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Reinigen und Pflegen

Glaskeramik

A Sicherheitshinweise

Diese Anleitung sorgfaltig lesen. Die
Gebrauchs- und Montageanleitung sowie
den Geratepass flr einen spateren
Gebrauch oder fur Nachbesitzer aufbewah-
ren.

Das Gerat nach dem Auspacken prufen.
Bei einem Transportschaden nicht anschlie-
Ben.
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Weitere Informationen zu Produkten, Zubehor, Ersatzteilen und
Services finden Sie im Internet: www.neff-international.com
und Online-Shop: www.neff-eshop.com

©
NeffCOM
mer: (Mo-Fr: 8.00-18.00Uhr 01805-24 00 25

erreichbar) 0,14 EUR/Min aus

dem Festnetz der T-Com, Mobil ggf. abweichend. Nur flr
Deutschland gultig.

Fur Produktinformationen sowie
Anwendungs- und Bedienfragen
wahlen Sie unsere Info-Num-

Nur ein konzessionierter Fachmann darf
Gerate ohne Stecker anschlieBen. Bei Scha-
den durch falschen Anschluss besteht kein
Anspruch auf Garantie.



Dieses Gerat ist nur fUr den privaten Haus-
halt und das hausliche Umfeld bestimmt.
Das Gerat nur zum Zubereiten von Speisen
und Getranken benutzen. Das Gerat wah-
rend des Betriebes beaufsichtigen. Das
Gerat nur in geschlossenen Raumen ver-
wenden.

Dieses Gerat ist nicht fur den Betrieb mit
einer externen Zeitschaltuhr oder einer
Fernsteuerung bestimmt.

Keine Abdeckplatten oder ungeeignete Kin-
derschutzgitter verwenden. Sie kbnnen zu
Unfallen fGhren, z.B. durch Uberhitzung, Ent-
zundung oder zerspringende Materialien.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
und Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung oder Wissen
benutzt werden, wenn sie von einer Person,
die fUr ihre Sicherheit verantwortlich ist,
beaufsichtigt oder von ihr bezuglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwie-
sen wurden und sie die daraus resultieren-
den Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen.
Reinigung und Benutzer-Wartung drfen
nicht durch Kinder durchgeflhrt werden, es
sei denn, sie sind 8 Jahre und &lter und
werden beaufsichtigt.

Kinder jinger als 8 Jahre vom Gerat und
der Anschlussleitung fernhalten.

Brandgefahr!

= HeiBes Ol und Fett entziindet sich schnell.
HeiBes Ol und Fett nie unbeaufsichtigt las-
sen. Nie ein Feuer mit Wasser I0schen.
Kochstelle ausschalten. Flammen, vorsich-
tig mit Deckel, Loschdecke oder Ahnli-
chem ersticken.

Ursachen fir Schaden

Achtung!
m Raue Topf- und Pfannenbdden verkratzen die Glaskeramik.

m Vermeiden Sie das Leerkochen von Topfen. Es kédnnen Scha-
den entstehen.

= Nie heiBe Pfannen und Tdpfe auf dem Bedienfeld, dem Anzei-
gebereich oder dem Rahmen abstellen. Es kbnnen Schaden
entstehen.

m Wenn harte oder spitze Gegenstande auf das Kochfeld fallen,
kdnnen Schaden entstehen.

m Alu-Folie oder Kunststoff-GefaBe schmelzen auf den heiBen
Kochstellen an. Herdschutzfolie ist fir Ihr Kochfeld nicht
geeignet.

= Die Kochstellen werden sehr heiB. Nie
brennbare Gegenstande auf das Koch-
feld legen. Keine Gegenstande auf dem
Kochfeld lagern.

= Das Gerat wird heil3. Nie brennbare
Gegenstande oder Spraydosen in Schub-
laden direkt unter dem Kochfeld aufbe-
wahren.

Verbrennungsgefahr!

Die Kochstellen und deren Umgebung wer-
den sehr heil3. Die heiBen Flachen nie
berthren. Kinder fernhalten.

Stromschlaggefahr!

= UnsachgemaéaBe Reparaturen sind gefahr-
lich. Nur ein von uns geschulter Kunden-
dienst-Techniker darf Reparaturen
durchflhren. Ist das Gerat defekt, Netzste-
cker ziehen oder Sicherung im Siche-
rufngskasten ausschalten. Kundendienst
rufen.

= Eindringende Feuchtigkeit kann einen
Stromschlag verursachen. Keinen Hoch-
druckreiniger oder Dampfreiniger verwen-
den.

= Ein defektes Gerat kann einen Strom-
schlag verursachen. Nie ein defektes
Geréat einschalten. Netzstecker ziehen
oder Sicherung im Sicherungskasten aus-
schalten. Kundendienst rufen.

= Springe oder Brlche in der Glaskeramik
kdnnen Stromschlage verursachen. Siche-
rung im Sicherungskasten ausschalten.
Kundendienst rufen.

Verletzungsgefahr!

Kochtopfe kdnnen durch Flussigkeit zwi-
schen Topfboden und Kochstelle pl6tzlich
in die Hohe springen. Kochstelle und Topf-
boden immer trocken halten.



Ubersicht
In der folgenden Tabelle finden Sie die haufigsten Schaden:

Schéaden Ursache MaBnahme

Flecken Ubergelaufene Speisen Entfernen Sie Ubergelaufene Speisen sofort mit einem Glasschaber.
Ungeeignete Reinigungsmittel \(ezjwenden Sie nur Reinigungsmittel, die flir Glaskeramik geeignet

sind.

Kratzer Salz, Zucker und Sand Verwenden Sie das Kochfeld nicht als Arbeits- oder Abstellflache.
Raue Topf- und Pfannenbdden ver- Prifen Sie Ihr Geschirr.
kratzen die Glaskeramik

Verfarbungen Ungeeignete Reinigungsmittel Verwenden Sie nur Reinigungsmittel, die fiir Glaskeramik geeignet

sind.

Topfabrieb (z.B. Aluminium)

Heben Sie die Topfe und Pfannen beim Verschieben an.

Ausmuschelung Zucker, stark zuckerhaltige Speisen Entfernen Sie lbergelaufene Speisen sofort mit einem Glasschaber.

Umweltschuiz

Packen Sie das Gerat aus und entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht.

Umweltschonende Entsorgung

X

Dieses Gerat entspricht der européischen Richtli-
nie 2002/96/EG Uber Elektro- und Elektronik-Alt-
gerate (WEEE - waste electrical and electronic
equipment). Die Richtlinie gibt den Rahmen flr
eine EU-weit glltige Ricknahme und Verwertung
der Altgeréte vor.

Tipps zum Energiesparen

m SchlieBen Sie Topfe immer mit einem passenden Deckel.
Beim Kochen ohne Deckel bendtigen Sie viermal mehr Ener-
gie. Ein Glasdeckel erlaubt Einsicht ohne den Deckel heben
zu mussen.

Das Gerat kennen lernen

Die Gebrauchsanweisung gilt fir verschiedene Kochfelder. Auf
Seite 2 finden Sie eine Typenlibersicht mit MaBangaben.

Die Kochstellen

Kochstelle Zuschalten und Wegschalten

QO Einkreis-
Kochstelle

© Zweikreis- Zuschalten: Kochstellen-Schalter bis @
Kochstelle nach rechts drehen. Kochstufe einstellen.

Wegschalten: Kochstellen-Schalter auf 0
drehen und neu einstellen. Kochstellen-
Schalter nie lber das Symbol @ hinaus auf
0 drehen.

Zuschalten: Kochstellen-Schalter bis @
nach rechts drehen. Kochstufe einstellen.
Wegschalten: Kochstellen-Schalter auf 0
drehen und neu einstellen. Kochstellen-
Schalter nie lber das Symbol @ hinaus auf
0 drehen.

oD Braterzone

Hinweis zu Kochfeldern M13R50.., M9.R5...

Die rechte Zweikreis-Kochstelle wird durch berlihren des Sym-
bols © auf der Keramikplatte zu- und weggeschaltet.

m Benutzen Sie Topfe und Pfannen mit ebenen Bdden.
Unebene Bdden erhdhen den Energie-Verbrauch.

m Der Durchmesser von Topf- und Pfannenboden soll mit der
GroBe der Kochstelle Gbereinstimmen. Speziell zu kleine
Toépfe auf der Kochstelle fiihren zu Energieverlusten. Beach-
ten Sie: Geschirr-Hersteller geben oft den oberen Topfdurch-
messer an. Er ist meistens gréBer als der Durchmesser des
Topfbodens.

m Verwenden Sie fir kleine Mengen einen kleinen Topf. Ein gro-
Ber, nur wenig geflllter Topf bendtigt viel Energie.

m Garen Sie mit wenig Wasser. Das spart Energie. Bei GemlUise
bleiben Vitamine und Mineralstoffe erhalten.

m Schalten Sie rechtzeitig auf eine niedrigere Kochstufe zurick.

m Nutzen sie die Restwarme des Kochfeldes. Schalten Sie bei
langeren Garzeiten bereits 5-10 Minuten vor Garzeitende die
Kochstelle aus.

Kochstellen- und Restwarmeanzeige

Die Kochstellen- und Restwarmeanzeige - leuchtet, wenn eine
Kochstelle warm ist:

m Kochstellenanzeige - wahrend des Betriebes, kurze Zeit nach-
dem Sie eine Kochstelle eingeschaltet haben.

m Restwarmeanzeige - nach dem Kochen, wenn die Kochstelle
noch warm ist.

Sie kénnen die Restwarme energiesparend nutzen, z. B. ein
kleines Gericht warm halten oder Kuvertiire schmelzen.



Kochfeld einstellen

In diesem Kapitel erfahren Sie, wie Sie die Kochstellen einstel-
len. In der Tabelle finden Sie Kochstufen und Garzeiten fiir ver-
schiedene Gerichte.

Kochfeld ein- und ausschalten

Das Kochfeld schalten Sie mit den Kochstellen-Schaltern ein
und aus.

Kochtabelle
In der nachfolgenden Tabelle finden Sie einige Beispiele.

Die Garzeiten und Kochstufen sind von Art, Gewicht und Quali-
tat der Speisen abhangig. Deshalb sind Abweichungen mog-
lich.

Kochstelle einstellen

Mit den Kochstellen-Schaltern stellen Sie die Heizleistung der
Kochstellen ein.

Kochstufe 1 = niedrigste Leistung
Kochstufe 9 = héchste Leistung

Hinweis: Die Kochstelle regelt durch Ein- und Ausschalten der
Heizung. Auch bei héchster Leistung kann die Heizung ein- und
ausschalten.

Beim Erwarmen dickflissiger Speisen regelmaBig umrihren.
Verwenden Sie zum Ankochen die Kochstufe 9.

Fortkochstufe Fortkochdauer in
Minuten

Schmelzen
Schokolade, Kuvertlre, Gelatine 1 -
Butter 1-2 -
Erwarmen und Warmhalten
Eintopf(z. B. Linseneintopf 1-2 -
Milch** 1-2 -
Garziehen, Simmern
Knddel, Kl6Be 4> 20-30 Min.
Fisch 3* 10-15 Min.
Weisse Saucen, z.B. Bechamelsauce 1 3-6 Min.
Kochen, Dampfen, Diinsten
Reis (mit doppelter Wassermenge) 3 15-30 Min.
Pellkartoffeln 3-4 25-30 Min.
Salzkartoffeln 3-4 15-25 Min.
Teigwaren, Nudeln 5% 6-10Min.
Eintopf, Suppen 3-4 15-60 Min.
Gemuse 3-4 10-20 Min.
Gemiise, tiefgekihlt 3-4 10-20 Min.
Garen im Schnellkochtopf 3-4 -
Schmoren
Rouladen 3-4 50-60 Min.
Schmorbraten 3-4 60-100 Min.
Gulasch 3-4 50-60 Min
Braten**
Schnitzel, natur oder paniert 6-7 6-10 Min.
Schnitzel, tiefgekiihlt 6-7 8-12 Min.
Kotelett, natur oder paniert 6-7 8-12 Min.
Steak (3 cm dick) 7-8 8-12 Min.
Fisch und Fischfilet natur 4-5 8-20 Min.
Fisch und Fischfilet paniert 4-5 8-20 Min.
Fisch und Fischfilet, paniert und tiefgekihlt z.B. Fischstdbchen 6-7 8-12 Min.
Pfannengerichte tiefgekihlt 6-7 6-10 Min
Pfannkuchen 5-6 fortlaufend

* Fortkochen ohne Deckel
** Ohne Deckel



Reinigen und Pflegen

Die Hinweise in diesem Kapitel helfen Ihnen dabei, Ihr Kochfeld
zu pflegen.

Geeignete Reinigungs- und Pflegemittel erhalten Sie Uber den
Kundendienst oder in unserem e-Shop.

Glaskeramik

Reinigen Sie das Kochfeld jedesmal, nachdem Sie damit
gekocht haben. So brennen Kochreste nicht fest.

Reinigen Sie das Kochfeld erst, wenn es ausreichend abge-
kihlt ist.

Verwenden Sie nur Reinigungsmittel, die fir Glaskeramik geeig-
net sind. Beachten Sie die Reinigungshinweise auf der Verpa-
ckung.

Benutzen Sie nie:

m Unverdiinntes Handgeschirrspilmittel
m Reiniger flr die Geschirrspllmaschine
m Scheuermittel

Kundendienst

Wenn Ihr Gerat repariert werden muss, ist unser Kundendienst
far Sie da. Wir finden immer eine passende Losung, auch um
unndétige Technikerbesuche zu vermeiden.

E-Nummer und FD-Nummer:

Wenn Sie unseren Kundendienst anfordern, geben Sie bitte die
E-Nummer und FD-Nummer des Gerates an. Das Typenschild
mit den Nummern finden Sie auf dem Geréatepass.

Beachten Sie, dass der Besuch des Kundendiensttechnikers im
Falle einer Fehlbedienung auch wahrend der Garantiezeit nicht
kostenlos ist.

Die Kontaktdaten aller Lander fir den nachstgelegenen Kun-
dendienst finden Sie hier bzw. im beiliegenden Kundendienst-
Verzeichnis.

Reparaturauftrag und Beratung bei Stérungen
A 0810 240 260

D 01801 22 33 88
(0,039 €/Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.)

CH 0848 840 040

Vertrauen Sie auf die Kompetenz des Herstellers. Sie stellen
somit sicher, dass die Reparatur von geschulten Servicetechni-
kern durchgefuhrt wird, die mit den Original-Ersatzteilen far Ihr
Hausgerat ausgertistet sind.

m aggressive Reiniger wie Backofenspray oder Fleckenentfer-
ner

m kratzende Schwamme
m Hochdruckreiniger oder Dampfstrahler

Starken Schmutz entfernen Sie am besten mit einem im Handel
erhaltlichen Glasschaber. Beachten Sie die Hinweise des Her-
stellers.

Einen geeigneten Glasschaber erhalten Sie auch Uber den Kun-
dendienst oder in unserem e-Shop.

Kochfeldrahmen

Um Schaden am Kochfeldrahmen zu vermeiden, befolgen Sie
bitte die folgenden Hinweise:

m Verwenden Sie nur warme Spullauge.
m Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Mittel.
m Benutzen Sie nicht den Glasschaber.
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AIaBGOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyiec.
@uAaéte TIC 0dnyiec xpnonc Kail
OUVOPPOAOYNONC KOBWE ETTIONC KAI TNV KAPTO
OUOKEUNC VIO HIO apyOTEPN XPNOoN N VIo ToV
eMOPEVO I0I0KTNTN.

MeTd Tnv adaipeon amd TN CUCKEUOOIA,
eheyETe TN ouokeun. 2e mepimwon NUIAG
KOTOQ TN HETAdOPO pnv TNV OUVOEOETE.

Movo evac adelouxoC EYKOTAOTATNC
ETTPETIETOI VO OUVOEDE! TIC OUOKEUEC XWPIC
d1c. 2 mepinTwon ¢nuiwv ou odeilovTal oe
)\depc ouvoeon, dev £xeTe KAVEVD DIKAIWUO
gyyunong.

AUTN N OUOKeUN TTPOOPICETOI POVO VIO TNV
OIKIOKI XPNon Kol TO OIKIOGKO TTEPIBAAAOV.
XPNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN PJOVO VIO ThV
mopaokeun daynTwyv Kol moTwyv. Kota Tn
JIGPKEIO TNC ASITOUPYIOC EMTNPEITE TN
OUOKEUTN. XpNnOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN YOVO O€
KAEIOTOUC XWPOUC.

AuTN n ouokeun dev TTPOOoPICETAI VIO TN
AeiToupyia pe evav eEWTEPIKO XPOVODIOKOTITN
N eva TNAEXEIPIOTAPIO.

Mn XpnoIPoToIEiTE KAAUPPOTO KOUCZIVOC N
OKOTAANAG TTOOOTATEUTIKA TTAEYUOTO TTAIOIWV.
Mrmopei va 0dnynoouv 0e OTUXAUOTA, TT.X. A0
utrepBeppavon, avadAein n Bpalon UAIKwV.

AUTI N OUOKEUN EMITPETIETOI VO
xpnoipgoroinBei amd maudid Avw TwV 8 eTWV
KOl OO ATOUO PE PEIWPEVEC PUOIKEC,
a10ONTAPIEC N TIVEUUATIKEC IKOAVOTNTEC N HE
QVETIOPKI EUTIEINION ) YVWON, OTOV
EMITNPOUVTAI 1 €V EXOUV AGBEI OXETIKEC
odnyiec yia TNV aoPaAr xpnon TNG OUOKEUNG
QTTO VOl GTOPO TTOU €ival UTIEUBUVO VIO TNV
QOPAAEIG TOUC KOl EXOUV KOTOVONOEI TOUC
KIVOUVOUC TTOU PTTOPOUV VO TTPOKUWOUV.
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MepaiTepw MANPOGOPIES VIO TO TTPOIOVTA, TO €EXPTAUATA, TO
AVTOMOKTIKG Kol To 0epfIg Oa Bpeite oto diadikTuo (Internet):
www.neff-international.com kai oto online-shop: www.neff-
eshop.com

Ta moudid dev emTPETETAI VO TTAICOUV PE TN
ouokeun. O KaBapIiopOc Kal n ouvtnpnon amno
TO XpNoTn dev EMTPETETAI VO
TPAYUOTOTTOINBOoUY OO TTAIOIN, EKTOC EQV
eival 8 eTWV Kol Gvw KOl ETITNPOUVTAL.

KpoTare Ta aidIq TTOU €ivail KATW TWV 8 ETwV

HOKPIG OO TN OUOKEUN Kail TO KOAwDIO

ouvdeong.

Kivduvog nmupkayiig!

= To KauTO AGDI KOl NITTOC TIGHPVOUV YPNyopa
dWTIO. Mnv adriveTe TTOTE XWEIC EMTAENON
TO KaUTO AGOI Kol Aimo¢. Mn ofrveTe moTe TN
dWTIG pe vepoO. ATTEVEPYOTIOINOTE TNV E0TIO
HavelpepaToc. 2Bnvete TIC GAOyeC
TTOOOEKTIKA HE VA KOTIOKI, HIO KOUBEPTO
mupooeonc 1N KATI TAPOPOIO.

= QI e0TiEC PAYEIPEPOTOC (EOTAIVOVTOI TP
TMOAU. MnNV OKOUUTIATE TTOTE eUDAEKTO
QVTIKEIYEVO TTOVW 0T Baon €0Tiwv. Mnv
TOTIOOETEITE QVTIKEIPEVO TTAVW OTN BAon
E0TIQWV.

" H ouokeun (eoTaiveTal TTOAU. Mnv
QTTOONKEUETE EUGAEKTO QVTIKEIUEVD ] KOUTIO
OTIPEI O€ OUPTAPIO AMeEUBEInC KATW omo TN
Baon eoTiwv.

Kivduvog eykaupaTog!

Ol e0TiEC POYEIPEPOTOC Kail TO TIEPIBGAOV
Toucg CeoTaivovTal Tapa TTOAU. Mnv
OKOUPTINOETE TIOTE TIC KOUTEC eMPAvEIEC.
KpoTare Ta maudid HOKPIA.



Kivduvog nAekTporAniag!

= O aKOTOAMNAEC ETIOKEUEC €ivall
emKkivouvec.Ol ETTIOKEUEC EMTPETIETOI VO
YIVOVTQI JOVO OO VOV TEXVIKO TOU
TUAPOTOC €EUTTNEETNONG TTEAGTWY,
ekmmaudeupevo amno euac.Eav n ouokeun exel
BAGBN, ToaBNAETE TO peupaToAnTT (HIC) Mo
Vv mpida 1) kaTeBaoTe/EeBIdwoTe TNV
QOPAAEIR OTO KIBWTIO TWV OOHOASIWV.
KaAeoTe TNV UTINPECIQ TEXVIKNAC
e&unnpeTNOoNG TTEAGTWV.

= Mo e10xwENoN Uypaoiag Ymopei va
TPoKaAeoel pia nAekTpomAn&ia. Mn
XONOIUOTIOIEITE OUOKEUEC KOBOPIOPOU
UWPNANC Tieonc N ouokeueg ekTo&euonc
oTHOU.

AiTieg TV nUIWV
MNpoooxr!

m OI TpOxeig TMATOI KATOGPOAWVY KaI TNYAVIOV dnuioupyouv
VPOTOOUVIEG OTO UGAOKEPOLIKO UAIKO.

m ArodeUyeTe TO POYEIPEUD LEXP! VO GdEIRO0UV EVTEAWC Ol
KOTOOPOAEG. MTTOpOUV Vo TTPOKUWOUV CNUIEG.

m Mnv TOTTOBETEITE TTOTE KOUTG TNYAVIO KOI KATOGPOAEC TTOVW OTO
medio XxeIpIopou, oTnv Tieploxn evdeifewv N oTo MAaiclo. Mmopouv
Vo TIPOKUWouV {NUIEC.

Emokomnnon

>T0V 0KOAOUBO TivoKka Ba BpeiTe TIC ouxvoTePEeG CNUIEG:

= Mo eAOTTWUOTIKI OUOKEUT UTTOPEI VO
TPOKOAEoe! pia nAekTpomAngia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTIOTE PIO XOGAGOUEVN OUOKEUN.
Tpafnéte 10 peupaToAnTTn (IC) OO TNV
mpida 1) kaTeRaoTe/EeBIdwoTe TNV aodAAeIn
07O KIBWTIO TwV aodaAeiwv. KaAeoTe TNV
UTINPEOIa TEXVIKNC €EUTTNPETNONC TIEAGTWV.

= To OMTOCIPOTO 1 TOL PAYIOPOTO OTNV
UGAOKEPOUIKN TTAOKO UTTOPOUV VO
mpokaAeoouv nAekTpomnAnéia. KateBaoTte Tnv
QOPAAEIR OTO KIBWTIO TV GODOAEIWV.
KaAeoTe TNV UmnNPECIa TEXVIKNGC
eutnPETNONCG TIEACTWV.

Kivduvog TpaupaTiopou!

Ol KOTOOPOAEC UTTOPET VO TTETAXTOUV EAPVIKO
WNAQ, OTOV UTTGPXEl UYPO peTaéU TOU TTATOoU
TNC KOTOOGPOAOC KOI TNG E0TIOC HAYEIPEUATOC.
KpaTaTe TNV €0TION HAVEIPEPOTOC KO TOV TIATO
NG KATOOGPOAGC TTAVTOTE OTEYVA.

m Edv meéoouv okKANPpG i aixune& ovTIKeipeva ave otn Bdon
€0TIoV, UTopoUVv va dnuioupyndoulv CnuIeg.

m To 0AOUUIVOXOPTO KOl TOl TTAGOTIKG BOXEIGk AlVOUV TTAVW OTIC
KOUTEG €0TiEG YavYEIPEUATOG. H pepfpdvn TTPOOTACIOC TwV E0TIQV
dev gival KaATAMNAN yia TN Baon e0TIWV.

Znpigg Artia

METPX XVTIMETWITIONG

NekedeC YniepxelNiopéva paynTa

ATIOUOKPUVETE TO UTTEPXEINICUEVD POyNTA GLECWE e MIG EUOTPA YUOAIOU.

AKOTAMNAG UAKG KaBapiopoU
UNIKO

Xpnolyotolgite HOVO UANIKG KOBAPIOUOU, TTOU €ival KATAAMNAG VIO UGAOKEPOUIKO

paToOUVIEG AANGTI, CAxopn Kol GUPOG

Mn xpnoiportoleite To Tedio PAYEIPEPOTOC WG emMdAveIa evamobeong N we em

ddvela epyoaoiag

O1 TPOXEIC TIATOI KATOOPOAWY KGI THYO
VIOV ONUIOUPYOUV YPOTOOUVIEC OTO
UOGAOKEPOILIKO UAIKO

EAeyETe TO payelpikd 00¢ OKeUog.

ATOXPWOEIC AKOATAMNAG UNKG KOBapIopoU

UNIKO

Xpnolyotolgite HOVO UANIKG KOBAPIOUOU, TTOU €ival KATAANAG VIO UGAOKEPOUIKO

DOoPG KATOAPOAAC (TT.X. GAOUUIVIO)

SNKWVETE TIC KATOGPOAEG KOI TG TNYAVIG OTAV TOl UETOTOTICETA.

Anuioupyia "oxi-

Badwv" TNTa o AxaPN

Zaxopn, GoynTa Ue HeyaAn TIEPIEKTIKO-  ATIOUGKPUVETE TOl UTTEPXEINOPEVO GayNTA GUECWCS HE pIa EUOTPO yUoAioU.

MpooTacix mepIBXAAOVTOG

AdaIpEDTE TN CUCKEUN QIO TN CUCKEUOCIO KOl OTTOCUPETE TN
Ouokeuaoia pge TPOTo GINKO TTPOG TO TIEPIBGANOV.

Anoocupon ¢IAIKN) Tpog To TIEPIBXAAOV
AUTR N OUOKEUN QVTOTIOKPIVETOI OTNV EUPWTIAIKA
E odnyia 2002/96/EK mepi NAEKTPIKWY KOl NAEKTPOVIKWV
oAy ouokeuwv (WEEE - waste electrical and
== electronic equipment). H odnyia mpoBAEmel TO MAQiCIO
yio gia emoTpodn Kol a&lomoinon Twv MoNwY
OUOKEUWV [e 10XU oe OAn Tnv EE.

ZUUBOUAEG VIX TNV EEOIKOVOMUNON EVEPYEIRG

m KAgiveTe TIC KOTOGPOAEG TTAVTOTE W' VA KOTOAMNAO KOTIAKI. 2TO
UOVEIPEPD XWPIC KOTIGKI XpeItleoTe TE00EPIC GOPEC TTIEPICOOTEPN
evepyela. Eva YUGAIVO KATTOKI ETTITPETTEI TOV EAEYXO XWPIG VO
XPEIGIETAI VO ONKWOETE TO KOTIOKI.

m XPNOIUOTIOIEITE KATOOPOAEG Kail Tnyavia pe eminedoug maToug. Ol
averninedol TOTol auEAvouv TNV KATAVOAWON EVEPYEING.



m H S14ueTpog Tou TATOU TNG KOTOOPOAQG KOl TOU TNYQVIOU TIPETIE!
VO TOUTICETOI e TO PEYEDOC TNG €0TIOG HOyEIPEUOTOC. EIBIKA Ol
TTOAU UIKPEG KOTOOPOAEC OTNV ECTION HOYEIPEUOTOC EXOUV WG
omoTeAeoua TNV anwAela evepyelag. MNMpooeéTte: O KATAOKEUOTEG
TWV JAVEIPIKWY OKEUWV OVAPEPOUV OUXVA TNV ETTAVR BIGUETPO
TNG KATOGPOAGC. AUTh gival ouvhBwe peyoAUTePn omd Tn
SIGPETPO TOU TIATOU TNG KOTOOPOAQG.

m XPNOIUOTIOIEITE VIO PIKPEG TTOCOTNTEG HIO HIKPN KOTOOPOAX. Mia
peYGAN, HOVO Aiyo yeUATn KOTOOPOAO XPEIAETAI TTOAU EVEPYEIQL.

M@ vo yVWPIGETE TN CUCKEUN)

O1 06nyieg xpnong 1oxuouyv via diddopec BACEIC €0TIWV. 2T oeAida
2 6a Bpeite pia emoKOMNON TWV TUTTWV UE TIC QVTIOTOIXEC
Ol00TAOEIG.

O1 £0TiEQ HAYEIPEPATOCG

EoTix payeipépa MpocOeTN evepyoTioinon KAl AImEVePyoTIoi
TOG non

O Eortia payeipe
yUaTog piog
¢avng

© Eortia poyeipe  Mpdodetn evepyoroinon: MupioTe To SIoKOTTN

pOTOC BIMARG  TNC E0TIOC HOVEIPEUOTOC PéXp! To @ Tpog Ta

covng 5egit. PubpioTe Tn Bodpida HoyelpEUaToq.
Amnevepyotmoinon: l'upiote To dIGKOTTN TNG
eoTiog poayelpepoaToc oto 0 Kal pubuioTe ek
véou. Mn yupioeTe oTE TO OIOKOTITN TNG
€0TIOG POYEIPEUATOC TTEPT amd To oUpPRoro @
oto 0.

oo OBAA eoTia MpbdobeTn evepyormoinon: F'upioTe To dIAKOTTN
TNC €0TIOC HOYEIPEUATOC PEXP! TO @ mpog Ta
Oeid. PubpioTte Tn Bobuida HayeEIPEUATOG.
Amnevepyotmoinon: l'upiote To dIGKOTTN TNG
eoTiog poayelpepoaToc oto 0 Kal pubuioTe ek
véou. Mn yupioeTe moT¢ TO OIOKOTITN TNG
€0TIOG HayEIPEUATOC TEPA amd To oUpRoro @
oto 0.

PUOpion Tng B&ong €oTIWV

e auTd To KehaAaio pabaiveTe, Twg va pubuileTe TIC €0TiEQ
UOVEIPEUATOC. 2TOV TTiVOKa B Bpeite Babuideq HoyEIPEUOTOC KOl
XPOVOUC HOYEIDEUOTOC VIO SIGPOPa PpaynTA.

Evepyomoinon Kol arrevepyormoinon Tng p&ong
ECTIOV

Me Toug OIOKOTITEG E0TIWV LOYEIPEUOTOC EVEPYOTIOIEITE KAl
QTIEVEPYOTIOIEITE TN BAON E0TIWV.

PUOpION TNG £0TIXG HAYEIPENATOC

Me Toug OIaKOTITEG TWV €0TIOV PUBUICeTe TN BePUAVTIKNA 10XU TV
0TIV HOYEIDEUOTOC.

Babuida payeipepotog 1 = eAdxiotn 1oxU¢
BaBuida payeipepatog 9 = peyiotn 1ox0¢
Ymodeign: H eotia payeipeuaTog pubpileTal ue evepyoroinon Kai

amevepyoroinon TNG B€puavong. AKOUG Kol OTNn YEYIOTN 1I0XU UTTOPE
va evepyorroinBei kal va amevepyoroinbei n 6¢puavon.

m MayelpeleTe pe Aiyo vepo. AuTo efolkovolei evepyela. STa
AOXQVIKG SI0TNPOUVTAI OI BITOHIVEG KOl OI GVOPYOVEC OUOIEC.

m PuBuioTte eykaipa pio xapnAotepn Baduida poyeipeuaTod.

m ExpetaMeuTeite TNV untdAoin BepuoTnTa TNG BAONC €0TIWV. 2€
yaveipeua yeyoAuTepnc SIGPKEING KAeioTe TNV eoTia
pavelpeuaTog ndn 5-10 Aentd mpiv TN AR&n Tou Xpovou.

Ymodei&n yix Tig Baoeig eoTiwv M13R50.., M9.R5...

H 6e&ix eoTia payelpepaTog OIMANG (WVNG EVEPYOTIOIEITOI TIPOOBETO
Kol amevepyoToleiTal Eavd, OKOUPTOVTOS To oUpBoro © otnv
KEPOUIKI TTAGKO.

'EvOEIEN €0TIWV HAYEIPEPATOC KXI UTTOAOITING

0eppOTNTAG

H &vSeIEn e0TIOV HOYEIPEUOTOC KOl UTTOAOITTNG BeppudTnTaC o

avagel, OTaV IO EOTIO HOYEIPEUOTOC eival (eoTn:

m Evdeiln eoTiov HOYEIDEUOTOC - KOTA TN OIGPKEIG TNG ASITOUPYIaG,
Aiyo PETG TNV €vEPYOTIOINON WICG €0TIOG HOYEIPEUOTOC.

m Evdeiln umoAoimng BepudTNTaC - JETG TO HOYEIPEUX, OTOV N €0TIO
UOVEIPEUATOC eival akoua (eoTh.

Mmopeite va ekueTaMeuTeiTeE TNV UTIOAOITIN BePUOTNTA,
e€COIKOVOUWVTOC EVEPYEIR, TL.X. VIO VO BIOTNPNOETE VA UIKPO
daynTod Ce0TO N yIa v AIWOETE KOUPBePTOUPO.



Nivakog HAYEIPEPATOCG
>T0V 0KOAOUBOO TivoKa Ba BpeiTe HEPIKG TTAPADEIYUOTO.

O1 XpOVOI POVEIPEUATOC KOl O BaBuideC HayEIPEUOTOC EEAPTWVTAI
omo To €i00¢, To BAPOG Kal TNV TTOIOTNTA Twv daynTwyv. Mo autd
utmopoUV va uTidp&ouv OTOKAICEIG.

Kata 1o (E0TaUO TTOXUPPEUOTWV POYNTWY OVOKATEUETE TOKTIKA.

XPNOIUOTIOIEITE VIO TO GPXIKO payeipeua TN Baduida payelpEUaTOC
9.

BaBpida cuvexiong AIXPKEIX CUVEXIGNG
TOU HAYEIPEPATOG  TOU HAYEIPEHNATOG O

AenT&
Niwoipo
SOKOAATA, KOUBepTOUPQ, (eAaTiva 1 -
BouTupo 1-2 -
ZéoToUa Kol SiaTipnon Tou paynTou {eoToU
ToupAoU (T1.x. yayelpepevesg GOKER) 1-2 -
FoAa™* 1-2 -
ZIyavo HayEipeEPQ, Olyavo Bp&aoipo
MNouBapAdkia, kedpTedeq 4* 20-30 Aemtdi
Yapl 3* 10-15 Aemta
AoTIpECG OAATOEG, TI.X. OOATOO UTIEOQUEN 1 3-6 Aentax
Mayeipepa, HXYEIPEPX HE ATHO, COTAPICHX
Pudl (ue dimAdioia TooOTNTO vepoU) 3 15-30 Aemtdi
BpaoTeg matareg pe dpAouda 3-4 25-30 Aemtdi
BpaoTeg matareg Xwpic dAouda 3-4 15-25 Aemtdi
ZUUOPIKA, HOKOPOVOKIG 5* 6-10 AemTan
ToupAoU, ooumeg 3-4 15-60 Aemtdi
NOXOVIK& 3-4 10-20 Aemtdx
AOXOVIK®, KATEWYUYUEVDL 3-4 10-20 Aemtdi
Mayeipeua oTov TaXuBPaoTHPO 3-4 -
Mayeipepo 6€ KAEIOTO OKEUOG
PoA& kpeaTog 3-4 50-60 Aemtdi
WnTdC KOTTOPAG 3-4 60-100 Aent&x
KOUAGG 3-4 50-60 AenTcx
WRoipo**
SviToeh, uOIKO f Tave 6-7 6-10 Aemran
SVITOEA, KOTEWUYUEVO 6-7 8-12 Aet&x
MmpiloAa (3 cm Taxog) 7-8 8-12 Aett&x
Yapl kal GIAETO yaplou, Guoikod 4-5 8-20 Aet&x
Wapl kol GINETO YoaploU TTave 4-5 8-20 Aet&x
Wapl Kol GINETO YoploU, TIAVE KOl KATEWUYHEVO TILX. PETOKIG WOPIoU TTOvE 6-7 8-12 Aett&x
Tnyovnta GaynTd KATEWUYUEVD 6-7 6-10 Aet&x
Kpémeg 5-6 OUVEXOHEVD

* JUVEXION LOYEIPEUOTOC XWPIC KOTIGKI
** Xwpig KamMGKI

KaxOapiopocg Kai ¢ppovTidx

O1 unrodeitelc o’ auTo To KedGATIo oag BonBouv, va ¢ppovTileTe TN
B&on eoTiv.

KaTaAnAa UANIKG KaOapIiopoU Kol OUvVTHPNonG UTopeiTe va
mpopnOeuTeiTE HEOW TNC UTINPECIOG TEXVIKAG eEuTnPEeTNONG
meAaTV 1) 0TO BIKO HOG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

YXAOKEPXMIK TIAKKX

Kabapilete Tn BAon 0TIV KGO Popd, TTIOU EXETE PAVEIPEWYEI UE
auTn. ETol dev KOMOUV TO KOPEVO UTTOAEIPUOTO GayNTwV.

Kabapilete Tn Bdon e0TIWV, adoU TTPWTO KPUWOEI GPKETA.

Xpnoipotoleite HOvo UAIKG KaBOPIGUOU, TTOU gival KATAAMNAG yia
UOGAOKEPOUIKO UAIKO. MpooelTe TIC urtodeifelc KabapIouou TTavw oTn
OUOKeUuaoia.
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Mn XpnOoIUOTIOIEITE TTOTE:

B N OPOIWPEVO OTTOPPUTTOVTIKG TTIATWY

B KOOAPIOTIKA VIO TO TTAUVTHPIO TWV TIIATWY

B UAIKG TPIYIPOTOG

H I0XUPG OTTOPPUTTOVTIKG, OTIWC OTIPEI NAEKTPIKOU GOoUPVOU N UAIKG
OTTOUGKPUVONG AeKEDWV

OKANP& ohouyydpia

B OUOKEUEC KaBaplopoU UYnAng meong ) ouokeueg ekTogeuonc
oTHOU

H pey&An pumavon amopokpUveTal KOAUTEQO he HIa EUOTPO YUOAIOU
Tou eumopiou. Mpooé€te TIC UTIOOEIEEIC TOU KOTOOKEUQOTH.



Mia KaTtdAANAN EUoTpa yuoAioU puttopeite va mpopunOeuTeite emong
UEOW TNC UTINPECIOG TEXVIKNC €EUNEETNONG TTEAATQV I OTO BIKO
pac e-Shop (NAEKTPOVIKO KOTROTNUA).

MAxicio Tou TTEdioU HAYEIPEUATOC

Mo va omoduyeTe CNUIEC OTO TTAGIOIO TOU TTEdioU UAYEIPEUOTOC,
OKOAOUBNOTE TTOPOKOA® TIC akOAouBeg utodeitelc:

m XpnoIJoToleiTe HOVo (e0TO SIGAUUG QTTOPPEUTIAVTIKOU TIATWV.

® Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVD I0XUPO KOBAPIOTIKO ) UNKG
TPIYINOTOG.
m Mn xpnolgotoleite TNV EUOTPG YUOAIOU.

YTpeoix TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAXTWV

Ed&v n ouokeun oag TIpeTel va ETOKEUROTE, BpiokeTal otn dicdBeon
OOG N UTINpeoia TeXVIKNAC eEUTINEETNONG TWV TTEAGTWV LOG.
Ap16pog E kou ap1bpog FD:

Edv ntnoeTte Tn JIKN POG UTINPECIa TEXVIKNAG eutinpeTnong
meATWV, OWOTE TTAPAKAAW TOV apiBud E kai Tov apiBud FD Tng

ouokeung. Tnv mvokida TUTIOU pe Toug aplbuolc Ba Tnv Bpeite
TAVW OTNV KAPTO CUOKEUNC.

MpooelTe, OTI N €MOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUNUATOG eEUTTNEETNONG
TEAGTWV OTN TEPIMTWON evog eodaAuEVoU XelpIopou dev eival
dwpPeV, oKOPO Kal KaTd Tn dIGPKEIR Tou XpOVOoU TNG eyyunong.

Ta oToIxXEIa EMKOIVWVIOG OAWV TWV XWPWV Oa Ta BpeiTe OTOV TTHVOKO
Ymnpeoieg Texvikng eEumnEETNoNG TIEAATWY TIoU TTapadideTal Yadi.

EVTOAN €MOKEUNG K&I GUBOUAEG o€ TiepimTwon BAGBNG
GR 2104 277 701

EpmoTteuTeite TNV eunelpia Tou KataokeuaoTh. 'ETol e€aodahileTe,
OTI N €TMOoKeUN ViveTal omo ekaIdeUPEVOUCG TEXVIKOUG Tou 0epfIg,
mmou eival eEOTIAIOUEVOI e TO YWNOIO AVTOAMOKTIKG yial TN OIKA 0OG
OIKIOKI CUOKEUN).
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A\ Safety precautions

Please read this manual carefully. Please
keep the instruction and installation manual
as well as the appliance certificate in a safe
place for later use or for subsequent
owners.

Check the appliance for damage after
unpacking it. Do not connect the appliance
if it has been damaged in transport.

Only a licensed professional may connect
appliances without plugs. Damage caused
by incorrect connection is not covered
under warranty.

This appliance is intended for domestic use
only. The appliance must only be used for
the preparation of food and drink. The
appliance must be supervised during
operation. Only use this appliance indoors.

This appliance is not intended for operation
with an external clock timer or a remote
control.

Do not use lids or unsuitable child safety
grilles. These can cause accidents, due to
overheating, catching fire or materials
shattering, for example.

This appliance may be used by children
over the age of 8 years old and by persons
with reduced physical, sensory or mental
capacity or by persons with a lack of
experience or knowledge if they are
supervised or are instructed by a person
responsible for their safety how to use the
appliance safely and have understood the
associated hazards.

Children must not play with the appliance.
Children must not clean the appliance or
carry out general maintenance unless they

12
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Additional information on products, accessories, replacement
parts and services can be found at www.neff-
international.com and in the online shop www.neff-
eshop.com

are at least 8 years old and are being
supervised.

Keep children below the age of 8 years old
at a safe distance from the appliance and
power cable.

Risk of fire!

= Hot oil and fat can ignite very quickly.
Never leave hot fat or oil unattended.
Never use water to put out burning oil or
fat. Switch off the hotplate. Extinguish
flames carefully using a lid, fire blanket or
something similar.

" The hotplates become very hot. Never
place combustible items on the hob.
Never place objects on the hob.

= The appliance gets hot. Do not keep
combustible objects or aerosol cans in
drawers directly underneath the hob.

Risk of burning!

The hotplates and the area around them get
very hot. Never touch the hot surfaces.
Keep children away.

Risk of electric shock!

® [ncorrect repairs are dangerous. Repairs
may only be carried out by one of our
trained after-sales engineers. If the
appliance is faulty, unplug the mains plug
or switch off the fuse in the fuse box.
Contact the after-sales service.

= Penetrating moisture may cause an
electric shock. Do not use any high-
pressure cleaners or steam cleaners.



= A defective appliance may cause electric
shock. Never switch on a defective
appliance. Unplug the appliance from the
mains or switch off the circuit breaker in
the fuse box. Contact the after-sales
service.

= Cracks or fractures in the glass ceramic
may cause electric shocks. Switch off the
circuit breaker in the fuse box. Contact the
after-sales service.

Causes of damage

Caution!

m Rough pot and pan bases scratch the ceramic.

m Avoid boiling pots dry. This may cause damage.

m Never place hot pots or pans on the control panel, the
display area or the surround. This may cause damage.

Overview

The following table provides an overview of the most frequent
kinds of damage:

Risk of injury!

Saucepans may suddenly jump due to
liquid between the pan base and the
hotplate. Always keep the hotplate and
saucepan bases dry.

m Damage can occur if hard or pointed objects fall on the hob.

m Aluminium foil and plastic containers melt on hot hotplates.
Oven protective foil is not suitable for your hob.

Damage Cause Action

Stains Food spills Remove spills immediately with a glass scraper.
Unsuitable cleaning agents Only use cleaning agents which are suitable for ceramic

Scratches Salt, sugar and sand Do not use the hob as a work surface or storage space.

Rough pot and pan bases scratch the Check your cookware.

ceramic.

Discolouration Unsuitable cleaning agents

Only use cleaning agents which are suitable for ceramic

Pan abrasion (e.g. aluminium)

Lift the pots and pans when moving them.

Blisters

Sugar, food with a high sugar content Remove spills immediately with a glass scraper.

Environmental protection

Unpack the appliance and dispose of the packaging in an
environmentally-responsible manner.

Environmental protection

X

This appliance is labelled in accordance with the
European Directive 2002/96/EU concerning used
electrical and electronic appliances (WEEE -
waste electrical and electronic equipment). The
guideline determines the framework for the return
and recycling of used appliances as applicable.

Tips for saving energy

m Always use a correctly fitting lid for the pan.Cooking without
the lid requires four times as much energy. A glass lid allows
you to observe the cooking without having to lift the lid off.

m Use pots and pans with level bases. Using cookware with
unlevel bases increases energy consumption.

m The diameter of the base of your pot or pan should match the
size of the hotplate. In particular, if pots that are too small are
placed on a hotplate, energy is wasted. Please note:
Cookware manufacturers often specify the diameter of the
top of the pan. This is usually bigger than the diameter of the
base of the pan.

m Use a small pan for small quantities of food. A large
saucepan containing little food requires more energy.

m Use only a little water when cooking. This will save energy. It
also preserves vitamins and minerals in vegetables.

m Switch to a lower heat setting as soon as possible.

m Use the residual heat of the hob. For longer cooking times,
you can switch the hotplate off as early as 5 - 10 minutes
before the end of the cooking time.
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Getting to know your appliance

The instruction manual is the same for various different hobs.
An overview of the models with their dimensions is given on
page 2.

The hotplates

Hotplate Activating and deactivating

O Single-circuit
hotplate

© Dual-circuit To activaAte: turn the hotplate control clock-
hotplate wise to @. Set the heat setting. To switch

off: turn the hotplate control to 0 and reset.
l\lever turn the hotplate control beyond the
@ symbol to 0.

To activate: turn the hotplate control clock-
wise to @. Set the heat setting. To switch
off: turn the hotplate control to 0 and reset.
Never turn the hotplate control beyond the
@ symbol to 0.

oo Extended
cooking zone

Setting the hob

This section informs you how to set the hotplates. The table
shows heat settings and cooking times for various meals.

Switching the hob on and off

You can switch the hob on and off with the hotplate controls.

Table of cooking times
The following table provides some examples.

Cooking times and heat settings may vary depending on the
type of food, its weight and quality. Deviations are therefore
possible.

Note on hobs M13R50.., M9.R5...

The right-hand dual-circuit hotplate is activated and deactivated
by touching the © symbol on the ceramic plate.

Hotplate and residual heat indicators

The hotplate and residual heat indicators s light up when a
hotplate is warm:

m Hotplate indicator - during operation, shortly after you have
switched on a hotplate.

m Residual heat indicator - after cooking, when the hotplate is
still warm.

You can use the residual heat to save energy, e.g. to keep a
small dish warm or to melt chocolate.

Setting a hotplate

Adjust the heat setting of the hotplates using the hotplate
controls.

Heat setting 1 = lowest setting
Heat setting 9 = highest setting

Note: Hotplate temperature is regulated by the heat switching
on and off. The heat may also switch on and off at the highest
setting.

When heating thick liquids, stir regularly.
For bringing liguids to the boil, use heat setting 9.

Ongoing cooking  Ongoing cooking

setting time in minutes
Melting
Chocolate, cooking chocolate, gelatine 1 -
Butter 1-2 -
Heating and keeping warm
Stew (e.g. lentil stew) 1-2 -
Milk** 1-2 -
Poaching, simmering
Dumplings 4> 20-30 mins
Fish 3* 10-15 mins
White sauces, e.g. béchamel sauce 1 3-6 mins
Braising
Roulades 3-4 50-60 mins
Pot roasts 3-4 60-100 mins
Goulash 3-4 50-60 mins

* Continue cooking without a lid
** Without lid
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Ongoing cooking  Ongoing cooking

setting time in minutes
Boiling, steaming, stewing
Rice (with double the quantity of water) 3 15-30 mins
Unpeeled boiled potatoes 3-4 25-30 mins
Boiled potatoes 3-4 15-25 mins
Pasta, noodles 5* 6-10 mins
Stew, soups 3-4 15-60 mins
Vegetables 3-4 10-20 mins
Vegetables, frozen 3-4 10-20 mins
Cooking in a pressure cooker 3-4 -
Frying**
Escalope, plain or breaded 6-7 6-10 mins
Escalope, frozen 6-7 8-12 mins
Steak (3 cm thick) 7-8 8-12 mins
Fish and fish fillet, plain 4-5 8-20 mins
Fish and fish fillet, breaded 4-5 8-20 mins
Fish and fish fillet, breaded and frozen, e.g. fish fingers 6-7 8-12 mins
Stir fry, frozen 6-7 6-10 mins
Pancakes 5-6 continuous

* Continue cooking without a lid
** Without lid

Cleaning and care

The information in this section provides help on how best to
care for your hob.

Suitable maintenance and cleaning products can be purchased
from the after-sales service or in our e-Shop.

Ceramic

Clean the hob after each use. This will prevent spills from
burning onto the ceramic.

Only clean the hob when it has cooled down sufficiently.

Use only cleaning agents which are suitable for ceramic. Follow
the cleaning instructions on the packaging.

Never use:

m Undiluted washing-up liquid
m Detergent intended for dishwashers
m Scouring agents

After-sales service

Our after-sales service is there for you if your appliance should
need to be repaired. We are committed fo find the best solution
also in order to avoid an unnecessary call-out.

E number and FD number:

Please quote the E number (product number) and the FD
number (production number) of your appliance when

contacting the after-sales service. The rating plate bearing
these numbers can be found on the appliance certificate.

Please note that a visit from an after-sales service engineer is
not free of charge, even during the warranty period.

Please find the contact data of all countries in the enclosed
customer service list.

m Harsh cleaning agents such as oven spray or stain remover
m Abrasive sponges

m High-pressure cleaners or steam jet cleaners

Ground-in dirt can be best removed with a glass scraper,

available from retailers. Please note the manufacturer's
instructions.

You can also obtain a suitable glass scraper from our after-
sales service or from the e-Shop.

Hob surround

To prevent damage to the hob surround, please observe the
following instructions:

m Use only warm, soapy water.

m Do not use harsh or abrasive agents.

m Do not use the glass scraper.

To book an engineer visit and product advice

GB 0844 8928989
Calls from a BT landline will be charged at up to
3 pence per minute. A call set-up fee of up to 6 pence
may apply.

IE 01450 2655

Trust the expertise of the manufacturer, and rest assured that

the repair will be carried out by trained service technicians
using original spare parts for your domestic appliance.
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	: Safety precautions
	Please read this manual carefully. Please keep the instruction and installation manual as well as the appliance certificate in a safe place for later use or for subsequent owners.
	Check the appliance for damage after unpacking it. Do not connect the appliance if it has been damaged in transport.
	Only a licensed professional may connect appliances without plugs. Damage caused by incorrect connection is not covered under warranty.
	This appliance is intended for domestic use only. The appliance must only be used for the preparation of food and drink. The appliance must be supervised during operation. Only use this appliance indoors.
	This appliance is not intended for operation with an external clock timer or a remote control.
	Do not use lids or unsuitable child safety grilles. These can cause accidents, due to overheating, catching fire or materials shattering, for example.
	This appliance may be used by children over the age of 8 years old and by persons with reduced physical, sensory or mental capacity or by persons with a lack of experience or knowledge if they are supervised or are instructed by a person responsible ...
	Children must not play with the appliance. Children must not clean the appliance or carry out general maintenance unless they are at least 8 years old and are being supervised.
	Keep children below the age of 8 years old at a safe distance from the appliance and power cable.

	Risk of fire!
	■ Hot oil and fat can ignite very quickly. Never leave hot fat or oil unattended. Never use water to put out burning oil or fat. Switch off the hotplate. Extinguish flames carefully using a lid, fire blanket or something similar.
	Risk of fire!

	■ The hotplates become very hot. Never place combustible items on the hob. Never place objects on the hob.
	Risk of fire!

	■ The appliance gets hot. Do not keep combustible objects or aerosol cans in drawers directly underneath the hob.
	Risk of burning!
	The hotplates and the area around them get very hot. Never touch the hot surfaces. Keep children away.



	Risk of electric shock!
	■ Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out by one of our trained after-sales engineers. If the appliance is faulty, unplug the mains plug or switch off the fuse in the fuse box. Contact the after-sales service.
	Risk of electric shock.!

	■ Penetrating moisture may cause an electric shock. Do not use any high- pressure cleaners or steam cleaners.
	Risk of electric shock!

	■ A defective appliance may cause electric shock. Never switch on a defective appliance. Unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.
	Risk of electric shock!

	■ Cracks or fractures in the glass ceramic may cause electric shocks. Switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.
	Risk of injury!
	Saucepans may suddenly jump due to liquid between the pan base and the hotplate. Always keep the hotplate and saucepan bases dry.
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