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INSTRUCCIONES DE MONTAJE
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Observaciones importantes

Seguridad: la seguridad durante el uso solo esta garantizada
si la instalacion se ha efectuado de manera correcta en el
aspecto técnico y en conformidad con estas instrucciones de
montaje. Los dafios causados por un montaje inadecuado
seran responsabilidad del instalador.

Conexion eléctrica: solo a cargo de un técnico especialista
autorizado. Se tendra que regir por las disposiciones de la
compafia abastecedora de electricidad de la zona.

Tipo de conexion: el aparato pertenece a la clase de
proteccion |y sélo puede utilizarse en combinacién con una
conexién con conductor de toma a tierra.

El fabricante no se hace responsable del funcionamiento
inadecuado y de los posibles dafios motivados por
instalaciones eléctricas no adecuadas.

Instalacion: el aparato debe ser conectado a una instalacién
fija y deben ser incorporados medios de desconexion a la
instalacion fija de acuerdo a las reglamentaciones de la
instalacion.

Montaje empotrado bajo encimera: las placas de induccion
solo pueden ser instaladas sobre cajon, hornos con ventilacion
forzada de la misma marca o lavavajillas de la misma marca.
Debajo de la placa de coccidn no se pueden instalar
frigorificos, hornos sin ventilacion o lavadoras.

Cable de alimentacion: no aprisionar el cable de alimentacion
ni pasarlo por bordes afilados. Si hay un horno montado
debajo, pasar el cable por las esquinas traseras del horno
hasta la caja de conexion. Debe colocarse de manera que no
toque partes calientes de la placa de coccidn o del horno.

Encimera: plana, horizontal, estable. Siga las instrucciones del
fabricante de la encimera.

Garantia: una instalacion, conexion o montaje inadecuado
supone la pérdida de validez de la garantia del producto.

Nota: Cualquier manipulacion en el interior del aparato,
incluyendo el cambio del cable de alimentacion, debera
realizarlo Unicamente personal técnico del Servicio de
Asistencia con formacion especifica.

Preparacion de los muebles de montaje,
figuras 1/2/3/4

Muebles empotrados: resistentes a una temperatura de 90°C
como minimo.

Hueco: retirar las virutas después de los trabajos de corte.
Superficies de corte: sellar con material resistente al calor.

Montaje sobre el cajon, figura 2a

Los objetos metalicos que se encuentren en el cajon podrian
alcanzar temperaturas elevadas debido a la recirculacion del
aire procedente de la ventilacion de la placa, si esto ocurre, se
recomienda utilizar un soporte intermedio.

Soporte intermedio: se puede utilizar un panel de madera
(figura 3) o adquirir un accesorio adecuado en nuestro Servicio
de Asistencia Técnica. El codigo de referencia de este
accesorio es el 686002.

Encimera: debe tener como minimo un grosor de 20 mm.
La distancia entre la parte superior de la encimera y la parte
superior del cajon debe ser de 65 mm.

Montaje sobre horno, figura 2b

Encimera: debe tener como minimo un grosor de 30 mm.

Nota: Consulte las indicaciones de montaje del horno por si
fuera necesario aumentar la distancia entre la placa de coccidn
y el horno.

Ventilacion: la distancia minima entre el horno y la placa de
coccion debe de ser de 5 mm.
Montaje sobre lavavajillas

Se debe instalar un accesorio intermedio. El accesorio se debe
solicitar a nuestro Servicio de Asistencia Técnica. El codigo de
referencia de este accesorio es el 686002.

Encimera: debe tener un grosor de 20 mm como minimo y
40 mm como maximo.

La distancia entre la parte superior de la encimera y la parte
superior del lavavajillas debe ser de:

60 mm si se instala sobre un lavavajillas compacto.
65 mm si se instala sobre un lavavajillas no compacto.

Ventilacion, figura 4
Teniendo en cuenta la ventilacion de la placa, es necesario:

una abertura en la parte superior de la pared trasera del
mueble (figura 4a).

una separacion entre la parte trasera del mueble y la pared
de la cocina (figura 4b).

Instalar el aparato, figuras 5/6

Nota: Usar guantes de proteccion al instalar la placa. Las
superficies no visibles pueden tener aristas cortantes.

Conectar el aparato a la red eléctrica y comprobar su
funcionamiento.

Tension, ver placa de caracteristicas.

Conectar exclusivamente segun el esquema de conexion
(figura 6).

1. Marrén

2. Azul

3. Amarillo y verde

Desmontar el aparato

Desconectar el aparato de la red eléctrica.

Extraer la placa de coccidn ejerciendo presion desde abajo.
jAtencion!

iDafos en el aparato! No intente extraer el aparato haciendo
palanca desde arriba.



INSTRUCCIONES DE USO

Encontrara mas informacion sobre productos, accesorios,
piezas de repuesto y servicios en internet: www.neff-
international.com y también en la tienda online: www.neff-
eshop.com

A\ Consejos y advertencias de seguridad

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las instrucciones
de uso y montaje, asi como la tarjeta del
aparato para un uso posterior o para
posibles compradores en un futuro.

Comprobar el aparato tras sacarlo del
embalaje. En caso de que haya sufrido
danos durante el transporte, no conectar el
aparato, ponerse en contacto con el
Servicio Técnico y dejar constancia por
escrito de los dafios ocasionados, de lo
contrario se perdera el derecho a cualquier
tipo de indemnizacion.

Este aparato tiene que ser instalado segun
las instrucciones de montaje incluidas.

Este aparato ha sido disefiado para uso
doméstico. Utilizar el aparato
exclusivamente para preparar alimentos y
bebidas.Vigilarlo mientras esta funcionando
y emplearlo exclusivamente en espacios
cerrados.

No usar cubiertas. Estas pueden provocar
accidentes, p. ej. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

No usar protectores inadecuados de
seguridad para nifos o guardas. Estos
pueden causar accidentes.

Este aparato no esta previsto para el
funcionamiento con un reloj temporizador
externo o un mando a distancia.

Este aparato puede ser utilizado por niinos
a partir de 8 afios y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas,
O que carezcan de experiencia y
conocimientos, siempre y cuando sea bajo
la supervision de una persona responsable
de su seguridad o que le haya instruido en
el uso correcto del aparato siendo
consciente de los dafios que se pudieran
ocasionar.

No dejar que los niios jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los
NiN0S a menos que sean mayores de 8
afos y lo hagan bajo supervision.

Mantener los nifios menores de 8 afos
alejados del aparato y del cable de
conexion.

En el caso de llevar implantado un
marcapasos o dispositivo médico similar
debera tener especial precaucion al utilizar
O acercarse a las placas de coccion de
induccion cuando estén en funcionamiento.
Consulte a su médico o al fabricante del
dispositivo para asegurarse de que cumpla
la normativa vigente e informarse de las
posibles incompatibilidades.

iPeligro de incendio!

El aceite caliente y la grasa se inflaman
con facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las
llamas con una tapa, una tapa extintora u
otro medio similar.

Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

El aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa
de coccion.

La placa de coccion se desconecta de
forma automatica y no se puede seguir
utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.



iPeligro de quemaduras!

Las zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los nifos que acerquen.

La zona de coccion calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
fusible de la caja de fusibles. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

Los objetos de metal se calientan
rapidamente al entrar en contacto con la
placa de coccion. No depositar nunca
sobre la placa de coccion objetos
metalicos como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas.

Después de cada uso, apagar siempre la
placa de coccién con el interruptor
principal. No esperar a que la placa de
coccion se apague automaticamente por
falta de recipiente.

iPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones y la
sustitucion de cables de conexion
defectuosos solo pueden ser efectuadas
por personal del Servicio de Asistencia
Técnica debidamente instruido. Si el
aparato esta averiado, desenchufarlo de
la red o desconectar el fusible de la caja
de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

La humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro
de vapor.

Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar
nunca un aparato defectuoso.
Desenchufar el aparato de la red o
desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

Las fisuras o roturas en la vitroceramica
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligro de averia!

Esta placa esta dotada de un ventilador
situado en la parte inferior. En caso de
encontrarse un cajon debajo de la placa de
coccion no deberan guardarse objetos
pequefnos o papeles, al ser absorbidos,
podrian estropear el ventilador o perjudicar
la refrigeracion.

Entre el contenido del cajon y la entrada del
ventilador debe dejarse una distancia
minima de 2 cm.

iPeligro de lesiones!

Al cocer al bafio Maria, la placa de
coccion y el recipiente para cocinar
podrian fragmentarse debido al
sobrecalentamiento. El recipiente para
cocer al bafio Maria no debe tocar
directamente la base del cazo que
contiene agua. Utilizar exclusivamente
reclzipientes para cocinar resistentes al
calor.

Las ollas pueden saltar hacia arriba de
forma repentina por la presencia de
liquido entre la base del recipiente y la
zona de coccion. Mantener siempre secas
la zona de coccion y la base del
recipiente.

Causas de los danos

jAtencion!
Las bases asperas de los recipientes pueden rayar la placa
de coccioén.

No colocar nunca recipientes vacios en las zonas de
coccion. Pueden provocar danos.

No colocar recipientes calientes sobre el panel de mando,
las zonas de indicadores o el marco de la placa. Pueden
provocar dafos.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la placa de
coccion puede originar dafios.

El papel de aluminio y los recipientes de plastico se derriten
sobre las zonas de coccion calientes. No se recomienda el
uso de laminas protectoras en la placa de coccion.



Vista general

En la siguiente tabla presentamos los dafios mas frecuentes:

Danos Causa Medida
Manchas Alimentos derramados Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
para vidrio.
Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para la placa de coccion.
Rayaduras Sal, azlcar y arena No utilizar la placa de coccién como bandeja o encimera.

Las bases rugosas de recipientes Comprobar los recipientes.
rayan la placa de coccion

Decoloraciones

Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para la placa de coccion.

Roce de los recipientes Levantar las ollas y sartenes para cambiarlas de lugar.

Desconchaduras

Azucar, sustancias con un alto conte- Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
nido de azucar para vidrio.

Proteccion del medio ambiente

Eliminacion de residuos respetuosa con el Consejos para ahorrar energia
medio ambiente Utilizar siempre la tapa correspondiente para cada olla.

Cuando se cocina sin tapa, se necesita bastante mas

visibilidad sin necesidad de levantarla.

@ Eliminar el embalaje de forma ecologica. energia. Utilizar una tapa de cristal para poder tener

Este aparato estd marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/19/UE

Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que no son
planas necesitan un consumo mayor de energia.

relativa a los aparatos eléctricos y electronicos usados El diametro de la base de los recipientes debe
(Residuos de aparatos eléctricos y electronicos RAEE). corresponderse con el tamafo de la zona de coccion.

La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Unién Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los aparatos eléctricos

Atencidn: los fabricantes de recipientes suelen indicar el
diametro superior del recipiente, que por lo general es mayor
que el diametro de la base del recipiente.

y electrénicos. Utilizar un recipiente pequefio para cantidades pequefias. Un

recipiente grande y poco lleno requiere mucha energia.

Al cocer, utilizar poca agua. De este modo se ahorra energia
y se conservan las vitaminas y minerales de las verduras.

Seleccionar el nivel de potencia mas bajo que mantenga la
coccion. Con uno demasiado alto, se desperdicia energia.



La Coccion por Induccion

Ventajas de la Coccion por Induccion

La Coccidn por Induccién supone un cambio radical en la
forma tradicional de calentamiento, el calor se genera
directamente en el recipiente. Por este motivo, presenta una
serie de ventajas:

m Ahorro de tiempo al cocinar y freir; al calentar directamente
el recipiente.

m Se ahorra energia.

m Cuidados y limpieza mas sencillos. Los alimentos que hayan
rebosado no se queman con tanta rapidez.

m Control de calor y seguridad; la placa suministra o corta
energia inmediatamente al actuar sobre el mando de control.
La zona de coccidn por induccion deja de suministrar
potencia si se retira el recipiente sin haberlo desconectado
previamente.

Recipientes

Sélo son recipientes adecuados para cocinar por induccion los
recipientes ferromagnéticos, pueden ser de:

m acero esmaltado
= hierro fundido
m vajilla especial para induccién de acero inoxidable.

Para saber si los recipientes son adecuados comprobar que la
base del recipiente es atraida por un iman.

Existe otro tipo de recipientes para induccién, cuya base no es
ferromagnética en su totalidad.

Al utilizar recipientes grandes
con un area ferromagnética de
diametro mas pequefo, se
calienta unicamente la zona
ferromagnética, de manera que
la distribucién de calor puede no
ser homogénea.

Los recipientes con zonas de
aluminio insertadas en la base,
reducen el area ferromagnética,
por lo tanto, la potencia suminis-
trada puede ser menor, puede
haber problemas de deteccion
del recipiente o incluso no ser
detectado.

Para obtener buenos resultados
de coccion, es recomendable
que el diametro del area ferro-
magnética del recipiente se
ajuste al tamano de la zona de
coccion. Si el recipiente no es
detectado en una zona de coc-
cion, pruébelo en la zona de dia-
metro inmediatamente inferior.
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Recipientes no apropiados
No utilizar nunca placas difusoras ni recipientes de:

m acero fino normal
m vidrio

m barro

m cobre

m aluminio

Caracteristicas de la base del recipiente

Las caracteristicas de la base de los recipientes pueden influir
en la homogeneidad del resultado de la coccidn. Recipientes
fabricados con materiales que ayudan a difundir el calor, como
recipientes "sandwich" de acero inoxidable, reparten el calor
uniformemente, ahorrando tiempo y energia.

Ausencia de recipiente o tamafio no adecuado

Si no se coloca un recipiente sobre la zona de coccion
seleccionada, o éste no es del material o tamafio adecuado, el
nivel de coccidn que se visualiza en el indicador de la zona de
cocciodn, parpadeara. Colocar el recipiente adecuado para que
deje de parpadear. Si se tarda mas de 90 segundos, la zona
de coccidn se apaga automaticamente.

Recipientes vacios o con base fina

No calentar recipientes vacios, ni utilizar recipientes con base
fina. La placa de coccion esta dotada de un sistema interno de
seguridad, pero un recipiente vacio puede calentarse tan
rapidamente que la funcidn “desactivacion automatica" no
tenga tiempo de reaccionar y pueda alcanzar una temperatura
muy elevada. La base del recipiente podria llegar a derretirse y
danar el cristal de la placa. En este caso, no tocar el recipiente
y apagar la zona de coccion. Si después de enfriarse no
funciona, ponerse en contacto con el servicio de asistencia
técnica.

Deteccion de recipiente

Cada zona de coccidn tiene un limite minimo de deteccion de
recipiente, que varia en funcion del material del recipiente que
se esta utilizando. Por este motivo, se debe utilizar la zona de
coccion que mas se adecue al diametro de su recipiente.



Presentacion del aparato

En la pdgina 2 encontrara informacion sobre las medidas y
potencias de las zonas de coccidn.

El panel de mando

::-".Oo .O:—:',
-1

HO" TOH

D = — + b O

A

1

[y

Operatividad

Niveles de potencia

Funcién Powerboost

Calor residual

Funcion programacion del tiempo

Superficies de mando Indicadores
O Interruptor principal o

O Seleccionar la zona de coccion -9

—/+ Seleccionar ajustes b

b Funcion Powerboost Hik

© Funcion programacion del tiempo oo

=¢) Seguro para nifios

Superficies de mando

Al pulsar un simbolo se activa la funcion correspondiente.

Nota: Mantener las superficies de mando siempre secas. La
humedad puede afectar al funcionamiento.

Las zonas de coccion

Zona de coccion

(O Zona de coccién simple Utilizar un recipiente del tamafo adecuado.

Utilizar solo recipientes aptos para la coccion por induccion, ver apartado “Recipientes apropiados".

Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor residual
en cada zona de coccidn que muestra cuales estan aun
calientes. Evitar tocar la zona de coccién que muestre esta
indicacion.

Aunque la placa esté apagada, el indicador h o H, se
mantendra iluminado mientras la zona de coccidn esté
caliente.

Al retirar el recipiente antes de haber apagado la zona de
coccion, apareceran alternativamente el indicador o H y el
nivel de potencia seleccionado.
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Programar la placa de coccion

En este capitulo se muestra cdmo ajustar una zona de coccion.
En la tabla figuran los niveles de potencia y tiempos de
coccidn para distintos platos.

Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccidn se enciende y se apaga con el interruptor
principal.

Encender: pulsar el simbolo (. Suena una sefial acustica. El
indicador situado junto al interruptor principal y los
indicadores (i de las zonas de coccidn se iluminan. La placa
de coccidn esta lista para su funcionamiento.

Apagar: pulsar el simbolo (D hasta que los indicadores se
apaguen. Todas las zonas de coccion estan apagadas. El
indicador de calor residual permanece iluminado hasta que las
zonas de coccidn se hayan enfriado lo suficiente.

Notas

La placa de coccién se apaga de forma automatica cuando
todas las zonas de coccidén permanecen mas de
20 segundos apagadas.

Los ajustes seleccionados permanecen memorizados
durante los primeros 4 segundos después de apagar la
placa. Si se vuelve a encender la placa de coccion en este
periodo de tiempo se aplican los ajustes anteriores.

Ajustar la zona de coccion

Seleccionar el nivel de potencia deseado con los
simbolos + vy -.

Nivel de potencia 1 = potencia minima.

Nivel de potencia 9 = potencia maxima.

Cada nivel de potencia dispone de un ajuste intermedio. Esta
sefialado con un punto.

Seleccionar la zona de coccion y el nivel de potencia

La placa de coccion debe estar encendida.

1.Seleccionar la zona de coccién con el simbolo O.

2.En los 10 segundos siguientes, pulsar el simbolo + ¢ -. Se
muestra el ajuste basico:

Simbolo + nivel de potencia 9
Simbolo - nivel de potencia 4

o O O
O

=2

— _|_. —

O

-
X

L

)

El nivel de potencia se ha ajustado.

Modificar el nivel de potencia

Seleccionar la zona de coccidn y pulsar el simbolo + 6 - hasta
que aparezca el nivel de potencia deseada.

Apagar la zona de coccion

Seleccionar la zona de coccion y a_continuacion pulsar el
simbolo + ¢ - hasta que aparezca iJi.

La zona de coccidén se apaga y aparece el indicador de calor
residual.

Notas
Si no se ha colocado un recipiente en la zona de coccion, el
nivel de potencia seleccionado parpadea. Transcurrido un
tiempo la zona de coccidon se apaga.

Si se ha colocado un recipiente en la zona de coccién antes
de encender la placa, este sera detectado en los

20 segundos siguientes tras pulsar el interruptor principal y
la zona de coccidn se seleccionara automaticamente. Una
vez detectado seleccionar el nivel de potencia en los

20 segundos siguientes, de lo contrario la zona de coccion
se apaga.

Aunqgue se coloque mas de un recipiente, al encender la
placa de coccidn, sdlo sera detectado uno de ellos.

Tabla de coccién
En la siguiente tabla se presentan algunos ejemplos.
Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio de coccion.

Remover con frecuencia si se calientan purés, cremas o salsas
espesas.

Nivel de potencia

Derretir

Chocolate, cobertura de chocolate 1-1.
Mantequilla, miel, gelatina 1-2

Calentar y mantener caliente

Potaje (p.ej. lentejas) 1-2

Leche** 1.-2.
Salchichas calentadas en agua** 3-4

Descongelar y calentar

Espinacas ultracongeladas 3-4

Gulasch ultracongelado 3-4

* Coccidn sin tapa
** Sin tapa
*** Dar la vuelta con frecuencia
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Nivel de potencia

Cocer a fuego lento, hervir a fuego lento

Albéndigas de patata* 4.-5.
Pescado* 4-5
Salsas blancas, p.ej. bechamel 1-2
Salsas batidas, p. e]. salsa bernesa, salsa holandesa 3-4
Hervir, cocer al vapor, rehogar

Arroz (con doble cantidad de agua) 2-3
Arroz con leche 1.-2.
Patatas 4-5
Pasta* 6-7
Cocido, sopas 3.-4.
Verduras 2.-3.
Verduras, ultracongeladas 3.-4.
Cocido con olla exprés 4.-5.
Estofar

Rollo de carne 4-5
Estofado 4-5
Gulasch 3.-4.
Asar / Freir con poco aceite**

Filetes, chuletas (al natural o empanados) 6-7
Bistec (3 cm de grosor) 7-8
Pechuga (2 cm de grosor)*** 5-6
Hamburguesas, albdndigas de carne (3 cm de grosor)*** 4.-5.
Pescado vy filete de pescado al natural 5-6
Pescado vy filete de pescado empanado 6-7
Gambas y camarones 7-8
Platos ultracongelados, p. €j., salteados 6-7
Crepes 6-7
Tortilla 3.-4.
Freir* (150-200g por porcion en 1-2 | de aceite)

Productos ultracongelados, p. €j., patatas fritas, nuggets de pollo 8-9
Croquetas ultracongeladas 7-8
Carne, p. €j., piezas de pollo 6-7
Pescado, verduras o setas, empanadas o en masa de cerveza, p. ej., champifiones 6-7
Reposteria, p. €j., bufiuelos, fruta en masa de cerveza 4-5

* Coccion sin tapa
** Sin tapa
*** Dar la vuelta con frecuencia

Seguro para ninos

La placa de coccidén se puede asegurar contra una conexion
involuntaria para impedir que los nifios enciendan las zonas de
coccion.

Activar y desactivar el seguro para nihos

La placa de coccion debe estar apagada.

Activar: pulsar el simbolo < durante 4 segundos
aproximadamente. El indicador situado junto al simbolo <0 se
ilumina durante 10 segundos. La placa de coccién queda
blogueada.

Desactivar: pulsar el simbolo < durante 4 segundos
aproximadamente. Se ha desactivado el blogueo.

Seguro automatico para nifos

Con esta funcion, el seguro para nifios se activa
automaticamente siempre que se apaga la placa de coccién.
Activar y desactivar

En el capitulo Ajustes bdsicos se presenta la informacion
relativa a la conexion del seguro automatico para nifios.
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Funcion Powerboost

Con la funcion Powerboost se pueden calentar grandes
cantidades de agua mas rapidamente que utilizando el nivel de
potencia 5.

Toda las zonas de coccidn disponen de esta funcion.

Activar

La placa de coccidon debe estar encendida, pero no debe
haber ninguna zona de coccion en funcionamiento.

1.Seleccionar una zona de coccién.
2.Pulsar el simbolo A.

El indicador & se ilumina
La funcion se habra activado.

Nota: Si se enciende alguna zona de coccién cuando la
funcion Powerboost esta en funcionamiento, en la indicacion
visual de la zona de coccién parpadearan &y 5 a
continuacion se ajustard el nivel de potencia 5. La funcién
Powerboost se desactivara.

Desactivar

1.Seleccionar una zona de coccion.
2. Pulsar el simbolo &.

El indicador & dejara de visualizarse y la zona de coccion
volvera al nivel de potencia 5.

La funcién se habra desactivado.
Nota: En determinadas circunstancias, la funcion Powerboost

se puede desactivar automaticamente para proteger los
componentes electronicos del interior de la placa.

Funcion programacion del tiempo

Esta funcion se puede utilizar de dos formas diferentes:

para apagar automaticamente una zona de coccion
como reloj avisador

Apagar automaticamente una zona de
coccion

La zona se apaga automaticamente una vez transcurrido el
tiempo seleccionado.

Programar el tiempo de coccion.

La placa de coccion debe estar encendida:

1.Seleccionar la zona de coccion y el nivel de potencia
deseado.

2.Pulsar el simbolo @. El indicador @ de la zona de coccidn se
ilumina. En la indicacién visual de la funcién programacion
del tiempo se muestra (13.

3. Pulsar el simbolo + ¢ -. Se muestra el ajuste basico:
Simbolo +: 30 minutos.
Simbolo -: 10 minutos.

O Jay

e e
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*~ 3 I e
Ox b =
[ J

b O

*

4.Pulsar los simbolo + ¢ - hasta que aparezca el tiempo de
coccion deseado.

Al cabo de unos segundos, el tiempo de coccidén comienza a
transcurrir.

Nota: Se puede programar automaticamente el mismo tiempo
de coccidn para todas las zonas. El tiempo programado
transcurrira de forma independiente para cada una de las
zonas de coccion.

En el capitulo Ajustes bdsicos se encuentra la informacion
relativa a la programacién automatica del tiempo de coccion.
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Modificar o cancelar el tiempo

Seleccionar la zona de coccidn. Pulsar el simbolo @y
modificar el tiempo de coccion con los simbolos + 6 -, 0
ajustar a 017,

Una vez transcurrido el tiempo

La zona de coccidn se apaga. Suena una sefal de aviso y en
la indicacion visual de la funcion programacion del tiempo se
muestra L/id durante 10 segundos. El indicador @ de la zona
de coccion se ilumina. Pulsar el simbolo ©), los indicadores se
apagan y la sefial acustica finaliza.

Notas

Si se ha programado un tiempo de coccion para varias
zonas, en la indicacion visual de la funcién programacion del
tiempo se muestra siempre el tiempo de la zona de coccidn
seleccionada.

Se puede ajustar un tiempo de coccién de hasta 99 minutos.

El reloj avisador

El reloj avisador de cocina permite programar un tiempo de
hasta 99 minutos. No depende de los otros ajustes. Esta
funcién no apaga automaticamente una zona de coccion.

Asi se programa

1.El reloj avisador de cocina se puede seleccionar de dos
formas distintas:

Si se ha seleccionado la zona de coccidn: pulsar el
simbolo @ 2 veces.

Si no se ha seleccionado la zona de coccion: pulsar el
simbolo ©.

El indicador @ situado junto al simbolo £\ se ilumina. En la
indicacion visual de la funcion programacion del tiempo se
muestra (it

2. Pulsar el simbolo + 6 -. Se muestra el ajuste basico.
Simbolo +: 10 minutos.
Simbolo -: 05 minutos.

3. Ajustar el tiempo deseado con los simbolos + 6 -.

Al cabo de unos segundos, el tiempo comienza a transcurrir.



Modificar o cancelar el tiempo

Pulsar varias veces el simbolo @ hasta que el indicador @
situado junto al simbolo L) se ilumine. Modificar el tiempo o

ajustar a {17 con los simbolos + 6 -.

Una vez transcurrido el tiempo

Suena una sefial de aviso. En la indicacion visual de la funcion
programacion del tiempo se muestra Liii. Tras 10 segundos
los indicadores se apagan.

Al pulsar el simbolo @, los indicadores se apagan v la sefial
acustica finaliza.

Limitacion automatica de tiempo

Cuando una zona de coccidn esta en funcionamiento durante
un periodo de tiempo prolongado y no se lleva a cabo ninguna
modificacion en el ajuste, se activa la limitacién automatica de
tiempo.

La zona de coccidn deja de calentar. En la indicacion visual de
la zona de coccién parpadea alternadamente ~, & y el
indicador de calor residual R/H.

Ajustes basicos

El aparato presenta diversos ajustes basicos. Estos ajustes
pueden adaptarse a las necesidades propias del usuario.

Al pulsar cualquier simbolo, se apaga el indicador. Ahora se
puede volver a ajustar la zona de coccion.

Cuando se activa la limitacion automatica, ésta se rige en
funcion del nivel de potencia seleccionado (de 1 a 10 horas).

Indicador Funcion

ci Seguro automatico para nifios
£l Desactivado.*
{ Activado.

Senales acusticas

m
My

1 Sefial de confirmacion y sefial de error desactivadas.

{ Sélo sefial de error activada.
2 Sdlo sefial de confirmacién activada.
7 Todas las sefiales activadas.*

[}
[y

E:'Apagado.*

-89 Tiempo de desconexidn automatica.

Programacion automatica del tiempo de coccion.

{10 segundos®*.
2 30 segundos.
7 1 minuto.

-5 Duracion de la seial de aviso de la funciéon programacion del tiempo

-

Funcion Power-Management

[}

[}

w = Desactivada.”

{ = 1000 W. potencia minima.
{.=1500 W.

£ =2000 W.

9 ¢ 5. = potencia maxima de la placa.**

(n]

Tiempo de seleccion de la zona de coccion

]

£ llimitado: permanece seleccionada la Ultima zona de coccién programada.*

{ Limitado: la zona de coccién permanecerd seleccionada sélo durante 10 segundos.

cu Volver a los ajustes por defecto
1 Ajustes personales.*
{ Volver a los ajustes de fébrica.

*Ajuste de fabrica

**La potencia maxima de la placa depende de la configuracion de la intensidad de conexion realizada en la instalacién. Para no
superar este valor maximo, la placa cuenta con una serie de componentes que gestionan automaticamente la potencia, distri-
buyéndola entre las zonas de coccidon encendidas en funcion de las necesidades.
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Acceder a los ajustes basicos
La placa de coccion debe estar apagada.

1.Encender la placa de coccion.

2.En los siguientes 10 segundos, mantener pulsado el
simbolo <0 durante 4 segundos.

o O e

g ARy
\ 4 —
N ~ ' ,
O Oglis
Zrpn N —-—

<9

En las indicaciones visuales se iluminan ¢y
alternadamente y & como ajuste predeterminado.

3. Pulsar varias veces el simbolo <0 hasta que aparezca el
indicador de la funcién deseada.

Cuidados y limpieza

Los consejos y advertencias que se mencionan en este
capitulo sirven de ayuda para la limpieza y el mantenimiento
o6ptimos de la placa de coccién

Placa de coccion

Limpieza

Limpiar la placa después de cada coccion. De este modo, se
evita que los restos adheridos se guemen. No limpiar la placa
de coccién hasta que esté suficientemente fria.

Utilizar solo productos de limpieza apropiados para placas de
coccion. Observar las indicaciones que figuran en el envoltorio
del producto.

No utilizar nunca:
Lavavaijillas sin diluir
Detergente para lavavajillas
Productos abrasivos

Reparar averias

Normalmente las averias se deben a pequefios detalles. Antes
de avisar al Servicio de Asistencia Técnica, deben tenerse en
cuenta los siguientes consejos y advertencias.

4. A continuacion seleccionar el ajuste deseado con los

o O &
Ol%lO: "
cbwe—i:_—.ca

5.Volver a pulsar el simbolo <o durante mas de 4 segundos.
Los ajustes se habran guardado correctamente.

Salir

Para salir de los ajustes basicos, apagar la placa de coccion
con el interruptor principal.

Productos corrosivos como spray para hornos o
guitamanchas

Esponjas que rayen
Limpiadores de alta presion o maquinas de limpieza a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las indicaciones
del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a través
del Servicio de Asistencia Técnica o0 en nuestra tienda online.

Marco de la placa de coccion

Para evitar dafios en el marco de la placa de coccidn, tener en
cuenta las siguientes indicaciones:

Utilizar solo agua caliente con un poco de jabdn
No utilizar nunca productos afilados ni abrasivos
No utilizar el rascador para vidrio

Indicador Averia

Medida

ninguno
eléctrica.

Se ha interrumpido el suministro de corriente  Comprobar con ayuda de otros aparatos eléctricos, si

se ha producido un corte en el suministro de corriente
eléctrica.

La conexidn del aparato no se ha hecho con- Comprobar que el aparato se ha conectado conforme

forme al esquema de conexiones.
Averia en el sistema electronico.

al esquema de conexiones.

Si las comprobaciones anteriores no solucionan la
averia avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

Los indicadores parpa-
dean depositado algun objeto encima.

El panel de mando esta humedo o se ha

Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.

* Si la indicacion persiste avisar al Servicio de Asistencia Técnica.
No colocar ningun recipiente caliente sobre el panel de mando.
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Indicador Averia

Medida

El indicador - parpadea en Se ha producido un fallo en el sistema elec-

los indicadores de las trénico.

zonas de coccidén

Cubrir brevemente la superficie de mando con la
mano para confirmar la averia.

Er +numero/ d + Averia en el sistema electronico.

ndmero /& + ndimero

Desconectar la placa de coccion de la red eléctrica.
Esperar unos 30 segundos y volver a conectarla de

nuevo.*

FO/Fg Se ha producido un error interno en el funcio- Desconectar la placa de coccion de la red eléctrica.
namiento. Esperar unos 30 segundos y volver a conectarla de

nuevo.*

FZ El sistema electrénico se ha sobrecalentadoy Esperar a que el sistema electréonico se haya enfriado
ha apagado la zona de coccidn correspon-  lo suficiente. Pulsar, a continuacién, un simbolo cual-
diente. quiera de la placa de coccion.*

FY El sistema electronico se ha sobrecalentado y

han apagado todas las zonas de coccion.

F5 + nivel de potencia y
tono de aviso

Hay un recipiente caliente en la zona del
panel de mando. Es muy probable que se
sobrecaliente el sistema electrénico.

Retirar dicho recipiente. El indicador de averia se
apaga poco después. Se puede seguir cocinando.

F5 y tono de aviso

nico.

Hay un recipiente caliente en la zona del
panel de mando. La zona de coccion se ha
apagado para proteger el sistema electro-

Retirar dicho recipiente. Esperar unos segundos. Pul-
sar cualquier superficie de mando. Cuando se apague
el indicador de averia, se puede seguir cocinando.

ol Tension de alimentacion incorrecta, fuera de
los limites normales de funcionamiento.

Ponerse en contacto con el distribuidor de energia
eléctrica.

iy
Ly

] [N}
uc /U

La zona de coccidn se ha sobrecalentado y
se ha apagado para proteger su encimera.

Esperar a que el sistema electrénico se haya enfriado
lo suficiente y volver a encenderla de nuevo.

* Si la indicacion persiste avisar al Servicio de Asistencia Técnica.
No colocar ninguin recipiente caliente sobre el panel de mando.

Ruido normal durante el funcionamiento del
aparato

La tecnologia de calentamiento por induccién se basa en la
creacion de campos electromagnéticos que hacen gue el calor
se genere directamente en la base del recipiente. Estos,
dependiendo de la construccion del recipiente, pueden originar
ciertos ruidos o vibraciones como los que se describen a
continuacion:

Un zumbido profundo como en un transformador

Este ruido se produce al cocinar con un nivel de potencia
elevado. La causa de ello es la cantidad de energia que se
transmite de la placa de coccion al recipiente. Este ruido
desaparece 0 se debilita, en cuanto disminuye el nivel de
potencia.

Un silbido bajo

Dicho ruido se produce cuando el recipiente se encuentra
vacio. Este ruido desaparece en cuanto se introduce agua o
alimentos en el recipiente.

Crepitar

Este ruido se presenta en los recipientes que estan
compuestos de diferentes materiales superpuestos. El ruido es
debido a las vibraciones que se producen en las superficies de
union de las diferentes superposiciones de materiales. Este
ruido procede del recipiente. La cantidad y la manera de
cocinar los alimentos pueden hacer variar la intensidad del
ruido.

Unos silbidos elevados

Los ruidos se producen sobre todo en los recipientes
compuestos de diferentes superposiciones de materiales, tan
pronto como estos se ponen en marcha a la maxima potencia
de calentamiento y al mismo tiempo en dos zonas de coccion.
Estos silbidos desaparecen o son mas escasos tan pronto
como se disminuye la potencia.

Ruido del ventilador

Para un uso adecuado del sistema electrénico, la placa de
coccion debe funcionar a una temperatura controlada. Para
esto, la placa de coccion esta provista de un ventilador que se
activa cuando la temperatura detectada es elevada. El
ventilador también puede funcionar por inercia, después de
que se haya apagado la placa de coccion, si la temperatura
detectada es todavia demasiado elevada.

Sonidos acompasados y similares a las agujas de un reloj

Este ruido sdlo se presenta cuando estan en funcionamiento 3
6 mas zonas de coccion y desaparece 0 se reduce cuando se
apaga alguna zona de coccion.

Los ruidos que se han descrito son normales, forman parte de
la tecnologia de induccidn y no indican que se trate de una
averia.
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Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicién siempre que necesite la reparaciéon de su aparato.

Numero de producto (E) y nimero de fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de Asistencia
Técnica se debe facilitar el nimero de producto (E-Nr.) y el
numero de fabricacion (FD-Nr.) del aparato. La etiqueta de
caracteristicas con los correspondientes nimeros se encuentra
en la tarjeta del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la asistencia del
personal del Servicio de Asistencia Técnica no es gratuita,
incluso si todavia esta dentro del periodo de garantia.

Platos testados

Esta tabla ha sido elaborada para institutos de evaluacion con
el fin de facilitar las pruebas en nuestros aparatos.

Los datos de la tabla hacen referencia a nuestros recipientes
accesorios de Schulte-Ufer (bateria de cocina de 4 piezas para
placa de induccién Z9442X0) con las siguientes dimensiones:

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 406 416

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este modo
se garantiza que la reparacion sea realizada por personal
técnico especializado y debidamente instruido que, ademas,
dispone de los repuestos originales del fabricante para su
aparato doméstico.

Cazo @ 16 cm, 1,2 | para zonas de coccion de @ 14,5 cm
Olla @ 16 cm, 1,7 | para zonas de coccion de @ 14,5 cm
Olla @ 22 cm, 4,2 | para zonas de coccion de @ 18 cm
Sartén @ 24 cm, para zonas de coccion de @ 18 cm

Precalentamiento Coccion
Platos testados Zona de Nivel de Duracion Tapa Nivel de  Tapa
coccion potencia (Min:Seg) potencia
Derretir chocolate
Recipiente: cazo
Cobertura de chocolate (p. ej. marca Dr. Oetker 9 14,5 cm - - - 1-1. No
negro 55%, 150 g.)
Calentar y conservar caliente potaje de lentejas
Recipiente: Olla
Temperatura inicial 20 °C
Potaje de lentejas™
Cantidad 450 g. @ 14,5 cm 9 1:30 sin remover Si 1. Si
Cantidad: 800 g. g 18 cm 9 2:30 sin remover Si 1. Si
Potaje de lentejas en conserva, p. €j. lentejas con
chorizo de Erasco
Cantidad 500 g. @145 cm 9 1:32prreor)rz.o;/:eorgras Si 1 Si
Cantidad 1 kg. @18 cm 9 2:32prreor)r(1.o;/:e0r&ras S 1 S
Preparar salsa bechamel
Recipiente: Cazo
Temperatura de la leche: 7 °C
Ingredientes: 40 g de mantequilla, 40 g de harina, @ 14,5 cm
0,5 | de leche (3,5% materia grasa) y una piza de
sal
;éllDye(r:;eltérnltaarnt]:g(t)eQU|lla, mezclar la harinay la y aprox. 3:00 No
gi'nAc?eajglrréi Ireecmhgvélrlevar la salsa a ebullicion, 7 aprox. 5:20 No
3. Cuando la salsa bechamel rompa a hervir, 1 No

mantenerla otros 2 minutos sin dejar de remover

*Receta segun DIN 44550
**Receta segun DIN EN 60350-2
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Platos testados

Zona de
coccion

Precalentamiento

Coccion

Nivel de
potencia

Duracion
(Min:Seg)

Tapa

Nivel de
potencia

Tapa

Cocer arroz con leche

Recipiente: Olla
Temperatura de la leche: 7 °C

Calentar la leche hasta que empiece a subir. Cam-
biar el nivel de coccién recomendado y agregar el
arroz, el azucar y la sal a la leche

Ingredientes: 190 g. de arroz de grano redondo,
23 g. de azucar, 750 ml. leche (3,5% materia
grasa) y una pizca de sal

@ 14,5 cm

Ingredientes: 250 g. de arroz de grano redondo,
30 g. de azucar, 1 |. leche (3,5% materia grasa) y
una pizca de sal

@ 18 cm

aprox. 6:30

No

2 remover
tras aprox.
10:00

Si

Cocer arroz*

Recipiente: Olla
Temperatura del agua 20 °C

Ingredientes: 125 g de arroz de grano redondo,
300 g de agua y una pizca de sal

@ 14,5 cm

aprox. 2:30

Si

Si

Ingredientes: 250 g de arroz de grano redondo,
600 g de agua y una pizca de sal

@ 18 cm

aprox. 2:30

Si

Si

Freir solomillo de cerdo

Recipiente: Sartén
Temperatura inicial del solomillo: 7 °C

2 filetes de solomillo (peso total aprox. 200 g,
1 cm de grosor)

@ 18 cm

1:30

No

No

Freir crepes**

Recipiente: Sartén
55 ml de masa por crepe

@18 cm

1:30

No

No

Freir patatas ultracongeladas

Recipiente: Olla

Ingredientes: 1,8 kg de aceite de girasol, por
coccion: 200 g de patatas fritas ultracongeladas
(p. €j. McCain 123 Frites Original)

@ 18 cm

Hasta que la tem-
peratura del aceite
sea de 180 °C

No

*Receta segun DIN 44550
**Receta segun DIN EN 60350-2
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INSTALLATION INSTRUCTIONS
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Important notes

Safety: Safety in use is only guaranteed if the technical
installation of the hob has been carried out correctly and in
accordance with the assembly instructions. The installation
technician shall be liable for any damage caused as a result of
unsuitable installation.

Electric connection: Only by an authorised specialist
technician. The guidelines set out by the local electricity
provider must be observed.

Type of connection: The appliance falls under protection
class | and can only be used in combination with a grounding
conductor connection.

The manufacturer accepts no responsibility for any malfunction
or damage caused by incorrect electrical installations.

Installation: The appliance must be connected to a fixed
installation and the means of disconnecting it from the fixed
installation must be installed according to the installation
instructions.

Built-in assembly under worktop: The induction hobs may
only be installed over a drawer, ovens with forced ventilation
from the same brand and dishwashers from the same brand.
Refrigerators, unventilated ovens and washing machines may
not be installed beneath the hob.

Power cable: Do not tie the power cable or pass it along sharp
edges. If there is an oven installed below, pass the cable along
the rear corners of the oven to the connection box. It must be

positioned so that it does not touch any of the hot parts of the
hob or the oven.

Hob: flat, horizontal, stable. Follow the hob manufacturer's
instructions.

Warranty: an unsuitable installation, connection or assembly
will invalidate the product warranty.

Note: Any change to the appliance's interior, including
changing the power cable, must only be performed by specially
trained members of the Technical Assistance Service.

Preparation of assembly kitchen units,
figures 1/2/3/4

Built-in kitchen units: Minimum temperature resistance of
90°C.

Gap: Remove any shavings after performing cutting work.
Cut surfaces: Seal with heat resistant material.

Assembly over drawer, figure 2a

Metal objects stored inside the drawer could become very hot
due to the air recirculating from the hob ventilation system. If
this occurs, an intermediate support is recommended.

Intermediate support: A wooden panel can be used (figure 3)
or you may order a suitable accessory from our Technical
Assistance Service. The reference code for this accessory

is 686002.

Worktop: Must have a minimum thickness of 20 mm.

The distance between the top of the working surface and the
top of the drawer must be 65 mm.

Assembly over oven, figure 2b

Hob: must have a minimum thickness of 30 mm.

Note: If the distance between the hob and oven must be
increased, refer to the installation instructions for the oven.

Ventilation: The distance between the oven and the hob must
be at least 5 mm.
Installation above the dishwasher

An intermediate accessory must be installed. The accessory
may be ordered from our Technical Assistance Service. The
reference code for this accessory is 686002.

Worktop: Must have a minimum thickness of 20 mm and
maximum thickness of 40 mm.

The space between the top of the working surface and the top
of the dishwasher must be:

60 mm if installed over a compact dishwasher.
65 mm if installed over a full-size dishwasher.

Ventilation, figure 4
Ventilating the hob requires:

An opening on the upper part of the kitchen unit's rear wall
(figure 4a).

A separation between the rear part of the kitchen unit and
kitchen wall (figure 4b).

Installing the appliance, figures 5/6

Note: Wear protective gloves to fit the hob. The non-visible
surfaces may have sharp edges.

Connect the appliance to the mains to check its working.

Voltage, see specifications plate.

Connect only according to the connection drawing (figure 6).
1. Brown

2. Blue

3. Yellow and green

Uninstalling the appliance
Disconnect the appliance from the mains.

Push the hob upwards from below to remove it.
Caution!

Damage to the appliance! Do not try to remove the appliance
by prying it out from above.

23



INSTRUCTION MANUAL

Additional information on products, accessories, replacement
parts and services can be found at www.neff-
international.com and in the online shop www.neff-
eshop.com

A\ Safety precautions

Please read this manual carefully. Please
keep the instruction and installation manual
as well as the appliance certificate in a safe
place for later use or for subsequent
owners.

Check the appliance after removing it from
the packaging. If it has suffered any
damage in transport, do not connect the
appliance, contact the Technical Assistance
Service and provide written notification of
the damage caused, otherwise you will lose
your right to any type of compensation.

This appliance must be installed according
to the installation instructions included.

This appliance is intended for domestic use
only. The appliance must only be used for
the preparation of food and drink. The
appliance must be supervised during
operation. Only use this appliance indoors.

Do not use covers. These can cause
accidents, due to overheating, catching fire
or materials shattering, for example.

Do not use inappropriate child safety
shields or hob guards. These can cause
accidents.

This appliance is not intended for operation
with an external clock timer or a remote
control.

This appliance may be used by children
over the age of 8 years old and by persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or by persons with a lack of
experience or knowledge if they are
supervised or are instructed by a person
responsible for their safety how to use the
appliance safely and have understood the
associated hazards.

Children must not play with, on, or around

the appliance. Children must not clean the
appliance or carry out general maintenance
unless they are at least 8 years old and are
being supervised.
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Keep children below the age of 8 years old
at a safe distance from the appliance and
power cable.

We advise that you exercise caution using
or standing near an induction hob while it is
in operation, if you wear a pacemaker or a
similar medical device. Consult your doctor
or the device manufacturer concenring its
conformity or any possible incompatibilities,

Risk of fire!

Hot oil and fat can ignite very quickly.
Never leave hot fat or oil unattended.
Never use water to put out burning oil or
fat. Switch off the hotplate. Extinguish
flames carefully using a lid, fire blanket or
something similar.

The hotplates become very hot. Never
place combustible items on the hob.
Never place objects on the hob.

The appliance gets hot. Do not keep
combustible objects or aerosol cans in
drawers directly underneath the hob.

The hob switches off automatically and
can no longer be operated. It may switch
on unintentionally at a later point. Switch
off the circuit breaker in the fuse box.
Contact the after-sales service.

Risk of burns!

The hotplates and surrounding area
(particularly the hob surround, if fitted)
become very hot. Never touch the hot
surfaces. Keep children at a safe distance.

The hotplate heats up but the display does
not work. Switch off the circuit breaker in
the fuse box. Contact the after-sales
service.

Metal objects on the hob quickly become
very hot. Never place metal objects (such
as knives, forks, spoons and lids) on the
hob.



After each use, always turn off the hob at
the main switch. Do not wait until the hob
turns off automatically after the pan is
removed.

Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs
may only be carried out and damaged
power cables replaced by one of our
trained after-sales technicians. If the
appliance is defective, unplug the
appliance from the mains or switch off the
circuit breaker in the fuse box. Contact the
after-sales service.

Do not use any high-pressure cleaners or
steam cleaners, which can result in an
electric shock.

A defective appliance may cause electric
shock. Never switch on a defective
appliance. Unplug the appliance from the
mains or switch off the circuit breaker in
the fuse box. Contact the after-sales
service.

Cracks or fractures in the glass ceramic
may cause electric shocks. Switch off the
circuit breaker in the fuse box. Contact the
after-sales service.

Malfunction risk!

The hob is equipped with a fan in the lower
section. If there is a drawer under the hob it
should not be used to store small objects or
paper, since they could damage the fan or
interfere with the cooling if they are sucked
into it.

There should be a minimum of 2 cm
between the contents of the drawer and fan
intake.

Risk of injury!
When cooking in a bain marie, the hob
and cooking container could shatter due
to overheating. The cooking container in
the bain marie must not directly touch the

bottom of the water-filled pot. Only use
heat-resistant cookware.

Saucepans may suddenly jump due to
liquid between the pan base and the
hotplate. Always keep the hotplate and
saucepan bases dry.

Elements that may damage the appliance

Caution!
Rough pan bases may scratch the hob.

Avoid leaving empty pots and pans on the hotplate. Doing so
may cause damage.

Do not place hot pans on the control panel, the indicator
area, or the hob frame. Doing so may cause damage.

Hard or pointed objects dropped on the hob may damage it.

Aluminium foil and plastic containers will melt if placed on the
hotplate while it is hot. The use of laminated sheeting is not
recommended on the hob.

Overview

The following table presents the most common damage
caused:

Damage Cause Measure
Stains Food spillage Immediately remove spilt food using a glass scraper.
Unsuitable cleaning products Only use cleaning products specifically designed for glass-ceramic hobs.
Scratches Salt, sugar and sand Do not use the hob as a tray or working surface.
Pans with rough bottoms may scratch Check pans.
the glass ceramic
Fading Unsuitable cleaning products Only use cleaning products specifically produced for glass-ceramic hobs.
Contact with pans Lift pots and pans before moving them around.
Chips Sugar, substances with a high sugar Immediately remove spilt food using a glass scraper.

content
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Protecting the environment

Environmentally-friendly disposal
Dispose of packaging in an environmentally-friendly manner.

This appliance is labelled in accordance with
European Directive 2012/19/EU concerning used
electrical and electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment - WEEE). The guideline
determines the framework for the return and recycling
of used appliances as applicable throughout the EU.

Energy-saving advice

m Always use the correct lid for each pan. Cooking without a lid
uses a lot more energy. Use a glass lid to provide visibility
and avoid having to lift the lid.

Induction cooking

Advantages of induction cooking

Induction cooking represents a radical change from the
traditional method of heating; the heat is generated directly in
the pan. It therefore offers a number of advantages:

m Time savings for cooking and frying; since the pan is heated
directly.

m Energy is saved.

m Care and cleaning are simpler. Foods that have spilt do not
burn as quickly.

m Heat and safety control; the hob supplies or cuts off power as
soon as the control knob is turned on. The induction hotplate
stops supplying heat if the pan is removed without having
previously switched it off.

Cookware

Only ferromagnetic pans are suitable for induction cooking;
these may be made from:

m enamelled steel
m cast iron
m special stainless steel induction pans.

To determine whether a pan is suitable, check to see if a
magnet will stick to its base.

There are other types of cookware for induction whose base is
not entirely ferromagnetic.

When using large cookware on a
smaller ferromagnetic area, only
the ferromagnetic zone heats up,
so heat might not be uniformly
distributed.

Pans with aluminium areas
inserted in the base reduce the
ferromagnetic area, so less heat
may be supplied and the pan
may be difficult to detect or not
be detected at all.

For good cooking results, the
diameter of the cookware's ferro-
magnetic area should match the
size of the hotplate. If cookware
is not detected on a hotplate, try
it on the next smaller hotplate
down.
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m Use pans with flat bases. Bases that are not flat use a lot
more energy.

m The diameter of the pan base must match the size of the
hotplate. Please note: pan manufacturers usually provide the
diameter for the top of the pan, which is usually larger than
the diameter of the pan base.

m Use a small pan for small amounts of food. A large pan which
is not full uses a lot of energy.

m Use little water when cooking. This saves energy and
preserves all the vitamins and minerals in vegetables.

m Select the lowest power level to maintain cooking. If the
power level is too high, energy is wasted.

Unsuitable pans
Never use diffuser hobs or pans made from:

m common thin steel
m glass

m earthenware

m copper

m aluminium

Characteristics of the pan base

The characteristics of the pan base may affect the uniformity of
the cooking results. Pans made from materials which help
diffuse heat, such as stainless steel sandwich pans, distribute
heat uniformly, saving time and energy.

Absence of pan or unsuitable size

If no pan is placed on the selected hotplate, or if it is made of
unsuitable material or is not the correct size, the power level
displayed on the hotplate indicator will flash. Place a suitable
pan on the hotplate to stop the flashing. If this takes more than
90 seconds, the hotplate will switch off automatically.

Empty pans or those with a thin base

Do not heat empty pans, nor use pans with a thin base. The
hob is equipped with an internal safety system. However, an
empty pan may heat up so quickly that the "automatic switch
off" function may not have time to react and the pan may reach
very high temperatures. The base of the pan could melt and
damage the glass on the hob. In this case, do not touch the
pan and switch the hotplate off. If it fails to work after it has
cooled down, please contact the Technical Assistance Service.

Pan detection

Each hotplate has a minimum limit for detecting pans, which
varies depending on the material of the pan being used. You
should therefore use the hotplate that is most suitable for the
diameter of your pan.



Getting to know your appliance

On page 2, you will find information on the dimensions and

power of the hotplates.

The control panel

HO, O =»
B!
O "OH B E

D = — + b O

Control panels Indicators

® Main switch o Functionality

O Selecting the hotplate -9 Power levels

—/+ Selecting settings ba] Powerboost function
b Powerboost function HikR Residual heat

© Time program function oo Time program function
<0 Childproof lock

Control panels

The hotplates

Pressing a symbol activates its corresponding function.

Note: Always keep the control surfaces dry. Moisture can affect
proper working.

Hotplate

O Single hotplate

Always use cookware of a suitable size.

Use only cookware suitable for induction cooking; see the section on suitable cookware.

Residual heat indicator

The hob has a residual heat indicator for each hotplate to show
those which are still hot. Avoid touching them when this

indicator is lit.

Although the hob is switched off, the indicator i or H will
remain on for as long as the hotplate is hot.

If the pan is removed before the hotplate is turned off, the
indicator i or H and the selected power level will appear

alternately.
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Programming the hob

This section will show you how to program the hotplates. The
table contains power levels and cooking times for several
dishes.

Turning the hob on and off

The hob is turned on and off using the main switch.

To turn on: Press the (D symbol. A beep sounds. The indicator
located next to the main switch and the &I indicators of the
hotplates light up. The hob is ready for use.

To turn off: press the (D symbol until the indicators go out. All
hotplates are turned off. The residual heat indicator will remain
lit until the hotplates have cooled down sufficiently.

Notes

The hob switches off automatically when all the hotplates are
switched off for more than 20 seconds.

The settings are memorised for 4 seconds after the hob has
been turned off. If the hotplate is switched back on within this
time then the previous settings will be applied.

Set the hotplate

Select the required power level with the + and - symbols.
Power level 1 = minimum power.

Power level 9 = maximum power.

Each power level has an intermediate setting. This is marked
with a dot.

Selecting the hotplate and power level

The hob must be switched on.

1.Select the hotplate with the O symbol.

2.In the following 10 seconds, press the + or - symbol. The
basic setting appears:

+ symbol = power level 9
- symbol = power level 4

o O O
O

=2

— _|_. —

O

-
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The power level has been set.

Changing the power level

Select the hotplate and press the + or - symbol until the
required power level comes on.

To switch off the hotplate
Select the hotplate and then press the + or - symbol until &/
symbol appears.

The hotplate turns off and the residual heat indicator appears.

Notes

If no pan has been placed on the hotplate, the selected
power level flashes. After a certain time has elapsed, the
hotplate switches off.

If a pan has been placed on the hotplate before switching on
the hob, it will be detected within 20 seconds of pressing the
main switch and the hotplate will be selected automatically.
Once detected, select the power level within the next

20 seconds or the hotplate will switch off.

If more than one pan is placed on the hob, only one will be
detected when switching it on.

Cooking guidelines table

The table below contains some examples.

Use power level 9 to begin cooking.

When heating purées, creams and thick sauces, stir frequently.

Power level
Melting
Chocolate, chocolate coating 1-1.
Butter, honey, gelatin 1-2
Heating and keeping warm
Stew (e.g., lentils) 1-2
Milk** 1.-2.
Sausages heated in water** 34
Defrosting and heating
Frozen spinach 3-4
Frozen goulash 3-4

* Uncovered cooking
** Uncovered
*** Turn frequently
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Power level

Slow cooking, simmering

Potato dumplings* 4.-5.
Fish* 4-5
White sauces (e.g., bechamel) 1-2
Whipped sauces (e.g., Bearnaise, Hollandaise) 3-4
Boiling, steaming, sautéing

Rice (with a double amount of water) 2-3
Rice pudding 1.-2.
Potatoes 4-5
Pasta* 6-7
Soups 3.-4.
Vegetables 2.-3.
Greens, frozen foods 3.-4.
Cooked in a pressure cooker 4.-5.
Stewing

Meat roll 4-5
Stew 4-5
Goulash 3.-4.
Bake / Fry with a little oil**

Steaks, chops (plain or breaded) 6-7
Beefsteak (3 cm thick) 7-8
Chicken breast (2 cm thick)*** 5-6
Hamburgers, meatballs (3 cm thick)*** 4.-5.
Plain fish and fish fillet 5-6
Breaded fish and fish fillet 6-7
Prawns and shrimps 7-8
Frozen meals (e.qg., stir-fries) 6-7
Pancakes 6-7
Omelette 3.-4.
Frying** (150-200 g per serving with 1-2 1. of oil)

Frozen foods (e.g., French fries, chicken nuggets) 8-9
Frozen croquettes 7-8
Meat (e.g., chicken pieces) 6-7
Fish, vegetables or mushrooms, breaded or battered, e.g., baby mushrooms 6-7
Confectionery products (e.g., fritters, fruit in batter) 4-5

* Uncovered cooking
** Uncovered
*** Turn frequently

Childproof lock

The hob can be protected against being accidentally turned on,
to ensure that children do not switch on the hotplates.

Activating and deactivating the childproof
lock

The hob should be turned off.

To activate: press the symbol <0 for approximately 4 seconds.
The indicator next to the symbol <0 lights up for 10 seconds.
The hob is locked.

To deactivate: press the symbol <0 for approximately
4 seconds. The lock is now deactivated.

Childproof lock

With this function, the childproof lock automatically activates
when a hob is switched off.

Activating and deactivating

All of the relevant information on the automatic childproof lock
connection can be found in the Basic settings chapter.
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Powerboost function

The Powerboost function can be used to heat large amounts of
water more quickly than the power level 5.

All the hotplates have this function.

To activate

The hob must be switched on, but no hotplate should be
working.

1.Select a hotplate.

2.Press the & symbol.
The indicator & lights up

The function has been turned on.

Time program function

This function may be used in two different ways:

to automatically switch off a hotplate
as a timer

Turning off a hotplate automatically

The hotplate turns off automatically once the selected time has
elapsed.

Programming the cooking time.

The hob must be switched on:

1. Selecting the required hotplate and power level.

2.Press the © symbol. The @ indicator on the hotplate lights

up. L4 is displayed on the time program function display.

3.Press the + or - symbol. The basic setting appears:
+ symbol: 30 minutes.
- symbol: 10 minutes.
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4. Press the + or - symbol until the required cooking time
appears.

After a few seconds, the cooking time begins to count down.
Note: The same cooking time can be automatically

programmed for the all the hotplates. The programmed time
passes independently for each of the hotplates.

The Basic settings chapter provides information on
automatically programming the cooking time.

Changing or cancelling the time

Selecting the hotplate . Press the @ symbol and change the
cooking time with the + or - symbols, or set to /L.
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Note: If any hotplate is SW|tched on when the Powerboost
function is working, & and 5 will flash on the hotplate display;
the power level S will then be set. The Powerboost function will
be deactivated.

To deactivate

1. Select a hotplate.

2. Press the & symbol.
The & indicator will no longer appear and the hotplate will
return to the power level 5.

The function will be deactivated.

Note: In certain circumstances, the Powerboost function may
turn off automatically in order to protect the electronic
components inside the hob.

Once the time has elapsed

The hotplate switches off. A beep sounds and in the time
program function display L appears for 10 seconds.
The @ indicator on the hotplate lights up. Pressing the @
symbol turns off the indicators and stops the beeping.

Notes

If cooking times have been programmed for various
hotplates, the time programming function always displays the
time for the selected hotplate.

Any cooking time can be programmed for up to 99 minutes.

The timer

The timer can be set for periods of up to 99 minutes. It is
independent of the other settings. This function does not
automatically switch off a hotplate.

How to program

1. The timer can be selected in two different ways:
If you have selected the hotplate: press the @ symbol
twice.
If you have not selected the hotplate: press the @ symbol.

The @ indicator next to the £\ symbol lights up. G4 is

displayed on the time program function display.
2.Press the + or - symbol. The basic setting appears.

+ symbol: 10 minutes.

- symbol: 5 minutes.

3.Set the desired time using the + or - symbols.
After a few seconds, the time will start to elapse.

Changing or cancelling the time

Press the @ symbol various times until the @ indicator next to
the £\ symbol lights up. Change the time or set to £} with
the + or - symbols.

Once the time has elapsed

A warning signal sounds. £} is displayed on the time program

function display. After 10 seconds the indicators turn off.

Pressing the @ symbol turns off the indicators and stops the
beeping.



Automatic time limitation

If the hotplate remains in use for a long time and no changes
are made in the settings, the automatic time limitation function
is triggered.

The hotplate stops heating. The &, & symbol and the residual
heat indicator ~/H flash alternately in the display.

The indicator goes out when any symbol is pressed. The
hotplate can now be reset.

When the automatic time function is used, it is governed by the
selected power level (from 1 to 10 hours).

Basic settings

The device has several basic settings. These settings may be
adapted to the user's individual needs.

Indicator Function

c Childproof lock
i Deactivated.*
{ Activated.

cc Audible signals
1 Confirmation and error signals deactivated.
{ Only error signal activated.
Z Only confirmation signal activated.
= All signals activated.*

Automatic programming of cooking time.

[}
[y

£ Switched off.*
-85 Automatic shut-off time.
ch Duration of the time program function warning signal
{ 10 seconds*.
£ 30 seconds.
7 1 minute.
c Power-Management function
£l = Deactivated.*
{ =1,000 W. minimum power.
{=1,500 W.
£ = 2,000 W.
etc.
S or 5. = maximum power of hob.**
cq Hotplate time selection
1 Unlimited: the last hotplate programmed remains selected.*
{ Limited: The hotplate will only remain selected for 10 seconds.
cl Return to basic settings

Ll Personal settings.*
{ Return to factory settings.

*Factory settings

**The maximum power of the hob depends on the configuration of the installation's connection current. To not exceed this maximum
value, the hob includes a series of components that automatically control the power, distributing it between the hotplates in use

as required.
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Accessing the basic settings
The hob should be turned off.

1. Switch on the hob.
2. Within the next 10 seconds, press the < symbol for

4 seconds.
o O A

=1

NARLY

In the display ¢ and { light up alternatively and £/ as a
default setting.

Care and cleaning

The advice and warnings contained in this section aim to guide
you in cleaning and maintaining the hob, so that it is kept in the
best possible condition

Hob

Cleaning

Clean the hob after each use. This prevents food remains left
on the surface from burning. Wait until the hob is cool enough
before attempting to clean it.

Only use cleaning products specifically designed for hobs.
Follow the instructions provided on the packaging.

Do not use:
Undiluted washing-up liquid
Dishwasher detergent
Abrasive products

Fixing malfunctions

Malfunctions are usually due to small details. Before calling the
Technical Assistance Service you should bear in mind the
following advice and warnings.

3.Press the <@ symbol several times until the required function
appears.

4. Next select the required setting using the + and - symbols.

O O 2

o O¢
®¢®_‘i‘b®

5.Press the <0 symbol again for more than 4 seconds.
The settings should be correctly saved.

Quit
To leave the basic settings, turn off the hob at the main switch.

Corrosive products such as oven sprays or stain removers
Sponges that may scratch
High-pressure or steam cleaners

The best way to remove stubborn stains is to use a glass
scraper. Follow the manufacturer's instructions.

Suitable glass scrapers can be obtained through the Technical
Assistance Service or from our online shop.

Hob frame

In order to avoid damage to the hob frame, follow the
indications below:

Use only slightly soapy hot water
Do not use sharp or abrasive products
Do not use a glass scraper

Indicator Malfunction

Solution

none The electric power supply has been cut off.

The appliance has not been correctly con-
nected following the connection diagram.

Electronic system malfunction.

Use other electrical appliances to check whether there
has been a power cut.

Check that the appliance has been connected cor-
rectly according to the connection diagram.

If none of the above checks resolve the malfunction,
contact the Technical Assistance Service.

The indicators flash
ing on it.

The control panel is damp or an object is rest- Dry the control panel area or remove the object.

The indicator - flashes on
the hotplate indicators

A fault has occurred in the electronic system. Briefly cover the control panel with your hand to con-

firm the malfunction.

£~ + number / o + num-

ber / £ + number

Electronic system malfunction.

Unplug the hob from the mains. Wait about
30 seconds before plugging it in again.*

* If the warning persists call the Technical Assistance Service.
Do not rest hot pans on the control panel.
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Indicator Malfunction Solution
FO/FS There is an internal operating error. Unplug the hob from the mains. Wait about
30 seconds before plugging it in again.*
FZ The electronic system has overheated and Wait until the electronic system has cooled down suffi-
the corresponding hotplate has been ciently. Then press any symbol on the hob. *
switched off.
FY The electronic system has overheated and all

hotplates have been switched off.

F 5 + power level and

There is a hot pan on the control panel. It is

Remove that pan. The malfunction indicator will switch

beep highly likely that the electronic system will off shortly afterwards. You can carry on cooking.
overheat.

F5 and beep There is a hot pan on the control panel. The Remove that pan. Wait a few seconds. Press any con-
hotplate has switched off to protect the elec- trol panel. When the malfunction indicator switches off,
tronic system. you can carry on cooking.

e Incorrect supply voltage, outside normal oper- Contact your electricity board.
ating limits.

ue /U3 The hotplate has overheated and has Wait until the electronic system has cooled down suffi-

switched off in order to protect its hob.

ciently before switching it back on.

* If the warning persists call the Technical Assistance Service.
Do not rest hot pans on the control panel.

Normal noise while the appliance is working

Induction heating technology is based on the creation of
electromagnetic fields that generate heat directly at the base of
the pan. Depending on how the pan has been manufactured,
certain noises or vibrations may be produced such as those
described below:

A deep humming sound as in a transformer

This noise is produced when cooking on a high power level. It
is caused by the amount of energy transferred from the hob to
the pan. The noise disappears or becomes faint when the
power level is lowered.

A low whistling sound

This noise is produced when the pan is empty. The noise
disappears when water or food is added to the pan.

A crackling sound

This noise occurs in pans which are made from different
materials superimposed on one another. It is caused by the
vibrations that occur in the adjoining surfaces of the different
superimposed materials. The noise comes from the pan. The
amount of food and cooking method can vary noise intensity.

After-sales service

Our after-sales service is there for you if your appliance should
need to be repaired. We are committed fo find the best solution
also in order to avoid an unnecessary call-out.

E number and FD number:

Please quote the E number (product number) and the FD
number (production number) of your appliance when

contacting the after-sales service. The rating plate bearing
these numbers can be found on the appliance certificate.

Please note that a visit from an after-sales service engineer is
not free of charge, even during the warranty period.

Please find the contact data of all countries in the enclosed
customer service list.

A high-pitched whistling sound

This noise is produced mainly in pans made from different
materials superimposed on one another, and it occurs when
such pans are heated at maximum power on two hotplates at
the same time. The whistling disappears or becomes fainter as
soon as the power level is lowered.

Noise from the fan

For proper use of the electronic system, the temperature of the
hob must be controlled. To do this, the hob has a fan which
turns on when a high temperature is detected. The fan may also
work by inertia after the hob has been switched off, if the
temperature detected is still too high.

Rhythmic sounds similar to the hands of a clock

This noise is only produced when 3 or more hotplates are
working and disappears or is reduced when one of the
hotplates is switched off.

The noises described are normal, they are part of induction
heating technology and not a sign of malfunction.

To book an engineer visit and product advice

GB 0344 8928989
Calls from a BT landline will be charged at up to
3 pence per minute. A call set-up fee of up to 6 pence
may apply.

IE 01450 2655
0.03 € per minute at peak. Off peak 0.0088 € per
minute.

Rely on the professionalism of the manufacturer. You can

therefore be sure that the repair is carried out by trained service
technicians who carry original spare parts for your appliances.
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Tested dishes

This table has been prepared for assessment institutions to

provide controls for our appliances.

The data in the table refer to our Schulte-Ufer cookware
accessories (4-piece cooking set for induction hob Z29442X0)

with the following dimensions:

Saucepan: 16 cm @, 1.2 | for 14.5 cm @ hotplates
Pot: 16 cm @, 1.7 | for 14.5 cm @ hotplates

Pot: 22 cm @, 4.2 1, for 18 cm @ hotplates

Pan: 24 cm @, for 18 cm @ hotplates

Tested dishes

Hotplate

Preheating

Cooking

Power level Time (Min:S)

Cover

Power level Cover

Melting chocolate

Cookware: saucepan

Chocolate coating (e.g. Dr. Oetker brand, dark
55%, 150 g.)

@ 14.5cm

No

Heating lentil stew and keeping it heated

Cookware: Pot
Initial temperature 20 °C

Lentil stew*
Amount 450 g.

@ 14.5 cm

1:30 without stir-
ring

Yes

Yes

Amount: 800 g.

@ 18 cm

2:30 without stir-
ring

Yes

Yes

Canned lentil stew, e.g. Erasco lentils with chorizo
Amount 500 g.

@ 14.5cm

1:30 stir after
approx. 1:00

Yes

Yes

Amount 1 kg.

@18 cm

2:30 stir after
approx. 1:00

Yes

Yes

Making bechamel sauce

Cookware; Saucepan
Milk temperature: 7 °C

Ingredients: 40 g of butter, 40 g of flour, 0.5 | of
milk (3.5% fat) and a pinch of salt

@ 14.5cm

1. Melt butter, mix in flour and salt and heat
everything together

2. Add milk and bring the sauce to a boil, stirring
continuously

3. Keep the bechamel sauce at a boil for two
more minutes, stirring continuously

1 approx. 3:00

No

7 approx. 5:20

No

No

Cooking rice pudding

Cookware: Pot
Milk temperature: 7 °C

Heat milk until it begins to bubble. Change the rec-
ommended heating level and add rice, sugar and
salt to the milk

Ingredients: 190 g. of short-grain rice, 23 g. of
sugar, 750 ml. of milk (3.5% fat) and a pinch of
salt

@ 14.5cm

Ingredients: 250 g. of short-grain rice, 30 g. of
sugar, 1 1. of milk (3.5% fat) and a pinch of salt

@ 18 cm

8. approx. 6:30

No

2 stir after
approx.
10:00

Yes

Cooking rice*

Cookware: Pot
Water temperature 20 °C

Ingredients: 125 g of short-grain rice, 300 g of
water and a pinch of salt

@ 14.5cm

9 approx. 2:30

Yes

Yes

Ingredients: 250 g of short-grain rice, 600 g of
water and a pinch of salt

@18 cm

9 approx. 2:30

Yes

Yes

*Recipe according to DIN 44550
***Recipe according to DIN EN 60350-2
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Tested dishes

Hotplate

Preheating

Power level Time (Min:S) Cover

Power level Cover

Pan-frying pork sirloin

Cookware: Frying pan
Sirloin initial temperature: 7 °C

2 pieces of sirloin (total weight approx. 200 g,
1 cm thick)

@ 18 cm

9 1:30 No

No

Frying crépes**

Cookware: Frying pan
55 ml of crépe batter

@18 cm

9 1:30 No

No

Frying frozen potato chips

Cookware: Pot

Ingredients: 1.8 kg of sunflower oil, for cooking:

200 g of frozen potato chips (e.g. McCain
123 Frites Original)

@18 cm

Until the tempera-
9 ture of the oil No
reaches 180 °C

No

*Recipe according to DIN 44550
***Recipe according to DIN EN 60350-2
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ZNUAVTIKEG UTTOdEIEEIQ

AcpaAeia: N aoddAeia KATa TN Xpnon eEaodalieTal HOVO GV N
EYKOTAOTOON £YIVE PE OWOTO TPOTIO OE TEXVIKO EMTEDO KOl
oUpdwva Pe TIC odnyieg TOTToOETNONC. ZNUIES TIOU TIPOKANBNKOV
AOVW PN OWOTAC TOTTOBETNONG EUTIITITOUV OTNV €ubuvn Tou
SYKOTOOTATN.

ZUvdeon 0TO NAEKTPIKO peUpA: LOVO UTT geudbuvn evog
EYKEKPIUEVOU €I0IKOU TeXVIKOU. Oa Tpemel vai SIETIETAI GO TOUG
KOVOVEG TNG ETAIPEING TTAPOXNG NAEKTPIKOU OTN TIEPIOXN.

Tumog oUvdeong 6TO NAEKTPIKO PEUMA: N CUCKEUN OVAKEI OTNV
KAGon mpooTaoiag | kal pmopei va xpnoiuotoinei uovo oe
ouvOuaopd pe pio ouvdeon 0To NAEKTPIKO PEUPO HE QVWYO
yeiwong.

O KaTaoKeuaoThG Oev dEpel eudlvn yio TN PN OWOTH ASITOUPYia Kol
TIGC MOAVEC CNUIEC TTOU TTPOKANBNKAY AOYW N 0WOTNAC NAEKTPIKNG
EYKOTAOTOONG.

EYKXTXOTOON: N OUOKEUN TIPETEI VO OUVOEETAI OE UIG UOVILN
EYKOTAOTOON KO TIPETTEI VO TTPOOGPUOLOVTAI HECO OTTOCUVOEONC
OTN WOVIUN eYKATAOTOON CULWVO PE TOUG KOVOVIOUOUG
EYKOTAOTOONG.

EVTOIXICHEVN CUVAPHOAOYNON KATW KITO TOV TTAYKO: N
EYKOTAOTOON VIG TIG ETTOYWYIKEC BAOEIC EOTIWV UTIOPE] VOt yivel HOVO
TTAVW 0g oupPTaPIl, doupvoug pe eEavaykaouevo e€aepiopd TnG idiag
HAPKOG N pe TAUVTHPIO MATWY TNC i010C HAPKAG. Aev ptopei va
yivel eyKoT&oToon Yuyeiwy, Poupvev Xweic e€aepiopo ) mAuVTNpiwy
KOTW omo TN BAon 0TIWV.

KaAwd1o Tpododociag: un odnvavete To KoAwdIo Tpododoaoiag
KOl UNV TO TTEPVATE Ao QIXUNEES GKPEC. AV UTTAPXE! OTTO KATW
Kamolo¢ polpvog, mepAoTe TO KOAWDIO omd TIC TMOwW Ywvieg Tou
doUpVoU PEXPI TO KIBWTIO oUVOEONC OTO NAEKTPIKO peupa. Oa
TTPEMEl va TomoOeTNOel KATA TPOTIO WOTE VO NV ayyidel Ta (eoTd
TUAUOTA TNG BAONG €0TIWV 1 TOU poUpvou.

N&ykog koudivag: eminedog, opIfovVTIog, 0TaBePOG. AkoAoubroTe
TIC 0OnYyieC TOU KOTOOKEUQOTN) TOU TTAYKOU.

Eyyunon: pio un o0woTr eyKATAOTOON, OUVOEDN OTO NAEKTPIKO
peupa ) ouvappoAdYNon CUVETTAYETAI TNV GTTWAEIN 1I0XUOC TNG
£YYUNOEWG TOU TTPOIOVTOC.

Yrode1En: OnoloodnmoTe XEIPIOUOG OTO E0WTEPIKO TNG CUOKEUNG,
nepIAauBavopgvou TNV oMayr) koAwdiou Tpododooiag, Ba mperel

VO TTIDQYUOTOTIOIEITOI HOVO QIO TEXVIKO TTPOOWTTIKO TOU TeXVIKOU
>epPIg pe edIkn ekmaideuon.

MpoeTOINXGIX TWV EMTTAWV GUVXPHOAOYNONG,
oxnuorx 1/2/3/4

EvToixiopéva EmmAa: avOekTIKG o Bepuokpaoia 90°C
TOUAGXIOTOV.

Kevog Xwpog: OmoUaKPUVETE TG POKAVIDIO JETA OO TIG EPYAOIEC
KOTING.

Em@A&VEIEG KOTTAG: LOVWOTE LE UANIKO avOEKTIKO OTn BepudTnTO.

JuvapuoAoynon TV 0To CUPTAPI, OXNHX 2a

To HETOAMIKG QVTIKEIPEVD TTOU BPIOKOVTOI OTO OUPTAPI UTTOPE! VOl
urrepBepuavOoUv AdYW TNG AVOKUKAWONG TOU OGP TTou odeiAeTal
oTov e€aepiopd TNG BA&oNG €0TIwV. Av oupBel auTO OUVIOTATAI N
Xpron evog evOIGUEOOU XWPIOUATOC.

EvOidpeoo xwplopa: pumopei va xpnolpomoin®ei piok EUAIvn oavida
(oxAua 3) N va mpounBeuTeiTe eva KOTAMNAO eEdipTnua amd To
Texviko poc 2EpPRIg. O KwOIKAG avadopds VIa auTd To eEXPTNUO
eival To 686002.

Maykog Koudivag: Ba TTPETEl Vo €XEl TTAXOG TOUAGXIOTOV
20 XINOOTRV.

H omooTaon avapeoo oTo emAve PHEPOC TOU TTAYKOU KOl OTO ETTAV®
HEPOC TOU CUPTAPIOU Ba TTpemel va eival 65 XINOOTA.
JuvappoAoynon Mavw o€ ¢poupvo, oXHuax 2b

Maykog koudivag: Oa TpeTel va exel Taxog TouAdxioTov 30 XINOOTA.
YrodeiEn: AvoTpette oTig 0dnyieg ouvappoAdynong Tou doupvou,

o€ TIEPITITWON TIOU N GTTOOTOON AVALECO OTNV €0TION HOYEIPEUATOC
Kal oto doupvo TPETEl Vo auénOei.

Aepiopoc: H amdoTaon avapeoa oTo Goupvo Kol TN BAon eoTIwV
eemel va eival To Aiydtepo 5 mm.
TomoB£TNoN VW OO TO TTAUVTHPIO THATWV

Qa pemel Vo eyKaTooTaOEl eval evOIGPEOO eEAPTNUO. Oa TTPETEl VO
¢ntoeTe To eE&PTNUO aTtd To Texviko poc ZEpPIg. O KWOIKAC
avadopdac yio auTd To e€dpTnUa eival To 686002.

Maykog Koudivag: To TaXoG Tou Ba pétel va eival amd 20 xINooTa
TO eAdXI0TO €we 40 XINOOTA TO HEYIoTO.

H amdoTaon petal Tou MAvw JEPOUC TOU TIAYKOU KOl TOU TTAVR
HEPOUC TOU TTAUVTNPIOU TIATWV TIPETIEI VAL EIVOL

m 60 XINOOTA OV VIVETOI EYKOTAOTAON TTAVW OE EVO OUUTIOVEC
TTAUVTAPIO TTIRTWV.

m 65 XINOOTQ Qv VIVETOI EYKOTAOTAON TTAVW OE KN OUUTIAVEC
TTAUVTAPIO TTIRTWV.

E&axepiopog, oxnua 4

AapBavovTac umown Tov e€aepiopd TNS BAong oTiwy, ival

anapaiTnTOo:

® EVO GVOIYUO OTO eMAVK PEPOG TOU TTIOW TOIXOU TOU €TMMAoU
(oxnpa 4a).

® EVO XWPIOUO OVAPECO OTO TTHOW HEPOC TOU ETTITTAOU KO OTOV TOIXO
NG Koudivag (oxnua 4b).

EYKXT&XOTXON TNG GUCKEUNG, OXNHATX 5/6

Ymodeign: Mo Tnv TomoBeTnon TG BAONG E0TIOV XPNOILUOTIOINOTE
TTPOCTATEUTIKA yavTIa. O1 un pavepes emdpAveleg UTOPEI va EXOUV
KODTEPEC OKUEC.

>UvOEDTE TN OUOKEUN OTO NAEKTPIKO pelpa Kol BeRaiwbeite yia TN
AeIToupyia TNG.

m Taon, BAETE TNV ETIKETO XOPAKTNPIOTIKGWV.

m >Uuvdeon povo oupdwva pe To diIdypappa ouvdeong OTo
NAEKTPIKO peupa (oXNH 6).
1. Kage
2. MrAe
3. Kitpivo kol mpdoivo

ATTOCUVXPHMOAOYNON TG CUCKEUNG
AMOOUVOEOTE TN OUOKEUN OO TO NAEKTPIKO PeUUQ.
AdaipeoTe TN BAON E0TIOV QOKWVTOC THEON OO KATW.
MNpoooxn!

BA&BN otn ouokeun! Mnv mpoomaBeite va ByGAETE TN CUCKeEUN
KAVOVTOC HOXAO OO TTAVW.
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OAHrEZ XPHZH:

MepaiTeépw MANPODOPIES YIO TO TTPOTOVT, TO EAPTAUAT, TO
AVTOAGKTIKG Kol To 0epfIg Ba Bpeite oTo diadikTuo (Internet):
www.neff-international.com kol 010 online-shop: www.neff-
eshop.com

A Yrodei&eic aopaleiag

AIOBAOTE TIPOOEKTIKO QUTEC TIC 0dnVviec.
DuAagTe TIC 0dnyiegc xpnong Kai
OUVOPHOAOYNONC KOBWE eMoNC KAl TNV KAPTO
OUOKEUNC VIO JIo apyOTEPN XPNOoN N VIO TOV
emopevo 1010KTATN.

EAeyxTe TN OUOKeUn TPV OdAIPECETE TO
TEPITUAIYUOL. 2 TTEPITITWON TIOU €XEl UTTOOTEI
nuia kaTa TN dIGPKEIa TNG peTadopac, un
OUVOEOETE TN OUCKEUN OTO NAEKTPIKO PEUQ,
VO ETTIKOIVWVNOETE Pe TO Texviko 2epfIC Kal
VO EVNPEPWOETE YPOTTWE TIC CNUIEC TTOU
TPOKANBNKa, 0e avTiBeTNn TEPIMTWon 6o
XOoeTe TO OIKQIWUO VIO OTTOI0ONTIOTE
amolnuiwon.

H mapouoo ouokeun TIPETEl VO EYKOTAOTOOEI
oupdwva pe TIC odnyiec eyKaTGoTooNnC ToU
epIAapBavovTal.

AUTH N ouokeun TpoopileTal PJOVO VIO TV
OIKIOKN XPNon Kol TO OIKIGKO TTEPIBAAOV.
XPNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN POVO VIO ThV
mopoaokeun GaynTwyv Kol mToTwyv. KoTa Tn
JIGPKEIO TNC AEITOUPYIAC eMTNEEITE TN
OUOKeun. XpnOoIUOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO O€
KAEIOTOUC XWPOUC.

Mn xpnolgotroleite KoAUppoTa TNS Baone
EOTIWV. TA KOAUPUOTO pTTopEl vor 0dnynoouv
0€ QTUXNUOTA, T.X. OTTO uttepBepuavon,
avoadAeEn N Bpalon UNK®WV.

Mn xpnolgottoleiTe aKATAMNAEC DIOTAEEIC
TTPOOTAOIAC I OKOTAAMNAG TTDOOTATEUTIKO
mAeyuaTa maidiwv. Mmopei va odnynoouv oe
OTUXNUOTO.

AuTN n ouokeun dev TTPOOPICETAI VIO TN
AeIToupyia pe evav eEWTEPIKO XPOVODIOKOTITN
N evo TNAEXEIPIOTAPIO.

AUTI N OUOKEUN EMITPETIETOI VO
xpnoipgomoinBei amd maudid Avw TwV 8 eTwv
KO OO ATOUO PE PEIWHPEVEC PUOIKEC,
a10ONTAPIEC N TIVEUPATIKES IKOAVOTNTEC N UE
QVETIAPKI EUTIEIPION N YVWON, OTOV
EMTNEOUVTAI I €V EXOUV AGBEI OXETIKEC
odnyieg yia TNV aohaAr xpnon TNG OUOKEUNC
Qo €va OTOPO TIOU €ival UTeuBuvo yia TNV
a0POAEI TOUC KOI €XOUV KOTOVONOEI TOUC
KIVOUVOUC TTOU UTTOPOUV VO TIPOKUWOUV.
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To moudid Oev emMTPEMTETAI VO TTAICOUV PE TN
ouokeur. O KaBapPIoOPOC KOl N OUVTPENOoN Mo
TO XpNoTN OeV EMTPETETAI VO
TpaypoTomoIinBouv omo maudid, EKTOC €AV
eival 8 eTv Kol Gvw Kal EMTNEOUVTAL.

KpoTare Ta Taidi& TToU €ival KOTw TWV 8 eTwvV
HOKPIO OTTO TN OUOKEUN Kol TO KOAWOIO
ouvoeong.

2€ TepImTwon euduTeupevou BnuaTodoTn N
KOTTOIOG TTOPOUOING ITPIKNG OUOKEUNG
xpeladeTal 101aiTePN TPOOOXN KATG TN XpNnon N
OTaV TANCIGZETE TIC ETTOVWYIKEC BAOEIC E0TIWV
VW AEITOUpyouv. 2UPBOUAEUTE! TOV VIOTPO
OO0G I TOV KOTOOKEUOOTN TNG OUCKEUNC VIO VO
BeBaiwbeite OTI TANPOI TOV 1I0XUOVTO
KOVOVIOUO KOI evNUEPWBEITE YIO TIC MOAVEC
aoupBoroTnTed.
Kivduvog nmupkayi&g!
To KauTo AadI Kol ANiTTOC TTaipvouV ypryopa
dWTIG. Mnv adriveTe TTOTE XWPIC EMITAENON
TO KaUTO AGdI Kol Aimo¢. Mn o3rfiveTe moTe Tn
OWTIG pe vepo. ATTEVEPYOTIOINOTE TNV E0TIO
HayelpepaToc. 2Bnvete TIc GAOyeC
TTPOOEKTIKA PE EVA KOTIOKI, HIG KOUBEPTO
mupoOoBeonc N KATI TAPOPOIO.

O1 eoTiec payelpepaToC (EOTAIVOVTAI TP
TTOAU. MNV OKOUUTIATE TTOTE SUDAEKTO
QVTIKEIPEVa TTOVW oTN Baon €oTiwv. Mnv
TOTTOBOETEITE AVTIKEIPEVO TTOVW OTN BAon
EO0TIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal MoAU. Mnv
ammoONKeUETE EUPAEKTO QVTIKEIIEVD ] KOUTIO
OTIPEI 0E OUPTAPIO aTTeudeiag KATW OO TN
Baon e0TIV.

H B&on eoTiwv armevepyoTttoleiTal amod povn
TNG KOl O XEIPIOPOC TNG dev gival TTAeov
duUVOTOC. ApYyOTEPO UTTOPEI VO
evepyotoinBei abeAnTa. KateBaoTe TNV
QOPAAEIT OTO KIBWTIO TV OODOAEIWV.
KaAeoTe TNV UTINPECIQ TEXVIKNC
efumnNPETNONC TTEACTWV.



Kivduvog eykaupaTog!
Ol €0TiEC PHOYEIPEPOTOC Kal TO TIEPIBGAOV
Toug, 10IaiTEPO eva TTAGOIO Tou TTediou
HOVEIPEUOTOC TTOU EVOEXOUEVWC UTTAPXE!,
eoTaivovTal AP TTOAU. Mnv aKouuTIHoeTe
TTOTE TIC KOUTEC emdavelec. Kpatare TO
ToIdIA JOKPIA.

H eoTia payeipepoaToc Beppaivel, aAG N
evoeltn 6e Aeitoupyei. KatedoTe TNV
QOPAAEI OTO KIBWTIO TWV OOPOAEIWV.
KOAEOTE TNV UTINPEOIO TEXVIKNG
e&umnPETNOoNG TTEAOTWV.

Ta avTikeipeva omo pyeTaMo deoTaivovTal
TAOVW oTN BAon €0TIwV TTOAU ypriyopo. Mnv
TOTTOOETEITE TTOTE PYETOAMIKG QVTIKEIPEVA,
OTIWC T.X. Hoxaipla, TEOUVIO, KOUTAAIO KOl
KOTIOKIO TTAVW OTN BAon €0TIWV.

MeTa ammd K&Be xpnon, mavTa va oBfveTe TN
Baon €0TIwV PE TOV KUPIO dlokomTn. Mnv
TIEPIYEVETE VO OBNOEI QUTOUOTA N Baon
eoTIWV emeldn Oev UTTAPXEl OKEUOC.

Kivouvog nAektpomAnéiog!

O1 oKATOMNAEC eTTIOKEUEC eivail eTIKIVOUVEC.
MOVO evag TEXVIKOC TOU TUAPOTOC
eunmnpeTnong MEAGTWY, EKTTAIOEUPEVOC QTTO
EUAC, EMTPETETAI VO EKTEAEOEI TIC ETTIIOKEUEC
KO VO QVTIKOTOOTNOEI TO XOAGOPEVT
KOAWOIO ouvdeonc. Edv n ouokeun exel
BAGBN, ToaBRETE TO peupaToAnTTN (DIC) o
TNV mpida N koTeBaoTte/EeBIdwoTe TNV
aodOAEIa OTO KIBWTIO TWV GOGOASIWV.
KOAEOTE TNV UTINPEOIO TEXVIKNG
e&utinPETNONG TIEACTWV.

Mia €10XwPENON UYPOCIOG PTTOPE! VO
TTPOKOAEDE! pIa nAekTpomAnéia. Mn
XPNOIUOTIOIEITE OCUOKEUEC KOBOPIoHOU
UWNANC TTieonC 1 oUOKeUeC ekTOEeuoNC
oTHOU.

Mia EAOTTWUOTIKY OUOKEUN PTTOPE] vau
TPOKaAEOE! pia nAekTpomAnéia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTIOTE PIO XAAGOUEVN OUOKEUN.
TpaBnére 10 peupaToAnTTn (PIC) OO TNV
mpida N kKoTeRaoTe/EeB1dwoTe TNV aodAAEIT
OTO KIBWTIO TwV aodaieiwv. KaAeoTe Tnv
UTINPECIO TEXVIKNC €EUTTNPETNONCG TIEAGTWV.

To oaoipoTa N TA payiopgaTo oTNV
UOAOKEPOLIKN TTAGKO UTTOPOUV VO
mpokaAeoouv NAekTpomAnéia. KateRaoTe TNV
QOPAAEIT OTO KIBWTIO TWV OCHOASIWV.
KOoAEOTE TNV UTINEECIO TEXVIKNG
e&utmnPETNONG TTEAGTWV.

Kivouvog BA&BNg!

AuTH N Baon eoTiWV OIGBETEI EVAV QVEUIOTHOO
OTO KOTW TUNUG TNC. 2€ TIEPITTWOoN TTOU
UTTAPXEI KOTTOIO OUPTAPI KOTW armd Tn Baon
e0TIwV, OeV TIPETIEl VO GUAGCOOVTAI HIKPO
QVTIKEIPEVQ 1 XOPTIA, v armoppodnOouv
PTTOPEI VO XOAQOEI O QVEUIOTHPOC 1N VO
pokANBei BAABN oTn Wuén.

AvApECO OTO TIEPIEXOUEVO TOU CUPTOPIOU KO
OTnV €i00d0 TOU QVEUIOTHPO TTPETIEI VO
aProeTe PIO AMOOTAON TOUAGXIOTOV 2 cm.

Kivduvocg TpaupaTIiGuoU!

Kot 1o payeipepa 0To AouTtpo vepou
umopei N B&on e0TIWV KOl TO HOYEIPIKO
OKeUOC VO payiocouv ommo Tnv
urrepBeppavon. To payelpikd OKeEUOC OTO
AOUTPO vEPOU deV EMTPEMETAI VO GKOUUTIGEI
QTeEUBEING TOV TTATO KOTOGPOAGC.
XPNOIYOTIOIEITE HOVO PAVEIPIKG OKEUN
QVOEKTIKG O0TN BepuoTNTA.

OI KOToOPOAEC PTTOPEI VO TTETOXTOUV
EadvIKA YnAG, OTOV UTIAPXEl UYPO HETOEY
TOU TTATOU TNC KOTOOPOAGC KOI TNG E0TIOC
LOvEIPEPOTOC. KpoTAaTe TNV €0TIO
HOVEIDEUOTOC KOl TOV TIOTO TNC KOTOOPOAQC
TOVTOTE OTEYVO.

Aitieg BAxBwv
MNpoocoxrn!

O1 Tpoxeic BACEIC TWV OKEUWV UTTOPE! vai payioouv Tn Bdon
€0TIWV.

[MoTé pnv TomoBeTeiTe Adeln OKeun OTIC e0Tieg. Mmopei va
TTPOKANOEi BAGBN.

Mnv TommoBeTeiTe Bepud OKEUN TIAVW OTO TTEdIO XEIPIOUOU, OTNV
nieploxr Twv evoeifewv ) oTo TAaiolo TNG BAong eoTiwv. Mmopei
Vo TTPOKANOe! BAGRN.

H mTon okANPWV 1 AIXUNEWV OVTIKEIHEVWV TIAVW OTn B&on
€0TIQWV UTTOPEI VO TTIOOKOAEDE! BAGRN.

To OAOUMIVOXOIPTO KOl TG TTAGIOTIKA OKeUn Niwvouv TTAvw o€
Oepueg eoTieg. Aev OUVIOTATAI N XPHON TTPOOTATEUTIKWY GUAWY
oTn Baon eoTIwV.

Fevikn amoyn
2TOV TTAPOKATW TTIVOKO TTAPOUGCIGZOUE TIG IO OUXVEC BAGRBEG:

BA&Beg Artia Auon

Nekedeg TpodIua TTOU €xoUV UTTEPXEINIOE!

ATTOUOKPUVETE QPECWG TO TPODILG TTOU uTiepXeINiCOuV e TNV EUOTPO E0TIOG.

AKOTAMNAG TTPOTOVTOL KABOPIOTNTAC

XpnoIYoTToleiTeE TTPOIOVTO KAOAPIOTNTACG KATAMNAG VIia TN BAoN €0TIWV.

Xopaéelg ANGTI, CaXaPN KO XOUO Mnv xpnoiuotioleite Tn B&on 0TIV oav OIOKO 1) TTAYKO EPYOOCIOC.
O1 Tpoxeic BAOEIC TwV OKEUWY Xapalouv EAEyxeTe Ta okeln.
TNV KEPAUIKN €0TIC
Zebwplooua AKOTAMNAG TTPOTOVTOL KABOPIOTNTAG XpNoIuoToIeiTE TTPOIOVTA KaBAPIOTNTAG KOATAAMNAQ yial TN BAON E0TIWV.

TpIRA TWV OKEUWV

>NKWOTE TIC KATOOPOAEG KOI TOL TNYAVIO VIO VO TG UETOKIVIAOETE 08 MO UEPOG.

Z3Axopn, CUCTATIKA Pe UWNnAR TTEpIEKTI-
KOTNTOL 0 CAXOPN

AnodpAoIwoeIg

ATTOUCGKPUVETE QPECWE Ta TPOPGIUG TTou utiepxelAiCouv pe TNV EUOTPO E0TIOG.
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MpooTacia ToUu TTEPIBXAAOVTOC

Anoocupon CUHPWVAX HE TOUG KAVOVEC
TIPOCTAOIG TOU TTEPIBXAAOVTOGQ

ATTOOUPETE TN CUCKEUGOIO OUUDWVO e TOUG KAVOVEC TTPOOTACIOG
TOU TIEPIBANOVTOG.

AUTH N OUOKeUN XOPOKTNPEIZETAI CUPPWVA UE TNV
eupwraikn odnyia 2012/19/EE mepi nAeKTPIKWV Kol
NAEKTPOVIKWV OUOKeUWV (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopilel T TAGCION yIa JIG ATOoUPon Kol
aglomoinon Twv TIOAIWY CUOKEUWV Pe Io0XU o' OAn Tnv EE.

ZUMPBOUAEG VI TRV EEOIKOVOHNGCN EVEPYEING

m Xpnolgomoleite TAVTOTE TO KOTAMNAO KOTTAKI yIo K&Be
KOTOOPOAQ. ‘OTaV povelpeleTe XWPIG KATAKI, OTIITEITOI OPKETA
TePI00OTEPN EVEPYEIQ. XPNOILOTIOIEITE £V YUGAIVO KOTIGKI VIO VOl
EXETE OPOTOTNTO XWPIC VA TO QVOIVETE.

Ermaywyiko Mayeipepo

MAgovekTRpOTX TOU EMMOywyikou
Mayelpeparog

To Emaywyikd Mayeipepa onuaivel piot pIdikr) aA\ayn Tou
napadooiakoU TPOToU BEppavong, N 6epudTnTa PeTadIdETA

ameuBeiag 0To okelog. MNa autdv Tov AOyo, Exel diddopa
TAEOVEKTAUATOL:

m EEoikovopnon Xpovou KaTa Tn OIPKEI TOU POYEIPEUOTOC, TOU
WYNOIPOATOC KOI TOU TNYOVIOUOTOG, KABWE Bepuaivel ameubeiag To
OoKeuog.

m ECoikovopnon evepyeiag.

m [110 eUKOAN PpovTida Kal KabapidTNTa. Ta TPOPIUG TTOU EXOUV
utrepxeINioel dev KaiyovTal TOOO YPHyopa.

m EAeyxog BepudTNTOC KOl 00PAAEIOG: N BAON €0TIWV TIOEEXE! N
OIOKOTITEI TNV EVEPVEIG OPECWE POAIG EVEPYOTIOINOETE TO
XEIPIOTAPIO eAEyXOoU. H emaywyiknh eoTia dev Tapexel BepudTNTO
OV OIMOUOKPUVETE TO OKEUOG XWPIC VO EXETE OTIOOUVOEDEI
TTPONYOUUEVWE TO XEIPIOTHPIO.

ZKeUN

Ta o1dnpopoyvNTIKG OKeln eival KATAMNAG HOVO VIO ETTOYWYIKO

HOoyEIpEUD, UTTOPEI VOt givail amo:

®m ETIOPOATWHEVO XOAURBO

m xuTooidnpo

m oKeuog Tpamediou eIdIKA VIO ETTAYWYIKO LOYEIPEUD OTIO
avoteidwTo XAAUBO.

Mo va KOToAGBETE oV Tt OKeUN eival KATAMNAQ, eAEYETE av n BAon
TOU OKEUOUG EAKETAI GO &Va JoyvATN.
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m Xpnolyoroleite okeun pe eminedeg Baoelg. O Baoelg mou dev
eival emimedeg anaiTouv PeyoAUTEPN KATOVAAWON EVEPYEING.

m H d1&uetpog TG BAONC TWV OKEURV TIPETE! VO TaIPIRLE! UE TO
uéyebog TnG eoTiag. MPoooXN: 0Ol KATOOKEUNIOTEC OKEUWY
OuvNOWG UTOBEIKVUOUV TN PEYIOTN JIGUETPO TOU OKEUOUG, TTOU
KOT& Kovova utiepRaivel Tn SIGPETPO TNG BACNC TOU OKEUOUG.

m XpnoIPoTIolgiTe E&va PIKPO OKEUOC VIO UIKPEC QVTIOTOIXO!
moooTNTEG. Eval HeydAO Kol OXETIKG GOEI0 OKEUOC KOTOAVOAWVEI
TTOAT) EVEPYEIQL.

m KoTtd To paveipepa, xpnolyoroleite Aiyo vepo. Me auTov Tov
TPOTTO £E0IKOVOUEITOI EVEPYEID KOl OIOTNPOUVTAI OAEC OI BITOLIVES
KOl T HETOAAG TWV AOXOVIKGV.

m EmA&yeTe TO XapnAOTEPO eMimedo 10XU0C Tou o emTEETE TN
OUVEXION TOU HOVEIPEUOTOG. 2& TTOAU uywnAod emimedo 10xU0g,
SamavaTal EVEPYEIQL.

Yridpxel GAO €id0C OKEUWV EIOIKA VIO ETTOYWYIKO HOVEIPEUD, TWV
omoiwv n Baon dev gival TANPWS cIdNPOUAYVNTIK.

‘OTOV XPNOILOTTOIOUVTOI PEYOAC
oKeun e mo pikpr SIGUETPO OTN
oldnpopayvnTIKn Cwvn, BepuaiveTal
poOvo n oldnpopayvnTiKh wvn Kol
€10l eV YIVETOI OLIOIOYEVIG KOTO-
vour BeppoTnTag.

Ta okeun pe dwvn armd aAoupivio
geoa otn B&on, Pelwvouy Tn oidn-
pouayvnTIKA Cwvn, £TOI N TTREEXO-
gevn 10XUC UTTopEl vai givall
HIKPOTEPN 1) VO TTOPOUOCIBOTOUV
TTPOBAUATO EVTOTTIIOUOU TOU OKeU-
OUC ) OKOUO KOl VO NV OVIXVEUETA.

Mo KOAUTEPO ATTOTEAECUOTOL OTO
goyeipepa, ouvioTaTal n OIGUETPOC
¢ o1dnpopayvnTIKAC wvng Tou
okeUoug va Talpiadel Ye To peyebog
¢ eoTiog. Epooov 1o okevog dev
avIXVeUETAI OTNV €0TiA, JOKINAOTE
OTNV €0TIO UE TNV OUEOWG UIKPO-
Tepn dIAETPO.

Mn KXT&AANAX OKeUN
[MoTé pnv xpnolgotoleite TAGKeS diaixuonc ouTe oKeun omo:

B KOVOVIKO AeTITO XOAUBO
B VUOAI

m TINAO

B XOAKO

® oAoupivio

XapaKTNPICTIKX TNG BAONG TOU GKEUOUG

To XAPOKTNPEIOTIKA TNG BAONC TWV OKEUWV UTTOPEI VO ETTNPERCOUV
TNV OpoIopoPdIa OTO OTTOTEAEOUOITOl TOU POVEIPEUOTOC. 2Keun
KOTOOKEUGOPEVD omd UNKG TTou BonBouv oTn didxuon Tng
BepudTNTAG, ONIWG Ta oKeun "sandwich" amd avo&eidwTo XAAURQ,
SlavEPOUV TN BepudTNTA OUOIOLOPDX, EEOIKOVOUWVTAC XPOVO KOl
EVEPVEIQL.

Amoucia okeUoug i un KXxT&AAnAo péyebog

Av Oev TOTIOBETEITAI VOl OKEVUOC TIAVW OTNV €0TiaL, 1 auTo dev eivail
ammo KOTAMNAO UAIKO 1) peyebog, To eMimedo PAYEIPEPATOC TTOU
epdavidetal otnv &voeiEn TnNC eoTiag avaBoofrvel. TomoOeTnoTe TO
KOTGANAO OKEUOG VIO VO OTALIOTAOE VO avaBoofrvel. Av apynoeTe
neploocoTePa omd 90 OeUTEPOAETITA, N E0TION OBMAVEI GUTOUATOL.



AdeIx oKeun 1 e AemTh) B&on

Mnv BepuaiveTe Adeior OKEUN, OUTE VO XPNOIUOTIOIEITE OKEUN UE
Aeritr) Baion. H Bdon eoTiwv d100ETEl Eva e0WTEPIKO OUCTNUC
aopoAeiag, aMa eva adelo okelog umopei va BepuavOei TOoo
YPNYoPO WoTe N AeiToupyia "autopaTn anevepyoroinon” dev £xel
XPOVO Vo evepyotioinBel Kail prmopel va dTaoel ToAU uwnAn
Oeppuokpooia. H Bdon Tou okeuoug Prmopei va Aiwoel Kail Vol
TpokaAEoel BAABN 0To YUOAI TNG B&ONC €0TIWV. Z'AUThv TNV
TIEPITITWON, YNV ayyideTe TO OKEUOG Kol ofnoTe Tnv eoTia. Av dev
AeiToupyei, edOOOV EXEl KOUWOEI, EMIKOIVWVIOTE HE TO TEXVIKO
oepPRIC.

N vax yVwpIioETE TN GUCKEUN

>1n oeAida 2 Ba Bpeite mMAnpodopieg via TIC DIGCTACEIC KOl TNV 10XV

TWV €0TIWV HOYEIPEUOTOC.

To medio xeipiopou

Avixveucon okeloug

K&bBe eoTia €xel Eva eAGXIOTO OPIO VIO QviXveuon TOU OKEUOUG, TO
ormoio diadepel avAAoOya pe TO UNIKO TOU OKEUOUG TTOU
xpnolgotoleital. Mo auTov To AOYO, TIPETIEI VO XPNOIUOTIOIEITAI N
€0Tia TToU eivail Mo KATAMNAN WG TTPo¢g TN JIGUETPO TOU OKEUOUG

™g.
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EmoA&veIEg XEIPICHOU Evbeigeig
©O) KUplog d1akomTNG o AerIToupyIkOTNTO
O Emoyr eoTiag -5 Emimeda 1ox00G
—-/+ EmAoyn pubuioswv b Aeimoupyia Powerboost
) Aeitoupyia Powerboost HiR Mopapévouoa BeppodTNTA
© AEIToupyia TPOYPAPPOTIONOG XPOVOU oo AeIToupyia TTPOYPOHHATIONOG XPOVoU
ACHAEN 5
= OdheId yia TraidIo Emddaveieg XeipiopgoU
Av TIOTAOETE KATOIO OUPPBOAO, EVEQYOTIOIEITAI N OVTIOTOIXN
Aeitoupyia.
Ymodei&n: Aiotnpeite TIc embaveieg XeIpIoUoU TAVTA oTeyveG. H
uypooio urmopel va ernpedioel TN ASITOUPVIaL.
O1 goTieg
EoTix
O AnMj eoTia XpnoipotoleiTe eval OKEUOG e KATAMNAO peyedoc.

Xpnolyotolgite povo okeun KOTAMNAG VIO oyeipea pe emaywyn, BAeeTe evoTnTa “KoaTdMnAa okeun".

‘EvOEIEn MaXpaUEVOUCKS OEPHOTNTAC

H Baon eomiwv diaBeTel TNV £vOelEn MapaPEVOUOOC BepuodTNTOG OE

K&Be eoTia Tou Ogixvel TToIeC gival akoOpUa Beppeg. AToduyeTe Vo
avyi€ete TNV eoTia ToU epdavicel autn TNV Evoeién.

MapdAo mou n Baon eoTiwv eival ofnopévn, n évdeiEn ~n H, Ba
apapeivel pwTIOPEVN evOow n eoTia gival Beppr.

Av QMOPOKPUVETE TO OKEUOC TIPIV OBNOETE TNV €0TIA, epdaviCeTal

eVOMOAE n &vdeiEn i 1) H KaBoG Kal To emMAeydUevo emimedo 10XUOGC.
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MPpoypXUUATICNOC TNC B&ONGC ECTIWV

>'ouTd TO KEDAARIO COC TTOPOUCIACETOI O TPOTTIOC PUOUIONG HIOG
€0TIOG. 2TOV THVOKG UTIGPXOUV Tat eTTimedat 1I0XU0G Kail Ol XoOVOol
HOYEIPEUOTOC VIO OI0DOPETIKA HaynTA.

AVOUPX KXI GBRCIMO TNG BAONG ECTIWV
H Baon eomiwv avaBel Kal oBnRvel pe Tov KUpIo SIoKOTTN.

Avoppa: MarroTe To oupporo D. AkoUyeTal &va nXnTIKO ofpa. H
evoelEn mou BpiokeTal SIMAG amd ToV KUPIO OIOKOTITN KOBWE KOl Ol
evdeifeic L Twv eoTIOv dwTiCovTal. H BAon eoTiGV €ival £ToIUN VIO
Vo AEITOUPYNOEL.

SRRoiuo: mothoTe To oupBoho D péxpl va oPRRooLV oI evieiEelg.
'OAeg ol eoTieg €xouv of3noel. H évdeiEn mapapévoucac 6epudTNTAC
dWTICeTAI HEXPI VO KOUWOOUV TTARPWC Ol EOTIEC.

Yrobei&eig

H B&on eoTiov oBAvVEl QUTOUOTA OTAV OAEC O EOTIEC TTOPALEVOUV
oBnoTteg yia mepioooTePO omd 20 OEUTEPOAETITA.

H emAeyduevec pubUIoeIC TAPAPEVOUY GTN PVAUN TNG CUOKEUNG
VIO TO TIPWTO 4 SeUTEPOAETITO UETG TO OBNOIPO TNG BAONG €0TIWV.
Av EavavayeTe TN BAON €0TIWV PEOTG OE QUTO TO XPOVIKO
d1&oTNUA, epopuolovTal 01 TTPoNyoUpEVEG PUBUIcEIG.

PuBuion Tng eoTicg

EmAeETe TO emimedo 10XU0G TTOU BEAETE e Tl CUUBOAG + KOl -.
Emimedo 1oxtog 1 = eAdxioTn 10xUG.

Emimedo 1oxto¢ 9 = péyiorn 1oxUG.

K&Be emimedo 1oxUo¢ dio0eTel evdidueon pubpion. Epdavicetal e
™ popdn TeAeiag.

EmAoyn eoTiag ko eminedo 10XU0G

H B&on eoTiwv TPETE! VAl €Vl AVOUUEVN.

1. EmA¢ETe TV eoia pe 1o oupBoro O.

2. Meoa ota enopeva 10 deuTepdAETTR, TIOTHOTE TO OUUBOAO + 1 -.
EpdavileTal n Baoikr) pubuion:
>U0uBoAo + emimedo 1oxuog 9
>U0uBoAo - emimedo 1oxuog 4

o O O
O

=D e

- _|_. -

O

N
(W x]

)

To emimedo 10xU0G €xel PUOUIOTEIL.

AM\ayr) Tou emmESou 1oxU0Gg

EmAeETE TNV eoTia Kol TOTAOTE TO OUUBOAO + 1) = UEXPI VO
epdavioTei To eminedo 10XUOC TTou emOuUpeiTe.

ZBNOCIYO TNG EOTING

EmAEETE TNV €0TION KO OTN OUVEXEIQ TTOTAOTE TO OUUBOAO + 1) = LEXP!
va epdovioTel L.

H eoTia ofrver kal epdavideTal n evoeién TNG MAPAUEVOUOGG
BepudTNTOC.

Ymobei&eig

OmnoTe dev TOTIOOETEITOI KATIOIO OKEUOG OTNV EOTIA, TO EMAEYUEVO
eminedo 10xUo¢ avaBoofrvel. MOAIG TEpAOoel KATIOIO XPOVIKO
di&oTNUa, N eoTia oBRVvel.

Edooov TomoBeTnOei KAMOIO OKEUOC OTNV €0TIO TTIPOTOU AVAYETE
TN BAon e0TIWV, QVIXVEUETOI HEOO OTO eMOpeva 20 OeuTePOAETITO
adou ToTHoeTE TOV KUPIO DIGKOTITN, eV N E0TIO ETAEYETOI
auTopaTa. MOAIG avixveuBei emAEETE TO emimedo 10XU0G UECT OTA
emopeva 20 deuTepoAenTa, oAIWG Ba ofnoel n eoTia.

AKOUN Kol av TomoBeTnNOOoUV TTEPICOOTEPO OTIO EVOl OKEUOC, HOAIC
avayeTte TN Baon 0TIV, Ba avixveuBei Hovo To Eva armd aUTA.

MivaKaQ HXYEIPEPATOC
>TOV TTOPOKATW TTVAKO TTOPOUCIGZOVTAI HEPIKA TTOPODEIYUOTO.

Xpnoipotoleite To eminedo 10xUoc 9 via TV evapén Tou
HOYEIPEUOTOC.

OmnoTe payelpeUeTe TTOUPE 1) BEPUAIVETE KPEUEC 1) TINXTEC OANTOEC,
Ba XPEIOOTEI VO AVOKOTEUETE OUXVA.

Emimedo 1oxU0¢g

Aiwcipo

> OKOAATO, KOUBEPTOUPO OOKOAXTOC 1-1.
BouUTupo, peN, CehaTivn 1-2

ZeoTAUX Kol SiaTRpnon {ecTou ¢paynTou

Soureg (.. GaKeER) 1-2

ool 1.-2.
BpaoTa Aoukaviko™** 3-4

SEMAywH Ko {EoTapx

STOVAKI BaBIGC KATAWUENC 3-4

'koUAGG BaBiag KoTaywuéng 3-4

* Moyeipepa Xwpic KATaKI
** Xwpic KardKI
*** T uxvn oAAayh TAeUPAC
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Eninmedo 1ox00g

Mayeipepa og XXMNAR GWTIX, BP&OIMO 0€ XXUNAR GWTIX

MoTaTokepTEdEC* 4.-5.
Yapr* 4-5
NEUKEC OBGATOEC, TI.X. UTTECOLEA 1-2
KTuminTéC OAATOEG, T.X. OOATOG bernesa, oMavOIKN COATOO 3-4
Bp&GCIpO, HXYEIPEPX OTOV OTHO, TOIYXPICHX

Pud (pe dimAn moodTnTa vepou) 2-3
Puloyahio 1.-2.
MoTareg 4-5
ZUPOpIKG™* 6-7
BpaoTo, ooumneg 3.-4.
AOXOVIK& 2.-3.
AoxovIK& Babidc KaTawuing 3.-4.
BpaoTo oe xUTpa ToxUTNTOG 4.-5.
Mayeipepa 6 KAEIOTO OKEUOG

PoAO kpeag 4-5
>Tipado 4-5
'KoUAOC 3.-4.
WRoigo/ TNyaviopa pe Aiyo Aadi**

DINETO, TTOTOAKION (OKETG 1) TIOVE) 6-7
DIAETO (TTEIXOG 3 €K) 7-8
>TNB0G TTOUAEPIKOU (TTAIXOUG 2 eK)*** 5-6
Hamburger, kedp1edeg (ixouc 3 ek)*** 4.-5.
Wapl Kol P&l GINETO OKETO 5-6
Wapl kal wapl IAETO TTavVE 6-7
[apideg Kal yamapn 7-8
DaynTd BaBIAC KATAWUENGS, TI.X. TNYOVITA doynTa 6-7
Kpeneg 6-7
OpeleTar 3.-4.
Tny&viopo** (150-200 yp ava pepida oe 1-2 | Aadiol)

MpoiovTa BoBIGG KATAWUENG, T.X. TNYOVITEC TTOTATEG, Nuggets KOTOToUAoU 8-9
KpokeTteg Babidg kaTtdywuéng 7-8
Kpéag, 1. X. KOUUATIO KOTOTIOUAOU 6-7
Wapl, AOXOVIKG 1 JOVITAPIO, TTAVE ) HE KOUPKOUTI, TI.X. HOvVIT&PIN 6-7
ZOXGPOTIACOTIK, TT.X. AoUKOUUAdES, GPOUTO 08 KOUPKOUTI 4-5

* Moyeipepa XwpIg KAMGKI
** Xwpic KoMKl
*** 3 uxvn oAayr TAeUpPAC

AcPaAEIX YIX TIXIOIK

H Ba&on eomiwv pumopei va O1aodaAIoTEl EVAVTION LIOG OKOUOIOG
ouvOeoNG OTO NAEKTPIKO PeUPa VIa va epmodidel Ta maudic val
avapBouv TIG E0TIEG.

EVSpYOﬂOiI]O‘I‘] Kl O(ITSVSpVOI'I'Oif]GI] NG
XOPAAEIXG YIX TTXISIX
H B&on eoTiwv TTPETe! va eival oBnouevn.

Evepyomoinon: matnoTe To cUPPBOAO < yia Tiepitou 4
OeutepoAenTa. H evdeign dim\at 0To cUPBoA0 <O wTICETAI VIO
10 deutepolenTa. H Baon eoTiwv KAEIOWVEL.

Anevepyoroinon: MoTNoTe TO CUUBOAO <0 VIO TTEPITIOU
4 deutepoAenTa. To KAEIdwUO €xel aTTevepyoToinBei.

AUTOPOTN XOPEAEIX VIXK TIXIOIX

Me auTrjv Tn Aeiroupyia, n aodaAeia yio Taidid evepyoToleiTal
auTOUOTO OTOV ORrvel N BAon €0TIWV.

Evepyorroinon Kai arevepyoroinon

>T0 KEDAAQIO Baoikeg pubuioeig TapouoI&lOVTal Ol OXETIKEG PE TN

ouvdeon auToUoTNG aodaAeia via Ta Taudic TAnpodopieg
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AgiToupyiax Powerboost

Me T Aerroupyia Powerboost umopeite var CeaTaiveTe ueyaiAeg
TOOdTNTES VEPOU IO YPRYOPG amd To emimedo 10xUC 5.

OAeg ol eoTieg dIOETOUV QUTH TNV AeIToupyia.

Evepyormoinon

H Bdon eoTiwv TPETTE! VO gival AVOUPEVN, WOTOOO OeV TIPETEl VO
AEITOUPYEI KOpia €0TIAK.

1. EmAegTe pia eoTia.

2. MoTAoTe To oUpBoAo &.
H évdeign & dwideTal

‘Exel yivel evepyotoinon Tng AeiToupyiag.

Ymodeign: Av avayel Kamolia eoTia eva n Aeiroupyia Powerboost
eival evepyoroinuévn, otnv omTIkn evoeiEn TNG e0TIAG
ovoPooBhAvouy & Kail 5. 3Tn ouvexeio puBpICeTOI AUTOPOTO TO
emmedo 1oxUoc 9. H Aerroupyia Powerboost 6o amevepyomoinde.

Arnevepyoroinon
1. EmA&ETe pia eoTia.

2. MoThoTe To oUPBOAO 4.
H évdein & Ba xoBei kail n eoTio Ba eMOVENBEI OTO EMMEdO
ioxtoc 5.

H AeiToupyia exel amevepyotoinBei.

YooeiEn: Yo opioyéveg ouvOnkeg, n Aeiroupyia Powerboost

propei va armoouvOedel QUTOUOTO VIO VO TIDOOTOTEWE! TO NAEKTPIKO
UNIKO TTOU BPIOKETOI OTO €0WTEPIKO TNG BAONG EOTIWV.

AgiIToupyidx TIPOYPAMHATICHOG XPOVOU

AuTH n AeiToupyia pmopei va xpnolpomoin®ei pe duo diadopeTIKOUC
TPOTIOUG:

YIO VO OBR 0l QUTOPOTO piot e0Tio

WG UTTIEVBUUIOTAG XPOVOU

AUTOUOTO GBACIMO HIXG EOTING

H eoTia opfvel auTtouaTa HOAIGC TTAPEADEI 0 XPOVOG TIoU eTMAEEDTE.
MPOYPXUUATIONOG TOU XPOVOU UAYEIPEPATOG.

H B&on eoTiwv TTPETE! Vo eival avaupevn:

1. EmAeETe TNV eoTia Kail To emimedo 10XU0C TTou BEAETE.

2. MamoTe To oUpRoAo O. H £vdeitn @Tne eoTiog dwTieTar. TNV
OTITIKN €VvOeIEN TNG ASITOUPYIAG TTPOYPOUUOTIOUOC XPOVOU
eudovideTon L.

3.MoaTnoTe To oUPBoAo + N -. EpdavideTan n Baoikh pubuion:
SUuBoAo +: 30 AertTd.

SupuBolo - 10 AerTar.

O

O
o

! !
° O 3 30
O3 iy b B N
[} [ ]

b O

*

4.MatoTe TO CUUBOAO + N = PEXPI VO eudavioTel 0 XpOvog
HOYVEIPEUOTOC TTOU OEAETE.

MeTd omd PePIKA OEUTEPOAETITA, O XPOVOC LOVEIPEUOTOG apxicel va

TTAPEPXETO.

Yrodei&n: Eival duvoTdg 0 auTOUOTOG TTPOYPOUUOTIONOG Tou idlou
XPOVOU POYEIPEUATOC VIO OAeC TIC 0Tieq. O TTPOYPOUUOTIOUEVOC
XPOVOC B0 TAPEPXETOI aveEAPTNTA VIa K&Oe piot omd TIC €O0TIEC.
>10 KeDGAQIO Baoikee pubuioelg TapousilovTal Ol pUBUIoEIC TTou
OxXeTICOVTOI UE TOV QUTOLIOTO TTOOYPOUUOTIOUO TOU XpOVOoUu
HOYEIPEUOTOC.

ANy i aKUpwON Xpovou

EmAoyn eoTiog. MarroTte To olpRoro O ko 0MAETE TO Xpdvo
HOVEIPEUOTOC PE To CUUBOAG + 1) =, 1) puBpioTe oTo LL.
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MOAIg TaXpEAOEI 0 XpOVOGg

H eoTiat oBnvel. AKOUYETAI JIG NXNTIKM €100TT0iNoN Kol GTNV OTITIKNA
&vBeIEN TNG AEITOUPVYIOG TPOYPOHLGTIOUOC XPOVOU epdaviZeTal il
yia 10 deutepolenTa. H evdeiln @ Tng eoTiag dwTideTail. MNMaTrnoTe TO
oupBoro O, o evdeikeic OBAVOUV KO TO NXNTIKO OfUC CTAUOTAEL.
Ymodeigeig

Edv &xeTte mpoypappoTioer xpdvo payelipépatod oe d1ddopes
€0TieG, OTNV OTTIKM £vOeIEn TNC AITOUPYIOG TTPOYPAUUGTIONOG
XPOVOU arrelkovideTal TAVTOTE 0 XPOVOC TNG EMAEYUEVNC EOTIOC.

O xpbdvog PoyelpepoTog prmopei va pubuioTel ewg 99 AenTa.

YrrevOupIoTHG XpOvou
O umevBupIoTNG XPOVOU TNG KOUCJIVOG OOC EMITPETEI VO pubpioeTe
XPOVO payelpepaToc uéxpl 99 Aemrd. Aev e€apTaTal omd TIC GAMeg
pubuioelg. H Aeitoupyia auTr) dev oBrvel GUTOPGTO LIG E0TIAL
MpoypaUHXTIONOG
1. H emAoyn Tou utevBupIoTh XPOVOU TNG KOUZiVOG UTIOPE! VAt Vivel
pe duo BIGPOPETIKOUC TPOTTOUG:
Av gxeTe emAegel TV eoTio: TTOTAOTE To oupBoro @ 2 dopéc.
Av dev gxeTe emAEel TNV eoTio: aThoTe To oUpRoAo .
H évdeign @ mou BpiokeTan SimAal 0To CUPPROAO L) dwTIZeTal. STV

omTIKN evOelEn TNC AsIToupyiog TTPOYPAUUOTIONOC XPOVOoU
eudaviceTan L.

2.[NamoTe 10 oupPBoAo + 1) -. EpdavideTal n Baoikn pubuion.
SUpBoAo +: 10 Aemtdx.
SUpBoAo - 05 AerTa.

3. PubpioTte To XpOvo Tou BEAETE e T CULPBOAC + N -.
MeTa amo pepIkK& OeUTEPOAETITA, O XPOVOG GPXICEl VO TTPEPXETAI.

AM\ayr i akUpwoN Xpovou

MoThoTe apKeTEC HopEe To olpRoro O €we dTou dwTioTel N
gvdeIEn @ Tou BpiokeTol SiMAG amd To oUPROAO £\, TpomomoInoTe 1
PUBLIOTE TOV XPOVO OTO (iLd HE TO OUHBOAG + R -.

MOAIg TaXpEABEI 0 XpOvog

AkouyeTal éva onpa e1dotmoinong. XTnv omnTIKn évoelgn TNG
AEITOUPYIOC TIPOYPOAUUOTIOHOC XPOVOU eldaVIZETON . MeT& oo
10 SeutepdAenTa o1 evdeiteic ofrivouy.

MoAi¢ moThoeTe To oUpRoA0 O, o1 evdeieic OBAVOUV KOl TO NXNTIKO
ONUO OTOPOTAEL.



AUTONOTOC TTEPIOPICHOC XPOVOU

OT1av pio eoTia AeIToUpVEi yiot peydAo dIGOTNHA Kol OeV VIVETO
Kopia oMayr oTn pubpIon, eVePYOTIOIEITAI O QUTOUATOC
TIEPIOPICHOC XPOVOU.

H eoTia mavel va {eoTaiveTal. 2TV onTiKn €vOeIén TnNg €oTiog
ovoRooPrvel evaMAE F, B kol n eveiEn Mapauévouooc
BepuotnTac A/H.

MoAIc matroeTe omolodnmoTe cUPBoAo, oBrvel n voel&n. Twpa
utopeite va pubuioete Eava TNV €0TIA.

OTav evEPYOTTOIEITAI O GUTOLATOC TIEPIOPICUOC, AUTOC OIETIETAI ATTO
TN AeiToupyia Tou emAeyopevou emmedou 1oxuog (amd 1 ewg 10
WPEQ).

BXOIKEC pUOMIcEIQ

H ouokeun d100¢Tel diadpopec Baolkeg pubpioeig. Or pubuioelg
QUTEC TTPOCOPHOCOVTOI OTIC OVAYKES TOU XPMOTN.

068ovn évdel- AeiToupyia
&ng

ci AUTOPATN XCPAAEIX YIX TTXIGIX

£ Amevepyomoinuévn.*
{ Evepyomoinpévn.

cc HXNTIK& oRpoTo
O Shua emPBeRaiwonc Kol oAU OOAAUOTOC GITEVEQYOTIOINUEVD.

{ Evepyormoinpévo povo To ofjua odGALOTOG.

Z Evepyomoinuévo pdvo To ofua empBeBainonc.
3 Evepyoroinuéva 0Aa Ta ofpoTa.*

ﬁ
n

AUTOUATOG TIPOYPXHUHUATIGHOG TOU XPOVOU HAYEIPEUATOG.
3 spnoroc.*

-89 Xpdvog auTdpaTNS amocUVSEong.

[n]
[y}

AIXPKEIX TOU OUATOG €150TT0INCNG TNG AEITOUPYIG TPOYPXMHUATIOHOU XpOVOoU
{ 10 deuTepdAeTTO™.
2 30 SeutepdAeTTO.

3 1 Aerirod.

c AeiToupyix Power-Management
£ = Amevepyoroinpévn.*
{ = 1000 W. eAdx10TN 10XUG.

91 9. = péyiorn 1oxU¢ TG BEONG EOTIOV.**

cq Xpovog emAoyng TG E0TIG
£ IepI0PIoUOC: TIOPOPEVE EMASYLEVN N TEASUTAIO TTPOYPOUHOTIOPEVN €0TioL*
{ MNeplopiopdc: H eoTia mapopével emAeypévn Hovo via 10 SeuTepOAeTTTO.

EmoTpodr oTIG TPOEMAEYHEVEG pUBUICEIG

]
C

I Mpoowmikée pubuioeic.*

{ EmoTpodr oTIC pUBUICEIC EPYOOTAOIOU.

*PUBuion epyooTaciou

**H péyioTn 1oxU¢ TNG BAoNC €0TIOV eEQPTATAI QMO TN PUOUIoN TNG évTaong oTn oUvdeon mou SlopopdWVETAl KOT& TNV eykoTdoTaon. Mo
VO UnVv yivel urepBoon TS PEYIOTNC TIUNG, N BA&on €0Tiwv gival eEomAiopevn pe pio oelpd e€apTNUATWY TTou pubpidouv auTOPOTA TNV 10XU,

KOTOVEUOVTAC TNV OTIC OVOUUEVEC £0TIEC OVAIAOYQ LE TIG QVAYKEC.
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Mpoopaon oTIC BACIKES pUOMIcEIQ
H Baon eoTiov Tpenel va eival oBnouevn.
1. AvayTe Tn BAoN €0TIWV.

2. Méoa ota enmdpeva 10 deuTePOAETTA, KPOTAOTE TTATNHEVO TO
OULBOAD <3 yia 4 deuTePOAETITA.

STIC OTMTIKEG eVOEIEeIC dWTICOVTOI = Kol { SIOSOXIKA KOl L WG
Tpoka®opiouévn puduion.

PpovTidax kKo KaxbapioTnTa

O1 oupBouAeg Kai uttodeielg Tou avadEPovTal 0'auTd TO KEPAATIO
Oa oac BonBrnoouyv yia TNV KaBapIoTNTA Kol TN BEATIOTN cuvTApnon
™G BAoNng eoTiwv

B&on goTiwv

KaBaplotnra

Kabapiote Tn BAon om0V peTé amd Kabe poyeipepa. Kotd autdv
TOV TPOTO, Oev B KaoUV Ta UTIOASiJPOTO daynToU TTIOU EXOUV
KOMNoel. Mnv kaBapileTe TN BACN €0TIOV UEXP! VO KOUWOEI KOAX.

XpNOIYOTIOIEITE TTPOIOVTO KABAPIOTNTAG KOTAMNAG LOVO via BAoeIg
eoTiov. [MNapatnpeioTe TIC evdeiEeIg TTOU UTIAPXOUV OTN CUOKEUTOIO
TOU TIPOIOVTOC.

MoTE pnv XpnolgorolegiTe:
Yypd mMATWV XwPIC apaiwon
ATIOPPUTAVTIKO YIO TTAUVTAPIC TTIRTWY
AEIOVTIKG TIPOTOVTOL

EmodiopOwon BAxBwv

>uvnowe ol BAGBReC odeilovTal oe aoruavTouc Adyoug. Mpiv
eldomoinoeTe 10 Texvikd ZEpPIg, TIPEMEl val AGRBeTe ummown TIG
aKOAOUBEC ouPBOUAEC Kail uTtodEielC.

3. MatoTe APKETEC POPEC TO CUHUPBOAO < PEXPI VO eudavIoTEl N
evOelEn TNC AeiToupyiag mou OEAeTe.

4.>Tn ouvexela eMAEETE TN pUBUION TToU BEAETE pe Tor

OUPBOAD + KOl -.
o O =

O O /
(Dﬁ@—iLﬁ@

5. MatoTe Eova To CUPPROAO < yiat TAVw artd 4 deuTepOAeTTO.
O1 puBpioeic €xouv amoOnkeuTei OwWOTA.

‘E€060¢

Mo TNV €€000 amd TIC BaoIkES pubpioelg, oBroTe TN BACN €0TIWV Pe
TOV KUPIO BIGKOTTTN.

AloBPWTIKA TTOOTOVTO OTTWC KAOAPIOTIKA YEKOOUOU YIa GoUpVoUuC
1 mEOoIOVTA vIa TNV adaipeon AekEdwY

>HouyyopPaKIa TToU Xap&louv
KaBopIoTIK& UWNANG TTHiEoNC 1) CUOKEUEC OTUOKAOaPIoUOoU

O KOAUTEPOC TPOTIOC VIO OTTGAEIYN TNG EVOTIOUEIVOUOOC BPWHIGG
eival n xpnon pia EUoTpoC eoTiog. AgiTe TTPOOEXTIKA TIG UTTodEi&eIg
TOU KOTOIOKEUOOTH).

Mrmopeite va mpounBeuTeiTe TIC KOTAMNAeC EUOTPEC €0TIOG PHEOW
TOU TEXVIKOU CEPRIC I amrmd TO KATAOTNUG oG 0To OI0dIKTUO.

MAcicio TNG B&oNG 0TIV

Mo va punv XaAdoeTe To MAGioIo TNG BAoNG 0TIV, AGBeTe uTdYN TIG
TTOPOKATW evdeitelc:

Xpnoipormoleite povo CeoTd vepd Pe Aiyo amopputavTIKO
MoTe PNV XPNOILOTOIEITE ASIAVTIKA ) KOGTEPG TTPOTOVTOL
Mnv xpnoiuyotoleite Tn EUOTPA EOTIGG

000vn &voeigng BA&BN

Auon

TimoTo

H olvdeon TNG OUOKEUNG OTO NAEKTPIKO peUa

AIOKOTI TTAPOXNC NAEKTPIKOU PeUOTOC.

EAeyETe pe Tnv BonBeia GAMwV NAEKTPOVIKWY CUCKEUWY,
€AV TIPOKANBNKe KATTOI0N JIGKOTI TIOPOXNC NAEKTPIKOU PEU-
LOTOC.

EAeyETe OTI N ouokeur) ouvdEBNKe ouudwva pe To dIG-

Oev &yive oUPPWVa He TO DIAYPOUUO OUVOECEWY. YPOUUO OUVOEOEWY.

BAGBN 0TO NAEKTPOVIKO oUOTNUO.

Edv ol mapomavw eleyxol dev diopbwoav Tn BAGRN, eido-
ToIRoTE TO TEXVIKO OEPPIC.

O1 evoeiteic avapBoofrvouv
KATTOIO OVTIKEIEVO ETTAVW.

To medio xelpiopou eival uypod 1 €xel TooBeTNOel  STeyvwoTe TNV TIEPIOXH Tou Tediou XEIPIOUOU N OTTOUOKPU-

VETE TO QWVTI KSiUSVO.

H evdei&n - avapBoofnvel oTic YTIdpxel OPAAUG OTO NAEKTPOVIKO CUOTNUO.

evOeieIg TWV E0TIQV

KaAuyTe yia Aiyo Tnv emdaveia Tou 1ediou XeIpIopou Pe To
Xep! yia va emBeBaiwoeTe TN BAKBN.

* Edv n evdei&n ouvexicel, ei00moinoTe To TexVIKO 0EPPIC.

Mnv TOTTOOETEITE KAVEVX BEPHO GKEUOG TTAVW OTO TIEdio XEIpIoHOU.
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000vn £vaeiEng BA&Bn

Auon

£ +0pIBude / d + apiBuoc BAGBN 0TO NAEKTPOVIKO GUCTNLO.
/€ + apiBuoc

AroouvdeoTe TN BAoN €0TIWV GO TO NAEKTPIKO PeULQ.
MepiuéveTe mepimou 30 SeUTEPOAETITA KO ETTOVAOUVOEDTE

Tnv.*
FO/Fg ‘Exel mookAnOei &va e0WTEPIKO OPAAUG 0TNn Ael-  AmoouvdeoTe Tn BACN 0TIWV OO TO NAEKTPIKO PeUUA.
Toupvia. MepiueveTe miepimou 30 SeUTEPOAETITO KOl EMTOVAOUVOEDTE
TNV.*
FZ To NAeKTPOVIKO oUOTNUG €xel UTiepOepuavOei Kol MepIPEveTe VO KPUWOEI GPKETG TO NAEKTPOVIKO CUCTNLO.
€xel OBNOoeI TNV QVTIOTOIXN EO0TIAL. [MatnoTe, 0TnN ouvexela, omolodnmoTe oUpBoAo TG B&oNG
Fy To NAeKTPOVIKO oUOTNUO £XEl UTIEPOeppavVOEl Kal eoTIV.

€xouv ofrjoel OAeg ol €0TIEG.

F5 + emimedo 10XUC Kol AXoC  YTIPXE! &va Ogppd OKEUOG OTNV TIEPIOXN TOU
mediou xelpiopoU. Eival oAU mBavov va £xel
uttepOeppuavOei TO NAEKTPOVIKO oUOTNUO.

mpoeidomoinong

ATTOpOKPUVETE TO eV AOyw okevog. H évdelén BAGBNG opn-
vel petd omd Aiyo. Mmopeite va ouvexioeTe pe 1o payei-

OEUO.

F 5 kai ixo¢ mpoeidomoin-

Yrndpxel eva Bepud oKeUOG OTNV TIEPIOXN TOU

ATTOUOKPUVETE TO €V AOYW OKEUOG. IMePIUEVETE UEPIKG DEU-

one mediou xelpiopoU. H eoTial €xel oBnoel yia va TTpo- TepodAenTa. MoaTtnoTe omoladnmoTe emdAveia Tou Tediou

OTOTEWE! TO NAEKTPOVIKO CUOTNUO.

xelplopou. MoAic oBnoel n évdeiEn Tne BAABNG, umopeite
VO OUVEXIOETE e TO payeipeua.

ol Mn owoTn TaoN TPododooiac, TEPT oo Ta

KOVOVIKO OpIot ASITOUPVYIaC.

EmKkoivwvhAoTe pe Tov MapOoXEa NAEKTPIKAG EVEPYEING.

"
o

/U3 H eoTia exel umepBepuavOel kal €xel ofnoer yia
Adyoug mpooTaoiag TNG Koudivag oagG.

[MepIUEvETE UEXP! VO KOUWOEI GPKETA TO NAEKTPOVIKO
oUOTNUO KOl ETOVOIOUVOEDTE TNV.

* Edv n évdeiEn ouvexicel, eidoToINoTe TO TEXVIKO GEPRIC.

Mnv TommoOeTEITE KAVEVX OEPUO OKEVUOG TAVW OTO TTEdio XEIPIOHOU.

®ucioAoyIkog B0pUBOG KATK TN SIKPKEIX
AEITOUPYIXG TNG CUCKEUNG

H Texvoloyia TNG emaywylknNg B€ppavong BaoileTal otn dnuioupyia
poyvNTIKWV T1ediwv WoTe N BeppoTnTa PeTadideTal KoTeubeiov oTn
Bdon Tou okevuoug. AuTd, avaAoya Je TO OXMHO TOU OKEUOUG,
UTTOPEI VO TIPOKOIAOUV KaAToloug 6opuUoug f dovhoeEIG OTTwe
TePIyPAdOVTOI OTn OUVEXEID:

‘Eva BaBU BOUiTO OMTWG EVOG METAROXNHATIOTHG

AUTOC 0 6OPUBOC TTPOKOAEITOI KOT& TO POYEIPEUD UE EVO UWNAO
emnedo 10xU0g. AuTd odeileTal OTNV TOCOTNTO TNG EVEPYEIOG TTOU
peTadideTal amd TN BAON 0TIV OTO OKEUOC. AUTOC 0 BOpuUBOC
XAVETQI ) VivETOI TTIO adUVOHOG OTOV LEIWVETOI TO emimedo 10XU0G.

‘Eva eAappU opUpIypa

O ev Aoyw BOpuBoc mpokaAeiTal OTav To okelog eival &delo. AuTdC
0 BopuBoc xavetal, OTav Badete vepd 1N TPODIUG OTO OKEUOG.

Tpi&ipo

AUTOC 0 66puUBOC epdaviCETal OTG OKeUN, TOL OTTOICt AMOTEAOUVTON
ano d1opopeTIKA UAIKA emkaAuwNng. O 66puBoc odeileTal OTIC
OOVNOEIC TIOU TTPOKOAOUVTAI OTIC €MIPAVEIEC EVWONC TWV
O10DOPETIKWV UNKWV ETMKAAUWYNG. AUTOC 0 BOPURBOC TTPOEPXETA
oo TO OKEUOG. H moodTNTa Kol 0 TPOTIOC HOVEIPEUOTOG TWV
Toodipwv propei va diadepel WG PO TNV &vraon Tou BopuBou.

AuvaTd oupiyHaTx

O1 80puBol TPOKAAOUVTOI KUPIWG 0TGN OKEUN TTOU AmOTEAOUVTOI OO
OIGPOPETIKES EMKOAUWEIG UNIKQV, HONIC QUTA XPNOILOTOIOUVTal OTN
peyIoTn 10XU B€puavong Kail oe dUuo €0Tieg TAUTOXPOVO. AUTA T
odUPIVLOTO XAVOVTOI N €iVail THO OTTAVIO, JOAIG UeIwveTal N 10XUG.

©0puUBOG TOU XVEUIOTHP

Mo pioe KATGAMNAN Xprion Tou NAEKTPOVIKOU CUOTAPOTOG, N BAon
€0TIWV TTPETEI VO AeIToupyEl 0g pia eAeyxopevn Bepuokpaoia. Mo To
AOyo auTdy, n Baon 0TIV OIBOETEI EVOV OVEUIOTI PO O OTIOIOG
EVEPYOTIOIEITAI OTIOTE QVIXVEUETAI UYNAT Bepuokpaoia. Emiong, o
QVEUIOTAPAG UMopPEl va AeiToupyei Adyw adpAveiag HeTd TO ORBNOILO
NG BAONG €0TIWV OV N avIXVEUOLEVN BEPUOKPOOIO gival aKOUN
OPKETA UYWNAN.

PuBpikoi Qxol | MXpopo1ol Ue TOug JEIKTEG TOU poAoyiou

O 66puBoc auTdS MaPOUCIAleTal OTOV ASITOUPYOUV 3 N
TEPIOOOTEPEG E0TIEC KO XAVETA I UEIWVETAI OTOV OBAVEI KATTOIN
€oTiO.

O1 66puBol Tou Teplyp&dovVTal eival GUCIOAOYIKOI, BTTOTEAOUV HEPOC
NG EMOYWYIKNG TEXVOAoviag Kol dev gival evdeign BAGBNG.

YNpeoix TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TEAXTWV

Edv n ouokeur oog mpemel va emokeuaoTel, BpiokeTal oTn d1d0eon
O0C N UTINPECIa TEXVIKNC EUTNEETNONG TWV TIEAATWV HOC.

Api6u06g E ko ap1Opog FD:

Eav ¢nmoeTe Tn dIKM PJOG UTINPECIA TEXVIKNG €EUTINEETNONG
TEAOTV, OWOTE TTOPAKOAW TOV apiBud E kai Tov apiBud FD Tng
ouokeung. Tnv mvakida TUTOU Pe Toug apiBuouc Ba Tnv Bpeite
TAVW OTNV KAPTO OUOKEUNG.

MpooeTe, OTI N €MOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUAPOTOC €€UTNEETNONG
TEAATQV OTN TIEPITTWON eVOC e0DaAUEVOU XeIpIopoU dev eival
Owpedv, AKOUG Kol KATA TN OIAPKEI TOU XPOVOU TNG eyyunong.
Ta oTOIXEIO EMKOIVWVIAC OAWV TWV XWPWV Ba Ta BpeiTe oToV TivaKa
YTINPEeoieg TEXVIKAG eEUTTNPETNONG TTEAATWY TTOU TTAPadIdETOl POl

EvToAn €MOKEUNG K&l CUMBOUAEG o€ TepinTwon BAGBNG

GR 18 182
OOTIKN XPEWwon

EumoTeuBeite TNV epmelpia Tou KoTaokeuaoTn. ‘ETol e€aodoalileTe,
OTI N EMOKEUN VIVETAI Ao eKTTAIOEUPEVOUG TEXVIKOUG TOU 0€PRIG,

TouU gival eEOTTAIOUEVOI e TO YV OIO GVTOAOKTIKG VIO TN OUOKEUN

00G.
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AOKIMXOMEVEC GUVTAYEC

O MoPaKATW TVaKaG dnuioupynonke yia IVOTITOUTA a&loAdynong
TTPOKEILEVOU VO BIEUKOAUVOOUV 01 EAeYXOI TWV OUOKEUWV UG,

Ta dedopeva Tou TVOKA avadEPOoVTal OTa OIKG P0G OKEUN-
elaptnuaTta TG Schulte-Ufer (Hayelpikd okeun 4 KOUUOTIOV VIO
eMaywYIKN Baon eoTiov Z9442X0) pe TIC okOAoubeg JIAOTAOEIG:

KoToopoAakl & 16 ek, 1,2 | yia eoTiec & 14,5 ek
Katoapoha @ 16 ek, 1,7 | yia eoTiegc @ 14,5 ek
KoToopoha @ 22 ek, 4,2 | yia eoTiec & 18 ek
Tnyavi @ 24 ek, yia eoTie¢ & 18 ek

AOKINXOPEVEG CUVTAYES
EoTia

MNpoBEppavon Mayeipepa

Eminedo Me
I0XUOG  KOIT&KI

Enminedo
1oxU0Q

AixpKela Me
(AenT&:AUT.)  KOTTOK

AIWGINO COKOAXTOG

>KeUoGC: KOTOOPOAGKI

KouBepToupa GOKOAATAG (T1.X. papka Dr. Oetker @ 14,5 cm

pyaupn 55%, 150 g.)

- - - 1-1. Oxi

MNpoB6épuavon kai diaThpnon {eoTG COUTIAG PAKNG

>keuog: KaToopoAa
ApxIkn Beppokpaoia 20 °C

Journa pakng*

MoooTnTar 450 g. @ 14.5 cm

9 1:30 xwpic avakd-

TELO Nai 1. N[of]

MoooTnTa: 800 g. @ 18 om

9 2:30 xWPIC avoKd-

TELO Nai 1. N[of]

Joumna ¢akng oe KovoepRa, T.X. GAKEC Pe TMKAVTIKO
Aoukawviko Tumou Erasco

MoodTnTa 500 g.
@ 14,5 cm

1:30 avokoTeyTe
9 LETA QTTO TTEPITIOU Nai 1. Nai
1:00

MoootnTa 1 kg.
@18 cm

2:30 avokaTteyTe
9 HETA QTTO TTEPITIOU Nau 1. Nai
1:00

MNpoeTolpacia ckAToxg bechamel

>KeuoC: KaToopOAGKI
Oepuokpaoia yahakTog: 7 °C

SuoTaTikd: 40 g BouTupo, 40 g aieupl, 0,5 | yaAa @14,5cm

(3,5% Aitn) kan pia mpeda oA

1. AlwoTe To BouTupo, avaueiéTe To BoUTUPO KaIl TO
OAGTI KOl (eoThveTe OAa Tot UAIKG poadi

2. MNpooBbeaTe TO YOAX Kol (EOTAVETE TN OGATOO WG
TO onueio Bpaopou, XwWPIC Vo OTAPOTAOETE TO AVO-
KATEHO

3. Otav n o&Atoa bechamel apxicel va Bpddel, dio-
TNENOTE TN 0TN GWTIA VIa OKOUN 2 AeTITd XWpIC Vol
OTOLOTNOETE TO OGVOKATEUO

1 nepimou 3:00 Oxi

7 niepimou 5:20 Oxi

1 Oxi

EToip&oTe puloyoaro

>Kkeuoc: KaToopola
Oeppokpooia yahakTog: 7 °C

Ze0TAVETE TO YOAQ UEXPI VO apXioel va aveRaivel n
oTA&OUN Tou. ANMGETE TNV evdeikvuopevn Baduida payel-
PEPATOC Kol TPOOBEDTE TO PUCI, TN {AXOPN KO TO OAATI
OTO YOAO

SuoTaTikd: 190 g. oTpoyyulo pudl, 23 g. {axapn,

750 ml. yaAa (3,5% ATapd) Kai pio Meeca oA @ 14,5 cm

SuoTaTikd: 250 g. oTpoyyuAo pudl, 30 g. Caxapen, 1

l. yoha (3,5% Aimapd) ko piot Toedor aAGTI @18 cm

2 OVOKO-
TEYTE PETA
amd mepimou

10:00

8. niepimou 6:30 Oxi Nai

*>uvtayn oupdwva pe To poTuno DIN 44550
>3 uvTayr oludwva pe 1o mpoTumno DIN EN 60350-2
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MNpoBépuavon Mayeipepa
AOKIUXOUEVEG CUVTAYEG Eminmedo Alkpkeix Me Emitredo Me
EoTia 1oxU0Qg (AenT&:AEUT.)  KAMTAK 1oxU0g KOTTOKI
1
BpaoTo pUTI*
>Keuog: KoToopoAa
Oepuokpaoia vepou 20 °C
Z.UOTO(T.'Kd: 12.5 g oTPOVYUAS PU), 300 g vepd kal @ 14,5 cm 9 niepimou 2:30 Nai 2 Nau
pia mpeda aAGTI
ZIUOTO('I:IK(')(Z 2530 g OTPOYYUAO pUdI, 600 g vepd Kai @ 18 om 9 nepimou 2:30 Nou 5 Nau
pia mpeda aAGTI
TnyaviTo GpIAETO XOIpIVOU
>keuog: Tnyavi
ApxIKn Bepuokpaocia pIAeTou: 7 °C @ 18 cm 9 1:30 Ox 7 Ox
2 xoIpIv& PINETO (OUVOAIKOU Bdpoug miepimou 200 g,
maxoug 1 cm)
TnyaviTEG KpEmeg™*
Zkevog: Tr]‘voxw ) . @18 cm 9 1:30 Oxi 7 Oxi
55 ml Uun ava Kpema
TRYQVITEG MATATEG PAOIAG KATRWYUENG
>keuoG: Katoapoha MEXpI N BEPLOKPG-
SuoTomikd: 1,8 kg NAIgAIo, via KGBe TnyavIopo: @18 cm 9 oia Tou AadioU Vo iy 9 Ox

200 g matareg Babidg kataywuéng (mx. McCain 123
Frites Original)

dT1dOEI OGTOUG
180 °C

*>uvTtayn oupdwva pe To mpoTtumo DIN 44550
***>uvtayr olpdwva pe 1o mpoTumo DIN EN 60350-2
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	Instrucciones de uso
	Produktinfo
	: Consejos y advertencias de seguridad
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Conservar las instrucciones de uso y montaje, así como la tarjeta del aparato para un uso posterior o para posibles compradores en un futuro.
	Comprobar el aparato tras sacarlo del embalaje. En caso de que haya sufrido daños durante el transporte, no conectar el aparato, ponerse en contacto con el Servicio Técnico y dejar constancia por escrito de los daños ocasionados, de lo contrario s...
	Este aparato tiene que ser instalado según las instrucciones de montaje incluidas.
	Este aparato ha sido diseñado para uso doméstico. Utilizar el aparato exclusivamente para preparar alimentos y bebidas.Vigilarlo mientras está funcionando y emplearlo exclusivamente en espacios cerrados.
	No usar cubiertas. Estas pueden provocar accidentes, p. ej. debido al sobrecalentamiento, ignición o desprendimiento de fragmentos de materiales.
	No usar protectores inadecuados de seguridad para niños o guardas. Estos pueden causar accidentes.
	Este aparato no está previsto para el funcionamiento con un reloj temporizador externo o un mando a distancia.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	En el caso de llevar implantado un marcapasos o dispositivo médico similar deberá tener especial precaución al utilizar o acercarse a las placas de cocción de inducción cuando estén en funcionamiento. Consulte a su médico o al fabricante del d...
	¡Peligro de incendio!
	■ El aceite caliente y la grasa se inflaman con facilidad. Estar siempre pendiente del aceite caliente y de la grasa. No apagar nunca con agua un fuego. Apagar la zona de cocción. Sofocar con cuidado las llamas con una tapa, una tapa extintora u o...
	¡Peligro de incendio!
	■ Las zonas de cocción se calientan mucho. No colocar objetos inflamables sobre la placa de cocción. No almacenar objetos sobre la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ El aparato se calienta mucho. No guardar objetos inflamables o aerosoles en los cajones directamente debajo de la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ La placa de cocción se desconecta de forma automática y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar posteriormente de forma involuntaria. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de quemaduras!
	■ Las zonas de cocción y adyacentes, en especial el marco de la placa de cocción (si lo hay), se calientan mucho. No tocar nunca las superficies calientes. No dejar que los niños que acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ La zona de cocción calienta, pero el indicador no funciona. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Los objetos de metal se calientan rápidamente al entrar en contacto con la placa de cocción. No depositar nunca sobre la placa de cocción objetos metálicos como cuchillos, tenedores, cucharas o tapas.

	¡Peligro de incendio!
	■ Después de cada uso, apagar siempre la placa de cocción con el interruptor principal. No esperar a que la placa de cocción se apague automáticamente por falta de recipiente.


	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. Las reparaciones y la sustitución de cables de conexión defectuosos solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido. Si el aparato está averiado, de...
	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Un aparato defectuoso puede ocasionar una descarga eléctrica. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las fisuras o roturas en la vitrocerámica conllevan riesgo de electrocución. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de avería!
	Esta placa está dotada de un ventilador situado en la parte inferior. En caso de encontrarse un cajón debajo de la placa de cocción no deberán guardarse objetos pequeños o papeles, al ser absorbidos, podrían estropear el ventilador o perjudicar...
	Entre el contenido del cajón y la entrada del ventilador debe dejarse una distancia mínima de 2 cm.

	¡Peligro de lesiones!
	■ Al cocer al baño María, la placa de cocción y el recipiente para cocinar podrían fragmentarse debido al sobrecalentamiento. El recipiente para cocer al baño María no debe tocar directamente la base del cazo que contiene agua. Utilizar exclu...
	¡Peligro de lesiones!
	■ Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma repentina por la presencia de líquido entre la base del recipiente y la zona de cocción. Mantener siempre secas la zona de cocción y la base del recipiente.

	Causas de los daños
	¡Atención!

	Vista general
	Protección del medio ambiente
	Eliminación de residuos respetuosa con el medio ambiente

	Consejos para ahorrar energía
	La Cocción por Inducción
	Ventajas de la Cocción por Inducción


	Recipientes
	Para saber si los recipientes son adecuados comprobar que la base del recipiente es atraída por un imán.
	Existe otro tipo de recipientes para inducción, cuya base no es ferromagnética en su totalidad.


	Recipientes no apropiados
	Características de la base del recipiente
	Las características de la base de los recipientes pueden influir en la homogeneidad del resultado de la cocción. Recipientes fabricados con materiales que ayudan a difundir el calor, como recipientes "sandwich" de acero inoxidable, reparten el calo...

	Ausencia de recipiente o tamaño no adecuado
	Si no se coloca un recipiente sobre la zona de cocción seleccionada, o éste no es del material o tamaño adecuado, el nivel de cocción que se visualiza en el indicador de la zona de cocción, parpadeará. Colocar el recipiente adecuado para que de...

	Recipientes vacíos o con base fina
	No calentar recipientes vacíos, ni utilizar recipientes con base fina. La placa de cocción está dotada de un sistema interno de seguridad, pero un recipiente vacío puede calentarse tan rápidamente que la función “desactivación automática" n...

	Detección de recipiente
	Cada zona de cocción tiene un límite mínimo de detección de recipiente, que varía en función del material del recipiente que se está utilizando. Por este motivo, se debe utilizar la zona de cocción que más se adecue al diámetro de su recipi...
	Presentación del aparato

	En la página 2 encontrará información sobre las medidas y potencias de las zonas de cocción.
	El panel de mando


	Superficies de mando
	Nota
	Las zonas de cocción
	Indicador de calor residual
	Al retirar el recipiente antes de haber apagado la zona de cocción, aparecerán alternativamente el indicador œ o • y el nivel de potencia seleccionado.
	Programar la placa de cocción

	En este capítulo se muestra cómo ajustar una zona de cocción. En la tabla figuran los niveles de potencia y tiempos de cocción para distintos platos.
	Encender y apagar la placa de cocción
	Notas



	Ajustar la zona de cocción
	Cada nivel de potencia dispone de un ajuste intermedio. Está señalado con un punto.


	Seleccionar la zona de cocción y el nivel de potencia
	1. Seleccionar la zona de cocción con el símbolo $.
	2. En los 10 segundos siguientes, pulsar el símbolo + ó -. Se muestra el ajuste básico:
	Símbolo + nivel de potencia 9
	Símbolo - nivel de potencia 4

	Modificar el nivel de potencia
	Apagar la zona de cocción
	La zona de cocción se apaga y aparece el indicador de calor residual.
	Notas

	Tabla de cocción
	Seguro para niños
	La placa de cocción se puede asegurar contra una conexión involuntaria para impedir que los niños enciendan las zonas de cocción.
	Activar y desactivar el seguro para niños


	Seguro automático para niños
	Con esta función, el seguro para niños se activa automáticamente siempre que se apaga la placa de cocción.


	Activar y desactivar
	En el capítulo Ajustes básicos se presenta la información relativa a la conexión del seguro automático para niños.
	Función Powerboost

	Toda las zonas de cocción disponen de esta función.
	Activar
	1. Seleccionar una zona de cocción.
	2. Pulsar el símbolo ›.


	Nota
	Desactivar
	1. Seleccionar una zona de cocción.
	2. Pulsar el símbolo ›.
	Nota
	Función programación del tiempo
	Apagar automáticamente una zona de cocción
	Programar el tiempo de cocción.
	1. Seleccionar la zona de cocción y el nivel de potencia deseado.
	2. Pulsar el símbolo 3. El indicador Ú de la zona de cocción se ilumina. En la indicación visual de la función programación del tiempo se muestra ‹‹.
	3. Pulsar el símbolo + ó -. Se muestra el ajuste básico:
	Símbolo +: 30 minutos.
	Símbolo -: 10 minutos.
	4. Pulsar los símbolo + ó - hasta que aparezca el tiempo de cocción deseado.





	Nota


	Modificar o cancelar el tiempo
	Una vez transcurrido el tiempo
	La zona de cocción se apaga. Suena una señal de aviso y en la indicación visual de la función programación del tiempo se muestra ‹‹ durante 10 segundos. El indicador Ú de la zona de cocción se ilumina. Pulsar el símbolo 3, los indicadores...
	Notas

	El reloj avisador
	El reloj avisador de cocina permite programar un tiempo de hasta 99 minutos. No depende de los otros ajustes. Esta función no apaga automáticamente una zona de cocción.


	Así se programa
	1. El reloj avisador de cocina se puede seleccionar de dos formas distintas:
	2. Pulsar el símbolo + ó -. Se muestra el ajuste básico.
	Símbolo +: 10 minutos.
	3. Ajustar el tiempo deseado con los símbolos + ó -.



	Modificar o cancelar el tiempo
	Pulsar varias veces el símbolo 3 hasta que el indicador Ú situado junto al símbolo W se ilumine. Modificar el tiempo o ajustar a ‹‹ con los símbolos + ó -.

	Una vez transcurrido el tiempo
	Al pulsar el símbolo 3, los indicadores se apagan y la señal acústica finaliza.
	Limitación automática de tiempo
	Ajustes básicos
	Acceder a los ajustes básicos
	1. Encender la placa de cocción.
	2. En los siguientes 10 segundos, mantener pulsado el símbolo ‚ durante 4 segundos.
	3. Pulsar varias veces el símbolo ‚ hasta que aparezca el indicador de la función deseada.
	4. A continuación seleccionar el ajuste deseado con los símbolos + y -.
	5. Volver a pulsar el símbolo ‚ durante más de 4 segundos.




	Salir
	Para salir de los ajustes básicos, apagar la placa de cocción con el interruptor principal.
	Cuidados y limpieza

	Los consejos y advertencias que se mencionan en este capítulo sirven de ayuda para la limpieza y el mantenimiento óptimos de la placa de cocción
	Placa de cocción


	Limpieza
	Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a través del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra tienda online.
	Marco de la placa de cocción
	Reparar averías
	Ruido normal durante el funcionamiento del aparato

	Los ruidos que se han descrito son normales, forman parte de la tecnología de inducción y no indican que se trate de una avería.
	Servicio de Asistencia Técnica
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías

	Platos testados
	Ø 14,5 cm






	Ú Table of contents[en] Instructions for installation and use
	Installation instructions
	Assembly
	Important notes
	Note
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	Instruction manual
	Produktinfo
	: Safety precautions
	Please read this manual carefully. Please keep the instruction and installation manual as well as the appliance certificate in a safe place for later use or for subsequent owners.
	Check the appliance after removing it from the packaging. If it has suffered any damage in transport, do not connect the appliance, contact the Technical Assistance Service and provide written notification of the damage caused, otherwise you will los...
	This appliance must be installed according to the installation instructions included.
	This appliance is intended for domestic use only. The appliance must only be used for the preparation of food and drink. The appliance must be supervised during operation. Only use this appliance indoors.
	Do not use covers. These can cause accidents, due to overheating, catching fire or materials shattering, for example.
	Do not use inappropriate child safety shields or hob guards. These can cause accidents.
	This appliance is not intended for operation with an external clock timer or a remote control.
	This appliance may be used by children over the age of 8 years old and by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or by persons with a lack of experience or knowledge if they are supervised or are instructed by a person responsi...
	Children must not play with, on, or around the appliance. Children must not clean the appliance or carry out general maintenance unless they are at least 8 years old and are being supervised.
	Keep children below the age of 8 years old at a safe distance from the appliance and power cable.
	We advise that you exercise caution using or standing near an induction hob while it is in operation, if you wear a pacemaker or a similar medical device. Consult your doctor or the device manufacturer concenring its conformity or any possible incomp...
	Risk of fire!
	■ Hot oil and fat can ignite very quickly. Never leave hot fat or oil unattended. Never use water to put out burning oil or fat. Switch off the hotplate. Extinguish flames carefully using a lid, fire blanket or something similar.
	Risk of fire!
	■ The hotplates become very hot. Never place combustible items on the hob. Never place objects on the hob.

	Risk of fire!
	■ The appliance gets hot. Do not keep combustible objects or aerosol cans in drawers directly underneath the hob.

	Risk of fire!
	■ The hob switches off automatically and can no longer be operated. It may switch on unintentionally at a later point. Switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.


	Risk of burns!
	■ The hotplates and surrounding area (particularly the hob surround, if fitted) become very hot. Never touch the hot surfaces. Keep children at a safe distance.
	Risk of burns!
	■ The hotplate heats up but the display does not work. Switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.

	Risk of burns!
	■ Metal objects on the hob quickly become very hot. Never place metal objects (such as knives, forks, spoons and lids) on the hob.

	Risk of fire!!
	■ After each use, always turn off the hob at the main switch. Do not wait until the hob turns off automatically after the pan is removed.


	Risk of electric shock!
	■ Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out and damaged power cables replaced by one of our trained after-sales technicians. If the appliance is defective, unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker...
	Risk of electric shock!
	■ Do not use any high-pressure cleaners or steam cleaners, which can result in an electric shock.

	Risk of electric shock!
	■ A defective appliance may cause electric shock. Never switch on a defective appliance. Unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.

	Risk of electric shock!
	■ Cracks or fractures in the glass ceramic may cause electric shocks. Switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.


	Malfunction risk!
	The hob is equipped with a fan in the lower section. If there is a drawer under the hob it should not be used to store small objects or paper, since they could damage the fan or interfere with the cooling if they are sucked into it.
	There should be a minimum of 2 cm between the contents of the drawer and fan intake.

	Risk of injury!
	■ When cooking in a bain marie, the hob and cooking container could shatter due to overheating. The cooking container in the bain marie must not directly touch the bottom of the water-filled pot. Only use heat-resistant cookware.
	Risk of injury!
	■ Saucepans may suddenly jump due to liquid between the pan base and the hotplate. Always keep the hotplate and saucepan bases dry.

	Elements that may damage the appliance
	Caution!

	Overview
	Protecting the environment
	Environmentally-friendly disposal

	Energy-saving advice
	Induction cooking
	Advantages of induction cooking


	Cookware
	To determine whether a pan is suitable, check to see if a magnet will stick to its base.
	There are other types of cookware for induction whose base is not entirely ferromagnetic.


	Unsuitable pans
	Characteristics of the pan base
	The characteristics of the pan base may affect the uniformity of the cooking results. Pans made from materials which help diffuse heat, such as stainless steel sandwich pans, distribute heat uniformly, saving time and energy.

	Absence of pan or unsuitable size
	If no pan is placed on the selected hotplate, or if it is made of unsuitable material or is not the correct size, the power level displayed on the hotplate indicator will flash. Place a suitable pan on the hotplate to stop the flashing. If this takes...

	Empty pans or those with a thin base
	Do not heat empty pans, nor use pans with a thin base. The hob is equipped with an internal safety system. However, an empty pan may heat up so quickly that the "automatic switch off" function may not have time to react and the pan may reach very hig...

	Pan detection
	Each hotplate has a minimum limit for detecting pans, which varies depending on the material of the pan being used. You should therefore use the hotplate that is most suitable for the diameter of your pan.
	Getting to know your appliance

	On page 2, you will find information on the dimensions and power of the hotplates.
	The control panel


	Control panels
	Note
	The hotplates
	Residual heat indicator
	If the pan is removed before the hotplate is turned off, the indicator œ or • and the selected power level will appear alternately.
	Programming the hob

	This section will show you how to program the hotplates. The table contains power levels and cooking times for several dishes.
	Turning the hob on and off
	Notes



	Set the hotplate
	Each power level has an intermediate setting. This is marked with a dot.


	Selecting the hotplate and power level
	1. Select the hotplate with the $ symbol.
	2. In the following 10 seconds, press the + or - symbol. The basic setting appears:
	+ symbol = power level 9
	- symbol = power level 4

	Changing the power level
	To switch off the hotplate
	The hotplate turns off and the residual heat indicator appears.
	Notes

	Cooking guidelines table
	Childproof lock
	The hob can be protected against being accidentally turned on, to ensure that children do not switch on the hotplates.
	Activating and deactivating the childproof lock


	Childproof lock
	With this function, the childproof lock automatically activates when a hob is switched off.


	Activating and deactivating
	All of the relevant information on the automatic childproof lock connection can be found in the Basic settings chapter.
	Powerboost function

	All the hotplates have this function.
	To activate
	1. Select a hotplate.
	2. Press the › symbol.


	Note
	To deactivate
	1. Select a hotplate.
	2. Press the › symbol.
	Note
	Time program function
	Turning off a hotplate automatically
	Programming the cooking time.
	1. Selecting the required hotplate and power level.
	2. Press the 3 symbol. The Ú indicator on the hotplate lights up. ‹‹ is displayed on the time program function display.
	3. Press the + or - symbol. The basic setting appears:
	+ symbol: 30 minutes.
	- symbol: 10 minutes.
	4. Press the + or - symbol until the required cooking time appears.





	Note


	Changing or cancelling the time
	Once the time has elapsed
	The hotplate switches off. A beep sounds and in the time program function display ‹‹ appears for 10 seconds. The Ú indicator on the hotplate lights up. Pressing the 3 symbol turns off the indicators and stops the beeping.
	Notes

	The timer
	The timer can be set for periods of up to 99 minutes. It is independent of the other settings. This function does not automatically switch off a hotplate.


	How to program
	1. The timer can be selected in two different ways:
	2. Press the + or - symbol. The basic setting appears.
	+ symbol: 10 minutes.
	3. Set the desired time using the + or - symbols.



	Changing or cancelling the time
	Press the 3 symbol various times until the Ú indicator next to the W symbol lights up. Change the time or set to ‹‹ with the + or - symbols.

	Once the time has elapsed
	Pressing the 3 symbol turns off the indicators and stops the beeping.
	Automatic time limitation
	Basic settings
	Accessing the basic settings
	1. Switch on the hob.
	2. Within the next 10 seconds, press the ‚ symbol for 4 seconds.
	3. Press the ‚ symbol several times until the required function appears.
	4. Next select the required setting using the + and - symbols.
	5. Press the ‚ symbol again for more than 4 seconds.




	Quit
	To leave the basic settings, turn off the hob at the main switch.
	Care and cleaning

	The advice and warnings contained in this section aim to guide you in cleaning and maintaining the hob, so that it is kept in the best possible condition
	Hob


	Cleaning
	Suitable glass scrapers can be obtained through the Technical Assistance Service or from our online shop.
	Hob frame
	Fixing malfunctions
	Normal noise while the appliance is working

	The noises described are normal, they are part of induction heating technology and not a sign of malfunction.
	After-sales service
	To book an engineer visit and product advice

	Tested dishes
	Ø 14.5 cm






	Ù Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγίες χρήσης και συναρμολόγησης
	Οδηγίες εγκατάστασης
	Συναρμολόγηση
	Σημαντικές υποδείξεις
	Υπόδειξη

	Προετοιμασία των επίπλων συναρμολόγησης, σχήματα 1/2/3/4
	Επιφάνειες κοπής: μονώστε με υλικό ανθεκτικό στη θερμότητα.

	Συναρμολόγηση πάνω στο συρτάρι, σχήμα 2a
	Συναρμολόγηση πάνω σε φούρνο, σχήμα 2b
	Υπόδειξη

	Τοποθέτηση πάνω από το πλυντήριο πιάτων
	Εξαερισμός, σχήμα 4
	Εγκατάσταση της συσκευής, σχήματα 5/6
	Υπόδειξη

	Αποσυναρμολόγηση της συσκευής
	Προσοχή!



	Οδηγíες χρήσης
	Produktinfo
	: Υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συναρμολόγησης καθώς επίσης και την κάρτα συσκευής για μια αργότε...
	Ελέγχτε τη συσκευή πρίν αφαιρέσετε το περιτύλιγμα. Σε περίπτωση που έχει υποστεί ζημία κατα τη διάρκεια της μεταφοράς, μη συνδέσετε τη σ...
	Η παρούσα συσκευή πρέπει να εγκατασταθεί σύμφωνα με τις οδηγίες εγκατάστασης που περιλαμβάνονται.
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Μη χρησιμοποιείτε καλύμματα της βάσης εστιών. Τα καλύμματα μπορεί να οδηγήσουν σε ατυχήματα, π.χ. από υπερθέρμανση, ανάφλεξη ή θραύση υλι...
	Μη χρησιμοποιείτε ακατάλληλες διατάξεις προστασίας ή ακατάλληλα προστατευτικά πλέγματα παιδιών. Μπορεί να οδηγήσουν σε ατυχήματα.
	Αυτή η συσκευή δεν προορίζεται για τη λειτουργία με έναν εξωτερικό χρονοδιακόπτη ή ένα τηλεχειριστήριο.
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Σε περίπτωση εμφυτευμένου βηματοδότη ή κάποιας παρόμοιας ιατρικής συσκευής χρειάζεται ιδιαίτερη προσοχή κατά τη χρήση ή όταν πλησιάζε...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Το καυτό λάδι και λίπος παίρνουν γρήγορα φωτιά. Μην αφήνετε ποτέ χωρίς επιτήρηση το καυτό λάδι και λίπος. Μη σβήνετε ποτέ τη φωτιά με νε...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα πάνω στη βάση εστιών. Μην τοποθετείτε αντικεί...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην αποθηκεύετε εύφλεκτα αντικείμενα ή κουτιά σπρέι σε συρτάρια απευθείας κάτω από τη βάση εστιών.

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η βάση εστιών απενεργοποιείται από μόνη της και ο χειρισμός της δεν είναι πλέον δυνατός. Αργότερα μπορεί να ενεργοποιηθεί αθέλητα. Κατ...


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος και το περιβάλλον τους, ιδιαίτερα ένα πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος που ενδεχομένως υπάρχει, ζεσταίνονται π...
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Η εστία μαγειρέματος θερμαίνει, αλλά η ένδειξη δε λειτουργεί. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφαλειών. Καλέστε την υπηρεσία τ...

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Τα αντικείμενα από μέταλλο ζεσταίνονται πάνω στη βάση εστιών πολύ γρήγορα. Μην τοποθετείτε ποτέ μεταλλικά αντικείμενα, όπως π.χ. μαχαί...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Μετά από κάθε χρήση, πάντα να σβήνετε τη βάση εστιών με τον κύριο διακόπτη. Μην περιμένετε να σβήσει αυτόματα η βάση εστιών επειδή δεν υ...


	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες. Μόνο ένας τεχνικός του τμήματος εξυπηρέτησης πελατών, εκπαιδευμένος από εμάς, επιτρέπετα...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Τα σπασίματα ή τα ραγίσματα στην υαλοκεραμική πλάκα μπορούν να προκαλέσουν ηλεκτροπληξία. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφ...


	Κίνδυνος βλάβης!
	Αυτή η βάση εστιών διαθέτει έναν ανεμιστήρα στο κάτω τμήμα της. Σε περίπτωση που υπάρχει κάποιο συρτάρι κάτω από τη βάση εστιών, δεν πρέπ...
	Ανάμεσα στο περιεχόμενο του συρταριού και στην είσοδο του ανεμιστήρα πρέπει να αφήσετε μια απόσταση τουλάχιστον 2 cm.

	Κίνδυνος τραυματισμού!
	■ Κατά το μαγείρεμα στο λουτρό νερού μπορεί η βάση εστιών και το μαγειρικό σκεύος να ραγίσουν από την υπερθέρμανση. Το μαγειρικό σκεύος ...
	Κίνδυνος τραυματισμού!
	■ Οι κατσαρόλες μπορεί να πεταχτούν ξαφνικά ψηλά, όταν υπάρχει υγρό μεταξύ του πάτου της κατσαρόλας και της εστίας μαγειρέματος. Κρατάτ...

	Αιτίες βλαβών
	Προσοχή!

	Γενική άποψη
	Προστασία του περιβάλλοντος
	Απόσυρση σύμφωνα με τους κανόνες προστασίας του περιβάλλοντος

	Συμβουλές για την εξοικονόμηση ενέργειας
	Επαγωγικό Μαγείρεμα
	Πλεονεκτήματα του Επαγωγικού Μαγειρέματος


	Σκεύη
	Για να καταλάβετε αν τα σκεύη είναι κατάλληλα, ελέγξτε αν η βάση του σκεύους έλκεται από ένα μαγνήτη.
	Υπάρχει άλλο είδος σκευών ειδικά για επαγωγικό μαγείρεμα, των οποίων η βάση δεν είναι πλήρως σιδηρομαγνητική.


	Μη κατάλληλα σκεύη
	Χαρακτηριστικά της βάσης του σκεύους
	Τα χαρακτηριστικά της βάσης των σκευών μπορεί να επηρεάσουν την ομοιομορφία στα αποτελέσματα του μαγειρέματος. Σκεύη κατασκευασμένα απ...

	Απουσία σκεύους ή μη κατάλληλο μέγεθος
	Αν δεν τοποθετείται ένα σκεύος πάνω στην εστία, ή αυτό δεν είναι από κατάλληλο υλικό ή μέγεθος, το επίπεδο μαγειρέματος που εμφανίζεται σ...

	Άδεια σκεύη ή με λεπτή βάση
	Μην θερμαίνετε άδεια σκεύη, ούτε να χρησιμοποιείτε σκεύη με λεπτή βάση. Η βάση εστιών διαθέτει ένα εσωτερικό σύστημα ασφαλείας, αλλά ένα ...

	Ανίχνευση σκεύους
	Κάθε εστία έχει ένα ελάχιστο όριο για ανίχνευση του σκεύους, το οποίο διαφέρει ανάλογα με το υλικό του σκεύους που χρησιμοποιείται. Για α...
	Για να γνωρίσετε τη συσκευή

	Στη σελίδα 2 θα βρείτε πληροφορίες για τις διαστάσεις και την ισχύ των εστιών μαγειρέματος.
	Το πεδίο χειρισμού


	Επιφάνειες χειρισμού
	Υπόδειξη
	Οι εστίες
	Ένδειξη παραμένουσας θερμότητας
	Αν απομακρύνετε το σκεύος πριν σβήσετε την εστία, εμφανίζεται εναλλάξ η ένδειξη œ ή • καθώς και το επιλεγόμενο επίπεδο ισχύος.
	Προγραμματισμός της βάσης εστιών

	Σ'αυτό το κεφάλαιο σας παρουσιάζεται ο τρόπος ρύθμισης μιας εστίας. Στον πίνακα υπάρχουν τα επίπεδα ισχύος και οι χρόνοι μαγειρέματος γι...
	Άναμμα και σβήσιμο της βάσης εστιών
	Υποδείξεις



	Ρύθμιση της εστίας
	Κάθε επίπεδο ισχύος διαθέτει ενδιάμεση ρύθμιση. Εμφανίζεται με τη μορφή τελείας.


	Επιλογή εστίας και επίπεδο ισχύος
	1. Επιλέξτε την εστία με το σύμβολο $.
	2. Μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα, πατήστε το σύμβολο + ή -. Εμφανίζεται η βασική ρύθμιση:
	Σύμβολο + επίπεδο ισχύος 9
	Σύμβολο - επίπεδο ισχύος 4

	Αλλαγή του επιπέδου ισχύος
	Σβήσιμο της εστίας
	Η εστία σβήνει και εμφανίζεται η ένδειξη της παραμένουσας θερμότητας.
	Υποδείξεις

	Πίνακας μαγειρέματος
	Ασφάλεια για παιδιά
	Η βάση εστιών μπορεί να διασφαλιστεί ενάντια μιας ακούσιας σύνδεσης στο ηλεκτρικό ρεύμα για να εμποδίζει τα παιδιά να ανάβουν τις εστίες.
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της ασφάλειας για παιδιά


	Αυτόματη ασφάλεια για παιδιά
	Με αυτήν τη λειτουργία, η ασφάλεια για παιδιά ενεργοποιείται αυτόματα όταν σβήνει η βάση εστιών.


	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση
	Στο κεφάλαιο Βασικές ρυθμίσεις παρουσιάζονται οι σχετικές με τη σύνδεση αυτόματης ασφάλεια για τα παιδιά πληροφορίες
	Λειτουργία Powerboost

	Όλες οι εστίες διαθέτουν αυτή την λειτουργία.
	Ενεργοποίηση
	1. Επιλέξτε μια εστία.
	2. Πατήστε το σύμβολο ›.
	Υπόδειξη


	Απενεργοποίηση
	1. Επιλέξτε μια εστία.
	2. Πατήστε το σύμβολο ›.
	Υπόδειξη
	Λειτουργία προγραμματισμός χρόνου
	Αυτόματο σβήσιμο μιας εστίας
	Προγραμματισμός του χρόνου μαγειρέματος.
	1. Επιλέξτε την εστία και το επίπεδο ισχύος που θέλετε.
	2. Πατήστε το σύμβολο 3. Η ένδειξη Úτης εστίας φωτίζεται. Στην οπτική ένδειξη της λειτουργίας προγραμματισμός χρόνου εμφανίζεται ‹‹.
	3. Πατήστε το σύμβολο + ή -. Εμφανίζεται η βασική ρύθμιση:
	Σύμβολο +: 30 λεπτά.
	Σύμβολο -: 10 λεπτά.
	4. Πατήστε το σύμβολο + ή - μέχρι να εμφανιστεί ο χρόνος μαγειρέματος που θέλετε.
	Υπόδειξη






	Αλλαγή ή ακύρωση χρόνου
	Μόλις παρέλθει ο χρόνος
	Η εστία σβήνει. Ακούγεται μια ηχητική ειδοποίηση και στην οπτική ένδειξη της λειτουργίας προγραμματισμός χρόνου εμφανίζεται ‹‹ για 10 δ...
	Υποδείξεις

	Υπενθυμιστής χρόνου
	Ο υπενθυμιστής χρόνου της κουζίνας σας επιτρέπει να ρυθμίσετε χρόνο μαγειρέματος μέχρι 99 λεπτά. Δεν εξαρτάται από τις άλλες ρυθμίσεις. Η...


	Προγραμματισμός
	1. Η επιλογή του υπενθυμιστή χρόνου της κουζίνας μπορεί να γίνει με δυο διαφορετικούς τρόπους:
	2. Πατήστε το σύμβολο + ή -. Εμφανίζεται η βασική ρύθμιση.
	Σύμβολο +: 10 λεπτά.
	3. Ρυθμίστε το χρόνο που θέλετε με τα σύμβολα + ή -.



	Αλλαγή ή ακύρωση χρόνου
	Πατήστε αρκετές φορές το σύμβολο 3 έως ότου φωτιστεί η ένδειξη Ú που βρίσκεται δίπλα από το σύμβολο W. Τροποποιήστε ή ρυθμίστε τον χρόνο σ...

	Μόλις παρέλθει ο χρόνος
	Μόλις πατήσετε το σύμβολο 3, οι ενδείξεις σβήνουν και το ηχητικό σήμα σταματάει.
	Αυτόματος περιορισμός χρόνου
	Βασικές ρυθμίσεις
	Πρόσβαση στις βασικές ρυθμίσεις
	1. Ανάψτε τη βάση εστιών.
	2. Μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα, κρατήστε πατημένο το σύμβολο ‚ για 4 δευτερόλεπτα.
	3. Πατήστε αρκετές φορές το σύμβολο ‚ μέχρι να εμφανιστεί η ένδειξη της λειτουργίας που θέλετε.
	4. Στη συνέχεια επιλέξτε τη ρύθμιση που θέλετε με τα σύμβολα + και -.
	5. Πατήστε ξανά το σύμβολο ‚ για πάνω από 4 δευτερόλεπτα.




	Έξοδος
	Για την έξοδο από τις βασικές ρυθμίσεις, σβήστε τη βάση εστιών με τον κύριο διακόπτη.
	Φροντίδα και Καθαριότητα

	Οι συμβουλές και υποδείξεις που αναφέρονται σ'αυτό το κεφάλαιο θα σας βοηθήσουν για την καθαριότητα και τη βέλτιστη συντήρηση της βάσης ...
	Βάση εστιών


	Καθαριότητα
	Μπορείτε να προμηθευτείτε τις κατάλληλες ξύστρες εστίας μέσω του τεχνικού σέρβις ή από το κατάστημά μας στο διαδίκτυο.
	Πλαίσιο της βάσης εστιών
	Επιδιόρθωση βλαβών
	Φυσιολογικός θόρυβος κατά τη διάρκεια λειτουργίας της συσκευής

	Οι θόρυβοι που περιγράφονται είναι φυσιολογικοί, αποτελούν μέρος της επαγωγικής τεχνολογίας και δεν είναι ένδειξη βλάβης.
	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης

	Δοκιμασμένες συνταγές
	Ø 14,5 cm
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