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BestimmungsgemaBer
Gebrauch

Diese Anleitung sorgfaltig lesen. Die
Gebrauchs- und Montageanleitung sowie den
Geratepass flr einen spateren Gebrauch oder
fur Nachbesitzer aufbewahren.

Das Gerat nach dem Auspacken prufen. Bei
einem Transportschaden nicht anschlieBen.

Nur ein konzessionierter Fachmann darf
Gerate ohne Stecker anschlieBen. Bei
Schaden durch falschen Anschluss besteht
kein Anspruch auf Garantie.

Dieses Geréat ist nur fir den privaten Haushalt
und das hausliche Umfeld bestimmt. Das
Gerat nur zum Zubereiten von Speisen und
Getranken benutzen. Der Kochvorgang muss
beaufsichtigt werden. Ein kurzzeitiger
Kochvorgang muss ununterbrochen
beaufsichtigt werden. Das Gerat nur in
geschlossenen Raumen verwenden.

Dieses Gerat ist fur eine Nutzung bis zu einer
Hbhe von maximal 2000 Metern Uber dem
Meeresspiegel bestimmt.

Dieses Gerét ist nicht fUr den Betrieb mit einer
externen Zeitschaltuhr oder einer
Fernsteuerung bestimmt.

Benutzen Sie keine Kochfeld-Abdeckungen.
Sie konnen zu Unfallen flhren, z.B. durch
Uberhitzung, Entzindung oder zerspringende
Materialien.

Benutzen Sie keine ungeeigneten
Schutzvorrichtungen oder Kinderschutzgitter.
Sie kdnnen zu Unféllen flhren.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
und Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung oder Wissen benutzt
werden, wenn sie von einer Person, die flr
ihre Sicherheit verantwortlich ist, beaufsichtigt
oder von ihr bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Geréates unterwiesen wurden
und sie die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht
durch Kinder durchgeflihrt werden, es sei
denn, sie sind 8 Jahre und alter und werden
beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre vom Geréat und der
Anschlussleitung fernhalten.

BestimmungsgemaBer Gebrauch de

N Wichtige
Sicherheitshinweise

/\ Warnung — Brandgefahr!

= HeiBes Ol und Fett entziindet sich schnell.
HeiBes Ol und Fett nie unbeaufsichtigt
lassen. Nie ein Feuer mit Wasser ldschen.
Kochstelle ausschalten. Flammen vorsichtig
mit Deckel, Loschdecke oder Ahnlichem
ersticken.

s Die Kochstellen werden sehr heil3. Nie
brennbare Gegenstande auf das Kochfeld
legen. Keine Gegenstande auf dem
Kochfeld lagern.

s Das Gerat wird heiB3. Nie brennbare
Gegenstande oder Spraydosen in
Schubladen direkt unter dem Kochfeld
aufbewahren.

AWarnung — Verbrennungsgefahr!
Die Kochstellen und deren Umgebung,
insbesondere ein eventuell vorhandener
Kochfeldrahmen, werden sehr heiB. Die
heiBen Flachen nie berthren. Kinder
fernhalten.

AWarnung — Stromschlaggefahr!

s UnsachgemaBe Reparaturen sind
gefahrlich. Nur ein von uns geschulter
Kundendienst-Techniker darf Reparaturen
durchfuhren. Ist das Gerat defekt,
Netzstecker ziehen oder Sicherung im
Sicherungskasten ausschalten.
Kundendienst rufen.

s Eindringende Feuchtigkeit kann einen
Stromschlag verursachen. Keinen
Hochdruckreiniger oder Dampfreiniger
verwenden.

s Ein defektes Gerat kann einen Stromschlag
verursachen. Nie ein defektes Gerat
einschalten. Netzstecker ziehen oder
Sicherung im Sicherungskasten
ausschalten. Kundendienst rufen.

s Sprunge oder Briche in der Glaskeramik
kdnnen Stromschlage verursachen.
Sicherung im Sicherungskasten
ausschalten. Kundendienst rufen.

/\ Warnung - Verletzungsgefahr!

Kochtdpfe kdnnen durch Flissigkeit zwischen
Topfboden und Kochstelle plotzlich in die
Hbéhe springen. Kochstelle und Topfboden
immer trocken halten.
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EJUrsachen fiir Schaden

Achtung!

m Raue Topf- und Pfannenbdden verkratzen die
Glaskeramik.

m Vermeiden Sie das Leerkochen von Topfen. Es
kénnen Schaden entstehen.

m Nie heiBe Pfannen und Topfe auf dem Bedienfeld,
dem Anzeigebereich oder dem Rahmen abstellen.
Es kdnnen Schaden entstehen.

m \Wenn harte oder spitze Gegenstande auf das
Kochfeld fallen, kdnnen Schaden entstehen.

m Alu-Folie oder Kunststoff-GefaBe schmelzen auf den
heiBen Kochstellen an. Herdschutzfolie ist fur lhr
Kochfeld nicht geeignet.

Ubersicht

In der folgenden Tabelle finden Sie die haufigsten
Schaden:

Flecken Ubergelaufene  Entfernen Sie (ibergelaufene
Speisen Speisen sofort mit einem Glas-
schaber.

Ungeeignete Rei- Verwenden Sie nur Reinigungs-

nigungsmittel mittel, die fir Glaskeramik

geeignet sind.
Kratzer Salz, Zucker und  Verwenden Sie das Kochfeld
Sand nicht als Arbeits- oder Abstell-
flache.
Raue Topf-und  Prifen Sie Ihr Geschirr.
Pfannenbdden
verkratzen die
Glaskeramik
Verfarbungen  Ungeeignete Rei-  Verwenden Sie nur Reinigungs-
nigungsmittel mittel, die fur Glaskeramik
geeignet sind.
Topfabrieb (zB.  Heben Sie die Tépfe und Pfan-
Aluminium) nen beim Verschieben an.
Ausmuschelung  Zucker, stark Entfernen Sie (ibergelaufene
zuckerhaltige Speisen sofort mit einem Glas-
Speisen schaber.

Umweltschutz

In diesem Kapitel erhalten Sie Informationen zum
Energiesparen und zur Gerateentsorgung.

Tipps zum Energiesparen

m SchlieBen Sie Topfe immer mit einem passenden
Deckel. Beim Kochen ohne Deckel bendtigen Sie
deutlich mehr Energie. Ein Glasdeckel erlaubt
Einsicht ohne den Deckel heben zu missen.

m Benutzen Sie Topfe und Pfannen mit ebenen Bdden.
Unebene Bdden erhéhen den Energie-Verbrauch.

m Der Durchmesser von Topf- und Pfannenboden soll
mit der GroBe der Kochstelle Ubereinstimmen.
Speziell zu kleine Topfe auf der Kochstelle fihren zu
Energieverlusten. Beachten Sie: Geschirr-Hersteller
geben oft den oberen Topfdurchmesser an. Er ist
meistens groBer als der Durchmesser des
Topfbodens.

m Verwenden Sie fUr kleine Mengen einen kleinen
Topf. Ein groBer, nur wenig geflllter Topf bendtigt
viel Energie.

m Garen Sie mit wenig Wasser. Das spart Energie. Bei
Gemise bleiben Vitamine und Mineralstoffe erhalten.

m Decken Sie mit lnrem Topf immer eine mdglichst
groBe Flache der Kochstelle ab.

m Schalten Sie rechtzeitig auf eine niedrigere
Kochstufe zuriick.

m Wahlen Sie eine passende Fortkochstufe. Mit einer
zu hohen Fortkochstufe verschwenden Sie Energie.

m Nutzen sie die Restwarme des Kochfeldes. Schalten
Sie bei langeren Garzeiten bereits 5-10 Minuten vor
Garzeitende die Kochstelle aus.

Umweltgerecht entsorgen

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Dieses Gerét ist entsprechend der
E\ europaischen Richtlinie 2012/19/EU Uber
Elektro- und Elektronikaltgerate (waste
mmmm clectrical and electronic equipment - WEEE)
gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen flr eine EU-weit
gultige Ricknahme und Verwertung der
Altgerate vor.




S Gerat kennen lernen

Die MaBangaben zu den Kochfeldern finden Sie in der
Typenlbersicht. — Seite 2

Das Bedienfeld

Gerat kennen lernen de
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vordere Kochstelle
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hintere Kochstelle

Die Kochstellen

(O EinkreisKochstelle

© ZweikreisKochstelle  Zuschalten: Kochstellen-Schalter bis ©
nach rechts drehen. Kochstufe einstel-
len.
Wegschalten: Kochstellen-Schalter auf O
drehen und neu einstellen. Kochstellen-
Schalter nie iiber das Symbol © hinaus
auf O drehen.

Hinweise

m Dunkle Bereiche im Glihbild der Kochstelle sind
technisch bedingt. Sie haben keinen Einfluss auf die
Funktion der Kochstelle.

m Die Kochstelle regelt durch Ein- und Ausschalten der
Heizung. Auch bei héchster Leistung kann die
Heizung ein- und ausschalten.

m Bei Mehrkreis-Kochstellen kdnnen die Heizungen
der inneren Heizkreise und die Heizung der
Zuschaltungen zu unterschiedlichen Zeiten ein- und
ausschalten.

O
9 1
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Kochstellen- und Restwarmeanzeige

Die Kochstellen- und Restwarmeanzeige leuchtet, wenn
eine Kochstelle warm ist:

m Kochstellenanzeige - wahrend des Betriebes, kurze
Zeit nachdem Sie eine Kochstelle eingeschaltet
haben.

m Restwarmeanzeige - nach dem Kochen, wenn die
Kochstelle noch warm ist.

Sie kdnnen die Restwarme energiesparend nutzen, z. B.
ein kleines Gericht warm halten oder Kuvertire
schmelzen.
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In diesem Kapitel erfahren Sie, wie Sie die Kochstellen
einstellen. In der Tabelle finden Sie Kochstufen und
Garzeiten fir verschiedene Gerichte.

Kochfeld ein- und ausschalten

Das Kochfeld schalten Sie mit den Kochstellen-
Schaltern ein und aus.

Kochstelle einstellen

Mit den Kochstellen-Schaltern stellen Sie die
Heizleistung der Kochstellen ein.

Kochstufe 1 = niedrigste Leistung
Kochstufe 9 = héchste Leistung

Kochtabelle

In der nachfolgenden Tabelle finden Sie einige
Beispiele.

Die Garzeiten und Kochstufen sind von Art, Gewicht
und Qualitat der Speisen abhangig. Deshalb sind
Abweichungen maglich.

Verwenden Sie zum Ankochen die Kochstufe 9.
Dickflissige Speisen gelegentlich umrihren.

Lebensmittel, die scharf angebraten werden oder bei
denen wahrend des Anbratens viel Flissigkeit austritt,
am besten in mehreren kleinen Portionen anbraten.

Tipps zum energiesparenden Kochen finden Sie im
Kapitel Umweltschutz.— Seite 4

Schmelzen
Butter, Gelatine 1

Erwarmen und Warmhalten

Eintopf (z. B. Linseneintopf) 1

Milch** 1-2

Garziehen, Simmern

Knddel, KI6Be 3-4* 20-30 Min.
Fisch ¥ 10-15 Min.
WeiBe Saucen, z.B. Béchamel- 1 3-6 Min.
sauce

Kochen, Ddmpfen, Diinsten

Reis (mit doppelter Wassermenge) 3 15-30 Min.
Pellkartoffeln 34 25-30 Min.
Salzkartoffeln 34 15-25 Min.
Teigwaren, Nudeln 5* 6-10 Min.
Eintopf, Suppen 34 15-60 Min.

Gemiise und GemUse tiefgekuhlt
Garen im Schnellkochtopf

Schmoren
Rouladen
Schmorbraten
Gulasch

Braten**

Schnitzel, natur oder paniert
Kotelett, natur oder paniert
Steak (3 cm dick)

Fisch und Fischfilet natur oder
paniert

Fisch und Fischfilet, paniert und
tiefgekihlt z.B. Fischstébchen

Pfannengerichte tiefgekhlt
Pfannkuchen

34
34

34
34
34

6-7
6-7
7-8
4-5

6-7

6-7
56

10-20 Min.

50-60 Min.
60-100 Min.
50-60 Min.

6-10 Min.
8-12 Min.
8-12 Min.
8-20 Min.

8-12 Min.

6-10 Min.
fortlaufend



I Reinigen

Geeignete Reinigungs- und Pflegemittel erhalten Sie
Uber den Kundendienst oder in unserem e-Shop.

Glaskeramik

Reinigen Sie das Kochfeld jedesmal, nachdem Sie
damit gekocht haben. So brennen Kochreste nicht fest.

Reinigen Sie das Kochfeld erst, wenn es ausreichend
abgekuhlt ist.

Verwenden Sie nur Reinigungsmittel, die fur
Glaskeramik geeignet sind. Beachten Sie die
Reinigungshinweise auf der Verpackung.

Benutzen Sie nie:

Unverdlnntes Handgeschirrspulmittel
Reiniger fur die Geschirrspilmaschine
Scheuermittel

aggressive Reiniger wie Backofenspray oder
Fleckenentferner

kratzende Schwamme

m Hochdruckreiniger oder Dampfstrahler

Starken Schmutz entfernen Sie am besten mit einem im
Handel erhaltlichen Glasschaber. Beachten Sie die
Hinweise des Herstellers.

Einen geeigneten Glasschaber erhalten Sie auch tber
den Kundendienst oder in unserem e-Shop.

Mit Spezialschwammen zur Reinigung von Glaskeramik
erzielen Sie gute Reinigungsergebnisse.

Kochfeldrahmen

Um Schaden am Kochfeldrahmen zu vermeiden,
befolgen Sie bitte die folgenden Hinweise:

m Verwenden Sie nur warme Spiillauge.

m Waschen Sie neue Schwammtiicher vor dem
Gebrauch griindlich aus.

m Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Mittel.

m Benutzen Sie nicht den Glasschaber.

Reinigen de

Kundendienst

Wenn |hr Gerét repariert werden muss, ist unser
Kundendienst flr Sie da. Wir finden immer eine
passende Ldsung, auch um unnotige Besuche des
Kundendienstpersonals zu vermeiden.

E-Nummer und FD-Nummer

Wenn Sie unseren Kundendienst anfordern, geben Sie
bitte die E-Nummer und FD-Nummer des Gerates an.
Das Typenschild mit den Nummern finden Sie auf dem
Geratepass.

Beachten Sie, dass der Besuch des
Kundendiensttechnikers im Falle einer Fehlbedienung
auch wahrend der Garantiezeit nicht kostenlos ist.

Die Kontaktdaten aller Lander fir den nachstgelegenen
Kundendienst finden Sie hier bzw. im beiliegenden
Kundendienst-Verzeichnis.

Reparaturauftrag und Beratung bei Stérungen
A 0810 550 544

D 089 12 474 474

CH 0848 840 040

Vertrauen Sie auf die Kompetenz des Herstellers. Sie
stellen somit sicher, dass die Reparatur von geschulten
Servicetechnikern durchgefihrt wird, die mit den
Original-Ersatzteilen fur Ihr Gerat ausgerustet sind.
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B Apupogouca xprion

AloBAOTE TIPOOEKTIKG aUTEC TIC 00nYVieg. DUAGETE
TIC 08NYIEC XPNONC KOl CUVAPHOAOYNONG KABWC
EMOoNC Kol TNV KAPTO CUOKEUNC VIO PICK
apyoTEPN XPNON N VIO TOV EMOPEVO I8IOKTATN.
MeTa TNV adaipeon OO Tn OUOKEUQOIX,
eAey&Te TN ouokeur). 2e mepinmTwon (NUIGS KaTo
N peTaPopa YNV TNV cuvOEOETE.

Movo evac adeloUxoC eyKOTOOTOTNG
ETNITPETIETOI VO OUVOEOEI TIC OUCKEUEC XWPIC
dI1c. 2e mepinTwon ¢NUIWV TTou odeilovTal oe
A&OOC ouvdeon, Oev £XETE KAVEVA OIKAIWUO
gyyunong.

AUTN n ouokeun MPoopICeTal HOVO VIa TV
OIKIOKM XPNon Kail TO OIKIOKO TIEPIBAANOV.
XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO VIO TNV
TOPOIoOKeUN daynTwv Kail moTwv. H diadikaoia
TTOPCOKEUNC TIPETIEI VO emTnpeiTal. Mia
ouvToun dIadIKaoIo TTAPOOKEUNC TTPETIEI VO
emPBAeTeETAI XWPIC OIOKOTIN. XpNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUN PJOVO 0€ KAEIOTOUC XWPOUG.

AUTI N OUoKeun TTPOOPICETAI VIO XPronN HEXPI
eva peyioto uyoc 2.000 peTpwyv mavw amod Tnv
emdpaveia TNG BGAA000GC.

AuT n ouokeun dev MPOoOoPICETAI VIO TN
AeiToupyia pe evav eEWTEPIKO XPOVODIaKOMTN N
EVO TNAEXEIPIOTNPIO.

Mn xpnolporoleiTe KoAUPUoTa TNG Baong
€0TIQV. Ta KOAUPHOTO PTmopei va odnynoouv
0€ QTUXNUOTQ, TI.X. OTTO uTepBepuavon,
avadAeén 1 Bpalon UANIK®V.

Mn xpnolporioleiTe akaTAAMNAeC dIoTAEEIC
TTPOOTOOIAC I AKOTAAMNAG TIDOOTATEUTIKO
mAeypaTa maudiwv. Mmopei va odnynoouv oe
OTUXAHOTO.

AUTI N CUOKEUNN EMTPETIETAI VO XPNOIPOTIOINOEI
oo ModIA AV TWV 8 ETWV KOI OTIO ATOPO e
HelwpeveS GUOIKES, a1oBNTAPIEC 1) TIVEUHATIKEC
IKOVOTNTEC N HE QVETIAPKN EPTIEINIO I YVWON,
OTAV EMTNEOUVTAI I €AV £XOUV AXBEI OXETIKEC
odnyiec via TNV aodhoAn Xprion TN CUOKEUNC
ammod Eval ATOUO TTOU eival ureuBuvo yia TV
a0POAEIG TOUC KOl EXOUV KOTOVOINOEI TOUG
KIVOUVOUC TTOU UTTOPOUV VO TIPOKUWOUV.

Ta moudid dev eMTPEMETAI VO TTAiCOUV PE TN
ouokeun. O KaBoapIoPOC KAl N ouvTRPNON Mo
TO XpHoTn Ogv EMTPETETOI VO
poaypoToroINBouy armod MaIdIA, EKTOC €AV EiVal
8 ETWV KOI AVw KOl ETMTNEOUVTAI.

KpoTdare 1o TaidIx Tou €ival KOTw TWV 8 ETwV
HOKPIG OO TN OUOKEUN Kal To KoAwdIo
ouvdeong.

Appodlouoa xpron el

INZnpovTIKEG UTTOBEIEEIG
xopaAeixg

/\ Mpoeidomoinon - Kivéuvog mupkayiég!

= 10 KOUTO AGdI Kol AITTOC TIQipVOUV YPIyopo
dwTIA. MnVv adrveTe MOTE XWPEIC EMTHENON
TO KAUTO AadI Kol AiTog. Mn of3ryveTte moTe Tn
dWTIA pe vepd. AmrevepyoTrioInoTe TNV €0TIO
HOVEIDEUOTOC. 2BNVeTE TIC GAOYEC
TTPOOEKTIKA JE EVO KOTTOKI, U1t KOUBEPTO
TUPOORBEDONC N KATI TTOPOUOIO.

n O1 eoTieg payeipeparog (eOTAIVOVTAI TTAPO
TMOAU. MnV GKOUPTIATE TTIOTE EUPAEKTOL
QVTIKEIPEVO TTAVW 0TN Baon eoTiwv. Mnv
TOTTOOETEITE AVTIKEIUEVD TTOVW OTN BGon
E0TIQV.

s H ouokeun CeoTaiveTal TOAU. Mnv
amoOnKeUeTe EUGAEKTO QAVTIKEIPEVD I KOUTIN
OTIPEl OE OUPTAPIO OTEUBEIaC KATW OO TN
BAon €0TIWV.

/A\Mpoeidomoinon — Kivduvog eykauparoc!
Ol €0TieC POYEIPEUOTOC KOl TO TTEPIBOANOV
Toug, 181aiTEPO eva TTAGiOI0 Tou Tediou
HOVEIDEUOTOC TTOU EVOEXOUEVWC UTTAPXE!,
(eoTaivovTal Topa TMOAU. Mnv aKouptnoeTe
TTOTE TIC KaUTEC emdavelec. KpataTe Ta maidid
LOKPIG.

/A\Mpoeidomoinon — Kivduvog

nASKTpon)\nEIO(q'

O1 aKATOAMNAEC SHIOKSUSQ eival
emkivouveg.Ol eTMOKEUEC ETITPETETAI VO
yivovTal JOVO Omo evav TEXVIKO TOU
TUAUOTOC €&UTTNEETNONCG TIEAATWY,
ekmaideupevo amod epac.Eav n ouokeun exel
BAGBN, TpaRNETE TO peupaToAnTTN (PIC) OO
TNV mpida N KateBaoTe/EeBIOWOTE TNV
aoPaAeIn OTO KIBWTIO TWV AOPOAEIWV.
KaAeoTe TNV UTINEEOoIial TEXVIKNG
efurnpeTNOoNG TIEAGTWV.

s MO €10XwPN0oN UYPOoIiaG PUmopei vo
TPOKaAEoe! pio NAekTpomAn&ia. Mn
XPNOIUOTIOIEITE OUOKEUEC KaBapIopou
UWNANG TTieong r OUOKeUEC ekTOEeUONC
aTpOU.

m Mo EAATTWUOTIKI) OUOKEUN PTTOPEI VO
TPOKOAEDE! pIa nAekTpomANn&ia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TIOTE PIO XOGAGOLEVN OUOKEUN).
TpaBn&Tte To peupaToAnmTn (PIC) OO TNV
mpida N KateBaoTe/EeBIdwoTe TNV aohOAEIO
0TO KIBWTIO TwV aodoleiwv. KaAeoTe Tnv
UTTNPEOCIO TEXVIKNG €EUTTNEPETNONC TIEAATWV.



el AITieg Twv CNUIWV

m [0 OTIOCIPOTO N TOC POYIOPOTO OTNV
UOAOKEQOHIKI TIAGKON UTTOPOUV VO
mpokoaAeoouv nAekTpotmAngia. KateBaoTe
TNV aodOASIO OTO KIBWTIO TWV OOPOAEIWV.
KoAeoTe TNV UNPECIa TEXVIKNG
e&uTINPETNONG TTEAQTWV.

/A Npoeidomoinon — Kivduvog
TPXUHMXTIOHOU!

O1 KOTOOPOAEC Pmmopei va TTEToXTOUV EadVIKA
WNAQ, OTOV UTTAPXE! UYPO LETAEU TOU TIATOU
TNC KOTOOPOAGC KOI TNG €0TIOC HOYEIPEUOTOC.
KpaTOTe TNV 0TI HOYEIPEUATOC KOI TOV TTATO

MpooTaocio TEPIBEAAOVTOC

>e auTo TO Keddhaio Ba Bpeite MAnpodopies yia TNV
eEoIKovOUNON eVEPYEING KAl VIO TNV armdoupon Twv
OUOKEUWV.

ZUMBOUAEG YIx TNV €EOIKOVOMNGN EVEPYEING

KAeiveTe TIC KOTOOPOAEC TTAVTOTE U’ Vol KATOANAO
KOTIOKI. 2TO HOYEIPEUO XWPIC KOTIGKI XpeldleoTe
ONUOVTIKG TTeploodTePN evepyela. Eva YUGAIVO KATTAKI
ETTPETEI TOV EAEYXO XWPIC VO XPEIGIETOI VO ONKWOETE
TO KOTTOKI.

TNG KATOOPOAOC TTAVTOTE OTEYVA.

EJ Artieg Twv Znpimv

MNpoocoxn!

m Ol TPOXEIG TATOI KOTOOPOAWY KAl TNYGVIWY ONUIOUPYOUV
VOOTOOUVIEC OTO UOAOKEPTHIKO UANIKO.

m  AnodeUVeTE TO PAVEIPEUD PEXPI VO GOEIROOUV EVTEAWC
Ol KOToOpOAEC. MmopoUv va TTPOKUWOoUV CnUIEC.

m  Mnv TOTTOOETEITE TTOTE KAUTA TNYAVIO KO KATOGKPOAEG
Tovw oTo Tedio Xelplopou, oTnV Teploxn evoOeifewy N
oTO TTAGiol0. MTOPOUV Vo ToOKUWOUV {NUIEG.

m  Edv mEoouv OKANPG 1 aIXunpe& OVTIKEIHEVD TTAVW OTN
Bdon eoTiwy, Umopouv va dnuioupyndouv {nNUIEC.

m  TO GAOUPIVOXOPTO KOl TO TTAGOTIKG OOXEIa AloVOUV TTOV®
OTIC KOWUTEC €0TIEC POyEIPEUATOC. H pepBpdvn
TTPOOTOOIOG TWV €0TIWV Oev eival KATAAMNAN yvia TN Bdon

EOTIWV.

Emokormnon

>Tov akOAouBo TivaKka Ba BpeiTe TIC ouxvoTepeC CNUIEC:

Nekedec YrmepyeINopevor AnopaKpUVETE TOr UTTEPXEINIOEVO!
doynTa doyNTa APECWE PE Piot EVOTPN
YUOAIOU.
AkoTOMNAC UNKG  XpnoILoToIEiTe POVO UAIKG KaBo-
KoBopIapoU PIOKOU, TIOU €ivoll KATGAANAGH yIot
UONOKEPOIIKO UNIKO.
[ POTOOUVIES ANom, Coxopn Kot Mn xpnaipomoleite 1o medio poyel-
Qupoc PELOTOC KC EMPAVEID EVOMODE-
0ne 1 WC EMPAVEIR EPYOOINC.
Or Tpoyeic momol EASVETE TO LayEIPIKO 00 OKEVOC.
KOTOOPOAGY KOl
TNYOVIQY dNuIoup-
YOUV YPOTOOUVIEC
0TO UCAOKEQOHIKO
UNIKO
AToxpwaoeIC AkoTOMNAC UNKG  XpnoIpoToIEiTe POVO UAIKG KaBo-
KoBopIapoU PIOKOU, TIOU €ivoll KATGAANAGH yIot

Anpioupyiot "oyt~

BOOWV"
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DB0PA KOTOPO-
Aac (. aAoupivio)
Zoyopn, haynta e
LieYOAN TIEPIEKTIKO-
1O 08 Coyopn

UONOKEPOIIKO UNIKO.

YNKWVETE TIC KOTOOPOAEC Kall Tal
TNYOVIO OTOV TO! IETOTOTTICETON.

AnopaKpUVETE TOr UTTEPXEINIOLEVO!
doynTa APECWE PeE Piot EVOTPN
YUOAIOU.

m  XPNOIUOTIOIEITE KOTOOPOAEC KOI TNYGVIO e emimedouc
naToug. Or averimedol TATol AUERVOUV TNV KOTAVAAWON
EVEPVEING.

m H JIGUETPOG TOU TTAITOU TNG KOTOOPOAAG KAl TOU
TNyawviou TIPETTEl VO TAUTICETOI e To peyebog TNC eoTiag
HaveIPEUOTOC. EIOIKA 01 TTOAU PIKPEC KATOXPOAEC OTNV
€0TION HOYEIDEPATOC EXOUV WG OTTOTEAEOUO TNV AMTWAEIO
evepyelag. Mpooette: O KATOOKEUOOTEC TWV HOYEIDIKWY
OKEUWV aVODEPOUV CUXVA TNV EMAVW OIGUETOO TNG
KoToapOAaG. AuTn eival ouvnOwe peyoAuTeEPN ommo TN
OIGUETPO TOU TIATOU TNG KOTOOPOAOC.

m  XPNOILOTIOIEITE VIO HIKPEG TTOOOTNTEG UICH LIKPN
KOTOOPOAG. Mia peydAn, HOVo Aiyo YEUATN KOTOOPOAD
XPEIACETOI TTOAU EVEPYEIQ.

m  MayelpeleTe pe Aiyo vepod. AuTd eEOIKOVOUEI EVEPYEID.
2To AaovIKG O1aTnpoUvTal Ol BITOUIVEG KOl Ol
avOPYOVEG OUOIEG.

m  KoAUmTeTe pe TNV KATooPOAG TTAVTOTE HIG KOTG TO
OuvoTo peyaAn emdAveln TG €0TION HOYEIDEPOTOC.

m  PuBpioTte eykaipa pio xapnAoTepn Bobuida
HOYEIPEUOTOC.

m  EmAeETe pia katGANAN Badpida ouvexiong Tou
gayelpgpoTog. Me pia moAU uwnAr Babuida cuvexiong
TOU HOYEIDEUOTOC OTIOTOAATE EVEPYEIC.

m ExpetaMeuTeite Tnv umdAoimn BeppodTnTa TNC Bdiong
€OTIWV. 2& Poveipepa peyoAuTePNC OIGPKEIOG KAsioTE
TNV eoTial payeipepoToc NoN 5-10 Aentd mpiv TN ARén
TOU XPOVOU.

Amocupon CUUPWVAX HE TOUG KAXVOVEG
TIPOCTAOING TOU TTEPIBXAAOVTOGQ

ATTOCUPETE TN OUOKEUOOIO CUPPWVA UE TOUG KAVOVEG
TTPOOTOoIG TOU TIEPIBAGANOVTOG.

AUT n OUOKeUn XapakTnpidetal oUpdwva Je TNV
E{ eupwIaikn odnyia 2012/19/EE mepi nAeKTPIKWV
KOl NAEKTPOVIKQV OUOKeUWV (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
H odnyia mpoka®opilel To MAGioIn VIO P
armdoupon Kal a&lotoinon TV TTOAIWY CUCKEUWY
ye 10xU o’ OAn Tnv EE.




B MvwpioTe TN cuockeun

Ta oToixeio TWV OI0OTACEWY VIO TIC BAOEIC 0TIV Ba Ta
BpeiTe O0TNV €MOKOTNON TWV TUTIWV. — ZeAida 2

To mredio xeipicpoU

['VwpIioTe TN OUOKeUn el

© O
9 1
8 2
7 3
4

6 5

(@)

[ )

MmMPOaTIVI| £0TION OYEIPELIOTOC

oe o0

Miow eoTior POVEIPEHOTOC

Ol £0TiEC HAYEIPEPATOC

O Eorla payeipéuorog
pioG Cwvng

© Eorla payeipéuorog
dmANC Cwvng

Mpo6obetn evepyomoinan: I'upioTe To dIOKO-
T TG €aTiae poyelpeporoc péxpi 10 ©
mpoc ot de€i0. PuBpioTe Tn Bobuido payer-
PEHOTOC.
Anevepyomoinon: F'upioTe To OIGKOTTN TNE
eaTioc poyelpeporoc oto O kal pubpioTe ek
vEou.Mn yupiosTe ToTE TO DIOKOMTN TNC
€0TIOC OYEIPEUOTOC TIEPO OO TO OULBOAD
010 0.

Ymodeigeig

m Ol OKOUPEC TIEPIOXEC TNC EOTIOG LOYEIPEUATOC
odeilovTal oe TexvikoUg Adyouc. Aev €xouv Kapio
EMPEEON TAVW OTN AEITOUPYIO TNG E0TIOG PAYEIPEUATOC.

m H eoTia payeipépoTog pubuideTal pe evepyoroinon Kal
arrevepyoroinon TnG Bgppuavonc. AKOUO Kol OTN HEYIOTN
IOXU PTTOPEl VO evepyoTroinBel Kal Vo amevepyotoindei n
Beppavon.

m 2TIC €0TIEC PHAVEIPEUATOC TIEPICOOTEPWY (WVWV UTTOPEI
Ol OEPUAVOEIC TWV E0WTEPIKWY KUKAWUATWY BEppavong
KOl N B€ppovon TWV TPOOOETWV EVEPYOTIOINOEWY VO
EVEPYOTIOIOUVTOI KO VO GTTEVEQYOTIOIOUVTOI OF
SlapopeTIKOUC XPOVOUG.

0
9 1
8 2
7 3
6 4

5

°

o

'EVOEIEN E0TIWV HAYEIPEUATOC KOI UTTOAOITING
0epHOTNTAC

H &voeI&n eoTIOV PAVEIPEUATOC KOl UTTOAOITING OepuoTNTAC
avapel, OTaV PIa e0TION HOYEIPEPOTOC eival (eoTh:

m  Evdeiln eoTIiOV HoyeEIPEPATOC - KOTA TN OIAPKEIN TNG
AeIToupyiag, Aiyo HeTa TNV evepyortoinon PG e0TIOC
HOYEIPEPOTOC.

m  Evdei&n umdoimng BeppdTNTOC - HETA TO PayEipea,
OTOV N €0TION HOYEIDEPOTOC €ival akOua (EOTH).

MmopeiTe va ekueTaAeUTEITE TNV UTTOAOITIN BEPUOTNTA,
€COIKOVOUWVTOG EVEQYEID, TI.X. VIO VO OIGTNENOETE EVO
HIKPO daynTd CeoTO 1 via va AlwoeTe KouBepToupa.
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el XelpIopgdC OUOKEUNG

E¥ Xeipiopog ouckeung

>e auTd TO KEDGAaIO pabaiveTe, TIWC va pubpileTe TIC
£0TIEC HOyYEIPEUOTOC. 2TOV TTivoKa Oa Bpeite Babpideg
HOYEIDEUOTOC KOI XPOVOUCG LOYEIPEUATOC Yia dIddopa
daynTa.

Evepyomoinon Ko armevepyormoinon Tng
B&ong eoTiRV

Me TouC OIOKOTITEG E0TIWV POVEIPEUOTOC EVEQYOTIOIEITE KAl
OITEVEPYOTIOIEITE TN BAON EOTIGV.

PUOUION TNG £0TING HAYEIPEPARTOG

MslTouc 6|aK§>nqu TOV 0TIV PUBUICETE TN BEPUAVTIK
I0XU TWV E0TIQV HOVEIPEPATOC.

Babpida payeipéuaroc 1 = eAdxiotn 10xU¢

Babuida payeipeuatog 9 = peyiotn 10xU¢

Nivakag HXYEIPEPATOCG
>ToV aKOAouBo mivoKka Ba BpeiTe pePIKA TTaPadElyUaTAL.

O1 XpbVOoI HOYEIPEUOTOC KOl O BaOUIdEC PAVEIPEUATOC
eCapTwvTal amo 1o €id0¢, To BAPOC Kol TNV TTOIOTNTO TwV
daynTwV. Mot autd TO AOYO EVOEXETAI VO UTTOXOUV
omoKAioeIC.

XpNOIYOTIOIEITE VIO TO OPXIKO payeipepa TN Baduida
goyelpepoTog 9.

AVOKATEUETE KATTOU-KATTOU TO TTOXUPPEUOTA haynTA.

Ta TPOPIUCA, TOL OTTOION OCOTAPOVTOI OUVOTA I OTO OTTOIO KOT&
TN SIGPKEIC TOU OOTAPIOPOTOC eEEPXETAI TTOAU UYPO,
KOAUTEPO VOI OOTAPOVTOI OE TTIEPIOOOTEPEG PIKPEC PEPIDEC.
SUPBOUAEC VIO TO poyeipepa pe e€0IKovOuNon eVEPYEING
Ba Bpeite oTo KehAAaio "TlpooTaoia Tou
nepIBaMovToc".— Jerida 10

BaBpida ouvé- AiGpkelo ou-

XIONG ToU Hoi-  VEXIONG Tou
YEIPEPOTOC HaYEIPEPATOC
oe Aerta
Nigoigo
Boutupo, Ceharmiva 1

ZéaTapa Ko diaTiipnon OepuoTn-

TOG

Floxvi (Y. poyelpspeves hakée) 1

oo 1-2

Ziyavo payeipepa, alyavo Bpaol-

o

[10UBoIPAGKIQ, KEDTEDEC 3-4* 20-30 Aemmor
Wapl & 10-15 Aermdx
Aompec 0OATOEC, T.Y. 00ATOO pmeao- 1 3-6 Aermai
EA

Mayeipepa, payeipepa pe oTpo,
OOTAPIGHA

* JUVEXION TOU AVEIDEHOTOC XWPIC KOMOKI

** Xwpic Kamo
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PUTI (ue dimAGoI0r TOoOTNTA VEPOU)
Bpaotec momomec e dAouda
Bpaotéec momomec xwpic dAoldo
ZUOPIKG, HOKOPOVAKIO

[loyvi, ooumec

NOXQVIKO KO KOTEWUYHEVOL ACKOVIKGL

Matyeipepa oTov ToKUBPACTAPO

Mayeipepa oe kAe10TO OKeUOG
PoAG KpEOTOC

WYnroc Komopoe

[koUAOG

Tnyaviopo**

Jvitoeh, GuaIKo I Tove
KoToAsTO, GuaIKr 1) Tove
MmpiCoAa (3 cm méoc)

Waipr Kon QIAETO Wapiow, GUOIKO 1)
oW

Wap1 kot GIAETO Wopiov, mave Kal
KOTEWUYHEVO TLY. DETAKIO WOpIoU
Towe

TnyovnTo GoynTo KOTEPUYUEVDL
Kpémec

BaBpido ouve- Aidpkelo ou-

XIONG TOU Ho-  VEXIONG TOU
YEIPEHOTOC HOYEIPEPATOC
oe Aerma
3 15-30 Aermdx
34 25-30 Aermor
34 1525 Aermrai
5" 6-10 Aermor
34 15-60 Aermmai
34 10-20 Aermox
34
34 50-60 Aerdx
34 60-100 Aermax
34 50-60 Aermax
6-7 6-10 Aermar
6-7 8-12 ety
7-8 8-12 hemmmax
4-5 8-20 Aermor
6-7 8-12 ety
6-7 6-10 Aermor
56 ouvexopeva

* JUVEXION TOU HOYEIPEHOTOC XWPIC KOMOKI

** Xwpic Kamo




KxOxpIopog

KoaTdMNAa UAIKG KaOapIopoU Kol OuvTPNoNnG PTTOPEITE Vo
TTpouNBeUTEITE JEOW TNC UTINPEOCIOG TEXVIKNG €EUTTNPETNONG
TTEAOTWY 1 0TO BIKO PoG eShop (NAEKTPOVIKO KOTAOTNUO).

YXAOKEPAUIKO UAIKO

KabopileTe Tn Baon eoTiwv K&Oe Gopd, TToU EXETE
goyelpewel ge autn. 'ETol 0ev KOMOUV TOL KOPEVD
UTTOAEIPUOTOL dOyNTQV.

KaBapilete TN BAion €0TIwV, GdoU TTPWTA KPUWOEI OPKETA.

Xpnoiyotoleite povo UNIKG KaBapiopou, TTou ival
KOTOMNAG VIOt UBGAOKEPOUIKO UAIKO. MpooetTe TIC
uttodeielc KabapIiopoU VW OTN OUCKEUQOIO.

Mn xpnolgorolgite ToTE:

HN CPAIWUEVO OTTOPPUTTOVTIKG THATWY
KOOOPIOTIKA VIO TO TTAUVTIPIO TWV TATWYV

UNIKG TRIWIPOTOC

IOXUPO OTIOQEUTIOVTIKS, OTTWG OTTPEI NAEKTPIKOU
doUpVoU 1 UNIKG OTTOUGIKPUVONG AeKEDWY

OKANp& odouyydpia

OUOKEUEC KOBOPIoPoU UWNANC TTieong ) OUCKEUEC
ekTOEEUONC OTHOU

H pey&An pumavon amopokpUveTal KOAUTEPO Pe pial EUoTPO
yuoAioU Tou epmopiou. Mpooe&te TIc untodeiéelc Tou
KOTOIOKEUOIOTH.

Mio KaTGAMNAN EUoTpa yuoAioU pmmopeiTe va mpounBeuTeite
€MonNc HEOW TNG UTINPECIAC TEXVIKAG eEuttnpeTnoNng
TTEAOTWV 1 0TO BIKO POG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

Me €101k odouyydpIa VIG TOV KABAPIOHO UOAOKEPOUIKOU
UANIKOU TIETUXOIVETE KOAQ OITOTEAEOUOTO KOOOIPIOUOU.

MAxicio Tou TTESIOU PAYEIPEUARTOG

Mo va amoduyete CNUIEC oTo TAGiolo Tou Tediou
HOYEIPEPOTOC, GKOAOUBNOTE TTOPOKOAW TIC 0IKOAOUBEC
urrodeielc:

m  Xpnolgotoleite povo CeoTd SIGAUPC ATTOPPUTTAVTIKOU
MATWV.

m [lpiv Tn xpNon MAUVETE KOAG TGl KAIVOUPYIO
odouyyopoTIaVaL.

m  Mn XPNOILOTIOIEITE KAVEVD I0XUPO KOOAPIOTIKO 1) UAIKAG
TPIYIPOTOG.

= Mn xpnoiporoleite Tnv EUOTPO YUOAIOU.

Kabopiopdg el

A8 Yrninpeoia TEXVIKAC
eEuTTNPETNONG TTEAXTWV

Edv n ouokeur) oo TTPETEl VO ETTIOKEUROTEI, N UTTNPECIO
TEXVIKNG EUTINEETNONC TWV TIEAATWV TNG ETAIPEING LOC
BpiokeTal otn diGBeon oag. Epeic Bpiokoupe TAVTOTE PO
KOTOAMNAN AUon, emiong Kail yio TNV omoduyn Twv TIEPQITTWV
EMOKEWEWV TOU TIPOOWTTIKOU TNC UTINPEOIOG TEXVIKNC
eEUTINPETNONC TIEAATQV.

ApiBpog E ko ap16pog FD

Edv ¢ntnoeTe Tn OIKr HOC UTTNPECIa TEXVIKAC eEUTTNPETNONG
eAoTWY, OWOTE TTAPAKOAW Tov aplBud E kai Tov apiBpd FD
TNC ouokeung. Tnv mvoKida TUTTOU e TOUG aplBuouc Ba
TNV Bpeite Mvw oTNV KAPTO OUOKEUNC.

MpooelTe, OTI N €MOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUMUOTOC
efurnPETNONG TEAATWY OTNV TIEPITITWON eVOC e0DOAUEVOU
Xelplopou dev eival dwpedv, aKOPO Kol KOT& Tn SIGpKEIn
TOUu XpOVOU TNG eyyunong.

To oToIXEIO ETMKOIVWVIAC OAWV TwV XWwPwv Ba Ta Bpeite
oToV TvaKa YTTINPEOoIEC TEXVIKNG €EUTINPETNONC TIEAATRWV
mou opadideTal padi.

EVTOAI EMOKEUNG KO CUMPBOUAEG GE TIEPITITWON
BAapng
GR 18182

AOTIKN XPEwon

EpmoTeubeite TNV epmelpia Tou KoTookeuaoTn. ETol
eEaodahiCete, OTI N emoKeur) yiveTal amd ekmaideUPEVOUC
TEXVIKOUG TOU OEPPIC, TToU eival eEOTTAIOUEVOI e Tal YN OIO
OVTOAOKTIKG VIO TN CUOKEUN 0OOC.
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E¥ Conformita d'uso

Leggere attentamente le presenti istruzioni
per l'uso. Custodire con la massima cura le
presenti istruzioni per l'uso e il montaggio e |l
certificato di identificazione dell'apparecchio in
caso di utilizzo futuro e cessione a terzi.

Controllare I'apparecchio dopo averlo
disimballato. Qualora si fossero verificati danni
da trasporto, non collegare l'apparecchio.

L'allacciamento senza spina dell'apparecchio
puo essere effettuato solo da un tecnico
autorizzato. In caso di danni causati da un
allacciamento non corretto, decade il diritto di
garanzia.

Questo apparecchio & pensato
esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare
l'apparecchio esclusivamente per la
preparazione di cibi e bevande. Il processo di
cottura deve essere sorvegliato. Un processo
di cottura breve va sorvegliato continuamente.
Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in
luoghi chiusi.

Questo apparecchio & progettato solo per
l'utilizzo fino ad un'altezza di massimo 2000
metri sul livello del mare.

Questo apparecchio non € da utilizzare con un
timer esterno o un telecomando separato.

Non utilizzare alcuna copertura del piano di
cottura. Potrebbe causare incidenti, dovuti ad
es. al surriscaldamento, alla formazione di
flamme o agli schizzi di materiale.

Non utilizzare dispositivi di protezione o griglie
di protezione per bambini non adatti.
Potrebbero causare incidenti.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali 0
mentali nonché da persone prive di sufficiente
esperienza o conoscenza dello stesso se
sorvegliate da una persona responsabile della
loro sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli

eventuali rischi derivanti da un utilizzo improprio.

| bambini non devono utilizzare I'apparecchio
come un giocattolo. | bambini non devono né
pulire né utilizzare 'apparecchio da soli a

meno che non abbiano un'eta superiore agli 8

anni € che siano assistiti da parte di un adulto.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8
anni.

Conformita d'uso it

ENimportanti avvertenze di
sicurezza

AAvwso Pericolo di incendio!

L'olio o il burro caldi si incendiano
rapidamente. Non lasciare mai incustoditi
sul fuoco I'olio o il burro caldi. Non utilizzare
mai acqua per spegnere il fuoco.
Disattivare la zona di cottura. Soffocare le
flamme con un coperchio, una coperta
ignifuga o qualcosa di simile.

m Le zone di cottura si surriscaldano molto.
Non appoggiare mai oggetti inflammabili
sul piano di cottura. Non appoggiare alcun
oggetto sul piano di cottura.

s L'apparecchio si surriscalda. Non riporre
mai oggetti infammabili o spray nei cassetti
sotto il piano di cottura.

/\ Avviso — Pericolo di scottature!

Le zone di cottura e le superfici vicine, in
particolare il telaio del piano di cottura
eventualmente presente, si surriscaldano
molto. Non toccare mai le superfici ad alta
temperatura. Tenere lontano i bambini.

/\ Avviso — Pericolo di scossa elettrica!

s Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico del servizio di assistenza
adeguatamente istruito. Se 'apparecchio &
guasto, staccare la spina o disattivare il
fusibile nella rispettiva scatola. Rivolgersi al
servizio di assistenza clienti.

s L'infiltrazione di liquido pud provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.

= Un apparecchio difettoso pud causare delle
scosse elettriche. Non mettere mai in
funzione un apparecchio difettoso. Togliere
la spina o disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

m Rotture, incrinature o crepe nella
vetroceramica possono causare scariche
elettriche. Disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.
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it Cause dei danni

/\ Awviso — Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di
cottura é presente del liquido, le pentole
pPOSsSoNno improvvisamente "saltare in aria".
Tenere sempre asciutti la zona di cottura e |l
fondo delle pentole.

B Cause dei danni

Attenzione!

m | fondi ruvidi di pentole e padelle graffiano la
vetroceramica.

m Non lasciare pentole vuote sulle zone di cottura
accese per evitare danni.

m Non appoggiare mai pentole e padelle calde sul
pannello comandi, sul campo degli indicatori o sulla
cornice per evitare danni.

m La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano di
cottura pud provocare danni.

m Se appoggiati sulle zone di cottura calde la pellicola
in alluminio o i contenitori in plastica si sciolgono. La
pellicola di protezione della cucina non é adatta a
questo piano di cottura.

Panoramica

Nella seguente tabella sono riportati i danni piu
frequenti:

Rimuovere immediatamente i
residui di cibo con un raschietto
per vetro.

Utilizzare unicamente deter-

Macchie Residui di cibo

Detergenti non

appropriati genti adatti alla vetroceramica.
Graffi Sale, zuccheroe  Non utilizzare il piano di cottura
sabbia come superficie di lavoro o di
appoggio.
| fondi ruvidi di Controllare le stoviglie.

pentole e padelle
graffiano la vetro-

ceramica

Scolorimenti Detergentinon  Utilizzare unicamente deter-
appropriati genti adatti alla vetroceramica.
Sfregamento Sollevare pentole e padelle
delle pentole (ad  quando le si sposta.
es. alluminio)

Fratture Zucchero, cibi Rimuovere immediatamente i

molto zuccherosi  residui di cibo con un raschietto
per vetro.
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EJ Tutela dell'ambiente

Questo capitolo contiene informazioni relative al
risparmio energetico e allo smaltimento
dell'apparecchio.

Consigli per il risparmio energetico

m Coprire sempre le pentole con un coperchio di
dimensioni adatte. La cottura senza coperchio
richiede chiaramente piu energia. Un coperchio in
vetro consente di poter guardare dentro la pentola
senza doverla scoperchiare.

m Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci. | fondi
irregolari aumentano il consumo di energia.

m |l diametro del fondo delle pentole e delle padelle
deve corrispondere alle dimensioni della zona di
cottura. In modo particolare I'utilizzo sulla zona di
cottura di pentole troppo piccole causa sprechi
d'energia. Attenzione: i produttori di stoviglie
indicano spesso il diametro superiore che
solitamente € pit grande di quello del fondo.

m Per quantita di alimenti ridotte utilizzare pentole
piccole. Una pentola troppo grande e semi vuota
necessita di molta energia per essere riscaldata.

m Cuocere con poca acqua per risparmiare energia e
preservare le vitamine e i minerali contenuti nelle
verdure.

m Scegliere una pentola che copra il pit possibile la
superficie della zona di cottura.

m  Quando possibile passare a un livello di cottura piu
basso.

m Scegliere un livello di cottura a fuoco lento adatto.
Con un livello di cottura a fuoco lento troppo elevato
Si spreca energia.

m Utilizzare il calore residuo del piano di cottura. Nel
caso di tempi di cottura prolungati, spegnere la zona
di cottura gia 5-10 minuti prima della fine prevista
per la cottura.

Smaltimento ecocompatibile

Si prega di smaltire le confezioni nel rispetto
dell'ambiente.

Questo apparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea 2012/19/UE in

materia di apparecchi elettrici ed elettronici
mmmm (Waste electrical and electronic equipment -

WEEE).

Questa direttiva definisce le norme per la

raccolta e il riciclaggio degli apparecchi

dismessi valide su tutto il territorio dell’Unione

Europea.




Conoscere I'apparecchio

| dati relativi alle dimensioni dei piani cottura sono
riportati nella panoramica dei modelli. — Pagina 2

Il pannello comandi

Conoscere l'apparecchio it

© O
9 1
8 2
7 3
6 4
5
O
o

Zona di cottura anteriore

oe o0

Zona di cottura posteriore

Le zone di cottura

(O Zonadicottura a cir-
cuito singolo

© Zonadicotturaacir- Accensione: ruotare il selettore delle
cuito doppio zone di cottura verso destra e portarlo
sul simbolo @. Impostare il livello di cot-
tura.

Spegnimento: ruotare il selettore delle
zone di cottura portandolo su O e rego-
lare di nuovo. Non portare mai il selet-
tore delle zone di cottura su 0
ruotandolo oltre il simbolo ©.

Avvertenze

m Le aree scure della zona di cottura sono dovute a
motivi tecnici. Non incidono sul funzionamento della
zona di cottura.

m La zona di cottura si regola mediante I'attivazione e
la disattivazione del riscaldamento. Anche alla
potenza massima il riscaldamento pud attivarsi e
disattivarsi.

m Per le zone di cottura a piu circuiti, i riscaldamenti
dei circuiti interni e il riscaldamento di accensione
possono attivarsi e disattivarsi in tempi diversi.

O
9 1
8 2
7 3
6 4
5
[ J
(@)

Indicatore del calore residuo e delle zone di
cottura

L'indicatore del calore residuo e delle zone di cottura si
accende in presenza di una zona di cottura calda:

m Indicatore delle zone di cottura - durante l'esercizio
poco dopo l'accensione di una zona di cottura.

m Indicatore del calore residuo - dopo la cottura se la
zona di cottura € ancora calda.

Il calore residuo pud essere utilizzato per risparmiare
energia, ad es. per tenere in caldo una pietanza piccola
o per sciogliere la glassa.
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it Uso dell'apparecchio

Uso dell'apparecchio

In questo capitolo viene illustrato come regolare le zone
di cottura. Nella tabella sono riportati i livelli e i tempi di
cottura per varie pietanze.

Attivazione e disattivazione del piano di
cottura

[l piano di cottura si attiva e disattiva mediante il
selettore delle zone di cottura.

Regolazione della zona di cottura

| pulsanti delle zone di cottura consentono di impostare
il livello di riscaldamento delle zone di cottura stesse.

Livello di cottura 1 = potenza minima
Livello di cottura 9 = potenza massima

Tabella di cottura

Nella seguente tabella sono riportati alcuni esempi.

| tempi di cottura e i livelli di cottura dipendono dal tipo
di alimento, dal peso e dalla qualita del cibo. Pertanto,
sono possibili differenze rispetto a quanto indicato.

Iniziare la cottura con il livello di cottura 9.
Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

E' consigliabile rosolare in piccole porzioni gli alimenti
che vanno rosolati a fuoco vivo o che durante la cottura
perdono molti liquidi.

Nel capitolo Tutela dell'ambiente — Pagina 16troverete
dei consigli su come cucinare risparmiando energia.

Cottura a fuo- Durata in mi-

co lento nuti della cot-
tura a fuoco
lento
Fondere
Burro, gelatina 1

Riscaldare e mantenere caldo
Minestra (ad es. minestra di lentic- 1

chie)

Latte™™ 1-2

Stufare, cuocere a fuoco lento

Canederli, gnocchi 3-4* 20-30 min.
Pesce & 10-15 min.
Salse bianche, ad es. besciamella 1 3-6 min.
Bollire, cuocere a vapore, stufa-

re

Riso (con doppia quantita di acqua) 3 15-30 min.
Patate lesse 3-4 25-30 min.
Patate lesse in acqua salata 3-4 15-25 min.

* Prosecuzione della cottura senza coperchio

** Senza Coperchio
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Cottura a fuo- Durata in mi-

co lento nuti della cot-
tura a fuoco
lento
Pasta 5 6-10 min.
Zuppe, minestre 3-4 15-60 min.
Verdure e verdure surgelate 3-4 10-20 min.

Cuocere nella pentola a pressione 34 -

Stufare

Involtini 3-4 50-60 min.

Stufato 3-4 60-100 min.

Gulasch 3-4 50-60 min.

Cottura arrosto**

Fettina, naturale o impanata 6-7 6-10 min.

Cotoletta, naturale o impanata 6-7 8-12 min.

Bistecca (spessore 3 cm) 7-8 8-12 min.

Pesce e filetto di pesce naturale o~ 4-5 8-20 min.

impanato

Pesce e filetto di pesce, impanatoe  6-7 8-12 min.

surgelato, ad es. bastoncini di

pesce

Pietanze surgelate cotte in padella  6-7 6-10 min.

Crépe 56 progressiva-
mente

* Prosecuzione della cottura senza

** Senza Coperchio



) Pulizia

| detergenti adatti sono disponibili presso il servizio di
assistenza clienti o nel nostro e-shop.

Vetroceramica

Pulire accuratamente il piano di cottura dopo ogni
utilizzo per evitare che i residui di cibo si incrostino.

Pulire il piano di cottura solo quando si &
completamente raffreddato.

Utilizzare unicamente detergenti adatti alla
vetroceramica. Osservare le istruzioni per la pulizia
indicate sulla confezione.

Non utilizzare:

detersivi per piatti (lavaggio a mano) non diluiti
detergenti per lavastoviglie

detersivi abrasivi

detergenti aggressivi come spray per il forno o
smacchiatori

spugne abrasive

detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore

In caso di sporco molto ostinato € preferibile utilizzare
un raschietto per vetro reperibile in commercio.
Rispettare le avvertenze fornite dal produttore.

Un raschietto per vetro adatto pud essere richiesto
anche presso il servizio di assistenza clienti o il nostro
e-shop.

Con spugne speciali per il trattamento della
vetroceramica & possibile ottenere buoni risultati di
pulizia.

Telaio del piano di cottura

Attenersi alle seguenti avvertenze in modo da non
provocare danni al telaio del piano di cottura:

Utilizzare solo soluzione alcalina di lavaggio calda.
Lavare bene le spugne nuove prima di utilizzarle.
Non utilizzare strumenti affilati o abrasivi.

Non utilizzare il raschietto per vetro.

Pulizia it

Pl Servizio assistenza clienti

Il servizio di assistenza tecnica & a disposizione per
eventuali riparazioni. Troviamo sempre la soluzione
adatta, anche per evitare l'intervento del personale del
servizio di assistenza clienti guando non & necessario.

Codice prodotto (E) e codice di produzione
(FD)

Quando ci si rivolge al servizio di assistenza tecnica
bisogna, indicare il codice del prodotto (E) e il numero
di produzione (FD) dell'apparecchio. La targhetta di
identificazione con i relativi numeri si trova nel
certificato di identificazione dell'apparecchio.

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo
improprio, l'intervento del tecnico del servizio di
assistenza non é gratuito anche se effettuato durante il
periodo di garanzia.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso
elenco dei centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
I 800-522822

Linea verde
CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo
modo avrete la garanzia di una riparazione effettuata da
tecnici qualificati del servizio assistenza e con pezzi di
ricambio originali per il vostro apparecchio.
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B3 Npumenenne no
Ha3Ha4YeHUIo

BHumaTenbHO npountante gaHHoe
pykoBoaAcTBO. CoxpaHAnTe pyKOBOACTBO MO
aKcnayaTaumm n MHCTPYKLUMIO MO MOHTaxy, a
Takke nacnopt npudopa an1a AaslbHEenLWwero
NCNONb30BaHWA UK ANA NepegaYym HOBOMY
BaAensbLly.

PacnakyiTe n ocmoTtpute npudop. He
noakatoyante npnodop, ecnm oH Obin
NOBPEXAEH BO BPeEMA TPaHCMOPTUPOBKMU.

MoakntoueHmne npndopa 6e3 WTencenbLHon
BUJIKWN JO/HKEH NPOU3BOANTL TOSTbKO
KBaIMMPULIMPOBAHHBIA CNeLuanuncT.
MoBpexaeHna 13-3a HenpasuIbHOro
NOAK/IOUYEHNA MPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUiHbIX 00A3aTE/IbCTB.

O10T Nprdop npeagHasHavyeH TobKO 1A
JloMallHero ncnosb3oBaHua. icnonsaynte
NpmMOop TObKO ANA NPUroToBAEHNA 6104 U
HannTkoB. Heobxoanmo Habnoaath 3a
npoueccoM Bapkn. Heoxoanmo HenpepbIBHO
HabNto4aTh 3a KPAaTKOBPEMEHHbIM MPOLECCOM
Bapku. icnonb3ynte npudop TONbKO B
3aKPbITbIX MOMELLEHUAX.

[aHHbii npnbop npeaHasHaveH a8
MCNOMb30BaHMA Ha BbicoTe He 6onee 2000 m
Had YPOBHEM MOpPSA.

OT1oT Npmbop He npeaHasHaveH anqa
NCMONb30BAHNA C BHELHVUM TalMepoM Uau
Ny/IbTOM YMpaB/eHuA.

He 3akpbiBalTe KPbILWKY BAPOYHOW MaHENN.
OTO MOXET MPUBECTU K HECUYACTHbLIM C/lyYasnm,
HanpumMmep, K neperpesy npudopa,
BO3ropaHunto Uam K pacTpecKnBaHuio
maTepuana.

He ncnoneadyinte Henoaxoaawme 3alnTHbIe
PELETKN U AETCKME PELIETKN
6e30MacHOCTU. OTO MOXET NPUBECTU K
HecuyacTHOMY Cryyato.

et no 8 net, nuua ¢ orpaHnYeHHbIMK
DOU3NYECKUMUN, YMCTBEHHBIMU N MCUXUUYECKUMN
BO3MOXHOCTAMMW, a TakxXe nnua, He
obnagatolme AoCTaToOUHbIMU 3HAHUAMN O
npudope, MOoryT Ncnosib3oBaTb NPUOOP TOSIbKO
noa NPUCMOTPOM /1ML, OTBECTBEHHbIX 3a 1X
6e30nacHoOCTb, WK nocne noapodHOro
NHCTPYKTaXa U 0CO3HaHMA BCeX ONacHOCTEWN,
CBA3aHHLIX C 9KcnayaTaunen npundopa.

[eTtAam He paspellaeTca urpatb ¢ NPUOOPOM.
OuncTka 1 obcnyxmsaHune npnéopa He

[MpMMEHEHME NO HAa3HAYEHUIO ru

OOJIXHbI MPON3BOANTLCA AETbMU, 3TO
AOonyctnmMmo, ToJ/ibKO eC/in OHU CTapLlle 8 net un
NX KOHTPOJIMPYIOT B3POC/IbIE.

He nonyckanTe neten mnaauwe 8 net K
npnbopy 1 ero ceTeBoMy NpPoBOAY.

INBaxHble npaBuna TeXHUKH
6e3onacHocTH

Aﬂpenynpemneuue — OnacHocTb

BO3ropaHuAa!

m [OpAYee pacTuUTeibHOE Mac/10 Wan XNp
Nerko BocniameHatTcA. He octasnante
6e3 npucMoTpa ropayee Macno Uam Xup.
Hukoraa He TylnTe oroHb BOAOMW.
Bbiktounte KOHMOPKY. [hama MOXHO
OCTOPOXHO MOracuTb KPbILLKON,
nnamAaracAwym NOKPbIBA/IOM AN
NoA0OHbIMK NpeaMeTaMu.

s KOHMOPKM OYEHb CU/IBHO HarpeBatoTCA.
Hukoraa He Knaaute Nerko
BOCMN/IaMEHALWNECA NPeaMEThl Ha
BApPOYHYIO NaHenb. He cknaabiBante
npeaMeThbl Ha BapOYHYO MaHesb.

» [Ipubop HarpesaeTcA. He xpaHute
JIErKOBOCM/IAaMEHAOLLMECA NPEAMETbI NN
adP030/1bHble BaNOHUMKN B ALUMKAX Mo
BapOUYHOW NaHenbHo.

/\MpenynpemnaeHne — OnacHOCTb omora!
KOHMOPKM 1 coceaHne 4yacTt BapOYHOM
naHenn (B 0COOEHHOCTU paMKa) CUIbHO
HarpesBatoTcA. He npukacantecsh K
packasieHHbIM NoBEPXHOCTAM. He
noanyckante neten 6113sKo.

/\Mpeaynpemaenue — OnacHocTb yaapa

TOKOM!

n [lpn HEKBaANMPULNPOBAHHOM PEMOHTE
NPNOOP MOXET CTaTb UCTOYHMKOM
onacHOCTU.[103TOMY PEMOHT AO/HKEH
NPON3BOANTLCA TO/IbKO CNELNATUCTOM
CEPBUCHON CNY>XObl, MPOLLIEALLINM
cneuvansHoe obyyeHne.Ecnm npndop
HencnpaBeH, BbIHbTE BUIKY U3 PO3ETKU UK
OTK/OUNTE NpeaoxpaHuTens B 610Ke
npenoxpanutenen. BeizoBute cneunanncra
CEPBUCHOWN Cy»Obl.

» [IpOHMKalOLWAaA BNara MOXeT NPMBECTU K
yaapy 91eKTpUYeckM Tokom. He
NCMNOMb3YNTE OUNCTUTESb BbICOKOIO
NaB/IEHNA WUV NapPOCTPYMHbBIE OUUCTUTENN.
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ru MPVYMHBI MOBPEXAEHWI

s HeuncnpaBHbIi NpnOOP MOXET ObITb
NPUYMHOW NOpaXeHnA TOKOM. Hukorga He
BK/ItOUaNTEe HencnpasHbIi Npndop. BbiHbTe
N3 PO3ETKN BUIKY CETEBOro NpoBoAa UAu
BbIK/IIOUUTE MpefoxpaHnTens B 61o0ke
npenoxpaHutenei. BoidoBute cneunanncrta
CEPBUCHOWN Cy»Obl.

m [PELUMHbI NN CKOJIbl HA CTEKIOKEPAMUKE
MOrYT NPMBECTU K yAapy 3NeKTPUYECKNM
ToKOM. OTKIOUUTE NPEefoXpaHUTeNb B
onoke npegoxpanutenei. Beisosute
cneuvanmcTa CEPBUCHOW CNYXObI.

/A\NpeaynpemaeHne — OnacHocTb
TpaBMUpOBaHuUA!

N3-3a XMOKOCTW Mexay AHOM KacTptonu u
KOHMOPKOW KACTHONA MOXET HEOXUOaHHO
NOANpbIrMBaTth BBepx. [M03TOMYy AHO NMOCYbl U
KOHMOPKM Bceraa A0/MKHbI OblTb CyXMMM.

B NpuumnHbI noBpemaeHUN

BHumaHue!

m lllepoxoBatoe AHO KacTPM UM CKOBOPOOblI MOXET
cTaTb MPUYMHONM NOABAEHUA LapanuH Ha
CTEK/TIOKEPAMUKE.

m He HarpeBaliTe nycTyto nocyay. 3170 MOXeT cTaTb
NMPUYMHON NOBPEXAEHUN.

m Hwukorga He cTaBbTe ropAYMe KacTpron U CKOBOPO/bI
Ha naHesb ynpaBAeHna, 30HY MHAMKATOPOB 1 pamy. 970
MOXET CTaTb MPUYNHON NOBPEXOAEHNN.

m [lageHune TBEPAbIX WV OCTPbLIX NPEAMETOB Ha
BApOYHYO MaHeb MOXET Bbl3BaTb €€ MOBPEXAEHNE.

m [1py CONPUKOCHOBEHUN C FOPAYUMUN KOHDOPKaMN
astoMuHMeBanA onbra 1 nJacTtMaccoBanA nocyaa MoryT
pacnnaesuTbcA. 3almnTHaA NaéHka He npeaHasHadveHa
ONA Ballen BapoOYHOWM naHenu.

O630p

B cneuyromeﬁ Tabnuue npmeegeHbl Camble YacTble
MPUYNHBI I'IOBpe)KLI,eHVIVII

Ynanaure 0CTaTku ML cnewm-
a/IbHbIM CKDSC)KOM ANA CTeKNAH-
HbIX I'IOBerHOCTeVI.

Ynanenue nateH  Octarku nuLLm

HenoaxonAwme — Mcnonb3yite TOAbKO YNCTALLINE

uuCTALLME CPEd-  CPENCTBa, NPeaHasHaUYEeHHbIe

CcTBa Q1A OUUCTKM CTEKITOKEPAMMKIA.
LlapanuHbl Cone, caxap u He ncnonbayiite BapouHyto

MnecoK naHesb B KAYECTBE MOJIKN Win

pabouero crona.
LLlepoxoaroe AHO - [1pOBEPLTE UCMOMB3YEMYIO
KacTpton nam nocynay.

CKOBOPO/bl MOXET
cTaTb NPUYUHON
noABNEHNA Liapa-
MUH Ha CTEK/TOKE-
pamIKe.

22

3meHeHna Henogxonatuue Vcnonbayiite TONbKO YnCTALLME

LBeTa unCTALLME CPEd-  CPEeACTBa, NPeAHasHAUYEHHbIE
cTBa QNA OYNCTKM CTEKIOKEPAMUKIA,
Cnefbl TpeHus MepeaBuraiite KacTpton 1 CKO-
nocyabl (Hanpu-  BOPOAKW, MPUNOAHAMAA UX Haf
Mep, AOMUHUE-  CTEK/OKEPaMUUECKOii MOBEPXHO-
BOW) CTbIO.

My3bipn HA Caxap 1 NpoayKTel  Yaanaite 0CTaTKK MALLM Creum-

CTEKIOKEPAMNKE  C BbICOKIM COAEP-  a/IbHbIM CKDGGKOM ANnA CTeKNAH-
JKaHWeM caxapa HbIX HOBerHOCTeVI.

EJ Oxpana oxpymaroLueit
cpeasl

3Ta rnasa coAepXuT MHMopMaLnio 06 SKOHOMUK
3M1EKTPOIHEPIUM U yTUAn3aumun npudopa.

PexomeHAaauuu no aKOHOMUU SJIEKTPOIHEPIrun

m Bcerna sakpbiBante KacTtptosiv NoAXOAAWEN KPbILKOW.
B npoTvBHOM Cnyyae 3HaunTeNbHO BO3pAacTaeT pacxon
anekTpoaHeprun. CTeknAaHHaA Kpblllika No3BoNT BaM
HabnogaTh 3a NpUroTosneHem 6t00a Jaxe B
3aKPbITOM KacTptone.

m VIcnonb3yiTte KacTpton U CKOBOPObl C MIOCKUM AHOM.
Vicnonb3oBaHne nocyabl ¢ HEPOBHbLIM AHOM MOXET
cTaTb MPUYMHONM NOBLILEHHOIO pacxoaa
3NEeKTPOIHEPTUN.

m [lnameTp AHa KacTprov UM CKOBOPObl AO/MKEH
coBnagaTb C pasmMepomM KOHMOpKU. Vicnons3oBaHue
nocyabl C AMaMeTpoM [Ha MeHblle anameTpa
KOHMOPKN BEAET K NOTEPE 2NEKTPOIHEPTUN. [ToMHUTE:
N3roTOBUTENN MOCY/bl YACTO YKa3blBatOT BEPXHUIA
JvamMeTp, KOTOpbIN, Kak npaBuio, Oosblle, Yem
anameTp aHa.

m [InA npurotoBneHna HedosblnX 0OHLEMOB NULLN
NCMONb3YNTE ManeHbKyto KacTptonto. [Mpu
NPUrOTOBNEHUN B BOMbLIOW KACTPHO/Ie pacxoayeTca
MHOIO 3N1EKTPO3HEPTUN.

m [lpy NpUroToBAEHUM NULLN HANMBAKTE HEMHOIO BOAbI.
OTO 3KOHOMUT B/1EKTPOIHEPINIO, & OBOLLUM COXPaHAT
BCE coaepyallmecsa B HUX BUTAMUHbLI 1 MUHEPabHbIe
BellecTBa.

m Crapaiirtech, YToObl HO NOCYdbl 3aKPbIBAIO KAk MOXHO
OonbLUytO NnoLanb KOHMOPKN.

m CBOeBpeMeHHO nepekstoyarite KOHHOPKY Ha Oonee
HN3KYIO CTyMneHb Harpesa.

m Buibupante noaxoasllyto cTyrneHb cnadoro Harpesa.
Mpy CAULIKOM BbICOKOW CTyneHn cnadoro Harpesa
HanpacHoO pacxoyeTcA MHOIo 31eKTPOIHEPIUN.

m llcnonbayinTe octaTouyHOe TEMI0 BApOYHOW NaHesu.
Mpyn AANTENBEHOM NPUIOTOBAEHUM MOXHO BbIK/KOYaTh
KOHMOPKY yxe 3a 5-10MUHYT A0 UCTEeYEeHUA BPEMEHN
NnpUroToBneHusa.



n paBUNibHaA YTUIIW3aUuUAa YNaKOBKHU

YTUNnM3NpyinTe ynakosky ¢ cobtoaeHnem npasun
9KOJIOrMUYeckoit 6e30nacHOCTU.

&) 3HakomcTBO € nprbopom

Pasmepbl BApOYHbIX NaHesen ykasaHsl B 0030pe
TMnopaamepoB. — CrpaHuia 2

MaHenb ynpaBneHun

3HaKoMCTBO C nNpudopom ru

[aHHbIli NpMBOP MMEeeT OTMETKY O COOTBETCTBUN
eBponenckmum Hopmam 2012/19/EU ytunnaauun
ANEKTPUYECKMX U INEKTPOHHbBIX NPUGOPOB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
[aHHble HOpMbI ONpeaenaAtoT AEUCTBYIOWNE Ha
TeppuTopun EBpocoto3a npasuia Bo3spara u
yTUAM3aLUmMmM cTapbix NPMOOPOB.

S MepeaHas KoHhopKa
& 3a0Haq KoH(opKa
KoHdopku

O 0nHoKoHTypHasa KoH-
(hopka
© [ByxKoHTYpHaA KoH-  [loaKMIOUEHIe: NOBEPHIATE NEPEeKIYa-
(opka Te/b KOH(OPKM BPaBo A0 NOM0XKEHMA
©. YcraHoBwTe CTyneHb Harpesa KoH-
(hopkw.
OTKNKOUEHME: NOBEPHNTE NEPEKT0YATENb
KOH(OPKM B NoNoxeHne «0» 1 BLINOMHUATE
YCTaHOBKM 3aHOBO. HIKOrAa He MoBopayw-
BailTe NepeksIoYaTeb KOHPOPKM B MO0-
eHue «0» yepes cumson ©.

YKasaHunA

m  TeMHble yYaCTKn Ha PUCYHKE Hakana KOHMOPKM
00ycnoBneHbl TeXHNnYeckn. OHN He BAUAKOT Ha YHKLIMIO
KOH(OPKMW.

m Perynnposka TemnepaTypbl KOHPOPKM OCYLIECTBIAETCA
nyTem BK/OYEHNA N BbIK/OYEHNA Harpesa. Jaxe npu
camoli 60/bLIOM MOLHOCTY HarpeB MOXHO BK/IOUYNTb 1
BbIK/IHOUNTD.

(@)
9 1
8 2
7 3
6 4
5
[ J
(@)

m [11A MHOTOKOHTYPHbIX KOH(OPOK HArpes BHYTPEHHMX
HarpeBaTesIbHbIX KOHTYPOB 1 Harpes noakatoyaemblx
KOHTYPOB MOXHO BK/It0UaTh U BbIK/IOYaTb B Pa3IMyHOE
BpeMA.

MHauKaTopbl KOHPOPKKU U OCTATOYHOrO Tenna

VHavkaTopbl KOHPOPKK 1 OCTATOYHOrO Teria ropAT, ecin
KoH(opKa Ténnan:

m VIHOnkatop KOHMOPKKM - BO BPEMA 3KCnyaTauum u B
TEUYEHNE HEKOTOPOrO BPEMEHW MOCE BKIOYEHNA
KOH(OPKMW.

m VHOMKaTtop OCTATOYHOrO TeMaa - M0 OKOHYaHUN
3KcnayaTauumn, Nnoka KoHgopka eweé Ténnan.

[1nA 3KOHOMUW BHEPTN MOXHO UCMO/b30BATL OCTATOUHOE
Tenno, HanpuMep, 414 pacTanvBaHuAa WOKONaaHOM
rnasypu unv ons noanepxxanva Heonblworo 6ao0a B
ropAYeM COCTOAHUN.
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ru YnpasneHue OblTOBbIM MPrOOPOM

E¥YnpaBneHue 6GbiTOBbIM
npuéopom

B naHHOW rnaBe onucbiBaeTCA NPOLIECC PEerysIMpoBKN
KOHtopok. CTyneHn HarpeBa KOHMOPOK 1 BPeEMSA
NPUroTOBNEHNA ANA Pas3/IMYHbIX B0 yKasaHbl B TadnuLe.

BxnroyeHue U BbIKNOYEHUE BapO'-IHOﬁ naHenu

BkntoueHme 1 BbIK/THOUEHNE BAPOUHOM NaHEeNu
OCYLLECTBNAETCA C MOMOLLbLIO BblK/tOYaTeENen KOHMOPOK.

PerynupoBKa KOH}pOpPOK

PerynnpoBka MOLHOCTK Harpesa KOH(POPOK
OCYLLECTBNAETCA C MOMOLLbIO BblK/tOYATENEN KOHPOPOK.
CtyneHb HarpeBa KOHPOPKN 1 = MUHMMaNbHaA MOLLHOCTb
CTtyneHb HarpeBa KOHMOPKKN 9 = MakcumasibHaa MOLHOCTb

Tabnuua npuroToBneHun

MpvBegeHHan Hke Tabaunua CoaepXUT HECKOSbKO
NPUMEpOB.

BpemaA npurotoBneHns 1 CTyrneHb Harpesa KOHMOPKM
3aBUCAT OT BMAA, BECa W KayecTBa NpoayKToB. MosTomy
BO3MOXHbI OTK/IOHEHWA OT YKa3aHHbIX 3HAYEHN.

Y100bl 1OBECTN A0 KUMAYESHUA, UCTIOIL3YNTE CTYyNEHb
Harpesa 9.

Meproanuyeckn nepemelunBanTe rycrbie ontona.

CwnbHO nomkapuBaemble MPOAYKThl M MPOAYKThI, U3
KOTOPbIX MPW NoaXapuBaHM BblAeNAETCA MHOMO BOAbI,
Nydllle BCEro paspesaTtbh Ha HECKO/IbKO HEBGO/bLLNX
nopLni.

CoBeTbl M0 9KOHOMUW SHEPTUW NPU NMPUFOTOBNEHWUN MALLN
npuBeaeHbl B pasaesie no oxXpaHe OKpYXKatoLLen
cpeabl.— CrpaHuia 22

CryneHb cna-  Bpema npwuro-
60ro HarpeBa  TOBJNIEHUA Ha
MeIEHHOM
OrHE B MUHY-
Tax
PactannuBaHue
CnrnBouYHOE MACo, XXenatnH 1 -

PasorpeBaHve u nopnepxaHue B

TOpAYeM COCTOAHUM
Pary, ryCTO|7| cyn, Hanpumep, veue- 1 -

BIYHbIN

Monoko™** 12 -
JloBeneHue [0 rOTOBHOCTH, Bapka

6e3 KuneHus

Knewku, thpukaaensku 3-4* 20-30 MuH
Pbiba g 10-15 MuH
benble coychl, HanpuUMep, coyc 1 3-6 MUH

«beliamens»
* [IpUroTOBNIEHNE Ha MEASIEHHOM OrHE 6e3 KPbILLKM
** bea KpblLLKK
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Bapka, NpuroToBsieHWe Ha napy,

TyleHne

Puc (B 1BONHOM 06GbEME BOLbI)
Kaprogens B MyHaMpe
OTBapHO KapTodenb
3nenna 3 1ecta, MakapoHbl
Pary, cynbl

OBOLLY 1 0BOLLY FNYBOKOI 3aMO-
PO3KM

[puroToB/gHME B CKOPOBApKe

TyweHue
Pynetsl
TyleHoe MACO
[ynaw

Xapenue**

LLIHuEenb B NaHUPOBKE Win 6e3 Hee

Kotneta, B naHUpoBKe nm 6e3
CTeiik (TonLmHon 3 cm)

Pbi6a 1 pbiOHOE (e B NAHNPOBKE
nv 6e3 Hee

Pbi6a 1 pbiOHOE dune rny6oKoi
3aMOPO3KK, B MAHUPOBKE, Hanpu-
MEp, PhIGHbIE NAOUKN

bntona and xxapeHuna rnyooKoi
3aMOPO3KM

BAnHbI

CryneHsb cna-
60ro HarpeBa

Bpems npuro-
TOB/EHUA Ha
MefUIeHHOM
OrHe B MUHY-
Tax

3 15-30 mMuH
34 25-30 MuH
3-4 15-25 MuH
5" 6-10 MuH
3-4 15-60 MuH
3-4 10-20 MuH
3-4 -

3-4 50-60 MuH
3-4 60-100 muH
3-4 50-60 MUH
6-7 6-10 MUH
6-7 8-12 MuH
7-8 8-12 MuH
4-5 8-20 MUH
6-7 8-12 MuH
6-7 6-10 MUH
56 HENPepbIBHO

* [IpUroTOB/IEHNE Ha MEAIEHHOM OrHE 6€3 KPbILLKK

** bes KpblLLKN



I} OuncTra

PekoMeHayeMble YncTaLlmne cpeacTBa 1 cpeacTsa no yxoay
Bbl MOXETE NMPUOOPECTU Yepes CEePBUCHYIO CyxXOy nnn B
HalleM WHTepHeT-MarasuHe.

CteKnokepamuKka

Kaxablii pas nocse npurotoBIeHns num He 3abbiBalite
NpoTUpaTb BapOUHyto NaHesnb. B NpoTuBHOM ciyvae
ocTaTKu nuwm ByayT npuropars.

Unctte BapoUHytO MaHes b TOMbKO NOCNe €€ OXNaxKAEHUA.

Vicnonbayiite TONbKO YACTALLME CPEAcCTBa,
npeaHadHayeHHbIe AN1A OYNCTKU CTEK/TOKEPAMMUKMN.
CobntofaiTe ykazaHua Ha yrnakoBKe.

Hukorga He ncnonbaymnTe:

HepasbaB/eHHble CPeacTBa A1A MblTbA NOCY/db
cpeacTsa AnAa NoCyA0OMOEYHbIX MallWH

abpasunBHble cpeacTsa

arpeccuBHbIe UACTALLME CPEeACTBa, B TOM Unc/e Cnpen
L1 OUNCTKM [IyXOBOK W NATHOBLIBOAUTENN

XKECTKME ryOKM

OYUCTUTEIN BLICOKOIO AaBEHNA 1 NapoCTPyMHbIe
OYNCTUTENN

CunbHble 3arpA3HeHnaA nyvle Bcero yaanAaTCA C
MOMOLLBKO Cerf)Ka ONA CTEKJTAHHBIX I'IOBGDXHOCTGI;I.
CobnofaliTe ykasaHua OT U3roToBUTEA.

CkpeboK A1A CTeKAHHbIX NMOBEPXHOCTEN MOXHO
NPUoBPECTU YepPesd CEPBUCHYIO CNYKOY UM B HaLLIEM
NHTEepPHeT-MarasuHe.

C nomolLbto cneumanbHbix ry®ok ans
CTEeKN0KepamMnUYecKnx NnoBepxHOCTEN pesynbTaT OUNCTKM
Oyner nyJiue.

Pama BapouHOM naHenu

Bo nsbexaHvie noBpexaeHna pambl BAPOYHON naHenm
cobntofarite cneayrolme yKkasaHua:

m /lcnonbayiTe AnA OUNCTKM TOSIbKO TEMJIbIN Mbl/IbHbIN
pacTBop.

m [lepesn ynotpebneHvem TwaTte bHo MovTe ryokn ana
MbITbA MOCY/b.

m He ucnonbayite eakne nnn abpasmeHble YMCTALLNE
cpefncTea.

m He ucnonbayinte ckpedok AnA CTEKNAHHBIX
NMOBEPXHOCTEN.

Ouncrka ru

V& Cnyba cepeuca

Ecnu Baw npnbop HyxgaeTcA B peMOoHTe, Halla cepBucHas
cnyx6a Bcerga K Bawvm ycnyram. Mel Bcerga ctapaemca
HaliTu noaxoddAllee pelueHve, Ytodsl n3dexatb, B TOM
Ynce, HEeHYXKHbIX BbI30BOB CMELNaINCTOB.

Homep E 1 Homep FD

Mpu BLIZOBE cneumnanncTa CepBUCHON CyOsbl
00A3aTeNbHO yKaxuTe HoMep usaenua (Homep E) un
3aBojickol Homep (Homep FD) npubopa. DupmeHHas
TabnmMyka ¢ HoMepamu HaxoauTca B nacrnopte npudopa.

MprMKTE BO BHMMAaHMWE, YTO BM3UT cneumnanmcra
CEePBUCHON CNYXObl 417 YCTPAHEHNA NOBPEXAEHNI,
CBA3aHHbLIX C HEMpPaBWILHOW aKcrnayatauven npudopa, He
ABnAeTca 6ecnnaTHbIM Jaxe BO BPema AeNCTBMA rapaHTuu.

3afBKa Ha PEeMOHT U KOHCYJbTaUuuA NPU HenosnagKax

KoHTaKTHble AaHHble Bcex cTpaH Bbl HangéTte B
NPWUIOXEHHOM CMNCKE CEPBUCHBLIX LIEHTPOB.

[lonoxntecb Ha KOMNETEHTHOCTb M3roToBUTeNa. Toraa Bol
MoXeTe ObITb YBEPEHbI, YTO peMoHT Balero npubopa
OyaeT NpousBeaEH rpaMmoTHBIMU cneumanucTaMmm u ¢
NCNoNb30BaHNeM MUPMEHHbIX 3anacHbIX YacTen.
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