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fr Utilisation conforme

Utilisation conforme

Lire attentivement ce manuel. Ce n'est qu'alors que
vous pourrez utiliser votre appareil correctement et en
toute sécurité. Conserver la notice d'utilisation et de
montage pour un usage ultérieur ou pour le propriétaire
suivant.

Contréler I'état de I'appareil aprés l'avoir déballé. Ne
pas le raccorder s'il présente des avaries de transport.

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation
domestique et non professionnelle. Utiliser I'appareil
exclusivement pour maintenir des mets au chaud ou
pour chauffer de la vaisselle.

Cet appareil est congcu pour une utilisation jusgu'a une
altitude maximale de 4 000 m.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans
ou plus et par des personnes dotées de capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
disposant de connaissances ou d’expérience
insuffisantes, sous la surveillance d'un tiers responsable
de leur sécurité ou bien lorsqu'ils ont recu des
instructions liées a I'utilisation de l'appareil en toute

sécurité et qu'ils ont intégré les risques qui en résultent.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le
nettoyage et I'entretien effectué par I'utilisateur ne
doivent pas étre accomplis par des enfants, sauf s'ils

sont 4gés de 8 ans et plus et qu'un adulte les surveille.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a
distance de l'appareil et du cordon d'alimentation.

ENPrécautions de sécurité
importantes

/\ Mise en garde

Risque de brilure !

Les récipients ou les accessoires deviennent
trés chaud. Toujours utiliser des maniques
pour retirer le récipient ou les accessoires du
compartiment de cuisson.

/\ Mise en garde

Risque de choc électrique !

s L'isolation des cables des appareils
électroménagers peut fondre au contact
des piéces chaudes de l'appareil. Ne
jamais mettre le cable de raccordement
des appareils électroménagers en contact
avec des pieces chaudes de l'appareil.

s De I'hnumidité qui pénéetre peut occasionner
un choc électrique. Ne pas utiliser de
nettoyeur haute pression ou de nettoyeur a
vapeur.

s Un appareil défectueux peut provoquer un
choc électrique. Ne jamais mettre en
service un appareil défectueux. Débrancher
la fiche secteur ou enlever le fusible dans le
boitier a fusibles. Appeler le service aprés-
vente.

m Les réparations inexpertes sont
dangereuses.Seul un technicien du service
aprés-vente formé par nos soins est habilité
a effectuer des réparations.Si l'appareil est
défectueux, retirer la fiche secteur ou
enlever le fusible dans le boitier a fusibles.
Appeler le service apres-vente.

/\ Mise en garde

Risque d’incendie !

Le tiroir chauffant devient tres chaud, des
matiéres inflammables peuvent s'enflammer.

Ne placez jamais d'objets inflammables ni de
récipients en matiere plastique dans le tiroir
chauffant.



B Présentation de I'appareil

Le tiroir chauffant vous permet de préchauffer des
récipients ou de garder les plats au chaud.

Selon la version de votre tiroir chauffant, la disposition
des éléments de commande peut étre différente :

m Tiroir inférieur (hauteur 14 cm) : figure ATiroir
inférieur
m Tiroir supérieur (hauteur 29 cm) : figure B

//

Surface portante avec tapis antidérapant

Ventilateur et chauffage

Interrupteur principal

Eteignez, puis allumez I'appareil.
Voyant de service

Sélecteur de température

Réglez de maniére continue entre MIN, MOY et
MAX.

Ouverture et fermeture

Appuyez au milieu du tiroir pour 'ouvrir ou le fermer.

Lors de l'ouverture, le tiroir est Iégérement éjecté. Il peut
ensuite sans probléme étre remis en place.

Présentation de l'appareil fr

EY Utilisation de I'appareil

Préchauffer la vaisselle

Les mets refroidissent moins vite dans une vaisselle
préchauffée. Les boissons restent plus longtemps
chaudes.

Généralités sur les récipients

Les tiroirs chauffants ne doivent pas supporter une
charge de plus de 15 kg. Vous pouvez préchauffer par
ex. des récipients de menu pour 6 a 12 personnes.

6 assiettes menu @24cm 12 assiettes menu @24 cm

6 bols a soupe @10cm 12 bols a soupe @10cm

1 saladier @19cm 1 saladier @22 cm

1 saladier @17cm 1 saladier @19 cm

1 plat a viande 32.cm 1 saladier @17 cm
2 plats a viande 32.cm

Rangez les récipients

Ne déréglez pas l'ouverture de ventilation en utilisant
des pieces de vaisselle ou des piles d'assiettes hautes.
Cela garantit une bonne circulation de I'air chaud dans
l'appareil.

Récipients pour boire

Réchauffez les récipients pour boire comme par ex. les
tasses a expresso avec les degrés MIN a MOY.

AMise en garde

Risque de brilure !

A des degrés supérieurs, les récipients deviennent trés
chauds.

Procédez de la maniére suivante

1. Rangez le récipient dans le tiroir.

Remarque : Placez un tapis antidérapant afin
d'éviter de rayer la surface du tiroir.

2. Réglez la puissance sur le sélecteur de température.
Réglez la puissance souhaitée jusqu'a MAX pour les
récipients.

Pour les récipients a boire, réglez une puissance de
MIN & MOY.

3. Mettez I'appareil sous tension avec l'interrupteur
principal.

Le voyant de service s'allume. L'appareil chauffe. Le
ventilateur fonctionne.

4. Fermez le tiroir chauffant.

Durée du préchauffage

La durée du préchauffage dépend de la matiére et de
I'épaisseur du récipient, de la quantité contenue, de la
hauteur et de la disposition. Répartissez les récipients
si possible uniformément sur toute la surface. Placez
plutdt les piles d'assiettes hautes sur le c6té gauche du
tiroir chauffant, afin de ne pas dérégler l'ouverture de
ventilation.
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Pour les récipients de menu destinés a 6 personnes, le
préchauffage dure environ 15 a 25 minutes.

Mise hors tension

QOuvrez le tiroir. Mettez l'appareil hors tension via
l'interrupteur principal.

Retirez les récipients

AMise en garde

Risque de brdlure !
Le recipient peut devenir trés chaud. Retirez le récipient
du tiroir avec un gant de cuisine ou une manique.

Garder les aliments au chaud

Ne placez jamais les casseroles ou poéles chaudes
venant directement de la table de cuisson chaude sur
le tapis du tiroir chauffant.

Ne remplissez pas trop le récipient afin que le contenu
ne déborde pas lors de 'ouverture ou de la fermeture
du tiroir chauffant.

Recouvrez les mets qui séchent facilement avec un
couvercle thermorésistant ou un film aluminium.

Le tapis antidérapant est adapté aux denrées
alimentaires. Vous pouvez poser directement dessus

Tableaux et conseils

Récipients et récipients a boire

Assiettes, bols a soupe, saladiers non

Tasses expresso, tasses a café non

Décongeler des aliments congelés

Tartes a la créme, beurre, saucisses, fromage  non non
Gateau, pain non non
Viandes non non
Réchauffer

Fougasses, crépes, wraps, tacos 5-10min

Gateaux, par ex. crumbles, muffins 5-10min

Garder au chaud

Boissons 5-10min Oui
Aliments en général, soupes, sauces, garnitures 5 - 10 min Oui
Aliments délicats, par ex. viande 5-10min Oui
Oeufs cuits, oeufs brouillés 5-10min Oui
Pain, par ex. toasts, petits pains 5-10min

Faire fondre

Dissoudre de la gélatine non non
Chocolat a croquer ou glacage au chocolat non non
Miel cristallin non non

Laisser lever la pate

Pate a la levure de boulanger 5-10min non

mangquant
manquant

manquant
mangquant

mangquant

des aliments secs, par ex. les fougasses, les gateaux
ou les muffins, et les réchauffer dans le tiroir chauffant.
Nettoyez ensuite le tapis antidérapant.

Nous vous recommandons de ne pas maintenir les
mets au chaud plus d'une heure.

Mets adaptés : la viande, la volaille, le poisson cuits,
les sauces, les garnitures et les soupes sont adaptés.

Procédez de la maniére suivante

1. Placez le récipient dans le tiroir

2. Réglez le sélecteur de température sur la puissance
souhaitée. Mettez I'appareil sous tension avec
l'interrupteur principal et préchauffez les récipients
pendant 10 minutes.

3. Placez les mets dans le récipient réchauffé.

4. Fermez le tiroir.

Mise hors tension
Mettez I'appareil hors tension via l'interrupteur principal.

Retirez les récipients

AMise en garde

Risque de bralure !

Le récipient peut devenir trés chaud. Retirez le récipient
du tiroir avec un gant de cuisine ou une manique.

MAX

MOY

MIN sur une assiette ou une tablette en verre
MOY sur une assiette ou une tablette en verre
MIN sur une assiette ou une tablette en verre
MAX

MAX

MAX

MAX Transvaser des aliments, maximum 80 °C
MOY Transvaser des aliments, maximum 80 °C
MOY Transvaser des aliments, maximum 80 °C
MOY

MAX Récipient ouvert, environ 20 minutes
MAX

MIN

MIN saladier, bac ou plaque a patisserie couverts



Nettoyage

N'utilisez pas de nettoyeur haute pression ni de jet de
vapeur. Nettoyez l'appareil uniguement lorsgu'il est
débranché. Eteignez l'appareil au niveau de
l'interrupteur principal, le voyant de service ne s'allume
pas.

Extérieur de I'appareil

Essuyez I'appareil avec de I'eau et un peu de produit a
vaisselle. Séchez ensuite avec un chiffon doux.

Des produits caustiques ou récurants sont
inappropriés. Si un tel produit arrive sur la facade,
essuyez-le immeédiatement avec de I'eau.

Surfaces en inox

Eliminez immédiatement les taches de calcaire, de
graisse, de fécule et de blanc d'oeuf. De la corrosion
peut se former sous ces salissures. Utilisez de I'eau et

B Anomalies, que faire ?

Nettoyage fr

un peu de produit a vaisselle pour le nettoyage. Séchez
ensuite la surface avec un chiffon doux.

Appareils avec une facade en verre

Nettoyez la facade en verre avec un nettoyeur pour
vitres et un chiffon doux. Ne pas utiliser de racloir a
verre.

Intérieur de I'appareil

Surfaces en inox

Eliminez immédiatement les taches de calcaire, de
graisse, de fécule et de blanc d'oeuf. De la corrosion
peut se former sous ces salissures. Utilisez de I'eau et
un peu de produit a vaisselle pour le nettoyage. Séchez
ensuite la surface avec un chiffon doux.

Tapis antidérapant

Vous pouvez retirer le tapis antidérapant pour le
nettoyer. Nettoyez-le avec du liquide vaisselle.

Il se peut qu'une petite panne géne le bon fonctionnement de votre appareil. Avant d'appeler le service aprés-vente,

tenez compte des indications suivantes :

La vaisselle et les aliments restent froids.

Veérifiez si :

m l'appareil est allumé en appuyant sur l'interrupteur principal (le voyant de service

s'allume)

m Une panne de courant est survenue

La vaisselle et les aliments ne sont pas suffisamment
chauds.

Il se peut que :

vous ne les ayez pas réchauffés suffisamment longtemps

le tiroir soit resté ouvert pendant un long moment

le tiroir n'ait pas suffisamment été préchauffé

I'ouverture de ventilation ait été déréglée par des récipients hauts ou une pile

d'assiettes haute

Le voyant de service ne s'allume pas.
Le fusible se déclenche dans le boitier a fusibles.

Les réparations doivent uniquement étre effectuées par
du personnel qualifié. Des réparations incorrectes
peuvent engendrer des risques considérables pour
l'utilisateur.

Le voyant lumineux est défectueux. Appelez le service aprés-vente.
Retirez la fiche secteur et appelez le service apres-vente.



fr Service aprés-vente

V& Service aprés-vente

Si votre appareil a besoin d'étre réparé, notre service
aprés-vente se tient a votre disposition. Nous nous
efforgcons de toujours trouver une solution adaptée,
également afin d'éviter toute visite inutile du technicien
du SAV.

Numéro E et numéro FD

Lors de votre appel, veuillez indiquer le numéro de
produit (E-Nr.) complet et le numéro de fabrication (FD-
Nr.), afin de nous permettre de mieux vous aider. Vous
trouverez la plague signalétique avec les numéros en
ouvrant la porte de l'appareil.

E-Nr. FD Z-Nr.

220-240 V ~ 50/60 Hz 400 W

(€@ X

Pour éviter de devoir les rechercher en cas de besoin,
VOus pouvez inscrire ici les données de votre appareil
et le numéro de téléphone du service aprés-vente.

E-Nr. FD-Nr.
Service aprés-vente =

Veuillez noter que la visite d'un technicien du SAV n'est
pas gratuite en cas de manipulation incorrecte, méme
pendant la période de garantie.

Vous trouverez les données de contact pour tous les
pays dans l'annuaire ci-joint du service aprés-vente.

Commande de réparation et conseils en cas de
dérangements

B 070 222 143

FR 0140104210

CH 0848 840 040

Faites confiance a la compétence du fabricant. Vous
garantissez ainsi que la réparation sera effectuée par
des techniciens de SAV formés qui disposent des
piéces de rechange d’origine adaptées a votre appareil.

Données techniques

Alimentation électrique : 220-240V
50/60 Hz

Puissance connectée totale max. : 400 W

Marque CE Oui

Protection de
I'environnement

Elimination écologique

o Eliminez I'emballage en respectant

@ I'environnement.
Cet appareil est marqué selon la directive
européenne 2012/19/UE relative aux appareils
électriques et électroniques usagés (waste

mmmm clectrical and electronic equipment - WEEE).
La directive définit le cadre pour une reprise et
une récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
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it Conformita d'uso

B8 Conformita d'uso

Leggere attentamente le presenti istruzioni per l'uso.
Solo cosi & possibile utilizzare I'apparecchio in modo
sicuro e corretto. Custodire con la massima cura le
presenti istruzioni per l'uso e il montaggio in caso di un
utilizzo futuro o cessione a terzi.

Controllare I'apparecchio dopo averlo disimballato.
Qualora si fossero verificati danni da trasporto, non
collegare l'apparecchio.

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per
I'utilizzo in abitazioni private e in ambito domestico.
Utilizzare 'apparecchio esclusivamente come
scaldavivande e per scaldare le stoviglie.

Questo apparecchio € progettato solo per I'utilizzo fino
ad un'altezza di massimo 4000 metri sul livello del
mare.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di
eta pari o superiore a 8 anni e da persone con ridotte
facolta fisiche, sensoriali o mentali nonché da persone
prive di sufficiente esperienza o conoscenza dello
stesso se sorvegliate da una persona responsabile
della loro sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli eventuali
rischi derivanti da un utilizzo improprio.

| bambini non devono utilizzare 'apparecchio come un
giocattolo. | bambini non devono né pulire né utilizzare
l'apparecchio da soli a meno che non abbiano un'eta
superiore agli 8 anni e che siano assistiti da parte di un
adulto.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8 anni.
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ENimportanti avvertenze di
sicurezza

/\ Avviso

Pericolo di scottature!

L'accessorio o la stoviglia si surriscalda.
Servirsi sempre delle presine per estrarre le
stoviglie e gli accessori caldi dal vano di
cottura.

/\ Avviso

Pericolo di scariche elettriche!

m Se posto vicino ai componenti caldi
dell'apparecchio, l'isolamento del cavo
degli apparecchi elettronici puo fondere.
Evitare il contatto tra il cavo di
allacciamento e i componenti caldi
dell'apparecchio.

s L'infiltrazione di liquido pu® provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.

s Un apparecchio difettoso puo causare delle
scosse elettriche. Non mettere mai in
funzione un apparecchio difettoso. Togliere
la spina o disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

s Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico del servizio di assistenza
adeguatamente istruito. Se l'apparecchio &
guasto, staccare la spina o disattivare |l
fusibile nella rispettiva scatola. Rivolgersi al
servizio di assistenza clienti.

/\ Avviso

Pericolo di incendio!

Lo scaldavivande si surriscalda molto,
materiali inflammabili potrebbero prendere
fuoco.

Non conservare mai oggetti infiammabili o
contenitori in plastica nello scaldavivande.



Conoscere I'apparecchio

Nello scaldavivande si possono preriscaldare le
stoviglie o tenere in caldo le pietanze.

A seconda del modello dello scaldavivande pud variare
la disposizione degli elementi di comando:

m cassetto basso (14 cm di altezza): figura A
m cassetto alto (29 cm di altezza): figura B

\

=
S
S
N
N
X

Superficie di appoggio dotata di tappetino
antiscivolo

Ventola e riscaldamento

Interruttore principale
Accendere e spegnere l'apparecchio.

Spia di funzionamento

Selettore temperatura

Impostare in successione continua MIN, MED e
MAX.

Apertura e chiusura

Premere al centro del cassetto per aprirlo o chiuderlo.

Durante l'apertura, il cassetto fuoriesce leggermente.
Successivamente pud essere estratto senza problemi.

Conoscere l'apparecchio it

Uso dell'apparecchio

Preriscaldare le stoviglie

Preriscaldando le stoviglie, gli alimenti ivi contenuti non
si raffredderanno troppo rapidamente. Le bevande
restano calde piu a lungo.

Stoviglie generiche

E possibile caricare gli scaldavivande fino a 15 kg. E
possibile preriscaldare ad es. le stoviglie per 6-12
persone.

6 piatti @24cm 12 piatti @24 cm
6 scodelle @10cm 12 scodelle @10cm
1 ciotola @19cm 1 ciotola @22 cm
1 ciotola @17cm 1 ciotola @19 cm
1 piastra per lacarne 32 cm 1 ciotola @17 cm

2 piastre per lacarmne 32 cm

Sistemare le stoviglie

Non coprire il foro di ventilazione con stoviglie alte o
pile di piatti. Cid garantisce una buona circolazione
dell'aria calda nell'apparecchio.

Recipienti per bevande

Riscaldare i recipienti per bevande come ad esempio le
tazzine da caffé con i livelli MIN - MED.

A Avviso

Pericolo di ustioni!
A livelli superiori, i recipienti per bevande diventano
troppo caldi.

Procedimento

1. Disporre la stoviglia nel cassetto scaldavivande.
Avvertenza: Mettere un tappetino antiscivolo, per
evitare che la superficie del cassetto scaldavivande
si graffi.

2. Impostare il livello sul selettore della temperatura.
Impostare il livello desiderato fino a MAX per la
stoviglia.

Per i recipienti per bevande selezionare un livello
compreso tra MIN e MED.

3. Attivare l'apparecchio mediante l'interruttore
principale.

La spia di funzionamento si accende. L'apparecchio
riscalda. La ventola si awvia.

4. Chiudere lo scaldavivande.

Durata del preriscaldamento

La durata del preriscaldamento dipende dal materiale e
dallo spessore della stoviglia, dal suo contenuto,
dall'altezza e dalla disposizione. Disporre la stoviglia in
modo il pit possibile uniforme su tutta la superficie.
Collocare pile alte di piatti sul lato sinistro del cassetto,
per non coprire il foro di ventilazione.

11



it Uso dell'apparecchio

Per stoviglie da tavola per 6 persone, il
preriscaldamento dura circa 15-25 minuti.

Spegnere

Aprire il cassetto. Spegnere l'apparecchio
sull'interruttore principale.

Estrarre le stoviglie

AAvviso

Pericolo di ustioni!

Le stoviglie possono surriscaldarsi. Afferrare la stoviglia
dal cassetto scaldavivande con i guanti da cucina o
con le presine.

Tenere in caldo le pietanze

Non collocare mai le pentole o le padelle calde
direttamente dal piano di cottura caldo sul tappetino
dello scaldavivande.

Non riempire fino all'orlo la stoviglia in modo tale che
non trabocchi all'apertura e alla chiusura dello
scaldavivande.

Coprire le pietanze che si seccano facilmente con un
coperchio refrattario o della pellicola in alluminio.

Il tappetino antiscivolo & adatto per gli alimenti. E
possibile collocare direttamente sul tappetino pietanze

Tabelle e consigli

Stoviglie e recipienti per bevande

secche, quali panfocaccia, torte o0 muffin e scaldarle nel
cassetto. Poi pulire il tappetino antiscivolo.

Si consiglia di non tenere in caldo le pietanze per oltre
un'ora.

Pietanze adatte: si addicono carne cotta, pollame,
pesce, salse, verdure, contorni € zuppe.

Procedimento

1. Collocare la stoviglia nel cassetto.

2. Regolare al livello desiderato il selettore
temperatura. Accendere l'apparecchio
sull'interruttore principale e preriscaldarlo per 10
minuti con la stoviglia.

3. Disporre le pietanze nella stoviglia preriscaldata.

4. Chiudere il cassetto.

Spegnere
Spegnere l'apparecchio sull'interruttore principale.

Estrarre le stoviglie

AAvviso

Pericolo di ustioni!

Le stoviglie possono surriscaldarsi. Afferrare la stoviglia
dal cassetto scaldavivande con i guanti da cucina o
con le presine.

Piatti, scodelle, ciotole No Non necessa-  MAX
rio
Tazzine da caffe, tazze No Non necessa- MED
rio
Scongelare pietanze surgelate
Torte alla panna, burro, salsicce, formaggio No No MIN in un piatto 0 in un vassoio di vetro
Dolci, pane No No MED in un piatto o in un vassoio di vetro
Carne No No MIN in un piatto 0 in un vassoio di vetro
Riscaldare
Piatti come ad es. crépe, wraps, tacos 5-10min Non necessa-  MAX
ro
Dolci asciutti ad es. dolci guarniti di pastazuc- 5 - 10 min Non necessa-  MAX
cherata, muffin rio

Tenere in caldo
Bevande 5-10min Si

Pietanze in generale, zuppe, salse, contorni 5-10min Si
Pietanze delicate, ad es. carne cotta 5-10min Si
Uova sode, uova strapazzate 5-10min Si
Pane, ad es. pane per toast, pagnotte 5-10min
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MAX

MAX Travasare le pietanze, max 80 °C
MED Travasare le pietanze, max 80 °C
MED Travasare le pietanze, max 80 °C

Non necessa-  MED
ro



Fondere

Sciogliere la gelatina No No
Tavolette di cioccolato, glasse al cioccolato No No
Miele cristallizzato No No

Lievitazione impasto

Pasta lievitata 5-10 min No

[E)Pulizia

Non utilizzare pulitrici ad alta pressione o a getto di
vapore. Pulire l'apparecchio soltanto quando € spento.
Spegnere l'apparecchio sull'interruttore principale, la
spia di funzionamento non si accende.

Esterno dell'apparecchio

Per la pulizia dell'apparecchio, utilizzare acqua e
detersivo per i piatti. Quindi asciugare con un panno
morbido.

Non utilizzare detergenti corrosivi 0 abrasivi. Se uno di
questi prodotti dovesse venire a contatto con la parte
frontale, pulire immediatamente con acqua.

Superfici in acciaio inossidabile

Eliminare immediatamente le macchie di calcare,
grasso, amido o albume in quanto potrebbero
corrodere la superficie. Per la pulizia utilizzare acqua e

E Malfunzionamento, che fare?

Pulizia it

MAX Stoviglie senza coperchio, circa 20 minuti
MAX

MIN

MIN Recipiente con coperchio, scodella o teglia

detersivo per i piatti. Asciugare poi la superficie con un
panno morbido.

Apparecchi con frontale in vetro

Per la pulizia del frontale in vetro, utilizzare un
detergente per vetri e un panno morbido. Non utilizzare
raschietti per vetro.

Interno dell'apparecchio

Superfici in acciaio inossidabile

Eliminare immediatamente le macchie di calcare,
grasso, amido o albume in quanto potrebbero
corrodere la superficie. Per la pulizia utilizzare acqua e
detersivo per i piatti. Asciugare poi la superficie con un
panno morbido.

Tappetino antiscivolo

Per la pulizia & possibile rimuovere il tappetino
antiscivolo. Lavare con detergente per stoviglie.

Quando si verifica un‘anomalia, si tratta spesso di un problema facilmente risolvibile. Prima di rivolgersi al servizio di
assistenza tecnica, prestare attenzione alle seguenti avvertenze:

La stoviglia e/o le pietanze rimangono fredde.

Controllare:

m Se l'apparecchio e acceso premendo sull'interruttore principale (la spia di funzio-
namento si accende);
m Se sSie verificata un'interruzione dell'alimentazione elettrica

La stoviglia e/o le pietanze non diventano sufficiente-
mente calde.

E possibile che:

m lastoviglia e/o le pietanze non siano state riscaldate abbastanza a lungo;
m il cassetto sia rimasto aperto per un lungo periodo;

m che il cassetto non sia stato sufficientemente preriscaldato;

m cheil foro di ventilazione non si trovi dietro stoviglie alte o una pila alta di piatti.

La spia di funzionamento non si accende.
Scatta il fusibile nella scatola dei fusibili.

Fare esequire le riparazioni soltanto da tecnici
qualificati. Interventi di riparazione non conformi
pOSSONO causare gravi pericoli.

La spia & difettosa. Mettersi in contatto con il servizio di assistenza tecnica.

Staccare |a spina di alimentazione e mettersi in contatto con il servizio di assistenza
tecnica.
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it Servizio assistenza clienti

Pl Servizio assistenza clienti

Il servizio di assistenza tecnica & a disposizione per
eventuali riparazioni. Troviamo sempre la soluzione
adatta, anche per evitare l'intervento del personale del
servizio di assistenza clienti guando non & necessario.

Codice prodotto (E) e codice di produzione
(FD)

Quando si contatta il servizio clienti indicare sempre |l
codice prodotto completo (E) e il codice di produzione
(FD), in modo da poter ricevere subito un'assistenza
mirata. La targhetta con i numeri in questione si trova
aprendo la porta dell'apparecchio.

E-Nr. FD Z-Nr.

50/60 Hz 400 W

(€@ X

220-240 V ~

Per avere subito a disposizione le informazioni utili in
caso di necessita, si consiglia di riportare qui i dati
relativi all'apparecchio e il numero di telefono del
servizio di assistenza tecnica.

Codice pro-
dotto (E)

Codice di pro-
duzione FD

Servizio di assistenza tecnica
iy

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo
improprio, l'intervento del personale del servizio di
assistenza clienti non € gratuito anche se effettuato
durante il periodo di garanzia.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso
elenco dei centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
| 800-522822

Linea verde
CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo
modo avrete la garanzia di una riparazione effettuata da
tecnici qualificati del servizio assistenza e con pezzi di
ricambio originali per il vostro apparecchio.

Dati tecnici

Alimentazione di corrente: 220 -240 V
50/60 Hz

Potenza totale assorbita: 400 W

Contrassegno CE: Si
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EJ Tutela dell'ambiente

Smaltimento ecocompatibile

Si prega di smaltire le confezioni nel rispetto
dell'ambiente.

Questo apparecchio dispone di contrassegno
E ai sensi della direttiva europea 2012/19/UE in

materia di apparecchi elettrici ed elettronici
mmmm (Waste electrical and electronic equipment -

WEEE).

Questa direttiva definisce le norme per la

raccolta e il riciclaggio degli apparecchi

dismessi valide su tutto il territorio dell’Unione

Europea.
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nl Gebruik volgens de voorschriften

B8 Gebruik volgens de
voorschriften

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door. Alleen
dan kunt u uw apparaat goed en veilig bedienen.
Bewaar de gebruiksaanwijzing voor later gebruik of om
door te geven aan een volgende eigenaar.

Controleer het apparaat na het uitpakken. Niet
aansluiten in geval van transportschade.

Dit toestel is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik
en de huiselijke omgeving. Het toestel uitsluitend
gebruiken voor het warm houden van gerechten en het
opwarmen van servies.

Dit apparaat is bestemd voor gebruik tot op hoogten
van maximaal 4.000 meter boven zeeniveau.

Dit toestel kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar en door personen met beperkte fysieke,
sensorische of geestelijke vermogens of personen die
gebrek aan kennis of ervaring hebben, wanneer zij
onder toezicht staan van een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid of geleerd
hebben het op een veilige manier te gebruiken en zich
bewust zijn van de risico's die het gebruik van het
toestel met zich meebrengt.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en onderhoud van het toestel mogen niet
worden uitgevoerd door kinderen, tenzij zij 8 jaar of
ouder zijn en onder toezicht staan.

Zorg ervoor dat kinderen die jonger zijn dan 8 jaar uit
de buurt blijven van het toestel of de aansluitkabel.
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Belangrijke
veiligheidsvoorschriften

/\ Waarschuwing

Risico van verbranding!

Toebehoren of vormen worden zeer heet.
Neem hete toebehoren en vormen altijd met
behulp van een pannenlap uit de
binnenruimte.

/\ Waarschuwing

Kans op een elektrische schok!

m De kabelisolatie van hete toestelonderdelen
kan smelten. Zorg ervoor dat er nooit
aansluitkabels van elektrische toestellen in
contact komen met hete onderdelen van
het apparaat.

s Binnendringend vocht kan een schok
veroorzaken. Geen hogedrukreiniger of
stoomreiniger gebruiken.

s Een defect toestel kan een schok
veroorzaken. Een defect toestel nooit
inschakelen. De netstekker uit het
stopcontact halen of de zekering in de
meterkast uitschakelen. Contact opnemen
met de klantenservice.

s Ondeskundige reparaties zijn
gevaarlijk.Reparaties mogen uitsluitend
worden uitgevoerd door technici die zijn
geinstrueerd door de klantenservice.ls het
apparaat defect, haal dan de stekker uit het
stopcontact of schakel de zekering in de
meterkast uit. Contact opnemen met de
klantenservice.

/\ Waarschuwing
Risico van brand!
De warmtelade wordt zeer heet, daardoor
kunnen brandbare materialen vlam vatten.

Nooit brandbare voorwerpen of vormen van
kunststof bewaren in de warmtelade.



S Het apparaat leren kennen

In de warmtelade kunt u servies voorverwarmen of
gerechten warm houden.

Afhankelijk van de uitvoering van uw warmtelade
kunnen de bedieningselementen anders gerangschikt
zijn:

m Lage lade (14 cm hoog): Afb. A
m Hoge lade (29 cm hoog): Afb. B

//

Oplegvlak met antislipmat
Ventilator en verwarming
Hoofdschakelaar
Schakel het apparaat in en uit.
Gebruiksindicatie
Temperatuurknop
U kunt traploos instellen tussen MIN, MED en
MAX.

Openen en sluiten

Druk op het midden van de lade om hem te openen of
te sluiten.

Bij het openen springt de lade er gemakkelijk uit.
Daarna kan hij er zonder probleem worden
uitgetrokken.

Het apparaat leren kennen nl

E¥ Apparaat bedienen

Servies voorverwarmen

In voorverwarmd servies koelen de gerechten niet zo
snel af. Dranken blijven langer warm.

Servies algemeen

U mag de warmtelade belasten met maximaal 15 kg. U
kunt bijv. menuservies voor 6 of 12 personen
voorverwarmen.

6 menuborden @24cm 12 menuborden @24 cm

6 soepkommen @10cm 12 soepkommen @10cm

1 schaal #19cm 1 schaal @22 cm

1 schaal @17cm 1 schaal @19cm

1 vleesplaat 32cm 1 schaal @17 cm
2 vleesplaten 32.cm

Het serviesgoed inruimen

Zorg ervoor dat de ventilatieopening niet wordt
afgedekt door hoog servies of stapels borden. Alleen
dan kan de warme lucht goed in het apparaat
circuleren.

Drinkgerei

Verwarm drinkgerei, zoals espressokoppen, op stand
MIN tot MED.

A Waarschuwing

Risico van verbranding!
Op een hoge stand wordt het drinkgerei heel heet.

Zo gaat u te werk

1. Plaats het serviesgoed in de lade.

Aanwijzing: Leg er een antislipmat onder, ter
voorkoming van krassen op het oppervlak van de
lader.

2. Stel de stand in met de temperatuurkeuzeknop.
Voor serviesgoed kunt u een gewenste stand tot
MAX instellen.

Kies voor drankgerei een stand van MIN tot MED.

3. Schakel het apparaat in met de hoofdschakelaar.
Het gebruiksindicatielampje is aan. Het toestel
warmt op. De ventilator loopt.

4. Warmtelade sluiten.

Duur van het voorverwarmen

De duur van het voorverwarmen hangt af van het
materiaal en de dikte van het serviesgoed en de
hoeveelheid, de hoogte en de manier waarop het
geplaatst is. Verdeel het serviesgoed zo gelijkmatig
mogelijk over het hele oppervlak. Plaats hoge stapels
borden zoveel mogelijk links van de lade, zodat de
ventilatieopening niet wordt afgedekt.

Bij menuservies voor 6 personen duurt het
voorverwarmen ongeveer 15-25 minuten.
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nl Apparaat bedienen

Uitschakelen

Open de lade. Schakel het apparaat uit met de
hoofdschakelaar.

Serviesgoed verwijderen

AWaarschuwing

Risico van verbranding!
De vorm kan zeer heet worden. Neem het serviesgoed
met een pannenhandschoen of pannenlap uit de lade.

Gerechten warm houden

Plaats hete pannen nooit direct van de hete kookplaat
op de mat van de warmtelade.

Maak het servies niet te vol, om te voorkomen dat er bij
het openen en sluiten van de warmtelade voedsel over
de rand komt.

Dek de gerechten die de neiging hebben om droog te
worden af met een hittebestendige deksel of
aluminimumfolie.

De antislipmat is levensmiddelproof. U kunt droge
gerechten, zoals bijv. plat brood, cake of muffins, er ook

Tabellen en tips

Servies en drinkgerei

Borden, soepkommen, schalen nee vervalt
Espressokoppen, koffiekoppen nee vervalt

Diepvriesproducten ontdooien

Slagroomtaarten, boter, worst, kaas nee nee
Brood, gebak nee nee
Vlees nee nee
Verwarmen

Gerechten van plat deeg zoals eierkoek, wraps 5 - 10 min vervalt

entaco's
Droog gebak, bijv. kruimelgebak en muffins

Warm houden

Drank 5-10min ja
Gerechten algemeen, soepen, sauzen, bijgerech- 5 - 10 min ja
ten

Gerechten gevoelig, bijv. kort gegaard vlees 5-10min ja
Eieren gekookt, roerei 5-10min ja

Brood, bijv. toastbrood, broodjes

Smelten

Gelatine oplossen nee nee
Chocoladereep, chocoladecouverture nee nee
Honing nee nee
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5-10min vervalt

5-10min vervalt

direct opleggen en verwarmen in de lade. De
antislipmat na gebruik schoonmaken.

We adviseren u om de gerechten niet langer dan een
uur warm te houden.

Geschikte gerechten: gegaard vlees, gevogelte, vis,
sauzen, groente, garnering en soep.

Zo gaat u te werk

1. Zet het serviesgoed in de lade

2. Stel de temperatuurkeuzeknop op de gewenste
stand. Schakel het apparaat in met de
hoofdschakelaar en verwarm het samen met het
serviesgoed 10 minuten voor.

3. De gerechten in het voorverwarmde servies doen.

4. De lade sluiten.

Uitschakelen
Schakel het apparaat uit met de hoofdschakelaar.

Serviesgoed verwijderen

AWaarschuwing

Risico van verbranding!

De vorm kan zeer heet worden. Neem het serviesgoed
met een pannenhandschoen of pannenlap uit de lade.

MAX

MED

MIN op een bord of in een glazen schaal
MED op een bord of in een glazen schaal
MIN op een bord of in een glazen schaal
MAX

MAX

MAX

MAX Gerechten overgieten, maximaal 80 °C
MED Gerechten overgieten, maximaal 80 °C
MED Gerechten overgieten, maximaal 80 °C
MED

MAX open serviesgoed, circa 20 minuten
MAX

MIN



Deeg laten rijzen

Gistdeeg 5-10 min nee

I Reinigen

Gebruik geen hogedrukreiniger of stoomstraalapparaat.
Maak het apparaat alleen schoon wanneer het
uitgeschakeld is. Het apparaat met de hoofdschakelaar
uitschakelen, het gebruiksindicatielampje brandt niet.

Buitenzijde apparaat

Maak het apparaat met water en wat afwasmiddel
schoon. Droog het met een zachte doek na.

Scherpe of schurende middelen zijn hiervoor niet
geschikt. Wanneer zo'n middel op de voorkant
terechtkomt, neem het dan direct af met water.

Roestvrijstalen oppervlakken

Verwijder kalk-, vet-, zetmeel- en eiwitvlekken altijd
onmiddellijk. Onder zulke viekken kan gemakkelijk
corrosie ontstaan. Gebruik voor het schoonmaken

EJ Wat te doen bij storingen?

Reinigen nl

MIN afgedekte, platte schaal, schaal of bakplaat

water en wat afwasmiddel. Droog de oppervliakken met
een zachte doek na.

Apparaten met een glazen voorkant

Maak de glazen voorkant met glasreiniger en een
zachte doek schoon. Geen schraper gebruiken.

Binnenzijde apparaat

Roestvrijstalen oppervlakken

Verwijder kalk-, vet-, zetmeel- en eiwitvlekken altijd
onmiddellijk. Onder zulke viekken kan gemakkelijk
corrosie ontstaan. Gebruik voor het schoonmaken
water en wat afwasmiddel. Droog de oppervlakken met
een zachte doek na.

Antislipmat

U kunt de antislipmat verwijderen om hem te reinigen.
Reinigen met schoonmaakmiddel.

Storingen worden vaak veroorzaakt door een kleinigheid. Neem alstublieft de volgende aanwijzingen in acht voordat u

de servicedienst belt:

Het servies of de gerechten blijven koud.

Controleer:

m 0Of het apparaat ingeschakeld is door op de hoofdschakelaar te drukken (de
gebruiksindicatie is verlicht)
m 0f de stroom is uitgevallen

Het servies of de gerechten worden niet warm genoeg.
| |
|
| |
|

Het gebruiksindicatielampje brandt niet.

De zekering in de meterkast heeft de stroom uitgescha-
keld.

Reparaties mogen alleen door gekwalificeerde vaklui
worden uitgevoerd. U kunt aanzienlijk gevaar lopen als
gevolg van ondeskundige reparaties.

Het is mogelijk:

dat het servies of de gerechten niet lang genoeg verwarmd zijn

dat de lade langere tijd open is geweest

dat de lade niet voldoende voorverwarmd is

dat de ventilatieopening is afgedekt door hoog servies of een hoge stapel borden

Het indicatielampje is defect. Neem contact op met de servicedienst.
Haal de stekker uit het stopcontact en neem contact op met de servicedienst.

19



nl Servicedienst

Pl Servicedienst

Wanneer uw apparaat gerepareerd moet worden, staat
onze servicedienst voor u klaar. Wij vinden altijd een
passende oplossing, ook om een onnodig bezoek van
medewerkers van de servicedienst te voorkomen.

E-nummer en FD-nummer

Geef aan de servicedienst altijd het volledige
productnummer (E-nr.) en het fabricagenummer (FD-nr.)
van uw apparaat op, zodat wij u goed van dienst
kunnen zijn. Het typeplaatje met de nummers vindt u
aan de rechterkant, wanneer u de apparaatdeur opent.

E-Nr. FD Z-Nr.

50/60 Hz 400 W

(€@ A

220-240 V ~

Om niet te lang te hoeven zoeken wanneer u de
servicedienst nodig heeft, kunt u hier direct de
gegevens van uw apparaat en het telefoonnummer van
de servicedienst invullen.

E-nr. FD-nr.

Servicedienst =

Houd er rekening mee dat een bezoek van
medewerkers van de servicedienst in het geval van een
verkeerde bediening ook tijdens de garantieperiode
kosten met zich meebrengt.

De contactgegevens in alle landen vindt u in de
bijgesloten lijst met Servicedienstadressen.

Verzoek om reparatie en advies bij storingen
NL 088 424 4040
B 070 222 143

Vertrouw op de competentie van de fabrikant. Dan bent
u ervan verzekerd dat de reparatie wordt uitgevoerd
door ervaren technici die gebruikmaken van de
originele reserveonderdelen voor uw apparaat.

Technische gegevens

Stroomvoorziening: 220 -240V
50/60 Hz

Totale aansluitwaarde: 400 W

CE-markering: ja

20

EMilieubescherming

Milieuvriendelijk afvoeren
Voer de verpakking op een milieuvriendelijke manier af.

Dit apparaat is gekenmerkt in
E\ overeenstemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
mmmm clekirische en elektronische apparatuur (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
De richtlijn geeft het kader aan voor de in de
EU geldige terugneming en verwerking van
oude apparaten.
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el Appolouoa xpron

B Apuogouca xpron

Al B&OTE TTPOOEKTIKG AUTES TIC odnyieg. Movo ToTe
UTTOPEITE VO XEIPIOTEITE TN CUOKEUM Olyoupa KOl OWOTA.
@uAaETe TIC 0dNnyiec XPNONG Kol CUVOPHIOAGYNONG VIO PIG
apyoTeEPN XPNOoN N VI TOV eNOUEVO IDIOKTATN.

MeT& TNV adaipeon ammd TN OUOKEUXOIA, EAEYETE TN
OUOKeUN. 2€ Tepimmwon {NUIGC KaT& TN YeTadopd unv TNV
OuvOEOETE.

AUTI n ouokeur TpoopideTal OVO VI TNV OIKIOKM Xpnon
KOI TO OIKIOKO TIepIBAAOY. XpNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN
OMMOKAEIOTIKG yIa TN dlaTrpnon Tou daynTou {eoToU Kol TO
CEOTOPO TWV TTIOTIKWV/ OKEUWV.

AUTN N CUOKeUr TTIPOOPICETAI VIO XProN HEXP! EVO LEYIOTO
Uwoc 4.000 pétpwy Tavw armd TNV emdaveia TNG
BaAaooaC.

AUTN N CUOKEUN EMTPETIETAI VO Xpnolpomoimndei amd maidic
GVW TWV 8 eTWV Kol OO GTOUA PE PEIWHEVEC QUOIKEC,
a10ONTNPIEC ) TIVEUUGTIKEG IKOVOTNTEC | UE QVETIOPKI
eumelpia f yvwon, OTav emTnEoUVTal I GV €Xouv AGRel
OXETIKEC 00nvieg via TNV aohaAr] Xprion TNG CUCKEUNG OO
£vol &ToPo TToU eival utielBuvo via TNV aodAOAEId TOUC Kol
£XOUV KOTOVONOoEl TOUG KIVOUVOUG TTOU PITopouV val
TTPOKUWOUV.

Ta moudid dev emTpEMETAI Vo TIaiCouv pe Tn ouokeur). O
KOBaPIoPOC KOl N ouvTpnon amod 1o xpnotn dev
EMTPEETETAI VO TIPAYHOTOTTOINBOUV ammd TaudId, EKTOC €AV
gival 8 €TV Kol Avw Kol EMTNEOUVTAL.

Kpatare Ta maudid TTou eival KATW Twv 8 ETOV POKPIG aTTod
TN OUOKeUN Kal To KaAwdio ouvdeong.
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INZnuavTIKEG UTTOBEIEEIG
XOPAAEING

/\Npoeidoroinon

Kivéuvog eykauparog!

Ta e€apTnuoTa f Ta okeun (eoTaiVOVTAI TTOPO
TTOAU. ATTOPOKPUVETE TG KAWUTA OKEUN N
eCopTHUOTO OTTO TO XWPEO HOYVEIPEUATOC
TTOVTOTE PE PIT TIIAOTPO.

/A Npoeidoroinon

Kivdouvog nAektpomAnéiog!

m 2TO KOUTO pepn TNG OUOKEUNC UTTOPEI var
ANIWOEI N HOVWON TWV KOAWDIWV TwV
NAEKTPIKWV CUOKEUWV. Ta KAWDIX
oUVOEDONC TWV NAEKTPIKWY OUOKEUWV OV
EMTPETIETOI VO €pOOUV TTOTE O€ emadn e TA
KOUTQ JEPN TNG OUOKEUNC.

s MO €10X0PEN0N UYPOCIOG PUTToPEl VO
mpokaAeoel pio nNAekTpomAngia. Mn
XPNOIUOTIOIEITE OUCKEUEC KaBapIopou
UWNANG Tieong r OUOKEUEC ekTOEeUONC
aTpoU.

n Mo EAATTWUOTIKI) OUOKEUN PTTOPEI Vo
TTPOKOAEOE! pIa nAekTpomAn&ia. Mnv
EVEPVYOTIOIEITE TTIOTE PIO XOGAGOUEVN OUOKEUN).
TpaBn&te To peupaToAnmTN (PIC) ommd TNV
mpida 1 kateBaoTe/EeBIdwoTe TNV GOPAAEIX
0TO KIBWTIO Twv aodoleiwv. KaAeoTe Tnv
UTINPECIO TEXVIKNG €EUTTNPETNONC TTIEAATWV.

s O1 aKOTAMNAEG emmIOKeUEC eivall
emkivouvec.Ol ETIOKEUEC ETITPETIETOI VO
yivovTal povo amod evav TeXVIKO TOu
TuRUOTOC €&€UMNPETNONG TTIEAGTWY,
ekmadeupevo omo epac.Eav n ouokeun exel
BAGBN, TpaBNETE TO peupaToANTTN (IC) OO
Vv npida i kareBaoTte/EeBIdwoTe TNV
a0dPOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KaAeoTe TNV UTINEEOIial TEXVIKNC
efutnPETNONG TTEAGTWV.

/A Npoeidorroinon

Kivduvog mupkayixg!

To Beppaivopevo oupTapl CEOTAIVETOI TP
TTOAU, EUPAEKTO UAIKO PTTOPOUV VO
avadAeyouv.

Mn duAGyeTe TOTE EUGAEKTO QVTIKEILEVA 1)
TTAGOTIKG Doxeia 0TO BepUAIVOUEVO OUPTAP!.



B MvwpioTe TN cuockeun

>TO OUPTAPI BEpUAVONC UTTOPEITE VO TTPOBEPAVETE TO
MoTIKA 1) va dlarnpnoete To dayntd (eoTO.

AvaAoya pe Tnv ekdoon Tou OIKoU oac Bepuaivouevou
oupTaplou, prmopei va dladepel n SIATAEN TwV OTOIXEIWV
XeIpIopoU:

= XopnAo oupTdapl (14 cm uywog): Eikova A
= WYnAd oupTtaipl (29 cm uyocg): Eikdova B

e

\ ©

v/ &/}

Emdaveia evamoOeong NE AVTIOAICONTIKO
TTOTAKI
AVEHIOTAPAG KOl BEpLAVON
KevTpIKog BI0KOTITNG
EvepyortoInoTe Kol armevepyortoinoTe TN CUCKEUN.
‘EvdeiEn AsiToupyiag
AIxKOTITNG EMAOYNG OEPHOKPARTING

PubpioTe ouvexwe petafu MIN, MED kair MAX.

AvVolYpX KOl KAEIGIHO

[MieoTe OTN YEON TOU OUPTAPIOU, VIO VO TO GVOIEETE N VO TO
KAeioeTe.

Kot To Gvolyua TIETAVETAI TO OUPTAPI eAadPG TTPOC Tl
e€w. Meta ummopei va TpapnxTel €€w Xwpig MpoBANUa.

'vwpioTe Tn ouokeur) el

E¥ Xeipiopog cuckeung

MpoBEpUAVON MATIKWV/OKEUWV

>Ta TPOBEPUOCUEVA TIIATIKG/OKeUN OeV KPUWVOUV Tal
doynT& TOCO Ypryopa. Ta TTOTG PEVOUV TIEPICOOTEPO XPOVO
(eoTa.

MaTk& yevika

To BepuaIvVOUEVO CUPTAPI ETITPETIETAI VO TO GOPTWOETE TO
TTOAU pe 15 KIAG. MmopeiTe va TpoBepUAVETE 1. X. TOTIK&
pevou yia 6 1 12 aTopa.

6 moTor pevou @24cm 12 moTo pevou @24 cm
6 kouTeC ooumac @10cm 12 kolmec ooumog @10cm
1 pmoA @19cm 1 pmoA @22 cm
1 umoA @17cm 1 pmoA @19 cm
1 momeAat KpEATOC 32.cm 1 pmoA @17 cm

2 omeAeC KpEaTog 32.cm

TomoBETAOTE TK MATIKX

Mnv KOAUYETE TO AVOIYUG GEPICUOU e WNAG TIIOTIKA N
oToiBec MATWV. AuTO e€0odaAilel piot KON KukAodopia Tou
OepuoU 0EPO OTN CUOKEUT).

NoTnpia kot GAITTEVIX

ZeOTAVETE TO TTOTAPIG KAl Ta GAITCAVIA, OTIWG T1. X. PAITCAVIO
eompeooo pe TIC Badpuidec MIN pexpr MED.

A Mpoeidomoinon

Kivduvog ZepaTticparog!

e o upnAGTEPN BoBuIda Ta TOTAPIG KAl T GAITCAVIO
CeoTaivovTal TAEG TTOAU.

AkoAouBnoTte TNV €ENG S1XSIKXOIX

1. TomoBeTNOTE TO MOTIKA UECO OTO CUPTAPL.
Ymodeign: TomobeTnoTe amd KATW TO AvVTIONGONTIKO
TTOTOKI, VIO VO OTTOUYETE YPOATOOUVIEC OTNV ETIPAVEIX
TOU cupTOPIoU.

2. PuBpioTte Tn BaOpida oTo SIOKOTITN €MAOYNC
Bepuokpaoiag.

PubuioTe yio Ta MOTIKG pioe emOupnTr) Bobuida pexp!
MAX.

EmA&ETe yia Ta moTthpIa Kol GAITCAvVIa pia Babpida armd
MIN pexor MED.

3. EvepyomoinoTte T OUOKEUN OTOV KEVTPIKO OIGKOTITN.

H evdeIkTIKn Auxvia AsiToupyioc avaBel. H ouokeun
Beppaivel. O aveploTNPOC AeITOUpPYEI.
4. KAeioTe TO Bepuaivopevo oupTapl.

AIXpKEIX TNG TIPOOEPHAVONG

H diaipkeia Tng mpobepuavong, eEapTATAI OO TO UAIKO KAl
TO TIAXOC TWV TOTIKWY, TV TTOCOTNTA, TO UWOC Kol TN
O1&TaEr TouC. MoIp&OoTE TO TIIATIKA KOTA TO OUVATOV
opolopopda 0 0AOKANEN TNV emdavela. TomoBeToTE TIG
WNAEG OTOIREC TWV TMATWY KOAUTEPO OTNV GpIoTEPH TTAEUP
TOU OUPTOPIOU, VIO VO NV KAAUWETE TO QVOIYUO OEPICHOU.

>TO MOTIKG pevou yia 6 atoua diopkei N mTpoBeppavon
mepimou 15-25 Aerrai.
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el XeIPIOPOC OUOKEUNGC

Amnevepyormoinon

AvoiTe TO oupTAPI. ATTEVEQYOTIOINOTE TN OUCKEUN OTOV
KEVTPIKO OIaKOTTN.

Apaipeon TWV TMATIKWOV

A Mpoeidomoinon
Kivéuvog {epaTioparog!

Ta maTKa pmopei va (ecTaBouv Tapa TOAU. AdaipeaTe Ta

TATIKG He eva yavTI N hIo MAoTPa Koudivac armd To
OupTAPL.

AixTripnon Tou paynTou {ecTOU

Mnv TOTIOBETEITE KAUTEC KATOGPOAES N TNYAVIO TTOTE
ameuBeiag amd TNV KouTrh BAaon €0TIWV OTO TTOTOKI TOU
BeppaivOUEVOU CUPTOPIOU.

Mn yepioeTe Ta MATIKA TP TTOAU, yIol var un xuBei TimoTa

KOTA TO GVOIYUG KOI KAEIOILO Tou Bepuaivopevou
oupToapIoU.

SKemdoTe Ta GaynTd, TTOU OTEYVWVOUV EUKOAQ, HE Eval
avOEKTIKO OTNn BeppdTNTO KOTIAKI 1 GAOUHIVOXAPTO.

To avTIoANloONTIKO TTATAKI gival KATGANAO via TPODILIO.

Mmopeite va BaAeTe Ta oTeyvd daynTd, ONWG TT. X. TITEC,

VAUKG ) padive, emong omeudeiog movw OTO TTATOKI KOI VO

Mivakeg Kol GUMPBOUAEG

MoTiké, moTAPIa Ko GAIT{AvVIO
Miomo, KoUTeC 00UMaC, oA Oxl
OATCAVIo £0TTPE000, DAITCAVIO KODE Oxl

EAadpo EEMAYWHO KATEWYUYHEVWV GAYNTOV

ToupTec pe aavTlyi, BoUTupo, AOUKAVIKA, Tupi Oxl

FAUKQ, W Oxl

Kpeac Oxl
ZeoTapa

Mitec X, KpEMec, PECIKAVIKES TITEC, TOKOC 5-10 Aermmdx

2TeYVO YAUKONTLY. VAUKIG TTTON OTP@pEVN Pe 0BoAGKIar 5 - 10 Aermd
quung, HogIve

Aiariipnon {eoTol

Mota 5-10 Aerrdx
OoynT yevIKG, aoUmec, OOATOEC, OUVODSUTIKO 5-10 Aemmdx
EuaioBnrar Gpoynta, . X. 00TGPIOPEVO KPEOC 5-10 Aermdx
Auyd Bpoapeva, auye OKPATA 5-10 Aermdx
Wepl, LY. Wpi T00T, YUPOKIO 5-10 Aermax
Nicoipo

Niwoipo CeAarivoe Oxl

PABOOC 0OKOAGTOG ) GOKOAGTOL KOUBEPTOUPO Oxl
KpuoToAMwpEVo peN Oxl
Oouokwpa JUpNG

Z0un pe poyi 5-10 Aerrdy
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Exminel
Exmimel

Oxi
Oxi
Oxi

Exmimel
Exmimel

Nai
Nau
Noau
Na
Exmimmel

Oxi
Oxi
Oxi

Oxi

Ta (eoTOVETE OTO OUPTAPI. KaBapioTe emeita To
aVTIOANIOONTIKO TTOTAKI.

20C CUVIOTOUWE, VO LNV KPOTATE To daynTd TTEQIOCOTEPO
oo pio wpa (eOTA.

Kar&AAnAa paynta: KatdAMnAa eivail dn poyeipepévo
KPEOC, TTOUAEPIKA, WApPI, CAATOEC, AOXOVIKG, CUVOOEUTIKA
KO OOUTIEC.

AkoAoubnoTte TnVv €&Ng S1IxXdIKACIx

1. TomoBeToTE TO TMOTIKA JEOX OTO CUPTAPI

2. PubpioTte 1O B10KOTITN €MAOYNC BeppoKpaoiog oTnv
emoupunTt) Badpida. EvepyoroinoTe TN CUCKEUT OTOV
KeVTPIKO OIOKOTITN KOl TTPOBEPUAVETE TNV Jadi pe Ta
moTiKa via 10 AerTa.

3. BdaAte T daynTd OTO TTOOOEPUACUEVD TTIATIKA.

4. KAeioTe TO oUpTAPL.

Armevepyoroinon
ATIEVEQYOTTOINOTE TN OUOKEUN OTOV KEVTPIKO OIOKOTITN.

Adaipeon TwV MATIKWOV

Anpoabonoinon

Kivduvog ZepaTticparog!

Toa moTika prtopel va eoTabouv Tapa ToAU. AdaipeoTe Ta
TOTIKG e EVA YAVTI 1 LIa TIIAOTPO Koulivag oo To
OoupTaPI.

MAX

MED

MIN MoK 08 EVaITIOTO 1) EVa YUGAIVO [ITOA
MED MAvw 0e EVaTIONO 1) EVo YUGAIVO LITTOA
MIN Move 0€ EVaTIOTO 1) EVa YUGAIVO [ITOA
MAX

MAX

MAX

MAX TomoBéTnan daynTwv, 1o oAl 80 °C
MED TomoBeTnon doynTwy, 1o moAu 80 °C
MED TomoBétnan daynTawv, 1o moAu 80 °C
MED

MAX Avoiyta mamka, nepimou 20 Aemrd
MAX

MIN

MIN YKEMOOPEVO UMOA, Aekavn 1 Towi



KxOxpIopog

Mn xpnolpoToIeiTE CUOKEUEC KaBapIopoU UWNnANC meong n
OUOKeUEC ekTOEeuoNC aTpoU. KabBapileTe Tn OUOKEUN POVO
OTNV QMEVEPYOTIOINUEVN KATAOTOON. ATTEVEQYOTIOINOTE TN
OUOKEUN OTOV KEVTPIKO OIGKOTITN, N eVOSIKTIKI Auxvia
AeiToupyiac dev avael.

ZUOKEUN, EEWTEPIKK

>KOUTTHIOTE TN OUOKEUN pe vepd Kal Aiyo uypd Kabopiopou
MATWY. ZTEYVQOTE TNV U’ EVO HOACGKO TTaWVI.

AkaTAMNAa eival duvoTd UNIKG KaBopiopou ) UAIKG
TplyipoTog. Edv éva TEToI0 UNKO XuBei hvw oTnv
UTTPOOTIVI TTAEUPA, OPOUYYIOTE TO QPECWC WE vepO. Mn
XPNOIYOTIoIEITE

Emdaveieg avoEeidwTou XAAUBX

ATTOHOKPUVETE TTAVTOTE OUECWC TOUC AeKEDEC OO GIAOTO
aofeaoTiou, Aimog, kopv GAGoUp Kal aoTrpdd! auyou. KAaTw
o1’ auToUC Toug Aekedec umopei va dnuioupynOei
S1GBpwon. XpnoIUOoTIOINOTE VIO TOV KaBAPIoHO vEPO KOl

B AvripeTomon BAapav

Kabopiopog el

Aiyo uypO KoBopIopoU TATWY. 2TEYVWOTE OTO TEAOC TNV
emMPAveIn U VA HOAGKO TTOWVI.

ZUGKEUEG ME YUKAIVN MTTPOCTIVH TTAEUPK

KabopioTe TN YUGAIVN UTTPOCTIVH) TTASUPS e uypo
KOBaPIoUoU TCOUIWY KOl €Va LOAGKO TTavi. Mn
xpnolyoroleite EUoTPeC YUaAioU.

ZUOCKEUI ECWTEPIKA

Emgaveieg avoEeidwTou XGAUBX

ATTOPOKPUVETE TIAVTOTE QPEOWC TOUG AeKEDEC OO GAATC
ooBeoTiou, Aimog, kKopv dAdoUP Kail aoTipad! auyou. KATw
arr’ auTOUC TOUG Aekedeg Pmopel va dnuioupynOei
SIGBpwon. XpnoIUOTIOINGTE VIO TOV KaBAPIoUO vepd Kal
Aiyo uypO KoBopIopoU TMATWY. 2TEYVWOTE OTO TEAOC TNV
emMPAveIn Y EVa HOAGKO TTOWVI.

AVTIOANICONTIKO TTOTXKI

Mo Tov KaOoapIopd Pmopeite vo adaIPECETE TO
avTIOANIoONTIKO TTaTAKI.KaBapioTe pe uypd Kabapiopou
TATWV.

Edv mapouoiaoTel kamolo BAGBN, e onuaivel WS eival KATI To 0oBapd, ouxva n aitia ival aohuoavTn. Mpiv KaAeoeTe TNV
umnpeoia eEUTTNPETNONG TTEACTWY, TTPOOEETE TTAPAKOAW TIC akOAoubeg umodeielc:

To MATIKG ) TK AYNTE THPAHEVOUV KPUX. EAéyETe:

m  c0V 1) CUOKEUN eiVol evepyOToINPEVN, TIOTGVTOC TOV KEVTRIKO DIOKOMTN (n EvOEIEN Asi-
ToupyioG avapel)
m €0V UmGipxel pio O1oKomT peUPOTOC

Ta maTika 1 T daynTa dev {e0TAIVOVTOI APKETA.

Evdexopévac:

TOTHIOMIKG 1) TOr GorynTox O BEQHOVONKAV VIOt OPKETO YPOVO
TO QUPTOPI ATAV V10t LIEYOAD XPOVIKO BIGOTNHO OVOIXTO
T0 OUPTOPI DEV £XEl MPOBEPOVOE! BPKETA

m 70 QVOIVUOl OEPIOHOU EXEl KOAUGBET omd YA MATIKG 1) piok ynAn oToiRo MATWY

H evdeikTikn Auyvia AerToupyiag dev avapel.
H aopdAeia 0TO KIBWTIO TWV AOPAAEIDV ETTETE.
Ol eMOKEUEG EMTPETIETAI VO YivOvTal UOVO OTIO

efeldikeupeva atopa. Eav n ouokeur| oag dev emoKeuaoTel
OWOTA, UTTOPEI VO TTPOKUWOUV 0oBapoi KivOuvol VIa COC.

H evdeIkTIKr) Auyviat eivail xahaopevn. Eidomoinate Tnv umnpeoio eEUMNEETong meAOTwY.
Adoipéate To PIC amo TV MPICor Kol EIB0TIOINOTE TNV UTNPEOIol EEUTNPETNONG TEAATGV.
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el Ymnpeoia TEXVIKNG €EUTTNPETNONC TIEAATQWV

VA Yrninpeoia TEXVIKAC
eEurtnPETNONG TEAXTWV

Edv n ouokeur) oog TTPETEl VO ETTIOKEUROTEL, N UTTNPECIO
TEXVIKNG €EUTINEETNONC TWV TIEAGTWV TNG ETAIPEING HOC
BpiokeTal otn didBeon oag. Epeic Bpiokoupe TAVTOTE PIo
KOTOAMNAN AUon, emiong Kail yio TNV armoduyn TwV TIEPQITTWV
ETMOKEWYEWV TOU TIPOOWTTIKOU TNC UTTNPEOIOG TEXVIKNG
eEUTINPETNONC TIEAATQV.

ApiBpog E ko apiOpog FD

AvadepeTe 0TO TNAEPWVNLA TOV TIARPN apIBUO TIPOIOVTOC
(ApiB. E) kai Tov apiBud kaTaokeung ( Api6. FD), via va
UTmopeooupe va 0oG Bondrocoupe owoTd. Tnv mivakida
TUTIOU e TOoUC apIBpouc Pmopeite va Tnyv BpeiTe,
OVOIYOVTOC TNV TTOPTO TNC OUOKEUNC.

E-Nr. FD Z-Nr.

50/60 Hz

(€@ X

220-240 V ~ 400 W

o va gn xpelooTel vor PaxveTe TToAU, Oe TIEPITITWOoN TTOU
XPEIAZETA, UTTOPEITE VO YOAWETE €00 TO OTOIXEIG TNC
OUOKEUNC 00C Kol Tov aplBpd TNAEPVOU TNG UTINPECIAC
efutNPETNONG TTEAOTWV.

Api6. E Api6. FD

Tunpo e€unnpeTnong meAaTov

[Mpoo€e€Te, OTI N €MOKEWN TOU TEXVIKOU TNG UTTNPEOCIAC
eEuTINPEETNONC TIEAATWY OTN TIEPITITWON eVOC E0POAUEVOU
XEIPIOUOU Oev eival dwPeav, oKOUO Kol KaTd Tn SIGPKEIX
Tou xPOVOU TNG eyyunongc.

To oToIXEIO ETMKOIVWVIOC OAWV TWV XWwPpwVv Oa Ta Bpeite
oToV Tvaka YTTINPeoieg TEXVIKNG eEUTINPETNONG TIEATRV
mou TapadideTal padi.

EvTOAn €MOKEUNG KO CUUPBOUAEG GE TIEPITITWON
BAapng
GR 18 182

XPEWON KANONG Tpo¢ €BVIKG SikTud

EumoTeubeite TNV eumelpio Tou KoTaokeuaoTr. ETol
eCaodahiCeTe, OTI n emMOKeUN yiveTal amd ekmadeUPEVOUC
TEXVIKOUG TOU GEPPIC, TToU eival eEOTTAICUEVOI e TO YWNOIO
OVTOAOKTIKA VIO TN OUCKEUr OCC.
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TeXVIK& oTOIXEIX

Mopoxn peupaToq: 220-240V

50/60 Hz
>UVOAIKM ouvdedepévn 10xUG peupartoc: 400 W
>nua CE: Nau

MpooTacia epIBXAAOVTOC

Amocupon CUUPWVX HE TOUG KXVOVEG
TIPOCTACIG TOU TIEPIBXAAOVTOGQ

ATTOCUPETE TN OUOKEUOOIO CUPPWVA UE TOUG KAVOVEG
TTPooTOoInG TOU TIEPIBAANOVTOC.

AUTN n OUOKeUN XapakTnpidetal oupdwva Je TNV
E eupwaikn odnyia 2012/19/EE mepi nAeKTPIKWYV

KO NAEKTPOVIKWV OUOKeUWV (waste electrical and

electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel To MAGIOIO VIO PO

amdoupon Kal a&lotoinon TwWV TTOAIWY CUCKEUWV

ye 1oxU o’ OAn Tnv EE.
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