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Pas de longs et inutiles tatonnements. Je choisis le
bon programme du premier coup. C'est simple mais
important. Cela me laisse plus de temps pour me
consacrer a I'essentiel, la réalisation de mon plat.

MALTE
Restaurateur, chasseur et pécheur
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Les nouveaux fours Neff

Des fours qui offrent tout ce dont les passionnés de cuisine révent.
La combinaison parfaite entre une esthétique épurée et des techniques
travaillées jusque dans les moindres détails.

La nouvelle génération de fours Neff définit de nouvelles normes
dans la cuisine. Résultat, une série de fours qui satisfait les cuisiniers
les plus exigeants par ses innombrables fonctions qui facilitent encore
la cuisine et décuplent le talent du cuisinier.

Comme par exemple la porte escamotable Slide&Hide® maintenant compatible
avec le nettoyage pyrolyse; les fours FullSteam, mariage parfait d'un four
multifonction et d'un four vapeur; le tiroir de mise sous-vide et la fonction de
cuisson sous-vide pour préserver le go(t et la texture des aliments ; méme
la chaleur tournante CircoTherm®, une référence pour tous les connaisseurs,
est dotée d'un nouveau moteur pour procurer encore plus de satisfaction.
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Les fours Neff offrent tout ce dont les passionnés de cuisine révent. C'est ce que nous, passionnés !
par notre métier et nos produits, pensons. Alors pour le vérifier, nous avons soumis nos fours a l'avis L
expert des consommateurs*. ;

*Test de satisfaction du four Neff B58VT68N0 organisé par BSH Electroménager en 2015 auprés de 51 consommateurs volontaires sélectionnés et qui ont effectué le test entiérement gratuitement.
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100% des testeurs recommanderaient le 98% des testeurs ont trouvé que la porte
four a leur entourage. Slide&Hide® facilite I'accés au contenu du
four*.

*par rapport a une ouverture abattante.
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98% des testeurs ont trouvé que I'éjout 96% des testeurs ont trouvé que «l&s
de vapeur en cours de cuisson améliore le odeurs et les saveurs des différents
résultat™. plats cuisinés simultanément en chaleur
tournante CircoTherm® ne sont pas
*Par rapport & une cuisson sans ajout de vapeur méla Ngess.
L
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SLIDE & HIDE™
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La seule porte entierement escamotable

La porte Slide&Hide® coulisse sous le four et disparait complétement,
de maniere fluide et silencieuse. Vous accédez directement a
I'enceinte du four sans étre géné. Vous prenez les plats avec plus
de force et de sireté. Vous ne vous brilez pas contre la vitre chaude
de la porte. Dans les petits comme les grands espaces, cette solution
est parfaite.

gHMF®) SLIDE®
SLoE&HE Quand vous ouvrez et fermez la porte

du four, la poignée pivote sur son axe et suit
naturellement le mouvement de votre main.
Vous I'avez toujours bien en main.

FIDIE*

Quand vous ouvrez la porte, elle s'escamote
et disparait complétement sous l'enceinte
du four, libérant de la place dans la cuisine.

ITUITRES
DE GOURMANDISE

— Grace a une formidable prouesse technique,
I'enceinte du four est aussi grande que celle
d’'un four traditionnel : 71 litres. Vous pouvez
cuisiner sur 4 niveaux simultanément ou

de grosses piéces de viande.

PAS MEME LA PORTE DU FOUR

FLASHEZ
LE CODE ET
DECOUVREZ

LA PORTE
SLIDE & HIDE®
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SON PRINCIPE

Une puissante turbine entraine lair chauffé par une ‘\
résistance annulaire (2,3 kW) dans un rapide mouvement
circulaire. La chaleur ne se diffuse pas de facon incontré-

|ée, elle ne s'échappe pas quand on ouvre la porte et se
répartit uniformément autour des aliments.

® SES MULTIPLES AVANTAGES
CIRCO THERM et e

® La cuisson est plus saine: grace a une température

> 3 < de cuisson plus basse entre 160° C et 190° (@
vitamines et sels minéraux se conservent mieux.
La cuisson simultanée ® La cuisson est plus savoureuse :
sur plusieu rs niveaux grace a la chaleur propulsée rapidement et avec

force autour des piéces de viande, les pores de

la viande se ferment plus rapidement, retenant

le jus au coeur de la viande. Elle est plus meelleuse.
® Le four s'entretient plus facilement.

La cuisson se déroulant a une température

réduite, les projections de graisse sur les parois

Un menu complet en une seule cuisson ?
Avec le CircoTherm®, c'est possible. Vous
pouvez cuisiner des plats completement
différents sur 3 ou méme 4 niveaux sans

(RCO THeRM®

aucun transfert d'odeurs ou de saveurs. de I'enceinte sont moins nombreuses
Le poisson conserve son go(t et son odeur de poisson, ® Facilité d'utilisation : inutile de retourner le poisson
les muffins ceux des muffins. Et quand vous n‘avez ou la viande.

qu'un plat a préparer, pas besoin de réfléchir, vous le
mettez au niveau que vous voulez. Le CircoTherm® c'est
une résistance de 2300W et une turbine en rotation a
2500 tours/minute.

MOTEUR EFFICIENT DRIVE?

Le moteur a technologie EfficientDrive alterne le sens de
rotation de la turbine pour une répartition absolument
homogeéne de la chaleur.

FLASHEZ
LE CODE ET
DECOUVREZ
LE CIRCO THERM®

POWER BOOST

Plus besoin de préchauffer le four. Vous enfournez les plats
dans le four encore froid. Au démarrage, la turbine tourne
a 2000 tours/minute ! La résistance annulaire et la sole
chauffent la cavité. Le temps de cuisson est réduit
d'environ 20%.
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Révélateur de saveurs intenses

Poisson mariné, légumes tendres, fruits délicieusement sucrés,
viande savoureuse... La cuisson sous-vide en prend le plus grand
soin. Elle préserve le go(t et la texture des aliments.

Passionné de cuisine ? Associez un four FullSteam avec mode
cuisson sous-vide au tiroir de mise sous vide.

IDEAL POUR LES MARINADES

Dans la pochette alimentaire hermétique, viandes et poissons
sont en contact rapproché avec la marinade, ils s'imprégnent de
tous les arémes.

EXPLOREZ UN NOUVEAU
MONDE DE SAVEURS

TENSITE PROLONGER
}DAFSE?;%U}% LETEMPS DE
e s o0 v e LUNEIUETION

que gustatif, la cuisson sous-vide est

recommandée. Sous-vide, les aliments se conservent
C'est une cuisson douce, atempérature plus longtemps. Et vous pouvez les
constante, entre 50 et 95°C. portionner.

[ESEOURS .+

Mettez vos aliments et assaisonne-
ments dans une pochette en plastique

alimentaire.

Déposez-la dans le tiroir de mise sous
vide.

Placez la pochette dans le four,
sélectionnez le mode cuisson sous-
vide et... détendez-vous: aucune sur-
cuisson possible  Ouvrez la pochette
etdégustez. Chaque arébme se révele
dans toute sonintensité, les textures
sont préservees.

Magnifiez plus encore le résultat:
faites revenir la viande dans la poéle.

FOURS 60 CM
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* Ces arguments sont valables pour le VarioSteam® comme pour le FullSteam.
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Des plats sublimés
grace a l'ajout de vapeur ey

Cuire, rotir, réchauffer... Tout est plus savoureux avec le Vario- \\//\\j_j
Steam®. Méme les meilleures recettes sont optimisées par

I'injection de vapeur au cours de la cuisson selon trois
intensités au choix ou avec laide d'un des 18 programmes
automatiques. Les viandes ne perdent pas de poids, elles sont
moelleuses, tendres et juteuses, les gratins dorent, la peau
des volailles croustille et celle des poissons ne desséche pas.
Pour une expérience gustative intense.

STEAMMECT. ~ RECHAUFFER

LLa vapeur est injectée juste a coté de la turbine On a pensé a tout, méme au réchauffage. Avec le mode
pour se répartir uniformément. de cuisson « Réchauffer », les pains et viennoiseries de
la veille sembleront tout droit sortis du four du boulanger.

DOUBLE POMPE

Une pompe amene l'eau vers l'évaporateur. Une seconde
I'aspire vers le réservoir apres chaque utilisation. Elle ne
stagne pas dans les tuyaux, I'entartrage est limité.

Disponible aussi
avec les fours

pyrolyse.

FLASHEZ
LE CODE ET
DECOUVREZ
LE VARIO STEAM®
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A ROUTE DU SUCCES

LE FULL STEAM

LA CUISSON VAPELR

Cest une cuisson saine et savoureuse. Le godt des
aliments est plus intense, on ajoute moins de sel
et moins de graisse. C'est un mode de cuisson doux,
sans pression, qui préserve vitamines et sels miné-
raux. Combiné avec un mode de cuisson tradition-
nel comme la chaleur tournante Circolherm® la
convection naturelle, le gril ou encore le gril ventilé,
les aliments prennent une belle couleur dorée et
croustillent a souhait.

FULL STEAM

7 - <
Lexpert en tout, le tout en un

Four multifonction ou four vapeur ? Pourquoi choisir
quand on peut avoir les deux ? Les nouveaux fours
FullSteam réunissent, en un seul appareil, tous les
modes de cuisson d'un four multifonction de grande
qualité, y compris la fonction VarioSteam® et toutes
les possibilités d'un four vapeur. Vous pouvez méme
associer tous ces modes. En décidant seul ou en
choisissant I'un des 38 programmes automatiques.
FullSteam, des fours qui ne laissent aucun désir
iNassouvi.

Four disponible en 60
ou 45 cm de hauteur

FOURS 60 CM
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FLASHEZ
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?._*fu DECOUVREZ

3 LE KIT DESIGN

PLUS

KEREDE SIGINLEESS
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Intégration totale

Il permet de superposer deux appareils et de les réunir
par deux lisérés de finition en inox placés latéralement
de telle sorte que les appareils ne semblent plus faire
qu'un. Pour tous ceux a la recherche de la perfection

absolue.

Existent en 3 hauteurs
(45 + 14 cm /60 + 29 cm

/60 + 45 cm

KIT
DESIGN PLLS
COMBINATION

|FS RECETTES PARRAITES MERITENT
NE INSTALLATION PAREITE

NOUVEAU DESIGN

<
<

o -
Une conception parfaite

Avec ou sans poignée, un langage esthétique clair et pur. Une

attention toute particuliéere aux matériaux de grande qualité.

Un habile mélange de verre sombre et d'inox. Une union
harmonieuse qui décuple le plaisir de cuisiner.
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GRAND ECRAN COULEUR
TACTILE TFT o

FLASHEZ
EB?E] LE CODE ET

= DECOUVREZ

Ok LECRAN
#2%.°  TOUCH CONTROL

Cest une révolution. Les fours dotés d'un grand écran de 5,7” se pilotent comme un Smartphone.
D'un simple effleurement du doigt, on sélectionne le mode et le temps de cuisson, la température...
La navigation est intuitive et 'orientation dans les menus rapide et précise.

[ESEOURS

NAVIGATOR

7 NEFF NAVIGATOR

Y

E <
La commande centrale

En complément des écrans digitaux couleurs de taille medium et standard, la commande
NeffNavigator. Cette élégante et fine commande rectangulaire au délicat cadre chromé
permet la navigation dans le menu via quatre fléches directionnelles rétro-éclairées blanc
(LED). Laffichage sur I'écran est en toutes lettres.

FOURS 60 CM
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NEFF LIGHT®
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Une lumiére vive dans tout le four

Ingénieux, I'éclairage LED est intégré
dans la porte du four. Brillante sans étre
aveuglante, la lumiére est dirigée vers
le fond du four. Tous les plats, tous les
niveaux, jusque dans les angles, sont
impeccablement baignés de lumiére. La surveillance
des cuissons est facilitée, sans ouvrir la porte et sans
perdre de chaleur.

NEFF LIGHT @

Disponible avec les fours pyrolyse et écolyse.

FLASHEZ
LE CODE ET

DECOUVREZ
LE NEFF LIGHT®

CONFORT FLEX

> - =
Des rails télescopiques innovants pour un confort plus grand

CONFORT FIEX | Ces rails coulissent complete-
7 ment hors du four mais sans
_ﬂ{/ jamais basculer. lls disposent
de butées a larriere qui les
bloguent Pratiques, ils se clip-
sent et se déclipsent aisément pour se
positionner au niveau de votre choix.
Nouveau ! lls permettent maintenant de saisir
les grilles, lechefrites et tbles a patisserie
toutes chaudes par les cbtés, comme
un plateau. Cela signifie un maniement plus
s, méme quand les plagues sont lourdes.
Comme leur nom l'indique, des rails confor-
tables et flexibles.

FLASHEZ
hiy [=)! @E] LE CODE ET
ﬁ*«;{ DECOUVREZ
E!]'.. LES RAILS

CONFORT FLEX
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PYROLYSE

>y
- 2

Le plus puissant des nettoyages

Les 500°C atteints pendant le nettoyage transforment
touteslessalissuresen cendres. Unefoisle fourrefroidi,
ilsuffitde les 6teravecun chiffon humide. Selonle degré
de salissure de votre four, vous choisirez le programme
de 75, 90 ou 120 minutes. Tout au long de son déroule-
ment, la porte reste froide (inférieure a 70°C) et
verrouillée jusqu'a ce que l'enceinte ait suffisamment
FLASHEZ refroidie. En complément, tous les fours a pyrolyse
LE CODE ET disposent de laide au nettoyage hydrolyse pour

DECOUVREZ : ; T :

| n interm 1alr @ | non

T (,je peftts ettoyages intermédiaires, rapides et no
énergivores.

AROLAE HVYDROLYSE G\
O
L'aide au nettoyage économe en énergie

—

Il suffit de verser sur la sole du four 40 cl d'eau et quelques gouttes de liquide

vaisselle. Sous l'effet de la chaleur, I'eau se transforme en vapeur et ramollit ERE FLASHEZ
graisses et sucs. 21 minutes plus tard (dont 4 seulement de chauffe), un coup - J"" - B‘éggg\fé"’z
o
d'éponge et c'est fini. C'est simple, rapide, économique et écologique. *EE'.- CHYDROLYSE
ol =

GO

- <
> - <

Un revétement absorbant, I'EcoClean®, associé a I'hydrolyse

FCO CLEAN® HYDROLYSE LUEcoClean®, Ce revétement en céramique micro-poreuse,
000 présent sur les cotés, le fond et la volte du four, absorbe
. ® toutes les salissures. Le four reste propre, aucun nettoyage

[ ]

P

°®e n'est nécessaire. Selon la fréquence d'utilisation de votre four,

il vous suffira de lancer 2-3 fois par an le programme

EcoClean®. Sa montée en température a 275°C suffit a régénérer les parois sans

utilisation de produit chimique. L'EcoClean® est efficace toute la vie de lappareil.
L'hydrolyse compléte le dispositif pour I'entretien de la sole.
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Simples ou experts, toujours précis

Pour réaliser a la perfection des recettes de toutes sortes, de toutes provenances,
pour tous les goQts et avec toutes sortes d'ingrédients, vous pouvez compter
sur Neff. Des modes de cuisson classiques aux plus experts, ils sont tous faciles
a utiliser. Pour chacun d'entre eux, le four préconise une température, que vous
pouvez bien entendu modifier.

Pour les cuissons CircoTherm®, VarioSteam®, FullStream et sous-vide, se reporter aux pages 18 a 21

CONVECTION
NATURELLE

La convection naturelle est remar-
quable pour les recettes de nos
grands-meéres. La résistance de
volte est combinée a celle de sole
pour une cuisson traditionnelle
réglable de 50 a 275°C.

CLISSON BASSF
TENPERATLRE

Chaleur de volte et de sole
se combinent a 80°C pour de
longues et savoureuses prépara-
tions, comme le gigot de 7 heures.
|déal pour conservertoutle fondant
d'une viande aprés lavoir dorée
ala poéle.

GRIL GRANDE
SURFACE

Le gril grande surface dore rapide-
ment et uniformément tous vos
soufflés, gratins et grillades. La
porte fermée supprime les odeurs
et les fumées incommodantes.

(Al
HCONOMILE

En position économique, le gril
petite surface est idéal pour les
petites pieces a griller et permet
d'économiser I'énergie.

LA

La combinaison de la turbine et de
la résistance de sole est un mode
de cuisson idéal pour réussir en un
tour de main vos propres pizzas,
mais également les produits
surgelés nécessitant un résultat
croustillant.

GRIL VENTILE

La combinaison du gril et de
la turbine permet d'obtenir des
viandes et des volailles parfaite-
ment dorées sans tournebroche.
Cest la chaleur qui tourne autour
du mets. La porte du four restant
toujours fermée, la viande ne se
desseche pas, elle est juteuse au
coeur et croustillante a I'extérieur.

PATISSERIE

La fonction chaleur de sole a
225°C est idéale pour les tartes
aux fruits trés juteux et toutes
les patisseries en général.

FOURNIL

Avec la position fournil entre
180 et 220°C, vous réaliserez a
la perfection votre propre pain. La
mie est aérée, cuit uniformément,
ne se desséche pas et croustille.
Notre astuce: pour un résultat
encore meilleur, utilisez notre
pierre a pain.




ASSISTAT
DATISSER
T ROTISSERE

ATV TATSHE C’uire, -rétir.et ,gr,iller
£ ROTISSRE nont jamais eéeteé si
faciles. Choixdumode
de cuisson, de la
température et de la
durée, lassistant vous aide a
obtenir un résultat parfait. D'une
simple pression sur une touche,
I'assistant suggere mais c'est vous
qui disposez. Vous confirmez ou
vous modifiez, selon vos préféren-
ces et expériences.

FLASHEZ LE CODE

ET DECOUVREZ
LASSISTANT PATISSERIE
ET ROTISSERIE

SONDE & UInDE
TRISENSORS

Pour garantir une mesure fiable
et précise de la température, elle la
mesure en 3 points différents.
Particulierement recommandée pour
le roti, la volaille et le pois-
son, elle assure des résultats de
cuisson parfaits, comme vous les
aimez, en toutes circonstances.
Des la température de votre choix
atteinte, la cuisson s'arréte.

SONDE A VIANDE
TRI-SENSCRS

)

DECONGELATION

L'air ambiant, brassé par la turbine,
assure une décongélation tout a
fait homogéne et accélérée de tous
vos aliments. Idéal pour aliments
délicats, poissons et volailles.

/

FIUVE

La position étuve permet, avec
un peu deau (pour [I'humidité
et de chaleur (35°C), de créer
le climat idéal pour faire lever les
pates sans courant d'air. La pate
reste souple, ne desseche pas et
ne forme pas de cro(te.

ACCESSOIRE
UAPEUR

La fonction vapeur facilite I'utilisa-
tion de I'accessoire cuiseur vapeur.
Vous positionnez l'accessoire dans
le four et choisissez le programme
vapeur. Le four sélectionne auto-
matiquement la chaleur de sole a
une température idéale de 150°C.

MAINTIEN
A ChAUD

Pour maintenir les plats au chaud
sans poursuivre leur cuisson,Neff
recommande l'emploi de cette
fonction qui s'appuie sur la convec-
tion naturelle a 80°C (température
réglable entre 60 et 120°C).

ST

RECHAUFFAGE
AVEC VAPELR

Pour réchauffer sans dessécher.
Idéal pour régénérer les plats et
méme le pain ou les viennoiseries
de la veille.

FOURS 60 CM
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FOUR SLIDE & HIDE® VARIO STEAM®

FOUR SLIDE & HIDE® VARIO STEAM®

B58VT68NO  VERRE 2119,99 €

Touch
Control

=
=

Pyrolyse | [VarioSteam®)

|_<_
o| | ConfortFlex | [NeffLight®
allE=

Nettoyage
e Nettoyage Pyrolyse
e Aide au nettoyage Hydrolyse

Energie

B56VT64N0  INOXETVERRE  2079,99 €

Assistant
patisserie et
rotisserie

@

Touch
Control

Slide&Hide®| VarioSteam®

Y
N

Energie

A

Pyrolyse

ConfortFlex

M/ NOUVEAU
Nettoyage

e Nettoyage Pyrolyse
o Aide au nettoyage Hydrolyse

—a—

Design

e Grand écran tactile TFT 5,7" en couleur avec texte
clair et commandes TouchControl

e Porte escamotable Slide & Hide®, amortie

e Cavité intérieure en noir diamant

e Intérieur de porte plein verre

Design

e Grand écran tactile TFT 5,7" en couleur avec texte
claire et commandes TouchControl

e Porte escamotable Slide & Hide®, amortie

e Cavité intérieure en noir diamant

e Intérieur de porte plein verre

Type de four/Modes de cuisson

e 71 | et 4 niveaux de cuisson

e Fonction VarioSteam® réglable selon 3 intensités
différentes

® 14 modes de cuisson: décongélation, fournil : idéal pour
cuire le pain, fonction maintien chaud, préchauffage,
gril ventilé, gril grande surface, Circotherm® Eco,
Circotherm®, gril petite surface, convection naturelle,
Chaleur de vodte et de sole Eco, position pizza, cuisson
basse température, chaleur de sole

e Modes de cuisson additionnels avec vapeur:
réchauffer, étuve

® Réglage de la température: 40 °C - 275 °C

e 18 programmes automatiques

® Réservoirdeau 11

e Indication réservoir d'eau vide

Type de four/Modes de cuisson

e Volume 71 | et 4 niveaux de cuisson

e Fonction VarioSteam® réglable selon 3 intensités
différentes

e 14 modes de cuisson: Circotherm®, convection
naturelle, convection naturelle Eco, chaleur de
sole, gril grande surface, gril petite surface, gril
ventilé, fonction maintien chaud, cuisson basse
température, préchauffage, position pizza,
Circotherm® Eco, fournil: idéal pour cuire le pain,
décongélation

e Modes de cuisson additionnels avec vapeur:
réchauffer, étuve

e Réglage de la température: 40 °C - 275 °C

e 18 programmes automatiques

® Réservoirdeau 11

Confort/Sécurité

e Assistant de Patisserie et de Rétisserie, Programmes
automatiques

e Sonde a viande tri-sensors

e ConfortFlex”: rail télescopique sur 1 niveau

e Eclairage NeffLight®, Eclairage LED, commutable

e Fonctions supplémentaires: Ventilateur de
refroidissement, Programme de détartrage,
Hydrolyse, Détection du point d'ébullition, Fonction
cuisson vapeur avec accessoire

® Préconisation de température, Affichage de la
température, Contréle optique de la montée
en température, Easy-Clock: Programmateur
électronique, Fonction Sabbat

e Porte froide 4 vitres

e Préchauffage rapide

e Sécurité enfants, Coupure automatique du four,
Indicateur de chaleur résiduelle, Touche marche,
Interrupteur au contact de la porte

Données techniques
e Cable de raccordement avec fiche 1,20 m
® Puissance totale de raccordement: 3,65 kW

Liste des accessoires inclus
e 1 x lechefrite

e 1 x tole a patisserie émaillée

e 2 x grille

Confort/Sécurité

e Assistant de Patisserie et de Rétisserie,
Programmes automatiques

ConfortFlex, entierement extensible(s), avec
arrét automatique

Eclairage NeffLight®, Eclairage LED

Fonctions supplémentaires: Programme de
détartrage, Fonction cuisson vapeur avec
accessoire en option, Fonction séchage
Préconisation de température, Affichage de la
température, Controle optique de la montée

en température, Easy-Clock: Programmateur
électronique, Fonction Sabbat

Porte froide 4 vitres

Préchauffage rapide

Sécurité enfants, Coupure automatique du four,
Indicateur de chaleur résiduelle, Touche marche,
Interrupteur au contact de la porte

Données techniques
e Cable de raccordement: 120 cm
e Puissance totale de raccordement: 3,6 kW

Liste des accessoires inclus
e 1 x tole a patisserie émaillée

e 2 xgrille

o 1 x lechefrite



FOUR SLIDE & HIDE® VARIO STEAM®

LES FOURS SLIDE & HIDE® PYROLYSE VARIO STEAM®

FOUR SLIDE & HIDE® VARIO STEAM®

B57VS24N0  VERRE 1889,99 €

Energie Pyrolyse | [VarioSteam®] [NeffNavigator| [ Assistant

A - \\_t//JJ rc‘mssc
]2 G

ConfortFlex

c O

Nettoyage

e Nettoyage Pyrolyse
o Aide au nettoyage Hydrolyse

B55VS24N0  INOXETVERRE ~ 1889,99 €

Assistant
patisserie et
rotisserie

Energie | [Slide&Hide?)

A lls

ConfortFlex
| @/ NOUVEAU

Nettoyage
e Nettoyage Pyrolyse
e Aide au nettoyage Hydrolyse

Pyrolyse | [VarioSteam®]

&

Design

e Ecran tactile TFT medium 4,1” en couleur avec texte
clair et commande NeffNavigator

e Bandeau de commande rétro-éclairé

e Porte escamotable Slide & Hide®, amortie

e Cavité intérieure en noir diamant

e Intérieur de porte plein verre

Type de four/Modes de cuisson:

® 71 | et 4 niveaux de cuisson

e Fonction VarioSteam® réglable selon 3 intensités
différentes

® 13 modes de cuisson : décongélation, fonction
maintien chaud, gril grande surface, Circotherm®
Eco, Circotherm®, gril petite surface, convection
naturelle, Chaleur de vodte et de sole Eco, position
pizza, cuisson basse température, chaleur de sole,
gril ventilé, fournil : idéal pour cuire le pain

e Modes de cuisson additionnels avec vapeur:

réchauffer, étuve

Réglage de la température: 40 °C - 275 °C

18 programmes automatiques

Réservoir d'eau 11

Indication réservoir d'eau vide

Confort/Sécurité

e Assistant de Patisserie et de Rétisserie, Programmes
automatiques

ConfortFlex”: rail télescopique sur 1 niveau
Eclairage LED, commutable

Fonctions supplémentaires: Ventilateur de
refroidissement, Programme de détartrage,
Hydrolyse, Détection du point d’ébullition, Fonction
cuisson vapeur avec accessoire

Préconisation de température, Affichage de la
température, Contréle optique de la montée

en température, Easy-Clock: Programmateur
électronique, Fonction Sabbat

Porte froide 4 vitres

Préchauffage rapide

Sécurité enfants, Coupure automatique du four,
Indicateur de chaleur résiduelle, Touche marche,
Interrupteur au contact de la porte

Données techniques
e Cable de raccordement avec fiche 1,20 m
e Puissance totale de raccordement: 3,65 kW

Liste des accessoires inclus
e 1 x |echefrite

® 1 x tole a patisserie émaillée

e 1 xgrille

Design

e Ecran TFT medium 4,1" en couleur avec texte clair
et commande NeffNavigator

e Bandeau de commande rétro-éclairé

e Porte escamotable Slide & Hide®, amortie

e Cavité intérieure en noir diamant

e Intérieur de porte plein verre

Type de four/Modes de cuisson

e Volume 71 | et 4 niveaux de cuisson

e Fonction VarioSteam” réglable selon 3 intensités
différentes

® 13 modes de cuisson : Circotherm®, convection
naturelle, convection naturelle Eco, chaleur de
sole, gril grande surface, gril petite surface, gril
ventilé, fonction maintien chaud, cuisson basse
température, position pizza, Circotherm® Eco,
fournil: idéal pour cuire le pain, décongélation

e Modes de cuisson additionnels avec vapeur:

réchauffer, étuve

Réglage de la température: 40 °C - 275 °C

18 programmes automatiques

Réservoir d'eau 1|

Indication réservoir d'eau vide

Confort/Sécurité

e Assistant de Patisserie et de Rotisserie,
Programmes automatiques

e ConfortFlex, entiérement extensible(s), avec
arrét automatique

e Eclairage LED

e Fonctions supplémentaires: Programme de
détartrage, Fonction cuisson vapeur avec
accessoire en option, Fonction séchage

® Préconisation de température, Affichage de la
température, Contrdle optique de la montée
en température, Easy-Clock: Programmateur
électronique, Fonction Sabbat

e Porte froide 4 vitres

e Préchauffage rapide

e Sécurité enfants, Coupure automatique du four,
Indicateur de chaleur résiduelle, Touche marche,
Interrupteur au contact de la porte

Données techniques
e (Cable de raccordement: 120 cm
e Puissance totale de raccordement: 3,6 kW

Liste des accessoires inclus
e 1 x tole a patisserie émaillée
e 1 xgrille

B58VT68NO / B56VT64N0
B57VS24N0 / B55VS24N0
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du branchement de I'appareil ~o
320 x 115
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Faire attention a la zone de pivotement du bandeau !

Montage avec une table de cuisson.

Profondeur d'encastrement voir
le dessin dimensionnel de la
table de cuisson

e I

Distance min. :
table de cuisson & induction :

577

min. 600—-‘

5mm

table de cuisson a gaz : 5 mm
table de cuisson électrique :
2mm

S
)]
e——

—>

Mesures en mm

Si I'appareil est installé sous une table de cuisson, les
épaisseurs de plaque de travail suivantes (le cas échéant
y compris la sous-structure) doivent étre respectées.
épaisseur de

Type de table de cuisson plaque de travail min.

appliqué affleurant
table de cuisson a induction 37 mm 38 mm
table de cuisson a gaz 30 mm 34 mm
table de cuisson électrique 27 mm 30 mm

ACCESSOIRES EN OPTION

Pour une intégration parfaite de plusieurs appareils
design verre, pensez aux Kits Design Plus.

Rails télescopiques et autres accessoires pages 234-235

* TARIF HORS ECO-PARTICIPATION
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™ LES FOURS SLIDE & HIDE® PYROLYSE

FOUR SLIDE & HIDE®

FOUR SLIDE & HIDE®

FOUR SLIDE & HIDE®

B58CT64N0  VERRE 1769,99 €

ConfortFlex
u

Energie Touch
ro patls
Control rotisserie

Al
] S

Nettoyage
e Nettoyage Pyrolyse
o Aide au nettoyage Hydrolyse

[Siide&Hide®| [ Pyrolyse o

B57CS24N0  VERRE 1529,99 €
Energie Pyrolyse | [NeffNavigator vf@g‘;ﬁg'!fﬁt ConfortFlex
Al |[E) il b=
Nettoyage

e Nettoyage Pyrolyse
e Aide au nettoyage Hydrolyse

B55CS24N0  INOXETVERRE  1529,99 €

Slide&Hide®| ConfortFlex

|i@/

Pyrolyse

NeffNavigator]

!

Energie

A

NOUVEAU

Nettoyage
o Nettoyage Pyrolyse
o Aide au nettoyage Hydrolyse

atisserie
Prots:

—1—5-

Design

e Grand écran tactile TFT 5,7” en couleur avec texte
claire et commandes TouchControl

e Porte escamotable Slide & Hide®, amortie

e Cavité intérieure en noir diamant

e Intérieur de porte plein verre

Type de four/Modes de cuisson

e 71 | et 4 niveaux de cuisson

® 15 modes de cuisson: décongélation, fournil:
idéal pour cuire le pain, fonction maintien chaud,
préchauffage, gril ventilé, gril grande surface,
position étuve pour faire lever les pates, Circotherm®
Eco, Circotherm®, gril petite surface, convection
naturelle, Chaleur de volite et de sole Eco, position
pizza, cuisson basse température, chaleur de sole

e Fonctions supplémentaires: Fonction cuisson vapeur
avec accessoire

Design

e Ecran tactile TFT medium 4,1” en couleur avec texte
clair et commande NeffNavigator

e Bandeau de commande rétro-éclairé

e Porte escamotable Slide & Hide®, amortie

e Cavité intérieure en noir diamant

e Intérieur de porte plein verre

Design

e Ecran TFT medium 4,1” en couleur avec texte clair
et commande NeffNavigator

e Bandeau de commande rétro-éclairé

e Porte escamotable Slide & Hide®, amortie

e Cavité intérieure en noir diamant

e Intérieur de porte plein verre

Type de four/Modes de cuisson

e 71| et 4 niveaux de cuisson

® 13 modes de cuisson: décongélation, fournil : idéal
pour cuire le pain, gril ventilé, chaleur de sole, gril
grande surface, position étuve pour faire lever les
pates, Circotherm® Eco, Circotherm®, gril petite
surface, convection naturelle, Chaleur de volte et de
sole Eco, position pizza, cuisson basse température

e Fonctions supplémentaires: Fonction cuisson vapeur
avec accessoire

Confort/Sécurité

o Assistant de Patisserie et de Rétisserie

e ConfortFlex”: rail télescopique sur 1 niveau

o Eclairage NeffLight®, Eclairage LED, commutable

e Préconisation de température, Affichage de la
température, Contréle optique de la montée en
température, Fonction Sabbat

e Porte froide 4 vitres

e Préchauffage rapide

e Sécurité enfants, Coupure automatique du four,
Indicateur de chaleur résiduelle, Touche marche,
Interrupteur au contact de la porte

Confort/Sécurité

e Assistant de Patisserie et de Rétisserie

e ConfortFlex”: rail télescopique sur 1 niveau

e Eclairage halogene, commutable

e Préconisation de température, Affichage de la
température, Contréle optique de la montée en
température, Fonction Sabbat

e Porte froide 4 vitres

e Préchauffage rapide

e Sécurité enfants, Coupure automatique du four,
Indicateur de chaleur résiduelle, Touche marche,
Interrupteur au contact de la porte

Données techniques
e Cable de raccordement avec fiche 1,20 m
e Puissance totale de raccordement: 3,65 kW

Données techniques

e Cable de raccordement avec fiche 1,20 m
e Puissance totale de raccordement: 3,65 kW

Liste des accessoires inclus
e 1 x lechefrite

e 1 x tole a patisserie émaillée

e 2 xgrille

Liste des accessoires inclus
e 1 x lechefrite

® 1 x tole a patisserie émaillée

e 1 xgrille

Type de four/Modes de cuisson

e Volume 71 | et 4 niveaux de cuisson

e 13 modes de cuisson: Circotherm®, convection
naturelle, convection naturelle Eco, chaleur de
sole, gril grande surface, gril petite surface, gril
ventilé, cuisson basse température, position
pizza, Circotherm® Eco, fournil: idéal pour cuire
le pain, décongélation, position étuve pour faire
lever les pates

e Fonctions supplémentaires: Fonction cuisson
vapeur avec accessoire en option

® Réglage de température: 40 °C - 275 °C

Confort/Sécurité

e Assistant de Patisserie et de Rétisserie

e ConfortFlex, entierement extensible(s), avec
arrét automatique

e Eclairage halogéne

e Préconisation de température, Affichage de la
température, Controle optique de la montée en
température, Fonction Sabbat

e Porte froide 4 vitres

e Préchauffage rapide

e Sécurité enfants, Coupure automatique du four,
Indicateur de chaleur résiduelle, Touche marche,
Interrupteur au contact de la porte

Données techniques
e Cable de raccordement: 120 cm
® Puissance totale de raccordement: 3,6 kW

Liste des accessoires inclus
o 1 x tole a patisserie émaillée

e 1 xgrille

o 1 x lechefrite



FOUR SLIDE & HIDE®

FOUR SLIDE & HIDE®

B57CR22N0  VERRE 1369,99 €
A4 5] e . g
Nettoyage

e Nettoyage Pyrolyse
o Aide au nettoyage Hydrolyse

B55CR22NO  INOXETVERRE ~ 1369,99 €

|Slide&Hide®| NeffNavigator

!

Energie Pyrolyse

A

—4—‘)-

Nettoyage
e Nettoyage Pyrolyse
e Aide au nettoyage Hydrolyse

Design

e Ecran tactile TFT standard 2,5” en couleur avec texte
clair et commande NeffNavigator

e Bandeau de commande rétro-éclairé

e Porte escamotable Slide & Hide®, amortie

e Cavité intérieure en noir diamant

e Intérieur de porte plein verre

Design

e Ecran TFT standard 2,5” en couleur avec texte
clair et commande NeffNavigator

e Bandeau de commande rétro-éclairé

e Porte escamotable Slide & Hide®, amortie

e Cavité intérieure en noir diamant

e Intérieur de porte plein verre

Type de four/Modes de cuisson

o 71 | et 4 niveaux de cuisson

® 12 modes de cuisson : décongélation, fournil : idéal
pour cuire le pain, gril ventilé, chaleur de sole, gril
grande surface, position étuve pour faire lever les
pates, Circotherm® Eco, Circotherm®, gril petite
surface, convection naturelle, Chaleur de vodte et de
sole Eco, position pizza, cuisson basse température
Fonctions supplémentaires: Fonction cuisson vapeur
avec accessoire

Confort/Sécurité

e Eclairage halogéne

e Préconisation de température, Affichage de la
température, Contréle optique de la montée en
température, Fonction Sabbat

o Porte froide 4 vitres

® Préchauffage rapide

e Sécurité enfants, Coupure automatique du four,
Indicateur de chaleur résiduelle, Touche marche,
Interrupteur au contact de la porte

Données techniques
e Cable de raccordement avec fiche 1,20 m
e Puissance totale de raccordement: 3,65 kW

Liste des accessoires inclus
o 1 x |echefrite

e 1 x tOle a patisserie émaillée

e 1 xgrille

Type de four/Modes de cuisson

e 71| et 4 niveaux de cuisson

® 12 modes de cuisson: gril ventilé, chaleur de
sole, fournil : idéal pour cuire le pain, gril grande
surface, position étuve pour faire lever les pates,
cuisson basse température, Circotherm®, gril
petite surface, convection naturelle, convection
naturelle Eco, position pizza, Circotherm® Eco
Fonctions supplémentaires:

Fonction cuisson vapeur avec accessoire en
option

Confort/Sécurité

o Eclairage halogene

® Préconisation de température
Affichage de la température
Controle optique de la montée en température
Fonction Sabbat

e Porte froide 4 vitres

e Préchauffage rapide

e Sécurité enfants, Coupure automatique du four,
Indicateur de chaleur résiduelle, Touche marche,
Interrupteur au contact de la porte

Données techniques:
e Cable de raccordement avec fiche 1,20 m
e Puissance totale de raccordement: 3,65 kW

Liste des accessoires inclus:
e 1 x tole a patisserie émaillée

e 1 x grille

o 1 x |echefrite

LES FOURS SLIDE & HIDE® YROLYSE

B58CT64NO0 / B57CS24N0
B55CS24N0 / B57CR22N0
B55CR22N0
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320 x 115
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Montage avec une table de cuisson.

Profondeur d'encastrement voir
le dessin dimensionnel de la
table de cuisson

@

Distance min. : ‘ =)
table de cuisson & induction : ©
5 mm c
table de cuisson & gaz : 5 mm IE
table de cuisson électrique :
2 mm

v7.5

Mesures en mm

Si I'appareil est installé sous une table de cuisson, les
épaisseurs de plaque de travail suivantes (le cas échéant
y compris la sous-structure) doivent étre respectées.
épaisseur de

Type de table de cuisson plaque de travail min.

appliqué affleurant
table de cuisson a induction 37 mm 38 mm
table de cuisson a gaz 30 mm 34 mm
table de cuisson électrique 27 mm 30 mm

ACCESSOIRES EN OPTION

Pour une intégration parfaite de plusieurs appareils
design verre, pensez aux Kits Design Plus.

Rails télescopiques et autres accessoires pages 234-235

* TARIF HORS ECO-PARTICIPATION

FOURS 60 CM



La poignée.intégrée

En tant que spécialiste des appareils encastrables, développer
des produits aux lignes épurées et dotés de réelles fonctionnalités

pratiques, cest notre vocation.

Nos fours Slide & Hide®, avec porte escamotable et poignée intégrée,
sinsérent de maniere naturelle dans les cuisines dont les meubles
sont également sans poignée. Cest beau et malin. Plus rien ne fait

obstacle a votre enthousiasme en cuisine !

LA FORME SUIT
LA FONCTION

P
> s —<
-

Porte fermée, la poignée se
fond dans la facade du four.
Porte ouverte, la poignée reste
toujours accessible. Elégant,
discret, et parfaitement
ergonomique.




LES FOURS SLIDE & HIDE® ECOLYSE FULL STEAM AVEC CUISSON' SOUS-UIDE =

Délai nous consulter

FOUR SLIDE & HIDE® CUISSON SOUS VIDE -
POIGNEE INTEGREE

FOUR SLIDE & HIDE® CUISSON SOUS VIDE

B88FT78NO  VERRE 2949,99 €

Energie iSlide&Hide®| | EcoClean® Fu"\itfim VarioSteam! [Tou(ch‘
P s [ &[] [

| IS S =

ConfortFlex

Ii@z

phisetant, NeffLight®

Sonde aviande
rotisserie nsors

P

Nettoyage

® EcoCleanPlus: 4 parois

o Nettoyage EcoClean, Hydrolyse: pour un four
toujours propre

B48FT78N1  VERRE 2529,99 €*
Energie Slide&Hide®| [ EcoClean® Hﬂf_tjjm VarioSteam®| Tuut(h\

I eea [ ] [
| E S S =R

Assistant
patisserie et
rotisserie

NeffLight®

m

ConfortFlex

i W NOUVEAU
Nettoyage
® EcoCleanPlus: 4 parois

o Nettoyage EcoClean, Hydrolyse: pour un four
toujours propre

Design

e Poignée intégrée

e Grand écran tactile TFT 5,7" en couleur avec texte
claire et commandes TouchControl

e Porte escamotable Slide & Hide®, amortie

e Cavité intérieure en noir diamant

e Intérieur de porte plein verre

Type de four/Modes de cuisson

e Volume 71 | et 4 niveaux de cuisson

e 13 modes de cuisson : Circotherm®, convection
naturelle, convection naturelle Eco, chaleur de sole,
gril grande surface, gril petite surface, gril ventilé,
fonction maintien chaud, cuisson basse température,
préchauffage, position pizza, Circotherm® Eco, fournil :
idéal pour cuire le pain

Modes de cuisson additionnels avec vapeur: Vapeur
100%, réchauffer, étuve, décongélation, cuisson
sous-vide

Réglage de la température: 40 °C - 250 °C

e 38 programmes automatiques

Réservoir d'eau 1|

Design

e Grand écran tactile TFT 5,7" en couleur avec texte
claire et commandes TouchControl

e Porte escamotable Slide & Hide®, amortie

e Cavité intérieure en noir diamant

e Intérieur de porte plein verre

Type de four/Modes de cuisson

e Volume 71 | et 4 niveaux de cuisson

e 13 modes de cuisson: Circotherm®, convection
naturelle, convection naturelle Eco, chaleur de sole,
gril grande surface, gril petite surface, gril ventilé,
fonction maintien chaud, cuisson basse température,
préchauffage, position pizza, Circotherm® Eco, fournil:
idéal pour cuire le pain

® Modes de cuisson additionnels avec vapeur: Vapeur
100%, réchauffer, étuve, décongélation, cuisson
sous-vide

® Réglage de la température: 40 °C - 250 °C

e 38 programmes automatiques

® Réservoirdeau 11

o Indication réservoir d'eau vide

Confort/Sécurité

® Sonde a viande tri-sensors

e Assistant de Patisserie et de Rétisserie, Programmes

automatiques

ConfortFlex, entierement extensible(s), avec arrét

automatique

Eclairage NeffLight®, Eclairage LED

Fonctions supplémentaires: Programme de détartrage,

Détection du point d'ébullition, Fonction séchage

Préconisation de température, Affichage de la

température, Controle optique de la montée

en température, Easy-Clock: Programmateur

électronique, Fonction Sabbat

® Verrou de porte mécanique, Sécurité enfants, Coupure
automatique du four, Indicateur de chaleur résiduelle,
Touche marche, Interrupteur au contact de la porte

e Porte 3 vitres

Préchauffage rapide

Données techniques
e Cable de raccordement: 120 cm
e Puissance totale de raccordement: 3,6 kW

Accessoires inclus

o 1 x tole a patisserie émaillée

e 1 x Plat pour vapeur, perforé, taille S

e 1 x Plat pour vapeur, perforé, taille XL

o 1 x Plat pour vapeur, non perforé, taille S
e 1 xgrille

e 1 xéponge

o 1 x lechefrite

Confort/Sécurité

e Sonde a viande tri-sensors

e Assistant de Patisserie et de Rétisserie, Programmes
automatiques

ConfortFlex, entiérement extensible(s), avec arrét
automatique

Eclairage NeffLight®, Eclairage LED

Fonctions supplémentaires: Programme de détartrage,
Détection du point d'ébullition, Fonction séchage
Préconisation de température, Affichage de la
température, Controle optique de la montée

en température, Easy-Clock: Programmateur
électronique, Fonction Sabbat

Préchauffage rapide

Sécurité enfants, Coupure automatique du four,
Indicateur de chaleur résiduelle, Touche marche,
Interrupteur au contact de la porte

e Générateur de vapeur hors de la cavité

o Ventilateur de refroidissement

Données techniques
e Cable de raccordement: 120 cm
e Puissance totale de raccordement: 3,6 kW

Accessoires inclus

o 1 x tole a patisserie émaillée

e 1 x Plat pour vapeur, perforé, taille S

e 1 x Plat pour vapeur, perforé, taille XL

® 1 x Plat pour vapeur, non perforé, taille S
e 1 xgrille

e 1 xéponge

o 1 x lechefrite

B88FT78N0O

5064-548"
~

Emplacement du
branchement de I'appareil .-
320 x 115

577

%}fs

Mesures en mm

B48FT78N1

Emplacement
du branchement
de l'appareil
320x115

-
Emplacement

du branchement de Iappareil
320x 115,

Montage avec une table de cuisson

Profondeur d'encastrement voir
le dessin dimensionnel de la
{ table de cuisson

2 -2
i=]
Distance min. :
table de cuisson a induction :
577

5mm
table de cuisson & gaz : 5 mm J

min. 600%{

table de cuisson électrique :
m

%
N
o

Mesures en mm

B88FT78NO0 / B48FT78N1

... Zone pour la porte
de meuble avec
poignée ou le pian
de travail

—
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Détail A

|
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/
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75 min. 2: ————ge
ad Corps de meuble, 0 70
bord avant 0f 30 55 65

Faire attention a la zone de pivotement du bandeau !
Mesures en mm

Si I'appareil est installé sous une table de cuisson, les
épaisseurs de plaque de travail suivantes (le cas échéant
y compris la sous-structure) doivent étre respectées.

5 ir de

IyEsidsitablside plaque de travail min.
appliqué affleurant
table de cuisson a induction 37 mm 38 mm
table de cuisson a gaz 30 mm 34 mm
table de cuisson électrique 27 mm 30 mm

ACCESSOIRES EN OPTION

Pour une intégration parfaite de plusieurs appareils
design verre, pensez aux Kits Design Plus.

Rails télescopiques et autres accessoires pages 234-235

* TARIF HORS ECO-PARTICIPATION

FOURS 60 CM
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LES FOURS SLIDE @ HIDE® ECOLYSE FULL STEAM

FULL STEAM

aml—

Pour un plaisir de cuisiner illimité

Y

A

Ce “maitre a tout faire” est un prodige dans son domaine. Il englobe a lui seul le meilleur de Neff comme les cuissons
VarioSteam®, vapeur et chaleur tournante CircoTherm®. C'est un véritable four multifonction doublé d'un véritable
four vapeur et les fonctionnalités des deux peuvent se combiner. Les légumes sont frais, les vitamines conservées,
et les rétis brunissent a I'extérieur tout en restant bien tendres et moelleux au cceur. Son utilisation est aisée.
L'assistant patisserie et rotisserie et les 38 programmes automatiques peuvent aussi efficacement vous épauler.

Vous connaissez maintenant le secret des recettes parfaitement réussies. \
, FLASHEZ

E'R:' i LE CODE ET

MLy, DECOUVREZ

ﬁ 3 FULL STEAM
aa o

DES LEGUMES SJ FRAIS GUE UOUS
POUVEZ SAVOURER CHACUE VITAMINE

.1

Il'y a deux ans, j'ai commencé a modifier mes habitudes alimentaires pour
manger plus sainement et moins de viande. Je suis allée plus souvent au
marché, jai privilégié les produits de ma région. Surtout quand ils regorgent
de vitamines. Et comme je ne veux surtout pas les perdre pendant la cuisson,
une cuisson douce, a la vapeur, dans le four FullSteam, c'est parfait !

SOPHIE
Compositeur-interpréete




LES FOURS SLIDE & HDEY ECOLYSE FULL STEAM ™

FOUR SLIDE & HIDE® FULL STEAM

FOUR SLIDE & HIDE® FULL STEAM

B46FT64N0O  VERREETINOX  2309,99 €*
Energie EcoClean® FukIEt;a‘m VarioSteam®| CTout(h‘

o o S| [ [ &=
A L ||| |2 |12
JAsstant | [ ConfortFlex] (NeffLight®
=

Nettoyage
e EcoCleanPlus: 4 parois
e Hydrolyse: pour un four toujours propre

Design

e Grand écran tactile TFT 5,7" en couleur avec texte
claire et commandes TouchControl

e Porte escamotable Slide & Hide®, amortie

e Cavité intérieure en noir diamant

e Intérieur de porte plein verre

Type de four/Modes de cuisson

e Volume 71 | et 4 niveaux de cuisson

® 13 modes de cuisson: Circotherm®, convection
naturelle, convection naturelle Eco, chaleur de
sole, gril grande surface, gril petite surface, gril
ventilé, fonction maintien chaud, cuisson basse
température, préchauffage, position pizza,
Circotherm® Eco, fournil: idéal pour cuire le pain

e Modes de cuisson additionnels avec vapeur:
Vapeur 100%, réchauffer, étuve, décongélation

e Réglage de la température: 40 °C - 250 °C

e 38 programmes automatiques

® Réservoirdeau 11

e Indication réservoir d'eau vide,

Confort/Sécurité :

e Assistant de Patisserie et de Rotisserie,
Programmes automatiques

ConfortFlex, entierement extensible(s), avec
arrét automatique

Eclairage NeffLight®, Eclairage LED

Fonctions supplémentaires: Programme de
détartrage, Détection du point d'ébullition,
Fonction séchage

Préconisation de température, Affichage de la
température, Contréle optique de la montée

en température, Easy-Clock : Programmateur
électronique, Fonction Sabbat

Porte 3 vitres

Préchauffage rapide

Sécurité enfants, Coupure automatique du four,
Indicateur de chaleur résiduelle, Touche marche,
Interrupteur au contact de la porte

Données techniques
e Cable de raccordement: 120 cm
e Puissance totale de raccordement: 3,6 kW

Accessoires inclus

1 x tole a patisserie émaillée

1 x Plat pour vapeur, perforé, taille S

1 x Plat pour vapeur, perforé, taille XL

1 x Plat pour vapeur, non perforé, taille S
1 x grille

°
L]
[ ]
°
L]
o 1 x lechefrite

B47FS32N0  INOX 1889,99 €
ﬂErq: Sllde&:hde® Ecoo(gaaon@) F\u\li\;j%:\ v
NI =SS ==

Nettoyage

EcoCleanPlus: 4 parois
(paroi arriére, parois latérales, volte) + Hydrolyse

Design

Ecran tactile TFT medium 4,1” en couleur avec texte
clair et commande NeffNavigator

Bandeau de commande rétro-éclairé

Porte escamotable Slide & Hide®, amortie

Cavité intérieure en noir diamant

Intérieur de porte plein verre

Type de four/Modes de cuisson

71 | et 4 niveaux de cuisson

12 modes de cuisson: fournil: idéal pour cuire le
pain, gril grande surface, fonction maintien chaud,
gril ventilé, Circotherm® Eco, Circotherm®, gril petite
surface, convection naturelle, Chaleur de vo(te et de
sole Eco, position pizza, cuisson basse température,
chaleur de sole

Modes de cuisson additionnels avec vapeur: Vapeur
100%, réchauffer, étuve, décongélation

Réglage de la température: 40 °C - 250 °C

38 programmes automatiques

Réservoir d'eau 1|

Indication réservoir d'eau vide

Confort/Sécurité

Assistant de Patisserie et de Rotisserie, Programmes
automatiques

Eclairage LED, commutable

Fonctions supplémentaires: Ventilateur de
refroidissement, Programme de détartrage, Hydrolyse,
Détection du point d'ébullition, Fonction séchage
Préconisation de température, Affichage de la
température, Contréle optique de la montée

en température, Easy-Clock: Programmateur
électronique, Fonction Sabbat

Porte 3 vitres

Préchauffage rapide

Sécurité enfants, Coupure automatique du four,
Indicateur de chaleur résiduelle, Touche marche,
Interrupteur au contact de la porte

Données techniques

Cable de raccordement avec fiche 1,20 m
Puissance totale de raccordement: 3,65 kW

Accessoires inclus

1 x grille

1 x Plat pour vapeur, perforé, taille XL

1 x Plat pour vapeur, perforé, taille S

1 x Plat pour vapeur, non perforé, taille S
1 x tole a patisserie émaillée

1 x lechefrite

5 =5 N trs

B46FT64NO0 / B47FS32N0

Emplacement
du branchement de I'appareil ~o
320 x 115

‘mplacement
u branchement
: de l'appareil
1320x 115

... Zone pour la porte
de meuble avec
poignée ou le plan

de travail

Détail A

/
i 4 :
§ S : :
- gr AN g
= N :

g 0 ﬁ\

min. 22— Eosie
0 T

Corps de meuble, 70
bord avant 30 5565

]

Faire attention a la zone de pivotement du bandeau !

Montage avec une table de cuisson.
Profondeur d'encastrement voir
le dessin dimensionnel de la
table de cuisson

Distance min. : =
table de cuisson & induction : ©
5mm 577 =
table de cuisson a gaz : 5 mm 1=
table de cuisson électrique :
2 mm

v7.5

*

Mesures en mm

Si I'appareil est installé sous une table de cuisson, les
épaisseurs de plaque de travail suivantes (le cas échéant
y compris la sous-structure) doivent étre respectées.
épaisseur de

Type de table de cuisson plaque de travail min.

appliqué affleurant
table de cuisson a induction 37 mm 38 mm
table de cuisson a gaz 30 mm 34 mm
table de cuisson électrique 27 mm 30 mm

ACCESSOIRES EN OPTION

Pour une intégration parfaite de plusieurs appareils
design verre, pensez aux Kits Design Plus.

Rails télescopiques et autres accessoires pages 234-235

* TARIF HORS ECO-PARTICIPATION

FOURS 60 CM



" LES FOURS SLIDE & HIDE® ECOLVSE

Délai nous consulter

FOUR SLIDE & HIDE® - POIGNEE INTEGREE

FOUR SLIDE & HIDE®

FOUR SLIDE & HIDE®

B87CS34N0  VERRE 1769,99 €

ConfortFlex
u

Assistant
patisserie et
rotisserie

Slide&Hide®| [EcoClean®

[eXeXe]

NeffNavigator

!

Energie

A

NOUVEAU

Nettoyage

e EcoCleanPlus: 4 parois

o Nettoyage EcoClean, Hydrolyse: pour un four
toujours propre

R
R

-

Design

e Poignée intégrée

e Ecran TFT medium 4,1" en couleur avec texte clair et
commande NeffNavigator

e Porte escamotable Slide & Hide®, amortie

e Cavité intérieure en noir diamant

e Intérieur de porte plein verre

Type de four/Modes de cuisson

e Volume 71 | et 4 niveaux de cuisson

® 13 modes de cuisson: Circotherm®, convection
naturelle, convection naturelle Eco, chaleur de sole, gril
grande surface, gril petite surface, gril ventilé, cuisson
basse température, position pizza, Circotherm® Eco,
fournil: idéal pour cuire le pain, décongélation, position
étuve pour faire lever les pates

e Fonctions supplémentaires: Fonction cuisson vapeur
avec accessoire en option

® Réglage de température: 40 °C - 275 °C

Confort/Sécurité

o Assistant de Patisserie et de Rétisserie

e ConfortFlex, entierement extensible(s), avec arrét
automatique

e Eclairage halogéne

e Préconisation de température, Affichage de la
température, Contréle optique de la montée en
température, Fonction Sabbat

e EasyClock: Programmateur électronique

® Sécurité enfants, Coupure automatique du four,
Indicateur de chaleur résiduelle, Touche marche,
Interrupteur au contact de la porte

e Préchauffage rapide

Informations techniques
e Cable de raccordement: 120 cm
e Puissance totale de raccordement: 3,6 kW

Liste des accessoires inclus
e 1 x tole a patisserie émaillée

e 1 xgrille

o 1 x lechefrite

B48CT34N0  VERRE 1489,99 €
Energie EcoClean® (v:‘;‘:'g‘ pﬁ;:;g;wg,t ConfortFlex

A Jla 22 w ==
Nettoyage

e EcoCleanPlus: 4 parois (vo(te, parois latérales, paroi
arriére) + Hydrolyse

B47CS34N0  VERRE 1299,99 €
Energie | [Slide&Hide®| (EcoClean®| [NefiNavigator] [ Assistant | [ Confortflex
- [e}e}e) rotsere 7
A s )] (G o =
Nettoyage

o EcoCleanPlus: 4 parois (paroi arriére, parois
latérales, vo(te) + Hydrolyse

Design

e Grand écran tactile TFT 5,7" en couleur avec texte
clair et commandes TouchControl

e Porte escamotable Slide & Hide®, amortie

e Cavité intérieure en noir diamant

e Intérieur de porte plein verre

Type de four/Modes de cuisson

e 71 | et 4 niveaux de cuisson

® 15 modes de cuisson: fonction maintien chaud,
préchauffage, chaleur de sole, cuisson basse
température, position pizza, Chaleur de vo(te et de
sole Eco, convection naturelle, gril petite surface,
Circotherm®, Circotherm® Eco, position étuve pour
faire lever les pates, gril grande surface, fournil : idéal
pour cuire le pain, décongélation, gril ventilé

e Fonctions supplémentaires: Fonction cuisson vapeur
avec accessoire

Design

e Ecran tactile TFT medium 4,1"” en couleur avec texte
clair et commande NeffNavigator

e Bandeau de commande rétro-éclairé

e Porte escamotable Slide & Hide®, amortie

e Cavité intérieure en noir diamant

e Intérieur de porte plein verre

Type de four/Modes de cuisson

® 71 | et 4 niveaux de cuisson

® 13 modes de cuisson: gril grande surface, fournil :
idéal pour cuire le pain, décongélation, position
étuve pour faire lever les pates, gril ventilé, chaleur
de sole, cuisson basse température, position pizza,
Chaleur de voite et de sole Eco, Circotherm® Eco,
Circotherm®, gril petite surface, convection naturelle

® Fonctions supplémentaires : Fonction cuisson vapeur
avec accessoire

Confort/Sécurité

e Assistant de Patisserie et de Rétisserie

e ConfortFlex”: rail télescopique sur 1 niveau

e Eclairage LED, commutable

e Préconisation de température, Affichage de la
température, Contréle optique de la montée en
température, Fonction Sabbat

e Porte 3 vitres

e Préchauffage rapide

e Sécurité enfants, Coupure automatique du four,
Indicateur de chaleur résiduelle, Touche marche,
Interrupteur au contact de la porte

Données techniques

e Cable de raccordement avec fiche 1,20 m
e Puissance totale de raccordement: 3,65 kW

Liste des accessoires inclus
e 1 x lechefrite

e 1 x tole a patisserie émaillée

e 2 x grille

Confort/Sécurité

e Assistant de Patisserie et de Rétisserie

e ConfortFlex®: rail télescopique sur 1 niveau

e Eclairage halogéne, commutable

e Préconisation de température, Affichage de la
température, Contréle optique de la montée en
température, Fonction Sabbat

e Porte 3 vitres

® Préchauffage rapide

e Sécurité enfants, Coupure automatique du four,
Indicateur de chaleur résiduelle, Touche marche,
Interrupteur au contact de la porte

o Ventilateur de refroidissement

Données techniques
e Cable de raccordement avec fiche 1,20 m
e Puissance totale de raccordement: 3,65 kW

Liste des accessoires inclus
e 1 x |echefrite

e 1 x tole a patisserie émaillée

e 1 xgrille



FOUR SLIDE & HIDE®

FOUR SLIDE & HIDE®

B47CR32N0  VERRE 1129,99 €
bA\g-: -‘—5- E(:Oajloe:ao:® NeffNavigator
Nettoyage

o EcoCleanPlus: 4 parois (vo(te, parois latérales, paroi

arriére) + Hydrolyse

B45CR22N0O  INOXETVERRE ~ 1129,99 €*
Energie Slide&Hide®| [EcoClean® | [NeffNavigator
A |
Nettoyage

e EcoCleanPlus: 4 parois
e Hydrolyse: pour un four toujours propre

Design

e Ecran tactile TFT standard 2,5” en couleur avec texte

clair et commande NeffNavigator
e Bandeau de commande rétro-éclairé
e Porte escamotable Slide & Hide®, amortie
e Cavité intérieure en noir diamant
e Intérieur de porte plein verre

Design

e Ecran TFT standard 2,5" en couleur avec texte
clair et commande NeffNavigator

e Bandeau de commande rétro-éclairé

e Porte escamotable Slide & Hide®, amortie

e Cavité intérieure en noir diamant

e Intérieur de porte plein verre

Emplacement
du branchement de Iappareil
320 x 115 -’

Type de four/Modes de cuisson

o 71 | et 4 niveaux de cuisson

e 12 modes de cuisson: Circotherm®, fournil : idéal
pour cuire le pain, gril ventilé, chaleur de sole, gril
grande surface, position étuve pour faire lever
les pates, Circotherm® Eco, gril petite surface,
convection naturelle, Chaleur de vo(te et de sole
Eco, position pizza, cuisson basse température

e Fonctions supplémentaires: Fonction cuisson vapeur

avec accessoire

Confort/Sécurité

e Eclairage halogéne, commutable

e Préconisation de température, Affichage de la
température, Contréle optique de la montée en
température, Fonction Sabbat

e Porte 3 vitres

® Préchauffage rapide

e Sécurité enfants, Coupure automatique du four,
Indicateur de chaleur résiduelle, Touche marche,
Interrupteur au contact de la porte

Données techniques

e Cable de raccordement avec fiche 1,20 m
e Puissance totale de raccordement: 3,65 kW

Liste des accessoires inclus
o 1 x |echefrite

e 1 x tOle a patisserie émaillée

e 1 xgrille

Type de four/Modes de cuisson

e Volume 71 | et 4 niveaux de cuisson

e 12 modes de cuisson: Circotherm®, convection
naturelle, convection naturelle Eco, chaleur de
sole, gril grande surface, gril petite surface, gril
ventilé, cuisson basse température, position
pizza, Circotherm® Eco, fournil: idéal pour cuire le
pain, position étuve pour faire lever les pates

e Fonctions supplémentaires: Fonction cuisson
vapeur avec accessoire en option

e Réglage de température: 40 °C - 275 °C

"7 548 ——»| 7.5

Confort/Sécurité

o Eclairage halogene

e Préconisation de température, Affichage de la
température, Contréle optique de la montée en
température, Fonction Sabbat

e Porte 3 vitres

e Préchauffage rapide

e Sécurité enfants, Coupure automatique du four,
Indicateur de chaleur résiduelle, Touche marche,
Interrupteur au contact de la porte

Données techniques

e Cable de raccordement: 120 cm
e Puissance totale de raccordement: 3,6 kW

Liste des accessoires inclus
e 1 x tole a patisserie émaillée

e 1 xgrille

o 1 x lechefrite

LES FOURS SLIDE & HIDEY FCOLYSE ™

B87CS34N0

20,

Emplacement du ~
branchement de I'appareil ..

320 x 115

|

7

=

5

L]
[
¥

Mesures en mm

B48CT34NO0 / B47CS34N0
B47CR32N0 / B45CR22N0

{Emplacement
 du branchement
ide lappareil
320115

Montage avec une table de cuisson.
Profondeur d'encastrement voir
21 le dessin dimensionnel de la
*‘ "* {(able de cuisson

() L] ZZ)

T
B I
Distance min. : =
595 table de cuisson & induction
5mm

577

184

600 ——\

max. table de cuisson a gaz : 5 mm é
487,5 table de cuisson électrique
2mm
175

|

Mesures en mm

B87CS34N0 / B48CT34N0
B47CS34N0 / B47CR32N0
B45CR22N0

Si I'appareil est installé sous une table de cuisson, les
épaisseurs de plaque de travail suivantes (le cas échéant
y compris la sous-structure) doivent étre respectées.
épaisseur de

Type de table de cuisson plaque de travail min.

appliqué affleurant

table de cuisson a induction 37 mm 38 mm
table de cuisson a gaz 30 mm 34 mm
table de cuisson électrique 27 mm 30 mm

ACCESSOIRES EN OPTION

Pour une intégration parfaite de plusieurs appareils,
pensez aux Kits Design Plus.

Rails télescopiques et autres accessoires pages 234-235

* TARIF HORS ECO-PARTICIPATION

FOURS 60 CM



™ LES FOURS SLIDE & HIDE® ECOCLEAN

FOUR SLIDE & HIDE®

B44M62N5FR  INOX ET VERRE 899,99 €

Energie Slide&Hide®| [EcoClean®
- 000

A ik

Nettoyage

e Nettoyage EcoClean: 3 parois

Design

e Boutons escamotables

e Bandeau de commande finition verre
e Porte escamotable Slide & Hide”

e Slide®, la poignée pivotante

® Poignée inox

e Cavité en émail gris titane

e Intérieur de porte plein verre

Type de four/Modes de cuisson

® Volume 66 | et 4 niveaux de cuisson

e 6 modes de cuisson: Circotherm®, convection
naturelle, chaleur de sole, gril grande surface,
gril ventilé: plus besoin de tournebroche,
décongélation

Confort/Sécurité

e Eclairage intérieur

e EasyClock: Programmateur électronique
e Porte 3 vitres

e Préchauffage rapide

o Ventilateur de refroidissement

Données techniques
e Cable de raccordement avec fiche 1,50 m
e Puissance totale de raccordement: 3,5 kW

Liste des accessoires inclus
e 1 x |léchefrite
o 1 x grille patisserie / rotisserie




FOUR SLIDE & HIDE®

FOUR SLIDE & HIDE®

B44M52N5FR  INOX ET VERRE 859,99 €
Energie Slide&Hide®| | EcoClean®
- [eXeXe)
A __Q' S
Nettoyage

o Nettoyage EcoClean: 3 parois

B45M42N5FR  INOX ET VERRE

Energie | [Slide&Hide®| (Hydrolyse®

A

L&

Nettoyage
e Aide au nettoyage Hydrolyse

829,99 €

Design

e Boutons escamotables

e Bandeau de commande finition verre
e Porte escamotable Slide & Hide”

e Slide®, la poignée pivotante

e Poignée inox

e Cavité en émail gris titane

e Intérieur de porte plein verre

Design

e Boutons escamotables

e Bandeau de commande finition verre
e Porte escamotable Slide & Hide®

e Slide®, la poignée pivotante

e Poignée inox

e Cavité en émail gris titane

e Intérieur de porte plein verre

Type de four/Modes de cuisson

® Volume 66 | et 4 niveaux de cuisson

e 6 modes de cuisson: Circotherm®, convection
naturelle, chaleur de sole, gril grande surface,
gril ventilé: plus besoin de tournebroche,
décongélation

Type de four/Modes de cuisson

® Volume 66 | et 4 niveaux de cuisson

e 8 modes de cuisson: Circotherm®, convection
naturelle, chaleur de sole, gril grande surface,
gril petite surface, gril ventilé : plus besoin de
tournebroche, décongélation, position pizza

Confort/Sécurité

e Eclairage intérieur

o EasyClock: Programmateur électronique
e Porte 3 vitres

o Ventilateur de refroidissement

Données techniques

e Cable de raccordement avec fiche 1,50 m
e Puissance totale de raccordement: 2,8 kW

Liste des accessoires inclus

e 1 x grille de patiss./rotiss.
o 1 x lechefrite

Confort/Sécurité

e Eclairage intérieur

e EasyClock: Programmateur électronique
e Porte 3 vitres

e Préchauffage rapide

o Ventilateur de refroidissement

Données techniques

e Cable de raccordement avec fiche 1,50 m
e Puissance totale de raccordement: 3,68 kW

Liste des accessoires inclus
e 1 x lechefrite
o 1 x grille patisserie / rotisserie

L FOUR SLIDE & HIDE® HVDROLYSE

B44M62N5FR / B44M52N5FR
B45M42N5FR

Paroi
arriere ouverte

*En cas de montage
sous une plaque a
induction min. 50

595_4 /556{
max. 21

Mesures en mm

ACCESSOIRES EN OPTION

Pour une intégration parfaite de plusieurs appareils,
pensez aux Kits Design Plus.

Rails télescopiques et autres accessoires pages 234-235

* TARIF HORS ECO-PARTICIPATION

FOURS 60 CM



* LES FOURS PORTE ABATIANTE PYROLYSE

|

L

L

L

FOUR PORTE ABATTANTE FOUR PORTE ABATTANTE FOUR PORTE ABATTANTE
B27CS24N1  VERRE 1179,99€" B25CR22N1  INOXETVERRE  1129,99€" B27CR22N1  VERRE 1059,99 €
Energie Pyrolyse NeffNavigator pﬁ | [ConfortFlex Energie Pyrolyse NeffNavigator] Energie Pyrolyse NeffNavigator

AEEE=

Nettoyage
e Nettoyage Pyrolyse
o Aide au nettoyage Hydrolyse

A JIEE] [

Nettoyage
e Nettoyage Pyrolyse
e Aide au nettoyage Hydrolyse

Ao

Nettoyage
e Nettoyage Pyrolyse
o Aide au nettoyage Hydrolyse

Design

e Ecran TFT medium 4,1” en couleur avec texte clair et
commande NeffNavigator

e Bandeau de commande rétro-éclairé

e Cavité intérieure en noir diamant

e Intérieur de porte plein verre

Design

e Ecran TFT standard 2,5” en couleur avec texte
clair et commande NeffNavigator

e Bandeau de commande rétro-éclairé

e Cavité intérieure en noir diamant

o Intérieur de porte plein verre

Design

e Ecran TFT standard 2,5” en couleur avec texte clair et
commande NeffNavigator

e Bandeau de commande rétro-éclairé

e Cavité intérieure en noir diamant

e Intérieur de porte plein verre

Type de four/Modes de cuisson

e Volume 71 | et 4 niveaux de cuisson

e 12 modes de cuisson: Circotherm®, Circotherm® Eco,
position étuve pour faire lever les pates, gril grande
surface, fournil: idéal pour cuire le pain, gril petite
surface, gril ventilé, chaleur de sole, cuisson basse
température, position pizza, convection naturelle
Eco, convection naturelle

e Fonctions supplémentaires :
Fonction cuisson vapeur avec accessoire en option

Confort/Sécurité
e Assistant de Patisserie et de Roétisserie
e ConfortFlex”: rail télescopique sur 1 niveau
e Eclairage halogéne
® Préconisation de température
Affichage de la température
Contrdle optique de la montée en température
Fonction Sabbat
e Porte froide 4 vitres
e Préchauffage rapide
e Sécurité enfants

Données techniques
e Cable de raccordement avec fiche 1,20 m
e Puissance totale de raccordement: 3,65 kW

Liste des accessoires inclus
e 1 x |echefrite

e 1 x tole a patisserie émaillée

e 1 xgrille

Type de four/Modes de cuisson

e Volume 71 | et 4 niveaux de cuisson

® 12 modes de cuisson :
Circotherm®, convection naturelle, convection
naturelle Eco, chaleur de sole, gril grande
surface, gril petite surface, gril ventilé, cuisson
basse température, position pizza, Circotherm®
Eco, fournil: idéal pour cuire le pain, position
étuve pour faire lever les pates

e Fonctions supplémentaires :
Fonction cuisson vapeur avec accessoire
en option

Confort/Sécurité

e Eclairage halogéene

® Préconisation de température
Affichage de la température
Controle optique de la montée en température
Fonction Sabbat

o Porte froide 4 vitres

e Préchauffage rapide

® Sécurité enfants
Coupure automatique du four
Indicateur de chaleur résiduelle
Touche marche
Interrupteur au contact de la porte

Données techniques
e Cable de raccordement: 120 cm
e Puissance totale de raccordement: 3,65 kW

Liste des accessoires inclus
® 1 x tOle a patisserie émaillée

e 1 xgrille

o 1 x |échefrite

Type de four/Modes de cuisson

e Volume 71 | et 4 niveaux de cuisson

e 12 modes de cuisson: fournil: idéal pour cuire le
pain, gril grande surface, gril ventilé, chaleur de sole,
cuisson basse température, position pizza, position
étuve pour faire lever les pates, Circotherm® Eco,
Circotherm®, gril petite surface, convection naturelle,
convection naturelle Eco

e Fonctions supplémentaires :
Fonction cuisson vapeur avec accessoire en option

Confort/Sécurité

e Eclairage halogéne

e Préconisation de température
Affichage de la température
Controle optique de la montée en température
Fonction Sabbat

o Porte froide 4 vitres

e Préchauffage rapide

e Sécurité enfants

Données techniques
e Cable de raccordement avec fiche 1,20 m
e Puissance totale de raccordement: 3,65 kW

Liste des accessoires inclus
e 1 x |echefrite

e 1 x tole a patisserie émaillée

e 1 xgrille



FOUR PORTE ABATTANTE

LES FOURS PORTE ABATTANTE PYROLYSE *

FOUR PORTE ABATTANTE

B12P42N3

INOX ET VERRE

Nettoyage
e Nettoyage pyrolyse

899,99 €*

B12P32N0

INOX ET VERRE

Nettoyage
e Nettoyage pyrolyse

829,99 €*

Design

e Bandeau de commande en inox
® Boutons escamotables

e Intérieur de porte plein verre

Type de four/Modes de cuisson

® Volume 65 | et 4 niveaux de cuisson

e 9 modes de cuisson: Circotherm®, convection
naturelle, chaleur de sole, gril grande surface,
gril petite surface, gril ventilé : plus besoin de
tournebroche, cuisson basse température,
position pizza, Circotherm® Eco

Confort/Sécurité

e EasyClock: programmateur électronique
o Indicateur de montée en température

® Préconisation de température

e Porte froide 4 vitres

e Préchauffage rapide

e Eclairage intérieur

® Sécurité enfants

o Ventilateur de refroidissement

Données techniques

e Cable de raccordement avec fiche 1,20 m
e Puissance totale de raccordement: 3,65 kW

Liste des accessoires inclus
e 1 x |echefrite
e 1 x grille avec acces léche-frite

Design

e Bandeau de commande inox
o Affichage digital rouge

® Boutons escamotables

e Intérieur de porte plein verre

Type de four/Modes de cuisson
e Volume 60 | et 5 niveaux de cuisson
e 5 modes de cuisson: Circotherm®, convection

naturelle, chaleur de sole, gril grande surface, gril

ventilé : plus besoin de tournebroche

Confort/Sécurité

e EasyClock: Programmateur électronique
o Indicateur de montée en température

® Préconisation de température

e Porte froide 4 vitres

e Préchauffage rapide

e Eclairage intérieur classique

e Ventilateur de refroidissement

Données techniques
e (Cable de raccordement avec fiche 0,95 m
e Puissance totale de raccordement: 3,58 kW

Liste des accessoires inclus

o 1 x |echefrite
e 1 xgrille

B27CS24N1 / B25CR22N1
B27CR22N1

Emplacement
du branchement de I'appareil o
320 x 115

Montage avec une table de cuisson.

le dessin dimensionnel
table de cuisson

/1*2 it
Distance min.
table de cuisson a induction :

577|

7.

=}

+ Emplacement
du branchement

* de l'appareil ¥
320115

5mm
table de cuisson a gaz : 5 mm
table de cuisson électrique
2mm
)

Profondeur d'encastrement voir

dela

600—»‘ ‘

[e—— min.

75

Mesures en mm

Si I'appareil est installé sous une table de cuisson, les

épaisseurs de plaque de travail suivantes (le cas échéant

y compris la sous-structure) doivent étre respectées.

épaisseur de

Type de table de cuisson plaque de travail min.

appliqué affleurant

table de cuisson a induction 37 mm 38 mm
table de cuisson a gaz 30 mm 34 mm
table de cuisson électrique 27 mm 30 mm

B12P42N3

Mesures en mm

B12P32N0

min.

2

Mesures en mm

ACCESSOIRES EN OPTION

Pour une intégration parfaite de plusieurs appareils,
pensez aux Kits Design Plus.

Rails télescopiques et autres accessoires pages 234-235

* TARIF HORS ECO-PARTICIPATION

FOURS 60 CM



“BESTFOURS PORTE ABRTIANTE ECOLYSE
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FOUR PORTE ABATTANTE VARIO STEAM®

L

FOUR PORTE ABATTANTE

B17VR32N1  VERRE 1249,99 €
Energie EcoClean®| [VarioSteam®| |NeffNavigator
+ ||[ooo0 )
A el (2 %]
Nettoyage

e EcoCleanPlus: 4 parois
(parois latérales, volte, paroi arriére) + Hydrolyse

B17CR32N1  VERRE 1019,99 €

EcoClean®

000
IR
PR

NeffNavigator

=

Energie

A

Nettoyage
e EcoCleanPlus: 4 parois
(vodte, parois latérales, paroi arriére) + Hydrolyse

Design

e Ecran TFT standard 2,5” en couleur avec texte clair et
commande NeffNavigator

e Bandeau de commande rétro-éclairé

e Cavité intérieure en noir diamant

e Intérieur de porte plein verre

Design

e Ecran TFT standard 2,5” en couleur avec texte clair et
commande NeffNavigator

e Bandeau de commande rétro-éclairé

e Cavité intérieure en noir diamant

e Intérieur de porte plein verre

Type de four/Modes de cuisson

e Volume 71 | et 4 niveaux de cuisson

e Fonction VarioSteam® réglable selon 3 intensités
différentes

e 12 modes de cuisson: fournil : idéal pour cuire le
pain, fonction maintien chaud, gril ventilé, chaleur
de sole, gril grande surface, Circotherm® Eco,
Circotherm®, gril petite surface, convection naturelle,
convection naturelle Eco, position pizza, cuisson
basse température

e Modes de cuisson additionnels avec vapeur:

réchauffer, levage de pate

Réglage de la température: 40 °C - 275 °C

18 programmes automatiques

Réservoir d'eau 11

Indication réservoir d'eau vide

Confort/Sécurité

e Eclairage halogene

e Fonctions supplémentaires:
Programme de détartrage
Fonction cuisson vapeur avec accessoire
Fonction séchage

e Préconisation de température
Affichage de la température
Contrdle optique de la montée en température
Easy-Clock: Programmateur électronique
Fonction Sabbat

® Porte 3 vitres

e Préchauffage rapide

e Sécurité enfants

Données techniques
e Cable de raccordement avec fiche 1,20 m
e Puissance totale de raccordement: 3,65 kW

Accessoires inclus

e 1 x lechefrite

e 1 x tole a patisserie émaillée
e 1 x grille

Type de four/Modes de cuisson

e Volume 71 | et 4 niveaux de cuisson

e 12 modes de cuisson: fournil: idéal pour cuire le
pain, gril ventilé, chaleur de sole, cuisson basse
température, gril grande surface, position étuve pour
faire lever les pates, Circotherm® Eco, Circotherm®,
gril petite surface, convection naturelle, convection
naturelle Eco, position pizza

e Fonctions supplémentaires:
Fonction cuisson vapeur avec accessoire en option

Confort/Sécurité

e Eclairage halogéne

e Préconisation de température
Affichage de la température
Controle optique de la montée en température
Fonction Sabbat

e Porte 3 vitres

e Préchauffage rapide

e Sécurité enfants

Données techniques
e Cable de raccordement avec fiche 1,20 m
e Puissance totale de raccordement: 3,65 kW

Liste des accessoires inclus
e 1 x |echefrite

e 1 x tole a patisserie émaillée

e 1 xgrille



FOUR PORTE ABATTANTE

LES FOURS PORTE ABATTANTE ECOCLEAN ™

FOUR PORTE ABATTANTE

B14M62N5FR INOX ET VERRE

Energie | [EcoClean®
A [z

Nettoyage

o Nettoyage EcoClean: 3 parois

769,99 €

B12M52N3FR INOX ET VERRE

EcoClean®

Nettoyage
e Nettoyage EcoClean

659,99 €*

Design

e Boutons escamotables

e Bandeau de commande finition verre
e Poignée inox

o Cavité en émail gris titane

o Intérieur de porte plein verre

Type de four/Modes de cuisson

® Volume 66 | et 4 niveaux de cuisson

e 6 modes de cuisson: Circotherm®, convection
naturelle, chaleur de sole, gril grande surface,
gril ventilé: plus besoin de tournebroche,
décongélation

Confort/Sécurité

o Eclairage intérieur

e EasyClock: Programmateur électronique
e Porte 3 vitres

e Préchauffage rapide

o Ventilateur de refroidissement

Données techniques
e Cable de raccordement avec fiche 1,50 m
e Puissance totale de raccordement: 3,5 kW

Liste des accessoires inclus
o 1 x |echefrite
e 1 x grille patisserie / rotisserie

Design
e Bandeau de commande inox
e Intérieur de porte plein verre

Type de four/Modes de cuisson

e Volume 67 | et 4 niveaux de cuisson

e 6 modes de cuisson: Circotherm®, convection
naturelle, chaleur de sole, gril grande surface,
gril ventilé: plus besoin de tournebroche,
décongélation

Confort/Sécurité

e EasyClock: Programmateur électronique
e Indicateur de montée en température

e Porte 3 vitres

e Préchauffage rapide

e Eclairage intérieur classique

e Ventilateur de refroidissement

Données techniques

e Cable de raccordement avec fiche 1,50 m
e Puissance totale de raccordement: 3,5 kW

Liste des accessoires inclus
o 1 x |echefrite
o 2 x grille patisserie / rotisserie

B17VR32N1/B17CR32N1

Emplacement P
du branchement de I'appareil SN
320 01 B s T

Montage avec une table de cuisson.

Profondeur d'encastrement voir
le dessin dimensionnel de la
{(able de cuisson

) T
SRLET |
Distance min. : = @
table de cuisson a induction ©
5 mm 577 2
table de cuisson & gaz : 5 mm £
P ot table de ouisson électrique :
du branchement m l
 de Fappareil
S20%ms jfﬁ

B17VR32NT1

Zone pour la porte
de meuble avec
poignée ou le plan
de travail

Détail A1

21

min. 2.5
Corps de meuble,
bord avant

Faire attention a la zone de pivotement du bandeau !

548 ——] 75

Mesures en mm

B14M62N5FR / B12M52N3FR

100 I Se— max.67

Emplacement du
branchement de
I'appareil 320 x 115

o
821 _

595@,550
hax. 21

Mesures en mm

Si 'appareil est installé sous une table de cuisson, les
épaisseurs de plaque de travail suivantes (le cas échéant
y compris la sous-structure) doivent étre respectées.
épaisseur de

Type de table de cuisson plaque de travail min.

appliqué affleurant

table de cuisson a induction 37 mm 38 mm
table de cuisson a gaz 30 mm 34 mm
table de cuisson électrique 27 mm 30 mm

* TARIF HORS ECO-PARTICIPATION

FOURS 60 CM



* LESFOURS PORTE ABATTANTE HYDROLYSE ET CATALYSE

B12M42N3FR

FOUR PORTE ABATTANTE

FOUR PORTE ABATTANTE

B12M42N3FR INOX ET VERRE 629,99 €" B94M43N3

INOXETVERRE ~ 1999,99 €*

—»10031—

Mesures en mm

B94M43N3

Mesures en mm

Nettoyage
e Nettoyage hydrolyse

Design
e Bandeau de commande en inox
e Intérieur de porte plein verre

Type de four/Modes de cuisson

® Volume 67 | et 4 niveaux de cuisson

e 8 modes de cuisson: Circotherm®, convection
naturelle, chaleur de sole, gril grande surface,
gril petite surface, gril ventilé : plus besoin de
tournebroche, décongélation, position pizza

Confort/Sécurité

e EasyClock: programmateur électronique
o Indicateur de montée en température

e Porte 3 vitres

e Préchauffage rapide

o Eclairage intérieur classique

o Ventilateur de refroidissement

Données techniques

e Cable de raccordement avec fiche 1,50 m
® Puissance totale de raccordement: 3,68 kW

Liste des accessoires inclus
o 1 x |echefrite
e 1 x grille patisserie / rétisserie

Nettoyage
o Nettoyage catalyse
e Four Email

Design

e Bandeau de commande inox
e Boutons escamotables

o Intérieur de porte plein verre

Type de four/Modes de cuisson
e 77 | et 4 niveaux d'enfournement
® 9 modes de cuisson: air pulsé, convection

naturelle, chaleur de sole, gril ventilé, gril grande

surface, gril petite surface, position pizza,
Circotherm® Eco
e Réglage de température: 50 °C - 250 °C

Confort/Sécurité

e EasyClock: Programmateur électronique
o Indicateur de montée en température

e Porte 3 vitres

o Rail télescopique 1 niveau

e Eclairage du four a 2 lampes

o Ventilateur de refroidissement

Données techniques

o Classe d'efficacité énergétique: A

® Puissance totale de raccordement: 3 kW
e 1 x tole de cuisson émaillée, 2 x grille

Liste des accessoires inclus
e 1 x tole de cuisson émaillée
e 2 x grille



TRANGFORMEZ
EN N TOUR
DE MAIN
UDTRE FOUR NEFF
EN FOUR VAPEUR

I Sl b

Vous souhaitez cuisiner a la vapeur
mais vous ne disposez pas d'assez
de place pour encastrer un four
vapeur ? Pensez au cuiseur vapeur.

Il est composé d'un plat profond en émail
gris titane, d'une plaque perforée en inox
et d'un support surélevé sur lequel se
placent deux paniers: I'un perforé, 'autre
non, pour la préparation, par exemple, des
Iégumes ou des sauces. Pour fermer le tout
hermétiquement, un couvercle en verre
de sécurité.

Il suffit simplement de placer, en position
basse dans I'enceinte du four, le plat
profond avec environ 700 ml d'eau, de
fermer avec le couvercle et de mettre le
four en position vapeur ou chaleur de sole
a 150°C.

La vapeur circulera autour des aliments.
D'une grande contenance, le cuiseur vapeur
permet de cuire des plats pour 8 personnes
si vous le souhaitez. Equipé de trois
récipients, vous pouvez cuisiner dans le
cuiseur vapeur jusqu’a trois plats simulta-
nément sans que les odeurs et les saveurs
ne se mélangent.

Légumes, poissons, viandes et mémes
desserts peuvent étre préparés de la sorte.
Avec ce systéme, vous composez des
menus complets et parfaitement équilibrés.

CUISEUR VAPEUR

Z19DD10X0 359,99 €

Cuisson vapeur a 100° (sans pression)

e Grand volume, pour 8 personnes maxi avec
possibilité de cuisson simultanée de 3 plats
différents, sur 2 niveaux, sans mélange d'odeur
ni de saveur

o Leche-frite profonde

o 1 panier vapeur taille L et 2 paniers vapeur
taille S en inox

e Couvercle en verre de sécurité

e Accessoire multifonctionnel pour nombreux types
d'aliments et méthodes de préparation,

e Entretien facile grace a ses éléments amovibles

[ACCESSOIRE UAPELR *

Z19DD10X0

* TARIF HORS ECO-PARTICIPATION

FOURS 60 CM



S AL FOURS 00 (M

®
. B12M42N3FR | B12M52N3FR |  B12P32NO BI2P42N3 | BI4MGNSFR | B17CR32N1 B17VR32N1 B25CR22N1 B27CR22N1 B27CS24N1 | B4AMB2NSFR | B44MGNSFR | B45CR22NO | B4SMA2NSFR | B46FT6ANO | B47CR32NO

Type defour - VarioSteam - - - - FulSteam -
Puissance maximum
deraccordement 380 350 30 3650 350 360 30 360 30 360 80 350 30 3680 30 360
Blectrique (W)
Dimensions
duproduit (mm) 53Bx595x550 5955951550 S3x595x515 5955951550 53Bx595x550 59515961548 535x596x548 5951596548 535x596x548 59515961548 535x595x550 595x5951550 535x596x548 595x5951550 595x596x548 59515961548
HxLxP
Dimensions
dumoufle (cm) 309x479x418 39x479x418 3hxdB2x365 309x479x400 309x479x418 357x480x415 357x480x415 357x480x415 357x480x415 357x480x415 309x479x418 309x479x418 357x480x415 39x479x418 35x480x415 357x480x415
HxLxP
Niche 755031505 755935605 7559756056 53505 1593 X560 90593 560-570 00593 X 56057
decstenent | PRI | TR g g, | IO By | smonsn | wans | s | oo | TOL0N | HEEC g | ROV o0 | mgisms
(mm) HxLxP
Poids net (kg) 0 R 3 3 3 i 9 3 B 3 3 3 3 3 40 3
Poids brut (kg) bl 3% k) 3 3 [ 8 i ] ] B 3 39 3 40 3
e f # 5 8 f n 7 7 7 | f % 7 t 7 n
mﬂ ek Arét, Marche Rével | Arét Marche, Révell | Arét, Merche Rével | Amét Marche, Révell | Arét, Merche Rével | Amét Marche, Révell | Arét, Merche, Rével | Amét Marche, Révell | - Arét, Marche, Révell | Amét Marche, Révell | Arét, Marche, Révell | Amét Marche, Révell | Arét, Marche, Révell | - Amét, Marche, Rével - Arrét, Marche, Rével
Controle de " ‘ " Ve \ o A "
tempéatre Mecarique Mecanique Electronigue Bectronique Mecarique Bectronique Blectronigue Bectronique Blectronigue Bectronique Mecarique Mecanique Blectronigue Mecanique Blectronigue Eectronique
Chaleurde sole, Chaleur
toumente, Comection
Chaleur de sole, Chaleur naturele,
ol desde Cekar (haleur de sole, Chaleur | Chaleur e sole, Chaleur | Chaleur de sole, Chaleur | Chaleur de sole, Chaleur | Chaleurde sole, Cheleur toumante, Convection décongelaton, | Cheleur desole, Chieur
(haleurdesole, Chaleur | oty - : toumante, Comection | toumante, Comvection | toumante, Comvection | toumante, Comvecion | toumante, Comvection | - P v | naturell, Gilairpulsé, | Chaleurdessole, Chaleur | - Fementation,Grlair | toumant, Comvecton
Chaleur de sole, e toumante, Comvection | Chaleurce sol, Chaleur Py, Py (Chaleurdesole, Chiteur | Chileur e sole, Cideus oy Y- !
toumante, Convection i (haleurde soe, R e e G naturele, Grlairpusé, | naturele, Grlarpuké, | naturele, Grlarpulé, | naturele, Grlairpuké, | aturell, Grar pusé, it Covecion | et Conton Grlgrande surace, G | toumante, Comection | - pulsé Grlgrande | naturelle, Gl air s,
ratuele, ucnat‘ueHeH Convection naturele, Gmg;ﬂdﬂmfeucﬂ‘ e Grlrandesurfae, Gl | Grl grande surface, Gl | Grlgrandesuface Gl | Grlgrandesurface, Gl | Grl grande suface, Gl | ™ el Cnaﬂ'e\\e 0| pettesurace, Hot natuele, surfce, Grpefte | Gl grencesurfae, G
Mode de cuisson Décongekton, Grlair | . § Grlairpusé, Grlgande | 2 > 2 vy pettesurface,Chaleur | pettesurface, Chaleur | peftesurface,Craleur | pettesurfae, Chaeur | petitesurface, Chdewr | oo vy HirEco, low Décongéltion, Grlar | surface, HotAirEco, | petesurface,Chaleur
! Décongelaton, Grlair A 8 peitesurface, Chleur | Décongglation,Grl air oy o | Décongéton, Grar | Décongéltion, Grlar . i N 5
puié, Gl grande G surface, Hot A ) 3 ! toumente Eco, Cuisson | toumante Eco, Cuisson | toumante Eco, Cuisson | toumante Eco, Cuisson | toumante Eco, Cuisson ! ¢ temperaiurecookng, | - pulé, Gilgande lowtemperature | toumante Eco, Cusson
i s, Gl grande toumantefeo, Cisson | pulé, Grlgrande: » y . y ) puié, Gl grande pulé, G grande: ~ !
surface, Gri pefte e Standard [eastens e e bassetempératire, | bessetempératue, | bassetempéaue, | basetempéate, | bessetempéraure, e s Nneaudecussondy | - surface, Grlpete | cooking, maintenirau | - basse température,
surface, Postion Piza e ]O'qn fp o Four, PostionPzza, |  Meirtienauchaud, | Fouri, PostionPza, | Fouri, Postion Pizza, | Fourni, Postion Pz, : : pain, Pizasetfing, | surface, PostionPzza | cheud, Nveaude | Fouri Posiion Pizza,
stz Fementation Fourni, Postion Pza Fementation Femmentation Fementation Poston de cuisson du pain,Piza Fementation
fermentation seting préchauffe,
Régénération, Vapeur
100%
Nombre de
programmes - - - - - - 18 - - - - - - - 3 -
automatiques
Capacité du réservoir = = = = = = 1 = = = = = = = 10 =
Type de commandes Manettes Manettes Monobouton Manettes Manettes Nefarigator Nefiavgator Nefarigator Nefiavigator Nefarigator Manettes Manettes Nefiavigator Manettes TouchCortrol NefiNarigator
gm Abattante Hoattante Abattante Hoattante Abattante Hoattante Abattante Hoattante Abattante Hoattante Side8tide Slde8Hide Side8tide Slde8Hide Side8tide Slde8Hide
zd:::tmge Hydralyse EcoClezn Pyralyse Pyrolyse Ecollean EcolleanPlus, Hycrolye | EcoCleanPlus, Hydrolyse | - Pyrolyse, Hydolyse | Pyrolyse, Hyrolyse | Pyrolyse, Hydolyse: Ecollean Ecollezn EcoleanPlus, Hydrolse Hydrolse EcolleanPlus, Hydrolse | EcoCleanPlus, Hycrolse
Coupure desécurté du Commut acontactde | Commut dcontactde | Commut dcontactde | Commut.dcontactde | Commut dcontactde Commt 3 contactde Commt acontactde | Commut acontactde
four Incicateur de laporte Coupurede | laporte,Copurede | laporte,Coupurede | laporte, Coupurece | laporte, Coupurede [aporte, Coupure e [aporte,Coupurede | porte, Coupurede
Dispositif R ~ Covpuredeséeurtécy | chaleurrésid, ~ shaute dufour séaurté dfour, séaute dufour sécurt dufour, st dufour, R ~ sécurt dufour, ~ sécurt dufour, shaute dufour
desécurité four séaurté enfants, Indcateurde chaleur | - Indcateurdechaleur | Indcateurdechaleur | Indicateurde chaleur | Inicateur de cheleur Indicteur de chaleur Indiateurde chaleur | ncateur de cheleur
Verrou. deporte résid sécurté-enfants, | résid, sécurté-enfants, | résid, séourtenfants, | résid, sécurté-enfants, | résid, sécuré-enfants, résid, sécurté-enfants, résid, sécurté-enfants, | résd, séaurté-enfants,
dlectronique touche marche touhemarche touche marche touhemarche touche marche touhemarche touhemarche touche marche
Edlairage intérieur Halogéne Halogere Halogéne Halogere Halogéne Halogere Halogéne Halogere Halogéne Helogere Halogéne Halogere Halogéne Halogere LED, Neffight Halogere
Surface dugrl (cm?) 130 130 130 130 130 130 130 130 130 130 130 130 130 130 - 130
Température
el i m m m 7 m 7 m 7 m 7 m 7 m - m
(Q
Consommation
Convecton Naturelle 08 0% 0% 091 0% 0 0y 087 0g7 09 0% 1% 0g 09 08 05
()
Consommation
Chaleurtoumante 07 079 078 0% 07 069 089 069 089 07 07 07 089 07 - 069
(knh)
Consommation
dénergie maximum - - 310 250 - - - 330 330 330 - - - - - -
enpyrolse (Kih)
Consommation
dénergie minimum - - 476 40 - - - 480 480 480 - - - - - -
enpyrlse (KW
HELER | g 1 % wzo 15 ) 0 m 0 ) % % 0 % 0 )
Blectrique (cm)
Classe énergétique A 4 A 4 A At A 4 ht 4 A 4 At 4 ht A
. Fiche contere/ Fiche contee/ Fiche conterre/ Fiche contee/ Fiche conterre/ Fiche contee/ Fiche contere/ Fiche contee/ Fiche conterre/ Fiche cont e/ Fiche conterre/ Fiche cont e/ Fiche contere/ Fiche cont e/ Fiche conterre/ Fiche cont e/
Jpecep Gardfiter, Gardfiter. Gardfiter, Gardfiter. Gardfiter, Gardfiter. Gardfiter, Gardfiter. Gardfiter, Gardfiter. Gardfiter, Gardfiter. Gardfiter, Gardfiter. Gardfiter, Gardfiter.
i
Intensité (A) 13 To 13 To 13 To 13 To 13 To 16 To 13 T 16 T
Tension (V) B0 030 Rz 0040 B0 U PRz U Rz MU0 B0 ma Rz ma Rz MU
Fréquence (Hz) 50 5 5060 60,50 El 50,60 5060 50,60 5060 50,60 El 5 8050 5 605 60,50
ﬁmde (E\DE (EVDE AENCR CE (EVDE (E\DE (EVDE (E\DE (EVDE (E,\DE (EVDE (E,\DE (EVE (EVOE (EVOE (EVOE (EVE
Code EAN 260001357 AUN0NSSTT | WA00NIST9 | GA00ATETSY | AMQ004IO9TSS | ADO0A0TOB | A24D00200004 | 42420019041 6000N06TT | 4N00K02626 | WAN0060N0] | GM00ATOE | AMO4ITIZTY | A0S | A2400481490 A400677302
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B47CS34N0 B47FS32N0 B48CT34NO BA4BFT78N1 B55CR22NO B55CS24N0 B55VS24N0 B56VT64N0 B57CR22NO B57CS24N0 B57VS24N0 B58CT64NO B58VT68NO B87CS34N0 B8BFT78NO B94MA3N3
Type defour = Fullteam = FillSeam = = VaroSteam VarioSteam = = VaroSteam = VarioSteam = Fullteam =
Puissance maximum
deraccordement 300 360 300 360 300 360 300 360 300 360 300 360 300 360 300 300
Electrique (W)
Dimensions
duprodit (mm) 5951596548 59559548 59515961548 59559548 59515961548 59559548 595x596x548 59559548 595x596x548 59559548 59515961548 59559548 59515961548 59559548 59515961548 478x8%x568
HxLxP
Dimensions
dumoufle (cm) 357x480x415 35x4B0x415 357x480x415 355x480x415 357x480x415 357x480x415 357x480x415 357x480x415 357x480x415 357x480x415 357x480x415 357x480x415 357x480x415 357x480x415 35 x480x415 308x615x405
HxLxP
Niche
dencastrement 58515604550 585560550 58515604550 585560550 58515604550 585560550 58515604550 585560550 58515604550 585560550 58515604550 585560550 58515604550 585560550 58515604550 L67xB60x560
(mm) HxLxP
Poids net (kg) 3 { 3 U ] { ) i i Q [ U i 3 3 i
Poids brut (kg) i U [ i 3 [} ) ] 3 [} ) [} 9 4 ] %
Zﬁ';'o"m'e 1 iU 1 1 1 U 1 1 1 T 1 U 1 T 1 7
kB Arét, Mrche, Rével = At Mrche, Rével = At Marche, Rével | - Amét Marche, Rével | - Arét, Marche, Révell | At Marche Rével | Aét Marche Rével | - Arét, Merche, Révell | - A, Marche, Rével | Amét Marche, Rével |  Amét Marche, Rével | - A, Marche, Rével = A, arche, Rével
dufour
(ontlede B i B : \ t \ t \ \ x \ x \ Vicsige i
tempéature Electronique Electronique Electronique Electronique Electronique Electronique Electronique Electronique Electronique Electronique Electronique Electronique Electronique Elctroique Electronique Mecanique
Cfardeso G (haleurde soe, Chaleur Chaleurde sl Cheur
P~ (haleur de sole, Cheleur | toumante, Comvection o . Chaleur de sole, Cheleur toumnante, Comvection
(haleurde sole, Chaleur muman;:‘utﬁrwed\m toumantz, Comvection naturele, %ﬁﬂi’gmﬁs:r E!amﬂtésf‘;ﬁﬁg:r ?%&g’&éﬁsf (Chaleur e sole, Chaleur | Chaleur e sole, Chaleur | toumante, Convection E’:ﬁﬁé?‘;;iﬁy Chaleur de sole, Chaleur naturele,
toumante, Comection decﬂor Zaeuﬁr naturele, décongélaion, | Chaleurde sol, Chaleur ! na;ureﬂe o r't‘rLeHeL ! . aﬂreﬂe (haleurde sole,Chaleur | tournante, Comvection | tourmants, Convection naturele, - nafur;“e toumante, Comection | décongelaion,
natuele, o | Deécongglaton, Glair | Fermentation, Grlair | toumante, Convection | . % "™ e Ml toumante, Convection naturele, naturele, Décongélation, Grlair | S naturele, Fermentaton, Grlar | Arrpulsé, Chaleurce
Fermentaton, Gilair Décongétion, Grlair | Décongelaion,Grlar | Décongelaton, Grair Décongéton, Grlair
Deécongelation, Gl air YT pulsé, Grlgrande puté, Grlgrande | naturell, Glairpuié, s - ! rigfurele,Grlarputé, | Décongelaton,Grlair | Decongelaton, Glair | pusé, Grlgrande "~ Décongéation, Grlar | pulé, Gl grande sole, Comvection
g puté, Gl grande: = g 7 putsé, Gl grande: pule, Gl grande puté, Gl grande pulé, Gl grande
pulé, Gl grande - 1 suface, Grlpette | suface, Gl pete | Gl grande surface, Gl iy = s Grlgrandesurface, Gl | pulsé Grl rande: pusé,Grigrande | surface, Gl pete putsé, Grlgrande | surface, Grlpette | neturele, G airpué,
PR surface, Gr pete g surface, Grlpette | - surface, Grlpetite | surface,Grpefte g ; surace, Grl pete
Mode de cuisson surace, Gl pete e Hothikn suface, Chaler | surface, HotArEco, | pettesurface, Chdleur s Hotki ko su?fane%tﬁ\wéco arfee Hotki pettesuface, Chalur | sufoce Grpette | - surface G et surface,Chaeur ey surface, Grl pette | surface HotAir€co, | Gl grande suface, Gl
surface, Chleur \nr‘{émaer e toumentz o, Cisson | lowtemperature | toumante Eco, Cusson ovemee | kwemoeate | o emoae toumenteEco, uison | surfae, Chleur suface, Chaleur | toumanteEco,Cisson ey o surface, Chaer lowtemperatire | pettesurface, Caleur
toumante Eco, Cuisson . 5 bassetempératire, | cooking, maineniray | - besse température, 9 iy pe Inperalre bassetempérature, | toumante Eco, Cisson | toumante co,Cuisson | - basse températre, o roumante o, Csson | cooking,maintenrau | toumante o, ot
cooking maiteriray 9 cooking, Nveaude | cooking, maintenirau | cooking, maintenirau besse température
basse température, ] Mainten au chaud, chaud Nveaude | Fourn, Postion Pzza, Y f g Founl, PostionPiz3, | bessetempératre, | bessetempératire, | M chaud, . o | bessetempérature, chaud, Niveaude | Stendard, Postion Pizza
chaud, Nieaude culsondupan,Piza | chaud Niveaude chaud, Niveau e
Four, Postion Piza, cu\smnﬂu o P Fourni, Positon Pz, | cuisson du pain, Pza Fementation i ng:no‘r © fu\‘ssmdu o tuwssonau’\n b Fementation Foun PostionPizza, | Maintienauchaud, | Fourn, Postion Pzza, Fﬁurn\Postwowaz{a Fournl PosttionPizza, | cuisson du pai, Pizza
Fementation Sm‘ﬂ Reiaﬂé;a'm Fermentation, setfing, préchauffer, Lfergw‘ewmon S usempn ! i rzama S Fermentation Foun, Positon Pzza Femnentation, Préchauﬁae ' Fermentation seting,préchauffer,
‘\‘,g’ 9103'”» T Prchauffage Régénératon, Vapeur < d g Préchauffage e Régéneraton,Vapeur
apeur 100% 0% 100%
Nombre de
programmes - 3 - 3 - - 8 18 - - 8 - 8 - 3 -
automatiques
Capaite du réservoir - 10 - 10 - - 1 1 - - 1 - 1 - 10 -
Typedecommandes | Nefiavigator NefiNavigator TouchControl TouchContol NeffNavigator NefiNavigator NefiNavigator TouchContol NeffNavigator NefiNavigator NeffNavigator TouchConrol TouchControl NefiNavigator TouchControl Manettes
g:r:;’rr; SldeHide Sidetde SideHide SidetHde SldeHide Side§tide SldeHde Side§ide SideHde Side§tide SideHde Side§ide Sice8tide Side§Hde Sicegtide Aatante
if’de . EcoCeanPlus, Hycrolyse | EcoCleanPlus, Hydrolye | EcoCleanPlus, Hycholse | EcoCleanPlus, Hydolyse | Prolyse, Hydoyse | Pyrolyse, Hydrolyse | Pyrolyse, Hydoyse | Pyrolyse, Hydrolyse: drose | Pyrole, Hydrokse | Pyrolse, ydrolse | Pyrolse, Hydrolse | Pyrolse, Hycrolse | EcoCleanPlus, Hydrolyse | EcoCleanPlus Hydrolse | Catalyse partelement
Commut dcortactde | Commut dcontactde | Commut dcontactde | Commut dcontactde | Commut dcortactde | Commut dcontactde | Commut dcontactde | Commut contacte [‘:”gnu; ﬁosﬂjiie Commut dcontactde | Commut acontactde | Commut contactce [‘:mgr‘g Eo(umj:tddee Commut 8 contactde [‘:mgr‘g iosﬂﬁfdie
laporte Coupurede | laporte,Coupurede | laporte,Coupurede | laporte, Coupurede | laporte, Copurede | laporte, Coupurede | laporte, Coupurede | aporte, Coupurede Eécurvr; dupfw laporte, Coupurede | laporte, Coupurede | - aporte, Coupure e Eetu{&é dupfo; laporte, Coupure de Eetur&; dupfo h -
Dispositif séourtédufour, séaurte dfour, séourtédu four, sécur dufou, sécurtdufou, sécurté dufou, sécurtedufour, sécuré dufour, \nd“"ateu? e 'ha\; ; sécuré dufou, sécurdufour, sécuré dufour, it de ch; éur sécurté dufour, \nd}ateur " fh; ;ur ~
desécurité hdcatewrcechdsr | Idcaerdechderr | hdcaerdedrder | ndcterdecabr | hocatewdechdb | ndcatedechar | hdcaturcechdey | ndcterdechder | o o f“‘ Indicateur dechaleur | Indicateurdechaleur | Indicateur de chaleur x‘ oo | Indicateur de chaleur v,‘ o
1ésid, sécurié-fan 1ésid, scurté-enfants, 1ésid, sécurié-enfant,
rsid, séoténfans | s, shartéenfans, | s, sutéenas, | ésd, oottt | i, stoutéentants | s, shartéentn, | s, sutéenats, | esd, sotéertats, | n:ﬁeVermi v, sttt | 6, stoutéentnts | s, shurtbentant, | | S sttt tgum‘e‘marclw;\/ecrmu’
touchemarche: touche marche touchemarche: touche marche touchemarche: touhe marche towhemarche touhe marche s touchemarche towhemarche: touhe marche e touche marche e
deportemécanique deportemécanique de porte mécarique
Eclairage intérieur Hlogene 1) L) LED, Nefflight Hlogene Hdogene L) LED, Nefflight Hlogene Hdogene L) LED, Neffight LED, Neflight Hdogene ED, Neflight Hdogene
Surface du il (cm?) 130 - 130 - 130 130 130 130 130 130 130 130 130 130 - m
Température
itk n - m - m s i I i s i I m I - i
(9
Consommation b
Convection Naturelle 09 069 09 069 087 09 09 09 087 09 09 09 09 09 069 110
(k)
Consommation
Chaleur toumante 074 - 074 - 069 074 074 074 069 074 074 074 074 074 - 0%
(k)
Consommation
dénergie maximum = = = = 330 330 330 330 330 330 330 330 330 = = =
enpyrolse (KA
Consommation
dénergieminimum - - - - 48 480 480 480 48 480 480 480 480 - - -
enpyrolse (KA ¥
t?.“ﬂ;ﬂl‘fﬂﬁ?"‘”“ i m i m i 'zn i ) i '20 g '20 i 120 i 1t
Classe énergétique A A+ A At A+ A A A At A A A A A At A
Trnedepise Fichecont e/ Fhecontteme/ | Fichecontteme/ Fhecontteme/ | Fichecontteme/ Fhecontteme/ | Fichecontteme/ fcheconttere/ | - Fidvecontteme/ Fihecontteme/ | Fichecontteme/ Fihecontteme/ | Fichecontteme/ Fichecont e/ Fichecont tee/ R
ypecepr Gardfiter. Gardfilter Gardfiter. Gardfilter Gardfiter Gardfilter Gardfiter Gardfiter Gardfiter Gardfilter Gardfiter Gardfilter Gardfiter Gardfilter Gardfiter
Intensité (A) T 3 T 13 T 13 T 13 T 13 T 13 T 13 16 T
Tension (V) A 40 MU W40 MU 040 MU 0040 Pzl 0040 MU 0040 MU 0040 MU0 040
Fréquence (Hz) 60,50 050 0,5 0,50 0,5 50,60 0,5 0,50 0,5 0,50 0,5 50,60 050 50,60 0,50 50,60
E:n’;':mde (E\DE (EVE (E\0E (EVE (E\0E (EVE (E\DE (EVE (E\0E (EVE (E\0E (EVE (E\0E (EVE (E\0E i
CodeEAN Q00819 | LAN004T8T606 | AM00ATBNER) | AMA0NIAI0E | E2LD004IGIBNT AUN0NTITIS | LAN0NIBIGT | A2004181BR0 | AM00ATTTHE | 4NN00IGIONT | A26N0OBIOR9 | A2400NIB00G | AQ0ATTTTED | Q00D | ADLIOOADIAO4S | 442004178972




COMEACT NE SIGNIFTE PAS
SOUS ECLPE
LOMEACT JIGNIFIE COMPACT

Ma cuisine est petite mais je I'ai équipée comme
une grande avec des appareils compacts. Rien ne
manque. Je n'aurais pour rien au monde renoncer
a la qualité. Mon métier, c'est la patisserie. Je suis
plutét exigeante !

LAURA
Chef patissiére
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Le meilleur de la technologie dans un petit volume

Réduit au maximum. Telle est la devise des appareils compacts Neff.
Tant de fonctions dans un si petit espace, c'est incroyable. Ces appareils
sont fonctionnels mais répondent aux critéres les plus exigeants, ils sont
petits mais affichent parmi les meilleures performances. Four FullSteam,
Vapeur, Multifonction ou encore Combiné-micro-ondes, le choix est grand.
Et pour compléter votre équipement, un lave-vaisselle ou une machine a
espresso. Tous se marient élégamment, superposés ou juxtaposés, avec
ou sans tiroir.

COMPACTS 45 CM



= LES FOURS 46 CM MULTIFONCTIONS AUEC VAPELR

FULL STEAM

Clestle four tout en un dont tout le monde
réve. Un véritable four multifonction
doublé d'un véritable four vapeur. Le tout,
dans seulement 45 cm de haut. Une
conception sans aucun compromis. Et
pour les viandes et volailles dorées a
souhait et fondantes a cceur, vous mixerez
chaleur tournante et vapeur avec l'ajout
de vapeur VarioSteam.

Nouveau! Le mode cuisson sous-vide.

UAPELR

Pour une cuisson saine des légumes et
du poisson, mais aussi du riz, des pates,
des fruits et des fruits de mer. I[déal aussi
pour réchauffer sans les dessécher les
plats de la veille ainsi que le pain et les
viennoiseries. Sans apport de matiéres
grasses et sans pression, les aliments
cuisent doucement et libérent tous leurs
aromes. Les vitamines et sels minéraux
sont préservés. Etil n'y a aucun risque
de surcuisson.

Aucun réglage. Il suffit de remplir
le réservoir accessible d'une
simple pression sur une touche
du bandeau de commande.

FOUR COMBINE FULL STEAM -
CUISSON SOUS-VIDE

Délai nous consulter

|

FOUR COMBINE FULL STEAM -
POIGNEE INTEGREE

C18FT48N1  VERRE 2359,99 €
Energie EcoClean® Fu\l\ifjm VarioSteam®| lhm‘m‘ pg\é; ot
+ ||[ooo]|| & || & ——
A1 S
ConfortFlex
/74N \ouvEAU

Nettoyage
e EcoCleanPlus: 4 parois
e Hydrolyse: pour un four toujours propre

Design

e Grand écran tactile TFT 5,7" en couleur avec texte
claire et commandes TouchControl

e Porte abattante, fermeture douce, ouverture douce

e Cavité intérieure en noir diamant

e Intérieur de porte plein verre

Type de four/Modes de cuisson :

e \olume 47 |

e 13 modes de cuisson: Circotherm®, convection
naturelle, convection naturelle Eco, chaleur de sole,
gril grande surface, gril petite surface, gril ventilé,
fonction maintien chaud, cuisson basse température,
préchauffage, position pizza, Circotherm® Eco,
fournil: idéal pour cuire le pain

e Modes de cuisson additionnels avec vapeur: Vapeur
100%, réchauffer, levage de pate, décongélation,
cuisson sous-vide

® Réglage de la température: 40 °C - 250 °C

e 38 programmes automatiques

® Réservoir d'eau 11

Confort/Sécurité

e Sonde a viande tri-sensors

e Assistant de Patisserie et de Rotisserie,
Programmes automatiques

e ConfortFlex, entierement extensible(s),
avec arrét automatique

e Eclairage LED

e Fonctions supplémentaires: Programme de
détartrage, Détection du point d'ébullition,
Fonction séchage

e Préconisation de température, Affichage de la
température, Contréle optique de la montée
en température, Easy-Clock: Programmateur
électronique, Fonction Sabbat

e Préchauffage rapide

e \errou, de porte mécanique, Sécurité enfants,
Coupure automatique du four, Indicateur de chaleur
résiduelle, Touche marche, Interrupteur au contact
de la porte

Données techniques
e Puissance totale de raccordement: 3,3 kW

Accessoires inclus

1 x Plat pour vapeur, perforé, taille S

1 x Plat pour vapeur, perforé, taille XL

1 x Plat pour vapeur, non perforé, taille S
1 x grille

1 x éponge

[ ]
[ ]
[ ]
[ ]
[ ]
e 1 x lechefrite

C87FS32N0  VERRE 2199,99 €*
Energie EcoClean® Fu\ui(jim [VarioSteam®| [NeffNavigator pﬁ?ii‘r‘?g‘u

+ [|[ooo]|| & || &
A 2 [C 2

NOUVEAU

e Nettoyage

e EcoCleanPlus: 4 parois

o Nettoyage EcoClean, Hydrolyse: pour un four
toujours propre

Design

e Poignée intégrée

e Ecran TFT medium 4,1" en couleur avec texte clair et
commande NeffNavigator

e Porte abattante, fermeture douce, ouverture douce

e Cavité intérieure en noir diamant

e Intérieur de porte plein verre

Type de four/Modes de cuisson

e Volume 47 |

® 12 modes de cuisson: Circotherm®, convection
naturelle, convection naturelle Eco, chaleur de sole,
gril grande surface, gril petite surface, gril ventilé,
fonction maintien chaud, cuisson basse température,
position pizza, Circotherm® Eco, fournil : idéal pour
cuire le pain

® Modes de cuisson additionnels avec vapeur: Vapeur
100%, réchauffer, étuve, décongélation

® Réglage de la température: 40 °C - 250 °C

e 38 programmes automatiques

® Réservoirdeau 11

Confort/Sécurité

e Assistant de Patisserie et de Rotisserie,
Programmes automatiques

e Eclairage LED

e Fonctions supplémentaires: Programme de
détartrage, Détection du point d'ébullition,
Fonction séchage

® Préconisation de température, Affichage de la
température, Contréle optique de la montée
en température, Easy-Clock: Programmateur
électronique, Fonction Sabbat

e Préchauffage rapide

® Sécurité enfants, Coupure automatique du four,
Indicateur de chaleur résiduelle, Touche marche,
Interrupteur au contact de la porte

Informations techniques

e Cable de raccordement: 150 cm
e Puissance totale de raccordement: 3,3 kW

Accessoires inclus

e 1 x Plat pour vapeur, perforé, taille S

1 x Plat pour vapeur, perforé, taille XL

1 x Plat pour vapeur, non perforé, taille S
1 x grille

1 x lechefrite



FOUR COMBINE FULL STEAM

LES FOURS 45 C1 MULTIFONCTIONS AVEC UAPEUR ™

FOUR VAPEUR

C17FS52N0  VERRE 1889,99 €

Assist:

Energie EcoClean® FullSteam | [VarioSteam®| [NeffNavigator A ant
|| i et
-+ 000
A2 2] [
Nettoyage

e EcoCleanPlus: 4 parois (volte, parois latérales, paroi
arriére) + Hydrolyse

Design

e Ecran tactile TFT medium 4,1” en couleur avec texte
clair et commande NeffNavigator

e Bandeau de commande rétro-éclairé

e Porte abattante, Charniéres amorties et silencieuses
SoftClose

e Intérieur de porte plein verre

e Cavité intérieure en noir diamant

Type de four/Modes de cuisson

e Volume 47 |

® 12 modes de cuisson: fournil: idéal pour cuire le
pain, gril grande surface, fonction maintien chaud,
gril ventilé, Circotherm® Eco, Circotherm®, gril petite
surface, convection naturelle, Chaleur de vodte et de
sole Eco, position pizza, cuisson basse température,
chaleur de sole

Modes de cuisson additionnels avec vapeur: Vapeur
100%, réchauffer, étuve, décongélation

Réservoir d'eau 11

e 38 programmes automatiques

Réglage de la température: 40 °C - 250 °C

Confort/Sécurité

e Assistant de Patisserie et de Rotisserie,
Programmes automatiques

Slide®, la poignée pivotante

Indication réservoir d'eau vide

Fonctions supplémentaires: Ventilateur de
refroidissement, Programme de détartrage,
Hydrolyse, Détection du point d’ébullition, Fonction
séchage

Préconisation de température, Affichage de la
température, Contréle optique de la montée

en température, Easy-Clock: Programmateur
électronique, Fonction Sabbat

Préchauffage rapide

Eclairage LED, commutable

Sécurité enfants, Coupure automatique du four,
Indicateur de chaleur résiduelle, Touche marche,

C17DRO2N1  VERRE

NOUVEAU

1419,99 €*

[Variosteam®)

~
N

FullSteam

X
&

NeffNavigator

=

Design

e Ecran TFT standard 2,5" en couleur avec texte clair et
commande NeffNavigator

e Porte abattante, fermeture douce, ouverture douce

e Cavité intérieure en inox

® Intérieur de porte plein verre

Type de four/Modes de cuisson

e Volume 381

e 5 modes de cuisson: Vapeur 100%, réchauffer,
levage de pate, décongélation, cuisson sous-vide

e Réglage de la température: 30 °C- 100 °C

e Réservoirdeau 1,31

e 20 programmes automatiques

Confort/Sécurité

o Indication réservoir d'eau vide

e Fonctions supplémentaires: Programme de
détartrage, Détection du point d'ébullition

® Préconisation de température, Affichage de la
température, Controéle optique de la montée
en température, Easy-Clock: Programmateur
électronique

e Eclairage intérieur

® Sécurité enfants, Coupure automatique du four,
Touche marche, Interrupteur au contact de la porte

e Ventilateur de refroidissement

Données techniques

o Cable de raccordement: 150 cm
® Puissance totale de raccordement: 1,9 kW

Accessoires inclus

e 1 x Plat pour vapeur, perforé, taille L

o 1 x Plat pour vapeur, non perforé, taille L
e 1 xéponge

C18FT48N1 / C17FS52N0
D17DRO2N1

Emplacement du 1
branchement de I'appareil Nl
3200C18 .

mplacemen
branchement
:de l'appareil
:320x 115

Montage avec une table de cuisson.

Profondeur d'encastrement
voir le dessin dimensionnel
de la table de cuisson

AEme=nil

Distance min. :

442
table de cuisson & induction : 5 mm
table de cuisson & gaz : 5 mm
table de cuigson électrique : 2 mm 75
t

min. 460—>|

Mesures en mm

C87FS32N0

Emplacement
du branchement

Emplacement
: du branchement

: de l'appareil
©320x F15

de travail

Zone pour la porte
de meuble avec
poignée ou le plan

COMPACTS 45 CM

Interrupteur au contact de la porte

min, 2: o
Corps de meuble, 70
bord avant ol 30 5565

Faire attention  la zone de pivotement du bandeau !

ACCESSOIRES EN OPTION

Données techniques Mesures en mm

o Cable de raccordement: 150 cm
e Puissance totale de raccordement: 3,3 kW

Pour une intégration parfaite de plusieurs appareils,

& : Si 'appareil est installé sous une table de cuisson, les
pensez aux Kits Design Plus.

épaisseurs de plaque de travail suivantes (le cas échéant
y compris la sous-structure) doivent étre respectées.

Rails télescopiques et autres accessoires pages 234-235 Type de table de cui F rde
plaque de travail min.

Accessoires inclus

e 1 xgrille o appliqué | affleurant
e 1 xPlat pour vapeur, perfor§, ta!"e XL table de cuisson & induction 42 mm 43 mm
e 1 x Plat pour vapeur, perforé, taille S i I

. . table de cuisson a gaz 32 mm 39 mm
e 1 x Plat pour vapeur, non perforé, taille S
o 1 x lechefrite table de cuisson électrique 32 mm 35 mm

* TARIF HORS ECO-PARTICIPATION



" LES FOURS 45 (1) MULTIFONCTIONS COMBINES MICRO-ONDES

FOUR COMBINE MICRO-ONDES ECO CLEAN® PLUS

FOUR COMBINE MICRO-ONDES PYROLYSE

FOUR COMBINE MICRO-ONDES ECO CLEAN® PLUS

C18MT33N0  VERRE 1769,99 €

Touch
Control

o Tt
EcoClean pASoene et
wosserie

Nettoyage
e EcoCleanPlus: 4 parois (paroi arriére, parois
latérales, volte) + Hydrolyse

C27MS22N0  VERRE 1769,99 €

Assistant
patisserie et
Totisserie

NeffNavigator

=

Pyrolyse

Nettoyage
e Nettoyage Pyrolyse
e Aide au nettoyage Hydrolyse

C17MS32N0  VERRE 1479,99 €

Assistant
patisserie et
rotisserie

NeffNavigator

=

EcoClean®
[e}eXe}

e%e e
PERRY

m

Nettoyage
o EcoCleanPlus: 4 parois (parois latérales, vo(te, paroi
arriére) + Hydrolyse

Design

e Grand écran tactile TFT 5,7” en couleur avec texte
clair et commandes TouchControl

e Poignée inox

e Cavité intérieure en noir diamant

Type de four/Modes de cuisson

e Volume 45|

e 13 modes de cuisson: préchauffage, gril ventilé,
chaleur de sole, Chaleur de voiite et de sole Eco,
position pizza, cuisson basse température, fonction
maintien chaud, Circotherm®, gril grande surface,
position étuve pour faire lever les pates, Circotherm®
Eco, gril petite surface, convection naturelle

® 14 programmes automatiques

e Modes de cuisson additionnels avec micro-ondes:
Micro-ondes, Micro-ondes combiné

® Puissance maximale: 1000 W, 5 puissances
Micro-ondes (90 W,180 W,360 W,1000 W) avec
Systéme innowave

e Réglage de la température: 30 °C - 300 °C

Confort/Sécurité

e Préconisation de température, Affichage de la
température, Contréle optique de la montée
en température, Easy-Clock: Programmateur
électronique, Fonction Sabbat

e Fonctions supplémentaires: Fonction cuisson vapeur
avec accessoire

e Porte abattante, Charniéres amorties et silencieuses
SoftClose

e Assistant de Patisserie et de Roétisserie, Programmes
automatiques

e Préchauffage rapide

e Eclairage LED, commutable

e Sécurité enfants, Coupure automatique du four,
Indicateur de chaleur résiduelle, Touche marche,
Interrupteur au contact de la porte

Informations techniques
e Cable de raccordement: 150 cm
e Puissance totale de raccordement: 3,65 kW

Accessoires inclus

o 1 x grille combinée

e 1 x tole a patisserie émaillée
o 1 x |echefrite

Design

e Ecran TFT medium 4,1” en couleur avec texte clair et
commande NeffNavigator

e Bandeau de commande rétro-éclairé

e Poignée inox

e Cavité intérieure en noir diamant

Design

e Ecran tactile TFT medium 4,1” en couleur avec texte
clair et commande NeffNavigator

e Bandeau de commande rétro-éclairé

e Poignée inox

e Cavité intérieure en noir diamant

Type de four/Modes de cuisson

e \olume 45|

® 12 modes de cuisson :
Circotherm®, convection naturelle, convection
naturelle Eco, chaleur de sole, gril grande surface,
gril petite surface, gril ventilé, cuisson basse
température, préchauffage, position pizza,
Circotherm® Eco, position étuve pour faire lever les
pates

® 14 programmes automatiques

e Modes de cuisson additionnels avec micro-ondes:
Micro-ondes, Micro-ondes combiné

e 5 puissances micro-ondes (90 W, 180 W, 360 W, 600
W, 1000 W) avec Systéme innowave

e Réglage de la température: 30 °C - 300 °C

e Fonctions supplémentaires:
Fonction cuisson vapeur avec accessoire en option

Confort/Sécurité
e Assistant de Patisserie et de Rétisserie, Programmes
automatiques
e Eclairage LED
® Préconisation de température
Affichage de la température
Controle optique de la montée en température
Easy-Clock: Programmateur électronique
Fonction Sabbat
e Porte abattante, fermeture douce, ouverture douce
e Préchauffage rapide
e Sécurité enfants

Informations techniques

e Cable de raccordement: 150 cm
e Puissance totale de raccordement: 3,65 kW

Liste des accessoires inclus
e 1 x grille combinée
e 1 x lechefrite

Type de four/Modes de cuisson

e Volume 45|

e 12 modes de cuisson: Circotherm® Eco, Circotherm®,
préchauffage, gril ventilé, chaleur de sole, cuisson
basse température, position pizza, Chaleur de volte
et de sole Eco, convection naturelle, gril petite
surface, position étuve pour faire lever les pates, gril
grande surface

e 14 programmes automatiques

® Modes de cuisson additionnels avec micro-ondes:
Micro-ondes, Micro-ondes combiné

® Puissance maximale: 1000 W, 5 puissances Micro-
ondes (90 W,180 W,360 W,1000 W) avec Systéme
innowave

® Réglage de la température: 30 °C - 300 °C

Confort/Sécurité

® Préconisation de température, Affichage de la
température, Contréle optique de la montée
en température, Easy-Clock: Programmateur
électronique, Fonction Sabbat

e Fonctions supplémentaires: Fonction cuisson vapeur
avec accessoire

e Porte abattante, Charniéres amorties et silencieuses
SoftClose

e Assistant de Patisserie et de Rétisserie, Programmes
automatiques

® Préchauffage rapide

e Eclairage LED, commutable

e Sécurité enfants, Coupure automatique du four,
Indicateur de chaleur résiduelle, Touche marche,
Interrupteur au contact de la porte

Informations techniques

o Cable de raccordement: 150 cm
e Puissance totale de raccordement: 3,65 kW

Accessoires inclus
e 1 x grille combinée
o 1 x |échefrite



LES FOURS 45 () MULTFONCTIONS COMBINES MICRO-ONDES ™

FOUR COMBINE MICRO-ONDES

FOUR COMBINE MICRO-ONDES

C17MRO2NO

C15MR02NO

ES

VERRE 1299,99 € INOXETVERRE ~ 1299,99 €*

Design

e Ecran tactile TFT standard 2,5” en couleur avec texte
clair et commande NeffNavigator

e Bandeau de commande rétro-éclairé

e Cavité intérieure en noir diamant

Design

e Ecran TFT standard 2,5” en couleur avec texte
clair et commande NeffNavigator

e Bandeau de commande rétro-éclairé

e Cavité intérieure en noir diamant

Type de four/Modes de cuisson

® Volume 45|

® 6 modes de cuisson: gril grande surface,
Circotherm® Eco, gril petite surface, gril ventilég,
Circotherm®, préchauffage

e 14 programmes automatiques

® Modes de cuisson additionnels avec micro-ondes:
Micro-ondes, Micro-ondes combiné

e Puissance maximale: 1000 W, 5 puissances Micro-
ondes (90 W,180 W,360 W,1000 W) avec Systéme
innowave

® Réglage de la température: 30 °C - 300 °C

Type de four/Modes de cuisson

e Volume 451

e 6 modes de cuisson :
Circotherm®, gril grande surface, gril petite
surface, gril ventilé, préchauffage, Circotherm®
Eco

® 14 programmes automatiques

e Modes de cuisson additionnels avec micro-ondes:
Micro-ondes, Micro-ondes combiné

e 5 puissances micro-ondes (90 W, 180 W, 360 W,
600 W, 1000 W) avec Systéme innowave

® Réglage de la température: 30 °C - 275 °C

Confort/Sécurité

® Préconisation de température, Affichage de la
température, Contréle optique de la montée

en température, Easy-Clock: Programmateur
électronique

Porte abattante, Charniéres amorties et silencieuses
SoftClose

Préchauffage rapide

Eclairage LED, commutable

Sécurité enfants, Coupure automatique du four,
Indicateur de chaleur résiduelle, Touche marche,
Interrupteur au contact de la porte

Confort/Sécurité

® Préconisation de température
Affichage de la température
Controle optique de la montée en température
Easy-Clock: Programmateur électronique

e Porte abattante, fermeture douce, ouverture
douce

e Préchauffage rapide

e Eclairage LED

e Sécurité enfants, Coupure automatique du four,
Indicateur de chaleur résiduelle, Touche marche,
Interrupteur au contact de la porte

Informations techniques

e Cable de raccordement: 150 cm
e Puissance totale de raccordement: 3,65 kW

Informations techniques

e Cable de raccordement: 150 cm
e Puissance totale de raccordement: 3,65 kW

Accessoires inclus
e 1 x grille combinée
o 1 x |echefrite

TECHNOLOGIE ‘INNOWAVE

Plus rapide, plus économique

30% plus rapide et plus économe pour décongeler,
10% plus rapide et 15% plus économe en énergie
lors des cuissons. Et avec ses composants
miniaturisés, la technologie innowave vous offre
un plus grand volume pour cuisiner.

Accessoires inclus
e 1 x grille
e 1 x lechefrite

C18MT33N0 / C27MS22N0
C17MS32N0 / C17MR0O2NO
C15MR02NO

Emplacement du
branchement de I'appareil
320 x 115

mplacement
branchement
i de l'appareil
i320x 115

2.
13y il

455

max.
347,5

v

175

548 ———»|

Montage avec une table de cuisson.

Profondeur d'encastrement
voir le dessin dimensionnel

E de la table de cuisson

Distance min. : 44
table de cuisson a induction : 5 mm{

460 ——‘

table de cuisson a gaz : 5 mm
table de cuiison électrique : 2 mm

I~
o .
[+<— min.

‘.‘47

Mesures en mm

Si 'appareil est installé sous une table de cuisson, les
épaisseurs de plaque de travail suivantes (le cas échéant
y compris la sous-structure) doivent étre respectées.
épaisseur de

Type de table de cuisson plaque de travail min.

appliqué affleurant

table de cuisson a induction 42 mm 43 mm
table de cuisson a gaz 32 mm 39 mm
table de cuisson électrique 32 mm 35 mm

ACCESSOIRES EN OPTION

Pour une intégration parfaite de plusieurs appareils,
pensez aux Kits Design Plus.

Rails télescopiques et autres accessoires pages 234-235

* TARIF HORS ECO-PARTICIPATION

COMPACTS 45 CM



= LEFOUR 45 CM MULTIFONCTION

C27CS22N0

Emplacement du H
branchement de |'appareil —

20 x 115

T 455

max.
347,5

&

§75
le——548 4>‘

Montage avec une table de cuisson.

Profondeur d'encastrement
voir le dessin dimensionnel

E de la table de cuisson

:
Distance min. : 442 3
table de cuisson & induction : 5 mm £
table de cuisson a gaz : 5 mm £
table de CLII%SOH électrique : 2 mm #7,5 l

‘

Mesures en mm

C17URO02NO

Emplacement du
branchement de
I'appareil 245 x 90

A 35
min. 15/50 |/

450*2

3
Ventilation dans le socle2 g%
min. 50 cm* >—

i du branchement
i de l'appareil
245x90

Mesures en mm

Si I'appareil est installé sous une table de cuisson, les
épaisseurs de plaque de travail suivantes (le cas échéant
y compris la sous-structure) doivent étre respectées.

Type de table de cuisson plaqizatizii:\z;fmin.
appliqué affleurant
table de cuisson a induction 42 mm 43 mm
table de cuisson a gaz 32 mm 39 mm

table de cuisson électrique 32 mm 35 mm

FOUR MULTIFONCTION PYROLYSE

LE MICRO ONDES

C27CS22N0  VERRE 1769,99 €

NeffNavigator

=

Assistant
Energie Pyrolyse ;

erie et
erie

Nettoyage
e Nettoyage Pyrolyse
e Aide au nettoyage Hydrolyse

Design

e Ecran tactile TFT medium 4,1” en couleur avec texte
clair et commande NeffNavigator

e Bandeau de commande rétro-éclairé

e Poignée inox

e Cavité intérieure en noir diamant

e Intérieur de porte plein verre

Type de four/Modes de cuisson

e Volume 47|

e 13 modes de cuisson: convection naturelle, Chaleur
de vo(te et de sole Eco, position pizza, cuisson
basse température, chaleur de sole, gril ventilé, gril
petite surface, position étuve pour faire lever les
pates, Circotherm® Eco, Circotherm®, décongélation,
fournil: idéal pour cuire le pain, gril grande surface

® Réglage de température: 40 °C - 275°C

Confort/Sécurité

e Porte abattante, Charniéres amorties et silencieuses
SoftClose

e Préconisation de température, Affichage de la
température, Contréle optique de la montée en
température, Fonction Sabbat

e Fonctions supplémentaires: Fonction cuisson vapeur
avec accessoire

e Assistant de Patisserie et de Rétisserie

e EasyClock: Programmateur électronique

e Préchauffage rapide

e Eclairage halogene, commutable

e Sécurité enfants, Coupure automatique du four,
Indicateur de chaleur résiduelle, Touche marche,
Interrupteur au contact de la porte

Données techniques
e Cable de raccordement avec fiche 150 cm
e Puissance totale de raccordement: 3 kW

Liste des accessoires inclus
e 1 x lechefrite
e 1 x grille

C17URO2NO  VERRE

5

1179,99 €*

Design

e Ecran TFT standard 2,5” en couleur avec texte clair et
commande NeffNavigator

e Poignée inox

e Cavité intérieure en inox

e Porte abattante

e Intérieur de porte plein verre

Caractéristiques principales

e Pour installation dans une colonne

e Minuterie 99 min

e Puissance max,: 900 W - 5 puissances micro-ondes
(90 W, 180 W, 360 W, 600 W, 900 W) avec Systéme
innowave

e Volume 36|

e 9 programmes automatiques

® 4 programmes automatiques en fonction du poids
des aliments

® 3 programmes automatiques de décongélation

Confort/Sécurité
® Easy-Clock: Programmateur électronique
o Ventilateur de refroidissement
e Sécurité enfants
Coupure automatique du four
Touche marche
Interrupteur au contact de la porte
e Touche info
® Eclairage LED

Données techniques
e Cable de raccordement: 150 cm
® Puissance totale de raccordement: 1,22 kW

ACCESSOIRES EN OPTION

Pour une intégration parfaite de plusieurs appareils,
pensez aux Kits Design Plus.

Rails télescopiques et autres accessoires pages 234-235



LEXCELLENCE
DN ATHENTLF
CAFE TN
N SEULEMENT
30 SECONEES

Latte macchiato, café au lait, cappuccino,
la machine a café Neff vous prépare toutes
ces boissons avec la plus grande simplicité
grace aux touches individuelles et la plus
grande des qualités grace aux derniéres
innovations de la marque. Une mousse
de lait si légére, un café si onctueux, il n'y
avait que Neff pour vous l'offrir.

Pour une hygiene et un godtirréprochables,
les conduits d’'eau sont nettoyés aprés
chaque utilisation. Eau et lait s'écoulent
par des conduits différents.

Température, force et volume du café se
plient a tous vos souhaits. Vous pouvez
méme mémoriser votre combinaison
favorite.

FLASHEZ
LE CODE ET
DECOUVREZ
LA MACHINE
A CAFE

Lk MACHINE & CAFE &5

MACHINE A CAFE ENCASTRABLE

C17KS61NO  INOX

Silent
CeramDrive

@)

OneTouch
DoubleCup

NeffNavigator

=

Aroma
DoubleShot

v

Design

e Ecran tactile TFT medium 4,1” en couleur
avec texte clair et commande NeffNavigator

e Bandeau de commande rétro-éclairé

¢ O
R

Plus produits

e Fonction double aréme: café “trés fort” et “trés trés
fort”, Percolation en 2 temps pour un café serré
sans goUt amere

e Préparation en une touche: Ristretto, Expresso,
Expresso Macchiato, Café créeme, Cappuccino,
Latte Macchiato, Café au lait

® Préparation simultanée de deux boissons
en une seule touche

e Programme automatique de nettoyage et détartrage

2649,99 €"

Caractéristiques générales

e Réservoir d'eau amovible d'un volume de 2,4 litres

e Réservoir de lait fermable et isolé (contenu: 0,5 L)

e Pour les boissons lactées, possibilité d'utiliser le
réservoir a lait fourni ou un autre récipient

® Réservoir supplémentaire pour le café moulu

e Réservoir a grains avec couvercle pour préserver
les arémes: 300g

e Bac de récupération pour les gouttes et réservoir
de marc de café amovibles

® Les réservoirs d'eau, de lait et a grains sont rangés
derriére la porte

e Manuel d'utilisation facilement accessible
a l'intérieur de l'appareil

e Sécurité enfants: verrouillage de I'appareil

Confort et sécurité

® Broyeur a café silencieux en céramique:
‘SilentCeramDrive’

® Réduction du temps de préchauffage

o Verseur de café et mousseur de lait réglable en
hauteur: possibilité d'utiliser des verres pour Latte
Macchiato jusqu'a 150 mm de haut

e Emulsion du lait, lait chaud, eau chaude disponibles
séparément

o Nettoyage facile des accessoires du systeme
de lait sous le robinet ou dans le lave-vaisselle

e Systéme de pré-alerte avant que les réservoirs
de grains et d'eau ne soient vides

o Eclairage des touches et de la sortie du café

o Indication du nombre de préparations restantes
avant que l'appareil doit étre détartré et/ou nettoyé

Personnalisation du café

e Chambre de percolation amovible

e Température réglable individuellement:
Café (3 réglages), eau chaude (4 réglages)

e Quantités réglables individuellement

e CoffeeSensorPro: le broyeur s'adapte
automatiquement a la variété des grains

e Sélecteur de finesse de mouture (multi-niveaux)

Caractéristiques techniques
® Puissance 1100 W
e Pompe a eau avec 19 bars de pression

Accessoires inclus

e 1 x cuillere pour doser le café moulu
1 x filtre a eau

1 x bandes test

1 x réservoir a lait

[ ]
[ ]
[ ]
e 9 x vis de montage

C17KS61NO

min.
350

Les réservoirs a grains et a eau

se retirent par l'avant.

Hauteur de montage recommandée
95-145 cm.

Montage en angle coté gauche 21
6
—
T %
455
v 15
fe——— 3774>‘ f

Mesures en mm

COMPACTS 45 CM



™ LF TROR DF MISE SOUS-VIDE

QUAND LEAU VIENT
A LA BOUCHE

> L <
S0S=VIDE Chaque saveur, chaque parfum nous relie a un
= =) souvenir. Les épices d'un poisson, un fruit bien mar

E et sucré a souhait, une viande au cceur tendre... La
cuisson a basse température du mode sous-vide
préserve le goQt, I'arébme et la texture de tous les

.aliments ; et de tous ces délicieux moments partagés.

| TROIS MARCHES
DU PARAD)

Placez délicatement vos ingrédients
dans une pochette plastique
Glissez-la dans le tiroir de mise
sous vide... et faites le vide

Placez la pochette dans le four et
choisissez le mode cuisson sous-
vide.... Ou conservez-la quelques
jours au réfrigérateur.

TIROIR DE MISE SOUS VIDE

N17XH10NO  VERRE 2949,99 €*

% |60y

Type de four/Modes de cuisson

e Volume 81

@ 3 niveaux de mise sous vide dans le tiroir, max, 99%
@ 3 niveaux de mise sous vide externe, max, 99%

Confort/Sécurité

e Chargement jusqu'a 10 kg

® Reconnaissance automatique de la connexion de
l'adaptateur de mise sous vide externe

e Fermeture douce

e Fonction de séchage pour la pompe de mise sous vide

o Commande par touches sensitives

Informations techniques

o Cable de raccordement: 150 cm

e Puissance de raccordement: 0,32 kW

e Dimensions a lintérieur du tiroir: 210 mm x 275 mm
e Taille max, des sachets sous vide: 240 mm x 350 mm

N17XH10NO
min. 550 P 3“5/

® i
f g
140 130
Pl Jod Ei8
l 532 l ? ‘a

Il est possible d'installer

des fours compacts d'une hauteur

de 455 mm sur un tiroir chauffant.

Un fond intermédiaire n'est pas nécessaire.

Mesures en mm



TIROIR CHAUFFANT 29 CM

LES TRORS CHAUFFE-PLATS

TIROIR CHAUFFANT 14 CM

TIROIR NON CHAUFFANT 14 CM

N17HH20NO  VERRE

e Chargement jusqu'a 25 kg

e Cavité en inox

e Chargement max,192 tasses espresso
ou 40 assiettes (26cm)

® 4 puissances de température de 30°C - 80°C
(température de la surface du verre)

e Volume 52|

o Facade froide

® Systéme Push Pull (sans poignée)

® Puissance de raccordement: 0,81 kW

e Cable de raccordement: 150 cm

Pensez aux Kits Design Plus pour superposer
un four de 45 cm et ce tiroir.

N17HH20NO

min. 20_

min. 550 P
rs

3/
7’
ETRY

290 286
l 5
} 535 ‘
Il est possible d'installer des
fours d'une hauteur de 595 mm

sur un tiroir chauffant.
Aucun faux-plancher n'est nécessaire.

Mesures en mm

829,99€° N17HH10NO VERRE

% |60y

e Chargement jusqu’a 25 kg

e Cavité en inox

e Chargement max,64 tasses espresso
ou 12 assiettes (26cm)

® 4 puissances de température de 30°C - 80°C
(température de la surface du verre)

e Volume 20|

e Facade froide

e Systéme Push Pull (sans poignée)

e Puissance de raccordement: 0,81 kW

e Cable de raccordement: 150 cm

Pensez aux Kits Design Plus pour superposer
un four de 45 cm et ce tiroir.

N17HH10NO
| 35

N

min. 550 Ve
@
90+ 24

L ‘\56<0+\
ﬁ%\(’%ﬁ&
’\596\‘,4

5)

/

/m

19/21
—> r—
130

140 3

!

75
‘ 535 } T

Il est possible d'installer

des fours compacts d'une hauteur

de 455 mm sur un tiroir chauffant.
Aucun faux-plancher n'est nécessaire.

Mesures en mm

729,99 € N17ZH10NO  VERRE

479,99 €

% |feor

e Chargement jusqu’a 15 kg

e Cavité en inox

e Chargement max,64 tasses espresso
ou 14 assiettes (26cm)

e Volume 21|

e Fond anti-dérapant

e Systéme Push Pull (sans poignée)

Pensez aux Kits Design Plus pour superposer
un four de 45 cm et ce tiroir.

N17ZHT0ONO

- >0 a5
min. 550
’/z>’“/
590 7

7,5
| 535 ! ?

Il est possible d'installer

des fours compacts d'une hauteur

de 455 mm sur un tiroir chauffant.
Aucun faux-plancher n'est nécessaire.

Mesures en mm

* TARIF HORS ECO-PARTICIPATION

COMPACTS 45 CM



* SLES FOURS COMPACTS 4 (M

LE:TABLEA

Type d'appareil

Puissance maximum de
raccordement électrique (W)

Dimensions du produit (mm)
HxLxP

Dimensions du moufle (mm)
HxLxP

Niche d'encastrement (mm)
HxLxP

Poids net (kg)
Poids brut (kg)
Volume utile du four (L)
Capacité du réservoir (L)

Capacité du réservoir de
grains (gr)

Nombre maximum de tasses
d'espresso (tiroir)

Nombre maximum d'assiettes
d'espresso (tiroir)

Fonction Minuterie du four

Contrdle de température

Mode de cuisson

Nombre de programmes
automatiques

Type de cuisson automatique

Ouverture de la porte
Type de commandes

Matériau de la cavité

Mode de nettoyage

Dispositif de sécurité

Puissance maximum du
micro-ondes

Nombre de niveaux de
puissance

Eclairage intérieur
Plateau tournant

Température maximum en
convection naturelle (°C)

Surface du gril (cm?)

Consommation Convection
Naturelle (kWh)

Consommation Chaleur
tournante (kWh)

Consommation d'énergie
maximum en pyrolyse (kWh)

Consommation d'énergie
minimum en pyrolyse (kWh)

Longueur du cordon
électrique (cm)

Classe énergétique

Type de prise

Intensité (A)

Tension (V)

Fréquence (Hz)
Certificats de conformité
Code EAN

C15MROZNO

MO Combiné

3600
455x596x 548
2370x480x392.0

450x560x 550
350
380
45

Programmable

4D hot air, Combi microwave
constant, Gril air pulsé, Gril
grande surface, Gri petite
surface, Hot Air-Eco, Microwave,
préchauffer

Abattante
NeffNavigator

Email

900

LED

150

Fiche cont.terre/Gard filter.
16
220-240
60/50
CE,VDE
4242004182085

C17DRO2N1

Four vapeur

1900
455x596x 548
265x325x439

450x560x 550

Minuterie, Programmable

Electronique

Décongélation, Fermentation,
Régénération, Vapeur 100%

20

Abattante
NeffNavigator

Inox

Halogéne

150

Fiche cont.terre/Gard il ter.
10
220-240
60/50
CE,VDE
4242006214120

C17FS52N0

FullSteam

3300
455x596x 548
235x480x 415

450x560x 550

3%
37
4
10

Electronique

Chaleur e sole, Chaleur
tournante, Convection naturelle,
décongélation, Fermentation,
Grilair pulsé, Gril grande surface,
(Gril petite surface, Hot Air-Eco,
low temperature cooking,
maintenir au chaud, Niveau de
cuisson du pain, Pizza setting,
Régénération, Vapeur 100%

38

Abattante
NeffNavigator

Email

EcoCleanPlus, Hydrolyse

Commut. & contact dela porte,
Coupure de sécurité du four,
Indicateur de chaleur résid.,

sécurité-enfants, touche marche

LED

150

A
Fiche cont.terre/Gard fi ter.
16
220-240
50/60
CE,VDE
4242004182153

C17MRO2NO

MO Combiné

3600
455x596x 548
2370x480x3920

450x560x 550
360
380
I

Programmable

4D hot air, Combi microwave
constant, Grilair pulsé, Gril
grande surface, Gril petite
surface, Hot Air-Eco, Microwave,
préchauffer

Abattante
NeffNavigator

Emal

900

LED

150

Fiche cont.terre/Gard fi ter.
16
220-240
60/50
CE,VDE
4242004182160

ECHNIQUE

C17MS32N0

MO Combing

3600
455536 548
237.0x480x3920

450x560x 550

350
380
45

Programmable

4D hotair, Chaleur de sole,
Combi microwave variable,
Convection naturelle, Gril air
pulsé, Gril grande surface, Gril
petite surface, Hot Air-Eco, low
temperature cooking,
Microwave, Pizza setting,
Position de fermentation,
préchauffer

Abattante
NeffNavigator

Emal

EcoClean, Hydrolyse

900

LED

150

Fiche cont.terre/Gard fil ter.
16
220:240
60/50
CE, VDE
4242004182191

C17URO2NO

Micro-ondes

1220

455536 545

242x430x345

450x560% 550
26
2
3%

Programmable

Pesée automatique

Touche Marche,
Touches a course courte

Inox

900

150

Fiche cont.terre/Gard fil ter.
10
220-240
50
CE, VDE
4242004207016

C18FT48N1

FullSteam

3300
455536 x 548
235x480x 415

450x560% 550

Electronique

Chaleur de sole, Chaleur
tournante, Convection naturelle,
décongélation, Fermentation,
Grilair pulsé, Gri grande surface,
Gril petite surface, Hot Air-Eco,
low temperature cooking,
maintenir au chaud, Niveau de
cuisson du pain, Pizza setting,
préchauffer, Régénération,
Vapeur 100%

38

Abattante

TouchControl
EcoCleanPlus, Hydrolyse

Commut. & contact dea porte,
Coupure de sécurité du four,
Indicateur de chaleur résid.,

sécurité-enfants, touche
marche, Verrou. e porte
mécanique

LED

150

A
Fiche cont.terre/Gard filter.
16
220-240
60/50
CE, VDE
£242006214137

C18MT33NO

MO Combing

3600
455596 x 548
237.0x480x392.0

450x 560550

380
40

45

Programmable

4D hot air, Chaleur de sole,
Combi microwave variable,
Convection naturelle,

Grilair pulsé, Gril grande surface,
Gril petite surface, Hot Air-Eco,
low temperature cooking,
maintenir au chaud, Microwave,
Pizza setting, Position de
fermentation, préchauffer

Abattante
TouchControl

Emal

EcoClean, Hydrolyse

900

LED

150

Fiche cont.terre/Gard filter.
16
220:240
60/50
CE, VDE
4242004182313



Type d'appareil

Puissance maximum de
raccordement électrique (W)

Dimensions du produit (mm)
HxLxP

Dimensions du moufle (mm)
HxLxP

Niche d'encastrement (mm)
HxLxP

Poids net (kg)

Poids brut (kg)

Volume utile du four (L)
Capacité du réservoir (L)

Capacité du réservoir de
grains (gr)

Nombre maximum de tasses
d'espresso (tiroir)

Nombre maximum d'assiettes
d'espresso (tiroir)

Fonction Minuterie du four

Contrdle de température

Mode de cuisson

Nombre de programmes
automatiques

Type de cuisson automatique

Ouverture de la porte
Type de commandes

Matériau de la cavité

Mode de nettoyage

Dispositif de sécurité

Puissance maximum du
micro-ondes

Nombre de niveaux de
puissance

Eclairage intérieur
Plateau tournant

Température maximum en
convection naturelle (°C)

Surface du gril (cm?)

Consommation Convection
Naturelle (kWh)

Consommation Chaleur
tournante (kWh)

Consommation d'énergie
maximum en pyrolyse (kWh)

Consommation d'énergie
minimum en pyrolyse (kWh)

Longueur du cordon
électrique (cm)

Classe énergétique

Type de prise

Intensité (A)

Tension (V)

Fréquence (Hz)
Certificats de conformité
Code EAN

1ES FOURS COMPACTS .01

-

LE TABLEAU TECHNIQUE

Q27CS22N0

Four muttifonction

2990
455x596x 548
2370x480x392.0

450x560x 550

31
33
47

Arét, Marche, Réveil

Electronique

Chaleur de sole, Chaleur
tournante, Convection naturelle,
Décongélation, Gril ir pulse,
Gril grande surface,

(Gril petite surface,
Chaleur tournante Eco, Cuisson
basse température, Fournl,
Position Pizza, Fermentation

Abattante
NeffNavigator

Email

Pyrolyse, Hydrolyse

Commut. & contact dela porte,
Coupure de sécurité du four,
Indicateur de chaleur résid.,

séeurité-enfants, touche marche

1330

Halogéne

275
1330

073
0,61
4,00

2,0

150

A
Fiche cont.terre/Gard il ter.
13
220-240
60/50
CE, VDE
4262006183112

(27Ms22N0

MO Combiné

3600
455x596x 548
237x480x 415

450x560x 550

360
380
45

Programmable

4D hotair, Chaleur de sole,
Combi microwave variable,
Convection naturelle, Gril air
pulsé, Gri grande surface, Gril
petite surface, Hot AirEco, low
temperature cooking,
Microwave, Pizza setting,
Position de fermentation,
préchauffer

Abattante
NeffNavigator

Email

Pyrolyse, Hydrolyse

900

LED

150

Fiche cont.terre/Gard il ter.
16
220-240
60/50
CE, VDE
4242004185062

C87FS32N0

FullSteam

3300
455x596x 548
235x480x 415

450x560x 550

3%
37
4
10

Electronique

Chaleur de sole, Chaleur
tournante, Convection naturelle,
décongélation, Fermentation,
Grilair pulsé, Gril grande surface,
(Gril petite surface, Hot Air-Eco,
low temperature cooking,
maintenir au chaud, Niveau de
cuisson du pain, Pizza setting,
Régénération, Vapeur 100%

Slide&Hide

NeffNavigator

EcoCleanPlus, Hydrolyse

Commut. & contact dela porte,
Coupure de sécurité du four,
Indicateur de chaleur résid.,

séeurité-enfants, touche marche

LED

150

A
Fiche cont.terre/Gard il ter.
16
220-240
50/60
CE, VDE
4242004213956

C17KS61NO

Machine & café encastrable

1600

455x596x377

449x558x356

1937
2236

24

500

Degré de mouture, Dureté de
[eau, Quantité deau par tasse,
Quantité de café par tasse,
Température dinfusion

NeffNavigator

Verrou. si cont. a marc plein,
Verrou. si panier est mang.,
Verrou.si plat.égouttage plein,
Verrou. si réser. deau mang,,
Verrou. si réservoir eau vide,
Verrouillage retrait de carafe,
Verrouillage si buse manquante

1 x cullére pour doser le café
moulu, 1 xbandes test, Tx
réservoir 3 lait, 9 xvis de
montage

170

Fiche cont.terre/Gard fi ter.
10
220-240
50/60
CE, Normes australiennes, VDE
4242004177814

N17XH10NO

Tiroir de mise sous vide

320

140x595x 542

140x560-568 x 550

34,66
37,20
10kg

Electronique

150

Fiche cont.terre/Gard fi ter.
6
220-240
60/50
CE, VDE
4242004216643

N17HH20NO

Chauffe-plat

810
290x596x 548
290x596x 548

290x560x 550

192

40

Electronique

Push/pull

Inox

Fiche cont.terre/Gard filter.
10
220:240
50/60
CE,VDE
4242004184621

N17HH10NO

Chauffe-plat

810
140x596 x 548
140596 x 548

140x560x 550

Electronique

Push/pull

Inox

150

Fiche cont.terre/Gard filter.
10
220-240
60/50
CE, VDE
4242004184577

N17ZH10NO

Tiroir non chauffant

140x596 x 548
140596 x 548

140x560 x 550

Push/pull

Inox

4242004184669

COMPACTS 45 CM



LAPERFECTION
DANG LE-DE AL

Ce que je recherche en tout, I'équilibre et 'harmonie.
Une déformation professionnelle ? Sans doute.
Pour 'aménagement de la cuisine, c'est pareil. Le kit
design plus est incroyable. Vous superposez deux
appareils et ils ne font plus qu'un. C'est simplement
parfait. '

CHRISTOPHE
Styliste culinaire
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LES AITS DESIGN PLUS

ONE LG
OMOGENE
N DESIGN

E ACCOMP

KIT DESIGN PLUS

w0 s = T LN
-

Design parfait

Les Kits Design Plus permettent de superposer, sans
aucune rupture visuelle, deux appareils. Pour créer cette

harmonie parfaite, deux longs bandeaux de finition en Superposer deux appareils,
inox, disponibles en trois hauteurs, se fixent de chaque une idée pour les petites cuisines.
coté des produits. Il n'y a pas de tablette de bois entre DES’GN PI-US

les deux ni d’espace vide. Aucune démarcation, aucune COMBINATION — = oy as
“couture” disgracieuse. Les appareils sassemblent et AWARD E]L e e CODE ET

ne forment plus qu'un seul élément. Un petit détail d'un
grand effet optique qu'apprécieront. particulierement
les esthetes.

DECOUVREZ
E tJ LE KIT DESIGN
PLUS

Aussi élégants intégrés cote a cote ou superposés.



LES RITS DESIG PLUS

KIT DESIGN PLUS 60 CM + 45 CM KIT DESIGN PLUS 60 CM + 29 CM KIT DESIGN PLUS 45 CM + 14 CM

Z115Z90X0 INOX 189,99€ Z11SZ80X0 INOX 149,99€ Z11SZ60X0 INOX 79,99 €

T FLul ﬁ Sleles! pmasll JEIY ﬁ

e Pour une combinaison parfaitement lisse et sans e Pour une combinaison parfaitement lisse et sans e Pour une combinaison parfaitement lisse et sans
rupture d'un four de 60 cm Slide & Hide® et dun rupture d'un four de 60 cm Slide & Hide® et d'un tiroir rupture d'un four de 45 cm et d'un tiroir de 14 cm
appareil compact de 45 cm grace a des parois de 29 cm grace a des parois latérales extra-longues. grace a des parois latérales extra-longues.

latérales extra-longues.

/

INSTALLATION (105 CM) INSTALLATION (89 CM) INSTALLATION (59 CM)

Z11SZ90X0 Z115Z780X0 Z115Z60X0
min. 550 min. 550 7, min. 550 7,
Ve Ve rs
min 104;5\- min 8;:
max. 1052,5 max. 885 i, 5;‘;

max. 595

L\ » 3

L

L 885 J\
1052,51 | N 505 §
595 290 140
Emplacement Emplacement du Emplacement du
du branchement branchement de Iappareﬂ branchement de Iapparell
de l'appareil 320 x 115~ 3200cHiSw i T 320015k Wil .

Mesures en mm Mesures en mm Mesures en mm

* TARIF HORS ECO-PARTICIPATION

KITS DESIGN PLUS
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MCROODES R
ONSTRACE R

LLe micro-ondes ? In-con-tour-nable ! Le week-end,
mes enfants sont souvent les premiers levés. Etils
sont affamés ! lls sont encore petits mais ils ont
vite appris comment chauffer leur chocolat dans
le micro-ondes !

LUISA
Maman et blogueuse culinaire

i



LES MICRO-ONDES 38 CM DE HAU
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Les fours micro-ondes pour meubles colonnes ............................. 68
Les fours micro-ondes pour meubles hauts ou colonne............... 69

Le tableau technique ... 70
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" [ES MICRO-ONDES 38 CM & INTEGRER

H12GE60NO / H12WEG60NO / SO

ML IS C (oI

{ min. 250 cm2

ouverte 600. i

. [560#81550
45 g
— | )

I i
* En cas de fagades métalliques
20 mm

A

45

600,

min.

45 38071550
S| [E= = _Paroi arriere

380*2

* En cas de fagades
métalliques 20 mm

380 382

Mesures en mm

FOUR MICRO-ONDES + GRIL 38 CM

FOUR MICRO-ONDES 38 CM

H12GE6ONO  INOX

Caractéristiques principales

e Pour installation dans une colonne

® Programmateur électronique de 99 min
a affichage digital

e 5 puissances MO: 900 W, 600 W, 360 W, 180 W,
oW

e Gril 1200 W, 3 puissances

e Volume 25|

659,99€" H12WE60NO INOX

Confort/Sécurité

e Boutons escamotables, Touch Control

e Enceinte inox

e Porte en verre, charniéres a gauche

e Plateau tournant 31,5 cm

e 8 programmes automatiques dont:
- 4 programmes automatiques de décongélation
- 3 programmes automatiques de cuisson en
fonction du poids des aliments
- 1 programme combiné

e Fonction mémoire 1 position

e Horloge digitale

e Eclairage intérieur

Données techniques

e Cable de raccordement avec fiche 1,30 m
® Puissance totale de raccordement: 1,45 kW

589,99€"

38 o)

Caractéristiques principales

e Pour installation dans une colonne

e Programmateur électronique de 99 min
a affichage digital

e 5 puissances MO: 900 W, 600 W, 360 W, 180 W,
oW

e Volume 251

Confort/Sécurité

e Boutons escamotables, Touch Control

e Enceinte inox

e Porte en verre, charnieres a gauche

e Plateau tournant 31,5 cm

® 7 programmes automatiques dont:
- 4 programmes automatiques de décongélation
- 3 programmes automatiques de cuisson en

fonction du poids des aliments

e Fonction mémoire 1 position

e Horloge digitale

o Eclairage intérieur

Données techniques
e Cable de raccordement avec fiche 1,30 m
® Puissance totale de raccordement: 1,27 kW

Autres couleurs disponibles
H12WE60S0 Noir

589,99 €




FOUR MICRO-ONDES 38 CM

FOUR MICRO-ONDES 38 CM

C17WROONO  INOX 899,99 €"

Caractéristiques principales
e Pour installation dans une colonne
ou dans un meuble haut
e Programmateur électronique de 90 min
a affichage digital
e 5 puissances MO: 900 W, 600 W, 360 W, 180 W, 90 W
e Volume 211

Confort/Sécurité

e Ecran TFT 2,5" tactile et en couleur avec texte clair
e Enceinte en inox

e Porte en verre, charnieres a gauche

o Intérieur de porte plein verre, charniéres a gauche
e Systéeme innowave

e 7 programmes automatiques

® Easy-Clock: Programmateur électronique

e Touche info

e Eclairage LED

Données techniques

e Cable de raccordement avec fiche 1,50 m
e Puissance totale de raccordement: 1,22 kW

H11WE60NO

3 eon

INOX 549,99€"

Caractéristiques principales

e Pour installation dans une colonne
ou dans un meuble haut

® Programmateur électronique de 99 min
a affichage digital

® 5 puissances MO: 800 W, 600 W, 360 W, 180 W,
IOW

e Volume 20|

Confort/Sécurité

e Boutons escamotables, Touch Control

e Enceinte inox

e Porte en verre, charniéres a gauche

e Plateau tournant 25,5 cm

e 7 programmes automatiques dont:
- 4 programmes automatiques de décongélation
- 3 programmes automatiques de cuisson en

fonction du poids des aliments

e Fonction mémoire 1 position

e Horloge digitale

e Eclairage intérieur

Données techniques

e Cable de raccordement avec fiche 1,30 m
e Puissance totale de raccordement: 1,27 kW

LES MICRO-ONDES 38 CM ™

C17WROONO
A 35

min. 550 Ve
5 I

HTTWE60NO

Prise d'air
- ae £ min. 250 cm?
Paroi arriere

ouverte %, 600

3 f min.
% 560784550
380%2

o

*En cas de 4agades métalliques
mm

20

600
45

I 11

* En cas de fagades
métalliques 20 mm

]
<«

380 382

T 1 ! e | ¢
' min. 550 T Y

Mesures en mm

* TARIF HORS ECO-PARTICIPATION

COMPACTS 38 CM



5 MICRO-ONDES 8.

LE TABLEAU TECHNIQUE

H12GE60NO

H12WE60NO

H12WE60S0

C17WROONO

H11WE60NO

Couleur de I'appareil

Dimensions du produit (mm)
Hauteur de la cavité

Largeur de la cavité

Profondeur de la cavité

Niche d'encastrement (mm)
Volume de la cavité (I)

Minuterie

Puissance maximum du micro-ondes
Puissance du grill

Puissance de raccordement (W)
Poids net (kg)

Poids brut (kg)

Mode de cuisson supplémentaire Gril
Type de cuisson automatique

Type de grill

Type de commandes

Nombre de niveaux de puissance
Plateau tournant

Diamétre du plateau tournant
Matériau de la cavité

Longueur du cordon électrique (cm)
Type de prise

Intensité (A)

Tension (V)

Fréquence (Hz)

Certificats de conformité

Code EAN

Inox
382 x 594 x 388
208
328
369
380 x 560 x 550
25
Programmable
900
1200
1450
16,000
18,000
Gril
Sensor et pesée automatique
Bouton rotatif, escamotable, Touch Control
5
315
Inox
130
Fiche cont.terre/Gard.fil ter.
10
220-230
50
CE

4242004177579

Inox
382 x 594 x 388
208
328
369
380 x 560 x 550
25
Programmable
900
1270
18,000
20,000

Pesée automatique
Bouton rotatif, escamotable, Touch Control
5
315
Inox
130
Fiche cont.terre/Gard.fil ter.
10
220-230
50
CE

4242004177524 (inox)
4242004177531 (noir)

Inox
382 x 594 x 320
220
350
270
362 x 560 x 300
21
Programmable

900

1220
19,000
21,000

N/A
Touch Control

5

Inox
150
Fiche cont.terre/Gard.fil ter.
10
220-240
50; 60
CE, VDE

4242004184546

Inox
382 x 5% x 317
221
308
298
362 x 560 x 300
20
Programmable
800
1270
16,000
18,000

Pesée automatique
Bouton rotatif, escamotable, Touch Control
5
255
Inox
130
Fiche cont.terre/Gard.fil ter.
10
220-230
50
CE

4242004177388
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