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KOCHEN MIT INTUITION:
DIE neff KOCHFELDER.    
 Kochen inspiriert Menschen. Menschen inspirieren uns.



Drei unterschiedliche Charakter-Köche und alle bekommen die gleichen Zutaten. Das war die 
Ausgangssituation für ein gemeinsames Kocherlebnis der besonderen Art. Das Ergebnis: 
ungewöhnliche kulinarische Werke, kreiert allein aus der Intuition unserer Charakter-Köche. 
Damit sie sich bei der Umsetzung voll auf ihre Ideen konzentrieren können, haben wir sie 
mit intuitiver Technik unterstützt: den neuen, flexiblen Neff Kochfeldern.

unendlich viel Leidenschaft.

3 charakter-köche,
15 zutaten, 1 kochfeld.

Bei Christoph isst das Auge nicht nur mit. Es ent-
scheidet von Anfang an, was wie gekocht und
serviert wird. Miki ist in Italien aufgewachsen. Und
in der Küche seiner Oma. Das erklärt seine Liebe
zu gutem Essen und sein Können bei der Zuberei-
tung. Milli hat an einem Event in Spanien schon
Paella für 1300 Leute gekocht. Und genau das ist 
es, was sie am Kochen über alles liebt – dass es 
Menschen zusammenbringt.

christo
ph

MIKI
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Hallo Hauptstadt: Gekocht und gegessen 
wurde in einer einfachen, alten Werkstatt in 
Berlin Weißensee – aber ausgestattet mit 
dem Neusten, was Neff zu bieten hat.

milli
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knurrhahn fisch zedrat-zitrone charolais-rind1. 2. 3.

PassionsfrÜchte Lauch Trüffel pilzkulturen löwenzahn7. 8. 9. 10. 11.

HIER GELTEN FÜR ALLE 
DIE GLEICHEN ZUTATEN.



bunter mangold bunte Kartoffeln schwertmuscheln4. 5. 6.

stilton-käse tintenfisch Lakritze schokolade12. 13. 14. 15.
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Neff Kochfelder überzeugen schon bei der ersten Berührung: mit einem intuitiven 
Bedienkonzept. Wie dem neuen TwistPad® Flat – einer Innovation, die funktional 
und ästhetisch schlicht fasziniert. Die flache Form des TwistPad® Flat rundet das 
moderne Design der neuen Neff Kochfelder ab.

das neue twist pad® FLAT.

berühren und 
berührt werden.



+Lakritze

Trüffel+

MIKI

Spontan interessiert mich 
die Lakritze. Die genaue 

Idee, was ich damit mache,  
kommt sicher noch.

>>

<<

löwenzahn+

schwertmuscheln+
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bunte Kartoffeln +

charolais-rind +

+PassionsfrÜchte

Die exotische Passionsfrucht ist eigenwillig: 
Sie reift kaum nach, deshalb sollte man 
nicht die grünen, sondern nur die bereits 
tiefpurpurfarbenen Früchte kaufen.
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Behalten Sie auch
in der Hitze des Kochgefechts 
die oberhand.



Der abnehmbare 
Bedienknopf liegt flach auf der 
Glaskeramikoberfläche und 

wird durch Magnete in 
Position gehalten. 

Twist Pad® FLAT

Einfach noch einfacher kochen.

Wir haben das einzigartige Einknopf-Bedienkonzept noch intuitiver gemacht. 
Die Auswahl der Kochzone erfolgt durch eine leichte Berührung des 
TwistPad® Flat und die Einstellung der Kochstufe durch eine Drehbewe-
gung. Miki hat zum ersten Mal damit gekocht. Und abgesehen davon, 
dass er sogleich loslegen konnte, wollte er gar nicht mehr damit aufhören.

Miki liebt es, das Unbekannte 
zu probieren. Sei es das Reisen in 
ein neues Land oder spannende 
Zutaten beim Kochen.

MIKI
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Lakritze verdankt ihren 
Geschmack einem 

Glykosid, das etwa die 
50-fache Süßkraft

von Rohrzucker hat.

count up timer

Genaue Garzeiten sind für genussvolle Kochergebnisse alles entscheidend. Der 
CountUp Timer ist dafür ideal. Damit geht das Kochen nach Rezept immer leicht 
von der Hand.

kochen mit dem richtigen timing.
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HITZE VON JETZT AUF GLEICH -  
AB JETZT KEIN PROBLEM.

Niemand wartet beim Kochen gerne, bis das Wasser kocht. Mit der Powerstufe für Töpfe 
ist das auch nicht mehr nötig – mit 50 % mehr Energie als auf Stufe 9 steht die maximale 
Hitze blitzschnell zur Verfügung. Ohne Überkochen. Die Powerstufe für Töpfe schaltet 
sich vor dem Überhitzen rechtzeitig wieder ab.

schneller zum genuss.

powerstufe für töpfe
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Schwertmuscheln mit
PassionsfruchtDressing

Charolais-rind gegrillt mit
Lakritze, Lavendel und Knoblauch
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Mikis Gericht zergeht auf der Zunge.



Pilze gibt es nicht nur einzeln, sondern  
auch als ganze Pilzkultur. Der Vorteil:  
Man kann sie frisch in der Küche pflücken.

knurrhahn fisch +

tintenfisch+

pilzkulturen+
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  Sepia schmeckt nicht nur - 
 mit Der Tinte kann man 

 auch optisch was zaubern.

>>

<<

+zedrat-zitrone

milli
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Inspiriert von der japa-
nischen Küche arbeitet 
Milli den ursprünglichen 
Geschmack der Zutaten 
heraus.

milli

flex induction

Mehr platz für genuss.

Vorbei die Zeit, in der dem Koch die genaue Kochposition für das 
Kochgeschirr vorgegeben wird: Mit FlexInduction lässt es sich beliebig 
innerhalb der flexiblen Zone platzieren – Größe und Form von Töpfen 
und Pfannen werden dabei automatisch erkannt und das Kochgeschirr 
exakt an dieser Stelle erhitzt.
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powerstufe für 
pfannen

Noch schneller sicher Kochen.

Schneller ist der Anfang beim Kochen nicht gemacht: Die 
neue, spezielle Powerstufe erhitzt die Pfanne 30 Sekunden mit 
sehr hoher Leistung. Dann schaltet die Kochzone automatisch 
zurück, damit nichts anbrennt.

TOLL, WENN TECHNIK 
KREATIVITÄT ANFEUERT.



Kochzonen, die sich AN DAS KOCHGESCHIRR anpassen - nicht umgekehrt.

Der Fisch gart zwischen 
Mangold und Lauch. 

Und die Hitze ist ganz da, 
wo man sie braucht.
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Kochzonen, die sich AN DAS KOCHGESCHIRR anpassen - nicht umgekehrt.

Tacos, mit Sepia gefärbt.
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Schwarze Tintenfisch-Tacos
mit Koriander
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Miki probiert Millis Kreation.



bunte Kartoffeln+

christoph

Wenn ich die Chance habe,  
Tafelspitz zu machen, kommt  
nichts anderes in Frage.

>>

<<

charolais-rind+
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+zedrat-zitrone

Trüffel+

bunter mangold +

Lauch+

Die Zitronensorte, bei 
der nicht das Frucht-
fleisch verwertet wird, 
sondern die Schale.



Das Kochfeld, das flexibler macht.

Durch zwei weitere Kochzonen in der Mitte des Induktionskochfeldes lässt sich die Flexzone 
horizontal erweitern. Bräter oder Teppanyaki können auch quer platziert und die anderen 
Kochzonen gleichzeitig für weitere Töpfe genutzt werden. Schließlich fängt Genuss auf 
dem Kochfeld an.

erweiterte Flex Zone

Christoph sagt: „Es geht 
darum, auch mal Sachen 
anders zu machen, nur 
dann kann etwas Neues 
entstehen.“

christoph
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Flexibles Kochen auf 
ganzer Länge und Breite.



Töpfe verschieben. Einstellungen gleich mit.

Auf den neuen Induktionskochfeldern mit erweiterter Flexzone 
kann man die Einstellungen ruhig vergessen. PowerTransfer merkt 
sie sich von selbst. Töpfe lassen sich beliebig in einen anderen 
Bereich der erweiterten Flexzone verschieben – die Einstellungen 
wandern automatisch mit. Eine leichte Berührung genügt.

Stufe 9

Stufe 9
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power transfer

Kochen ist
Einstellungs-
sache.
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Stufe 9
- kochen -

Stufe 5
- köcheln -

Stufe L
- warmhalten -

power move

Aufteilung der FlexZone in drei Heizzonen.

Bei Induktionskochfeldern mit Flexzone kann diese in drei Bereiche mit verschiedenen 
Temperaturstufen aufgeteilt werden durch Aktivierung der Funktion PowerMove:  
vorn starke Hitze zum Kochen, im mittleren Bereich mittlere Hitze zum Köcheln 
und hinten schwache Hitze zum Warmhalten. Der Vorteil: Man kann sich ganz aufs 
Kochen konzentrieren – und nicht aufs Nachregeln.



TafelspitzSchnitten mit
Zedrat-Zitronen-chutney
auf servietten-knödel
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Christoph und seine Begleitung probieren 
den ersten Bissen.
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Immer gute zutaten:
Ein schöner Ort und menschen, 
die ihn zum leben erwecken.
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T68tt60n0

Intuitiv das richtige
So viele Funktionen es hat. So finger-
leicht lässt sich dieses Kochfeld mit 
dem TwistPad® Flat steuern. Mit zwei 
erweiterten Flexzonen erkennt es die 
benötigte Heizfläche automatisch. Vom 
kleinen Saucentopf bis zur quer stehen-
den Grillplatte. Ideal für alle, die Bratgut 
auch gerne mal im Ganzen zubereiten.

ausstattung:
	 TwistPad® Flat
	 2x Flexzone
	 Erweiterte Flexzone
	 PowerMove
	 PowerTransfer
	 CountUp Timer
	 Powerstufe für Töpfe
	 Powerstufe für Pfannen

T57TT60N0

Doppelt flexibel
Dieses Kochfeld bietet gleich zwei- 
mal h. Das heißt: zweimal mehr Flexibili-
tät beim Kochen. Darüber hinaus verfügt 
das Kochfeld über nützliche Funktionen 
wie PowerMove und CountUp Timer. 
Ideal für alle, die sehr flexibel kochen.

ausstattung: 
	 TwistPad® Flat
	 2x Flexzone	
	 PowerMove
	 CountUp Timer
	 Powerstufe für Töpfe
	 Powerstufe für Pfannen

mehr kochfreiheit für mehr 
geschmacksentfaltung.

Die Neff Induktionskochfelder. 

So individuell wie unsere Köche sind auch unsere Induktionskochfelder – von höchster Flexibilität dank 
erweiterter Flexzonen bis zur cleveren Bräterzone. Schließlich ist Kochen reine Geschmackssache.

80 CM 70 CM

40 
x
23

40 
x
23

40 
x
24

40 
x
24
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T56BT50N0

komprimierter Kochspass
Hier kann sich jeder Charakter-Koch 
entfalten, ohne Verzicht. Alle unterstüt-
zenden Funktionen wie FlexInduction, 
PowerMove und Powerstufe sind erhal-
ten. Und natürlich einfachst steuerbar 
über das neugestaltete TwistPad® Flat.

ausstattung:
	 TwistPad® Flat
	 1x Flexzone
	 PowerMove
	 CountUp Timer
	 Powerstufe für Töpfe
	 Powerstufe für Pfannen

T46BT43N0

60 cm FÜR GROSSE IDEEN
4 Induktionsflächen, von denen sich 
2 kurzerhand zu einer großen kombi-
nieren lassen, um der Kreativität viel 
Freiraum zu geben. Unterstützt von der 
Powerstufe für Töpfe auf ganzer Fläche 
und TwistPad® Flat. So werden große 
Essen zum Fest, auch für den Koch.

ausstattung:
	 TwistPad® Flat
	 CombiZone
	 Powerstufe für Töpfe

T46BT60N0

BEREIT FÜR VIELE GÄSTE
Für alle, die schnell, sicher und komfor-
tabel kochen möchten, ist dieses Koch-
feld ideal. Über den CountUp Timer ist 
immer klar, wann welche Zutat hinzuge-
fügt werden sollte. Und die Powerstufen 
für Töpfe und Pfannen bringen sofort 
hohe Temperaturleistung.

ausstattung:
	 TwistPad® Flat
	 Bräterzone
	 Powerstufe für Töpfe
	 Powerstufe für Pfannen
	 CountUp Timer

Jeder Koch ist anders. 
Neff Kochfelder sind es auch! 

Die Skizzen verdeutlichen 
die unterschiedlichen 

Varianten und Möglichkeiten.
Flexibilität je nach Bedarf. 

Sie haben die Wahl!

60 CM 60 CM 60 CM

40 
x
24 21

15 18

18

15

2121

1518

18
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T19TT06N0

unendliche intuition
Auf 90 cm Breite lässt sich wahlweise auf 
zwei Zweikreis-Kochzonen oder einer 
Dreikreis-Kochzone braten, kochen oder 
dünsten. Praktisch: die Bräterzone. Sicher: 
die automatische Sicherheitsabschaltung.  

ausstattung:
	 TwistPad® Flat
	 Bräterzone
	 Zweikreis-Kochzone
	 Dreikreis-Kochzone
	 CountUp Timer
	 Automatische Sicherheitsabschaltung
	 Powerstufe für Töpfe

T18TT16N0

arbeitsplatz für kreative
Auf 80 cm Breite alles im Griff. Dank 
TwistPad® Flat. Mühelos lassen sich alle Funk-
tionen per Einknopf-Bedienung steuern: 
die Bräterzone, die Zweikreis-Kochzonen, 
die Powerstufe für Töpfe genau wie der 
CountUp Timer.

ausstattung:
	 TwistPad® Flat
	 Bräterzone
	 2x Zweikreis-Kochzonen
	 CountUp Timer
	 Automatische Sicherheitsabschaltung
	 Powerstufe für Töpfe

Jeder Koch ist anders. 
Neff Kochfelder sind es auch! 

Die Skizzen verdeutlichen 
die unterschiedlichen 

Varianten und Möglichkeiten.

80 CM90 CM



3737

T17TT76N0

ein fest für power-köche
70 cm breit und vollgepackt mit den nütz-
lichsten Funktionen für autarkes Kochen. Die 
Bräterzone lädt ein zum Festessen, die Pow-
erstufe für Töpfe bringt Wasser in kürzester 
Zeit in Wallung.

ausstattung:
	 TwistPad® Flat
	 Bräterzone
	 Zweikreis-Kochzone
	 CountUp Timer
	 Automatische Sicherheitsabschaltung
	 Powerstufe für Töpfe

T16TT76N0

hochbegabt
Auf platzsparenden 60 cm findet alles Platz. 
Über das TwistPad® Flat lässt sich die Zwei-
kreis-Kochzone oder die zuschaltbare Brä-
terzone steuern. Genau wie die nützlichen 
Funktionen CountUp Timer und Powerstufe 
für Töpfe. 

ausstattung:
	 TwistPad® Flat
	 Bräterzone
	 Zweikreis-Kochzone
	 CountUp Timer
	 Automatische Sicherheitsabschaltung
	 Powerstufe für Töpfe

Autark und 
intuitiv kochen.

die neff Elektrokochfelder.

Natürlich werden auch die herkömmlichen Kochfelder über das TwistPad® Flat
gesteuert. Jeder kommt hier auf seine Kochkosten. Denn auch bei den Elektro-
kochfeldern gibt es Funktionen, auf die man nicht mehr verzichten möchte, wie die 
Powerstufe für Töpfe oder den CountUp Timer. 

60 CM70 CM
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Neff wünscht viel spass beim nachkochen.
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die Rezepte und filme 
des events finden sie auf:

www.neff.AT



mehr zu unseren 
produkten unter neff.AT
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