KOCHEN MIT INTUITION: =
DIE MEGA COLLECTION®
KOCHFELDER. 15

Kochen inspiriert Menschen. Menschen inspirieren uns.
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3 CHARAKTER-KOCHE,
15 ZUTATEN, 1 KOCHFELD.
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UNENDLICH VIEL LEIDENSCHAFT.

Drei unterschiedliche Charakter-Kéche und alle bekommen die gleichen Zutaten. Das war die
Ausgangssituation fir ein gemeinsames Kocherlebnis der besonderen Art. Das Ergebnis:
ungewohnliche kulinarische Werke, kreiert allein aus der Intuition unserer Charakter-Kéche.
Damit sie sich bei der Umsetzung voll auf ihre Ideen konzentrieren kdnnen, haben wir sie
mit intuitiver Technik unterstitzt: den neuen, flexiblen Neff Kochfeldern.

Bei Christoph isst das Auge nicht nur mit. Es ent-
scheidet von Anfang an, was wie gekocht und
serviert wird. Miki ist in Italien aufgewachsen. Und
in der Kiiche seiner Oma. Das erklart seine Liebe
zu gutem Essen und sein Kénnen bei der Zuberei-

tung. Milli hat an einem Event in Spanien schon
Paella fir 1300 Leute gekocht. Und genau das ist
es, was sie am Kochen Uber alles liebt — dass es

Menschen zusammenbringt.
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Hallo Hauptstadt: Gekocht und gegessen
wurde in einer einfachen, alten Werkstatt in =~ B8
Berlin Weil3ensee — aber ausgestattet mit ==
dem Neusten, was Neff zu bieten hat.




|

Y

g ——

——
N—i —
—
| == =i _.
| ——

]

C

l

:
L
:

(
lr

:

IF

ASSIONSERUCHTES (B




ot

o |

b o

N

- o | |

ar— — —

AT
J .__._________mm
e SHITTE

-
=

=3
=

AR
D |
-



BERUHREN UND
BERUHRT WERDEN.
> O) <

DAS NEUE TWIST PAD® FIRE.

Neff Kochfelder iberzeugen schon bei der ersten Beriihrung: mit einem intuitiven
Bedienkonzept. Wie dem neuen TwistPad” Fire mit rotem Lichtring — einer Innovati-
on, die funktional und &sthetisch schlicht fasziniert.
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Die exotische Passionsfrucht ist eigenwillig:
Sie reift kaum nach, deshalb sollte man
nicht die griinen, sondern nur die bereits
tiefpurpurfarbenen Friichte kaufen.

PASSIONSFRUCHTE

CHAROLAIS=IND ()
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WIST PAD" FIRE
: O -

EINGEFASST IN EDELSTAHL. MIT ROTEM LICHTRING.

Mit dem TwistPad® Fire genlgt eine leichte Bertihrung, um die Hitze fir Pfannen,
Grillplatten und Topfe exakt zu steuern. Es bleibt mehr Raum fir Kreativitat.
Und genau das ist es, was Miki am TwistPad® Fire so schatzt: dass man damit im

Handumdrehen intuitiv kochen kann.

Miki liebt es, das Unbekannte
zu probieren. Sei es das Reisen in
ein neues Land oder spannende

Zutaten beim Kochen.

Das neue, schwarze
TwistPad® Fire wird einfach auf
das Kochfeld aufgelegt
und durch Magnete in Position
gehalten. Sobald es ein-

geschaltet wird leuchtet ein
roter Lichtring.
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COUNT UP TIMER
> (L) <

KOCHEN MIT DEM RICHTIGEN TIMING.

Genaue Garzeiten sind fir genussvolle Kochergebnisse alles entscheidend. Der
CountUp Timer ist daftr ideal. Damit geht das Kochen nach Rezept immer leicht
von der Hand.

Lakritze verdankt ihren

Geschmack einem
SiuRholz, das etwa die
50-fache StiRkraft
von Rohrzucker hat.




AITZE VON JETZT AUF GLEICH -
A8 JETZT KEN PROBLEM

Y

POWERSTUFE FUR TOPFE

A

w
SCHNELLER ZUM GENUSS.

Niemand wartet beim Kochen gerne, bis das Wasser kocht. Mit der Powerstufe fir Topfe
ist das auch nicht mehr notig — mit 50 % mehr Energie als auf Stufe 9 steht die maximale
Hitze blitzschnell zur Verfiigung. Ohne Uberkochen. Die Powerstufe fiir Tépfe schaltet
sich vor dem Uberhitzen rechtzeitig wieder ab.
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PASSIONSFRUCHTDRESSING
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Mikis Gericht zergeht auf der Zunge.
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sondern

auch als ganze Pilzkultur. Der Vorteil:

Man kann sie frisch in der Kiiche pfliicken.

Pilze gibt es nicht nur einzeln
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Inspiriert von der japa-
nischen Kiiche arbeitet
Milli den urspriinglichen
Geschmack der Zutaten

heraus.

FLEX INDUCTION

REIRS

FLEX INDUCTION ~—

> : O <
MEHR PLATZ FUR GENUSS.

Vorbei die Zeit, in der dem Koch die genaue Kochposition fir das

Kochgesch|rr vorgegeben wird: Mit FlexInduction lasst es sich beliebig
1 i mn.e_:_tlglb der flexiblen Zone platzieren — GroRe und Form von Topfen
S d'*PFannen werden dabei automatlsch erkannt und das Kochgeschirr
exa xa t-'au.dresér Stelle erhitzt.
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POWERSTUFE FUR
PFANNEN
.-@

NOCH SCHNELLER SICHER KOCHEN.
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Schneller ist der Anfang beim Kochen nicht gemacht: Die
neue, spezielle Powerstufe erhitzt die Pfanne 30 Sekunden mit
sehr hoher Leistung dann schaltet die Kochzone automatisch

zurtick, damit nichts anbrennt. ’
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Der Fisch gart zwischen
Mangold und Lauch.
* Und die'Hitze ist ganz da,"
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Kreation.
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Die Zitronensorte, bei
der nicht das Frucht-
fleisch verwertet wird,
sondern die Schale.
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DAS KOCHFELD, DAS FLEXIBLER MACHT.

Durch zwei weitere Kochzonen in der Mitte des Induktionskochfeldes lasst sich die Flexzone
horizontal erweitern. Brater oder Teppanyaki kénnen auch quer platziert und die anderen
Kochzonen gleichzeitig fir weitere Topfe genutzt werden. Schlielich fangt Genuss auf
dem Kochfeld an.

Christoph sagt: ,Es geht
darum, auch mal Sachen
anders zu machen, nur
dann kann etwas Neues
entstehen.”
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%Fﬂr*ﬁéﬁF:Syg%pfaﬁagﬁq assen sich mit dem BratSensor auf den Induktionskoch-
~ feldern bis zu funf Temperaturstufen auswahlen. Ist di'é'gevvﬁns'qh_té Temperatur
erreicht, wird das optisch und akustisch signalisiert — und dann konstant gehalten.

= T2 Nachregeln unnétig. Anbrennen fast unméglich. = =

EABLEY ROCREN AL
GANZER. LNGE UND BRENTE
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POWER TRANSFER
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Auf den neuen Induktionskochfeldern mit erweiterter Flexzope
kann man die Einstellungen ruhig vergessen PoweFTFansfer merkt
sie sich von selbst. Tépfe lassen sich beliebig in einen anderen
Bereich der erweiterten Flexzone verschieben - die Einstellungen
wandern automatisch mit. Eine leichte Beriihrung gentigt. -

TOPFE VERSCHIEBEN. EINSTELLUNGEN GLEICH MIT

=
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- POWER MOVE

AUFTEI,LUNG DER FLEXZONE IN DREI' HE]ZZONEN
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= - B‘E| 1ﬁnﬁtlo*nskochfe7dérn -mlt F’rexzorfe kann diese in drei Bere|che mit vel::_schledenen
Temperaturstufen aufgeteilt werden durch Al‘atlh' "ﬁg-de@ktm—ﬁow goo =
: L
vorn starke Hitze zum Kochen, im mittleren Bererch rmt%%re Hitze zum KtheIn = i
und hinten schwache Hitze zum Warmhalten:. Der Vorteil: Man kann sich ganz aufs
Kochen konzentrieren — und nicht aufs Nachregeln.

==

2 — — - =,
I‘

T ey e —
mi‘-ﬁ-'—a—: _.—_—.-*—-1 = =

o &

--------------------- — WARMHALTEN -

- STUFE §

e R e = KOCHEN -




TR R

AUF SERVIETTEN=FNODEL

30



a7

Christoph und seine Begleitung
., testen den ersten Bissen.r
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FREE INDUCTION
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DER GROSSTE LUXUS: GRENZENLOSE FREIHEIT.

Vollig frei die eigene Kreativitat in der Kiiche ausleben, dafir steht Freelnduction.
Es gibt keine Eingrenzung mehr, wo welcher Topf oder welche Pfanne stehen
muss. Das Kochfeld ist eine einzige grofRe Induktionsflache — und die Hitze ist
genau da, wo sie benotigt wird. Sobald das Kochgeschirr verschoben wird,
wandert die eingestellte Temperatur einfach mit.

FREET KANN GAR NICHT
GROSY GeN '




FREE INDUCTION
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Induction

TFT-DISPLAY
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DIE EINFACHE EINFINGERBEDIENUNG.

Ob Temperatur, Timer oder andere Funktionen — alles wird leicht
und sicher mit nur einer Beriihrung ausgewahlt. Falls Topfe oder
Pfannen verschoben werden, kein Problem: Durch die automati-
sche Topferkennung wird dies im Display angezeigt. Nattrlich
bleiben dabei alle Einstellungen erhalten.
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48 MIKROINDUKTOREN

Viel Technik, mehr Freiraum: 48 sogenannte Mikrolnduktoren befin-
den sich unter der Glaskeramik. Bis zu vier Topfe oder Pfannen kon-
nen gleichzeitig von den Induktoren erkannt und erhitzt werden — und
mit einer Leistung von bis zu 7,2 kW. Fir ordentlich Dampf im Topf.
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AUTOMATISCHE TOPFERKENNUNG

Wie der Name schon verrat, wird das Kochgeschirr automatisch erkannt und
somit die Induktoren aktiviert. Dariiber hinaus erkennt Neff Freelnduction
Form und GroRe — und sogar ob und wohin Topf, Pfanne bzw. Teppanyaki
verschoben werden. Die Hitze wandert einfach mit — die Einstellungen
bleiben erhalten. Fiir maximale Flexibilitat auf ganzer Flache.










MEHR KOCHFREIHEIT FUR MEHR
GESCHMACKSENTFALTUNG.

Y

=

A

DIE NEFF INDUKTIONSKOCHFELDER.

So individuell wie unsere Kéche sind auch unsere Induktionskochfelder — von hochster Flexibilitat dank

erweiterter Flexzonen bis zur cleveren Braterzone. Schlie3lich ist Kochen reine Geschmackssache.
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DIE ABSOLUTE FREIREIT

Mit Freelnduction bekommt Flexibilitat
auf dem Kochfeld eine neue Dimension:
Das gesamte Kochfeld wird zu einer
Kochzone. Nur da, wo auch Kochge-
schirr steht, wird Hitze abgegeben.
Dieses Kochfeld lasst keine Wiinsche
offen - ausgestattet mit einem
TFT-Display.

AUSSTATTUNG:

® TFT-Display

® Touchscreen

® 2.800 cm? Kochoberfliche
mit Erkennung von bis zu
4 Topfen und Pfannen

® Kurzzeitwecker

® Powerstufe fir
alle Induktionskochzonen

INTUITIV-DAS. RICHTIGE

Funktionen ohne Kompromisse.

Der Koch hat die Wahl zwischen zwei
Flexinduction Zonen und einer erweiterten
Flexzone. Ebenso stehen PowerMove
und PowerTransfer zur Verfigung. Alles
naturlich ganz einfach steuerbar tiber
das neue TwistPad® Fire.

AUSSTATTUNG:

TwistPad® Fire

2x Flexzone
Erweiterte Flexzone
PowerMove
PowerTransfer
CountUp Timer
Powerstufe fur Topfe
Powerstufe fiir Pfannen
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90 ZENTIMETER. ENDLOS FLEXIBEL

Kochzonen, so weit das Auge reicht:
Funf Induktionsflachen, gleich zwei
FlexInduction Zonen und eine Dreikreis-
Zone bieten reichlich Entfaltungsflache.
Die weiteren Funktionen wie CountUp Timer
sowie PowerMove und PowerTransfer
erleichtern das Kochen — nattrlich mit
TwistPad® Fire.

AUSSTATTUNG:

TwistPad® Fire

2x Flexzone

1x Dreikreis-Zone
PowerMove

CountUp Timer
Powerstufe fur Topfe
Powerstufe fiir Pfannen
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Jeder Koch ist anders.
Neff Kochfelder sind es auch!
Die Skizzen verdeutlichen
die unterschiedlichen

Varianten und Maoglichkeiten.
Flexibilitat je nach Bedarf.

Sie haben die Wahl!

-

40
A
, )

(@)

% 80 (M Bs o

T58TSTTNO

30 ZENTIMETER SPIELRAUM

Das intuitive TwistPad” Fire bringt den
SpaR auf das Kochfeld. Und damit sich
jeder Koch auch wirklich voll entfalten
kann, ist es ausgestattet mit den
nltzlichsten Funktionen — wie die
Powerstufe fur Topfe und Pfannen und
PowerMove.

AUSSTATIONG

TwistPad® Fire
Flexzone

PowerMove

CountUp Timer
Powerstufe fir Topfe
Powerstufe fiir Pfannen
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PLATZ FUR GROSSE DEEN

4 Induktionsflachen, von denen sich

2 kurzerhand zu einer grof3en kombi-
nieren lassen, um der Kreativitat viel
Freiraum zu geben. Unterstiitzt von
Powerstufe fur Topfe auf ganzer Flache,
CountUp Timer, BratSensor und
TwistPad® Fire, werden groRe Essen
zum Fest, auch fir den Koch.

Ty

AUSSTATTUNG:

TwistPad® Fire
CombiZone
Powerstufe fur Topfe
Powerstufe fir Pfannen
CountUp Timer
BratSensor
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INSPRATION. AUF GANZER: FLACHE

Einfach spontan drauflos kochen.

Mit spezieller Braterzone inklusive
BratSensor sowie 4 Induktionsfeldern
kann der Koch seiner Kreativitat freien
Lauf lassen. CountUp Timer und das
neue TwistPad® Fire gehen dabei vor-
bildlich zur Hand.

AUSSTATTUNG:

TwistPad® Fire

Braterzone inkl. BratSensor
CountUp Timer

Powerstufe fir Topfe
Powerstufe fir Pfannen
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Jeder Koch ist anders. ‘ \ |4 "
Neff Kochfelder sind es auchly '
Die Skizzen verdeutlichen e

die unterschiedliche o
Varianten und Maglichkeite




AUTARK UND
INTUITIV KOCHEN.

DIE NEFF ELEKTROKOCHFELDER.

Naturlich werden auch die herkémmlichen Kochfelder Giber das TwistPad® Fire
gesteuert. Jeder kommt hier auf seine Kochkosten. Denn auch bei den Elektro-
kochfeldern gibt es Funktionen, auf die man nicht mehr verzichten méchte, wie
die Powerstufe fir Topfe, den BratSensor oder der CountUp Timer.
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[ ALLEM BEREIT

Auf grolRziigigen 80 cm Breite und 5 Koch-
zonen lasst es sich hier gut beim Kochen aus-
toben. Mit besonders vielen Extras, die nicht
nur Arbeit abnehmen, sondern auch SpafR
bringen. Mit dem neuen TwistPad® Fire wird
zudem das Auswahlen von Kochzonen und
Einstellungen noch intuitiver.

AUSSTAHUNG

TwistPad® Fire
9 Flexible Braterzone fiir grof3e Pfannen
und Brater
Powerstufe fur Topfe
BratSensor fur 5 Temperaturstufen
Digitale Anzeige der Kochstufen
2-stufige Restwarmeanzeige je Kochzone
17 Leistungsstufen
CountUp Timer
Timer mit Abschaltfunktion
Kurzzeitwecker
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ABSOLUT Z0VORROMMEND

Hochster Bedienkomfort dank TwistPad® Fire
und vieler nitzlicher Helfer. Fur besonders
grof3e Flexibilitat sorgt die grofde CombiZone
und die Zweikreis-Kochzone fir energieeffi-
zientes Kochen. Ein zeitloses Design dank
Glaskeramik und Designrahmen aus purem

Edelstahl. Einbaumalie: platzsparende 60 cm.

AUSSU\UUNG

TwistPad” Fire
@ Flexible Braterzone fiir grof3e Pfannen
und Bréter
Powerstufe fur Topfe
BratSensor fur 5 Temperaturstufen
Digitale Anzeige der Kochstufen
2-stufige Restwarmeanzeige je Kochzone
17 Leistungsstufen
CountUp Timer
Timer mit Abschaltfunktion
Kurzzeitwecker
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KOCHEN AUS LEIDENSCHAFT SEIT 1877
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