FUR CHARAKTER-KOCHE
DAS MEGA COLLECTION®” PROGRAMM

Kochen inspiriert Menschen. Menschen inspirieren uns.
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DIE GESCHICHTE VON NEFF:
EINE GROSSE PORTION
LEIDENSCHAFT, GARNIERT MIT
VIEL INSPIRATION.

1877 — Carl Neff stellt in seiner ersten
Fabrik mit sechs Kollegen die ersten
NEFF-Modelle her — per Hand!

1919 - der erste patentierte gasbetrie-
bene Ofen fiur Patisserien kommt auf
den Markt.

1957 — eine Sensation: NEFF mit der
ersten Mikrowelle, Export von indus-
triellen Mikrowellen in alle Welt.

1971 - die Erfindung der einzigartigen
HeiRluft von NEFF: CircoTherm®.

1980er - bislang nicht gekannter
Komfort mit dem neuen CLOU Back-
ofen-Auszug —kein Griff in den heil3en
backofen mehr.

1990er — ein bahnbrechendes Jahrzehnt
fir das Kiichendesign von NEFF. Hoch
funktional und edel im Design.

2000er - Jahr fur Jahr hochste Auszeich-
nungen fir einzigartige Kombinationen

aus Design und Funktionalitat. Und
NEFF verzaubert die Kiiche mit seinen
neuesten Innovationen wie zum Beispiel
VarioSteam®, FlexInduction, TwistPad®
oder Slide&Hide®.




INHALT

BIERESPESER:

fur Kéche ist es einfach ein Herzensmoment, wenn

die frisch geschnittene Zwiebel in die heilze Pfanne
rutscht und beginnt, verheilfungsvoll zu duften. Diese
Kombination aus Vertrautem und Verheif3ungsvollem ist
die Basis flr unsere Innovationen aus Leidenschaft: Mit
Slide&Hide®, dem innovativen TwistPadFire® und den
kreativen Dunstabzugshauben erleben wir seit tiber
140 Jahren leidenschaftliches Kochen.

Das wiirde auch dem jungen Schmied Carl Neff gefallen,
der 1877 in seiner kleinen Werkstatt in Baden-Wirttem-
berg eine groRe Vision hatte: Seine meisterhaft
geschmiedeten Ofen sollen stets fiir ein richtig gutes
Bauchgefihl bereits vor dem ersten Bissen stehen. Wir
mochten mit Ihnen 140 Jahre NEFF-Tradition feiern, :
ganz im Sinn von Carl Neff: Kochen inspiriert Menschen.
Menschen inspirieren uns. )

Wir wiinschen Ihnen leidenschaftliche Kochvorfreude-
mit‘tinserem Katalog. s
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BACKOFENTUR g }2‘
Die einzigartige NEFF Sllde&H1de® Backofent[.m ermogllc
besseren Zugriff auf das Backfohr Bei GEn Backofen mn’c
HIDE®-Funktion kann die Backofentiir vollstandig in ein T ——
Fach unter dem Backofen eingeschoben werden und schafft L

dadurch groRziigig Platz. Der mitdrehende Targriff SLIDE®
schwenkt wahrend des Offnens oder SchlieRens der Back- 5
ofentir entgegen der Turbewegung mit und Ilegt dabel stets' =
in gleicher Position in der Hand. :
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CIRCO THERM® — GLEICHZEITIGES GAREN
AUF BIS ZU 4 EBENEN

Ein komplettes Ment mit nur einem Backvorgang?
Kein Problem mit CircoTherm®. Das innovative Hoch-
leistungsgeblase mit EfficientDrive® Motortechnologie
fuhrt die Hitze gezielt um die Speisen der einzelnen
Ebenen. Was man auch backt, brat oder gart -
Geschmacksaromen Ubertragen sich nicht. Das ist
garen auf ganz neuer Ebene. Genauer gesagt, auf vier
Ebenen gleichzeitig.

CircoTherm®
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PLATZ FUR IDEEN: DIE KREATIVE

| - DUNSTABZUGSHAUBE

| . Eine Kiiche steckt voller Inspirationen: Hier brutzelt das Lamm,

" dort duftet das Rotwein-Aroma — lauter Sinneseindriicke, die

einen auf neue Ideen bringen. Unsere kreative Dunstabzugs-
haube unterstitzt Sie dabei. Indem sie ganz leise nebenbei die
Luftin Ihrer Kiiche reinigt, damit Sie den Kopf frei haben fur
Neues. lhre Einfalle konnen Sie direkt darauf festhalten — mit
Magneten, geschrieben oder indem Sie Ihr Kochbuch mit dem
passenden Rezept auf der Ablage abstellen.
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TWIST PAD FIRE® — DER GENIALE DREH

Auch bei den NEFF Kochfeldern gibt es eine geniale Idee: das
TwistPad Fire®, die einzigartige Einknopf-Bedienung. Intuitive,
einfache und schnelle Steuerung mit einem magnetischen,
‘abnehmbaren/Bedienknopf. Zum Reinigen oder als Kindersi-
cherung kann er abgenommen werden. Die flache Form des
TwistPad Fire® rundet das Design der NEFF Kochfelder ab.




- . Ein Backofen, der alles kann, liefert die besten
et Argumente. Es gibt immer mehrere Losungen fr ein
4 3 = : ; . Problem. Entscheidend ist, die Lésung mit.dem

; besten Nutzen fiir den Kunden zu finden: .
4 e . HEIKO MEYER -
iy «  Leiter Qualitatsmanagent Priffeld OV, Bretten

ACKCFEN, DI
F KREATIJITAT IHRE
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MEGA COLLECTION®
FINBAUBACKOFEN
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DEN PASSENDEN BACKOFEN FINDEN

Ein Backofen ist das Herz jeder Kiiche! Mal schlagt es fur Kase-
geback, mal fur einen saftigen Braten oder einen knusprigen
franzdsischen Zwiebelkuchen. Unsere Auswahl an Backofen bietet
ganz sicher das richtige Gerat fur Ihren Geschmack.

Unsere Ausstattung macht einfach SpaR: CircoTherm® sorgt kon-
stant fir eine gleichmaRige Temperatur und mit dem praktischen
ComfortFlex® Teleskopauszug kann Ihr Backblech vollstandig
heraus gezogen werden.



SLlDE & HlDE® Slide&Hide’ |
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Die voll versenkbare Backofentiir

Di;é einzigartige NEFF Slide&Hide® Backofentir ermoglicht besseren Zugriff auf das Backrohr, egal
welches Gericht Sie in den Ofen hinein oder wieder heraus nehmen wollen. Bei den Backofen mit
HIDE®-Funktion kann die Backofentir vollstandig in ein Fach unter dem Backofen eingeschoben
werden und schafft dadurch Platz fur eine komfortable Handhabung. Eine spezielle Dampfungs-
mechanik sorgt dafur, dass die Backofentur in einer seitlichen Kulissenfiihrung stufenlos, leicht-
géngig und gerauschlos mit gedampftem Softeinzug im Gehause verschwindet. Der mitdrehende
Piijrgriff SLIDE® schwenkt wahrend des Offnens oder SchlieRens der Backofentiir entgegen der

Turbewegung mit und liegt dabei stets in gleicher Position in der Hand.

|

DESIGN, DAS FORMEN VOLLENDET

_ SLI_DE & HIQE® - MIT

i — . FLACHENBUNDIGEM GRIFF
Selbstverstandlich gibt es unsere voll
versenkbare Backofentir auch mit dem
i flachenbiindigen Griff. Er kippt beim
Anfassen federleicht heraus und liegt

beim Offnen der Backofentiir angenehm
m gut in der Hand. Lasst man ihn los, kippt
i der Griff zuriick und wird wieder eins mit ,
der Backofenfront. '

Unser Slide&Hide® Backofen mit flachenbindigem Griff fiigt
sich nahtlos in das Design griffloser Kiichen ein und ist dabei
ganz leicht zu bedienen. So steht Ihrer Begeisterung beim
Kochen nichts mehrim Weg.
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MIT EINEM FINGER ALLES UNTER KONTROLLE.
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Das intuitiv steuerbaré Navigations-Display

Das Besondere dabei ist: Ers'_t'méI'_S steuert man den
Backofen (iber ein hochauflosendes TFT-Farbdisplay.
Die innovative FullTouch® Steuerung revolutioniert die
Bedienung der neuen Backofengeneration von NEFF,
Durch Fingertipp auf der glatten Bedienoberflache ist
eine intuitive Navigation und eine schnelle, prazise
Steuerung des Backofens m-é’)gli{;h. Es ist hervorragend
lesbar und fihrt tibersichtlich durch das Geratemend.

Full Teuch -

NeffLight” Contrel ¢

NEFF LIGHT®

<
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Die brilliante Lichtfiihrung
im gesamten Backofenraum

Dank der einzigartigen Backofenausleuchtung
erstrahlt jedes Essen in perfektem Licht. Und das
auf bis zu vier Ebenen gleichzeitig. LEDs sorgen
dafir, dass das Essen selbst im hintersten Winkel
des Backofeninnenraums optimal zu sehen ist. Jetzt
gibt es das innovative Lichtsystem in Kombination
mit Pyrolyse. Fir eine rundum klare Sicht in den
Backofen.
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Comfert Flex
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COMFORT FLEX®
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Die voll ausfahrbaren Ausziige
firs Backblech

Rausziehen, entnehmen und servieren — einfach gemacht
mit dem neuen ComfortFlex® Auszug. Wie bei herkémm-
lichen Vollauszugssystemen lassen sich Backbleche voll-
standig aus dem Backofen herausziehen. Das Besondere
dabei ist, dass die Schienen des Auszugs nicht mehr im
Weg sind und es erstmals moglich ist, das Backblech wie
ein Tablett seitlich zu greifen. Das bedeutet mehr Sicher-

heit beim Hantieren damit. Szelbst bei schweren Gerichten.
j e

PYROLYSE
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Nie wieder Backofen reinigen

Einfach klasse: die pyrolytische Selbstreinigung!
Nach Aktivierung der Pyrolyse-Funktion werden
Back-, Brat- und Grillriicksténde bei hohen
Temperaturen zu Asche zersetzt. Nach dem
Abkiihlen des Backofens kann die Asche einfach
mit einem Tuch ausgewischt werden. Chemische
Reinigungsmittel sind bei diesem Reinigungsver-
fahren uberflissig. Alle Pyrolyse-Backofen sind
mit der energiesparenden NEFF Reinigungshilfe
EasyClean® ausgestattet — fiir die schnelle und
einfache Reinigung zwischendurch.

Pyrelyse Easy Clean
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WIR HABEN FUR JEDE
KOCHPERSONLICHKEIT DEN B
RICHTIGEN BACKOFEN

DER NEFF
BACKOFENBERATER

“9“"-‘—\

WLUNSCHGERAT. 4

10 GEHTS! )

DER NEFF
@ BACKOFENBERATER

o L] e el
DESIGY REDSELIGS ¢ . - <
| REMGUNG KOMFORT  Cupaps .“c,“.‘, ou - L] i ! -
e (TRAS

ERGEENIS

' By : In sieben Schritten zum Wunschgerat

‘Auf unserer NEFF Internetseite finden Sie unter :
~www.neff-home.com/de unseren virtuellen Backofen-
berater. Er fuhrt Sie in nur 7 Schritten durch alle wichtigen
Auswahlkritieren wie z.B. Désign, Bedienung, Komfort

oder Reinigung: So findén Sie den Backofen, der genau
zu lhrer Kochpersonlichkeit passt.

DIE NEFF MEGA CO
BLENDEN AUS GESCHW
e

A WAL OO MEEA MUETW®

\\m b @ WIE MOCHTEN SIE [HREN BACKOFEN BEDIENEN?

WAHLEN SIE J VIGAT,
e GIBT ES EINEN BACKOFEN DER MIR . AHLEN SIE IHR NAVIGATIONS-DISPLAY
201 DER REINIGUNG IFT? R | ] 9
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S WIE GELINGEN MEINE GERICHTE ' L\ . .
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FENCHELSCHIFFCHEN
MIT ROTER BEETE

4—-6 Personen, 45 Minuten
Zubereitungszeit

ZUTATEN

Schiffchen:
4 Fenchelknollen, 2 grolRe Rote Beete,
4 Pastinaken, 1 Limette, 2 EL Sesamol,
1/2 TL milder Weif3wein, eine Handvoll
Mandeln, Salz, Pfeffer

Pesto :
200 g Brennessel, 1 EL Honig,

1 Limette, 1/2 TL Senf,
Tt 200 ml Olivenol, eine Handvoll

Sonnenblumen- und Pinienkerne, Salz,
Pfeffer

ABER RICHTIG

Rote Beete und Pastinaken im Dampf-
behalter (GrofRke S) auf den Rost auf
Kochen oder auch Backen mit Dampf ist alles andere als eine Einschubebene 2 bei 100 °C fur

kurzfristige Modeerscheinung. Schon seit mehr als 2000 Jahren ca. 25 Minuten garen.

nutzen die Chinesen diese Garmethode. Anschlieend fein hacken. Mandeln
grob hacken und alles in einer Schale

; vermischen. Mit Sesamél, Limetten-
Dampfgaren ist Nervenkitzel fur die Sinne und Tapetenwechsel saft, WeiRweinessig, Pfeffer und Salz

fur die Geschmacksknospen. Weil grine Bohnen und Karotten abschmecken.
im Dampf ihre ganze Farbenpracht behalten und Zucchinibliten
ihre fili Form. Mi lien, Nahrstoff Vitami

l .ri g 970 On: merz len'bl a.brSt(:j 5 und. Itha.mmre].\./ver(.jen im Backofen bei 100 °C ca. 5 Minuten
nicht ausgewaschen, sondern bleiben da, wo sie hingehoren: dampfgaren (Tipp: kann in einem

im Essen. So ist es Fitness pur. zweiten Behélter zur Roten Beete und
zu den Pastinaken gegeben werden).

Fenchel halbieren, aushéhlen und

Die Masse aus Roter Beete und
Pastinaken anschlieRend in die
dampfgegarten Fenchelschiffchen
fallen und in einer Auflaufform auf den
Rost auf Einschubebene 1 mit
CircoTherm® bei 180 °C fiir
10 - 15 Minuten backen.

Fiir das Pesto die Brennessel 1 Minute
im kochenden Wasser blanchieren
und dann kalt abschrecken. Honig,

Limettensaft, Senf, Olivendl, Sonnen-
blumen- und Pinienkerne in einen

Zerkleinerer geben und fein purieren.
Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Pesto anschlieRend tUber die
Schiffchen geben.
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%j\ Full Steam |

FULL STEAM - MIT
JOLLDAMPF AUF
FRFOLGSKURS

EiN STEAM

B T AT T "-“ %
Der Alleskénner \

Fleisch, das auRRen knusprig und innen géftig ist?
Mit unseren FullSteam Dampfgarbackéfen schaffen
Sie das mit links. Sie gében Ihren Gerichten'in
unterschiedlichen Intensitatsstufen jeweils genau
die Feuchtigkeitsmenge, die fur Backen, Braten
oder Aufwarmen notwendig ist. So gelingt ein
perfektes Rib-Eye-Steak: Erst scharf anbraten,

“dann mit Dampf in einer Kasserolle garen. Bei

FullSteam wird Uber Kanale in der Rickwand die
gewlinschte Menge an Dampf hinzugegeben.

Es gibt vordefinierte Programme, mit denen Sj_'e /
wunderbare Gerichte zaubern, die saftig, zart und.
voller Geschmack sind. Unsere Dampfgarbackofen
sind leicht zu bedienen und mit einem verdéckten'
1-Liter-Wasserbehalter ausgestattet, der schnell
wieder aufgefiillt werden kann.

MULTIPOINT

BRATENTHERMOMETER

Multipeint Braten-
thermometer

-
‘23 -

den Punkt.

ay
-

Fir gradgenaues Garen von Fisch, Fleisch und Gefliigel _ I

Genau das Richtige fir Fleischliebhaber: Das Multipoint Bratenthermometer .
misst Uber drei Messpunkte die Kerntemperatur und ermittelt so die opti- :
male Zubereitungsdauer. Die Temperatur wird automatisch reguliert und
die Garzeit angepasst. So konnen Sie sicher sein: lhr Fleisch ist immer auf
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Komfortable Bedienung und
einfache Befullung des Wassertanks:
Gerateblende per Fingertip 6ffnen,
Wassertank entnehmen, befiillen, -
wieder einsetzen und schon kann's
losgehen.

Varie Steam

WILDSCHWEIN AUF GEMUSE

4-6 Personen, 45 Minuten Zubereitungszeit

ZUTATEN

1 Wildschweinkeule, ca. 2,5 kg, 3 Rote Zwiebeln,
2 Karotten, 2 Stangen Staudensellerie, 2 Toma-
ten, 1 Lauchstange, 1 Fenchel, 1 Bund Bérlauch,
2 Frische Lorbeerblatter, 2 Knoblauchzehen,
2 Zweige Rosmarin, 1 EL Wacholderbeeren,
1 EL Fenchelsamen, 1 TL Kimmel, 1 EL Meersalz,
1 EL Pfeffer, 2 EL grober Senf, Thymian, Schale
einer Biozitrone, Olivenol.

ZUBEREITUNG

1. Zwiebeln, Karotten und Sellerie schalen und in
Spalten schneiden. Tomaten, Lauch und Fenchel
waschen und ebenso in Spalten schneiden.

2. Das Gemiise mit der Zitronenschale, Lorbeer,
Knoblauch, Thymian und Rosmarin auf ein tiefes
Backblech legen. Mit Meersalz und Pfeffer wiirzen
und mit etwas Olivendl betraufeln.

3. Wacholder, Fenchelsamen, Kiimmel und Pfeffer
in einer Pfanne erhitzen und anschlieRend in
einem Mdérser zusammen mit etwas Meersalz fein
zerstolRRen.

4. Die Wildschweinkeule an der Innenseite
aufschneiden und den Knochen auslésen. Das
Fleisch aufklappen, mit Senf bestreichen und mit
einem Teil der Gewlrzmischung gleichmaRig
bestreuen. Barlauch darauf verteilen und das
Fleisch straff einrollen. Mit Ktichengarn binden.
Die Wildschweinkeule mit der restlichen
Gewdirzmischung bestreuen.

5. Etwas Olivendl in einer Universalpfanne
erhitzen und die Wildschweinkeule von allen
Seiten gut anbraten.

6. AnschlieRend die Wildschweinkeule auf das
Backblech mit Gemiise setzen und auf Einschub-
ebene 1 bei CircoTherm® 170 Grad mit Dampf-
intensitat gering ca. 50-80 Min. garen.

7. Danach das Fleisch an einem warmen Ort kurz
ruhen lassen. AnschlieRend in Scheiben schnei-
den und zusammen mit dem Schmorgemise
anrichten.

VARIO STEAM®

il
~ <

Die intelligente Dampfunterstiitzung

Kochen leicht gemacht mit VarioSteam®: Beim Braten,
Backen und Aufwarmen werden Speisen per Dampf-
zugabe in drei Intensitatsstufen mit der idealen Feuchtig-
keit versorgt. Individuell steuerbar oder bequem wahlbar
aus 18 voreingestellten Programmen. Fir ein intensiveres
Geschmackserlebnis und besonders leckeres Aussehen.
Sogar an das Kochen nach dem Kochen wurde gedacht:
Mit der Betriebsart ,Regenerieren” schmecken wieder-
erwarmte Speisen oder Teigwaren vom Vortag wie frisch
zubereitet. Die dampfunterstitzte Warmhaltefunktion
verhindert ein Austrocknen der Speisen und hélt sie
langer ,wie frisch zubereitet".

UARIO STEAM® — AUSSEN
KNUSPRIG, INNEN SAFTIG
RUNDUN) LECKER!




CircoTherm’
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Back- und
Bratassistent

BACK- UND
BRATASSISTENT

\

-
Zubereitungsempfehlung per Fingerdruck

Dieser innovative Assistent macht die Zubereitung in vielen neuen Backofen von
NEFF mit einer grofRen Auswahl an Gerichten noch einfacher und komfortabler.

Fir jedes von ihnen ,serviert” der Back- und Bratassistent per Fingerdruck einen
Zubereitungsvorschlag. Zusatzlich wird die jeweils optimale Heizart, Temperatur
und Zubereitungsdauer empfohlen, die das perfekte Gelingen garantieren. Nach
einer einfachen Bestatigung kiimmert sich der Backofen um die ideale Zuberei- T
tung - nie zuvor war Backen, Braten, Garen und Grillen so einfach.

CIRCO THERM®

ale—
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Gleichzeitig gai‘en"aurﬁ'bi's zu 4 Ebenen

Ein komplettes Mend mit nur emem Backvorgang? Kein
Problem mit CircoTherm®. Wasr man auch backt brét
oder gart — Geschmacksaromen iibertragen \§|ch. nicht.
Dank der neuen EfficientDrive® Mot—o_rtechno'logj__e
schmeckt Fisch nach Fisch und Datteln nach Dattéln.

i Das ist garen auf ganz neuer Ebene. Genauer gesagt,

, auf vier Ebenen gleichzeitig. Das innovative Hochleis-
tungsgeblase mit EfficientDrive® Motortechnologie
fuhrt die Hitze gezielt um die Speisen der einzelnen
Ebenen. So 6ffnet man sogar die Backofent(ir ganz
ohne Temperaturverlust. '
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Bewahrt das Gute in lhren Zutaten

Wer die Qualitat frischer Zutaten liebt, braucht eine besonders schonende Zubereitung.
Mit der Garmethode Sous-vide in unseren Backéfen schiitzen Sie die gesunden
Inhaltsstoffe Ihrer Zutaten und bringen ihren natirlichen Geschmack durch die niedrigen
Temperaturen zwischen 50 ° und 95 °C zur vollen Entfaltung.

Seus-Vide

<D

Einmal im Vakuumierbeutel
verstaut, gelingen lhre Zutaten
im Backofen wie von selbst:
Die niedrigen Temperaturen
machen ein Ubergaren nahezu
unmoglich. Problemlos kénnen
Ihre Gerichte so bis zu 30
Minuten langer im Ofen blei-
ben, sollten Ihre Gaste mal auf
sich warten lassen.

Ihre Speisen kénnen Sie bereits
vakuumiert kaufen oder eigene
Kochideen zu Hause selbst
eintiten: dazu einfach die
Zutaten waschen und sorg-
faltig vorbereiten, evtl. schalen
und mit etwas Butter, Salz

und Gewdrzen in den Beutel
geben. Denn wenige Gewlrze
reichen bereits aus, um den
guten Eigengeschmack voll zu
entfalten.

Der Vakuumierbeutel bewahrt die
nattrlichen Nahrstoffe und Aromen Ihrer
Zutaten. Und das schmeckt man auch:
Steak wird noch saftiger, Fischfilet noch
zarter und knackiges Gemiuse und feines
Obst behalten ihren Biss und ihre Farbe.

16
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DIE KRONUNG ZUM SCHLUSS
Nur mit Sous-vide gelingt Fleisch ebenmaRig rosa und
saftig. Fur eine schone Kruste nach dem Garen noch

/W kurz von allen Seiten anbraten, die restlichen Zutaten

nach Belieben verfeinern und — einfach nur genieRen!

=

TAGLIATA VOM RIND
AUF RUCOLA

Fur 4 Personen

ZUTATEN

Fir die Marinade:

1 TL Zitronensaft, 2 TL Zitronenschalen-
abrieb, 1 EL milder Apfelbalsamico oder
echter Aceto Balsamico di Modena, je
1 kleiner Zweig Rosmarin und Thymian,
Y2 TL hellbrauner Rohrzucker
Fir die Steaks:

2 Rib-Eye-Steaks (ca. 3 cm dick,
aca. 400 g), 2 EL Olivenadl, 2 halbierte
Knoblauchzehen, 2 Zweiglein Rosmarin,
Fleur de Sel
Fur die Vinaigrette:

1 EL Zitronensaft, 1-2 TL milder Apfelbalsa-
mico oder Aceto Balsamico di Modena, 3 EL
Olivendl, 2 fein gehackte getrocknete Tomaten
AuRerdem:

150 g Rucola, 8 gerostete Ciabattascheiben,
50 g Parmesan zum Hobeln, 2 EL gerdstete
Pinienkerne, 2 EL grob gehackte Blattpeter-
silie, Krautersalz, schwarzer Pfeffer aus der
Miihle

ZUBEREITUNG

Zutaten fur die Marinade miteinander
vermengen und mit den Steaks nebenein-
ander in einen Vakuumierbeutel geben. Auf
Stufe 2 vakuumieren und 4-8 Stunden im

Kihlschrank marinieren. Das Fleisch im

Vakuumierbeutel in den Dampfbackofen
geben und mit der Einstellung Sous-Vide
54 °C 3 Stunden garen. Nach dem Garen
das Fleisch aus dem Beutel nehmen und
trocken tupfen. Marinade im Beutel
aufbewahren.

In einer Pfanne 2 EL Olivenol erhitzen,
halbierte Knoblauchzehen und die Rosma-
rinzweige dazugeben und das Fleisch von

allen Seiten kurz anbraten, so dass die
Oberflache eine schone Braunung erhalt
und der Kern zart und saftig bleibt. Fleisch
herausnehmen und mit schwarzem Pfeffer
und Fleur de Sel wiirzen.

5 Minuten ruhen lassen, danach in Streifen
schneiden. Inzwischen die Marinade aus
dem Beutel zum Bratenfond in der Pfanne
geben und kurz einkochen lassen.
Knoblauchzehen und Krauter entfernen.

Rucola verlesen, waschen und trocken
schutteln, auf die gerosteten Brotscheiben
legen. Die Zutaten der Vinaigrette mit der
eingekochten Marinade vermengen und
mit Krautersalz und Pfeffer abschmecken.
Fleischstreifen auf den Rucola legen und
mit der Vinaigrette betraufeln. Mit geho-
beltem Parmesan, Pinienkernen und
Petersilie bestreuen und servieren.

17
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BEDIENKONZEPT DER NEFF EINBAUBACKOFEN

Full Teuch
Control

ELEKTRONISCHE BEDIENUNG MIT DEM
5,7"- TFT FARB- UND GRAFIK-DISPLAY
MIT FULLTOUCH CONTROL STEUERUNG
Schnelle Navigation und einfache, intuitive Bedie-
nung — durch Fingerwischen oder Fingertipp auf
der glatten Bedienoberflache. Das hervorragend
lesbare, hochauflésende TFT-Farbdisplay ver-
schafft einen klaren und schnellen Uberblick und
fahrt bersichtlich durch das Geratemend.

I Shift Control

ELEKTRONISCHE BEDIENUNG MIT DEM
41" - TFT FARB- UND GRAFIKDISPLAY
MIT SHIFT CONTROL STEUERUNG

Die ShiftControl fir eine schnelle Navigation
durch die Mens. Sie erméglicht zusammen mit
dem TFT-Display eine komfortable und einfache
Bedienung per Tastendruck.

UNSERE TOP FULL STEAM GERATE

Ausgezeichnetes

Produkt

v Produktnutzen v Innovation

vom Verbraucher gewahit

BFT8868NMC

® Einbaubackofen mit FullSteam und HIDE® - die
Kombination aller Heizarten und Dampfgaren in einem
Backofen mit freiem Zugriff

® Hide® — die voll versenkbare Backofentir

® Sous-vide — mit FullSteam eine sanfte Zubereitung
vakuumierter Lebensmittel fur intensivsten Geschmack

® FullTouch Control - einfache, prézise Backofen-Bedienung
durch Fingertipp auf hochauflésendes TFT-Farbdisplay

® NeffLight® — perfekte Ausleuchtung aller vier
Backofen-Ebenen

® ComfortFlex® — die Teleskopschienen lassen sich soweit
ausziehen, dass man das heilse Backblech bequem von der
Seite greifen kann

® Mit dem Multi Point Bratenthermometer wird die
Temperatur reguliert und die Garzeit automatisch
angepasst

| BFS4722NMC

® Einbaubackofen mit FullSteam und SLIDE & HIDE® - die
Kombination aller Heizarten und Dampfgaren in einem
Backofen mit freiem Zugriff

® Hide® - die voll versenkbare Backofentir

® EasyClean®-Reinigungshilfe: Sie ermoglicht die
unkomplizierte, energiesparende Zwischendurch-
Reinigung des Backofeninnenraums

® ShiftControl - schnelle Navigation durch die Men(s und
einfache Bedienung tiber das grof3e TFT-Display

® Moderne LED-Beleuchtung fiir gleichmaRiges, helles Licht



Best.-Nr.
VIB

EINBAUBACKOFEN - FullSteam

B88FT68NO
B48FT68N1
B48FT64N1
B47FS26N0O
B47FS22N0

MEGA COLLECTION” EINBAU-BACKOFEN

Typen-
bezeichnung

BFT8868NMC
BFT4868NMC
BFT4864NMC
BFS4726NMC
BFS4722NMC

Anzahl
Betriebs-
arten

13
13
13
12
12

EINBAUBACKOFEN - VarioSteam®

B58VT68NO
B58VT64N0
B88VT68NO
B48VT68NO
B48VT64NO
B87VS24N0
B57VS22N0
B47VS22N0

BVT5868NMC
BVT5864NMC
BVT8868NMC
BVT4868NMC
BVT4864NMC
BVS8724NMC
BVS5722NMC
BVS4722NMC

14
14
14
14
14
13
13
13

EINBAUBACKOFEN - CircoTherm®
BCT5864NMC
BCT4864NMC
BCS5722NMC
BCS4722NMC
BCS2722NMC
BCS1722NMC

B58CT64N0
B48CT64N0O
B57CS22N0
B47CS22N0
B27CS22N1
B17CS22N1

15
15
13
13
13
13

IM UBERBLICK

VOLLES PROGRAMM
FUR JEDEN KOCHTYP

Weitere, detaillierte Informationen

erhalten Sie bei Ihrem NEFF Fachhandler
ganz in der Nahe oder im Internet unter:
www.neff-home.com/de

Full- Vario-  Circo-  Slide& Easy- EcoClean Comfort-  Neff Multipoint Back-und Sous-vide
Steam  Steam® Therm® Hide® Clean® Flex® Light®  Braten- Brat-
Thermo- assistent
meter

@” "»vmw CircoTherm Shd':&—H\dL‘ EasyClean r;ogo;\ Comfor l;x NeffLight By[:‘»\v:z;t'{; .

& =2 | O] [ =
v v v v v v v v v
v - v v v v v v v v
v - v v v v v v - v
v = v v v v - - v v
7 = v v v 7 = _ _ v
= v v v v = v v v v
- 7 v v v - v 7 - v
- v v v v v 7 v v v
- 7 / 7 7 Y v v Y v
= Y v v v v v v = 7
= v v v v v 7 = - v
- v v v v - - - - v
- v v v v v - - - v
- - v v v - v v - v
- - v v v v v v - v
- - v v v - - - - v
- - v v v v - - - v
- - v - v - - - - v
- - v - v v - - - v
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MEGA COLLECTION®
FINBAU-
COMPACTGERATE

COMPACTGERATE - KOMPAKTE VIELSEITIGKEIT

Ihre GroRe sagt nichts Gber die Vielfalt aus. In unserem Angebot
an Compactbackofen findet sich fir jeden Kochstil das passende
Modell.

Sie lieben das intensive Aroma von dampfgegarten Gerichten?
Oder schatzen eher den Komfort einer Mikrowelle? Wir haben fir
jeden Geschmack das richtige Gerat.
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EIN PERFEKTES GERICHT VERDIENT
EINE PERFEKTE INSZENJERUNG

SEAMLESS
COMBINATION®

sEEnGA L W
L]

Einfach schon eingebaut

SeamlessCombination® ermaoglicht den
nahtlosen Einbauvon Gerate-Kombinationen
tbereinander — wie aus einem Guss. Durch
seitliche, durchgangige Edelstahl-Lisenen
werden zwei Gerate zu einer eleganten Einheit
verbunden — ganz ohne stérende Spalten. Ein
optisches Highlight fiir alle Design-Liebhaber
vom Einbauspezialisten NEFF.

JWF GERATE SEHEN
amenr] | AUS WIE EINES -

DIE SEAMLESS

COMBINATION

1.

Standard Nische 600 mm

Compact-Gerat 450 mm +
Warmeschublade 140 mm

2,

Standard Nische 880 mm
Backofen 600 mm +
Warmeschublade 290 mm

5.

Nischenhéhe 1050 mm
Compact-Gerat 450 mm +
Backofen 600 mm

22



 KREATIVE
KUCHENLOSUNGEN

A

Y;

Einbau-Compactgerate — beste Technik auf
kleinstem Raum

Wer nicht viel Raum hat, muss auf Qualitat und Leistung
nicht verzichten. Einbau-Compactgerate der NEFF Mega-
Collection® eignen sich hervorragend zur Verwirklichung
individueller Gestaltungswiinsche in der Kiiche. Kreative
Einbaul6ésungen mit fast grenzenlosen Moglichkeiten fir
die Zubereitung: Ubereinander oder nebeneinander, vom
Backofen tber eine Warmeschublade bis hin zum Kaffee-
vollautomaten. Die Backofen mit dem flachenbtindigen Griff
schmeicheln nicht nur dem Auge, sondern schenken lhnen
noch mehr Bewegungsfreiraum — und liegen dabei auch
noch Giberaus gut in der Hand. NEFF Compactgerate bieten
alle Bedienelemente wie NEFF Backofen.

Durch seitliche Edelstahl-
Lisenen wirken Gerate tber-
einander wie eine Einheit.
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~ VOLLDAMPF
MIT FULL STEAM

> 3 <
Cbmpact—Dampfbackofen — der , kleine”
Alleskonner

Die FullSteam Compact-Backéfen der NEFF MegaCollection®
vereinen Backofen und Dampfgarer in nur einem Gerat. 38
Programme regeln die perfekte Zubereitung der gewiinsch-
ten Gerichte —von der Vorspeise tUber den Hauptgang bis
zur Nachspeise. Der FullSteam ist eines der vielen Highlights
der Compact-Backofenserie und ein Backofen, der keine
Wiinsche offen lasst.

FULL STEAM BACKOFEN
MIT FLACHENBUNDIGEM GRIFF
Zwej unserer FullSteam Compact-Backéfen

mit der voll versenkbaren Slide&Hide®

Backofentir gibt es auch mit dem
nb[mdigen Griff.

ZWEI IN EINEM

el
5 L <

Compact-Backofen mit Mikrowelle

Bereits im Jahr 1957 hat NEFF den ersten Herd mit Mikrowelle
auf den Markt gebracht. Damals eine Sensation, heute beliebter
denn je. Denn die NEFF MegaCollection® Backéfen mit integrierter
Mikrowelle bieten mit bis zu 13 Betriebsarten alles, was die Leiden-
schaft beim Kochen befliigelt. Sehr komfortabel auch die Aus-
stattung mit Pyrolyse, die die Reinigung zum Kinderspiel macht.

VOLLES AROMA -
TAG FUR TAG

[ <
le =

Kaffeevollautomat — Tasse fir Tasse ein
Genuss

Der Kaffeevollautomat macht aus einer 45 cm Nische
eine vollwertige, hochéasthetische Kaffeebar. Und die
darf in einer NEFF Geratekombination nicht fehlen.
Feinste Kaffeespezialitaten aus der eigenen Kiche — auf
Tastendruck mit komfortabler One-Touch Zubereitung,
ob Cappuccino, Ristretto, Espresso, Espresso Macchiato,
. Cafe Créma, Latte Macchiato oder Milchkaffee. Ein High-
light: die schnellste erste Tasse in nur 30 Sekunden.
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MEGA COLLECTION® COMPACT-EINBAUGERATE
M UBERBLICK

Best.-Nr. Typenbezeichnung  Anzahl Full- Circo- Sous-vide Pyrolyse Easy- EcoClean Mikro- Comfort- Back-und Multipoint
VIB Betriebs- Steam  Therm® Clean® welle Flex® Brat- Braten-
arten assistent Thermo-
meter
Fxﬂitjjm Pyrolyse EasyClean® EcoClean ComfortFlex' B'Eu(k— und
S oo P atassistent
@ 0 Y Ii/”[
Einbau-Kaffeevollautomat
C17KS61NO CKS176TNMC = = = = - - - - - - -
Einbau-Compact FullSteam
C88FT28N0 CFT8828NMC 13 v v v - v v - v v v
C18FT48N1 CFT1848NMC 13 v v v - v v - v v v
C18FT44N1 CFT1844NMC 13 v v v - v v - v v
C87FS22N0 CFS8722NMC 12 v v = - v v - - v -
C17FS42N0 CFS1742NMC 12 v v - - v v - = v -
Einbau-Dampfgargerate
C17DRO2N1 CDR1702NMC 5 - - v - - - - - - -
Einbau-Compact mit CircoTherm®
C28CT24N0O CCT2824NMC 15 - v - v v - - v v =
C27CS22N0 CCS2722NMC 13 - v - v v - - - v -
C17CS42NO CCS1742NMC 13 - v - v v - - v -
Einbau-Compact-Backofen mit integrierter Mikrowelle
C28MT23NO0 CMT2823NMC 13 - - - v v - v - v -
C18MT23NO CMT1823NMC 13 = - - - v - v - v -
C27MS22N0O CMS2722NMC 12 = - - v v - v - v =
C17MS22N0 CMS1722NMC 12 - - - - v - v - v -

Einbau-Mikrowellengerat
C17UR02NO CUR1702NMC 5 = = = - - - v = - —

MEGA COLLECTION® MIKROWELLENGERATE
IM UBERBLICK

Best.-Nr. Typenbezeichnung Leistungsstufen Grill Automatik Turanschlag  Tiranschlag
VIB JA/ NEIN Programme rechts links

Mikrowellengerate — Einbau in einen Oberschrank / Hochschrank

C17GROONO CGR1700N 5 ja 10 - v
C17GROTNO CGR1701N 5 ja 10 v -
C17WROONO CWR1700N 5 nein 7 - v
C17WROTNO CWR1701N 5 nein 7 v -

g
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IN5 SCHR\TTEN ZUM
UNSER NEFF

WUNSCHGERAT -
KOCHFELD—BERATER IM INTERNET
Auf unserer NEFF Internetseite finden Sie unter
www.neﬁ-home.com/de unseren virtuellen
Kochfe\d—Berater. Er fuhrt Sie in nur 5 Schritten
durch alle wichtigen Auswahlkritieren. So
finden Sie das Kochfeld, der genau zu
lhrer Kochpers(‘)nhchkeit passt.




=

MEGA COLLECTION®

AUTARKE
KOCHFELDER

P~ S

=g
N

\

SCHNELL UND FLEXIBEL — UNSERE INDUKTIONS-
KOCHFELDER

Sind Sie auf der Suche nach neuen Rezepten und Geschmackser-
lebnissen? Unsere Induktions-Kochfelder machen jede Sekunde
zum Kocherlebnis. Auf unseren FlexInduction-Kochfeldern

kénnen Sie Ihr Kochgeschirr frei verschieben. Die Tépfe werden
automatisch erkannt und nur an der benétigten Stelle erhitzt. Aber
unsere Kochfelder bieten noch weit mehr, um lhnen zu késtlichen
Gerichten zu verhelfen. Sie kdnnen mit unserem TwistPad Fire® die
Hitze per Fingertip regulieren. Uber eine leichte Drehbewegung
mit Ihrem Zeigefinger stellen Sie die Temperatur ein.
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KOCHEN MIT ERLEBNISFAKTOR =
> —-O <

Intuitives und entspanntes Kochen

Die MegaCollection® Kochfelder von NEFF bleten fur jeden Koch- Charakter genau die passende :
Lésung. Induktions- und Elektro-Kochfelder mit unterschiedlichen Au&stattungsmerkmalen die allq
eines gemeinsam haben: Sie brlngen Leidenschaft in dle”KucFe M|t der fasznnlerendenTWLStPad - _ ——
Fire® Emknopf Bed|enung haben Sie mtgltrveﬂ Zugn‘FFaufsam__‘ghche Eunktlonen T S e g e

=T e, N
&, AN

= :
BERUHREN UND BERUHRT WERDEN -
DAS TWIST PAD FIRE®. E}NFACH NOCH
EINFACHER KOCHEN

Die MegaCollection® Kochfelder tiberzeugen schon-
bei der ersten Bertihrung: mit einem intuitiven Bedi- L\
enkonzept. Wie dem TwistPad Fire® mit rotem Licht-
ring — einer Innovation, die funktional und asthetisch
schlicht fasziniert. Die Auswahl der Kochzone erfolgt-
durch eine leichte Beriihrung des TwistPad Fire®, die.
Einstellung der Kochstufe durch eine Drehbewegung.

N,




DES hochauf

TFT-Farbdisp\ay.fUr
tives Kochen: Einfa
g wie beim

gertip.

che

intui
Bedienun -
smartphone per Fif

INTUITIVE BEDIENUNG AUF FINGERDRUCK
Je weniger Sie sich auf die Bedienung konzentrieren miissen, desto mehr
Raum bleibt fur Ihre Intuition. Fir das Display Ihres Kochfelds gilt dies in
besonderem Maf3e. Die klare Sichtachse garantiert aus jedem Blickwinkel
optimale Sicht. Uber die leicht verstandlichen Symbole gelangen Sie ohne
Umwege zur gewiinschten Kochfeldfunktion. lhre Intuition ist der beste
e ____ag_a;g'ebgp_—.up_‘@hr__l(o_cl’l_fgld reagiert auf jeden Fingerdruck. FullTouch
~~ ==~ Control Display-eroffnet hnen eine neue Ebene des intuitiven Kochens.

ERWEITERTE FLEXZONE -
DAS KOCHFELD,

DAS FLEXIBLER MACHT
Durch weitere Induktoren in der
Mitte des Induktionskochfeldes
lasst sich die Flexzone horizontal
erweitern. Brater oder Teppan
Yaki kbnnen auch quer platziert
werden. So entsteht Platz ftir
zusatzliche Topfe oder Pfannen.
SchlieRlich fangt der Genuss auf
dem Kochfeld an.

COUNT UP TIMER - KOCHEN MIT DEM
RICHTIGEN TIMING

Genaue Garzeiten sind fur genussvolle Kochergebnisse oft
entscheidend. Der CountUp Timer ist dafiir ideal. Damit
geht das Kochen nach Rezept leicht von der Hand — der
Timer zeigt an, wann die nachste Zutat benoétigt wird.




NOCH VIEL ENTSPANNTER KOCHEN

NEU: DIE KOCHFELD-
BASIERTE STEUERUNG DES
DUNSTABZUGES '

Dunstabzugshaube und Kochfeld —
F R | S C H LU FT M | T D E R Zwei, die sich verstehen. Beide sind
~per Wian verbunden und sorgense
KO C I_l F E L D BAS | E R_T EN.‘ S| = =5 fiir eine bequeme Bedienung des
Dunstabzugs tber das TwistPad Fire®
HAU BENSTEU ERU NG direkt am Kochfeld. .

Die kochfeldbasierte Steuerung des Dunstabzugs | .. ... .

Fir.unsere!Kechbegeistenten=nabeniiseinelccscmmicicciciesanmmgey =~ = = = = - < 5oL
das Kochen noch schéner und souveréner macht: Ab jetzt kénnen
Sie Ihre Dunstabzugshaube mit Ihrem Kochfeld steuern, sich ganz | =
entspannt aufs Kochen fokussieren und die gute Luft geme&en e =
Sie regeln ganz einfach mit Ihrem TwistPad Fire® dle'tufters’cuf‘en

lhrer Dunstabzugshaube genau wie Ihre Kochstufen. e />

e
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HEISS, ABER NIE ZU HEISS. LECKERES AUS DER
PFANNE DANK BRATSENSOR

Lo ST ] Ist das nicht herrlich? Steaks, Bratkartoffeln, Riuhreier oder

was auch immer Sie in Ihrer Pfanne zubereiten méchten,
konnen nicht mehr anbrennen. Dafiir sorgt unser BratSensor.
Alles was Sie tun mussen: Sie wahlen aus funf Temperatur-
stufen die richtige aus — von ,sehr niedrig” fir Saucen und
Chutneys bis hin zu Stufe 5 fur Bratkartoffeln oder Steaks.
Das war's. Ist die gewlinschte Temperatur erreicht, zeigt ein
Signal den optimalen Zeitpunkt an, an dem das Bratgut in

die Pfanne gegeben werden soll = so gelingt z.B. ein Steak
zart und saftig. Am besten funktioniert das mit einer NEFF
Systempfanne.Ein Nachregeln ist nicht notig.

Brat-Senser

= 9

EDELBURGER

Fur 12 Stick

ZUTATEN

Fir die Patties:
700 g Rumpsteak mit Fettrand, 2 fein
gehackte Schalotten, 2 geh. TL scharfer
Senf, 1 Ei, 2-3 Prisen Piment d'Espelette,
2 TL Worcestershire-Sauce, schwarzer
Pfeffer aus der Miihle und Salz, 2 EL
Erdnussol

Sauce Béarnaise:
4 EL Weilkweinessig, 1 klein geschnittene
Schalotte, 5 schwarze Pfefferkérner,

1 EL kaltes Wasser, 2 frische Eigelbe
(GrofRe M), 100-120 g weiche Butter, Salz,
schwarzer Pfeffer aus der Miihle,

1 EL gehackter Estragon (alternativ: 1 TL
getrockneter), etwas Zitronensaft nach
Belieben

Fur die Garnitur:
Ca. 12 gewaschene Salatblatter,
1 rote Zwiebel in Ringe geschnitten,
12 Cocktailtomaten in Ringe geschnitten,
6 Cornichons in feine Scheiben geschnit-
ten,12 Scheiben Cheddar- oder Leicester-
kase (nach Belieben), etwas Ketchup

ZUBEREITUNG

Das Rumpsteak vom Metzger durch den
Fleischwolf drehen lassen oder im Cutter
fein hacken. Mit allen Ubrigen Zutaten in
einer Schissel mischen. Die Fleischmasse
pikant mit Salz und Pfeffer abschmecken.
Mit nassen Handen ca. 12 Patties formen.
Das Fleisch mit Erdnussél bestreichen und
bis zum Braten kalt stellen. Zum Braten die
Grillplatte auf dem Induktionskochfeld bei
Einstellung 7 erhitzen. Die Burger darauf
auf beiden Seiten jeweils ca. 5 Min braten.

Fur die Sauce Béarnaise den Essig mit der
fein gehackten Schalotte und ange-
guetschten Pfefferkdérnern in einen kleinen
Topf geben, aufkochen lassen. Auf die
Halfte einkochen. 1 EL kaltes Wasser
dazugeben und das Ganze durch ein Sieb
streichen. Dabei alles gut ausdrticken. Die
Reduktion wieder in den Topf geben. Auf
der Induktionsplatte bei Einstellung 2 mit
den Eigelben verrihren. Mit dem Schnee-
besen standig rihren, bis die Masse etwas
dicklich wird. Dann die Butter in kleinen
Portionen unterrtihren. Estragon dazu-
geben, wirzen und abschmecken.

Die Brotchen halbieren, mit Schnittflache
nach oben im Backofen bei 200 °C Circo-
Therm-HeiRluft ca. 8 Min. rosten. Dabei
kann auf das obere Brotchenteil nach
Belieben Kase gelegt werden. Auf die
untere Brotchenhalfte einen kleinen Klecks
Ketchup geben, Salatblatter mit Tomaten-
scheiben darauf legen. Jeweils die gebrate-
nen Patties mit etwas Sauce Béarnaise und
einigen Zwiebelringen darauf setzen. Dann
das obere Brotchenteil — nach Belieben mit
geschmolzenem Kése — darauf legen und
etwas andricken.
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DER KOCHSENSOR - NICHTS LAUFT UBER,
NICHTS BRENNT AN

Ob Gemdise, Ei, Reis oder Nudeln — jede Zutat hat ihre
optimale Temperatur und Dauer bei der Zubereitung.
Zuviel an Hitze schadet der Qualitat, zuwenig beeintrach-
tigt das Ergebnis und den Geschmack. Mit dem neuen
KochSensor kann nichts mehr schiefgehen. Sie wéhlen
lediglich einen von mehreren Temperaturbereichen und
los geht's. Sensoren messen kontinuierlich die Warme und
halten die Temperatur prazise in dem zuvor ausgewahlten
Temperaturbereich. Sie garen |hr Gericht immer bei
optimaler Temperatur, ein Uberhitzen oder Anbrennen ist
deshalb fast unméglich. Selbst Nudelwasser kocht nicht
mehr tber.

Der KochSensor
ist fir das Kochen mit
Deckel optimiert. Er arbeitet
in Kombination mit einem
magnetischen und kabellosen
Temperatursensor, der direkt
am Topf aufgesetzt wird.
Per Fingerdruck wird
der Sensor
aktiviert.

Kech-Senser

tor

TOMATEN-
KARTOFFELPUREE

Flur 4 Personen

ZUTATEN

35 g getrocknete Tomaten, 1 EL Tomaten-
mark, 40 g weiche Butter, 72 TL edelsiif3es
Paprikapulver, 500 g mehligkochende
Kartoffeln, 100 ml Milch, Salz, schwarzer
Pfeffer aus der Mihle, frisch geriebene
Muskatnuss

ZUBEREITUNG

Die getrockneten Tomaten sehr klein
schneiden und in heiRem Wasser
20 Minuten lang einweichen.

Kartoffeln schalen, in kleine Wiirfel
schneiden, mit Salzwasser bedecken und
zugedeckt bei mittlerer Hitze in ca. 20
Minuten auf dem Induktionskochfeld
weich garen. Die Kartoffeln abgieRen und
ausdampfen lassen.

Inzwischen Tomatenstiicke in ein Sieb
legen und abtropfen lassen. AnschlieRend
Tomatenstiicke mit Tomatenmark, Butter

und Paprikapulver purieren. Die Milch in
einem kleinen Topf erhitzen und unter das
Tomatenplree mixen. So lange purieren,
bis die Tomatenstickchen ganz fein
gemixt sind.

Kartoffelwtrfel durch die Kartoffelpresse
driicken. Die heiRe Tomatenmilch unter
das Piree rithren. Mit Salz, Pfeffer und

Muskatnuss abschmecken.

ipp: Dazu passen in Olivendl angebratene
Kirschtomaten mit Basilikumbl&ttern.




. Energie als auf Stufe 9 steht die maximale Hitze

POWERSTUFE FUR TOPFE -
SCHNELLER ZUM GENUSS
Mit der Powerstufe fur Topfe — mit 50% mehr

blitzschnell zur Verfiigung. Kein Uberkochen. Die
Powerstufe fiir Tépfe schaltet sich vor dem Uber-
hitzen rechtzeitig wieder ab.

POWERSTUFE FUR PFANNEN -
NOCH SCHNELLER SICHER KOCHEN
Schneller geht's nicht! Die neue, spezielle Powerstufe erhitzt die
Pfanne 30 Sekunden mit sehr hoher Leistung. Dann schaltet die
Kochzone automatisch zurtick, damit nichts anbrennt.

ot

STUFE 9 |

PQWER TRANSFER -
TOPFE VERSCHIEBEN,
EINSTELLUNGEN GLEICH
MIT

Auf den Induktionskochfeldern
mit erweiterter Flexzone kann
man die Einstellungen ruhig
vergessen. PowerTransfer
merkt sie sich von selbst. Topfe
lassen sich beliebig in einen
anderen Bereich der erweiter-
ten Flexzone verschieben — die
Hitze wandert automatisch
mit. Eine leichte Berihrung
genugt.

e
EINSTELLUNGSSACHE

POWER MOVE - AUFTEILUNG DER FLEXZONE
IN DREI HEIZZONEN

Bei Induktionskochfeldern mit Flexzone kann diese in drei
Bereiche mit verschiedenen Temperaturstufen aufgeteilt
werden durch Aktivierung der Funktion PowerMove: Vorne
starke Hitze zum Kochen, im mittleren Bereich mittlere
Hitze zum Koécheln und hinten schwache Hitze zum
Warmbhalten. Der Vorteil: Man kann sich ganz aufs Kochen
konzentrieren — und nicht aufs Nachregeln.

oLl
b4

STUFE L
- Warmhalten -

- STUFES
-~ Kécheln -

STUFE 9
- Kochen -
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MEGA COLLECTION® AUTARKE KOCHFELDER IM UBERBLICK

Kochfeld- Anzahl Flexibilitdit Power- Power- Power Power Koch- Brat-
basierte  Koch- stufe fur stufe fir Move Transfer / Sensor Sensor
Hauben- zonen Topfe Pfannen erweiterte
steuerung Flexzone

Best.-Nr. Typen- Breite Rahmenart
VIB bezeichnung incm

Steuerung

Autarke Kochfelder mit Induktion, 90 cm, 80 cm, 60 cm

T59TF6TNO  TTF596TN NEU 90 Design TFT Touch-Display
T59PF6TX0  TPF596TX NEU 90 Flachenbindig  TFT Touch-Display
T59TS5RNO  TTS595RN NEU 90 Design TwistPad Fire®
T59TS5INO  TTS5951N 90 Design TwistPad Fire®
T59PS5RX0  TPS595RX NEU 90 Flachenbiindig  TwistPad Fire®
T59PS51X0  TPS5951X 90 Flachenbiindig  TwistPad Fire®
T50BS41INO  TBS5041N Standard TwistPad Fire®
T68TF6TNO  TTF686TN 80 Design TFT Touch-Display
T68PF6TX0 TPF686TX 80 Flachenbiindig  TFT Touch-Display
T68TS6RNO  TTS686RN 80 Design TwistPad Fire®
T68TS6INO  TTS6861N 80 Design TwistPad Fire®
T68PS6RX0  TPS686RX 80 Flachenbiindig  TwistPad Fire®
T68PS61X0  TPS6861X 80 Flachenbiindig ~ TwistPad Fire®
T58TS21NO  TTS5821N 80 Design TwistPad Fire®
T58PS21X0  TPS5821X 80 Flachenbiindig  TwistPad Fire®
T48TSOINO  TTS4801N 80 Design TwistPad Fire®
T48PS01X0  TPS4801X 80 Flachenbiindig  TwistPad Fire®
T66TS6RNO  TTS666RN 60 Design TwistPad Fire®
T66TS6INO  TTS6661N 60 Design TwistPad Fire®
T66PS6RX0  TPS666RX 60 Flachenbiindig  TwistPad Fire®
T66PS61X0  TPS6661X 60 Flachenbiindig  TwistPad Fire®
T56TS6INO  TTS5661N 60 Design TwistPad Fire®
T56PS61X0  TPS5661X 60 Flachenbiindig ~ TwistPad Fire®
T56TS5INO  TTS5651N 60 Design TwistPad Fire®
T46TS44N0  TTS4644N Design TwistPad Fire®
T46TS6INO  TTS4661N 60 Design TwistPad Fire®

3x Flexzone
3x Flexzone
2x Flexzone
2x Flexzone
2x Flexzone
2x Flexzone
2x Flexzone
2x Flexzone
2x Flexzone
2x Flexzone
2x Flexzone
2x Flexzone
2x Flexzone

1x Flexzone

v
v
v
v
v
v
v
v
v
v
v
v
v
v
v

1x Flexzone

Bréterzone

Braterzone
2x Flexzone
2x Flexzone
2x Flexzone
2x Flexzone
2x Flexzone
2x Flexzone
1x Flexzone

CombiZone

B I T I e o S T T N €2 B 6 1 B i R o e - ©2 B ©, B ©, B ©, G, B E
A N N N N N N N N N N N N N N N O NIV
A N N N N N N N N N N N N N N N N IR NN
SR RN RS ES BN ES ES EN BN BN ENESENENEN BN BN RS BN ES B RN RS RN S

Braterzone

Autarke Kochfelder konventionell, 90 cm, 80 cm, 60 cm
T18TS2KNO TTS182KN NEU 80 Design
T18TS28N0  TTS1828N 80 Design
T16TS7KNO TTS167KN NEU 60 Design
T16TS78NO  TTS1678N 60 Design

RAHMENARTEN DER AUTARKEN NEFF KOCHFELDER

TwistPad Fire®
TwistPad Fire®
TwistPad Fire®

TwistPad Fire®

Zweikreis
Zweikreis
Zweikreis
Zweikreis

RAHMEN IN EDELSTAHL

i FlexInduction-Kochfeld

FLACHENBUNDIG
FlexInduction-Kochfeld

(z.B. TPS666RX) zum flachen-
bindigen Einbau in Naturstein
oder geflieste Arbeitsplatten.
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DESIGNRAHMEN IN
EDELSTAHL
FlexInduction-Kochfeld
(z.B. TTS666RN)
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BEDIENKONZEPTE DER AUTARKEN NEFF KOCHFELDER

TwistPadFire®

TWIST PAD FIRE®

NEFF hat das einzigartige Einknopf-Bedienkonzept noch
intutiver gemacht. Eine leichte Beriihrung des TwistPad
Fire® mit rotem Lichtring gentigt, um die Kochzone zu
aktivieren. Durch Drehen stellt man die Heizstufe ein.
Das TwistPad Fire® liegt flach auf der Glaskeramikober-
flache auf. Es wird durch Permanent-Magnete unter der
Oberflache in Position gehalten.

e el =

A

_ KOCHZONEN NAGH MASS

_ Fiir jede KochgeschirrgroRe und jede Anforderung stehen verschiedene Kochzonen zur Wahl:

1. FlexInduction-Kochzone 2.

FlexInduction n’j

Induktions- Kochzone

——

5. Einkreis-Kochzone 6. Zweikreis-Kochzone

I

FULL TOUCH CONTROL DISPLAY

Das hochauflésende TFT-Farbdisplay fir intuitives Kochen:
Einfache Bedienung wie beim Smartphone per Fingertip,
aus jedem Blickwinkel optimale Sicht. Uber leicht ver-
standliche Symbole gelangen Sie direkt zur gewiinschten
Kochfeldfunktion. FullTouch Control Display er6ffnet Ihnen
das Erlebnis intuitiven Kochens.

3. Induktions-Combizone 4. Induktions-Braterzone
/(,

. "\\I"\\

\\ X

)

/..'/.

7. Zweikreis-Braterzone
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FEUFR UND FLAMME FUR
DEN WAHREN GENUSS
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AUTARKE
GAS- KOCHFELDER
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&
Y
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~GENIALE FLAMMEN - UNSERE GAS-KOCHFELDER
Einige K&che schworen auf Gasflammen beim Kochen. Unsere
Gas-Kochfelder passen sich individuell an Ihre Kochideen an, von
Stir Fry bis zu Slow Cook. Mit dem 9-stufigen FlameSelect® kénnen
Sie die Flamme wie bei einem Elektro-Kochfeld regeln, was das
Kochen noch einfacher macht.

Unsere Gas-Kochfelder sind mit Kochstellen in verschiedenen
Grolen erhaltlich und somit fur fast jede Art von Topf geeignet.
Wie ware es mit Asiatisch? Unser Dual Wok verfligt iber zwei
Flammenkreise, die (bereinandergesteckt werden = eine geniale
Idee: zwei Flammen fur ein kostliches Gericht.

3%
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NEFF ZAHMT DAS FEUER

Gaskochfelder mit FlameSelect®

Unsere Gaskochfelder verbinden ein uraltes Kochritual mit moderner Technologie. Ganz egal, ob
Sie |hr Fleisch nur kurz braten oder langsam schmoren wollen — wahlen Sie einfach die Flamme
genau nach Ihrem Geschmack. Freuen Sie sich darauf, mit unseren Gaskochfeldern die Wurzeln des

Kochens wiederzuentdecken.

ALLES IM BLICK — MIT UNSERER
7-SEGMENT ANZEIGE

Damit Sie |hr Gericht im Blick behalten kénnen
und nicht auf die Flamme achten miissen, stellt
unsere 7-Segment Anzeige die Leistungsstufen
Ubersichtlich von 1 bis 9 dar.

—— P
\.\
i i I ——
1 1
~O@®
L'C)CJ 020
el

PASST GUT AUF — UNSERE
RESTWARMEANZEIGE

JAus”und kalt” sind nicht dasselbe. Wenn Sie
das Kochfeld ausgeschaltet haben, behalt unsere
Restwdarmeanzeige das fur Sie im Blick. Wenn
das ,H" angezeigt wird, sollten Sie die Kochflache
noch nicht bertihren. Leuchtet das ,h" auf, ist sie
ausreichend abgekiihlt und Sie kénnen sich schon
mal ein Kiichentuch schnappen. Sie sehen gar
kein Symbol? Prima! Dann kénnen Sie das kalte
Kochfeld jetzt abwischen.
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UON -9 ECHTES KOCHEN
AUF ALLEN"STUFEN
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= DAS GASKOCHFELD, DAS SICH
IHREM GERICHT ANPASST

IMMER AUF DEN PUNKT MIT UNSEREM : ~
9-STUFIGEN FLAMESELECT®
Mit FlameSelect® passen Sie die Gasflamme Ihrem
Gericht an — und nicht umgekehrt. Ob Sie ein Steak -
braten, Pasta kochen oder ein Schmorgericht
garen: Die Hitze |&sst sich so einfach wie bei

einem Elektrokochfeld regulieren. Wahlen Sie eine
der 9 Leistungsstufen aus, und die Flamme wird
nach Bedarf grof3er oder kleiner. So genieRRen
Sie Kochen mit Gas so feurig wie immer, aber so
handzahm wie noch nie = ganz gleich, welches
Gericht Sie gerade zubereiten.
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WENIGER GAS, VOLLER GESCHMACK —

MIT UNSEREM HOCHLEISTUNGSBRENNER
Energie sparen, ohne beim Geschmack zu sparen - so
arbeitet unser hocheffizienter Hochleistungsbrenner,
der mit weniger Gas auskommt als herkémmliche Gas-
Kochfelder.

ROASTBEEF MIT CHIMICHURRI-SALSA
AUF PETERSILIENWURZEL-
KORIANDER-PUREE

Fiur 4 Personen

ZUTATEN

Roastbeef:
500 g Roastbeef am Stiick, 2 EL Chimichurri-
Trockenkrauter, 4 EL Erdnuss- oder Rapsdl,
2 EL Limettensaft, Krautersalz

Chimichurri-Salsa:
1 Zwiebel, 1 Knoblauchzehe, 2 rote Chilischoten,
5 EL Blattpetersilie, 3 EL Minzeblatter,
1 EL Oreganoblattchen, 3 cm Ingwer, gerieben,
1 EL Paprikapulver, mild, 1T EL Rohrzucker,
e K| 1 Bio-Limette, Saft und Schalenabrieb,
} } } } 200 ml Olivendl, 75 ml Rotweinessig, Salz,

schwarzer Pfeffer aus der Mihle

TRIFFT AUF FRISCHE IDEEN |t

2 EL Ol mischen und das Roastbeef am besten
schon am Vortag damit einreiben — im Kthl-
schrank marinieren lassen.

Das Roastbeef bei 100 °C CircoTherm®-Heifluft,
Dampfintensitat hoch, 10 Min. dampfen. In der
Pfanne auf beiden Seiten in Ol scharf anbraten,
bei kleiner Hitze ca. 5 Min. weiterbraten. Mit
Krautersalz wiirzen.

Fleisch im geschlossenen Brater ca. 5 Min. ruhen
lassen, danach in feine Scheiben schneiden.

Chimichurri-Salsa :
Alle Zutaten fein hacken. Olivendl und Rotwein-
essig mischen und anschlief3end die restlichen
Zutaten unterrihren. Wirzig abschmecken und
2 — 3 5td. kihl stellen, dann mit dem gebratenen
Roastbeef servieren.

Petersilienwurzel-Piree:
Petersilienwurzeln waschen, diinn schalen und
grob wirfeln. In einem Topf mit Salzwasser
bedeckt etwa 15 Minuten garen. Milch und Sahne
in einem Topf erhitzen, Petersilienwurzeln abgie-
Ren. Mit einem Kartoffelstampfer zerkleinern, die

heil3e Milch-Sahne-Mischung zugiel3en, zwei
Drittel Koriandergrin zuftigen und alles purieren.
Mit Salz, Pfeffer, Muskatnuss, Koriander, Limetten-
schalenabrieb und 1 Prise Zucker abschmecken.



ZWEI FEUERRINGE - UNSER
DUAL-WOKBRENNER

Da Sie selbst entscheiden was Sie kochen,
sollten Sie auch entscheiden, wie Sie es
kochen: Ganz gleich, welches Gericht Sie
zubereiten, beim Dual-Wokbrenner kénnen
Sie zwischen einem oder zwei Ringen
wahlen. So bekommen Sie immer genau die
Hitze, die Sie brauchen.

KV HANDLICH

KOCHEN IST HANDWERK — MIT UNSEREN SCHWERTKNEBELN
HABEN SIE'S IM GRIFF

Mit den Schwertknebeln kochen Sie nicht nur mit Leidenschaft, sondern auch
mit einem guten Gefihl. So griffig und handlich; dass Sie beim Kochen richtig
zupacken koénnen. ;

L1 FORMUOLLENDET

MEGA COLLECTION® GAS-KOCHFELDER I UBERBLICK

Best.-Nr.
VIB

Typenbezeichnung Breite Rahmenart Steuerung Anzahl Gas-  Flexibilitat

incm Kochstellen

Gas-Glaskeramik-Kochfelder 90 cm, 75 cm, 60 cm

T29TA79NO

TTA2979N 90 Design FlameSelect, 9 Stufen 1x Dual-Wokbrenner
T27TAGINOD TTA2769ND 75 Design FlameSelect, 9 Stufen 1x Dual-Wokbrenner
T26TA49NOD TTA2649ND Design FlameSelect, 9 Stufen
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,Das Design unserer NEFF Dunstabzugshauben steht fir ein tber-
raschend einfaches Handling gepaart mit einem begeisternden
Mehrwert in Funktion und Asthetik. Ein Hausgerat, wie geschaffen
fir unsere Kunden, eines Gber das man gerne spricht.”

Lukas Methner,

Designer, Brand Design NEFF, Minchen

NEUE KOCHIDEEN

AR




MEGA COLLECTION®

DUNS QBZUGE
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UNSERE DUNSTABZUGSHAUBEN - LEISTUNGSSTARK
IM LEISESEIN

Herrlich — der Duft eines gebratenen Steaks. Aber es gibt auch
Kichengeriiche, auf die niemand Wert legt. Der perfekte Moment
fur unsere leisen, aber dafir leistungsstarken Dunstabzugshauben.

Unsere Wandessen schaffen eine fantastische Atmosphéare und
sorgen leise und effizient fir saubere Kiichenluft. Unsere Kochfeld-
abziige beseitigen den Dunst bereits dort, wo er entsteht — direkt
am Kochfeld. Durch unsere Deckenlifter und Inselessen haben

Sie freien Zugang zu |hrer Kochinsel. Die an der Decke montierten
Dunstabziige kiimmern sich leistungsstark um gute Luft.
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EINE KUCHE ZUM GESTALTEN

W

Die kreative Dunstabzugshaube macht Platz fiir Ideen und Inspiration

Ein Kiche steckt voller Inspiration — ein Platz, um sich selbst zu verwirklichen. Unsere kreative
Dunstabzugshaube ist Ihnen dabei nicht im Weg, im Gegenteil! Nutzen Sie die Ablage fir lhr
Rezept oder Kochbuch, pinnen Sie Bilder mit Magneten daran oder beschreiben Sie sie mit Ihren
eigenen Einfallen.

BESCHREIBBAR

D':"‘f-'l-rl o suv-ﬁ:\"‘/
L _
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AMBIENT LIGHT: VON ROMANTISCHEM
ROT BIS GLUCKLICHEM GRUN - SIE
HABEN DIE WAHL

Gaste, Jahreszeiten, Zutaten, Rezepte, Aromen
und lhre Stimmung - in lhrer Kiiche kann sich
immer alles andern. Ob Sie Austern mit Champa-
gner zu zweit genielRen oder Coq au Vin mit den
Schwiegereltern, AmbientLight taucht Ihre Kiiche
in das passende Licht. Wahlen Sie von 31 Farben
diejenige aus, mit der Sie sich gerade am wohlsten
fahlen.

den Dunstabzug einfach
nach vorn in PowerBoost
Stellung und der Luftstrom
bekommt einen
Extrazug.

Der integrierte
Premium Filter
neutralisiert fast
jeden Geruch.

DER LUFTSENSOR KUMMERT SICH UM DEN
DUNSTABZUG

Nur Kochen im Kopf und den Kopf ganz frei: Wer
kocht, sollte sich um nichts anderes kiimmern missen.
Deshalb gibt es jetzt unseren sensorgesteuerten
Dunstabzug: Sobald Sie das Kochfeld einschalten,
nimmt unser Luftsensor Dampf und Aromen in lhrer
Kiche wahr, schaltet den Dunstabzug ein und passt
ihn der Dampfmenge an. Und wenn Sie selbst iber-
nehmen wollen — die Bedienung finden Sie direkt am
Kochfeld.




INSELESSEN & WANDESSEN
. = 4

Der Blickfang in jeder Kiiche

NEFF Dunstabzugshauben erfreuen die Sinne. Nicht nur Nase und Ohren, ganz besonders auch
die Augen. lhr klares Design macht sie zum Blickfang in Ihrer Kiiche. NEFF Dunstabzugshauben
integrieren sich bestens in jede Kiichenumgebung und passen perfekt zu den anderen NEFF
Einbaugeraten. Sie haben die Wahl zwischen verschiedenen Modellen -

genau passend zu lhrer Kiiche und Ihren Vorstellungen.

SOFT LIGHT
Licht tragt entscheidend
zur Atmosphére in der Kiiche
bei. NEFF Dunstabzugshauben
verfligen deshalb (iber eine stufen-
los regulierbare Dimmfunktion. Sie
unterstitzt das Lichtkonzept des
gesamten Ktchenraums.

KOMFORTABLE TOUCH-BEDIENUNG

Klare Symbole, bestens lesbare Anzeigen und ein-
fachste Bedienung - ein leichtes Driicken gentigt fur
die gewtinschten Einstellungen. Und noch ein Vorteil:
Die Touch Bedienelemente sind mit einem Wisch
sauber. Die Touch-Bedienung gibt's jetzt auch bei den
Flachschirmhauben.

Einmal eingestellt, sorgt die AirFresh Intervall-
Liftung automatisch fir optimales Raumklima.
Und luftet jede Stunde finf Minuten fur Sie
durch. Ob nach einem Abendessen, einer Party
oder wahrend Sie im Urlaub sind — gute Luft
garantiert.

NEU: DIE KOCHFELDBASIERTE /—\m
STEUERUNG DES DUNSTABZUGES

Dunstabzugshaube und Kochfeld — Zwei,

die sich verstehen. Beide sind per Wlan

verbunden und sorgen so fir eine bequeme

Bedienung des Dunstabzugs tber das Twist-
Pad Fire® direkt am Kochfeld.
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IN IHRER KUCHE HABEN SIE

DIE LI TR CIIE R

2 in 1: ein Kochfeld und ein Dunstabzug in einem Gerat

Unser integrierter Kochfeldabzug ist ein Kochfeld mit allen Funktionen, die Sie von NEFF kennen wie
z.B. das TwistPad Fire®, Flexinduction, PowerMove oder PowerTransfer. Und der integrierte Dunst-
abzug zieht Dampf und Geriiche bereits dort ein, wo sie entstehen — direkt auf dem Kochfeld.

POWER MOVE
Sie kénnen die

Flexzone in drei
Temperaturbereiche
einteilen: vorn starke
Hitze zum Kochen,
im mittleren Bereich
mittlere Hitze zum
Kécheln und hinten
schwache Hitze zum
Warmhalten.

PRAKTISCHER
ABSTELLPLATZ

Den gusseisernen Rost

in der Mitte konnen Sie
zwischendurch auch einmal
als schnelle Abstellflache far
schwere Pfannen und Topfe
benutzen, wenn es beson-
ders heiRk hergeht. Dafiir
missen Sie den Dunstabzug
nicht einmal ausschalten.
AuBerdem kénnen Sie den
Rost als Untersetzer am

VOLLAUTOMATISCHER DUNSTABZUG - Tisch verwenden.

BEIDE HANDE FREI ZUM KOCHEN

Mit unserem sensorgesteuerten Dunst-

abzug gibt es jetzt weniger Ablen-

kung vom Wesentlichen: Unser

integrierter Kochfeldabzug
schaltet sich alleine:an und
passt seine Leistung dem
momentanen Bedarf an.

LEICHT ZU REINIGEN
Unser effizienter Fettfilter
|asst sich praktisch in der
Geschirrspilmaschine reinigen.
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'S.aubg'r(.elklfynit nur einer Beriihrung:
integr_i.erter",l'.@ut’hControl Bedienung

mit 7-Segment Anzeige fur eine intuitive
Bedienung.

’

EINE KUCHE ZUM INSZENIEREN
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Hinter den Kulissen: unserSeitlicher’Kot;_hfgldghﬁﬁ'g
Wie eine Biihne ist auch ein Kochfeld die Kulisse fiir Drama, Improvisation und fiir ein bisschen
Magie. Unser seitlicher Kochfeldabzug liftet den Vorhang fir Ihre Auffiihrung, indem er Dampf
und Geriiche genau dort verschwinden l&gsst, wo sie e.nt-éte'hen — direkt neben dem Kochfeld. Far
frische Luft und einen freien Blick. : e - T - ) C

-
-

Unser Kochfeldabzug ist
mit Domino-Kochfeldern
sowie mit 80 cm Kochfeldern
kombinierbar.

Ob Induktion, Gas, Teppan
Yaki oder Grill — unser neuer
Kochfeldabzug lasst sich
flexibel neben dem Kochfeld
|hrer Wahl installieren.

MEHR FREMEIT BE) DER KUCHENPLANUNG

Unser Hochleistungs-
geblase sorgt mit seinem
EfficientDrive Motor auch
bei grofRen Kochinseln fiir

Dank einer Technik, die im Unter- saubere Luft.

schrank ,verschwindet”, erleben
Sie eine wirklich offene Kiiche — und
so mehr Nahe zu lhren Gasten. Und
Sie héren nur das, was Sie héren
wollen, dank des gerauscharmen
EfficientDrive Motors.
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BEDIENKONZEPT DER NEFF INSEL: UND WANDESSEN

e - - s, 02
TOP ELEKTRONIK TOP ELEKTRONIK: - A, BASIC ELEKTRONIK
TouchControl Bedienung: 3 Leistungs- TouchControl Bedienung: 3 Leistungs- Elektronische Bedienung.
stufen und 2 Intensivstufen mit stufen und 2 Intensivstufen mit Kurzhubtasten: 3 Leistungsstufen und
7-Segment-Anzeige. LED-Anzeige. N 2 Intensivstufen mit 7-Segment-Anzeige.
BEDIENKONZEPT DER NEFF DECKENLUFTER
ELEKTRONIK-STEUERUNG UBER A z’
FERNBEDIENUNG " > :
Elektronische Bedienung tber Infrarot-Fernbedienung: 7. = o
3 Leistungsstufen und 1 Intensivstufe mit LED-Anzeige. ‘ >

|

INFRAROT-FERNBEDIENUNG

BEDIENKONZEPT DER NEFF FLACHSCHIRMHAUBEN

.//f_/./////_//

g
TOP ELEKTRONIK BASIC ELEKTRONIK
TouchControl Bedienung: 3 Leistungs- Kurzhubtasten: 3 Leistungsstufen und
stufen und 2 Intensivstufen mit 2 Intensivstufen mit 7-Segment-Anzeige.

/-Segment-Anzeige.

BEDIENKONZEPT DER NEFF LUFTERBAUSTEINE

Funk-Fernbedienung
als Sonderzubehér erhaltlich.




MEGACOLLECTION” DUNSTABZUGE 1M UBERBLICK

Typenbezeich- Breite Kochfeld-  Abluft Umluft  Gerdusch LED Softlight Ambient- Luft- Silence Rand-
nung incm  basierte min./max. Light sensor Taste  absaugung
Hauben- Normalstu-
steuerung feindB

N

-+

‘ LED SoftLight ‘AmbientLight [utomatischer SilenceTaste Rand-
. uftsensor

=
=

Deckenltftung, 120 cm, 100 cm
192CN48WO0 ICN9248WMC 120
1I90CN48WO ICN9048WMC 100

Inselessen, 120 cm, 90 cm
179MU86N1 IMU7986NMC
I79MT86N1 IMT7986NMC
I79MT64N1 IMT7964NMC
I79SL64N0O ISL7964NMC

Kubus-Essen
I38KHV2S0 IKHV382SMC 37
D35KHV2S0 DKHV352SMC 33

Wandessen (Flachessen, Schragessen), 90 cm, 60 cm
D95FRW1S0 DFRW951SMC 90 v
D95FRV1S0 DFRV951SMC 90 v
D95FMW1INO DFMWO95TNMC 90 v
D95FMT1INO DFMT951TNMC 90
DI95FMVINO DFMV951INMC 90
DI95FMSTNO DFEMS95TNMC 90
D96IMW1INO DIMWI96TINMC 90
D95IMTINO DIMT95TNMC 90
D96IMVINO DIMVI96TNMC 90
D95IMWINO DIMWIO5INMC 90
D79MU86N1 DMU7986NMC 90
D79MT86N1 DMT7986NMC 90
D79MT54N1 DMT7954NMC 90
D79SL54N0O DSL7954NMC 90
D76MT54N1 DMT7654NMC 60
D76SL54N0 DSL7654NMC 60

v
v
v
v
v
v
v
v
v
v
v
v

Sl falsfalalafaafalalals]s
slalafafalalsialafalals|a|afa]s
Sl faffslssfaafs|sals]s
slalsfafalalaiaafalals|a|afs]s
Sl faffslasfalafalas]s]s

Flachschirmhauben, 90 cm, 60 cm

D49PU65X3 DPU4965XMC 90
D49PU54X0 DPU4954XMC 90
D49MP54X0 DMP4954XMC 90
D46PUB5X3 DPU4665XMC 60
D46PU54X0 DPU4654XMC 60
D46MP54X0 DMP4654XMC 60

NSNS ]S

Lifterbausteine, 90 cm, 70 cm, 50 cm
D58ML67NO DML5867NMC 90
D57ML67NO DML5767NMC 70
D55ML67NO DML5567NMC 50
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NEFF DUNSTABZUGE - SO VIELFALTIG WIE DIE GESCHMACKER

DESIGN-UBERBLICK

NEFF hat mit dem MegaCollection® Programm fr jede Kiiche,
fur jeden Geschmack und jede Anforderung die passende
Dunstabzugshaube — von 60 cm bis 120 cm Breite, von den basierten Maubensteuerung.
Designvarianten bei Insel- und Wandessen bis hin zur inte-
grierten Losung mit Deckenlifter, Flachschirmhauben oder
Lifterbausteinen.

Besonders komfortabel: eine Reihe von Dunstabzugshauben

sind bequem Uber das Koehfeld regelbar — dank der kochfeld-
b

Unser komplettes Angebot finden Sie online unter:
www.neff- home.com/de

kpesve FLACHESSEN

® Beschreibbare, magnetische et SPNL
Oberflache

® Mit Ablage fiir Kochbuch
bzw. Rezept

® Mit kochfeldbasierter ‘

ee——— !

e DIEHIER ABGEBILDETEN

DFRV951SMC (BreirteeI 50 cn:)m FLACH— UND
SCHRAGESSEN HABEN

DIESE AUSSTATTUNG:
FLACHESSEN N e

= Kopffreiheit beim Kochen

it kochfeldbasier;cer ] M ® Glasscheibe: Klarglas bedruckt
Haubensteuerung ® Mit AmbientLight individuelle Licht-

® TouchControl (3 Leistungsstufen und
2 Intensivstufen) LED-Anzeige
® Intensivstufen mit automatischer
} Riickstellung

maoglich ‘ stimmung einstellbar

® Randabsaugung

—— — | ® 2 Einsaugbereiche: Frontseite und
o ¥ Unterseite
DFMW95TNMC*, DFMT951NMC, ® Helle, effiziente LED-Beleuchtung
DFMV95TNMC* und DFMS95T1NMC ® Wahlweise Abluft- oder Umluftbetrieb
(Breite 90 cm) ©® Bei Umluft kaminloser Betrieb moglich

® Betrieb liber Gaskochfeld nicht zulassig

SCHRAGESSEN -

® Mit kochfeldbasierter
Haubensteuerung* { /
maglich ;

DIMW961NMC?*, DIMT95TNMC,
DIMV96TNMC* und DIMW95TNMC
(Breite 90 cm)



DIE HIER
ABGEBILDETEN
WANDESSEN SIND

AUCH ALS INSELESSEN

FRHALTLICH

T —
7 T —

—_— =

DMU7986NMC und DMT7986NMC

DMT7954NMC (90 ¢m), = = .

DMT7654NMC (60 cm)

DSL7954NMC (90 cm),
DSL7654NMC (60 cm)

WANDESSEN

® Die Esse wird einfach zwischen den
Oberschranken mit dem EASY Wand-
befestigungssystem aufgehangt

® Verschiedenes formschones Design,
auch mit Glaseinlegern und heller,

~ effizienter LED-Beleuchtung

® Wahlweise Abluft- oder Umluftbetrieb-
FiirWandmontage iiber Kochstellen

~® AirFresh Intervall-Liiftung
" ® TouchControl (3 Leistungsstufen und

2 Intensivstufen) 7-Segment-Anzeige
@ Luftsensor (nur DMU7986NMC)

~ ®SilenceTaste

® SoftLight, Dimm-Funktion

KUBUSESSEN

Wer markantes Design mag, wird
unsere Kubusesse lieben: An der
Decke oder der Wand montiert ist
sie ein echter Blickfang in jeder
Kiiche. Dank LED-Beleuchtung
sorgt sie fur die richtigen Licht-
verhaltnisse auf dem Kochfeld.
Besonders bequem: Uber die
TouchControl-Bedienung.lasst
sich die Leistungsstufe per Finger-
tip regeln.

IKHV382SMC (Inselesse)

AUSSTATTUNG

® Fur Deckenmontage iiber Kochinseln

® Einfache Montage, Seillange variabel
von 20-100 cm

® Kochfeldbasierte Haubensteuerung

® AirFresh Intervall-Liftung

® TouchControl (3 Leistungsstufen und
2 Intensivstufen) LED-Anzeige

® Luftsensor

® SoftLight, Dimm-Funktion

DKHV352SMC (Wandesse)

AUSSTATTUNG

® Fur Wandmontage iber Kochstellen

® Kochfeldbasierte Haubensteuerung

® AirFresh Intervall-Liftung

® TouchControl (3 Leistungsstufen und
2 Intensivstufen) LED-Anzeige

® Luftsensor

® SoftLight, Dimm-Funktion
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DECKENLUFTUNG

AUSSTATTUNG ICN9248WMC (Breite 120 cm)

® Fir Deckenmontage iiber Kochinseln

® Filterabdeckung in Glas

® Glasscheibe: Klarglas weil3 bedruckt

® Elektroniksteuerung tber Infra-
rot-Fernbedienung (3 Leistungsstufen
und 1 Intensivstufe) mit LED-Anzeige

® Intensivstufe mit automatischer Riick-
stellung

® LED-Beleuchtung

® Umluftbetrieb

ICN9048WMC (Breite 100 cm)

FLACHSCHIRMHAUBEN

® Zur Integration in einen 60 oder
90 cm breiten Oberschrank —
geringer Platzbedarf

® Der Wrasenschirm wird heraus-
gezogen

® Spitzenmodelle verschwinden

komplett hinter der Mébeltir DPU4965XMC (Breite 90 cm),

(Extra: Absenkrahmen) DPU4954XMC (Breite 90 cm),
® TouchControl (3 Leistungsstufen DPU4665XMC (Breite 60 cm)

und 2 Intensivstufen) mit DPU4654XMC (Breite 60 cm)
7-Segment-Anzeige

® Luftsensor, SoftLight,
Dimm-Funktion

® Arbeitsplatzbeleuchtung mit
2 x 3 W LED-Modulen

® Wahlweise Abluft- oder
Umluftbetrieb

AUSSTATTUNG

® Teleskopauszug mit schwarzer
Griffleiste

AUSSTATTUNG

® Teleskopauszug ohne Blende,
Verblendung durch Griffleiste
(Sonderzubehor) oder original

Lichtleiste des Kiichenmaobel-
LMESEES

DMP4954XMC (Breite 90 cm),
DMP4654XMC (Breite 60 cm)




INTEGRIERTER
KOCHFELDABZUG

Unser integrierter Kochfeldabzug ist
ein Kochfeld mit allen Funktionen, die
Sie von NEFF kennen. Der integrierte
Dunstabzug zieht Dampf und
Gertiche bereits dort ein, wo sie
entstehen - direkt auf dem Kochfeld

® Wahlweise Abluft- oder
Umluftbetrieb

® Vollautomatische Liifterfunktion
mit Luftsensor

® 9 Leistungsstufen und
1 Intensivstufe

® Lufteinlassgitter aus Gusseisen,
hitzebestandig

AUSSTATTUNG

® FlexInduction mit integriertem Koch-
feldabzug

® 2 x Flexzone, 4 Induktionskochzonen

® Sensorbasierte, vollautomatische
Regelung der Liifterstufen (manuelle
Steuerung méglich)

P

TTS586BN (Breite 80 cm) mit
Designrahmen in Edelstahl

TPS586BX (Breite 80 cm), rahmenlos
zum flachenbiindigen Einbau

AUSSTATTUNG
_® Combilnduction mit integriertem

. Kochfeldabzug
©® Combizone, 4 Induktionskochzonen

¢ Wiy
o
e ¥

o

-,
4"

-

TTD481BN (Breite 80 cm) mit~ . __
Designrahmen in Edelstahl

TPD481BX (Breite 80 cm), rahmenlos
zum flachenbiindigen Einbau

SEITLICHER
KOCHFELDABZUG

Mit unserem Kochfeldabzug beginnt
die Freiheit bereits bei der Auswahl.
Weil jede Kiiche anders ist, kénnen
Sie den Kochfeldabzug mit ver-
schiedenen Kochfeldern einzigartig
kombinieren. Oder Sie entscheiden
sich ganz einfach fur unser Kombi-Set.
Sie haben die Wahl.

AUSSTATTUNG

® Autarkes FlexInduction-Kochfeld mit
TwistPad Fire® inklusive 2 seitlichen
Kochfeldabziigen

® 2 x Flexzone, erweiterte Flexzone,
4 Induktionskochzonen

IVT6861 (Breite 80 cm) Kombi-Set mit
FlexInduction-Kochfeld

AUSSTATTUNG

© 2 autarke DOMINO-Kochfelder mit
integrierten Kochstellenreglern inklu-
sive 1 seitlichen Kochfeldabzug

® Je 1 x Flexzone, je 2 Induktionskoch-
zonen

IVT5342MC Kombi-Set mit 2 DOMINO-
Kochfeldern
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MEHR ZEIT FUR IHRE GASTE
GEBEN SIE'S EINFACH IHREM
GESCHIRRSPULER




JUnser Ziel ist es, in allen Disziplinen stetig besser zu werden —
beim Bedienkomfort, bei der Reinigungs- und Trocknungsleis-
tung und beim Energie- und Wassereinsatz. Unser Anspruch:
Wir mochten unsere Kunden mit unseren Geschirrspulern so
begeistern, dass sie nie mehr darauf verzichten wollen.”

UWE WRAGE

Produktmanager Geschirrspilen, Munchen.

MEGA COLLECTION®
GESCHIRRSPULEN
e @ :

GESCHIRRSPULER FUR JEDEN MOMENT

Unsere Geschirrsptler sind fur begeisterte Koche gemacht. Kein
verkrusteter Topf, keine vollgespritzte Bratpfanne oder filigranes
Glas wird mehr nach dem Essen per Hand abgespdlt. Dafir gibt es
unsere Geschirrspdler: in zwei Grof3en, mit 45 und 60 cm ist jeder
Koch und jede Kiichengrofie ideal versorgt.




SPONTANITAT IST
EINSTELLUNGSSACHE

@

Unsere Geschirrsplilmaschinen passen sich lhrer Kiiche an, nicht umgekehrt

Eine Geschirrspllmaschine nimmt dem Koch gern die l&stige Arbeit ab. Und eine Gute kann sogar
mit dem Einfallsreichtum ihres Kochs mithalten: Ganz gleich, ob groRe Pfannen oder kleine Teller,
unsere Spilmaschine mit ihren Flex-Kérben lasst sich genau so einrichten, wie man es gerade
braucht. Das richtige Spilprogramm erledigt den Rest. Unser intuitives Top TFT-Mehrfarbdisplay
mit Touch Bedienung macht es Ihnen auRerdem leicht, sich aufs Kochen zu konzentrieren, anstatt
auf das Einstellen des Spilprogramms. Und egal fiir welche GroRe Sie sich entscheiden, ob fiir die
integrierte oder vollintegrierte Variante, unsere Geschirrspilmaschinen passen sich lhrer Kiiche
und lhrem Leben an.

HIER IST SAUBERKEIT
PROGRAMM

Angebackenes Ei oder Omas gute China Teetassen?
Es gibt ein Programm fiir jede Herausforderung:
Vom Chef 70° fur die harten Falle, iiber Auto (den
cleveren Allrounder) bis zum schnellen 1-Stun-
den-Programm - freuen Sie sich auf blitzblanke
Ergebnisse. Und sie kénnen nicht nur sauber,
sondern auch trocken: Dank Zeolith ist das Trock-
nungsergebnis einmalig gut, egal ob Glas, Porzellan
oder sogar Kunststoff.

Zeolith-
Trocknen

%

Programm Programm Programm

-@ ’
45-65.°C

EASY CLEAN — PERFEKTE

PFLEGE FUR LANGANHALTENDE
REINIGUNGSQUALITAT

Nach 30 Sptlgé&ngen erinnert Sie Ihr Geschirrspler
daran, das Maschinen-Pflegeprogramm laufen zu
lassen. Dieses spezielle Programm sorgt fur eine
intensive Reinigung des Spulers und somit fur eine
langanhaltend optimale Spilleistung. Einfach ein
Flaschchen Maschinenreiniger in den Oberkorb des
leeren Geschirrspulers stellen und das EasyClean
Programm laufen lassen. :

KOMPAKT
UND GLANZEND

Unsere 45 cm Geschirrspiler:
Kompakte Malie, volle Leistung
und Ausstattung wie unsere

60 cm Geschirrspdiler.
Easy Clean

]
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SENSOR

Ok _TUROFFNUNG

SCHARN | ER Tir auf fir glanzenden Spilkomfort

>—©—<

Keine Einschrankungen beim
Einbau

Dank innovativer Scharniertechnik'an
‘der Geschirrspulertir gibt es keine
Einschrankungen beim Einbau eines
vollintegrierbaren Geschirrspilers in
moderne Kiichen mit kleinen SpaltmafRen

oder niedrigen Sockelhéhen! Die Mébel-

front aus dem Kiichenmobelprogramm

el ey T e e S hlah ) £ Ein ganz besonderes Highlight — exklusiv bei

Scharnier an der Geschirrspiilertir i ., der NEFF MegaCollection®: Die innovative und

befestigt. Dadurch schiebt sich beim y : - hochst komfortable SensorTuréffnung — ein

Bfiret det Tirfe e e s threh leichter Druck auf die Geratefront gentigt und

oben. ein AnstoBén e e Soekal wird die Geschirrspilertir 6ffnet sich automatisch

SO TERET : einen Spalt weit. Die Montage eines Griffes
oder einer Griffleiste konnen Sie sich somit
ersparen. ;

TIME LIGHT
- @ —=

Immer wissen was lauft

Damit Sie auch bei lhrem vollintegrier-
ten NEFF Geschirrspiler immer wissen,
was gerade lauft, haben wir die inno-
vative Restzeitprojektion TimeLight®
entwickelt. Dabei wird die verbleibende -
Zeit bis zum Ende eines Spilgangs
exakt in Stunden und Minuten in
hervorragender Lesbarkeit auf den
Kichenboden projiziert.

ZEOLITH-TROCKNEN
Das nattrliche Mineral Zeolith reduziert den
Energieverbrauch auf ein Minimum. Es nimmt wahrend
der Trocknungsphase die feuchte Luft auf und wandelt sie
in trockene, heilRe Luft um. Eine schnelle und effiziente
Trocknung ist dadurch garantiert. Mit der Sonderfunktion
Glanztrocknen werden Glaser, Porzellan und Kunststoff-
behalter optimal getrocknet und glanzend sauber.

Zeolith-
Tracknen

%




58

JE MEHR FLEX 1M SPIEL
IST UMSO MEHR SPIEL-
RAUM HABEN SIE

Ob grofRe, sperrige Topfe oder feines
Glas, mit den Flex-Kérben passt sich
Ihre Spilmaschine Ihrem Geschirr an.
Durch leichten Druck auf die roten
Markierungen stellen Sie die Kérbe so
ein, wie Sie es brauchen.

MAXIMAL FLEXIBEL
Die Flex @80T Korbe bieten
mit einer Vielzahl an umklappbaren
Stachelreihen im Ober- und Unterkorb
sowie einem Glaseranlageblgel im
Unterkorb volle Flexibilitat. Mit einem
Handgriff schaffen Sie Platz
fur groRe, kleine oder
sperrige Geschirrteile.

e
Niedriger
Wassersprihdruck
fur superleises
Reinigen mit dem
Silence Programm.




FLEX 909 SCHUBLADE
s __® S

Extra viel Raum fiir Besteck & Co

Alle Geschirrspiiler der MegaCollection® kénnen mit der Flex @22 Schublade
(Sonderzubehor) nachgeriistet werden. Absenkbare Ablagebereiche auf beiden
Seiten, umlegbare Stacheln sowie eine extra Aussparung schaffen Raum fir gro-
Rere Besteckteile, Espressotassen sowie Koch- und Backutensilien. Aufgedruckte
Symbolgrafiken erleichtern das Einsortieren. Zudem sind die flexiblen EJemente in
‘einer auffallig roten Farbgestaltung und somit auf den ersten Blick sichtbar.

3-fach RackMatic®, die bewshrte
und hochst komfortable Oberkorb-
hohenverstellung mit Vollauszug

Viel Platz fur groRRe Teller-
durchmesser im Unterkorb

)

FLEX QD
GESCHIRRKORBE
P g

Geschirrkorbe, die sich voll anpassen

A= o

Mit einem Wort einfach nur ,praktisch”. Geschirrkorbe, die sich Voll flexibel fiir jede
genau so verstellen lassen, wie Sie Platz brauchen - Flex @85, FEyon Geschirr -
GenieRen Sie die vollkommene Flexibilitat fir eine hocheffektive
Nutzung des Innenraums lhres Geschirrspulers. Fir eine komfortable
Handhabung sind samtliche flexibel verstellbaren Elemente in einer
auffallig roten Farbgestaltung und somit auf den ersten Blick sicht-
bar: Die jeweils sechs klappbaren Tellerhaltereihen im Ober- und
Unterkorb, die Hebel zur einfachen Hohenverstellung des Oberkorbs
mit der 3-fach-RackMatic® und die absenkbaren Bereiche und
Klappstacheln in der nachriistbaren Flex @8% Schublade (Extra).
Sehr komfortabel: die Glasetagere flir sicheren und stabilen Halt

von langstieligen Glasern im Oberkorb sowie riesig Platz fir groRRe
Tellerdurchmesser im Unterkorb.
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GLAS 40

Sanft zu empfindlichen
Glasern

Mit dem Programm kénnen —
Sie getrost hochwertige und CLEUERE DE }AH_S

empfindliche Glaser spiilen.

Das sanfte Spiilen bei niedrigen g "N
Temperaturen, einer optimier- FUR ALLE FALLE

ten Klarsptilertemperatur und
einer verlangerten Trocknungs-
phase garantiert eine scho-
nende Reinigung und glénzende
Spul- und Trocknungsergebnisse.

EFFICIENT
SILENT DRIVE

Volle Power und dennoch
sparsam und leise

Die innovative Brushless-DC-Technologie
ermaoglicht einen hohen Wirkungsgrad
des Motors bei leisem Betrieb. Da die
Pumpe Leistung und Druck permanent
anpasst, werden Wasser- und Energie-
verbrauch niedrig gehalten.

DOSIER ASSISTENT
Eine Auffangschale vorne am
Oberkorb der Geschirrspiiler, in
die der Reiniger-Tab direkt aus
der Dosierkammer wahrend des
Spulvorgangs hineinfallt, sorgt fir
eine optimale Wirkungsentfaltung
des Tabs. Mit einem gezielten
- Wasserstrahl wird er
kontrolliert auf-
gelost.

Glasetageren
fur sicheren Halt

HYG I’Elgl)E PLUS

P \

Fir Geschirr, das hochste Hygiene erfordert

Die Sonderfunktion HygienePlus sorgt fir eine antibakte-
rielle Reinigung von Geschirrteilen, die hochste Hygiene
erfordern wie z. B. Babyflaschen, Schneidebretter, Glaser
und Besteck. HygienePlus wird per Tastendruck zuge-
schaltet. Dank einer exakten Steuerung wird ein hohes
Temperaturniveau von ca. 70°C Uber etwa 10 Minuten
konstant gehalten. Ideal fir Haushalte mit kleinen Kindern
und Allergikern. '




BEDIENKONZEPT GESCHIRRSPULER VOLLINTEGRIERBAR

TOUCH BEDIENUNG MIT TOP TFT-MEHRFARBDISPLAY

Intuitive, einfache Bedienung: Das hochauflosende Farbdisplay, das Info-Zentrum bei NEFF Premium-=Geschirrspiilern, zeigt neben der
tagesaktuellen Uhrzeit die vorgenommene Auswahl der Programme und Optionen, den Programmstatus sowie den genauen Zeitpunkt des
Programmendes an. Zusatzlich unterstitzt es mit Bedienhinweisen und Statusinformationen, wie z. B. Salzmangel. Durch Betatigen der
Infotaste erhalten Sie zusatzliche Informationen fir eine optimale Programmwahl der bis zu acht Programme und funf Zusatzoptionen.

TOUCH BEDIENUNG MIT LED-FUNKTIONSDISPLAY

Einfache Bedienung: Die vorgenommene Auswahl der Programme und Optionen wird mittels Leuchtdiode an den jeweiligen Tasten ange-
zeigt, im LED-Funktionsdisplay werden die Restlaufzeit des Programmes sowie Statusinformationen, wie z. B. Salzmangel angezeigt.

TASTEN BEDIENUNG MIT BLENDENANZEIGE

Einfache Bedienung per Tastentip: Die vorgenommene Auswahl der Programme und Optionen wird mittels Leuchtdiode an den jeweiligen
Tasten angezeigt, im Display werden die Restlaufzeit des Programmes sowie Statusinformationen, wie z. B. Salzmangel angezeigt.

BEDIENKONZEPT GESCHIRRSPULER INTEGRIERBAR

TASTEN BEDIENUNG MIT BLENDENANZEIGE

Einfache Bedienung per Tastentip: Die vorgenommene Auswahl der Programme und Optionen wird mittels Leuchtdiode tiber den jeweili-
gen Tasten angezeigt, im Display werden die Restlaufzeit des Programmes sowie Statusinformationen, wie z. B. Salzmangel angezeigt.

MEGACOLLECTION® GESCHIRRSPULER M UBERBLICK

Typenbezeich- Energie- Zeolith Energiever- Wasserver- Anzahl Anzahl Easy Lautstarke Korb- Silence Vario-
nung label* brauch pro brauch pro Pro- Sonder- Clean dB(A) re  system Programm Scharnier
Spulgang Spulgang gramme funktionen 1pW

Liter

60 cm breite Gerate
S717P80D0OE GV97800PVS
S727P80DOE GX97800PVS
S516P80X0E GV96800P
S526P80X0E GX96800P
S515P80DOE GV95800P
S525P80D0OE GX95800P
S513P60X4E GV94604P
S523P60X4E GX94604P
S513P60X2E GV94602P
S523P60X2E GX94602P
S413P60S2E GI94602P
S423P60S2E GH94602P

o OO0 O OO0 OO OO 00  © 0 ™
w w w w wwkr o,
Slfsflsssslslafa]s

N N N N N RN RN

45 cm breite Gerate
S786T60DOE NEU GKV9600TVS A+++

* Auf einer EEK-Skala von A+++ bis D



~ PASSENDE LOSUNG
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,Ein gutes Essen besteht aus hochwertigen Lebensmitteln. Diese
sollen optimal bis zum Verbrauch gelagert werden. FreshSafe 3 ist
hier die beste L6sung, um dies zu ermoglichen. Dabei wird Obst
und Gemise bei hoherer Luftfeuchtigkeit und nahe O Grad aufbe-
wahrt. Aber auch fir Fisch oder Fleisch gibt es eine Schublade nahe
0 Grad, die die Sicherheit fir die Produkte gewahrleistet.”
EVELINE VINZENZ

Produktmarketingmanager Kihlen, NEFF

FRISCHE UND VIELFALT -
FUR JEDEN KOCHTYP.D



MEGA COLLECTION®
KUHLEN UND
GEFRIEREN

KUHLSCHRANKE UND GEFRIERSCHRANKE FUR
PASSIONIERTE GENIESSER

Selbst der beste Koch braucht fiir seine Kunst gute Zutaten.
Darum gibt es eigentlich nichts wichtigeres als die richtige
Aufbewahrung von Lebensmitteln: All unsere Modelle — ob
Kihlschrank, Gefrierschrank oder Kiihl-Gefrierkombination,
eingebaut oder freistehend — halten jedes Salatblatt, jedes
Lammkotelett und jede Erdbeere langer frisch.
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SO COOL KANN KUHLEN SEIN
> @ : <

Die kreative Kiuhl- und Gefrierkombination fiir Geschmacks-Bewahrer

Eine Kiche ist so individuell wie ihr Koch und so sollte auch der Kihlschrank den eigenen Geschmack
widerspiegeln. Unsere freistehende, kreative Kihl- und Gefrierkombination mit NoFrost und seiner
gerdaumigen Innenaufteilung macht mehr aus lhrer Kiiche. Seine FreshSafe 2 <0°C> Schubladen
halten Zutaten langer frisch wahrend NoFrost dafiir sorgt, dass Sie |hren Tiefkiihlschrank nie mehr
selbst abtauen missen. Die Kihlschranktir aus Mattglas in Kreideoptik ist wiederbeschreibbar

und magnetisch, damit Sie jederzeit Ihre Rezeptideen, Einkaufslisten oder Erinnerungen festhalten
kénnen.

GESUCHT,
GEFUNDEN!

Damit Sie schneller
finden, wonach
Ihnen ist: Das

LED Side Light.




2X LANGER FRISCH -
FRESHSAFE 2 <0°C>
ﬂ FreshSafe 2 <0°C> schenkt Ihnen gleich

drei Schubladen voll Frische: zwei, die
Fleisch, Fisch und Kase bei Temperaturen um
0°C bis zu zwei mal langer frisch halten und
eine Schublade mit Schieberegler, die fir das
Q (Q) beste Klima sorgt, um Obst und Gemise fast
~_ doppelt so lange frisch zu halten.

NO FROST
Mihsames Abtauen? Angetaute Lebens- o0
% mittel im Gefrierfach? Das kénnen Sie FreshSafe /

jetzt getrost vergessen. Unser Gefrier-
fach taut selbststandig ab und zwar
immer dann, wenn es notig ist.

pgv— O B

60 cm-70'cm %

GANZ SCHON \ 270 Z "EEREINANDER

776 cm 790 cm 7)cm In einer Kiiche ist noch Luft nach
CLEUER D}ESE Pt oben? Anders als bei anderen
! 88cm 102cm _Kahl- und Gefrierkombinationen-
AT kann man mit dem Einbau der
RAUM GES }A}_} UNG u a0 Gerate Ubereinander aus einer
Geben Sie Ihren Zutaten soviel Kiihlraum KUN@H QQ b QQQ E:;Tj;;i?:;;fEISQLUS:d
wie sie brauchen, um frisch zu bleiben: :e: j‘ﬁ :G:ﬁ Gefrierelemente miteinander
Suchen Sie sich einfach unsere kreative ’}K‘ i i a2 RO B ar T s et
Kuhl- und Gefrierkombination in der enorme Héhen erfeichen und
gewlinschten Breite aus und entdecken Gemeren freien Stauraum nutzen, wie mit
Sie, wie flexibel Sie den Platz im Innen- 98em 88cm 88em keiner herkémmlichen Kihl- und
raum nutzen konnen. Gefrierkombination.

ALLES IN REICHWEITE

AR TIHIIHITINMTITTHINIINN

;

| e

¢
90° OFFNUNGSWINKEL AUSZIEHBARE GLASPLATTEN VARIOZONE/GEFRIERFACH
Ein Traum fir jeden, der eine Kiiche Was niitzt einem das flexibelste Kleine Eispackungen, eine*
mit Ecken und Kanten hat: Man kann  Gerat, wenn man nicht an die Mar- komplette Weihnachtsgans oder die
alle unsere freistehenden Kuhl- und meladenglaser und Joghurtbecher Reste lhres letzten 5-Gange-Mentis?
Gefrierlosungen in der Ecke platzie- ganz hinten kommt? In unserer Mit zwei herausnehmbaren Boden
ren und bekommt kreativen Kihl- und Gefrierkombina- ~ und drei Schubladen finden Lebens-
die Tur trotzdem 90° weit auf. tion versteckt sich nichts mehr. Denn  mittel aller Art und GréRe ihren
Dadurch kann man die Schubladen 4 Glasplatten in diesem Gerat kon- Platz.
vollstandig ausziehen. nen Sie ganz einfach herausziehen.
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PLATZ FUR ALLES
UND ALLES AN SEINEM PLATZ
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Spilmaschine zu reinigen.

Mit unserem GourmetTablett und Flexiblen Flaschengitter

Manchmal sind es die kleinen Dinge, die einen grofRen Unterschied machen. So auch unser neues
Flexibles Flaschengitter, das Flaschen aller Art bequem und sicher ohne Herumrollen lagert und
anderen Lebensmitteln jederzeit flexibel Platz einraumt. Unser GourmetTablett bietet noch mehr
Méglichkeiten: Egal, ob Sie in seinen Schalchen Lammfleisch marinieren, einen Crumble backen,
knackigen Salat servieren oder etwas kaltstellen — es ist fir jede Kochidee zu haben und leicht in der

GOURMET TABLETT
Unser GourmetTablett macht
immer etwas her — lecker ange-
richtet am Tisch, hitzeresistent
im Backofen, spilmaschinenfest
im Geschirrspiler oder appetit-
lich aufbewahrt im Kihlschrank.

ei Geréaten
der GourmetLine

im Lieferumfang

enthalten.

UNSER GOURMET TABLETT -

SO VIELFALTIG WIE SIE

MULTIFUNKTIONALE SCHALCHEN:

® Zum Aufbewahren, Einfrieren, Zubereiten im
Backofen, Aufwarmen in der Mikrowelle und
einfachen Reinigen in der Spilmaschine.

BESTEHEND AUS:

® einem Bambustablett

® vier gefrier-, backofen und
spllmaschinenfesten Glas-Schélchen

® 2 x 4 Deckeln (vier Kunstoffdeckel,
vier flexible, luftdichte Deckel)

FUR WARME
ODER ..
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FLEXIBLES FLASCHENGITTER y

Wein, Milch oder selbstgemachte Limonade - | ’
die abwechselnd geformten Streben unseres

Flaschengitters halten Flaschen aller Art

sicher im Griff. So lassen sich auch andere

Lebensmittel flexibel daneben lagern.

A Wl‘

=t /1],

UNSER FLEXIBLES FLASCHENGITTER

MEHR PLATZ
WENIGER GEDRANGE

| Geraten
der GourmetLine
im Lieferumfang

entha‘ten

[ FUR DEN GROSSEN DURST

— D

KEINE ROLLENDEN: |

FLASCHEN
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DER BESTE PLATZ FUR
FRISCHE LEBENSMITTEL

(- ﬂ —
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Ganz einfach langer frisch

Die Kaltegerate-Generation der NEFF MegaCollection® bietet ein Maximum an Komfort und Flexibilitat.
Und sie bietet mit ihren FreshSafe Frischesystemen hervorragende Bedingungen fir die optimale
Lagerung von frischen Lebensmitteln. NEFF K&ltegerate sind selbstverstandlich sehr energiesparend.
Das dokumentiert die Energie-Effizienzklasse A+++.

WET AN
FRESH SAFE

-, ————
3x langer natirlich frische Lebensmittel

Zwei Klimazonen mit unterschiedlicher Luftfeuchtigkeit
und einer Temperatur nahe 0° C sorgen fur bestmogliche
Kihl- und Lagerbedingungen.

Fresh Safe @8% FEUCHT-ZONE: Vitamine und N&hrstoffe
werden deutlich ldnger erhalten. Obst und Gemise bleiben
knackig und bewahren ihr Aroma.

Fresh Safe. @9 TROCKEN-ZONE: Dieses Fach bietet

ein ideales Klima fur Fisch, Fleisch, Wurst, Milch, Milch-
produkte und Hartkase.

cog
FreshSafe
=

=
£ no
T_O C__J

o
FreshSafe
i

c)_l

(AW
FRESH SAFE

2x langer knackig frisches Obst und Gemiise

Viele Sorten Gemlse, allen voran Salat, bendtigen eine
erhohte Luftfeuchtigkeit. Dann bleiben Frische, Qualitat und
Nahrstoffe optimal erhalten. Die Feuchfigkeit kann mit der
FreshSafe @Q-Schublade — wie in einem Frischetresor — mit
einem Schieberegler optimal eingestellt werden. Obst und
Gemiise bleiben doppelt so lange frisch, behalten ihre
Nahrstoffe, ihren typischen Geschmack und ihre knackige ™.
Konsistenz.
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MEGA COLLECTION® KUHL- UND GEF RIERGERATE
1M UBERBLICK

Best.-Nr. Typenbezeich- Gerate- Energie- Energie- Nutzinhaltin | Gourmet- LED-Innen- SoftClose FreshSafe FreshSafe NoFrost LowFrost
VIB nung héhein  effizienz- verbrauch Line beleuch- on oo
mm Klasse* kWh/Jahr  Gesamt Kihlen Gefrie- tung Nutzin-
ren haltin|
7 154 o
FREISTEHENDE KUHL-GEFRIERKOMBINATIONEN
KG7493B40 KSN945A3MC 2030 A+++ 182 435 330 105 - v - v = v =
KG7393B40 KSN925A3MC 2030 At+++ 182 366 279 87 - v - v - v =
KUHL-GEFRIERKOMBINATIONEN
KI6876D35  KG839GL 1775 At+ 225 270 209 61 v v v v - - v
K12826D35 K849GL 1775 A++ 209 286 250 34 v v v v - - =
KI1816D35 K839GL 1775 A++ 116 319 319 - v v v v = = =
KI8526D35  KN549GL 1400 A++ 196 204 189 15 v v v v - = =
KI8516D35  KN539GL 1400 At+ 124 222 222 - v v v v - = =
KI2426D35 K449GL 1225 A++ 172 195 180 15 v v v v - - -
KI1416D35 K439GL 1225 A++ 105 211 211 - v v v v = = =
K16876F30 KG838A2MC 1775 A++ 225 270 209 61 - v - v - - v
KI7862F30 KF718A2MC 1775 A++ 222 255 188 67 - v - - = v =
KI5862F30 KG718A2MC 1775 A++ 231 267 191 76 = v - - - - -
K8524X2 KGB818ATMC 1775 A+ 275 276 217 59 = = = - - - -
KI2826F30 K848A2MC 1775 A++ 209 286 252 34 - v - v - = =
KIN816F30 K838A2MC 1775 At++ 116 319 319 - - v = v - - =
KI5672F30 KG518A2MC 1450 A++ 199 209 157 52 - v - - - - -
KI8526F30 KN548A2MC 1400 A++ 196 204 189 15 - v - = v = =
KI8516F30 KN538A2MC 1400 A++ 124 222 222 - - v - - v - -
KI2426F30 K448A2MC 1225 A++ 172 195 180 15 - v - v = = =
KI1416F30 K438A2MC 1225 A++ 105 21 211 = - v - v - = =
KI2422F30 K428A2MC 1225 A++ 172 195 180 15 - v = = = = =
KI1412F30 K418A2MC 1225 A++ 105 21 211 - - v - - = = =
KI2322F30 K328A2MC 1025 At++ 157 154 139 15 - v = = - - =
KI1312F30 K318A2MC 1025 A++ 100 172 172 - - v - - - - -
1 KI2222F30 K228A2MC 880 A++ 148 124 109 15 - v = = = = =
KI1212F30 K218A2MC 880 A++ 97 144 144 - - v - - - - -

GEFRIERSCHRANK
GI1216F30 G265A2MC 880 A++ 157 97 = 97 - - - - = - -

* Auf einer EEK-Skala von A+++ bis D
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TOLLES ZUBEHOR

FUR NOCH MEHR FREUDE

AM KOCHEN

=)
N~



ZUBEHOR

NUR DAS BESTE FUR IHRE NEFF KUCHE

Wertvolle, hochwertige Zutaten aus guter Quelle — was fir's
Kochen gilt, gilt auch fir Ihre Kiiche. Hochwertige NEFF Zubehor-
artikel, bewahrte Reinigungs- und Pflegeprodukte sowie Ersatz-
teile, die fur ein reibungsloses Kiichenerlebnis sorgen, gibt's bei
Ihrem NEFF Fachhandler oder im NEFF Onlineshop. Damit Sie beim
Kochen nie die gute Laune verlieren.
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TOP ZUBEHOR FUR NEFF HAUSGERATE

DAMPFSET FUR BACKOFEN
Best.-Nr. Z19DD10X0
MafRe: 19,0 x 40,5 x 35,0 cm

Mit diesem Set verwandeln Sie
Ihren Backofen im Nu in einen
vollwertigen Dampfgarer.
Bestehend aus einer tiefen, email-
lierten Pfanne, einem gelochten
Edelstahl-Einlegeblech, 2 Edel-
stahlschalen (1 gelocht) und
einem Sicherheitsglas-Deckel.
Nur zur Verwendung bei den
neuen NEFF Einbaubackéfen mit
VarioSteam® und CircoTherm®

DAMPFBEHALTER GELOCHT,
GROSSE XL

Best.-Nr. Z13CU11X0

MalRe: 3,5 x 45,5 x 37,5 cm

PROFI-PFANNE,
ANTHRAZITFARBEN EMAILLIERT
Best.-Nr. Z12CN10A0

MalRe: 8,1 x 45,5 x 37,5 cm

Ideal fur grofl3e Bratenstiicke und
zum Grillen.
10 | Volumen, spilmaschinenfest

DECKEL FUR PROFI-PFANNE
Best.-Nr. Z12CL10A0
MaRe: 7,4 x 42,4 x 37,7 cm

Ideal fur die schonende Zuberei-
tung von grofRRen Bratenstiicken —
der Backofen bleibt sauber!
Spilmaschinenfest

AUFLAUFPFANNE
Best.-Nr. Z12CM10A0
MaRe: 5,6 x 45,5 x 37,5 cm

Speziell fur Auflaufe wie z.B.
Moussaka.
Pyrolysefahig

BACK- UND BRATROST,
STANDARD

Best.-Nr. Z11CR10X0
MalRe: 3,1 x 45,5 x 37,5 cm

|rvr[r||v| lvrT-r

fu' i lw

BACKBLECH,
ANTIHAFT-BESCHICHTET
Best.-Nr. Z11AB10AQ
Mafe: 3,0x 45,5 x 37,5 cm

BACK- UND BRATROST, DAMPF
Best.-Nr. Z13CR10X0
MaRe: 5,9 x 45,5 x 37,5 cm

Fur Kuchen, Biskuits, Brot und
Hefegeback. Kein Einfetten oder
Backpapier notig dank einer
speziellen Beschichtung.

T
..,!I!'Em

I'v‘IIIIII II |I I|llllll"
e LA B |.‘.|.| ARRERARARAE.:

BACK- UND BRATROST,
MIKROWELLE

Best.-Nr. Z14CR10X0
MaRe: 2,1 x 45,3 x 38,0 cm

PIZZAFORM
Best.-Nr. Z12CP10AQ0
MaRe: @ 35 cm

UNIVERSALPFANNE,
ANTIHAFT-BESCHICHTET
Best.-Nr. Z11AUT0A0
MaRe: 3,8 x 45,5 x 37,5 cm

Speziell fur groRe und feuchte
Kuchen und Biskuits, Braten

und gefrorene Backwaren. Kein
Einfetten oder Backpapier nétig
dank spezieller Beschichtung.

KERAMIKBACKSTEIN, SCHWARZ
MIT HOLZSCHIEBER

Best.-Nr. Z1913X0

MalRe: 2,5 x 33,0 x 37,5

Ideal fur Brot, Fladenbrot, Pizza
und Tiefkthlgerichte.

Ideal fuir Pizza, Quiche und
Kuchen.
Emailliert, sptilmaschinenfest

GRILLSET
Best.-Nr. Z11CG10X0

Grillset fur Fleisch, Fisch und
Gemdse. Die CircoTherm®
HeiRluft umstrémt das Gargut
von allen Seiten gleichmaRig und
sorgt damit fur ein optimales
Geschmacksergebnis. Inhalt:

1 zweiteiliges Grillblech, 1 grofer
Grillspiefs mit 4 Klammern, 6 Por-
tionsspielRe mit Abstreifhilfe,

1 Trager, 1 Tragergestell,

1 Auflegegestell

GRILLBLECH,
ANTHRAZITFARBEN EMAILLIERT
Best.-Nr. Z12CQ10A0Q

MaRe: 1,8 x 43,6 x 37,5 cm

Ideal zum Grillen von Fisch,
Gefligel und Fleisch, perfekt fir
tiefgefrorene Pommes frites.
Wird eingelegt in die Univer-
sal-Pfanne (Z11AUT0AO).
Bratensaft bleibt in der Universal-
Pfanne, deshalb kaum Ol- und
Fettspritzer im Backofen.

iter

NEFF Zubehor erhalten
Sie bei lhrem Fachhandler
oder unter:
www.neff-home.com/de




COMFORT FLEX® AUSZUG,
1 EBENE, STANDARD
Best.-Nr. Z11TC10X0

COMFORT FLEX® AUSZUG,
1 EBENE, DAMPFFAHIG
Best.-Nr. Z13TC10X0

Rausziehen, entnehmen und
servieren — einfach gemacht mit
dem neuen ComfortFlex® Auszug.
Wie bei herkémmlichen Vollaus-
zugssystemen lassen sich
Backbleche vollstandig aus dem
Backofen herausziehen. Neu dabei
ist, dass die Schienen des Auszugs
nicht mehr im Weg sind und es
erstmals moglich ist, das Back-
blech wie ein Tablett seitlich zu
greifen. Das bedeutet mehr Sicher-
heit beim Hantieren. Selbst bei
schweren Gerichten.

COMFORT FLEX® AUSZUG,
1T EBENE UND RAHMEN 45 cm
Best.-Nr. Z11TC14X0

COMFORT FLEX® AUSZUG,

1 EBENE UND RAHMEN 45 cm,
DAMPFFAHIG

Best.-Nr. Z13TC14X0

COMFORT FLEX® AUSZUG,
1 EBENE UND RAHMEN
Best.-Nr. Z11TC16X0

COMFORT FLEX® AUSZUG,
1 EBENE UND RAHMEN,
DAMPFFAHIG

Best.-Nr. Z13TC16X0

GRILLPLATTE

Best.-Nr. Z9416X2
Bodenflache: 37,0 x 20,0 cm,
induktionsgeeignet

Verwandelt Ihr FlexInduction
Kochfeld im Nu in einen Grill.
Leckere Ergebnisse garantiert —
das Grillgut brat nicht im eigenen
Fett.

BRATER, INDUKTIONSGEEIGNET
Best.-Nr. Z9410X1

DAMPFEINSATZ WMF

(ZUR VERWENDUNG MIT DEM
PASSENDEN BRATER Z 9410 X1)
Best.-Nr. Z9415X1

GOURMET TABLETT
Best.-Nr. KS1840Z0

Bestehend aus einem Bambus-
tablett, vier gefrier-, backofen-
und sptlmaschinenfesten
Glasschalchen und 2x4 Deckeln
(vier Kunststoffdeckel, vier
flexible, luftdichte Deckel)

TEPPAN YAKI GROSS
Best.-Nr. Z9417X2
Bodenflache: 37,0 x 20,0 cm,
induktionsgeeignet

Kochen Sie wie die Profis — z.B.
vorne Sautieren auf Stufe 8,
hinten Warmhalten auf Stufe 3.




NEFF KUNDENSERVICE
> @ <

Bei Fragen, Antworten

NEFF steht fir hochste Qualitat. Das gilt fur unsere Gerate genauso wie fiir unseren Werkskunden-
dienst. Dieser bietet schon seit 40 Jahren schnelle und kompetente Hilfe bei Fragen und Proble-
men. Damit Sie sich jeden Tag tber ihre Haushaltsgerate freuen kénnen und Sie vollauf zufrieden

sind.
|
Verlassen Sie sich darauf, wir sind immer fir Sie da: Haben Sie Fragen zur Technik und den Funktionen der
24 Stunden, 7 Tage in der Woche. Gerate? Oder Sie benétigen einen Servicetechniker oder
Unter der MegaCollection® Service-Rufnummer ein Ersatzteil? Anruf gentigt und sofort kimmern wir uns
um Ihr Anliegen. Ubrigens: Ersatzteile sind bei NEFF nach
TELEFON: 0 89 / 12 474 474 dem Geratekauf in der Regel mindestens 10 Jahre lang
verfligbar.

erreichen Sie per Auswahl genau den Ansprechpartner,

den Sie benétigen. — in der Reparaturannahme, in der MIT ZAHLREICHEN AUSZEICHNUNGEN

Ersatzteilbestellung und in der Produktberatung. Dass Sie unseren Werkskundendienst guten Gewissens

‘ nutzen und auch weiterempfehlen kbnnen, bestatigt
MIT PERSONLICHEM KONTAKT auch das unabhangige Agentur Service-Rating. lhr
Wenn Sie Fragen zu den Geraten der MegaCollection® Urteil: Bei uns kénnen Sie sich in puncto Service, Bera-
oder dem gesamten NEFF Einbaugerateprogramm tung, Organisation und Nachhaltigkeit auf exzellente
haben, hilft Ihnen Ihr NEFF Fachhandler gerne weiter. Leistungen verlassen.

NUTZEN SIE UNSEREN ERSTKLASSIGEN SERVICE -
WIR SIND RUND UM DIE UHR FUR SIE DA:

ERSATZTEIL- UND
ZUBEHORBESTELLUNG

<

N\

MEGA COLLE
SERVICE-TELEFON-NR.
089 /12 474 474

PRODUKT- UND ”
ANWENDERBERATUNG REPARATUR-SERVICE FUR

s ™ GROSSGERATE

Wir sind selbstverstandlich auch im Internet fiif'Sie da: www.neff-home.com/de finden Sie
ausfiihrliche Informationen zu allen Produkten und zu den Besonderheiten der Marke NEFF.

)
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Dusscldorf
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Um welches Anliegen es sich auch handelt,
Hilfe wartet in direkter Nachbarschaft. Denn
NEFF verfigt ber ein dichtes Servicenetz, auf
das sich Ihre Kunden verlassen kénnen. Ein
Anruf gentigt und einer unserer 700 Techniker
erscheint zum flexiblen Wunschtermin auch
am Abend - im Notfall auch am Wochenende.
In den meisten Fallen kann das Problem gleich
beim ersten Besuch behoben werden. Denn
schon bei der Terminvereinbarung wird eine
konkrete Fehlerdiagnose angestrebt, um gleich
das richtige Ersatzteil dabeizuhaben. So muss
niemand lange auf sein Hausgerét verzichten.

= ® Leipzig

® [ )

Chemnitz
[ ]

[ ]
o ®¢ @® Nirnberg
o o° oo

® Regensburg

WIR SND RLND UM L D © UMR EINSATZBERETT
WIE UNSERE GERATE .




NEFF SERVICE IM INTERNET

: e

Hilfreiche Informationen von A-Z

In unserem Service Bereich unter www.neff-home.com/de stehen wir lhnen mit wertvollen Infor-
mationen und praktischer Unterstitzung vor und nach dem Kauf zur Seite — leicht verstandlich und
benutzerfreundlich. Klicken Sie einfach auf die Kategorie, tiber die Sie sich informieren mochten.
Sie finden unter anderem Informationen Uber die Reinigung und Pflege, einfache Reparaturanlei-
tungen, Gebrauchsanleitungen und andere Support-Optionen fir Ihr NEFF Geréat.

Garantieverlangerung e -
Antrag ¥

ach e Kaesf et Coerits ktbeniess St vean des

Hilfe vom Gerate-
NEFF Assistent
Kundendienst

Zubehbr &
Ersatzteile

#
- | — "

MYNEFF

Finden Sk snen NEFF Hardier n Faer
N, cier S e clor Planuang er

=

s\
5

GARANTIEVERLANGERUNG

Nach dem Kauf Ihres NEFF Einbaugerates konnen
Sie von der NEFF Garantieverlangerung profitieren.
Mit der Garantieverlangerung wird |hr NEFF Haus-
gerat auch nach Ablauf der 2-jahrigen Hersteller-
garantie kostenlos repariert - fiir weitere 3 Jahre.

MIT EIN PAAR KLICKS ZU IHREN
GEWUNSCHTEN INFORMATIONEN

Sie haben ein Problem oder Fragen zu lhrem

NEFF Einbaugerat? Wahlen Sie je nach Bedarf die
Kategorien Kundendienst, Gerate-Assistent oder- °
Gebrauchsanleitungen.

Der NEFF Kundendienst kiimmert sich um die
umfassende Pflege und Wartung lhres Gerates.
Der Gerate-Assistent unterstitzt Sie bei der

Fehlerdiagnose und stellt Ihnen wertvolle Tipps
und hilfreiche Dokumente zur Verftigung. Und

in unseren Gebrauchsanleitungen finden Sie
praktische Informationen zur Inbetriebnahme und
Verwendung lhres NEFF Gerats




NUR DAS BESTE FUR IHRE NEFF KUCHE

NUR DAS BESTE FUR IHRE NEFF KUCHE
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NUTZLICHES ZUBEHOR - PASSENDE ERSATZTEILE

Benotigen Sie original NEFF-Ersatzteile, hochwertiges Zubehor oder Reinigungs- und Pflegepro-
dukte, die speziell fur NEFF Gerate entwickelt und getestet wurden? Dann sind Sie hier richtig.
Wertvolle, hochwertige Zutaten aus guter Quelle — was fiir's Kochen gilt, gilt auch fur lhre Kiche.
Unser Onlineshop bietet hochwertige NEFF Zubehorartikel, bewéahrte Reinigungs- und Pflegepro-
dukte sowie Ersatzteile, die fir ein reibungsloses Kiichenerlebnis sorgen. Damit Sie beim Kochen
nie die gute Laune verlieren.

Haben Sie Fragen zu |hrem Produkt?

F RAG E N ZU l H RE M P RO D U KT = WI R == Honlakbassn Sie oo NEFF ProculiDenaiung per WhatsApo

BEANTWORTEN SIE PER WHAT'S APP =
Sie haben Fragen zu Ihrem NEFF—Einbaugerétﬂ
Kontaktieren Sie doch ganz einfach die NEFF ' '

Produktberatung per What's App. Nummer
eingeben und los geht's.

Reparaturtermin online buchen
' R | el

HEPAR&MTERN!N W uzpmmzw

Wgnes s Be 48 dnsearper e B

Bendtigen Sie Unterstiitzung? Hier finden Sie
hilfreiche Informationen

SIE MOCHTENDEN NEFF
KUNDENDIENST mMAK*JEJiEN?

26 S B e e B 3 | 47 L oy
s o T B A g
il e - o S sk - ' Wb -4, i

% méchton dér HEFF Eundndinst kensaicieren]

T ]
)“ r $p identifizieren Sie lhr Gerat.

° : (1]
SIE BENOTIGEN UNTERSTUTZUNG? WAHLEN SIE UNTEN HRE
GERATEKATEGORIE AUS DER LISTE AUS

-

'DER NEFF KUNDENDIENST

um einen Termin zu veremb‘aren

~ Profitieren Sie von unserem zuverlassigen, kompetenten
und schnellen Service sowohl vor als auch nach dem Kauf.
Dabei konnen Sie einen Reperaturtermin bequem online
buchen. Selbstverstandhch kénre Sie uns auch anrufen,
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KOCHEN MIT NEFF -
FIN VERGNUGEN

> * < *

Wir befliigeln lhre Leidenschaft fiirs Kochen

Es gibt viele Moglichkeiten, mit NEFF zu kochen. Stobern Sie doch einfach mal in unser Geschichten-
kiche, in der leidenschaftliche Menschen aus ganz Europa aus dem Nahkastchen plaudern - online
unter www.neff-home.com/de/neff-entdecken/kochen-mit-neff. _
Oder binden Sie sich gleich die Schiirze um und besuchen Sie eine unserer Kochschulen. Wir verraten
Ihnen auch auch einige unserer Lieblingsrezepte fiir zu Hause. Was Sie auch wahlen, es wird mit

Sicherheit lecker. _
il L

e
=1y

DER NEFF
KOCHTREFF

Lust aufs Kochen mit NEFF? Neugierig auf

eine kulinarische Entdeckungstour voller
Uberraschungen — unterstutzt von unseren
erfahrenen NEFF Koch- und Produktexperten?
Entfalten Sie ihre Kochleidenschaft und entde-
cken Sie die Vielfalt der NEFF Gerate. Lassen Sie
sich begeistern von kdstlichen Rezepten, krea-
tiven Ideen und wissenswerten Tipps & Tricks.
Seien Sie unser Gast beim NEFF KochTreff im
NEFF Trainingszentrum in Minchen.

NEFF GAUMENFREUDE -
DAS BESONDERE MENU
Leben Sie lhre Kochbegeisterung aus und kochen
im Team mit einem Profikoch ein spannendes 3-Gange-
Ment - beim Kochen lernen Sie NEFF Gerate kennen und
finden heraus, welche am besten zu lhrem Kochstil passen.
Unsere Experten unterstitzen Sie dabei mit tberraschenden
Technik-Tipps und Wissenswertem zu Lebensmitteln
und Zubereitung. Freuen Sie sich auf ein Geschmackserlebnis —
denn gemeinsam gelingt alles am besten!
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&, VON PROFIS LERNEN -
ke DIE NEFF KOCHSCHULEN

Ob Sie Lammbhaxe bereits perfekt zart zubereiten kbnnen oder noch

ein wissbegieriger Anfanger sind, in unseren NEFF Kochschulen kann

jeder noch etwas dazu lernen Wahrend Sie professionelle Tipps lernen,

testen Sie unsere Gerate. Selbstverstandlich konnen Sie die leckeren

Friichte lhrer Arbeit anschlieRend in Ruhe genieRen.

~ NEFF Kochschulen gibt es in vielen verschiedenen Stadten. Interessiert?
" Dann schauenSie doch gleich mal nach einer NEFF Kochschule in Ihrer

Nahe unter: www.neff-home.com/de/neff-entdecken/kochen-mit-neff

UNSERE GESCHICHTENKUCHE, REZEPTE, VIELE WEITERE INFORMATIONEN, TERMINE UND ANMELDUNG ONLINE UNTER:

WWWNEFF—HOME.COM/DE/NEFF—ENTDECKEN/KOCHENfM}T—NEFF |
@E FF |

t J 77
KOCHEN AUS LEIDENSCHAFT SEIT 18.
oy )

— orendolischer Hamulg
‘E?x&%bce{;mt @u”wﬁkum
— MyoS

GESCHICHTENKUCHE
Weil begeisterte Koche immer auf der
Suche nach neuer Inspiration sind,

wollen wir Sie hier mit Geschichten, die
Uber den Tellerrand schauen, mit Men-
schen, die uns mit ihrer Leidenschaft fir
die gute Kiiche anstecken und mit neuen
Rezepten, die schon das Zubereiten zum
besonderen Genuss machen, versorgen.

NEFF AUGENSCHMAUS -
ZURUCKLEHNEN UND STAUNEN
Wir zeigen Ihnen in einer Kochvorfihrung unsere
Gerate und ihre zahlreichen Ausstattungsmerkmale
live und hautnah. Erfahren Sie, wie intuitive Technik Ihre
Kreativitat befligelt und erleben Sie Geréte, die sich an Sie
anpassen und nicht umgekehrt. Am Schluss lassen
wir uns die kostlichen Ergebnisse
gemeinsam schmecken.

)



NEFF IM INTERNET

Per Klick der schnelle und einfache Weg zu NEFF

Wir sind im Internet auf vielen Kanalen fiir Sie prasent: Auf den Social Media Plattformen YouTube,
Facebook und Pinterest sowie unserer Website neff-home.com/de.

Auf unserer Website erhalten Sie aktuelle Informationen tber die Marke NEFF, iber unsere Gerate und
vieles mehr. Auf den Social Media Kanélen sind wir im regelmaRigen Austausch mit Kochliebhabern.
Haben wir Ihr Interesse geweckt? Dann freuen wir uns auf Ihren Besuch.

© )

UNSERE WEBSITE “%
NEFF-HOME COM)/DE

Auf neff-home.com/de finden Sie alle Informationen zur
Marke NEFF — vom Wunschgerat, mit unseren interaktiven
Beratern, bis zu leckeren Rezepten in der Geschichten-
kiiche, Testberichte, Besonderheiten, Neuigkeiten, den
Online-Reparaturservice, Prospektmaterial zum Down-
loaden und vieles mehr. Und nicht zu vergessen: Hier finden
Sie bei Interesse lhren Fachhandler ganz in der Nahe.
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UNSERE BESTE ZUTAT: ERSTKLASSIGER SERVICE

Vir bei NEFF

atirich mal Hilfe gebeaucht. Wenden

NEFF HAUSGERATE —
INSPIRATIONSQUELLE FUR IHRE KUcHE

Kochen inspiriert Menschen, Menschen inspirisran uns. Das schreiben wir bej NEFF groft, Lassen Si

j NE: R, n Sie
ren Gaumen: Ob
ug bekommt — fhre NEFF Geréte sind fiir jede
kulinarische Herausforderung bestens ausgestattet!

. L - 4
thren Kochideen frele Bahn, Mit unseren innovativen GerSten verzaubern Sie [h
/iergang-Menis ader Nachtisch, von dem mar nicht gen

MyNEFF Registrierung
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Bitte geben Sie thre Daten zur Registrierung bei MyNeff ein
b
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: #
g
Aty T,
[
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MY NEFF

Mit einem MyNEFF Kundenkonto kénnen
Sie Ihr NEFF Geréat registrieren und von
vielen speziellen Angeboten und Aktionen
* profitieren sowie wichtige Produkt-Updates
erhalten. AuBerdem kénnen Sie auswahlen,
&= ob Sie jederzeit Gber Neuigkeitenvon NEFF
informiert werden méchten
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SOCIAL MEDIA

Menschen inspirieren uns. Nicht zuletzt deshalb ist NEFF

auf vielen Social Media Plattformen préasent — auf YouTube,
Facebook, Instagram und Pinterest. Dort kénnen Sie die
Hausgeratewelt von NEFF auf unterhaltsame und informative
Weise kennenlernen, sich von der Vielfaltigkeit unserer
Produkte Giberzeugen, unsere Innovationen entdecken und
sich vor allem mit uns und der Social Media Community
austauschen.

ob 03004 Personen petlin das

525965 Pacscnen WE40 a5 AbEnnidt

ol Gatuln mis

ol Gatlin mir

Q g 9 NetfHausgeraste
NEFF bei Facebook — ganz nah bei Koch- g S Al . e - m
enthusiasten, GenieRern und Freunden der © ue ——
kreativen Kiiche: mit leckeren Rezepten, [
verlockenden Koch-Videos, Gewinnspielen, ot
gezielten Informationen Uber unsere Pro-
dukte und aktuellen Ereignissen. EEEZ-EZSTQV

ANELBEH

2 Casdlngen
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ER  Festtack sencen

Stife & Micadt - ¢
Bacislemil, die

finden Sie viele hilfreiche Tutorials von

Experten, interessante Erklarungen
und praktische Tipps rund um'den Tuhe
Einbau und den Gebrauchvon NEFF
Haushaltsgeraten.

Auf Youtube und auch auf Instagram You

Sie interessieren sich fur unsere Einbaugerate? Dann
sind Sie bei Ihrem NEFF Fachhandler in Ihrer Nahe in
den besten Handen. Er wird Sie bestens beraten und
Ihnen die volle Funktionalitat unserer Einbaugerate
nahe bringen..Und er wird Sie tiberraschen: mit der
NEFF Smart TV App. : :

- DIE NEFE SIART U 2PP -

Imn:den Kategorien Fleisch, Vegetarisches und Backen
kénnen Sie die Features von NEFF Herden und Back-
ofenin ihrem eigenen Zuhause kennenlernen,

Wenn Sie sich z.B. fur einen NEFF Backofen mit
FullSteam interessieren, aber noch nicht wissen, wie
Sie diese Funktion am besten nutzen, kénnen Sie sich
mit dem passenden Erklar-Video der App informieren.
Dazu passende Rezepte kénnen Sie von der NEFF
Homepage herunterladen —als weitere Inspiration.

etzbs NG
in lhrem Smart TV ) :

- -
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GUTES GELINGEN — MIT
UNSEREN REZEPTEN

LECKERE IDEEN -
NEFF REZEPTE IM INTERNET

Diese Rezepte konnen unter Umstanden zu starkem
HeiRhunger fihren. Herzhaftes Fleisch, elegante vegeta-
rische Gerichte, verfihrerische Desserts und schmack-
hafte Frihstiicksideen — inspiriert von den Menschen,
die sich wunderbaren Zutaten widmen. Und gesammelt
fur all diejenigen, die gutes Essen lieben und immer auf
der Suche nach neuen Inspirationen sind.

IELE LECKERE REZEPTE ZUM ENFACHEN DOWNLORD &
FINDEN SIE UNTER: WWWNEFE-HOME COM/DE IN UNSEREM REZEPTPORTAL
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WARME

,| Abluftprinzip: Bei Dunstab-
zugshauben mit Abluftka-
nal wird der Kiichendunst
direkt nach dem Fettfilter nach
drauRen geleitet.

A

AmbientLight: Die Kiiche
kann nach dem Kochen in
atmospharisches Licht ge-
taucht werden. Es stehen 31 Far-
ben zur Auswahl, die ganz einfach
Uber das Display der Dunstabzugs-
haube ausgewahlt werden kénnen.

2dewnd | Back- und Bratassistent:
Fepd| Liefert Einstellempfehlun-
Ay gen fir eine groRRe Auswahl
an Gerichten, kiimmert sich um die
optimale Zubereitung, individuell
anderbar. Informiert auch tber die
Restzeit des Garprozesses.

?] CircoTherm®: Dieses HeiR-
luftsystem ermdglicht aro-
masichere Zubereitung
ohne Geschmacksiber-
tragung auf bis zu drei Ebenen
(bei flachen Speisen sogar auf

4 Ebenen) gleichzeitig.

Cire

e CircoTherm® sanft: Hochst
effiziente Heizart fur das
Backen und Garen auf
einer Ebene mit perfekten Ergeb-
nisse mit leicht langerer Gardauer
bei der Zubereitung auf einer
Ebene, speziell von Kuchen, Ge-
back, Auflaufen, Fleisch, Fisch und

Tiefkthlprodukten.
Inchtion
einfachen Fingertipp kon-
nen zwei Kochzonen (@ 18
oder 21 cm) zu einer gemeinsamen
groRen CombiZone verbunden und
als eine Einheit geregelt werden.

Combilnduction: Mit einem

(ComfortFlex®]

=5

ComfortFlex®: Innovatives
NEFF Auszugssystem, indi-
viduell auf jeder Ebene
platzierbar. Backbleche lassen sich
vollsténdig aus dem Backofen her-
ausziehen, seitlich greifen und wie
ein Tablett entnehmen. Eine ergo-
nomische Losung fir mehr Sicher-
heit und Komfort.

easyCean®] EasyClean®: Die Reini-
gungshilfe unterstiitzt
nach dem Gebrauch den

Reinigungsvorgang.

Efficient Drive: Hochleis-

Efficient Drive|
N tungsgeblase mit innovati-
: .
ver Motortechnologie in

NEFF Dunstabzugshauben

Flexnductin) Flex|nduction: Flexinduc-
Ei tiQns—Zonen erkennen
automatisch die Grofze und
Position der Topfe und Pfannen
und erhitzen sie genau an dieser
Stelle.

Risen | FullSteam: Backofen und
S\éz Dampfgarer in einem

Gerat, alles ist moglich:
Klassische Zubereitung, mit oder
ohne Dampfzugabe, im Kombi-
betrieb mit Dampfunterstiitzung
oder nur Dampfgaren. Inklusive
Automatik-Programmen. Regene-
rieren und Warmhaltefunktion
mit Dampf.

FullTouchControl: Extra
ﬁ Bedienkomfort in der
Al Backofen-Topklasse. Hoch-

auflésendes TFT-Farbdisplay mit
Ubersichtlichem Geratemen.
Schnelle Navigation und einfache
Bedienung mit der FullTouch-Be-
dienung durch Fingertipp auf dem
innovativen FullTouch Display.

Hide®: Bei den Topmodel-
len der Backofen mit
Hide®-Funktion kann die
Backofentur vollstandig in ein Fach
unter dem Backofen eingeschoben
werden.

nduktion | |nduktionsbeheizung: Die
Hitze wird schnell und pra-
zise durch magnetische
Wirbelstrome direkt im Metall-
Kochgeschirr erzeugt.

NeffLight®: Brilliante,
strahlend helle Beleuch-
tung im Backofeninnen-
raum. Innovative Lichtfih-
rung Uber Lichtleiter in der Back-
ofentir sorgt auf allen Ebenen fur
eine gleichmaRige Lichtverteilung
und eine blendfreie Sicht in den
Backofen. Ab sofort auch in NEFF
Slide&Hide Backofen erhaltlich!

oovse | Pyrolyse: Nie wieder Back-
ofen reinigen! Der Back-
ofeninnenraum reinigt sich

selbststandig. Back-, Brat- und
Grillriickstéande werden bei hohen
Temperaturen zu Asche zersetzt.
Auswischen gentgt.

ShiftControl: Die kom-
fortable ShiftControl-Be-
i dienung fur eine schnelle

Navigation durch die Ments er-
maoglicht in Verbindung mit dem
hochauflésenden TFT-Display
eine bequeme und einfache
Bedienung.

sieneetaste | Silence Taste: Auf Wunsch
kann bei Modellen mit der
SilenceTaste der Gerausch-
pegel in fast jeder Leistungsstufe
reduziert werden — fiir eine indivi-
duelle Wohlfiihl-Atmosphére.

sicearide”] Slide&Hide®: Die voll

| 1- versenkbare Backofentir
I<=" | schafft Platz fir bequemen
Zugriff zum Backofeninnenraum.

sidee | S| IDE®: Der Turgriff

| ~_ | schwenkt beim Offnen und
SchlieRen der Backofentir

automatisch und ergonomisch mit.

SoftLight

SoftLight: Die dimmbare
Beleuchtung fir Dunst-
= =14) abzlge.

TwistPad Fire®: Abnehm-

§ barer magnetischer

« Bedienknebel mit rotem
Lichtring, mit dem man die Steue-
rung des Kochfeldes sicher im Griff
hat.

TwistPad
Fire®

Umluft

Umluftprinzip: Dunstab-

zlige mit Umluftbetrieb
= ] nehmen Fett im Fettfilter

und den Kichendunst im Aktivkoh-

lefilter auf und fiihren die gerei-

nigte Luft in den Raum zurtick.

Noch effizienter mit CleanAir-

Umluftmodul.

o[ Jn

variosteam®| \/grioSteam®: Zusatzfunkti-
-_~,| onen zur Feuchtigkeits-
- zugabe in den Garraum in

drei verschiedenen Intensitaten.

SPULEN

AquaSensor
~~—
~~
~~
~~—

AquaSensor: Der Sensor
ermittelt den Verschmut-
zungsgrad des Spilwassers
und steuert sparsam die Frisch-
wasserzufuhr.

AquaStop®

AquaStop®: Das Sicher-
heitssystem verhindert
Wasserschaden. Es
befindet sich zwischen Wasser-
anschluss und Gerdat.

chef70° | Chef 70 °: Exklusiv-Pro-
HSSS+ gramm in allen NEFF

: Geschirrsptlern: das
optimale Reinigungsprogramm
speziell fur die intensive Reinigung
von stark verschmutztem und
verkrustetem Geschirr, Auflauf-
formen und Topfen.

Efficient
SilentDrive

Efficient SilentDrive: Diese
Motorentechnologie sorgt
fur einen hohen Wirkungs-
grad bei extrem leisem Betrieb.

S ] Glanztrocknen: Glanz-
trocknen mit Zeolith®: Mit
der Sonderfunktion werden
Glaser, Porzellan und Kunststoffbe-
halter optimal getrocknet.

Infolight

InfoLight: LED Lichtpunkt
der bei Betrieb des Gerats
auf den Kichenboden pro-
jiziert wird. Erhaltlich bei Geraten

der Bauform ,Vollintegriert”.
RackMatic®
die seitlichen Hebel gentigt
und der Oberkorb der Ge-
schirrsptlmaschine lasst sich sogar
im beladenen Zustand komfortabel
auf bis zu 3 verschiedene Hohen
einstellen.

RackMatic®: Ein Druck auf

Timelight: Die verblei-
bende Zeit bis zum Ende
eines Spilgangs wird exakt
in Stunden und Minuten in hervor-
ragender Lesbarkeit auf den Ku-
chenboden projiziert.

Fle:

Flex 1 Korbsystem:
Umklappbare Stachelreihen
im Korb sorgen dafir, dass
es bei Bedarf genug Platz fir groRe
Topfe gibt.

Fle:

Flex 2 Korbsystem: Durch
die flexiblen Ober- und Un-
- terkorbe kann der Innen-
raum der Geschirrspller viel effek-
tiver genutztwerden.

S e

Ve

Flex 3 Korbsystem: Fir eine
komfortable Handhabung
sind samtliche flexibel ver-
stellbaren Elemente in einer auffal-
lig roten Farbgestaltung und somit
auf den ersten Blick sichtbar. Gro-
Rerer Raum im Unterkorb fiir groRRe
Teller und gute Halt fur langstielige
Glaser im Oberkorb.

resawiade) FlexSchublade 2:
| Speziell geformte Schub-
—— ] |lade tiber dem Oberkorb

zur Aufnahme von Besteck, -
Kichenutensilien und sogar
Espressotassen.

FlexSchublade 3: Immer in
Kombination mit dem Flex-
—— ] 3-Korbsystem. Die flexiblen
absenkbaren Bereiche und die
Klappstacheln sind in einer auffallig
roten Farbgestaltung fir eine ein-
fache Handhabung.

FlexSchublade!
3

ol
P

variospeea®) \arioSpeed®: Die per
CL\ Tastendruck zuschaltbare
L= | Sonderfunktion verkiirzt

die Programmlange um bis zu 50%.

variespeea®) \arioSpeed® Plus: Die per
Cl_\ Tastendruck zuschaltbare

[+» | Sonderfunktion verkiirzt

die Programmlange um bis zu 66%.

Warme-

wame ) \Warmetauscher: Energie-
@ rickgewinnung nach dem
Y Passiv-Prinzip. Uber die
abgegebene Warme wird Wasser
passiv erwarmt.

Zeolith-

zeaith | Zeolith-Trocknen:

%"SSS Maximierung der Trock-
nungsleistung dank des

Einsatzes des natirlichen Materials

Zeolith.

KUHLEN

esare | FreshSafe 1: Transparente
"o o'| Schale fur Obst und Ge-

L JJ mise mit Feuchteregulie-
rung fur jederzeit frische Lebens-
mittel.

L

med2.. | FreshSafe 2: In dieser
'Z@od' Schublade mit Wellen-

= <) boden bleiben Obst/Ge-
muse bis zu zwei Mal langer frisch,
denn ein Feuchtigkeitsverlust oder
ein Austrocknen kann durch eine
dicht schliebare Abdeckung nach-
haltig verzogert werden.

~a58. ] FreshSafe 3: Optimale Be-
foeoC'| dingungen fur frische Le-
L~ ) bensmittel bietet das
FreshSafe 3 Kihlabteil in zwei spe-
ziellen Zonen bei konstanter Tem-
peratur nahe 0 °C und optimaler
Luftfeuchtigkeit. Dadurch halt
FreshSafe 3 frische Lebensmittel
bis zu 3 x langer frisch und sorgt
vor allem fir deutlich langeren Vi-
tamin- und Néhrwerterhalt!

L

m

o | LED-Beleuchtung: Hervor-
ragender Uberblick durch
besonders helle seitliche
LED-Leuchten.

tewrrost | | owFrost: Innovative Ge-
N2 friertechnologie verringert
die Eis- oder Reifbildung im
Gefrierteil. Das reduziert den Ener-
gieverbrauch und das Abtauen
geht wesentlich schneller als bei
herkémmlichen Systemen.
periodischen Abstanden

wird automatisch das gebil-

dete Eis abgetaut und aus dem
Gerat abgeleitet. Das lastige manu-
elle Abtauen der Gerate entfallt
somit ein fur alle Mal.

N
/|\

NoFrost-Ausfihrung: In

SoftClose

SoftClose: TurschlieRhilfe
5/ mit Softeinzug bei NEFF
Kaltegeraten mit Flach-
scharnier. Ab einem Winkel von ca.
20° schlieRt sich die Ture von
selbst. Eine Dampfung verhindert
ein abruptes Schlief3en der Tur.
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MEHR ZU UNSEREN
PRODUKTEN UNTER
WWW NEFF-HOME.COM/DE
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