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' Entsorgungshinweise, Sicherheitshinweise und Warnungen |

'Entsorgung des Altgerites

Ausgediente Geréte sofort unbrauchbar
machen. Netzstecker ziehen und
Anschiuf3kabel durchtrennen. Schnapp-
oder Riegelschlbsser entfernen cder
zerstéren — Sie verhindarn damit, daf3
spielende Kinder sich selbst einsperren

und in Lebensgefahr kommen. Kiinl-

und Gefriergerite enthalten {solationsgase
und Kaltemittel die eine fachgerechte Entsor-
gung erfordern. AuBerdem enthalten sie
wertvolle Stofe die einer Wiederverwertung
zugelithrt werden sollen. Nehmen Sie des- |
hal zum Entsorgen ihre zustdndige kommiu-
nale Entsorgungsstelle in Anspruch. ’
Bei Fragen wenden Sie sich bitte an thre
Gemeindaverwaltung oder thren Handler,
Achten Sie bitte darauf, daB die Rohrleitun-
gen thres Kéftegerédtas bis zum Abtransport
zu einer sachgerechten, umweltireundlichen
Entsorgung nicht beschadigt werden.

Entsorgung der

‘Neugerate-Verpackung

Alle verwendeten Verpackungsmaterialien
sind umweltvertraglich und wieder-
verwertbar. |

Die Kartonagen bestehen aus zwischen
80 % bis 100 % Altpapier. Holzteile sind
nichit chemisch behandeit.

Die Folien sind aus Polyethylen {PE), die
Umbénderung aus Polypropylen { PP) und
die FCKW-freien Paolsterteile aus
geschaumtem Polystyrol (PS). Diese
Materialien sind reine Kohlenwasserstoff-
Verbindungen und recyclebar.

Durch die Aufbereitung und Wieder-
verwendung werden Rohstoffe eingespart,
und das Millvolumen vetringert.

In der Bundesrepubtik Deutschland kdnnen
Sie die Verpackung Ihres Gerates zur
stofflichen Verwertung dem Handler
zuriickgeben, bei dem Sie das Gerét
gekauft haben.

Ein Beiirag zum Umweitschutz ~
wir verwenden Recyclingpapier.

Anschriften von Weitstaffcantern fir die
Entsorgung ven Altgeraten erfahren Sie Ober
Ihre Gemeindeverwaltung. Bitte helfen Sie
auf diese Weise mit fir eine umweltver-
tragliche Enfsorgung bzw. Wiederverwertung.

Sicherheitshinweise und
Warnungen

Lesen Sie bitte vor Inbetriebnahme des
Gerates die in der Gebrauchs- und
Montageanweisung aufgetihrten
informationen sorgfaltig durch. Sie enthalten
wichtige Hinweise flr die Installation, den
Gebrauch und die Wartung des Gerates.

'Gebrauchs- und Montageanweisung ggf. flr |

Nachbesitzer sorgfaltig aufbewahren.

Der Hersteller haftet nicht, wenn die nach-
stehenden Hinweise nicht beachtet werden:

® Dieses Gerit enthiilt in geringer Menge
das Kiltemittel Isobutan (R600a), ein
Naturgas mit hoher Umweltvertraglich-
keit aher brennbar, Beim Transportie-
ren und Aufstellen des Gerates darauf
achten, daB keine Teile des Kiltemittel-
kreislaufes beschidigt werden. Bei
Beschadigungen offenes Feuer oder
-Ziindquellen vermeiden und den Raum,
in dem das Geriét steht, fir einige
Minuten durchfiiften. .

® Beschédiétes Gerét nicht in Betrieb
nehmen, im Zweifel beim Lieferanten
riickfragen.

® Anschluf und Aufstellung nach der
Montageanweisurig vormehmen.,
Elektrische AnschiuBbedingungen und
Angaben auf dem Typenschild missen
Ubereinstimmen.

® Die elekirische Sicherheit des Gerétes ist
nur gewdahrleistet, wenn das
Erdungssystem der Hausinstallation
vorschriftsmafig installier ist.

® Im Fehlerfalt, bei Wartung und bei der
Reinigung Gerat vom Netz trennen.
Netzstecker zichen oder Sicherung
ausschalten. Am Netzstecker ziehen,
nicht am AnschluBkabel.



Sicherheitshinweise und:

@ Reparaturen an Elektrogeraten dirfen
nur von Fachkréften durchgefihrt
werden. Durch unsachgemafe

Reparaturen kdnnen erhebliche Gefahren

fur den Benutzer entstehen.

@ Hochprozentigen Alkohol nur diehit
verschlossen und stehend lagern.
Erzeugnisse mit brennbaren Treibgasen
(z. B. Sahnespender, Spraydosen)} und
explosive Stoffe nicht im Gerat lagern —
Explosionsgefahr!

® Die Teile des Kaltemittelkreislaufes nicht

beschédigen, z.B. durch Aufstechen der
Kéltemittelkanale des Verdampfers mit
scharfen Gegenstidnden, Abknicken von
Rohrleitungen, Abkratzen von )
Oberflachenbeschichtungen usw.
Herausspritzendes Kéltemitte! kann auch
zu Augenverletzungen flihren.

@ Be-und Entliftungséfinungen fir das

Gerat nicht abdecken oder zustellen.

® Saockel, Ausziige, TG_ren usw. nicht als
Trittbrett oder zum Aufstiitzen
miBbrauchen.

@ Kinder nicht mit dem Gerat spielen
lassen. Auf keinen Fall sollten sich
Kinder z. B. auf Auszlge setzen oder an
die Tor hangen.

® Bei Gerat mit nachgeristetermn SchloB,
Schiissel aul3er Reichweite von Kindern
aufoewahren,

® Angebrochene Sektflaschen nicht dicht
verschlossen im Klhlwagen lagerm.
Durch Erschiitterungen beim Offnen der
Auszugstar, kann der Korken in die Luft
fliegen und zu Verletzungen flhren.

® Eis am Stiel und Eiswtrfel nicht direkt
vom Gefrierraum in den Mund nehmen,
{verbrennungsgefahr durch sehr tiefe
Temperaturen).

@ Fissigkeit in Flaschen und Dosen, im
besanderen kohlensiurehaltige
Getranke, nicht im Gefrierraum lagern.
Flaschen und Dosen platzen.

Warnungen, Bestimmungen -

©

® Gefriergut nicht mit nassen Handen
bertihren, die Hande kdnnten daran
festirieren.

Bestimmungen

Das Gerét eignet sich zum Kihlen und
Getrieren von Lebensmitteln und zur
Eisbereitung.

Es ist fur die Verwendung im Haushalt
bestimmt.

Bei Einsatz im gewerblichen Bereich sind
die fiir das Gewerbe glltigen Bestimmungen
zu beachten,

Das Gerat ist funkentstdrt nach
EG-Richtlinie 87/308/EWG.

Es entspricht der Unfallverhitungsvorschrift
fir Kélteanlagen (VBG 20).

Der Kaltekreistauf ist auf Dichtheit geprift.

Dieses Erzeugnis entspricht den
einschidgigen Sicherheitsbestimmungen
or Elekirogeréte.

Umgebungstemperatur
beachten

Das Gerat eignet sich fir einen Einsatz

bei einem Umgebungstemperaturbereich
von +10° C bis 32° C (Treten liber langere
Zeit am Aufstellort Raumtemperaturen unter
10° C auf, kann es im Frischkilhifach zu
warm werden.)




 Gerétaufstellen . | Gerit kenneniernen
Aufstellort ‘ Bitte klappen Sie vor dem Lesen die letz-

o ten Seiten mit den Abbildungen auf.
Als Aufstellort eignet sich ein trockener,

beliiftbarer Raum. Der Aufstellplatz sollie Die Gebrauchsanweisung gilt fir mehrere
nicht direkter Sonnenbestranlung Modelle, Ausstattungs- und Detail-
ausgeseizt und nicht in der Nihe einer ‘ apyvefchungen bei den Abbildungen sind
Warmequelle wie Herd, Heizkérper stc. sein. maglich.
Einbau und Wechsel des Gesamtansicht
Turanschlags Bild ©
Siehe beiliegende Montageanweisung. 1-10 Bedienblende
*12 Umluftventilator
. i 13 Ablage
Elektrischer AnschluBB 1 Innenbeleuchtung
Gerét nur im eingebauten Zustand beireiben. 15 Fleisch- und Wurstbehditer
- ) 16 Riickwand des Kiihlraumes
Das Gerat an 220 -240 V/50 Hz (Kélteerzeuger)
Wechselstrom nur iiber eine 17 Feuchtefilter
vorschriftsmafig installierte Steckdose 18 Feuchteschublade
_ anschiieflen. ) 19 Ablage fiir kleines Kishigut
Die Steckdose muB mit einer 10 A Sicherung (z. B. Tuben) -
oder hoher abgesichert sein. 20 Ablage
' : 21 Butter- und Kasefach
Belhftung , 22 Fierablage
' 23 Flaschenabsteller
Die an der Kiithimaschine erwarmte Luft : _24 Schublade
muB ungehindert abziehen kdnnen. Die 25 Kihlwagen
Kihlmaschine muf3 sonst mehr leisten,
und das erhoht den Stromverbrauch. o
Deshalb auf keinen Fall das Belliftungs- A = Gefrierraum (~18° C und kélter)
und Entitiftungsgitter im Socke! abdecken. B = Frischkifiraum {nahe ¢° C}

C = Kilhlraum {+2 bis +11° C)

* nicht bei allen Model?eﬁ




Bedienblende Die Funktion der Schait-
(Kurzilbersicht) und Kontrollelemente
Bild @ Bild @

1 @ -Tasie 1 ®-Faste

Geradte-Hauptschalter einfaus
2 super-Taste,
fir max. Gefrietleistung
3 K -Taste
zum Abschaiten des Warntons, wenn
es im Gefrierfach zu warm ist
4 Anzeige ,super”
leuchtet nur, wenn das Supergefrieren
in Betrieb ist.
5 Anzeige alarm”
leuchtet nur, wenn es im Gefrierfach zu
warm ist.
6 Anzeige ,Aktuelle
Gefrierraumtemperatur”
7 Anzeige ,cold + fresh”
leuchtet nur, wenn Frischkihl- und
Kihlraum (ber die Taste 10
eingeschaltet wurden.
8 Anzeige fin
_ a) Aktuele Kithiraumtemperatur
b) Einstelltemperatur fir Kiihlraum
(nur 5§ sec. lang bei Betétigung der
Einstelitasten 9)
9 Einstelltasten Kihlraumtemperatur
A = wdrmer
v = kilter
10 & -Taste
zum Ein- und Ausschalien des Kiih!-
und Frischkithflagerraumes.

Gerate-Hauptschalter, dient zum Ein-
und Ausschalten des gesamten
Gerates.

2 super-Taste
Dient zum Ein- und Ausschaiten des
Supergefrierens.

Die Inbetriebnahme wird Gher die
Anzeige 4 ,Super’ angezeigt.

Das Supergefrieren dient zum
Eingefrieren groBer Mengen frischer
Lebansmittel und ist bis zu 24 Stunden
vor dem Einlegen der frischen
Lebensmittel einzuschakten,

Die K&ltemaschine arbeitet nach dem
Einschalten stdndig, im Gefrierraum
wird eine sehr tiefe Temperatur
arreicht.

Das Supergefrieren schaltet sich
automatisch, spétestens nach
ca. 26 Std, ab.

3 K Taste )
Dient zum Ahschalten des Warntons.

Der Warnton schaitet sich ein, wenn es
im Gefrierraum zu warm, aiso das
Gefriergut geféhrdet ist. (Gleichzeitig
feuchtet die Anzeige 5 alarm®).

Ohne Gefahr flr das Gefriergut kann
sich der Warnton einschalten

— bei inbetriebnahme des Geréates

Hinweis:

Die Temperaturen im Gefrierraum und
Frischkiihlraum kénnen nicht eingestellt
werden, diese Rdume werden automa-

tisch geregeilt.

Im Getrierraum herrschen —18°C

und katter.

tm Frischkithlraum nahe 0° C.

— beim Einlegen gro3er Mengen
frischer Lebensmittel

— und bei zu lange gedffneter
Getrierraumtlr

4 Anzefge ,super”
Sie leuchtet nur, wenn die Super-
Taste 2 gedrickt und damit das Super-
gefrieren eingeschaltet wurde.

Sie erlischt, wenn die Taste ,Super®
zum Ausschalten nochmals gedriickt
wurde.




{Geratkennenlernen | [ Einschalten und
N | Temperaturwahl

- Sig erlischt automatisch, spétestens
26 Stunden nach dem Einschalten des Bid @ -
Supergefrierens.
@ Stecker in Steckdose stecken.
(Beim Driicken der Tasten ertént ein

wBestdtigungs-Ton“). "

5 Anzeige ,alarm”
leuchtet gleichzeitiq mit Endnen des
Warntones, also wenn es im

Gefrierraum zu warm ist, @ Gerite-Hauptschalter 1 driicken.
Sie erlischt, wenn der Gefrieyraum Warnton entdnt, Anzeige ,alarm* 5
seine Betriebstemperatur erreicht hat, und Anzeige 6 ,aktuelle Gefrier-

6 Anzeige ,,Aktuelle Getrierraum- raumtemperatur leuchten.

temperatur ' @ D -Taste 3 dricken — Wamton
7 Anzeige ,.cold + fresh* leuchtet nur, verstummt.
wenn Frischkiihl- und Kdhiraum Gber ® Haupttaste 10 fiir den Kiihl- und
die Taste 10 eingeschaltet wurden. Frischkihiraum solange dricken,

bis die Anzeigen 7 und 8 aufleuchten.
Aul der Anzeige 8 erscheint die

aktuelle Kihiraumtemperatur. Bei
gedfineter Frischkihlraumtar leuchtet die
Innenbeleuchtung.

8 Anzeige filr:
a) Aktuelle Kuhlraumtemperatur
b) Einsteiltemperatur fiir Kiihfraum
{nur 5 sec. lang bei Betétigung der
Finstelltasten 9} .
® Temperatur fir den Kihlraum
einstellen dazu eine der Tasten 9
mindestens 1 sec. lang driicken — auf der
Anzeige B wird die Einstelitemperatur
5 sec. lang angezeigt.

- 9 Einstelltasten flr
Kihlraumtemperatur
(Die KGhiraumtempetatur ist von +2° C
bis +11° C einstelthar).

A -Taste drilcken =

Einstellfemperatur wird wéirmer . A -Tastedricken=
v-Taste driicken = Einstelltemperatur wird warmer
Einstelltemperatur wird katter v -Taste driicken =

Einsteltemperatur wird kélter
Die Einstelltemperatur wird 5 sec. lang |

auf der Anzeige 8 angezeigt. Taste mehrmals oder sténdig driicken bis

die gewlinschte Temperatur angezeigt wird.
Die Einstelitaste wiederholt oder

standig driicken bis die gewiinschte Wir empfehien eine Einstellung auf +6° C.
Temperatur angezeigt wird. , Hinweise: |

10 © - .
© -Taste ® Wenn der Gefrierraum seine

. dient zum Ein- und Ausschalten des
FrischkOhl- und Kihlraumes. (Diese
" Raume kdnnen nur in Betrieb genom-

Betriebstemperatur erreicht hat,
eriischt die , alarm“-Anzeige 4.

men werden, wenn der Gerate-Haupt ® Die Temperaturen im Gefrierraum
schalter 1 zuvor eingeschaltet wurde). Bild @A und Frischkihlraum Bild @/8
kénnen nicht eingestellt werden. Diese
Vor dem Einschalten Riaume werden automatisch geregett.
® Beiliegende Abdeckstopfen in die Im Getrierraum herrschen —18° C und
Lécher, die zur Hohenverstellung der kalter. (Beim Supergefrieren konnen
Ablagen dienen, einsetzen, Bild o, Temperaturen bis ~30° C auftreten).

Im Frischkiihiraum um 0° C.




® Wahrend die Kiihlmaschine 14uft, bilden
sich Wasserperien oder Reif an der
Rickwand des Frischkihiraumes
Bitd €@/16, dieses ist funktionsbedingt.
Ein Abschaben der Reifschicht oder
Abwischen der Wasserperlen ist nicht
notwendig. Die Rickwand taut
automatisch ab. Das Tauwasser wird in
der Ablaufrinne Bitd @/A auigefangen,
zur Kiihlmaschine geleitet und dort
verdunstet.

- Ausschalten, ‘
. Gerit stillegen

Ausschaiten

Hauptschatter Bild @/1 driicken, damit ist
das Gerat ausgeschaltet.

Geriit stillegen

Wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt
wird:

Hauptschatter Bitd @/1 driicken, Gefrierfach
abtauen, gesamtes Gerat reinigen, alle
Tiren offen lassen,

Stillegen des Kiihl- und
Frischkuhlraumes

Soll nur das Getrierfach in Betrieb bleiben,
Z. B. wegen Urlaub,

Taster fir Kihl- und Frischkihiraum

Bild #/10 solange dricken, bis Anzeigen
Bild /8 und 7 ertéschen, Kihl- und Frisch-
kiihlraum reinigen.

Um Geruchsbildung zu vermeiden

den Kithiwagen etwas offen lassen.

Zur stromsparenden Lagerung des Gefrier-
gutes Frischkiihlraumtir geschlossen las-
sen, ’

{Der Frischkihiraum wird automatisch

auf ca. 15° C temperient, dadurch wird
Geruchsbitdung im Frischkithifach und
Schwitzwasserbildung an der Gefrierfachitr
vermieden).




®

 Lebensmittel einordnen

Verénderungsmﬁglich-
keiten der Inneneinrichtung

Die Ablagen lassen sich bei Bedarf um-
setzen.

Dazu die Ablagen herausnehmen Bild @
und die Auflagen A", ,B* und Stopfen ,,C"
von Hand umsetzen Bild €.

* Zum Stellen von hohen Flaschen kann
der Fleisch- und Wurstbehélter nach hinten
gesetzt werden. Bild ©.

Alle Absteller und Behélter in der Tir kénnen
zum Reinigen herausgenommen werden,

Zum Herausnehmen Behalter und Absteller
anheben. Bild @.

*Damit die Flaschen beim Offnen und
SchlieBen der Tlr nicht umfallen kénnen,
kann man sie mit dem Flaschenhalter
sichern. Bild €/B.

Der Behdlter im Kihlwagen 146t sich zum
Beladen herausnehmen. Bild €©.

" * = Nicht bei allen Modellen,

Beim Einordnen beachten

® Warme Speisen und Getranke auRerhalb
des Gerdtes abk(hlen lassen.

® Lebensmittel mbglichst verpackt oder gut
abgedeckt einordnen, Dadurch bleiben
Aroma, Farbe, Feuchtigkeit und Frische
erhalten, auBerdem werden
Geschmackslibertragungen vermieden.
Unverpackt sollten nur Gemilse, Obst
und Salat im Feuchtefach gelagert
werden. Bild @/18. -

® Ol und Fett nicht mit den Kunststoffteilen
und der Tirdichtung in Berlhrung
bringen (diese kdnnten sonst pords
werden).

10

@ Im Gerit keine explosiblen Stoffe
aufbewahren,

® Hochprozentigen Atkohol nur
verschlossen, stehend lagem.

@ Flaschen und Flissigkeiten die gefrieren
kénnen, nicht im Gefrierraum lagern.
Beim Gefrieren platzen die Flaschen.

Einordnungsbeispiel
Bild @

Im Getriertach Bild @/A.
Lebensmittel eingefrieren, lagern und Eis
bereiten.

Im Frischkiih\fach Bild @/B.

Auf den Ablagen (13)

Fertiggerichte, Fleisch, Geflligel, Kase,
Meeresfrlichte, Molkereiprodukte
(angebrochene oder soiche, dig ldnger
frisch blaiben sollen), Schinken, Wurst.

Im Fleischbehalter (15), Fleisch ur{d Wurst.

Auf der Ablage {19} kleines Kithigut z. B.
Tuben.

Im Absteller (20} kleine Flaschen, Dosen.
Im Fach {21) Butter und Kése.
In den Eierbehiltern (22) Eier.

Im Flaschenabsteller (23) grofe F]éschen,
Milchtaten,

in der Feuchteschublade Bild @/18.

Gemuse {z. B. Méhren, Rote Beste, Sellerie,
Radieschen, Spargel, Porree, Spinat, reife -
Tomaten, frische Erbsen usw.)

Kohisorten {wie Blumenkoh!, Kohtrabi,
Rosenkoh), Broccali, Wirsing usw.)



_Lebensmittel ein
Krauter (wie Schnittlauch, Dill, Petersilie
usw.)

Obst (einheimisches!) (Sudfrlchte: nur
" Feigen und Granatépfel) -

Pilze

Salatsorten (wie Feldsalat, Kopfsalat,
Radicchio, Chicoree usw.).

Im Kiihlraum Bild €/C.

In der Schublade (24) Backwaren, fertige
Speisen, Konserven, Kendensmilch, Hartka-

se, Zitrusfrichte, Tomaten, Gurken, Paprika,

Mandarinen, Bananen, Ananas, Melonen.

Im Kihlwagen (25) Getrinke mundgeracht
gekuihit.

Lebensmittel aufbewahren ‘
durch Frischkiihlen

Der Frischkiihiraum
Bild @/B

Die Temperatur im Frischki{hlraum wird hier
konstant nahe 0° C gehalten. Die niedrige
Terperatur und hohe Luftfeuchtigkeit (im
Feuchtefach) ermdglichen optimale Lager-
bedingungen f(ir frische Lebensmittel.

. Die Feuchteschublade

Die Feuchteschublade im Frischkihiraum
Bild €@/18 wird durch einen Spezial-Filter
abgedeckt, der Luft durchldiit aber die
Feuchtigkeit zurlckhélt. Dadurch hetrschen
in der Feuchteschublade je nach Beladung
bis zu 90 % Lufiteuchtigkeil; Idealbedin-
gungen fir alles was von Garten und Feld
kommt, wie Salate, Gemise, Obst, Pilze
und Krauter.

Zum Frischkiihlen geeignet
sind:
Grundsétzlich alle Lebensmittel die frisch

sind und auch noch langer frisch bleiben sol-
ten.

Ob Fleisch- und Wurstwaren, Frischiisch,
Meeresfriichte, Milch, Butter, Kése, Quark,
Gemiise oder Obst. Alles ist in dem Frisch-
Kihltach sicher und doppelt so lange frisch
aufgehoben.

Zum Frischkiihlen nicht
geeignet sind:

Kélteempfindliches Obst und Gemiise wie
Sudfrichte, Avocados, Papayas, Passions-
frichte, Auberginen, Gurken, Paprika,
auBerdem Obst zum Nachreifen, grine
Tomaten, Kartoffein und Hartkase. Der
ideale Aufbewahsungsor fUr diese Lebens-
mittel ist der KGhlraum Bild @/C.
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Lebensmlttei aufbewahren
 durch: Fnschkuhlen S

JSR——— . -

Beim Einkaufen‘von
Lebensmitteln beachten:

Wichtig fir die Haltbarkeitsdauer threr
Lebensmittel ist die ,Einkaufs-Frische".
Grundsétzlich gilt: je frischer die Vorréte in
den Frischklhlraum kommen, desto langer
halten sie frisch. Achten Sie also beim Kaut
stets auf den Frischegrad der Lebensmittel.

Lebensmittel verpacken

Lebensmittel moglichst verpackt oder gut
abgedeckt einordnen. Dadurch bleiben

© Aroma, Farbe, Feuchfigkeit und Frische

erhalten, auBerdem werden Geschmacks-
Ubertragungen vermieden. Unverpackt
sollten nur Gemise, Obst und Salat im
Feuchtefach gelagert werden. Bild @/18.
Zum Verpacken eignen sich Polyathylen-
beutel und Folien. Aluminiumfolien und juft-
dicht verschlie3bare Kunststoff- und Alumini-
umbehalter,

Lagerzeiten

. jenach Ausgangsqualitat

Wurst, Aufschnitt
Fleisch, Innereien
Fisch

Frischmilch, Quark

bis 7 Tage

Fleisch in kleinen Stuckchen
Bratwirste, Pilze
Salate, Blattgemiise

bis 10 Tage .

Fleisch in gréBeren

Sticken, Fertiggerichte bis 15 Tage

Gerducherte oder gepdkelte
Wurst, Kohl bis 20 Tage
Hitze behandeltes Fleisch
in grofRRen Sticken
Rindfleisch, Wild
Hillsentrichte

bis 30 Tage

12

" die Gefrierfachtlr richtig geschlossen ist.
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Emgefneren und Lagern
_von Gefriergut

;
i
i
i

VerscthBanzeige
Gefrierraumtiir

Bild €@
Die VerschluBanzeige im Griff zeigt an, ob

Bei roter Anzeige ist die Tiir offen.
Bei weiBer Anzeige ist die Tiir
geschlossen.

Achten Sie darauf, daf3 die Tir stets -
geschlossen ist. Eine offene Tir fihrt zum
Auftauen des Gefriergutes, zu einer starken
Vereisung des Gefrierfaches und zu einem
hohen Stromverbrauch.

Beim Einkauf von ,
Tiefk(ihlkost beachten

'® Achten Sie aut die Verpackung, sie sollte

nicht beschadigt sein.

@® Das Hailtbarkeitsdatum darf nicht
tberschritten sein.

@ Die Temperaturanzeige von der
Verkaufstruhe solite —18° C oder kélter
anzeigen.

® Tiefkihlkost ganz zum Schluf3 einkaufen
und gul eingepackt in Zeltungspapier
oder in giner Kihitasche schnell nach
Hause transportieren und in den
Gefrierraum legen.

Lebensmittel selbst
eingefrieren

Werden Lebensmittel selbst eingefroren,
nur frische, einwandfreie Lebensmittel ver-
wenden.

Zum Eingefrieren geelgnet sind

Fleisch- und Wurstwaren, Gefliigel und Wild,
Fisch, Gemiise, Krauter, Obst, Backwaren,
Pizza, fertige Speisen, Spe;sereste Eigelb
und Eiwei3.



Zum Eingefrieren nicht geeignet sind
Ganze Eier in der Schale, Sauerrahim und
Mayonnaise, Blattsalate, Radieschen,
Rettiche und Zwiebel,

Blanchieren von Gemiise und Obst
Damit Farbe, Geschmack, Aroma und
Vitamin ,C* erhaiten bleiben, sollte Gemise
und Obst vor dem Eingefrieren bianchiert
werden.

(Beim Blanchieren wird das Gemise und
Obst kurzzeitig in kochendes Wasser
getaucht. — Literatur Uber das Eingefrieren,
wo auch das Blanchieren beschrieben wird,
gibt es im Buchhandel).

friergut

Lebensmitte! verpacken

Die Lebensmittel [uftdicht verpacken, damit
sie nicht thren Geschmack vertieren oder
austrocknen,

Zum Verpacken geeignet sind:
Kunststoff-Folien, Schlauchfolien aus
Polyéthylen, Alu-Folien und Gefrierdosen.
Diese Produkte finden Sie im Fachhandel.

Ungeeignet sind:
Packpapier, Pergamentpapier, Cellophan,
Millbeuiel und gebrauchie Einkauistiten.

Die Lebensmittel in die Verpackung
einlegen, Luft véllig herausdriicken und
Packung dicht verschliefen.

Zum VerschlieBen eignen sich:
Gummiringe, Kunststoffklipse, Bindfaden,
kéltebestandige Kiebehander oder dhnli-
ches. Beutel und Schlauchfolien aus
Polyathylen kénnen mit einem Folien-
schweif3gerat verschweil3t werden.

Vor dem Einlegen in das Gefrierfach,
den inhalt der Gefrierpakete kennzeich-
nen und mit dem Einlegedatum versehen.

Max. Gefriervermogen

Innerhalb 24 Stunden kénnen max. 5 kg
Lebensmitte] aut dem Boden des Gefrier-
faches auf einmal eingefroren werden.

Bereits gefrorene Lebensmittel dirfen nicht
mit den frisch einzufrierenden Lebensmitteln
in BerGhrung kommen.
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Supergefrieren

Lagern bereits Lebensmitte! in dem Gefrier
fach, ist einige Stunden vor dem Einlegen
frischer Ware das Supergefrieren einzu-
schalten,

Im allgemeinen genigen 4--6 Stunden Soli
das max. Gefriervermégen genutzt werden,
bendtigt man 24 Stunden. Kleinere Mengen
Lebensmittel (bis zu T kg) kénnen ohne
Supergefrieren eingefroren werden. Zum-
Einschalten des Supergefrierens einfach die
Supergefriertaste Bild 82 driicken.

Die Super-Anzeige Bild @/4 zeigt die
Inbetriebnahme an. Die Kihimaschine,
arbeitet jetzt sténdig. Im Gefrierraum wird

" eine tiefe Temperatur erreicht. Das

Supergefrieren schaltet sich automatisch,
spétestens jedoch nach ca. 26 Std. ab.

Lagerdauer

Um Qualitétsminderungen des Gefriergutes
zu vermeiden, ist es wichtig, dal die zuldssi-
ge Lagerdauer nicht Uberschritien wird. Die
Lagerdauer richtet sich nach der Art der
Lebensmittet.

Bei ~-18° C kdnnen Fisch, Wurst, fertige
Speisen und Backwaren bis zu 2 Monaten,
Kase, Gefligel, Fleisch bis zu 4 Monaten
und Gemiise und Obst bis zu 6 Monaten
gelagert werden.

Auftauen von Gefriergut
Je nach Art und Verwendungszweck kann

zwischen folgenden Méglichkeiten gewahlt -

werden,

Bei Raumtemperatur,

im Klihfschrank,

im elektrischen Backofen,

mit/ohne HeiBluftventilator,

im Mikroweliengerit.

An- und aufgetautes Gefriergut kann erneut
gingefroren werden, wenn Fleisch und Fisch
nicht langer als einen Tag, anderes Gefrier-
gut nicht ldnger als drei Tage tber3° C
wanm war.

Andemfalis, wenn Geschmack, Geruch und
Aussehen unverdndert sind, durch Kochen,
Braten oder zu einem Fertiggericht weiter-
verarbeiten und erneut eingefri\eren.

Die max. Lagerdauer nicht mehr voll nutzen.

Eis bereiten
Bild &

Stellen Sie die zu 3/4 mit Wasser geflllie
Eisschale auf den Boden des Gefrierfaches.
Die gefrorenen Eiswiiife! lassen sich durch
Verwinden der Eisschale leicht lésen.
Im Vorratsbehalter kénnen die Eiswiirel
griffbereit aufbewahn werden.

Die Eisschale dient gleichzeitig als Deckel
des Vorratsbehadlters.




Kihi- und Frischkiithlraum

Der Kihl- und Frischkiihiraum taut
vollautomatisch ab.

Das Tauwasser wird in den Tauwasser-
ablaufrinnen Bild @ /A aufgefangen, zur
Kihimaschine geleitet und dort verdunstet.
Ablaufrinnen und Ablaufischer Bild @ /B

" stets sauber halten damit das Tauwasser
ungehindert abflie3en kann.

Gefrierraum

Das Gefrierfach {Bild @/A) taut nicht
automatisch ab, da die gefrorenen

L ebensmitte} nicht antauen dirfen. Eine
dicke Reif- oder Eisschicht verschlechtert
die Kdlteabgabe an das Gefriergut und
laBt den Stromverbrauch ansteigen.

Reif oder Eis auf keinen Fall mit einem
Messer abldsen, der Gefrierfachver-
dampfer kinnte aufgestochen werden.

Wenn das Gefrierfach stark vereist ist, sallte
es abgetaut werden.

Gehen Sie wie foigt vor:

® Gefriergut entnehmen, in Zeitungspapier
wickeln und an einem kiihlen Or lagerm.

@ Netzstecker ziehen.

@ Tir offenlassen, Tauwasser mit Tuch
oder Schwamm aufwischen,

@ Gefrierfach trockenreiben, Geréat wieder
einschalten und Gefriergut einlegen.

Abtauhilten

Zum Beschleunigen des Abtauveorganges
am besten einen Topf mit heiBem Wasser
in das Gefrierfach stellen. Auf keinen Fall
elektrische Heizgerédte zum Abtauen in
das Gerit legen. Vorsicht bei Verwendung
von Abtausprays! Diese kénnen explosible
Gase bilden, kunststoitschadigende
Lésungs- oder Treibmittel enthalten oder
gesundheitsschadlich sein.

Achten Sie auf die Herstellerangaben,

©

~Gerét reinigen

Vor dem Reinigen grundsitzlich Netz-
stecker ziehen bzw. Sicherung ahschai-
ten oder herausschrauben.

Die Innenrdume maglichst monatlich einmat
reinigen.

Zum Reinigen [assen sich der K(ihiwagen,
die Schublade und die Feuchteschubtade
herausnehmen.

Zum Herausnehmen, Schubladen und
Kiihlwagen ganz herausziehen und
nach oben heben. Bild @, §® und @.

Beim spateren Einsetzen, Schubladen auf
die Auszugschienen legen, ganz in den
Innenraum schieben und etwas nach unten |
dricken (Schubladen rasten in Auszugschie-
nen einy.

Auch der Feuchtefilter Bild @/17 {iber der
Feuchteschublade kann zum Reinigen her-
ausgenommen werden. Dazu zuerst die
Feuchteschublade herausnehmen, Danach
den Feuchtefilter herausziehen,

Die Filterabdeckung Bild & abheben, Filter
herausnehmen, im lauwarmen Wasser reini-
gen, trocknen lassen und wieder zusammen-
bauen

RelnlgungswaSSer darf nicht in dle Bedien-
blende und den Ventilator gelangen.

Zur Reinigung des gesamten Gerites,
auBer der Tlrdichtung, eignet sich lauwar-
mes Wasser mit einem leicht desinfizieren-
den Reinigungsmitte! z. B. Handsplimittel.

Ungeeignet sind sand-, scheuermittel-
oder sdurehaltige Putzmittel bzw. chem.
Lésungsmittel.

Um Mattstellen zu vermeiden, soliten auch
Lscheuermittelfrei” bezeichnete Scheuer-
mittel nicht verwendet werden.
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_Geratreinigen

Die TUrdichtung nur mit klarem Wasser ab-

wischen und danach griindlich trockenreiben.

‘Tauwasserablaufrinnen (Bitd® /A) und
Ablaufibcher (Bild @ /B) haufiger reinigen,
damit das Tauwasser ungehindert ablaufen
kann. Ablauflécher mit Stdbchen 0. &. frei-
machen.

Darauf achten, dafl méglichst kein Reini-
gungawasser durch die Ablaufidcher in die
Verdunstungsschale lauft.

Nach dem Reinigen das Geréat wieder kom-
plettiaren, anschiieen und einschalten.

16
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@ Gerat in einem gut beliftbaren Raum
aufstellen, vor direkter Sonnen-
bestrahlung schitzen und nicht im
Bereich einer Warmequelle (Heizkérper
etc.) anordnen. .

& Warme Speisen erst nach dem Abkiihlen
in das Gerdt geben.

® Zum Auftauen Gefrierwaren in den
Kiihiraum legen. Sie nutzen damit die "
Kélte, die in der Gefrierware steckt zur
Kiihlung der Lebensmittel im Kihiraum.

® Gefrierraum bei starker Eisbildung
abtauen. Eine dicke Eisschicht
verschlechtert die Kélteahgabe an das
Gefriergut und 148t den Stromverbrauch
ansteigen. ’

® Zum Beladen und Entladen, Geratetiren
s0 kurz wie moglich 6finen.

@ Die Temperatur nie kalter als notwendig
wéahlen!



zu Be;riébsgér"q,_

Betriebsgerausche

Um die gewihite Temperatur kenstant zu

halten, schaltet thr Gerat von Zeit zu Zeit

den Kompressor ein, Die dabei entstehen-

den Gerausche sind normal und nur dann zu

héren, wenn es bei lhnen sehr leise zugeht.

Sie verringern sich automatisch, sobald das
. Gerdt die Betriebstemperatur erreicht hat.

Feines Rauschen
entsteht durch die Luftstromungen, wenn der
Ventilator in Betrieb ist. .

Kurzes Klicken
ist nur dann zu horen, wenn die Ventile
ein- ader ausschalten. .

Gedémpites Brummen
ist unvermeidlich, wenn der Kompressor
arbeitet.

Leises Blubbern und Platschern
ist typisch fir das Einstrémen des Kaite-

- mittels in die dinnen Rohre, sobald der
Kompressor in Funktion ist. Auch nach dem
Abschalten ist dieses Gerdusch noch flr
kurze Zeit hirbar.

Soliten die funktionsbedingten Gerau-
sche zu laut sein, hat dies woméglich ein-
fache Ursachen, die sich vielfach ganz
leicht beheben lassen.

Liegen die Abstelfiflichen richtig auf?
Wenn nicht, kénnte dies zur Gerduschent-
wicklung beitragen. Ist das der Fall, Abstell-
flachen, Schalen und andere Ausstattungs-
teile gegebenentalis wackelfrei einsetzen.

‘Kieine Stérungen
~selbst beheben

Nicht jede Stdrung ist ein Fall fiir den
Kundendienst. Oft ist nur eine Kleinigkeit
zu beheben. Priifen Sie deshalb bitte,
bevor Sie den Kundendienst rufen, ob Sie
auf Grund der folgenden Hinweise die
Storung selbst beheben kénnen.

In solchen Fallen mu3 namlich auch
wihrend der Garantiezeit der volle Auf-
wand des Monteureinsatzes berechnet
werden.

Wenn keine der Anzeigen leuchtet:

Prifen Sie bitte, ob Strom vorhanden ist, der
Stecker richtig in der Steckdose sitzt und ob
der Geréte-Hauptschalter Bild @/1 einge-
schaltet ist.

Wenn die Kiihiraumbeleuchtung nicht
funktioniert:

Die Gliihlampe ist defekt. Eine Ersatzlampe
{Niedervolt-Halogenglihlampe 12 V, 10 W,
Sockel G4) erhalten Sie beim Kundendienst,
im Elektrofachhandel oder in Baumarkten.
(Wichtig — keine Lampe mit hoherer oder
geringerer Leistung verwenden).

Halogengliihlampe austauschen:
Netzstecker ziehen.

Lampengehduse abnehmen. Bild @ .
Abdeckung abziehen und defekte Glithlampe
herausziehen.

Ersatzlampe nicht mit bio3en Fingern
berthren. Lampe mit Hilfe eines sauberen
Tuches oder Stiick Papiers in die Lampen-
fassung einsetzen. Bild @ .

Bei Berlhrung der Lampe mit den Fingern,
Lampe mit einem sauberen Tuch abwischen.
Abdeckung wieder aufklipsen.
Lampengehiuse wieder einbauen.

Gerét anschlieBen.
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Kleine Stérungen ' Kundendienst _
.selbst beheben -

Bild @

Wenn der Kihiraum seine eingestellten Bitte geben Sie schon bei der Anforderun
Temperaturen nicht erreicht: des Kundendienstes die E-Nummer und
Das Be- und Entliftungsgitter im Sockel ist FD-Nummer an.
verdeckt.

N o Beide Ziffern finden Sie im schwarz-
Die Tar wurde haufig gedffnet oder es wur- umrandeten Feld des Typenschildes unten
den grofRe Mengen Lebensmittel frisch ein- links im Frischkihlraum neben der
gelagert. _ Feuchtefachschale.
Wenn die Anzeigen Bild ©/6 und Dis Anschrift und die Telefonnummer des
Bild @/8 ,—-" oder,,E 1, 3, 5, 6“ anzeigen, Kundendienstes finden Sie im Kunden-
im Gerdt es aber kalt ist — dann ist der dienststellen-Verzeichnis oder im amtlichen
Kundendienst zu rufen. Telefonbuch. -

Wenn nach {angerem Betrieb die Anzeige
»alarm” ieuchtet und das akustische
Warnsignal ertoni:

Storung, im Gefrierfach ist es zu warm!
— Das Liftungsgitter im Sockel ist verdeckt.

— die Gefrierfachtiir ist nicht richtig
geschlossen,

— es wurden zu viele frische Lebensmittel
auf einmal zum Gelrieren eingelagert {in
diesen Fallen erlischt die Anzeige ,alarm®
nach einiger Zeit wieder).

Kann die Storung anhand der zuvor aufge-
flihrten Hinweise nicht beseitigt werden,
rufen Sie bitte den Kundendienst.

Ofinen Sie die Tlren nicht unnétig oft, damit
Kalteverlust vermieden wird.

Flhren Sie keine wéiteren Arbeiten, vor
allem an den elektrischen Jeilen des Geré-
tes, selbst aus.

Hinweis

An- und aufgetautes Gefriergut kann erneut
aingefroren werden, wenn Fleisch und Fisch
nicht 1anger als einen Tag, anderes Gefrier-
gut nmicht l&nger als drei Tage Gber+3°C
warm war.

Andernfalls, wenn Geschmack, Geruch und
Aussehen unveréndert sind, durch Kochen,
Braten zu einem Fertiggericht weiterverar- -
beiten und emeut eingefrieren.

Die max. Lagerdauer nicht mehr voll nutzen.
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How to dispose
of the old unit

Before disposing of an old, scrap unit no
longer in use, it is imperative to render it safe

" and inoperative at once. Disconnect power

supply plug and cut off connection lead.
Remave or destroy all spring, latch or
boit-iocks, ensuring that these have been
made totally unserviceable. This will prevent
the danger of children locking themselves in
inadvertently. Please observe refrigeration
and freezer units contain insulating gases
and coolants which require specialised
waste disposal. They alse contain valuable
materials which can be recycled. Enfrust the
disposal of a scrap unit categorically to the
competence of your local waste disposal
service and contact your local authority or
your dealer if you have any questions.
Please ensure that the pipework of your
refrigerating unit does not get damaged prior
to being picked-up by the relevant waste
disposal service, and contribute to
environmental awareness by insisting on

an appropriate, anti- pollution method of
disposal.

Disposal of the new unit
packaging

All of the packaging material used for your
new unit is of the non-hazardous, anti-
potuting and recyclable type. The cardboard
packaging consists 80 to 100 % of

recycled paper. The wooden components
are not chemically treated. All foil sheets are
made of polyethylene (PE), bands and strips
are made of polypropylene (PP) and all
cushioning and shock-absorbing padding is
made of CFC-free polystyrene (PS). All
these useful materials are pure hydrocarbons
which can be reworked after being adequa-
tely ireated. Recycling and reworking helps
to preserve raw materials and reduces the
amount of refuse. In the Federal Republic of
Germany you can retumn the packaging on
your unit, for material recycling, to the dealer
from whom you bought the unit.

ns for the disposal
ons and observation

As contribution to the protection of the
environment our firm utilises recycling

paper.

The addresses of the nearest recycling
centres for the disposal of the packaging
materials and of the scrap unit itself, can be
abtained from your logal council. Please,
take the trouble and contribute to the
protection of our ertvironment by insisting on
recycling and anti-polluting methods of
disposal.

Safety instructions and
observations

Before you start the appliance you should
read most attentively the information
contained in the manuals of operating
instructions and installation. These provide
very important specifications that need to
be stricily adhered 10 when instaliing,
operating or servicing the unit. Keep both
instruction manuals in a safe place and
remember to hand them over to a possible
subsequent ocwner.

The manufacturer will not be held
responsible for any damages resulting
from non-observance of the following
cbservations:

® This unit contains the coolant
isobutane (R600a), a natural gas which
is very environmentally friendly but
aiso combustible. When transporting
and installing the unit care must be
taken to ensure that none of the
refrigeration circuit components
become damaged. In the event of
damage avoid naked flames or ignition
sources and ventilate the room in
which the unit s placed for a few
minutes.

@ Do not start-up an appliance showing any
signs of damaging. If in doubt, consult
your dealers.
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@ Observe that the installation and
tonnection of the unit are to be cate-
gorically carried out in strict adherence to
the specifications contained in the
manuals of operating and installation
instructions. The connection prerequisites
must coincide with the data featured on
the identification plate.

@ The electrical safety of the unit is only
guaranteed if the household earthing
system has been installed in compliance
with specifications.

® Disconnect plug from mains categorically
in case of malfunction, and always. when
cleaning or servicing the appliance. Puli
at the plug itself and not by the cable.

@ it is imperative that repairs and
maintenance of the unit be categorically
performed by a qualified technician,
Improper repairs carried out by individuals
lacking the necessary technical competen-
ce are a potential source of danger that
may have critical consequences for the
user of the unit.

@ High-proof alcoho! must be stored in tightly
closed bottles or containers and these
always kept in upright position.

Under no circumstances should explasive
substances be stored inside the unit -
Danger of explosion!

@ Ensure that the pipe circuit ot the
refrigerating agent is not damaged, i.e. do
not pierce the refrigerant conduits with
sharp items, twist or bend the pipework,
scrape off coated surfaces etc. Observe
that if refrigerant spurts out and gets into
your eyes, it may lead to serious eye
injuries.

® Do not cover or black the ventilation grid
or air relief siots of your cooling appliance.

@ Do not use the hase plate, drawers efc.
as a footboard or to lean on.

¢
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® Cbserve that children should not be
allowed to play with the unit, e.q. under
no circumstances should they sit on the
drawers or be allowed 1o use the doors of
the unit as a swing.

® In the case of units provided with a lock,
ensure that the unit’s keys are always kept
out of the reach of children.

® Do not take ice cubes or ice lollies straight
from the deep freezer into your mouth.
Allow to stand for a few minutes to avoid
freezer burn {caused by very low
temperatures).

® Do not store opened sparkling wine bottles
tightly sealed in the refrigeration trolley.
Vibrations caused when opening the
pufl-out door can cause the carks to fly out
of the bottles and cause somecne injury.

@ Dry your hands before touching frozen
food; if your hands are wet they will
adhere to the products.



Regulations

The unit is suitable for the refrigeration of
food, freezing and storing food products and
making ice cubes.

This particular mode! was designed
specifically for household use.

The unit is interference-screened in
accordance with EG
regulations 87/308 EEC.

The unit adheres to current German
regulations for the prevention of accidents

caused by refrigerating equipment (VGB 20).

The refrigerating circuit has been subjected
to the relevant leak tests.

The unit observes all current safety
regulations applicable to electrical
appliances.

. Please check ambient

temperature

The unit is suitable for use at an
environmental temperature range

of +10 deg.C to 32 deg.C

{if room temperaturaes of 10 deg.C apply
over 4 longer period at the installation site
the ternperature can become too high

in the fresh food chiller compartment).

Siting

A dry and adequately ventilated room is the
best location for installing the unit. Observe
that the appliance should not be exposed to
direct sunlight, nor shoutd it be sighted close
to a direct source of heat such as cooker,
radiators, heaters etc.

installing and Changing
the Door Stop

See enclosed Assembly Instructions.

Electrical connection

Please note that appliance must be properly
built- in before it is switched on.

Connect appliance to a 220 - 240 VIS0 Hz
alternate current supply, by means of a
safety socket installed in accordance with
specifications. Ensure that the socket is
protected by a 10A fuse or higher.

Ventilation

Please note that the air which is caused to
heat up on the rear panet of the unit must
be guaranteed unhindered venting.

" Otherwise the refrigerating machine will have

to-increase in putput and the rate of power
consumption will augment. Consequently,
under no circurmstances should the air
relief slots or the ventilation grid ever be
covered or blocked.
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Before reading on, please unfold the
pages at the back of this manual
featuring the illustrations.

This ‘manual of operating instructions
caters to various models. It is possible
that some of the featured details and
eguipment do not coincide exactly with
the particular characteristics of your
appliance.

Overview
Diagram

1-10 Control panel
*12 Circulation fan
13 Shelf
14 Interior light
*15 Meat and cold meat box
16 Refrigerator’s rear panel
(refrigerating machine)
17 Humidity filter
18 Humidity compartment
19 Compartment tor small refrigeration
products {e.g. tubes)
20 Shelf
21 Cheese compartment and butter dish
22 Egg rack
23 Boftle holder
24 Drawer
25 Reirigeration trolley

A = Freezer compartment
(-18 deg.C and colder)}

B = Chiller compariment (approx. 0
deq.C}

C = Refrigeration compartment
{+2 to +11 deg.C)

* = Not on all models

| Getting to know your unit

Control panel
(Brief overview)

Diagram @

1. The (D button
Unit main on/off switch
2. The super button
for maximum freezing output
3. The GK pution
For switching off the warmning buzzer
it the temperature in the freezer
compartment is too high
4. The super display
Only lights up when the super-freeze
function is in operation ’
5. The “alarm” display
fights up when the temperature inside
the freezer comparttment is too warm.
6. The “Present degree of temperature
inside freezer compartment” display
7. The “Cold + Fresh” display
only lights up if the chiller and
" refrigeration compariment has been
switched on via button 10.
8. The display for: .
a) Present degree of temperature in
refrigeration compartment
b) Temperature setting buttons for
refrigeration compartment
(is displayed for five seconds when
the temperature setting buttons
9 are pressed)
9. Temperature setting buttons for
-refrigeration compartment
A =warmer
v = colder
10. The & button
For switching the refrigeration and
chiller storage compartment on and off.

Note:

The temperatures in the refrigeration
compartment and chitler compartment
cannot be adjusted as these are
automatically controlled.

The temperature in the freezer compart-
ment ranges from -18 deg.C and colder.

In the chiller compartment the
temperature i$ approx. 0 deg.C.



The function of the different
switches and controls

Diagram @
1 The @ button

Unit main switch, used for switching the
entire unit on and off,

The super button
Serves 10 switch the super-freeze on
and off.

The functioning of the super-freeze is
indicated on display 4.

The super-freeze is ideal to freeze
large quantities of fresh food and must
be switched on 24 hours before
introducing the unfrozen foed inside
the appliance.

When the super-freeze is activated the
refrigerating machine works uninterrup-
tedly and the temperature inside the
freezer drops to a very low degree.

The'super-freeze function switches
itselt off automatically but no later than
after approx. 26 hours.

The % button
Serves to switch off the waming
buzzer.

The warning buzzer goes off when the
temperature inside the freezer gets
excessively warm; i.e. inadequate tem-
perature conditions for safe storage of
frozen goods (The word “alarm” lights
up simultaneously on display 5).

There are occasions when the warning

buzzer may go off, without the frozen

food being in any danger:

— when you start-up the unit

— after loading large quantities of fresh
foodstuffs

— when the door of the freezer remains
open excessively long.

4

10

The “alarm” display

lights up and the warning buzzer goes
off (both warning systems are released
simultaneously) to indi¢ate that the
temperature inside the freezer is too
warm for safe storage of frozen food. |
The light goes off, when the freezer
has recovered its normal operating
temperature.

Buttons to select the degree

of temperature desired in the
refrigerator

(The ternperature inside the refrigerator
may be adjusted from +2 deg. C

to +11 deg. C).

When you press the button A =

the temperature inside the refrigerator
gets warmer.

When you press the button v =

the temperature inside the refrigerator
gets colder.

The selected temperature setting sho-
ws up for 5 seconds on display 8.

Continue to press the temperature sel-

ecting button or press it repeatedly until
the desired temperature setling shows

up on the display.

The © button

serves to switch the refrigerator and the
chiller compartments on and off.
(Observe that these compartments will
only work if the main switch 1 has been
previously switched on).

Observe the following
before switching on

® The enciosed cover stops to be inserted

as per Diagram. €)/C in the holes which
are used 10 adjust the height of the
compartment.
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®

 Switching on and temperature selection

Diagram @

® Insert plug into socket.
{When the button is pressed a
“confirmation buzzer” will be heard).

@ Press unit main switch 1.
Warning buzzer goes off, the “alarm”
display 5 lights up and the display 6 “
present degree of temperature inside the
freezer” lights up.

® Press button 3 — warming buzzer stops.

® Press down the main switch 10 for the
refrigeration and chiller compartment
until displays 7 and 8 light up.
Display 8 shows the current refrigeration
compartment temperature. When the
refrigeration compartment door is open the
interiar light cornes on.

@ Set the degree of temperature desired
for the refrigerator compartment
To do so, press one of the buttons 9 for at
least 1 second. The selected temperature
setting shows up for five seconds on
display 8.

Press the A button
if you wish to select a warmer temperature.
Press the v button
if you wish to select a colder temperature,

Keep the button pressed or press it
several times until the desired temperature
degree shows up on the display.

We recommend a temperature setting of
about +6 deg. C .

Note: .

® When the freezer compariment has
reached its operaling temperature the
“warning” -display 4- goes oul.

® The temperatures in the freezer
compartment Diagram €)/A and chiller
compartment Diagram €/B cannot be
adjusted. These compartments are
controffed automatically.
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The temperature in the freezer
compartment ranges from -18 deg.C
and colder. (With the super-freeze
function the temperatures can reach -
30 deg.C)

In the refrigeration compartment the
temperature is approx. 0 deg. C.

Frost and water drops tend to depaosit on the
interior rear panel of the chiller compartment,
Diagram /16, when the refrigerating
machine is working. This does not mean a
failure in the unit, it is simply caused by the
functioning of the refrigerating machine. It is
not necessary.to scrape olf the frost or wipe
up the water. The rear panel defrosts
automatically. The thaw water callects in the
run-off channels, Diagram @& /A, and flows to
the evaporating machine where it is caused
to evaporate. .



Switching ofi

To switch off the entire appliance simply
press the main switch, Diagram @/1.

Setting appliance out of use

If for some reason you decide to leave your
unit out of use, proceed as follows:

Press main switch , Diagram @/1, defrost
the freezer compartment, clean out the entire
unit, leave all doors open.

Setting the refrigerator and
the chiller compartment out
of use

If only the freezer compartment is to remain
in operation, e.g. because of holidays, press
the button far the refrigeration and chiller
compartment Diagram @/10 until the
displays Diagram @/8 and 7 go out, clean
the refrigeration.and chiller compartment.

To prevent unpleasant odours being
created the refrigeration trolley should be
left open slightly.

Keep the chiller compartment door closed to
reduce electricity consumption when storing
freezer goods.

(The temperature in the chiller compartment
is autormnatically kept at approx. 15 deg.C,
this prevents the creation of odours in the
chiller compariment and condensation water
on the freezer compartment door.}

Food arrangement.

Possible rearrangement
of the interior layout

If necessary, you may modify the layout of
the refrigerator shelves. To do so, remove
shelves, Diagram @, and insert holders “A”
“B” and plugs “C” and reinsert in the desi-
red position, Diagram €.

* To facilitate storage of tali bottles, you may
place the meat and cold slices box further
back. Diagram @.

All the trays, shelves and containers atta-
ched to the inner door may be removed trom
the appliance to clean.

To remove, simply lift-up the pertaining
accessory. Diagram @.

The braces, Diagram @/B, serve to hold
bottles safely into place and prevent them
from falling out when opening or closing the
door.

The container in the reirigeration trolley can
be removed for loading. Diagram @.

* = Not on ali models.

Observe the following when
loading the unit with food

® Allow warm food or beverages to cool
down before storing inside the unit.

® Ensure that food is well wrapped or
covered before it is stored. This will pre-
vent focd from dehydrating, deteriorating
in colour, lesing in nutritive value or taste
and it will help maintain its freshness. [t
will further prevent cross-flavouring. Fruit,
vegetables and lettuces do not need to be
wrapped and should always be stored in
the chiller compartment,
Diagram @/18.
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 Food arrangement

® Observe that grease or oil shouid not be
allowed to get to the plastic fittings inside
the refrigerator, nor should they get to the
doar seal (plastic and rubber are materials
which can easily become porous).

@ Under no circumstances should explosive
substances be stored inside the unit.

@ High-proof alcohol should always be kept
in tightly closed bottles or containers and
placed in upright position.

® Glass bottles or jars containing liquids that
can freeze, most particularly soda contai-
ning beverages, should never be stored in
the freezer compartment. Glass bursts
when the contents freezes.

Example of food layout
Diagram @

In the freezer compartment - Diagram
@/A. Freezing of fresh foodstuffs, storage of
frozen products, preparation of ice-cubes.

In the chiller compartment - Diagram @/B.

On the shelves (13)

ready meals, meat, poultry, cheese, seafood,
dairy products (opened or those which are to
be kept fresh longer), ham, sausages.

In the meat box (15), meat, sausages and
cold slices. :

On the shelf (19), small refrigeration goods
such as e.g. tubes

in the compartment (20), small bottles and
tins. . ’

In the compartment (21), butter and
cheese.

In the egg rack (22), eggs.

In the bottie holder (23), large bottles, milk
cartons.

in the humidity drawer - Diagram @/18.

Vegetables (e.q. carrots, beetroot, celery,
radishes, asparagus, leeks, spinach, ripe
tomatoes, fresh beans etc.)

Cabbage products (such as cauliflower,
kehlrabi, turnip, red cabbage, broccoli,
Savoy cabbage).

Aromatic herbs (chives, dill, parsley etc.)

Fruit (indigenous!) (Mediterranean fruits: only
dates and pomegranates) .

Mushrooms

All sorts of lettuces (such as corn salad,
lettuce, radicehio, chicory etc.).

In the refrigeration compartment -
Diagram /C.

In the drawer {24), bakery products, ready
meals, preserves, condensed milk, block
cheese, citrus fruils, tomatoes, cucumber,
paprika, mandarins, bananas, pineapple,
melons.

In the refrigeration trolley (25), drinks
refrigerated at drinking temperature.



The chiiler compartment
Diagram /B

The temperature in the chiller compartment
is kept at a constant level of approx.
0'deq.C. The low temperature and high
humidity (in the humidity compartment)
provide optimal storage conditions for fresh
foods.

The humidity compartment

The humidity tray in the chiller compartment
Diagram /18 is coverad by a special filter
which lets air through but keeps back
humidity. As a result, depending upon what
is stored, the air humidity in the humidity tray
is up to 90%, ideal conditions for all garden
and field products such as salads,
vegetables, fruit, mushrooms and herbs.

The following foodstuffs
are suitable for chilling:

essentially all foods that are fresh and are to
be kept fresh longer.

Meat or sausage products, fresh fish,
seafood, milk, butter, cheese, curd cheese,
vegetables or fruit. All of these can be kept
safe and fresh for twice as long in the fresh
food chiller compartment.

The following foodstuffs
are not suitable for chilling:

fruit and vegetables which are sensitive to
cold, such as Mediterranean fruits,
avocados, papaya, passion fruit, aubergines,
cucumbers, paprika, as weil as fruit to be
ripened, green tomatoes, potatoes and hard
cheese. The ideal place 1o store these foods
is in the refrigeration compartment

Diagram @/C.

When buying food observe

"the following:

an important factor in determining how
tong your food can be kept is the “purchase
freshness”, The following fundamental rule
applies: the fresher the stores are placed in
the chiller compartment the longer they will
remain fresh. So when buying your food
always check the freshness leve.

Wrapping food.

Arrange the food where possible wrapped

or well- covered. This will ensure that
aromag, colour, humidity and freshness

are maintained and will also avoid taste
transters. Only vegetables, fruit and salad
should be stored unwrapped in the humidity
compartment. Diagram €@/18. Polyethylene
bags and foil, aluminium foil and airtight
plastic and aluminium containers are suitable
tor wrapping.

Storage periods.
Depending upon initial quality

sausages, cold meats, giblets, fish, fresh
milk, curd cheese, cup to 7 days

small pieces of fish, fresh sausages,
mushrooms salads, leaf vegetables
up to 10 days

larger pieces of fish, ready meals
up to 15 days

smoked or salted sausages, cabbage
up to 20 days

large pieces of heat treated meat, beef,
game pulses up to 30 days




| Freezing and storage of frozen goods

Freezer compartment door
shut display :

Diagram @

The shut display in the handle shows
whether the freezer compartment door is
propetrly closed.

If the red light is on, the door is open. I
the white light is on, the door is closed,

Ensure that the door is always closed.

An open door will result in the freezer goods
thawing, the freezer compartment becoming
heavily iced up and lead to an-increase in
electricity consumption.

Observe the following when
shopping for frozen food

Inspect the package; it should not be
damaged in any way.

Check shelf-life of food; admissible storage
date should not have expired. -

Check the grocer's deep freezer
thermometer; it should read a temperature
of -18 deg. C or colder.

When shopping, ensure that the frozen
products are the very last items to be

bought. wrap in several layers of newsprint
paper or place in a thermoinsulated bag and
take home at once. Store frozen products in
the home freezer cabinet without deiay.

Freezing food at home

If freezing at home, ensure that the food is
absolutely fresh and in perfect conditions.
Pack products in airtight bags or rigid
containers to prevent dehydration, colour
deterioration, loss of Ravour and nutritive
value,

The following foodstutis are suitable for
freezing:

meat, sausages and cold slices, poultry and
game, fish, vegetables, aromatic herbs, fruit,
bakery products, pizza, ready cooked
dinners, leftovers, egg yolks and egg whites.
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The following foodstuffs are not suitable
for freezing: ‘

whole eggs in their shell, sour cream

and mayonnaise, leaf salads, radishes and
onions.

Blanching fruit and vegetables

For long-term storage it is best to blanch fruit
and vegetables before freezing. This is
necessary to stop enzymes working, which
cause spoilage and loss of flavour and
colour, even when frozen. It will also help
preserve their vitamin “C” contents,
{Blanching will have partially cooked
vegetables or fruit. Put each batch of
prepared vegetables in a wire basket or
muslin bag and completely immerse in fast
toiling water. Once the blanching time has
been completed, drain immediately and
plunge at once into ice-cold water, adding
extra ehunks of ice to keep it cool or place
under cold running water - Most book shops
offer literature or cookery books advising on
freezing and blanching)

Wrapping food

it is important to wrap food weill before
freezing, to prevent it from deteriorating in
quality, loosing its taste or dehydrating.

Suitable wrapping materials:

plastic foil, polyethylene bags, aluminium foil
and freezer-proof rigid containers. All these
items are available from most large -
supermarkets ar in shops specialised in
freezing accessories.

Unsuitable wrapping materials:

wrapping paper, parchment paper, butchers
paper, cellophane, rubbish bags or used
shopping carrier bags,

Place food in its wrapper, press gently to
exclude as much air as possible from the
package and seal airtight.

Suitable sealing materials;

rubber bands, plastic clips, string, freezer
tape or similar. Plastic fiims and polyethylene
bags may be heat-sealed using a special
sealing iron or press.



Every package should be clearly labelled
befare freezing so that it may be quickly
identified and located when reguired.
Every label should indicate the contents
of the package and the date of freezing.

Maximum freezing output

You may freeze a maximum of 5 kg of food
at one time within a 24 hour period. Freezing
should be preferably accomplished directly
on the base of the freezer cabinet.

Please observe that fresh products should
not be mixed with deep frozen products.

Super-freeze

If there is frozen food already stored inthe
freezer, remember to switch on the super-
freeze a few hours before loading the unit
with unfrozen food.

Four to six hours are generally sufficient,
however, if you wish to beneiit from the fuli
freezing capacity of your unit you will need to
switch on the super-freeze 24 hours in
advance. Small quantities of food (up to

1 Kg) may be frozen without switching on the
super-freeze. To switch on, simply press the
super-freeze button, diagram /2.

The “super” display, diagram @/4, indicates
that the super-freeze is functioning.

The refrigerating machine now works
uninterruptedly and the temperature inside
the freezer drops to a very low degree. You
may switch off the super-freeze immediately
after foading the food. In any case, if you
should forget to do so, it will switch itself off
automnatically after approximately 26 hours.

Ta prevent quality loss of frozen goods it is
important to make use of the products before
their shelf-life deadline expires. The
admissible shelf- life varies depending on the
different types of food.

If you observe a permanent temperature

of -18 deqg. C, you will he able to keep figh,
ready cooked dinners and bakery products
tor about 2 months. Cheese, poultry and
maat will keep for about 4 months and fruit
and vegetables for as long as 8 months.

rage of frozen goods

Thawing frozen food

There are many different ways of thawing
frozen food. when deciding an any of the
following methods, you should take into
consideration the nature of the food and the
preparation or cooking method you are going
to employ.

. You may allow food to thaw:

at room temperature,

in the refrigerator,

in an electric oven,

whether or not fan assisted,
in the micro-wave oven.

You may refreeze food that has thawed par-
tially or complately, provided you categori-
cally observe the following:

meat and fish should not have been exposed
to a temperature of 3 deg. C or warmer for
longer than a day; or for longer than 3 days
in the case of any other food product,
Otherwise, check food for odour, taste ,
smell and appearance. !f these are
satisfactory and that you register no
alteration in quality, boll, fry, roast or cook
completely to make a ready meal and then
refreeze.

Observe that in this case the admissible
sheif-life will be shorter than normal.

Making ice cubes
Diagram @

Fill the ice tray three-guarters full with water

and place the tray on the base of the freezer
cabinet. You will find it easier to remove the

ice- cubes if you give the tray a gentle twist.

The enciosed cantainer can be used to keep
spare ice- cubes always available,

The tray serves simultaneously as useful lid

to the box.
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Refrigerator and chiller
compartment
The thawing procedure for the

refrigeration and chiller compartment
is fully automatic.

_The melted ice is collected in the run-

off channels, Diagram @/A, passed to the
refrigeration machine and then evaporated.
The run-off channels and holes in Diagram
@/B must be kept clean at all times so that
the melt water can flow away unhindered.

Freezer compartment

The freezer compartment {Diagram €)/A)
does not thaw automatically as frozen foods
must not thaw accidentally. A thick layer
of frozen evaporation or ice hinders the
refrigeration of the freezer goods and leads
to an increase in power consumption.

On no account should the frozen
evaporation or ice be loosened with

a knife, there is a risk of the freezer
compartment vaporiser being punctured.

If the freezer compartment is heavily iced
up it shouid be thawed as follows:

@ Remove freezer goods, wrap in
newspapers and stofe in a cool piace.

® Remove mains plug.

® Leave door open, mop up melted water
using cloth or sponge.

@ Wipe freezer compatiment dry, switch unit
back on and place freezer goods back.

Practical thawing aids

To speed up defrosting it is best to put a sau-
cepan of hot water on ihe freezer compart-
ment. On no account must electrical heating
equipment be placed inside the unit to help
thawing. Caution must be taken when using
thawing sprays! These can create explosive
gases, contain solvents or propellants which
are harmful to plastic or be a danger to health.
Follow the manufacturer's instructions.
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Before cleaning, the mains plug must
be removed or the fuse switched off
or unscrewed.

The inside of the unit should be cleaned
once a month where passible,

The refrigeration trolley, tray and humidity
compartment can be removed for cleaning.

To remove, the trays and coolant trolley
should be pulled out fully and lifted upwards,
Diagram @, @ and @.

When replacing, the drawers should be
placed an the runners, pushed back fully
inside and pressed down slightly (frays lock
into the runners).

The humidity filter, Diagram /17, above the
humidity compartment, can also be removed
for cleaning. To this end first remove the
humidity compartment then'pull out the
hurmidity filter.

Lift up the filter cover Diagram @, remove
the filter, wash in lukewarm water, allow to
dry and then reassembie.

Cleaning water must not be allowed to get
inta the control panel and fan.

Lukewarm water with a littie liquid detergent
e.g. washing up liquid, or mild disinfectant, is
perfectly suitable for cleaning the entire unit,
except the door seal.

Do not use cleaning agents containing abra-
sives, acids, chemical solvents or polishers.

In order to avoid “mat spots™, you should
also refrain from using cleansers “without
scouring agents”.

Clean the door seal simply with clear water'
and rub well dry afterwards.

The melt water run-off channels (Diagram
@/A) and run-off holes (Diagram @/B)
should be cleaned more frequently so that
the melt water can run-off unhindered. The
run-off holes should be cleaned out using a
rod or something simifar.

Take care fo ensure where possible that no
cleaning water reaches the evapora!ron
dish via the run-off holes.

After cleaning the unil, restock, close doors,
connect to power supply and switch on.



Power saving tips |

® Install unit in a cool, dry room with
adequate ventilation. Ensure that it is not
exposed to direct sunlight and do not
place it close to a direct source of heat
{radiator etc.)

® Altow warm food products or beverages to
cool down outside the unit before storing.

® Frozen foods should be preferably allowed
to thaw in the refrigerator. In doing so you
utitise the low temperatures of the frozen
products to assist the cooling pracess in
the refrigerator.

@ Defrost the freezer cabinet when ice or
frost build up. A thick coat of ice impairs
the transfer of cold to the frozen products
and causes the rate of power consumption
to increase.

@ Avoid keeping the doors of the unit open
far too lang when loading or taking out
food.

@ Never select a temperature setting colder
than required!

Information on operating
noises

Operating noises

in order to keep the selected temperature
constant, from time to time your unit will
switch on the compressor. The resultant
noises are normal and will only be heard
when all else is very quiet in the home.
These noises are automaticaily reduced as
s0an as the unit has reached the operating
temperature.

A gentle noise
is created by the airstreams when the fan is
in operation.

A brief click
can only be heard when the control unit
switches the compressor on or off.

Low hum )
is unavoidable when the compressor is
operating.

Soft bubbling or splashing

is typical of the sound of coolant flowing
through the thin pipes as soon as the
compressor is functioning. This sound can
also be heard for a brief period once the
compressor has been switched off,

Should any of the function-related
sounds be too loud this is generally for a
simple reason which in many cases can
be easily rectified. '

Are the storage surfaces correctly

in place?

i not this could contribute to the develop-
ment of the noise. If this is the case, storage
surfaces, dishes and other equipment
components should if necessary be
positioned in such a way as to prevent them
from vibrating.
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_ Small problems for self-hel

i

Not every fault is serious enough to call
in the service engineer. Very often it is
simply a minor failure that you can easily
rectify yourself. Before you ring up the
after-sales service and request that an

"engineer visits, consult the tips on

trouble-shooting featured below and
try to deal with the problem yourself.

Remember, if the engineer calls and that -
he finds no real malfunctioning of the
unit, you will be charged full labour costs
for rectifying a simpfe failure, even if
guarantee coverage has nof yet expired.

None of the displays light up

Check the power supply ; conirol the plug
ensuring that it fits perfectly into the socket
and verify that the main switch, Diagram
@/1, is actually on.

if the refrigerator light does not work
The light bulb may be defective, If this is the
case, replace bulb {low voltage halogen
lamp 12 V, 10 W, base G4). These lamps
are available from all. electrical supplies
shops and most do-it-yourself centres.,

+ {(Warning: do not use lamps with a hlgher or

lower output).

How 1o replace the halogen Jamp
Unplug the unit.

Remaove lamp’s casing box. Diagram & .
Pull out screen and remove defective bulb.

Do not touch the new lamp with bare fingers. -

Use a clean cfoth or a piece of paper to
insert lamp into socket. Diagram ®

If you accidentally touch the lamp with your
fingers, please wipe it immediately with a
clean cloth. Reinsert screen ensuring that it
snaps perfectly into place and remember to
plug in and switch on the unit.

If the refrigerationcompartment does not
reach its set temperatures:

The air circulation and ventilation grille in the
base is covered.

The door has been répeatedly opened or
large quantities of fresh food have been
stored. .
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If the messages “~" or “E 1, 3, 5, 6” show
up on displays, Diagram @/ or /8,
although the temperature inside the unit
is actually cold, call in the service
engineet.

If the “alarm” display lights up and the
warning buzzer goes off when the unit
has been working for a fong perlod of
time:

- Faiture, the temperature inside the unit is too

warm! -

— The ventilation grille in the base is
covered. -

— The dgor of the treezer cabinet is not
properly closed. -

— An excessive amount of fresh food was
loaded into the freezer {in this case the
“alarm” display goes off after a certain
time).

if the failure cannot be rectified with the help
of the troubie-shooting tips given above,
call customer service.

Avoid opening the doors of the unit
unnecessarily to minimise cooling loss.

Take no further action of your own,
particularly as far as the electrical
components of the unit are concerned.

Note

You may refreeze food that has thawed
partially or completely provided you cbserve
the following: meat and fish shouid not have
been exposed 1o a lemperature of +3 deg. C
or warmar for longer than one day, or for
longer than 3 days in the case of any ather
food product.

Otherwise, check the food for odour, taste
and appearance. |f these are satistactory
and that you register no aiteration in quality,
boil, fry, roast or cock completeiy to make a
ready made dinner before refreezing.
Observe that in this case the shelf-life of the
food in question will be shorter than normal.



After-sales service

Diagram ®

When calling customer service, please
quote the E number and the FD number of
your unit.

Both numbers feature in the identification
plate - in the field framed in black.

The identification plate is found at the bottom
of the chiller , right next to the humidity
comparment.

The address and telephone number of the
after-sales service responsible far your
area are listed in the After-Sales Register,
alternatively, you may look them up in the
telephone directory,

Subject 1o technical modifications
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Mise au rebut de votre
ancien appareil

Rendez volre ancien apparei! inutifisable
avant de vous en debarrasser, Tirez la fiche
at sectionnez te cable de hranchament,
Deétruisez la serture - vous avitersz ainsi que
des enfantz s'y enferment accidentefiement.
L as réfrigerateisrs ef congélateurs contien-
"nent des gaz isolants et des produits réfr-
gérants qui doivent 8lre jetés avec loutes teg
précautions nécessaires. Par aifleurs, ils
cordiennent des matigres précieuses qui doi-
vent e récupérées. Prenez contact avec
volte mairie ou avec un organisme campe-
tent en Ja matiére lorsque vous vous débar-
rassez d'un appareil. 8t vous avez des que-
stions tournez-vous vers votre ravendeur oy
bien vers la maitie.
Jusqu'a Verdévement, vérifiez bien gue le cir-
cuit frigorifique de votre réfrigérateur n'est
pas endommags. . '

Mise au rebut de
Pembatlage

Les matdriaux des embaliages usagés ne
présentent aucun danger paur envi-
sonnement. Ce sont des produits écolo-
giques. iis sont recyciables et réutilisables.
En réutilizant Yembailage, vous contribuez
d'une part & une gconomie de matiéres pre-
migres et d'auire pan & réduire ie volume
des déchets.

Nous contribuons & la pratection de
Fenvironinement en utilisant du papier
recycté.
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Renseignez-vous auprés de votre maitie
pour & mise au rebut de votre apparedl afin
d’apportar vatre contribution & (a protaction
de Penvirormmemeni et au recyclage des
rmatériaux,

Conseils de sécurité et
consignes

Lisez attentiverment las notices d'utilisation et
de montage avant de procéder & la mige en
marche de votre apparell. Elles vous seront
frés utiles pour Vinstallation, ulilisation et
I'entratien.

Conservez cas notices. Efles pourralent ser-

* vir éventuellernent & un autre utilisateur.

La résponsabitité du constructeyr n'est pas
engageée si les consealls auivants ne sont pas
respeciés:

@ Dans son circuit frigorifique, cet
appareil santient de Fiscbutane {R600a),
un gaz naturel qui ne présente pas de
risques pour Fenvironnement mais qui
est inflammable, Veillez & ce gqu'aucune

" partie du circuit frigavifique ne soit
endammagée jors du transport et de
Iinstallation. 8i 'appareil est endom-
magé, évitez les flammes et les sources
d'embrasement. Aérez pendant guei-
ques minutes ta pidce dans laquelle se
trouve 'appareil, ‘

& Ne pas metire en service un apparei!
endommagé. Dans le doute, se ranseigner
aupras du revendeur.

@ Srancher ot monter Fapparel conforme-
ment & la notice de montage. Les conditi-
ans de branchement doivent étre conlor-
mes aux indications figurant sur la piaque
sighalétique.

® Voire systdme de mise a l2 terre doit 8ire
instalié confarmément aux preseriptions
en vigueur,

@ Débranchez Fappareil 'l ¥ a une panne
ou bien si vaus le nettoyez. Retirez 1a fiche
ou coupez te fusible. Tirez la fiche mais ne
tirez pas surle cable.



Conseils de sécurité et consignes domaines d’application

® Les réparations des appareiis électriques
ne doivent étre faites que par des spéciali-
stes. Toute réparation faite par une per-
sonne non compétente peut engendrer de
graves risques pour l'utilisateur.

® Les boissons fortement alcoolisées
doivent étre fermées hermétiquement et
stockées verticalerment. Ne pas stocker de
matiéres explosives dans l'appareil - ris-
ques d’explosion!

® Ne pas endommager les parties du circuit
frigorifique, par ex. en pergant les tuyaux
du circuit frigorifique de I'évaporateur avec
un objet pointu, en pliant les tuyaux cu en
grattant le revétement des surfaces. Les
projections de produit réfrigerant peuvent
faire mal aux yeux. :

® Ne pas masquer les gritles d'aération.

@ Ne pas s'appuyer sur le sacle, les
clayettes, les portes eic.

@ Ne pas laisser jouer les enfants avec
I'appareil. Les enfants ne doivent pas
s'appuyer sur les clayettes ni sur les portes.

@ Si lappareil est équipé d'une serrure,
mettre la clé hors de portée des enfants.

@ Ne portez pas les esquimaux ou les
glagons directement a la bouche dés que
vous les sortez du compartiment congéla-
teur (des brilures peuvent &tre provo-
quées les trés basses températures).

@ Ne stockez pas de boissons dans des
boites ou des bouteilles dans le comparti-
ment congélateur (notamment les bois-
sons gazeuses). Les bouteilles et les boi-
ies explosent,

® Les bouteilles de champagne entamees .
ne doivent pas étre fermées hermétique-
ment. La secousse provoquée par
Fouverture de la porte risquerait de faire
sauter le bouchon, ce qui pourrait blesser
quelgu’un.

® Ne pas manipuler un produit surgelé avec
des mains humides car elles pourraient
rester coller,

Domaines d’application

L'appareil est destiné 4 refroidir et congeler
les aliments et & préparer de la glace.

Votre appareil est congu pour une utilisation
exclusivement domestique.

En cas d'utilisation commerciale, vérifier
les directives régissant le commerce en
question.

L'appareil est antiparasité selon les di-
rectives 87/308/CEE.

Il satisfait aux consignes de prévention des
accidents applicables aux installations frigo-
rifiques (VBG 20).

L'étanchéité du circuit frigorifique a eté con-
trolée.

Cet appareil est conforme aux dispositions
de sécurité régissant les appareils électri-
ques.

Contréler la température
ambiante

L’appareil est congu pour fonctionner & une
température ambiante comprise entre +10°C
et +32° C. {Siles températures ambiantes
restent un certain temps au-dessous de

10° C la température dans le compartiment
fraicheur risque d'éire trop élevée,
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Emplacement

Choisissez un endroit sec et bien aéré. Evi-

tez de placer I'appareil dans un endroit direc-
- tement exposé aux rayons solaires ou & pro-

ximité d'une source de chateur telle une cui-
sini&re ou un appareif de chauffage.

Encastrement et change-
ment du sens d’ouverture
de la porte

Consuttez [a notice de montage qui est jointe

, avec lappareit.

Raccordement électrique

Faire fonctionner 'appareil uniquement lors-
qu'il est encastré.

L’appareil doit &tre alimenté sur du courant

alternatif 220-240 V /50 Hz et avec une prise.

de courant dont I'ingtallation est conforme
aux prescriptions en vigueur.

. L'instaffation doit étre protégée par un fusible

de 10 A (ou d'une valeur supérieure).

Ventilation

L'air chaud & rarriére de Vappareil doit pou-
vair passer librement. Sinon, le groupe frigo-
rifique se trauverait sollicité plus fortement
cé qui augmenterait considérablement la
consomrhation de courant. . ,
C'est pour cette raison qu'il ne faut en aucun
cas masquer les orifices d'aération.
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Depllez SVP les derniéres pages avec les
illustrations.

La notice d'utilisation concernant plu-
sieurs modéles, de 1égeres différences
dans les illustrations sont possibles.

Vue d’ensemble
Figure © |

1-10 Bandeau de commande
*12 Ventilateur
13 Clayette
14 Eclairage interne
*15 Compartiment & viande et &
charcuterie
16 Paroi arriére du compartiment
réfrigérateur
17 Fiitre humidité
18 Zone d’humidité
19 Clayette pour produits de petite taille
(tubes par exemple) .
20 Clayette
21 Compartiment & & beurre et & fromage
22 Casier pour oeufs
23 Porte-bouteilles
24 Tiroir
25 Chariot

A

N

A = compantiment congélateur
(- 18° C et plus froid)

B = compartiment frafcheur (aux
alentours de 0° C)

C = compartiment réfrigérateur
(+2a+11°C})

* selon le modéle




Faire Ja connaissance de ’appareil

Bandeau de commande
Figure @

1 Touche D
interrupteur de |'appareil - Marche/Arrét
2 Touche Super
puissance de congélation max.
3 Touche 7K
Pour couper le signal sonore larsgue
la température du compartiment con
gélation est trop élevée
4 Voyant ,;Super"
s'allume lorsque ‘e sysidme de ,super
congélation” est en service
5 Voyant , Alarme*
s’allume uniguement lorsque la
température du compartiment
congélation est trop élevée
6 Voyani ,Température actuelle du
compartiment congélation®
7 Voyant ,cold + fresh*
s'allume uniquement lorsque le
compartiment fraicheur et le
compartiment réfrigérateur ont été
enclenchés par la touche 10.
8 Voyant pour:
a) température actuelle du
compartiment réfrigérateur
b} température sélectionnée dans le
compartiment réfrigérateur (durant
5 secondes uniguement lors que vous
actionnez les touches de sélection).
9 Touches de sélection de la tempéra
ture du compartiment réfrigérateur
A = plus chaud
v = plus froid
10 Touche @
pour mettre en marche et couper
le compartiment réfrigérateur et le
compariiment fraicheur.

Nota:

Vous ne pouvez pas régler les températu-
res dans le compartiment congélateur et
dans le compartiment fraicheur. Elles se
réglent automatiquement.

La température du compartiment congéla-
teur est de - 18° C et plus.

Dans le compartiment fraicheur, elle se
situe aux alentours de 0° C.

v

La fonction des éléments
de commande et de con-
trole

Figure &

1 Touche (O
interrupteur de Fappareil -Marche/Arrét.
Sert & allumer et éteindre Mappareil. -

2 Touche Super
Mise en service et arrét de la ,super
congétation” ’

Le voyant 4 indique la mise en service
de la ,supercongelation”. La super-
congélation sert & congeler des quan-
tités importantes de produits frais.
Enclencher le systéme de super con-
gélation 24 heures avant de ranger
les afiments.

Aprés la mise en service, ie circuil
frigorifique fonctionne en permanence.
La température du compartiment
congélation est trés basse.

La ,super congélation” se coupe auto
matiquernent, au plus tard 26 heures
apres.

'3 Touche
Coupe le signal sonore

Le signal sonore s'enclenche

lorsque la température du comparti-

rment congélateur est trop élevée et qué

les denrées risquent de se périmer. {Le

voyant 5, Alarme" s'ailume

en méme temps).

Le signal sonore peut se déclencher

sans qu'il y ait de risque pour les ali

ments, c'est a dire,

- lors de la mise en service de
Iappareil,

- forsque vous déposer une quaniité
importante de produits frais,

- lorsque la porte du compartiment
congélateur reste trop longtemps
ouverte
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Faire la connaissance de
'appareil

4 Voyant , Alarme*
s'allume en méme temps que le signal
sonora retentit, ¢'est a dire lorgque ta
température du compartiment congéla
teur est trop élevée.
Il s’éteint lorsque le compartiment
congétateur a retrouve sa température
de bon fonctionnement.

9 Touches de sélection de la tempéra-
ture du compartiment réfrigérateur
(la température du compartiment
réfrigérateur peut étre réglée entre
+2°Cet+11°C).

Si vous appuyez sur la

touche a =

vous augmentez la température
Si vous appuyez sur la

touche v=

la tempéralure baisse

La température sélectionnée s'affiche
pendant 5 secondes sur le voyant 8.

Appuyez & nouveau sur la touche de
sélection ou appuyez de fagon perma
nente jusqu'a ce que la température
sovhaitée g'affiche.

10 Touche &
sert & mettre en marche et & couper le
compartiment fraicheur et le comparti
ment réfrigérateur. (Pour mettre ces
compartiments en service il faut que
Finterrupteur principal 1 soit enclenché
auparavant).

Mise. en ser\nce et selec-
tion de la temperature

Avant la mise en service

® Pour ajuster la hauteur des clayettes,
posez les supports dans les trous corre-
spondants, figure @/C.

Figure &

® Branchez l'appareil.
{lorsque vous appuyez sur les touches
un signal de confirmation retentit).

® Appuyez sur l'interrupteur principal de
I'appareit 1.
Un signal sonore retentit, le voyant ,Alar-
me“ 5 s'allume et (e voyant 6 fempérature
actuelle dans le compartiment conge!a—
teur” g'allume.

® Appuyez sur la touche 3 d@) - le signal
sonore se coupe.

® Appuyez sur interruptenr principal 10
correspondant au cormpartiment réfri-
gérateur et au compartiment fraicheur

jusqu’a ce que les voyants 7 et 8 s'allu-

ment,
La température qui régne actusllement

. dans le compartiment réfrigérateur s'affi-
che sur le voyant 8. L'éclairage interne du
compartiment fraicheur s'allume lorsque la
porte est ouverte,

® Pour régler la température du comparti
ment réfrigérateur appuyez sur une des
touches 9 pendant 1 seconde min. La
température sélectionnée s'affiche pen-
dant 5 sec. sur le voyant 8.
Appuyez sur la touche » =
pour augmenter la température sélec-
tionnée
Appuyez sur la touche v =
pour baisser la température sélectionnée
Appuyez plusieurs fois sur la touche ou
appuyez de fagon permanente pour que la
température qui a éié sélectionnée s'affi-
che.

Nous recommandeons ung température de
+6° C.



- Branchement et séle

1ement €1 < ction
de la température -

Nota:

® Lorsque le compartiment congélateur
est a bonne température, le voyant
»alarme* 4 s'éteint.

® Vous ne pouvez pas régler les tempeératu
res dans ie compartiment congélateur
Figure @A et dans le compartiment
fraicheur Figure @/B. Ces compartiments
se réglent avtomatiquement.

La température du compartiment con-
gélateur est de -18° C min.{ Elle peut
atteindre - 30° C lorsque le dispositif de
.Super congelation” est enclenché).

Dans le compartiment fraicheur la
température se situe autour de 0°C.

® Des gouttelettes d'eau ou du givre se for-
rnent sur la paroi arriére du compartiment
fraicheur lorsque F'appareil fonctionne
Figure €9/16. Ceci est tout & fait normal. !l
n'est pas nécessaire d'essuyer les goutte-
lettes d'eau ou de racler le givre. La paroi
arriére se dégivre automatiquement. L'eau
de dégivrage est récupérée dans la gout-
tigre Figure @/A, elle s'écoule dans le bac
de récupération d’'eau au-dessus du com-
presseur ol elle s'évapore.

®

Arrét de Vappareil

Arrét de Pappareil

Appuyez sur interrupteur principal Figure
@71 pour couper 'appareil.

Arrét prolongé

Si vous n'utilisez pas Pappareil pendant une
durge assez langue:

appuyez sur l'interrupteur principal Figure
@/1, dégivrez le compartiment congélateur,

" nettoyez complétement l'appareil, laissez

toutes les portes cuvertes.

Arrét des compartiments
réfrigérateur et fraicheur

Si vous voulez laisser uniquement le con-
gelateur en service (congés par exemple),
appuyez.sur linterrupteur correspondant au
compartiment réfrigérateur et au comparti-
ment fraicheur Figure /10 jusqu'a ce les
voyants @/8 et 7 s'éteignent. Nettoyez les
compartimenis réfrigérateur et fraicheur.
Laissez le chariot entrouvert pour éviter
les mauvaises odeurs.

Lorsque vous stockez des produits congelés
laissez la porte du compartiment fraicheur
fermée pour faire des éconornies d'énergie

{La température du compartiment fraicheur |
est automatiquement régulée lorsque vous
stockez des produits congelés.aux alentours
de 15° C. Les mauvaises odeurs dans le
compartiment fraicheur et la formation de
condensation sur la porte du compartiment
congélateur sont ainsi évitées).
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'Rangement des aliments

Possibilités de modification
de 'aménagement intérieur

Vous pouvez changer lés clayettes de place.
Sortez les clayettes Figure € et replacez
manuellement les clayeties ,A", B et les
supports ,C*, Figure @.

* Vous pouvez reculer le bac a viande et &
charcuterie si vous devez posez de bouteil-
les assez hautes. Figure @,

Vous pouvez retirer tous les casiers et sup-
ports qui se trouvent dans ia porte pour les
hettoyer.

Pour fes sortir, soulevez-les. Figure @.

* Pour éviter que les bouteilles sa renversent
lorsgue vous ouvrez ou fermez fa porte, vous
pouvez les maintenir avec le support spécial.
Figure @/B.

Vous pouvez sortir le bac du chariet pour le
remplir. Figure @.

* = selon le modéele

Attention lors du
rangement

@ Laisser refroidir les boissons et les
aliments chauds hors de 'appareil,

#® Disposez les denrées autant que possible
hien embaliées ou bien couvertes. Les ali-
ments conserveront ainsi leur ardme naty-
rel, leur couleur, leur teneur en humidité et
leur fralcheur. Vous éviterez ainsi que le
goiit de certains aliments ne sg transmette
sur d'autrgs aliments. Seuls les légumes,

~ les fruits et la salade sont & stocker de
préférence non emballés dans le bac a
légumes. Figure @/18.

@ Ne pas mettre les parties en plastique et
le joint de porte en contact avec de F'huile
ou des matiéres grasses (efles risquérai-
ent de devenir poreuses).

@ Ne pas conserver de matiéres exploswes
dans l'appareil. ‘

@ Stockez iés boissons fortermnent alcoo
lisées en position verticale.

® Ne pas entreposer des bouteilles et des
liquides susceptibles de geler dans le
compartiment congélateur. Les bouteilles
explosent en gelant.

Exemple de rangement
Figure @

Dans_le compartiment congélateur
Figure /A

Congélation et stockage de denrées, prépa- -

ration de glagons

Dans le compartiment fraicheur,
Figure @/8

Sur les clayettes (13)

Plats cuisinés, viande, volaiiles, fromage,

fruits de mer, produits laitiers {entamés ou
bien les produits laitiers qui doivent rester
longtemps au frais), jambon, saucisson.

Dans les bacs & viande (15), de la viande et
de la charcuterie,

Sur ia clayette {19) des produits de petite
taille comme les tubes.

Dans les supports (20) les petites bouteil-
les, les boites.

Dans le compartiment (21), le beurre et le
fromage.

Dans les casiers a oeufs (22), las oeufs.

Dans le porte-bouteilles (23), les grandes
bouteilles, les briques de lait.

_ Dans la zone a humidité, figure @/18,

légumes (ex. caroltes, betteraves rouges,
céleri, radis, asperges, poireaux, épinards,
tomates mires, petils pois frais etc.)

Différentes sortes de choux {(chou-fleur,

chou-rave, brocoli, chou vert etc.).



Rangement des aliments

Fines herbes (ciboulette, fenouil, persil, etc.)

Fruits (ceux qui poussent dans nos régi-
ons){fruits exotiques: uniquement les figues
et les grenades)

Champignons

Salades (mache, laitue, endive etc.).

Dans fe compartiment réfrigérateur,
Figure @/C.

Dans le tiroir (24), les patisseries, les plats
cuisinés, les conserves, lait concentré, fro-
mage & pate dure, agrumes, tomates, con-
combres, poivrons, mandarines, bananes,
ananas, melons.

Dans le chariot (25), les boissons &
rafraichir Conserver des aliments dans le
compartiment fraicheur.

Conserver des aliments
“dans le compartiment
fraicheur

Le compartiment fraicheur
Figure @/8

Dans le compartiment fraicheur, Ia tempéra-
ture est maintenue aux alentours de 0° C.
Une température basse et une importante
hurnidité (dans le compartiment & humidité)
sont les conditions idéales pour ta conserva-
tion de produits frais.

La zone d’humidité

La zone d’humidité dans le compartiment

fraicheur (figure @/18) est couverte d’un filt-
re spécial gqui laisse passér F'air mais qui reti-
ent I'lhumidité. En fonction de la quantité de
produiis stockee, il peut y avoir jusqu'a 80%
d'’humidité dans la zone. C'est la condition
idéals pour conserver les produits qui vien-
nent de la terre comme les salades, les
fruits, les légumes, les champignons et les
fines herbes.

Vous pouvez ranger dans le
compartiment fraicheur:

Presque tous les produits frais qui doivent
rester frais assez longtemps.

La viande et la charcuterie, le poisson frais,
les fruits de mer, le lait, le beurre, le froma-
ge, le fromage blanc, les [égumes ¢t les
fruits. Ces produits peuvent étre mis sans
risque dans le compartiment fraicheur et ils
se conservent deux fois plus longtemps.

Il ne faut pas mettre dans le

compartiment fraicheur:

Les fruits et légumes sensibles au froid tels
que les fruits exotiques, les avocats, les
papayes, les fruits de la passion, les auber-
gines, les concombres, les poivrons, et les
fruits qui doivent mirir, les tomates verles,
les pommes de terre et le fromage a péte
dure. Canservez ces produits dans le com-
partiment réfrigérateur, Figure @/C.
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Conserver des ahments
dans le compartlment
fralcheur

Attention fors de I’achat de
produits:

Pour que les produits se conservent vérifiez
gu'ils soient bien frais. Plus un produit est
frais plus vous le conserverez longtemps
dans le compartiment fraicheur. Soyez bien
vigilants lorsque vous achetez des produits
frais.

Emballage des produits:

Emballez bien les produits ou couvrez-les
bien. Les aliments conserveront ainsi feur
ardme naturel, leur couleur, leur teneur en
humidité et leur fraicheur. Vous éviterez ain-
si que le golt de certains aliments ne se
transmette sur d'autres aliments. Seuls les
légumes, les fruits et la salade sont a stocker
de préférence non emballés dans le compar-
timent & humidité, Figure €/18. Utilisez des
sachets et des feuilles en polyethyléne, des
feuilles en aluminium et des boites her-
métiques en plastique ou en aluminium.,

Durées de conservation

en fonction de la qualité du produit

Saucisson, charcuterie,

viande, abats, jusqu'a 7
poisson, jours

lait frais, fromage blanc

Viande coupée en petits

morceaux, saucisse a jusgu'a 10
griller, champignons, jours
salades, légumes verts,

Viande {gros morceaux} - jusqu’a 15
plats cuisings jours
Saucisse fumée ou jusqu’a 20
saumurée, chou jours .

Viande cuite (grds morceaux)
viande de boeuf, gibier, jusqu’a 30
legumes secs jours
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Corigélation et stockage
~de produits surgelés

Voyant de fermeture de la
porte du compartiment
congélateur

Figure

Le voyant de fermeture dans la poignée per-
met de voir si la porte du compartiment con-
gélateur est bien fermée.

Le voyant est rouge: la porte est ouverte.
Le voyant est blanc: la porte est fermée.’

Vérifiez bien que la porte est toujours fer-
mée. Si la porte est ouverte, les denrées
vont se décongeler. La formation de givre
dans le compartiment congélateur va étre
trés importante, ce qui va augmenter consi-
dérablement la consommation d'énergie.

Attention lors de I'achat de
produits surgelés:

@ Regardez bien 'emballage: il ne doit pas
étre abimé.

@ La durée de conservation ne doit pas étre
dépassee. -

® La température du congélateur commer
cial doit &tre de - 18° C (ou plus froide).

@ Achetez les praduits surgelés en dernier,
Pour le transport, enveloppez-les dans du

papier journal cu utilisez un sac isotherme.

Rangez-les le plus rapidement possible
dans le compartiment congélateur.

Congeler soi-méme des
aliments

Congelez uniquement des produits frais et
de bonne qualité.

.

Vous pouvez congeler:

la viande et les saucisses, les volailles et le
gibier, le poisson, les légumes, les fines her-
bes, les fruits, les patisseries, la pizza, les
plats cuisinés, les restes, les jaunes d'ceufs,
les blancs d'ceuf.




’Conge’lation e stockage de produiis surgelés

Ne se prétent pas a la congélation

les oeufs entiers dans la coquille, la mayon-
naise, 1a salade, les radis, les radis noirs, les
oignons.

Blanchir les légumes et les fruits

Vous pouvez blanchir les fruits et légumes
avant de les congeler pour gqu'ils conservent
leur couleur, leur goOt et leur ardme et leurs
vitamines ,C*.

{Plongez les 1égumes et les fruits quelques
instants dans I'eau bouillante. Consultez des
livres de cuisine pour trouver d’autres rens-
eignements sur ce sujet).

Emballage des produits
frais

Emballez les aliments sous vide pour dviter
qu'ils perdent leur saveur ou qu'ils se des-
séchent,

Se prétent & 'emballage:

Films plastiques, films polyéthyléne, feuilles
aluminium et boites hermétiques. -
Vous trouverez tous ces articles dans:le
commerce,

Mettez les aliments dans les emballages,

tetirer l'air et fermez hermétiquement,

N'utilisez pas:

Le papier d'emballage, le papier sulfurisé,
les feuilles de Cellophane, les sacs poubelle
et les sacs en plastique ayant déja servi,

Pour fermer 'emballage, vous pouvez
utiliser:

Des élastiques, des clips en plastique, des
ficelles, des rubans adhésifs résistant au fro-
id. Les sachets et les feuilles en polyéthylé-
ne peuvent &tre fermés a Paide d'une ther-
mosoudeuse.

Collez sur chaque paguet une étiquette indi-
quant le contenu et la date de congelation
avant de ranger les sacs dans le congéla-
teur.

4
Capacité de congélation
max. :
Vous pouvez congeler, en une fois, 5 kg
max. de produits frais en 24 heures en les
posant directement sur la partie basse du
compartiment congélateur.

Les produits déja congelés ne doivent pas
entrer en contact avec les produits frais.
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Super congélation

il y a déja des denrées dans le comparti-
ment congélateur, il faut metire en marche le
dispositif de ,super congélation® quelques
heures avant de déposer les denirées
fraiches.

En général, 4 - 6 heures suffisent. Si vous
utilisez 1a capacité de congélation max.,, i’
faut compter 24 heures. Vous pouvez conge-
ler les petites quantités d'aliments {jusqu'a 2
kg) sans super congélation. Pour enclencher
la super congélation, appuyez simplement
sur 1a touche ,super congélation®, Figure

2.

Le voyant ,Super* Figure @74 indique que le’
processus est enclenché. Le groupe frigo-
rifique travaille en permanence. La tempéra-
ture du compartiment congélateur est trés
basse. Le dispositif de ,super congélation”
se coupe automatiquement au bout de 26
heures environ.

Durée de stockage

Respectez les durees maximales de con-
sarvation pour éviter une altération de la
qualité des produits. La durée de conservati-
on varie en fonction du produit.

A -18° C, vous pouvez conserver le poisson,
la charcuterie, les plats cuisinés et la patis-
serie pendan! deux mois, le fromage, les
volailles et la viande pendant 4 mois, les
légumes et les fruits pendant 6 mois.
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Décongélation
ti v a plusieurs possibilités:

A température ambiante,
Dans le réfrigérateur,

Dans le four électrique,
Avec/sans chaleur tournante,
Dans le four a micro-ondes,

Vous pouvez congeler 4 nouveau la viande
et le poisson s'ils ne sont pas restés-plus
d'une journée & une température supérieure
4 3° C et les autres denrées si elles ne sont
pas restées plus de trois jours & une
température supérieure & 3° C.

Dans d'autres cas, si le go(t, 'odeur et
F'aspect restent inchangés vous pouvez con-
geler les aliments en les ayant cuisinés
auparavant.

Ne pas aller jusqu’a la limite de la durée de
conservation. .

Préparation de glagons
Figure @

Rempilir le bac a glagons au 3/4 et e poser
dans le congélateur.

Les glagons se démoulent facilement par
simple torsion du bac.

Le bac a glagons sert également de gouver-
cle A la réserve de glace.

K3
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Compartiment réfrigérateur
et compartiment fraicheur

Les compartiments réfrigérateur et
fraicheur se dégivrent automatiquemnent.

‘L'eau passe dans les gouttiéres Figure @/A.

Elle est récupérée dans un bac a larriére de
Iappareil ol elie s'évapore. Nettoyez la gout-
tizre et l'orifice d’écoulement de 'eau de
dégivrage Figure @/8 pour que Veau
s’écoule parfaiternent.

Compartiment congélateur

Le compartiment congélateur (Figure
©/A) ne se dégivre pas automatiquement
car il ne faut pas que fes produits se
décongélent. Une couche de givre (ou de
glace) épaisse peut nuire au retdement
de Vappareil et augmenter la consom-
mation d’énergie.

Ne pas retirer le givre ou la glace avec un
couteau car vous risqueriez de percer
I'évaporateur du compartiment congéla-
teur.

Dégivrez le compartiment congélateur s'il y a
beaucoup de givre.

Procédez comme suit:

® Sortez les produits congelés, enroulez-les
dans du papier journal et posez-les dans
un endroit frais.

@ Débranchez l'appareil.

@ Laissez la porie ouverte, essuyez 'eau de
dégivrage avec un chiifon cu une éponge.

@ Essuyez le compartiment congélateur,
rebranchez Fappareil et reposez les pro-
duits congelés.

Accélération du dégivrage

Vous pouvez réduire la durée du dégivrage
en plagant un récipient d'eau chaude dans
le congélateur. Ne pas utiliser d"appareils
électriques pour le degivrage. Une grande
prudence est recommandée lors de lutilisati-
on de bombes aérosol dégivrantes. Elles
peuvent former des gaz explosits ou contenir

. Dégivrage de lappareil

‘Nettoyage de Iappareil

des solvants ou gaz susceptibles de détério-
rer le plastique et nuire & ta santé, Une cou-
che de givre {(ou de glace) épaisse peut
nuire au rendement de l'appareil et augmen-
ter Ja consommation d'énergie.

Regardez bien les conseils du fabricant.

Débranchez I'appareil ou coupez le fusi-
ble avant de procéder au nettoyage.

Netioyez Vintérieur des compartiments au
moins une fois par mois.

Sortez le chariot, le tiroir et la zone d’humi-
dité pour nettoyer Vappareil.

Pour les sortiy, tirez les tiroir et le chariot et
soulevez-les, Figure ®, @ et @.

Pour ies rermettre en place, posez les tiroirs
sur les glissieres, poussez-les tout au fond
du compartiment et poussez vers le bas (les
tiroirs s’enclenchent dans les glissieres).

Vous pouvez retirer le filtre & humidité au-
dessus de ta zone humidité Figure €/17
pour e netioyer. Sortez tout d'abord le tiroir
et ensuite le filtre.

Soulevez le couvercle Figure ), sortez le
filtre, nettoyez-le a l'eau tiede, laissez sécher
et remontez-le.

Veillez a ce qu'it 'y ait pas d'eau qui s'infiltre
dans les éléments de contréle ou dans le
ventilateur, Pour nettoyer 'appareil (excepié
le joint de porte), utilisez de F'eau tiéde addi-
tionnée d'un produit de nettoyage doux,
légerement désinfectant, produit pour nettoy-
er la vaisselle {a ta main).

N'utilisez pas de poudres abrasives, produits
detergents ou solvants.



| Nettoyage de I'appareil

Nettoyez le joint de porte exclusivement
avec de V'eau claire et essuyez-le bien.

Nettoyez fréquemment les gouttieres

(Figure @ /A) et lorifice d’écoulement d’eau
de dégivrage (Figure @ /B) pour que ['eau de
dégivrage puisse s'écouler librement. Vous
pouvez percer l'orifice avec un batonnet.

N faut éviter que P'eau de nettoyage ne coule
dans le bag évaporateur.

Remontez appareil aprés le nettoyage et
rebranchez-le. Nettoyez le joint de porte
exciusivement avec de V'eau claire et essuy-
ez-le bien.

Nettoyez fréquemmiernit 'e collecteur Figure
© /A et ia goulotte Figure @ /B pour que
l'eau de dégivrage puisse s'écouler libre-
ment. |l faut éviter gue I'eau de nettoyage ne
coule dans le bac évaporateur.

i
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Economle o energle

® Placez votre appareil dans un endroit frais -

et bien aéré, Veillez 3 ce qu'il ne soit pas
exposé aux rayons solaires et qu'il ne se .
trouve pas & proximité d'une source de
chaleur (radiateur etc.).

@ Laissez refroidir las ahments ¢hauds hors
de l'appareil.

® Placez 'es produits & décongeler dans le
compartiment réfrigérateur. Vous pouvez
utiliser te froid qu'iis ont emmagasiné pour
refroidir les afiments stockés dans le
réfrigérateur.

® Dégivrez le compartiment congéfateur dés
"la formation d’'une couche de glace. Celle-
ci géne l'arrivée du froid sur les produits et
augmente la consommation de courant.

@ Pour remplir ou vider l'appareil laisser le
moins longtemps possible les portes
ouvertes .

@ Ne sélectionnez pas une température trop
basse si cela n'est pas nécessaire.




' Remarques sur les bruits
Bruits de fonctionnement

Pour maintenir une température constante,
le compresseur de votre appareil se met en
marche de terps en temps. Les bruits qui se
font entendre sont normaux. D'ailleurs, vous
les entendez que s'il n'y a pas de bruit chez
vous. lis diminuent dés que l'appareil a
atteint la température adéquate.

Le léger soutflement
provient du passage de l'air lorsque le venti-
fateur fonctionne.

Le bret déclic
se fait entendre lorsque le régulateur allume
ou coupe le compresseur.

Le léger frémissement

correspond au passage du produit réfri-
gérant dans les fines canalisations, dés que
le compresseur fonctionne, Ce bruit se fait
entendre encore un bref instant aprés I'arrét.

Il se peut que ces bruits deviennent trop
importants, mais il y a des causes aux-
quelles vous pouvez remédier trés sim-
plement.

Est-ce que les supports sont bien fixés?
Cela peut en effet provequer un certain bruit.
Dans ce cas, replacez les pore-bouteilles,
les bacs et autres supports de telle sorte
gu'ifs ne tremblent plus.

'Réparer soi-méme les
- petites pannes

Toutes les pannes ne nécessitent pas
obligatoirement I'intervention du service
aprés-vente. |} s’agit souvent d’un tout
petit probléme. Avant d’appeler le service
apres-vente nous vous conseillons de lire
attentivement les conseils suivants qui
vous permettront peut-étre de remédier
au probléme.

Si vous faites appe! 4 un techniclen pour
la mise en service de votre appareil, cette
visite vous sera facturée méme pendant
la période de garantie.

Aucun voyant ne s’allume:

Vérifiez qu'il y a du courant, que 'appareil
est bien branché et que linterrupteur princi-
pal Figure @/1 est enclenché.

L'éclairage du compartiment réfrigérateur
ne fonctionne pas:

L'ampoule est défectueuse. Les ampoules
de rechange {lampe halogéne basse tension
12V, 10 W, culot G4) sont & se procurer
auprés du service aprés-vente ou dans un
magasin spécialisé. (N utilisez pas d'ampou-
le avec une tension plus basse ou plus éle-
vee),

Changer I'ampoule halogéne:
Débranchez l'appareil.

Retirez le boitier. Figure @ . .
Retirez le cache et sortez 'ampoule.

Ne maniputez pas rampoule de rechange
avec vos doigts. Prenez un chiffon propre ou
un morceau de papier pour déposer
lampoule dans ta douilte. Figure @.

Si vous avez fouche ampoule avec vos
doigts, essuyez-la avec un chiffon propre.
Clipsez & nouveau le cache. Remonter le
boftier. Branchez Fappareil.




®

' Réparer soi-méme les
. petites pannes

Les compartiments réfrigérateur et con-
gelateur n'ont pas atteint la température
sélectionnée:

La grille de ventilation en haut de 'appareil
est obstruée.

La porte a été socuvent ouverte ou vous avez
entreposé unhe quantité importante de den-
rées fraiches.

Les voyants Figure 8/6 et @/8 affichent
- ou ,E 1,3, 5, 6“ mais I'intérieur de
I'appareil est tout de méme froid. Appelez
le service aprés-vente.

Lorsque le voyant ,,alarme” s’allume
aprés une longue durée de fonctionne-
ment et que le signal acoustique retentit:

Probléme, il fait trop chaud dans le comparti-
ment congélateur!

- La grille de ventilation sur le dessus
del'appareil est obstruée,

- la porte du compartiment congélateur n'est |

pas bien fermée,

- vous avez congelé beaucoup trop d'ali
ments frals en une fois (dans ce cas 14, le
voyant ,alarme” s'éteint a nouveau au bout
de quelgues instant).

Si malgré ces conseils vous wavez pas
remédié au prabléme, appelez SVP le servi-
ce aprés-vente.

N'ouvrez pas inutilement les portes pour évi-
ter toute déperdition de froid.

Ne touchez pas aux panies électriques de
I'appareil.

Observation:

Vous pouvez congeler & nouveau des ali-

ments décongelés si la viande et le poisson

ne sont pas restés plus d'une journée st les

autres aliments plus de trois jours & une

température de +3°C.

Si le goiit, 'odeur ou aspect sont
_inchangés, cuire les aliments et congeler 2

nouveau les mets cuisinés.

Ne pas aller jusqu’a la durée max. de stockage.
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_Service aprés-vente

Figure @
Indiguez le numeéro E et le FD de appareil.

Vous trouverez ces références dans le cadre
noir de la plaque signalétique, en bas & gau-
che dans le compartiment fraicheur a cété
du bac a humidite.

Vous trouverez |'adresse du service apras-
vente dans ia brochure réseau de SAV* ou
dans l'annuaire.
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Istruzmnl perlo smaltlmento, istruzioni per la

s:curezza e avvertrmentl

Smaltimento dell’
apparecchio vecchio

Rendere gli apparecchi vecchi immediata-
mente inservibili. Togliere la spina direte e
tagliare il cavo di collegamento, togliere o
disgruggere serrature - eviterete cosiche |
bambini, giocando, possano restare imprigio-
nati nell'interno. | frigoriferi & congelatori con-
tengono gas isolanti e sostanze refrigeranti
che richiedono uno smaltimento appropriato.
Contengono inoltre materiali pregiati che
devono essere destinati al riciclaggio. Per-
guesto motivo, fare uso del competente luc-
go di smaltimento rifiuti comunale per I'elimi-
nazione dell'apparecchio vecchio. Per aven-
. tuali problemi Vi preghiamo di rivolger Vi alla
Amministrazione Comunale oppure al Vostro
negoziante.
. Fare attenzione che fino al trasporto allo
smaltimento idoneo € non inguinante le tuba-
ture del vostro frigorifero non vengano dan-
neggiate.

Smaltimento del’imballag-
gio del nuovo apparecchio

Tutti i materiali d'imballaggio utilizzati sono
ecolagici e riciclabili.

| cartoni consistono in carta riciclata dall’

80 % al 100 %. Le parti in legno non sono
trattati chimicamente. | gogli sono in politile-
ne (PE), i nastri di fasciatura in plipropilene
{PP) e le imbaottiture prive di FCKW sono in
polistirolo espanso (PS). Questi materiali
sono composti di idrocarburi puri e sono
riciclabili.

Tramite il trattamento g la nuhllzzaznone ven-
gono risparmiate materie prime e viene cosi
diminuito il volume dei rifiuti. Nella Repubbli-
ca Federale di Germania potete restituire
Iimballaggio del Vostro apparecchio al nego-
ziante, dal quale I'avete acquistato, perché
ne vengano riciclati i componenti.

Un contributo alla protezio-
ne ambientale - noi utilizzia-
mo carta riciclata.

Troverete gli indirizzi di centri per lo smalti-
mento di vecchie apparecchi e materiate
d'imballagio presse la vostra amministrazio-
ne comunale. Darete cosi il vostro prezioso
contributo per uno smaltimento ecologico
ovvero per la ritilizzazione.

Istruzioni per la sicurezza e
avvertimenti

Prima della messa in funzione dell'appa-
recchio, leggere le informazioni riportate nel-
l& istruzioni per 'uso e per l'nstallazione.

Vi saranno fornite importanti avvertenze per
rinstallazione, I'uso e la manutenzione. Con-
servare accuratamente le instruzioni per
'uso e per it montaggio per 'eventualepro-
prietario successivo. It costruttore non ris-
ponde se seguenti avvertenze non vengono
osservale:

® Questo apparecchio contiene il
refrigerante sobutano (R600a}, un gas
naturale altamente bicdegradabile, ma
combustibile. Durante il trasporto e
l'installazione dell’apparecchio prestare
attenzione che non venganc danneg-
giate parti del circuito di refrigerazione.
In caso di danni, evitare flamme o il
contatto con sostanze infiammabili, ed
aerare per alcuni minuti it locale in cui
si trova I'apparecchio.

@ Non metters in funzione I'apparecchio
danneggiato, in caso di dubbio rlvolgerS| al
fornitore.

@ Effettuare collegamento e installazione
secondo le istruzioni d'installazione. Lecon-
dizioni di collegamento elettrico e i dati ripor-
tati sulla targa %ipo devono corrispondere.

@ La sicurezza dellapparecchic & garantita
soltanto se il sistema di messa a terra
dell'impianto elettrico domestico & installa-
10 a norme.
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d’uso

Istruzioni per la sicurezza e avvertimenti, destinazione

@ Staccare I'apparecchio dalla rete in caso
di guasto, durante manutenzione e pulizia.
Tegliere la spina dalla rete oppure stacca-
re il fusibile. Tirare alla spina di rete e non
al cavo di collegamenito.

Istruzioni per la sicurezza e -

d’'uso

@ Riparazioni su apparecchi elettrici devono
essere effettuate unicamente da persone
esperte. La riparazione effettuata da mani
inesperte pud causare rilevanti periccli per
I'utilizzatore.

@ Conservare alcool ad alta percentuale
soltanto ermeticamente chiuso e in posi-
zione diritta; non collocare nell'appa-
recchio sostanze esplosive pericolo di
esplosione!

@ Non danneggiare gli slementt del circuito

. del refrigerante, p.e. bucando.i canali del
refrigerante del evaporatore con oggetti
appuntiti, evitare la piegatura dei tubi, graf-
fiature del rivestimento di superfici ecc.
L'uscita di refrigerante pud dare causa a
lesioni agli occhi.

@ Non chiudere oppure coprire le fessure
di ventilazione dell'apparecchio.

@ Non usare zoccolo, parti estraibili, porte
ecc. come pedana ¢ per appoggio.

® Evitare assolutamente che i bambini
giochino con l'apparecchio, p.e. sedendosi
sulle parti estraibili oppure appendendasi
alle porte.

® Se I'apparecchio dispone di serratura,
conservare la chiave fuori daifa portata dei
bambini.

® Nonh mettere in bocca gelato e cubetti di
ghiaccio provenienti direttamente dal con-
gelatore (pericolo di scottature causa tem-
perature molto basse).
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@ Non conservare liquidi in bottiglia e barat
tolo, in particolare bibite gasate nel vano
congelatore in quanto potrebbero esplode-
ra.

® Non stringere troppe il tappo di bottiglie di
spumante da poco aperte che siano con-
servate nel carrello frigorifero. Il tappo pot-
rebbe saitare in aria a causa delle scosse
prodotte dalfapertura del carrello estraibi-
le, ferendo qualcuno.

® Non toccare i cibi congelati con le mani
bagnate, che potrebbero congelarsi, rima-
nendovi attaccate.

Destinaziqne d’'uso

|'apparecchio & adatto per il raffreddamento
di derrate, per la conservazione di cibo con-
gelato e per la preparazione di cubetti di
ghiaccio.

E’'destinato all'uso domestico.
Utilizzandolo nel campe industriale, sono da
rispettare le norme valide per I'industria,

L'apparecchio & schermate secondo la nor-
ma CEE 87/308 CEE.

Corrisponde alla norma antinfortunistica per
impianti frigoriferi (VBG 20).

E’'stata provata 'ermeticita del circuito di
raffreddamento. Questo prodotto corrispon-
de atle norme di sicurezza per apparecchi
elettrici in vigore.

Osservare la temperatura
ambientale

L'apparecchio & idoneo ad essere utilizzato
ad una temperatura ambiente oscillante fra
+10° C e 32° C. (Se, col passare del tempo,
nel punto in cui "apparecchio & installato le
temperature scendono sotto i 10°C, nelia
zona di refrigerazione

“fresca’” la temperatura potrebbe diventare
troppo alta).




!

@ '

Luogo d’installazione

Come uogo dinstallazione & adatta una
stanza asciutta e ben aerato. L'apparecchio

non deve essere esposto ai raggi diretti del ~

sole.e non trovarsi vicino ad una fonte di
calore come stula, radiatore ecc.

Montaggio della porta e
cambio del senso di
apertura

Vedere istruzioni per il montaggic allegate.

Collegamento elettrico

Far funzionare 'apparecchio solo se monta-
to. Coilegare I'apparecchio a c.a. 220-240
V150 Hz soltanto attraverso una presa instal-
lata a norma di legge. La presa deve essere
assicurata con un fusibile da 10 A 0 maggio-
re.

Ventilazione

L'aria riscaldata sulla parete posteriore
dell'apparecchio deve poter uscire senza
ostacoli, altrimenti la macchina consumera
pit energia eletirica. Per questo motive non
coprire assolutamente i fori di ventilazione.

@ .

| Conoscenza dell’ ,
{_app_are_cchig _ ?

|

Prima di cominciare a leggere queste
instruzioni si consiglia di aprire le ultime

_ pagine corredate d’illustrazioni. Questo

manuale d’istruzioni sull'uso serve per
parecchi modelli per cui & possibile che
le figure presentino qualche piccola diffe-
renza nei dettagli o dei particolari diversi.

Vista totale

Figura @

1-10 Pannello comandi
*12 Ventilatore a cnrcolaznone d’aria
13 Riplano
14 Luce interna
*15 Contenitore carne e salumi
16 Parete posteriore del zona di
refrigerazione “fresca” {generatore
del freddo)
17 Filtro umidita
18 Cassetto a umidita
19 Ripiano per cibi refrigerati di
! piccole dimensioni (ad es. tubetti)
20 Ripiano
21 Scomparto burro e formaggio
22 Scompartimentc per uova
23 Portabottiglie
24 Cassetto
25 Carrello frigorifero

Vano congelatore (-18° C e oltre}
Zona di refrigerazione “fresca”
{vicino a 0C) '
Vano frigorifero (da+2a + 11° C)

O o>
non

* Non in tutti i modelli
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Panello comandi
(Breve quadro generale)

Figura @

1 O -Tasto
interruttore principale apparecchio on/off

2 Tasto super per potenza max. di conge-
lamento

3 ¥ -Tasto
per disinserire l'allarme sonoro che
segnala la presenza di una temperatura
troppo elevata nel vano congelatore

4 Visualizzazione “super”
siillumina solo guando & in funzione il .
supercongelatore

5 Visualizzazione “allarme”
s'illumina soltante se nel vano
congelatore la temperatura & troppo alta

6 Visualizzazione per temperatura attuale
nel vano congelatore

7 Visualizzazione “cold + fresh” si illumi-
na solo quando la zona di refrigerazione
“fresca” e il vano frigorifero sono stati
messi in funzione tramite il tasto 10.

8 Visualizzazione per
a) temperatura attuale nel vano
frigoritero
b) temperatura impostata per il vano
trigorifero
{soltanto 5 sec. digitando il tasto di
regolazions 9)

9 Tasti di regolazione temperatura vano
frigorifero
A =meno freddo
v = pill freddo

10 @ -Tasto

per mettere in funzione e disinserire il
vano frigorifero e la zona di refrigerazio-
ne “fresca”.

Avvertenza:

La temperatura nel vano congelatore e
neilla zona di refrigerazione “fresca” non
pud essere impostata, in quanto in questi
scompatti [a regolazione é automatica.
Nel vano congelatore 1a temperatura é
-18° G o inferiore. Nella zona di refrigera-
zione “fresca” & vicinaa 0° C.
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' Conoscenza dell’'apparecchio

Funzione degli elementi di
“comando e controllo

Figura @

1 D -Tasto

Interruttore principale del'apparecchio,
per accendere O spegnere l'intero appa-
recchio.

Tasto super
Per l'attivazione e la disatlivazione del
congelamento super.

La messa in funzione viene indicata tra-
mite la visualizzazione 4 "super’, Il con-
gelamento super serve pér congelare
grandi quantita di alimenti freschi e deve
essere acceso 24 ore prima dell'introdu-
zione degli alimenti freschi. Dopo
l'accensione la macchina frigorifera
lavora continuamente, nel vano congela-
tore viene raggiunta una temperatura
molto bassa. Il supercongelatore si disin-
serisce automaticamente, comunque al
massimo dopo ca. 26 ore.

&) -Tasto

Serve per la disattivazione deli’allarme

acustico. L'allarme acustico si accende

quando fa temperatura nel vano congefa

fore & troppo alta, quindi i prodotti con-

gelati sono in pericolo. (contemporane-

amente s'illumina il visualizzatore 5

“altarme”). Senza pericolo per i prodotti

congelati, I'allarme acustico si pud

accendere

- durante la messa in funzione dell'appa-
recctio

- allintroduzione di grandi quantita di
alimenti freschi - ]

- & quando lo sportello del vano congela-
tore rimane aperta per troppo termpo.

Visualizzazione “allarme”

S’illumina contemporangamente
allemissione dell'allarme acustico, quindi
quando la temperatura nel vano congela-
tore & troppo alta. Si spegne qundo il

vano congelatore ha raggiunto la propria

temperatura d'esercizio.



Accensione e selezione
~delia temperatura

Conoscenza dell’
apparecchio -

9 Tasti d’impostazione per temperatura
vano frigoritero
(la temperatura frigorifero & impostabile

Figura @
@ Inserire la spina nella presa,

da+2°Ca+11°C),

Premereiltasto A = la temperatura
impostata diventa
mene fredda

Premere il fasto v = [atemperatura
impostata

(Premendo i tasti si ode un “suono di
conferma”)

® Premere I'interruttore

principaledell’apparecchio 1.
Viene emesso |'allarme acustico, s'illumina
il visualizzatore “allarme” 5 g i visualizza-

diventa pil fredda.
La temperatura impostata viene visua
lizzata per 5 sec. sul visualizzatore 8.
Premere ripelutamente o continuamente
il tasto di regolazione finché non viene
visualizzata la temperatura desiderata.

10 &-Tasto )
serve per 'attivazione ela disattivazione
del vano frigorifero. (Il vane frigerifero
pud essere messo in funzione soltanto
se l'interruttore principale 1 & stato pre
cedentemente attivato).

tore 6 * temperalura attuale del vano
congelatore”.

@ Premete il tasto 3 - il suono di altarme
cessa.

® Premere I'interruttore principale 10 per
il vano frigorifero e per la zona di refyi-
gerazione “fresca” finché si illuminano
lespie7e8.
Sulla spia 8 compare Fattuale temperatura
del vano trigoritero. Quando la porta della
zona di refrigerazione “fresca” é aperta, si
accende la luce interna.

® Impostare la temperatura del vano
frigorifero premendo uno dei tasti 9 per
almeno 1 sec. - sul visualizzatore 8 viene
visualizzata per 5 sec. la temperatura
impostata.

Premere il tasto A = la temperatura
impostata diventa
meno fredda

) Premere il tasto v = la temperatura

. impostata
diventa piu freda.

Prima dell’accensione

® Inserire i tappi di copertura forniti in
dotazione nei fori destinati alla regolazione
dell'altezza dei ripiani Figura @ /C.

@ Premere pill volte o continuamente il
tasto finché non viene visualizzata ta tem-
peratura desiderata.

Consigliamo un'impostazione a + 6° C.

Avvertenza:

@ Quando il vano congelatore ha
raggiunto la temperatura di funziona-
mento, si spegne la spia di “allarme” 4,

® Non & possibile impostare le temperature
nel vano congelatore Figura @/A e nella
zona di refrigerazione “fresca” Figura @/B,
in quanto in questi scomparti la regolazio-
ne & automatica. .
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dellatemperatura

ee— —
: Accensione e selezione

@ La temperatura nel vano congelatore
é di -18° C o inferiore. (Attivando il super-
- congelatore si possono raggiungers tem-
perature di -30° C).

@ Nella zona di refrigerazione “fresca™"
intorno a2 0° C.

@ Durante il funzionamento delia macchina -

frigorifera si formano delle goccioline
d’acgqua o deha brina sulla parete posterio-
re del zona di refrigerazione “fresca’ fig.
/16, queste & normale. Non occerre
raschiare lo strato di brina o asciugare
lacqua. La parete stessa si sbrina auto-
maticamente. L'aqua si raccoglie nel con-
vogliatore, fig. @/A viene diretia alia
macchina frigorifera dove gevapora.

B4

' Disattivazione, messa fuo-
, ri servizio dell’apparecchio

FI—

Disattivazione

Premere l'interruttore principale &/ per
disattivare I'apparecchio.

Messa fuori servizio
dell’apparecchio

Se I'apparecchio non viene usata per un
tempo prolungato:

Premere Iinterruttore principale Figura @1,
sbrinare il vano congelatoré, pulire Vintero
apparecchio, lasciare aperte tutie le porte.

Arresto del vano frigorifero
e della zona di
refrigerazione “fresca” -

Qualora dovesse restare in funzione soltanto
il vano congelatore, ad esempio durante e
ferie, premere linterruttore per if vano frigori-
tero e per la zona di refrigerazione “fresca”
Figura @/10 finché non si spengone le spie
Figura €/8 e 7; quindi pulire il vano frigorife-
ra ed la zona di refrigerazione “fresca”,

Per evitare |a formazione di odori, lasci-
are aperto per breve tempo il carrelio fri-
gorifero.

Per conservare ghi alimenti congelali con
risparmio di enesgia, lasciare chiusa la porta
della zona di refrigerazione “fresca”.

(La zona di refrigerazione “fresca” viene por-
tata ad una temperatura di regime di ca. 15
Ce, prevenendo cosi la formazione di odori
nel vano medesimo e la fofmazione di con-
densa sulla porta del vano congelatore).




' Disposizione degli alimenti

Possibilita di spostamento
dell’attrezzatura interna

I ripiani nel frigorifero si possono all'cccor-
renza cambiare di posto. A tale proposito
estrarre i ripiani, fig. € e spostare a mano.i
ripiant “A”,”B” ed i tappi “C”, fig. ©.

* Per depositare bottiglie alte, il contenitore

per carne e salumi pud essere spostato
indietro. Fig. @.

Tutti balconcini e contenitori nello sportello
possono essere estratti per la pulizia.

Per Pestrazione sollevare contenitori e bal-
concini. Fig. @.

* Affinché le bottiglie non possano rovesciar-
si aprendo e chiudendo Yo sportello, le stes-
se possono essere assicurate con i ferma-
bottiglie. Fig. €/B.

E'possibile estrarre il cestelio nel carrelio
frigorifero per riempirlo. Figura @.

*=Non in tutti i modelli.

Nella sistemazione,
rispettare quanto segue

® Cibi e bevande caldi devono essere fatti
raffreddare fuori dellapparecchio.

® Sistemare le derrate possibilmente
imbaliate oppure ben coperte. In guesto
modo rimarra conservato aroma, colore,
umidita e freschezza e si evita le trasmis-
sioni dei vari sapori. Conservare senza
imballaggio alcuno esclusivamente verdu-
re, frutla e insalata nel vano a umidita
Figura @/18.

® Evitare il contatio di olio e grassi con le
parti sintetiche e la guarnizione delia porta
{potrebbero diventare porose).

® Non conservare prodotti esplosivi
nell'apparecchio.

® Depositare in piedi e chiusi le bevande ad
alta percentuale alcolica.

@ Liquidi in bottiglie e barattoli, in particolare

- bevande gasate non devono essere con-
servate nello scomparto congelatore in
guanto potrebbero esplodere.

Esempio di sistemazione

Figura €

Nel vano congelatore Figura @A,
Congelare e conservare alimenti; preparare
ghiaccio.

Nella zona di reftigerazione “fresca”
Figura @/B.

Sui ripiani (13) .
Pietanze pronte, carne, pollame, farmaggie,
frutti di mare, prodotti caseari {in confezioni
gia aperte, o {ali da dover rimanere freschia
lungo), prosciutto, salsicgia.

Nel contenitore carne (15), carne e salumi.

Sul ripiano {19} prodotti refrigerati di piccole
dimensioni, ad esempio tubetti.

Nel balconcino (20), bottigliette, barattoli.
Nello scomparto (21) burro e formaggio.
Nei porteuova {22}, uova.

Nel vano bottiglie {23) bottiglie alte, confe-
zioni di latte.

Nel cassetto ad umidita Figura @/18.
Verdura {a¢ es. carote, rape rosse, sedano. |
ravanelli, asparagi, porri, spinaci, pomodori
maturi, piselii freschi ecc.) Varieta di cavoli
(come cavolfiore, cavolo rapa, cavoletto di
Bruxelles, broccoli, verza ecc.)

Erbe {come erba cipoliina, anelo, prezzemo-
lo ecc.} Frutta (locale!) (agrumi; solo fichi e
melagrana) Funghi

Varieta di insalata (come lattughelia, lattuga
cappuccina, radicchio, cicoria ecc.}




O

Dtspbslzmne ‘degh allmentlz

Nel vano frigorifero Figura @/C.

Nef cassetto (24) pasticcini da forno, cibi
pronti, conserve, latte condensato, formaggi
duri, agrumi, pomadoari, cetrioli, peperoni,
mandarini, banane, ananas, meloni.

Nel carrello refrigeratore (25) bevande ref-
rigerate al punto giusto.
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' Conservazione degli ali-
i menti tramite refrigera-
2|one nella zona “fresca

.,

La zona di refngerazmne
“fresca”

Figura @/B

Nella zona di refrigerazione “fresca” la tem--
peratura viene mantenuta costantemente
vicine a OC. La bassa temperatura e I'ele-
vata umidita (nel vano a umidita} consentono
condizioni di conservazione ottimali per gli
alimenti freschi.

Il cassetto ad umidita

- Wcassetto ad umidita nelia zona di refrigera-

zione “fresca” Figura €/18 viene ricaperto
da un filtro speciale, che lascia passare I'aria

trattenendo 'umidita. In ta) medo nel casset- -

to ad umidita il contenuto di umidita dell'aria
giunge sino al 90% a seconda degli alimenti
contenuti; sono le condizioni ideali per 1a
conservazione di qualsiasi prodotto ortofrutti-
colo, come insalate, verdure frutta, funghi ed
erbe.

Per la refrigerazione nelia
zona “fresca” sono
adatti:

In linea di massima tutti gli alimenti freschi

che devono mantenere tale freschezza per
una durata ancor maggiore. Carni fresche o
insaccate, pesce fresco, frutti di mare, latte,

- burro, formaggio, quark, verdure o frutta. Nel

vano refrigerazione “fresco” tutto viene con-
servato in mode sicuro, conservando un
grdo di freschezza dug volte superiore al
normale.



Conservazione degli -
alimenti tramite refrigera-
- zione nella zona “fresca”

Per la refrigerazione nella
zona “fresca” non sonho
adatti:

Frutta e verdura che temong il freddo quali
agrumi, avocado, papaya, frutti della passif-
lora, melanzane, cetrioli, peperoni, e inoltre
frutta da far maturare dopo la raccolta,
pomedeori verdi, patate e formaggi duri. tl luo-
go ideale per la conservazione di questi
alimenti & il vano frigorifero figura @/C.

Avvertenze per l'acquisto di
alimenti:

Perché gii alimenti si conservino inalterati &
importante la “freschezza all'acquisto” In’
linea di massima cid significa che quanto
maggiore € il grado di freschezza delle pro-
vviste nel momento in cui vengono riposte
nella zona di refrigerazione "fresca”, tanto
pil a lungo esse si mantengono fresche, Al
mernento dell'acquisto fate quindi sempre
attenzione al grado di freschezza degli ali-
menti.

Confezione degli alimenti

Riparre gli alimenti possibilmente
impacchettati o comunque ben coperti. In
guesto modo si mantengona 'aroma, il colo-
re, F'umidita e la freschezza, evitando inoltre
che si trasmetia sapore da un cibo all'altro.
Si dovrebbero conservare non impacchetiati
solo la verdura, la frutta e 'insalata nello
scomparto a umidita. Figura @/18. Per
impacchettare gii aliment sono adatli
sacchetti e fogli di polietilene, fogli di allumi-
nio & contenitori in plastica e alluminio a chi-
usura ermetica.

“Congelazione e conserva-
' zione di alimenti congelati

Tempi di conservazione

a seconda della qualita di partenza:

‘Balsiccia, affettato

carne, interiora
pesce
latte fresco, formaggio quark

fino a 7 giorni

Carne in piccoli pezzi
salsiccia arrostita, funghi
insalata, verdura

Carne in pezzi grandi,

pietanze pronte fino a 15 giomi

Salsiceia affumicata o in salamoia’
cavoli fino a 20 giorni

Carmne arrosolata
in pezzi grandi
carne bovina, selvaggina

legumi fino a 30 giorni

Spia di chiusura porta del
vano congelatore
Figura @

La spia di chiusura nella maniglia indica se
la porta del vane congelatore & chiusa cor-

reftamente,

La spia rossa indica che la porta & aperta.
La spia bianca indica che ia porta & chiu-
sa.

Fate attenzione che la porta sia sempre chi-
usa. Se la porta rimane aperta, si provoca il
decangelamento degli alimenti congelati, la
formazione di uno spesso strato di ghiaccio
nel vano congelatore ed un elevato consumo
di energia eletirica.

fine a 10 giorni



. Congelazione e conservazione di alimenti congelati

Consigli per I'acquisto di
prodotti surgeiati

® Fare attenzione che if pacco non sia
danneggiato.

® Osservare che la data di conservazione
non sia scaduta.

@ La temperatura sul termometro del
congelatore del negozic deve avere
minimo -18° C.

® Quando viene fatta la spesa, lasciare
{'acquisto dei prodotti surgelati fino ail'ulti-
mo momento. Impaccare bene i surgelati
in carta di giornale oppure in una borsa
termica: portarli a casa il pit: presto possi-
bile e metterli subito nel congelatore fami-
gliare.

Congelamento dei cibi

Se si provvedesse direttamente a congelare
generi alimentari, fare uso solo di generi ali-
mentari assolutamente freschi.

- Sono adatti al congelamento
carmni e salumi, pollame e selvaggina, pesce,
verdura, erbe aromatiche, frutta, prodotti da
forno, pizza, vivande pronte, avanzi di vivan-
de, tuorli ed albumi d'uovo.

Non sono adatti alla congelazione
Uova intere nel guscio, panna acida e maio-
nese, insalate, ravanelli, rafani e cipolle.

Scottatura di verdura e frutta

Per far in modo ¢he verdura e frutta manten-
gane inallerati colore, gusto, arorma e vitami-
na “C", e stesse dovrebbero essere scottate
prima del congelamento, (Per (a scoltatura,
immergere brevemente verdura e trutta in

- acqua bollente. - Informazioni sul congela-
mento con descrizione anche delia scottatu-
ra, sono disponibili in libreria).

Congelare da sé piccole
quantita di derrate

Se si congela derrate da sé, utilizzare softan-
to prodotti completamente freschi. Imbaliare i
prodotti ermeticamente affinché non perdino
il loro sapore o s'asciughino.

Per il confezionamento sono adatti:
fogli sintetici, fogli di polietilene, fogli
d'alluminio e barattoli da congelamento.
Questi prodotti sono disponibili presso i
negozi specializzati.

Non adatti sono:

carla da pacchi, carta pergamena, cellofan,
buste di immondizie ¢ buste da spesa usate.
Avvolgere i prodotti nellimballaggio, far usci-
re Faria completamente e chiudere la confe-
zione ermsticamente.

Per la chiusura sono adatti:

elastici, grappe di plastica, fili, nastri adesivi
resistenti al freddo o simili. Buste e fogli di
polietilene possonc essere saldati con un
apposito attrezzo.

Prima dell'introduzione dei cibi nel vano
congelatore, contrassegnare il contenuto
dei sacchetti di congelamento indicando
anche la data di inizio della conservazio-
ne.

Max. potenza di congela-
mento

In 24 ore si possono congelare al massimo
5 kg di alimenti posti sul piane del vano
congelatore.

Alimenti gia congelati non devono venire a

~ contatto con afimenti freschi da congetare.




Congelazione e conserva-

zione di alimenti congelati

Congelamento super

Se nel vano congelalore vi si trovano gia
degli alimenti, & necessario attivare il conge-
lamento super qualche ora prima dell'intro-
duzione di prodotti freschi.

Generalmente sono sufficienti 4 - 6 cre.
Qualora venga utilizzata la massima potenza
di congelamento, occorrono 24 ore. Piccole
quantita di alimenti {fino a 1 kg) possono
essere congelate senza il congelamento
super. Per ['attivazione del congelamento
super, premere semplicernente lapposito
tasto, fig. @/2.

La visualizzazione “super”, Fig.@/4 indica la
messa in servizio. Ora la macchina frigorifera
favora ora continuamente. Nel vano congeta-
tore viene raggiunta una temperatura multo
bassa. Il supercongelatore si disinserisce
automaticamente, comunque al massimo
dopo ca. 26 ore.

Durata di conservazione

Per evitare riduzioni della qualita della merce
congelata & imponiante che non venga
superata la durata di conservazione ammis-
sibile. Quest'uitima dipende dal tipo di der-
rata alimentare.

A -18° C pesce, salumi, cibi pronti e prodotti
di pasticceria posscno essere conservati fino
a 2 mest, formaggi, pollame, carne fino a 4
mesi, verdura e frutta fino a 6 mesi.

Sbrinamento dell’appa-
“recchio

Scongelazione di prodotti
congelati

A seconda det tipo e dello scopo d'uso st
pud scegliere {ra le seguenti possibilita: a |
temperatura ambiente

nel frigorifero

nel forno elettrico

con/senza ventilatore ad aria calda

nal farno a micreonde.

Prodotti scongelati o quasi possono essere
ricongelati se carne e pesce non sono stati
per piti di un giorno, altri prodotti non pil di
tre giorni, ad una temperatura superiore ai
3°C.

in caso tontrario, se it sapore, Yodore e

. laspetto sono inalterati, cuocere o arrostire

gli alimenti preparando una pietanza pronta,
e congelare di nuovo,

Non & pil possibile usufruire della durata
massima di conservazione.

Preparazione di ghiaccio
Figura ® '

Riempire d'acqua per 3/4 il vassoio del
ghiaccio e appoggiarlo sul contenitore. Per
estrarre i cubetti di ghiaccio dalfapposito
contenitore, torcere quest'ultimo leggermen-
te. Nel contenitore si possono conservare i
cubetti di ghiaccio pronti ad essere utilizzati.
Il vassoio de ghiaccio serve contemporanea-
mente come caoperchio del contenitore.

Vano frigorifero e zona di
refrigerazione “fresca”

It vano frigorifero ed la zona di refrigera-
zione “fresca” si sbrinano automatica-
mente.

LU'acqua di disgelo si raccoglie nell'apposita
vaschetta di scolo figura @/A, viene convog-
tiata al frigorifero e i fatta evaporare, Tenere
sempre puliti 1a vaschetta ed i fori di scolo
Figura (B /B, affinché 'acqua di disgelo pos-
sa defluire senza ostacoli.
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Vano congelatotre

1l vano congelatore (Figura @/A) non si
shrina automaticamente, dal momento
che gli alimenti congelati non devono
devongelarsi, Uno spesso strato di brina
o ghiaccio ostacola 1a trasmissione del

- freddo agli alimenti congelati e fa innalza-
re il sonsumo di energia eiettrica.

Non togliere in nessun caso la brina o il
ghiaccio con un coltello, in gquanto si pot-
rebbe provocare |'apertura dell’evapora-
tore del vano congelatore.

E’necessario sbrinare il vano congelatore
guando al suo interno si sia formato uno
strato molto spesso di ghiaccio.

Procedere secondo le seguenti istruzioni:

@ Togliere i cibi congelati, avvolgertiin
carta da giornale & depositarii in un luogo
fresco.

@ Staccare la spina di alimentazione. -

® Lasciare aperta la porta, asciugare
racquadi disgelo con un panng o una
spugna.

@ Asciugare bene con un panno il vano def
congelatore, collegare di nuovo alla cor-
rente 'apparecchio e collocarvi gli alimenti
congelati. -

Mezzi per lo sbrinamento

Per accelerare il processo di sbrinamento
porre possibiimente una pentola con acqua
calda su una grigfia di congelamento. Non
collocare in nessun caso dei caloriferi
all'interno dell'apparecchio per lo sbrinamen-
to. Fare attenzione nellutilizzo di spray per
sbrinamento! Possone dare origine a gas
esplosivi, possono contenere solventi ¢
propellenti corrosivi per | plastica oppure
possono essere dannosi per la salute.
Prestare attenzione alle indicazioni fornite
dal costruttore.
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Prima della pulizia staccare attentamente
le spine di alimentazione ovvero disinser-
ire o svitare il dispositivo di sicurezza.

Puliere i vani interni possibilmente una volta
al mese.

Per la pulizia & possibile estrarre il carrelio
frigorifero, il cassetto e il cassetto ad umidita.

Per estrarre i cassetti ed il carrello frigorifero,
tirare i medesimi complgtamente verso
('esterno e aollevarli verso Vaifo Figura @,

P

Per reintrodurre i cassetti dopo la pulizia,
collocarli sulle guide di estrazione, spingerti
completamente all'interno del vano ed eser-
citare una lieve pressione verseo il basso

(i cassetti si innestano sulle guide).

Anche il filtro umidita Figura €17 situato
sopra il cassetto ad umidita pud essere
esiratto per la pulizia. A tale scopo, estrarre
innanzitutto il cassetto ad umiditd. Quindi
togliere il filtro umidita.

Sollevare la copertura filtro Figura @, estrar-

re il filtro, pulirlo in acqua tiepida, lasciarlo
asciugare e quindi rimontario.

L'acqua, durante la pulizia, non deve pene-
trare nel pannello comandi e nel ventilatore.

Per la pulizia dellintere apparecchio, ad
eccezione della guamizione della porta - &

' adatta dell’acqua tiepida con un prodotto

detergente leggermente disinfettante. (p.e.
detersivo per lavaggio a mano).

Non sono adatti prodotti abrasivi contenenti
acidi risp. solventi e lucidanti chimici.

Per evitare puniti opachi non usare neanche

detersivi privi di materie abrasive.

Pulire frequentemente la vaschetta di scolo
deli’acqua di disgelo (Figura @A) e i fori di
scolo (Figura @WB), affinché l'acqua di dis-
gelo possa defluire senza ostacoli. Passare
attraverso i fori di scolo ¢on bastoncini o
sirnili.



Consigli per il risparmio
d’energia

Fare attenzione che possibilmente I'acqua,
durante la pulizia, non penetri attraverso i
fori di scolo nella vaschetta di evaporazione.

Dopo la pulizia, sistemare completamente
Fapparecchio, ripristinare i collegamenti e
metterlo

in funzione.

@ Installare 'apparecchio in un ambiente
fresco e ben arieggiato, proteggerlo contro
i diretti raggi solari e disporio nella zona di

_ una sorgente di calore (termosifoni. ecc.).

@ Sistemare nelfapparecchio cibi cotti solo
dopo averli fatti raffreddare.

@ Per sbrinare prodotti congelati sitemarl
nel vano frigorifero. In tal modo il freddo
cantenuto nei prodotti congelati viene
sfruttato per la refrigerazione dei generi
alimentari conservati in questi riparti.

® Sbrinare il congelatore se ricoperto di
ghiaccio. Uno stratto di ghiaccio spesso
pregiudica infatti la refrigerazione det pro-
dotti congelati e fa aumentare il consumo
di corrente.

® Per prelevare ed introdurre prodotti aprire
la porta dellapparecchio il pils brevemente
possibile,

® Non scegliere temperature piu basse del
necessario!

Avvertenze per i rumotti di
funzionamento

Rumori di funzionamento

Per mantenere costante la temperatura pres-
celta, il Vostro apparecchio metie in funzione
di tanto in tanto il compressore. | rumori che
ne derivanc sono normali e si possono udire
guando in casa Vostra ¢'é molto silenzio,
Diminuiscono automaticamente, non appena
I'apparecchio ha raggiunto la temperatura di
funzionamento.

Fruscio leggero
& provocato dalle correnti d'aria, quando & in
funzione il ventilatore.

Breve click
si sente sole gquando il regolatore accende o
spegne il compressore. :

Ronzio smorzato
é inevitabile quando il comprassore é in fun-
zione

Gorgoglio o mormorio sommesso

& caratteristico del refrigarante che fluisce
nei tubicini appena it compressore entra in
funzione. Guesto rurmnore si sente per breve
tempo anche dopo il suo disinserimento.

Qualora i rumori di funzionamento siano

" troppo forti, pud darsi si tratti di semplici

inconvenienti, che possono essere risolti
il pit delle voite melto agevoimente.

Le superfici su cui si ripongono i ¢ibi
sono in posizione corretta?

In caso contrario cid potrebbe contribuire alla
produzione di rumore. Se & cosi, collocare in
posizione stabile tali superfici, | gusci e altre
parti in dotazione.
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Eliminare da sé piccoli guasti

Non occorre chiamare il servizio d’assi-
stenza per ogni anomalia, Si fratta spesso
solo di una piccolezza. Controllare percié
se si pud eliminare da sé il disturbo in
base ai seguenti avvertimenti prima di
chiamare il servizic d’assistenza.

In qguesti casi di assistenza si devono
paagare le spese interne per 1a venuta del
montatore anche durante il periodo di
garanzia.

Se nessun visualizzatore s’illumina:

. Controllare se ci sia corrente, che la spina
sia perfeitamente inserita nefla presa e se
Papparecchio & accesa, Fig. @/1.

Se la luce del vano frigorifero non
funziona:

La lampadina & difettosa. Potete trovare una
lampadina di ricambio (lampadina alogena a
bassa voltaggio 12V, 10W, attacco G4) pres-
s0 il servizio assistenza, in negozi di articoli
elettrici o in supermercati per Pedilizia.
{Impartante - non utilizzare lampade con
potenza maggiore o minore).

Sostituzione della lampadina alogena:
Disinserire la spina.

Rimuovere la scatola della lampada, fig. @ .
Staccare la copertura ed estrarre la lampadi-
na difettosa.

Non toccare la lampada di ricambio con dita
nude. Inserire la lampada con Faiuto di un
panno pulito o un pezzo di carta nel por-
talampada, fig. & .

In caso di contatto con le dita, pulire la lam-
pada con un-panno pulitc. Incastrare di nuo-
vo la copertura e rimontare I'allaggiamento
della lampada. Collegare 'apparecchio.

Se nel zona di refrigerazione “fresca” non
si raggiungono e temperature impostate:

La griglia di aerazione e deaeraznone sullo
zoccolo & coperta.

La porta & stata aperta frequentemente
oppure sono stati depositati alimenti freschi
in gran quantita.

Se i visualizzatori, fig. @/6 e fig. €/8 *--
oppure “E 1, 3, 5, 6” ma nell'apparecchio
vige una temperatura bassa - & opportuna
chiamare il servizio assistenza,

Se dopo lunga funzione, §'illumina il
visualizzatore “allarme” e viene emesso il
segnale d’allarme acutico:

guasto, nel vano congelatore la temperatura
€ troppo
alta!

- La griglia di ventilazione nella parte
superiore dell’apparecchio o nelio zoccolo
& coperta.

— Lo sportello del vano congelatore non &
chiuso perfettamente.

— Sono stati introdotti per il congelamento
troppi alimenti fresehi in un’unica volta {in
questi casi il visualizzatore “allarme” si ris-
pegne dopo un po'di tempo) - :

Se il guasto non pud essere eliminato utili-
2zando le suddette avvertenze, chiamare in
ogni caso il servizio assistenza. Non aprire
con troppa frequenza gli sportelli, se non
necessario, in modo da evitare la perdita di
freddo. Non eseguire da sofi altri lavori,
soprattutto agli elementi elettrici delappa-
recchio.

Avvertenza

| prodoiti congelati e scongelati possono
essere nuovamente congelati se hanno rag-
giunto una temperatura superiore a + 3° C
per non pit di tre giorni; came e pesce non
pilt di un giorng.



a-

Diversamente, se gusto, aroma e aspetto
non sono alterati, tragformare i prodotti con-
gelati tramite cottura, arrostitura o preparar-

ne un piatto pronto e congelarli nuovamente.

Non considerare piu la durata massima di
conservazione.,

@

~Servizio assistenza

Fig. ©

Chiamando il servizio d'assistenza, indicare
il numero E e il numero FD.

Ambedue le cifre si trovano nelle spazio bor-
dato di nero della tarhetta metricola net frigo-
rifero sotto a sinistra, accanto al cassetto
verdura.

L'indirizzo ed it numero di teletono del servi-
zio d’assistenza si trovano nell'elenceo dei
servizi d'assistenza o nell'elenco telefonico.

Salvo variazioni
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" Afvoeren van de verpékkmg en van uw oude apparaat
vemghe:dsvoorschnften en waarschuwingen

Afvoeren van het oude
apparaat ‘

Afgedankte apparaten onmiddellijk onbruik-
baar maken, d.w.z. stekker uit het stop-
contact trekken, aansluitkabel doorknippen
en een zelfsluitend slot of een klinksluiting
verwijderen resp. onklaar maken. Hiermee
voorkomt u dat kinderen zichzelf tijdens het
spelen in het apparaat opsluiten en in
levensgevaar geraken. Koel- en diepvriesap-
paraten bevatten isolatiegassen en koelmid-
delen die zorgvuldig moeten worden afgevo-
erd, Bovendien bevatten deze apparaten
waardevolle grondstoffen die na bewerking
opnieuw gebruikt kunnen worden.

Vraag daarom bij het wegdoen van uw oude
apparaat advies aan de gemeentelijke reini-

- gingsdienst of bij uw leverancier. Met het

cog op een doelmatige en milieuvriendelijke
afvoer mogen de leidingen van de koelma-
chine tot het moment van transport n1et
beschadigd worden

Afvoeren van de verpakking
van uw nieuwe apparaat

Voor de verpakking wordt gebruik gemaakt .
van materialen die het milieu kan verdragen
en die geschikt zijn voor hergebruik,

Het karton bestaat voor 80 % tot 100 %6 uit
oudpapier. Hout is niet-chemisch behandeld.
Het foliemateriaal is gemaakt van polyetheen

- (PE}, de banden van polypropeen (PP) en

het CFK-vrije opvulmateriaal van geschwmd

- polystyreen (PS). Deze materialen zijn zli-

vere kooiwatersiofverbindingen, en dus te
recyclen. Door het bewerker en het herge-
bruik kan op grondstoffen bespaard worden,
waardoor de hoeveelheid afval verminden.
U kunt bij de reinigingsdienst in uw gemeen-
te informeren hoe u uw qude apparaat en
het verpakkingsmateriaal van het nieuwe
apparaat kunt {laten) afvoeren voor een

‘milieuvriendelifke verwerking.

_ Onze bijdrage aan het beschermen van

het milieu:
wij maken gebruik van kringlooppapier.
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Veiligheidsvoorschriften en

- waarschuwingen

Lees voordat u het nieuwe apparaat in
gebruik neemt de gebruiksaanwijzing en het
installatievoorschrift nauwkeurig door. U
vindt daarin belangrijke informatie over
installatie, gebruik en onderhoud van het
apparaat. Bewaar de gebruiksaanwijzing en
het installatievoorschrift voor een eventuele
latere bezitter van het apparaat,

De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijk-
heid als de volgends aanwizingen niet in
acht worden genomen:

® Het koelcircuit van dit apparaat bevat
isobutaan (R600a}, een natuurlijk gas
dat in hoge mate milieuvriendelijk is
maar wel brandbaar. Let erop bij het
vervoeren en verplaatsen van het appa-

- raat dat er geen onderdelen van het
koelcircuit beschadigd worden. Bij
eventuele beschadigingen open vuur of
andere ontstekingsbronnen vermijden.
De ruimte waarin het apparaat is opge-
steld, een paar minuten luchten.

@ Een (bijv, tijdens het transport} bescha
digd apparaat niet in gebruik nemen. In
twijfelgevalen eerst contact opnemen met
uw leverancier.

@ Het apparaat uitsluitend volgens het
bijgesloten installatievoorschrift plaatsen
en aansiuiten. De elektrische aansluitvoor-
waarden en gegevens moeten overeenko-
men met de gegevens op het typeplaatje.

#® De elektrische veiligheid van het apparaat
wordt alleen dan gegarandeerd als het
aardingssysteem van de huisinstallatie

~ volgens de geldande elekirotechnische
voorschriften is geinstalieerd.

# {n geval van een storing, bij onderhauds
werkzaamheden en voor het schoonma-
ken de stekker uit het stopcontact trekken
resp. de zekering in de meterkast uitscha-
kelen of losdraaien. Altijd aan de stekker
trekken, nooit aan de aansluitkabe).




Veiligheidsvoo

@ Reparaties aan elektrische apparaten
mogen alleen door een vakkundig monteur
worden uitgevoerd. Door ondeskundige
reparatie kan er gevaar vocr de gebruiker
ontstaan.

@ Dranken met een hoog alcoholpercentage
altijd goed gesloten en rechtop bewaren.,
Geen explosieve stoffen in het apparaat
opslaan - gevaar voor explosie!

® Zorg dat de onderdelen van het koelcircuit
niet beschadigd worden door bijv. met een
scherp voorwerp in de koelleidingen van
de verdamper te prikken, door een knik in
de leidingen, door krassen in de opper-
vlaktelaag enz.Koelmiddel dat naar buiten
spuit, kan tot cogletsel leiden,

@ De be- en ontluchtingsopeningan mogen
nooit afgedekt worden.

@ Plint, uittrekbare manden, deuren enz. niet
als opstapie gebruiken of om op te leunen.

® Kinderen niet met het apparaat laten..
spelen. Ze magen in elk geval nooit op de
uittrekbare manden gaan zitten of aan de
deur hangen.

® Als U een apparaat met een slot hebt,
bewaar de sleute) dan buiten het bereik
van kinderen.

® (Jslollies en ijsblokjes niet direct uit de
diepvriesruimte in de mond nemen
(gevaar voor verbranding door de zeer
lage temperatuur).

® Flessen en blikjes met vloeistoffen - voorat
keolzuurhoudende dranken - niet in de
diepvriesruimte opslaan. De flessen en
blikjes springent

® Aangebroken flessen champagne nooit
met een kurk afgesloten in de uittrekbare
koeiwagen opslaan. Door trillingen tijdens
het uittrekken van de wagen kan de kurk
eraf viiegen en iemand verwonden.

® Diepvrieswaren nooit met natte handen
aanraken. Uw handen kunnen eraan vast-
vriezen.

rschriften en waarschuwingen, bepalingen

Bepalingen

Het apparaat is geschikt voar het koefen van
levensmiddelen, voor het opsiaan van diep-
vtieswaren en om fisblokjes te maken.

Het is voor huishoudelifk gebruik bestemd.
Bij gebruik voor bedrijfsdoeleinden moeten

de daarvoor geldende bepalingen in acht
worden genomen. )

Het apparaat is ontstoord volgens de
EG-richtlijn 87/308/EEG.

Het voldoet aan de voorschriften voor koel-
en vriesinstallaties ter voorkoming van onge-
vallen {VBG 20).

Het koelcircuit is op dichtheid gecontroleerd.

Dit apparaat voidoet aan de veiligheidshepa-
fingen voor elekirische apparaten.

Letopde
omgevingstemperatuur

Het apparaat is geschikt voor gebruik in een
ruimte met een temperatuur van + 10° C tot

"+ 32° C (als de temperatuur in de ruimte

waar het apparaat staat opgesteld, langere
tijd lager is dan 10° C kan het in de verskoel-
ruimte te warm worden).
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Plaatsing van het apparaat,
De juiste plaats

Elke droge, goed te ventileren ruimte is
geschikt. Het apparaat liefst niet in de zon of
naast een fornuis, verwarmingsradiator of
andere warmtebron plaatsen.

Inbouw en verwisselen van
de deurophanging

Zie biigesloten installatievoorschrift.

Elektrische aansluiting

Het apparaat aleen na inbouw in gebruik
nemen.

N

Het apparaat uitsluitend via een volgens de
voorschriften aangebracht, randgeaard stop-
contact, met een zékering van 10 ampére of
meer, op 220-240 V/50 Hz wisselstroom’
aansluiten. ’

Ventilatie

De van de koelmachine vrijkomende warme
lueht moet ongehinderd afgevoerd Kunnen
worden. Anders moet de koelmachine meer
presteren waardoor het energieverbruik
toeneemt. Het be- en ontluchtingsrooster in
de plint mag dan ook nooit worden afgedek!.

' Kennismaking met het
‘apparaat

A.u.b. voor het lezen de laatste bladzijden
met afbeeldingen openvouwen.

Deze gebruiksaanwijzing is op meer dan
één type van toepassing. Kleine afwijkin-
gen in de afbeeldingen zijn hierdoor niet
uitgesioten.

Qverzicht
Afb. @

1-10 Bedieningspaneel
*12 Ventilator
13 Legplateau
14 Binnenverlichting
*15 Vleeswarenbox
16 Achterwand van de koelruimte
(verdamper)
17 Vochffilter
18 Vocht-lade
19 Voorraadrekje voor tubes, etc.
20 Voorraadrekje
21 Boter- en kaasvak
22 Eierrekje
23 Flessenrek
24 Schuiflade
25 Koelwagen

A = Vriesvak (- 18° C en kouder)
B = Verskoelruimte (rond de 0° C)
C = Koelruimte (+ 2 tot + 11° C)

* niet bij aife modelien




Bedieningspaneel
(Kort overzicht)

Afb. @

1

2

3

10

D -toets

Hoofdschakelaar aan/uit

super-toets

voOr max. invriescapaciteit

& -toets

om het atarmsignaal uit te schakelen

als het in het diepyriesvak té warm is

indicatie “super”

brandt alleen als het supervriessyste

em is ingeschakeld

indicatie "alarm"

brandt alleen als het in het diepvries

vak te warm is

indicatie "actuele temperatuur in het

diepvriesvak” ’

indicatie “cold + fresh"

brandt alieen als de koel- en verskoel

ruimte d.m.v. toets 10 zijn ingescha

keid

indicatie voor:

a) actuele temperatuur in de
koelruimte

b} insteltemperatuur voor de
koelruimte
(niet langer dan 5 seconden na het
indrukken van de insteltoetsen 9)

insteftoetsen temperatuur in de koel

ruimte

A = warmer
vV = kouder
Q -toets

om de koel- en verskoelruimte in- en
uit te schakelen

Attentie:

de temperatuur in het vriesvak en in de
verskoelruimte kan hiet afzonderlijk wor-
den ingesteld. Deze wordt automatisch
geregeld,

In het vriesvak heerst een temperatuur
van -18° C of kouder.

In de verskoelruimte is de temperatuur
rond de 0° C.

De functie van de schakel-
en controle-elementen

Alb. @

1 D-toets

Hoofdschakelaar om het hele apparaat
in- en uit te schakelen

super-toets

om het supervriessysteem in- en uit te
schakelen

Indicatie 4 "super" geeft aan dat het
supervriessysteem is ingeschakeld,
waarmee grote hoeveelheden verse
levensmiddeien kurnen worden inge
vroren. Het supervriessysteem tot 24
uur védr het inladen van de verse
levensmiddelen inschakelen.

Na het inschakelen loopt de koelma-
chine permanent. In het vriesvak wordt
een zeer lage temperatuur bereikt.

Het supervriessysteem wordt
automatisch uitgeschakeld, op 2'n
laatst na 26 uur,

& -toets
om het akoestische alarmsignaal uit te
schakelen.

Het alarmsignaal gaat af als het in het

vriesvak te warm is, waardoor de inge-

vraren levensmiddelen kunnen beder-

ven (tegelijkertijd brandt de indicatie 5

"alarm”).

Het alarmsignaal kan ook afgaan zon-

der gevaar voor de diepviieswaren:

- als het apparaat in gebruik genomen
wordt;

- als er grote hoeveelheden verse
levensmiddelen worden ingeladen;

- als de deur van de diepvriesruimte te
lang openstaat.
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' Kennismaking met het

_apparaat = -

| Inschakelen en

4 Indicatie "alarm":
brandt tegelijk met het afgaan van het
akoestische alarmsignaal, d.w.z. als
het in het vriesvak te warm is.
De indicatie gaat uit als de juiste tem
peratuur in het vriesvak is bereikt,

9 insteltoetsen voor de temperatuur in
de koetruimte
(de temperatuur in de koelruimte
kan van + 2° C tot + 11° C worden
ingesteld). :

A -toets indrukken = insteltemperatuur

wordt warmer

v -toets indrukken = insteltemperatuur
wordt kouder

De insteltemperatuur is gedurende 5
seconden op indicatievenster 8 af te
lezen.

De insteltoets een aantal karen
indrukken of ingedrukt houden tot de
gewenste temperatuur wordt
aangegeven.

10 ©-toets

om de koel- en verskoelruimte in en uit
te schakelen (deze ruimtes kunnen
alleen in gebruik worden genomen als
hoofdschakelaar 1 van tevoren is inge-
schakeld).voor de diepvrieswaren:

Véor het inschakelen

® De meegeleverde stopjes in de gaten
drukken die door het verplaatsen van de
legplateaus zijn vrijgekomen (afb. @/C).

€8

 temperatuurkeuze

Afb. ©

@ Stiekker in het stopcontact steken.
{Bij het indrukken van de toetsen hoort
u een “bevestigings-signaal”)

@ Hoofdschakelaar 1 indrukken.
U hoort een alarmsignaal, de indicatie
“alarm” § en indicatievenster 6 “actuele
ternperatuur in de diepvriesruimte”
brandt.

@ X -toets 3 indrukken. Het akoestische
alarmsignaal wordt uitgeschakeid.

® Hoofdschakelaar 10 voor de koel- en
verskoelruimte net zolang ingedrukt
houden tot de indicatievensters 7 en 8
oplichten. Op indicatievenster 8 verschijnt
de actuele temperatyur in de koelruimte.
De binnenverlichting in de verskoelruimte
brandt als de deur gecpend wordt.

® Temperatuur in de koelruimte instellen.

Een van de toetsen 9 ten minste 1 secon-
de indrukken: op indicatievenster 8 ver-
schijnt gedurende 5 seconden de instel-
temperatuur,

A -toets indrukken = insteltemperatuur
-wordt warmer.

v -toets indrukken = instettemperatuur
wordt kouder.

De toets een aantal keren indrukken of
ingedrukt houden tot de gewenste tempe-
ratuur wordt aangegeven.,

Wij adviseren een instelling op +6° C.

Attentje:

@ ais in het vriesvak de noodzakelijke

temperatuur is bereikt, gaat de indicatie
.4 “alarm” uit.

® De temperaturen in het vriesvak

(afb. @/A) en in de verskoelruimte

(afb. @/B) kunnen niet met de hand wor- -
den ingesteld. Ze worden automatisch
geregeld, -




In het vriesvak heerst een temperatuur
van -18° C en kouder. (Bij supervriezen
kunnen temperaturen tot -30° C optreden.)

In de verskoeiruimte is de temperatuur
rond de 0° C.

@ Als de keelmachine loopt, vermen zich op
de achterwand van de verskoelruimte {afb.
©/16) waterdruppels of een laagje rijp. Dit
is normaal. Afschrapen van de rijptaag of
afwissen van de druppels is overbodig. De
achterwand wordt namelijk automatisch
ontdooid. Het dooiwater wordt in het dooi-
watergootje (aft, & /A) opgevangen en
afgevoerd naar de koelmachine, waar het
verdampt.

‘Uitschakelen, buiten
‘werking stellen van het

Uitschakelen van het
apparaat

Hoofdachakelaar {(afb. @1} indrukken - het
apparaat is nu uitgeschakeld.

Buiten werking stellen van
het apparaat

Wordt het apparaat langere tijd niet gebruikt;

hoofdschakelaar (afb. @/41) indrukken, vries-

vak laten ontdooien, het apparaat schoon-
maken en de deuren open laten staan,

Buiten werking stellen van
de koel- en verskoelruimte

Als alleen het vriesvak blijft ingeschakeld -
bijv. omdat u op vakantie gaat - :
schakelaar voor de koel- en verskoelruimte
(2fb. @/10) net zotang indrukken tot de ingdi-
caties (afb. @/8 en 7) uit zijn. Koel- en ver-
skoelruimte schoonmaken.

Om reukvorming te voorkomen:

de koelwagen ietsje uittrekken,

Om energie te hesparen tijdens het opslaan
van de diepvrieswaren: de deur van de ver-
skoelruimte gesloten houden. .

(De temperatuur in de verskoelruimte wordt
automatisch op ca. 15° C ingesteld. Hierdoor
wordt reukvorming in de verskoelruimte en
condens op de deur van het vriesvak voorko-
men.)
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Wijziging indeling van het
interieur

De legplateaus zijn in de hoogte verstelbaar:
plateau eruit halen (afb. €) en plateaudra-
gers “A”, “B” en stopjes “C” met de hand
verplaatsen (ato. @).

*Voor het opslaan van hoge flessen kan de
vieeswarenbox naar achteren worden ver-
plaatst (afb. @). '

De voorraadbakjes en rekjes in de deur kun-
nen eruit genomen worden om schoon te
maken: bakje of rekje ietsje optillen en eruit
halen (afb. @).

* Met de fiessehouder wordt voorkomen dat
de flessen omvallen bij het openen en sluiten
van de deur (afb. €/B). ’

De voorraadbak in de koelwagen kan eruit
gehaald worden om te vullen (afb. @).

* = niet bij alle modellen.

Attentie bij het inruimen

® Warme dranken en gerechten buiten het
apparaat laten afkoelen.

@ De levensmiddelen liefst verpakt of goed
afgedekt bewaren, Hierdoor blijven niet
alleen geur, smaak, kleur en versheid
behouden, maar wordt bovendien voorko-
men dat de opgeslagen levensmiddelen
naar elkaar gaan smaken. Alleen groente,
fruit en sla moeten onverpakt in de vocht-
lade worden opgeslagen (afb. @/18).

® Zorg dat de kunststof delen en de
deurafdichting niet met olie of vet in aanra-
king komen {ze kunnen poreus worden).

@ Geen explosieve stoffen in het apparaat
opslaan.

@ Dranken met een hoog alcoholpercentage
rechtop en goed gesloten bewaran.
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® Flessen met vioeistoffen die kunnen
bevriezen, nooit in het vriesvak plaatsen.
De flessen springen!

Een voorbeeld van het
inruimen

AL, @
In het vriesvak (aft. @/A)

Levensmiddelen invriezen, opslaan.en ijsblo-
kies maken.

In_de verskoelruimte {afh. §/B)

Op de legplateaus (13} kant-en-klaarge-
rechten, vlees, gevogelle, kaas, schaal- en
scheipdieren, zuivelprodukten {(aangebroken
verpakkingen of produkten die langer vers
moeten blijven), ham en worst.

In de vleeswarenbox (15): vlees en worst.

In het voorraadbakje (19): tubes en dergeli-
jke.

In het voorraadrekje {20): flesjes en blikieé.

In het voorraadvak (21); boter en kaas.

In het eierrekje (22): sieren.

In het flessenrek {23): flessen, pakken melk.
In de vocht-lade {afb. 111 5)

Groente ( bijv. wontelen, rode bietjes, selde-
rij, radijsjes, asperges, prei, spinazie, rijpe
tomaten, verse erwtjes enz.).

Koolsoorten {zoals bloemkool, koolrabi,

spruities, broccoli, savooiekool enz.).

Kruiden {zoals bieslook, dille, peterselie
enz.).

Fruit {binnenlandse vruchten!)
(zuidvruchten: alleen vijgen en granaatap-
pels).




Levensmiddelen inruimen

Champignons en andere paddestoelen.

Slasoorten (zoals veldsla, kropsla, rode sla,
witlof enz.).

In de koefruimte (afb. @/C)

in de lade (24): brood en gebak, klaarge-
maakte gerechien, conserven, geconden-
seerde melk, harde kaassoorien, ¢itrus-
vruchten, tomaten, komkommer, paprika,
mandarijnen, bananen, ananas, meloen.

In de koelwagen (25) (afb. @/C): dranken,
op de juiste consumptie-temperatuur geko-
eld. :

®D

Levensmiddelen bewaren
d.m.v. verskoelen

De verskoelruimte
Afb. @/B

De temperatuur in de verskoelruimte blijft
rond de 0°C. De lage temperatuur en de
hoge luchtvochtigheid (in de vocht-lade)
scheppen een ideaal klimaat voor het ops-
laan van verse levensmiddelen.

De vocht-lade

De vocht-lade in de verskoelruimte (afb.
©/18) is afgedekt met een speciaal filter dat
wel lucht doorlaat maar ervoor zorgt, dat het
vocht in de lade blijft. Afhankelijk van de
hoeveelheid levensmiddelen kan het vocht-
gehalte in de vocht-lade tot 90% oplopen.
Een ideaal klimaat voor alles wat uit de tuin
of direct van het land komt, zoals sla, groen-
te, fruit, champignons en kruiden,

Voor verskoelen geschikt:

praktisch alle levensmiddelen die vers zijn
en ook vers moeten blijven.

Vieeswaren, worst, verse vis, schaal- en
schelpdieren, melk, boter, kwark, groente en
fruit: in de verskoelruimte kunnen ze veilig
bewaard worden en blijven ze twee maal 2o
lang vers.

Niet geschikt voor
verskoelen:

alle soorten groente en fruit die niet bestand
zijn tegen koude, zoals zuidvruchten, avoca-
do's, papaya's, passievruchien, aubergines,
komkommers, paprika's; bovendien vruchten
die nog moeten narijpen, groene tomaten,
aardappelen en harde kaassooren. Een
ideale bewaarplaats voor dit scort levens-
middelen is de koelruimte (afb. /C).

tal
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Levensmiddelen bewaren
- d.m.v. vers skoe!en

‘Attentie bij het inkopen van

levensmiddelen:

voor de bewaartijd van de levensmiddelen is
van belang dat ze bij aankoop ook werkelijk
vers zijn. In principe geldt: hoe verser de
levensmiddelen, des te langer blijven ze vers
in de verskoelruimte. Let er daarom bij het
inkopen altijd op dat de fevensmiddelen vers
zijn.

Verpakken van
levensmiddelen

De levensmiddelen liefst verpakt of goed
afgedektinruimen. Hierdoor blijven niet
alleen geur, kleur en smaak bewaard, maar
aok het vochtgehalte en de versheid. Boven-
dien wordt hierdoor voorkomen dat de
levensmiddelen naar elkaar gaan smaken.
Alleen fruit, groente en sla moeten onverpakt
in de vocht-lade worden opgeslagen (afb.
©/18). Voor verpakking geschikt zijn poly-
theen-zakjes, folie, aluminiumfolie en lucht-
dicht af te sluiten dozen van kunststof of
aluminium.

Bewaartijden

éfhankelijk van de kwaliteit op het moment
van inkoop

Worst, beleg, viees,
orgaanviees, vis, max. 7 dagen
verse melk, kwark

Stukjes viees, braadworsl,
champignons, sla,
bladgroente max. 10 dagen

Grote stukken viees,

kant-en-kfaargerechten max. 15 dagen |

Gercokte worst, pekelviees, max. 20 dagen
zuurkool en andere koolscorten

Voorgebraden viees (grote
stukken), rundviees, wild, max. 30 dagen
peulvruchten
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. Afsluitindicatie van de

vriesvakdeur
Afb. @®

De afsluitindicatie in de deurgreep geeft aén

~ of de deur van het vriesvak goed gesloten is.

Bij rood is de deur open.
Bij wit is de deur gesloten.

Let erop dat de deur steeds gesloten is. Bij
een open deur gaan de diepvrieswaren ont-
dooien, vormt zich een dikke laag ijs in het
vriesvak en wordt er teveel energie verbruikt.

Attentie bij het inkopen van
diepvriesprodukten

@ Let erop dat de verpakking niet
beschadigd is.

® De op de verpakking aangegeven houd-
baarheidsdatum mag niet verstreken zijn.

o !ﬁ de winkel moet de temperatuur in de
diepvrieskist -18° C of kouder zijn.

® Koop de diepvriesprodukten op het
allerlaatste moment. Breng ze in kranten
gewikkeld of in een koeltas snel naar huis
en leg ze in het vriesvak.

Levensmiddelen zelf
invriezen

Als u zelf levensmiddelen wilt invriezen,
gebruik dan alleen verse levensmiddelen.

Geschikt om in te vriezen:
vlees en worst, gevogelte en wild, vis, groen-

‘te, kruiden, truit, brood en gebak, pizza,

klaargemaakie gerechten kliekjes, eigeal en
eiwit.




Niet geschikt om in te vriezen:
eieren in de schaal, zure room en mayonnai-
se, kropsla, radijsjes, rettich en uien.

Blancheren van groente en fruit J
Groente en fruit vadr het invriezen blanche-
ren zodat kleur, smaak, geur en vitamine “C"
behouden blijven.

{Bif het blancheren worden groente en fruit
even in kokend water gedompeld. Literatuur
over invriezen, resp. blancheren isin de
boekhande) verkrijgbaar.)

pslaan

Verpakken van
levensmiddelen

De levensmiddelen luchtdicht verpakken
zodat ze niet uitdrogen of hun smaak verlie-
zen.

Voor verpakking geschikt:

kunstsiof-, polytheen- en aluminiumfotie,
diepvriesdozen. Deze produkten zijn in de
handel verkrijgbaar.
Niet geschikt:

pakpapier, vetvrij papier, cellofaan, vuilnisz-
akken en gebruikte boodschappentasjes.

De levensmiddelen verpakken, lucht eruit
persen en het geheel van een goede sluiting
voqrzien,

Als sluiting geschikt:

clastiekjes, clips van kunststof, touwtjes,
koudebestendig plakband e.d. Zakjes en
folie van polytheen kunnen met een folie-las-
apparaat worden dichigelast.

Vermeld op de pakjes inhoud en datum
voordat u ze in het vriesvak legt.

Invriescapaciteit

Op de bodem van het vriesvak kan binnen
24 uur max. 5 kg levensmiddelen in één keer
worden ingevroren.

Zorg dat de verse levensmiddelen niet in

aanraking komen met al ingevroren levens-
middelen.
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' Levensmiddelen invriezen en opslaan

Supervriezen

Als er al levensmiddelen in het vriesvak lig-
gen, dan moet het supervriessysteem een
paar uur voor het inladen van de verse
levensmiddelen worden ingeschakeld.
Doorgaans is 4-6 uur van tevoren voldoen-
de. Wilt u de max. invriescapaciteit ten volle
benutten, dan moet het supervriessysteem
24 uur van tevoren worden ingeschakeld.
Kleinere hoeveelheden (tot 1 kg) kunnen
zonder gebruik van het supervriessysteem
worden ingevroren. Om het supervriessyste-
em in te schakelen: gewoon de supervrie-
stoets (afb. @/2) indrukken.

De super-indicatie {afb. €/4) geeft aan dat
het systeem is ingeschakeld. De koelmachi-
ne loopt nu permanent.

In de diepvriesruimte wordt een lage tempe-
ratuur bereikt.

Het supervriessysteem wordt automatisch
uitgeschakeld, uiterlijk na 26 uur.

Y

BeWaartijden

Om te voorkomen dat de kwaliteit van de
diepvrieswaren afneemt, is het van belang
dat de toelaatbare bewaartijd niet wordt
overschreden. De bewaartijd is athankelijk
van het soort ievensmiddelen.

Bij - 18° C kunnen vis, worst, klaargemaakie
gerechten, brood en gebak tot max. 2 maan-
den, kaas, gevogelle en viees tot max. 4
maanden, groente en fruit tot max. 6 maan-
den worden opgeslagen.

74

Ontdooien van
diepvrieswaren

Afhankelijk var soort en bereidingswijze van
de levensmiddelen kunt u kiezen uit de vol-
gende mogelijkheden:

bij omgevingstemperatuur,

in de koelkast,

in de elektrische oven,

met of zonder heteluchtverwarming,

in de magnetron-oven. )

Half of geheel ontdooide diepvrieswaren
kunnen opnieuw worden ingevroren: viees
en vis als de temperatuur niet langer dan 1
dag, andere levensmiddelen als de tempera-

" tuur niet ianger dan 3 dagen boven +3°C is

gestegen.

In andere gevalien de levensmiddelen - als
ten minste geur, smaak en kleur niet veran-
derd zijn - koken, braden of op een andere
manier bereiden en opnieuw invriezen.

De max. bewaartijd van de levensmiddelen
wordt hierdoor bekort.

| IJsblokjes maken |

Afb, @

Het iisbakje voor 3/ met water vullen ent op
de bodem van het vriesvak zetten. Door het
ijsbalje iets te verbuigen laten de ijsblokjes
gemakkelijk los.

In het voorraadbakje kunnen de jjsblokjes
bewaard worden zodat u ze altijd bij de hand
hebt.

Het ijsbakje dient tevens als deksel van het
voorraadhakje.



Koel- en verskoelruimte

De koel- en verskoelruimte wordt automa-
tisch ontdooid.

Het dooiwater wordt in de dooiwatergooties
(afb, B/A) opgevangen en naar de koelma-
chine afgevoerd, waar het verdampt. Doaoi-
watergootjes en afvoergaatjes (afb. (9 /B)
regelmatig schoonmaken zodat het dooiwa-
ter gemakkelijk kan weglopen,

Vriésvak

Het vriesvak (afb. /A} wordt niet auto-
matisch ontdooid omdat de ingevroren
levensmiddelen niet mogen ontdooien.
Een te dikke laag rijp of ijs vermindert de
invriescapaciteit, waardoor het energie-
verbruik toeneemt.

Rijp of ijs nooit met een mes verwijderen.
Hierdoor kunt u de verdamper van het
vriesvak openprikken.

Het vriesvak ontdooien als zich een dikke
laag ijs heeft gevormd.

U gaat als volgt te werk:

@ de ingevroren levensmiddelen uit het
vriesvak halen, in kranten wikkelen en op
een koele plaats bewaren.

® Stekker uit het stopcontact trekken.

@ Deur open laten en het dooiwater met een
spons of doekje opnemen.

@ Het vriesvak droogwrijven, daarna het
apparaat weer inschakelen en de levens-
middelen er in leggen.

Tips bij het ontdooien

Om het ontdooiproces te versnellen, kunt u-
het beste een pan met heet water in het
vrigsvak Plaatsen. Nooit elekirische verwar-
mingsapparaten in het vriesvak plaatsen.
Wees voorzichtig met ontdooi-sprays! Ze
kunnen expiosieve gassen ontwikkelen,
kunststofoplossende bestanddelen of drijf-
gassen bevatten of schadelijk zijn voor de
gezondheid.

Lees allijd eerst de gebruiksaanwijzing op de
verpakking van deze produkten.

Schoonmaken van het -
apparaat

Voor het schoonmaken altijd de stekker
uit het stopcontact trekken resp. de zeke-
ring in de meterkast uitschakelen of los-
draalen,

" De binnenkant van het apparaat liefst een-

maal per maand schoonmaken.

Om schoon te maken kunt u de koelwagen,
de lade en de vocht-lade eruit halen: hele-
maal naar voren trekken, iets optillen en eruit
halen (afb. ®, en®).

Inzetten van de laden: laden op de rails leg-
gen, helemaal naar binnen schuiven en iets
naar onderen drukken {u hoort dan een Klik}.

Het vochtfilter boven de vocht-lade

(afb. @17} kan eruit genomen en gereinigd
worden. Haal eerst de vocht-lade eruit en
trek daarna het vochtfilter eruit.

De afdekplaat (afb. { } van het filter eraf
nemen en het filter eruit halen. In lauw water
schoonmaken, laten drogen en het filter
weer terugplaatsen.

Zorg dat sop niet in het bedieningspaneel of
de ventilator terechtkomt.

Behalve de deurafdichting kan het hele
apparaat met lauw water met een scheutje
mild, licht desinfecterend reinigingsmiddel
(bifv. handafwasmiddel} worden schoonge-
maakt.

Geen zand- of zuurhoudende middelen, ¢.q.
chemische oplos- en onderhoudsmiddelen
gebruiken.

Om doffe plekken te voorkomen ook geen
schuurmiddelen gebruiken waarop staat
“bevat geen schuurmiddel”,
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: Schoonmaken van het
E qpparaat '

De deurafdichting alleen met schoon water
afnemen en grondig droogwrijven.

Dooiwatergootjes (afb. §&/A) en afvoergaat-
jes (afb. ®/B) regelmatig schoonmaken,
zodat het dooiwater ongehinderd kan weglo-
pen. De afvoergaatjes met een stokje of iets
dergelijks doorprikken.

Zorg dat het sop niet door de afvoergaatjes
in de dooiwater-
opvangschaal terechtkomt.

Na het schoonmaken het apparaat weer
inrichten, aansluiten en inschakelen.

' Tips om energae te WWW
besparen H Gt

. Het apparaat in een koele, goed te

ventileren ruimte plaatsen. Niet in de zon
of in de buurt van een warmtebron (ver-
warmingsradiator enz.} plaatsen.

® Warme gerechten pas nadat ze zijn
afgekoeld in het.apparaat zetten.

'@ Als u diepvrieswaren wilt ontdooien, leg

deze dan eerst in de koelruimte. U benut
hierdoor de in de diepvrieswaren aanwezi-
ge koude voor het koelen van de levens-
middelen in de koelruimte.

® Het vriesvak ontdooien als zich een laag
ijs heeft gevormd. Een te dikke laag rijp of
ijs vermindert de invriescapaciteit, waardo-
or meer energie wordt verbruikt.

® Bijj het in- en uitladen de deur zo kort
mogelijk openen.

® Kies nooit een lagere temperatuur dan
nooczakelijk is.




“Attentie: bedrijfsgeluiden

Bedrijfsgeluiden

Om de gekozen temperatuur constant te
houden schakelt uw apparaat van tijd tot tijd
de compressor in. De geluiden die daarbij
ontstaan zijn normaal. Ze zijn alleen dan te
horen als het stil is in huis. Zodra het appa-
raat is warm gedraaid,

worden de geluiden automatisch minder.

Een licht geruis
wordt veroorzaakt door de luchtstromingen
die ontstaan als de ventilator draait.

Een korte klik
is alleen te horen als de regelaar de com-
pressor in- of uitschakelt,

Een gedempt gebrom
is niet te vermijden als de compressor werkt.

Een zacht geborrel of gebruis

Zodra de compressor in werking is, stroomt
het koelmiddel de dunne leidingen in. Hierbij
is een zacht geborrel of gebruis te horen.
Ook nadat de compressor is uitgeschakeld,
is dit geluid nog korie tijd te horen.

Als de bedrijtsgeluiden te luid zijn, dan
heeft dit wellicht eenvoudige oorzaken
die vaak heel gemakkelijk kunnen worden
opgeheven.

Liggen de legplateaus wel goed?

Zo niet, dan kan dit exira geluid veroorza-
ken. Legplateaus, voorraadbakjes, flesse-
houders e.d. zodanig plaatsen dat ze goed
vastzitten en niet meer wiebelen.

Kleine storingen zelf
_verhelpen h

Ga, alvorens de Servicedienst in te scha-
kelen, aan de hand van de volgende pun-
ten eerst even na of u de storing zelf kunt
verhelpen.

Als u om een monteur vraagt, en het blijkt
dat hij alleen maar een advies (bijv. over
de bediening of het onderhoud van het
apparaat) hoeft te geven om de storing te
verhelpen, dan moet u, ook in de garan-
tietijd, de volledige kosten van dat bezoek
betaien.

Geen enkele indicatie brandt:

controleer of er stroom is, of de stekker goed
in het stopcontact zit en of de hootdschake-
laar van het apparaat (aib, @/1) is ingescha-
keld.

De verlichting in de koelruimte func-
tioneert niet:

Het lampje is kapot. Een nieuwe lampje
(laagspannings-halogeenlampje 12 V, 10 W,
fitting G 4) is te koop bij de Servicedienst, in
de winkel of bij de bouwmarkt (attentie:
gebruik geen lampjes van een hoger of lager
of wattage).

Verwisselen van het halogeen lampje:
Stekker uit het stopcontact trekken.
Lamphuis eraf halen (afb. @& ).
Afdekkapje eraf trekken en het kapotte
lampje eruit trekken.

Het nieuwe lampje niet met de blote vingers
aanraken maar met behulp van een schone
doek of een stukje papier in de fitting vast-
zetien (afb, ).

Als u het lampje toch per ongeluk met uw
vingers hebt aangeraakt: lampje met een
schone doek afvegen, afdekkapje vastdruk-
ken, lamphuis weer vastzetten en het appa-
raal opnieuw aansluiten.

1
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Kleine stor
verhelpen

Als de ingestelde temperatuur in de koel-
ruimte niet wordt bereikt:

het be- en ontluchtingsrooster in de plint is
afgedekt.

De deur werd te vaak geopend of er werden
grote hoeveelheden verse levensmiddelen
ingefaden.

Roep de hulp van de Servicedienst in als
op de indicatievensters (afb. ©/6 en @/8)
“—7 of “E 1, 3, 5, 6”7 staal aangegeven en
het desondanks koud is in het apparaat.

Als het apparaat al langere tijd in gebruik
is, de indicatie “alarm” brandt en het
akoestische alarmsignaal te horen is:

is er sprake van een sforing. De temperatuur
in het vriesvak is te hoog!

- Het ventilatierooster in de plint is afgedekt.
— De deur van het vriesvak is niet goed dicht.

— Er werden te veel verse levensmiddelen in
één keer ingevroren (in.dit geval gaat de
indicatie “alarm” na een tijdje weer uit).

Als de storing aan de hand van de hiervoor-
genoemde punten niet verholpen kan wor-
den, schake!l dan de Servicedienst in.

Om koudeverlies te vermijden de deuren niet
cnnodig openen.

Voer zelf geen reparaties aan het apparaat
uit, vooral niet aan de elektrische onderde-
fen.

Attentie:

half of geheel ontdocide diepvrieswaren kun-
nen apnieuw worden ingevroren: viees en
vis als de temperatuur niet langer dan 1 dag,
andere levensmiddelen ats de temperatuur
niet langer dan 3 dagen boven de +3°C is
gestegen.

In andere gevallen de levensmiddelen - als
ten minste geur, smaak en kieur niet veran-
derd zijn - koken of braden en opnieuw
invriezen.

De max. bewaartijd van de levensmiddeien
wordt hierdoor korter.
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Afb. @

Als u de hulp van de Servicedienst inroept,
geef dan het
E-nummer en het FD-nummer op.

U vindt deze nummers in het zwart omlijnde
gedeelte van het

typeplaatje links onderaan in de verskoel-
ruimte naast de vocht-lade.

Adres en telefoonnummer van de Service-
dienst kunt u vinden in hst telefoonboek of in
de meegeleverde brochure met service-
adressen.




advertencias

Desguace de la vieja
unidad

Cuando cese de utilizar una unidad obsole-
ta, por favor, tome {a precaucion de rendirta
inservible inmediatamente. Retire el enchufe
y corte el cable de conexién. Desmonte el
cierre 0 destruya su funcionamiento. Con
elio se evitara el potencial riesgo de que
alglin nifio, posiblemente al jugar con la
unidad, quede encerrado en su interior y
pueda correr graves peligros. Los aparatos
de refrigeracion y congelacin contienen
gases aislantes y agentes refrigerantes que
requieren un desguace apropiado, Ademas,
estan fabricados con materias primas de
valor que pueden ser reutilizadas. Por consi-
guiente, confie siempre el desabastecimien-
to de una unidad inservible a la competencia
de su servicio de desguace municipal. En
caso de dudas, dirijase a fas autoridades
municipaies correspondienies ¢ consulie a
su distribuidor. Evite que las tuberias de la
unidad sufran dafios o desperfectos mien-
tras esperan ser recogidas por un servicio
competente, e insista en un método de des-
guace que torme en consideracion el respeto
que se mearece el factor medioambiental.

Eliminacién del embalaje
de la nueva unidad

Todos los materiales empleados en el emba-
laje de su nueva unidad son de excelente
compatibilidad ambiental y perfectamente
recuperables. La fabricacion de los cartona-
jes se realizo empleando papel de dese-
¢hos, en una relacién que oscila desde el

80 por 100 hasta el 100 por 100. Las piezas
de madera no han sido sometidas a ninglin
tipo de tratamiento guimice. Los folios son
de polietileno {PE), las cintas de amarre de
polipropilenc (PP) y las cufias y almohadillas
son de poliestirol (PS) exento de hidrocarbu-
ros ¢lorofluorados (HCCF).

Todos estos materiales son puros hidrocar-
buros y se prestan de manesa iddnea al
raciclaje. El tratamiento ulterior y la recuper-

>nes para el desguace, Medidas de seguridad y

acién de materiales permite economizar
materias primas y ayuda a reducir el volu-
men de desechas. En la Repulblica Federal
de Alemania podra devolver el embalaje a
su distribuidor, el cual se encargara de ent-
regarlo a un centro de recuperacién de '
materiales, para su tratamiento ulterior y
reciclaje.

Pida consejo a su municipio e informese de
la direccion del centro de desguace de
instalaciones usadas mas cercano a su
domicilio, asf como del centro de recupera-
cion y tratarmiento ulterior de materiales. Por
favor, contribuya Usted también a la defensa
de nuestro medio ambiente apoyando el
reciclaje y méiodos de desabastecimiento
que no contaminen la naturaleza.

Nuestra empresa coniribuye a la defensa
del medio ambiente ernpleando papel
reciclado, i

Medidas de seguridad y
advertencias

Antes de la puesta en marcha inicial convie-
ne leer detenidamente |as instrucciones de
montaje y la informacién recogida en el
manual del usuario. Contienen indicaciones
muy importanies para la instalacidn de la
unidad asf comao su empleo y entreteni-
miento.

Procure no extraviar ni danar estos manua-
les y recuerde que si vende el aparato debe
entregarlos a su nuevo propietario.

Advertimos que el fabricante no se hara res-
ponsable de ningun daiio que pueda resultar
por no haber observado las indicaciones
siguientes:

@ El agente refrigerante empleado en
esta unidad es Isobutano {R600a). El
Isobutano es un gas natural de exce-
lente compatibilidad ambiental, no
obstante, se habra de tener en cuenta
que se trata de un gas de caracter infla-
mabile. Por consiguiente, cuando se
traslade la unidad o se proceda a su
instalacién, observar que no se dafe
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ninguna de las piezas que componen ei
circuito frigorifico. Si accidentalmente
se dafiara alguna pieza, evitar categéri-
camente exponer Ja unidad a llama libre
o a fuentes de ignicion, y dejar que el
lugar de ubicacidén ventile unos minutos.

@ Por favor, no ponga a funcionar ninguna
unidad gue presente dahos o desperfec-
tos. En caso de dudas consulte previa-
mente a su comerciante,

@ La instalacion y conexion de la unidad se
habra de realizar segun se indica en las
instrucciones de instalacion. La conexion
eléctrica habra de coincidir con los datos
que se indican en la placa de caracteristi-
cas.

® Para'que la seguridad eléctrica de la
unidad quede garantizada es imprescin-
dible que la vivienda disponga de unh el
sistema de puesta a tierra instalado regla-
mentariamente.

@ £n caso de fallo, y siempre que s¢
realicen trabajos de entrelenimiento o lim-
pieza, se habra de desconectar primera-
mente la unidad, desenchufindola de la
red o bien desenroscando el fusible. Al
desenchutar, tirar siempre del cuerpo del
enchufe y nunca directamente del cable.

® Confie todo tipo de arreglo o reparacion

de la unidad exclusivamente a técnicos o
electricistas capacitados. Recuerde que
las chapuzas o cualquier arreglo no gje-
cutado reglamentariamente puede supo-
ner un grave peligro para el usuario de la
unidad.

'

@ Si se conservan bebidas ¢on un alto grado
de alcohol dentro de la unidad, conviene
envasarlas en botellas de cierre hermético !
y colocarlas siempre en posicidn vertical.
Bajo ningudn concepto se habran de
guardar materias explosivas dentro de ia
unidad. — Peligro de explosion!

@ Cuidar de que no se dafien las piezas que
componen el circuito frigorifico. Es decir,

_ no se habran de perforar las canaletas de
refrigerante, doblar los tubos, rascar el

BO

barnizade o e recubrimiento de la superfi-
cie efc. para evitar salpicaduras de refrige-
rante. Recuerde que si este agente pene-

ira en los ojos puede causar graves lesio-

nes a la vista, ‘

@ No tapar ni bloguear las rejilias y canale
tas de ventitacién y purga de aire.

@ No utilizar el rodapiés, las puertas o los
cajones de la unidad como pisaderas o
reposapiés; tampoco es aconsejable
apoyarse sobre los mismos.

@ No permita que los niflos jueguen con la
unidad. Observe ademas quelos

; pequefios no se sienten sobre los cajones
ni se columpien de las puertas.

@ Si dispone Usted de una unidad provi- -
sta de cierre, tome la precaucion de con-
servar |a llave en un lugar seguro y fuera
del alcance de los nifos.

@ Deje temperar cubitos de hielo, helados o
polos unos momentos, antes de llevarlos a
la boca. (Recuerde gue las temperaturas
muy bajas también queman).

- @ No conserve botellas o tarros de vidrio

que contengan liquidos en el congelador;
lo dicho aplica sobre todo en el caso-de
bebidas gaseosas.

Recuerde que el cristal y el vidrio estallan
cuando se congela su contenido.

- @ El recinto de conservacion al fresco no es

indicado para guardar betellas de champan
ya empezadas y vugltas a tapar con cierre
herméticc. Con el impacto que se produce
al abrir ef cajdn, el tapdén puede saltar y
lesionar al usuario.

® No tocar productos congelados con las
manos mojadas para evitar que éstas pue-
dan adherirse a ellos.




Normativas

La unidad sirve para la refrigeracién y con-
gelacién de productos afimenticios asi como
para la preparacién de hiela.

Se trata de una unidad indicada exclusiva-
mente para uso doméstica.

Si se emplea en el sector comercial, se
habré de cumplir con las disposiciones y
normativas que rijan en el sector correspon-
diente.

El aparato es antiparésito en adherencia a lo
dispuesto par la divectiva 87/308/CEE.
Cumple asimismo con lo dispuesto por la
normativa para la prevencion de accidentes
causados por instalaciones frigorificas
{(VBG 20).

El circuito frigorifico ha sido testado y com-
probada su estanqueidad.

Este producto observa rigurosamente lo dis-
puesto por las normativas de seguridad en
vigor correspondientes a aparatos electro-
domesticos.

Vigilar la temperatura
ambiente

La unidad admite instalacién en un lugar
cuya lemperatura ambiente oscile entre
+10° C y + 32° C (Si la temperatura ambien-
te baja y permanece inferior a los 10° C por
un largo periodo de tiempo, pugde provocar
un clima demasiado fric en el recinto de con-
servacion al fresco).

®

mplazamiento de la
Inidad o ‘

Lugar de emplazamiento

La ubicacidn mas indicada para el emplaza-
miento de su instalacién frigorifica es una
habitacidn seca que permita una buena ven-
tilacién. Recuerde que fa unidad no debe de
quedar expuesta a la influencia de rayos de
sol directos, como tampoco instalada cerca
de un foco activo de calor (radiador, estufa,
cocina etc.}.

Montaje e inversién del
batiente de la puerta

Consultar las instrucciones de montaje
adjuntas.

Conexion eléctrica

Conectar la unidad a una toma de corriente
alterna 220-240 V/50Hz, sirviéndose de una
base de enchufe instalada reglamentaria-
mente. Observar que la base de enchufe
esté protegida por un fusible de 10 amperios

~ COMO minimo.

Ventilacion

Es importante que el aire que se calienta en
el panel posterior de la unidad, pueda esca-
par libremente. De lo contrario el grupo frigo-
rifico habrd de aumentar su rendimiento v
provocard un elevado e indtil consumo de
carriente eléctrica. Por consiguiente, obser-
ve que las boquillas y rejitlas de ventilacion y
escape de aire no estan nunca tapadas o
bloqueadas.
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Cuando se dedique a la lectura de este

manual, despliegue las tltimas paginas y

consulte las ilustraciones que en ellas
figuran. Le ayudaran a comprender mejor
las instrucciones.

E! manual de instruccicnes sirve para
varios modelos. Por consiguiente, es
posible que el equipamiento descrito o
algunos de los detalles ilustrados no
coincidan exactamente con las caracteri-
sticas particulares de su aparato.

Cuadro sinéptico
llustracion @

1-10 Cuadro de mandos
*12 Ventilador por aire de circulacion
13 Planchas
14 lluminacién interior
" *15 Caja para carne y flambres
16 Panel! posterior del recinto de con
servacidn al fresco
(generador de frio)
17 Filtro de humedad
18 Caja humectadora
19 Estante para productos de tamafio
pequeiio {p.ej. tubos)
20 Estantes
21 Quesera y mantequiilera
22 Huevera
23 Botellero
24 Cajén :
25 Carro de refrigeracién

A = Congelador (-18° C y mds baja)

B = Recinto para la conservacion de
alimentos al fresco (ternperatura:
aproximadamente 0° C)

C = Cajén frigorifico (de +2a + 11° C)

* No consta en todos los modelos

B2

Cuadro de mandos
(descripcion breve)

Nustracion &

1 Botén - @
Interruptor general para la conexién y
desconexién de la unidad
2 Botén - super,
para seleccionar el maximo rendimien
to de congelacidn '
3 Botén - (X))
Para desconectar la alarma en caso
de temperatura demasiado alta en el
recinte congelador
4 Indicacion “super”
se enciende cuan do se conecta la
congelacion ultrarrapida y permanece
encendido durante su funcionamiento
5 Indicacién “alarma™
se encignde solamente en caso de
temperatura excesiva dentro del recin
to.congelador
6 Indicacion “Temperatura actual en el
recinto congelador” ’
7 Indicacion “cold + fresh”, se encien-
de solamente cuando se conecta el fri
gorifico y el recinto de conservacidon al
fresco mediante el botdn 10.
8 Indicacion de:
a) grado de temperatura que rige
actualmente en el cajon frigorifico
b) grado de temperatura ajustada
para el cajon frigorifico
(Indica solo la temperatura durante
5 segundos cuando se pulsan las
teclas 9)
9 Teclas para el ajuste de Ja
temperatura en el cajon trigorifico
A = temperaturas mas allas
vV =temperaturas mas bajas
10 Botén- @
para la conexion y desconexion del
cajon frigorifico y del recinto de con
- servacion al fresco.

Nota: El ajuste de la temperatura en el
recinto congelador y en el cajon de con-
servacion de alimentas es automético y
no sé puede regular manualmente.
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Familiarizandose con la unidad

En el congelador rige una temperatura de
-18 ° C o todavia mas baja. ’

La temperaiura en el recinto de conserva-
cion al fresco se mantiene constantemen-
te alrededor de los 0° C.

La funcion de los elemen-
tos de mando y control

llustracion @

1 Botén- @

Interruptor general - sirve para fa
conexién y desconexion de toda 1a
unidad.

2 Boton super
Sirve para conectar y desconectar la
congelacion ultrarrapida. El display 4
se enciende para indicar gque se ha
activado esta funcién. La congelacion
ultrarrdpida es indicada para congelar
grandes cantidades de alimentos fres
‘cos, y se debe conectar 24 horas
antes de introducir los alimentos
frescos en el congelador.
Cuando esta funcidn esta activada e}
grupo frigorifico funciona continua
mente y en el congelador rigen tempe
raturas muy bajas.
La funcién de congelacién ultrarrapida
se desconecta automaticamente, a
mas tardar, pasadas 26 horas de su
conexion.

3 Botén - K
Este botdn sirve para desconectar la
alarma acustica.
La alarma se dispara cuando la tem
peratura dentra del congelador alcan

@® cuando se introducen grandes
cantidades
de alimentos frescos a congelar
® cuando se ha tenido la puerta del
congelador abierta demasiado
tiempo.

~

La indicacion de “alarma” se
enciende al mismo tiempo que se
activa el zumbido acustico, para
advertir gue ia termperatura dentro del
congelador es demasiado alta. La indi
cacién se apaga nuevamente cuando
el congelador recupera la temperatura
de servicio correcta.

9 Teclas para el ajuste de la tempera

10

tura en el cajén frigoerifico

(La temperatura en el cajén frigorifico
se puede ajustar entre +2° Cy +11° C).
Pulsando latecla A se aumenta el
grado de temperatura -

Pulsando latecla v se reduce el
grado de temperatura

La temperatura ajustada se visualiza
en el display 8 durante 5 segundos.
Para ajustar, pulsar la tecla de selec
cion de temperatura repetidas veces o
bien mantenerla pulsada, hasta que
aparezca el grado de temperatura que
se desea.

Boton - ¢

Este botcén sirve para conectar y des
conectar el recinto de conservacion al
fresco y el cajon frigorifico. (Para
acceder al funcionamiento de estos
recintos es necesario conectar previa
mente el interruptor principal 1).

za un grado excesivamente elevado, Antes-de la conexion

es decir, cuando se corre el riesgo de

que los productos almacenados en el @ Introducir los tapones adjuntos en los
agujeros que sirven para regular la altura
1til de las planchas, llustracidn €y/C.

congetador s& echen a perder. {Simul
tansamente, se enciende también e!
display 5 "alarma”,) La alarma puede
también sonar, sin que ello represente
peligro alguno para los congelados, en
los siguientes casos:
® con la puesta en funcinamiento de
\a uniclad
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®

“Conexidn y seleccién de la temperatura:

llustraciéon @

® Enchufar en la red de distribucion eléctrica
{Cuando se pulsa las teclas se oye un
“zumbido de confirmacion™)

® Pulsar el interruptor principal 1.
La alarma acustica suena, el display “alar-
ma" 5, y el display 6 que cotresponde a la
“ternperatura actual dentro del congelador”
se enciende.

® Pulsar la tecla 3 K -
para de sonar,

la alarma acustica

Oprimir el interruptor principal 10, corres-
pondiente al recinto de conservacién al
fresco y al cajon frigorifico, hasta que se
enciendan los displays 7 y 8.

E] display 8 visualiza la temperatura que nge
actualmente en el cajén frigorifico. La ilumi-
nacion interiar del frigorffico se enciende y
permanece encendida mientras no se vuelva
a cerrar {a puerta de este recinto.

Cémo ajustar la temperatura del cajon fri-
gorifico Pulsar una de las teclas 9 y mante-

nerla pulsada come minimo 1 segundo - en

el display 8 se visualiza la temperatura aju-
stada durante 5 segundos. :

Pulsande la tecla A se aumente el grado de

"~ temperatura

Puisando la tecla v se reduce el grado de
temperatura

Pulsar la tecla repetidas veces, o bien man-
tenerla pulsada hasta que aparezca el grado
de temperatura que se desea,

Recomendamos ajustar a + 6° C.

Nota:

® El display 4 “alarma” se apaga
‘cuando el congelador alcanza la tempe-
ratura de servicio correcta.

® La regulacidn de (a temperatura para el
recinto congelador, llustracion €A, y para
el recinto de conservacidn al fresco, llust-
racion @/B, se desarrolla automaticamen-
te y no se puede ajustar manualmente.
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En el recinto congelador rige una tem-
peralura de -18° C o todavia mas fria.
(Cuando la congelacién ultrarrapida esta
conectada la temperatura puede bajar
hasta -30° C).

En el recinto de conservacion af fresco
predomina una temperatura de 0° C.

® Comprobard que cuando &l grupo
frigorifico estd funcionando, se depositan
gotas de agua y escarcha sobre €l panel
posterior del recinto de conservacion al
fresco, llustracién @/16;.esto se debe a su
funcionamiento. No es necesario raspar la
escarcha ni secar las gotas de agua, el
panel posterior vuelve a descongelar
automaticamente. El agua de la descon-
gelacidn se recoge en la canaleta de des-
agle, Hustracion @/A, fluye seguidamente
al grupo frigorifico y alli se evapora.




Desconexmn'""” paro dela
umdad i

Desconexion

Para desconectar la unidad, basta simpie-
mente pulsar el interruptor principal, llustra-
cién @71,

Paro de la unidad

Si por aigun motivo decide interrumpir ef ser-
vicio de la unidad a largo plaze, proceda
segln se indica a continuacién: Pulsar el
interruptor principal, llustracién 2/1, defar
que descongele el recinto congelador, limpi-
ar bien toda la unidad y dejar abiertas todas
sus puerias,

Paro del cajon frigorifico y
del recinto de conservacion
al fresco

Si por alglin motivo se desea gue funcione
salamente el congelador, p. ei. debido a aus-
encia por vacaciones, proceder del modo
siguiente: Pulsar la tecla correspondiente al
cajén frigorifico y al recinto de conservacién
ai fresco, Yustracion @710, y manteneria
pulsada hasta que se apaguen ios displays,
lustracién @/8 y 7; sequidamente limpiar
bien el frigorifico y el cajon. Para evitar que
se produzca un olor desagradable, dejar
el cajon frigorifico entreabierto.

Para un mejor aprovechamiento de corriente
conviene dejar la puerta del recinto de con-
servacion al fresco cerrada.

(El recinto de conservacion al fresco se
mantiene automaticamente temperado a 15°
C de temperatura. Con ello se evita la forma-
cion de olores desagradables en el cajén y
la acumulacicn de agua de condensacion en
la puerta del congelador.)

N

:Disposicion de los
alimentos

Cémo modificar el arreglo
interior de la unidad

Para mayor conveniencia, se podran retirar
todas las planchas de la unidad y colocar
nuevamente a discrecion.

Para ello, retirar las planchas, llustracion @.
Seguidamente, cambiar los sopartes “A”,

“ B" y los taponcillos *C” , volviéndolos a
introducir en la posicion que convenga. lust-
racion €).

Los insertos de las hueveras se pueden aba-
tir hacia arriba, lo que permitird hacer uso de
las mismas para la conservacion de tubos,
latas pequedias, etc. Hustracion @.

Todos los cajoncillos, estantes y accesorios
enganchados en la contrapuerta son
extraibles y se pueden sacar de la unidad
cuando se realice su limpieza,

Para exiraer, tirar del accesorio oportuno
hacia arriba y retirar de la unidad. Figura §.

*Para impedir que las botellas caigan ail abrir
o cerrar la puerta, conviene retenerlas con ef
sujeta-botellas. llustracian @/8.

Para mayor comodidad, extraer ei contene-
dor del cajén frigorifico cuando se cargue.
llustracion @.

* = No consta en todos los modelos

Observar lo siguiente cuan-
do se coloquen alimentos
dentro de la unidad

@ No introducir comidas o bebidas calientes

en la unidad. Esperar a que enfrien com-
pletamente antes de almacenartas.
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Disposicion de los alimentos

@ Conservar siempre [os alimentos bien
tapados o empaguetados adecuadamen-
te. Con ello evitard que se deshidraten, se
descoloren, pierdan su aroma o disminuya
su valor nutritivo. Se evitaran ademas
mezclas de sabores. Las verduras, frutas
y hortalizas se pueden guardar sueltas en
la camara humectadora sin necesidad de
empaquetartas previamente. lustracién

918

® Evite que caiga grasa o aceite en las
partes de plastico que componen el interi-
or de la unidad, sobre todo, observar que
no alcancen la junta de la puena (el plasti-

€0 vy la goma son materiales muy suscep-

tibles a la porosidad).

® Bajo ningdn concepto se habra de utilizar
la unidad para ef almacenamiento de
materias explosivas.

® Conservar bebidas alcohdlicas de alta
_graduacion en envases bien cemrados y
colocar siempre los mismos en posicion
vertical.

® El recinto congelador no es indicado para
la conservacion de botellas ¢ tarros de
vidrio o cristal con liguidos que puedan
congelarse. Conviene recordar que estos
materiales estallan cuando se congela el
contenido.

Ejemplo de arreglo interior
llustracion @ :

Recinto congelador, llustracidon @/A.
Congelacion de productos frescos, conser-
vacion de congelados y preparacién de culbsi-
tos de hielo. ’

Recinto de congervacién al fresco,
Hustracién @/B.

En las planchas (13}, platos cocinados, car-
ne, aves, queso, marisco, productos lacteos

. (paquetes empezados o productos que no

se desea consumir enseguida pero que
habran de mantenerse frescos hasta su con-
sumicién), jamon, fiambres, charcuteria.
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En [a caja para carnes (15), came, fiambres
¥ charcuteria.

En la plancha (19), objetos de reducido
tamafio p.ej. tubos.

En el estante (20}, boteltas pequenias y
latas de conservas.

En el eajoncillo (21), queso v mantequilla.
En las hueveras {22), huevos.

En el botellero (23), botellas grandes, leche
en bolsas.

En la cAmara humectadora,
lustracion €)/18. i

Hortalizas {p. €j. zanahorias, remolacha,

. apio, rabanillos, esparragos, puerro, espina-

cas, tomates maduros, guisantes frescos,
etc.)

Diversos tipos de col y berza {como: colifior,
colinabo, coles de Bruselas, bréculi, repolio
rizado etc.)

Hierbas aromaticas (como: cebollino,
eneldo, perejil etc.)

Frutas (del paig) (frutas tropicales’ solo
higos y granadas)

Setas y champinones

Todo tipo de lechugas (lechuga lechuguillas
y berros, radicchio, achicona etc.).

Enel caién frigoritico, llustracién @/C.

En el cajon (24), reposteria y bolleria, patos
cocinados, conservas, leche condensada,
queso curado, citricos, lomates, pepinos,
pimientos, mandarinas, platanags, pifias,
melones. '

En el carro de refrigeracion (25), bebidas
frias.




®

Conservacion de alimentos al fresco

El recinto de conservacion
al fresco

ltustracion @B

En el recinto de conservacidn al fresco rige
constantemente una temperatura de aproxi-
madamente 0° C. El bajo grado de tempera-
tura y el alio nivel de humedad {en la cama-
ra humectadora) confieren condiciones idé-
neas para la conservacion de alimentos fres-
cos.

El cajon humectador

El cajén humectador se encuentra en el
recinto de conservacién al fresco, lustracidn
@/18. Este cajon esta cubierto por un filtro
especial que permite la circulacidn del aire al
mismo tiempo gque retiene la humedad. Se
explica que en esta zona el nivel de hume-
dad pueda alcanzar el 80 por 100 { el volu-
men de carga influye sobre el nivel de hume-
dad). Estas condiciones climaticas ofrecen el
ambiente idoneo para conservar la frescura
de todo lo que sale det campo o de la huer-
1a: lechugas, verduras, hortalizas, frutas,
setas, champifiones y hiarbas aromaticas.

Alimentos que se prestan a
la conservacién al fresco:

En general, este método de conservacion es
indicade para cualquier alimento fresco que
haya de conservar su frescor a largo plazo.
Carne, fiambres, charcuteria, pescado fres-
¢0, mariscos, leche, mantequilla, quese,
requeson, verduras o frutas. En este recinto
tedo se conservara fresco y seguro el doble
del tiempo.

Alimentos que no se pre-
stan a la conservacion al
fresco:

Frutas y verduras susceptibles al frio, frutas

tropicales como p. gj. el aguacate, la
papaya, la carambola, la granadilla, fruta del

Paraiso y caquis, berenjenas, pepinos y
pimientos. Tampoco es indicada para foma-
tes verdes, patatas y queso curado o para
dejar que maduren frutas todavia verdes. E
mejor lugar para |la conservacion de estos
alimentos es el cajén frigorifico, llustracidn

Q/C.

Observar los siguiente
cuando se haga la compra:

Compre sdlo productos sumamente frescos.
Cuanto mas frescos estén sus alimentos al
momento de intraducirlos en la unidad, méas
tiempo conservaran ese frescor de “recién
comprados”. Por consiguiente, cuando haga
la compra, adquiera siempre [o mas fresco
que te pueda ofrecer el mercado.

Envasado

De ser posible, conservar siempre [os ali-
mentos bien tapados o debidamente empa-
quetados. Evitara asi que se deshidraten o
se descoloren, que disminuya la intensidad
de su aroma o su valor nutritivo. También
evitard mezclas de sabores. Las verduras,
frutas y hortalizas se pueden guardar sueltas
en la cdmara humectadara sin necesidad de
empagquetartas previamente. llustracion
/18, Para el envase aconsejamos emplear
bolsitas de polietileno, laminas de plastico y
papel de aluminio. También se prestan los
envases rigidos de pldstico o aluminio, provi-
stos de cierre hermético.

87



-Platos cocinados

: Conservac:on de. ahmen-
' tos al fresco : |

RS GR ST— e d

- Plazos de conservacion

(depende dei grado de frescura inicial) |

Fiambres, charcuteria carnes,
despojos, pescado
leche fresca, requesén

hasta 7 dias

Carne troceada (trozos menudos)
salchichas, setas y

champifiones hasta 10 dias
lechugas, berza . Y ’

Cortes de carne grandes
hasta 15 dias

Charcuteria ahumada

o adobada, col y repolio hasta 20 dias
Cortes grandes de

carne ya dorada

carng de vacuno, caza hasta 30 dias

leguminosas

88

Congelamon de alimentos |
; y conservacion de produc-
I tos congelados T

H— v siran s, s oy

Espia de “puerta abierta”
en la empuhadura del

‘congelador

llustracion

El espia de “puerta abierta” en la empunadu-
ra del congelador indica si la puerta esta
bien o mal cerrada.

Si el espia se presenta de color rojo
significa que de la puerta del congelador
esta abierta. Si se presenta de color
blanco, significa que la puerta esta
debidamente cerrada.

Por favor, observe que a puerta del conge-
lador esté siermnpre bien cerrada. De lo con-
trario se descongelaran los productos, el
recinto se cubrira de escarcha y el consumo
de corriente eléctrica aumentara indtilmente.

Observar lo siguiente cuan-
do se compren productos
ultracongelados

Controle el envase. No cormpre productos
Cuyo paquete 0 envase presente danos o
desperfectos.

Controle la fecha de conservacién y cer-
cidrese de que no haya caducado el plazo
admisible.

Cuando haga la’compra, recuerde gue con-
viene adquirir los alimentos congelados en el
altimo momento. Procure realizar el traslado
al hogar con la rayor rapidez pesible. Para
el traslado aconsejamos envolver los alimen-
tos en varias capas de papel de periddico o
bien servirse de una bolsa isotérmica. Una
vez en el hogar, introducir los alimentos sin
demora en el congelador familiar.

Congelacion de alimentos
frescos en casa

Si decide realizar la congelacion Ud. misma



(0), utilice unicamente alimentos en perfec-
tas condiciones y sumamente frescos.

Alimentos adecuados para la congeiacién
Carnes y fiambres, aves y caza, pescado,
legumbres, verduras y hortalizas, hierbas
aromaticas, fruta, pan, bolleria y reposteria,
pizza, platos cocinados, restos de comidas,
yemas y claras de huevo,

Alimentos que no deben congelarse
Huevos enteros en su ¢dscara, nata fresca
acidulada y mahonesa, lechugas y lechuguii-
las, rdbanos, rabano picante y cebollas.

Blanqueado de verduras, frutas y
legumbres

En el caso de verduras, frutas y legumbres,
es importante blanquearlas antes de la con-
gelacién para que no deterioren en sabor,
aroma o color, para que no ocurra ningan
deterioro de su valor nutritivo y conserven al
mAaximo su aporte de vitamina “C".

{La fruta y las verduras se blanquean sumer-
giéndolas unos momentos en agua hirvien-
do.- Para mayores detalies sobre este arte
culinario, consultar cualquier manual de
cocina gue trate el tema de la congelacion y
que describa ademas el método de blan-
Gueado. Este tipo de literatura se obtiene en
ia mayoria de las librerias.)

Envasado' de alimentos

El envasado es muy importante para evitar
un deterioro de calidad de los alimentos.
Consérvelos siempre empaquetados her-
meticamente para que no se deshidraten,
pierdan en sabor o se altere su valor nutriti-
vo. :

Materiales indicados para el envasado:
Laminas de plastico, bolsitas y laminas de
polietiieno, papel de aluminio, cajitas y enva-
ses rigidos propios de Ia congelacion. Estos'
accesorios se ofrecen generalmente enla
mayoria de los supermercados ¥ grandes
almacenes, o bien en establecimientos
especializados en articulos para |a congela-
cién.

Materiales no indicados para el
envasado: .

Papel de empaquetar, papel apergaminado,
celofan, bolsas de la basura ¥ bolsitas plasti-
cas de-hacer la compra ya usadas.
Introducir los alimentos en su envoltura, pro-
curando eliminar todo ef aire del envase y
cerrar luego herméticamente.

Materiales indicados para el cierre:
Gomitas, clips de plastico, cordén de atar,
cinta adhesiva incongelable etc. Las boisitas
0 laminas de plastico de polietileno se pue-
den termosellar empleando una soldadora
de plasticos.

Antes de introducir los alimentos en el
congelador, marcar claramente los enva-
ses, indicando su contenido y la fecha de
congeiacion.

Capacidad maxima de
congelacion

El rendimiento de la unidad permite congelar
un maximo de 5 kg. de afimentos en un pla-
Zo de 24 horas. Para ello se deben disponer
directamente sobre el fondo del recinto de
congelacién.

Observar que no se deben mezclar nunca
Productos frescos con congelados, para evi-
tar que los congelados se calienten.

La congelacién ultrarrapida

Si conserva Usted productos congelados en
la unidad, no olvide conectar ia congelacién
ultrarrépida aigunas horas antes de introdu-
cir los alimentos frescos a congelar. En
generat basta conectar con 4 - 6 horas de
antelacion. No obstante, si desea apro-
vechar.la capacidad maxima de congelacion,
se habra de conectar con 24 horas de antici-
po. Pequenas cantidades de alimentos
{hasta 1 kg.) se pueden congelar en cual-
quier momento sin necesidad de conectar
previamente la congelacién ultrarrapida.
para conectar, basta pulsar la tecla corre-
spondiente, llustracion @/2.
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Congelablon de alimentos y conservacion de produéto‘s

_congelados

El display “Super”, llustracion @/4, se
enciende para indicar que esta funcion esta
activada. E! grupo frigorifice trabaja ahora
constantermente vy la temperatura dentro del
congelador desciends @ un grado muy bajo.”
La funcidn de congelacion ultrarrdpida se
desconecta automaticamente, a lo mds
tardar, pasadas 26 horas de su conexion.

Conservacion de alimentos

Para evitar pérdidas de calidad y valor nutri-
tivo de los congelados, es necesario consu-
mirlos antes de que cadugue su plazo maxi-
mo de conservacién. Observe que este pla-
zg varia segun el tipo de producto.

En general, alimentos como el pescado, sal-
chichas, charcuteria, platos cocinados, repo-
sterfa y bolleria, suelen conservarse por un
periodo de 2 meses, siempre y cuando sé
mantengan a una temperatura constante de
-18° C. El plazo de conservacién para car-
nes, aves y queso suele ser de 4 meses. La
fruta y las verduras se conservan en general
hasta & meses.

Descongelacién de

‘productos congelados

Todos los métodos que le indicamos a conti-
nuacién son perfectamente adecuados para
acelerar la descongelacion. Seleccione el
que considere mas conveniente o el que
mejor se preste a la preparacin ulterior de
los alimentos:

a temperatura ambiente,

en el frigorifico,

&n un horno eléctrico,

con/sin ventilador calefactor,

en el hormo microondas.

Podra recongelar alimentos que se hayan
descongelado o empezado a descongelar,
teniendo en cuenta lo siguiente: en el caso
de carnes y pescado, recongele Unicamente
si estos alimentos no han permanecido mas
de un dia expuestos a temperaturas superio-
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res a los 3° C; en el caso de otros alimentos,
recongelar Unicamente si'no han permaneci-
do mas de tres dias expuestos al gradoe de
temperatura anteriorrnente mencionado. De
lo contrario, verificar si el aroma, aspecto y
color de 1os alimentos son satisfactorios.

8i no se constata ninguna alteracién, asar,
freir, hervir o utilizarlos para la preparacion
de piatos cocinados antes de volver a con-
gelar.

Observe que en estos casos disminuye tam-
bién el plazo maximo de conservacion.

Preparacion de cubitos de
hielo

llustracion @ -

Lienar 3/4 partes de fa bandeja de hielo con
agua y colocarla en el fonde del recinto con-
gelador. Comprobara gue retorciendo figera-
mente la bandeja le sera mucho mas facil
extraer los cubitos. La caja adjunta sirve
para tener siempre una reserva de cubitos a
disposicion. La bandeja del hielo sirve al
mismo tiempo como practlca tapa para Ia
caja.

U .



Descarchado del cajon fri-
gorifico y del recinto de
conservacion al fresco

El cajon frigorifico y el recinto de
conservacién al fresco descarchan
automaticamente. .

Ei agua del descarchado se recoge en la
canaleta de desagle, llustracion /A, Huye
al grupo frigorifico y se evapora. Por favor,
mantenga la canaleta y los orificics de des-
agiie, llustracién &/B, siempre limpios para
que el agua pueda drenar adecuadamente.

Descarchado del recinto
congelador

El recinto congelador (llustracion @/A)
no descarcha automaticamente para evi-
tar que los productos se descongelen
fortuitamente. Una capa gruesa de hielo o
escarcha sobre la plancha de congela-
cién influye adversamente sobre el rendi-
miento de la unidad y provoca un indatil y
elevado consumo de energia eléctrica.

Cuando observe que en ¢l congelador se ha
acumulado hielo o escarcha, realice el desc-
archado de este recinto. Para ello proceda
segin se indica a continuacién:

® Retire los congelados de la unidad ¥
envuélvalos en varias capas de pape! de
periddico y consérvelos en lugar bien
fresco.

® Desconecte el recinto congelader de la
red de alimentacion eléctrica.

® Deje ia puerta del congelador abiertay
recocja el agua de la descongelacién con
una esponja o con un pano.

® Ssguidamente, seque bien el interior det
recinto, vuelva a conectarlo e introduzca
nuevamente 10s productos congelados.

Consejos practicos para el descarchado
del congelador

Para acelerar el proceso de descongetacion,
colocar un recipiente con agua caliente
dentro del congelador, directamente sobre
una de las pianchas de congelacién, Bajo
ningun concepto se habra de colocar una
estufa eléctrica dentro del congelador para
acelerar su descongelacién. El empleo de
“sprays para el descarchado” requiere
suma precaucion. Dichos sprays pueden dar
lugar a la formacién de gases explosivos, -
pueden ademas contener disolventes ¢
agentes propulsores capaces de daiar las
piezas de plastico en el interior del recinto, e
inciuso ser nocivos para la salud.

Atenerse siempre a las instrucciones del
fabricante.



&

|Limpieza

Por favor, antes de realizar cualquier ope-

racion de limpieza, no olvide desenchufar -

la unidad o desconectar el fusible.

De ser posible, se debiera limpiar el interior
de Ja unidad una vez al mes.

Le sera mas facil realizar (a limpieza retiran-
do de fa unidad: el carro frigorifico, los cajo-
-hes y la camara humectadora.

Para retirar, tirar de los cajones y del carro
del todo hacia delante, empujar hacia arriba
y extraer. llustraciones ®, @ v O.

Cuando se vuelvan a introducir, colocar fos
cajongs scbre los rieles, introducir completa-
mente en el interior de la unidad y empujar
ligeramente hacia abajo (observando que
enganchen en los rigles).

El filtro de humedad, llustracion @/17, se
puede también retirar del aparato para su
limpieza. Para ello, extraer primeramente l1a
camara humectadora y seguidamente retirar
el filtro. '

Levantar la cubierta del filiro, Nustracion ® ,
sacar el filtro, lavario en. agua templada,

secarlo bien e introducirlo nuevamente en su -

alojamiento.

Observar que el agua de la limpieza no
penetre en el cuadro de mandos ni alcance
la iluminacion ¢ el ventilador. A excepcidn de
la junta de la puerta, podrd limpiar toda la
unidad con agua templada , en 1a que se
haya disuelto previamente un poco de deter-
gente desinfectante, p. ei. jabdn liquido de
tregar los platos.

Bajo ningun concepto se habra de utilizar -
arenilla, como tampoco detergentes que .
contengan acidos, disolventes quimicos ¢
suslancias de pulido.

Para evitar que algunas paries se puedan
volver mate, tampoco es recomendable
hacer uso de productos de limpieza “exentos
de abrasivos”.

Limpiar la junta de la puerta simplemente
con agua clara y secarla bien a continua-
cion., :
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Limpiar la canaleta de desagie {llustracion
B/p) y los oriticios de drenaje (llustracién
B/8) con frecuencia para que &l agua de la
descongelacién pueda drenar sin problemas.
Caso necesario emplear un palillo o similar
para desatascar los orificios. ‘

Observar que el agua de (a limpieza no se -
cusle por los orificios de drenaje y fluya a la
bandeja de svaporacion.

Tras la limpieza, reincorporar todos 10s acce-
sorios volver a introducir lps alimentos y
conectar nuevamente la unidad.




Consej
" de corriente

@ Emplazar la unidad en un lugar que
permita una buena ventilacién, Observar
que no se debe exponer a la influencia de
rayos solares, como tampoco situarla cer-
ca de un foco activo de calor (radiador,
estufa etc.)

@ Dejar eniriar comidas y bebidas antes de
introducirtas en Ja unidad. Aconsejamos
se realice la descongelacion de productos
congelados en el cajon frigorifico. De este
modo, s& aprovecha el frio acumulado en
los congelados para asistir la refrigeracion
de fos alimentos frescos en el frigorifico.

@ Descarchar el congelador cuando se haya
acumulado hielo o escarcha en el interior
del recinto. E! hielo y la escarcha dificultan
la emision de frio a los congeladosy
hacen aumentar el consumo de corriente
eléctrica.

@ Al introducir o retirar alimentos del interior
de la unidad, obrar con rapidez para evitar
mantener las puertas de los recintos abier-
tas demasiado tiempo.

® No seleccionar nunca un grado de
temperatura mas frio de io necesario.

-Explicacién de los ruidos -
- de funcionamiento ’

Ruidos de funcionamiento

Para que la temperatura seleccionada se
pueda mantener constante, la unidad debe
conectar el compresor de vez en cuando.
Los ruidos que se produten durante el fun-
cionamiento del compresor son normales y
solamente se oyen cuando rige un ambiente
de extremado silencic. Dichos ruidos dismi-
nuyen de volumen tan pronto la unidad
alcanza la temperatura de servicio correcta.

Un susurro fino
Se debe a la corriente de aire en circulacion
cuando el ventilador esta funcionando.

Un breve clic
Se aprecia solamente cuando se conecta o
desconecta el regulador del compresor.

Un zumbido atenuado
es inevitahle, cuando el compresor esta fun-
cionando.

Un leve ruido de burbujeo y chapoteo
indica que el agente refrigerante esta pene-
trando en los tubos finos. Este ruido persiste
unos momentos después de haberse des-
conectado el compresor.

Si constata que los ruidos de funcio-
namientio aumentan de volumen, es pro-
bable que elio se deba a una simple
anomalia facil de rectificar.

Verifique si el asiento de las planchas es
deficiente,

de ser asl, ésta podria ser la causa del
aumento de volumen. En este caso, corregir
el asiento de la plancha, bandeja o acceso-
rio para evitar que vibre.



_Pequefias anomalias de facil arreglo _

Hay pequefias anomalias quée no suponen
necesariamente la existencia de una
averia por consiguiente, no siempre es
menester solicitar la intervencién del
servicio de asistencia técnica. Con frecu-
encia se trata de pequeias anomalias
muy faciles de rectificar. Para evitar inter-
venciones inttiles del servicio técnico,
compruebe si el fallo que Usted ha detec-
tado se encuentra recogido en el siguien-
te cuadro. De esta forma evitara pérdidas
de tiempo y gastos que no en todos los
casos quedan cubiertos por las presta-
ciones bajo garantia.

En caso de no encenderse hinguno de
los displays:

Comprobar si llega corriente a |la unidad.
Verificar si,e! enchufe asienta debidamente
en la caja y si el interruptor principal, llustra-
cion @/1, estd activado.

En caso de no funcionar la iluminacién
del recinto de conservacion al fresco: -
Es posible que se haya fundido la bombilla.
En este caso, introducir una bombilla nueva
{bombilla de haiégeno de bajo voliaje, 12V,
10 W, base G4) que podra solicitar del servi-
cio de asistencia técnica o bien adguirir en
cualquier establecimiento de articulos eléc-
trices © en un centro de bricolaje. {Adverten-
cia importante: no utilizar bombillas cuya
potencia sea inferior o superior a la anterior-
mente indicada).

Cambio de la bombilla de halégeno
Desenchufar de |a red de alimentacidn eléc-

" trica. Extraer la caja de la bombilla, llustra-

cion @, Retirar la pantalla y sacar la bombil-
la defectuosa. ’

Observar que las bombillas de haldgeno no
se deben locar nunca con los dedos. Sujetar
categ@ricamente con un pafio limpio o con
un papel para introducirla eén el portalampa-
ras. llustracion § . .

Si accidentalmente se tocase la bombilla con
los dedos, se habra de limpiar inmediata-
mente con un pafio. Mantar de nuevo la pan-
talla abservando que enganche debidamen-
te e incorporar la caja de bomnbilla en su
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recinto. Sequidamente, volver a enchufar la
unidad en [a red de alimentacion eléctrica.

Si el cajon frigorifico no consigue
alcanzar el grado de temperatura
seleccionado:

Verificar si la rejilla de ventilacidén ubicada en
1a parte supetior de fa unidad esta tapada, ¢
bien si 1a boquilla de purga de aire en el rod-
apies esta bloqueada.

También cabe suponer que se haya abierto
el cajdn con excesiva frecuencia ,o bien que
se acabe de introducir una gran cantidad de
alimentos frescos en su interior.

No obstante, si en los displays, llustracio-
nes @/6 y &/8, aparece la indicacion “- -”
o bien “E 1, 3, 5, 6", a pesar de regir
temperaturas bajas dentro del recinto, se
habra de solicitar la intervencidn del
servicio de asistencia técnica.

Sief display'de “alarma” se enciende y el
dispositivo de alarma acustica se activa
tras funcionamiento prolongado:

JAveria“, Temperatura demasiado alta en el
recinto congelador.

® Verificar si la boquilla de ventilacion
ubicada en el rodapiés estd cubierta.

® Comprobar si la puerta del congelador
esta bien cerrada,

@ Se ha introducido una cantidad excesiva
de alimentos frescos en el congelador (en
este caso el display de “alarma” se apaga
pasado cierto tiempo).

Si no recupera el funcienamiento correcto de
la unidad, a pesar de haber observado estas
advertencias, solicite la intervencidn del ser-
vicio de asistencia técnica.

No abra las puentas de la unidad inGtilmente
para frenar al maximo pérdidas de frio.

No intente reparar el falio Usted mismo.
Cualquier operacion no descrita anterior-
mente, particutarmente en cuanto concierng
las piezas de funcionamiento eléctrico,
habré de ser realizada por los técnicos de
Servicio.




Pequehas an
tacil arreglo

Advertencia

Podra recongelar alimentos que se hayan
descongelado o empezado a descongelar,
teniendo en cuenta lo siguiente: en el caso
de camnes y pescado, recongele Unicamente
si estos alimentos no han permanecido méas
de un dia expuestos a temperaturas superio-
res a los +3° C. Cualquier otre aflimento se
podra recongelar si no ha permanecido mas
de tres dias expuesto al grado de temperatu-
ra que se indica mas arriba.

De lo contrario, verificar si el aroma, color y
aspecto de los alimentos son satisfactorios.
Si no se constata ninguna alteracion, asar,
freir, hervir o preparar con los productos pla-
tos cocinados antes de volver a congelar.

Observe que en estos casos el plazo maxi-
mo de conservacion de los alimentos dismi-
nuye.

S__’ervicio de asistencia |
“técnica

llustracién @

Por favor, cuando solicite 1a intervencion del
servicio de asistencia técnica no olvide indi-
car el nimero E de su unidad y el nimero
FD.

Ambzos ndmeros figuran en la placa de
caracteristicas técnicas, dispuesta en la par-
te izguierda del recinto de conservacién al
fresco, al lado de la cdmara humectadora.

La direccién y el nimero de teléfono del ser-
vicio de asistencia técnica mas proximoe a su
domicilio s& encuentra en la guia telefdnica
¢ en la lista de centros posventa.

Se reserva el derecho de realizar modifica-
ciones técnicas.
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