PASIUNE PENTRU GATIT DIN 1877

Cocktail Americano cu finger food

INGREDIENTE PREPARARE
Pentru un cocktail: 4 cl vermut rosu se toarnd intr-un pahar. Deasupra se toarnd usor vinul
4 cl vermut rosu spumant. Vara, se pot adduga cuburi de gheata. Daca preferi cu mai
Vin spumant sau ap tonica putin alcool, foloseste apa tonica in loc de vin.
Cuburi de gheata

Topeste untul cu apa pe foc mic. Cind untul s-a topit, indeparteaza
Pentru finger food: cratita de pe foc. Presara faina si sare in amestecul de unt si apa.
200 g faina Framanta aluatul cu putere pe o suprafatd infdinatd. Lasa sa creasca
3 lingurite unt 15 minute intr-un loc cald.
100 ml apa R
Un praf de sare Folosind un sucitor, intinde aluatul intr-o foaie subtire. Intoarce si
F&ina pentru intins coca presara cu faina, daca e nevoie.
In plus, tot pentru finger food: Aluatul se aseaza pe o tava asternuta cu foaie de copt, in cuptorul
Ceapa rosie taiats fin preincdlzit. Se coace 12-15 minute la 180°C CircoTherm® pana se
Masline feliate rumeneste.
200 g crema de brinza
lerburi proaspete pentru decor Amesteca ceapa rosie si maslinele in crema de branza. Asezoneazd cu

sare si piper.

ALERGENII SUNT MARCATI CU

BOLD Dupa ce se raceste, taie aluatul in fisii, apoi unge cu crema de branza.
Serveste-le la masa presdrate cu ierburi proaspete, alaturi de
cocktailuri.






