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Aspetti a cui prestare attenzione

Imballaggio e
apparecchio
dismesso

Prima di usare il nuovo apparecchio, leggete
attentamente le istruzioni per I'uso. Esse contengono
informazioni importanti per la Vostra sicurezza,

e anche per |'uso e la manutenzione
dell'apparecchio.

Questo libretto di istruzioni per I'uso & previsto per
pili versioni dell'apparecchio. E possibile che siano
descritti singoli particolari della dotazione, che non
riguardano il Vostro apparecchio.

Conservate bene il libretto delle istruzioni per I'uso e
il montaggio, per un eventuale successivo
proprietario.

L'imballaggio ha protetto il nuovo apparecchio
durante la fase di trasporto. Tutti i materiali utilizzati
sono compatibili con 'ambiente e riciclabili. Si
raccomanda di smaltire I'imballaggio conformemente
alle normative vigenti in materia di tutela ambientale.

Gli apparecchi dismessi non sono rifiuti senza valore.
Attraverso uno smaltimento correto, in linea con le
normative per la tutela ambientale, si possono
recuperare materie prime pregiate.

Prima di smalltire I'apparecchio dismesso, renderlo
inservibile oppure contrassegnarlo con un’etichetta
adesiva ,Attenzione: rottami”.

Questo apparecchio dispone di contrassegno ai
sensi della direttiva europea 2002/96/CE in materia
di apparecchi elettrici ed elettronici (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).

Questa direttiva definisce le norme per la raccolta ¢ il
riciclaggio degli apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’Unione Europea.

Informarsi sulle attuali possibilita di smaltimento
presso il proprio rivenditore specializzato oppure
presso il proprio comune.



Prima del montaggio
Danni imputabili al trasporto

Collegamento elettrico

Norme di sicurezza

Forno caldo

Riparazioni

Controllare I'apparecchio dopo averlo disimballato.
Non allacciare I’'apparecchio se si riscontrano danni
di trasporto.

L'allacciamento della cucina deve essere effettuato
esclusivamente da personale autorizzato. Il diritto alla
garanzia si estingue in caso di danno causato da un
allacciamento errato.

Questo apparecchio ¢ stato concepito
esclusivamente per uso domestico.

Si raccomanda di utilizzare il forno esclusivamente
per la preparazione delle pietanze.

Aprire con cautela la porta del forno. Pud fuoriuscire
del vapore caldo.

Non toccare mai le superfici interne del forno e gli
elementi riscaldanti, a causa delle loro alte
temperature. Pericolo di scottature!

Tenere lontano i bambini.

Non conservare oggetti infiammabili nel forno.
Non deporre mai oggetti infammabili sul piano di
cottura. Pericolo d’incendio!

Non deporre mai i cavi d’alimentazione di apparecchi
elettrici sulle zone di cottura calde.

| cavi d’alimentazione degli apparecchi elettrici non
devono mai entrare in contatto con la porta del forno
calda.

Lisolamento del cavo pud fondersi.

Pericolo di cortocircuito!

Attenzione: durante il funzionamento del forno le
guide di estrazione si riscaldano.

Fare molta attenzione per evitare scottature quando
sSono estratte.

Rimuovere completamente dal forno i residui
dellimballaggio, per es. i frammenti di polistirolo.

Gli interventi di riparazioni effettuati in modo non
conforme rappresentano una fonte di pericolo.
Rischio di scosse elettriche!

Le riparazioni devono essere effettuate
esclusivamente da personale tecnico da noi
adeguatamente istruito.

Se I'apparecchio ¢ difettoso, disattivare I'interruttore
di sicurezza nella scatola dei fusibili.
Rivolgersi al servizio di assistenza tecnica.



Cause di danni

Teglia da forno, foglio di
alluminio o stoviglie sul
fondo del forno

Elementi inseribili

Carta da forno

Acqua nel forno

Succo di frutta

Raffreddamento con la
porta del forno aperta

Guarnizione del forno
molto sporca

Porta del forno come
superficie d’appoggio

Cura e manutenzione

Zone di cottura

Non inserire alcuna teglia sul fondo del forno.
Non rivestirlo con fogli di alluminio.

Non mettere alcuna stoviglia sul fondo del forno.
Cio causerebbe un accumulo di calore. | tempi di
cottura non corrisponderebbero piu € lo smalto
verrebbe danneggiato.

Per evitare danni, inserire con precauzione gli
elementi.

Quando si utilizza la funzione di riscaldamento aria
calda , hon deporre la carta da forno sciolta nel
forno (per es. durante il riscaldamento).

La ventola dell'aria calda puo aspirare la carta.
Questo pud causare danni al riscaldamento ed alla
ventola.

Non versare mai acqua direttamente nel fono caldo.
Questo potrebbe danneggiare la superficie smaltata

In caso di dolci alla frutta molto succosi, si consiglia
di non riempire eccessivamente la teglia. Il succo
della frutta che fuoriesce dalla teglia causa la
formazione di macchie indelebili.

Si consiglia di utilizzare la leccarda, che € piu
profonda.

Durante il raffreddamento del forno si deve tenere la
porta chiusa. Accertarsi che nulla rimanga incastrato
nella porta. Anche se la si lascia soltanto socchiusa,
i mobili adiacenti potrebbero col tempo essere
danneggiati.

Nel caso in cui la guarnizione del forno sia molto
sporca, la porta del forno non si chiude piu
correttamente. | mobili adiacenti potrebbero
danneggiarsi. Mantenere pulita la guarnizione del
forno.

Non appoggiarsi né sedersi sulla porta del forno.

Non utilizzare detergenti ad alta pressione 0
dispositivi a getto di vapore.

Siete pregati di osservare le istruzioni per I'uso
accluse al piano di cottura.



La vostra nuova cucina

lllustriamo qui il vostro nuovo elettrodomestico, con la
descrizione del pannello comandi dotato di interruttori
e display. Si forniscono inoltre informazioni in merito ai
tipi di riscaldamento e agli accessori in dotazione.

Pannello comandi

Funzioni del forno Orologio elettronico

(234

Riscaldamento rapido per Selettore funzioni con regolazione Interruttori per le zone di cottura
Funzionamento ad della temperatura proposta

GirccoTherm aria calda

@ Grado cottura pane Selettore temperatura con display per la temperatura del forno

Funzioni del forno

GircoTherm aria calda Avvertenze:

R|§oaldamgqto super./infer. L'illuminazione del forno viene inserita con
Gr!ll superf!c!e grande ogni funzione del forno.

Grill superficie piccola Eccezione: EasyClean.

Grill con ventola
Funzione cottura pizza
Funzione cottura pane
Riscaldamento inferiore
Cottura a vapore
Funzioni lievitazione
EasyClean®
llluminazione forno
Temperatura del forno
Riscaldamento rapido

La lampada spia per la temperatura del forno

€ accesa a luce rossa durante fase di
riscaldamento e durante il riscaldamento di
mantenimento. Si spegne quando la tempe-
ratura regolata é stata raggiunta.

Il riscaldamento rapido f§§ puo essere
aggiunto a scelta al funzionamento ad
CircoTherm aria calda ed al grado cottura
pane.
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Cottura a vapore per il sistema di
cottura a vapore (disponibile nel commercio
specializzato come accessorio speciale).



Comando a
scomparsa

N

/

Altezze
d’inserimento

Premete sul selettore per farlo uscire o rientrare.

Il forno & dotato di 4 altezze d’inserimento.
Le altezze d’inserimento si contano dal basso
verso l’'alto. Esse sono indicate sul forno.

Nel funzionamento con Funzioni aria calda ,
non usare l'altezza d’inserimento »2«, per non
pregiudicare la circolazione dell’aria.

Le griglie di aggancio e le guide telescopiche
possono essere disposte nelle altezze d’inserimento
preferite.

Il semplice sistema ad innesto per mette una
sostituzione flessibile e rapida delle griglie
agganciabili e delle guide telescopiche.



NeffLight

Interruttore contatto porta

Risparmio energetico

Il forno & dotato d’illuminazione supplementare
"NeffLight”:

Ruotare il selettore funzioni sulla posizione ,
l'illuminazione NeffLight si accende.

Vantaggi:

— Eccellente illuminazione su tutte le altezze.

— llluminazione dell’alimento in cottura da avanti.

— Locchio non e abbagliato dalla luce quando si
guarda nel forno.

Lilluminazione NeffLight si spegne e riaccende
automaticamente all’apertura ed alla chiusura della
porta del forno.

Per risparmiare energia si pud spegnere
l'illuminazione NeffLight. Ruotare l'interruttore di
contatto porta verso destra. Ruotando oltre verso
destra I'illuminazione si riaccende.



Accessori

Fornitura di serie:

Leccarda con griglia Griglia
TG VAN
 — AN

Teglia da forno smaltata

Vassoio per arrosti

7010
770101010
(./}/MM
S

Troverete altri accessori presso i rivenditori specializzati.

Cod. di ordinazione

Leccarda Z 1232 X0
Leccarda con rivestimento antiaderente Z 1233 X0
Tegame di vetro Z 1262 X0
Tegame per sformati Z 1272 X0
Teglia da forno in alluminio Z 1332 X0
Teglia da forno smaltata Z 1342 X0
Teglia da forno con rivestimento antiaderente Z 1343 X0
Teglia per pizza Z 1352 X0
Griglia per dolci/arrosti con bordo a gomito Z 1432 X0
Griglia per dolci/arrosti fitta Z 1442 X0
Vassoio per arrosti Z 1512 X0
Kit di completamento guida telescopica singola Z 1784 X0
Sistema di cottura a vapore N 8642 X0
Mattone per pane Z 1912 X0
Antenna radio per orologio elettronico Z 1980 X0
Pentola per arrosti universale smaltada Z 9930 X0

Avvertenza:

La teglia da forno o la leccarda durante il funzionamento del forno si possono
deformare. Causa di cio sono le grandi differenze di temperatura sugli accessori.
Queste possono verificarsi quando solo una parte dell’accessorio éstata occupata,
oppure sull’accessorio € stato deposto un prodotto surgelato, come p. es. pizza.

La deformazione si riduce gia durante la cottura al forno, I'arrosto o la cottura al grill.
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Precede il primo impiego

Pulizia preliminare Estrarre gli accessori dal forno.
Rimuovere completamente dal forno i residui
dell’imballaggio, per es. i frammenti di polistirolo.

1. Pulite I'apparecchio all'esterno con un panno
morbido, umido.

2. Estrarre dal forno griglie di aggancio e guide
telescopiche.

3. Pulite il forno e gli accessori con una soluzione di
lavaggio ben calda.

Osservate le istruzioni per I'uso accluse al piano di
cottura.

Primo riscaldamento Prima di usare I'apparecchio per la prima volta,
regolare I'orologio elettronico all'ora esatta.

Riscaldate il forno vuoto per ca. 30 minuti.
Selezionate a questo scopo il riscaldamento
superiore/inferiore a 240° C.

Pulizia successiva Pulite il forno con una soluzione di lavaggio ben
calda.
Montare griglie di aggancio e guide telescopiche.

Ora attuale Dopo I'allacciamento elettrico dell’apparecchio,
Regolazione oppure dopo un interruzione della corrente, il display
lampeggia inicando i :ii L.

“:.'-l > Premete il tasto «» e regolate con la manopola 'ora
| attuale (esempio: ore (5 L().

C O »i-I @ Per correggere I'ora attuale, premere il tasto <»
finché il simbolo © non lampeggia.
Ora regolare I'ora attuale.

Avvertenza: I'ora non puo essere corretta quando &
impostata una funzione automatica oppure
I'avvisatore contaminuti (cancellazione, vedi "Orologio
elettronico”).

11



Cucinare

Uso delle zone
di cottura

Zona di cottura normale

Zone di cottura a circuito
doppio nei piani di cottura
in vetroceramica

—»>

©
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Il simbolo 89 sul pannello di comando indica
I'appartenenza del selettore alla zona di cottura.

E possibile la regolazione continua delle zone di
cottura.

Al piano di cottura é accluso un apposito libretto
di istruzioni per I'uso. Prima del primo impiego,
siete pregati di leggere attentamente tutte le
informazioni in esso riportate.

1. Per la prima cottura rapida, girate il selettore sulla
posizione 9.

2. Dopo la prima cottura rapida, girate il selettore
indietro sulla posizione di prosecuzione cottura.

Nei gradi da 2 a 5 le posizioni intermedie sono
indicate con un punto.

1. Potete accendere le zone di cottura a circuito
doppio girando il selettore relativo sul simbolo @.

2. Le altre regolazioni si effettuano come per le zone
di cottura normali.

Per spegnere la zona di cottura a circuito doppio,
girate il selettore sullo 0.



Orologio elettronico

Pannello commandi

Temperatura attuale

Potete impostare I'orologio elettronico con una sola
mano. A tal fine, dopo avere premuto un tasto,
regolate I'ora con la manopola.

Le regolazioni sono possibili finché lampeggia
I'indicazione della funzione (~4 second).

( 1. 2407

”‘ ""'

del forno °C O =1 =l 9

Avvisatore contaminuti

Ora

Selettore delle funzioni @ @ Manopola
Emerge e scompare con

Durata di funzionamento

una leggera pressione

Fine tempo di funzionamento

Funzioni speciali
Oscurare il display

Riscaldamento rapido

Regolazione dell’ora attuale

Oscuramento notturno
del display

Accessorio speciale
antenna radio

1. Premere per 7 secondii il tasto <»,
Dopo questo tempo il display si oscura, I'ora e
I'indicazione nel display proseguono in
sottofondo.

2. Per inserire di nuovo il display, premere
brevemente il tasto <™.

Il riscaldamento rapido pud essere regolato con il
tasto $§§ (vedi capitolo "Accendere e spegnere |l
forno”).

Vedi capitolo ,Precede il primo impiego”.

Tra le ore 22.00 e le ore 6.00 l'indicazione viene
oscurata automaticamente.

orologio elettronico pud essere dotato di
un’antenna radio (vedi accessori speciali).

13



Avvisatore
contaminuti

.01z

"t :’

TOHRISIO

Timer automatico

Spegnimento automatico

(. 101

Al

TCOHPI-HIO
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. Premere il tasto <™ e regolare il tempo

(esempio: 5 minuti).
Dopo I'attivazione viene visualizzato il tempo
residuo.

. Alla fine della durata viene emesso un segnale

acustico ed il simbolo [3 lampeggia.
Per disattivare anzi tempo il segnale acustico,
premere il tasto <»,

Tramite I'orologio elettronico potete inserire e
disinserire il forno.

Se la cottura o l'arrosto al forno deve
iniziare subito & necessaria solo la regolazione della
durata di funzionamento.

1.

2.

Selezionate il sistema di riscaldamento e la
temperatura del forno.

Premere il tasto <™ finché il simbolo -1

non lampeggia, e regolare con la manopola la
durata di funzionamento

(esempio: { ora e 3L minuti).

Conclusa la regolazione, dopo ca. 4 secondi
viene visualizzata I'ora attuale.

Il simbolo =1 indica il funzionamento automatico.

. Alla fine della durata

(esempio: { ora e 3L minuti) viene emesso un
segnale acustico ed il simbolo =1 lampeggia.

Il forno viene spento automaticamente.

Per disattivare anzi tempo il segnale acustico,
premere il tasto <»,

. Disinserite il forno.

. Per interrompere il funzionamento automatico

premete di nuovo il tasto <»,



Accensione e spegnimento
automatici

(. 1071
(

" "

THPISIO

l:l 11
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TCOHPIAO
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Controllare, correggere e
cancellare le regolazioni

Avvertenze

Se la cottura o I'arrosto al forno deve iniziare in un
momento successivo, € necessaria la regolazione.

1. Selezionate il sistema di riscaldamento e la
temperatura del forno.

2. Premere il tasto <® finché il simbolo -
non lampeggia, e regolare con la manopola la
durata di funzionamento
(esempio: { hora e I minuti).

3. Premere il tasto <™ finché il simbolo =3I non
lampeggia, e regolare con la manopola la fine
del tempo di funzionamento (esempio: ore {=': 3 L)
Eseguita la regolazione, dopo ca. 4 secondi viene
visualizzata I'ora attuale.
Il simbolo =1 indica il funzionamento automatico.

4. |l forno viene inserito (esemplo ore ({010,
e disinserito (esempio: ore i ”f).
automaticamente con i tempi regolati.

5. Alla fine della durata viene emesso un segnale
acustico ed il simbolo =1 lampeggia.
Per disattivare anzi tempo il segnale acustico,
premere il tasto <>,

o

Disinserite il forno.

N

Per terminare il funzionamento automatico
premete di nuovo il tasto <»,

—

Per controllare le impostazioni eseguite, premere
il tasto <® finché il simbolo non lampeggia.

2. Se necessario potete correggere le regolazioni
con la manopola.

3. Se volete cgnc_eﬂare le vostre regolazioni,

riportate a L L{{ il tempo regolato e disinserite il
forno.

Le pietanze piu idonee per la cottura con il timer
automatico sono quelle che richiedono poca
attenzione.

|_'avvisatore contaminuti e la fine del tempo di
funzionamento possono essere programmati
preventivamente con un anticipo massimo di 24 ore.

Le regolazioni si possono leggere in qualsiasi
momento premendo il tasto <4®,

15



Funzioni del forno

CircoTherm aria calda

&

Riscaldamento superiore/
inferiore (sistema di
riscaldamento convenzionale)

Grill

Grill superficie grande

A
vww

Grill superficie piccola

Ao d
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Con un sistema di riscaldamento, disposto nella
parete posteriore del forno, I'aria riscaldata viene
ricircolata nel forno, ottenendo cosi un'ottima
trasmissione del calore alle pietanze da cuocere 0
arrostire.

Vantaggi:

E possibile la cottura contemporanea su
3 altezze

— il forno si sporca poco

— brevi tempi di riscaldamento

— basse temperature del forno

Mediante elementi riscaldanti situati nella parte
superiore e inferiore del forno, il calore viene
trasmesso alla pietanza da cuocere o arrostire.
Cottura e arrosto sono possibili su un solo livello
d'inserimento.

Vantaggi:
— cottura di dolci con copertura umida, pizza,
quiche

Il calore viene prodotto dall'elemento riscaldante

superiore del forno e trasmesso alle pietanze da

grigliare.

— molto indicato per piccoli pezzi di carne piani,
p. es. bistecche, salsicciotti, pesce, verdura e
toast.

Vantaggi:

— tutta la superficie del grill si riscalda
— molto indicata per grandi quantita

Vantaggi:

— solo la parte centrale della superficie della griglia
si riscalda

— molto indicata per piccole quantita

— risparmio energetico



Grill con ventola

YW

&

Riscaldamento inferiore

Posizione cottura pizza

1%

Cottura a vapore

D

Funzione cottura pane

)

Nella cottura al grill, I'elemento riscaldante del grill e il
ventilatore vengono accesi e spenti alternativamente.

Il calore prodotto dall'elemento riscaldante del grill
viene distribuito uniformemente dalla ventola nel
vano del forno.

Vantaggi:
— molto indicato per polli e pezzi di carne grandi.

Si accende solo I'elemento riscaldante nella parte
inferiore del forno.

Vantaggi:

— molto indicato per pietanze e dolci, che nella
parte inferiore devono avere anche una doratura
maggiore 0 una crosta.

I\ Utilizzare solo poco prima della fine del tempo di
cottura o di arrosto.

Nella posizione di cottura pizza il riscaldamento
inferiore si aggiunge all’CircoTherm aria calda.

Vantaggi:

— cottura per il consumo immediato di cibi molto
SuCcosi, per es. pizza e dolci succosi con lato
inferiore croccante;

— molto indicata per prodotti surgelati, per es.
pizza, patatine ecc.

Per il sistema di cottura a vapore (disponibile nel
commercio specializzato come accessorio speciale).

Grado cottura pane con CircoTherm aria calda.
Regolabile 180-220° C.

17



Funzione lievitazione

Sistema di pulizia EasyClean®

(0)

Riscaldamento rapido

)
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Con il grado per la lievitazione della pasta, nel forno
si sviluppano condizioni ideali per far crescere pasta
lievitata.

Temperatura:  35-38°C

Umidita dell'aria: 75-100%

Vantaggi:

— aumento rapido e uniforme del volume della
pasta

— la pasta non si secca

— non si forma una pelle, perciod la pasta pud essere
poi lavorata e formata molto bene

— i evitano influenze esterne negative
(p. es. correnti d'aria).

— Preparazione di iogurt.

Per rendere pit semplice la pulizia del forno,
I'apparecchio & dotato di un sistema ausiliario di
pulizia. Per mezzo dell'evaporazione guidata
automaticamente di una soluzione di lavaggio, i
residui di sporco sullo smalto si ammorbidiscono
a causa del calore e del vapore acqueo, e infine si
possono rimuovere piu faciimente.

Per maggiori ragguagli vedere “Pulizia e
manutenzione”.

Vantaggi:

— pulizia del forno piu facile

— trattamento delicato delle superfici smaltate del
forno

— ecologico

Avvertenza

Puo essere aggiunto all’CircoTherm aria calda.



Accendere e spegnere il forno

Esempio:
CircoTherm aria calda
Indicazione di

temperatura

Riscaldamento rapido

/

per CircoTherm aria
calda e grado cottura
pane

Accendere

Cottura a vapore

Per il sistema di cottura a
vapore (disponibile nel
commercio specializzato come
accessorio speciale).

Grado lievitazione

Sistema di pulizia
EasyClean® ()

Grado scongelamento

Lampada spia

DO

Selettore temperatura  Selettore funzioni

Prima di accendere il forno, decidete quale sistema
di riscaldamento volete usare.

Ruotate il selettore funzioni finché il simbolo del
sistema di riscaldamento desiderato s'illumina.

Nel display compare la temperatura proposta e
l'illuminazione del forno si accende.

Con il selettore temperatura potete variare la
temperatura proposta in aumento o in riduzione a
passi di 5° C.

E una temperatura fi%sa € non puo essere cambiata.
Nel display appare: o

Il grado lievitazione & una temperatura fissa_e non
puod essere variata. Nel display compare — 1 —.

Il sistema di pulizia EasyClean® & una temperatura
fissa e non pud essere variata.
Nel display compare =1 =.

Regolazione del grado scongelamento, vedi capitolo
"Scongelare e cuocere".

La lampada spia per la temperatura del forno si
accende a luce rossa durante la fase di
riscaldamento e durante il riscaldamento di
mantenimento. Si spegne quando la temperatura
regolata e stata raggiunta.
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Inserire il riscaldamento
rapido

Spegnimento anticipato

Temperatura attuale del
forno

Riscaldamento rapido

Dopo avere acceso il forno, con GircoTherm aria
calda oppure con il grado cottura pane , per
mezzo del tasto 3§ si puod aggiungere il
riscaldamento rapido.

Durante il riscaldamento il simbolo $§§ & acceso.

Si spegne quando la temperatura & stata raggiunta.

Premere il tasto SSS , il simbolo ed il riscaldamento
rapido si spengono.

o, BOEOER® (235

= @Qo@ TOHPISO

per GircoTherm aria
calda e grado cottura
pane

Spegnere

Avvertenza

Indicazione di calore
per il forno

20
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Selettore temperatura  Selettore funzioni

Solo durante la fase di riscaldamento, premendo una
volta il tasto €™ nell'indicatore di temperatura si
pud visualizzare per ca. 5 secondi la temperatura
reale.

Con le funzioni si pud chiedere il valore reale (ad

eccezione di B, @), (6], (3, Scongelamento).

Per spegnere, ruotare il selettore funzioni sulla
posizione 1. Tutte le funzioni sono cancellate.

'apparecchio & dotato di un ventilatore di
raffreddamento. Dopo avere spento il forno il
ventilatore continua a funzionare finché il forno si
raffredda.

,:-4' fino a ~ 120° C.

) tra 120° e ~ 80° C.



Campi di temperatura dei diversi sistemi di riscaldamento

Sistema | Temperatura| Campo di Sistema Temperatura| Campo di
preferenziale | temperatura preferenziale|temperatura
in°C in°C in°C in°C
160 40-200 220 50-275
grado scon- senza regola- @ 200 180-220
gelamento —_—— zione di
temperatura (I 200 50-225
(s 170 50-275 a oo temperatura
o fissa
i 220 50-275
@ - temperatura
(] 180 50-275 - fissa
170 50-250 g al =t temperatura
o Sk fissa

Dispositivi di sicurezza

H0FEMEE
H0BEEDE

\

_®
® O

Selettore funzioni

Blocco del forno 1. Con il selettore funzioni commutate rapidamente
3 volte consecutive dalla posizione O alla

funzione iluminazione forno e indietro.
. g
Nel display compare — = —.

Il forno non possono essere accese
accidentalmente o abusivamente (per es. da
bambini per gioco).

2. Per annullare e mettere il forno in funzione,
commutare di nuovo 3 volte dalla posizione 0
a [ iluminazione forno.

— = — scompare.
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Blocco
permanente

Interruzione di
sicurezza
automatica

22

o0 IEFOER
" HOBEEEE

®w O

Selettore funzioni

1. Con il selettore funzioni commutare 6 volte in
rapida successione dalla posizione O alla
funzione iluminazione forno e indietro.
Nel display appare -=F'.

Il forno non pud essere acceso accidentalmente
0 da persone non autorizzate (per es. da bambini
per gioco).

2. Per mettere in funzione il forno, sbloccare
commutando 3 volte dalla posizione O a £
illuminazione forno.

Dopo avere usato il forno, se il selettore funzioni
resta per 30 secondi nella posizione O, scatta di
nuovo automaticamente il blocco permanente.

3. Per annullare commutare di nuovo 6 volte dalla
posizione 0 a illuminazione forno.
-5H scompare.

Secondo la regolazione, il forno si spegne
spegne automaticamente dopo un tempo da

. . . I
30 minuti a 30 ore e nel display lampeggia Lo,
Questo spegnimento di sicurezza ha luogo solo se
nessuna regolazione dell'apparecchio & stata variata.



Cottura al forno

Cuocere negli stampi Poggiate gli stampi sempre sul centro della
griglia.
Consigliamo stampi in metallo scuri.

Avvertenze Con gli stampi da forno chiari di materiale a parete
sottile o con stampi di vetro il tempo di cottura si
prolunga ed il dolce non s’indora uniformemente.

Potete influenzare il risultato di doratura variando
l'impostazione della temperatura.

Se un dolce dopo l'estrazione dal forno si affloscia,
selezionate eventualmente un tempo di cottura piu
lungo, oppure riducete un poco la temperatura.

Cuocere su teglie da forno La smussatura della teglia deve essere sempre
rivolta verso la porta del forno.

Per evitare danni inserire con precauzione gli
elementi.

Inserite le teglie sempre fino in fondo.

Utilizzate solo teglie da forno originali.

Cuocere in stampi di CircoTherm Aria calda
altezza d’inserimento 1
lamiera stagnata B Riscaldamento superiore/inferiore

altezza d’inserimento 1

Se il dolce nella parte inferiore diventa troppo
oscuro:

controllate I'altezza d'inserimento.

Abbreviate il tempo di cottura e selezionate
eventualmente una temperatura piu bassa.

Se il dolce nella parte inferiore diventa troppo
chiaro:

controllate I'altezza d'inserimento.

Prolungate il tempo di cottura, selezionate una
temperatura pitl bassa, oppure usate uno stampo in
lamiera scuro.
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Consigli e astuzie

Il dolce su teglia da forno
sotto & troppo chiaro

Togliete dal forno le teglie e la leccarda non
utilizzate.

Il dolce in stampo sotto &
troppo chiaro

Introducete lo stampo non su teglia da forno, ma
sulla griglia.

Il dolce o i biscotti sotto
diventano troppo scuri

Introducete il dolce o i biscotti a un livello superiore.

Il dolce si secca troppo

Aumentale un poco la temperatura del forno.
Selezionate un tempo di cottura un poco piu breve.

Nell’interno il dolce € umido

Ridurre un poco la temperatura di cottura.

Nota: non & possibile abbreviare i tempi di cottura
aumentando le temperature (risultato: fuori cotto,
dentro crudo).

Selezionare un tempo di cottura un poco piu lungo,
lasciare lievitare piu a lungo la pasta del dolce.
Aggiungere meno acqua all'impasto.

| dolci in stampi o in forme
rettangolari con il sistema ad
CircoTherm aria calda dietro
diventano troppo scuri

Non mettete lo stampo direttamente innanzi alle
uscite dell’aria, presso la parete posteriore del forno.

Con un prodotto da cuocere
molto umido, per es. dolce
alla frutta, nel forno si
sviluppa molto vapore
acqueo, che si condensa
sulla porta del forno.

Aprendo con precauzione, per breve tempo la porta
del forno (1 o 2 volte, e per lunghi tempi di cottura
piU spesso), si puod fare uscire il vapore acqueo

dal forno, riducendo cosi notevolmente la
formazione d’acqua.

Con CircoTherm aria calda,
forte colorito scuro irregolare

Controllare I'altezza d’inserimento.

Dopo I'estrazione dal
forno il dolce si affloscia

Usare meno liquido.

Per risparmiare energia
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Effettuate il preriscaldamento solo se indicato nella
ricetta.

Gli stampi per dolci di colore oscuro assorbono
meglio il calore.

Calore residuo: nel caso di lunghi tempi di cottura,
potete spegnere il forno 5—10 minuti prima della fine
del tempo di cottura.



Arrosti al forno

Arrosto in contenitore aperto

Arrostire in contenitore
chiuso

Arrosto al forno sulla teglia
per arrosti

Mettete la griglia nella leccarda e inseriteli
insieme sullo stesso livello.

Il pezzo di carne con un peso superiore a 750 g puod
essere arrostito molto economicamente nel forno.

Sciacquate con acqua la leccarda o il contenitore per
arrosto e mettete in esso la carne.

Per carne e polli grassi, secondo la grandezza ed il
tipo di arrosto, versate nella leccarda da /s a /4 i
litro d'acqua. Spalmate a discrezione la carne magra
con grasso, oppure copritela con fettine di speck.

Il fondo (sugo d'arrosto), che si forma nella leccarda,
un condimento molto saporito. Sciogliete il sugo con
acqua bollente, portatelo ad ebollizione e addensatelo
con amido alimentare, assaggiatelo e passatelo, se
necessario, attraverso un setaccio.

Introducete |'arrosto nel forno freddo
(il preriscaldamento non & necessario — risparmio
energetico).

Deponete la carne in una pentola per arrosto,
copritela con un coperchio adatto e spingetela sulla
griglia nel forno.

Consigliamo di preparare I'arrosto di manzo in una
pentola per arrosto chiusa.

Disponete la teglia per arrosti nella leccarda.
Con questa teglia per arrosti il forno si sporca meno.

Il grasso che cola ed il sugo dell'arrosto si
raccolgono nella leccarda.
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Avvertenze

Grandi arrosti alti, oca, tacchino, anatra

= lungo tempo di cottura, temperatura pitl bassa
Arrosti bassi di media grandezza

= tempo di cottura medio, temperatura media
Piccoli arrosti piani

= breve tempo di cottura, temperatura alta

Tempo di cottura per ogni cm d’altezza della carne
senz’osso ca. 13 - 15 minuti
Tempo di cottura per ogni cm d’altezza della carne
con 0sso ca. 15 - 18 minuti

Consigliamo, al primo tentativo, di regolare la
temperatura piu bassa fra quelle indicate.

In generale la temperatura piu bassa porta ad una
rosolatura piu uniforme.

Consigliamo, per 'arrosto con B, dirivoltare
I'arrosto dopo ca. la meta o due terzi del tempo di
cottura.

Usate solo stoviglie per arrosto con manici resistenti
ad alta temperatura.

Cuocete gli arrosti grandi senza griglia direttamente
nella leccarda.

Potete arrostire piccoli pezzi di carne su foglio di
alluminio. A tal fine sagomate il foglio di alluminio a
mo’ di stampo con gli orli sollevati, e deponetelo
sulla griglia.

Alla fine del tempo di cottura, lasciate I'arrosto per
altri 10 minuti circa nel forno spento, chiuso.

Nell’interno la carne
non é cotta

Regolare un poco piu bassa la temperatura di cottura.
Nota: non & possibile abbreviare i tempi di cottura
aumentando le temperature (risultato: fuori cotto,
dentro crudo).

Selezionare tempi di cottura un poco piu lunghi.

Con un arrosto molto umido,
per es. arrosto preparato con
acqua, nel forno si sviluppa
molto vapore acqueo, che

si condensa sulla porta del
forno.
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Aprendo con precauzione, per breve tempo la
porta del forno (1 o 2 volte, e per lunghi tempi di
cottura piu spesso), si pud fare uscire il vapore
acqueo dal forno, riducendo cosi notevolmente
la formazione d’acqua.



COttU ra al gn" A Fare attenzione quando si usa il grill.

Avvertenze

Tenere sempre lontano i bambini.

Cuocete al grill con la porta del forno chiusa.
Le temperature del grill si possono regolare.
Introducete sempre insieme griglia e leccarda.

Mettete la pietanza da cuocere al grill sempre al
centro della griglia.

Se I'elemento riscaldante del grill si spegne
automaticamente, & intervenuta la protezione di
surriscaldamento. L'elemento riscaldante del grill si
riaccende subito dopo.

Mettete la griglia nella leccarda e inseriteli
insieme sulla stessa altezza.
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Grill con ventola

Cottura al grill
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Per polli o arrosti (arrosto di maiale con cotenna)
molto croccanti.

Usate la griglia € la leccarda. Rivoltate i grandi pezzi
di arrosto dopo circa la meta del tempo cottura.

Dopo la cottura al grill, non poggiate le stoviglie di
vetro su una superficie fredda o bagnata, ma su un
canovaccio asciutto, per evitare che il vetro si rompa.

Nella cottura al termogrill, secondo la pietanza da
grigliare, al di sopra della griglia il forno si puo
sporcare molto. Percio pulite il forno dopo ogni
impiego, per evitare che lo sporco possa bruciare ed
attaccarsi.

Rivoltate il pollo intero dopo circa due terzi del tempo
di cottura. Affinché il grasso possa scolare, forate
sotto le ali la pelle dell'anatra e dell'oca.

Fate riposare la pietanza pronta per altri 10 minuti
circa a forno spento e chiuso.

Per pietanze piane piccole.
Usate sempre la griglia e la leccarda.

Rivoltate la pietanza da grigliare dopo circa due terzi
del tempo.

Ungete leggermente con olio griglia e pietanza a
discrezione, anche piu volte.



Scongelare e cuocere

Scongelamento con
aria calda CircoTherm

Avvertenze importanti Per scongelare e cuocere prodotti congelati o
surgelati utilizzare solo aria calda CircoTherm.

Per tutti gli alimenti surgelati, osservate in linea
di massima le indicazioni del produttore.

| prodotti congelati o surgelati (soprattutto la
carne) dopo essere stati scongelati richiedono
generalmente tempi di cottura piu brevi rispetto ai
prodotti freschi, poiché il congelamento provoca
quasi una precottura.

Se s'inforna carne surgelata, al tempo di cottura si
deve aggiungere il tempo di scongelamento.

Il pollame surgelato deve essere sempre
scongelato prima della cottura, per poter togliere le
interiora.

Cucinate il pesce surgelato alle stesse temperature
del pesce fresco.

| pasti precotti surgelati in vaschette-porzioni di
alluminio possono essere infornati
contemporaneamente in quantita maggiore.

Livelli d’inserimento Con 1 teglia:  livello 1
Con 2 teglie:  livello 1 + 3.

Le indicazioni dei tempi rappresentano valori
orientativi, che vengono influenzati dalla forma e
dalla quantita dei prodotti surgelati.
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Scongelamento e cottura

30

Scongelate i prodotti surgelati crudi o alimenti
congelati in linea di massima a 50° C.

A temperature di scongelamento piu alte vi e
pericolo di essiccazione.

Scongelate a 130-140° C le pietanze surgelate
confezionate in foglio di alluminio o in contenitori
chiusi di alluminio.

Scongelare e riscaldare i prodotti da forno surgelati
ad una temperatura di 100-140° C. Per ottenere
una crosta piu bella, inumidite leggermente pane,
panini o dolci di pasta lievitata.

Scongelate i dolci asciutti surgelati ad una
temperatura di 160-170° C, per 20-30 minuti.

Scongelate i dolci umidi surgelati (ricoperti con
frutta) a 160-170° C, per 30-50 minuti. Avvolgete i
dolci in un foglio di alluminio per evitare che la frutta
si essicchi.

Scongelare e poi tostare i toast surgelati
(gia imbottit) a 160—-170° C, per circa 20 minuti.

Pizza surgelata:
Seguire le istruzioni dei produttori.



Grado
scongelamento

ElnlE

Selettore temperatura Selettore funzioni

solo per dolci delicati (p. es. torte alla panna).
1. Ruotate il selettore funzioni sulla posizione .

2. Con il selettore temperatura regolate verso il
basso la temperatura del forno finché nel display
compare — — —.

Il ventilatore sulla parete posteriore del forno gira
senza riscaldamento.

Scongelare il dolce per 25-45 minuti, secondo la
grandezza e il tipo.

Poi toglietelo dal forno e lasciatelo disgelare ancora
per 30—-45 minuti.

Per pirccole quantita (pezzetti), il tempo di
scongelamento in forno si abbrevia a 15-20 minuti e
il tempo di postscongelamento fuori del forno

a 10—15 minuti.
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Impiego con il
grado cottura a
vapore

Attenzione

Avvertenza

Impieghi con il
grado lievitazione

Attenzione

32

Selettore funzioni

Solo nella messa in funzione con il sistema di
cottura a vapore. (Disponibile come accessorio
speciale nel commercio specializzato).

Usare il grado cottura a vapore solo quando il forno si
e completamente raffreddato (temperatura ambiente).

Usare come sistema di riscaldamento solo . Non
sono ammesse altre funzioni o sistemi di
riscaldamento.

1. Ruotare il selettore funzioni sulla posizione B,

La spia si accende e nel display appare “a®.

2. |l processo di cottura a vapore viene ora regolato
automaticamente.

Se nel display lampeggia O° , il forno non si &
raffreddato completamente.

Per altre istruzioni consultare il manuale del
sistema di cottura a vapore.

I EEEEEE
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Selettore funzioni

Utilizzare il grado lievitazione solo quando il forno
ecompletamente freddo (temperatura ambiente).

Usare solo normale acqua di rubinetto, non acqua
distillata.



Acceso

1. Versare con precauzione nella vaschetta sul
fondo del forno 0,05 litri di acqua, cid
corrisponde a 50 ml, o '/ di bicchiere da acqua).

2. Disporre la scodella con la pasta al centro della
griglia del forno, e introdurla nel livello
d'inserimento 1.

& Non coprire la pasta.
. Chiudere la porta del forno.

. Ruotare Helettore funzioni sulla posizione <.
L%_'spia @ s'illumina e nel display compare

W

DR
Il processo di lievitazione viene regolato ora
automaticamente.

& Se dopo l'inserimento lampeggia — - il forno &
troppo caldo.

Spegnere il forno.

Attendere che il forno si raffreddi a temperatura
ambiente.

Awviare di nuovo il grado lievitazione.

Pasta lievitata

Quantita di farina  Livello d’inser. Durata di lievitazione

Dolce fino a

Dolce fino a

Pasta per treccia di pasta lievitata
Pasta per treccia di pasta lievitata
Pasta per il pane

500 gr. 20-25 min.
500-750 gr. 25-30 min.
500 gr. 30-35 min.
750 gr. 30-40 min.
1000 gr. 35-60 min.

— 4 L

logurt

1 litro di latte 1 6 ore

Attenzione

Spegnere

Per la preparazione di iogurt non mettere acqua nel
forno.

| dati riportati nella tabella rappresentano valori
orientativi. Essi possono variare secondo il tipo e la
quantita di pasta, e secondo la natura degli
ingredienti, p. es. data di produzione e qualita del
lievito.

Per |'ulteriore lavorazione della pasta lievitata,
consultare il ricettario.

Prima della cottura, togliere dal fondo del forno
I'acqua residua. Se si notassero residui di calcare,
questi possono essere rimossi strofinando con un
poco di aceto e poi lavati con acqua pulita.

Non versare acqua fredda nel forno caldo.

Ruotate il selettore funzioni sulla posizione 1.
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Pulizia e manutenzione

Avvertenze
importanti

Per la pulizia non adoperate mai sostanze abrasive,
prodotti corrosivi e oggetti che graffiano.

Non raschiate residui di cibo bruciati, ma
ammorbiditeli con un panno umido e detergente.

Prodotti di pulizia particolarmente consigliabili
pOSsoNo essere acquistati tramite il servizio
assistenza clienti.

Esterno dell'apparecchio

Fronte in acciaio
inox/alluminio

Smalto e vetro

Vetro della porta del forno

Piano di cottura

Forno
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Versate un detersivo liquido per piatti
commerciale su un panno morbido, umido o su una
pelle per vetri.

Non usare detergenti aggressivi, spugne che
graffiano o panni per pulizia ruvidi.

In caso di forte sporcizia, usare detersivi commerciali
comuni per superfici di acciaio inox/alluminio
opacizzate. Osservare le istruzioni del produttore.

Versate un detersivo liquido per piatti
commerciale su un panno morbido, umido o0 su una
pelle per vetri.

Il vetro interno della porta del forno, al fine di
abbassare la temperatura, & dotato di un
rivestimento per riflettere il calore.

Esso non pregiudica la vista attraverso la finestra
della porta del forno.

A porta aperta questo rivestimento pud apparire
come una patina chiara. Questa € una caratteristica
tecnica e non costituisce un difetto di qualita.

Al piano di cottura & accluso un apposito libretto di
istruzioni per I'uso.

Osservate tutte le istruzioni per la pulizia in esso
indicate.

Pulire il forno dopo ogni uso, specialmente dopo
I'arrosto o la cottura al grill.

Al successivo riscaldamento lo sporco bruciandosi si
attacca.

Lo sporco bruciato € molto difficile da rimuovere.



Superfici smaltate
nel forno

Avvertenze:
per evitare sporcizia usare:

¢ Aria calda Circo Therm. Nell'impiego di Aria
calda Circo Therm lo sporco & minore rispetto
agli altri tipi di funzionamento.

e per cuocere dolci molto umidi la leccarda.

e per l'arrosto il contenitore adatto ( pentola per
arrosti ).

Per una pulizia piu facile
si pud accendere la lampada del forno e sganciare la
porta del forno.

Per pulire la bocca del forno dietro la porta,
dovreste sganciare la guarnizione della porta del
forno.

Utilizzare una soluzione alcalina di lavaggio calda o
acqua e aceto.

Se il forno & molto sporco, € preferibile utilizzare un
detergente per forno.

Consigliamo pulitori per forno in forma di gel, poiché
questi possono essere applicati dov'é necessario.

A Non eseguire nessuna pulizia a caldo con
detergenti appositamente previsti per il forno.

Dopo una pulizia, lasciare il forno aperto per farlo
asciugare.

Inoltre:

a temperature molto elevate lo smalto si cuoce.
Durante questo precesso potrebbero generarsi
variazioni cromatiche. Questo & normale e non
influisce in alcun modo sul funzionamento. Non
utilizzare detergenti corrosivi 0 spazzole abrasive
per trattare questi fenomeni di scolorimento.

| bordi delle lamiere sottili non sono completamente
smaltati e possono pertanto apparire grezzi.
La protezione contro la corrosione € garantita.
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Rivestimento
catalitico del forno

Pulizia delle superfici
catalitiche del forno

36

La parete posteriore ¢ rivestita con uno strato di
smalto autopulente. Si pulisce automaticamente
mentre il forno & in funzione. Talvolta gli spruzzi di
dimensioni maggiori vengono eliminati soltanto dopo
ripetuti cicli di funzionamento del forno.

Non pulire mai la parete posteriore con detergenti
per forno.

Il leggero scolorimento dello smalto non influisce in
alcun modo sul processo di autopulizia.



Sistema di pulizia
EasyClean® (0)

Selettore funzioni

Per rendervi pil agevole la pulizia del forno,
I'apparecchio & dotato di un sistema ausiliario di
pulizia. Per mezzo dell'evaporazione guidata
automaticamente di una soluzione di lavaggio,

i residui di sporco sullo smalto si ammorbidiscono,
a causa del calore e del vapore acqueo, e infine
pPOSSONo essere rimossi pitl faciimente.

Attenzione:
Non versare acqua fredda nel forno caldo.

Il sistema ausiliario di pulizia pud essere inserito
solo quando il forno si & completamente
raffreddato (temperatura ambiente).

Usate solo normale acqua di rubinetto, non acqua
distillata.

Inserire:

1. Togliete dal forno la teglia da forno e la leccarda.
La griglia pud restare nel forno.

2. Versate nella vaschetta di fondo del forno circa
0,4 litri di acqua con un poco di detersivo.
In caso di sporco intenso, prima di accendere
potete attendere un poco per fare reagire la
soluzione di lavaggio.

3. Chiudete la porta del forno.

4. Ruotate il selettore funzioni sulla
posizione (6)

La lampada spia ©®) ela lampada per la
temperatura del forno sono accese.
[l g

Nel display compare = =. Se Er5 lampeggia il

forno non & completamente freddo.

Trascorso il tempo di riscaldamento (4 minuti), la
lampada spia per la temperatura del forno si spegne.
Dopo altri 17 minuti il programma & terminato.
Risuona un segnale acustico.

Spegnere:
Ruotate il selettore delle funzioni sullo 0.
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Dopo avere disinserito il
sistema ausiliario di pulizia

Asciugatura rapida

38

Avvertenze:
Non lasciare I'acqua residua nel forno per lungo
tempo, p. es. durante tutta la notte.

1. Aprite la porta del forno e assorbite I'acqua
residua con un panno-spugna grande, molto
assorbente.

2. Pulite il forno con il panno-spugna imbevuto della
soluzione di lavaggio, con una spazzola morbida,
oppure con una paglietta di plastica per lavare le
pentole.

Potete rimuovere i residui resistenti ancora
presenti con un raschietto per vetro

(per vetroceramica).

Attenzione: maneggiate il raschietto con
precauzione e non tenetelo con il manico troppo
inclinato, per evitare di graffiare lo smalto!

3. Potete rimuovere gli orli di calcare con un panno
imbevuto di aceto.

4. Strofinate di nuovo il forno con il panno-spugna
sciacquato in acqua pulita, e poi asciugatelo
strofinando con un panno morbido (anche sotto
la guarnizione della porta del forno).

Avvertenze:

Se il forno & molto sporco, potete ripetere
I'operazione dopo il raffreddamento.

In caso di sporco intenso con grasso, dopo |'arrosto
o la cottura sulla griglia, consigliamo di strofinare con
detergente per stoviglie i punti sporchi, prima di
attivare il sistema ausiliario di pulizia.

Dopo la pulizia, lasciate la porta del forno per circa
1 ora nella posizione di arresto obliqua a ca. 30°,
affinché le superfici smaltate del forno possano
asciugarsi bene.

1. Portate la porta del forno nella posizione di
arresto obliqua a ca. 30°.

2. Ruotate il selettore funzioni sulla posizione .

3. Con il selettore temperatura regolate verso il
basso la temperatura del forno finché nel display
compare 50° C.

Durata: circa 5 minuti.

4. Dopo cid spegnere il forno.



Smontare la porta
del forno

Porta del forno

Avvertenza: oltre il sistema ausiliario automatico di
pulizia, per una pulizia pit comoda I'apparecchio Vi
offre le possibilita seguenti.

Sganciare
1. Aprite completamente la porta del forno.

2. Ribaltate completamente in fuori le leve di arresto
a sinistra e a destra.

3. Muovere la porta del forno in posizione obliqua
finché non si avverte una resistenza. Afferrarla
con entrambe le mani a sinistra ed a destra,
chiudere ancora un poco ed estrarre.

Estraendo la porta del forno fare attenzione a non
toccare la cerniera. Pericolo di lesioni!

Agganciare

1. Inserite le due cerniere nei supporti a sinistra e a
destra e ruotate in basso la porta del forno.

2. Chiudete le leve di arresto a sinistra e a destra.
3. Chiudete la porta del forno.
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Abbassare I'ele-
mento riscaldante

Per pulire meglio il soffitto del forno, abbassare
I'elemento riscaldante del grill.

Attenzione: I'elemento riscaldante deve essere
freddo.

1. Premere la staffa d’arresto verso I'alto, finché non
si sente lo scatto di sgancio.

2. Sostenere 'elemento riscaldante ed abbassarlo
lentamente.

Dopo la pulizia

Sollevare di nuovo I’'elemento riscaldante.
Tirare la staffa d’arresto verso avanti e premerla
verso l'alto finché non si arresta.

Sganciare

1. Estrarre la griglia di aggancio dalla boccola di
sostegno.

2. Sganciare la griglia.

Pulire le griglie con detersivo liquido per piatti e una
spugna oppure con una spazzola.

Agganciare

Dopo la pulizia montare le griglie di aggancio
nell'ordine inverso.



Guida telescopica

Sganciare
1. Tirare le molle a lamina.

2. Mantenere la molla a lamina e spingere la guida
telescopica verso I'alto.

Pulire le guide telescopiche con detersivo liquido per
stoviglie e spugna oppure con una spazzola.

Agganciare
Inserire dietro la guida telescopica.

Spingere la guida telescopica nel supporto e
premerla verso il basso fino all'innesto.

Spingere sempre le guide telescopiche fino
all’arresto.

Chiudere la porta del forno solo quando tutte le
guide telescopiche sono state spinte nell’interno.

Attenzione: le guide telescopiche durante il
funzionamento del forno si riscaldano molto.
Prestare molta attenzione a non scottarsi quando
sono estratte.
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Guasti e riparazioni

Sigla del prodotto e
numero di fabbricazione

Sostituzione della
lampadina del forno

Sostituzione della guarnizione
della porta del forno

In caso di guasti o di riparazioni, che non siete in
grado di effettuare Voi stessi, il servizio assistenza
clienti & a Vostra disposizione. Trovate gli indirizzi
nell'elenco dei centri di assistenza.

Attenzione: non spendete inutilmente il vostro
denaro, chiamando il servizio assistenza per un
Vostro errore nell'uso.

Trovate questi dati sulla targhetta d'identificazione
dell'apparecchio. La targhetta d'identificazione si
trova dietro la porta del forno, sotto a sinistra,
sull'orlo laterale del forno.

In caso di ricorso al servizio assistenza siete pregati
di indicare:

E-Nr. FD

Attenzione: togliere corrente all’apparecchio!
Fare cio disinserendo il dispositivo automatico di
sicurezza oppure svitando i fusibili nella cassetta
delle valvole dell'impianto domestico.

1. Stendete nel forno freddo uno strofinaccio per
stoviglie, per evitare danni.

2. Svitate il coperchio della lampada girando a
sinistra.

3. Cambiare la lampada.

— Lampada ad incandescenza tipo E 14,
220-240 Volt, 40 Watt, termoresistente fino a
300° C.

— Trovate la lampada ad incandescenza presso il
servizio assistenza clienti, oppure nel
commercio specializzato.

Smontate le guarnizioni della porta del forno
difettose semplicemente sganciandole.
Trovate la guarnizione nuova presso il servizio
assistenza clienti.




Sostituzione della lampadina
alogena per NeffLight

Le lampadine di ricambio e
I'utensile ausiliario sono in
vendita presso il servizio
assistenza clienti.

Avvertenza

I lavori al comando elettronico dell’apparecchio
devono essere eseguiti solo da personale
specializzato.

Prima d’iniziare questi lavori, € indispensabile togliere
tensione all’apparecchio:

disinserendo l'interruttore automatico o togliendo i
fusibili nella cassetta delle valvole.

Per sostituire la lampadina alogena & necessario
sganciare la porta del forno.

& Durante il funzionamento le lampadine
alogene si surriscaldano. Anche tempo dopo lo
spegnimento sussiste ancora pericolo di ustioni.

1. Prendere I'utensile ausiliario, avvicinarlo alla
fessura e, facendo leva, staccare il coperchio.

2. Estrarre la lampadina alogena con I'altro attrezzo
ausiliario.

3. Sostituire la lampadina alogena,

Attenzione: Portalampada ad innesto.
Per afferrare la lampadina alogena usare un
panno pulito.

— tipo lampadina alogena G4, 12 Volt, 20 Watt,
termoresistente fino a 300° C.

— Lalampadina alogena € in vendita presso il
servizio assistenza clienti.

Se I'llluminazione non dovesse funzionare, controllare
se le lampadine sono inserite correttamente.
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Che fare in questi casi?

Non sempre € necessario telefonare al servizio assistenza clienti. In molti casi potete rimediare
Voi stessi. Nella tabella seguente trovate alcuni suggerimenti.

Avvertenza fondamentale:

| lavori ai componenti elettronici dell'apparecchio devono essere eseguiti solo da un tecnico.
Prima di iniziare questi lavori, &€ indispensabile togliere tensione all'apparecchio, disattivando
l'interruttore di sicurezza, oppure svitando i fusibili nella cassetta delle valvole della Vostra abita-

zione.

Che farese... Causa possibile

Rimedio

... il funzionamento generale ¢  Fusibile guasto
disturbato, p. es. le lampade
spia non si accendono pit?

Controllare il fusibile elettrico nella
cassetta delle valvole e sostituire in
caso di guasto.

... liquido o pasta molto fluida ~ L’apparecchio non

Verificare il montaggio.

tendono a disporsi di lato? poggia 0 non ¢ incassato
orizzontale.

... il forno improvvisamente Linterruttore a tempo € Regolare l'interruttore a tempo a

non funzionano piu? regolato su timer funzionamento senza timer automatico:
automatico 1. Premere il tasto <>,

2. riportare la durata di
funzionamento 1=l a [l

... se il forno improwisamente  L’alimentazione elettrica

Regolare di nuovo I'ora attuale.

non funzionano pit e il timer si & interrotta brevemente.

elettronico indica ;i

intermittente?

...seildisplayT 1 ? Lalimentazione elettrica  Riattivare il timer ed il comando del

si & interrotta brevemente.

forno.
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Che fare se. ..

Causa possibile

Rimedio

... se il display indica - & =?

Il forno sono bloccati
(sicurezza bambino).

Ruotare il selettore funzioni 3 volte dalla

posizione 0 ad illuminazione forno ).

-5 - scompare.

... se il display indica -5F?

Il forno sono bloccati
(sicurezza bambino).

Ruotare il selettore funzioni 6 volte dalla
posizione 0 ad illuminazione forno ().
-5 scompare.

... se i simboli del pannello
comandi sono accesi ma il
riscaldamento nel forno non
funziona?

Il forno ¢ stato bloccato
contro 'uso abusivo
(collegamento di
mostrazioni).

Commutate 5 volte consecutive il
selettore funzioni dalla posizione &
aforno OJ e indietro.

0 Nel display deve compaire 334

... se si verfica un malfunziona-
mento delle funzioni con
comando elettronico?

Impulsi energetici
(per es. fumine).

Regolare di nuovo le funzioni relative.

... se dopo I'accensione del
sistema ausiliario di pulizia o del
grado lievitazione la spia per la
temperatura del forno no si
accende?

Temperatura nel forno

Lasciare raffreddare completamente il

ancora troppo alta, p. es. forno, prima di usare il sistema ausiliario

per un uso prolungato
delle zone di cottura.

Lampada spia difettosa.

di pulizia o il grado lievitazione.

Fare sostituire da un tecnico
autorizzato.

... se le guide di estrazione del
movimento telescopico non
rientrano pit completamente?

Spostamento dei
supporti dopo la pulizia.

Estrarre prima completamente le guide
di estrazione.
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Chefarese... Causa possibile

Rimedio

... dellarrosto o alla griglia si Temperatura di cottura
sviluppa fumo? troppo alta.

Griglia o leccarda inserite

male.

Disporre la griglia nella leccarda ed
introdurle insieme in una altezza
d’inserimento.

... glielementi ad inserimento ~ Fenomeno normale
smaltati presentano macchine  causato dal gocciolare
opache, chiare? di succo di carne.

Non vi & rimedio.

... il vetro della porta o vetro Fenomeno normale.

Accendere il forno per ca. 5 minuti

della finestra del forno si E causato dalla differenza a 100° C.

appanna? di temperatura.

... nel forno compare molta Fenomeno normale, per  Durante la cottura ogni tanto aprire e
acqua di condensazione? es. in caso di dolce con  richiudere la porta del forno, alla fine

copertura molto umida
(frutta) o di grande
arrosto.

della cottura asciugare I'acqua di
condensazione.

... dopo un lungo uso i vetri Sporco normale

della porta del forno sono
sporchi nell’interno?

Sganciare la porta del forno e
deporla, con il lato anteriore rivolto
verso il basso, su uno canovaccio,
pulito.

Afferrare il vetro della porta accanto
alla cerniera, estrarlo e sollevarlo
leggermente. Staccare il vetro della
porta in direzione della cerniera.

Sollevare lateralmente il vetro interno
della porta, per es. con una paletta
per arrosti,ed estrarlo, sollevare poi ed
estrarre I'altro lato.

Attenzione!
Non pulire il canale luminoso poiché
si graffia molto facilmente.

Montaggio dopo la pulizia:

inserire il vetro interno della porta
nella sede. Arrestare prima il lato destro
e poi I'altro lato.

Agganciare il vetro della porta
premendolo accanto alle cerniere.
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TiI MPEMEI VA TPOCEXETE

ZUuoKeudaoia Kai
MAaAI0 CUOKEUN
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MpoToU XPNOLUOTIOINCETE TNV KAlvoUPYLd CUCKEUT,
dlapBAaoTe Pe Mpoooxn TIg odnyieg Xpnong.
MepIEXOUV ONUAVTIKEG TANPOPOPIES YIa TNV
ao@Aleld 0ag KABWG Kat yla Tn xenon Kat
OUVTAPNON TNG OUCKEUNG.

To mapov eyxelpidlo odnylwv Xpnong Loxuel yia
dlagopa HOVTEAA TNG OUOKeUNG. EvdgxeTal
OPLOMEVA HEUOVWHEVA XAPAKTNPLOTIKA TOU
eEomALlopoU TIou EPLYPAPOVTAL VA PNV apopouv TN
SLKY] 0aG CUOKEUN.

®OUAAETE KAAA TO €yXELPIdLO 0BNYLWV XPNONG Kal
£YKATAOTAONG EVOEXOUEVWGS YIA KATIOLOV ETIOUEVO

xpnotn.

H ouokeuaoia mpootatelsl TNV KatvoUpyla 0ag
OUOKEUT KaTd TN HeTagopd PEXPL TO OTITL 0ag.
‘OAa Ta xpnotpomnoloUheva UAIKA ocuoKeuaaoiag eival
QIAIKA TIPOG TO TEPIBAANOV Kal YropoUv va
EavaypnotporomnBouyv. NapakaleioBe va
OUVTEAECETE KL £0€IC OTNV MPOCTAGIA TOU
MePIBAANOVTOG Kal aTOCUPETE TN OUOKEUAOIA e
TPOTO QIAIKO TIPOG TO TEPLBAANOV.

OL nmaAleg ouokeueg dev anotelolv Axpnota
anoppigyata. Me Tnv andcupon Toug, cUUPWVA UE
TOUG KavoviopoUg yla Tnv TpooTacia Tou
MePIBAANOVTOG, UIopoUV va emnavaktnOolv
TIOAUTIMEG TIPWTEG UAEG.

MpoToU armocUpeTe TNV MAAIA OAG CUCKEUT TIPEMEL
va TNV axpnoTEPETE 1) va KOAANCETE |Ia ETIKETA [E
v €vdelén "Mpoooxn, axpnotn!"

AUTN N CUOKeUT Xapaknpidetal cUUPwva Pe Tnv
eupwrtaikn odnyia 2002/96/EK mepi NAEKTPIK®OV Kal
NAEKTPOVIKWOV CUOKEUWV (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia npokabopilel Ta mAaiola yia yia
andoupaon Kal a&lotoinon Twv TMAAIWV GUCKEU®V HE
loxU o' O0An v EE.

Ma Toug 1oXUOVTEG TPOTOUS andcupong
napakaleioBe va {nNTnosTe MANPoPopieg amnod To
€101KO KATAOTNHA, ATIO TO OTI0I0 AyopAcaATe TN
OUOKeUN 1) amo TN AnpoTtikn 1 KowvoTtikn Apxr Tng
TEPLOXNC 0aG.



Mpiv TOV EVTOIXIOHO
ZnpIEG YETAPOPAG

HAekTpIKi oUvdeon

Yrnodeigeig
ac@alAeiag

Z£oTOG PoUpPVOGg

Emokeugg

MeTd Tnv agaipeon anod Tn cuokeuaoia, EAEYETE N
OUOKeUN. 2 Tiepintwon {NUIAg KATa TN HETAPOoPA
eV EMITPETETAL VA OUVOETETE TN CUOKEUN.

Movo €vag adeloUxog NAEKTPOAOYOG ETIUTPEMETAL
va ouvdEoel TNV NAEKTPLKN Kouliva. & mepintwon
{nNulwv TIou ogpeilovTal oe AaBog ouvdeon, dev
€XeTE Kavéva dlkaiwpa gyyunong.

AuTn n ouoKkeun TpoopileTal HOVO YIA OLKLAKT)
Xpnon. . . .
Xpnotyoroleite TNV NAEKTPIKN kKouliva
ATOKAELOTIKA YA TO Payeipepa paynTmv.

AVOIETE MPOOEKTIKA TNV MOPTA TOU PpoUpVou.
Mropei va eEEABeL KAUTOG ATUOG.

MnV aKOUMTIATE TIOTE TIG {EOTEG EOWTEPIKEG
EMPAVELEG TOU PpoUpPVOU Kal Ta BEpUAVTIKA
oTolxeia.

Kivduvog eykaupdaTtwy!

KpatdTte ta matdid mavioTe HakpLd.

Mnv ToroBeTeiTe MOTE eUPAEKTA AVTIKEIHEVA PEOA
oto goUpvo. Kivduvog nupkaylag!

Mn HayK®VETE TIOTE TA KAA®DLA oUVIEONG TWV
NAEKTPLKWV CUOKEUWV OTNn {EOTH TIOPTA TOU
@oupvou. H povwon tTwv KaAwdiwv Propei va
Awoel. Kivduvog BpaxukukAwuaTog!

Mnv TomoBeTeite MOTE eUKAUOTA AVTIKEIPMEVA
enavw otnv £oTia. Kivduvog nupkaiag!

Mn Balete TOTE TA TPOPODOTIKA KAAWDLA
NAEKTPLKOV CUOKEU®V EMAVW OTA KAUTA PATLA.

Mpoooxn: Katd tn Asttoupyia Tou gpoUpvou ol
payeg (eotaivovTal MoAU. Artatteital 1dlaitepn
TIPOCOXT Yla TNV AMOPUYT EYKAUUATWY OTAV Ol
payeg €xouv agalpebel.

AmopakpUveTe amo Tov poUpvo OAA Ta KATAAOLTA
anod Tn CUOKeUAoia, TLX. KOUUATAKLA artd PpeAIlOA.

Ot akaTAAANAEQG EMIOKEUEG eival eMIKIVOUVEG.
Kivduvog nAektpomAnéiag!

Ol EMIOKEUEG ETUTPETETAL VA yivovTal Hovo arno
€vav TEXVIKO TOU TUNHATOG eEUTINPETNONG
MEAATWOV, EKTIADEUPEVO aTd EUAG.

Edv n ouokeun €xel kamola BAARN, KATERAOTE TIG
A0QAAELEG YA TNV NAEKTPIKN Kouliva OToV Tivaka
ME TIG aoPAAELEG.

KaA&oTe TNV unnpeoia TeEXVIKNG eEUNMNPETNONG
TMEAATWOV.
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AiTieg yia TiG InMIEG

Tayi, aloupivoxapTo i
MaYEIPIKO OKEUOG TTAVW
OTOV TIATO TOU poUpVou

Q0OoUueva PEPN

XapTi Ynoipyatog

Nepo peoa oto Ppolpvo

Xupog gpolTwV

KpUwpa pe avoixtn
mopTa poupvou

MoAU AspwpEvn ToIHOUXO
agreyavormnoinong oupvou

H nopTta Tou polpvou
WG Kabiopa
dpovTida ka1 KaBapIGHOG

EoTieg (paria)
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Mnv TomoBeteite TaYLld NMAVW OTOV TIATO TOU
@oupvou. MnV an\wveTe aAOUMLVOXAPTO TIAV®
OTOV TIATO TOU poUpvou.

Mnv TomoBeTeite Kavéva payelplkd okeUog TIAV®
OTOV TIATO TOU poUpVvou.

AlaQOPETIKA dNUIOUPYEITAL IO CUCCWPEUON
BepuotnTag. OL xpovol Ynoipatog dev 1oxUouv
TIAEOV KAl TO EMAYLE KATAOTPEPETAL.

QB¢eite Ta wOOUPEVA HEPT TIPOCEKTIKA HETA OTOV
@oUpVvo, WOTe va ano@eUyovTal ol {NUIEG.

Katd 1o Ynotuo pe Bgpud agpa un Balete TO
XapTi YnoigaTtog HOVO ToU HETA OTOV GpoUpPVo (TLX.
Kata Tnv npobépuavon). H pTepwn) TOU Bgpuol
agpa UMopei va avappoPnost To XapTi. 'Etol
uropoUV va TipokUYouv {NULEG OTO BEPUAVTLKO
OTOLXEIO KAl OTN PTEPWT.

Mn xUveTe MOTE vepOd YEoa aTo {e0TO PpoUpvo.
MropoUv va TipokUPouv {NUIEG OTO EUAYIE.

Mn yeuilete mapa oAU To Tayi o MEPIMTWON ToU
Ynvete oAU {oupepd YAUKA @poUTwV. O XUNOg
TwWV QpoUTWV Tou otalel and 1o Tayi, apnvel
AeKEDEG TIOU dev YMopeiTe MAEOV va TOUG
arnopakpUveTe. Xpnolgonoinote KaAUTepa To
BaBUTepo TAYIL YEVIKNG XPNONG.

AQnveTe TO PoUPVO VA KPUWVEL HOVO, OTAV gival
KAELOTOG. M HOYK®VETE TIMOTA OTNV TOPTA TOU
@oUpvou. AKOpA Kal OTav APnVETE avoLXTn TNV
TOPTA TOU PoUpPVoU, E0TW Kat Alyo, yriopolv va
XOAAQOOUV UE TO TIEPACHA TOU XPOVOU Ol YEITOVIKEG
TIPOCOYEIG TWV VTOUAATILAV.

Edv n topolxa oteyavoroinong tou golpvou eival
TIOAU AepwpEvn, dev KAgivel MAEOV OwOTA N TIOPTA
TOU (oUpVoU Kata TN Aettoupyia. Ol YEITOVIKEG
TPOCOYEIC TWV VTOUAATI®MV UIOPOUV va XAAACOUV.
Alatnpeite TV ToOUXA OTEYAVOTIOINONG TOU
@oUupvou Kabapn.

MnV akKoUUTMATE 1 UNV KABeoTe MAVW OTNV TOPTA
Tou gouUpvou.

Mn XPNOLUOTIOLEITE CUOKEUEG KABAPLOHOU UPNANG
TieoNnG 1] OUOKEUEG eKTOEgUONG ATHOU.

MNapakaAeiobe va TIPOCEEETE TIC ETIIOUVATITOUEVEG
odnyieg xpnong yla 1o nedio Twv YATIOV TNG
koulivag.



H vea oag nAekTpIkn Kouliva

Edw yvwpileTe TNV KatvoUpyla 0ag CUCKEUN. TN
ouveéxela oag eEnyolpue To Medio XEIPIOYOU HE TOUG
SLOKOTITEG Kal TIG evOei&elg. ErunmAéov Ba Bpeite
TIANPOPOPIES YIa TOUG TPOTIOUG YNOoIMATOog Kal Ta
OUVNUUEVA eEQPTNHATA.

To nedio Xeipiopou

Aettoupyieg poUpvou HAEKTPOVIKO poAOL

DEC0EE (Z34

DBEEBIR comso

Tayeia Bpuavon yia AlaKOTITNG €MAOYNG AlGKOTITEG MATIOV

N Aettoupyia pe AetToupyiag pe pUBuLon ™G

Bepuo agpa TPOTEVOUEVNG BeploKpaciag

Kal T Babuida

ynoipatog Ywpiol & Makommne emhoyng Beppokpaciag pe EvBeIEn yia T Bepuokpacia Tou
poUpvou

O1 AsiToupyieg Tou poupvou

BaBpida d10ykwong {Uune etihoyn va tebei oe Aettoupyia npdobeta
s 0 ) EasvClean® oTtn Aettoupyia pe Bepud agpa Kal otn
votnua kaaplopou EasyClean BABLIBA YNGIATOS WRUIOU.

PwTI0HOG poupvou BaBuida payelpeuatog otov atuod

Oepuog agpag CircoTherm Ynodei&eig:

(| ©&puavon ano mave / ano KaTw O QWTIONOG TOU PoUpvou avapel pe kKABe

| Meyaho ykpiA AelToupyia Tou poupvou

(] MiKpO YKPIA H evdeIKTIKN AUxvia yia Tn Bepuokpaacia

BepHOYKpIA Tou goupvou avapel KOKKIVN KATA TN

. ; pAaon MPoBEpUAvVONG Kal KATA TNV KATOTILY

=) Babuida nitoag B&puavon.

= BaBuida payelpEUatog AuTn ofnvel, apoU eruteuxOei n

& opuavon katw pubuiopevn Beppokpaoia.

Babuida payelpéuatog oTov atuo H Taxeia 8€ppavon f§S propel kat'

@

©

©eppokpaaia poupvou Y10 GUOKEUR HAYELPEUATOC OTOV ATUO

) Taxeia 6Eppavon (dlatiBeTal oTa €1SIKA KATAOTNHATA WG EIBIKO
efaptua).
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XwveuToi di1a K6|1T8q Ma va prnouv péoa n va Byouv £Ew, TIATATE GTOV
S1akomtn. O d1aKOMTNG OPWG TIPETEL va BpioKeTal

* oTtn B&0mn £KTOG AetToupyiag.

N

/

\

J

vYll.ll’] oxdpaq / O @oUpvog dlabeTel 4 BEoelg UYPoug yia

qujubv oxapeg/tayla. OtL 6€oelg auTég aplBpolvTal anod
KATW TPOG TA MAVW Kal auTn n apibunon Bpioketal
pMEOA oTO PoUpVo.

‘Otav payelpeUeTe e AEPa, va W XPNOLUOoTIoLELTE
To UYPog »2« yla va Unv ennpedleTal n KUKAopopia
TOou agpa.

Ta MAEYyHATA AvapTNONG KAl Ol pAYEG TNAEOKOTIKOU
TUTOU PropoUv va TornoBetnBoUlv oTNnV UTIodoX)
NG MPOTIUNONG 0ag.

To am\o TepaoTo oUoTNUA Kablota duvatn TNV
EUEAIKTN Kal YpNYop”n aAlayn TwV NMAEYUATwWV
avaptnong Kat Twv papdwv TnAeoKorikoU TUTOU.

52



PwTIONOC
NeffLight

AIOKOTITNG EMAQPRG TTOPTAG

Oikovopia evépyelag

w w)l

O @oUpvog eival eEOTAIOUEVOG [UE ETUMAEOV
QWTIONO "NeffLight":

lupioTe TOV BLAKOTITN £TIIAOYNG AslTOUpPYIAg OTN
Bean £ , To NeffLight avapet.

MAcoveKkTRpaTa:
— ToAU KaAOG QwTIONOG O OAa Ta ertmneda.
- OWTIONOG Tou paynToU TPOG TA EUTPOG.

— Asv BapnwvovTal Ta pATIa ano Kayia Adurna,
OTaV KolTaleTe PETA OTOV GoUpVO.

To NeffLight avaBel kal oBnvel autoPaTa KaTd
TO AVOlYHA Kdl avTioTolXa TO KAEIOIWO TNG MOPTAG
Tou goupvou.

Ma olkovopia eveépyelag propeite va NeffLight.
[upioTe TOV BLAKOTITN EMAPNG TOPTAG TIPOG TA
de&la.

Suveyifovtag to YUpLOHa TOU SLaKOTTN TIPog Ta
de&la, emavevepyoroleite 1o NeffLight.
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EEOIT)\IO[.Ibq Qg e&apTnpaTa, cuvodeuovTa kaBe povTEAo,

mepiEXovTal
Tayi yevikng Xpnong pe oxapa Ixapa
S ILITiiie V777 TR
/ /l// / ]? Hﬁ\\\\\ \\ //; 7/// ///llll’ ‘\\\\\\\\\\Ri\\
77 T /TN NN
Epayi€ Aapapiva Aapapiva ynoiparog
7 D AT TR
400 00 | 1) ANNN
IR YN\

NepaiTépw eapTApaTa ymopeitTe va mpounOeuTeiTE QMO TA Api6pog

€131KG KATAOTRMATA: mapayyeAiag
Tayi yevikng xpnong Z 1232 X0
Tayi YeVIKNG XPNONG HE AVTIKOAANTIKNA ETOTPWON Z 1233 X0
FfuaAwvo Tayi Z 1262 X0
Tayi yia CouPAE, 0 YKPATEV Z 1272 X0
ANouutvévia Aapapiva Z 1332 X0
Enayte Aapapiva Z 1342 X0
Aapapiva pue avTIKOAANTIKA ETHOTPWON Z 1343 X0
Tayi nicag Z 1352 X0
>xapa YnoipaTtog, YwVIaoUEVN Z 1432 X0
Zxapa YnoipaTtog e TUKVO MAEYUA Z 1442 X0
Aauapiva ynoipatog Z 1512 X0
SeT KATOTILV £EOTALIOUOU, HEHOVWUEVO TNAEOKOTILO Z 1784 X0
SUOTNUA HAYEIPEUATOG OTOV ATHO N 8642 X0
OnTOnALVOog yia To Ynotuo Ywuiou Z 1912 X0
Kepaia ANWng padloKUPATWY Yia TO NAEKTPOVIKO POAOL Z 1980 X0
Epayé yaoTpa YEVIKAG XPNONG Z 9930 X0

Ynodeign: H Aapapiva Kat To Tayi YEVIKNG XPToNng Mropel Katd Tn SldpKeld Tng
AetToupyiag Tou poUpvou va rapapopPwBoUlyv. Attia givatl ol HeYAAEG SlAPOPESG
Bepuokpaociag ota e€aptnuarta. Ot MapAHOPPOOELS UTMOPEL va eTEABOUV, OTAV HOVO
£€va UEPOG TOU €EAPTNHMATOG EXEL KAAUQEL 1] €Xouv ToTI0BETNOEl 0° AUTO
KaTePUuyHEVA TPOPLUQ, T X. TIiTod. To oTpdBwua eEagpaviletal Mail 1dn KATA TN
SlApKELa TOU YNoilaTtog YAUKIOHATWY 1) KPEATOG.
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Mpiv TN Xpnon yia mpwTtn gopda

MpoOKATAPKTIKOG
KabapIiopog

O&puavon yia
npwTN Popa

KaTtomv kabapiopog

Qpa
PUOuIon

(- 0710
(-0

TCOHPISIR

BydAte ta eEapTtnuata arno tov ¢oUpvo.

ArtopakpUveTe amod Tov poUpvo OAA Ta KATAAOLTA
anod Tn CuOKeUaoia, TLX. KOUUATAKLA artd PpeALlOA.

1. KaBapiote N ouokeun eEmTepIKA HE £va UYPO
MaAaKO Tavi.

2. AQaIpEOTE TO MAEYHA AVAPTNONG KAl TIG PAYEQ
TnAgoKomikoU TUTOU arod Tov goUpvo.

3. KaBapiote To poUpvo Kal Ta £idn Tou
e€omAlopoU pe {eoTo veEPO Kal AMOPPUTIAVTLKO
yla TiaTa.

MNMPOCEETE TO EMIOUVATITOUEVO EYXELPIDLO YA TO
nedio TwV patiwv g Koulivag.

MpiIv XpNOIMOTIOINOCETE TN CUCKEUNR YId TTIPWTN ¢opa,
TIPEMEI Va pUOUICETE TRV WPA OTO NAEKTPOVIKO
POAOLI.

MNpoBepudvete Tov Adelo YoUPVO T TIEP.
30 Aemta.

Ma To okomod auTo eTIAEETE OEpuavon
MNavw /Katw otoug 240° C.

SUVAPHOAOYNOTE TO MAEYHA AvAPTNONG KAl TIG
payeg TnAeokorikoU TUTIOU.

MeTa ano mv NAEKTPLKN oUVdEON 1] HETA QFO.
Slakotn peUaTtog avaBooBUVEL 1 EVOELEN it ;i

MatnoTe TO MANKTPO <P Kal pUG}JlOTS oTov
TEEPIOTPEPOUEVO 5[(1KOT[TT] NV emikalpn wpea InNg
NUEPAS (TLX. (7L ).

Ma ™ d10pBwoN TNG WPAG MATHOTE TO MANKTPO 4>,
MEXPL va avaBooBrivel To cUUBoOAO

PubpuioTe katomv Ty wpa.

i
(.

Ynodeign: H wpa dev pnopei va dlopbwbei, otav
eival puButopgvn Karola autouatn Asttoupyia 1 o
UTIEVOUULOTNG XPOVoU (OBRNo1Ho, BA. NAEKTPOVIKO
POAOL).
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Mayeipepa

XSIpIO[.le TWV H évdel&n € oo TAUMAO XelplopoU oag deixvel,
pqnd)v ™G Kou(iqu TI0l0G SLAKOMTNG AVTIOTOLXEl 0 KABE HATL TNG
kouZivag.

. . . . H pUBulon Tng Bepuokpaciag Twv PaTiwv dev gival
BaBUBdWT.
. . . ‘ Ma To medio TwV PATIOV TG Koudivag umapyel £va
EcxwpIoTo £yXeIpidio xpnone. NMapakaleiode va
S10BACETE TIPOOEKTIKA OAEG TIG TANPOPOPIEG TTOU
TIEPIEXOVTAI O AUTO TIPIV A0 TNV TIPWTN XPAON.

Kavovikn €oTia 1. lupiote To BlaKOMTN OTN 60N 9 PEXPL va TIAPEL
Bpdon To gpaynTo.

2. MeTa and autd yupioTe TO SlaKOTTN OTn BEon
yla To payeipeua.
ST1G B£0e1g 2-5 dlakpivovTal Ta evdlaueoa
onueia pe TeAeieg
(Mapdadetypa: 2¢ onuaivel eTa&u 2 kat 3).

ZWVEG MAYEIPIKAG 1. AvdaBete T Cwvn HAYELPLIKNG SUO KUKAWUATWV
2 KUKAWHATWV Yupilovtag Tov avTioTolXo dlaKOomTn oTo
Yla UONOKEPAUIKES EOTIEG oUupRoio @.

P 2. OAeg ol AAAEG PUBUIOELQ YivovTal OTIWG KAl OTIG

o) KOQVOVIKEG EOTIEG.

Ma va opnoete ™ {wvn Hayelptkng dUo
KUKAWUATWYV Yupiote To dlakomntn oto 0.
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HAEKTPOVIKO pOAOI

Mropeite va XeLPLOTEITE TO NAEKTPOVIKO POAOL E
TO €va XEpL. M' auTo MPETIEL UETA TO TIATNHA TOU
TANKTPOU va puUBUICETE TOV XPOVO HE TOV
TMEPLOTPEPOUEVO BLAKOTITN. Pubuioelg eival
duvaTeg, 000 avaBooPnvel 1 £voelen Aeltoupyiag
(~deuTtepoOAenTa).

To nedio XeipiopoU

( 1.1

(e -l

Enikatpn Beppokpacia

®oUpvou °C 0 RN @ Qpa

YrevBuuotg xpovou

MeploTpeopeVog
MAAKTpo Aettoupyiag - BlakomINg
Mriopei va anaopahoTei

va aoQaNOTEL [e EAappU

naTma.
Adpkela Aettoupyiag &N Aettoupyiag
Ei1dIKEG AsiTOoupyieg
Anevepyormoinon Tng 1. Matnote eni 7 SeuTepOAEMTA TO MANKTPO .
EVoEIENG MeTda amnod auTto To XPOVIKO dlAcTnua 1 EvAelEn

oKoTEVIAlEL, N WPA KAl 1 EvOelEn eEakoAouBoUlv
va AelToupyoUV OTO TIAPACKNVIO.

2. Ma Vv evepyoroinon NG EvOeIENG MATAOTE Yid
Alyo 1o MAnKTpo <>,

Tayeia 6€ppavon H taxeia 6€puavon prnopei va pubuloTel Eow Tou
TIANKTPOU S& (BA. kealato "O&on Tou GoUpvou
0€ Kal EKTOG Aeltoupyiag").

PUOuIon wpag BA. oto kepdaAato "Mptv TNV mpwtn Xpnon'.

NuxTepIvO OKoTEiviaoua MeTa&u 22.00 kat 6.00 n wpa n £voelEn

NG €vdeI&ng oKoTEWVIAlEL auTOMATA.

Ei131k0 €EapTnHa Kepaia To NAEKTPOVIKO POAOL urtopel va eEomAloTel ye pia

ARYNG padIoKUHATWV Kepaia ANYng padlokupatwy (BA. e1d1Ka
e€aptnuara).
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YrevOuldIoTAG
XPOvou

.01z

=\ “'

TOHRISIO

AuTtopaTtn 6€on o
Kal EKTOG
AsiToupyiag
AuTtopaTn 6£on €KTOG
AeiToupyiag

l.'ll'l

--'

TOHRSIO
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1. Namote 10 n)\nKTpo <> kal pubpiote TNV wpa
(napaéelyua « AETITA).
MeTa Tn 6€on oe Aettoupyia deixvetal o
UTIOAELTIOEVOC XPOVOG.

2. MeTd ™ AREN Tou XpOVoU nXel éva ofua Kat To
oUupBoAo Q avaBooBnvel. Ma v nmpowpen
SlOKOTI TOU NXNTIKOU ONUATOG MATNOTE TO
TANKTpO 4>,

Mropeite va B£TeTe TOV PoUPVO TOU NAEKTPOVIKOU
poAoyloU o€ Kal EKTOG AelToupyiag.

AV TO YNOIUO KPEATOG N YAUKIOUATWY TIPOKELTAL V'
apxioel auéowe, Xpelaletal va pubuioeTe HOVO TN
dlapkela.

1. EruAéEte 1o £idoc Pnoipatog Kat
Bepuokpaaia Tou poUpvou.

2. MaTtnote To MANKTPO ™, uExpl va avaBoopnvel
To oUPBOoAO -1 Kal pubpioTe TN dldpkela
Aeltoupyiag ps Tov nsplorpsq)opavo SlaKOTITN
(mapddetyua: { OPaA Kal Il AeTTA).

MeTa Tn pUBUION deixveTal LETA ATO

Tep. 4 deUTEPOAETITA N ETTiKALPN WEA.

To cUpBoAO =1 dBnAwvel TNV AUTOUATN
Aeltoupyia.

3. Msm TT] ANEN Tou Xpovou (rapadetyua: { wpa
Kal 3 AemTd) Nxel €va onua Kat n €voelEn -l
avaBooprvel. O poUpvog TiBeTal autopata
£KTOG AetToupyiag. Ma v mpowpen dLaKoT) Tou
NXNTKoU ONUATOG TMATHOTE TO TARKTPO <>,

4, O&tete TOov PoUpPVO EKTOG AElTOUpPYIAG.

5. Ma ™ AN ¢ autopatng AstToupyiag natnote
Eava 1o MANKTpo <™,



AuTtopaTtn 6£on o Kal
£KTOG AciIToupyiag

(. 101
(-0
TCOHPISIO

IVWW
O - 0

THPISIO

N

'EAgyxog, d10pOwon Kai
oBnoIjo pUBHicEWY

Ynodei&eig

AV TO YNOIUO KPEATOG 1 YAUKIOHATWY TIPOKELTAL V'
apxioel og £va PETETEITA XPOVIKO OnuEeio,
xpeldleTal va pubuioeTe TN dldpkela Kal TN ARén
™G Aeltoupyiag.

1.
2.

N O

EruA£ETe TO €id0G Ynoipatog Kal
BepuoKpaaia Tou gpoUpvou.

Matnote To MANKTPO 4™, uExpL va avaBoaofrjvel
To oUPBOAO -l Kal pubpioTe TN dldpKela
AelToupyiag € TOV MEPLOTPEPOUEVO DLAKOTITN
(Mapddelyud: ¢ ®PA KAl I« AEMTA).

. Mamote 1o MANKTPO 4™, uEXPL va avaBooBrvel

To oUPBOAO =l Kal pubuioTe TO TEAOG ™g
d1dpKelag Aettoupyiag He Tov TISplOTpS(pOLlSVO
SlaKOTITN (Mapddelyua: (23 ).

MeTd tn pUBUION deixveTal YeTA Ao

Tnep. 4 SeUTEPOAETITA N ETIKALPN WEA.

To cUuBOAO =1 dNAWVEL TNV AUTOMATN
Aeltoupyia.

. O pouUpvog TiBevTal [e TOUG PUBLOUEVOUG

XPOVOoUG auTOpaTa og Asttoupyia (mapddetypa:
(L N opa) Kdl EKTOG AelToupyiag
(mapadetypa: (=31 n @pa).

. Meta ™ AR&n Tou XpOVou Nnxel £va onua Kat To

oUuBoAo =l avaBoaoBnvet. Ma v mpowpen
SlOKOTI TOU NXNTIKOU ONuUATOG MATOTE TO
TMANKTpO 4™,

. OgTeTe TOV POUPVO EKTOG AslTOUpPYIAG.
. Mla ™ AN&n TG auToPaTNng AslToupyiag matnoTe

Eava To MANKTpO <™,

. Ma va eAéyEete TIC pubpioelg oag, MATHOTE TO

MANKTPOo 4™, uéxpt va avaBoaofrivel To cUpBoAoO.

. Av XpelaoTel yropeite va dlopbwoeTe TIC

PUBUICEIC e TOV TIEPLOTPEPOUEVO DIAKOTITN.

. Av BgAeTe va OBnOSTs g pueploaq yupilete

TOV PUBLOUEVO XPOVO THOW OTO L0l ka
B£TeTE TOV POUPVO EKTOC AEITOUPYIAG.

Ma ™n Aettoupyia autopatng B€ong og Kal eKTOQ
Aettoupyiag eival kKaTaAAnAa ¢ayntd, Ta omnoia
artattoUv Alyn mpoacoxn.

O umtevOUMIOTNC XPOVIoU Kal N AfEn Aettoupyiag
propoUV va MPoypapaTtioToUV To oAU 24 0peqg
vwpitepa.

Ava Taoa oTIyun Propeite va deite TIg pubuioelg,

TMATOVTAG TO TIANKTPO <>

59



AsiToupyieg poupvou

Oeppog agpag CircoTherm

&

O&ppavon Navw/KaTw
(ZupBaTiko cloTNUA
8€ppavong)

MkpIA

Meyadlo MkpiA

W
W

Mikpo MkpiA

Ao d

60

Me To oUoTnua B€puavong mou BpiokeTal OTO THOW
TolXwua Tou poUpPVoU avakuKAwveTaAl 0 Bgpudg
agpag PEoa oto GoUpvo. Me auTo Tov TPOTO
EMITUYXAVETAL UIa 1BlaiTepa KaAn peTadoon g
BepuOTNTAG OTO PAYNTO TIOU YrveTaL.

MAsovekThpaTa:

— Eival duvatod 1o TauTOXPOVO Ynoluo
YAUKIOMATWYV KAl KPEATOG UEXPL Kal
oe 3 emnineda.
— O @oUpvog de AepwveTal TIOAU.
— SuvTtouOTEpPOL XPOVOL TIPOBEPUAvVONG.
—  XapnA&g Bepuokpaacieg oTo gpoupvo.
H BepuotnTa petadidetal 0To GpaynTo Tou YrveTal
Me TN BonBela BepUAVTIK®V OTOIXEIWVY TIOU gival
dlaTeTAYMEVA TTAVW KAl KATW PECA OTO PoUPVO.

To YMoLgo uropel va yivel povo oe pia 8£on UYPoug.

MAsovekThpaTa:

—  Wnoldo YAUK®@V e UypY) EMOTPWON, TiToAG,
KIG KATL.

To BEPUAVTIKO OWUA OTNV 0POPY) TOU GpoUpVou

napayel BepuoTnTa, N onoia petadideTal oTo

@aynTo via Ynotuo.

—  KaTtdAAnAo 1dlaitepa yia pikpa ermineda
KOMMATIO KPEATOQ TLX. OTEIK, AOUKAVIKA, Papt,
Aaxavikd Kat TooT.

MAsovekThpaTa:

— ZeotaiveTal OAn n eMPAVELA TOU YKPIA.
— KaTtaAAnAo 13laitepa yia HeYAAeg TIOOOTNTEG.

MAsovekThpaTa:

— ZeotaiveTdl HOVO TO [ECAIO TUMHA TOU YKPIA.
— KaTaAAnAo 13laitepa yia HIKPEG TIOCOTNTEG.
— Olkovopia otnv evépyela.



OepHoYKpiA

YW

&

O<ppavon KaTw

BaOpida mitoag

&

BaBuida payeipguartog

N
N

Ba6uida Ynoipatog YwpioU

=)

Kata ) Asttoupyia YKpiA pe agpa avaBouv Kat
oBrfvouv eVAAAAKTIKA TO YKPIA Kal 0 aveuloTnpag.

H BepuoTnTa Mou mapdyeTal arod 1o BEPUAVTIKO
OWMA TOU YKPIA potpaletal opologopPa oTo
B8alapo Tou poupvou.

MAsovekThpaTa:

— KaTtaAAnAo 13laitepa yia MouAeplkd Kat peyaia
KOMMATLIA KPEATOG.

Edw avaBel povo To BepUavVTIKO CWUA TIOU

BpiokeTtal oTnV KATW MAEUPA TOU PpoUpPVOoU.

MAsovekThpaTa:

— KaTtaAAnAo 1Blaitepa yia ayntd Kat
apTOOKEUAOHATA, Ta oToia Ba mpénel va
POdiooUV TIEPLOCOTEPO ATO TNV KATW TAEUPA
TOUG.

ATn XPNolotoleite HOvo Alyo Tiptv Tn Anén tng
dldpkelag Ynoiparog.

>Tn Babuida nitoag evepyoroleital mpdcheTa OTOV
CircoTherm Bgpud agpa n KATW AvTioTAON.

MAsovekThpaTa:

- QpEoKla eneEepyaoia yia apkeTd (OUHUEPEQ
TITOEG Kal XUMWdN YAuKiopata pe tpayavo
naro.

— 1Blaitepa KAatAAANAN yla KatePuyueEva mpoidvTa,
T.X. TITOQ, TIPOTNYAVIOUEVEG TIATATES KTA.

Ma CUCKEUT) HAYELPEUATOG OTOV ATHO (daTiBeTal

OTA £181KA KATAOTHHATA WS £1B81KO eEAPTNMA).

Babuida ynoipatog Ywuiol pe CircoTherm Bepuod
agpa pubuLlouevn amo 180-220° C.
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BaOpida d1oykwong JUuNGg

2UoTnpa kabapiopou EasyClean®

(0)

Tayesia 0Eppavon

)
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Me ™ BaBuida dioykwong JUUNG PE payld
dnuioupyolvTal pEoa oTov oUpVvo IBAVIKES
OUVONKEG yia va “yivel” (va dloykwBei) LUun ue
payta.

Ocepuokpaocia: 35-38°C

Yypaoia agpa: 75-100%

MAsovekThpaTa:

— [pnyopn Kal oJoLOHOPPY AUENOT TOU OYKOU NG
¢Uung.

— Aev oteyvavel n COun.

— Aev oxnuatileTal METOA KAl WG €K TOUTOU
UTIOpEiTE Va eTe€epyaoTeiTe MEPAITEPW KAL VA
TAACETE EUKOAOTEPA TN CUUN.

— MrnopoUv va anopeuxBoUv dlagopol apvnTIKOl
eEwTeplkol mapdyovTeg (TL.X. peUha AEpa).

— TMapaokeun yaoupTioU.

H cuokeun gival eQodlaCUEVN PE Eva KABAPLOTIKO
Bon6nua yia dleukdAuvon oag oTov KaBaplopd Tou
@oupvou. Me tn Bonbela plag autopara
PUBUIZOMEVNG EATHIONG KABAPLOTIKOU SlaAUHATOg
MOAQK®VOUV e TN BgpuOTNTA Kal TOUG UdpATHOUG
TA KATAAOLTA MAVW OTO £UAYLE KAl UropoUV OTn
OuvEXELa va KaBaptlaotoUv sUKOAOTEpAQ.

Ma neploodtepeg AenTougpeleg BA. Kabaplopog Kat
Mepuroinon.

MAsovekThpaTa:
— EUKoAog KaBaplopdg tou golpvou.

— [pooTacia TWV EMPAVEIDV EUAYLE.
—  OI\IKO TIpOG TO TMEPIBAANOV.

Ynodeign

Kat' eruhoyn prnopei va tebel o Aettoupyia
MPOocOeTa 0TN AstToupyia e Bepud agpa Kat atn
BaBuida Ynoipatog YwpioU.



©&on Tou PoUPVOU OE Kal EKTOC AEITOUpPYIaAG

Napadeiypa:
Oeppog agpag CircoTherm

'EvdelEn Beppokpaoiag

Tayeia 8&ppavon

= @ B0 E

(-
i W] (= B <] (o] (4]

yla ™ Aettoupyia pe
Bepuo agpa CircoTherm
Kal TN Badpuida Ynoigatog
Ywuio

O&on ot AsiToupyia

Babuida payesipEpaTtoq

oTOV aTHo

Yl OUOKEUT] HAYELPEUATOG
oTov atuo (dlatibeTal ota
£101KA KATAoTNHATA WG ELOIKO

eEdpTnua).
H Babpuida dioykwong
{uung

EasyClean® 0

Babpida Eemaywparog

EvdeIKTIKN Auyvia

TN

AlakOTTNG ETUAOYNG AlaKOTTNG ETIAOYNG
BepUokpaaciag Aettoupylag

MNpotoU B&aste Tov poUpvo Ot AslToupyia,
ano@acioTe Tolo £100¢ Ynoipyatog BEAETE va
XPTOLLOTIOINCETE.

[UpIOTE TOV TIEPLOTPEPOUEVO JIAKOTITN MEXPL TO
oUuBOAO Yia TO eMIBUUNTO €id0g YNnoiuaTog.

210 nedio evdei&ewv euPavifeTal N MPOTELVOUEVN
BepuOKpPAGCia Kal 0 PWTIONOG TOU poUpVoU avapel.

Mropeite va aAAAEETE TNV MPOTEIVOUEVN
BeploKpaCTia e TOV BLAKOTITN ETIAOYNG
Bepuokapaiag oe Brjpata 5° C mpog ta mavw n
TPOG TA KATW.

AuTn eival pia otaBepd pubulopevn Bepuokpacia
Kal dev priopel va aA\axTel
>Tnv €voelén eugavifetal o

eival p'la otabepd pubulouEVN BepuoKpacia Kat dev
unopsm va aAayxtel. Stnv £vdelEn eugavidetat

T0 — P 4 -

eival pla OTaespd puUBULIONEVT BepoKpaoia Kal dev
unopsm va aAaxtel. Stnv £vdelEn eugavidetat

01 5

MNam pueplon NG Baduidag Eemaywuatog BA. oTo
KepaAalo "Zemdywa Kal gayesipepa”.

H evdelKTIKN Auxvia yla Tn Beppokpaacia Tou
@ouUpvou avapel KOKKLVN KATA TN ¢paon
TPOBEPUAVONG KAl KATA TNV KATOTILY BEpavaon.
AuTn opnvel, apol eruteuxOei n pUBUIOUEVN
Bepuokpaoia.
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Taycia 6€ppavon

O<on oc AsiToupyia

MNpowpo oBnoiyo

Enikaipn 6sppokpaoia
poupvou

Taxeia B¢puavon

MeTd T B€0n Tou PoUPVOU OE AstToUpYia Propel
va evepyoroinBei mpocbeTa oTtov Bepuod agpa
CircoTherm n ot Badpuida Ynoipatog YwuloU
n taxeia 6£puavon {lpéow TOU TIANKTPOU ffS .
To oUpBoAO §§ cival AVAUHEVO KATA TNV
poBEpuavon.
AUTO opnvel, apol eruteuxOel n pUBUIOUEVN
BepuoKkpaoia.

MNatnoTte TO MANKTPO §§ , To oUPBOAO OBNVEL KAL N
Taxeia 6€puavaon anevepyoroleital.

78 BOEDEE (=35
i @QO@@ THRISIO

yla T Aettoupyia pe
Beppo agpa CircoTherm
Kal T Baduida Ynoigatog
Yoo

©£on eKTOG AgiTOUpyiag

Yrnodei&eig

‘Evdei§n BsppoTnTag
yia Tov ¢poUpvo
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ALOKOTITNG £TIAOYNC AlaKOmTNG eTAoyNg
Bepuokpaaiag Aettoupyiag

Movo Kata tn dldpKeld TNG PAONG TMPOBEPUAVONG
propei, matovtag pia popd to mAnkpo 4 va
EMPAVIOTEL OTNV £vOEIEN BepUOKPATIag N
TIPAYMATIKA BgpoKpaocia yia Tep. 5 deutepoOAenTa.

STIG AEITOUPYIEG UTTOPEITE VA OEITE TNV TIPAYHUATIKN
TN (extog ano &, @), (0, (2J, Babuida

EeTIAYWUATOQ).

Ma ™ 8&on ekTdg Aettoupyiag yupiote Tov.
SlaKomTn emAoyng Aettoupyiag otn 6£om 1.
‘'OAeg ol AelToupyieg £xouv arevepyorolnBei.

H ouokeun eival epodloaoHEVN e Eva AVEULOTHPA.
AuTOG BpiokeTal og AstToupyia €MioNG Kat HETA TN
B8£0mn Tou PoUpVOoU EKTOG AelToupyiag, HEXPL va
Kpuwaoel 0 poUpVvog.

,:-4' £wg ~ 120° C.

1 120° ewg ~ 80° C.



MNeploxeg BeppoKpaoiag TWV SIAPOPWY CUCTNHATWV BEpHavong

ZUotnua | KatahAnAotepn|  Mepioxn ZUotnua | KataAAnhotepn  Mepioxn
Beppokpaoia |Bsppokpaciag Oeppokpaocia | Bspuokpaciag
0e°C 0e°C oe°C 0e°C

160 40-200 220 50-275

Babpida yopic =) 200 180-220
EEMayWUATOC _— pUBHION
Beppokpaoiag () 200 50-225
2 170 50-275 0o oTadepn
pPUBULION
& 220 50-275 S
@ T 3

(i 180 50-275 - pUBuION
17 _9 o otabepn
0 50-250 (0) ErE oUOon

ZUCTAHATA Ado@aAEiag

) (& &
Blnla

AlOKOTITNG €TIAOYNC AelToupYiag

Aoc@alion Tou
poupvou

1. PuBpiote pe Tov BLAKOMTN £TUAOYAG AELTOUPYIAG
3 x ypnyopa tn dia Yetd Vv AAAn and ) 8£on
0 otn Aettoupyia PWTIONOG poUPVOU Kal
Eava miow.

STnv £voelEn eugavileTal To — s
O @oUpvog Kal ol aTieg dev Propouv va
TeBoUV Katd Aabog amod doxetoug (T.X. Taldld
Tou Taiouv) oe AelToupyia.

2. Ma To oPRoLUo Kal T B€01 Tou PoUpVoU Ot
Aeltoupyia, pubuiote Eava 3 popeg anod tn BEon
0 oto , PWTIOPOG PpOUpPVOU.
H évdeiEn — 5 — opfveL
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Moviun

aoc@aAion _ &) . ] .

AlOKOTITNG €TIAOYNC AelToUpYiag

1. PuBpileTe e TOV SLAKOTTN ETUAOYTC
Aeltoupyiag 6 popeg ypryopa dladoxika anod Tn
B8con 0 otn Aettoupyia , PWTIOPOG poUpVou
Kal Eava miow oto 0.

210 nedio evdeiewv eppavileTal n Evoelén F

O @oUpvog dev unopei va tedei KaTa AABog 1
anod doxeTtoug (T.X. mawdld rou naiouv) ot
Aettoupyia.

2. Ma T 6&on Tou PoUpvou ot AelToupyia
arnao@aliote 3 popeg amno T B€on 0 oTo .
PWTIONOG poUpvou. MeTd Tn Xpnon Tou
@oUpvou, 6TAV 0 JIAKOTITNG ETIAOYNG BpiloKeTal
via 30 deutepoOAenta otn B€on 0, TiBeTal N
MOVIUN aoPAALoN auTtodaTa og Asltoupyia.

3. Ma To oproiuo pubpioTe Eava 6 popég amod
8¢on 0 oTo ;9_ PWTIOUOG PpoUpVvou.

H &vdelEn ~=~ opnjvel.

AuTtopaTtn B€on €KTOGQ
)\grroupviqq yia Avaloya pe tn pUBuULoN, 0 poUpvog TiBeTal HETA
AG A£i ard 30 Aentd £wg 30 WPEG AUTOMATA EKTOG
oyoug dopahziag AeiToupyiag iag kaL n EvdelEn deixvel
avaBooprvovTtag ) u' ”4’

Ot autopateg BEoeIg KTOG AetToupyiag
ekTeAoUvTal HOvov TOTE, EPOOOV deV EYIVE KAULA
aAAayn ™G pUBUIONG OTN GUOKEUN.
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WNnoiJo apTOCKEUAOHATWV

WRolho o POPHEG

Yrnodei&eig

WRoiho o pnxa Tayia

WNoIO OPTOOKEUAONATWY OE
POpPHEG a0 AEUKOTIdNPO

Navrote va BAleTe TN POPHA OTO KEVTPO TNG
oxapag.
ZuvioToUPE OKOUPEG POPHES Ynaoipatog amod
METAANO.

Ma avolXTOXPWHEG POPHESG YNOINATOG e AeTTA
TOLXWMATA 1] YA YUAALVEG POPUEG TAPATEIVETAL N
SlApKela YnoidaTog Kal To YAUKO dev YPrjveTal T0C0
OHOLOHOPPa.

Mropeite va emnpedoete To pOdIoUA aAAAlovTag
TN Beppokpaoia.

Av £va YAUKO KaBilel 6Tav To €XeTe BYAAeL Ao TO
@oUpVo, TNV EMOUEVT POPQA, XPNOLUOTIOINOTE
AlyOTEPO UYPO, EVOEXOMEVWG ETIAEETE €va
MakpUTEPO XPOVOo Ynaoiyatog 1) pubuiote Alyo
XAauUnAoTepa TN Bepuokpaoia.

H kUpTwon Tou TayiloU Ba MPEMeL MAVTOTE va
BAETEL IPOG TNV MOPTA TOU poUpVvou.

QB¢eite Ta wOOUPEVA HEPT TIPOCEKTIKA HETA OTOV
@oUpVvo, WOTe va ano@eUyovTal ol {NULEG.

MNavtote va BaleTe Ta Tayld oto oUpvo UEXPL TO
oplo.

Xpnotlyornoleite govov Ta aubevTika Tayid.

Oepuog agpag CircoTherm ©¢gon 1
B naveKate AVTIOTAOEIQ @¢on 1

Av TO YAUKO YIVETOI KATW TIIO OKOUPO:

EAEYETE TO UYoGQ YnoipgaTtog. MelwoTe TO XpOVO
Ynoipatog Kat eVOEXOMEVWS ETUAEETE pIa
XaUNAOTEPN BepUOKpaAaia.

AV TO YAUKO YIVETOAI KATW TTIO AVOIXTOXPWHO:
EA£YETE TO UYoCg YnoipaTtog. AUENOTE TO XPOVO
Ynoinatog, eMAEETE M XAUNAOTEPN BepoKpaaia
N XPNOLUOTIOINOTE [ia ¢pOpua amnod Aapapiva.
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Ynodei&eig kal Texvaouara

To YAUKO TayioU £XElI TTOAU
avoIXTO XPWHA OTO KATW
HEpPOG TOU

BydAte ta Tayid rmou dev XPNOLUOTIOLEITE ATIO TO
Qoupvo.

To YAUKO QOpHag £XEI TTOAU
avoIXTO XPWHA OTO KATW
HEpOG TOU

Mn Balete TIC PpOPUES OTO PpoUpvo TAVW ot Tayi
aAAd mavw otn oxapa.

To YAUKO 1| To KOUAOUpAKIA
€ival 0To KATW HEPOG TTOAU
okoupa

BAATe To YAUKO 1] TO KOUAOUPAKLA TIO YnAa.

To yAuko gival TOAU oTeyvo

ETuAEETE Mia Alyo o YnAr| Beppokpaaia poUpvou.
EmuA€ETe Aiyo 1o oUVTOHO XPOVOo YnaoiuaTog.

To YAUKO £X&l ME€oa MeYdAAn
uypaocia

PubBuiote Aiyo xaunAotepn Bepuokpacia ¢oUpvou.
AdBete unown: O1 dlapkeleg Ynoipatog dev Prmopouv
va pewwbolv pubuifovtag uPnAotepeg Bepuokpaciag
(eEwTepika Ynuévo, yeoa aynto). EmAEETE Aiyo
MeyaAUTepn SlApKeLd YNoilaTog, agprote Tn UUn Tou
YAUKoU va yivel Aiyo mapandvw. PixveTte Atyotepa
uypd otn Guun.

Ta yAukd oTpoyyuAng n
TETPAYWVNG POPHAG, Ynuéva
Me agpa, gival MOAU okoUpa
OTO TOW UEPOG TOUG

Mn Balete TN pOpMa ameubeiag HMPoOoTA aAnd Toug
anaywyoUg agpa oTnV miow MAEUPA Tou goUpvou.

3¢ YAUKIOpNO pe HEYAAR
uypaoia, m.X. YAUKIOHa
PPOUTWV, oXNHATIi{eTal TIOAUG
UdpPaATHOG MECA OTOV POoUpPVO,
0 OTT0I0G CUNTTUKVWVETAI OTHV
TOpTA TOU PoUpVou.

AvolyovTag yia Alyo MPooeKTIKA ToV poUpvo (1 £€wg
2 POpPEG, 08 HAKPA SLAPKELD YPNOiHATOG CUXVOTEPQ)
MIopeite va agroTe Tov udpaTtud va eKQUYEL WOTE
va Pelwdel alobnTd 0 oXNUATIONOG vEPOU.

MoAU avopolopopPo podicHa
oTov Oepuo aspa CircoTherm

EA£YETE TO UYOG (TNV UTOdOXT)) HETA OTOV POoUPVO.

To yAuKo KaBilel, 0Tav TO
BydAsTe

Xpnotpomnomote AlyoTepPo uypo.

Ma e&oikovopnon eveépyeiag
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Mnv mpoBeppaivete To poUpPvo, KON Kal av To
OUVLOTA 1 ouvTayn.

SkoUpeg popueg palslouv KaAUTEpA TN BEpUOTNTA.
MNepicogupa BepuoTNTAG: € LEYAAOUG XPOVOUG

Ynoiparog urnopeite va ofnoste 1o GpoUpvo MepPIToU
5-10 Aemtd mptv arnod 1o TEAOG TOU XPOVOU

ynoiparog.



WROIMO O€ AVOIKTO OKEUG

WRoipo o€ KAEIOTO OKEUOG

Wnoigo oTo Tayi yia gnra

EYKAaTAoTAOTE Th OXAPd OTO TaYi YEVIKAG XPAONG
Kal BAATe Ta Kal Ta dUo oTnv idia BEon UYPoug oTo
poupvo.

Kp&ag pe Bapog mavw arod 750 ypapudpla Yrnopei
va PnOei 1dlaitepa olKOVOULKA 0TO poUpVo.

ZemAUvVeTE TO TAYI YEVIKAG XPNONG 1] TO HAYELPLKO
okeU0G e vePO Kal BAATE ' AUTO TO KPEQAG.

Ma AMapO KPEAG KAl TIOUAEPIKA TIPOCBECTE
avaloya pe 1o PEyeBog Kal To €idog Tou YntoU s
g '/« TOU AiTpou vepod oTo TAWi YEVIKAG XPNONG.
Av BEAeTe, aleiPTe TO Payxvo KpEag He Aimog n
KAAUYTE TO HE PETEG UMELKOV.

Ao 10 {wUo Tou YmnToU, O OTI0I0C CUYKEVTPMVETAL
oTo Tayi Propel va yivel pia vooTiun oaitoa.
AloA\UoTe 10 {WPO auTo pe (eTO VEPO, APNOTE TOV
va ndpel yia Bpdon, dEoTe TN CAATOA YE KOPV
@Adouep, TIPOCBEOTE TA KAPUKEUATA KAl AV
Xpelaletal, OTPAYYIOTE TNV.

BaAte 1o YnNTO OTOV KPpUO PoUpVO (dev xpeldleTal
TIPOBEPUAVON — OLKOVOIA OTNV EVEPYELQ).

BAATE TO KPEAG OE Wia YAOTPA, OKETAOTE TO
OKeUOG He TO KATAAANAO KaTIAKL KAl BAATE TO OTO
@oUpvo, Mavw oTn oxapa.

>ag npoteivoule va payelpeUeTe To YNTO HooXapl
o€ KAelOTO OKeUOG.

BaAte To TaYi yia YnTa oTO TAYI YEVIKNG XPNONG.
To Tayi yia Ynta eumnodilel To AEpwua Tou
Qoupvou.

Alrnog mou otadet N {wpog Yntou palelouvTal OTO
TaYi YEVIKNAG XPNONG.
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Ynodei&eig

MeydAa, nAa Ynta, xnva, yahkomouAa, mama

= HeYAAn dldpKela YnoinaTog, XapnArn
Bepuokpacia

Meoaia, xapnAa gnta

= Meoaia dlapekia Ynoipartog, HETPLA Bepuokpacia
Mikpa YnTd o€ PETEG

= MLIKPT dlapKela Ynaoipatog, uPnAn Bepuokpacia

Aldpkela Ynoipatog ava cm UPoug KPEATOG XWPIg
KOkaAa miep. 13-15 Aemnta

Aldpkela Pnoipatog ava cm UPoug KpPEATOG HE
KOKaAa mep. 18-18 Aemta

324G oUVIOTOUME KATA TNV TPWTN MpooTdlela va
puBuioeTe 0N XauNAOTEPN ATIO TIG BEPUOKPATIEG;
mou divovTal Mevika e TN XaunAoTepn
BepUOKPAGCIA ETITUYXAVETAL TILO OUOLOUOPPO
POdIoUa.

2A¢ OUVIOGTOUME KATA TO YT)OLUO HUE B va yupioete
TO YNTO HETA ATO TNV NMAPODO TEP. TOU HiooU 1) TV
dU0 TpiTwv TNG dldpKelag Ynoiuatog.

Xpnotlyoroleite MAvToTte okelN Ye AaBeg
avBOeKTIKEG OTn BEpuavon.

Maysmpsusm peyala Kopucma gmtou xwplq Xpnon
™mg oxapag, aneubeiag peoa oto Tayi YEVIKNG
Xpnong.

MIKpOTEPA KOUUATIA YNTOU Uropeite va ta
Ynvetal og aAouptlvoxapTo. Ma To OKOTo auTd
QTIAETE YE TO a)\ouplvoxqpro Hia (poppa HE PNAEG
TAEUPEG Kal BAATE TNV MAVW OTN OXApPA.

AonoTte 10 YnTd 0TO OBNOTO PoUPVO, UE TNV TIOPTA

Tou poUpVvou KAELOTN, Yla Tiepinou 10 Aentd peTd
TO TMEPAG TOU YnoiuaToq.

To Kp&ag dev £xel YPnbei oTo
E0WTEPIKO TOU

PuBuiote Alyo xaunAotepn Bepuokpacia ¢poUpvou.
AdBete unoyn: O1 d1dpKeleg Ynoipatog dev
propoUv va pelwbolv pubuiovtag uPnAoTepeg
Bepuokpaciag (EEwTepIKA YnUEVO, HECA AYNTO).
EruA€ETe Aiyo peyaAUTtepn dldpkela Pnoipatog.

e PnTO e MOAU peydAn
uypaoia, m.X. YnTo mou
MHayeipeUETAl HE VEPO,
oxnpaTideTal MoAUG USPATHOG
MEoa oTov poUpVvo, O OTI0IoG
CUUTIUKVQVETAI OTNV TIOPTA
TOu Qoupvou.
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AvolyovTag yia Alyo TPOOEKTIKA ToV poupvo (1 £wg
2 POPEG, 08 HAKPA SLAPKELD YPNOIHATOG CUXVOTEPQ)
MIopeiTe va agroTe Tov udpdTud va eKQUYEL, WOTE
va Jewwdel aiobntd o oxNUATIONOG vepoU.



FKpIA

Ynodei&eig

A H AeiToupyia Tou yKpIA amaiTei mpoooxn.
KpaTnoTte mavroTe Hakpia Ta maidia.

WnveTe OTO YKPIA PE KAELOTN TNV OPTA TOU
Qoupvou.

O1 Bepuokpacieg Tou YKPIA gival puBuIlOUEVEG.
Navtote va Balete TN oXApa Kat To Tayi YEVIKNG
xpnong padi oto eoUpvo.

MNavtote va BAleTe TO Y1NTO OTO KEVTPO NG
oxdpag.

OTav 10 BEPUAVTIKO OMUA TOU YKPIA OBTVEL
auTopaTa, TOTE €XEL evepyoroinBbel N acPaiela
uTtEPBEPUAVONG.

To BEpUAVTIKO GMUA TOU YKPIA avaBel Kat TaAL
META arod OUVTOMO XPOVIKO dlAoTNUA.
EYKaTaoTAOTE TH OXApa oTo Tayi YEVIKAG XPAONG
Kal BAATe Ta kal Ta dUo oTnv idia 8£on UYoug oTo
poupvo.
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OepHOAKPIA

72

Ma 1Blaitepa EgpoPnueva TIOUAEPIKA Kal YnTo
(xolptvo pe kpoUoTa)

XpnolgomnowoTe TN oXApa Kal To Tayi YEVIKNG
xpnong. Mupiote peyala Kopuatia Yntol YETA amo
NV apod0o Tou HiooU TEPIMou XpOvou Tou
ynoiparog.

Na pn Balete yudAlva okeln HETA TO YN OLUO OTO
YKPIA TAvw o KPUEG 1) BPEYMEVEG ETILPAVEILEG,
AAAQ IAVW Og HIA OTEYVN METOETA, YIA VA UN
OTIA0EL TO YUQAL

O @oUpvog propei va Aepmoel TEEPLOCOTEPO ATIO TO
OUVNBLOUEVO KATA TO YN OLUO OTO YKPIA HE agpa
nAvw otn oxapa. Ma 1o Adyo auTo va kabapilete
To @oUpVo UETA amo KABe Xprjon, yld va Jn kaouv
TA KataAolra.

lupilete €va OAOKANPO TIOUAEPIKO HETA ATIO
MApodo Mepinou Twv dUo TPITWV TOU XPOVou
Ynoipatog. Ma xnveg Kat MArieg, TPUTNOTE TNV
TMETOA KATW AT TIG PTEPOUYEG YL va PIopel va
@UYeL KOAQ TO AlMOG.

AQnoTe TO £TOLHO YNTO Nepinou 10 Aemta OTO
oBNOTO POoUPVO UE TNV TIOPTA KAELOTN.

Ma emnineda pikpoU peyeBoug Gpaynta.

Na xpnotgomnoleite MAVTOTE TN OXAPA Kal To Tayi
YEVIKNG XProng.

lupiote TO YNTO PETA amod MApodo mepinou Twv dUo
TpiTWV TOU XpOVoU Ynoidatog.

Mropeite, av BEAeTe, va aAeiPeTte eAappd Tn oxapa
Kat To YnTo he AAdL.



AmoYuén kail axvioua

Zenaywpa pe Beppo
agpa CircoTherm

ZNMAVTIKEG UTTodEi&elg Ma 1o EEMAYWHA KAl TO HAYEIPEHNA KATEYUYHEVWV
TIPOIOVTWV XPNOILOTIOIEITE MOVO TOV BEpHO aspa
CircoTherm.

Na TpooEXETE MAVTOTE TA OTOIXEIO TOU
MOPUCKEUAOTH OS OAd Ta KATEYUYHEVA TIPOIOVTA.

Anoyuypéva mpoiovta Katayugng (Kupiwg Kpeag)
YEVIKA XPelAlovTal CUVTOMOTEPOUG XPOVOoUQ
axviopatog am OTL Ta PPECKA MPOIOVTA, EMELDN

N KataPuén Aeitoupyel wg &va £idog mpoBpacuou.

Av BAAeTe yla va YnoeTe 0TO GOUPVO KATEYUYHEVO
KPEag, TOTE 0 XPOVOG HAYELPEUATOG AUEAvVETAL KATA
TO XpOVOo anoYuEng.

Mavtote va amoPUXETE TA KATEPYUYHEVA TTOUAEPIKA

TIPLV ATO TO MAYEIPEUA YA VA UTIOPECETE Va

aQalpeoeTe TA eVvTOOOLa.

MayelpeleTte KaTePuyueEvo YPapil otny dla

BepuoKpaoia OMweg Kal To PPETKO.

Mrmopeite va BaleTe 0TO PoUPVO ETOINA

KATEYUYHEVA PaynTa o aToMIKoUG diokoug amod

aAoupivio og YeyaAUTeEPEG MOCOTNTEG TAUTOXPOVA.
Ofoeig UYPoug Ma éva Tayi: ©¢on 1

Ma dvUo Taynia: O¢toeig 1 + 3.

Ta oToIxEia yIa To XpOvo £ival KATA MPOCEYYLoN Kal

ermpeadovTal anod To XA Kat TNV mocoTnTa TWV
KOATEYUYHEVWY TIPOIOVTWVY.
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Anoyugn Kai axviopa

74

Ao UXETE WHA KAaTEPUyHEVA €idn N TPOPIYa amo
YUKTN avtote otoug 50° C. e uPnAoTeEpeg
BepuoKpaoiec anoPuing utidpxel Kivduvog va
OTEYVWOOOUV.

AroUxeTe KaTEPUYUEVA GpaynTd mou eivat
OUOKEUAOUEVA 0 AAOUMIVOXAPTO 1 O£ KAELOTA
doxeia amod aloupivio otoug 130-140° C.

Ao UxeTe Kal {eoTaAIVETE KATEPYUYHEV
apTookeudaopata otoug 100-140°C. Na aAeipete
Ywui, Pwpakia Kat opoAldTeg eAappd He vepod yia va
emTUXEL KaAUTepa n kpouoTa.

Ao UXETE KATEYUYHEVA OTEYVA
MmokoTa/ Kouhoupdkia yia 20-30 AeTTAd O0TOUG
160-170° C.

Ao UXeTe KATEYUYHEVA Uypd

UMOoKOTA/ KOUAOUPAKIA (UE ETHOTPWON GPOoUTWV) Yid
30-50 Aemtd otoug 160-170° C. lNa To OKOMO AUTO
TUAIETE TA 08 AAOUUIVOXAPTO YId VA Un OTEYVWOEL

n emioTpwon.

Ao UXETE Kal PNVETE KATEPYUYHEVA TOOT (UE ETOLUN
YEuion) otoug 160-170° C yia mepirnou 20 Aemtad.
KaTtepuyuévn mitoa:

MNMapakaAeioBe va TpooEXeTe TA OTOLXEIA TOU
TAPACKEUAOTN).



BaOpuida
Eemaywpartog

O BEEEPE®
B0BEE0E

AlakOTTNG ETUAOYNG AlakomTng ETAOYNS
BeppoKpaaciag AetToupyiac

Movo yia euaiobnta yAuka (r.X. Toupta cavTiyi).

1. Mupiote Tov BlakdmTN eMAOYAG AslToupyiag otn
Bcon .

2. PubpioTe TN BeppoKpacia Tou poUpvou He TOV
SLOKOTITN eTIAOYNG BEPUOKPATIAC TIPOG TA KATW,
MEXPL VA eUPAVIOTEL OTNV EVvOeElENn — — —.

H ¢TepwTn 0TO MiOW TOIXWHA TOU poUpvou
TIEPIOTPEPETAL XWPIG va Bepuaivel.

AroUXeTe Ta YAUKA avaloya Pe To HEYEBOC Kal TO
€1d0¢ yla 25-45 Aenttd. Yotepa Ta ByaleTte amo To
@oUpvo Kal Ta aprvete 30-45 AemTd va cuvexioouv
™V anoPuen.

Ma HIKPEG MOCOTNTEG (TEMAXLA) HELWVETAL O XPOVOGQ
andoYPuéng oto polpvo ota 15-20 AemTd Kal o
XPOVOG CUVEXIONG TNG anoYuéng £Ew amnod To
@oupvo, ota 10-15 Aemta.
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E@appoyn pe Tn
BaOpuida
MOYEIPEMATOG OTOV
aTtgo

MNpoooxn

Ynodeign

EQappoyeg pe Tn
Babpuida diI0ykKwong

quung

MNpoooxn
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Alakomtng emAoyng Asttoupyiag

Movo os AsiToupyia e To CUCTNHA HAYEIPEHATOG
oToV aTHo. (AlaTiBeTal WG €181KO £§APTNMA OTA
€151KA KATAOTAHATA).

Xpnoluoroleite Tn Baduida HAYEIPEUATOG OTOV ATHO
MOvov, OTav 0 poUpPVog £XEL KOUWOEL TEAEIWG
(Bepuokpaocia dwuatiou).

Qg TpOTIO BEPUAVONG XPNOLUOoTIolEITE UOVO .

AA\EC EQAPUOYEG 1] AVTIOTOLXA TPOTIOL BEPUAVONG

dev eMITPEMOVTAL.

1. lupiote Tov dlakomTn EMAOYNG AElTOUPYiag OTN
H evOelKTIKN Auxvia avaBel kat oTo medio
evdeifewv eppavidetal n EvaelEn ot .

2. H d1adikaocia payelpEaTog oToV aTpod
puBuileTal TMPA AUTOMATA.

. 00 , . ,

Av n evdelEn O avafoofrvel, TOTE 0 POUPVOQG

EXEL KPUWOEL TEAEIWG.

NepaiTépw unodei&eig Ba Bpeite oTIg 0dNYicg

XPRONG TOU CUCTAHATOG HAYEIPEUATOG OTOV ATHO.

5 [ (%) 2
B0 E

AlakomTng emAoyng Asttoupyiag

Xpnotluomnoleite Tn Babuida didykwong CUUNg
MOVOV, OTaV 0 poUpvog gival TEAEIWG KPUOG
(Bepuokpacia dwuartiou).

Xpnotpomnoleite HOVOV KAVoViKO vepo Tng Bplong
Kal OXI ATMECTAYMEVO VEPO.



O<on ot AsiToupyia

1. X0vete MPooeKTIKA HEOCA OTNV KOIAOTNTA TOU
ndTtou Tou goUpvou 0,05 Aitpa vepod (avTioTolxel
oe 50 ml 1} oe '/« motnploU Tou vepoU).

2. TomoBeteite TN YaRABA pe TN LUUN OTO KEVIPO
NG oxapag Ynoilatog Kal TornoBeTeite TN
oxapa otnv unodoxn 1.

Mn okenaoete TN OMN.
3. KAeivete TNV MOpTA TOU POUPVOU.

4. TupileTe ToV BLAKOMTN eTUAOYNG AstToupyiag
ot 6gon .
H Auxvia £vdelEng avapel kat otnv £voelén
eppavigetar — ) [ —.
H dladikaoia d10ykwong pubpileTal Topa
auTouaTa.

A_ Av PeTd TN B€0n ot Asttoupyia avaBooBnvel To
- [ { - 10T1E 0 POUPVOG £ival MOAU KAUTOG.

SBnoTe TOoV PoUpvo.

MeplUEVeETE, HEXPL VA KPUWOEL 0 pOUPVOG OE
BepuoKpacia dwUatiou.

Zekiviote TN Badbuida dloykwong CUUNG €K VEOU.

ZOun pe payia MoooTnTa aAeupiol Ynodoxn Alapkeia 310ykwong
FAUKLOpO HEXPL 500 gr. 1 20-25 Min.
FAUKLOHO HEXPL 500-750 gr. 1 25-30 Min.

ZUun yla TOOUPEKL 500 gr. 1 30-35 Min.

ZUun Yla TOOUPEKL 750 gr. 1 30-40 Min.

ZUun YwuioU 1000 gr. 1 35-60 Min.
MaoupTt 1 Altpo ydAa 1 6 wpeg

MNpoooxn Katd tnv mapaokeur] yiaoupTioU Jnv XUVETE vEPO

©£on eKTOG AgITOUpyiag

HEoa oToV poupvo.

Ta dedopéva aTov mivaka gival TIHES
mpooavaTtoAlopoU Kal yropel va getaBaiiovTal
avaloya pe To €id0g Kal TNV mocoTNnTd TNG LUUNG
KaBwe Kal e To €id0g TwV UALK®V, TI.X. PPeCKAdA
Kal motoTNTa TNG Haylag.

Ma v nepaltépw eneEepyaoia g (UUNG deite
OTOV ETIOUVATTOUEVO TOEAEUEVTE.

Mplv TO YNOoLLo arMouakpUVETE TO UTOAOLTIO VEPO
arnod Tov golpvo. Av deite, OTL MapEPelvay alata
aoBeoTiou, dlaAUoTe Ta e Alyo EUBL Kal OKOUTIOTE
KATOTILV TOV poUPVOo HE Ttavi, BpeyHeEvo He KaBapo
vePO.

Mn xUveTe KpUO vepO HEOA OTOV LeOTO poUupvo.
MupiZete TOV SLAKOTITN ETAOYTIG AglToupyiag ot
8gon .
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KaBapiopog kal ¢ppovTida

ZNMAVTIKEG
utrodei&elq

EEWTEPIKO OUOKEUNG

MNpoooyn amo avo&eidwTto
aroaAi/ahoupivio

Epayi€ Kai yuaAi

TZau mopTag poupvou

Medio soTIOV

78

Mn XpnoldoTIoLEiTE Yia ToV KaBaplopd peoa
TPWinatog, SIaBPWTIKA HETA KAl AVTIKEIMEVA TIOU
dnuioupyoUV AUXEG.

Mnv E0veTe Ta KAUEVA KATAAOLTIA GAYNTOV, AAAA
TA HAAAKWVETE PE BPeEYUEVO TIavi Kal
AMoPPUTIAVTIKO TIATWV.

Idlaitepa ouvioT®Ueva PoidvTa KabaplopoU
UTIopEiTE va MpounBeuTeiTe HECW TNG UTINPETIAg
TEXVIKNG €EUTINPETNONG TWV TMEAATOV HAG.

EnaAeipeTte TA KOWVA ATIOPPUTIAVTIKA TIATWY TOU
EUMOPIOU TMAVW O£ HAAAKO, BPEYMEVO TAVI 1] dEpUa
kaBaplopoU taplov.

Mn xpnoiporoleite SlABPWTIKA ATIOPPUTIAVTIKA,
opouyydpla Tiou dnuloupyolv adUXEG 1) Tpaxeia
navid kabaplopou.

>e oAU LoXUpoUG pUTIOUG XPNOLUOTIOLEITE KOLVA
KaBapLoTIKA TOU EUMOPIOU YIa PAT ETILPAVELEG ATIO
avo&eidwTto atoalv/aloupivio. NMapakaAeiobe va
TIPOCEEETE TIG UTIODEIEEIG TOU KATAOKEUAOTT).

EmaAeipeTe TA KOWVA ATIOPPUTIAVTIKA TIATWY TOU
EMUMOpPioU MAVW o HaAAKO, BpeYMEVO Tavi 1 dEpUa
kabaplopoU TCaplwv.

To e0wWTEPIKO TCAUL TNG TIOPTAG TOU PoUpPVOoU £XEL
yla TN Heiwon g Bepuokpaociag pia emioTpwon yia
TNV avakAaon tng OepuoTnTag.

H opatdtnTa and 1o T¢aut Tng ndépTaAg TOU
@oUpvou dev emmpedleTal ApVNTIKA Ao AUTO.

Me avolXTr TNV nopTa Tou poUpVou auTn 1
EMIOTPWON UIopei va ¢gaivetal oav pia
avolXTOXPWHN eMioTpwOoN. AUTO opeileTal o
TEXVIKOUC AOYOUC Kal dev aroTeAEL TIOIOTIKO
MEIOVEKTNHA.

Ma to medio TwV EOTIOV EMOUVATITETAL EVa
EeXWPLOTO EYXELPIDIO OdNYLDV.

AwOoTe TIpoooxN 0s OAeg 0dnyieg kKaBaplopoU Tou
TMEPLEXOVTAL G AUTO.



doupvoqg

Epayi€ em@aveieg
M€oa oTov poUpvo

Kabapilete Tov poUpvo PeTd amod KABe Xpron,
1dlaitepa HETA ATO YN OLUO KPEATOG 1) YNOLUO TO
YKPIA.

Ot pUTtol KatyovTal KaTtd Tnv enopevn BEpuavaon
Tou goupvou.

MeTd 1o Kayiuo ot purol urnopoUlv va
arnopakpuvBoUV puovo oAU dUoKoAQ.

Ynodei&eig:
Ma va arnogelyeTe TOUG PUTIOUG, XPTOLUOTIOLEITE:

® 0Oeppo agpa CircoTherm. Katd tnv epyaocia pe
Bepuod aspa CircoTherm o poUpvog AspwveTal
AlyoTepO, art' OTL e AAAOUG TPOTIOUG
ynoipatog.

® yia To YPROIHOo MOAU XUMWOWV YAUKIOHATWV TO
Tayi yevikng xpnong.

® yia TO YNOIMO HEYOAWV KOMHATIOV KPEATOG
KataAAnAo okeUog (yaotpa).

Ma sukoAia oTov KaBapiouo
MTIOpEiTE VA avayeTe TN AQura Tou ¢oUpvou Kal vad
EeKpepAoeTE TNV OPTA TOU PoUpPVOU.

Ma Tov kaBaplopd g MpocoPng Tou polpvou
(miow amnod v ndépTa ToUu PoUpvou) Ba mpenel va
EekpepAdoeTe TNV TOOUXA TNG TOPTAG TOU
@oupvou.

Xpnotporoleite e0TO dIAAUMA ATIOPPUTIAVTIKOU
TILATWV 1 VEPO HE EIDL.

Se oAU 1oxupoUg pUTIOUG 0ag CuVIoTOUUE va
XPNOLUOTIO0ETE KABAPLOTIKO POUPVWYV.

Eueic oac ouviotoUpue KaBaploTika ¢poUpvou UTIO
HopP®N YEANG, YIOTI AUTA PriopoUv va emalelpBouv
onuelaka.

Mnv ekteAEéoeTe (e0TO KABAPLIOUO HE E1DIKA YU
aAUTOV TPORAETIONEVO KABAPLOTIKO polpvou.

MeTd ToV KOBAPLIOPO aPrVETE TOV POUPVO AVOLXTO
vVa OTEYVWOEL

EEaAlou:

To gpaylé Pnvetal o oAU UPNAEG BepuoKkpaoieg.
'ETOL UITopoUV va TMPoKUYouUV eAAXLOTEG
XPWUATLKEG BlAPOPEG. AUTO dev anoTeAel KATL TO
aouvnoloTo Kat dev emnpealel Tn Asltoupyia.

Mnv poomaBnoete va eEalelpete TETOLEG
XPWUATLKEG BLAPOPES HE dABPWTIKO cUpua
TPWIMATOG N ME LOXUPA KABAPLOTIKA.

Ot dKpeg AeTIT@V pnX®V Talov dev propolv va
EMOTPWOOUV MANPWS Ke epayle. M' autod urnopsi va
eival Aiyo tpaxeieg. H npootaoia and okoupld Opwg
eival dlaoPAAIoUEVN.
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KataAuTikni
enEvduon poupvou

KaBapiopog TV KATAAUTIKQOV
EM@PAVEIQVV JECA GTO PoUPVO
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To miow ToiXwHa KAAUTITETAL e AUTOKABAPIZOMEVO
edayle. AutokaBapileTal, 0tav o eoUpvog
Bpioketal oe Asitoupyia. Ot HEYAAEG TUTOLALEG
anopakpUVoVTaAlL HEPLKEG POPEG LETA ATIO
enavelAnupeévn Aettoupyia Tou goupvou.

Mnv KaBapileTe MOTE TO MiOW TOIXWHA ME
AroPPUTIAVTIKO.

Mia eAa@pld andxpwon Tou epayle dev emmpedlel
KaBoAou Tov auToKabapLouo.



ZuoTnua Kae?&lopoﬁ
EasyClean®

® O

Alakomtng emAoync Asttoupyiag

H ouokeun eival epodlaguevn Pe €va BondnTiko
oUoTnua KabaplogoU @oUpvou yia vd odg
dleUKOAUVEL OTOV KaBaplopod Tou goUpvou. Me
Bonbela ylag autopaTta pudbuIlopevNng eEATHUIONG
SIaAUATOG AMOPPUTIAVTIKOU HAAAK®OVOUV Tad
KataAolrna nmavw oTo guaylé hue Tn B€puavaon Kat
Toug udpaTuoUg Katl puropoUv va kadaplotolv
€UKOAOTEPA OTN OUVEXELA.

Mpoooxn:

Mn xUveTe KpUo vepO HEoA oToV {e0TO poUpvo.

To Bonénua kabaplopoU propei va

evepyoroinei uovov, oTav o poUpvog EXEI
Kpuwoel TeAeging (Bepuokpacia dwuaTiou).
Xpnoluomnoleite vepod TG BpUong, OXI AMECTAYHUEVO
VEPO.

©<on ot AsiToupyia:

1. Agalpgote Tn Aapapiva kat To TaPi yeviknig
XPnong amno to goUpvo. H oxdpa uropei va
mapapeivel y€oa oto oupvo.

2. Tepiote To doxeio Tou MUBUEVA HE TIEPITIOU
0,4 Aitpa vepod Pe HIKPY) TTO0OTNTA
anopputmavTikoU . Av 0 poUpvog eival oAU
AEePWUEVOG, UMopeiTe va agproeTte dLAAUna
arnoppumavTikoU ermMAEoV va dpAcsl yia
TIEPLOCOTEPO XPOVO, MPoToU avayeTte To poUpvo.

3. KAeiote TV MopTa TOU PoUpVOU.

4. Tupiote Tov BlakOmMTN €AOYNCS AetToupyiac otn
pgéon (0)

H evdelKTIKN) Auxvia (0) Kat n SVBSlKTLKr'] Auxvia
yla TN BgpuoKpacia Tou poUupvou avapBouv.
STnv &voelen spcpavasmt T0 -5

Av avaBoanvel TO0 , ' ‘,, TOTS o Qoupvog dev eival
TeAeiwg kpUogG.

MeTd TNV NApodo Tou XPOVou MPoBEPUAVONG

(4 Aemitd) Ba oBNOEL N EVOELKTIKA AUXVia
BepuoKkpaciag poUupvou. Meta amod aAla 17 Aemtd
Ba £xel oOAoKANPwOEeL TO TPOYpaAupa. AKoUyeTal Eva
NXNTIKO oNua.

©£0n eKTOG AsIToupyiag:

[upioTe TOV BLAKOTITN €TIIAOYNG AslTOUpPYIAG OTN
B¢on 0.
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MeTa Tn diakomnn TNG
AeIToupyiag Tou CUCTRHATOG
KabapiopoU Tou polpvou

FpRyopo oTEyvwua

82

Ynodcigeig:
Mnv a@pnveTe To UMOAOLTIO VEPO Yia TIOAU, TLX. OAN
™ vUXTa, 0To ¢poUpvo.

1. Avoifte TNV ndpTa TOU PoOUPVOU Kal APALPEDTE
TO UTIOAOLTIO VEPO HE £va HEYANO ATIOPPOPNTIKO
navi.

N

. KaBapiote 10 poUpvo Pe £va amoppoPnTiKo
mnavi, BpEYHEVO EAAPPA HE ATIOPPUTIAVTIKO, Hia
paAakn BoUpTtoa n €vav Kabaplotnpa yia
XUTPEG ATTO TAAOTIKO.

Ta okANPA KATAAOLTIA TIOU ATIOMEVOUV UTOPEITE
va Ta aPalp£oeTe e ia yudAivn EloTtpa (yia
UAAOKEPAULKA OKEUN).

Npoooxn: Na xelpideote TV ELOTPA UE TIPOCOXN
Kdl va Jn TNV Kpatate oAU TAAYLA Yia va Jn
XOPAEETE TO EUAYLE.

3. Znuadia aAATwv PrmopoUv va KabapLloTouv Ue
€va navi eUToTIoNEVO e EUDL.

4. skoumiote pe KABAPO VEPO KAl OTEYVMOTE e
£va oTeyVvo mavi (Kal KATw aro To AACTIXO TNG
MOPTAG TOU PoUpPVOoU).

Ynodei&eig:

OTav o poUpvog eival oAU AepwuEvog, uropeite
va ernavaAdaBete T dladikaocia, otav Ba £xel
KPUWOEL EVIEAWG O GOoUPVOG.

3 TepinTwon loxupng pumavong he Ainog, HeTd TO
TNYAvVIoPA 1) To YNoLuo, ety and tn B£on g
BonBelag kabBaplopoU oe AelToupyia, ouVIOTOUE
va aAeipeTe Ta Aepwueva onueia e ouoia
TAUGIATOG OKEUWV.

AQnoTe TNV NMOPTA TOU GoUPVOU UETA TOV
KaBaplouo avolktn oTn otabepn B€on os ywvia
nepinou 30° yia nepinou 1 wpa, yd va OTEYVOOOUV
KAAd Ol ETIPAVELEG EUAYLE TOU PpoUpVou.

1. Avoifte TNV nopTa ToU PoUpvou OTn OTABEPT
0€on pe ywvia mepirou 30°.

2. TupioTe Tov BIAKOTTN ETUAOYNCS AElTOUPYIAg 0TN
Beon (& .

3. PuBpiote Tn BepHoKpacia Tou poUpPVou HE TOV
SLAKOTITN €TUAOYNG BepOKPATiag TIPOG TA KATW,
MEXPL Va epgavioTolV oTnVv £voel&n ot 50° C.
Aldpkela: iep. 5 Aemta.

4. 0éteTe kaTOMV TOV POUPVO EKTOG AelToupyiag.



A@aipeon Kal eykaTtaoTaon
TNG MOPTAG TOU POoUPVOU

Ynodeign: Ma mo aveto Kabaplopod YeTd amo Tn
XP1NON TOU QUTOMATOU CUCTHUATOG KaBaplopou, 1
OUOKEUT| 00G TIPOOPEPEL TIG AKOAOUBEQ
duvatoTnTeg.

A@aipeon
1. Avoifte evieAag TNV mOpPTA TOU PoUpPVOU.

2. AveBAoTe ®G MAVW TOUG AGPAALOTIKOUG
poxAoUg aplotepd Kat de€la.

3. ®EpTe TNV MOPTA TOU POUPVOU OF KEKALUHEVN
B£omn, HEXPL VA avTIAN@BeiTe KAmola avtiotaon.
MdoTe TV e ta dU0 XEPLa aploTeEPA Kal deELq,
kAeioTe TNV Alyo meplocoTEPO KAl TPpABNETE TNV
TPOC TA £EW.

MNpoogETe KATA TO TPARNYHA TNG MOPTAG TOU

@oUpvoU TPog Ta £Ew, va Unv TIACETE TOV UEVTECE.

Kivduvog tpaupatiopou!

EykaraoTaon

1. Eykataotiote TIg dU0 apBp®oELS OTIC BEDELQ
TOUG aploTepd Kal de€ld Kal KateBAoTe TNV
TOPTA TOU GpoUpPVOoU TIPOG TA KATW.

2. KAeioTte Toug aopaAloTikoUc HoxAoUc aplotepd
Kat de&la.

3. KAeiote TV nOpTA TOU PoUpVou.
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KatéBaopa
OeppavTikou
oTOoIXEIOU

Ma va pnopeite va kabapioete KAAUTEPA TO MAVW
€0WTEPLKO HEPOG TOU PpoUpPVOoU, KATERAOTE TO
BepUAVTIKO OTOIXEIO..

Mpoooxn: To BepUAVTIKO OTOIXEIO TIPEMEL VA £XEL
KPUWOEL.

1. M&ote 10 TOE0 TUYKPATNONG TPOC TA TIAVW,
MEXPL Va EEKOUUMWOEL AloONTA.

2. Kpatrote 1o BepHAVTIKO OTOLXELO Kal TpaphETe
TO TIPOG TA KATW.

MeTa Tov KaBapiouo

AveBaote Eava To BeppavTiko oTolxeio. TpaBnte
TO TOEO OUYKPATNONG MPOG TA EUMPOG KAl TIEDTE
TO TPOG TA TAV®W PEXPL VA KOUUTIWOEL.

ZeKpEpaopa

1. TpapnEte ™V oxdpa avapTnong anod Tov KAAUKA
€dpaong.

2. SekpepdoTe TNV OXApaA AvApPTNONG.

KaBapioTe TIg oxdpeg avaptnong He
AMOPPUTIAVTIKO KAl OouyydpL i ue BoUupToa.

Avaptnon

MeTa TOV KOBAPIOPO CUVAPHUOAOYNOTE TA TAEYUATA
avaptnong otnv avtiotpoen oeipd.



Mepovwuevn paya
TNA€oKoTKOU TUTIOU

ZeKpEpaopa
1. TpapnEte To PUANOELSES EAATHPLO.

2. KpaTate To PUANOELSES EAATNPLO KAl WBEITE TO
ouUpPTAPWTO PEPOG TNAEOKOTIKOU TUTIOU TIPOG T
navw.

KaBapioTe TIg payeg TNAEOKOTIIKOU TUTIOU HE
ATOPPUTIAVTIKO KAl OPOouyyapL i ue BoupToa.

Kpépaopa

MrmnyeTe TN pdya TNAeOKOTIKOU TUTIOU OTO ToW
MEPOQC.

SMPWETe TN pAya TNAEoKOTIKOU TUTIOU HECA OTOV

0dNnYyo Kal TIECTE TNV TIPOG TA KATW, HEXPL Va
KOUMTWOEL.

STIPWXVETE TIG PAYESG TNAECKOTIKOU TUTIOU TTIAVTOTE
MEXPL TO TEPHA TIPOG TA PEOA.

KAeioTe TnVv nopta Tou gpoupvou, apol TpwTa
£xouv ToroBeTnOei OAEG Ol pAYEG TNAECKOTIKOU
TuTou.

Mpoooxn: Ot payeg TnAeokorikoU TUTIOU Kaive Katd
T Aettoupyia Tou Qoupvou. MpoogxeTe WBaitepa va
MNV UTIOOTEITE eyKAUUATA aTo TIG TPARNYMUEVES
TPOC Ta £EW pAYEG.

85



Emokeuec kal BAaBng

Api6pog E kai
apiduog FD

AAAayn Tng Aapnag
Tou QpoUpvou

AAAayn Tng povwong Tng
MOPTAC TOU POoUpPVOU

S niepintwon BAABwV 1 EMOKEUMV, TIOU deV £il0Te
og BEoN va TIG AVTIMETWTTIOETE HOVOL 0AG, UTIAPXEL
yla 0ag To TURMA eEurmpEtnong neAatwv. Tig
dleuBuvoelg Ba TIG Bpeite OTOV KATAAOYO TWV
Ypageiwv eEUTNPETNONG MEAATQV.

Mpoagoxn: S€ TEPIMTWON TOU KAAEDETE TO TUNMA
eEunmpEtnong nmeAatwv, Aoyw dikoU oag
AavBaouEvou xelplopdou, Ba XxpewOeite KATIOLO
Moago.

©a Bpeite autd Ta OTolKEla OTNV MAAKETA NG
OUOKEUNC 1] 0TO Tiow £EWPUAANO TOU TIAPOVTOC
eyxelpdiou. Tnv MAAKETA TNG CUOKeUNG Ba Bpeite
TMiow and Tnv NopTa Tou oUpvou, aploTeEPA KATW
OTO TAEUPIKO TIEPLBWPLO TOU PoUpvou.

OT1av KaAeiTe TO TUAMA EEUMNPETNONG TIEAATDVY,

mapakaAoUpe va dIVETE TOUC avaypaPOUEVOUG OTN
ouoKeun oag aptbuoug:

E FD

Mpoooxn: AMOCUVSEOTE TN CUCGKEUNR amo To
NAEKTPIKO peUpa! MNa Tov OKOTO auTo KaTeRAaoTe
TOV auTopaTo ac@aliong n §EPISWOTE TIg
ao@AAEIEC OTOV TTIVAKA TOU OTITIOU.

1. AM\@oTe pia eTogTa oTov KpUo GoUpvo yid va
aropuyeTe {nNuieg.

2. APalp£0TE TO KAAUPMA TNG AAUTAG
TIEPLOTPEPOVTAG TO APLOTEPOCTPOPA.

3. AN\GETE TN Aduma.

— Tuimog Adumnag nupdktwong E 14, 220-240
Volt, 40 Watt, avBeKTIKn 0 BepoKpATieg
pEXpL 300° C.

— Mropeite va nmpounBeuTteite TN Adumna ano
TO TUMMA eEUTINPETNONG TTeEAATWV 1) and Ta
£101KA KaTaoTnara.

AQAIPEDTE TNV KATECTPAUMEVT] HOVWON
EEKPEUWVTAG TNV ATAAQ amod T B€on NG.
Mropeite va mpounBeuteite TNV Katvoupyla
MOVWON arod TO TUAMA £EUTMNPETNONG TIEAATMV.




AAAayn Tou AaunThRpa
aloyovou yia To NeffLight
Epedpikolg Aapumtnpeg
propeite va mpounBeuteite
arnod TNV UMNPEeoia TEXVIKNG
€EUTINPETNONG TIEAATOV.

Ynodeign

O1 epyaocieg oTo NAEKTPOVIKO oUCTNUA TNG
OUOKEUNG EMTPEMETAI VA EKTEAOUVTAI HOVOV ATIO
TOV €13IKO.

Mplv TNV €VapE&n TETOIWV EPYACLMOV 1 CUCKEUT)
TPEMEL va €Xel arnMopovwOei onwodnmnote and To
pelua:

KateBagovtag TNV autouatn ac@alela i
EeBIBWVOVTAG TIG ACPANEIEG OTOV TTIiVAKA TOU
orutioU.

Ma Tnv aAAayn Tou AQurTnpa aAoyovou TIpETEL va
EeKpeAoeTE TNV MOPTA TOU PoUpPVOoU.

O1 AapnTApeg ahoyovou Kaive MOAU KaTa Tn
AsiToupyia. Kivduvog eykaupdatwyv ugiotaTal
€Miong KANUTOON WPA META T BE0N £KTOG
AeiToupyiag.

1. NMapte 1o BondNTIKO £pYaAeio, TOTIOBETNOTE TO
OTN OXIOUN KAl AVAONK®OTE TO KAAUUUA.

2. TpaBn&te pe To AAAo BondNTIKO epyaleio Tov
Aaumntrpa ahoydvou mpog Ta EEw.

3. AVTIKATAOTNOTE TOV AQUMTAPA aAOYOVoU.

Npocoxn: BuopaTiko vtoul.
Ma va maoeTte Tov Aauntripa ahoyovou,
XPNolhormomnoTe €va Kabapo mavi.

— Tunog Aauntrpa ahoyovou G4, 12 Volt,
20 Watt, avBekTikOg peXpL 300°C.

— O Aaummpag ahoyovou dilatibetal and v
UTINPEOIa TEXVIKNG £EUTMPETNONG TIEAATMV.

S miepinTwon mou dev avapel To pwg, EAEYETE
UNTIWG dev €xouV ToToBeTNnBel cwoTd oL
AQUMTHPEG.

87



Ti cupBaivel, 0Tav KATI d€ AEITOUPYEI;

Agv gival MAVTOTE AMAPAiTNTO VA KAAEITE TO TUNUA EEUMNPETNONG TIEAATWV. 3€
OPLOMEVEG TIEPUTTWOELG UTOPEITE Va BonORoeTe HOVOL TOV €AUTO 0AG. ZTOV
akOAouBo mivaka Ba Bpeite OPIOPEVEG XPNOLUES OUMBOUAEG.

Fevikn umodeign:

Epyaocieg 0Tto NAEKTPOVIKO CUOTNUA TNG OCUOKEUNG ETITPEMETAL VA YiVOUV HOVO aro
£10IKO TEXVIKO. MpoToU apxioouv TETOLEG EPYATIEG, BA TIPETEL ] CUGKEUN VA UNV £XEL
KaBoAou NAeKTPIKO peUa e KATERBAOHA TNG AUTOMATNG ACPAAELAG 1) EeBLOWVOVTAG
ao0@AAELEG OTOV NAEKTPLKO TIiVAKA TOU OTUTLOU.

TI ouppaivel ...

Meéavn aitia

AvTipeTwmon

... 0Tav n nAeKTpIKN AciToupyia
TapouaolaZel yevikn BAARN, TLX.
dev avapouv Eagvika OAeg oL
EVOEIKTIKEG AUXVIEG;

EAQTTWUATIKN
aopalela

EAEYETE TNV AOQPANEIO OTOV NAEKTPIKO
mnivaka kat aANGETe Ty, av eival
EAATTWHATIKT.

... 0TaVv UYpPA 1 AeMTOPPEUOTN
T0un KuhoUV Kat dev
KOTAVEOVTAL OHOLOHOPPT;

H ouokeun dev eival
EYKATEOTNHEVN
emineda.

EAEyETe TV eykatdoTaon.

... 0Tav 0 oUpVvoC Kal TO TO
apLOTEPO HATL UMPOOTA
Ee@Vika de Aeltoupyouly;

To XpovOuETPO eival
PUBUIOUEVO O AUTOUATO
XPOVOJIAKOTTTN.

PuBuiote Tov XpovodlakormTn ot

AetToupyia Xwpig autouatn B&on oe

Kal EKTOG AelToupyiag:

1. Mo 0TE TO MANKTPO <.

2. MuBuioTe TN dldpkela Asttoupyiag
=1 riow oto L.

... 0Tav o PoUpvog Katn
aploTepN UMPOTBIa £0Tia dev
AettoupyoUv Eapvika Kat o
NAEKTPOVIKOG XPOVODBLAKOTTNG
deiyvel avaBooprvovtag 0L

IRMAINS

Aev umdpyel BAGBV.

Eivat ouvn6iougvo aivopevo yia
Auyvieg @Boplopol va TPpEUOORNVOUV
1) va avaBouv pe kabuaoTtEpnan.

... 0Tav n évdeln
oeixvel I 1T,

Aev umtdpyel BAARN.

EvepyormomoTte Tov XpovodLaKomTn
KOl TOV EAEYXO0 TOU poUPVOU &K VEOU.
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TI CUMBaIVEI ...

Meéavn aitia

AvTigeTomon

... 0Tav n_evdelfn
deiyvel— = —

0 poUpvog eivat
AOQAMOUEVEG
(aogpaAela yia naidia).

lupioTe ToOV BIAKOMTN ETIAOYNG
Aettoupyiag 3 x amo ™ 8£on 0 oTov
PWTIONO TOU poUpvou )

-5 - oprjvel

... 0Tav n evdelin
deixvel -5 7

0 poUpvog eival
AO0QAANIOUEVEG
(aopaleta yia maidia).

upioTe TOV BLAKOMTN ETUAOYNG
Aettoupyiag 6 x amo ) 8€on 0 oTov
PWTIOPO Tou poUpvou &),

SF oPrvel

&l

... 0Tav Ta oUPBoAd Tou mivaka
XELPIOYOU eival avappueva, aAAd
TO BEPUAVTIKO OOUA OTOV
@oUpPVo Bev AelToupyeEl;

O poupvog aopalioTnke
£VaVTL XPNONG aro
AoxeToug (BEam eKTOQ
Aettoupyiag yia Adyoug
aopaleiag).

PuBpioTe e ToV SLAKOTTN ETUAOYNG

Aettoupyiag 5 x ano ) B£on

otn 6¢on Kat Eava miow.

0 Zmv £vdelEn mpémel va
epQaviotei J33.

... 0Tav egpaviotei BAAPN oTIC
NAEKTPOVIKA EAEYXOUEVEG
A&LToupYIeg;

EvepyeTikn opun
(TLX. KEPAUVOQ).

PuBuiote Tig avTioTolxeg AetToupyieg
€K VEOU.

... 0TaV PETA TN BEom Tou
Bonénuatog kabaptopou n TG
Babuidag d1oywaong Luung oe
Aettoupyia dev avapel e
KOKKLVO 1] EVOEIKTIKI Auxvia yia
T Bepuokpacia Tou gpoupvou;

H Beppokpacia otnv
NAeKTPIKN kouliva eival
QKON TIOAU UPnAR, T.X.
£MEdN TA HATIO HTAV YA
oAU og AgtToupyia.

EvdelkTikn Auyvia
XOAQOUEVT.

MpLv TN Xpnon Tou BondnuaTog
KaBaplopou 1) TG Babuidag
B1OYKwoNG CUUNG aPrveTe TOV
@oUpVo Va KPUQOEL TEAEIWG.

ANayn ano €€0UolodoTNUEVO
eL0LKO.

... TaV KaTd To TPARNYMA TOU
BayovETou TnAeoKomikoU TUTOU

0l CUPTAPWTEG payeg dev propolv
m\Eov va eloayBolv mnpwc;

Metatormion Tou edpdavou
Katd Tov kaBaplopo.

TpaPnETE TIC OUPTUPWTES PAYES
TPWTA HEXPL TO TEPHA TIPOG Ta EEW.
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TI GUMBaIVEI ...

Meavn aitia

AvTigeTomon

... 0TaV KaTd TO YN OLWo 1) TO
Y1NOLUO OTO YKPIA oXNUaTIoTEL
Karvog;

MoAU ugnAn
BepuUokpacia Ynoigatog

H oxdpa 1 To Tagi
YEVIKNG Xpriong dev
£xouv TomoBeTnBel 0T
OWOoTH

BdAte TN oxdpa Yeéoa ato tayi
YEVIKNG XPNoNg Kat BaATe ta pali os
uia urtodoxn (oto idto UYog).

... 0Tav ggayle okeln Ynoigatog Asv amotelel MpoBANUa,
eUPavifouv paT, avolXTOXPWHOUG TIPOKAAEiTaL amod ToV

AeKEDEG,

{wo KpEatog nou oTalel.

Mn duvatn.

... 0Tav oTo T¢AML TNG MoOpPTAC
Tou PoUpvou oxnuaticeTat
vEPO OUUMUKVWONG;

Aev amotelel MPOBANUA,
nipokaleitatl and v
undapyouaoa dlapopd
Bepuokpaaiag.

©¢teTe TOV PoUpVo el rep. 5 Aemtd
oe Aeltoupyia otoug 100° C.

... 0Tav OToV TATO ToUu PoUpvou Aev amoTelel MPORANUA,

eEEpxeTal vepo OUUMUKVMONG;

TLX. 0€ YAUKQ [e TIOAU
XUH®3N Yépion (epoUTa)
1 Heyaho Ymto.

Katd To Yoo avoiyeTe Katd
dlaoTtnuata Aiyo Tnv mopTa Tou
@oUpvou, HETA T AstToupyia
OKOUTTIOTE TO VEPO CUUTUKVMONG.

... 0TaV HETA AMO LAKPOTEEN
XpNon ta tZayia g nopTag
Tou PoUpVvou eival Aspweva
ano peoq;

Kavovikoi pUrol

ZeKPEUAOTE TNV TOPTA TOU POUPVOU
Kal BAATE TNV He TNV eUmpoacdia
TMAEUPA TNG TPOG TA KATW EMAV® OF
HaAakn, kaBapn empavela.

Mdote To TZaut e mopTag dima
OTOUG HEVTEOEDEG, EEKOUUMMOTE TO
Kal avaonKmote To eAagpd. Toapnéte
T0 TZApL TG MOPTAG OTNV KateUBuvon
TWV YEVTECEDWV Kal APAIPEDTE TO.

AvaonK®OOTE TO EOWTEPIKO TLAMI TNG
MOPTAG, TLY. e Hia OTIATOUAQ, O€ pia
TIAEUPA Kal EEKOUUMMOTE TO,
avaonKwoTe KATOMLV TNV AAAN mAeupd
Kal EEKOUUMAOOTE TNV.

Mpoooxn!

To KavaAl QTIOHOU SV EMTPEMETAI
va kaBapioTei, eme1dn €ival MOAU
€uaiodnTo EvavTi apuywv.

ZuvappoAoynon HETA Tov KaBapIopo:
TomOBETNOTE TO E0WTEPIKO TLAMI TNG
nopTag otnv urodoxn. Kouunwote

& mpmTa TN de1d MAeUpA Kal KaTomiv

NV AA\n mAeupa.

Kpepaote o T{au THG MOPTAG KAl
KOUMM®OTE TO MIELOVTAG TO dirAa
OTOUG UEVTEOEDES,.
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