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Making cooking as much fun as eating

Please read this instruction manual. This will ensure that you
make full use of all the technical benefits the microwave oven
has to offer.

It will provide you with important safety information. You will
be familiarised with the individual components of your new
microwave. And we will show you how to make settings step
by step. It is quite simple.

The tables list the adjustment values for numerous
well-known dishes. All these dishes are tested in our cooking
studio.

In the unlikely event of a malfunction, look here for
information on how to rectify minor faults yourself.

A detailed table of contents will help you to find your way
around quickly.

Enjoy your meal.
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Important information

Important safety
instructions

Beforeinstallation

Disposing in an
environmentally-
responsible manner

Transport damage

Electrical connection

hi¢

Read this instruction manual carefully. Only then will
you be able to operate your appliance safely and
correctly.

Please keep the instruction and installation manual in
a safe place. Please pass on these instruction
manuals to the new owner if you sell the appliance.

Unpack the appliance and dispose of the packaging
in an environmentally-responsible manner.

This appliance is labelled in accordance with the
European Directive 2002/96/EC concerning used
electrical and electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).

The guideline determines the framework for the return
and recycling of used appliances as applicable.

Check the appliance for damage after unpacking it.
Do not connect the appliance if it has been damaged
in transport.

If the supply cord is damaged, it must only be
replaced by the manufacturer or its service personnel
or similarly qualified person in order to avoid a hazard.

If the power cable is damaged, it must be replaced by
a specialist trained by the manufacturer in order to
prevent hazards.



Installation and connection

This appliance is only intended for domestic use.

This oven is intended for built-in use only. It is not
intended for counter-top use or for use inside a
cupboard.

Please observe the special installation instructions.

The appliance can be installed in a 60 cm wide
wall-mounted cupboard (at least 30 cm deep and
85 cm off the floor).

The appliance is fitted with a plug and must only be
connected to a properly installed earthed socket. The
fuse protection must be rated at 10 amperes
(automatic circuit breaker with trigger characteristic L
or B). The mains voltage must correspond to the
voltage specified on the rating plate.

The socket must only be installed and the connecting
cable must only be replaced by a qualified electrician.
If the plug is no longer accessible following
installation, an all-pole disconnecting device must be
present on the installation side with a contact gap of
at least 3 mm.

Adapters, multiway strips and extension leads must
not be used. Overloading can result in a risk of fire.



Important information

Safety precautions

Children and the
microwave

Hot cooking
compartment

A

This appliance is intended only for domestic use.
Only use the appliance for preparing foodstuffs.

Adults and children must not operate the appliance

without supervision

— if they are physically, sensorially or mentally
incapable of doing so

— or if they lack the knowledge and experience
required to operate the appliance correctly and
safely.

Children may only prepare meals with the solo
microwave if they have been properly instructed.

They must be able to operate the appliance correctly.
They must understand the hazards indicated in the
instruction manual.

When children use the appliance, they must be
supervised to prevent them from playing with it.

In combined operation mode, children may only use
the appliance if they are supervised by adults. There is
a risk of burning.

Open the appliance door carefully. Hot steam may
escape. There is a risk of burning.

Children must be kept at a safe distance from the
appliance.

Never store combustible items in the appliance. Risk
of fire.

Never open the appliance door if there is smoke
inside. There is a risk of burning. Switch off the
appliance. Switch off the circuit breaker in the fuse
box.

Never trap cables of electrical appliances in the hot
appliance door. The cable insulation could melt. There
is a risk of short-circuiting.



Damaged appliance A
door or door seal

Environment

B>

Inadequate cleaning A\

Repairs A

Safety information
for microwave
operation

Food preparation A

Be careful with food that is prepared with drinks with a
high alcohol content (e.g. cognac, rum). Alcohol
evaporates at high temperatures. In unfavourable
circumstances, the alcohol vapours could catch fire in
the appliance. There is a risk of burning. Use only
small quantities of drinks with a high alcohol content
and open the appliance door carefully.

Never use the microwave if the appliance door is open
or if the door seal is damaged. Otherwise microwave
energy may escape. Do not use the microwave again
until it has been repaired.

Never expose the appliance to excessive heat or
moisture. There is a risk of short-circuiting.

Clean the appliance on a regular basis and remove
any food deposits. The surface of the appliance could
be destroyed and the appliance could corrode over
time if it is not cleaned with sufficient care. Microwave
energy could escape.

Incorrect repairs are dangerous. There is a risk of
electrocution. Repairs may only be carried out by one
of our experienced after-sales engineers.

If the appliance is faulty, switch it off by the fuse in the
fuse box or disconnect the appliance at the mains.
Call the after-sales service.

You must not open the casing which gives protection
against exposure to microwave energy. The appliance
is a high voltage appliance. Risk of electrocution.

Use of the microwave is intended exclusively for the
preparation of food. Using the microwave for other
purposes may be dangerous and may result in
damage, e.g. heated grain or cereal pillows could
catch fire, even several hours later.

Risk of fire.



Microwave power and time

A

Ovenware A

Packaging A

Drinks A

Do not select a microwave power or time setting that
is higher than necessary. The food could catch fire.
The appliance could be damaged.

Risk of fire.

Follow the information provided in the instruction
manual.

Only use ovenware that is suitable for use in a
microwave.

Porcelain or ceramic ovenware can have small per-
forations in the handles or lid. These perforations con-
ceal a cavity below. Any liquid that penetrates this ca-
vity could cause the ovenware to crack.

There is a risk of injury.

Meals heated in the microwave oven give off heat. The
ovenware can become hot.

There is a risk of burning.

Always use an oven cloth or oven gloves to remove
ovenware and accessories from the microwave.

Never heat meals in heat-retaining packages.

Risk of fire.

Do not leave food heating unattended in containers
made of plastic, paper or other combustible materials.

Airtight packaging may burst when food is heated.
There is a risk of burning.

Follow the information provided on the packaging.
Always use an oven cloth or oven gloves to remove
meals.

There is a possibility of delayed boiling when a liquid is
heated. This means that the liquid reaches boiling
temperature without the usual steam bubbles rising to
the surface. Even if the container only vibrates a little,
the hot liquid can suddenly boil over or spatter.

There is a risk of burning.

When heating liquids, always place a spoon in the
container. This will prevent delayed boiling.

Never heat drinks or other foods in containers that
have been tightly sealed.
There is a risk of explosion.



Baby food

Foods with shells or skin

Drying food

A

A

Food with a low water A\

content

Cooking oil

A

Never overheat alcoholic drinks.
There is a risk of explosion.

Never heat baby food in closed containers. Always
remove the lid or teat.

Stir or shake well after the food has been heated. This
is the only way to ensure even heat distribution.
Check the temperature of the food before it is given to
the child.

There is a risk of burning.

Never cook eggs in their shells. Never reheat
hard-boiled eggs as they may crack or explode even
after the microwave heating has ended. The same
applies to shellfish and crustaceans.

There is a risk of burning.

Always prick the yolke when frying or poaching eggs.

Always prick foodstuffs with a peel or skin such as
apples, tomatoes, potatoes and sausages before
cooking to prevent the peel or skin from bursting.

Never use the microwave to dry food.
Risk of fire

Do not defrost or heat food at too high a power or for
too long if the food has a low water content, e.g.
bread.

Risk of fire

Never use the microwave to heat cooking oil on its
own.
Risk of fire



Your new appliance

Use this section to familiarise yourself with your new
appliance. The control panel and its switches are
explained here.

Control panel

@O ® MWD

Stop e Start
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Buttons for selecting Control buttons

the microwave power Stop button  Rotary knob
settings Start button Main
Button 1 switch @ DogzJ tc;gﬁnl!g.lr
|
Buttons for
selecting the Use these buttons to select the microwave wattage
microwave wattage reauired.
QoW for defrosting delicate foods
180 W for defrosting and continued cooking
360 W for cooking meat and heating delicate foods
600 W for heating and cooking food
900 W for heating liquids
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Rotary knob

Operating switches
and display panel

You use the rotary knob to set the time, programme
number, cooking time and weight for the automatic
programs.

The rotary knob can be pushed in in any position.
Press the control knob to pop it in and push it away.
The rotary knob can be turned clockwise or
anti-clockwise.

Ranges
1sec-1.30h Microwave duration

Exception: 900 W = 1 sec - 30 min
Weight Depending on the programme
@ button Main switch

To switch the microwave oven on/off.

@] button To open the appliance door.
@ clock button To set the time.
P button To set the automatic programming.
kg button To set the weight for automatic

programming.

M1 and M2 buttons To select a memory function.

1 button To store up to three different settings
3-stage operation one after the other.
Stop button This button stops microwave

operation or cancels the setting.

Start button To start microwave operation.

You can read the values that you have set on the
display panel.

11



Main switch
Switch your microwave oven on and off using the
@ main switch.

Switching on Press the @ button.
The symbol lights up in the display.
Switching off Press the @ button.

Your microwave oven switches off.

Accessories

Wire rack

Use the wire rack to place the ovenware on.

Before using for the first time

Set the time

1. Press the @ button.
The symbol lights up.

2. Press the ® clock button.
12:00 appears in the display.

3. Set the time using the rotary knob.
4. Confirm with the ® clock button.

Hiding the clock Press the (© clock button until the clock display is
blank.

Resetting the clock Press the ®© clock button until 12:00 appears in the
display.

Make the settings as described in steps 3 and 4.

12



Notes The clock display does not light up to full brightness
between 22:00 and 06:00.

If you have hidden the clock, your appliance runs in
low standby operation.

Pre-cleaning the
accessories Please wash the accessories thoroughly with soapy
water and a cleaning cloth before using them.

The microwave

Here you will find information about ovenware and
how to set the microwave.

Tables and tips Lots of examples of defrosting, heating and cooking
are given in the “Tables and tips” section.

Ovenware

Suitable ovenware Suitable dishes are heat-resistant ovenware
made of glass, glass ceramic, porcelain, ceramic or
heat-resistant plastic. These materials do not reflect
microwaves.

You can also use serving dishes. This saves you
having to transfer food from one dish to another.

You should only use ovenware with decorative gold or
silver trim if the manufacturer guarantees that they are
suitable for use in microwaves.

Unsuitable ovenware Never use ovenware made of metal.
Metal reflects microwaves.

Caution. Metal - e.g. a spoon in a glass - must be at
least 2 cm away from the walls of the cooking
compartment and inside of the door. Sparks could
destroy the glass on the inside of the door.

13



Ovenware test

Microwave power
settings

14

Do not switch on the microwave unless there is food
inside.

The following ovenware test is the only exception to
this rule.

Perform the following test if you are unsure whether
your ovenware is suitable for use in the microwave:
Heat the empty ovenware at maximum power for
between 30 and 60 seconds. Check the temperature
of the ovenware during this period. The ovenware
should still be cold or warm to the touch. The
ovenware is unsuitable if it becomes hot or sparks are
generated.

Microwave power suitable for

setting

900 watts Heating liquids

600 watts Heating and cooking food

360 watts Cooking meat and heating delicate
foods

180 watts Defrosting and continued cooking

90 watts Defrosting delicate foods




Setting procedure
The microwave power can be set to 900 watts for a
maximum of 30 minutes. A cooking time of
90 minutes is possible with all other power settings.

Example:
Microwave power 600 W,
3 minutes

1. Press the button for the microwave power setting
you require.

1:00 min appears in the display.

2. Set the cooking time using the rotary knob.

Stop e Start

3. Press the Start button.
The cooking time counts down in the display.

15



The cooking time has
elapsed

Changing the cooking time

Pausing

Cancelling the setting

Notes

3-stage operation

Example:

1. 600 W/2 minutes
2. 180 W/5 minutes
3. 90 W/10 minutes
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A signal sounds. The appliance switches off. The
clock reappears in the display if you press the Stop
button and open the appliance door.

You may change the cooking time at any time.

Open the appliance door. The programme is
interrupted. Press the Start button again once you
have closed the door. The programme will then
continue.

Press the Stop button.

You can also set the cooking time first and then the
microwave power.

If you open the appliance door while the appliance is
in operation, the fan may continue to run.

You can set up to 3 microwave settings one after the
other.

You can use these settings for e.g. easy defrosting.

Always use heat-resistant ovenware which is suitable
for microwaves.

1. Press the 1 button.
1 appears in the display.
2. Press the required microwave power setting.
The selected microwave power setting lights up in
the display and 1:00 minute appears.
3. Set the cooking time using the rotary knob.
4. Press the 1 button.
2 appears in the display.
5. Press the required microwave power setting
The selected microwave power setting lights up in
the display and 1:00 minute appears.
6. Set the cooking time using the rotary knob.
7. Press the 1 button.
3 appears in the display.



The cooking time has
elapsed

Pausing

Cancelling the setting

Notes

8. Press the required microwave power setting
The selected microwave power setting lights up in
the display and 1:00 minute appears.
9. Set the cooking time using the rotary knob.
10.Press the Start button.
The total cooking time will appear in the display. It
counts back to zero. The active microwave power
setting lights up brighter.

A signal sounds. The appliance switches off. The
clock is displayed once more when you press the
Stop button and open the appliance door.

Open the appliance door. The programme is
interrupted. Press the Start button again once you
have closed the door. The programme will then
continue.

Press the Stop button.

The same microwave power setting cannot be
selected twice in succession.
The 900 W power setting can only be selected once.

You can also set the cooking time first and then the
microwave power setting.

Changing a stage before starting:
Press the 1 button repeatedly until the stage is
displayed and change the setting.

If you open the appliance door during cooking, the fan
may continue to run.

17



Automatic programming

Setting procedure
You can use the automatic programming to defrost
food with the greatest of ease and prepare a variety of
dishes quickly and easily.

Example:
P2, 1.0kg

1. Press the “P” button.
P1 appears in the display.

Q) m w @

GPOWOOO

17

2. Use the rotary knob to select the required
programme.

3. Press the “kg” button.
The default weight appears in the display.

Q@ @ [ W w @
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The cooking time has
elapsed

Pausing

Cancelling

Notes

4. Turn the rotary knob to set the weight.

5. Press the Start button.
The cooking time counts down in the display.

A signal sounds. The appliance switches off. Open
the appliance door or press the Stop button.

Open the appliance door. Press the Start button again
once you have closed the door. The programme will
then continue.

Press the Stop button twice or open the appliance
door and press the Stop button once.

The cooking time cannot be changed.

Some programmes call for the food to be turned or
stirred. A signal sounds.

If you open the appliance door while the appliance is
in operation, the fan may continue to run.

If you press the “P” programme button or the

& weight button in automatic mode, the programme
number or weight selected is displayed for
approximately 3 seconds respectively.

19



If the kg button flashes after the appliance has been
started, a weight was not entered. Set the weight and
press the Start button.

Memory

Storing memory
settings

Example:
600 W, M1, 4 minutes

20

You can use the memory to create programmes. You
can store the settings and retrieve them at any time.

The memory is useful if you require several different
settings in order to prepare your dish or if you cook a
dish particularly frequently.

1. Press the button for the microwave power setting
you require.

1:00 min appears in the display.

2. Set the cooking time using the rotary knob.



3. Press the “M1” or “M2” memory button until “M1”
or “M2” flashes and a signal sounds.

The setting is stored.
The time reappears in the display.

Reallocate memory If you want to reallocate memory, select the memory
button. The old settings are displayed. Enter new
settings.

Starting the

memory function The stored settings for your dish can easily be called
up.

Place the dish in the cooking compartment.

Example:
600 W, M1, 4 minutes

1. Press the “M1” or “M2” button.
The stored settings appear in the display.

2. Press the Start button.
The cooking time counts down in the display.

Stop - /—\T + Start

21



The cooking time has
elapsed

Pausing

Cancelling the setting

Notes

A signal sounds. Open the appliance door or press
the Stop button.

Open the appliance door. The cooling fan may
continue to run. Press the Start button again once you
have closed the door. The programme will then
continue.

Press the Stop button twice or open the appliance
door and press the Stop button once.

Once the appliance has been started, you can no
longer change the memory location.

You can only change the cooking time after the
appliance has been started.

The set programmes also remain stored if there is a
power cut.

Changing the signal duration

Example:
5 signals
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A signal sounds after the set duration has expired.
You can change the duration of the acoustic signal.

Short signal duration  =S:5
Medium signal duration = S:30 initial setting
Long signal duration ~ =S:50

1. Press the kg button until S:30 appears in the
display.

2. Use the rotary button to select the desired signal
duration.

3. Press and hold the kg button until kg flashes in the
display and a signal sounds. The setting is stored
and the time appears again.



Care and cleaning

A

Cleaning agents

Do not use high-pressure cleaners or steam jets.
There is a danger of short-circuiting.

Do not use caustic or abrasive cleaning agents or
sharp metal scrapers to clean the oven door glass.
The surface could be damaged which may result in
shattering of the glass. If an abrasive substance
comes into contact with the frontage, wash it off
immediately with water.

Appliance exterior
with aluminium front

with stainless steel front

Use soapy water and dry with a soft cloth

Gentle window-cleaning agent. Using a soft window cloth or a
non-fluffing microfibre cloth, wipe over the surfaces lightly in a
horizontal direction.

Use a soft cloth to subsequently dry off any soapy water.
Always remove limescale, fat, eggwhite marks and starchy
residue immediately.

Special stainless steel cleaning agents can be obtained from the
after-sales service or from specialist shops.

Cooking compartment

Use hot soapy water or a vinegar solution, then dry thoroughly
with a soft cloth.

Seal Hot soapy water
Door panel Glass cleaner
Accessories Soak in hot soapy water. Clean with a brush or sponge.

23



Troubleshooting

Malfunctions often have simple explanations. Please
read the following instructions before calling the

after-sales service:

Problem

Possible cause

Notes/remedial action

The appliance does not work.

The plug is not plugged into
the mains.

Plug it in.

Power cut Check whether the kitchen light
switches on.
Blown fuse Look in the fuse box to make sure

that the fuse for the appliance is
OK.

Faulty operation

Switch off the fuse in the fuse box.
Wait approximately 10 seconds.
Switch on the fuses again.

The appliance is not in
operation. A cooking time
appears in the display.

The rotary knob was
accidentally rotated.

Press the stop button

The start button was not
pressed after the setting had
been made.

Press the start button or clear the
setting by pressing the stop
button.

The microwave does not switch
on.

The door is not properly
closed.

Check whether leftover food or a
foreign object is trapped in the
door.

The start button was not
pressed.

Press the start button.

The food takes longer than usual
to heat up.

The microwave power setting
is too low.

Select a higher microwave power
setting.

You have placed a larger
amount of food than normal in
the appliance.

Double the amount = almost
double the cooking time.

Appliance switches off shortly
after starting.

24

Door is not closed correctly.

Open the door again and close it
correctly, and if this doesn't help,
contact the after-sales service.



Problem Possible cause

Notes/remedial action

Error message “Er1” appears in ~ The temperature sensor is
the display. faulty.

Call the after-sales service.

Error message “Er11” appears in - The buttons are dirty or the
the display. mechanics have jammed.

Press all buttons several times,
and if this doesn’t help, contact
the after-sales service.

Error message “Er4” appears in - There is extreme overheating

the display. (possibly a fire inside).
Microwave power setting too
high.

Do not open the door, disconnect
from the mains or switch off the
fuse in the fuse box and allow to
cool down.

Error message “Er18” appear in - Technical fault.
the display.

Call the after-sales service.

Repairs may only be carried out by fully trained
after-sales service technicians.

Incorrect repairs may result in serious injury to the

user.

After-sales service

Our after-sales service is there for you if your
appliance should need to be repaired. You will find the
address and telephone number of your nearest
after-sales service centre in the phone book. The
after-sales service centres listed will also be happy to
advise you of a service point in your local area.

E number and FD number When contacting the after-sales service, always
specify the product number (E no.) and the production
number (FD no.) of your appliance. The rating plate
bearing these numbers can be found on the right
hand side by opening the appliance door. Make a
note of these numbers in the space below to save
time in the event of your appliance malfunctioning.

‘ E no.

FD no. |

‘ After-sales service @
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Technical data

Power supply 230V, 50 Hz

Total connected load 1,220 watts

Microwave power output 900 watts (IEC 60705)

Microwave frequency 2,450 MHz

Dimensions (HxWxD)

- Appliance 38.2x59.4x31.9cm
- Cavity 22.0x35.0x27.0cm
Weight 16,2 kg

VDE approved Yes

CE mark Yes

This appliance complies with standard EN 55011 or
CISPR 11.
It is a group 2, class B product.

Group 2 means that microwaves are generated for the
purpose of heating food.

Class B indicates that the appliance is suitable for
domestic use.
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Tables and tips

Defrosting, heating
up and cooking
with the microwave

Defrosting

Here you will find a selection of dishes and the ideal
settings for them. This section describes which
microwave power setting is best for your dish or which
accessories you should use. You will receive many
tips on the ovenware and preparation, and
information on what to do if something goes wrong.

The following tables provide you with numerous options
and settings for the microwave.

The times specified in the tables are only guidelines.
They may vary according to the ovenware used, the
quality, temperature and consistency of the food.

Time ranges are often specified in the tables. Set the
shortest time first and then extend the time if
necessary.

It may be that you have different quantities from those
specified in the tables.

A rule of thumb can be applied:

Double amount - just under double cooking time,
half amount — half the cooking time.

Stir or turn the food several times during the heating
time. Check the temperature.

Place the frozen food in an open container on the
cooking compartment floor.

Turn or stir the food once or twice during the
defrosting time. Large pieces of food should be turned
several times.

Liquid will be produced when defrosting meat, poultry
or fish. Drain off this liquid when turning and under no
circumstances should it be used for other purposes or
be allowed to come into contact with other foods.
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Leave defrosted items to stand at room temperature
for a further 10 to 30 minutes so that the temperature
can stabilise. The giblets can be removed from poultry

at this point.
Amount  Microwavesetting in watts Notes
Time in minutes
Whole joints of meat 800 ¢ 180 W, 15 min. + 90 W, 15 - 25 min. Turn several times.
e.g. beef, pork or veal 1,000g 180 W, 20 min. +90 W, 20 - 30 min.
(with or without bones) 1,500g 180 W, 25 min. +90 W, 25 - 35 min.
Diced or sliced beef, 200¢g 180 W, 5-8min. + 90 W, 5 - 10 min. Separate the parts when
pork and veal 5009 180W,8-11min. +90W, 10 - 15 min.  turning.
8009 180 W, 12 - 15 min. + 90 W, 15 - 20 min.
Mixed minced meat 2009 180 W, 2 min. + 90 W, 5 - 10 min. Freeze flat if possible. Turn
500¢g 180 W, 6 min. + 90 W, 8 - 13 min. several times during defrosting
800 ¢ 180 W, 10 min. + 90 W, 15 - 20 min. and remove meat which has
already been defrosted
Poultry or poultry 600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10 - 15 min. Turn several times.
portions 1,200g  180W, 15 min. + 90 W, 20 - 25 min.
Fish 4009 180 W, 5 min. + 90 W, 10 - 15 min. Separate defrosted items.
fillet, fish steak, slices
Whole fish 300 ¢ 180 W, 3 min. + 90 W, 10 - 15 min. Turn half way through.
60049 180 W, 8 min. + 90 W, 15 - 25 min.
Vegetables e.g. peas 300 g 180 W, 10 - 15 min.
Fruit 300 ¢ 180 W, 6 - 9 min. Stir carefully during defrosting
e.g.raspberries 5009 180 W, 8 min. + 90 W, 5 - 10 min. and separate the defrosted
parts.
Butter 125¢ 180 W, 1 min. + 90 W, 1 - 2 min. Remove all the packaging.
2509 180 W, 1 min. + 90 W, 2 - 4 min.
Whole loaf 500¢g 180 W, 8 min. + 90 W, 5 - 10 min. Turn half way through.
1,000g  180W, 12 min. + 90 W, 10 - 20 min.
Dry cakes 5009 90 W, 10 - 15 min. Separate the pieces of cake
e.g. creaming method 750 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10 - 15 min. when turning them. Only for
cakes cakes without icing, cream or
creme patissiere.
Juicy cakes 500¢g 180 W, 5 min. + 90 W, 15 - 20 min. Only for cakes without icing or
e.g. fruit cake and quark 750 g 180 W, 7 min. + 90 W, 15 - 20 min. gelatine.

cake
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Defrosting, heating up or

cooking frozen food

Always place the ovenware on the cooking
compartment floor.

Always cover the food. If you do not have a suitable
cover for your container, use a plate or special
microwave foil.

Take ready meals out of the packaging. They will heat
up more quickly and evenly in microwaveable
ovenware.

The different components of the meal may not require
the same amount of time to heat up.

Food which lies flat will cook more quickly than food
which is piled high. You should therefore distribute the
food so that it is as flat as possible in the container.

Stir or turn the food two or three times during the
defrosting, heating or cooking time.

After heating, allow the food to rest for a further
2 - 5 minutes until it reaches an even temperature.

This will help the food retain its own distinct taste, so it
will require less seasoning.

Amount  Microwave settingin  Notes
watts
Time in minutes
Menu, plated meal, 300-400g 600 W, 8 - 13 min.
ready-made meals in
2 to 3 parts
Soups 400 ¢ 600 W, 8 - 12 min.
Stews 500¢ 600 W, 10 - 15 min.
Meat in sauce e.g. goulash 500¢ 600 W, 10 - 15 min.  Separate the pieces of meat
when stirring.
Fish, e.g. fillets 400 g 600 W, 10 - 15 min.  You may add water, lemon juice
or wine.
Bakes 450 g 600 W, 10 - 15 min.  Use the wire rack to place the
e.g. lasagne and cannelloni ovenware on.
Side dishes 250 ¢ 600 W, 3 - 7 min. Add a little liquid.
rice and pasta 500¢ 600 W, 8 - 12 min.
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Amount  Microwave settingin  Notes
watts
Time in minutes
Vegetables e.g. peas, broccoli 300 g 600 W, 7 - 11 min. Add water to cover the base of
and carrots 600 g 600 W, 14 - 17 min.  the dish.
Creamed spinach 450 g 600 W, 10 - 15 min.  Cook without adding any water.

Heating food

Always place the ovenware on the cooking
compartment floor.

Always cover the food. If you do not have a suitable
cover for your container, use a plate or special
microwave foil.

Take ready-to-eat meals out of the packaging. They
will heat up more quickly and evenly in microwaveable
ovenware. The different components of the meal may
not require the same amount of time to heat up .

When heating liquids, always place a spoon in the
container to prevent delayed boiling. When delayed
boiling occurs, this means that the liquid reaches
boiling temperature without the usual steam bubbles
rising to the surface. Even if the container only vibrates
a little, the hot liquid can suddenly boil over or spatter.
This can cause injuries and burns.

Stir or turn the food several times during the heating
time. Check the temperature.

After heating, allow the food to rest for a further 2 to
5 minutes until it reaches an even temperature.

Amount Microwave settings in Notes
watts
Time in minutes
Menu, plated meal, 600 W, 5 - 8 min.
ready-made meals in two
to three parts
Drinks 125 ml 900 W, %2 - 1 min. Place a spoon in the container.
200 ml 900 W, 1 -2 min. Do not overheat alcoholic
500 ml 900 W, 3 - 4 min. drinks. Check during heating.
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Amount Microwave settings in Notes
watts
Time in minutes
Baby food e.g. baby’s 50 ml 360 W, 2 min. Without the lid or teat. Always
bottles 100 ml 360 W, %2 - 1 min. shake well after heating. You
200 ml 360 W, 1 -2 min, must check the temperature.
Soup 1 bowl 1759 600 W, 1 -2 min.
2 bowls 350 ¢ 600 W, 2 - 3 min.
Meat in sauce 500 ¢ 600 W, 7 - 10 min. Separate slices of meat.
Stew 400 g 600 W, 5 - 7 min.
800 ¢ 600 W, 7 - 8 min.
Vegetables1 portion 150 g 600 W, 2 - 3 min.
2 portions 300¢ 600 W, 3 - 5 min.

Cooking food

Food which lies flat will cook more quickly than food
which is piled high. You should therefore distribute the
food so that it is as flat as possible in the container.

Cook the food in covered ovenware. Food should be
stirred or turned during cooking.

This will help the food retain its own distinct taste, so it
will require less seasoning.

After cooking, allow the food to rest for a further 2 to
5 minutes until it reaches an even temperature.

Use the wire rack to place dishes on:

— if the meal requires more than 20 minutes
cooking time

— if the meal does not need to be stirred.

Amount Microwave settings in watts Notes
Time in minutes
Fresh whole 1.2 kg 600 W, 22 - 25 min. Turn half way through the
chicken without cooking time.
giblets
Fresh fish fillet 400 g 600 W, 7 - 12 min.
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Amount

Microwave settings in watts

Notes

Time in minutes

Fresh 250 ¢ 600 W, 5 - 10 min. Cut vegetables into pieces of
vegetables 500¢ 600 W, 10 - 15 min. equal size. Add 1 to 2 table-
spoons of water per 100 g of
vegetables.
Side dishes e.g. 250 ¢ 600 W, 8 - 10 min. Cut potatoes into pieces of
potatoes 500¢ 600 W, 12 - 15 min. equal size. Add 1to 2
750 ¢ 600 W, 15 - 22 min. tablespoons of water per
100 g and sir.
Rice 125¢ 600W, 4 -6+ 180W 14 -16 min.  Add double the amount of
250 g 600W,6-8+180W 14 -16min.  liquid.
Sweets e.g. 500 ml 600 W, 5 - 7 min. Stir the pudding thoroughly
pudding using an egg whisk 2 to
(instant), 3 times during the cooking.
fruit, compote 500 g 600 W, 9 - 12 min.

Microwave tips

You cannot find any information

about the settings for the quantity

of food you have prepared.

Increase or reduce the cooking times using the following rule of
thumb:

Double amount = double cooking time

half amount = half the cooking time

The food has become too dry.

Next time, set a shorter cooking time or select a lower
microwave power setting. Cover the food and add more liquid.

When the time has elapsed, the
food is not defrosted, hot or
cooked.

Set a longer time. Large quantities and food which is piled high
require longer times.

When the time has elapsed, the
food is overheated at the edge
but not done in the middle.

Stir it during the cooking time and next time, select a lower
microwave power setting and a longer cooking time.

After defrosting, the poultry or
meat is defrosted on the outside
but not defrosted in the middle.

Next time, select a lower microwave power setting. If you are
defrosting a large quantity, turn it several times.

Note
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Condensation may appear on the door panel, interior
walls and floor. This is normal and does not affect the
operation of the microwave. Please wipe away the
condensation after cooking.



Notes on automatic
programming

Defrosting

Potatoes

Take the food out of its packaging and weigh it. If it is
not possible to enter the exact weight, you should
round it up or down.

Place the food in a shallow, microwaveable dish,
e.g. a glass or china plate. Do not cover the dish.

Place the food in the cold appliance.

A table of suitable food with weight ranges and
accessories required can be found after the tips.

It is not possible to set a weight outside the weight
range.

With many dishes, a signal sounds after a certain
time. Turn or stir the food.

If possible, freeze and store food flat and in portions at
-18°C.

Put the frozen food on a flat dish, e.g. a glass or
porcelain plate.

After defrosting, allow the food to defrost for a further
10 to 30 minutes until it reaches room temperature.

Liquid will be produced when defrosting meat, poultry
or fish. Drain off this liquid when turning and under no
circumstances should it be used for other purposes or
be allowed to come into contact with other foods.

Place beef, lamb and pork on the dish fatty-side down
first. Always put meat on a saucer.

Bread should only be defrosted in the required
amounts, as it quickly becomes stale.

After turning, remove any minced meat that has
already defrosted.

Whole poultry should be placed in the dish
breast-side down and poultry pieces skin-side down.

Boiled potatoes: cut into pieces of a uniform size. Add
2 tablespoons of water per 100 g potatoes, and add
salt to taste.
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Rice

Vegetables

Standing time

Jacket potatoes: use potatoes of equal size. Wash the
potatoes and prick them all over. Place the wet
potatoes in a dish. Do not add water.

Rice foams a lot during cooking. Therefore, use a
high-sided dish with a lid. Enter the uncooked weight
(without liquid).

Add two to two and a half times the amount of liquid
to the rice.

Do not use boil-in-the-bag rice.

Vegetables, fresh: cut into pieces of equal size. Add
two tablespoons of water for every 100 g vegetables.

Vegetables, deep-frozen: this program is only suitable
for blanched, not pre-cooked vegetables. The
program is not suitable for frozen vegetables in cream
sauce. Add 1 to 2 tablespoons of water per 100 g. Do
not add water to spinach or red cabbage.

Some dishes need some cooling down time in the
cooking compartment after the program has ended.

Meal Standing time
Vegetables approx. 5 minutes
Potatoes approx. 5 minutes.
Strain the remaining water.
Rice 5-10 minutes
Food Program Weight range Ovenware/
number accessories
Defrosting
Meat and poultry P1 0.2-2.0kg Flat dish without
- Roasts lid.
- Flat pieces of meat
- Mince
- Chicken, poulard, duck
Fish p2 0.1-1.0kg Flat dish without

Whole fish, fish fillet, fish cutlet
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Food Program Weight range Ovenware/
number accessories

Bread and cake* P3 0.2-15kg Flat dish without
Bread, whole, round or long, bread in lid.
slices, sponge cake, yeast cake, fruit pie

Cooking

Potatoes P4 0.2-1.0kg Dish with lid.
Boiled potatoes, jacket potatoes

Rice P5 0.05- 0.3 kg Tall dish with lid.

Fresh vegetables P6 0.15-1.0kg Dish with lid.
Cauliflower, broccoli, carrot, kohlrabi,
leek, pepper, courgette

Frozen vegetables p7 0.15-1.0kg Dish with lid.

Cauliflower, broccoli, carrot, kohlrabi,
red cabbage, spinach

*

Cream cakes, buttercream cakes, cakes with frosting, icing or gelatine are unsuitable.
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Test dishes in accordance with

EN 60705

The quality and function of microwave appliances is
tested by testing institutes using the following dishes.

Solo microwave cooking

Meal Microwave power setting in W, Notes

cooking time in minutes
Custard, 565 g 600 W, 8 mins + 180 W, 15-20 mins ~ Pyrex, 22 x 17 cm
Sponge, 475 g 600 watts, 8-10 mins Pyrex, 22 cm diameter

Meat loaf, 900 g 600 watts, 25-30 mins

Pyrex cake tin*, 28 cm long

*

Use the wire rack to place the ovenware on.

Solo microwave defrosting

Meal Microwave power setting in W, Notes
cooking time in minutes
Meat, 500 ¢ Programme 1, 500 g Pyrex no. 218, 24 cm

or 180 W, 6 mins + 90 W 9 mins

diameter
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Para que cocinar sea tan divertido comocomer,

lea este manual de instrucciones. Asi podra aprovechar todas
las ventajas técnicas de su horno microondas.

En este manual se le proporciona informaciéon importante
para su seguridad. Conocera las distintas piezas de su
nuevo aparato. Se le indica paso a paso como debe realizar
los ajustes. Es muy facil.

En las tablas podra consultar los valores de ajuste para
preparar los platos mas habituales. Todos ellos han sido
probados en nuestro estudio de cocina.

Si alguna vez surge algun problema, el manual contiene
informacion acerca de como solucionar las pequenas
anomalias.

Asimismo, cuenta con un indice detallado que le ayudara a
encontrar rapidamente lo que busca.

iBuen provecho!
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Qué hay que tener en cuenta

Indicaciones de seguridad
importantes

Antes del montaje

Eliminacién de residuos
respetuosa con el medio

ambiente

Dafos por transporte

Conexion eléctrica

Lea atentamente este manual de instrucciones. Solo
asi se puede manejar el aparato de forma correcta 'y
segura.

Conserve los manuales de instrucciones y de
montaje. Siva a entregar este aparato a otra persona,
adjunte las instrucciones.

Desenvuelva el aparato y deshagase del embalaje de
manera respetuosa con el medio ambiente.

Este aparato cumple con la Directiva europea
2002/96/CE sobre aparatos eléctricos y electronicos
identificada como (Residuos de aparatos eléctricos y
electronicos).

La directiva proporciona el marco general vélido en
todo el ambito de la Unidn Europea para la retirada y
la reutilizacion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

Comprobar el aparato tras sacarlo del embalaje. En
caso de detectar dafos por transporte, no conectar el
aparato.

Si la linea de conexion esta, danada debera cambiarla
un especialista formado por el fabricante para evitar
peligros.

Instalacidon y conexién
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Este aparato es de uso exclusivamente doméstico.

Tener en cuenta las instrucciones especiales de
montaje.



El aparato puede montarse en un armario de pared
de 60 cm de ancho (30 cm de profundidad y a 85 cm
del suelo como minimo).

El aparato se suministra listo para ser conectado y
s6lo podra conectarse a una toma de corriente de
instalacion reglamentaria y provista de toma a tierra.
El fusible debe ser de 10 amperios (fusibles
automaticos L o B). La tension de la red debe
coincidir con el valor de tension que se indica en la
placa de caracteristicas.

Cambiar de sitio la caja de enchufe o cambiar la linea
de conexion son trabajos que debe realizar
Unicamente un electricista cualificado. Si, una vez
colocado, el enchufe no alcanza, debe existir en la
instalacion un dispositivo de separacion omnipolar
con una distancia de contacto minima de 3 mm.

No se pueden utilizar enchufes multiples, regletas de
enchufes o alargaderas. En caso de sobrecarga
existe peligro de incendio.

Lo que debe tener en cuenta

Indicaciones de
seguridad

A

El aparato esta previsto sélo para el uso doméstico.
Utilizar este aparato exclusivamente para la
preparacion de alimentos.

Nunca deben utilizar el aparato sin vigilancia aquellos

adultos y ninos

— incapacitados fisica, sensorial 0 mentalmente para
hacer uso de él

— que desconozcan su correcta utilizacion y estén
desinformados sobre las instrucciones de
seguridad.
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Ninos y microondas

Compartimento de
coccion caliente

Puerta del aparato o
junta de la puerta
deteriorada
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A

A

Los niflos solo deben preparar por si mismos
alimentos en el microondas si han aprendido cémo
hacerlo. Deben poder manejar el aparato
correctamente. Se deben comprender las situaciones
de peligro de las que se advierte en las instrucciones
de uso.

A fin de que no jueguen con el aparato, no debe
dejarse a los nifos desatendidos al utilizarlo.

En caso de funcionamiento combinado, los nifios sélo
deben utilizar el aparato en presencia de adultos.
iPeligro de quemaduras!

Abrir la puerta del aparato con prudencia. Puede salir
vapor caliente. jPeligro de quemaduras!
Evitar que los ninos no se acerquen al aparato.

No guardar nunca objetos inflamables en el aparato.
iPeligro de incendio!

No abrir nunca la puerta del aparato si sale humo del
aparato. jPeligro de quemaduras! Apagar el aparato.
Desconectar el fusible del aparato en la caja de
fusibles.

No fijar nunca cables de conexion de aparatos
eléctricos a la puerta caliente del aparato. El
aislamiento del cable puede derretirse. jPeligro de
cortocircuito!

Cuidado con las comidas que se preparen a base de
bebidas alcohdlicas fuertes (p. €j., brandy, ron).

El alcohol se evapora a temperaturas elevadas. En
situaciones desfavorables los vapores de alcohol
pueden provocar un incendio en el aparato. jPeligro
de quemaduras!

Utilizar bebidas alcohdlicas de alta graduacion sélo en
pequenas dosis y abrir la puerta del compartimento
de coccion con cuidado.

No utilizar nunca el microondas si la puerta del
aparato o la junta de la puerta presentan
desperfectos. Podria producirse un escape de
energia de microondas. No vuelva a utilizar el
microondas hasta que no se haya reparado el
aparato.



Entorno

Limpieza deficiente

Reparaciones

Advertencias de
seguridad para el

A
A

uso del microondas

Preparacién de alimentos

Potencia y tiempo del
microondas

Vajilla

A

A

A

No exponer el aparato a elevada temperatura o
humedad. jPeligro de cortocircuito!

Limpiar el aparato a menudo. Eliminar siempre todos
los restos de alimentos. Si la limpieza es deficiente, se
puede deteriorar la superficie del aparato y éste
puede agujerearse por corrosion, con el paso del
tiempo. jLa energia del microondas se escapal

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.
iPeligro de descarga eléctrical

Las reparaciones sélo pueden ser efectuadas por
personal del Servicio de Asistencia Técnica
debidamente instruido.

Si el aparato esta defectuoso, desconecte el fusible
en la caja de fusibles o extraiga el enchufe.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

No abrir nunca la carcasa del aparato. La carcasa
evita el escape de energia del microondas.

El aparato funciona con alta tension. jDescarga
eléctrical

Utilizar el microondas exclusivamente para la
preparacion de alimentos. Otras aplicaciones pueden
resultar peligrosas y ocasionar dafos. Por ejemplo, en
caso de calentar almohadillas rellenas de semillas o
granos, éstas pueden incendiarse incluso al cabo de
unas horas.

iPeligro de incendio!

No programar nunca el microondas a una potencia o
duracion demasiado elevadas. Los alimentos pueden
inflamarse. El aparato puede resultar danado.
iPeligro de incendio!

Seguir las indicaciones de las instrucciones de uso.

No utilizar una vajilla que no sea apta para el
microondas.
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Embalaje A

Bebidas A

44

La vajilla de porcelana o ceramica puede presentar
orificios finos en asas y tapaderas. En estos orificios
se ocultan huecos. La posible humedad que haya
penetrado en el hueco puede hacer estallar la vajilla.
iPeligro de lesiones!

Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes
que los contienen pueden quemar.

iPeligro de quemaduras!

Extraer siempre los platos y accesorios del aparato
con un pafno de cocina 0 manopla.

No calentar nunca comidas en embalajes de
conservacion en caliente.

iPeligro de incendio!

No calentar nunca sin vigilancia alimentos en
recipientes de plastico, papel u otros materiales
inflamables.

Las laminas o bolsas de plastico selladas que conten-
gan alimentos pueden reventar.

iPeligro de quemaduras!

Seguir las indicaciones de los envoltorios. Ex-

traer siempre los platos con un agarrador.

Si se calientan liquidos, estos pueden llegar al estado
de ebullicion. Esto quiere decir que se puede alcanzar
la temperatura de ebullicion sin que aparezcan las
burbujas de vapor habituales. Tan sélo un movimiento
brusco del recipiente puede hacer que el liquido
salpique violentamente.

iPeligro de quemaduras!

Al calentar un liquido introducir siempre una cuchara
en el recipiente. De este modo se evita que se llegue
al estado de ebullicion.

No calentar nunca liquidos u otros alimentos en
recipientes tapados. jPeligro de explosion!

No calentar nunca bebidas alcohdlicas a temperatu-
ras demasiado elevadas.
iPeligro de explosion!



Alimentos para bebés

A

Alimentos con cascara oA\

piel

Secado de alimentos

Alimentos con poco
contenido en agua

Aceite de mesa

A
A

A

No calentar nunca alimentos para bebés en
recipientes cerrados. Quitar siempre la tapa o la
tetina.

Remover o agitar tras el calentamiento. Sélo de este
modo se extiende el calor de un modo equilibrado.
Controlar la temperatura antes de alimentar el bebé.
iPeligro de quemaduras!

No cocer nunca huevos con cascara. No calentar
huevos duros. Estos pueden reventar causando una
especie de explosion incluso después de haber
finalizado el funcionamiento del microondas. Esto
también es aplicable a los crustaceos. jPeligro de
qguemaduras!

Con huevos fritos 0 huevos pasado por agua debe
pincharse previamente la yema.

En los alimentos con cascara o piel, como manzanas,
tomates, patatas, salchichas, la cascara puede re-
ventar. Antes de calentarlos, pinchar la cascara o la
piel.

No secar nunca alimentos con el microondas.
iPeligro de incendio!

No descongelar o calentar nunca a demasiada
potencia o durante demasiado tiempo alimentos con
poco contenido en agua, como p. €]., el pan.
iPeligro de incendio!

No calentar nunca aceite de mesa con el microondas.
iPeligro de incendio!
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Su nuevo apa

rato

Aqui conocera a su nuevo aparato. A continuacion
encontrara una explicacion sobre el panel de mando y
los interruptores.

El panel de mando

QLLLOOOQ

OPPE® @O
@ O o000

Teclas para
seleccionar la
potencia del
microondas

Tecla 1

Teclas para la
potencia del
microondas
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Teclas de manejo

Tecla Stop  Mando

giratorio
Interruptor Tecla para la
principal @  apertura de la
Tecla Start puerta @]

Con estas teclas puede ajustar en su microondas la
potencia deseada.

O W para descongelar alimentos delicados

180 W para descongelar y continuar la coccion

360 W para cocer carne y para calentar alimentos
delicados

600 W para calentar y cocer alimentos

900 W para calentar liquidos




Mando giratorio

Teclas de manejoy
panel indicador

Con el mando giratorio se ajusta la hora, el nimero de
programa, la duracion del ciclo de coccion y el peso
para el programa automatico.

El mando giratorio se puede encajar en cualquier
posicion.

Para encajarlo y desencajarlo, pulsar sobre el mando
giratorio. El mando giratorio se puede girar hacia la
izquierda o hacia la derecha.

Zonas
15-1.30h Duracion del ciclo de coccion del
microondas
Excepcion: 900 vatios = 1 s - 30 min
Peso en funcion del programa
Tecla @ Interruptor principal
para encender y apagar el aparato
microondas.
Tecla @) para abrir la puerta del aparato.
Tecla de reloj® para programar la hora.
Tecla P para ajustar el programa automatico.
Tecla kg permite ajustar el peso para el
programa automatico.
Teclas M1y M2 para seleccionar un modo de
memoria.
Tecla 1 para guardar hasta tres ajustes
programa de diferentes consecutivamente.
3 niveles
Tecla Stop para detener el funcionamiento del

microondas o borrar los ajustes.
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Tecla Start para poner en marcha el funciona-
miento del microondas.

En el panel indicador se pueden leer los valores
ajustados.

Interruptor principal
El interruptor principal @ sirve para encender y apagar
el aparato microondas.

Conexién Pulsar la tecla @.
El simbolo en el indicador se ilumina.

Desconexién Pulsar la tecla @.
El aparato microondas se apaga.

Accesorios

Parrilla

Utilizar la parrilla como superficie para la vajilla.

Antes de la primera puesta en marcha

Ajuste la hora

1. Pulsar la tecla @.
El simbolo se ilumina.

2. Pulsar la tecla de reloj (.
En el indicador aparece 12:00.

3. Programar la hora con el botdn giratorio.
4. Confirmar con la tecla de reloj (.
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Suprimir la indicacion de
hora

Programar de nuevo la
hora

Consejos y advertencias

Limpieza previa de
los accesorios

Pulsar la tecla hora(® hasta que la indicacion de hora
se vuelva oscura.

Pulsar la tecla hora (® hasta que en el indicador
aparezca 12:00.

Efectuar los ajustes tal como se indica en los puntos 3
y 4.

Entre las 22:00 horas y las 06:00 horas, la indicacion
de hora se ilumina sélo a media intensidad.

Si se ha suprimido la indicacion de hora, el aparato
funciona en modo "off” en Stand by.

Antes de utilizar los accesorios, limpiarlos con agua,
un poco de jabdn y una bayeta.

El microondas

Tablas y sugerencias

Recipientes

Recipientes apropiados

Aqui obtendra informacién sobre los recipientes y
podra consultar como programar el microondas.

En el capitulo Tablas y sugerencias encontrara
muchos ejemplos para descongelar, calentar y cocer
con microondas.

Son adecuados los recipientes resistentes al calor de
vidrio, vitroceramica, porcelana, ceramica o plastico
resistente al cambio de temperatura. Estos materiales
dejan pasar las microondas.
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Recipientes no adecuados

Prueba de la vajilla

Las potencias del
microondas

50

También puede utilizar recipientes para servir. Asi no
tiene que trasvasar los alimentos.

Utilizar recipientes con decoracion dorada o plateada
solo si el fabricante garantiza que son aptos para
microondas.

No utilizar nunca recipientes de metal.
El metal no deja pasar las microondas.

iAtencion! El metal - p. €j. una cuchara dentro de un
vaso - debe estar al menos a 2 cm de distancia de las
paredes del compartimento de cocciéon y de la pared
interna de la puerta. La formacion de chispas podria
destruir el vidrio interior de la puerta del aparato.

No encienda nunca el microondas sin alimentos en su
interior, con excepcion de la prueba de la vajilla
siguiente.

Si no esté seguro de si su recipiente es adecuado
para el microondas, efectle el siguiente test:
Introducir el recipiente vacio en el aparato durante 72
hasta 1 minuto a la potencia méxima. Comprobar
continuamente la temperatura. El recipiente deberia
estar frio o templado. Si se calienta o se generan
chispas, no es adecuado para el microondas.

Potencia del apropiada para

microondas

900 vatios calentar liquidos

600 vatios calentar y cocer alimentos

360 vatios cocer carne y calentar alimentos
delicados

180 vatios descongelar y continuar la coccion

90 vatios descongelar alimentos delicados




Asi se programa
La potencia del microondas 900 W sdlo se podra
ajustar para un maximo de 30 minutos. En el resto de
potencias se podran ajustar programas con una
duracion del ciclo de coccion de hasta 90 minutos.

Ejemplo:
Potencia del microondas
600 W, 3 minutos

1. Pulsar la tecla de la potencia del microondas
deseada.

En el indicador aparece 1:00 min.

2. Programar con el mando giratorio la duracion del
ciclo de coccion deseada.

Stop N Start

3. Pulsar la tecla Start.
En el indicador se muestra el transcurso de la
duracion del ciclo de coccion.
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La duracion del ciclo de
coccion ha transcurrido

Modificar la duracién del
ciclo de coccién

Interrumpir

Borrar el ajuste

Consejos y advertencias

Funcionamientode
3 fases

Ejemplo:

1. 600 W / 2 minutos
2. 180 W/ 5 minutos
3. 90 W/ 10 minutos
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Suena una sefnal. El aparato se apaga. La hora se
vuelve a mostrar si se pulsa la tecla Stop y se abre la
puerta del aparato.

La duracion del ciclo de coccion se puede modificar
en cualquier momento.

Abrir la puerta del aparato. El microondas interrumpe
el programa. Tras cerrar la puerta, volver a pulsar la
tecla Start. El programa continua.

Pulsar la tecla Stop.

También se puede ajustar primero la duracion del
ciclo de coccién y después la potencia del
microondas.

Si entretanto se abre la puerta del aparato, el
ventilador puede seguir funcionando.

Se pueden introducir hasta 3 ajustes de potencias y
tiempos diferentes uno después del otro.

De este modo se puede, p. gj., descongelar con total
facilidad.

Utilizar siempre recipientes resistentes al calor
adecuados para el microondas.

1. Pulsarlateclal.
En la indicacion visual aparece 1.

2. Pulsar la potencia de microondas deseada.
En la indicacion visual se ilumina la potencia de
microondas ajustada y aparece 1:00 min.

3. Programar con el mando giratorio la duracion
deseada.

4. Pulsarlateclal.
En la indicacion visual aparece 2.

5. Pulsar la potencia de microondas deseada.
En la indicacion visual se ilumina la potencia de
microondas ajustada y aparece 1:00 min.



El tiempo ha transcurrido

Parar

Borrar el ajuste

Consejos y advertencias

6. Programar con el mando giratorio la duracion
deseada.

7. Pulsar lateclal.
En la indicacion visual aparece 3.

8. Pulsar la potencia de microondas deseada.
En la indicacion visual se ilumina la potencia de
microondas ajustada y aparece 1:00 min.

9. Programar con el mando giratorio la duracion
deseada.

10.Pulsar la tecla Start.
En la indicacion aparecera la duracion total. El
temporizador inicia la cuenta atras. El nivel de
potencia activo se ilumina con mayor intensidad.

Suena una sefnal. El aparato se apaga. La hora se
vuelve a mostrar si se pulsa la tecla Stop y si se abre
la puerta del aparato.

Abrir la puerta del aparato. El microondas interrumpe
el programa. Tras cerrar la puerta, volver a pulsar la
tecla Start. El programa continua.

Pulsar la tecla Stop.

No puede seleccionarse la misma potencia de
microondas dos veces seguidas.

El nivel de potencia de 900 W sélo se puede
seleccionar una vez.

También se puede ajustar primero la duracion y
después el nivel de potencia del horno microondas.

Modificar una fase antes de pulsar la tecla Start:
Pulsar la tecla I tantas veces como sea necesario
hasta que aparezca la fase y modificar el ajuste.

El ventilador sigue funcionando aunque se abra la
puerta del aparato.
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Programa automatico

Asi se programa
El programa automéatico permite descongelar
alimentos y preparar platos de forma comoda, rapida
y sencilla.

Ejemplo:
P2, 1,0kg

1. Pulsar la tecla “P”.
En el indicador aparece P1.

Q) m w @

GPOWOOO

17

2. Seleccionar el programa deseado con el mando
giratorio.

3. Pulsar la tecla "kg”.
En el indicador aparecera el peso propuesto.

Q@ @ [ W w @
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La duracion del ciclo de
coccion ha transcurrido

Interrumpir

Borrar

Consejos y advertencias

4. Programar el peso con el mando giratorio

5. Pulsar la tecla Start.
En el indicador se muestra el transcurso de la
duracion del ciclo de coccion.

Suena una senal. El aparato se apaga. Abrir la puerta
del aparato o pulsar la tecla Stop.

Abrir la puerta del aparato. Tras cerrar la puerta,
volver a pulsar la tecla Start. El programa continua.

Pulsar dos veces la tecla Stop o abrir la puerta del
aparato y pulsar una vez la tecla Stop.

La duracion del ciclo de coccidn no se puede
modificar.

En algunos programas es necesario remover o darle
la vuelta al alimento. Suena una sefal.

Si entretanto se abre la puerta del aparato, el
ventilador puede seguir funcionando.

Si durante el programa automatico se pulsa la tecla
de programa “P” o la tecla de peso @1, aparecera
durante aprox. 3 segundos el nUmero de programa
seleccionado o el peso.
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Si la tecla kg parpadea después de la puesta en
marcha significa que no se ha introducido ningun
peso. Ajustar el peso y pulsar la tecla Start.

Modificar la duracion de la senal

Cuando el aparato se desconecta, se oye una sefal.
Es posible modificar la duracion de la senal.

Duracion breve de la senal = S:5
Duracion media de la senal = S:30 ajuste basico
Duracion larga de la sefial = S:50

Ejemplo: 1. Pulsar la tecla kg hasta que aparezca S:30 en el
5 tonos indicador.

2. Programar la duracion de la sefial deseada con el
mando giratorio.

3. Pulsar la tecla kg hasta que parpadee kg en el
indicador y se oiga una senal. El ajuste se ha
guardado, la hora vuelve a aparecer.
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Cuidados y limpieza

A

Productos de
limpieza

No utilizar jamas limpiadores de alta presion ni
maquinas de limpieza a vapor. jPeligro de
cortocircuito!

No utilizar jamés productos de limpieza abrasivos o
afilados. Los rascadores de metal no son apropiados
para limpiar el cristal de la puerta del aparato. La
superficie podria resultar dafada y el cristal podria
romperse. Si cae uno de dichos medios en la parte
delantera, eliminarlo de forma inmediata con agua.

Parte exterior del aparato

con parte delantera de
aluminio

con parte delantera de acero

Agua con un poco de jabon, secar seguidamente con un pafio
suave

producto de limpieza de cristales suave. Limpiar las superficies
con una bayeta para limpiar cristales suave o con un pafo de
microfibras sin pelusas en sentido horizontal y sin presion.

Agua con un poco de jabdn, secar seguidamente con un pafio
suave

Eliminar inmediatamente las manchas de cal, grasa, almidon y
claras de huevo

Puede adquirir productos de limpieza de acero especiales en el
servicio de asistencia técnica o en comercios especializados.

Compartimento de coccion

Agua caliente con un poco de jabdn o una solucién de agua y
vinagre; secar bien con un pafo suave.

Junta

Agua caliente con un poco de jabon.

Cristales de la puerta

Limpiacristales

Accesorios

Remojar en agua caliente con un poco de jabon. Limpiar con un
cepillo 0 con una esponja.
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Memoria

Gracias a la funcién de memoria se pueden crear
programas. Se podran guardar los ajustes y
consultarlos en cualquier momento.

La funcion de memoria es especialmente Util si se
necesitan diferentes ajustes para la preparacion de un
plato o si se prepara un plato en especial muy a
menudo.

Almacenar memoria

Ejemplo:
600 W, M1, 4 minutos

1. Pulsar la tecla de la potencia del microondas
deseada.

En el indicador aparece 1:00 min.

2. Programar con el mando giratorio la duracion del
ciclo de coccion deseada.

Stop _/‘\T +) Start
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3. Pulsar la tecla de memoria “M1” o0 “M2” hasta que
parpadee “M1”0 “M2” y suene una sefnal.

La programacion esta guardada.

En la pantalla aparece de nuevo la hora.

Asignar de nuevo una Para volver a asignar una posicion de memoria,
posicion de memoria seleccionar la posicion. Se visualizaran los ajustes
guardados. Efectuar el nuevo ajuste.

Activar memoria
Los ajustes almacenados para el plato se pueden
cargar de una forma muy sencilla.
Introducir el plato en el compartimento de coccion.
Ejemplo:

600 W, M1, 4 minutos

1. Pulsar la tecla “M1” 0 “M2”.
En el indicador aparecen los ajustes guardados.

2. Pulsar la tecla Start.

En el indicador se muestra el transcurso de la
duracion del ciclo de coccion.

Stop - T + Start
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La duracion del ciclo de
coccion ha transcurrido

Interrumpir

Borrar el ajuste

Consejos y advertencias

Suena una sefal. Abrir la puerta del aparato o pulsar
la tecla Stop.

Abrir la puerta del aparato. El ventilador de
refrigeracion sigue funcionando. Tras cerrar la puerta,
volver a pulsar la tecla Start. El programa continua.

Pulsar dos veces la tecla Stop o abrir la puerta del
aparato y pulsar una vez la tecla Stop.

Tras la puesta en marcha, ya no se podra modificar la
posicion de memoria.

El la duracion del ciclo de coccidon solamente se
pueden modificar tras la puesta en marcha.

Los programas ajustados permanecen en la memoria
incluso después de un corte en el suministro
eléctrico.

¢ Qué hacer en caso de averia?

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele
tratarse de una pequena anomalia facil de subsanar.
Antes de llamar el Servicio de Asistencia Técnica,
deben tenerse en cuenta las siguientes indicaciones.

Averia

Posible causa Consejos/forma de subsanarla

El aparato no funciona.
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El enchufe no estd enchufado.  Enchufarlo.

Corte en el suministro eléctrico  Comprobar si funciona la luz de la

cocina.

El fusible esta defectuoso. Comprobar en la caja de fusibles
que el fusible del aparato esta en
orden.

Manejo incorrecto Desconectar el fusible que

corresponde al aparato en la caja
de fusibles y conectar el fusible de
nuevo transcurridos 10 segundos.



Averia

Posible causa

Consejos/forma de subsanarla

El aparato no funciona. El
indicador muestra una duracion.

El mando giratorio se ha
accionado por equivocacion.

Pulsar la tecla stop.

No se ha pulsado la tecla start
después de la programacion.

Pulsar la tecla start o borrar los
ajustes con la tecla stop.

El microondas no se conecta.

La puerta no se ha cerrado
completamente.

Comprobar si la puerta esta
atascada por restos de alimentos
0 alglin cuerpo extrafo.

No se ha pulsado la tecla start.

Pulsar la tecla start.

Los alimentos se calientan mas
lentamente de lo habitual.

Se ha programado una
potencia de microondas
demasiado baja.

Seleccionar una potencia mayor.

Se ha introducido una
cantidad mayor de lo habitual
en el aparato.

Cantidad doble - casi el doble de
tiempo de coccidn.

El aparato se apaga poco
después de haberlo puesto en
marcha. En el indicador aparece
el mensaje de error “H95”,

La puerta no se ha cerrado
correctamente.

Volver a abrir la puerta y cerrarla
correctamente.

En el indicador aparece el
mensaje de error “Er1”.

La sonda térmica no funciona.

Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

En el indicador aparece el
mensaje de error “Er11”.

Las teclas estan sucias o el
mecanismo esta atascado.

Pulsar varias veces todas las
teclas; si no se soluciona el
problema, avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

En el indicador aparece el
mensaje de error “Er4”.

Sobrecalentamiento peligroso
(eventualmente fuego en el
interior).

Potencia del microondas muy
elevada.

No abrir la puerta; extraer el
enchufe o desconectar los fusibles
en la caja de fusibles, dejar
enfriar.

En el indicador aparece el
mensaje de error “Er18”.

Fallo técnico.

Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

Las reparaciones deben ser efectuadas sélo por
personal del Servicio de Asistencia Técnica
debidamente instruido.

La reparacion inadecuada del aparato puede implicar
serios riesgos para el usuario.
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Servicio de Asistencia Técnica

N.° de producto y n.° de
fabricacion
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Nuestro servicio de asistencia técnica esta disponible
si el aparato debe repararse. En la guia telefonica
figuran la direccion y el nimero de teléfono del
servicio de asistencia técnica mas proximo. Los
centros de Servicio de Asistencia Técnica listados
también le proporcionaran informaciéon de un Servicio
de Asistencia Técnica mas cercano.

No olvide indicar siempre al servicio de asistencia
técnica el numero del producto (E-Nr.) asi como el
numero de fabricacion (FD-Nr.) de su aparato. Si abre
la puerta del aparato, a la derecha encontrara la placa
de caracteristicas con estos numeros. Para que, en
caso de averia, no tenga que buscarlos, le
aconsejamos anotar aqui directamente los datos de
su aparato.

N.° de producto Fecha de fabricacion

Servicio de Asistencia
Técnica




Datos técnicos

Suministro de corriente 230V, 50 Hz

Valor total de conexion 1220 vatios

Potencia del microondas 900 vatios (IEC 60705)
Frecuencia del microondas 2450 MHz

Dimensiones (AlxAnxF)

- Aparato 38,2x59,4x31,9cm
- Compartimento de coccion 22,0 x 35,0 x 27,0 cm
Peso 16,2 kg

Homologado por VDE si

Distintivo CE si

Este aparato cumple la normativa EN 55011 y

CISPR 11.

Es un producto del grupo 2, clase B.

Grupo 2 indica que los microondas se fabrican con el

fin de calentar alimentos.

La clase B indica que el aparato es apropiado para el

uso privado y doméstico.
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Tablas y sugerencias

Descongelar,
calentary cocer
con el microondas

Descongelacion
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Aqui se encuentra una seleccion de platos y los
ajustes Optimos para ellos. Se puede consultar cual
es la potencia del microondas, el tipo de calenta-
miento y la temperatura mas apropiados para el plato
y qué accesorio debe utilizar. Ademas se ofrecen
sugerencias sobre los recipientes y la preparacion y
una pequena ayuda por si surge algun problema

En las siguientes tablas aparecen muchas posibilidades
y caracteristicas de regulacion para el microondas.

Las indicaciones de duracion que aparecen en las
tablas son solamente valores orientativos. Dependen
del recipiente, de la calidad, temperatura y estado de
los alimentos.

En las tablas se indican casi siempre los margenes de
tiempo. Ajustar primero la configuracion de tiempo
mas corta e ir aumentando el tiempo segun sea
necesario.

Es posible que cocine cantidades distintas a las
indicadas en la tabla.

Para ello existe una regla préactica:

Doble cantidad - casi el doble de duracion,
media cantidad — mitad de duracion.

Dar la vuelta o remover las alimentos varias veces
mientras se estan calentando. Controlar la temperatu-
ra.

Colocar los alimentos congelados en un recipiente sin
tapa sobre la base del compartimento de coccion.

Entretanto, dar la vuelta o remover los alimentos 1 6
2 veces. Si los trozos son grandes, darles la vuelta
varias veces.



La descongelacion de carne, aves o0 pescado
produce siempre un liquido. Eliminar este liquido al
dar la vuelta a la pieza y no utilizarlo de nuevo, ni
ponerlo en contacto con otros alimentos.

Dejar reposar el alimento descongelado de 10 a
30 minutos mas a temperatura ambiente, para
homogeneizar la temperatura. Si son aves, se pueden

extraer las visceras.

Cantidad Potenciasdel microondas, Vatios

Tiempo, minutos

Consejosy advertencias

Carne en piezas 800 g 180 W, 15 min. + 90 W, 15 - 25 min. Dar la vuelta varias veces.
de vaca, cerdo, ternera 1000 g 180 W, 20 min. + 90 W, 20 - 30 min.
(con o sin hueso) 1500 g 180 W, 25 min. + 90 W, 25 - 35 min.
Carne troceada o en 200¢g 180 W, 5-8min. + 90 W, 5 - 10 min. Separar los trozos cuando se
filetes de vaca, cerdoo 500 g 180W,8-11min. +90 W, 10 - 15 min.  les dé la vuelta.
ternera 800¢g 180 W, 12 - 15 min. + 90 W, 15 - 20 min.
Carne picada, mezcla 200 ¢ 180 W, 2min. + 90 W, 5 - 10 min. Los trozos deben ser lo mas
5009 180 W, 6 min. + 90 W, 8 - 13 min. finos posible cuando se
800 g 180 W, 10 min. + 90 W, 15 - 20 min. congelen. Darles la vuelta
varias veces y retirar la carne
que ya esté descongelada.
Aves 0 piezas de ave 600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10 - 15 min. Dar la vuelta varias veces.
1200 g 180 W, 15 min. + 90 W, 20 - 25 min.
Pescado 4009 180 W, 5 min. + 90 W, 10 - 15 min. Separar unos de otros 10s
Filete, rodajas trozos descongelados.
Pescado entero 300 g 180 W, 3 min. + 90 W, 10 - 15 min. Dar la vuelta de vez en
600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 15 - 25 min. cuando.
Verdura, p. €j., guisantes 300 g 180 W, 10 - 15 min.
Fruta, 300 g 180 W, 6 - 9 min. Darles la vuelta entremedias
p. €j., frambuesas 500¢g 180 W, 8 min. + 90 W, 5 - 10 min. con cuidado y separar las
descongeladas.
Mantequilla 125¢ 180 W, 1 min. + 90 W, 1 - 2 min. Retirar el envoltorio
250 ¢ 180 W, 1 min. + 90 W, 2 - 4 min. completamente
Pan, entero 50049 180 W, 8 min. + 90 W, 5 - 10 min. Dar la vuelta de vez en
1000 g 180 W, 12 min. + 90 W, 10 - 20 min. cuando.
Pastel, seco 500¢g 90 W, 10 - 15 min. Separar los trozos de pastel
p. €., de masa batida 750 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10 - 15 min. cuando se les dé la vuelta.

S6lo para pasteles sin
glaseado, nata o crema.
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Cantidad Potencias del microondas, Vatios Consejosy advertencias
Tiempo, minutos

Pastel, jugoso 50049
p. €j., pastel de frutaso 750 g
de cuajada

180 W, 5 min. + 90 W, 15 - 20 min. Solo para pasteles sin
180 W, 7 min. + 90 W, 15 - 20 min. glaseado o gelatina.

Descongelacién, )
calentamiento o coccién de
alimentos congelados

Colocar siempre la vajilla sobre la base del comparti-
mento de coccion.

Tapar siempre los alimentos. Si no se dispone de una
tapa adecuada para el recipiente, utilizar un plato o
papel especial para microondas.

Retirar el embalaje de los platos precocinados. Si se
utiliza vajilla apta para microondas, se calientan mas
rapida y uniformemente.

Los distintos componentes de los alimentos pueden
presentar también diferencias en el tiempo que
necesitan para calentarse.

Cuanto menor sea la altura de los alimentos, con
mayor rapidez se cocinaran. Por tanto, conviene
colocar las viandas de la forma mas aplanada posible
dentro del recipiente.

Debe darse la vuelta o remover los alimentos de
2 - 3 veces mientras se estan calentando.

Una vez calentados, dejar reposar los platos de
2 a 5 minutos para que se iguale la temperatura.

Los alimentos suelen conservar su sabor caracteris-
tico. Por esta razdn, el empleo de sal u otros
condimentos debe ser moderado.

Cantidad  Potencias del Consejos y advertencias

microondas, Vatios
Tiempo, minutos

Menu, plato combinado, plato ~ 300-400g 600 W, 8 - 13 min.

precocinado 2-3 componentes

Sopas 400 g 600 W, 8 - 12 min.

Potajes 500 ¢ 600 W, 10 - 15 min.
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Cantidad Potencias del Consejos y advertencias
microondas, Vatios
Tiempo, minutos

Carne en salsa, p.ej. gulasch 500¢ 600 W, 10 - 15 min. Separar 10s trozos de
carne cuando se les dé la
vuelta.

Pescado, p.gj., filete 400 ¢ 600 W, 10 - 15 min. De ser necesario, anadir
agua, zumo de limén o
vino.

Gratinados, p.gj., lasafia, 450 ¢ 600 W, 10 - 15 min. Utilizar la parrilla como

canelones superficie para la vajilla.

Guarniciones 250 ¢ 600 W, 3 - 7 min. Afadir algo de liquido.

arroz, pastas 500 ¢ 600 W, 8 - 12 min.

Verdura, p.j., guisantes, 300 ¢ 600 W, 7 - 11 min. Cubrir el fondo del

broculi, zanahorias 600 g 600 W, 14 - 17 min. recipiente con agua.

Espinacas con nata 450 ¢ 600 W, 10 - 15 min. Cocinar sin afiadir sal.

Calentamiento de Colocar siempre la vajilla sobre la base del comparti-

alimentos mento de coccion.

Tapar siempre los alimentos. Si no se dispone de una
tapa adecuada para el recipiente, utilizar un plato o
papel especial para microondas.

Retirar el embalaje de los platos precocinados. Si se
utiliza vajilla apta para microondas, se calientan mas
rapida y uniformemente. Los distintos componentes
de los alimentos pueden presentar también diferen-
cias en el tiempo que necesitan para calentarse.

A Cuando se calienten liquidos, introducir siempre una
cuchara dentro del recipiente para evitar el retardo de
ebullicion El retardo de ebullicion es un fendbmeno en
el cual se alcanza la temperatura de ebullicion sin que
asciendan las tipicas burbujas de vapor. La mas leve
sacudida del recipiente basta para que se inicie una
ebullicion tardia y el liquido caliente se derrame o
salpique con fuerza. Esto puede ocasionar lesiones y
guemaduras.

Dar la vuelta o remover las alimentos varias veces
mientras se estan calentando. Controlar la tempe-
ratura.
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Una vez calentados, dejar reposar los platos de 2 a
5 minutos para que se iguale la temperatura.

Cantidad Potencias del Consejos y advertencias
microondas, Vatios
Tiempo, minutos
Menu, plato combinado, 600 W, 5 - 8 min.
plato precocinado
(2-3 componentes)
Bebidas 125 ml 900 W, %2 - 1 min. Introducir una cuchara en el
200 ml 900 W, 1 -2 min. recipiente. Las bebidas
500 ml 900 W, 3 - 4 min. alcohdlicas no deben
calentarse en exceso.
Controlar de vez en cuando.
Comida para bebés, p.ej., 50 ml 360 W, ¥2 min. Sin tetina o tapadera. Agitar
biberones 100 ml 360 W, %2 - 1 min. bien siempre después de
200 ml 360 W, 1 -2 min. calentar. Agitarlo bien después
de calentar. jIndispensable
comprobar la temperatura!
Sopa, 1taza 175¢ 600 W, 1 -2 min.
2 tazas 350 ¢ 600 W, 2 - 3 min.
Carne en salsa 500 ¢ 600 W, 7 - 10 min. Separar los trozos de carne.
Potaje 400 ¢ 600 W, 5 -7 min.
800 g 600 W, 7 - 8 min.
Verdura 1 porcion 150 ¢ 600 W, 2 - 3 min.
2 porciones 300¢ 600 W, 3 - 5 min.

Coccion de alimentos
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Cuanto menor sea la altura de los alimentos, con
mayor rapidez se cocinaran. Por tanto, conviene
colocar las viandas de la forma mas aplanada posible
dentro del recipiente.

Cocinar los alimentos en recipientes tapados. Es
conveniente removerlos o darles la vuelta
entremedias.

Los alimentos suelen conservar su sabor caracteris-
tico. Por esta razdn, el empleo de sal u otros condi-
mentos debe ser moderado.

Una vez cocinados, dejar reposar los platos de 2 a
5 minutos para que se iguale la temperatura.



Utilizar la parrilla como superficie:
— para platos que requieren un tiempo de coccion

superior a 20 minutos

— para platos que no han de remover.

Cantidad Potencias del microondas, Vatios Consejos y advertencias
Tiempo, minutos
Pollo sin 1200 g 600 W, 22 - 25 min. Dar la vuelta tras la mitad
visceras, fresco del tiempo.
Filete de 400 g 600 W, 7 - 12 min.
pescado, fresco
Verdura, fresca 250 g 600 W, 5 - 10 min. Cortar la verdura en trozos
500 ¢ 600 W, 10 - 15 min. de igual tamario. Afadir
1 - 2 cucharas de agua por
cada 100 g de verdura.
Guarniciones, 250 ¢ 600 W, 8 - 10 min. Cortar las patatas en trozos
p.€j., patatas 500¢ 600 W, 12 - 15 min. de igual tamafo. Afadir
750 g 600 W, 15 - 22 min. 1-2 cucharadas de agua por
cada 100 g, remover.
Arroz 125¢ 600 W, 4-6+180W 14 -16 min.  Aradir doble cantidad de
250 ¢ 600W,6-8+180W 14 -16 min.  liquido.
Platos dulces, Remover bien el flan de
p.ej., flan 500 ml 600 W, 5 - 7 min. 2 - 3 veces con el batidor.
(instantaneo),
fruta, compota 500¢ 600 W, 9 - 12 min.
Consejos practicos
para usar el
microondas

No se encuentran referencias en
el cuadro orientativo relativas a la
cantidad de alimento que se
desea preparar.

Prolongar o reducir en tal caso la duracion del ciclo de coccion
en funcion de la siguiente regla basica:

Doble cantidad = doble duracion

Media cantidad = mitad de duracion

El alimento sale demasiado seco.

Seleccionar la proxima vez un tiempo de coccion mas corto o
ajustar un nivel de potencia del microondas menor. Cubrir el
alimento con una tapa y agregar algo de agua o liquido.
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El alimento no se ha
descongelado, no esta caliente o
no esté en su punto, a pesar de
haber transcurrido el tiempo
programado.

Aumentar la duracion del ciclo de coccion. Las cantidades mas
grandes vy los alimentos de gran altura necesitan unos tiempos
de coccion mas prolongados.

Tras haber transcurrido el tiempo
de coccidn, el alimento esta
sobrecalentado en los bordes,
mientras que el centro no esta en
su punto.

Remover el alimento durante el ciclo de coccion. Seleccionar la
proxima vez un nivel de potencia menor y un tiempo de coccion
mas prolongado.

Tras la descongelacion, las aves 0
la carne esta cocida por fuera
pero por dentro aiin no se ha
descongelado.

Seleccionar la proxima vez una potencia del microondas menor.
Con grandes cantidades, dar la vuelta a los alimentos varias
VECES.

Consejos y advertencias:

Consejosy
advertencias sobre
el programa
automatico
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En el cristal de la puerta, en las paredes interiores y en
el suelo puede aparecer agua de vapor condensado.
Esto es algo normal que no afecta al buen
funcionamiento del microondas. Debe secar el agua
condensada cuando haya terminado de cocinar.

Sacar el alimento de su envase y pesarlo. Sino se
puede introducir el peso exacto, redondear hacia
arriba o hacia abajo.

Colocar el alimento en una vajilla plana, adecuada
para el microondas, p. €j. un plato de vidrio o
porcelana y sin tapa.

Introducir los alimentos en el aparato frio.

A continuacion de estos consejos y advertencias
encontrara una tabla con alimentos adecuados, €l
intervalo de peso correspondiente y los accesorios
necesarios.

No es posible programar pesos no incluidos dentro
del intervalo de peso.

Con muchos tipos de comida se oye una senal al
cabo de un tiempo. Dar la vuelta o remover el
alimento.



Descongelacion

Patatas

Arroz

Verduras

Congelar los alimentos almacenados a ser posible en
posicion horizontal, repartidos en porciones y a
-18°C.

Colocar el alimento congelado en un recipiente plano,
p. €j., un plato de cristal o de porcelana.

Una vez descongelado, dejar reposar el alimento
entre 10 y 30 minutos mas para que la temperatura
del mismo se estabilice.

La descongelacion de carne, aves o pescado
produce siempre un liquido. Eliminar este liquido al
dar la vuelta a la pieza y no utilizarlo de nuevo, ni
ponerlo en contacto con otros alimentos.

Colocar primero la carne de vacuno, cordero o cerdo
por la parte con mas grasa hacia abajo sobre el
recipiente.

Descongelar sélo la cantidad necesaria de pan, pues
se volveria duro.

Cuando se trate de carne picada, retirar la capa
descongelada al darle la vuelta.

Si el ave es entera, se coloca primero por el lado de la
pechuga dentro del recipiente, si son trozos de ave,
por el lado de la piel.

Patata cocida con sal: cortarlas en trozos igual de
grandes. Anadir 2 cucharadas de agua y un poco de
sal por cada 100 g de patatas.

Patata hervida sin pelar: utilizar patatas del mismo
tamano. Lavarlas y pinchar la cascara varios veces.
Colocar las patatas aun humedas en un recipiente sin
agua.

El arroz genera abundante espuma durante la
coccion. Utilizar por tanto un recipiente alto con tapa.
Introducir el peso bruto (sin liquido).

Anadir al arroz el doble o el doble y medio de cantidad
de liquido.

No utilizar arroz en bolsa para cocer.

Verduras, frescas: cortarlas en trozos regulares.
Anadir 2 cucharadas de agua por cada 100 g.
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Verduras, congeladas: sélo son adecuadas las
verduras escaldadas, no precocinadas. La verdura
ultracongelada con salsa de nata no es adecuada.
Anadir de 1 a 2 cucharadas de agua por cada 100 g.
Para espinacas y col roja, no anadir agua.

Tiempos de reposo

Algunos platos necesitan un tiempo de reposo en el

compartimento de coccion tras finalizar el programa.

Plato Tiempo de reposo
Verduras  aprox. 5 minutos
Patatas aprox. 5 minutos
Vaciar primero el agua que se haya desprendido.
Arroz 5a 10 minutos
Alimentos Nimero del Zona de peso Vajilla/accesorios
programa
Descongelar
Carne y aves P1 0,2-2,0kg Recipiente llano sin
- asado tapa.
- trozos de carne plana
- carne picada
- pollo, pularda, pato
Pescado P2 0,1-1,0kg Recipiente llano
pescado completo, filetes de pescado, sin tapa.
lomos de pescado
Pan y pastel* P3 0,2-15kg Recipiente llano
pan, completo, redondo o alargado, pan sin tapa,.
en rodajas, pastel de masa, pastel de
levadura, pastel de frutas
Cocinar a fuego lento
Patatas P4 0,2-1,0kg Recipiente con
patatas cocidas con sal, patatas hervidas tapa.
sin pelar
Arroz P5 0,05-0,3kg Recipiente hondo
con tapa.
Verduras frescas P6 0,15-1,0kg Recipiente con

coliflor, brécol, zanahorias, colinabo,
puerro, pimiento calabacines

72

tapa.



Alimentos Numero del Zona de peso Vajilla/accesorios
programa

Verduras congeladas P7 0,15-1,0kg Recipiente con
califlor, brécol, zanahorias, colinabo, tapa.
col lombarda, espinacas

*

No son apropiadas las tartas de nata, tartas de crema, pasteles con bafio de azdcar, glaseado o
gelatina.

Comidas de prueba segun EN 60705

Estos platos se utilizan en centros de control para
comprobar la calidad y el funcionamiento de los
aparatos microondas.

Coccion unicamente con

microondas
Plato Potencia del microondas en vatios,  Consejos y advertencias
duracion en minutos
Leche de huevo, 600 vatios, 8 min + 180 vatios, Pyrex, 22 x 17 cm
565 ¢ 15-20 min
Bizcocho, 475 g 600 vatios, 8-10 min Pyrex, @ 22 cm
Asado de carne 600 vatios, 25-30 min Molde rectangular Pyrex*, 28 cm largo
picada, 900 g

*

Utilizar la parrilla como superficie para la vajilla.

Descongelar inicamente
con el microondas

Plato Potencia del microondas vatios, Consejos y advertencias
duracion en minutos
Carne, 500 ¢ Programa 1, 500 g N.° Pyrex 218, @ 24 cm

0 180 vatios, 6 min + 90 vatios 9 min
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@E FF

MNa va éxere oTOo payeipepa Tnv idia diaokédaon ONMwg Kal
oTo PaynTo,

dlaBdote MapakaAw autég Tig odnyleg xpriong. Tdte uropelte
Va eKUETAMEUTETE OA TA TEXVIKA TIAEOVEKTHUATA TOU
ouurnayoug eoUpvou UIKPOKUUATWY.

EdW Ba Bpelte onuavtikég TIANpogopieg yia v acpdAsia. Oa
yvwpioete ta ddpopa PéPN TQ KAvoUPYIAaG 0AC OUCKEUNG.
Emiong oag deixvoupe Brua Tpog Briua, mag TIEETEL va
puBuiCete. Autd eival TIOAU artAd.

Jtouq Tiivakeg Ba Bpelte yia TTIOAA cuvnBiopéva eayntd T
TIWES pUBUIONG Kal Ta emimeda payeipéuarog. OAa
doKidomKayv oto dIKG Hag QYACTHPIO UAYEIQIKAG.

Kal oe Teplmtwon mou Tapouctaotel KAToTte Jia BAARN, £d0
Ba Bpeite TIANPOPOpPIeS, Ue TIOIO TPATIO UTOPE(TE va
avtiyeTwrtioere Pévol(eq) oag TIG HIKPES BAAREG.

‘Evag AeTTTOHEETIQ KATAAOYOQ TIEPIEXOUEVWY 0ag BonBd, va
Bpeite ypriyopa autd Tou YPAxVETE.

Kal Twpa Kahrf épeén.
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TI mpE€mnel va TPOCEXETE

ZnpavTikég umodei&elq AlaBdote MapakaAw MPOOEKTIKA QUTEG TIG 0dnY(eq
aoQaciag xprong. Mévo Téte UTIOPE(TE va XEIPIOTETE TN OUOKEUN
ofyoupa kal cwotd.

®DUNGETe KaAA TIG 0dnyieg xPNoNg Kal oUVAPUOASYNONG.
Y& Tep(mTwon mou TIapaXwPEOETe T OUOKEUY| O€
Kdrolov dMo, dwaote pad{ kal Tig odnyleg.

Mpiv TV

TOTTOOETNON

Anéoupor] oUppwWva pe AQalpEoTe TN OUOKeUN amd Tn ouckeuaoia kat
TOUG KOVOVEQ anooUpeTe TN ouokeuaoia e TEOMo QIAIKO TIP0g TO
TPOOTACIAG TOU TePIBANOV.

nepiBaAlovTog E

AUTA 1 ouokeun €xel onuavBel cuupwva pe v
eupwriaikr odnyla 2002/96/EK Tmepl NAeKTPIKWOY Kal

L . . . .

NAEKTPOVIKWY OUOKeEUWV (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
H odnyia kabopiCel Ta mAaiola yia v andéoupon Kal
a&loroinon Twv ANy CUCKEUWY de t1oxXU o' An v
EE.

Znpi€g peTagopag Metd v agalpeon and 1 ouokeuaoia, eAEyETe M
OuoKeur. 2e Teplmrwon {NUIdg Katd ) Petagopd dev
ETUTPETIETAL VA OUVOEOETE TN OUOKEUN).

HAekTpiky oUvdeon Edv 1o KaAWdI0 oUvdeong €xel unootel {nuid, TpErmel,

yia TNV aro@uyr| Kivduvwy, va To aMdEel évag eldikdg,
eKTIAdEUPEVOG ard TOV KATAOKEUAOTY).
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TommoB€Tnon kai ouvdeon

AUTH N OUOKeur| TIPOOoPICeETAl UOVO YIA TNV OLKIAKH
xpron.

MEOoCEETE TIAPAKAAD TIQ eIDIKES 0dnyieq TOTIOBETNONG.

H ouokeur| uropel va toroBem©Bel oe éva endvw
VTOUAdr TAdTtoug 60 cm (to Aydtepo 30 cm RdBog
Kat 85 cm mdvw ard 1o ddmedo).

H ouokeury mapadidetal €tolun yia olvdeon Kal
ETUTPETETAl Va ouvdeBel udvo oe pia mpifa oouko Tou
elval eykateotnuévn oUugpwva e Toug kavoviopoug. H
aopdAion mipérel va avépxetat oe 10 A (L 7 B
autéuarog dlapponq). H tdon tou diktUou TPETMel va
OUUQWVEl e TV TAoN TIou avapgpeTal TIAvw OTnv
Tvakida turou.

H petardrmion g mpeidag 1} n aviikatdoTraon Tou
KaAwdiou olUvdeong eruTpéneral va yivel pévo and
EIOIKEUEVO NAEKTPOADYO. Ze TIEPIMTTWON ToU JETA TV
TOMOBETNON TG oUoKeUung n mpifa dev eival AEov
TPOOLTY), TIPETEL va uTtdpxel and Tnv mAeupd Qg
eyKatdoTaong pia didtagn dlakormg GAwv Twv TIOAWY
W éva dldkevo emapng to Alydtepo 3 mm.

MoAurplla, Trxelq Tpllwv Kal uralavtédeq dev
ETUTPETIETAL VA XENOIUOTIOMB0oUV. e TIEQITTTWwon
UTepPOPTWONG Undpxel kivduvog TiupKayldg.

TiI IpErel va TIPOOEXETE

Ymodei&eiq
ao@aleiag A
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AUTA N OUOKeur| TIPOOoPICeTAl UOVO YIA TNV OLKIAKH
xenon.

XPNOWOTIOLE(TE TN OUCKEUT| AMOKAELOTIKA YId TO
payeipepa TpoPuwy.



Naid1d Kal JIKpoKUpaTa

ZeoTOG XWPOQ
HayeIpEUATOG

XaAaopévn mépra
OUOKEUNG 1 Tolpouyxa
népTag

A

H ouokeur] dev erutpémneral va Tebel ToTé oe Aettoupyia

and evrAikeg kat tadld xwplg emtrpnon

— otav autol dev Bplokovtal oe KAAY) QUOIKY) 1
TIVEUUATIKY] KATAOTAON 1| €X0UV TIEPIOPIOUEVN
kavéTnTa aiobnong kat avtiAnyng

— 1 dtav Toug AUTIEL 1| YV@ON Kal N eurelpia, va
Xelp(Covral T ouoKeur) owaotd Kal ofyoupa.

Ta nadid erutpénetal va eridEouy Ta eayntd ue
HikpokUpata "odAo” uévov, étav €XouvV KATatortioTel
EMAPKWG. MpEérel va uropoulv va xelpidovral
ouokeur) owotd. Mpérnel va katavoouv Toug KivdUvoug,
Tou urodelkvUovtal oTig odnyleg xpriong.

Ta nawdléd mpénet va ermmpouvtal Katd I Xeron g
OUCKEUNG, YIa va unv maifouv de T CUOKEUN.

> ouvduaopévn Asttoupyla errpéneral va
Xenotuorololv ta madid TN cuokeur| pévo Katw and
ETUTAENON TwV evnAkwy. Kivduvog eykaupdtwy!

Avo[ETe TIPOOEKTIKA TNV TOETA NG OUCKEUNG. Mropel
va eEéNBel kauTtég atudg. Kivduvog eykaupdrtwy!
Koatdte Ta madid névtote Jakpld.

Mnv ToroBeTeite TIOTE eUPAEKTA QVTIKelueva péoa ot
ouokeun). Kivduvog nupkayldg!

Mnv avolyete ToTé Tnv TOPTA QG CUOKEUNG, dTav
dnuloupyeltal kamvog Yéoa otn ouokeur). Kivduvog
eykaupdtwy! Arevepyoromjote Tn ouokeur]. KateBdote
™V aopAAela OTO KIBWTIO TWV ACOPAAEIWY.

Mn JAYKWVETE TIOTE Ta KAAWDIA oUvVOEONG TWV
NAEKTPIKWY OUOKEUWVY OTn Ce0Tr) TIOPTA TNG OUCKEUNG.
H pévwon twv kaAwdiwv propel va Awoel. Kivduvog
BpaxukukAbuaTog!

Mpoooxn ota gayntd, Ta ornola napackeudZovral e
duvatd otvorveupuat@dn motd (T.X. KOVIAK, poUpl).
To owdérveupua (AAKOOAN) eEatuidetal otig UPnAég
Bepuokpaoieg. e TeP(Tworn dUoUEVWY CUVONKWY
propouv ol atpol Tou ovoTveUdaTog va avapAeyouv
péoa otn ouokeur|. Kivduvog eykaupdtwy!
Xpnoloroleire uévo UIkpég Toodtnteg and duvatd
OWVOTIVEUHATWIN TOTA KAl AvOolyeTe TIPOOEKTIKA TNV
népTa TG CUCKEUNG.

Mn XENOILOTIOIETE TO POUPVO HIKPOKUPATWY, dTav 1
néPTA NG CUOKEUNG 1) N Tolouxa TG mépTag €Xouv
urtootel dnuid. AlapopeTikd uropel va eEEABeL evépyela
HIKQOKUMATWY. XENOIUOTIOETE TO POUPVO UIKOOKUUATWY,
apoU TIPWTA N CUOKEUT| €Xel ETIIOKEUAOTE.

79



MepiBaAiov

B>

AveTTapkig
Kabaplopog

B>

EMOKeUEQ A

Ymodei&eiq
ac@aleiag yia
™ Xprion Tou
PpOoupvou
MIKPOKUUATWV

MpocTolpacia TPOPipwV
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Mnv ekB€TeTe T OUOCKeUN TIOTE Og PeYdAn (€otn 1
uypaoia. Kivduvog BpaxukukAwuarog!

KaBapilete T ouokeur| TAKTIKA. AMOUAKPUVETE TIAVIOTE
OAa Ta UTTOAE(UPATA TwV TPOPUWY. Y& Tep(mTwon
averapkoug kabaplopoU Propel va Karaotpagel n
ETIPAVELQ KAl ] OUCKEUY| e TO TIEPACUA ToU XpOvou
va okoupldoel. Alagelyel evépyela UKPOKUUATWY!

Ot akatdMnAeg emiokeuée elvar ertikivdouveg. Kivduvog
nAektpornAn&iag!

Ol erokeuég eruTpéneral va yivovral pévo aréd évav
TEXVIKO TOU TUNUATOG £EUTINEETNONG TIEAATWY,
ekTtadeupévo and epdg.

Edv n ouokeun| €xel BAARN, kateBdote/EeRdwaote v
avtioTolxn aoPdAeld OTo KIBWTIO TWV ACPAAEIDV T
TPapnEte TO QI artd v TIpida.

KaAéote TNV umnpeoia TEXVIKNG eEUTTNEETNONG TIEAATWV.

Mnv avolyere 1oTé 1o TepiBAnua. To mepiBAnua
npootatevel and Tnv €E000 G eVEPYEIAG
HIKQOKUMATWY.

H ouokeun Aettoupyel e ugnAr) tdon. HAektpomAngial

XENOIUOTIOIETE TO POUPVO UIKOOKUUATWY ATTOKAEIOTIKA
Yia TNV TIApackeur] TPodiuwy. AMNEG XENOEIG UTTopoUV
va Kataotouv emikivduveq Kal va TIPOKAAECOUV (NULES.
Ma mapddelypa uropolv va avapAextolv Ta (eotd
OOKOUAJKIO JE OTIOPOUG Kal dNUNTPIAKA akdua Kal
HETA amd wpeg.

Kivduvog nupkayidg!

Ta Tadid emTPEMETAL VA XENOIUOTIOOUV TIG OUCKEUEG
MIKQOKUMATWY UOVO, dTav €X0UV KATATOTIOTE! EMAOKWS.
Ta madid npénel va eival oe B€on va xelpidovral
OUOKEUr) 0woTd Kal va Karavoouv Toug Kivouvoug, Tou
enonuaivovtal otig odnyiegq xpriong.



Ba@pida 10xG0og Kal
XPOVOG MIKPOKUHATWV

Mayeipiké okeUO0G A

Zuokeuaaieg A

Mn puBuiete moTé pia oAU uPnAr} Babuida oxuog 1
évav oAU UPNAS XpOvo UIKPOKUUATWY. Ta Tpdglua
uropouv va avagAextolv. H ouokeur] uropel va
untootel {nuid. Kivduvog mupkaytdg!

AkoAouBrioTe Ta oTolXeld Twv odNylV XProng.

Mn XEnolUoTIolETe TIOTE payelplkd okelog, To orolo
elval akatdAMnNAo yia Ta PIKEOKUUATA.

Ta payelplkd okeln and mopoeAdvn Kal KePAUIKO UAIKO
propel va €xouv oAU UIKPES TPUTEG OTIG AAREQ Kal
ota kardkia. Miow and autég TIg Tpurneg undpxel évag
Kevog xwpog. H uypaoia mou €xel eloxwpriosl atov
KEVO XWPO UTOPEl va TIPOKAAEDEl PWYUES OTA OKeUn.
Kivduvog Tpaupartiopou!

Ta Ceotd payntd uetadidouv Tn Bepudtntd Toug. ‘Etol
propouv Ta payelpikd okedn va Ceotabouv oAU,
Kivduvog eykaupdtwy!

ApaipgoTe TO Pavyelpikd okelog Kal Ta eEapTAUATA
ndvrote pe Tudotpeg and Tn OUOKeUN).

Mn Ceotaivete T0TE QaynTd pHéoa Oe ouokeuaoleq yla
™ dlatrjpnon Tng Bepuokpaociag. Kivduvog nupkayldg!
Mn Ceotaivete ToTé Xwplq emtrpnon TeéoIua oe
doxela amd mAaoTikd, XaeTi 1 dAa eUPAEKTA UAIKA.

Y& aepooTeYWG KAelopéva TPOPIUA urtopel va okdoel n
ouokeuaoc{a. Kivduvog eykaupdtwy!

AkoAoubriote Ta otolxela mdvw otn cuokeuaoia.
Apaipgéote Ta eaynTtd TAVIOTE He TIAOTPEG.

Katd 1o {éotaua uypwv umopel va mpokupel ua
emBpPAduvon Bpacuou. Auté onuaivel, otL N
Bepuokpaocia Bpaopou ertuyxdveral, xwpig va
aveaivouv ol XaPAKTNPIOTIKES PUOAAIDES atuou. ‘Hdn n
niapauiker] dévnon tou doxelou uropel va odnyroel oe
Eapvikn urepxelAlon Kal og TitoNlopaTa Tou kautou
uypou, Kivduvog eyKaupdtwy!

Katd 1o {€otapa Twv uypwv TorobeTelte TidvioTe péoa
oto doxelo éva KoutdAL ‘Etol anoguyete Tnv
emBpAduvon Tou Bpaopou.

Mn Ceotaivete TOTE TOTA Kal AAN\a TPOPIUA Oe
epUNTIKA KAeloTd doxela. Kivduvog ékpnéng!

Mn Ceotalvete TMOTE olvoTVEUUATWON TOTA 0g TIOAU
uWnAn Bepuokpaacia. Kivduvog ékpnéng!
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Bpe@ikég TPOPEQ

TpoQiga pe KeAUon
 @Aoiolg

ZRpavon TpoPiuwv

A

Tpé@ipa pe ehaxiorn A\

TIEPIEKTIKOTNTA OF
vEPO

AGd1 @ayntou
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A

Mn Ceotaivere TOTE BPEPIKES TPOPES UEOA O KAEIOTA
doxela. ATopakpUveTre TIAVIOTE TO KATAKL 1) TO
BrAaoTpo.

Metd 1o €otaua Kouvdre 1y avakateUete MAvIoTe TO
Baddki 1} ™ @IAAN KaAd. MAvo €Tol KaTaveéueTal n
Bepudtra opotdpopga. Kivduvog eykauudtwy!
EAEyxeTe TN Beppokpaocia, TipoTol dWOoETE TNV TPOYT
oto naudl.

Mn payelpelete TIOTE Ta auyd Oto KEAUPOG. Mn
Ceotaivete TOTE oPixToBPaAcuéva auyd. Autd uropouv
va okdoouv Eapvikd emiong Kal YETA TOV TEQUATIOUS
™G Aerroupyviag pikpokupdtwy. Autd loxuel eniong kal
yia Ta 0oTpakoeldr]. Kivduvog eykaupdtwy!

Jta auyd pdria v) ota auvyd mooE mPénel mpwTa va
TPUTAOTE TOV KOOKO.

e TPOPIUA Ye oKANPEA KeAUN 1) @Aoloug, LY. UAAQ,

VTOUdTeg, TaTdreg, Aoukdvika efval duvatdv va okAoel
TO KEAUQPOG 1) 0 pAoldg. Mptv To ZéoTaud TPUTTHOTE TO
KEAUQPOG 1) TO QAOIO G’ autd Ta TEOGIUA.

Mn OTeyVWVETE TIOTE TA TPOPIUA OTO POUEVO
MikpokupdTwy. Kivduvog Tupkaytdg!

Mnv Eemaywvere 1) un (eotaivete pe TIOAU peydAn toxu
1 via TIOAU XpOvo TPOMIUA e UIKET) TIEQIEKTIKOTNTA OF
vepd, onwg T.X. Wwul. Kivduvog mupkayldc!

Mn Ceotaivete TOTE pévo Tou To AddL paynTol oTo
@oUPVO HIKpoKUpdTwY. Kivduvog mupkaytdg!



H kaivoupyia

To medio
XEIPIOUOU

QL

00C OUOKEUN

EdW yvwpllete TNV KavoUpyla 0ag CUOKEUN. 2N
ouvéxela oag efnyoupe To Tedlo XEIPIOPOoU e TOUg

OlOKATTTEG.

Stop = Start

@O WM W O

QOO

MnkTpa v Padpidwv
oxiog twv
MKPOKUPATWY

MAnkTpo L

M\ktpo  MepoTpogikag
”Stop” dlakdrmge

[TArKtpO
€KKivnang
llStar.t"

Kevipikoe dlakémme @

[TAfKTpa XElpLOPOU

MMANKTPO Yy t0 Avotypa
me moptag

MARkTPO TWV
Babuidwv 10xU0Gg
TWV HIKPOKUHATWV

Me Ta MAKTea pubuilete TNV ermBuunTr Babuida
10XU0G UIKOOKUUATWY.

Q0 W yla 10 &endymya guaiobntwv @ayniwv

180 W yla 10 &EMAywua Katr m ouvexion Ttou
MAYELPENATOS

360 W yla 10 payeipepa kp€atog kal yla 1o {€otapa

€uaiodntwy eayntwv

600 W yla 1o {é0taua kat 1o payeipepa Qaynwov

900 W yla 1o {éotapa uypwv
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Mep1OTPOPIKOG

S1akonTNg

MARkTPQ

XEIPIOHOU Kal
TedIO eVOEIEEWV
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Me Tov TIepIoTPOPIKG dIaKATTTN PUBUIlETE TV WEA, TOV
apBud mpoypduuarog, T didpkela kal To Bdpog yia
TO QUTOPATO oUOTNUA TIPOYPAUMATWY.

O TeploTpoPlkdg dlakdmmMg uropel va Bublotel oe KAbe

Bgon.

Ma aopdhon kat arnacpdAion narriote ™ AaBr| Tou
dlakomn. O TePIOTPOPIKOG DIAKATTNG UTToPE! va
neplotpagel mpog ta defld 1} MPog Ta aplotepd.

Meploxeg

1 deutepoAerio - Aldpkela pKpoKUpATWY

1.30 wpeg E€aipeon: 900 W = 1 deutepOAemnto -

30 Aerttd

Bapog avaAoya pe To TPGYPAUUa

Mirktpo @ Kevipikdg dlakommg
Me autd evepyoroleite kat
QTEVEPYOTIOLETE I OUOKEUN
MKPOKUPATWY.

Mirfktpo @) Me autd avoiyete v mopTa S

OUOKEUNC.

M\ktpo "PoAd” O

Me autd puBuilete mv wpa.

[MArKtpo "P” Me autd pubuilete t0 autduaro
oUoTnUa TPoYPaUUATwWY.
[TArfKtpo "kg” Me autd puBuilete 10 Bapog ya T0

QUTOHATO OUOTNHA TIPOYPAUUATWY.

Mnktpa M1 kar M2

Me autd eruAéyete pia Aetoupyia
Memory.

MAnkTpo I
Aettoupyia
3 Babuidwv

Me autd propeite va amoBnkeloete
HEXOL Kal TPELG OLAPOPETIKES
pubpioelg ™ Wa WeTa myv dAAn.

MAnkTpo ”Stop”

Me autd otapatdre ) Aettoupyia
MKPOKUPATWY 1) OBrvete ) puBHom.



MANKTPO  EKKIivNaNg Me autd &ekwvate m Aettoupyia
”Start” UKPOKUPAT®WY.

>1o Tedio evdeltewv unopeite va dlaBAoeTe TIQ

PUBUIOPEVEG TILEG.
Kevtpikog o /
6IC|KOTITI‘]Q Me Tov KEVIPIKG dlaKATTM @ EVEQYOTIOLE(TE Kl

QTIEVEPYOTIOIE(TE TN OUOKEUT| UIKPOKUUATWV.
Evepyormoinon Matote o TArktEo @

To oUuBoAo otnv €vdelen avdpel.
Arnevepyormoinon Matote o TArkTo @

H ouokeur] UIKPOKUUGTWY arevepyortoleltal.

Ta e€apriuara

Zxapa

Xpnolgoroleite TN oxdpa wg emedvela evarnddeong yia
TO payelpikd okelog.

Mpiv TNV mpwTtn XPrion

Pu6upion 1ng
wpeag

1. Matote To MAfktpo @.
To oUuBoAo avdpel.

2. Mamote 1o MAAKTPo "PoAdl” ©.
Jmv évdelen eugavicetat 12:00.

3. PuBuiote v kpa He TOV MEQIOTPOPIKS BIAKATIT.

4. ErupsBaiote pe 1o MAKTtpo "PoAdl” .

ZBAOINO TG WpPAg Mamote 1o MANKTPo "PoAdl” O, uéxpt va oprjoet N
Evdelfn e wpag.
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Emavappubpion TG
wpag

Yrodei&eig

ApXIKOGQ
KabapIiouog Twv
eEapTnUATWV

Mamote 10 TARKTPO "PoAdl” O, péxpl va eugaviots!
omyv évdelEn 12:00.

PuBuiote, dnwg meptypdgetal ota onuela 3 kat 4.
MeTaEu 22:00 n wpa kat 06:00 n wpa avdBel n Evdelen
™MQ WEAC e TN Wior) évraon.

‘Otav oprioete TV WpA, TIePVA N CUCKEUT| OTOV TEOTIO
Aettoupyiag "off”, oe pia xaunAr Aertoupyia erolpudmmrag
(Stand by).

Mpwv xpnoldoromoeTe Ta eEaptuara, kabapiote Ta
KOAA pe oarouvdda katl éva mavi kaBaplopou.

Ta piIkpokupara

Mivakeg kai oUPBOUAEQ

Mayeipikd okeUoGg

KatdAAnAo payeipiko
oKeUog
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Edw Ba Bpelte mMAnpopopieg yia To payelpikd okelog
Kal propelte va dlaBdoere nwg pubuiCovral Ta
HiKpoKkUpara.

1o kepdAalo "Tivakeg kal cUPBOUAER” Ba Bpelte
TTOMA Tapddetyua yia 1o Eendywpa, To {éotaua Kal
TO payelpeua.

KatdAMnAa eival mupipaxa payelplkd okeun and yua,
UAAOKEQAUIKS UAIKO, TTOPOEAAVN, KEPAUIKS 1] AVOEKTIKO
ot Bepudtnra NMAACTIKS UAIKS. Ta pikpokUuata
dlartepvoulv autd Ta UAIKA.

Mrtopelte va XPNOIUOTIOINOETE ETTIONG KAl OKeUN
oepPipioparog. ‘Etol eEolkovopeite Xpovo.
XENOLUOTIOIETE TA HAVEIPIKA OKeUn e XPUOAPEVIEG T
aonuévieg dlaKoounoelg uévo téte, étav o
KATAOKeUAoTNG eyyudtal, 4Tl To okelog efval KatdAnAo
yla pikpokUuarta.



AkatdAnAo payeipiko
oKeUog

Aokiyry payeipikou
oKeUOUGQ

O1 10xeig
MIKPOKUUATWV

Mn XEnoluoTIolE(Te TIOTE payelplkd okelog ard
HETAANO.
Ta pikpokUuata de dlamepvolv TO UETAAAO.

Mpoooxn)! Eva YETOAIKO Owpa - TI.X. TO KOUTAAL OTO
TotpL - TIPEMEL va aréxel 1o Aiydtepo 2 cm and ta
TOLXWUATA TOU XWPOU WAYEIOEUATOG KAl TNG E0WTEPIKNG
mAeupdce g noptag. Ot orveripeg urnopoulv va
KATaoTPEYOUV TO e0wTePIKS YUAN TNG TIOPTAC.

Mnv evepyoTIoIOETE TIOTE TO POUPVO UIKPOKUUATWY
XWPIG paynta.

H uovn eEalpeon eival n akdAoubn JSoKIiur| payelplkou
okeUoug.

Edv dev elote olyoupol(eg), 4Tl Ta pAYEIPIKA 0ag OKeun
elval KatdA\nAa yia pikpokUpata, KAvere TNV akdAoudn
DOKIUN:

ToroBetroTe To Adelo okeUog yia 2 wg 1 Aemtd pe ™
péylotn 1oxU uéoa otn ouokeur]. EAEyETe evdldueoa
Bepuokpacia. To okelog mpémnel va eival kKpuo 1| va
€xel TN Bepuokpacia Tou xeptol. Edv 1o okelog €xel
CeotaBel TIOAU 1] dnuioupyouvtal omiverpeg, TéTe dev
elval katdAMnAo.

loxug pikpokupdtwv  KatdAAnAn yia

900 W ZEotapa uypwv

600 W ZE0Tapa Kat payeipepa @ayntov

360 W Mayeipepa kp€atog kal (€otapa
€uaiobntwy ayntwv

180 W ZEMAYWHA Kat oUVEXLon Tou
MAYELPENATOS

90 W ZENAywUa euaiobnwv eayntwv
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ETo1 puBpilete
Tnv 10U pIKpoKUpdTwy Twv 900 W pmopelte va
puBuioete To TMOAU yia 30 Aertd. e k&Be AN
Babuida toxvog eival duvarr i XPovikr] dldpKela UéxpL
90 Aerttd.

Mapddetyua:
loxUg UIKPOKUUATWY
600 W, 3 Aertd

1. TMamote To MAAKTEO yia TNV ermbuunT 1oxu
HIKQOKUMATWY.

Jmv évdelEn eugavicetal 1:00 Aerto.

i

2. PubBuiote pe Ttov TePLOTPOPIKG DIAKATITN TN XPOVIKN
ddpkela.

® @)@

3. TlMatmmote To MAAKTPO ekkivnong "Start”.
H xpovikr| dldpkela Tpéxel pavepd otnv EvOelEn oe
avtiotpoPn PETpnon.

H xpovik Sidpkeia ‘Eva onjua nxel. H ouokeur] amevepyoroleital. H wpa
TeAEiwoe eppavicetal Eavd, étav TaAtr)oeTe To ANKTPO "Stop” Kkal
avoiEete TNV TIOPTA TNG CUCKEUNG.
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AMayn XPOVIKIAG
Sidpkeiag

ZTagdrnua

ZBAoIpo Tng pubpiong
Yrodei&eig

AeiToupyia 3
Baduidwv

Napddeiypa:

1. 600 W / 2 Aemtd
2. 180 W / 5 Aemtd
3. 90 W / 10 Aemrtd

Mropelte va aMAEETE OTIOTEDNTIOTE TN XPOVIKY
dldpkela.

AvoiEte TNV TIOPTA TNQ OUCKEUNG. H Aetoupyia tou
@OUPVOU UIKPOKUPATWY dlakdTTTeTal. MeTd To KAgloo
™g néptag narrore Eavd To MANKTPO ekkivnong "Start”.
H Aetroupyia Tou @oUpvou PIKPOKUPATWY ouvex(ZeTal.

Matote To TMAXKTEO "Stop”.
Mropelte ertiong va puBUIoETeE TIPWTA TN XPOVIKN
dldpKela Kal PETA TV 1oXU UIKPOKUUATWY.

‘Otav avoitete evdldueoa TNV TOPTA TNG CUCKEUNG,
uropel 0 aveulotrpag va ouvexioel va Aeltoupyel.

Mropelte va puBuioete péxpl kat 3 RBabuideq oxUog Kat
XPOVOUG UIKPOKUUATWY dladoxIKd.

‘ETOL propelte T.X. va EEMaywoeTe eUKOAQ.

Xpnolgoromote ndvtote avlekTikd ot BepudtnTa
payelpikd okeun KAatdANnAa yia @oUpvo UIKPOKUUATWY.

1. MNatiote 10 TAKTEO L.
Jmv évdelEn eugavicetat 1.

2. Mamote TV ermbupnt 1oXU UIKOOKUUATWY.
Jmv évdelen avdpel n pubuiouévn toxu
HIKQOKUMATWVY Kal epgaviCetat 1:00 Aertto.

3. PubBuiote pe Tov MEPLOTPOPIKG BIAKATITN TN XPOVIKA
dldpkela.

4. Mamote 1o TMARKTEO 1.
Jmv évdelEn epgavicetat 2.

5. Mamote v ermBupnt 1ox0 UIKPOKUUETOV
Jmv évdelen avdpetl n pubuiouévn toxu
HIKQOKUMATWY Kal epgaviCetat 1:00 Aertto.

6. PuBuiote pe Tov TEPIOTPOPIKG BIAKATITN TN XPOVIKA
dldpkela.

7. Namote 1o TARKTEO 1.
Jmv évdelEn eupgavicetat 3.

8. Mamote v erBupn oYU UIKPOKUUETOV
Jmyv évdelen avdpel n pubuiouévn toxu
HIKQOKUMATWVY Kal epgavicetat 1:00 Aertto.
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H xpovik didpkeia
TeAeiwoe

ZTapdrnua

ZBAoipo Tng puBpiong
Yrodei&eig
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9. PubBuiote pe ToV MEPIOTPOPIKG BLAKATIT TN XPOVIKA
ddpkela.

10.Mamote 10 MARKTPO ekkivong "Start”.
>mv évdelEn epgavietal n oAkr xpovikr) didpkela.
H oAKr] XpoVIKr] JIdPKela TREXEL OE avTIoTPOPN
pétpnon. H evepyortoinuévn Babuida toxuog Twv
HIKQOKUPATWY avdBel Tio pwTtelvd.

‘Eva onjua nxel. H ouokeur] amevepyoroleital. H wpa
eppavicetal Eavd, étav TatroeTe To TANKTPO "Stop” Kkal
avoiEete TNV TIOPTA TNG CUCKEUNG.

AvoiEte Tnv TIOPTA TNQ OUCKEUNG. H Aetoupyia tou
@OUPVOU UIKPOKUPATWY dlakdTTTeTal. MeTd To KAgloo
™g néptag narriore Eavd To MANKTPO ekkivnong "Start”.
H Aetroupyia Tou @oUpvou PIKPOKUPATWY ouvex(ZeTal.

Matrote To TMAXKTEO "Stop”.

H dla 1ox0g uikpokupdtwy dev uropel va emiieyel duo
PopEg dladoxIKA.

Tn BaBuida toxvog twv 900 W uropeite va v
ETINEEETE POVO {la popd.

Mriopelte ertiong va puBuIoETe TIPWTA TN XPOVIKN
JldpKela Kal PETA TV 1oXU UIKPOKUUATWV.

ANMayT plag Babuidag mplv Ty ekkivnon:
Matrote To MANKTEO 1 TOOES POPES, UEXPL VA
eppaviotel n Babuida kat aA&ETe Tn pubuion.

‘Otav avoitete evdldueoa TNV TOPTA TNG CUCKEUNG,
Uropel 0 aveuloTrpag va ouvexioel va Aeltoupyel.



AuTopaTto ouoTnHA TIPOYPAHHATWV

‘ETo1 puBpileTe

Me TO autéuaro oUoTnua TIPOYPAUUATWY UTTopE(Te va

Eenaywoete oAU eUkoAa TPOPIUA Kal va
apaokeudoeTe TIOAA QaynTd, yprjyopad Kal Xwpiq
TPORAAaTA.

Mapddetyua:
P2, 1,0 KING

1. TMamote 10 NMANKTPO "P”.
>myv évdelEn eugavicetal P1.

Q) m w @

GPOWOOO

17

2. ETUASETE e ToV TIePIOTPOPIKG DIAKATTTN TO
ETOUUNTS TIPOYPAUUAL.

3. TlMamote 10 MANKTPO "kg”.
Jmv évdelEn epgaviCetal To TeoTelvouevo BApog.

Q@ @ [ W w @

o1



H xpovik didpkeia
TeAeiwoe

ZTapdrnua

ZBRoIpo

Yrodei&eig
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4. PubBuiote pe Tov TEPLOTPOPIKS DAKATTTN To RAEOC.

5. lMamote 1o MAAKTPO ekkivnong "Start”.
H xpovikr| didpkela Tpéxel pavepd otnv EvOelEn oe
avtiotpogn pétpnon.

‘Eva ofjua nxel. H ouokeur| anevepyorole(tat. AvoiEte
™V NéETA TNG OUCKEUNG 1) atriote 1o TIAKTPo "Stop”.

AvoiEte Tnv TéPTA ™Q OUoKeUnG. Metd To KAE(OIO ™Q
néprag namote Eavd To TIANKTPO ekkivnong "Start”. H
Aeltoupyia Tou QoUpvou UIKPOKUPATWY ouvexidetal.

Matrote To NMANKTPO "Stop” dUo Popég 1} avoitte v
néPTA TNG OUOKEUNQ Kal TaTHoTte To TARKTPO "Stop”
pia eopd.

H didpkela dev propel va PetapAnel.

Ye UepIkd mpoypduuata eival anapaitnto éva
avakdrepa 1y éva yuplopa Twv gayntav. Eva ofjua
nxel.

‘Otav avoitete evdldueoa TNV TOPTA TNG OUCKEUNG,
Uropel 0 avellotrpag va ouvexioel va Aeltoupyel.

Edv matoete katd n didpkeld TNG autopatng
Aettoupyiag to TANKTPo "Mpdypauua” "P” 1} To
MANKTPO "Bdpog” @i, epgavietal yia mepinou

3 OeuTepOAETTTA O eMAEYUEVOS aplBUdS TTPOYPAUMATOS
11 To Bdpog.



Edv perd v ekkivnon avaBoofrjvel To TAfktpo "kg”,
ToTe dev €xel kataxwpenbel kavéva Bdpog. Pubuiote T
Bdpog kal TatrjoTe To TMAKTEO ekkivnong "Start”.

ANayn TnC 31dpKEIaC TOU OHHATOC

‘Otav artevepyoroleTal n ouokeur|, akoute éva orjua.
TN XEOVIK JIdEKEID TOU NXNTIKOU ONUATOG UMOPE(Te va
™V aA\G&EeTe.

AldpKEIa ONUATOS UIKEN S5
AldpKela onuaTtog YETpLa S:30 Baolkry pubuion
Aldpkela onuarog peydAn = S:50

ﬂapdéslyua:l 1. Matiote 10 TAKTPO "Kg”, UEXPL VA SPPAVIOTE OV
5 NXNTIkA onuata évdelen S:30.
2. ETuAEETE e TOV TIEPIOTPOPIKG BLAKATIN TNV
eMBUUNTY JIGEKEID TOU OTJUATOC.
3. Mamote 10 TARKTPO "Kg”, UEXPL va avaBooprivel
omv évdelen kg kal va nxroet éva orua. H pubuion
€xel anobnkeutel, N wpa eupavicetal Eavd.

93



dpovTida Kai

A

YANKG ka@apiopou

KaBapiopog

Mn XENOIUOTIOIE(TE TIOTE OUOKEUES KaBaplopou e
UYNAY miieon 1) ouokeuég extéEeuong atpou. Kivduvog
BPaxUKUKA®UATOG!

Mn xpnoluorotere moté duvard 1y Tpaxid UAIKA
kabBaplopou. Ot YETAAIKES EUoTpeg dev eival
KATAAMNAEQ yia Tov kaBaplopd Tou yuaAol otnv mépTta
™Qg ouokeung. H emgdvela unopel va urootel {nuid
Kal va karaotpagel To YUaN. Edv éva Tétolo UAIKS
XuBel mévw otnv PIpEooTv TIAeUpd, opouyyioTe To
auéowg e vepod.

Zuokeur, €&WTEPIKA

pe pmpooTiviy mAgupd aAoupiviou

pe pmpootiviy mAcupd
avo&eidwTtou xdAupa

AldAupa amoppumavtikou mdtwy, OTEYVWOTE T OUOKEUN HE €va
MaAQKO Ttavi.

‘Hruo uypd kaBaplopou TCapwy. ZKouriote pe €va Palako Tavi
oy N €va mavi kabaplopol Xwpig xvoudla opléviia Kat
XWpI¢ Tieon mdvw 0TIC ETUPAVELES

AldAupa amoppumavtikou Tdtwy, OTEYVWOTE T OUOKEUN HE €va
MaAQGKO Ttavi.

AropakpUvete TAVTOTE QUEOWC TOUG AekE€deq aoBeatiou, Almoug,
KOpV QAGOUp Kal TPWTEVWV.

2mV urmpeoia TeXVIKNG e&urmpemong meAatwv N 0ta eLdKa
Kataotuata priopeite va mpoundeuteite ta €dkA KaBaploTka
avo&eidwtou yAAuBa.

Xwpog payeipépatog

Ze0T0 OlGAUPA QmopEUTAVTIKOU Tidtwv N &WB0vEPO, OTEYVWOTE )
OUOKeUTr KaAd ' €va Palako Tavi.

Z1eyavomnoinon

Ze0Tt0 OlGAupa amoppuravtikol Tudtwv

T{Gma mopTag

Yypo kaBaplopou TtCaplwv

E€apTiipata

MouAidote 1@ o€ (€0TG OLGAUPA QTTOPPUTIAVTIKOU TUATWV.
KaBapiote ta e€aptmjuara pe pa Bouptoa 1 €va MAAAKO
oQouYYapL.

94



Memory

AmoOnkeuon
Memory

Mapddetyua:
600 W, M1, 4 Aemtd

i

Stop _/‘\T +) Start

Me 1o Memory uropeite va @rdEeTe mpoypduuata.
Mropelte va amobnkelUoete TIG puBUIoEI Kal va TIG
KaAEoeTe Eavd OTOTEDNTOTE.

H Aettoupyia Memory eivat 1dlaitepa xpriolun, étav yia
TOo Payntd oag Xpeldleate TePloodTePeS DIAPOPETIKES
pubuioelg, 1 étav payelpelere KAMOIO PaynTd TIOAU
ouxvd.

1. TMamote To MAAKTEO yia TNV ermbuunT 1oxu
HIKQOKUMATWY.
Jmv évdelEn eugavicetal 1:00 Aertro.

2. PubBuiote pe Ttov TePLoTPOPIKG DIAKATITN TN XPOVIKN
ddpkela.
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3. lMamote 10 MAKTeo "Memory” "M1” 1| "M2”, uéxpl
va avaBoofrivel "M1” 1} "M2” kal va nxroet éva
ofua.

H puBuion €xel anobnkeutel.

H @pa euypavicetar Eavd.

Néa kardAnyn tng 8€ong Edv BéAete va pubuioete ek véou ua B€on
amobnikeuong anobrikeuong, emAéETe Tn Bon arobrikeuong. Ot
naliég pubuioelg epgavidovral. Pubuiote ek véou.

Ekkivnon Memory
Tiq arobnkeupéveg PUBUIoEIS yia TO PaynTd oag
UITOPE(TE va TIG avaKAAEoeTe TIOAU eUKOAQL.
ToroBetr|oTe TO PAYNTO PECA OTO XWPEO UAYEIPEUATOC.

Mapddetyua:
600 W, M1, 4 Aemtd

1. TMamote 10 MANKTPO "M1” 1 "M2”.
Ot aroBnkeupéveq pubuicelg eugavidovral omy évdelen.

2. TMamote To MAAKTPO ekkivnong "Start”.
H xpovikr| dldpkela Tpéxel pavepd otnv €vOelEn oe
avtiotpon Pétpnon.
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H xpovik didpkeia
TeAeiwoe

ZTagdrnua

‘Eva ofjua nxel. AvoiEte Tnv TépTa NG OUCKEUNG N
nariote 1o TAKTPo "Stop”.

AvoiEte Tnv TOPTa TG ouokeung. O aveulotipag YPUeng

uropel va ouvexioel ™ Aettoupyia. Metd 1o KAe{olo
™g néptag narrore Eavd To MANKTPO ekkivnong "Start”.
H Aetroupyia Tou @oUpvou PIKPOKUPATWY ouvex(ZeTal.

ZBAoIpo Tng pubpiong

Matote To NMANKTPO "Stop” dUo Popég 1} avoiEte v

néPTA TNG CUOKEUNQ Kal TaTHoTe To TARKTPO "Stop”

pia gopd.

Yrodei&eig
Bgon arobrikeuong.

MeTd Vv ekkivnon dev unopeite va aAdEETE A ™)

Ta puBuiopéva MPOYPAUUATA TIAPAUEVOUV
anobnkeupéva eriong kat Perd amd pia dlakorr

peduaTog.

TI TIPEMElI VO KAVETE OF
BAapng

TEPITITWON

Edv napouoiaotel kdrola BAGRN, de onuaivel Twg efvat
kATl To ooBapd, ouxvd n arria eivar aorjuavin. Mt
KOAEOETE TNV UMM Peoia TEXVIKAG eEUMNEETNONG TIEAATWY,
TPOOEETE TIAPAKAA® TIG akdAouBeg urode(Eela:

BAapn MBavi aitia

Ynodeieig/avripeTwmaon

H ouokeur) de Aettoupye. To ¢ig dev eivat guvdedepEVO.

TomoBemate 10 G1§ omv Tpida.

Awakor| peupatog

EAéyEte, av avael n Adura tou
dwuariou.

H aopdlewa eivar xahaopévn

Kowtd€te o010 KiBwto twv
QOQAAEWDY, €AV 1 QOPAAEWd ya ™
OUOKeUT elval eviagel.

EogaApévoe Xelplopog

KateBaote mv acgdlela ywa m
OUOKEUT 0TO KIBWTIO A0QANELDV
Kat petd amo mepirou 10
deutepoherta avefdote mv &ava.
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BAGBn

Meavy aitia

Ynodeigeig/avripeTwmon

H ouokeur) de Bploketal oe
Aettoupyia. Xmv €vdeldn
Bpioketat pa xpovikn ddpkela.

0 meploTpoPIKAg dLaKGmG
peTakwnonke aBEANTa.

Mamote 10 mARKTPO "Stop”.

Metd m puBuon dev
Tamonke 10 TANKTPO
ekkivnone ”Start”.

Mamote 10 MAMKTPO €KKIVONg
"Start” 1| akupwote ™ puduon pe
10 TIMKTpO “Stop”.

Ta pikpokUpata dev TiBevtal o€
Aettoupyia.

H mopta dev eivat teleing
KAELOTH).

EAEyEte, av €xouv payKwoel
UTtoAgippata gayntou 1 KArolo
EEV0 owpa oty mopta.

To mAikTpo ekkivnong “Start”
dev mamBnke.

Mamote 10 MAMKTPO €KKIVONg
"Start”.

Ta @ayntd C(eotaivovtat apydtepa
ar’ 0,1l PEXPL Twpa.

PuBuiomke pa oAU pHiIkpn
Babuida 0xU0g HIKPOKUMATWY.

EruAé€te pia peyalutepn Babuida
l0X00C  UIKQOKUUATWV.

2T OUCKEUTN TOToBETBNKE Hia
peyalltepn moootta ar’ 0,1
OuvViBwg.

A\ TioooTTa - oxEdOV
dImAdalog xpovog.

H ouokeur) arevepyoroteitat Aiyo
META ™V ekkivnan. Xmv EVOELEn
eppavifetal 10 privupa opAaAparog
"H95”.

H mopta dev eival owotd
KAELOUEVD.

Avoite akdpa pa @opd kat
kAelote 0wotd v T6pta edv autd
de ponBdel, eworomote my
UTmnpPEoia TEXVIKNG &UmpPEMang
TIEAAT)V.

2mv €vdel&n epgaviCetat to
prvupa ogdApatog "Er1”.

0 awbnmpac Bepuokpaaiag
€Xel XaAdoeL.

Kak€éote mv ummpeoia TeXVIKIG
€EUMMPEMONG TEENATWV.

2mv €vdel&n epgaviCetat to
prvupa ogdApatoc "Er11”.

Ta mAnKTpa eival Aepwyéva n
0 Hnxaviopdg eivat
MAYKWUEVOQ.

Mamote 0Aa Ta MANKTPA TIOANEQ
QOpES, €dv autd de Ponddel,
€100MOMN0TE TV UTNPEDIQ TEXVIKNG
€EUMMPEMONG TEEAATWV.

2mv €vdel&n epgaviCetat to
prvupa ogdApatog "Erd”.

Yrdpyel pa pPeyaan
umepBEpUavan
(evdexopévg wTd atov
E0WTEPIKO XWPO).

oAU peyaAn woxug
MKPOKUPATWY.

Mnv avoi€ete mv mopta, Tpapnéte
T0 PEUPATOATT (PLG) amd v
npia 1 katepaote/EePdwate MV
QOQAAEW 0TO KIBWTIO TwWV
QOQAAELDV, AQNOTE TO QGOUPVO Va
KPUQOEL.

2mv €vdel&n epgaviCetat to
prvupa ogdApatoc "Er18”.

Texviko eAdtiopa.

Kak€éote mv ummpeoia TeXVIKIG
€EUMMPEMONG TEEAATWV.

98

O1 eMOKeUEG emMTPEMETAI va YivovTal pévo amo
EKTTAIBEUPEVOUG TEXVIKOUG TOU CEPPRIG.

Edv n ouokeur| oag dev erniokeuaotel owotd, uropel va
npokUYouv coBapol kivduvol yia oag.



Yrnpeoia TEXVIKAG €§uNnpETNONG

MEAATWV

Ap16udg E kai
apidpég FD

Ye TeP(mTwon Tou 1 OUCKEUY| 0ag TIPETIEL VA
erokeuaotel, Bploketal om dldbeor|) oag n unneeoia
TEXVIKNAQ €EUMNEETNONG TWV TEAATAV [ag. H dleuBuvon
Kal 0 apBuég TNAePWvoU TNG MANCIECTEEPNG UMnEeoiag
TEXVIKNAG €EUTNEETNONG TIEAATWV Bplokovtal oTov
MAEPWVIKS KaTdAoyo. AkOUa Kal Ta Kévipa o€pRIq
neAatwv Tou oag divoupe, Ba oag urodelEouv
EUXaPIOTWG TNV uTMpeoia TeXVIKAG eEUTNEETNONG TWV
TMeAATV Jag otov TOTo Katolkiag oag.

Alvete TIAVTOTE OV UTINPEO0(a TEXVIKNG €EUTNPETNONG
meAaT@y Tov aplbud mpoidvrog (E-Nr.) kat Tov aplbud
kataokeun|g (FD-Nr.) Tng ouokeung oag. Tnv mivakida
Tdrou de Toug apBuoug autols Propeite va v
Bpeite, avolyovrag v népTa TG ouckeurg, dekld. MNa
va un xpelaotel va Pdxvete oAU oe TiepimTwon
BAABNG, ypdyTe auéowg edw TA OTOIXEld NG OUOKEUNG
oag.

Ap®. E Ap©. FD

Yrmpeoia TeXVIKNg
€EUMMPEMONG MEAATWV &
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Texvika oToixeia

100

Mapoxn pelpatog

230 V, 50 Hz

JUVOAIKT) OUVOEDEUEN
loxUg pedparog

1220 W

loxug pikpokupdtwy

900 W (IEC 60705)

2UXVOTTa  HIKPOKUUATWY

2450 MHz

Awgtdoelg (YxMxB)
- 2U0Keun
- X0pog payepgparog

38,2 x 59,4 x 31,9 cm
22,0 x 35,0 x 27,0 cm

Bapog 16,2 KiAd
‘EAeyxoq VDE vat
Jrpa GE vat

AUTA N ouokeur] avtarokpivetal oto Tpdtuno EN 55011

f CISPR 11.

Eivat éva mpoidv g ouddag 2, 1éd&n B.

Oudda 2 onuaivel, 6Tt dnuoupyoUVTal UIKPOKUUATA e

OKOTIO TN B€PUAVON TWV TPOPIHWY.

TAEn B dnAwvel, 6Tl n ouokeur] eival KatdAnAn yla

OLKIaKY) XErion.



Mivakeg kai OUPPBOUAEGQ

Edw Ba Bpelte pia emAoyn and gpayntd kal g
avtiotolxeg 1davikég pubuioelg. Emiong propelte va
dlaRdoete, mola 1oXUG UIKPOKUUATWY evdeikvuTal
KOAUTEPA YA TO Gpayntd oag 1] Tolo eEAPTNUA TIPETEL
va xpnotuoromoete. ESdW undpxouv TOAEG OUUPBOUAEQ
Yl Ta payelpikd okedn Kal TV MPoeTolaocia, akéua
untdpxel Kal pla pikpry BoriBela oe meplmrwon BAAPNG,
av kdarote kdtt dev Ttdel KaAd.

Zendaywpa,
CéOTG MO Kal JTouq /aKéAoueouq T:[[VGK[E)Q Ba Bpelte noMéq
duvatdTTeg Kal TIEG PUBMIONG Yia TO GoUpPVo

pGYSIpSpG |.IS HIKQOKUMATWY.

IKpOKUpaTa
HIKP H Ot TIHég Tou Xpdvou oToug Tivakeg elval evOEIKTIKEQ

TIWES. AUTEQ ol TIEQ eEapTawvtal and To PAYEIIKO
okelog, TNV ToldTNTa, T Bepuokpacia kal T cvotaon
TWV TPOPIHWY.

Jtouq Tiivakeg divovtal TIOANEG POPESG TIEPLOXES
XPoVIKAG didpkelag. PubuioTte mpdta 10 HIKPATEPO
XPOVO Kal Tapatelveté Tov, edv eival arapaitnto.

Mropel va oupBel va €xete dAPOPETIKEG TTOOATNTEG,
arn’ auTtég Tou avapEéPovTal OToug THVAKEG.

lMa 1o okomd autdv Umdpxel &vag TIPAKTIKAG Kavovag:
AimAdola roodTnTa — Tiepimou dIMAdoIa XPOVIKN
JlApPKela, Hlor} TToodTNTA — WIoT| XPOVIKY dldpKela.

Evdldueoa mpémel va avakatéPere 1) va yuploete Ta
QaynTtd meploodtepeg Popes. EAEyxeTe TN Bepuokpaoia.

Zenmdywpa ToroBet|oTe Ta KateYuypéva TPOPIUa ¢ éva avolxto
doxelo Tdvw oTov TIATO TOU XWEOU HAYEIREUATOG.

luplote 1 avakatéPte Ta gayntd evdidueoa 1 - 2
@opéc. Ta peydAa kopudria TIEETEL va Ta yuploete
TIOMEG (POPEQ.

Katd 1o Eemdywua Tou KEEATOG, TWV TIOUAEQIKWY T
Twv YPaptwv dnuioupyeital uypd. Katd 1o yuploua
anopakpUveTe autd To uypd Kal og Kapia Tepimrwon
UNV TO XPNOLUOTIOINOETE 1] NV TO aQrioeTe va €pBel oe
EMAPY| he AANa TPOPIUA.

101



Apriote Ta Eemaywpéva TPOOIUa va NPEEURoouY akdua
10 - 30 Aemtd oe Beppokpacia mepBEANOVTOG, yia TNV
e€looppdrmon g Bepuokpaciag. XTa TIOUAEPIKA
uropeite petd va BydAete ta evrtoobia.

Moodtnta  loxug mikpokupdtwv, Watt Ynodeigeig
Xpdvog, Aentd
Kp€ag o' éva koppdr, 800 g 180 W, 15 + 90 W, 15 -25 ['upiote 10 TIOAAEQ QOPEQ.
Bodwe, xowpwd, pooxdpt 1000 g 180 W, 20 + 90 W, 20 - 30
(ue kat Xwpig kokaho) 1500 g 180 W, 25 + 90 W, 25 - 35
Kp€ag oe koppdta 1 200 g 180 W,5-8+ 90W,5-10 Katda 1o yuplopa xwpilete
0e QETEC, POdWO, 500 g 180 W, 8 -11 + 90 W, 10 - 15 1@ koppdua peta&u toug.
X0wo, pooxapt 800 g 180 W, 12 - 15 + 90 W, 15 - 20
Kiudg, avapelkrog 200 g 180 W, 2 + 90 W, 5-10 Katayuxete tov kiud oe
500 g 180 W, 6 + 90 W, 8 - 13 nmhatd Koppdtia pe 600 10
800 g 180 W, 10 + 90 W, 15 - 20 duvatd IKpOTEPO TdYO0G.
[upiete Tov Kipd
€vdldpeoa TOANES (QOPES
Kal QrOMAKPUVETE TO NoN
EEMAYWHEVO KPEQG.
MouAepika 1 Koppdua 600 g 180 W, 8 + 90 W, 10 -15 [upiote 10 TIOAAEG QOPEC.
TIOUAEPIKWV 1200 g 180 W, 15 + 90 W, 20 - 25
Wdpt 400 ¢ 180 W, 5 + 90 W, 10 - 15 Xwpilete 1@ &emaywpeva
QWET0, PMPL{OAES Koppdua petagly toug.
yaplou, QETEQ
Wapt, oAOkAnpo 300 g 180 W, 3 + 90 W, 10 -15 [uplote 10 evdidpeaa.
600 g 180 W, 8 + 90 W, 15 - 25
Aayavikd, . pru¢éha 300 g 180 W, 10 - 15
®poura, 300 g 180 W, 6 - 9 Avakatelete ta gpouta
.. Batopoupa 500 g 180 W, 8 + 90 W, 50 - 10 €vOLAUEDa TIPOOEKTIKA Kal
Eexwpilete 1a Eenaywpéva
Koppudtia peta&u Toug.
Boutupo 125 ¢ 180 W, 1 + 90 W, 1-2 Apaip€ate eviede m
250 g 180 W, 1 +90W, 2-14 ouoKeuaaia.
Wopi, oAdkAnpo 500 g 180 W, 8 + 90 W, 5 -10 [uplote 10 evdidpeaa.
1000 g 180 W, 12 + 90 W, 10 - 20
['Aukd, oteyva 500 g 90 W, 10 - 15 Katd to yupopa xwpiete
LY. KEK 750 g 180 W, 5 + 90 W, 10 - 15 T0 KOPpdTia tou YAuKou
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petaéu toug. Mdvo yua
YAUKA Xwpig yAdgo, oavtiyi
N KPEUQ.



Mogdtnta  loxug pikpokupdtwv, Watt Ynodeigeig
Xpdvog, Aentd
['Aukd, Coupepd 500 g 180 W, 5 + 90 W, 15 - 20 Mdvo yua yAuka xwpig
TLX. YAUKG @poUTwy, 750 g 180 W, 7 + 90 W, 15 - 20 yAdoo 1| Cehativa.

ToUpta pulnBpag

Zenmdywpa, {éoTtapa 1
Hay€ipEUa KATEYUYHEVWV
paynTwv

ToroBet|oTe TO Hayelplkd OkeUog OTov TIATO ToU
XWPEOU HAYEIPEUATOC.

KaAUrttete midvtote ta gayntd. Edv dev €xete éva
KATAAMNAO KamdKkt yia To okedog 0ag, XENOIUOTIO|oTE
éva Tidto 1 eldIKr) hePBEAvn Y UIKPOKUUATA.

Apaipgote Ta €rolpa ayntd and Tn ouokeudoia. e
payelpikd okelog KATAANAO yia UIKPOKUUATA
Ceotaivovtal Ta gayntd ypnyopdtepa Kal Opolduop®a.
Ta dlapopeTikd ouotatikd Tou gayntou de (eotaivovral
TO (B0 ypriyopa.

Ta Aertd payntd payeipevovral ypnyopdtepa amd ta
xovtpd. Il autd Karavéuere Ta Gayntd uéoa oto
okelog 0g UIKPO Katd To duvatdv UYog.

Evdldueoa mpémel va avakatéyere 1 va yuploete Ta
Qayntd 2 - 3 QopEa.

Metd 1o €oTaua agrjore Ta Qayntd va nEeurjoouv
aképa 2 - 5 Aertd yia myv eElooppdtnon mg
Bepuokpaoiag.

H XapakmploTIK yeuon Twv gayntwyv dlatneeltal oe
peydAo Babud. I autd umopelte va xpnoluoroleite
OIKOVOUIKA TO aAdTL KAl TA UTTAXAPIKA.

MogdTnTa loxug mikpokupdrwv, Watt  Ymodeigeig

Xpdvog, AenTd

Mevou, @ayntd pepidag, €too  300-400 g 600 W, 8 - 13

Qaynto 2-3 ouoTaTKWY

Joumeg 400 g 600 W, 8 - 12

dayntd katoapoAag 500 g 600 W, 10 - 15

Kp€ag oe odAtoa, .. ykouhag 500 g 600 W, 10 - 15 Katd 1o avakdtepa
XWpi(ete Ta koppdua Tou
Kp€atog HeTagy Ttoug.

Wapt, .. Koppdua QUEToU 400 g 600 W, 10 - 15 MpooBEate evdeXOUEVIG

vepo, Yupo Aegpoviou 1
Kpaot.
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MogdTnTa

loyug pikpokupdtwv, Watt

Xpdvog, Aentd

Ynodeigeig

20UQAE, TLY. Aaldvia, 450 ¢ 600 W, 10 - 15 Xpnouloroleite m oxapa
Kavvehovia wg emgdvela evarobeang
Yld T0 payewpkd oKeUog.
Mpdobeta 250 g 600 W, 3 -7 lpooBgate Aiyo uypod.
puq, Cupapikd 500 g 600 W, 8 - 12
Aayavikd, Y. urudéla, 300 g 600 W, 7 - 11 pooBgate 010 PayelPIKo
UMPOKOAO, Kapdta 600 g 600 W, 14 - 17 oKeUog vepd, (ATIOU va
KaAugBel o mdrog.
Aleopévo omavaxt 450 ¢ 600 W, 10 - 15 Mayepéyte 10 XWPIQ

TIPOOBETO VEPO.

ZéoTapa Qayntwv
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ToroBet|oTe TO Hayelplkd OkeUog OTov TIATO ToU
XWPEOU HAYEIPEUATOC.

KaAUrttete midvtote ta gayntd. Edv dev €xete éva
KATAAMNAO KamdKkt yia To okedog 0ag, XENOIUOTIO|oTE
éva Tidto 1 eldIKr) hePBEAvn Y UIKPOKUUATA.

Apaipgote Ta €rolpa ayntd and Tn ouokeudoia. e
payelpikd okelog KATAANAO yia UIKPOKUUATA
Ceotaivovtal Ta gayntd ypnyopdtepa Kal Opolduop®a.
Ta dlapopeTikd ouotatikd Tou gayntou de (eotaivovral
TO (B0 ypriyopa.

Katd 1o {€otaupa Twv Uypwv TorobeTelte Tidviote péoa
oto doxelo €va KOUTAAL, yia va armoguyete TNV
eMRPAdUVON Tou Bpacuoy. e TeplmTwon erBpAduvong
TO Bpacpou emtuyxdveral n Bepuokpacia Bpacuou,
Xwp(g va aveBaivouv ol XapaKTNPIOTIKES PUOAAIDEQ
atuou. ‘HOn n napauiker) dévnon tou doxelou propel
va odnyroel oe EaQVIKN urtepxelhlon kal og TutoNiopata
Tou kautoU uypou. Autd propel va TIPOKaAEDEL
TpAuUPATIoPoUg Kal eykauuata.

Evdldueoa mpémel va avakatéyere 1) va yuploete Ta
QaynTtd meploodtepeg PopeQ. EAEyxeTe TN Bepuokpaocia.

Metd To Z€otapa agrjore Ta Qayntd va npeurjoouv yia
2 éwg 5 AemTd yla TNV OUOIOHOP®N KATAVOUN TNG
Bepuokpaoiag.



MoodTnTa loxug pikpokupdtwv, W Ynodeigeig
Xpdvog, Aentd
Mevou, @aynto pepidag, 600 W, 5 - 8
€010 GaynTo
(2-3 ouatatikwv)
Motd 125 ml 900 W, % - 1 ToroBetote €va KoUuTAAL pEoa
200 ml 900 W, 1 -2 oto doxeio. Mnv
500 ml 900 W, 3 - 4 unepBeppaivete 1a
OlVOTIVEUPATWON TI0TA.
EA€yyete evdidpeaa.
BpepKeS TPOPES, TLY. 50 ml 360 W, % Xwpig OrAactpo 1 Kamakl.
UroukdAla ya 10 yaha twv 100 ml 360 W, %2 - 1 Metd 10 C€otapa kouvdte
Bpepuv 200 ml 360 1 -2 TIAVIOTE TO WMOUKAAL KOAQ.
EA€yyete omwaodnmote m
Beppokpaoial
Joumeg, 1 @A¢avt 175 g 600 W, 1 -2
2 oNtlavia 350 g 600 W, 2 - 3
Kp€ag oe odAtoa 500 g 600 W, 7 - 10 Xwpilete 1Q QETEC TOU
Kp€atog HeTagy Ttoug.
dayntd katoapoAag 400 ¢ 600 W, 5 -7
800 g 600 W, 7 - 8
Aayavikd, 1 pepida 150 g 600 W, 2 -3
2 pepideg 300 g 600 W, 3 -5

Mayeipepa ¢ayntwv

Ta Aertd payntd payeipevovral ypnyopdtepa amd ta
xovtpd. Il autd Karavéuere Ta Gayntd uéoa oto
okelog og UIKPO Katd To duvatdv UYog.

MayelpeUete Ta @ayntd oe KAEloTd payelplkd okelog.
Ta eayntd TEEMel evdldueoa va avakateutouv 1y va
yupioouv.

H XapaktmmploTIK yeuon Twv ayntwyv dlatneeltal oe
peydAo Babud. I autd umopelte va xpnoluoroleite
OIKOVOUIKA TO aAdTL KAl TA UTTAXAPIKA.

MeTd TO payelpepa agriote Ta payntd va neeurjoouv
yia 2 éwg 5 AeTTd yia TV OUOIOPOP(PN KATAVOUT) TG
Bepuokpaoiag.

Xpnolgoromote Tn oxdpd wg ermgdvela evarndbeonc:
— ota gayntd Tou xpetddovral €va Xpovo
HayEIPEUATOR

neploodtepo and 20 Aertd
— ota gayntd 1ou de xpeldlovral avakdTeuda.
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MogdtnTa loxug pikpokupdtwv, W Ynodeigeig
Xpovog, Aenrd

Kotémouho eviehwg 1200 g 600 W, 22 - 25 luplote 10 KOTGrOUAO petd
XWpIg evtdabia, ™V TapEAEUON TOU WooU
PpEDKO Xpovou.
O\ETO Yaplou, 400 ¢ 600 W, 7 - 12
QPETKO
Nayavikd, @pEaka 250 g 600 W, 5 - 10 Koyte ta Aaxavikd oe

500 g 600 W, 10 - 15 opowdpoppa peydha koppdra.

MpooBEate 1-2 KouTaALEQ
vepo ava 100 yp.,

QVAKATEYTE.
MpdoBeta, m.y. 250 g 600 W, 8 - 10 Koyte g mardreg o€
natdreg 500 g 600 W, 12 - 15 OpOoLGHopPa PeyaAa koppdra.
750 g 600 W, 15 - 22 [pooBgate mepimou 1 cm
vepd 010 doxeio, avakateyte
TIC TIATATEG.
PuQl 125 ¢ 600 W, 4 -6 + 180 W 14 - 16  MpooBEate m dmAdowa
250 g 600 W, 6 - 8 + 180 W 14 - 16  moodmta uypou.
lAuka eayntg, my. 500 mi 600 W, 5 -7 Avakatéyte mv KpEua
KpEpa (kpua evildueoa KaAd 2 - 3 QopéEc.
TIapaoKeun),
¢poUta, Koumoota 500 g 600 W, 9 - 12
JUMBOUAEQ
O'XSTIKCI HS TA
|JIKpOKU|JOTG
Ae Ba Bpeite kavéva oToixeio Autavete N pewwvete TQ dlapkeleg Ynoluatog oUpGwva pe Tov
puBpIoNG yio TNV MOGOTNTA TOU akOAOUBO TIPAKTIKG Kavova:
QaynTol mou eTolpdoare. Am\dola mogdTTa = gyedov dmhdatog Xpovoc
ot ogotnTa = WO0G XpOvog
To @aynté OTEYVWOE TOAU. PuBuiote mv emdpevn @opd €va MIKPOTEPO XPOvVO

MAYEIPEUATOS 1) ETUAEETE WA XAUNAGTEQPN WOXU HIKPOKUMATWY.
2KEMALETE TO0 GAYNTO KAl TIPOOBETETE TIEPIOTOTEPD UYPO.

Meta v mapéheuen Tou Xpovou TO PuBuiote meploodtepo xpdvo. Ot peyahitepeg MOOOTTES Kal
Qaynto dev Eemdywoe, d¢ {eoTdBnkEe [ TA XOvIpd Qayntd xpelalovial mepLoaoTEPO.
dev Pronke.
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Metd tnv mapéAeuon Tou Xpovou
payeipépatog 1o QaynTo eivai
e&wTePIKA MOAU (€010, 0TN pEON OpWG
d¢ev eival akdpa €toipo.

Avakatelete evdldpeoa Kat ETUAEETE MV EMOPEVN POPA Hia
XQUNAOTEPN oYU Kat pa peyaAutepn Olapkela.

Metd 1o Eenmdywpa 1o MOUAEPIKO K TO
Kpéag eivar ewTePIKA [N
payeipepévo, ahAd otn péon dev €xel
akopa Eemaywoel.

EruAé€te mv emduevn @opd pa MIKPGTEPN OXU UIKPOKUUATWV.
Edv €xete tpogwa ya &emdywypa peydaAng moodmrag yuplote
Ta TIOMEC QOpEQ.

YrédeiEn:

Ynodei&eig yia 1o
auTépaTto
ouoTnua
TIPOYPAHMHATWV

Zenmdywpa

>10 T¢hul ™G TOPTAG, OTA €0WTEPIKA TOLXWHUATA KAl
OToV TIATO TNG OUOKEUNQ UMopel va mapouctaotel
uypaoia. Autd eival kavoviké kat dev eurodicel n
AelToupyia Tou POUPVOU UIKPOKUUATWY. ZpouyyioTe
TIAPAKOAW TNV uypaoia PeTd To payeipeua.

BydAte ta Tpdoiua and m ouokeuaoia kal Cuylote Ta.
Edv dev unopefte va dwoete 10 akPIRESQ BApog,
OTPOYYUAOTIOINOTE TO TPOG TA endvw 1) TPog Ta KATW.

ToroBet|oTe Ta TEOPIUA 0e &va KATAANAO yia
HIKpoKUaTa, pnxo Mayelplkd okedog, .. éva Baldkl 1
éva Tudto arnd TopoeAdvn Kal un XEnOLUOTIO|OETE
Kavéva Kartdkl.

ToroBet|oTe Ta TPOPIUA YECA OTNV KEUA OUCKEUN.

‘Evav Tiivaka e KatdAMnAa Todpiua, TNV eKAcToTe
neploxr) BAapoug kal Ta anapalra eEaptriuarta Ba
Bpeite oto TENOG OTIQ UTTOdE(EEIS.

H pubuion yia ta Bdpn mou Bpiokovral Ew amd v
nieploxn} Bdpoug dev eival duvarr.

e MoMA payntd perd ard Alyo xpdvo akoute éva
onua. Mupiote ta TPOMIUA 1) AVAKATEYTE TA.

Maywote kal arobnkeluote Ta TPOPIUA KATd TO duvatd
oe AemTéq uepideq otouqg -18 °C.

ToroBetoTe Ta KaTePuypéva TpdPIua dvaw o' éva
PNXO Hayelpikd okedog, L. éva yudAivo Tudro 1j éva
mdro mopoeAdvng.

Metd 1o Eendywua agriote ta TPOPIUA akopa 10 wg
30 Aemtd yia Tnv e&lcoppdrmon mg Bepuokpaciag.
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Nardreg

PG

Aayavika

Xpdévol npepiag
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Katd 1o Eemdywua Tou KEEATOG, TWV TIOUAEQIKWY T
TV YPaptwv dnuioupyeital uypd. Katd 1o yuploua
anopakpUveTe autd To uypd Kal og Kapia TepimTwon
UNV TO XPNOLUOTIOINOETE 1] NV TO aQrioeTe va €pBel oe
EMAPY| he AANa TPOPIUA.

ToroBetr|ote To Bodve, TO aPVIoIo Kal TO XOIPIvO KEEAQ
MPWTA e TN PePLd Tou AToug Tpog Ta KATW TIAVW
OTO payelpikd okelog.

Zenmaywote 10 Pwul pévo otnv anapalttn noodtra.
AlaQOPETIKA uraylatevel yprjyopd.

AToakpUveTe LET To yUplopa Tov Ndn Eemaywuévo
KIMAL.

ToroBetr|oTe TO OAOKANPO TIOUAEPIKS TIPWTA HE TN
Hepld Tou oTrBoug, TA KOUUATIA TIOUAEQIKWY e TN
Hepld g METoag TAvw OTo PAYelplkd okelog.

Matdreg BpaoTég xwpig @Aouda: kéYTE TIG natdreq oe
opoldpopda peydAa kopudria. Ma kdabe 100 yp.
nardreg npooBéote dU0 KOUTAAEG TNG ooUTiag vepd
Kat Afyo aAdrL.

Matdreg BpaoTég pe PpAoUda: XPNOIUOTIOINOTE TIATATES
Tou {dlou peyéBoua. MAUVTE TIC Kal TOUTANOTE
POAOUdA PEPIKES POPEG. BAATE TIQ matdreg, dtav eival
aképa uypég, péoa o' éva payelplkd okelog Xwplig
veQO.

To pUd agpiCel TTOAU OTO payelpeud. XENOIUOTIOW|OTE
yU auté éva YnAd payelpikd okelog e KATtdkl.
PuBpiote To KaBapd Rdpog (xwpic uypd). Mpoobéote
vepd dUo éwg dUGUIOL POPEG TNG TIOCATNTAG TOU
pudlou.

Mn xenoluoriorote pUdl 0 OAKOUAJKI JAYEIPEUATOC.

Aaxavikd, epEoka: KOYTE Ta Aaxavikd oe opoldpoppa
peydAa koupdrtia. MNa k&Be 100 yp. mpooBEote 2
KOUTONIEG TNG oouTiag vepo.

Aaxavikd, katepuypéva: KatdAnAa eival puévo
Cepatiopéva, un Bpaouéva Aaxavikd. Ta kataguyuéva
Aaxavikd pe odAtoa oavtlyl dev elival KatdAAnAa.
MpooBéote 1 €wg 2 Koutaliég vepd avd 100 yp. Xto
OTAVAKL KAl OTO KOKKIVOAAXAVO UNV TPocBEoeTe vepo.

Mepikd @payntd xpeldlovral, YETA TO TEAOG TOU
poypduuatog, akdua Alyo xpdvo npeuiag pé€oa oto
XWPO UAYEIPEUATOC.



daynto

Xp6vog npepiag

Aayavikd niepimou 5 Aertd
Matdteg niepimou 5 Aerrd.
lMpwta xuote 10 vepod ToU
ONULUPYNRBNKe.
PuQl 5 €énc 10 Aemtd
Tpogipa Ap1Bpdg Nepioxh papoug  Mayeipiké oxevog/
nipoypdy- eZapTipata
parog
Zendywpa
Kp€ag kat mouAepika P1 0,2-2,0 kI\a Pnxd oxelog xwpig
Unto Karaki, oydpa.
Aemtd Koppdtia Kp€atog
Kiudg
Kotdrouho, kota, mdrmia
Wdpt P2 0,1-1,0 ki\a Prnxo okeuog
OANOKANpO Wdpt, QIETO Yapod, umplldha X0pIg Kamdk,
yaptou oxapa.
Woui kat yAuka* P3 0,2-1,5 k\d Pnxd okeuog
Wwpi, oA6KANPO, OTPOYYUAO 1} MAKPOUAD, YL XWPIC Kardky,
oxapa.
0€ QETEC, KEIK, YAUKO UE payld, YAUKO
QpoUTwv
Mayeipein
Matdteg P4 0,2-1,0 KI\d 2KeU0C UE Kardkl.
Matdteg BPacteg Xwpig @Aovda, matdreq
Bpaotég pe gAouda
PuQl P5 0,05-0,3 K\ Wn\o okevog pe
Kartdkl, oxdpa.
Aayavikd QpEoka P6 0,15-1,0 kA 2KeU0C UE Kardkl.
Kouvouri®l, pripdkolo, kapdta, Aaxavdyouho,
MPAoo, TUMEPLES, KOAOKUBAKLA
Aayavikd kateyuypéva P7 0,15-1,0 kA 2KeU0C UE Kardkl.

Kouvouridl, pripdkolo, kapdta, Aaxavdyouho,
KOKKLVOAAXavo, oTiavakt

*  AKQtaMnAeg eival toupteg pe oavtlyl, YAUKA pe kp€pa, YAUuKA pe yAdoo, yAdoo 1 (eAativa.
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dayntd dokipwv katd EN 60705

H moidtnra kai n Aerroupyia Twv OUCKEUWDV
HIKQOKUPATWY eAEyXovTal ard Ta epyaoTtriola SOKIUWY
ge Bdon autd ta eayntd.

Mayeipepa pe
MIKpoKUUaTa “o6Ao”

®aynto loxig pikpokupdtov W, Ynodeieig
didpkela o¢ Aentd
Metyua 600 W, 8 Aertta + 180 W, Oopua TupeE, 22 x 17 cm
auywv-yaAakrog, 15-20 Aertd
565 yp.
Mavteomavy, 475 yp. 600 W, 8-10 Aemtd ®dpua mupg, 0 22 cm
Wntog kdg, 900 yp. 600 W, 25-30 Aerttd Makpdatevn @Oppa TUPEE*, UnKog
28 cm

*

Xpnowloroleite ™ 0xdpa WG €ruQAvela evamobeong yla 10 KAYEIPIKO OKEUOG.

Zendywpa pe
MIKpoKUpaTa “o6Ao”

daynté loxug pikpokupdtv W, Ynodeigeig
didpkela o€ Aentd

Kp€ag, 500 yp. Mpdypaupa 1, 500 yp. Odpua mupeE apb. 218, 0
n 180 W, 6 Aemtd + 90 W 9 Aerttd 24 c¢cm
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YT106bI npouecc npuroTosBJieHUA eabl AocTaBun Bam
MaKCUMyM yAOBOJIbCTBUA,

BHMMATEJNIbHO MU3y4nte AaHHOoe PyKOBOﬂ.CTBO no
aKcnnyaTtauunn. Mocne atoro Bel B monHomn Mepe CMOoXXeTe
MCMoNb30BaTb BCe TEXHUYECKME BO3MOXHOCTU Balwero
KOMNAaKTHOro AyxoBOro I.IJKana C MUKpOBOJIHAMW.

B HacToAwem pykoBOACTBe MO aKcnayaTauun Bel Hanpete
MHopMaLnio 0 mMepax 6e30MnacHOCTN U y3HaeTe HIAHCbI
OTAenbHbIX y3noB Bawero npubopa. A Mbl, CO CBOeMn
CTOPOHBI, MOMOXXeM Bam HacTpouTb ero B COOTBETCTBUM C
Bawumun npepnoyteHMAMn. ATO COBCEM MPOCTO.

B npunoxeHHbix Tabnuuax Bbl HailfeTe pekomeHaaLumn Mo
NpUroToBNEHWO 604 1 BbIGOPY YPOBHA YCTAHOBKM
npoTuBHA. Bce peLenTbl U ycTaHOBKK Obinui
npeABapUTeNbHO MPOTECTMPOBaHbI B Halel KyxXHe-CTyAuu.

A ecnu BAPYr BO3HUKHYT npobnembl - Ha CTpaHuuax
HacToAlWeN MHCTPYKLMM AaHa MHopmaumnA, ¢ MOMOLLbIO
KOoTOopoi Bbl cMoXXeTe camu ycTpaHuTb MeNKue Hemnonamnku.
MoapobHoe ornasneHvie nomoxxet Bam 6bicTpo U
3hheKTUBHO OCYLWECTBNATL MOUCK.

anIHTHOFO anneTuTa.



112

Coaep)xaHue

Ha 4to cneayer obpaTuTb BHAMAHME ............ 114
Mepen MOHTaXOM .. ...t 114
YCcTaHOBKA M MOAKJIIOMEHUE ... vvovivninnnnnnnnnns 114
Ha 4to cneayet obpaTuTe BHAMAHME ............ 115
MpaBuna TexHWkn 6e30MacHOCTU .................. 115
MpaBuna TexHukKM 6e30nMacHOCTU MpU Mosb30BaHUN

[YXOBbIM WKaPOM C MWUKPOBOJIHOBLIM peXuMOM ... 117
Baw HOBbLIN MPUOGOP .. ..iiiii i iiianniaannens 120
MaHenb yrnpaBREHUA . .........iiiiiineinnennnn.. 120
KHonku anA Bbibopa MOWHOCTU MUKPOBOSH ... ... .. 120
MOBOPOTHLIN MEPEKMOHATEND . .ot vveee e e e e eeean 121
Jvcnnei N KHOMKM YMPABAEHUA ... .........cuuunn. 121
[NaBHBIN BBIKIOHATEMD ..ottt ettt e e e e eeeans 122
MPUHAANEMHOCTUY . .ottt 122
Mepea nepBbiM UCMOJSIb30OBAHUEM .. .............. 122
YcTaHOBKa BPEMEHU CYTOK .. ovvineeneeanennns 122
MpenBapuTensHaA 04MCTKa MPUHAANEXHOCTEN . .. . .. 123
MUKPOBOJTHBI .. vveiisteia s nninnanansnnnnennnn 123
Mlocyla ..o 124
MOWHOCTE MUKPOBOJH ..\ v e te e e e e 124
YCTAHOBKA ..o vttt ettt e 125
3-CTYMEHHATBIA PEKUM oot 126
Mporpamma aBTOMaTU4e€CKOro NMpUroToBseHua ... 128
YCTAHOBKA . .ottt et et 128
N3meHeHne nNpoAoNKUTENILHOCTU CUrHana ....... 130
YXOH N OUUMCTKA .o vvevnvinnnnnnnnrnnnnnnnnnnnns 131
HUCTAWME CPEACTBA .. v ot vttt etiee e eiiaeees 131



Coaep)xaHue

= Y - 132
BBOA B MaMATD ...\ttt 132
BkntodeHve yHKLUUM NaMATU ... 134
YTo penatb NpU HeMCNPaABHOCTU? ............... 135
CepBucHaa cnyXba .........coovviiiinnnnnnnnnns 137
TexHN4YecKue XapakTePUCTUKM ... ovveneeennenn.. 138
Tabnuubl 1 PEKOMEHAAUMM .. .ovvnnnnrnnnnrnnnn 139
Pa3mMopaxuaHue, pasorpeBaHne n LoBeneHue

6nton, 4O FOTOBHOCTW MPU MOMOLWW MWKPOBOJH . . . .. 139
PekomeHzaumm no ncrnonb3oBaHUO MUKPOBOJH . . . . . 145
PekomeHzaumv anAa nporpammel

aBTOMaTU4eCKOro MpUroToBNeHNA 6moa .. .......... 146
KoHTponbHoe 6st000 no EN 60705 .............. 149

113



Ha 4yto cneayet obpatuthb

BHUMaHUe

BaxkHble yKa3aHuA no
TexHuke Ge3onacHoOCTU

Mepea MOHTaXXoOM

MpaBunbHaa yTunusaumsa
ynaKoBKu1

MoBpexaeHua npu
TpaHCNOpPTUPOBKE

Moakno4vyeHne K
AJIeKTpPOCETU

BHumMaTenbHO n3y4dnTte naHHoe PyKOBO.ﬂ.CTBO no
aKcnnyaTtauunn. OHo nomoxkeT Bam Hay4nTbCA
npaBuiibHO " 6e3onacHo ynpaBnATb npm6op0M.

XpaHuTe PyKOBOACTBO MO 3KCryaTaluMn U MOHTaXy
B HaZeXHoMm MecTe. Mpu nepenadve npubopa HOBOMY
BnazenbLy He 3abyabTe nepefatb Takxe 9TU
LLOKYMEHTHbI.

Pacnakynte npubop. MomHuTe 06 oxpaHe
OKpy>Katolwen cpelbl, yTUAN3MPYA YMakoBKY.

Pacnakyinte n ocmoTpute npubop. B cnyyae
0o6Hapy>XeHuA MOBPEXAEHUN, CBA3aHHbIX C
TPaHCMOPTMPOBKON, He MoAKnoYanTe npubop.

Ecnu ceTeBol NpoBOL MOBpeXAeH, BO usbexxaHue
OMacHOCTU ero AO0JKEH 3aMeHUTb cneLuanbHo
06y4eHHbII U3roTOBUTENEM CMELMaNunCT.

YcTaHOBKa U noakJilo4YeHue
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JaHHaA ne4b npeanHa3Ha4eHa TOJIbKO AnA 6bITOBOrO
ncnonb3oBaHUA.

Cobnioparite cneumanbHble yKasaH/A MO MOHTaxy.

Mpnbop MOXHO MOHTMpOBaTb B HaBECHOM LWKady
wurpuHon 60 cm. (He mMeHee 30 cMm. rnybuHOM u
MVHUMYM 85 CM Haja ypoBHeM nona).



Mpnbop MOXHO noAakn4aTb K CeTU, HO TOJILKO
Yepes MpaBuUibHO YCTaHOBNEHHYIO PO3ETKY C
3a3eMnAWUM KOHTakKToM. Kpome Toro,
npefoxpaHnTenb AOMKeH ObITb paccyuTaH Ha

10 amnep (L- wnu B-aBTOMaT), a Hanps>XeHue B CeTuU
- COOTBETCTBOBATb AAHHbLIM, yKa3aHHbIM Ha
dovpMeHHoM Tabnuyke.

MepeHoc poO3eTKWM UNM 3aMeHa CeTeBOro MpoBoAa
ZLOJXKHbI BBIMONHATLCA TONbKO KBaNM(ULMPOBAHHBIM
anekTpukoM. Ecnu nocne ycTaHOBKM neyn Ao
WTerncenbHON BUIKM HEBO3MOXXHO ByaeT mobpatbes,
TO MpW yCTaHOBKe CneAyeT caenaTb creLuvanbHbili
BbIKNOHaTENb ANA OTKMHOYEHWA BCEX MOJNIOCOB Tak,
4TOGbl PAcCTOAHWE MeXAY Pa3OMKHYThIMU
KOHTaKkTaMu 0Ka3anocb He MeHee 3 MM.

He ucnonb3oBaTb TPOMHUKK, pPa3BeTBUTENN U
yanuHuTenu. Mpyu neperpyske CywecTBYeT OMacHOCTb
BO3ropaHus.

Ha 4yto cneayet obpatuthb

BHUMaHUe

MpaBuna TexXHUKU
6e3onacHocTH

JaHHbIli Npubop NpefHasHa4deH TONbKO ANA
6GbITOBOrO MCMOJNIb30BAHUA.

Wcnonb3yiiTe npubop ToNbKo ANA MPUroTOBNEHUA
nwm.

Wcnonb3osaHne npubopa B3pocnbiMn u fetbMu 6e3

npucMoTpa KaTeropu4ecku sanpelaeTca:

— B Clly4ae Hanu{vA orpaHu4eHuin no cuam4eckomy
MW NCUXNHECKOMY COCTOAHUIO, MPWU HapyWeHUAX
YYyBCTBUTENbHOCTY;

— AW NpU OTCYTCTBMM HEOOXOAMMBIX 3HaHUM U
onbiTa Mo npasunbHOMY K 6e3onacHomy
noJsib30BaHMio NPUGopoMm.
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et N MUKPOBOJIHOBBIN JeTAM MOXXHO MO3BONUTL FOTOBUTH B

pexum A MVKPOBONHOBOM peXXMMe TONbKO B TOM cly4ae,
ecn oHM 6bIn 0byHeHbl obpaleHnto ¢ HUM. OHu
JOJKHBI YMEeTb MpaBuibHO Monb3oBaTbCcA NpUGopoM
M OCO3HaBaTb OMacHOCTb, CBA3aHHYIO C ero
aKcnnyaTaumen.
Bo BpemA uvcnonb3oBaHuA npubopa AeTU AOJIKHbI
HaxoAUTbCA MOA, MPUCMOTPOM B LLENAX
npenynpexaeHnsa nx BO3MOXHoro 6anoscTsa.
JeTu fonmkHbI NoNb30BaTbCA KOMOUHMPOBaHHBLIM
pexxumom rnpubopa TONbKO MoA4 MPUCMOTPOM
B3pochnbix. OnacHocTb oxoral

Flopayaa ne4b A OcTopoXXHO OTKponTe ABepuy npubopa. N3 Hero
MOXXeT BblpBaTbCA ropAYni nap. OnacHocTb oxoral
He nosBonAanTe aeTAM noaxoAnTb Gnm3Ko.

He xpaHuTe nerkoBocrnnameHawowmneca npeamMmeTbl B
npubope. OnacHocTb Bo3ropaHuA!

He oTkpbiBanTe aBepuy npubopa, ecnn BHyTpU
npubopa obpasosancA AbiM. OnacHocTb oxkora!
BbiknounTe npubop. Bbikno4nuTe npefoxpaHuTesb B
6noke npenoxpaHUTeNen.

He ponyckaiTe 3auwemneHvs COeLMHUTENbHbIX
NMPOBOZLOB 3NeKTPonpubGopoB ropAYein ABepLiei
npubopa. N3onAauua kabena MoXxeT pacrnnaBUTbLCA.
OnacHoCTb KOPOTKOro 3amblkaHuA!

ByabTe BHMMaTeNbHbI Npu NpuroToBieHUn 6nioa, B
KOTOpPbIX UCMOJIb3YIOTCA HaMUTKU C BbICOKUM
cofepXaHuem cnvpTa (Hanp. KOHbAK, POM).

CnnpT ncnapAeTcA Npu BbICOKUX TemnepaTypax. [pu
HebnaronpuATHbIX 06CTOATENbCTBax Mapbl cnvpTa B
rneyn MoryT BCMbIxHYTb. OnacHocTb oxora!
JlobaBnAanTte B 6ntoga ToNbKo Hebonblloe KONNMYecTBO
HanUTKOB C BbLICOKMM coAepXXaHuem cnupta u
OCTOPOXXHO OTKpbIBaNTe ABepLy.

MospexaeHue A He vcnonb3ylite MUKPOBOMHOBLIA PEXUM, €Cnn
ABepubl npubopa noBpexaeHa Asepua npubopa uam ee ynnoTHeHUe.
wnin ee ynjoTHeHuA Bo3MOXKeH BbIX04, SHEepruM MUKPOBONH HapyXy.

I'Ipm60p0M MO>XHO MOoJN1b30BaTbCA TOJIbKO Noche
Haanexauero pemMmoHTa.

Okpy>xatowee A He nonb3yiitecb npubopoM Mpu CAUWKOM BbICOKOM
npocTpaHCTBO TemnepaType unn cbipoctu. ONacHOCTb KOPOTKOro
3amMblkaHuA!
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HepocTtaTto4yHaa o4ncTKa

A

PeMOHT A

MpaBuna TexHUKn
6e3onacHocTH
npu NoJib30BaHUN
AYXOBbIM
wkachom c
MUKPOBOJIHOBbIM
pPeXXMom

MpuroTosnexne nuwmn A\

PerynAapHo npoBoauTe o4ncTKy npubopa. Bceraa
MOJIHOCTLIO yAanAiTe OCTaTKW MULULEBbLIX MPOAYKTOB.
HepoctaTtoyHaAa o4McTKa MOXXET MpUBECTU K
MOBPEXAEHNIO MOBEPXHOCTH, @ CO BPEMEHEM K
pxxaBneHuto npubopa. Mpou3onaeT BbIXOA IHEPrUU
MUWKPOBOJIH Hapy»y!

Mpn HekBanMULMPOBaAHHOM peMoHTe npubop MoxeT
cTaTb WCTOYHMKOM onacHocTu. OnacHocTb yAapa
TOKOM! PEMOHT MOXET MpPOBOAUTLCA TOJSLKO
crneumnanuctom CepBrcHOM cny»6bl, Npowenwmm
crneunansHoe oby4veHue.

Ecnu npubop HewcrnpaBeH, OTKMOHUTE
npenoxpaHuTens B 6Goke npeaoxpaHutenen unv
BbiHbTE BUNKY W3 PO3ETKMU.

BbizoBuTe crneunanucta CepBUCHON cny>6bl.

Hukorna He BcKpbiBaliTe kopriyc npubopa. Kopnyc
obnagaeT 3aWWUTHLIMW CBOWCTBAMW W He MO3BONAET
BbITM 3HEPruM MUKPOBOMH 3a npenenbl npubopa.
Mpnbop paboTaeT MoA BbLICOKMM HamnpAXKEHUEeM.
OnacHocTb yaapa Tokom!

Vicnonb3yiiTe MUKPOBOJIHOBLI PEXWUM TOMBKO AfA
npuroToBneHuA nuwu. Jlioboe Apyroe Mcnonb3oBaHue
MOXeT 6blTb OMACHbIM MAM CTaTb MPUHMUHON
noBpeXxAeHuin. Hanp., KpynAHble Uan 3epHOBblE
NoAylWe4YKn Npy pasorpeBaHn MOFYyT BCbIXHYTb.
OnacHocTb Bo3ropaHus!

JleT MoryT nonb3oBaTbCA MWKPOBOMHOBOW ME4blo
TONBKO B TOM chny4ae, ecnv oHU oby4eHbl
obpaweHuio ¢ Hel. OHN AOMKHBI YMETb MpPaBUSIbHO
nonb3oBaTbcA NpUBOPOM M OCO3HaBaTb OMACHOCTMU,
Ha KOTOpble ykasblBaeTcA B AaHHOM PykoBOACTBe MO
aKcnnyaTaumnn.
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MowHOCTb MUKPOBOJIH U

BpeMA BO34eNCTBUA

Mocyaa

YnakoBkKa

Hanutkun

A

A
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Henb3Aa ycTaHaBnMBaTb CAMWKOM GOMbLY MOWHOCTb
MUWKPOBOJIH MUAM BpeMA Ux Bo3aencTsuA. U3-3a aToro
MOFYT BCMbIXHYTb MPOAYKTbI U MOBPeAUTbCA npubop.
OnacHocTb Bo3ropaHus!

JlelicTByliTe B COOTBETCTBUM C YyKasaHUAMM,
npuBeLeHHbIMM B PyKOBOACTBE MO 3KcnnyaTauuu.

He nonb3yliTecb nocynon, HenpurogHom AnA
MCMOJIb30BaHA B MUKPOBOJIHOBOM pPeXMME.

B py4kax v Kpblwkax doapdopoBor U Kepamu-Heckom
nocyabl MOryT ObITb MeNKMe AbIPOYKU, 3a KOTOPbIMU
HaxoAATcA NycToThl. [Mpy NPOHUKaHWW B 9TU MYCTOThI
Bflarm nocyna MOXeT TpecHyTb. OnacHocTb
TpaBMupoBaHuA!

lopAYaA nuwa oTaaeT Tenno, NOSTOMY nocyna
MOXXeT HarpeTbcA. OnacHocTb oxkora!

JAnAa BblHAMaHMA MocyZbl U MPUHAANEXHOCTEN U3
LLyXOBOro wkadpa UCronb3ynTe NpuxBaTKu.

Hvkorpoa He pasorpeBaﬁTe eay B TepMOCTaTVIHeCKOVI
yrnakKoBKe. OnacHocTb BOSFOpaHI/IFl!

PasorpeBaVlTe npoAYyKTbl B KOHTeVIHean n3
nnacTtMacchl, 6ymarm nnn Apyrmx socniamMmeHAaruwmnxca
npeaMeToB TOJIbKO Mnoa HabnoaeHneM.

FepmMeTn4HO 3anaAHHaA ynakoBKa MpW HarpesBaHuu
MOXXeT nonHyTb. OnacHocTb oxkoral

JleicTByN"Te B COOTBETCTBMU C yKasaHUAMM,
npvBeAeHHbIMU Ha yrnakoBke. BbiHMMaA 6noaa,
BCcerzia nonb3ymnTecb MpuxBaTKamu.

[Mpu pasorpeBaHUM XXUAKOCTU BO3MOXHO
3anasabliBaHue 3akunaHuA. B aTom cnydae
TemMnepaTypa 3akumnaHuA AocTturaetcA 6e3
obpa3oBaHMA B XUAKOCTU XapakKTepHbIX My3blpbKOB.
Jaxe npu HebonbWOM BCTPAXMBAHUM MOCYAbl
ropAdasa XWOAKOCTb MOXET HEeOXUAAHHO CUSbHO
3aKuneTb UM Ha4vaTb pas3bpbiarvBaTbeA. OnacHoOCTb
oxoral

Mpn HarpeBaHUM XXUAKOCTW BCcerga Knagute B
eMKOCTb NOXKy. BnarogapAa aTtomy ypaetcaA
n3bexxaTb 3a4epXXKU 3aKunaHuA.

Hukorna He pasorpeBaiiTe eay WAM HanWTKU B
MNOTHO 3akpbiToli nocynse. OnacHoCcTb B3pbiBal



JeTckoe nuTaHue A

MpoaykTel B KOXype A\
WIN C KOXWULEN

Cywka npoayKToB A

MpoAyKTbl C HU3KUM
coaepiXaHuem Brnaru

PacTutensHoe macno A\

Henb3Aa cunbHO HarpeBaTb anKorofbHble HaMUTKU.
OnacHocTb B3pbiBal

He pasorpeBaiiTe AeTCKOe NMuUTaHuWe B 3aKpbITON
nocyae. Bceroa cHumamTe KpbIWKY WMAWM COCKY.
Mocne HarpeBa xopowo nepemewanite um
B36ontante conepxumoe. Tonbko 6narosapAa aToMy
Tenno paBHOMEPHO pacrpefenuTcA Mo BCemy
ob6bemy. OnacHocTb oxoral

Mepen Tem Kak KopmuTb pebeHka, MpoBepbTe
TemnepaTtypy.

Henb3Aa Baputb Avua B ckopnyne. He pasorpesaiTte
B npubope ANUA, CBapeHHble BKPYTYI0, TaK Kak OHW
MOryT B30pBaTbCA AaxKe rocne BbIKIYeHUA
MWKPOBOJSIHOBOIrO peXXuma. ATO OTHOCUTCA TakXe K
Monftockamn 1 pakoobpasHbeiM. OnacHocTb oxora!
Mpn NpUroToBNeHNN ANYHULbI-FNa3yHbU HY>XKHO
HaKoJNIOTb XKENTOK.

Y NpoAyKTOB NMWUTAHWA C >XECTKOW KOXYpou unu
WKYPKOK, Hamp., ABNOK, TomMaToB, KapTodens,
COCUCOK, KOXypa MOXeT JIoMNHyTb. HakonuTe Koxypy
WU KOXMLY Mepes NMpUroTOBNEHNEM.

He cywuTe NpoayKTbl B MUKPOBOJIHOBOM pPeEXUME.
OnacHocTb Bo3ropaHus!

He pa3smopaxkvBaiiTe U He roToBbTe MPOAYKTbI C
HU3KMM COLEpXXaHWeM BoAbl, Hanp. xneb, npu
BbICOKON MOLWHOCT/ MWKPOBOMH WNN AONFOe BPEMA.
OnacHocTb Bo3ropaHus!

Hukorpa He pasorpeaiiTe pacTuTenbHOe Macno B
MUKPOBOJNIHOBOM pexxnme. OnacHocTb Bo3ropaHual
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Baw HoBbIM npubop

MaHenb
ynpasJsieHuA

@

Huxecneaytouwana nHgopmauma noMoxeTt Bam
no3HakomMuTbCcA ¢ Bawum HoBbIM npubopom. 3aechb
Bbl HanaeTe MHopMauuio O NaHenn ynpasneHuA C

BblKJtoHaTeNAMN.

Stop T

@O WM W O

& Start
PO - POOOORP
KHonku BblGopa ‘ ‘ KHonku
MOLLHOCTM KHorka  loBopor- yrnpasneHua
MWKPOBOJH Stop HbI nepe-
Knto4yaTenb
"naBHbIN KHonka anA
KHonka|  BbIKJtO- OTKpbIBaHMA
KHonka "1" "Start'| uatens @  ngepeit @)

KHonku ana
Bblb6oOpa
MOLLHOCTHU
MUKPOBOJIH
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C nomouwkbto 3TUX KHOMOK Bbl MoxeTe YCTaHOBUTb

HeOﬁXOD,I/IMYIO MOWHOCTb MWUKPOBOJIH.

90 Bt ANA pa3MopaXKMBaHUA HEXHbIX 6ntof,

180 BT AnA pasmopakmBaHuA W AOBeAeHUA 40
rOTOBHOCTM

360 Bt ANA TylWweHnA MAca U pas3orpesaHuA
HEXHbIX 61104,

600 BT ANA pasorpesBaHVA 1 AoBeAeHuA A0
rOTOBHOCTM

900 BT ANA pasorpeBaHna XXMakKocTemn




MoBOPOTHLIN
nepeksnio4vaTesb

Oucnnen mn
KHOMKU
ynpasJsieHuA

I'Ipm noMouwn noBOPOTHOIO nepeknw4artena
yCTaHOBUTE BpeMA CYTOK, Ne° nporpamMmmsbl, BpemA
npuroToBJieHNA N BeC 6niopa AnA nporpamMmmbl
aBToOMaTM4eCKoro npuroToByieHnA.

MoBOPOTHLINM NepekntoHaTeNb MOXET yTannnBaTbCA B
no6oM NonoXKeHuu.

Y106l 3acdmkcMpoBaTb UNN pactuKcnpoBaTb
NMOBOPOTHLIN MepeKknoHaTenb, HAXKMUTE Ha
py4Ky-nepekntodaTenb. NoBOPOTHbIN NepeknoHaTenb
MOXXeT MoBopa4qMBaTbCA Kak BrpaBo, TakK W BIEBO.

JnanasoHsbl
1cek - 14 MpooomKMTENEHOCTL AENCTBUA
30 MuH MWKPOBOJIH
UcknioveHure: 900 BT = 1 cek -
30 MUH
Bec B 3aBMCMMOCTWU OT MporpamMmbl
KHonka [@ ["naBHbIN BbIKNOHaTEND
C ero nomoubto BbINOAHAETCA
BKJIOHEHME/BbIKNOYEHNE
MWKPOBOHOBOW NeHun.
KHonka @) C ee nomolLblo OTKpbIBAETCA

ABepua npubopa.

Khonka "Yace" (© C ee nomolbio ycTaHasnMBaeTcA
BpeMA CYTOK.

KHonka "P" C ee nomolubio BblbUpaeTcA
nporpamMmma aBToMaTn4eckoro
NPUroTOBNEHNUA.

KHonka "kg" C ee nomolblo ycTaHaBnvBaeTcA
Bec 6noaa AnA nporpaMmbl
aBTOMaTN4HeCKOro
NpUroTOBNEHUA.

KHorkn "M1" un C ee nomoluubio BblbUpaeTcA
"M2" pexxum namATun.
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KHonka 1 C ee nomoubio BO3MOXEH

3-cTyneH4atbiv nocnepoBaTtenbHbIN BBOA B

pexnm namATb A0 3 pasfinyHbIX
yCTaHOBOK.

KHorka "Stop" C ee nomolblo BbINOAHAETCA

BKJIlOYEHWE MUKPOBOJIHOBOIO
pexuma unm cTupaHvie
YyCTaHOBKMW.

KHonka "Start" C ee nomoubio BbINOAHAETCA
aKTVBauuA MUKPOBOMHOBOIO
pexuma.

Jucnneii otobpakaeT 3ajaHHble 3HAYEeHVA.

FnaBHbIN
BbIK.ﬂIO‘-IaTeﬂb C NMOMOLbK rJlaBHONO BbIKJIlOYHaTENA @ BbINONMHAETCA
BKNOYEHNE/BbIKIIIOYEHMe MI/IKpOBOﬂHOBOVI ne4yun.
BkJto4yeHue HaxmuTe kHonky [@.
Ha MHAMKaTope 3aroputcA CMMBOIJIL.
Bhiknio4yeHue HaxmuTe kHonky [@.
MVIKpOBOﬂHOBaFl ne4db BbIKJIKYNTCA.
MpuHaaneXxHocTun

PeweTka

McnonbayiiTe peweTky B Ka4ecTBe MOACTaBKU ANA
nocyabl.

Nepen nepBbIM UCMNOJIb30BaHUEM

YcTaHoBKa
BPEMEHU CYTOK

1. Haxmute kHonky (@
3aroputcA CUMBOJI.
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OTKJIl0OYeHne MHAUKauun
BPEMEeHU CYTOK

MoBTOpHaa ycTaHOBKa
BpPeMeHU CYyTOK

Yka3aHua

MpeaBapuTenbHaA
o4McTKa
npuHagneXxHocTten

2. Haxmute kHorky "Hacul" .
Ha auncnnee noasutcAa "12:00".

3. MoBOpPOTHLIM Mepeknio4aTENeM yCTaHOBUTE
HY>XHOE BpeMms.

4. MoaTeepanTe BBOA KHomkow "Hace!" (.

Haxxumaiite kHomky "Hacwl" (B, noka uHAMKauuA
BPEMEHU CYTOK He noracHer.

Haxumarte kHonky "YHacel" (O, noka Ha aucrinee He
noasutcAa "12:00".

BbinonHute YCTaHOBKY, KakK onucaHo B MNyHKTax 3 u
4.

C 22:00 po 06:00 4acoB MHAMKATOP BpPEMEHW ropuT
C MeHbLEN APKOCTbIO.

I'Ipm OTKNKHOHYEeHn MHANKaLMn BpeMeHn CYTOK I'Ipl/I60p
npoaosKaeT pa6OTaTb B pexunMme oXunaaHuA.

I'Iepen nepBbiM MCNOJIb30BaHNEM Tl aTesIbHO
O4YNUCTUTE NpUHaANEeXHOCTU Mnpn nomMowmn MbUIbHOIO
pacTBopa M KYXOHHOINo nojoTeHua.

MukpoBOJiHbI

Tabnuubl n
peKkomeHaaunu

3pecb npvBeaeHa vHgopmaumA o nocyae n o6
yCTaHOBKax MVKPOBOJIHOBOrO pexxuma.

B rn. "Tabnuubl n pekomeHzauun" npmBeneHo
MHOXXECTBO MPYMEPOB PasMoparKMBaHus,
pasorpeBaHvA 1 MpurotoBneHnA 6nwon B
MVKPOBONIHOBOM peXuMe.
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MNMocyaa

PekomeHayemaAa nocyaa

Henoaxopawaa nocyaa

MpoBepka nocyabl

MowHoCTb
MUKPOBOJIH
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Mcnonb3yliTe »aponpo4Hyk Mnocyay U3 cTekna,
CcTeknokepamuku, dapdopa, Kepamuku 1nm
TEPMOCTOMKON MnacTMacchl. AT MaTepuansl
nporyckKatT MUKPOBOJHbI.

CepBupoBO4HaA nocyaa TakXe MOAXOAUT ANA STOro
pexvma. Takum obpa3oM, He HyXHO MnepeknaabiBaTb
6nona M3 ofHOW MocyAbl B APYryto.

Wcnonb3oBaTb nocysy € 30010TbiM MAM cepebpAHbiM
OPHaMEHTOM MOXHO TONIbKO B TOM cry4ae, ecnu
N3roTOBUTENb MOCYAbl rapaHTUpyeT ee MpUroAHOCTb
ANA MWUKPOBOMHOBOIO peXuma.

He ucnonbayiiTe mMeTannuyeckyio nocyay,
TaK Kak MeTann He MpornyckaeT MUKPOBOJHbI.

BHumaHue! Cneante 3a TeMm, 4Tobbl MeTann,
HanpuMmep, JIoXXKa B CTakaHe, Obll Ha paccTOAHUU
HEe MeHee 2 CM OT CTEHOK Me4u U BHYTPeHHeNn
CTOpOHbI ABepubl. ckpoBble paspAnbl MoryT
NOBpeANTb CTEKNIO ABepLbl.

Bkno4aTb MUKDPOBOJIHOBbIA PEXUM C MyCTON Mocynoi
3anpelaeTca.

EAMHCTBEHHBIM UCKIIHOHEHUEM ABNAETCA OMMCaHHBbI
HUXe TecT.

Ecnu Bbl He yBepeHbl, YTO MocyZa MOAXOAUT ANA
MWKPOBOJIHOBOI Me4u, NMpou3BeauTe Credyiouyto
NpoBepKy:

nocTasbTe MycTylo mocyay Ha '/o-1 MUHYTY B
npubop Mpu MakcumanbHoM MowHocTu. Mocne aToro
npoBepbTe TemnepaTypy. Mocyna momkHa 6biTb
XONIOAHOWM MNN HarpeTbcA LO Temnepartypsbl,
ZonyckarolLein NpMKOCHOBeHWE pykol. Ecnu nocyana
CUNIbHO HArpeBaeTCA WU MPOWUCXOAMUT UCKPEHWE, TO
oHa HenpuroaHa.

MouwHocTb Moaxoaut
MUKPOBOJIH
900 BTt ANA pasorpesBaHnA XUAKOCTeN



600 Bt ANA pasorpesaHvA u
floBeAeHnA A0 FOTOBHOCTYU

360 Bt ANA TylWeHnA MAca U
pa3orpeBaHunA HeXKHbIX 61104,

180 Bt ANA pasMopakuBaHuA ”
floBeAeHnA A0 FOTOBHOCTYU

90 Bt ANIA pasMoparkMBaHUA HEXHbIX
6nion,

YcTaHoBKa
MakcrmanbHyto MOWHOCTb MUKpoBoSiH B 900 BT Bl
MOXeTe YCTaHOBUTb MakcumMyM Ha 30 MuHyT. pu
APYrnx MOLWHOCTAX BPeMdA MPUroTOBNIEHNA MOXeT
cocTaBfiATb A0 90 MUHYT.

Hanpumep:

MOLULHOCTb MUKPOBOJIH

600 BT, 3 MuH

1. HaxmuTe kHOMKy Tpebyemolt MOWHOCTU
MVKPOBOJIH.

Ha aucnnee noasutca "1:00" (MUHYT).

2- YcTtaHoBUTE Heobxoanmoe BpeMA npuroToBlieHnA
C MNMOMOLLbIO MOBOPOTHOIO nepeknto4aTena.
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OKOH4YaHue BpemMeHU
NpUroToBJIeHNA

N3meHeHne BpemeHun
MpUroToBJIEHUA

OcTaHoBKa

OTmeHa ycTaHOBKMU

Yka3aHua

3-cTyneH4aTbIN
peXxum

Hanpumep:

1. 600 BT/2 MuH
2. 180 BT1/5 MuH
3. 90 B1/10 muH
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3. HaxmuTe kHorky “Start".
Ha aucnnee Ha4HeTcA OTCYET BpeMeEHU
NPUroToBNEHMA.

Paspactca curHan. MNpubop Bbikno4MTcA. UHAMKaLMA
BPEMEHU CYTOK MOABUTCA CHOBa, ecnu Bbl HaxmeTe
KHOMKY "Stop" unu oTKkpoeTe ABepuy npubopa.

BpeMFl npuroToBNeHNA MOXXHO U3MEHUTb B no6bon
MOMEHT.

OTkpoviTe ABepuy npubopa. eHepaumA MUKPOBOJH
npekpaTuTcA. 3akpbiB ABeEpPLY, CHOBA HaXXMuTe
kHonKy "Start". Mpnbop npoaomKMT paboTaTs.

HaxxmuTte kHomnky "Stop".

Bbl MoxeTe cHadana YyCTaHOBUTb BpeMA
npuroTosJieHnA, a 3aTeM - MOWHOCTb MHWKPOBOIJIH.

BeHTUnATOp MOXeT npofomxaTth paboTaTb Laxe
npy OTKpbIBaHWM ABepLibl Npubopa BO Bpems
NpUroToBNEHMA.

Mo>xxHo YyCTaHOBUTb OAHO 3a ApyrMMm A0 Tpex
3HAYEeHWI MOLHOCTU U BpeMeHN.

C nomolLblo 3TOro pexxkuma Bbl MoxeTe, Hanpumep,
npocTo pa3mMopaxueaTb Gnosa.

Bceraa ucnonb3yiTe >Kaponpo4Hyto, NPUroLHyo AnA
MWKPOBOJIH MOCY Y.

1. HaxmuTe kHomky 0.
Ha awcnnee noasutca "1°.



Bpema npurotosneHua
UCTEKJo

OcTaHoBKa

OTmeHa ycTaHOBKMU

Yka3aHua

2. HaXxmMuTe KHOMKY C Hy>HOW MOWHOCTbIO
MVKPOBOJIH.
Ha vHavkaTope 3aropuTcA yCTaHOBJIEHHOE
3Ha4yeHve n nossutcA "1:00" (MUHYT).

3. YcTaHoBUTe HeobxoanMoe BpeMsA NpUroTOBAEHUA
C MOMOLLLIO MOBOPOTHOrO MepekioyaTens.

4. HaxxmuTte KHoMKy L.
Ha awcnnee noasutca "2".

5. HaxxmuTe KHOMKY C Hy>HOI MOWHOCTLIO
MVKPOBOH
Ha aucnnee noABUTCA yCTaHOBNEHHOE 3Ha4YeHue
MOLWHOCTN MUKPOBOAH U "1:00" (MWUHYT).

6. YcTaHoBUTE HeoBXxoaMMOe BpeMA MPUrOTOBNEHUA
C MOMOLLLIO MOBOPOTHOrO MepekioyaTens.

7. HaxxmuTte KHomky L.
Ha awucnnee noasutca "3".

8. HaxxmuTe KHOMKY C Hy>HON MOLLHOCTbIO
MWKPOBOH
Ha aucnnee noABUTCA yCTaHOBNEHHOE 3Ha4YeHue
MOLWHOCTN MUKPOBOAH U "1:00" (MWUHYT).

9. YcraHoBUTEe HeobXxoauMoe BpeMsA NPUroTOBAEHUSA
C MOMOLLbIO MOBOPOTHOrO MepekioyaTens.

10.HaxmuTe KkHonky “start".
Ha auncnnee noAsutcA obuee BpemA
npurotoBneHA. OHO oTcYMTLIBAeTcA B 0BpaTHOM
HanpaefeHn. AKTVMBHaA MOLHOCTb MUKPOBOJIH
BbICBE4YMBAETCA ApYe.

Pazpaetca curHan. MNpubop BbIKnto4aeTcA.
NHAnKaunA BpeMeHU CYyTOK MOABUTCA CHOBA, €cinn
Bbl HaxxmeTe KHOMKy "stop" m oTKpoeTe ABepLy
npubopa.

OTkporiTe ABepuy npubopa. NeHepaLnA MUKPOBOMH
npekpaTuTcA. 3akpbiB ABeEpPLYY, CHOBA Ha)KMUTe
KHonky “start". Mpubop npoaomxut paboTaThb.

Haxxmute KHomky "stop".

OZHY 1 Ty >X€ MOWHOCTb MWKPOBOJIH HeNb3A
BblOMpaTh ABaXKAbl MOAPAL.

MouwHocTe B 900 BT Bbl MOXXeTe Bbi6paTb TOJbKO
OAVH pas.
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Bbl MoXxeTe cHadana yCTaHOBUTb BpeMA
npuroTosJieHnA, a 3aTeM - MOWHOCTb MUKPOBOIJIH.

i3ameHeHMe pexxvma rpuns nepes BKIOYEHUEM:
Ha)kumarTe KHoMky I A0 Tex Mop, rnoka He
MOABUTCA HYXXHbI PEXMM U Torha U3MeHuTe
YCTaHOBKY.

BeHTUnATOp MOXeT npofomxaTth paboTaTb Laxe
npy OTKpbIBaHWN ABepLibl Npubopa BO Bpems
NpUroToBNEHMA.

NMporpamma aBTOMaTU4E€CKOIro
NPUroToBJIEHUA

YcTaHoBKa

Hanpumep:
P2, 1 kr

GPOWOOO

17
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BrnaropgapA nporpamme aBTOMaTU4eCKOrO
npurotoBneHna 6ntof Bbl cMOXeTe 04eHb MpPOCTO
pasmMopo3nTb MPOAYKTbl U MPUrOTOBUTb MHOXXECTBO
6nton, 6uicTpo 1 6e3 npobnem.

1. Haxmute kHomky "P".
Ha auncnnee noasutcA Hagnucek "P1".



2. Bbibepute HeobxoaMMylo MporpaMmy C MOMOLLBHO
MOBOPOTHOIO MepekstoyaTens.

3. HaxxmuTe kHonky "kg".
Ha pucnnee nosBuTCA npepnaraemMblii BeC.

OPEm®E I

4. C nomoubo NMOBOPOTHOIO nepeknovartena
yCcTaHoBUTe Hy)KHbIIZ BecC.

5. HaxmuTe kHonky “Start".
Ha aucnnee Ha4HeTcA OTCYET BpeMeHU
npUroToBNEHWA.
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OKOH4YaHue BpemMeHU
NpUroToBJIeHNA

OcTaHoBKa

OTmMmeHa

Yka3aHua

Paspnactca curHan. Mpubop BbiknoHnTcA. OTKpoKTe
ABEpLy UAM HaXXMuTe KHomky "Stop".

OTkporiTe aBepuy npubopa. 3akpbiB ABepLy, CHOBa
Ha)XMuTe KHonky "Start". Mpubop npoaonxuT
paboTaTb.

HaxxmuTe kHomKy "Stop" ABa pasa unu OTKpounTe
ABepuy npubopa U HaxmuTe KHonky "Stop" oauH
pas.

BpeMFl npuroToBJieHNA N3MEeHUTb Henb3A.

Mpy BbINOAHEHUN HEKOTOpPLIX Mporpamm Gniona
Heobxo4MMO MnepeBopayMnBaTh UAU MepeMewnBaTh,
PaspacTcAa curHan.

BeHTUnATOp MOXeT npofonmxaTth paboTaTb Laxe
npy OTKpbIBaHWM ABepLibl Npubopa BO Bpems
NpUroToBNEHMA.

Mpy HaxxaTum B pexxnume aBTOMATUHECKOIO
npuroToBneHA KHonku "P" mnu kHonku "Bec" & Ha
Avicrinee npuM. Ha 3 cekyHAbl oTobpasnTcA
BblOpaHHbI HOMep MporpamMMbl MM YCTaHOBKa Beca.

MuraHue kHonku "kg" nocne crtapta curHanuaupyet
0 TOM, 4TO He ObIIO BBEAEHO 3HayeHue Beca.
YcTaHOBUTE BEC U Ha)KmuTe KHoMky "Start".

N3meHeHMe n POAOJIXKUTEJIBHOCTU

CUrHana
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Korna npubop BbIKNO4MTCA, Bbl ycnblwmnTe curHan.
MO>XHO M3MEHUTb NPOAOMKUTENBHOCTL 3BYyYaHWA
curHana.

KopoTkuin curHan S:5
CpenHun curHan S:30 (6asoBaA ycTaHoBKa)
JAnnHHBIN curHan = S:50



Hanpumep:
5 3BYKOBbIX CUrHanoB

1. Haxumaiite kHonky "kg", moka Ha Aucnnee He
noAsmTcA "S:30".

2. BuibepuTe Hy)XHYIO MPOAOIKUTENLHOCTL CUrHana
C MOMOLLLIO MOBOPOTHOrO MepekioyaTens.

3. Haxumaiite kHomky "kg", moka Ha Aucnnee He
3amuraeT nHamkauuA "kg" n He paspacTtcA
curHan. YcraHoBka COXpaHeHa; Ha Aucrnee BHOBb
oTobpasnTcA MHAMKAUUA BPEMEHWN CYTOK.

Yxoa n o4dUCTKa

A

Yucrawume
cpeacTBa

Hukoraa He VICI'IOﬂbByVITe O4YUCTUTENN BbICOKOIo
AaBleHnAa un I'IapOCprVIHbIe ounctuTenn. OnacHoCTb
KOPOTKOIro 3aMblkaHuA!

Hukorpa He vcnonb3yinTe eakve unn abpasvBHbie
yucTAwmne cpeactea. MeTtannu4eckne ckpebku He
noaAxXoAAT ANA YUCTKW cTekna Ha ABepue npubopa.
Tak Kak 3TO MOXET MOBPeAnTb MOBEPXHOCTb
ABepubl 1 pa3buTb cTekno. Ecnu Takoe cpencTtso
nonageT Ha NepefHIo0 MaHenb, cpasy CMOWTe ero
BOAOWN.

OuucTka cHapy»xu npubopa

Cc nepeAHeﬁ naHesnbo U3
aJlloOMUHNA

C nepeaHeli naHenbio n3
BbICOKOKa4eCTBEHHON cTanu

MbINbHBIN pacTBOpP, MPOTPUTE HACYXO MAMKON TPAMKOW

Wcnonb3ynTe MArkoe CpeacTBO ANA MbITbA CTEKO.
MpoTpuTe noBepxHOCTb 6€3 HaXXKMmMa C MOMOLLbIO MAFKOMN
candpeTkn anA ctekon unu 6e3BopcoBon candeTku.

MbIfbHBIA PacTBOP, NPOTPUTE HACyXO MArKOM TPAMKOW
Cpasy e yaanAanTe NATHaA M3BECTW, XMpa, Kpaxmana u
An4Horo 6enka

CneuwnanbHble cpeacTsa ANA YUCTKM MeTannmyeckmx
n3genuii MoxKHo npuobpectn B CepBucHOM cny>kbe nnu
B CMeLmnanM3mpoBaHHOM MarasuHe.

Meyb

opAYMN MbINbHBIN UAK YKCYCHBIN pacTBop, NpoTpuUTe
Hacyxo MArkom TpAMKow.
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YnnotHeHne

opAYMn MbInbHBIM pacTBop

Ctekna ABepLbl

CTeKnoo4mcTuTENb

npl/lHa.Cl,J'IE)KHOCTI/I

3amo4unTe B ropa4eM MblibHOM pactBope. O4ucTute ¢
NMOMOLLbIO WETKN 1an rybku.

NMNamAaTb

Beoa B namAaTthb

Hanpumep:
600 Bt, M1, 4 muH
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C nomouwkto pexunma namATun Bbl cmoxeTe
COCTaBNIATb MporpamMmabl. Bbl moxeTe B ntobor
MOMEHT BbI3BaTb YCTaHOBKW, COXpPaHEHHble B
namMATn.

3aHeceHMe B NMaMATb MMeeT CMbICN B TOM cly4ae,
ecnu AnA npurotoeneHus Gnioga TpebyoTcA
pasnuyHble YCTaHOBKM, UM ecnu Bbl rotoBuTe
Kakoe-To GM0L0 OYeHb 4acTo.

1. HaxmuTe kHOMKy Tpebyemolt MOWHOCTU
MVKPOBOJIH.
Ha aucnnee noasutca "1:00" (MUHYT).



2- YcTtaHoBuTe Heobxoanmoe BpeMA npuroToBlieHnA
C MNMOMOLLbIO MOBOPOTHOIO nepeknto4aTena.

3. Haxumaiite kHomky "M1" unam "M2", noka Ha
aucnnee He 3amwuraeTt "M1" nnn "M2" u He
paspacTtcA curHan.

YcTaHoBKa coxpaHeHa B MamATU.

Ha aucnnee cHoBa MNoABUTCA WHAMKAULMA BpeMeHU

CYTOK.

3aHeceHVe B namMATb Ecnn Bbl xoTTe coxpaHUTb B MamATU HOBYO

HOBOM YCTaHOBKU YCTaHOBKY, CHa4ana BblbepuTe pexxum namATu.
OTobpazAaTcA npeablayluie HacTponku. 3aHecuTe B
namMATb HOBYH YCTaHOBKY.
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Bkno4eHune

hbyHKUMM namMAaTuU

Hanpumep:
600 BTt, M1, 4 muH

Stop N

- +

Start

OKoH4YaHue BpemMeHU
NpUroToBJIeHNA

OcTaHoBKa

OTmeHa ycTaHOBKMU

Yka3aHua
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BbI30B COXpaHEHHbIX AaHHbIX U3 MaMATU
BbIMOJIHAETCA O4eHb MPOCTO.
MomecTuTe 6nIOAO BHYTPb MEHM.

1. Haxmute kHomky "M1" unm "M2".
Ha aucnnee noABATCA COXpaHEHHble YCTaHOBKW.

2. HaxxmuTe KHorky “Start".

Ha aucnnee Ha4HeTcA oTcHeT BpemMeHun
npuroToBJIeHNA.

PaspnactcAa curHan. OTkpoliTe ABepuLy WM HaXMUTe
KHOMKy "Stop".

OTkporiTe ABepuy npubopa. Oxnakzarowni
BEHTUNATOP MOXET npojomkatb pabotaTb. 3akpbiB
[BepLy, CHoBa HaxxmuTe KHomKy "Start". Mpubop
NpoAoIKUT paboTaThb.

HaxxmuTe kHomKy "Stop" ABa pasa unv OTKpounTe
ABepuy npubopa u HakmuTe KHonky "Stop" oauH
pas.

Mocne 3anycka nporpamMmmbl 3Ha4eHUA, CcoxXpaHeHHble
B NMaMATU, U3MEHUTb YXe HeJNb3A.



YcTaHoBNEHHbIE nporpamMmbl COXpaHATCA B MaMATU U
nocne OTKJIlo4eHNA 3NEeKTPO3Heprunn.

Y10 penartb

npu HeucnpaBHOCTU?

YacTo cnyyaeTcA, H4TO MPUYMHON HeucnpaBHOCTU
cTana kakas-To Menodb. lNpexae 4em obpawartbcA B
CepBucHYIO cny>0by, Npo4TUTe credyolne yKasaHuA:

HeucnpasHocTb

Bo3moxxHaa npuy4nHa

YKka3aHua/yctpaHeHue

Mpnbop He paboTaeT.

He BcTaBneHa Bunka B
po3eTKy.

BcTaBbTe BUNKY B pO3eTKY.

OTKnto4eHe MpoBepbTe, roput nu namna

ANEKTPO3HEepPrum Ha KyXHe.

HeucnpaseH MpoBepbTe, B nopAake nu

npenoxpaHnTenb npenoxpaHunTens npubopa B
6noke NpefpoxpaHUTeNen.

HenpaBunbHoe OTKNO4NTE NPEeAOXpaHnTeNb B

ncnonb3oBaHne 6noke nNpepoxpaHuTenen

npubopa 1 npUMepHO 4Yepes
10 ceKyHA, BKNO4UTE ero
CHoOBa.

Mpnbop He ucnonbayeTcs.
Ha aucnnee BbicBe4MBaeTcA
NPOAOMKNTENBHOCTb.

Bbin cny4anHo nosepHyT
NMOBOPOTHbIV Mepekto-
YaTenb.

Haxxmute KHorky "stop”.

Mocne yctaHOBKM He Gbina
Ha)xaTa KHorka "start".

Haxxmunte KHomky “start" nnm
OTMEHUTEe YCTaHOBKY
Ha)KaTnem KHomku “stop".

MVKPOBONHOBBIN PEXUM He
BK/OHaeTCA.

JBepua 3akpbiTa
HEMNOTHO.

MpoBepbTe, He 3aXkaTbl N
ZlBepLLeil ocTaTKy MUILU 1an
NMOCTOPOHHWE MPeLMETbI.

He 6bina Haxarta KHorka
"start".

Haxxmnte KHomky “start".

Bniona pazorpesatotca
MeAneHHee, 4eM OObIHHO.

YcTaHOBNEHa CNUWKOM
HU3KaA MOLWHOCTb
MUKPOBOJIH.

YctaHoBUTe 6onee BbICOKYIO
MOLWHOCTb MUKPOBOJIH.
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HeucnpasHocTb

Bo3moxxHaa npuvnHa

YKka3aHua/ycTpaHeHue

B npnbope HaxoauTcA
6onbwunii 06bLeEM
NPOAYKTOB, 4eM O0ObIHHO.

JlBOiHOM 06BEM MO4YTU
yABavBaeT BpemMA MpuroToB-
NeHuA.

Mpnbop oTkno4aeTcaA
BCKOpe rnocne 3arycka. Ha
Zcnnee BbICBE4/BaETCA

coobueHne o6 ownbke "HI5".

HenpaBunbHO 3aKpbiTa
ABepua.

CHoBa OTKpoNTe ABepuy W
3aKponTe ee MpPaBWUJILHO,
ecnu 3To He MOMOXET,
obpatutecb B CepBUCHYIO
cnyxoy.

Ha aucnnee BbicBe4MBaeTcA
coobueHne o6 ownbke "Ert".

TepMopaTyuK Bblwen 13
CTpoA.

BbizoBuTE cneumnanvcTa
CepBucHoN cnyx06bl.

Ha aucnnee BbicBe4YMBaeTcA
coobueHre o6 ownbke
"Ert1".

KHonkun 3arpA3HUINCL nnn
3aejaror.

Heckonbko pa3 HaxXmuTe Ha
BCE KHOMKW, ecnn aTo He
nomoxet, obpaTuTecb B
CepsucHyto cnyxo6y.

Ha aucnnee BbicBe4MBaeTcA
coobueHne ob ownbke "Er4".

CunbHbIN Neperpes

(BO3MOXXHO, BHYTPW OFOHb).

CnvwKom BbICOKaA MoLL-
HOCTb MWKPOBOJIH

He oTkpbiBaA ABepLy, BbiHbTE
BUMKY M3 PO3eTKU Unu
OTKMOYUTE NPEeLOXpaHUTENb B
6noKe npefoxpaHuTenen,
fante npubopy OCTbITh.

Ha aucnnee BbicBe4YMBaeTcA
coobueHre o6 ownbke
"Er18".

TexHun4eckan Heucnpaa-
HOCTb.

BbizoBuTE cneumanvcTa
CepBucHON cny»x06bl.
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PeMOHT posixeH npon3BoanTbCA TOJILKO
cneunanbHO Oﬁy‘-IeHHI:IMI/I COTPpyAHUKamMun

CepsucHoun cnyxobbl.

I'Ipm HeKBaJ’ll/ICbl/ILI.I/IpOBaHHO BbINOJIHEHHOM pPeMOHTe
I'Ipl/I60p MOXeT CTaTb MCTOYHMKOM cepbe3H017|

onacHoCTHW.



CepBucHaa cnyxba

Ecnn Baw npubop HyXkpaeTcA B pPeMOHTe, Hawa
CepsucHaa cnyxba Bcerga K Bawvm ycnyram.
Anpec n Homep TenedpoHa Gnavkarwer mMacTepckown
Bbl HanpeTe B TenedOHHOM crpaBo4qHUKe. B
CEPBUCHbIX LLeHTpax, YKasaHHbIX B AaHHOM
PykoBoacTtee, Bam Takxe Ha3oBYyT anpec
6nvkanwen MacTepcKomn.

Homep E u HOmep FD Mpu Bbi3oBe crneunanucta CepBUCHON CRYXObl
BCeraa ykasbiBanTe Homep usgenvA (Homep E) m
3aBoAckon Homep (Homep FD) Bawero npubopa.
durpmeHHaa Tabnnyka ¢ HOMepaMu HaxoAWUTCA Ha
BHYTPeHHel CTOpoHe ABepLbl crpasa. YTobbl fonro
He ucKaTb B cCly4ae HeucnpasHOCTW, BAMWKTE
JaHHble npubopa npAMO cenyac.

Homep E Homep npubopa (FD)

CepsucHana cnyxba =
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TexHu4eckue

XapakKTepuctTuku
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aﬂeKTpOﬂl/ITaHl/le

230 B, 50 Iy

O6wana notpebnAeman
MOLLHOCTb

1220 Bt

MowHoCTb MUKPOBOJIH

900 BT (IEC 60705)

YHacToTa MUKPOBOJIH

2450 Mry,

Paamepb! (BxLXI)

- npubopa 38,2 x 59,4 x 31,9 c™m
- ne4u 22,0 x 35,0 x 27,0 c™m
Bec 16,2 Kr

MposepeH VDE (Coto3 Aa

HEMELLKNX 3NeKTPOTEXHUKOB)

3Hak CE na

JaHHbIn npubop cooTBeTcTBYeT Hopmam EN 55011 un

CISPR 11.

910 npubop rpynnel 2, knacca B.

MpuHaaneXxHocTb K rpynne 2 o3Ha4aeT, 4TO
MUWKPOBONHOBAA Meyb MpefHasHaveHa TONbKO ANA

Harpesa nuueBbiX MPOAYKTOB.

anIHa,ELJ'Ie)KHOCTb K Knaccy B cBnaeTenbCcTByeT, 4TO
rlpl/|60p npeaHasHa4eH AnA 6bITOBOro MCMNONb30BaHUA.



Tabnuubl U peKomeHAauun

Pa3mopaxxusaHue,
pa3orpeBaHue u
nosegeHve 6niop,
A0 rOTOBHOCTMU
npu nomoliuun
MUKPOBOJIH

Pa3mopaxxusaHue

B npunoxeHHbix Tabnuuax Bbl HaripeTe 6Gonblwon
BbliGop 6nto4, M onTUManbHble YCTAHOBKW ANA WX
npuUroToB- neHuA. Bbl y3HaeTe, KakaA MOLWHOCTb
MUWKPOBOJIH NlyHlWwe BCero rnoaonaeTt AnA
NPUroToBAEHMA TOro unu nHoro 6nopa U Kakue
nNpYHaANeXHoCcTn HeobxoAaMMo mcrnonb3oBaTb. Mbl
fagumMm Bam camble TOYHble pekomeHpauuu no
MCMNOJIb30BaHMIO MOCYAbl U MPUrOTOBNIEHNIO, a Takxe
yKasaHuA, Kak MOXXHO YCTpaHWTb MefiKune
HencrnpasBHOCTM.

B cnepyowmnx Tabnuuax npmneeeHbl npnMepbl
pas3nn4Horo mncnonb3oBaHMA nedYn MU yCTaHOBO4YHble
3Ha4YeHnA MUKPOBOIJIH.

3HayeHUA BpeMeHu, ykasaHHble B Tabnuue,
ABNAIOTCA OPUEHTUPOBOYHbIMU. OHU 3aBUCAT OT
nocyabl, TemnepaTypbl, a TakXXe OT KayecTBa U
CBOWICTB MPOLYKTOB.

B Ttabnuue 4acto YKa3biBaeTcA Anana3oH 3Ha4YeHun
BpeMeHNn. CHavana yCTaHOBUTE CaMoOe KOpOTKoe
BpemMA, a 3ateM npu Heob6xoAMMOCTU yBenn4ybTe ero.

MoxeT cny4uTbcA Tak, 4TO 0O6beEM
npuroTaBAMBaeMbIX MPOAYKTOB OTAMHYaeTcA OT
yKasaHHoro B Tabnuue.

B aTom cnyyae peinctByeT obwee npaBuno:
JlBOlMHON 06BbEM - YABOEHHaA NpoAomMKNUTENIbHOCTb,
MOJIOBVHHbBIN 06BEM - MONOBMHA MPOAOIKUTENLHOCTMU.

B npouecce pasmopaxuBaHua nonydabpukaT Hy>KHO
HECKOJNIbKO pa3 repemellatb Unv rnepeBepHyTh.
Cnennte 3a TemnepaTypoWn.

MocTaBbTe 3aMOpPOX>XeHHble MPOoAYKThbl B OTKprTOVI
€eMKOCTN Ha AHO ne4n.

B npouecce pasmopaxkmaHuAa 6niofa cnenyet
1 -2 pasa nepeBepHyTb UM nepemewaTtb. Bonbue
KYCKN HY>XHO MepeBopaqMBaTh HECKONbKO pas.
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Mpu pasmMopaxkuaHuyM MAca, NTULLbI MU PhIGbI
obpasyeTcA XUAKOCTb. HU B Koem cnydae Henb3A
UCnonb30BaTh ee ANA AalbHenwel roToBKWU, oHa
TakXXe He AOMKHA ConpuKacaTbCA C APYrumMu
npoayktamu. Mpy nepeBopaqnBaHUK NPOAYKTa
yaananTe 3Ty >XUAKOCTb.

OcTaBbTe pa3MOpOXEeHHble MPOAYKThI elwe Ha

10 - 30 MUHYT NpM KOMHATHOM TemnepaType ANA
BblpaBHMBaHWA TemnepaTypbl. locne aToro nTuuy
MOXXHO MOTPOWMUTb.

O6bem MowHOCTb MUKPOBOJIH, BaTT YkasaHuna
Bpema, MuHyT
Maco Kyckom 800r 180 W, 15 + 90 W, 15 - 25 Heckonbko pa3s
(roBAauHa, 1000 r 180 W, 20 + 90 W, 20 - 30 rnepeBepHyTh.
CBUHWHa, TenATuHa) 1500 r 180 W, 25 + 90 W, 25 - 35
(c kKocTAMKN 1 6e3)
MsAco Kyco4kamu 200 r 180 W, 5 -8 +90 W, 5-10 Mpn nepeBopa4mBaHun
Unu foMTUKamMun 500 r 180 W, 8 - 11+ 90 W, 10 - 15 OTAENUTb YacTu Apyr
(roBAauHa, 800 r 180 W, 12 - 15 + 90 W, 15 - 20 ot ppyra.
CBUHVHA, TeNnATUHa)
MaAcHol dbapuu, 200 r 180 W, 2 + 90 W, 5 - 10 Mpy 3amopaknsaHum
CMelaHHbIN 500 r 180 W, 6 + 90 W, 8 - 13 caenatb Kak MOXHO
800 r 180 W, 10 + 90 W, 15 - 20 6onee ToHkuM cnon. Bo
BpemA
pa3mMopaxvsaHuA
HECKOJIbKO pa3
nepeBepHyTb, CHUMaA
YK€ pa3MOpPOXKEHHbIN
chapuu.
MTyua mnm Hactm 600 r 180 W, 8 + 90 W, 10 - 15 Heckonbko pa3s
NTULLbI 1200 r 180 W, 15 + 90 W, 20 - 25 nepeBepHyThb.
Pbi6a 400 r 180 W, 5 + 90 W, 10 - 15 OToenutb
(cbune, 6UTOHKN, pa3MopOXKeHHble YacTu
NOMTUKN) Apyr oT Apyra.
Pbiba Tywkow 300r 180 W, 3 + 90 W, 10 - 15 BpemAa oT BpemeHu
600 r 180 W, 8 + 90 W, 15 - 25 rnepesopaqnBaThb.
OsBoln, Hanpumep, 300 r 180 W, 10 - 15

ropouuek
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O6bem MowHOCTL MUKPOBOJIH, BaTT YkasaHuna
Bpema, MuHyT
PpyKThI, 300r 180 W, 6 -9 B npouecce
Hanpumep, manuHa 500 r 180 W, 8 + 90 W, 5 - 10 pasmMopa)kuaHuA
OCTOPOXHO MepemewaTb
M oTAENUTL
pa3MoOpOXKeHHble YacTn
Apyr oT Apyra.
CnuBo4Hoe macno 125 r 180 W, 1 + 90 W, 1 - 2 MonHocTbio CHATL
250 r 180 W, 1 +90 W, 2 -4 YNaKoBKY.
Xneb, uennkom 500 r 180 W, 8 + 90 W, 5 - 10 BpemAa oT BpemeHu
1000 r 180 W, 12 + 90 W, 10 - 20 rnepesopaqnBaThb.
Bbine4ka, cyxas, 500r 90 W, 10 - 15 Mpn nepeBopa4mBaHun
Hanpumep, nupor 750 r 180 W, 5 + 90 W, 10 - 15 OTAENUTb YacTu nupora
13 cpobHoro Tecta Apyr oT apyra. Tonbko
AnA Bbine4vkn 6e3
rnasypu, CNnMBoK U
Kpema.
Bbinevka, co4Han 500 r 180 W, 5 + 90 W, 15 - 20 TonbKo ANA BbINeYKN
Hanpumep, 750 r 180 W, 7 + 90 W, 15 - 20 6e3 rnasypu u
OpPYKTOBLIN NMpor, xenatmHa.
TBOPOXHbIN TOPT
Pa3mopaxxusaHue, YcTaHOBUTE MOCYAYy Ha AHO Me4u.
pa3orpesaHue wuaun

noeeaeHue
3aMOpPOXKEHHbIX
nonycpabpukatos Ao
rOTOBHOCTU

MonydabpukaTbl Bceraa Hy>KHO HakpbiBate. Ecnn y
Bac HeT moaxopAwen KpblwKyM ANA NOCYAbl,
MCMonb3ynTe Tapenky AW crneuuanbHyo MAeHKy AnA

MWKPOBOJIHOBbIX nevem.

BbiHbTe nonydabpukaTel U3 ynakoBku. B
creumansHoM nocyae AAA MUKPOBOJSIHOBbIX MeYer OHU
pasorpeBatoTcA ObICTpee M paBHOMEpPHee.

Pa3nuyHble KoMMoHeHThl nonydabpukata MoryT
pasorpeBaTbCA C pasnnyHon ObICTPOTOMN.

Mnockne nonydabpukaTbl AOXOAAT AO FOTOBHOCTU
6bicTpee, Yem Bbicokue. [MoaTomy cneayet
pas3noxutb nonydabpukaTbl B €MKOCTU KakK MOXXHO

6onee TOHKUM CNOEM.

B npouecce pa3mopaxuBaHua nonydabpukat Hy>XHO
2 - 3 pasa nepemelwartb WUIN nNepesBepHyThb.

Mocne pasorpeBaHWA ocTaBbTe 6nOAO ewe Ha
2 -5 MUHYT ANA BbipaBHWBAHWA TeMnepaTypbl.
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OpurvHaneHbI BKYC 6nofa B 3HAYUMTENLHOW CTemneHu
coxpaHsaeTcA. MoaTomy conv u crneuuin MOXHO
MHOro He nob6aBnAThb.

O61em MowHocTb MUKPOBOJH, BaTT YKasaHua
Bpema, MuHyT

Bniopa ana 300-400 r 600 BT, 8 - 13

O0AHOBPEMEHHOI0

NPUroToBNEHNA,

nonycabpukaTsl U3

2 - 3 KOMMOHEHTOB

Cynbl 400 r 600 BT, 8 - 12

Pary 500 r 600 BT, 10 - 15

Msaco ¢ coycowm, 500 r 600 BT, 10 - 15 Mpy nepemewnBaHnn

Hanpumep, rynaw OTAENNTb KYCOHKM
MAca Apyr oT Apyra.

Pbiba, Hanpumep, 400 r 600 BT, 10 - 15 Mpn HeobxoanmocTn

Kycku chune no6aBuTb BOAY,
NIMUMOHHBIA COK Unn
BVHO.

3anekaHku, Hanpumep, 450 r 600 BT, 10 - 15 Wcnonb3ynTe peweTtky

nasaHbfl, KaHHENNOoHN B Ka4yecTBe MOACTaBKU
ANA nocyapl.

FrapHupbI 250 r 600 BT, 3 - 7 J06aBnTb HEMHOrO

Purc, makapoHbl 500 r 600 BT, 8 - 12 YKUAKOCTMU.

OsBolun, Hanpumep, 300 r 600 BT, 7 - 11 Bnute B nocyay Boay,

ropouwek, 6pokkonu, 600 r 600 BT, 14 - 17 Tak 4T0bbl ObINO

MOPKOBb 3aKpbITO AHO.

WAvHaT 450 r 600 BT, 10 - 15 FoToBUTL 6e3

nobaBneHna BoAbl.

Pa3orpesaHue 6nioa
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YcTaHoBMTE MocyAy Ha [AHO Meyu.

MonydabpukaTbl Bceraa Hy>KHO HakpbiBate. Ecnn y
Bac HeT moaxopAwen KpblwKyM ANA NOCYAbl,
MCcrnonb3ynTe Tapenky AW crneuuanbHyo NAeHKy AnA
MWUKPOBOJIHOBLIX MeYen.

BbiHbTe nonydabpukaTel U3 ynakoBku. B
creumansHon nocyae AAA MUKPOBOJSIHOBbIX MeYer OHU
pasorpeBatoTcA ObICTpee N paBHOMepHee. PasnuyHble
KOMMOHEeHTbI nonydabpukata MoryT pasorpeBaThCA C
pasnu4Hon 6bICTPOTOMN.



Mpn pasorpeBe XWAKOCTU Bcerja knagute B
€MKOCTb YalHylo NOXKY BO M3bexkaHve 3aLepXKu
3akunaHuA. Mpu 3azepXxke 3akunaHvA TemnepaTtypa
3akunaHuA pocturaetcA 6e3 obpasoBaHuA B
XXUAKOCTW XapaKTepHbIX My3blpbkoB. Jaxke npu
HE3HA4YUTENIbHOM COTPACEHUN EMKOCTU XUAKOCTb
MOXeT HadaTb OypHO KuneTb unu Gpbi3ratb, YTO
MOXXEeT MPMBECTU K OXOram.

B npouecce pasmopaxuBaHua nonydabpukaT Hy>KHO
HECKOJIbKO pa3 repemellatb Unv rnepeBepHyTh.
Cnepute 3a TemnepaTypon.

Mocne pasorpeBaHWA ocTaBbTe 6nOAO ewe Ha
2 -5 MUHYT ANA BbipaBHWBAHWA TeMnepaTypbl.

O61em MouwHocTb YKasaHuna
MUKPOBOJIH, BaTT
Bpema, MuHyT
Bniona anA 600 BT, 5 - 8
OAHOBPEMEHHOI0
NpUroToBNEHuA,
nonycabpvkaTsl
(M3 2 - 3 KOMMOHEHTOB)
HanuTtkn 125 mn 900 BT, %% - 1 MonoXxunTb B eMKOCTb
200 mn 900 Bt, 1 - 2 NnoxkKy. He neperpesatb
500 mn 900 Bt, 3 - 4 ankorosibHble HanUTKW.
CneaunTb 3a MpoLLeccoMm
pasorpeBaHuA.
JleTckoe nuTaHue, 50 mn 360 BT, % Be3a cocku unu Kpblwku.
Hanpumep, ByTbinodkn ¢ 100 mn 360 BT, %-1 Mocne pa3orpesaHusa
MOJIO4HON CMeChto 200 mn 360 BT, 1 -2 XOpOLWO BCTPAXHYTbh.
O6nA3aTenbHO NPoBEPUTH
Temnepartypy!
Cyn, 1 vawka 175 r 600 BT, 1 - 2
2 Yawku 350 r 600 Bt, 2 - 3
Msaco ¢ coycom 500 r 600 BT, 7 - 10 OTaennTb NOMTUKKM MAca
Apyr oT Apyra.
Pary 400 r 600 BT, 5 - 7
800 r 600 BT, 7 - 8
Osouwwu, 1 nopuusa 150 r 600 Bt, 2 - 3
2 nopummn 300 r 600 BT, 3 -5
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Mnockne nonycpabprkaTtbl AOXOAAT AO FOTOBHOCTU
6bicTpee, 4eM BbICOKMe. [MoaToMy cneayeT
pa3noxuntb nonychabprkaTbl B eMKOCTU KakK MOXHO
6onee TOHKUM CNOEM.

MpuroTtoeneHue 604

JoBoanTe nonycgpabpukaTel 40 FOTOBHOCTM B
3aKpbITOM Mocyde. B npouecce NpUroToBNEHUA KX
HY>XHO NepeMewrBaTb WU MepeBopaydMBaTh.

OpurvHaneHeIn BKyc 6ntoga B 3HAYMTENbHOM CTEneHu
coxpaHsaeTcA. [MoaTomy conv u crneuuin MOXXHO
MHOro He nob6aBnAThb.

Mocne pasorpeBaHWA ocTaBbTe 6nOAO ewe Ha
2 -5 MUHYT ANA BbipaBHWBAHWA TeMnepaTypbl.

Mcnonb3oBaHne peweTkn B KayeCcTBe MecTa YKnalku:
npyv npuroToeneHun 6non, BpemMA NpUroToBAEHWA
KOTOpbIX Mpesblwaet 20 MUHYT

npyv NpuUroTosneHnn GnoA, KOTOpble He HY>XHO

nepeBopaynBaThb.
O61em MouwHocTb MUKPOBOJIH, BaTT YkazaHua
Bpema, MuHyT
LbinneHok 1200 r 600 BT, 22 - 25 Mo ncTe4eHU NONOBUHBI
LLeNNKOM, BPEeMEHN NepeBepHyTh.
napHowu,
NOTPOLEHbLIN
Pbi6Hoe chune, 400 r 600 BT, 7 - 12
napHoe
MpurotoBneHve 250 r 600 BT, 5 - 10 MopesaTb oBowM Ha
CBEXWX 500 r 600 BT, 10 - 15 KYCO4YKM OLMHAKOBOW
oBouen Benn4uHbl. Ha kKaxable
100 r nobasbTe
1-2 CTONO- BbIX NOXKMN
BOAbl, NepemMe- wWwawTe.
"rapHupbl, 250 r 600 BT, 8 - 10 MopesaTb KapTodhens Ha
Hanpumep, 500 r 600 BT, 12 - 15 KYCO4KM OANHAKOBOWN
KapTodoenb 750 r 600 BT, 15 - 22 BeNVYnHbL. Bnntb B
rnocyay BOAY MpUM. Ha
1 cM 1 nepemewats.
Puc 125 r 600 BT, 4 - 6 + 180 BT 14 - 16  Jlo6aBUTb ABONHOE
250 r 600 BT, 6 - 8 + 180 BT 14 - 16  KONM4YECTBO XXUAKOCTMU.
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O61em MowHocTb MUKPOBOJH, BaTT YkazaHua

Bpema, MuHYT
Cnaankuve 500 mn 600 BT, 5 - 7 B npouecce
6nioaa, npurotoeneHvA 2-3 pasa
Harnpumep, XOpoLo rnepemMellaTb
nyANHC NyANHT BEHYMKOM.
(pacTBOpUMBIIA),
OPYKThI, 500 r 600 Bt, 9 - 12
KOMMOT

PekoMeHaauum no

ncnoJib30BaHUIO

MWUKPOBOJIH

Bbl He MoXxeTe HanUTu

napameTpbl YCTaHOBKU ANA
npurotasamesaemoro o6sLema

NpPOAYKTOB.

YMeHbwNUTe 1M yBenuydbTe Bpems MpuUroToBleHus,
NpYMeHAA cliefytollee NpocToe MpaBuno:

JlBoHON 06bem

= BpeMA NpuUroToBJieHNA MNMOo4YTU

BABO€E yBeNn4mBaeTCA
MonoBuHa ob6bema = BpeMA npuroTtoBieHnA
HanonoBMHy yMeHbllaeTcA

Bnoao nosy4nnocb CAUWKOM

CYyXUM.

B CJ'Ie.EI,yIOI.I.LVIVI pa3 BbiCTaBbTE MeEHbllee BpeMA

NPUroTOBAEHUA WAW MEHbLYK MOLWHOCTb
MUWKPOBOSH. 3akponTe 6m0A40 KpbiwKoW 1M fobaBbTe

6onblue XXNAKOCTWU.

Bnoao no ucredeHuun

yCTaHOBJIEHHOro BpemMeHu eue

He pa3Mopo3nJioCb, He

BbicTaBbTe Gonbliee BpeMA npuroToBneHuA.

MpurotoBneHve 6onbwmnx o6bLEMOB MPOAYKTOB U

BbICOKMX 6ntoa, TpebyeT 6onblie BpeMeHWU.

pa3orpesiocb Wi He roToBo.

Mo ucTedeHnn BpemeHn
npurotoeneHna 6n1040 y
60opTuKa neperpenocb, a B
cepeauvHe ewe He roToBO.

BpemAa oT BpeMeHu NMomMewuBainTe 6noAo U B
cneayloWwmnin pas BbICTaBbTe MEHblY MOWHOCTb U
Gonbluee BpeMA MPUroTOBNEHMA.

Mocne pasmopa)kusaHuA

nTnua vwam MAco

Pa3Mopo3nJiuCb TOJILKO

CHapyXwu.

B cneaytowmii pa3 BbiICTaBbTe MEHbLYIO MOWHOCTb
MUKPOBOJIH. Mpu pasmopaknaHuy GonbLKX
NPOAYKTOB UX HEOOXOAMMO MOCTOAHHO

nepeBopa4nBaTh.

Yka3aHue:

Ha cTtekne ABepubl, BHYTPEHHNX CTeHKaxX U AHe
nedyn Moxet OﬁpaSOBbIBaTbCH KOHAeHcaT. JTo
HOpMallbHOE ABJieHMe, He OKa3biBakuiee
oTpuuaTenbHOro BO34EeNCTBMA Ha beHKLI,l/IOHI/IpOBaHl/Ie
rne4qn. Mo OKoH4aHUK aKcnnyartaunm npocTto npoTpute

ne4dyb Hacyxo.
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PekomeHaauuun
ANA nporpamMmbl
aBTOMaTU4eCKoro
npUroToBJIeHUA
6niop

Pa3mopaxxusaHue
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BbiHbTE NMPOAYKT M3 YNakoBKM W B3BecbTe ero. Ecnu
Bbl He MoXeTe onpeAenvTb TO4YHbI BEC, TO
OKpYranTe ero.

MonoXxnte NPOAYKT Ha MPUrOAHYIO ANA MWKPOBOSH
NAOCKYK MOCYAY, HanpumMep, CTEKNAHHYK 1Unu
dhapchopoByto Tapenky 1 He HakpblBaliTe ero
KPbIWKOW.

MomecTuTe NPOAYKTbl B XOJIOAHYIO MNeYb.

Ta6nmuy pekomMeHaAyeMbIX MPOAYKTOB, AMana3oHOB
Beca U HeobxoAuMbIX ﬂpMHaﬂﬂeMHOCTeﬁ Bbl HanpeTe
B MPUNOXXEeHUN K pekomMeHaaunAM.

Henb3nA yCTaHaBiMBaTb BeC BHE YyKa3aHHOro
Ananas3oHa.

Mpwn npurotoBneHun MHorux 6ntoa Bbl 4epes
HeKoTopoe BpeMdA ychnblwnTe curHan. epesepHuTe
NPOAYKT UNu nepemelanTte ero.

Mo BO3MOXHOCTW 3aMopa)kuanTe MPOAYKThI
TOHKMMW KyCKamu 1 XpaHuTe Mpu TemnepaTtype
-18 °C.

YknaablBaiiTe 3aMOPOXXeHHble MPOAYKTbl B MOCKYHO
nocyay, Hanpumep, B CTEKNAHHY 1Unv dapddopoByo
Tapenky.

lMocne BbINOAHEHMA MpOrpamMmMbl pa3moparKMBaHWA
ocTaBbTe MNpoAyKT ewe Ha 10-30 MuHYT AnA
BblpaBHMBaHWA TemMnepaTypsbl.

Mpu pasmMopaxkuBaHUM MAca, NTULLbI MU PhIGbI
obpa3syeTcA XUAKOCTb. HU B Koem cnydae Henb3A
UCnonb30BaTh ee ANA AanbHenlwel roToBKWU, oHa
TakXXe He AOMKHA CoMpuKacaTbCA C APYrumMu
npoayktamu. Mpy nepeBopaqnBaHUK NMPOAYKTa
yaananTe 3Ty >XUAKOCTb.

FoBAAMHY, GapaHWHy M CBUHWHY yKnajblBaiTe Ha
Mocysy >XMPOBbIM CJIOEM BHU3.

PasmMopaxkuBaiTe xneb TONbKO B HEOOXOAMMbIX
KONM4YecTBax, Tak Kak OH ObICTPO YepcTBeeT.

Bo BpemA pa3amopakvBaHUA HECKONbKO pas3
nepeBopaqMBaiiTe, CHUMaA y>Xe Pa3MOPOXEHHbIN

chapuw.



KapTodhenb

Puc

OBoluu

Bpema BbiaepXKu

Lenyio nNTuuy yknaapliBanTe B Mocydy rpyAKON BHU3,
KYCOYKM MTULLbI - KOXEN BHU3.

OTBapHON KapTodenb MOpeXxbTe Ha KyCOYKMu

O MHaKoBOM BennyunHbl. Ha kakable 100 r
KapTochena nobaBbTe ABE CTONOBbLIE JOXKU BOAbI U
WenoTKy COJNn.

KapTothenb B MyHAMpe: BO3bMUTE KapTOdenunHbl
OAVNHAKOBOW BeNW4YMHbL. BbiMOVTE MX U NPOTKHUTE
KOXYPY B HECKOJIbKMX MecTax. [Monoxute ewe
BNaXXHbI KapTodhenb B nocyny 6e3 BoAbl.

Mpn Bapke Kpynbl 06pa3yeTcA MHOro MeHbl.
Mcnonb3yiTe BbICOKYIO MOCYAY C KPbIWKOM.
YcTaHoBUTE BeC Kpynbl (6€3 XMAKOCTU).

Konn4ecTBo Xnakoctu, fo6aBneHHOW B puUC, AOMKHO
B 2-2,5 pasa npesblwaTb ero o6bLem.

He ucnonbayiiTe puc 6bICTPOro NMpUroToBleHWA B
nakeTuKax.

CBexxuve OBOWN MopeXxbTe Ha KYCO4YKM OAVNHAKOBOW
Benn4mHbl. Ha kaxable 100 r nobaBbTe ABe
CTOJIOBbIX NOXKW BOAbI.

3aMopoXKeHHble OBOWMW: MOAXOAAT TOMBKO
6naHwypoBaHHbIe OBOLWM, & He MNPUrOTOBNEHHLIE
nepes 3amMopo3koi. He moaxonAT oBowu rny6okon
3aMOpPO3KN CO CNIMBOYHbIM coycoM. Ha kaxable 100
r pobasbTe 1 -2 CTONOBBLIX NOXKW BoAbl. AnA
wrnMHaTa M KpacHOKOYaHHOW KamnycTbl BOAY
nobaBnATL He cnepyer.

HGKOTOpre 6niopa nocne npuroToBneHnA Tpe6y+0T
ele HeKOoToporo BpeMeHn BblAepXKN B Medun.

Bniono Bpema BbloepxKu

Osoun OK. 5 MUHYT

KapTodpenb OK. 5 MUHYT
Mepen aTuM cnelite obpas3oBasilytocaA
BOLY.

Pnc 5-10 MUHYT
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MpoAyKThI Homep Avana3oH Mocyaa/npu-
npo- Beca HapeXHoOCTN
rpaMmmbl

PasmopaxvsaHue

Maco n nTuua P1 0,2 - 2,0 kr Mnockan

- XXapkoe nocyna 6e3
- NMOPLMOHHbIE KYCKU KPbIWKN

- MAcHon chapu

- Kypa, UbIMNAEHOK, yTKa

Pbi6a P2 0,1 - 1,0 kr  TnockanA

pblba LenMkom, peibHoe dune, pbibHble nocyna 6e3

KOTNneTbl KPbIWKN

Xne6 n nuporun* P3 0,2 - 1,5 kr Mnockan

xneb (6yxaHKu, Kpyrfbin vam nocyna 6e3
NpoAoNroBaThli), KPbIWKN
xneb nomTukamu, cAo6HbIA NUPOr, NUpor mn3
LPOX>XKEBOro TecTta, ppyKTOBbIN NMpOr
[osepeHne A0 roToBHOCTU
KapTodpenb P4 0,2 - 1,0 kr  Tocyna ¢
oTBapHon KapTodenb, kapTodens B MyHAupe KpblWWKON, pele
TKa.
Puc P5 0,05 - 0,3 kr ['nybokana
nocyza c
KPbILWKON,
peleTKa.
Csexue osowmu P6 0,15 - 1,0 kr Tocyhna ¢
LBeTHaA KanycTa, 6pOKKOAM, MOPKOBb, KpblWKON, pele
Konbpabu, NyK-nopen, cnaakui nepet, TKa.

kaba4ku
LYKKMHN

OBoLW M 3aMOPOXKEHHbIE P7 0,15 - 1,0 kr [ocyna ¢

LiBeTHanA KanycTa, 6pOKKOJ1M, MOPKOBb,
KOJ'II:paﬁVI, KpacHOKO4YaHHaA KanycTta, wnuHaTt

KpblWWKON, pele
TKa.

*

rnasypbto mnn c XxenaTtuHoM.

Henb3Aa BbinekaTb TOPTbI CO CnMBKaMu, nnMporn ¢ Kpemom, nmporun c 3aMBKON,
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KoHTponbHoe 6noao no EN 60705

Ha npuMepe a3TnX 6nion, npon3Bo4ANTCA MpoBepKa
Ka4decTBa " MpaBUJIbHOCTU (bYHKuMOHMpOBaHMH
MVIKpOBOJ'IHOBOVI nedyn KOHTpoMpyrownMmmnm opraHamu.

MpuroToBneHue TOJILKO
C MUKpPOBOJIHAMU

Bnoao MowHoCTb MUKPOBOJIH, BT, Yka3aHua
NPOAOJKUTENILHOCTb, MUH

Owmner, 565 r 600 B1, 8 muH + 180 BT, dopma Pyrex, 22 x 17 cm
15-20 MuH

Buckeut, 475 r 600 BT, 8-10 MuH Popma Pyrex, @ 22 cm

MaAcHol pyner, 600 BT, 25-30 MuH MpAamoyronbHaA dopma Pyrex*,

900 r ANNHOM 28 cMm

* MCHOﬂb3yVITe peweTkKy B KadecTBe NOACTaBKWM ANA MNOCYAbl.

Pa3mopaxkusaHue TOJILKO
C MUKpPOBOJIHAMU

Bnoao MowHoCTb MUKPOBOJIH, BT, YKa3aHua
NPOAOJKUTENILHOCTb, MUH

Maco, 500 r Mporpamma 1, 500 r dopma Pyrex N° 218,
mnn 180 BT, 6 MuH + 90 BT 9 MUH @24 cm
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