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Making cooking as much fun as eating

Please read this instruction manual. This will ensure that you
make full use of all the technical benefits the microwave oven
has to offer.

It will provide you with important safety information. You will
be familiarised with the individual components of your new
microwave. And we will show you how to make settings step
by step. It is quite simple.

The tables list the adjustment values for numerous
well-known dishes. All these dishes are tested in our cooking
studio.

In the unlikely event of a malfunction, look here for
information on how to rectify minor faults yourself.

A detailed table of contents will help you to find your way
around quickly.

Enjoy your meal.
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Important information

Important safety
instructions

Beforeinstallation
Disposing in an

environmentally-
responsible manner

hi¢

Transport damage

Electrical connection

Read this instruction manual carefully. Only then will
you be able to operate your appliance safely and
correctly.

Please keep the instruction and installation manual in
a safe place. Please pass on these instruction
manuals to the new owner if you sell the appliance.

Unpack the appliance and dispose of the packaging
in an environmentally-responsible manner.

This appliance is labelled in accordance with the
European Directive 2002/96/EC concerning used
electrical and electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).

The guideline determines the framework for the return
and recycling of used appliances as applicable.

Check the appliance for damage after unpacking it.
Do not connect the appliance if it has been damaged
in transport.

If the supply cord is damaged, it must only be
replaced by the manufacturer or its service personnel
or similarly qualified person in order to avoid a hazard.

If the power cable is damaged, it must be replaced by
a specialist trained by the manufacturer in order to
prevent hazards.

Installation and connection

This appliance is only intended for domestic use.



This oven is intended for built-in use only. It is not
intended for counter-top use or for use inside a
cupboard.

Please observe the special installation instructions.

The appliance can be installed in a 60 cm wide
wall-mounted cupboard (at least 30 cm deep and
85 cm off the floor).

The appliance is fitted with a plug and must only be
connected to a properly installed earthed socket. The
fuse protection must be rated at 10 amperes
(automatic circuit breaker with trigger characteristic L
or B). The mains voltage must correspond to the
voltage specified on the rating plate.

The socket must only be installed and the connecting
cable must only be replaced by a qualified electrician.
If the plug is no longer accessible following
installation, an all-pole disconnecting device must be
present on the installation side with a contact gap of
at least 3 mm.

Adapters, multiway strips and extension leads must
not be used. Overloading can result in a risk of fire.

Important information

Safety precautions

This appliance is intended only for domestic use.
Only use the appliance for preparing foodstuffs.

Adults and children must not operate the appliance

without supervision

— if they are physically, sensorially or mentally
incapable of doing so

— or if they lack the knowledge and experience
required to operate the appliance correctly and
safely.



Children and the
microwave

Hot cooking
compartment

Damaged appliance
door or door seal

Environment

A

A

A

Children may only prepare meals with the solo
microwave if they have been properly instructed.
They must be able to operate the appliance correctly.
They must understand the hazards indicated in the
instruction manual. When children use the appliance,
they must be supervised to prevent them from playing
with it. In combined operation mode, children may
only use the appliance if they are supervised by
adults. There is a risk of burning.

Open the appliance door carefully. Hot steam may
escape.

Never touch the internal surfaces or the heating
elements. During use accessible parts may become
hot. There is a risk of burning.

Children must be kept at a safe distance from the
appliance.

Never store combustible items in the appliance. Risk
of fire.

Never open the appliance door if there is smoke
inside. There is a risk of burning. Switch off the
appliance. Switch off the circuit breaker in the fuse
box.

Never trap cables of electrical appliances in the hot
appliance door. The cable insulation could melt. There
is a risk of short-circuiting.

Be careful with food that is prepared with drinks with a
high alcohol content (e.g. cognac, rum).

Alcohol evaporates at high temperatures. In
unfavourable circumstances, the alcohol vapours
could catch fire in the appliance. There is a risk of
burning.

Use only small quantities of drinks with a high alcohol
content and open the appliance door carefully.

Never use the microwave if the appliance door is open
or if the door seal is damaged. Otherwise microwave
energy may escape. Do not use the microwave again
until it has been repaired.

Never expose the appliance to excessive heat or
moisture. There is a risk of short-circuiting.



Inadequate cleaning

Repairs

A

Safety information

for microwave
operation

Food preparation

A

Microwave power and time

Ovenware

A

Clean the appliance on a regular basis and remove
any food deposits. The surface of the appliance could
be damaged and the appliance could corrode over
time if it is not cleaned with sufficient care. Microwave
energy could escape.

Incorrect repairs are dangerous. There is a risk of
electrocution. Repairs may only be carried out by one
of our experienced after-sales engineers.

If the appliance is faulty, switch it off by the fuse in the
fuse box or disconnect the appliance at the mains.
Call the after-sales service.

You must not open the casing which gives protection
against exposure to microwave energy. The appliance
is a high voltage appliance. Risk of electrocution.

Use of the microwave is intended exclusively for the
preparation of food. Using the microwave for other
purposes may be dangerous and may result in
damage, e.g. heated grain or cereal pillows could
catch fire, even several hours later.

Risk of fire.

Do not select a microwave power or time setting that
is higher than necessary. The food could catch fire.
The appliance could be damaged.

Risk of fire.

Follow the information provided in the instruction
manual.

Only use ovenware that is suitable for use in a
microwave.

Porcelain or ceramic ovenware can have small per-
forations in the handles or lid. These perforations con-
ceal a cavity below. Any liquid that penetrates this ca-
vity could cause the ovenware to crack.

There is a risk of injury.



Packaging A

Drinks A

Baby food A

Foods with shells or skin

A

Meals heated in the microwave oven give off heat. The
ovenware can become hot.

There is a risk of burning.

Always use an oven cloth or oven gloves to remove
ovenware and accessories from the microwave.

Never heat meals in heat-retaining packages.

Risk of fire.

Do not leave food heating unattended in containers
made of plastic, paper or other combustible materials.

Airtight packaging may burst when food is heated.
There is a risk of burning.

Follow the information provided on the packaging.
Always use an oven cloth or oven gloves to remove
meals.

There is a possibility of delayed boiling when a liquid is
heated. This means that the liquid reaches boiling
temperature without the usual steam bubbles rising to
the surface. Even if the container only vibrates a little,
the hot liquid can suddenly boil over or spatter.

There is a risk of burning.

When heating liquids, always place a spoon in the
container. This will prevent delayed boiling.

Never heat drinks or other foods in containers that
have been tightly sealed. There is a risk of explosion.

Never overheat alcoholic drinks.
There is a risk of explosion.

Never heat baby food in closed containers. Always
remove the lid or teat.

Stir or shake well after the food has been heated. This
is the only way to ensure even heat distribution.
Check the temperature of the food before it is given to
the child.

There is a risk of burning.

Never cook eggs in their shells. Never reheat
hard-boiled eggs as they may crack or explode even
after the microwave heating has ended. The same
applies to shellfish and crustaceans.

There is a risk of burning.

Always prick the yolke when frying or poaching eggs.



Drying food A

Food with a low water A\
content

Cooking oil A

Always prick foodstuffs with a peel or skin such as
apples, tomatoes, potatoes and sausages before
cooking to prevent the peel or skin from bursting.

Never use the microwave to dry food.
Risk of fire

Do not defrost or heat food at too high a power or for
too long if the food has a low water content, e.g.
bread.

Risk of fire

Never use the microwave to heat cooking oil on its
own.
Risk of fire

Your new appliance

Control panel

OOOOOTO

Use this section to familiarise yourself with your new
appliance. The control panel and its switches are
explained here.

Stop == Start

Buttons for selecting
the microwave power
settings

Stop button  Rotary knob
Button 1 Grill button®) ~ Start button Main Door opener

Control buttons

switch @ button E



Buttons for
selecting the Use these buttons to select the microwave wattage

microwave wattage reauired.

QW for defrosting delicate foods
180 W for defrosting and continued cooking
360 W for cooking meat and heating delicate foods
600 W for heating and cooking food
900 W for heating liquids
Rotary knob
You use the rotary knob to set the time, programme
number, cooking time and weight for the automatic
programs.
The rotary knob can be pushed in in any position.
Press the control knob to pop it in and push it away.
The rotary knob can be turned clockwise or
anti-clockwise.
Ranges
-+ 1sec-1.30h Microwave duration
Exception: 900 W = 1 sec - 30 min
Weight Depending on the programme
Operating switches
and display panel
@ button Main switch
To switch the microwave oven on/off.
@] button To open the appliance door.
(5] button To set three different grill settings.
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Main switch

Switching on

Switching off

Accessories

(O clock button To set the time.

P button To set the automatic programming.

kg button To set the weight for automatic
programming.

M1 and M2 buttons To select a memory function.

1 button To store up to three different settings
3-stage operation one after the other.
Stop button This button stops microwave

operation or cancels the setting.

Start button To start microwave operation.

You can read the values that you have set on the
display panel.

Switch your microwave oven on and off using the
@ main switch.

Press the @ button.
The symbol lights up in the display.

Press the @ button.
Your microwave oven switches off.

Wire rack

as a surface for ovenware or for grilling and browning.

Glass pan

This can act as a splash guard if you are grilling food
directly on the wire rack. Therefore, place the wire
rack in the glass pan.

The glass pan can also be used as a dish when using
the microwave.

11



Cooling fan

The appliance is fitted with a cooling fan. The fan may
continue to operate after the oven has been switched
off.

When the microwave is in operation the oven remains
cold. The cooling fan may switch on anyway. The fan
may run on even when microwave operation has
ended.

Before using for the first time

Heating up the
cooking
compartment

Pre-cleaning the
accessories

12

This section tells you everything you need to do before
using the appliance for the first time.

Heat the microwave oven and clean the accessories.
Read the safety instructions in the “Important
information” section.

Heat the empty cooking compartment with the door
closed for 10 minutes to remove the new smell.

1. Press the (T grill button once.
B grill level --- and 10:00 min appear in the
display.

2. Press the Start button.

A signal sounds once the time has elapsed. Press the
Stop button or open the appliance door.

Please wash the accessories thoroughly with soapy
water and a cleaning cloth before using them.



Set the time

1. Press the @ button.
The symbol lights up.

2. Press the ® clock button.
12:00 appears in the display.

3. Set the time using the rotary knob.
4. Confirm with the ® clock button.

Hiding the clock Press the (© clock button until the clock display is
blank.

Resetting the clock Press the ® clock button until 12:00 appears in the
display.

Make the settings as described in steps 3 and 4.

Notes The clock display does not light up to full brightness
between 22:00 and 06:00.

If you have hidden the clock, your appliance runs in
"off” mode if standby operation is low.

The microwave

Here you will find information about ovenware and
how to set the microwave.

You can set the microwave on its own or in
combination with the grill.

Tables and tips Lots of examples of defrosting, heating and cooking
are given in the “Tables and tips” section.

13



Ovenware

Suitable ovenware

Unsuitable ovenware

Ovenware test

Microwave power
settings

14

Suitable dishes are heat-resistant ovenware

made of glass, glass ceramic, porcelain, ceramic or
heat-resistant plastic. These materials do not reflect
microwaves.

You can also use serving dishes. This saves you
having to transfer food from one dish to another.

You should only use ovenware with decorative gold or
silver trim if the manufacturer guarantees that they are
suitable for use in microwaves.

Never use ovenware made of metal.
Metal reflects microwaves.

Caution. Metal - e.g. a spoon in a glass - must be at
least 2 cm away from the walls of the cooking
compartment and inside of the door. Sparks could
destroy the glass on the inside of the door.

Do not switch on the microwave unless there is food
inside.

The following ovenware test is the only exception to
this rule.

Perform the following test if you are unsure whether
your ovenware is suitable for use in the microwave:
Heat the empty ovenware at maximum power for
between 30 and 60 seconds. Check the temperature
of the ovenware during this period. The ovenware
should still be cold or warm to the touch. The
ovenware is unsuitable if it becomes hot or sparks are
generated.

Microwave power suitable for

setting

900 watts Heating liquids

600 watts Heating and cooking food



Setting procedure

Example:
Microwave power 600 W,
3 minutes

® @)@

360 watts Cooking meat and heating delicate

foods
180 watts Defrosting and continued cooking
90 watts Defrosting delicate foods

The microwave power can be set to 900 watts for a
maximum of 30 minutes. A cooking time of
90 minutes is possible with all other power settings.

1. Press the button for the microwave power setting
you require.

1:00 min appears in the display.

2. Set the cooking time using the rotary knob.

15



The cooking time has
elapsed

Changing the cooking time

Pausing

Cancelling the setting

Notes

3-stage operation

Example:

1. 600 W/2 minutes
2. 180 W/5 minutes
3. 90 W/10 minutes /
grill setting ———
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3. Press the Start button.
The cooking time counts down in the display.

A signal sounds. The appliance switches off. The
clock reappears in the display if you press the Stop
button and open the appliance door.

You may change the cooking time at any time.

Open the appliance door. The programme is
interrupted. Press the Start button again once you
have closed the door. The programme will then
continue.

Press the Stop button.

You can also set the cooking time first and then the
microwave power.

If you open the appliance door while the appliance is
in operation, the fan may continue to run.

With 3-stage operation you can set up to 3 microwave
power and time settings and also switch the grill on.

Always use heat-resistant ovenware which is suitable
for microwaves.

1. Press the 1 button.
1 appears in the display.

2. Press the required microwave power setting.
The selected microwave power setting lights up in
the display and 1:00 minute appears.

3. Set the cooking time using the rotary knob.



The cooking time has
elapsed

Pausing

Cancelling the setting

Notes

4. Press the 1 button.
2 appears in the display.

5. Press the required microwave power setting
The selected microwave power setting lights up in
the display and 1:00 minute appears.

6. Set the cooking time using the rotary knob.

7. Press the 1 button.
3 appears in the display.

8. Press the required microwave power setting
The selected microwave power setting lights up in
the display and 1:00 minute appears.

9. Set the cooking time using the rotary knob.

10.Press the [ grill button once.
(), ——- and 10.00 minutes appear in the display.
11.Press the Start button.
The total cooking time will appear in the display. It
counts back to zero. The active microwave power
setting lights up brighter.

A signal sounds. The appliance switches off. The
clock is displayed once more when you press the
Stop button and open the appliance door.

Open the appliance door. The programme is
interrupted. Press the Start button again once you
have closed the door. The programme will then
continue.

Press the Stop button.

The same microwave power setting cannot be
selected twice in succession.
The 900 W power setting can only be selected once.

You can also set the cooking time first and then the
microwave power setting.

The grill can be combined with 90 W, 180 W and
360 W.

Changing a stage before starting:
Press the 1 button repeatedly until the stage is
displayed and change the setting.

17



If you open the appliance door during cooking, the fan
may continue to run.

Grilling

Setting procedure
The following grill settings are available:
Grill Setting - Low Press([] 3 times
Grill Setting --  Medium Press (] twice
Grill Setting ---  High Press (] once
Example:

Grill [ setting ---, 15 minutes

1. Press the(d grill button.

Grill 3 setting --- and 10.00 min appear in the
@ display. | | |
To set a different grill setting, press the [ grill button
again.

2. Set the cooking time using the rotary knob.

18



Adjustment

Pausing

Cancelling

Note

3. Press the Start button.
The cooking time counts down in the display.

A signal sounds once the cooking time has elapsed.
The clock reappears in the display if you press the
Stop button and open the appliance door.

You may change the grill setting at any time.

Press the Stop button once or open the appliance
door. Press the Start button after closing the door.

Press the Stop button.

If you open the appliance door while the appliance is
in operation, the fan may continue to run.

Setting the combined grill and
microwave function

You can set the microwave on its own or in
combination with the grill.

You cannot combine the 900 W and microwave
settings with the grill.

19



Setting procedure

Example:

Microwave power setting
180 W, grill setting --,

15 minutes

1. Press the button for the microwave power setting
you require.

1:00 min appears in the display.

ROV

i

2. Set the required cooking time using the rotary
knob.

3. Press the [ grill button repeatedly until the desired
grill setting appears.

20



The cooking time has
elapsed
Changing the setting

Pausing

Cancelling the setting

Notes

4. Press the Start button.
The cooking time counts down in the display.

A signal sounds. The appliance switches off. Open
the appliance door or press the Stop button.

You may change the grill setting or cooking time at
any time.

Open the appliance door. The programme is
interrupted. Press the Start button again once you
have closed the door. The programme will then
continue.

Press the Stop button twice or open the appliance
door and press the Stop button once.

You can also set the grill setting first and then set the

microwave power and cooking time.

If you open the appliance door while the appliance
in operation, the fan may continue to run.

is
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Automatic programming

Setting procedure
You can use the automatic programming to defrost
food with the greatest of ease and prepare a variety of
dishes quickly and easily.

Example:
P2, 1.0kg

1. Press the “P” button.
P1 appears in the display.

Q) m w @

GPOWOOO

17

2. Use the rotary knob to select the required
programme.

3. Press the “kg” button.
The default weight appears in the display.

Q@ @ [ W w @

22



The cooking time has
elapsed

Pausing

Cancelling

Notes

4. Turn the rotary knob to set the weight.

5. Press the Start button.
The cooking time counts down in the display.

A signal sounds. The appliance switches off. Open
the appliance door or press the Stop button.

Open the appliance door. Press the Start button again
once you have closed the door. The programme will
then continue.

Press the Stop button twice or open the appliance
door and press the Stop button once.

The cooking time cannot be changed.

Some programmes call for the food to be turned or
stirred. A signal sounds.

If you open the appliance door while the appliance is
in operation, the fan may continue to run.

If you press the “P” programme button or the

& weight button in automatic mode, the programme
number or weight selected is displayed for
approximately 3 seconds respectively.

If the kg button flashes after the appliance has been
started, a weight was not entered. Set the weight and
press the Start button.

23



Memory

Storing memory
settings

Example:
600 W, M1, 4 minutes

24

You can use the memory to create programmes. You
can store the settings and retrieve them at any time.

The memory is useful if you require several different
settings in order to prepare your dish or if you cook a
dish particularly frequently.

1. Press the button for the microwave power setting
you require.

1:00 min appears in the display.

2. Set the cooking time using the rotary knob.



Reallocate memory

Starting the
memory function

Example:
600 W, M1, 4 minutes

Stop - T + Start

3. Press the “M1” or “M2” memory button until “M1”
or “M2” flashes and a signal sounds.

The setting is stored.
The time reappears in the display.

If you want to reallocate memory, select the memory
button. The old settings are displayed. Enter new
settings.

The stored settings for your dish can easily be called
up.
Place the dish in the cooking compartment.

1. Press the “M1” or “M2” button.
The stored settings appear in the display.

2. Press the Start button.
The cooking time counts down in the display.

25



The cooking time has
elapsed

Pausing

Cancelling the setting

Notes

A signal sounds. Open the appliance door or press
the Stop button.

Open the appliance door. The cooling fan may
continue to run. Press the Start button again once you
have closed the door. The programme will then
continue.

Press the Stop button twice or open the appliance
door and press the Stop button once.

Once the appliance has been started, you can no
longer change the memory location.

You can only change the grill setting or cooking time
after the appliance has been started.

The set programmes also remain stored if there is a
power cut.

Changing the signal duration

Example:
5 signals

26

A signal sounds after the set duration has expired.
You can change the duration of the acoustic signal.

Short signal duration  =S:5
Medium signal duration = S:30 initial setting
Long signal duration ~ =S:50

1. Press the kg button until S:30 appears in the
display.

2. Use the rotary button to select the desired signal
duration.

3. Press and hold the kg button until kg flashes in the
display and a signal sounds. The setting is stored
and the time appears again.



Care and cleaning

A

Cleaning agents

Do not use high-pressure cleaners or steam jets.
There is a danger of short-circuiting.

Do not use caustic or abrasive cleaning agents or
sharp metal scrapers to clean the oven door glass.
The surface could be damaged which may result in
shattering of the glass. If an abrasive substance
comes into contact with the frontage, wash it off
immediately with water.

Appliance exterior
with aluminium front

with stainless steel front

Use soapy water and dry with a soft cloth

Gentle window-cleaning agent. Using a soft window cloth or a
non-fluffing microfibre cloth, wipe over the surfaces lightly in a
horizontal direction.

Use a soft cloth to subsequently dry off any soapy water.
Always remove limescale, fat, eggwhite marks and starchy
residue immediately.

Special stainless steel cleaning agents can be obtained from the
after-sales service or from specialist shops.

Cooking compartment

Use hot soapy water or a vinegar solution, then dry thoroughly
with a soft cloth.

Seal Hot soapy water
Door panel Glass cleaner
Accessories Soak in hot soapy water. Clean with a brush or sponge.
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Troubleshooting

Malfunctions often have simple explanations. Please
read the following instructions before calling the

after-sales service:

Problem

Possible cause

Notes/remedial action

The appliance does not work.

The plug is not plugged into
the mains.

Plug it in.

Power cut Check whether the kitchen light
switches on.
Blown fuse Look in the fuse box to make sure

that the fuse for the appliance is
OK.

Faulty operation

Switch off the fuse in the fuse box.
Wait approximately 10 seconds.
Switch on the fuses again.

The appliance is not in
operation. A cooking time
appears in the display.

The rotary knob was
accidentally rotated.

Press the stop button

The start button was not
pressed after the setting had
been made.

Press the start button or clear the
setting by pressing the stop
button.

The microwave does not switch
on.

The door is not properly
closed.

Check whether leftover food or a
foreign object is trapped in the
door.

The start button was not
pressed.

Press the start button.

The food takes longer than usual
to heat up.

The microwave power setting
is too low.

Select a higher microwave power
setting.

You have placed a larger
amount of food than normal in
the appliance.

Double the amount = almost
double the cooking time.

Appliance switches off shortly
after starting.

28

Door is not closed correctly.

Open the door again and close it
correctly, and if this doesn't help,
contact the after-sales service.



Problem Possible cause

Notes/remedial action

Error message “Er1” appears in ~ The temperature sensor is
the display. faulty.

Call the after-sales service.

Error message “Er11” appears in - The buttons are dirty or the
the display. mechanics have jammed.

Press all buttons several times,
and if this doesn’t help, contact
the after-sales service.

Error message “Er4” appears in - There is extreme overheating

the display. (possibly a fire inside).
Microwave power setting too
high.

Do not open the door, disconnect
from the mains or switch off the
fuse in the fuse box and allow to
cool down.

Error message “Er18” appear in - Technical fault.
the display.

Call the after-sales service.

Repairs may only be carried out by fully trained
after-sales service technicians.

Incorrect repairs may result in serious injury to the

user.

After-sales service

Our after-sales service is there for you if your
appliance should need to be repaired. You will find the
address and telephone number of your nearest
after-sales service centre in the phone book. The
after-sales service centres listed will also be happy to
advise you of a service point in your local area.

E number and FD number When contacting the after-sales service, always
specify the product number (E no.) and the production
number (FD no.) of your appliance. The rating plate
bearing these numbers can be found on the right
hand side by opening the appliance door. Make a
note of these numbers in the space below to save
time in the event of your appliance malfunctioning.

‘ E no.

FD no. |

‘ After-sales service @

29



Technical data

Power supply 230V, 50 Hz
Max combi power 1,990 watts
consumtion

Microwave power output 900 watts (IEC 60705)

Microwave frequency 2,450 MHz

Dimensions (HxWxD)

- Appliance 38.2x59.4x31.9¢cm
- Cavity 22.0x35.0x27.0cm
Weight 16,65 kg

VDE approved Yes

CE mark Yes

This appliance complies with standard EN 55011 or
CISPR 11.
It is a group 2, class B product.

Group 2 means that microwaves are generated for the
purpose of heating food.

Class B indicates that the appliance is suitable for
domestic use.
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Tables and tips

Defrosting, heating
up and cooking
with the microwave

Defrosting

Here you will find a selection of dishes and the ideal
settings for them. This section describes which
microwave power setting is best for your dish or which
accessories you should use. You will receive many
tips on the ovenware and preparation, and
information on what to do if something goes wrong.

The following tables provide you with numerous options
and settings for the microwave.

The times specified in the tables are only guidelines.
They may vary according to the ovenware used, the
quality, temperature and consistency of the food.

Time ranges are often specified in the tables. Set the
shortest time first and then extend the time if
necessary.

It may be that you have different quantities from those
specified in the tables.

A rule of thumb can be applied:

Double amount - just under double cooking time,
half amount — half the cooking time.

Stir or turn the food several times during the heating
time. Check the temperature.

Place the frozen food in an open container on the
cooking compartment floor.

Turn or stir the food once or twice during the
defrosting time. Large pieces of food should be turned
several times.

Liquid will be produced when defrosting meat, poultry
or fish. Drain off this liquid when turning and under no
circumstances should it be used for other purposes or
be allowed to come into contact with other foods.
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Leave defrosted items to stand at room temperature
for a further 10 to 30 minutes so that the temperature
can stabilise. The giblets can be removed from poultry

at this point.
Amount  Microwavesetting in watts Notes
Time in minutes
Whole joints of meat 800 ¢ 180 W, 15 min. + 90 W, 15 - 25 min. Turn several times.
e.g. beef, pork or veal 1,000g 180 W, 20 min. +90 W, 20 - 30 min.
(with or without bones) 1,500g 180 W, 25 min. +90 W, 25 - 35 min.
Diced or sliced beef, 200¢g 180 W, 5-8min. + 90 W, 5 - 10 min. Separate the parts when
pork and veal 5009 180W,8-11min. +90W, 10 - 15 min.  turning.
8009 180 W, 12 - 15 min. + 90 W, 15 - 20 min.
Mixed minced meat 2009 180 W, 2 min. + 90 W, 5 - 10 min. Freeze flat if possible. Turn
500¢g 180 W, 6 min. + 90 W, 8 - 13 min. several times during defrosting
800 ¢ 180 W, 10 min. + 90 W, 15 - 20 min. and remove meat which has
already been defrosted
Poultry or poultry 600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10 - 15 min. Turn several times.
portions 1,200g  180W, 15 min. + 90 W, 20 - 25 min.
Fish 4009 180 W, 5 min. + 90 W, 10 - 15 min. Separate defrosted items.
fillet, fish steak, slices
Whole fish 300 ¢ 180 W, 3 min. + 90 W, 10 - 15 min. Turn half way through.
60049 180 W, 8 min. + 90 W, 15 - 25 min.
Vegetables e.g. peas 300 g 180 W, 10 - 15 min.
Fruit 300 ¢ 180 W, 6 - 9 min. Stir carefully during defrosting
e.g.raspberries 5009 180 W, 8 min. + 90 W, 5 - 10 min. and separate the defrosted
parts.
Butter 125¢ 180 W, 1 min. + 90 W, 1 - 2 min. Remove all the packaging.
2509 180 W, 1 min. + 90 W, 2 - 4 min.
Whole loaf 500¢g 180 W, 8 min. + 90 W, 5 - 10 min. Turn half way through.
1,000g  180W, 12 min. + 90 W, 10 - 20 min.
Dry cakes 5009 90 W, 10 - 15 min. Separate the pieces of cake
e.g. creaming method 750 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10 - 15 min. when turning them. Only for
cakes cakes without icing, cream or
creme patissiere.
Juicy cakes 500¢g 180 W, 5 min. + 90 W, 15 - 20 min. Only for cakes without icing or
e.g. fruit cake and quark 750 g 180 W, 7 min. + 90 W, 15 - 20 min. gelatine.

cake
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Defrosting, heating up or

cooking frozen food

Always place the ovenware on the cooking
compartment floor.

Always cover the food. If you do not have a suitable
cover for your container, use a plate or special
microwave foil.

Take ready meals out of the packaging. They will heat
up more quickly and evenly in microwaveable
ovenware.

The different components of the meal may not require
the same amount of time to heat up.

Food which lies flat will cook more quickly than food
which is piled high. You should therefore distribute the
food so that it is as flat as possible in the container.

Stir or turn the food two or three times during the
defrosting, heating or cooking time.

After heating, allow the food to rest for a further
2 - 5 minutes until it reaches an even temperature.

This will help the food retain its own distinct taste, so it
will require less seasoning.

Amount  Microwave settingin  Notes
watts
Time in minutes
Menu, plated meal, 300-400g 600 W, 8 - 13 min.
ready-made meals in
2 to 3 parts
Soups 400 ¢ 600 W, 8 - 12 min.
Stews 500¢ 600 W, 10 - 15 min.
Meat in sauce e.g. goulash 500¢ 600 W, 10 - 15 min.  Separate the pieces of meat
when stirring.
Fish, e.g. fillets 400 g 600 W, 10 - 15 min.  You may add water, lemon juice
or wine.
Bakes 450 g 600 W, 10 - 15 min.  Use the wire rack to place the
e.g. lasagne and cannelloni ovenware on.
Side dishes 250 ¢ 600 W, 3 - 7 min. Add a little liquid.
rice and pasta 500¢ 600 W, 8 - 12 min.
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Amount  Microwave settingin  Notes
watts
Time in minutes
Vegetables e.g. peas, broccoli 300 g 600 W, 7 - 11 min. Add water to cover the base of
and carrots 600 g 600 W, 14 - 17 min.  the dish.
Creamed spinach 450 g 600 W, 10 - 15 min.  Cook without adding any water.

Heating food

Always place the ovenware on the cooking
compartment floor.

Always cover the food. If you do not have a suitable
cover for your container, use a plate or special
microwave foil.

Take ready-to-eat meals out of the packaging. They
will heat up more quickly and evenly in microwaveable
ovenware. The different components of the meal may
not require the same amount of time to heat up .

When heating liquids, always place a spoon in the
container to prevent delayed boiling. When delayed
boiling occurs, this means that the liquid reaches
boiling temperature without the usual steam bubbles
rising to the surface. Even if the container only vibrates
a little, the hot liquid can suddenly boil over or spatter.
This can cause injuries and burns.

Stir or turn the food several times during the heating
time. Check the temperature.

After heating, allow the food to rest for a further 2 to
5 minutes until it reaches an even temperature.

Amount Microwave settings in Notes
watts
Time in minutes
Menu, plated meal, 600 W, 5 - 8 min.
ready-made meals in two
to three parts
Drinks 125 ml 900 W, %2 - 1 min. Place a spoon in the container.
200 ml 900 W, 1 -2 min. Do not overheat alcoholic
500 ml 900 W, 3 - 4 min. drinks. Check during heating.
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Amount Microwave settings in Notes
watts
Time in minutes
Baby food e.g. baby’s 50 ml 360 W, 2 min. Without the lid or teat. Always
bottles 100 ml 360 W, %2 - 1 min. shake well after heating. You
200 ml 360 W, 1 -2 min, must check the temperature.
Soup 1 bowl 1759 600 W, 1 -2 min.
2 bowls 350 ¢ 600 W, 2 - 3 min.
Meat in sauce 500 ¢ 600 W, 7 - 10 min. Separate slices of meat.
Stew 400 g 600 W, 5 - 7 min.
800 ¢ 600 W, 7 - 8 min.
Vegetables1 portion 150 g 600 W, 2 - 3 min.
2 portions 300¢ 600 W, 3 - 5 min.

Cooking food

Food which lies flat will cook more quickly than food
which is piled high. You should therefore distribute the
food so that it is as flat as possible in the container.

Cook the food in covered ovenware. Food should be
stirred or turned during cooking.

This will help the food retain its own distinct taste, so it
will require less seasoning.

After cooking, allow the food to rest for a further 2 to
5 minutes until it reaches an even temperature.

Use the wire rack to place dishes on:

— if the meal requires more than 20 minutes
cooking time

— if the meal does not need to be stirred.

Amount Microwave settings in watts Notes
Time in minutes
Fresh whole 1.2 kg 600 W, 22 - 25 min. Turn half way through the
chicken without cooking time.
giblets
Fresh fish fillet 400 g 600 W, 7 - 12 min.
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Amount

Microwave settings in watts

Notes

Time in minutes

Fresh 250 ¢ 600 W, 5 - 10 min. Cut vegetables into pieces of
vegetables 500¢ 600 W, 10 - 15 min. equal size. Add 1 to 2 table-
spoons of water per 100 g of
vegetables.
Side dishes e.g. 250 ¢ 600 W, 8 - 10 min. Cut potatoes into pieces of
potatoes 500¢ 600 W, 12 - 15 min. equal size. Add 1to 2
750 ¢ 600 W, 15 - 22 min. tablespoons of water per
100 g and sir.
Rice 125¢ 600W, 4 -6+ 180W 14 -16 min.  Add double the amount of
250 g 600W,6-8+180W 14 -16min.  liquid.
Sweets e.g. 500 ml 600 W, 5 - 7 min. Stir the pudding thoroughly
pudding using an egg whisk 2 to
(instant), 3 times during the cooking.
fruit, compote 500 g 600 W, 9 - 12 min.

Microwave tips

You cannot find any information

about the settings for the quantity

of food you have prepared.

Increase or reduce the cooking times using the following rule of
thumb:

Double amount = double cooking time

half amount = half the cooking time

The food has become too dry.

Next time, set a shorter cooking time or select a lower
microwave power setting. Cover the food and add more liquid.

When the time has elapsed, the
food is not defrosted, hot or
cooked.

Set a longer time. Large quantities and food which is piled high
require longer times.

When the time has elapsed, the
food is overheated at the edge
but not done in the middle.

Stir it during the cooking time and next time, select a lower
microwave power setting and a longer cooking time.

After defrosting, the poultry or
meat is defrosted on the outside
but not defrosted in the middle.

Next time, select a lower microwave power setting. If you are
defrosting a large quantity, turn it several times.

Note
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Condensation may appear on the door panel, interior
walls and floor. This is normal and does not affect the
operation of the microwave. Please wipe away the
condensation after cooking.



Grilling table

Always grill on the wire rack with the cooking
compartment door closed and do not preheat.

All the values given are guidelines and can vary

depending on the properties of your food.

Rinse meat in cold water and dab it dry with kitchen
towel.
Do not add salt to the meat until it has been grilled.

Place the wire rack on the glass pan so that it catches
the meat juices.

Use tongs to turn the pieces of food you are grilling. If
you pierce the meat with a fork, the juices will run out
and it will become dry.

Dark meat, e.g. beef, browns more quickly than
lighter-coloured meat such as veal or pork. Do not let
this worry you. When grilling light-coloured meat or
fish fillets, these often only brown slightly on the
surface, although they are cooked and juicy on the

inside.
Amount Weight Grill stage Time in minutes Notes
Neck steaks 3-4 pieces  approx. - 1st side: approx. 15 minutes 1-2 cm thick
120 g each 2nd side: approx. 10 - 15 minutes
Sausages 4-6 pieces  approx. - 1st side: approx. 5 - 10 minutes
150 g each 2nd side: approx. 7 - 12 minutes
Fish steak 2-3 pieces  approx. —_— 1st side: approx. 10 minutes Grease the wire
150 g each 2nd side: approx. 8 - 12 minutes grill with oil
before grilling.
Whole fish 2-3 pieces  approx. — 1st side: approx. 10 minutes Grease the wire
e.g. trout 150 g each 2nd side: approx. 10 - 15 minutes ~ grill with oil
before grilling.
Bread for 2-6 slices - 1st side: approx. 3 - 4 minutes
toasting 2nd side: approx. 3 - 4 minutes.
Cheese on toast 2-6 slices ——/——= Depending on topping:

approx. 5 - 9 minutes

Set the first time using the knob. Turn the food and then set the time for the second side.
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Combined grill and

microwave Use a high-sided dish for roasting. This keeps the
cooking compartment cleaner.
Use large flat ovenware for bakes and gratins. Food
takes longer to cook in narrow, deep containers and
browns more on top.
Check that your ovenware fits in the cooking
compartment. It should not be too big.
Always set the maximum cooking time. Check the
food after the shorter time specified.
Leave the meat to rest for another 5 - 10 minutes
before cutting it. This allows the meat juices to be
distributed evenly so that they do not run out when
the meat is cut.
Bakes and gratins should be left to cook in the
appliance for a further 5 minutes after the appliance
has been switched off.
Use the wire rack to place the ovenware on.
Amount Microwave Grill Duration, min. Notes
Weight settingsinwatts  stage
Roast pork, approx. 750 g 360 W - 35-40 min. Turn after approx.
€.g. neck of pork 15 minutes.
Meat loaf approx. 750 g 360 W — approx. 25 min.
max. 7 cm high
Chicken, 12 approx. 1200g 360 W —_— 40 min.
Chicken pieces, approx. 800 g 360 W — 20-25 min. Cook with the skin
e.g. chicken quarters down. Do not turn.
Duck breast approx. 800g 180 W —_— 25-30 min. Cook with the skin
down. Do not turn.
Pasta bake approx. 1000g 360 W - 25-30 min. Sprinkle with grated
(using pre-cooked ingredients) cheese.
Potato gratin approx. 1000g 360 W — approx. 35 min.
(using raw potatoes)
max. 3 cm high
Fish, grilling approx. 500 g 360 W - approx. 15 min. Defrost frozen fish
before cooking.
Quark pudding approx. 1000g 360 W - 20-25 min.
max. 5 cm high
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Notes on automatic
programming

Defrosting

Potatoes

Take the food out of its packaging and weigh it. If it is
not possible to enter the exact weight, you should
round it up or down.

For the programs, always use microwave-proof
ovenware such as glass, ceramic, or the glass pan.
Observe the accessories tips in the program table.

Place the food in the cold appliance.

A table of suitable food with weight ranges and
accessories required can be found after the tips.

It is not possible to set a weight outside the weight
range.

With many dishes, a signal sounds after a certain
time. Turn or stir the food.

If possible, freeze and store food flat and in portions at
-18°C.

Put the frozen food on a flat dish, e.g. a glass or
porcelain plate.

After defrosting, allow the food to defrost for a further
10 to 30 minutes until it reaches room temperature.

Liquid will be produced when defrosting meat, poultry
or fish. Drain off this liquid when turning and under no
circumstances should it be used for other purposes or
be allowed to come into contact with other foods.

Place beef, lamb and pork on the dish fatty-side down
first. Always put meat on a saucer.

Bread should only be defrosted in the required
amounts, as it quickly becomes stale.

After turning, remove any minced meat that has
already defrosted.

Whole poultry should be placed in the dish
breast-side down and poultry pieces skin-side down.

Boiled potatoes: cut into pieces of a uniform size. Add
2 tablespoons of water per 100 g potatoes, and add
salt to taste.
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Rice

Vegetables

Baked potatoes

Chicken halves

Standing time
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Jacket potatoes: use potatoes of equal size. Wash the
potatoes and prick them all over. Place the wet
potatoes in a dish. Do not add water.

Rice foams a lot during cooking. Therefore, use a
high-sided dish with a lid. Enter the uncooked weight
(without liquid).

Add two to two and a half times the amount of liquid
to the rice.

Do not use boil-in-the-bag rice.

Vegetables, fresh: cut into pieces of equal size. Add
two tablespoons of water for every 100 g vegetables.

Vegetables, deep-frozen: this program is only suitable
for blanched, not pre-cooked vegetables. The
program is not suitable for frozen vegetables in cream
sauce. Add 1 to 2 tablespoons of water per 100 g. Do
not add water to spinach or red cabbage.

Use potatoes of equal size.

Wash the potatoes and prick them all over.

Place the potatoes on the wire rack while they are still
damp.

Place the chicken halves on the wire rack with the
skin side facing up.

Place the wire rack in the glass pan so that it catches
the dripping fat or meat juices.

Some dishes need some cooling down time in the
cooking compartment after the program has ended.

Meal Standing time
Vegetables approx. 5 minutes
Potatoes approx. 5 minutes.

Strain the remaining water.

Rice 5-10 minutes




Food Program Weight range Ovenware/
number accessories
Defrosting
Meat and poultry P1 0.2-2.0kg Flat dish without
- Roasts lidl.
- Flat pieces of meat
- Mince
- Chicken, poulard, duck
Fish P2 0.1-1.0kg Flat dish without
Whole fish, fish fillet, fish cutlet lidl.
Bread and cake* P3 0.2-15kg Flat dish without
Bread, whole, round or long, bread in lidl.
slices, sponge cake, yeast cake, fruit pie
Cooking
Potatoes P4 0.2-1.0kg Dish with lid.
Boiled potatoes, jacket potatoes
Rice P5 0.05- 0.3 kg Tall dish with
lid.
Fresh vegetables P6 0.15-1.0kg Dish with lid.
Cauliflower, broccoli, carrot, kohlrabi,
leek, pepper, courgette
Frozen vegetables p7 0.15-1.0kg Dish with lid.
Cauliflower, broccoli, carrot, kohlrabi,
red cabbage, spinach
Baked potatoes P8 0.2-15kg wire rack
Weight per potato approx. 200 g-250 g
Bake, deep-frozen P9 0.3-1.0kg
Chicken, halved P10 0.5-1.8kg wire rack
glass pan

*

Cream cakes, buttercream cakes, cakes with frosting, icing or gelatine are unsuitable.
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Test dishes in accordance with

EN 60705

The quality and function of microwave appliances is
tested by testing institutes using the following dishes.

Solo microwave cooking

Meal Microwave power setting in W, Notes
cooking time in minutes
Custard, 565 g 600 W, 8 mins + 180 W, 15-20 mins ~ Pyrex, 22 x 17 cm
Sponge, 475 g 600 watts, 8-10 mins Pyrex, 22 cm diameter
Meat loaf, 900 g 600 watts, 25-30 mins Pyrex cake tin*, 28 cm long

*

Use the wire rack to place the ovenware on.

Solo microwave defrosting

Meal Microwave power setting in W, Notes
cooking time in minutes
Meat, 500 ¢ Programme 1, 500 g Pyrex no. 218, 24 cm
or 180 W, 9 mins + 90 W, 8-10 mins diameter
Microwave and grill
cooking
Meal Microwave power setting in W, Notes

grill setting, cooking time in minutes

Potato gratin, 1,000g 360 W, + grill setting ——, 30-35 mins

Round Pyrex, 22 cm diameter

Cake -

Not recommended

Chicken, halved 360 W + grill setting ———, 40 -45 mins
approx. 1,100 g

Wire rack, glass pan
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Para que cocinar sea tan divertido comocomer,

lea este manual de instrucciones. Asi podra aprovechar todas
las ventajas técnicas de su horno microondas.

En este manual se le proporciona informaciéon importante
para su seguridad. Conocera las distintas piezas de su
nuevo aparato. Se le indica paso a paso como debe realizar
los ajustes. Es muy facil.

En las tablas podra consultar los valores de ajuste para
preparar los platos mas habituales. Todos ellos han sido
probados en nuestro estudio de cocina.

Si alguna vez surge algun problema, el manual contiene
informacion acerca de como solucionar las pequenas
anomalias.

Asimismo, cuenta con un indice detallado que le ayudara a
encontrar rapidamente lo que busca.

iBuen provecho!
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Qué hay que tener en cuenta

Indicaciones de seguridad
importantes

Antes del montaje

Eliminacién de residuos
respetuosa con el medio

ambiente

Dafos por transporte

Conexion eléctrica

Lea atentamente este manual de instrucciones. Solo
asi se puede manejar el aparato de forma correcta 'y
segura.

Conserve los manuales de instrucciones y de
montaje. Siva a entregar este aparato a otra persona,
adjunte las instrucciones.

Desenvuelva el aparato y deshagase del embalaje de
manera respetuosa con el medio ambiente.

Este aparato cumple con la Directiva europea
2002/96/CE sobre aparatos eléctricos y electronicos
identificada como (Residuos de aparatos eléctricos y
electronicos).

La directiva proporciona el marco general vélido en
todo el ambito de la Unidn Europea para la retirada y
la reutilizacion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

Comprobar el aparato tras sacarlo del embalaje. En
caso de detectar dafos por transporte, no conectar el
aparato.

Si la linea de conexion esta, danada debera cambiarla
un especialista formado por el fabricante para evitar
peligros.

Instalacidon y conexién
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Este aparato es de uso exclusivamente doméstico.

Tener en cuenta las instrucciones especiales de
montaje.



El aparato puede montarse en un armario de pared
de 60 cm de ancho (30 cm de profundidad y a 85 cm
del suelo como minimo).

El aparato se suministra listo para ser conectado y
s6lo podra conectarse a una toma de corriente de
instalacion reglamentaria y provista de toma a tierra.
El fusible debe ser de 10 amperios (fusibles
automaticos L o B). La tension de la red debe
coincidir con el valor de tension que se indica en la
placa de caracteristicas.

Cambiar de sitio la caja de enchufe o cambiar la linea
de conexion son trabajos que debe realizar
Unicamente un electricista cualificado. Si, una vez
colocado, el enchufe no alcanza, debe existir en la
instalacion un dispositivo de separacion omnipolar
con una distancia de contacto minima de 3 mm.

No se pueden utilizar enchufes multiples, regletas de
enchufes o alargaderas. En caso de sobrecarga
existe peligro de incendio.

Lo que debe tener en cuenta

Indicaciones de
seguridad

A

El aparato esta previsto sélo para el uso doméstico.
Utilizar este aparato exclusivamente para la
preparacion de alimentos.

Nunca deben utilizar el aparato sin vigilancia aquellos

adultos y ninos

— incapacitados fisica, sensorial 0 mentalmente para
hacer uso de él

— que desconozcan su correcta utilizacion y estén
desinformados sobre las instrucciones de
seguridad.
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Ninos y microondas

Compartimento de
coccion caliente

Entorno

48

A

A

Los niflos solo deben preparar por si mismos
alimentos en el microondas si han aprendido cémo
hacerlo. Deben poder manejar el aparato
correctamente. Se deben comprender las situaciones
de peligro de las que se advierte en las instrucciones
de uso.

A fin de que no jueguen con el aparato, no debe
dejarse a los nifos desatendidos al utilizarlo.

En caso de funcionamiento combinado, los nifios sélo
deben utilizar el aparato en presencia de adultos.
iPeligro de quemaduras!

Abrir la puerta del aparato con prudencia. Puede salir
vapor caliente.

No tocar nunca las superficies interiores calientes ni
los elementos calefactores. Es posible que durante el
funcionamiento las piezas accesibles alcancen
temperaturas muy elevadas. jPeligro de quemaduras!
Evitar que los ninos no se acerquen al aparato.

No guardar nunca objetos inflamables en el aparato.
iPeligro de incendio!

No abrir nunca la puerta del aparato si sale humo del
aparato. jPeligro de quemaduras! Apagar el aparato.
Desconectar el fusible del aparato en la caja de
fusibles.

No fijar nunca cables de conexion de aparatos
eléctricos a la puerta caliente del aparato. El
aislamiento del cable puede derretirse. jPeligro de
cortocircuito!

Cuidado con las comidas que se preparen a base de
bebidas alcohdlicas fuertes (p. €j., brandy, ron).

El alcohol se evapora a temperaturas elevadas. En
situaciones desfavorables los vapores de alcohol
pueden provocar un incendio en el aparato. jPeligro
de quemaduras!

Utilizar bebidas alcohdlicas de alta graduacion sélo en
pequenas dosis y abrir la puerta del compartimento
de coccion con cuidado.

No exponer el aparato a elevada temperatura o
humedad. jPeligro de cortocircuito!



Puerta del aparatoo A\
junta de la puerta
deteriorada

Limpieza deficiente A

Reparaciones A

Advertencias de
seguridad para el
uso del microondas

Preparacién de alimentos

A

No utilizar nunca el microondas si la puerta del
aparato o la junta de la puerta presentan
desperfectos. Podria producirse un escape de
energia de microondas. No vuelva a utilizar el
microondas hasta que no se haya reparado el
aparato.

Limpiar el aparato a menudo. Eliminar siempre todos
los restos de alimentos. Si la limpieza es deficiente, se
puede deteriorar la superficie del aparato y éste
puede agujerearse por corrosion, con el paso del
tiempo. jLa energia del microondas se escapal

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.
iPeligro de descarga eléctrical

Las reparaciones sélo pueden ser efectuadas por
personal del Servicio de Asistencia Técnica
debidamente instruido.

Si el aparato esta defectuoso, desconecte el fusible
en la caja de fusibles o extraiga el enchufe.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

No abrir nunca la carcasa del aparato. La carcasa
evita el escape de energia del microondas.

El aparato funciona con alta tension. jDescarga
eléctrical

Utilizar el microondas exclusivamente para la
preparacion de alimentos. Otras aplicaciones pueden
resultar peligrosas y ocasionar dafos. Por ejemplo, en
caso de calentar almohadillas rellenas de semillas o
granos, éstas pueden incendiarse incluso al cabo de
unas horas.

iPeligro de incendio!
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Potencia y tiempo del
microondas A

Vajilla A

Embalaje A

Bebidas A
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No programar nunca el microondas a una potencia o
duracion demasiado elevadas. Los alimentos pueden
inflamarse. El aparato puede resultar dafiado.
iPeligro de incendio!

Seguir las indicaciones de las instrucciones de uso.

No utilizar una vajilla que no sea apta para el
microondas.

La vajilla de porcelana o ceramica puede presentar
orificios finos en asas y tapaderas. En estos orificios
se ocultan huecos. La posible humedad que haya
penetrado en el hueco puede hacer estallar la vajilla.
iPeligro de lesiones!

Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes
que los contienen pueden quemar.

iPeligro de quemaduras!

Extraer siempre los platos y accesorios del aparato
con un pafno de cocina 0 manopla.

No calentar nunca comidas en embalajes de
conservacion en caliente.

iPeligro de incendio!

No calentar nunca sin vigilancia alimentos en
recipientes de plastico, papel u otros materiales
inflamables.

Las laminas o bolsas de plastico selladas que conten-
gan alimentos pueden reventar.

iPeligro de quemaduras!

Seguir las indicaciones de los envoltorios. Ex-

traer siempre los platos con un agarrador.

Si se calientan liquidos, estos pueden llegar al estado
de ebullicion. Esto quiere decir que se puede alcanzar
la temperatura de ebullicion sin que aparezcan las
burbujas de vapor habituales. Tan sélo un movimiento
brusco del recipiente puede hacer que el liquido
salpique violentamente.

iPeligro de quemaduras!

Al calentar un liquido introducir siempre una cuchara
en el recipiente. De este modo se evita que se llegue
al estado de ebullicion.



No calentar nunca liquidos u otros alimentos en
recipientes tapados. jPeligro de explosion!

No calentar nunca bebidas alcohdlicas a temperatu-
ras demasiado elevadas.
iPeligro de explosion!

Alimentos para bebés No calentar nunca alimentos para bebés en
A recipientes cerrados. Quitar siempre la tapa o la
tetina.
Remover o agitar tras el calentamiento. Sélo de este
modo se extiende el calor de un modo equilibrado.
Controlar la temperatura antes de alimentar el bebé.
iPeligro de quemaduras!

Alimentos con cascara o No cocer nunca huevos con cascara. No calentar

piel A huevos duros. Estos pueden reventar causando una
especie de explosion incluso después de haber
finalizado el funcionamiento del microondas. Esto
también es aplicable a los crustaceos. jPeligro de
qguemaduras!
Con huevos fritos 0 huevos pasado por agua debe
pincharse previamente la yema.

En los alimentos con cascara o piel, como manzanas,
tomates, patatas, salchichas, la cascara puede re-
ventar. Antes de calentarlos, pinchar la cascara o la

piel.

Secado de alimentos A No secar nunca alimentos con el microondas.
iPeligro de incendio!

Alimentos con poco A No descongelar o calentar nunca a demasiada

contenido en agua potencia o durante demasiado tiempo alimentos con
poco contenido en agua, como p. €]., el pan.
iPeligro de incendio!

Aceite de mesa A No calentar nunca aceite de mesa con el microondas.
iPeligro de incendio!
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Su nuevo aparato

Aqui conocera a su nuevo aparato. A continuacion
encontrara una explicacion sobre el panel de mando y
los interruptores.

El panel de mando

@O ® MWD

elelelelollefe) @ @) c‘>oooooo
Teclas para | Teclas de manejo
seleccionar la Tecla Stop g/ilfaqgﬂo
potencia del . Interruptor Tecla para la
microondas Tecla de grill CJ principal @  apertura de la
Tecla Tecla Start puerta @]
|
Teclas para la
potencia del Con estas teclas puede ajustar en su microondas la
microondas potencia deseada.
O W para descongelar alimentos delicados
180 W para descongelar y continuar la coccion
360 W para cocer carne y para calentar alimentos
delicados
600 W para calentar y cocer alimentos
900 W para calentar liquidos
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Mando giratorio
Con el mando giratorio se ajusta la hora, el nimero de
programa, la duracion del ciclo de coccion y el peso
para el programa automatico.

El mando giratorio se puede encajar en cualquier
posicion.

Para encajarlo y desencajarlo, pulsar sobre el mando
giratorio. El mando giratorio se puede girar hacia la
izquierda o hacia la derecha.

Zonas
= + 15-1.30h Duracion del ciclo de coccion del
microondas
Excepcion: 900 vatios = 1 s - 30 min
Peso en funcion del programa
Teclas de manejoy
panel indicador

Tecla @ Interruptor principal
para encender y apagar el aparato
microondas.

Tecla @) para abrir la puerta del aparato.

Tecla(®) para programar tres niveles de grill
diferentes.

Tecla de reloj® para programar la hora.

Tecla P para ajustar el programa automatico.

Tecla kg permite ajustar el peso para el
programa automatico.

Teclas M1y M2 para seleccionar un modo de
memoria.

Tecla 1 para guardar hasta tres ajustes

programa de diferentes consecutivamente.

3 niveles
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Interruptor principal

Conexion

Desconexion

Accesorios

Tecla Stop para detener el funcionamiento del
microondas o borrar los ajustes.

Ventilador
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Tecla Start para poner en marcha el funciona-
miento del microondas.

En el panel indicador se pueden leer los valores
ajustados.

El interruptor principal @ sirve para encender y apagar
el aparato microondas.

Pulsar la tecla @.
El simbolo en el indicador se ilumina.

Pulsar la tecla @.
El aparato microondas se apaga.

Parrilla

como superficie para colocar la vajilla o para asar al
grilly gratinar.

Bandeja de vidrio

Sirve de proteccion contra salpicaduras cuando se
asan los alimentos al grill directamente sobre la
parrilla. Para ello, colocar la parrilla en la bandeja de
vidrio.

La bandeja de vidrio puede utilizarse también como
vajilla para el funcionamiento del microondas.

El aparato esta equipado con un ventilador para su
refrigeracion. El ventilador puede seguir funcionando
aunque ya se haya desconectado el aparato.



El horno se mantiene frio durante el funcionamiento
del microondas. El ventilador se activa igualmente.
Puede seguir funcionando aun cuando el microondas
ya no esté en funcionamiento.

Antes del primer uso

Calentar el
compartimentode
coccién

Limpieza previa de
los accesorios

Ajuste la hora

En este capitulo encontrara informacion sobre todo 1o
que debe hacer antes de cocinar por primera vez.

Calentar el aparato microondas y limpiar los
accesorios. Leer las indicaciones de seguridad en el
capitulo “Qué hay que tener en cuenta”.

Para eliminar el olor a nuevo, calentar el
compartimento de coccién cerrado y vacio durante
10 minutos.

1. Pulsar una vez la tecla grill (5.
En el indicador aparecen grill ] nivel ---y
10.00 min.

2. Pulsar la tecla Start.

Una vez transcurrido el tiempo suena una sefnal.
Pulsar la tecla Stop o abrir la puerta del aparato.

Antes de utilizar los accesorios, limpiarlos con agua,
un poco de jabdn y una bayeta.

1. Pulsar la tecla @.
El simbolo se ilumina.

2. Pulsar la tecla de reloj (.
En el indicador aparece 12:00.
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Suprimir la indicacion de
hora

Programar de nuevo la
hora

Consejos y advertencias

3. Programar la hora con el botdn giratorio.
4. Confirmar con la tecla de reloj (.

Pulsar la tecla hora (® hasta que la indicacion de hora
se vuelva oscura.

Pulsar la tecla hora (® hasta que en el indicador
aparezca 12:00.

Efectuar los ajustes tal como se indica en los puntos 3
y 4.

Entre las 22:00 horas y las 06:00 horas, la indicacion
de hora se ilumina sélo a media intensidad.

Si se ha suprimido la indicacion de hora, el aparato
funciona en modo "off” en Stand by.

El microondas

Tablas y sugerencias

Recipientes

Recipientes apropiados
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Aqui obtendra informacién sobre los recipientes y
podra consultar como programar el microondas.

Se puede utilizar Unicamente el microondas o
combinado con el grill.

En el capitulo Tablas y sugerencias encontrara
muchos ejemplos para descongelar, calentar y cocer
con microondas.

Son adecuados los recipientes resistentes al calor de
vidrio, vitroceramica, porcelana, ceramica o plastico
resistente al cambio de temperatura. Estos materiales
dejan pasar las microondas.



Recipientes no adecuados

Prueba de la vajilla

Las potencias del
microondas

También puede utilizar recipientes para servir. Asi no
tiene que trasvasar los alimentos.

Utilizar recipientes con decoracion dorada o plateada
solo si el fabricante garantiza que son aptos para
microondas.

No utilizar nunca recipientes de metal.
El metal no deja pasar las microondas.

iAtencion! El metal - p. €j. una cuchara dentro de un
vaso - debe estar al menos a 2 cm de distancia de las
paredes del compartimento de cocciéon y de la pared
interna de la puerta. La formacion de chispas podria
destruir el vidrio interior de la puerta del aparato.

No encienda nunca el microondas sin alimentos en su
interior, con excepcion de la prueba de la vajilla
siguiente.

Si no esté seguro de si su recipiente es adecuado
para el microondas, efectle el siguiente test:
Introducir el recipiente vacio en el aparato durante 72
hasta 1 minuto a la potencia méxima. Comprobar
continuamente la temperatura. El recipiente deberia
estar frio o templado. Si se calienta o se generan
chispas, no es adecuado para el microondas.

Potencia del apropiada para

microondas

900 vatios calentar liquidos

600 vatios calentar y cocer alimentos

360 vatios cocer carne y calentar alimentos
delicados

180 vatios descongelar y continuar la coccion

90 vatios descongelar alimentos delicados
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Asi se programa
La potencia del microondas 900 W sdlo se podra
ajustar para un maximo de 30 minutos. En el resto de
potencias se podran ajustar programas con una
duracion del ciclo de coccion de hasta 90 minutos.

Ejemplo:
Potencia del microondas
600 W, 3 minutos

1. Pulsar la tecla de la potencia del microondas
deseada.

En el indicador aparece 1:00 min.

2. Programar con el mando giratorio la duracion del
ciclo de coccion deseada.

Stop e Start

3. Pulsar la tecla Start.
En el indicador se muestra el transcurso de la
duracion del ciclo de coccion.
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La duracion del ciclo de
coccion ha transcurrido

Modificar la duracién del
ciclo de coccién

Interrumpir

Borrar el ajuste

Consejos y advertencias

Funcionamientode
3 fases

Ejemplo:

1. 600 W / 2 minutos
2.180 W / 5 minutos
3.90 W/ 10 minutos /
nivel del grill ——-

Suena una sefnal. El aparato se apaga. La hora se
vuelve a mostrar si se pulsa la tecla Stop y se abre la
puerta del aparato.

La duracion del ciclo de coccion se puede modificar
en cualquier momento.

Abrir la puerta del aparato. El microondas interrumpe
el programa. Tras cerrar la puerta, volver a pulsar la
tecla Start. El programa continua.

Pulsar la tecla Stop.

También se puede ajustar primero la duracion del
ciclo de coccién y después la potencia del
microondas.

Si entretanto se abre la puerta del aparato, el
ventilador puede seguir funcionando.

Gracias al funcionamiento de tres fases es posible
programar hasta 3 potencias y tiempos de
microondas y conectar adicionalmente el grill.

Utilizar siempre recipientes resistentes al calor
adecuados para el microondas.

1. Pulsarlateclal.
En la indicacion visual aparece 1.

2. Pulsar la potencia de microondas deseada.
En la indicacion visual se ilumina la potencia de
microondas ajustada y aparece 1:00 min.

3. Programar con el mando giratorio la duracion
deseada.

4. Pulsarlateclal.
En la indicacion visual aparece 2.

5. Pulsar la potencia de microondas deseada.
En la indicacion visual se ilumina la potencia de
microondas ajustada y aparece 1:00 min.

6. Programar con el mando giratorio la duracion
deseada.
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El tiempo ha transcurrido

Parar

Borrar el ajuste

Consejos y advertencias
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7. Pulsar lateclal.
En la indicacion visual aparece 3.

8. Pulsar la potencia de microondas deseada.
En la indicacion visual se ilumina la potencia de
microondas ajustada y aparece 1:00 min.

9. Programar con el mando giratorio la duracion
deseada.

10.Pulsar una vez la tecla de grill .
En la indicacion visual aparecen [, ———y
10.00 min.

11.Pulsar la tecla Start.
En la indicacion aparecera la duracion total. El
temporizador inicia la cuenta atras. El nivel de
potencia activo se ilumina con mayor intensidad.

Suena una sefnal. El aparato se apaga. La hora se
vuelve a mostrar si se pulsa la tecla Stop y si se abre
la puerta del aparato.

Abrir la puerta del aparato. El microondas interrumpe
el programa. Tras cerrar la puerta, volver a pulsar la
tecla Start. El programa continua.

Pulsar la tecla Stop.

No puede seleccionarse la misma potencia de
microondas dos veces seguidas.

El nivel de potencia de 900 W sélo se puede
seleccionar una vez.

También se puede ajustar primero la duracion y
después el nivel de potencia del horno microondas.

El grill puede combinarse con 90 W, 180 W'y 360 W.

Modificar una fase antes de pulsar la tecla Start:
Pulsar la tecla I tantas veces como sea necesario
hasta que aparezca la fase y modificar el ajuste.

El ventilador sigue funcionando aunque se abra la
puerta del aparato.



Asar al grill

Asi se programa

Ejemplo:
Nivel grill 7] ---, 15 minutos

i) o) b G (2 ()

® @)@

El aparato dispone de los siguientes niveles de grill:

Grill Nivel - bajo Pulsar (] 3 veces
Grill Nivel -- medio Pulsar (] 2 veces
Grill Nivel --- potente Pulsar £ 1 vez

1. Pulsar la tecla grill .
En el indicador aparecen nivel grill ] --- y
10.00 min.

Para ajustar otro nivel de grill, volver a pulsar la tecla
grill.

2. Programar con el mando giratorio la duracion del
ciclo de coccion deseada.
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3. Pulsar la tecla Start.
En el indicador se muestra el transcurso de la
duracion del ciclo de coccion.

Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coccion
suena una sefal.

Si se abre la puerta del aparato y se pulsa la tecla
Stop vuelve a mostrarse la hora.

Correccion El nivel de grill se puede modificar cuando se desee.

Interrumpir Pulsar la tecla Stop una vez o abrir la puerta del
aparato. Después de cerrar la puerta, pulsar de nuevo
la tecla Start.

Borrar Pulsar la tecla Stop.

Nota Si entretanto se abre la puerta del aparato, el

ventilador puede seguir funcionando.
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Programar grill y microondas
combinados

Es posible utilizar Unicamente el microondas o bien en
combinacion con el grill.

No se puede combinar la potencia de 900 W/600 W
con el grill.

Asi se programa

Ejemplo:

Potencia de microondas
180 W, nivel de grill --,
15 minutos

1. Pulsar la tecla de la potencia del microondas
deseada.

En el indicador aparece 1:00 min.

ROV

i

2. Programar con el mando giratorio la duracion del
ciclo de coccion deseada.
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La duracion del ciclo de
coccion ha transcurrido

Modificar los ajustes

Interrumpir

Borrar el ajuste

Consejos y advertencias
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3. Mantener pulsada la tecla grill 5 hasta que
aparezca el nivel de grill deseado.

4. Pulsar la tecla Start.
En el indicador se muestra el transcurso de la
duracion del ciclo de coccion.

Suena una senal. El aparato se apaga. Abrir la puerta
del aparato o pulsar la tecla Stop.

El nivel de grill o la duracion del ciclo de coccion se
pueden modificar en cualquier momento.

Abrir la puerta del aparato. El microondas interrumpe
el programa. Tras cerrar la puerta, volver a pulsar la
tecla Start. El programa continua.

Pulsar dos veces la tecla Stop o abrir la puerta del
aparato y pulsar una vez la tecla Stop.

También se puede ajustar primero el grill y después la
potencia del microondas y la duracion del ciclo de
coccion.

Si entretanto se abre la puerta del aparato, el
ventilador puede seguir funcionando.



Programa automatico

Asi se programa
El programa automéatico permite descongelar
alimentos y preparar platos de forma comoda, rapida
y sencilla.

Ejemplo:
P2, 1,0kg

1. Pulsar la tecla “P”.
En el indicador aparece P1.

Q) m w @

GPOWOOO

17

2. Seleccionar el programa deseado con el mando
giratorio.

3. Pulsar la tecla "kg”.
En el indicador aparecera el peso propuesto.

Q@ @ [ W w @
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La duracion del ciclo de
coccion ha transcurrido

Interrumpir

Borrar

Consejos y advertencias
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4. Programar el peso con el mando giratorio

5. Pulsar la tecla Start.
En el indicador se muestra el transcurso de la
duracion del ciclo de coccion.

Suena una senal. El aparato se apaga. Abrir la puerta
del aparato o pulsar la tecla Stop.

Abrir la puerta del aparato. Tras cerrar la puerta,
volver a pulsar la tecla Start. El programa continua.

Pulsar dos veces la tecla Stop o abrir la puerta del
aparato y pulsar una vez la tecla Stop.

La duracion del ciclo de coccidn no se puede
modificar.

En algunos programas es necesario remover o darle
la vuelta al alimento. Suena una sefal.

Si entretanto se abre la puerta del aparato, el
ventilador puede seguir funcionando.

Si durante el programa automatico se pulsa la tecla
de programa “P” o la tecla de peso @1, aparecera
durante aprox. 3 segundos el nUmero de programa
seleccionado o el peso.



Si la tecla kg parpadea después de la puesta en
marcha significa que no se ha introducido ningun
peso. Ajustar el peso y pulsar la tecla Start.

Memoria

Gracias a la funcién de memoria se pueden crear
programas. Se podran guardar los ajustes y
consultarlos en cualquier momento.

La funcion de memoria es especialmente Util si se
necesitan diferentes ajustes para la preparacion de un
plato o si se prepara un plato en especial muy a
menudo.

Almacenar memoria

Ejemplo:
600 W, M1, 4 minutos

1. Pulsar la tecla de la potencia del microondas
deseada.

En el indicador aparece 1:00 min.
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2. Programar con el mando giratorio la duracion del
ciclo de coccion deseada.

3. Pulsar la tecla de memoria “M1” o0 “M2” hasta que
parpadee “M1”0 “M2” y suene una sefnal.

La programacion esta guardada.
En la pantalla aparece de nuevo la hora.

Asignar de nuevo una Para volver a asignar una posicion de memoria,
posicién de memoria seleccionar la posicion. Se visualizaran los ajustes
guardados. Efectuar el nuevo ajuste.

Activar memoria
Los ajustes almacenados para el plato se pueden
cargar de una forma muy sencilla.
Introducir el plato en el compartimento de coccion.
Ejemplo:

600 W, M1, 4 minutos

1. Pulsar la tecla “M1” 0 “M2”.
En el indicador aparecen los ajustes guardados.
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Stop - + Start

La duracion del ciclo de
coccion ha transcurrido

Interrumpir

Borrar el ajuste

Consejos y advertencias

2. Pulsar la tecla Start.

En el indicador se muestra el transcurso de la
duracion del ciclo de coccion.

Suena una sefal. Abrir la puerta del aparato o pulsar
la tecla Stop.

Abrir la puerta del aparato. El ventilador de
refrigeracion sigue funcionando. Tras cerrar la puerta,
volver a pulsar la tecla Start. El programa continua.

Pulsar dos veces la tecla Stop o abrir la puerta del
aparato y pulsar una vez la tecla Stop.

Tras la puesta en marcha, ya no se podra modificar la
posicion de memoria.

El nivel de grill o la duracion del ciclo de coccion
solamente se pueden modificar tras la puesta en
marcha.

Los programas ajustados permanecen en la memoria
incluso después de un corte en el suministro
eléctrico.
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Modificar la duracion de la senal

Ejemplo:
5 tonos
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Cuando el aparato se desconecta, se oye una sefal.
Es posible modificar la duracion de la senal.

Duracion breve de la senal = S:5
Duracion media de la senal = S:30 ajuste basico
Duracion larga de la sefal = S:50

1. Pulsar la tecla kg hasta que aparezca S:30 en el
indicador.

2. Programar la duracion de la sefial deseada con el
mando giratorio.

3. Pulsar la tecla kg hasta que parpadee kg en el
indicador y se oiga una senal. El ajuste se ha
guardado, la hora vuelve a aparecer.



Cuidados y limpieza

A

Productos de
limpieza

No utilizar jamas limpiadores de alta presion ni
maquinas de limpieza a vapor. jPeligro de
cortocircuito!

No utilizar jamés productos de limpieza abrasivos o
afilados. Los rascadores de metal no son apropiados
para limpiar el cristal de la puerta del aparato. La
superficie podria resultar dafada y el cristal podria
romperse. Si cae uno de dichos medios en la parte
delantera, eliminarlo de forma inmediata con agua.

Parte exterior del aparato

con parte delantera de
aluminio

con parte delantera de acero

Agua con un poco de jabon, secar seguidamente con un pafio
suave

producto de limpieza de cristales suave. Limpiar las superficies
con una bayeta para limpiar cristales suave o con un pafo de
microfibras sin pelusas en sentido horizontal y sin presion.

Agua con un poco de jabdn, secar seguidamente con un pafio
suave

Eliminar inmediatamente las manchas de cal, grasa, almidon y
claras de huevo

Puede adquirir productos de limpieza de acero especiales en el
servicio de asistencia técnica o en comercios especializados.

Compartimento de coccion

Agua caliente con un poco de jabdn o una solucién de agua y
vinagre; secar bien con un pafo suave.

Junta

Agua caliente con un poco de jabon.

Cristales de la puerta

Limpiacristales

Accesorios

Remojar en agua caliente con un poco de jabon. Limpiar con un
cepillo 0 con una esponja.
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¢ Qué hacer en caso de averia?

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele
tratarse de una pequefa anomalia facil de subsanar.
Antes de llamar el Servicio de Asistencia Técnica,
deben tenerse en cuenta las siguientes indicaciones.

Averia

Posible causa

Consejos/forma de subsanarla

El aparato no funciona.

El enchufe no estd enchufado.

Enchufarlo.

Corte en el suministro eléctrico

Comprobar si funciona la luz de la
cocina.

El fusible esta defectuoso.

Comprobar en la caja de fusibles
que el fusible del aparato esta en
orden.

Manejo incorrecto

Desconectar el fusible que
corresponde al aparato en la caja
de fusibles y conectar el fusible de
nuevo transcurridos 10 segundos.

El aparato no funciona. El
indicador muestra una duracion.

El mando giratorio se ha
accionado por equivocacion.

Pulsar la tecla stop.

No se ha pulsado la tecla start
después de la programacion.

Pulsar la tecla start o borrar los
ajustes con la tecla stop.

El microondas no se conecta.

La puerta no se ha cerrado
completamente.

Comprobar si la puerta esta
atascada por restos de alimentos
0 alglin cuerpo extrafo.

No se ha pulsado la tecla start.

Pulsar la tecla start.

Los alimentos se calientan mas
lentamente de lo habitual.

Se ha programado una
potencia de microondas
demasiado baja.

Seleccionar una potencia mayor.

Se ha introducido una
cantidad mayor de lo habitual
en el aparato.

Cantidad doble - casi el doble de
tiempo de coccidn.

El aparato se apaga poco
después de haberlo puesto en
marcha. En el indicador aparece
el mensaje de error “H95”,
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La puerta no se ha cerrado
correctamente.

Volver a abrir la puerta y cerrarla
correctamente; si no se soluciona
el problema, avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.



Averia

Posible causa

Consejos/forma de subsanarla

En el indicador aparece el
mensaje de error “Er1”.

La sonda térmica no funciona.

Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

En el indicador aparece el
mensaje de error “Er11”.

Las teclas estan sucias o el
mecanismo esta atascado.

Pulsar varias veces todas las
teclas; si no se soluciona el
problema, avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

En el indicador aparece el
mensaje de error “Er4”.

Sobrecalentamiento peligroso
(eventualmente fuego en el
interior).

Potencia del microondas muy
elevada.

No abrir la puerta; extraer el
enchufe o desconectar los fusibles
en la caja de fusibles, dejar
enfriar.

En el indicador aparece el
mensaje de error “Er18”.

Fallo técnico.

Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

Las reparaciones deben ser efectuadas sélo por
personal del Servicio de Asistencia Técnica
debidamente instruido.

La reparacion inadecuada del aparato puede implicar
serios riesgos para el usuario.
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Servicio de Asistencia Técnica

N.° de producto y n.° de
fabricacion
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Nuestro servicio de asistencia técnica esta disponible
si el aparato debe repararse. En la guia telefonica
figuran la direccion y el nimero de teléfono del
servicio de asistencia técnica mas proximo. Los
centros de Servicio de Asistencia Técnica listados
también le proporcionaran informaciéon de un Servicio
de Asistencia Técnica mas cercano.

No olvide indicar siempre al servicio de asistencia
técnica el numero del producto (E-Nr.) asi como el
numero de fabricacion (FD-Nr.) de su aparato. Si abre
la puerta del aparato, a la derecha encontrara la placa
de caracteristicas con estos numeros. Para que, en
caso de averia, no tenga que buscarlos, le
aconsejamos anotar aqui directamente los datos de
su aparato.

N.° de producto Fecha de fabricacion

Servicio de Asistencia
Técnica




Datos técnicos

Suministro de corriente 230V, 50 Hz

Valor total de conexion 1990 vatios

Potencia del microondas 900 vatios (IEC 60705)
Frecuencia del microondas 2450 MHz

Dimensiones (AlxAnxF)

- Aparato 38,2x59,4x31,9cm
- Compartimento de coccion 22,0 x 35,0 x 27,0 cm
Peso 16,65 kg

Homologado por VDE si

Distintivo CE si

Este aparato cumple la normativa EN 55011 y

CISPR 11.

Es un producto del grupo 2, clase B.

Grupo 2 indica que los microondas se fabrican con el

fin de calentar alimentos.

La clase B indica que el aparato es apropiado para el

uso privado y doméstico.
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Tablas y sugerencias

Descongelar,
calentary cocer
con el microondas

Descongelacion
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Aqui se encuentra una seleccion de platos y los
ajustes Optimos para ellos. Se puede consultar cual
es la potencia del microondas, el tipo de calenta-
miento y la temperatura mas apropiados para el plato
y qué accesorio debe utilizar. Ademas se ofrecen
sugerencias sobre los recipientes y la preparacion y
una pequena ayuda por si surge algun problema

En las siguientes tablas aparecen muchas posibilidades
y caracteristicas de regulacion para el microondas.

Las indicaciones de duracion que aparecen en las
tablas son solamente valores orientativos. Dependen
del recipiente, de la calidad, temperatura y estado de
los alimentos.

En las tablas se indican casi siempre los margenes de
tiempo. Ajustar primero la configuracion de tiempo
mas corta e ir aumentando el tiempo segun sea
necesario.

Es posible que cocine cantidades distintas a las
indicadas en la tabla.

Para ello existe una regla préactica:

Doble cantidad - casi el doble de duracion,
media cantidad — mitad de duracion.

Dar la vuelta o remover las alimentos varias veces
mientras se estan calentando. Controlar la temperatu-
ra.

Colocar los alimentos congelados en un recipiente sin
tapa sobre la base del compartimento de coccion.

Entretanto, dar la vuelta o remover los alimentos 1 6
2 veces. Si los trozos son grandes, darles la vuelta
varias veces.



La descongelacion de carne, aves o0 pescado
produce siempre un liquido. Eliminar este liquido al
dar la vuelta a la pieza y no utilizarlo de nuevo, ni
ponerlo en contacto con otros alimentos.

Dejar reposar el alimento descongelado de 10 a
30 minutos mas a temperatura ambiente, para
homogeneizar la temperatura. Si son aves, se pueden

extraer las visceras.

Cantidad Potenciasdel microondas, Vatios

Tiempo, minutos

Consejosy advertencias

Carne en piezas 800 g 180 W, 15 min. + 90 W, 15 - 25 min. Dar la vuelta varias veces.
de vaca, cerdo, ternera 1000 g 180 W, 20 min. + 90 W, 20 - 30 min.
(con o sin hueso) 1500 g 180 W, 25 min. + 90 W, 25 - 35 min.
Carne troceada o en 200¢g 180 W, 5-8min. + 90 W, 5 - 10 min. Separar los trozos cuando se
filetes de vaca, cerdoo 500 g 180W,8-11min. +90 W, 10 - 15 min.  les dé la vuelta.
ternera 800¢g 180 W, 12 - 15 min. + 90 W, 15 - 20 min.
Carne picada, mezcla 200 ¢ 180 W, 2min. + 90 W, 5 - 10 min. Los trozos deben ser lo mas
5009 180 W, 6 min. + 90 W, 8 - 13 min. finos posible cuando se
800 g 180 W, 10 min. + 90 W, 15 - 20 min. congelen. Darles la vuelta
varias veces y retirar la carne
que ya esté descongelada.
Aves 0 piezas de ave 600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10 - 15 min. Dar la vuelta varias veces.
1200 g 180 W, 15 min. + 90 W, 20 - 25 min.
Pescado 4009 180 W, 5 min. + 90 W, 10 - 15 min. Separar unos de otros 10s
Filete, rodajas trozos descongelados.
Pescado entero 300 g 180 W, 3 min. + 90 W, 10 - 15 min. Dar la vuelta de vez en
600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 15 - 25 min. cuando.
Verdura, p. €j., guisantes 300 g 180 W, 10 - 15 min.
Fruta, 300 g 180 W, 6 - 9 min. Darles la vuelta entremedias
p. €j., frambuesas 500¢g 180 W, 8 min. + 90 W, 5 - 10 min. con cuidado y separar las
descongeladas.
Mantequilla 125¢ 180 W, 1 min. + 90 W, 1 - 2 min. Retirar el envoltorio
250 ¢ 180 W, 1 min. + 90 W, 2 - 4 min. completamente
Pan, entero 50049 180 W, 8 min. + 90 W, 5 - 10 min. Dar la vuelta de vez en
1000 g 180 W, 12 min. + 90 W, 10 - 20 min. cuando.
Pastel, seco 500¢g 90 W, 10 - 15 min. Separar los trozos de pastel
p. €., de masa batida 750 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10 - 15 min. cuando se les dé la vuelta.

S6lo para pasteles sin
glaseado, nata o crema.
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Cantidad Potencias del microondas, Vatios Consejosy advertencias
Tiempo, minutos

Pastel, jugoso 50049
p. €j., pastel de frutaso 750 g
de cuajada

180 W, 5 min. + 90 W, 15 - 20 min. Solo para pasteles sin
180 W, 7 min. + 90 W, 15 - 20 min. glaseado o gelatina.

Descongelacién, )
calentamiento o coccién de
alimentos congelados

Colocar siempre la vajilla sobre la base del comparti-
mento de coccion.

Tapar siempre los alimentos. Si no se dispone de una
tapa adecuada para el recipiente, utilizar un plato o
papel especial para microondas.

Retirar el embalaje de los platos precocinados. Si se
utiliza vajilla apta para microondas, se calientan mas
rapida y uniformemente.

Los distintos componentes de los alimentos pueden
presentar también diferencias en el tiempo que
necesitan para calentarse.

Cuanto menor sea la altura de los alimentos, con
mayor rapidez se cocinaran. Por tanto, conviene
colocar las viandas de la forma mas aplanada posible
dentro del recipiente.

Debe darse la vuelta o remover los alimentos de
2 - 3 veces mientras se estan calentando.

Una vez calentados, dejar reposar los platos de
2 a 5 minutos para que se iguale la temperatura.

Los alimentos suelen conservar su sabor caracteris-
tico. Por esta razdn, el empleo de sal u otros
condimentos debe ser moderado.

Cantidad  Potencias del Consejos y advertencias

microondas, Vatios
Tiempo, minutos

Menu, plato combinado, plato ~ 300-400g 600 W, 8 - 13 min.

precocinado 2-3 componentes

Sopas 400 g 600 W, 8 - 12 min.

Potajes 500 ¢ 600 W, 10 - 15 min.
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Cantidad Potencias del Consejos y advertencias
microondas, Vatios
Tiempo, minutos

Carne en salsa, p.ej. gulasch 500¢ 600 W, 10 - 15 min. Separar 10s trozos de
carne cuando se les dé la
vuelta.

Pescado, p.gj., filete 400 ¢ 600 W, 10 - 15 min. De ser necesario, anadir
agua, zumo de limén o
vino.

Gratinados, p.gj., lasafia, 450 ¢ 600 W, 10 - 15 min. Utilizar la parrilla como

canelones superficie para la vajilla.

Guarniciones 250 ¢ 600 W, 3 - 7 min. Afadir algo de liquido.

arroz, pastas 500 ¢ 600 W, 8 - 12 min.

Verdura, p.j., guisantes, 300 ¢ 600 W, 7 - 11 min. Cubrir el fondo del

broculi, zanahorias 600 g 600 W, 14 - 17 min. recipiente con agua.

Espinacas con nata 450 ¢ 600 W, 10 - 15 min. Cocinar sin afiadir sal.

Calentamiento de Colocar siempre la vajilla sobre la base del comparti-

alimentos mento de coccion.

Tapar siempre los alimentos. Si no se dispone de una
tapa adecuada para el recipiente, utilizar un plato o
papel especial para microondas.

Retirar el embalaje de los platos precocinados. Si se
utiliza vajilla apta para microondas, se calientan mas
rapida y uniformemente. Los distintos componentes
de los alimentos pueden presentar también diferen-
cias en el tiempo que necesitan para calentarse.

A Cuando se calienten liquidos, introducir siempre una
cuchara dentro del recipiente para evitar el retardo de
ebullicion El retardo de ebullicion es un fendbmeno en
el cual se alcanza la temperatura de ebullicion sin que
asciendan las tipicas burbujas de vapor. La mas leve
sacudida del recipiente basta para que se inicie una
ebullicion tardia y el liquido caliente se derrame o
salpique con fuerza. Esto puede ocasionar lesiones y
guemaduras.

Dar la vuelta o remover las alimentos varias veces
mientras se estan calentando. Controlar la tempe-
ratura.
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Una vez calentados, dejar reposar los platos de 2 a
5 minutos para que se iguale la temperatura.

Cantidad Potencias del Consejos y advertencias
microondas, Vatios
Tiempo, minutos
Menu, plato combinado, 600 W, 5 - 8 min.
plato precocinado
(2-3 componentes)
Bebidas 125 ml 900 W, %2 - 1 min. Introducir una cuchara en el
200 ml 900 W, 1 -2 min. recipiente. Las bebidas
500 ml 900 W, 3 - 4 min. alcohdlicas no deben
calentarse en exceso.
Controlar de vez en cuando.
Comida para bebés, p.ej., 50 ml 360 W, ¥2 min. Sin tetina o tapadera. Agitar
biberones 100 ml 360 W, %2 - 1 min. bien siempre después de
200 ml 360 W, 1 -2 min. calentar. Agitarlo bien después
de calentar. jIndispensable
comprobar la temperatura!
Sopa, 1taza 175¢ 600 W, 1 -2 min.
2 tazas 350 ¢ 600 W, 2 - 3 min.
Carne en salsa 500 ¢ 600 W, 7 - 10 min. Separar los trozos de carne.
Potaje 400 ¢ 600 W, 5 -7 min.
800 g 600 W, 7 - 8 min.
Verdura 1 porcion 150 ¢ 600 W, 2 - 3 min.
2 porciones 300¢ 600 W, 3 - 5 min.

Coccion de alimentos
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Cuanto menor sea la altura de los alimentos, con
mayor rapidez se cocinaran. Por tanto, conviene
colocar las viandas de la forma mas aplanada posible
dentro del recipiente.

Cocinar los alimentos en recipientes tapados. Es
conveniente removerlos o darles la vuelta
entremedias.

Los alimentos suelen conservar su sabor caracteris-
tico. Por esta razdn, el empleo de sal u otros condi-
mentos debe ser moderado.

Una vez cocinados, dejar reposar los platos de 2 a
5 minutos para que se iguale la temperatura.



Utilizar la parrilla como superficie:
— para platos que requieren un tiempo de coccion

superior a 20 minutos

— para platos que no han de remover.

Cantidad Potencias del microondas, Vatios Consejos y advertencias
Tiempo, minutos
Pollo sin 1200 g 600 W, 22 - 25 min. Dar la vuelta tras la mitad
visceras, fresco del tiempo.
Filete de 400 g 600 W, 7 - 12 min.
pescado, fresco
Verdura, fresca 250 g 600 W, 5 - 10 min. Cortar la verdura en trozos
500 ¢ 600 W, 10 - 15 min. de igual tamario. Afadir
1 - 2 cucharas de agua por
cada 100 g de verdura.
Guarniciones, 250 ¢ 600 W, 8 - 10 min. Cortar las patatas en trozos
p.€j., patatas 500¢ 600 W, 12 - 15 min. de igual tamafo. Afadir
750 g 600 W, 15 - 22 min. 1-2 cucharadas de agua por
cada 100 g, remover.
Arroz 125¢ 600 W, 4-6+180W 14 -16 min.  Aradir doble cantidad de
250 ¢ 600W,6-8+180W 14 -16 min.  liquido.
Platos dulces, Remover bien el flan de
p.ej., flan 500 ml 600 W, 5 - 7 min. 2 - 3 veces con el batidor.
(instantaneo),
fruta, compota 500¢ 600 W, 9 - 12 min.
Consejos practicos
para usar el
microondas

No se encuentran referencias en
el cuadro orientativo relativas a la
cantidad de alimento que se
desea preparar.

Prolongar o reducir en tal caso la duracion del ciclo de coccion
en funcion de la siguiente regla basica:

Doble cantidad = doble duracion

Media cantidad = mitad de duracion

El alimento sale demasiado seco.

Seleccionar la proxima vez un tiempo de coccion mas corto o
ajustar un nivel de potencia del microondas menor. Cubrir el
alimento con una tapa y agregar algo de agua o liquido.
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El alimento no se ha
descongelado, no esta caliente o
no esté en su punto, a pesar de
haber transcurrido el tiempo
programado.

Aumentar la duracion del ciclo de coccion. Las cantidades mas
grandes vy los alimentos de gran altura necesitan unos tiempos
de coccion mas prolongados.

Tras haber transcurrido el tiempo
de coccidn, el alimento esta
sobrecalentado en los bordes,
mientras que el centro no esta en
su punto.

Remover el alimento durante el ciclo de coccion. Seleccionar la
proxima vez un nivel de potencia menor y un tiempo de coccion
mas prolongado.

Tras la descongelacion, las aves 0
la carne esta cocida por fuera
pero por dentro aiin no se ha
descongelado.

Seleccionar la proxima vez una potencia del microondas menor.
Con grandes cantidades, dar la vuelta a los alimentos varias
VECES.

Consejos y advertencias:

Asado al grill
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En el cristal de la puerta, en las paredes interiores y en
el suelo puede aparecer agua de vapor condensado.
Esto es algo normal que no afecta al buen
funcionamiento del microondas. Debe secar el agua
condensada cuando haya terminado de cocinar.

Asar al grill siempre en la parrilla con la puerta del
compartimento de coccidn cerrado y sin precalentar.

Todos los valores indicados son orientativos y pueden
variar en funcién de la composicion de cada uno de
los alimentos.

Lavar la carne fria y cubrirla con papel de cocina para
secarla.
Salar la carne después de asarla al grill.

Para recoger el jugo de la carne, colocar la parrilla en
la bandeja de vidrio.

Dar la vuelta a las piezas de asado con unas pinzas
de barbacoa. Si se pincha la carne con un tenedor,
ésta pierde jugo y se seca.



La carne oscura, p. gj. de vaca o buey, se dora con
mas rapidez que la carne blanca de ternera o de
cerdo. No se preocupe. Los trozos asados de carne
blanca o de pescado suelen estar poco dorados por
fuera pero bien hechos y jugosos por dentro.

Cantidad Peso Escalon Tiempo en minutos Consejosy
del grill advertencias
Chuletas de cabezada  3-4 piezas deaprox. 120  ——— 1" lado aprox. 15 minutos 1-2cmde
2° lado aprox. 10 - 15 minutos grosor
Salchichas para asar 4-6 piezas deaprox. 150  ——— 1" lado aprox. 5 - 10 minutos
2°lado aprox. 7 - 12 minutos
Filete grueso de 2-3 piezas deaprox. 1509  ——— 1" lado aprox. 10 minutos Untar primero
pescado 2°lado aprox. 8 - 12 minutos la parrilla con
aceite.
Pescado, entero 2-3 piezas deaprox. 1509  —— 1" lado aprox. 10 minutos Untar primero
p. €. truchas 2° lado aprox. 10 - 15 minutos la parrilla con
aceite.
Pan de molde 2-6 rebanadas —_— 1" lado aprox. 3 - 4 minutos
tostar 2° lado aprox. 3 - 4 minutos
Gratinar tostadas 2-6 rebanadas —/ Dependiendo del relleno:

—_— aprox. 5 - 9 minutos

Programar el primer tiempo de coccion con el mando giratorio. Dar la vuelta a los trozos de carne y programar el tiempo de
coccion para la 22 cara.

Grill con

microondas

combinado

Utilizar para los asados un recipiente hondo. De esta
manera el compartimento de cocciéon se mantendra
mas limpio.

Para los soufflés y gratinados utilizar un recipiente
grande y plano. En recipientes estrechos y altos las
comidas necesitan mas tiempo de coccion y se
oscurecen mas por la superficie.

Comprobar si la vajilla entra bien en el compartimento
de coccion. No debe ser demasiado grande.

Programar siempre el tiempo maximo de coccion.
Comprobar el plato una vez transcurrido el intervalo
de tiempo mas breve indicado.
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Dejar reposar la carne entre 5 y 10 minutos mas antes
de cortarla. De esta manera el jugo de la carne se
distribuye uniformemente y no se sale al cortar.

Los soufflés y gratinados deben permanecer en el
aparato apagado durante 5 minutos mas.

Utilizar la parrilla como superficie para la vajilla.

Cantidad Potenciadel Escalon Duracion Consejosy
Peso microondas, W del grill enminutos  advertencias

Asado de cerdo, aprox. 750 g 360 W - 35-40 min. Dar la vuelta después

p.gj. el trozo de la de aprox. 15 minutos.

cabezada

Asado de carne picada aprox. 750 ¢ 360 W — aprox.

max. 7 cm de alto 25 min.

Pollo 2 aprox. 12009 360 W — 40 min.

Trozos de pollo, aprox. 800 ¢ 360 W — 20-25 min. Poner con la parte de

p.ej. cuartos de pollo la piel hacia arriba.
No dar la vuelta.

Pechuga de pato aprox. 800 g 180 W — 20-25 min. Poner con la parte de
la piel hacia arriba.
No dar la vuelta.

Gratinado de pasta aprox. 1000g 360 W - 25-30 min. Espolvorear con

(de ingredientes queso.

precocinados)

Gratén de patatas aprox. 1000g 360 W — aprox.

(de patatas crudas) 35 min.

max. 3 cm de alto

Pescado, gratinar aprox. 500 g 360 W — ca. 15 min. El pescado congelado
debe descongelarse
antes.

Gratinado de requeson aprox. 1000g 360 W - 20-25 min.

max. 5 cm de alto

Consejosy

advertencias sobre  Sacar el alimento de su envase y pesarlo. Sino se

el programa
automatico
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puede introducir el peso exacto, redondear hacia

arriba o hacia abajo.



Descongelacion

Para estos programas utilizar siempre recipientes
adecuados para el microondas, p. €j., recipientes de
vidrio o ceramica o la bandeja universal. Consultar
también los consejos y advertencias sobre los
accesorios en la tabla de programacion.

Introducir los alimentos en el aparato frio.

A continuacion de estos consejos y advertencias
encontrara una tabla con alimentos adecuados, €l
intervalo de peso correspondiente y l0s accesorios
necesarios.

No es posible programar pesos no incluidos dentro
del intervalo de peso.

Con muchos tipos de comida se oye una senal al
cabo de un tiempo. Dar la vuelta o remover el
alimento.

Congelar los alimentos almacenados a ser posible en
posicion horizontal, repartidos en porciones y a
-18°C.

Colocar el alimento congelado en un recipiente plano,
p. €j., un plato de cristal o de porcelana.

Una vez descongelado, dejar reposar el alimento
entre 10 y 30 minutos mas para que la temperatura
del mismo se estabilice.

La descongelacion de carne, aves o pescado
produce siempre un liquido. Eliminar este liquido al
dar la vuelta a la pieza y no utilizarlo de nuevo, ni
ponerlo en contacto con otros alimentos.

Colocar primero la carne de vacuno, cordero o cerdo
por la parte con mas grasa hacia abajo sobre el
recipiente.

Descongelar sélo la cantidad necesaria de pan, pues
se volveria duro.

Cuando se trate de carne picada, retirar la capa
descongelada al darle la vuelta.

Si el ave es entera, se coloca primero por el lado de la
pechuga dentro del recipiente, si son trozos de ave,
por el lado de la piel.
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Patatas

Arroz

Verduras

Patatas al horno

Medios pollos

Tiempos de reposo
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Patata cocida con sal: cortarlas en trozos igual de
grandes. Anadir 2 cucharadas de agua y un poco de
sal por cada 100 g de patatas.

Patata hervida sin pelar: utilizar patatas del mismo
tamano. Lavarlas y pinchar la cascara varios veces.
Colocar las patatas aun humedas en un recipiente sin
agua.

El arroz genera abundante espuma durante la
coccion. Utilizar por tanto un recipiente alto con tapa.
Introducir el peso bruto (sin liquido).

Anadir al arroz el doble o el doble y medio de cantidad
de liquido.

No utilizar arroz en bolsa para cocer.

Verduras, frescas: cortarlas en trozos regulares.
Anadir 2 cucharadas de agua por cada 100 g.

Verduras, congeladas: sélo son adecuadas las
verduras escaldadas, no precocinadas. La verdura
ultracongelada con salsa de nata no es adecuada.
Anadir de 1 a 2 cucharadas de agua por cada 100 g.
Para espinacas y col roja, no anadir agua.

utilizar patatas del mismo tamano.
Lavarlas y pinchar la cascara varios veces.
Colocar las patatas humedas en la parrilla.

Colocar los pollos partidos por la mitad con la piel
hacia arriba en la parrilla.

Para recoger las gotas de grasa o el jugo de la camne,
colocar la parrilla en la bandeja de vidrio.

Algunos platos necesitan un tiempo de reposo en el
compartimento de coccion tras finalizar el programa.

Plato Tiempo de reposo

Verduras  aprox. 5 minutos

Patatas aprox. 5 minutos
Vaciar primero el agua que se haya desprendido.

Arroz 5 a 10 minutos




Alimentos Numero del Zona de peso Vajilla/accesorios

programa
Descongelar
Carne y aves P1 0,2-2,0kg Recipiente llano sin
- asado tapa.
- trozos de carne plana
- carne picada
- pollo, pularda, pato
Pescado P2 0,1-1,0kg Recipiente llano
pescado completo, filetes de pescado, sin tapa.
lomos de pescado
Pan y pastel* P3 0,2-1,5kg Recipiente llano
pan, completo, redondo o alargado, pan sin tapa,.
en rodajas, pastel de masa, pastel de
levadura, pastel de frutas
Cocinar a fuego lento
Patatas P4 0,2-1,0kg Recipiente con
patatas cocidas con sal, patatas hervidas tapa.
sin pelar
Arroz P5 0,05- 0,3 kg Recipiente hondo
con tapa.
Verduras frescas P6 0,15-1,0kg Recipiente con
califlor, brécol, zanahorias, colinabo, tapa.
puerro, pimiento calabacines
Verduras congeladas P7 0,15-1,0kg Recipiente con
califlor, brécol, zanahorias, colinabo, tapa.
col lombarda, espinacas
Patatas al horno P8 0,2-1,5kg Parrilla
peso por cada patata aprox. 200 g-250 g
Alimentos al horno, congelados P9 0,3-1,0kg
Pollos, mitades P10 0,5-1,8kg Parrilla

Bandeja de vidrio

*

No son apropiadas las tartas de nata, tartas de crema, pasteles con bafio de azdcar, glaseado o
gelatina.
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Comidas de prueba segun EN 60705

Estos platos se utilizan en centros de control para
comprobar la calidad y el funcionamiento de los
aparatos microondas.

Coccion unicamente con

microondas
Plato Potencia del microondas en vatios, = Consejos y advertencias
duracion en minutos
Leche de huevo, 600 vatios, 8 min + 180 vatios, Pyrex, 22 x 17 cm
565 ¢ 15-20 min
Bizcocho, 475 g 600 vatios, 8-10 min Pyrex, @ 22 cm
Asado de carne 600 vatios, 25-30 min Molde rectangular Pyrex*, 28 cm largo
picada, 900 g

*

Utilizar la parrilla como superficie para la vajilla.

Descongelar tnicamente
con el microondas

Plato Potencia del microondas vatios, Consejos y advertencias
duracion en minutos
Carne, 500 ¢ Programa 1, 500 g N.° Pyrex 218, @ 24 cm

0 180 vatios, 9 min + 90 vatios, 8-10 min

Cocer con el microondas y

el grill

Plato Potencia del microondas vatios, Consejos y advertencias
nivel de grill, duracion en minutos

Gratinado de patatas, 360 vatios, + nivel de grill ——, 30-35 min Pyrex redondo, @ 22 cm

1000 g

Pasteles - No recomendado

Pollo, mitades 360 vatios+ nivel de grill ———, 40-45 min Parrilla, bandeja de vidrio

aprox. 1100 g
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MNa va éxere oTOo payeipepa Tnv idia diaokédaon ONMwg Kal
oTo PaynTo,

dlaBdote MapakaAw autég Tig odnyleg xpriong. Tdte uropelte
Va eKUETAMEUTETE OA TA TEXVIKA TIAEOVEKTHUATA TOU
ouurnayoug eoUpvou UIKPOKUUATWY.

EdW Ba Bpelte onuavtikég TIANpogopieg yia v acpdAsia. Oa
yvwpioete ta ddpopa PéPN TQ KAvoUPYIAaG 0AC OUCKEUNG.
Emiong oag deixvoupe Brua Tpog Briua, mag TIEETEL va
puBuiCete. Autd eival TIOAU artAd.

Jtouq Tiivakeg Ba Bpelte yia TTIOAA cuvnBiopéva eayntd T
TIWES pUBUIONG Kal Ta emimeda payeipéuarog. OAa
doKidomKayv oto dIKG Hag QYACTHPIO UAYEIQIKAG.

Kal oe Teplmtwon mou Tapouctaotel KAToTte Jia BAARN, £d0
Ba Bpeite TIANPOPOpPIeS, Ue TIOIO TPATIO UTOPE(TE va
avtiyeTwrtioere Pévol(eq) oag TIG HIKPES BAAREG.

‘Evag AeTTTOHEETIQ KATAAOYOQ TIEPIEXOUEVWY 0ag BonBd, va
Bpeite ypriyopa autd Tou YPAxVETE.

Kal Twpa Kahrf épeén.
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TI mpE€mnel va TPOCEXETE

ZNHavVTIKEG UTTOJEIEEIQ
acpaciag

Mpiv TV
Tommo0€Tnon

Améouporn olpewva pe
TOUG KOVOVEQ
npooTaciag Tou

nepiBaAlovTog E

Znpég peTaPopPag

HAekTpiky ouUvdeon
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AlaBdoTe TIAPAKAAW TIPOOEKTIKA QUTES TIQ odnyieg
xprong. Mévo Téte UTIOPE(TE va XEIPIOTETE TN OUOKEUN
ofyoupa kal cwotd.

®DUNGETe KaAA TIG 0dnyieg xPNoNg Kal oUVAPUOASYNONG.
Y& Tep(mTwon mou TIapaXwPEOETe T OUOKEUY| O€
Kdrolov dMo, dwaote pad{ kal Tig odnyleg.

ApaipgaTe TN ouokeur amnd T ouokeuaoia Kat
anooUpeTe TN ouokeuaoia e TEOMo QIAIKO TIP0g TO
TePIBANOV.

AUTA 1 ouokeun €xel onuavBel cuupwva pe v
eupwriaikr odnyla 2002/96/EK Tmepl NAeKTPIKWOY Kal
NAEKTPOVIKWY OUOKeUWV (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia kabopiCel Ta mAaiola yia v andéoupon Kal
a&loroinon Twv ANy CUCKEUWY de t1oxXU o' An v
EE.

Metd v agaipeon arnd T ouokeuaoia, eAEyEte
OuoKeur. 2e Teplmrwon {NUIdg Katd ) Petagopd dev
ETUTPETIETAL VA OUVOEOETE TN OUOKEUN).

Edv 1o KaAWdI0 oUvdeong €xel unootel {nuid, TpErmel,
yia TNV aro@uyr| Kivduvwy, va To aMdEel évag eldikdg,
eKTIAdEUPEVOG ard TOV KATAOKEUAOTY).



TommoB€Tnon kai ouvdeon

AUTH N OUOKeur| TIPOOoPICeETAl UOVO YIA TNV OLKIAKH
xpron.
MEOoCEETE TIAPAKAAD TIQ eIDIKES 0dnyieq TOTIOBETNONG.

H ouokeur| uropel va toroBem©Bel oe éva endvw
VTOUAdr TAdTtoug 60 cm (to Aydtepo 30 cm RdBog
Kat 85 cm mdvw ard 1o ddmedo).

H ouokeury mapadidetal €tolun yia olvdeon Kal
ETUTPETETAl Va ouvdeBel udvo oe pia mpifa oouko Tou
elval eykateotnuévn oUugpwva e Toug kavoviopoug. H
aopdAion mipérel va avépxetat oe 10 A (L 7 B
autéuarog dlapponq). H tdon tou diktUou TPETMel va
OUUQWVEl e TV TAoN TIou avapgpeTal TIAvw OTnv
Tvakida turou.

H petardrmion g mpeidag 1} n aviikatdoTraon Tou
KaAwdiou olUvdeong eruTpéneral va yivel pévo and
EIOIKEUEVO NAEKTPOADYO. Ze TIEPIMTTWON ToU JETA TV
TOMOBETNON TG oUoKeUung n mpifa dev eival AEov
TPOOLTY), TIPETEL va uTtdpxel and Tnv mAeupd Qg
eyKatdoTaong pia didtagn dlakormg GAwv Twv TIOAWY
W éva dldkevo emapng to Alydtepo 3 mm.

MoAurplla, Trxelq Tpllwv Kal uralavtédeq dev
ETUTPETIETAL VA XENOIUOTIOMB0oUV. e TIEQITTTWwon
UTepPOPTWONG Undpxel kivduvog TiupKayldg.
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TiI IpEmel va TIPOOEXETE

Ymodei&eiq
ao@aleiag A

Naid1d Kal JIKpoKUpaTa

ZeOoTOG XWPOG A
HayeIpEUaTOg

94

AUTH N OUOKeur| TIPOoPICeETAl UOVO YIA TNV OLKIAKH
xenon.

XPNOWUOTIOLE(TE TN OUCKEUT| AMOKAELOTIKA YId TO
payeipepa TpoPuwy.

H ouokeur| dev eruTpéneral va Tebel moté oe Aettoupyia

andé evrAikeg kat tadld xwplg emtrpnon

— otav autol dev Bplokovtal oe KAAY) QUOIKY) 1
TIVEUUATIKY] KATAOTAON 1| €X0UV TIEPIOPIOUEVN
kavéTnTa aiobnong kat avtiAnyng

— 1 dtav Toug AUTIEL 1| YV@ON Kal N eurelpia, va
Xelp(Covral T ouoKeur) owaotd Kal ofyoupa.

Ta nadid erutpéneral va eridEouy Ta eayntd ue
HikpokUpata "odAo” uévov, dtav €XouvV KATatortioTel
EMAPKWG. MpEérel va uropoulv va xelpiovral
ouokeur) owotd. Mpérnel va katavoouv Toug KivdUuvoug,
Tou urodelkvUovtal oTig odnyleg xpriong.

Ta nawdld mpénet va erummpouvtal Katd mn Xeron g
OUOKEUNG, VIO va unv maifouv de T CUOKEUN.

> ouvduaopévn Asttoupyla errpéneral va
Xenotuorololv ta madid TN cuokeur| pévo kdtw and
ETUTAENON TwV evnAkwy. Kivduvog eykaupdtwy!

Avo[ETE TIPOOEKTIKA TNV TOETA NG OUCKEUNG. Mropel
va eEEABel KaUTOQ aTUOG.

MnV aKOUUTTOETe TIOTE TIQ (E0TEQ E0WTEPIKEG
ETIPAVElEC KAl Ta BepuavTikd otoixela. Kard
dldpkela Mg Aeltoupylag ta mpoottd eEqpTHuATa
uropouv va yivouv oAU Ceotd. Kivduvog eykauudrwy!
Koatdte Ta madid névtote Jakpld.

Mnv TomoBeTeite TIOTE eUPAEKTA QVTIKelueva péoa ot
ouokeun|. Kivduvog nupkayldg!

Mnv avolyete ToTé Tnv TOPTA QG CUOKEUNG, dTav
dnuloupyeltal karvég péoa otn ocuokeur|. Kivduvog
eykaupdtwy! Arevepyoromote Tn ouokeur]. KateBdote
™V aopAAela OTO KIBWTIO TWV ACPAAEIWY.



XaAaopévn mépra
OUOKEUNG N Tolpouyxa
népTag

MNepiBaAiov

Avenapknig
Kabapiopog

Emokeuég

B> B

Mpoooxn ota (ayntd, Ta oroia mapackeudlovtal e
duvatd otvorveupuat@dn motd (TT.X. KOVIAK, poUpLl).
To owdérveupa (AAKOOAN) eEatuiletal otig UPnAég
Bepuokpaocieg. e TeP(Tworn dUoUEVWY CUVONKWY
prtopouv ol atpol Tou ovoTveUuaTtog va avapAeyouv
péoa otn ouokeur]. Kivduvog eykaupdrwy!
Xpnolgoroleire uévo Uikpég moodtnteg and duvatd
OWVOTIVEUHATWON TOTA KAl AvOolyeTe TIPOOEKTIKA TNV
néPTA TNG OUOKEUNQ.Mn UAYKWOVETE TIOTE T KAAWdIA
oUvdEONG TWV NAEKTPIKWV CUCKEUWY OTN (eaTr| MépTa
™Q ouokeung. H pdévwon Twv KaAwdiwv propel va
Noel. Kivduvog BpaxukukAwuartog!

Mn XENOILOTIOIETE TO POUPVO HIKPOKUPATWY, dTav 1
néPTA NG CUOKEUNG 1) 1N Tolouxa NG mépTag €Xouv
urtootel dnuid. AlapopeTikd uropel va eEEABeL evépyela
HIKQOKUMATWY. XENOLUOTIOETE TO POUPVO UIKOOKUUATWY,
agoU TIPWTA N CUCKEUT| €XEl ETIIOKEUAOTE.

Mnv ekBETETE TN OUOKeUr] TIOTE O PeYdAAn (ot 1
uypaoia. Kivduvog BpaxukukA@uarog!

KaBapilete T ouokeur| TAKTIKA. AMOUAKOPUVETE TIAVIOTE
OAa Ta UTTOAE(UPATA TWV TPOPUWY. Y& Tep(mTwon
averapkoug kabaplopolU Propel va Karaotpagel n
ETIPAVELQ KAl ] OUCKEUY| e TO TIEPACUA TOU XpOvou
va okoupldoel. Alagelyel evépyela UIKPOKUUATWY!

Ot akatdMnAeg emiokeuég elvar ertikivdouveg. Kivduvog
nAektpornAn&iag!

Ol erokeuég eruTpéneral va yivovral pévo aréd évav
TEXVIKO TOU TUNUATOG £EUTINEETNONG TIEAATWY,
exTiadeupévo and epdg.

Edv n ouokeun| €xel BAARN, kateBdote/EeRdwate v
avtioTolxn aoPdAeld OTo KIBWTIO TWV ACPAAEIDV T
TPapnEte T0 QI artd v Tpida.

KaAéaote Tnv unnpeoia TeEXVIKNG eEUTNEETNONG TIEAATWV.

Mnv avolyere 1oTé 1o TepiBAnua. To mepiBAnua
npootatevel and Tnv €E000 Q eVEPYEIAG
HIKQOKUMATWY.

H ouokeun Aettoupyel e ugnAr) téon. HAektpomAngia!
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Ymodei&eiqg
ac@aleiag yia
™ Xprion Tou
PpOoupvou
MIKPOKUUATWV

MpocTolpacia TPOPipwWV

Ba@pida 1oxU0g Kal
XPOVOG MIKPOKUHATWV

Mayeipiké okelog

ZuoKeuaoieg

96

A

XENOLUOTIOIETE TO POUPVO HIKPOKUUATWY ATTOKAEIOTIKA
Yia TNV TIapackeur] TPodiuwy. AMNEG XONOEIG UTTopoUV
va Kataotouv emikivduveq Kal va TIPOKAAEOOUV (NULEG.
Ma mapddelypa uropolv va avapAextolv Ta (eotd
OOKOUAJKIO e OTIOPOUG Kal dNUNTPIAKA akdua Kal
HETd amd wpeg.

Kivduvog nupkayidg!

Ta adid emTPEMETAL VA XENOIUOTIOOUV TIG OUCKEUEQ
MIKQOKUMATWY UOVO, dTav €X0UV KATATOTIOTE! EMAOKW®S.
Ta madid npénel va eival oe B€on va xelpidovral
OUOKEUY) OwoTd Kal va Karavoouv Toug Kivouvoug, Tou
ernonuaivovtal otig odnyiegq xpriong.

Mn puBuiCete oTE pia oAU uPnAr Babuida oxuog 1
évav oAU UPNAS XpOvo UIKPOKUUATWY. Ta Tpdglua
propouv va avagAextolv. H ouokeur propel va
untootel {nuid. Kivduvog mupkaytdg!

AkoAouBrioTe Ta oTolxela Twv odnyldV XProng.

Mn XEnolUoToleTe TOTE payelplkd okelog, To orolo
elval akatdAMnAo yia Ta PIKEOKUUATA.

Ta payelplkd okeun and mopoeAdvn Kal KeEPAUIKO UAIKO
propel va €xouv TIOAU UIKPES TPUTEG OTIG AAREQ Kal
ota kardkia. Miow and autég Tig Tpurneg undpxel €vag
Kevog xwpog. H uypaoia mou €xel eloxwpriosl atov
KEVO XWPO UTOPEl va TIPOKAAEDEL PWYHUES OTA OKeUn.
Kivduvog Tpaupartiopou!

Ta Ceotd payntd petadidouv Tn Bepudtntd Toug. ‘Etol
prropouv Ta payelpikd okedn va Ceotabouv oAU,
Kivduvog eykaupdtwy!

ApaIpgoTe TO Havyelpikd okeUog Kal Ta eEQpTAUATA
ndvrote pe Tudotpeg and Tn OUOKeUN).

Mn Ceotaivete ToTE QaynTd pHéoa Oe ouokeuaoleq yla
™ dlarrjpnon g Bepuokpaociag. Kivduvog nupkayldg!
Mn Ceotaivete oTé Xwplq emtripnon TpéoIua oe
doxela amd mAaoTikd, XaeTi 1 dAa eUPAEKTA UAIKA.



Bpe@ikég TPOPEQ

Tpo@iga pe KeAUon
 @Aoiolg

ZRpavon TPoPiHwvV

Tpogpipa pe eAdyiorn
TIEPIEKTIKOTNTA OF
vepo

B> B

Ye aepooTeYWS KAslopéva TpéoIua uropel va okdoel n
ouokeuao{a. Kivduvog eykaupdtwy!

AkoAoubriote Ta otolxela ndvw otn cuokeuaoia.
Apaipgéote Ta eayntd TAVIOTE HE TIAOTPEG.

Katd 1o {éotaua uypwv umopel va mpokUgel ua
emBpAduvon Bpacuou. AUt onuaivel, ott N
Bepuokpacia Bpaopou ertuyxdveral, xwplg va
aveaivouv ol XaPaKTNPIOTIKES PUOAAIDeS atuou. ‘HdNn n
napauiker] dévnon tou doxelou uropel va odnyroel oe
Eapvikn urepxelAlon kal og TitoNopaTa Tou Kautou
uypou, Kivduvog eyKaupdtwy!

Katd 1o {€otaua Twv Uypwv TorobeTelte Tidviote péoa
oto doxelo éva KoutdAl ‘Etol anoguyete Tnv
emBpPAduvon Tou Bpaopou.

Mn Ceotaivete TOTE TOTA Kal AA\a TPOPIUA OE
epUNTIKA KAeloTd doxela. Kivduvog ékpnéng!

Mn Ceotalvete TMOTE olvomveupatwdn motd oe oAU
uUNnAn Bepuokpaacia. Kivduvog ékpnéng!

Mn Ceotaivete TIOTE BPePIKES TPOPES UEOA O KAEIOTA
doxela. ATopakpUveTre TIAVIOTE TO KATAKL 1) TO
BrAaoTpo.

Metd 1o éotaua Kouvdre 1y avakateUete MAvToTe TO
Baldkl 1) ™ QIAAN KaAd. Mdovo €10l KataveéueTal n
Bepudtnra opoldpopga. Kivduvog eykaupdtwy!
EAEyxeTe TN Beppokpaoia, TipoTol dWOoETE TNV TPOYT
oto naudl.

Mn payelpelete TIOTE Ta auyd Oto KEAUPOG. Mn
Ceotalvete TOTE oPixToBpacuéva auyd. Autd uropouv
va okdoouv Eapvikd emiong Kal YETA TOV TEQUATIOUS
™G Aerroupyiag pikpokupdtwy. Autd loxuel eniong kal
yla Ta 00TPAKoEdY]. Kivduvog eykaupdtwy!

Jta auyd pdria 1) ota auyd mooE TPénel mpwTa va
TPUTAOTE TOV KOOKO.

e TPOPIUA Ye okKANEA KeAUQN 1) @Aolodg, LY. UAAQ,

VTOUATeg, TIATATeS, Aoukdvika efval duvatdv va okAoel
TO KEAUQPOGQ 1) 0 pAoldg. Mptv To ZéoTaua TPUTTHOTE TO
KEAUPOG 1) TO QAOIO G’ autd Ta TEOPIUA.

Mn oTeyVWVETE TIOTE TA TPOPIUA OTO POUEVO
HikpokupdTwy. Kivduvog Tupkaytdg!

Mnv Eemaywvete 1) un Ceotaivere pe TIOAU peydAn toxu

1 yia TIOAU Xpdvo TPO®IUA e UIKET) TIEQIEKTIKOTNTA OF
vepd, onwg T.X. Wwul. Kivduvog mupkayldg!
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AGd1 @ayntou A Mn Ceotaivete ToTé pévo Tou To AddL paynTol oTo
@oUPVO HIKpoKUpdTwy. Kivduvog mupkaytdg!

H kaivouUpyia oag ocuokeun

EdW yvwpllete TNV KavoUpyla 0ag CUOKEUN. 2N
ouvéxela oag efnyoupe To Tedo XEIPIOMOoU e TOUQ
OlOKATTTEG.

To medio
XEIPIOUOU

Stnp = Start
LR O (‘DOOOOOO
— 1 —
w))\(rl]]»gqpaT (;\(;W Babuidwv Mhictpo MepoTpopIKGe M\KTpa xelptopou
HIKPOKUKATWY Stop laKarrms Kevipoe Stakonmg @
[MArKTpO [MArKtpO [MAfKTPO Y 10 Avolypa
MAAKTPO 1 Tkon” SKK[VQtOptq mg noptag
"Start’

MARkTPO TWV
Baepl’awv IOXl'JOQ Me Ta MAKTea pubuilete TNV ermBuunTr| Babuida

TV pIKpOKUpéTwV 10XUOG UIKOOKUUATWY.

Q0 W yla 1o &endywpa gvaiodntwv payntwv

180 W yla 10 &emdywua kat m ouveXLon Tou
payelpepaTog

360 W yla 10 payeipepa kpgatog kat ywa to (€otaua
euaiodntwv eayntov

600 W yla 1o {€0Taua Kat To payeipepa payntwv

900 W yla 1o {Eotapa uypwv
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Mep1OTPOPIKOG

S1akonTNg

MARkTPQ

XEIPIOHOU Kal
TedIO eVOEIEEWV

Me Tov TIepIoTPOPIKG dIaKATTTN PUBUIlETE TV WEA, TOV
apBud mpoypduuarog, T didpkela kal To Bdpog yia
TO QUTOPATO oUOTNUA TIPOYPAUMATWY.

O TeploTpoPlkdg dlakdmmMg uropel va Bublotel oe KAbe

Bgon.

Ma aopdhon kat arnacpdAion narriote ™ AaBr| Tou
dlakomn. O TePIOTPOPIKOG DIAKATTNG UTToPE! va
neplotpagel mpog ta defld 1} MPog Ta aplotepd.

[Teploxeg

1 deutepoAemo - AlGpKela PIKPOKUPATWV

1.30 wpeg E€aipeon: 900 W = 1 deutepoAemro -

30 Aemtd

Bdpog avaioya pe To mpoypauua

Miriktpo @ Kevtpikog BLakommg
Me autd evepyoroleite Kat
QTEVEPYOTIOLEITE TN GUOKEUN
MIKPOKUPATWV.

Miriktpo @) Me quté avoiyete v TGpTa G
OUOKEUNG.

M\iktpo [ Me auté umopeite va pubuioete

TPELG OIAPOPETIKEG BaBUIdES
Ynaoipatog 0To YKPIA.

M\AkTpo "Poré” ©

Me autd puBuilete mv wpa.

[M\nktpo "P” Me autd puBpilete to autéuato
oUgTNuUa TIPOYPAUMATWV.
[M\Nktp0 "kg” Me autd puBuilete 10 Bapog yia to

QUTGUATO OUCTNUA TIPOYPAUUATWY.

MAnktpa M1 kat M2

Me autd emuAéyete pia Aettoupyia
Memory.

[M\nktpo 1
Aettoupyia
3 Babuidwv

Me auto pmopeite va anobnkeloete
MEXOL KAl TPELG DLAPOPETIKES
puBuioelg ™ Wa MeTd myv AAAn.
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Kevtpikog
0laKOoMTNG

Evepyomoinon

Arnevepyomoinon

Ta e€apriuara

Avepiotripag
Ypugng
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MAnkTpo "Stop” Me autd otapatdte m Aettoupyia
MKPOKUPATWY 1 aBrvete  puBpLom.

[TAfKTpO €KKivnong Me auto &ekwvdte ) Aettoupyia
”Start” MIKPOKUPATWY.

>1o Tedio evdeltewv unopeite va dlaBAoeTe TIQ
PUBUIOPEVEQ TIUEG.

Me Tov kevipiké dlakémm @ evepyorolete Kat
QTIEVEPYOTIOLE(TE TN CUOKEUN] UIKPOKUUATWV.

Matote 1o MAfkTeo @.
To oUuBoAo otnv €vdelen avdpel.

Matote 1o mAfkTeo @.
H ouokeur] UIKPOKUUAGTWY arevepyortoleltal.

Zxapa

wq emedvela evandBeong yla Payelpikd okelog 1 yia
YOO OTO YKEIA Kal PHOIUO OYKOATEV.

Fudhivo Tayi

Mropel va xpnoluoromBel wg mpootacia ard ta
rutolNopara, étav Yrivete TpdgIUa aneubelag emavw
ot oxdpa tou YKPI\. Qg TIpog ToUTo TOToBeTAOTE
oxdpa péoa oto yudAwvo tay.

To yudAvo Tayi uropel va xpnotuoroindel om
AEITOUPYIa UIKPOKUMATWY ETHONG WG HAYEIPIKG OKeUOG,.

H ouokeur elval eEomtAlopévn W' évav aveplotpa. O
QveploTnPag Uropel va ouvexioel va Aertoupyel, akdua
kat étav n ouokeur] €xel TeBel NdN extdg Asttoupyiag.



> Aettoupyla UIKPOKUUATWY O GoUpVoG TIAPAUEVEL
kpuog. MapdN autd evepyortoleltal 0 aveploTripag
YuEne. O aveplompag PuEng umopel va ouvexioel va
Aertoupyel akdpa kat étav n Aerroupyla UIKPOKUUATWY
€xel Ndn orauarioel.

Mpiv TNV mpwTtn XPrion

Oéppavon Tou
XWpEOoUu
HayeIpE€PaToq

ApXIKOGQ
KabapIiouog Twv
eEapTnUATWV

Pu6upion 1ng
wpeag

Ye autéd to kepdhaio Ba Bpeite, dAa doa mpénel va
KAVETE, TPV PAYEIREWETE YIa TTPWTN Ppopd.

OepUAVETE TN OUOKEUT PIKPOKUPATWY Kal kabapiote Ta
eEapmuara. AlaBdote TIg urodeiEelq aopalelag oto
kepdAalo "Tt pémel va TIPoogxeTe”.

a va amouakpUveTe ) JUpwdld TG VEAQ OUCKEUNG,
Bepudvete TOV KAEIOTO Kal Adelo XWPO HAYEIPEUATOC
10 Aertta.

1. MNatiote 10 TARKTPEO "TKEIN' [ 1 popd.
>myv €vdelEn eugavidovral To oUuBoAo Tou YKPIA [,
n Babuida --- kar 10.00 Aertrd.

2. Mamote To MAKTPO ekkivnone ”Start”.

Metd ™ AEn Tou xpdvou nxel éva onua. MNarote 1o
MAAKTPO "Stop” 1| avol&te v NdpTa TNG CUCKEUNC.

Mplv Xpnoluoromoere Ta eEaptuara, kabapiote Ta
KOAA pe oarouvdda kat éva mavi kaBaplopou.

1. Matote T0 MAAKTPO @.
To oUuBoAo avdpel.

2. Mamote 1o MAAKTPo "PoAdl” ©@.
Jmv évdelen eugavicetat 12:00.

3. PuBuiote v kpa He TOV MEQIOTPOPIKS BIAKATIT.
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ZBAOINO TG WpPAg

Emavappubpion TG
wpag

Yrodei&eig

4. Erupspaiote pe 1o MARKTeo "PoAd” .

Mamote 1o MANKTPo "PoAdl” O, uéxpt va oprjoet N
EvdelEn e wpag.

Mamote 1o MAAKTEO "PoAdl” O, péxpl va eugaviots!
omyv évdelEn 12:00.

PuBuiote, dnwg meptypdgetal ota onuela 3 kat 4.
MeTa&u 22:00 n wpa kat 06:00 n wpa avdBel n €vdelen
™G WEAC e TN Wior) évraon.

‘Otav oprioete v WpA, TIePVA N CUCKEUY| OTOV TEOTIO
Aettoupyiag "off”, oe pia xaunAry Aertoupyia erolpudmmrag
(Stand by).

Ta piIkpokupara

Mivakeg kai oUPBOUAEQ

Mayeipikd okeUoG

KatdAAnAo payeipiko
oKeUog
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Edw Ba Bpelte mMAnpopopieg yia To payelpikd okelog
Kal propelte va dlaBdoere nwg pubuiCovral Ta
HIKpoKUpaTa.

Ta UIKEOKUUATA UITOPELTE va TA XENOLUOTIO|OETE
"06A\0” dnA. elte péva Toug 1) oe ouvOUAOUS [E TO

YKOIA.

1o kepdAalo "Tivakeg kal cUPBOUAES” Ba Bpelte
TOMA mapddetyua yia 1o Eendywpa, To {éotaua Kal
TO payelpeua.

KatdAMnAa eival mupipaxa payelplkd okeun and yua,
UAAOKEQAUIKS UAIKO, TTOPOEAAVN, KEPAUIKS 1] AVvOEKTIKO
ot Bepudtra NMAAOTIKS UAIKS. Ta pikpokUuata
dlartepvoulv autd Ta UAIKA.

MrtopelTe va XPNOIUOTIOINOETE ETTIONG KAl OKeUN
oepPlpioparog. ‘Etol eEolkovopeite Xpovo.
XENOIUOTIOIETE TA HaVEIPIKA OKeUn e XPUOAPEVIEG T
aonuévieg dlaKoounoelg uévo téte, étav o
KATAOKeUAoTG eyyudtal, 4Tl To okelog efval KatdAnAo
yla piKpokUuarta.



AkatdAnAo payeipiko
oKeUog

Aokiyry payeipikou
oKeUOUGQ

O1 10xeig
MIKPOKUUATWV

Mn XEnoluoTIolE(Te TIOTE payelplkd okelog ard
HETAANO.
Ta pikpokUuata de dlamepvolv TO UETAAAO.

Mpoooxn)! Eva YETOAIKO Owpa - TI.X. TO KOUTAAL OTO
TotpL - TIPEMEL va aréxel 1o Aiydtepo 2 cm and ta
TOLXWUATA TOU XWPOU WAYEIOEUATOG KAl TNG E0WTEPIKNG
mAeupdce g noptag. Ot orveripeg urnopoulv va
KATaoTPEYOUV TO e0wTePIKS YUAN TNG TIOPTAC.

Mnv evepyoTIoIOETE TIOTE TO POUPVO UIKPOKUUATWY
XWPIG paynta.

H uovn eEalpeon eival n akdAoubn JSoKIiur| payelplkou
okeUoug.

Edv dev elote olyoupol(eg), 4Tl Ta pAYEIPIKA 0ag OKeun
elval KatdA\nAa yia pikpokUpata, KAvere TNV akdAoudn
DOKIUN:

ToroBetroTe To Adelo okeUog yia 2 wg 1 Aemtd pe ™
péylotn 1oxU uéoa otn ouokeur]. EAEyETe evdldueoa
Bepuokpacia. To okelog mpémnel va eival kKpuo 1| va
€xel TN Bepuokpacia Tou xeptol. Edv 1o okelog €xel
CeotaBel TIOAU 1] dnuioupyouvtal omiverpeg, TéTe dev
elval katdAMnAo.

loxug pikpokupdtwv  KatdAAnAn yia

900 W ZEaTaua uypwv

600 W Z€otapa Kat payeipepa eayntwv

360 W Mayeipepa kp€atog kat (€otaua
€uaiotnTwv eayntwv

180 W ZeMAywpa Kat guvexion tou
payelpePaTog

90 W ZEMAYWUA eUaiobntwv eayntwv
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ETo1 puBpilete
Tnv 10U pIKpoKUpdTwy Twv 900 W pmopelte va
puBuioete To TMOAU yia 30 Aertd. e k&Be AN
Babuida toxvog eival duvarr i XPovikr] dldpKela UéxpL
90 Aerttd.

Mapddetyua:
loxUg UIKPOKUUATWY
600 W, 3 Aertd

1. TMamote To MAAKTEO yia TNV ermbuunT 1oxu
HIKQOKUMATWY.
Jmv évdelEn eugavicetal 1:00 Aerto.

i

2. PubBuiote pe Ttov TePLOTPOPIKG DIAKATITN TN XPOVIKN
ddpkela.

® @)@

3. TlMatmmote To MAAKTPO ekkivnong "Start”.
H xpovikr| dldpkela Tpéxel pavepd otnv EvOelEn oe
avtiotpoPn PETpnon.

H xpovik Sidpkeia ‘Eva onjua nxel. H ouokeur] amevepyoroleital. H wpa
TeAEiwoe eppavicetal Eavd, étav TaAtr)oeTe To ANKTPO "Stop” Kkal
avoiEete TNV TIOPTA TNG CUCKEUNG.
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AMayn XPOVIKIAG
Sidpkeiag

ZTagdrnua

ZBAoIpo Tng pubpiong
Yrodei&eig

AeiToupyia 3
Baduidwv

Napddeiypa:

1. 600 W / 2 Aentd
2. 180 W / 5 Aenrd
3. 90 W / 10 Aemrd /
FkpIA Ba@pida - - -

Mropelte va aMAEETE OTIOTEDNTIOTE TN XPOVIKY
dldpkela.

AvoiEte TNV TIOPTA TNQ OUCKEUNG. H Aetoupyia tou
@OUPVOU UIKPOKUPATWY dlakdTTTeTal. MeTd To KAgloo
™g néptag narrore Eavd To MANKTPO ekkivnong "Start”.
H Aetroupyia Tou @oUpvou PIKPOKUPATWY ouvex(ZeTal.

Matote To TMAXKTEO "Stop”.

Mropelte ertiong va puBUIoETeE TIPWTA TN XPOVIKN
dldpKela Kal PETA TV 1oXU UIKPOKUUATWY.

‘Otav avoitete evdldueoa TNV TOPTA TNG CUCKEUNG,
uropel 0 aveulotrpag va ouvexioel va Aeltoupyel.

>m Aettoupyia 3 Babuidwv pnopeite va pubuioete
péXPL Kal 3 Babuideq 10xU0G Kal XPOVOUG MIKOOKUUATWY
KAl va evepYOTION0ETe TPOOHETA TO YKPIA.

Xpnolgoromote ndvtote avlekTikd ot BepudtnTa
payelpikd okeun KatdANnAa yia @oUpvo UIKPOKUUATWY.

1. MNatiote 10 TAAKTPO L.
Jmv évdelEn epgavicetat 1.

2. Mamote TV ermbupnt 1oXU UIKOOKUUATWY.
Jmyv évdelen avdpet n pubuiouévn toxu
HIKQOKUMATWY Kal epgaviCetat 1:00 Aertro.

3. PubBuiote pe Tov MEPLOTPOPIKG BIAKATITN I XPOVIKA
dldpkela.

4. Mamote 10 MAAKTEO 1.
Jmv évdelEn epgavicetat 2.

5. Mamote v ermBupnt 1ox0 UIKPOKUUETOV
Jmyv évdelen avdpet n pubuiouévn toxu
HIKQOKUMATWY Kal epgaviCetat 1:00 Aertto.

6. PuBuiote pe Tov TEPIOTPOPIKG BIAKATITN I XPOVIKA
dldpkela.

7. Mamote 10 MARKTEO 1.
Jmv évdelEn epgavicetatl 3.

8. Mamote v ermBupn oYU UIKPOKUUETOV
Jmyv évdelen avdpet n pubuiouévn toxu
HIKQOKUMATWVY Kal epgaviCetat 1:00 Aertto.
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H xpovik didpkeia
TeAeiwoe

ZTapdrnua

ZBAoIpo Tng puBpiong
Yrodei&eig
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9. PubBuiote pe ToV MEPIOTPOPIKG BLAKATIT TN XPOVIKA
ddpkela.

10.Mamote 10 MAKTEO "TkEIN” [ wa popd.
>y évdelen sugavicovial ), —— kat 10.00 Aentd

11.Mamote 10 MARKTPO ekkivnong "Start”.
>mv évdelEn epgavietal n oAkr Xpovikr) didpkela.
H oAKr] XpoVIKr DIdPKela TREXEL OE avTIoTPOPN
pétpnon. H evepyortoinuévn Babuida toxiog Twv
HIKQOKUPATWY avdBel Tio pwTelvd.

‘Eva onjua nxel. H ouokeur] amevepyoroleital. H wpa
eppavicetal Eavd, étav TatroeTe To TANKTPO "Stop” Kal
avoiEete TNV TIOPTA TNG CUCKEUNG.

AvoiEte Tnv TIOPTA TNQ OUCKEUNG. H Aetoupyia tou
@OUPVOU UIKPOKUPATWY dlakdTTTeTal. Metd 1o KAgloo
™g néptag narrore Eavd To TMANKTPO ekkivnong "Start”.
H Aetroupyia Tou @oUpvou PIKPOKUPATWY ouvex(ZeTal.

Matrote 1o TMAKTEO "Stop”.

H dla 1ox0g uikpokupdtwy dev uropel va emiieyel duo
PopEg dladoxIKA.

Tn BaBuida oxvog twv 900 W uropeite va v
ETINEEETE POVO {la popd.

Mriopelte ertiong va puBUIoETeE TIPWTA TN XPOVIKN
JldpKela Kal PETA TV 1oXU UIKPOKUUATWV.

To YKpIA uropel va ouvduaotel pe 90 W, 180 W kat
360 W.

ANMay" plag Babuidag mplv v ekkivnon:
Matote To MANKTEO 1 TO0EQ POPES, PEXOL va
eppaviotel n Babuida kat aA&Ere Tn puBuion.

‘Otav avoitete evdldueoa TNV TOPTA TNG OUCKEUNG,
uropel 0 avellotr)pag va ouvexioel va Aettoupyel.



WRoIJO OTO YKPIA

‘ETo1 puBpileTe

Ot akéAouBeg Babuideq Ynoiuatog oto YKPIA Bpiokovral
ot d1dbeor| oag:

Babuida -
BaBuida --

BaBuida ---

AgBevnig
Métpla

Auvat)

Mamote 10 [
3 (opeEg
Mamote 10 [
2 QOpES
Mamote 10 [
1 @opd

[kpA
[kpA
[kpA

Mapddetyua:

koW ] Babuida ---,

15 Aemtd

i) o) b G (2 ()

1. Mamote 10 MAkTEo "TKE" (.
>V évdelEn epgavidovtal 1o YKo [ n Babuida ---
kat 10.00 Aertrd.
Ma va puBuioete pia dGAN Babuida Ynofuatog oto
YKPIA, tamote &avd 1o mARkTpo "Tkp\" .

2. PubBuiote pe Ttov TePLoTPOPIKG DIAKATITN TN XPOVIKN
ddpkela.
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A16pdwon

ZTapdrnua

ZBRoIpo
Yrnédeign
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3. [Matmote 1o TANKTPO ekkivnong "Start”.
H xpovikr| didpkela Tpéxel pavepd otnv EvOelEn oe
avtiotpoPn pérpnon.

Metd ™ AfEn Tng didpkelag nxel éva orjua.
‘Otav avoiEete TNV TIOPTA TNG CUCKEUNG Kal TIAT|OETE
TO TIAKTPO "Stop” epgaviCetal Eavd n wpa.

Mropelte va aMdEete omotedrnote T Babuida
Wnofuatog oto YKPIA.

Matrote To NMANKTPO "Stop” ua eopd 1} avoifre v
népTa NG ouokeunq. Metd To KAgloluo mariote To
TMAAKTPO ekkivnong "Start”.

Matrote To TMAXKTEO "Stop”.

‘Otav avoitete evdldueoa TNV TOPTA TNG OUCKEUNG,
Uropel 0 aveulotrpag va ouvexioel va Aeltoupyel.



2UVOUAOMEVN PUOMION YKPIN Kal
MIKPOKUUATWV

Ta UIKPOKUUATA UITOPELTE VA TA XONOLUOTIO|OETE
"06A\0” dnA. elte péva Toug 1) oe ouvOUAOUS [E TO
YKOIA.

Tnv 1oxy 900 W/600 W dev uropelte va ) ouvdudoeTe
HE TO YKPIA.

‘ETo1 puBpileTe

Mapddetyua:

loxUQ UIKPOKUUATWY

180 W, Ikp\ Babuida --,
15 Aemtd

1. TMamote To MAAKTEO yia TNV ermbuunT 1oxu
HIKQOKUMATWY.

>mv évdelEn eugavicetal 1:00 Aertro.

ROV

i

2. Me ToV TIEPIOTPOPIKSG dlaKATTTN pubuiote TNV
emBuunTr dldpkela.
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H xpovik didpkeia
TeAeiwoe

ANayr Tng pupiong

ZTapdrnua

ZBAoipo Tng puBpiong

Ymodei&eig
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3. Mamote 10 MAAKTPO "TKEIN' B Tdé0eg Ppopég, uéXP!
va epgaviotel n embuunt) Babuida Ynoiuatog oto
YKOIA.

4. Tamote To TAAKTPO ekkivnong "Start”.
H xpovikr| didpkela Tpéxel pavepd otnv EvOelEn oe
avtiotpogn pétpnon.

‘Eva ofjua nxel. H ouokeur| anevepyorole(tat. AvoiEte
™V NéETA TNG OUCKEUNG 1) atriote 1o TIAKTPo "Stop”.

Mropelte v aMdEete ormotednmote ) RBaduida
Pnofuatog oto YKEIA 1) TN XPOVIKY dIdEKELa.

AvoiEte Tnv TIOPTA TNQ OUCKEUNG. H Aetoupyia tou
@OUPVOU UIKPOKUPATWY dlakdrTeTal. Metd 1o KAgloo
™g néptag natrore Eavd To MANKTPO ekkivnong "Start”.
H Aetroupyia Tou @oUpvou PIKPOKUPATWY ouvex(CeTal.

Matrote To NMANKTPO "Stop” dUo Popég 1} avoitte v
néPTA TNG OUOKEUNQ Kal TaTioTte To TARKTPO "Stop”
pia gopd.

Mropelte emiong va pubuloete MPWOTA TO YKPIA Kal
HETA TNV 1oXU UIKPOKUUATWY KAl TN XPOVIKY) dldpKelal.

‘Otav avoitete evdldueoa TNV TOPTA TNG CUCKEUNG,
uropel 0 aveulotrpag va ouvexioel va Aeltoupyel.



AuTopaTto ouoTnHA TIPOYPAHHATWV

ETo1 puBpilete
Me TO autéuaro oUoTnua TIPOYPAUUATWY UTTopE(Te va
Eenaywoete oAU eUkoAa TPOPIUA Kal va
apaokeudoeTe TIOAA QaynTd, yprjyopad Kal Xwpiq
TPORAAaTA.

Mapddetyua:
P2, 1,0 KING

1. TMamote 10 NMANKTPO "P”.
>myv évdelEn eugavicetal P1.

Q) m w @

GPOWOOO

17

2. ETUASETE e ToV TIePIOTPOPIKG DIAKATTTN TO
ETOUUNTS TIPOYPAUUAL.

3. TlMamote 10 MANKTPO "kg”.
Jmv évdelEn epgaviCetal To TeoTelvouevo BApog.

Q@ @ [ W w @
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H xpovik didpkeia
TeAeiwoe

ZTagdrnua

ZBRoIho

Yrodei&eig
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4. PubBuiote pe Tov TEPLOTPOPIKS DAKATTTN To RAEOC.

5. lMamote 1o MAAKTPO ekkivnong "Start”.
H xpovikr| didpkela Tpéxel pavepd otnv EvOelEn oe
avtiotpogn pétpnon.

‘Eva ofjua nxel. H ouokeur| arevepyortole(tat. AvoiEte
v NéPTA TNG OUCKEUNG 1) martriote 1o TIAKTPo "Stop”.

AvoiEte Tnv TéPTA ™Q OUoKeung. Metd To KAe(OIO ™Q
néprag namote £avd To TIANKTPO ekkivnong "Start”. H
Aeltoupyia Tou QpoUpvou UIKPOKUPATWY ouvexidetal.

Matote To NMANKTPO "Stop” dUo Popég 1} avoitte v
néPTA TNG CUOKEUNQ Kal TaThoTe To TAKTPO "Stop”
pia gopd.

H didpkela dev propel va PetapAnoel.

Ye Uepkd mpoypduuarta efval anapaitnto éva
avakdrepa 1y éva yuplopda Twv gayntav. Eva ofjua
nxel.

‘Otav avoitete evdldueoa TNV TOPTA TNG CUCKEUNG,
Uropel 0 avellotrpag va ouvexioel va Aettoupyel.

Edv matoete katd Tn didpkeld TNG autopatng
Aettoupyiag to TANKTPo "Mpdypauua” "P” 1} To
MANKTPO "Bdpog” @i, epgavietal yia mepinou

3 OeuTepOAETTTa O eMAeYUEVOS aplBUdS TTPOYPAUMATOS
11 To Bdpog.



Edv perd v ekkivnon avaBoofrjvel To TAfktpo "kg”,
ToTe dev €xel kataxwpenbel kavéva Bdpog. Pubuiote T
Bdpog kal TatrjoTe To TMAKTEO ekkivnong "Start”.

Memory

AmoOnkeuon
Memory

Mapddetyua:
600 W, M1, 4 Aemtd

i

Stop _/‘\T +) Start

Me To Memory uropeite va @TrdEeTe mpoypdupata.
Mropelte va amobnkelUoete TIG puBUIoEI Kal va TIG
KOAEoeTe Eavd OTIOTEDNTOTE.

H Aettoupyia Memory eivat 1dlaitepa xpriolun, étav yia
TOo Payntd oag Xpeldleate TePIoodTeEPES DIAPOPETIKES
pubuioelg, 1 étav payelpelere KAMOIO PaynTd TIOAU
ouxvd.

1. TMamote To MAAKTEO yia TNV ermbuunT 1oxu
MIKQOKUMATWY.
Jmy évdelEn eugavicetal 1:00 Aertro.

2. PubBuiote pe Ttov TePLoTPOPIKO DIAKATITN TN XPOVIKY
ddpkela.
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3. lMamote 10 MAKTeo "Memory” "M1” 1| "M2”, uéxpl
va avaBoofrivel "M1” 1} "M2” kal va nxroet éva
ofua.

H puBuion €xel anobnkeutel.

H @pa euypavicetar Eavd.

Néa kardAnyn tng 8€ong Edv BéAete va pubuioete ek véou pua Béon
amobnikeuong anobrikeuong, emAéETe Tn Bon arobrikeuong. Ot
naliég pubuioelg epgavidovral. Pubuiote ek véou.

Ekkivnon Memory
Tiq aroBnkeupéveq PUBUIoEIS yia TO Payntd oag
UITOPE(TE va TIG avaKaAEoeTe TIOAU eUKOAQL.
ToroBetr|oTe TO PAYNTO PEOA OTO XWPEO UAYEIPEUATOC.

Mapddetyua:
600 W, M1, 4 Aemtd

1. TMamote 10 MANKTPO "M1” 1 "M2”.
Ot aroBnkeupéveq pubuicelg eugavidovral oty évdelen.

2. TMamote To MAAKTPO ekkivnong "Start”.
H xpovikr] dldpkela Tpéxel pavepd otnv EvOelEn oe
avtiotpon pétpnon.
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H xpovik didpkeia
TeAeiwoe

ZTagdrnua

ZBAoIpo Tng pubpiong

Yrodei&eig

‘Eva ofjua nxel. AvoiEte Tnv TépTa NG OUCKEUNG N
nariote 1o TAKTPo "Stop”.

AvoiEte Tnv TOPTa TG ouokeung. O aveulotipag YPUeng
uropel va ouvexioel ™ Aettoupyia. Metd 1o KAe{olo
™g néptag narrore Eavd To MANKTPO ekkivnong "Start”.
H Aetroupyia Tou @oUpvou PIKPOKUPATWY ouvex(ZeTal.

Matote To NMANKTPO "Stop” dUo Popég 1} avoiEte v
néPTA TNG CUOKEUNQ Kal TaTHoTe To TARKTPO "Stop”
pia gopd.

MeTd Vv ekkivnon dev unopeite va aAdEETE A ™)
Bgon arobrikeuong.

Tn BaBuida Ynoiuatog oto YKEIA 1) TN XPOVIKY] dldpKela
uropeite va v aMdEete udvo PeTd Tnv ekkivnon.

Ta puBuiopéva MPOYPAUUATA TIAPAUEVOUV
anoBbnkeupéva eriong kat Perd amd pia dlakorr
peduaTog.

ANayn TnC 31dpKEIaC TOU OHHATOC

Mapddetyua:
5 nxnTikA orjuata

‘Otav arevepyoroleTal N ouokeur|, akoute éva orjua.
TN XEOVIKY dIdEKEID TOU NXNTIKOU ONUATOCG UMOPE(Te va
™V aA\G&EeTe.

Aldpkela onuarog uikery = S5

Aldpkela onuarog pétpla = S:30 Baolkr pubuion

Aldpkela onuarog peydAn = S:50

1. Matiote 10 TAKTPO "Kg”, UEXPL VA SPPAVIOTE OV
évdelen S:30.

2. ETuAEETE e TOV TIEPIOTPOPIKG BLAKATIN TNV
EMOUUNTY JIGEKEI TOU OTJUATOC.

3. Mamote 10 TARKTPO "Kg”, UEXPL va avaBooprivel
omv évdelen kg kal va nxroet éva orua. H pubuion
€xel anobnkeutel, N wpa eupavicetal Eavd.
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dpovTida Kai

A

YANKG ka@apiopou

KaBapiopog

Mn XENOIUOTIOIE(TE TIOTE OUOKEUES KaBaplopou e
UYNAY miieon 1) ouokeuég extéEeuong atpou. Kivduvog
BPaxUKUKA®UATOG!

Mn xpnoluorotere moté duvard 1y Tpaxid UAIKA
kabBaplopou. Ot YETAAIKES EUoTpeg dev eival
KATAAMNAEQ yia Tov kaBaplopd Tou yuaAol otnv mépTta
™Qg ouokeung. H emgdvela unopel va urootel {nuid
Kal va karaotpagel To YUaN. Edv éva Tétolo UAIKS
XuBel mévw otnv PIpEooTv TIAeUpd, opouyyioTe To
auéowg e vepod.

ZuoKeun, EWTEPIKA

pe pmpootivii MAgupd ahoupiviou

pe pmpooTivi mAcupd
avogeidwrou XaAuBa

AldAupa amoppunaviikou Tdtwy, OTEYVWOTE T GUOKEUT UE €va
MOAGKG Ttavi.

"Hro uypo kaBaplopgou tlaplwy. 2Koumiote pe €va MaAako mavi
T(apwy N €va mavi kabaplopou Xwpic xvoudla opllovtia Kat
XWPIG mieon MAvw 0TS ETUPAVELES

AldAupa amoppunavikou Tdtwy, OTEYVWOTE T GUOKEUN UE €va
MOAGKO Tavi.

ATopakpUVETE TIAVTOTE AUEOWS TOUC AEKEDEC aoBeatiou, A(roug,
KOpV QAGOUp Kal TIPWTENVWV.

2V Urnpeaia TexVIkig eEUrmpEmang meAatwv n ota ewka
Kataotuata propeite va mpopnoeuteite ta €dIKA KaBaplotika
avo&eidwtou xaAupa.

Xwpog payeipéparog

Ze0T0 OldAupa amoppuravtikou tudatwv 1 &D6VEPO, OTEYVOOTE ™
OUOKEUN KaAd W €va JaAako Tavi.

Z1eyavomnoinan

Ze0T0 dLAAUPa armoppUMAvVTIKOU TLATWV

T{ama noprag

Yypo kaBaplopol tlaplwv

Eapripara

MouAidote ta og (e0T0 dLGAUPA ATIOPPUTIAVTIKOU TUATWV.
KaBapiote ta eEapmuata pe pa Bouptoa 1) €va UAAAKO
oQouyyapL.
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Ti ip€rmel va KAVETE O€ TEPITITWON

BAGRNG

Edv napouoiaotel kdmola BAGRN, de onuaivel Twg efvat
kATl To ooBapd, ouxvd n arria eivar aorjuavin. Mt
KOAEOETE TNV UMM Peoia TEXVIKAG eEUMNEETNONG TIEAATWY,
TIPOOEETE TIAPAKAAW TIG akdAouBeg urode(Eela:

BAdpn

MBav airia

Ynodeieig/avipeTwmon

H ouokeun) e Aettoupyel.

To ¢@ig dev eival ouvdedepEvo.

ToroBemate 10 QIg oV TpPiCa.

Awakorm peupatog

EAéyEte, av avdBel n Aduma tou
dwuartiou.

H aogdewa eivar yahaopgvn

Kottd€te 0to KiBwto twv
Q0QaAEWY, €AV 1 AOQAAEW YA ™
OuoKeun eivat evid&et.

Eo@aAuevog xelplopog

KateBdote mv aogdiewa ya m
OUCOKEUN 010 KIBWTIO A0QAAELWV
Kal Jetd amo mepirou 10
deutepolenta avepdate myv Eavd.

H ouokeur| de Bpioketal oe
Aettoupyia. 2mv €voeidn
Bpioketal pa xpovikn dlapkela.

0 MePOTPOPIKAS dLaKATTING
METAKIVBNKE aBEANTA.

Mamote 10 TMAKTPO "Stop”.

Metd m puBuion dev
TaTONKe 10 TANKTPO
ekkivnong “Start”.

[Tamate 10 TANKTPO €KKivong
"Start” | akupwaote T pubulon pe
10 MArKTPO "Stop”.

Ta pkpokupata dev tiBevtal oe
Aettoupyia.

H mdpta dev eival teleiwg
KAELOT.

EAEyEte, av €xouv HayKwoel
UTtoAEipata gayntou 1 Karmolo
EEV0 oOpa omy mopta.

To mAAKTPO eKkivnong ”Start”
dev Tamonke.

[Tamaote 10 TANKTPO EKKivong
"Start”.

Ta eaynta (eotaivovtal apyotepa
ar’ 0,1 péXpL Twpa.

PuBuiomke W oAU pikpn
BaBuida oxU0C UKPOKUNATWV.

EruAé€te pa peyahutepn Babpida
LoYU0G HUIKPOKUPATWY.

2T OUOKeUN TOTOBETONKE Hia
peyaiutepn moadtnta ar’ 6,1
ouviwg.

A\ togdmta - oxedov
durAdaotog xpovog.
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BAdpn

MOBavy airia

Ynodeieig/avipeTwmon

H ouokeun arevepyoroleital Atyo
META TV eKKivnam. 2y €VdELEn
epgavicetatl 1o prvupa oeAaApatog
"H95”.

H mdpta dev eivat owatd
KAELOPEVT.

Avoi€te akdpa pa gopd kat
KAe{oTe 0WOTA TV TOpTa €Av auTo
0e BonBaet, ewdoromate my
UTMPEaia TeXVIKNG e&urmpemang
TIEAQTWV.

>mv €vdeldn eppavitetat 1o
prvupa o@dApatog "Erl”.

0 awBnmpag Bepuokpaaiag
€xel YaAAoeL.

Ka\éate mv urnpeaia TeXVIKNG
€EUMMPENONG TEAATWV.

>mv €vdeldn eppavitetatl 1o
urvupa o@dipatog "Ert1”.

Ta mAnKTpa eivat Aepwyéva i
0 Unxaviopog eivat
MAYKWUEVOG.

[Mamaote 6Aa Ta TAMKTPA TIOAAEG
QOPEG, €Av auto de Ponbdel,
€LO0TIOW|0TE MV UTNPEDIA TEXVIKNG
€EUMMPENONG TIEAATWV.

>mv €vdeldn eppavitetatl 1o
prvupa o@dApatog "Erd”.

Yrdpyet pa peyaan
unepOgppavan
(evdeyopévwg pwTd otov
E0WTEPIKO XWPO).

[ToAU peyain oxug
MIKPOKUPATWV.

Mnv avoi&ete mv nopta, tpapnéte
TO PEUPATOANTT (PIg) ard v
npica 1) katepdote/EePdwaTE NV
aoQdAela 0To KIBWTIO Twv
Q0QaAEWY, AQraTE TO GOUPVO va
KPUWOEL.

>mv €vdeldn eupavitetatl 1o
prvupa o@dipatog "Er18”.

Texvikd eAdattwpa.

Ka\éate mv urnpeaia TeXVIKNG
€EUMMPENONG TEAATWV.
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O1 eMOKeUEG emMTPEMETAI va YivovTal pévo amo
EKTTAIBEUPEVOUG TEXVIKOUG TOU GEPPRIG.

Edv n ouokeur| oag dev erniokeuaotel owotd, uropel va
npokUYouv coBapol kivduvol yia oag.



Yrnpeoia TEXVIKAG €§uNnpETNONG

MEAATWV

Ap16udg E kai
apidpég FD

Ye TeP(mTwon Tou 1 OUCKEUY| 0ag TIPETIEL VA
erokeuaotel, Bploketal om dldbeor|) oag n unneeoia
TEXVIKNAQ €EUMNEETNONG TWV TEAATAV [ag. H dleuBuvon
Kal 0 apBuég TNAePWvoU TNG MANCIECTEEPNG UMnEeoiag
TEXVIKNAG €EUTNEETNONG TIEAATWV Bplokovtal oTov
MAEPWVIKS KaTdAoyo. AkOUa Kal Ta Kévipa o€pRIq
neAatwv Tou oag divoupe, Ba oag urodelEouv
EUXaPIOTWG TNV uTMpeoia TeXVIKAG eEUTNEETNONG TWV
TMeAATV Jag otov TOTo Katolkiag oag.

Alvete TIAVTOTE OV UTINPEO0(a TEXVIKNG €EUTNPETNONG
meAaT@y Tov aplbud mpoidvrog (E-Nr.) kat Tov aplbud
kataokeun|g (FD-Nr.) Tng ouokeung oag. Tnv mivakida
Tdrou de Toug apBuoug autols Propeite va v
Bpeite, avolyovrag v népTa TG ouckeurg, dekld. MNa
va un xpelaotel va Pdxvete oAU oe TiepimTwon
BAABNG, ypdyTe auéowg edw TA OTOIXEld NG OUOKEUNG
oag.

Ap®. E Ap®. FD

Yrnpeoia TeXVIKNG
€EUMmMPENONG MEAATWY &
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Texvika oToixeia
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Mapoxn peupatog

230 V, 50 Hz

YUVOAKT] OUVOEDEPEVN
loYUg pelparog

1990 W

lox0¢ HIKpOKupATWV

900 W (IEC 60705)

2UXVOTITa HIKPOKUPATWV 2450 MHz

Awaotdoetg (YxIxB)

- 2UOKeun 22,0x35,0x27,4cm

- XWpog payelpEparog 36,2-36,5 x 56,0-57,0 x
30,0-42,0 cm

Bdpog 16,65 K\

‘EAeyxog VDE vat

Inua CE vat

AUTA N ouokeur] avtarokpivetal oto Tpdtuno EN 55011

f CISPR 11.

Eivat éva mpoidv g ouddag 2, 1éd&n B.

Oudda 2 onuaivel, 8Tt dnuoupyoUVTal UIKPOKUUATA e

oKOTIO TN B€PUAVON TWV TPOPIHWY.

TAEn B dnAwvel, 6Tl n ouokeur] eival KatdAnAn yla

OLKIaKY) XErion.



Mivakeg kai OUPPBOUAEGQ

Edw Ba Bpelte pia emAoyn and gpayntd kal g
avtiotolxeg 1davikég pubuioelg. Emiong propelte va
dlaRdoete, mola 1oXUG UIKPOKUUATWY evdeikvuTal
KOAUTEPA YA TO Gpayntd oag 1] Tolo eEAPTNUA TIPETEL
va xpnotuoromoete. ESdW undpxouv TOAEG OUUPBOUAEQ
Yl Ta payelpikd okedn Kal TV MPoeTolaocia, akéua
untdpxel Kal pla pikpry BoriBela oe meplmrwon BAAPNG,
av kdarote kdtt dev Ttdel KaAd.

Zendaywpa,
CéOTG MO Kal JTouq /aKéAoueouq T:[[VGK[E)Q Ba Bpelte noMéq
duvatdTTeg Kal TIEG PUBMIONG Yia TO GoUpPVo

pGYSIpSpG |.IS HIKQOKUMATWY.

IKpOKUpaTa
HIKP H Ot TIHég Tou Xpdvou oToug Tivakeg elval evOEIKTIKEQ

TIWES. AUTEQ ol TIEQ eEapTawvtal and To PAYEIIKO
okelog, TNV ToldTNTa, T Bepuokpacia kal T cvotaon
TWV TPOPIHWY.

Jtouq Tiivakeg divovtal TIOANEG POPESG TIEPLOXES
XPoVIKAG didpkelag. PubuioTte mpdta 10 HIKPATEPO
XPOVO Kal Tapatelveté Tov, edv eival arapaitnto.

Mropel va oupBel va €xete dAPOPETIKEG TTOOATNTEG,
arn’ auTtég Tou avapEéPovTal OToug THVAKEG.

lMa 1o okomd autdv Umdpxel &vag TIPAKTIKAG Kavovag:
AimAdola roodTnTa — Tiepimou dIMAdoIa XPOVIKN
JlApPKela, Hlor} TToodTNTA — WIoT| XPOVIKY dldpKela.

Evdldueoa mpémel va avakatéPere 1) va yuploete Ta
QaynTtd meploodtepeg Popes. EAEyxeTe TN Bepuokpaoia.

Zenmdywpa ToroBet|oTe Ta KateYuypéva TPOPIUa ¢ éva avolxto
doxelo Tdvw oTov TIATO TOU XWEOU HAYEIREUATOG.

luplote 1 avakatéPte Ta gayntd evdidueoa 1 - 2
@opéc. Ta peydAa kopudria TIEETEL va Ta yuploete
TIOMEG (POPEQ.

Katd 1o Eemdywua Tou KEEATOG, TWV TIOUAEQIKWY T
Twv YPaptwv dnuioupyeital uypd. Katd 1o yuploua
anopakpUveTe autd To uypd Kal og Kapia Tepimrwon
UNV TO XPNOLUOTIOINOETE 1] NV TO aQrioeTe va €pBel oe
EMAPY| he AANa TPOPIUA.
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Apriote Ta Eemaywpéva TPOOIUa va NPEEURoouY akdua
10 - 30 Aemtd oe Beppokpacia mepBEANOVTOG, yia TNV
e€looppdrmon g Bepuokpaciag. XTa TIOUAEPIKA
uropeite petd va BydAete ta evrtoobia.

MoagdtnTa loxug mkpokupdTwv, Watt Ynodeigeig
Xpovog, Aenta
Kpéag o’ éva koupdt, 800 g 180 W, 15 + 90 W, 15 -25 [upioTte 10 TOAAEQ QOPEG.
Bodwo, xopwo, pooxapt 1000 g 180 W, 20 + 90 W, 20 - 30
(ue Kau Xwpig kokako) 1500 g 180 W, 25 + 90 W, 25 - 35
Kp€ag og koppdma 1 200 g 180 W, 5-8+ 90W,5-10 Katd o yuplopa xwpilete
o€ QETEC, BodWvO, 500 g 180 W, 8 - 11 + 90 W, 10 - 15  ta koppdta peta&u touc.
Xopwo, poayapt 800 g 180 W, 12 - 15 + 90 W, 15 - 20
Kiudg, avayelktog 200 g 180 W, 2 + 90 W, 5-10 Katayuxete tov Kipd oe
500 g 180 W, 6 + 90 W, 8 - 13 nmAatd Koppdtia pe 600 10
800 g 180 W, 10 + 90 W, 15 - 20 duvatd WKPOTEPO TAX0G.
[upiCete Tov Kd
evdlapeaa TOMESG POPES
KOl QrOpaKPUVETE TO 1dN
EeMaywyeEvo Kpeag.
[TouAepikd 1 Koppdta 600 g 180 W, 8 + 90 W, 10 -15 [upioTte 10 TOAAEQ QOPEG.
TIOUAEPLKOV 1200 g 180 W, 15 + 90 W, 20 - 25
Wapt 400 ¢ 180 W, 5 + 90 W, 10 - 15 Xwpiete 1a Eenaywpéva
QWETO, UMPLOAES Koppdtia peta&u Ttoug.
Yaplol, QETES
WdpL, 0AGKANPO 300 g 180 W, 3 + 90 W, 10 -15 [upiote 10 evdldpeona.
600 g 180 W, 8 + 90 W, 15 - 25
Aaxavikd, ty. pmggha 300 g 180 W, 10 - 15
®poura, 300 g 180 W, 6 - 9 Avakatevete ta ppouta
TLY. Batopoupa 500 g 180 W, 8 + 90 W, 50 - 10 €vOLAETa TIPOOEKTIKA Kal
Eexwpilete 1A Eenaywpeva
Kopudtia petagu toug.
Boutupo 125 ¢ 180 W, 1 +90W,1-2 Apalpéate eviehwg m
250 g 180 W, 1 +90W,2-14 ouakeuaaia.
Wwpi, oAokANpo 500 g 180 W, 8 + 90 W, 5 -10 [upiote 10 evdldpeona.
1000 g 180 W, 12 + 90 W, 10 - 20
['Aukd, ateyva 500 g 90 W, 10 - 15 Katd 1o yoplopa xwpilete
LY. KEK 750 g 180 W, 5 + 90 W, 10 - 15 Ta KOoppdta tou yAukou
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petagu toug. Mdovo yua
YAUKA XwpI(g YAdoo, oavtiyi
N KpEua.



MoodtnTa loxug pikpokupdTwv, Watt Ynodeigeig
Xpovog, Aentd

['Aukd, Coupepd 500 g 180 W, 5 + 90 W, 15 - 20 Movo yla yAukd xwpic
LY. YAUKO @pouTwv, 750 g 180 W, 7 + 90 W, 15 - 20 yAdoo 1} Cehativa.
Toupta pudnepag

Zenmdywpa, {éoTtapa f ToroBetrote To HAYEIPIKO OkeUOG OTOV TIATO TOU
HAYEIPEPA KATEPUYHEVWV  XDHPOU HAYEIPEUATOG,.

paynTwv

KaAUrttete midvtote ta gayntd. Edv dev €xete éva
KATAAMNAO KamdKkt yia To okedog 0ag, XENOIUOTIO|oTE
éva Tidto 1 eldIKr) hePBEAvn Y UIKPOKUUATA.

Apaipgote Ta €rolpa ayntd and Tn ouokeudoia. e
payelpikd okelog KATAANAO yia UIKPOKUUATA
Ceotaivovtal Ta gayntd ypnyopdtepa Kal Opolduop®a.
Ta dlapopeTikd ouotatikd Tou gayntou de (eotaivovral
TO (B0 ypriyopa.

Ta Aertd payntd payeipevovral ypnyopdtepa amd ta
xovtpd. Il autd Karavéuere Ta Gayntd uéoa oto
okelog 0g UIKPO Katd To duvatdv UYog.

Evdldueoa mpémel va avakatéyere 1 va yuploete Ta
Qayntd 2 - 3 QopEa.

Metd 1o €oTaua agrjore Ta Qayntd va nEeurjoouv
aképa 2 - 5 Aertd yia myv eElooppdtnon mg
Bepuokpaoiag.

H XapakmploTIK yeuon Twv gayntwyv dlatneeltal oe
peydAo Babud. I autd umopelte va xpnoluoroleite
OIKOVOUIKA TO aAdTL KAl TA UTTAXAPIKA.

MoadTnTa loyug pikpokupdtwv, Watt ~ Ymodeigeig
Xpovog, Aentd

Mevou, gaynto pepidag, €toyo  300-400 g 600 W, 8 - 13
Qaynto 2-3 ouoTatkwv

Joumeg 400 g 600 W, 8 - 12

dayntd katoaporag 500 g 600 W, 10 - 15

Kpéag oe odAtoaq, t.y. ykoUuAag 500 g 600 W, 10 - 15 Katd to avakdrtepa
Xwpilete ta Koppdtia tou
Kp€atog UeTagu Ttoug.

WapL, m.y. koppdua GUETOU 400 g 600 W, 10 - 15 [pogBEaTe evdeyopEVWS
veEPO, XUMO Aepoviol N
Kpaaot.

123



MoadtnTa

loxug pikpokupdtwv, Watt

Xpovog, Aenta

Ynodeigeig

20UQAE, TLY. Aalavia, 450 ¢ 600 W, 10 - 15 Xpnowloroleite m oxapa
Kavveaovia wg empavela evanodeong
Yla TO HAYEIPIKO OKEUOC.
[poabeta 250 g 600 W, 3 -7 [TpogBgate Aiyo uypo.
puq, Qupapikd 500 g 600 W, 8 - 12
Aaxavikd, Ty. prudéla, 300 g 600 W, 7 - 11 [pogBgate 01O PayEPIKO
UTPGKoAO, Kapota 600 g 600 W, 14 - 17 oKelog vepo, WaTou va
KaAu@OBel 0 mdrog.
Aleopgvo omavakt 450 ¢ 600 W, 10 - 15 Mayelpgyte 10 Xwpic

TPG0OETO veEPO.

ZéoTapa ¢ayntwv
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ToroBetoTe TO payelplkd OKkeUog OTov TIATO TOU
XWPEOU HAYEIPEUATOC.

KaAUrttete midvtote ta gayntd. Edv dev €xete éva
KATAAMNAO Kamdkt yia To okedog 0ag, XENOIUOTIOoTE
éva Tidto 1 eldIkr) hePBEAvn Yid UIKPOKUUATA.

Apaipgote Ta €rolpa ayntd and Tn ouokeuaoia. e
Hayelpikd okelog KATAANAO yia UIKPOKUUATA
Ceotaivovtal Ta gayntd ypnyopdtepa Kal Opolduop®a.
Ta dlapopeTikd ouotatikd Tou gayntou de (eotaivovral
To (B0 ypriyopa.

Katd 1o {€otaupa Twv uypwv TorobeTeite Tidviote péoa
oto doxelo éva KOUTAAL, yia va armoguyete TNV
eMBPAdUVON Tou Bpacuou. e TeplmTwon erBpaduvong
TO Bpacpou ertuyxdveral n Bepuokpacia Bpacuou,
Xwp(c va aveBaivouv ol XapaKTNPIOTIKES PUOAAIDEQ
atuyou. ‘HOn n napauiker) dévnon tou doxelou propel
va odnyroel oe EQQVIKN urtepxelhlon kal og TutoNiopata
Tou kautoU uypoU. Autd propel va TIPOKaAEDEL
TpaupaTiopoUug Kal eykauuata.

Evdldueoa mpémel va avakatéyere 1) va yuploete Ta
QaynTtd meploodtepes PopEs. EAEyxeTe TN Bepuokpaoia.

Metd To Z€otaua agrjore Ta Qayntd va npeurjoouv yia
2 éwg 5 AemTd yla TNV OUOIOHOP®N KATAVOUN TNG
Bepuokpaoiag.



MogdtnTa loxug pikpokupdTwv, W Ynodeigeig
Xpovog, Aenta
Mevou, gaynto pepidag, 600 W, 5 - 8
€T010 paynto
(2-3 ouatatikwv)
[Totd 125 ml 900 W, % - 1 TomoBemate €va KoutdAl péoa
200 ml 900 W, 1 -2 010 doxeio. Mnv
500 ml 900 W, 3 - 4 unepBeppaivete ta
0lVOTIVEUUAT®ON ToTd.
EA€yyxete evdldpeoa.
BpepIkeG TPOYES, TLY. 50 ml 360 W, Y2 Xwpig 6MAaoTpo 1) KamakL.
UIOUKAAW ywa 10 yaa twv 100 ml 360 W, %2 - 1 Metd 1o (€otapa kouvdre
Bpepwv 200 ml 360 1 -2 TIAVTOTE TO WITOUKAAL KAAQ.
EA€yyete onwodnmnote m
Beppokpaoia!
Joumeg, 1 oAtdavt 175 g 600 W, 1 -2
2 oAtlavia 350 g 600 W, 2 - 3
Kp€ag oe adAtoa 500 g 600 W, 7 - 10 XwpiCete 11 QETEC TOU
Kp€atog UeTagu Ttoug.
dayntd katoaporag 400 ¢ 600 W, 5 -7
800 g 600 W, 7 -8
Naxavika, 1 pepida 150 g 600 W, 2 - 3
2 uepideg 300 g 600 W, 3 -5

Mayeipepa ¢ayntwv

Ta Aertd payntd payeipevovral ypnyopdtepa amd ta
xovtpd. Il autd Karavéuere Ta Gayntd uéoa oto
okelog og UIKPO Katd To duvatdv UYog.

MayelpeUete Ta @ayntd oe KAEloTd payelplkd okelog.
Ta eayntd TEEMel evdldueoa va avakateutouv 1y va
yupioouv.

H XapaktmmploTIK yeuon Twv ayntwyv dlatneeltal oe
peydAo Babud. I autd umopelte va xpnoluoroleite
OIKOVOUIKA TO aAdTL KAl TA UTTAXAPIKA.

MeTd TO payelpepa agriote Ta payntd va neeurjoouv
yia 2 éwg 5 AeTTd yia TV OUOIOPOP(PN KATAVOUT) TG
Bepuokpaoiag.

Xpnolgoromote Tn oxdpd wg ermgdvela evarndbeonc:
— ota gayntd Tou xpetddovral €va Xpovo
HayEIPEUATOR

neploodtepo and 20 Aertd
— ota gayntd 1ou de xpeldlovral avakdTeuda.
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MogdtnTa

loxug pikpokupdtwv, W
Xpovog, Aentd

Ynodeigeig

KotomouAo eviehwg 1200 g 600 W, 22 - 25 ['upiote T0 KOTOMOUAO peTd
XWpig evtoaBia, v TapEAEUON TOU Hioou
QPETKO XPOVOoU.
O\ET0 Yaplov, 400 g 600 W, 7 - 12
QPETKO
Naxavikd, epEoka 250 g 600 W, 5 - 10 Kdute ta Aayavikd og
500 g 600 W, 10 - 15 OMOLOKOPPA PEYAAA KoppdTLa.
[pogBEate 1-2 KOUTAAIEQ
vepo ava 100 yp.,
QVAKATEYTE.
[pogBeta, m.y. 250 g 600 W, 8 - 10 Koyte ¢ matdreg o€
Tatarteg 500 g 600 W, 12 - 15 OMOLOKOPPA PEYAAA KoppdTLa.
750 g 600 W, 15 - 22 [pogBEate mepimou 1 cm
vepd 010 doxelo, avakateYte
TIG Tatdreg.
Pult 125 ¢ 600 W, 4 -6 + 180 W 14 - 16  [lpooBEate m dumhdowa
250 g 600 W, 6 -8 + 180 W 14 - 16  moodmta uypou.
[Aukd eayntd, x. 500 ml 600 W, 5 -7 Avakatéyte mv KpEpa
KpEpa (kpua evdldpeoa Kaka 2 - 3 gopéc.
TIapAcoKeUN),
@pouta, kounoata 500 g 600 W, 9 - 12
ZUHBOUAEQ
OXETIKA HE TOa
HIKpOKUpATA

Ae Ba Bpeite Kavéva oToIxEio
puOpIONG yIO TRV MOOGTATA TOU
(paynTou mou €Tolpdoare.

Aukdvete N pewvete g dldpkeleg Ynaoipatog oUpgwva e tov

akOAoUBO TIPAKTIKO Kavova:
AumAdola mogdtta =
ot rmogomta

0x€d0V dIMAACIOG XpOvog
oGS Xpovog

To @aynTd oTEyvwae MOAU.

PuBuiote mv enopevn gopd €va PIKPOTEPO XPOVO
MAYEPEUATOS N ETUAEETE Hia XAUNAOTEPN (OXU UIKQOKUUATWV.
JKEMAlETe TO Qaynto Kat MPOCOETETE TMEPIOTATEPD UYPO.

Metd Tqv mapéAeuon Tou Xpovou To

paynTo dev Eendywoe, d¢ {eoTABNKE 1

dev PRlnke.
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PuBuiote meploodtepo xpovo. Ot ueyalltepeg mMooOTTES Kal

Ta xovipd eayntd xpedlovral mepLoadTeEPO.



Metd Tnv map€Acuon Tou Xpovou
payeipépatog To GaynTo giva
e€wrepikd moAu {eo10, aTn péon Opwg
dev eival aképa €toiyo.

Avakatelete evdldueoa Kal EMAEETE TV €MOMEVN ¢opd Hia
XaunAdtepn oxU Kat pa peyaldtepn Oldpkela.

Metd 1o Eemdywpa 1o MOUAEPIKG 1 TO
Kpéag eival eEwTepika f{on
payeipepévo, aAha otn péon dev €xel
aKopa Eemaywoel.

EruAé€te mv endpevn gopd Wa PKPOTEPN LOXU UIKPOKUPATWY.
Edv €xete tpoga ya Eendywyua Yeyding moodmrag yupiote
Ta TIOMEG QOPEQ.

YrédeiEn:

Mivakag Tou yKpIA

>10 T¢hul ™G TOPTAG, OTA €0WTEPIKA TOLXWHUATA KAl
OToV TIATO TNG OUOKEUNQ UMopel va mapouctaotel
uypaoia. Autd eival kavoviké kat dev eurodicel n
AelToupyia Tou POUPVOU UIKPOKUUATWY. ZpouyyioTe
TIAPAKOAW TNV uypaoia PeTd To payeipeua.

Wrjvete oto YKPIA Ttdvtote TIdvw oTn oxdead pe KAeloTh
™V NéETA TOU XWPEOU HAYEIPEUATOS KAl UnV
TpoBepuaiveTE.

‘OAeg ol avagepdueveg TIPES elval eVOEIKTIKES TIUES,
TIoU uropouv va petaBdMovtal avdAoya e
oUoTaon Twv TEOPHWV.

ZenmA\UveTe To KPEAQ e KpUo vepd Kal OTEYVWOTE TO e
xapTti koudivag.
AAatiote TO Kp€ag PETA TO YrOIUO OTO YKPIA.

lMa va oUMEYETAl 0 XUUOG TOU KpEaTog, TOTIOBETroTe
™ oxdpa mdvw oto YudAivo Tayl.

luplote Ta KOUUATIA TOU KEEATOC YIA YKPIA HE [ia
Torida tou ykpI\. Edv Tpurmoete To kpéag W' éva
TEOUVL, TATE TO KPEAG XAVEL XUUO KAl OTEYVWVEL

To KOKKIVO Kpéag T1.X. Bodivé podilel ypnyopdtepa amod
TO AVOIXTOXPWHO Hooxapiolo 1) xolpvd kpgéag. Mnv
AUOIBEMNeTE. Ta KOUUATIA TOU KPEATOQ TIoU rjvovTal
OTO YKPIA aTtd avoIXTOXPWHO KEEAQ 1) GIAETO Yaptou
elval ouxvd pévo otnv eEwTeptkr) erugdvela eAappd
podlopéva, OTO eowTeplkd elval TIapoN autd
KaAoynuéva kat Zoupepd.
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MogotnTa Bdpog BaBpida Xpovog o Aentd Ynodeigeig
Ynoiparog
0TO YKPIA
MripL{oAeg 3-4 koppdua  mepimou and — 1n m\eupd: mepimou 15 Aemtd 1-2 cm 0yog
0BEpKoU 120 yp. 2n m\eupd: mepirmou 10-15 Aemtd
Noukdvika 4-6 koppduia  Tepimou amd — 1n mheupd: mepinou 5-10 Aertd
axapag 150 yp. 2n T\eupd: mepimou 7-12 Aemtd
Mripl{oAeg 2-3 kopudua  Tepimou amd — 1n m\eupd: mepirou 10 Aertd lponyoupévew
yaplou 150 yp. 2n m\eupd: mepinou 8-12 Aertd ¢ aAelyte m
oxdpa e
AGoL
WapL, 2-3 kopudua  Tepimou amd — 1n m\eupd: mepirou 10 Aertd lponyoupévew
OAOKANPO 150 vp. 2n mheupd: mepimou 10-15 Aerttd ¢ ahelyte
X oxdpa pe
MEOTPOPES AddL.
Woui toot 2-6 QETEQ — 1n mheupd: mepinou 3-4 Aertd
nipoyroo 2n TAeupd: mepinou 3-4 Aemtd
Toot 2-6 QETEQ —— Avdloya pe v eniotpwon:
yKpauve rniepirou 5-9 Aemtd

PuBpiote e TOV TEPLOTPOPIKO DLAKOTIN TOV TPWTO XPOvo. Mupilete ta KopudTia Tou KPEATOS ToU Yrvovtal ato
YKPW\ Kat puBpiote peTd T0 XpGvo ywa T 2n TAeupd.

FKpIA

OUVOUAOMEVO HE
MIKpOKUHaTa
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XENOIUOTIOIETE Yia TO YAOIWO OTo poUpvo pia PnAn
@opua. ‘ETol pével 0 XWPOG UAYEIPEUATOS
kabapdtepog.

XENOIUOTIOIETE YIa TA COUPAE Kal TA OYKPATEV €va
peydAo, pnxo payelplkd okelog. Xta otevd, WnAd
payelpikd okeun ta eayntd xpeldlovral meploodtepo
XPOVo Kal Yrjvovtal oty endvw erigpdvela rdoa ToAU.

Aokiudote, edv To Hayelplkd okelog Xwpdel OTo XWPOo
payelpéuarog. Aev erurpéneral va eival ueydAo.

PuBpiCete mdvtote TO UEYIOTO XPOVO UAYEIPEUATOC.
EAEyxeTe TO payntd oUuPwva e TO HIKPATEPO
avapepOPevo Xpovo.

Mot To KOWIHO, agrjoTe To KPEAQ va NEeunoel akoua
5 - 10 Aertd. ‘Etol polpdletal o XUHOG TOU KPEATog
opoldpop®a Kat dev xuveral Katd To KOYIUO.

Ta COUQPAE Kal Ta OYKPATEV TIPETEL ouvex(oouv TO
payelpepa akéua 5 AETTd Oty arevepyoTtomuévn
OuoKeun.



Xpnolgoroleire T oxdpa wg ermgdvela evandbeong yia
TO payelpikd okelog.

Nogdrnra  loyug BaBpida Aidpkeia o Ynodeigeig
Bdpog piKpoKupdtwv, W ynoiparog Aentd
070 YKPIA
Xopwo ya ynto, Tepinou 360 W - 35-40 Aerttd lupiote T0 petd and
TLX. OBEPKOG 750 yp. nepimou 15 Aemrd.
Untég Kipdg Tepinou 360 W — Tepinou
T0 TOAG 7 cm 0yog 750 Yp. 25 Aerttd
Kotémouho, V2 Tepinou 360 W — 40 Aertta
1200 yp.
Koppdua kotémouhou, TLY. Tepinou 360 W — 20-25 \ertd ToroBetote 10 pe M
KOTGTOUAO 0Ta Té00EPa 800 yp. pepLd g mEToag
npog Ta enavw. Mnv
10 yupioete.
ZmBog mdruag Tepinou 180 W — 25-30 Aertd TomoBetioTe 10 pe M
800 yp. pepld me metoag
npog Ta enavw. Mnv
10 Yuplioete.
Maotitolo Tepinou 360 W - 25-30 Aertd Maonahiote 10 pe
(aré mpopayelpepéva UAikd) 1000 yp. Tupl.
Matdreg oykpatév Tepinou 360 W — Tepinou
(ané wpég matdreg) 1000 yp. 35 Aertd
T0 TOAG 3 cm 0yog
Wapl, oykpatév Tepinou 360 W — Tepinou Mponyoupévwg
500 yp. 15 \emtd Eenaywote 10
KatePuypevo wapt.
JOUQAE pe pulripa Tepinou 360 W - 20-25 \ertd
T0 MOAU 5 ¢m Uyog 1000 yp.

Ynodei&eig yia 1o
CIUTC,)|JGTO BYdMs Ta Tpéq?luo oné, ™ OUOKSUOO[’G] KCll/CUYfOTE) Ta.
. Edv dev unopelte va dwoete 10 akpIBES Bapog,
ouoTtnua , OTPOYYUAOTIOMOTE TO TIPOG TA EMAVW 1) TIPOG TA KATW.
MPOYPAMHATWV , . ) .
XPNOILOTOLE(TE yIa TA TTPOYPAUUATA TIAVTOTE UAYELIPIKS
oKkeUog KATAAMNAO yia UIKPOKUUATA, TLX. ard YUaA!,
KEQAUIKO 1) TO YUdAvo Tayl. MpocéEte yI' autd TIQ
untodeltelg eEapTNUATWY OTO TIVaKA TIPOYPAUUATWY.
ToroBet|oTe Ta TPOPIUA YECA OTNV KEUA OUCKEUN.
‘Evav Tiivaka e KatdAMnAa Todpiua, TNV ekAcTote
neploxr) BApoug kal Ta anapalra eEaptriuarta Ba
Bpeite oto TENOG OTIQ UTOdE(EEIS.
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Zenmdywpa

Nardareg

PG
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H puBuion yia ta Bdpn mou Bplokovral €Ew amd v
neploxn) Bdpoug dev eival duvarr.

e MoAG payntd petd ard Alyo xpdvo akoute éva
onua. Mupiote ta TPOGIUA 1) AVAKATEYTE TA.

Maywote kal arobnkeluote Ta TPOPIUA KAtd To duvatd
oe AemTéq uepideq otoug -18 °C.

ToroBet|oTe Ta KaTePuypéva TpdPIua dvaw o' éva
PNXO Hayelpikd okedog, L. éva yudAivo Tudro 1j éva
midro mopoeAdvng.

Metd 1o Eendywua agriote ta TPOPIUA akopa 10 wg
30 Aemtd yia Tnv e&lcoppdrmon mg Bepuokpaciag.

Katd 1o Eemdywua Tou KEEATOG, TWV TIOUAEQIKWY T
TV YPaptwv dnuioupyeital uypd. Katd 1o yuploua
anopakpUveTe autd To uypd Kal og Kapia Tepimrwon
UNV TO XPNOLUOTIOINOETE 1] NV TO aQrioeTe va €pBel oe
EMAPY| pe AANa TPOPIUA.

ToroBetrote To Bodvé, TO aPVIolo Kal TO XOlpIvO KEEAQ
MPWTA e TN PePLd Tou AToug Tpog Ta KATW TIAVW
OTO payelpikd okelog.

Zenmaywote 10 Pwul pévo otnv anapalttn noodtra.
AlaQOPETIKA uraylatevel yprjyopd.

ATopakpUveTe LET To yUplopa Tov Ndn EEmaywuévo
KIMAL.

ToroBetr|oTe TO OAOKANPO TIOUAEPIKS TIPWTA HE TN
Hepld Tou oTriBoug, TA KOUUATIA TIOUAEQIKWY [E TN
Hepld g METoag TAvw OTo JAYelplkd okelog.

Matdreg BpaoTtég xwplg Aouda: kOYTE TIG natdreq oe
opoldpopda peydAa kopudria. Ma kdabe 100 yp.
nardreg npooBéote dUo KOUTAAEG TNG ooUuTiag vepd
Kat Afyo aAdrl.

Matdreg BpaoTég pe pAoUda: XPNOIUOTIOINOTE TIATATES
Tou {dlou peyéBoua. MAUVTE TIG Kal TOUTANOTE
PAOUdA PEPIKES POPEG. BAATE TIQ matdreg, dtav eival
akopa uypég, puéoa o' éva payelplkd okelog Xwpig
veQO.

To pUd agppiCel TTOAU OTO payelpeud. XENOIUOTIOW|OTE
YU auté éva YnAd payelplkd okelog e KAk,
PuBpiote To KaBapd Rdpog (xwpic uypd). Mpoobéote
vepd dUo éwg BUGHIOL POPEG TNG TTIOCATNTAG TOU
pudlou.



Aayavika

Wnrég marareg oro
Poupvo

Miod kotomoula

Xpdévol npepiag

Mn xenotuoriomote pUdl 0 OAKOUAJKL UAYEIREUATOC.

Aaxavikd, epEéoka: KOYTE Ta Aaxavikd oe opoldpoppa
peydAa koupdtia. Ma k&Be 100 yp. mpooBéote 2
KOUTONIEG TNG oouTiag vepo.

Aaxavikd, katepuypéva: KatdAnAa eival puévo
Cepatiopéva, un Bpaouéva Aaxavikd. Ta kataguyuéva
Aaxavikd pe odAtoa oavtlyl dev elival KatdAnAa.
MpooBéote 1 €wg 2 Koutaliég vepd avd 100 yp. Xto
OTIAVAKL KAl OTO KOKKIVOAAXAVO UNV TPocBEoeTe vepo.

Xpnolgoromote natdreq Tou (Blou peygboug.

MAUVTE TIQ Kal TPUTAOTE TN AoUdA UEPIKES POPEQ.
ToroBetote TIq natdreg Tdvw ot oxdea, dtav eival
aKOUA UYPEG.

ToroBet|oTe TA WIOA KOTOTMOUAA e T peptd TNG
METoag TEOC Ta endvw mdvw otn oxdpa.

a va cuMéyetal To AMog 1} 0 XUUOG TOU KPEATog
mou otddel, Torobetelre TN oxdpa oTo YUdAvo Tawi.

Mepikd payntd xpeldlovrtal, YETA TO TEAOG TOU
PoypPduuaTog, akdua Alyo xpdvo npeuiag péoa oto
XWPO UAYEIPEUATOC.

daynto Xpd6vog npepiag
Aayavikd niepimou 5 Aemtd
Matdreg nepimou 5 Aerrd.
[pwta xuote 10 vepod mou
OnuIoUpYNONKE.
PuQl 5 éwc¢ 10 Aertd
Tpooipa Ap1Bpog Mepioxr papoug  Mayeipiko okevog/
npoypag- e€aptipara
parog
Zendywpa
Kp€ag kat mouAepika P1 0,2-2,0 kika Pnxo okelog xwpig
Unto Kartdkl, oxapa.
AeTTA KOpPATIa KPEATOG
Kiudg
KotomouAo, kota, mara
Wapt P2 0,1-1,0 kika Pnxo okevog
OAGkAnpo Yapl, QINETO Yapiou, umpt{6Aa XWPIC Kamak,
yaplou oxapa.
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Tpooipa Ap1Bpog Mepioxr papoug  Mayeipiko okevog/
npoypay- e€aptipara
parog
Wopi kat yAuka* P3 0,2-1,5 kikd Pnxo okevog
Woui, 0AOKANPO, OTPOYYUAO 1) HAKPOUAG, Ywul XWPIQ Kardk,
oxdpa.
0€ QETEQ, KEIK, YAUKO {e payld, yAuko
QpoUTWV
Mayeipein
Matdreg P4 0,2-1,0 KAG 2KeU0G UE Kardkl.
Matdreg BPaoteEQ Xwpic pAouda, matdteq
Bpaotég pe gAovda
PuQl P5 0,05-0,3 ki\a Wn\o oKevog e
Kardki, oxapa.
Aaxavikd ¢p€oka P6 0,15-1,0 ki\a 2KeU0G UE Kardkl.
Kouvouridl, prpokoAo, kapdta, Aaxavoyoulo,
npAaco, TurneplEg, KOAOKUBAKLa
Aaxavikd Kateyuypéva P7 0,15-1,0 ki\a 2KeU0G UE Kardkl.
Kouvouridl, prpokoAo, kapdta, Aaxavoyoulo,
KOKKIVOAGXavo, aravat
WUntég mardreg ato poupvo P8 0,2-1,5 kika 2xapa
Bdpog avaioya pe myv matdra mepimou
200 yp.-250 yp.
2O0UQAE, KATEYUYUEVO P9 0,3-1,0 KAG
KotdrouAo, oo P10 0,5-1,8 kika 2xapa
ludAwvo Tayt

*  AKQtdAAnAeg eivatl toupteg We oavtlyl, YAUKA pe kp€ua, YAukd pe yAdoo, yhdoo 1 {eAartiva.
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dayntd dokipwv katd EN 60705

H moidtnra kai n Aerroupyia Twv OUCKEUWDV
HIKQOKUPATWY eAEyXovTal ard Ta epyaoTtriola SOKIUWY
ge Bdon autd ta eayntd.

Mayeipepa pe
MIKpoKUUaTa “o6Ao”

®aynto loxug pikpokupdtwv W, Ynodeigeig
didpkela og Aentd
Meiyua 600 W, 8 Aerrta + 180 W, Odpua mupge, 22 x 17 cm
QUYWV-YAAQKToG, 15-20 Aerta
565 yp.
Mavteomavi, 475 yp. 600 W, 8-10 Aerta Oopua TupgE, 0 22 cm
Wntég kipdg, 900 yp. 600 W, 25-30 Aermtd Makpdaotevn @opua TUPEE*, Wrkog
28 c¢cm

*  Xpnowloroleite ™ oxdpa we eru@avela evarobeong yla 10 HAyEPIKO OKEUOG.

Zendywpa pe
MIKpoKUpaTa “o6Ao”

®aynro loxug pikpokupdTwv W, Ynodeigeig
didpkela og Aentd

Kpéag, 500 yp. Mpoypappa 1, 500 yp. Ooppa TupgE aplb. 218, 0
n 180 W, 9 Aertd + 90 W 8-10 Aertd 24 cm

Mayeipepa pe
MIKPOKUUATA Kal YKPIA

®aynro loxuc pikpokupdtwv W, BaBpida Ynoipatog  Ymodei&eig

070 YKpIA, didpkela o¢ Aentd
[Matdteg oykpatey, 360 W, + Babuida Ynoiuatog oto YKPIA 2TPOYYUA] @Opua TUPEE,
1000 vp. —, 30-35 Aemtd 0 22 cm
['Aukd - Ag ouviotata
Kotdrouho, pioo 360 W + BaBuida ynoipatog ato YKPIA 2xapa, yuaiwo tagi
riepimou 1100 yp. —, 40-45 Aemtd
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YT106bI npouecc npuroTosBJieHUA eabl AocTaBun Bam
MaKCUMyM yAOBOJIbCTBUA,

BHMMATEJNIbHO MU3y4nte AaHHOoe PyKOBOﬂ.CTBO no
aKcnnyaTtauunn. Mocne atoro Bel B monHomn Mepe CMOoXXeTe
MCMoNb30BaTb BCe TEXHUYECKME BO3MOXHOCTU Balwero
KOMNAaKTHOro AyxoBOro I.IJKana C MUKpOBOJIHAMW.

B HacToAwem pykoBOACTBe MO aKcnayaTauun Bel Hanpete
MHopMaLnio 0 mMepax 6e30MnacHOCTN U y3HaeTe HIAHCbI
OTAenbHbIX y3noB Bawero npubopa. A Mbl, CO CBOeMn
CTOPOHBI, MOMOXXeM Bam HacTpouTb ero B COOTBETCTBUM C
Bawumun npepnoyteHMAMn. ATO COBCEM MPOCTO.

B npunoxeHHbix Tabnuuax Bbl HailfeTe pekomeHaaLumn Mo
NpUroToBNEHWO 604 1 BbIGOPY YPOBHA YCTAHOBKM
npoTuBHA. Bce peLenTbl U ycTaHOBKK Obinui
npeABapUTeNbHO MPOTECTMPOBaHbI B Halel KyxXHe-CTyAuu.

A ecnu BAPYr BO3HUKHYT npobnembl - Ha CTpaHuuax
HacToAlWeN MHCTPYKLMM AaHa MHopmaumnA, ¢ MOMOLLbIO
KOoTOopoi Bbl cMoXXeTe camu ycTpaHuTb MeNKue Hemnonamnku.
MoapobHoe ornasneHvie nomoxxet Bam 6bicTpo U
3hheKTUBHO OCYLWECTBNATL MOUCK.

anIHTHOFO anneTuTa.
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Ha 4yto cneayet obpatuthb

BHUMaHUe

BaxkHble yKa3aHuA no
TexHuke Ge3onacHoOCTU

Mepea MOHTaXXoOM

MpaBunbHaa yTunusaumsa
ynaKoBKu1

MoBpexaeHua npu
TpaHCNOpPTUPOBKE

Moakno4vyeHne K
AJIeKTpPOCETU

BHumMaTenbHO n3y4dnTte naHHoe PyKOBO.ﬂ.CTBO no
aKcnnyaTtauunn. OHo nomoxkeT Bam Hay4nTbCA
npaBuiibHO " 6e3onacHo ynpaBnATb npm6op0M.

XpaHuTe PyKOBOACTBO MO 3KCryaTaluMn U MOHTaXy
B HaZeXHoMm MecTe. Mpu nepenadve npubopa HOBOMY
BnazenbLy He 3abyabTe nepefatb Takxe 9TU
LLOKYMEHTHbI.

Pacnakynte npubop. MomHuTe 06 oxpaHe
OKpy>Katolwen cpelbl, yTUAN3MPYA YMakoBKY.

Pacnakyinte n ocmoTpute npubop. B cnyyae
0o6Hapy>XeHuA MOBPEXAEHUN, CBA3aHHbIX C
TPaHCMOPTMPOBKON, He MoAKnoYanTe npubop.

Ecnu ceTeBol NpoBOL MOBpeXAeH, BO usbexxaHue
OMacHOCTU ero AO0JKEH 3aMeHUTb cneLuanbHo
06y4eHHbII U3roTOBUTENEM CMELMaNunCT.

YcTaHOBKa U noakJilo4YeHue

JaHHaA ne4b npeanHa3Ha4eHa TOJIbKO AnA 6bITOBOrO
ncnonb3oBaHUA.

Cobnioparite cneumanbHble yKasaH/A MO MOHTaxy.

Mpnbop MOXHO MOHTMpOBaTb B HaBECHOM LWKady
wurpuHon 60 cm. (He mMeHee 30 cMm. rnybuHOM u
MVHUMYM 85 CM Haja ypoBHeM nona).
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Mpnbop MOXHO noAakn4aTb K CeTU, HO TOJILKO
Yepes MpaBuUibHO YCTaHOBNEHHYIO PO3ETKY C
3a3eMnAWUM KOHTakKToM. Kpome Toro,
npefoxpaHnTenb AOMKeH ObITb paccyuTaH Ha

10 amnep (L- wnu B-aBTOMaT), a Hanps>XeHue B CeTuU
- COOTBETCTBOBATb AAHHbLIM, yKa3aHHbIM Ha
dovpMeHHoM Tabnuyke.

MepeHoc poO3eTKWM UNM 3aMeHa CeTeBOro MpoBoAa
ZLOJXKHbI BBIMONHATLCA TONbKO KBaNM(ULMPOBAHHBIM
anekTpukoM. Ecnu nocne ycTaHOBKM neyn Ao
WTerncenbHON BUIKM HEBO3MOXXHO ByaeT mobpatbes,
TO MpW yCTaHOBKe CneAyeT caenaTb creLuvanbHbili
BbIKNOHaTENb ANA OTKMHOYEHWA BCEX MOJNIOCOB Tak,
4TOGbl PAcCTOAHWE MeXAY Pa3OMKHYThIMU
KOHTaKkTaMu 0Ka3anocb He MeHee 3 MM.

He ucnonb3oBaTb TPOMHUKK, pPa3BeTBUTENN U
yanuHuTenu. Mpyu neperpyske CywecTBYeT OMacHOCTb
BO3ropaHus.

Ha 4yto cneayet obpatuthb

BHUMaHUe

MpaBuna TexHUKn
6e3onacHocTH
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JaHHbIli Npubop NpefHasHa4deH TONbKO ANA
6GbITOBOrO MCMONIb30BAHUA.

Wcnonb3yiiTe npubop ToNbKo ANA MPUroTOBNEHUA
nwm.

Wcnonb3osaHne npubopa B3pocnsiMn u fetbMu 6e3

npucMoTpa KaTeropu4ecku sanpelaeTca:

— B Clly4ae Hanu{vA orpaHu4eHuin no cuam4eckomy
MW NCUXNHECKOMY COCTOAHUIO, MPWU HapyWeHUAX
4YYyBCTBUTENbHOCTY;

— UAW NpU OTCYTCTBMM HEOOXOAMMBIX 3HaHUM U
onbiTa Mo npasunbHOMY K 6e3onacHomy
noJsib30BaHMio NPUGopoMm.



OeTn n MUKPOBOJIHOBLIN

pexxum

lopAa4vaa ne4b

MoBpexaeHue
aAsepubl npubopa
WM ee ynJoTHEeHuA

A

JeTAM MOXXHO MO3BONUTL FOTOBUTH B
MVKPOBONHOBOM peXXMMe TONbKO B TOM cly4ae,
ecn oHM 6bIn 0byHeHbl obpaleHnto ¢ HUM. OHu
JOJKHBI YMEeTb MpaBuibHO Monb3oBaTbCcA NpUGopoM
M OCO3HaBaTb OMacHOCTb, CBA3aHHYIO C ero
aKcnnyaTaumen.

Bo BpemA uvcnonb3oBaHuA npubopa AeTU AOJIKHbI
HaxoAUTbCA MOA, MPUCMOTPOM B LLENAX
npenynpexaeHnsa nx BO3MOXHoro 6anoscTsa.
JeTu fonmkHbI NoNb30BaTbCA KOMOUHMPOBaHHBLIM
pexxumom rnpubopa TONbKO MoA4 MPUCMOTPOM
B3pochnbix. OnacHocTb oxoral

OcTOpoXXHO OTKponTe Aepuy npubopa. U3 Hero
MOXXET BbIpBaTbCA FopAYMi nap.

MpukacaTbcA K BHYTPEHHWM MOBEPXHOCTAM U K
HarpeBaTeNbHbIM 3fleMeHTaM 3arnpelaeTcA. Tak kak
BO BpeMA paboTbl npubopa OHU MOFAU CUSIbHO
HarpeTbcA. OnacHocTb oxkoral!

He nosBonAnte AeTAM NoAxoAuTb GNU3KO.

He xpaHuTe nerkoBocrnnameHawowmneca npeamMmeTsl B
npunbope. OnacHocTb Bo3ropaHuA!

He oTkpbiBanTe aBepuy npubopa, ecnn BHyTpU
npubopa obpasosancA AbiM. OnacHocTb oxkora!
BbiknounTe npubop. Bbikno4uTe npefoxpaHuTesb B
6noke npenoxpaHUTeNen.

He ponyckaiTe 3auwemneHvs COeAMHUTENbHbIX
NMPOBOZLOB 3NeKTPonpuGopoB ropAYein ABepLiei
npubopa. N3onAauua kabena MoXkeT pacrnnaBUTbLCA.
OnacHOCTb KOPOTKOro 3amblkaHuA!

ByabTe BHMMaTeNbHbI Npu NpuroToBieHUn 6nioa, B
KOTOpPbIX MUCMOJIb3YIOTCA HaMUTKU C BbICOKUM
cofepxaHuem cnvpTa (Hanp. KOHbAK, POM).

CnnpT ncnapAeTcA Npu BbICOKMX TemnepaTypax. [pu
HebnaronpuATHbIX 06CTOATENbCTBax Mapbl cnvpTa B
rneyn MoryT BCMbIxHYTb. OnacHocTb oxora!
JlobaBnAanTte B 6ntoga ToNnbKo Hebonblloe KONMYecTBO
HanNUTKOB C BbLICOKMM coAepXXaHuem cnupta u
OCTOPOXXHO OTKpbIBaNTe ABepLy.

He ucnonb3yiiTe MUKPOBONHOBLIA PEXWM, €Ciu
noBpexxieHa ABeplLa npubopa uny ee yrioTHeHUe.
Bo3MOXeH BbIXOA SHEpPrvn MUKPOBOMH Hapy»Xy.
Mpn6opoM MOXKHO MONb30BaTLCA TONLKO MoOCHne
HaZNeXxalero pemMoHTa.
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Okpyxaiouee A
NpOCTPaHCTBO

HepocTtaTto4yHaa o4mcTKa

A

PeMOHT A

MpaBuna TexHUKn
6e3onacHocTH
npu nNoJib30BaHUN
AYXOBbIM
wkachom c
MUKPOBOJIHOBbIM
pPeXXnMom

MpuroTosnexne nuwmn A\
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He nonb3yritecb npubopomM Mpw CAUWKOM BbICOKOM
TemnepaType uan cblpocTu. OnacHOCTb KOPOTKOro
3amMblkaHuA!

PerynAapHo npoBoauTe o4ucTKy npubopa. Bceraa
MOJIHOCTLIO yAanAiTe OCTaTKW MUIULEBbLIX MPOAYKTOB.
HepoctaTtoyHaAa o4McTKa MOXXET MpUBECTU K
MOBPEXAEHNIO MOBEPXHOCTH, @ CO BPEMEHEM K
pxxaBneHuto npubopa. Mpou3onaeT BbIXOA IHEPrUU
MUWKPOBOJIH Hapy»y!

Mpn HekBanMULMPOBaAHHOM peMoHTe npubop MoxeT
cTaTb WCTOYHMKOM onacHocTu. OnacHocTb yaapa
TOKOM! PEMOHT MOXET MpPOBOAUTLCA TOJSLKO
crneumnanuctom CepBrCHOM cny»>6bl, Npowenwmm
crneunansHoe oby4veHue.

Ecnu npubop HewcrnpaBeH, OTKMOHUTE
npenoxpaHuTenb B 6Goke npenoxpaHuTenen unv
BbIHbTE BUNKY W3 PO3ETKU.

BbizoBuTe crneunanucta CepBUCHON cny>6bl.

Hukorna He BcKpbiBaliTe kopriyc npubopa. Kopnyc
obnagaeTt 3aWWUTHLIMW CBOWCTBAMW W He MO3BONAET
BbINTWM 3HEPruM MUKPOBOMH 3a npenenbl npubopa.
Mpnbop paboTaeT MoA BbLICOKMM HamnpAXKEHUEM.
OnacHocTb yaapa Tokom!

Vcnonb3yiiTe MUKPOBOJSIHOBLIN PEXWUM TOMBKO AfA
npuroToBneHuAa nuwu. Jlioboe Apyroe McCnonb3oBaHune
MOXeT 6blTb OMACHbIM MAM CTaTb MPUHMUHON
noBpeXxAeHuin. Hanp., KpynAHble Uan 3epHOBble
NoAywWe4YKN Npy pasorpeBaHn MOFYT BCbIXHYTb.
OnacHocTb Bo3ropaHus!



MowHOCTL MUKPOBOJIH U

BpeMA BO34eNCTBUA

Mocyaa

YnakoBkKa

[JeTckoe nuTaHue

A

A

JleT MoryT nonb3oBaTbCA MWKPOBONHOBOW MEYbi0
TONBKO B TOM chny4ae, ecny oHU oby4eHbl
obpaweHunio ¢ Hel. OHN AOMKHBI YMETb MpaBUSIbHO
nonb3oBaTbcA NpUBOPOM N OCO3HaBaTb OMACHOCTMU,
Ha KOTOpble ykasblBaeTcA B AaHHOM PykoBOACTBe MO
aKcnnyaTaumn.

Henb3a ycTaHaBnvBaTb CAUWKOM 6OMblWY MOWHOCTb
MUWKPOBOJIH MUAM BpeMA Ux Bo3aencTsuA. U3-3a aToro
MOFYT BCMbIXHYTb MPOAYKTbI U MOBPeAUTbCA Npubop.
OnacHocTb Bo3ropaHus!

JlelicTByliTe B COOTBETCTBUM C YyKa3aHUAMM,
npuBeLeHHbIMM B PyKOBOACTBE MO 3KcnnyaTauuu.

He nonb3yliTecb nocynon, HenpurogHom AnA
MCMOJIb30BaHA B MUKPOBOJIHOBOM pPeXMME.

B py4kax v Kpblwkax doapcdopoBor U KepamuHeckon
nocyabl MOryT ObITb MeNKMe AbIPOYKU, 3a KOTOPbIMU
HaxoAATcA NycToThl. [Mpy NPOHUKaHWM B 9TU MYCTOThI
Bflarm nocyna MOXeT TpecHyTb. OnacHocTb
TpaBMupoBaHuA!

lopAYaA nuwa oTaaeT Tenno, NOSTOMY nocyna
MOXXeT HarpeTbcA. OnacHocTb oxkora!

JAnAa BblHMMaHMA MocyAbl U MPUHAANIEXXHOCTEN U3
LLyXOBOro wkadpa UCronb3ynTe NpuxBaTKu.

Hvkorpoa He pasorpeBaﬁTe eay B TepMOCTaTVIHeCKOVI
yrnakKoBKe. OnacHocTb BOSFOpaHI/IFl!

PasorpeBaVlTe npoAYyKThbl B KOHTeVIHean n3
nnacTtMacchl, 6ymarm nnn Apyrmx socniamMmeHAamuwmnxca
npeamMeToB TOJIbKO Mnoa HabnoaeHneM.

FepmMeTn4HO 3anaAHHaA ynakoBKa MpuW HarpesBaHuu
MOXXeT nonHyTb. OnacHocTb oxkoral

JleficTByN"Te B COOTBETCTBMU C yKasaHUAMM,
npvBeAEeHHbIMU Ha yrnakoBKe. BbliHMMaA 6noaa,
BCcerza nonb3ymnTecb MpuxBaTKamu.

He pasorpeBaiiTe AeTCKOe MuUTaHuWe B 3aKpbITON
nocyae. Bceroa cHumamTe KpbIWKY WMAM COCKY.
Mocne HarpeBa xopowo nepemewanite um
B36ontante conepxumoe. Tonbko 6naromapAa aTomy
Tenno paBHOMEPHO pacrpefenuTcA Mo BCemy
ob6bemy. OnacHocTb oxkoral

Mepen Tem Kak KopmuTb pebeHka, MpoBepbTe
TemnepaTtypy.
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HanuTtkn A

MpoaykTel B KOXype A\
WIN C KOXWULEN

Cywka npoayKToB A

MpoAyKTbl € HU3KUM
coaepiXaHuem Brnaru

PacTutensHoe macno A\
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[Mpu pasorpeBaHUM XXUAKOCTU BO3MOXHO
3anasabliBaHve 3akunaHuA. B aTom cnydae
TemMnepaTypa 3akumnaHuA pocTturaetcA 6e3
obpa3oBaHMA B XUAKOCTU XapakKTepHbIX My3blpbKOB.
Jaxe npu HebonbWOM BCTPAXMBAHUM MOCYAbl
ropAdasa XWAKOCTb MOXET HEeOXUAaHHO CUSbHO
3aKuneTb UM Ha4vaTb pas3bpbiarvBaTbeA. OnacHOCTb
oxoral

Mpu HarpeBaHUM XXUAKOCTW BCcerga Knagute B
eMKOCTb NOXKy. BnaropapAa aTtomy ypaetcaA
n3bexxaTb 3a4epXXKU 3aKunaHuA.

Hvkoraa He pa30rpeBal7|Te eay unn Hannutkn B
MNOTHO SaKprTOVI nocynae. OnacHocTb BSprBa!

Henb3Aa cunbHO HarpeBaTb ankoroflbHble HaMUTKU.
OnacHocTb B3pbiBal

Henb3Aa BapuTb Aviua B ckopnyne. He pasorpesaiTte
B npubope ANULA, CBapeHHble BKPYTYI0, TaK Kak OHW
MOryT B30pBaTbCA AaXKe Mocne BbIKIYeHUA
MWKPOBOJMIHOBOIO peXXuma. ATO OTHOCUTCA TakXe K
Monftockamn 1 pakoobpasHbeiM. OnacHocTb oxora!
Mpn NpUroToBNeHNN ANYHULbI-FNa3yHbU HY>XKHO
HaKoJIOTb XKENTOK.

Y MpoAyKTOB NMWUTAHWA C >XECTKOW KOXYpou unu
WKYPKOK, Hamp., ABNOK, ToMaToB, KapTodens,
COCUCOK, KOXypa MOXeT JoMHyTb. HakonuTe Koxypy
VI KOXMLY Mepes NMpUroTOBNEHNEM.

He cywuTe NpoayKTbl B MUKPOBOJIHOBOM pPeXUME.
OnacHocTb Bo3ropaHus!

He pa3smopaxkvBaiiTe U He roToBbTe MPOAYKThbI C
HU3KMM COLEpXXaHWeM BoAbl, Hanp. xneb, npu
BbICOKO MOLWWHOCT/ MWKPOBOSH UNN AONrOe BPEMA.
OnacHocTb Bo3ropaHus!

Hukorpa He pasorpeaiiTe pacTuTenbHOe Macno B
MUKPOBOJNIHOBOM pexxime. OnacHoCcTb Bo3ropaHuAl



Baw HoBbIM npubop

Huxecneaytouwana nHgopmauma noMoxeTt Bam
no3HakomMuTbCcA ¢ Bawum HoBbIM npubopom. 3aechb
Bbl HanaeTe MHopMauuio O NaHenn ynpasneHuA C
BblKNto4aTENAMN.

MaHenb
ynpasJsieHuA

@O WM W O

Stnp = Start
LI Cﬁ - PO
KHonku BblGopa KHonku
MOLLHOCTM KHorka  loBopor- yrnpasneHua
MUWKPOBOJIH Stop HbI nepe-
KJito4aTenb
"naBHbIN KHonka anA
KHonka KHonka BbIKJIKO- OTKpbIBaHNA
Kronka "0" "Toune" [ "Start'| 4aTens @ ngepen @]

KHonkun ana
Bblﬁopa C NOMOLWBK 3TUX KHOMOK Bbl MoXxeTe YCTaHOBUTb

HeOﬁXOD,I/IMYIO MOWHOCTb MUKPOBOJIH.

MOLWWLHOCTHA
MUKPOBOJIH
90 Bt ANA pa3MopaXKMBaHUA HEXHbIX 61tof,
180 BT AnA pasmopakmBaHuA W AOBeAeHUA 40
rOTOBHOCTU
360 Bt ANA TylWweHnA MAca U pas3orpesaHuA

HEXHbIX 6ntoa

600 BT ANA pas3orpesaHVA 1 AoBeAeHuA A0
rOTOBHOCTU

900 BTt ANA pasorpesBaHnA XUAKOCTeN
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MoBOPOTHLIN
nepeksnio4vaTesb

Oucnnen mn
KHOMKU
ynpasJsieHuA
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I'Ipm noMouwn noBOPOTHOIO nepeknw4artena
yCTaHOBUTE BpeMA CYTOK, Ne° nporpamMmmsbl, BpemA
npuroToBJieHNA N BeC 6niopa AnA nporpamMmmbl
aBToOMaTM4eCKoro npuroToByieHnA.

MoBOPOTHLINM NepekntoHaTeNb MOXET yTannnBaTbCA B
no6oM NonoXKeHuu.

Y106l 3acdmkcMpoBaTb UNN pactuKcnpoBaTb
NMOBOPOTHLIN MepeKknoHaTenb, HAXKMUTE Ha
py4Ky-nepekntodaTenb. NoBOPOTHbIN NepeknoHaTenb
MOXXeT MoBopa4qMBaTbCA Kak BrpaBo, TakK W BIEBO.

JnanasoHsbl
1cek - 14 MpoaomKUTENBHOCTL AEeNCTBUA
30 MuH MWKPOBOJIH
UcknioveHure: 900 BT = 1 cek -
30 MUH
Bec B 3aBUCVMMOCTU OT MpOrpamMmbl
KHonka [@ ["naBHbIN BbIKNOHaTEND
C ero nomoubto BbINOAHAETCA
BKJOHEHWE/BbIKOHEHME
MUWKPOBOJTHOBOW M.
KHonka @) C ee nomolLblo OTKpbIBAETCA
ABepua npubopa.
Kronka [ C ee nomoLbto

yCTaHaBnuBatoTcA pasnuyHble
peXXUMbl NPUrOTOBNEHNA Ha
rpune.

Khonka "Yace" (© C ee nomolbio ycTaHasnMBaeTcA
BpeMA CYTOK.

KHonka "P" C ee nomolubio BblbUpaeTcA
nporpamMmma aBToMaTn4eckoro
NPUroTOBNEHNUA.



KHonka "kg" C ee nomolublo ycTaHaBnvBaeTcA
Bec 6noaa AnA nporpaMmbl

aBTOMaTN4HeCKoro
NpUroTOBNEHUA.

KHorkn "M1" un C ee nomoluubio BblbUpaeTcA

"M2" pexxum namATun.

KHonka 1 C ee nomolblo BO3MOXXEH

3-cTyneH4atbiv nocnepoBaTtenbHbIN BBOA B

pexum namATb A0 3 pasfin4HbIX
yCTaHOBOK.

KHorka "Stop" C ee nomolblo BbINOAHAETCA

BKJIlOYEHWE MUKPOBOJIHOBOIO
pexuma unm cTupaHvie
YyCTaHOBKMW.

KHonka "Start" C ee nomoubio BbINOAHAETCA
aKTVBauuA MUKPOBOMHOBOIO
pexuma.

Jucnneii otobpakaeT 3ajaHHble 3HAYEHMWA.

FnaBHbIN
BbIK.ﬂIO‘-IaTeﬂb C NMOMOLbK rJlaBHONO BbIKJIlOYHaTENA @ BbINONMHAETCA
BKNOYEHNE/BbIKIIIOYEHMe MI/IKpOBOﬂHOBOVI ne4yun.
BkJto4yeHue HaxmuTe kHonky [@.
Ha MHAMKaTope 3aroputcA CMMBOIJIL.
Bhiknio4yeHue HaxmuTe kHonky [@.
MVIKpOBOﬂHOBaFl ne4db BbIKJIKOYNTCA.
MpuHaaneXxHocTun

PeweTka

AnAa pasMelweHnAa nocyabl nnn AnA npuroToBieHnA
Ha rpune n 3anekaHuA.

CTeKJIAHHbI NPOTUBEHb

|/|CI'IOJ1b3yeTCF| B KadecCcTBe 3allnTbl OT
paSﬁpblSrMBaHVlFl, Korga npoAyKTbl »XapATcA
HenocpeaACTBEHHO Ha peleTKe. AnAa atoro
yCTaHOBUTE peLWeTKy B CTEKNAHHBIN NPOTUBEHb.

B MWUKPOBOJIHOBOM peXunme CTEKJIAHHBIN npoTMBEHb
MOXeT MCNoJIb30BaTbCA TaKXe B Ka4decCTBe MocyAbl.
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Oxnaxxaarwowunm
BEHTUJIATOP

Me4b ocHaweHa oxna)kAalwWwnM BEHTUAATOPOM,
KOTOpbIN MOXET MpoAomkaTe paboTaTb paxe nocne
BBIKJIO4EHVA NeYu.

B MukpoBonHoBOM pexume paboTbl AyXOBOMW wWwKady
He HarpeBaeTcA. TeM He MeHee, BKIOYaeTcA
oxnaxkaawwmn BeHTUNATOpP. BeHTunATOp MOXeT
npofonmkate paboTaTb Aake Mnocne BbIKNIOYeHUsA
MVKPOBONIHOBOIO peXxuma.

Nepen nepBbIM UCMOJIb30BaHUEM

HarpesaHue neun

MpeaBaputenbHaa
oYucCTKa
npuHaaJsieXXHoCTen

146

B aTton rnaBe Bbl HanmpeTe MHopMauunio O TOM, 4TO
Bbl LOMKHBI caenaTb, Nepes TEM Kak B MepBbii pa3s
Ha4yaTb FOTOBUTL.

HarpenTe MWKPOBOJIHOBYIO Me4Yb U O4UCTUTE
npuHaanexxHocTtu. Mpo4yTuTe ykasaHuWA Mo TeXHUKe
6e3onacHocTn B rnaee "Ha 4To cneayet obpaTtuTbh
BHUMaHue".

YT106bl yaanuTb 3anax HoBoro npubopa, HarpeBamnTe
3aKpbITYlO MYCTYyl0 nedb B TedeHne 10 MUHYT.

1. Haxmute kHonky "Mpune" .

Ha aucnnee noasutca rpunb (5, pexum --- u
"10.00" (MWUHYT).

2. HaxmuTe KHomky “Start".

Mo mncTeyeHWM yCTaHOBNEHHOrO BPEMEHWU pa3facTcA
curHan. OTKponTe ABepuy npubopa unnm HakxmuTe
KHOMKy "Stop".

I'Iepen nepBbiM MCNOJIb30BaHNEM Tl aTeJIbHO
O4HNUCTUTE NpUHaANEXXHOCTU npn nomMowmn MbUIbHOIO
pacTBopa M KYXOHHOINo nojoTteHua.



YcTaHoBKa
BPEMEHU CYTOK

OTKJIl0OYeHne MHAUKauun
BPEMEeHU CYTOK

MoBTOpHaa ycTaHOBKa
BpPeMeHU CYyTOK

Yka3aHua

1. Haxmute kHonky (@
3aroputcA CUMBOJI.

2. HaxxmuTe kHonky "YHacel" .
Ha aucnnee noasutcAa "12:00".

3. MoBOpPOTHLEIM Mepeknio4aTENeM yCTaHOBUTE
HY>XHOe BpeMms.

4. MoaTBepanTe BBOA KHomkow "Hace!" (.

Haxxumaiite kHomky "Hacwl" (B, moka uHAMKauuA
BPEMEHU CYTOK He noracHer.

Haxumarte kHonky "YHacel" (O, noka Ha aucrinee He
noasutcAa "12:00".

BbinonHute YCTaHOBKY, KakK onncaHo B MNyHKTax 3 u
4.

C 22:00 po 06:00 4acoB MHAMKATOP BpPEMEHW ropuT
C MeHbLEN APKOCTbIO.

I'Ipm OTKNHOHYEeHN MHANKaULMnN BpeMeHn CYTOK I'Ipl/I60p
npoaoyKaeT pa6OTaTb B pexunmMme oXunaaHuA.

MukpoBOJiHbI

Tabnuubl n
peKkomeHaaunu

3pecb npvBeaeHa MHgopmauumA o nocyae n o6
yCTaHOBKax MVKPOBOJIHOBOrO pexxuma.

Bbl MOXeTe mcnofib3oBaTb MI/IKpOBOJ'lHOBbIVI pexunm
KakK OTAenbHO, Tak U B KoMbBuHauuu ¢ pexnmom
npuroToBJieHNA Ha rpune.

B rn. "Tabnuubl n pekomeHzauun" npmvBeneHo
MHOXXECTBO MPYMEPOB PasMOoparKMBaHue,
pasorpeBaHvA 1 MpurotoBneHnA 6nwon B
MVKPOBONIHOBOM peXuMe.
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MNMocyaa

PekomeHayemaAa nocyaa

Henoaxopawaa nocyaa

MpoBepka nocyabl

MowHoCTb
MUKPOBOJIH
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Mcnonb3yliTe »aponpo4Hyk Mnocyay U3 cTekna,
CcTeknokepamuku, dapdopa, Kepamuku 1nm
TEPMOCTOMKON MnacTMacchl. AT MaTepuansl
nporyckKatT MUKPOBOJHbI.

CepBupoBO4HaA nocyaa TakXe MOAXOAUT ANA STOro
pexvma. Takum obpa3oM, He HyXHO MnepeknaabiBaTb
6nona M3 ofHOW MocyAbl B APYryto.

Wcnonb3oBaTb nocysy € 30010TbiM MAM cepebpAHbiM
OPHaMEHTOM MOXHO TONIbKO B TOM cry4ae, ecnu
N3roTOBUTENb MOCYAbl rapaHTUpyeT ee MpUroAHOCTb
ANA MWUKPOBOMHOBOIO peXuma.

He ucnonbayiiTe mMeTannuyeckyio nocyay,
TaK Kak MeTann He MpornyckaeT MUKPOBOJHbI.

BHumaHue! Cneante 3a TeMm, 4Tobbl MeTann,
HanpuMmep, JIoXXKa B CTakaHe, Obll Ha paccTOAHUU
HEe MeHee 2 CM OT CTEHOK Me4u U BHYTPeHHeNn
CTOpOHbI ABepubl. ckpoBble paspAnbl MoryT
NOBpeANTb CTEKNIO ABepLbl.

Bkno4aTb MUKDPOBOJIHOBbIA PEXUM C MyCTON Mocynoi
3anpelaeTca.

EAMHCTBEHHBIM UCKIIHOHEHUEM ABNAETCA OMMCaHHBbI
HUXe TecT.

Ecnu Bbl He yBepeHbl, YTO MocyZa MOAXOAUT ANA
MWKPOBOJIHOBOI Me4u, NMpou3BeauTe Credyiouyto
NpoBepKy:

nocTasbTe MycTylo mocyay Ha '/o-1 MUHYTY B
npubop Mpu MakcumanbHoM MowHocTu. Mocne aToro
npoBepbTe TemnepaTypy. Mocyna momkHa 6biTb
XONIOAHOWM MNN HarpeTbcA LO Temnepartypsbl,
ZonyckarolLein NpMKOCHOBeHWE pykol. Ecnu nocyana
CUNIbHO HArpeBaeTCA WU MPOWUCXOAMUT UCKPEHWE, TO
oHa HenpuroaHa.

MouwHocTb Moaxoaut
MUKPOBOJIH
900 BTt ANA pasorpesBaHnA XUAKOCTeN



600 Bt ANA pasorpesaHvA u
floBeAeHnA A0 FOTOBHOCTYU

360 Bt ANA TylWeHnA MAca U
pa3orpeBaHunA HeXKHbIX 61104,

180 Bt ANA pasMopakuBaHuA ”
floBeAeHnA A0 FOTOBHOCTYU

90 Bt ANIA pasMoparkMBaHUA HEXHbIX
6nion,

YcTaHoBKa
MakcrmanbHyto MOWHOCTb MUKpoBoSiH B 900 BT Bl
MOXeTe YCTaHOBUTb MakcumMyM Ha 30 MuHyT. pu
APYrnx MOLWHOCTAX BPeMdA MPUroTOBNIEHNA MOXeT
cocTaBfiATb A0 90 MUHYT.

Hanpumep:

MOLULHOCTb MUKPOBOJIH

600 BT, 3 MuH

1. HaxmuTe kHOMKy Tpebyemolt MOWHOCTU
MVKPOBOJIH.

Ha aucnnee noasutca "1:00" (MUHYT).

2- YcTtaHoBUTE Heobxoanmoe BpeMA npuroToBlieHnA
C MNMOMOLLbIO MOBOPOTHOIO nepeknto4aTena.
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OKoOH4YaHue BpemMeHU
NpUroToBJIeHNA

N3meHeHne BpemeHun
MpUroToBJIEHUA

OcTaHoBKa

OTmeHa ycTaHOBKMU

Yka3aHua

3-cTyneH4aTbIN
peXxum

Hanpumep:
1. 600 BT/2 MuH
2. 180 BT1/5 MuH

3. 90 B1/10 muH/pexxum

rpuna ---
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3. HaxmuTe kHorky “Start".
Ha aucnnee Ha4HeTcA OTCYET BpeMeEHU
NPUroToBNEHMA.

Paspactca curHan. MNpubop Bbikno4MTcA. UHAMKaLnA
BpPEMeHU CYTOK MOABUTCA CHOBa, ecnu Bbl HaxmeTe
KHOMKY "Stop" unu oTKkpoeTe ABepuy npubopa.

BpeMFl npuroToBNeHNA MOXXHO U3MEHUTb B no6bon
MOMEHT.

OTkpoviTe ABepuy npubopa. eHepaumA MUKPOBOJH
npekpaTuTcA. 3akpbiB ABeEpPLY, CHOBA HaXXMuTe
kHonKy "Start". Mpnbop npoaomKMT paboTaTs.

HaxxmuTte kHomky "Stop".

Bbl MoxeTe cHadana YyCTaHOBUTb BpeMA
npuroTosJieHnA, a 3aTeM - MOWHOCTb MUKPOBOIJIH.

BeHTUnATOp MOXeT npofomxaTth paboTaTb Laxe
npy OTKpbIBaHWM ABepLibl Npubopa BO Bpems
NpUroToBNEHMA.

C nomouwkto 3-cTyneH4aToro pexvma Bbl MoxeTe
HacTpavBaTb AO 3 YCTAHOBOK BPEMEHW N 3HaYeHWUN
MOLILHOCTU MWKPOBOJIH, @ TakXXe AOMNONHUTESNIbHO
noAKno4aTb rpusb.

Bceraa ucnonb3yiTe >Kaponpo4Hyto, NPUroAHyo AnA
MWKPOBOJIH MOCY Y.

1. HaxmuTe kHomky 0.
Ha awcnnee noasutca "1°.



Bpema npurotosneHua
UCTEKJo

OcTaHoBKa

OTmeHa ycTaHOBKMU

2. HaXxmMuTe KHOMKY C Hy>HOW MOWHOCTbIO
MVKPOBOJIH.
Ha vHavkaTope 3aropuTcA yCTaHOBJIEHHOE
3Ha4yeHve n nossutcA "1:00" (MUHYT).

3. YcTaHoBUTe HeobxoanMoe BpeMsA NpUroTOBAEHUA
C MOMOLLLIO MOBOPOTHOrO MepekioyaTens.

4. HaxxmuTte KHoMKy L.
Ha awcnnee noasutca "2".

5. HaxxmuTe KHOMKY C Hy>HOI MOWHOCTLIO
MVKPOBOH
Ha aucnnee noABUTCA yCTaHOBNEHHOE 3Ha4YeHue
MOLWHOCTN MUKPOBOAH U "1:00" (MWUHYT).

6. YcTaHoBUTE HeoBXxoaMMOe BpeMA MPUrOTOBNEHUA
C MOMOLLLIO MOBOPOTHOrO MepekioyaTens.

7. HaxxmuTte KHomky L.
Ha awucnnee noasutca "3".

8. HaxxmuTe KHOMKY C Hy>HON MOLLHOCTbIO
MWKPOBOH
Ha aucnnee noABUTCA yCTaHOBNEHHOE 3Ha4YeHue
MOLWHOCTN MUKPOBOAH U "1:00" (MWUHYT).

9. YcraHoBUTEe HeobXxoauMoe BpeMsA NPUroTOBAEHUSA
C MOMOLLbIO MOBOPOTHOrO MepekioyaTens.

10.Haxmute kHonky "Tpunk" [ oanH pas.
Ha aucnnee nossutca (5, "---" u "10.00" (MUHyT).

11.Haxmute kHonky “Start".
Ha auncnnee noAsutcA obuee BpemsA
npurotoBneHA. OHO oTcuYMTLIBAaeTcA B 0BpaTHOM
HanpasneHun. AKTMBHaA MOILHOCTb MUKPOBOJIH
BbICBE4YMBAETCA ApYe.

Pazpaetca curHan. MNpubop BbIKNto4aeTcA.
NHAnKaunA BpeMeHU CYyTOK MOABUTCA CHOBA, €cinn
Bbl HaxkmeTe KHOMKY "Stop" u oTKpoeTe ABepLy
npubopa.

OTkpoviTe ABepuy npubopa. eHepaumA MUKPOBOJH
npekpaTuTcA. 3akpbiB ABeEpPLY, CHOBA HaXXMuTe
kHonKy "Start". Mpnbop nponomxut paboTaTtb.

HaxxmuTte kHomnky "Stop".
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Yka3aHua

OnZHY M Ty >X€ MOWHOCTb MWKPOBOJIH HeNb3A
BblOMpaTh ABaXKAbl MOAPAL.

MouwHocTe B 900 BT Bbl MOXXeTe Bbi6paTb TONbKO
OAVH pas.

Bbl MoxeTe cHadana YyCTaHOBUTb BpeMA
npuroTosJieHnA, a 3aTeM - MOWHOCTb MUKPOBOIJIH.

Pexxvm npuvrotoBneHuA Ha rpune MoxxeT
KOMOMHMPOBATLCA C MOLWHOCTbIO MWUKPOBOAH 90 BT,
180 BT 1 360 BrT.

i3ameHeHMe pexxvma rpuns nepes BKIOYEHUEM:
Ha)kumariTe KHoMky I A0 Tex Mop, rMoka He
MOABUTCA HYXXHbI PEXMM U Torha U3MeHuTe
YCTaHOBKY.

BeHTUnATOp MOXeT npofoymxaTth paboTaTb Laxe
npy OTKpbIBaHWM ABepLibl Npubopa BO Bpems
NpUroToBNEHMA.

NMpuroTtoBsieHne Ha rpune

YcTaHoBKa
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Bbl MoxxeTe BbIOpaTb OAMH U3 CNELYIOWUX PEXUMOB
rpuna:

Mpunb pexum - cnabebli HaxmuTte kHonky [
TpY pasa

Mpunb pexum --  cpefHuin  Haxmute kHonky [F]
ABa pasa

Mpunb pexum ---  cunbHbll  Haxmute kHonky (7]
OAVH pa3




Hanpumep:
Pexum rpuna [ -,
15 MuWH

1. Haxmute kHonky “"Mpuns" .
Ha aucnnee nomeaTcA pexum rpuna 5 - n
“10.00" (MWUHYT).
JAnA ycTaHOBKM ApYroro pexxuma rpuniA cHoBa
Haxmute kHonky "Mpunb" [F.

2- YcTtaHoBUTE Heobxoanmoe BpeMA nNpuroToBlieHnA
C MNMOMOLLbIO MOBOPOTHOIO nepeknto4aTena.

3. HaxmuTte kHorky “Start".
Ha aucnnee Ha4HeTcA OTCYET BpeMeHU
nNpUroToBNEHUA.

Mo ncTeyYeHUM yCcTaHOBNIEHHOro BPeEMeEHU pas3facTtcA
curHan.

BpemAa cyTok noABUTCA CHOBa, ecnn Bbl HaxxmeTe
KHOMKY "Stop" unu oTkpoeTe ABepuy npubopa.

O

KoppekTuposka YCcTaHOBKY peXXuma rpuiaa MOXXHO U3MEHUTb B
nobon MOMEHT.

OcTaHoBKa O4VH pa3 HaXmuTe KHOMKy "Stop" mnan oTkpownTte
ABepuy npubopa. Mocne 3akpbiBaHWA ABeEpPLbI
Ha)XMUTe KHonky "Start".

OTmeHa Haxkxmute kHoMKy "Stop".
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YkasaHue BeHTUNATOp MOXXET MpojoikaTe paboTaTb Laxe
npy OTKpbIBaHWM ABepLibl Npubopa BO Bpems
NpUroToBNEHMA.

YcTaHOBKa KOMOUHUpPOBaAHHOIO
peXxxuma rpuna M MUKPOBOJIH

Bbl MOXXeTe uCcnosib3oBaTb MUKPOBOSHOBLIA PEXUM
KaK OTAEeNbHO, Tak U B KOMOMHAUMU C PEXUMOM
NPUroTOBNEHVA Ha rpune.

MouwHocTe 900 BT/600 BT Henb3Aa kKoMOMHMpoOBaTh C
PEXXUMOM MPUrOTOBAEHVA Ha rpune.

YcTaHoBKa

Hanpumep:

MOLWHOCTb MWKPOBOJIH
180 BT, pexum rpuna --,
15 MuWH

1. HaxmuTe kHOMKy Tpebyemolt MOWHOCTU
MVKPOBOJIH.

Ha aucnnee nomsutca "1:00" (MUHYT).
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2- YcTtaHoBuTe Heobxoanmoe BpeMA npuroToBlieHnA
C MNMOMOLLbIO MOBOPOTHOIO nepeknto4aTena.

3. Haxumaiite kHonky "Tpunk" (), noka He
NMOABUTCA HYXXHbIA PEXWUM rpunA.

4. Haxmute kHonky “Start".
Ha aucnnee Ha4HeTcA OTCYET BpeMeHU

NpUroToBNEHUA.

OKoH4YaHue BpeMeHu PaspactcA curHan. Mpubop Beiknto4nTcA. OTKponTe
NpUroToBJIEHUA ABepLy MAM HaXXMuTe KHomky "Stop".

N3meHeHne ycTaHOBKU Pexxvm rpunAa unm BpemA MPUrOTOBAEHWA MOXXHO

M3MEHUTbL B NOOON MOMEHT.

OcTaHoBKa OTkporiTe ABepuy npubopa. NeHepaunA MUKPOBOMH
npekpaTuTcA. 3akpbiB ABeEpPLY, CHOBA HaXXMuTe
kHonKy "Start". MNpnbop npoaomKUT paboTaTs.
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OTmeHa ycTaHOBKMU HaxxmuTte kHomky "Stop" aBa paza wunm oTKporTe
ABepuy npubopa u HaxmuTe KHonky "Stop" oauH
pas.

YKa3aHua Bbl MoXxeTe cHadana YCTaHOBUTb peXxum rpuna, a
3aTeM - MOWHOCTb MUMKPOBOJIH N BpeMA
npuroToBJieHNA.

BeHTUnATOp MOXeT npofomxaTth paboTaTb Laxe
npy OTKpbIBaHWM ABepLibl Npubopa BO Bpems
NpUroToBNEHMA.

NMporpamma aBTOMaTU4E€CKOIro
NPUroToBJIEHUA

YcTaHoBKa
BnarosapA nporpamMmme aBTOMaTWUHECKOrO
npurotoBneHuA 6nton Bbl cMoXeTe o4eHb MPOCTO
pPasMopo3nTb MPOAYKTbI U MPUrOTOBUTb MHOXXECTBO
6nton, 6uicTpo 1 6e3 npobnem.

Hanpumep:

P2, 1 kr

1. Haxmute kHomky "P".
Ha auncnnee noasutcA Hagnucb "P1".

Q) m w @

GPOWOOO

17
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2. Bbibepute HeobxoaMMylo MporpaMmy C MOMOLLBHO
MOBOPOTHOIO MepekstoyaTens.

3. HaxxmuTe kHonky "kg".
Ha pucnnee nosBuTCA npepnaraemMblii BeC.

OPEm®E I

4. C nomoubo NMOBOPOTHOIO nepekno4vartena
yCcTaHoBUTe Hy)KHbIIZ BecC.

5. HaxmuTte kHonky “Start".
Ha aucnnee Ha4HeTcA OTCYET BpeMeHU

NpUroToBREHUA.
OKoH4YaHue BpeMeHU PaspactcA curHan. Mpubop Beiknto4nTcA. OTKponTe
NpUroToBJIEHUA ABepLy UAM HaXXMuTe KHomky "Stop".
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OcTaHoBKa

OTmMmeHa

Yka3aHua

OTkpoviTe ABepuy npubopa. 3akpbiB ABepLy, CHOBa
Ha)XMuTe KHonky "Start". Mpubop npoaonxuT
paboTaTb.

HaxxmuTe kHomKy "Stop" ABa pasa unv OTKpounTe
ABepuy npubopa u HaxmuTe KHonky "Stop" oauH
pas.

BpeMFl npuroToBJieHNA N3MEeHUTb HeNnb3A.

Mpy BbINOAHEHUN HEKOTOpPLIX Mporpamm Gniona
Heobxo4MMO MnepeBopayunBaTh UAU MepeMelwnBaTh,
PaspacTcAa curHan.

BeHTUnATOp MOXeT npofomxaTth paboTaTb Laxe
npy OTKpbIBaHWN ABepLibl Npubopa BO Bpems
NpUroToBNEHMA.

Mpy HaxxaTum B pexxnume aBTOMAaTUHECKOIo
npuUroToBneHA KHonku "P" mnu kHonku "Bec" & Ha
avcrinee npuM. Ha 3 cekyHAbl oTobpasnTcA
BblOpaHHbI HOMep MporpamMMbl MM YCTaHOBKa Beca.

MuraHue kHonku "kg" nocne crtapta curHanuaupyet
0 TOM, 4TO He ObIO BBEAEHO 3HayeHue Beca.
YcTaHOBUTE BEC U Ha)KmuTe KHoMky "Start".

NMNamAaTb
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C nomouwkto pexunma namATun Bbl cmoxeTe
COCTaBNIATb MporpamMmabl. Bbl moxeTe B ntobor
MOMEHT BbI3BaTb YCTaHOBKW, COXpPaHEHHble B
namMATn.

3aHeceHMe B NMaMATb MMeeT CMbICN B TOM clydae,
ecnu AnA npuroToeneHus Gnioga TpebyoTcA
pasnuyHble YCTaHOBKM, UM ecnu Bbl roToBuTe
Kakoe-To 6MoL0 OYeHb 4acTo.



Beoa B namAaTthb

Hanpumep:
600 Bt, M1, 4 muH

1. HaxmuTe kHOMKy Tpebyemolt MOWHOCTU
MVKPOBOJIH.

Ha aucnnee noasutca "1:00" (MUHYT).

2- YcTtaHoBUTE Heobxoanmoe BpeMA npuroToBlieHnA
C MNMOMOLLbIO MOBOPOTHOIO nepeknto4aTtena.

3. Haxwumaiite kHomky "M1" unam "M2", noka Ha
aucnnee He 3amwuraet "M1" nnn "M2" u He
paspacTtcA curHan.

YcTaHoBKa coxpaHeHa B MamATu.
Ha avcnnee cHoBa MoABWTCA MHAMKALWA BPEeMeHU
CYTOK.

3aHeceHne B NamMATb Ecnn Bbl xoTTe coxpaHUTb B MamATU HOBYO

HOBOM YCTaHOBKU YCTaHOBKY, CHa4ana BblbepuTe pexxum namATu.
OTobpazAaTcA npeablaylie HacTponKu. 3aHecuTe B
namMATb HOBYH YCTaHOBKY.
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Bkno4eHune

hbyHKUMM namMAaTuU

Hanpumep:
600 BTt, M1, 4 muH

Stop N

- +

Start

OKoH4YaHue BpemMeHU
NpUroToBJIeHNA

OcTaHoBKa

OTmeHa ycTaHOBKMU

Yka3aHua
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BbI30B COXpaHEHHbIX AaHHbIX U3 MaMATU
BbIMOJIHAETCA O4eHb MPOCTO.
MomecTuTe 6nIOAO BHYTPb MEHM.

1. Haxmute kHomky "M1" unm "M2".
Ha aucnnee noABATCA COXpaHEHHble YCTaHOBKW.

2. HaxxmuTe KHorky “Start".

Ha aucnnee Ha4HeTcA oTcHeT BpemMeHun
npuroToBJIeHNA.

PaspnactcAa curHan. OTkpoliTe ABepuLy WM HaXMUTe
KHOMKy "Stop".

OTkporiTe ABepuy npubopa. Oxnakzarowni
BEHTUNATOP MOXET npojomkatb pabotaTb. 3akpbiB
[BepLy, CHoBa HaxxmuTe KHomKy "Start". Mpubop
NpoAoIKUT paboTaThb.

HaxxmuTe kHomKy "Stop" ABa pasa unv OTKpounTe
ABepuy npubopa u HakmuTe KHonky "Stop" oauH
pas.

Mocne 3anycka nporpamMmmbl 3Ha4eHUA, CcoxXpaHeHHble
B NMaMATU, U3MEHUTb YXe HeJNb3A.

N3meHnTb pexum rpunAa nnn BpemMA npuroToBiieHNA
MOXHO TOJIbKO Mnocle cTapTa.



YcTaHoBNEHHbIE nporpamMmbl COXpaHATCA B MaMATU U
nocne OTKJIlo4eHNA 3NEeKTPO3Heprunn.

N3meHeHue npoAOCIXUTEJIbHOCTHU
CUrHana

Korpna npubop BbIKNO4MTCA, Bbl ycnblwmnte curHan.
MO>XHO M3MEHUTb MPOAOMKUTENBHOCTL 3BYyYaHuA
curHana.

KopoTkuin curHan S:5
CpepHun curHan = S:30 (6a3oBaA ycTaHOBKa)
JNNHHBIA curHan S:50

Hanpumep: 1. Haxumaiite KHOMKy "kg", noka Ha Aucnnee He
5 3BYKOBbIX CUIrHanNoB noasuTea "S:30".

2. BuibepuTe Hy)XXHYIO MPOAOIKUTENLHOCTL CUrHana
C MOMOLLLIO MOBOPOTHOrO MepekioyaTens.

3. Haxumaiite kHomky "kg", moka Ha Aucnnee He
3amuraeT nHamkauuA "kg" M He paspacTtcA
curHan. YcraHoBka COXpaHeHa; Ha Aucrnee BHOBb
oTobpasnTcA MHAMKAUUA BPEMEHWN CYTOK.
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Yxoa n o4UCTKa

A Hukoraa He VICI'IOﬂbByVITe O4YUCTUTENN BbICOKOIo
AaBleHnAa n I'IapOCprVIHbIe ouncTtuTenn. OnacHoCTb
KOPOTKOIro 3aMblkaHuA!

Hukorpa He vcnonb3yinTe eakve unn abpasvBHbIe
yucTAwmne cpeactea. MeTtannu4eckne ckpebku He
noaxoAAT ANA YUCTKW cTekna Ha ABepue npubopa.
Tak Kak 3TO MOXET MOBPeAnTb MOBEPXHOCTb
ABepubl 1 pa3buTb cTekno. Ecnu Takoe cpencrtso
nonageT Ha NepefHIol0 naHenb, cpasy CMONTe ero

BOJLON.
Yuctawwue
cpeacTBa
OuucTtka cHapyxu npubopa MbIibHBIN pacTBOp, MPOTPUTE HACyxO MArKOW TPAMKOWN
€ nepeaHein naHensio U3 Mcrnonbaynte MArkoe cpeiacTBo ANA MbITbA CTEKON.
antoMuHuA MpoTpuTe NoBepxHOCTb 6e3 HaXXnma C MOMOLLLIO MArKOW
candpeTkn AnA ctekon uan 6e3sopcoson canteTku.
C nepeaHeli nNaHesbio U3 MbIibHBLIN pacTBoOp, MPOTPUTE HACyxO MArKOW TPAMKOWN

BbICOKOKa4eCTBEHHOI CTanu  Cpasy e yaanAilTe NATHA U3BECTW, XKWpa, Kpaxmana
An4Horo Genka

CneuwnanbHble cpeacTsa ANA YUCTKM MeTannnyeckmx
n3genuii MoxHo npuobpectn B CepBucHOM cny>kbe nnu
B CMeLunanM3mpoBaHHOM MarasuHe.

Me4b [FopAYMIN MbINbHBIN UAW YKCYCHBIN pacTBop, NpoTpuUTe
Hacyxo MfArkon TpAMKow.

YnnoTtHeHue FopAYMN MblfbHBIA pacTBop
CTtekna asepubl Creknoo4nctuTenb
MpuHapneXxHocTn 3amo4unTe B ropa4eM MblibHOM pacTtBope. O4ucTute ¢

NMOMOLLbIO WETKN 1nn ry6ku.
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Y10 penartb

npu HeucnpaBHOCTU?

YHacTo cny4aeTcA, 4TO I'Ipl/l‘-H/IHOVI HencnpaBHOCTN

cTana kakas-To Menodb. lNpexae 4Yem obpawartbcA B
CepBucHYIO cny»0y, Npo4TUTe credyolne yKasaHuA:

HeucnpasHocTb

Bo3moxxHaa npuy4nHa

YKa3aHua/ycTpaHeHue

Mpnbop He paboTaeT.

He BcTaBneHa Bunka B
po3eTKy.

BcTaBbTe BUNKY B pO3eTKY.

OTKnto4eHe MpoBepbTe, roput nu namna

ANEKTPO3HEepPrum Ha KyXHe.

HeucnpaseH MpoBepbTe, B nopAake nu

npenoxpaHnTenb npenoxpaHunTens npubopa B
6noke NpenoxpaHUTenen.

HenpaBunbHoe OTKNO4NTE NPeAoXpaHnTeNb

ncnonb3oBaHne 6noke nNpepoxpaHuTenen

npubopa 1 npUMepHO 4Yepes
10 ceKyHA, BKNO4UTE ero
CHoOBa.

Mpnbop He ucnonbayeTcs.
Ha aucnnee BbicBe4MBaeTcA
NPOAOMKNTENBHOCTb.

Bbin cny4anHo nosepHyT
NMOBOPOTHbIV Mepekto-
YaTenb.

Haxxmute KHorky "stop”.

Mocne yctaHOBKM He Gbina
Ha)xaTa KHorka "start".

Haxxmunte KHomky “start" nnm
OTMEHUTEe YCTaHOBKY
Ha)KaTnem KHomku “stop".

MVKPOBONHOBBIN PEXUM He
BK/tOHaeTCA.

JBepua 3akpbiTa
HEMNOTHO.

MpoBepbTe, He 3aXkaTbl N
ZLBepLLeil ocTaTKy MUILU 1an
NMOCTOPOHHVE MPEeLMETbI.

He 6bina Haxarta KHorka
"start".

Haxxmnte KHomky “start".

Bniona pazorpesatotca
MeAneHHee, 4eM O0O6bIHHO.

YcTaHoOBNEHa CNUWKOM
HU3KaA MOLWHOCTb
MUKPOBOJIH.

YctaHoBUTE 6onee BbICOKYIO
MOLWHOCTb MUKPOBOJIH.

B npunbope HaxoauTcA
6onbwunii 06bLemM
NPOAYKTOB, 4eM O0ObIHHO.

JlBOiHOM 06BEM MO4YTU
yABavBaeT BpemMA MpuroToB-
NeHuA.
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HeucnpasHocTb

Bo3moxxHaa npuvnHa

YKka3aHua/ycTpaHeHue

Mpnbop oTkno4aeTcaA
BCKOpe rnocne 3arycka. Ha
Zcnnee BbICBE4/BaETCA

coobueHne o6 ownbke "HI5".

HenpaBunbHO 3aKkpbiTa
ABepua.

CHoBa OTKponTe ABepuy W
3aKponTe ee MpPaBWUJILHO,
ecnu 3To He NMOMOXET,
obpatutecb B CepBUCHYIO
cnyxoy.

Ha aucnnee BbicBe4MBaeTcA
coobueHne ob ownbke "Ert".

TepMopaTyuK Bblwen 13
CTpoA.

BbizoBuTE cneumnanvcTa
CepBucHON cny»x06bl.

Ha aucnnee BbicBe4MBaeTcA
coobueHre o6 ownbke
"Ert1".

KHonkun 3arpA3HUINCE nnun
3aejaror.

Heckonbko pa3 HaxXmuTe Ha
BCE KHOMKW, ecnn aTo He
nomoxeT, obpaTuTtecb B
CepsucHyto cnyxo6y.

Ha aucnnee BbicBe4MBaeTcA
coobueHne o6 ownbke "Er4".

CunbHbIN Neperpes

(BO3MOXXHO, BHYTPW OFOHb).

CnvwKomM BbICOKaA MoLL-
HOCTb MWKPOBOJIH

He oTkpbiBaA ABepLy, BbiHbTE
BUMKY M3 PO3eTKN Unu
OTKMOYUTE NPEeLOXpaHUTENb B
6noKe npefoxpaHuTenen,
fante npubopy OCTbITh.

Ha aucnnee BbicBe4YMBaeTcA
coobueHne o6 ownbke
"Er18".

TexHun4eckan Heucnpaa-
HOCTb.

BbizoBuTE cneumanvcTa
CepBucHON cny»x06bl.
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PeMOHT poJsixeH npon3BoanTbCA TOJILKO
cneunanbHO Oﬁy‘-IeHHI:IMI/I COTPpyAHUKamMun

CepsucHoun cnyxobbl.

I'Ipm HeKBaJ’ll/ICbl/ILI.I/IpOBaHHO BbINOJIHEHHOM pPeMOHTe
I'Ipl/I60p MOXeT CTaTb MCTOYHMKOM cepbe3H017|

onacHoCTwW.



CepBucHaa cnyxba

Ecnn Baw npubop HyXkpaeTcA B pPeMOHTe, Hawa
CepsucHaa cnyxba Bcerga K Bawvm ycnyram.
Anpec n Homep TenedpoHa Gnavkarwer mMacTepckown
Bbl HanpeTe B TenedOHHOM crpaBo4qHUKe. B
CEPBUCHbIX LLeHTpax, YKasaHHbIX B AaHHOM
PykoBoacTtee, Bam Takxe Ha3oBYyT anpec
6nvkanwen MacTepcKomn.

Homep E u HOmep FD Mpu Bbi3oBe crneunanucta CepBUCHON CRYXObl
BCeraa ykasbiBanTe Homep usgenvA (Homep E) m
3aBoAckon Homep (Homep FD) Bawero npubopa.
durpmeHHaa Tabnnyka ¢ HOMepaMu HaxoAWUTCA Ha
BHYTPeHHel CTOpoHe ABepLbl crpasa. YTobbl fonro
He ucKaTb B cCly4ae HeucnpasHOCTW, BAMWKTE
JaHHble npubopa npAMO cenyac.

Homep E Homep npubopa (FD)

CepsucHana cnyxba =
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TexHu4eckue

XapakKTepuctTuku
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aﬂeKTpOﬂl/ITaHl/le

230 B, 50 Iy

O6wana notpebnAeman
MOLLHOCTb

1990 Bt

MowHoCTb MUKPOBOJIH

900 BT (IEC 60705)

YHacToTa MUKPOBOJIH

2450 Mry,

Paamepb! (BxLXI)

- npubopa 38,2 x 59,4 x 31,9 c™m
- ne4u 22,0 x 35,0 x 27,0 c™m
Bec 16,65 Kr

MposepeH VDE (Coto3 Aa

HEMELLKNX 3NeKTPOTEXHUKOB)

3Hak CE na

JaHHbIn npubop cooTBeTcTBYeT Hopmam EN 55011 un

CISPR 11.

910 npubop rpynnel 2, knacca B.

MpuHaaneXxHocTb K rpynne 2 o3Ha4aeT, 4TO
MUWKPOBONHOBAA Meyb MpefHasHaveHa TONbKO ANA

Harpesa nuueBbiX MPOAYKTOB.

anIHa,ELJ'Ie)KHOCTb K Knaccy B cBnaeTenbCcTByeT, 4TO
rlpl/|60p npeaHasHa4eH AnA 6bITOBOro MCMNONb30BaHUA.



Tabnuubl U peKomeHAauun

Pa3mopaxxusaHue,
pa3orpeBaHue u
nosegeHve 6niop,
A0 rOTOBHOCTMU
npu nomoliuun
MUKPOBOJIH

Pa3mopaxxusaHue

B npunoxeHHbix Tabnuuax Bbl HaripeTe 6Gonblwon
BbliGop 6nto4, M onTUManbHble YCTAHOBKW ANA WX
npuUroToB- neHuA. Bbl y3HaeTe, KakaA MOLWHOCTb
MUWKPOBOJIH NlyHlWwe BCero rnoaonaeTt AnA
NPUroToBAEHMA TOro unu nHoro 6nopa U Kakue
nNpYHaANeXHoCcTn HeobxoAaMMo mcrnonb3oBaTb. Mbl
fagumMm Bam camble TOYHble pekomeHpauuu no
MCMNOJIb30BaHMIO MOCYAbl U MPUrOTOBNIEHNIO, a Takxe
yKasaHuA, Kak MOXXHO YCTpaHWTb MefiKune
HencrnpasBHOCTM.

B cnepyowmnx Tabnuuax npmneeeHbl npnMepbl
pas3nn4Horo mncnonb3oBaHMA nedYn MU yCTaHOBO4YHble
3Ha4YeHnA MUKPOBOIJIH.

3HayeHUA BpeMeHu, ykasaHHble B Tabnuue,
ABNAIOTCA OPUEHTUPOBOYHbIMU. OHU 3aBUCAT OT
nocyabl, TemnepaTypbl, a TakXXe OT KayecTBa U
CBOWICTB MPOLYKTOB.

B Ttabnuue 4acto YKa3biBaeTcA Anana3oH 3Ha4YeHun
BpeMeHNn. CHavana yCTaHOBUTE CaMoOe KOpOTKoe
BpemMA, a 3ateM npu Heob6xoAMMOCTU yBenn4ybTe ero.

MoxeT cny4uTbcA Tak, 4TO 0O6beEM
npuroTaBAMBaeMbIX MPOAYKTOB OTAMHYaeTcA OT
yKasaHHoro B Tabnuue.

B aTom cnyyae peinctByeT obwee npaBuno:
JlBOlMHON 06BbEM - YABOEHHaA NpoAomMKNUTENIbHOCTb,
MOJIOBVHHbBIN 06BEM - MONOBMHA MPOAOIKUTENLHOCTMU.

B npouecce pasmopaxuBaHua nonydabpukaT Hy>KHO
HECKOJNIbKO pa3 repemellatb Unv rnepeBepHyTh.
Cnennte 3a TemnepaTypoWn.

MocTaBbTe 3aMOpPOX>XeHHble MPOoAYKThbl B OTKprTOVI
€eMKOCTN Ha AHO ne4n.

B npouecce pasmopaxkmaHuAa 6niofa cnenyet
1 -2 pasa nepeBepHyTb UM nepemewaTtb. Bonbue
KYCKN HY>XHO MepeBopaqMBaTh HECKONbKO pas.
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Mpu pasmMopaxkuaHuyM MAca, NTULLbI MU PhIGbI
obpasyeTcA XUAKOCTb. HU B Koem cnydae Henb3A
UCnonb30BaTh ee ANA AalbHenwel roToBKWU, oHa
TakXXe He AOMKHA ConpuKacaTbCA C APYrumMu
npoayktamu. Mpy nepeBopaqnBaHUK NPOAYKTa
yaananTe 3Ty >XUAKOCTb.

OcTaBbTe pa3MOpOXEeHHble MPOAYKThI elwe Ha

10 - 30 MUHYT NpM KOMHATHOM TemnepaType ANA
BblpaBHMBaHWA TemnepaTypbl. locne aToro nTuuy
MOXXHO MOTPOWMUTb.

O6bem MowHOCTb MUKPOBOJIH, BaTT YkasaHuna
Bpema, MuHyT
Maco Kyckom 800r 180 W, 15 + 90 W, 15 - 25 Heckonbko pa3s
(roBAauHa, 1000 r 180 W, 20 + 90 W, 20 - 30 rnepeBepHyTh.
CBUHWHa, TenATuHa) 1500 r 180 W, 25 + 90 W, 25 - 35
(c kKocTAMKN 1 6e3)
MsAco Kyco4kamu 200 r 180 W, 5 -8 +90 W, 5-10 Mpn nepeBopa4mBaHun
Unu foMTUKamMun 500 r 180 W, 8 - 11+ 90 W, 10 - 15 OTAENUTb YacTu Apyr
(roBAauHa, 800 r 180 W, 12 - 15 + 90 W, 15 - 20 ot ppyra.
CBUHVHA, TeNnATUHa)
MaAcHol dbapuu, 200 r 180 W, 2 + 90 W, 5 - 10 Mpy 3amopaknsaHum
CMelaHHbIN 500 r 180 W, 6 + 90 W, 8 - 13 caenatb Kak MOXHO
800 r 180 W, 10 + 90 W, 15 - 20 6onee ToHkuM cnon. Bo
BpemA
pa3mMopaxvsaHuA
HECKOJIbKO pa3
nepeBepHyTb, CHUMaA
YK€ pa3MOpPOXKEHHbIN
chapuu.
MTyua mnm Hactm 600 r 180 W, 8 + 90 W, 10 - 15 Heckonbko pa3s
NTULLbI 1200 r 180 W, 15 + 90 W, 20 - 25 nepeBepHyThb.
Pbi6a 400 r 180 W, 5 + 90 W, 10 - 15 OToenutb
(cbune, 6UTOHKN, pa3MopOXKeHHble YacTu
NOMTUKN) Apyr oT Apyra.
Pbiba Tywkow 300r 180 W, 3 + 90 W, 10 - 15 BpemAa oT BpemeHu
600 r 180 W, 8 + 90 W, 15 - 25 rnepesopaqnBaThb.
OsBoln, Hanpumep, 300 r 180 W, 10 - 15

ropouuek
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O6bem MowHOCTL MUKPOBOJIH, BaTT YkasaHuna
Bpema, MuHyT
PpyKThI, 300r 180 W, 6 -9 B npouecce
Hanpumep, manuHa 500 r 180 W, 8 + 90 W, 5 - 10 pasmMopa)kuaHuA
OCTOPOXHO MepemewaTb
M oTAENUTL
pa3MoOpOXKeHHble YacTn
Apyr oT Apyra.
CnuBo4Hoe macno 125 r 180 W, 1 + 90 W, 1 - 2 MonHocTbio CHATL
250 r 180 W, 1 +90 W, 2 -4 YNaKoBKY.
Xneb, uennkom 500 r 180 W, 8 + 90 W, 5 - 10 BpemAa oT BpemeHu
1000 r 180 W, 12 + 90 W, 10 - 20 rnepesopaqnBaThb.
Bbine4ka, cyxas, 500r 90 W, 10 - 15 Mpn nepeBopa4mBaHun
Hanpumep, nupor 750 r 180 W, 5 + 90 W, 10 - 15 OTAENUTb YacTu nupora
13 cpobHoro Tecta Apyr oT apyra. Tonbko
AnA Bbine4vkn 6e3
rnasypu, CNnMBoK U
Kpema.
Bbinevka, co4Han 500 r 180 W, 5 + 90 W, 15 - 20 TonbKo ANA BbINeYKN
Hanpumep, 750 r 180 W, 7 + 90 W, 15 - 20 6e3 rnasypu u
OpPYKTOBLIN NMpor, xenatmHa.
TBOPOXHbIN TOPT
Pa3mopaxxusaHue, YcTaHOBUTE MOCYAYy Ha AHO Me4u.
pa3orpesaHue wuaun

noeeaeHue
3aMOpPOXKEHHbIX
nonycpabpukatos Ao
rOTOBHOCTU

MonydabpukaTbl Bceraa Hy>KHO HakpbiBate. Ecnn y
Bac HeT moaxopAwen KpblwKyM ANA NOCYAbl,
MCMonb3ynTe Tapenky AW crneuuanbHyo MAeHKy AnA

MWKPOBOJIHOBbIX nevem.

BbiHbTe nonydabpukaTel U3 ynakoBku. B
creumansHoM nocyae AAA MUKPOBOJSIHOBbIX MeYer OHU
pasorpeBatoTcA ObICTpee M paBHOMEpPHee.

Pa3nuyHble KoMMoHeHThl nonydabpukata MoryT
pasorpeBaTbCA C pasnnyHon ObICTPOTOMN.

Mnockne nonydabpukaTbl AOXOAAT AO FOTOBHOCTU
6bicTpee, Yem Bbicokue. [MoaTomy cneayet
pas3noxutb nonydabpukaTbl B €MKOCTU KakK MOXXHO

6onee TOHKUM CNOEM.

B npouecce pa3mopaxuBaHua nonydabpukat Hy>XHO
2 - 3 pasa nepemelwartb WUIN nNepesBepHyThb.

Mocne pasorpeBaHWA ocTaBbTe 6nOAO ewe Ha
2 -5 MUHYT ANA BbipaBHWBAHWA TeMnepaTypbl.
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OpurvHaneHbI BKYC 6nofa B 3HAYUMTENLHOW CTemneHu
coxpaHsaeTcA. MoaTomy conv u crneuuin MOXHO
MHOro He nob6aBnAThb.

O61em MowHocTb MUKPOBOJH, BaTT YKasaHua
Bpema, MuHyT

Bniopa ana 300-400 r 600 BT, 8 - 13

O0AHOBPEMEHHOI0

NPUroToBNEHNA,

nonycabpukaTsl U3

2 - 3 KOMMOHEHTOB

Cynbl 400 r 600 BT, 8 - 12

Pary 500 r 600 BT, 10 - 15

Msaco ¢ coycowm, 500 r 600 BT, 10 - 15 Mpy nepemewnBaHnn

Hanpumep, rynaw OTAENNTb KYCOHKM
MAca Apyr oT Apyra.

Pbiba, Hanpumep, 400 r 600 BT, 10 - 15 Mpn HeobxoanmocTn

Kycku chune no6aBuTb BOAY,
NIMUMOHHBIA COK Unn
BVHO.

3anekaHku, Hanpumep, 450 r 600 BT, 10 - 15 Wcnonb3ynTe peweTtky

nasaHbfl, KaHHENNOoHN B Ka4yecTBe MOACTaBKU
ANA nocyapl.

FrapHupbI 250 r 600 BT, 3 - 7 J06aBnTb HEMHOrO

Purc, makapoHbl 500 r 600 BT, 8 - 12 YKUAKOCTMU.

OsBolun, Hanpumep, 300 r 600 BT, 7 - 11 Bnute B nocyay Boay,

ropouwek, 6pokkonu, 600 r 600 BT, 14 - 17 Tak 4T0bbl ObINO

MOPKOBb 3aKpbITO AHO.

WAvHaT 450 r 600 BT, 10 - 15 FoToBUTL 6e3

nobaBneHna BoAbl.

Pa3orpesaHue 6nioa
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YcTaHoBMTE MocyAy Ha [AHO Meyu.

MonydabpukaTbl Bceraa Hy>KHO HakpbiBate. Ecnn y
Bac HeT moaxopAwen KpblwKyM ANA NOCYAbl,
MCcrnonb3ynTe Tapenky AW crneuuanbHyo NAeHKy AnA
MWUKPOBOJIHOBLIX MeYen.

BbiHbTe nonydabpukaTel U3 ynakoBku. B
creumansHon nocyae AAA MUKPOBOJSIHOBbIX MeYer OHU
pasorpeBatoTcA ObICTpee N paBHOMepHee. PasnuyHble
KOMMOHEeHTbI nonydabpukata MoryT pasorpeBaThCA C
pasnu4Hon 6bICTPOTOMN.



Mpn pasorpeBe XWAKOCTU Bcerja knagute B
€MKOCTb YalHylo NOXKY BO M3bexkaHve 3aLepXKu
3akunaHuA. Mpu 3azepXxke 3akunaHvA TemnepaTtypa
3akunaHuA pocturaetcA 6e3 obpasoBaHuA B
XXUAKOCTW XapaKTepHbIX My3blpbkoB. Jaxke npu
HE3HA4YUTENIbHOM COTPACEHUN EMKOCTU XUAKOCTb
MOXeT HadaTb OypHO KuneTb unu Gpbi3ratb, YTO
MOXXEeT MPMBECTU K OXOram.

B npouecce pasmopaxuBaHua nonydabpukaT Hy>KHO
HECKOJIbKO pa3 repemellatb Unv rnepeBepHyTh.
Cnepute 3a TemnepaTypon.

Mocne pasorpeBaHWA ocTaBbTe 6nOAO ewe Ha
2 -5 MUHYT ANA BbipaBHWBAHWA TeMnepaTypbl.

O61em MouwHocTb YKasaHuna
MUKPOBOJIH, BaTT
Bpema, MuHyT
Bniona anA 600 BT, 5 - 8
OAHOBPEMEHHOI0
NpUroToBNEHuA,
nonycabpvkaTsl
(M3 2 - 3 KOMMOHEHTOB)
HanuTtkn 125 mn 900 BT, %% - 1 MonoXxunTb B eMKOCTb
200 mn 900 Bt, 1 - 2 NnoxkKy. He neperpesatb
500 mn 900 Bt, 3 - 4 ankorosibHble HanUTKW.
CneaunTb 3a MpoLLeccoMm
pasorpeBaHuA.
JleTckoe nuTaHue, 50 mn 360 BT, % Be3a cocku unu Kpblwku.
Hanpumep, ByTbinodkn ¢ 100 mn 360 BT, %-1 Mocne pa3orpesaHusa
MOJIO4HON CMeChto 200 mn 360 BT, 1 -2 XOpOLWO BCTPAXHYTbh.
O6nA3aTenbHO NPoBEPUTH
Temnepartypy!
Cyn, 1 vawka 175 r 600 BT, 1 - 2
2 Yawku 350 r 600 Bt, 2 - 3
Msaco ¢ coycom 500 r 600 BT, 7 - 10 OTaennTb NOMTUKKM MAca
Apyr oT Apyra.
Pary 400 r 600 BT, 5 - 7
800 r 600 BT, 7 - 8
Osouwwu, 1 nopuusa 150 r 600 Bt, 2 - 3
2 nopummn 300 r 600 BT, 3 -5
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Mnockne nonycpabprkaTtbl AOXOAAT AO FOTOBHOCTU
6bicTpee, 4eM BbICOKMe. [MoaToMy cneayeT
pa3noxuntb nonychabprkaTbl B eMKOCTU KakK MOXHO
6onee TOHKUM CNOEM.

MpuroTtoeneHue 604

JoBoanTe nonycgpabpukaTel 40 FOTOBHOCTM B
3aKpbITOM Mocyde. B npouecce NpUroToBNEHUA KX
HY>XHO NepeMewrBaTb WU MepeBopaydMBaTh.

OpurvHaneHeIn BKyc 6ntoga B 3HAYMTENbHOM CTEneHu
coxpaHsaeTcA. [MoaTomy conv u crneuuin MOXXHO
MHOro He nob6aBnAThb.

Mocne pasorpeBaHWA ocTaBbTe 6nOAO ewe Ha
2 -5 MUHYT ANA BbipaBHWBAHWA TeMnepaTypbl.

Mcnonb3oBaHne peweTkn B KayeCcTBe MecTa YKnalku:
npyv npuroToeneHun 6non, BpemMA NpUroToBAEHWA
KOTOpbIX Mpesblwaet 20 MUHYT

npyv NpuUroTosneHnn GnoA, KOTOpble He HY>XHO

nepeBopaynBaThb.
O61em MouwHocTb MUKPOBOJIH, BaTT YkazaHua
Bpema, MuHyT
LbinneHok 1200 r 600 BT, 22 - 25 Mo ncTe4eHU NONOBUHBI
LLeNNKOM, BPEeMEHN NepeBepHyTh.
napHowu,
NOTPOLEHbLIN
Pbi6Hoe chune, 400 r 600 BT, 7 - 12
napHoe
MpurotoBneHve 250 r 600 BT, 5 - 10 MopesaTb oBowM Ha
CBEXWX 500 r 600 BT, 10 - 15 KYCO4YKM OLMHAKOBOW
oBouen Benn4uHbl. Ha kKaxable
100 r nobasbTe
1-2 CTONO- BbIX NOXKMN
BOAbl, NepemMe- wWwawTe.
"rapHupbl, 250 r 600 BT, 8 - 10 MopesaTb KapTodhens Ha
Hanpumep, 500 r 600 BT, 12 - 15 KYCO4KM OANHAKOBOWN
KapTodoenb 750 r 600 BT, 15 - 22 BeNVYnHbL. Bnntb B
rnocyay BOAY MpUM. Ha
1 cM 1 nepemewats.
Puc 125 r 600 BT, 4 - 6 + 180 BT 14 - 16  Jlo6aBUTb ABONHOE
250 r 600 BT, 6 - 8 + 180 BT 14 - 16  KONM4YECTBO XXUAKOCTMU.
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O61em MowHocTb MUKPOBOJH, BaTT YkazaHua

Bpema, MuHYT
Cnaankuve 500 mn 600 BT, 5 - 7 B npouecce
6nioaa, npurotoeneHvA 2-3 pasa
Harnpumep, XOpoLo rnepemMellaTb
nyANHC NyANHT BEHYMKOM.
(pacTBOpUMBIIA),
OPYKThI, 500 r 600 Bt, 9 - 12
KOMMOT

PekoMeHaauum no

ncnoJib30BaHUIO

MWUKPOBOJIH

Bbl He MoXxeTe HanUTu

napameTpbl YCTaHOBKU ANA
npurotasamesaemoro o6sLema

NpPOAYKTOB.

YMeHbwNUTe 1M yBenuydbTe Bpems MpuUroToBleHus,
NpYMeHAA cliefytollee NpocToe MpaBuno:

JlBoHON 06bem

= BpeMA NpuUroToBJieHNA MNMOo4YTU

BABO€E yBeNn4mBaeTCA
MonoBuHa ob6bema = BpeMA npuroTtoBieHnA
HanonoBMHy yMeHbllaeTcA

Bnoao nosy4nnocb CAUWKOM

CYyXUM.

B CJ'Ie.EI,yIOI.I.LVIVI pa3 BbiCTaBbTE MeEHbllee BpeMA

NPUroTOBAEHUA WAW MEHbLYK MOLWHOCTb
MUWKPOBOSH. 3akponTe 6m0A40 KpbiwKoW 1M fobaBbTe

6onblue XXNAKOCTWU.

Bnoao no ucredeHuun

yCTaHOBJIEHHOro BpemMeHu eue

He pa3Mopo3nJioCb, He

BbicTaBbTe Gonbliee BpeMA npuroToBneHuA.

MpurotoBneHve 6onbwmnx o6bLEMOB MPOAYKTOB U

BbICOKMX 6ntoa, TpebyeT 6onblie BpeMeHWU.

pa3orpesiocb Wi He roToBo.

Mo ucTedeHnn BpemeHn
npurotoeneHna 6n1040 y
60opTuKa neperpenocb, a B
cepeauvHe ewe He roToBO.

BpemAa oT BpeMeHu NMomMewuBainTe 6noAo U B
cneayloWwmnin pas BbICTaBbTe MEHblY MOWHOCTb U
Gonbluee BpeMA MPUroTOBNEHMA.

Mocne pasmopa)kusaHuA

nTnua vwam MAco

Pa3Mopo3nJiuCb TOJILKO

CHapyXwu.

B cneaytowmii pa3 BbiICTaBbTe MEHbLYIO MOWHOCTb
MUKPOBOJIH. Mpu pasmopaknaHuy GonbLKX
NPOAYKTOB UX HEOOXOAMMO MOCTOAHHO

nepeBopa4nBaTh.

Yka3aHue:

Ha cTtekne ABepubl, BHYTPEHHNX CTeHKaxX U AHe
nedyn Moxet OﬁpaSOBbIBaTbCH KOHAeHcaT. JTo
HOpMallbHOE ABJieHMe, He OKa3biBakuiee
oTpuuaTenbHOro BO34EeNCTBMA Ha beHKLI,l/IOHI/IpOBaHl/Ie
rne4qn. Mo OKoH4aHUK aKcnnyartaunm npocTto npoTpute

ne4dyb Hacyxo.
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Tabnuua no
)>KapeHuo Ha

XKapuTb Ha rpune HyXHO MpWU 3aKpbITON ABepLe
ne4n 1 6e3 NpenBapUTENLHOrO Mporpesa.

rpune
Bce npuBeAeHHble 3Ha4YeHWA ABAAKOTCA
OPUEHTUPOBOYHLIMU, OHM MOTYT BapbupoBaTbCA B
3aBUCUMOCTM OT CBOWCTB MPOAYKTOB.
MACO HY>XHO O6MbITb XONOAHOM BOAOW M OBCYWUTb
6yMaXKHbIM MONOTEHLLEM.
ConuTb NyHile y>Xe rotoBoe MACO.
YcTaHaBnvBanTe NoA peweTKy CTEeKNAHHbIN
NpPoOTUBEHb, YTOObI COK OT >XapeHuA CcTekan B Hero.
MepeBopa4mBaniTe Kycky C MOMOLLbIO WUMLOB ANA
rpuna. Ecnv npoTKHYTb MACO BWAKON, COK BbITEYET U
MACO MNONY4YUTCA CYXUM.
TeMHoe MACO, Hamp. roBAAauHa, NOAPYMAHUBAETCA
ObicTpee, YeM TenATUHaA WUAN CBUHMHA. OTO He
JOJKHO BBOAUTL Bac B 3abnyxxaeHne. CHapyxu
KYCKW CBETNIOro MAca mau pbiGHOro doune 4acTto
6blBalOT NUWbL cCnerka KOpU4YHEeBOro LBeTa, a BHYTpU
OHU YyXXe roTOBble U COYHbIE.
O6bem Bec CTyneHb Bpema B YkasaHua
Harpesa MUHYTax
rpuna
CTelikn un3 3-4 wWwTYyKN npum. ro --- 1-A cTopoHa: 1-2 cM TONWMHOM
Wenkn 120 r oK. 15 MuHYT
2-A cTopoHa:
oK. 10-15 MuHyT
Konbacku 4-6 WTYyK npum. no - 1-A cTopoHa:
150 r OK. 5-10 MUHYT
2-A cTopoHa:
OK. 7-12 MUHYT
PbI6HbIE 2-3 WTYyKM  MpUM. Mo 1-A cTopoHa: MpensapuTensHo
KOTJNEThI 150 r oK. 10 MUHYT cMasaTb peleTky
2-A cTopoHa: pacTuUTeNbHbIM
OK. 812 MUHYT Macnom.
Pri6a 2-3 WTYyKN  MpuM. Mo -- 1-A cTopoHa: MpensapuTensHo
LLenrKom 150 r oK. 10 MUHYT cMasaTb pelweTky
Hanp., copenb 2-A cTopoHa: pacTuUTeNbHbIM
oK. 10-15 MuHyT Macnom.
Moacywusanve 2-6 - 1-A cTopoHa:
xneba anA JloMTuKa OK. 3-4 MUHYT
TOCTOB 2-A cTopoHa:
OK. 3-4 MUHYT
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O6bem Bec CTyneHb Bpema B YkasaHuAa
Harpesa MUHyTax
rpuna

TocThbl € 2-6 -/ B 3aBucumocTu
Ha4MHKOMN NoMTuKa OT HaYUHKU:
OK. 59 MuHyT

YcTaHOBWTe BpeMA AJA MepBoil CTOPOHbI C MOMOLWbLID BpauatoleiicA pyyku. MepesepHuTe
KYCKW W yCTaHOBWTE BpemsA ANA 2-i CTOPOHbI.

KomMbuHupoBaHHbI
|‘/‘| pe)KVIM rpl/l.l'lﬂ n JnA NpuroToBREHNA XapKoro ucrnonb3ynte rnybokyto

oopmy. Toraa BHYTPEHHAA MOBEPXHOCTb Me4un He
MUWUKPOBOJIH TaK CUNbHO MCraykaeTcA.

WcnonbayiiTe AnA 3anekaHok Gonblyo Hernybokyio
nocyay. B maneHbkon rny6okoi nocyae 6niono
roTOBUTCA AOfNblie, @ BepxHWU cnovi Byaet Gonee
TEeMHbIM.

MpoBepbTe, noaxoaAuT nn Bawa nocyna AnA ned4u.
OHa He JomKHa OblTb CAUWKOM 6GOMNbLON.

Bcerna yctaHaBnuBanTe MakcumanbHOe BpemA
npurotoBneHvA. MpoeepAnTe 6nono, ecnn Bel
coKpaTunn npuBeLeHHOE BpeMs.

MAco fonmkHO NocToATb 5- 10 MUHYT, nepen Tem
Kak ero HapesaTb. Toraa CoK pacnpenenutca
paBHOMEPHO MO KYCKy MfAca M He OyaeT BbiTekaTb
npu HapesaHuu.

3anekaHkn AOMKHbI MOCTOATb B BbIK/KOYEHHOW Me4n
eue 5 MUHYT.

McnonbayiiTe peweTky B Ka4ecTBe MOACTaBKU ANA
nocyabl.

Konu- MouwHocTb CTyneHb Mpoaonxurte YKa3aHua
YyecTBO MUKPOBOJIH  Harpesa NIbHOCTb, MUH
Bec BatT rpuna

>Kapkoe 13 CBUHWHBI, oK. 360 BT - 35-40 MUH Yepes ok. 15 MuH
Hanp., wevika 750 r nepeBepHyTb.

MscHoit pynet OK. 360 BT - OK. 25 MVH
Makc. 7 CM BbICOTOM 750

LibinneHok 2 oK. 360 BT 40 MuH
1200 r
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Konu- MouwHocTb CTyneHb Mpoaonxurte YKa3aHua

YyecTBO MUKPOBOJIH  Harpesa JNILHOCTb, MUH
Bec BatT rpuna
Kycku Kypubl, OK. 360 BT - 20-25 MuH MonoxunTb Koxe
Hanp., 4eTBepTb 800 r BBepx. He nepeso-
pa4vBaThb.
pyaka yTku OK. 180 BT 25-30 MuH MonoxunTb Koxe
800 r BBepx. He nepeso-
pa4vBaThb.
3anekaHka 13 MakapoH oK. 360 BT - 25-30 MUH MocbinaTb CbipoM.
(M3 npeaBa- puTenbHO 1000 r
NpUroTo- BAEHHbIX
VNHrpeaneHToB)
KapTodhenbHaa 3anekaHka OK. 360 BT -- OK. 35 MUH
(13 cblporo kapTodhens) 1000 r
Makc. 3 CM BbICOTOMN
3aneveHan pbiba OK. 360 BT oK. 15 MuH 3aMopOoXKeHHyo
500 r pbIBy HY>XHO
npeaBapuTenbHO
pa3Mopo3uTb.
TBOpOXHaA 3anekaHka oK. 360 BT - 20-25 MUH
Makc. 5 cM BbICOTOMN 1000 r
PekomeHaauuu
ﬂ.ﬂﬂ nporpaMMbl BbiHbTE NPOAYKT M3 YNakKOBKMU N B3BeCbTe €ro. Ecnn
Bbl He MoXeTe onpeanennTb TOYHbIN Bec, TO
aBTOMaTU4ECKOrO i e cro.
npuroToBJZieHnA

6.I1IO£I. JnAa nporpammbl Bcerga ucnonb3ymnTte nocyay,

npefHasHa4YeHHyo AN1A MUKPOBONHOBOIO peXxuma,
Hanpumep, 13 CTekna, KepaMukun, unm xe
CTEeKNAHHbIA NpoTMBeHb. B Tabnuue nporpamm Bbl
HaaeTe pekomMeHAauun no BblIGopy
NPUHaANEXHOCTEN.

MomecTuTe NPOAYKTbl B XOJIOAHYIO MNeYb.

Ta6m/|u,y pekomMeHaAyeMbIX NMPOoAYKTOB, AMana3oHOB
Beca U HeobxoAUMbIX l'lleHaJJ.J'Ie)KHOCTeVI Bbl HanpeTe
B MPUNOXXEeHUN K pekomMmeHaaunAM.

Henb3nA yCTaHaBiMBaTb BeC BHe YyKa3aHHOro
Ananas3oHa.

Mpwn npurotoBneHun MHorux 6ntoa Bbl 4epes
HeKoTopoe BpeMdA ychnblwnTe curHan. epesepHuTe
NPOAYKT UNu nepemelwanTte ero.
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Pa3mopaxxusaHue

KapTodbens

Puc

Mo BO3MOXHOCTW 3amMopa)kmanTe MNPOAYKThI
TOHKMMW KyCKamu 1 XpaHuTe Mpu TemnepaTtype
-18 °C.

YknaablBaiTe 3aMOPOXXeHHble MPOAYKTbl B MOCKYHO
rnocyay, Hanpumep, B CTEKNAHHY Unn dapddopoByto
Tapenky.

lMocne BbINOAHEHMA MpOrpamMmMbl pa3moparKMBaHWA
ocTaBbTe MNpoAyKT ewe Ha 10-30 MuHYT AnA
BblpaBHMBaHMA TemMnepaTypsbl.

Mpu pasmMopaxkuBaHUM MAca, NTULLbI MU PhIGbI
obpasyeTcA XUAKOCTb. HU B Koem cnydae Henb3A
Ucnonb30BaTh ee ANA AalbHenwel roToBKWU, oHa
TakXXe He AOMKHA ConpuKacaTbCA C APYrumMu
npoayktamu. Mpy nepeBopaqnBaHK NPOAYKTa
yaananTe 3Ty >XUAKOCTb.

FoBAAMHY, GapaHWHy M CBUHWHY yKnajblBaiTe Ha
Mocyay >XMPOBbLIM CJIOEM BHU3.

PaamMopaxkuBaiTe xneb TONbKO B HEOOXOAMMbIX
KONM4YecTBax, Tak Kak OH ObICTPO YepcTBeeT.

Bo BpemA pa3amopa)kvBaHUA HECKONbKO pas3
nepeBopaqMBaiiTe, CHUMaA y>Xe Pa3MOPOXEHHbIN

chapuw.

LUenyio nTuuy yknaabiBaiTe B MOCYAy PYAKON BHU3,
KYCOYKM MTULLbI - KOXE BHU3.

OTBapHON KapTodenb MopeXxbTe Ha KyCOYKM

O MHaKoBOM BennyunHbl. Ha kakable 100 r
KapTtochena nobaBbTe ABE CTONOBbLIE NOXKU BOAbl U
WenoTKy COJn.

KapTothenb B MyHAMpe: BO3bMUTE KapTOodenunHbl
OAVNHAKOBOW BeNW4YMHbL. BbiMOVTE MX U NPOTKHUTE
KOXYPY B HECKOJIbKMX MecTax. [Monoxute ewe
BNaXXHbI KapTocdhenb B nocyny 6e3 BoAbl.

Mpn Bapke Kpynbl 06pa3yeTcA MHOro MeHbl.
Mcnonb3yiTe BbICOKYIO MOCYAY C KPbIWKOM.
YctaHoBUTE BeC Kpynbl (6€3 XWAKOCTU).

Konn4ecTBo Xnakoctu, fo6aBNeHHOW B puUC, AOMKHO
B 2-2,5 pa3sa npesbiwatb ero o6bLem.

He ucnonbayiiTe puc 6GbICTPOro nMpUroToBleHWA B
nakeTuKax.
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OBoluu

3aneyvyeHHbI KapTodoesb

MonoBUHKN UbINJIEHKA

Bpema BbiaepXKu

CBexuve OBOWN MopeXxbTe Ha KYyCO4YKM OAVNHAKOBOW
Benn4mHbl. Ha kaxable 100 r nobaBbTe ABe
CTOJIOBbIX NOXXKW BOAbI.

3aMopoXKeHHble OBOWMW: MOAXOAAT TOMBKO
6naHwypoBaHHbIe OBOLWM, & He MPUrOTOBNEHHLIE
nepes 3amMopo3koi. He moaxonAT oBowum rny6okon
3aMOpPO3KN CO CNIMBOYHLIM coycoM. Ha kaxable 100
r pobasbTe 1 -2 CTONOBBLIX NOXKW BoAbl. AnA
wrnMHaTa M KpacHOKOHYaHHOW KamnycTbl BOAY
nobaBnATL He cnepyer.

WcnonbayiiTe kapTodenvHbl OANHAKOBON BENNYMHbI.
BbiMOIiTe UX M NMPOTKHWUTE KOXYPY B HECKONbKUX
MecTax.

MonoxunTe elle BRaXkHbIN KapTodheNb Ha peleTky.

MonoXxmMTe MONOBUHKM LibINNEHKa KOXKell BBEpX Ha
peweTky.

YT06bl XUP UAN COK He CTeKan Ha [HO Mne4u,
BCTaBbTE PeWeTKy B CTEKNAHHbIA MPOTUBEHb.

HGKOTOpre 6niopa nocne npuroToBneHnA Tpe6y+0T
ele HeKOoToporo BpeMeHn BblAepXKN B Medun.

Bniono Bpema Bbloepxku

Osoun OK. 5 MUHYT

KapTodpenb OK. 5 MUHYT
Mepen aTuM cnelite obpa3oBasluytocaA

BOA4Y.
Pnc 5-10 MUHYT
MpoAayKThI Homep Avana3oH Mocyaa/npu-
npo- Beca HaaNeXXHOCTn
rpaMmmbl
PasmopaxusaHue
Maco u nTnua P1 0,2 - 2,0 kr Mnockan
- Kapkoe nocyana 6e3
- MOPLNOHHbIE KYCKMU KpbIWKN
- MAcHoN chapu
- Kypa, UbINIEeHOK, yTKa
Pbi6a P2 0,1 - 1,0 kr  TnockanA
pblba LenMkom, pbibHoe dune, pbibHble nocyna 6e3
KOTNeTbl KPbIWKN
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MpoAayKThI Homep [Avana3oH Mocyaa/npu-
npo- Beca HapeXHOCTN
rpamMmbl

Xneb n nuporun* P3 0,2 - 1,5 kr Mnockan

xneb (6yxaHKu, Kpyrfbin vam nocyna 6e3
NpoAoNroBaThli), KpbIWKN
xneb nomTukamu, cAob6HbIA NUPOr, NUpor mn3
LPOX>XKEBOro TecTta, ppyKTOBbIN NMpor
[osepeHne A0 roToBHOCTU
KapTodpenb P4 0,2 - 1,0 kr  Tocyna ¢
oTBapHon KapTodenb, kapTodens B MyHAupe KpblWKON, pele
TKa.
Puc P5 0,05 - 0,3 kr ['nybokana
nocyza c
KPbILWKON,
peweTKa.
Csexue osowmu P6 0,15 - 1,0 kr Tocyhna ¢
LBeTHaA KanycTa, 6pOKKOAM, MOPKOBb, KpblWWKON, pele
Konbpabu, NyK-nopen, cnaakui nepet, TKa.
kaba4ku
LYKKMHN
OBoLW M 3aMOPOXKEHHbIE P7 0,15 - 1,0 kr [ocyna c
LiBeTHaA kanycTta, 6GpOKKonn, MOPKOBb, KpblWWKON, pele
Konbpabu, KpacHOKOYaHHaA KanycTa, wnuHaT TKa.
Me4eHbIl kapTodens P8 0,2 - 1,5 kr PeweTka
BEC B 3aBVICUMMOCTW OT BeAM4YMHbI KapTodena
npum. 200 r-250 r
3amMopoXkeHHas 3anekaHka P9 0,3 - 1,0 kr
LibinneHok, pa3pesaHHblii nononam P10 0,5 - 1,8 kr  Pewetka
CTeKnAHHLIN
nNpoTVBEHb

*  Henb3Aa BbinekaTb TOPTbI CO CnMBKaMu, nnMporn ¢ Kpemom, nmporun c 3aMBKON,

rnasypbto mnn c XxenaTtTuHoM.
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KoHTponbHoe 6noao no EN 60705

Ha npuMepe a3TnX 6nion, npon3Bo4ANTCA MpoBepKa
Ka4decTBa " MpaBUJIbHOCTU (bYHKuMOHMpOBaHMH
MVIKpOBOJ'IHOBOVI nedyn KOHTpoMpyrownMmmnm opraHamu.

MpuroToBneHne TOJILKO
C MUKpPOBOJIHAMU

Bnoao MowHoCTb MUKPOBOJIH, BT, Yka3aHua
NPOAOJKUTENILHOCTb, MUH

Owmner, 565 r 600 BT1, 8 muH + 180 BT, dopma Pyrex, 22 x 17 cm
15-20 MuH

Buckeut, 475 r 600 BT, 8-10 MuH Popma Pyrex, @ 22 cm

MaAcHol pynerT, 600 BT, 25-30 MuH MpAamoyronbHaA dopma Pyrex*,

900 r ANNHOM 28 cMm

* MCHOﬂb3yVITe peweTkKy B KadecTBe NOACTaBKWM ANA MNOCYAbl.

Pa3mopaxkusaHue TOJILKO
C MUKpPOBOJIHAMU

Bnoao MowHoCTb MUKPOBOJIH, BT, YKa3aHua
NPOAOJKUTENILHOCTb, MUH

Maco, 500 r Mporpamma 1, 500 r dopma Pyrex N° 218,
mnm 180 BT, 6 muH + 90 BT, 8-10 MuH @24 cm

MpuroToBneHne nuwm c
MUKPOBOJIHAMU U Ha

rpune
Bnioao MowHocTb MUKPOBOJIH, BT, pexxum YkasaHuAa

rpunda, NPoAoNKUTESIbHOCTb, MUH
KapTodhenbHan 360 BT + pexum rpuna --, Kpyrnaa cpopma Pyrex,
3anekaHka, 1000 r 30-35 MuH @22 cm
Mupor - He peKomeHayeTcA
LibinneHok, 360 BT + pexum rpuna ---, PeweTka, CTeKNAHHbLIN
pas3pesaHHbI 40-45 MuH MpOTVBEHb
noronam
oK. 1100 r

NEe en,es,el,ru #9000 198 654 290587
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