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Making cooking as much fun as eating

Please read this instruction manual. This will ensure that you
make full use of all the technical benefits the microwave oven
has to offer.

It will provide you with important safety information. You will
be familiarised with the individual components of your new
microwave. And we will show you how to make settings step
by step. It is quite simple.

The tables list the adjustment values and shelf levels for
numerous well-known dishes. All these dishes are tested in
our cooking studio.

In the unlikely event of a malfunction, look here for
information on how to rectify minor faults yourself.

A detailed table of contents will help you to find your way
around quickly.

Enjoy your meal.
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Before connecting your new appliance

Important safety
precautions

Beforeinstallation

Disposing in an
environmentally-
responsible manner

|
Transport damage

Electrical connection

Installing and connecting
your microwave oven

Please read this instruction manual carefully. Only
then will you be able to operate your appliance safely
and correctly.

Please keep the operating and installation instructions
in a safe place ready to pass on in the event of change
of ownership.

Unpack oven and remove all packing material.

This appliance is labelled in accordance with the
European Directive 2002/96/EC concerning used
electrical and electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).

The guideline determines the framework for the return
and recycling of used appliances as applicable.

Check the appliance for damage after unpacking it.
Do not connect the appliance if it has been damaged
in transport.

If the power cable is damaged, it must be replaced by
a specialist trained by the manufacturer in order to
prevent hazards.

Please observe the special installation manual.



Installation and connection

This appliance is only intended for domestic use.

This oven is intended for built-in use only. It is not
intended for counter-top use or for use inside a
cupboard.

Please observe the special installation instructions.

The appliance can be installed in a 60 cm wide
wall-mounted cupboard (at least 30 cm deep and
85 cm off the floor).

The appliance is fitted with a plug and must only be
connected to a properly installed earthed socket. The
fuse protection must be rated at 10 amperes
(automatic circuit breaker with trigger characteristic L
or B). The mains voltage must correspond to the
voltage specified on the rating plate.

The socket must only be installed and the connecting
cable must only be replaced by a qualified electrician.
If the plug is no longer accessible following
installation, an all-pole disconnecting device must be
present on the installation side with a contact gap of
at least 3 mm.

Adapters, multiway strips and extension leads must
not be used. Overloading can result in a risk of fire.



Important information

Safety precautions

Children and the
microwave

Hot cooking
compartment

A

This appliance is intended only for domestic use.
Only use the appliance for preparing foodstuffs.

Adults and children must not operate the appliance

without supervision

— if they are physically, sensorially or mentally
incapable of doing so

— or if they lack the knowledge and experience
required to operate the appliance correctly and
safely.

Children may only prepare meals with the solo
microwave if they have been properly instructed.

They must be able to operate the appliance correctly.
They must understand the hazards indicated in the
instruction manual.

When children use the appliance, they must be
supervised to prevent them from playing with it.

In combined operation mode, children may only use
the appliance if they are supervised by adults. There is
a risk of burning.

Open the appliance door carefully. Hot steam may
escape.

Never touch the internal surfaces or the heating
elements. During use accessible parts may become
hot. There is a risk of burning.

Children must be kept at a safe distance from the
appliance.

Never store combustible items in the appliance. Risk
of fire.

Never open the appliance door if there is smoke
inside. There is a risk of burning. Switch off the
appliance. Switch off the circuit breaker in the fuse
box.



Damaged appliance A
door or door seal

Environment A

Inadequate cleaning A\

Repairs A

Safety information
for microwave
operation

Food preparation A

Never trap cables of electrical appliances in the hot
appliance door. The cable insulation could melt. There
is a risk of short-circuiting.

Never use the microwave if the appliance door is open
or if the door seal is damaged. Otherwise microwave
energy may escape. Do not use the microwave again
until it has been repaired.

Never expose the appliance to excessive heat or
moisture. There is a risk of short-circuiting.

Clean the appliance on a regular basis and remove
any food deposits. The surface of the appliance could
be damaged and the appliance could corrode over
time if it is not cleaned with sufficient care. Microwave
energy could escape.

Incorrect repairs are dangerous. There is a risk of
electrocution. Repairs may only be carried out by one
of our experienced after-sales engineers.

If the appliance is faulty, switch it off by the fuse in the
fuse box or disconnect the appliance at the mains.
Call the after-sales service.

You must not open the casing which gives protection
against exposure to microwave energy. The appliance
is a high voltage appliance. Risk of electrocution.

Use of the microwave is intended exclusively for the
preparation of food. Using the microwave for other
purposes may be dangerous and may result in
damage, e.g. heated grain or cereal pillows could
catch fire, even several hours later.

Risk of fire.



Microwave power and time

A

Ovenware A

Packaging A

Drinks A

Do not select a microwave power or time setting that
is higher than necessary. The food could catch fire.
The appliance could be damaged.

Risk of fire.

Follow the information provided in the instruction
manual.

Only use ovenware that is suitable for use in a
microwave.

Porcelain or ceramic ovenware can have small per-
forations in the handles or lid. These perforations con-
ceal a cavity below. Any liquid that penetrates this ca-
vity could cause the ovenware to crack.

There is a risk of injury.

Meals heated in the microwave oven give off heat. The
ovenware can become hot.

There is a risk of burning.

Always use an oven cloth or oven gloves to remove
ovenware and accessories from the microwave.

Never heat meals in heat-retaining packages.

Risk of fire.

Do not leave food heating unattended in containers
made of plastic, paper or other combustible materials.

Airtight packaging may burst when food is heated.
There is a risk of burning.

Follow the information provided on the packaging.
Always use an oven cloth or oven gloves to remove
meals.

There is a possibility of delayed boiling when a liquid is
heated. This means that the liquid reaches boiling
temperature without the usual steam bubbles rising to
the surface. Even if the container only vibrates a little,
the hot liquid can suddenly boil over or spatter.

There is a risk of burning.

When heating liquids, always place a spoon in the
container. This will prevent delayed boiling.

Never heat drinks in containers that have been tightly
sealed.
There is a risk of explosion.



Baby food

Foods with shells or skin

Drying food

A

A

Food with a low water A\

content

Cooking oil

A

Never overheat alcoholic drinks.
There is a risk of explosion.

Never heat baby food in closed containers. Always
remove the lid or teat.

Stir or shake well after the food has been heated. This
is the only way to ensure even heat distribution.
Check the temperature of the food before it is given to
the child.

There is a risk of burning.

Never cook eggs in their shells. Never reheat
hard-boiled eggs as they may crack or explode. The
same applies to shellfish and crustaceans.

There is a risk of burning.

Always prick the yoke when frying or poaching eggs.

Always prick foodstuffs with a peel or skin such as
apples, tomatoes, potatoes and sausages before
cooking to prevent the peel or skin from bursting.

Never use the microwave to dry food.
Risk of fire

Do not defrost or heat food at too high a power or for
too long if the food has a low water content, e.g.
bread.

Risk of fire

Never use the microwave to heat cooking oil on its
own.
Risk of fire



The control panel

Clock button —{

stop button —

(] grill button 180 360 600

QOOO

kg 800

Memory button——O Q Q O

Buttons for automatic
programming

P = Programme button
kg = Weight button
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Display

for clock and cooking
time

Rotary knob

for setting the time and
cooking time or for
setting automatic
programming

start button

Buttons for
microwave settings

90 watts
180 watts
360 watts
600 watts
800 watts

Door opener



Types of heating

Microwaves

Grill

Grill combined with the
microwave

Accessories

The turntable

These are converted to heat when they come into
contact with food. The microwave is ideal for rapid
defrosting, heating up, melting and cooking.

Microwave settings:

800 watts for heating up liquids.
600 watts for heating up and cooking food.
360 watts for cooking meat and heating up delicate
foods.
180 watts for defrosting and continued cooking.
90 watts for defrosting delicate foods.

You can grill steaks, sausages, fish or toast.

This involves the simultaneous operation of the grill
and the microwave. The food will become crispy and
brown, but will do so much quicker and using less
energy.

To insert the turntable:

1. Place the support ring () in the shaft (C) in the
centre of the cooking compartment base.

2 Place the turntable (b) on the support ring (a).

You should only use the appliance with the turntable
in place. Ensure that the support ring is properly fitted.
The turntable can turn anti-clockwise or clockwise.

11



Wire grill

=

Wire grill for grilling food such as steaks, sausages or
toast or as a surface, e.g. for flat casserole dishes.
Place the wire grill on the turntable.

Before using for the first time

Setting the time

The dark buttons in the
picture are needed for
making settings

o @mm

stop start

(DOC)

180 360 600

OOOO

kg 800

eleleYe

Hiding the clock
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When the appliance is connected or after a power
cut, three zeros will appear in the display panel.

1. Press(® clock.
12:00 and (® appear in the display.

2. Set the time using the rotary knob.

3. Press(® clock.
@ goes out in the display.

The current time is set.

Press(® clock and then press stop.
The display is blank.



Resetting the clock Press(® clock.
12:00 appears in the display. Make the settings as
described in steps 2 and 3.

Changing the time Make the settings as described in steps 1-3.

e.g. from summer to

winter time

Heating up the

cooking Heat the empty cooking compartment with the
compartment turntable inserted and the door closed for 10 minutes

to remove the new smell.
1. PressE grill.

10:00 min appears in the display.
2. Press start.

When the cooking time has elapsed, a signal sounds.
Press stop or open the appliance door.

The microwave

Microwaves are converted to heat in foodstuffs. The
microwave is ideal for rapid defrosting, heating up,
melting and cooking.

You can set the microwave on its own or in
combination with the grill.

Try out the microwave straight away. You could heat
up a cup of water for your tea, for example.

Use a large cup without any decorative gold or silver
trim and place a teaspoon in it. Place the cup
containing the water on the turntable.

1. Press 800.
2. Set 1:30 minutes using the rotary knob.
3. Press start.

13



Ovenware

Suitable ovenware

Unsuitable ovenware

Utensil test:
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A signal sounds after 1 minute and 30 seconds. The
water is hot.

As you are drinking your tea, please take time to read
again the safety information that can be found at the
front of the instruction manual. It is very important.

Suitable dishes are heat-resistant ovenware

made of glass, glass ceramic, porcelain, ceramic or
heat-resistant plastic. These materials do not reflect
microwaves.

You can also use serving dishes. This saves you
having to transfer food from one dish to another.

You should only use ovenware with decorative gold or
silver trim if the manufacturer guarantees that they are
suitable for use in microwaves.

Metal ovenware is unsuitable.
Metal reflects microwaves. Food in covered metal
containers will remain cold.

Caution. Metal - e.g. a spoon in a glass - must be at
least 2 cm away from the walls of the cooking
compartment and inside of the door. Sparks could
destroy the glass on the inside of the door.

Do not switch on the microwave unless there is food
inside.

The following ovenware test is the only exception to
this rule.

Perform the following test if you are unsure whether
your ovenware is unsuitable for use in the microwave:
Heat the empty ovenware at maximum power for
between 30 and 60 seconds. Check the temperature
of the ovenware during this period. The ovenware
should still be cold or warm to the touch. The
ovenware is unsuitable if it becomes hot or sparks are
generated.



Microwave settings

Note

Setting procedure

Example:
600 watts

/\

m|n

stop ] start

(D0

180 360 600

800

0000

The cooking time has
elapsed

Microwave setting

suitable for

800 watts

Heating liquids

600 watts Heating and cooking food

360 watts Cooking meat and heating delicate
foods

180 watts Defrosting and continued cooking

90 watts Defrosting delicate foods

The 800 watt microwave setting can be set for up to
30 minutes, the 600 watt setting can be set for up to
1 hour, and the remaining microwave settings can be
set for up to 1 hour and 30 minutes.

1. Press the desired microwave setting.
The set microwave setting lights up and 1:00 min
appears in the display.

2. Use the rotary knob to set the cooking time.

3. Press start.

You will see the cooking time counting down.

A signal sounds. Open the appliance door or press
stop. The clock reappears in the display.

15



Changing the cooking time  Use the rotary knob to change the cooking time and
start again.

Pausing Press stop once or open the appliance door. Press
the start button again after closing the door.

Cancelling Press stop twice or open the door and press stop
once.
Note You can also set the cooking time first and then the

microwave power.

Tables and Tips

Notes on the tables
The following tables provide you with numerous options
and settings for the microwave.

The times specified in the tables are only guidelines.
They may vary according to the ovenware used, the
quality, temperature and consistency of the food.

Time ranges are often specified in the tables. Set the
shortest time first and then extend the time if
necessary.

It may be that you have different quantities from those
specified in the tables.

A rule of thumb can be applied:

Double the amount - almost double the time

Half the amount - half the time.

Always place the ovenware on the turntable.

16



Defrosting

Place the frozen food in an open container on the
turntable.

Liquid will be produced when defrosting meat, poultry
or fish. Drain off this liquid when turning and under no
circumstances should it be used for other purposes or
be allowed to come into contact with other foods.

Turn or stir the food once or twice during the
defrosting time. Large pieces of food should be turned
several times.

Leave defrosted items to stand at room temperature
for a further 10 to 20 minutes so that the temperature
can stabilize. With poultry, the giblets can be removed
at this point. Meat can still be prepared even if it is

frozen in the centre.

Amount  Microwavesetting in watts Notes
Time in minutes
Whole joints of meat 800 ¢g 180 W, 15 min. + 90 W, 10 - 20 min.
e.g. beef, pork or veal 1,000g 180 W, 20 min. +90 W, 15 - 25 min.
(with or without bones) 1,500g 180 W, 30 min. + 90 W, 20 - 30 min.
Diced or sliced beef, 200¢g 180 W, 2 min. + 90 W, 4 - 6 min. Separate the parts when turning.
pork and veal 500¢g 180 W, 5 min. + 90 W, 5 - 10 min.
800 ¢g 180 W, 8 min. + 90 W, 10 - 15 min.
Mixed minced meat 2009 90 W, 10 min. Freeze flat if possible. Turn several
500¢g 180 W, 5min. + 90 W, 10 - 15 min.  times during defrosting and remove
800 ¢g 180 W, 8 min. + 90 W, 10 - 20 min. meat which has already been
defrosted.
Poultry or poultry 600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10 - 15 min.
portions 1,200g  180W, 15 min. + 90 W, 20 - 25 min.
Fish 4009 180 W, 5 min. + 90 W, 10 - 15 min. Separate defrosted items.
fillet, fish steak, slices
Vegetables e.g. peas 300 g 180 W, 10 - 15 min.
Fruit 300 ¢ 180 W, 7 - 10 min. Stir carefully during defrosting and
e.g.raspberries 5009 180 W, 8 min. + 90 W, 5 - 10 min. separate the defrosted parts.
Butter 125¢ 180 W, 1 min. + 90 W, 2 - 3 min. Remove all the packaging.
2509 180 W, 1 min. + 90 W, 3 - 4 min.
Whole loaf 500¢g 180 W, 6 min. + 90 W, 5 - 10 min.
1,000g  180W, 12 min. + 90 W, 10 - 20 min.

17



Amount  Microwavesetting in watts Notes
Time in minutes
Dry cakes 500¢g 90 W, 10 - 15 min. Separate the pieces of cake when
e.g. creaming method 750 ¢ 180 W, 5 min. + 90 W, 10 - 15 min. turning them. Only for cakes
cakes without icing, cream or creme
patissiere.
Juicy cakes 500¢g 180 W, 5 min. + 90 W, 15 - 20 min. Only for cakes without icing or

e.g. fruit cake and quark ~ 750 g
cake

180 W, 7 min. +90 W, 15 - 20 min.

gelatine.

Defrosting, heating

up or cooking
frozen foods

Take ready-made meals out of their packaging. They
will heat up more quickly and evenly if you place them
in microwavable dishes. Different parts of the meal
may heat up at different rates.

Food which is laid flat heats up quicker than if it is
piled high. Therefore it is best to spread out the food
so that it lies flat in the container. You should not
place layers of food on top of each other.

Always cover the food. If you do not have a suitable lid
for your dish, use a plate or special microwave foil.

You should stir or turn the food two to three times

during heating.

Once you have heated up the meals, leave them to
stand for another 2 to 5 minutes so that the

temperature can stabilize.

The individual taste of the food is retained to a large
degree. You can therefore go easy on salt and spices.

Amount Microwave setting in Notes
watts
Time in minutes
Menu, plated meal, 300-400g 600 W, 8 - 11 min.
ready-made meals in 2 t0 3
parts
Soups 400 g 600 W, 8 - 10 min.
Stews 500 ¢ 600 W, 10 - 13 min.

18



Amount Microwave setting in Notes
watts
Time in minutes
Meat in sauce e.g. goulash 500 ¢ 600 W, 12 - 17 min. Separate the pieces of
meat when stirring.
Fish, e.g. fillets 400 g 600 W, 10 - 15 min. You may add water, lemon
juice or wine.
Bakes e.g. lasagne and 450 ¢ 600 W, 10 - 15 min.
cannelloni
Side dishes 250 ¢ 600 W, 3 - 5 min. Add a little liquid.
rice and pasta 500¢ 600 W, 8 - 10 min.
Vegetables e.g. peas, broccoli 300 g 600 W, 8 - 10 min. Add water to cover the
and carrots 600 g 600 W, 14 - 17 min. base of the dish.
Creamed spinach 450 g 600 W, 11 - 16 min. Cook without adding any

water.

Heating food

Take ready-made meals out of their packaging. They
will heat up more quickly and evenly if you place them
in microwavable dishes. Different parts of the meal
may heat up at different rates.

When heating liquids, always place a teaspoon in the
container to stop the liquid from boiling over. When
boiling is delayed, the liquid comes to the boil without
the customary steam bubbles. Even if the container
only vibrates a little, the liquid can boil over a lot or
spatter. This can cause injuries and scalding.

Always cover the food. If you do not have a suitable lid
for your dish, use a plate or special microwave foil.

You should stir or turn the food several times during
heating. Monitor the temperature.

Once you have heated up the meals, leave them to
stand for another 2 to 5 minutes so that the
temperature can stabilize.
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Amount Microwave settings in Notes
watts
Time in minutes
Menu, plated meal, 300-400g 600W,10-15 min.
ready-made meals in two
to three parts
Drinks 150 ml 800 W, 1 -2 min, Place a spoon in the container.
300 ml 800 W, 2 - 3 min. Do not overheat alcoholic
500 ml 800 W, 3 - 4 min. drinks. Check during heating.
Baby food e.g. baby’s 50 ml 360 W, approx. 2 min. Without the lid or teat. Always
bottles 100 ml 360 W, approx. 1 min. shake well after heating. You
200 ml 360 W, approx. 1% - min. must check the temperature.
Soup 1 bowl 200 g 600 W, 2 - 3 min.
2 bowls 400 g 600 W, 4 - 5 min.
Meat in sauce 500 ¢ 600 W, 8 - 11 min. Separate slices of meat.
Stew 400 ¢ 600 W, 6 - 8 min.
800 g 600 W, 8 - 11 min.
Vegetables1 portion 150 g 600 W, 2 - 3 min. Add a little liquid.
2 portions 300¢ 600 W, 3 - 5 min.
Cooking food

20

Food which lies flat will cook more quickly than food
which is piled high. You should therefore distribute the
food so that it is as flat as possible in the container.

Always cook food in covered dishes. You should stir
or turn the food during cooking.

The individual taste of the food is retained to a large
degree. You can therefore go easy on salt and spices.

Food which is laid flat heats up quicker than if it is
piled high. Therefore it is best to spread out the food
so that it lies flat in the container. If possible, you
should not place layers of food on top of each other.

Once you have cooked the meals, leave them to
stand for another 2 to 5 minutes so that the
temperature can stabilize.



Amount Microwave settings in watts Notes
Time in minutes
Fresh whole 1.2 kg 600 W, 25 - 30 min. Turn half way through the
chicken without cooking time.
giblets
Fresh fish fillet 400 g 600 W, 5 - 10 min.
Fresh 250 ¢ 600 W, 5 - 10 min. Cut vegetables into pieces of
vegetables 500¢ 600 W, 10 - 15 min. equal size. Add 1 to 2 table-
spoons of water per 100 g of
vegetables.
Side dishes e.g. 250 ¢ 600 W, 8- 10 min. Cut potatoes into pieces of
potatoes 500¢ 600 W, 11 - 14 min. equal size. Pour water into
750 ¢ 600 W, 15 - 22 min. the container to a depth of
about 1 cm, and stir.
Rice 125¢ 600W,5-7+180W12-15min.  Add double the amount of
2509 600W,6-8+180W15-18min.  liquid.
Sweets e.g. 500 ml 600 W, 6 - 8 min. Stir the pudding thoroughly
pudding using an egg whisk 2 to
(instant), 3 times during the cooking.
fruit, compote 500 g 600 W, 9 - 12 min.

Microwave tips

You cannot find any information
about the settings for the quantity
of food you have prepared.

Increase or reduce the cooking times using the following rule of
thumb:

Double amount = double cooking time

half amount = half the cooking time

The food has become too dry.

Next time, set a shorter cooking time or select a lower
microwave power setting. Cover the food and add more liquid.

When the time has elapsed, the
food is not defrosted, hot or
cooked.

Set a longer time. Large quantities and food which is piled high
require longer times.

When the time has elapsed, the
food is overheated at the edge
but not done in the middle.

Stir it during the cooking time and next time, select a lower
microwave power setting and a longer cooking time.

21



After defrosting, the poultry or

meat is defrosted on the outside
but not defrosted in the middle.

Next time, select a lower microwave power setting. If you are
defrosting a large quantity, turn it several times.

Liquid will be produced when defrosting meat, poultry or fish.
Drain off this liquid when turning and under no circumstances
should it be used for other purposes or be allowed to come into
contact with other foods.

Note

Condensation may appear on the door panel, interior
wallls and floor. This is normal and does not affect the
operation of the microwave. Please wipe away the
condensation after cooking.

Grilling

Setting procedure

© - .
O mklgn

stop ® start

-

180 360 600

OOOO

kg 800

elelele

The cooking time has
elapsed
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A powerful grill ensures an intensive surface heat and
even browning of the food.

1. PressE grill.
10:00 min and the [F] symbol appear in the display.

2. Set the cooking time using the rotary knob.

3. Press start.

You will see the cooking time counting down.

A signal sounds. Open the appliance door or press
stop. The clock reappears in the display.



Changing the cooking time
Pausing

Adjustment

Cancelling

Grilling table

Use the rotary knob to change the cooking time and
start again.

Press stop once or open the appliance door. Press
the start button again after closing the door.

You may correct the set cooking time at any time.

Press stop twice or open the door and press stop
once.

Always keep the oven door closed when griling and
do not preheat.

All the values given are guidelines which can vary
according to the quality and nature of the food.

Place the grill rack on the turntable.

Amount Accessories Timein minutes

Toasted bread
pre-toasting

Toast with topping

Soups with toppings, €.g. onion soup

*

*k

2 - 4 slices Wire rack 1st side: approx. 2 - 4 minutes.
2nd side: approx. 2 - 3 minutes.

2-4slices  Wire rack Depending on topping:
approx. 5 - 7 minutes.

2-4cups Turntable 15 - 20 minutes.

Grease the wire grill with oil before grilling.
Set the first time using the rotary knob. Turn the food and then set the time for the second side.

23



Combined microwave and grill

Setting procedure

Example:
360W, & grill, 5 minutes

O @m.n

stop start

C)C.D

180 360 600

800

0000

The cooking time has
elapsed
Changing the cooking time

Pausing

Cancelling
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You can set the grill and the microwave at the same
time. The food become crispy and brown. It is much
quicker and you save energy.

1. Press the desired microwave setting.
The set microwave setting lights up and 1:00 min
appears in the display.

2. Press grill.

3. Set the cooking time using the rotary knob.

4. Press start.

You will see the cooking time counting down.

A signal sounds. Open the appliance door or press
stop. The clock reappears in the display.

Use the rotary knob to change the cooking time and
start again.

Press stop once or open the appliance door. Press
the start button again after closing the door.

Press stop twice or open the door and press stop
once.



Note

Grill combined with

You can also set the cooking time first and then the
microwave power.

the microwave Always place the ovenware on the turntable and do
not cover the food.
Use a deep tin for roasting. This keeps the inside of
the cooker cleaner.
Use a large flat dish for bakes and gratins. Food takes
longer to cook in narrow, deep dishes, and browns
more on top.
Check that your ovenware fits in the cooker. It should
not be too large. The turntable must be able to turn.
Always set the maximum cooking time. Check the
shortest time given for the food.
Leave the meat to stand for another 5 to 10 minutes
before carving. This allows the meat juices to
distribute evenly and stops them running out when
you carve the meat.
Bakes and gratins should be left to continue cooking
for another 5 minutes with the cooker switched off.
Amount Microwave setting, (watts)  Accessories Notes
and duration in minutes
Roast pork, Approx. 750 g 360 W + grill 40 - 50 min. Turntable Turn 1 to 2 times.
e.g. neck of pork
Meat loaf Approx. 750 g 360 W + grill 25 - 35 min. Turntable Maximum of 6 cm
in height.
Small pieces of chicken, Approx. 800 g 360 W + grill 25 - 35 min. Ovenware on Place with the skin
e.g. chicken thighs or wings the wire grill side up. Do not
turn.
Frozen marinated chicken Approx. 800 g 360 W + grill 15 - 25 min. Ovenware on Do not turn.
wings the wire grill
Pasta bake Approx. 1000g 360 W + grill 25 - 35 min. Turntable Sprinkle with
(using pre-cooked cheese. Maximum
ingredients) of 5 cm in height.
Potato gratin Approx. 1000g 360 W + grill 30 - 40 min. Turntable Maximum of 4 cm

(using raw potatoes)

in height.
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Amount Microwave setting, (watts)  Accessories Notes
and duration in minutes

Fish, grilling Approx. 400 g 360 W + grill 20 - 25 min. Turntable Defrost frozen fish
before cooking.

Quark bake Approx. 1000g 360 W + grill 30 - 35 min. Turntable Maximum of 5 cm
in height.

Vegetable kebab 4 - 5 servings 180 W + grill 15 - 20 min. Wire rack Use wooden
skewers.

Fish kebabs 4 - 5 servings 180 W + grill 10 - 15 min. Wire rack Use wooden
skewers.

Bacon rashers Approx. 180 W+ grill 10 - 15 min. Wire rack Use wooden

8 rashers skewers.

* Set the first time using the rotary knob. Turn the food and then set the time for the second side.

Automatic programming

You can use the automatic programming to defrost
food with the greatest of ease and prepare dishes
quickly and easily.

Your microwave oven has 8 automatic programmes.

You will find the appropriate food and weight range for
each programme in the tables. You can set any
weight within the weight range.
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Setting procedure

O ©m.n

stop start

DO @

90 180 360 600

OOOO

800

0000

When the cooking time has
elapsed

Adjustment

Pausing

Cancelling

Notes

1. Press P’ repeatedly until the desired programme
number appears.

2. Press "kg”.
P and a default weight light up in the display.

3. Use the rotary knob to set the weight of the dish.

4. Press start.

You will see the cooking time for the programme
counting down.

A signal sounds. The appliance switches off.
Press stop or open the appliance door.

Press stop twice and reset.

Open the appliance door. Start again after closing.
The programme will then continue.

Press stop twice.

For some programmes, a signal sounds after a certain
time. Open the appliance door and stir the food or
turn the meat or poultry. Press start again after closing
the door.

You can query the programme number and weight
using "P” or "kg”. The relevant value is shown for
3 seconds in the display.
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Defrosting
programmes

Preparing food

Ovenware

Standing time

You can use the 4 defrost programmes to defrost
meat, poultry and bread.

Use food which has is thinly cut and properly
portioned, and which has been frozen and stored
at -18°C.

Remove all packaging from the food to be defrosted,
and weigh the food. You will need to know the weight
in order the set the programme.

Place the food in a shallow, microwaveable dish,
e.g. a glass or china plate. Do not cover the dish.

The defrosted food should be left to stand for
10-30 minutes to allow the temperature to stabilise.
Large pieces of meat need to stand for longer than
small ones. Thinly cut pieces of meat and mince
should be separated before being left to stand.

The food can then be prepared further, even though
thick pieces of meat may still be frozen in the middle.
With poultry, the giblets can be removed at this point.

Signal For some programmes, a signal sounds after a certain
time. Open the appliance door and stir the food or
turn the meat or poultry. Press start again after closing
the door.

Warning! Liquid will be produced when defrosting meat or
poultry. Under no circumstances should this liquid be
used or be allowed to come into contact with other
foods.

Food Programme number Weight range

Minced Meat P 01 0,2-1,0 kg

Meat in pieces P02 0,2-1,0 kg

Poultry, Poultry in portion P03 0,4-1,8 kg

Bread P04 0,2-1,0 kg
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Cooking
programmes

Ovenware

Preparing food

Signal

Standing time

You can use the 3 cooking programmes to cook rice,
potatoes and vegetables.

Always cook the food in a microwaveable dish with a
lid. You should use a large, tall dish for cooking rice.

Weigh the food. You will need this information in order
to set the programme.

Rice: Do not use boil-in-the-bag rice.

Add the amount of water specified in the instructions
on the packaging. This is usually two to three times
the weight of the rice.

Potatoes: For boiled potatoes, cut the fresh potatoes
into small, even pieces. Add a tablespoon of water
and a little salt per 100 g potatoes.

Fresh vegetables: Weigh the fresh, washed
vegetables. Slice the vegetables into small, even
pieces. Add a tablespoon of water per 100 g
vegetables.

A signal will sound part way through the programme.
Stir the food.

Stir the food once more when the programme comes
to an end. Leave the food to stand for 5-10 minutes to
allow the temperature to stabilise.

The cooking results depend on the quality and nature
of the food.

Food Programme number Weight range
Rice P05 0.05-0.2 kg
Potatoes P 06 0.15-1.0 kg
Vegetables P07 0.15-1.0 kg
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Combination
cooking programme

Preparing food Remove the food from all packaging and weigh it. If
you cannot enter the exact weight, round it up or
down.

Ovenware Cook the food in an appropriately sized, heat-

resistant, microwaveable dish.

Standing time Pork joints and meat loaf should be left to stand for
approximately 5-10 minutes after the programme has
ended to allow the temperature to stabilise.

Poultry can be served straight away.

Food Programme number Weight range

Bake, deep-frozen, 3 cm in height P08 0.4-0.9 kg
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Memory

Storing memory
settings

Example:
360 W, 25 minutes

O @
stop start
180 360 600
kg 800
Notes

You can use the memory to create your own
programme. This is useful if you prepare one dish
particularly frequently, for example. You can store the
setting and retrieve it at any time.

1. Press "M”.
"M” appears in the display.

2. Press the desired microwave setting.
"M”, the selected setting and 1:00 min light up in
the display.

3. Set the cooking time using the rotary knob.

4. Confirm with "M”.
The clock reappears in the display.

The setting is stored.

You can also store grill only or grill combined with
microwave.

You cannot store several microwave power settings
one after the other.

You cannot save automatic programmes.

You can store the memory settings and start the
appliance immediately. To do this, press start instead
of "M”.
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Adding to the memory:
Press "M”. The old settings are displayed. Save the
new programme as described in steps 1-4.

Starting the

Memory function It is very easy to start the saved programme. Place
your meal into the appliance. Close the appliance
door.

1. Press "M”.

The stored settings are displayed.
m|n

2. Press start.

The cooking time counts down in the display.
stop start

CDO.D

180 360 600

OOOO

800

The cooking time has A signal sounds. The appliance switches off. Open

elapsed the appliance door or press stop.

Pausing Open the appliance door. Press the start button again
after closing the door. The programme will then
continue.

Cancelling the setting Press stop twice or open the appliance door and

press stop once.
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Changing the signal duration

You will hear a signal when the appliance is switched
off. You can change the duration of the acoustic
signal.

Press start for approximately 6 seconds.

The new signal duration is adopted. The clock
reappears in the display.

The following are possible:
Short signal duration — 3 tones
Long signal duration — 30 tones.

Care and cleaning

A

Cleaning agents

Do not use high-pressure cleaners or steam jets.
There is a danger of short-circuiting.

Do not use caustic or abrasive cleaning agents. The
surface could be damaged. If an abrasive substance
comes into contact with the frontage, wash it off
immediately with water.

Appliance exterior

Appliances with stainless
steel fronts

Use soapy water and dry with a soft cloth.

Use a soft cloth to subsequently dry off any soapy water.
Always remove limescale, fat, eggwhite marks and starchy
residue immediately.

Special stainless steel cleaning agents can be obtained from the
after-sales service or from specialist shops.

Recess in cooking compartment

Use a damp cloth, make sure that water does not get inside the
appliance through the turntable drive.
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Cooking compartment

Cooking compartment made of

stainless steel

Hot soapy water or a vinegar solution, then dry thoroughly with

a soft cloth.

Do not use oven spray or other aggressive oven cleaners or

abrasive materials. Scouring pads, rough sponges and pan
cleaners are also unsuitable. These agents scratch the surface.

Turntable and roller ring

Soapy water.

When replacing the turntable, make sure it engages correctly.

Wire rack Hot soapy water. Stainless steel cleaning agent or in the
dishwasher.

Door panel Glass cleaner

Seal Use soapy water and dry with a soft cloth.

Troubleshooting
Malfunctions often have simple explanations. Please
read the following instructions before calling the
after-sales service:

Problem Possible cause Notes/remedial action

The appliance does not work.

Three zeros flash in the
display.

The appliance is not in
operation. A cooking time
appears in the display.

34

The plug is not plugged
into the mains.
Power cut.

Blown fuse.

Faulty control.

Power cut.

The rotary knob was
accidentally pressed.

Start was not pressed after

the setting had been made.

Plug it in.

Check whether the kitchen light
switches on.

Look in the fuse box to make sure that
the fuse for the appliance is OK.

Switch the appliance off using the fuse
in the fuse box. Wait approximately
10 seconds and then switch it back on.

Reset the time.

Press stop.

Press start or clear the setting with stop.



Problem

Possible cause

Notes/remedial action

The microwave does not work.

The food takes longer than
usual to heat up.

The turntable is making a
scratching or grinding noise.

Microwave operation is
cancelled for no obvious
reason.

The door is not properly
closed.

Start was not pressed.

The microwave setting is
too low.

You have placed a larger
amount of food than normal
in the appliance.

The food was colder than
usual.

There is dirt or a foreign
object in the area around
the turntable drive.

The microwave has a fault.

Check whether leftover food or a foreign
object is trapped in the door.

Press start.

Select a higher microwave setting.

Double the amount = double the
cooking time.

Stir or turn the food during cooking

Clean the roller ring and recess in the
cooking compartment.

If this fault occurs repeatedly, please
call the after-sales service. You can use
the grill without the microwave.

Repairs may only be carried out by fully trained
after-sales service technicians. Incorrect repairs
may result in serious injury to the user.
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After-sales service

E number and FD number

36

Our after-sales service is there for you in the event that
your appliance needs to be repaired. You will find the
address and telephone number of your nearest
after-sales service centre in the phone book. The
after-sales service centres listed will also be happy to
advise you of a service point in your local area.

When contacting the after-sales service, always
specify the product number (E no.) and the production
number (FD no. ) of your appliance. You will see the
rating plate containing these numbers on the
right-hand side when you open the oven door. Make a
note of these numbers in the space below to save
time in the event of your appliance malfunctioning.

‘ E no. FD no. ‘

‘ After-sales service @ ‘




Technical data

Power supply

AC220-230 VY, 50 Hz

Microwave Input 1.270 W

Microwave Output 800 W

Grill 1.000 W

Microwave Frequency 2.450 MHz
Dimensions (H x W x D)

- appliance 28.0x46.2x32.0cm
- cooking compartment 19.4x29.0 x 30.0 cm
Weight 13.5 kg

TOV approved Yes

CE mark Yes

This appliance complies with the standards EN 55011

and CISPR 11.

The product is classified in group 2, class B.

Group 2 means that microwaves are used for the

purpose of heating foodstuffs.
Class B means that the appliance is suitable for use in
a private household environment.
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Para que cocinar sea tan divertido comocomer,

lea este manual de instrucciones. Asi podra aprovechar todas
las ventajas técnicas de su horno microondas.

En este manual se le proporciona informacion importante
para su seguridad. Conocera las distintas piezas de su
nuevo aparato. Se le indica paso a paso como debe realizar
los ajustes. Es muy facil.

En las tablas podra consultar los valores de ajuste y alturas
necesarias para preparar los platos mas habituales. Todos
ellos han sido probados en nuestro estudio de cocina.

Si alguna vez surge algun problema, el manual contiene
informacion acerca de como solucionar las pequenas
anomalias.

Asimismo, cuenta con un indice detallado que le ayudara a
encontrar rapidamente lo que busca.

iBuen provecho!
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Antes de conectar el nuevo aparato a la

red eléctrica

Importantes indicaciones
de seguridad

Antes del montaje

Eliminacién de residuos
respetuosa con el medio

ambiente
| |

Dafos por el transporte

Conexion eléctrica

Instalaciéon y conexion

Leer detenidamente las instrucciones de uso. Solo asi
se puede manejar el aparato de forma correcta y
segura.

Guarde las instrucciones de uso y de montaje para un
posible propietario posterior.

Desembalar el aparato y eliminar el embalaje de forma
respetuosa con el medio ambiente.

Este aparato cumple con la Directiva europea
2002/96/CE sobre aparatos eléctricos y electronicos
identificada como (Residuos de aparatos eléctricos y
electronicos).

La directiva proporciona el marco general vélido en
todo el ambito de la Unidn Europea para la retirada y
la reutilizacion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

Comprobar el aparato tras sacarlo del embalaje. En
caso de danos por transporte no conectar el aparato.

Si la linea de conexion esta, danada debera cambiarla
un especialista formado por el fabricante para evitar
peligros.

Consulte las instrucciones especificas de montaje.
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Instalacidon y conexién

Este aparato es de uso exclusivamente doméstico.

Tener en cuenta las instrucciones especiales de
montaje.

El aparato puede montarse en un armario de pared
de 60 cm de ancho (30 cm de profundidad y a 85 cm
del suelo como minimo).

El aparato se suministra listo para ser conectado y
s6lo podra conectarse a una toma de corriente de
instalacion reglamentaria y provista de toma a tierra.
El fusible debe ser de 10 amperios (fusibles
automaticos L o B). La tension de la red debe
coincidir con el valor de tension que se indica en la
placa de caracteristicas.

Cambiar de sitio la caja de enchufe o cambiar la linea
de conexion son trabajos que debe realizar
Unicamente un electricista cualificado. Si, una vez
colocado, el enchufe no alcanza, debe existir en la
instalacion un dispositivo de separacion omnipolar
con una distancia de contacto minima de 3 mm.

No se pueden utilizar enchufes multiples, regletas de
enchufes o alargaderas. En caso de sobrecarga
existe peligro de incendio.

Lo que debe tener en cuenta

Indicaciones de

seguridad A El aparato esta previsto sdlo para el uso doméstico.
Utilizar este aparato exclusivamente para la
preparacion de alimentos.
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Ninos y microondas

Compartimento de
coccion caliente

Puerta del aparato o
junta de la puerta
deteriorada

A

A

A

Nunca deben utilizar el aparato sin vigilancia aquellos

adultos y ninos

— incapacitados fisica, sensorial 0 mentalmente para
hacer uso de él

— que desconozcan su correcta utilizacion y estén
desinformados sobre las instrucciones de
seguridad.

Los nifos solo deben preparar por si mismos
alimentos en el microondas si han aprendido cémo
hacerlo. Deben poder manejar el aparato
correctamente. Se deben comprender las situaciones
de peligro de las que se advierte en las instrucciones
de uso.

A fin de que no jueguen con el aparato, no debe
dejarse a los nifos desatendidos al utilizarlo.

En caso de funcionamiento combinado, los nifios sélo
deben utilizar el aparato en presencia de adultos.
iPeligro de quemaduras!

Abrir la puerta del aparato con prudencia. Puede salir
vapor caliente.

No tocar nunca las superficies interiores calientes ni
los elementos calefactores. jPeligro de quemaduras!
Evitar que los ninos no se acerquen al aparato.

No guardar nunca objetos inflamables en el aparato.
iPeligro de incendio!

No abrir nunca la puerta del aparato si sale humo del
aparato. jPeligro de quemaduras! Apagar el aparato.
Desconectar el fusible del aparato en la caja de
fusibles.

No fijar nunca cables de conexion de aparatos
eléctricos a la puerta caliente del aparato. El
aislamiento del cable puede derretirse. jPeligro de
cortocircuito!

No utilizar nunca el microondas si la puerta del
aparato o la junta de la puerta presentan
desperfectos. Podria producirse un escape de
energia de microondas. No vuelva a utilizar el
microondas hasta que no se haya reparado el
aparato.
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Entorno

Limpieza deficiente

Reparaciones

A
A

Advertencias de se-
guridad para el uso

del microondas

Preparacién de alimentos

Potencia y tiempo del
microondas

Vajilla

44

A

A

A

No exponer el aparato a elevada temperatura o
humedad. jPeligro de cortocircuito!

Limpiar el aparato a menudo. Si la limpieza es
deficiente, se puede deteriorar la superficie del
aparato y éste puede agujerearse por corrosion, con
el paso del tiempo. jLa energia del microondas se
escapal

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.
iPeligro de descarga eléctrical

Las reparaciones sélo pueden ser efectuadas por
personal del Servicio de Asistencia Técnica
debidamente instruido.

Si el aparato esta defectuoso, desconecte el fusible
en la caja de fusibles o extraiga el enchufe.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

No abrir nunca la carcasa del aparato. El aparato
funciona con alta tension. jDescarga eléctrical

Utilizar el microondas exclusivamente para la
preparacion de alimentos. Otras aplicaciones pueden
resultar peligrosas y ocasionar dafos. Por ejemplo, en
caso de calentar almohadillas rellenas de semillas o
granos, éstas pueden incendiarse incluso al cabo de
unas horas.

iPeligro de incendio!

No programar nunca el microondas a una potencia o
duracion demasiado elevadas. Los alimentos pueden
inflamarse. El aparato puede resultar danado.
iPeligro de incendio!

Seguir las indicaciones de las instrucciones de uso.

No utilizar una vajilla que no sea apta para el
microondas.



Embalaje A

Bebidas A

La vajilla de porcelana o ceramica puede presentar
orificios finos en asas y tapaderas. En estos orificios
se ocultan huecos. La posible humedad que haya
penetrado en el hueco puede hacer estallar la vajilla.
iPeligro de lesiones!

Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes
que los contienen pueden quemar.

iPeligro de quemaduras!

Extraer siempre los platos y accesorios del aparato
con un pafno de cocina 0 manopla.

No calentar nunca comidas en embalajes de
conservacion en caliente.

iPeligro de incendio!

No calentar nunca sin vigilancia alimentos en
recipientes de plastico, papel u otros materiales
inflamables.

Las laminas o bolsas de plastico selladas que conten-
gan alimentos pueden reventar.

iPeligro de quemaduras!

Seguir las indicaciones de los envoltorios. Ex-

traer siempre los platos con un agarrador.

Si se calientan liquidos, estos pueden llegar al estado
de ebullicion. Esto quiere decir que se puede alcanzar
la temperatura de ebullicion sin que aparezcan las
burbujas de vapor habituales. Tan sélo un movimiento
brusco del recipiente puede hacer que el liquido
salpique violentamente.

iPeligro de quemaduras!

Al calentar un liquido introducir siempre una cuchara
en el recipiente. De este modo se evita que se llegue
al estado de ebullicion.

No calentar nunca liquidos en recipientes tapados.
iPeligro de explosion!

No calentar nunca bebidas alcohdlicas a temperatu-
ras demasiado elevadas.
iPeligro de explosion!
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Alimentos para bebés

A

Alimentos con cascara o

piel

Secado de alimentos

Alimentos con poco
contenido en agua

Aceite de mesa
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A

A
A

A

No calentar nunca alimentos para bebés en
recipientes cerrados. Quitar siempre la tapa o la
tetina.

Remover o agitar tras el calentamiento. Sélo de este
modo se extiende el calor de un modo equilibrado.
Controlar la temperatura antes de alimentar el bebé.
iPeligro de quemaduras!

No cocer nunca huevos con cascara. Nunca calentar
huevos duros. Pueden reventar causando una
especie de explosion. Esto también es aplicable a los
crustaceos.

iPeligro de quemaduras!

Con huevos fritos 0 huevos pasados por agua debe
pincharse previamente la yema.

En los alimentos con cascara o piel, como manzanas,
tomates, patatas, salchichas, la cascara puede re-
ventar. Antes de calentarlos, pinchar la cascara o la

piel.

No secar nunca alimentos con el microondas.
iPeligro de incendio!

No descongelar o calentar nunca a demasiada
potencia o durante demasiado tiempo alimentos con
poco contenido en agua, como p. €]., el pan.
iPeligro de incendio!

No calentar nunca aceite de mesa con el microondas.
iPeligro de incendio!



Panel de mando

Tecla de reloj —

Tecla stop —

Tecla de grill (7]

Tecla para
memorizacion

180 360 600

QOOO

kg 800

efelele

Teclas para la funcion
automatica del
programa

P = Tecla programa
kg = Tecla peso

Indicador

Para la horay la
duracion del ciclo de
coccion

Mando giratorio

Para programar la hora
y la duracion del ciclo
de coccion o el
programa automatico.

Tecla start

Teclas para las
potencias del
microondas

90 vatios
180 vatios
360 vatios
600 vatios
800 vatios

Abridor de puerta
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Los tipos de
calentamiento

Microondas

Grill

Grill combinado con
microondas

Los accesorios

El plato giratorio

48

En los alimentos son transformadas en calor. Las
microondas son apropiadas para descongelar con
rapidez, calentar, fundir y cocer.

Potencias del microondas:

800 W para calentar bebidas.
600 W para calentar y cocer alimentos.
360 W para cocinar carnes y calentar.
alimentos delicados.
180 W para ultimar la coccion de los platos que se
descongelen.
90 W para descongelar alimentos delicados.

Se pueden asar bistecs, salchichas, pescado o hacer
tostadas.

En esta modalidad, el grill funciona conjuntamente
con el microondas. Los platos se hacen igual de
crujientes y dorados pero en menos tiempo vy, por
tanto, con menos consumo de energia.

El plato giratorio se coloca de la siguiente forma:

1. Insertar el soporte @ en el dispositivo de
accionamiento C en el centro de la parte inferior de
la zona de coccion.

2 Colocar el plato giratorio b sobre el soporte a.

Utilice el aparato microondas sélo con el plato
giratorio insertado. Asegurese de que el soporte
quede bien encajado. El plato giratorio gira hacia la
izquierda o hacia la derecha.



Parrilla

=

Parrilla para asar al grill, p. gj., bistecs, salchichas o
tostadas, se puede utilizar como bandeja para poner
cosas, p. €]., fuentes planas en las que se preparan
gratinados

Antes del primer uso

Programar la hora

Las teclas en color oscuro de
la figura se han de programar

0 @mm

stop start

(3OC)

180 360 600

OOOO

kg 800

eleleYe

Suprimir la indicacion de
hora

Al conectar el aparato a la red eléctrica o tras un corte
en el suministro de corriente, en el panel indicador
parpadean tres ceros.

1. Pulsar la hora®.
En el indicador aparecen 12:00 horas y (®.

2. Programar la hora con el botén giratorio.

3. Pulsar la hora(®.
En el indicador desaparece ©.

La hora actual se ha programado.

Pulsar la hora® y a continuacion stop.
El indicador se vuelve oscuro.
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Programar de nuevo la
hora

Cambio de la hora p. €j.,
del horario de verano al de
invierno

Calentar el
compartimentode
coccién

Pulsar la hora(®.
En el indicador aparece 12:00 Efectuar los ajustes tal
como se indica en los puntos 2 y 3.

Efectuar los ajustes tal como se indica en los puntos 1
as.

Para eliminar el olor a nuevo, calentar el
compartimento de coccién cerrado y vacio con el
plato giratorio en el interior durante 10 minutos.

1. Pulsar gril .
En el indicador aparece 10:00 min
2. Pulsar start.

Una vez transcurrido el tiempo se oye una sefal.
Pulsar stop o abrir la puerta del aparato.

El microondas
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Los alimentos absorben la energia de las microondas
y la transforman en calor. El microondas es apropiado
para descongelar, calentar, fundir y cocer con
rapidez.

Se puede utilizar Unicamente el microondas o
combinado con el grill.

iPruebe a utilizar su microondas!. Calentar, por
ejemplo, una taza de agua para preparar un té.

Tomar una taza grande sin decoracion dorada o
plateada e introducir en la taza una cuchara de té.
Colocar la taza con agua sobre el plato giratorio.

1. Pulsar la tecla 800.

2. Programar 1 minuto 30 segundos con el mando
giratorio.



Recipientes

Recipientes apropiados

Recipientes no adecuados

Prueba de la vajilla:

3. Pulsar start.

Tras 1 minuto y 30 segundos se oira una senal. El
agua esta caliente.

Mientras se toma el té, lea las indicaciones de
seguridad del principio de las instrucciones de uso.
Son muy importantes.

Son adecuados los recipientes resistentes al calor de
vidrio, vitroceramica, porcelana, ceramica o plastico
resistente al cambio de temperatura. Estos materiales
dejan pasar las microondas.

También puede utilizar recipientes para servir. Asi no
tiene que trasvasar los alimentos.

Utilizar recipientes con decoracion dorada o plateada
solo si el fabricante garantiza que son aptos para
microondas.

Los recipientes de metal no son aptos.
El metal no deja pasar las microondas. La comida en
recipientes de metal cerrados no se calienta.

iAtencion! El metal - p. ej. una cuchara dentro de un
vaso - debe estar al menos a 2 cm de distancia de las
paredes del compartimento de cocciéon y de la pared
interna de la puerta. La formacion de chispas podria
destruir el vidrio interior de la puerta del aparato.

No encienda nunca el microondas sin alimentos en su
interior, con excepcion de la prueba de la vajilla
siguiente.

Si no esté seguro de si su recipiente es adecuado
para el microondas, efectle el siguiente test:
Introducir el recipiente vacio en el aparato durante 72
hasta 1 minuto a la potencia méxima. Comprobar
continuamente la temperatura. El recipiente deberia
estar frio o templado. Si se calienta o se generan
chispas, no es adecuado para el microondas.
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Las potencias del
microondas

Nota

Asi se programa

Ejemplo:
600 vatios

Potencia del apropiada para

microondas

800 vatios calentar liquidos

600 vatios calentar y cocer alimentos

360 vatios cocer carne y calentar alimentos
delicados

180 vatios descongelar y continuar la coccion

90 vatios descongelar alimentos delicados
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La potencia del microondas de 800 W se puede
regular para una duracion de 30 minutos, la de 600 W
para una hora, y las demas potencias para una hora 'y
para 39 minutos.

1. Pulsar la tecla de potencia del microondas
deseada.
En el indicador se ilumina la potencia del
microondas programada y se muestra 1:00 min.

2. Programar la duracion del ciclo de coccion con el
mando giratorio.

3. Pulsar start.

Se puede apreciar el transcurso del tiempo
seleccionado (duracion).



El tiempo ha transcurrido

Modificar la duraciéon

Interrumpir

Borrar

Nota

Suena una sefal. Abrir la puerta del aparato o pulsar
stop. En la pantalla aparece de nuevo la hora.

Modificar la duracion con el mando giratorio y poner
de nuevo en marcha el aparato.

Pulsar stop una vez o abrir la puerta del aparato. Una
vez cerrada la puerta, pulsar de nuevo start.

Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop
una vez.

También se puede ajustar primero la duracion y
después el nivel de potencia del microondas.

Cuadros de coccién/
Consejos y sugerencias practicas

Consejosy
advertencias
acerca de las tablas

En las tablas siguientes encontrara numerosas
opciones y posibilidades de programacion para el
microondas.

Las indicaciones de duracion que se dan en las tablas
son solamente valores orientativos. Pueden variar en
funcion del recipiente, de la calidad, temperatura y
consistencia de los alimentos.

En las tablas se dan con frecuencia margenes de
tiempo. Seleccione siempre el valor mas bajo y, de
ser necesario, prolongue después el tiempo de
coccion.
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Descongelar

Puede que a veces tenga que cocinar con cantidades
diferentes a las que se senalan en la tablas.

Para estos casos hay una regla basica:

Doble cantidad - casi doble tiempo de coccion,
mitad de la cantidad - mitad de tiempo de coccidn.

Coloque siempre la vajilla sobre el plato giratorio.

Ponga los alimentos congelados en un recipiente sin
tapar en el plato giratorio.

La descongelacion de carne, aves o pescado
produce siempre un liquido. Eliminar este liquido al
dar la vuelta a la pieza y no utilizarlo de nuevo, ni
ponerlo en contacto con otros alimentos.

Entremedias, debe dar la vuelta 1 6 2 veces a los
alimentos o removerlos. A las piezas grandes tendra
que darle la vuelta varias veces.

Deje reposar el alimento descongelado de

10 - 20 minutos a temperatura ambiente para igualar
la temperatura. Si se trata de aves, puede ya sacarle
las visceras. La carne puede prepararse ya aunque
aun tenga un pequeno nucleo congelado.

Cantidad Potenciasdel microondas, Vatios Consejosy advertencias
Tiempo, minutos
Carne en piezas 800 ¢ 180 W, 15 min. + 90 W, 10 - 20 min.
de vaca, cerdo, ternera 1000 g 180 W, 20 min. + 90 W, 15 - 25 min.
(con 0 sin hueso) 1500 ¢ 180 W, 30 min. + 90 W, 20 - 30 min.
Carne troceada o en filetes 200 g 180 W, 2 min. + 90 W, 4 - 6 min. Separar los trozos cuando se les
de vaca, cerdo o ternera 5009 180 W, 5min. + 90 W, 5 - 10 min. dé la vuelta.
800 ¢ 180 W, 8 min. + 90 W, 10 - 15 min.
Carne picada, mezcla 200 ¢ 90 W, 10 min. Los trozos deben ser lo mas
500¢g 180 W, 5 min. + 90 W, 10 - 15 min.  finos posible cuando se
800 ¢ 180 W, 8 min. + 90 W, 10 - 20 min.  congelen. Darles la vuelta varias
veces y retirar la carne que ya
esté descongelada.
Aves 0 piezas de ave 600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10 - 15 min.
1200 g 180 W, 15 min. + 90 W, 20 - 25 min.
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Cantidad

Potencias del microondas, Vatios
Tiempo, minutos

Consejosy advertencias

Pescado 400 g 180 W, 5min. + 90 W, 10 - 15 min.  Separar unos de otros 10s trozos

Filete, rodajas descongelados.

Verdura, p. €j., guisantes 300 g 180 W, 10 - 15 min.

Fruta, 300 g 180 W, 7 - 10 min. Darles la vuelta entremedias con

p. €j., frambuesas 500¢g 180 W, 8 min. + 90 W, 5 - 10 min. cuidado y separar las
descongeladas.

Mantequilla 125¢ 180 W, 1 min. + 90 W, 2 - 3 min. Retirar el envoltorio

2509 180 W, 1 min. + 90 W, 3 - 4 min. completamente
Pan, entero 500¢ 180 W, 6 min. + 90 W, 5 - 10 min.
1000 g 180 W, 12 min. + 90 W, 10 - 20 min.

Pastel, seco 500¢g 90 W, 10 - 15 min. Separar los trozos de pastel

p. €., de masa batida 750 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10 - 15 min.  cuando se les dé la vuelta. Sélo
para pasteles sin glaseado, nata
0 crema.

Pastel, jugoso 500¢g 180 W, 5min. + 90 W, 15- 20 min.  Sélo para pasteles sin glaseado

p. €., pastel de frutasode 750 g 180 W, 7min. + 90 W, 15 - 20 min. o gelatina.

cuajada

Descongelar,

calentar o cocinar Retire el envoltorio de los platos precocinados. Si se

alimentos utiliza vajilla apta para microondas, se calientan mas

congelados rapida y uniformemente. Los distintos componentes

de los alimentos pueden presentar también
diferencias en el tiempo que necesitan para
calentarse.

Cuanto menor sea la altura de las viandas, con mayor
rapidez se cocinaran. Por tanto, conviene colocar las
viandas de la forma mas aplanada posible dentro del
recipiente. No es aconsejable poner los alimentos en
capas, unos encima de otros.

Tape siempre los alimentos. Si no dispone de una
tapadera adecuada para el recipiente, utilice un plato
0 papel especial para microondas.

Debe darse la vuelta o remover las viandas de
2 - 3 veces mientras se estan calentando.

Una vez calentados, deje reposar los platos de
2 - 5 minutos para que se iguale la temperatura.
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Las viandas suelen conservar su sabor caracteristico.
Por esta razon, el empleo de sal u otros condimentos
debe ser moderado.

Cantidad  Potencias del Consejos y advertencias
microondas, Vatios
Tiempo, minutos

Menu, plato combinado, plato  300-400g 600 W, 8 - 11 min.

precocinado 2-3 componentes

Sopas 400 g 600 W, 8 - 10 min.

Potajes 500 ¢ 600 W, 10 - 13 min.

Carne en salsa, p.ej. gulasch 500¢ 600 W, 12 - 17 min. Separar 10s trozos de
carne cuando se les dé la
vuelta.

Pescado, p.gj., filete 400 ¢ 600 W, 10 - 15 min. De ser necesario, anadir
agua, zumo de limdn o
vino.

Gratinados, p.gj., lasafia, 450 ¢ 600 W, 10 - 15 min.

canelones

Guarniciones 250 g 600 W, 3 - 5 min. Afadir algo de liquido.

arroz, pastas 500¢ 600 W, 8 - 10 min.

Verdura, p.gj., guisantes, 300 ¢ 600 W, 8 - 10 min. Cubrir el fondo del

broculi, zanahorias 600 g 600 W, 14 - 17 min. recipiente con agua.

Espinacas con nata 450 ¢ 600 W, 11 - 16 min. Cocinar sin afiadir sal.

Calentar alimentos
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Retire el envoltorio de los platos precocinados. Si se
utiliza vajilla apta para microondas, se calientan mas
rapida y uniformemente. Los distintos componentes
de los alimentos pueden presentar también
diferencias en el tiempo que necesitan para
calentarse.

Tape siempre los alimentos. Si no dispone de una
tapadera adecuada para el recipiente, utilice un plato
0 papel especial para microondas.



A Cuando caliente liquidos, introduzca siempre una
cucharita dentro del recipiente para evitar asi el
retardo de ebullicion. El retardo de ebullicion es un
fendmeno en el cual se alcanza la temperatura de
ebullicion sin que asciendan las tipicas burbujas de
vapor. La mas leve sacudida del recipiente basta para
que se inicie una ebullicion tardia y el liquido caliente
se derrame o salpique con fuerza. Esto puede
ocasionar lesiones y quemaduras.

Debe dar la vuelta o remover las viandas varias veces
mientras se estan calentando. Controle la
temperatura.

Una vez calentados, deje reposar los platos de
2 - 5 minutos para que se iguale la temperatura.

Cantidad Potencias del Consejos y advertencias
microondas, Vatios
Tiempo, minutos
Menu, plato combinado, ~ 300-400g 600 W, 10 - 15 min.
plato precocinado
(2-3 componentes)
Bebidas 150 ml 800 W, 1 -2 min, Introducir una cuchara en el
300 ml 800 W, 2 - 3 min. recipiente. Las bebidas
500 ml 800 W, 3 - 4 min. alcohdlicas no deben
calentarse en exceso.
Controlar de vez en cuando.
Comida para bebés, p.ej., 50 ml 360 W, aprox. ¥ min. Sin tetina o tapadera. Agitar
biberones 100 ml 360 W, aprox. 1 min. bien siempre despugés de
200 ml 360 W, aprox. 17 min. calentar. Agitarlo bien después
de calentar. jIndispensable
comprobar la temperatura!
Sopa, 1 taza 200 g 600 W, 2 - 3 min.
2 tazas 400 g 600 W, 4 - 5 min.
Carne en salsa 500 ¢ 600 W, 8 - 11 min. Separar los trozos de carne.
Potaje 400 g 600 W, 6 - 8 min.
800 g 600 W, 8 - 11 min.
Verdura 1 porcion 150 ¢ 600 W, 2 - 3 min. Afadir algo de liquido.
2 porciones 300¢ 600 W, 3 - 5 min.
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Calentar alimentos

Cuanto menor sea la altura de los alimentos, con
mayor rapidez se cocinaran. Por tanto, conviene
colocar las viandas de la forma mas aplanada posible

dentro del recipiente.

Cocine las viandas en recipientes tapados. Es
conveniente removerlas o darles la vuelta

entremedias.

Los alimentos suelen conservar su sabor
caracteristico. Por esta razdn, el empleo de sal u otros
condimentos debe ser moderado.

Cuanto menor sea la altura de las viandas, con mayor
rapidez se cocinaran. Por tanto, conviene colocar las
viandas de la forma mas aplanada posible dentro del
recipiente. De ser posible, no deberia poner los
alimentos en capas, unos encima de otros.

Una vez calentados, deje reposar los platos de
2 - 5 minutos para que se iguale la temperatura.

Cantidad Potencias del microondas, Vatios Consejos y advertencias
Tiempo, minutos
Pollo sin 1200 g 600 W, 25 - 30 min. Dar la vuelta tras la mitad
visceras, fresco del tiempo.
Filete de 400 g 600 W, 5 - 10 min.
pescado, fresco
Verdura, fresca 250 g 600 W, 5- 10 min. Cortar la verdura en trozos
500 ¢ 600 W, 10 - 15 min. de igual tamario. Afadir
1 - 2 cucharas de agua por
cada 100 g de verdura.
Guarniciones, 250 ¢ 600 W, 8 - 10 min. Cortar las patatas en trozos
p.ej., patatas 500 ¢ 600 W, 11 - 14 min. de igual tamario. Afadir
750 g 600 W, 15 - 22 min. agua al recipiente, aprox.
1. c¢m de altura, remover.
Arroz 125¢ 600W,5-7+180W12-15min.  Afadir doble cantidad de
250 ¢ 600W,6-8+180W15-18min.  liquido.
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Cantidad Potencias del microondas, Vatios Consejos y advertencias
Tiempo, minutos

Platos dulces,

Remover bien el flan de

p.ej., flan 500 ml 600 W, 6 - 8 min. 2 - 3 veces con el batidor.

(instantaneo),

fruta, compota 500¢ 600 W, 9 - 12 min.

Consejos practicos
para usar el
microondas

No se encuentran referencias en
el cuadro orientativo relativas a la
cantidad de alimento que se
desea preparar.

Prolongar o reducir en tal caso la duracion del ciclo de coccion
en funcion de la siguiente regla basica:

Doble cantidad = doble duracion

Media cantidad = mitad de duracion

El alimento sale demasiado seco.

Seleccionar la proxima vez un tiempo de coccion mas corto o
ajustar un nivel de potencia del microondas menor. Cubrir €l
alimento con una tapa y agregar algo de agua o liquido.

El alimento no se ha
descongelado, no esta caliente o
no esté en su punto, a pesar de
haber transcurrido el tiempo
programado.

Aumentar la duracion del ciclo de coccion. Las cantidades mas
grandes vy los alimentos de gran altura necesitan unos tiempos
de coccion mas prolongados.

Tras haber transcurrido el tiempo
de coccion, el alimento esta
sobrecalentado en los bordes,
mientras que el centro no esta en
su punto.

Remover el alimento durante el ciclo de coccion. Seleccionar la
proxima vez un nivel de potencia menor y un tiempo de coccion
mas prolongado.

Tras la descongelacion, las aves 0
la carne esta cocida por fuera
pero por dentro atin no se ha
descongelado.

Seleccionar la préxima vez una potencia del microondas menor.
Con grandes cantidades, dar la vuelta a los alimentos varias
VECES.

La descongelacion de carne, aves 0 pescado produce siempre
un liquido. Eliminar este liquido al dar la vuelta a la pieza y no
utilizarlo de nuevo, ni ponerlo en contacto con otros alimentos.

59



Consejos y advertencias:

En el cristal de la puerta, en las paredes interiores y en
el suelo puede aparecer agua de vapor condensado.
Esto es algo normal que no afecta al buen
funcionamiento del microondas. Debe secar el agua
condensada cuando haya terminado de cocinar.

Asado al grill

Asi se programa

[ p—

N  \#
O ﬂ'll(lgn

stop ® start

-

180 360 600

OOOO

kg 800

elelele

El tiempo ha transcurrido

Modificar la duraciéon

Interrumpir
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Un grill potente proporciona un calor superficial
intenso y un dorado uniforme en los alimentos.

1. Pulsar gril .
En el indicador aparecen 10:00 min y el
simbolo ).

2. Programar la duracion del ciclo de coccion con el
mando giratorio.

3. Pulsar start.

Se puede apreciar el transcurso del tiempo
seleccionado (duracion).

Suena una sefal. Abrir la puerta del aparato o pulsar
stop. En la pantalla aparece de nuevo la hora.

Modificar la duracion con el mando giratorio y poner
de nuevo en marcha el aparato.

Pulsar stop una vez o abrir la puerta del aparato. Una
vez cerrada la puerta, pulsar de nuevo start.



Corregir La duracion programada se puede modificar en
cualquier momento.

Borrar Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop
una vez.

Tabla para el grill
Ase al grill siempre con la puerta del asador cerrada'y
sin precalentar.

Todos los valores que se dan aqui son valores
orientativos que pueden variar segun la consistencia
de los alimentos.

Coloque la parrilla de grill sobre el plato giratorio.

Cantidad Accesorios Tiempoen minutos

Tostar un poco 2a4 Parrilla 1er. lado: aprox. 2 - 4 min.

el pan de molde rebanadas 2° lado: aprox. 2 - 3 min.

Gratinar rebanada 2a4 Parrilla Dependiendo de la capa: aprox. 5 - 7 min.
rebanadas

Gratinar la sopa, p. €j., sopa de 2 a4 tazas Plato giratorio 15 - 20 min.

cebolla

*

Untar primero la parrilla con aceite.

*k

Ajustar el primer tiempo con el mando giratorio. Dar |a vuelta a las piezas de asado y ajustar el tiempo para el
2° lado.
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Microondas y grill combinados

Asi se programa

Ejemplo:
360W, grill ], 5 minutos

® _/ \+ |
min.

stop start

C)C.D

180 360 600

800

0000

El tiempo ha transcurrido

Modificar la duraciéon

Interrumpir
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Se puede programar simultaneamente el grill y el
microondas. Los platos quedaran crujientes y
dorados. El tiempo de coccion se reduce
notablemente y se ahorra energia.

1. Pulsar la tecla de potencia del microondas
deseada
En el indicador se ilumina la potencia del
microondas programada y se muestra 1:00 min.

2. Pulsar gril (.

3. Programar la duracion del ciclo de coccion con el
mando giratorio.

4. Pulsar start.

Se puede apreciar el transcurso del tiempo
seleccionado (duracion).

Suena una sefal. Abrir la puerta del aparato o pulsar
stop. En la pantalla aparece de nuevo la hora.

Modificar la duracion del ciclo de coccion con el
mando giratorio y poner el aparato de nuevo en
marcha.

Pulsar una vez stop o abrir la puerta del aparato. Una
vez cerrada la puerta, pulsar de nuevo start.



Borrar

Nota

Grill y microondas

combinados

Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop
una vez.

También se puede ajustar primero la duracion del
ciclo de coccion y después el nivel de potencia del
microondas.

Coloque los recipientes siempre sobre el plato
giratorio y tapar los platos.

Para brasear utilice un recipiente alto. Asi se
mantendra limpio el interior del horno.

Utilice recipientes grandes y aplanados para hacer
gratén. En recipientes altos y estrechos los alimentos
necesitan mas tiempo y se vuelven mas oscuros en la
superficie.

Compruebe si el recipiente cabe en el interior del
horno. No puede ser demasiado grande, dado que el
plato giratorio debe poder girar.

Regule siempre el tiempo de coccién maximo.
Controle el plato después del tiempo minimo
indicado.

Antes de cortar la carne déjela reposar durante
5 - 10 minutos. De esta manera el jugo de la carne se
reparte uniformemente y no rebosa al cortarla.

Los gratinados deberian reposar y acabar de cocerse
durante 5 minutos en el aparato parado.

Cantidad

Potencia del microondas, W Accesorios Consejosy
duracion en minutos advertencias

Asado de cerdo,
p. €j., una pieza del cuello

Asado de carne picada

Piezas pequefas de pollo,
p. €j., muslos de pollo 0
alitas de pollo

aprox. 750 g

aprox. 750 ¢

aprox. 800 ¢

360 W + asar al grill 40 - 50 min.  Plato Darlavueltalo
giratorio 2 Veces.

360 W + asar al grill 25 - 35 min.  Plato Maximo 6 cm de
giratorio alto.

360 W + asar al grill 25 - 35 min.  Recipientes Colocar la parte con
sobre la piel hacia arriba. No
parrilla dar la vuelta.
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Cantidad Potencia del microondas, W Accesorios Consejosy
duracion en minutos advertencias
Alitas de pollo, marinadas,  aprox. 800 g 360 W + asar al grill 15 - 25 min.  Recipientes No dar la vuelta.
congeladas sobre la
parrilla
Gratinado de pasta aprox. 1000g 360 W + asar al grill 25 - 35 min.  Plato Espolvorear con
(a base de ingredientes giratorio queso. Maximo
precocinados) 5 cm de alto.
Gratinado de patatas aprox. 1000g 360 W + asar al grill 30 - 40 min.  Plato Méximo 4 cm de
(de patatas crudas) giratorio alto.
Pescado, gratinado aprox. 400 ¢ 360 W + asar al grill 20 - 25 min. ~ Plato Descongelar
giratorio previamente el
pescado
congelado.
Gratinado de requeson aprox. 1000g 360 W + asar al grill 30 - 35 min.  Plato Méximo 5 cm de
giratorio alto.
Brochetas de verdura 4-5 180 W + asar al grill 15-20 min. ~ Parrilla Utilizar pinchos de
unidades madera.
Brochetas de pescado 4-5 180 W + asar al grill 10 - 15 min.  Parrilla Utilizar pinchos de
unidades madera.
Lonchas de tocino aprox. 8 180 W+ asar al grill 10 - 15 min.  Parrilla Utilizar pinchos de
veteado rodajas madera.

*

Ajustar el primer tiempo con el mando giratorio. Dar la vuelta a las piezas de asado y ajustar el tiempo para el 2° lado.

Sistema automatico de programacion
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El programa automéatico permite descongelar
alimentos y preparar platos de forma comoda, rapida

y sencilla.

Su aparato microondas cuenta con 8 programas

automaticos.

Para cada programa se encontraran los alimentos
apropiados y el intervalo de peso correspondiente en
las tablas. Se puede programar cada peso incluido
dentro del intervalo de peso.



Asi se programa

@ _/ \+ |
min.
O s

stop ® start

O @@

90 180 360 600

OO000O

800

0000

Una vez transcurrido el
tiempo

Corregir

Interrumpir

Borrar

Consejos y advertencias

1. Pulsar repetidamente ”P” hasta que aparezca el
numero de programa deseado.

2. Pulsar "kg’.
En el indicador se ilumina "P” y aparece un peso
propuesto

3. Regular el peso del alimento con el mando
giratorio.

4. Pulsar start.

En el indicador se muestra el transcurso del tiempo
(duracion del ciclo de coccién) del programa.

Suena una sefal. El aparato se desconecta.
Pulsar stop o abrir la puerta.

Pulsar stop dos veces y efectuar un nuevo ajuste.

Abrir la puerta del aparato. Una vez cerrada la puerta,
pulsar de nuevo start. El programa continua.

Pulsar stop dos veces.

En algunos programas suena una sefial después de
un tiempo determinado. Abrir la puerta del aparato y
mezclar los alimentos o dar la vuelta a la carne o a las
aves. Una vez cerrada la puerta, pulsar de nuevo la
tecla start.

El nimero de programa 'y el peso se pueden consultar
si se pulsa "P” o "kg”. El valor se muestra durante
3 segundos en el indicador.
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Programas de
descongelacién

Preparar los alimentos

Vajilla

Tiempo de reposo

Con los 4 programas de descongelacion se pueden
descongelar carne, aves y pan.

Utilizar alimentos que se congelaron y guardaron de
manera planay en porciones a -18 °C.

Sacar el alimento del envoltorio para descongelarlo y
pesarlo siempre. Se necesita el peso para ajustar el
programa.

Colocar el alimento en una vajilla plana, adecuada
para el microondas, p. €j. un plato de vidrio o
porcelana y sin tapa.

El alimento descongelado deberia reposar para la
compensacion de temperatura durante unos

10-30 minutos.

Los trozos de carne mas grandes necesitan un
tiempo de reposo mayor que los pequenos. Hay que
separar los trozos aplanados y la carne picada antes
del tiempo de reposo.

Después se pueden manipular los alimentos, incluso
cuando los trozos de carne grandes aun tengan el
nucleo congelado. Es el momento de sacar las
visceras de las aves.

Senal En algunos programas suena una sefnal después de
un tiempo determinado. Abrir la puerta del aparato y
mezclar los alimentos o dar la vuelta a la carne o a las
aves. Una vez cerrada la puerta, pulsar de nuevo la
tecla start.

jAtencion! Al descongelar carne o aves se produce liquido. Este
no se debe emplear y tampoco debe entrar en
contacto con otros alimentos.

Alimentos Numero de programa Margen de peso

Carne picada P01 0,2-1,0 kg

Trozos de carne aplanados P02 0,2-1,0 kg

Pollo, Pollo trinchado P03 0,4-1,8 kg
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Alimentos Numero de programa Margen de peso

Pan P04 0,2-1,0 kg

Programas de

coccion Con los 3 programas de coccién se puede cocer
arroz, patatas y verduras.

Vajilla Cocer los alimentos siempre en vajilla adecuada para

Preparar los alimentos

Senal

Tiempo de reposo

el microondas y con tapa. Para el arroz se debe
utilizar un molde grande vy alto.

Pesar el alimento. Se necesita el dato para ajustar el
programa.

Arroz: No utilizar arroz en bolsitas para cocinar.
Verter la cantidad de agua necesaria segun las
indicaciones del fabricante en el envoltorio. Suele ser
el doble o triple del peso del arroz.

Patatas: Para hacer patatas cocidas cortar las patatas
frescas en trocitos pequenos y uniformes. Por cada
100 g de patatas afadir una cucharada de aguay un
poco de sal.

Verduras frescas: Pesar las verduras frescas y
limpias. Cortar las verduras en trocitos pequenos y
uniformes. Por cada 100 g de verduras afiadir una
cucharada de agua y un poco de sal.

Mientras se desarrolla el programa, suena una sefal
tras un cierto tiempo. Remueva los alimentos.

Cuando el programa ha finalizado, volver a remover
los alimentos. Para la compensacion de temperatura
deberia reposar entre 5-10 minutos mas.

Los resultados de coccion dependen de la calidad y
la consistencia de los alimentos.

Alimentos Numero de programa Margen de peso
Arroz P05 0,05-0,2 kg
Patatas P06 0,15-1,0 kg
Verdura P07 0,15-1,0 kg
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Programas de
coccion
combinados

Preparar los alimentos

Vajilla

Tiempo de reposo

Saque el alimento de su envase y péselo. Si no puede
introducir el peso exacto, redondee hacia arriba o
hacia abajo.

Cocer los alimentos en recipientes no demasiado
grandes, termorresistentes y adecuados para el
microondas.

La carne de cerdo y el asado de carne picada
deberian reposar una vez acabado el programa
durante aprox. 5-10 minutos para la compensacion
de temperatura.

La carne de ave se puede servir inmediatamente.

Alimentos

Niamero de programa  Margen de peso

Producto para gratinar congelado de 3 cm de altura P 08 0,4-0,9 kg
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Memoria

Almacenar la
memoria

Ejemplo:
360 W, 25 minutos

O ©m.n

stop start

CDOC)

180 360 600

kg 800

Q000

Consejos y advertencias

Gracias a la funcién de memoria se puede crear su
propio programa. Es muy Util si se prepara, p. €j., un
plato con cierta frecuencia. Se podra guardar el ajuste
y consultarlo en cualquier momento.

1. Pulsar "M”.
En el indicador se ilumina "M”.

2. Pulsar la tecla de potencia del microondas
deseada
En el indicador se iluminan "M”, la potencia
seleccionada y 1:00 min.

3. Programar la duracion del ciclo de coccion con el
mando giratorio.

4. Confirmar con "M”.
En la pantalla aparece de nuevo la hora.

La programacion esta guardada.

También se puede guardar unicamente el grill o el grill
combinado con el microondas.

No se pueden guardar varias potencias de
microondas consecutivamente.

No se pueden guardar programas automaticos.
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Activacion de la
memoria

stop

/

m|n

start

CDO.D

180

OOOO
Q@000

360

600

800

El tiempo ha transcurrido

Interrumpir

Borrar el ajuste
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La memoria se puede guardar y poner en marcha
inmediatamente Para terminar, pulsar la tecla start y
no la tecla "M”.

Asignar de nuevo la memoria:

Pulsar "M”. Se visualizaran los ajustes guardados.
Guardar el nuevo programa tal como se describe en
los puntos 1 a 4.

El programa memorizado se puede poner facilmente
en marcha. Colocar el plato en el aparato. Cerrar la
puerta del aparato.

1. Pulsar "M”.
Se visualizaran los ajustes guardados.

2. Pulsar start.
En el indicador se muestra el transcurso del
tiempo seleccionado.

Suena una sefnal. El aparato se apaga. Abrir la puerta
del aparato o pulsar la tecla stop.

Abrir la puerta del aparato. Una vez cerrada la puerta,
pulsar de nuevo start. El programa continua.

Pulsar stop dos veces o abrir la puerta del aparato y
pulsar stop una vez.



Modificar la duracion de la senal

Cuando el aparato se desconecta, se oye una sefal.
Es posible modificar la duracion de la senal.

Para ello, pulsar la tecla start durante aprox.
6 segundos.

Se almacena la nueva duracion de la sefal En la
pantalla aparece de nuevo la hora.

Duraciones posibles:
Duracion breve de la sefal — 3 tonos
Duracion larga de la senal — 30 tonos.

Cuidados y limpieza

A

Productos de
limpieza

No utilizar jamas limpiadores de alta presion ni
maquinas de limpieza a vapor. jPeligro de
cortocircuito!

No utilizar jamés productos de limpieza abrasivos o
afilados. La superficie se puede danar. Si cae uno de
dichos medios en la parte delantera, eliminarlo de
forma inmediata con agua.

Parte exterior del aparato

con parte delantera de acero

Agua con un poco de jabon, secar seguidamente con un pafio
suave.

Agua con un poco de jabdn, secar seguidamente con un pafio
suave.

Eliminar inmediatamente las manchas de cal, grasa, almidon y
claras de huevo.

Puede adquirir productos de limpieza de acero especiales en el
servicio de asistencia técnica 0 en comercios especializados.
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Hendidura en el compartimento
de coccion

Pafio humedo. Asegurarse de que no penetre agua en el
interior del aparato a través del dispositivo de accionamiento
del plato giratorio.

Compartimento de coccion

Compartimento de coccion de
acero inoxidable

Agua caliente con un poco de jabdn o una solucién de agua y
vinagre; secar bien con un pafo suave.

No utilizar sprays para hornos ni otros productos como
limpiadores para hornos o productos abrasivos. Tampoco se
deben utilizar estropajos, esponjas asperas ni limpiaollas. Estos
productos rayan la superficie.

Plato giratorio y rodillo anular

Agua con un poco de jabon.
Cuando vuelva a colocar el plato giratorio, éste debe quedar
bien encajado.

Parrilla

Agua caliente con un poco de jabon. Producto limpiador para
acero inoxidable o en el lavavajillas.

Cristales de la puerta

Limpiacristales

Junta

Agua con un poco de jabon, secar seguidamente con un pafio
suave.

¢ Qué hacer en caso de averia?

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele
tratarse de una pequena anomalia facil de subsanar.
Antes de llamar el Servicio de Asistencia Técnica,
deben tenerse en cuenta las siguientes indicaciones.

Averia Posible causa Consejos/Forma de subsanarla
El aparato no funciona. El enchufe no esta Enchufar
conectado a la red
eléctrica.
Corte en el suministro Comprobar si funciona la luz de la
eléctrico. cocina.

El fusible esta defectuoso. ~ Comprobar en la caja de fusibles que el
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fusible del aparato esta en orden.



Averia

Posible causa

Consejos/Forma de subsanarla

En el indicador se iluminan
tres ceros.

El aparato no funciona. El
indicador muestra una
duracion.

El microondas no funciona.

Los alimentos se calientan
mas lentamente de lo
habitual.

El plato giratorio hace un ruido

de rascadura o de rozadura.

El modo de funcionamiento

microondas se interrumpe sin

motivo aparente.

Manejo incorrecto.

Corte en el suministro
eléctrico.

El mando giratorio se ha
accionado por
equivocacion.

No se ha pulsado la tecla
start después de la
programacion.

La puerta no se ha cerrado
completamente.

No se ha pulsado la tecla
start.

Se ha programado una
potencia de microondas
demasiado baja.

Se ha introducido una
cantidad mayor de lo
habitual en el aparato.

Los alimentos estan mas
frios de lo habitual.

Suciedad o cuerpo extrario
en la area del mecanismo

de accionamiento del plato.

El microondas esta
averiado.

Desconectar el fusible correspondiente
al aparato en la caja de fusibles y
conectarlo de nuevo transcurridos
aprox. 10 segundos.

Volver a programar la hora.

Pulsar stop.

Pulsar start o borrar los ajustes con
stop.

Comprobar si la puerta esta atascada
por restos de alimentos o algtn cuerpo
extrafio.

Pulsar la tecla start.

Seleccionar una potencia mayor.

Doble cantidad - doble de tiempo.

Remover o dar la vuelta a los alimentos
de vez en cuando.

Limpiar el rodillo anular y la hendidura
en la zona de coccion.

Si vuelve a producirse este error, llamar
al Servicio de Asistencia Técnica. El grill
se puede utilizar sin el microondas.

Las reparaciones deben ser efectuadas sélo por
personal del Servicio de Asistencia Técnica
debidamente instruido. La reparacion inadecuada
del aparato puede implicar serios riesgos para el

usuario.
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Servicio de Asistencia Técnica

E-ndm. y FD-num.
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Nuestro Servicio de Asistencia Técnica esta a su
disposicion si su aparato necesita ser reparado. La
direccion y el numero de teléfono del Servicio de
Asistencia Técnica mas proximo a su domicilio, figura
en la guia telefonica. Asimismo, los Centros de
Asistencia Técnica que les facilitamos podran
nombrarles una delegacion del Servicio de Asistencia
Técnica mas proximo a su domicilio.

No olvide indicar siempre al Servicio de Asistencia
Técnica el numero del producto (E-num.) asi como el
numero de fabricacion (FD-num.) de su aparato. Si
abre la puerta de la zona de coccidn, a la derecha
encontrara la placa de caracteristicas con estos
numeros. Para que, en caso de averia, no tenga que
buscarlos, le aconsejamos anotar aqui directamente
los datos de su aparato.

| E-num. FD-ném. |

‘ Servicio de Asistencia Técnica &




Datos técnicos

Suministro de corriente AC220-230V, 50 Hz
Valor total de conexion 1,270 W

Potencias del microondas 800 W

Grill 1000 W

Frecuencia 2,450 MHz

Medidas (alto x ancho x fondo)

- Aparato 28,0x 46,2 x 32,0 cm
- Zona de coccion 19,4 x29,0x 30,0 cm
Peso 13,5 kg

Verificado por TOV si

(Inspeccion técnica alemana)

Etiqueta CE si

Este aparato cumple la normativa EN 55011 y
CISPR 11.
Es un producto del Grupo 2, Clase B.

Grupo 2 indica que los microondas se fabrican con el
fin de calentar alimentos.

Clase B indica que el aparato es apto para su uso en
el entorno privado.
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MNa va éxere oTOo payeipepa Tnv idia diaokédaon ONMwg Kal
oTo PaynTo,

dlaBdote MapakaAw autég Tig odnyleg xpriong. Tdte uropelte
Va eKUETAMEUTETE OA TA TEXVIKA TIAEOVEKTHUATA TOU
ouurnayoug eoUpvou UIKPOKUUATWY.

EdW Ba Bpelte onuavtikég TIANpogopieg yia v acpdAsia. Oa
yvwpioete ta ddpopa PéPN TQ KAvoUPYIAaG 0AC OUCKEUNG.
Emiong oag deixvoupe Brua Tpog Briua, mag TIEETEL va
puBuiCete. Autd eival TIOAU artAd.

Jtouq Tiivakeg Ba Bpelte yia TTIOAA cuvnBiopéva eayntd T
TIWES pUBUIONG Kal Ta emimeda payeipéuarog. OAa
doKidomKayv oto dIKG Hag QYACTHPIO UAYEIQIKAG.

Kal oe Teplmtwon mou Tapouctaotel KAToTte Jia BAARN, £d0
Ba Bpeite TIANPOPOpPIeS, Ue TIOIO TPATIO UTOPE(TE va
avtiyeTwrtioere Pévol(eq) oag TIG HIKPES BAAREG.

‘Evag AeTTTOHEETIQ KATAAOYOQ TIEPIEXOUEVWY 0ag BonBd, va
Bpeite ypriyopa autd Tou YPAxVETE.

Kal Twpa Kahrf épeén.
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Mpiv Tn oUvdeon TnG Kaivoupyiag

OUOKEUNC

InNUavTIKEG UMOJEIEEIG
ao@aleiag

Mpiv TOV
EVTOIXIOMO
Améouporn olpewva pe
TOUG KOAVOVEQ

MPOOTACIag Tou
mepIBAAAovTog

hi¢

Znpég peTaPopPag

HAekTpiky ouUvdeon

TomoB€Tnon Kai ouvdeon

AlaBdoTe TIAPAKAAW TIPOCEKTIKA AUTEQ TIQ odnyieg
xprong. Mévo Téte UTOPE(TE va XEIPIOTETE TN OUOKEUN
ofyoupa kal cwotd.

®UNGETe KAAA TIG 0dnyleq XEronNg Kal ToroBgmong. e
TeP{MTWon Tou TIAPAXWPENOETE T OUOKEUY| 0g TPITO,
napakaeloBe va dwoete padl kat Tig odnyleq xpriong
Kal Tornofgmong.

ApaipgaTe TN ouokeur] amnd T ouoKeuaoia Kat
anooUpPETE TN OUOKeUaoia oUPPWVA UE TOUG KAVOVEQ
npootaociag Tou TepIBANoOVTOC.

AUTH 1 OUOKeur Xapaknpeiletal oUupwva Pe v
eupwraikr odnyla 2002/96/EK mepl NAeKTPIKWOY Kal
NAEKTPOVIKWY OUOKeUWV (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopilel Ta mAaiola yia pa andéoupaon
Kal agloroinon Twv ANV CUOKEUWY UE 1oxU o’ OAn
mv EE.

Metd Vv agaipeon arnd T ouckeuaoia, eAEyEte
ouoKeur. 2e Teplmrwon {NUIdg Katd ) Petagopd dev
ETUTPETIETAL VA OUVOEOETE TN OUOKEUN).

Edv 1o KaAWdI0 oUvdeong €xel urootel {nuid, TPErel,
yia TNV aro@uyr| Kivduvwy, va To aMdEel évag eldikdg,
eKTIAOEUPEVOG ard TOV KATAOKEUAOTY).

MEOCEETE TIAPAKAAD TIQ eIDIKES 0dnyieq TOTIOBETNONG.
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TommoB€Tnon kai ouvdeon

AUTH N OUOKeur| TIPOOoPICeETAl UOVO YIA TNV OLKIAKH
xpron.

MEOoCEETE TIAPAKAAD TIQ eIDIKES 0dnyieq TOTIOBETNONG.

H ouokeur| uropel va toroBem©Bel oe éva endvw
VTOUAdr TAdTtoug 60 cm (to Aydtepo 30 cm RdBog
Kat 85 cm mdvw ard 1o ddmedo).

H ouokeury mapadidetal €tolun yia olvdeon Kal
ETUTPETETAl Va ouvdeBel udvo oe pia mpifa oouko Tou
elval eykateotnuévn oUugpwva e Toug kavoviopoug. H
aopdAion mipérel va avépxetat oe 10 A (L 7 B
autéuarog dlapponq). H tdon tou diktUou TPETMel va
OUUQWVEl e TV TAoN TIou avapgpeTal TIAvw OTnv
Tvakida turou.

H petardrmion g mpeidag 1} n aviikatdoTraon Tou
KaAwdiou olUvdeong eruTpéneral va yivel pévo and
EIOIKEUEVO NAEKTPOADYO. Ze TIEPIMTTWON ToU JETA TV
TOMOBETNON TG oUoKeUung n mpifa dev eival AEov
TPOOLTY), TIPETEL va uTtdpxel and Tnv mAeupd Qg
eyKatdoTaong pia didtagn dlakormg GAwv Twv TIOAWY
W éva dldkevo emapng to Alydtepo 3 mm.

MoAurplla, Trxelq Tpllwv Kal uralavtédeq dev
ETUTPETIETAL VA XENOIUOTIOMB0oUV. e TIEQITTTWwon
UTepPOPTWONG Undpxel kivduvog TiupKayldg.

TiI IpEmel va TIPOOEXETE

Ymodei&eiq
ao@aleiag A
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AUTA N OUOKeur| TIPOoOoPICeTal UOVO YIa TNV OLKIAKH
xenon.

XPNOWUOTIOLE(TE TN OUCKEUT| AMOKAELOTIKA YId TO
payeipepa TpoPuwy.



Naid1d Kal JIKpoKUpaTa

ZeoTOG XWPOQ
HayeIpEUATOG

Xahaopévn mopra
OUOKEUNG 1 Tolpouyxa
népTag

MepiBaAiov

A

H ouokeur] dev erutpémneral va Tebel ToTé oe Aettoupyia

and evrAikeg kat tadld xwplg emtrpnon

— otav autol dev Bplokovtal oe KAAY) QUOIKY) 1
TIVEUUATIKY] KATAOTAON 1| €X0UV TIEPIOPIOUEVN
kavéTnTa aiobnong kat avtiAnyng

— 1 dtav Toug AUTIEL 1| YV@ON Kal N eurelpia, va
Xelp(Covral T ouoKeur) owaotd Kal ofyoupa.

Ta nadid erutpénetal va eridEouy Ta eayntd ue
HikpokUpata "odAo” uévov, étav €XouvV KATatortioTel
EMAPKWG. MpEérel va uropoulv va xelpidovral
ouokeur) owotd. Mpérnel va katavoouv Toug KivdUvoug,
Tou urodelkvUovtal oTig odnyleg xpriong.

Ta nawdléd mpénet va ermmpouvtal Katd I Xeron g
OUCKEUNG, YIa va unv maifouv de T CUOKEUN.

> ouvduaopévn Asttoupyla errpéneral va
Xenotuorololv ta madid TN cuokeur| pévo Katw and
ETUTAENON TwV evnAkwy. Kivduvog eykaupdtwy!

Avo[ETe TIPOOEKTIKA TNV TOETA NG OUCKEUNG. Mropel
va eEEABel KaUTOQ aTUOG.

MnV aKOUUTTOETE TIOTE TIQ (E0TEQ E0WTEPIKES
eTIPAveleg Kal Ta Bepuavtikd ototxela. Kivduvog
eyKauudTwy!

Koatdte Ta madid névtote Jakpld.

Mnv TomoBeTeite TIOTE eUPAEKTA QVTIKeleva péoa ot
ouokeun). Kivduvog nupkayidg!

Mnv avolyete ToTé Tnv TOPTA QG CUOKEUNG, dTav
dnuloupyeltal karvég péoa otn ocuokeur|. Kivduvog
eykaupdtwy! Amevepyoromote Tn ouokeur]. KateBdote
™V aoPAAela OTO KIBWTIO TWV ACPAAEIWY.

Mn JAYKWVETE TIOTE Ta KAADDIA oUvOEONG TWV
NAEKTPIKWY OUOKEUWVY OTn {e0TY) TIOPTA TNG OUCKEUNG.
H pévwon twv kaAwdiwv uropel va Awoel. Kivduvog
BpaxukukAWbuaTog!

Mn XENOIUOTIOIETE TO POUPVO HIKPOKUPATWY, dTav 1
néPTA NG CUOKEUNG 1) 1N Tolouxa TG mépTag €Xouv
urtootel ¢nuid. AlapopeTikd uropel va eEEABeL evépyela
HIKQOKUMATWY. XENOIUOTIOETE TO POUPVO UIKOOKUUATWY,
apoU TIPWTA N CUOKEUT| €XEl ETIIOKEUAOTE.

Mnv ekBETETE TN OUOKeUr] TIOTE O ueydAn Zéotn 1
uypaoia. Kivduvog BpaxukukA@wuarog!
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AvemTapknig
Kabapiopog

Emokeuég

Ymodei&eiq
ac@aleiag yia
™ Xprion Tou
PpOoupvou
MIKPOKUUATWV

MpocTolpacia TPOPipwV

Ba@pida 1ox00g Kal
XPOVOG MIKPOKUHATWV

Mayeipiké okelog
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A

A

KaBapilete TN ouokeur| TAKTIKA. 2e TiePITTwaon
averapkoug kabaplopoU Propel va Karaotpagel n
ETIPAVELQ KAl ] OUCKEUY| e TO TIEPACUA ToU XpOvou
va okoupldoel. Alagelyel evépyela UIKPOKUUATWY!

Ot akatdMnAeg emiokeuég elvar ertikivdouveg. Kivduvog
nAektpomAn&iag!

Ol emokeusg eruTpéneral va yivovral pévo aréd évav
TEXVIKO TOU TUNUATOG £EUTINEETNONG TIEAATWY,
exTIadeupévo and eudg.

Edv n ouokeun| €xel BAARN, kateRdote/EeRdwaote Ty
avtioTolxn aoPdAeld OTo KIBWTIO TWV ACPAAEIDV T
TPaprEte TO QI artd v Tpida.

KaAéote Tnv umnpeoia TeEXVIKNG eEUTTNEETNONG TIEAATWV.

Mnv avolyete moté 1o mepiBAnua. H ouokeur] Asttoupyel
pe uPnAr tdon. HAektpormAngial

XENOLUOTIOIETE TO POUPVO UIKOOKUUATWY ATTOKAEIOTIKA
yia TNV TIapackeur] TPodiuwy. AMNEG XENOEIG UTTopoUv
va Kataotouv emikivduveq Kal va TIPOKAAECOUV (NULEG.
Ma mapddelypa uropolv va avapAextolv Ta (eotd
OOKOUAJKIA JE OTIOPOUG Kal dNUNTPLAKA akdua Kal
HETd amd wpeg.

Kivduvog nupkayidg!

Ta adid emTPEMETAl VA XENOIUOTIOOUV TIG OUCKEUEQ
MIKQOKUMATWY UOVO, dTav €X0UV KATATOTIOTE! EMAOKW®S.
Ta madid npénel va eival oe B€on va xelpidovral
OUOKEUr, 0woTd Kal va Karavoouv Toug Kivouvoug, Tou
enonuaivovtal otig odnyiegq xpriong.

Mn puBuiCete oTE pia oAU uPnAr Babuida oxuog 1
évav oAU UPNAS XpOvo UIKPOKUUATWY. Ta Tpdglua
uropouv va avagAextolv. H ouokeur] propel va
untootel {nuid. Kivduvog mupkaytdg!

AkoAouBrioTe Ta oTolxela Twv odnyldv XProng.

Mn XEnOolUOoTIoIETe TIOTE payelplkd okelog, To orolo
elval akatdAMnAo yia Ta PIKEOKUUATA.



ZuoKeuaoieg

Bpe@ikég TPOPEQ

A

Ta payelplkd okeun and mopoeAdvn Kal KeEPAUIKO UAIKO
propel va €xouv TIOAU UIKPESG TPUTEG OTIG AAREQ Kal
ota kardkia. Miow and autég Tig Tpurneg undpxel €vag
Kevog xwpog. H uypaoia mou €xel eloxwpriosl atov
KEVO XWPO UTOPEl va TIPOKAAEDEL PWYHUES OTA OKeUn.
Kivduvog Tpaupartiopou!

Ta Ceotd payntd uetadidouv Tn Bepudtntd Toug. ‘Etol
propouv Ta payelpikd okedn va Ceotabouv ToAU.
Kivduvog eykaupdtwy!

ApaipgoTe TO Havyelpikd okeUog Kal Ta eEQPTAUATA
ndvrote pe Tudotpeg and Tn OUOKeUN).

Mn Ceotaivete ToTE QaynTd péoa Oe ouokeuaoleq yla
™ dlatrjpnon g Bepuokpaociag. Kivduvog nupkayldg!
Mn Ceotaivete ToTé Xwplq emtripnon TeéoIua oe
doxela amd mAaoTikd, XaeTi 1 dAa eUPAEKTA UAIKA.

Y& aepOooTeEYWG KAIopEva TPOPIUA urtopel va okdoel n
ouokeuao{a. Kivduvog eykaupdtwy!

AkoAoubriote Ta otolxela ndvw otn cuokeuaoia.
Apaipgote Ta eaynTtd TAVIOTE HE TIAOTPEG.

Katd 1o {éotaua uypwv umopel va mpokUyel ua
emBpAduvon Bpacuou. Auté onuaivel, otL N
Bepuokpacia Bpaopou emtuyxdveral, xwplg va
aveaivouv ol XapPaKTNPIOTIKES PUOAAIDES atuoU. ‘Hdn n
niapapikper] dévnon tou doxelou uropel va odnyroel oe
Eapvikn urepxelAlon Kal og TitoNlopaTa Tou Kautou
uypoU, Kivduvog eyKaupdtwy!

Katd 1o {€otaupa Twv Uypwv TorobeTelte Tidviote péoa
oto doxelo éva KoutdAL ‘Etol anoguyete Tnv
emBpAduvon Tou Bpaopou.

Mn Ceotaivete TIOTE T TOTA 0€ ePUNTIKA KAELOTA
doxela. Kivduvog ékpnéng!

Mn Ceotalvete TMOTE olvoTveUuaTwdN TOTA 0g oAU
uWnAn Bepuokpaacia. Kivduvog ékpnéng!

Mn Ceotaivete TIOTE BPePIKES TPOPES UEOA O KAEIOTA
doxela. ATopakpUveTre TIAVIOTE TO KATAKL 1) TO
BrAaoTpo.

Metd 1o €otaua Kouvdre 1y avakateUete MAvIoTe TO
Baldkl 1) ™ QIAAN KaAd. Mdovo €10l KataveueTal n
Bepudtra opotduopga. Kivduvog eykauudtwy!
EAEyxeTe TN Beppokpaoia, Tpotol dWOETE TNV TPOYT
oto naudl.
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Tpo@iga pe KeAUon
 @Aoiolg

ZRpavon TPoPiuwv

A

Tpé@ipa pe ehaxiorn A\

TIEPIEKTIKOTNTA OF
vEPO

AGd1 @ayntou
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A

Mn payelpedete TOTE TA auyd Oto KEAUPOG. Mn
Ceotalvete TIOTE OPIXTOREACUEVA AUYd, YIAT( PUMopouV
va okdoouv pe duvaun. Autd toxUel emiong kal yla ta
ootpakoeldr). Kivduvog eykaupdtwy!

Jta auyd pdria 1) ota auyd mooE TPénel mpwTa va
TPUTAOTE TOV KPOKO.

e TPOPIUA Ye OoKANPEA KeAUQN 1) @Aolodg, LY. UAAQ,

VTOUdTeg, TaTdreg, Aoukdvika efval duvatdv va okAoel
TO KEAUQPOG 1) 0 pAoldg. Mptv To ZéoTaua TPUTTHOTE TO
KEAUQPOG 1) TO QAOIO G’ autd Ta TEOPIUA.

Mn OTeEYVWVETE TIOTE T TPOPIUA OTO POUEVO
MikpokupdTwy. Kivduvog Tupkaytdg!

Mnv Eemaywvete 1) un Ceotaivete pe TIOAU peydAn toxu
1 via TIOAU Xpdvo TPOMIUA e UIKET) TIEQIEKTIKOTNTA OF
vepd, onwg T.X. Wwul. Kivduvog mupkayldc!

Mn Ceotaivete TOTE pévo Tou To AddL paynTol oTo
®oUPVO HIKpoKUpdTwy. Kivduvog mupkaytdg!



To medio xeipiopou

MAqkTpo "PoAd1” —

MAfkTpo “stop” —

MAiktpo "TkpiN” (]

180 360 600

QOOO

kg 800

MAiiktpo "Memory” ——O Q Q O

MAfkTpa yia 10
auTopaTo ouoTnpa
npoypappdTwv

P = M\Ktpo
"Tpdypappa”

kg = MAAKTpO
"Bdpog”

‘Evdeign

yla myv @wpa Kar m
dldpkela

Nep1oTpoPIKGS diakomTng

yia ™ pubuon meg wpag
Kar me dudpkelag n oy m
pUBUION ToU QuTOpatou
OUOTIUATOS TIPOYPAUUATWY

MAfkTpo ekkivnong “start”

MAfkTpa yia TNV 100
TWV HIKPOKUNATWV

w
>
IS
=====

MAfkTpo yia TO
dvorypa TG mopTag

85



Ta €idn
Ynoiparog

Mikpokuparta

Whoigo oTo YKPIA

FKpIA ouvduacpévo ue
MIKpOKUUATA

Ta eEapTiipara

O mepIOTPEPOUEVOQ
diokog

——¢
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TA UIKPOKUUATA UETATEETIOVTIAL PEOA OTa TPOPIUA OE
Bepudmra. Ta uikpokUuaTa elval KatdAnAa yia to
yeryopo Eendywpa, (otaua, AMOIUo Kal payeipeua.

loxUg uikpoKupdtwy "On”:

800 W  via 1o Zéotaua uypwv.

600 W via 1o Z€oTaua Kal TO payelpepa Gpayntwy.

360 W via To payeipepa kpgéarog kal yia To {éotaua
euaioBnNTwV PaynTwv.

180 W yia 1o Eemdywua Kal ) Cuveéxlon Tou
HayelpéuaTog.

90 W via To Eenmdywua eualoBnTwy QaynTov.

Mropelte va Prjoete UmplldAeq, Aoukdvika, Ydpt 1
TOOT.

Y aut ™V Teplmtwon 1o YKPIA BplokeTal oe Asttoupyia
OUYXPOVWS [e Ta JikpokUuata. Ta ¢ayntd yivovral
TPayaviotd Kal PpodOKOKKIVICoUV, TO Jayelpeua
ETITUYXAVETAL TWPEA TIOAU TIO YPriyopd Kal e0€e(q
eEolKoVOe(Te evépvelal.

‘ETOL TOTIOBETE(TE TOV TIEQIOTPEPOUEVO DIOKO:

1. TornoBetiote 10 Popéa @ oo pnxaviopd kivnong €
ot PEoN Tou TIATOU TOU XWPEOU HAYEIPEUATOC.

2. TonoBemote Tov TeploTpepdpevo dioko b mdvw oto
Qopéa a.

XENOIUOTIOIETE TN OUOKEUN) UOVO UE TOTIOBETNUEVO TOV
TEPLOTPEPOUEVO DlOKO. MPOOEXETE TIAPAKAA®D, Va efval
0 Qopéag owotd aoPpallopévog. O TeploTPEPOUEVOG
dlokog uropel va TeploTPEPETal TPOG TA APIOTERA 1)
npog ta defld.



Ixapa

Ixd&pa yla Yoo oto YKEIA, TLX. WITPILOAES, AOUKAVIKA

1} TOOT 1] wQ ermedvela evardbeong, T.X. YA PNXEQ
POPEG.

Mpiv TNV mpwTn XPrion

‘Otav ouvdebel n ouokeur| 1 PeTd ard pia dIAKOTTY| ToU
peduarog avdpBouv oto Tedio evdelEewyv Tpla pundevikd.

Pu6upion 1ng
wpeag

Ta okoupa MAKTpa oty
elkova Ta XPelaleote yia
™ pubulon

0 @mm

stop start

(3OC)

180 360 600

OOOO

kg 800

eleleYe

ZBAoINO TNG WpPAg

1. MNatiote 10 TAKTPO "PoAdl” (.
>V évdelEn eugavidovrar 12:00 n wpa kat OG.

2. PuBuiote TV (pa HE TOV TMEQIOTPOPIKS BIAKATIT.

3. Mamote 1o MARKTPo "PoAdl” ©.
v évdeiEn oprvel o ©.

H tpéxouoca wpa eival pubuiouévn.

Mamote 1o MAAKTEO "PoAdl” ® kal uetd matiote To
TTAAKTPO "stop”.
H évdelEn ofrjvel.
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Emavappubpion TG
wpag

ANayn TnG wpag
m.X. anmdé KaloKaipivr) o€
XeluepIvy wpa

Oéppavon Tou
XWpPOoUu
HayeIpE€PaToq

Mamote 1o TAAKTPO "PoAdl” .
>mv évdelEn epgaviCetatl 12:00. PuBpiote, dnwg
replypdeetal ota onuela 2 kat 3.

PuBuiote, donwg meptypdgetal ota onueia 1 €wg 3.

a va anouakpUvete ) Jupwdld TG VEACQ OUCKEUNG,
Bepudvete TOV KAEIOTO Kal AdEl0 XWPO HAYEIPEUATOC
e ToroBetnuévo Tov TieploTpepduevo dioko 10 Aertd.

1. Natote 1o TAkTPO "TKEW [
>mv évdelEn eugavidetal 10:00 Aertd
2. Matjote To MARKTPO ekkivnong “start”.

Metd ™ AEn Tou xpdvou nxel éva onua. MNarote 1o
MAAKTPO "stop” 1 avoiEre Tnv méETA TNG OUOKEUNCQ.

Ta piIkpokupara
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Ta UIKPOKUUATA UETATEETIOVTIAL PEOA OTa TPOPIUA OE
Bepudmra. Ta uikpokUuaTa elval KatdAnAa yia to
ypryopo Eendywpa, (otaua, AOOIWOo Kal payeipeua.

Ta UIKEOKUUATA UITOPELTE va TA XONOLUOTIO|0ETE
"06A\0” dnA. elte péva Toug 1) oe ouvOUAOUS [e TO
YKOIA.

Mn dlotdoete va SOKIMACETE TA PIKQOKUUATA TWEA
auéowq. ZeotdveTe yila mapddetyua éva eATCav vepd
yla To Todl oag.

Mdapte €va peydho GAIT{Avl Xwplg Xpuor 1 aonuévia
dlakdounon kat BaAte péoa o' autd éva KOUTAAAKL Tou
Toaylou. ToroBetiote To0 PAITCAVL e TO vepd TIAVW
OTOV TIEPIOTPEPOUEVO DIOKO.

1. MNamjote 800.
2. PubBuiote pe Tov TIEPIOTPOPIKG dlakdTm 1:30 Aertd.

3. Mamote 1o MAIKTPO ekkivnong “start”.



Mayeipikd okeUoG

KatdAAnAo payeipiko
oKeUog

AkatdAnAo payeipiko
oKeUog

Aokiyry payeipikou
oKeUuoug:

Metd amd 1 Aemtd kat 30 deutepdAerTa nyel €va orjua.
To vepd elival kauto.

Evy miivere 1o TOAL, dlaBdoTe TAPAKAAW AKOUA [Ia
@opd TIg urodeitelq aopaleiag Tou Bplokovral otnv
apxn Twv odnylwy xprong. AuTég ol urodeltelg
aopaleiag eival TIOAU ONUAVTIKEG.

KatdAMnAa eival rupipaxa payelplkd okeldn and yua,
UAAOKEQAUIKS UAIKO, TTOPOEAAVN, KEPAUIKS 1] AVOEKTIKO
ot Bepudtnra NMAAOTIKS UAKS. Ta pikpokUuata
dlartepvoulv autd Ta UAIKA.

Mrtopelte va XPNOIUOTIOINOETE ETTIONG KAl OKeUN
oepPlpioparog. ‘Etol eEolkovopeite Xpovo.
XENOIUOTIOIETE TA HaVEIPIKA OKeUn e XPUOAPEVIEG T
aonuévieg dlaKooPnoelg uévo téte, étav o
KATAOKeUAoTG eyyudtal, 4Tl To okelog efval KatdAnAo
yla piKpokUuarta.

AKATAMNAA efval HETAAMIKA oKedn.
Ta uikpokUpata e dlarepvolv To PETaNo. Ta payntd
napauévouv oe KAeloTd PeTaMikd doxela kpua.

Mpoooxr)! Eva YETAAMIKO Oowua — Ti.X. TO KOUTAAL OTO
TotpL — TIEETIEL va artéxel To Aiydtepo 2 cm and ta
TOLXWUATA TOU XWPOU WAYEIOEUATOG KAl TNG E0WTEPIKNG
mAeupdce g noptag. Ot orveripeg urnopoulv va
KATaoTPEYOUV TO e0wTePIKS YUAN TNG TIOPTAC.

Mnv evepyoTIoI|oeTe TIOTE TO POUPVO UIKPOKUUATWY
XWPIG paynta.

H uovn eEalpeon elvat n akdAoubn JSoKiur| payelplkou
okeUoug.

Edv dev elote ofyoupol(eg), 4Tl TA HAYEIPIKA 0ag OKeun
elval KatdAM\nAa yia pikpokUpata, KAvere TV akdAoubn
OKIUN:

ToroBetr|ote To Adelo okeUog yia 2 wg 1 AemTtd pe ™
péylotn 1oxU uéoa otn ouokeur]. EAEYETe evdldueoa
Bepuokpacia. To okelog mpémnel va eival kKpuo 1| va
€xel T Bepuokpacia Tou xeptou. Edv 1o okelog €xel
CeotaBel TIOAU 1] dnuioupyouvtal omiverpeg, TéTe dev
elval katdAMnAo.
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O1 10xeig
MIKPOKUHATWV

Ynédeign

‘ETo1 puBpileTe

Mapddetyua:

600 W
O @ min.
stop start

CDO-D

180 360 600

800

0000

H xpovu(n Sidpkela
TeAeiwoe

90

loxug pikpokupdTWY KatdAAnAn yia

800 W ZEoTaua uypwv

600 W ZE0Tapa Kat payeipepa @ayniwov

360 W Mayeipepa kp€atog kal (€otapa
€uaiodntwy eayntwv

180 W ZEMAYWUA Kal ouvexwon tou
MAYELPENATOS

90 W ZENAyWUa euaiobnwv eayntwv

Tnv 1oxU pikpokupdtwy 800 W propeite va v
puBuioete yia 30 Aemtd, Ta 600 W yia pia wpa, g
AMN\eg TIHEG LoxUog KdABe popd yia 1 hpa Kal

39 Aerttd.

1. MNatiote My erBuunTy 10XU UIKPOKUUATWY.
Jmv évdelen avdpet n pubuiouévn toxu
HIKQOKUMATWY Kal epgaviCetal 1:00 Aertto.

2. PuBuiote pe ToV TEPLOTPOPIKG BIAKATITN I XPOVIKA
ddpkela.

3. Mamote 1o MAIKTPO ekkivnong “start”.

H xpovikr| didpkela Tpéxel pavepd.

‘Eva orjua nxel. AvolEte Tnv TéPTa TG OUCKEUNG N
narote 1o TARKTPO “stop”. H wpa eugavidetal Eava
omy €vdelEn.



AAN\ayry XpOVIKAG Me Tov TIEPIOTPOPIKG DIAKATITN AAAAETE TN XPOVIKN
d1dpkelag dldpkela Kat Eekivrote and my apxn.

ZTagdrnua Matrote To NMANKTPO "stop” pia eopd 1) avoiEre Tnv
népta g ouokeunq. Metd To kAegloluo marriote Eavd
TO MANKTPO ekkivnong "start”.

ZBRoIho Matrote To MANKTPO "stop” dUo popég 1) avoiEre Tnv
népTa Kal TatoTe To TANKTPO “stop” uia popd.

Yrédeign Mropelte eniong va pubuloete MPWTA T XPOVIKN
dldpKela Kal PETA TV 1oXU UIKPOKUUATWY.

Mivakeg kai OUPBOUAEGQ

Yrodei&eig yia

TOUG TIVAKEGQ ZTO/UQ alKé)\oueouq niivakeg eq Bpeite duvardmreg Kal
TIEG PUBMIONG VYIA TA MIKPOKUUATA.

Ol TIHéQ TOUu XPAVOU TIOU avapEPOVTAl OTOUG TIivakeg
elval evOelKTIKEG TIPES. AUTEQ ol TS eEaptwvtal and
TO payelplkd okevog, v ToldTnTa, T Bepuokpacia kal
™ oUotaon Twv TPOPUwY.

>touq Tiivakeg divovtal TAKTIKA TIEPIOXES XPOVIKNAG
dldpkelag. Pubuiote TiowTa ot PIKPATEPN XPOVIKY
dldpkela Kkat, av efval anapaimro, Vv TapateiveTe.

Mropel va oupBel va €xete DAPOPETIKEG TTOOOTNTEG,
arn’ auTtég Tou avapEéPovtal OToug THVAKEG.

M’ autd umdpxel évag TPAKTIKOG Kavovag:

AimAdola oodtnta - oxeddv dimAdola dldpkela,
uior) moodtmra - ior) dldpkela.

ToroBeTelte TO pAYelPIkS OKeUog TIAVTOTE TIAVW OTOV
TEPLOTPEPOUEVO DIOKO.

Zendywua
ToroBet|oTe Ta KateYuypéva TPOPIUa ¢ éva avolxto
doxelo mdvw oTo TeploTPePduUevo dIoKo.
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Katd 1o Eemdywua Tou KEEATOG, TWV TIOUAEQIKWY T
TV YPaptwv dnuioupyeital uypd. Katd 1o yuploua
anopakpUveTe autd To uypd Kal og Kapia TepimTwon
UNV TO XPNOLUOTIOINOETE 1] NV TO aQrioeTe va €pBel oe
EMAPY| he AANa TPOPIUA.

luplote 1) avakatéPte Ta eayntd evdldueoa 1-2 QopEq.
Ta peydAa Kopudtia TpEmel va Ta YUploeTe TIOAEQ
POPEG.

Apriote Ta Eemaywuéva TPOPIUA va NEEUNCOUY aKOUa
yia 10 - 20 Aentd oe Bepuokpacia TepIBANOVTOS, yia
TNV OPOLOUOPPN KATAvour) TG Bepuokpaciag. Xta
TIOUAePIKA prtopelte petd va BydAete ta evrdoobia. To
Kp€ag uropel va douleutel emiong kat W' éva PIkpd
TIAYWUEVO TIUPTVA.

Moodtnta  loxug pikpokupdtwv, Watt Ynodeigeig
Xpdvog, Aentd
Kpgag o’ éva koppdrtl, 800 g 180 W, 15 + 90 W, 10 -20
Bodwad, xowwd, pooxdpt 1000 g 180 W, 20 + 90 W, 15 - 25
(Ue Kat Xwpig kOKaho) 1500 ¢ 180 W, 30 + 90 W, 20 - 30
Kp€ag oe koppdua 1 oe 200 g 180 W, 2 + 90 W, 4 -6 Katd to yupopa xwpiete
QETES, BOdWVO, XOIPWO, 500 g 180 W, 5 + 90 W, 5 - 10 T0 Kopudtia peta&u Toug.
pooydpt 800 ¢ 180 W, 8 + 90 W, 10 - 15
Kiudg, avapelkrog 200 g 90 W, 10 Katayuxete tov kiud oe
500 g 180 W, 5 + 90 W, 10 - 15 nmhaud Koppdtia pe 600 10
800 g 180 W, 8 + 90 W, 10 - 20 duvatd IKpOTEPO TdYO0G.
[upiete Tov Kipd
€vOlaueoa TIOAES QOPEQ
Kal Qropakpuvete 10 non
EeMaywUEvo Kpeag.
Moulepika 1 Koppdtia 600 g 180 W, 8 + 90 W, 10 -15
TIOUAEPIKWV 1200 g 180 W, 15 + 90 W, 20 - 25
Wdpt 400 ¢ 180 W, 5 + 90 W, 10 - 15 Xwpilete 1a Eenaywpéva
QWETO, PMP{OAES Koppdua petagly toug.
yaplou, QETEQ
Wdpt, oAOkAnpo 300 g 180 W, 3 + 90 W, 10 -15 Ka\Oyte ta euaiobnra
600 g 180 W, 8 + 90 W, 20 - 30 onueia pe pkpd Koppdtia
QAOULLVGYapTOU.
Aayavikd, Ty uridea 300 g 180 W, 10 - 15
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MoodTnTa

loyug pikpokupdrwv, Watt
Xpdvog, Aentd

Ynodeigeig

®poura, 300 g 180 W, 7 - 10 Avakatelete ta gpouta

.. Batopoupa 500 ¢ 180 W, 8 + 90 W, 50 - 10 €vOLdUETa TIPOOEKTIKA Kal
Eexwpilete 1a Eenaywpéva
Kopudtia peta&u Toug.

Boutupo 125 ¢ 180 W, 1 + 90 W, 2-3 Agpaip€ate eviede m

250 g 180 W, 1 + 90 W, 3-14 guokeuaoia.
Wopi, 0AokANpo 500 g 180 W, 6 + 90 W, 5 -10
1000 g 180 W, 12 + 90 W, 10 - 20

['Aukd, oteyva 500 g 90 W, 10 - 15 Katd to yupopa xwpiete

LY. KEK 750 g 180 W, 5 + 90 W, 10 - 15 T0 KOPpdtia tou YAuKou
petaéu toug. Mdvo yua
YAUKA Xwpig yAdgo, oavtiyi
N KPEWQ.

['Aukd, Coupepd 500 g 180 W, 5 + 90 W, 15 - 20 Mdvo yua yAuka xwpig

TLX. YAUKG @poUTwy, 750 g 180 W, 7 + 90 W, 15 - 20 yAdoo 1| Cehativa.

ToUpta punBpag

=Enmaywpua,

CéOTG pa I"] Agalpgate Ta €rolua gayntd and I ouokeuaoia. >e

7 payelpikd okelog KATAANAO yia UIKPOKUUATA

P0Y8|PSP0, Ceotaivovtal Ta gayntd ypnyopdtepa Kal Opolduop®a.

KGTSllJUYl.ISVwV Ta SlaPOPETIKA OUCTATIKA Tou gayntou de (eataivovial

(qurle)v 10 (10 Ypriyopa.

Ta Aertd payntd payeipevovral ypnyopdtepa amnd ta
xovtpd. Il autd Karavéuere Ta Gayntd uéoa oto
okelog og UIKPO Katd To duvatdv Uog. Asv Tpérel va
ToToBEeTETE TA TPOPIUA TO €va TIAvw OTO AAAO.

KaAUrttete idvtote ta gayntd. Edv dev €xete éva
KATAAMNAO Kamdkt yia To okedog 0ag, XENOIUOTIOoTE
éva Tidto 1 eldIky) hePBEAVN Y UIKPOKUUATA.

Evdldueoa mpémel va avakatéPere 1) va yuploete Ta

Qayntd 2 - 3 Popéc.

Metd 1o Z€otapa agrjore Ta Qayntd va npeeurjoouv To
TOAU yia 2 - 5 AeTTd yid JIa OUOIOPOP(N KATAVOUN

g Beppokpaciag.

H XapakmploTIK yeuon Twv gayntwyv dlatneeltal oe
peydAo Babud. I autd umopelte va xpnoluoroleite
OIKOVOUIKA TO aAdTL KAl TA UTTAXAPIKA.
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MoodTnTa

loxug pikpokupdtwv, Watt
Xpovog, Aentd

Ynodeigeig

Mevou, @ayntd pepidag, €towo  300-400 g 600 W, 8 - 11

Qaynt 2-3 ouoTaTKWY

Joumeg 400 g 600 W, 8 - 10

dayntd katoapoAag 500 g 600 W, 10 - 13

Kp€ag oe odAtoq, .. ykouhag 500 g 600 W, 12 - 17 Katd 1o avakdrepa
XWpi(ete Ta Koppdta Tou
Kp€atog HeTagy Ttoug.

Wapt, .. Koppdua QUEToU 400 g 600 W, 10 - 15 MpooBEate evdEXOUEVIG
vepo, Yupo Agpoviou 1
Kpaot.

JOUQAE, TLY. Aalavia, 450 g 600 W, 10 - 15

Kavvehovia

Mpdobeta 250 g 600 W, 3 -5 lpooBgate Aiyo uypod.

puq, Cupapikd 500 g 600 W, 8 - 10

Aayavikd, Y. urudéla, 300 g 600 W, 8 - 10 pooBgate 010 PayelpIko

UMPOKOAO, Kapdta 600 g 600 W, 14 - 17 oKeUog vepd, (ATIOU va
KaAugBel o mdrog.

Aleopévo omavaxt 450 ¢ 600 W, 11 - 16 Mayepéyte 10 XWPIQ

TIPOOBETO VEPO.

ZéoTapa payntwv
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Apaipgote Ta €rolpa ayntd and Tn ouokeuaoia. e
payelpikd okelog KATAANAO yia UIKPOKUUATA
Ceotaivovtal Ta gayntd ypnyopdtepa Kal Opolduop®a.
Ta dlapopeTikd ouotatikd Tou gayntou de (eotaivovral
TO (B0 ypriyopa.

Katd 1o {€otaupa Twv uypwv Torobeteite TidvioTe péoa

oto doxelo €va KOUTAAdKL ToU KA®E, yia va arnopuyeTe
™mv empBpdduvon Bpacpou. Xe mepimtwon empBpdduvong
Bpaopou erituyxdveral n Beppokpacia Bpaouou, Xwpiq
va aveaivouv ol XaPAKTNEIOTIKEG PUOAADES aTuoU.
‘HON n mapapikpr] ddvnon Tou doxelou uropel va
odnynoel oe EAPVIKY urepxelNlon Kal oe TIToAiopata
TOU KautoU uypou, pdyua TIoU UMopPel va TIPOKAAECEL

TpaupaTiopoUug Kal eykauuata.

KaAUrttete midvtote ta gayntd. Edv dev €xete éva
KATAAMNAO KamdKt yia To okedog 0ag, XENOIUOTIOmoTE
éva Tidto 1 eIk YePBEAVN VI UIKPOKUUATA.



Evdldueoa mpérel va avakatéPete 1y va yuploete Ta
QaynTtd meploodtepeg Popéa. EAEyxeTe TN Bepuokpaocia.

Metd To éotapa agrjore Ta Qayntd va npeeurjoouv To
TOAU yia 2 - 5 AeTTd yid UIa OUOIOPOoPdN KATAVOUN
g Begpuokpaciag.

MogdtnTa loxug pikpokupdrwv, W Ynodeigeig
Xpdvog, Aentd
MevoU, @aynto pepidag, 300 - 400 g 600 W, 10 - 15
€010 GaynTo
(2-3 ouatatikwv)
Motd 150 ml 800 W, 1 -2 TomoBemoate €va KoutdAl péaa
300 ml 800 W, 2 - 3 oto0 doxeio. Mnv
500 ml 800 W, 3 -4 unepBeppaivete 1a
OlVOTIVEUPATWON TI0TA.
EA€yyete evdiapeaa.
Bpegikég TpogES, TLY. 50 ml 360 W, mepirou V2 Xwpi 61AacTpo 1 KamdkL.
UroukdAla ya 10 yaha twv 100 ml 360 W, mepirou 1 Metd 10 C€otapa kouvdte
Bpepwv 200 ml 360 W mepirou 1% TAVTOTE TO HMOUKAAL KaAd.
EAEyyete omwaodnmote m
Beppokpaaial
2oumeg, 1 @Atlavt 200 g 600 W, 2 -3
2 QAit¢avia 400 ¢ 600 W, 4 -5
Kp€ag oe odAtoa 500 g 600 W, 8 - 11 Xwpilete 1C pEteg TOU
Kp€atog HeTagy Ttoug.
dayntd katoapoAag 400 ¢ 600 W, 6 - 8
800 g 600 W, 8 - 11
MAayavikd, 1 pepida 150 g 600 W, 2 - 3 MpooBEate Aiyo uypo.
2 uepideg 300 g 600 W, 3 -5
Mayeipepa
‘PGY"IT(ﬁV Ta Aerttd payntd payeipedovial ypnyopdtepa arnod ta

xovtpd. Il autd Karavéuere Ta Gayntd uéoa oto
okelog 0g HIKPO Katd To duvatdv UYog.

MayelpeUete Ta payntd oe KAeloTd payelplkd okelog.
Ta eayntd TEEMEeL evdldueoa va avakateutouv 1y va
yupioouv.

H XapakmploTIK yeuon Twv gayntwyv dlatneeltal oe
peydAo Babud. I autd umopelte va xpnoluoroleite
OIKOVOUIKA TO aAdTL KAl TA UTTAXAPIKA.
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Ta Aertd payntd payeipevovral ypnyopdtepa amd ta
xovtpd. Il autd Karavéuere Ta Gayntd uéoa oto
okelog og UIKPO Katd To duvatdv Uog. Asv Tpérel va
ToroBetelte Ta TPOPIA, dtav eival duvatdy, To éva
nMdvw oto dAo.

MeTd 1O payelpepa agriote Ta payntd va neeurjoouv
TO TIOAU yla 2 - 5 Aemtd yia A OHOIOPOPdN KATAVOUN
g Begpuokpaciag.

MogdtnTa loxug pikpokupdtwv, W Ynodeigeig
Xpdvog, Aentd

Kotémouho eviehwg 1200 g 600 W, 25 - 30 l'uplote 10 KOTGrOUAO petd
XWpIg evtdabia, ™V TapEAEUON TOU WooU
QPETKO XPOvou.
dETo Yapuou, 400 g 600 W, 5 - 10
QPETKO
Nayavikd, @pEaka 250 g 600 W, 5 - 10 Koyte ta Aaxavikd oe

500 g 600 W, 10 - 15 opowdpoppa peydha koppdra.

2e KaBe 100 g Aaxavikd
TPo0BEDTE 1 - 2 KOUTAMES

VEPO.
MpdoBeta, m.y. 250 g 600 W, 8 - 10 Koyte g mardreg oe
TaTareq 500 g 600 W, 11 - 14 OpOoLGHopPa PeyaAa koppdra.
750 g 600 W, 15 - 22 MpooB€ate mepimou 1 cm
vepd 010 doyeio, avakatéyte
TG TMATATEC.
PuQl 125 ¢ 600 W, 5 -7 + 180 W 12 - 15 TpooB€ate m dAdola
250 g 600 W, 6 - 8 + 180 W 15 - 18  moodmta uypou.
[Aukd @ayntd, x. 500 ml 600 W, 6 - 8 Avakatéyte v KpEa
KpEpa (kpua evildueoa KaAd 2 - 3 QopéEc.
TIapaokeun),
@poUta, Koumoota 500 g 600 W, 9 - 12
ZUHBOUAEQ
OXETIKA HE TA
MIKPOKUHATA
Ae Ba Bpeite kavéva oToixeio Autavete N pewwvete TQ dlapkeleg Ynoluatog oUpGwva pe Tov
puBpIoNG yio TNV MOGOTNTA TOU akOAOUBO TIPAKTIKG Kavova:
QaynTol mou eToipdoarte. Am\dola mogdTTa = gyedov dmhdatog Xpovoc
ot ogotnTa = WO0G XpOvog
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To @aynté oTéyvwoe MOAU.

PuBuiote mv enduevn @opd €va WIKPOTEPO XPOVO
MAYEIPEUATOS 1} ETUAEETE WA XAUNAGTEQPN WOXU HIKPOKUMATWY.
2KEMALETE TO0 GAYNTO KAl TIPOOBETETE TEPIOTATEPD UYPO.

Meta v mapéheuen Tou Xpovou TO
QaynTo dev Eemdywoe, d¢ {eoTdBNKE 1
dev Pronke.

PuBuiote meploodtepo xpdvo. Ot peyahitepeg MOOOTTES Kal
Ta xovtpd ¢ayntd xpeladovtal TEePLOOOTEPO.

Meta tnv napéleuon Tou Xpovou
payeipépatog 1o QaynTo eivai
e&wTePIKA MOAU (€010, 0TN pEon OpwWG
d¢ev eival akdpa €toipo.

Avakatevete evdldpeoa Kat ETUAEETE TV EMOPEVN POPA HIa
XQUNAOTEPN oYU Kal pa peyaAutepn Olapkela.

Metd 1o Eemdywpa 1o MOUAEPIKO | TO
Kpéag eivar eZwTEPIKA [N
payeipepévo, ahhd otn péon dev €xel
akopa Eemaywoel.

ETuAEETe ™V emdpevn @opd wa HIKPOTEPN LOXU UIKPOKUPATWV.
Edv €xete tpogwa ya &emdywypa peyaAng moodmrag yuplote
Ta TIOMEC QOpEQ.

Katd 1o Eemdywua Tou KEEATOG, TWV TIOUAEQIKWY T
TwV YPaptwv dnuoupyeital uypd. Katd 1o yuploua
anopakpUveTe autd To uypd Kal og Kapia Tepimrwon
UNV TO XPNOLUOTOINOETE 1) UNV TO APrioeTe va €pBel
oe enagn pe dAa tedeIuUa.

YrédeiEn:

>10 TC¢AUL ™Q MéPTAG, OTA €0WTEPIKA TOLXWHUATA KAl
OToV TIATO TNG OUOKEUNQ UMopel va mapouctaotel
uypaoia. Autd eival kavoviké kat dev eurodicel n
AelToupyia Tou PoUPVOU UIKOOKUUATWY. ZpouyyioTe
TIAPAKOAW TNV uypaoia PeTd To payeipeua.
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WRoIJO OTO YKPIA

‘ETo1 puBpileTe

O ©m.n

stop start

C)O.D

180 360 600

OOOO

kg 800

elelele

H xpovu(n Sidpkela
TeAeiwoe

AMayn XPOVIKIAG
Sidpkeiag
ZTagdrnua

A16pdwon

ZBRoIho
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‘Eva YKPIA peydAng toxuog Beppuaivel evtatikd tnv
eEwTePIKN emmedvela kal Tietuxaivel £tol éva
OMOLOHOPPO PODOKOKKIVIOUA TWV TPOPIUWY.

1. Natote 1o TAiKTEO "TKEW [
>myv évdelEn eppavidovral 10:00 Aemrd kat To
ouuBoAo (.

2. PuBuiote pe ToV TEPLOTPOPIKG BIAKATITN I XPOVIKA
ddpkela.

3. Matjote 10 MARKTIPO ekkivrong “start”.

H xpovikr| didpkela Tpéxel pavepd.

‘Eva orjua nxel. AvolEte Tnv TéPTA TG OUCKEUNG N
narote 1o TMARKTPO “stop”. H wpa eugavidetal Eava
omy €vdelEn.

Me Tov TIEPIOTPOPIKS BIAKATITN AAAAETE TN XPOVIKN
dldpkela kal Eekvriote amnod Ty apxn.

Matrote To NMANKTPO "stop” pia popd 1) avoiEre Tnv
népta g ouokeunq. Metd To kAeloluo marriote Eavd
TO MANKTPO ekkivnong "start”.

Mropelte va dlopBWoeTe OMOTEDNMOTE TN PUOUICUEVN
XPOVIKH dIdpPKeLa.

Matrote To MANKTPO "stop” dUo popég 1) avoiEre Tnv
népTa Kal TatoTe To TANKTPO “stop” uia popd.



Mivakag Tou YKpPIA
XENOIUOTIOIETE TO YKPIA TIAVIOTE [e KAELOTY] TNV TIopTa
TOU XWPEOU HAYEIPEUATOS KAl PNV TTPOBepUAivETE
OuoKeun.
‘OAeg ol avagepdueveg TIPES efval eVOEIKTIKES TIUES,
mou uropel va petaBéMovtal avdloya pe ) olotaon
ToUu Qayntou.

ToroBetelte TN ox&Ea TOU YKPIA TIAVW OToV
TePLOTPEPOUEVO DIOKO.

MoodTnTa E€apTiipata Xpdvog o Aentd
Wi toot 2 - 4 @Eteg 2xdpa 1. mheupd: mepimou 2 - 4 Aemtd
TIPOYN a0 2. Tiheupd: mepimou 2 - 3 Aemtd
Toot ykpauve 2 - 4 @gteg 2xdpa Avdhoya pe v emiotpwon:
nepirou 5 - 7 Aemtd
20UTEC 0YKPATEY, 2 - 4 o\lavia MeplotpePiuevog 15 - 20 Aemtd
TLY. KpEUPudGoouma diokog

* Tlponyourévwg aleiyte m oxdpa pe AddL

** PuBuioTe pe TOV TEPLOTPOPIKO DLAKOTIT TOV TPWTO XPOvo. [UpioTE Ta KOMATI KPEATOS Y YKPIA
Kat pubuiote petd 10 ¥pdvo yla m 2. mAeupd.
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2UVOUOOMOG HIKPOKUHATWV Kal YKPIA

‘ETo1 puBpileTe

Mapddetyua:
360 W, koA B, 5 Aerttd

O ©m.n

stop start

C)C.D

180 360 600

800

0000

H xpovu(n Sidpkela
TeAeiwoe

AMayn XPOVIKNAG
Sidpkeiag

ZTagdrnua

ZBRoIho
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Mropelte va puBuioete ouyxpdvwe TO YKPIA Kal Ta
HikpokUpata. Ta gayntd Ba yivouv Tpayavd kat Ba
POJOKOKKIVioouv. Ta payntd payeipedovtal TIoAU
yPnyopdtepa Kal e0elq eEOIKOVOLE(TE evépyela.

1. MNatiote My emBuunT 10XU UIKPOKUUATWY.
Jmyv évdelen avdpet n pubuiouévn toxu
HIKQOKUMATWVY Kal epgaviCetat 1:00 Aertto.

2. Mamote 10 MARKTEo "TkE” [

3. PubBuiote pe Tov MEPLOTPOPIKG BIAKATITN TN XPOVIKA
ddpkela.

4. Mamote To MAKTPO ekkivnong “start”.

H xpovikr| didpkela Tpéxel pavepd.

‘Eva onjua nxel. AvolEte Tnv TOPTA NG OUCKEUNG N
narote 1o TARKTPO “stop”. H wpa eugavidetal Eava
omv évdelEn.

Me Tov TIEPIOTPOPIKS BIAKATITN AAAAETE TN XPOVIKN
dldpkela kal Eekvriote amnod Ty apxn.

Matrote To NMANKTPO "stop” pia popd 1) avoiEre Tnv
népta g ouokeunq. Metd To kAegloluo marriote Eavd
TO MANKTPO ekkivnong "start”.

Matrote To MANKTPO "stop” dUo popég 1) avoiEre Tnv
népTa Kal TatoTe To TANKTPO “stop” uia popd.



Ynédeign

FKpIA

OUVBUAOMEVO HE

MIKPOKUpATa

Mropelte enfong va puBuioeTe MEWTA TN XPOVIKN
dldpKela Kal PETE TNV 10XU UIKPOKUUATWY.

ToroBeTelte TO payelplkd okelog TIAVTOTE TIAVW OTOV
TEPLOTPEPOUEVO DIOKO Kal Unv KAAUTITETE T aynTd.

Ma 1o Prolo xpenoldorotere pia WnAr edpua. ‘Etot
HEVEL O XWPOG HavyelpéuaTtog KaBapdTtepod.

XENOLUOTIOIETE YIa TA COUPAE Kal Ta OYKPATEV €va
peydAo, pnxo payelplkd okelog. Xta otevd, WnAd
gayelpikd okeun ta eayntd xpeldlovral meploodTtePo
XPOVo Kal Yrjvovtal oty emndvw erigpdvela mdoa moAU.

AOKIUAOTE, av TO HAYEIPIKO okelog XwPdel OTo XWPO
dayeipéuarog. To payelpikd okevog dev mpérnel va eival
TOAU PeydAO Kal O TEPIOTPEPOUEVOS BIOKOG TIPETEL
aképa va priopel va TiepIoTREPETAL.

PuBpiCete mdévtote TO PEYIOTO XPOVO UAYEIPEUATOC.
EAEyxete 1O payntd olupwva Pe To PoKPOTERO XPOVO.

M To KOYIHO agprioTe TO KPEAG VA NEEUNOEL akdua 5
- 10 Aerttd. ‘ETol polpddetal o XUUOG TOU KPEATOG
opoldpop®a Kat dev xuveral Katd To KOYIUO.

JTA OOUPAE KAl OTA OVKPATEV TIPETEL va ouvexioel To
payeipepa pe KAelot) kouliva akéua 5 Aertrd.

MoodTnTa

loxug pikpokupdtwv, W  EZaptipara Ynodeigeig

didpkela o¢ Aentd

Xopwo ynto,
LY. OBEPKOG
Untog Kipdg

Mikpd Koppdtia
KOTOTIOUAOU,
LY. pmodta
KOTOTIOUAOU T
QTEPOUYIES
KOTOTIOUAOU

Tiepirou
750 vp.
Tiepirou
750 yp.
Tiepirou
800 yp.

360 W + TkpA MeplotpePGuevog [upiote
40 - 50 Aerttd diokog 1 - 2 Qopéc.

360 W + TkpA Meplotpepdpevog  To TOAU 6 cm

25 - 35 Aemtd

360 W + TkpA
25 - 35 Aemtd

diokog
Mayelpiko
oKelog Tave
om oxdpa

ugog.
ToroBemote 1a
He ™ pepd mg
nEtoag mpog Ta
enavw. Mnv ta
YUpIOETE.
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Moodtnta  loxug pikpokupdtwv, W  EZaprtipata Ynodeigeig
didpkela o¢ Aentd
Mapwvdreg ¢tepolyleg  Tmepimou 360 W + TkpA Mayelpko Mnv g
KOTOTIOUAOU, 800 yp. 15 - 25 Aemtd oKelog Tave YUpIOETE.
KATEYUYUEVES om oxapa
Maotitolo Tiepimou 360 W + TkpA MeplotpePGuevog MaomaAiote 10
(aré mpouayelpepgva 1000 yp. 25 - 35 Aertd diokog pe tupi. To TOAU
UAIKQ) 5 cm uyog.
Matdteg oykpatév Tiepimou 360 W + TkpA Meplotpepdpevog  To mOAU 4 cm
(ard wpég mardreg) 1000 yp. 30 - 40 Aertd diokog ugog.
WdpL, oykpatév Tiepimou 360 W + TkpA MeplotpePGuevog [ponyoupEvwg
400 yp. 20 - 25 Aemtd diokog EeMaywaote 10
KateYuyuevo
yapt.
20UQAE pe pulnBpa Tiepimou 360 W + TkpA Meplotpepdpevo¢  To TOAU 5 cm
1000 yp. 30 - 35 Aertd diokog ugog.
20UBAKAKIO e 4 -5 180 W + TkpWA 2xdpa Xpnouoromote
Aayavikd Koppdtia 15 - 20 Aemtd EUMva 00UBAAKLQ.
20UBAGKIa PE QIAETO 4 -5 180 W + Tkpi 2xdpa Xpnowortowrjote
yaptou Koppdua 10 - 15 Aemtd EUAwa 0ouBAdKLa.
OETEQ UMEKOV Tiepimou 180 W + TkpWA 2xdpa Xpnouoromote
8 pgteg 10 - 15 Aemtd EUMvVa 00UBAAKL.

* PubBuiote pe TOV TEPLOTPOPIKG OLAKOTTN TOV MPWTO XPOvo. upiote ta Koppdta KPEAtog yud YKPA
Kat pubuiote petd 10 ¥pdvo yla m 2. mAeupd.

AuTOpaTo ouoTNHAO TIPOYPUHHATWYV
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Me TO autéuaro oUoTnUa TIPOYPAUUATWY UTTopE(Te va
Eenaywoete TOAU eUkoAa TPOPIUA Kal va
TAPAoKeUdoeTe T PaynTd, ypriyopa Kal Xwpiq

TPORAAuaTA.

H ouokeur] pikpokupdtwy dlabetel 8 autduara

poypduuara.

Ma kdbe npdypauua Ba Bpelte otouq Tiivakeg Ta
KATAAMNAQ TpéPIUa Kat TNV Tieptoxr} Bdpouc. Mropelte
va pubuioete kdBe Bdpog péoa otnv Teploxn Rdpoug.



‘ETo1 puBpileTe

O ©m.n

stop start

C)O-D

180 360 600

OOOO

800

0000

Merd ™n AQ€n ToU
Xpovou

A16pdwon

ZTapdrnua

ZBRoIpo
Yrodei&eig

1. MNatiote 10 "P” T60eC POPES, UEXOL VA EUPAVIOTE! O
ETOUUNTOS APOUOS TTPOYPAUMATOC.

2. Mamote “kg”.
>mv évdelEn avdBel "P” kal epgavitetal éva
TpoTelvouevo BApog.

3. PuBuiote pe ToV TIEPIOTPOPIKG DIAKATTIN TO BAPOC
Tou Qayntou.

4. Mamote To MAKTPO ekkivnong “start”.

H xpovikr) didpkela yia 1o Tedypauua Tpgxel pavepd.

‘Eva onjua nxel. H ouokeur| arnevepyortoleltal.
Matrote To NMANKTPO "stop” 1) avolEre Tnv mépTa Mg
OUOKEUNG.

Matrote To MANKTEO “stop” dUo Popéq Kal pubuiote ek
véou.

AvoiEte TNV TIOPTA TNC OUOKEUNG. MeTd To KAgloo
Eekvriote Eavd. H Asttoupyia tou @oupvou
HIKQOKUMATWVY ouvexidetal.

Matrote To MAKTEO "stop” dUo PopEq.

Ye Uepkd mpoypdupata nxel uetd and évav oplouévo
XPovo éva orjua. Avoifte v méPTA TNG CUOKEUNG Kal
avakatéPte Ta payntd, 1 yuplote 1o Kpéag 1 Ta
TouAeplkd. Metd 1o KAelolpo matriote Eavd To TIANKTPO
ekkivnong "start”.

Tov aplBud mpoypduuatog Kat To B&pog Propeite va
Ta eEakpIBwoete pe o "P” 1 “kg”. H eEakpiBwuévn
T eugavidetal yia 3 deutepdAenta otnv EvOelen.
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Mpoypdpuara
Eemaywparog

MpocTolpacia TPOPipwV

Mayeipiké okelog

Xpdvog npepiag

Me Ta 4 mpoypdupaTa EETAYWOUATOS UITope(Te va
Eemaywoete Kpgag, KOTOTIOUAA Kal Wwl.

Xpnolgoromote TedeIua, Ta ornoia kard To duvard
€XouV Taywoel Kal arodnkeutel xaunAd Kal oe AEMTéQ
pepideq otoug -18 °C.

MNa 1o Eendywua BydAte Ta Tpdé®IPa amd
ouokeuaoia kat Cuyiote Ta. To Bd&pog To xpelddeote yia
™ PUBUION TOU TIPOYPAUMATOC.

ToroBetoTe Ta TEOPIUA 0e &va KATAANAO yia
HIKpokUpaTa, pnxo Mayelplkd okedog, .. éva Baldkl 1
éva Tiudto arnd TopoeAdvn Kal un XEnOLUOTIO|OETE
Kavéva Kartdkl.

Ta Eenmaywpéva TpéIa yia eElooppdmnon Mg
Bepuokpaciag TEETEL va NEeUnoouY akdua

10-30 Aerttd.

Ta peydAa koupdria kpéatog xpeldlovral éva
HeYaAUTepo Xpdvo npepiag mapd Ta PIKPA KoupdTia.
Ta Aertd KopudTia Kpgarog Kat Tov Kiud Ba mpérnel va
Ta Eexwpllete TPV Tov Xpdvo npeuiag.

Metd ar’ autd propeite va emnefepyaoteite Ta TPOPIUA,
Kal ag €xouv Ta Xovipd KOUUATIa KPEaTog akdua évav
KATEWUYUEVO TIUENVA. 2TA TIOUAEPIKA UMOPE(Te TPA va
BydAete ta evrdobia.

ZRpa Ye Ueplkd mpoypdupata nxel hetd amnd évav oplouévo
XPovo éva orjua. AvoiEte v mépTa TNG CUOKEUNG Kal
avakatéPte Ta eayntd, 1 yuplote 1o Kpéag 1 Ta
mouAeplkd. Metd 1o KAelolpo matriote Eavd To TIANKTPO
ekkivnong "start”.

MNpocoxn! Katd 1o Eemdywpa Tou KPEaTog, TwV TIOUAEPIKWOV T
TV YPaptwyv dnuioupyeitar uypd. Auté To uypd dev
ETUTPETETAl O€ Kaula mepl{mTtwon va xpnotuortoindel 1
va épBel og emagr| pe AAa TPOPIUAL.

Tpogipa ApiBpdc mpoypdppatog Mepioyj pdpoug

Kiudg P 01 0,2-1,0 KW\d

Aerttd koppdtia KpEATOg P 02 0,2-1,0 KW\d

Kotdrouho, Tepaxiopevo KOTOMOUAO P 03 0,4-1,8 kiAd

Wwpi P 04 0,2-1,0 KW\d
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Mpoypdpuara
HayEIPEPATOG

Mayeipiké okelog

MpocTolpacia TPOPipwV

ZRpa

Xpdvog npepiag

Me Ta 3 TPOYPAUUATA HAYEIREUATOS UTTOPE(TE va
payelpéere pudl, natdreq Kal Aaxavikd.

MayelpeUete Ta TPOPIUA O €va KATAAMNAO yia
HIKQOKUMATA payelplkd okedog he Kartdkl. a 1o pudl
Ba frav oKoTIPATEPO VA XENOLUOTIONOETE WA HeyAAn,
YN eSppa.

Zuylote ta TPOQIUA. Xpeldleote Ta OTolXela yia
pUBUION TOU TIPOYPAUMATOC.

PUd: Mn xpnotuorolefte pudl oe OAKOUAGKL payelpg-
parog. MpooBéote TV anapaitn moodtra vepou
oUuQwva pe Ta oTolxela Tou KAaTaoKeuaaoTr| TIou
avagépovtal otn ouokeuaoia. Kavovikd efval n dirmAdola
péxpt TpmAdola moodtnra Tou Bdpoug Tou pulioy.

Matdreq: MNa Bpaotég matdreg KOYTE TIG PPECKES
nardreg oe UIked, OPoIdUOP®A KOUUATIA. Tla KdBe

100 yp. Bpaotég natdreq TEooBEoTe pia KoutaAhld vepd
Kal Afyo aAdrL.

dpéoka Aaxavikd: Zuyiete ta ppgoka, kabaplouéva
Aaxavikd. Kéte Ta Aaxavikd og pikpd, opoldpopda
Kouudtia. Ma kéBe 100 yp. Aaxavikd npooBéote uia
KoutaAd vepd.

Katd tn didpkela mou 1o MPAYPAUUA TEEXEL, Nxel YeTd
ané Alyo éva onua. Avakatéyte Ta TPOPIUA.

‘Otav oAokANpwOEl To TPAYPAUUA, AVAKATEYTE Ta
TEOPIUA akéua pia popd. MNa v eEloopednnon g
Bepuokpaciag Ba Nrav oKOTIPo va NEEPHCOLY AKOUA
5-10 Aerttd.

Ta anoTteAéoUaTa TOU UAYEIPEUATOS eEQQTWVTAL artd
v moldmTa Kat TN oUotaon Twv TPOPIHWY.

Tpogipa ApiBpdg mpoypdppatog Nepioyh Pdpoug
PO P 05 0,05-0,2 kIAd
MNatdreg P 06 0,15-1,0 kIAd
Odpgoka Aayavika P 07 0,15-1,0 kW\d

105



Zuvduaouéva
TIPOYPAHHaTa
HayEIPEPATOG

MpocTolpacia TpoPipwv

Mayeipiké okelog

Xpdvog npeuiag

BydAte ta tpdpiua arnd ) ouckeuaoia kat Cuylote Ta.
Edv dev unopeite va dwoete 10 akPIRESQ BApog,
OTPOYYUAOTIOINOTE TO TPOG TA endvw 1) TPoG Ta KATW.

Mayelpelete Ta TPOPIUA O €va Oxt TIOAU peydAo,
avBekTIkG OTn BepudTNTa HAYEIPIKG OKEUOG, KATAANAO
yla pikpokUuarta.

To xolpvd Kpéag Kal o Yntdg Kdg Ba Tpenel uetd
AYEN Tou TIPOYPAUMUATOG VA NEEUrOoUV akdua TepiTou
5-10 Aemttd yia TNV eElooppdrmnon g Beppokpaciag.
Ta TouAeplkd propeite va ta oepRipere auéowa.

Tpégipa

ApiBpdg mpoypdppatog Nepioyh Pdpoug

20UQAE Kateyuypévo, 3 cm

P 08 0,4-0,9 kiAa
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Memory

AmoOnkeuon
Memory
Mapddetyua:
360 W, 25 Aemtd
o A~ _
@+
stop start
O O -
180 360 600
0 0 0 O
800
@000
Ymodei&eig

Me 1o Memory uropeite va @TidEere 1o dIKO 0aQ
npdypaupa. Autéd eival okdémpo, dtav TX.
napackeudlete éva payntd ouxvd. Mropeite va
anoBnkedoete T EUBUION Kal va TNV KaAéoete Eavd
OTIOTEDNTIOTE.

1. Namote "M”.
Jmv évdelEn avdpel "M”.

2. Mamote TV ermbupnt 1oXU UIKOOKUUATWY.
>myv évdelEn avdBouv "M, n emAeyuévn 1oxU Kal
1:00 Aerttd.

3. PubBpuiote pe Tov MEPLOTPOPIKG BIAKATITN I XPOVIKA
ddpkela.

4. ErpeBaidote pe o "M’
H wpa eupavietal Eavd oty évoelen.

H puBuion €xel anobnkeutel.
Mropelte emiong va anoBnkeloete Uévo TO YKPIA 1) TO
VKON OUVOUAOUEVO HE TA MIKPOKUUATA.

Aev uropeite va anobnkeUoeTe TIEQIOOATEPES TIUEQ
(O0XU0G UIKPOKUUATWY, TN JIA HETA TNV AAAN.

Aev uropelte va amobnkeUoeTe Ta AUTOUATA
poypduuara.

Mropelte ermiong va anobnkedoete To Memory kal va
Eekvrioete auéows. Mnv natrfiote oto TéAog "M”, aA\d
Tatiote To MANKTPO ekkivnong “start”.
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Ekkivnhon Memory

stop

180

/

360

m|n

start

CDO.D

600

OOOO

800

Q@000

H xpovu(n Sidpkela

TeAEiwoe

ZTagdrnua

ZpAoipo Tng pubpiong
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Néa anobrikeuon Memory (Mvrjun):

Matote "M”. Ot maAiég pubuioelg eugavidovral.
AmoBnkelote To VEO TIPOYPAUUA, OTIwg TeptypdPeTal
ota onuela 1 €wg 4.

Mropelte va EekivAoeTe TO amoBnKeupévo TPOYPAuUa
oAU amAd. ToroBetriote 10 payntd oag YEoa ot
ouokeur|. KAeloTte Tnv TOPTA TNG OUOKEUNC.

1. Namote "M”.
Ot arnoBnkeupéveg pubuioelg eupavidovral.

2. Mamote To MAKTPO ekkivnong “start”.
H didpkela gaiveral va tpéxel omy §voelEn oe
avtiotpon pérpnon.

‘Eva ofjua nxel. H ouokeur| anevepyortole(tat. AvoiEte
™V NéETA TNG OUCKEUNQ 1] TIATroTe TO TIANKTPO "stop”.

AvoiEte TNV TIOPTA TNC OUOKEUNG. MeTd To KAgloo
narote Eavd To TMAAKTPO ekkivnong “start”. H
Aeltoupyia Tou QpoUpvou UIKPOKUUATWY ouvexidetal.

Matrote To MANKTPO "stop” dUo popég 1) avoiEre Tnv
néPTA NG CUOKEUNG Kal TATAOTE TO TIAKTPO "stop”
pia popd.



ANayn TnC 31dpKEIaC TOU OHHATOC

‘Otav artevepyoroleTal N ouokeur|, akouTe éva orjua.
Tn XEOVIK JIdEKEID TOU NXNTIKOU ONUATOG UMOPE(Te va
™ aA\dEeTe.

I’ autd natrote To MAAKTPO ekkivnong “start” mepimou
yia 6 deutepOAETTTA.

H kawvoUpyla dldpKela Tou orjuatog elodyeral otn
MVARN TNG ouokeung. H wpa eupavicetal Eavd oty
Evoelln.

Auvat puduion:

AldpKela ofpaTog Jiker] — 3 1ol

Aldpkela ofpatog peydAn — 30 rxot.

dpovTida Kai

A

Kabapiopog

Mn XPENOIUOTIOIE(TE TIOTE OUOKEUES KaBaplopou e
UYNAY miieon 1) ouokeuég exktéEeuong atpou. Kivduvog
BPaxUKUKA®UATOG!

Mn xpnoluorotere moté duvard 1y Tpaxid UAIKA
kabaplopou. H eEwTeplkr| emipdvela umopel va umootel
nuid. Edv éva tétolo UNKG xuBel Tidvw OTnv PImpooTivi
AeUPd, OPOUYYIOTE TO AUECWS HE vePO.
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YANKG ka@apiopou

Zugkeur, €&WTEPIKA

pe pmpooTiviy mAeupd
avo&eidwTtou xdAupa

AldAupa amoppumavtikou mdtwy, OTEYVWOTE T OUOKEUN HE €va
MaAQKO Ttavi.

AldAupa amoppumavtikou Tdtwy, OTEYVWOTE T OUOKEUN HE €va
MaAQGKO Ttavi.

AropakpUvete TAVTOTE QUEOWC TOUG AekE€deq aoBeatiou, Almoug,
KOpV QAGOUp Kal TIPWTEVWV.

2mV urmpeoia TeXVIKNG &urmpemong meAatwv N ota edka
Kataotuata propeite va mpoundeuteite ta €dkA KaBaploTka
avo&eidwtou yAAuBa.

KoihdTnTa 0TO XWpo paycipEépatog

Yypo mavi, dev eruTpENETAl va €0XWPN0EL kaBOAou vepd peaa
ard 1O UNXaviopd Kivnone Ttou TEPLOTPEPOUEVOU OIOKOU OTO
€0WTEPIKG TS OUOKEUNC.

Xwpog payeipépatog

Xwpog payeipépatog amd avo&eidwTto
XaAuBa

Ze0T0 OlGAUPA QTOPEUTAVTIKOU Tidtwv N &WB0vEPO, OTEYVWOTE )
OUOKeUTr KaAd ' €va Palako Tavi.

Mn xpnoworoteite omPEL NAEKTPIKOU GOUPVOU Kat GAAa duvard
QroppuTavTiKa @oupvou 1) UAIKA Tpwipatog. AkatdAAnda eivat
€niong 1o oUppa tpwWinatog, t@ Tpaxid ogouyydpla Kat ta
Kabaplotka katoapoAwv. Autd t@ UAIKG dnuioupyouv
YPATOOUVIEG 0TV ETILOAVELQ.

NepioTpepopevog diokog Kal
dakTUAI0g

AldAupa amoppumavtikod TUAtwv.
‘Otav tomoBemoete &ava Tov TEPLOTPEPOUEVO BIOKO, TIPETEL va
aopaAioel 0wOTA.

Zyapa

Ze0T0 ddhupa aroppurtaviikol tudtwyv. Kabaplotikd avo&eidwtou
XGAuBa 1 0TO TAUVTAPLO TUATWV.

T{Gma mopTag

Yypo KkaBaplopou TCapLwy.

Z1eyavomnoinon

AldAupa amoppumavtikou Tdtwy, OTEYVWOTE T OUOKEUN HE €va
MaAQKO Ttavi.
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TI TpEmel
BAapng

va KAVETE O TIEPITITWON

Edv napouoiaotel kdmola BAGRN, de onuaivel Twg efvat
kATl To ooBapd, ouxvd n arria eivar aorjuavin. Mt
KOAEOETE TNV UMM Peoia TEXVIKAG eEUMNEETNONG TIEAATWY,
TIPOOEETE TIAPAKAAW TIG akdAouBeg urode(Eela:

BAdpn

MBavi aitia

Ynodeigeig/AvripeTwmon

H ouokeun) de Aettoupyel.

2mv €vdelEn avapouv Ttpia
undevIKa.

H ouokeuny de Bpioketal oe
Aettoupyia. Xmv €vdeldn

Bpioketat pa xpovikn ddpkela.

Ta pikpokUpata oe
AELToupyouVv.

Ta eayntd (eataivovtat

apyotepa ar’ 0,1t pEXPL Twpa.

To Qg dev eivat
ouvoEdEEVO.

Awakorr| peuparog.

H aopdAela eival
XQAQOUEVD.

EoQaApévoe XepLopog.

Alakorm peupatog.

0 meploTpoPIKAg OLaKGTTMG
peTakwnonke abEANTa.

Metd m puBuon dev
Tamonke 10 TANKTPO
€Kkkivnong “start”.

H mopta dev eivat teleing
KAELOTH).

To TAMKTPO EKKivnang
"start” dev mamBnke.

PuBuiomke pa oAU HiIkpn
Babuida oxvog
MKPOKUPATWY.

2T OUOKeUr ToToBemOnKe
pa peyailtepn moodmta
ar’ 6,1 ouvnowg.

ToroBetOTE T0 PEUPATOANTT 0TIV
mpia.

EAéyEte, av avael n Adura tou
dwuariou.

Kottd€te 010 KIBWTIO TWV ACOANELWY,
€qv 1 QoQAAEld yla ™ OUCKEUN eivat
eVIagel.

KatePdote mv ao@AAEW@ yw T OUOKEUN
070 KIBWTIO QOQAAEDV Kal PETd armo
niepirou 10 deutepdAerta avefdote mv
gava.

PuBuiote mv wpa amé mv apyn.

Mamote 10 MANKTpo “stop”.

Mamote 10 TANKTPO €KKivong “start” 1
OBrote ) PUBUION pE TO TIANKTPO
"stop”.

EAEyEte, elv €xouv payKWOEL
UTtoAgippata gayntold f kdarowo &Evo
OWpa oty TépTa.

Mamote 10 MAMKTPO €Kkivnong “start”.

EruAé€te pia peyahitepn Babuida oxuog
MKPOKUPATWY.

AumAdoa ToodmTa — dAdolog Xpovog.
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BAGBn MBavi aitia Ynodei&eig/AvtipeTmaon

Ta ¢eayntd Arav o kpua Avakatéyte i yuplote evdldueoa 1o

ar’ 0,1 ouvrewg. Qaynto.
ATO TOV TEPLOTPEPGUEVO DIOKO XMV TIEPLOXN TOU KaBapiote 10 dAKTUALO Kat MV KOG
akouyetat €vag B0pupog unxaviopgou Kivnong tou 070 XWPO Hayelpgparog.
p&ilatog N TpPne. TIEPLOTPEPOPEVOU  DIOKOU
UTtapxeL puravon n KAaroto
EEVO 0Wa.
H Aettoupyia UIKQOKUPATWV 0 @oUPVOg WIKPOKUMATWV Edv emnavalappdvetar auto 10 opAAya,
dlakdrretal Ywpic epoavn €xel wa PAGRN. KAAEQTE ™V UMMPEOia TEXVIKNG
artia. ekurmpémong mehatwv. Mrmopeite va
XONOWOTIOMOETE TO0 YKPIA XWpig Ta
MIKpOKUpATa.

O1 emMOKeUEG emMTPEMETAI va YivovTal pévo amo
EKTTaIBEUPEVOUG TEXVIKOUG Tou O€pPIG. Edv n
OUoKeur| oag dev erokeuaotel owotd, urmopel va
npokUYouv coBapol kivduvol yia oag.
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Yrinpeoia TeXVIKAG €EurnpErnong
nmeAaTwWv

Ye TeP(mTwon Tou 1 OUCKEUY| 0ag TIPETIEL VA
erokeuaotel, Bploketal om dldbeor|) oag n unneeoia
TEXVIKNAQ €EUMNEETNONG TWV TEAATAV [ag. H dleuBuvon
Kal 0 apBuég TNAePWvoU TNG MANCIECTEEPNG UMnEeoiag
TEXVIKNAG €EUTNEETNONG TIEAATWV Bplokovtal oTov
MAePWVIKS KatdAhoyo. Akdua Kal Ta Kévtpa CEPRIC Tou
oag divoupe, Ba oag unodelEouv euxapioTwg TNV
UTNEECIa TEXVIKNC EEUTTNEETNONG TWV TEAATWY UAG
otov TOTO KaTolkiag oag.

Ap1Ouog E kai Alvete TIAVTOTE OV UTINPEO0(a TEXVIKNG €EUTNPETNONG

apidpég FD MeAAT@V Tov aplBud mpoidvrog (ap®. E) kal Tov apiBud
Kataokeung (aptB. FD) g ouokeurig oag. Tnv Tivakida
Tdrou de Toug apBuoug autols Propeite va v
Bpeite, avolyovrag v mépTa TOU XWPEOU HAYEIPEUATOC
Oefld. Ma va pn xpeelaotel va Pdaxvere TIOAU oe
nepimtwon PAARNG, ypduTe auéowg edw Ta OTolxela
NG OUOKEUNG 0QG.

Ap®. E Ap®. FD

Yrmpeoia TeXVIKNg
€EUMMPEMONG MEAATWV &
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‘Opor eyyunong

114

1. H eyyUnon mapéxetal yla eIKooréooeplq (24) Urveg,
and TV nuepopnvia ayopdg TNG OUCKEUNG TIoU
avaypdderal otn Bewpnuévn anddelen ayopdcg (deAtio
ANQVIKAG TTWANONG 1 TIWOAGYI0). [a TNV mapoxr Mg
eyyunong anarefral n enidelEn mg Bewpnuévng
anoédelEng ayopds.

2. H etalpela, péoa orta o mavw xpovikd épla, oe
nep{MTwon MANuPeAoUS AelToupyiag TNG OUCKEUNG,
avaAauBdvel Ty uttoxpE€won g ernavadopde Mg oe
OMaAY Aettoupyia kal TnG avrikardotaong Kabe Tuxov
ENATTWHATIKOU PEPOUC (MANV TWV AVAADOIPWY KAl TWV
eunabwyv, Onwg Ta YudAva, ol Aaupeq KATL),
ebdooV autr) TIPOEPXETAL ATIO TNV KATAoKeUr Kat Oxl
and v Kakr xenotuoroinon, v Aaveacuévn
€YKATAOTAON, TNV Un THENOoN TWV 0dNYIWV XProng, v
AKATAAMINAN ouvTr)pNon, TV enéuBaon un
€E0UOLOBOTNUEVWY TIPOOWTIWV 1) eEWYEVEIQ TTAPAYOVTEG
OTIwC NAEKTPIKES eTdPdoelg K.T.A. XTnV TEPITTTWwon Tou
n etapeia edoromBel yia v TANUUEN Asttoupyia
peTd v 1dpodo eEaurivou amnd Tnv ayopd g,
Bewpeltal &t n ouokeur] katd TNV Mapddoor] g oTtov
TEAKO KATAVOAWTH AeltoupyoUoe Kavovikd kat OTL n
BAGBN dev odeietal oe eAATTWUATIKATNTA TG eKTOC av
0 TeAkég katavaAwtg amodeilEel To avtiBero. Katd
didpkela g eyyunong mapéxovral dwpedv Ta
QVTAAAGKTIKA, N epyacia eriokeunc kal n peradopd g
OUOKeUNG (av autd kpiBel amapaitnro) ora ouvepyeia
™Q etalpeiag. Omoladrnote AA a&iwon arokAeleTal.

3. H eyyunon dev loxUel o TepimTwon
TIPQAYUATOTIOMONG ETUOKEUWV 1] YEVIKA TTapeUBACEWY [N
eEouolodotnuévwy amnd v eTapeia MPoowMwy otn
OuoKeun.

4. H kd&Be erokeun 1 1 aviKatdoTaon eAATTWUATIKOU
pépoug dev Taparteivel Tov xpdvo g eyyunong.

5. EEapmuara Kat UAIKA TIoU avTIKaBlotwvtal Katd
dldpkela Mg eyyunong ernotpédovral OTo CUVEPYEID.

6. H eyyunon nadel va oxlel and T OTtyur) Tiou n
KUPLOTNTA TNG OUoKeung uetaBlBaotel og Tpito
npdowro and Tov ayopaotH.

7. AN\ayr) TNG OuoKeunQ viveral pévov otnv TepiTTwon
mou dev elval duvatr n emdidpbwor| TnG.



Texvika oToixeia

Mapoxni peuparog AC220-230 V, 50 Hz
Zuvp)\lKr’] ,ouvésﬁeuévn 1270 W

WxUg peupatog

lox0Q UIKPOKUPATWV 800 W

YKpWA 1000 W

Juyvotnta 2450 MHz

Awagtdoelg (H x B x 1)

- 2U0Keun 28,0x46,2x32,0 cm
- X0pog payepgparog 19,4x29,0x30,0 cm
Bapog 13,5 kg

‘Eheyxog TOV vat

Jrpa GE vat

AUTA N ouokeur] avtarokpivetal oto Tpdtuno EN 55011
1 CISPR 11.
Eivat éva mpoidv g ouddag 2, 1éd&n B.

Oudda 2 onuaivel, 8Tt dnuoupyoUVTal UIKPOKUUATA e
oKOTIO TN B€PUAVON TWV TPOPIHWY.

TAEn B dnAwvel, 6Tl n ouokeur] eival KatdAnAn yla
OLKIaKY) XErion.
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@E FF

YT106bI npouecc npuroTosBJieHUA eabl AocTaBun Bam
MaKCUMyM yAOBOJIbCTBUA,

BHMMATEJNIbHO MU3y4nte AaHHOoe PyKOBOﬂ.CTBO no
aKcnnyaTtauunn. Mocne atoro Bel B monHomn Mepe CMOoXXeTe
MCMoNb30BaTb BCe TEXHUYECKME BO3MOXHOCTU Balwero
KOMNAaKTHOro AyxoBOro I.IJKana C MUKpOBOJIHAMW.

B HacToAwem pykoBOACTBe MO aKcnayaTauun Bel Hanpete
MHopMaLnio 0 mMepax 6e30MnacHOCTN U y3HaeTe HIAHCbI
OTAenbHbIX y3noB Bawero npubopa. A Mbl, CO CBOeMn
CTOPOHBI, MOMOXXeM Bam HacTpouTb ero B COOTBETCTBUM C
Bawumun npepnoyteHMAMn. ATO COBCEM MPOCTO.

B npunoxeHHbix Tabnuuax Bbl HailfeTe pekomeHaaLumn Mo
NpUroToBNEHWO 604 1 BbIGOPY YPOBHA YCTAHOBKM
npoTuBHA. Bce peLenTbl U ycTaHOBKK Obinui
npeABapUTeNbHO MPOTECTMPOBaHbI B Halel KyxXHe-CTyAuu.

A ecnu BAPYr BO3HUKHYT npobnembl - Ha CTpaHuuax
HacToAlWeN MHCTPYKLMM AaHa MHopmaumnA, ¢ MOMOLLbIO
KOoTOopoi Bbl cMoXXeTe camu ycTpaHuTb MeNKue Hemnonamnku.
MoapobHoe ornasneHvie nomoxxet Bam 6bicTpo U
3hheKTUBHO OCYLWECTBNATL MOUCK.

anIHTHOFO anneTuTa.
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Nepea noaknioYeHUEM HOBOrO

npubopa

BaxkHble npaBuna
TexHukun 6e3onacHocTu

Mepea MOHTaXXoOM

MpaBunbHaa yTunusaumsa
yrnaKoBKu

MoBpexaeHua npu
TpaHCNOPTUPOBKE

Fopauun ayxoson wkacp

Moakno4veHne K
3JIEKTPOCETU

YcTaHoBKa ”
noAakJiro4yeHue

BHumMaTenbHO n3y4dnTte naHHoe PyKOBO.ﬂ.CTBO no
aKcnnyaTtauunn. OHo nomoxkeT Bam Hay4nTbCA
npaBuiibHO " 6e3onacHo ynpaBnATb npm6op0M.

XpaHuTe npasuna Mosib30BaHNA N UHCTPYKLMO

no MOHTaXy B HadexHoM MmecTe. lNpu npoaaxke
NnuTbl NepepanTe HOBOMY ee BragenbLy Takxe obe
VNHCTPYKL M.

Pacnakynte npubop. MomHuTe 06 oxpaHe
OKpy>Katolen cpelbl, yTUAN3MPYA YMakoBKY.

Pacnakyinte n ocmoTpute npubop. B cnyyae
0o6Hapy>XeHVA MOBPEXAEHUN, CBA3aHHbIX C
TPaHCMOPTMPOBKON, He MoAKnoYanTe npubop.

Ecnu ceTeBoi NpoBOL MOBpeXAeH, BO usbexxaHue
OMacHOCTU ero AO0JKEH 3aMeHUTb crneLuanbHo
06yYeHHbIN M3roTOBUTENEM CMELMaNunCT.

He npukacaiiTecb k MOBEPXHOCTAM HarpeBaTesbHbIX
npubopoB, NAMT ¥ ne4eii. Bo BpemA akcnnyaTaumm
OHW HarpeBatoTcA. BHyTpeHHAA MOBEpPXHOCTb
LLyXOBOro WKacpha M HarpeBaTeflbHble 3N1eMEHThI
HarpeBaloTcA O4eHb CUNbHO. OnacHoOCTb oXoral

He nosBonAiiTe AeTAM NoAX0oAWUTb 61M3KO.

Ecnu ceTeBoi nNpoBoL MOBpeXAeH, BO usbexxaHue
OMacHOCTU ero AO0JKEeH 3aMeHUTb crneLuanbHo
06yYeHHbIN M3roTOBUTENEM CMELMaNunCT.

Cobnioparite cneumanbHble yKasaH/A MO MOHTaxy.
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YcTaHOBKa U noakJilo4YeHue

JaHHaA ne4b npeaHasHa4eHa TOJIbKO AnA 6bITOBOrO
ncnonb3oBaHUA.

Cobnioparite cneumanbHble yKasaH/A MO MOHTaxy.

Mpnbop MOXHO MOHTMPOBATb B HaBECHOM LWKady
wurpuHon 60 cm. (He MeHee 30 cMm. raybuHoM u
MVHUMYM 85 CM Haja ypoBHeM nona).

Mpnbop MOXHO noakno4aTb K CETU, HO TOJIbKO
Yepes MpaBUibHO YCTaHOBNEHHYID PO3ETKY C
3a3eMnAWUM KOHTakKToM. Kpome ToOro,
npefoxpaHnTenb AOMKeH ObITb paccyuTaH Ha

10 amnep (L- wnu B-aBTOMaT), a Hanps>XeHue B CeTu
- COOTBETCTBOBAaTb AaAHHbLIM, yKa3aHHbIM Ha
dovpMeHHoM Tabnnyke.

MepeHoc po3eTKWM UNM 3aMeHa CeTeBOro MpoBoAa
ZLOJXKHBI BBIMONHATLCA TONbKO KBANMPULMPOBAHHBIM
anekTpukoM. Ecnu nocne ycTaHOBKM neyn Ao
WTencenbHON BUIKM HEBO3MOXXHO byaeT mobpatbes,
TO MpW yCTaHOBKe CneAyeT caenaTb creLuvanbHbii
BbIKNOHaTENb ANA OTKMHOYEHWA BCEX MOJNOCOB Tak,
4TOGbl PAcCTOAHWE MeXAY Pa3OMKHYThIMU
KOHTaKkTaMu 0Ka3anocb He MeHee 3 MM.

He ucnonb3oBaTb TPOMHUKK, pPa3BeTBUTENN U
yanuHuTenu. Mpyu neperpyske CywecTBYeT OMacHOCTb
BO3ropaHus.

Ha 4yto cneayet obpatuthb

BHUMaHUe

MpaBuna TexHUKU
6e3onacHocTU
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JaHHbIli Npubop NpefHasHa4deH TONbKO ANA
6bITOBOrO MCMONIb30BAHUA.

Wcnonb3yiiTe npubop ToNbKo ANA MPUroTOBNEHUA
nwm.



OeTn n MUKPOBOJIHOBLIN

pexxum

lopAa4vaa ne4b

MoBpexaeHue
aAsepubl npubopa
WM ee ynJoTHEeHuA

A

Wcnonb3osaHne npubopa B3pocnbiMv N AeTbMu 6e3

npucMoTpa KaTeropu4ecku sanpelaeTca:

— B Clly4ae Hanu{vA orpaHu4eHuin no cuam4eckomy
UAN NCUXNHECKOMY COCTOAHUIO, MPU HapyWeHUAX
YYyBCTBUTENbHOCTY;

— UAW NpU OTCYTCTBMM HEOOXOAMMBIX 3HaHUM U
onbiTa Mo npasunbHOMY K 6e3onacHomy
noJsib30BaHMio NPUGopoM.

JeTAM MOXXHO MO3BONUTbL MOTOBUTHL B
MVKPOBONHOBOM peXXunMe TONbKO B TOM cly4ae,
ecnn oHM 6binn oby4eHbl obpauleHnio ¢ HUM. OHU
JOJKHBI YMEeTb MpaBuibHO Monb3oBaThbcA NpUGopom
M OCO3HaBaTb OMacHOCTb, CBA3aHHYIO C ero
aKcnnyaTaumen.

Bo BpemA uvcnonb3oBaHuA npubopa AeTU AOJKHbI
HaxXoAUTbLCA MOA, MPUCMOTPOM B LLeNAX
npenynpexxaeHnsa Mx BO3MOXHoro 6anoscTsa.
JeTu fonmkHbI NoNb30BaTbCA KOMOUHMPOBaHHBLIM
pexxumom rnpubopa TONbKO MoA4 MPUCMOTPOM
B3pochnbix. OnacHocTb oxoral

OcTopoXXHO OTKponTe Aepuy npubopa. U3 Hero
MOXXET BbIpBaTbCA FOpAYMi nap.

MpukacaTbcA K BHYTPEHHWM MOBEPXHOCTAM U K
HarpeBaTeNbHbIM 3neMeHTaM 3arnpelaeTcs.
OnacHocTb oxoral

He nosBonAnte AetAM NoaxoAuTb GnU3Ko.

He xpaHuTe nerkoBocrnnameHaowmneca npeamMmeTsl B
npunbope. OnacHocTb Bo3ropaHuA!

He oTkpbiBanTe aBepuy npubopa, ecnn BHyTpU
npubopa obpasosancA AbiM. OnacHocTb oxkora!
BbiknounTe npubop. Bbikno4uTe npefoxpaHuTesb B
6noke npenoxpaHUTeNen.

He ponyckaiTe 3awemneHvs COeAMHUTENbHbIX
NMPOBOZLOB 3NeKTPonpubopoB ropAYein ABepLiei
npubopa. N3onAauua kabena MoXkeT pacrnnaBUTbLCA.
OnacHoCTb KOPOTKOro 3amblkaHuA!

He ucnonb3yiiTe MUKPOBONHOBLIA PEXWM, €Chu
noBpexxieHa ABeplLa npubopa unyu ee yrioTHeHMe.
Bo3MOXeH BbIXOA SHEpPrvn MUKPOBOMH Hapy»Xy.
Mpr6opoM MOXKHO MONb30BaTLCA TOMLKO MoOChe
HaZNeXxalero pemMoHTa.
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Okpyxaiouee A
NpOCTPaHCTBO

HepocTtaTto4yHaa o4mcTKa

A

PeMOHT A

MpaBuna TexHUKn
6e3onacHocTH
npu nNoJib30BaHUN
AYXOBbIM
wkachom c
MUKPOBOJIHOBbIM
pPeXXMom

MpuroTosnexne nuwmn A\
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He nonb3yritecb npubopomM Mpw CAUWKOM BbICOKOM
TemnepaType uan cblpocTu. OnacHOCTb KOPOTKOro
3amMblkaHuA!

PerynApHo mpoBoAuTe 04MCTKY npubopa.
HepoctaTtoyHaAa o4McTKa MOXXET MpYBECTU K
MOBPEXAEHNIO MOBEPXHOCTH, @ CO BPEMEHEM K
pxaBneHuto npubopa. Mpou3onaeT BbIXOA IHEPrUU
MWKPOBOJIH Hapy»y!

Mpn HekBanMULMPOBaAHHOM peMoHTe npubop MoxeT
cTaTb WCTOYHMKOM onacHocTu. OnacHocTb yaapa
TOKOM! PEMOHT MOXET MpPOBOAUTLCA TOJSBLKO
crneumnanuctom CepBrCHOM cny>6bl, Npowenwnm
crneunansHoe oby4veHue.

Ecnu npubop HewcrnpaBeH, OTKMOHUTE
npenoxpaHuTens B 6Goke npenoxpaHutenen unu
BbIHbTE BUNKY U3 PO3ETKU.

BbizoBuTe crneunanucta CepBUCHON cny>6bl.

Hukorna He BCKpbiBanTe kKoprnyc npubopa. Mpubop
paboTaeT noA BbLICOKMM HanpAxeHuem. OnacHocTb
ynapa Tokom!

Vcnonb3yiiTe MUKPOBOJIHOBLIN PEXWUM TOMBKO AfA
npurotoBneHua nuwu. Jlioboe Apyroe Mcnonb3oBaHune
MOXXeT 6blTb OMACHbIM MAM CTaTb MPUHMUHON
noBpeXxAeHuin. Hanp., KpynAHble AN 3epHOBblE
NnoAylWwe4Kn Npy pasorpeBaH MOFyT BCMbIXHYTb.
OnacHocTb Bo3ropaHus!

JleT MoOryT nonb3oBaTbCA MWKPOBOMHOBOW ME4blo
TONBKO B TOM chny4ae, ecnn oHu oby4eHbl
obpaweHnio ¢ Hel. OHN AOMKHBI YMETb MpaBUSIbHO
nonb3oBaTbcA NpUBOPOM M OCO3HaBaTb OMACHOCTMU,
Ha KOTOpble ykasblBaeTcA B AaHHOM PyKoBOACTBe MO
aKcnnyaTaumn.



MowHOCTb MUKPOBOJIH U

BpeMA BO34eNCTBUA

Mocyaa

YnakoBkKa

Hanutkun

A

A

Henb3Aa ycTaHaBnMBaTb CAMWKOM GOMbLY MOWHOCTb
MUWKPOBOJIH MUAM BpeMA Ux Bo3aencTsuA. U3-3a aToro
MOFYT BCMbIXHYTb MPOAYKTbI U MOBPeAUTbCA npubop.
OnacHocTb Bo3ropaHus!

JlelicTByliTe B COOTBETCTBUM C YyKasaHUAMM,
npuBeLeHHbIMM B PyKOBOACTBE MO 3KcnnyaTauuu.

He nonb3yliTecb nocynon, HenpurogHom AnA
MCMOJIb30BaHA B MUKPOBOJIHOBOM pPeXMME.

B py4kax v Kpblwkax doapdopoBor U Kepamu-Heckom
nocyabl MOryT ObITb MeNKMe AbIPOYKU, 3a KOTOPbIMU
HaxoAATcA NycToThl. [Mpy NPOHUKaHWW B 9TU MYCTOThI
Bflarm nocyna MOXeT TpecHyTb. OnacHocTb
TpaBMupoBaHuA!

lopAYaA nuwa oTaaeT Tenno, NOSTOMY nocyna
MOXXeT HarpeTbcA. OnacHocTb oxkora!

JAnAa BblHAMaHMA MocyZbl U MPUHAANEXHOCTEN U3
LLyXOBOro wkadpa UCronb3ynTe NpuxBaTKu.

Hvkorpoa He pasorpeBaﬁTe eay B TepMOCTaTVIHeCKOVI
yrnakKoBKe. OnacHocTb BOSFOpaHI/IFl!

PasorpeBaVlTe npoAYyKTbl B KOHTeVIHean n3
nnacTtMacchl, 6ymarm nnn Apyrmx socniamMmeHAaruwmnxca
npeaMeToB TOJIbKO Mnoa HabnoaeHneM.

FepmMeTn4HO 3anaAHHaA ynakoBKa MpW HarpesBaHuu
MOXXeT nonHyTb. OnacHocTb oxkoral

JleicTByN"Te B COOTBETCTBMU C yKasaHUAMM,
npvBeAeHHbIMU Ha yrnakoBke. BbiHMMaA 6noaa,
BCcerzia nonb3ymnTecb MpuxBaTKamu.

[Mpu pasorpeBaHUM XXUAKOCTU BO3MOXHO
3anasabliBaHue 3akunaHuA. B aTom cnydae
TemMnepaTypa 3akumnaHuA AocTturaetcA 6e3
obpa3oBaHMA B XUAKOCTU XapakKTepHbIX My3blpbKOB.
Jaxe npu HebonbWOM BCTPAXMBAHUM MOCYAbl
ropAdasa XWOAKOCTb MOXET HEeOXUAAHHO CUSbHO
3aKuneTb UM Ha4vaTb pas3bpbiarvBaTbeA. OnacHoOCTb
oxoral

Mpn HarpeBaHUM XXUAKOCTW BCcerga Knagute B
eMKOCTb NOXKy. BnarogapAa aTtomy ypaetcaA
n3bexxaTb 3a4epXXKU 3aKunaHuA.

Hukorpa He pasorpeBanTe >XWAKOCTb B MJIOTHO
3aKpblTo nocyne. OnacHocTe B3pbiBal
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JeTckoe nuTaHue A

MpoaykTel B KOXype A\
WIN C KOXWULEN

Cywka npoayKToB A

MpoAyKTbl C HU3KUM
coaepiXaHuem Brnaru

PacTutensHoe macno A\
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Henb3Aa cunbHO HarpeBaTb anKorofbHble HaMUTKU.
OnacHocTb B3pbiBal

He pasorpeBaiiTe AeTCKOe NMuUTaHuWe B 3aKpbITON
nocyae. Bceroa cHumamTe KpbIWKY WMAWM COCKY.
Mocne HarpeBa xopowo nepemewanite um
B36ontante conepxumoe. Tonbko 6narosapAa aToMy
Tenno paBHOMEPHO pacrpefenuTcA Mo BCemy
ob6bemy. OnacHocTb oxoral

Mepen Tem Kak KopmuTb pebeHka, MpoBepbTe
TemnepaTtypy.

Henb3Aa rotoBuThb AlNuLa B ckopnyne. He
pa3orpeBanTte B npubope AlLa, CBapeHHble BKPYTYO,
TaK Kak OHM MOryT B30pBaTbCA. OTO OTHOCUTCA
Takxe K Mojntockamu 1 pakoobpasHbiM. OnacHocTb
oxoral

Mpy NpUroToBAEHUN ANHHULLBI-FA3YHbU HYXHO
npeaBapuTeNibHO HaKoNOTb XKENTOK.

Y NpoAyKTOB NMWUTAHWA C >XECTKOW KOXYpou unu
WKYPKOK, Hamp., ABNOK, TomMaToB, KapTodens,
COCUCOK, KOXypa MOXeT JIoMNHyTb. HakonuTe Koxypy
WU KOXMLY Mepes NMpUroTOBNEHNEM.

He cywuTe NpoayKTbl B MUKPOBOJIHOBOM pPeEXUME.
OnacHocTb Bo3ropaHus!

He pa3smopaxkvBaiiTe U He roToBbTe MPOAYKTbI C
HU3KMM COLEpXXaHWeM BoAbl, Hanp. xneb, npu
BbICOKON MOLWHOCT/ MWKPOBOMH WNN AONFOe BPEMA.
OnacHocTb Bo3ropaHus!

Hukorpa He pasorpeaiiTe pacTuTenbHOe Macno B
MUKPOBOJNIHOBOM pexxnme. OnacHocTb Bo3ropaHual



MaHenb ynpaBneHuA

KHonka "Yacb!"

KHonka "stop" —

KHonka "Ipuns" (7]

KHonka "Memory"

KHonku ana
aBTOMaTU4eCKoro
pexuma

P = kHonka
"Mporpamma”
kg = kHonka "Bec"

180 360 600

QOOO

kg 800

—OQQO

NHavkauna

BpeMeHn n
npoAOJIKUTENBH
OoCTH

MoBOPOTHBIN
nepekJioyaTenb

ANA YCTaHOBKM
BPEMEHWN CYTOK U
BpeMeHHN
NPUroTOBREHNA NN
ANA HACTPOMKM
pexunma
aBToOMaTNHECKOro
nNpUroToBReHNA

KHonka "start"

KHonku Bbibopa
MOLHOCTU MUKPOBOJIH

90 BT
180 BT
360 BT
600 BT
800 BT

Knasuwa
OTKpbIBaHUA ABepLbl
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Buabl Harpesa

MuKpoBOJIHbI

Mpunb

Mpune B KOM6uHauum c
MUKpPOBOJIHaMU

MpuHaaneXxHocTun

Bpauwarouwaaca
noacTaBkKa
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MWKPOBOJHBI MPOHUKAIOT BHYTPb MPOAYKTOB U
npeo6pasyloTcA B TEMO, NMOSTOMY PEXUM
MWKPOBOJIH MPUrofeH AnA GbICTPOro
pa3MopaknBaHWA, pasorpeBaHna, pacTaniuBaHua U
LLOBEAEHNA MUILM A0 FOTOBHOCTW.

MouHocTb MUKPOBOJIH:

800 BT nanA pasorpeBaHuWA XXWUAKOCTEW.

600 BT nanA pasorpeBaHuA U A0OBeAeHUA A0
rOTOBHOCTW.

360 BT n4nA TyweHWA MAca U pasorpeBaHusA
HEXHbIX 6ntof.

180 BT 4nA pasmopaxkvBaHWA WU AOBEAEHWUA A0
rOTOBHOCTW.

90 BT AnA pasmMopaxkuBaHuA HeXHbIX 61toa.

C ero nomMolbio MOXXHO >XapuTb CTelKK, konbacku,
pbIGY VAW TOCTbI.

B naHHOM cnyHae rpunb BKno4aeTcA OAHOBPEMEHHO
C MUWKPOBOJIHAMMU. Bnona Takxe nony4arTcA
XpyCcTAWNMMMN N NOAXKaPUCTbIMXA, HO 3TO 3aHMMaeT
ropasao MeHblle BpeMeHM U 3KOHOMUT 3Hepruo.

YcTaHOBKa BpalLarolenicA noacTaBKu:

1. BcrabTe ponvikooe konbuo @ B npueoa C B
LEeHTpe AHa.

2. YcraHosuTe BpawatoulytocA noactasky b Ha
ponukoBoe KofbLo a.

Mcnonb3ynte nedb TONbKO C BXOAAWEN B KOMMNEKT
Bpauwatlenca noacraskon. Cnegute 3a Tem, 4Tobbl
PONMKOBOE KOMbLLO 6bIN0 NpaBuiibHO 3achKCUPOBAHO.
BpauwarowancA noactaBka MoXxeT BpalaTbcA BNEBO MU
BMpPaBo.



PelweTka

PeweTka anAa XXapeHuAa B rpwune, HanpuMmep, CTENKOB,
Konbacok unn TOCTOB unv ANA pa3melleHnAa nocynbl,
Hanpumep, AnA MiIoCKNUX CbOpM AnAa 3anekaHKW.

Nepen nepBbIM UCMOJIb30BaHUEM

YcTaHoBKa
BPEMEHU CYTOK

KHOMKM TeMHoro uBeTa
(cMm. puc.) ncnonbsytoTeA
ONA HacTpoOuKu

© - +
min.
@) s

stop ® start

(DOC)

180 360 600
kg 800

eleleYe

Mpu noacoefvHeHun npubopa K ceTn vnm
BPEMEHHOM OTKJIHOHEHUY 3NEeKTPOIHEPruM Ha Aucrnee
BbICBEYMBAIOTCA TPY HyNA.

1. HaxmuTe kHorky "Hacel" (.
Ha vHavkaTope nossutca “12:00"
(aBeHagnuaTb Hacoe) u (G.

2. MoBOPOTHLIM Mepeknio4aTeNeM yCTaHOBUTE
HY>XHOe BpeMms.

3. Haxmute kHorky "Hacel" (.
Ha uHaunkaTtope noracHeTt (.

BpemA cyToK ycTaHOBNEHO.
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OTKNIO4YeHMe MHAUKaUUn Haxxmute kHonky "Hacskl' O u kHonky "stop'.

BpeMeHU CYTOK NHaovKauna oTkno4aeTcA.
MoBTOpHaa ycTaHOBKa Haxxmute kHonky "Hacsl" ©.
BpeMeHUn CYyTOK Ha aucnnee noasutca "12:00". BbinonHWTe ycTaHOBKMU

KakK ornucaHo B NyHKTax 2-3.

N3meHeHne BpemeHu BbIMOMHWTE yCTaHOBKM Kak onmucaHo B MyHKTax 1-3.
CyTOK

Hanp., Npu nepexoae c

JieTHero Ha 3MHee

BpemA

HarpeBaHue ne4n
YT106bl yaanuTb 3anax HoBoro npubopa, HarpesamnTe
3aKpbITYIO NYCTYl0 Me4Yb C YCTaHOBAEHHOM
BpalarwouencA noacTaBkon B TedeHne 10 MUHYT.

1. Haxmute kHonky "Mpune" .
Ha aucnnee noasutca "10:00" (MWUHYT).
2. HaxxmuTte KHomky "start".

Mo ncTedyeHun BpemMeHn paspaeTcA cuUrHaln.
HaxxmunTe kHOMKy "stop" mnn OTKpowTe ABepLy
npubopa.

MukpoBOJiHbI

MWKPOBONHBI MPOHVKAIOT BHYTPb MPOAYKTOB U
npeo6pasyloTcA B TEMO, NMOSTOMY PEXUM
MWKPOBOJIH MPUrofeH AnA GbICTPOro
pa3Mopa)knBaHUA, pasorpeBaHna, pacTaniuBaHva U
NPUroTOBNEHVA MULLK.

Bbl MOXeTe mcnofib3oBaTb MI/IKpOBOJ'lHOBbIVI pexum
KakK OTAEenbHO, Tak U B KoMbBuHauuu ¢ pexnmom
npuroToBJieHNA Ha rpune.

MonpobyiiTe 4TOo-NMGO MPUrOTOBUTH C MOMOLLLIO
MVKPOBONH. Hanpumep, pasorpente 4awky BoAbl ANA
Yas.
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MNMocyaa

PekomeHayemaAa nocyaa

Henoaxopawaa nocyaa

BbibepuTte Gonblyto Hawky 6e3 305i0TOro mnu
cepebpAHOro opHaMeHTa U MOJIOXKUTE B Hee YalHyto
NOXKy. Haneinte BoAy M MocTaBbTe 4HallKy Ha
BpalarouyocA noacTaBky.

1. Haxmute kHomky "800".

2. YcraHosute 1:30 MUWHYT C MOMOILbIO MOBOPOTHOIO
rnepekno4aTena.

3. HaxxmuTte kHorky "start".

Yepes 1 muHyTy 30 CcekyHA paspacTtcA curHan.
Bona pasorpeta.

Moka Bbl MbeTe 4al, ewe pa3 Mpo4TUTE MpaBuna
TexHukn 6e3onacHocTn npu paboTe ¢ MUKPOBONHAMMU,
NnpYBeAEeHHbIMU B Hayane PyKOBOACTBA Mo
aKcnayaTaumn. OTO 04eHb BaykHO.

Mcnonb3yliTe »Kaponpo4yHyto Mocyay U3 cTekna,
CcTeknokepamuku, dapdopa, Kepamuku 1nm
TEPMOCTOMKON MnacTMacchl. AT MaTepuansl
npornyckKatT MUKPOBOJHbI.

CepBupoBO4HaA nocyaa TakXe MOAXOAUT ANA STOro
pexxvnma. Takum obpa3oM, He HyXHO MnepeknaabiBaTb
6nopa M3 oAHOW MocyAbl B APYryto.

Wcnonb3oBaTb nocysy € 30/10TbiM MAW cepebpAHbiM
OPHaMEHTOM MOXHO TONIbKO B TOM cry4ae, ecnu
N3roTOBUTENb MOCYAbl FrapaHTUpyeT ee MpUroAHOCTb
ANA MWUKPOBOMHOBOIO peXuma.

MeTannmyeckaA nocyna He MOAXOAWUT AnA
MVKPOBOJIHOBOIO PeXuma,

TaK kak MeTany He nporyckaeT MUKpoBoNHbl. Brioga
He pasorpeBaloTCA B 3aKpbITON MeTannnyeckomn
nocyzne.

BHumaHune! Cneagnte 3a Tem, 4Tobbl MeTann,
HanpuMep Nnoxkka, Obin Ha paccTOAHUM He MeHee
2 CM OT CTEHOK AYXOBKW U BHYTPEHHEN CTOPOHBbI
Aepubl. ckpoBble paspAgbl MOryT MoBpeAuTb
CTeKNo ABepLbl.
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MpoBepka npuroaHocTU
nocyabl

MouwHoCTb
MUKPOBOJIH

Vka3aHue
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Bkno4aTb MUKPOBOJIHOBLIV PEXMM C MyCTON MOCyZ ol
3anpelaeTca.

EAMHCTBEHHBIM UCKIIIOHEHUEM ABNAETCA OMNMCaHHBbI
HUXe TecT.

Ecnu Bbl He yBepeHbl, 4TO nocyaa noaxoauT AnA
MWKPOBOJIHOBOWN Me4un, NPOU3BEAUTE CEAYIOULYIO
MpoBEpKY:

noctaBbTe MyCTyio nocyay Ha 1/2-1 MuHyTy B
npubop nNpv MakcumanbHoW MouHocTu. [Mocne aToro
npoeepbTe TemrepaTypy. Mocyna ponkHa ObiTb
XONOAHOW WMAW HarpeTbCA A0 TemnepaTtypbl,
Jonyckatwlen NpukocHoBeHne pykown. Ecnu nocysna
CWJIbHO HarpesaeTCcA WU MPOUCXOAMUT UCKpPeHue, oHa
CHUTaEeTCA HEenpuroLHoOwn.

MouwHocTb noaxoauTt

MUKPOBOJIH

800 BTt ANA pasorpesBaHnA XUAKOCTeN

600 BT ANA pa3orpesaHvA u
floBeAeHnA A0 FOTOBHOCTYU

360 Bt ANA TylWeHnA MAca U
pa3orpeBaHunA HeXKHbIX 6104,

180 BT ANA pasMopakuBaHuA ”
floBeAeHnA A0 FOTOBHOCTYU

90 Bt ANIA pasMopaXkMBaHUA HEXHbIX
6nion,

MouwHocTe MukpososiH 800 BT MOXXHO YyCTaHOBUTb Ha
30 muHyT, 600 BT Ha 4ac, Bce ocTalibHble 3HaYeHuA
MOLWWHOCTN MOXHO ycTaHaBnvMBaTb Ha 1 4ac

39 MUHYT.



YcTaHoBKa

Hanpumep:
600 Bt
(::> <iiiii) min.
stop start

CDO.D

180 360 600

0000
0000

Bpema npurotosneHua
UCTEKJo

N3meHeHne BpemeHun
MpUroToBJIEHUA

OcTaHoBKa

OTmMmeHa

Vka3aHue

1. HaxmuTe KHOMKY C HY>XHOI MOULHOCTbIO
MVKPOBOJIH.
Ha vHavkaTope 3aropuTtcA yCTaHOBJIEHHOE
3Ha4yeHve u noasuTcA "1:00" (oaHa MWHYTA).

2- YcTtaHoBUTEe Heobxoanmoe BpeMA npuroToBliieHnA
C NMOMOLLbIO MOBOPOTHOIO nepeknto4aTena.

3. HaxxmuTte kHorky "start".

Ha4unHaeTcA oTc4eT BpemMeHun Taﬁmepa.

Paspnaetca curHan. OTKponTe ABepLy WM HaXXMuTe
KHOMKY "stop". Ha aucnnee cHosa nossnAeTcA
WHAMKaLUNA BPEMEHU CYTOK.

YCTaHOBUTE HYXXHYHO MPOLOMKUTENbHOCTE C MOMOLLBIO
MOBOPOTHOMO MepeknoyaTena U BbIMOJHUTE
MOBTOPHBIA MyCK.

HaxxmuTte KHOMKy "stop" munm oTkporiTe ABepLy
npubopa. MNocne 3akpbiBaHWA ABepLbl CHOBa
HaXXMUTe KHomMkKy "start".

HaxxmuTe kHomky "stop" ABa)KAbl UM OTKpoOWTE
ABepuy U OAMH pa3 HaXXMuUTe KHOmMKy "stop".

Bbl MoxeTe cHadana YCTaHOBUTb
npoAOJKNTENIbHOCTb, a 3aTeéM — MOIWHOCTb
MUKPOBOIJIH.
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Tabnuubl U peKomeHAauun

YKka3zaHuAa K

TaﬁnuuaM B cneayrowmnx Ta6n|/|u.ax OI'II/ICI::IBaIOTCFl BO3MO>XXHOCTU
ncnonb3oBaHMA MUKPOBOJIHOBOU MNMeYdYn C yKa3aHunem
onTnMalbHbIX NMapaMeTpoB.

3HayeHMA BpeMeHu, ykasaHHble B Tabnuue,
ABNAIOTCA OPUEHTUPOBOYHbIMU. OHU 3aBUCAT OT
rocyAbl, TemnepaTypbl, Ka4ecTBa U CBOWCTB
NPOAYKTOB.

B Ttabnuue 4acto YKa3biBaeTcA Anana3oH 3Ha4YeHun
BpeMeHn. CHayana yCTaHOBUTE CaMoOe KOpOTKoe
BpemMA n, a 3atemMm npu Heob6xoAMMOCTH yBen4dbTe
ero.

MoxeT cny4uTbcA Tak, 4TO 0O6bEM

npuroTaBAMBaeMbIX MPOAYKTOB OTAMHYaeTcA OT

yKasaHHoro B Tabnuue.

B atom cnyyae peinctByeT obwee npaBuno:

JlBOlMHON 06BbEM - BpeMA MpuUroToBfieHNA MO4YTU
BABOE yBenun4MBaeTcA,

rnonosvMHa ob6bema - BpemMA MPUroToBAEHUA
HanosNIOBUHY YMeHbLaeTcA.

Bcerna ctaBbTe MocyZy Ha Bpaliatowyocs
MoACTaBKY.

PaamopaxxusaHue
MocTaBbTe 3aMOpPO>XeHHble MPOoAYKTbl B OTKprTOVI
€eMKOCTN Ha BpallallyocA NnoacCTaBKy.

Mpyu pasmMopaxkuBaHUM MAca, NTULLbI MU PhIGbI
obpasyeTcA XUAKOCTb. HU B Koem cnydae Henb3A
Ucnonb30BaTh ee ANA AanbHenlwel roToBKWU, oHa
TakXXe He AOMKHA COMpuKacaTbCA C APYrumMu
npoayktamu. Mpy nepeBopaqnBaHUK NMPOAYKTa
yaananTe 3Ty >XUAKOCTb.

B npouecce pasmopaxwuBaHuAa 1 - 2 pasa
nepeBepHyTb MK nepemewaTb. Bonblune Kycku
HY>KHO MepeBopayMBaTh HECKONbKO pas.
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OcTaBUTb Pa3MOpPOXKEHHbIE MPOAYKTbI ele Ha

10 — 20 MUWHYT NpuM KOMHaTHOW TemnepaTtype AnA
BblpaBHVBaHWA Temnepatypbl. Mocne atoro nTuuy
MOXXHO noTpownTb. MAcO MOXHO obpabaTbiBaTb
Janblie, AaXke ecnu B cepeiuHe KyckKa OoCTaHeTcA
Hebonbloe 3aMOpOXXeHHoe "AApo".

O6btem MouwHOCTb MMKPOBOJIH, BaTT YkKasaHua
Bpema, MuHyT
MsAco Kyckom 800 r 180 BT, 15 + 90 BTt, 10 - 20
(roBAavHa, cBMHMHA, 1000 r 180 BT, 20 + 90 BT, 15 - 25
TenATUHA) 1500 r 180 BT, 30 + 90 Bt, 20 - 30
(c kKocTAMKN 1 6e3)
Maco Kycodkamut unu 200 r 180 Bt, 2 + 90 B1, 4 - 6 Mpu nepesopaqneaHnn
JlioMTuKamm 500 r 180 BT, 5 + 90 B1, 5 - 10 OTAENUTb YacTu Apyr oT
(roBAguMHa, cBUHMHA, 800 r 180 BT, 8 + 90 BT, 10 - 15  ppyra.
TenATNHA)
MaAcHol dbapuu, 200 r 90 BT, 10 Mpn 3amopaknsaHum
CMelLlaHHbIN 500 r 180 BT, 5 + 90 BT, 10 - 15 caenaTb Kak MOXHo 6onee
800 r 180 BT, 8 + 90 BT, 10 - 20  TOHKMI cnon. Bo BpemA
pa3mMopaxvnsaHuA
HECKOJIbKO pa3
nepeBepHyTb, CHUMaA yxe
pa3MopoXKeHHbIN chaplu.
MTyua mnm Hactm 600 r 180 BT, 8 + 90 BT, 10 - 15
NTULbI 1200 r 180 BT, 15 + 90 BT, 20 - 25
Pui6a 400 r 180 BT, 5 + 90 BT, 10 - 15  OTAEenuTb pa3mMopOXXeHHble
(cbune, 6UTOHKN, YacTu Apyr oT Apyra.
NOMTUKN)
OsBoln, Hanpumep, 300 r 180 BTt, 10 - 15
ropouek
PpyKThI, 300r 180 Brt, 7 - 10 B npouecce
Hanpvmep, ManMHa 500 r 180 BT, 8 + 90 Bt, 5 - 10 pasmopaknsaHua
OCTOPOXXHO NnepemMelaTb 1
OTAENNTb Pa3MOPOXEHHbIe
YacTu Apyr OT Apyra.
CnvBo4HOe mMacno 125 r 180 Bt, 1 + 90 B1, 2 - 3 MonHocTbio CHATL
250 r 180 BT, 1 + 90 BT, 3 - 4 yMaKoBKY.
Xneb6, uenvkom 500 r 180 BT, 6 + 90 Bt, 5 - 10
1000 r 180 BT, 12 + 90 Bt, 10 - 20
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O6tem MowHOCTL MMKPOBOJIH, BaTT YKasaHua
Bpema, MuHyT
Bbine4ka, cyxas, 500 r 90 BT, 10 - 15 Mpn nepeBopa4mBaHnn
Hanpvmep, nupor 3 750 r 180 BT, 5 + 90 BT, 10 - 15 oTaenuTb 4actu nupora
chobHoro Tecta Apyr oT apyra. Tonbko
AnA Bbineykn 6e3 rnasypwu,
CNVBOK N Kpema.
Bbineyka, co4HanA 500 r 180 BT, 5 + 90 BT, 15 - 20 Tonbko AnA Bbine4kn 6e3
Hanpumep, 750 r 180 BT, 7 + 90 B, 15 - 20 rnasypu 1 xenatuHa.
OpYKTOBLIA NUpOr,
TBOPOXKHbIN TOPT
Pa3mopaxusaHue,
pa30rpeBaH|/|e BbiHbTe nonydabpukaTtel U3 ynakoBku. B
crieumaneHon nocyae AAA MWKPOBOJIHOBOM MEYN OHU
wan aoseaneHne HarpeBatoTcA ObICTpee N paBHOMepHee. PasnuyHble
3aMOPOXKEeHHbIX KOMMOHEeHTHI nonycpabpukata MOryT HarpesaTbCA C
I'IOJ'IbeaﬁpVIKaTOB pa3nn4Hoii GLICTPOTONA.

40 rOTOBHOCTHU

Mnockne nonychabpukaTbl AOXOAAT A0 FOTOBHOCTU
6bicTpee, 4eM BbICOKMe. [MoaToMy cneayeTt
pa3noxuntb nonychabprkaTbl B eMKOCTU KakK MOXHO
6onee ToHKUM cnoeM. [pyn 9TOM OTAeNbHbIE HacTu
He AOJKHbI MepekpbiBaTb ApPYyr Apyra.

MonydabpukaTbl Bceraa Hy>KHO HakpbiBaTe. Ecnn y
Bac HeT moaxopAwen KpblwKyM ANA NOCYAbl,
MCMonb3ynTe Tapenky MaM crneuuanbHyo NAeHKy AnA
MWUKPOBOSIHOBOMN MeHu.

B npouecce pa3smopaxuBaHua nonydabpukat Hy>XHO
2 - 3 pa3a nepemelatb UIn NepeBepHyTh.

Mocne pasorpeBaHWA ocTaBbTe 6nOAO ewe Ha
2 -5 MWHYT ANA BbipaBHUBaHWA TemrepaTypbl.

OpurvHaneHbln BKyc 6ntoga B 3HAYMTENbHOM CTEneHu
coxpaHsaeTcA. MoaTomMy conv u crneunin MOXXHO
MHOro He nob6aBnAThb.

O61em MoWwHOCTE MUKPOBOJIH,  YKa3aHuA
BaTtT Bpema, MUHYT
Bniona anA 300-400 r 600 BT, 8 - 11
OAHOBPEMEHHOMO
NPUroTOBNEHUA,

nonycabpukaTsl U3
2 - 3 KOMMOHEHTOB
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O6bem

MolwHOCTb MMKPOBOJIH,
BaTtT Bpema, MUHYT

YKasaHuAa

Cynbl 400 r 600 Bt, 8 - 10

Pary 500 r 600 BT, 10 - 13

Msaco ¢ coycowm, 500 r 600 BT, 12 - 17 Mpy nepemewnsaHnm

Hanpumep, rynaw OTAENUTb KYCOYKM MAca
Apyr oT Apyra.

Pbiba, Hanpumep, Kycku 400 r 600 BT, 10 - 15 Mpy HeobxoanmocTn

dune no6aBuTb BOAY,
JNMMOHHBI COK Unn
BVHO.

3anekaHku, Hanpumep, 450 r 600 BT, 10 - 15

nasaHbfl, KaHHEeNNoHN

"apHupbI 250 r 600 BT, 3 -5 Jlo6aBUTb HEMHOIO

Punc, makapoHbl 500 r 600 Bt, 8 - 10 YKUAKOCTMU.

Osoln, Hanpumep, 300 r 600 BT, 8 - 10 Bnute B nocyay Boay,

ropouek, 6pokkonu, 600 r 600 BT, 14 - 17 Tak 4T0bbl ObINO

MOPKOBb 3aKpbITO AHO.

WnnHat 450 r 600 BT, 11 - 16 FoToBUTh 6€3
nobaBneHus BOAbI.

PasorpesaHune

I'IOJ'IbeaﬁpVIKaTOB BbiHbTe nonydabpukaTtsl U3 ynakoBku. B

cneumansHom nocyae 4onA MVIKpOBOJ'IHOBOVI ne4yn OHU

HarpeBatoTcA ObicTpee M paBHOMepHee. PasnunyHble
KOMMOHEHTbI nonydhabprkaTa MOryT HarpeBaTbCA C
pasnu4Hon 6bICTPOTOMN.

A Mpu pasorpeBe XWAKOCTU Bceraa knaaute B
eMKOCTb YalHyto noxky. Mpu 3agepxkKe 3akunaHua
TemnepaTypa 3akunaHuA gocturaetcA 6e3
o0b6pa3oBaHNA B XXMAKOCTW XapakKTepHbIX My3blpbKOB.
Jaxke npu He3HauUTENbHOM COTPACEHUN eMKOCTU
YKMAKOCTb MOXXET HayaTb KuneTb Unn 6pbi3ratb, HTO
MOXXeT MPUBECTU K OXKOram.

MonydabpukaTbl Bceraa Hy>KHO HakpbiBate. Ecnn y
Bac HeT moaxopAwen KpblwKyM ANA NOCYAbl,

MCMonb3ynTe Tapenky MaM crneuuanbHyo NAeHKy AnA
MWKPOBOMIHOBOMN Meu.

B npouecce pasmopaxusaHua nonydabpukaT Hy>KHO
HECKONIbKO pa3 repemellatb Unv rnepeBepHyTh.
Cnennte 3a TemnepaTypoWn.

135



Mocne pasorpeBaHvA ocTaBbTe 6MOAO elwe Ha
2-5 MWHYT ANA BblpaBHUBaHUA TemmnepaTtypsbl.

O61em MouwHocTb YKasanuna
MUKPOBOJIH, BaTT
Bpema, MuHyT
Bniona anA 300-400 r 600 BT, 10 - 15
OAHOBPEMEHHOI0
NpUroToBNEHUA,
nonycabpvkaTsl
(M3 2 - 3 KOMMOHEHTOB)
Hanutkun 150 mn 800 Br, 1 - 2 MonoXxuTb B eMKOCTb
300 mn 800 Bt, 2 - 3 NnoxkKy. He neperpesatb
500 mn 800 Bt, 3 - 4 ankoroJibHble HanUTKW.
CneaunTb 3a MpoLLeccoMm
pasorpeBaHuA.
JleTckoe nuTaHue, 50 mn 360 BT, oK. % Be3a cocku unu Kpblwku.
Hanpumep, 6yTbino4kn ¢ 100 mn 360 BT, ok. 1 Mocne pasorpesaHusa
MOJIO4HON CMeChto 200 mn 360 BT, ok. 1% XOpOLWO BCTPAXHYTb.
O6na3aTenbHO NPoBEPUTH
Temnepartypy!
Cyn, 1 vawka 200 r 600 BT, 2 - 3
2 Yawkun 400 r 600 BT, 4 - 5
Msaco ¢ coycom 500 r 600 BT, 8 - 11 OToennTb NOMTUKKU MAca
Apyr oT Apyra.
Pary 400 r 600 BT, 6 -
800 r 600 BT, 8 - 11
Osouwu, 1 nopuusa 150 r 600 Bt, 2 - 3 Jlo6aBUTb HEMHOIO
2 nopuuun 300 r 600 BT, 3 -5 XKUAKOCTM.
HoseaeHue
no ﬂbeaﬁpVIKaTOB Mnockne nonydabpukaTbl AOXOAAT AO FOTOBHOCTU

40 NrOTOBHOCTHU
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6bicTpee, 4em Bbicokue. MoaToMy cneayet

pas3noXxutb nonydabprkatbl B éMKOCTU KakK MOXHO

6onee TOHKUM CNOEM.

JoBoanTe nonydgpabpukaTel 4O FOTOBHOCTM B
3aKpbITO Mocyfde. B npouecce NpUroTOBNEHUA KX
HY>XHO NepeMewrBaTh UNN MNepeBopayMBaTh.

OpVIFVIHaJ'IbeIVI BKYyC 6nofa B 3HAYUTENLHON CTeneHu
coxpaHAeTcA. HOSTOMy CONN 1 CMEeLUn MOXXHO

MHOro He no6aBnAThb.



Mnockne nonycpabprkaTtbl AOXOAAT AO FOTOBHOCTU
6bicTpee, 4eM BbICOKMe. [MoaToMy cneayeT
pasnoxuntb nonychabprkaTbl B eMKOCTU KakK MOXHO
6onee TOHKUM cnoeM. [pyn 3TOM OTAefbHbIE HacTu
Mo BO3MOXXHOCTU He AOJKHbI NepeKkpbiBaTb ApYr
apyra.

OcTaBbTe rotooe 6n0Ao0 ewe Ha 2 — 5 MUHYT AnA

BblpaBHMBaHWA TemMnepartypsbl.

O6tem  MowHoOCTL MUKPOBOJIH, BaTT  YKasanua
Bpema, MuHyT
LLbInneHoK uennkom, 1200 r 600 BT, 25-30 Mo ncTeYeHN NONOBUHLI
napHow, NOTPOLWEHbLIN BPEMEHN NepeBepHyTh.
Pbi6Hoe chune, 400 r 600 BT, 5-10
napHoe
MpuroToBnexHve 250 r 600 BT, 5-10 MopesaTb oBowM Ha
CBeXUX OBolLeln 500 r 600 BT, 10-15 KYCO4YKM OLMHAKOBOW
BeNN4uHbl. Bantb B
nocyay Boay u3
pacdeTta 1-2 cTonosble
NoXKN Ha 100 r
OBOLLEN.
apHupbl, Hanpumep, 250 r 600 BT, 8-10 MopesaTb KapTodhens Ha
KapTodoenb 500 r 600 BT, 11-14 KYCO4KM OANHAKOBOWN
750 600 BT, 15-22 BeNN4MHbL. Bautb B
nocyay BOAY MpUM. Ha
1 cM 1 nepemewats.
Puc 125 r 600 BT, 5-7 + 180 Bt 12-15 Jo6aBnTb ABONMHOE
250 r 600 BT, 6-8 + 180 Bt 15-18 KONNYECTBO XUAKOCTW.
Cnaakve 6nioaa, 500 mn 600 BT, 6-8 B npouecce
Hanpumep, NyanHr npuroToBneHunsa 2-3 pasa
(pacTBOpUMBIN), XOpoLWo rnepemewaTb
NyAVHI BEHYMKOM.
OPYKTbl, KOMMNOT 500 r 600 BT, 9-12

137



PekoMeHaauum no
NCMNOJ1Ib30BaHUIO
MUKPOBOJIH

Bbl He moXxeTe HalTu
napameTpbl YCTaHOBKU ANA
npurotaeamesaemoro o6sema
NPOAYKTOB.

YMeHbwNUTe 1M yBenuybTe Bpems MpuUroToBleHus,
NpYMeHAA cliefytollee NpocToe MpaBuno:
JlBoliHoi 06beM = BpeMA MPUrOTOBNEHUA MOYTU
BABOE YBENM4MBaEeTCA
MonoBnHa obbema = BpemsA MPUroTOBNEHUA
HamnoJIOBMHY yMeHbllaeTcA

Bnoao NosyyYusiocb CJMIWIKOM
CYyXUM.

B cnepyownii pa3 BbiCTaBbTe MeHblIee BpemsA
NPUroTOBAEHUA UAW MEHbLYK MOLWHOCTb
MUWKPOBOSH. 3akponTe 6m040 Kpbiwko M fobaBbTe
6onble XUAKOCTU.

Bnoao no ucred4eHnun
YCTaHOBJIEHHOIO BpeMeHU ele
He pa3Mopo3wuJIoCb, He
pa3orpesocb Win He roToBo.

BeicTaBbTe Gonbliee BpemMA NPUroTOBAEHUA.
MpurotoBneHve 6onbwmnx o6bLEMOB MPOAYKTOB U
BbICOKMX 6ntoa, TpebyeT 6onblie BpeMeHWU.

Mo ucTedeHnn BpemeHU
npurotoeneHna 6n1040 y
60opTuKa neperpenocb, a B
cepeauvHe ewe He roToOBO.

BpemAa oT BpeMeHu NMomMewuBainTe 6noao U B
cneayloWwmnin pas BbICTaBbTe MEHbLY MOWHOCTb U
Gonbluee BpeMA MPUroTOBNEHMA.

Mocne pasmopa)kusaHuA
nTuLa WM MAco
pPasMopo3nINCE TOJILKO
CHapyXu.

B cneaytowmii pa3 BbiICTaBbTe MEHbLYIO MOWHOCTb
MUKPOBOJH. Mpu pasmopaknaHuy GonbLKX
NPOAYKTOB UX HEOOXOAMMO MOCTOAHHO
nepeBopaqnBaTh.

Mpyu pasmMopaxkuBaHUM MAca, NTULLbI MU PhIGbI
obpasyeTcA XUAKOCTb. HU B Koem cnyvae Henb3A
UCnonb30BaTh ee ANA AanbHenwel roToBKWU, oHa
TakXXe He AOMKHA ConpuKacaTbCA C APYrumMu
npoayktamu. Mpy nepeBopaqnBaHUK NMPOAYKTa
yaananTe 3Ty >XUAKOCTb.

Yka3aHue:
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Ha cTtekne ABepubl, BHYTPEHHNX CTeHKaxX U AHe
nedyn Moxet OﬁpaSOBbIBaTbCH KOHAeHcaT. JTo
HOpMalbHOE ABJieHMe, He OKa3biBakuiee

oTpuuaTenbHOro BO34EeNCTBMA Ha CI:)YHKLI,I/IOHI/IpOBaHl/Ie

rne4qn. Mo OKoH4YaHUK aKcnnyartaunm npocTto npoTpute
ne4dyb Hacyxo.



NMpuroTtoBsieHne Ha rpune

YcTaHoBKa

@ _/ \+ -
min.
@ ‘s

stop ® start

o @

90 180 360 600
kg 800

0000

Bpema npurotosneHua
UCTEKJo

N3meHeHne BpemeHun
MpUroToBJIEHUA

OcTaHoBKa

KoppekTuposka

OTmMmeHa

Pexxum rpunAa 6onblwoii MOWHOCTU MpefHasHayeH
LNA VWHTEHCMBHOIO pasorpeBa BepxHell MOBEpXHOCTU
1 paBHOMEPHOrO MOAPYMAHMBAHVA MPOLYKTOB.

1. Haxmute kHonky "Mpune" .
Ha vHavkaTope noasutcAa "10:00" (AecATb MWUHYT)
n cumson [

2- YcTtaHoBUTE Heobxoanmoe BpeMA npuroToBlieHnA
C MNMOMOLLbIO MOBOPOTHOIO nepeknto4aTena.

3. HaxxmuTte kHorky "start".

Ha4unHaeTcA oTc4eT BpemMeHun Taﬁmepa.

Paspnaetca curHan. OTKponTe ABepLy WM HaXXMuTe
KHOMKY "stop". Ha aucnnee cHosa nossnAeTcA
VWHAMKALNA BPEMEHU CYTOK.

YCTaHOBUTE HYXXHYHO MPOLOMKMTENBbHOCTL C MOMOLLBIO
MOBOPOTHOMO MepeknoHaTena U BbIMOJHUTE
MOBTOPHBIA MyCK.

HaxxmuTte KHOMKy "stop" unm oTkporiTe ABepLy
npubopa. MNocne 3akpbiBaHWA ABepLbl CHOBa
HaXXMUTe KHoMKy "start".

YcTtaHoBneHHoe BpeMA npuroTtoBiieHNA MOXHO
M3MEHUTbL B NtoOON MOMEHT BpeMeHNn.

HaxxmuTe kHomky "stop" ABa)KAbl UM OTKpoWTe
ABepuy U OAMH pa3 HaXXMuUTe KHOMKy "stop".
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Tabnuua no

)KapeHMI,o B rpmne B rpune Bceraa Hy>XHO >XapuTb npu SaKprTOVI
ABepue ne4Hn un 6e3 npeasapuTeNibHOro nporpeesa.

Bce npmeejeHHble 3Ha4eHNA ABNAKOTCA
OPUEHTNPOBOYHbIMN, OHM MOT'YyT BapbMpOBaTbCA B
3aBUCUMOCTM OT CBOWCTB NPOAYKTOB.

CtaBbTe peweTKy AnAa rpunA Ha BpalalroulyrocA

MNoACTaBKY.
O61em MpuHapneXxHocTn BpemA B MuHyTax
MoacywrsaHve 2-4 nomTuKa PeweTka 1. cTopoHa: npum. 2-4 MUH
xneba anA TOCTOB 2. cTopoHa: npuMm. 2-3 MWUH
3aneqeHHble TOCThI 2-4 nomTuKa PeweTka B 3aBMCMMOCTN OT Ha4MHKMU:
npum. 5-7 MUH
3ane4qeHHble cynbl, 2-4 Hawkn Bpauatowanca 15-20 MyH
Hanp. AyKoBbI cyn noAcraska

*

I'Ipe,u.BapMTeano CMasaTb pelweTKy pacTuTellbHbIM MaciioM.

*k

YcTaHoBWTE BpeMA ANA NepBOM CTOPOHbI C MOMOLLLIO MOBOPOTHOMO MepeknoyaTens.
MepeBepHUTE KYCKM U YCTAHOBUTE BpemA ANA 2-i CTOPOHbI.
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KOMOUMHNPOBaHHLIN PeXUM rpuna u

MWKPOBOJIH

YcTaHoBKa

Hanpumep:
360 BT, punb [,
5 MUHYT

C)“iimm

stop start

CDO.D

180 360 600

0000
0000

Bpema npurotosneHua
UCTEKJo

N3meHeHne BpemeHun
MpUroToBJIEHUA

Bbl MOXKeTe MCnonb30BaTb PEXKMbl FPUAA 1
MUWKPOBONH OAHOBPeMeHHo. Bnioja Takxe
nony4arTcA XpyCcTAWMMU U NOAXKAPUCTLIMU, HO 3TO
3aHMMaeT ropasfio MeHblie BpeMeHU N SKOHOMUT
SHepruo.

1. HaxmuTe KHOMKY C HY>XHOI MOULHOCTbIO
MVKPOBOJIH.
Ha vHavkaTope 3aropuTcA yCTaHOBJIEHHOE
3Ha4yeHve u noasutcA "1:00" (oaHa MWHYTA).

2. HaxxmuTe kHonky "Tpunk" (.

3. YcTaHoBUTe HeobxoanMoe BpeMA NPUroTOBAEHUA
C MOMOLLLIO MOBOPOTHOrO MepekioyaTens.

4. Haxmute KHomky "start".

Ha4unHaeTcA oTc4eT BpemMeHun Taﬁmepa.

Paspnaetca curHan. OTKponTe ABepLy WM HaXXMuUTe
KHOMKY "stop". Ha aucnnee cHosa nossnAeTcA
WHAWKaLNA BPEMEHU CYTOK.

YCTaHOBUTE HYXXHYHO MPOLOMKUTENbHOCTE C MOMOLLBIO
MOBOPOTHOMO MepeknoyaTena U BbIMOJHUTE
MOBTOPHBIA MyCK.
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OcTaHoBKa

OTmMmeHa

Vka3aHue

Fpunb B
KoMmbuHauum c
MUKPOBOJIHAMU

HaxxmuTe KHomMKy "stop" mnn OTKpowTe ABepLy
npubopa. MNocne 3akpbiBaHWA ABepLbl CHOBa
HaXXMUTe KHomMKy "start".

HaxxmuTe kHomky "stop" ABa)KAbl UM OTKpoOWTEe
ABepuy U OAMH pa3 HaXXMWUTe KHOmMKy "stop".

Bbl MoxeTe cHadana YCTaHOBUTb
npoAOJKNTENIbHOCTb, @ 3aTeéM — MOIWHOCTb
MWKPOBOIJIH.

Bcerna yctaHaenuBaiTe Mocy4y Ha BpallarowyrocH
MOACTaBKY M He HakpbiBalTe 6nioao.

Ucnonb3yiite anA »kapkoro rnybokyto doopmy. Toraa
rnedb BHYTPU HE TakK CUAbHO MUcna4dkaeTcA.

Wcnonb3yiite AnA 3anekaHok Gonbwyko 1 Hernybokyto
nocyay. B maneHbkon n rnybokoi nocyne 6niono
rOTOBUTCA AOfNblie, @ BEPXHWUI CNOW OKaxKeTcA
TEMHbIM.

MpoBepbTe, 4TOGLI Nocyna cBoboAHO pa3melanacb B
neqyn. OHa He A0MmKHa ObiTb CAMWKOM 60MbWON,
MHa4e BpallalowancA NoACTaBKa He CMoXeT
BpalwaTbCA.

Bcerna yctaHaBnuBanTe MakcumarnbHOe BpemA
npurotoBneHvA. MpoeepAnTe 6nono, ecnn Bel
coKpaTunn npuBeLeHHOe BpeMs.

OctaBbTe MACO Ha 5 — 10 MUHYT nepea TeM, Kak
Hape3aTb. Toraa Cok pacrnpefenntcA paBHOMEPHO Mo
KYCKy MAca u He 6yaeT BbITekaTb NMpW Hape3aHuu.

3anekaHku HY>XHO FOTOBWUTb elle 5 MUHYT B
SaKprTOIZ nocyne.

O6bem

MouwHocTb MpuHa- YkasaHuAa
MWKPOBOJIH, BT OeXHOCTUN

Bpema

npUroToBJIEHNA,

MUH

>Kapkoe 13 oK. 750 r
CBUHWHBI,
Hanp., werka
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360 BT + Bpawatowanaca [NepeBepHyTb
NPUroToBJIEHNE Ha noAcraska 1-2 pasa.
rpune B TeM.

40-50 MuH



O61em MouwHocTb MpuHa- YKka3aHua
MWKPOBOJIH, BT AJIEXXHOCTH
Bpema
NpUroToBJIEHNA,
MWH
MaAcHown pyneT oK. 750 r 360 BT + Bpawatowanaca Makc. oK. 6 cMm
NpUroToBfeHNe Ha noacraBsKka BbICOTOM.
rpune B Teu.
25-35 MuH
LlbinneHok oK. 800 r 360 BT + Mocyna Ha MonoXxxuTtb KoXxxen
Kyco4Kamu, NpUroToBNeHNe Ha pelweTke BBEpX. He
Hanp. KypuHble rpune B Teu. nepesopa4ymBaTh.
OKOopo4Ka unun 25-35 MuH
KPbINbIWKN
KypuviHble oK. 800 r 360 BT + Mocyna Ha He
KPbINbIWKY, NpUroToBNEHNE Ha pelweTke nepesopa4ymBaTh.
MapvHOBaHHbIE, rpune B Teu.
3aMOpOoXKeHHble 15-25 MuH
3anekaHka u3 oK. 1000 r 360 BT + Bpawatowanaca  lMocbinaTb
MakapoH NpUroToBNeHNe Ha noacraBsKka cbipoM. Makc.
(3 npeanBapu- rpune B TeM. oK. 5 c™m
TenbHO 25-35 MuH BbICOTOMN.
NPUroTOBAEHHBIX
WHrpeANEeHTOB)
KapTtodbenbHasa oK. 1000 r 360 BT + Bpawatowanaca  Makc. oK. 4 c™m
3anekaHka NpUroToBfeHNe Ha noacraBsKka BbICOTOM.
(13 cbiporo rpune B Teu.
KapTodoena) 30-40 MuH
3aneveHHan oK. 400 r 360 BT + Bpawatowasaca  3aMOpPOXeHHYo
pbiba NpUroToBNeHNe Ha noacraBska pbIOYy HyXHO
rpune B Teu. npeaBapuTensLHO
20-25 MUH pa3mMopo3nThb.
TBopoxxHanA oK. 1000 r 360 BT + Bpawatowanaca Makc. oK. 5 cm
3anekaHka NpUroToBNeHNe Ha noacraBsKka BbICOTOM.
rpune B Teu.
30-35 MuH
Osowu Ha 4-5 wr. 180 BT + PeweTtka Wcnonb3oBaTtb
wna)kKax NpUroToBNEHNE Ha JepeBfAHHbIE
rpune B Teu. WaXKN.
15-20 MuH
Pbiba Ha 4-5 wr. 180 BT + PeweTtka Wcnonb3oBaTtb
wna)kKax NpUroToBNEHNE Ha JepeBfAHHbIE
rpune B Teu. WaXKN.

10-15 MuH
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O6bem

MouwHocTb MpuHa- YkasaHuAa
MWKPOBOJIH, BT OJ1eXXHOCTHN

Bpema

npUroToBJIEHNA,

MUH

JNlomTukn cana

oK. 8
JNIOMTUKOB

180 BT + PeweTka Wcnonb3oBaTtb
npUroToBeHve Ha fepeBfHHbIe
rpune B Teu. wnaxxkKu.
10-15 MuH

*  YcTaHOBWTe BpemsA AfA MepBOi CTOPOHbI C MOMOLLbLIO MOBOPOTHOrO NepekioHaTens.
MepeBepHUTE KYCKM U YCTAHOBUTE BpemA ANA 2-i1 CTOPOHbI.

ABTOMaTHN4YECKME MpoOrpaMmmbl
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BrnaropgapA nporpamme aBTOMaTU4eCKOrO
npurotoBneHna 6ntof Bbl cMOXeTe 04eHb MpPOCTO
pasmMopo3nTb MPOAYKTbl U MPUrOTOBUTb MHOXXECTBO
6nton, 6uicTpo 1 6e3 npobnem.

MukpoBonHoBaA MneYb MMeET 8 aBTOMaTU4eCcKnX
nporpamm.

JAnAa Kaxaon nporpaMmmbl B Tabnuue Bbl HanpeTe
COOTBETCTBYIOWME NPOAYKTbI U AMana3oH Beca.
Mo>xxHo ycTaHoBUTb Noboi Bec B mpepenax AaHHOro
JnanasoHa Beca.



YcTaHoBKa

O @m.n

stop start

DO @

90 180 360 600

OO00
0000

Mo mncTtedeHUn BpemMeHU

KoppekTuposka

OcTaHoBKa

OTmMmeHa

Yka3aHua

1. Haxumaiite kHonmky "P" oo Tex nop, noka He
NMOABWTCA HY>XHbII HOMEpP MpOorpammbil.

2. HaxxmuTe KHomky "kg".
Ha wHaukaTtope 3aroputca "P" n noAaButcA
p p
npeanaraemsoiin Bec.

3. C nomolblo MOBOPOTHOrO MepekntoHaTens
yCTaHOBUTE Hy>XHbIi Bec Gnioaa.

4. Haxmute KHomky "start".

Ha anucnnee noABMTCA WHAMKaUUA BpeMeHun
npuroToBJieHnA 4nA JLaHHON nporpamMmmsbl.

Pazpaetca curHan. MNpubop BbiKnto4aeTcA.
HaxxmuTte KHOMKy "stop" munm oTkporiTe ABepLy
npubopa.

JlBa pa3za HaxmuTe KHOMKy "stop" n BBeauTe HOBble
3Ha4eHuA.

OTkporiTe ABepuy npubopa. MNocne 3akpbiBaHWA
CHoBa BKJto4MTE nedb. lMpubop npoaomkut paboTaThb.

JBaxkabl HaXXxMuUTe KHOMKy “stop".

Mpn paboTe HEKOTOpbLIX MporpamMm 4epes
onpeaeNeHHbIN NPOMEXYTOK BPEMEHWN pa3paeTcA
curHan. OTKpoWTe ABepuy wkada U nepemewante
6non0 unn, ecnu 3To MACO UK MTULA, NepeBepHUTe
ero. lNocne 3akpbliBaHWA ABepLbl CHOBA HaXkmuTe
KHOMKYy "start".

3anpoc HoMepa nporpaMmbl U Beca MOXeT
BbIMONIHATLCA C MOMOLLbIO HaXKaTuA KHomku "P" unu
"kg". BbIi3biBaemoe 3Ha4deHue 6yaet oTobpakaTbeA
Ha MHAVKaTope B TeyeHne 3 CeKyHa.
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Mporpammel
pa3mMmopaXxuBaHuA

MoarortoBka npoaykTta

Mocyaa

Bpema BbiaepXKu

CurHan

BHumaHue!

C nomolLblo 4-x nporpamMm pa3mMopakuBaHus Bel
MOXKeTe pasmMopo3nTb MACO, NMTULY unn xne6.

Mo BO3MOXHOCTM MCMONb3YNTE MPOAYKT, KOTOPbINA
MOPLIMOHHO 3aMOopaXkMBasCA U XpaHWacA npu
TemnepaTtype -18 °C.

JAnAa pasmMopakmBaHWA M3BNEKUTE MPOAYKT U3
ynakoBkM N B3BecbTe ero. Bec Bam notpebyeTtcA
ANA yCTaHOBKM MapamMeTpoB MporpamMmel.

MonoXxnte NPOAYKT Ha MPUrOAHYIO ANA MWKPOBONH
NIOCKYK MOCYAYy, HanpumMep, CTEKNAHHYK 1Unu
dhapchopoByto Tapenky 1 He HakpblBaliTe ero
KPbILWKOW.

JnA BbipaBHMBaHMA TemnepaTyp PasMOpPOXXEHHbIN
npoAyKT ocTtaBuTb ele Ha 10-30 MUHYT.

JAnAa KpynHbIX KyckoB MfAca notpebyetca Gonee
AnVUTenbHoe BpeMA BbIAEPXKKM, YeM ANnA Hebonbumx.
Ecnn aTO MOpUMOHHBIE KYCKM MnAn dhapll, TO npexxae,
4yeM JaTb MACY nonexaTb, OTAENUTe KYyCOYKU Apyr
oT Apyra.

3aTtem 06paboTKy MpoAyKTa MOXXHO MPOLOJKUT,
LaXke ecnn TONCTble KyCKW ele He COBCEM OTTaAnu
BHYTPWU. Y NTULbI HA 3TOM 3Tarne MOXXHO W3BNeYb
BHYTPEHHOCTM.

Mpn paboTe HEKOTOpPbLIX MporpamMm 4epes
onpeaeNeHHbIN NPOMEXYTOK BPeMEHW pa3paeTcA
curHan. OTKpoWTe ABepuy Wwkada M nepemelwante
6non0 unn, ecnu 3To MACO UK MTULA, NepeBepHUTe
ero. lNocne 3akpbiBaHWA ABepLbl CHOBA HaXkKmuTe
KHOMKYy "start".

Mpyu pasmMopaXMBaHWM MACa WAN NTULbI Ha Tapenky
CTeKaeT XWUAKOCTb. HM B KoeM cly4ae Henb3f
UCnonb30BaTh ee ANA AanbHenwel roToBKWU, oHa
TakXXe He AOMKHA CconpuKacaTbCA C APYrumMu
NnpoAyKTamu.

MpoAayKTbl

Homep nporpammbi [vana3oH Beca

MaAcHol doapu

nOpLI.MOHHbIe KYCKU
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P 01 0,2 - 1,0 kr
P 02 0,2 - 1,0 kr



MpoAykThI Homep nporpammei Owvana3oH Beca

Kypa, Kyckn KypuLbl P 03 0,4 - 1,8 kr

Xneb P 04 0,2 - 1,0 kr

Mporpammel

anrOTOBJ'IeHI/lﬂ C nomouwbto 3 pasnu4Hbix nporpamm Bbl cMoxeTe
NPUroToBUTL pUC, KapTodenb U OBOLN.

Mocyna [0TOBWUTL MPOAYKT creayeT B nocyne, MPUroAHoON

MoarortoBka npoaykTta

CurHan

Bpema BbiaepXKu

AnA MUKPOBOJIH C KprLI.IKOVI. Ana puca
pekomMeHAyeTCcA MCnonb3oBaTb 6OJ'IblIJyIO, BbICOKYIO

coopmy.

BaBecbTe npoaykT. Bec Bam notpebyetcA anA
YyCTaHOBKM MapameTpoB MporpamMmel.

Puc: He ucnonbayiite puc BbiICTpOro nNpuUroToBaeHUsA
B NakeTUKax.

JobaBbTe HyXXHOE KONN4YeCTBO BOAbI COrNacHo
yKazaHHOMy Ha ynakoBke. O6bl4HO 3TO
NBYX-TpexkpaTHOe KoNv4ecTBO OT Beca CamMoro puca.

KapTodhens: AnA npuroToBneHWA OoTBapHOro
KapTodenAa nopexbTe ero Ha Hebonbwue Kycku
oAvHakoBoro pasmepa. JlobaBbTe Ha Kaxpable 100 r
OTBapHOro KaptodenA OAHY CT.Jl. BOAbl U HEMHOrO
conu.

Csexue oBown: BasecbTe CBEXWE O4MLEHHbIE
oBowwn. MopexbTe MX Ha HebonblmMe OANHAKOBOro
pa3mepa Kyco4ku. Jlo6aBbTe Ha Kaxnable 100 r
0BOLWeEN OAHY CT.N. BOAbI.

Bo BpemA paboTbl MporpamMmbl 4epe3 HeKOTOopbI
NPOMEXYTOK BPEMEHM pas3fiaeTcA CurHal.
Mepemewarite 6n040.

Mo oKoH4aHWMM nporpamMMmbl nepemewante 6nao ewe
pa3. [lnAa BbipaBHMBaHWA TemnepaTypbl 651040
pekomeHayeTcA BblaepxaTtb ele 5-10 MUHYT.

PesynbTaTbl Balwell roToBKM 3aBUCAT OT Ka4decTBa U
CBOWCTB MpoAyKTa.

MpoAayKTbl

Homep nporpammbi [vana3oH Beca

Puc

P 05 0,05-0,2 «r
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MpoAayKTbl Homep nporpamMmmel [Ovana3oH Beca

KapTtodbenb P 06 0,15-1,0 «kr

Csexue osowmu P 07 0,15-1,0 «r
Mporpammel

npuroToBJZieHnA

"Kombn"

MoaroToBKka npoaykKTa BbIHbTE NPOAYKT M3 YNakoBKU W B3BecbTe ero. Ecnu

Bbl He MoXeTe onpeAenvTb TO4YHbIA BEc, TO
OKpYranTe ero.

Mocyaa FOTOBUTb MPOALYKT cleayeT B He CIMWKOM 6GoNbLOi,
)KaponpoyHou, nocyae, NpUroAHoW AnA MUKPOBOJH.

Bpema Bbiaepxku CBWHWHY 1 MACHOM pyneT No WUCTe4eHWU NporpamMmbl
pekoMeHAyeTCcA OCTaBUTb ele NpUbAN3nTeNbLHO Ha
5-10 MWHYT ANA BblpaBHMBAHWA TemnepaTypbl.
MTvuy MOXHO nojaBaTb Ha CTON cpasy.

MpoAayKTbl Homep nporpamMmmebl [Ovana3oH Beca

3anekaHka 3aMopoXKeHHanA, 3 cM P 08 0,4-0,9 «kr

148



NMNamAaTb

Beoa B namAaTthb

Hanpumep:
360 BT, 25 MuH

O @ min.

stop start

<DOC)

180

0000
Q000

Yka3aHua

C nomouwkbto 3ToM OyHKLMK Bbl cCMOXXeTe cocTaBUTb
CcBOK COOCTBEHHYHO MporpamMmy. JTo LenecoobpasHo,
ecnn Bbl rotoBuTe 6n0A0 O4eHb 4HacTo. Bbl moxeTe
B ntob0ON MOMEHT Bbi3BaTb YCTaHOBKW, COXpPaHEHHbIe
B NamATU.

1. Haxmute kHomky "M".
Ha vHavkaTope noasutcA "M".

2. HaXXMuTe KHOMKY C Hy>HOW MOWHOCTbIO
MVKPOBOJIH.
Ha wnHaukatope 3aroputcA "M", ycTaHOBNEHHoOe
3Ha4yeHve MolHocTn 1 "1:00" (oAHa MUHYTa).

3. YcTaHoBUTe HeobxoauMoe BpeMsA NPUroTOBAEHUA
C MOMOLLLIO MOBOPOTHOrO MepekioyaTens.

4, MoaTteepanTe kHornkom "M".
Ha aucnnee cHoBa noABRAeTcA WHAMKaLWA
BPEMEHU CYTOK.

YcTaHoBKa CoxpaHeHa B MaMATWU.

Bbl MOXKeTe COXpaHUTb YCTAHOBKW TOMbKO ANA
peXxuma MpUroTOBNIEHUA Ha rpunie U MpUroToBNEHUA
Ha rpune B KOMOMHALMM C MUKPOBOHOBLIM
PEXUMOM.

B mamATM MOXXHO COXpPaHUTb TOJIbKO OAHO 3Ha4YeHue
MOWHOCTN MUKPOBOIJIH.

ABTOMaTM4eCKME nporpamMmmbl He noanexat
COXpaHeHuno B nNamMmATU.
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BknioyeHue
byHKUMM namMAaTuU

180 360 600

0000
@000

Bpema npurotosneHua
UCTEKJo

OcTaHoBKa

OTmeHa ycTaHOBKMU
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MO>XHO COXpPaHUTb YCTaHOBMIEHHble 3Ha4YeHWA U cpasy
3anycTuTb nporpaMmy. B KoOHLE HaXMuTe He KHOMKY
"start", a kHonky "M".

OG6HoBNEHME COoAep)XaHuA NamATu:

HaxmuTe KHonky "M". OTobpaxatoTcA npeabiaywue
HacTpoliki. CoxpaHuTe HOBYK MporpaMmmy Kak
onucaHo B n. 1-4.

Bbl MOXeTe nerko 3anycTuTb COXpPaHEHHYH
nporpammy. MocTaBbTe 6nt0A0 B Me4b. 3akponTte
ABepuy npubopa.

1. Haxmute kHomky "M".
OTobpaxkaloTcA npeablayluine HacTPOVKK.

2. HaxxmuTte KHomky "start".
Ha aucnnee Ha4dvHaeTcA oTcyeT
NPOAOIKUTENBHOCTH.

Pazpnaetca curHan. Mpubop BbiknovaeTcA. OTkpoliTe
ABepLy UM HaXXMUTE KHOMKy "stop".

OTtkpoviTe ABepuy npubopa. Mocne 3akpbiBaHWA
ABepubl cCHoBa HaxXmuTe kHonky “start". Mpubop
npogomkaet paboTaTb.

HaxxmuTe kHomky "stop" ABa)KAbl UM OTKpoOWTE
ABepuy U OAMH pa3 HaXXMuUTe KHOmMKy "stop".



N3meHeHMe n POAOJIXKUTEJIBHOCTU

CUrHana

Korna npubop BbIKNO4MTCA, Bbl ycnblwmnTe curHan.
MO>XXHO M3MEHUTb MPOAOMKUTENBHOCTL 3BYyYaHuA
curHana.

AnAa aTtoro B TeyeHue npubn. 6 CekyHA
yAep)XMBanTe HaaTon KHomky “start".

HoBaa anutenbHocTb curHana 6yneT npuHATa. Ha
Aucrnnee cHoBa MOABUTCA WHAMKALMA BPEMEHU CYTOK.

Bo3MoXKHble BapuaHTbI:
KOPOTKUI curHan = 3 3ByKa
ANVHHBIN curHan = 30 3BYKOB.

Yxoa n o4dUCTKa

A

Yucrawume
cpeacTBa

Hukoraa He VICI'IOﬂbByVITe O4YUCTUTENN BbICOKOIo
AaBleHnAa un I'IapOCprVIHbIe ounctuTenn. OnacHoCTb
KOPOTKOIro 3aMblkaHuA!

Hukoraa He ucnonb3yinte eakue unv abpasvBHbie
yucTAwme cpeacTtsa. MoBepxHOCTb MOXET ObiTh
noBpexaeHa. Ecnm Takoe cpeAcTBO monageT Ha
nepeaHiol0 MaHeNb, cpasy CMOITe ero BOLOW.

OuucTka cHapy»xxu npubopa

C nepeaHeli naHenbio n3
BbICOKOKa4eCTBEHHON cTanu

MbINbHBINA pacTBOpP, MPOTPUTE HACYXO MAFKON TPAMKOW.

MbINbHBIN pacTBOP, NPOTPUTE HACYXO MAFKOM TPAMKOW.
Cpasy e ypanAante nATHaA U3BECTW, XWUpa, Kpaxmana 1
AnYHoro benka.

CneunanbHble cpeacTsa ANA YUCTKM MeTannnyeckmx
n3genuii MoxKHo npuobpectn B CepBucHOM cny>kbe nnu
B CMeLunanM3mpoBaHHOM MarasuHe.
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Yrnybnexue B neun MpoTpuTe BRnaxkHon TpAnkon. He ponyckanTe nonasaHuA
BOAbI BHYTpb npubopa Yepe3 npuBoj Bpallarollerica
noacrasku!

Me4b FopAYMN MbIAbHBIN PacTBOP MAWM YKCYCHbLIN pacTeop,
NpoTpUTE Hacyxo MArKOM TPAMKOW.

Me4yb U3 HepxkaBelowel ctanu  He Mcnonb3yiTe HW cnpen AnA LyXOBbIX WKAOB, HU
Kakne-nmbo Apyrue arpeccuBHble OHUCTUTENN ANA
AyX0BbIX WKadoB UM 4ucTAWME cpeacTBa. Kpome Toro,
He MOAXOAAT XKEeCTKne Modanku, rpybble ry6ku u
cpeacTBa AnA YMCTKM nocyabl. Bce aTu cpeactsa
LapanarT BHYTPEHHIO MOBEPXHOCTb NeqMu.

Bpauwatowaaca noacraeska u MbIfbHBIN pacTBop.
POSIMKOBOE KOJbLO Cneaute 3a TeMm, 4TO6bl Bpawatolwanca noactaska bbina
npasusibHO 3adhrKcMpoBaHa.

PeweTtka opA4Mn MbIbHBIA pacTBop. CrieunanbHble cpeacTsa
ANA YUCTKU MeTannn4ecknx U3penni unn B
Nnocy0OMOE4HON MalmnHe.

CTekna ABepLibl CTeknoo4ncTuTenb

YnnoTHeHue MbINbHBINA pacTBOpP, MNPOTPUTE HACYXO MAFKON TPAMKOW.

YTO Aenatb Npu HencnpaBHOCTU?

YacTo cnyyaeTcA, H4TO MPUYMHON HeucnpaBHOCTU
cTana kakas-To Menodb. lNpexae 4Hem obpawartbcA B
CepBucHYIO cny>0y, Npo4TUTe credyolne ykasaHuA:

HeucnpasHocTb Bo3MoXxHaAa npu4nHa Yka3aHua/YcTpaHeHne

Mpubop He paboTaeT. He BcTaBneHa Bunka B BcTaBbTe BUMKY B PO3ETKY.
pO3eTKy.
OTkno4eHe MpoBepbTe, ropuT M namna Ha
ANEeKTPOSHEPruun. KYXHe.
HevcnpaseH MpoBepbTe, B nopAake nu
npeaoxpaHuTeNb. npeaoxpaHutens npubopa B 61oke

npeaoxpaHuTenen.

HenpasunbHoe OTKNO4MTE NpefoxpaHnTenb B
1Crnonb30oBaHve. 6noke npepoxpaHuTenen npubopa n

npumMmepHo 4epe3 10 cekyHA,
BKMOYUTE €ro CHoBsa.
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HeucnpasHocTb

Bo3moxxHaa npuyvnHa

Yka3aHua/YcTpaHeHue

Ha vHAankaTope BpemeHu
CBETATCA TpW HyNA.

Mpubop He ncnonbayeTcs.
Ha awucninee
BbICBEYMBaETCA
NPOAOMIKNTENBHOCTD.

MWKpPOBONIHOBLIV PeXXUM He
PYHKLMOHMPYET.

Bniona pazorpesatotca
MeAneHHee, 4eM O0O6bIHHO.

Mpun BpauweHun NoAcTaBKU
ChblleH Lapanarowmin nnm
TPYWUI 3BYK.

MUWKPOBONHOBBIA PEXUM
oTKno4HaeTcA 6e3 BUAVMBIX
NPUHKH.

OTKnto4eHne
3NEKTPOIHEPrUN.

MoBOPOTHbIN
nepeknoyaTenb
cny4anHO MOBEPHYNN.

Mocne yctaHoBKW He
6bna Ha)kxaTa KHornka
"start".

JBepua 3akpbiTa
HEMNOTHO.

He 6bina Ha)kaTta
KHonka "start".

YcTaHOBNEHa CNUWKOM
HU3KaA MOLHOCTb
MUKPOBOJIH.

B npubope HaxoauTcA
6onbwun 06bLemM
NPOAYKTOB, H4eM
00bI4HO.

Bbniopa xonoaHee, 4em
00bI4HO.

3arpAsHeHna unm
NOCTOPOHHUE NPEAMEThI
B obnactu npueona
BpalLatolenca
NoACTaBKM.

Mpobnema reHepaumn
MUKPOBOJIH.

3aHOBO YyCTaHOBWTE BpPeMA CYTOK.

Haxxmnte KHomky “start".

Haxxmunte KHomky “start" nnu
yAanute ycTaHOBKY C MOMOILLbLIO
KHOMKK "stop".

MpoBepbTe, He 3aXkaTbl N
ZlBepLLeil ocTaTKy MUILU 1an
NMOCTOPOHHWE MPEeLMETbI.

Haxxmnte KHomky “start".

YctaHoBUTE 6onee BbICOKYIO
MOLWHOCTb MUKPOBOJIH.

JlBoiHoM obbem — ABONHOE Bpems
NpUroTOBNEHUA.

B npouecce npuroToBneHun
nepemMewnBanTe nnm
nepesopa4nBanTe 6noaa.

O4ncTUTE PONNKOBOE KOMbLLO U
yrny6neHve Ha AHe AyXOBOro
wkada.

Ecnn ata ownbka nosTopaeTcA
HeoAHOKpaTHo, obpaTuTech B
CepsucHyto cnyx6y. Bbl MoxeTe
MCMONb30BaTh PEXNM
NpuUroToBneHvA Ha rpune 6e3
MUWKPOBOJIHOBOIO pexXuma.

PeMOHT Ao0JKeH Npou3BOAUTLCA TOJILKO
crneunanbHo o6y4eHHbIMU COTPYAHUKaAMU
CepsucHon cnyx6bl. MNpy HekBanMdULMPOBaHHO
BbINONHEHHOM PEMOHTe Npubop MOXXeT cTaTb
WNCTOYHMKOM CEPbE3HON OMacHOCTMU.
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CepBucHoe obcnyxxusaHue

Homep E n Homep FD
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Ecnn Bawa neqb Hy)xpaeTcA B pPeMOHTe, Hawa
CepsucHaa cnyxba Bcerga K Bawvm ycnyram.
Anpec n Homep TenedpoHa Gnavkarwer mMacTepckown
Bbl HanpeTe B TenedOHHOM crpaBo4qHUKe. B
CEPBUCHbIX LeHTpax, ykasaHHbIX B AaHHOM
PykoBoacTtee, Bam Takxe Ha3oBYyT anpec
6nvkanwen MacTepcKomn.

Mpu BbIZoBe cneumanucta CepBUCHOM CNy>KObI
BCeraa ykasbiBanTe Homep usgenvA (Homep E) m
3aBOACKOM Homep (Homep FD) Bawein ne4w.
®PrpMeHHaA Tabnmyka ¢ HOMepamu HaxopuTcA Ha
BHYTPEHHEN CTOpoHe ABepubl crnpaBa. YTobbl gonro
He ucKaTb B Clly4ae HewncnpaBHOCTW, BNMWMWTE MPAMO
celqac AaHHble MNeYw.

‘ Homep E Homep FD ‘

‘ CepsucHana cnyxba = ‘




TexHu4eckue

XapaKTepucTuKu
HanpsxeHne nutaHusa AC220-230 B, 50 Iy,
ObwaA noakno4aeman 1270 Bt
MOLLHOCTb
MouwHoCTb MUKPOBOJIH 800 BTt
Mpunb 1000 BT
YHacToTa 2450 MMy

Paamepbl (B x Wl x T)

- npubop 28,0 x 46,2 x 32,0 c™m
- ne4b 19,4 x 29,0 x 30,0 cm
Bec 13,5 Kr

Ceptudpmkat TUV na

3Hak CE na

(EBponelickoe

CoobuLecTBO)

JaHHbin npubop cooTBeTcTBYeT Hopmam EN 55011 un
CISPR 11.
910 npubop rpynnel 2, knacca B.

MpuHaaneXxHocTb K rpynne 2 o3Ha4aeT, 4TO
MUWKPOBOJNHOBAA Me4b MpefHasHaveHa TONbKO ANA
HarpeBa MNULLEBbLIX MPOAYKTOB.

MpuHaaneXxHocTb K knaccy B cBMAETENbCTBYET, HTO
npubop npefHasHa4eH ANA GbITOBOro MCMONb30BAHUA.
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