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Worauf Sie achten missen

Verpackung und
Altgerat

Lesen Sie bitte sorgfaltig diese Gebrauchsanleitung.
Nur dann kénnen Sie lhren Herd sicher und richtig
bedienen.

Diese Gebrauchsanleitung gilt fir mehrere Gerate-
Ausflihrungen. Es ist mdglich, dass einzelne
Ausstattungsmerkmale beschrieben sind, die nicht
auf lhr Gerét zutreffen.

Heben Sie die Gebrauchs- und die Montagean-
leitung gut auf. Wenn Sie das Geréat weitergeben,
legen Sie die Anleitung bei.

lhr neues Gerat wurde auf dem Weg zu lhnen durch
die Verpackung geschitzt. Alle eingesetzten
Materialien sind umweltvertraglich und wieder
verwertbar. Bitte helfen Sie mit und entsorgen Sie die
Verpackung umweltgerecht.

Altgeréte sind kein wertloser Abfall. Durch umwelt-
gerechte Entsorgung kdnnen wertvolle Rohstoffe
wiedergewonnen werden.

Bevor Sie das Altgerat entsorgen, machen Sie es
unbrauchbar oder kennzeichnen Sie es mit einem
Aufkleber ,Achtung Schrott!”

Dieses Geréat ist entsprechend der européischen
Richtlinie 2002/96/EG Uber Elektro- und
Elektronik-Altgerate (waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rahmen flr eine EU-weit
gultige Ricknahme und Verwertung der Altgerate
VO.

Uber aktuelle Entsorgungswege informieren Sie sich
bitte bei Inrem Fachhandler oder bei Ihrer Gemeinde-
verwaltung.



Vor dem Einbau
Transportschaden

Elektrischer Anschluss

Sicherheitshinweise

HeiBer Backofen

Prifen Sie das Gerat nach dem Auspacken. Bei
einem Transportschaden dirfen Sie das Gerét nicht
anschlieBen.

Nur ein konzessionierter Fachmann darf das Gerat
anschlieBen. Bei Schaden durch falschen Anschluss
haben Sie keinen Anspruch auf Garantie.

lhr Gerat darf nur im ordnungsgemani
eingebauten Zustand benutzt werden.

Dieses Gerat ist nur flir den privaten Haushalt
bestimmt.

Benutzen Sie den Herd ausschlieflich zum
Zubereiten von Speisen.

Die BackofentUr vorsichtig 6ffnen. Es kann heil3er
Dampf austreten.

Nie die heiBen Backofen-Innenflachen und die
Heizelemente berthren. Verbrennungsgefahr!
Halten Sie Kinder grundsétzlich fern.

Bleiben Sie in der Nahe, wenn Sie Speisen mit Fett
oder Ol zubereiten.
Bei Uberhitzung kann es sich entzinden.

Nie brennbare Gegenstande im Backofen
aufbewahren.

Nie brennbare Gegensténde auf das Kochfeld legen.
Brandgefahr!

Nie Anschlusskabel von Elektrogeraten auf die
heiBen Kochstellen legen.

Nie Anschlusskabel von Elektrogeraten in der heiBen
Backofentur einklemmen. Die Kabelisolierung kann
schmelzen. Kurzschluss-Gefahr!



Reparaturen

Entfernen Sie Rickstande der Verpackung z. B.
Styroporteilchen vollstdndig aus dem Backofen.

Verwenden Sie zum Braten oder Grillen nur
hitzebestandiges Geschirr.

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.
Stromschlag-Gefahr!

Nur ein von uns geschulter Kundendienst-Techniker
darf Reparaturen durchfUhren.

Wenn das Gerat defekt ist, die Sicherung im
Sicherungskasten ausschalten.
Rufen Sie den Kundendienst.



Ursachen fur
Schéaden

Backbleche, Alufolie oder
Geschirr auf dem
Backofenboden

Einschubteile

Backpapier

Wasser im Backofen

Obstsaft

Auskiihlen mit offener
Backofentir

Stark verschmutzte
Backofentiirdichtung

Backofentiir als Sitzflache
Pflege und Reinigung

Kochstellen

Schieben Sie auf dem Backofenboden kein
Backblech ein. Legen Sie ihn nicht mit Alufolie aus.
Stellen Sie kein Geschirr auf den Backofenboden.
Es entsteht ein Warmestau. Die Back- und
Bratzeiten stimmen nicht mehr und das Email wird
beschadigt.

Einschubteile vorsichtig einschieben um
Beschéadigungen zu vermeiden.

Legen Sie Backpapier beim Arbeiten mit der
HeiBluft-Funktion nicht lose in den Backofen
(z. B. beim Aufheizen).

Das HeiBluftgeblase kann das Papier ansaugen.
Das kann zu Beschadigungen von Heizung und
Geblase fuhren.

GieBBen Sie nie Wasser in den heien Backofen.
Es kdnnen Emailschaden entstehen.

Belegen Sie das Blech bei sehr saftigem Obstkuchen
nicht zu Uppig. Obstsaft, der vom Backblech tropft,
hinterlasst Flecken, die Sie nicht mehr entfernen
konnen.

Verwenden Sie besser die tiefere Universalpfanne.

Lassen Sie den Backofen nur im geschlossenen
Zustand auskuhlen. Klemmen Sie nichts in der
Backofentur ein. Auch wenn Sie die Backofenttr nur
einen Spalt breit 6ffnen, kbnnen benachbarte
Mobelfronten mit der Zeit beschadigt werden.

Ist die BackofentUrdichtung stark verschmutzt,

schlieit die BackofentUr bei Betrieb nicht mehr
richtig. Die angrenzenden Mdbelfronten kdnnen
beschadigt werden. Halten Sie die BackofentUr-
dichtung sauber.

Stellen oder setzen Sie sich nicht auf die
Backofentur.

Verwenden Sie keine Hochdruckreiniger oder
Dampfstrahler.

Bitte beachten Sie die dem Kochfeld beiliegende
Gebrauchsanleitung.



Ihr neuel‘ Herd Hier lernen Sie Inr neues Gerat kennen. Wir erklaren

Das Bedienfeld

Backofen-Funktionen

Schnellaufheizung fiir
CircoTherm und

lhnen das Bedienfeld mit den Schaltern und
Anzeigen. Sie erhalten Informationen zu den
Betriebsarten und dem beigelegten Zubehor.

Elektronikuhr

() Brothackstufe

Funktionswéhler mit Einstellung
der Vorschlagstemperatur

Schalter fiir Kochstellen

Temperaturwdhler mit Anzeige fiir Backofentemperatur

Backofen-Betriebsarten

E0xePUOHHOEDE
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CircoTherm HeiBluft
Ober-/Unterhitze
Grill groB

Grill Klein
Thermogrillen
Pizzastufe
Brotbackstufe
Unterhitze
Dampfgarstufe
Garstufe

EasyClean®
Backofenbeleuchtung
Backofentemperatur
Schnellaufheizung

Hinweise:

Die Backofenbeleuchtung wird mit jeder
Backofenfunktion eingeschaltet.
Ausnahme: EasyClean.

Die Anzeigelampe fur Backofentemperatur
leuchtet wahrend der Aufheizphase und beim
Nachheizen rot.

Sie erlischt nach dem Erreichen der eingestellten
Temperatur.

Die Schnellaufheizung §§§ kann waniweise bei
CircoTherm HeiBluft und Brotbackstufe zugeschaltet
werden.

Dampfgarstufe for System-Dampfgarer
(als Sonderzubehér im Fachhandel erhaltlich).



Versenkbare Zum Aus- und Einrasten driicken Sie auf den
Schalter Schalter.

Einschubhéhen lhr Backofen ist mit 4 Einschubhéhen ausgestattet.
Die Einschubhdhen werden von unten nach oben
gezahilt.

Sie sind am Backofen gekennzeichnet.

Beim Arbeiten mit HeiBluft-Funktion Einschub-
héhe »2« nicht benutzen, damit die Luftumwalzung
nicht beeintrachtigt wird.




Zu behOI‘ Ihr Backofen ist mit folgendem Zubehér
ausgestattet:

Universalpfanne mit Rost Backblech Email Rost
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Weiteres Zubehér erhalten Sie im Fachhandel: Bestell-Nr.
Universalpfanne Z 1232 X0
Universalpfanne Antihaftbeschichtung Z 1233 X0
Glaspfanne Z 1262 X0
Auflaufpfanne Z 1272 X0
Backblech Alu Z 1332 X0
Backblech Email Z 1342 X0
Backblech Antihaftbeschichtung Z 1343 X0
Pizzaform Z 1352 X0
Back-/Bratrost gekropft Z 1432 X0
Back-/Bratrost engmaschig Z 1442 X0
Bratenblech Z 1512 X0
Nachrustsatz-Clou 3-fach Z 1742 X1
Nachrustsatz-Clou 4-fach Z 1752 X1
System-Dampfgarer N 8642 X0
Brotbackstein Z 1912 X0
Funkantenne fUr Elektronikuhr Z 1980 X0
Universalbréater Z 9930 X0

Hinweis:

Backblech oder Universalpfanne kénnen sich wahrend des Backofenbetriebes
verziehen. Ursache dafiir sind groBe Temperaturunterschiede auf dem Zubehor.
Sie kdnnen entstehen, wenn nur ein Teil des Zubehors belegt wurde oder
Tiefgefrorenes, wie z. B. Pizza auf das Zubehdr gegeben wurden.

Der Verzug geht bereits wahrend des Backens, Bratens oder Grillens wieder zurlck.
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Vor dem ersten Benutzen

Vorreinigung Entnehmen Sie das Zubehdr aus dem Backofen.

Entfernen Sie Ruckstande der Verpackung, z. B.
Styroporteilchen vollsténdig aus dem Backofen.

1. Reinigen Sie das Gerét auBen mit einem
weichen feuchten Tuch.

2. Entnehmen Sie Einhéngegitter aus dem
Backofen.

3. Reinigen Sie den Backofen und das Zubehor
mit heiBer Spullauge.

Beachten Sie die dem Kochfeld beiligende
Gebrauchsanleitung.

Ausheizen Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen,
missen Sie an der Elektronikuhr die Tageszeit
einstellen.

Heizen Sie den Backofen leer ca. 30 Minuten
lang auf.
Wahlen Sie dazu Ober-/Unterhitze bei 240° C.

Nachreinigung Reinigen Sie den Backofen mit heiBer Spiillauge.
Montieren Sie Einhangegitter.

Tageszeit Nach dem elektrischen Anschluss des Geréates oder
Einstellen nach einem Stromausfall blinkt die Anzeige i(: L L.

Dricken Sie die Taste <«» und stellen Sie am
(- .01t Drehknopf die aktuelle Tageszeit ein
(00 (Beispiel (%L Uhr).

THPISIR Zum Korrigieren der Tageszeit driicken Sie die

Taste <® bis das Symbol © blinkt.

Dann stellen Sie die Tageszeit ein.

Hinweis: Die Tageszeit kann nicht korrigiert werden,
wenn eine Automatikfunktion oder der
Kurzzeitwecker eingestellt ist. (Loschen siehe
Elektronikuhr).
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Kochen

Bedienen der
Kochstellen

Normal-Kochstelle

Zweikreiskochzonen

bei Glaskeramik-Kochfeldern

12
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Die Kennzeichnung @9 auf der Bedienblende zeigt
Ihnen, welcher Schalter zu welcher Kochstelle
gehort.

Die Einstellung der Kochstellen ist stufenlos maéglich.

Dem Kochfeld liegt eine gesonderte Gebrauchs-
anleitung bei. Bitte lesen Sie vor dem ersten
Benutzen alle dort angegebenen Informationen
aufmerksam durch.

1. Drehen Sie den Kochstellenschalter zum
Ankochen auf Stellung 9.

2. Drehen Sie den Kochstellenschalter nach dem
Ankochen auf Fortkochstellung zurtick.

Im Bereich 2 -5 sind die Zwischeneinstellungen
durch einen Punkt gekennzeichnet.

1. Die Zweikreiskochzone schalten Sie durch
Drehen des zugehorigen Schalters auf das
Symbol @ ein.

2. Weitere Einstellungen erfolgen wie bei den
Normal-Kochstellen.

Zum Ausschalten der Zweikreis-Kochzone drehen
Sie den Schalter auf 0.



Elektronikuhr

Das Bedienfeld

Aktuelle

Sie kénnen die Elektronikuhr mit einer Hand
bedienen. Dazu mussen Sie nach einem Druck der
Funktionstaste die Zeit am Drehknopf einstellen.
Einstellungen sind moglich, solange die
Funktionsanzeige blinkt (~ 4 Sekunden).

( 1.1

(e -l

Backofentemperatur °C Q BN @

Kurzzeitwecker

Tageszeit

Funktionstaste @ @ Drehknopf
Kann durch leichtes

Betriebszeit-Dauer

Driicken aus- bzw.
eingerastet werden.

Betriebszeit-Ende

Sonderfunktionen
Ausblendung der Anzeige

Schnellaufheizung

Einstellen der Tageszeit

Nachtabdunkelung der
Anzeige

Sonderzubeh6ér Funkantenne

1. Driicken Sie 7 Sekunden lang die Taste <>,
Nach dieser Zeitspanne wird die Anzeige dunkel,
die Tageszeit und die Displayanzeige laufen im
Hintergrund weiter.

2. Zum Einschalten der Anzeige driicken Sie kurz
auf die Taste <»,

Die Schnellaufheizung kann Uber die Taste 1))
eingestellt werden (siehe Abschnitt ,Backofen Ein-
und Ausschalten”).

siehe Abschnitt ,Vor dem ersten Benutzen”.

Zwischen 22.00 Uhr und 6.00 Uhr wird die
Anzeige automatisch abgedunkelt.

Die Elektronikuhr kann mit einer Funkantenne
ausgestattet werden (siehe Sonderzubehor).
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Kurzzeitwecker

D

N

TOHP-SO

Zeitschaltautomatik

Automatisches Ausschalten

(- 1071

-« Ll

TCOHPI->IO
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1.

Dricken Sie die Taste < und stellen die Zeit ein
(Beispiel: = Minuten).

Nach dem Einschalten wird die restliche Zeit
angezeigt.

. Nach Ablauf der Zeit ertdnt ein Signal und die

Anzeige Q blinkt. Zum vorzeitigen Beenden des
Signaltons drlicken Sie die Taste <™.

Sie kédnnen den Backofen Uber die Elektronikuhr
ein- bzw. ausschalten.

Das Backen oder Braten beginnt sofort.

1.

2.

Wahlen Sie das Heizsystem und die
Backofentemperatur.

DrUcken Sie die Taste <® bis das Symbol =1
blinkt und stellen Sie die Betriebszeit-Dauer am
Drehknopf ein

(Beispiel: { Stunde und 3L Minuten).

Nach dem Einstellen wird nach ca. 4 Sekunden
die aktuelle Uhrzeit angezeigt.

Das Symbol =1 signalisiert den Automatikbetrieb.

. Nach Ablauf der Dauer

(Beispiel: { Stunde und I & Minuten)

ertont ein Signal und die Anzeige -1 blinkt.

Der Backofen wird automatisch abgeschaltet.
Zum vorzeitigen Beenden des Signaltons dricken
Sie die Taste <>,

. Schalten Sie den Backofen aus.
. Zum Beenden des Automatikbetriebes driicken

Sie nochmals auf die Taste <,



Automatische Ein- und Das Backen oder Braten beginnt fUr die eingestellte

Ausschalten Dauer zu einem von Ihnen gewahlten spateren
Zeitpunkt.
1. Wahlen Sie das Heizsystem und die
{- :l N Backofentemperatur.
. (-t 2. Driicken Sie die Taste <™ bis das Symbol 1=
C O Pl @ blinkt und stellen Sie die Betriebszeit-Dauer am

Drehknopf ein
(Beispiel: { Stunde und & Minuten).

3. Driicken Sie die Taste <™ bis das Symbol -
blinkt und stellen Sie das Betriebszeit-Ende am
Drehknopf ein (Beispiel: {213 Uhr).

Nach dem Einstellen wird nach ca. 4 Sekunden
die aktuelle Uhrzeit angezeigt.
Das Symbol =1 signalisiert den Automatikbetrieb.

4. Der Backofen wird mit der eingestellten Zeit

(21.2107°1 automatisch eingeschaltet (Beispiel: (L Uhr),
(- und ausgeschaltet (Beispiel: {=: 1 Uhr).
C A k-l @ 5. Nach Ablauf der Dauer ertont ein Signal und

N O

das Symbol =1 blinkt. Zum vorzeitigen Beenden
des Signaltons driicken Sie die Taste <>,

. Schalten Sie den Backofen aus.

. Zum Beenden des Automatikbetriebes driicken
Sie nochmals auf die Taste <»,

Kontrollieren, Korrigieren und 1. Um Ihre Einstellungen zu kontrollieren driicken Sie
Léschen von Einstellungen auf die Taste <® bis das Symbol blinkt.

2. Bei Bedarf kdnnen Sie die Einstellungen am
Drehknopf korrigieren.

3. Wenn Sie Ihre Einstellungen Idschen wollen,
drehen Sie die eingestellte Zeit auf Lz L zurtick,
und schalten den Backofen aus.

Hinweise Flr Zeitschaltautomatik eigenen sich solche

Gerichte am besten, die wenig Aufmerksamkeit

erfordern.

Kurzzeitwecker und Betriebszeit-Ende kbnnen
max. 24 Stunden vorprogrammiert werden.

Ablesen der Einstellungen ist durch Driicken der
Taste < jederzeit moglich.
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Backofen-Betriebsarten

CircoTherm HeiBluft Durch das Heizsystem in der Backofenrickwand
wird die erwdrmte Luft im Backofen umgewalzt,
& wodurch ein besonders guter WarmeUbergang auf
das Back- oder Bratgut erreicht wird.
Vorteile:

— Backen und Braten bis zu 3 Ebenen gleichzeitig
moglich (Hinweis siehe Tabelle)

— geringe Verschmutzung des Backofens

— kurze Aufheizzeiten

— niedrige Backofentemperaturen

— Auftauen, einstellen der Auftau-Stufe siehe
Abschnitt ,Auftauen und Garen”.

Ober- und Unterhitze Durch oben und unten im Backofen angeordnete
(Konventionelles System) Heizkdrper wird die Warme auf das Back- oder
m— Bratgut Ubertragen.
—_— Backen und Braten ist nur auf einer Einschubhohe
moglich.
Vorteile:
— Backen von Kuchen mit feuchtem Belag, Pizza,
Quiche
Flachengrill Durch den Heizkdrper an der Backofendecke wird

die Warme erzeugt und auf das Grillgut Gbertragen.

— besonders geeignet fur flache, kleine Fleisch-
stlcke z. B. Steaks, Wirstchen, Fisch, GemUse

und Toast.
Grill groB3 Vorteile:
wy — gesamte Girillflache wird heil3
— besonders geeignet flr groBe Mengen
Grill klein Vorteile:
ww — nur der mittlere Teil der Grillflache wird hei

— besonders geeignet fur kleine Mengen
— Energieeinsparung

16



Thermogrillen

Unterhitze

Pizzastufe

&

Dampfgarstufe

N
A

Brotbackstufe

=)

Beim Thermogrillen werden abwechselnd der
Flachengrill und das Geblase ein- und ausgeschaltet.

Die durch den Flachengrill erzeugte Wéarme wird
durch das Geblase gleichmaBig im Backraum
verteilt.

Vorteile:

— besonders geeignet fur Gefligel und gréBere
Fleischstlcke.

Hier wird nur der Heizkdrper an der Unterseite des
Backofens eingeschaltet.

Vorteile:

— besonders geeignet flr Speisen und Backwaren
die an der Unterseite zuséatzlich eine starkere
Braunung oder Kruste erhalten sollen.

I\ Nur kurz vor dem Ende der Back- oder Bratzeit
anwenden.

Bei der Pizzastufe wird die Unterhitze zu CircoTherm
HeiBluft zugeschaltet.

Vorteile:

— frische Zubereitung mit hohem ,Saftanteil”,
z.B. Pizza und saftiger Kuchen mit krosser
Unterseite.

— besonders geeignet fur TiefkUhlprodukte,
z.B. Pizza, Pommes usw.

Flr System-Dampfgarer
(als Sonderzubehoér im Fachhandel erhaltlich).

Brotbackstufe mit CircoTherm HeiBluft.
Regelbar 180-220° C.

17



Garstufe

EasyClean®-Reinigungssystem

(0)

Schnellaufheizung

)
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Durch die Hefeteig-Garstufe entstehen im Backofen
ideale Bedingungen fur das Aufgehen von Hefeteig.
Temperatur: 35-38°C
Luftfeuchtigkeit: 75-100%

Vorteile:

— schnelle und gleichmaBige Zunahme des
Teigvolumens

— kein Austrocknen des Teiges

— keine Hautbildung, dadurch sehr gute
Weiterverarbeitung und Formgebung des Teiges

— Vermeidung ungunstiger Einflisse von aussen
z. B. Zugluft).

— Herstellung von Jogurt.

Um Ihnen die Reinigung des Backofens zu
erleichtern ist Ihr Gerat mit einer Reinigungshilfe
ausgestattet. Durch eine automatisch gesteuerte
Verdampfung von Reinigungslésung weichen die
Schmutzrickstande auf dem Email durch Wéarme
und Wasserdampf auf und lassen sich anschlieBend
leichter entfernen.

Nahere Angaben siehe ,Reinigen und Pflegen”.

Vorteile:

— leichtere Backofenreinigung
— Schonung der Emailflachen des Backofens
— umweltfreundlich

Hinweis
Wahlweise zuschaltbar bei CircoTherm Heiluft und
Brotbackstufe.



Backofen-Bedienung

Beispiel: CircoTherm HeiBluft

o d BEOFOE R
i ) @Ql@@l

Temperaturanzeige

Schnellautheizung

flr CircoTherm
HeiBluft und
Brotbackstufe
Temperaturwahler Funktionswéhler
Bevor Sie lhren Backofen einschalten entscheiden
Sie, welche Betriebsart Sie benutzen méchten.
Drehen Sie den Funktionswahler bis das Symbol flir
die gewUnschte Betriebsart leuchtet.
Die Vorschlagstemperatur erscheint im Display und
die Backofenbeleuchtung schaltet ein.
Temperatur andern Sie kdnnen die Vorschlagstemperatur mit dem
Temperaturwahler in Schritten von 5° C nach oben
oder unten verandern (Temperaturangaben siehe
Back- oder Brattabellen).
Dampfgarstufe Sie ist eine fest eingestellte Temperatur und kann
fur System-Dampfgarer nicht verandert werden.
(als Sonderzubehdr im Im Display erscheint O

Fachhandel erhaltlich).

Garstufe (@ Sie ist eine fest eingestellte Temperatur und kann
nicht verandert werden. Im Display erscheint — -

EasyClean® (0) Sie ist eine fest eingestellte Temperatur und kann -
nicht verandert werden. Im Display erscheint = ]

Anzeigelampe Die Anzeigelampe fur die Backofentemperatur
leuchtet wahrend der Aufheizphase und beim
Nachheizen rot. Sie erlischt nach dem Erreichen der
eingestellten Temperatur.
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Schnellaufheizung
Einschalten

Vorzeitiges Léschen

Aktuelle
Backofentemperatur

Schnellautheizung flr

Nach dem Einschalten des Backofens kann bei
CircoTherm HeiBluft oder Brotbackstufe

tiber die Taste $§ die Schnellaufheizung zugeschaltet
werden.

Das Symbol §§§ leuchtet wahrend des Autheizens.
Es erlischt nach dem Erreichen der eingestellten
Temperatur.

Drticken Sie die Taste §§$ , das Symbol geht aus und
die Schnellaufheizung wird geldscht.

b P | et
=5
(0] THPSIO

CircoTherm und
() Brotbackstufe

Ausschalten des
Backofens

Restwarmeanzeige
den Backofen

20

Temperaturwahler Funktionswahler

Nur wahrend der Aufheizphase kann durch
einmaliges Driicken der Taste <™ die
Ist-Temperatur fUr ca. 5 Sekunden in der
Temperaturanzeige angezeigt werden.

Sie kdnnen bei den Funktionen den Ist-Wert

abfragen (ausser bei B, @, (8], (&), Auftaustufe).

Zum Ausschalten drehen Sie den Funktionswahler
auf /(-Stellung. Alle Funktionen sind geléscht.

Nach dem Ausschalten kann das Geblase zum
Kuhlen des Backofens noch einige Zeit nachlaufen.

Das Display zeigt den momentanen Temperatur-
bereich an.

,:-i bis ~ 120° C.

) 120° bis ~ 80° C.



Temperaturbereiche der verschiedenen Heizsysteme

System Vorzugs- | Temperatur- System Vorzugs- | Temperatur-
temperatur bereich temperatur bereich
in°C in°C in°C in°C
160 40-200 220 50-275
Auftau- ohne = 200 180-220
stufe —_—— Temperatur-
einstellung () 200 50-225
B 170 50-275 A oo feste
o Einstellung
i 220 50-275
@ L feste
0 180 50-275 - Einstellung
170 50-250 Erc feste
© =k Einstellung

21




Sicherheitseinrichtungen

Bei eingeschalteter Verriegelung kann der Backofen
nicht mehr versehentlich oder durch Unbefugte

(z. B. spielende Kinder) eingeschaltet werden.

Die Verriegelung ist als Kindersicherung einsetzbar.

Verriegelung _ o =™

- HOEEOR
®w O

Funktionswahler

1. Schalten Sie mit dem Funktionswahler 3 x schnell
hintereinander von 0-Stellung nach links auf
Stellung und wieder zurtck.

Im Display erscheint — 5 -

2. Zum Entriegeln schalten Sie 3 x schnell
hintereinander von 0-Stellung nach links auf
Stellung (BJ und wieder zurtick.

- 5 — erlischt.
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Dauerhafte

Verriegelung = M & &
9] (o] (&)

Funktionswahler

1. Schalten Sie mit dem Funktionswahler 6 x schnell
hintereinander von 0-Stellung nach links auf
Stellung &) und wieder zuriick.

Im Dlsplay erschemt -SF.

Der Backofen kann nicht versehentlich oder
durch Unbefugte (z. B. spielende Kinder)
eingeschaltet werden.

2. Zum in Betrieb nehmen des Backofens entriegeln
Sie 3 x von 0-Stellung nach links auf Stellung
und wieder zurtck.

Nach dem Benutzen des Backofen, wenn der
Funktionswéhler 30 Sekunden in der 0-Stellung
ist, wird die permanente Verriegelung automatisch
wieder eingeschaltet.

3. Zum Léschen schalten Sie wieder 6 x schnell
hintereinander von 0- Stellung auf Stellung

und wieder zurlick. ==~ erlischt.
Automatische
Sicherheits- Je nach Einstellung wird der Backofen nach
Minut t t tisch
abschaltung 30 Minuten bis 30 Stunden automa |sc h

abgeschaltet und die Anzeige blinkt OO,

Die Abschaltungen erfolgen nur dann, wenn keine
Veranderung der Einstellung am Gerat
vorgenommen wurde.
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Backen

Backen in Backformen

Hinweise

Backen auf Backblechen
/@'f‘““numm.w

Backen in WeiBblechformen

24

Stellen Sie die Backformen immer in die Mitte
des Rostes.

Wir empfehlen dunkle Backformen aus Metall.

Far helle Backformen aus dunnwandigem Material
oder fur Glasformen verlangert sich die Backzeit und
der Kuchen braunt nicht so gleichmaBig.

Das Braunungsergebnis kénnen Sie durch
Verandern der Temperatureinstellung beeinflussen.

F&llt ein Kuchen nach dem Herausnehmen
zusammen, wahlen Sie eventuell eine langere
Backzeit oder stellen Sie die Temperatur etwas
niedriger ein.

Die Abschragung des Backbleches muss immer zur
BackofentUr zeigen.

Einschubteile vorsichtig einschieben um
Beschéadigungen zu vermeiden.

Schieben Sie Backbleche immer bis zum Anschlag
ein.

Verwenden Sie nur Originalbleche.

CircoTherm Einschubhohe 1
©  Ober-/Unterhitze  Einschubhohe 1

Wird der Kuchen unten zu dunkel:

Uberpriifen Sie die Einschubhohe. Verkiirzen Sie

die Backzeit und wahlen Sie eventuell eine niedrigere
Temperatur.

Wird der Kuchen unten zu hell:

Uberpriifen Sie die Einschubhdhe. Verlangern Sie
die Backzeit, wahlen Sie eine niedrigere Temperatur
oder verwenden Sie eine Schwarzblechform.

Stellen Sie Backformen oder hohes Geback nicht
direkt vor die Backofenrlckwand.



Backtabelle

Die Angaben in der Tabelle sind Richtwerte, gultig fur emaillierte Backbleche und
dunkle Backformen.

Die Werte kénnen je nach Art und Menge des Teiges und je nach Backform variieren.
Hinweise in der Tabelle zum Vorheizen beachten.

Wir empfehlen beim ersten Versuch, die niedrigere der angegebenen Temperaturen
einzustellen. Grundsatzlich ergibt die niedrigere Temperatur eine gleichmaBigere
Braunung.

Wenn Sie nach eigenen Rezepten backen, orientieren Sie sich an

ahnlichen Gebéacken in der Tabelle.

CircoTherm Ober- und Unterhitze B
Gebackart Einschub- Temperatur Backdauer Einschub- Temperatur
hoéhe in°C Minuten hohe in°C
Riihrteige
Blechkuchen mit Belag
1 Blech 1 160-170 30- 45 3 170-180
2 Bleche 1+3 150-160 40- 50 - -
Kuchen in runder
Form / Kasten 1 160-170 60- 80 2 160-170
Obst-Tortenboden 1 160-170 20- 35 2 170-180
Mirbeteige
Blechkuchen mit trockenem Belag
z.B. Streusel
1 Blech 1 160-170 45- 65 3 180-190
2 Bleche 1+3 160-170 60- 75 - -
Blechkuchen mit feuchtem Belag
z.B. RahmguB
1 Blech 1 150-170 60- 80 - -
Kuchen in Form 1 160-170 60-100 2 170-180
Obst-Tortenboden
(vorheizen) 1 160-170 20- 35 2 190-200
Biskuitteige
Biskuitrolle (vorheizen) 1 180-190 10- 15 3 200-210
Obst-Tortenboden 1 160-170 20- 30 2 170-180
Biskuittorte (6 Eier) 1 160-170 30- 45 2 160-170
Biskuittorte (3 Eier) 1 170-180 20- 35 2 170-180
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CircoTherm

Ober- und Unterhitze =

Gebéckart Einschub- Temperatur Backdauer Einschub- Temperatur
héhe in°C Minuten héhe in°C

Hefeteig

Blechkuchen mit trockenem Belag

z.B. Streusel

1 Blech 1 170-180 35- 50 3 180-190

2 Bleche 143 170-180 45- 60 - -

Blechkuchen mit feuchtem Belag

z.B. RahmguB

1 Blech 1 150-170 60- 80 3 170-190

Hefekranz und -zopf

(500 g Menhl) 1 160-170 35- 45 3 170-180

Kuchen niedere Form 1 160-170 30- 45 2 170-180

Kuchen hohe Form 1 160-170 30- 45 2 170-180

Kleingebéack

Baiser 1 80 100-130 3 80-90

Blatterteig (vorheizen)

1 Blech 1 180-200 20- 30 3 200-210

2 Bleche 1 180-200 25- 35 - -

Brandteig (vorheizen)

1 Blech 1 180-200 25- 35 3 200-210

2 Bleche 1+3 180-200 30- 40 - -

Ruhrteig (z. B. Muffins)

1 Blech 1 150-160 20- 30 2 170-180

2 Bleche 143 160-170 25- 35 - -

Murbeteig (z. B. Butterplatzchen)

1 Blech 1 140-150 15- 20 3 140-150

2 Bleche 1+3 140-150 15- 20 - -

3 Bleche 1+3+4 140-150 20- 25 - -

Pikantes

Pizza (vorheizen)

1 Blech 1 180-200 25- 40 3 200-220

2 Bleche 1+3 170-190 30- 40 - -

Quiche (vorheizen) 1 180-190 40- 50 210-230

Brot (vorheizen)

Anbacken 1 220 10- 15 2 240

Fertigbacken 1 180-200 45- 50 2 200-220
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Backen mit der Pizzastufe

Die Angaben in der Tabelle sind Richtwerte, gultig fur emaillierte Backbleche.

Die Werte kdnnen je nach Art und Menge des Teiges und je nach Backform variieren.
Hinweise in der Tabelle zum Vorheizen beachten.

Wir empfehlen beim ersten Versuch, die niedrigere der angegebenen Temperaturen
einzustellen. Grundsatzlich ergibt die niedrigere Temperatur eine gleichmaBigere
Braunung.

Wenn Sie nach eigenen Rezepten backen, orientieren Sie sich an

ahnlichen Gebéacken in der Tabelle.

Die Angaben beziehen sich auf das Einschieben in den kalten Backofen.

Geschirr Einschub- Temperatur  Dauer
héhe in°C Minuten

Gericht
Pizza Backblech 1 180-200 30-40
Flammkuchen Backblech 1 190-210 20-30
Tarte Tarte- oder Springform

aus WeiBblech 1 180-200 30-45
Quiche Tarte- oder Springform

aus WeiBblech 1 190-200 40-50
Quarktorte Springform 1 160-170 60-80
Schweizer Wéhe Backblech 1 210-230 50-60
Strudel Backblech 1 190-210 40-50

Tiefgekuihlte Fertigprodukte*

Pizza** Rost belegt mit

mit dinnem Boden Backpapier 1 190-210 10-20
Pizza* Rost belegt mit

mit dickem Boden Backpapier 1 180-200 15-25
Kartoffelprodukte**

(z.B. Pommes frites) Universalpfanne 1 200-220 15-25
Backwaren** Rost belegt mit

(z. B. Brotchen) Backpapier 1 200-220 5-15
Strudel™ Backblech 1 200-220 25-45

* Herstellerangaben beachten
** Backofen vorheizen

Weitere Hinweise und Rezepte kénnen Sie dem beiliegenden Kochbuch entnehmen.
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Tipps und Tricks

Der Blechkuchen ist unten
zu hell

Nehmen Sie nicht bendtigte Backbleche oder die
Universalpfanne aus dem Backofen.

Der Formkuchen ist unten
zu hell

Schieben Sie Backformen nicht auf dem Backblech
sondern auf dem Rost ein.

Kuchen oder Geback sind
unten zu dunkel

Schieben Sie Kuchen oder Gebéack hdher ein.

Der Kuchen ist zu trocken

Stellen Sie die Backofentemperatur etwas hoher ein.
Wahlen Sie die Backzeit etwas kuirzer.

Der Kuchen ist innen zu
feucht

Stellen Sie die Backtemperatur etwas niedriger ein
Merke: Backzeiten kénnen Sie durch hohere
Temperaturen nicht verklrzen (auBBen gar, innen roh).
Backzeit etwas l&anger wéhlen, Kuchenteig langer
gehen lassen. Weniger FlUssigkeit in den Teig geben.

Form- oder Kastenkuchen
sind bei CircoTherm hinten
zu dunkel

Stellen Sie die Backform nicht direkt vor die
Luftaustritte an der Backofenrlickwand.

Bei sehr feuchtem Backgut
z.B. Obstkuchen entsteht
viel Wasserdampf im
Backofen, der sich an der
Backofentiir niederschlagt.

Durch kurzzeitiges, vorsichtiges Offnen der Back-
ofentUr (1 bis 2 mal, bei langer Backzeit fter)
kdnnen Sie den Wasserdampf dem Backofen
entziehen und dadurch die Wasserbildung wesentlich
vermindern.

Stark ungleichméBig
gebraunt bei CircoTherm

Einschubhdhe Uberprfen.

Fallt ein Kuchen nach
dem Herausnehmen
zusammen

Weniger Flussigkeit verwenden.

Zum Energie sparen
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Heizen Sie nur vor, wenn es in der Backtabelle
angegeben ist.

Dunkle Backformen nehmen die Hitze besser auf.

Nachwarme: Bei l&ngeren Backzeiten kdnnen Sie
den Backofen 5-10 Minuten vor Ende der Backzeit
ausschalten.



Braten

Braten im offenen Geschirr

Braten im geschlossenen
Geschirr

Braten auf dem Bratenblech
(als Sonderzubehdr im
Fachhandel erhéaltlich)

Legen Sie den Rost in die Universalpfanne ein
und schieben Sie gemeinsam in dieselbe
Einschubhéhe ein.

Fleisch kann besonders wirtschaftlich bei einem
Gewicht von Uber 750 g im Backofen gebraten
werden.

Spulen Sie die Universalpfanne bzw. das Bratge-
schirr mit Wasser aus und legen Sie das Fleisch ein.

Geben Sie fUr fettes Fleisch und Geflligel je nach
GroBe und Art des Bratens '/s bis '/« Liter Wasser
in die Universalpfanne. Bei Bedarf heies Wasser
nachgieBen. Bestreichen Sie mageres Fleisch nach
Belieben mit Fett oder belegen Sie es mit
Speckstreifen.

Eine schmackhafte SoBRe ergibt der Fond (Bratensaft)
der sich in der Universalpfanne bildet. L&schen Sie
den Fond mit heiBem Wasser ab, kochen Sie ihn auf,
binden ihn mit Speisestarke, schmecken ihn ab und
gieBen Sie ihn wenn nétig durch ein Sieb.

Schieben Sie den Braten in den kalten Backofen
(Vorheizen nicht nétig — Energieeinsparung).

Legen Sie das Fleisch in einen Bratentopf, decken
Sie es mit einem passenden Deckel ab und
schieben Sie es auf dem Rost in den Backofen.
Wir empfehlen Rinderbraten im geschlossenen
Bratentopf zuzubereiten.

Legen Sie das Bratenblech in die Universalpfanne
ein. Das Bratenblech vermindert das Verschmutzen
des Backofens.

Abtropfendes Fett und Bratensaft werden in der
Universalpfanne aufgefangen.

Mit dem Bratenblech kénnen Sie entgegen der
Temperaturangabe eine etwas héhere Temperatur
einstellen, wenn das Bratgut besonders knusprig
werden soll.
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Hinweise

GroBe, hohe Braten, Gans, Pute, Ente
= Lange Bratdauer, niedrige Temperatur
MittelgroBe, niedrige Braten

= Mittlere Bratdauer, mittlere Temperatur
Kleine, flache Braten

= Kurze Bratdauer, hohe Temperatur

Bratdauer je cm Fleischhéhe ohne Knochen
ca. 13-15 Minuten

Bratdauer je cm Fleischhdhe mit Knochen
ca. 15-18 Minuten

Wir empfehlen beim ersten Versuch die niedrigere
der angegebenen Temperaturen einzustellen.
Grundsatzlich ergibt die niedrigere Temperatur eine
gleichméBigere Braunung.

Wir empfehlen beim Braten mit B den Braten
nach ca. der Halfte bzw. zwei Drittel der Bratdauer
zu wenden.

Verwenden Sie nur Bratgeschirr mit hitzebestandigen
Griffen.

Bereiten Sie gro3e Braten ohne Rost direkt in der
Universalpfanne zu.

Kleinere Bratenstlicke kbnnen Sie auf Alu-Folie
braten. Dazu die Alu-Folie zu einer Form mit hoch-
gestellten Kanten formen und auf den Rost legen.

Belassen Sie nach dem Ende der Bratzeit den
Braten noch ca. 10 Minuten im abgeschalteten,
geschlossenen Backofen.

Das Fleisch ist innen
nicht gar

Stellen Sie die Brattemperatur etwas niedriger ein.
Merke: Bratzeiten kénnen Sie durch hdhere
Temperaturen nicht verkirzen (auBen gar, innen roh).
Bratzeiten etwas langer wahlen.

Bei sehr feuchtem Bratgut,
z.B. mit Wasser zubereiteten
Braten, entsteht viel Wasser-
dampf im Backofen der sich
an der Backofentiir nieder-
schlagt.
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Durch kurzzeitiges, vorsichtiges Offnen der Back-
ofentUr (1 bis 2 mal, bei langer Bratzeit &fter) kdnnen
Sie den Wasserdampf dem Backofen entziehen und
dadurch die Wasserbildung wesentlich vermindern.



Brattabelle Die Angaben in der Tabelle sind Richtwerte.
Die Werte kénnen je nach Art und Menge und je
nach dem Bratgeschirr variieren.

CircoTherm Ober- und Unterhitze (&)
Bratgut Einschub- Temperatur Bratdauer Einschub- Temperatur
hohe in°C Minuten héhe in°C

Schwein
Braten mit Schwarte

(z.B. Schulter od. Haxe) 1 160-170  100-130 2 200-220
Braten/Rollbraten 1 160-170 90-120 2 190-210
Kasseler 1 160-170 70-80 2 190-210
Schweinefilet 1 170-180 30-45 3 200-230
Hackbraten 1 170-190 60-70 2 190-210
Rind
Filet 1 180-190 45-65 2 200-220
Roastbeef (rosa) 1 180-190 30-45 2 200-220
Kalb
Braten/-brust 1 160-170 90-120 2 180-200
Haxe 1 160-170  100-130 2 190-210
Lamm
Keule 1 180-190 70-110 2 200-220
Rlcken 1 160-170 90-120 2 200-220
Geflligel
Hahnchen 1 kg 1 170-180 60-70 2 200-220
Ente 1 160-170 90-120 2 190-210
Gans 4 kg 1 150-160 130-180 2 180-200

(1 bei hohem

Gargut)

Wwild
Rehriicken 1 160-170 90-120 2 200-220
Rehbraten 1 160-170 90-120 2 190-210
Schwein-/Hirschbraten 1 160-170 100-120 2 190-210
Fische 1 160-170 30-40 2 180-200

Weitere Hinweise und Rezepte kénnen Sie dem beiliegenden Kochbuch entnehmen.
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Grillen

Hinweise

Rundum-Girillen

Grillen mit

CircoTherm HeiBluft

A Beim Grillen ist Vorsicht geboten.
Kinder grundsatzlich fernhalten.

Grillen Sie bei geschlossener Backofentdr.

Die Grilltemperaturen sind regelbar.

Verwenden Sie immer den Rost und die Universal-
pfanne.

Legen Sie das Grillgut immer auf die Mittes des
Rostes.

Schaltet sich der Grillheizkdrper automatisch aus,
wurde der Uberhitzungsschutz wirksam.

Der Grillheizkdrper schaltet sich nach kurzer Zeit
wieder ein.

Legen Sie den Rost in die Universalpfanne ein.
Schieben Sie in die angegebene Einschubhdhe
ein.

Die Girillzeiten flr das Rundum-Girillen sind
Richtwerte. Die Werte kdnnen je nach Art und
Menge des Grillgutes variieren.

Ein Wenden des Grillgutes ist nicht erforderlich.
Hinweise auf Vorheizen beachten.

Grillgut Temperatureinstellung Einschubhéhe  Grillzeit

Schweinesteak 180-190° C (vorheizen) 3 15— 20 Min.
Schweinehaxen ~ 170° C (mit Bratenblech bis 190° C) 3 100-130 Min.
Rindersteak 190° C (vorheizen) 3 ca. 15 Min.
Hacksteak 180-190° C 3 25- 30 Min.
Hahnchen 170-180° C 3 60— 70 Min.

Weitere Hinweise und Rezepte kénnen Sie dem beiliegenden Kochbuch entnehmen.
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Thermogrillen FUr besonders knuspriges Gefligel oder Braten
(Schweinebraten mit Schwarte).

Verwenden Sie den Rost und die Universalpfanne.
Wenden Sie grof3e Braten nach ca. der Hélfte der
Grillzeit.

Stellen Sie Glasgeschirr nach dem Grillen nicht auf
eine kalte oder nasse Unterlage, sondern auf ein
trockenes Klchentuch, damit das Glas nicht
zerspringt.

Beim Thermogrillen auf dem Rost kann je nach
Grillgut eine starkere Backofenverschmutzung
auftreten. Reinigen Sie daher den Backofen nach
jedem Benutzen, um das Einbrennen der
Verschmutzung zu vermeiden.

Wenden Sie ganzes Gefligel nach ca. zwei Dirittel
der Grillzeit. Stechen Sie bei Ente und Gans die Haut
unter den Flugeln ein, damit das Fett gut ausbraten
kann.

Lassen Sie den fertigen Braten noch ca. 10 Minuten
im abgeschalteten, geschlossenen Backofen ruhen.

Die Angaben in den Tabellen sind Richtwerte. Die
Werte kdnnen je nach Art und Menge des Grillgutes
variieren und gelten fur das Einschieben in den
kalten Backofen.

Grillgut Gewicht Geschirr  Temperatur- Einschub-  Grillzeit
einstellung  héhe

Schweinebraten Rost/Uni-

mit Schwarte 2 kg versalpfanne 170-190° C 2 130-140 Min.

Gefliigel

Halbe Hahnchen ca.400g Rost/Uni-  200-220°C 2 40- 50 Min.

1-3 Stlck pro Stlick  versalpfanne

Ganze Hahnchen  ca. 1kg  Rost/Uni-  200-210° C 2 55— 65 Min.

1-3 Stlck pro Stlick  versalpfanne

Gans ca.4kg Rost/Uni-  150-170°C 2 140-160 Min.
versalpfanne
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Fléchengrillen Fur flache kleinere Gerichte.

Iz‘l Verwenden Sie immer den Rost und die
Universalpfanne.

Wenden Sie das Grillgut nach ca. zwei Drittel der
Zeit.

Streichen Sie den Rost und das Grillgut nach
Belieben leicht mit Ol ein.

Die Angaben in den Tabellen sind Richtwerte. Die
Werte kdnnen je nach Art und Menge des Grillgutes
variieren und gelten fir das Einschieben in den
kalten Backofen.

Grillgut Temperatur-  Ein-  Rost- Grillzeit Bemerkungen
einstellung  schub- lage 1. Seite 2. Seite
héhe

Schwein

Filetsteaks max. 4 L= 8-11Min. 6- 9 Min.

(2-2,5¢cm)

Kammsteaks 250° C 4 =5 11-14 Min. 9-12 Min.

Bratwirste ~ 250° C 4 L=t 7-10Min. 5- 7 Min. Leicht
einschneiden

Rind Je nach

Filetsteaks max. 4 2= 10-13 Min. 6- 9 Min. gewlnschtem

Tournedos max. 4 2= 9-12 Min. 5- 8 Min. Gargrad kénnen
Grillzeiten
verkUrzt oder
verlangert
werden.

Toast

mit Belag max. 2oder3 /= 6- 9Min. -

Fisch

Kleine Fische 220° C 3 L= 12-15Min. 9-12 Min. Wenden
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Auftauen und Garen

Auftauen mit

CircoTherm HeiBluft

Wichtige Hinweise

Einschubh6hen

Verwenden Sie zum Auftauen und Garen von
Gefrier- oder Tiefkiihlprodukten nur CircoTherm
HeiBluft.

Beachten Sie bei allen tiefgekiihlten
Lebensmitteln grundsatzlich die Angaben des
Herstellers.

Aufgetaute Gefrier- oder Tiefkiihlprodukte (vor
allem Fleisch) bendtigen generell kirzere Garzeiten
als frische Produkte, weil das Frosten eine Art
Vorgaren bewirkt.

Wird gefrorenes Fleisch in den Backofen gegeben,
verlangert sich die Garzeit um die Auftauzeit.

Tauen Sie Tiefkuhl-Gefliigel vor dem Garen immer
auf, um die Innereien entfernen zu kdnnen.

Garen Sie Tiefkiihl-Fisch mit den gleichen
Temperaturen wie Frisch-Fisch.

Sie kdnnen Tiefkihl-Fertigmenis in Alu-Portions-
schalen in groBeren Mengen gleichzeitig in den
Backofen geben.

Bei 1 Blech: Einschubhdhe 1
Bei 2 Blechen: Einschubhothe 1 + 3.

Zeitangaben sind Richtwerte, die von der Form
und Menge der TiefkUhlprodukte beeinflusst werden.
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Auftauen und Garen

36

Tauen Sie rohe Tiefklhlprodukte oder Lebens-
mittel aus einem Gefriergerat bei 50° C auf.

Bei hdheren Auftautemperaturen besteht die Gefahr
des Austrocknens.

Tauen Sie in Alufolie oder geschlossenen
Alubehaltern verpackte Tiefkihl-Gerichte bei
130-140° C auf.

Tiefkiihl-Backwaren bei 100-140° C auftauen und
warmen. Bestreichen Sie Brot, Brotchen oder Hefe-

geback dunn mit Wasser, damit die Kruste schdner
wird.

Tauen Sie trockene Tiefkiihl-Blechkuchen bei
160-170° C, 20-30 Minuten auf.

Tauen Sie feuchte Tiefkihl-Blechkuchen (mit
Obstbelag) bei 160-170° C, 30—-50 Minuten auf.
Dazu packen Sie die Kuchen in Alufolie ein. damit
der Belag nicht abtrocknet.

Tiefkiihl-Toast (fertig belegt) bei 160-170° C,
ca. 20 Minuten auftauen und toasten.
Tiefkhl-Pizza:

Beachten Sie bitte die Angaben der Hersteller.



Auftaustufe

ElnlE

Temperaturwahler Funktionswahler

Besonders geeignet fur empfindliche Gebacke
(z. B. Sahnetorten).

1. Drehen Sie den Funktionswahler auf Stellung &,

2. Regeln Sie die Backofentemperatur mit dem
Temperaturwahler nach unten, bis im Display
— — — erscheint.

Das Geblase an der Backofenriickwand lauft
ohne Heizung.

Tauen Sie Geback je nach GroBe und Art
25-45 Minuten auf.

Danach nehmen Sie es aus dem Backofen und
lassen es 30—45 Minuten nachtauen.

Bei kleinen Mengen (Stlckchen) verkirzt sich die
Auftauzeit auf 15-20 Minuten und die Nachtauzeit
auf 10—15 Minuten.
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Dampfgarstufe
Achtung

Hinweis

38

Nur in Betriebnahme mit dem System-Dampfgarer.
(Als Sonderzubehér im Fachhandel erhéltlich).

Benutzen Sie die Dampfgarstufe nur bei
vollstandig abgekiihltem Backofen
(Raumtemperatur).

Verwenden Sie als Betriebsart nur .
Andere Anwendungen bzw. Betriebsarten sind nicht
zulassig.

. C @@@ﬁﬂ

-

) =&

~

Funktionswahler

1. Drehen Sie den Funktionswahler auf Stellung .
Die Anzeigelampe leuchtet und im Display
erscheint °

2. Der Dampfgarvorgang wird nun automatisch
geregelt.

Blinkt die Anzeige “a” ist der Backofen nicht
vollstandig abgekuhlt.

Schalten Sie den Backofen aus. Warten Sie, bis der
Backofen auf Raumtemperatur abgekuhlt ist.
Starten Sie die Dampfgarstufe neu.

Weitere Hinweise entnehmen Sie der
Gebrauchsanleitung fiir System-Dampfgarer.



Garstufe
Achtung

Einschalten

GieBen Sie kein kaltes Wasser in den heif3en
Backofen.

Benutzen Sie die Gérstufe nur bei vollstandig
abgekiihltem Backofen (Raumtemperatur).
Verwenden Sie nur normales Leitungswasser, kein
destilliertes Wasser.

Beim Herstellen von Jogurt kein Wasser in den
Backofen geben. Siehe beiliegende Broschdre.

1. Fullen Sie vorsichtig in die Bodenwanne des
Backofens 0,05 Liter Wasser (entspricht 50 ml,
oder '/« Wasserglas).

2. Stellen Sie die Schissel mit dem Teig auf die
Mitte des Backrostes und schieben in
Einschubhdhe 1 ein.

& Den Teig nicht abdecken.
3. SchlieBen Sie die Backofentdr.
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Funktionswahler

4. Drehen Sie den Funktionswahler auf Stellung @,
Die Anzeigelampe leuchtet und im Display
erscheint — . —.

Der Garvorgang wird nun automatisch geregelt.

A Blinkt nach dem Einschalten — ,'_'4' —ist der
Backofen zu heiB.

Schalten Sie den Backofen aus.

Warten Sie, bis der Backofen auf Raumtemperatur
abgekuhlt ist.

Starten Sie die Garstufe neu.
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Hefeteig Mehimenge Einschubhéhe Gardauer
Kuchen bis 500 g 1 20-25 Min.
Kuchen bis 500-750 g 1 25-30 Min.
Teig fur Hefezopf 500 g 1 30-35 Min.
Teig fur Hefezopf 750 g 1 30-40 Min.
Brotteig 1000 g 1 35-60 Min.
Jogurt 1 Liter Milch 1 6 Stunden
Achtung Die Angaben in der Tabelle sind Richtwerte.
Sie kdnnen je nach Art und Menge des Teiges so wie
der Beschaffenheit der Zutaten, z. B. Alter und
Qualitét der Hefe, variieren.
Die Weiterverarbeitung des Teiges entnehmen Sie
dem beiliegenden Kochbuch.
Ausschalten Drehen Sie den Funktionswahler auf J{-Stellung.
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Entfernen Sie vor dem Backen das Restwasser aus
dem Backofen. Sollten Kalkriickstande erkennbar
sein, l6sen Sie diese mit etwas Essig auf und
wischen mit klarem Wasser nach.



Einkochen von Obst und Gemiuse

Einkochen mit

CircoTherm HeiBluft

Hinweise

Vorbereiten von Obst

Vorbereiten von Gemiise

Im Backofen kénnen Sie die Inhalte von bis zu
sechs Einweckglaser mit '/2, 1 oder 1'/: Liter
gleichzeitig einkochen.

Obst und Gemiise muissen frisch und in einwand-
freiem Zustand sein.

Beim Vorbereiten und VerschlieBen ist Sauberkeit
oberstes Gebot.

Verwenden Sie nur Einweckglaser, die einwandfrei
sauber und unbeschadigt sind.

Verwenden Sie nur Gummiringe, die hitzebestandig
sind.

Inhalte von Blechdosen oder festverschraubten
Glasern mussen Sie im Einkochtopf oder -kessel
einkochen.

Diese GefaBe missen wahend dem Einkochen im
Wasser schwimmen.

Obst waschen, je nach Art schélen, entkernen,
zerteilen und in Einweckglaser bis ca. 2 cm unter
den Rand einflllen.

Einweckglaser mit heier, abgeschaumter Zucker-
I6sung aufflllen (ca. '/s Liter fUr ein Literglas) und
verschlieBen.

Auf 1-Liter Wasser:
bei siBem Obst  ca. 250 g Zucker
bei saurem Obst  ca. 500 g Zucker

Sehr hartes Obst einige Minuten in der Zuckerldsung
vorgaren oder im Schnellkochtopf vorbehandeln.

GemUse waschen, putzen, je nach Art zerteilen und
in Einweckglaser einfullen.

Einweckglaser sofort mit heiBem, abgekochtem
Wasser aufflllen und verschlieBen.
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VerschlieBen der Glaser Wischen Sie die Réander der Einweckglaser mit
einem sauberen feuchten Tuch ab. Legen Sie die
Gummiringe und Deckel nass auf und verschlieBen
Sie die Glaser mit einer Klammer.

Einsetzen der Glaser Schieben Sie die Universalpfanne
in Einschubhéhe 1 ein.

Stellen Sie die Einweckglaser im Dreieck auf
(siehe Abb.), dabei ca. 5 cm Abstand zur
Backofenrtiickwand halten.

Stellen Sie die Einweckglaser so in die Universal-
pfanne, dass sie sich nicht berthren.

GieBen Sie /2 | heiBes Wasser (ca. 80° C) in die
Universalpfanne.

Entnehmen der Glaser Stellen Sie die Glaser auf ein saugfahiges Tuch,
decken Sie sie ab und schutzen Sie sie vor
Zugluft.

Entfernen Sie die Klammern erst nach dem
Erkalten der Glaser.

Obst, Gurken und Tomatenmark Gemiise (jedoch keine Gurken)
1| Gléser einsetzen (siehe oben) 1| Gléser einsetzen (siehe oben)
o | Funktion & wahlen und auf o | Funktion @ wahlen und auf

ca. 160° C einstellen. ca. 160° C einstellen.

Das hintere Glas und das rechte Glas Das hintere Glas und das rechte Glas

) ; ) in der zweiten Reih rlen zuerst.
in der zweiten Reihe perlen zuerst. der zwaiten Reine perlen zuers

. . .
Glaser mit '/2+1 | nach ca. 50 Minuten Gléser mft /2+11 nach ca. 50 M!nuten
3 3| Glasermit 1'/21 nachca. 60 Minuten.

Glaser mit 1'/21  nach ca. 60 Minuten. Sobald die and Gl :
. . obald die anderen Glaser zu perlen
Sobald die anderen Glaser zu perlen beginnen, Backofentemperatur auf

beginnen, Backofen ausschalten. 100° C zurtickstellen.

Glaser noch einige Minuten im Glaser im geschlossenen Backofen
geschlossenen Backofen belassen. ca. 60 Minuten weiterperlen lassen.
- Himbeeren, Erdbeeren
4 Kirschen, Gurken: 5-10 Min. | 4 | Backofen ausschalten.
— Anderes Obst: 10-15 Min.
— Tomatenmark, Glaser noch ca. 15-30 Minuten im
Apfelmus: 15-20 Min. geschlossenen Backofen belassen.
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Reinigen und Pflegen

Wichtige Hinweise

Gerat aussen
Edelstahl-/Aluminiumfront

Email und Glas

Backofentiirscheibe

Kochfeld

Backofen

Verwenden Sie zum Reinigen keine Scheuermittel,
keine scharfen Mittel und keine kratzenden
Gegenstande.

Kratzen Sie eingebrannte Speisenriickstéande nicht
ab, sondern weichen Sie diese mit einem feuchten
Tuch und Spulmittel auf.

Besonders empfehlenswerte Reinigungsprodukte
kénnen Uber den Kundendienst bezogen werden.

Tragen Sie handelsUbliche Spulmittel auf einen
weichen, feuchten Lappen oder Fensterleder auf.

Verwenden Sie keine aggressiven Reiniger,
kratzende Schwamme oder grobe Reinigungsticher.

Bei starker Verschmutzung verwenden Sie
handelsUtbliche Reiniger fur mattierte
Edelstahl-/Aluminiumoberflachen.

Bitte Herstellerhinweise beachten.

Tragen Sie handelsubliche SpUlmittel auf einen
weichen, feuchten Lappen oder Fensterleder auf.

Die Innenscheibe der Backofentlr hat zum
Absenken der Temperatur eine Beschichtung zur
Reflektion der Warme.

Die Sicht durch das Backofentlrfenster wird
dadurch nicht beeintrachtigt.

Bei gedffneter Backofentlr kann diese Beschichtung
wie ein heller Belag wirken. Das ist technisch bedingt
und stellt keinen Qualitdtsmangel dar.

Dem Kochfeld liegt eine gesonderte Gebrauchs-
anleitung bei.

Beachten Sie alle dort angegebenen Reinigungs-
hinweise.

Reinigen Sie den Backofen nach jedem Gebrauch,
insbesondere nach dem Braten oder Grillen.
Verschmutzungen brennen beim néachsten Aufheizen
ein.

Nach dem Einbrennen lassen sich die
Verschmutzungen nur noch schwer entfernen.
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Emailflachen im Backofen

44

Hinweise:
Um Verschmutzungen zu vermeiden verwenden Sie:

e CircoTherm HeiBluft. Beim Arbeiten mit
CircoTherm HeiBluft ist die Verschmutzung
geringer als bei den anderen Betriebsarten.

e zum Backen von sehr feuchten Kuchen
die Universalpfanne.

e zum Braten geeignetes Geschirr (Brater).

Zur leichteren Reinigung
koénnen Sie die Backofenlampe einschalten und die
Backofenttr aushéangen.

Zum Reinigen der Backofenfront (hinter der
Backofenttr) sollten Sie die Backofentirdichtung
aushangen.

Verwenden Sie heiBe Splllauge oder Essigwasser.

Bei starker Verschmutzung verwenden Sie am
besten Backofenreiniger.

Wir empfehlen Backofenreiniger in Gelform, weil
dieser gezielt aufgetragen werden kann.

A Flhren Sie keine Warmreinigung mit speziell
daflr vorgesehenen Backofenreinigern durch.

Lassen Sie den Backofen nach der Reinigung zum
Trocknen geoffnet.

Ubrigens:

Email wird bei sehr hohen Temperaturen eingebrannt.
Dadurch kénnen geringe Farbunterschiede
entstehen. Das ist normal und hat keinen Einfluss auf
die Funktion. Behandeln Sie solche Verfarbungen
nicht mit harten Scheuerkissen oder scharfen
Reinigern.

Kanten dunner Bleche lassen sich nicht voll
emaillieren. Sie kbnnen deshalb rau sein. Der
Korrosionsschutz ist gewahrleistet.



Katalytische
Backofenverkleidung

Selbstreinigende Flachen
im Backofen

Die Ruckwand im Backofen ist mit selbstreinigendem

Email beschichtet. Sie reinigt sich selbst, wahrend

der Backofen in Betrieb ist.

GroBere Spritzer verschwinden erst
nach mehrmaligem Betrieb des Backofens.

Eine leichte Verfarbung des Emails hat auf die
Selbstreinigung keinen Einfluss.

Wichtige Hinweise

Benutzen Sie nie scheuernde Reinigungsmittel.
Sie zerkratzen bzw. zerstoren das
selbstreinigende Email.

Reinigen Sie das selbstreinigende Email nie mit
Backofenreiniger. Gelangt versehentlich
Backofenreiniger auf das selbstreinigende
Email, entfernen Sie ihn sofort mit einem
Schwamm und ausreichend Wasser.
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EasyClean®-
Reinigungssystem @ erleichtern, ist Ihr Geréat mit einer Reinigungshilfe
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Funktionswahler

Um Ihnen die Reinigung des Backofens zu

ausgestattet. Durch eine automatisch gesteuerte
Verdampfung von Reinigungslésung weichen die
Schmutzrickstande auf dem Email durch Warme
und Wasserdampf auf und lassen sich anschlieBend
leichter entfernen.

Achtung:

GielBen Sie kein kaltes Wasser in den heil3en
Backofen.

Die Reinigungshilfe kann nur bei vollstéandig
abgekiihltem Backofen eingeschaltet werden
(Raumtemperatur).

Verwenden Sie nur normales Leitungswasser, kein
destilliertes Wasser.

Einschalten:

1. Entfernen Sie das Backblech und die
Universalpfanne aus dem Backofen. Der Girillrost
kann im Backofen bleiben.

2. Fillen Sie vorsichtig in die Bodenwanne des
Backofens ca. 0,4 Liter Wasser mit etwas
Spulmittel ein.

Bei starkerer Verschmutzung kénnen Sie die
Spullauge einige Zeit vor dem Einschalten
einwirken lassen.

3. SchlieBen Sie die Backofentdir.
4. Drehen Sie den Funktionswahler auf Position @

Die Anzeigelampe (0) und die Anzeigelampe
fUr Backofentemperatur leuchten.
Im Display erscheint = ). 5. Blinkt )= 5 ist der

Backofen nicht vollstdndig abgekunhlt.

Nach Ablauf der Aufheizzeit (4 Minuten) geht die
Anzeigelampe flr die Backofentemperatur aus.
Nach weiteren 17 Minuten ist das Programm
beendet. Es ertdnt ein Signal.

Ausschalten:
Drehen Sie den Funktionswéhler auf ¢ -Stellung.



Nach dem Abschalten der
Reinigungshilfe

Schnelltrocknung

Hinweis:
Lassen Sie das Restwasser nicht langere Zeit,
z.B. Uber Nacht im Backofen.

1. Offnen Sie die Backofentir und nehmen Sie das
Restwasser mit einem groBen saugfahigen
Schwammtuch auf.

N

. Reinigen Sie den Backofen mit dem laugen-
getrankten Schwammtuch, einer weichen
Blrste, oder einem Topfreiniger aus Plastik.
Noch vorhandene, hartndckige Ruckstande
koénnen Sie mit einem Glasschaber (fir Glas-
keramik) entfernen.
Achtung: Den Glasschaber vorsichtig handhaben
und nicht zu flach aufsetzen, das Email kdnnte
zerkratzen.

3. Kalkrander kénnen Sie mit einem essiggetréankten
Tuch entfernen.

4. Wischen Sie mit klarem Wasser nach und reiben
Sie mit einem weichen Tuch trocken (bitte auch
unter der BackofentUrdichtung).

Hinweise:

Bei starkerer Verschmutzung kénnen Sie den
Vorgang nach Abkuhlen des Backofens
wiederholen.

Bei starker Verschmutzung mit Fett, nach dem
Braten oder Grillen, empfehlen wir die verschmutzten
Stellen vor dem Einschalten der Reinigungshilfe mit
Spulmittel einzureiben.

Lassen Sie die Backofentir nach der Reinigung noch
ca. 1 Stunde in Raststellung ca. 30° schrag gedffnet,
damit die Emailflachen des Backofens gut
abtrocknen koénnen.

1. Stellen Sie die Backofentir bis zur Raststellung
ca. 30° schrag.

2. Stellen Sie den Funktionswahler auf Position .

3. Regeln Sie die Backofentemperatur mit dem
Temperaturwahler nach unten, bis im Display
50° C erscheint. Dauer: etwas 5 Minuten.

4. Danach schalten Sie den Backofen aus.
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Aus- und Einhangen
der Backofentir

Backofentiir Hinweis: Zur bequemeren Reinigung nach der
automatischen Reinigungshilfe bietet lhnen das Gerat
folgende Mdglichkeiten.

Aushéngen

& Achten Sie darauf, dass Sie nicht ins Scharnier
greifen. Verletzungsgefahr!

1. Offnen Sie die Backofentlr ganz.

2. Klappen Sie die Sperrhebel links und rechts
ganz auf.

3. Stellen Sie die Backofentiir schrag, bis Sie einen
Widerstand spuren. Mit beiden Handen links und
rechts anfassen, etwas weiter schlieBen und
herausziehen.

Einhangen

1. Setzen Sie beide Scharniere in die Halterungen
links und rechts ein und schwenken Sie die
Backofentir nach unten.

2. Klappen Sie die Sperrhebel links und rechts
ganz zu.

3. SchlieBen Sie die Backofentdir.
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Heizkorper
absenken

Damit Sie die Backofendecke besser reinigen
konnen, klappen Sie den Grillheizkdrper herunter.

Achtung: Der Heizkdrper muss abgekuhlt sein.

1. Driicken Sie den Haltebligel nach oben, bis er
horbar ausrastet.

2. Halten Sie den Heizkorper fest und klappen Sie
ihn nach unten.

Nach dem Reinigen

Klappen Sie den Heizkdrper wieder nach oben.
Ziehen Sie den Halteblgel nach vorne und drlicken
Sie ihn nach oben bis er einrastet.
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Einhangegitter Aushangen

Die Einhangegitter kdnnen Sie zum Reinigen
herausnehmen.

1. Driicken Sie vorne das Gestell nach oben und
hangen Sie es aus.

2. Ziehen Sie hinten das Gestell nach vorne und
héngen Sie es aus.

Reinigen Sie die Einhangegitter mit Spulmittel und
Spulschwamm oder mit einer Blrste.

Einhangen

Die Gestelle passen rechts und links.
Die Ausbuchtung (a) muss immer unten sein.

1. Stecken Sie hinten das Gestell ein bis zum
Anschlag.

2. Driicken Sie das Gestell nach hinten.

3. Stecken Sie vorne das Gestell bis zum Anschlag
ein.

4. Driicken Sie das Gestell nach unten.
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Stérungen und Reparaturen

E-Nummer und
FD-Nummer

Austauschen der
Backofenlampe

Bei Stérungen oder Reparaturen, die Sie nicht
selbst beheben kdnnen, ist der Kundendienst flr
Sie da.

Anschriften siehe Kundendienststellenverzeichnis.
Achtung: Es kostet Ihr Geld, wenn Sie wegen eines
Bedienfehlers den Kundendienst rufen.

Sie finden diese Angaben auf dem Gerateschild.
Das Gerateschild finden Sie hinter der Backofent(r,
links unten am seitlichen Rand des Backofens.

Bei Kundendienstféllen bitte angeben:

E-Nr. FD

Austauschen der
Backofentiirdichtung

Achtung: Gerat stromlos machen!

Durch Betétigen des Sicherungsautomaten, oder
durch Herausdrehen der Sicherungen im
Sicherungskasten Ihrer Wohnung.

1. Legen Sie ein Geschirrtuch in den kalten
Backofen, um Schéden zu vermeiden.

2. Schrauben Sie die Lampenabdeckung durch
Linksdrehen ab.

3. Lampe ersetzen.

— Typ Glihlampe E 14, 220-240 Volt, 40 Watt,
hitzebestandig bis 300° C.

— Die Gluhlampe erhalten Sie beim Kunden-
dienst oder beim Fachhandel.

Nehmen Sie die defekte Backofentirdichtung durch
einfaches Aushéngen ab.

Die neue BackofentUrdichtung erhalten Sie beim
Kundendienst.
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Was ist wenn?

Nicht immer ist der Ruf nach dem Kundendienst erforderlich. In manchen Féallen
kénnen Sie selbst Abhilfe schaffen. In der nachfolgenden Tabelle finden Sie einige Tipps.

Grundsatzlicher Hinweis:

Arbeiten an der Gerate-Elektronik durfen nur von einem Fachmann ausgefuhrt
werden. Vor Beginn solcher Arbeiten muss das Geréat unbedingt stromlos gemacht werden:
Durch Betatigen des Sicherungsautomaten, oder durch Herausdrehen der Sicherungen im

Sicherungskasten Ihrer Wohnung.

was ist... Mégliche Ursache

Abhilfe

... wenn die elektrische Sicherung defekt
Funktion generell gestort ist,

z.B. die Anzeigelampen

plétzlich nicht mehr leuchten?

Sicherung im Sicherungskasten prufen
und bei Defekt austauschen.

... wenn sich Flussigkeit oder  Gerat nicht waagrecht

Einbau Gberpriifen.

dinnflissiger Teig stark ein- aufgestellt oder

seitig verteilen? eingebaut.

... wenn der Backofen plétz- Elektronikuhr ist auf

lich nicht mehr funktioniert? Zeitschaltautomatik
eingestellt.

Elektronikuhr auf Betrieb ohne Zeit-

schaltautomatik einstellen:

1. Taste <> drlicken.

2. Betriebszeit-Dauer =1 auf L0l
zurlickstellen.

... wenn der Backofen plétz- Stromzufuhr war kurz-
lich nicht mehr funktioniert und  zeitig unterbrochen.
die Elektronikuhr blinkend 11

Tageszeit neu einstellen.

anzeigt?
... wenn das Display Stromzufuhr war Elektronikuhr und Backofensteuerung
ITT zeigt? kurzzeitig unterbrochen.  neu aktivieren.
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was ist. ..

Mégliche Ursache

Abhilfe

... wenn das Display - & -

anzeigt?

Der Backofen ist ver-
riegelt (Kindersicherung).

Drehen Sie den Funktionswahler 3 x
von 0-Stellung auf ) Backofenbe-
leuchtung und wieder zurlick.

-5 - erlischt.

anzeigt?

[afu]
Q)

... wenn das Display -=

Der Backofen ist ver-
riegelt (Kindersicherung).

Drehen Sie den Funktionswahler 6 x
von 0-Stellung nach links auf
Backofenbeleuchtung und wieder

g}

zurlick. ==~ erlischt.

... wenn die Symbole der

Bedienblende leuchten, aber die

Heizung im Backofen nicht

funktioniert?

Der Backofen wurde
gegen unbefugte Be-
nutzung gesperrt
(Demoschaltung).

Schalten Sie mit dem Funktionswahler
5 x von Stellung &) auf Stellung
und wieder zurdick.

222

O Im Display muss 233 erscheinen.

... wenn eine Stérung von

elektronisch gesteuerten
Funktionen auftritt?

Energetische Impulse
(z.B. Blitzschlag).

Entsprechende Funktionen neu
einstellen.

... wenn nach dem Einschalten
der Reinigungshilfe oder der
Gérstufe die Anzeigelampe far
Backofentemperatur nicht rot

aufleuchtet?

Temperatur ist noch zu
hoch, z.B. durch
langere Benutzung des
Backofens.

Anzeigelampe defekt.

Backofen vor dem Benutzen der
Reinigungshilfe vollstandig
abkuhlen lassen.

Austausch durch einen autorisierten
Fachmann.
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was ist. .. Mégliche Ursache

Abhilfe

... wenn beim Braten oder Zu hohe Brattemperatur.
Grillen Qualm entsteht?

Rost oder Universal-
pfanne falsch einge-

Rost in Universalpfanne legen und
zusammen in eine Einschubhohe
schieben.

schoben.
... wenn emaillierte Einschub- ~ Normale Erscheinung
teile mattierte, helle Flecken durch abtropfenden
haben? Fleischsaft.

Nicht méglich.

... wenn Backofentlrscheibe ~ Normale Erscheinung.
oder -fenster beschlagt? Beruht auf vorhandenem
Temperaturunterschied.

Backofen ca. 5 Minuten bei 100° C
einschalten.

... wenn im Backofen verstérkt  Normale Erscheinung,
Kondenswasser auftritt? z.B. bei Kuchen mit
sehr feuchtem Belag
(Obst) oder groBen Braten.

Backofent(r wahrend des Backens ab
und zu kurz 6ffnen, Kondenswasser
nach dem Betrigb aufwischen.

... wenn nach langerem Normale Verschmutzung
Gebrauch die Backofent(ir-
scheiben innen verschmutzt sind?

Backofentiir aushangen und mit der
Vorderseite nach unten auf eine
weiche, saubere Unterlage legen.

Tiirglas neben den Scharnieren
anfassen, ausrasten und leicht
anheben. Ziehen Sie das Tirglas
Richtung Scharniere ab.

Innentiirglas an einer Seite mit dem
Daumen den Halteklips eindriicken
z.B. mit dem Bratenwender
ausrasten, dann die andere Seite.

Montage nach dem Reinigen:
Innentiirglas in die Aufnahme
einsetzen. Erst die rechte Seite und
dann die andere Seite einrasten.

Tiirglas einh&ngen und durch Driicken
neben den Scharnieren einrasten.
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Prijfgerichte Nach Norm DIN 44547 und EN 60350

Beachten Sie die Hinweise zum Vorheizen.
Die Tabellenwerte gelten ohne Schnellautheizung ffS .

Backen Betriebsart Einschub- Temperatur ~ Backdauer
héhe in°C in Min.
Spritzgeback (vorheizen) 2 3 140-150 25-35
1 140-160 20-40
143 140-150 25-35
1+3+4 130-150 35-55
Small Cakes (] 3 160-170 20-30
1+3 160-170 25-35
1+3+4 160-170 25-35
Wasserbiskuit (vorheizen) 2 160-170 25-35
1 160-170 25-35
Hefeblechkuchen 2 3 170-180 45-55
1 160-170 50-60
143 160-170 60-70
Gedeckter Apfelkuchen 1 170-180 65-75
Formen nebeneinander auf den Rost stellen
Gedeckter Apfelkuchen 1+3 170-180 60-75
(vorheizen)
Formen diagonal versetzt einschieben
Grillen Betriebsart Einschub- Temperatur Grilldauer
héhe in°C in Min.
Toast (10 Min. vorheizen) [ 4 275 0,5-1,0
Universalpfanne mit flachem Rost
Beefsteaks & 4 250 1. Seite 11-15
12 Stlick 2. Seite 9-183

Universalpfanne mit Rost =5
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Montageanleitung

Fur den Installateur und
Kiuchenfachmann!

Wichtige Hinweise

Das Anschlussbild befindet sich auf
der Rickwand des Gerates.

220230V~ | D
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Verpackungsmaterial ordnungsgeman
entsorgen.

Backofentuirgriff nicht zum Transport
und Einbau des Gerates benutzen.

Achtung: Anschluss und Inbetrieb-
nahme durfen nur von einem
autorisierten Fachmann vorgenommen
werden.

Fur den Anschluss ist ein
Netzanschlusskabel HO5VV-F zu
verwenden.

Nennaufnahme, Nennspannung und
Typen-Nr. des Gerates: siche Geréte-
schild, hinter der Backofentur, links
unten am seitlichen Rand des
Backofens.

Das Typenschild befindet sich an der
Seitenwand des Gerétes.

Die elektrische Sicherheit des Gerates
ist nur gewabhrleistet, wenn das
Schutzleitersystem der Hausinstallation
vorschriftsmaBig installiert ist.

Installationsseitig ist eine Trennvorrich-
tung vorzusehen. Als Trennvorrichtung
gelten Schalter mit einer Kontaktoffnung
von mehr als 3 mm und allpoliger
Abschaltung. Dazu gehoéren LS-
Schalter, Sicherungen und Schutze.

Bei Reparaturen das Gerat generell
stromlos machen.

Das ordnungsgemal eingebaute Gerat
muss nach allen Seiten so abgedeckt
sein, dass eine BerUhrung auch von
betriebsisolierten Teilen nicht moglich ist.
Die Abdeckung darf nur mit Hilfe von
Werkzeugen abnehmbar sein.



AnschlieBen
der Einbaumulde

AnschlieBbare Einbaumulden

Mobelprogramme

Kochfeld und Gerat missen vom
gleichen Hersteller und mit einem
gleichfarbigen Punkt auf dem Hinweis-
aufkleber fur Kombination gekenn-
zeichnet sein, sonst Funktionsstoérung.
Sie missen die gleiche Nennspannung
haben (siehe Typenschild).

Der Einbauherd muss vor dem
AnschlieBen der Einbaumulde eingebaut
sein.

Achtung: Beim AnschlieBen der
Einbaumulde an den Einbauherd
unbedingt die Montageanleitung fur die
Einbaumulde beachten.

Die griun-gelbe Erdungsleitung der
Einbaumulde muss mit der durch &
gekennzeichneten Erdungsschraube
des Einbauherdes verbunden werden.
Bei nicht fachgerecht angeschlossener
Erdungsleitung besteht die Gefahr eines
elektrischen Schlages.

Wichtig: Die farbig gekennzeichneten
Stecker der Einbaumulde miissen in
die gleichfarbiggekennzeichneten
Buchsen am Einbauherd gesteckt
werden.

FUr den Einbauherd sind Herdumbau-
schranke aller Kichenprogramme
verwendbar. Bei den Herdumbau-
schranken mussen Furniere oder
Kunststoffbelage mit hitzebestandigem
Kleber (90° C) verarbeitet sein. Sind
Kunststoffbelage oder Kleber nicht
genugend temperaturbestandig, so
kann sich der Belag verformen oder
I6sen.

GemaB Prifoestimmung far Erwdrmung
entspricht das Gerat dem Typ V.
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Einbauen des Herdes
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Achtung

Das Geréat darf nur an einer Seite neben
einem Hochschrank oder einer hohen
Wand eingebaut werden. Die Hhe an
der gegentiberliegenden Seite darf die
der Arbeitsflache, in der die Kochmulde
eingebaut ist, nicht Uberschreiten.

Der seitliche Abstand der Kochmulde
zu einem Hochschrank und der zur
Anstellwand muss der Montageanleitung
fur die Einbau-Kochmulde entsprechen,
dort angegebene Schutzklasse fur
Erwérmung beachten. Der Umbau-
schrank hat keine Rickwand und
bendtigt einen LUftungsausschnitt im
Zwischenboden.

Einbauen:

1. Einbauherd in die Einbaudffnung des
Umbauschrankes einschieben und
waagerecht ausrichten. Achten Sie
darauf, dass die seitlichen Leisten
bundig anliegen.

2. Backofentir 6ffnen und Einbauherd
an den seitlichen Leisten mit je einer
Schraube am Umbauschrank be-
festigen. Die zwei Schrauben (sie
liegen dem Einbauherd in einer Tute
bei) mUssen beim Einschrauben
leicht schrag nach auBBen angesetzt
werden. Verwenden Sie bitte nur
diese Schrauben.

3. Prifen, ob der Einbauherd fest und
waagerecht eingebaut ist und die
angegebenen Einbaumale
eingehalten sind.

Bei Geraten mit automatischer
Reinigungshilfe darf nach dem
Einfullen von 0,4 Liter Flissigkeit in
den Backofenboden die Flissigkeit
nicht vorne Giberschwappen.
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TiI MPEMEI VA TPOCEXETE

ZUuoKeudoia Kai
MAaAI0 CUOKEUN
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MpoToU XPNOLUOTIOINCETE TNV KAlvoUPYLd CUCKEUT,
dlapBaoTe Pe mpoooxn TIg odnyieg Xpnong.
MepIEXOUV ONUAVTIKEG TIANPOPOPIES YIia TNV
ao@Aleld 0ag KABWG Kat yla Tn xenon Kat
OUVTAPNON TNG OUCKEUNG.

To mapov eyxelpidlo odnylwv Xpnong Loxuel yia
dlagopa HOVTEAA TNG OUOKeUNG. EvdgxeTal
OPLOMEVA HEUOVWHEVA XAPAKTNPLOTIKA TOU
eEomALlopoU TIou EPLYPAPOVTAL VA PNV apopouv TN
SLKY] 0aG CUOKEUN.

®OUAAETE KAAA TO €yXELPIdLO 0BNYLWV XPNONG Kal
£YKATAOTAONG EVOEXOUEVWGS YIA KATIOLOV ETIOUEVO

xpnotn.

H ouokeuaoia pootatelsl TNV KatvoUpyla 0ag
OUOKEUT KaTd TN HeTagopd PEXPL TO OTITL 0ag.
‘OAa Ta xpnotpomnoloUheva UAIKA ocuoKeuaaoiag eival
QIAIKA TIPOG TO TEPIBAANOV Kal YropoUv va
EavaypnotporomnBouyv. NapakaleioBe va
OUVTEAECETE KL £0€IC OTNV MPOCTAGIA TOU
MePIBAANOVTOG Kal aTOCUPETE TN OUOKEUAOIA e
TPOTO QIAIKO TIPOG TO TEPLBAANOV.

OL nmaAleg ouokeueg dev anotelolv Axpnota
anoppigyata. Me Tnv andcupon Toug, cUUPWVA UE
TOUG KavoviopoUg yla Tnv TpooTacia Tou
MePIBAANOVTOG, UIopoUV va emnavaktnOolv
TIOAUTIMEG TIPWTEG UAEG.

MpoToU armocUpeTe TNV MAAIA OAG CUCKEUT TIPEMEL
va TNV axpnoTEPETE 1) va KOAANCETE |Ia ETIKETA [E
v €vdelén "Mpoooxn, axpnotn!"

AUTN N CUOKeUT Xapaknpidetal cUUPwva Pe Tnv
eupwrtaikn odnyia 2002/96/EK mepi NAEKTPIK®OV Kal
NAEKTPOVIKWOV CUOKEUWV (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia npokaBopilel Ta mMAaiola yia pla
andoupaon Kal a&lotoinon Twv TMAAIWV GUCKEU®V HE
loxU o' O0An v EE.

Ma Toug 1oXUOVTEG TPOTOUS andcupong
napakaleioBe va {nNTnosTe MANPoPopieg amnod To
€101KO KATAOTNHA, ATIO TO OTI0I0 AyopAcaATe TN
OUOKeUN 1) amo TN AnpoTtikn 1 KowvoTtikn Apxr Tng
TIEPLOXNC 0aG.



Mpiv TOV EvTOIXIOHO
ZnMIEG HETAPOPAG

HAekTpIKR oUvdeon

Ymodeigeiq
acpaleiag

Z£oT0G poUpvog

Emokeugg

MeTd TNV agaipeon amno tn cuokeuaoia, EAEYETE TN
OUOKEUT). Z€ epintwon nuldg Katd Tn HeTagopa
dev ETUTPEMETAL VA OUVOECETE TN CUCKEUT).

Movo €vag adeloUxog NAEKTPOAOYOG ETIUTPEMETAL
va ouvdEaoel TNV NAEKTPLKN Kouliva. Ze TepinTwon
INulwV TIou ogpeilovTal oe AdBog ouvdeon, dev
€XeTE Kaveéva dlkaiwpa gyyunong.

H ouokeun oag emuTpénetal va xpnotpornomeei
povov, otav £xel TonoBetnOel cwata.

AU"FI'] N GUOKEUT TIpoopileTal HOVO YA OLKIAKN
xenon. i ) )
Xpnotgomoleite TNV NAEKTPIKN Kouliva
ATOKAELOTIKA YIA TO HAYEIPEUA PAYNTOV.

AVOIETE MPOOEKTIKA TNV MOPTA TOU PpoUpVvou.
Mropei va eEEABeL KAUTOG ATUOG.

MnVv aKOUMTATE TIOTE TIG {E0TEC EOWTEPIKEG
EMPAVELEG TOU PpoUpPVOU Kal Ta BEpUAVTIKA
oTolxeia.

Kivduvog sykaupaTtwy!

KpatdTe Ta matdld mavroTe Hakpld.

MeiveTe KovTa, OTAV £TOINAZETAL PAYNTA UE Airog
N AadL ‘Otav auta unepBeppavbouyv, uropei va
ApouV GWTLA.

Mnv TomoBeTeiTe TMOTE eUPAEKTA AVTIKEIHEVA PEOA
0TO0 poupvo. Kivdouvog rupkaylag!

Mn HOYK®OVETE TIOTE TA KAAWSLA oUVSEONG TWV
NAEKTPLKOV CUOKEU®V OTN (0TI TIOPTA TOU
@oUpvou. H povwon tTwv KaAwdiwv Propei va
Awoel. Kivduvog BpaxukukAmuatog!

Mnv TomoBeTeiTe TOTE €UKAUOTA AVTIKEIMEVA
enavw otnv eotia. Kivdouvog nupkaiag!

Mn Balete TOTE TA TPOPODOTIKA KAAWDLA
NAEKTPIKOV CUCKEUMV EMAVW OTA KAUTA HATLA.

AmopakpUVeTE Ao Tov poUpvo OAa Ta KaTtalolrna
aro Tn CUOKEUAOia, TLYX. KOUUATAKLA ard QeALOA.

XPNOLUOTOLEITE YIa TO YOO 1) TO YN OLUo OTO
YKPIA pOvov mupipaxa okeln.

Ot aKaTAAANAEG ETUOKEUEG £ival EMIKIVOUVEG.
Kivduvog nAektpomAnéiag!

Ol eTUOKEUEG ETUTPETETAL VA YivovTal HOvo anod
£vav TEXVIKO TOU TUAHATOG eEUTMPETNONG
TMEAATWYV, EKTIALDEUPEVO amd eUAG.

Edv n ouokeun €xel kamola BAARN, KATeRAOTE TIQ
A0QAAELEG YIA TNV NAEKTPIKN Kouliva oTovV Tivaka
ME TIG aoPAAELEG.

KaA&oTe TNV umnpeoia TeEXVIKNG eEUNMNPETNONG
MeEAATOV.
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Aitieg yia Ti InMIEG

Tayi, akoupivoxapTo n
HaYEIPIKO OKEUOG TTAVW
GTOV TIGTO TOU poUpVOU

QOoUueva HEPN

XapTi Ynoipyatog

Nepo péoa oto poUpvo

Xupog ppoUTWV

KpUwpa pe avoixtn
mopTa poUpvou

MoAU AspwuEvn ToIHOUXA
ogTeyavormnoinong ¢oupvou

H mépTa Tou poupvou
WG Kadiopa
®povTida kal KABapIoHOG

EoTicg (paTia)
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Mnv TomoBeTeitTe TAYIA MAVW OTOV TIATO TOU
@oupvou. Mnv an\wveTe AAOUULVOXAPTO TIAV®
OTOV TIATO TOU PpoUpVvou.

Mnv TomoBeTeite Kaveéva payelplkd okeUog TIAV®
OTOV TIATO TOU ¢poUpVvou.

AlAQOPETIKA dNUIOUPYEITAL IO CUCCWPEUON
BeppodTnTag. OL xpovol Yynoipatog dev toxUouv
TIAEOV KAl TO EUAYLE KATAOTPEPETAL.

QB¢eite Ta wOoOUPEVA HEPT TIPOCEKTIKA ETA OTOV
@oUpVo, WOTE va ano@eUyovTal ol {NULEG.

Katd 1o Ynotuo pe Bgpud agpa un Balete TO
XapTi YnoigaTtog HOVO ToU HECA OTOV GpoUpPVo (TLX.
Kata tnv npobépuavon). H pTepwn) TOoU Bgpuol
agpa propei va avappo®noel 1o xapTi. ‘Etol
priopoUV va TipokUPouv {NULEG OTO BEPUAVTLKO
OTOLXEIO KAl OTN PTEPWT.

Mn xUveTe MOTE vepO PEoa aTo {eoTO PpoUpvo.
MropoUv va TipokUPouv {NULIEG OTO SUAYLE.

Mn yeuiCeTe mdpa MoAU To Tayi o€ TePIMTWON ToU
Ynvete oAU oupepd YAUKA @poUTwv. O XUUOG
TwV PPoUTWV Tou oTdlel and To TaYi, aPprvel
AEKEDEG TIOU deV UTOPEITE TMAEOV VA TOUG
arnopakpUveTe. Xpnolgonoinote KaAUTepa To
BaBuUTepo TAYIL YEVIKNG XPNONG.

AQNVveTE TO POUPVO VA KPUWVEL HOVO, OTAV eival
KAELOTOG. M HOYK®MVETE TIMOTA OTNV TOPTA TOU
@oUpvou. AKOUA KAl OTAV APNVETE AVOLXTH TNV
TOpPTA TOU PpoUpVvou, £0TW Kal Alyo, yrmopoUv va
XOAACOUV HE TO TIEPATHA TOU XPOVOU Ol YEITOVIKEG
TIPOCOYEIC TWV VTOUAATILMV.

Edv n Tolpolxa oteyavoroinong Tou golpvou eival
TIOAU AgpwpEVN, dev KAgivel TAEOV OWOTA N TIOPTA
TOU QpoUpVoU Kata TN Aettoupyia. Ol YEITOVIKEG
TPOCOYEIC TWV VTOUAATI®MV UIOPoUV va XAAACouV.
Alatnpeite TNV ToOUXA OTEYAVOTIOINONG TOU
@oUpvou Kabapn.

MnVv aKOUUMATE 1 UNV KABeoTe MAVW OTNV TOPTA
Tou goupvou.

Mn XpPNOLOTIOLEITE OUOKEUEG KABAPLOMOU UYNANG
TiEONG 1] OUOKEUEG eKTOEEUONG ATHOU.

MNapakaAeioBe va TMPOCEEETE TIG EMIOUVATTOUEVEG
odnyieg xprong yla 1o nedio TwV HATIWV TNG
koulivag.



H vea oag nAekTpIkn Kouliva

Edw yvwpileTe TNV KatvoUpyla 0ag CUCKEUN. TN
ouveéxela oag eEnyolpue To Medio XEIPIOYOU HE TOUG
SLOKOTITEG Kal TIG evOei&elg. ErumAéov Ba Bpeite
TIANPOPOPIES YIa TOUG TPOTIOUG YNOoIMATOog Kal Ta
OUVNUUEVA eEQPTNHATA.

To nedio Xeipiopou

Aettoupyieg poUpvou HAEKTPOVIKO poAOL

DEO0EE (Z34

DBEEBLR comso

Tayeia Bpuavon yia AlaKOTITNG €MAOYNG AlGKOTITEG MATIOV

N Aettoupyia pe AetToupyiag pe pUBuLon ™G

Bepuo agpa TPOTEVOUEVNG BeploKpaciag

kal T Babuida

ynoipatog Ywpiol & Makommne emhoyng Beppokpaciag pe EvBeIEn yia T Bepuokpacia Tou
poUpvou

O1 AsiToupyieg Tou poUpvou

BaBpida d10ykwong LUune etihoyn va tebei oe Aettoupyia npdobeta
s 5 ) EasvClean® oTtn Aettoupyia pe Bepud agpa Kal otn
votnua kaaplopou EasyClean BABLIBA YNGIATOS WRUIOU.

PwTI0HOG poupvou BaBuida payelpeuatog otov atuod

Oepuog agpag CircoTherm Ynodei&eig:

(| ©&puavon ano mave / ano KaTw O QWTIONOG TOU PoUpvou avapel pe kKABe

| Meyaho ykpiA AelToupyia Tou poupvou

(] MiKpO YKPIA H evdeIKTIKN AUxvia yia Tn Bepuokpaacia

BepHOYKpIA Tou goupvou avapel KOKKIVN KATA TN

. ; pAaon MPoBEpUAvVONG Kal KATA TNV KATOTILY

=) Babuida nitoag B&puavon.

= BaBuida payelpEUatog AuTn ofnvel, apoU eruteuxOei n

& opuavon katw pubuiopevn Beppokpaoia.

Babuida payelpénatog oTov atuo H Taxeia 8€ppavon f§S propel kat'

@

©

©eppokpaaia poupvou Y10 GUOKEUR HAYELPEUATOC OTOV ATUO

) Taxeia 6Eppavon (dlatiBeTal oTa €1SIKA KATAOTNHATA WG EIBIKO
e€apTnua)
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XwveuToi di1a K6|1T8q Ma va prnouv péoa n va Byouv £Ew, TIATATE GTOV
S1akomtn. O d1aKOMTNG OPWG TIPETEL va BpioKeTal

* oTtn B&0mn £KTOG AetToupyiag.

O @ouUpvog dlabeTel 4 BEoelg UYPoUg yia

qujw')v oxapeg/tayla. OtL 6€oelg auTég aplBpolvTal anod
KATW TPOG Td MAVW Kal auTn n apibunon Bpioketal
pMEOA oTO PoUpVo.

‘Otav payelpeUeTe e AEPa, va W XPNOLUOoTIoLELTE
To UPog »2« yla va Unv ennpedleTal n KUKAopopia
TOou agpa.

- N W
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EEOIT)\IO[.Ibq Qg e&apTnpaTa, cuvodeuovTa kABe povTEAo,

mepiEXovTal
Tayi yevikng Xpnong pe oxapa Ixapa
TN 2R
T 7777 TITTTUAANNNNN
77 T /TN

Epayi€ Aapapiva

NepaITEpw €EAPTANATA MTTOPEITE VA TTPOMNOEUTEITE AMO Ta Api1BuoOg

£131KAG KATAOTRHMATA: mapayyeAiag
Tayi yevikng xpnong Z 1232 X0
Tayi yeVvIKNG XPNoNG He aVTIKOAANTIKN ETOTPWON Z 1233 X0
FfuaAwvo Tayi Z 1262 X0
Tayi yla CoOUQAE, o YKpATEY Z 1272 X0
Aloupvevia Aapapiva Z 1332 X0
Epayte Aapapiva Z 1342 X0
Aauapiva e avTIKOAANTIKN ETIOTPWON Z 1343 X0
Tayi ricag Z 1352 X0
>xAapa Ynoiuatog, YwOVIAoUEVN Z 1432 X0
>xapa YnoihaTtog e TUKVO MAEYUA Z 1442 X0
Aauapiva Ynoipatog Z 1512 X0
Zet1 Katoti eEomAtopoU Clou, TpimAod Z1742 X1
ST KaToTiv e€omAlopoU Clou, TETPATAO Z 1752 X1
>keU0C HAYELPEUATOS OTOV ATUO N 8642 X0
OnTOnALVe0g yia To Ynotuo Ywuiou Z 1912 X0
Kepaia ANYng padloKUPATWY Yia TO NAEKTPOVIKO POAOL Z 1980 X0
Epaye yaoTpa YEVIKAG XPNONG Z 9930 X0

Ynodeign: H Aapapiva kat To Tayi YEVIKNG XPoNg Mropel Katd n SldpKeld Tng
Aeltoupyiag Tou goUpvou va rapapopPwbouyv. Attia ivatl ot HeyAAeg SlAPOPES
Bepuokpaociag ota e€aptnuarta. Ot MapAHOPPOOELS UMOPEL va eTMEABOUV, OTAV HOVO
£va UEPOG TOU €EAPTNMATOG EXEL KAAUQEL 1] €Xouv ToTIoBeTNOEl 0° AUTO
KatePuyueva TPOPLUA, TL. X. TiTod. To oTpaBwiua eEagaviletal TaAL 1)dn KATA TN
SlApKELA TOU YNOoiHaTtog YAUKIOHATWY 1) KPEATOG. 65



Mpiv TN Xpnon yia mpwTtn gopda

MpoKATAPKTIKOG
KaOapioHOoG

O&puavon yia
TPWTN Popa

KaTtomv kabapiopog

QOpa
PUOuIon

(.01
[ AN

TOHRSIO
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BydAte Ta eEapTtnuata ano Tov ¢oUpvo.

ArtopakpUveTe amo Tov poUpvo OAA Ta KATAAOLTA
anod Tn CuoKeUaoia, LY. KOUUATAKLA artd PeALZOA.

1. KaBapiote ) ouokeun eEmTeplkd pe £va UypoO
MaAako Tavi.

2. AQaIpEoTE TO MAEYHA AVAPTNONG KAl TIG PAYEQ
TnAeokorikoU TUTIOU arod Tov GoUpvo.

3. Kabapiote To poUpvo Kal Ta £idn Tou
e€omAlopoU pe (eoTo vePO Kal AMOPPUTIAVTIKO
yla ruara.

MPOCEETE TO EMIOUVATITOUEVO EYXELPIDLO YA TO
nedio Twv patiwv g koulivag.

MpoToU XpNOIMOTIOINCETE TN CUCKEUNR YIid TIPWTN
Ppopa, MPEMEI Vva pUOHICETE OTO NAEKTPOVIKO POAOI
TNV eMikaipn wWpa.

MpoBepuavete Tov Adelo YoUPVO ETI TIEP.
30 Aertra.

Ma To oKomd auTo eTIIAEETE OEpuavon
MNavw/Katw otoug 240° C.

ZUVAPHUOAOYNOTE TO MAEYHA AvAPTNONG KAl TIG
payeg TnAeokoritkoU TUTIOU.

MeTa ano mv NAEKTPLKY oUVdEON 1] HETA apo’ -
S1aKoTI PeUMATOG avaBooBUVEL T EVOELEN (il i,

MaTtnoTe TO MANKTPO <P Kal pUOlJlOTS oToVv
TEPIOTPEPOUEVO 6taKonTn TNV EMiKalpn wpPaA NG
NUEEag (rux. (=Ll p).

Ma ™ d10pBwoN TNG WPAG MATHOTE TO MANKTPO 4>,
MEXPL va avaBooBrivel To cUUBOAO

PubuioTe katomv v wpa.

Ynodeign: H wpa dev prnopei va dlopbwbei, dtav
eival puBuLopgvn karola autouatn Asttoupyia 1 o
UTIEVOUULOTNG XPpOVoU (OBMo1Ho, BA. NAEKTPOVIKO
POAOL).



Mayeipepa

XeIPIOUOG TWV
HaTiwV TNG Koulivag

Kavovikn €oTia

ZWVEG MAYEIPIKAG
2 KUKAWHATWV
Yla UONOKEPAUIKES EOTIEG

—»

©

H évdel&n € oo TAUMAO XelplopoU oag deixvel,
TI0l0G SLAKOMTNG AVTIOTOLXEl 0 KABE HATL TNG
kouZivag.
H pUBulon Tng Bepuokpaciag Twv PaTiwv dev gival
BaBUBdWT.
Ma To medio TwV PATIOV TG Koudivag umapyel £va
EcxwpIoTo £yXeIpidio xpnone. NMapakaleiode va
S10BACETE TIPOOEKTIKA OAEG TIG TANPOPOPIEG TTOU
TIEPIEXOVTAI O AUTO TIPIV A0 TNV TIPWTN XPAON.
1. lupiote To BlaKOMTN OTN 60N 9 PEXPL va TIAPEL
Bpdon To gpaynTo.
2. MeTa and autd yupioTe TO SlaKOTTN OTn BEon
yla To payeipeua.
ST1G B£0e1g 2-5 dlakpivovTal Ta evdlaueoa
onueia pe TeAeieg
(Mapdadetypa: 2¢ onuaivel eTa&u 2 kat 3).

1. AvdaBete T Cwvn HAYELPLIKNG SUO KUKAWUATWV
Yupilovtag Tov avTioTolXo dlaKOmTn 0To
oUupRoio @.

2. OAeg ol AAAEG PUBUIOELQ YivovTal OTIWG KAl OTIG
KAVOVIKEG £0TIEG.

Ma va opnoete ™ {wvn Hayelptkng dUo

KUKAWUATWYV Yupiote To dlakomntn oto 0.
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HAEKTPOVIKO pOAOI

To nedio XeIpiopoU

Enikatpn Beppokpacia

Mropeite va XeLPLOTEITE TO NAEKTPOVIKO POAOL e
To €va XEpL. M' auTo MPETIEL UETA TO TIATNHA TOU
TANKTPOU va puBUIicETE TOV XPOVO HE TOV
TMEPLOTPEPOUEVO BLOKOTITN. Pubuioelg eival
duvaTeg, 600 avaBooPnvel 1 €voelen Aeltoupyiag
(~deuTtepoOAenTa).

( 1.1

(e -l

®oUpvou °C 0 S Sl @ Qpa

YrevBupuoTg xpovou

MARKTPO AetToupyiag

Adpkela Aettoupyiag

MepLOTPEPOLEVOG
P JlaKomTNng
Mriopei va anaopahoTei

va aoQaNoTEl [e EAappU
TaTna.

& Aettoupyiag

E131kEG AcITOUpyiEQ

Anegvepyormoinon Tng
£VoEIENG

Tayeia 6€ppavon

PUOuIoNn wpag
NuxTepIvo okoTEiviaoua
NG €vaeIENng

Ei131k0 £EapTnHa Kepaia
ANYNG padioKUHATWV
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1. Natote eni 7 deuTepOAETTA TO TTARKTPO <.
MeTA amnod auTto To XPOVLIKO dlAcTnHa 1 EvAelEn
oKoTeVIAlEL, N WPA Kal 1 EvOelEn eEakoAouBolv
va AeltoupyoUVv OTO TAPACKNVLO.

2. MMa TV evepyormoinon g £vOeIENg MATHOTE yid
Alyo 1o MAnKktpo <>,

H taxeia 6€puavon S Mropel va pubuloTel pEow

Tou poAoyloU (BA. kepahalo O£on Tou poUpVvou Oe

Kal eKTOG Aeltoupyiag).

BA. oto ke@daAato "Mptv TNV mpwtn Xpnon'.

MeTa&u 22.00 kat 6.00 n wpa n £voelEn

oKoTeVIAlel auTOMaTa.

To NAEKTPOVIKO POAOL Urtopel va eEomALloTel ye pia

Kepaia ANYng padlokupatwy (BA. edIka

e€aptnuara).



YrevOuldIoTAG

!'l.'ll'

-t

TOHRISIO

AuTtopaTn 6€on
O€ KOl EKTOG
AsiToupyiag

AuTtopaTn 6£on £KTOQ
AsiToupyiag

l'll'l

S N

TCOHPI-HIO

1.

Matote To MARKTPO <™ kat pubpiote
SlapKela (Mapadetypa = )\snra)

MeTa tn B€on oe Aettoupyia deixveTal o
UTIOAELITIOEVOC XPOVOG.

. Meta ™ An&n Tou Xpovou nxei éva onua Kal To

oUupBoAo Q avaBooBrvel. Ma v nmpowpen
SlAKOTI TOU NXNTIKOU ONuATOG MATOTE TO
TMANKTpO 4»,

Mriopeite va B£TeTe TOV POUPVO TOU NAEKTPOVIKOU
poAoyloU Og Kal EKTOG AELTOUPYIAG.

AV TO YNOIUO KPEATOG 1 YAUKIOHATWY TIPOKELTAL V'
apxioel auéowg, Xpelaletal va pubuioeTe HOVO TN
dlapkela.

1.

2.

N

EmuAEETe TO €id0G Ynoipatog Kal
BepuoKpaaia Tou poUpvou.

Matnote To MANKTPO 4™, uExpl va avaBoaofrvel
To oUPBoAO -1 Kal pubpioTe TN dldpkela
AelToupyiag YE TOV MePLOTPEPOUEVO SLAKOTTTN
(Mapddetypa: ( dpa Kat I L AerTa).

Metda ™ pUBuLoN deixveTal HETA Ao

Tep. 4 deUTEPOAETITA N ETTKALPN WPA.

To oUpBoAo =1 dnAwvel TNV auTopaTtn
Aettoupyia.

. MeTd 1 Anén tou xpovou (mapddetypa: { wpa

kat = Aemtd) nxel €va onua Kat n 8V58[EI’] -l
avaBoopBrvel. O poUpvog TiBeTal autopata
€KTOG AelToupyiag. Ma Tnv nmpowpn dLaKoTI) ToU
NXNTIKOU ONUATOG TMATHOTE TO TANKTPO 4™,

. OgTeTe TOV POUPVO EKTOG AslTOoUpYIag.
. Mla ™ AR&n TG auTopaTng AslToupyiag nMatnoTe

Eava To TMANKTpO 4>,

69



AuTtopaTtn 6£on oc Kal
£KTOG AsiToupyiag

(.11
-
TCOHPISIO

(1. 1071
(O -

TOHPIUAO

N

‘EAgyxog, d10pBwon Kal
oBnoigo pubpicewv

Yrnodei&eig
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AV TO YNOIUO KPEATOG 1 YAUKIOHATWY TIPOKELTAL V'
apxioel og £va PETETEITA XPOVIKO OnuEeio,
XpeldleTal va pubuioeTe TN dldpKela Kal T AnRén
™G Aeltoupyiag.

1

2.

N O

. EMAEETE TO £160G YnoipaTog Kat

BepuoKpaaia Tou golpvou.

Matnote To MANKTPO 4™, uExpl va avaBoaofrvel
TO oUpBoAo 1Pl kat pubuiote Tn dlapKkela
AelToupyiag PE TOV TMePLOTPEPOUEVO SLAKOTTTN
(MapdAdelypad: ( MPA KAl I AEMTA).

. Natnote To MANKTPO 4™, uEXpPL va avaBoaofrjvel

To oUpBoAO =l kal pubpioTe To TEAOG TNG
dlapkelag AelToupyiag He TOV TIEPLOTPEPOUEVO
SLAKOTITN (MApAdEYHA: (&3 id).

MeTta ™ pUBuLON deixveTal HETA Ao

Tep. 4 deUTEPOAETITA N ETTKALPN WPA.

To cUpBOAO = dNAWVEL TNV AUTOMATN
Aettoupyia.

. O poUpvog TiBevTal UE TOUG PUBUIOUEVOUC

xPc')_vguq autopaTa os Aeltoupyia (Mapddetyua:
(.11 n ®pa) kat ekTOg AetToupyiag
(Mapddetypa: (230 n dpa).

. Meta ™ An€n Tou XpOvou Nxel éva onua Kal To

oUuBoAo =l avaBoaBnvel. Ma Tnv mpowpn
SLAKOTI TOU NXNTIKOU ONuUATOg MAToTE TO
TANKTPO 4»,

. @€TETE TOV QPOUPVO EKTOG AelToupyiag.
. Mla ™ AR&n TG auTtouaTng AslToupyiag nmatnoTe

Eava To TMANKTpo <>,

. Mla va eAéyEeTe TIG pubpioelg oag, MATHoTE TO

TMANKTPo 4™, uéxpt va avaBoaofrivel To oUpBoAoO.

. Av Xpelaotel yropeite va dlopbwoeTe TIQ

PUBUIOEIC e TOV TIEPLOTPEPOUEVO DIAKOTITN.

. Av BEAeTe va ofoeTe TIG pubuicElg, YupileTe

TOV PUBULOUEVO XPOVO THOW OTO 1 'Lit Kal

BETeTE TOV POUPVO EKTOG AELTOUPYIAG.

Ma ™ Aettoupyia autopatng B€ong oe Kal eKTOG
Aettoupyiag eivat KATAAANAaQ paynta, Ta ornoia
artattoUv Alyn mpoacoxn.

O umevBupLoTng Xpoviou Kal N AR&n Aettoupyiag
MTIopoUV VA TIPOYPAUUATIOTOUV TO TIOAU 24 mpeg
vwpitepa.

Ava naoca otiypn priopeite va deite TIg pubpioelg,
TMATWVTAG TO TMANKTPO <>,



AsiToupyieg poupvou

Oeppog agpag CircoTherm

&

O&ppavon Navw/KaTw
(ZupBaTiko cloTNUA
8€ppavong)

MkpIA

Meyadlo MkpIA

W
YW

Mikpo MkpIA

v

Me To oUoTnua B€puavong mou BpiokeTal OTO THOW
TolXwua Tou poUpPVvoU avakuKAwveTal 0 Bepuodg
agpag PEoa ato goUpvo. Me auTo Tov TPOTO
EMITUYXAVETAL Ula 1BlaiTepa KAAn peTadoon g
BepuOTNTAG OTO PAYNTO TIOU YHveTAL.

MAsovekThpaTa:

— Eival duvatod 1o TauTOXPOoVO Ynoluo
YAUKIOMATWYV KAl KPEATOG UEXPL Kal
oe 3 emnineda.

— O @oUpvog de AepwveTal TIOAU.

— SuvTtouOTEpPOL XPOVOL TIPOBEPUAvVONG.

—  XapnAég Bepuokpaacieg oTo gpoupvo.

— BAOMIAA ZENAMQMATOZ, lNa t pUBuion Tng
Babuidag Esmaywuatog BA. 0To KePAAALO
"Zendywa Kal Jayeipepa.

H BepuotnTa petadidetal 0To GpaynTo Tou YrveTal

Me TN BonBela BepUAVTIK®V OTOIXEIWY TIOU gival

dlaTeTayUEVA TTAVW KAl KATW PECA aTO PoUPVO.

To Y1 oLHo Uropel va yivel povo oe pia 8£on UYPoug.

MAsovekThpaTa:

—  Wnoldo YAUK®@V e Uypr) EMOTPpwON, MiToag,
KIG KATL.

To BEPUAVTIKO OWUA OTNV 0POPY) TOU GpoUpVou

napayel BepuoTnTa, N onoia petadideTal oTo

@aynTo via Ynotuo.

—  KaTtdAAnAo 1dlaitepa yia Pikpa erineda
KOMMATIO KPEATOQ TLX. OTEIK, AOUKAVIKA, Papt,
Aaxavikd Kat TooT.

MAsovekThpaTa:

— ZeotaiveTal OAn n eMPAVELA TOU YKPIA.
— KaTtaAAnAo 13laitepa yia HEYAAEG TTIOOOTNTEG.

MAsovekThpaTa:

— ZeotaiveTdl HOVO TO [ECAIO TUMHA TOU YKPIA.
— KaTaAAnAo 13laitepa yia HIKPEG TIOCOTNTEG.
— Olkovopia otnv evépyela.
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OepHoYKpiA

YW

&

O<ppavon KaTw

BaOpida mitoag

&

BaBuida payeipeuartog

N
N

Ba6uida Ynoipatog YwpioU

=)
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Kata ) Asttoupyia YKpiA pe agpa avaBouv Kat
oBrfvouv eVAAAAKTIKA TO YKPIA Kal 0 aveuloTnpag.

H BepuoTnTa Mou mapdyeTal arod 1o BEPUAVTIKO
OWMA TOU YKPIA potpaletal opologopPa oTo
B8alapo Tou poupvou.

MAsovekThpaTa:

— KaTtaAAnAo 13laitepa yia MouAeplkd Kat peyaia
KOMMATLIA KPEATOG.

Edw avaBel povo To BepUavVTIKO CWUA TIOU

BpiokeTtal oTnV KATW MAEUPA TOU PpoUpPVOoU.

MAsovekThpaTa:

— KaTtaAAnAo 1Blaitepa yia ayntd Kat
apTOOKEUAOHATA, Ta oroia Ba mpeénel va
POdiooUV TIEPLOCOTEPO ATO TNV KATW TAEUPA
TOUG.

ATn XPNolotoleite HOvo Alyo Tiptv Tn Anén tng

dldpkelag Ynoiparog.

>Tn Babuida nitoag evepyoroleital mpdcheTa OTOV

CircoTherm Bgpud agpa n KATW AvTioTAON.

MAsovekThpaTa:

- QpEoKla eneEepyaoia yia apkeTd (OUHUEPEQ
TITOEG Kal XUMWdN YAuKiopata pe tpayavo
naro.

— 1Blaitepa KAaTtAAANAN yia KatePuyueEva mpoidovTa,
T.X. TITOQ, TIPOTNYAVIOUEVEG TIATATES KTA.

Ma CUCKEUT) HAYELPEUATOG OTOV ATHO (daTiBeTal

OTA £181KA KATAOTHHATA WS £1B81KO eEAPTNMA).

Babuida ynoipatog Ywuiol pe CircoTherm Bepuod
agpa pubuLlouevn amo 180-220° C.



BaOpida d1oykwong {Uung

2UoTtnpa kabapiopou EasyClean®

(0)

Tayesia 0gppavon

)

Me ™ BaBuida d1oykwong JUPNG PE payld
dnuioupyolvTal pEoa oTov oUpVvo IBAVIKES
OUVONKEG yia va “yivel” (va dloykwBei) CUun ue
payta.

Ocepuokpaocia: 35-38°C

Yypaoia agpa: 75-100%

MAsovekThpaTa:

— [pnyopn Kal oJoLOHOPPN AUENCT TOU OYKOU NG
¢uung.

— Aev oteyvavel n COun.

— Aev oxnuatileTal METOA KAl WG €K TOUTOU
UTIOpEiTE Va eTe€epyaoTeiTe MEPAITEPW KAL VA
TAACETE EUKOAOTEPA TN CUUN.

— MnopoUv va anopeuxBoUv dlagopol apvnTIKOl
eEwTeplkol mapdyovTeg (TL.X. peUPa AEpa).

— [Mapaokeun yiaoupTioU.

H cuokeun ival eQodlACUEVN PE Eva KABAPLOTIKO
Bon6nua yia dleukdAuvon oag oTov KaBaplopd Tou
@oupvou. Me tn Bonbela plag autopara
PUBUIZOMEVNG EATUIONG KABAPLOTIKOU SlaAUHATOS
MOAQK®VOUV e TN BgpUOTNTA Kal TOUG UdpATHOUG
TA KATAAOLTA MAVW OTO £UAYLE KAl UopoUV OTn
OuvEXela va KaBaptlotoUv sUKoOAOTEpA.

Ma neploodtepeg AenTougpeleg BA. Kabaplopog Kat
Mepurnoinon.

MAsovekThpaTa:

— EUKoAog KaBaplopdg tou golpvou.
— [lpooTacia TWV EMPAVEIDV EUAYLE.
—  OI\IKO TIpoG TO TMEPIBAANOV.
Ynodeign

Kat' eruloyn prnopei va tebel o Aettoupyia
MPOcOeTa 0TN AstToupyia pe Bepud agpa Kat atn
BaBuida Ynoipatog YwpioU.
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©&on Tou PoUPVOU OE Kal EKTOC AEITOUpPYIaG

Napadeiypa: Oepog agpag
CircoTherm

'EvdelEn Bepuokpaoiag

Tayeia 8&ppavon

= @ B O E

(-
i W] (= & <] (o] (4]

yla ™ Aettoupyia pe
Bepuo agpa CircoTherm
Kal TN Badpuida Ynoigatog
Ywuio

©&on oe AsiToupyia

BaOuida payeipepartog
oTOV aTHo

YlO CUOKEUT] HAYELPEUATOC
oTov atuo (dlatibeTal ota
€10IKA KATAOTNMATA WG €10IKO

eEdptnua).
H Babpuida d10ykwong
qopng

EasyClean® )

Babuida Eemaywparog

Ev3eIkTIKN Auyvia
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TN

AlakomTNgG ETUAOYNG AlaKOTTNG ETIAOYNG
BepUokpaaciag Aettoupylag

MNpotoU B£asTe Tov poUpvo Og AslToupyia,
ano@aoioTe Tolo £1d0¢ Ynoipgatog BEAETE va
XPNOLLOTIO|OETE.

[UpioTE TOV TIEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN MEXPL TO
oUpBoAo yia To emBuUPNTO €id0g Ynoinatog.

310 nedio evdeifewv euPavileTal N TPOTELVOUEVT
BepUoKpaCia Kal 0 pWTIOPNOG TOU poUpvou avapel.

Mriopeite va aAAAEETE TNV MPOTEIVOUEVN
BepUOKPATia He TOV LAKOTITN ETUAOYNG
Beppokapoiag oe Pripata 5° C mpog 1a mavw n
TIPOC TA KATW.

AuTn eival pia otaBepd pubuIoPEVN BepUoKpacia
Kal dev Propel va arlhaxTe]
STnv £voelEn eypavifetal O

eival p'la otaBepd pubulouEVn BepuoKkpacia Kat dev
pnopsm va aAAaxTel. v €voel&n eugavileTal

TO — P 4 -

eival pia OTaespd puUBULIOMEVT BepoKpaoia Kal dev
uropel va aAhaxTel. Stnv £voelEn sugaviletal
TOZL =

Ma ™ pUBuULoN TNg Baduidag EemaywpaTtog BA. oTo
KepaAalo "Zendywua Kal hayesipepa”.

H evdelKTIKN Auxvia yla Tn Beppokpaacia Tou
@oUpvou avapel KOKKLVN KATA TN ¢aon
MPOBEPUAVONG KAl KATA TNV KATOTILY BEpuavaon.
AuTn opnvel, apoU eruteuxOel n pUBUIOUEVN
BepuoKkpaaia.



Taxeia 6Eppavon

©&on oc AsiToupyia

Npowpo ofnoigo

Enikaipn
8eppokpacia
poupvou

Taxeia 8¢puavon

MeTd Tn B€0on Tou PoUpvou Oe AelToupyia Propel
va evepyoroinbei mpocBeTa oTtov Bepuod agpa
CircoTherm n otn Babuida Ynoiyatog YwuioU
n taxeia B€pupavon #péow TOU TIANKTPOU f .
To cUpBoAo §§ civau AVAUUEVO KATA TNV
poBEpuavon.
AuTO ofnvel, apoU eruteuxBel n pUBUIOUEVN
BepuoKpaaia.

MatnoTte To MANKTPO fS , TO oUPBOAO oBNveEL KAl N
Taxeia BEpuavaon arevepyoroleital.

7@ BEEOEE (235
(M @ B0BEOE conoo

yla T Aettoupyia pe
Beppod agpa CircoTherm
Kat T Baduida Ynoigatog
Yoo

O£on £KTOG
AsiToupyiag

Yrnodei&eig

'Evdei§n BsppoTnTag
yia Tov ¢oupvo

ALOKOTITNG £TIAOYNC AlaKOmTNG eTAoyNg
Bepuokpaaiag Aettoupyiag

Movo Kata tn dldpKeld TNG PAONG TMPOBEPUAVONG
propei, matovtag pia popd to mAnkpo 4 va
EMPAVIOTEL OTNV £vOEIEN BepUOKPATIag N
TIPAYMATIKA BgpoKpaocia yia Tep. 5 deutepoOAenTa.

STIG AEITOUPYIEG UTTOPEITE VA OEITE TNV TIPAYHUATIKN

TN (extog ano &, @), (0, (2J, Babuida

EeTIAYWUATOQ).

Ma 1 B€on eKTOG AetToupyiag yupiote TOV
SLAKOTITN €TUAOYNG AelToUpYiag o 9807]
'OAeg ol AelToupyieg £xouv ansvspyonomem.

H ouokeun eival epodloaouEVN e Eva AVEULOTHPA.
AuUTOG BpiokeTal og AstToupyia £mioNg Kat HETA TN
B8£0m Tou PoUpPVOU eKTOG AelToupyiag, HEXPL va
Kpuwaoel 0 poUpVvog.

,:-4' £wg ~ 120° C.

) 120° ewg ~ 80° C.
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MNeploxeg BeppoKpaoiag TWV SIAPOPWY CUCTNHATWV BEpHavong

ZUotnua | KatahAnhotepn|  Mepioxn ZUotnua | KataAAnhotepn  Mepioxn
Beppokpaoia |Bsppokpaciag Osppokpacia | Bsppokpaciag
0e°C 0e°C oe°C 0e°C

160 40-200 220 50-275

Babpida yopic =) 200 180-220
EEMayWUATOC _— pUBHION
Beppokpaoiag () 200 50-225
2 170 50-275 0o oTadepn
pPUBULION
& 220 50-275 S
@ T 3

(i 180 50-275 = pUBuION
17 _ o otabepn
0 50-250 (0) ErE oUOon
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ZUCTAHATA Aao@aAEiag

Me evepyoTionUEVN TNV AoPAALON 0 PpoUpVog deV
Mropel va avolxTei mA&éov Kata Aabog oUTe amnod
AoXETOUG (T.X. TIatdld mou maifouv). H ao@dAion
MTIopel va xpnotpornointel wg acpaiela yia ta
madid.

.. B E0E0EE
- 0 E0ERE

W O

AlakOmTNG eTuAoyng Aettoupyiag

AO(pd)\IGI'] TOU 1. PuBpiote pe Tov BlakOmTn eTUAOYRAG AstToupyiag
(poﬁpvou 3 x ypriyopa tn pia PeTd TV AAANn amod
B8€on 0 on Aettoupyia PWTIONOG poUpPVOoU
Kat Eava miow.

STnv £voelEn eugavileTal To — s

O @oUpvog Kal ol aTieg dev PropoUv va
TeBoUV KaTd AABog amod aoxeToug (T.X. Taldld
Tou Taiouv) o AelToupyia.

2. Ta 10 oBRoLo Kat T BEon Tou GoUpvou ot
Aettoupyia, pubpuiote Eava 3 popég armo
B8¢on 0 oTO , PWTIONOG GpoUpVou.

H &vdelEn — & — opnvel.
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Moviun

aoc@aAion _ &) . ] .

AlOKOTITNG €IAOYNC AelToUpYiag

1. PuBpileTe pe TOV SLAKOTTN ETUAOYTC
Aeltoupyiag 6 popeg ypryopa d1adoxika anod 1n
B8£on 0 otn Aettoupyia , PWTIOPOG poUpVou
Kal Eava miow oto 0.

210 nedio 8V58[E,8(.0V edavileTal n

£vdelen .

O @oUpvog dev pnopei va tedei kKata Aabog 1
arnd doxetoug (M.x. mawdld rou naifouv) os
Aeltoupyia.

2. Ma n B£0n Tou PoUpvou oe AelToupyia
arntacpaliiote 3 PpopEG arnod ) B£on 0 oTo .
PWTIONOG poUpvou. MeTd Tn Xpron Tou
@oUpvou, 0Tav o dIAaKOTTNG £TIAOYNG BpiokeTal
yia 30 deutepoAenta ot B€on 0, TiBeTal N
MOVIUN aopAALoN auTOpaTa og AslToupyia.

3. Ma 1o C’Bflclﬁ pubuiote Eava 6 opeg aro
B8¢on 0 oto PWTIONOG PpoUpVvou.
Iz

H £vdelEn ~=~ opnvel.

AuToparn B€on eKTOG

AgITOU pviqq yia Avaloya pe tn pUBULON, 0 poUpvog TiBeTal pPeTA

AOVouC ao G)\Sid arnd 30 £wg 30 WPEG AUTOUATA EKTOQ )\elrou‘pylaq
\ S P S iag kat n &vdel&n deixvel avaBoofrvovtag | n'n m

Ol auTtopaTteg BETEIG EKTOG AstToupyiag

ekTeAoUvTal HOVOV TOTE, EPOOOV deV £YIVE KAULA

aAAayn ™G pUBWLIONG OTN GUOKEUT.
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WnoiJo apTOOKEUAOHATWV

WRolho o POPHEG

Yrnodei&eig

Wnoiyo o€ pnxa Tayia
éém\\\l\\\\\\\\\\l\\

WNoIO OPTOOKEUAOHATWY OE
POpHEG Ao AEUKOOIdNPO

NavroTe va BAleTe TN POPHA OTO KEVTPO TNG
oxapag.
ZuvioToUHE OKOUPEG POPUES Ynaoipatog amod
METAANO.

Ma avolXTOXPWHEG POPHESG YNOINATOG e AeTTA
TOLXWHATA 1] YIA YUAALVEG POPHEG TAPATEIVETAL N
SlApKela YnoiHaTog Kal To YAUKO dev YPrjveTal T0CO
OHOLOHOPPa.

Mropeite va emnpedoete To pOdIoPa aAAAlovTag
N Beppokpaocia.

Av €va YAUKO KaBilel 0Tav To €XeTe BYAAEL Ao TO
@oUpVo, TNV EMOUEVT POPQA, XPNOLUOTIOINOTE
AlyOTEPO UYPO, EVOEXOUEVWG ETIAEETE Eva
MakpUTEPO XPOVOo Ynaoiyatog 1) pubuiote Alyo
XAUnAOTepa TN BepuoKpaoia.

H kUpTwon Tou Tayilol Ba TPEMeL MAVTOTE va
BAETEL IPOG TNV MOPTA TOU poUpVvou.

QB¢eite Ta WOOUPEVA HEPT TIPOOEKTIKA HETA OTOV
@oUpVvo, wOTe va ano@eUyovTal ol {NUIEG.

MNavtote va BaleTe Ta Tayld oto oUpvo UEXPL TO
oplo.

Xpnotlyornoleite povov ta aubevTika Tayid.

Oepuog agpag CircoTherm ©¢gon 1
B naveKate AVTIOTAOEIQ @¢on 1

Av TO YAUKO YIiVETOI KATW TIIO OKOUpPO:

EAEYETE TO UYoGQ YnoipgaTtog. MelwoTe TO XpOVO
Ynoipatog Kat eVOEXOMEVWES ETUAEETE pIa
XAUNAOTEPN BepUOKpaaia.

AV TO YAUKO YIVETAI KATW TTIO AVOIXTOXPWHO:
EA£YETE TO UYoGg Ynoipatog. AUENOTE TO XPOVOo
Ynoinatog, eEMAEETE Hia XaUNAOTEPN Beplokpaaia
N XPNOLUOTIONOTE [ia ¢pOpua amnod Aapapiva.
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Ynodei&eig kal Texvaouara

To YAUKO TayioU £XElI TTOAU
avoIXTO XPWHA OTO KATW
HEpPOG TOU

BydAte ta Tayid rmou dev XPNOLUOTIOLEITE ATIO TO
Qoupvo.

To YAUKO QOpHag £XEI TTOAU
avoIXTO XPWHA OTO KATW
HEpOG TOU

Mn Balete TIC PpOPUES OTO PpoUpvo TAVW ot Tayi
aAAd mavw otn oxapa.

To YAUKO 1| To KOUAOUpAKIA
€ival 0To KATW HEPOG TTOAU
okoupa

BAATe To YAUKO 1] TO KOUAOUPAKLA TIO YnAa.

To yAuko gival TOAU oTeyvo

ETuAEETE Mia Alyo o YnAr| Beppokpaaia poUpvou.
EmuA€ETe Aiyo 1o oUVTOHO XPOVOo YnaoiuaTog.

To YAUKO £X&l ME€oa MeYdAAn
uypaocia

PubBuiote Aiyo xaunAotepn Bepuokpacia ¢oUpvou.
AdBete unown: O1 dlapkeleg Ynoipatog dev Prmopouv
va pewwbolv pubuifovtag uPnAotepeg Bepuokpaciag
(eEwTepika Ynuévo, yeoa aynto). EmAEETE Aiyo
MeyaAUTepn SlApKeLd YNoilaTog, agrote Tn UUn Tou
YAUKoU va yivel Aiyo mapandvw. PixveTte Atyotepa
uypd otn Guun.

Ta yAukd oTpoyyuAng n
TETPAYWVNG POPHAG, Ynuéva
Me agpa, gival MOAU okoUpa
OTO TOW UEPOG TOUG

Mn Balete TN pOpMa ameubeiag HMPoOoTA aAnd Toug
anaywyoUg agpa oTnV miow MAEUPA Tou goUpvou.

3¢ YAUKIOpNO pe HEYAAR
uypaoia, m.X. YAUKIOHa
PPOUTWV, oXNHATIi{eTal TIOAUG
UdpPaATHOG MECA OTOV POoUpPVO,
0 OTT0I0G CUNTTUKVWVETAI OTHV
TOpTA TOU PoUpVou.

AvolyovTag yia Alyo MPooeKTIKA ToV poUpvo (1 £€wg
2 POpPEG, 08 HAKPA SLAPKELD YPNOiHATOG CUXVOTEPQ)
MIopeite va agroTe Tov udpaTtud va eKQUYEL WOTE
va Pelwdel alobnTd 0 oXNUATIONOG vEPOU.

MoAU avopolopopPo podicHa
oTov Oepuo aspa CircoTherm

EA£YETE TO UYOG (TNV UTOdOoXN)) HETA OTOV POoUPVO.

To yAuKo KaBilel, 0Tav TO
BydAsTe

Xpnotpornomote AlyoTepo uypo.

Ma e&oikovopnon eveépyeiag
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Mnv mpoBepuaivete To poUpPVo, KON Kal av To
OUVLOTA 1 ouvTayn.

SkoUpeg popueg palslouv KAAUTEPA TN BEpUOTNTA.
MNepicogupa BeppoTNTAG: € LEYAAOUG XPOVOUG

Ynoiparog urnopeite va ofnoste 1o GpoUpvo MepPIToU
5-10 Aemtd mipiv arnod 1o TEAOG TOU XPOVOU

ynoiparog.



WROIMO O€ AVOIKTO OKEUG

WRoipo o€ KAEIOTO OKEUOG

Wnoigo oTo Tayi yia gnra
(mpoogepetal ota e1dKA
KaTtaoTnuata oav id1kog
£EOTALONOG)

EYKAaTAoTNOTE Th OXAPd OTO TAYi YEVIKAG XPAONG
Kal BAATe Ta Kal Ta dUo oTnv idia BEon UYPoug oTo
poupvo.

Kp&ag pe Bapog mavw arod 750 ypapudpla Yrnopei
va PnOei 1dlaitepa olKOVOULKA 0TO poUpVo.

ZemAUvVeTE TO TAYI YEVIKAG XPNONG 1] TO HAYELPLKO
okeU0G e vePO Kal BAATE ' AUTO TO KPEQAG.

Ma AMapO KPEAG KAl TIOUAEPIKA TIPOCBECTE
avaloya pe 1o PEyeBog Kal To €idog Tou YntoU s
g '/« TOU AiTpou vepod oTo TAWi YEVIKAG XPNONG.
Av BEAeTe, aleiPTe TO Payxvo KpEag He Aimog n
KAAUYTE TO HE PETEG UMELKOV.

Ao 10 {wUo Tou YmnToU, O OTI0I0C CUYKEVTPMVETAL
oTo TaYi Propel va yivel pia vooTiun caAtoa.
AloA\UoTe 10 {WPO auTo pe (eTO VEPO, APNOTE TOV
va ndpel yia Bpdon, dEoTe TN CAATOA YE KOPV
@Adouep, TIPOCBEOTE TA KAPUKEUATA KAl AV
Xpelaletal, OTPAYYIOTE TNV.

BaAte 1o YnNTO OTOV KPpUO PoUpVO (dev xpeldleTal
TIPOBEPUAVON — OLKOVOIA OTNV EVEPYELQ).

BAATE TO KPEAG OE Wia YAOTPA, OKETAOTE TO
OKeUOG He TO KATAAANAO KaTIAKL KAl BAATE TO OTO
@oUpvo, Mavw oTn oxapa.

>ag npoteivoule va payelpeUeTe To YNTO HooXapl
o€ KAelOTO OKeUOG.

BaAte To Tayi yia YnTtd oto tayi YEVIKNG XPHong.
To Tayi yia Ynta eumnodilel To Aépwpua Tou
@oupvou.

Alrnog nou otalet 1 {wpog Yntou palelouvTal OTO
TaYi YEVIKNG XPNONG.
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Ynodei&eig

MeydAa, nAa Ynta, xAva, yahomouAa, mama

= HeYAAN dldpKela YnoinaTog, XapnArn
Bepuokpacia

Meoaia, xapnAa gnta

= Meoaia dlapekia Ynoipartog, HETPLA Bepuokpacia
Mikpd YnTd o€ PETEG

= MIKPY) dlapKela Ynaoipatog, uPnAn Bepuokpacia

Aldpkela Ynoipatog ava cm UPoug KpEATOG XWPIg
KOkaAa miep. 13-15 Aemnta

Aldpkela Pnoipgatog ava cm UPoug KpEATOG UE
KOKaAa mep. 18-18 Aemta

324G oUVIOTOUME KATA TNV TPWTN MpooTmdlela va
puBuioeTe 0N XauNAOTEPN aATIO TIG BEPUOKPATIEG;
mou divovTal Mevika e TN XaunAoTepn
BEpUOKPACIA ETITUYXAVETAL TILO OUOLOUOPPO
POdIoUa.

2A¢ OUVICTOUME KATA TO YTOLUO HUE B va yupioete
TO YNTO HETA ATO TNV NMAPODO TEP. TOU HiooU 1) TwV
dU0 TpiTwv TNG dldpKelag Ynoiuatog.

Xpnotlyoroleite MAvToTte okelN Ye AaBeg
avBOeKTIKEG OTn BEpuavon.

Maysmpsusm peyala Kopucma gmtou xwplq Xpnon
™mg oxapag, aneubeiag peoa oto Tayi YEVIKNG
Xpnong.

MIKpOTEPA KOUUATIA YNTOU Yropeite va ta
Ynvetal og aAouptlvoxapTo. Ma To OKOoTo autd
QTIAETE YE TO a)\ouplvoxqpro Hia (poppa HE PNAEG
TIAEUPEG Kal BAATE TNV MAVW OTN OoXApA.

AonoTte 10 YnTd 01O OBNOTO PoUPVO, e TNV TIOPTA

Tou poUpVvou KAELOTN, Yla Tiepinou 10 Aentd peTad
TO TMEPAG TOU YnNoiuaToq.

To Kp&ag dev £xel YPnbei oTo
E0WTEPIKO TOU

PuBuiote Alyo xaunAotepn Bepuokpacia ¢poUpvou.
AdBete unoyn: O1 d1dpKeleg Ynoipatog dev
propoUV va pelwdolv pubuiovtag uPnAoTepPeg
Bepuokpaciag (EEwTepIKA YnUEVO, HECA AYNTO).
EruA€ETe Aiyo peyaAUTtepn dldpkela Pnoipatog.

e YnTO e MOAU peEYAAn
uypaoia, m.X. YnTo mou
MHayeipeUETAl HE VEPO,
oxnuaTideTal MoAUG USPATHOG
MEoa oTov poUpVo, O OTI0I0G
CUUTIUKVQVETAI OTNV TTOPTA
TOU Qoupvou.
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AvolyovTag yia Alyo TPoOEKTIKA ToV pouUpvo (1 £wg
2 POPEG, 08 HAKPA BLAPKELD PNOIHATOG CUXVOTEPQ)
MTopeiTe va agroTe Tov udpdTud va eKQUYEL WOTE
va Jewwdel aiobntd o oxNUATIONOG vepoU.



FKpIA

Ynodei&eig

A H AeiToupyia Tou yKpIA amaiTei mpoooxn.
KpaTnoTte mavroTe Hakpia Ta maidia.

WnveTe OTO YKPIA PE KAELOTN TNV OPTA TOU
Qoupvou.

O1 Bepuokpacieg Tou YKPIA gival puBuIlOUEVEG.
Navtote va Balete TN oXApa Kat To Tayi YEVIKNG
xpnong padi oto eoUpvo.

MNavtote va BAleTe TO Y1NTO OTO KEVTPO NG
oxdpag.

OTav 10 BEPUAVTIKO OMUA TOU YKPIA OBTVEL
auTopaTa, TOTE €XEL evepyoroinBbel N acPaiela
uTtEPBEPUAVONG.

To BEpUAVTIKO GMUA TOU YKPIA avaBel Kat TaAL
META arod OUVTOMO XPOVIKO dlAoTNUA.
EYKaTaoTAOTE TH OXApa oTo Tayi YEVIKAG XPAONG
Kal BAATe Ta kal Ta dUo oTnv idia 8£on UYoug oTo
poupvo.
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OepHOAKPIA
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Ma 1Blaitepa EgpoPnueva TIOUAEPIKA Kal YnTo
(xolptvo pe kpoUoTa)

XpnolgomnowoTe TN oXApa Kal To Tayi YEVIKNG
xpnong. Mupiote peyala Kopuatia Yntol YETA amo
NV apod0o Tou HiooU TEPIMou XpOvou Tou
ynoiparog.

Na pn Balete yudAlva okeln HETA TO YN OLUO OTO
YKPIA TAvw o KPUEG 1) BPEYMEVEG ETILPAVEILEG,
AAAQ IAVW Og HIA OTEYVN METOETA, YIA VA UN
OTIA0EL TO YUQAL

O @oUpvog propei va Aepmoel TEEPLOCOTEPO ATIO TO
OUVNBLOUEVO KATA TO YN OLUO OTO YKPIA HE agpa
nAvw otn oxapa. Ma 1o Adyo auTo va kabapilete
To @oUpVo UETA amo KABe Xprjon, yld va Jn kaouv
TA KataAolra.

lupilete €va OAOKANPO TIOUAEPIKO HETA ATIO
MApodo Mepinou Twv dUo TPITWV TOU XPOVou
Ynoipatog. Ma xnveg Kat nMArieg, TPUTNOTE TNV
TMETOA KATW AT TIG PTEPOUYEG YL va PIopel va
@UYeL KOAQ TO AlMOG.

AQnoTe TO £TOLHO YNTO Nepinou 10 Aemta OTO
oBNOTO POoUPVO UE TNV TIOPTA KAELOTN.

Ma emnineda pikpoU peyeBoug Gpaynta.

Na xpnotgomnoleite MAVTOTE TN OXAPA Kal To Tayi
YEVIKNG XProng.

lupiote TO YNTO PETA amod MApodo mepinou Twv dUo
TpiTWV TOU XpOVoU Ynoidatog.

Mropeite, av BEAeTe, va aAeiPeTte eAappd Tn oxapa
Kat To YnTo he AAdL.



AmoYuén kail axvioua

Anoyu&n kai axvioua
pe agpa CircoTherm

ZNMAVTIKEG UTTodEi&elg Ma Tnv amoPuén Kai To AXVIOHO KATEPYUYHEVWV
TPOIOVTWV XPNOIMOTIOEITE MAVTOTE HOVO BEpuo agpa
CircoTherm.

Na TpooEXETE MAVTOTE TA OTOIXEIO TOU
TMOPUOKEUAOTH OE OAd Ta KATEYUYHEVA TIPOIOVTA.

Anoyuypéva mpoiovta Katayugng (Kuping Kpeag)
YEVIKA XPelAlovTal CUVTOMOTEPOUG XPOVOoUQ
axviopatog am OTL Ta PPECKA MPOIOVTA, EMEIDN

N KataPuén Aeitoupyel wg &va £idog mpoBpacuou.

Av BAAeTe yla va YnoeTe 0TO GOUPVO KATEYUYHEVO
KPEag, TOTE 0 XPOVOG HAYELPEUATOG AUEAvETAL KATA
TO XpOVo anoYuéng.

Mavtote va amoPUXETE TA KATEPYUYHEVA TTOUAEPIKA

TIPLV ATO TO MAYEIPEUA YIA VA UTIOPECETE Va

aQalpEoETE TA eVTOOOLa.

MayelpeleTte KaTePuyuEvo YPapi otny dla

BepuoKpacia OMweg Kal To PPETKO.

Mrmopeite va BaleTe 0TO PoUPVO ETOINA

KATEYUYHEVA PaynTA o aToMIKoUG diokoug amod

aAoupivio og YeyaAUTeEPEG MOGOTNTEG TAUTOXPOVA.
Ofoeig UYPoug Ma éva Tayi: ©¢on 1

Ma dvUo Taynia: Otoeig 1 + 3.

Ta oToIxEia yIa To XPOVO £ival KATA MPOCEYYLoN Kal

ermnpealdovTal anod To XA Kat TNV mocoTnTa TWV
KOATEYUYHEVWY TIPOIOVTWVY.
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Anoyugn Kai axviopa
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Ao UXETE WHA KAaTEPUyHEVA €idn N TPOPIYa amo
YUKTN mavtote otoug 50° C. e uPnAoTepeg
BepuoKpaoiec anoPuing utidpxel Kivduvog va
OTEYVWOOOUV.

Ao UxeTe KATEPUYUEVA GpaynTa mou eivat
OUOKEUAOUEVA 0 AAOUMIVOXAPTO 1 O£ KAELOTA
doxeia amod aloupivio otoug 130-140° C.

Ao UxeTe Kal {eoTaAIVETE KATEPYUYHEV
apTookeudaopata otoug 100-140°C. Na aAeipete
Ywui, Pwpakia Kat oQoAldTeg eAappd pe vepod yia va
emTUXEL KaAUTepa n kpoUoTa.

Ao UXETE KATEYUYHEVA OTEYVA
MmokoTa/ Kouhoupdkia yia 20-30 AeTTAd O0TOUG
160-170° C.

Ao UXeTE KATEYUYHEVA Uypd

UMOoKOTA/ KOUAOUPAKIA (UE ETHOTPWON GPOoUTWV) Yid
30-50 Aemtd otoug 160-170° C. lNa To OKOMO AUTO
TUAIETE TA 08 AAOUUIVOXAPTO YId VA Un OTEYVWOEL

n emioTpwon.

Ao UXETE Kal PNVETE KATEPYUYHEVA TOOT (UE ETOLUN
YEuion) otoug 160-170° C yia mepirnou 20 Aemtad.
KaTtepuyuévn mitoa:

MNMapakaAeioBe va TpooEXeTe TA OTOLXEIA TOU
TAPACKEUAOTN).



BaOpuida
Eemaywpartog

O EEEPED®
B0BEE0E

AlakOTTNG ETUAOYNG AlakomTng ETAOYNS
BeppoKpaaciag AetToupyiac

Movo yia euaiobnta yAuka (r.X. Toupta cavTiyi).

1. Mupiote Tov BlakdmTN eMAOYAG AslToupyiag otn
Bcon .

2. PubpioTe TN BeppoKpacia Tou poUpvou He TOV
SLOKOTITN eTIAOYNG BEPUOKPATIAC TIPOG TA KATW,
MEXPL VA eUPAVIOTEL OTNV EVvOeElENn — — —.

H ¢TepwTn 0TO MiOW TOIXWHA TOU poUpvou
TIEPIOTPEPETAL XWPIG va Bepuaivel.

AroUXeTe Ta YAUKA avaloya Pe To HEYEBOC Kal TO
€1d0¢ yla 25-45 Aenttd. Yotepa Ta ByaleTte amo To
@oUpvo Kal Ta aprvete 30-45 AemTd va cuvexioouv
™V anoPuen.

Ma HIKPEG MOCOTNTEG (TEMAXLA) HELWVETAL O XPOVOGQ
andoYPuéng oto polpvo ota 15-20 AemTd Kal o
XPOVOG CUVEXIONG TNG anoYuéng £Ew amnod To
@oupvo, ota 10-15 Aemta.
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Epappoyn pe Tn

Babuida payeipEpATOC

OTOV ATHO
MNpoooxn

Ynodeign

88

Movo oc AsiToupyia Me TO CUCTNHA HAYEIPEHATOG
oTov atpo. (AlaTifsTal wg €181K6 EapTNMa oTa
€181KA KATAoTAMATA).

Xpnoluoroleite TN Baduida HaAyEIPEUATOS OTOV ATHO
MOVov, OTav 0 poUpVvog £XEL KPUWOEL TEAEIWG
(BepuoKpaocia dwuaTiou).

Qg TpOTIO BEPUAVONG XPNOLUoTIolEITE HOVO .
AA\EG EQAPHOYEG 1) AVTIOTOLXA TPOTIOL BEPUAVONG
dev EMUTPEMOVTAL

mom @ REOFETE

= = L B8 ] (o] (&

@Q@

AlakomTng emAoyng Asttoupyiag

1. Tupiote Tov SlaKOTTN eTUAOYAG AslToupyiag otn
6éon B . -
H evdelkTIKN Auxvia avapel kal oto nedio
evdeifewv eppavidetal n vaelen ol .

2. H d1ad1Kacia payelpEPaTOC OTOV ATHO
puBuileTal TWPA AUTOMATA.

Av 1 £vdelén O avaBoaopfrjvel, T0Te 0 poUpPVog

EXEL KPUWOEL TEAEIWG.

NepaiTépw umodci&eig 0a Bpeite oTIG 0dNnyieg

XPNONG TOU CUGTNHATOG MAYEIPEMATOG OTOV ATHO.



EQapuoyEg pe Tn Badpida

d10ykwong upung
MNpoooxn

©£on oe AsiToupyia

Mn xUveTe KpUo vepO peoa atov {eaTd Ppoupvo.

Xpnotluomnoleite Tn Babuida didykwong CUUNg

HOVOV, OTAV 0 poUpVoG cival TEAEING KPUOG

(6epuoKpacia dwuatiou).

Xpnoluomnoleite POVOV KAVOVIKO veEPO TNG Bpuong

Kal 0XI ATECTAYMEVO VEPO.

Katd Tnv napaokeur| ylaoupTioU InV XUVETE VEPO

H€oa oTov gpoUpvo.

1. X0vete MPoOeKTIKA HECA OTNV KOIAOTNTA TOU
ndTtou Tou goUpvou 0,05 Aitpa vepo (avTioTolxel
oe 50 ml ) o '/« motnploU Tou vepol).

2. TomoBeteite TN yapdda pe T LUUN OTO KEVIPO
NG oxapag Ynoinatog Kal TornoBeTeite T
oxdpa otnv unodoxn 1.

Mn okemaoete TN C0MN.
3. KAeivete TNV MOpTA TOU POUPVOU.

N Nl R EY

S E0EBREE

@Q@

Alakormg emloyng Aettoupyiag

4. TupiteTe ToV BLAKOMTN eTUAOYNAG AstToupyiag
ot Béon (@) .
H Auxvia évdelgng avapel kalt otnv €voelén
eppavigetatr — [ -
H dladikacia d10yKwong pubuiletal Tmpa
auTouaTa.

)\ Av peTa TN B€on og Aettoupyia avaBooPrivel To
- 1{ = 10T€ 0 PoUpVOgG eival MOAU KAUTOG.

>Bnote ToV PpoUpVo.

MepluéveTe, HEXPL VA KPUWOEL 0 pOoUPVOG 0L
Bepuokpaoia dwuatiou.

Zekiviote TN Badbuida dloykwong JUUNG €K VEOU.
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ZOun pe payia MoooTnTa aAeupiol Ynodoxn Alapkeia 310ykwong
FAUKIOPO PEXPL 500 gr. 1 20-25 Min.
FAUKIOPO PEXPL 500-750 gr. 1 25-30 Min.

ZUun yla TOOUPEKL 500 gr. 1 30-35 Min.

ZUun yia TOOUPEKL 750 gr. 1 30-40 Min.

Z0un Ywuiou 1 35-60 Min.
MaoupTl 1 Aitpo ydAa 1 6 wpeg

Mpoooxn Katd Tnv napaokeur| ylaoupTioU Unv XUVETE vEPO

O&on £KTOG AsiToupyiag
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H€oa oToV PoUpVo.

Ta dedougva oToV Tivaka eival TIMEG
mpooavaTtoAlopoU Kat pyriopel va petaBaiiovral
avaloya pe To €id0g Kat TNV nmocotnTa ™G LUUNG
KaBwG Kal he TO €id0G TWV UAIK®V, TL.X. PPEOKAdA
Kal otoTnTa TG Haylag.

Ma v nepaltépw enekepyaoia Tng L0Ung deite
OTOV ETIOUVATTOUEVO TOEAEUEVTE.

Mplv TO YnolHo arnopdakpUVETE TO UMOAOLTIO VEPO
anod Tov goUpvo. Av deite, OTL MapEuelvav diata
aoBeotiou, dlaAUoTe Ta e Alyo EUBL Kal OKOUTIOTE
KATOTILV TOV poUpPVOo HE Ttavi, BpeyUeévo He KaBapod
vEPO.

Mn xUveTe KpUo vepO peoa otov (eoTd goupvo.

lupileTe TOV BLOKOTITN £TIIAOYNG AslTOUpPYIAG OTN
8&on .



KaBapiopog kal ¢ppovTida

ZNMAVTIKEG
utrodei&elq

EEWTEPIKO OUOKEUNG

MNpoooyn amo avo&eidwTto
aroaAi/ahoupivio

Epayi€ Kai yuaAi

TZlau mopTag poupvou

Medio soTIOV

Mn XpnoldoTIoLEiTE Yia ToV KaBaplopd peoa
TPWinatog, SIaBPWTIKA HETA KAl AVTIKEIMEVA TIOU
dnuioupyoUV AUXEG.

Mnv E0veTe Ta KAUEVA KATAAOLTIA GAYNTOV, AAAA
TA HAAAKWVETE PE BPeEYUEVO TIavi Kal
AMoPPUTIAVTIKO TIATWV.

Idlaitepa ouvioT®Ueva PoidvTa KabaplopoU
UTIopEiTE va MpounBeuTeiTe HECW TNG UTINPETIAg
TEXVIKNG €EUTINPETNONG TWV TMEAATOV HAG.

EnaAeipeTte TA KOWVA ATIOPPUTIAVTIKA TIATWY TOU
EUMOPIOU TMAVW O£ HAAAKO, BPEYMEVO TAVI 1] dEpUa
kaBaplopoU taplov.

Mn xpnolporoleite SlABPWTIKA ATIOPPUTIAVTIKA,
opouyydpla Tiou dnuloupyolv adUXEG 1) Tpaxeia
navid kabaplopou.

>e oAU LoXupoUG pUTIOUG XPNOLUOTIOLEITE KOLVA
KaBapLloTIKA TOU EUMOPIOU YIa PAT ETLPAVELEG ATIO
avo&eidwTto atoalv/aloupivio. NMapakaAeiobe va
TIPOCEEETE TIG UTIODEIEEIG TOU KATAOKEUAOTT).

EmaAeipeTe TA KOWVA ATIOPPUTIAVTIKA TIATWY TOU
EMMOpPioU MAVW o HaAAKO, BpeyMEVO Tavi 1 dEpUa
kaBaplopoU TCaplwv.

To e0wWTEPIKO TCAUL TNG TIOPTAG TOU PpoUpPVOU £XEL
yla TN Heiwon g Bepuokpaociag pia emioTpwon yia
TNV avakAaon tng OepuoTnTag.

H opatdtnTa and 1o T¢aut Tng noOPTAg TOU
@ouUpvou dev emmpedleTal apvNTIKA arod auTo.

Me avolXTr TNV nopTa Tou poUpVoU auTn 1
EMIOTPWON PIopei va ¢gaivetal oav pia
aAvoLlXTOXPWHN eTiOTPWON. AUTO opeileTal o
TEXVIKOUC AOYOUC Kal deV aroTEAEL TIOIOTIKO
MELOVEKTNHA.

[a To Medio TWV E0TIWV ETIOUVATTETAL £va
EeXWPLOTO EYXELPIDIO OdNYLDV.

AwOoTe TIpoooxN 0s OAeg 0dnyieg kKabBaplopoU Tou
TMEPLEXOVTAL G AUTO.
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doupvoq

Epayi€ em@aveieg
M€oa oTov poUpvo
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Kabapilete Tov poUpvo PeTd amod KABe Xpron,
1dlaitepa HETA ATO YN OLUO KPEATOG 1) YNOLUO TO
YKPIA.

Ot pUTtoL KatyovTal KaTtd TNV enopevn BEpuavaon
Tou poupvou.

MeTd 1o Kayiuo ot purol urnopoUlv va
arnopakpuvBoUvV puovo oAU dUoKoAQ.

Ynodei&eig:
Ma va arno@eUyeTe TOUG PUTIOUG, XPTOLUOTIOLEITE:

® 0Oeppo agpa CircoTherm. Katd tnv epyaocia pe
Bepuod aspa CircoTherm o poUpvog AspwveTal
AlyoTepO, art' OTL e AAAOUG TPOTIOUG
Ynoiyatog.

® yia To YPROIHO MOAU XUMWOWV YAUKIOHATWV TO
Tayi yevikng xpnong.

® yia TO YNOIMO HEYOAWV KOMHATIOV KPEATOG
KataAAnAo okeUog (yaotpa).

Ma sukoAia oTov KaBapiouo
MTIOpEiTE VA avayPeTe TN AQura Tou ¢oUpvou Kal va
EeKpepAoeTE TNV OPTA TOU PoUpPVOU.

Ma Tov kaBaplopd g MpocoPng Tou polpvou
(miow amnod v ndépTa ToUu PoUpvou) Ba mpenel va
EekpepdoeTe TNV TOOUXA TNG MOPTAG TOU
@oupvou.

Xpnotporoleite (e0TO dIAAUMA ATIOPPUTIAVTIKOU
TILATWV 1 VEPO HE EIDL.

Se oAU LoxupoUg pUTIOUG 0ag CuvVIoToUUE va
XPNOLUOTIO0ETE KABAPLOTIKO POUPVWYV.

Eueic oac ouvioTtoUpue KaBaploTika ¢poUpvou UTiO
HopP®N YEANG, YIOTI AUTA prtopoUv va emalelpBouv
onuelaka.

Mnv ekteAEéoeTe (e0TO KABAPIOUO HE E1DIKA YU
aAUTOV TIPORBAETIONEVO KABAPLOTIKO poUpvou.

MeTd ToV KOBAPLIOPO aPrVETE TOV POUPVO AVOLXTO
vVa OTEYVWOEL

EEaAlou:

To gpayle YPnvetal o oAU UPNAEG BepuoKpaTieg.
'ETOL UItopoUV va TPoKUYouUV eAAXLOTEG
XPWUATLKEG dlAPOPEG. AUTO dev anoTeAel KATL TO
aouvnotoTo Kat dev emnpealel Tn Aeltoupyia.

Mnv poomaBroete va eEalelpete TETOLEG
XPWUATLIKEG BLAPOPES HE dABPWTIKO cUpua
TPWIMATOG N ME LOXUPA KABAPLOTIKA.

Ot dKpeg AeTIT@V pnX®V TaPlov dev propolv va
EMOTPWOOUV MANPWS He epayle. M' autod uropsei va
eival Aiyo tpaxeieg. H npootacia and okoupld Ouwg
eival dlaoPAAIoUEVN.



KaTaAuTikn
enevduon poupvou

KaBapiopog TV KATAAUTIKQOV
EMPAVEIVV HECA OTO POUPVO

To otioBlo Toixwua oTov gpoUpvo ival
ETUOTPWHEVO PE AUTOKABAPIZOUEVO EPAYE.
AuTtokaBapiletal, 6Tav o poUpvog Bpioketal oe
Aettoupyia. Ot peydAeg MTOIAEG anopakpUvovTal
HEPLKEG POPEG HETA ATIO EMAVEINNUHPEVN AELTOUpPYIA
Tou goupvou.

Mia eha@pla andxpwon Tou epayle dev enmpedlel
KaBoAou Tov auToKabapLouo.

ZNHAVTIKEG UTTOdEIEEIG

Mn XpnoloTIolEITE TIOTE HECA KABapLoUoU ToU
xapadouv. AuTda dnuioupyoUv AUUXEG 1 avTioTolya
KATAOTPEPOUV TO AUTOKABAPI{OEVO EHAYE.

Mnv kKaBapilete MOTE TO AUTOKABAPILOUEVO ELAYE
ME KaBapLloTIKO GoUpPVWV. Z€ TIEPIMTWON TIOU £pBOEeL
KaBaploTIiKO oUpvwy KaTtd AABog oe emaPn Ue TO
auTtoKaBapllOMEVO EUAYE, TO ATIOUAKPUVETE
AUEOWG HE OPOoUYYapL Kal agBovo vepo.
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ZI'JOTI]l.lG KGG(@IOMOO H ouokeun eival epodlaguevn de €va BondnTiko
EasyClean®

® O

Alakomtng emAoync Asttoupyiag
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oUoTnua KabaplogoU @oUpvou yia vd odg
dleUKOAUVEL OTOV KaBaplopod Tou goUpvou. Me
Bonbela plag autopaTta pudbuIlopevNng eEATHUIONG
SIaAUATOG AMOPPUTIAVTIKOU HAAAK®OVOUV Tad
KataAolrna mavw oTo guaylé ue Tn B€puavaon Kat
Toug udpaTuoUg Kal puropoUv va kadaplotolv
E€UKOAOTEPA OTN OUVEXELD.

Mpoooxn:

Mn xUveTe KpUo vepO HECA OTOV {eOTO poUpvo.

To Bonénua kabaplopoU propei va

evepyoroinei uovov, oTav o poUpvog EXEI
Kpuwoel TeAeing (Bepuokpacia dwuaTiou).
Xpnoluomnoleite vepod TG BpUong, OXI AMECTAYUEVO
VEPO.

©<on ot AsiToupyia:

1. AgalpgoTte Tn Aapapiva kat To Tagi Yeviknig
XPNong amno to goUpvo. H oxdpa uropei va
mapapeivel y€oa oto oupvo.

2. Tepiote To doxeio Tou MUBUEVA HE TIEPITIOU
0,4 Aitpa vepod e HIKPY) TTOCOTNTA
anoppumavTikoU . Av 0 poUpvog eival oAU
AepWUEVOG, UMopeiTe va agproeTte dLAAUMA
anoppumavTikoU emmMAEoV va dpAosl yia
TIEPLOCOTEPO XPOVO, MPOoToU avayeTe To poUpvo.

3. KAeiote TV MopTa TOU PoUpvou.

4. Tupiote Tov BlakoOMTN €MAOYNCS AetToupyiac otn
pgéon (0)

H evdelKTIKN Auxvia (0) Kat n SVBSlKTLKr'] Auxvia
yla TN BgpuoKpacia Tou poUupvou avapBouv.
STnv &voelen spcpavasmt T0 -5

Av avaBoanvel TO , ' ‘,, TOTS o Qoupvog dev sival
TeAeiwg kpUogG.

MeTd TNV NApodo Tou XPOVou MPoBEPUAVONG

(4 Aemitd) Ba OB OEL N EVOELKTIKA AuXVia
BepuoKkpaciag poUupvou. Meta arod aAla 17 Aemtd
Ba £xel oOAoKANPwOEeL TO TPOYpaAupa. AKoUyeTal Eva
NXNTIKO oNua.

©£0n eKTOG AsIToupyiag:

[upioTe TOV BLAKOTITN €TIIAOYNG AslTOUpPYIiag OTN
B¢on 0.



MeTa Tn diakomnn TNG
AeIToupyiag Tou CUCTRHATOG
KabapiopoU Tou polpvou

FpRyopo oTEyvwua

Ynodciieig:
Mnv a@nveTe To UMOAOLTIO VEPO Yia TIOAU, TLX. OAN
™ vUXTa, 0To Ppoupvo.

1. Avoifte TNV ndpTa TOU PoOUPVOU Kal APALPEDTE
TO UTIOAOLTIO VEPO HE £va PEYAAO ATIOPPOPNTIKO
navi.

2. KaBapioTte To poUpVvo He £Va AMOPPOPNTIKO
mnavi, BpEYHEVO EAAPPA [E ATIOPPUTIAVTIKO, Hid
pHaAakn BoUpTtoa N €vav Kabaplotnpa yia
XUTPEG ATO TTAAOTIKO.

Ta okANPA KATAAOLTIA TIOU ATIOMEVOUV UTOpPEITE
va Ta aPalpEoeTe PYe Uia yudAlivn Elotpa (yia
UAAOKEPAULKA OKEUN).

Npoooxn: Na xelpideote TV ELOTPA PE TIPOCOXN
Kal va Jn TNV Kpatate oAU TAAYLd Yia va Jn
XOPAEETE TO EUAYLE.

3. Znuadia aAdTwv PrmopoUv va KabapLloTouv Je
€va navi eUToTIoNEVO e EUDL.

4. skoumiote pe kKABAPO VEPO KAl OTEYVMOTE e
£va oTeyvo mavi (Kal KATw aro To AACTIXO NG
MOPTAG TOU PoUpPVoUu).

Ynodei&eig:

OTav o poUpvog eival oAU AepwUEVog, Uropeite
va ernavaAdaBete T dladikaocia, otav Ba £xel
KPUWOEL EVIEAWG O GOoUPVOG.

3 TepinTwon loxupng pumnavong he Ainog, HeTd To
TNYAVIoUA 1) TO YNoLuo, Ity and t B£on g
BonBelag kabBaplopoU oe AelToupyia, ouvioToUE
va aAeipeTe Ta Agpwueva onueia e ouoia
TAUGIATOG OKEUWV.

AQnoTe TNV NMOPTA TOU PpoUPVOU UETA TOV
KaBaployo avolktn oTn otabepn B€on oe ywvia
nepinou 30° yia nepinou 1 wpa, yia va OTEYVOOOUV
KAAd ol ETIPAVELEG EUAYLE TOU poUpVou.

1. Avoifte TNV nopTa ToU PoUpvou OTn OTABEPT
0€on pe ywvia mepirou 30°.

2. TupioTe ToV dIAKOTTN ETUAOYNGS AElTOUPYIag 0TN
Beon (& .

3. PuBpiote Tn BepHoKpacia Tou poUpPVou HE TOV
SLAKOTITN €TUAOYNG BepOKpPATiag TIPOG TA KATW,
MEXPL Va eppavioTolV oTnVv £voel&n ot 50° C.
Aldpkela: iep. 5 Aemta.

4. 0éteTe kaTOMV TOV POUPVO EKTOG AelToupyiag.
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A@aipeon Kal eykaTtaoraon
TNG MOPTAG TOU GOUPVOU
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Ynodeign: Ma mo aveto Kabaplopod YeTdA amo Tn
XPNON TOU QUTOMATOU CUCTHUATOG KaBaplopou, 1
OUOKEUT 00G TIPOOPEPEL TIG AKOAOUBEQ
duvatoTnTeg.

A@aipeon

A MNpoo£ETe KATA TO TPARNYHA TNG MOPTAG TOU
@oUpVvou Tpog Ta £Ew, va YNV MACETE TOV UEVTECE.
Kivduvog tpaupatiopou!

1. Avoifte evieA®dC TNV IOPTA TOU PoUpPVOU.

2. AveBAoTe WG MAVW TOUC ATPAALOTIKOUG
pHoxAoUg aploTepd Kal de€la.

3. ®EpTe TNV MOPTA TOU POUPVOU OF KEKALUHEVN
B€on, HEXPL va avTIAngBeite kanolwa avtiotaon.
MdoTe TV e Ta dU0 XEPLa aploTeEPA Kal deELq,
kAeioTe TNV Alyo eplocoTEPO KAl TPARNETE TNV
TPOG TA £EW.

EykaraoTtaon

1. Eykataotiote TIc dU0 apBpdoelS OTIQ BETEIS
TOUG aploTepd Kal de€ld Kal KateBAaote TNV
TOPTA TOU PoUPVOU TIPOC TA KATW.

2. KAeiote Toug aoPaALOTIKOUG HOXAOUG aploTePd
Kat de€Ld.

3. KAeiote TV nopTa Tou poUpvou.



KaTteBaoua 6sppavTikou
oToIXEiOU

Ma va pnopeite va kabapioete KAAUTEPA TO TIAV®

€0WTEPLKO PEPOG TOU PpoUpPVOoU, KATERAOTE TO

BEpPUAVTIKO OTOIXEIO..

Mpoooxn: To BepUAVTIKO OTOLXELO TIPEMEL Va EXEL

KPUWOEL.

1. Miéote 10 TOEO0 CUYKPATNONG TPOC TA TIAVW,
MEXPL VA EEKOUUMWOEL alodNTA.

2. KpatoTe To BeppavTikd OTOLXElO Kal TPpaphETe
TO TIPOGC TA KATW.

MeTa Tov KaBapiouo

AveBdoTe Eava 1o BepuavTIkO oTtolxeio. Tpapn&te

TO TOEO OUYKPATNONG TIPOG TA EUTIPOG KAl TILEOTE TO

TIPOC TA TIAV®W HEXPL VA KOUUTIWOEL.
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ZXapeg avapTnong
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N

ZeKpEpaopa

Ma Tov KaBapLoNd PIopPEITE va APALPETETE TIQ

oxdapeg avaptnong.

1. Miéote umpooTa Tov OKeAeTd TPOC TA MAVW Kal
EeKPEUAOTE TOV.

2. TpaPBnETte miow Tov OKEAETO TIPOG TA EUMPOS Kal
EEKPEUAOTE TOV.

KaBapioTe TIg oxdpeg avaptnong He
ATMOPPUTIAVTIKO KAl opouyyapl 1) ue BoupTtoa.

Kp€paopa

Ot okeheTol Talptalouv de€la kal aplotepd.
To BaBoUAwpa (a) MPEME! va gival MAVTOTE KATW.

1. TomoBethoOTE MioW TOV OKEAETO PEXPL TO TEPHAL.

2. MiEoTe ToV OKEAETO TIPOC TA THOW.

3. TomoBETNOTE UMPOCTA TOV OKEAETO WG TO
TEPUOA.

4. MiEote Tov OKEAETO TIPOC TA KATW.



Emokeuec kal BAaBng

Api6pog E kai
apiduog FD

AAAayn Tng Aapnag
Tou QpoUpvou

B
VIR f
‘\ hi

AAAayn Tng povwong Tng
MOPTAC TOU POoUpPVOU

S niepintwon BAABwV 1 ETOKEUMV, TIOU deV £il0TE
oe BE0N va TIG AVTIMETWTIOETE HOVOL 0AG, UTIAPXEL
yla 0ag To TUNMa eEurmpetnong neAatwv. Tig
dleuBuvoelg Ba TIG Bpeite OTOV KATAAOYO TWV
Ypageiwv eEUTNPETNONG MEAATQV.

Mpoagoxn: S€ TEPIMTWON TOU KAAEDETE TO TUNMA
eEurmpETnong nmeAatwv, Aoyw dikoU oag
AavBaouEvou xelplopdou, Ba XxpewOeite KATIOLO
Moago.

©a Bpeite autd Ta OTolKEla OTNV MAAKETA NG
OUOKEUNC 1] 0TO Tiow £EWPUAANO TOU TIAPOVTOC
eyxelpdiou. Tnv MAAKETA TNG CUOKeUNG Ba Bpeite
TMiow and Tnv NopTa Tou oUpvou, aploTeEPA KATW
OTO TAEUPIKO TIEPLBWPLO TOU PoUpvou.

OT1av KaAeiTe TO TUAMA EEUMNPETNONG TIEAATDVY,

mapakaAoUpe va dIVETE TOUC avaypaPOUEVOUG OTN
ouoKeun oag aptbuoug:

E FD

Mpoooxn: AMOCUVSEOTE TN CUCKEUNR amo To
NAEKTPIKO peUpa! MNa Tov OKOTO auTo KATeRAaoTe
TOV auTopaTo ac@aliong n §EPISWOTE TIg
ao@AAEIEC OTOV TTIVAKA TOU OTITIOU.

1. AM\@oTe pia eTogTa oTov KpUo GoUpvo yid va
aropuyeTe {nNuieg.

2. APalp£0TE TO KAAUPMA TNG AAUTAG
TIEPLOTPEPOVTAG TO APLOTEPOCTPOPA.

3. AN\GETE TN Aduma.

— Tuimog Adumnag nupdktwong E 14, 220-240
Volt, 40 Watt, avBeKTIKn 0 BeploKpATiEg
pEXpL 300° C.

— Mropeite va nmpounBeuTteite TN Adumna ano
TO TUMMA eEUTINPETNONG TTeEAATWV 1) and Ta
£101KA KaTaoTnara.

AQAIPEDTE TNV KATECTPAUMEVT] HOVWON
EEKPEUWVTAG TNV ATAAQ amod T B€on NG.
Mropeite va mpounBeuteite TNV Katvoupyla
MOVWON arod TO TUAMA £EUTMNPETNONG TIEAATMV.
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Ti cupBaivel, 0Tav KATI d€ AEITOUPYEI;

Agv gival MAVTOTE AMAPAITNTO VA KAAEITE TO TUNUA €EUMNPETNONG TIEAATWV. 3€
OPLOMEVEG TIEPUTTWOELG MTOPEITE Va BonORoeTe HOVOL TOV €QUTO 0AG. ZTOV
akOAouBo mivaka Ba Bpeite OPIOPEVEG XPOLUES OUMBOUAEG.

Fevikn umodeign:

Epyaocieg 0Tto NAEKTPOVIKO CUOTNUA TNG OCUOKEUNG ETITPEMETAL VA YiVOUV HOVO aro
£10IKO TEXVIKO. MpoToU apxioouv TETOLEG EpYATIEG, Ba TIPETEL ] CUGKEUN VA UNV £XEL
KaBoAou NAeKTPIKO peUa e KATERBAOHA TNG AUTOMATNG ACPAAELAG 1) EeBLOWVOVTAG
ao0@AAELEG OTOV NAEKTPLKO TIiVAKA TOU OTUTLOU.

TI ouppaivel ...

Meéavn aitia

AvTipeTwmon

... 0Tav n nAeKTpIKN AciToupyia
TapouaolaZel yevikn BAARN, TLX.
dev avapouv Eagvika OAeg oL
EVOEIKTIKEG AUXVIEG;

EAQTTWUATIKN
aopalela

EAEYETE TNV AOQPANEIO OTOV NAEKTPIKO
mnivaka kat aANGETE Ty, av eival
EAATTWHATIKT.

... 0TaVv UYpPA 1 AeMTOPPEUOTN
T0un KuhoUV Kat dev
KOTAVEOVTAL OHOLOHOPPT;

H ouokeun dev eival
EYKATEOTNHEVN
emineda.

EAEyETe TV eykatdoTaon.

... 0Tav 0 oUpVvoC Kal TO TO
apLOTEPO HATL UMPOOTA
Ee@Vika de Aeltoupyouly;

To XpovOuETPO eival
PUBUIOUEVO O AUTOUATO
XPOVOJIAKOTTTN.

PuBuiote Tov XpovodlakormTn ot

AetToupyia Xxwpig autouatn B&on oe

Kal EKTOG AelToupyiag:

1. MaT0TE TO MANKTPO <.

2. MuBuioTe TN dldpkela Asttoupyiag
=1 riow oto L.

... 0Tav o PoUpvog Katn
aploTepN UMPOTBIa £0Tia dev
AettoupyoUv Eapvika Kat o
NAEKTPOVIKOG XPOVODBLAKOTTNG
deiyvel avaBooprvovtag 0L

IRMAINS

Aev umdpyel BAGBV.

Eivat ouvn6iougvo aivopevo yia
Auyvieg @Boplopol va TPEUOORNVOUV
1) va avaBouv pe kabuaoTtEpnan.

... 0Tav n évdeln
oeixvel I 1T,

Aev umtdpyel BAARN.

EvepyormomoTte Tov XpovodLakKomTn
KOl TOV EAEYXO0 TOU poUPVOU &K VEOU.
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TI CUMBaIVEI ...

Meéavn aitia

AvTigeTomon

... 0Tav n_evdelfn
deiyvel— = —

0 poUpvog eivat
AOQAMOUEVEG
(aogpaAela yia naidia).

lupioTe ToOV BIAKOMTN ETIAOYNG
Aettoupyiag 3 x amo ™ 8£on 0 oTov
PWTIONO TOU poUpvou )

-5 - oprjvel

... 0Tav n evdelin
deixvel -5 7

0 poUpvog eival
AO0QAANIOUEVEG
(aopaleta yia maidia).

upioTe TOV BLAKOMTN ETUAOYNG
Aettoupyiag 6 x amo ) 8€on 0 oTov
PWTIOPO Tou poUpvou &),

SF oPrvel

&l

... 0Tav Ta oUPBoAd Tou mivaka
XELPIOYOU eival avappueva, aAAd
TO BEPUAVTIKO OOUA OTOV
@oUpPVo Bev AelToupyeEl;

O pouUpvog aopalioTnke
£VaVTL XPNONG aro
AoxeToug (BEam eKTOQ
Aettoupyiag yia Adyoug
aopaleiag).

PuBpioTe e ToV SLAKOTTN ETUAOYNG

Aettoupyiag 5 x ano ) B£on

otn 6¢on Kat Eava miow.

O v €vdelfn npémel va
epQaviotei J33.

... 0Tav egpaviotei BAAPN oTIC
NAEKTPOVIKA EAEYXOUEVEG
A&LToupYIeg;

EvepyeTikn opun
(TLX. KEPAUVOQ).

PuBuiote Tig avTioTolxeg Aettoupyieg
€K VEOU.

... 0TaV PETA TN BEom Tou
Bonénuatog kabaptopou n TG
Babuidag d1oywaong Luung oe
Aettoupyia dev avapel e
KOKKLVO 1] EVOEIKTIKI Auxvia yia
T Bepuokpacia Tou gpoupvou;

H Beppokpacia otnv
NAeKTPIKN kouliva eival
QKON TIOAU UPnAR, T.X.
£MEdN TA HATIO HTAV YA
oAU og AgtToupyia.

EvdelkTikn Auyvia
XOAQOUEVT.

MpLv TN Xpnon Tou BondnuaTog
KaBaplopou 1) TG Babuidag
B1OYKwoNG CUUNG aPrveTe TOV
@oUpVOo vVa KPUWOEL TEAEIWG.

ANayn ano €€0UolodoTNUEVO
eL0LKO.
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TI GUMBaIVEI ... Méavn aitia AvTigeTomon

... 0TaV KaTd TO YNolUo 1) TO MoAU ugnAn

Y1 ollo oTo YKPIA oxnuatiotel  Beppokpacia Ynoipatog

Kamvog;
H oxdpa 1 To tagi BdAte TN oxdpa Yeéoa ato tayi
YEVIKNG Xprong dev YEVIKNG XpNong Kat BaAte ta pali oe
£xouv TomoBetnOei 0Tn  pia urodoxn (oTo idlo UYog).
owoTn

... 0Tav ggayte okeUn Ynoigatog Asv amotelel mpoBAnUa, Mn duvath.
gUPavifouv paT, avolXTOXPWHUOUG TPOKaAsital amnod Tov

AEKEDEC; {WUO KpEATOg Tou oTAlEL.
... 0Tav oTo T¢AML TNg MOpTag  Agv amoTelel mpoBANUa, ©O&TeTe Tov goUpvo i mep. 5 Aemtd
Tou poUpvou oxnuaticeTat nipokaAeitat and v oe Aeltoupyia otoug 100° C.
vEPO OUUMUKVWONG; undpyouaoa dlapopd
Bepuokpaaiag.

... 0Tav oToV MATO TOU PoUpvou Aegv amoTelel MpoRANUa, Katd to Ynoilo avoiyete Katd
eEEpPXETAL VEPO OUUMUKVWONG,  TLX. O€ YAUKA Je IOAU  dlaomiuata Alyo tnv mopTa Tou
XUH®3N yEuon (epolTa) goUpvou, META TN ActToupyia

1 Heydho ynto. OKOUTTIOTE TO VEPO OUMMUKVMONG.
... 0TaV PETA amod UaKpOTEPN  Kavovikoi purot ZeKPEPAOTE TNV TTOPTA TOU POUPVOU
XpNon ta tZayta g nopTac Kal BAATE TNV He TNV eUmpoacdia
Tou PoUpVoU eival Aspwueva MAEUPA TNG TIPOG TA KATW EMAVW OF
ano péoa; / f (> HaAQKT, KaBapr) empavela.
{ \f.ft [ —

> MdveTe To T{ApI TG MOPTAG dirmha
OTOUG HEVTEOEDEG, EEKOUUMMOTE TO
TIPOG TA MAVW KAl APALPETTE TO.

2TO E0WTEPIKO T{API TNG MOPTAG
TIEOTE O€ [id MAEUPA TO KAITT
OUYKPATNONG LE TOV QVTIXELPA TIPOG
Td HEOA, EEKOUNMMOTE TO TLY. HE Uia
OTATOUAQ, EKTEAEDTE KATOMIV TO (d10
oTtnV A\ meupad.

ZuvappoAoynon HETa Tov KaBapiopo:
TomoBETNOTE TO EOWTEPIKO TLAMI TNG
nopTag otnv urnodoxn. Kouunwote
npwTa TN de&l1d Meupd Kal KaTomy
NV A\ mieupd.

Kpepaote o T{auI ThG MOPTAG KAl
KOUMM®OTE TO MIECOVTAG TO dirAa
OTOUG HEVTEOEDES,.

102



Odnyiec TomoBETNONG

Ma Tov TEXVIKO TOMoBETNONG

Kal yia TOV €181K0 TEXVIKO Koulivag!

ZNHAvTIKEG uTTodEi&elq

To ox€dio ouvdeong BpiokeTal oTnv
oW TAEUPA TNG CUOKEUNG.

220-230V~

@ |

330-400V2N~

®

R

380-400V3N~

®

P

Anocoupaon Tou UAIKOU ouOKeudaoiag
oUUPWVA UE TIG TIPODIAYPAPEC.

Mn xpnotigoroteite T AaBR Tng mopTag
Tou GoUpPVoU Yld HETAPOPA Kal
TOTOBETNON TNG CUOKEUNG.

Mpoooxn: H ouvdeon kat n 6€on oe
AElToupyia yia MpwTN QopdA EMITPEMETAL
va yivouv povov anod €€ouclodoTnueEvo
€LOLKO.

Ma tn ouvdeon 0To NAEKTPLKO SIKTUO
Xpnoluoroleite KAAWSL0 TUTOU
HO5VV-F.

OVOMAOTIKN £10aYWYR EVEPYEIAG,
OVOMAOTIKN TAON Kal apifpog Tumou
TNG CUOKEUNG:

BA. Tivakida Tng CUOKEUNG, oW aro
TNV TOPTA TOU poUPVOoU, KATW aploTeEPd
oTNnV TAQIVN aKkp”n Tou GoUpvou.

H mvakida Tumou BpiokeTal 0To deELO
MAQIVO TOIXWHA TNG CUOKEUNG.

EyyUnon yia acpalela Katd Twv
NAEKTPIKOV ATUXNHATWV UTIAPXEL
HOvov, 0Tav To oUCTNUA adg@aleiag
aywywv TOU OLKNUATOG gival Tomo-
BepUEvo oUpPwva pe TIG TiPodLa-
YPAPEG.

ATIO TNV TAEUPA TNG £YKATAONG TIPETIEL
va TipoBAs@Oel pia dlatagn
anopovwong. Q¢ dlatd&elg anouovwong
loxUouV SLOKOTITEG UE DIAKEVO EMAPNC
avw Twv 3 mm Kal dlakorr| og OAoug
TOug TOAoUG. TEToloL gival SlAKOTITES
LS, ao@dAeleg kal oUvdeapol
aopaleiag.

S€ TEPIMTWON EKTEAEONG EMOKEUWV
YEVIKA SeV EMITPEMETAL VA EMUKPATEL
OTN OUOKEUN NAEKTPLKN TAON.

Mia cuoKeun Tou £xel TomoBeTNOel
oUMPWVA E TOUG KAVOVIOUOUG, TIPETEL
va gival KAAUPHEVN aTt' OAEG TIG
TIAEUPEG KATA TETOLOV TPOTIO, WOTE Va
unv eivat duvatn n enagr] akoun Kat
HMOVWUEVWV TUNHATWYV. To KAAUUUA
ETUTPETIETAL VA UMOPEL va agalpebei
MOVO he Tn BonBela epyaleiwy.
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Eotia kal cuokeun MPEMeL va eival Tou
{dl0U KATAOKEUAOTH Kal va ¢EPOUV
KOUKIda HE TO iBl0 XpWHA OTNV ETIKETA
€vdel&ng ouvduaouoU PeTAEU Toug.
Mpémel de va £xouv TNV idla
OVOPaOTIKA TAon (BAETE TVaKida
KWOIKOV OTOLXEIWV).

H evTtolxilopevn kouliva Ba mpemel va
€xel TomoBeTnBel TpLv amo v
TOTOBETNON TOU EVTOLXILOMEVOU
mAatoiou.

Mpoooxn: Kata tn ouvdeon Tou
EVTOLXI{OEVOU TTIAALGIOU OTNV
gvTolX1llouevn Kouliva va tnpnbei oe
KABe mepinTwaon To ox€dlo ouvdeong
NG OGUOKEUNG Kal n odnyia
TOMOBETNONG YIa TO EVTOLXI(OUEVO
mAaiaoto.

O TPACLVOKITPLVOG aywyog yeiwong
TpETEL va ouvdebel pe N Bida yeiwong
NG eVTOLXILONEVNG NAEKTPIKNG
KouZivag Tou XapakTnpileTtal Ue 1o S.
3 TEPIMTWON TOU 0 AYwYOG YElwoNng
dev £xel ouvdeBel Kat' apuolovta
TPOTO, UTIAPXEL KIVEUVOG
AekTpomAnéiag.

ZnMavTIKO: Ta QIG TOU EVTOIXIOHEVOU
mAaiciou MoU XapakTnpifovtal ue
XPWHA, TIPEMEI va TIEPACOOUV OTa
BUopaTa idlou XpWHATOG TNG
evroixifopyevng Koulivag.

Ma v evroixil{opevn kouliva
dlatiBevTal vrouAldrnia koulivag mou
uropouUv va Xpnotuoroin8olv oe OAa
TA TPOYPAUMATA KOUTIVWV.

Ot KanmAapadeg Kal oL TIAACTIKEG
EMIOTPWOELC OTA VTOUAATLa Koulivag
TIPETIEL VA £€XOUV UTIOOTEL eMe&epyaaia
ME KOAAA avToxNG oTn BepuoTNTA

(90 °C). Av oL TIAQOTIKEG ETIOTPWOEIG 1)
N KOAAQ dev €XOUV EMAPKN AVTOXN OTN
BepuOTNTA, TOTE N EMIOTPWON HMopEi va
napapopPwOel N va EeKoAANoEL.
SUPPWVA JE TOUG KAVOVIOPOUG EAEYXOU
yla B€puavon, avTioTolXEl N CUOKEUN
oto TUmo Y.



Tommo0€Tnon Tng koulivag
Mpoooxn
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TommoO&TNON:

H ouokeun emiTpemeTal va TonoBetnOei
HOVOV amod e TN Hia MAEUPA TNG dimAa
oe YNAO vrTouAari 1 YnAo toixo. To
UYog otnVv avtifeTn MAeupa dev
ETUTPEMETAL va uTepPaivel To UYPog Tou
TAyKou epyaciag, oTov oroio sivat
TOTIOBETNUEVO TO EVTOIXIOUEVO TIAAICILO.
H mAaivn andoTtaon thg okagoeldolg
Baong otV amd uPnAo epudaplo Kal
anod Tov Toixo TOToBETNONG TPEMEL va
avTioTolxXel OTIq 0dnyieg TomoBETONg
yla TNV evToIXI{OPEVN OKAPOELdT BAon
£0TIOV, TIPOCEETE TNV eKel
ava@epoOPeVN KATnyopia uovwong
£vavTl BepudTnTag. To epudplo
EVTOLXIOMOU dev €Xel OTIIOB10 ToiXWHA
Kal anattei dvolyua agplopgol oTtov
ev3AETO TATO.

1. Nepdote ™V Kouliva oto Avorypa
TOTMOBETNONG TOU vTouAarioU Kal va
puBuLOOEl oe opIfovTia BEon.
MpooeETe va epapuolouV MPOCWTIO
e TpOowTIo ol TTAdivVoi TXELG.

2. AVoiETe TNV NMOPTA TOU POUPVOU Kal
OTEPEWOTE TNV Kouliva aTo
VTOUAAT he pia Bida otnv Kabe pia
ano TIG MAEUPIKEG TIAPUPEG (BA.
€1K.).

O1 dUo Bideg (oupmapadidovTal Pe
Vv evTtolX1{oyevn kouliva péca ae
OOKOUAAQKL) TipEmel va TomoBetndolv
Kata To Bidwpua Alyo Ao&a mpog ta
EEw.

MNapakaAeioBe va XPNOLUOTIOINOETE
HMOVOV auTEG TIG Bideg.

3. EA&yEte, av n Kouliva sivat
TOTOBETNUEVN OTEPEA KaL
op1fovTing Kal av tnpouvTal ol
dedoueveg dlAOTACELG TOTIOBETNONG.

& OUOKEUEG PE AUTOMATO BonONTIKO
oUoTNHAa KaBapiouoU SV EMTPEMETAI
HETA amo mpoobnkn 0,4 AiTpwv vepou
0TO 3AMEd0 TOU PoUPVOU va KUAAEI TO
VEPO TIPOG TA HTPOG.
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