T1.73..., T1.T4..., T1.7..., T9.T4...

0 A 0 A A 9000274061
[el] OONVYIEC XPNOEW..iveeiririerie et 2
[es] Instrucciones para el USO......ceceenneee... 12

[it] Istruzioni per PUSO...ccccvceeeeeiieeee e, 22




e o
D
<@> W,
N

14,5 g21/12
T1.T7...
217/26,5 14,5

olo 0 ® [@)

\
14,5

@ 21/12

Mivakag ITEPIEXOUEVWV

YTTOBEIEEIG AOPAAEING ..eererrersrrrerasessesnesesessesmsssassessesssmsssassasesaess
YTOOEIEEIC AOPOAEIAC VIO QUTA TN OUOKEUN cevveeveveevereereeeere e
AITIEC TV CNHIWVY veeveeeetieeeveeteeetee et ste v e eese st st e sse e ssessesestessssessesessensesenes
MpooTacix TEPIBAAAOVTOG ..cvveerrrernncen
Aooupon GINIKD TTPOC TO TTEPIBAAOV ...cevevecreciecre et
SUPBOUAEC yIOl TNV EEOIKOVOUNON EVEPVEIOG vovvereireeeirrieriesresreereereeseenns
M1 VX YVWPIGETE TN GUOCKEUN..cevuererersmreserserssesssnsssersssesssssssssssssnns
TO TIEQIO XEIDIOUOU wuviiviieeiteitieieseeiee et eteete et steste st st eve et nae st eraebesraesaesns
O1 E0TIEC POVEIDEHUOTOC 1.vviiteirieririesiestesteereeseesessessessssseesesseessesressessesseesees
EVOEIEN UTIOAOITTING BEPHOTNTOGC 1ovveveveeereeereeteeeete s srere et seeneereeeseereneens
Twist-Pad pe koupmi Twist.........

Adaipeon Tou koupmoU Twist
DUAGEN TOU KOUUTTIOU TWIST..eiivieiiticeeieieecte ettt
AEITOUPYIO XWPIG KOUUTHT TWISE ...cviiviiiciceeeteceeeeee ettt
PUBUION TNG BRONG E0TIMV..ueereurreneraersssrsnsrsssssssssssssnsssssssssssssssnsesns
Evepyormoinon kai amevepyoroinon TNG B&oNG €0TIWV....
PUBLION TNG €0TIOG HOVEIDEUOTOC wvirierereireeriereeeeereerestesreeeesresesresreens
[TIVOKOC HOYEIDEHOTOQC veveerreriireereereesiesietestessessesssessessessessessesssesssssessesses
ACPRAEIX TTOIOIIIV ..eerrerenrranersnsrsnsssnssnsssssssnsasssssssssnsssnsssnsssssssssssnessn
Evepyormoinon kai amevepyoroinon TNG GodAAEINC TTADIWV .............
AUTOUOTN OODAAEIO TIOIOIWV.cevvveerereerereeresteeereeesestessesessesessesseseseesesresns
XPOVOSIOKOTITIIG e cuesaesarsessnnsssssssssssssssssessssssassssassnssssassasssssssassessnss
Mio e0TiO HOYEIPEPATOC TTIPETIEI VO ATTEVEQYOTIOINOEI AUTOUOT ......
AUTOUOTOC XPOVODIOKOTITIIC «evvevrvesrereereseeresresesesesessesesessessssessesessessssesns
POAOI GUVOYEPHOU KOUTIVOIG .veeriveeveeetereresresteteseeseesessesessessssessesessesssseens
AgIToupyid SIXTHPNGCNG TNG OEPHOKPKOIXG cenrreerarraerserrmrrarranrsenans
MPOCTOGIX CKOUTTIOMOXTOG . uersserrsnrssnrssarsserssnsssssssasssesssssssssssnssssnsnns
AUTOPXTOG TIEPIOPICHOG XPOVOU ..eorreerenerenersserassssserssssssssssessssessnnes

T1.T4...,, T9.T4...

(] 17/‘26,5 (0] 1‘4,5
(’Aj)
o ®0 e N <}
\ \

14,5 g 21/12
BOGIKEG PUBHIOEIG ...uerurrermsuinrsssssns e s ns s s ssnsenns 9
AMOYN TOV BOGIKOV PUOLHIOEWY w.vvveeeeeeetiieteeeeeeteeeere st anens 10
KOOXPIGHOG KO PPOVTIOX ...ueurrarermrsnsssessssssmsssssssesssssssassssssnsas 10
Y OAOKEDTUIKI TTAGK D 1. vveeeveeetee st st cteeteeseessessesaessesseeresssesaestensessesreeneenas 10
[MTACIOIO TOU TTEQIOU POVEIDEUOTOC uveeuveveeriereerresresresresresseesseseessessessens 10
GO TU1 U1 (I Y71 SO 10
APON BAGPBING erverrerrsmrssnrssarssesssssssarssassssssssssssssssssssessnsssnsssasssnsssnsssn 11
Yrnpeoia TEXVIKAG EEUTTNPETNONG TTEACTMV .corrrerrsereersserssnesas 11

Mepairepw MANPODOPIEC VIO TO TTPOIOVTA, TO EEAPTAUOTA, TO
OVTOAMOKTIKG Kol TO 0€pBIC Ba Bpeite oto diadikTuo (Internet):
www.neff-international.com kol oto online-shop: www.neff-
eshop.com



A Yodei&elc aopaAeiag

AloBAOTE TOPOAKOA® TTPOOEKTIKA QUTES TIC 0dnyiec xpnong. Movo
TOTE UTIOPEITE VO XEIPIOTEITE TN BACN £0TIWV CiyOUPT KOI CWOTA.

DuAGETE KOAG TIC 00nyiec XpNong Kal CUVAPUOAOYNoNG KoOwWe
emong Kal TNV K&PTO OUCKEUNG. € TTEPITITWON TTOU TTAPOXWPNOETE
TN OUOKeUN o€ Kamolov GAAo, dwoTe padi Kol To OXETIKG Eyypada.

MeTa TNV adaipeon omd TN CUCKEUTOIA, eAeyETE TN CUOKEUN. Mn
ouvOEOoETE TN OUOKeUN, edv £xel urtooTel {nuId.

Ymodei&eic aoPpaAEiNG YIX XUTH TH CUGKEUR

AUTI n ouokeun PoopieTal HOVO YIG TNV OIKIOKN XPMHon.
XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN OMOKAEIOTIKA VIO TO HOyEIpEUD
daynTwv. Mnv adnoete TN ouokeun KoTd TN SIGPKEIR TNC
AelIToupyiog xwpic emTthpNoN.

AOPaANG XEIPIOUOG

H ouokeun dev emTpemeTal va TeOei TTOTE 0 AITOUPYIO OTIO
evhAikeg Kol maididk Xwpic emTnpnon

m oTav Ot BpiokovTal 0 KOAR GUCIKN 1 TIVEULIOTIKI KOTAOTAON,
m 1) OTOV TOUC AUTIEI N YVWON KAl N eUmelpia,

va XelpiCovVTal TN CUOKEUN OWOTA.

YrepOeppUaopévo A&dI Kai Aitrog

Kivduvog rmupkayig!

Otav unepBepuavBOei To A&dI N TO AiTog, Taipvel ypryopa dwTId.
Mnv adnvete TOTE TO KAUTO AGDI I TO AIMOC XWPIC emThenon. Mn
oBrveTe MOTE TO AGDI N TO AITOG TTOU KaiyeTal e vepd. XBNAVeETE TIC
dAOyeC pe eva KoMK ) éval TATo. ATlevepyoTolnoTe Thv e0Tia
HOYEIPEPATOC.

KauTég €0TiEG HAYEIPENATOG

Kivéuvog eykaupaTog!

Mnv oKOUUTIATE TTOTE TIC KOUTEG €0TIEC HayelpeuaTog. KpaTdTe Tal
HIKPG TTaIOIX paKPIG omd TN BAON €0TIWV.

Kivduvog rmupkayiig!

® Mnv TomoBeTeiTE MOTE EUDGASKTO QVTIKEILEVA TIAVK OTN BAON TWV
E0TIWV.

m Mnv amoBnkelete eUGAEKTO QVTIKEIPEVT ) KOUTIX OTIPEl O€
oupTapIa ameudegiac K&TW amd TN B&on 0TIWV.
Yypoi M&TOI KATOCAPOAWV KXI UYPEQ ECTIEG HAYEIPEPATOG

Kivéuvog TpaUUaTIGHOU!
OTav uttdipxel UypO UeTOEU TOU TIATOU TNC KOTOGPOAGC KOl TNG
€0TIOG payelpepaToc purmopei va dnuioupynOei mieon oTpou. E€auTiog

Emicokomnon
>Tov akOAoubo mivaka Oa Bpeite TIC ouxvoTeped {NUIEC:

auToU pmopei Eadvikd N KAToopOAa va TreTaxTel WnAd. Kpartarte Tnv
€0TIO HOYEIPEUATOC KAI TOV TTATO TNG KATOOPOAGC TTAVTOTE OTEYVA.

PayiopHXTX 0TNV UXAOKEPXMIKI TIAKKO

Kivduvog nAekTpomAngiag!

KoTeRdoTe/EeB10woTe TNV 0odAAEI OTO KIBWTIO aiodaAeIv, OTAV N
UOAOKEPOILIKT TIAGKO gival oTTaopévn, 1 payiopevn. KaAéoTte Tnv
UTTINPECIA TEXVIKNC EUTTNEETNONG TIEACTRV.

H goTia payeipeparog Oepuaivel, xAA& n €voeiEn de AeiToupyei

Kivduvog eykaUpaTog!
ATeVePYOTIOINOTE TNV €0TIO PHAYEIPEPATOC, OTAV N vOelEn Oe
AeiToupyei. KaAeoTe Tnv umnpecia TeXVIKNAC eEurmnpeTnong TEAXTOV.

H B&on €0TIOV XITEVEPYOTIOIEITXI

Kivéuvog mupkayikg!

OT1av n BA&on €0TIOV AMEVEPYOTTOIEITAI ATTO HOVN TNG KOl O XEIPIOPOC
Oev eival MAéov duvaTdg, UTTopEl apydTEPT Vo evepyoroindei
aBeAnTa. Mo va armoduUyeTe KATI TETOIO, TIPETIEI VO AMOCUVOEDTE TN
Baon eoTiwv amd To JIKTUO TOU peupaToc. KoTeRdoTe yI' auto TNV
aodAeia oTo KIBWTIO TwV aodaAeiwv. KaAeoTe TNV umnpecia
TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TIEACTV.

AKXTXAANAEG ETTIOKEUEG

Kivduvog nAekTpomAngiag!

O1 akaTAMnAeg emokeueg eival emkivouveg. KateBdoTte Tnv
aodGAeia oTO KIBWTIO aohaAeiwy, OTAV N OUOKEU gival
eAaTTWHOTIKY. KOAEOTE TNV UTNPeoia TEXVIKNG e&urnpEéTnong
meAaTwv. O1 EMOKEUES EMITPETIETAI VO YIVOVTAI HOVO OO Evav
TEXVIKO TOU TUAHOTOC €EUTTNPETNONG TIEAOTWY, EKTTAIOEUNEVO OTTO
eUAGC.

AiTieg TWV ZnUIOV

MNpocoxn!

m O1 Tpoxeig MATOI KATOGPOAWVY KAl TNYGVIQV OnUIoupyouvV
YOOTOOUVIEC OTO UOAOKEQOHIKO UNIKO.

m ArfodeUyeTe TO paveipepa UEXP! Vo adeIRO0UV evTEAQC Ol
KOTOOPOAEC. MTTOpOUV Vo TTPOKUWOUV CNUIEC.

® Mnv TOTTOBETEITE TIOTE KAUTA TNYAVIO KOl KATOOPOAEG TTAVW OTO
medio xelpIopou, oTnv Tieploxn evdeifewv r oTo mAaicio. Mmopouv
VO TTPOKUWOUV CNUIEC.

m Edv méoouv okANPG 1) aixunea avTiKeipeva avw otn Baon
€0TIWV, UTTOPOUV Vo dnuioupyndouv nuIEC.

m To aAOUUIVOXOPTO KOl TOl TTAGOTIKG OOXEIa AlVOUV TTAVW OTIC
KOUTEG €0TieC payelpepaToc. H pepBpdvn mTPooTACIAG TWY E0TIWV
Oev gival KOATAMNAN yia TN BAon €0TIRV.

ZnMIEQ Arti METPX QVTILHETWITIONG
Nekedeg YmepxelNlopéva dpaynTd ATTOUOKPUVETE TO UTIEPXEINIOUEVD GayNTA OHEOWC PE HIG EUOTPO YUTAIOU.
AKOTOMNAG UAIKG KaBapiopoU Xpnolyotolgite HOVO UNIKG KaOOPIOUOU, TTOU ival KATGMNAG VI UGAOKEQAUIKO
UAIKO
POTOOUVIEG ANATI, CaXaEN Kol GUUOC Mn xpnoigotoleite To Medio HAYEIPEUATOC WG EMPAVEID evamOBEONC 1N WG ETTI-
davela epyaociag
O1 TPOXEIG TIATOI KATOOPOAWY KOl TNYO-  EAEYETE TO poyelpikd 0oG OKeUOG.
VIOV ONUIoUPYOoUV YPOTOOUVIEG OTO
UOAOKEPOLIKO UAIKO
ATTOXPWOEIC AKOTAAMNAG UAIKG KaBapiopou Xpnolgotolgite HOVO UNIKG KOOOPIoUOU, TTOU ival KATGMNAG VI UGAOKEQAUIKO

UAIKO

DOoP& KOTOKPOAAG (T1.X. GAOUUIVIO)

SNKWVETE TIC KATOGPOAEG KOI TG TNYAVIO OTOV TO HETOTOTICETA.

Anuioupyia "oxi-

BadWV" ™NTO 0g JAxoPn

26xapn, GoynTa Ue peyaAn mepIEKTIKO-  ATTOUOKPUVETE TO UTIEPXEINIOPEVO HayNTA OUECWC UE PIa EUOTPO YUTAIOU.




MpooTacix mepIBXAAOVTOC

APaIPEDTE TN CUOKEUN OO TN CUOKEUGOIO KOl OTTOOUPETE TN
ouokeuooia ye TPOTo GIANKO TTPOC TO TIEPIBAAOV.

Anocupon PIAIKA TTpog To TIEPIBXAAOV

AUTIN N OUOKEUM QVTOTIOKPIVETOI OTNV EUPWTIAIKNA
odnyia 2002/96/EK mepi NAEKTPIKGOV KAl NAEKTPOVIKWV
naAiwv ouokeuwv (WEEE - waste electrical and

= clectronic equipment). H odnyia mpoBAEMel To MAaicIO

yIO pia emoTpodn Kail a&lotoinon TwV MoNIWY OUCKEUWYV
ye 10xU oe OAn Tnv EE.

Mo v YVWPICETE TN CUCKEUN

O1 0dnyieg xpnong l1oxuouv yia diddopeg Baoeic eoTiwv. >Tn oeAida
2 0o BpeiTte pIa emMOKOTINGCN TV TUTTWV PE TIC AVTIOTOIXEC
OIOTAOEIG.

To nedio xeipicpou

SUMPBOUAEG VI TRV £EEOIKOVOLINON EVEPYEING

m KAgiveTe TIC KOTOOPOAEC TTAVTOTE U’ VA KATAAMNAO KOTIGKI. >TO
poyeipepo Xwpic Kamaki xpelddeoTe TEooePIC GOPEC TTEPICCOTEPN
EVEPVYEIQL.

m XpnOIUOTIOIEITE KOTOOPOAEC Kal TNyAvia pe emimedoug naToug. Ol
aveminedol TATol auEAVouV TNV KATAVAAWON EVEQYEING.

m H S14peTpoC Tou TATOU TNC KOTOOPOAGG KOl TOU TNYQVIOU TIPETIEI
VO TOUTICETal Pe TO peyebog TNC e0TIOG HayelpEUaTog. EIOIKG Ol
TTOAU PIKPEC KOTOOPOAEC OTNV £0TION HOYEIPEUOTOC EXOUV WG
amoTeAeopa TNV anwAeia evepyelag. MpooeéTte: O KATAOKEUROTEC
TWV POVEIPIKWV OKEUWY OVAPEQOUV OUXVA TNV ETTAVK OIGUETPO
TNC KATOGPOAGC. AUTN €ival ouvhBwe peyoAUTeEPn Omod TN
OIGUETPO TOU TTATOU TNC KATOGPOAOC.

m XPNOIUOTIOIEITE VIO HIKPEC TTOCOTNTEG HIO HIKEN KOTOopOAG. Mia
HEYAAN, HOVO Aiyo YEUATN KATOGPOAD XPeIACETOI TTOAU eVEQYEIOD.

m MovyelipeueTe pe Aiyo vepo. AuTd efoikovouei evepyeia. XTa
AOXOVIKG DIGTNEOUVTOI Of BITAUIVEC KOI OI GVOPYOVEC OUGTIEC.

m PubpioTe éykaipa pia XapnAoTepn Badpida poyeipeuoToq.

m ExpetoMeuTeite TNV UumOAoITn OepuoTnTa TNC BAONC 0TIV, 2
poyeipepo peyoAUTePNG JIGPKEING KAgioTe TNV £0TiO
payeipepaTog Non 5-10 Aenté mpiv TN ARén Tou Xpovou.

Evéeigslq yix

BaBuida payeipgpaToc -9
uTToAOITIN BepuoTnNTa H/A
eTOINOTNTA AeiToupyiac O

-~

O ® 0 ® ©

S

©

Em¢a&veix xeipiopgou yix
@ KevTpIKO OIAKOTTN

§ mpooTooia GKOUTIOUOITOC
L Aerroupyia diotnpnong T¢

Em¢A&veleg XEIPIOUOU

OTOV 0KOUUTINOETE €va OURBOAO, EVEQYOTTIOIEITTI N AVTIOTOIXN
Aeltoupyia.

Bepuokpaciac HOeIpEUOTOG

L coddheia oudiov Em¢aveix EmdAaveix XEIPIGHOU YIx
XEIPIoHOU YIx © AeiToupyia
®/© TpdodeTN XPOVOJIOKOTITN

Twist-Pad pe koupmi Twist
Mo TV emAoyr| TNG eoTiog
HOYEIPEUATOC

Mo ™ puBuion TnC Babuidac

evepyoroinon

Ymodei&eig

m O1 puBpioeig dev oAACoUY, €AV OKOUUTINOETE TAUTOXPOVO
neploocoTepa Tiedia. ETol umopeite va okouttioeTe KATI Tou XUONKe
AV OTNV TIEPIOXN TWV PUBUIioEwWV.

m Kpatare TIC emaveiec XelpiopgoU TavToTe oTeEYVEG. H uypoaoia
emnpeddel Tn AsIToupyia.



Ol g0TiEC HAYEIPEUATOC

EoTix payeIpEPaTOog

Mp0ocOeTN EVEPYOTTOINGCN KAl XITEVEPYOTIOINGN

O EoTia payeipgparog piag {ovng

© EoTtia payeipéuatod dImARGg EmAeETe pe 1o Koupt Twist TNV €0Tia HOYEIPEPATOC, GKOUUTOTE TO CUHBOAO TNC MPOCOETNC
Zwvng svepyoroinong © 1 e

oD OBAGA eoTiax EmAeETe pe To Koupt Twist TNV €0Tia HAYEIPEPATOC, BGKOUUTOTE TO CUHBOAO TNC MPOCOETNC

svepyoroinong © 1 e

[Mpo0oOeTN evepyotoinon TNC €0TIOC pavelpeuaTog: H avtioToixn €voeiEn avaBel.

'Ev3eIEn umoAoinng OepuoTnTAG
H Baon eoTiov €xel yio KGOe €0TIO HAYEIPEPATOC HIa £vOeIEn
umtdAoIng BeppdTnTag dUo Badpidwy.

Edv eudavieTtar otnv evdeiEn éva H, TOTE gival n eoTia
HOYEIPEUOTOC KO CeoTh. Mmopeite m.x. vo dIaTnPrOoETE EVal

Twist-Pad pe koupri Twist

To Twist-Pad eivai n mepioxr pubuioewv oTNV OToIol UTTOPEITE VO
emAeETE e To Koupt Twist TIC e0TieC HOYEIPEUOTOC KOl VOl
pubpioeTe TIC BaOUIOEC PHOYEIPEUOTOC. TNV TIEpIoXn Tou Twist-Pad
KEVTPAPETAI TO KoupT Twist autouaTa.

To koupmi Twist gival payvnTIKO Kol TOTTOOeTEITOI TTAVW OTO Twist-
Pad. Me To eAadp0O aTnUa TOu KoupTiou Twist oTnv TIepIoxn evog
LOPKOPIOUOTOC eVEQYOTIOIEITE TNV AVTIOTOIXN E0TION LAYEIPEUATOG.
>TpedovTac To koupmi Twist puBpilete TN BaOUIdG pAVEIPEUTATOC.

Adaipeon Tou Koupmou Twist

Mmopeite va adaipeoeTe To Koupti Twist. ETol 0 KaBapiopodg
ViveTal eUKOAOTEPAL.

MmopeiTe emiong va adaipeoeTe To KoupT Twist, 6TAv N €0Tix
goyelpepoTog BpiokeTal o Aeitoupyia. OAeC Ol €0TIEG HOYEIPEUOTOC
QTTEVEPYOTIOIOUVTOI HETG OO 3 OeuTEPOAETITA.

A Kivduvog mmupkayiag!

Edv TomoBeTrioeTe peoa oTa 3 SeUTEPOAETITOL EVO LETOAIKO
QVTIKEIPEVO TTAVW oTo Twist-Pad, umopei n B&on eoTIWV va ouvexioel
n B€ppavon. AmevepyoTiolgiTe yio auTd T BAoN €0TIWV TTAVTOTE He
TOV KeVTPIKO JIOKOTITN.

®UAaEN Tou Koupmou Twist

>To Kouumi Twist uTTApXel EVag I0XUPOC HoyvnTNG. Mnv TAnoI&deTe
TO KoupTti Twist KOVTA OTOUC payvNTIKOUC dopeic 0edoUEVWY, TI.X.
BIVTEOKOOETECG, OIOKETES, TIOTWTIKEC KAPTEG KOl KAPTEC HE
HOYVNTIKO YPOUUIKO KWOIKO. AuTol 01 popeic 0edopEVWY UTopoUlv
VO KOTOOTPAPOUV. & TNAEOPAOEIC KO 000OVEC TEPUOTIKWV UTTOPOUV
va gpdavioTouv BAGRBEC.

HIKPO daynTo Ce0Td N va AlwoeTe KouBepToUpa. OTav KPUWOE!
TIEPIOCOTEPO N €0TIO payelpepaToc, oMalel n évdel&n oto A. H
evoelEn ofnvel, OTaV KPUWOE! APKETA N 0TI UOYEIPEUOTOC.

A Kivduvog Aoyw payvnTicpou!

Mo dopeic NAEKTPOVIKWV OTOIXEIWV eUPUTEUONC TT.X. BNUOTOOOTEC
KopOI&C, avTAIEG IVOOUAIVNC. YTIGpxel N OUVATOTNTO EMNPEACHOU
TV oToIXelwv epdUTELONG GTTO TA HOYVNTIKG TIedia. ot auTo Un
BadleTte mOTE TO KOUWT Twist OTIC TOETEC TWV POUXWV OaG. H
omooTaon amd eva BnuaTodoTn KapdIAg TTPETEl VO Eival TO
Aiydtepo 10 cm.

Ymodeign: To koupr Twist gival poyvnTiKO. Tol JETOAMIKG OwlaTISI
TTOU PTTOPOUV VO TTPOCKOAMNB0UV 0TNV KATW PEPIA, UmopouV va
VOOTOOUVIOOUV TO UGAOKEPOUIKO UNIKO. ZKOUTH(eTE TAVTOTE TO
koupri Twist.

AsiToupyiax xwpig koupti Twist

Otav 0e BupdoTe TTOU €xeTe TOTTOOETHOEI TO KouuTi Twist, umopeite
va AeiToupynoeTe Tn BAoN €0TIWV EMONC KO XWwPEIC TO KoupT Twist:
1.EvepyormoinoTe Tn BAon €0TIOV e TOV KEVTPIKO DIGKOTITN.

2. Méoa oTa enmdpeva 5 OeUTEPOAETITOL OIKOUUTIOTE TAUTOXPOVG TO
oupBoAo L kai @. Eva onua nxei.

3. AkoupToTe To cUUBOAO § TOOEG GOPES, HEXP! VO AvAYE! N
evoelfn TG emBbupunThC €0TIOC HAYEIPEUATOC.

4. Akouptirote To oUpBoAo L Tdoec dopeg, uexpl va epdavioTei n
emOuunTr Baduida poyelpeuaToc oTnV evoeiEn Twv BoadUidwV
HOYEIPEUOTOC.

H eoTia payelpepaTog €xel evepyoroindei.
Yrodei&eig

®m Tn AeiToupyio TOU XpOVOJIOKOTITN UTTOPEITE VO TNV
EVEPYOTIOINOETE WC OUVNOWC. H xpovikr SIdpKeIa TIPETE! VO
puBuioTel pe To cUPBoAo L

m H mpdobeTtn evepyoroinon Twv (wVwV ASIToupyei w¢ ouvNOwC.
m Mrmopeite va TomoBOetnoete Eava omoTednToTe TO KOuuT Twist.



PUOpIoN TNG B&XONG E0TIWV

>e auTd To KeDGAao pobaiveTe, TWC va pubpileTe TIC €0TIEC
HOYEIPEUOTOC. 2TOV THVOKa Oa Bpeite BaOpideC HOVEIPEUOTOC KOl
XPOVOUC HOVEIPELOTOC VIO dIGPopa GpaynTa.

Evepyormoinon Kai arrevepyoroinon Tng p&ong
EOTIOV

Me Tov KevTpIKO OIOKOTITN EVEPYOTIOIEITE KOl GTTEVEPYOTIOIEITE TN
Baon eoTioV.

Evepyomoinon: Akoupmnote To oUpBoAo D. H &vdeiEn mavw omod Tov
KEVTPIKO OIaKOTITN avaBel. H Bdon eoTiwv BpioKeTal 0 €TOIHOTNTO
AeIToupyiag.

Armevepyormoinon: Akouprrote To oUpBoro D, péxpl va oBhoel n
evoeltn mavw amd Tov KevTpikd OiakomTn. OAeg o1 e0Tieg
HoyelpeuaTog eival amevepyotoinuéveg. H evdeign Tng umdAoimng
OepUOTNTAC TTOPOUEVE! AVOPHEVN, HEXP! VO KPUWOOUV OPKETH Ol
€0TIEC UAYEIPEUATOC.

Ynodei&eig

m H Bdon eoTIOV AmevepPYoTIOIEITOI GUTOUOTA, OTAV OAEC OI £0TIEC
HOYEIPEUOTOG €ival AmevepyoroInUeVes (KAEIOTEG) TAvw omd 15
OeuTEPOAETITO.

m O1 puBpioeig TAPAPEVOUV GTTOBNKEUPEVES TG TTOWTG 4
OeuTEPOAETITOL UETA TNV omevepyomoinon. OTav evepyoroinoeTe
Eavd peoa oe auTodVv TO XPOVO, TIBETOI N BA&oN €0TIWV OE
AelIToupyia pe TIC Tponyoupeveg pubpioelg.

PUOuIoN TNG £0TING HAYEIPEUATOC

Me T0 Koupmi Twist puBpiceTe TNV emOuunTrh BaOpida
HOYEIPEUATOG.

Babpida payeipeuaTtog 1 = eAdxiotn 10XUC
BaBpida pavyeipgpatoc 9 = peyiorn 1oxUc

K&Oe Babuida payelipeuoTog exel pio evdidueon Baduida. AuTr
XOPOKTNEICETAI UE PIO KOUKKIOO.

Nivakag HAYEIPEHNATOG
>Tov okdAoubo Tivaka Oa BpeiTe PHEPIKG TTOPADEIYUATAL.

O1 XpOVOI JOYEIPEUATOC KAl Ol BaBUIOEC HAYEIPEUATOC EERPTWVTAI
oo To €id0¢, TO BAPOC Kol TNV TOIOTNTA TWV GaynTwv. Mo auTd
uTTopoUV va UTIAPEOUV OTTOKAICEIG.

PUBuIoN TNG BAOMIGAG HAYEIPEHATOG

H Baon eoTiov TTPETEl VO €ival EVEPYOTIOINUEVD.

1. EmA&&te Tnv eoTia payeipepaTod. [’ auTd maTnoTte eAadpd TO
koupt Twist oTnv meploxr TNG emMOUUNTAC EOTIOG PAYEIPEPATOC.

2. Meoa oTa emdpeva 5 OeuTEPOAETITA YUPIOTE TO KOoupT Twist,
uéXP! va epdaviotel otTnv evoeliEn Twv Boabpidwy JayeIpePUaToC N

emouunTh Babuida HOyEIPEUOTOC.

H eoTia paveipguaTog €xel evepyoroinOei.

AMQyR TNG BAOMISAG HAYEIPEUATOG
EmA&ETE TNV €0TIO POYEIPEUOTOC KOl pubpioTe Tn vea Baduida

HOYEIPEUOTOC.

ATievepPYOTIOiNON TNG E0TIXG UAYEIPEUATOG:

EMAEETE TNV €0TIO YOVEIPEUOTOC KOI BE0TE TNV OTO L. METG amo
mepinmou 5 deutepdAenTa epdavideTal n EvOelEn TNG UTOAOITING

OepuoTNTAC.

Ymodeign: H eotia payeipeuoTog pubuileTal ue evepyoroinon Kol
arevepyoTtoinon TNG 6gppavong. AKOPO KOl OTn PEYIOTN 10XU PTTopEi
va gvepyoroindei kail va amevepyomoin®ei n 6¢puavon.

KoTd To CEOTOUO TOXUPPEUCTWY POYNTWY OVOKOATEUETE TOKTIKA.
XPNOIUOTIOIEITE VIO TO OPXIKO payeipepa TN BoOuida payeipepaTog
9.

BaBpidx cuvéxiong AIXpKEIX CUVEXIONG
TOU JAYEIPEPATOG  TOU HAYEIPEUATOG OE

AenTa
Aiwoipo
> OKONATO, KOUBepTOUPX, BOUTUPO, HEN 1-2 -
ZehaTiva 1-2 -
ZEoTaUX Kal dixTipnon Tou paynTou {ecToU
ToupAou (TT.X. payelpepEVeS GAKER) 1-2 -
ool 1.-2. -
ZEOTAPO AOUKAVIKWY OTO vepod** 3-4 -
SEMAYWHX KAl (ECTAHO
STIOVOKI KOTEWUYUEVO 2.-3. 20-30 Aertax
"KOUAGC KOTEWUYHUEVO 2.-3. 10-15 Aenitax
ZIYXVO HAYEIPEUX, OIYXVO Bp&aoilo
FouBopAdKIa, kKehTEDEC 4.-5. 20-30 Aemrai
Yapl 4-5* 10-15 Aenitdx
AoTIpeC OGATOEC, TI.X. OOATOO UTIECTAUEN 1-2 3-6 AemiTdt
XTUuTinTEC OAATOEG, T.X. OGATOO umeapvail (Bearnaise), odAToa oMavdeC (Hollandaise) 3-4 8-12 Aemtax

* JUVEXION POVEIPEUATOC XWPIG KOTOKI
** Xwpic KamdKI




BaOuida cuvéxiong AIXpKEIX CUVEXIONG
TOU HOYEIPEUATOG  TOU HAYEIPEUATOG GE

AenT&
Mayeipepa, HXYEIPEPX HE ATHO, COTAPICHN
Pud (pe dimAdoia ToooTNTO vepoU) 2-3 15-30 Aerttai
Puldyoho 1.-2. 25-35 Aentdt
Bpootéc marateg pe dAouda 4-5 25-30 Aentdt
BpaoTéc moTdTeg Xwpic pAouda 4-5 15-25 Aerttdi
ZUUOPIKA, UOKOPOVAKIO 6-7* 6-10 AenTdx
ToupAou, ooutec 3.-4. 15-60 Aemttcx
AOXOVIK& 2.-3. 10-20 Aemttcx
AOXQVIKA, KOTEWUYHEVT 3.-4. 10-20 Aerrtai
Mayeipepo 0ToV TOXUBPGOTAPG 4-5 -
Mayeipepa o€ KAEIOTO OKEUOG
PoAa kpeaTog 4-5 50-60 Aent&x
Wntd¢ KATAPAS 4-5 60-100 Aenitdh
'KoUAaC 2.-3. 50-60 Aerntdx
Whoipo**
Jvitoeh, duoikd f mmave 6-7 6-10 AenTdx
SVITOEA, KOTEWUYHEVO 6-7 8-12 AenTax
KoToAETO, duOoIKn 1 TTave 6-7 8-12 Aent&x
MmpioAa (3 cm TaiKoG) 7-8 8-12 Aent&x
>TO0o¢ MouAepikoU (2 cm Taxocg) 5-6 10-20 AemtTai
>THO0C TTOUAEPIKOU, KOTEWUYHEVO 5-6 10-30 AertTai
Wapl kal GIAETO wapiou, Guoikd 5-6 8-20 Aet&x
Wapl kKal GIANETO woapioU mave 6-7 8-20 Aet&x
Wap!l kal GINETO YapIoy, TTAVE KOl KATEWUYUEVO TI.X. PETAKIO WaploU TTave 6-7 8-12 Aentax
IapIOAaKIO Kol yapideg 7-8 4-10 AenTax
Tnyovnta daynTd KOTEWUYPEVD 6-7 6-10 Aent&x
Kpémeg 6-7 OuveEXOUEVD
OperéTar 3.-4. OUVEXOUEVA
ABY& paTia 5-6 3-6 AeniTdt
Tnyaviopa otn ¢pITeax (Tnyavioua otn dpitela 150-200 yp. ava pepida CUVEXOUEVD OE
1-2 NiTpar AadI*™) 8-9 -
Karewuypeva mpoiovTa, T.X. TNYAVNTEC TTOTATEC, VAYKETC KOTOTTOUAOU 7.8 B
KpokéTeg 7.8 B
KedTeddkia 6-7 B
Kpeag, 1.X. KOUUATIO KOTOTTOUAOU 5.6 B
Wapl mave f) oe CUun pe pavia Prmpoc 5.6 B
ACXOVIK®, avITAPIa TTavE 1) o CUun Pe Pavia Ptmpac 4.5 B

MIKp& TTOPOOKEUROUATO, T.X. TNYOVITES, dpouTa o CUUN HE payId Pmmipag

* SJUVEXION POYEIPEPATOC XWPIG KOTIOKI
** Xwpi¢ KomdKI

AcpaAeix TXIOIWV

Me Tnv aodaAeia Taidiwv Prmopeite va epmodioeTe Tal TAIOIY, VO
€VEPYOTIOINOOUV TN BAGCN €0TIGV.

Evepyoroinon Kol Qrevepyoroinon Tng
XOPAAEIXG TTXIOIWV

H B&on eoTiov TIPETEI Va gival aTTevepyoTIoIinuEVn.

Evepyomoinon: AkoupmnoTte To oupBoAo L yia mepimou 3
OeuTepOAenTa. To oUpBoAo =0 avaBer yia 10 deutepoAenTa. H Bdon
€0TIOV VAl KASIOWPEVN.

Anevepyoroinon: AkouurioTte To oupBoAo L yia mepimou 3
OeuTeEPOAETITO. TO KASIOWUO €xel GKUPWOEI.

AuTOHOTN XOPEKAEIX TTXISINV

Me auTr) Tn AeiToupyia evepyotoleital N aohAAein TaIdIwY TAVTOTE
QUTOUOTO, OTOV OTIEVEPYOTTOIEITAI N BAON €0TIWV.

Evepyomoinon Ko amevepyormoinon

Tov TpOTIO e TOV OTI0IO EVEPYOTIOIEITE TNV QUTOUGTN GOPAAEIT
nmaidiwy, 6o Tov Bpeite oTo KehdAaio "BaoikéC pubuioeig".



XpPOoVodIXKOTITNG

O xpovolIaKOTITNG PTToPEl va XpnoipomoinBei pe 2 diadopeTIKOUC
TPOTTOUG:

® Mia eoTio HAYEIPEUATOC TIPETIEI VO GITEVEPYOTIOINOEI QUTOUATA.
m Q¢ poAOI cuvayeppoU Koudivag.

Mix £0TiX HAYEIPEPATOG TIPETTEI VXX
O(I'I'SVSpYOITOII]BSI XUTOMOXTX

PuBuioTe yia TNV emMOUUNTA €0TIO HOYEIPEUOTOC HIG XPOVIKN
SldpKela. H eoTiol payeEIpEPATOC AMEVEPYOTTOIEITAI GUTOLIOTO JETA TN
MEN TNG XPOVIKNC JIGPKEING.

PuOpion Tng S1IXPKEIXG

H eoTia payeIpEPaTOC TTPETIEI VA EIVAI EVEPYOTIOINUEVN.

1. EmA&ETe pe To kouumi Twist TNV 0TIl HOYEIPEUOTOG.

2. AkouprmoTe 70 oUpBoAo ©. Stnv evdeiEn Tou XPoVOdIaKOMTN
ovapel . PuBpioTe pe To koupri Twist Tnv emOuunT XPOVIKNA
OIGPKEIQL.

H xpovikn didpkeia Tpexel. EGv exeTe pubuioel pia xpovikr) didpKein
VIO TIEPIOOOTEPEC €0TIEC PAVEIPEUATOC, OTNV EvOeIEn Tpexel davepd
n YIKPOTEPN XPOVIKN Oidpkela. H evdeign 1=l Tng eoTiag
HoyeIpEUOTOC avapel (wnEa.

MeT& Tn AREn Tou Xpovou

OT1av n Xpovikn dIdpKeIa €xel Af&el, amevepyoToIgiTal N 0Tio
HOYEIDEUOTOC. STV EVOEIEN TWV EOTIOV HAVEIPEUOTOC avaBer L. Eva
OAUa NXel. TNV EVOEIEN TOU XPOVOBIOKOTTN avapel T via eva
AeriTd. H evdel€n =1 TNG €oTiag HOYEIPEUOTOC avaBooBnvel.
AKouuTNOTE pia orroladnmoTe emdaveia xeipiopou. Or evdeiteig

OBAVOUV KaIl TO NXNTIKO ONUG OTOPOTA.

Ai16pBbwon 1} oBricIHo TNG SIXPKEING

EmA&ETe pe To kKoupti Twist TNV €0TIA POYEIPEPATOC. AKOUUTINOTE TO
oUpBoA0 @ Kail GMGETE TN XPOVIKH SIGPKEID 1 B¢oTe TN oTo LL.
Ymodei&eig

m Edv OeAete va eE0KPIBWOETE TN XPOVIKN OIGPKEIX VIO PIO €0TIC
payelpepaToq: EmAEETe pe To koupti Twist Tnv eoTia
poyelpeuaTog. H xpovikn didpkela epdavideTal yio
5 deutepodAerTa.

m Mriopeite va pubpioeTe pIo XPOoVIKH JIGpKeIo €w¢ 99 AemTd.

AUTOUXTOC XPOVOJIXKOTITNG

Me auTr) Tn AeiToupyia pmopeite va emAegeTe pia DIGPKEIR VIO OAEC
TIC €0TiEC poyelpepaTog. MeTd amd K&Oe evepyorioinon HIGC €0TIOC
HOVEIPEUOTOC TREXEI HETA N TTpoemAeyueEvn didpkeia. H eoTia
HOYEIPEUOTOC GITEVEPYOTIOIEITOI AUTOPOTO PETG TN AN&n TnC
XPOVIKAG OIGPKEING.

Tov TPOTO evepyoTToinoNg TOU GUTOUOTOU XPOoVodIaKOTTN o Tov
Bpeite oTo KedaAaio "Baoikég pubpioelg".

Ymodei&n: Mmopeite va aM&EeTe Tn XPOVIKH SIGPKEIX VIO LIt E0TIA
HOYEIPEUOTOC I VO OTIEVEPYOTTOINOETE TOV GUTOUOTO XPOVODIOKOTITN
VIOl TNV €0TIO HAYEIPEPATOC:

EmAEETE TNV 0TI HOVEIPEPOTOC KOI GKOUWTTOTE TO oUpBoho .
AMGETE oTNV TIEpIoXn pubuioewv TN XPOoVIKN didpKeia N B€oTte TNV

PoAd1 cuvayeppoU Koulivag

Me To pOAOI cuvayePHOU TNG KOUJiVOC UTTOPEITE VO pUBUIcETE EVO
XPOVO £€wC 99 Aentd. Aeitoupyei aveEapTnTa o’ OAeC TIC AMeC
pubuioelg.

PUBuIon Tou poAoyloU cuvayepoU Kougivag

Aev eTTPETETAI VO EiVAIl ETTIASYPEVN KOPIO E0TIO LOYEIPEPATOC.

1. AkouprmoTte To cUpBoAo O, otnv evdeiEn Tou XPOVOSIaKAOTTN
ovaper 0.

2. PuBpioTe pe To koupti Twist TV emOupunTn XPovikr JIGPKEIO.
MeTa aro pepik& OeUTEPOAETITAL O XPOVOC OpXilEl VO TPEXEL.

MeT& Tn AR§N Tou Xpovou

Mo éva AemTO Nxei eva onua Kail otnv €vOoeiEn Tou XPovodIaKOTTN
ovapBer GO, H évdeitn L avaBooBrivel. AKOUPTHOTE pIo

AgiToupyia dixTnPNoNG TNG OEPHOKPACIAG

H Aerroupyia dioTrpnong NS BepUoKPAoIiac eival KATaANAN via
NQOIHO COKOAATOG 1 BOUTUPOU Kol yia TN dIaTrpnon Tou daynTou
KO TOU POVEIPIKOU OKeuouc (eoTou.

Evepyomoinon Tng Aeiroupyiag diathpnong Tng OepuoKpaciag:
1. EmA&ETe pe 1o koupmi Twist TNV 0TI HOYEIPEUOTOC.
2. Méoa oTa emdpeva 5 OeUTEPOAETITOL OIKOUUTINOTE TO OUPBOAO L.

NMPOoOTUGIX GKOUTTIOUXTOG

Eav okouttioeTe Avw omd To Tedio XeIpIopoU KOTd TN SIPKEIN TIOU
n B&oN €0TIVV €iVAI EVEPYOTIOINUEVN, UTTOPOUV VO GAGEOUV Ol
pubuioelg.

Mo va 70 amoduyeTe, Oi10OETEI N BA&ON €0TIWV PIG ASITOUPYIO
TTPOOTACIOG OKouTiopaTog. Akouprrote To oUpBoio €. Eva orjua
nxel. To medio xeipiopou eivail yio 30 deuTeEPOAETITO KASIOWHEVO.

>Tnv &voeiEn Twv Badpidwv payeipéuatod eydavicetal L. H
AeiToupyia diaTrENONG TNG BEPUOKPOCIOG EIVOI EVEPYOTTOINUEVN.
Anevepyortioinon Tng Aseiroupyiag diarnenong TG OepPOKPaoIag:
EmAEETE TNV €0TIO HAYEIPEPATOC KOI OKOUUTIAOTE TO oUpBoAo L.
>NV évOeiEn Twv Boduidwy HOYEIPEUOTOC eudaviceTal L.

MeTa oo 5 OeUTEPOAETITOL OTIEVEPYOTTOIEITOI N E0TION HOYVEIPEUOTOC
Kol epdavideTar n evoeiEn Tne umoAoimng BepudTNTOC.

MmopeiTe var oKouTioeTe AV oo To Tedio XEIPIOUOU XWPIG VO
aMaEouv ol pubpioelc.

Yrodeign: ECaipeon omo Tn AeiToupyio TPOOTACIAG OKOUTIOUATOG
ammoTeAei 0 KEVTPIKOC OIaKOTTNG. MTTopeiTe va amrevepyoTioinosTe
omnoTedNAMOTE TN BACN EOTIWV.



AUTOLXTOC TTIEPIOPICHOC XPOVOU

Edv pia eoTio payeipepatog BpioKeTal yIo eyaho XpOvo oe OT0v 0KOUUTINOTE pia omroladnmoTe emdaveia Xelpiopou, onvel n
AeiToupyia Kol eogic Oev oAGEETE TN pUBUION, TOTE EVEPYOTIOIEITAI O evoelEn. Mmopeite va puOpiocETe €K VEOU.

GUTOHGTOG TTEPIOPIOHOG XPOVOU. To moTE B3 EvepyoToINdEl 0 TIEPIOPICHOC XPOVOU, SEGPTATAI OO TN

H 6¢puavon TN €0Tiog payeIPEUATOC JIGKOTITETAI. TNV evdeiEn puBuiopévn Babuida payelpepatod (1 ewg 10 wpeg).
TWV E0TIOV POYEIPEUOTOC OVOBOORAVOUV EVOMAE F Kail &.

Baolkec pubuioeig

H ouokeun oog €xel ditpopec Baolkeg pubuioeic. Mmopeite va
TTPOOGPUOOETE QUTEC TIC PUOUIOEIC OTIC OUVAOEIEC OAC.

‘EvoeiEn AgiToupyiax

]

ci AUTOUOTN XOPEAEIX TTXISIDV
& Anevepyomompévn.*
{ Evepyomoinuévn.

cc HXNTIKO Grpa

O SApa emBeaiwong Kol UAvUPo OGGALOTOC GMEVEQPYOTIOINLEVO.

{ Evepyomoinpévo povo To pAvVUPO OGGAUOTOC.

2 Shuo empBeBaiwone Kal uAvuPa 0dGAUATOC EVEPYOTIOINUEVO.*
cS AUTOHATOG XPOVOSIKOTITNG

& Amevepyomoinuévog.*

-89 AiGpKela peETA Mo TNV OToick AMEVEPYOTIOIOUVTAI Ol E0TIEC POVEIDEUATOC
ch AIGpKEIX TOU CAPATOG ARENG TOU XPOVOSIXKOTITN

{ 10 deuTtepodAerTa.

Z 30 deuTepoAeTTO

31 Aemrro.*
ci Mp0OcOEeTN EVEPYOTIOINGCN TWV KUKAWUATWV BEPPAVONG

& Anevepyomoinuévn.*

{ Evepyomoinpévn.

2 TeAeuTtaio pUBUION TIPIV TNV QTIEVEEYOTIOINON TNG E0TIOG HAYVEIPEUOTOG.
cd AeiToupyia Xwpi¢ KoupTi Twist

O Anevepyomompévn

{ Evepyomoinuévn*
cd Enmavagdopa oTn Baoiki pubuion

O Amevepyoroinuévn.
{ Evepyomoinpévn.

* Baolkn pubuion




AAN\ayn TV BAGIKWV pubuicewv
H Bdaon 0TIV TTPETIEN VA VAl OTIEVEQYOTIOINUEVN.

1. EvepyormoinoTe Tn BAon eoTIwV.

2. Méoa oTa emodpeva 10 deuTEPOAETITAN OAKOUUTTOTE TO oUpBoA0 @
viot 4 deuTepOAETITA.

>Tnv 006vn evOeifewv TOu XPOVODIaKOTTN eUPaVICETOl ¢ {, OTNV
0006vn evEitewy TwV E0TIOV LOYEIPEUOTOC L.

KxOaxpIiopog Kai ¢ppovTidox

O1 uodeielc 0’ auTo To Keddaio oac Bondoulv, va GpovTiCeTe TN
Baon eoTiov.

KoTdAANAa UNKG KOOOPIoHUOU KOl CUVTHPNONG PTTOPEITE VO
TpounOeuTeiTe PHECW TNG UTTNPEECIOG TEXVIKNG EUTTNEETNONG
TeEAATQOV 1 0TO OIKO POC e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNHO).

YXAOKEPAUIKN TTAKKX

KoBapileTte TN B&on eoTiwv KGOe Gopd, TTOU EXETE UOYEIPEWE! e
auTtn. ETol Oev KOMOUV TO KOPEVO UTTOASIJPOTO daynTwV.
Kabapilete TN B&on €oTiwv, adoU TPWTA KOUWOEI OPKETA.

Xpnoipotoleite pdvo UNKA KaOapIopou, TTou eival KOATGANAG yia
UOAOKEPOUIKO UAIKO. MpooetTe TIC umtodeifelc KabapIopou v oTn
OUOKEUDOIa.

Mn xpnolyotiolgiTe TOTE:

UN OPAIWHEVO GTTOPPUTTAVTIKA TTIATWY
KOOOPIOTIKA VIO TO TTAUVTHPIO TWV TATWY
UNKG TPIYigoTog

IOXUPG OITOPPUTIAVTIKG, OTIWG OTTPEI NAEKTPIKOU GOoUPVOU 1) UNIK&
QMOUAIKPUVONG AeKESWY

B OKANP& odouyyapia

B OUOKEUEC KOOOPIoUOU UYNANC TiEoNC I OUOKEUEC eKTOEEUONC
aTHOU

H peydAn pUmavon omopokpUVeTal KOAUTEPO e piot EUOTPC YUaAIoU

Tou eptmopiou. MNpoogkTe TIC UTTOOEIEEIC TOU KATAOKEUNOTN.

Mia KaTtdAMNAN EUoTpa YuoAioU pumropeite va mpounBeuTeite emong
UEOW TNC UTNPEOIag TEXVIKNG eEurnPETNOoNG TTEAGTRV Il OTO OIKO
HOG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNHO).
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3. AkoupTnoTe To oUPBoAO @ TOOEC POPEC, HEXP! VO EPDOVIOTE
oTnV 000vN evdeiewv ToU XPOoVodIOKOTTN N emoOupnTr) &voelgn.

4. PuBpioTte pe to koupti Twist Tnv emBupnTry Tiun.

5. AkouprnoTe To oUpRoAo @ via 4 SeutepdAeTTaL.
H pubuion &xel evepyotoinOei.

Amnevepyormoinon

o TNV eykaTGAeIPn TN BAOIKNAC PUOUIONC GTTIEVEPYOTIOINOTE TN
Baon €oTIWV pe ToV KeVTPIKO OIOKOTITN Kol pubuioTe ek vEou.

MAxic10 Tou TTEdiOU HAYEIPEPARTOG

Mo va amoduyeTe ¢NUIEC OTO TAGIOIO TOU TTEdIOU PAVEIPEUTTOC,
OKOAOUBNOTE TTAPAKOA® TIC aKOAOUBEeC uTTodEigeIg:

m XpnolpotoleiTe Hovo (eoTO JIGAUUG GITOPPUTTAVTIKOU TATWV.

m Mn XpnoIUoTIoIEITE KAVEVD I0XUPO KOBAPIOTIKO ) UNK&
TPIYIPOTOC.
m Mn xpnolgotoleite TNV EUOTPA YUGAIOU.

Koupri Twist

>kourioTe To KoupT Twist KGAUTEPO HOVO pE XAIGPT COOUVAda.
Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVD I0XUPO KOOAPIOTIKO | UNKA TRIWIHOTOG.
O KoOAPIoUOC OTO MAUVTIPIO TATWYV KAOWS Kal To BUBIoua oTo
uypPO KoBapIiopou mpokaAel {nuid oTo kouui Twist.



Apon BAaBng

Edv mapouociaoTei kamola BAGRN, O onuaivel Twg eival KA&TI TO
ooBapo, cuxva n autia eival aohuavtn. Mpiv KaAéoeTe TNV Ut PECia

TEXVIKNAC €EUTTNPETNONG TTEATRV, TTPOCEETE TTAIPAKTAAW TIC
akOAouBec umodeitelc.

‘Evoeign ZOAAp METPO AVTIMETWTIONG
Aev untaipxel H mopoxr Tou peUpaToC €xel OIOKOTIEI. EAeyETE TNV aloPAAEIOl TNG CUOKEUNC OTOV NAEKTPIKO TIIVOKO TNG KATOIKIOG. EASy-
&Te, eAv uTIAPXE!l JIa OIOKOTI PEULIOTOC OTIC GAEC NAEKTPIKEG OUOKEUEC.
AvoBoofn- H emddveia xelpiopgoU gival uypn f eva  STeyvwoTe TNV emdAveIn XEIPIOUOU I AMOUAKPUVETE TO QVTIKEIUEVO.
vel & OVTIKEIPEVO BPIOKETOI TTAVW O’ QUTHV.
E-38 To koupri Twist dev eival TomoBetnuévo  TomoBeThoTe To kKoupmi Twist 0To KévTpo Tou Twist-Pad.
oTO KévTpo Tou Twist-Pad.
Er +0pI6- BAABN 0TO NAEKTPOVIKO GUCTNHO. AnevepyotioinoTe Kail peta amd 30 deuTepOAeTTOl evepyoTToInoTe Eava T OUOKEUN
poe HEOW TNG GOPANEIOG OTOV NAEKTPIKO TTIVOIKOL TNG KATOIKIOG ) HEOW TOU OIBKOTTN
TTPOOTACIAC OTO KIBWTIO TwV aodoaieinv. Eav epudavioTei Eava n EvOein, KaAEoTe
TNV UTINPECIA TEXVIKAG €EUTTNPETNONG TTEAGTQV.
Fe To nAekTpovIKO oUoTnua UTTePBepUAVON- TlepIpéveTe, UEXQ! VO KOUWOEI GPKETA TO NAEKTPOVIKO oUOTNUO. AKOUUTINOTE TOTE
KE KQI OTTeVEPYOTIoiNoE TNV avTioToIxXN Hiot EMOAVEID XEIPIOUOU TNG £0TIOG HOYEIPEUOTOC.*
€oTion HOyEIpEPATOC.
FH To nNAeKTPOVIKO ouoTnUa UTlePBepUavOn- [EPIPEVETE, UEXP! VO KOUWOEI GPKETA TO NAEKTPOVIKO OUOTNHO. AKOUUTNOTE TOTE
KE KOl amrevepyoTioinoe OAeg TIC €0TiEC HIG OTToIadNTIOTE EMPAVEIT XEIPIOUOU.*
HOYVEIPEUOTOG.
FE H eoTio payelpEuaToc BPIOKOTAV VIa TTOAU  MTIOPEITE VO EVEQYOTIOINCETE APECWG EAVA TNV EOTION LOYEIPEUOTOG.

XPOVO O€ AeIToupyio Kal amevepyotoinon-
Ke amd povn TnC.

* Mnv TOTTOBETEITE KAUTEG KOATOXPOAEC DITAG ) TTAvw oTo Tedio XelpIopoU

Ymnpeoix TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TEAXTWV

Ed&v n ouokeun ocag mpETel va eMOoKeUaoTel, BpiokeTal otn dicdBeon
OOC N UTNPECIia TEXVIKNC €EUTTNPETNONG TWV TTEAGTWV HOC.

Ap16poG E kol ap1®pog FD:

Edv ¢ntnoete Tn JIKM HOG UTINPECIA TEXVIKNG eEUTTNPETNONG
meAaTRV, 0WOTE TTAPAKAAW Tov apiOud E kai Tov api®ud FD tne
ouokeung. Tnv mvakida TUTTOU e Toug apiBuoulc Ba Tnv Bpeite
TAVW OTNV K&OTO CUCKEUNC.

MpooekTe, OTI N EMOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUAHGTOC eEUTTNEETNONG
TEAXTQV OTN TTEPIMTWON evog e0daAUEVOU XeIPIOUOU Oev gival
OwpPeAV, aKOUO KAl KATA TN OIGPKEIG TOU XPOVOU TNG eyyunong.

To OTOIXEIN EMKOIVWVIOG OAWV TWV XWPWV O Tal BPeiTe OTOV TTVOKO
YTNpeoieg TeXVIKNG eEunpeTnong meAaTav ou mapadideTal padi.

EvTOAR €MOKEUNG KXI CUMPBOUAEG o€ TrepimTwon BAKBNG
GR 2104 277 701

EpmoTeuTeite TNV eumeipia Tou KaTaokeuoaoTn. ETol e€aodahiCeTe,
OTI N EMOKEUT VIVETAI Ao eKTTAIdEUPEVOUC TEXVIKOUG TOU 0€PBIG,
Tou eival eEOMAICUEVOI e TO YVWNOIO AVTGAAGKTIKG yial TN OIKN 00¢
OIKIOKM CUOKEUN).
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Encontrara mas informacion sobre productos, accesorios,
piezas de repuesto y servicios en internet: www.neff-
international.com y también en la tienda online: www.neff-
eshop.com

A Consejos y advertencias de seguridad

Le recomendamos leer con atencion las siguientes
instrucciones de uso. a fin de garantizar un manejo seguro y
adecuado de su placa de coccion.

Conservar las instrucciones de uso y montaje, asi como la
tarjeta del aparato. En caso de traspasar el aparato debe
incluirse la documentacion correspondiente.

Al desembalar el aparato, debe comprobarse su estado. No
conectar el aparato en caso de estar defectuoso.

Consejos y advertencias de seguridad para
este aparato

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para su uso
domeéstico. Utilizar el aparato Unicamente para la preparacion
de alimentos. Durante el funcionamiento, el aparato no debe
dejarse sin vigilancia.

Manejo seguro

Los nifos y adultos no deben manejar el aparato sin vigilancia:

m en caso de que sufran alguna disminucion de sus
capacidades fisicas o mentales,

m 0 en caso de que no tengan los conocimientos o la
experiencia suficiente

para manejar el aparato de forma correcta.

Aceite y grasa demasiado calientes

iPeligro de incendio!

El aceite y la grasa demasiado calientes se inflaman con
rapidez. No dejar el aceite o la grasa sobrecalentados sin
vigilancia. En caso de que el aceite o la grasa se inflamen, no
apagar con agua. Apagar las llamas con una tapa o un plato.
Apagar la zona de coccion.
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Zonas de coccion calientes

iPeligro de quemaduras!

No tocar las zonas de coccion calientes. Mantener alejados de
la placa de coccidn a los nifios pequenos.

iPeligro de incendio!
m No colocar objetos inflamables sobre la placa de coccion.

m No guardar objetos inflamables o aerosoles en los cajones
de debajo de la placa de coccion.

Bases de recipientes y zonas de coccidon mojadas

iPeligro de lesiones!

En caso de haber liquido entre la base del recipiente y la zona
de coccidén puede producirse presion del vapor. En
consecuencia, €l recipiente podria saltar. Mantener siempre
secas la zona de coccion y la base del recipiente.

Grietas en la vitroceramica

iPeligro de descarga eléctrica!

Desconectar el fusible de la caja de fusibles en caso de que la
vitroceramica presente roturas, grietas o fisuras. Ponerse en
contacto con el Servicio de Asistencia Técnica.

La zona de coccion calienta, pero el indicador no funciona

iPeligro de quemaduras!

Apagar la zona de coccion si el indicador no funciona. Ponerse
en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica.



La placa de coccion se apaga

iPeligro de incendio!

Si la placa de coccion se apaga de forma automatica y no
permite su uso, posteriormente puede encenderse por si
misma. A fin de evitar que esto suceda, la placa de coccion
debe desconectarse de la red eléctrica. Para ello desconectar
el fusible de la caja de fusibles. Ponerse en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica.

Reparaciones inadecuadas

iPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. Desconectar el
fusible de la caja de fusibles en caso de que el aparato esté
defectuoso. Ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. Unicamente los técnicos de nuestro Servicio de

Vista general

En la siguiente tabla le presentamos los dafios mas frecuentes:

Asistencia Técnica debidamente instruidos estan autorizados
para realizar reparaciones.

Causas de los dainos
jAtencion!
m Las bases rugosas de recipientes rayan la vitroceramica.

m No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden provocar
dafos.

m No colocar recipientes calientes sobre el panel de mando, la
zona de indicadores o el marco. Pueden provocar danos.

m La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la placa de
coccion puede originar dafos.

m El papel de aluminio y los recipientes de plastico se derriten
sobre las zonas de coccion calientes. No se recomienda el
uso de laminas protectoras en la placa de coccidn.

Dafios Causa Medida
Manchas Alimentos derramados Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
para vidrio.
Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica
Rayaduras Sal, azlcar y arena No utilizar la placa de coccidén como bandeja o encimera.

Las bases rugosas de recipientes
rayan la vitroceramica

Comprobar los recipientes.

Decoloraciones Productos de limpieza inadecuados

Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica

Roce de los recipientes (p. ej. alumi- Levantar las ollas y sartenes para cambiarlas de lugar.

nio)

Desconchaduras Azucar, sustancias con un alto conte- Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador

nido de azucar

para vidrio.

Proteccion del medio ambiente

Desembalar el aparato y desechar el embalaje de forma
respetuosa con el medio ambiente.

Evacuacion ecoldgica

Este aparato se ha construido conforme a la
E/ directiva europea 2002/96/CE acerca de aparato
eléctricos y electronicos usados (WEEE - waste
m—=_electrical and electronic equipment). La Directiva
marca el ambito para una retirada y
aprovechamiento de los aparatos usados validos en
toda la UE.

Consejos para ahorrar energia

m Utilizar siempre la tapa correspondiente a cada cazo.
Cuando se cocina sin tapa se necesitan cuatro veces mas
de energia.

m Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que no son
planas necesitan un consumo mayor de energia.

m El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamafo de la zona de coccion. Un
diametro demasiado pequefio en relacidon con la zona de
coccion puede producir un derroche de energia. Atencion:
los fabricantes de recipientes suelen indicar el diametro
superior del recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

m Utilizar un recipiente pequefno para cantidades pequenas. Un
recipiente grande y poco lleno requiere mucha energia.

m Al cocer utilizar poca agua. De este modo se ahorra energia
y se conservan todas las vitaminas y minerales de las
verduras.

m Volver a situarse en una posicion de coccion inferior.

m Utilizar el calor residual de la placa de coccion. Cuando se
utilice la placa para tiempos de coccidén prolongados, apagar
la zona de coccidn 5-10 minutos antes del final de la
coccion.
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Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferentes
placas de coccidn. En la pdgina 2 encontrara un resumen
los modelos con informacién sobre medidas.

El panel de mando

de

Indicadores para

posicion de coccidn -3
calor residual H/h
disponibilidad operacional £/

-~

O ® 0 ©® ©

©

S

Superficie de mando para
O Interruptor principal

§ proteccioén para limpieza
L funcién para conservar
caliente

L seguro para nifios

Superficies de mando
Al pulsar un simbolo se activa la funcion correspondiente.

Las zonas de coccion

Mando giratorio

con boton giratorio

para seleccionar la zona de coccion
para ajustar la posicion de coccion

Superficie de Squerficie de mando para
mando para © funcién de temporizador
@>/© encendido

Notas

m Los ajustes no se modifican cuando se pulsan varios
mandos simultaneamente. Esto permite limpiar la zona de
programacion en caso de que se derramen alimentos.

m Mantener las superficies de mando siempre secas. La

humedad puede afectar al funcionamiento.

Zona de coccion Encender y apagar
O Zona de coccién simple
© Zona de coccion doble Seleccionar la zona de coccién con el botdn giratorio, pulsar el simbolo de activacion © o
@
o Zona de asado Seleccionar la zona de coccidn con el botdn giratorio, pulsar el simbolo de activacién @ o
@

Activacion de la zona de coccidn: se ilumina el indicador

correspondiente.

Indicador del calor residual

La placa de coccion presenta un indicador de calor residual de

dos fases en cada zona de coccion.
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Cuando el indicador muestra una H significa que la zona de
coccion todavia esta caliente. Puede mantener caliente un
plato pequefo o derretir la cobertura de chocolate. Cuando la
zona de coccion se enfria, el indicador cambia a ~. El
indicador se apaga cuando la zona de coccion se ha enfriado

lo suficiente.




Mando giratorio con boton giratorio

El mando giratorio es la zona de programacion desde la que
se pueden seleccionar las zonas de coccion y ajustar las
posiciones de coccidn con el botdn giratorio. En la zona del
mando giratorio el botdén giratorio se centra automaticamente.

2
L)

El botdn giratorio es magnético y se coloca sobre el mando
giratorio. Al tocar el botdn giratorio en la zona de una marca se
activa la zona de coccion correspondiente. Al girar el boton
giratorio se ajusta la posicién de coccion.

Extraer el boton giratorio

El botdn giratorio se puede extraer. De esta forma, se facilita la
limpieza.

También existe la posibilidad de extraer el botén giratorio
cuando la zona de coccidn se encuentra en funcionamiento.
Todas las zonas de coccidon se apagan tras 3 segundos.

A iPeligro de incendio!

Si transcurridos 3 segundos se deposita un objeto metalico
sobre el mando giratorio, la placa de coccidn seguira
calentando. Por tanto, la placa de coccion debera apagarse
siempre con el interruptor principal.

Conservar el boton giratorio

El botdn giratorio contiene un potente iman. No ponga el botén
giratorio cerca de soportes de datos magnéticos; p. €j.

Programar la placa de coccion

En este capitulo se ofrece informaciéon sobre coémo programar
las zonas de coccidn. En la tabla se especifican las posiciones
y los tiempos de coccidn para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccion se enciende y se apaga con el interruptor
principal.

Encender: pulsar el simbolo . El indicador situado sobre el
interruptor principal se ilumina. La placa de coccidn esta lista
para su funcionamiento.

Apagar: pulsar el simbolo @ hasta que el indicador situado
sobre el interruptor principal se apague. Todas las zonas de
coccion estan apagadas. El indicador del calor residual
continuara iluminado hasta que las zonas de coccion se
enfrien suficientemente.

Notas

m La placa de coccion se desconecta de forma automatica
cuando todas las zonas de coccion permanecen mas de 15
segundos apagadas.

m Los ajustes permanecen memorizados durante los primeros
4 segundos después de la desconexion. Si se vuelve a
encender la placa de coccidn en este periodo de tiempo se
aplican los ajustes anteriores.

videocasetes, disquetes, tarjetas de crédito y tarjetas con
banda magnética. Podrian dafarse. También puede causar
averias en aparatos de television y monitores.

A iPeligros derivados del magnetismo!

Para portadores de implantes electrénicos como marcapasos
o0 bombas de insulina. Los campos magnéticos pueden
repercutir en el correcto funcionamiento de los implantes. Por
tanto, el botdn giratorio no debe llevarse en los bolsillos. Debe
mantenerse una distancia minima de 10 cm con respecto al
marcapasos.

Nota: El botén giratorio es magnético. Las particulas metalicas
que se adhieren a la parte inferior pueden rayar la
vitroceramica. Limpiar siempre bien el botdn giratorio.

Funcionamiento sin boton giratorio

La placa de coccién también puede funcionar sin el botén
giratorio:

1.Encender la placa de coccion con el interruptor principal.

2.En los 5 segundos siguientes, pulsar al mismo tiempo los
simbolos Ly ©. Suena una sefial.

3. Pulsar repetidamente el simbolo € hasta que se ilumine el
indicador de la zona de coccion deseada.

4.Pulsar repetidamente el simbolo L hasta que se muestre la
posicion de coccion deseada en el respectivo indicador.

La zona de coccidn esta encendida.

Notas

m La funcion de reloj temporizador puede activarse de la forma
habitual. La duracién del ciclo de coccidon debe programarse
con el simbolo L.

m La activacion de las zonas funciona de la forma habitual.

m El botdn giratorio puede volver a colocarse en cualquier
momento.

Programar la zona de coccién

La posicion de coccidon deseada se ajusta con el botén
giratorio.

Posicién de coccién 1 = potencia mas baja

Posicidn de coccidn 9 = potencia mas alta

Cada posicion de coccion tiene una posicion intermedia. Esta
marcada con un punto.

Ajustar la posicion de coccion

La placa de coccioén debe estar encendida.

1.Seleccionar la zona de coccién. Para ello, pulsar el botén
giratorio en la zona de la zona de coccion deseada.

2.El usuario dispone de 5 segundos para girar el boton
giratorio hasta que se ilumine la posicion de coccion
deseada en el respectivo indicador.
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La zona de coccidn esta encendida.

Tabla de coccién
En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo y las posiciones de coccidon dependen del tipo, peso
y calidad de los alimentos. Por este motivo pueden producirse

Cambiar la posicion de coccion

Seleccionar la zona de coccidn y ajustar la nueva posicion de

coccion.

Apagar la zona de coccion:

Seleccionar la zona de coccion y ajustar a . Al cabo de unos
5 segundos aparece el indicador de calor residual.

Nota: La zona de coccion se regula mediante la conexion y
desconexion de la resistencia. La resistencia se puede
conectar y desconectar incluso al nivel de potencia maxima.

Remover de vez en cuando si se calientan platos espesos.
Utilizar la posicion de coccion 9 para el inicio de la coccidn.

variaciones.
Nivel de coccion Duracion de coc-
lenta cion lenta en minu-
tos
Derretir
Chocolate, cobertura de chocolate, mantequilla, miel 1-2 -
Gelatina 1-2 -
Calentar y conservar caliente
Cocido, p. €]. lentejas 1-2 -
Leche** 1.-2. -
Calentar salchichas en agua** 3-4 -
Descongelar y calentar
Espinacas congeladas 2.-3. 20-30 min
Gulasch congelado 2.-3. 10-15 min
Cocer a fuego lento, hervir a fuego lento
Albdndigas, albondigas de patata 4.-5, 20-30 min
Pescado 4-5* 10-15 min
Salsas blancas, p. ej. bechamel 1-2 3-6 min
Salsas batidas, p. ej. salsa bernesa, salsa holandesa 3-4 8-12 min
Hervir, cocer al vapor, rehogar
Arroz (con doble cantidad de agua) 2-3 15-30 min
Arroz con leche 1.-2. 25-35 min
Patatas hervidas sin pelar 4-5 25-30 min
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25 min
Pastas 6-7* 6-10 min
Cocido, sopas 3.-4. 15-60 min
Verduras 2.-8. 10-20 min
Verdura, ultracongelada 3.-4. 10-20 min
Cocer en olla exprés 4-5 -
Estofar
Rollitos de carne 4-5 50-60 min
Estofado 4-5 60-100 min
Gulasch 2.-3. 50-60 min

* Coccidn lenta sin tapa
** Sin tapa
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Nivel de coccion Duracion de coc-

lenta cion lenta en minu-
tos

Asar**
Escalope, normal o empanado 6-7 6-10 min
Escalope, congelado 6-7 8-12 min
Chuleta, normal o empanada 6-7 8-12 min
Bistec (3 cm de grosor) 7-8 8-12 min
Pechuga de ave (2 cm de grosor) 5-6 10-20 min
Pechuga de ave, congelada 5-6 10-30 min
Pescado vy filetes de pescado, normales 5-6 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados 6-7 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados y congelados, p. e]. varitas pescado 6-7 8-12 min
Langostinos y gambas 7-8 4-10 min
Platos de sartén, congelados 6-7 6-10 min
Crepes 6-7 a fuego lento
Tortilla 3.-4. a fuego lento
Huevos fritos 5-6 3-6 min
Freir (freir 150-200 g por racién a fuego lento en 1-2 | de aceite**)
Productos congelados, p. €. patatas fritas, nuggets de pollo 8-9 -
Croquetas 7-8 -
Albodndigas 7-8 -
Carne, p. €j. piezas de pollo 6-7 -
Pescado, empanado o en masa de cerveza 5-6 -
Verduras, setas, empanadas 0 en masa de cerveza 5-6 -
Reposteria pequefa, p. ej. bufiuelos, fruta en masa de cerveza 4-5 -

* Coccidn lenta sin tapa
** Sin tapa

Seguro para ninos

El seguro para nifios evita que los nifnos enciendan la placa de
coccion.

Activar y desactivar el seguro para nifios

La placa de coccidn debe estar apagada.

Activar; pulsar el simbolo L durante aprox. 3 segundos. El
simbolo =0 se muestra durante 10 segundos. La placa de
coccion esta blogueada.

Desactivar: pulsar el simbolo L durante aprox. 3 segundos. Se
ha anulado el bloqueo.

Reloj temporizador

El reloj temporizador puede emplearse de 2 formas distintas:

m Para apagar automaticamente la zona de coccion.
m Como reloj temporizador de cocina.

La zona de coccion se apaga
automaticamente
Introducir una duracion del ciclo de coccidn para la zona de

coccion deseada. La zona de coccion se apaga
automaticamente una vez finalizado el ciclo de coccion.

Seguro para ninos automatico

Con esta funcion, el seguro para nifilos se activa siempre
automaticamente al apagar la placa de coccion.
Conectar y desconectar

En el capitulo sobre ajustes basicos se presenta la informacion
relativa a la conexion del seguro para nifios automatico.

Programar la duracion del ciclo de coccion
La zona de coccion debe estar encendida.

1.Seleccionar la zona de coccién con el botdén giratorio.

2.Pulsar el simbolo @. En el indicador del reloj temporizador
se ilumina &4, Programar el tiempo de duracion deseado
con el botén giratorio.
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La duracién del ciclo de coccién finaliza. Si se ha programado
una duracion del ciclo de coccién para varias zonas de
coccidn, en el indicador se mostrara el transcurso de la
duracion mas breve. El indicador I=1 de la zona de coccion se
ilumina.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coccion, la zona
de coccidn se apaga. En el indicador de las zonas de coccidn
se muestra £i. Suena una sefial. En el indicador del reloj
temporizador se muestra {7 durante un minuto. El indicador
-1 de la zona de coccidn parpadea. Pulsar cualquier superficie
de mando. Los indicadores se apagan y la sefial acustica
finaliza.

Corregir o borrar la duracion del ciclo de coccion

Seleccionar la zona de coccion con el botdn giratorio. Pulsar el
simbolo @ y modificar la duracion del ciclo de coccién o

programarla a 4.

Notas

m Para consultar la duracién del ciclo de coccion de una zona
de coccidn: seleccionar la zona de coccion con el botdn
giratorio. La duracién del ciclo de coccién se visualiza
durante 5 segundos.

m Se puede programar una duracién del ciclo de coccion de
hasta 99 minutos.

Funcidn para conservar caliente

Esta funcién es apropiada para derretir chocolate o0 mantequilla
y para conservar calientes alimentos y recipientes.

Activar la funcion para conservar caliente:

1.Seleccionar la zona de coccidon con el botén giratorio.
2.En los 5 segundos siguientes, pulsar el simbolo L.

Proteccion para limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras que la placa de
cocciodn esta encendida se pueden modificar los ajustes.

A fin de evitar que esto suceda, la placa de coccion dispone
de una funcidn de proteccion contra limpieza. Pulsar el simbolo
€. Suena una sefial. El panel de mando queda bloqueado
durante 30 segundos. De este modo se puede limpiar el panel
de mando sin riesgo de modificar los ajustes.
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Reloj temporizador automatico

Con esta funcién se puede seleccionar una duracién del ciclo
de coccidn para todas las zonas de coccion. El tiempo
seleccionado empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccion. La zona de coccidn se apaga automaticamente una
vez finalizado el ciclo de coccion.

En el capitulo sobre ajustes basicos se presenta la informacién
relativa al reloj temporizador automatico.

Nota: Se puede modificar la duraciéon del tiempo de una zona
de coccidén o desactivar el reloj temporizador automatico:

Seleccionar la zona de coccion y pulsar el simbolo @.
Modificar la duracion del ciclo de coccién o programarla a 40
desde la zona de programacion.

Reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina permite programar un tiempo
de hasta 99 minutos. Es independiente del resto de ajustes.
Programar el reloj temporizador de cocina

Ninguna zona de coccidn debe estar seleccionada.

1. Pulsar el simbolo @, en el indicador del reloj temporizador
se muestra §f.

2.Programar la duracién deseada con el botén giratorio.
El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos segundos.

Una vez transcurrido el tiempo

Suena una sefial durante un minuto y en el indicador del reloj
temporizador se muestra J4. El indicador L\ parpadea. Pulsar
cualquier superficie de mando. Los indicadores se apagan y la

sefial acustica finaliza.

Corregir el tiempo

Pulsar el simbolo @ y modificar el tiempo con el botén
giratorio.

En el indicador de las posiciones de coccién se muestra L. La
funcion de conservar caliente esta activada.

Desactivar la funcién para conservar caliente:

Seleccionar la zona de coccién y pulsar el simbolo L. En el
indicador de las posiciones de coccion se muestra .

Tras 5 segundos se desactiva la zona de coccidn y se muestra
el indicador de calor residual.

Nota: La funcién de proteccién contra limpieza no incluye el
interruptor principal. La placa de coccion se puede
desconectar en cualguier momento.



Limitacion de tiempo automatica

La limitacion de tiempo automatica se activa cuando una zona
de coccidon permanece durante un tiempo prolongado en
funcionamiento sin haberse modificado la programacion.

El calentamiento de la zona de coccién se interrumpe. En el

indicador de la zona de coccion parpadean alternadamente F y
1

Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos ajustes
pueden adaptarse a las necesidades propias del usuario.

La limitacion de tiempo se activa en la correspondiente
posicion de coccion programada (entre 1y 10 horas).

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de mando.
Se puede programar de nuevo.

Indicador Funcion
ci Seguro para nifios automatico
& Desconect.*
{ Conect.
cC Tono de aviso
£ Sefal de confirmacion y mensaje de error desconectados.
{ Solo mensaje de error conectado.
Z Sefial de confirmacion y mensaje de error conectados.*
ch Reloj temporizador automatico
{J Desconect.*
-89 Duracion transcurrida la cual se apagan las zonas de coccion
ch Duracion de la sefal de finalizacion del reloj temporizador
{ 10 segundos.
2 30 segundos
31 minuto.*
c Activacion de los circulos de calentamiento
1 Desconect.*
{ Conect.
2 Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccion.
ch Funcionamiento sin boton giratorio
] Desconectado
{ Conectado*
cld Restauracion al ajuste basico

{ Desconect.
{ Conect.

*Ajuste basico

Modificar los ajustes basicos
La placa de coccidn debe estar apagada.

1.Encender la placa de coccion.

2.En los 10 segundos siguientes, pulsar el simbolo @ durante
4 segundos.

En la pantalla del reloj temporizador se muestra ¢ {; en la
pantalla de la zona de coccion, &J.

4.Programar el valor deseado con el botén giratorio.

3. Pulsar repetidamente el simbolo @ hasta que en la pantalla
del reloj temporizador se muestre el indicador deseado.
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5.Pulsar el simbolo 3® durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.

Cuidados y limpieza

Los consejos y advertencias de este capitulo le guiaran en la
limpieza de su placa de coccion.

Encontrara productos adecuados para ello en el Servicio de
Asistencia Técnica o0 en nuestra tienda virtual.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de cocinar. De
este modo se evita que los restos de comida se peguen.

Limpiar la placa de coccién solo cuando esté lo
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la vitroceramica.
Tener en cuenta las indicaciones de limpieza que figuran en el
embalaje.

No utilizar:

m Lavavaijillas sin diluir

m Detergente para lavavajillas
m Productos abrasivos

m Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

Solucionar averias

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele tratarse
de una pequena anomalia facil de subsanar. Antes de llamar el

Apagar

Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccion con el
interruptor principal y programarla de nuevo.

m Esponjas que rayen
m Limpiadores de alta presiéon o maquinas de limpieza a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las indicaciones
del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a través
del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra tienda online.

Marco de la placa de coccién

A fin de evitar dafios en el marco de la placa de coccion deben
seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar unicamente agua caliente con un poco de jabon.
m No utilizar productos de limpieza abrasivos o corrosivos.
m No utilizar el rascador para vidrio.

Botén giratorio

Se recomienda limpiar el botén giratorio con agua caliente y un
poco de jabdn. No utilizar productos de limpieza abrasivos o
corrosivos. Limpiar el botdn giratorio en el lavavajillas o
sumergirlo en agua puede danarlo.

Servicio de Asistencia Técnica deben tenerse en cuenta las
siguientes indicaciones.

Indicador Averia Medida
Ninguno El suministro de corriente eléctrica se  Verificar el fusible del aparato. Comprobar mediante otros aparatos electroni-
ha interrumpido. cos si se trata de un corte en el suministro eléctrico.
£ parpa-  La superficie de mando estéd humeda o Secar la superficie de mando o retirar el objeto.
dea tiene encima un objeto.
£-38 El mando giratorio tiene el botdn gira- Centrar el botdn giratorio sobre el mando giratorio.
torio descentrado.
Er+ Averia en el sistema electronico. Desconectar el aparato del fusible o del interruptor de proteccion en la caja
ndmero de fusibles y volver a conectar después de 30 segundos. Ponerse en con-
tacto con el Servicio de Asistencia Técnica en caso de que el indicador
vuelva a mostrarse.
FZ El sistema electronico se ha sobreca- Esperar hasta que el sistema electréonico se enfrie lo suficiente. A continua-
lentado y ha apagado la zona de coc- cion, pulsar una superficie de mando de la zona de coccion.
cion correspondiente.
F4 El sistema electronico se ha sobreca- Esperar hasta que el sistema electronico se enfrie lo suficiente. Pulsar cual-
lentado y ha apagado todas las zonas quier superficie de mando.*
de coccion.

La zona de coccion ha estado dema-
siado tiempo en funcionamiento y se
ha apagado.

La zona de coccidn puede volverse a encender inmediatamente.

* No colocar ningun recipiente caliente sobre el panel de mando
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Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicion siempre que necesite la reparacion de su aparato.

Numero de producto (E) y numero de fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de Asistencia
Técnica se debe facilitar el numero de producto (E-Nr.) y el
numero de fabricacion (FD-Nr.) del aparato. La etiqueta de
caracteristicas con los correspondientes nimeros se encuentra
en la tarjeta del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la asistencia del
personal del Servicio de Asistencia Técnica no es gratuita,
incluso si todavia esta dentro del periodo de garantia.

Las sefas de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias o
perturbaciones

E 902 351 352

Confie en la competencia del fabricante. De esa forma se
asegura de que la reparacion se lleva a cabo por personal
técnico debidamente instruido, equipado con las piezas
originales y de repuesto necesarias para su aparato.
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A Norme di sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni per I'uso. Solo cosi
e possibile utilizzare il proprio piano di cottura in modo corretto
€ sicuro.

Custodire con la massima cura le presenti istruzioni per l'uso e
il montaggio e il certificato di identificazione dell'apparecchio.
Nel caso si ceda l'apparecchio a terzi allegare anche i
documenti corrispondenti.

Controllare I'apparecchio dopo averlo disimballato. Non
metterlo in funzione qualora si riscontrassero danni.

Norme di sicurezza relative all'apparecchio

Questo apparecchio € adatto solo all'utilizzo in abitazioni
private. Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per la
preparazione di cibi. Durante il funzionamento non lasciare mai
incontrollato I'apparecchio.

Utilizzo sicuro

Adulti e bambini non devono mai utilizzare I'apparecchio da
soli, se

m non sono in condizioni fisiche o mentali appropriate
®m 0 non hanno adeguata esperienza e conoscenze

per far funzionare l'apparecchio in modo corretto.

Surriscaldamento di olio e burro

Pericolo di incendio!

L'olio e il burro surriscaldati si inflammano rapidamente. Non
lasciarli mai incustoditi € non versare mai acqua sul burro o

sull'olio bollenti. Soffocare le flamme con un coperchio o con
un piatto. Disattivare la zona di cottura.
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Per ulteriori informazioni su prodotti, accessori, pezzi di
ricambio e servizi & possibile consultare il sito Internet
www.neff-international.com e I'eShop www.neff-eshop.com

Zone di cottura calde

Pericolo di scottature!

Non toccare mai le zone di cottura calde. Tenere lontano i
bambini dal piano di cottura.

Pericolo di incendio!
m Non appoggiare mai oggetti infiammabili sul piano di cottura.

m Non tenere mai oggetti infiammabili o bombolette spray nei
cassetti sottostanti al piano di cottura.

Zone di cottura e fondi di pentola bagnati

Pericolo di lesioni!

La pressione del vapore generato dalla presenza di liquido tra il
fondo della pentola e la zona di cottura potrebbe far saltare
improvvisamente la pentola verso l'alto. Tenere sempre asciutti
la zona di cottura e il fondo della pentola.

Incrinature nella vetroceramica

Pericolo di scariche elettriche!

In presenza di eventuali rotture, incrinature o crepe nella
vetroceramica disattivare il fusibile all'interno della scatola dei
fusibili. Chiamare il servizio di assistenza tecnica.

La zona di cottura si riscalda ma l'indicatore non funziona

Pericolo di scottature!

Se l'indicatore non funziona, spegnere la zona di cottura.
Chiamare il servizio di assistenza tecnica.

Il piano di cottura si spegne

Pericolo di incendio!

Se il piano di cottura si spegne da solo e non reagisce piu ai
comandi, potrebbe riaccendersi da solo in un secondo
momento. Per evitare che cid accada staccare il piano di
cottura dalla rete di alimentazione. Disattivare anche il fusibile



nella scatola corrispondente. Chiamare il servizio di assistenza
tecnica.

Riparazioni effettuate in modo improprio

Pericolo di scariche elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non conforme
rappresentano una fonte di pericolo. In caso di apparecchio
guasto disattivare il fusibile nella scatola corrispondente.
Chiamare il servizio di assistenza tecnica. Le riparazioni devono
essere effettuate unicamente dai tecnici del nostro servizio di
assistenza.

Riepilogo
Nella seguente tabella sono indicati i danni piu frequenti:

Cause dei danni

Attenzione!
m | fondi ruvidi di pentole e padelle graffiano la vetroceramica.

m Non lasciare pentole vuote sulle zone di cottura accese per
evitare danni.

m Non appoggiare mai pentole e padelle calde sul pannello
comandi, sul campo degli indicatori o sulla cornice per
evitare danni.

m La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano di cottura pud
provocare danni.

m Se appoggiati sulle zone di cottura calde la pellicola in
alluminio o i contenitori in plastica si sciolgono. La pellicola di
protezione della cucina non & adatta a questo piano di
cottura.

Danni Cause Provvedimento
Macchie Fuoriuscita di cibi Rimuovere subito i cibi fuoriusciti con un raschietto per vetro.
Detergenti non adatti Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica
Graffi Sale, zucchero e sabbia Non utilizzare il piano di cottura come superficie di lavoro o di appoggio

| fondi ruvidi di pentole e padelle graf- Controllare le proprie stoviglie.

fiano la vetroceramica.

Variazioni croma- Detergenti non adatti

Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica

tiche Sfregamento delle pentole (ad es. Sollevare pentole e padelle quando le si sposta.
alluminio)
Fratture Zucchero, cibi molto zuccherosi Rimuovere subito i cibi fuoriusciti con un raschietto per vetro.

Tutela dell'ambiente

Disimballare I'apparecchio e smaltire la confezione nel rispetto
dell'ambiente.

Smaltimento ecologico

europea 2002/96/CEE su apparecchi usati elettrici
ed elettronici (WEEE - waste electrical and electronic
equipment). La direttiva detta i termini per il ritiro e il
riciclaggio degli apparecchi vecchi valido a livello
europeo.

E Questo apparecchio € conforme alla Direttiva

Consigli per il risparmio energetico

m Coprire sempre le pentole con un coperchio di dimensioni
adatte. La cottura senza coperchio richiede molta pit
energia.

m Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci. | fondi irregolari
aumentano il consumo di energia.

m || diametro delle pentole e delle padelle deve corrispondere
alle dimensioni della zona di cottura. In modo particolare
|'utilizzo sulla zona di cottura di pentole troppo piccole causa
sprechi d'energia. Attenzione: spesso i produttori di stoviglie
indicano il diametro superiore della pentola che solitamente é
pit grande di quello del fondo.

m Per quantita di alimenti ridotte utilizzare pentole piccole. Una
pentola piu grande, non del tutto piena, richiede molta
energia.

m Cuocere con poca acqua per risparmiare energia e
preservare le vitamine e i minerali contenuti nelle verdure.

m Passare tempestivamente a un livello di cottura pit basso.

m Utilizzare il calore residuo del piano di cottura. Nel caso di
tempi di cottura prolungati, spegnere la zona di cottura gia
5-10 minuti prima della fine prevista per la cottura.
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Conoscere l'apparecchio

Le istruzioni per I'uso valgono per diversi piani di cottura. A

pag. 2 & riportato un sommario dei modelli con relative
dimensioni.

Pannello comandi

Indicatori per

Livello di cottura -3

Calore residuo H/h
Abilitazione al funzionamento &

-~

© ® 0 ® ©

.

©

Superficie di comando per
@ Interruttore generale

€ Protezione per la pulizia
L Funzione scaldavivande
L Sicurezza bambino

Superfici di comando

Quando si tocca un simbolo viene attivata la funzione
corrispondente.

Le zone di cottura

Tipp Pad con selettore Tipp
Per selezionare la zona di cottura
Per impostare il livello di cottura

Superficie di Superficie di

comando per comando per

@/© Attivazione © Funzione tipmer
Avvertenze

m Se si azionano piu campi contemporaneamente, le
impostazioni restano inalterate. In questo modo & possibile
eliminare i residui traboccati nel campo di regolazione.

m Mantenere la superficie di comando sempre asciutta.
L'umidita ne pregiudica il funzionamento.

Zona di cottura Accensione e speghimento
Zona di cottura a circuito sin-
golo
Zona di cottura a circuito Selezionare la zona di cottura mediante il selettore Tipp, toccare il simbolo Attivazione ©
doppio oppure @

o Zona di cottura per pentole Selezionare la zona di cottura mediante il selettore Tipp, toccare il simbolo Attivazione ©
ovali oppure e

Accensione della zona di cottura: l'indicatore corrispondente si illumina.

Indicatore del calore residuo

Il piano di cottura & dotato di un indicatore del calore residuo a

due livelli per ogni zona di cottura.

24

Se sull'indicatore compare il simbolo H, la zona di cottura &
ancora calda. Si pud ad es. mantenere in caldo una pietanza
piccola o sciogliere una glassa. Quando la zona di cottura si
raffredda, sull'indicatore compare il simbolo ~. Quando la zona
di cottura si ¢ raffreddata a sufficienza, l'indicatore si spegne.



Tipp Pad con selettore Tipp

Il Tipp Pad € il campo di regolazione in cui € possibile
selezionare e regolare zone e livelli di cottura mediante il
selettore Tipp. Nella zona del Tipp Pad, il selettore Tipp si
centra automaticamente.

2
L)

|| selettore Tipp € magnetico e viene applicato sul Tipp Pad.
Facendo scivolare il selettore Tipp su un dato simbolo, si attiva
la zona di cottura corrispondente. Facendo ruotare il selettore
Tipp, si imposta il livello di cottura.

Rimozione del selettore Tipp

Il selettore Tipp pud essere rimosso per facilitarne la pulizia.

E possibile rimuovere il selettore Tipp anche quando la zona di
cottura & in funzione. Tutte le zone di cottura si disattivano dopo
3 secondi.

A Pericolo di incendio!

Se entro 3 secondi si colloca un oggetto metallico sul Tipp
Pad, il piano di cottura pud continuare a scaldare, percio &
opportuno spegnere sempre il piano di cottura con l'interruttore
generale.

Dove riporre il selettore Tipp

|l selettore Tipp € un magnete molto forte. Non avvicinarlo a
supporti magnetici, ad es. videocassette, dischetti, carte di

Regolazione del piano di cottura

In questo capitolo viene illustrato come regolare le zone di
cottura. Nella tabella sono indicati i livelli e i tempi di cottura per
le diverse pietanze.

Attivazione e disattivazione del piano di
cottura

Il piano di cottura si accende e si spegne mediante l'interruttore
generale.

Attivazione: toccare il simbolo . L'indicatore sopra
l'interruttore generale si accende. |l piano di cottura € pronto
per l'uso.

Disattivazione: toccare il simbolo @ finché l'indicatore sopra
l'interruttore generale non si spegne. Tutte le zone di cottura
sono disattivate. L'indicatore del calore residuo resta acceso
finché le zone di cottura non si sono sufficientemente
raffreddate.

Avvertenze

m |l piano di cottura si disattiva automaticamente quando tutte
le zone di cottura rimangono spente per piu di 15 secondi.

m Dopo la disattivazione, le impostazioni restano memorizzate
per 4 secondi. Se si riattiva il piano di cottura in questo
intervallo di tempo vengono impostati automaticamente gli
ultimi parametri in uso.

credito e altre carte con banda magnetica, perché potrebbero
danneggiarsi. Anche televisori e monitor potrebbero presentare
delle anomalie.

A Pericoli dovuti ai campi magnetici!

Per i portatori di impianti elettronici ad es. pace-maker e
microinfusori. E possibile che questi impianti vengano
influenzati dai campi magnetici. Non mettere mai il selettore
Tipp nelle tasche dei vestiti. La distanza minima da un pace-
maker deve essere di almeno 10 cm.

Avvertenza: Il selettore Tipp & magnetico. Frammenti di metallo
che aderiscono al lato inferiore potrebbero graffiare la
vetroceramica. Ripulire sempre con cura il selettore Tipp.

Funzionamento senza selettore Tipp

Se si & smarrito il selettore Tipp, & possibile azionare il piano di
cottura anche senza di esso:

1. Attivare il piano di cottura con l'interruttore generale.

2.Nei 5 secondi successivi, toccare contemporaneamente i
simboli L e @. Viene emesso un segnale acustico.

3.Toccare il simbolo € finché non compare l'indicatore della
zona di cottura desiderata.

4.Toccare il simbolo L finché nell'indicatore dei livelli di cottura
non viene visualizzato il livello di cottura desiderato.

La zona di cottura ¢ attivata.

Avvertenze

m E possibile attivare la funzione timer come di consueto. La
durata deve essere impostata con il simbolo L.

m L'attivazione zone funziona come di consueto.

m |l selettore Tipp pud essere di nuovo applicato in qualsiasi
momento.

Impostazione della zona di cottura

Impostare il livello di cottura desiderato con il selettore Tipp.
Livello di cottura 1 = potenza minima

Livello di cottura 9 = potenza massima

Per ciascun livello di cottura € disponibile un livello intermedio
contrassegnato da un punto.

Impostazione del livello di cottura

Il piano di cottura deve essere attivato.

1.Selezionare la zona di cottura. A questo scopo, far scivolare il
selettore Tipp sul simbolo della zona di cottura desiderata.

2.Nei 5 secondi successivi, ruotare il selettore Tipp finché
sull'indicatore dei livelli di cottura non viene visualizzato il
livello di cottura desiderato.
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La zona di cottura € attivata.

Tabella di cottura
Nella seguente tabella sono riportati alcuni esempi.

| tempi di cottura e i livelli di cottura dipendono dal tipo di

alimento, dal peso e dalla qualita del cibo. Pertanto sono
possibili variazioni.

Modifica del livello di cottura

Selezionare la zona di cottura e impostare il nuovo livello di
cottura.

Disattivazione della zona di cottura

Selezionare la zona di cottura e impostare su . Dopo ca.
5 secondi compare l'indicatore del calore residuo.

Avvertenza: La zona di cottura si regola mediante I'attivazione
e la disattivazione del riscaldamento. Anche in caso di potenza
massima si attiva e si disattiva il riscaldamento.

Mescolare regolarmente i cibi cremosi mentre vengono
riscaldati.

Iniziare la cottura con il livello di cottura 9.

Livello di cotturaa Durata della cottura

fuoco lento a fuoco lento in
minuti

Sciogliere
Cioccolato, glassa, burro, miele 1-2 -
gelatina 1-2 -
Riscaldare e mantenere in caldo
Minestra (ad es. minestra di lenticchie) 1-2 -
Latte™* 1.-2. -
Salsicce riscaldate** in acqua 3-4 -
Scongelare e riscaldare
Spinaci surgelati 2.-3. 20-30 min.
Gulasch surgelato 2.-3. 10-15 min.
Stufare, cuocere a fuoco lento
Canederli, gnocchi 4.-5. 20-30 min.
Pesce 4-5* 10-15 min.
Salse bianche, ad es. besciamella 1-2 3-6 min.
Salse montate, ad es. salsa bernaise e salsa olandese 3-4 8-12 min.
Bollire, cuocere a vapore, stufare
Riso (con doppia quantita di acqua) 2-3 15-30 min.
Riso al latte 1.-2. 25-35 min.
Patate lesse (con buccia) 4-5 25-30 min.
Patate lesse in acqua salata 4-5 15-25 min.
Pasta 6-7* 6-10 min.
Pasticci, minestre 3.-4. 15-60 min.
Verdure 2.-3. 10-20 min.
Verdure, surgelate 3.-4. 10-20 min.
Cuocere nella pentola a pressione 4-5 -
Brasare
Involtini 4-5 50-60 min.
Stufato 4-5 60-100 min.
Gulasch 2.-3. 50-60 min

* Prosecuzione della cottura senza coperchio
** Senza coperchio
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Livello di cotturaa Durata della cottura

fuoco lento a fuoco lento in
minuti

Cuocere in padella**
Fettina, naturale o impanata 6-7 6-10 min.
Fettina, surgelata 6-7 8-12 min.
Cotoletta, naturale o impanata 6-7 8-12 min.
Bistecca (spessore 3 cm) 7-8 8-12 min.
Petto di pollo/tacchino (spessore 2 cm) 5-6 10-20 min
Petto di pollo/tacchino, surgelato 5-6 10-30 min.
Pesce e filetto di pesce naturale 5-6 8-20 min.
Pesce o filetto di pesce impanato 6-7 8-20 min.
Pesce o filetto di pesce impanato e surgelato, ad es. bastoncini di pesce 6-7 8-12 min.
Scampi e gamberetti 7-8 4-10 min.
Pietanze surgelate cotte in padella 6-7 6-10 min
Torte flambé 6-7 progressivamente
Omelette 3.-4. progressivamente
Uova al tegamino 5-6 3-6 min.
Friggere (friggere* 150-200g per porzione progressivamente in 1-2 | di olio)
Prodotti surgelati, ad es. patate fritte, bocconcini di pollo 8-9 -
Crocchette 7-8 -
Polpette 7-8 -
Carne, ad es. porzioni di pollo 6-7 -
Pesce impanato o in pastella di birra 5-6 -
Verdure, funghi impanati o in pastella di birra 5-6 -
Pasticcini, ad<es. krapfen/frittelle dolci, frutta in pastella di birra 4-5 -

* Prosecuzione della cottura senza coperchio
** Senza coperchio

Sicurezza bambino

Con la sicurezza bambino € possibile evitare che i bambini
attivino il piano di cottura.

Attiva_zione e disattivazione della sicurezza
bambino
Il piano di cottura deve essere disattivato.

Attivazione: toccare il simbolo L per ca. 3 secondi. Il simbolo
=0 si illumina per 10 secondi. Il piano di cottura € bloccato.

Disattivazione: toccare il simbolo L per ca. 3 secondi. Il blocco
viene cosi rimosso.

Timer

[l timer pud essere utilizzato in due modi:

m Per la disattivazione automatica di una zona di cottura
m Come contaminuti.

Disattivazione automatica di una zona di
cottura
Impostare una durata per la zona di cottura desiderata. Una

volta trascorso il tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Sicurezza bambino automatica

Con questa funzione la sicurezza bambino viene attivata
automaticamente dopo lo spegnimento del piano di cottura.
Attivazione e disattivazione

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come inserire
la sicurezza bambino automatica.

Impostazione della durata
La zona di cottura deve essere attivata.

1.Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.

2.Toccare il simbolo @. Sull'indicatore del timer compare 04,

Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata desiderata.
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La durata inizia a scorrere. Se & stata impostata una durata per
piu zone di cottura, l'indicatore visualizza quella piu breve.
L'indicatore I=1 della zona di cottura si illumina.

Trascorso il tempo impostato

Trascorso il tempo impostato la zona di cottura si disattiva.
Sull'indicatore delle zone di cottura compare {J. Viene emesso
un segnale acustico. Sull'indicatore del timer compare &0 per
un minuto. L'indicatore =1 della zona di cottura lampeggia.
Toccare una superficie di comando a piacere. Gli indicatori si

spengono e il segnale acustico si interrompe.

Correzione o cancellazione della durata

Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.
[}

Toccare il simbolo @ e modificare la durata o impostare su 4.

Avvertenze

m Se si desidera verificare la durata impostata per una zona di
cottura: servendosi del selettore Tipp, selezionare la zona di
cottura. La durata viene visualizzata per 5 secondi.

m E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Funzione scaldavivande

La funzione scaldavivande & adatta per fondere il cioccolato o il
burro e per mantenere calde le pietanze e le stoviglie.

Attivazione funzione scaldavivande:

1.Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.
2.Entro i 5 secondi successivi toccare il simbolo L.

Protezione per la pulizia

La pulizia del pannello comandi, quando il piano di cottura &

ancora attivo, comporta il rischio di modifica delle impostazioni.

Per evitare che cid avvenga, il piano di cottura € dotato di una
speciale funzione di protezione. Toccare il simbolo €. Viene
emesso un segnale acustico. Il pannello comandi rimane
bloccato per 30 secondi ed & quindi possibile pulirlo senza
modificare le impostazioni.
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Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare anticipatamente una
durata per tutte le zona di cottura. Ogni qual volta si attiva una
zona di cottura, la durata preimpostata inizia a scorrere. Una
volta trascorso il tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come attivare
il timer automatico.

Avvertenza: E possibile modificare la durata relativa a una
zona di cottura oppure disattivare il timer automatico per la
zona di cottura:

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo @. Nel
campo di regolazione modificare la durata o impostarla su 4.

Contaminuti

Il contaminuti consente di impostare una durata fino a 99 minuti
e funziona indipendentemente dalle altre impostazioni.
Impostazione del contaminuti:

Non deve essere stata selezionata alcuna zona di cottura.

1.Toccare il simbolo @, sull'indicatore del timer compare 5.

2.Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata desiderata.
Dopo alcuni secondi, il tempo inizia a scorrere.

Trascorso il tempo impostato

Viene emesso un segnale acustico per un minuto e
sull'indicatore del timer compare {4, L'indicatore £\ lampeggia.
Toccare una superficie di comando a piacere. Gli indicatori si

spengono e il segnale acustico si interrompe.

Correzione del parametro di tempo

Toccare il simbolo @ e, servendosi del selettore Tipp,
modificare il tempo.

Sull'indicatore dei livelli di cottura compare L. La funzione
scaldavivande ¢ attivata.

Disattivazione funzione scaldavivande:

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo L.
Sull'indicatore dei livelli di cottura compare &J.

Dopo 5 secondi la zona di cottura si disattiva e compare
l'indicatore del calore residuo.

Avvertenza: La funzione di protezione per la pulizia non
disattiva l'interruttore generale. Il piano di cottura pud essere
disattivato in qualsiasi momento.



Limitazione tempo automatica

Se una zona di cottura & in funzione da molto tempo e non si
modifica l'impostazione, viene attivata la limitazione tempo
automatica.

Il riscaldamento della zona di cottura si interrompe.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano
alternativamente il simbolo F e 5.

Impostazioni di base

'apparecchio & dotato di varie impostazioni di base che
possono essere adeguate alle abitudini individuali dell'utente.

Se viene toccata una superficie di comando qualsiasi,
l'indicatore si spegne. E possibile effettuare una nuova
impostazione.

L'attivazione della limitazione di tempo dipende dal livello di
cottura impostato (da 1 a 10 ore).

Indicatore  Funzione
c Sicurezza bambino automatica
{ Disattivata.*
i Attivata.
cc Segnale acustico
£ Segnale di conferma e messaggi di errore non attivi.
{ Solo messaggi di errore attivi.
Z Segnale di conferma e messaggi di errore attivi.*
ch Timer automatico
{J Disattivato.*
{-99 Durata dopo la quale la zona di cottura si disattiva
ch Durata del segnale del timer
i 10 secondi.
2 30 secondi
31 minuto.*
c Attivazione del circuito di riscaldamento
{ Disattivata.*
i Attivata.
2 Ultima impostazione prima della disattivazione della zona di cottura.
ch Funzionamento senza selettore Tipp
{ Disattivato
{ Attivato*
cld Ripristino impostazione di base

& Disattivato.
{ Attivato.

* Impostazione di base

Modifica delle impostazioni di base
Il piano di cottura deve essere disattivato.

1. Attivare il piano di cottura.

2.Nei 10 secondi successivi toccare il simbolo @ per
4 secondi.

1

Sul display del timer compare = {, sul display delle zone di
cottura .

3.Toccare il simbolo @ finché sul display del timer non
compare l'indicatore desiderato.

4.Servendosi del selettore Tipp, impostare il valore desiderato.
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5.Toccare il simbolo 3@ per 4 secondi.
L'impostazione € attivata.

Pulizia e manutenzione

Le avvertenze contenute in questo capitolo sono di aiuto nella
pulizia e nella cura del piano di cottura.

| detergenti adatti sono disponibili presso il servizio di
assistenza clienti o nel nostro e-shop.

Vetroceramica

Pulire accuratamente il piano di cottura dopo ogni utilizzo per
evitare che i residui di cibo si incrostino.

Pulire il piano di cottura solo quando si &€ completamente
raffreddato.

Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica.
Osservare le istruzioni per la pulizia indicate sulla confezione.

Non utilizzare:

m detersivi per piatti (lavaggio a mano) non diluiti

m detergenti per lavastoviglie

m detersivi abrasivi

m detergenti aggressivi come spray per il forno o smacchiatori
m spugne abrasive

Riparazione di un guasto

Quando si verificano anomalie, spesso si tratta di guasti
facilmente risolvibili. Prima di rivolgersi al servizio di assistenza
tecnica, prestare attenzione alle seguenti avvertenze.

Disattivazione

Per uscire dal menu delle impostazioni di base disattivare il
piano di cottura dall'interruttore generale ed effettuare
nuovamente le impostazioni.

m detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di vapore

In caso di sporco molto ostinato & preferibile utilizzare un
raschietto per vetro reperibile in commercio. Rispettare le
avvertenze fornite dal produttore.

Un raschietto per vetro adatto pud essere richiesto anche
presso il servizio di assistenza clienti o il nostro e-shop.

Cornice del piano di cottura

Attenersi alle seguenti avvertenze in modo da non provocare
danni alla cornice del piano di cottura:

m Utilizzare solo soluzione alcalina di lavaggio calda.
m Non utilizzare strumenti affilati o abrasivi.
m Non utilizzare il raschietto per vetro.

Selettore Tipp

Per pulire il selettore Tipp, utilizzare solo una soluzione di
lavaggio alcalina tiepida. Non utilizzare strumenti affilati o
abrasivi. La pulizia in lavastoviglie o l'immersione nell'acqua di
lavaggio danneggiano il selettore Tipp.

Indicatore Anomalia

Provvedimento

Nessuno La fornitura di energia elettrica & Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico. Controllare
sospesa. gli altri apparecchi elettronici per accertarsi che non si sia verificata un'inter-
ruzione di corrente.
£ lampeg- La superficie di comando & bagnata o Asciugare la superficie di comando o rimuovere I'oggetto.
gia occupata da un oggetto.
E-38 Il selettore Tipp € applicato non cen-  Applicare il selettore Tipp centralmente sul Tipp Pad.
trato sul Tipp Pad.
Er+ Anomalia del sistema elettronico. Spegnere l'apparecchio mediante il fusibile generale dell'impianto o l'interrut-
numero tore differenziale (salvavita) all'interno della scatola dei fusibili e riaccenderlo
dopo ca. 30 secondi. Se l'indicazione compare di nuovo, contattare il servizio
di assistenza tecnica.
FZ Il sistema elettronico si & surriscaldato Attendere fino al completo raffreddamento del sistema elettronico. Toccare
e ha spento la zona di cottura corri- una superficie di comando della zona di cottura.*
spondente.
Fy Il sistema elettronico si € surriscaldato Attendere fino al completo raffreddamento del sistema elettronico. Toccare
e ha spento tutte le zone di cottura. una superficie di comando qualsiasi.*
8 La zona di cottura & stata in funzione E possibile riattivare subito la zona di cottura.

troppo a lungo e si & spenta.

* Non appoggiare pentole calde sopra o vicino al pannello comandi
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Servizio di assistenza tecnica

Il nostro servizio di assistenza tecnica € a completa
disposizione per eventuali riparazioni dell'apparecchio.

Codice del prodotto (E) e humero di produzione (FD):

Quando ci si rivolge al servizio di assistenza tecnica bisogna
indicare il codice del prodotto (E) e il numero di produzione
(FD) dell'apparecchio. La targhetta di identificazione con i
relativi numeri si trova nel certificato di identificazione
dell'apparecchio.

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo improprio,
l'intervento del tecnico del servizio di assistenza non & gratuito
anche se effettuato durante il periodo di garanzia.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso elenco dei
centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
I 800-522822
Linea verde

CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo modo
avrete la garanzia di una riparazione effettuata da tecnici
qualificati e con pezzi di ricambio originali per il vostro
elettrodomestico.
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	Υποδείξεις
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	Κάθε βαθμίδα μαγειρέματος έχει μία ενδιάμεση βαθμίδα. Αυτή χαρακτηρίζεται με μια κουκκίδα.
	Ρύθμιση της βαθμίδας μαγειρέματος
	1. Επιλέξτε την εστία μαγειρέματος. Γι’ αυτό πατήστε ελαφρά το κουμπί Twist στην περιοχή της επιθυμητής εστίας μαγειρέματος.
	2. Μέσα στα επόμενα 5 δευτερόλεπτα γυρίστε το κουμπί Twist, μέχρι να εμφανιστεί στην ένδειξη των βαθμίδων μαγειρέματος η επιθυμητή βαθμίδα μ...

	Αλλαγή της βαθμίδας μαγειρέματος

	Επιλέξτε την εστία μαγειρέματος και ρυθμίστε τη νέα βαθμίδα μαγειρέματος.
	Απενεργοποίηση της εστίας μαγειρέματος:

	Επιλέξτε την εστία μαγειρέματος και θέστε την στο ‹. Μετά από περίπου 5 δευτερόλεπτα εμφανίζεται η ένδειξη της υπόλοιπης θερμότητας.
	Υπόδειξη

	Η εστία μαγειρέματος ρυθμίζεται με ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της θέρμανσης. Ακόμα και στη μέγιστη ισχύ μπορεί να ενεργοποιηθεί κ...

	Πίνακας μαγειρέματος

	Ασφάλεια παιδιών
	Με την ασφάλεια παιδιών μπορείτε να εμποδίσετε τα παιδιά, να ενεργοποιήσουν τη βάση εστιών.
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της ασφάλειας παιδιών

	Απενεργοποίηση: Ακουμπήστε το σύμβολο L για περίπου 3 δευτερόλεπτα. Το κλείδωμα έχει ακυρωθεί.
	Αυτόματη ασφάλεια παιδιών
	Με αυτή τη λειτουργία ενεργοποιείται η ασφάλεια παιδιών πάντοτε αυτόματα, όταν απενεργοποιείται η βάση εστιών.
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση

	Τον τρόπο με τον οποίο ενεργοποιείτε την αυτόματη ασφάλεια παιδιών, θα τον βρείτε στο κεφάλαιο "Βασικές ρυθμίσεις".


	Χρονοδιακόπτης
	Μία εστία μαγειρέματος πρέπει να απενεργοποιηθεί αυτόματα
	Ρυθμίστε για την επιθυμητή εστία μαγειρέματος μια χρονική διάρκεια. Η εστία μαγειρέματος απενεργοποιείται αυτόματα μετά τη λήξη της χρ...
	Ρύθμιση της διάρκειας
	1. Επιλέξτε με το κουμπί Twist την εστία μαγειρέματος.
	2. Ακουμπήστε το σύμβολο 3. Στην ένδειξη του χρονοδιακόπτη ανάβει ‹‹. Ρυθμίστε με το κουμπί Twist την επιθυμητή χρονική διάρκεια.

	Μετά τη λήξη του χρόνου

	Όταν η χρονική διάρκεια έχει λήξει, απενεργοποιείται η εστία μαγειρέματος. Στην ένδειξη των εστιών μαγειρέματος ανάβει ‹. Ένα σήμα ηχεί....
	Διόρθωση ή σβήσιμο της διάρκειας

	Υποδείξεις
	Αυτόματος χρονοδιακόπτης
	Τον τρόπο ενεργοποίησης του αυτόματου χρονοδιακόπτη θα τον βρείτε στο κεφάλαιο "Βασικές ρυθμίσεις".
	Υπόδειξη

	Μπορείτε να αλλάξετε τη χρονική διάρκεια για μια εστία μαγειρέματος ή να απενεργοποιήσετε τον αυτόματο χρονοδιακόπτη για την εστία μαγ...

	Ρολόι συναγερμού κουζίνας
	Με το ρολόι συναγερμού της κουζίνας μπορείτε να ρυθμίσετε ένα χρόνο έως 99 λεπτά. Λειτουργεί ανεξάρτητα απ’ όλες τις άλλες ρυθμίσεις.
	Ρύθμιση του ρολογιού συναγερμού κουζίνας
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο 3, στην ένδειξη του χρονοδιακόπτη ανάβει ‹‹.
	2. Ρυθμίστε με το κουμπί Twist την επιθυμητή χρονική διάρκεια.

	Μετά τη λήξη του χρόνου

	Για ένα λεπτό ηχεί ένα σήμα και στην ένδειξη του χρονοδιακόπτη ανάβει ‹‹. Η ένδειξη V αναβοσβήνει. Ακουμπήστε μια οποιαδήποτε επιφάνεια ...
	Διόρθωση του χρόνου

	Ακουμπήστε το σύμβολο 3 και αλλάξτε με το κουμπί Twist το χρόνο.


	Λειτουργία διατήρησης της θερμοκρασίας
	1. Επιλέξτε με το κουμπί Twist την εστία μαγειρέματος.
	2. Μέσα στα επόμενα 5 δευτερόλεπτα ακουμπήστε το σύμβολο L.
	Μετά από 5 δευτερόλεπτα απενεργοποιείται η εστία μαγειρέματος και εμφανίζεται η ένδειξη της υπόλοιπης θερμότητας.

	Προστασία σκουπίσματος
	Υπόδειξη
	Εξαίρεση από τη λειτουργία προστασίας σκουπίσματος αποτελεί ο κεντρικός διακόπτης. Μπορείτε να απενεργοποιήσετε οποτεδήποτε τη βάση ε...

	Αυτόματος περιορισμός χρόνου
	Το πότε θα ενεργοποιηθεί ο περιορισμός χρόνου, εξαρτάται από τη ρυθμισμένη βαθμίδα μαγειρέματος (1 έως 10 ώρες).

	Βασικές ρυθμίσεις
	Αλλαγή των βασικών ρυθμίσεων
	1. Ενεργοποιήστε τη βάση εστιών.
	2. Μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα ακουμπήστε το σύμβολο 3 για 4 δευτερόλεπτα.
	3. Ακουμπήστε το σύμβολο 3 τόσες φορές, μέχρι να εμφανιστεί στην οθόνη ενδείξεων του χρονοδιακόπτη η επιθυμητή ένδειξη.

	4. Ρυθμίστε με το κουμπί Twist την επιθυμητή τιμή.
	5. Ακουμπήστε το σύμβολο 3 για 4 δευτερόλεπτα.

	Απενεργοποίηση

	Για την εγκατάλειψη της βασικής ρύθμισης απενεργοποιήστε τη βάση εστιών με τον κεντρικό διακόπτη και ρυθμίστε εκ νέου.

	Καθαρισμός και φροντίδα
	Κατάλληλα υλικά καθαρισμού και συντήρησης μπορείτε να προμηθευτείτε μέσω της υπηρεσίας τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών ή στο δικό μας e­S...
	Υαλοκεραμική πλάκα

	Μια κατάλληλη ξύστρα γυαλιού μπορείτε να προμηθευτείτε επίσης μέσω της υπηρεσίας τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών ή στο δικό μας e-Shop (ηλεκ...
	Πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος
	Κουμπί Twist
	Σκουπίστε το κουμπί Twist καλύτερα μόνο με χλιαρή σαπουνάδα. Μη χρησιμοποιείτε κανένα ισχυρό καθαριστικό ή υλικά τριψίματος. Ο καθαρισμός ...


	Άρση βλάβης
	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Προσέξτε, ότι η επίσκεψη του τεχνικού του τμήματος εξυπηρέτησης πελατών στη περίπτωση ενός εσφαλμένου χειρισμού δεν είναι δωρεάν, ακόμα...
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης

	Û Índice
	Produktinfo
	Encontrará más información sobre productos, accesorios, piezas de repuesto y servicios en internet: www.neff- international.com y también en la tienda online: www.neff- eshop.com


	m Consejos y advertencias de seguridad
	Al desembalar el aparato, debe comprobarse su estado. No conectar el aparato en caso de estar defectuoso.
	Consejos y advertencias de seguridad para este aparato

	Este aparato ha sido diseñado exclusivamente para su uso doméstico. Utilizar el aparato únicamente para la preparación de alimentos. Durante el funcionamiento, el aparato no debe dejarse sin vigilancia.
	Manejo seguro

	para manejar el aparato de forma correcta.
	Aceite y grasa demasiado calientes
	¡Peligro de incendio!

	Zonas de cocción calientes
	¡Peligro de quemaduras!
	¡Peligro de incendio!

	Bases de recipientes y zonas de cocción mojadas
	¡Peligro de lesiones!

	Grietas en la vitrocerámica
	¡Peligro de descarga eléctrica!

	La zona de cocción calienta, pero el indicador no funciona
	¡Peligro de quemaduras!

	La placa de cocción se apaga
	¡Peligro de incendio!

	Reparaciones inadecuadas
	¡Peligro de descarga eléctrica!


	Causas de los daños
	¡Atención!
	Vista general

	Protección del medio ambiente
	Desembalar el aparato y desechar el embalaje de forma respetuosa con el medio ambiente.
	Evacuación ecológica

	Consejos para ahorrar energía

	Presentación del aparato
	Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferentes placas de cocción. En la página 2 encontrará un resumen de los modelos con información sobre medidas.
	El panel de mando
	Superficies de mando
	Notas



	Las zonas de cocción
	Indicador del calor residual
	Cuando el indicador muestra una • significa que la zona de cocción todavía está caliente. Puede mantener caliente un plato pequeño o derretir la cobertura de chocolate. Cuando la zona de cocción se enfría, el indicador cambia a œ. El indicad...


	Mando giratorio con botón giratorio
	El botón giratorio es magnético y se coloca sobre el mando giratorio. Al tocar el botón giratorio en la zona de una marca se activa la zona de cocción correspondiente. Al girar el botón giratorio se ajusta la posición de cocción.
	Extraer el botón giratorio

	m ¡Peligro de incendio!
	Conservar el botón giratorio
	m ¡Peligros derivados del magnetismo!
	Nota
	El botón giratorio es magnético. Las partículas metálicas que se adhieren a la parte inferior pueden rayar la vitrocerámica. Limpiar siempre bien el botón giratorio.


	Funcionamiento sin botón giratorio
	1. Encender la placa de cocción con el interruptor principal.
	2. En los 5 segundos siguientes, pulsar al mismo tiempo los símbolos L y 3. Suena una señal.
	3. Pulsar repetidamente el símbolo " hasta que se ilumine el indicador de la zona de cocción deseada.
	4. Pulsar repetidamente el símbolo L hasta que se muestre la posición de cocción deseada en el respectivo indicador.
	Notas


	Programar la placa de cocción
	En este capítulo se ofrece información sobre cómo programar las zonas de cocción. En la tabla se especifican las posiciones y los tiempos de cocción para diferentes platos.
	Encender y apagar la placa de cocción
	Notas


	Programar la zona de cocción
	Cada posición de cocción tiene una posición intermedia. Está marcada con un punto.
	Ajustar la posición de cocción
	1. Seleccionar la zona de cocción. Para ello, pulsar el botón giratorio en la zona de la zona de cocción deseada.
	2. El usuario dispone de 5 segundos para girar el botón giratorio hasta que se ilumine la posición de cocción deseada en el respectivo indicador.

	Cambiar la posición de cocción

	Seleccionar la zona de cocción y ajustar la nueva posición de cocción.
	Apagar la zona de cocción:

	Seleccionar la zona de cocción y ajustar a ‹. Al cabo de unos 5 segundos aparece el indicador de calor residual.
	Nota
	La zona de cocción se regula mediante la conexión y desconexión de la resistencia. La resistencia se puede conectar y desconectar incluso al nivel de potencia máxima.


	Tabla de cocción

	Seguro para niños
	El seguro para niños evita que los niños enciendan la placa de cocción.
	Activar y desactivar el seguro para niños

	Desactivar: pulsar el símbolo L durante aprox. 3 segundos. Se ha anulado el bloqueo.
	Seguro para niños automático
	Con esta función, el seguro para niños se activa siempre automáticamente al apagar la placa de cocción.
	Conectar y desconectar

	En el capítulo sobre ajustes básicos se presenta la información relativa a la conexión del seguro para niños automático.


	Reloj temporizador
	La zona de cocción se apaga automáticamente
	Introducir una duración del ciclo de cocción para la zona de cocción deseada. La zona de cocción se apaga automáticamente una vez finalizado el ciclo de cocción.
	Programar la duración del ciclo de cocción
	1. Seleccionar la zona de cocción con el botón giratorio.
	2. Pulsar el símbolo 3. En el indicador del reloj temporizador se ilumina ‹‹. Programar el tiempo de duración deseado con el botón giratorio.

	Una vez transcurrido el tiempo

	Una vez transcurrida la duración del ciclo de cocción, la zona de cocción se apaga. En el indicador de las zonas de cocción se muestra ‹. Suena una señal. En el indicador del reloj temporizador se muestra ‹‹ durante un minuto. El indicador...
	Corregir o borrar la duración del ciclo de cocción
	Notas


	Reloj temporizador automático
	En el capítulo sobre ajustes básicos se presenta la información relativa al reloj temporizador automático.
	Nota
	Se puede modificar la duración del tiempo de una zona de cocción o desactivar el reloj temporizador automático:


	Reloj temporizador de cocina
	El reloj temporizador de cocina permite programar un tiempo de hasta 99 minutos. Es independiente del resto de ajustes.
	Programar el reloj temporizador de cocina
	1. Pulsar el símbolo 3, en el indicador del reloj temporizador se muestra ‹‹.
	2. Programar la duración deseada con el botón giratorio.

	Una vez transcurrido el tiempo

	Suena una señal durante un minuto y en el indicador del reloj temporizador se muestra ‹‹. El indicador V parpadea. Pulsar cualquier superficie de mando. Los indicadores se apagan y la señal acústica finaliza.
	Corregir el tiempo

	Pulsar el símbolo 3 y modificar el tiempo con el botón giratorio.


	Función para conservar caliente
	1. Seleccionar la zona de cocción con el botón giratorio.
	2. En los 5 segundos siguientes, pulsar el símbolo L.
	Tras 5 segundos se desactiva la zona de cocción y se muestra el indicador de calor residual.

	Protección para limpieza
	Nota
	La función de protección contra limpieza no incluye el interruptor principal. La placa de cocción se puede desconectar en cualquier momento.


	Limitación de tiempo automática
	La limitación de tiempo se activa en la correspondiente posición de cocción programada (entre 1 y 10 horas).

	Ajustes básicos
	Modificar los ajustes básicos
	1. Encender la placa de cocción.
	2. En los 10 segundos siguientes, pulsar el símbolo 3 durante 4 segundos.
	3. Pulsar repetidamente el símbolo 3 hasta que en la pantalla del reloj temporizador se muestre el indicador deseado.

	4. Programar el valor deseado con el botón giratorio.
	5. Pulsar el símbolo 33 durante 4 segundos.

	Apagar

	Para salir del ajuste básico, apagar la placa de cocción con el interruptor principal y programarla de nuevo.

	Cuidados y limpieza
	Encontrará productos adecuados para ello en el Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra tienda virtual.
	Vitrocerámica

	Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a través del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra tienda online.
	Marco de la placa de cocción
	Botón giratorio
	Se recomienda limpiar el botón giratorio con agua caliente y un poco de jabón. No utilizar productos de limpieza abrasivos o corrosivos. Limpiar el botón giratorio en el lavavajillas o sumergirlo en agua puede dañarlo.


	Solucionar averías
	Servicio de Asistencia Técnica
	Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la asistencia del personal del Servicio de Asistencia Técnica no es gratuita, incluso si todavía está dentro del período de garantía.
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías o perturbaciones

	â Indice
	Produktinfo
	Per ulteriori informazioni su prodotti, accessori, pezzi di ricambio e servizi è possibile consultare il sito Internet www.neff-international.com e l'eShop www.neff-eshop.com


	m Norme di sicurezza
	Controllare l'apparecchio dopo averlo disimballato. Non metterlo in funzione qualora si riscontrassero danni.
	Norme di sicurezza relative all'apparecchio

	Questo apparecchio è adatto solo all'utilizzo in abitazioni private. Utilizzare l'apparecchio esclusivamente per la preparazione di cibi. Durante il funzionamento non lasciare mai incontrollato l'apparecchio.
	Utilizzo sicuro

	per far funzionare l'apparecchio in modo corretto.
	Surriscaldamento di olio e burro
	Pericolo di incendio!

	Zone di cottura calde
	Pericolo di scottature!
	Pericolo di incendio!

	Zone di cottura e fondi di pentola bagnati
	Pericolo di lesioni!

	Incrinature nella vetroceramica
	Pericolo di scariche elettriche!

	La zona di cottura si riscalda ma l'indicatore non funziona
	Pericolo di scottature!

	Il piano di cottura si spegne
	Pericolo di incendio!

	Riparazioni effettuate in modo improprio
	Pericolo di scariche elettriche!


	Cause dei danni
	Attenzione!
	Riepilogo

	Tutela dell'ambiente
	Disimballare l'apparecchio e smaltire la confezione nel rispetto dell'ambiente.
	Smaltimento ecologico

	Consigli per il risparmio energetico

	Conoscere l'apparecchio
	Le istruzioni per l'uso valgono per diversi piani di cottura. A pag. 2 è riportato un sommario dei modelli con relative dimensioni.
	Pannello comandi
	Superfici di comando
	Avvertenze



	Le zone di cottura
	Indicatore del calore residuo
	Se sull'indicatore compare il simbolo •, la zona di cottura è ancora calda. Si può ad es. mantenere in caldo una pietanza piccola o sciogliere una glassa. Quando la zona di cottura si raffredda, sull'indicatore compare il simbolo œ. Quando la zo...


	Tipp Pad con selettore Tipp
	Il selettore Tipp è magnetico e viene applicato sul Tipp Pad. Facendo scivolare il selettore Tipp su un dato simbolo, si attiva la zona di cottura corrispondente. Facendo ruotare il selettore Tipp, si imposta il livello di cottura.
	Rimozione del selettore Tipp

	m Pericolo di incendio!
	Dove riporre il selettore Tipp
	m Pericoli dovuti ai campi magnetici!
	Avvertenza
	Il selettore Tipp è magnetico. Frammenti di metallo che aderiscono al lato inferiore potrebbero graffiare la vetroceramica. Ripulire sempre con cura il selettore Tipp.


	Funzionamento senza selettore Tipp
	1. Attivare il piano di cottura con l'interruttore generale.
	2. Nei 5 secondi successivi, toccare contemporaneamente i simboli L e 3. Viene emesso un segnale acustico.
	3. Toccare il simbolo " finché non compare l'indicatore della zona di cottura desiderata.
	4. Toccare il simbolo L finché nell'indicatore dei livelli di cottura non viene visualizzato il livello di cottura desiderato.
	Avvertenze


	Regolazione del piano di cottura
	In questo capitolo viene illustrato come regolare le zone di cottura. Nella tabella sono indicati i livelli e i tempi di cottura per le diverse pietanze.
	Attivazione e disattivazione del piano di cottura
	Avvertenze


	Impostazione della zona di cottura
	Per ciascun livello di cottura è disponibile un livello intermedio contrassegnato da un punto.
	Impostazione del livello di cottura
	1. Selezionare la zona di cottura. A questo scopo, far scivolare il selettore Tipp sul simbolo della zona di cottura desiderata.
	2. Nei 5 secondi successivi, ruotare il selettore Tipp finché sull'indicatore dei livelli di cottura non viene visualizzato il livello di cottura desiderato.

	Modifica del livello di cottura

	Selezionare la zona di cottura e impostare il nuovo livello di cottura.
	Disattivazione della zona di cottura

	Selezionare la zona di cottura e impostare su ‹. Dopo ca. 5 secondi compare l'indicatore del calore residuo.
	Avvertenza
	La zona di cottura si regola mediante l'attivazione e la disattivazione del riscaldamento. Anche in caso di potenza massima si attiva e si disattiva il riscaldamento.


	Tabella di cottura

	Sicurezza bambino
	Con la sicurezza bambino è possibile evitare che i bambini attivino il piano di cottura.
	Attivazione e disattivazione della sicurezza bambino

	Disattivazione: toccare il simbolo L per ca. 3 secondi. Il blocco viene così rimosso.
	Sicurezza bambino automatica
	Con questa funzione la sicurezza bambino viene attivata automaticamente dopo lo spegnimento del piano di cottura.
	Attivazione e disattivazione

	Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come inserire la sicurezza bambino automatica.


	Timer
	Disattivazione automatica di una zona di cottura
	Impostare una durata per la zona di cottura desiderata. Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di cottura si disattiva automaticamente.
	Impostazione della durata
	1. Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.
	2. Toccare il simbolo 3. Sull'indicatore del timer compare ‹‹. Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata desiderata.

	Trascorso il tempo impostato

	Trascorso il tempo impostato la zona di cottura si disattiva. Sull'indicatore delle zone di cottura compare ‹. Viene emesso un segnale acustico. Sull'indicatore del timer compare ‹‹ per un minuto. L'indicatore x della zona di cottura lampeggia....
	Correzione o cancellazione della durata
	Avvertenze


	Timer automatico
	Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come attivare il timer automatico.
	Avvertenza
	È possibile modificare la durata relativa a una zona di cottura oppure disattivare il timer automatico per la zona di cottura:


	Contaminuti
	Il contaminuti consente di impostare una durata fino a 99 minuti e funziona indipendentemente dalle altre impostazioni.
	Impostazione del contaminuti:
	1. Toccare il simbolo 3, sull'indicatore del timer compare ‹‹.
	2. Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata desiderata.

	Trascorso il tempo impostato

	Viene emesso un segnale acustico per un minuto e sull'indicatore del timer compare ‹‹. L'indicatore V lampeggia. Toccare una superficie di comando a piacere. Gli indicatori si spengono e il segnale acustico si interrompe.
	Correzione del parametro di tempo

	Toccare il simbolo 3 e, servendosi del selettore Tipp, modificare il tempo.


	Funzione scaldavivande
	1. Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.
	2. Entro i 5 secondi successivi toccare il simbolo L.
	Dopo 5 secondi la zona di cottura si disattiva e compare l'indicatore del calore residuo.

	Protezione per la pulizia
	Avvertenza
	La funzione di protezione per la pulizia non disattiva l'interruttore generale. Il piano di cottura può essere disattivato in qualsiasi momento.


	Limitazione tempo automatica
	L'attivazione della limitazione di tempo dipende dal livello di cottura impostato (da 1 a 10 ore).

	Impostazioni di base
	Modifica delle impostazioni di base
	1. Attivare il piano di cottura.
	2. Nei 10 secondi successivi toccare il simbolo 3 per 4 secondi.
	3. Toccare il simbolo 3 finché sul display del timer non compare l'indicatore desiderato.

	4. Servendosi del selettore Tipp, impostare il valore desiderato.
	5. Toccare il simbolo 33 per 4 secondi.

	Disattivazione

	Per uscire dal menu delle impostazioni di base disattivare il piano di cottura dall'interruttore generale ed effettuare nuovamente le impostazioni.

	Pulizia e manutenzione
	I detergenti adatti sono disponibili presso il servizio di assistenza clienti o nel nostro e­shop.
	Vetroceramica

	Un raschietto per vetro adatto può essere richiesto anche presso il servizio di assistenza clienti o il nostro e­shop.
	Cornice del piano di cottura
	Selettore Tipp
	Per pulire il selettore Tipp, utilizzare solo una soluzione di lavaggio alcalina tiepida. Non utilizzare strumenti affilati o abrasivi. La pulizia in lavastoviglie o l'immersione nell'acqua di lavaggio danneggiano il selettore Tipp.


	Riparazione di un guasto
	Servizio di assistenza tecnica
	Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo improprio, l'intervento del tecnico del servizio di assistenza non è gratuito anche se effettuato durante il periodo di garanzia.
	Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti



