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A Sicherheitshinweise

Lesen Sie bitte sorgfaltig diese Gebrauchsanleitung. Nur dann
kénnen Sie |hr Kochfeld sicher und richtig bedienen.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und Montageanleitung sowie den
Geratepass gut auf. Wenn Sie das Gerat weitergeben, legen
Sie die Unterlagen bei.

Prifen Sie das Gerat nach dem Auspacken. SchlieBen Sie das
Gerét nicht an, wenn es beschadigt ist.

Sicherheitshinweise zu diesem Gerat

Dieses Gerat ist nur fir den privaten Haushalt bestimmt. Benut-
zen Sie das Gerat ausschlieBlich zum Zubereiten von Speisen.
Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes nicht unbeauf-
sichtigt.

Sichere Bedienung

Erwachsene und Kinder diirfen nie unbeaufsichtigt das Gerat
betreiben

m wenn sie korperlich oder geistig nicht in der Lage sind,
m oder wenn ihnen Wissen und Erfahrung fehlen,

um das Gerat richtig bedienen zu kdénnen.
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Weitere Informationen zu Produkten, Zubehor, Ersatzteilen und
Services finden Sie im Internet: www.neff-international.com
und Online-Shop: www.neff-eshop.com

©
NeffCOM
(Mo-Fr: 8.00-18.00Uhr 018 05-24 00 25

erreichbar) 0,14 EUR/Min aus

dem Festnetz der T-Com, Mobil ggf. abweichend. Nur fir
Deutschland gultig.

FUr Produktinformationen sowie
Anwendungs- und Bedienfragen
wahlen Sie unsere Info-Nummer:

Uberhitztes Ol und Fett

Brandgefahr!

Uberhitztes Ol oder Fett entziindet sich schnell. Lassen Sie hei-
Bes Ol oder Fett niemals unbeaufsichtigt. Léschen Sie nie
brennendes Ol oder Fett mit Wasser. Ersticken Sie die
Flammen mit einem Deckel oder Teller. Schalten Sie die Koch-
stelle aus.

HeiBe Kochstellen

Verbrennungsgefahr!

Berilihren Sie nie heiBe Kochstellen. Halten Sie kleine Kinder
vom Kochfeld fern.

Brandgefahr!
m Legen Sie nie brennbare Gegenstande auf das Kochfeld.

m Bewahren Sie keine brennbaren Gegenstande oder Spraydo-
sen in Schubladen direkt unter dem Kochfeld auf.



Nasse Topfbdéden und Kochstellen

Verletzungsgefahr!

Durch Flissigkeit zwischen Topfboden und Kochstelle kann
Dampfdruck entstehen. Dadurch kann der Topf plétzlich in die
Hohe springen. Halten Sie Kochstelle und Topfboden immer
trocken.

Spriinge in der Glaskeramik

Stromschlaggefahr!

Schalten Sie die Sicherung im Sicherungskasten aus, wenn die
Glaskeramik Briliche, Spriinge oder Risse hat. Rufen Sie den
Kundendienst.

Die Kochstelle heizt, aber die Anzeige funktioniert nicht

Verbrennungsgefahr!

Schalten Sie die Kochstelle aus, wenn die Anzeige nicht funktio-
niert. Rufen Sie den Kundendienst.

UnsachgeméBe Reparaturen

Stromschlaggefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich. Schalten Sie die

Sicherung im Sicherungskasten aus, wenn das Gerat defekt ist.
Rufen Sie den Kundendienst. Nur ein von uns geschulter Kun-
dendienst-Techniker darf Reparaturen durchflihren.

Ursachen fiir Schaden

Achtung!
m Raue Topf- und Pfannenbdden verkratzen die Glaskeramik.

m Vermeiden Sie das Leerkochen von Tépfen. Es kénnen
Schéden entstehen.

m Nie heiBe Pfannen und Tdpfe auf dem Bedienfeld, dem
Anzeigebereich oder dem Rahmen abstellen. Es kdnnen
Schéden entstehen.

m Wenn harte oder spitze Gegenstande auf das Kochfeld fallen,
kénnen Schaden entstehen.

m Alu-Folie oder Kunststoff-GefédBe schmelzen auf den heiBen
Kochstellen an. Herdschutzfolie ist fir Ihr Kochfeld nicht
geeignet.

Ubersicht
In der folgenden Tabelle finden Sie die haufigsten Schaden:
Schéaden Ursache MaBnahme
Flecken Ubergelaufene Speisen Entfernen Sie Ubergelaufene Speisen sofort mit einem Glasschaber.
Ungeeignete Reinigungsmittel Verwenden Sie nur Reinigungsmittel, die fiir Glaskeramik geeignet sind
Kratzer Salz, Zucker und Sand Verwenden Sie das Kochfeld nicht als Arbeits- oder Abstellflache
Raue Topf- und Pfannenbdden ver-  Prifen Sie lhr Geschirr.
kratzen die Glaskeramik
Verfarbungen Ungeeignete Reinigungsmittel Verwenden Sie nur Reinigungsmittel, die fiir Glaskeramik geeignet sind

Topfabrieb (z.B. Aluminium)

Heben Sie die Tépfe und Pfannen beim Verschieben an.

Ausmuschelung Zucker, stark zuckerhaltige Speisen

Entfernen Sie Ubergelaufene Speisen sofort mit einem Glasschaber.

Umweltschutz

Packen Sie das Geréat aus und entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht.

Umweltschonende Entsorgung
Dieses Gerat entspricht der européischen Richt-
E linie 2002/96/EG Uber Elektro- und Elektronik-Alt-
gerate (WEEE - waste electrical and electronic
equipment). Die Richtlinie gibt den Rahmen fir
eine EU-weit gultige Ricknahme und Verwertung
der Altgeréte vor.

Tipps zum Energiesparen

m SchlieBen Sie Topfe immer mit einem passenden Deckel.
Beim Kochen ohne Deckel bendétigen Sie viermal mehr Ener-
gie.

m Benutzen Sie Topfe und Pfannen mit ebenen Boden.
Unebene Bdden erhdhen den Energie-Verbrauch.

m Der Durchmesser von Topf- und Pfannenboden soll mit der
GroBe der Kochstelle Ubereinstimmen. Speziell zu kleine
Topfe auf der Kochstelle fihren zu Energieverlusten.
Beachten Sie: Geschirr-Hersteller geben oft den oberen
Topfdurchmesser an. Er ist meistens gréBer als der Durch-
messer des Topfbodens.

m Verwenden Sie fur kleine Mengen einen kleinen Topf. Ein
groBer, nur wenig geflllter Topf bendtigt viel Energie.

m Garen Sie mit wenig Wasser. Das spart Energie. Bei GemUse
bleiben Vitamine und Mineralstoffe erhalten.

m Schalten Sie rechtzeitig auf eine niedrigere Kochstufe zurtck.

m Nutzen sie die Restwarme des Kochfeldes. Schalten Sie bei
langeren Garzeiten bereits 5-10 Minuten vor Garzeitende die
Kochstelle aus.



Das Gerat kennen lernen

Die Gebrauchsanweisung gilt fur verschiedene Kochfelder. Auf
Seite 2 finden Sie eine TypenUbersicht mit MaBangaben.

Das Bedienfeld
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Kochstufe (-9
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Bedienflachen

Wenn Sie ein Symbol berihren, wird die jeweilige Funktion akti-

viert.

Die Kochstellen

‘ Anzeigen fiir
Zuschaltung Braterzone

Bedienflache fiir ‘
Braterzone

Hinweise

m Die Einstellungen bleiben unveréndert, wenn Sie mehrere
Felder gleichzeitig berthren. So kdnnen Sie Ubergekochtes
im Einstellbereich aufwischen.

m Halten Sie die Bedienflachen immer trocken. Feuchtigkeit
beeintrachtigt die Funktion.

Kochstelle

Zuschalten und Wegschalten

O Einkreis-Kochstelle

© Zweikreis-Kochstelle

Zuschalten: Kochstellen-Schalter bis @ nach rechts drehen. Kochstufe einstellen. Weg-
schalten: Koohstellgn—SChalter auf 0 drehen und neu einstellen. Kochstellen-Schalter nie
Uber das Symbol @ hinaus auf 0 drehen.

o Braterzone

Zuschalten: Kochstellen-Schalter bis @ nach rechts drehen. Kochstufe einstellen. Weg-
schalten: Koohstellgn—SChalter auf 0 drehen und neu einstellen. Kochstellen-Schalter nie
Uber das Symbol @ hinaus auf 0 drehen.

8

Braterzone

Symbol 8 beriihren.

Restwarmeanzeige

Das Kochfeld hat fur jede Kochstelle eine zweistufige Restwér-
meanzeige.

Erscheint in der Anzeige ein H, ist die Kochstelle noch heiB. Sie
kdnnen z.B. ein kleines Gericht warm halten oder Kuvertlre
schmelzen. Kihlt die Kochstelle weiter ab, wechselt die

Kochfeld einstellen

In diesem Kapitel erfahren Sie, wie Sie die Kochstellen ein-
stellen. In der Tabelle finden Sie Kochstufen und Garzeiten fir
verschiedene Gerichte.

Kochfeld ein- und ausschalten

Das Kochfeld schalten Sie mit den Kochstellen-Schaltern ein
und aus.

Wenn das Kochfeld eingeschaltet ist, leuchtet die Kochstufen-
Anzeige.

Anzeige zu h. Die Anzeige erlischt, wenn die Kochstelle aus-
reichend abgekihlt ist.
Stromausfall

Nach einem Stromausfall schaltet die Restwarmeanzeige
automatisch wieder ein. Die Anzeige blinkt ca. 30 Minuten lang.
Das blinken hort auf, wenn Sie die Kochstelle noch einmal kurz
einschalten.

Kochstelle einstellen

Mit den Kochstellen-Schaltern stellen Sie die Heizleistung der
Kochstellen ein.

Kochstufe 1 = niedrigste Leistung
Kochstufe 9 = hochste Leistung
Hinweis: Die Kochstelle regelt durch Ein- und Ausschalten der

Heizung. Auch bei héchster Leistung kann die Heizung ein- und
ausschalten.



Kochtabelle
In der nachfolgenden Tabelle finden Sie einige Beispiele.

Die Garzeiten und Kochstufen sind von Art, Gewicht und Qua-
litdt der Speisen abhéngig. Deshalb sind Abweichungen mdg-
lich.

Beim Erwérmen dickflliissiger Speisen regelmaBig umrihren.
Verwenden Sie zum Ankochen die Kochstufe 9.

Fortkochstufe Fortkochdauer in
Minuten

Schmelzen
Schokolade, Kuvertire, Gelatine 1 -
Butter 1-2 -
Erwarmen und Warmhalten
Eintopf(z. B. Linseneintopf 1-2 -
Milch** 1-2 -
Garziehen, Simmern
Knodel, KloBe 4 20-30 Min.
Fisch 3* 10-15 Min.
Weisse Saucen, z.B. Bechamelsauce 1 3-6 Min.
Kochen, Dampfen, Diinsten
Reis (mit doppelter Wassermenge) 3 15-30 Min.
Pellkartoffeln 3-4 25-30 Min.
Salzkartoffeln 3-4 15-25 Min.
Teigwaren, Nudeln 5% 6-10Min.
Eintopf, Suppen 3-4 15-60 Min.
Gemlse 3-4 10-20 Min.
GemdUse, tiefgekihlt 3-4 10-20 Min.
Garen im Schnellkochtopf 3-4 -
Schmoren
Rouladen 3-4 50-60 Min.
Schmorbraten 3-4 60-100 Min.
Gulasch 3-4 50-60 Min
Braten**
Schnitzel, natur oder paniert 6-7 6-10 Min.
Schnitzel, tiefgekihlt 6-7 8-12 Min.
Kotelett, natur oder paniert 6-7 8-12 Min.
Steak (3 cm dick) 7-8 8-12 Min.
Fisch und Fischfilet natur 4-5 8-20 Min.
Fisch und Fischfilet paniert 4-5 8-20 Min.
Fisch und Fischfilet, paniert und tiefgekuhlt z.B. Fischstdbchen 6-7 8-12 Min.
Pfannengerichte tiefgekhlt 6-7 6-10 Min
Pfannkuchen 5-6 fortlaufend

* Fortkochen ohne Deckel
** Ohne Deckel



Reinigen und Pflegen

Die Hinweise in diesem Kapitel helfen lhnen dabei, Ihr Kochfeld
zu pflegen.

Geeignete Reinigungs- und Pflegemittel erhalten Sie lber den
Kundendienst oder in unserem e-Shop.

Glaskeramik

Reinigen Sie das Kochfeld jedesmal, nachdem Sie damit
gekocht haben. So brennen Kochreste nicht fest.

Reinigen Sie das Kochfeld erst, wenn es ausreichend
abgekinhlt ist.

Verwenden Sie nur Reinigungsmittel, die fir Glaskeramik
geeignet sind. Beachten Sie die Reinigungshinweise auf der
Verpackung.

Benutzen Sie nie:

m Unverdinntes Handgeschirrspulmittel
m Reiniger fUr die Geschirrspllmaschine

Kundendienst

Wenn lhr Geréat repariert werden muss, ist unser Kundendienst
flr Sie da. Wir finden immer eine passende Losung, auch um
unnotige Technikerbesuche zu vermeiden.

E-Nummer und FD-Nummer:

Wenn Sie unseren Kundendienst anfordern, geben Sie bitte die
E-Nummer und FD-Nummer des Gerétes an. Das Typenschild
mit den Nummern finden Sie auf dem Geratepass.

Beachten Sie, dass der Besuch des Kundendiensttechnikers im
Falle einer Fehlbedienung auch wahrend der Garantiezeit nicht
kostenlos ist.

m Scheuermittel

m aggressive Reiniger wie Backofenspray oder Fleckenent-
ferner

m kratzende Schwadmme
m Hochdruckreiniger oder Dampfstrahler
Starken Schmutz entfernen Sie am besten mit einem im Handel

erhdltlichen Glasschaber. Beachten Sie die Hinweise des Her-
stellers.

Einen geeigneten Glasschaber erhalten Sie auch Uber den Kun-
dendienst oder in unserem e-Shop.

Kochfeldrahmen

Um Schaden am Kochfeldrahmen zu vermeiden, befolgen Sie
bitte die folgenden Hinweise:

m Verwenden Sie nur warme Splllauge.

m Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Mittel.

m Benutzen Sie nicht den Glasschaber.

Die Kontaktdaten aller Lander fir den nachstgelegenen Kun-
dendienst finden Sie hier bzw. im beiliegenden Kundendienst-
Verzeichnis.

Reparaturauftrag und Beratung bei Stérungen
A 0810 240 260

D 01801 22 33 88
3,9 ct / min aus dem Festnetz (Mobil ggf. abweichend)

CH 0848 840 040

Vertrauen Sie auf die Kompetenz des Herstellers. Sie stellen
somit sicher, dass die Reparatur von geschulten Service-
technikern durchgefihrt wird, die mit den Original-Ersatzteilen
flr lhr Hausgerat ausgeristet sind.
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A Yrodei&eic aopaAeiag

AloBAOTE TOPOAKOA® TTPOOEKTIKA QUTES TIC 0dnyiec xpnong. Movo
TOTE UTIOPEITE VO XEIPIOTEITE TN BACN €0TIWV CiYOUPT KOI CWOTA.

DUAGETE KOG TIC 0ONYVieC XProNG Kol OUVAPUOAdGYNoNG KaOwe
€mong Kal TNV K&PTO OUCKEUNG. € TTEPITITWOoN TTOU TTAPOXWPENOETE
TN OUOKeUN o€ KA&molov GAAo, dwoTe padi Kol To OXETIKG £yypada.

MeTd TNV adaipeon amd Tn ouokeuoaoia, eAeyETe TN cuokeun. Mn
OUVOEOETE TN OUOCKeUN, €AV €xel utooTei (nUId.

Ymodei&eig xopaAEixg yIx XUTH TN CUCKEUN

AUTH N OUOKeUr TTPOOPICETOI HOVO VIO TNV OIKIOKNA XPron.
XPNOIUOTIOIEITE TN OUCKEUN OMOKAEIOTIKA VIO TO payeipeua
daynTwv. Mnv adnoete TN ouokeun KoTd TN SIGPKEIR TNC
AelIToupyiog xwpic emTthpnoN.

AGHAANG XEIPICHOG

H ouokeun dev emTpemeTal va TeOei TTOTE 0 AeITOUPYIO OTIO
evhAikeg Kol maididk Xwpic emTnpnon

m oTav Oc BpiokovTal 0o KOAR GUCIKN 1 TIVEULIOTIKI KOTAOTAON,
m N OTAV TOUG AUTIEI N YVWON KOl N EUTIEINIA,

val XelpiCoVTal TN CUOKEUN OWOTA.

YriepOeppUaopévo A&di Kai Aitrog
Kivduvog rmupkayiig!

Otav unepBepuavBei To A&dI N TO AiTTog, Taipvel ypryopa dwTId.
Mnv adrvete OTE TO KAUTO AAdI ) To AiMo¢ Xwpig emthpnon. Mn
oBrveTe MOTE TO AGDI N TO AITOG TTOU KaiyeTal e vepd. XBNAVeETE TIC
dAOYEC pe eva KamdKI ) éval TATOo. ATleveEQyOoToINOTE TNV €0TIO
HOYEIPEPOTOC.

KauTEg €0TIEQ HAYEIPEPATOG

Kivéuvog eykaupaTog!

MnV GKOUUTIATE TTOTE TIC KAUTEC €0TieC PayelpepaToc. KpaTdTe T
HIKOG TTaIdI HOKPIA arrd TN B&on €0TIRV.

Kivéuvog mmupKayiag!

m Mnv TOoTOOEeTEITE TTOTE EUPAEKTO QVTIKEILEVD TTAVW OTN BAon Twv
€0TIWV.

m Mnv amobnkeleTe eUGASKTO QVTIKEIUEVA 1) KOUTI OTIPEI OE
oupT&pIa ommeudeiag KATW armo Tn BAoN 0TIWV.

PUOUION TNG E0TIOG HOVEIDEUOTOQC veveiviereereerreiteseessesreeeereessessessesresreesens 9
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YOAOKEQOUIKH TAGKO
MACICIO TOU TIESIOU HOVEIDEUOTOG vvvveerererrereeresiereeeeeesesseresseseesessesesnes 10
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MepaiTEPw MANPOPOPIES VIO TOL TTPOIOVTX, TO EEAPTAHOTY, TO
avTaMOKTIKG Kol To 0epfIg Ba Bpeite oTto diadikTuo (Internet):
www.neff-international.com kai oTo online-shop: www.neff-
eshop.com

YYpoi TT&TOI KATCXPOAWYV KXI UYPEG EOTIEG HAYEIPEUATOG
Kivduvog TpaupaTicpou!

OTav undpxel uypo PETOEU Tou TTATOU TNG KATOGPOAGC KOl TNG

€0TIOC HayeIpEUaTOC Pmopei va dnuioupynBel mieon oTpou. EEautiog
auToU pmopei Eadvikd N KAToopOAa Vo TreTaxTel WnAd. Kpararte Tnv
€0TIO HOYEIPEUATOC KAI TOV TTATO TNG KATOOPOAGC TTAVTOTE OTEYVA.

PoyiopOTO GTNV UXAOKEPXMIKH TTAGKX

Kivduvog nAekTpomAngiag!

KoTeRdoTe/EeB10woTe TNV aodAAEI OTO KIBWTIO aiodaAeIv, OTAV N
UOAOKEPOILIKT TIAGKO Eival oTTaopEVn, 1 payiouevn. KaAéoTte Tnv
UTINPECIA TEXVIKNC EUTTNEETNONG TIEATRV.

H goTia payeipeparog Oeppaivel, xAA& n €voeiEn de AeiToupyei
Kivduvog eykaUpaTog!

ATTevepYoTIOINOoTE TNV E0TIA LOYEIPEUOTOC, OTAV N &voelén Oe
AeiToupyei. KaAEoTe TNV UTINPECIa TEXVIKNG €EUTTNEETNONG TTEAATRV.

AKXTXAANNAEG EMOKEUEQ
Kivéuvog nAekTpomAn&iag!

O1 akaTAMNAeg emokeueg eival emkivouveg. KateBaoTte Tnv
aodGAeia oTo KIBWTIO aohaAeiwy, OTAV N OUOKEU gival
eAATTWHATIK. KOAEOTE TNV UTNEEoia TEXVIKNG e&utnpETNOoNGg
meAaTwv. O1 EMOKEUES EMITPETIETAI VO YIVOVTAI HOVO OO Evav
TEXVIKO TOU TUNUATOC €EUTTNPETNONG TTEAGTWYV, EKTTAIOEULEVO OTTO
eUAGC.

AiTieg TWV ZnUIOV

Mpocoxn!

m O1 Tpoxeig MATOI KATOGPOAWY KAl TNYGVIQV OnUIoupyouvV
YOOTOOUVIEC OTO UGAOKEQOHIKO UNIKO.

m ArtodeUVeTE TO HOVEIDEUD LEXPI VO GOEIRO0UV eVTEAWC Ol
KOTOGPOAEC. MTOpOUV va TTpoKUWoUV CNUIEG.

® Mnv TOTTOBETEITE TIOTE KAUTA TNYAVIO KOl KATOOPOAEG TTAVW OTO
medio XxelpIopou, oTnv Tieploxn evdeifewv r) oTo mAaicio. Mmopouv
va TTPOKUWouUV NUIEC.

m Edv mEéoouv okANPG 1) aixunea avTiKeipeva mavw otn Baon
€0TIWV, YTTOPOUV va dnuioupyndouv nUIEC.

® To OGAOULIVOXTGPTO KOl TOl TTAGOTIKG OOXEiot AIVOUV TTAVW OTIC
KOUTEG €0TieC payelpepaToc. H pepBpdvn mpooTacias TWY €0TIWV
Oev gival KOATAMNAN yia TN BAon €0TIRV.



Emokomnnon
>Tov akdAoubo Tivaka Ba Bpeite TIC ouxvoTEPES CNUIEG:

Znuieg Arria METPX AVTIUETWTTIONG
Nekedeg Yrepxelhiopeva daynTta ATTOLOKPUVETE TO UTTEPXEINICUEVD GOyNTA OPHECWC e PIa EUOTPC YUOAIOU.
AKOTAMNAG UAIKG KaBapiouoU Xpnoiyotoleite HOVO UNKG KaBapIopoU, TIOU gival KATAANAG VIO UGAOKEPTHIKO
UAIKO
[paToouvieg AAGTI, JAXoPN KO GRUOC Mn xpnoipomoleite To TIEQI0 HOYEIPEPATOC WC EMPAVEIR eVOTTODEONC 1N WC ETTI-
ddvela epyaoiag
O1 Tpaxeic MATOI KATOGPOAWY Kol TNya-  EA&yETe TO payeipikd 00C OKEUOC.
VIOV ONUIoUpyoUV YPOTOOUVIEG OTO
UOAOKEPOUIKO UAIKO
ATTOXPWOEIC AKATAMNAS UNK& KaOapliopou Xpnoipyotoleite HOVO UNKG KaBopIopoU, TIOU gival KATAANAG VIO UGAOKEPTLIKO

UAIKO

DOOPG KATOAPOAAG (TT.X. GAOUUIVIO)

SNKQVETE TIC KATOOPOAEG KO TG TNYAVIO OTOV TOL UETATOTTIETA.

Zaxopn, doynTa Ye JeEYAAN TIEPIEKTIKO-
TnTa oe {Axopn

Anuioupyia "oxi-
Badwv"

ATTOLOKPUVETE TO UTTEPXEINICUEVD GOyNTA OPHECWC e PG EUOTPC YUOAIOU.

MpooTacix mepIBXAAOVTOC

APaIPEDTE TN CUOKEUN OO TN CUOKEUGOIO KOl OTTOOUPETE TN
ouokeuooia ge Tpomo GIAIKO TTpog To TIEPIBAAOV.

Anocupon PIAIKA TTpog To TIEPIBXAAOV
E AUTH N OUOKEUN QVTOTTOKPIVETOI OTNV EUPWTTAIKN
maAiwv ouokeuwv (WEEE - waste electrical and

yio giot eMOTPOMH Kal a&loToinon TWV oWV
OUOKEUWV pe 10xU oe OAn Tnv EE.

ZUMBOUAEG yIX TNV €EO0IKOVOMNGCN EVEPYEING

m KAeiveTe TIGC KOTOOPOAEC TAVTOTE P’ €val KOTAMNAO KATTOKI.
HOYEIpEUO XWPIC KATIAKI XPEIA(E0TE TEOOEPIC POPEC TIEPIOO
EVEPVEIQ.

odnyia 2002/96/EK mepi NAEKTPIKWV KO NAEKTPOVIKWV

electronic equipment). H odnyia mpoBAemel To TTAGICIO

m XPNOIYOTIOIEITE KATOGPOAES Kail TNyavia pe emimedouc maToug. Ol
aveminedol TaTol auEAvVouV TNV KATAVAAWON EVEQYEING.

H SIGUETPOC TOU TIAITOU TNG KOTOAPOANC KOI TOU TNyavIoU TTPETE
VO TOUTICeTal pe TO peyebog TG e0Tiog HayelpeuaTog. EISIKG ol
TTOAU PIKPEC KATOOPOAEC OTNV €0TION HAYEIPEUATOC EXOUV WG
amoTeAeoua TNV anwAeia evepyelag. MpooeéTte: O KATAOKEUROTEC
TWV POAVEIPIKWV OKEUWYV OVAPEQOUV OUXVA TNV ETTAVK OIGUETPO
TNC KATOGPOAGC. AUTN €ival ouvhBwC peyoAUTeEPn Omod TN
OIGUETPO TOU TTIATOU TNC KATOGPOAOC.

XPNOIUOTIOIEITE VIO PIKPEC TTOCOTNTEC I PIKPM KOTOAPOAG. Mia
HEYAAN, HOVO Aiyo YEUATN KATOGPOAD XPeIAlETOI TTOAU eVEQYEID.
MaveipeUeTe pe Aiyo vepd. AuTO e€oIkovopei evepyela. >Ta
AOXaVIKG SI0TNPOUVTAI O BITAUIVEC KOl O GVOPYOVEC OUOIEC.

m PubpioTe éykaipa pia XapnAoTepn Badpida poyeipeuoToq.

m ExkpeToMeuTeite TNV UTTOAOITTN OeppdTNTA TNG BAONC €0TIWV. >€
poyeipepo peyoAUTePNG JIGPKEING KAgioTE TNV £0TIO
payeipepaTog non 5-10 Aenté mpiv TN ARén Tou Xpovou.
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oTePN

Mo v yVWPICETE TN CUCKEUN

O1 0dnyieg xpnong 1oxuouv yia diddopeg Baoeic eoTiwv. >Tn oeAida

2 Oa BpeiTte pIa emMOKOTINGCN TV TUTTWV PE TIC AVTIOTOIXEC
OIOTAOEIG.

To nedio xeipiopou

‘ Evdeigeig yia
BaBpida payelpeuoTod -5
umtdAoirn BepudtTnTa H/kH

Evoeigeig yix
MPOOBOETN evepyoroinon oBAA eoTiag

OBAGA eoTiog

Em¢A&veleg XEIPIOUOU

OT1av akouutnoeTe eva oULBOAO, EVEQYOTIOIEITOI N AVTIOTOIXN
AeIToupyia.

TTPOOBETN evepyoTIoinon

[ [
(] | o (@
i1 i1
o |5 ®
\
Evoeigeig yio Emgaveia XEIpIOHOU yia ‘

OBGA eoTia

Ymodei&eig

m O1 puBpioeic dev aAACoUY, EQV OKOUUTINOETE TAUTOXPOVO
meploooTePa Tedia. ‘ETOI Pmopeite val oKouTtTioeTe KATI TTOU XUONKe
TTAVW OTNV TTIEPIOXN TWV PUOUIoEWV.

m Kpatare TIC emaveiec XelpIiopgoU TavToTe oTeEYVEG. H uypoaoia
emnpeddel Tn AsIToupyia.



Ol g0TiEC HAYEIPEUATOC

EoTix payeIpEPaTog

NpOcHETN EvEPYOTTOINON KOI KITEVEPYOTIOINGN

O EoTia payeipguoTog piag ovne

© EoTia payeipepatog SIMARG
¢avng

MpdoBeTn evepyoroinon: FupioTe To SIOKATTA TNC E0TIOC HOVEIPEUATOC UEXp! To @ mmpog Ta
Oe&i&. Pubpiote Tn Babuida poayelpéuaTtog. Anevepyoroinon: Mupiote To SI0KOTTN TNG €0TIOG

payeipeuaTog oto 0 Kal puguiOTe €K vEou. Mn yupioeTe TOTE TO OIGKOTITN TNC E0TIAC HOYEIPEUO-
TOG TMEPQ amd To oUpBoro @ oTo 0.

o OBGA eaTiar

MpdoBeTn evepyoroinon: FupioTe To SIOKATTA TNC E0TIOC HOVEIPEUATOC UEXP! To @ mpog Ta

Oe&i&. Pubpiote Tn Babuida poayelpéuaTtog. Anevepyormoinon: Mupiote To SI0KOTTN TNG €0TIOG
HayelpepaTog oto 0 Kal pubuioTe ek veou. Mn yupioeTe MOTE TO SIGKOTTN TNG E0TIOG LAYEIPEUO-
TOC TTEPO omod TO ouuBoro @ oTo 0.

A OBAA eoTia

AKOUUTAOTE TO cUHPBoAO B.

'Ev3eIEn unmoAoimng BepuoTnTAG

H Bdon eoTiwv €xel via KAOE €0Tia HOYEIDEUATOC HIO EVOEIEN
utmtoAoImnG BeppoTnToc Ouo Babduidwv.

Edv eudavideTon otnv evieiEn éva H, TOTe eival n eoTia
HOyEIpEPOTOC aKOpa CeoTr). MmopeiTe T.X. va OI0TNENOETE VO
HIKPO daynTd CeoTd 1N va AlwoeTe kouBepToupa. OTav Kpuwoel

PuOuion Tng B&ong eoTIOV

>e auTd TO KeEDGAao pabaiveTe, TWC va pubpileTe TIC €0TieC
HOYEIPEUOTOC. 2TOV TiVaKa Oa Bpeite BabuideC HAVEIPEUATOC KAl
XPOVOUC HoveIpEUaTOC Yia dididopa daynTad.

Evepyoroinon ko anevepyorroinon Tng Baong
EOTIOV

Me Toug OIOKOTITEC EOTIWV HOAYEIPEUATOC EVEPYOTIOIEITE KOl
armevepyortioleite Tn BA&on €0TIWV.

OTav n BA&on €0TIOV €ival evepyoTioinuevn, avapel n evoeién Twv
BoOpidwv payelpEPaToq.

MivaKaG HXYEIPEPATOC
>Tov okOAoubBo Tivoka 6o BpeiTe PEPIKA TTOPADEIVUATOL.

O1 XpOVOI PHAYEIPEPATOC KOl Ol BaOuideC HOYEIPEUOTOC EEAOTWVTOI
amo To €id0g, To BAPOC Kol TNV TTOIOTNTA TWV daynTwV. o auTd
PTTOPOUV VO UTTpEouv amokAioeIG.

TEPICOOTEPO N EOTION HAYEIPEPATOC, OMAZe! N £vdein oTo A. H
evoel&n ofnvel, OTaV KPUWOE! APKETA N 0TI HOYEIPEUOTOC.
AlxKOTH) pEUPATOG

MeT& amo pia SI0KOTI PEUUATOC avaRBel Eava autopaTa n voeién
uttdAoimng BeppdTnTag. H évdelén avapBooBrvel mepimou yia 30
Aerita. To avaBOOBNUG OTOUOTA, OTOV EVEQYOTIOINOETE GKOUO HIC
dop& yia Aiyo TNV €0Tior payeIpEPaTOC.

PUOUION TNG £0TING HAYEIPEPATOC

Me Toug dIaKOTTEG TwV €0TIWV PUBUICETE TN OEPUAVTIKN 10XU TWV
€0TIWV HOYEIPEUOTOC.

BaOpida paveipepatog 1 = eAdxiotn 10XUC
Babpida payeipguaToc 9 = peyiotn 10xU¢
Ymodei&n: H eoTia povelpéuatog pubpileTal pe evepyormoinon Kal

armevepyotoinon TNS 6€ppavong. AKOLG Kol 0Tn JEYIOTN 10XU UTTOPEI
va evepyotoinOei Kal va omevepyoroinBei n 6¢puavon.

KoTd To (E0TOUO TTAXUPPEUCTWY POYNTWY OVOKATEUETE TAKTIKA.
XoNOIUOTIOIEITE VIO TO OPXIKO payeipepa TN BaBuida HoyEIpEUOTOC
9.

BaOuida cuvéxiong AIXpKEIX CUVEXIONG
TOU HOYEIPEUATOG  TOU PHAYEIPEUATOG GE

AenT&
Aiwoipo
>0KOAGTO, KOUBepTOUPA, (eAaTiva 1 -
Boutupo 1-2 -
ZEOTOUX Kal SiaTipnon Tou ¢paynTou {EoTOU
ToupAou (T1.X. pHayelpEPEVEG DAKER) 1-2 -
(o T\Vo i 1-2 -
ZIyavVO HAYEIPEUQ, OIyavVO BPAOIMO
MNouBopAdkia, kedpTEdES 4* 20-30 Aernrt&
Wapl 3* 10-15 Aemit&x
AoTTPEC OGATOEC, T1.X. OGATOO UTTECOEA 1 3-6 et
Mayeipepa G KAEIOTO OKEUOG
PoAa kpeaTog 3-4 50-60 Aert&
YnToOC KATOUAC 3-4 60-100 Aet&x
KOUAGC 3-4 50-60 AemTai

* JUVEXION POYEIPEPATOC XWPIG KOTIOKI
** Xwpic KomdKI



BaOpidx cuvéxiong AIXpKeEIX CUVEXIONG
TOU JAYEIPEPATOG  TOU HAYEIPEUATOG OE

AenTa
Mayeipepa, HXYEIPEPX HE ATHO, COTAPIGHN
Pud (pe dimA&oia TooOTNTO vepoU) 3 15-30 Aenitdx
BpooTeg marareg pe dAouda 3-4 25-30 Aent&x
BpooTég maTaTeg xwpic dAouda 3-4 15-25 Aenitdx
ZUUOPIKA, HOKOAPOVAKIO 5* 6-10 AenTax
ToupAou, oouteg 3-4 15-60 Aenitdx
AoxaviKd 3-4 10-20 Aenitct
AOXOVIKE, KOATEWYUYHEVO 3-4 10-20 Aenitct
Mayeipepo oTov TaxuBpaoTnEo 3-4 -
Whoipo**
>vitoeA, duoIKO 1) TTave 6-7 6-10 Aet&x
SViTOeA, KOTEWUYHEVO 6-7 8-12 Aemtax
MmpICOAa (3 cm maxocg) 7-8 8-12 Aentd
Wapl kail GIAETO wapioy, duoikd 4-5 8-20 AeT&x
Wapl Kal GINETO Yapiou mave 4-5 8-20 Aet&x
Wapl kal GIAETO YoploU, TTAVE KOl KATEWUYUEVO TI.X. PETAKIO WaploU TTave 6-7 8-12 Aemtax
TnyavnTd GoynTd KOATEWUYHEVD 6-7 6-10 AenTax
Kpémeg 5-6 OuUVEXOUEVD

* JUVEXION HOYEIPEUOTOC XWPIC KATIGKI
** Xwpic KomaKI

Kax@axpIiopocg Kol ¢ppovTidox

O1 uodeielc 0’ auTo To Keddaio oag Bondoulv, va GpovTiCeTe TN
Baon eoTiov.

KoTGAANAGL UAIKG KOBapIopoU Kol CUVTAPNONG UTTOPEITE VO
mpounBeuTeiTe HEOW TNG UTTNPECIOG TEXVIKNG eEutnPETNONG
meEAATQOV 1 0TO OIKO POC €-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNHO).

YXAOKEPAMIKN TTAKKX

KoBapileTte TN B&on eoTiwv KGOe dopd, TTOU EXETE HOYEIPEWE! e
auTtn. ETol Oev KOMOUV TO KOPEVO UTTOASIJPOTO daynTV.

KoBapileTte TN BAoN €0TIwV, adoU TTPOTA KPUWOEI BPKETA.

Xpnoipotoleite pdvo UNKA KaOapIopoU, TTou eival KOATGANAG yio
UOAOKEPOUIKO UAIKO. MpooggTe TIC uTodeielg Kabapiopou Tavw oTn
OUOKeUOaia.

Mn xpnolyotiolgiTe TOTE:

B N 0POIWPEVOD GTTOPPUTTAVTIKA TTIATWV

B KOOOPIOTIKA VIO TO TTAUVTIPIO TWV TIATWV
B UANKG TPIYIUOTOC

B I0XUPG QMOPPUTTAVTIKA, OTIWC OTIPEI NAEKTPIKOU GoUPVOU 1 UAIKG
OTIOPAKOUVONG AEKEDWV

m OKANp& odouyyapia

B OUOKeUEG KabaplopoU UWnANG mieonc r OUOKEUES ekTOEEUONG
aTuouU

H pey&dAn pumavon amopoKkpUVETal KOAUTEQS He pia EUOTPO YUOAIOU

Tou epmopiou. Mpooe&Te TIC UTTOOEIEEIC TOU KATOIOKEUQIOTT).

Miat KaTAAMNAN EUoTPO YUOAIOU pTTopeiTe va TpopnBeuTeiTe emiong
HEOW TNC UTINPEOCIOG TEXVIKNG €EUTTNEETNONG TIEAGTWY 1 O0TO OIKO
HoG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUA).

MAxioc10 Tou TEdiOU HAYEIPEPATOG

Mo va amoduyete NUIEC OTO TIAGIOIO TOU TTIEDIOU HOAVEIPEUOATOG,
OKOAOUBNOTE TTAPAKOA®W TIC aKOAOUBEC uTTodEigeIg:

m Xpnolgotoleite Hovo (eoTO JIGAUUG GITOPPUTTAVTIKOU TATWV.

m Mn XPNOILOTIOIEITE KAVEVA 10XUPO KOBAPIOTIKO I UAIK&
TPIYIUOTOC.
m Mn xpnoigotoleite TNV EUOTPA YUGAIOU.

YNPEeoix TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAXTWV

Edv n ouokeur) oo TPETTE! VO ETIOKEUOOTE, BpiokeTal oTn d1d0eon
OOC N UTTNPECia TEXVIKNC €EUTNPEETNONC TWV TTEAGTWV HOC.

Ap1Buo6g E kai apiBuog FD:

Eav {nmoeTe Tn JIKM PJOC UTTNPECIa TEXVIKNG €EUTTNPETNONG
meAaTRV, OWOTE TTAPOKAA® ToV apiBuo E kai Tov apiBuod FD 1ng
ouoKeung. Tnv mvakida TUTTOU pe Toug apiBuouc Ba Tnv Bpeite
TAVW OTNV KAPTO OUOKEUNG.

MpooggTe, OTI N €MOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUAUATOC e§UTiNEETNONG
TEAOTWV OTN TEPITTWON eVOC e0DAALEVOU XeIpIopoU Oev eival
dwpedv, aKOUO Kal KATA TN OIPKEI TOU XPOVOU TNG eyyunong.
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Ta oTOIXEIO EMKOIVWVIAES OAWV TWV XWPWV Oa Ta BPeiTE OTOV TIVAKG
YTmnpeoieg TeXVIKNG eEUMNEETNONG TIEAATWV TTOU TTAPadideTal Hadi.

EvToAn £MOKEUNG K&XI CUMBOUAEG o€ iepimTwon BA&GBNG
GR 2104 277 701

EumoTeuTeite TNV eumelpio Tou KoTaokeuaoTr). ETol e€aodalileTe,
OTI N EMOKeUN ViveTal amd ekMadeUPEVOUG TEXVIKOUG ToU 0€pRIg,
TToU gival eEOTTAICUEVOI e TO YVAOION GVTOAMOKTIKA YIo TN OIKI 0OC
OIKIOIKI) OUOKeUT.
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A Safety information

Please read this instruction manual carefully. This will enable
you to operate your hob safely and correctly.

Please keep the instruction manual, installation instructions and
the appliance certificate in a safe place. If the appliance
changes owners, this documentation should always be
included.

Check the appliance for damage after unpacking it. Do not
switch on the appliance if it is damaged.

Safety information for this appliance

This appliance is intended for domestic use only. This
appliance must only be used for food preparation. Do not leave
the appliance unattended during operation.

Safe operation

Adults and children must not operate the appliance without
supervision if:

m they do not have the physical or mental ability,

m or they lack the knowledge and experience required

to operate the appliance correctly.

Overheated oil and fat

Risk of fire!

Overheated oil or fat can ignite very quickly. Never leave hot oil
or fat unattended. Never attempt to extinguish burning fat or oil
with water. Extinguish the flames with a lid or a plate. Switch the
hotplate off.

Hot hotplates

Risk of burning!

Never touch hot hotplates. Small children must be kept at a
safe distance from the hob.

Risk of fire!

m Never place combustible items on the hob.

m Do not keep combustible objects or aerosol cans in drawers
directly underneath the hob.

Setting @ hotplate......cvieeeeireece e 13
Table of COOKING tIMES ...vviiircerser e 13
Cleaning and care........cccccorrnrimmrnnmsninesssness s sans s
(O7=T =100 1 o2 OSSO
HOD SUMOUNG ..ot
After-sales service

Additional information on products, accessories, replacement
parts and services can be found at www.neff-
international.com and in the online shop www.neff-
eshop.com

Wet saucepan bases and hotplates
Risk of injury!

Steam pressure may build up if there is liquid between the
saucepan base and the hotplate. This may cause the pan to
jump suddenly. Always keep the hotplate and saucepan bases
dry.

Cracks in the ceramic

Risk of electric shock.!

Switch off the circuit breaker in the fuse box if the ceramic has
fractures, flaws or cracks. Call the after-sales service.

The hotplate heats up but the display does not work

Risk of burning!

Switch off the hotplate if the display is not working. Call the
after-sales service.

Incorrect repairs

Risk of electric shock.!

Incorrect repairs are dangerous. Switch off the circuit breaker in
the fuse box, if the appliance is faulty. Call the after-sales
service. Repairs may only be carried out by one of our qualified
after-sales engineers.

Causes of damage

Caution!
m Rough pot and pan bases scratch the ceramic.
m Avoid boiling pots dry. This may cause damage.

m Never place hot pots or pans on the control panel, the
display area or the surround. This may cause damage.

m Damage can occur if hard or pointed objects fall on the hob.

m Aluminium foil and plastic containers melt on hot hotplates.
Oven protective foil is not suitable for your hob.
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Overview

The following table provides an overview of the most frequent

kinds of damage:

Damage Cause Action

Stains Food spills Remove spills immediately with a glass scraper.
Unsuitable cleaning agents Only use cleaning agents which are suitable for ceramic

Scratches Salt, sugar and sand Do not use the hob as a work surface or storage space.

Rough pot and pan bases scratch the

ceramic.

Check your cookware.

Discolouration

Unsuitable cleaning agents

Only use cleaning agents which are suitable for ceramic

Pan abrasion (e.g. aluminium)

Lift the pots and pans when moving them.

Blisters

Sugar, food with a high sugar content Remove spills immediately with a glass scraper.

Environmental protection

Unpack the appliance and dispose of the packaging in an

environmentally-responsible manner.

Environmental protection

)5¢

This appliance is labelled in accordance with the
European Directive 2002/96/EU concerning used
electrical and electronic appliances (WEEE -
waste electrical and electronic equipment). The -
guideline determines the framework for the return
and recycling of used appliances as applicable.

m Use pots and pans with even bases. Using cookware with
uneven bases increases energy consumption.

m The diameter of the base of your pot or pan should match the
size of the hotplate. In particular, if pots that are too small are
placed on the hotplate, energy is wasted. Please note:
Cookware manufacturers often specify the diameter of the
top of the pan. This is usually bigger than the diameter of the
base of the pan.

Use a small pan for small quantities of food. A larger, less full
saucepan requires more energy.

m Use only a little water when cooking. This saves energy. It
also preserves vitamins and minerals in vegetables.

Tips for saving energy

m Always use the right lid for the pan in question. Cooking

m Switch to a lower heat setting as soon as possible.
m Use the residual heat of the hob. For longer cooking times,

without the lid requires four times as much energy.

you can switch the hotplate off 5 - 10 minutes before the end
of the cooking time.

Getting to know your appliance

The instruction manual is the same for various different hobs.
An overview of the models with their dimensions is given on

page 2.

The control panel

Controls

When you touch a symbol, the respective function is activated.
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)

Displays for
-5 heat setting
/h residual heat

Displays for
extended cooking zone activation

[x]
[
] | o o
i1 i1
R ®
\
Displays for Control for ‘

extended cooking
zone activation

@ extended cooking zone

Notes

m The settings will remain unchanged if you touch several
symbols at once. This allows you to wipe up spills on the
control panel.

m Always keep the controls dry. Moisture reduces their
effectiveness.



The hotplates

Hotplate

Activating and deactivating

O Single-circuit hotplate

© Dual-circuit hotplate

To activate: turn the hotplate control clockwise to @. Set the heat setting. To deactivate:

turn the hotplate control to 0 and reset. Never turn the hotplate control beyond the @ sym-

bol to 0.

oD Extended cooking zone

To activate: turn the hotplate control clockwise to @. Set the heat setting. To deactivate:

turn the hotplate control to 0 and reset. Never turn the hotplate control beyond the @ sym-

bol to 0.

8 Extended cooking zone Touch the 8 symbol.

Residual heat indicator

The hob has a two-stage residual heat indicator for each
hotplate.

If H appears in the display the hob is still hot. It may be used,
for example, to keep a small meal warm or to melt cooking
chocolate. As the hotplate cools down further, the display

Setting the hob

This section informs you how to set the hotplates. The table
shows heat settings and cooking times for various meals.

Switching the hob on and off

You can switch the hob on and off with the hotplate controls.

When the hob is switched on, the heat setting display lights up.

Table of cooking times
The following table provides some examples.

Cooking times and heat settings may vary depending on the
type of food, its weight and quality. Deviations are therefore
possible.

changes to f. The display remains lit until the hotplate has
cooled sufficiently.
Power cut

If there has been a power cut, the residual heat indicator
switches back on automatically. The indicator flashes for
approximately 30 minutes. The flashing stops if you briefly
switch the hotplate on again.

Setting a hotplate

Adjust the heat setting of the hotplates using the hotplate
controls.

Heat setting 1 = lowest setting
Heat setting 9 = highest setting

Note: Hotplate temperature is regulated by the heat switching
on and off. The heat may also switch on and off at the highest
setting.

When heating thick liquids, stir regularly.
For bringing liquids to the boil, use heat setting 9.

Ongoing cooking  Ongoing cooking

setting time in minutes
Melting
Chocolate, cooking chocolate, gelatine 1 -
Butter 1-2 -
Heating and keeping warm
Stew (e.g. lentil stew) 1-2 -
Milk** 1-2 -
Poaching, simmering
Dumplings 4> 20-30 mins
Fish 3* 10-15 mins
White sauces, e.g. béchamel sauce 1 3-6 mins
Braising
Roulades 3-4 50-60 mins
Pot roasts 3-4 60-100 mins
Goulash 3-4 50-60 mins

*

Continue cooking without a lid
** Without lid
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Ongoing cooking  Ongoing cooking

setting time in minutes
Boiling, steaming, stewing
Rice (with double the quantity of water) 3 15-30 mins
Unpeeled boiled potatoes 3-4 25-30 mins
Boiled potatoes 3-4 15-25 mins
Pasta, noodles 5* 6-10 mins
Stew, soups 3-4 15-60 mins
Vegetables 3-4 10-20 mins
Vegetables, frozen 3-4 10-20 mins
Cooking in a pressure cooker 3-4 -
Frying**
Escalope, plain or breaded 6-7 6-10 mins
Escalope, frozen 6-7 8-12 mins
Steak (3 cm thick) 7-8 8-12 mins
Fish and fish fillet, plain 4-5 8-20 mins
Fish and fish fillet, breaded 4-5 8-20 mins
Fish and fish fillet, breaded and frozen, e.g. fish fingers 6-7 8-12 mins
Stir fry, frozen 6-7 6-10 mins
Pancakes 5-6 continuous

* Continue cooking without a lid
** Without lid

Cleaning and care

The information in this section provides help on how best to
care for your hob.

Suitable maintenance and cleaning products can be purchased
from the after-sales service or in our e-Shop.

Ceramic

Clean the hob after each use. This will prevent spills from
burning onto the ceramic.

Only clean the hob when it has cooled down sufficiently.

Use only cleaning agents which are suitable for ceramic. Follow
the cleaning instructions on the packaging.

Never use:

m Undiluted washing-up liquid
m Detergent intended for dishwashers
m Scouring agents

After-sales service

Our after-sales service is there for you if your appliance should
need to be repaired. We are committed fo find the best solution
also in order to avoid an unnecessary call-out.

E number and FD number:

Please quote the E number (product number) and the FD
number (production number) of your appliance when

contacting the after-sales service. The rating plate bearing
these numbers can be found on the appliance certificate.

Please note that a visit from an after-sales service engineer is
not free of charge, even during the warranty period.

Please find the contact data of all countries in the enclosed
customer service list.
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m Harsh cleaning agents such as oven spray or stain remover
m Abrasive sponges
m High-pressure cleaners or steam jet cleaners

Ground-in dirt can be best removed with a glass scraper,
available from retailers. Please note the manufacturer's
instructions.

You can also obtain a suitable glass scraper from our after-
sales service or from the e-Shop.

Hob surround

To prevent damage to the hob surround, please observe the
following instructions:

m Use only warm, soapy water.
m Do not use harsh or abrasive agents.
m Do not use the glass scraper.

To book an engineer visit and product advice

GB 0844 8928989
Calls from a BT landline will be charged at up to
3 pence per minute. A call set-up fee of up to 6 pence
may apply.

IE 01450 2655

Trust the expertise of the manufacturer, and rest assured that

the repair will be carried out by trained service technicians
using original spare parts for your domestic appliance.






Neff GmbH

Carl-Wery-StraBe 34

81739 Minchen

DEUTSCHLAND (900624)
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