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You have decided to purchase a new microwave oven from
Neff. We would like to thank you for your confidence in us and
we hope that you will have many years of enjoyment and
cooking pleasure with your new appliance at the heart of your
kitchen.

Please read the instruction manual to ensure that you make
full use of all the technical benefits your microwave oven has
to offer.

Dear customer,

The detailed table of contents guides you quickly to all the
important information:

It will provide you with important safety information.

You will be familiarised with the individual components of your new
appliance.

And we will show you how to make settings step by step.

The tables list numerous well-known dishes and typical settings.
All these dishes are tested in our cooking studio.

In the unlikely event of a malfunction, look here for information on how
to rectify minor faults yourself.

Have fun cooking.

Instructionmanual ........................... 2-43
OdNYIEG XPAOEWG - -« v vvvve e eeaeaaeaannns 44 - 88
Instrucciones paraeluso ..................... 89-134

MpaBuna MOJIb30BAHUA ... ...ovvvrnnnrnnnnnnns 135-180



Table of contents

Safety information ................ ...l 4
Before installation ............ ... ... o 4
Safety information ............ ... 4
Information on the microwave .................. 6
Causesofdamage ..., 8
Environmentally-friendly disposal ............ 9
Your new appliance ...... ... ... i, 10
Controlpanel .......... . i 10
Operatingcontrols ........... ..., 10
Cooking compartment ............ ... ... ... 11
Before firstuse ..o 12
Settingtheclock ......... ... ... L 12
Cleaning the accessories beforeuse ............ 12
Switching the applianceonand off ........... 13
The microwave ...........ccoiiiiiiiinnnnnnnn 14
Notes regardingovenware . .................... 14
Microwave power settings . .................... 15
Setting the microwave ............ ... ... .... 16
1,2,3 series of operations .................... 17
Setting a series of operations .................. 17
Automatic programmes ..............iinnnn 18
Settingthe programme . .......... ... ... L. 18
Notes on automatic programming . ............. 20
Memory . ... 23
Storing settingsinthe memory ................. 23



Table of contents

Electronicclock ...........ccoiiiiiiiiin, 25
Clockdisplay .........cccoiiii i 25
Timer .. 26
Cookingtime ... 27
Settingtheclock ........ ... ... L 28
Changing the basic settings ................. 29
Basicsettings ... 29
Careandcleaning ............ccivviiinnn. 30
Cleaningagents ..., 30
Faults andrepairs ........ ..., 32
Malfunction table ............ ... . ... ... . ... 32
After-sales service ..........iiiiiiiiiiinnnn 34
Technicaldata............ ... ... oo it 35

Dishes tested for you in our cooking studio ... 36

Defrosting, heating up and cooking with the
MICIOWAVE . . ettt 36

Tips for microwave operation .................. 42

Test dishes in accordance with EN 60705 ..... 43



A Safety information

Beforeinstallation

Transport damage

Electrical connection

Installation and connection

Safety information

Read this instruction manual carefully. Only then will
you really be able to operate your appliance safely and
correctly.

Please keep the instruction and installation manuals
in a safe place. Please include these manuals if you
pass on the appliance to a new owner.

Check the appliance for damage after unpacking it.
Do not connect the appliance if it has been damaged
during transportation.

Only allow a licensed professional to connect the
appliance. Warranty claims for damage caused by
incorrect connection will not be accepted.

Please observe the special installation instructions.

This appliance is intended for domestic use only. It
must only be used for food and drinks preparation.

Adults and/or children must not operate the appliance
without supervision

if they are not physically or mentally capable of so
doing or

if they lack the knowledge and experience to
operate it correctly and safety.

Never let children play with the appliance.



Hot cooking compartment

Hot accessories

Damaged cooking
compartment door or door
seal

Heavily corroded surfaces

Risk of burning.

Never touch the hot surfaces of heating and cooking
appliances. Open the cooking compartment door
carefully. Hot steam may escape. Small children must
be kept at a safe distance from the appliance at all
times.

There is a risk of fire.
Never store combustible items in the cooking
compartment.

Never open the cooking compartment door if smoke
can be seen in the appliance. Switch off the
appliance. Pull out the mains plug or switch off the
circuit breaker in the fuse box.

There is a risk of a short-circuit.

Never trap cables of electrical appliances in the
cooking compartment door when it is hot. The cable
insulation could melt.

Risk of burning.

Never use to prepare food containing large quantities
of drinks with a high alcohol content. Alcohol vapours
may ignite in the cooking compartment. Use only
small quantities of drinks with a high alcohol content
and open the cooking compartment door carefully.

Risk of burning.
Always use an oven cloth or oven gloves to remove
hot accessories from the appliance.

There is a risk of serious damage to health

Never use the appliance if the cooking compartment
door or the door seal is damaged. Microwave energy
may escape. Do not use the appliance again until it
has been repaired.

There is a risk of serious damage to health

The surface of the appliance could rust through over
time if it is not cleaned properly. Microwave energy
may escape. Clean the appliance on a regular basis.



Casing open

Hot or humid environment

Incorrect repairs

Information on the
microwave
Preparing food

Ovenware

There is a risk of electric shock.
Never remove the casing. The appliance is a
high-voltage appliance.

There is a risk of serious damage to health
Never remove the casing. It prevents microwave
energy from escaping.

There is a risk of a short-circuit.
Never expose the appliance to excessive heat or
moisture.

There is a risk of electric shock.

Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be
carried out, and damaged power cables replaced, by
one of our experienced after-sales engineers.

You must not open the casing. The appliance is a
high-voltage appliance. The casing prevents
microwave energy from escaping.

If the appliance is faulty, switch off the circuit breaker
in the fuse box or disconnect the appliance at the
mains. Call the after-sales service.

There is a risk of fire.

Only use the microwave to prepare food which is fit for
consumption. Using the microwave for other
purposes may be dangerous and may result in
damage,

e.g. heated slippers and grain or cereal pillows could
catch fire, even several hours later.

There is a risk of injury.

Porcelain or ceramic ovenware can have small
perforations in the handles or lids. These perforations
conceal a cavity below. Moisture that has penetrated
this cavity could cause the ovenware to crack.

Only use ovenware that is suitable for use in a
microwave.

There is a risk of burns.

Hot food can heat up ovenware. Always use an oven
cloth or oven gloves to remove ovenware and
accessories from the cooking compartment.



Microwave power and time

Packaging

Drinks

There is a risk of fire.

Do not select a microwave power or time setting that
is higher than necessary. The food could catch fire
and cause damage to the appliance. Follow the
information provided in this instruction manual.

There is a risk of fire.
Never heat food in heat-retaining packages.

Do not leave food heating unattended in containers
made of plastic, paper or other combustible materials.

There is a risk of burns.

Airtight packaging may burst when food is heated.
Follow the information provided on the packaging.
Always use an oven cloth or oven gloves to remove
meals.

There is a risk of scalding

There is a possibility of delayed boiling when a liquid is
heated. This means that the liquid reaches boiling
temperature without the usual steam bubbles rising to
the surface. If the container is only shaken a little, the
hot liquid can suddenly boil over and spatter.

When heating liquids, always place a spoon in the
container. This will prevent delayed boiling.

There is a risk of explosion.
Never heat drinks or other food in containers that have
been tightly sealed.

Never overheat alcoholic drinks.



Baby food

Foods with a shell or skin

Drying food

Food with a low water
content

Cooking oil

Causes of damage

Water in the hot cooking
compartment

Cooling with the appliance
door open

There is a risk of burns.

Never heat baby food in closed containers. Always
remove the lid or teat.

Stir or shake well after the food has been heated. This
ensures even heat distribution.

Check the temperature of the food before it is given to
the child.

There is a risk of burns.

Never cook eggs in their shells. Never reheat
hard-boiled eggs as they can explode even after
microwave operation has ended. The same applies to
shellfish and crustaceans.

Always prick the yoke when baking or poaching eggs.

Always prick the skin of foodstuffs with solid peels or
skins such as apples, tomatoes, potatoes and
sausages before cooking to prevent the peel or skin
from bursting.

There is a risk of fire.
Never use the microwave to dry food.

There is a risk of fire.
Never defrost or heat food with a low water content,
e.g. bread, at too high a power or for too long.

There is a risk of fire.
Never use the microwave to heat cooking oil on its
own.

Never pour water into the hot cooking compartment.
This will cause steam. The temperature change can
cause damage to the ceramic floor panel.

Only leave the cooking compartment to cool with the
door closed. Do not trap anything in the appliance
door. Even if the door is only slightly ajar, the fronts of
adjacent units may be damaged over time.



Heavily soiled seal

Operating the microwave
without food

If the seal is very dirty, the appliance door will no
longer close properly during operation. The fronts of
adjacent units could be damaged. Always keep the
seal clean.

Do not switch on the microwave unless there is food
in the cooking compartment. The appliance may be
overloaded if it is switched on without any food inside.
An exception to this rule is for brief testing of
ovenware (see notes on ovenware).

Environmentally-friendly disposal
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Dispose of packaging in an environmentally-friendly
manner.

This appliance is labelled in accordance with
European Directive 2002/96/EU on Waste Electrical
and Electronic Equipment - WEEE.

The directive gives a framework for the collection
and recycling of old appliances, which is valid across
the EU.



Your new appliance

Control panel

In this section, you will find information on
the control panel
the operating controls

the accessories

Electronic clock

|
2o
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- - Main switch Operating controls
M'Cr%"(\)’\?v\g O;;gggg Rotary selector peraing
settings Clock function Programme/ Programme
button kg button selector
Operating controls
Operating controls Use
90 Selects 90 watt microwave power setting.
180 Selects 180 watt microwave power setting.
360 Selects 360 watt microwave power setting.
600 Selects 600 watt microwave power setting.
900 Selects 900 watt microwave power setting.
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Operating controls

Use

(R

Selects a series of operations.

ld

Clock function button

Selects the desired clock function.

Rotary selector

Makes settings within a clock function.

Main switch

Switches your appliance on and off.

P

Selects automatic programmes.

Programme selector

Sets the programme or weight.

Opens the appliance door.

]

Selects a memory function.

E

Press briefly = starts/pauses operation
Press and hold = cancels operation

Microwave power settings
and operating controls

Pop-out selectors

Cooking
compartment

Cooling fan

When you press a button, the relevant item lights up in
the display.

Rotary and programme selectors can be pushed in
and popped out. Press the selector to push it in or pop
it out.

The appliance is equipped with a cooling fan. The fan
may run on even if the oven has been switched off.

Notes

The cooking compartment remains cold during
microwave operation. The cooling fan will still switch
on. The fan may run on even when microwave
operation has ended.

Condensation may appear on the door panel, interior
walls and floor. This is normal and does not affect
microwave operation. Wipe away the condensation
after cooking.

11



Before first use

Setting the clock

Changing the clock

Cleaning the
accessories before
use

12

This section explains all that you need to do before
using your appliance for the first time to prepare food.
First of all, please read the section entitled Safety
precautions.

How to set the clock once your appliance has
been connected to the mains

.00 and the <I>© symbols light up in the display.

1. Set the current time using the rotary selector.
2. Press the < clock function button.
Your setting is then applied.
To change the clock subsequently, press the «» clock
function button repeatedly until the <|> and &

symbols light up. Use the rotary selector to change
the time.

Note
In order to reduce the energy consumption of your

appliance in standby, you can switch off the clock
display. Refer to the section entitled Electronic clock.

Before using the accessories, clean them thoroughly
using a cloth and soapy water.



Switching the appliance on and off

Switching on

Switching off

Switch your microwave oven on and off using the
main switch.

Press the switch.
The (@] symbol lights up. Your appliance is ready for
use.

Select a function:

Buttons 90, 180, 360, 600 or 900 W for selecting
a microwave power setting

{88 button = series of operations
button = automatic programmes
M) button = memory programme

Please refer to the individual sections for information
on how to make the settings.

Press the switch.
The appliance switches off. The [® symbol goes out.

13



The microwave

Notes regarding
ovenware

Suitable ovenware

Unsuitable ovenware
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Microwaves are converted to heat in foodstuffs. You
will find information about cookware and how to set
the microwave.

Note

In the Tested for your in our cooking studio section,
you will find examples for defrosting, heating and
cooking with the microwave oven.

Suitable dishes are heat-resistant ovenware

made of glass, glass ceramic, porcelain, ceramic or
heat-resistant plastic. These materials allow
microwaves to pass through.

You can also use serving dishes. This saves you
having to transfer food from one dish to another.

You should only use ovenware with decorative gold or
silver trim if the manufacturer guarantees that they are
suitable for use in microwaves.

Metal ovenware is unsuitable.
Metal does not allow microwaves to pass through.
Food in covered metal containers will remain cold.

Caution Metal - e.g. a spoon in a glass - must be kept
at least 2 cm from the oven walls and the inside of the
door. Sparks could destroy the glass on the inside of
the door.



Ovenware test

Microwave power
settings

Do not switch on the microwave unless there is food
inside.

The following ovenware test is the only exception to
this rule.

Perform the following test if you are unsure whether
your ovenware is suitable for use in the microwave:
Heat the empty ovenware at maximum power for
between 30 and 60 seconds. Check the temperature
of the ovenware during this period. The ovenware
should still be cold or warm to the touch. The
ovenware is unsuitable if it becomes hot or sparks are
generated.

Use the button to set the desired microwave power.

90 watts for defrosting delicate foods

180 watts for defrosting and continued cooking

360 watts for cooking meat and heating delicate foods
600 watts for heating and cooking food

900 watts for heating liquids

When you press a button, the selected power
lights up.

Note

The microwave power can be set to 900 watts
for a maximum of 30 minutes. A cooking time of
90 minutes is possible with all other power settings.

15



Setting the
microwave

The cooking time has
elapsed

Opening the appliance
door during cooking
Changing the cooking time

Changing the microwave
power setting

Cancelling operation
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Example: microwave power 600 W, cooking time
10 minutes

1. Press the main switch.
The (@) symbol lights up. The appliance is ready
for use.

2. Press the button for the microwave power setting
you require.
The selected power setting lights up and a
suggested cooking time is displayed.

3. Set the cooking time using the rotary selector.

4. Press the [ button.
Operation begins. You will see the cooking time
counting down.

A signal sounds. Microwave operation has finished.
You can stop the audible signal early by pressing the
< Clock function button. Switch off the main switch
or make new settings.

Operation is suspended. Press the [ button after
closing the door. Operation will then continue.

This is possible at any time. Change the cooking time
using the rotary selector.

Press the button for the new microwave power
setting. Use the rotary selector to set the cooking time
and restart the microwave.

Press and hold the [ button for a few seconds and
switch off the main switch.

Notes

When you switch on the appliance with the [@ main
button, the highest microwave power always appears
in the display as a suggestion.

If you open the appliance door during cooking, the fan
may continue to run.



1,2,3 series of operations

When setting a series of operations, you can set up to
three microwave power settings and times.

In this section, you will learn how to set a series of
operations.

Ovenware Always use heat-resistant cookware which is suitable
for microwaves.

Setting a series of
Operations Prerequisite: press the main switch. Your appliance is
ready for use.

1. Press the {8 button.

The [l lights up for the first operation in the series.
2. Set the first microwave power and cooking time.
3. Press the [flJ button again.

The [ lights up for the second operation in the
series.

4. Set the second microwave power and cooking
time.
5. Press the [fd button again.
The [ lights up for the third operation in the series.
6. Set the third microwave power and cooking time.
7. Press the [ button.
Operation begins. The total cooking time is shown
in the display and the currently activated operation

is lit.
The cooking time has A signal sounds. The series of operations has finished.
elapsed You can stop the audible signal early by pressing the

< clock function button. Switch off the appliance or
make new settings.

Opening the appliance Operation is suspended. The cooling fan may
door during operation continue to run. Press the button again after
closing the door. Operation will then continue.

17



Changing the setting

Cancelling operation

Pausing operation

Changes can only be made before operation begins.
Press the [ button to go to the desired setting and
make the changes.

Press the illuminated button for the set microwave
power setting. Make new settings or switch off the
appliance.

Press the [i&) button briefly. Press the & button again
to resume the operation.

Automatic programmes

Setting the
programme

18

The automatic programmes enable you to prepare
food very easily. You select the programme and enter
the weight of your food. The automatic programme
makes the optimum setting. You can select from

7 programmes.

Once you have selected a programme, make the
settings as follows. Switch on the main switch.

Example in the diagram: programme 2 with 1 kg
weight.

1. Press the s button.
The first programme number appears in the clock
display.




2. Use the programme selector to select the required
programme.

3. Press the % button again.

.50 kg is suggested in the clock display.

4. Set the weight using the programme selector.

] o] (g

00 @ @ D

5. Press the &) button.
The programme starts. The cooking time counts
down in the display and the 1=l symbol appears.

19



The programme has
finished

Changing the programme

Cancelling the programme

Notes on automatic
programming

Defrosting

20

A signal sounds. The appliance stops heating. 00:00
is shown in the display.

Press the B button and switch off the main switch.
You can stop the audible signal early by pressing the
< clock function button.

Once the programme has started, you cannot change
the programme number or weight.

Press and hold the [ button for a few seconds and
switch off the main switch. The appliance is switched
off.

Take the food out of its packaging and weigh it. If it is
not possible to enter the exact weight, you should
round it up or down.

Place the food in a shallow, microwaveable dish,
e.g. a glass or china plate. Do not cover the dish.

Place the food in the cold appliance.

A table of suitable food with weight ranges and
accessories required can be found after the tips.

It is not possible to set a weight outside the weight
range.

With many dishes, a signal sounds after a certain
time. Turn or stir the food.

If possible, freeze and store food flat and in portions at
-18°C.

Put the frozen food on a flat dish, e.g. a glass or
porcelain plate.

After defrosting, allow the food to defrost for a further
10 to 30 minutes until it reaches room temperature.

Liquid will be produced when defrosting meat, poultry
or fish. Drain off this liquid when turning and under no
circumstances should it be used for other purposes or
be allowed to come into contact with other foods.

Place beef, lamb and pork on the dish fatty-side down
first.



Potatoes

Rice

Vegetables

Standing time

Bread should only be defrosted in the required
amounts, as it quickly becomes stale.

After turning, remove any minced meat that has
already defrosted.

Whole poultry should be placed in the dish
breast-side down and poultry pieces skin-side down.

Boiled potatoes: cut into pieces of a uniform size. Add
2 tablespoons of water per 100 g potatoes, and add
salt to taste.

Jacket potatoes: use potatoes of equal size. Wash the
potatoes and prick them all over. Place the wet
potatoes in a dish. Do not add water.

Rice foams a lot during cooking. Therefore, use a
high-sided dish with a lid. Enter the uncooked weight
(without liquid).

Add two to two and a half times the amount of liquid
to the rice.

Do not use boil-in-the-bag rice.

Vegetables, fresh: cut into pieces of equal size. Add
two tablespoons of water for every 100 g vegetables.

Vegetables, deep-frozen: this program is only suitable
for blanched, not pre-cooked vegetables. The
program is not suitable for frozen vegetables in cream
sauce. Add 1 to 2 tablespoons of water per 100 g. Do
not add water to spinach or red cabbage.

Some dishes need some cooling down time in the
cooking compartment after the program has ended.

Meal Standing time
Vegetables approx. 5 minutes
Potatoes approx. 5 minutes.

Strain the remaining water.

Rice 5-10 minutes

Observe the signals for stirring and turning.

21



Food Programme Weight range Cookware/
number accessories

Defrosting

Meat and poultry P1 0.2-2.0kg Flat cookware

- Joints without lid.

- Flat pieces of meat

- Mince

- Chicken, poulard, duck

Fish p2 0.1-1.0kg Flat cookware
Whole fish, fish fillet, fish cutlet without lid.

Bread and cake* P3 0.2-15kg Flat cookware
Bread, whole, round or long, bread in without lid.
slices, sponge cake, yeast cake,
fruit flan

Cooking

Potatoes P4 0.2-1.0kg Dish with lid.
Boiled potatoes, jacket potatoes

Rice P5 0.05- 0.3 kg High-sided dish

with lid.

Fresh vegetables P6 0.15-1.0kg Dish with lid.
Cauliflower, broccoli, carrot, kohlrabi,
leek, pepper, courgette

Frozen vegetables p7 0.15-1.0kg Dish with lid.

Cauliflower, broccoli, carrot, kohlrabi,
red cabbage, spinach

*

Cream cakes, buttercream cakes, cakes with frosting, icing or gelatine are unsuitable.
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Memory

Storing settings in
the memory

Storing a different setting

Memory gives you the option to store your own
programmes and call them up again. You have two
memories for storing programmes: “M1” and “M2”.
Memory is useful for dishes that you prepare
particularly often.

In this section, you will read about
How to store programmes in the memory

How to start the memory function

Example: storing in memory location "M1”.

1. Press the main switch.
The (@) symbol lights up. Your appliance is ready
for use.

2. Press the button for the microwave power setting
you require.
The power setting lights up and a suggested
cooking time is displayed.

3. Set the duration using the rotary selector.

4. Press and hold the M] button for a few seconds.
A signal sounds and "M1” appears in the clock
display for the first memory location.

You can select "M1” or "M2” using the programme
selector.

5. Press and hold the M) button for a few seconds.
A signal sounds. The setting is stored and can be
started at any time.

Make the new settings and store. The old settings are
overwritten.

Notes

The programmes which have been set remain stored
even if there is a power cut.

You can also store the Series of operations.

23



Starting the
memory function

The cooking time has
elapsed

Pausing

Cancelling the setting
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The stored settings for your dish can be started at any
time.

1. Press the main switch.
The (@] symbol lights up. Your appliance is ready
for use.

2. Press and hold the [M] button for a few seconds.

3. Select "M1” or "M2” using the programme
selector.

4. Press the @) button.

The memory function starts. You can see the cooking
time =1 counting down in the display.

Note

Once the appliance has been started, you can no
longer change the memory location.

A signal sounds. The memory function has finished.
You can stop the audible signal early by pressing

the «» clock function button. Press the main switch to
switch off the appliance, or make new settings.

Press the [ button or open the appliance door.
Operation is suspended. After closing the door, press
the & button again. Operation will then continue.

Press and hold the [ button for a few seconds. The
setting is cancelled. Make new settings or switch the
main switch off.



Electronic clock

Your appliance has various clock functions. In this
section, the following are explained:

The clock display
How to set the timer

How to switch off your appliance automatically
(cooking time)

How to set or change the clock

Clock display
a>AP ©
L o o |
min (. 1
| |
Clock function  Rotary selector
button
Clock function Use
A\ Timer You can use the timer as an egg timer or a kitchen timer.
The appliance does not switch on or off automatically.
-1 Cooking time The appliance switches off automatically after a set cooking
time (e.g. :34 hours).
©  Clock Setting the clock.

25



Switching the clock display
off and on

Timer
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Notes:

1.

Between 22:00 and 5:59, the clock display is
dimmed if no settings are made or no clock
functions are activated during this time.

When using the timer L) and cooking time -1
clock functions, a signal sounds and the
corresponding symbol flashes when the set time
has expired. To stop the audible signal early, press
the clock function button.

If required, you can correct the setting using the
rotary selector.

If you wish to cancel a setting, turn the set time
down to £:J0 and switch the appliance off.

Press and hold the < clock function button for a
few seconds.

The clock display switches off. If a clock function is
activated, the corresponding symbol remains lit.

Press and hold the < clock function button for a
few seconds.

The clock display switches on.

. Press the «» clock function button repeatedly until
the <> and ) symbols are lit.

. Use the rotary selector to set the cooking time

(e.g. 5:00 minutes).
The setting is automatically applied.

. A signal sounds once the time has elapsed.

Press the «» clock function button. The time
reappears in the display.



Cooking time

The cooking time has
elapsed

Changing the cooking time

Cancelling the cooking
time

Checking the time settings

Automatic switch-off after a set cooking time.

1. Set a microwave power setting.

2. Press the < clock function button repeatedly until
the <[> and =1 symbols are lit.

3. Set the cooking time using the rotary selector
(e.g. {:30 hours).
The setting is automatically applied.

4. Press the [ button.
The set cooking time counts down.

A signal sounds. The appliance stops heating. 0:00 is
shown in the display

You can stop the audible signal early by pressing

the <= clock function button.

You may change the cooking time at any time.

Using the rotary selector, turn the cooking time down
to 0:00. The change is applied after a few seconds.
The cooking time is cancelled.

If more than one time-setting option has been set,
the corresponding symbols are lit up in the display.
The <> symbol is next to the time-setting option that
is currently activated.

To check the £\ kitchen timer, 1= cooking time or ®
clock, press the «» clock function button repeatedly
until the <I> symbol is next to the relevant
time-setting option. The relevant value will appear for
a few seconds in the clock display.
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Setting the clock

1. Press the < clock function button repeatedly until
the <> and @ symbols are lit.

2. Set the current time using the rotary selector.
3. Press the < clock function button.
Your setting is then applied.

Changing the clock For example, from summer to winter time.

Make the settings as described in steps 1 and 2.

28



Changing the basic settings

Basic settings

Basic setting

Your appliance has various basic settings that have
been pre-set by the manufacturer. However, you can
change these basic settings as required.

The table lists all of the basic settings and the options

for making changes.

Options

Explanation

= « Signal duration
2 = medium = 2 minutes

= short = 10 seconds
= long = 5 minutes

[N

Signal after the cooking time has
elapsed

cZ  Button tone;
{=on

Button tone:
Z = off

Confirmation tone when a button
is pressed

Press the main switch.

The [@ symbol lights up. The appliance is ready

for use.

1. Press and hold the % button for several seconds.
The first basic setting appears in the clock display.

2. Press the i button repeatedly until the required
basic setting appears in the display.

3. Use the programme selector to make the desired

setting.

4. Finally, press and hold the fs button for a few

seconds.

All settings are applied.

You may change the settings at any time.
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Care and cleaning

Cleaning agents

30

If carefully cleaned and taken care of, your microwave
oven will remain fully functional and in a good
condition for a long time to come. This section
explains how to properly care for and clean your
appliance.

Danger of short-circuiting.
Never use high-pressure cleaners or steam jets.

Risk of burning.
Do not clean the appliance immediately after
switching it off. Allow the appliance to cool down.

Notes

Slight differences in the colours on the front of the
appliance are caused by the use of different materials,
such as glass, plastic and metal.

Shadows on the door panel which look like streaks
are light reflections from the oven light.

Unpleasant smells, e.g. after preparing fish, can be
removed quite easily. Add a few drops of lemon juice
to a cup of water. Place a spoon in the container to
prevent delayed boiling. Heat the water for 1 to

2 minutes at the maximum microwave power setting.

Surfaces are different and damage caused by using
the wrong cleaning agent can be avoided by
observing the information in the table below.

Do not use:

any caustic or abrasive cleaning agents.

metal or glass scrapers to clean the glass in the
appliance door.

metal or glass scrapers to clean the door seal.
coarse scouring pads or cleaning sponges.

Rinse out new sponge cloths thoroughly before use.



Area

Cleaning agents

Appliance front

Stainless steel

Hot soapy water:
Clean using a dish cloth and then dry with a soft cloth.

Do not use metal or glass scrapers for cleaning.

Hot soapy water:

Clean using a dish cloth and then dry with a soft cloth. Remove
any flecks of limescale, grease, starch and egg white
immediately. Corrosion can form under such marks.

Special stainless steel cleaning agents can be obtained from the
after-sales service or from specialist retailers.

Cooking compartment

Cooking compartment made of
stainless steel

Hot soapy water or a vinegar solution:

Clean using a dish cloth and then dry with a soft cloth.

For heavy soiling:

Only use oven cleaner in a cold cooking compartment.

Do not use oven spray or other aggressive oven cleaners or

abrasive materials. Scouring pads, rough sponges and pan
cleaners are also unsuitable. These agents scratch the surface.

Allow the interior surfaces to dry thoroughly.

Door panels Glass cleaner:

Clean with a dish cloth.

Do not use metal or glass scrapers for cleaning.
Door seal Hot soapy water:

Do not remove.

Clean with a dish cloth; do not scrub.
Do not use metal or glass scrapers for cleaning.

Accessories

Hot soapy water:
Soak and then clean with a dish cloth or a brush.
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Faults and repairs

Malfunction table

Malfunction

It is not always necessary to call the after-sales
service. In some cases, you can take remedial
action yourself. You will find some tips for
troubleshooting in the following table.

Risk of electric shock.

Work on the appliance electronics must only
be carried out by an expert

During work on the appliance electronics,

the power supply to the appliance must be
disconnected. Switch off the circuit breaker or
take out the fuse in your household fuse box

If one of your dishes does not turn out as you had
hoped, please refer to the Tested for you in our
cooking studio section. You will find many cooking
tips and tricks there.

Possible cause Remedial action/notes

The appliance does not work.

The plug is not plugged into the Plug it in.

mains.

Power cut. Check whether the kitchen light
switches on.

Blown fuse. Look in the fuse box to make

sure that the fuse for the
appliance is OK.

Switch off the circuit breaker in
the fuse box. After approx.
10 seconds switch it on again.

Operating error.

The appliance is not in operation.

A cooking time appears in the
display.
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The ) button was not pressed Press the ] button or switch
after the setting had been the appliance off using the
made. main switch.



Malfunction

Possible cause

Remedial action/notes

The microwave does not switch on.

The door is not properly closed.

Check whether leftover food or
a foreign object is trapped in
the door.

The [ button was not
pressed.

Press the [ button.

It takes longer than before for the
food to heat up.

The microwave power setting is Select a higher microwave

too low.

power setting.

You have placed a larger
amount of food than normal in
the appliance.

Double the amount = almost
double the cooking time.

A signal sounds. The two dots in
the display are flashing.

The appliance is in
demonstration mode.

1. Press the [IEf button.

2. Press and hold the
button for 3 seconds.

The demonstration mode is
deactivated.

The appliance switches off shortly
after starting. Error message "H95”
appears in the display.

The door is not properly closed.

Open the door again and close
it properly, if this does not help,
contact the after-sales service.

Error message "E723” appears in
the display.

The door is not properly closed.

Open and close the appliance
with the [®] button.

Error message "Er1” appears in the
display.

The temperature sensor is
faulty.

Call the after-sales service.

Error message "Er11” appears in
the display.

The buttons are dirty or the
mechanics have jammed.

Press all buttons several times
and, if this does not help,
contact the after-sales service.

Error message "Er4” appears in the
display.

There is extreme overheating
(possibly a fire inside).
Microwave power setting too
high.

Do not open the door.
Disconnect from the mains or
switch off the fuse in the fuse
box and allow to cool down.

Error message "Er18” appears in
the display.

Technical fault.

Call the after-sales service.

A

Risk of electric shock.

Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be
carried out by one of our trained after-sales engineers.
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After-sales service

Our after-sales service is there for you if your
appliance should need to be repaired. You will find the
address and telephone number of your nearest
after-sales service point in the phone book. The listed
after-sales service centres will also be pleased to give
you the details of an after-sales service point near you.

E number and FD number Please quote the E number (product number) and the
FD number (production number) of your appliance
when contacting the after-sales service.

The rating plate bearing these numbers can be found
on the right hand side after opening the appliance
door.

You can make a note of the number of your appliance
and the telephone number of the after-sales service in
the space below to save time should it be required.

‘E no. FD no.

‘Aﬂer-sales service &

Please note that a visit from an after-sales service
engineer is not free of charge, even during the
warranty period.
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Technical data

Power supply

220-240 V, 50 Hz

Maximum total
connected load

1220 W

Microwave power 900 W (IEC 60705)
setting

Microwave frequency 2,450 MHz

Fuse min. 10 A

Dimensions (HxWxD)
- appliance

38.2x59.4x31.9cm

- cooking compartment 22.0x35.0x27.0cm
VDE approved Yes
CE mark Yes

This appliance complies with standard EN 55011 or

CISPR 11.

It is a group 2, class B product.

Group 2 means that microwaves are produced for the

purpose of heating food.

Class B indicates that the appliance is suitable for

domestic use.
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Dishes tested for you in our cooking
studio

Here you will find a selection of dishes and the ideal
settings for them. We show you which microwave
power setting is best for your dish and there are tips
about cookware and preparation.

Notes

The values in the table always apply to dishes placed
in a cold and empty cooking compartment. Only
preheat the appliance if this is specified in the tables.
Before use, remove any accessories from the cooking
compartment that you will not be using.

The times specified in the tables are only guidelines.
They depend on the quality and consistency of the
food.

Use the accessories supplied. Additional accessories
may be obtained from specialist retailers or from the
after-sales service.

Always use an oven cloth or oven gloves when taking
accessories or cookware out of the cooking
compartment.

Defrosting, heating
up and cooking The following tables provide you with numerous options

with the microwave  and settings for the microwave.

The times specified in the tables are only guidelines.
They may vary according to the ovenware used, the
quality, temperature and consistency of the food.

Time ranges are often specified in the tables. Set the
shortest time first and then extend the time if
necessary.
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Defrosting

It may be that you have different quantities from those
specified in the tables.

A rule of thumb can be applied:

Double amount - just under double cooking time,
half amount — half the cooking time.

Stir or turn the food several times during the heating
time. Check the temperature.

Place the frozen food in an open container on the
cooking compartment floor.

Turn or stir the food once or twice during the
defrosting time. Large pieces of food should be turned
several times.

Liquid will be produced when defrosting meat, poultry
or fish. Drain off this liquid when turning and under no
circumstances should it be used for other purposes or
be allowed to come into contact with other foods.

Leave defrosted items to stand at room temperature
for a further 10 to 30 minutes so that the temperature
can stabilise. The giblets can be removed from poultry

at this point.

Amount  Microwavesetting in watts Notes
Time in minutes
Whole joints of meat 800 ¢ 180 W, 15 min. + 90 W, 15 - 25 min. Turn several times.
e.g. beef, pork or veal 1,000g 180 W, 20 min. +90 W, 20 - 30 min.
(with or without bones) 1,500g 180 W, 25 min. +90 W, 25 - 35 min.
Diced or sliced beef, 200¢g 180 W, 5-8min. + 90 W, 5 - 10 min. Separate the parts when
pork and veal 5009 180 W, 8-11min. +90W, 10 - 15 min.  turning.
800 g 180 W, 12 - 15 min. + 90 W, 15 - 20 min.
Mixed minced meat 200¢g 180 W, 2min. + 90 W, 5 - 10 min. Freeze flat if possible. Turn
500¢g 180 W, 6 min. + 90 W, 8 - 13 min. several times during defrosting
800 ¢ 180 W, 10 min. + 90 W, 15 - 20 min. and remove meat which has
already been defrosted.
Poultry or poultry 600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10 - 15 min. Turn several times.
portions 1,200g 180 W, 15 min. + 90 W, 20 - 25 min.
Fish 4009 180 W, 5 min. + 90 W, 10 - 15 min. Separate defrosted items.
fillet, fish steak, slices
Whole fish 300 ¢ 180 W, 3 min. + 90 W, 10 - 15 min. Turn half way through.
60049 180 W, 8 min. + 90 W, 15 - 25 min.
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Amount

Microwave setting in watts
Time in minutes

Notes

Vegetables e.g. peas 300 ¢

180 W, 10 - 15 min.

Fruit 300 ¢ 180 W, 6 - 9 min. Stir carefully during defrosting
e.g.raspberries 5009 180 W, 8 min. + 90 W, 5 - 10 min. and separate the defrosted
parts.

Butter 125¢ 180 W, 1 min. + 90 W, 1 - 2 min. Remove all the packaging.
2509 180 W, 1 min. + 90 W, 2 - 4 min.

Whole loaf 500¢g 180 W, 8 min. + 90 W, 5 - 10 min. Turn half way through.
1,000g  180W, 12 min. + 90 W, 10 - 20 min.

Dry cakes 5009 90 W, 10 - 15 min. Separate the pieces of cake

e.g. creaming method 7509
cakes

180 W, 5 min. +90 W, 10 - 15 min.

when turning them. Only for
cakes without icing, cream or
creme patissiere.

Juicy cakes 5009
e.g. fruit cake and quark ~ 750 g
cake

180 W, 5 min. +90 W, 15 - 20 min.
180 W, 7 min. +90 W, 15 - 20 min.

Only for cakes without icing or
gelatine.

Defrosting, heating up or
cooking frozen food
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Always place the ovenware on the cooking

compartment floor.

Always cover the food. If you do not have a suitable
cover for your container, use a plate or special

microwave foil.

Take ready meals out of the packaging. They will heat
up more quickly and evenly in microwaveable

ovenware.

The different components of the meal may not require
the same amount of time to heat up.

Food which lies flat will cook more quickly than food
which is piled high. You should therefore distribute the
food so that it is as flat as possible in the container.
Stir or turn the food two or three times during the
defrosting, heating or cooking time.

After heating, allow the food to rest for a further

2 - 5 minutes until it reaches an even temperature.

This will help the food retain its own distinct taste, so it
will require less seasoning.



Amount  Microwave settingin  Notes
watts
Time in minutes
Menu, plated meal, 300-400g 600 W, 8 - 13 min.
ready-made meals in
2 to 3 parts
Soups 400 ¢ 600 W, 8 - 12 min.
Stews 500¢ 600 W, 10 - 15 min.
Meat in sauce e.g. goulash 500¢ 600 W, 10 - 15 min.  Separate the pieces of meat
when stirring.
Fish, e.g. fillets 400 g 600 W, 10 - 15 min.  You may add water, lemon juice
or wine.
Bakes 450 g 600 W, 10 - 15 min.
e.g. lasagne and cannelloni
Side dishes 250 ¢ 600 W, 3 - 7 min. Add a little liquid.
rice and pasta 500¢ 600 W, 8 - 12 min.
Vegetables e.g. peas, broccoli 300 g 600 W, 7 - 11 min. Add water to cover the base of
and carrots 600 g 600 W, 14 - 17 min.  the dish.
Creamed spinach 450 g 600 W, 10 - 15 min.  Cook without adding any water.

Heating food

Always place the ovenware on the cooking
compartment floor.

Always cover the food. If you do not have a suitable
cover for your container, use a plate or special
microwave foil.

Take ready-to-eat meals out of the packaging. They
will heat up more quickly and evenly in microwaveable
ovenware. The different components of the meal may
not require the same amount of time to heat up .

When heating liquids, always place a spoon in the
container to prevent delayed boiling. When delayed
boiling occurs, this means that the liquid reaches
boiling temperature without the usual steam bubbles
rising to the surface. Even if the container only vibrates
a little, the hot liquid can suddenly boil over or spatter.
This can cause injuries and burns.
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Stir or turn the food several times during the heating
time. Check the temperature.

After heating, allow the food to rest for a further 2 to
5 minutes until it reaches an even temperature.

Amount Microwave settings in Notes
watts
Time in minutes
Menu, plated meal, 600 W, 5 - 8 min.
ready-made meals in two
to three parts
Drinks 125 ml 900 W, %2 - 1 min. Place a spoon in the container.
200 ml 900 W, 1 -2 min. Do not overheat alcoholic
500 ml 900 W, 3 - 4 min. drinks. Check during heating.
Baby food e.g. baby’s 50 ml 360 W, 2 min. Without the lid or teat. Always
bottles 100 ml 360 W, %2 - 1 min. shake well after heating. You
200 ml 360 W, 1 -2 min, must check the temperature.
Soup 1 bowl 1759 600 W, 1 -2 min.
2 bowls 350 ¢ 600 W, 2 - 3 min.
Meat in sauce 500 ¢ 600 W, 7 - 10 min. Separate slices of meat.
Stew 400 ¢ 600 W, 5 -7 min.
800 g 600 W, 7 - 8 min.
Vegetables1 portion 150 g 600 W, 2 - 3 min.
2 portions 300¢ 600 W, 3 - 5 min.

Cooking food
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Food which lies flat will cook more quickly than food
which is piled high. You should therefore distribute the
food so that it is as flat as possible in the container.

Cook the food in covered ovenware. Food should be
stirred or turned during cooking.

This will help the food retain its own distinct taste, so it
will require less seasoning.

After cooking, allow the food to rest for a further 2 to
5 minutes until it reaches an even temperature.



Quantity

Microwave power setting in W
and duration in minutes

Notes

Whole chicken, fresh  1,200g 600 W, 25 - 30 mins Turn halfway through the
without giblets cooking time.
Fish fillet, fresh 400 ¢ 600 W, 7 - 12 mins
Meat loaf 750 ¢ 600 W, 25 - 30 mins Add 6 thsp water.
Vegetables, fresh 250 ¢ 600 watts, 5 - 10 mins Cut vegetables into pieces
500¢ 600 watts, 10 - 15 mins of equal size. Add 1 - 2 thsp
water per 100 g of
vegetables.
Side dishes, e.g.
Potatoes 250 g 600 W, 8 - 10 mins Cut potatoes into equal
500¢ 600 W, 10 - 15 mins sized pieces. Add 1 - 2 thsp
750 g 600 W, 15 - 22 mins water per 100 g, stir.
Rice 125¢ 600W,4-6+180W 14 -16 Add double the amount of
250 ¢ mins liquid.
600W,6-8+180W 14 -16
mins
Desserts, e.g.
Custard (instant) 500ml 600 W, 5 -7 mins Uncovered dish
Stir the custard thoroughly
2 to 3 times during cooking
using an egg whisk.
Fruit, compote 500¢ 600 W, 9 - 12 mins
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Tips for microwave
operation

No settings are given for
specified amounts of food.

Increase or decrease the cooking times according to the
following rule of thumb:

Double the amount = almost double the time

Half the amount = half the time

The food becomes too dry.

Set a shorter cooking time next time or select a lower
microwave setting. Cover the food and add more liquid.

After the time has elapsed, the
food is not defrosted, is not hot
or is not cooked.

Set a longer time. Larger amounts and deeper dishes take
longer to cook.

At the end of the cooking time,
the food is overcooked on the
outside but undercooked in the
middle.

Stir the food during the cooking time and next time select a
lower setting and a longer duration.

After defrosting, the poultry or
meat is cooked on the outside
but still frozen in the middle.

Next time select a lower microwave setting. In addition, turn
large amounts of meat or poultry frequently when defrosting.
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Test dishes in accordance with
EN 60705

The quality and function of microwave appliances is
tested by testing institutes using the following dishes.

Solo microwave cooking

Meal Microwave power setting in W, Notes
cooking time in minutes

Custard, 1000 g 600 W, 11 mins + 180 W, 10-15 mins Pyrex

Sponge, 475 g 600 watts, 7-9 mins Pyrex, 22 cm diameter

Meat loaf, 900 g 600 watts, 25-30 mins Pyrex cake tin, 28 cm long

Solo microwave defrosting

Meal Microwave power setting in W, Notes
cooking time in minutes

Meat, 500 g Programme 1, 500 g Pyrex, 24 cm diameter
or 180 W, 7 mins + 90 W 10-15 mins
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Ayarmtr meAdtiooa, ayarmté TeAd,

Aropaoioate Kal ayopdoare pia Kavoupylad CUCKEUN
Hikpokupdtwy g Neff. Ma aut) v epmiotoolvn Bé\oupe va
0aG euxaplotriooupe Bepud Kat eATiCoupe, va €xete PeydaAn
lkavorolnon oTo payeipepa Kal va Xalpeote yia TIoAAd xpdvia
™V véa 0ag ouokeur|, TNV Kapdld g Koulivag oag.

la va propeite va ekueTaleuTelre dAa Ta TEXVIKA
TTAEOVEKTAUATA TNG CUOKEUNG HIKPOKUHATWY, dlaBdote
TIAPAKAAW QUTEG TIG odnyleq xprong.

O Aerropepniq mivakag meplexopévwy oag kabodnyel ypryopa
o0e OAeQ TIQ ONUAVTIKEG TIANPOPOPIEC:

EdW Ba Bpelte onuavtikég MANeo@opieq yia v acpdAela.
Oa yvwpioete Ta dldgopa Pépn TG KavoUpylag oag CUCKEUNG.
Jag delxvoupe Pripa Tpog Brua, Twg TPEMeL va puBuICeTe.

Jtouq Tiivakeg Ba Bpeite TTIOAMA ouvnBiopéva eayntd Kal TIHéEG pUBuiong.
‘ON\a dokipdotnkay oto SIKO HAG epYACTAPIO UAYEIQIKAG.
Kal og mepimtwon mou Tapouctactel KAoTe pia BAARN, 3w Ba Bpelte
TTANPOMOPIEG, e TIOIO TPATIO UMOPETE VA AVTILETWITOETE UOVOL(EQ) 0aQ
TIG HIKPES BAAREG.

KaAr dlaokédaon oto uayeipeual
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MpWV TV TOTOBETNON © ..o
Yriodel€elg yia ) JIKr) 0aQ AoPAAeld ... ... ...
Yriodel€elg yia To PoUPVO UIKPOKUUATWY . ... ... ... ..
ATEQ TWV QNULAY - . oo oo

Anéoupon oUPPWVA HE TOUG KAVOVEG
mpooTaciag Tou MEPIBAAOVTOG ....ovvvvvnnnnnn..

H KaivoUpyla O0G GUOKEUN . ...vvvennnnnnnnnnnnnns
Med0 XEIPIOUOU ..\
STOXEIA XEIPIOMOU . ..o
XDPOG HAYEIOEUATOSG o oo v e e e e e
APV TNV MPWTN XPAON vt viiiiiiaanenneeenns
PUBUION TG WPAG © .o e oo oot
APXIKOS KABAPIOPOS TwV eEAPMUATWY . ..o

Evepyoroinon kai amevepyomoinon Tng
OUOKEUNG «evvvvtvsnnnnannnnnnnnnnaeeesssnnnnnnnn

O POUPVOG HIKPOKUHMATWV . .evvuinnnnnnnnennnnnns
Yriodel€elg yia To Hayelplkd OKeUOG . ..o
[OXUQ IKPOKUMUGTWV .. oo oo e e e
PUBUION TOU POUEVOU UIKOOKUUATWY . ..o e
AkoAouBia Aeiroupyiwv 1,2,3 ... ...iiiiiiiiiaaa
PUBuIoN TG akoAoublag ASITOUPYIAY . .. oo oo
AuTOATO CUOTNHA TIPOYPAHHATWY . .evinnnnnnnn
PUBUION TIPOYPAMHPATOS o oo oo e e

Yrodel€elg yia To autéparo ouotnua
TIPOYPAUUATIV oot
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A YmodeiEeic aopaleiag

Mpiv TV
TOmoBETNON

Znpég peTaPoOpPAag

HAekTpiky ouUvdeon

TomoB€Tnon Kai ouvdeon

Ymodei&eig yia
Sk} oag
acpdAeia

AlaBdoTe TIAPAKAAW TIPOOEKTIKA QUTES TIQ odnyieg
xprong. Mévo Téte UTIOPE(TE va XEIPIOTETE TN OUOKEUN
ofyoupa kal cwotd.

®DUNGETe KaAA TIG 0dnyieg xPNoNg Kal oUVAPUOASYNONG.
Y& Tep(mTwon mou TIapaXwPEOETe T OUOKEUY| O€
Kdrolov dMo, dwaote pad{ kal Tig odnyleg.

Metd v agaipeon arnd T ouokeuaoia, eAEyEte
ouoKeur. 2e Teplmrwon {NUIdg Katd ) Petagopd dev
ETUTPETIETAL VA OUVOEOETE TN OUOKEUN).

Movo évag adelolxoq eyKataoTdmg emTpsneTal va
OUVOEDEL TN OUOKeUT|. 2e TIEPITTTWon {NUIWY TIoU
opeihovtal oe A&dBog ouvdearn, dev €xeTe Kavéva
dikaiwpa eyyunong.

MEOoCEETE TIAPAKAAD TIQ eIDIKES 0dnyieq TOTIOBETNONG.

AUTA 1 OuoKeur] TipoopieTal HOVO YIa TNV OLKIAKH
XPM0N. XPNOIUOTIOIETE TN CUCKEUr] ATTOKAEIOTIKA Yia TNV
TIAPAOCKEUN] GAyNTWV Kal TIOTWV.

H ouokeur| dev eruTpéneral va Tebel oté oe Asttoupyia
and eviAikeg kal maldid xwplg emmpnon,

étav de Bplokovral o KAAY| PUOLKH 1] TIVEUUATIKN
kardoraon 1

étav Toug AUTEL 1) yv@on Kal 1 eurelpia, va
Xelp(Covtal T ouoKeur) owaoTtd Kal ofyoupa.

Mnv aoprivere ToTé va maidouv ta naldid pe m
OuoKeun.
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ZeoTOG XWPOQ
HayeIpEUATOg

Kautd e&aptipara

XaAaopévn mépta Xwpou
payeipéuaTtog 1 ToIhoUxa
népTag

ZKOUpPIaopEVEG
EMPAVEIEG
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Kivduvog eykaupdtwy!

MnV aKOUUMAOCETE TIOTE TIG KAUTEG ETUPAVEIEG TWV
OUOKEUWV B€puavong Kal payelpéuatog. AvoiEte
TIPOOEKTIKA TNV TIOPTA TOU XWPEOU UAYEIPEUATOC.
Mropel va eE€NBel kauTtdg atudg. Kpatdre Ta uikpd
nadid MAvTote PAKELd.

Kivduvog nupkayidg!
Mnv TomoBeTeite TIOTE eUPAEKTA QVTIKeleva pEoa oTo
XWPO UAYEIPEUATOC.

Mnv avolyere ToTé TV MéPTA TOU XWPEOU
dayelpéuarog, étav dnuioupyeltal karmvég uéoa otn
OUoKeUr|. Arevepyorolote Tn ouokeur]. ApaipgaTte To
oG and myv npda 1 kateBdote/EeBIdwaTe TNV aopdAela
OTO KIBWTIO TWV ACPAAELDV.

Kivduvog BpaxukukAwuarog!

Mn paykwveTte TOTE Ta KAAWDIA oUvOEONS TWV
NAEKTPIKWY OUOKEUWV OTn Ceotr] TIOPTA TOU XWPEOU
payeipéuarog. H pévwon Twv kaAwdiwy uropel va
AOoEL.

Kivduvog eykaupdtwy!

Mnv mapackeudlete payntd pe peydAeg ToodTnTeg
duvatwy ovorveupatdn motwy. Ot atpol Tou
OWVOTIVEUHATOG PImopouv va avagAexTolv Péoa oto
XWPO HAYEIPEUATOG. XPNOIUOTIOETE OVO HIKPEQ
noodtnTeg and duvard OWVOTIVEUUATWOON TIOTA Kal
avolYETe TIPOOEKTIKA TNV TOPTA TOU XWPEOU
payelpéuaTog.

Kivduvog eykaupdtwy!
Mnv armopakpUveTe Ta Kautd eEQQTHUATA TIOTE XWPEIQ
mdotpeg and Tn OUCKEUN.

Kivduvog coBapric BAdRNG ™Tg uyelag!

Mn XEnolUoTIolETe TIOTE TN Couokeur|, dtav 1 TIOPTA TOU
XWPEOU PayelpéuaTog 1 n Tolgouxa Mg néptag €Xouv
untootel {nuid. ‘Etol uropel va eEENDeL evépyela
MIKQOKUMATWY. XPNOIUOTIOoTe TN CUCKEUT], agou
MPWTA TNV ETIIOKEUAOETE.

Kivduvog coBapric BAdRNS ™Tg uyelag!

Ye Teplmtwon avernapkous kabapiopoU uropel va
OKOUPIAOEL KAl VA TPUTINOEL N eTIPAVELA TNG OUOKEUNQ
he To Tépacpa tou xpdvou. ‘Etol urnopel va eEENBel
eVEPYELA UIKPOKUMPATWY. KabBapilete Tn ouokeur] TAKTIKA.



Avoixté mepiBAnpa

s

ZeoTo R uypo
nep1Baiiov

AKATAAANAEG EMIOKEUEQ

Ynodei&eig yia 1o
Poupvo
MIKPOKUUATWV

MpocTolpacia TPOPipwV

Kivduvog nAektpornAn&iag!
Mnv agalp€oete ToTE TO TePiBAnua. H ouokeur
Aettoupyel pe uPnAr tdon.

Kivduvog coBapriq BAdRNS ™Tg uyelag!

Mnv agaipéoete ToTE 1O TIEPBANUa. To TepiBAnua
npootatevel and Tnv €E000 G eVEPYEIAG
HIKQOKUMATWY.

Kivduvog BpaxukuKAWUATOG!
Mnv ekBETETE TN OUOKeEUr] TIOTE O PeYAAn (éotn 1
uypaola.

Kivduvog nAektporAn&iag!

Ol akaTdANAeq eriokeuég eival emikivduveg. Mévo évag
TEXVIKOC TOU TUNHUATOG eEUTNEETNONG TTEAATWY,
EKTIAIDEUPEVOG aTTO eUAC, ETUTPETIETAL VA EKTEAECEL TIQ
ETIIOKEUEG KAl VA QVTIKATAOTHOEL TA XAAAoPEVA KaAWdLa
ouvdeong.

Mnv avolyete moté 1o mepiBAnua. H ouokeur] Asttoupyel
he uynAr tdon. To mepiBAnua mpootatedel ard v
€E000 TNCQ eVEPYEIAG UIKPOKUUATWY.

Edv n ouokeun| €xel BAARN, kateBdote/EeRdwaote v
avtioTolxn aoPdAeld OTo KIBWTIO TWV ACPAAEIDV T
TPaprEte T0 QI and v npifa. KaAéote Tnv unnpeoia
TEXVIKNQ €EUMNEETNONG TIEAATWV.

Kivduvog nupkayidg!

XENOLUOTIOIETE TO POUPVO MIKQOKUUATWY UOVO Vid TNV
TIAPAOCKEUT] TEOGILWY, TIoU elval KatdAAnAa yla
KatavdAwon. ANEG XONOEIQ UITopoUV va KATaoTouv
enikivduveq Kkal va TPoKaAETouV (NULEG.

Ma napddelyua prropolv va avapAextolv ol (eoTéq
navtoepAeg, Ta CeoTd OAKOUAJKIA pe omdpoug Kal
ONUNTPLAKA aKOUA Kal PETA amnd WPeQ.
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Mayeipiké okelog

Ba@pida 1oxU0g Kal
XPOVOG MIKPOKUHATWV

ZuoKeuaoieg

MoTta
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Kivduvog Tpaupartiopou!

Ta okedn and mopoeAdvn Kal KePAUIKO UNIKS uropel va
€Xouv TIOAU UIKPEQ TpUmeg oTiG AABEQ Kal oTa Kartdklia.
Miow ard autég Tig Tpuneg undpxel évag kevog
XWPog. H uypaoia mou €xel eloxwperioel oTov Kevod
XWPOo uropel va omndoel Ta okeun.

Mn Xxpenoludorolete moTé okeun, Ta oroia efvat
AKATAAMINAQ YIa TA UIKPOKUUATA.

Kivduvog eykaupdtwy!

Ta kautd gayntd urnopouv va Ceotdvouv Ta okeudn.
ATIOaKPUVETE Ta OKeun 1) Ta eEaptruata and To Xwpo
HayelpéuaTog TAvIoTe e Jia midoTpa.

Kivduvog nupkayidg!

Mn puBuiCete oTE pia oAU uPnAr Babuida oxuog 1
TTIOAU UYNAS XOOVO UIKPOKUUATWY. Ta TEOPIUA UITOopoUV
va avagAexToUv Kal va KATAoTPEWOUV T OUOKEUN).
AkoAoubrioTe Ta oTolxela TIou avapgpovtal Oe AUTEQ TIQ
odnyleg xpnong.

Kivduvog nupkayidg!
Mn Ceotaivete ToTE QaynTd pHéoa Oe OUoKeuaoleq yla
™ dlampnon Tng Bepuokpaciag.

Mn Ceotaivete ToTé Xwplq emtrpnon TeéoIua oe
doxela and mAaoTkd, xapTi 1} AMa eUpAekTa UAIKA.

Kivduvog eykaupdtwy!

Y& aepOooTeYWg KAelopéva TPOPIUA uropel va okdoel n
ouokeuaoia. MpoogEtre Ta otolxela mdvw otn
ouokeuaoia. ATIOUAKPUVETE T GAyNTd TIAVIOTE UE
Tudotpeg.

Kivduvog Cepartioparog!

Katd 1o {éotaua uypwv uropel va mpokUyel ua
eMBpAaduvon Bpacuou. Autd onuaivel, &t Bepuokpacia
Bpaouou ertuyxdveral, Xxwplig va aveBaivouv ol
XAPAKTNEIOTIKEG PUOAAdeG atpou. 'HON n mapauiken
ddvnon Tou doxelou propel va odnyroetl oe EAPVIKN
urtepxelhilon kal oe TUToIANopaTa Tou Kautou uypou.
Katd 1o {€otaupa Twv uypwv TorobeTelte TidvioTte péoa
oto doyelo éva KoutdAl ‘ETtol amogelyete v
emBpAaduvon Tou Bpaopou.



Bpe@ikég TPOPEQ

Tpo@ipa pe kéEAUQoOG 1
néroa

ZRpavon TPoPiHwvV

Tpopipa pe eAdyiorn
TIEPIEKTIKOTNTA O€E VEPO

AGd1 @ayntou

Kivduvog ékpnéng!
Mn Ceotaivete TOTE TOTA Kal AAN\a TPOPIUA OE
ePUNTIKA KAeloTd doxela.

Mn Ceotaivete TIOTE OlVOTIVEUUATWAN TIOTA O TIOAU
uynAY Bepuokpaota.

Kivduvog eykaupdtwy!

Mn Ceotaivete TIOTE BPePIKES TPOPES UEOA O KAEIOTA
doxela. ATopakpUvere TIAVIOTE TO KATAKL 1) TO
BrAaoTpo.

Metd 1o éotaua kouvdte 1 avakarteUete TAvtoTe KaAd.
‘ETOl KaTavéuetal 1 BepudtnTa ouoldUopdA.

EAEyxeTe TN Beppokpaoia, ipotol dWOoETE TNV TPOYT
oto naudl.

Kivduvog eykaupdtwy!

Mn payelpelete TIOTE Ta auyd Oto KEAUPOG. Mn
Ceotalvete TOTE oPixToBpacuéva auyd. Autd uropouv
va okdoouv Eapvikd emiong kal YeTd ) Aetroupyia
HIKpOoKUpATWY. AUTS loxUel emiong kat yia ta
OOTPAKOELDY).

Jta auyd pdria v) ota auyd mooE mpPénel mpwTa va
TPUMOETE TOV KPOKO.

e TPOPIUA Ue okANPS KEAUPOG 1] TIETOA, OTIWG

TLX. MNAQ, vioudreg, Tatdreg 1} Aoukdvika, efval
duvatdv va okdoel To kéAupog 1 N TEToa. Mopv 1o
Zéotapa Tpunnote To KEAUPOG 1| TNV TIETOA.

Kivduvog nupkayidg!

Mnv Enpaivete ot T TPOPIUA OTO POoUPVO
MIKQOKUMATWY.

Kivduvog nupkayldg!

Mn Eemaywvete 1| un deoTaivete Ta TEOPIUA e HIKQT
TIEPLIEKTIKATNTA VePOoU, OMwG TL.X. Wwul, Ye TIOAU UPNnAn
BaBbuida oxvog 1 yia oAU Xpdvo.

Kivduvog nupkayidg!
Mn Ceotaivete TOTE pévo Tou To AddL paynTol oTo
@OUPVO UIKQOKUMATWY.
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Aitieq Twv {nuIWV

Nepd oT1o TeoTO XWPO
HayeipEUaTog

Kpuwua pe avoixri
mopTAa OUOKEUNG

MoAU Acpwpévn TolpoUxa
oTeyavorioinong

AeiToupyia MIKPOKUHATWV
XWpPIg TPOPIpa

Mn xUvete moté vepd péoa oto (eotd XWPO
payelpéuatog. AlapopeTikd dnutoupyouvtal udpatpol.
Me Tnv aA\ayr g Bepuokpaciag propouv va
poKUYoUV (NUIEG OTNV KEPAWIKT TTAAKA Tou TIdTou.

APHOTE TO XWPEO HAYEIREUATOG VA KPUWOEL UOVO,
étav elval kAelotdg. Mn paykovere Timota oty népta
Qg ouokeung. Akéua kal étav 1 mépTta eivat avolx,
€0Tw Kal Alyo, propouv va XaAdoouv pe To Tépacua
TOU XPAVOU Ol VEITOVIKEG TIPOOOWEIS TWV VIOUAQTTIAV.

Edv n Tolwouxa oteyavortoinong eival moAU Aepwpévn,
dev kAelvel TIAEOV OWOTA 1) TIOPTA NG OUCKEUNG KaTd
™ Aettoupyia. Ot Yerrovikég TIeoodWEIS TWV VIOUAQTTIWV
propouv va xahdoouv. Alampelte v Tolpouxa
oteyavoroinong ndvrote kabapr.

Oé1eTe TO POUPVO UIKPOKUUATWY OE AelToupyia
HOVO e ToTtoBemuéva TPOPIUA UECA OTO XWPEO
payeipéuarog. Xwpeilg tpdeiua 6a prnopouoe va
urtepPoptwBel N ouokeur). EEaipeon aroteAel pia
ouvroun dokiur okevoug (BAEne urodeiéeic oxetikd
UE T HAYeoIKd OKeun).

Andoupon OUHPWVA HE TOUC
Kavoveg mPOOTaCiac Tou
nepIfAlAovToqg

2
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ATooUpeTe TN ouokeuaoia oUPewva e Toug Kavoveg
npootaociag Tou TepIBANoVTOC.

AUTH 1 OuoKeun elval XapPAKTNELIOUEVN CUUPWVA UE TNV
eupwraikr] odnyla 2002/96/EK mepl nAekTpIKeéS Kal
NAEKTPOVIKEG TTAAIEQ OUOKeUgq (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpopAénel To MAaiolo yia [ emioTpogr] Kal
a&loroinon Twv ANV CUCKEUWDV Je L1oxXU oe OAn v
EK.



H kaivouUpyia oag ocuokeun

e autd 1o kepdhalo Ba Bpelte MAnpopopieq yia
1o Tedlo xelplopou
Ta ototxela xelplopou

Ta eEgpmiuara

Medio xeipiopou

HAEKTPOVIKO POAGL

|
2o

000000 © D ® O

loyuc Akohoudia 2T0lxeia xelpLopou

HKPOKUPGT@V | AEIToupyL&v [1€pLOTPOQIKOG  KEVTDIKGG

dlakommg dlakommg
[MAKtpo Aettoupyiag [TArKtpO Awgkommg  emuAoyng
TOU POAOYLOU npoypauparog/ TIPOYPAULATOG
KAV
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IToIXEia XEIPIoHOU

ZToIXEin XeIpIopoU Xprion

90 Eruhoyn) mg wxuog pikpokupdtwv 90 W

180 Eruhoyn mQ ox0o¢ pikpokupdtwv 180 W

360 Eruhoyn) mg wxuog pikpokupdtwy 360 W

600 Eruhoyn) mg wxuog pikpokupdtwy 600 W

900 Eruhoyn) mg wxuog pikpokupdtwy 900 W

038 Eruhoyf] ™C aKoAoUBIaG AEtToupyliv.

-« Eruhoyn me emBupnmig Aettoupyiag poAoytod.
[MTAfKtpo Aettoupyiag tou poAoylou

[ePLOTPOPIKAG  BLaKGTTNG Extélean pubuioswy eviog pag Asttoupyiag poAoytod.
Kevipikog dlakommge Me autd evepyorole(te Kal QMEVEPYOTIOIETE ) OUOKEUN 0QG.
ErAoyn ToU QUTOMATOU OUCTAUATOC TIPOYPAUUATWV.

Algkommg  €mA0OYNS TPOYPAUUATOG PuBuiote 10 Tpoypappa 1 1o BApog.

O] Me auto avoiyete v mopta S OUOKEUNC.
M Me autd eruhéyete pia Aettoupyia Memory.
Jovtopo mdmpa = Exkivnon/Ztapdmua me Agttoupyiag

Mapatetapévo mamua = Awkorm mg Aettoupyiag

Ba@pideg 10x00¢G ‘Otav natmoete éva TARKTPO, avdBel n ekdotote
HIKPOKUHATWV Kal EVOEIEN.

oaTolxeia Xeipiopou

Bue|(6pevo| S10KOTITEG O TepoTPOPIKAG JIAKATITNG Kal O JIAKATITNG MAOYNG
€mAOYng npoypduuarog eival Bubildpevol. Ma acpdAion Kat

anacpdAlon Tatr)oTe Tov eKAoToTe SIAKOTTTN ETIAOYYC.
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Xwpog
HayEIPEPATOG

Avepiotipag YuEng H ouokeun elval eEomAiopévn W' évav aveplotrpa
YuEne. O aveulompag uropel va ouvexioel va
Aeltoupyel, akdua Kal dtav n ouokeur] €xel tebel 1on
eKTOQ Aettoupylag.

Ymodei&eig

> Aetoupyia PIKPOKUPATWY 0 XWPOG UAYEIPEUATOS
napapével kpuog. MapdN autd evepyoroletal o
aveplompag YUuEng. O aveplotpag YUEng propel va
ouvexioel va Aettoupyel akéua kat étav 1 Aetrroupyia
MIKQOKUMATWVY €Xel 1)ON OTAUATYOEL

>10 TC¢AUL ™Q MéPTAG, OTA €0WTEPIKA TOLXWHUATA Kal
otov TIATO TNG OUOKEUNG UMopel va mapouctaotel
uypaoia. Auté elval KATL To Kavovikd, N Astoupyia Twv
HIKpOKUPATWY dev emnpeddetal and autd. Xpouyyiote
™V uypaocia Petd To payeipeua.
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Mpiv TV

Pu6upion 1ng
wpeag

ANayry Tng wpag
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mpWTN XpPNnon

Ye autéd to kepdAaio, Ba Bpelte dAa 4TI TIPEMEL va
KAveTe, TPOToU TIAPACKEUAOETE YA TIPWTN Popd éva
@ayntd e T ouckeur oag. AlaBdote mMPWTa TO
kepdhalo Yrodeilelc aopaleiag.

ToV TPATIO TIoU PUBIZETE TNV WPA TNG OUCKEUNG
0ag HeTd and pla nAeKTPIKr ouvdeon

>Tnv 086vn évdelEng Tou poloyiol avdBel J:DL kat Ta

oluBora <>O.

1. PuBuiote ue Ttov TeploTPoPIkd JIAKATTTN TNV
TPEXOUOA WPEA.

2. [Mamote To MANKIPO AelToupyiag Tou POAOYIOU .
H puBuion oag elodyetal otn Pvripn TNG OUOKEUNQ.

Ma va aMdEere TV OPA K TWV UCTEPWY, TIATHOTE TO
MANKTPO Aettoupyiag Tou poAovioU < TOOEQ (POPEC,
uéxpl va avdgouv ta ouuBora <> kat ©@. AMGETe e
TOV TIEPIOTPOPIKG BIAKATTTN TNV TPEXOUTA DA,

Ynédeign

Ma va PelnoeTe TV KatavaAworn evépyelag om
Aeltoupyla etoludtnTag (Stand by) TNG ouokeung cag
Urtopeite va arevepyoroioete TNV 066vn €vdelEng
Tou poAoyloU. BAEme emiong oto kepdAalo
HAeKTPOVIKG POACI .



ApXIKOG

KGerlopéq TWV I'Iplv/ xpnOLHonon’]oeTs Ta eﬁapﬂ’]plam,/ KO@Gp[O‘ES S
% KaAd e SldAupa armoppunaviikoy mdtwy Kal éva mavi
sE,a PTAHATWYV kabaplouou.

Evepyormoinon kai armevepyoroinon
TNG OUOKEUNRG

Me Tov Keviplkd JIaKATITN evepyOTIoLETe Kal
QTIEVEPYOTIOLE(TE TN CUOKEUN] UIKPOKUUATWV.

Evepyormoinon Mamote To Ak
To oUuBoio [@ avdBel. H ouokeury oag Bploketal
oe eTodTNTa Aettoupylag.

EruAéEte pia Aettoupyia:

MAkTeo 90, 180, 360, 600 1} 900 W yia pia
RaBuida 10xU0G UIKPOKUUATWY

M\kteo BB = Akoloubia Asttoupyldv
MANKTPO = Autéuato oUoTnua TPOYPAUMATWY
MARkTeo M = Mpedypauua Memory

Tov TPdMO PUBUIONG, umopelte va Ttov dlaBdoete
ota EexwpLotd KepdAala.

Anegvepyoroinon Matiote To Ak,
H ouokeury amevepyoroleital. To oUuBoAo (@ oprvel.
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O ¢poUpPVOC HIKPOKUHATWYV

Ynoae:l&:lq yia 1o
HaYEIPIKO OKEUOGQ

KaTaMnAo payeipiké
okelog

AKaTaMr]Ao Hayeipiko
oKeUOog

Aokiyry payeipikou
oKeUOUGQ
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Ta UIKPOKUUATA UETATEETIOVTIAL PEOA OTa TPOPIUA OE
Bepudmra. Edw Ba Bpeite TAnpopopiec yia to
payelpikd okelog Kal propeite va dlaBdoere Twag
puBuICeTe TO POUPVO UIKPOKUUATWY.

Ynédeign

10 KepAAalo Aokiudotnkav yia £odg, oto OIKO uag
goyaotniplo uayelpikng Ba Bpeite mapadslyuara yia 1o
Eendywpua, To {otaua Kal To payelpeua pe
HIKpoKkUparTa.

KatdAMnAa eival mupipaxa payelplkd okeun and yua,
UAAOKEQAUIKS UAIKO, TTOPOEAAVN, KEPAUIKS 1] AVOEKTIKO
ot Bepudtnra NMAACTIKS UAKS. Ta pikpokUuata
dlartepvoulv autd Ta UAIKA.

Mrtopelte va XPNOIUOTIOINOETE ETTIONG KAl OKeUN
oepPlpioparog. ‘Etol eEolkovopeite Xpovo.
XENOIUOTIOIETE TA HaVEIPIKA OKeUn e XPUOAPEVIEG T
aonuévieg dlaKooPnoelg pévo téte, étav o
KATAOKeUaoTG eyyudtal, 4Tl To okelog efval KatdAnAo
yla pikpokUuarta.

AKATAMNAA efval HETAAMIKA oKedn.

Ta uikpokUuata e dlarepvolv To PéETalo. Ta payntd
napapévouv oe KAeloTd PeTaMikd doxela kpua.

Mpoooxn! ‘Eva UeTaAKO owpa - TL.X. TO KOUTAAl OTO
TotPL - TIPEMEL va aréxel 1o Aiydtepo 2 cm and ta
TOLXWUATA TOU PpOoUPVOU Kal TNG E0WTEPIKAG TIAEUPAG
™g néptag. Ot orviripeg unopolv va KataoTpéyouv
TO eowTePkd YUAN TnNg mopTag.

Mnv evepyoTIoI|oeTe TIOTE TO POUPVO UIKPOKUUATWY
XWPIG paynTa.

H uovn eEalpeon elvat n akdAoubn JSokiur| payelplkou
okeUoug.

Edv dev elote olyoupol(eg), dTIL Ta HAYEIPIKA 0ag OKeun
elval KatdAM\nAa yia pikpokUpata, KAvere TNV akdAoudn
DOKIUN:

ToroBetrote To Adelo okeUog yia 2 wg 1 AemTtd pe ™
péylotn 1oxU uéoa otn ouokeur]. EAEyETe evdldueoa
Bepuokpacia. To okelog mpémnel va elval kpuo 1| va
€xel TN Bepuokpacia Tou xeptol. Edv 1o okelog €xel
CeotaBel TTOAU 1] dnuioupyouvTal omiverpeg, TéTe dev
elval katdAMnAo.



loxUg
MIKPOKUUATWV

PUOuion Tou
poupvou
MIKPOKUUATWV

Me Tta MAAKTPa pubuiCete TNV ermBuunTr| Babuida
1O0XU0G UIKOOKUUATWY.

0 W yla 10 &emdywyua euaiobntwv gayntwv

180 W yla 10 &emdywua Kar m OuveéxLon Ttou
MAYELPENATOS

360 W yla 10 payeipepa KpEAtog Kat ywa to (Eotaua
€uaiodntwy ayntwv

600 W yla 10 {€0taua Kat 10 payeipepa gayntwv

900 W yla 10 {€0Tapa uypwv

‘Otav natoete éva MANKTEO, avdBel 1 eTiAeYUEVN
oxUg.
Ynédeign

Tnv 1oxU PIKPOKUPATWY Twv 900 W uropeite va
puBuioete To TMOAU yia 30 Aertd. e k&Be AN
BaBuida 1oxUog eival duvarr Jia XPOoVIKY dIApPKeLa UEXPL
90 Aerttd.

Mapddetyua: loxug uikpokupdtwy 600 W, didpkela
10 Aertta.

1.

Matrote ToV KevIPIKO dIAKATTTN.

To oUuBoio [@ avdBel. H ouokeur] Bploketal oe
ETOIMATNTA AelToupylag.

Matote To MARKTPO Yia TNV erBuunTr| 1oxU
HIKQOKUMATWY.

H erAeyuévn 1oxUg avdpel Kal Jia TIPOTEVOUEVN
dldpkela eppavicetal.

PuBpiote pe Tov TeploTPOoPIKG SIAKATITN TN XOOVIKH
dldpkelal.

Mamote 1o MAAKTPO (5.

H Aetroupyia Eekivd. H xpovikr) didpKela TREXEL
oavepd.
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H xpovik didpkeia
TeAeiwoe

Ev3didpeco dvoiypa Tng
mépTAg TNG OUOKEUNG
AMayny Tng Sidpkeiag

ANayr TnG 10XU0G
HIKPOKUHATWV

Alakomy TG AeiToupyiag
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‘Eva ofjua nxel. H Aertoupyia Twv UIKPOKUUGTWY €XEl
Tepuartiotel. Mropeite va ofrjoeTe To NXNTIKG orjua
npdwpa e To TANKTPO AelToupyiag Tou POAOYIOU <.
KAelote Tov Keviplkd dlakdmm 1) pubuiote ek véou.

H Aertoupyia orapatd. Metd 1o kAglolpo g néptag,
namote To MAKTEo (. H Astoupyia cuvexiCetal.

AuTé eival orotednnote duvatd. ANAEETE e Tov
TIEPIOTPOPIKG SIAKATITN TN XPOVIKY| JIdEKELA.

Matote To MANKTEO Yla TNV kawvoupyla toxu
HIKpOKUPATWY. PuBpiote e Tov TIEQIOTPOPIKSG dIAKATITN
™ dldpkela kal Eekivriote Eavd.

Kpatrote matnuévo 1o MANKTeo [ yia peplkd
OeUTEPOALTITA Kal KAEIOTE TOV KeVTPIKG DIAKATTTN.
Yrodei&eig

‘Otav evepyorioleiTe TN OUOKEUT| e TOV KEVIPIKO
dlakorm [@), supavidetal oty velEn MAVIOTE wa
npdtaon n uPnAdtepn Rabuida 1oxU0g UIKPOKUUATWY.

‘Otav avoitete evdldueoa TNV TOPTA TNG CUCKEUNG,
uropel 0 avellotrpag va ouvexioel va Aettoupyel.



AxkoAoubOia Asitoupyiwv 1,2,3

Mayeipiké okelog

Pu6uion 1ng
akoAoubiag
AsiTOUPYIWV

H xpovik didpkeia
TeAeiwoe

‘Avolyuya Tng méprTag Tng
OUOKEUNG Katd Tn
Sidpkela TNG Aeiroupyiag

>mv akohoubia Asrtoupylwyv propeite va pubuioete
HEXPL KAl TPEIQ BaBuIdeg 1oXU0C KAl XPOVIKEG OIAPKELEQ
HIKQOKUMATWY.

e autd to kepdhalo pabaivere, mwg va pubuilete Tnv
akohouBia AstoupyLdv.

Xpnoluoroleire mdvrote avBekTikd ot BepudtnTa
payelpikd okeun, KatdANnAa yia @oUpvo UIKOOKUUATWY.

MpoUmdBeon: MNatrote Tov KevIPIKS DIAKATTTN.
H ouokeur) oag Bploketal oe eToldTNTA AstToupyiag.

1. Matmote 10 mArktpo [RR.
To [ yia v mpwt akoAoubia AsToupyldv avdapel.
2. PubBuiote MV PWTN 10XU UIKOOKUPATWY Kal TN
XPOVIKH dIdpKela.
3. Matmjote Eavd To TArKTPO [E.
To B yia  dedtepn akohoudbia Astoupyldv avapel.
4. PubBuiote ) deutepn 1oXU HIKQOKUPATWY Kal N
XPOVIKH dIdPKeLa.
5. Matjote Eavd To TArKTPo [,
To [ yia v Tpitn akohouBia Astoupyldv avdapel.
6. PubBuiote MV Tl 10XU UIKQOKUPATWY Kal
XPOVIKH] dIdPKeLa.
7. TMamote 1o MARKTeo [,
H Aerroupyia Eekivd. Xy évdelen epgavicetal n
OUVOAIKY] BIdpKELa Kal N evepyortoinuévn akoAouBia
AeIToupyIwV avépel.

‘Eva orjua nxel. H akoAouBia Aeitoupylwv €xel
Tepuartiotel. Mropeite va ofrjoete To NXNTIKS orjua
npdwpa e To TANKTPO Aeltoupyiag Tou POAOVYIOU <.
ATtevepYoTIoIoTe TN CUOKEUT 1§ pUBUIOTE TNV ek VEOou.

H Aertoupyia otapatd. O aveutompag YPueng unopel va
ouvexioel ™ Aettoupyia. Metd to KAgiowo g mépTag,
namote Eavd 1o TAKTPo [, H Aertoupyia ouvexiCetal.
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ANayr Tng pupiong

Alakomy TG AeiToupyiag

Zrapdrnua Tng
AsiToupyiag

Mia aMayn elval pévo duvatr mpwv Ty exkkivnon.
Me 1o TAktPo [HF Tiepdote oty eruBupntr) puBuon
Kal aA\AETe .

Matote TO0 PWTIOUEVO TIANKTPO Yid T PUBUIoUEVN 1oxU
HIKQOKUPATWY. PuBuioTte ek véou 1| arevepyortoote
OUOKeUN.

Mamote olviopa 1o TARKTEo [, Matmjote 1o
mAnktpo &, n Asttoupyia ouvex(etal.

AuTOpaTo ouoTNHAO TIPOYPUHHATWYV

PUOuion
npoypappaTog
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Me TO autéuaro oUoTnua TIPOYPAUUATWY UTToPE(Te va
TapaokeudoeTe TIOAU eUkoAa Ta paynTtd. ETuAéETe TO
npdypaupa kat dwote to Bdpog Tou payntod. Tnv
1davikr) pUbulon v avaAapBdvel To autéuato cUotnua
Tpoypauudtwy. Mropelte va emAéEete avdueoa oe

7 mpoypduuata.

ApoU eTNEEETE €va TIpdypaupa, pubuiote wg eEAG.
Avo(ETe TOV KevTPIKG DIAKATTTN.

Mapddelyua oty ewkdva: Mpdypauua 2 pe 1 KIAG
Bdpog.

1. lNamote 10 MANKTEO b
Jmv 08d6vn €vdelEng Tou poloyloU eugavideral o
PWTOC aPIBPES TIPOYPAUUATOG.




2. EmA$ETe e TO JIOKATTN eMAOYNG TTPOYPAUMATOS
TO emBUUNTS TPAYPAUUA.

e[ P2

00 © O D o on

3. lMamote Eavd To MANKTPO .
Jmv 08d6vn €vdelEng Tou poAoyloU eugaviCeTal wg

MPOTEWVOUEVO BApog .58 kiAG.

4. Pubuiote pe To dlakATTM EMAOYAS TTIPOYPAUUATOS
10 Bdpoc.

5. Matjote 10 MAKTEO [,
To Tpdypapua Eekivd. H xpovikr) didpkela TPEXeL
Qavepd Kal epeaviceTal 1o oUuBoAo -,
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To mpdypappa TeAsiwoe

AMayry mpoypduparog

Alakony mpoypdppaTog

Ynodei&eig yia 1o
autéparto
ouoTnua
TIPOYPAHMHATWV
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‘Eva onfjua nxel. H ouokeur) otauatd va Bepuaivel.
>mv évdelen eaivetatr 00:00.

Matote 1o TIANKTPO Kal KAE(OTE TOV KEVTPIKS
dlakoTTn. Mropelte va oproeTe To NXNTIKO orjua
npdwpa e To TANKTPO Aeltoupyiag Tou POAOYIOU <.

Metd Tnv ekkivnon dev umopel va aMdgel TAgov o
apBuodg mpoypdupaTtog Kat To Bdpog.

Kpatote matnuévo 1o MANKTeo [ yia peplkd
OeUTEPOALTITA Kal KAEIOTE TOV KeVTPIKG DIAKATTTN.
H ouokeun eival anevepyortoinuévn.

BydAte ta Tpdoiua arnd m ouckeuaoia kal Cuyiote Ta.
Edv dev unopefte va dwoete 10 akPIRESQ BApog,
OTPOYYUAOTIOINOTE TO TPOG TA endvw 1) TPog Ta KATW.

ToroBetoTe Ta TEOPIUA 0e €va KATAANAO yia
HIKpoKUaTa, pnxo Mayelplkd okedog, .. éva Baldkl 1
éva Tudto arnd TopoeAdvn Kal un XEnOLUOTIO|oETE
Kavéva Kartdkl.

ToroBetoTe Ta TPOPIUA YECA OTNV KEUA OUCKEUN.

‘Evav Tiivaka e KatdAMnAa Todpiua, TNV eKAcToTe
neploxr) BAdpoug kal Ta anapalra eEaptriuarta Ba
Bpeite oto TéA0Q OTIC UTIODE(EELC.

H pubuion yia ta Bdpn mou Bplokovral Ew amd v
nieploxn} Bdpoug dev eival duvarr.

e MoAG payntd petd ard Alyo xpdvo akoute éva
onua. Mupiote ta TPOMIUA 1) AVAKATEYTE TA.



Zenmdywpa

Nardareg

PG

Maywote kal arobnkelote Ta TPOPIUA KATA TO duvatd
oe AemTéq uepideq otouqg -18 °C.

ToroBet|oTe Ta KaTePuypéva TpdPIua dvw o' éva
ENXO Hayelpikd okedog, L. éva yudAivo Tiudro 1j éva
mdro mopoeAdvng.

Metd 1o Eendywua agriote ta TPOPIUA akdpa 10 wg
30 Aemtd yia Tnv e&lcoppdrmon mg Bepuokpaciag.

Katd 1o Eemdywua Tou KEEATOG, TWV TIOUAEQIKWY T
Twv YPaptwv dnuioupyeital uypd. Katd 1o yuploua
anopakpUvere autd To uypd Kal og Kapia Tepimrwon
UNV TO XPNOIUOTIOINOETE 1] NV TO aQrioeTe va €pBel oe
EMAPY| he AMNa TPOPIUA.

ToroBetrote To Bodvé, TO aPVIoIo Kal TO XOlPIvO KEEAQ
MPWTA e TN MePLA Tou AToug TPog Ta KATW TIAVW
OTO payelpikd okelog.

Zemaywote 10 Pwul pévo otnv anapalt noodtra.
AlaQOPETIKA uraylatevel yprjyopd.

ATopakpUveTe LETd To yUplopa Tov Ndn Eemaywuévo
KIMAL.

ToroBetr|oTe TO OAOKANPO TIOUAEPIKS TIPWTA HE TN
Hepld Tou oTriBoug, TA KOUUATIA TIOUAEQIKWY [E TN
Hepld g METoag Avw OTo JAYelplkd okelog.

Matdreg BpaoTtég xwplg Aouda: kéYTE TIG natdreq oe
opoldpopda peydAa kopudria. Ma kdabe 100 yp.
nardreg pooBéote dU0 KOUTAAEG TNG ooUuTiag vepd
Kat Afyo aAdrL.

Matdreg BpaoTég pe PpAoUda: XPNOLUOTIOINOTE TIATATES
Tou {Blou peyéBoua. MAUVTE TIG Kal TOUTANOTE
PAOUdA PEPIKES POPEG. BAATE TIQ matdreg, dtav eival
aképa uypég, péoa o’ éva payelplkd okelog Xwplig
veQO.

To pUd agpiCel TTOAU OTO payelpeud. XENOIUOTIOW|OTE
YU auté éva YnAd payelplkd okelog e KAtk
PuBpiote To KaBapd Rdpog (xwpic uypd). Mpoobéote
vepd dUo éwg dUGHIOL POPES TNG TTIOCATNTAG TOU
pudiou.

Mn xenotuoriomotre pUdl 0 OAKOUAJKL UAYEIPEUATOC.
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Aayavika

Xpdévol npepiag

Aaxavikd, QpEéoka: KOYTE Ta Aaxavikd oe opoldpoppa
peydAa koupdtia. Ma k&Be 100 yp. mpooBéote 2
KOUTONIEG TNG oouTiag vepo.

Aaxavikd, katepuypéva: KatdAnAa eival puévo
Cepatiopéva, un Bpaouéva Aaxavikd. Ta kataguyuéva
Aaxavikd pe odAtoa oavtlyl dev elival KatdANAa.
MpooBéote 1 €wg 2 Koutaliég vepd avd 100 yp. Xto
OTAVAKL KAl OTO KOKKIVOAAXAVO UNV TPooBEoeTe vepo.

Mepikd @payntd xpeldlovral, YETA TO TEAOG TOU
npoypduuatog, akéua Afyo xpdvo npeuiag péoa oto
XWPO UAYEIPEUATOC.

daynto Xpovog npepiag

Aayavikd niepimou 5 Aertd

Matdteg niepimou 5 Aerrd.
Mpwrta xuote 10 vepo TOU
ONULUpYNRBNKe.

Pult 5 €wg 10 Aerttd

MEOCEETE Ta ONUATA YIA TO AVAKATEUA Kal TO YUPIoUA.

Tpégipa Ap1Bpdg Nepioyr Bapoug Mayeipikd okeuvog /
npoypapparog egaptipara
Zendywpa
Kp€ag kat mouAepika P1 0,2 - 2,0 k\d Pnxd oxelog xwpig
Unto KQrtak.
Aemtd Koppdtia Kp€atog
Kiudg
Kotdmouho, kdta, mdrua
Wdpt P2 0,1 - 1,0 kiAd Prnxo okeuog
OAOKANPO Wdpt, QINETO Yaptou, prpl{6Aa XWpIC KamaxL.
yaptou
Woui kat yAuka* P3 0,2 - 1,5 ki\d Pnxd okeuog

Wwpi, 0A6KANPO, OTPOYYUAO 1 WAKPOUAO,
Ywui 0e QETES, KEIK, YAUKG e payld,
YAUKO @poUTwv
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Tpdgipa ApiBydg

Nepioyn Pdpoug

Mayeipiko okevog /

npoypapparog e&aptipara
Mayeipepa
Matdreg P4 0,2 - 1,0 KiAd 2KeU0C UE Kardkl.
Bpaotég matdteg xwpic @Aouda, BPAcTEQ
natdreg pe gAouda
PuQl P5 0,05 - 0,3 K\G Wn\o okevog pe
Kardxl.
Aayavikd QpEoka P6 0,15 - 1,0 kiAd 2KeU0C UE Kardkl.
Kouvouridl, prpdkoho, Kapdta,
YOYYUAOKpAuBn, Tpdoo, rureplec,
KOAOKUBAKLQ
Aayavikd kateguypéva P7 0,15 - 1,0 kiAd 2KeU0C UE Kardkl.

Kouvouridl, pripdkoho, Kapdta,
YOYYUAOKPAUBN, KOKKIVOAdYQvo, OTiavdkl

*  AKQtaMnAeg eival toupteg pe oavtlyl, YAUKA pe KpEua, YAUKA pe yAdoo 1 pe (eAativa.
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Memory

AmoOnkeuon
pubpicewv oTn
Memory

68

H Memory (MvAun) oag divel T duvardmmra va
arnobnkedoete dIKA 0ag TPOYPAUUATA Kal va Ta
avakaAéoete Eavd. Exete otn didBeor) oag duo BEoelq
amnoBrjkeuong "M1” kat "M2". H Aettoupyia Memory
elval KatdAMNAn yia eayntd, mou napackeudZovtal
TTIOAU ouxvd.

e autd to KepdAalo uropelte va dlaBdoeTe,
Tov TPOTo Tou anobnkedetal T Memory

Tov TPOTO Tou Eekivdre TN Memory

Mapddetyua: KatdAnyn tng 6éong amobrikeuong "M1”.

1. Tlatmote Tov Keviplkd dIaKATTTN.
To oUuBoio [@ avdBel. H ouokeury oag Bpioketal oe
ETOIMATNTA AelToupylag.

2. [amote To MANKTPO Yia TV embuunt) Babuida
1O0XU0G UIKOOKUUATWY.
H Babuida woxuog avdpel kal pia TTpoTelvouevn
dldpkela eppavicetal.

3. Pubuiote pe tov TePLoTPOPIKG DIAKATITN TN XPOVIKY
dldpkela.

4. Kpamote namuévo 1o ANKTeo M) yia pepikd
deutepOAeTITA.
‘Eva orjua nxel kar otnv 08évn évdelEng tou
poAoyloU epgavicetat "M1” yia mv mpwtn B€on
aroBrkeuong.

Me To OlaKATTM EMAOYAG TIPOYPAUUATOS UMOPE(Te va
eMNEEETE TO "M1” 1) TO "M2".

5. Kpatiote nmamuévo 1o MANKTeo M via pepiké
deutepOAeTITA.
‘Eva onjua nxel. H pubuion €xel amobnkeutel kat
urtopel va Eekvrioel oTtoTedNTIOTE.



Amofrikeuon piag AAAng
puBpIoNg

Ekkivnhon Memory

H xpovik didpkeia
TeAeiwoe

ZTagdrnua

ZBAoipo Tng pubpiong

PuBpiote kat amoBnkevote ek véou. Ot TTaAEG pubuioelg
eTypdgovral.

Yrnodei&eig

Ta puBuiopéva MPOYPAUUATA TIAPAUEVOUV
anobnkeupéva eriong kat Perd amd pia dlakorr
peduaTog.

Mropelte va aroBnkeloeTe eniong kal v akoAoubia
AEITOUPYIDV.

Tiq aroBnkeupéveg PUBUIoEIS yia TO PayNnTd oag
UITOpPE(Te va TIQ EEKIVAOETE OTIOTEDN|TOTE.

1. Tlatmote Tov Keviplkd dIAKATTTN.
To oUuBoio [@ avdBel. H cuokeury oag Bpioketal oe
ETOIMAGTNTA AelToupylag.

2. Kparote namuévo 1o TANRKTeo M) yia pepikd
deutepOAeTITA.

3. Me 10 JIaKATTN eMAOYAG TIPOYPAPUATOS ETIAEETE
10 "M1” 1y T0 "M2",

4. Tamote 1o MAAKTPo [,

H Memory Eekivdel. H xpovikr) didpkela =1 Tpéxel
@avepd oty Evoelln.

Ynédeign

MeTtd Vv ekkivnon dev uropeite va aAAEETE Tia )
Bgon arobrikeuong.

‘Eva onjua nxel. H Memory TteAelwoe. Mrmopelte va
OBAoETE TO NXNTIKG ONua TIEOWEA UE TO TIANKTPO
Aeltoupyiag Tou PoAoyloU <. Me Tov Keviplkd dlakdTn
QTEVEPYOTIOINOTE TN OUOKeUT] 1) pubuiote ek véou.

Matiote 1o MANkTEo [ 1) avol€te Tnv MdpTa g
ouokeung. H Aerroupyia otapard. Metd 1o kAglowo
namote Eavd To TAKTPo [, H Aertoupyia ouvexiCetal.

Kpatrote matnuévo 1o MANKTeo [ yia peplkd

deutepdAertta. H pubuion opriotnke. Pubuiote ek véou
1 KAeloTe TOV KevTiplkG DIaKATTTN.
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HAekTpOVIKO

000vn €évdeiEng
TOU poAoylou

Aertoupyia pohoyiou

POAOI

H ouokeur oag €xel dldpopeg Asttoupyieq poAoylou.
e autd To KePAAalo oag eEnyouue

v 084vn évdelEng Tou poAoyiol

Mwg va pubuilete 10 PoAdL cuvayepuoU CUVTOUOU
XPovou

TOV TPATIO TIOU ATEVEQYOTIOLElTE aQUTOUATA TN
ouokeur| oag (dldpkela Aettoupyiac)

Mwg va pubuifete 1) va aAdlete TV wpa

a>AP ©

LI o i |
min (. 41

| |
I I
MANkTpo Agttoupyiag TMeploTpOPIKAS

TOoU poAoytou dlakdrmg

Xprion

Al PoAGt ouvayeppold alGvVTOpOU
Xpovou

Mropeite va xpnowomomoete 10 POAGL OUVAYEPUOU OUVTOWMOU
XPOvou, Omwg €va PoAdL auywv 1) €va poAdL ouvayepuou
Koudivag.

H ouokeur) dev evepyoroleitat 1 arevepyoroletar autopara.

[ Adpkela Aettoupyiag

H ouokeun amevepyortoteltat autopata PeTd amod pa puBuapeévn
dldpkela Aetroupyiag (y. 30 (peg).

© Npa

Pubuion meg wpag.
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Yrodei&eig:

Meta&l 2200 kat 5:59 n dpa pewdveral n
QWTeVOTNTA TNG 086vNg €vdelEng Tou PoAoyloy,
étav oe autd To XPovikd ddotnua dev
TIPQAYUATOTIOOETE KA pubuion 1 étav dev eival
evepyoroinuévn kapia Aerroupyia poAoyiou.

JTQ Aettoupyieg poAoyiod PoAdt ouvayeppou
ouvtopou Xpdvou L kat Aidpketla Astoupyiag =
nxel uetd 1o TMépag Twv pubuicewy éva orua Kai
avaBoorjvel To avtiototxo oUuBoAo. Ta tov
MPOWPO TEPUATIOUSO TOU NXNTIKOU OHUATOC TIATHOTE
TO TIAMKTPO Agltoupyiag Tou poAoylou.

Ye Teplmtwon Tou xpelddetal, uropelte va
dlopbwoeTe T PUBUIOY 0aQ UE TOV TIEQIOTPOPIKS
SlaKATTIN.

‘Otav BéAete va ofrjoete pla pubulon, yupiote To
PUBUIOEVD Xpdvo Tiiow oto J:00 Kat
QTEVEQYOTIOINOTE TN OUOKEUN).

Angvepyoroinon Kai 1. Kpatote nampugvo 1o MANKTpo Aettoupylag tou
evapyonql'non ™G POAOYIOU <> VIO HEPIKA DeUTEPOAETTTA.
00ovng ,ev68|§nq Tou H 066vn évdelEng Tou poloyioU arevepyortoleTal.

poAoyiou ‘Otav pia Aetroupyia poAoyloU eival evepyortoinuévn,
TIapauével To avtioToXo oUUBOAO avauUévo.

2. Kpariote mammuévo To TIAKTPO Asltoupylag Tou
POAOYIOU <> VIO HEPIKA DeUTEPOAETTTA.

H 066vn évdelEng Tou poloyloU evepyortolefTal.

PoAdé1 cuvayeppou
OUVTOHOU XPOVOU

1. TMamoTe To TANKIPO AEITOUPYIAG TOU POAOYIOU «»
1608g POPES, HEXPL va avaouv Tta ouuBoia <>

kat Q.
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Aidpkeia
AsiToupyiag

H didpkeia éAn&e

ANayn Tng didpkeiag

IBAoIo TNG didpKeIag
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2. Me ToV TIEPIOTPOPIKS dlakATTTn pubuioTte TN didpkela

(mx. 5:00 Aertd).

H pubuion elodyetal autéuata otn Pvripn NG
OUOKEUNG.

3. Metd T A&n tou xpdvou nxel éva orjua.

Matrote To MANKTEO Aeltoupyiag Tou POAOYIOU «».
H @wpa eupavicetar Eavd.

Autépatn arevepyortoinon Petd and pia pUBUIoUEVN
ddpkela.

1. PubBuiote wia 1oxUg UIKPOKUUATWY.

2. [MamoTe To TTANKIPO ASITOUPYIaG TOU POAOYIOU <>

160eg POpPES, UEXPL va avaouv Tta ouuBoia <>
kat -l

3. Me Tov TeploTpoPIkd dlakdTn pubuiote TN didpkela
Aettoupyiac (. 30 dpe).
H pubuion elodyetal autéuata otn Pvipn TNG
OUOKEUNG.

4. Tamote 1o MARKTPo [,
H puBuiléuevn didpkela Asttoupyiag TpEXeL.

‘Eva onjua nxel. H ouokeur} orauard va Bepuaivel. Xty
évdelen oaiveral 0:00.

Mropelte va oproeTe TO NXNTIKS orjua Tpdwpa e To
TMAAKTPO AelToupyiag Tou poAoYIoU <».

Mriopelte va aAAEeTe OTOTEDNTIOTE T XPOVIKY|
ddpkela.

Enavagépete e Tov epLoTpoPIkd SIAKATTTN TN XPOVIKY
dldpkela Eavd oto 0:00. Metd ard pepikd
deutepdAentta elodyetal N alAayry otn PvAun g
OUOKeUNG. H Xpovikr| didpkela ofroTnKe.



ESakpifwon Twv
pPUBHIcEWV TOU XpOvou

Pu6upion 1ng
wpeag

ANayry Tng wpag

Edv eival pubulopéveg Teploodtepeq Aeltoupyieq Tou
Xpdvou, avdpouv Ta avriotolxa oUpBoAa otnv EvOelen.
Mrmpootd ard 1o oUPPBoAo TNG Aettoupyiag Tou xpdvou
oe TPWTO TIAAVO, Bploketal To oluporo <ID>.

Ma va eEakpIBooete 10 PoASL cuvayepuol koulivag L,
™ dldpkela Asttoupyiag M1 1 myv dpa O, nmatmote to
MAAKTPO Aeltoupyiag Tou poAoylol < TOOEQ (POPEC,
uéxpl va Bploketal To oduporo <> umpootd and v
ekdotote Aettoupyia xpdvou. H avtiotoixn Tiun
eppaviceTal yia pepikd deutepdAerTta atnyv 08dévn
€vdelEng Tou poAloylou.

1. TatmoTe To MANKIPO AEITOUPYIAG TOU POAOYIOU <>
160eg POopPES, HEXPL va avaouv Tta ouuBoia <>
Kat ©

2. PubBuiote pe tov TepLoTPOPIKS JIAKATTTN TNV
TPEXOUOA WPEA.

3. lMamote To MANKIPO AelToupyiag Tou POAOYIOU .
H puBuion oag elodyetal otn Pvripn TNG OUOKEUNQ.

M.x. artd KAAOKAIPIVY) 08 XEIUEQIVY] (AL

PuBuiote, dnwg meptypdgetal ota onuela 1 kat 2.
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AANayn TV BACIKWV pudpicEWV

Baoikég pubpioeiq

Bagikiy puBpion

H ouokeur] oag €xel dldpopeg Baolkég pubuioelg, ol
oroleq elval mpoppubuIouéveg amd To pYoOoTAOIO.
AUTEQ TIQ Baoikég puBpioelg propelte duwg, oe
Tep{MTwon Tou XPelddeTal, va TIG aAdAEeTe.

Jtov Tiivaka Ba Bpelte dAeq TIG Baoikég pubuioelg kal
TG duvatdtnTeg AAayNG.

AuvvaréTnTeg Egnynon

c {  Adpkewa onpatog

{ = Mip = 10 deutepoherta 2NUa petd m Aq&n mge

Z = Méwpua = 2 Aermtd 7 = Meydkn = 5 Aemtd XpoviKiic  Stdpkelag
c£  Hyoq mAfKtpou: ‘Hyog mAAKTpOU: Jniua empeaiwone katd
{ = 0n c = Off 10 TAMPA Vg TANKTPOU
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Matrote ToV KevIPIKO JIAKATTTN.

To oUuBoio [@ avdBel. H cuokeur] Bploketal oe

ETOIMATNTA AslToupyiag.

1. MNamote 1o TANKTEO b yia UePIKE deuTePOAETTTA.
>mg 08dvn evdeiEewv Tou poAoylol eugavidetal n
PWTN Baoclkr puduion.

2. MMamote To MANKTEO ‘i Té0eQ POPES, UEXPL va
eppaviotel 1 avtiotolxn Bacikr) pudulon.

3. ExteAéote pe 1o JaKATTN erAOYNQ MPOYPAUMATOS
™V erbuunTr puduion.

4. >T0 TEAOGQ KPATNOTE TIaTNUéVO TO TIAAKTPO B§ yia
Hepkd deutepdAerTta.

‘OAeg ol puBpioelg éxouv eloaxBel oTn uvrun Qg

OUOKEUNG.

Mropelte omotednmote va aMdEete Eavd TIG pubuioelg
oag.



dpovTida Kai

YANKG ka@apiopou

KaBapiopog

Me KaAr] gpovtida Kal TpooekTIKS Kabaploud, datnpel
N OUOKEUN UIKPOKUHUATWY yia TIOAU Xpdvo Tnv wpaia
TOU eu@Avion Kal TN AeroupylkdmTd Tou. Edw
TEPLYPAPOUE e TIOIO TPATIO TIPETIEL VA PEOVTICETE Kal
va kaBapilete owotd Tn cuokeur oag.

Kivduvog BpaxukuKAWUATOG!
Mn XENOIUOTIOIE(TE TIOTE OUOKEUES KaBaplopol uPnAnig
Tiieong 1] ouoKeuéq ekTdEeUONQ aToU.

Kivduvog eykaupdtwy!
Mnv TpayuatoroleTe Tov KaBaplopd auéows PeTd v
arevepyortoinon. AQrjoTe Tn CUOKEUN] VA KPUWOEL.

Yrnodei&eig

Mikp€g dlagopég atnv ardxXewon OTNV UITPOCTIV
MAeupd TG ouoKeung dnuioupyouvtal and Ta
JAPOPETIKA UNKJ, OTIwg YUAN, TAAOTIKG 1) HETANO.

Ot okiég oto T¢dul ™Q méPTAG, TIOU UOLAJOUY Ue
avtadyeleg/vepd, elval avravakAdoelg Tou ewtég g
AQuIag Tou Qoupvou.

Mropelte va armouakpUveTe TIq dUOGEEDTES OOUER,

TLX. METd amd To payeipepa waploy, oAU arnAd. BdAte
Heplkég otaydveg Xupd Aepoviol o' éva gATt{dvt vepou.
ToroBetroTe éva KOUTAN pé€oa oto doxelo, yla va
anoguyete TV eniBpdduvon Tou Bpaouou. Zeotaivere
To vepd yia 1 éwg 2 Aemtd pe ) PEyIom 1oxU
HIKQOKUMATWY.

Ma va pnv urnootolv {nUIEG ol dAPoPEeS ETIPAVEIES
ané AdBog UAIKA KabBaplopou, TIpoogETe Ta otolxela
TIoU avagépovtal OTovV TIiVAKa.
Mn xpnotuoroleite
loxupd kabaplotikd 1 UNIKA Tpuiparog.
Elotpeg peTdAoU 1) YuaAloU yia Tov KaBaploud Tou
yuaAloU otnv TépTa TNG CUCKEUNG.

Elotpeg peTtdAou 1) yuaAloU yia Tov KaBaplopd mg
ToloUxXag TNG ToPTaAC.

okAnpd oUpuata Tpupiuatog Kal opouyydpla
kabaplouou.
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Neproxn

Mpwv ™ xeron MAUveTe kaAd Ta kawoupyla
ogpouyyapdrava.

YMkd kaBapiopou

Mrpootivr) TIAEUPA OUOKEUNG

Avo&eidbwtog xaAupag

Ze0T10 OlGAupa amoppuravtikol Tudtwy:
KabBapiote ' €va mavi kaBaplopgou Kat gTeyvwote W €va HaAako
mnavi.

Mn xonoworoteite &Uatpeg petdAAou i yuaAwol yla Ttov
Kadaplapo.

Ze0T10 OlGAupa amoppuravtikod Tudtwv:

KabBapiote ' €va mavi kaBaplopgou Kat gTeyvwote W €va PaAako
ravi. ATopakpUveTe QUEOWS TOUC AekEdEC amd dAata
aoBeatiou, Almog, Kopv QAGoup Kai aompadt auyou. Kaww art’
autoug Toug Aek€deC propel va dnuoupynBel didBpwar.

2mv urmpeoia TeXVIKNG e&urmpemong meAatwv N 0ta eLdka
Kataotuata priopeite va mpoundeuteite ta €dkA KaBaploTka
avo&eidwtou yAAuBa.

Xwpog payelpgparog

XWpog payelpepatog amno
avo&eidwto xaAupa

Ze0T10 OlGAUPa amoppumavikou tudtwv n EOGveEPo:
KaBapiote ' €va mavi kaBaplopgou Kat gTeyvwote W €va HaAako
mnavi.

Y& mepimwon oxupng pumnavang:

XpNOWWOTIOLEITE AMOPPUTAVTIKG GOUPVOU MOVO OTOV KPUO XWPO
MAYEIPEUATOG.

Mn xpnoworoteite omPEL NAEKTPIKOU GOUPVOU Kat GAAa duvard
QroppuTavTika @oupvou 1) UANIKA tpwipatog. AkatdAAnAa eivat
€Miong ta oUppata TPWiparog, ta Tpaxld ogouyydpla kat ta
Kabaplotkd katoapoAwv. Autd t@ UAIKG dnuioupyouv
YPATOOUVIEG 0TIV ETILPAVELQ.

AQNOTE I E0WTEPIKEG ETUPAVELIEG VA OTEYVODOOUV KAAA.

TCawa moptag

Yypo KkaBaplopou TCaplwy:

KaBapiote ' €va mavi kabapiopou.

Mn xonoworoteite &Uatpeg petdAAou i yuaAwol yla Ttov
Kadaplapo.

Towouxa me moptag
Mnv mv agapéoete

Ze0T10 OlGAupa amoppuravtikol Tudtwv:
KaBapiote |’ €va mavi kaBapopou, pnv tpiBete.

Mn xonoworoteite &Uatpeg petdAAou i yuaAwol yla Ttov
Kabaplapo.

E€apmuara

Ze0T10 OlGAupa amoppuravtikol Tudtwy:
Mouhidote kat KaBapiote W €va mavi kabapwopou N
Bouptaa.
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BAABEC KAl EMOKEUEQ

Aev elval dvrote anapalro To kdAeoua Mg
urnEeoiag TeXVIKAG eEUTNEETNONG TIEAATWY. X€ UEQIKEQ
TIEPUMTWOEIG UMOPE(TE va avTIPETWTioeTe ol (ol Ta
opdAuara. >tov akéAoubo mivaka Ba Bpelte YePIKES
OUUBOUAEG YIa TNV QVTIPETWTION TOU OPAAUATOG.

Nivakag BAaBwv

BAdBn

Kivduvog nAektpomAn&iag!

Ol epyaoieg ota NAEKTPOVIKA NG CUOKEUNG
ETUTPETIETAL VA TIpAyUaTorolouvtal pévo amod

évav edIKEUUEVO TEXVITN

Katd TIq epyaoieq ota NAeKTPOVIKA TNG OUCKEUNQ
Bé1eTe TN OUOKEUY| OTIWODNTOTE eKTOG PEUNATOG.
KateBdote Tnv autépatn aopdAela 1 EeRIOWOTE TNV
ao(dAsla OTO KIBWTIO TWV ACOPAAEldV TNG KaTolkiag

oag

Edv éva payntd dev METuxe KaAd, avatpéEre
TIAPAKOAW oto Kepdhalo Aokiudotnkav yia €odg, oto
JIKG pag epyaotriplo uayelpiknic. Exel Ba Bpeite TIOMEQ
OUUBOUAEG Kal UTTode(EElg yla To payelpepa.

Meav aitia

AvtigeT@mon/Ymodeigeig

H ouokeun) de Aettoupyel.

0 peupatoMmmg (oLg) dev
elvat ouvdedeEVOC.

TomoBemate 10 peUNATOANTI
(p1Q) omv mpida.

Awakor| peupatog

EAéyEte, av avaBel n Adura
Tou dwyariou.

H aopdAewa eivar xahaopévn

Kowtd€te o010 KiBwto twv
QOQAAEWY, €AV 1 AOQAAEW Yl
T OUOKeun eivat eviagel.

Eogalpévoe Xelplopog

KateBaote/EeBlowote my
QOQAAEW OTO KIBWTIO TwWV
aoQarewv. Metd amd mepimou
10 deuteplAerta
avepdote/pdwote mv Eavd.

H ouokeuny de Bploketal oe
Aettoupyia. 2mv €vdelEn Bpioketat
Ja Xpovikn ddpkela.

Metd ) puBuon dev mamenke
10 TANKTPO ).

Mamote 10 TAAKTpo [ 1
QrEVEPYOTOMOTE TN OUOKEUN
ME TOV KEVIPIKO dlakdrtm.

Ta pikpokUpata dev TiBevtal o€
Aettoupyia.

H mopta dev eivat teleing
KAELOTH).

EAEyEte, elv €xouv payKWOEL
UTtoAgippata gayntou 1 KArolo
EEV0 owpa oty mopta.

To TAAKTPO dev Tatrenke.

Mamote 10 TANKTpO (S,
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BAGBn

MBavi aitia

AvTipeTmon/Ynodeigeig

Ta @ayntd (eotaivovtat apydtepa
ar’ 0,1 PEXPL Twpa.

PuBuiomke pa oAU piIkpn
Babuida woxU0g HIKPOKUMATWY.

EruAé€te wa peyalutepn
Babuida woxU0g HIKPOKUMATWY.

2 OUoKeun TomoBemBnke wa
peyalltepn mogotta ar’ 0,1
OuvViBwg.

A\ TioooTTa - 0xEd0OV
dImAdalog xpovog.

‘Eva onua nyxel. H dvo-kdtw teleia
omv €voelEn avapoaprvel.

H ouokeur| Bpioketat om
Aettoupyia mapouaiaong.

1. Natiote 10 TMAfKTPO (R

2. Kpamjote mamuévo 10
m\iktpo B yia

3 Oeutepoera.

H Aewtoupyia mapouaiaong eivat
QTEVEPYOTIOMUEVN.

H ouokeur| arevepyoroteitat Aiyo
META ™V ekkivnan. Xmv EvOELEn
eppavifetal 10 privupa opAaAparog
"H95”

H mopta dev eivat KAEwopEvn
000Td.

Avoi€te mv mdpta akdua pa
@opd Kat KAelote v 0wOTA,
€dv autd de Bonbael,
€1domomate v Urmpeaia
TEXVIKNG €&UMMPENONG
TIEAQTO)V.

2mv €vdel€n epoaviCetal 10 prvupa
0QaAuatog "E723”.

H mopta dev eivat KAEwopEvn
000TA.

Arevepyoromote kat
€VEPYOTIOMNOTE &ava T OUOKEUN
e T0 mAfktpo ().

2my évdelEn epgaviCetar o prvupa
o@ahuatog "Er1”.

0 awBnmpag me Oeppokpaciag Kakéate myv ummpeaia TeXVIKNAS

elval EAATTIWNATIKOG.

€EUMMPEMONG TEENATWV.

2mv €vdel€n epoaviletal 10 prvupa
0@aAuatog "Er11”.

Ta mAnktpa eivat Aepwpéva N o Mamote 6Aa ta MANKTPa

UNXQVIOPGG €ival HAaYKWUEVOC.

TIOMEC QOpES, €dv autd de
BonBdel, ewdomomate my
UTNPE0ia  TEXVIKNG
€EUMMPEMONG TEEAATWV.

2mv €vdel€n epoaviCetal 10 prvupa
o@ahuatog "Erd”.

Yrdpyel pa Peyaan
umepBEpUavan
(evdexopévg wTd atov
E0WTEPIKO XWPO).

oAU peydAn woxug
MKPOKUPATWY.

Mnv avoigete v mopra,
Tpapnéte 10 peupatomm (L)
and mv mpida 1 kateBdote/
Eepdwote v aopdlela ato
KIBOTIO TWV QOQAAELQV, aQnaTe
T0 QOUPVO VA KPUWOEL

2my évdelEn epgaviCetar o prvupa
0QaAuatog "Er18”.

Texviko eAdtiopa.

Kak€éote mv ummpeoia TeXVIKIG
€EUMMPEMONG TEEAATWV.

A
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Kivduvog nAektporAn&iag!

Ot akatdAnAeq emiokeuég elval emikivouveg. Ol
ETIIOKEUEG eTUTPEMETAL va Yivovtal pévo amd évav
TEXVIKO TOU TUNUATOG £EUTINEETNONG TIEAATWY,

eknadeupévo and euda.



Yrinpeoia TeXVIKAG €EurnpErnong
nmeAaTwWv

Edv n ouokeur| oag TPETel va eTIIOKEUAOTEl, BplokeTal
ot d1dBeor| 0ag 1 unnEeoia TeEXVIKNG eEuTNPETNONG
TV TeAaT®V pag. H dletbuvon kat o aplbuog
TNAEQPWVOU NG TIANCIECTEPNG UTNEESIAG TEXVIKNG
eEUTINPEETNONG TIEAATWY BploKovTal OTOV TNAEPWVIKO
KATAdAoyo. AKOpA Kal Ta KévTpa OEPRIC TTEAATWVY TIoU
oag divoupe, Ba oag unodelEouv euxapioTwg TNV
UTNEECIa TEXVIKNC EEUTTNEETNONG TWV TEAATWY UAG
otov TOTO KaTolkiag oag.

Api1Bpog E kai Edv {nmoete Tn JIK) pag urmpeoia TeEXVIKAG

apidpég FD eEUTINPEETNONG TEAATWY, dWOTE TIAPAKAAW Tov aplBud E
Kal Tov apBud FD Tng ouokeurg oag.
Tnv mvakida TUTou e Toug aplbuolq autoug uropelte
va Tnv Bpelte, avolyovrag v népTa TNG OUOKEUNC,
detld.
Ma va pn xpeelaotel va Pdxvere TOAU, oe TiepmTwon
Tou Xpeldletal, Unopeite va ypdyere edw Ta oTolxela
NG OUCKEUNG 0ag Kal Tov aplBud TNAEPOVOU Qg
UrnEEeoiag TEXVIKNG eEUTNPETNONG TTEAATV.

Ao, E ApS. FD

‘Ynnpeo(a TEXVIKNG €EUTNPEMONG TEAATWY @&

MpooéEte, OTL N eMiOKeWn TOU TEXVIKOU TOU TUAMATOG
eEUTINPEETNONG TIEAATWY OTN TIepimTwon evég
€0PAAUEVOU Xelplopol dev elval dwpedyv, akdua Kal
Katd ) dldpkela Tou xpdvou TNG eyyunong.
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Texvika oToixeia
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Mapoxn pelpatog

220-240 V, 50 Hz

Mgylom OUVOAIKT|
guvdedepevn LoXUG
peuparog

1220 W

loxug pkpokupdtwy

900 W (IEC 60705)

2UXVOTTa  HIKPOKUUATWY

2450 MHz

Aogpalela

eldy. 10 A

Awgtdoelg (YxMxB)
- 2U0Keun
- X0pog payepgparog

38,2 x 59,4 x 31,9 cm
22,0 x 35,0 x 27,0 cm

‘EAeyxoq VDE

vat

2nua CE

vat

AUTA N ouokeur] avtarokpivetal oto Tpdtuno EN 55011

f CISPR 11.

Eivat éva mpoidv g ouddag 2, 1éd&n B.

Oudda 2 onuaivel, 8Tt dnuoupyoUVTal UIKPOKUUATA e

oKOTIO TN B€PUAVON TWV TPOPIHWY.

TAEN B dnAwvel, éTl n ouokeur] eival KATAAMNAN yia

OLKIaKY) XErion.



AoKiyaoTnkav yia £0dg, oTto OIKO
HOG EPYAOTHPIO HAYEIPIKAG

Zendaywpa,
{éoTapa Kal
payeipepa pe
MIKPOKUpATa

EdW Ba Bpelte pia emAoyn and gpayntd kal g
avtiotolxeg 1davikég pubuioelg. Yag delxvouue, mola
RaBuida 1oxU0Cg HIKPOKUUATWY eival KaTaAnAdTePN Yia
To Qaynté oag. Oa PBpele oUPPBOUAEG yia TA HAYEIPIKA
okeun Kal yla TV TIPOEToIUAoia.

Ymodei&eig

Ol TIEQ TwV TIVAKWY (OXUoUV TIAVIOTE YId TNV
TOMoBETNON 0g KPUO Kal AdEI0 XWPEO HAYEIREUATOG.
MpoBepudvete pévo, dtav avapgpeTal OToUg THVAKEG.
Mo ™ xprion amouakpuvete OAA Ta eEaptruara and
TO XWPO payelpéuarog, Ta oroia de Xpeldleote.

Ot TIég Tou Xpdvou otoug Tivakeg elval evOEIKTIKEQ
TIWES. AUTEG eEapTvTal amd v ToldTNTA Kal
oloTaon TwV TEOPHWV.

Xpnolgoromote Ta oupnapadiddueva eEaptruara.
MpdoBeta eEAPTANATA UMOPE(TE VA T TIPOUNBeUTE(Te
wq eldkd eEapmuara ora edlkd KATaoTApaTa 1) otnv
UTNEECIa TEXVIKAG EEUTNEETNONG TIEAATWY.

Xpnoloroteite ndvrote Tudotpeg, étav BEAeTE va
BydAeTe KaUTA eEQPTUATA 1} HAYEIPIKA OKeln ard To
XWPO UAYEIPEUATOC.

Jtoug akdAouBoug Tiivakeg Ba Bpeite TTOMEQ
duvVaTATNTES Kal TIUES PUBUIONG Yid TO PoUpvo
HIKQOKUMATWY.

Ot TIég Tou Xpdvou OToug Tivakeg eival evOEIKTIKEQ
TIWES. AUTEQG ol TIHEQ eEapTavtal and To PAYEIPKO
okelog, Tnv ToldTNTa, T Bepuokpacia kal T cvotaon
TWV TPOPIHWY.

Jtouq Tiivakeg divovtal TIOANEG POPESG TIEPLOXES
XPOVIKAG dldpkelag. PubuioTte mpdta 10 HIKPATEPO
XPOVO Kal Taparelveté Tov, edv eival arapaitnto.
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Zenmdywpa

Mropel va oupBel va éxete dlAPpOPETIKEG TTOOOTNTEG,
arn’ auTtég Tou avapEéPovtal OToug THVAKEG.

Ma 1o okomd autdv umdpxel &vag TIPAKTIKOG Kavovag:
AimAdola roodTnTa — Tieplmou dIMAdoIa XPOVIKNA
JIAPKela, Hlor} TTIoodTNTA — WIoT| XPOVIKY dldpKela.

Evdldueoa mpémel va avakatéPere 1) va yuploete Ta
QaynTtd meploodtepeg Popéa. EAEyxeTe TN Bepuokpaocia.

ToroBet|oTe Ta KaTeYuypéva TPOPIUa ¢ éva avolxto
doxelo Tdvw oTov TIATO TOU XWEOU HAYEIREUATOG.

luplote 1 avakatéPte Ta ayntd evdidueoa 1 - 2
@opéc. Ta peydAa kopudria TIEETEL va Ta yuploete
TIOMEG POPEQ.

Katd 1o Eemdywua Tou KEEATOG, TWV TIOUAEQIKWY T
TwV YPaptwv dnuioupyeital uypd. Katd 1o yuploua
anopakpUveTe autd To uypd Kal og Kapia Tepimrwon
UNV TO XPNOIUOTIOINOETE 1] UNV TO aQrioeTe va €pBel oe
eMAP!| pe AANa TPOPIUA.

Apriote Ta Eemaywuéva TPOPIUA va NEEUNCOUY aKOUa
10 - 30 Aemtd oe Bepuokpacia mepBEAOVTOG, yia TNV
e€looppdrmon g Bepuokpaciag. XTa TIOUAEPIKA
uropeite petd va BydAete ta evrtoobia.

Moodtnta  loxug mikpokupdtwv, Watt Ynodeigeig
Xpdvog, Aentd
Kp€ag o' éva koppdr, 800 g 180 W, 15 + 90 W, 15 -25 ['upiote 10 TIOAAEQ QOPEQ.
Bodwe, xowpwd, pooxdpt 1000 g 180 W, 20 + 90 W, 20 - 30
(ue kat Xwpig kokaho) 1500 g 180 W, 25 + 90 W, 25 - 35
Kp€ag oe koppdta 1 200 g 180 W,5-8+ 90W,5-10 Katda 1o yuplopa xwpilete
e QEteg, BodwO, 500 g 180 W, 8 - 11 + 90 W, 10 - 15 1@ Kouudtia peta&u Toug.
X0wo, pooxapt 800 g 180 W, 12 - 15 + 90 W, 15 - 20
Kiude, avauelktog 200 g 180 W, 2 + 90 W, 5 - 10 Katayoyete tov Kud oe
500 g 180 W, 6 + 90 W, 8 - 13 nmhatd Koppdtia pe 600 10
800 g 180 W, 10 + 90 W, 15 - 20 duvatd IKpOTEPO TdYO0Q.
[upiete Tov Kipd
€vOlaueoa TIOAES QOPEQ
Kal Qaropakpuvete 10 non
EeMaywUEvo Kpeag.
Moulepikd 1 Koppdtia 600 g 180 W, 8 + 90 W, 10 -15 [upiote 10 TIOAAEQ QOPEQ.
TIOUAEPIKWV 1200 g 180 W, 15 + 90 W, 20 - 25
Wdpt 400 ¢ 180 W, 5 + 90 W, 10 - 15 Xwpilete 1@ Eenaywpéva

Q\ETO, UMPL{OAES
yaplol, QETEQ
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MogdTnTa

loyug pikpokupdtwv, Watt
Xpdvog, Aentd

Ynodeigeig

Wapt, oAOkAnpo 300 g 180 W, 3 + 90 W, 10 -15 [uplote 10 evdidpeoa.
600 g 180 W, 8 + 90 W, 15 - 25
Aayavikd, my. pru¢éha 300 g 180 W, 10 - 15
®poura, 300 g 180 W, 6 - 9 Avakatevete ta gpouta
LY. Batopoupa 500 g 180 W, 8 + 90 W, 50 - 10 €vOLAUEDT TIPOOEKTIKA Kal
Eexwpilete 1a Eenaywpéva
Kopudtia peta&u Toug.
Boutupo 125 ¢ 180 W, 1 + 90 W, 1-2 Apaipéate eviede m
250 g 180 W, 1 +90W, 2-4 ouoKeuaoia.
Wopi, oAdkAnpo 500 g 180 W, 8 + 90 W, 5 -10 [uplote 10 evdidpeaa.
1000 g 180 W, 12 + 90 W, 10 - 20
['Aukd, oteyva 500 g 90 W, 10 - 15 Katd to yupopa xwpiete
LY. KEK 750 g 180 W, 5 + 90 W, 10 - 15 T0 KOPpdtia tou YAuKou
petaéu toug. Mdvo yua
YAUKA Xwpig yAdgo, oavtiyi
N KPEWQ.
['Aukd, Coupepd 500 g 180 W, 5 + 90 W, 15 - 20 Mdvo yua yAuka xwpig
TLX. YAUKG @poUTwy, 750 g 180 W, 7 + 90 W, 15 - 20 yAdoo 1| Cehativa.

ToUpta pulnBpag

Zenmdywpa, {éoTtapa 1
HAYEIPEPA KATEYUYHEVWV

QaynTav

ToroBetoTe TO Hayelplkd OKkeUog OToV TIATO TOoU
XWPEOU HAYEIPEUATOC.

KaAUrttete idvtote ta gayntd. Edv dev €xete éva
KATAAMNAO Kamdkt yia To okedog 0ag, XENOIUOTIO|oTE
éva Tidto 1 eldIkr) hepBedvn yid UIKPOKUUATA.
Apaipgote Ta €rolpa ayntd and Tn ouokeuaoia. e
Hayelpikd okelog KATAANAO yia UIKPOKUUATA
Ceotaivovtal Ta gayntd ypnyopdtepa Kal Opolduop®a.
Ta dlapopeTikd ouotatikd Tou gaynrou de (eotaivovral
To (B0 ypriyopa.

Ta Aentd payntd payeipevovral ypnyopdtepa amd ta
xovtpd. Il autd Karavéuere Ta Gayntd uéoa oto
okelog 0g UIKPO Katd To duvatdv UYog.

Evdldueoa mpémel va avakatéere 1) va yuploete Ta
eayntd 2 - 3 QopEa.

Metd 1o €oTaua agrjore Ta Qayntd va nEeurjoouv
aképa 2 - 5 Aertd yia myv eElooppdmnon mg
Bepuokpaoiag.

H xapakmplotikr] yedon twv eayntav dlampetal o
peydAo Babud. I autd umopelte va xpnoluoroleite
OIKOVOUIKA TO aAdTL KAl TA UTTAXAPIKA.
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MoodTnTa

loxug pikpokupdtwv, Watt
Xpovog, Aentd

Ynodeigeig

Mevou, @ayntd pepidag, €too  300-400 g 600 W, 8 - 13

Qaynto 2-3 ouoTaTKWy

Joumeg 400 g 600 W, 8 - 12

dayntd katoapoAag 500 g 600 W, 10 - 15

Kp€ag oe odAtoa, .. ykouhag 500 g 600 W, 10 - 15 Katd 1o avakdtepa
XWpi(ete Ta koppdua Tou
Kp€atog HeTagy Ttoug.

Wapt, .. Koppdua QUEToU 400 g 600 W, 10 - 15 MpooBEate evdEXOUEVIG
vepo, Yupd Agpoviou 1
Kpaot.

JOUQAE, TLY. Aalavia, 450 g 600 W, 10 - 15

Kavvehovia

Mpdobeta 250 g 600 W, 3 -7 lpooBgate Aiyo uypod.

puq, Cupapikd 500 g 600 W, 8 - 12

Aayavikd, Y. urudéla, 300 g 600 W, 7 - 11 pooBgate 010 PayelpIko

UIPGKONO, Kapdta 600 g 600 W, 14 - 17 0okeUog vepd, (aTou va
KaAugBel o mdrog.

Aleopévo omavaxt 450 ¢ 600 W, 10 - 15 Mayepéyte 10 XWPIQ

TIPOOBETO VEPO.

ZéoTapa Qayntwv
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ToroBetoTe TO Hayelplkd OKkeUog OToV TIATO TOoU
XWPEOU HAYEIPEUATOC.
KaAuUrttete midvtote ta gayntd. Edv dev €xete éva

KATAAMNAO Kamdkt yia To okedog 0ag, XENOIUOTIOOTE
éva Tidto 1 eldIkr) hePBEdAvn Yid UIKPOKUUATA.

Apaipgote Ta €rolpa ayntd and Tn ouokeuaoia. e
payelpikd okelog KATAANAO yia UIKPOKUUATA
Ceotaivovtal Ta gayntd ypnyopdtepa Kal Opolduop®a.
Ta dlapopeTikd ouotatikd Tou gaynrou de (eotaivovral
To (B0 ypriyopa.

Katd 1o {€otaupa Twv uypwv TorobeTeite TidvioTe péoa

oto doxelo €va KOUTAAL, yia va armoguyete TNV
eMBPAdUVON Tou Bpacuou. e TeplmTwon ermBpAduvong
TO Bpacpou emtuyxdveral n Bepuokpacia Bpacuou,
Xwp(g va aveBaivouv ol XapaKTNPIOTIKES PUOAAIDEQ
atuyou. ‘HOn n napauiker) dévnon tou doxelou propel
va odnynoel oe EaPVIKN urtepxelhion kal og TutoNiopata
Tou KautoU uypoU. Autd propel va TIPOKaAEDEL

TpauPATIoPoUg Kal eykauuata.



Evdldueoa mpérel va avakatéPete 1y va yuploete Ta
QaynTtd meploodtepeg Popéa. EAEyxeTe TN Bepuokpaocia.
Metd To Z€otapa agrjore Ta Qayntd va npeurjoouv yia

2 éwg 5 AemTd yla TNV OUOIOHOP®N KATAVOWN TNG
Bepuokpaoiag.

MoodTnTa loxug pikpokupdtwv, W Ynodeigeig
Xpdvog, Aentd
Mevou, @aynto pepidag, 600 W, 5 - 8
€010 GaynTo
(2-3 ouatatikwv)
Motd 125 ml 900 W, %2 - 1 ToroBetote €va KoUuTAAL pEoa
200 ml 900 W, 1 -2 oto doxeio. Mnv
500 ml 900 W, 3 - 4 unepBeppaivete 1a
OlVOTIVEUPATWON TI0TA.
EA€yyete evdidpeaa.
Bpegikég TpogES, TLY. 50 ml 360 W, %2 Xwpi 61AagTpo 1 KaMAKL.
MToukdAa ywa to yaha twv 100 ml 360 W, %o - 1 Metd 10 (€otapa kouvate
Bpepwv 200 ml 360 1 -2 TIAVTOTE TO WMOUKAAL KaAd.
EAEyxete omwaodnmote m
Beppokpaoial
2oumeg, 1 @Atlavt 175 ¢ 600 W, 1 -2
2 oNtlavia 350 g 600 W, 2 - 3
Kp€ag oe odAtoa 500 g 600 W, 7 - 10 Xwpilete 1C pEteg TOU
Kp€atog HeTagy Ttoug.
dayntd katoapoAag 400 ¢ 600 W, 5 -7
800 g 600 W, 7 - 8
Aayavikd, 1 pepida 150 g 600 W, 2 -3
2 uepideg 300 g 600 W, 3 -5

Mayeipepa ¢ayntwv

Ta Aentd payntd payeipevovral ypnyopdtepa amd ta
xovtpd. Il autd Karavéuere Ta Gayntd uéoa oto
okelog 0g PIKPO Katd To duvatdv UYog.

MayelpeUete Ta @ayntd oe KAEloTd payelplkd okelog.
Ta eayntd TEEMel evdldueoa va avakateutouv 1y va
yupioouv.

H XapaktmmploTIK yeuon Twv gayntwyv dlatneeltal oe
peydAo Babud. I autd umopelte va xpnoluoroleite
OIKOVOUIKG TO QAATL Kal Ta UTAXApIKA.

MeTd TO payelpepa agriote Ta payntd va neeurjoouv
yia 2 éwg 5 AeTTd yia TV OUOIOHOP(PN KATAVOUT] TG
Bepuokpaoiag.
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MoodTnTa

loxug pikpokupdtwv, W
didpkela o¢ Aentd

Ynodeigeig

ONOKAnpo kotdrouho, 1200 yp. 600 W, 25-30 Aertd [uplote 10 petd mv
QPETKO XWPIG TIapEAEUOT TOU HLO0U
evioota XPOvou.
O\ETO Yaplou, 400 yp. 600 W, 7-12 Aertd
QPETKO
Untog Kudg 750 yp. 600 W, 25-30 Aertd MpooBEate 6 KOUTANEG
VePo.
Nayavikd, @pEaka 250 yp. 600 W, 5-10 Aertd Koyte ta Aaxavikd oe
500 yp. 600 W, 10-15 Aerttd opowdpopda peydha Koppdra.
2e KABe 100 yp. Aayavika
TP00BENTE 1-2 KOUTAAIEG
VEPO.
MpdoBeta, m.y.
Matdreg 250 yp. 600 W, 8-10 Aertd Koyte tg mardreg oe
500 yp. 600 W, 10-15 Aerttd Koppudtia dwu peyedoug.
750 yp. 600 W, 15-22 Aertd 2e KaBe 100 yp. mpoobEate
1-2 KOUTGAIEG veEPD,
QVAKATEYTE.
Pult 125 yp. 600 W, 4-6 + 180 W 14-16 Aertta  [lpooBEate m dumAdata
250 yp. 600 W, 6-8 + 180 W 14-16 Aemtd moodtta uypou.
[Auka eayntd, r.y.
Moutiyka 500 ml 600 W, 5-7 Aemtd Avoryté payelpikd okeuog.
(kpUa Tapackeun) Avakatéyte v Toutiyka pe
T0 Yturmmpt evdldueoa Kaid
2-3 QOpEQ.
®pouta, Kopmoota 500 yp. 600 W, 9-12 Aertd

86



ZUHBOUAEQ
OXETIKA PE Ta
MIKPOKUpATa

Ae Ba Bpeite kavéva oToixeio
puBMIONS yio TRV MOGOTATO TOU
(QaynTou Tou E€TOIpdONTE.

Aukdvete N pelwvete g dldpkeleg Ynoiuatog oUPPWVA PE TOV
aKOAOUBO TIPAKTIKO Kavova:

AuAdowa mogdmta = (xedov OutAdolog xp6vog

pwon moodmta = W0G6g Xpovog

To @aynté OTEYvWwoE TOAU.

PuBuiote mv enduevn @opd €va PIKPOTEPO XPOVO WAYEIPEUATOQ
N eMAEETE Wia xaunAdtepn oYU MIKPOKUUATWY. ZKEMALETE T0
Qaynté Kal TPOOBETETE TEPLOOOTEPO UYPO.

Meta tnv mapéleuon Tou Xpovou
T0 Qaynté dev Eemdywoe, d¢
{eoTdBnke [ dev Yrdnke.

PuBuiote meploodtepo xpdvo. Ot peyaAitepeq MOOOMTEG Kal Ta
Xovipd ¢ayntd ypetdloviat mePLOOOTEPO.

Meta tnv mapéleuon Tou Xpovou
payeipépatog 1o QaynTo eivai
e€wTepIKG TOAU {eaTd, oTn péon
Opwg dev eivar akdpa Eroipo.

Avakarevete evdldpeoa Kat ETUAEETE TV EMOPEVN POPA HIa
XQUNAOTEPN oYU Kal pa peyaAutepn Olapkela.

Metd To &emdywpa 10 MOUAEPIKG 1
10 Kpéag civar eEwTepikd [N
payeipepévo, ahAd otn péon dev
€xel akopa Eemaywaoel.

ETuAEETe ™V emdpevn @opd wa HIKPOTEPN LOXU UIKPOKUPATWV.
Edv €xete tpooa ya &emdywua MeyAAng moodmrag yuplote Ta
TIOMEQ (QOPEC.
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dayntd dokipwv katd EN 60705

H moidtnra kai n Aerroupyia Twv OUCKEUWDV
HIKQOKUPATWY eAEyXovTal ard Ta epyaoTtriola SOKIUWY
ge Bdon autd ta eayntd.

Mayeipepa pe
MIKpoKUUaTa “o6Ao”

daynto loxug pikpokupdtwv W,
didpkela o¢ Aentd

Ynodeigeig

Melypa auywv-ydhaktog, 600 W, 11 Aerttd + 180 W,

dopua TupEE

1000 yp. 10-15 Aemtd

Mavteomavy, 475 yp. 600 W, 7-9 Aemtd ®dpua mupg, 0 22 cm

Wntog kdg, 900 yp. 600 W, 25-30 Aerttd Makpdatevn @Gppa TUPEE,
unkog 28 cm

Zendywpa pe

HIKpOKUpATO “O0AO”

daynté loxug pikpokupdtv W, Ynodeigeig

didpkela o€ Aentd

Kp€ag, 500 yp. Mpdypaupa 1, 500 yp.
n 180 W, 7 Aerttd + 90 W 8-10 Aertd

®dpua mupg, O 24 cm
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@E FF

Ha adquirido un nuevo microondas de Neff. Nos gustaria
agradecerle la confianza depositada en nosotros y esperamos
que disfrute del placer de cocinar con este nuevo ingrediente
fundamental en su cocina durante mucho tiempo.

Estimado/a cliente/a:

Le recomendamos leer estas instrucciones de uso con el fin
de aprovechar al maximo las prestaciones técnicas del
microondas.

Gracias a su detallado indice encontrara rapidamente
cualquier informacion necesaria:

Ademas, se incluyen notas importantes en materia de seguridad.
Conoceré en detalle todas las partes de su nuevo aparato.
Aprendera a realizar los ajustes paso a paso.

En las tablas podra consultar los valores de ajuste necesarios para
preparar los platos mas habituales. Todos estos platos han sido
probados en nuestro estudio de cocina.

En caso de que surja alguna incidencia, aqui figuran las informaciones
necesarias para solucionar las pequenas averias.

Esperamos que disfrute cocinando.
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A Consejos y advertencias de

seguridad

Antes del montaje

Danos derivados
del transporte

Conexién eléctrica
Instalaciéon y conexion

Consejosy
advertencias para
su seguridad

92

Le recomendamos leer con atencion las siguientes
instrucciones de uso. Solo asi se puede manejar €l
aparato de forma correcta y segura.

Conservar las instrucciones de uso y montaje. En
caso de traspasar el aparato debe incluirse el manual
correspondiente.

Al desembalar el aparato, debe comprobarse su
estado. El aparato no debe conectarse en caso de
haber sufrido dafos durante el transporte.

La conexion del aparato debe realizarse
exclusivamente por un técnico especialista
autorizado. La garantia no cubre los dafios que se
produzcan como consecuencia de una conexion
incorrecta del aparato.

Tener en cuenta las instrucciones especiales de
montaje.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para
su uso doméstico. Utilizar el aparato unicamente para
la preparacion de alimentos.

Los niflos y adultos no deben manejar el aparato sin
vigilancia
en caso de que sufran alguna disminucion de sus
capacidades fisicas o mentales, o

en caso de que no tengan los conocimientos o la
experiencia suficiente para manejar el aparato de
forma correcta y segura.

No dejar que los ninos jueguen con el aparato.



Compartimento de coccién
caliente

Accesorios calientes

Puerta o junta de la puerta
del compartimento de
coccion deteriorada

Superficies oxidadas

iPeligro de quemaduras!

No tocar las superficies calientes de los aparatos
calefactores y de coccion. Abrir la puerta del
compartimento de cocciéon con cuidado. Puede salir
vapor caliente. Mantener alejados a los nifios
pequenos.

iPeligro de incendio!
No introducir objetos inflamables en el compartimento
de coccion.

No abrir la puerta en caso de que salga humo del
aparato. Apagar el aparato. Extraer el enchufe o
desconectar el fusible de la caja de fusibles.

iPeligro de cortocircuito!

No fijar cables de conexion de aparatos eléctricos a la
puerta caliente del compartimento de coccion. El
aislante del cable puede derretirse.

iPeligro de quemaduras!

No preparar comidas utilizando grandes cantidades
de bebidas alcohdlicas de alta graduacion. Los
vapores del alcohol pueden incendiarse en el
compartimento de coccion. Utilizar bebidas
alcohdlicas de alta graduacion solo en pequenias
dosis y abrir la puerta del compartimento de coccion
con cuidado.

iPeligro de quemaduras!
No extraer los accesorios calientes del aparato sin
utilizar agarradores.

iPeligro de riesgos importantes para la salud!

No utilizar el aparato si la puerta o la junta de la puerta
del compartimento de coccion esta dafada. Puede
producirse un escape de energia de microondas. El
aparato puede volverse a utilizar una vez se haya
reparado.

iPeligro de riesgos importantes para la salud!

Si la superficie del aparato no se limpia correctamente
puede oxidarse con el paso del tiempo. Puede
producirse un escape de energia de microondas.
Limpiar el aparato con regularidad.
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Carcasa abierta

Entorno caliente o himedo

Reparaciones inadecuadas

Consejosy
advertencias sobre
el microondas

Preparacién de alimentos
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iPeligro de descarga eléctrical
No retirar la carcasa del aparato. El aparato funciona
con alta tension.

iPeligro de riesgos importantes para la salud!
No retirar la carcasa del aparato. Evita escapes de
energia de microondas.

iPeligro de cortocircuito!
No exponer el aparato a fuentes intensas de calor y
humedad.

iPeligro de descarga eléctrical

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.
Unicamente los técnicos de nuestro Servicio de
Asistencia Técnica debidamente instruidos estan
autorizados para realizar reparaciones y cambiar el
cable de suministro de electricidad.

No abrir nunca la carcasa del aparato. El aparato
funciona con alta tensién. La carcasa evita escapes
de energia de microondas.

En caso de que el aparato esté defectuoso,
desconectar el fusible de la caja de fusibles o
desenchufar el aparato. Ponerse en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica.

iPeligro de incendio!

Utilizar el microondas exclusivamente para la
preparacion de alimentos apropiados para el
consumo. Otras aplicaciones pueden resultar
peligrosas y ocasionar danos.

Por ejemplo, en caso de calentar almohadillas
rellenas de semillas o granos, estas pueden
incendiarse incluso al cabo de unas horas.



Recipientes

Potencia y tiempo del
microondas

Envases y envoltorios

Bebidas

iPeligro de lesiones!

Los recipientes de porcelana o ceramica pueden
presentar finos orificios en asas y tapas. Estos orificios
ocultan huecos. La posible humedad que haya
penetrado en estos huecos puede hacer estallar el
recipiente.

No utilizar recipientes que no sean aptos para €l
microondas.

iPeligro de quemaduras!

Los alimentos calientes pueden calentar el recipiente.
Extraer siempre los recipientes o accesorios del
compartimento de cocciéon con un agarrador.

iPeligro de incendio!

No programar el microondas a una potencia o
duracion demasiado elevadas. Los alimentos pueden
incendiarse y danar el aparato. Seguir las
indicaciones de estas instrucciones de uso.

iPeligro de incendio!
No calentar alimentos en envases de conservacion
del calor.

No calentar sin vigilancia alimentos en recipientes de
plastico, papel u otros materiales inflamables.

iPeligro de quemaduras!

Los envoltorios sellados de algunos alimentos pueden
estallar. Seguir las indicaciones del envoltorio o
envase. Extraer siempre los platos con un agarrador.

iPeligro de quemaduras!

Al calentar liquidos puede producirse un retardo de
ebullicion, Esto quiere decir que se puede alcanzar la
temperatura de ebullicion sin que aparezcan las
burbujas de vapor habituales. Un ligero movimiento
del recipiente es suficiente para hacer que el liquido
caliente empiece de repente a hervir y salpicar
intensamente.

Al calentar liquidos introducir siempre una cuchara en
el recipiente. De este modo se evitan los retardos de
ebullicion.
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Alimentos para bebés

Alimentos con cascara o
piel

Secar alimentos

Alimentos con poco
contenido en agua

Aceite de mesa
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iPeligro de explosion!
No calentar nunca liquidos u otros alimentos en
recipientes tapados.

No calentar bebidas alcohdlicas a temperaturas
demasiado elevadas.

iPeligro de quemaduras!

No calentar alimentos para bebés en recipientes
tapados. Retirar siempre la tapa o la tetina.
Remover o agitar bien tras el calentamiento. De este
modo, el calor se reparte uniformemente.

Controlar la temperatura antes de alimentar al bebé.

iPeligro de quemaduras!

No cocer huevos con cascara. No calentar huevos
duros. Pueden reventar incluso una vez finalizado el
funcionamiento del microondas. Esto también es
aplicable a los crustaceos.

Con huevos fritos 0 huevos pasados por agua debe
pincharse previamente la yema.

En caso de alimentos con piel dura, como p. €j.
manzanas, tomates, patatas o salchichas, la piel
puede reventar. Antes de calentar, pinchar la cascara
o la piel.

iPeligro de incendio!

No secar alimentos con el microondas.

iPeligro de incendio!

Los alimentos con poco contenido en agua, como p.
gj. el pan, no se deben descongelar o calentar a
demasiada potencia o durante demasiado tiempo.

iPeligro de incendio!
No calentar aceite de mesa con el microondas.



Causas de los
danos

Agua en el compartimento
de coccidn caliente

Enfriar con la puerta
abierta

Junta muy sucia

Funcionamiento del
microondas sin alimentos

No derramar agua en el compartimento de coccion
caliente. Se formara vapor de agua. El cambio de
temperatura puede ocasionar dafos en la placa base
de ceramica.

Dejar enfriar el compartimento de coccion
Unicamente con la puerta cerrada. No fijar nada a la
puerta del aparato. Incluso aungque solo quede una
rendija de la puerta abierta, los muebles contiguos
podrian danarse con el tiempo.

Si la junta presenta mucha suciedad, la puerta del
aparato no se cerrara correctamente. Los frontales
de los muebles contiguos pueden deteriorarse.
Mantener siempre limpia la junta.

Encender el horno solo si previamente se han
introducido alimentos en el compartimento de
coccion. El aparato podria sobrecargarse sin
alimentos. En todo caso se permite una prueba
breve de la vajilla (véanse las indicaciones relativas
a los recipientes).

Eliminacién de residuos respetuosa con
el medio ambiente

hi¢

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta identificado conforme a la Directiva
de Residuos de Aparatos Eléctricos y Electronicos
RAEE 2002/96/CE (waste electrical and electronic
equipment -WEEE).

Esta directiva define el marco de actuacion para la
retirada y el reciclaje de aparatos usados en todo el
territorio europeo.
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Su nuevo aparato

En este capitulo se presenta informacion sobre
el panel de mando
los elementos de mando

los accesorios

Panel de mando

Reloj digital

|
2o

00000q © D @ O

. . . Elementos
Potencias del| Funcionamiento
microondas secuencial Mando | Interruptor de mando
giratorio | principal
Tecla de las
funciones de tiempo Tecla de programa/kg Selector de programas
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Elementos de

mando

Elementos de mando Utilizacion

90 Seleccionar la potencia del microondas de 90 W
180 Seleccionar la potencia del microondas de 180 W
360 Seleccionar la potencia del microondas de 360 W
600 Seleccionar la potencia del microondas de 600 W
900 Seleccionar la potencia del microondas de 900 W
(IR Seleccionar el funcionamiento secuencial.

-« Seleccionar la funcion de tiempo deseada.

Tecla de funciones de tiempo

Mando giratorio Configurar una funcion de tiempo.

Interruptor principal Encender y apagar el aparato.

Seleccionar el programa automatico.

Selector de programas Seleccionar el programa o el peso.

O] Para abrir la puerta del aparato.

M) Para seleccionar un modo de memoria.

% Pulsacion breve = iniciar/interrumpir el funcionamiento

Pulsacion larga = cancelar el funcionamiento

Niveles de potencia del Cuando se pulsa cualquier tecla se ilumina
microondas y elementos el indicador correspondiente.

de mando

Mandos retractiles El mando giratorio y el selector de programas son

retractiles. Presionar el correspondiente mando para
enclavarlo o desenclavarlo.
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Compartimentode
coccién

Ventilador

100

El aparato esta equipado con un ventilador. El
ventilador puede seguir funcionando aunque ya se
haya desconectado el aparato.

Consejos y advertencias

Durante el funcionamiento del microondas, el
compartimento de coccion permanece frio. El
ventilador se activa igualmente. Puede seguir
funcionando incluso si el microondas ya no esta en
funcionamiento.

Puede aparecer agua condensada en la ventana de la
puerta, en las paredes interiores y en la base. Se trata
de algo normal y el funcionamiento del microondas no
se ve perjudicado. Limpie el agua condensada tras la

coccion.



Antes del primer uso

Ajustar la hora

Modificar la hora

Limpieza previa de
los accesorios

En este capitulo se indican los pasos que deben
seguirse antes de utilizar el aparato por primera vez.
Leer antes el capitulo Consejos y advertencias de
seguridad.

cOmo ajustar la hora tras la conexion eléctrica del
aparato

En la pantalla de la hora se iluminan 5:55 v los

simbolos <|>®.

1. Ajustar la hora actual con el mando giratorio.
2. Pulsar la tecla de las funciones de tiempo «».
Se ha adoptado el ajuste.

Para cambiar la hora, pulsar la tecla de las funciones
de tiempo < hasta que se enciendan los

simbolos <>y ©. Cambiar la hora actual con el
mando giratorio.

Nota

Para reducir el consumo cuando el aparato esta en
el modo "stand by” se puede apagar la pantalla de la
hora. Consultar al respecto el capitulo Reloj digital.

Antes de utilizar los accesorios, limpiarlos a fondo con
agua con un poco de jabdén y un pano de limpieza.

101



Encender y apagar el aparato

Encender

Apagar

102

El microondas se enciende y se apaga con el
interruptor principal.

Pulsar el interruptor principal.
El simbolo (@] se ilumina. El aparato esta listo para su
funcionamiento.

Seleccionar una funcion:

Tecla 90, 180, 360, 600 0 900 W para la potencia
del microondas

Tecla [J8 = Funcionamiento secuencial
Tecla B4 = Programa automatico
Tecla [M] = Programa de la memoria

Consultar los capitulos correspondientes para mas
informacion sobre el modo de programar.

Pulsar el interruptor principal.
El aparato se apaga. El simbolo [®] desaparece.



El microondas

Consejosy
advertencias de los
recipientes

Recipientes apropiados

Recipientes no adecuados

Las microondas se transforman en calor dentro de los
alimentos. Le presentamos toda informacion
necesaria sobre recipientes y sobre como programar
el microondas.

Nota

En el capitulo Platos probados en nuestro estudio de
cocina encontrara ejemplos sobre cémo descongelar,
calentar y cocinar con microondas.

Son adecuados los recipientes resistentes al calor de
vidrio, vitroceramica, porcelana, ceramica o plastico
resistente al cambio de temperatura. Estos materiales
dejan pasar las microondas.

También puede utilizar recipientes para servir. Asi no
tiene que trasvasar los alimentos.

Utilizar recipientes con decoracion dorada o plateada
solo si el fabricante garantiza que son aptos para
microondas.

Los recipientes de metal no son aptos.
El metal no deja pasar las microondas. La comida en
recipientes de metal cerrados no se calienta

jAtencion! Los metales - p. gj., la cuchara en un
vaso - deben estar separados al menos 2 cm de las
paredes del horno y de la parte interior de la puerta
del horno. La formacion de chispas podria destruir el
vidrio interior de la puerta del aparato.
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Prueba de la vajilla No encienda nunca el microondas sin alimentos en su
interior, con excepcion de la prueba de la vajilla
siguiente.

Si no esté seguro de si su recipiente es adecuado
para el microondas, efectle el siguiente test:
Introducir el recipiente vacio en el aparato durante 72
hasta 1 minuto a la potencia méxima. Comprobar
continuamente la temperatura. El recipiente deberia
estar frio o templado. Si se calienta o se generan
chispas, no es adecuado para el microondas.

Niveles de potencia

del microondas Con las teclas ajustar la potencia del microondas
deseada.
Qow para descongelar alimentos delicados
180 W para descongelar y continuar la coccion
360 W para cocer carne y para calentar alimentos
delicados
600 W para calentar y cocer alimentos
900 W para calentar liquidos
Al pulsar una tecla se ilumina la potencia
seleccionada.
Nota

La potencia del microondas 900 W sdlo se podra
ajustar para un maximo de 30 minutos. En el resto
de potencias se podran ajustar programas con una
duracion del ciclo de coccion de hasta 90 minutos.
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Programar el
microondas

El tiempo ha transcurrido

Abrir la puerta del aparato
durante el funcionamiento

Modificar la duracién del
ciclo de coccién

Modificar la potencia del
microondas

Cancelar el funcionamiento

Ejemplo: potencia del microondas 600 W, duracion
del ciclo de cocciéon 10 minutos.

1. Pulsar el interruptor principal.
El simbolo (@] se ilumina. El aparato esta listo para
su funcionamiento.

2. Pulsar el botoén del nivel de potencia del
microondas deseado.
Se ilumina la potencia seleccionada y se muestra
una duracion recomendada.

3. Ajustar la duracion del ciclo de coccion con el
mando giratorio.

4. Pulsar la tecla ).
Se inicia el funcionamiento. Se muestra el
transcurso del ciclo de coccidn programado.

Suena una sefnal. El funcionamiento del microondas
ha finalizado. El tono de aviso se puede apagar con
la tecla de las funciones de tiempo <. Apagar el

interruptor principal o volver a programar el aparato.

El funcionamiento se interrumpe. Tras cerrar la
puerta, pulsar la tecla [&. El funcionamiento se
reanuda.

Se puede realizar en cualquier momento. Modificar la
duracion del ciclo de coccion con el mando giratorio.

Pulsar la tecla del nuevo nivel de potencia del
microondas. Programar la duracion del ciclo de
coccion con el mando giratorio y volver a iniciar.

Mantener pulsada la tecla [ durante unos segundos
y apagar el interruptor principal.
Consejos y advertencias

Cuando el aparato se enciende con la tecla [@], en el
indicador se recomienda siempre la potencia maxima
del microondas.

El ventilador sigue funcionando aunque se abra la
puerta del aparato.
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Funcionamiento secuencial 1,2,3

Recipientes

Programar el
funcionamiento
secuencial

106

En el funcionamiento secuencial se pueden
programar hasta tres potencias y tiempos para
el microondas.

En este capitulo se ofrece informacion sobre como
programar el funcionamiento secuencial.

Utilizar siempre un recipiente resistente al calor y apto
para el microondas.

Condicion: Pulsar el interruptor principal. El aparato
esta listo para su funcionamiento.

1. Pulsar la tecla (3.
Se ilumina el simbolo [l correspondiente al primer
funcionamiento secuencial.

2. Programar el primer nivel de potencia del
microondas y la duracion del ciclo de coccion.

3. Volver a pulsar la tecla (.
Se ilumina el simbolo [ correspondiente al
segundo funcionamiento secuencial.

4. Programar el segundo nivel de potencia del
microondas y la duracion del ciclo de coccion.

5. Volver a pulsar la tecla [1#0.
Se ilumina el simbolo [ correspondiente al tercer
funcionamiento secuencial.
6. Programar el tercer nivel de potencia del
microondas y la duracion del ciclo de coccion.
7. Pulsar la tecla 8.
Se inicia el funcionamiento. En el indicador
se muestra la duracion total y se ilumina el
funcionamiento secuencial activo.



El tiempo ha transcurrido

Abrir la puerta del aparato
durante el funcionamiento

Modificar los ajustes

Cancelar el funcionamiento

Interrumpir el
funcionamiento

Suena una sefal. El funcionamiento secuencial ha
finalizado. El tono de aviso se puede apagar con la
tecla de las funciones de tiempo <. Apagar el
aparato o volver a programarlo.

El funcionamiento se interrumpe. El ventilador de
refrigeracion puede seguir funcionando. Tras cerrar la
puerta, volver a pulsar la tecla . El funcionamiento
se reanuda.

Las modificaciones solo son posibles antes de iniciar
el funcionamiento. Seleccionar el ajuste deseado con
la tecla [t y modificarlo.

Pulsar la tecla iluminada correspondiente al nivel
de potencia programado del microondas. Volver a
programar el aparato o apagarlo.

Pulsar brevemente la tecla . Pulsar la tecla &)
se reanuda el funcionamiento.
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Programa automatico

Seleccionar el
programa

108

Con el programa automatico pueden prepararse
platos de forma sencilla. Seleccionar el programa e
introducir el peso de los alimentos. El programa
automatico configura el programa 6ptimo. Pueden
seleccionarse hasta 7 programas.

Una vez seleccionado un programa, proceder del
modo siguiente. Encender el interruptor principal.

Ejemplo de la imagen: programa 2 con 1 kilo de peso.

1. Pulsar la tecla %.
En la pantalla de la hora se muestra el primer
programa.

BEl

0000 © O D a C
x

2. Seleccionar el programa deseado con el selector
de programas.




3. Volver a pulsar la tecla %.
En la pantalla de la hora se muestra el peso

recomendado &i.50 kilogramos.

) [ R *° 0.50

5. Pulsar la tecla .
Se inicia el programa. Se muestra el transcurso del
tiempo recomendado y el simbolo -1

El programa ha finalizado Suena una senal. El aparato deja de calentar. En el
indicador se muestra 00:00.
Pulsar la tecla [ y apagar el interruptor principal. El
tono de aviso se puede apagar con la tecla de las
funciones de tiempo «».

Modificar el programa El nimero de programa y el peso no pueden
modificarse tras la puesta en marcha.

Cancelar el programa Mantener pulsada la tecla [# durante unos segundos
y apagar el interruptor principal. El aparato se apaga.
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Consejosy
advertencias sobre
el programa
automatico

Descongelacion
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Sacar el alimento de su envase y pesarlo. Sino se
puede introducir el peso exacto, redondear hacia
arriba o hacia abajo.

Colocar el alimento en una vajilla plana, adecuada
para el microondas, p. €j. un plato de vidrio o
porcelana y sin tapa.

Introducir los alimentos en el aparato frio.

A continuacion de estos consejos y advertencias
encontrara una tabla con alimentos adecuados, €l
intervalo de peso correspondiente y l0s accesorios
necesarios.

No es posible programar pesos no incluidos dentro
del intervalo de peso.

Con muchos tipos de comida se oye una senal al
cabo de un tiempo. Dar la vuelta o remover el
alimento.

Congelar los alimentos almacenados a ser posible en
posicion horizontal, repartidos en porciones y a
-18°C.

Colocar el alimento congelado en un recipiente plano,
p. €j., un plato de cristal o de porcelana.

Una vez descongelado, dejar reposar el alimento
entre 10 y 30 minutos mas para que la temperatura
del mismo se estabilice.

La descongelacion de carne, aves o pescado
produce siempre un liquido. Eliminar este liquido al
dar la vuelta a la pieza y no utilizarlo de nuevo, ni
ponerlo en contacto con otros alimentos.

Colocar primero la carne de vacuno, cordero o cerdo
por la parte con mas grasa hacia abajo sobre el
recipiente.

Descongelar sélo la cantidad necesaria de pan, pues
se volveria duro.

Cuando se trate de carne picada, retirar la capa
descongelada al darle la vuelta.

Si el ave es entera, se coloca primero por el lado de la
pechuga dentro del recipiente, si son trozos de ave,
por el lado de la piel.



Patatas

Arroz

Verduras

Tiempos de reposo

Patata cocida con sal: cortarlas en trozos igual de
grandes. Anadir 2 cucharadas de agua y un poco de
sal por cada 100 g de patatas.

Patata hervida sin pelar: utilizar patatas del mismo
tamano. Lavarlas y pinchar la cascara varios veces.
Colocar las patatas aun humedas en un recipiente sin
agua.

El arroz genera abundante espuma durante la
coccion. Utilizar por tanto un recipiente alto con tapa.
Introducir el peso bruto (sin liquido).

Anadir al arroz el doble o el doble y medio de cantidad
de liquido.

No utilizar arroz en bolsa para cocer.

Verduras, frescas: cortarlas en trozos regulares.
Anadir 2 cucharadas de agua por cada 100 g.

Verduras, congeladas: sélo son adecuadas las
verduras escaldadas, no precocinadas. La verdura
ultracongelada con salsa de nata no es adecuada.
Anadir de 1 a 2 cucharadas de agua por cada 100 g.
Para espinacas y col roja, no anadir agua.

Algunos platos necesitan un tiempo de reposo en el
compartimento de coccion tras finalizar el programa.

Plato Tiempo de reposo

Verduras  aprox. 5 minutos

Patatas aprox. 5 minutos
Vaciar primero el agua que se haya desprendido.

Arroz 5 a 10 minutos

Prestar atencion a las sefnales para remover y dar la
vuelta.

Alimentos Nimerode Margende peso  Recipiente y
programa accesorios

Descongelar

Camne y ave P1 0,2-2,0 kg Recipiente plano

- asado sin tapa.

- piezas de carne poco gruesas
- carne picada
- pollo, capdn, pato
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Alimentos Nimerode Margendepeso  Recipientey

programa accesorios

Pescado P2 0,1-1,0 kg Recipiente plano
pieza de pescado entero, filetes o rodajas sin tapa.

Pan y pasteles* P3 0,2-1,5kg Recipiente plano
pan entero, hogaza o barra; pan en sin tapa.
rebanadas, pastel de masa batida, pastel
de levadura, pastel de frutas

Cocer

Patatas P4 0,2-1,0 kg Recipiente con
patatas cocidas con sal, patatas cocidas tapa.
sin pelar

Arroz P5 0,05-0,3 kg Recipiente alto con

tapa.

Verdura fresca P6 0,15-1,0 kg Recipiente con
coliflor, brécol, zanahorias, colinabos, tapa.
puerros, pimientos, calabacines

Verdura congelada P7 0,15-1,0 kg Recipiente con

coliflor, brécol, zanahorias, colinabos,
lombarda, espinacas

tapa.

* No son apropiadas las tartas de nata, tartas de crema, pasteles con cobertura, glaseado o gelatina.
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Memoria

Guardar
configuraciones en
la memoria

Guardar otra configuracion

La memoria ofrece la posibilidad de memorizar
programas personalizados y después activarlos.
Estan disponibles dos posiciones en la memoria "M1”
y "M2”. La funcidon de memoria resulta especialmente
Util para platos que se preparan con frecuencia.

En este capitulo se describe

cdmo guardar en la memoria

como activar la memoria

Ejemplo: configurar la posicion de memoria "M1”.

1.

Pulsar el interruptor principal.
El simbolo (@] se ilumina. El aparato esta listo para
su funcionamiento.

. Pulsar la tecla para ajustar el nivel de potencia del

microondas deseado.
Se ilumina la potencia y se muestra una duracion
recomendada.

Ajustar la duraciéon con el mando giratorio.

Mantener pulsada la tecla M) durante unos
segundos.

Suena una sefal y en la pantalla de la hora se
muestra “M1” para la primera la posicion de
memoria.

Con el selector de programas se puede seleccionar
“M1 ” O i(M2|!.

5. Mantener pulsada la tecla [M] durante unos

segundos.
Suena una sefal. La configuracion se ha
guardado y puede iniciarse en cualquier momento.

Volver a programar y guardar. Se sobrescriben las
configuraciones anteriores.
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Activar memoria

El tiempo ha transcurrido

Interrumpir

Borrar los ajustes

114

Consejos y advertencias

Los programas configurados permanecen guardados
en la memoria incluso después de un corte en el
suministro eléctrico.

También se puede guardar la funcion secuencial.

Las configuraciones guardadas para un plato se
pueden iniciar en cualquier momento.

1. Pulsar el interruptor principal.
El simbolo (@] se ilumina. El aparato esta listo para
su funcionamiento.

2. Mantener pulsada la tecla M) durante unos
segundos.

3. Seleccionar con el selector de programas “M1”
O HMZ!J.

4. Pulsar la tecla ).

Se inicia la memoria. En el indicador se muestra el
transcurso del ciclo de coccion programado 1-1.

Nota

La posicion de la memoria no puede modificarse tras
el inicio del programa.

Suena una sefnal. La memoria ha finalizado. El tono
de aviso se puede apagar con la tecla de las
funciones de tiempo <. Apagar el aparato con el
interruptor principal o volver a programarlo.

Pulsar la tecla [# o abrir la puerta del aparato. El
funcionamiento se interrumpe. Tras cerrar la puerta,
volver a pulsar la tecla . El programa continda.

Mantener pulsada la tecla [# durante unos segundos.
La configuracion se ha cancelado. Volver a programar
el aparato o apagar el interruptor principal.



Reloj electronico

Este aparato presenta distintas funciones de tiempo.
En este capitulo se describe

la pantalla de la hora
como programar el temporizador

como apagar el aparato de modo automatico
(duracion de funcionamiento)

coOmo ajustar o modificar la hora

Pantalla de la hora

a>AP ©

h D0

min (. 41

© O

Tecla de las Mando giratorio
funciones de
tiempo

Funcién de tiempo Utilizacion

Q Temporizador El temporizador puede emplearse como un contador de tiempo
0 un reloj temporizador de cocina.

El aparato no se enciende y se apaga de forma automatica.

-1 Duracion de El aparato se apaga automaticamente tras haber tra_nscurrido la
funcionamiento duracion de funcionamiento programada (p. ej., {:3% horas).
©  Hora Ajustar la hora.
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Consejos y advertencias:

La pantalla de la hora se oscurece de 2200
a 5:55 si durante este tiempo no se realizan
ajustes ni se activa ninguna funcion de tiempo.

Con las funciones de tiempo "Temporizador” Ly
"Duracion de funcionamiento” -1 suena una
senal tras haber transcurrido el tiempo
programado y el simbolo correspondiente
parpadea. Pulsar la tecla de las funciones de
tiempo para apagar la senal.

En caso necesario, la configuracion puede
corregirse con el mando giratorio.

Para cancelar la configuracion, retroceder el

tiempo programado a &:04 y apagar el aparato.
Apagar y encender la 1. Mantener pulsada la tecla de las funciones de
pantalla de la hora tiempo < durante unos segundos.

La pantalla de la hora se apaga. Cuando una
funcién de tiempo esta activa, el simbolo
correspondiente permanece encendido.

2. Mantener pulsada la tecla de las funciones de
tiempo < durante unos segundos.

La pantalla de la hora se enciende.

Temporizador

1. Pulsar repetidamente la tecla de las funciones
de tiempo <= hasta que se enciendan los

simbolos <[>y Q.
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Duracion de
funcionamiento

El ciclo de coccién ha
finalizado

Modificar la duracién del
ciclo de coccién

2. Programar la duracion del ciclo de coccion con el

mando giratorio (p. €j., 5:00 minutos).

La configuracion se aplica de modo automatico.
3. Una vez transcurrido el tiempo se oye una senal.

Pulsar la tecla de las funciones de tiempo «». Se
muestra de nuevo la hora.

El aparato se apaga automaticamente una vez
transcurrido el ciclo de coccién programado.

1. Programar un nivel de potencia del microondas.

2. Pulsar repetidamente la tecla de las funciones
de tiempo <« hasta que se enciendan los
simbolos <>y 5.

3. Programar la duracion de funcionamiento con el
mando giratorio (p. j., {:3 horas).
La configuracion se aplica de modo automatico.
4. Pulsar la tecla ).
Se inicia la duracion de funcionamiento que se ha
programado.

Suena una sefnal. El aparato deja de calentar. En el
indicador se muestra 0:00.

El tono de aviso se puede apagar con la tecla de las
funciones de tiempo «».

La duracion del ciclo de coccion se puede cambiar en
cualquier momento.
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Cancelar la duracion del
ciclo de coccién

Consultar los ajustes de
tiempo

Ajustar la hora

Modificar la hora

118

Restablecer la duracion del ciclo de cocciéon a 0:00
con el mando giratorio. El cambio se aplica tras unos
segundos. La duracion del ciclo de coccion se ha
cancelado.

En caso de haber programadas varias funciones de
tiempo, en el indicador se iluminan los simbolos
correspondientes. El simbolo <|> se sittia delante del
simbolo de la funcién de tiempo en primer plano.

Para consultar el temporizador £\, la duracion de
funcionamiento 11 o la hora ®, pulsar repetidamente
la tecla de las funciones de tiempo < hasta que el
simbolo <I> se sittie delante de la funcién de tiempo
correspondiente. El valor correspondiente se muestra
durante unos segundos en la pantalla de la hora.

1. Pulsar repetidamente la tecla de las funciones
de tiempo <= hasta que se enciendan los

simbolos <>y @.

2. Ajustar la hora actual con el mando giratorio.
3. Pulsar la tecla de las funciones de tiempo «».
Se ha adoptado el ajuste.

P. €j., del horario de verano al de invierno.

Efectuar la programacion como se explica en los
puntos 1y 2.



Modificar los ajustes basicos

Ajustes basicos

Ajuste basico

Este aparato presenta distintos ajustes basicos que
vienen configurados de fabrica. No obstante, estos
ajustes basicos se pueden modificar segun sea
necesario.

En la tabla se especifican todos los ajustes basicos y
Sus opciones de seleccion.

Opciones Aclaracion

c ¢« Tono de aviso de duracion
2 = medio = 2 minutos

Sefal una vez transcurrida una
duracion

i = breve = 10 segundos
= largo = 5 minutos

[AN]

cZ  Sonido de tecla:
{ = encendido

Sonido de tecla:
c = apagado

Sonido de confirmacion al pulsar
una tecla

Pulsar el interruptor principal.
El simbolo (@] se ilumina. El aparato esta listo para su
funcionamiento.

1. Pulsar la tecla fs durante unos segundos.
En la pantalla de la hora se muestra el primer
ajuste basico.

2. Pulsar repetidamente la tecla % hasta que se
muestre el correspondiente ajuste basico.

3. Configurar el ajuste deseado con el selector de
programas.

4. Para finalizar, mantener pulsada la tecla s durante
unos segundos.

Todos los ajustes se han aplicado.

Los ajustes pueden volverse a modificar en cualquier
momento.
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Cuidados y limpieza

Productos de
limpieza

120

El microondas mantendra durante mucho tiempo su
aspecto reluciente siempre y cuando se lleven a cabo
la limpieza y los cuidados pertinentes. A continuacion
se describen los cuidados y la limpieza 6ptimos para
el aparato.

iPeligro de cortocircuito!
No utilizar limpiado de alta presion ni por chorro de
vapor.

iPeligro de quemaduras!
No realizar la limpieza inmediatamente después de la
desconexion. Dejar enfriar el aparato.

Consejos y advertencias

Es posible que aparezcan diferentes tonalidades en el
frontal del aparato debido a los diferentes materiales
como el vidrio, plastico o metal.

Las sombras con forma de estrias apreciables en el
vidrio de la puerta son los reflejos luminosos de la
lampara de iluminacién del horno.

Los olores desagradables, como los que se generan
después de preparar un pescado por ejemplo, se
pueden eliminar facilmente. Afadir unas gotas de
limdén a una taza con agua. Introducir una cuchara en
el recipiente para evitar el retardo de ebullicion.
Calentar el agua entre 1y 2 minutos a la méxima
potencia del microondas.

Tener en cuenta las indicaciones de la tabla para no
danar las distintas superficies del aparato empleando
un limpiador inadecuado.

No utilizar lo siguiente:

productos de limpieza abrasivos o acidos,

rascadores para metal o vidrio para la limpieza del
cristal de la puerta del aparato,

rascadores para metal o vidrio para limpiar la junta
de la puerta,

esponjas o estropajos duros.



Zona

Lavar bien las bayetas nuevas antes de utilizarlas.

Productos de limpieza

Frontal del aparato

Acero inoxidable

Agua caliente con un poco de jabdn:
Limpiar con un pafio humedecido en agua con jabon y secar
con un pafio suave.

No utilizar rascadores para metal o vidrio para la limpieza.

Agua caliente con un poco de jabdn:

Limpiar con un pafio humedecido en agua con jabon y secar
con un pafio suave. Limpiar inmediatamente las manchas de
cal, grasa, almidon y clara de huevo, pues podria formarse
corrosion debajo de estas manchas.

Puede adquirir productos especificos para limpieza de acero en
el servicio de asistencia técnica o en comercios especializados.

Compartimento de coccidn

Compartimento de coccion de
acero inoxidable

Agua caliente con un poco de jabén o agua con vinagre:
Limpiar con un pafio humedecido en agua con jabon y secar
con un pafio suave.

En caso de mucha suciedad:
Utilizar los limpiadores para hornos solo con el compartimento
de coccidn frio.

No utilizar spray para hornos ni otros productos de limpieza
agresivos 0 abrasivos. Tampoco es apropiado utilizar estropajos
ni esponjas asperas, ya que rayan la superficie.

Dejar secar las superficies interiores por completo.

Cristales de la puerta

Limpiacristales:
Limpiar con un pafio de limpieza.
No utilizar rascadores para metal o vidrio para la limpieza.

Junta de la puerta

Agua caliente con un poco de jabdn:

iNo quitarla! Limpiar con un pafo de limpieza sin frotar.
q p p

No utilizar rascadores para metal o vidrio para la limpieza.
Accesorios Agua caliente con un poco de jabon:

Poner en remojo y limpiar con un pafio o cepillo.
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Averias y reparaciones

Tabla de averias

Averia

No siempre es necesario llamar al Servicio de
Asistencia Técnica. En muchos casos, las averias
pueden ser solucionadas por el propio usuario.

En la tabla siguiente se presentan algunos consejos
para subsanar las averias.

iPeligro de descarga eléctrical

Las reparaciones en el sistema electronico deben
realizarse exclusivamente por un técnico
especialista

Las reparaciones en el sistema electronico del
aparato deben efectuarse siempre sin corriente
eléctrica. Accionar el fusible automatico o
desatornillar el fusible de la caja de fusibles de
su vivienda

Si no se obtienen los resultados esperados de un
plato, consultar el capitulo Platos probados en
nuestro estudio de cocina. En este capitulo se
describen consejos y sugerencias para cocinar.

Posible causa Solucidn/consejos

El aparato no funciona.

El enchufe no estd conectado. Conectar el enchufe.

Corte en el suministro eléctrico. Comprobar si funciona la luz de
la cocina.

El fusible esta defectuoso. Comprobar en la caja de
fusibles que el fusible del
aparato funciona

correctamente.

Desconectar el fusible de la
caja de fusibles. Volver a
conectarlo transcurridos unos
10 segundos.

Manejo incorrecto.

El aparato no funciona. El indicador

muestra una duracion.
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No se ha pulsado la tecla Pulsar la tecla %) o apagar el
después de la programacion.  aparato con el interruptor
principal.



Averia Posible causa Solucién/consejos
El microondas no se conecta. La puerta no se ha cerrado Comprobar si la puerta esta
completamente. atascada por restos de

alimentos o algin cuerpo
extrafio.

No se ha pulsado la tecla [5].

Pulsar la tecla [%].

Los alimentos se calientan mas
lentamente que antes.

Se ha programado una
potencia de microondas
demasiado baja.

Seleccionar una potencia
mayor.

Se ha introducido una cantidad
mayor de lo habitual en el
aparato.

Cantidad doble - casi el doble
de tiempo de coccion.

Suena una sefial. Los dos puntos
del indicador parpadean.

El aparato esta en el modo
demo.

1. Pulsar la tecla {38,

2. Mantener pulsada la
tecla P durante 3 segundos.
El modo demo se ha
desactivado.

El aparato se apaga poco después
de pulsar la tecla Start. En el
indicador se muestra el mensaje
de error "H95”,

La puerta no se ha cerrado
correctamente.

Volver a abrir la puerta y
cerrarla correctamente; si el
problema no se soluciona,
avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

En el indicador se muestra el
mensaje de error "E723".

La puerta no se ha cerrado
correctamente.

Apagar el aparato con la
tecla @] y encenderlo otra vez.

En el indicador se muestra el
mensaje de error "Er1”.

El sensor de temperatura esta
defectuoso.

Ponerse en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica.

En el indicador aparece el mensaje
de error "Er11”.

Las teclas estan sucias o el
mecanismo esta atascado.

Pulsar varias veces todas las
teclas; si no se soluciona el
problema, avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

En el indicador se muestra el
mensaje de error "Er4”.

Sobrecalentamiento peligroso
(eventualmente fuego en el
interior).

Potencia del microondas muy
elevada.

No abrir la puerta; extraer el
enchufe o desconectar los
fusibles en la caja de fusibles,
dejar enfriar.

En el indicador se muestra el
mensaje de error "Er18”.

Fallo técnico.

Ponerse en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica.

A

iPeligro de descarga eléctrical

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.
Las reparaciones solo pueden ser efectuadas por
personal del Servicio de Asistencia Técnica

debidamente instruido.
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Servicio de Asistencia Técnica

Numero de producto (E) y
numero de fabricacioén (FD)
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Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra
a su disposicion siempre que necesite la reparacion
de su aparato. En la guia telefénica figuran el nimero
de teléfono vy la direccion del Servicio de Asistencia
Técnica mas cercano a su domicilio. Asimismo,
cualquiera de nuestros centros del Servicio de
Asistencia Técnica le informara encantado sobre la
delegacion del Servicio de Asistencia Técnica mas
cercana a su domicilio.

Al contactar con nuestro Servicio de Asistencia
Técnica, indicar el nUmero de producto (E) y el
numero de fabricacion (FD) del aparato.

Si abre la puerta del aparato, a la derecha encontrara
la placa de caracteristicas con estos nimeros.

A fin de evitarse molestias en caso necesario, le
recomendamos anotar los datos de su aparato asi
como el numero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica en el siguiente apartado.

IN°E: N.° FD:

‘ Servicio de Asistencia Técnica &

Recuerde que, en caso de manegjo incorrecto, la
asistencia del personal del Servicio de Asistencia
Técnica no es gratuita, incluso si todavia esta dentro
del periodo de garantia.



Datos técnicos

Suministro de corriente
eléctrica

220-240 V, 50 Hz

Potencia 1220 W

max. conectada

Potencia del microondas 900 W (IEC 60705)
Frecuencia de las 2450 MHz
microondas

Fusible Minimo 10 A

Dimensiones (AlxAnxF)

- Aparato 38,2x59,4x31,9cm

- Compartimento de 22,0x 35,0x27,0 cm
coccion

Homologacion VDE si

Distintivo CE si

Este aparato cumple la normativa EN 55011 y

CISPR 11.

Es un producto del grupo 2, clase B.

Grupo 2 indica que los microondas se fabrican con el
fin de calentar alimentos.

La clase B indica que el aparato es apropiado para
uso privado en el ambito doméstico.
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Sometidos a un riguroso control en
nuestro estudio de cocina

Descongelar,
calentary cocer
con el microondas
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Aqui se encuentra una seleccion de platos y los
ajustes Optimos para ellos. Se detallan las potencias
del microondas apropiadas para los respectivos
platos. Asimismo figuran consejos sobre recipientes y
el modo de preparacion.

Consejos y advertencias

Los valores de la tabla son validos para la preparacion
de alimentos con el compartimento de coccion vacio
y frio. Precalentar solamente cuando asi se
especifique en las tablas.

Antes de proceder a su utilizacion, retirar todos los
accesorios del compartimento de coccién que no
sean necesarios.

Las indicaciones de tiempo que figuran en las tablas
deben entenderse como valores orientativos. Vienen
determinados por la calidad y la composicion de los
alimentos.

Utilizar el accesorio suministrado. Los accesorios
adicionales estan disponibles como accesorio
especial en los comercios especializados o en el
Servicio de Asistencia Técnica.

Utilizar siempre un pano apropiado para retirar los
accesorios o los recipientes calientes del
compartimento de coccion.

En las siguientes tablas aparecen muchas posibilidades
y caracteristicas de regulacion para el microondas.

Las indicaciones de duracion que aparecen en las
tablas son solamente valores orientativos. Dependen
del recipiente, de la calidad, temperatura y estado de
los alimentos.



Descongelacion

En las tablas se indican casi siempre los margenes de
tiempo. Ajustar primero la configuracion de tiempo
mas corta e ir aumentando el tiempo segun sea
necesario.

Es posible que cocine cantidades distintas a las
indicadas en la tabla.

Para ello existe una regla préactica:

Doble cantidad - casi el doble de duracion,
media cantidad — mitad de duracion.

Dar la vuelta o remover las alimentos varias veces
mientras se estan calentando. Controlar la temperatu-
ra.

Colocar los alimentos congelados en un recipiente sin
tapa sobre la base del compartimento de coccion.

Entretanto, dar la vuelta o remover los alimentos 1 6
2 veces. Si los trozos son grandes, darles la vuelta
varias veces.

La descongelacion de carne, aves o pescado
produce siempre un liquido. Eliminar este liquido al
dar la vuelta a la pieza y no utilizarlo de nuevo, ni
ponerlo en contacto con otros alimentos.

Dejar reposar el alimento descongelado de 10 a

30 minutos mas a temperatura ambiente, para
homogeneizar la temperatura. Si son aves, se pueden
extraer las visceras.

Cantidad Potenciasdel microondas, Vatios Consejosy advertencias
Tiempo, minutos

Carne en piezas 800 ¢ 180 W, 15 min. + 90 W, 15 - 25 min. Dar la vuelta varias veces.

de vaca, cerdo, ternera 1000 g 180 W, 20 min. + 90 W, 20 - 30 min.

(con 0 sin hueso) 1500 ¢ 180 W, 25 min. + 90 W, 25 - 35 min.

Carne troceada o en 200¢g 180 W, 5-8min. + 90 W, 5 - 10 min. Separar los trozos cuando se

filetes de vaca, cerdoo 500 g 180W,8-11min. +90 W, 10 - 15 min.  les dé la vuelta.

ternera 800¢g 180 W, 12 - 15 min. + 90 W, 15 - 20 min.

Carne picada, mezcla 200 ¢ 180 W, 2min. + 90 W, 5 - 10 min. Los trozos deben ser lo mas
5009 180 W, 6 min. + 90 W, 8 - 13 min. finos posible cuando se
8004¢ 180 W, 10 min. + 90 W, 15 - 20 min. congelen. Darles la vuelta

varias veces y retirar la carne
que ya esté descongelada.
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Cantidad Potencias del microondas, Vatios Consejosy advertencias
Tiempo, minutos
Aves 0 piezas de ave 600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10 - 15 min. Dar la vuelta varias veces.
1200 ¢ 180 W, 15 min. + 90 W, 20 - 25 min.
Pescado 4009 180 W, 5 min. + 90 W, 10 - 15 min. Separar unos de otros 10s
Filete, rodajas trozos descongelados.
Pescado entero 300 g 180 W, 3 min. + 90 W, 10 - 15 min. Dar la vuelta de vez en
600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 15 - 25 min. cuando.
Verdura, p. €j., guisantes 300 g 180 W, 10 - 15 min.
Fruta, 300 g 180 W, 6 - 9 min. Darles la vuelta entremedias
p. €j., frambuesas 500¢g 180 W, 8 min. + 90 W, 5 - 10 min. con cuidado y separar las
descongeladas.
Mantequilla 125¢ 180 W, 1 min. + 90 W, 1 - 2 min. Retirar el envoltorio
2509 180 W, 1 min. + 90 W, 2 - 4 min. completamente
Pan, entero 50049 180 W, 8 min. + 90 W, 5 - 10 min. Dar la vuelta de vez en
1000 g 180 W, 12 min. + 90 W, 10 - 20 min. cuando.
Pastel, seco 500¢g 90 W, 10 - 15 min. Separar los trozos de pastel
p. €., de masa batida 750 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10 - 15 min. cuando se les dé la vuelta.
S6lo para pasteles sin
glaseado, nata o crema.
Pastel, jugoso 5009 180 W, 5 min. + 90 W, 15 - 20 min. S6lo para pasteles sin
p. €., pastel de frutaso 750 ¢ 180 W, 7 min. + 90 W, 15 - 20 min. glaseado o gelatina.

de cuajada

Descongelacién,

calentamiento o coccion de

alimentos congelados
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Colocar siempre la vajilla sobre la base del comparti-

mento de coccion.

Tapar siempre los alimentos. Si no se dispone de una
tapa adecuada para el recipiente, utilizar un plato o
papel especial para microondas.

Retirar el embalaje de los platos precocinados. Si se
utiliza vajilla apta para microondas, se calientan mas
rapida y uniformemente.

Los distintos componentes de los alimentos pueden
presentar también diferencias en el tiempo que
necesitan para calentarse.

Cuanto menor sea la altura de los alimentos, con
mayor rapidez se cocinaran. Por tanto, conviene
colocar las viandas de la forma mas aplanada posible
dentro del recipiente.



Debe darse la vuelta o remover los alimentos de
2 - 3 veces mientras se estan calentando.

Una vez calentados, dejar reposar los platos de
2 a 5 minutos para que se iguale la temperatura.

Los alimentos suelen conservar su sabor caracteris-
tico. Por esta razdn, el empleo de sal u otros
condimentos debe ser moderado.

Cantidad  Potencias del Consejos y advertencias
microondas, Vatios
Tiempo, minutos

Menu, plato combinado, plato ~ 300-400g 600 W, 8 - 13 min.

precocinado 2-3 componentes

Sopas 400 g 600 W, 8 - 12 min.

Potajes 500¢ 600 W, 10 - 15 min.

Carne en salsa, p.ej. gulasch 500¢ 600 W, 10 - 15 min. Separar 10s trozos de
carne cuando se les dé la
vuelta.

Pescado, p.gj., filete 400 ¢ 600 W, 10 - 15 min. De ser necesario, anadir
agua, zumo de limdn o
vino.

Gratinados, p.gj., lasafia, 450 ¢ 600 W, 10 - 15 min.

canelones

Guarniciones 250 ¢ 600 W, 3 - 7 min. Afadir algo de liquido.

arroz, pastas 500 ¢ 600 W, 8 - 12 min.

Verdura, p.j., guisantes, 300 ¢ 600 W, 7 - 11 min. Cubrir el fondo del

broculi, zanahorias 600 g 600 W, 14 - 17 min. recipiente con agua.

Espinacas con nata 450 g 600 W, 10 - 15 min. Cocinar sin afiadir sal.
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Calentamiento de
alimentos

Colocar siempre la vajilla sobre la base del comparti-
mento de coccion.

Tapar siempre los alimentos. Si no se dispone de una
tapa adecuada para el recipiente, utilizar un plato o
papel especial para microondas.

Retirar el embalaje de los platos precocinados. Si se
utiliza vajilla apta para microondas, se calientan mas
rapida y uniformemente. Los distintos componentes
de los alimentos pueden presentar también diferen-
cias en el tiempo que necesitan para calentarse.

Cuando se calienten liquidos, introducir siempre una
cuchara dentro del recipiente para evitar el retardo de
ebullicion El retardo de ebullicion es un fendbmeno en
el cual se alcanza la temperatura de ebullicion sin que
asciendan las tipicas burbujas de vapor. La mas leve
sacudida del recipiente basta para que se inicie una
ebullicion tardia y el liquido caliente se derrame o
salpique con fuerza. Esto puede ocasionar lesiones y
guemaduras.

Dar la vuelta o remover las alimentos varias veces
mientras se estan calentando. Controlar la tempe-
ratura.

Una vez calentados, dejar reposar los platos de 2 a
5 minutos para que se iguale la temperatura.

Cantidad Potencias del Consejos y advertencias
microondas, Vatios
Tiempo, minutos
Menu, plato combinado, 600 W, 5 - 8 min.
plato precocinado
(2-3 componentes)
Bebidas 125 ml 900 W, %2 - 1 min. Introducir una cuchara en el
200 ml 900 W, 1 -2 min. recipiente. Las bebidas
500 ml 900 W, 3 - 4 min. alcohdlicas no deben
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Cantidad

Potencias del Consejos y advertencias
microondas, Vatios
Tiempo, minutos

Comida para bebés, p.ej., 50 ml 360 W, ¥2 min. Sin tetina o tapadera. Agitar
biberones 100 ml 360 W, %2 - 1 min. bien siempre después de
200 ml 360 W, 1 -2 min. calentar. Agitarlo bien después
de calentar. jIndispensable
comprobar la temperatura!

Sopa, 1taza 175¢ 600 W, 1 - 2 min.

2 tazas 350 ¢ 600 W, 2 - 3 min.

Carne en salsa 500 ¢ 600 W, 7 - 10 min. Separar los trozos de carne.
Potaje 400 ¢ 600 W, 5 -7 min.
800 g 600 W, 7 - 8 min.
Verdura 1 porcion 150 ¢ 600 W, 2 - 3 min.
2 porciones 300¢ 600 W, 3 - 5 min.

Coccidn de alimentos Cuanto menor sea la altura de los alimentos, con
mayor rapidez se cocinaran. Por tanto, conviene
colocar las viandas de la forma mas aplanada posible
dentro del recipiente.

Cocinar los alimentos en recipientes tapados. Es

conveniente removerlos o darles la vuelta

entremedias.

Los alimentos suelen conservar su sabor caracteris-

tico. Por esta razdn, el empleo de sal u otros condi-

mentos debe ser moderado.

Una vez cocinados, dejar reposar los platos de 2 a

5 minutos para que se iguale la temperatura.
Cantidad Potencia del microondas Consejos y advertencias

en vatios,

duracion en minutos

Pollo entero fresco, 1200 g

sin visceras

600 W, 25-30 min Dar la vuelta una vez

transcurrida la mitad del
tiempo.

Filete de pescado, 400 g

fresco

600 W, 7-12 min
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Cantidad Potencia del microondas

en vatios,
duracién en minutos

Consejos y advertencias

Asado de carne 750 ¢ 600 W, 25-30 min Afadir 6 cucharadas de
picada agua.
Verduras, frescas 250 ¢ 600 W, 5-10 min Cortar las verduras en
500 ¢ 600 W, 10-15 min trozos iguales. Afiadir 1 0
2 cucharadas de agua por
cada 100 g de verdura.
Guarniciones, p. €.,
patatas 250 ¢ 600 W, 8-10 min Cortar las patatas en trozos
500¢ 600 W, 10-15 min iguales. Afiadir 1 o
750 g 600 W, 15-22 min 2 cucharadas de agua por
cada 100 gy remover.
arroz 125¢ 600 W, 4-6 + 180 W 14-16 min Afadir doble cantidad de
250 ¢ 600 W, 6-8 + 180 W 14-16 min liquido.
Dulces, p. €.,
flan (instantaneo) 500 ml 600 W, 5-7 min Recipiente sin tapa.
Remover bien el flan 2 o
3 veces durante el proceso
con la varilla batidora.
fruta, compota 500 ¢ 600 W, 9-12 min
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Consejos practicos
para usar el
microondas

No se encuentran referencias en
el cuadro orientativo relativas a
la cantidad de alimento que se
desea preparar.

Prolongar o reducir en tal caso la duracion del ciclo de coccion
en funcion de la siguiente regla basica:

Doble cantidad = casi el doble de tiempo de coccion
Mitad de la cantidad = mitad del tiempo de coccion

El alimento sale demasiado
Seco.

Ajustar un tiempo de coccion mas corto o seleccionar una
potencia del microondas menor la proxima vez. Cubrir el
alimento con una tapa y agregar mas liquido.

El alimento no se ha
descongelado, no esta caliente o
no esta en su punto, a pesar de
haber transcurrido el tiempo
programado.

Aumentar la duracion del ciclo de coccidn. Las grandes
cantidades de comida y los alimentos mas altos necesitan mas
tiempo para cocerse.

Una vez transcurrido el tiempo
de coccidn, el plato esta
demasiado caliente en los
bordes pero en el centro todavia
no esta listo.

Remover el alimento durante el ciclo de coccion. Seleccionar la
préxima vez una potencia menor y un tiempo de coccion mas
prolongado.

Después de la descongelacion,
las aves o la carne se han
empezado a cocer por fuera,
pero por dentro todavia no estan
descongeladas.

Seleccionar una potencia inferior la proxima vez. Si se trata de
grandes cantidades de comida, dar la vuelta varias veces a los
alimentos que se descongelan.
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Comidas de prueba segun EN 60705

Estos platos se utilizan en centros de control para
comprobar la calidad y el funcionamiento de los

aparatos microondas.

Coccion unicamente con

microondas

Plato Potencia del microondas en vatios, Consejos y advertencias
duracion en minutos

Leche de huevo, 1000 g 600 vatios, 11 min + 180 vatios, 10-15 min  Pyrex

Bizcocho, 475 g 600 vatios, 7-9 min Pyrex, @ 22 cm
Asado de carne picada, 600 vatios, 25-30 min Molde rectangular Pyrex,
9004 28 cm largo

Descongelar Unicamente
con el microondas

Plato Potencia del microondas vatios,
duracion en minutos

Consejos y advertencias

Carne, 500 ¢ Programa 1, 500 g
0 180 vatios, 7 min + 90 vatios 8-10 min

Pyrex, @ 24 cm
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@E FF

Bbl nprobpenn HoBbIM MUKpoBONHOBLIN Mpubop Neff. Mbl
UCKpeHHe 6Gnarojapvm Bac 3a [LOBepue, OKa3aHHoe Halen
dupme, N HajeemcA, 4TO Bbl nony4uTe HesabbiBaemoe
YAOBONLCTBME OT MPUrOTOBNEHUA ONI0A, a TakXe HalLeXHoro
N BEPHOro MOMOLLHUKA Ha KyXHe.

YBaxkaembll KNNEHT

Ana Toro, 4tobbl B MonHOM o6beMe Monb30BaTbCA BCEMU
TeXHN4eCKMMun npenmyuecteaMmm MUKPOBOJIHOBOIO anGOpa,
I'IO)KaJ'IyVICTa, n3y4ynTe LnaHHOe pPYKOBOACTBO MO
aKcnnyaTauun.

OrnaBneHne no3ponuT Bam ObICTPO HalWTU BCHO
HeobxoAMMYI0  MHCbOpMAaLLMIO:

3necb Bbl 03HAKOMUTECH C BaXKHbIMU yKazaHnAMn no 6e3onacHocTu
n

y3HaeTe HiaHCbl OTAEJibHbIX Y350B Bawero HoBoro npmﬁopa.

A Mbl, CO cBoen CTOPOHbI, NMOMOXeM Bam HacTpouTb ero B
COOTBETCTBMMN C BawnMn npeannoyHTeHnAMNn.

B Tabnuuax Bbl Hannérte pekomeHAauuu No MNpPUroTOBReHWO 6mo4 1
Hy>XHble ycTaHoBKW. Bce peuenTsl M ycTaHOBKU Obinn
npeaBapuUTeNbHO MPOTECTUMPOBAHbI B HAWen KyXHe-CTyAWUW.

B ciyHae BO3HMKHOBEHWA HeuncnpaBHOCTU 34eCb Bbl HanpéTte
VIH(*)OpMaLLVI}O, KaK CaMuM YCTpaHUTb MeNKne Henonaaku.

Haneemca, 4To npuroTtoBneHne nuwu A0CTaBUT BaM MHOro
NPUATHBIX MUHYT.
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A TlpaBuna TexHUKn 6e3onacHocTU

Mepea MOHTaX>XoOM

MoBpexaeHua npu
TpaHCNOPTUPOBKE

Moakno4veHne K
AJIEKTPOCETU

YcTaHoBKa ”
noAakJiro4yeHue

Yka3zaHua no
6e3onacHocTU
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BHyuMaTenbHO n3y4nTte AaHHOe pPYKOBOACTBO MNO
aKcnyaTauun. OHO nomMoXXeT BaMm Hay4nTbCA
npasujibHO ” 6e3onacHO Monb30BaTbCA I'IpMﬁOpOM.

XpaHuTe PyKOBOACTBO MO 3KCryaTauum U MOHTaXy
B HageXHoM MecTe. Mpu nepenfadve npubopa HOBOMY
Bnagenbuy He 3abyabTe NepeaaTb TakXe 3Tu
LLOKYMEHTHBI.

Pacnakyinte n ocmoTpute npubop. B cnyyae
obHapy>XeHVA MOBPEXAEHUN, CBA3AHHBLIX C
TPaHCMOPTUPOBKON, He MOAKMN4YanTe ero.

Moaknto4eHve np|/|60pa LOJDKEeH Nnpon3BOoAUTb TOJIbKO
KBaJ'IVIq)MLLMpOBaHHbIVI cneunanunct. nOBpe)K,lJ,eHVIH
n3-3a HenpasuNbHOro noAknw4YeHnA NpPUBOAAT K
CHATUIO FapaHTMVIHbIX 06A3aTenbCTB.

CobniofaiiTe crneunanbHble MHCTPYKLWWM MO MOHTaxy.

JanHbin npubop npeaHasHa4eH TOMbKO ANA
6bITOBOro Mcnonb3oBaHvA. Mcnonb3yiite npubop
TONbKO ANA NPUroToBNeHus 6mo4 U HanuTKOB.

3anpeuaeTcA ucrnonb3oBaHne npubopa 6e3
npucMoTpa B3pPOCHbIMU U AETbMU B CNEAYOWNX
chnyyanAx:

npy HanM4YUU OrpaHNHeHuini Mo OU3NHECKOMY Uu
NCUXUHECKOMY COCTOAHMUIO;

npu OTCYTCTBMM HEOOXOAMMBIX 3HaHWA W oMbiTa
no npasunbHOMY U 6e30nacHoMy MONb30BaHUIO
npuéopom.

Hukorna He nossonAnTe AeTAM GanoBaTbCA C
npuéopom.



lopayaa pabouyasa
Kamepa

Fopadune
MpUHaANIeXXHOCTU

MoBpeXxaeHue ABepLibl
npubopa unn ee
ynaoTHUTENA

Mpop>xaeeslwune
MOBEPXHOCTU

OnacHocTb oxoral

He npvkacaiTecb K ropayvMmMm BHEWHUM
NMOBEPXHOCTAM HarpeBaTeNbHbIX NpUbOpoB ¥ MAWT.
OTkpbiBanTe ABepb npubopa € OCTOPOXXHOCThIO. U3
Hee MOXeT BblpBaTbCcA ropA4ni nap. He nossonainTe
LeTAM MNoAXoAUTb 6an3Ko.

OnacHocTb Bo3ropaHuA!
He xpaHuWTe nerkoBocnnameHAwWECA MPeAMETHI B
pabo4eli kamepe AyXoBOro uwkada.

He oTkpbiBaiTe ABepuy npubopa, ecnu BHYTpU
obpaszoBancA AbiM. Bbiknwounte npubop. OTcoeanHuTe
npubop OT SNEeKTPOCeTU UNU BbIKNOHUTE
COOTBETCTBYIOWNI NpefoxpaHuTenb B 6noke
npenoxpaHuTenen.

OnacHOCTb KOpPOTKOro 3amblKaHuA!

He ponyckaiTe 3alemneHnA COeANHUTENbHBIX
NPOBOLOB 3NEKTPONPMOOPOB ropA4ei ABepLen
npubopa. MzonAumA kabenA MOXXeT pacnnaBUTLCA.

OnacHocTb oxoral

3anpeuwaeTcA rotoButb 6nioga ¢ 6onbwmm
KOJNIM4ECTBOM ankorofibHblX HanuTkoB. [lapbl ankoronA
MOryT BCMbIXHyTb B paboqelt kamepe. JobasnAanTte B
6niopa TONbKO Hebonbloe KONMYeCTBO HAMUTKOB C
BbICOKMM COAEpPXXaHNeM cnvpta U OCTOPOXKHO
OTKpbIBaNTe ABEpLLY.

OnacHocTb oxoral

Mpy BbIHMMaHUM M3 npubopa ropA4UX
NPUHaANEXXHOCTEN MM MOCyAbl UCMONb3ynTe
npuxBaTKu.

CyuwecTByeT onacHocTb cepbe3Horo yuepba
340pOoBbIo!

He ucnonb3yinte npubop, ecnu noBpexZAeHbl ABepLa
UM ee ynnoTHUTeNb. BO3MOXeH BbIXO4 SHeprum
MUKPOBOJIH HapyXy. [NpnbopoM MOXXHO MONb30BaTbCA
TONILKO MOCNe Haanexauero pemoHTa.

CyuwecTByeT onacHocTb cepbe3Horo yuepba
340pOoBbIo!

HepocTtaTo4HaA o4McTKa MOBEPXHOCTEN MOXET
NpvBECTU CO BPEMEHEM K pxkaBneHuo npubopa.
Bo3MOXeH BbIXO4, SHEpPruM MUKPOBOSH Hapyxy.
PerynapHo nposoaute o4uUCTKY npubopa.
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CHATBIN Kopnyc

Flopayne vwnu BRa)kHble
npeaMeTbl paaoOM C
npubéopom

HekBanudonumpoBaHHbIi
PeMOHT

YKa3zaHua no
MCMNOJIb30BaHUIO
MUKPOBOJIHOBOIO
pexxunma

MpuroTtoBneHne nuuwun
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OnacHocTb yaapa Tokom!
Hukorna He cHumante koprnyc ¢ npubopa. lMpubop
paboTaeT MOA BbICOKUM HanpAXXeHWeM.

CylwecTByeT onacHOCTb cepbe3Horo yuepba
340pOoBbIO!

Hukorpa He cHumanTe kopnyc ¢ npubopa. Kopnyc
obnagaet 3alWUTHLIMX CBOMNCTBaMW W He MO3BOAAET
BbITM 3HEPruM MUKPOBOJH 3a npepensl npubopa.

OnacHOCTb KOPOTKOro 3aMblkaHuA!
He nonb3ayiTecb npuvbopoM Mpu CAUWKOM BbICOKO
TemnepaType WM ChIPOCTU.

OnacHocTb yaapa Tokowm!

Mpu HekBanMdMUMPOBAHHOM pPEMOHTEe npubop MoXeT
cTaTb WUCTOYHMKOM onacHocTW. Jliobble peMOHTHbIe
paboTbl U 3ameHa NpoBofOB U TPYO AOMKHbI
BBINOMHATLCA TONBKO CheuuanncTaMmm CepBUCHON
cny>6bl, npoweawyMn creumnansHoe obyveHue.

Hukorna He BckpbiBanTe Kopriyc npubopa. lMpubop
paboTaeT MOA BbLICOKMM HanpsaxeHuem. Kopnyc
obnapaeT 3alWMWTHBIMKM CBOMCTBAMMW M He MNO3BONAET
BbINTW 3HEPrMM MUKPOBONH 3a npegensl npubopa.

Ecnn npubop HewucnpaseH, OTKN4UTE
npefoxpaHuTens B 6N0Ke npeaoxpaHuTenen vmm
BbIHbTE BWIKY CETEBOro npoBoAa W3 PO3ETKU.
BeizoBute cneuunanucta CepBUCHON cny»6bl.

OnacHocTb Bo3ropaHuAl

WcnonbayiiTe pexxnum MUKPOBOMH TONbKO ANA
NPUroTOBNEHUA MPUrOAHBLIX ANA 3TOr0 NPOALYKTOB.
Jlio6oe apyroe ucnonb3oBaHWe MOXeT ObITb
onacHbIM MM CTaTb MPUHYMHON MOBPEXAEHUN.
Hanpumep, KpynAHble WM 3epHOBblE MOAYWEYKM Mpu
pasorpeBaHnM MOTryT BCMbIXHYTb.



Mocyaa

MowHOCTb MUKPOBOJIH U
BpeMA BO34eNCTBUA

YnakoBkKa

Hanutkun

OnacHocTb TpaBmMupoBaHuA!

B py4kax u Kpblwkax hapdopoBoii U KepamMuyHeckon
nocyabl Moryt ObITb Menkue AbIpo4KW, 3a KOTOPbIMU
HaxopaATcA nycToTbl. lNpu NPOHWKaHWM B 3TWU NYCTOThHI
Bnarm nocyna MOXeT TPEeCHYThb.

He nonb3yiTecb MocyfoN, HenpurogHow AnA
MCMONb30BaHNA B MWKPOBOMHOBOM pPEXMME.

OnacHocTb oxoral

Mpn pasorpeBaHun 6Gniofa Mnocyfa TOXe MOXET
HarpeTbcA. YTo6bl BbHYyTb MOCYAY U
NPUHAANEXXHOCTW, WCMONb3YyiTe MNPUXBATKMN.

OnacHocTb Bo3ropaHuA!

Henb3A ycTaHaBnuBaTb CAUWKOM 60Mbly0 MOWHOCTb
UM OYeHb AnuTenbHoe BpemA. MpoaykTbl MoOryT
BCMbIXHYTb M noBpeAnTb npubop. Bceraa cneayiite
yKasaHuAM, MNpvBeAEeHHbIM B AAHHOM PYKOBOALCTBE
no aKcnnyataLlum.

OnacHocTb Bo3ropaHuA!
Hukorna He pasorpeBaiiTe ely B TepMOCTaTUYeCKON
ynakoBKe.

PasorpeBaTb NpoAYKThblI B KOHTeVIHean n3
nnacrtMacchbl, 6ymar|/| mnn ppyrmux BocnnamMeHAluwmnxea
npeamMmeToB MOXHO TOJIbKO Nnona HabnoaeHveMm.

OnacHocTb oxcoral

FepMeTNYHO 3anaAHHaA ynakoBKa MpW HarpeBaHum
MOXET fornHyTb. MpuaepXxmBarTech yKasaHuid,
NMpuBELEHHbIX Ha ynakoBke. BblHMMaAa 6nopa, Bcerpa
nonb3yiTechk npuUxBaTkamm.

OnacHocTb ownapusaHuA!

Mpn pasorpeBaHWn MXUAKOCTU BO3MOXHO
3anasabiBaHne 3akunaHvA. B aTtom cnyqae
TemMnepaTypa 3akunaHuA pocTturaetcA 6e3
obpa3oBaHMA B XUAKOCTU XapaKTepHbIX My3bIPbKOB.
Jlaxxe npu He3Ha4YUTENbHOM COTPACEHUM €MKOCTU
ropA4an XWAKOCTb MOXXET BHe3amnHo Ha4aTb CUbHO
KuneTb U 6pbI3rath.

Mpn HarpeBaHWM XWAKOCTW Bcerga kKnaaute B
eMKOCTb NoXKy. bnaropapa stomy ypaetca
n3bexxaTb 3aAepXKM 3aKmnaHuiA.
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[JeTckoe nuTaHue

MpoAyKTbl B KOXype
WIN CO LWKYpKOMn

Cywka npoaykToB

MpoAyKTbl C HU3KUM
coaepiXXaHuem Brnaru

PacTtutenbHoe macno
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OnacHocTb B3pbiBal
Hukoraa He pasorpeBaiiTe efy WM HanuTKU B
MIOTHO 3aKpbITOM nocyae.

Henb3A cunbHO HarpeBaTb ankorojibHble HamnUTKW.

OnacHocTb oxoral

He pasorpeBaiiTe neTckoe NMTaHWe B 3aKpbITOW
nocyne. Bcerna cHumaliTe KpbiWKYy WAM COCKY.
Mocne HarpeBa Xxopowo nepeMewanTe uav
B3bontanTe copepxnmoe, 4Tobbl TEMNO pPaBHOMEPHO
pacnpezenunoce no BceMy oObemy.

Mepen TeM kKak KopMmuTb pebeHka, MpoBepbTe
TemnepaTtypy.

OnacHocTb oxcoral

Henb3a Baputb Anua B ckopayne. Hukorpa He
pasorpeBainTe BapéHble Anua, OHM MoryT
B30pBaTbCA Aa)Ke MOcne MpeKpaweHnA BO3LEeNCTBUA
MUKPOBOJIH. OTO OTHOCWUTCA TakKXe K MonckaMm u
pakoobpasHbIM.

Mpy NpUroToBREHUM ANYHULbI-TNA3YHbU HY>XHO
HAKONIOTb >KENTOK.

Y NpoOAYKTOB MWUTAHWA C XXECTKOW KOXYpPOW Wnu
WKypKoW, Hanpumep ABNOK, TOMAaToB, KapTodens,
COCUCOK, KOXypa MOXeT NOoMHyTb. Hakonute KoxXxypy
UM WKYpPKY nepes MNpuUroTOBIEHUEM.

OnacHocTb BO3ropaHus!
He cywuTe nMpoAyKTbl B peXUMe MWUKPOBOJH.

OnacHocTb BoO3ropaHuAl

He pasmopaxvBainTe M He rOTOBbTE MPOAYKTbI C
HU3KMM COAEep>XaHMeM BOZAbI, Hanpumep xneb, npu
BbICOKON MOLHOCT MWKPOBOJH WAM CAUWKOM AO0Nroe
BpeMms.

OnacHocTb BoO3ropaHuA!

Hukorpa He pasorpeBayiTe pacTUTENbHOE Macio B
pexvime MUKPOBOJIH.



Mpu4nHbI
noBpeXXaAeHun
Bopa B ropaden kamepe

OxnaxaeHue npubopa c
OTKpPbLITON ABepLein

CunbHoe 3arpasHeHue
ynjaoTHuTenen

PeXxxum MMKpPOBOJIH npu
nyctom npubope

Hukorna He BAMBanTe BOAY B ropaAqyio pabo4yio
Kamepy. OTO MOXeT npuBecTM K obpasoBaHuio napa.
MN3-3a ObICTPOro M3mMeHeHuA TemnepaTypbl MOryT
BO3HUKHYTb MOBPEXAEHVNA Ha KepamMu4eckKon HVKHeN
naHenu.

Pabo4yyio Kamepy crneayeT oxnaxaaTb TOMbKO C
3aKkpbiTo ABepuen. 3anpewaeTcA UKCMpoBaTb
LBepLy B OTKPbITOM COCTOAHWUM KakKUM-nn6o
npeametoM. Jlaxe ecnu agepua npubopa 6yaet
NPOCTO MPUOTKPLITA, CO BPEMEHEM 3TO MOXET
NPVBECTU K MOBPEXAEHUIO COCEAHUX MebeNbHbIX
dacanos.

Ecnu ynnoTHUTENb ABepLbl CUIBHO 3arpA3HEH,
IBepua He OyneT MNOTHO 3akpbiBaTbCcA. ITO MOXET
NPUBECTU K MOBPEXAEHUIO MOBEPXHOCTY CTOALLEN
pAaoom mebenn. Cneaute 3a YMCTOTOW YMNOTHUTENA
ABepLpbl.

BknioyanTte peXxMMm MUKPOBOSIH TONLKO MPW Hanm4un
B paboyeli kamepe npoAykToB. [pu BKIOYEHWM
6e3 nNpoALyKTOB BO3MOXHa neperpyska npubopa.
WckniodeHnem ABnAeTCA KpaTKOBPEMEHHaA npoBepka
nocyabl (CM. ykasaHuA [0 UCMONb30BAHUIO 10CYAb).

I'Ipanm bHaA YTWIN3aunAa YyNnaKOBKU

2

YTUNU3npynTe ynakoBky C coGnoaeHuem npasun
aKonornyeckolt 6e3onacHoCTu.

JaHHblll npubop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUM
eBponenckum Hopmam 2002/96/EG pnA
9NEKTPUHECKUX U 3NEKTPOHHbIX npubopoB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
JlaHHble HOpMbI OnpeAenAlT AeUCTBYOWME Ha
TeppuTopun EC npaBuna BosBpaTa W yTunmsauum
cTapolt 6bITOBON TEXHUKM.
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Baw HoBbIM npubop

B aTton rnaBe Bbl nonyynte uHdopmaumo o
naHenu ynpaeneHus
aNeMeHTax ynpasheHuA
NpYHaANEXXHOCTAX

MaHenb
ynpasJsieHuA

3J'IeKTpOHHbIe Hachbl

|
2o

|OOOOO|O © ®

. | MoBopoTHbIN
MI\/IIA?(L‘I)Aggg;: AOHOHHMT?;;;TA nepekmoyaTenb ?ﬁgg"ﬁ;ﬁ.},ﬂ
[MaBHbIN BbIKNO4aTENb
PyHKUNOHaNbHAA KHOMKa KHonka "Mporpamma/kr" Py4ka Bbl6opa
nporpamMm
AneMeHTbl
ynpasJieHUA
JneMeHTbI ynpaBneHuA Wcnonb3oBaHne
90 Bbi6op molHocTM MuKposonH 90 BatT
180 Bbi6op molHocTM MukposonH 180 Batt
360 Bbi6op molHocTM MuKposonH 360 BatT
600 Bbi6op molHoCcTM MuKposonH 600 BatT
900 Bbi6op molHocTM MukposonH 900 Batt
(I Bbi6Op AOMONHUTENLHOMO PeXuMma.
- Bbi6op Tpebyemoi hyHKLUM BpemMeHW.

(DyHKLI,VIOHaﬂbHaH KHOMKa
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AnemeHTbI ynpaBneHua

Ncnonb3oBaHue

MoBOPOTHLIN Nepekno4aTens

BbinonHeHe ycTaHOBOK B pamKax OnpeneneHHoi
PyHKLMM BpeMeHMu.

[MaBHbIN BbIKAOHYATEND

BkntodeHne M BbikNtodeHue npubopa.

Bbl60p nporpamMmmMbl aBTOMaTuU4eCKoro npuroToBlieHUA.

MepeknoHaTent nporpaMm

Bbi6op mporpamMmbl uan Beca.

C ee nomolbio OTKpblBaeTcA ABepua npubopa.

BbiGop pexxuma namATu.

KopoTkoe HaxaTue = AKTVBU3NPOBAaTL/OCTaHOBUTbL
pexxum
MponomkutensHoe Haxatne = OTMEHUTb PEXUM

MowHOCTb MWKPOBOJIH U
aNleMeHThbl ynpaBJfieHUA

YTannmeBaemble
nepekJio4vaTenv

BHyTpeHHee
npoCTpPaHCTBO

Oxnaxaatowumn
BEHTUJATOP

Mpy HaXkaTUM Ha KHOMKY 3aropaeTcsA
COOTBETCTBYyOWAaA WHAMKALMA.

MoBOPOTHLIM NepeknoHaTenb U nepeknoHaTenb
nporpaMM MOryT yTannuMBaTbCA B MaHenb
ynpasneHunAa. HTobel 3admkcmpoBaTb MU
pactukenpoBaTh nepeknoHaTeNb, HaXXMuTe
Ha Hero.

Mpnbop ocHawéH oxnaxiawwmM BEHTUNATOPOM.
BeHTunATOp MOXeT nmpofomkaTb paboTaTb Aaxe
nocne BbIKNoHeHUA npubopa.

YKkazaHuAa

Bo BpeMA paﬁOTbI B MWKPOBOJIHOBOM pexunme
npmﬁop He HarpeBaeTcA. TeM He MeHee, BKIOHaeTcA
oxnaxkaawwmn BEHTUNATOP. BeHTl/IJ'IHTOp MOXeT
npoaoynKaTb paﬁOTaTb AaXKe noclne Bblkno4YeHnA
MUNKPOBOJIHOBOIo pexunma.

Ha cTekne aBepubl, BHYTPEHHUX CTEHKax W AHe
pabo4ein kKamepbl MOXXeT o0bpa3oBbiBaTbCA
KOHZeHcaT. OTO HopManbHOoe ABMeHWe, He
oKasblBawllee OoTpuLLaTeNbHOro BO3AENCTBMA Ha
doyHKUMOHMpoBaHne npubopa. o OKoHYaHun
NpUroToBNEHNA MPOCTO BbITPUTE KOHAEHCAT.
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Nepen nepBbIM UCMNOJIb30BaHUEM

YcTaHoBKa
BPEMEHU CYTOK

N3meHeHne BpemeHun
CYTOK
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N3 aToi rnaBbl Bbl y3HAaeTe O TOM, YTO Bbl LONXHbI
chenaTb, Nepel TeM Kak B MepBbli pa3 HavaTb
roToBUTH €ly B MVKPOBOMHOBON ne4n. lpexae
BCEro, BHUMaTenbHO u3dy4ute rnasy ‘lpasuna
TeXHUKu be3ornacHocTun".

KaK nocine noakn4eHnA npmﬁopa K 3dneKTpoceTun
YyCTaHOBUTb BpeMA

Ha aucnnee BpeMeHu BbicBeuvBaoTcA J:lL 1

cumsonel <P>O.

1. YcTaHoBUTE Tekyliee BPemMs CYTOK MOBOPOTHELIM
nepeknio4aTenem.

2. HaxXmuTe (yHKUMOHANBHYIO KHOMKY <».
YcTaHoBKa MpuHMMaeTcA.

YTo6bl B AanbHEMWeM M3MEeHWTb BPemA CYTOK,
HaXXMMmaliTe Ha DYHKLMOHANbHY0 KHOMKY A0 Tex
nop, noka He BbicBeTATCA cumsonbl <[> n ©.
M3aMeHNTe Tekyllee BPemA CYTOK MOBOPOTHbLIM
nepeknio4aTenem.

YkazaHue

YT100bl YyMeHbWwUTL noTpebneHne SneKkTpo3Heprumn
BaWMM nprbOpoM, MOXXHO OTKNOHWTL AMCMAEn
BpemeHn. JnA noayqeHWs LOMNOMHUTENLHON
MHCpOpMaLMN CM. TnaBy ONIEKTPOHHbIE Hachl.



MpeaBaputenbHaa
LlMCTKa I'Iepen nepBbIM MNCNOJIb30OBaHNEeM TlWaTeslbHO

~ no4YnCcTUTE NpPUHALNEXHOCTU Npu NOMOWWUN MblIbHOIO
anHaAne)KHOCTeM pacTBopa u MArKOM TPANOYKN.

BkiiloyeHue un BbiKJlo4YeHUe npubopa

Bkno4eHve U BbIKNOYeHVEe MMKpOBOJ'IHOBOVI ne4u
ocylwecTBnAeTCA rnaBHbIM BblKNlO4HaTeNneM.

Bknio4veHne Ha)xmuTe rnaBHbI BbIKIOYaTENb.
BeicBeunBaeTtca cumson [@. Mpubop rotoB k paboTe.

BeibepuTe yHKLMIO:

KHonkn Bblibopa MowHocTn MukposonH 90, 180,
360, 600 nnn 900 BT

Kronka [E = JlonomHnTenbHbI pexum

KHonka = [MporpamMmmsl aBTOMaTU4HECKOro
NpUroTOBNEHUA

Kuornka (M} = MporpaMMbl 13 namaTw

MonpobHee o mpoueaypax YCTaHOBKM 4YuTanTe
B OTAENbHbIX rnaBax.

Buiknio4veHue Ha)xmMuTe rnaBHbIi BbIKNOHATEND.
Mpubop BbIKNO4aeTcA. Cumson racHer.
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MukpoBOJiHbI

YKka3aHuAa no
Bbi6boOpy nocyabl

PekomeHayemaa nocyaa

Henoaxopawaa nocyaa
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MUKPOBONHLI MPOHKKAIOT BHYTPb MPOAYKTOB K
npeoGpasyloTcA B Tenno. 34eck NpuBeneHa
MHopMmaumA o nocyae M o6 ycTaHOBKax pexuma
MWKPOBOJTH.

YkazaHue

B rnaBe [potectupoBaHo anAa Bac B Hawesi
KyXHe-CTyAuu TNpUBEAEHO MHOXXEeCTBO MNpUMepoB
pasMopaxkvBaHuA, pasorpeBaHVA M MPUrOTOBMEHNA
6104 B MUKPOBONHOBOM peXUME.

McnonbayiiTe >Kaponpo4Hyto Mocyay W3 CcTekna,
CTeknokepamuku, dapdopa, Kepamuku unm
TEPMOCTONKOM MnacTMacchl. AT MaTepuansl
NponycKatoT MUKPOBOJIHBI.

CepBrpoBo4HaA nocyia TakXe MOAXOAUT ANA 3TOro
pexuma. Takum ob6pasoM, He HyXHO nepeknagbiBaTb
6niofa U3 OA4HOM MocyAbl B APYryto.

Mcnonb3oBaTk mocyay C 3010TbIM WAM cepebpAHbIM
OPHaMEHTOM MOXHO TONbKO B TOM cllydae, ecnu
M3roToBUTENb MOCYAbl rapaHTUpPyeT €& MnpuroLHOCTb
ANA MWKPOBOMHOBOrO peXxuma.

MeTannndeckana nocyfa He MNOAXOAMT ANA
MUWKPOBOJIHOBOIO peXxuma,

TaKk Kak mMeTann He npornyckaeT MWKPOBOJHBI.
B 3akpbiToii MeTannuM4eckon nocyne 6nioja He
pasorpeBatoTcA.

BHumanue! Cnegnte 3a Tem, 4ToObl MeTann,
HanpuMmep NoXKa, Obin Ha pPaccTOAHWM He MeHee
2 CM OT CTEHOK AyXOBOro wkada W BHYTpeHHel
CTOpPOHbI ABepLbl. VcKpoBble paspAfbl MOryT
noBpeauTb CTEKNO ABepLbl.



MpoBepka nocyabl

3Ha4yeHuAa
MOLWHOCTHU
MUKPOBOJIH

Bknio4aTb pexxvme MUKPOBOMH C MyCTOW MOCyZnol
3anpelaeTca.

EAVHCTBEHHBIM UCKIOHEHMEM ABNAETCA OMMCaHHbIi
HWXe TecT.

Ecnn Bbl He yBepeHbl, 4TO nocyha MOAXOAWUT ANA
MWKPOBOJIH, NPOV3BEeAUTE Clefyollylo MPOBEPKY:
noctaBbTe MycTylo nocyay Ha 1/2-1 MuHyTy B
npubop npu MakcumanbHoi MouwHocTu. [Mocne aToro
npoBepbTe Temnepatypy. lNocyna nomkHa 6bITb
XONOAHOW MM HarpeTbCcA A0 TemnepaTypel,
Jonyckawleri NpUKOCHOBEHWe pykow. Ecnn nocyna
CUNBbHO HarpeBaeTcA WIN MPOUCXOAUT WCKPEHWe, TO
OHa HernpurogHa.

C nomouwblo 3TUX KHOMOK Bbl MoxeTe YCTaHOBUTb
Heoﬁxon.mmyro MOUWHOCTb MWKPOBOIJIH.

90 Bt ANA pasmMopa)kMBaHWA HeXHbIX 6ntos,

180 BT ANA pa3MopaxkMBaHuA U LOBeAeHuA A0
rOTOBHOCTY

360 Bt ANA TylWweHWA MAca W pas3orpeBaHuA

HEXHbIX 6noa

600 BT ANA pasorpeBaHuA 6nw4 U AoBeAeHUA
X 0O FOTOBHOCTU

900 BTt AnA pasorpeBaHuA XXUAKoOCTel

I'Ipvl HaXXaTnn Ha KHOMKY 3aropaeTtcAd BblﬁpaHHaH
MOLWHOCTb.

YkazaHue

MakcumarnbHylo MOWHOCTb MUKpoBOSH B 900 BT Bl
MOXeTe YCTaHOBUTb Makcumym Ha 30 MuHyT. [lpn
ApYrvxX MOLIWHOCTAX BPEMA MPUroTOBAEHUA MOXeT
cocTaBNATb A0 90 MUHYT.
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YcTaHoBKa
MOLWHOCTIU Hanpumep: MowHocTb MuKpoBonH 600 BT, BpemsA

MI/IKpOBOJ'IH npurotoBieHnAa 10 MUHYT.
1. HaXmute rnaBHbIi BbIKNYATENb.
BeiceeunBaeTtca cumson [@. Mpubop roTos
K paboTe.

2. HaxmuTe kHOMKy Tpebyemon MOLWHOCTU
MUKPOBOJIH.
Ha aucnnee BbicBe4nBaeTcA BbiGpaHHOE 3HadeHue
MOLLHOCTM U MOABNAETCA peKoMeHAyemMoe BpeMA
NPUroTOBNEHNA.

3. nOBOpOTHbIM nepeknw4yartenem ycTtaHOBUTE BpeMA
npuroToBlieHnA.

4. Haxmute kHonky [,
Pexum akTuBu3MpyeTcA. Ha aucnnee Ha4uHaeTcA
obpaTHbIi OTCHET BpPEMEHMW.

Mo nctevyeHun BpemeHuU PasnaétcAa curHan. MWKPOBOMHOBBIA pPeXxuM
3aBeplWwéH. Bel MoXeTe 3apaHee OTKNOYUTL 3BYKOBOW
curHan yHKLIMOHANBHON KHOMKON 4acoB «».
BbikNo4MTe rNaBHbI BbiKMlO4aTeNb UNKM BbIMONHWTE
HOBble YCTaHOBKMU.

OTKpbiBaHME ABepLbl Pabota npuocTtaHaBnmBaeTcA. locne 3akpbiBaHWA
npubopa BO Bpema ABepubl HaxXmuTe KHonky (. Mpubop Bo30GHOBAAET
paboTbl pa6oTy.

N3meHeHne BpemeHU OTO BO3MOXHO B M0G0 MOMEHT. M3ameHnTe BpemnA
npuroTosJsieHuAa NpUroTOBNIEHNA MOBOPOTHLIM MepeKoYaTenem.

N3meHeHune MowHoOCTU Haxxmute KHOMKY ,D.pyFOVI MOWHOCTN MUKPOBOIJIH.
MUKPOBOJIH YcTaHoBUTE BpeMA npuroToBneHmnA NOBOPOTHLIM
nepeknw4artenem M CHoBa BKO4HUTE npmﬁop.

OTmeHa pexuma YaepXvBante KHOMKY Ha)xaTol B Te4deHue
HECKONMbKUX CEKYHA, W BbIKMIOHYNTE FnaBHbIV
BbIKNto4aTeNb.

YKkazaHuAa

Ecnn Bbl BKno4aeTe npmﬁop rnaBHbIM
BblKnto4HaTenem , Ha aucnnee Bceraa nNOABNAETCA
npeanoxexHue BblﬁpaTb Hal/I60]'IbI.I.IyIO MOLWHOCTb
MUKPOBOJIH.

BeHTunATOop MOXeT npojomkatb paboTaTb Aaxe
npy OTKpbIBaHUM ABepLbl Npubopa.
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OononHutenbHbin pexum 1,2,3

Mocyaa

YcTaHoBKa
AOMNOJIHUTEJIbLHOIo
pexxunma

Mo mncrtedeHUn BpemMeHU

OTKpbiBaHNE ABepLUbl
npubopa BO Bpema
paboThl

JlononHnTenbHbIN peXxnmMm no3BonAeT YyCTaHOBUTb A0
Tpex 3Ha4Y€HUN MOLLHOCTM MUWKPOBOJIH N BpeMeEHn
npuroToBlieHnA.

N3 aToln rnaebl Bbl y3HaeTe, KaKk YyCTaHOBUTb
LLOMOJNHUTENbHBIN pexunm.

Bceraa wucnonbayiTe »KaponpoyHyo mnocyay,
NOAXOAAWYIO ANA MUKPOBONHOBOW MEHM.

HeobxoanmMble YCNOBWA: HaXKMUTE TNaBHbIN
BblKnodaTenb. lMNpubop rotoB K paboTe.

1. Haxmute kHonky (.
BoicBeunBaeTcA cumBon ] nepeoro
LOMOJIHUTENIBHOrO  peXxKuma.

2. YctaHoBUTE nepsoe 3Ha4YeHMe MOLHOCTU
MUKPOBOJIH N BpeMeHu npuroToBiieHnA.

3. MMoBTOpHO HaXXMuTe KHomKky (.
BeicBeunBaeTcA cumBon [ BTOporo
LOMOJIHUTENIBHOrO  peXxKuma.

4. YctaHoBUTE BTOpOe 3Ha4eHne MOUWHOCTU
MUKPOBOJIH N BpeMeHUn NnpuroToBiieHnA.

5. ToBTOpHO HaXXMuTe KHomKky (.
BoicBeunBaeTcA cumBon [l TpeTbero
LOMOJIHUTENIBHOrO  peXxKuma.

6. YctaHoBUTE TpeTbe 3Ha4dYeHne MOLHOCTU
MUKPOBOJIH N BpemMA NpuroToBJieHNA.

7. Haxmute kHonky [,
Pexum akTnBmampyetcA. Ha aucnnee BpemMeHu
oTobpaxaeTca obwee BpeMA NPUroTOBNEHUA U
AKTUBHBIN LOMONHUTENBHBIN  PEXUM.

PazpaétcA curHan. JoOnoONHWUTENbHBLIN PeXUM
3aBepwéH. Bbl MoxeTe 3apaHee OTKMO4YUTbH 3BYKOBOW
curHan OyHKLMOHANbEHOMW KHOMKOM 4acoB «».
Beiknio4nTe npubop wmnv BbINOAHUTE HOBblE
YyCTaHOBKM.

Pa6oTta npuocTaHaBnmBaeTcA. Oxnakiarowmii
BEHTUNIATOP MOXeT npopomkaTtb pabotartbk. lNocne
3aKpbiBaHWA ABepLbl MOBTOPHO HaXKMUTE KHOMKy [,
Mpunbop BO306HOBNAET paboTy.
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N3meHeHne ycTaHOBOK

OTmeHa pexxuma

MpuocTaHoBKa peXxxuma

N3meHeHne yCTaHOBOK BO3MOXHO TOMBKO [0
3anycka. Bbibepute Tpebyemyio yCTaHOBKY KHOMKOWA
(0 n BHecuTe n3MeHeHuA.

HaxmuTe cBeTAlWYCA KHOMKY YCTAHOBNEHHOM
MOLLHOCTW MWKPOBOJH. BbIMNONHWUTE HOBbIE YCTAHOBKM
UM BbIKOHMTE Mprbop.

KopoTko Haxmute KHomky [ HaxkmuTe kHonky [,
npubop Bo306HOBNAET paboTy.

NMporpamma aBTOMaTU4E€CKOIro
NPUroToBJIEHUA

HacTponka
nporpamm
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C nomoubio nporpamMmel aBTOMaTU4eCKOro
npurotToBneHna Bbl MoXeTe O4eHb MPOCTO FOTOBUTH
6niopa. HyxxHo BbIGpaTb nporpamMmy M yKasaTb BecC
NPoAyKTOoB. ONTUMAaNbHYIO YCTaHOBKY MNpPeAnoXuT
nporpaMma aBTOMaTU4eCcKOro MpuroToBiieHnA. Bbl
MoXeTe BblbpaTb OAHY M3 7 Nporpamm.

Ecnn nporpamMmma Bb|6paHa, BbINOJIHNTE HaCTpOVIKVI
KaK onvcaHo pAanee. BknounTe rnaBHbii
BblKNto4aTeb.

Mpvmep Ha pucyHke: nmporpamMma 2 anA Beca 1 Kr.

1. Haxmute KHOMKy %.
Ha aucnnee BpemeHM MOABAAETCA MEpBbIA HOMEp
nporpamMmsil.




2. Bblbepute Tpebyemylo nporpaMmmy C MOMOLLLIO
nepeknio4aTena nporpamMm.

3. TMOBTOPHO HaXXMWUTE KHOMKY %a.
Ha aucnnee BpemeHn oTobpaxaetca (.50
Kunorpamm B KadecTBe PEeKOMeHAYeMoro Beca.

5. Haxxmute kHonky [H.
HaunHaeTcA BbINOMHEHWE MPOrpamMmbl.
Ha aucnnee oTobpaxkaeTcA OTCHET BpeMeHu
npuUroToBNeHWA U 3aropaeTcA cumson -l
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Mo 3aBepuweHUn
BbIMOJIHEHUA MNporpamMmmbi

N3meHeHne nporpamm

OTMeHa nporpamMmbl

PekomeHaauuun
ANA nporpamMmbl
aBTOMaTU4eCKoro
npUroToBJIeHUA
6niop

Pa3mopaxxusaHue
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Paspaétca curHan. lMpubop nepecTtaéT HarpesaTbeA.
Ha awucnnee BbicBe4mBaeTcA 00:00.

Haxmunte KHOMky N BbIKNOYNTE TNaBHbIN
BbIKNto4aTenb. CurHan MOXXHO 3apaHee OTKM4YUTb
KHOMKOW <».

Mocne 3anycka nporpamMmsl BbibpaTb Apyryto
nporpamMMy WM U3MEHUTb BEC YXXe HEeBO3MOXHO.

YaepXvuBante KHOMKY Ha)xaTon B Te4eHue
HECKONbKUX CEKYHA, W BbIKMOHYUTE [NaBHbIN
BblKNto4aTenb. Mpubop BbIKNOYEH.

BbiHbTe MPOAYKT M3 ynakoBKW U B3BecbTe ero. Ecnu
Bbl He MoOXeTe onpeaenuTb TO4YHbIA BEC, TO
OKpyrnuTe ero.

MonoXxute NPoAyKT Ha MPWUrOAHY0 ANA MWKPOBOMH
NNOCKYI0 MOCyAy, Hanpumep, CTEKNAHHYIO Wnnu
dhapdopoByl0 Tapenky W He HakpbiBanTe ero
KPbILWKOW.

MomecTtute NPOAYKTbl B XOJIOAHYIO MNeYb.

Ta6m/|u,y pekoMeHAYyeMbIX MNMPOoAYKTOB, AMana3oHOB
Beca M HeobXoAMMbIX HpVIHaD,J'Ie)KHOCTeVI Bel HanpeTe
B NpunoXxeHnn K pekomMeHAaaunAaMm.

Henb3aA yCTaHaB/iMBaTb BeC BHe YyKa3aHHOro
Anana3oHa.

Mpu npurotoBneHun mMHorux 6niof Bbl Yepes
HEeKoTopoe BpemA ychnblwnTe curHan. lNepeBepHuTe
NpoAyKT WNN MepemMelanTte ero.

Mo BO3MOXXHOCTV 3amMopaxkmBanTe MNPOLYKTHI
TOHKMMUW KycKamu U XpaHuTe npu TemnepaType
-18 °C.

YKnaablBainTe 3aMOpOXeHHble MPOAYKTbI B MNOCKYIO
nocyay, Hanpumep, B CTEKNAHHY UM hapcpopoByio
Tapenky.

Mocne BbINOAHEHMA MNporpaMmMbl pasMopaKMBaHWA
ocTaBbTe nNpoaykT ewe Ha 10-30 MuHYT AnA
BblpaBHMBaHUA TemnepaTypbl.



KapTodhenb

Puc

OBolu

Mpy pasmopakmBaHuM MAca, NTULLbI UAU PbiBbI
obpasyeTcA XWAKOCTb. HW B Koem cnyyae Henb3A
UCMOJIb30BaTh ee ANA AanbHelwen roToBkW, OHa
TakXke He [OJKHa conpukacaTbCcA C APYrumu
npoayktamu. Mpn nepeBopaqMBaHuM MPOLYKTa
yhanaiTe 9Ty >XWAKOCTb.

FoBAAWHY, GapaHWHy W CBUHWHY YKnaibiBanTe Ha
MocyZly >XMPOBEIM CNOEM BHU3.

PaamopaxuBaiiTe xneb6 TONbkO B HEOOXOAMMbIX
KonuM4ecTBax, Tak Kak OH ObICTPO 4epcTBeeT.

Bo BpemA pa3amopakuMBaHUA HECKONbKO pas
nepeBopayMBanTe, CHUMas YyXe pPasMOPOXEHHbIN

doapuu.
Lenyio nTuuy yknaabiBaiTe B MOCYLYy FpYyAKOW BHU3,
KYCOYKN MTULbI - KOXEN BHU3.

OTBapHol KkapTodbenb MopexbTe Ha KyCO4Ku
OJMHaKoBOM BenuyuHbl. Ha kaxable 100 r
KapTodenAa nobaBbTe ABe CTONOBbIE NOXKW BOAbl U
WwenoTKy COonu.

KapTodens B MyHAMpeE: BO3bMUTE KapTodenuHbl
OAMHAKOBOW BeNWYMHbI. BbIMONTE KX W NPOTKHUTE
KOXYPY B Heckonbkux MecTax. [onoxute ewe
BNaXKHbIi KapTodpens B nocyay 6e3 BoAbl.

Mpu Bapke Kpynbl obpasyeTcA MHOrO MNeH.l.
Mcnonb3yiiTe BBICOKYIO MOCYAY C KPbIWKON.
YcTaHoBuUTe BeC Kpynbl (6€3 XUAKOCTH).

Konu4ecTBo XuAKoct, foGaBNeHHOMW B pUC, LOMKHO
B 2-2,5 pasa npesblwaTb ero obbem.

He VICI'IOJ'Ib3yIZTe puc 6bICTpOFO npuroToBneHnA B
nakeTunkax.

CBeXxue OBOWM MOpEXbTe Ha KYyCOYKM OAUHAKOBOWA
BennyunHel. Ha kaxable 100 r pobaBbTe ABe
CTONOBLIX JIOXXKN BOAbI.

3aMOpOXKeHHble OBOLWM: MOAXOAAT TONLKO
6naHwWnpoBaHHbIE OBOWMW, a He MPUrOTOBJIEHHbIE
nepes 3amMopo3koin. He noaxozAaT oBowwm riay6okon
3aMOpO3KM CO CNIMBOYHBIM coycoM. Ha Kaxkable 100
r pobaBbTe 1-2CTONOBbLIX NOXKM BoAbl. JnA
wnMHaTa U KpacHOKOYaHHOW KanycTbl BOAY
no6aBnATbL He crnepyer.
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Bpema BbiaepXKu HekoTopble 6mofa nocne nNpUroToBleHWA TpebyloT
ele HeKOoToporo BpeMeHW BblAEPXKU B Ne4vu.

Bniono BpemA BblaepxKu

Osoun OK. 5 MUWHYT

KapTodpenb OK. 5 MUHYT
Mepen atum cnente obpasoBasluytocA
BOAY.

Puc 5-10 MUHYT

He nponycTuTe curHansl AnA nepemMewvBaHva ©
nepeBopayMBaHuA NPOAYKTOB.

MpoaykTbl Homep Ovana3oH Mocynal
nporpaMmbl  Beca NpUHaANIeXXHOCTH

PasmopaxusaHue

Maco n ntuua P1 0,2-2,0 kr MnockaA nocysna

- )Kapkoe 6e3 KpbllKW.

- MOPLMOHHbIE KYCKU
- MACHON dhapu
- LbINAEHOK, NynApka, yTka

Pri6a P2 0,1-1,0 kr MnockaA nocysna
pbiba Lenvkom, pbibHoe dmne, 6e3 KpbllKW.
pbiGHblIE KOTNEThI

Xne6 n nuporun* P3 0,2-1,5 kr MnockaA nocysna
xneb (byxaHku, Kpyrabii uam 6e3 KpbllKW.

NpoAONroBaThIN), xneb AoOMTUKaMu,
CAO6HBLIN nupor, nupor u3
LPOXKEBOro TecTa, (PpyKTOBbIN
nupor

OoBeaeHve A0 rOTOBHOCTU

KapTodhenb P4 0,2-1,0 kr Mocyna ¢
oTBapHoN kapTodenb, kapTodenb B KPbIWKOMN.
MYyHAVPE

Puc P5 0,05-0,3 Kkr Bbicokas nocyana

C KPbIWKOMN.
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MpoaykTbl Homep Owvana3oH Mocyanal

nporpaMmbl  Beca NpUHaANIEXXHOCTU
OBolwn, cBexue MNpoAyKThI P6 0,15-1,0 kr Mocyna c
LBeTHaA KanycTta, 6pokkonu, KPbILWKOMN.
MOPKOBb, KOnbpabu, 3eNéHblil NykK,
chnafkun nepeu, kabaqku LYKKUHU
OBolWN 3aMOpPOXKEHHbIE P7 0,15-1,0 kr Mocyna c
LBeTHaA KanycTta, 6pokkonu, KPbIWKOMN.

MOpPKOBb, KOﬂbpaﬁl/I, KpacHOKO4YaHHaA
KanycTta, wnuHat

*  Henb3A BbinekaTb TOPTbl CO ClMBKaMW, NMporn c Kpemom, nmpormn c 3annBKoONn,
rnasypbo mnn C XXeJllaTUHOM.

NMNamAaTb

®DYHKUMA NamATM MO3BONIAET COXpaHATb U B ntobol
MOMEHT BbI3blBaTb WMHAMBUAYANbHO COCTaBiEHHblE
nporpaMmmbl. [lnA 8TO MPefyCMOTPEHblI ABe AYENKn
namAtv "M1" n "M2". Llenecoo6pasHo ucnonb3oBaTb
yHKUMIO namMATKU AnA 61104, KOTOpble Bbl FOTOBUTE
Yauie Bcero.

N3 aToln rnaBbl Bbl Yy3HaeTe,
KaK COXpaHATb nporpamMmbl B namATn ”
KaK 3anyckaTb nporpamMmmbl U3 namMmATU

CoxpaHeHune
yCTaHOBOK B Hanpumep: BbibepuTe A4qeiiky namATn «M1».
namMaTu 1. HaXmute rnaBHbIi BbIKNKOYaTENb.
BeicBeunBaeTtca cumson [@. Mpubop roTtos K
paboTe.
2. HaxmuTe kHOMKy Tpebyemon MOLWHOCTU
MUKPOBOJIH.

Ha aucnnee BbicBe4YMBaeTcA Bbl6paHHoe 3Ha4eHne
MOLWHOCTMN N NnoABNAETCA npennaraemMmoe BpeMA
BbIMOJIHEHUA.

3. YctaHoBuTE BpeMA npuroToBneHmnA NOBOPOTHLIM
nepekn4artenem.

4. Jlepxute Haxkaton kHornky M B TeueHue
HECKOMNbKNX CEKYHA.
PaspaétcAa curHan u Ha aucnnee BpeMeHu
noasnAeTcA «M1» AnA NepBOM AYENKM NamMATw.
Py4koi Bblbopa mporpaMM MOXHO MNepeknoHnTbCA
Ha A4enky namAtn «M1» uan «M2».
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CoxpaHeHue apyrux
yCTaHOBOK

AKTnBN3auuAa
byHKUMM namMAaATuU

Mo mncrtedeHUn BpemMeHU
MpUroToBJIEHUA

OcTaHoBKa

OTmeHa ycTaHOBOK
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5. Jlepxute Haxatoil KHormky M B TedeHue
HECKONBbKNX CEKYHA,
PaszpgaéTtcA curHan. YctaHoBKa COXpaHAeTcA B
namAT U MOXeT ObiTb 3anyueHa B noboi
MOMEHT.

BbinonHMTEe HOBLlE YCTAHOBKM W COXpaHUTe KX B
namATW. CTapble YCTAHOBKM MpPU 3TOM He
COXpaHATCA.

YKkazaHuAa

YcTaHoBNEHHbIE nporpamMmbl COXpaHAKTCA B NaMATU
N nocne OTKJHYeHNA 3NeKTPO3Heprun.

Bbl MoXxeTe COXpaHUTb YCTaHOBKK ANnA chepyiwouwero
LAONOJIHNTENIbHOro  peXxnma.

COXpaHéHHbIe B MaMATU YCTaHOBKM MOXXHO
aKTnBnu3npoBsaTb B nobor MOMEHT.

1. HaxXmute rnaBHbIi BbIKNOYaTENb.
BeicBeunBaeTtca cumson [@. Mpubop roTtos K
paboTe.

2. Jlepxute Haxkaton kHornky M B TeueHue
HECKOJNbKUX CeKYHA,

3. Py4kon Bbibopa MnporpaMm MOXKHO MEepPeKNioHnTLCA
Ha A4enky namAtn «M1» uan «M2».

4. Haxmute kHonky [,

Mporpamma u3 namATW akTuBM3MpyeTcA. Ha awcnnee
Ha4ynHaeTcA OTCYET BpeMeHW BbINonHeHuA -

YkazaHue

Mocne sanycka nporpamMMbl M3MeHUTb HOMep AYeliKu
namMATU y>XXe HEeBO3MOXHO.

PazpaétcAa curHan. BeinonHeHue nporpammbl 13
namMATU 3aBepleHo. Bbl MoXeTe 3apaHee OTKMIOHUTb
3BYKOBOM cCUrHan yHKLMOHaNbHON KHOMKOW

4acoB «». BblkntouMTe npubop rnaBHbIM
BbIKNO4aTENEM WM BbIMNONHUTE HOBblE YCTaHOBKM.

Haxmunte KHOMKy UM OTKpOnTe ABepuy npubopa.
Pa6oTta npuocTtaHaBnuBaeTcA. [Mocne 3akpbiBaHWA
ABepLbl MOBTOPHO HaKMuTe KHomky [E. Mpubop
B0306HOBNAET paboTy.

LepXunTe HaxaToi KHOMKY B Te4eHue HeCKONbKUX
CeKyHA. YcTaHoBka cOpacbiBaeTcA. BbinonHute HoBble
YCTaHOBKM WNM BbIKNIOYMTE TNaBHbIN BbIKNOYaTeNb.



QJIEKTPOHHbIE 4acChl

Oucnnen BpemeHun

DYHKLUMN BpeMeHU

Baw npubop nmeeT pasnuyHble YHKLUN BpeMeHU.
N3 aTon rnaebl Bbl y3HaeTe,

4YTO npeacTtaBnAeT coboit ancnnen BpemMeHn
KaK yCTaHaBlnBaTb TaVlmep

Kak ycTaHOBUTb Npubop Ha aBToOMaTU4eckoe
BbIKJlOHEHUE (BPeMA BbINOJHEHUA)

KaK YCTaHOBUTb UIN NU3MEHUTb BpeMA CYTOK.

a>AP ©

h 0

min (. 41

| |
I I
PyHKUMOHanbHaA [MoBOPOTHBIN

KHOMKa nepeknw4aTenb

Ncnonb3oBaHue

Q Tanmep TalimMep MOXXHO WCMONb30BaTb, Hampumep, Npu Bapke
AUl MM Kak 0Obl4HbIN GbITOBOW TavimMep.
Mpubop He BKNO4aeTcA W He BblkNoYaeTcA
aBTOMaTU4ECKW.

- BpemA BbIMNONHeHUA Mo ncTe4eHWn yCTaHOBNEHHOO BPEMEHW BbIMONHEHUA
(Hanpumep, {30 4acos) npubop aBTOMaTUHECKM
BbIK/IO4aeTCA.

© BpemAa cyTok YcTaHoBKa BpeMeHU CyTOK.
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YKkazaHua:

Mexay Z2:00 v 5:55 vacamu avcnnein racHer,

ecnm B 3TOT MPOMEXYTOK He BbIMOJHATCA
HUKaKMe YCTaHOBKW W HE aKTMBU3VPOBaHbI
HUKaK1Me (OYHKLUM BpPeMEHN.

Mo wncTteyeHun BpeMeHW, YCTaHOBNEHHOrO ANA
oyHKUMI Taiimepa L) 1M BpemMeHu

BLIMONIHEHNA |-l, pa3paeTcA 3BYKOBOM CuUrHan u
Ha aucrinee MuraeT COOTBETCTBYIOWMIA CHMBON.
YT100bl 3apaHee OTMEHWUTb 3BYKOBOW curHan,
HaXXMUTE (PYHKLLMOHANBHYIO KHOMKY.

Mpy HeoBXOAMMOCTU MOXHO KOpPPeKTUpoBaThb
YCTaHOBKM MOBOPOTHbIM MepeKmnioHaTenem.
Ecnu Bbl xO0TUTE COPOCUTbL YCTAHOBKY, BEpHUTE
ycTaHoBNleHHoe BpeMA Ha [:00 v BbKnwounTe

npuéop.
Bknio4yeHune m 1. Haxmute 1 yaepxunsante pyHKLMOHANBHYIO
BblKJIlOMeHUe aucnien KHOMKY <> B TE4YeHMEe HECKONIbKUX CEKYHA.

BpemeHu Jvcnneii BpeMeHW BbiknodaeTcA. Ecnu ofHa u3
PYHKLMIA BPeMeHW aKTVBHa, COOTBETCTBYIOWMI
CUMBOJI MPOLOMXAET ropeThb.

2. HaxmuTe u yaepxuBanTe (PyHKLUOHANBHYO
KHOMKY «» B TEYEHWe HEeCKONbKMX CEKYHA.

Jucnnen BpeMeHn BKI4aeTCA.

Tanmep

1. Haxumaite QyHKUMOHANbHYIO KHOMKY <= AO TeX
nop, noka He BbicBeTATCA cumBonbl <> u A
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Bpema
BbIMNOJIHEHUA

Mo mncrtedeHUn BpemMeHU

N3meHeHne BpemeHun
MpUroToBJIEHUA

2. YcTaHOBUTE BPEMA MPUrOTOBNEHWA MOBOPOTHbLIM
nepekniodarenemM (Hanpumep, 5:00 MuHyT).

YcTaHoBKa aBTOMaTUHECKU npnHUMaeTCA.

3. Mo wncTe4YeHnn yCTaHOBNEHHOrO BPEMEHU
pas3faéTtcA 3BYKOBOW cUrHan.
Haxmute yHKLMOHANBHYO KHOMKY <».
Ha aucnnee cHoBa noABNAETCA BpeMA CYTOK.

ABTOMATUYECKOE BbIKMKOYEHME MO UCTEHeHWUU
YCTaHOBJIEHHOIO BpeMeHn

1. YcTaHOBUTE 3Ha4YeHWe MOLLHOCTU MWKPOBOJIH.

2. Haxwumarite yHKLMOHANBHYIO KHOMKY <= A0 TeX
nop, rMoka He BbicBeTATCA cumBonsl <[> u ISl

3. YcTtaHoBUTE BpeMsA BbLINOAHEHWUA MOBOPOTHBLIM
nepekniodarenemMm (Hanpumep, {34 4ac).
YcTaHoBKa aBTOMAaTU4ecKu MnpuHUMaeTCA.

4. Haxmute kHonky [,

Ha4nHaeTcA obpaTHbIl OTCHET YCTaHOBNEHHOMO
BPEMEHW BbINOMAHEHWA.

Paspaétca curHan. lMpubop nepecTaéT HarpesaTbeA.
Ha aucnnee BbicBevmBaetcA 0:00.

Bbl MOXXeTe 3apaHee OTKNOYMTb 3BYKOBOMW CUrHan
PYHKLMOHANBHON KHOMKOW YacoB «».

Bbl MoOXeTe U3MeHUTb BpemMA B noboi MOMEHT.
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C6poc BpemeHu CbpocbTe ycTaHoBneHHoe BpemA Ha 0:00

NpUroToBJIEHUA NOBOPOTHLIM MepeknoyaTenem. Hepes HecKonbko
CekyH, ycTaHoBka 6yneT npuHATa. Bpewmn
npuroToBneHns cbpolueHo.

3anpoc ycTaHOBOK Ecnn BBINONHEHO HECKONBLKO HACTPOEK BpeMeHu, Ha

BpemMeHu Avcnnee 6yayT ropeTb COOTBETCTBYlOWME
cumBonbl.lepes CYMBONOM YCTaHOBKU BpeMeHU,
KOoTOpaA oTobpa)kaeTcA Ha Awucrnnee, CTOUT
cumson <>

YTto6bl 3anpocuTb MokasaHuA TaimMepa L), BpewmA
BbinonHeHusa =1 unn Bpema cytok O, Haxumarite
PYHKUMOHANBHYI0 KHOMKY <= AO Tex nop, noka
nepes COOTBETCTBYHOIWEN YCTAHOBKON BPEMEHU He
noasuTcA cumson <|>. CooTBeTcTBylollee 3Ha4eHue
Ha HeCKONbKO CeKyHA, MOABMAETCA Ha Aucnnee
BpEMEHM.

YcTaHoBKa
BPEMEHU CYTOK

1. Haxumaiite yHKLMOHANBHYIO KHOMKY <= A0 TeX
nop, noka He BbiceeTATCA cumBonbl <> n ©.

2. YcTaHOBWTE Tekylee BpPeMA CYTOK MOBOPOTHbLIM
nepeknio4aTenem.

3. HaxmuTte yHKUMOHANBHYIO KHOMKY <».
YcTaHoBKa npuHMMaeTcA.

N3meHeHne BpemeHun Hanpumep, npu nepexode C NeTHEro Ha 3uUMHee
CYyTOK BpeMA.

BbinonHWTEe yCTaHOBKY, Kak OnMcaHo B NyHKTax 1
n 2.
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N3meHeHne 6a30BbIX YCTaHOBOK

BazoBble
yCTaHOBKU

BasoBasa ycTaHOBKa

Baw npubop vMeeT pas3nuyHble 6a30Bble YCTaHOBKM,
KoTopble ObiMM chenaHbl Ha 3aBoge. Mo Mepe
HaZoOHOCTU Bbl MOXeTe U3MeHUTb 3T 6asoBble
YCTaHOBKMU.

B Tabnuue npeacrtaesneHbl BCe BO3MOXHbIe 6a3oBble
YCTaHOBKN M BapuWaHTbl U3MEHEeHNA WX 3Ha4eHWi.

Bo3MOXXHble 3Ha4eHuA MoAacHeHuAa

c {  TlpoAomKxnTenbHOCTb { = kopoTkaA = 10 cekyHa  CurHan no ucteyeHun
3BYKOBOrO curHana 3 = ANMHHAA = 5 MUHYT BPEMEHV NPUroTOBAEHUA
£ = cpenHss =
2 MUHYTHI

cC  3BYK HaXaTtua KHOMOK: 3BYK Ha)kaTuA KHOMOK: CurHan noaTBepXAeHuA

{ = BKNIOY&H

C-’ = BbIKJIIOHEH npy HaXXaThn KHOMKU

Ha)xmuTe rnaBHbIi BbIKNYaTENb.
BeicBeunBaeTtca cumson [@. Mpubop rotoB Kk paborTe.

1. Haxumaiite kHOMKy % B Te4YeHMe HeCKONbKMX
CEKyHa.
Ha avcnnee 4acoB nosBnAeTcA nepsaA 6a3oBaf
yCTaHOBKa.

2. HaxwumainTte kHonky %@, moka He OyaeT
oTobpaxkaTbCcA Hy)KHaA 6a3oBaA ycTaHOBKa.

3. C nomolublio ¢ NomMoublo py4dku Bbelibopa
nporpaMMm BHecuUTe BblGpaHHYl0 YCTaHOBKY.

4. B 3aKnoHeHVe MOLEPXWTE HaKaTonm KHOMkKy fig B
Te4eHne HECKONbKMX CEKYHA,.

Bce u3meHeHusa 6a30Bbix YCTaHOBOK MNpu 3TOM
NpUHUMaKTCA.

Bbl MoxeTe B no6oe Bpems CHOBa W3MEHUTb
YCTaHOBKMU.
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Yxoa n o4UCTKa

Yucrawume
cpeacTBa
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I'Ipvl TWaTenbHOM yXxoAe N O4YUCTKe Bala
MNKPOBOJIHOBaAA Ne4b HaAoJro COoxXpaHuT CBOKO
npmBneKkaTenbHOCTb U d)yHKLI,I/IOHaJ'IbHOCTb. B naHHOM
PYKOBOACTBE MO 3KcnjyaTtauunum npuBoanUTCA onuncaHune
npaBuJIibHOro yxona wu npanmbHoﬁ O4YUCTKU npmﬁopa.

OnacHOCTb KOPOTKOro 3amblkaHuA!
Hukoraa He Mcnonb3yinTe O4YUCTUTENU BLICOKOTO
JaBNeHA 1 NapocTpyiHble O4YMCTUTENMN.

OnacHocTb oxoral
BbinonHANTE O4YUCTKY TOMBKO MOCAE BbIKNOHEHWA
npubopa. ObA3aTensHo AanTe npubopy OCTbITh.

YKkazaHuAa
Hebonbwyre LBETOBble OTNMYMA Ha NEpPeAHen naHenm

npmﬁopa BO3HMKAOT K3-3a pas3n4HbIX MaTepunanos,
TakKnX Kak CTeKkno, nhactmacca unm metani.

TeHn Ha cTekne ABepLbl, BbIrMAAALME Kak pPasBOLbI,
Ha camMoM [eNe ABMNAIOTCA CBETOM, OTPaXKEHHbIM OT
Namnoykn B AYXOBOM WKady.

HenpvATHble 3anaxu, Hamp., Nocne MpUroToBAEHMA
pbIbbl, MOXHO Nerko ycTpaHuTb. Haneite B 4Hawky
BOAbl N [06aBbTE HECKONbKO Kanefb JMMOHHOIO
coka. lNonoxute Tyaa noXKeyky, 4ToObI
npefoTBpaTUTbL 3anasabiBaHne obpasoBaHuA
ny3blpbkoB. HarpeBaiTe BOAYy B Nequ B TeYeHue
1-2 MWHYT NpU Camon BbICOKON MOLLHOCTK
MUWKPOBOJIH.

YT106bl He [OMYCTUTb MOBPEXAEHUA PasNU4HbIX
NMOBEPXHOCTEN B pe3ynbTaTe MNpUMEHEHNA
HeMoaXo4AWMX HUCTAWMX CPeACTB, cneaymnTe
yKasaHuAM, npuBeféHHblM B Tabnuue.

He wcnonb3ynte

eakune unm aﬁpaSMBHble HYMUCTAlWLMe CcpeacTBa,

MeTannn4yeckune CerGKI/I mnn CerﬁKI/I ANnA CTekna
AnA O4YUCTKM CTekna ABepubl.

MeTannmdeckue ckpebku unu ckpebku anAa
CTEKNAHHbLIX MOBEPXHOCTeN ANA OYUCTKU
YyNNoTHATENA [ABepLibl,
YKECTKMEe Mouanku U rybku,
Mepes ynoTpebneHvem TiLaTenbHO MoWTe Tybku Ans
MbITbA MOCYAbL.



30Ha o4ncTKHU

YucTAwme cpeacTea

MepeaHAna naHenb npubopa

HepxxaBetowan crtanb

[opA4MA MbINbHBIA pacTBop:
04MCTUTE C MOMOLLBLIO MArKOM TPAMOYKW, a 3aTem
BbITPUTE AOCYyXa.

He I/ICI'IOJ1I:3yI7ITe ANA HYUCTKM MeTaln4deckune CerﬁKl/I
nnn CerﬁKl/I AONA CTeKNAHHbIX I'IOBerHOCTeI7I.

[opA4MA MbINbHBIA pacTBop:

04MCTUTE C MOMOLLBLIO MArKOM TPAMOYKW, a 3aTem
BLITPUTE Aocyxa. HemeaneHHo ypananTe MATHa W3BECTY,
Xupa, Kpaxmana u AuvdHoro 6enka. Moa Takumu
NATHAMW MOXXET BO3HMKATb KOPpO3uA.

CneumanbHble cpeicTBa ANA YUCTKU MeTannm4eckux
n3nenuin MoXKHoO npuobpecT B CepBUCHOM cnyx6e unu
B CreuunanM3vpoBaHHOM MarasuHe.

Pabo4aa kamepa

BHyTpeHHVEe MOBEepXHOCTU U3
HepXxaBetolen cramm

[opAYMA MbINbHBIM pacTBOP MAM pacTBOpP YKcyca:
04UCTUTE C MOMOLbLID MArKOW TPAMOYKKU, a 3aTeM
BbITPUTE A0CyXa.

Mpn cunbHOM 3arpAsHeHUu:
ucnonb3ynTe CPeacTBO ANA OYUCTKU AYXOBOK TONbKO
nocne oxnaxaeHva paboden Kamepbl.

He ucrnonbayiite HW cripen ANA AyXOBbIX WKAcOB, HW
nobble Apyrve arpeccyBHble OHYUCTUTENW ANA AYXOBbIX
wkacpoB, a Takxxe abpasvBHble HUCTAWME CPEACTBA.
Kpome TOro, He MOAXOAAT XXECTKME MoHanku, rpybble
ry6ku n cpencTsa AnA YUCTKKM nocynbl. Bce atu
cpencTBa LapanawT BHYTPEHHME MOBEPXHOCTU.

Xopolwo npocywnTe BHYTPEHHWE MOBEPXHOCTY.

Ctékna AsepLpbl

CpeAcTBO ANA O4UCTKU CTEKON:

O4MCTUTE C MOMOLLLIO MAFKON TPAMOHKMU.

He vcnonb3yiTe AnA 4UCTKM MeTaniamyHeckue cKpebku
UM ckpebku ANA CTEKNAHHbIX NMOBEPXHOCTEN.

He cHumainTe ynnoTHWTEeNb
ABepLbl!

[opA4MA MbINbHBIA pacTBop:
04MCTUTE C MOMOLLbLIO MArKOM TpAMo4ku. He TpuTe!

He I/ICI'IOJ1I:3yI7ITe ANA HYUCTKM MeTaln4deckune CerﬁKl/I
nnn CerﬁKl/I ONA CTEeKNAHHbIX I'IOBerHOCTeI7I.

anIHa,D.J'Ie)KHOCTVI

[opA4MA MbINbHBIA pacTBop:
npefBapuTeNbHO 3aMo4quTe, a 3aTeM O4UCTUTE C
MOMOLLbIO MAFKON TPAMOYKN UAW WETKW.
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HeucnpaBHOCTU N PEMOHT

BbizoB cepBucHoln cnyxbbl TpebyeTcA He Bceraa.
B HekoTOpbIX cly4aAX Bbl CaMn MOXeTe YCTpaHuUTb
Henonaakn. B npuBenéHHOM Hwxe Tabnuue Bbl
HaiiaéTe HeCKONbKO COBETOB MO YCTPaHEHWIo

Tabnuua
HeucrnpaBHOCTEMN

HencnpaBHoCTb

HeucrnpaBHOCTEN.
OnacHocTb yaapa Tokom!

PaboTbl Hap anekTpoHukom npubopa AOMKHbI
NPOBOAUTBLCA TOMBKO CreunanncTom

Bo BpemA paboT c anekTpoHukon npubop
HeobxoamMMo obecTo4nTb. BknoynTe 3alwnTHYO
aBTOMaTUKy WAW BblHbTE MNPefOXpaHWUTENb U3
6noka npepoxpaHuTenen

Ecnn Bam He BronHe ypanock 6nopo, obpatutechb K
rnaee «[lpoTecTpoBaHo AJIA Bac B Haweu
KyxHe-cTyAun». B Hell Bbl HanpaéTe cOBeTbl MO

npuroToBlieHNo 6nioa.

Bo3moxxHaa npuy4nHa

YcTpaHeHue/yka3aHua

Mpubop He paboTaerT.

He BcTaBneHa Bunka B
po3eTky.

BcTaBbTe BUNKYy B pO3ETKY.

OTKnoHeHne MpoBepbTe, ropuT nn namna

3NEeKTPO3Heprum. Ha KyxHe.

HeucnpaseH MpoBepbTe, B MOpAAKE 1K

npeaoxpaHuTenb. npeaoxpaHuTens npubopa B
6noke npepoxpaHuTenen.

HenpasunsHoe OTKNo4MTE NPeAoXpaHnUTENb

1Cronb30BaHue. B 6noke npenoxpaHuTenen.

Bknio4nte ero onATb
npyMepHO 4Yepes
10 cekyHA.

Mpubop He paboTaeT. Ha
Aucnnee BbICBEYMBAETCA BpeMA
NpUroTOBNEHUA.

Mocne ocTaHOBKM He 6bina
Haxxata KHorka [&.

Haxxmute KHOMKY nnu
BbIKNO4MTE nNpubop ¢
NMOMOLLbIO FNaBHOMO
BbIKNIOHaTENA.

MWKPOBOMHOBBIN PEXUM He
BKNOHAETCA.
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JlBepua 3akpbiTa HEMIOTHO.

MpoBepbTe, He 3akaTbl Nn
ABepueli ocTaTKu NUWKU UIu
NMOCTOPOHHNE MPEeAMEThI.

He 6bina HaxaTta
KHonka (.

HaxkmnTe kHonky [f).



HeucnpasHocTb

Bo3moxxHaa npu4nHa

YcTpaHeHue/yka3aHuA

Bnioga pasorpesatoTcA
MeAneHHee, YeM O0O6bIHHO.

YcTaHoBNEHa CAUWKOM
HM3KaA MOLWHOCTb
MUKPOBOJIH.

YcTtaHoBKTE 6onee BLICOKYIO
MOIHOCTb MUKPOBOJIH.

B npubope HaxoamTcA
6onbwnin 06BEM MNPOAYKTOB,
4eM O06bI4HO.

JlBOMHOM 06beM Mno4TU
yABanBaeT BpemA
NPUrOTOBNEHMA.

Paspaétca 3BykoBoW curHan.
Ha aucnnee mwuraet
LBOeTOo4ME.

Mpnbop paboTaeT B
pexume AeMOHCTpaLLuu.

1. Haxxmute kHonky (2.
2. Jlepxxute KHOMKY
HaxaToll B Te4eHue

3 CeKyHA.

PeXum AeMOoHCTpaLmm
6yneT LeakTMBU3MPOBaH.

Mpubop oTkno4aeTcA BCKope
nocne 3anycka. Ha aucnnee
BbICBe4MBaeTCcA coobuieHre ob
owmnbke «HI5».

JlBepua 6bina 3akpbiTa
HenpaBWbHO.

OTkpoWiTe ewwé pa3 AsepLy
N 3akponTe eé npasBuibHO,
ecin 3TO He MOMOXET,
obpaTuTecb B CEPBUCHYIO
cnyxoy.

Ha aucnnee BbicBeunBaeTcA
coobuweHne o6 ownbke «E723».

JlBepua 6bina 3akpbiTa
HenpaBWbHO.

Bbiknto4nte 1 onATb
BKNO4MTE npubop
KHomkon &),

Ha aucnnee BbicBe4nBaeTcA
coobueHne ob ownbke «Erl».

Jatynk Temnepatypel
HeucnpaseH.

BbizoBuTe cneumanvcTa
CepBUCHOW CNyXO6bl.

Ha aucnnee BbicBe4nBaeTcA
coobuweHne o6 owunbke «Eri1»,

KHomkun 3arpASHUINCb U
3anagaror.

Heckonbko pa3 HaxXmuTe Ha
BCE KHOMKW, ecin aTO He
nomMoxeT, obpaTnTecb B
CepBUCHYIO CnyX0y

Ha aucnnee BbicBe4nBaeTcA
coobueHne ob ownbke «Erd».

CunbHbI neperpes
(BO3MOXXHO, BHYTPU OFOHb).
Cnnwkom Bbicokasn
MOILHOCTb MUKPOBOSH

He oTkpbiBaa ABepuy,
BbIHbTE BWUIKY W3 PO3ETKM
Unn OTKNoHUTE
npefoxpaHutens B 6noke
npeaoxpaHvuTenen, fante
npubopy OCTbITb.

Ha aucnnee BbicBe4nBaeTcA
coobueHne o6 owunbke «Er18».

TexHu4eckan
HencnpaBHOCTb.

BbizoBuTe cneumanvcTa
CepBUCHOW CNyXO6bl.

A

OnacHocTb yaapa Tokom!

Mpn HekBanMMUMPOBAHHOM pPEMOHTEe npubop MoXeT
cTaTb UCTOYHWKOM onacHoCTW. [oaToMy peMOHT
LOMKEH MPOU3BOAUTLCA TONBKO CreLuanucTom
cepBUCHON cny»xO6bl, NpoweawyM cneumanbHoe

oby4eHue.
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CepBucHaa cnyxba

Homep E n Homep FD

TexHu4eckue

XapaKTepUCTUKU
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Ecnn Baw npubop HyXpaeTcA B peMOHTe, Hauwa
CepBucHaa cnyxb6a Bcerna K Bawum ycnyram.
Anpec 1 Homep TenedhoHa OGnvkanwelr MacTepcKoWn
Bbl Hanpéte B TenetoHHOM cnpaBo4qHuKe. B
CEPBUCHBIX LEHTPax, ykasaHHbiX B AaHHOM
pykoBoAcTBe, Bam Takxe Ha3oByT aapec
6nvxanwern mMacTepcKon.

Mpn BbIZoBe cneuunanucta CepBUCHOW CNyXO6bI
BCerfa ykasbiBanTe Homep u3genvA (Homep E) n
3aBoAckon Homep (Homep FD) Bawero npubopa.
®drpmMmeHHaa Tabnuyka ¢ HoMepamMy HaxoAWUTCA Ha
BHYTPEHHEW CTOPOHe JABepLbl cnpasa.

YT1obbl He TpaTWUTb BpPemMA Ha MOUCK 3TUX HOMEpPOB,
BNMWKUTE UX W TenedOHHbIN HOMEpP CEepPBUCHOWN
cnyx6bl 34€ecChb.

‘Homep E Homep FD

‘ CepsucHana cnyxba =

O6paTuTe BHMMaHWe, Y4TO BM3UT chneuunanMcta
CEPBUCHON cNy>XObl ANA yCTpaHEHWA MOBPEXAEHUN,
CBA3aHHbIX C HEMpaBWibHbIM YXOAOM 3a Npubopom,
LlaXxe BO BpemMA AENCTBUA rapaHTUM He ABNAETCA
6ecnnaTHbIM.

OnekTponutaHue 220-240 B, 50 Iy
Makc. obuwan 1220 Bt
notpebnaeman

MOLLHOCTb

MowHocTb MukpoBonH 900 BT (IEC 60705)
HacTtoTa MUKPOBONH 2450 My,
MpenoxpaHuTens MuH. 10 A

Paamepbl (BxIUxI)
- npubopa 38,2 x 59,4 x 31,9 c™m

- pabo4yen kamepsl 22,0 x 35,0 x 27,0 c™m



MpoeepeH VDE na
(Coto3 Hemeukux
9N1eKTPOTEXHNKOB):

3Hak CE na

JanHbim npubop cooTBeTcTByeT Hopmam EN 55011 n
CISPR 11.
OT1o npubop rpynnel 2, knacca B.

MpyHaaneXxHoCcTb K rpynne 2 o3Ha4daeT, H4To npubop
npeAHasHa4eH TOMbKO ANA HarpeBa MULLEBbIX
NPOAYKTOB.

MpuHaaneXxHocTb K Knaccy B cBuaeTenbCTBYeT, HYTO
npubop npefHa3HaydeH AnA ObITOBOrO MWCMONb30BAHWA.

NMpoTecTpoBaHO ANA Bac B Haweun

KyXHe-CTyaun

B npunoxeHHbIx Tabnauuax Bbl Hangéte 6onblon
BblbOp Ono4 M oNTMMalnbHble YCTAHOBKU ANA WX
npurotoBneHua. Mbl pacckaxkem Bam, kakoii
MVKPOBOJIHOBLI/ PEXUM Jlyylle BCero noaxoauT ANA
BblbpaHHOro 6niopa. Kpome TOro, Bbl moay4ute
COBeThl MO BbIOOPY MoCyAbl M MPUrOTOBNIEHMIO MULLK.
YkazaHua

3HayeHunA, npuBenéHHble B Tabnuue, AeNCTBUTENbHBI,
ecnn Bbl yCTaHaBnvBaeTe 6040 B XONOAHYIO U
nyctyto pabouyto kamepy. lNpeaBaputenbHbii
pas3orpeB Hy>KeH TONbKO B TOM cly4ae, ecnv 3To
ykasaHo B Tabnuuax.

Mepen ucnonb3oBaHvem npubopa ybepute K3 Hero
BCE MPUHAANEXHOCTW, KOTOpble BaM He
noHanobATcA.

3HayeHNs BPeMeHW, ykasaHHble B Tabnuuax,
ABNAOTCA OPUEHTUPOBOYHLIMU. OHW 3aBUCAT OT
Ka4ecTBa, KONM4eCTBa M CBOWCTB MCMONb3YyeMbiX
NPOLYKTOB.

VcnonbayiiTe BxoAfwWwMe B KOMMNEKT MOCTaBKU
NPUHaLNEXHOCTU. JLOMOSHUTENIbHbIE MPUHAANEXHOCTU
Bbl MOXeETe MpuobpecTn Yepes CepBUCHYIO CNy>Gy
UM B CMeLmanMaMpoBaHHOM MarasuHe.

Bcerna wvcrnonb3yiite NpuxBaTku NpU BbIHUMaHUM
ropAYUX MpUHAANEXHOCTel UM nocyabl U3 pabodeit
Kamepbl.
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Pa3mopaxxusaHue,
pa3OFPEBaH|/|e u B cneaytowmnx Tabnuuax npveeneHsl npumMepsl

Pa3nU4HOrO UCMOJIL30BaHUA MeYn W YCTaHOBOYHbIE
AoseaeHne 6nion, 3HA4YeHUA MUKPOBOJH.
A0 FOTOBHOCTHU

3Ha4eHnA BpeMeH!, yKasaHHble B Tabnuue,
npu nNomMoLiun ABNAOTCA OPUEHTUPOBOYHLIMU. OHW 3aBUCAT OT

MWUKPOBOJIH nocyZibl, TemrnepaTtypbl, a Takke OT KadecTBa U
CBOWICTB MPOAYKTOB.

B Tabnuue 4acto yKa3blBaeTcA Anana3oH 3Ha4eHun
BpeMeHu. CHavana yCTaHOBUTE CaMO€e KOPOTKOoe
BpemMA, a 3atemM npu HeobxoAMMOoCTH yBenn4bTe ero.

MoxeT cnyuuTbcA Tak, 4TO obbem
npuroTaBAvBaeMbiX MNPOAYKTOB OTnM4HaeTcA OT
yKasaHHoro B Tabnuue.

B atom cny4ae mencTtByeT obuee npasBuno:

JBoiiHon obbem - YABOEHHaA MPOAOIKUTENLHOCTS,
MONOBUHHBLIN O6bEM - MONOBMHA MPOLOMKUTENBHOCTM.

B npouecce pasmopaxusaHvuA nonycabpukaT Hy>KHO
HECKONbKO pa3 nepemMewaTb Ui NepeBepHyThb.
Cnennte 3a TemnepaTypoil.

Pa3mopaxxusaHue MocTaBbTe 3aMOpPOXEHHble MPOAYKThI B OTKPLITON
eMKOCTW Ha JHO neuyu.

B npouecce pasmopaxusaHuAa 6niopa cnepyet
1-2pa3a nepeBepHyTb UM nepemewwaTb. Bonbune
KYCKM HY>XHO MepeBopaqMBaTb HECKONbKO pas.

Mpy pasMopaxuBaHuM MAca, NTULLbl UAU PbibbI
obpasyeTcA XUAKOCTb. HW B Koem cnyyae Henb3A
UCMOJIb30BaTh ee ANA AanbHeulwen roToBkW, OHa
TakXke He [OJKHa conpukacaTbCcA C APYrumu
npoayktamu. Mpn nepeBopaqMBaHuM MPOLYKTA
yhanaiTe 9Ty >XWAKOCTb.

OcTaBbTe pa3sMOpPOXKEHHbIe MPOAYKThI ele Ha
10 - 30 MMHYT NPV KOMHATHOM TemnepaTtype AnA
BblpaBHMBaHWA TemnepaTypbl. [locne aTtoro nTuuy
MOXXHO MOTPOWUTb.

O6bem MowHOCTb MUKPOBOJIH, BaTT YkasaHuna
Bpema, MuHyT
MAaco kyckom 800r 180 W, 15 + 90 W, 15 - 25 Heckonbko pa3s
(roBAAunHa, 1000 r 180 W, 20 + 90 W, 20 - 30 nepeBepHyThb.

CBWHWMHA, TenATuHa) 1500 r 180 W, 25 + 90 W, 25 - 35
(c koctAMKN 1 6Ges)
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O6tem MowHOCTL MUKPOBOJH, BaTT
Bpema, MuHyT

YKasaHuAa

Maco kyco4kamu 200 r 180 W, 5 -8 +90 W, 5 -10 Mpn nepeBopa4qmBaHun
UM noMTuKamm 500 r 180 W, 8 - 11+ 90 W, 10 - 15 OTAENUTb YacTu Apyr
(roBAAunHa, 800 r 180 W, 12 - 15 + 90 W, 15 - 20 ot apyra.
CBUHWHA, TenATUHA)
MacHon dapuu, 200r 180 W, 2 + 90 W, 5 - 10 Mpn 3amoparkmBaHum
CMeLlaHHbI 500 r 180 W, 6 + 90 W, 8 - 13 caenaTtb Kak MOXHO
800 r 180 W, 10 + 90 W, 15 - 20 6onee TOHKUI cnow. Bo
BpemA
pasmMopaxuBaHusa
HecKosbKo pas3s
nepeBepHyTb, CHUMaA
yXXe pasMOpPOXKEHHbIN
dhapu.
MTyua unn Hactn 600 r 180 W, 8 + 90 W, 10 - 15 Heckonbko pa3s
NTULbI 1200 r 180 W, 15 + 90 W, 20 - 25 nepeBepHyTh.
Pri6a 400 r 180 W, 5 + 90 W, 10 - 15 OTpenutb
(doune, BUTOHKM, pa3MopOoXKeHHbIE HacTu
NOMTUKNM) Apyr oT Aapyra.
Pbi6a Tywkomn 300r 180 W, 3 + 90 W, 10 - 15 BpemAa oT BpemeHu
600 r 180 W, 8 + 90 W, 15 - 25 nepesopa4yvBaTb.
Osoww, Hanpumep, 300 r 180 W, 10 - 15
ropowek
DpyKThI, 300r 180 W, 6 -9 B npouecce
Hanpumep, manuHa 500 r 180 W, 8 + 90 W, 5 - 10 pasmopaxxvsaHuA
OCTOPOXHO MnepemMelaTb
N OTAENUTb
pa3MopOoXKeHHbIE HYacTu
Lpyr oT Aapyra.
CnunBo4Hoe macno 125 r 180 W, 1 + 90 W, 1 - 2 MonHOCTbIO CHATb
250 r 180 W, 1 + 90 W, 2 -4 YNaKoBKY.
Xneb, uenukom 500 r 180 W, 8 + 90 W, 5 - 10 BpemAa oT BpemeHn
1000 r 180 W, 12 + 90 W, 10 - 20 nepesopa4yvBaTb.
Bbineyka, cyxan, 500r 90 W, 10 - 15 Mpn nepesopa4qmBaHun
Hanpvmep, nMpor 750 r 180 W, 5 + 90 W, 10 - 15 oTAeNnUTb YacTu nupora
n3 cpobHoro Tecta Apyr oT apyra. Tonbko
AnA Bbine4ykn 6e3
rnasypuv, CiMBOK M
Kpema.
Bbine4ka, co4Han 500 r 180 W, 5 + 90 W, 15 - 20 TonbkO ANA BbINeYKn
Hanpumep, 750 r 180 W, 7 + 90 W, 15 - 20 6e3 rnasypu u

dopyKTOBBI NMpOT,
TBOPOXHbIA TOPT

xXenaTtuHa.
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Pa3mopaxkusaHue,

pasorpesaHne uau

AoBejeHue
3aMOpPOXKEHHbIX

nonycpabpukaTtos Ao

YcTaHoBUTE nocyay Ha AHO ne4Yu.

MonydhabpukaTbl Bcerfa HY)XHO HakpbiBaTb. Ecnun y
Bac HeT noaxoafwemn KpblwkW AAA MOCYAbI,
UCMONb3yNTe Tapenky WAM creuuanbHylo MAeHKy AnA
MUWKPOBONIHOBbIX MeYe.

roTOBHOCTU
BeliHbTe nonydabpukatsl u3 ynakosku. B
cneuvanbHOM nocyae ANA MUKPOBOJIHOBbIX NeYen OHU
pasorpesatoTcA 6GbiCTpee M paBHOMEpPHee.
Pa3nuyHble KOMMOHeHTbl nonydabprkata MoOryT
pasorpeBaTbCcA C pasnu4Hon 6bICTPOTOMN.
Mnockue nonydabpukaTel LOXOAAT AO FOTOBHOCTU
6bicTpee, Yem BbicOKMe. oaTomy crneapyeT
pasnoxute nonydabprkaTbl B €MKOCTU KakK MOXHO
6onee TOHKMM CrOEM.
B npouecce pasmopaxusaHvuA nonycabpukaT Hy>KHO
2 -3 pasa nepemewwaTtb UM MepeBepHyTb.
Mocne pasorpeBaHVA ocTaBbTe 6MOAO ele Ha
2-5MUHYT ANA BblpaBHMBaHWA TemnepaTypbl.
OpuruHanbHbln BKYC 6n0pa B 3HAYUTENBHOM CTEneHu
coxpaHAeTcA. [MoaTomy comm ¥ cneumn MOXXHO
MHOrO He A06aBnATh.
O61em MowHocTb MUKPOBOJH, BaTT YKasaHua
Bpema, MuHyT
Bniopa ana 300-400 r 600 Bt, 8 - 13
OAHOBPEMEHHOro
NpUroTOBNEHNA,
nonycpabpukatel 13
2 - 3 KOMMNOHEHTOB
Cynbl 400 r 600 BT, 8 - 12
Pary 500 r 600 Bt, 10 - 15
Maco ¢ coycom, 500 r 600 BT, 10 - 15 Mpn nepemewnBaHnm
Hanpumep, rynAw OTLENUTb KYCOHKM
MAca Apyr oT Apyra.
Pbi6a, Hanpumep, 400 r 600 Bt, 10 - 15 Mpn HeobxoanmocTn
Kyckn chune nobasutb BOAY,
JIMMOHHBIA COK UAn
BUHO.
3anekaHkn, Hanpumep, 450 r 600 Bt, 10 - 15
nasaHbA, KaHHeNnoHu
"apHu1pbI 250 r 600 BT, 3 - 7 Jlo6aBnTb HEMHOro
Purc, makapoHbl 500 r 600 Bt, 8 - 12 XKNOKOCTW.
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O6bem

MowHocTb MUKPOBOJIH, BaTT YKazaHuA
Bpema, MuHyT

Osoww, Hanpumep, 300 r 600 BT, 7 - 11 BnuTe B nocyay Boay,
ropouek, 6pokkKonu, 600 r 600 BT, 14 - 17 Tak 4T06bl 6bINO
MOPKOBb 3aKpbITO AHO.

WnnHaTt 450 r 600 BT, 10 - 15 FoToBuTL Ge3

nobaBneHvA BOAbl.

Pa3orpesaHue 6snioa

YcTaHoBUTE nocyay Ha AHO ne4Yu.

MonydhabpukaTbl Bcerfa HY)XHO HakpbiBaTb. Ecnun y
Bac HeT noaxoafwen KpblwkW AAA MOCYAbI,
MCMoNb3yNTe Tapenky WAM crneuuanbHyo MAeHKy AnA
MUWKPOBOJNIHOBbIX MeYe.

BeliHbTe nonydpabpukatsl u3 ynakosku. B
cneuvanbHOM nocyae ANA MUKPOBOJIHOBbIX NeYen OHU
pasorpesatoTcA ObicTpee M paBHOMepHee. Pasnn4Hble
KOMIMOHEHTHLI nonychabprikata MOryT pasorpeBaTbCA C
pasnnM4Hon ObICTPOTON.

Mpu pasorpeBe XWAKOCTW Bcerpa knaaute B
€MKOCTb YalHyl NOXKY BO u3bexaHue 3amepxku
3akunaHvA. MNpu 3anepxke 3akunaHvA Temnepartypa
3akunaHvA pocTturaetcA 6e3 obpasoBaHuA B
)KMAKOCTU XapaKTepHbIX My3bipbkKoB. Jaxe npu
He3Ha4YMTENbHOM COTPACEHUM EMKOCTU XXUAKOCTb
MOXeT HadaTb OypHO KuneTb wnn Bpbi3ratb, YTO
MOXEeT MPMBECTU K OXKOram.

B npouecce pasmopaxuaHua nonydabpukaT HY>XHO

HEeCKONbKO pa3 rnepemMewaTtb WUAn MepeBepHyTh.
Cnennte 3a TemnepaTypoil.

Mocne pasorpeBaHA ocTaBbTe 6niofo eue Ha
2 -5 MUHYT ANA BbIpaBHWBAHWA TemrepaTypsbl.

O6bem MowHocTb YkasaHuAa
MUKPOBOJIH, BaTT
Bpema, MuHyT
Bnioga anAa 600 BT, 5 - 8
0AHOBPEMEHHOIo
NPUroTOBNEHWA,
nonychabpukathbl
(U3 2 - 3 KOMMOHEHTOB)
Hanntkun 125 mn 900 BT, 2 - 1 MonoXxnTb B €MKOCTb
200 mn 900 B, 1 - 2 NoXxkKy. He neperpeBaTtb
500 mn 900 BT, 3 - 4 aNKoroJfibHble HanuTKW.
CneanTb 3a npoLeccom
pasorpeBaHua.
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O6bem

MowHocTb YKa3aHuAa
MUKPOBOJIH, BaTT

Bpema, MuHyT

JleTckoe nuTaHue, 50 mn 360 BT, % Be3 cockn unn KpbIWKK.
Hanpumep, OyTbinodkn ¢ 100 mn 360 BT, %-1 Mocne pasorpesaHvA
MOJNIOYHOW CMEChIO 200 mn 360 BT, 1 -2 XOpOWO BCTPAXHYTh.
Ob6AzaTenbHO MPoOBEepUTh
TemnepaTtypy!
Cyn, 1 vawka 175 r 600 BT, 1 - 2
2 Yauwku 350 r 600 BT, 2 - 3
Maco ¢ coycom 500 r 600 BT, 7 - 10 OTaenuTb NOMTUKM MAca
Apyr oT Aapyra.
Pary 400 r 600 BT, 5 -7
800 r 600 BT, 7 - 8
Osowwu, 1 nopuua 150 r 600 BT, 2 - 3
2 nopuuun 300 r 600 Bt, 3 -5

MpuroTtoeneHue 604,

Mnockne nonychabpukaTbl AOXOAAT AO FOTOBHOCTU
6bicTpee, 4eM BbicOKMe. [loaTomy cneayet
pas3noxutb nonygabpukaTbl B €éMKOCTU KakK MOXXHO
6onee TOHKMM ClOEM.

JoBoaute nonydpabprkaTtel LO FOTOBHOCTW B
3aKpbITO mnocyzLe. B npoLecce NpUroToBneHWA ux
HYXXHO MepeMewnBaTh UM NepeBopaqMBaTh.

OpvrvHanbHeli BKyC 6niofa B 3HAYUTENBHON CTemneHn
coxpaHAeTcA. [MoaToMy comu 1 cneuni MOXXHO
MHOro He po6aBnAThb.

Mocne pasorpeBaHusA ocTaBbTe Oni0A0 elle Ha
2 -5 MUHYT ANA BbIpaBHWBAHWA TemrepaTypsbl.

O61ém  MowHoCTbL MUKPOBOJIH, BT YkasaHuAa
Bpema npurotoBneHUA, MUH

LbinneHok 1200 r 600 BT, 25-30 MuH Mo ucTe4eHu NONOBUHBI
LeNIMKOM, CBexue BPEeMEHM MpUroToBAEHNA
NPOAYKTHI, nx HeobxoaMmMo
NOTPOLEHBIN nepeBepHyThb.
Pbi6HOe chune, 400 r 600 BT, 7-12 MuH
CBEXWEe MNPOALYKTbI
MacHow pyneTt 750 r 600 BT, 25-30 MuH JlobaBbTe 6 CT. N. BOAbI
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O61LEM

MowHocTb MUKPOBOJIH, BT
Bpema npurotosneHna, MUH

YKazaHuAa

Osouwu, ceexve 250 r 600 BT, 5-10 mMuH MopexbTe oBowM Ha

NPOAYKTbI 500 r 600 BT, 10-15 mMuH KYCO4KM OANHAKOBOMN
Benu4quHel. Jlo6aBbTe Ha
kaxxable 100 r osouwe
1-2 cT. n. BOAbI

"apHwpbl,

Hanpumep, 250 r 600 BT, 8-10 MuH. Mope3aTtb kapTodhens Ha

KapTodenb 500 r 600 BT, 10-15 MuH. KYCOYKM OAMHAKOBOMN

750 r 600 BT, 15-22 MWUH. BennyunHbl. Jlo6aBuUTb Ha

kaxable 100 r 1-2 cT. 1.
BOAbl, NepemMewaTs.

puc 125 r 600 BT, 4-6 + 180 BT JlobaBuTb BABOE Gonblue

14-16 MuH. XKUAKOCTU.
250 r 600 BT, 6-8 + 180 Bt
14-16 MuH.

Cnankvie 6noaa,

Hanp. nyanHr 500 mn 600 BT, 5-7 MUH. OTKpblTaA nocyaa.

(6bicTpOro B npouecce

NPUrOTOBNEHNA) npuroToBreHnA 2-3 pasa
XOpOlWo nepemelaTe
NYAUHT BEHYMKOM.

dPYKTbI, KOMMOT 500 r 600 BT, 9-12 MuH.
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PekoMeHaauum no
NCMNOJ1Ib30BaHUIO
MUKPOBOJIH

Bbl He moXxeTe HalTu
napameTpbl YCTaHOBKU ANA
npuUroTaBJNBaemMoro
o6bemMa nNpoAyKTOB.

YMeHbWUTE UM yBeNM4bTe BPeMA MpPUroTOBNEHUA,
NPUMEHAA crefylollee NPoCcToe MpaBuio:
JlBoliHO/i 06beM = BpemsA MPUrOTOBNEHUA MOYTH
BABOE YBeNMYMBaEeTCA
MonoBuHa obbema = Bpems MPUroTOBNEHUA
HaronoBMHY YMEHbLAETCA

Bnoao nony4unocob
CJIMWLKOM CYXUM.

B cneaylowmnii pa3 BbiCTaBbTE MeHblEe Bpems
NMPUrOTOBNEHWUA WMAW MEHbIWY MOWHOCTb MUKPOBOJH.
3akponte 6noa0 Kpbiwkol 1M pobaBbTe Gonblie
YKUAKOCTMW.

Bnoao no ucred4eHnun
YCTaHOBJIEHHOIO BpEeMeHU
elwe He pa3MoOpoO3nUSIOChb, He
pa3orpenocb wWiau He
roToBo.

BeicTaBbTe 6Gonbliee BpeMA MPUrOTOBNEHUA.
MpurotoBneHve 6Gonbwnx 06bEMOB MNPOAYKTOB U
BbICOKMX 6mion TpebyeT Gonblie BpeMeHu.

Mo ucTeveHnn BpemeHn
npurotoeneHna 6a1040 y
60opTuKa neperpenocb, a B
cepeauvHe ewe He roToBO.

BpemAa oT BpemMeHu nomelwusanTe 6040 1 B
CneAyoWwmnii pa3 BbiCTaBbTe MeHbLY MOUHOCTb U
Gonbliee BpeMA MPUrOTOBEHUA.

Mocne pasmopakusaHuA
nTuLa WM MAco
pPasMopo3UINCE TOJILKO
CHapyXu.

B cneaytowuii pa3 BbiCTaBbTe MEHbLY MOWHOCTb
MUKPOBOSH. [Mpy pasmopakmBaHum 6GofbLumx
NPOAYKTOB UX HEO6X0AMMO MOCTOAHHO
nepeBopaqMBaTh.

176



KoHTponbHoe 6noao no EN 60705

Ha npmMmepe 39TnX 6non npon3BOANTCA NpoBepKa
Ka4ecTtBa W NpPaBUNbHOCTU (*)yHKLI.VIOHVIpOBaHVIH
MI/IKpOBOJ'IHOBOIZ ne4dyn KOHTpoMpywuwnmMn opraHamu.

MpuroToBneHue TOJILKO
C MUKpPOBOJIHAMU

Bnoao MowHoCTb MUKPOBOJIH, BT, Yka3aHua
NPOAOJKUTENILHOCTb, MUH

OmneT, 1000 r 600 B1, 11 MuH + 180 BT, 10-15 muH  Popma Pyrex

Buckeut, 475 r 600 BT, 7-9 MUH dopma Pyrex, @ 22 cm
MacHon pyner, 600 BT, 25-30 MuH MpAamoyronbHaA copma Pyrex,
900r AnvHon 28 cMm

Pa3mopaxkusaHue TOJILKO
C MUKpPOBOJIHAMU

Bnoao MowHoCTb MUKPOBOJIH, BT, YKa3aHua
NPOAOJKUTENILHOCTb, MUH

Maco, 500 r Mporpamma 1, 500 r dopma Pyrex, @ 24 cm
mnn 180 BT, 7 MuH + 90 BT 8-10 muH
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Ona 3ameTok
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