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You have decided to purchase a new microwave oven from
Neff. We would like to thank you for your confidence in us and
we hope that you will have many years of enjoyment and
cooking pleasure with your new appliance at the heart of your
kitchen.

Please read the instruction manual to ensure that you make
full use of all the technical benefits your microwave oven has
to offer.

Dear customer,

The detailed table of contents guides you quickly to all the
important information:

It will provide you with important safety information.

You will be familiarised with the individual components of your new
appliance.

And we will show you how to make settings step by step.

The tables list numerous well-known dishes and typical settings.
All these dishes are tested in our cooking studio.

In the unlikely event of a malfunction, look here for information on how
to rectify minor faults yourself.

Have fun cooking.
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A Safety information

Beforeinstallation

Transport damage

Electrical connection

Installation and connection

Information for your
safety

Read this instruction manual carefully. Only then will
you really be able to operate your appliance safely and
correctly.

Please keep the instruction and installation manuals
in a safe place. Please include these manuals if you
pass on the appliance to a new owner.

Check the appliance for damage after unpacking it.
Do not connect the appliance if it has been damaged
during transportation.

Only allow a licensed professional to connect the
appliance. Warranty claims for damage caused by
incorrect connection will not be accepted.

Please observe the special installation instructions.

This appliance is intended for domestic use only. This
appliance must only be used for preparing food and
drink.

Adults and children must not operate the appliance
without supervision,

if they are physically or mentally incapable of doing
SO or

if they lack the knowledge and experience to
operate it correctly and safety.

Never let children play with the appliance.



Hot cooking compartment

Hot accessories

Damaged cooking
compartment door or door
seal

Heavily corroded surfaces

There is a risk of burns.

Never touch the hot surfaces of heating and cooking
appliances. Never touch the internal surfaces of the
cooking compartment or the heating elements. Open
the cooking compartment door carefully. Hot steam
may escape. Small children must be kept at a safe
distance from the appliance at all times.

There is a risk of fire.
Never store combustible items in the cooking
compartment.

Never open the cooking compartment door if smoke
can be seen in the appliance. Switch off the
appliance. Pull out the mains plug or switch off the
fuse in the fuse box.

There is a risk of a short-circuit.

Never trap cables of electrical appliances in the
cooking compartment door when it is hot. The cable
insulation could melt.

There is a risk of burns.

Never prepare food containing large quantities of
drinks with a high alcohol content. Alcoholic vapours
can catch fire in the cooking compartment. Use only
small quantities of drinks with a high alcohol content
and open the cooking compartment door carefully.

There is a risk of burns.
Always use an oven cloth or oven gloves to remove
hot accessories from the appliance.

There is a risk of serious damage to health.

Never use the appliance if the cooking compartment
door or the door seal is damaged. Otherwise
microwave energy may escape. Only use the
appliance again once it has been repaired.

There is a risk of serious damage to health.

The surface of the appliance could rust through over
time if it is not cleaned properly. Microwave energy
may escape. Clean the appliance on a regular basis.



Casing open

Hot or humid environment

Incorrect repairs

Information on the
microwave

Preparing food

Ovenware

There is a risk of electric shock.
Never remove the casing. The appliance is a
high-voltage appliance.

There is a risk of serious damage to health.
Never remove the casing. It prevents microwave
energy from escaping.

There is a risk of short-circuiting.
Never expose the appliance to intense heat or
humidity.

There is a risk of electric shock.

Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be
carried out, and damaged power cables replaced, by
one of our experienced after-sales engineers.

You must not open the casing. The appliance is a
high-voltage appliance. The casing prevents
microwave energy from escaping.

If the appliance is faulty, switch off the circuit breaker
in the fuse box or disconnect the appliance at the
mains. Call the after-sales service.

There is a risk of fire.

Only use the microwave to prepare food which is fit for
consumption. Using the microwave for other
purposes may be dangerous and may result in
damage,

e.g. heated slippers and grain or cereal pillows could
catch fire, even several hours later.

There is a risk of injury.

Porcelain or ceramic ovenware can have small
perforations in the handles or lids. These perforations
conceal a cavity below. Moisture that has penetrated
this cavity could cause the ovenware to crack.

Only use ovenware that is suitable for use in a
microwave.



Microwave power and time

Packaging

Drinks

There is a risk of burns.

Hot food can heat up ovenware. Always use an oven
cloth or oven gloves to remove ovenware and
accessories from the cooking compartment.

There is a risk of fire.

Do not select a microwave power or time setting that
is higher than necessary. The food could catch fire
and cause damage to the appliance. Follow the
information provided in this instruction manual.

There is a risk of fire.
Never heat food in heat-retaining packages.

Do not leave food heating unattended in containers
made of plastic, paper or other combustible materials.

There is a risk of burns.

Airtight packaging may burst when food is heated.
Follow the information provided on the packaging.
Always use an oven cloth or oven gloves to remove
meals.

There is a risk of scalding

There is a possibility of delayed boiling when a liquid is
heated. This means that the liquid reaches boiling
temperature without the usual steam bubbles rising to
the surface. If the container is only shaken a little, the
hot liquid can suddenly boil over and spatter.

When heating liquids, always place a spoon in the
container. This will prevent delayed boiling.




Baby food

Foods with a shell or skin

Drying food

Food with a low water
content

Cooking oil

There is a risk of explosion.
Never heat drinks or other food in containers that have
been tightly sealed.

Never overheat alcoholic drinks.

There is a risk of burns.

Never heat baby food in closed containers. Always
remove the lid or teat.

Stir or shake well after the food has been heated. This
ensures even heat distribution.

Check the temperature of the food before it is given to
the child.

There is a risk of burns.

Never cook eggs in their shells. Never reheat
hard-boiled eggs as they can explode even after
microwave operation has ended. The same applies to
shellfish and crustaceans.

Always prick the yoke when baking or poaching eggs.

Always prick the skin of foodstuffs with solid peels or
skins such as apples, tomatoes, potatoes and
sausages before cooking to prevent the peel or skin
from bursting.

There is a risk of fire.
Never use the microwave to dry food.

There is a risk of fire.
Never defrost or heat food with a low water content,
e.g. bread, at too high a power or for too long.

There is a risk of fire.
Never use the microwave to heat cooking oil on its
own.



Causes of damage

Water in the hot cooking
compartment

Cooling with the appliance
door open

Heavily soiled seal

Operating the microwave
without food

Never pour water into the hot cooking compartment.
This will cause steam. The temperature change can
cause damage to the ceramic floor panel.

Only leave the cooking compartment to cool with the
door closed. Do not trap anything in the appliance
door. Even if the door is only slightly ajar, the fronts of
adjacent units may be damaged over time.

If the seal is very dirty, the appliance door will no
longer close properly during operation. The fronts of
adjacent units could be damaged. Always keep the
seal clean.

Do not switch on the microwave unless there is food
in the cooking compartment. The appliance may be
overloaded if it is switched on without any food inside.
An exception to this rule is for brief testing of
ovenware (see notes on ovenware).

Environmentally-friendly disposal

B

Dispose of packaging in an environmentally-friendly
manner.

This appliance is labelled in accordance with
European Directive 2002/96/EU on Waste Electrical
and Electronic Equipment - WEEE.

The directive gives a framework for the collection
and recycling of old appliances, which is valid across
the EU.



Your new appliance

In this section, you will find information on
the control panel
the operating controls

the accessories

Control panel

Electronic clock
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Main switch ‘ Operating controls

Microwave Series of
power|  operations Rotary selector
settings Clock function Programme/ Programme selector
button kg button
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Operating controls

Each of the operating controls will be explained below
in the same order as they appear on your control
panel (from left to right).

Operating controls Use

90 Selects 90 watt microwave power setting
180 Selects 180 watt microwave power setting
360 Selects 360 watt microwave power setting
600 Selects 600 watt microwave power setting
900 Selects 900 watt microwave power setting
030) Selects a series of operations.

ld

Clock function button

Selects the desired clock function.

Rotary selector

Makes settings within a clock function.

Main switch

Switches your appliance on and off.

Selects automatic programmes.

Programme selector

Sets the programme or weight.

Opens the appliance door.

(] low [7] medium [¥] high

For selecting one of the three grill settings.

]

Selects a memory function.

E

Press briefly = starts/pauses operation
Press and hold = cancels operation

Microwave power settings
and operating controls

Pop-out selectors

When you press a button, the relevant item lights up
in the display.

Rotary and programme selectors can be pushed in
and popped out. Press the selector to push it in or pop
it out.

11



Accessories

Cooking
compartment

Cooling fan
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Your appliance is equipped with the following
accessories:

///”\\\ Wire rack

As a surface for setting
down ovenware or for

grilling and browning.

Glass pan
/ \ This can act as a splash
{ guard if you are grilling
food directly on the wire
rack. For this, place the
wire rack in the glass
pan.
The glass pan can also
be used as a dish when
using the microwave.

The appliance is equipped with a cooling fan. The fan
may run on even if the oven has been switched off.

Notes

The cooking compartment remains cold during
microwave operation. The cooling fan will still switch
on. The fan may run on even when microwave
operation has ended.

Condensation may appear on the door panel, interior
walls and floor. This is normal and does not affect
microwave operation. Wipe away the condensation
after cooking.



Before first use

Setting the clock

Changing the clock

This section explains all that you need to do before
using your appliance for the first time to prepare food.
First of all, please read the section entitled Safety
precautions.

How to set the clock once your appliance has
been connected to the mains

How to clean your appliance before first use

g aini

£:00 and the <[>© symbols light up in the display.

1. Set the current time using the rotary selector.
2. Press the < clock function button.
Your setting is then applied.

To change the clock subsequently, press the < clock
function button repeatedly until the <|> and &
symbols light up. Use the rotary selector to change
the time.

Note

In order to reduce the energy consumption of your
appliance in standby, you can switch off the clock
display. Refer to the section entitled Electronic clock.
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Heating up
the cooking
compartment

Cleaning the
accessories before
use

Heat the empty cooking compartment with the door
closed for 10 minutes to remove the new smell.

1. Press the main switch.
The [@ symbol lights up.
2. Press the [™] button.
{10:00 mins appear in the display.
3. Press the [§] button.

A signal sounds once the time has elapsed.
Press the [7] button and switch off the main switch.

Before using the accessories, clean them thoroughly
using a cloth and soapy water.

Switching the appliance on and off

Switching on

Switching off
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Switch your microwave oven on and off using the
main switch.

Press the switch.
The (@ symbol lights up. Your appliance is ready for
use.

Select a function:

Buttons 90, 180, 360, 600 or 900 W for selecting
a microwave power setting

{88 button = for a series of operations

button = for automatic programmes
I button = for grill low, medium or high
button = for the memory programmes

Please refer to the individual sections for information
on how to make the settings.

Press the switch.
The appliance switches off. The [® symbol goes out.



The microwave

Notes regarding
ovenware

Suitable ovenware

Unsuitable ovenware

Ovenware test

Microwaves are converted to heat in foodstuffs. You
can set the microwave on its own or in combination
with the grill. You will find information about cookware
and how to set the microwave.

Note

In the Tested for your in our cooking studio section,
you will find examples for defrosting, heating and
cooking with the microwave oven.

Suitable dishes are heat-resistant ovenware

made of glass, glass ceramic, porcelain, ceramic or
heat-resistant plastic. These materials allow
microwaves to pass through.

You can also use serving dishes. This saves you
having to transfer food from one dish to another.

You should only use ovenware with decorative gold or
silver trim if the manufacturer guarantees that they are
suitable for use in microwaves.

Metal ovenware is unsuitable.
Metal does not allow microwaves to pass through.
Food in covered metal containers will remain cold.

Caution Metal - e.g. a spoon in a glass - must be kept
at least 2 cm from the oven walls and the inside of the
door. Sparks could destroy the glass on the inside of
the door.

Do not switch on the microwave unless there is food
inside.

The following ovenware test is the only exception to
this rule.

15



Microwave power
settings

Setting the
microwave
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Perform the following test if you are unsure whether
your ovenware is suitable for use in the microwave:
Heat the empty ovenware at maximum power for
between 30 and 60 seconds. Check the temperature
of the ovenware during this period. The ovenware
should still be cold or warm to the touch. The
ovenware is unsuitable if it becomes hot or sparks are
generated.

Use the button to set the desired microwave power.

90 watts for defrosting delicate foods

180 watts for defrosting and continued cooking

360 watts for cooking meat and heating delicate foods
600 watts for heating and cooking food

900 watts for heating liquids

When you press a button, the selected power
lights up.

Note

The microwave power can be set to 900 watts
for a maximum of 30 minutes. A cooking time of
90 minutes is possible with all other power settings.

Example: microwave power 600 W, cooking time
10 minutes

1. Press the main switch.
The (@] symbol lights up. The appliance is ready
for use.

2. Press the button for the microwave power setting
you require.
The selected power setting lights up and a
suggested cooking time is displayed.

3. Set the cooking time using the rotary selector.



4. Press the [ button.
Operation begins. You will see the cooking time
counting down.

The cooking time has A signal sounds. Microwave operation has finished.

elapsed You can stop the audible signal early by pressing the
< Clock function button. Switch off the main switch
or make new settings.

Opening the appliance Operation is suspended. Press the [ button after
door during cooking closing the door. Operation will then continue.

Changing the cooking time  This is possible at any time. Change the cooking time
using the rotary selector.

Changing the microwave Press the button for the new microwave power
power setting setting. Use the rotary selector to set the cooking time
and restart the microwave.

Cancelling operation Press and hold the & button for a few seconds and
switch off the main switch.

Notes

When you switch on the appliance with the [@ main
button, the highest microwave power always appears
in the display as a suggestion.

If you open the appliance door during cooking, the fan
may continue to run.

1,2,3 series of operations

When setting a series of operations, you can set up to
three microwave power settings and times.

In this section, you will learn how to set a series of
operations.

Ovenware Always use heat-resistant cookware which is suitable
for microwaves.

17



Setting a series of
operations

The cooking time has
elapsed

Opening the appliance
door during operation
Changing the setting

Cancelling operation

Pausing operation
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Prerequisite: press the main switch. Your appliance is
ready for use.

1. Press the {8 button.
The [l lights up for the first operation in the series.

2. Set the first microwave power and cooking time.
3. Press the [flJ button again.

The [ lights up for the second operation in the
series.

4. Set the second microwave power and cooking
time.

5. Press the [f] button again.
The [ lights up for the third operation in the series.

6. Set the third microwave power and cooking time.
7. Press the [ button.
Operation begins. The total cooking time is shown
in the display and the currently activated operation
is lit.
A signal sounds. The series of operations has finished.
You can stop the audible signal early by pressing the
< clock function button. Switch off the appliance or
make new settings.

Operation is suspended. The cooling fan may
continue to run. Press the [ button again after
closing the door. Operation will then continue.

Changes can only be made before operation begins.
Press the [ button to go to the desired setting and
make the changes.

Press the illuminated button for the set microwave
power setting. Make new settings or switch off the
appliance.

Press the [i&) button briefly. Press the & button again
to resume the operation.
Note

You can also combine the grill with a series of
operations. First, set the series of operations.



Operating the appliance

In this section, you will read about
How to set the grill
The following grill settings are available:

("] button Low grill
(7] button Medium grill
(] button High grill

Setting the grill

Example in the diagram: 7] medium grill 15 minutes.

1. Press the main switch.
The (@] symbol lights up. Your appliance is ready

for use.

2. Press the [7] button.
The clock display suggests a cooking time.

19



3. Turn the rotary selector to change the suggested
cooking time.

<@ B
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4. Press the [ button.
You will see the cooking time counting down.

The cooking time has A signal sounds. You can stop the audible signal early
elapsed by pressing the «» clock function button. Switch off
the appliance or make new settings.

Switching off the appliance  Press and hold the & button for a few seconds and
switch off the main switch. The appliance is switched
off.

Changing the settings You can change the grill setting at any time by
pressing the relevant button. Then press the
button.

Note

If you open the appliance door during cooking, the fan
may continue to run.

20



MicroCombi operation

This involves simultaneous operation of the grill and
the microwave. Using the microwave makes your
dishes ready more quickly, but they are still nicely
browned.

You can switch on all microwave power settings.
Exception: 900 and 600 watt.

Setting MicroCombi
Example: microwave 360 W, 17 minutes, and [¥] high
grill.
1. Switch on the main switch.
The [@ symbol lights up.
2. Press the [¥] grill button.
A suggested cooking time is displayed.
3. Set the cooking time using the rotary selector.
4. Press the button for the microwave power setting
you require.
The display lights up.
5. Press the [) button.

Operation begins. You will see the cooking time
counting down.

The cooking time has A signal sounds. Combination mode has finished.
elapsed You can stop the audible signal early by pressing
the «» clock function button. Switch off the appliance
or make new settings.

Changing the settings You can change the grill setting or cooking time at
any time.
Pausing operation Open the appliance door or press the [ button.

Microwave operation is interrupted. Press the
button again once you have closed the door.
Operation will then continue.

21



Opening the appliance
door during cooking

Cancelling the operation

Operation is suspended. Press the [ button again
after closing the door; the operation continues
running.

Press and hold the [ button for a few seconds and
switch off the main switch.

Automatic programmes

Setting the
programme

22

The automatic programmes enable you to prepare
food very easily. You select the programme and enter
the weight of your food. The automatic programme
makes the optimum setting. You can select from

10 programmes.

Once you have selected a programme, set the oven
as follows. Switch on the main switch.

Example in the diagram: programme 2 with 1 kg
weight.

1. Press the s button.
The first programme number appears in the clock
display.




2. Use the programme selector to select the required
programme.

3. Press the % button again.

.50 kg is suggested in the clock display.

) [ R *° 0.50
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Programme has finished

Changing the programme

Cancelling the programme

Notes on automatic
programming

Defrosting

24

5. Press the [ button.
The programme starts. The cooking time counts
down in the display and the 1=l symbol appears.

A signal sounds. The appliance stops heating.

00:00 is shown in the display.

Press the & button and switch off the main switch.
You can stop the acoustic signal early by pressing the
<« button.

Once the oven has started, the programme number
and weight cannot be changed.

Press and hold the [ button for a few seconds and
switch off the main switch. The appliance is switched
off.

Take the food out of its packaging and weigh it. If it is
not possible to enter the exact weight, you should
round it up or down.

For the programs, always use microwave-proof
ovenware such as glass, ceramic, or the glass pan.
Observe the accessories tips in the program table.

Place the food in the cold appliance.

A table of suitable food with weight ranges and
accessories required can be found after the tips.

It is not possible to set a weight outside the weight
range.

With many dishes, a signal sounds after a certain
time. Turn or stir the food.

If possible, freeze and store food flat and in portions at
-18°C.

Put the frozen food on a flat dish, e.g. a glass or
porcelain plate.

After defrosting, allow the food to defrost for a further
10 to 30 minutes until it reaches room temperature.



Potatoes

Rice

Vegetables

Baked potatoes

Liquid will be produced when defrosting meat, poultry
or fish. Drain off this liquid when turning and under no
circumstances should it be used for other purposes or
be allowed to come into contact with other foods.

Place beef, lamb and pork on the dish fatty-side down
first.

Bread should only be defrosted in the required
amounts, as it quickly becomes stale.

After turning, remove any minced meat that has
already defrosted.

whole poultry should be placed in the dish breast-side
down and poultry pieces skin-side down.

Boiled potatoes: cut into pieces of a uniform size. Add
2 tablespoons of water per 100 g potatoes, and add
salt to taste.

Jacket potatoes: use potatoes of equal size. Wash the
potatoes and prick them all over. Place the wet
potatoes in a dish. Do not add water.

Rice foams a lot during cooking. Therefore, use a
high-sided dish with a lid. Enter the uncooked weight
(without liquid).

Add two to two and a half times the amount of liquid
to the rice.

Do not use boil-in-the-bag rice.

Vegetables, fresh: cut into pieces of equal size. Add
two tablespoons of water for every 100 g vegetables.

Vegetables, deep-frozen: this program is only suitable
for blanched, not pre-cooked vegetables. The
program is not suitable for frozen vegetables in cream
sauce. Add 1 to 2 tablespoons of water per 100 g. Do
not add water to spinach or red cabbage.

Use potatoes of equal size.

Wash the potatoes and prick them all over.

Place the potatoes on the wire rack while they are still
damp.

25



Chicken halves

Standing time

Place the chicken halves on the wire rack with the

skin side facing up.

Place the wire rack in the glass pan so that it catches
the dripping fat or meat juices.

Some dishes need some cooling down time in the
cooking compartment after the program has ended.

Meal Standing time
Vegetables approx. 5 minutes
Potatoes approx. 5 minutes.

Strain the remaining water.
Rice 5-10 minutes

Observe the signals for stirring and turning.

Food Programme Weight range Cookware/
number accessories

Defrosting

Meat and poultry P1 0.2-2.0kg Shallow cookware

- Joints without lid.

- Flat pieces of meat

- Mince

- Chicken, poulard, duck

Fish p2 0.1-1.0kg Shallow cookware
Whole fish, fish fillet, fish cutlet without lid.

Bread and cake* P3 0.2-15kg Shallow cookware
Bread, whole, round or long, bread in without lid.
slices, sponge cake, yeast cake, fruit flan

Cooking

Potatoes P4 0.2-1.0kg Dish with lid.
Boiled potatoes, unpeeled boiled potatoes

Rice P5 0.05- 0.3 kg High-sided dish

with lid.
Fresh vegetables P6 0.15-1.0kg Dish with lid.

Cauliflower, broccoli, carrot, kohlrabi,

leek, pepper, courgette
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Food Programme Weight range Cookware/
number accessories

Frozen vegetables p7 0.15-1.0kg Dish with lid.
Cauliflower, broccoli, carrot, kohlrabi, red
cabbage, spinach

Baked potatoes P8 0.2-15kg Wire rack.
Weight per potato approx. 200 g - 250 g

Bake, frozen e.g. lasagne P9 0.3-1.0kg

Chicken, halved P10 0.5-1.8kg Glass pan and
wire rack.

* Cream cakes, buttercream cakes, cakes with frosting, icing or gelatine are unsuitable.

Memory

Memory gives you the option to store your own
programmes and call them up again. You have two
memories for storing programmes: “M1” and “M2”.
Memory is useful for dishes that you prepare
particularly often.

In this section, you will read about
How to store programmes in the memory

How to start the memory function

Storing settings in
the memory Example: storing in memory location “M1”.
1. Press the main switch.

The (@] symbol lights up. Your appliance is ready
for use.

2. Press the button for the microwave power setting
you require.
The power setting lights up and a suggested
cooking time is displayed.

3. Set the duration using the rotary selector.

27



Storing a different setting

Starting the
memory function

The cooking time has
elapsed
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4. Press and hold the M] button for a few seconds.
A signal sounds and "M1” appears in the clock
display for the first memory location.

You can select "M1” or "M2” using the programme
selector.

5. Press and hold the M) button for a few seconds.
A signal sounds. The setting is stored and can be
started at any time.

Make the new settings and store. The old settings are
overwritten.

Notes

The programmes which have been set remain stored
even if there is a power cut.

You can also store the Giill, the MicroCombi operation
and the Series of operations.

The stored settings for your dish can be started at any
time.

1. Press the main switch.
The (@] symbol lights up. Your appliance is ready
for use.

2. Press and hold the [M] button for a few seconds.

3. Select "M1” or "M2” using the programme
selector.

4. Press the @) button.

The memory function starts. You can see the cooking
time =1 counting down in the display.

Note

Once the appliance has been started, you can no
longer change the memory location.

A signal sounds. The memory function has finished.
You can stop the audible signal early by pressing

the «» clock function button. Press the main switch to
switch off the appliance, or make new settings.



Pausing

Cancelling the setting

Press the [ button or open the appliance door.
Operation is paused. After closing the door, press
the & button again. Operation will then continue.

Press and hold the [ button for a few seconds. The
setting is cancelled. Make new settings or switch the
main switch off.

Electronic clock

Your appliance has various clock functions. In this
section, the following are explained:

The clock display
How to set the timer

How to switch off your appliance automatically
(cooking time)

How to set or change the clock

Clock display
a>AP ©
L o o |
min (. 1
w—
Clock function button  Rotary selector
Clock function Use
A\ Timer You can use the timer as an egg timer or a kitchen timer.

The appliance does not switch on or off automatically.
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Clock function Use

-1 Cooking time The appliance switches off automatically after a set cooking
time (e.g. #:3 hours).

©  Clock Setting the clock.
Notes:

Between 22:00 and 5:59, the clock display is

dimmed, if no settings are made or no clock

functions are activated during this time.

When using the timer £) and cooking time =1 clock

functions, a signal sounds and the corresponding

symbol flashes when the set time has expired.

To stop the audible signal early, press the clock

function button.

If required, you can correct the setting using the

rotary selector.

If you wish to cancel a setting, turn the set time

back to &:05 and switch the appliance off.
Switching the clock display 1. Press and hold the «» clock function button for a
off and on few seconds.

The clock display switches off. If a clock function is

activated, the corresponding symbol remains lit.

2. Press and hold the «» clock function button for a
few seconds.

The clock display switches on.

Timer

1. Press the clock function button <« repeatedly until
the symbols <[> and Q) are lit.

30



Cooking time

The cooking time has
elapsed

Changing the cooking time

Cancelling the cooking
time

2. Use the rotary selector to set the cooking time
(e.g. 5:00 minutes).
The setting is automatically applied. The time is
displayed once more and the timer counts down.

3. A signal sounds once the time has elapsed.
Press the clock function button «». The time
reappears in the display.

Automatic switch-off after a set cooking time.

1. Set the grill or a microwave power setting.

2. Press the clock function button <« repeatedly until
the symbols <[> and -1 are it.

3. Set the cooking time using the rotary selector
(e.g. {:30 hours).
The setting is automatically applied.

4. Press the [ button.
The set cooking time counts down.

A signal sounds. The appliance stops heating.

The display shows 0:00.

Press the [ button and switch off the main switch.
The microwave is switched off.

You may change the cooking time at any time.

Using the rotary selector, turn the cooking time back
to 0:00. The change is accepted after a few seconds.
The cooking time has been cancelled.
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Checking time settings

Setting the clock

Changing the clock

32

If several time-setting options have been set, the
corresponding symbols appear in the display.

The <> symbol appears in the foreground, in front
of the time-setting options symbol.

To check the kitchen timer £\, cooking time =1 or
time (®, press the clock function button < repeatedly
until the <> symbol is in front of the relevant
time-setting option. The relevant value will appear for
a few seconds in the clock display.

1. Press the clock function button <« repeatedly until
the symbols <[> and © are lit.

2. Set the right time using the rotary selector.
The setting is automatically applied.

E.g. from summer to winter time.

Make the settings as described in steps 1 and 2.



Changing the basic settings

Basic settings

Basic setting

Your appliance has various basic settings that have
been pre-set by the manufacturer. However, you can
change these basic settings as required.

The table lists all of the basic settings and the options

for making changes.

Options

Explanation

= « Signal duration
2 = medium = 2 minutes

= short = 10 seconds
= long = 5 minutes

[N

Signal after the cooking time has
elapsed

cZ  Button tone;
{=on

Button tone:
Z = off

Confirmation tone when a button
is pressed

Press the main switch.

The [@ symbol lights up. The appliance is ready

for use.

1. Press and hold the % button for several seconds.
The first basic setting appears in the clock display.

2. Press the i button repeatedly until the required
basic setting appears in the display.

3. Use the programme selector to make the desired

setting.

4. Finally, press and hold the fs button for a few

seconds.

All settings are applied.

You may change the settings at any time.
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Care and cleaning

Cleaning agents

34

If carefully cleaned and taken care of, your microwave
oven will remain fully functional and in a good
condition for a long time to come. This section
explains how to properly care for and clean your
appliance.

Danger of short-circuiting.
Never use high-pressure cleaners or steam jets.

Risk of burning.
Do not clean the appliance immediately after
switching it off. Allow the appliance to cool down.

Notes

Slight differences in the colours on the front of the
appliance are caused by the use of different materials,
such as glass, plastic and metal.

Shadows on the door panel which look like streaks
are light reflections from the oven light.

Unpleasant smells, e.g. after preparing fish, can be
removed quite easily. Add a few drops of lemon juice
to a cup of water. Place a spoon in the container to
prevent delayed boiling. Heat the water for 1 to

2 minutes at the maximum microwave power setting.

Surfaces are different and damage caused by using
the wrong cleaning agent can be avoided by
observing the information in the table below.

Do not use:

any caustic or abrasive cleaning agents.

metal or glass scrapers to clean the glass in the
appliance door.

metal or glass scrapers to clean the door seal.
coarse scouring pads or cleaning sponges.

Rinse out new sponge cloths thoroughly before use.



Area

Cleaning agents

Appliance front

Stainless steel

Hot soapy water:
Clean using a dish cloth and then dry with a soft cloth.

Do not use metal or glass scrapers for cleaning.

Hot soapy water:

Clean using a dish cloth and then dry with a soft cloth. Remove
any flecks of limescale, grease, starch and egg white
immediately. Corrosion can form under such marks.

Special stainless steel cleaning agents can be obtained from the
after-sales service or from specialist retailers.

Cooking compartment

Cooking compartment made of
stainless steel

Hot soapy water or a vinegar solution:

Clean using a dish cloth and then dry with a soft cloth.

For heavy soiling:

Only use oven cleaner in a cold cooking compartment.

Do not use oven spray or other aggressive oven cleaners or

abrasive materials. Scouring pads, rough sponges and pan
cleaners are also unsuitable. These agents scratch the surface.

Allow the interior surfaces to dry thoroughly.

Door panels Glass cleaner:

Clean with a dish cloth.

Do not use metal or glass scrapers for cleaning.
Door seal Hot soapy water:

Do not remove.

Clean with a dish cloth; do not scrub.
Do not use metal or glass scrapers for cleaning.

Accessories

Hot soapy water:
Soak and then clean with a dish cloth or a brush.
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Faults and repairs

Malfunction table

Malfunction

It is not always necessary to call the after-sales
service. In some cases, you can take remedial
action yourself. You will find some tips for
troubleshooting in the following table.

Risk of electric shock.

Work on the appliance electronics must only
be carried out by an expert

During work on the appliance electronics,

the power supply to the appliance must be
disconnected. Switch off the circuit breaker or
take out the fuse in your household fuse box

If one of your dishes does not turn out as you had
hoped, please refer to the Tested for you in our
cooking studio section. You will find many cooking
tips and tricks there.

Possible cause Remedial action/notes

The appliance does not work.

The plug is not plugged into the Plug it in.

mains.

Power cut. Check whether the kitchen light
switches on.

Blown fuse. Look in the fuse box to make

sure that the fuse for the
appliance is OK.

Switch off the circuit breaker in
the fuse box. After approx.
10 seconds switch it on again.

Operating error.

The appliance is not in operation.

A cooking time appears in the
display.
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The ) button was not pressed Press the ] button or switch
after the setting had been the appliance off using the
made. main switch.



Malfunction

Possible cause

Remedial action/notes

The microwave does not switch on.

The door is not properly closed.

Check whether leftover food or
a foreign object is trapped in
the door.

The [ button was not
pressed.

Press the [ button.

It takes longer than before for the
food to heat up.

The microwave power setting is Select a higher microwave

too low.

power setting.

You have placed a larger
amount of food than normal in
the appliance.

Double the amount = almost
double the cooking time.

A signal sounds. The two dots in
the display are flashing.

The appliance is in
demonstration mode.

1. Press the [IEf button.

2. Press and hold the
button for 3 seconds.

The demonstration mode is
deactivated.

The appliance switches off shortly
after starting. Error message "H95”
appears in the display.

The door is not properly closed.

Open the door again and close
it properly, if this does not help,
contact the after-sales service.

Error message "E723” appears in
the display.

The door is not properly closed.

Open and close the appliance
with the [®] button.

Error message "Er1” appears in the
display.

The temperature sensor is
faulty.

Call the after-sales service.

Error message "Er11” appears in
the display.

The buttons are dirty or the
mechanics have jammed.

Press all buttons several times
and, if this does not help,
contact the after-sales service.

Error message "Er4” appears in the
display.

There is extreme overheating
(possibly a fire inside).
Microwave power setting too
high.

Do not open the door.
Disconnect from the mains or
switch off the fuse in the fuse
box and allow to cool down.

Error message "Er18” appears in
the display.

Technical fault.

Call the after-sales service.

A

Risk of electric shock.

Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be
carried out by one of our trained after-sales engineers.
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After-sales service

Our after-sales service is there for you if your
appliance should need to be repaired. You will find the
address and telephone number of your nearest
after-sales service point in the phone book. The listed
after-sales service centres will also be pleased to give
you the details of an after-sales service point near you.

E number and FD number Please quote the E number (product number) and the
FD number (production number) of your appliance
when contacting the after-sales service.

The rating plate bearing these numbers can be found
on the right hand side after opening the appliance
door.

You can make a note of the number of your appliance
and the telephone number of the after-sales service in
the space below to save time should it be required.

‘E no. FD no.

‘Aﬂer-sales service &

Please note that a visit from an after-sales service
engineer is not free of charge, even during the
warranty period.
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Technical data

Power supply

220-240 V, 50 Hz

Maximum total
connected load

1,990 W

Microwave power 900 W (IEC 60705)
setting

Microwave frequency 2,450 MHz

Grill 1,300 W

Fuse min. 10 A

Dimensions (HxWxD)
- appliance

38.2x59.4x31.9cm

- cooking compartment 22.0x35.0x27.0cm
VDE approved Yes
CE mark Yes

This appliance complies with standard EN 55011 or

CISPR 11.

It is a group 2, class B product.

Group 2 means that microwaves are produced for the

purpose of heating food.

Class B indicates that the appliance is suitable for

domestic use.
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Dishes tested for you in our cooking

studio

Defrosting, heating
up and cooking
with the microwave

40

Here you will find a selection of dishes and the ideal
settings for them. We will show you which type of
heating and which temperature or microwave power
setting are ideal for your dish. You can find
information about suitable accessories and there are
tips about cookware and preparation.

Notes

The values in the table always apply to dishes placed
in a cold and empty cooking compartment. Only
preheat the appliance if this is specified in the tables.
Before use, remove any accessories from the cooking
compartment that you will not be using.

The times specified in the tables are only guidelines.
They depend on the quality and consistency of the
food.

Use the accessories supplied. Additional accessories
may be obtained from specialist retailers or from the
after-sales service.

Always use an oven cloth or oven gloves when taking
accessories or cookware out of the cooking
compartment.

The following tables provide you with numerous options
and settings for the microwave.

The times specified in the tables are only guidelines.
They may vary according to the ovenware used, the
quality, temperature and consistency of the food.

Time ranges are often specified in the tables. Set the
shortest time first and then extend the time if
necessary.



Defrosting

It may be that you have different quantities from those
specified in the tables.

A rule of thumb can be applied:

Double amount - just under double cooking time,
half amount — half the cooking time.

Stir or turn the food several times during the heating
time. Check the temperature.

Place the frozen food in an open container on the
cooking compartment floor.

Turn or stir the food once or twice during the
defrosting time. Large pieces of food should be turned
several times.

Liquid will be produced when defrosting meat, poultry
or fish. Drain off this liquid when turning and under no
circumstances should it be used for other purposes or
be allowed to come into contact with other foods.

Leave defrosted items to stand at room temperature
for a further 10 to 30 minutes so that the temperature
can stabilise. The giblets can be removed from poultry

at this point.

Amount  Microwavesetting in watts Notes
Time in minutes
Whole joints of meat 800 ¢ 180 W, 15 min. + 90 W, 15 - 25 min. Turn several times.
e.g. beef, pork or veal 1,000g 180 W, 20 min. +90 W, 20 - 30 min.
(with or without bones) 1,500g 180 W, 25 min. +90 W, 25 - 35 min.
Diced or sliced beef, 200¢g 180 W, 5-8min. + 90 W, 5 - 10 min. Separate the parts when
pork and veal 5009 180 W, 8-11min. +90W, 10 - 15 min.  turning.
800 g 180 W, 12 - 15 min. + 90 W, 15 - 20 min.
Mixed minced meat 200¢g 180 W, 2min. + 90 W, 5 - 10 min. Freeze flat if possible. Turn
500¢g 180 W, 6 min. + 90 W, 8 - 13 min. several times during defrosting
800 ¢ 180 W, 10 min. + 90 W, 15 - 20 min. and remove meat which has
already been defrosted.
Poultry or poultry 600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10 - 15 min. Turn several times.
portions 1,200g 180 W, 15 min. + 90 W, 20 - 25 min.
Fish 4009 180 W, 5 min. + 90 W, 10 - 15 min. Separate defrosted items.
fillet, fish steak, slices
Whole fish 300 ¢ 180 W, 3 min. + 90 W, 10 - 15 min. Turn half way through.
60049 180 W, 8 min. + 90 W, 15 - 25 min.
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Amount

Microwave setting in watts
Time in minutes

Notes

Vegetables e.g. peas 300 ¢

180 W, 10 - 15 min.

Fruit 300 ¢ 180 W, 6 - 9 min. Stir carefully during defrosting
e.g.raspberries 5009 180 W, 8 min. + 90 W, 5 - 10 min. and separate the defrosted
parts.

Butter 125¢ 180 W, 1 min. + 90 W, 1 - 2 min. Remove all the packaging.
2509 180 W, 1 min. + 90 W, 2 - 4 min.

Whole loaf 500¢g 180 W, 8 min. + 90 W, 5 - 10 min. Turn half way through.
1,000g  180W, 12 min. + 90 W, 10 - 20 min.

Dry cakes 5009 90 W, 10 - 15 min. Separate the pieces of cake

e.g. creaming method 7509
cakes

180 W, 5 min. +90 W, 10 - 15 min.

when turning them. Only for
cakes without icing, cream or
creme patissiere.

Juicy cakes 5009
e.g. fruit cake and quark ~ 750 g
cake

180 W, 5 min. +90 W, 15 - 20 min.
180 W, 7 min. +90 W, 15 - 20 min.

Only for cakes without icing or
gelatine.

Defrosting, heating up or
cooking frozen food
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Always place the ovenware on the cooking

compartment floor.

Always cover the food. If you do not have a suitable
cover for your container, use a plate or special

microwave foil.

Take ready meals out of the packaging. They will heat
up more quickly and evenly in microwaveable

ovenware.

The different components of the meal may not require
the same amount of time to heat up.

Food which lies flat will cook more quickly than food
which is piled high. You should therefore distribute the
food so that it is as flat as possible in the container.

Stir or turn the food two or three times during the
defrosting, heating or cooking time.

After heating, allow the food to rest for a further

2 - 5 minutes until it reaches an even temperature.

This will help the food retain its own distinct taste, so it
will require less seasoning.



Amount  Microwave settingin  Notes
watts
Time in minutes
Menu, plated meal, 300-400g 600 W, 8 - 13 min.
ready-made meals in
2 to 3 parts
Soups 400 ¢ 600 W, 8 - 12 min.
Stews 500¢ 600 W, 10 - 15 min.
Meat in sauce e.g. goulash 500¢ 600 W, 10 - 15 min.  Separate the pieces of meat
when stirring.
Fish, e.g. fillets 400 g 600 W, 10 - 15 min.  You may add water, lemon juice
or wine.
Bakes 450 g 600 W, 10 - 15 min.
e.g. lasagne and cannelloni
Side dishes 250 ¢ 600 W, 3 - 7 min. Add a little liquid.
rice and pasta 500¢ 600 W, 8 - 12 min.
Vegetables e.g. peas, broccoli 300 g 600 W, 7 - 11 min. Add water to cover the base of
and carrots 600 g 600 W, 14 - 17 min.  the dish.
Creamed spinach 450 g 600 W, 10 - 15 min.  Cook without adding any water.

Heating food

Always place the ovenware on the cooking
compartment floor.

Always cover the food. If you do not have a suitable
cover for your container, use a plate or special
microwave foil.

Take ready-to-eat meals out of the packaging. They
will heat up more quickly and evenly in microwaveable
ovenware. The different components of the meal may
not require the same amount of time to heat up .

When heating liquids, always place a spoon in the
container to prevent delayed boiling. When delayed
boiling occurs, this means that the liquid reaches
boiling temperature without the usual steam bubbles
rising to the surface. Even if the container only vibrates
a little, the hot liquid can suddenly boil over or spatter.
This can cause injuries and burns.

Stir or turn the food several times during the heating
time. Check the temperature.

43



After heating, allow the food to rest for a further 2 to
5 minutes until it reaches an even temperature.

Amount Microwave settings in Notes
watts
Time in minutes
Menu, plated meal, 600 W, 5 - 8 min.
ready-made meals in two
to three parts
Drinks 125 ml 900 W, %2 - 1 min. Place a spoon in the container.
200 ml 900 W, 1 -2 min. Do not overheat alcoholic
500 ml 900 W, 3 - 4 min. drinks. Check during heating.
Baby food e.g. baby's 50 ml 360 W, ¥2 min. Without the lid or teat. Always
bottles 100 ml 360 W, %2 - 1 min. shake well after heating. You
200 ml 360 W, 1 -2 min, must check the temperature.
Soup 1 bowl 1759 600 W, 1 -2 min.
2 bowls 350 ¢ 600 W, 2 - 3 min.
Meat in sauce 500¢ 600 W, 7 - 10 min. Separate slices of meat.
Stew 400 ¢ 600 W, 5 -7 min.
800 g 600 W, 7 - 8 min.
Vegetables1 portion 150 g 600 W, 2 - 3 min.
2 portions 300¢ 600 W, 3 - 5 min.

Cooking food

Food which lies flat will cook more quickly than food
which is piled high. You should therefore distribute the
food so that it is as flat as possible in the container.

Cook the food in covered ovenware. Food should be
stirred or turned during cooking.

This will help the food retain its own distinct taste, so it

will require less seasoning.

After cooking, allow the food to rest for a further 2 to
5 minutes until it reaches an even temperature.

Quantity Microwave power setting in W

and duration in minutes

Notes

Whole chicken, fresh 1,200 g
without giblets

600 W, 25 - 30 mins

Turn halfway through the
cooking time.
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Quantity Microwave power setting in W Notes
and duration in minutes
Fish fillet, fresh 400 ¢ 600 W, 7 - 12 mins
Vegetables, fresh 250 ¢ 600 watts, 5 - 10 mins Cut vegetables into pieces
500¢ 600 watts, 10 - 15 mins of equal size. Add 1 - 2 thsp
water per 100 g of
vegetables.
Side dishes, e.g.
Potatoes 250 g 600 W, 8 - 10 mins Cut potatoes into equal
500¢ 600 W, 10 - 15 mins sized pieces. Add 1 - 2 thsp
750 g 600 W, 15 - 22 mins water per 100 g, stir.
Rice 125¢ 600W,4-6+180W 14 -16 Add double the amount of
250 ¢ mins liquid.
600W,6-8+180W 14 -16
mins
Desserts, e.g.
Custard (instant) 500ml 600 W, 5 -7 mins Uncovered dish
Stir the custard thoroughly
2 to 3 times during cooking
using an egg whisk.
Fruit, compote 500¢ 600 W, 9 - 12 mins

Tips for microwave
operation

No settings are given for
specified amounts of food.

Increase or decrease the cooking times according to the

following rule of thumb:

Double the amount = almost double the time

Half the amount

= half the time

The food becomes too dry.

Set a shorter cooking time next time or select a lower
microwave setting. Cover the food and add more liquid.

After the time has elapsed, the
food is not defrosted, is not hot
or is not cooked.

Set a longer time. Larger amounts and deeper dishes take

longer to cook.

At the end of the cooking time,
the food is overcooked on the
outside but undercooked in the
middle.

Stir the food during the cooking time and next time select a

lower setting and a longer duration.
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After defrosting, the poultry or
meat is cooked on the outside
but still frozen in the middle.

Next time select a lower microwave setting. In addition, turn
large amounts of meat or poultry frequently when defrosting.

Grilling table

Always grill on the wire rack with the cooking
compartment door closed and do not preheat.

All the values given are guidelines and can vary
depending on the properties of your food.

Rinse meat in cold water and dab it dry with kitchen
towel.
Do not add salt to the meat until it has been grilled.

Place the wire rack on the glass pan so that it catches
the meat juices.

Use tongs to turn the pieces of food you are grilling. If
you pierce the meat with a fork, the juices will run out
and it will become dry.

Dark meat, e.g. beef, browns more quickly than
lighter-coloured meat such as veal or pork. Do not let
this worry you. When grilling light-coloured meat or
fish fillets, these often only brown slightly on the
surface, although they are cooked and juicy on the
inside.

Quantity

Weight

Grill Time in minutes Notes
setting

Neck steaks

3-4
pieces

approx. 1209 [ 1st side: approx. 15 minutes 1 -2 cm thick

each

2nd side: approx. 10 - 15 minutes

Grilled sausages

4-6
pieces

approx. 1509 [ 1st side: approx. 5 - 10 minutes

each

2nd side: approx. 7 - 12 minutes

Fish steak

2-3
pieces

approx. 1509 [ 1st side: approx. 10 minutes Grease the

each

2nd side: approx. 8 - 12 minutes wire rack with
oil before

grilling.

Fish, whole
e.g. trout

2-3
pieces

approx. 1509 [T 1st side: approx. 10 minutes Grease the

each

2nd side: approx. 10 - 15 minutes wire rack with
oil before

grilling.
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Quantity ~ Weight Grill Time in minutes Notes

setting
Pre-toasting 2-6 & 1st side: approx. 3 - 4 minutes
bread slices 2nd side: approx. 3 - 4 minutes
Toast with topping  2-6 CJor [ Depending on topping: approx.
slices 5 - 9minutes

Set the first time using the rotary knob. Turn the food and then set the time for the second side.

Combined grill and
microwave Use a high-sided dish for roasting. This keeps the
cooking compartment cleaner.
Use large flat ovenware for bakes and gratins. Food
takes longer to cook in narrow, deep containers and
browns more on top.
Check that your ovenware fits in the cooking
compartment. It should not be too big.
Always set the maximum cooking time. Check the
food after the shorter time specified.
Leave the meat to rest for another 5 - 10 minutes
before cutting it. This allows the meat juices to be
distributed evenly so that they do not run out when
the meat is cut.
Bakes and gratins should be left to cook in the
appliance for a further 5 minutes after the appliance
has been switched off.
Use the wire rack to place the ovenware on.
Quantity Microwavepower  Grillsetting Cookingtimein Notes
Weight setting in watts minutes
Roast pork, Approx. 360 W O 35 - 40 mins Turn after approx.
€.g. neck of pork 750 g 15 minutes.
Meat loaf Approx. 360 W (d] Approx. 25 mins*
max. 7 cm deep 75049
Chicken, halved Approx. 360 W & 40 mins
1200 ¢
Chicken portions, Approx. 360 W (d] 20 - 25 mins Place with the skin side
e.g. chicken quarters 800¢ up. Do not turn.
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Quantity Microwave power  Grillsetting Cookingtime in Notes
Weight setting in watts minutes
Duck breast Approx. 180 W ] 25 - 30 mins Place with the skin side
800 g up. Do not turn.
Pasta bake Approx. 360 W -J 25 - 30 mins Sprinkle with cheese.
(using pre-cooked 1000 ¢
ingredients)
Potato gratin Approx. 360 W ™ Approx. 35 mins*
(made from raw 1000 ¢
potatoes)
max. 3 cm deep
Fish, scalloped Approx. 360 W ] 15 mins Defrost frozen fish
500 g before cooking.
Quark soufflé Approx. 360 W O 20 - 25 mins
max. 5 cm deep 1000 g

Test dishes in accordance with
EN 60705

Solo microwave cooking

The quality and function of microwave appliances are
tested by testing institutes using the following dishes.

Meal Microwave power setting in W and Notes
cooking time in minutes
Custard, 1,000 g 600 W, 11 - 12 mins + 180 W, Pyrex dish
8 - 10 mins
Sponge, 475 g 600 W, 7 - 9 mins Pyrex dish, 22 cm diameter

Meat loaf, 900 g

600 W, 25 - 30 mins

Square Pyrex dish*, 28 cm long

*

Use the wire rack to place the cookware on.
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Solo microwave defrosting

Meal Microwave power setting in W and Notes
cooking time in minutes
Meat, 500 g Programme 1, 500 g Pyrex dish, 24 cm diameter

or 180 W, 8 mins + 90 W 7 - 10 mins

Microwave and grill
cooking

Meal Microwave power setting in W,
grill setting,
cooking time in minutes

Notes

Potato gratin, 1,700 g 360 W, + grill setting 7], 30 - 35 mins

Round Pyrex dish, 22 cm
diameter

Cake -

Not recommended

Chicken, halved 360 W, + grill setting ], 40 - 45 mins
approx. 1,100 g

Wire rack, glass pan
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Ayarmtr meAdtiooa, ayarmté TeAd,

Aropaoioate Kal ayopdoare pia Kavoupylad CUCKEUN
Hikpokupdtwy g Neff. Ma aut) v epmiotoolvn Bé\oupe va
0aG euxaplotriooupe Bepud Kat eATiCoupe, va €xete PeydaAn
lkavorolnon oTo payeipepa Kal va Xalpeote yia TIoAAd xpdvia
™V véa 0ag ouokeur|, TNV Kapdld g Koulivag oag.

la va propeite va ekueTaleuTelre dAa Ta TEXVIKA
TTAEOVEKTAUATA TNG CUOKEUNG HIKPOKUHATWY, dlaBdote
TIAPAKAAW QUTEG TIG odnyleq xprong.

O Aerropepniq mivakag meplexopévwy oag kabodnyel ypryopa
o0e OAeQ TIQ ONUAVTIKEG TIANPOPOPIEC:

EdW Ba Bpelte onuavtikég MANeo@opieq yia v acpdAela.
Oa yvwpioete Ta dldgopa Pépn TG KavoUpylag oag CUCKEUNG.
Jag delxvoupe Pripa Tpog Brua, Twg TPEMeL va puBuICeTe.

Jtouq Tiivakeg Ba Bpeite TTIOAMA ouvnBiopéva eayntd Kal TIHéEG pUBuiong.
‘ON\a dokipdotnkay oto SIKO HAG epYACTAPIO UAYEIQIKAG.
Kal og mepimtwon mou Tapouctactel KAoTe pia BAARN, 3w Ba Bpelte
TTANPOMOPIEG, e TIOIO TPATIO UMOPETE VA AVTILETWITOETE UOVOL(EQ) 0aQ
TIG HIKPES BAAREG.

KaAr dlaokédaon oto uayeipeual
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A YmodeiEeic aopaleiag

Mpiv TV
TOmoBETNON

Znpég peTaPoOpPAag

HAekTpiky ouUvdeon

TomoB€Tnon Kai ouvdeon

Ymodei&eig yia
Sk} oag
acpdAeia

AlaBdoTe TIAPAKAAW TIPOOEKTIKA QUTES TIQ odnyieg
xprong. Mévo Téte UTIOPE(TE va XEIPIOTETE TN OUOKEUN
ofyoupa kal cwotd.

®DUNGETe KaAA TIG 0dnyieg xPNoNg Kal oUVAPUOASYNONG.
Y& Tep(mTwon mou TIapaXwPEOETe T OUOKEUY| O€
Kdrolov dMo, dwaote pad{ kal Tig odnyleg.

Metd v agaipeon arnd T ouokeuaoia, eAEyEte
ouoKeur. 2e Teplmrwon {NUIdg Katd ) Petagopd dev
ETUTPETIETAL VA OUVOEOETE TN OUOKEUN).

Movo évag adelolxoq eyKataoTdmg emTpsneTal va
OUVOEDEL TN OUOKeUT|. 2e TIEPITTTWon {NUIWY TIoU
opeihovtal oe A&dBog ouvdearn, dev €xeTe Kavéva
dikaiwpa eyyunong.

MEOoCEETE TIAPAKAAD TIQ eIDIKES 0dnyieq TOTIOBETNONG.

AUTA 1 OuoKeur] TipoopieTal HOVO YIa TNV OLKIAKH
XPM0N. XPNOIUOTIOIETE TN CUCKEUr] ATTOKAEIOTIKA Yia TNV
TIAPAOCKEUN] GAyNTWV Kal TIOTWV.

H ouokeur| dev eruTpéneral va Tebel oté oe Asttoupyia
and eviAikeg kal maldid xwplg emmpnon,

étav de Bplokovral o KAAY| PUOLKH 1] TIVEUUATIKN
kardoraon 1

étav Toug AUTEL 1) yv@on Kal 1 eurelpia, va
Xelp(Covtal T ouoKeur) owaoTtd Kal ofyoupa.

Mnv aoprivere ToTé va maidouv ta naldid pe m
OuoKeun.
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ZeoTOG XWPOQ
HayeIpEUATOg

Kautd e&aptipara

XaAaopévn mépta Xwpou
payeipéuaTtog 1 ToIhoUxa
népTag

ZKOUpPIaopEVEG
EMPAVEIEG
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Kivduvog eykaupdtwy!

MnV aKOUUMAOCETE TIOTE TIG KAUTEG ETUPAVEIEG TWV
OUCKEUWV Bépuavong Kal payelpgéparog. Mnv
QAKOUUTTOETE TIOTE TIQ (E0TEG e0WTEPIKES ETUPAVEIEQ
TOU XWPEOU HayelpéuaTtog Kal Ta Bepuavtikd ototxela.
AVO[ETE TIPOOCEKTIKA TNV TIOPTA TOU XWPEOU
payelpéuarog. Mropel va eE€NBel kautdg aTudg.
Koatdte Ta pikpd naidid naviote pakpld.

Kivduvog rnupkayidg!
Mnv ToroBeTeite TIOTE eUPAEKTA QVTIKeleva pé€oa oto
XWPO UAYEIPEUATOC.

Mnv avolyere ToTé TV MOPTA TOU XWPEOU
dayeipéuarog, étav dnuioupyeltal karmvég uéoa otn
OUoKeUr. Arevepyoroiote Tn ouokeur]. AQpaipgaTte To
oG and myv nplda 1 kareBdote/EeBIdwaoTe TNV aopdAela
OTO KIBWTIO TWV ACPAAEIDV.

Kivduvog BpaxukukAwuarog!

Mn HaykwveTe TIOTE TA KAAWDIA oUvOEONS TWV
NAEKTPIKWY OUOKEUWV OTn Ceotr] TIOPTA TOU XWPEOU
payeipéuarog. H pévwon Twv kahwdiwy uropel va
AOoEL.

Kivduvog eykaupdtwy!

Mnv mapackeudlete payntd pe peyaAeq ToodTnTeg
duvatwy ovorveupatdn motwy. Ot atuol Tou
OWVOTIVEUHATOG PITopouv va avagAexTolv Péoa oto
XWPO UAYEIPEUATOG. XPNOIUOTIOETE OVO HIKPEQ
noodtnTeg and duvard OWVOTIVEUUATOON TIOTA Kal
avolYETe TIPOOEKTIKA TNV TOPTA TOU XWPEOU
HayelpéuaTog.

Kivduvog eykaupdtwy!
Mnv armopakpUveTe Ta Kautd eEQQTHUATA TIOTE XWPEIQ
mdotpeg ard TN CUCKEUN.

Kivduvog coBapric BAdRNS ™Tg uyelag!

Mn XEnolUoTIolETe TIOTE TN Cuokeur|, dtav 1 TIOPTA TOU
XWPOU Payelpéuarog 1 n Tolgouxa mg néptag €Xouv
untootel {nuid. ‘Etol uropel va eEENDeL evépyela
MIKQOKUMATWY. XPNOIUOTIOMoTe TN CUCKEUT], apou
MPWTA TNV ETIIOKEUAOETE.

Kivduvog coBapriq BAdRNS ™Tg uyelag!

Ye Teplmtwon avernapkous kabapiopoU uropel va
OKOUPIAOEL KAl VA TPUTINOEL N eTIPAVEIA TNG OUOKEUNQ
he To Tépaocpa tou xpdvou. ‘Etol uropel va eEENBeL
eVEPYELA PIKPOKUMPATWY. KabBapilete Tn ouokeur] TAKTIKA.



Avoixté mepiBAnpa

ZeoTo R uypo
nep1Baiiov

AKATAAANAEG EMIOKEUEQ

Ynodei&eig yia 1o
Poupvo
MIKPOKUUATWV

MpocTolpacia TPOPipwV

Mayeipiké okelog

Kivduvog nAektpornAn&iag!
Mnv agalp€oete ToTE TO TePiBAnua. H ouokeur
Aettoupyel pe uPnAr tdon.

Kivduvog coBapriq BAdRNS ™Tg uyelag!

Mnv agaipéoete ToTE 1O TIEPBANUa. To TepiBAnua
npootatevel and Tnv €E000 G eVEPYEIAG
HIKQOKUMATWY.

Kivduvog BpaxukuKAWUATOG!
Mnv ekBETETE TN OUOKeUr] TIOTE Oe ueydAn (€otn Kal
uypaola.

Kivduvog nAektporAn&iag!

Ol akaTdANAeq eriokeuég eival emikivduveg. Mévo évag
TEXVIKOC TOU TUNHUATOG eEUTNEETNONG TTEAATWY,
EKTIAIDEUPEVOG aTTO eUAC, ETUTPETIETAL VA EKTEAECEL TIQ
ETIIOKEUEG KAl VA QVTIKATAOTHOEL TA XAAAoPEVA KaAWdLa
ouvdeong.

Mnv avolyete moté 1o mepiBAnua. H ouokeur] Asttoupyel
he uynAr tdon. To mepiBAnua mpootatedel ard v
€E000 TNCQ eVEPYEIAG UIKPOKUUATWY.

Edv n ouokeun| €xel BAARN, kateBdote/EeRdwaote v
avtioTolxn aoPdAeld OTo KIBWTIO TWV ACPAAEIDV T
TPaprEte T0 QI and v npifa. KaAéote Tnv unnpeoia
TEXVIKNQ €EUMNEETNONG TIEAATWV.

Kivduvog nupkayidg!

XENOLUOTIOIETE TO POUPVO MIKQOKUUATWY UOVO Vid TNV
TIAPAOCKEUT] TEOGILWY, TIoU elval KatdAAnAa yla
KatavdAwon. ANEG XONOEIQ UITopoUV va KATaoTouv
enikivduveq Kkal va TPoKaAETouV (NULEG.

Ma napddelyua prropolv va avapAextolv ol (eoTéq
navtoepAeg, Ta CeoTd OAKOUAJKIA pe omdpoug Kal
ONUNTPLAKA aKOUA Kal PETA amnd WPeQ.

Kivduvog Tpaupartiopou!

Ta okedn and mopoeAdvn Kal KePAUIKO UNIKS uropel va
€Xouv TIOAU UIKPEQ TpUmeg oTiG AABEQ Kal oTa Kartdklia.
Miow ard autég Tig Tpuneg undpxel évag kevog
XWPog. H uypaocia mou €xel eloxwper)oel oTov Kevod
XWPO uropel va omndoel Ta okeun.
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Ba@pida 1ox00og Kal
XPOVOG MIKPOKUHATWV

ZuoKeuaoieg

MoTta
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Mn xenoluoriole(te moté okeln, Ta oroia efvat
AKATAAMINAQ YIa TA UIKPOKUUATA.

Kivduvog eykaupdtwy!

Ta kautd gayntd urnopouv va Ceotdvouv Ta okeudn.
ATIOaKPUVETE Ta OKeun 1) Ta eEaptruata and To Xwpo
HayelpéuaTog TIAvIoTe e Jia midoTpa.

Kivduvog nupkayidg!

Mn puBpuiCete oOTE pia TOAU uPnAr Babuida oxuog 1
TTIOAU UYNAS XOOVO UIKPOKUUATWY. Ta TEOPIUA UIMopoUV
va avapAexToUV Kal va KATAoTPEWOUV T OUOKEUN).
AkoAoubrioTe Ta oTolxela TIou avapgpovtal Oe AUTEQ TIQ

odnyleg xprong.

Kivduvog nupkayidg!
Mn Ceotaivete ToTE QaynTd péoa Oe ouokeuaoleq yla
™ dlampnon Tng Bepuokpaciag.

Mn Ceotaivete ToTé Xwplq emtrpnon TeéoIua oe
doxela amd mAaoTikd, XaeTi 1 AAa eUPAEKTA UAIKA.

Kivduvog eykaupdtwy!

Y& aepOOTeEYWG KAIopEva TPOPIUA UTtopel va okdoel n
ouokeuaoia. MpoogEte Ta otolxela mdvw otn
ouokeuao(a. ATIOUAKPUVETE T GAyNTd TIAVIOTE UE
rudotpeg.

Kivduvog Cepartioparog!

Katd 1o {éotaua uypwv urmopel va mpokUpel ua
emBpAaduvon Bpacuou. Autd onuaivel, &t Bepuokpacia
Bpaopou erituyxdvetal, xwpig va aveBaivouv ol
XAPAKTNELOTIKEG PUOAAdeG atpou. 'HoN n mapauiken
ddvnon tou doxelou Propel va odnynoel oe EAPVIKN
urtepxelhilon kal oe TUToIANopaTa Tou Kautou uypou.
Katd 1o {éotaupa Twv Uypwv TorobeTelte TidvioTe péoa
oto doyelo éva KoutdAl ‘ETol amogelyete v
eMBpPAduvon Tou Bpaopou.




Bpe@ikég TPOPEQ

Tpo@ipa pe kéEAUQOG 1
néroa

ZRpavon TpoPiuwv

Tpogpipa pe eAdyiorn
TMEPIEKTIKOTNTA OE VEPO

AGd1 @ayntou

Kivduvog ékpnéng!
Mn Ceotaivete TOTE TOTA Kal AAN\a TPOPIUA Oe
ePUNTIKA& KAeloTd doxela.

Mn Ceotalvete TMOTE olvomveupaTwdn MoTd og oAU
uynAY Bepuokpaota.

Kivduvog eykaupdtwy!

Mn Ceotaivete TIOTE BPePIKES TPOPES UEOA O KAEIOTA
doxela. ATopakpUveTe TIAVIOTE TO KATAKL 1) TO
BrAaoTpo.

Metd 1o éotaua kouvdte 1} avakareUete TdvtoTte KaAd.
‘ETOl KaTavéuetal 1 BepudtnTa ouoIdUopdA.

EAEyxeTe TN Beppokpaoia, poTol dWOoETE TNV TPOYT
oto naudl.

Kivduvog eykaupdtwy!

Mn payelpelete TIOTE Ta auyd Oto KEAUPOG. Mn
Ceotalvete TOTE oPixToBpacuéva auyd. Autd uropouv
va okdoouv Eapvikd emiong kal YeTd ) Aetroupyia
HIKpoKUpATWY. AUTS LloxUel emfong kat yia ta
0O0TPAKOEDY).

Jta auyd pdria 1) ota auyd mooE TPénel mpwTa va
TPUMOETE TOV KPOKO.

e TPOPIUA Ye okANPd KEAUPOG 1] TIETOA, OTIWSg
TLX. MNAQ, vioudreg, Tatdreg 1} Aoukdvika, efval
duvatdv va okdoel To kéAupog 1 N TEtoa. Mo 1o
géotapa TpunnoTte To KEAUPOG 1| TNV TIETOA.

Kivduvog nupkayidg!
Mnv Enpaivete ToTé T TPOPIUA OTO PoUPVO
HIKQOKUMATWY.

Kivduvog nupkayldg!

Mn Eemaywvete 1| un {eoTaivete Ta TEOPIUA e HIKQETN
TIEPIEKTIKATNTA vePoU, OMwG TL.X. Wwul, he TIOAU UPnAn
Babuida toxvog 1 yia oAU xpdvo.

Kivduvog nupkayidg!

Mn Ceotaivete TOTE pévo Tou To AddL paynTol oTo
@OOUPVO UIKQOKUMATWY.
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Aitieq Twv {nuIWV

Nepd oT1o TeoTO XWPO
HayeipEUaTog

Kpuwua pe avoixri
mopTAa OUOKEUNG

MoAU Acpwpévn TolpoUxa
oTeyavorioinong

AeiToupyia MIKPOKUHATWV
XWpPIg TPOPIpa

Mn xUvete moté vepd péoa oto (eotd XWPO
payelpéuatog. AlapopeTikd dnutoupyouvtal udpatpol.
Me Tnv aA\ayr g Bepuokpaciag propouv va
poKUYoUV (NUIEG OTNV KEPAWIKT TTAAKA Tou TIdTou.

APHOTE TO XWPEO HAYEIREUATOG VA KPUWOEL UOVO,
étav elval kAelotdg. Mn paykovere Timota oty népta
Qg ouokeung. Akéua kal étav 1 mépTta eivat avolx,
€0Tw Kal Alyo, propouv va XaAdoouv pe To Tépacua
TOU XPAVOU Ol VEITOVIKEG TIPOOOWEIS TWV VIOUAQTTIAV.

Edv n Tolwouxa oteyavortoinong eival moAU Aepwpévn,
dev kAelvel TIAEOV OWOTA 1) TIOPTA NG OUCKEUNG KaTd
™ Aettoupyia. Ot Yerrovikég TIeoodWEIS TWV VIOUAQTTIWV
propouv va xahdoouv. Alampelte v Tolpouxa
oteyavoroinong ndvrote kabapr.

Oé1eTe TO POUPVO UIKPOKUUATWY OE AelToupyia
HOVO e ToTtoBemuéva TPOPIUA UECA OTO XWPEO
payeipéuarog. Xwpeilg tpdeiua 6a prnopouoe va
urtepPoptwBel N ouokeur). EEaipeon aroteAel pia
ouvroun dokiur okevoug (BAEne urodeiéeic oxetikd
UE T HAYeoIKd OKeun).

Andoupon OUHPWVA HE TOUC
Kavoveg mPOOTaCiac Tou
nepIfAlAovToqg

2
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ATooUpeTe TN ouokeuaoia oUPewva e Toug Kavoveg
npootaociag Tou TepIBANoVTOC.

AUTH 1 OuoKeun elval XapPAKTNELIOUEVN CUUPWVA UE TNV
eupwraikr] odnyla 2002/96/EK mepl nAekTpIKeéS Kal
NAEKTPOVIKEG TTAAIEQ OUOKeUgq (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpopAénel To MAaiolo yia [ emioTpogr] Kal
a&loroinon Twv ANV CUCKEUWDV Je L1oxXU oe OAn v
EK.



H kaivoupyia

Medio xeipiopou

00C OUOKEUN

e autd 1o kepdhalo Ba Bpelte MAnpopopieq yia

1o Tedlo xelplopou

Ta ototxela xelplopou

Ta eEgpmiuara

HAEKTPOVIKG POAOL

B
(o0] (o] o] eod feod] (38~ 208

COOE M E

POOOQ ©

loxUg|  AxohouBia
UKPOKUMATWY |  AELTOUPYLWV

[MAKtpo Aettoupyiag
TOoU poAoylou

[ePLOTPOPIKAG
dlakommge

Kevipikag
dlakommg

MAnKTp0

Tpoypapuarog/
KNV

O

POOOOO

2Toxela xeplopou

Awgkommg  emuAoyng
TIPOYPAUUATOS
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IToIXEia XEIPIoHOU

ZToIXEia XEIpIopoU

Edw emeEnyouvtal ta otolxela xeipiopou amnd aplotepd
npog ta dekld oto Tedio Xelplopou.

Xprion

90 Eruhoyn) mg wxuog pikpokupdtwv 90 W
180 Eruhoyn mQ ox0o¢ pikpokupdtwv 180 W
360 Eruhoyn) mg wxuog pikpokupdtwy 360 W
600 Eruhoyn) mg wxuog pikpokupdtwy 600 W
900 Eruhoyn) mg wxuog pikpokupdtwy 900 W
038 Eruhoyr] ™G aKoAoUBIag AEttoupyldv.

-

[MTAfKtpo Aettoupyiag tou poAoylou

Eruhoyn me emBupnmig Aettoupyiag poAoytod.

Meplotpopikdg  dlakemmg

Extélean pubuioswy eviog pag Asttoupyiag poAoytod.

Keviplkdg dakommng

Me autd evepyorole(te Kal QMEVEPYOTIOIETE ) OUOKEUN 0QG.

EruAoyn ToU QUTOPATOU OUCTAUATOC TIPOYPAUUATWV.

Agkommg  €mAoyng TPOYPAUUATOS

PuBuiote 10 TpOypappa 1 1o BApog.

Me autd avoiyete v mopta S OUOKEUNC.

] ehagpd [ pétpa () duvatd

Me autd emAéyete pia amd Tg tpelg Paduideg Ynoiuarog
070 YKPIA.

v

Me autd eruA€yete wa Aesttoupyia Memory.

Jovtopo mdmpa = Exkivnon/Ztapdmua me Asttoupyiag
Mapatetapévo mamua = Awkorm) mC Aettoupyiag

Ba@pideg 10x00¢G
MIKPOKUUATWV Kai
oTolxeia Xeipiopou

BuBiZ6pevor SiakonTeg
€MAOYNG
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‘Otav namoete éva TARKTPO, avdBel n ekdotote
Evoelln.

O TeploTPOPIKAG JIAKATITNG Kal O JIAKATIING MAOYNQ
npoypduparog eival Bubildpevol. Ma acpdAion Kat
anacpdAlon TATr)oTe Tov eKAoToTe SIAKOTTTN ETIAOYTC.



EEapTiipara

Xwpog
HayEIPEPATOG

Avepiotipag Yugng

H ouokeur oag eival eEomAiopévn pe ta akdAouba
efapmuara:

JTTTTVVY =

“ ﬂ wgq eredvela evarnobeonq

Yl payelplkd okelog N
yla Wrolo 01O YKPIA Kal
YrOIUO OYKPATEV.

Fudhivo Tayi
/ Mropel va xpnotporomndel
\

wq mpootacia and Ta
ruitoNopara, étav Yrvete
TPOPIHa areubelag emavw
ot oxdpa tou YKpIA. Qg
TPOG ToUTo TOoToBETOTE
™ oxdpa péoa oto
YUdAivo tai.

To yudAwvo tagi umopel
va xpnotgoromnBel otn
Aeltoupyia UKPOKUUATWY
eMiong wg payelplkd
okeUog.

H ouokeun elval eEomAlopévn W évav aveulotrpa
YuEne. O aveuplompag uropel va ouvexioel va
AelToupyel, akdua Kal dtav n ouckeur] éxel tebel 1on
eKTOQ AetToupylag.

Yrodei&eig

> Aeltoupyia PIKPOKUPATWY 0 XWPOG UAYEIPEUATOS
napapével kpuog. MapdN autd evepyoroletal o
aveplompag YUeng. O aveplotpag YUEng uropel va
ouvexioel va Aettoupyel akéua kal étav 1 Aerroupyia
MIKQOKUMATWVY €Xel 1)ON OTAUATYOEL

>10 TC¢AUL ™Q MéPTAG, OTA €0WTEPIKA TOLXWHUATA KAl
otov TIATO TNG OUOKEUNQ UMOopEl va mapouctaotel
uypaoia. Auté elval KATL To Kavovikd, N Aertoupyia Twv
HIKpOKUPATWY dev emnpedletal and autd. Xpouyyiote
™mv uypaocia PeTd To payeipeua.
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Mpiv TNV mpwTtn XPrion

Ye autéd to kepdAaio, Ba Bpelte dAa 4TI TIPEMEL va
KAveTe, TPOToU TIAPACKEUAOETE YA TIPWTN Popd éva
@ayntd e T ouckeur oag. AlaBdote mMPWTa TO
kepdhalo Yrodeilelc aopaleiag.

ToV TPATIO TIoU PUBIZETE TNV WPA TNG OUCKEUNG
0ag HeTd and pla nAeKTPIKr ouvdeon

Tov TPATO ToU KaBapileTe TN CUCKEUr] 0ag TPV
MV PN XEnon

Puépion Tng o T,
(l.)pCIQ 2Tnv 08d6vn evdelEng tou poAoylou avapel Liul kal Ta
oluBora <>O.

1. PuBuiote ue Ttov TeploTPoPIKO JIAKATTTN TNV
TPEXOUOA WPEA.

2. MNamote 10 MANKTEO Aeltoupy(ag Tou POAOYIOU «».
H puBuion oag elodyetal otn Pvripn TNG OUOKEUNCQ.

AANayj TG wpag rl(l, va aMd3Eete mv wpa ek Twv ,UOTép(J,)V, norr’]oTs 10

TIANKTPO Aeltoupy(ag Tou POAOYIOU <= TOOEG (POPEC,

uéxpl va avdgouv ta ouupora <> kat ©@. AMGETe e

TOV TIEPIOTPOPIKG BIAKATTTN TNV TPEXOUTA KA.
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Oéppavon Tou
XWpEOoU
HayeIpE€PaToq

ApXIKOG
KaOapIiouog Twv
eEapTnUATWV

Yrnédeign

Ma va PelnoeTe TV KaTtavaAworn evépyelag om
Aeltoupyla etoludtnTag (Stand by) TNG cuokeung cag
Urtopeite va arevepyoroioete TNV 066vn €vdelEng
Tou poAoyloU. BAEme emiong oto kepdAalo
HAeKTPOVIKG POACI .

Ma va anouakpUveTe ) JUpwdld TG VEACQ OUCKEUNG,
Bepudvete ToV ADEIO KAl KAEIOTO XWPEO HAYEIPEUATOC
yia 10 Aertrd.

1. Tatote Tov Keviplkd dIAKATTTN.
To olUupoio [@ avdgel.
2. TMamote 1o MAAKTeo [,

{0:00 min epgaviCovrar omy Evoeien.

3. Matmote 1o MANKTEO [,

Metd ™ AEn Tou xpdvou nxel éva onua. Marfiote
10 TAAKTPO [] Kal KAE(OTE TOV KEVIPIKS BlaKATT.

Mplv XpnoldoromoeTte Ta eEaptuara, kabapiote Ta
KOAA pe SldAupa aropputtavtikoU TidTwy kat éva mavi
kabaplouou.
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Evepyomoinon kai amevepyoroinon

TNG OUOKEUNG

Evepyomoinon

Arnevepyormoinon
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Me Tov KevIplkd JIaKATITN evepyOTIoLETe Kal
QTIEVEPYOTIOLE(TE TN CUOKEUN] UIKPOKUUATWV.

Matrote To JIAKATTN.
To oUuBoio [@ avdBel. H ouokeury oag Bploketal
og eTodTNTa Aettoupylag.

EruAéEte pia Aettoupyla:

MAkTpo 90, 180, 360, 600 1} 900 W yia pia
RaBuida 10xU0G UIKPOKUUATWY

MAKTeo BB = via v akolouBia Asrtoupyldv

MANKTPO = Vyla TO autduaro cuotnua
TIPOYPAUUATWV

M\ikteo CIFI® = via 10 YKpIA, eAappd,
pétpla 1) duvard

MARkTeo M = yia Ta poypdupara Memory

Tov TPOMO PUBUIONG, Umopelte va Tov dlaBdoete
ota Eexwplotd KepdAala.

Matrote To JIAKATTTN.
H ouokeury amevepyoroleital. To oUuBoAo (@ oprvel.



O ¢poUpPVOC HIKPOKUHATWYV

Ynodei&eig yia 1o
HaYEIPIKO OKEUOG

KatdAAnAo payeipiko
oKeUog

AkatdAnAo payeipiko
oKeUog

Aokiyry payeipikou
oKeUOUGQ

Ta UIKPOKUUATA UETATEETIOVTIAL PEOA OTa TPOPIUA OE
Bepudmra. Ta UIKPoKUUATA UTToPE(Te va Ta
XPnotuororoete "00A0” dnA. elte pdva Toug 1y oe
ouvduaoud pe To YKpIA. EdW Ba Bpeite TAnpopopieq
Yl TO payelplkd okelog kal propeire va dlapdoete
WS pubuilete TO POUPVO UIKPOKUUATWY.

Ynédeign

10 KepAAalo Aokiudotnkav yia £odg, oto OIKO uag
goyaotniplo uayelpikne Ba Bpeite mapadeslyuara yia 1o
Eendywpua, To {otaua Kal To payelpeua pe
HikpoKkUpara.

KatdAMnAa eival mupipaxa payelplkd okeun and yua,
UGAOKEQAUIKS UAIKO, TTOPOEAAVN, KEPAUIKS 1] AVOEKTIKO
ot Bepudtra NMAACTIKS UAKS. Ta pikpokUuata
dlartepvolv autd Ta UAIKA.

Mrtopelte va XPNOIUOTIOINOETE ETTIONG KAl OKeUN
oepPBlpioparog. ‘Etol eEolkovopeite Xpovo.
XENOIUOTIOIETE TA HaVEIPIKA OKeUn e XPUOAPEVIEG T
aonuévieg dlaKoounoelg pévo téte, étav o
KATAOKeUaoTG eyyudrtal, OTl To okelog efval KatdAnAo
yla pikpokUuarta.

AKATAMNAA efval HETAAMIKA OKedn.
Ta uikpokUuata e dlarepvolv To PETaMo. Ta payntd
napauévouv oe KAeloTd PeTaMIkd doxela kpua.

Mpoooxn! ‘Eva UeTaAIKO owpa - TL.X. TO KOUTAAL OTO
TotPL - TIPEMEL va aréxel 1o Aiydtepo 2 cm and ta
TOLXWHATA TOU PpOUPVOU Kal TNG E0WTEPIKAG TIAEUPAG
™g néptag. Ot orviripeg unopolv va KataoTpéPouv
TO €0WTEPIKO YUAAl TNG TIOPTAC.

Mnv evepyoTIoIoeTe TIOTE TO POUPVO UIKPOKUUATWY
XWPIG paynta.

H uovn eEaipeon elvat n akdAoubn JSoKIiur| payelplkou
okeUoug.
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loxUg
MIKPOKUUATWV

PUOuion Tou
poupvou
MIKPOKUUATWV

66

Edv dev elote ofyoupol(eg), dTl TA HAYEIPIKA 0ag OKeun
elval KatdAM\nAa yla pikpokUpata, KAvere TNV akdAoudn
DOKIUN:

ToroBetoTe To Adelo okeUog yia 2 wg 1 AemTtd pe ™
péylotn 1oxU uéoa otn ouokeur]. EAEyETe evdldueoa
Bepuokpacia. To okevog mpémnel va eival kKpuo 1| va
€xel TN Bepuokpacia Tou xeptou. Edv 1o okelog €xel
CeotaBel TIOAU 1] dnuioupyouvtal omiverpeg, TéTe dev
elval katdAMnAo.

Me Ta MAKTea pubuiCete TNV ermBuunTr Babuida
10XU0G UIKOOKUUATWY.

90 W yla 10 &emdywyua euaiobntwv gayntwv

180 W yla 10 &emdywua Kar m OuveéxLon Tou
MAYELPENATOS

360 W yla 10 payeipepa KpEAtog Kat yw to (Eotaua
€uaiodntwy eayntwv

600 W yla 10 {€0tapa Kat 10 payeipepa gayntwv

900 W yla 10 {€0Tapa uypwv

‘Otav natmoete éva MANKTEO, avdBel 1 eTiAEYUEVN
oxUg.
Ynédeign

Tnv 1oxU PIKPOKUPATWY Twv 900 W uropeite va
puBuioete To TMOAU yia 30 Aertd. e k&Be AN
Babuida 1oxvog elival duvarr i XPovikr] dldpKela UéxpL
90 Aerttd.

Mapddetyua: loxug uikpokupdtwy 600 W, didpkela
10 Aertta.

1. Tlatote Tov Keviplkd dIaKATTTN.
To oUuBoio [@ avdBel. H ouokeur] Bploketal oe
ETOIMGTNTA AelToupyiag.

2. [MamoTe To MANKTEO Yla TNV ermbuunT oxu
HIKQOKUMATWY.
H erAeyuévn 1oxUg avdpel Kal dia TPOTEVOUEVN
dldpkela eppavicetal.

3. Pubuiote pe tov TePLoTPOPIKG DIAKATITN TN XPOVIKY
dldpkela.



H xpovik didpkeia
TeAeiwoe

Ev3didpeco dvolypa Tng
mépTaAG TNG OUOKEUNG

ANayn Tng didpkeiag

ANayr TnG 10XU0G
HIKPOKUHATWV

Alakomy TG AeiToupyiag

4. Matjote 10 MAAKTPO [,
H Aetroupyia Eekivd. H xpovikr) didpKela TREXEL
oavepd.

‘Eva onjua nxel. H Aerroupyia Twv UIKpOKUPETWY €XEl
Tepuartiotel. Mropeite va ofrjoeTe To NXNTIKS orjua
npdwpa e To TANRKTPO Aeltoupyiag Tou POAOYIOU <.
KAelote Tov Keviplkd dlakdmm 1) pubuiote ek véou.

H Aertoupyia orapatd. Metd 1o kAglolpo g méptag,
namote To MAKTEo (. H Asrtoupyia cuvexiCetal.

AuTS eival orotednnote duvatd. ANAEETE e Tov
TIEPIOTPOPIKG SIAKATITN TN XPOVIKY| JIAEKELA.

Matote To MANKTEO Yla TNV kawvoupyla toxu
HIKpOKUPATWY. PuBuiote e Tov TIEQIOTPOPIKSG DIAKATITN
™ dldpkela kal Eekivriote Eavd.

Kpatrote matnuévo 1o MANKTeo [ yia peplkd
DeUTEPOALTITA Kal KAEIOTE TOV KeVTPIKG DIAKATTTN.

Yrodei&eig

‘Otav evepyoriolelTe TN CUOKEUT| e TOV KEVIPIKO
dlakdrm [@), sugpavidetal oty €velEn NAVIOTE wa
npdtaon n uPnAdtepn Rabuida 1oxU0og UIKPOKUUATWY.

‘Otav avoitete evdldueoa TNV TOPTA TNG CUOKEUNG,
Uropel 0 avellotrpag va ouvexioel va Aettoupyel.

AxkoAoubOia Asitoupyiwv 1,2,3

Mayeipiké okelog

>mv akohoubia Aertoupylwy propeite va pubuioete
HEXPL KAl TPEIQ BaBuIdeg 1oXU0C KAl XPOVIKEG OIAPKELEQ
HIKQOKUMATWY.

e autd to Kepdhalo pabaivere, mwg va pubuiCete Tnv
akohouBia AstoupyLdv.

Xpnoluoroleire ndvrote avBekTikd ot BepudtnTa
payelpikd okeun, KatdAnAa yia @oUpvo UIKOOKUUATWY.
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Pu6uion 1ng
akoAoubiag
AsiITOUPYIWV

H xpovik didpkeia
TeAeiwoe

‘Avolypa Tng mopTag Tng
OUOKEUNG Katd Tn
Sidpkela TNG Aeiroupyiag

ANayry Tng pupiong
Alakomy TG AeiToupyiag

ZTagdtnua TG
AsiToupyiag
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MpoUmdBeon: Matote Tov Kevipiké dIAKATTTN.
H ouokeur) oag Bploketal oe eTolpdTNTA AstTtoupyiag.

1. Matmote 10 mArktpo [RR.
To [ yia v mpwt akoAoubia AsToupylidv avdapel.
2. PuBuiote MV PWTN 10XU UIKOOKUPATWY Kal TN
XPOVIKH dIdPKeLa.
3. Matmjote Eavd To TArKTPO (R,
To [ yia  dedtepn akohoudia Astoupyldv avapel.
4. PubBuiote ) deutepn 1oXU HIKQOKUPATWY Kal N
XPOVIKH dIdpKela.
5. Matjote Eavd to TArKTPO [E.
To [ yia v Tpitn akoAouBia Astoupyldv avdapel.
6. PubBuiote TV TPl 1oXU UIKQOKUPATWY Kal
XPOVIKH dIdPKeLa.
7. TMamote 1o MAAKTeo [,
H Aerroupyia Eekivd. Xy évdelen epgavicetal n
OUVOAIKY] BIdpKeLa Kal N evepyortoinuévn akoAoubia
AelToupyIwV avdpel.

‘Eva orjua nxel. H akoAouBia Aeitoupylwv €xel
Tepuartiotel. Mropeite va ofrjoeTe To NXNTIKS orjua
npdwpa e To TIANKTPO AelToupyiag Tou POAOVYIOU <.
ATtevepyoroioTe TN CUOKeUT 1§ puBuUIoTE TNV ek VEou.

H Aertoupyia otapatd. O aveutompag YPueng uropel va
ouvexioel ™ Aettoupyia. Metd to KAgiowo g mépTag,
namote Eavd To TAKTPo [, H Aertoupyia ouvexiCetal.

Mia aMayn elval pévo duvatr mpwv Ty exkkivnon.
Me 1o TAktpo [HE Tiepdote oty eruBupntr| puBuon
Kal aA\AETe TN.

Matote TO PWTIOUEVO TIANKTPO YA TN PUBUIoUEVN 1oxU
HIKQOKUPATWY. PuBuioTte ek véou 1| arevepyortoote
OouoKeun.

Mamote olviopa To TAAKTEo [, Matmjote 1o
mAnktpo &, n Asttoupyia ouvex(etal.

Ynédeign

Mropelte va ouvdudoeTe eTiONG TO YKPIA JE TNV
akoAoubBia Asttoupyldyv. PuBuiote mpta v akoAoubia
AEITOUPYIDV.



XeIpION6G TG OUOKEUNAG

PUOGuion Tou yKpIA

e autd To kepdAalo uropelte va dlaBdoeTe,
WS va pubuifete To YKEIA

ol akéAoubeq Babuideg Ynoiuarog oto YKPIA

Bplokovtal otn didbeor) oag:

MAiktpo 7] Tkph ehagpd

Mktpo (7] TKpIA LETPLA

M\iktpo [5] Tkpth duvatd

Mapddetypa oty eikéva: MkplA, uétpa [ 15 Aerrd.

1. Tatote Tov Keviplkd dIaKATTTN.
To oUuBoio [@ avdBel. H cuokeury oag Bpioketal oe
ETOIATNTA AelToupylag.

2. TMamote 1o MAAkTeo [,

>V 086vn €vdelEng Tou poAoyloU eupavieTal pia
npotelvouevn dldpkelal.
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H xpovik didpkeia
TeAeiwoe

Angvepyoroinon Tng
OUOKEUNG

AMNayég Twv pubpicewv

3. Tuplote Tov TEPIOTPOPIKG DIAKATTTN, Yia va aAdEEeTe
™V TpoTelvéuevn dldpKelal.

<@ B

1) o] (eo] oo (8 e {550

OO0 O @ O @

4. Tamote 1o MARKTPo [,
H xpovikr| didpkela Tpéxel pavepd.

‘Eva orjua nxel. Mropeite va ofrjoete 1o NXNTIKO orjua
npdwpa e To TANKTPO Aeltoupyiag Tou POAOYIOU <.
ATtevepyoToIoTe TN CUOKEUN 1§ puBuioTE TNV ek VEOou.

Kpatote matnuévo 1o MANKTeo [ yia peplkd
DeUTEPOALTITA Kal KAE(OTE TOV KeVTPIKG DIAKATTTN.
H ouokeun eival anevepyortoinuévn.

Mropelte va aMd&ete ™ Babuida Ynoluatog oTo YKPIA
OTIOTEdNTIOTE e TO eKACTOTE TIAMKTPO. 2T OUVEXeld
natmote 1o TIARKTeo (.

Yrnédeign

‘Otav avoitete evdldueoa TNV TOPTA TNG CUCKEUNG,
Uropel 0 aveulotrpag va ouvexioel va Aettoupyel.

Aeitoupyia MikroKombi
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Y’ autr) v Teplmtwon 1o YKPIA BplokeTal og Asttoupyia
OUYXPOVWS [e Ta HIKpoKUpaTa. Me Ta uikpokUuata Ta

Qayntd oag eival ypnyopdtepa ETolUa Kal TIApdN autd
POBOKOKKIVICOUV TIOAU KAAdL.

Mropelte va evepyoroiroete PdobeTa OAeq TIQ
RaBuideq 10XUOG UIKPOKUUATWY.
E€aipeon: 900 kat 600 W.



PUOuion
MikroKombi

H xpovik didpkeia
TeAeiwoe

AMNayég Twv pubpicewv

ZTagdrnua TG
AsiToupyiag

Ev3didpeco dvoiypa Tng
mépTaAg TNG OUOKEUNG

IBAoIyo TNG AeiToupyiag

Mapddetyua: MikpokUuata 360 W, 17 Aemtd kat TKpIA,
duvard &,

1. AvoiEte Tov Keviplkd dlakoTTm.
To olUupoio [@ avdgel.

2. Matmote 10 MANKTEo "TKEIN' [,
Mia Tipotevépevn dldpkela eupavicetal.

3. PubBuiote pe tov TePIoTPOPIKG DIAKATITN TN
XPOoVIKH dldpkelal.

4. TamoTe To MANKTPEO Yla TNV ermbuunT oxu
HIKQOKUMATWY.
H évdelen avdpel.

5. Matjote 10 MAKTEO [,
H Aetroupyia Eekivd. H xpovikr) didpKela TREXEL
oavepd.

‘Eva onjua nxel. H ouvduaouévn Aettoupyia €xel
Tepuartiotel. Mropeite va ofrjoeTe To NXNTIKG orjua
npdwpa e To TANRKTPO Aeltoupyiag Tou POAOYIOU <.
ATtevepYOTIOINOTE TN CUOKEUN 1 pUBUIOTE TNV €K VEOoU.

Mriopeite v aMdEeTe omoTednnoTe TO YKPIA 1) T
XPOVIKH dIdPKeELa.

AvoiEte TNV TIOPTA NG CUCKEUNG 1] TIATHOTE TO
mAnktpo . H Asttoupyia Tou @oUpvou UIKPOKUUATWY
dlakomreral. Metd 1o KAeloo g NéETAG TIATHOTE
Eavd to mAnkTpo (. H Astoupyia cuvexiletal.

H Aettoupyia orapatd. Metd To KAgiolo Tng méptag
namote Eavd 1o TANKTPO [, N Aerroupyia cuvexiZetat.

Kpatote matnuévo 1o MANKTeo [ yia peplkd
OeUTEPOALTITA Kal KAEIOTE TOV KeVTPIKG DIAKATTTN.
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AuTopaTo ouoTNHA TIPOYPUHHATWYV

Pu6pion
npoypappaTog

72

Me TO autéuaro oUoTnUa TIPOYPAUUATWY UTTopE(Te va
TapaockeudoeTe TIOAU eUkoAa Ta paynTtd. ETuAéETe TO
npdypaupa kat dwote to BApog Tou payntod. Tnv
1davikr) pUbulon v avaAapBdvel To autéuato ocUotnua
Tpoypauudtwy. Mropelte va emAéEeTe avdueoa oe

10 mpoypduuara.

ApoU eTiNEEETE €va TIpdYpaupa, pubuiote wg eEAG.
Avo(ETe TOV KeVTPIKG DIAKATTTN.

Mapddetyua oty ekdva: Mpdypauua 2 pe 1 KIAG
Bdpog.

1. Tatmmore To MANKIPO .
Jmv 08dévn €vdelEng Tou poloyloU eugavideral o
PWTOC aPIBPSES TIPOYPAUUATOG.

BEl

0000 © O D 2
x

2. EmA$ETe pe 1O JIAKATIIN eTAOYNGQ TTPOYPAUMATOS
TO emBUUNTS MPAYPAUUA.

e[ P2

00 © O D ® 0D




To mpoypappa Teheiwoe

AMayry mpoypduparog

Alakony mpoypdppaTog

3. MNamote &avd 1o MANKTEO .
v 08d6vn €vdelEng Tou poAoyloU eueaviCeTal wg

npotevéuevo Bdpog H.58 KA.

5. Matmote 1o MANKTEO [,
To mpdypapua Eekivd. H xpovikr) didpkela TPEXEL
@avepd Kal epeaviceral 1o oUuBoAo -,

‘Eva onfjua nxel. H ouokeur) otauatd va Bepuaivel.
>mv évdelen eaivetatr 00:00.

Matote 1o TIANKTPO Kal KAE(OTE TOV KEVTPIKS
dlakoTTN. Mropelte va oproeTe To NXNTIKO orjua
MPowPA Ue TO TANKIPO <.

Metd v ekkivnon dev unopel va aldEel TIAEov
0 aplBudg mpoypdupaTog kat To Rdpog.

Kpatote mnatnuévo 1o MANKTeo [ yia peplkd

OeUTEPOALTITA Kal KAEIOTE TOV KeVTPIKG DIAKATTTN.
H ouokeun eival anevepyortoinuévn.
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Ynodei&eig yia 1o
auTéparto
ouoTnua
TIPOYPAHMHATWV

Zenmdywpa

74

BydAte ta tpdgiua arnd ) ouckeuaoia kat Cuylote Ta.
Edv dev unopefte va dwoete 10 akpIREQ BApog,
OTPOYYUAOTIOINOTE TO TPOG TA endvw 1) TPog Ta KATW.

XENOIUOTIOIETE YA TA TIPOYPAUUATA TIAVTOTE HAYEIOIKO
oKkeUog KATAAMNAO yia UIKPOKUUATA, TLX. ard YUaA!,
KEQAUIKO 1) TO YUdAvo Tayl. MpocéEte yI' autd TIQ
unodeitelg eEapTNUATWY OTO TIiVaKA TIPOYPAUUATWY.

ToroBet|oTe Ta TPOPIUA YECA OTNV KEUA OUCKEUN.

‘Evav Tiivaka e KatdAMnAa Todpiua, TNV ekAcTote
neploxr) BApoug Kal Ta anapalra eEaptriuata Ba
Bpeite oto TéA0Q OTIQ UTIODE(EELC.

H pubuion yia ta Bdpn mou Bpiokovral €Ew amd v
nieploxn} Bdpoug dev eival duvarr.

e MoMA payntd petd ard Alyo xpdvo akoute éva
onua. Mupiote ta TPOGIUA 1) AVAKATEYTE TA.

Maywote kal arobnkelote Ta TPOPIUA KATd To duvatd
oe AemTéq uepideq otouqg -18 °C.

ToroBet|oTe Ta KatePuypéva TpdPIua dvw o' éva
PNXO Hayelpikd okedog, L. éva yudAivo Tudro 1j éva
mdro mopoeAdvng.

Metd 1o Eendywua agriote ta TPOPIUA akdpa 10 wg
30 Aemtd yia Tnv e&lcoppdrmon mg Bepuokpaciag.

Katd 1o Eemdywua Tou KEEATOG, TWV TIOUAEQIKWY T
TwV YPaptwv dnuioupyeital uypd. Katd 1o yuploua
anopakpUveTe autd To uypd Kal og Kapia Tepimrwon
UNV TO XPNOIUOTIOINOETE 1] UNV TO aQrioeTe va €pBel oe
EMAPY| pe AANa TPOPIUA.

ToroBetote To Bodvé, TO aPVIolo Kal TO XOlPvO KEEAQ
MPWTA HE TN MePLA Tou AToug Tpog Ta KATW TIAVW
OTO payelpikd okelog.

Zenmaywote 10 Pwul pévo otnv anapaitn noodtnra.
AlQQOPETIKA uraylatevel yprjyopd.

AToaKkpUveTe LET To yUplopa Tov Ndn EEmaywuévo
KIMAL.

ToroBetr|oTe TO OAOKANPO TIOUAEPIKS TIPWTA HE TN

Hepld Tou oTriBoug, TA KOUUATIA TIOUAEQIKWY e TN
Hepld g METoag TAvw OTO JAYEIPIKO oKeUog.



Nardareg

PG

Aayavika

Wnrég marareg oro
Poupvo

Miod kotomoula

Xpdévol npepiag

Matdreg Bpaotég xwplg pAouda: kKOYTE TIQ atdreq oe
opoldpopda peydAa kopudria. Ma kdabe 100 yp.
nardreg npooBéote dU0 KOUTAAEG TNG ooUuTiag vepd
Kat Alyo aAdrL.

Matdreg BpaoTég pe pAoUda: XPNOIUOTIOINOTE TIATATES
Tou {dlou peyéBoua. MAUVTE TIG Kal TOUTANOTE
PAOUdA PEPIKES POPEG. BAATE TIQ matdreg, dtav eival
akopa uypég, uéoa o' éva payelplkd okelog Xwplig
veQO.

To pUd agppiCel TTOAU OTO payelpeud. XENOIUOTIOW|OTE
yU auté éva YnAd payelpikd okelog [e KAk,
PuBpiote To KaBapd Rdpog (xwpic uypd). Mpoobéote
vepd dUo éwg dUGUIOL POPEG TNG TIOCATNTAG TOU
pudlou.

Mn xenotuoromote pUdl 0 OAKOUAJKL JAYEIREUATOC.

Aaxavikd, epEéoka: KOYTE Ta Aaxavikd oe opoldpoppa
peydAa koppdtia. MNa k&Be 100 yp. mpooBEote 2
KOUTONIEG TNG oouTiag vepo.

Aaxavikd, katepuypéva: KatdAnAa eival pévo
Cepatiopéva, un Bpaouéva Aaxavikd. Ta kataguyuéva
Aaxavikd pe odAtoa oavtlyl dev elival KatdAnAa.
MpooBéote 1 €wg 2 Koutaliég vepd avd 100 yp. Xto
OTIAVAKL KAl OTO KOKKIVOAAXAVO UNV TPooBEoeTe vepo.

Xpnolgoromote natdreq Tou (Blou peygboug.

MAUVTE TIQ Kal TPUTAOTE TN AoUdA UEPIKES POPEQ.
ToroBetote TIq natdreg Tdvw otn oxdea, dtav sival
aKOUA UYPEG.

ToroBeToTe TA WIOA KOTOTMOUAA e T peptd TNG
METoag TPEOC Ta endvw mdvw otn oxdpa.

lMa va cuMéyetal To AMog 1} 0 XUUOG TOU KPEATog
mou otddel, Torobetelre TN oxdpa oTo YUdAvo Tawl.

Mepikd @payntd xpeldlovrtal, YETA TO TEAOG TOU
poypduuatog, akdua Afyo xpdvo npeuiag péoa oto
XWPO UAYEIPEUATOC.

daynto Xp6vog npepiag

Aayavikd niepimou 5 Aertd

Matdteg niepimou 5 Aerrd.
Mpwrta xuote 10 vepo TOU
ONULUpYNRBNKe.

Pult 5 €wg 10 Aerttd

MEOoCEETE Ta ONUATA YIA TO AVAKATEUA Kal TO YUPIoUdA.
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Tpégipa Ap1Bpdg Nepioyr Bapoug Mayeipikd okeuvog /
npoypapparog egaptipara

Zendywpa

Kp€ag kat mouAepika P1 0,2 - 2,0 k\d Pnxd oxelog xwpig
Unto Kamakt.
Aemtd Koppdtia Kp€atog
Kudg
Kotdrouho, kota, mdrmia

Wdpt P2 0,1 - 1,0 kiAd Prnxo okeuog
OANOKANPO Wdpt, QINETO Yaptou, prpl{6Aa XWpIC KamaxL.
yaptou

Wopi kat yAuka* P3 0,2 - 1,5 kiAd Pnxo oxedog
Wwpi, 0A6KANPO, OTPOYYUAO 1 WAKPOUAO, XWPIC KArdakL.
Ywui 0e QETES, KEIK, YAUKG e payld,
YAUKO @poUTwv

Mayeipepa

Matdteg P4 0,2 - 1,0 KiAd 2KeU0C UE Kardkl.
Bpaotég matdreg xwpig oAouda, BPAOTES
natdreg pe gAouda

PuQl P5 0,05 - 0,3 Ki\G Wn\o okevog pe

Kardxl.

Aayavikd QpEoka P6 0,15 - 1,0 kiAa 2KeU0C UE Kardkl.
Kouvouridl, pripdkoho, Kapdta,
YOYYUAOKpAuBn, Tpdoo, rureplec,
KOAOKUBAKLO

Nayavikd kateyuypéva P7 0,15 - 1,0 kA 2KeU0G e Kamdkl.
Kouvouridl, pripdkoho, Kapdta,
YOYYUAOKPAUBN, KOKKIVOAdYavo, OTiavdkl

Untég mardreg 010 Goupvo P8 0,2 - 1,5 KIAd 2xdpa
Bapog kdBe mardrag
niepimou 200 yp. - 250 yp.

20UQAE, KateYuyuevo TLY. Aaldvia P9 0,3 - 1,0 KiAd

Kotdrouho, oo P10 0,5 - 1,8 KiAd [udhvo tayi kat

gxapa.

*  AKQtaMnAeg eivatl toupteg pe oavtlyl, YAUKA pe KpEua, YAUKA pe yAdoo 1 pe (eAativa.
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Memory

AmoOnkeuon
pubpicewv oTn
Memory

Amofrikeuon piag AAAng
pupIoNg

H Memory (MvAun) oag divel T duvardmmra va
arnobnkedoete dIKA 0ag TPOYPAUUATA Kal va Ta
avakaAéoete Eavd. Exete otn didBeor) oag duo BEoelq
amnoBrjkeuong "M1” kat "M2". H Aettoupyia Memory
elval KatdAMNAn yia eayntd, mou napackeudZovtal
TTIOAU ouxvd.

e autd to KepdAalo uropelte va dlaBdoeTe,
Tov TPOTo Tou anobnkedetal T Memory

Tov TPOTO Tou Eekivdre TN Memory

Mapddetyua: KatdAnyn tng 6éong amobrikeuong "M1”.

1. Tlatmote Tov Keviplkd dIaKATTTN.
To oUuBoio [@ avdBel. H ouokeury oag Bpioketal oe
ETOIMATNTA AelToupylag.

2. [amote To MANKTPO Yia TV embuunt) Babuida
1O0XU0G UIKOOKUUATWY.
H Babuida woxuog avdpel kal pia TTpoTelvouevn
dldpkela eppavicetal.

3. Pubuiote pe tov TePLoTPOPIKG DIAKATITN TN XPOVIKY
dldpkela.

4. Kpamote namuévo 1o ANKTeo M) yia pepikd
deutepOAeTITA.
‘Eva orjua nxel kar otnv 08évn évdelEng tou
poAoyloU epgavicetat "M1” yia mv mpwtn B€on
aroBrkeuong.

Me To OlaKATTM EMAOYAG TIPOYPAUUATOS UMOPE(Te va
eMNEEETE TO "M1” 1) TO "M2".

5. Kpatiote nmamuévo 1o MANKTeo M via pepiké
deutepOAeTITA.
‘Eva onjua nxel. H pubuion €xel amobnkeutel kat
urtopel va Eekvrioel oTtoTedNTIOTE.

PuBpiote kal arobnkevote ek véou. Ot TTANES pubuioelq
eTypdgovral.
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Ekkivnhon Memory

H xpovik didpkeia
TeAeiwoe

ZTapdrnua

ZpAoipo Tng pubpiong

78

Ymodei&eig

Ta puBuiopéva POYPAUMATA TIAPAUEVOUV
anobnkeupéva eriong kat Perd amd pia dlakorr
peduarTog.

Mropelte ertiong va amobnkeUoeTe TO YKEIA, TN
Aertoupyia MikroKombi kal Tnv akoAoubia ASToupylLiy.

Tiq armoBnkeupéveg PUBUIoEIS yia TO Payntd oag
UITOpPE(Te va TIQ EEKIVAOETE OTIOTEDN|TOTE.

1. Tatmote Tov Keviplkd dIaKATTTN.
To oUuBoio [@ avdBel. H cuokeury oag Bpioketal oe
ETOIMATNTA AelToupyiag.

2. Kparote namuévo 1o TANKTeo M) yia pepikd
deutepOAeTITA.

3. Me 10 JIaKATTTN eMAOYAG TIPOYPAPUATOS ETIAEETE
0 "M1” 1y T0 "M2",

4. Tamote 1o MAAKTPo [,

H Memory Eekivdel. H xpovikr) didpkela =1 Toéxel
@avepd oty Evoelln.

Ynédeign

MeTtd Vv ekkivnon dev propeite va aAAEETE A ™)
Bgon arobrikeuong.

‘Eva onjua nxel. H Memory TteAelwoe. Mrmopelte va
OBAoETE TO NXNTIKG ONua TIEAWEA UE TO TIANKTPO
AelToupyiag Tou PoAoYIoU <. Me Tov Keviplkd dlakdTn
QTEVEPYOTIOINOTE TN OUOKeUT| 1 pubuiote ek véou.

Matote 1o MANkTEo [ 1) avol€re Tnv MdpTa NQ
ouokeung. H Aerroupyia orapard. Metd 1o kAglowo
namote Eavd To TAKTpo [, H Aertoupyia ouvexiCetal.

Kpatrote matnuévo 1o NMANKTeo [ yia peplkd
deutepdAertta. H puBuion ofriotnke. Pubuiote ek véou
1 KAeloTe TOV KevTiplké DIAKATTTN.



HAekTpOVIKO

000vn €évdeiEng
TOU poAoylou

Aeitoupyia pohoyiou

POAOI

H ouokeur oag €xel dldpopeg Asttoupyieq poAoylou.
e autd To KePAAalo oag eEnyouue

v 084vn évdelEng Tou poAoyiol

Mwg va pubuilete 10 PoAdL cuvayepuoU CUVTOUOU
XPovou

TOV TPATIO TIOU ATEVEQYOTIOLElTE aQUTOUATA TN
ouokeur| oag (dldpkela Aettoupyiac)

Mwg va pubuifete 1) va aAdlete TV wpa

a>AP ©

LI o i |
min (. 41

© O

[MTAfKtpo Aettoupyiag [MMepLOTPOPIKGS
TOU poAoytou dlakdrmg

Xprion

Al PoAGt ouvayeppod alGvTopou
Xpovou

Mropeite va ¥pnowonomoete 10 POAGL OUVAYEPUOU OUVTOWOU
XPOvou, Omwg €va PoAdL auywv 1) €va poAoL ouvayepuou
Koudivag.

H ouokeur) dev evepyoroleital 1 arevepyoroletar autopara.

[ Adpkela Aettoupyiag

H ouokeuny amevepyortoteltat autopata PeTd amod pa puBuapEvn
dldpkela Aetroupyiag (my. 30 (peg).

© Npa

Pubuion meg wpag
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Angvepyoroinon Kai
gvepyoroinon_Tng
o0ovng évéeiEng Tou
poAoyiou

PoAdé1 cuvayeppou
OUVTOHOU XPOVOU
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Ymnodei&eig:

1.

Meta&l 2200 kat 5:59 n dpa pewdveral n
QWTeVOTNTA TNG 086vNg €vdelEng Tou PoAoyloy,
étav oe autd To XPovikd ddotnua dev
TIPQAYUATOTIOOETE KA pubuion 1 étav dev eival
evepyoroinuévn kapia Aerroupyia poAoyiou.

JTQ Aettoupyieg poAoyiod PoAdt ouvayeppou
ouvtopou Xpdvou L kat Aidpketla Astoupyiag =
nxel uetd 1o TMépag Twv pubuicewy éva orua Kai
avaBoorjvel To avtiototxo oUuBoAo. Ta tov
MPOWPO TEPUATIOUSO TOU NXNTIKOU OHUATOC TIATHOTE
TO TIAMKTPO Agltoupyiag Tou poAoylou.

Ye Teplmtwon Tou xpelddetal, uropelte va
dlopbwoeTe T PUBUIOY 0aQ UE TOV TIEQIOTPOPIKS
SlaKATTIN.

‘Otav BéAete va ofrjoete pla pubulon, yupiote To
PUBUIOEVD Xpdvo Tiiow oto J:00 Kat
QTEVEQYOTIOINOTE TN OUOKEUN).

. Kpamote natnuévo 1o MANKIPO Aeltoupyiag Tou

POAOYIOU <> VIO HEPIKA DeUTEPOAETTTA.

H 066vn évdelEng Tou poloyioU arevepyortoleTal.
‘Otav pia Aetroupyia poAoyloU eival evepyortoinuévn,
TIapauével To avtioToXo oUUBOAO avauUévo.

Kpatote natnuévo To MANKTPO AelToupyiag Tou
POAOYIOU <> VIO HEPIKA DeUTEPOAETTTA.

H 066vn évdelEng Tou poloyloU evepyortolefTal.

Matrote To MANKTPO AelToupyiag Tou POAOYIOU <
160eQ POPES, HEXPL va avaouv Tta ouuBoia <>
Kat Q




Aidpkeia
AsiToupyiag

H didpkeia éAn&e

ANayn Tng didpkeiag

2.

Me Tov TeploTpoPikd dlakdTTn pubuiote T didpkKela

(mx. 5:00 Aertd).

H pubuion elodyetal autéuata otn Pvripn NG
OUOKEUNG.

Metd ™ AEn Tou Xpdvou nxel éva orua.
Matrote To MANKTEO Aeltoupyiag Tou POAOYIOU «».
H @wpa eupavicetar Eavd.

AuTéuaTtn arevepyortoinon Petd and pia pUBUIoUEVN
ddpkela.

1.
2.

PuBpuiote TO YKPIA 1] pia 10XUQ UIKPOKUUATWY.

Matote To MANKTPO AelToupyiag Tou POAOYIOU <
160eg POpPES, UEXPL va avaouv ta ouuBoia <>
kat -l

Me Tov TeploTPOPIKG dAKATTN pubuiote TN didpKela
Aettoupyiac (mx. 30 dpe).

H pubuion elodyetal autéuaTa otn Pvipn NG
OUOKEUNG.

Matrjote 10 MAKTEo (8.

H puBuiléuevn didpkela Asttoupyiag TpEXeL.

‘Eva onjua nxel. H ouokeur) otauard va Bepuaivel. Xty
évdelen oaiveral 0:00.

Mropelte va oprioeTe TO NXNTIKS orjua Tpdwpa e To
TMAAKTPO AelToupyiag Tou poAoyloU «».

Mriopelte va aAAEeTe OTOTEDNTIOTE T XPOVIKTY
ddpkela.
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IBAoIO TNG SIdpKEIag

ESakpifwon Twv
pPUBHICEWV TOU XpOvou

Pu6upion 1ng
wpeag

ANayry Tng wpag

82

Enavagépete e Tov meploTPoPIKG SIAKATTTN TN XPOVIKY
dldpkela &avd oto 0:00. Metd ard pepikd
deutepdAertta elodyetal N aAAayr} oTn PvAun g
OUOKeUNG. H xpovikr| didpkela oRroTnKe.

Edv eival pubulopéveg Teploodtepeq Aetoupyiegq Tou
Xpodvou, avdpouv Ta avriotolxa oUpBoAa otnv EvOelEn.
Mrmpootd ard 1o oUPPBoAo TNG Asttoupyiag Tou xpdvou
og TPWTO TIAAVO, Bploketal To oluporo <ID>.

Ma va eEakpIBwoete 10 PoASL cuvayepuol koulivag L,
™ dldpkela Asttoupyiag M1 1 myv dpa O, natmote to
TMANKTPO Aeltoupyiag Tou poAoylol < TOOEQ (POPEC,
uéxpl va Bploketal To aduporo <> umpootd and v
ekdotote Aettoupyia xpdvou. H avtiotoixn Tiun
eppavieTal yia pepikd deutepOAerTta atnyv 08dévn
€vdelEng Tou poAloylou.

1. lMamoTe To MANKIPO AEITOUPYIAG TOU POAOYIOU -
160eg POpPES, UEXPL va avaouv ta ouuBoia <>
Kat ©.

2. PubBuiote pe tov TepLoTPOPIKS JIAKATTTN TNV
TPEXOUOA WPEA.

3. lMamote To MANKIPO AelToupyiag Tou POAOVYIOU .
H puBuion oag elodyetal otn Pvripn TNG OUOKEUNQ.

M.x. artd KAAOKAIPIVY) 08 XEIUEQIVY] (AL

PuBuiote, dnwg meptypdgetal ota onuela 1 kat 2.



AANayn TV BACIKWV pudpicEWV

Baoikég pubpioeiq

Bagikiy puBpion

H ouokeur] oag €xel dldpopeg Baolkég pubuioelg, ol
oroleq elval mpoppubuIouéveg amd To pYoOoTAOIO.
AUTEQ TIQ Baoikég puBpioelg propelte duwg, oe
Tep{MTwon Tou XPelddeTal, va TIG aAdAEeTe.

Jtov Tiivaka Ba Bpelte dAeq TIG Baoikég pubuioelg kal
TG duvatdtnTeg AAayNG.

AuvvaréTnTeg Egnynon

c {  Adpkewa onpatog

{ = Mip = 10 deutepoherta 2NUa petd m Aq&n mge

Z = Méwpua = 2 Aermtd 7 = Meydkn = 5 Aemtd XpoviKiic  Stdpkelag
c£  Hyoq mAfKtpou: ‘Hyog mAAKTpOU: Jniua empeaiwone katd
{ = 0n c = Off 10 TAMPA Vg TANKTPOU

Matrote ToV KevIPIKO JIAKATTTN.
To oUuBoio [@ avdBel. H cuokeur] Bploketal oe
ETOIMATNTA AslToupyiag.

1. MNamote 1o TANKTEO b yia UePIKE deuTePOAETTTA.
>mg 08dvn evdeiEewv Tou poAoylol eugavidetal n
PWTN Baoclkr puduion.

2. MMamote To MANKTEO ‘i Té0eQ POPES, UEXPL va
eppaviotel 1 avtiotolxn Bacikr) pudulon.

3. ExteAéote pe 1o JaKATTN erAOYNQ MPOYPAUMATOS
™V erbuunTr puduion.

4. >T0 TEAOGQ KPATNOTE TIaTNUéVO TO TIAAKTPO B§ yia
HePIKA deuTePOAETTTA.

‘OAeg ol puBpioelg éxouv eloaxBel oTn uvrun Qg

OUOKEUNG.

Mropelte omotednmote va aMdEete Eavd TIG pubuioelg
oag.
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dpovTida Kai

YANKG ka@apiopou

84

KaBapiopog

Me KaAr] gpovtida Kal TIpooekTIKS KabBaploud, datnpel
N OUOKEUN UIKPOKUHUATWY yid TIOAU Xpdvo Tnv wpaia
TOU euAvion Kal TN AeroupylkdmTd Tou. Edw
TEPLYPAPOUE e TIOIO TEATIO TIPETIEL VA PEOVTICETE Kal
va kaBapilete owotd Tn cuokeur oag.

Kivduvog BpaxukukADUATOG!

Mn xpnoluorolelte TIOTE OCUOKEUEG KaBaplopoU UPNANG
nileong 1) ouokeugq ekTéEeuong atpou.

Kivduvog eykaupdtwy!

Mnv TpayatoroleTe Tov KaBaplopd auéows PeTd v
arevepyortoinon. AQrjoTe Tn CUOKEUN] VA KPUWOEL.
Yrnodei&eig

Mikp€g dlagopég atnv ardxXewon OTNV UITPOCTIVA
Aeupd TG ouoKeung dnuioupyouvtal and Ta
JAPOPETIKA UNKA, OTIwg YUAN, TAAOTIKS 1) HETANO.
Ot okiég oto T¢dul ™Q méPTAG, TIOU UOLAZOUV UE
avravyeleg/vepd, eival avtavakAdoelg Tou pwtog TNG
AQUIag Tou QoUpvou.

Mropelte va armouakpuvete TIq dUOAPEDTES OOUER,

TLX. MeTd amd To payeipepa waploy, oAU arnAd. BdAte
Heplkég otaydveg Xupd Aepoviol o' éva gATt{dvl vepou.
ToroBetrote éva KOUTANl pé€oa oto doxelo, yla va
anoguyete TV emiBpdduvon Tou Bpaouou. Zeotaivere
TO vepd yia 1 éwg 2 Aemtd e ) Peylom oxU
HIKQOKUMATWY.

Ma va pnv urnootolv {nUIEG ol dAPopEeS ETIPAVEIES
ané AdBog UAIKA kabBaplopou, TIpoogETe Ta otolxela
TIoU avagépovtal OTovV TIVAKA.

Mn xpnotuoroleite

loxupd kabaplotikd 1 UNIKA Tpwiparog.

Elotpeg peTtdAouU 1) YuaAloU yia Tov kKaBaploud Tou
yuaAloU otnv TépTa TNG CUCKEUNG.

Elotpeg peTtdAou 1) yuaAloU yia Tov KaBaploud mg
TolpoUxag TNG ToPTaAC.

okAnpPd oUpuata Tpupiuatog Kal ogpouyydpla
kabaplopou.



Neproxn

Mpwv ™ xeron MAUveTe kaAd Ta kawoupyla
ogpouyyapdrava.

YMkd kaBapiopou

Mrpootivr) TIAEUPA OUOKEUNG

Avo&eidbwtog xaAupag

Ze0T10 OlGAupa amoppuravtikol Tudtwy:
KabBapiote ' €va mavi kaBaplopgou Kat gTeyvwote W €va HaAako
mnavi.

Mn xonoworoteite &Uatpeg petdAAou i yuaAwol yla Ttov
Kadaplapo.

Ze0T10 OlGAupa amoppuravtikod Tudtwv:

KabBapiote ' €va mavi kaBaplopgou Kat gTeyvwote W €va PaAako
ravi. ATopakpUveTe QUEOWS TOUC AekEdEC amd dAata
aoBeatiou, Almog, Kopv QAGoup Kai aompadt auyou. Kaww art’
autoug Toug Aek€deC propel va dnuoupynBel didBpwar.

2mv urmpeoia TeXVIKNG e&urmpemong meAatwv N 0ta eLdka
Kataotuata priopeite va mpoundeuteite ta €dkA KaBaploTka
avo&eidwtou yAAuBa.

Xwpog payelpgparog

XWpog payelpepatog amno
avo&eidwto xaAupa

Ze0T10 OlGAUPa amoppumavikou tudtwv n EOGveEPo:
KaBapiote ' €va mavi kaBaplopgou Kat gTeyvwote W €va HaAako
mnavi.

Y& mepimwon oxupng pumnavang:

XpNOWWOTIOLEITE AMOPPUTAVTIKG GOUPVOU MOVO OTOV KPUO XWPO
MAYEIPEUATOG.

Mn xpnoworoteite omPEL NAEKTPIKOU GOUPVOU Kat GAAa duvard
QroppuTavTika @oupvou 1) UANIKA tpwipatog. AkatdAAnAa eivat
€Miong ta oUppata TPWiparog, ta Tpaxld ogouyydpla kat ta
Kabaplotkd katoapoAwv. Autd t@ UAIKG dnuioupyouv
YPATOOUVIEG 0TIV ETILPAVELQ.

AQNOTE I E0WTEPIKEG ETUPAVELIEG VA OTEYVODOOUV KAAA.

TCawa moptag

Yypo KkaBaplopou TCaplwy:

KaBapiote ' €va mavi kabapiopou.

Mn xonoworoteite &Uatpeg petdAAou i yuaAwol yla Ttov
Kadaplapo.

Towouxa me moptag
Mnv mv agapéoete

Ze0T10 OlGAupa amoppuravtikol Tudtwv:
KaBapiote |’ €va mavi kaBapopou, pnv tpiBete.

Mn xonoworoteite &Uatpeg petdAAou i yuaAwol yla Ttov
Kabaplapo.

E€apmuara

Ze0T10 OlGAupa amoppuravtikol Tudtwy:
Mouhidote kat KaBapiote W €va mavi kabapwopou N
Bouptaa.
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BAABEC KAl EMOKEUEQ

Nivakag BAaBwv

BAdpn

Aev elval dvrote anapalro To kdAeoua Mg
urnEeoiag TeXVIKAG eEUTNEETNONG TIEAATWY. 2€ UEQIKES
TIEPUMTWOEIG UMOPE(TE va avTIUETWToeTe oL (ol Ta
opdAuara. >tov akéroubo mivaka Ba Bpelte YePIKES
OUUBOUAEG YIa TNV QVTIPETWTION TOU OPAAUATOG.

Kivduvog nAektpomAn&iag!

Ol epyaoieg ota NAEKTPOVIKA NG OUOKEUNG
ETUTPETETAL VA TIpAyUaTornolouvtal pévo arod

évav edIKEUUEVO TEXVITN

Katd TIq epyaoieq ota NAeKTPOVIKA TNG OUCKEUNQ
B€TeTe TN OUOKEUY| OTIWODNTOTE eKTOG PEUNATOG.
KateBdote Tnv autéuatn aopdAela 1 EeRIDWOTE TNV
ao®dAsla OTO KIBWTIO TWV ACOPAAEdV TNG KATOKIag

oag

Edv éva payntd dev METUxe KaAd, avatpéEre
TAPAKOAW oTo Kepdhalo Aokiudotnkav yia €odg, oto
JIKG Hag epyaotriplo uayelpiknic. Exel Ba Bpeite TIOMEQ
OUUBOUAEG Kal UTTOdE(EElg yla To payelpepa.

Meavi aitia

AvTipeTmon/Ynodeigeig

H ouokeun) de Aettoupyel.

0 peupatoMmmg (o1g) dev
elvat ouvdedeEVOC.

TomoBemate 10 peuNaToAnTIm
(p1Q) omv mpida.

Awakor| peupatog

EAéyEte, av avaBel n Adura
Tou dwyariou.

H aopdAewa eivar xahaopévn

Kowtd€te o010 KiBwto twv
QOQAAEWY, €AV 1 AOQAAEW Yl
T OUoKeur eivat evia&el.

Eogalpévoe Xelplopog

KateBaote/EeBlowote my
Q0QAAEW 0TO KIBATIO TWV
aoQarelv. Metd amd mepimou
10 deuteplAerta
avepdote/pdwote mv Eavd.

H ouokeuny de Bploketal oe
Aettoupyia. >mv €vdelEn Ppioketat
M XPOoVIKr Oldpkela.
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Metd ) puBuon dev mamenke
10 TANKTPO ).

Mamote 10 TAfKTpo [ 1
QrEVEPYOTOMOTE TN OUOKEUN
ME TOV KEVIPIKO dlakdrm.



BAGBn

MBavi aitia

AvTipeTmon/Ynodeigeig

Ta pikpokUpata dev TiBevtal o€
Aettoupyia.

H mopta dev eivat teleing
KAELOTH).

EAEyEte, edv €xouv payKWOEL
UTtoAgippata gayntou 1 KArowo
EEV0 owpa oty mopta.

To TAAKTPO dev TatrenkKe.

Mamote 10 TANKTPO (8.

Ta @ayntd C(eotaivovtat apydtepa
ar’ 0,1t PEXPL TWPa.

PuBuiomke pa oAU pHikpn
Baduida w0xU0g HIKPOKUMATWY.

EruAé€te wa peyalutepn
Babuida wxUog HIKPOKUMATWY.

2T OUOKEUT TOToBETBNKE Hia
peyalltepn moootta ar’ 0,1
OuvViBwg.

A\ TioooTTa - oxEdOV
dImAdalog xpovog.

‘Eva onua nyxel. H dvw-kdtw tekeia
omv €voelEn avapoaprvel.

H ouokeur| Bpioketat om
Aettoupyia mapouaiaong.

1. Natiote 10 TMAfKTPO (R

2. Kpamjote mampévo 10
m\iktpo B yia

3 OdeutepoAera.

H Aettoupyia mapouaiaong eivat
QTEVEPYOTIOMUEVN.

H ouokeur) arevepyoroteitat Aiyo
META ™V ekkivnan. Xmv EvOELEn
eppavifetal 10 privupa opAaAparog
"H95”

H mopta dev eivat KAEwopEvn
000Td.

Avoi€te mv mdpta akdua pa
@opd Kat KAelote v 0wOTA,
€dv autd de Bonbael,
€1d0momate v Urmpeaia
TEXVIKNG €&UMMPEmMaNG
TIEAQT)V.

2mv €vdel€n epoavidetal 10 prvupa
0QaAuatog "E723”.

H mopta dev eivat KAEwopEvn
000TA.

Arevepyoromote kat
€VEPYOTIOMOTE &ava T OUOKEUN
pe 10 m\iktpo M.

2mv €vdel€n epoaviCetal 10 prvupa
o@aiuatog "Er1”.

0 awBnmpag me Oeppokpaciag Kakéate myv ummpeaia TeXVIKAL

elval EAATTIWNATIKOG.

€EUMMPEMONG TEEAATWV.

2mv €vdel€n epoaviCetal 10 prvupa
0@aAuatog "Er11”.

Ta mAnktpa eivat Aepwpéva N o Mamote 6Aa ta MANKTPa

UNXQVIOPGG €ival HAaYKWUEVOCS.

TIOMEQ QOpES, €dv autd de
BonBdel, ewdomomate my
UTNPE0ia  TEXVIKNG
€EUMMPEMONG TEEAATWV.

2mv €vdel€n epoaviCetal 10 prvupa
o@ahuatog "Erd”.

Yrdpyel pa peyaan
umepBEpUavan
(evdexopévg wTd aTov
E0WTEPIKO XWPO).

oAU peydAn woxug
MKPOKUPATWY.

Mnv avoigete v mopra,
Tpapnéte 10 peupatomm (L)
and mv mpida 1 KateBdote/
EePdwote v aopdlela ato
KIBOTIO TWV QOQAAELQV, aQnaTE
T0 QOUPVO VA KPUWOEL

2mv €vdel€n epoavifetal 10 prvupa
0QaAuatog "Er18”.

Texviko eAdtiopa.

Kak€éote mv ummpeoia TeXVIKIG
€EUMMPEMONG TEEAATWV.
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A Kivduvog nAektpornAn&iag!
Ot akatdAnAeq emiokeuég elval emikivouveg. Ol
ETIIOKEUEG eTUTPEMETAL va Yivovtal pévo amd évav
TEXVIKO TOU TUNUATOG £EUTINEETNONG TIEAATWY,
ekTIadeupévo and epdg.

Yrnpeoia TEXVIKAG €§UNNpETNONG
nmeAATWV

Edv n ouokeur| oag TPETel va eTIIOKEUAOTEl, BplokeTal
otn dldbeor| 0ag n urmpeoia TeXVIKNAG eEUNEETNONG
TV TeAaT®V pag. H dletbuvon kat o aplbuog
TNAEQPWVOU NG TIANCIECTEENG UTNEESCIAG TEXVIKNG
eEUTINPEETNONG TIEAATWY BploKovTal OTOV TNAEPWVIKO
KATAAoyo. AKOHA Kal Ta KévTpa CEERIC TTEAATWV TIoU
oag divoupe, Ba oag unodelEouv euxapioTwg TNV
UTNEECIa TEXVIKNC EEUTTNEETNONG TWV TEAATWY HAG
otov TOTIO KaTolkiag oag.

Aplepoq E kai Edv (nmoete Tn JIK) pag urmpeoia TeEXVIKAG

apidpég FD eEUTINPEETNONG TEAATWY, dWOTE TIAPAKAAW Tov aplBud E
Kal Tov apBud FD Tng ouokeurg oag.
Tnv mvakida TUTou e Toug aplbuolq autouq uropelte
va Tnv Bpelte, avolyovrag v néeTa TNG OUOKEUNC,
detld.
Ma va pn xpeelaotel va Pdxvere oAU, oe TieplmTwon
Tou Xpeldletal, Unopeite va ypdyere edw Ta oTolxela
NG OUCKEUNG 0ag Kal Tov aplBud TNAEPOVOU Qg
UmnEEoiag TEXVIKNG eEUTNPETNONG TTEAATWV.

Ao, E Ap8. FD

‘Ynnpeo(a TEXVIKNG €EUTNPEMONC MEAQTWY =&

MpooéEte, OTL N eMiOKeWn TOU TEXVIKOU TOU TUAMATOG
eEUTINPEETNONG TIEAATWY OTN TIepimTwon evég
€0PAAUEVOU Xelplopol dev elval dwpedy, akdua Kal
Katd ) dldpkela Tou xpdvou TNG eyyunong.
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Texvika oToixeia

Mapoxn pelpatog

220-240 V, 50 Hz

Mgylom OUVOAIKT|
guvdedepevn LoXUG
peuparog

1990 W

loxug pkpokupdtwy

900 W (IEC 60705)

2UXvVOTTa  UIKPOKUPATWY 2450 MHz
[KpA 1300 W
Aoopalela eldy. 10 A

Awgtdoeg (YxMxB)
- 2U0Keun
- X0pog payepgparog

38,2 x 59,4 x 31,9 cm
22,0 x 35,0 x 27,0 cm

‘Eheyyxog VDE

vat

2nua CE

vat

AUTA N ouokeur] avtarokpivetal oto Tpdtuno EN 55011

f CISPR 11.

Eivat éva mpoidv g ouddag 2, 1éd&n B.

Oudda 2 onuaivel, 8Tt dnuoupyoUVTal UIKPOKUUATA JE
oKOTIO TN B€PUAVON TWV TPOPIHWY.

TAEn B dnAwvel, 6Tl n ouokeur| eival KatdAnAn yla

OLKIaKY) XErion.
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AoKiyaoTnkav yia £0dg, oTto OIKO
HOG EPYAOTHPIO HAYEIPIKAG

Zendaywpa,
{éoTapa Kal
payeipepa pe
MIKPOKUpATa
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EdW Ba Bpelte pia emAoyn and gpayntd kal g
avtiotolxeg 1davikES pubuioelg. >ag delxvoupe, Tolog
TPOMOG Ynoiuatog, Tola Bepuokpacia 1) ol Babuida
1O0XU0G UIKPOKUUATWY elval KAaTaAANASTEPOG YIa TO
@aynté oag. Edw Ba Bpefte otoixela yia 1o KATAAMNAO
eEdptnua. Oa PBpeite CUUBOUAES yia TA HAYEIPIKA
okeun Kal yla TNV TIPOEToIUAoia.

Ymodei&eig

Ol TIEQ TwV TIVAKWY (OXUOoUV TIAVIOTE YId TNV
ToroBETNON 0g KPUO Kal AdEI0 XWPEO HAYEIREUATOG.
MpoBepudvete pévo, dtav avapgpeTal OToUG THVAKEG.
Mptv ™ xperion anouakpuvete OAa Ta eEQPTAUATA
and 1o XWPEOo uayelpéuarog, Ta onola de Xpeldleate.

Ot TIég Tou Xpdvou oToug Tivakeg elval evOEIKTIKEQ
TIWES. AuTEG eEapTvTal amd v ToldTNTA Kal
oloTaon Twv TEOPHWV.

Xpnolgoromote Ta oupunapadiddueva eEaptruara.
MpdoBeta eEQPTANATA UMOPE(TE va T TIPOUNBeUTe(Te
wq eldlkd eEapmuara ota edlkd KATaoTApaTa 1) oty
UmNEECIa TEXVIKAG EEUTNEETNONG TIEAATWY.

Xpnoluoroteite ndvrote Tudotpeg, étav BEAeTE va
BydAeTe KaUTA €EQPTUATA 1} HAYEIPIKA OKeun ard To
XWPO UAYEIPEUATOC.

Jtoug akdAouboug Tiivakeg Ba Bpeite TTOAEQ
duvaTdTNTES Kal TIUES PUBUIONG Yid TO PoUpvo
HIKQOKUMATWY.

Ot TIég Tou Xpdvou oToug Tivakeg eival evOEIKTIKEQ
TIWES. AUTEG ol TIEQ eEapTavtal and To PAYEIKO
okelog, Tnv ToldTNTa, T Bepuokpacia kal T cvotaon
TWV TPOPIHWY.

Jtouq Tiivakeg divovtal TIOANEG POPEG TIEPLOXES
XPoVIKAG dldpkelag. PubuioTte mpdta 10 HIKPATEPO
XPOVO Kal Tapatelveté Tov, edv eival arapaitnto.



Zenmdywpa

Mropel va oupBel va éxete dlAPpOPETIKEG TTOOOTNTEG,
arn’ auTtég Tou avapEéPovtal OToug THVAKEG.

Ma 1o okomd autdv umdpxel &vag TIPAKTIKOG Kavovag:
AimAdola roodTnTa — Tieplmou dIMAdoIa XPOVIKNA
JIAPKela, Hlor} TTIoodTNTA — WIoT| XPOVIKY dldpKela.

Evdldueoa mpémel va avakatéPere 1) va yuploete Ta
QaynTtd meploodtepeg Popéa. EAEyxeTe TN Bepuokpaocia.

ToroBet|oTe Ta KaTeYuypéva TPOPIUa ¢ éva avolxto
doxelo Tdvw oTov TIATO TOU XWEOU HAYEIREUATOG.

luplote 1 avakatéPte Ta ayntd evdidueoa 1 - 2
@opéc. Ta peydAa kopudria TIEETEL va Ta yuploete
TIOMEG POPEQ.

Katd 1o Eemdywua Tou KEEATOG, TWV TIOUAEQIKWY T
TwV YPaptwv dnuioupyeital uypd. Katd 1o yuploua
anopakpUveTe autd To uypd Kal og Kapia Tepimrwon
UNV TO XPNOIUOTIOINOETE 1] UNV TO aQrioeTe va €pBel oe
eMAP!| pe AANa TPOPIUA.

Apriote Ta Eemaywuéva TPOPIUA va NEEUNCOUY aKOUa
10 - 30 Aemtd oe Bepuokpacia mepBEAOVTOG, yia TNV
e€looppdrmon g Bepuokpaciag. XTa TIOUAEPIKA
uropeite petd va BydAete ta evrtoobia.

Moodtnta  loxug mikpokupdtwv, Watt Ynodeigeig
Xpdvog, Aentd
Kp€ag o' éva koppdr, 800 g 180 W, 15 + 90 W, 15 -25 ['upiote 10 TIOAAEQ QOPEQ.
Bodwe, xowpwd, pooxdpt 1000 g 180 W, 20 + 90 W, 20 - 30
(ue kat Xwpig kokaho) 1500 g 180 W, 25 + 90 W, 25 - 35
Kp€ag oe koppdta 1 200 g 180 W,5-8+ 90W,5-10 Katda 1o yuplopa xwpilete
e QEteg, BodwO, 500 g 180 W, 8 - 11 + 90 W, 10 - 15 1@ Kouudtia peta&u Toug.
X0wo, pooxapt 800 g 180 W, 12 - 15 + 90 W, 15 - 20
Kiude, avauelktog 200 g 180 W, 2 + 90 W, 5 - 10 Katayoyete tov Kud oe
500 g 180 W, 6 + 90 W, 8 - 13 nmhatd Koppdtia pe 600 10
800 g 180 W, 10 + 90 W, 15 - 20 duvatd IKpOTEPO TdYO0Q.
[upiete Tov Kipd
€vOlaueoa TIOAES QOPEQ
Kal Qaropakpuvete 10 non
EeMaywUEvo Kpeag.
Moulepikd 1 Koppdtia 600 g 180 W, 8 + 90 W, 10 -15 [upiote 10 TIOAAEQ QOPEQ.
TIOUAEPIKWV 1200 g 180 W, 15 + 90 W, 20 - 25
Wdpt 400 ¢ 180 W, 5 + 90 W, 10 - 15 Xwpilete 1@ Eenaywpéva

Q\ETO, UMPL{OAES
yaplol, QETEQ

Kopudtia peta&u Toug.
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MogdTnTa

loyug pikpokupdtwv, Watt
Xpdvog, Aentd

Ynodeigeig

Wapt, oAOkAnpo 300 g 180 W, 3 + 90 W, 10 -15 [uplote 10 evdidpeoa.
600 g 180 W, 8 + 90 W, 15 - 25
Aayavikd, my. pru¢éha 300 g 180 W, 10 - 15
®poura, 300 g 180 W, 6 - 9 Avakatevete ta gpouta
LY. Batopoupa 500 g 180 W, 8 + 90 W, 50 - 10 €vOLAUEDT TIPOOEKTIKA Kal
Eexwpilete 1a Eenaywpéva
Kopudtia peta&u Toug.
Boutupo 125 ¢ 180 W, 1 + 90 W, 1-2 Apaipéate eviede m
250 g 180 W, 1 +90W, 2-4 ouoKeuaoia.
Wopi, oAdkAnpo 500 g 180 W, 8 + 90 W, 5 -10 [uplote 10 evdidpeaa.
1000 g 180 W, 12 + 90 W, 10 - 20
['Aukd, oteyva 500 g 90 W, 10 - 15 Katd to yupopa xwpiete
LY. KEK 750 g 180 W, 5 + 90 W, 10 - 15 T0 KOPpdtia tou YAuKou
petaéu toug. Mdvo yua
YAUKA Xwpig yAdgo, oavtiyi
N KPEWQ.
['Aukd, Coupepd 500 g 180 W, 5 + 90 W, 15 - 20 Mdvo yua yAuka xwpig
TLX. YAUKG @poUTwy, 750 g 180 W, 7 + 90 W, 15 - 20 yAdoo 1| Cehativa.

ToUpta pulnBpag

Zenmdywpa, {éoTtapa 1
HAYEIPEPA KATEYUYHEVWV

QaynTav
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ToroBetoTe TO Hayelplkd OKkeUog OToV TIATO TOoU
XWPEOU HAYEIPEUATOC.

KaAUrttete midvtote ta gayntd. Edv dev €xete éva
KATAAMNAO KamdKkt yia To okedog 0ag, XENOIUOTIOoTE
éva Tidto 1 eldIkr) hePBEAvn Y UIKPOKUUATA.

Apaipgote Ta €rolpa ayntd and Tn ouokeudoia. e
payelpikd okelog KATAANAO yia UIKPOKUUATA
Ceotaivovtal Ta gayntd ypnyopdtepa Kal Opolduop®a.
Ta dlapopeTikd ouotatikd Tou gaynrou de (eotaivovral
TO (B0 ypriyopa.

Ta Aentd payntd payeipevovral ypnyopdtepa ard ta
xovtpd. Il autd Karavéuere Ta Gayntd uéoa oto
okelog 0g PIKPO Katd To duvatdv UYog.

Evdldueoa mpémel va avakatéPere 1) va yuploete Ta
Qayntd 2 - 3 QopEQ.

Metd 1o €oTaua agrjore Ta Qayntd va nEeurjoouv
aképa 2 - 5 Aemtd yia myv eElooppdmnon Mg
Bepuokpaoiag.



H XapaktploTIkr yeuon Twv gaynt@y dlatneeltal oe
peydAo Babud. I autd umopelte va xpnoluoroleite
OIKOVOUIKG TO QAATL Kal Ta UTAXApIKA.

MoodTnTa loxug mikpokupdrwv, Watt  Ymodeigeig
Xpdvog, Aentd

Mevou, @ayntd pepidag, €towo  300-400 g 600 W, 8 - 13

Qaynt 2-3 ouoTATKWY

Joumeg 400 g 600 W, 8 - 12

dayntd katoapoAag 500 g 600 W, 10 - 15

Kp€ag oe odAtoa, .. ykouhag 500 g 600 W, 10 - 15 Katd 1o avakdtepa
XWpi(ete Ta Koppdta Tou
Kp€atog HeTagy Ttoug.

Wapt, .. Koppdua QUEToU 400 g 600 W, 10 - 15 MpooBEate evdEXOUEVIG
vepo, Yupod Agpoviou N
Kpaot.

JOUQAE, TLY. Aalavia, 450 g 600 W, 10 - 15

Kavvehovia

Mpdobeta 250 g 600 W, 3 -7 lpooBgate Aiyo uypod.

puq, Cupapikd 500 g 600 W, 8 - 12

Aayavikd, Y. urudéla, 300 g 600 W, 7 - 11 pooBgate 010 PayelpIko

UMPOKOAO, Kapdta 600 g 600 W, 14 - 17 oKeUog vepd, (ATIOU va
KaAugBel o mdrog.

Aleopévo omavaxt 450 ¢ 600 W, 10 - 15 Mayepéyte 10 XWPIQ

TIPOOBETO VEPO.

ZéoTapa Qayntwv

ToroBet|oTE TO HAYelPIKd OKeUog OToV TIATO TOU
XWPEOU HAYEIPEUATOC.
KaAUrttete midvtote ta gayntd. Edv dev €xete éva

KATAAMNAO Kamdkt yia To okedog 0ag, XENOIUOTIO|oTE
éva Tidto 1 eldIkr) hePBEAvn Y UIKPOKUUATA.

Apaipgote Ta €rolpa gayntd and Tn ouokeuaoia. e
payelpikd okelog KATAANAO yia UIKPOKUUATA
Ceotaivovtal Ta gayntd ypnyopdtepa Kal Opolduop®a.
Ta dlapopeTikd ouotatikd Tou gayntou de (eotaivovral
TO (B0 ypriyopa.
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A Katd 1o {éotaua Twv uypwv TorobeTelte Tidviote péoa
oto doxelo €va KOUTAAL, yia va armoguyete TNV
eMBPAdUVON Tou Bpacuou. e TeplmTwon erBpAduvong
TO Bpacpou ertuyxdveral n Bepuokpacia Bpacuou,
Xwpig va aveBaivouv ol XapaKTNPIOTIKES PUOAAIDEQ
atuou. ‘HOn n napauiker) dévnon tou doxelou propel
va odnynoel oe EQPVIKN Urtepxelhlon kal og TutoNouata
Tou kautoU uypoU. Autd propel va TIPOKaAECEL
TpauPATIoPoUg Kal eykauuata.

Evdldueoa mpémel va avakatéPere 1) va yuploete Ta
QaynTtd meploodtepes Popéa. EAEyxeTe TN Bepuokpaocia.

Metd To Zéotaua agrjore Ta Qayntd va npeeurjoouv yia
2 éwg 5 AemTd yla TNV OUOIOHOPYN KATAVOWT TNG
Bepuokpaoiag.

MoodTnTa loxug pikpokupdtwv, W Ynodeigeig
Xpovog, Aenrd

Mevou, @aynto pepidag, 600 W, 5 - 8
€010 GaynTo
(2-3 ouatatikwv)

Motd 125 ml 900 W, %2 - 1 ToroBetote €va KoUuTAAL pEoa
200 ml 900 W, 1 -2 010 doxeio. Mnv
500 ml 900 W, 3 - 4 unepBeppaivete 1a

OlVOTIVEUPATWON TI0TA.
EA€yyete evdidpeaa.

BpepKES TPOPES, TLY. 50 ml 360 W, % Xwpig OrAactpo 1 Kamakl.
UroukdAla ya 10 yaha twv 100 ml 360 W, %2 - 1 Metd 10 C€otapa kouvdte
Bpepuv 200 ml 360 1 -2 TIAVIOTE TO WMOUKAAL KOAQ.
EA€yyete omwaodnmote m
Beppokpaoial
Joumeg, 1 @A¢avt 175 g 600 W, 1 -2
2 oNTlavia 350 g 600 W, 2 - 3
Kp€ag oe odAtoa 500 g 600 W, 7 - 10 Xwpilete 1C pEteg TOU
Kp€atog UeTagy Ttoug.
dayntd katoapoAag 400 ¢ 600 W, 5 -7
800 g 600 W, 7 - 8
Aayavikd, 1 pepida 150 g 600 W, 2 -3
2 pepideg 300 g 600 W, 3 -5
Mayeipepa ¢ayntwv Ta Aentd payntd payeipevovral ypnyopdtepa ard ta

xovtpd. Il autd Karavéuere Ta Gayntd uéoa oto
okelog 0g UIKPO Katd To duvatdv UYog.
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MayelpeUete Ta Gayntd oe KAEIOTO HaYelpIKd OkeUog.
Ta eayntd TEEMel evdldueoa va avakateutouv 1y va
yupioouv.

H XapakmmploTIK yeuon Twv ayntwyv dlatneeltal oe
peydAo Babud. I autd umopelte va xpnoluoroleite
OIKOVOUIKA TO aAdTL KAl TA UTTAXAPIKA.

MeTd TO payelpepa agriote Ta payntd va neeurjoouv
yia 2 éwg 5 AeTTd yia TV OUOIOHOP(PN KATAVOUT) TG

Bepuokpaoiag.
Mogdtnra  loyug pikpokupdtwv, W Ynodeigeig
didpkela o¢ Aentd
ONOKAnpo kotdrouho, 1200 yp. 600 W, 25-30 Aertd [uplote 10 petd mv
QPETKO XWPIG TIapEAEUON TOU HLooU
€vioot XPOvou.
O\ETO Yaplou, 400 yp. 600 W, 7-12 Aertd
QPETKO
Nayavikd, @pEaka 250 yp. 600 W, 5-10 Aertd Koyte ta Aaxavikd oe
500 yp. 600 W, 10-15 Aerttd opowdpopea peydha koppdra.
2e KABe 100 yp. Aayavika
TP00BENTE 1-2 KOUTAAIEG
VEPO.
MpdoBeta, m.y.
Matdreg 250 yp. 600 W, 8-10 Aertd Koyte g mardreg oe
500 yp. 600 W, 10-15 Aerttd Koppudtia dwu peyedoug.
750 yp. 600 W, 15-22 Aertd 2e KaBe 100 yp. mpoobEate
1-2 KOUTGAIEG vePD,
QVAKATEYTE.
Pul 125 yp. 600 W, 4-6 + 180 W 14-16 Aemtd
250 yp. 600 W, 6-8 + 180 W 14-16 Aermtd [pooB€ate m dumAdata
noodmta uypou.
[Auka eayntd, r.y.
Moutiyka 500 ml 600 W, 5-7 Aemtd Avoryté payelpikd okeuog.
(kpUa Tapackeun) Avakatéyte v Toutiyka pe
T0 Xurmmpt evdldueoa KaAd
2-3 QOpEQ.
®pouta, Kopmdota 500 yp. 600 W, 9-12 Aerttd
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ZUHBOUAEQ
OXETIKA PE Ta
MIKPOKUpATa

Ae Ba Bpeite kavéva oToixeio
puBMIONS yio TRV MOGOTATO TOU
(QaynTou Tou E€TOIpdONTE.

Aukdvete N pelwvete g dldpkeleg Ynoiuatog oUPPWVA PE TOV
aKOAOUBO TIPAKTIKO Kavova:

AuAdowa mogdmta = (xedov OutAdolog xp6vog

pwon moodmta = W0G6g Xpovog

To @aynté OTEYvWwoE TOAU.

PuBuiote mv enduevn @opd €va PIKPOTEPO XPOVO WAYEIPEUATOQ
N eMAEETE Wia xaunAdtepn oYU MIKPOKUUATWY. ZKEMALETE T0
Qaynté Kal TPOOBETETE TEPLOOOTEPO UYPO.

Meta tnv mapéleuon Tou Xpovou
T0 Qaynté dev Eemdywoe, d¢
{eoTdBnke [ dev Yrdnke.

PuBuiote meploodtepo xpdvo. Ot peyaAitepeq MOOOMTEG Kal Ta
Xovipd ¢ayntd ypetdloviat mePLOOOTEPO.

Meta tnv mapéleuon Tou Xpovou
payeipépatog 1o QaynTo eivai
e€wTepIKG TOAU {eaTd, oTn péon
Opwg dev eivar akdpa Eroipo.

Avakarevete evdldpeoa Kat ETUAEETE TV EMOPEVN POPA HIa
XQUNAOTEPN oYU Kal pa peyaAutepn Olapkela.

Metd To &emdywpa 10 MOUAEPIKG 1
10 Kpéag civar eEwTepikd [N
payeipepévo, ahAd otn péon dev
€xel akopa Eemaywaoel.

ETuAEETe ™V emdpevn @opd wa HIKPOTEPN LOXU UIKPOKUPATWV.
Edv €xete tpooa ya &emdywua MeyAAng moodmrag yuplote Ta
TIOMEQ (QOPEC.

Mivakag Tou yKpIA
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Wrjvete oto YKEIA TIAVTOTE TIAVW OTN oXdEa HE KAEloTH
™V NOETA TOU XWPEOU HAYEIPEUATOS KAl UnV
TPoBepUaiveETE.

‘OAeg ol avagepdueveg TIPES elval eVOEIKTIKES TIUES,
TIoU uropouv va petaBdMovtal avdAoya pe
oUoTaon Twv TEOPHWV.

ZemA\UveTe To KPEAQ e KpUo vepd Kal OTEYVWOTE TO e
xapTti koudivag.
AAatiote TO Kpéag PETA TO YrOIUO OTO YKPIA.

a va oUMEYETal 0 XUUOG TOU KpEaTog, TOTIOBEToTe
™ oxdpa Tdvw oto YudAivo Tayl.

luplote Ta KOUUATIA TOU KEEATOC YIA YKPIA HE [ia
Torida tou ykpI\. Edv Tpurmoete To kpéag W' éva
TEOUVL, TATE TO KPEAG XAVEL XUUO Kal OTEYVWVEL



To KOKKIVO KpE€ag T1.X. Bodivé podilel ypnyopdtepa amod
TO AVOIXTOXPWHO Hooxapiolo 1) xolpvd kpgéag. Mnv
AUOIBAANeTE. Ta KOUUATIA TOU KPEATOS TIoU rjvovTal
OTO YKPIA ATt avoIXTOXPWHO KEEAQ 1) GIAETO Yaptou
elval ouxvd pévo otnv eEWTePIKN) eTupAvela eAappd
podlopéva, OTo eowTeplkd elival TIapoN autd
KaAoynuéva kat foupepd.

MoodtnTa  Bdpog Ba@pida Xpdvog o¢ Aentd Ynodeigeig
Ynoiparog
0TO YKPIA
MripL{oAeg 3-4 Tiepirou & 1. mAeupd: mepinou 1-2cm
OBEpKoU Kopudria ano 15 Aemtd XOVTPEQ
120 yp. 2. T\eupd: mepimou
10 - 15 Aemtd
Noukdvika oxdpag 4 - 6 Tiepirou & 1. mAeupd: mepinou
Koppdua ano 5 - 10 Aemtd
150 yp. 2. T\eupd: mepimou
7 - 12 Aertd
Mrpwl6Aeg wapou 2 - 3 Tiepimou & 1. m\eupd: mepimou [ponyoupEvwg
Koppdua ano 10 Aemtd aAelyte m
150 yp. 2. T\eupd: mepimou oxdpa pe
8 - 12 Aemtd AGdL.
Wdpt, oAOkAnpo 2 -3 Tiepimou (i 1. m\eupd: mepimou [ponyoupEvwg
TLY. TIEOTPOPES Koppdua ano 10 Aemtd aAelyte m
150 yp. 2. T\eupd: mepimou oxdpa pe
10 - 15 Aermtd AGdL.
Wopi To0T 2-6 = 1. mheupd: mepimou
ripoyratyo QETEQ 3 - 4 hertd
2. T\eupd: mepimou
3 - 4 \emd
ToOT YKpATIVE 2-6 RN Avdloya pe mv
QETEQ €nioTpwan: Tmepirnou

5 - 9 Aemtd

PuBuiote pe tov TEPLOTPOPIKG BLAKOTI TOV TPWTO XPOVO. [UPioTE Ta KOPPATIa KPEATOG Yla YKPIA
Kat pubuiote petd 10 ¥pdvo yla m 2. mAeupd.

FKpIA

OUVBUAOMEVO HE

MIKPOKUpATa

XENOIUOTIOIETE Y TO YHOIO OTO poUpvo uia PnAn

@opua. ‘ETol pével 0 XWPOG UAYEIPEUATOS

kabapdtepog.
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XENOIUOTIOIETE YIA TA COUPAE KAl TA OYKPATEV €va
peydAo, pnxo payelplkd okelog. Xta otevd, WnAd
payelpikd okeun ta eayntd xpeldlovral meploodTtePo
XPOvo Kal Yrjvovtal oty emndvw erigpdvela rdoa ToAU.

Aokiudote, edv To Hayelplkd okelog Xwpdel OTo XWPOo
payelpéuarog. Aev erurpéneral va eival ueydAo.

PuBpiCete mdvtote TO PEYIOTO XPOVO UAYEIPEUATOC.
EAEyxeTe TO ayntd oUuQwva e TO HIKPATEPO
avapepOPevo XPOvo.

Mot To KOWIHO, agrjoTe To KPEAG va NEeUnoel akoua
5 - 10 Aertd. ‘ETol polpdleral o XUHOG TOU KPEATog
opoldpop®a Kat dev xuveral Katd To KOYIUO.

Ta COUQPAE Kal Ta OYKPATEV TIPETEL ouvex(oouv TO
payelipepa akéua 5 AETTd oty arevepyoTtomuévn
OuoKeun.

Xpnolgoroleire TN oxdpa wg emepdvela evarnddeong yia
TO payelpikd okelog.

Mogdtnra  loyug Ba@pida Aidpkeia Ynodeigeig
Bdpog HIKPOKUPATWV, Ynoipato¢ o€ Aentd
w 0TO YKPIA

Xopwo Ynto, Tiepirou 360 W O 35-40 luplote 10 petd amo
LY. OBEPKOG 750 vp. Aerttd 15 Aemtd mepirou.
Untég Kipdg nepinou 360 W ™ nepinou
T0 TOAU 7 cm 750 vp. 25 Aertd
uyog
Kotérouho, po6é  mepirou 360 W ® 40 Aertd

1200 yp.
Koppdta Tiepirou 360 W O 20-25 TomoBemote ta pe m
KOTOTIOUAOU, 800 yp. Aemta MEPd G TETOAg TIPOG
TLY. KOTOTOUAO Ta endvw. Mnv 1a
ota Téaoepa yuploete.
2m0Bog manag Tiepirou 180 W ® 25-30 TomoBemote 10 pe ™

800 yp. Aemta MEPd G TETOAg TIPOG

10 endvw. Mnv 10
YUpIOETE.

Maotitolo Tiepirou 360 W O 25-30 Maorahiote pe tupl.
(aro6 1000 yp. Aemta
TIOAYELPEUEVA
UAIKQ)
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Mogdtnra  loyug Ba@pida

Aidpkeia Ynodeigeig

Bdpog HIKPOKUPATWV, Ynoiparog o¢ Aentd
w 0TO0 YKPIA
Matdreg nepimou 360 W O nepimou
OYKPATEV 1000 yp. 35 Aerttd
(ard wpég
Tatareg)
T0 TOAU 3 cm
uog
WdpL, oykpatév Tiepimou 360 W & 15 Aemtd [ponyoupEvwg
500 yp. Eenaywaote 10
KateYuyuevo Yapt.
20UPAE pulnBpag  Tepirou 360 W O 20-25
T0 TOAU 5 cm 1000 yp. Aerttd
uog

dayntd dokipwv katd EN 60705

H moidtnra Kai n Aerroupyia Twv CUCKEUWDV
HIKQOKUPATWY eAEyXovTal ard Ta epyaoTrola dOKIUWY
pe Bdon autd ta eayntd.

Mayeipepa pe
MIKpOoKUUaTa “o6Ao”

daynto loxug pikpokupdtwv W,
didpkela o¢ Aentd

Ynodeigeig

Melypua auywv-yaiaktog, 600 W, 11-12 Aerttd + 180 W,
1000 yp. 8-10 Aertd

dopua TupEE

Mavteomavy, 475 yp. 600 W, 7-9 Aemttd

Oopua TupeE, W 22 cm

WUntég kdg, 900 yp. 600 W, 25-30 Aerttd

Makpdaotevn @Gpua TIUPEE™,
28 cm pnkog

*

Xpnowloroleite ™ 0xdpa WG €ruQAvela evamobeong yla 10 MAYEIPIKO OKEUOG.
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Zenmdywpa pe
MIKpoKUpaTa “o6Ao”

daynté loxug pikpokupdtwv W, Ynodeigeig
didpkela o¢ Aentd

Kpgag, 500 yp. Mpdypaupa 1, 500 yp. Oopua TupeE, W 24 cm
n 180 W, 8 Aertd + 90 W 7-10 Aertd

Mayeipepa pe
MIKPOKUUATA Kal YKPIA

daynro loxug mikpokupdrwv W, BaBpida Ynodeigeig
Pnoipatog oTo YKpIA,
didpkela o¢ Aentd

[Matdteg oykpatéy, 360 W, + BaBuida ynoiuatog ato 2TPOYYUAT] @Opua TIUPEE,
1100 yp. ykph 71, 30-35 Aerttd 0 22 cm

[Auka - Ag ouviotatal
Kotdrouho, oo 360 W + BaBpida ynaiuatog oto 2xdpa, yudhwo tayi
nepimou 1100 vp. ykph (%], mepimou 40-45 Aerttd
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@E FF

Ha adquirido un nuevo microondas de Neff. Nos gustaria
agradecerle la confianza depositada en nosotros y esperamos
que disfrute del placer de cocinar con este nuevo ingrediente
fundamental en su cocina durante mucho tiempo.

Estimado/a cliente/a:

Le recomendamos leer estas instrucciones de uso con el fin
de aprovechar al maximo las prestaciones técnicas del
microondas.

Gracias a su detallado indice encontrara rapidamente
cualquier informacion necesaria:

Ademas, se incluyen notas importantes en materia de seguridad.
Conoceré en detalle todas las partes de su nuevo aparato.
Aprendera a realizar los ajustes paso a paso.

En las tablas podra consultar los valores de ajuste necesarios para
preparar los platos mas habituales. Todos estos platos han sido
probados en nuestro estudio de cocina.

En caso de que surja alguna incidencia, aqui figuran las informaciones
necesarias para solucionar las pequenas averias.

Esperamos que disfrute cocinando.
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A Consejos y advertencias de

seguridad

Antes del montaje

Danos derivados
del transporte

Conexién eléctrica
Instalaciéon y conexion

Consejosy
advertencias sobre
seguridad

104

Le recomendamos leer con atencion las siguientes
instrucciones de uso. Solo asi se puede manejar €l
aparato de forma correcta y segura.

Conservar las instrucciones de uso y montaje. En
caso de traspasar el aparato debe incluirse el manual
correspondiente.

Al desembalar el aparato, debe comprobarse su
estado. El aparato no debe conectarse en caso de
haber sufrido dafos durante el transporte.

La conexion del aparato debe realizarse
exclusivamente por un técnico especialista
autorizado. La garantia no cubre los dafios que se
produzcan como consecuencia de una conexion
incorrecta del aparato.

Tener en cuenta las instrucciones especiales de
montaje.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para
su uso doméstico. Utilizar el aparato unicamente para
la preparacion de alimentos y bebidas.

Los niflos y adultos no deben manejar el aparato sin
vigilancia
en caso de que sufran alguna disminucion de sus
capacidades fisicas o mentales, o

en caso de que no tengan los conocimientos o la
experiencia suficiente para manejar el aparato de
forma correcta y segura.

No dejar que los ninos jueguen con el aparato.



Compartimento de coccién
caliente

Accesorios calientes

Puerta o junta de la puerta
del compartimento de
coccion deteriorada

iPeligro de quemaduras!

No tocar las superficies calientes de los aparatos
calefactores y de coccién. No tocar las superficies
interiores calientes del compartimento de coccion ni
los elementos calefactores. Abrir la puerta del
compartimento de cocciéon con cuidado. Puede salir
vapor caliente. Mantener alejados especialmente a los
ninos pequenos.

iPeligro de incendio!
No introducir objetos inflamables en el compartimento
de coccion.

No abrir la puerta en caso de que salga humo del
aparato. Apagar el aparato. Extraer el enchufe o
desconectar el fusible de la caja de fusibles.

iPeligro de cortocircuito!

No fijar cables de conexion de aparatos eléctricos a la
puerta caliente del compartimento de coccion. El
aislante del cable puede derretirse.

iPeligro de quemaduras!

No preparar comidas utilizando grandes cantidades
de bebidas alcohdlicas de alta graduacion. Los
vapores del alcohol pueden incendiarse en el
compartimento de coccion. Utilizar bebidas
alcohdlicas de alta graduacion solo en pequenias
dosis y abrir la puerta del compartimento de coccion
con cuidado.

iPeligro de quemaduras!
No extraer los accesorios calientes del aparato sin
utilizar agarradores.

iPeligro de riesgos importantes para la salud!

No utilizar el aparato si la puerta o la junta de la puerta
del compartimento de coccion esta dafada. Puede
producirse un escape de energia de microondas. El
aparato puede volverse a utilizar una vez se haya
reparado.
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Superficies oxidadas iPeligro de riesgos importantes para la salud!
Si la superficie del aparato no se limpia correctamente
puede oxidarse con el paso del tiempo. Puede
producirse un escape de energia de microondas.
Limpiar el aparato con regularidad.

Carcasa abierta iPeligro de descarga eléctrical
No retirar la carcasa del aparato. El aparato funciona
con alta tension.

iPeligro de riesgos importantes para la salud!
No retirar la carcasa del aparato. Evita escapes de
energia de microondas.

Entorno caliente o himedo  jPeligro de cortocircuito!
No exponer el aparato a fuentes intensas de calor y
humedad.

Reparaciones inadecuadas  jPeligro de descarga eléctrical
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.
Unicamente los técnicos de nuestro Servicio de
Asistencia Técnica debidamente instruidos estan
autorizados para realizar reparaciones y cambiar el
cable de suministro de electricidad.

No abrir nunca la carcasa del aparato. El aparato
funciona con alta tensién. La carcasa evita escapes
de energia de microondas.

En caso de que el aparato esté defectuoso,
desconectar el fusible de la caja de fusibles o
desenchufar el aparato. Ponerse en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica.

Consejosy
advertencias sobre
el microondas

Preparacion de alimentos iPeligro de incendio!
Utilizar el microondas exclusivamente para la
preparacion de alimentos apropiados para el
consumo. Otras aplicaciones pueden resultar
peligrosas y ocasionar danos.
Por ejemplo, en caso de calentar almohadillas
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Recipientes

Potencia y tiempo del
microondas

Envases y envoltorios

Bebidas

rellenas de semillas 0 granos, estas pueden
incendiarse incluso al cabo de unas horas.

iPeligro de lesiones!

Los recipientes de porcelana o ceramica pueden
presentar finos orificios en asas y tapas. Estos orificios
ocultan huecos. La posible humedad que haya
penetrado en estos huecos puede hacer estallar el
recipiente.

No utilizar recipientes que no sean aptos para €l
microondas.

iPeligro de quemaduras!

Los alimentos calientes pueden calentar el recipiente.
Extraer siempre los recipientes o accesorios del
compartimento de cocciéon con un agarrador.

iPeligro de incendio!

No programar el microondas a una potencia o
duracion demasiado elevadas. Los alimentos pueden
incendiarse y danar el aparato. Seguir las
indicaciones de estas instrucciones de uso.

iPeligro de incendio!
No calentar alimentos en envases de conservacion
del calor.

No calentar sin vigilancia alimentos en recipientes de
plastico, papel u otros materiales inflamables.

iPeligro de quemaduras!

Los envoltorios sellados de algunos alimentos pueden
estallar. Seguir las indicaciones del envoltorio o
envase. Extraer siempre los platos con un agarrador.

iPeligro de quemaduras!

Al calentar liquidos puede producirse un retardo de
ebullicion, Esto quiere decir que se puede alcanzar la
temperatura de ebullicion sin que aparezcan las
burbujas de vapor habituales. Un ligero movimiento
del recipiente es suficiente para hacer que el liquido
caliente empiece de repente a hervir y salpicar
intensamente.
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Alimentos para bebés

Alimentos con cascara o
piel

Secar alimentos

108

Al calentar liquidos introducir siempre una cuchara en
el recipiente. De este modo se evitan los retardos de
ebullicion.

iPeligro de explosion!
No calentar nunca liquidos u otros alimentos en
recipientes tapados.

No calentar bebidas alcohdlicas a temperaturas
demasiado elevadas.

iPeligro de quemaduras!

No calentar alimentos para bebés en recipientes
tapados. Retirar siempre la tapa o la tetina.
Remover o agitar bien tras el calentamiento. De este
modo, el calor se reparte uniformemente.

Controlar la temperatura antes de alimentar al bebé.

iPeligro de quemaduras!

No cocer huevos con céscara. No calentar huevos
duros. Pueden reventar incluso una vez finalizado el
funcionamiento del microondas. Esto también es
aplicable a los crustaceos.

Con huevos fritos 0 huevos pasados por agua debe
pincharse previamente la yema.

En caso de alimentos con piel dura, como p. €j.
manzanas, tomates, patatas o salchichas, la piel
puede reventar. Antes de calentar, pinchar la cascara
o la piel.

iPeligro de incendio!
No secar alimentos con el microondas.



Alimentos con poco
contenido en agua

Aceite de mesa

Causas de los
danos

Agua en el compartimento
de coccidn caliente

Enfriar con la puerta
abierta

Junta muy sucia

Funcionamiento del
microondas sin alimentos

iPeligro de incendio!

Los alimentos con poco contenido en agua, como p.
gj. el pan, no se deben descongelar o calentar a
demasiada potencia o durante demasiado tiempo.

iPeligro de incendio!
No calentar aceite de mesa con el microondas.

No derramar agua en el compartimento de coccion
caliente. Se formara vapor de agua. El cambio de
temperatura puede ocasionar dafos en la placa base
de ceramica.

Dejar enfriar el compartimento de coccion
Unicamente con la puerta cerrada. No fijar nada a la
puerta del aparato. Incluso aungque solo quede una
rendija de la puerta abierta, los muebles contiguos
podrian danarse con el tiempo.

Si la junta presenta mucha suciedad, la puerta del
aparato no se cerrara correctamente. Los frontales
de los muebles contiguos pueden deteriorarse.
Mantener siempre limpia la junta.

Encender el horno solo si previamente se han
introducido alimentos en el compartimento de
coccion. El aparato podria sobrecargarse sin
alimentos. En todo caso se permite una prueba
breve de la vajilla (véanse las indicaciones relativas
a los recipientes).
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Eliminacién de residuos respetuosa con
el medio ambiente

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

E\/ Este aparato esta identificado conforme a la Directiva
de Residuos de Aparatos Eléctricos y Electronicos

RAEE 2002/96/CE (waste electrical and electronic

equipment -WEEE).

Esta directiva define el marco de actuacion para la

retirada y el reciclaje de aparatos usados en todo el

territorio europeo.

Su nuevo aparato

En este capitulo se presenta informacion sobre
el panel de mando
los elementos de mando

los accesorios

Panel de mando o
Reloj digital

[50] (0] o] e eos] i OO ME

|OOOOO| » G 000000

Interruptor principal Elementos de mando

Potencias del|  Funcionamiento
microondas|  secuencial Mando giratorio

Tecla de las funciones de tiempo Tecla de programarkg Selector de programas
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Elementos de
mando

Elementos de mando

En este capitulo se describen los elementos
de mando que presenta el panel de mando de
izquierda a derecha.

Utilizacion

90 Seleccionar la potencia del microondas de 90 W
180 Seleccionar la potencia del microondas de 180 W
360 Seleccionar la potencia del microondas de 360 W
600 Seleccionar la potencia del microondas de 600 W
900 Seleccionar la potencia del microondas de 900 W
(IR Seleccionar el funcionamiento secuencial.

ld

Tecla de funciones de tiempo

Seleccionar la funcion de tiempo deseada.

Mando giratorio

Configurar una funcion de tiempo.

Interruptor principal

Encender y apagar el aparato.

Seleccionar el programa automatico.

Selector de programas

Seleccionar el programa o el peso.

Para abrir la puerta del aparato.

() minimo [ medio (] fuerte

Seleccionar uno de los tres niveles de grill.

]

Para seleccionar un modo de memoria.

E

Pulsacion breve = iniciar/parar el funcionamiento
Pulsacion larga = interrumpir el funcionamiento

Niveles de potencia del
microondas y elementos
de mando

Cuando se pulsa cualquier tecla se ilumina el
indicador correspondiente.

Mandos retractiles El mando giratorio y el selector de programas son
retractiles. Presionar el correspondiente mando para

enclavarlo o desenclavarlo.
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Accesorios
Su aparato esta equipado con los siguientes
accesorios:

// // ” \ \\ Parrilla

como superficie para
colocar la vajilla o para

asar al grill y gratinar.

Bandeja de vidrio
/ Sirve de proteccion
\ contra salpicaduras
cuando se asan los
alimentos al grill
directamente sobre
la parrilla. Para ello,
colocar la parrilla en
la bandeja de vidrio.
La bandeja de vidrio
puede utilizarse también
como vajilla para el
funcionamiento del

microondas.
Compartimentode
coccién
Ventilador El aparato estéa equipado con un ventilador. El

ventilador puede seguir funcionando aunque ya se
haya desconectado el aparato.

Consejos y advertencias

Durante el funcionamiento del microondas, el
compartimento de coccion permanece frio. El
ventilador se activa igualmente. Puede seguir
funcionando incluso si el microondas ya no esta en
funcionamiento.

Puede aparecer agua condensada en la ventana de la
puerta, en las paredes interiores y en la base. Se trata
de algo normal y el funcionamiento del microondas no
se ve perjudicado. Limpie el agua condensada tras la

coccion.
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Antes del primer uso

Ajustar la hora

Modificar la hora

En este capitulo se indican los pasos que deben
seguirse antes de utilizar el aparato por primera vez.
Leer antes el capitulo Consejos y advertencias de
seguridad.

cOmo ajustar la hora tras la conexion eléctrica
del aparato

como limpiar el aparato antes del primer uso

En la pantalla de la hora se iluminan 5:55 y los

simbolos <|>®.

1. Ajustar la hora actual con el mando giratorio.
2. Pulsar la tecla de las funciones de tiempo «».
Se ha adoptado el ajuste.

Para cambiar la hora, pulsar la tecla de las funciones
de tiempo < hasta que se enciendan los

simbolos <>y ©. Cambiar la hora actual con el
mando giratorio.

Nota

Para reducir el consumo cuando el aparato esta en
el modo "stand by” se puede apagar la pantalla de la
hora. Consultar al respecto el capitulo Reloj digital.
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Calentar el

compartimento A fin de eliminar el olor a aparato nuevo, calentar

de coccidn el compartimento de coccion vacio y con la puerta
cerrada durante 10 minutos.

1. Pulsar el interruptor principal.
El simbolo [@) se ilumina.

2. Pulsar la tecla [7].

Se muestra {:050 min en el indicador.

3. Pulsar la tecla &

Una vez transcurrido el tiempo se oye una sefal.
Pulsar la tecla 7] y apagar el interruptor principal.

Limpieza previa de
los accesorios Antes de utilizar los accesorios, limpiarlos a fondo con
agua con un poco de jabdén y un pano de limpieza.

Encender y apagar el aparato

El microondas se enciende y se apaga con el
interruptor principal.

Encender Pulsar el interruptor principal.
El simbolo (@] se ilumina. El aparato esta listo para
su funcionamiento.

Seleccionar una funcion:

Tecla 90, 180, 360, 600 0 900 W para la
potencia del microondas

Tecla [fg = para el funcionamiento secuencial
Tecla bdl = para el programa automatico

Tecla (I7®] = para el grill bajo, medio o fuerte
Tecla M| = para los programas de la memoria

Consultar los capitulos correspondientes para mas
informacion sobre el modo de programar.

Apagar Pulsar el interruptor principal.
El aparato se apaga. El simbolo [®] desaparece.
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El microondas

Consejosy
advertencias de los
recipientes

Recipientes apropiados

Recipientes no adecuados

Prueba de la vajilla

Las microondas se transforman en calor dentro de los
alimentos. Se puede utilizar Unicamente el
microondas o combinado con el grill. Le presentamos
toda informacién necesaria sobre recipientes y sobre
codmo programar el microondas.

Nota

En el capitulo Platos probados en nuestro estudio de
cocina encontrara ejemplos sobre cémo descongelar,
calentar y cocinar con microondas.

Son adecuados los recipientes resistentes al calor de
vidrio, vitroceramica, porcelana, ceramica o plastico
resistente al cambio de temperatura. Estos materiales
dejan pasar las microondas.

También puede utilizar recipientes para servir. Asi no
tiene que trasvasar los alimentos.

Utilizar recipientes con decoracion dorada o plateada
solo si el fabricante garantiza que son aptos para
microondas.

Los recipientes de metal no son aptos.
El metal no deja pasar las microondas. La comida en
recipientes de metal cerrados no se calienta

ijAtencion! Los metales - p. gj., la cuchara en un
vaso - deben estar separados al menos 2 cm de las
paredes del horno y de la parte interior de la puerta
del horno. La formacion de chispas podria destruir el
vidrio interior de la puerta del aparato.

No encienda nunca el microondas sin alimentos en su
interior, con excepcion de la prueba de la vajilla
siguiente.
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Niveles de potencia
del microondas

Programar el
microondas

116

Si no esté seguro de si su recipiente es adecuado
para el microondas, efectle el siguiente test:
Introducir el recipiente vacio en el aparato durante 72
hasta 1 minuto a la potencia méxima. Comprobar
continuamente la temperatura. El recipiente deberia
estar frio o templado. Si se calienta o se generan
chispas, no es adecuado para el microondas.

Con las teclas ajustar la potencia del microondas
deseada.

Qow para descongelar alimentos delicados

180 W para descongelar y continuar la coccion

360 W para cocer carne y para calentar alimentos
delicados

600 W para calentar y cocer alimentos

900 W para calentar liquidos

Al pulsar una tecla se ilumina la potencia
seleccionada.

Nota

La potencia del microondas 900 W sdlo se podra
ajustar para un maximo de 30 minutos. En el resto
de potencias se podran ajustar programas con una
duracion del ciclo de coccion de hasta 90 minutos.

Ejemplo: potencia del microondas 600 W, duracion
del ciclo de cocciéon 10 minutos.

1. Pulsar el interruptor principal.
El simbolo (@] se ilumina. El aparato esta listo para
su funcionamiento.

2. Pulsar el botoén del nivel de potencia del
microondas deseado.
Se ilumina la potencia seleccionada y se muestra
una duracion recomendada.

3. Ajustar la duracién del ciclo de coccidon con el
mando giratorio.



4. Pulsar la tecla ).
Se inicia el funcionamiento. Se muestra el
transcurso del ciclo de coccidn programado.

El tiempo ha transcurrido Suena una senal. El funcionamiento del microondas
ha finalizado. El tono de aviso se puede apagar con
la tecla de las funciones de tiempo <. Apagar el
interruptor principal o volver a programar el aparato.

Abrir la puerta del aparato El funcionamiento se interrumpe. Tras cerrar la
durante el funcionamiento  pyerta, pulsar la tecla B. El funcionamiento se

reanuda.
Modificar la duracion del Se puede realizar en cualquier momento. Modificar la
ciclo de coccion duracién del ciclo de coccidn con el mando giratorio.
Modificar la potencia del Pulsar la tecla del nuevo nivel de potencia del
microondas microondas. Programar la duracién del ciclo de

coccion con el mando giratorio y volver a iniciar.

Cancelar el funcionamiento  Mantener pulsada la tecla [# durante unos segundos
y apagar el interruptor principal.

Consejos y advertencias

Cuando el aparato se enciende con la tecla [@], en el
indicador se recomienda siempre la potencia maxima
del microondas.

El ventilador sigue funcionando aunque se abra la
puerta del aparato.

Funcionamiento secuencial 1,2,3

En el funcionamiento secuencial se pueden
programar hasta tres potencias y tiempos para
el microondas.

En este capitulo se ofrece informacién sobre como
programar el funcionamiento secuencial.

Recipientes Utilizar siempre un recipiente resistente al calor y apto
para el microondas.
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Programar el
funcionamiento
secuencial

El tiempo ha transcurrido

Abrir la puerta del aparato
durante el funcionamiento

Modificar los ajustes

Cancelar el funcionamiento
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Condicion: Pulsar el interruptor principal. El aparato
esta listo para su funcionamiento.

1.

Pulsar la tecla {78
Se ilumina el simbolo [l correspondiente al primer
funcionamiento secuencial.

Programar el primer nivel de potencia del
microondas y la duracion del ciclo de coccion.

. Volver a pulsar la tecla [J#.

Se ilumina el simbolo [ correspondiente al
segundo funcionamiento secuencial.
Programar el segundo nivel de potencia del
microondas y la duracion del ciclo de coccion.

. Volver a pulsar la tecla [J#.

Se ilumina el simbolo [ correspondiente al tercer
funcionamiento secuencial.

Programar el tercer nivel de potencia del
microondas y la duracion del ciclo de coccion.
Pulsar la tecla ().

Se inicia el funcionamiento. En el indicador

se muestra la duracion total y se ilumina el
funcionamiento secuencial activo.

Suena una senal. El funcionamiento secuencial ha
finalizado. El tono de aviso se puede apagar con la
tecla de las funciones de tiempo <. Apagar el
aparato o volver a programarlo.

El funcionamiento se interrumpe. El ventilador de
refrigeracion puede seguir funcionando. Tras cerrar la
puerta, volver a pulsar la tecla . El funcionamiento
se reanuda.

Las modificaciones solo son posibles antes de iniciar
el funcionamiento. Seleccionar el ajuste deseado con
la tecla [t y modificarlo.

Pulsar la tecla iluminada correspondiente al nivel
de potencia programado del microondas. Volver a
programar el aparato o apagarlo.



Interrumpir el Pulsar brevemente la tecla . Pulsar la tecla [;
funcionamiento se reanuda el funcionamiento.

Nota

El grill también se puede combinar con el
funcionamiento secuencial. Programar primero el
funcionamiento secuencial.

Manejo del aparato

En este capitulo se describe,
coémo programar el grill

el aparato dispone de los siguientes niveles de grill:

Tecla [7] Grill bajo
Tecla [ Grill medio
Tecla [*] Grill fuerte

Programar el grill
Ejemplo de la imagen: Grill medio [7], 15 minutos.

1. Pulsar el interruptor principal.
El simbolo (@] se ilumina. El aparato esta listo para
su funcionamiento.

2. Pulsar la tecla [7].

En la pantalla de la hora se muestra una duracion
recomendada.




3. Girar el mando giratorio hasta modificar la
duracion recomendada.

<>

B
0) (oo [so] [ooo] (el e {5: 503
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4. Pulsar la tecla [8&).
Se muestra el transcurso del ciclo de coccion
programado.

El tiempo ha transcurrido Suena una sefal. El tono de aviso se puede apagar
con la tecla de las funciones de tiempo <. Apagar €l
aparato o volver a programarlo.

Apagar el aparato Mantener pulsada la tecla &) durante unos segundos
y apagar el interruptor principal. El aparato se apaga.

Modificar los ajustes El nivel de grill se puede maodificar con la
correspondiente tecla en cualquier momento.
A continuacion, pulsar la tecla [S.

Nota

El ventilador puede seguir funcionando aunque se
abra la puerta del aparato.
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Funcionamiento MicroCombi

Programar el
MicroCombi

El tiempo ha transcurrido

Modificar los ajustes

Interrumpir el
funcionamiento

El grill funciona simultaneamente con el microondas.
El microondas se encarga de tener el plato listo con
mayor rapidez y, ademas, con un bonito dorado.

Se pueden activar todos los niveles de potencia
del microondas.
Excepcion: 900 y 600 W.

Ejemplo: microondas 360 W, 17 minutos y grill
maximo [*].

1. Encender el interruptor principal.
El simbolo [@] se ilumina.
2. Pulsar la tecla de grill ).
Se muestra una duracion recomendada.
3. Programar la duracién del ciclo de coccion con
el mando giratorio.
4. Pulsar el boton del nivel de potencia del
microondas deseado.
El indicador se ilumina.
5. Pulsar la tecla [&).
Se inicia el funcionamiento. Se muestra el
transcurso del tiempo programado.

Suena una sefal. El funcionamiento combinado ha
finalizado. El tono de aviso se puede apagar con

la tecla de las funciones de tiempo <. Apagar el
aparato o volver a programarlo.

El nivel de grill o la duracion del ciclo de coccion se
pueden modificar en cualquier momento.

Abrir la puerta del aparato o pulsar la tecla .

El microondas interrumpe el programa. Tras cerrar la
puerta, volver a pulsar la tecla . El programa
continda.
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Abrir la puerta del aparato
durante el funcionamiento

Cancelar el funcionamiento

El funcionamiento se interrumpe. Tras cerrar la
puerta, volver a pulsar la tecla . El funcionamiento
se reanuda.

Mantener pulsada la tecla [ durante unos segundos
y apagar el interruptor principal.

Programa automatico

Seleccionar el
programa
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Con el programa automatico pueden prepararse
platos de forma sencilla. Seleccionar el programa e
introducir el peso de los alimentos. El programa
automatico configura el programa 6ptimo. Pueden
seleccionarse hasta 10 programas.

Una vez seleccionado un programa, proceder del
modo siguiente. Encender el interruptor principal.

Ejemplo de la imagen: programa 2 con 1 kilo de peso.

1. Pulsar la tecla %.
En la pantalla de la hora se muestra el primer
programa.




2. Seleccionar el programa deseado con el selector
de programas.

3. Volver a pulsar la tecla %.
En la pantalla de la hora se muestra el peso

recomendado .50 kilogramos.

) [ R *° 0.50
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El programa ha finalizado

Modificar el programa

Cancelar el programa

Consejosy
advertencias sobre
el programa
automatico

Descongelacion
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5. Pulsar la tecla 5.
Se inicia el programa. Se muestra el transcurso
del tiempo recomendado y el simbolo -1

Suena una senal. El aparato deja de calentar. En el
indicador se muestra 00:00.

Pulsar la tecla [ y apagar el interruptor principal. El
tono de aviso se puede apagar con la tecla «».

El nimero de programa y el peso no pueden
modificarse tras la puesta en marcha.

Mantener pulsada la tecla [ durante unos segundos
y apagar el interruptor principal. El aparato se apaga.

Sacar el alimento de su envase y pesarlo. Sino se
puede introducir el peso exacto, redondear hacia
arriba o hacia abajo.

Para estos programas utilizar siempre recipientes
adecuados para el microondas, p. €j., recipientes de
vidrio o ceramica o la bandeja universal. Consultar
también los consejos y advertencias sobre los
accesorios en la tabla de programacion.

Introducir los alimentos en el aparato frio.

A continuacion de estos consejos y advertencias
encontrara una tabla con alimentos adecuados, €l
intervalo de peso correspondiente y l0s accesorios
necesarios.

No es posible programar pesos no incluidos dentro
del intervalo de peso.

Con muchos tipos de comida se oye una senal al
cabo de un tiempo. Dar la vuelta o remover el
alimento.

Congelar los alimentos almacenados a ser posible en
posicion horizontal, repartidos en porciones y a
-18°C.

Colocar el alimento congelado en un recipiente plano,
p. €j., un plato de cristal o de porcelana.



Patatas

Arroz

Verduras

Una vez descongelado, dejar reposar el alimento
entre 10 y 30 minutos mas para que la temperatura
del mismo se estabilice.

La descongelacion de carne, aves o pescado
produce siempre un liquido. Eliminar este liquido al
dar la vuelta a la pieza y no utilizarlo de nuevo, ni
ponerlo en contacto con otros alimentos.

Colocar primero la carne de vacuno, cordero o cerdo
por la parte con mas grasa hacia abajo sobre el
recipiente.

Descongelar sélo la cantidad necesaria de pan, pues
se volveria duro.

Cuando se trate de carne picada, retirar la capa
descongelada al darle la vuelta.

Si el ave es entera, se coloca primero por el lado de la
pechuga dentro del recipiente, si son trozos de ave,
por el lado de la piel.

Patata cocida con sal: cortarlas en trozos igual de
grandes. Anadir 2 cucharadas de agua y un poco de
sal por cada 100 g de patatas.

Patata hervida sin pelar: utilizar patatas del mismo
tamano. Lavarlas y pinchar la cascara varios veces.
Colocar las patatas aun humedas en un recipiente sin
agua.

El arroz genera abundante espuma durante la
coccion. Utilizar por tanto un recipiente alto con tapa.
Introducir el peso bruto (sin liquido).

Anadir al arroz el doble o el doble y medio de cantidad
de liquido.

No utilizar arroz en bolsa para cocer.

Verduras, frescas: cortarlas en trozos regulares.
Anadir 2 cucharadas de agua por cada 100 g.

Verduras, congeladas: sélo son adecuadas las
verduras escaldadas, no precocinadas. La verdura
ultracongelada con salsa de nata no es adecuada.
Anadir de 1 a 2 cucharadas de agua por cada 100 g.
Para espinacas y col roja, no anadir agua.
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Patatas al horno

Medios pollos

Tiempos de reposo

utilizar patatas del mismo tamano.
Lavarlas y pinchar la cascara varios veces.
Colocar las patatas humedas en la parrilla.

Colocar los pollos partidos por la mitad con la piel
hacia arriba en la parrilla.

Para recoger las gotas de grasa o el jugo de la camne,
colocar la parrilla en la bandeja de vidrio.

Algunos platos necesitan un tiempo de reposo en el
compartimento de coccion tras finalizar el programa.

Plato Tiempo de reposo

Verduras ~ aprox. 5 minutos

Patatas aprox. 5 minutos
Vaciar primero el agua que se haya desprendido.

Arroz 5 a 10 minutos

Prestar atencion a las sefnales para remover y dar la
vuelta.

Alimentos Nimerode Margende peso  Recipiente y

programa accesorios

Descongelar

Carne y aves P1 0,2-2,0 kg Recipiente plano

- asado sin tapa.

- piezas de carne poco gruesas

- carne picada

- pollo, capdn, pato

Pescado P2 0,1-1,0 kg Recipiente plano
pieza de pescado entero, filetes o rodajas sin tapa.

Pan y pasteles* P3 0,2-1,5kg Recipiente plano
pan entero, hogaza o barra; pan en sin tapa.
rebanadas, pastel de masa batida, pastel
de levadura, pastel de frutas

Cocer

Patatas P4 0,2-1,0 kg Recipiente con
patatas cocidas con sal, patatas cocidas tapa.
sin pelar
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Arroz P5 0,05-0,3 kg Recipiente alto con
tapa.

Verdura fresca P6 0,15-1,0 kg Recipiente con
coliflor, brécol, zanahorias, colinabos, tapa.
puerros, pimientos, calabacines

Verdura congelada P7 0,15-1,0 kg Recipiente con
coliflor, brécol, zanahorias, colinabos, tapa.
lombarda, espinacas

Patatas al horno P8 0,2-1,5 kg Parrilla
peso por patata, aprox. 200-250 g

Producto para gratinar congelado, P9 0,3-1,0 kg

p. €]., lasafia

Pollo, medio P10 0,5-1,8 kg Bandeja de vidrio

y parrilla.

*

No son apropiadas las tartas de nata, tartas de crema, pasteles con cobertura, glaseado o gelatina.

Memoria

La memoria ofrece la posibilidad de memorizar
programas personalizados y después activarlos.
Estan disponibles dos posiciones en la memoria "M1”
y "M2”. La funcion de memoria resulta especialmente
Util para platos que se preparan con frecuencia.

En este capitulo se describe

Guardar

codmo guardar en la memoria

como activar la memoria

configuraciones en Ejemplo: configurar la posicion de memoria "M1”.

la memoria

1. Pulsar el interruptor principal.
El simbolo (@] se ilumina. El aparato esta listo para
su funcionamiento.
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Guardar otra configuracion

Activar memoria
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2. Pulsar la tecla para ajustar el nivel de potencia del
microondas deseado.
Se ilumina la potencia y se muestra una duracion
recomendada.

3. Ajustar la duraciéon con el mando giratorio.

4. Mantener pulsada la tecla [M] durante unos
segundos.
Suena una sefal y en la pantalla de la hora se
muestra “M1” para la primera la posicion de
memoria.

Con el selector de programas se puede seleccionar

“M1 ” O i(M2|!.

5. Mantener pulsada la tecla [M] durante unos
segundos.

Suena una sefal. La configuracion se ha
guardado y puede iniciarse en cualquier momento.

Volver a programar y guardar. Se sobrescriben las
configuraciones anteriores.

Consejos y advertencias

Los programas configurados permanecen guardados
en la memoria incluso después de un corte en el
suministro eléctrico.

También se puede guardar la funcion secuencial.

Las configuraciones guardadas para un plato se
pueden iniciar en cualquier momento.

1. Pulsar el interruptor principal.
El simbolo (@] se ilumina. El aparato esta listo para
su funcionamiento.

2. Mantener pulsada la tecla M) durante unos
segundos.

3. Seleccionar con el selector de programas “M1”
O HMZ!J.

4. Pulsar la tecla ).

Se inicia la memoria. En el indicador se muestra el
transcurso del ciclo de coccion programado 1-1.



El tiempo ha transcurrido

Interrumpir

Borrar los ajustes

Nota

La posicion de la memoria no puede modificarse tras
el inicio del programa.

Suena una sefnal. La memoria ha finalizado. El tono
de aviso se puede apagar con la tecla de las
funciones de tiempo <. Apagar el aparato con el
interruptor principal o volver a programarlo.

Pulsar la tecla [# o abrir la puerta del aparato. El
funcionamiento se interrumpe. Tras cerrar la puerta,
volver a pulsar la tecla ). El programa continda.

Mantener pulsada la tecla [# durante unos segundos.
La configuracion se ha cancelado. Volver a programar
el aparato 0 apagar el interruptor principal.

Reloj electrénico

Este aparato presenta distintas funciones de tiempo.
En este capitulo se describe

la pantalla de la hora
como programar el temporizador

como apagar el aparato de modo automatico
(duracion de funcionamiento)

coOmo ajustar o modificar la hora
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Pantalla de la hora

a>AP ©

h D0

min (. 41

© O

Tecla de funciones Mando giratorio
de tiempo

Funcién de tiempo Utilizacion
Q Temporizador El temporizador puede emplearse como un contador de tiempo
0 un reloj temporizador de cocina.
El aparato no se enciende y se apaga de forma automatica.
-1 Duracion de El aparato se apaga automaticamente tras haber tra_nscurrido la
funcionamiento duracion de funcionamiento programada (p. ej., {:3L horas).
© Hora Programar la hora.
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Consejos y advertencias:

La pantalla de la hora se oscurece de 2200

a 5:55 si durante este tiempo no se realizan
ajustes ni se activa ninguna funcion de tiempo.

Con las funciones de tiempo "Temporizador” Ly
"Duracion de funcionamiento” I=1suena una senal
tras haber transcurrido el tiempo programado y el
simbolo correspondiente parpadea. Pulsar la tecla
de las funciones de tiempo para apagar la sefal.

En caso necesario, la configuracion puede
corregirse con el mando giratorio.

Para cancelar la configuracion, retroceder el

tiempo programado a 04 y apagar el aparato.



Apagar y encender la
pantalla de la hora

Temporizador

Duracion de
funcionamiento

. Mantener pulsada la tecla de las funciones de

tiempo < durante unos segundos.

La pantalla de la hora se apaga. Cuando una
funcién de tiempo esta activa, el simbolo
correspondiente permanece encendido.

. Mantener pulsada la tecla de las funciones de

tiempo < durante unos segundos.
La pantalla de la hora se enciende.

. Pulsar repetidamente la tecla de las funciones
de tiempo <= hasta que se enciendan los

simbolos <[>y Q.

2. Programar la duracion del ciclo de coccion con el

mando giratorio (p. €j., 5:00 minutos).

La configuracion se aplica de modo automatico.

3. Una vez transcurrido el tiempo se oye una senal.

Pulsar la tecla de las funciones de tiempo <. En la
pantalla aparece de nuevo la hora.

El aparato se apaga automaticamente una vez
transcurrido el ciclo de coccién programado.

1. Programar el grill o un nivel de potencia del

microondas.
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El ciclo de coccién ha
finalizado

Modificar la duracién del
ciclo de coccién

Cancelar la duracion del
ciclo de coccién

Consultar los ajustes de
tiempo
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2. Pulsar repetidamente la tecla de las funciones
de tiempo <« hasta que se enciendan los
simbolos <>y 5.

3. Programar la duracion de funcionamiento con el
mando giratorio (p. j., {:3 horas).
La configuracion se aplica de modo automatico.
4. Pulsar la tecla [&).
Se inicia el transcurso de la duracion de
funcionamiento.

Suena una senal. El aparato deja de calentar. En el
indicador se muestra 0:00.

El tono de aviso se puede apagar con la tecla de las
funciones de tiempo «».

La duracion del ciclo de coccidn se puede cambiar en
cualquier momento.

Restablecer la duracion del ciclo de cocciéon a 0:00
con el mando giratorio. El cambio se aplica tras unos
segundos. La duracion del ciclo de coccion se ha
cancelado.

En caso de haber programadas varias funciones de
tiempo, en el indicador se iluminan los simbolos
correspondientes. El simbolo <|> se sittia delante del
simbolo de la funcién de tiempo en primer plano.



Programar la hora

Cambiar la hora

Para consultar el temporizador £\, la duracion de
funcionamiento 11 o la hora ®, pulsar repetidamente
la tecla de las funciones de tiempo < hasta que el
simbolo <I> se sittie delante de la funcion de tiempo
correspondiente. El valor correspondiente se muestra
durante unos segundos en la pantalla de la hora.

1. Pulsar repetidamente la tecla de las funciones
de tiempo <= hasta que se enciendan los

simbolos <>y @.

2. Ajustar la hora actual con el mando giratorio.
3. Pulsar la tecla de las funciones de tiempo «».
Se ha adoptado el ajuste.

P. €j., del horario de verano al de invierno.

Efectuar la programacion como se explica en los
puntos 1y 2.

Modificar los ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos que
vienen configurados de fabrica. No obstante, estos
ajustes basicos se pueden modificar segun sea
necesario.
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Ajustes basicos

En la tabla se especifican todos los ajustes basicos y
Sus opciones de seleccion.

Ajuste basico Opciones Aclaracion
c ¢ Tono de aviso de duracion { = breve = 10 segundos ~ Sefial una vez transcurrida una
c = medio = 2 minutos = = largo = 5 minutos duracion
- Sonido de tecla: Sonido de tecla: Sonido de confirmacion al pulsar
{ = encendido c = apagado una tecla

Pulsar el interruptor principal.
El simbolo (@] se ilumina. El aparato esta listo para su
funcionamiento.

1. Pulsar la tecla fs durante unos segundos.
En la pantalla de la hora se muestra el primer
ajuste basico.

2. Pulsar repetidamente la tecla % hasta que se
muestre el correspondiente ajuste basico.

3. Configurar el ajuste deseado con el selector de
programas.

4. Para finalizar, mantener pulsada la tecla s durante
unos segundos.

Todos los ajustes se han aplicado.

Los ajustes pueden volverse a modificar en cualquier
momento.

Cuidados y limpieza
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El microondas mantendra durante mucho tiempo su
aspecto reluciente siempre y cuando se lleven a cabo
la limpieza y los cuidados pertinentes. A continuacion
se describen los cuidados y la limpieza 6ptimos para
el aparato.



Productos de
limpieza

iPeligro de cortocircuito!
No utilizar limpiado de alta presion ni por chorro de
vapor.

iPeligro de quemaduras!
No realizar la limpieza inmediatamente después de la
desconexion. Dejar enfriar el aparato.

Consejos y advertencias

Es posible que aparezcan diferentes tonalidades en el
frontal del aparato debido a los diferentes materiales
como el vidrio, plastico o metal.

Las sombras con forma de estrias apreciables en el
vidrio de la puerta son los reflejos luminosos de la
lampara de iluminacién del horno.

Los olores desagradables, como los que se generan
después de preparar un pescado por ejemplo, se
pueden eliminar facilmente. Afadir unas gotas de
limdén a una taza con agua. Introducir una cuchara en
el recipiente para evitar el retardo de ebullicion.
Calentar el agua entre 1y 2 minutos a la méxima
potencia del microondas.

Tener en cuenta las indicaciones de la tabla para no
danar las distintas superficies del aparato empleando
un limpiador inadecuado.

No utilizar lo siguiente:

productos de limpieza abrasivos o acidos,

rascadores para metal o vidrio para la limpieza del
cristal de la puerta del aparato,

rascadores para metal o vidrio para limpiar la junta
de la puerta,

esponjas o estropajos duros.

Lavar bien las bayetas nuevas antes de utilizarlas.
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Zona

Productos de limpieza

Frontal del aparato

Acero inoxidable

Agua caliente con un poco de jabdn:
Limpiar con un pafio humedecido en agua con jabon y secar
con un pafio suave.

No utilizar rascadores para metal o vidrio para la limpieza.

Agua caliente con un poco de jabdn:

Limpiar con un pafio humedecido en agua con jabon y secar
con un pafio suave. Limpiar inmediatamente las manchas de
cal, grasa, almidon y clara de huevo, pues podria formarse
corrosion debajo de estas manchas.

Puede adquirir productos especificos para limpieza de acero en
el servicio de asistencia técnica o en comercios especializados.

Compartimento de coccidn

Compartimento de coccion de
acero inoxidable

Agua caliente con un poco de jabén o agua con vinagre:
Limpiar con un pafio humedecido en agua con jabon y secar
con un pafio suave.

En caso de mucha suciedad:
Utilizar los limpiadores para hornos solo con el compartimento
de coccidn frio.

No utilizar spray para hornos ni otros productos de limpieza
agresivos 0 abrasivos. Tampoco es apropiado utilizar estropajos
ni esponjas asperas, ya que rayan la superficie.

Dejar secar las superficies interiores por completo.

Cristales de la puerta

Limpiacristales:
Limpiar con un pafio de limpieza.
No utilizar rascadores para metal o vidrio para la limpieza.

Junta de la puerta

Agua caliente con un poco de jabdn:

iNo quitarla! Limpiar con un pafo de limpieza sin frotar.
q p p

No utilizar rascadores para metal o vidrio para la limpieza.
Accesorios Agua caliente con un poco de jabon:

Poner en remojo y limpiar con un pafio o cepillo.
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Averias y reparaciones

Tabla de averias

Averia

No siempre es necesario llamar al Servicio de
Asistencia Técnica. En muchos casos, las averias
pueden ser solucionadas por el propio usuario.
En la tabla siguiente se presentan algunos consejos
para subsanar las averias.
iPeligro de descarga eléctrical
Las reparaciones en el sistema electronico deben
realizarse exclusivamente por un técnico
especialista
Las reparaciones en el sistema electronico del
aparato deben efectuarse siempre sin corriente
eléctrica. Accionar el fusible automatico o
desatornillar el fusible de la caja de fusibles de
su vivienda

Si no se obtienen los resultados esperados de un
plato, consultar el capitulo Platos probados en
nuestro estudio de cocina. En este capitulo se
describen consejos y sugerencias para cocinar.

Posible causa Solucidn/consejos

El aparato no funciona.

El enchufe no estd conectado. Conectar el enchufe.

Corte en el suministro eléctrico. Comprobar si funciona la luz de
la cocina.

El fusible esta defectuoso. Comprobar en la caja de
fusibles que el fusible del
aparato funciona

correctamente.

Desconectar el fusible de la
caja de fusibles. Volver a
conectarlo transcurridos unos
10 segundos.

Manejo incorrecto.

El aparato no funciona. El indicador

muestra una duracion.

No se ha pulsado la tecla Pulsar la tecla %) o apagar el
después de la programacion.  aparato con el interruptor
principal.
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Averia

Posible causa

Solucién/consejos

El microondas no se conecta.

La puerta no se ha cerrado
completamente.

Comprobar si la puerta esta
atascada por restos de
alimentos o algn cuerpo
extrafio.

No se ha pulsado la tecla 5.

Pulsar la tecla (5.

Los alimentos se calientan mas
lentamente que antes.

Se ha programado una
potencia de microondas
demasiado baja.

Seleccionar una potencia
mayor.

Se ha introducido una cantidad
mayor de lo habitual en el
aparato.

Cantidad doble - casi el doble
de tiempo de coccion.

Suena una sefial. Los dos puntos
del indicador parpadean.

El aparato esta en el modo
demo.

1. Pulsar la tecla (1.

2. Mantener pulsada la
tecla P durante 3 segundos.
El modo demo se ha
desactivado.

El aparato se apaga poco después
de pulsar la tecla Start. En el
indicador se muestra el mensaje
de error "H95”,

La puerta no se ha cerrado
correctamente.

Volver a abrir la puerta y
cerrarla correctamente; si el
problema no se soluciona,
avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

En el indicador se muestra el
mensaje de error "E723".

La puerta no se ha cerrado
correctamente.

Apagar el aparato con la
tecla @] y encenderlo otra vez.

En el indicador se muestra el
mensaje de error "Er1”.

El sensor de temperatura esta
defectuoso.

Ponerse en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica.

En el indicador aparece el mensaje
de error "Er11”.

Las teclas estan sucias o el
mecanismo esta atascado.

Pulsar varias veces todas las
teclas; si no se soluciona el
problema, avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

En el indicador se muestra el
mensaje de error "Er4”.

Sobrecalentamiento peligroso
(eventualmente fuego en el
interior).

Potencia del microondas muy
elevada.

No abrir la puerta; extraer el
enchufe o desconectar los
fusibles en la caja de fusibles,
dejar enfriar.

En el indicador se muestra el
mensaje de error "Er18”.

Fallo técnico.

Ponerse en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica.
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iPeligro de descarga eléctrical

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.
Las reparaciones solo pueden ser efectuadas por
personal del Servicio de Asistencia Técnica
debidamente instruido.

Servicio de Asistencia Técnica

Numero de producto (E) y
numero de fabricacioén (FD)

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra
a su disposicion siempre que necesite la reparacion
de su aparato. En la guia telefénica figuran el nimero
de teléfono vy la direccion del Servicio de Asistencia
Técnica mas cercano a su domicilio. Asimismo,
cualquiera de nuestros centros del Servicio de
Asistencia Técnica le informara encantado sobre la
delegacion del Servicio de Asistencia Técnica mas
cercana a su domicilio.

Al contactar con nuestro Servicio de Asistencia
Técnica, indicar el nUmero de producto (E) y el
numero de fabricacion (FD) del aparato.

Si abre la puerta del aparato, a la derecha encontrara
la placa de caracteristicas con estos nUmeros.

A fin de evitarse molestias en caso necesario, le
recomendamos anotar los datos de su aparato asi
como el numero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica en el siguiente apartado.

IN°E: N.° FD:

‘ Servicio de Asistencia Técnica &

Recuerde que, en caso de manegjo incorrecto, la
asistencia del personal del Servicio de Asistencia
Técnica no es gratuita, incluso si todavia esta dentro
del periodo de garantia.
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Datos técnicos

140

Suministro de corriente
eléctrica

220-240 V, 50 Hz

Potencia max. 1990 W

conectada

Potencia del microondas 900 W (IEC 60705)
Frecuencia de las 2450 MHz
microondas

Grill 1300 W

Fusible Minimo 10 A

Dimensiones (AlxAnxF)

- Aparato 38,2x59,4x31,9cm

- Compartimento de 22,0x 35,0x27,0 cm
coccion

Homologacion VDE si

Distintivo CE si

Este aparato cumple la normativa EN 55011 y

CISPR 11.

Es un producto del grupo 2, clase B.

Grupo 2 indica que los microondas se fabrican con el
fin de calentar alimentos.

La clase B indica que el aparato es apropiado para
uso privado en el ambito doméstico.



Platos probados en nuestro estudio

de cocina

Descongelar,
calentary cocer
con el microondas

A continuacion presentamos una seleccion de
platos y los ajustes optimos para ellos. Se detalla el
tipo de calentamiento, la temperatura o la potencia
del microondas mas apropiada para cada uno.

Se ofrecen indicaciones sobre los accesorios
apropiados. Asimismo figuran consejos sobre
recipientes y el modo de preparacion.

Consejos y advertencias

Los valores de la tabla son validos para la preparacion
de alimentos con el compartimento de coccion

vacio y frio. Precalentar solamente cuando asi se
especifique en las tablas.

Antes de proceder a su utilizacion, retirar todos los
accesorios del compartimento de coccién que no
sean necesarios.

Las indicaciones de tiempo que figuran en las tablas
deben entenderse como valores orientativos. Vienen
determinados por la calidad y la composicion de los
alimentos.

Utilizar el accesorio suministrado. Los accesorios
adicionales estan disponibles como accesorios
especiales en los comercios especializados o en el
servicio de asistencia técnica.

Utilizar siempre un pano apropiado para retirar los
accesorios o los recipientes calientes del
compartimento de coccion.

En las siguientes tablas aparecen muchas posibilidades
y caracteristicas de regulacion para el microondas.

Las indicaciones de duracion que aparecen en las
tablas son solamente valores orientativos. Dependen
del recipiente, de la calidad, temperatura y estado de
los alimentos.
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Descongelacion

En las tablas se indican casi siempre los margenes de
tiempo. Ajustar primero la configuracion de tiempo
mas corta e ir aumentando el tiempo segun sea
necesario.

Es posible que cocine cantidades distintas a las
indicadas en la tabla.

Para ello existe una regla préactica:

Doble cantidad - casi el doble de duracion,
media cantidad — mitad de duracion.

Dar la vuelta o remover las alimentos varias veces
mientras se estan calentando. Controlar la temperatu-
ra.

Colocar los alimentos congelados en un recipiente sin
tapa sobre la base del compartimento de coccion.

Entretanto, dar la vuelta o remover los alimentos 1 6
2 veces. Si los trozos son grandes, darles la vuelta
varias veces.

La descongelacion de carne, aves o pescado
produce siempre un liquido. Eliminar este liquido al
dar la vuelta a la pieza y no utilizarlo de nuevo, ni
ponerlo en contacto con otros alimentos.

Dejar reposar el alimento descongelado de 10 a

30 minutos mas a temperatura ambiente, para
homogeneizar la temperatura. Si son aves, se pueden
extraer las visceras.

Cantidad Potenciasdel microondas, Vatios Consejosy advertencias
Tiempo, minutos

Carne en piezas 800 ¢ 180 W, 15 min. + 90 W, 15 - 25 min. Dar la vuelta varias veces.

de vaca, cerdo, ternera 1000 g 180 W, 20 min. + 90 W, 20 - 30 min.

(con 0 sin hueso) 1500 ¢ 180 W, 25 min. + 90 W, 25 - 35 min.

Carne troceada o en 200¢g 180 W, 5-8min. + 90 W, 5 - 10 min. Separar los trozos cuando se

filetes de vaca, cerdoo 500 g 180W,8-11min. +90 W, 10 - 15 min.  les dé la vuelta.

ternera 800¢g 180 W, 12 - 15 min. + 90 W, 15 - 20 min.

Carne picada, mezcla 200 ¢ 180 W, 2min. + 90 W, 5 - 10 min. Los trozos deben ser lo mas
5009 180 W, 6 min. + 90 W, 8 - 13 min. finos posible cuando se
8004¢ 180 W, 10 min. + 90 W, 15 - 20 min. congelen. Darles la vuelta
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Cantidad Potencias del microondas, Vatios Consejosy advertencias
Tiempo, minutos
Aves 0 piezas de ave 600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10 - 15 min. Dar la vuelta varias veces.
1200 ¢ 180 W, 15 min. + 90 W, 20 - 25 min.
Pescado 4009 180 W, 5 min. + 90 W, 10 - 15 min. Separar unos de otros 10s
Filete, rodajas trozos descongelados.
Pescado entero 300 g 180 W, 3 min. + 90 W, 10 - 15 min. Dar la vuelta de vez en
600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 15 - 25 min. cuando.
Verdura, p. €j., guisantes 300 g 180 W, 10 - 15 min.
Fruta, 300 g 180 W, 6 - 9 min. Darles la vuelta entremedias
p. €j., frambuesas 500¢g 180 W, 8 min. + 90 W, 5 - 10 min. con cuidado y separar las
descongeladas.
Mantequilla 125¢ 180 W, 1 min. + 90 W, 1 - 2 min. Retirar el envoltorio
2509 180 W, 1 min. + 90 W, 2 - 4 min. completamente
Pan, entero 50049 180 W, 8 min. + 90 W, 5 - 10 min. Dar la vuelta de vez en
1000 g 180 W, 12 min. + 90 W, 10 - 20 min. cuando.
Pastel, seco 500¢g 90 W, 10 - 15 min. Separar los trozos de pastel
p. €., de masa batida 750 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10 - 15 min. cuando se les dé la vuelta.
S6lo para pasteles sin
glaseado, nata o crema.
Pastel, jugoso 5009 180 W, 5 min. + 90 W, 15 - 20 min. S6lo para pasteles sin
p. €., pastel de frutaso 750 ¢ 180 W, 7 min. + 90 W, 15 - 20 min. glaseado o gelatina.

de cuajada

Descongelacién,

calentamiento o coccion de

alimentos congelados

Colocar siempre la vajilla sobre la base del comparti-
mento de coccion.

Tapar siempre los alimentos. Si no se dispone de una
tapa adecuada para el recipiente, utilizar un plato o
papel especial para microondas.

Retirar el embalaje de los platos precocinados. Si se
utiliza vajilla apta para microondas, se calientan mas
rapida y uniformemente.

Los distintos componentes de los alimentos pueden
presentar también diferencias en el tiempo que
necesitan para calentarse.

Cuanto menor sea la altura de los alimentos, con
mayor rapidez se cocinaran. Por tanto, conviene
colocar las viandas de la forma mas aplanada posible
dentro del recipiente.
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Debe darse la vuelta o remover los alimentos de
2 - 3 veces mientras se estan calentando.

Una vez calentados, dejar reposar los platos de
2 a 5 minutos para que se iguale la temperatura.

Los alimentos suelen conservar su sabor caracteris-
tico. Por esta razdn, el empleo de sal u otros
condimentos debe ser moderado.

Cantidad  Potencias del Consejos y advertencias
microondas, Vatios
Tiempo, minutos

Menu, plato combinado, plato ~ 300-400g 600 W, 8 - 13 min.

precocinado 2-3 componentes

Sopas 400 g 600 W, 8 - 12 min.

Potajes 500¢ 600 W, 10 - 15 min.

Carne en salsa, p.ej. gulasch 500¢ 600 W, 10 - 15 min. Separar 10s trozos de
carne cuando se les dé la
vuelta.

Pescado, p.gj., filete 400 ¢ 600 W, 10 - 15 min. De ser necesario, anadir
agua, zumo de limdn o
vino.

Gratinados, p.gj., lasafia, 450 ¢ 600 W, 10 - 15 min.

canelones

Guarniciones 250 ¢ 600 W, 3 - 7 min. Afadir algo de liquido.

arroz, pastas 500 ¢ 600 W, 8 - 12 min.

Verdura, p.j., guisantes, 300 ¢ 600 W, 7 - 11 min. Cubrir el fondo del

broculi, zanahorias 600 g 600 W, 14 - 17 min. recipiente con agua.

Espinacas con nata 450 g 600 W, 10 - 15 min. Cocinar sin afiadir sal.

Calentamiento de
alimentos
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Retirar el embalaje de los platos precocinados. Si se
utiliza vajilla apta para microondas, se calientan mas
rapida y uniformemente. Los distintos componentes
de los alimentos pueden presentar también diferen-
cias en el tiempo que necesitan para calentarse.

Cuando se calienten liquidos, introducir siempre una
cuchara dentro del recipiente para evitar el retardo de
ebullicion El retardo de ebullicion es un fendbmeno en
el cual se alcanza la temperatura de ebullicion sin que
asciendan las tipicas burbujas de vapor. La mas leve
sacudida del recipiente basta para que se inicie una
ebullicion tardia y el liquido caliente se derrame o
salpique con fuerza. Esto puede ocasionar lesiones y
guemaduras.

Dar la vuelta o remover las alimentos varias veces
mientras se estan calentando. Controlar la tempe-
ratura.

Una vez calentados, dejar reposar los platos de 2 a
5 minutos para que se iguale la temperatura.

Cantidad Potencias del Consejos y advertencias
microondas, Vatios
Tiempo, minutos
Men, plato combinado, 600 W, 5 - 8 min.
plato precocinado
(2-3 componentes)
Bebidas 125 ml 900 W, %2 - 1 min. Introducir una cuchara en el
200 ml 900 W, 1 -2 min. recipiente. Las bebidas
500 ml 900 W, 3 - 4 min. alcohdlicas no deben
calentarse en exceso.
Controlar de vez en cuando.
Comida para bebés, p.ej., 50 ml 360 W, ¥2 min. Sin tetina o tapadera. Agitar
biberones 100 ml 360 W, %2 - 1 min. bien siempre despugés de
200 ml 360 W, 1 -2 min, calentar. Agitarlo bien después
de calentar. jIndispensable
comprobar la temperatura!
Sopa, 1 taza 1759 600 W, 1 -2 min.
2 tazas 350 ¢ 600 W, 2 - 3 min.
Carne en salsa 500 ¢ 600 W, 7 - 10 min. Separar los trozos de carne.
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Cantidad Potencias del Consejos y advertencias
microondas, Vatios
Tiempo, minutos
Potaje 400 ¢ 600 W, 5 -7 min.
800 g 600 W, 7 - 8 min.
Verdura 1 porcion 150 ¢ 600 W, 2 - 3 min.
2 porciones 300¢ 600 W, 3 - 5 min.

Coccion de alimentos

Cuanto menor sea la altura de los alimentos, con
mayor rapidez se cocinaran. Por tanto, conviene
colocar las viandas de la forma mas aplanada posible
dentro del recipiente.

Cocinar los alimentos en recipientes tapados. Es
conveniente removerlos o darles la vuelta
entremedias.

Los alimentos suelen conservar su sabor caracteris-
tico. Por esta razdn, el empleo de sal u otros condi-
mentos debe ser moderado.

Una vez cocinados, dejar reposar los platos de 2 a
5 minutos para que se iguale la temperatura.

Cantidad Potencia del microondas Consejos y advertencias
en vatios,
duracion en minutos
Pollo entero fresco, 1200g 600 W, 25-30 min Dar la vuelta una vez

sin visceras transcurrida la mitad del
tiempo.
Filete de pescado, 400 ¢ 600 W, 7-12 min
fresco
Verduras, frescas 250 ¢ 600 W, 5-10 min Cortar las verduras en
500 ¢ 600 W, 10-15 min trozos iguales. Afiadir 1 0

2 cucharadas de agua por
cada 100 g de verdura.
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Cantidad

Potencia del microondas
en vatios,
duracién en minutos

Consejos y advertencias

Guarniciones, p. €j.,

patatas 250 ¢ 600 W, 8-10 min Cortar las patatas en trozos
500 ¢ 600 W, 10-15 min iguales. Afiadir 1 0
750 g 600 W, 15-22 min 2 cucharadas de agua por
cada 100 gy remover.
arroz 125¢ 600 W, 4-6 + 180 W 14-16 min Afadir doble cantidad de
250 ¢ 600 W, 6-8 + 180 W 14-16 min liquido.
Dulces, p. gj., flan
(instantaneo) 500 ml 600 W, 5-7 min Recipiente sin tapa.
Remover bien el flan 2 o
3 veces durante el proceso
con la varilla batidora.
fruta, compota 500 ¢ 600 W, 9-12 min
Consejos practicos
para usar el
microondas

No se encuentran referencias en
el cuadro orientativo relativas a
la cantidad de alimento que se
desea preparar.

Prolongar o reducir en tal caso la duracion del ciclo de coccion
en funcion de la siguiente regla basica:

Doble cantidad =
Mitad de la cantidad =

casi el doble de tiempo de coccidn
mitad del tiempo de coccion

El alimento sale demasiado
Seco.

Ajustar un tiempo de coccion mas corto o seleccionar una
potencia del microondas menor la proxima vez. Cubrir el
alimento con una tapa y agregar mas liquido.

El alimento no se ha
descongelado, no esta caliente o
no esta en su punto, a pesar de
haber transcurrido el tiempo
programado.

Aumentar la duracion del ciclo de coccidn. Las grandes
cantidades de comida y los alimentos mas altos necesitan mas

tiempo para cocerse.

Una vez transcurrido el tiempo
de coccidn, el plato esta
demasiado caliente en los
bordes pero en el centro todavia
no esta listo.

Remover el alimento durante el ciclo de coccion. Seleccionar la
préxima vez una potencia menor y un tiempo de coccion mas

prolongado.
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Después de la descongelacion,
las aves o la carne se han

empezado a cocer por fuera,

pero por dentro todavia no estan

descongeladas.

Seleccionar una potencia inferior la proxima vez. Si se trata de
grandes cantidades de comida, dar la vuelta varias veces a los
alimentos que se descongelan.

Asado al grill

Asar al grill siempre en la parrilla con la puerta del
compartimento de coccidn cerrado y sin precalentar.

Todos los valores indicados son orientativos y pueden
variar en funcién de la composicion de cada uno de
los alimentos.

Lavar la carne fria y cubrirla con papel de cocina para
secarla.
Salar la carne después de asarla al grill.

Para recoger el jugo de la carne, colocar la parrilla en
la bandeja de vidrio.

Dar la vuelta a las piezas de asado con unas pinzas
de barbacoa. Si se pincha la carne con un tenedor,
ésta pierde jugo y se seca.

La carne oscura, p. gj. de vaca o buey, se dora con
mas rapidez que la carne blanca de ternera o de
cerdo. No se preocupe. Los trozos asados de carne
blanca o de pescado suelen estar poco dorados por
fuera pero bien hechos y jugosos por dentro.

Cantidad  Peso Nivel de Tiempo en minutos Consejosy
grill advertencias
Filete de pescuezo 3-4 piezas  aprox. & 1.er lado: aprox. 15 minutos 1-2cmde
120 g/pza. 2.° lado: aprox. 10-15 minutos grosor
Salchichas para 4-6 piezas  aprox. & 1.er lado: aprox. 5-10 minutos
asar 150 g/pza. 2.° lado: aprox. 7-12 minutos
Rodaja de pescado  2-3 piezas  aprox. & 1.er lado: aprox. 10 minutos Untar primero
150 g/pza. 2.° lado: aprox. 8-12 minutos la parrilla con
aceite.
Pescado, entero 2-3piezas  aprox. ™ 1.er lado: aprox. 10 minutos Untar primero
p. €j., truchas 150 g/pza. 2.°lado: aprox. 10-15 minutos la parrilla con
aceite.
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Cantidad  Peso Nivel de Tiempo en minutos Consejosy
grill advertencias
Pan de molde 2-6 & 1.er lado: aprox. 3-4 minutos
pretostar rebanadas 2.° lado: aprox. 3-4 minutos
Tostadas 2-6 Flo™ En funcidn de los ingredientes:
gratinadas rebanadas aprox. 5-9 minutos

Ajustar el primer tiempo con el mando giratorio. Dar la vuelta a las piezas y ajustar después el tiempo para el 2.° lado.

Grill con
microondas
combinado

Utilizar para los asados un recipiente hondo. De esta
manera el compartimento de cocciéon se mantendra
mas limpio.

Para los soufflés y gratinados utilizar un recipiente
grande y plano. En recipientes estrechos y altos las
comidas necesitan mas tiempo de coccion y se
oscurecen mas por la superficie.

Comprobar si la vajilla entra bien en el compartimento
de coccion. No debe ser demasiado grande.

Programar siempre el tiempo maximo de coccion.
Comprobar el plato una vez transcurrido el intervalo
de tiempo mas breve indicado.

Dejar reposar la carne entre 5 y 10 minutos mas antes
de cortarla. De esta manera el jugo de la carne se
distribuye uniformemente y no se sale al cortar.

Los soufflés y gratinados deben permanecer en el
aparato apagado durante 5 minutos mas.

Utilizar la parrilla como superficie para la vajilla.

Cantidad Potenciadel Nivel de Duracion Consejosyadvertencias
Peso microondasen grill enminutos
vatios
Asado de cerdo, aprox. 750 ¢ 360 W -J 35-40 min Transcurridos aprox.
p. €j., pieza de 15 minutos, dar la vuelta a
pescuezo la carne.
Asado de carne picada  aprox. 750 ¢ 360 W ™ aprox.
max. 7 cm de altura 25 min
Pollo, mitad aprox. 1200g 360 W & 40 min
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Cantidad Potenciadel Nivel de Duracion Consejosy advertencias
Peso microondasen grill enminutos
vatios
Piezas de pollo, aprox. 800 g 360 W (d] 20-25 min Colocar con el lado de la piel
p. €j., cuartos de pollo hacia arriba. No dar la vuelta.
Pechuga de pato aprox. 800 ¢ 180 W ® 25-30 min Colocar con el lado de la piel
hacia arriba. No dar la vuelta.
Gratinado de pasta aprox. 1000g 360 W ] 25-30 min Espolvorear con queso.
(con ingredientes
precocinados)
Gratinado de patatas aprox. 1000g 360 W ] aprox.
(con patatas crudas) 35 min
max. 3 cm de altura
Pescado, gratinado aprox. 500 ¢ 360 W ® 15 min Descongelar previamente el
pescado congelado.
Gratinado de requeson aprox. 1000g 360 W ] 20-25 min

max. 5 cm de altura

Comidas normalizadas segun EN 60705

Existen institutos que

verifican la calidad vy el

funcionamiento de los aparatos microondas con
ayuda de estos platos.

Cocer en el microondas

solo, sin grill

Plato

Potencia del microondas en vatios,
duracién en minutos

Consejos y advertencias

Mezcla de leche y
huevos, 1000 g

600 W, 11-12 min + 180 W, 8-10 min

Molde de vidrio pyrex

Bizcocho, 475 g

600 W, 7-9 min

Pirex, @ 22 cm

Asado de carne picada, 600 W, 25-30 min

900 g

Molde rectangular de pirex”,
28 cm de longitud

*

Utilizar la parrilla como soporte para el recipiente.
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Descongelar en el
microondas solo, sin grill

Plato Potencia del microondas en vatios, Consejos y advertencias
duracion en minutos

Carne, 500 ¢ Programa 1, 500 g Pirex, @ 24 cm
0180 W, 8 min + 90 W 7-10 min

Cocer en el microondas en

combinacién con el grill

Plato Potencia del microondas en vatios, Consejos y advertencias
nivel de grill,

duracién en minutos

Gratinado de patatas, 360 W, + nivel de grill 7], 30-35 min
1100 g

Recipiente pirex redondo,
0 22 cm

Pasteles - No se recomienda
Pollo, mitad 360 W + nivel de grill ], aprox. Parrilla, bandeja de vidrio
aprox. 1100 g 40-45 min
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Bbl nprobpenn HoBbIM MUKpoBONHOBLIN Mpubop Neff. Mbl
UCKpeHHe 6Gnarojapvm Bac 3a [LOBepue, OKa3aHHoe Halen
dupme, N HajeemcA, 4TO Bbl nony4uTe HesabbiBaemoe
YAOBONLCTBME OT MPUrOTOBNEHUA ONI0A, a TakXe HalLeXHoro
N BEPHOro MOMOLLHUKA Ha KyXHe.

YBaxkaembll KNNEHT

Ana Toro, 4tobbl B MonHOM o6beMe Monb30BaTbCA BCEMU
TeXHN4eCKMMun npenmyuecteaMmm MUKPOBOJIHOBOIO anGOpa,
I'IO)KaJ'IyVICTa, n3y4ynTe LnaHHOe pPYKOBOACTBO MO
aKcnnyaTauun.

OrnaBneHne no3ponuT Bam ObICTPO HalWTU BCHO
HeobxoAMMYI0  MHCbOpMAaLLMIO:

3necb Bbl 03HAKOMUTECH C BaXKHbIMU yKazaHnAMn no 6e3onacHocTu
n

y3HaeTe HiaHCbl OTAEJibHbIX Y350B Bawero HoBoro npmﬁopa.

A Mbl, CO cBoen CTOPOHbI, NMOMOXeM Bam HacTpouTb ero B
COOTBETCTBMMN C BawnMn npeannoyHTeHnAMNn.

B Tabnuuax Bbl Hannérte pekomeHAauuu No MNpPUroTOBReHWO 6mo4 1
Hy>XHble ycTaHoBKW. Bce peuenTsl M ycTaHOBKU Obinn
npeaBapuUTeNbHO MPOTECTUMPOBAHbI B HAWen KyXHe-CTyAWUW.

B ciyHae BO3HMKHOBEHWA HeuncnpaBHOCTU 34eCb Bbl HanpéTte
VIH(*)OpMaLLVI}O, KaK CaMuM YCTpaHUTb MeNKne Henonaaku.

Haneemca, 4To npuroTtoBneHne nuwu A0CTaBUT BaM MHOro
NPUATHBIX MUHYT.
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A TlpaBuna TexHUKn 6e3onacHocTU

Mepea MOHTaX>XoOM

MoBpexaeHua npu
TpaHCNOPTUPOBKE

Moakno4veHne K
AJIEKTPOCETU

YcTaHoBKa ”
noAakJiro4yeHue

Yka3zaHua no
6e3onacHocTU

BHyuMaTenbHO n3y4nTte AaHHOe pPYKOBOACTBO MNO
aKcnyaTauun. OHO nomMoXXeT BaMm Hay4nTbCA
npasujibHO ” 6e3onacHO Monb30BaTbCA I'IpMﬁOpOM.

XpaHuTe PyKOBOACTBO MO 3KCryaTauum U MOHTaXy
B HageXHoM MecTe. Mpu nepenfadve npubopa HOBOMY
Bnagenbuy He 3abyabTe NepeaaTb TakXe 3Tu
LLOKYMEHTHBI.

Pacnakyinte n ocmoTpute npubop. B cnyyae
obHapy>XeHVA MOBPEXAEHUN, CBA3AHHBLIX C
TPaHCMOPTUPOBKON, He MOAKMN4YanTe ero.

Moaknto4eHve np|/|60pa LOJDKEeH Nnpon3BOoAUTb TOJIbKO
KBaJ'IVIq)MLLMpOBaHHbIVI cneunanunct. nOBpe)K,lJ,eHVIH
n3-3a HenpasuNbHOro noAknw4YeHnA NpPUBOAAT K
CHATUIO FapaHTMVIHbIX 06A3aTenbCTB.

CobniofaiiTe crneunanbHble MHCTPYKLWWM MO MOHTaxy.

JanHbin npubop npeaHasHa4eH TOMbKO ANA
6bITOBOro Mcnonb3oBaHvA. Mcnonb3yiite npubop
TONbKO ANA NPUroToBNeHus 6mo4 U HanuTKOB.

3anpeuaeTcA ucrnonb3oBaHne npubopa 6e3
npucMoTpa B3pPOCHbIMU U AETbMU B CNEAYOWNX
chnyyanAx:

npy HanM4YUU OrpaHNHeHuini Mo OU3NHECKOMY Uu
NCUXNYECKOMY COCTOAHMUIO

npu OTCYTCTBMM HEOOXOAMMBIX 3HaHWA W oMbiTa
no npasunbHOMY U 6e30nacHoMy MONb30BaHUIO
npuéopom.

Hukorna He nossonAnTe AeTAM GanoBaTbCA C
npuéopom.
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lopayaa pabouyasa
Kamepa

Fopa4dune
npuHaaneXXHocTun

MoBpeXxaeHue ABepLibl
npubopa unn eé
yniaoTHUTENA
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OnacHocTb oxoral

He npukacantecb K ropA4vMM BHEWHUM
NMOBEPXHOCTAM HarpeBaTeNbHbIX MPUOOPOB M MAUT.
He npukacanTecb K FOPAYMM BHYTPEHHUM
NoBepxXHOCTAM npubopa M HarpeBaTeNbHbIM
anemeHTam. OTkpbiBaTe ABepb npubopa c
OCTOPOXHOCTbO. VI3 HEe& MoXKeT BbIpBaTbCA TFOpAHMN
nap. He nossonAiTe ManeHbkUM AeTAM MOAXOAUTb
6num3ko.

OnacHocTb Bo3ropaHuA!
He xpaHuTe nerkoBocnnameHswWMeCA MPeAMETHl B
pabo4eli kamepe AyxoBOro uwkada.

He oTkpbiBaiTe ABepuy npubopa, ecnu BHYTpU
obpaszoBancA AbiM. Bbiknwounte npubop. OTcoeanHuTe
npubop OT SNEeKTPOCeTU UNU BbIKNOHUTE
COOTBETCTBYIOWNI NpefoxpaHuTenb B 6noke
npepoxpaHuTenen.

OnacHoCTb KOPOTKOro 3aMblkaHuA!

He ponyckaiTe 3alemneHnA COeANHUTENbHBIX
NPOBOLOB 3NeKTPONpMOopoB ropA4ei ABepLen
npubopa. NzonAumA kabenAa MOXXeT pacnnaBUTLCA.

OnacHocTb oxoral

3anpeuwaeTcA rotoButb 6noga ¢ 6onbwmm
KONM4ECTBOM ankorofibHblX HanuTkoB. [lapel ankoronA
MOryT BCMbIXHyTb B paboqelt kamepe. JobasnAante B
6niopa TONbKO Hebonbloe KONMYeCTBO HAnMUTKOB C
BbICOKMM COZEpXXaHNemM cnvpta MU OCTOPOXKHO
OTKpbIBaNTe ABEpLLY.

OnacHocTb oxoral

Mpy BbIHMMaHUM M3 npubopa ropA4UX
NPUHaANEXXHOCTEN MM MOCyAbl UCMONb3ynTe
npuxBaTKu.

CyuwecTByeT onacHocTb cepbe3Horo yuepba
340pOoBbIO!

He ucnonb3yinte npubop, ecnn noBpexAeHbl ABepLa
unu eé ynnoTtHuTenb. BO3MOXeH BbIXO4 SHeprum
MUKPOBOJIH HapyXy. [NpnbopoM MOXXHO MONb30BaThCA
TONILKO MoOcNe Haanexauero pemoHTa.



Mpop>xaeeslwune
MOBEpPXHOCTU

CHATBIN Kopnyc

Flopayne wnu BRa)kHble
npeaMeTbl paaoM C
npubéopom

HekBanudomumpoBaHHbIi
PeMOHT

CyuwecTByeT onacHocTb cepbesHoro yuepba
340pOoBbIO!

HepocTtaTo4HaA o4McTKa MOBEPXHOCTEN MOXEeT
NprvBECTU CO BPEMEHEM K pxkaBneHuo npubopa.
Bo3MOXeH BbIXO4, SHEpPruM MUKPOBOSH Hapyxy.
PerynapHo npoBoaute o4uUCTKY npubopa.

OnacHocTb yaapa Tokom!
Hukorna He cHumanTe koprnyc ¢ npubopa. lMpubop
paboTaeT MOA BbICOKUM HanpAXXeHWeM.

CylwecTByeT OnacHOCTb cepbe3Horo yuepba
340poBbIo!

Hukorpa He cHumanTe kopnyc ¢ npubopa. Kopnyc
obnagaet 3alWWTHLIMX CBONCTBaMW W He MO3BOAAET
BbIITM 3HEPruM MUKPOBOJH 3a npepensl npubopa.

OnacHOCTb KOPOTKOro 3aMblkaHuA!
He nonb3syiTecb npuvbopoM Mpu CAUWKOM BbICOKO
TemnepaType WM BNa)XHOCTU.

OnacHocTb yaapa Tokom!

Mpn HekBanMMULMPOBAHHOM peMOHTEe npubop MoXeT
cTaTb WUCTOYHMKOM onacHocTW. Jliobble peMOHTHbIe
paboTbl U 3ameHa NpPoBoAOB U TPyO AOMKHbI
BBINOMHATLCA TONBKO CheuuanncTaMmm CepBUCHON
cny>6bl, npoweawyMn creumnansHoe oby4eHue.

Hukorna He BckpbiBanTe kopriyc npubopa. lMpubop
paboTaeT MOA BBLICOKMM HanpsxeHuem. Kopnyc
obnapaeT 3aWMWTHBIMKM CBOMCTBAMMW W He MNO3BONAET
BbINTY 3HEPrMM MUKPOBONH 3a npegensl npubopa.

Ecnn npubop HewucnpaseH, OTKN4UTE
npefoxpaHnTens B 6N0Ke npeaoxpaHuTenen vmm
BbIHbTE BWIKY CETEBOro npoBOAa W3 PO3ETKU.
BeizoBute cneuunanucta CepBUCHON cny»6bl.
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YKa3zaHua no
MCMNOJIb30BaHUIO
MUKPOBOJIHOBOIO
pexunma

MpuroTtoBneHue nuuwun

Mocyaa

MowHOCTb MUKPOBOJIH U
BpeMA BO34eNCTBUA

YnakoBkKa

158

OnacHocTb Bo3ropaHua!

McnonbayiiTe pexxnum MUKPOBOMH TONbKO ANA
NMPUroTOBNEHNA MPUrOAHLIX ANA 3TOr0 MPOAYKTOB.
Jlio6oe apyroe ucnonb3oBaHWe MOXXeT ObITb
ornacHbIM UM cTaTb MPUHMHON MOBPEXAEHWIA.
Hanpumep, KpynAHble UnM 3epHOBblE MOAYWEYKM Mpu
pa3orpeBaHnM MOryT BCMbIXHYTb.

OnacHocTb TpaBmMupoBaHuA!

B py4kax u Kpblwkax chapdopoBoii 1 KepamuyHeckon
nocyabl Moryt ObITb Menkue AbIpo4KW, 3a KOTOPbIMU
HaxopaATcA nycToTbl. lNpu NPOHWKaHWM B 3TWU NYCTOThI
Bnarm nocyna MOXeT TPEeCHYThb.

He nonb3yiTecb MocynoN, HenpurogHow AnA
MCMONb30BaHNA B MWKPOBONHOBOM pPEXMME.

OnacHocTb oxcoral

Mpn pasorpeBaHun 6Gniofa mnocyfna TOXe MOXET
HarpeTbcA. YTo6bl BbHYyTb MOCYAY U
NPUHAANEXXHOCTHW, WCMONb3YyWTe MNPUXBATKMN.

OnacHocTb Bo3ropaHuA!

Henb3A ycTaHaBnuBaTb CAUWKOM 60Mbly0 MOWHOCTb
UM OYeHb AnuTenbHoe BpemA. MpoaykTbl MoOryT
BCMbIXHYTb M noBpeAnTb npubop. Bceraa cneayiite
yKasaHuAM, MNpYBeAEeHHbIM B AAHHOM PYKOBOALCTBE
no aKcnnyataLlum.

OnacHocTb Bo3ropaHuA!
Hukoraa He pasorpeBaiiTe ely B TepMOCTaTUYeCKOMN
ynakoBKe.

PasorpeBaTb NpoAYKThblI B KOHTeVIHean n3
nnacTtMacchbl, 6ymar|/| mnn ppyrmux BocnnamMeHAwnxea
npeamMmeToB MOXHO TOJIbKO Nnon HabnoaeHveM.

OnacHocTb oxcoral

FepMeTNYHO 3anaAHHaA ynakoBKa MpW HarpeBaHum
MOXXET fonHyTb. MpuaepXxmBarTeck yKasaHuid,
NMpuBELEHHbIX Ha ynakoBke. BblHMMaAa 6nopa, Bcerpa
nonb3yiTechb MnpuxBaTkamm.



Hanutkun

[JeTckoe nuTaHue

MpoAayKTbl B KOXype
WIN CO LWKYpKOMn

OnacHocTb ownapuBaHuAl

Mpy pasorpeBaHNN >XUAKOCTU BO3MOXHO
3anasabiBaHve 3akunavuA. B aTom cnydae
TemnepaTypa 3akunaHuAa pocturaeTtcA 6e3
06pa3oBaHMA B XKMAKOCTU XapaKTepHbIX My3bIPbKOB.
Jaxke npu He3HaYUTENBHOM COTPACEHUM EMKOCTU
ropAYaA MUAKOCTb MOXET BHe3arnHO Ha4daTb CUJLHO
KuneTb n 6pbi3rathb.

Mpy HarpeBaHUM >XMAKOCTU Bceraa khnagute B
eMKOCTb NOXKy. Bnaropapa aTomy yaaetcA
nsbexatb 3aLepXKuU 3akunaHuA.

OnacHocTb B3pbiBal
Hukoraa He pasorpeBaiiTe efy WM HanuTKU B
NNOTHO 3aKpbITOM nocyae.

Henb3A cunbHO HarpeBaTb ankorojibHble HanMUTKW.

OnacHocTb oxoral

He pasorpeBaiiTe neTckoe NMTaHWe B 3aKpbITOW
nocyne. Bcerpa cHumaliTe KpbiWKY WAM COCKY.
Mocne HarpeBa Xxopowo nepemMewanTe uav
B3bonTanTe coaepXxnmoe, 4Tobbl TEMNO PaBHOMEPHO
pacnpefenunock no BcemMy oObemy.

Mepen TeM kKak kKopMmuTb pebeHka, MpoBepbTe
TemnepaTtypy.

OnacHocTb oxoral

Henb3a BapuTb AMua B ckopnyne. Hukoraa He
pasorpeBante BapéHble Auua, OHM MoryT
B30pBaTbCA AaXke Mocle MpekpaleHnA BO3LeNCTBUA
MUWKPOBOJNIH. OTO OTHOCUTCA TakXe K MOAMockam |
pakoobpasHbIM.

Mpn NPUroTOBREHUM ANHHULbBI-TNA3YHbU HYXHO
HaKoNoTb >KENTOK.
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Cywka npoaykToB

MpoAyKTbl C HU3KUM
coaepiXXaHuem Brnaru

PacTtutenbHoe macno

Mpu4nHbI
noBpeXXaAeHun

Bopa B ropadienn kamepe

OxnaxaeHue npubopa c
OTKpPbLITON ABepLein

CunbHoe 3arpasHeHue
ynjaoTHuTenen

PeXXxum MMKpPOBOJIH npu
nyctom npubope
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Y NpoAyKTOB MUTAHWA C XECTKON KOXYpOoW Wnu
WKypKoW, Hanpumep ABNOK, TOMAaToB, KapTodens,
COCUCOK, KOXypa MOXeT NOMHyTb. Hakonute KoxXypy
UM WKYpPKY nepes MpuroTOBEHUEM.

OnacHocTb BO3ropaHua!
He cywnTe nNpoAyKTbl B peXUMe MWUKPOBOJH.

OnacHocTb Bo3ropaHua!

He pasmopaxuBainTe MU He roToBbTE MPOAYKTbI C
HU3KUM COZep>XaHneM BOAbl, Hanpumep xneb6, npu
BbICOKOMW MOLWHOCTM MUKPOBOMH WM CAMWKOM AOAroe
BpemA.

OnacHocTb Bo3ropaHuA!
Hukoraa He pasorpeBaiiTe pacTUTeNbHOE Macno B
pexvMe MUKPOBOJH.

Hukorna He BnvBaWTe BOAY B ropaqyilo pabo4yio
Kamepy. OTO MOXeT npuBecTM K obpasoBaHuio napa.
MN3-3a ObICTPOro M3MeHeHuA TemnepaTypbl MOryT
BO3HUKHYTb MOBPEXAEHVNA Ha KepaMu4ecKon HVKHeN
naHenu.

Pabo4ytlo Kamepy crneayeT oxnaxaaTb TOMbKO C
3akpbiTo ABepuen. 3anpewaeTcA UKCMpoBaTb
LBepLy B OTKPbITOM COCTOAHWUM KakKUM-nn6o
npeameTom. Jaxe ecnu aepua npubopa byaet
NpPOCTO MPUOTKPLITA, CO BPEMEHEM 3TO MOXET
NPUBECTU K MOBPEXAEHUIO COCEAHUX MebeNbHbIX
dhacanos.

Ecnu ynnoTHUTENb ABepLbl CUIBHO 3arpA3HEH,
IBepua He OyneT MNOTHO 3akpbiBaTbCcA. ITO MOXET
NPUBECTU K MOBPEXAEHUIO MOBEPXHOCTY CTOALWLEN
pAaoom mebenn. Cneaute 3a YUCTOTOW YMNOTHUTENA
ABepLpbl.

BkniovaiiTe pexxmm MUKPOBOMH TONBKO MPU HaaMymm
B paboyeii kamepe MpoAyKToB. Mpu BKAOHEHUN
6e3 NpPoAYKTOB BO3MOXHa Meperpyska npubopa.
VcknioveHneM ABNAETCA KpaTKOBpeMeHHaA npoBepka
NOCYAbl (CM. yKaszaHud [0 MCrOAb30BAHMIO OCYAb).



npaBMﬂbHaﬂ yTUIinN3auuma ynakoBKHU

YTUNUanpynTe ynakoBky C coGnoaeHWeM npasun
aKonornyeckolt 6e3onacHoCTu.

E JaHHbil npubop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUM

— eBponenckum Hopmam 2002/96/EG anAa
SNEeKTPUYECKMX U BNEKTPOHHBLIX NpubopoB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
JlaHHble HOpMbI OnpeAenAlT AeUCTBYOWME Ha
TeppuTopun EC npaBuna BosBpaTa W yTunmsauum
cTapolt 6bITOBON TEXHUKM.

Baw HoBbIM npubop

B aTton rnaBe Bbl nonyynte uHdopmauumo o
naHenu ynpaeneHus
aNeMeHTax ynpasheHuA

NpUHaLANEe>XXHOCTAX

MaHenb
ynpasJsieHuA

3J'IeKTpOHHbIe Hachbl
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MouHocTb [ naBHbiIM BnemeHTbl ynpasneHus
MUKPOBOMH BbIKNtOHaTENb
. MoBOPOTHbLIN
JloNONHUTENBHBIA  PEXUM nepekiodaTeb
PyHKUNOHaNbHAA KHOMKa KHonka "Mporpamma/kr" | Pydka Bblibopa nporpamm
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OJIeMEeHTbI

ynpaBneHMﬂ B 3T0171 rnaBe OI'IVICbIBaKBTCH SﬂeM?HTbI ynpasieHuA,
pacnonoXXeHHble B neBou N npaBon HacTu naHenm
ynpasneHna npubopom.

JneMeHTbI ynpaBneHuA Wcnonb3oBaHne

90 Bbi6op molHocTM MuKposonH 90 BatT

180 Bbi6op molHocTM MukposonH 180 Batt

360 Bbi6op molHoCcTM MuKposonH 360 BatT

600 Bbi6op molHoCcTM MuKposonH 600 BatT

900 Bbi6op molHocTM MukposonH 900 Batt

026 Bbi6Op AOMONHUTENLHOMO peXuMma.

- Bbi6op Tpebyemoi hyHKLUM BpeMeHW.

DyHKLMOHaNbHAA KHOMKa

MoBOpPOTHBLIA NepeknoHaTenb BbinonHeHWe yCTaHOBOK B pamkax onpeneneHHow
OYHKLN BpEMEHM.

naBHbIA BbIKNOHaTEND BkniodeHne u BbikntodeHve npubopa.

Bbibop nporpamMMbl @BTOMAaTUHECKOro MpUroTOBAEHUA.

MepeknioyHaTens nporpamm Bbibop mporpamMmbl unu Beca.

O] C ee nomolbio OTKpbIBaeTcA ABepua npubopa.

(] cnabobin [7] cpesHuin BbiGop 0fHOMO M3 Tpex pPeXxuMmoB rpunA.

] cunbHbIi

Bbibop pexuma namaryl.

KopoTkoe HaxaTue = Ha4aTb/OCTaHOBUTb PEXUM

npOJJ.Oﬂ)KVITeﬂbHOG HaxaTtne = OTMEeHUTb PeXunm

MouwHoCcTb MUKPOBOJIH U I'Ipvl Ha)KaTnn Ha KHOMKY 3aropaeTtcAd

9JiIeMeHTbl ynpaBJjieHuA COOTBETCTBYIOWAaA WHANKALUA.
YTannuesaemsble MoBOPOTHLIM NepeknoHaTenb U nepeknoHaTenb
nepekJsto4yarenmn nporpaMM MOryT yTannnBaTbCA B MaHelNb

ynpasneHunAa. HTobel 3admkcmpoBaTb MU
pactukenpoBaTb nepeknoHaTeNlb, HAXXMUTE Ha Hero.
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MpuHaaneXxHocTun

B komnnekTauuto Bawero npubopa BxomAT
cheayowme npYHaLNEeXHOCTU:

[TTTTTV) Peveme

ﬂ ﬂ anAa pasmeleHnA

nocyabl unn aonAa
npuroToBlieHNA Ha
rpune n 3anekaHuA.

CTeKJIAHHbI NPOTUBEHb

WcnoneayeTcA B
KayecTBe 3alluTbl OT
pa3bpbi3ruBaHvA, Koraa
NPOAYKTbI »KapATcA
HernocpeacTBEHHO Ha
peweTke. AnA aToro
yCTaHOBUTE peleTKy B
CTEKNAHHBLIN MPOTMBEHD.
B MuKpoBONHOBOM
peXxume CTEeKNAHHbIN
NPOTUBEHb MOXeT
MCMoNb30BaTbCA TakXe
B Ka4yecTBe rocyabl.

_—

BHyTpeHHee
npoCTpPaHCTBO

Oxnaxaparowmumn Mpubop ocHawéH oxnaxiawwmM BEHTUIATOPOM.
BEHTUNATOP BeHTunATOp MOXeT nmpofomkaTb paboTaTb Aaxe
nocne BbIKNoHeHWA npubopa.

YKkazaHuAa

Bo BpeMA paﬁOTbI B MWKPOBOJIHOBOM pexunme
npmﬁop He HarpeBaeTcA. TeMm He MeHee, BKNOHaeTcA
oxnaxkaawwmn BEHTUNATOP. BeHTl/IJ'IHTOp MOXeT
npoaojnKkaTb paﬁOTaTb AaXKe noclne BblknoYeHuA
MUNKPOBOJIHOBOI0O pexunma.

Ha cTekne aBepubl, BHYTPEHHUX CTEHKax W AHe
pabo4ein kamepbl MOXXeT obpas3oBbiBaTbCA
KOHZeHcaT. OTO HopManbHOoe ABNEHWe, He
oKasblBawllee OTpuLLaTENbHOrO BO3AENCTBMA Ha
doyHKUMOHMpoBaHNe npubopa. o OKoHYaHuM
NpUroToBNEHNA MPOCTO BbITPUTE KOHAEHCAT.
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Nepen nepBbIM UCMNOJIb30BaHUEM

YcTaHoBKa
BPEMEHU CYTOK

N3meHeHne BpemeHun
CYTOK
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N3 aToi rnaBbl Bbl y3HAaeTe O TOM, YTO Bbl LONXHbI
chenaTb, Nepel TeM Kak B MepBbli pa3 HavaTb
roToBUTH €ly B MVKPOBOMHOBON ne4n. lpexae
BCEro, BHUMaTenbHO u3dy4ute rnasy ‘lpasuna
TeXHUKu be3ornacHocTun".

KaK nocine noakn4eHnA npmﬁopa K 3dneKTpoceTun
YyCTaHOBUTb BpeMA

Kak o4McTUTb Mpubop nepen nepBbiM
UCMOJIb30BaHNEM

Ha aucnnee BpeMeHu BbicBeuvBaoTca J:lL 1

cumsonel <P>Q.

1. YcTaHoBUTE Tekyliee BPemMs CYTOK MOBOPOTHELIM
nepeknio4aTenem.

2. HaxXmuTe yHKUMOHANBbHYIO KHOMKY <»-.
YcTaHoBKa MpuHMMaeTcA.

YTo6bl B AanbHEMWeM M3MeHWTb BPemA CYTOK,
HaXXMMmaliTe Ha DYHKLMOHANbHY0 KHOMKY A0 Tex
nop, noka He BbicBeTATCA cumsonbl <[> n ©.
M3MeHNTe Tekyllee BPemA CYTOK MOBOPOTHbLIM
nepeknio4aTenem.



Pasorpes
pabo4ein Kamepbl

MpeaBaputenbHaa
YUCTKa
npuHaaJsieXXHOCTeN

YkazaHue

YT100bl YMeHbWUTL noTpebneHne SneKTpo3Heprumn
BaWMM nprbOpPOM, MOXXHO OTKNOHWTL AMCMAEn
BpemeHn. JnA noayYeHus LOMNOMHUTENLHON
MHCpOpMaLMN CM. TnaBy ONIEKTPOHHbIE Hachl.

YT100bl YyCTpaHWTb XapakTepHbI 3anax HOBOro
npubopa, cneayeTt HarpeTb MyCTOW, 3aKpbITbiil
npubop B TedeHne 10 MUHYT.

1. HaxXmuTe rnaBHbIi BbIKNHOYaTEND.
BhicBevnBaeTcAa cumson (@)

2. Haxmute kHonky [7].
Ha aucrnee nomsnAetcAa (L:00 MUHYT.

3. Haxmute kHonky [,
Mo MCTeYeHUM YCTAHOBNEHHOrO BpPeMeHWU pasaaeTcA

3ByKOBOl7I curHan. Haxmute KHOMKY B N BblKNO4YnNTE
rNaBHbIA BbIKNHOYaTEND.

Mepen nepBbIM WCMONL30BaHWEM TLLATENbHO
NoYNUCTUTE MPUHAANEXXHOCTU MPU MOMOLLY MbINBHOrO
pacTBopa W MArKOM TPAMOHKN.
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BkiiloyeHue un BbiKJlo4YeHUe npubopa

Bknio4veHne

Bbiknio4vyeHne

Bknio4eHve U BbIKNOHeEHVEe MMKpOBOﬂHOBOVI ne4u
ocyluecTBnAeTCA rnaBHbIM BblKNlo4HaTeNeM.

Ha)xmuTe rnaBHbI BbIKIOYaTENb.
BeicBeunBaeTtca cumson [@. Mpubop rotoB k paboTe.

BeibepuTe yHKLMIO:

KHonkn Bbibopa MowHocTn MukposonH 90, 180,
360, 600 nnn 900 BT

Krorka [ = momonHuTenbHbI pexum

KHonka = nporpamMmbl aBTOMaTU4e€CKOro
npuroTtoByieHnA

Kuornka I = pexum rpuna co cnabbim,
CPeaHUM AN CUNbHBIM HAarpeBoM

Kuorka (M| = mporpamMmbl U3 NamATu

MonpobHee o mpoueaypax YCTaAHOBKM 4uTanTe
B OTAENbHbIX rnaBax.

Ha)xmMuTe rnaBHbIi BbIKNOHATEND.
Mpubop BbIKNO4aeTcA. Cumson racHer.

MukpoBOJiHbI
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MWKPOBOMHbI MPOHUKAIOT BHYTPb MPOAYKTOB WU
npeobpasyloTcA B Tenno. Bel mMoxeTe vcnonb3oBaTb
peXxuMe MUKPOBONH Kak OTAENbHO, Tak U B
KOMOMHaLMM C PeXMMOM MNPUrOTOBNEHNA Ha rpune.
3aecb npvBeaeHa vHdopMauma o nocyde u o6
yCTaHOBKax pexume MUKPOBOJH.

YkazaHue

B rnaBe [MpotectupoBaHo anAa Bac B Hawesi
KyXHe-CTyAuu TNpPUBEAEHO MHOXXEeCTBO MNpUMepoB
pasMopaxkvBaHvA, pa3orpeBaHVA M MPUrOTOBMEHNA
6104 B MUKPOBOMHOBOM peXUME.



YKka3aHuAa no
BbiObOpy nocyabl

PekomeHayemaa nocyaa

Henoaxopawaa nocyaa

MpoBepka nocyabl

McnonbayiiTe »Kaponpo4Hyio Mocyay W3 CcTekna,
CTeKnokepamuku, capdopa, Kepamuku unm
TEPMOCTONKOM MnacTMacchl. AT MaTepuansl
NponyckatoT MUKPOBOJIHBI.

CepBrpoBo4HaA Mnocyfa TakXe MOAXOAUT ANA 3TOro
pexuma. Takum ob6pasoM, He HyXHO nepeknagbiBaTb
6niofa U3 OA4HOM MocyAbl B APYryto.

Mcnonb3oBaTk mocyay C 3010TbIM WAM cepebpAHbIM
OPHaMEHTOM MOXHO TONbKO B TOM cllydae, ecnu
M3roToBMUTENb MOCYAbl rapaHTUpPyeT eé MnpuroLHOCTb
ANA MWKPOBOMHOBOIrO pexuma.

MeTannandeckana nocyfa He NOAXOAMUT ANA
MUWKPOBONIHOBOIO peXxuma,

TaKk Kak meTann He nponyckaeT MWKPOBOJHBI.
B 3akpbiToi MeTannuM4eckon nocyne 6nioja He
pasorpeBatoTcA.

BHumanue! Cneante 3a Tem, 4Tobbl MeTann,
HanpumMmep NoXkKa, 6bin Ha pPaccTOAHWM He MeHee
2 CM OT CTEHOK AyXOBOro wkada U BHYTpPEeHHel
CTOpOHbI ABepLbl. VcKpoBble paspAfbl MOryT
noBpeAunTb CTEKNO ABepLbl.

Bknio4aTb pexxume MUKPOBOMH C MyCTOW MOCYZAol
3anpelaeTca.

EAVHCTBEHHBIM UCKIOHEHMEM ABNAETCA OMMCaHHbIi
HWXe TecT.

Ecnn Bbl He yBepeHbl, 4TO nocyAa MoAXOAWUT ANA
MWKPOBOJIH, NPOV3BEeAUTE Clefylollyo MPOBEPKY:
noctaBbTe MycTylo nocyay Ha 1/2-1 MuHyTy B
npubop npu MakcumanbHoi MouwHocTu. [Mocne aToro
npoBepbTe Temnepatypy. lNocyna nomkHa ObITb
XONOAHOW MNIN HarpeTbCcA A0 TemnepaTypsbl,
Jonyckawleri NpUKOCHOBEHWe pykow. Ecnu nocyna
CUNBbHO HarpeBaeTcA WNN MPOUCXOAUT WCKPEHWe, TO
OHa HernpurogHa.
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3Ha4yeHuAa
MOLWHOCTHU
MUKPOBOJIH

YcTaHoBKa
MOLWHOCTU
MUKPOBOJIH
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C nomouwblo 3TUX KHOMOK Bbl MoxeTe YCTaHOBUTb
Heoﬁxon.mmy}o MOWHOCTb MWKPOBOIJIH.

90 Bt ANA pasmMopa)kmBaHWA HeXHbIX 6ntos,

180 BT ANA pa3MopaxvMBaHuA U LOBeAeHuA A0
rOTOBHOCTY

360 Bt ANA TylWweHWA MAca W pas3orpeBaHuA

HEXHbIX 6noa

600 BT ANA pasorpeBaHuA 6nw4 U AoBeAeHUA
X 0O FOTOBHOCTU

900 BTt AnA pasorpeBaHuA XXUAKOCTeW

I'Ipvl HaXXaTnn Ha KHOMKY 3aropaeTtcAd BblﬁpaHHaH
MOLWHOCTb.

YkazaHue

MakcumarnbHylo MOWHOCTb MUKpoBONH B 900 BT Bl
MOXeTe YCTaHOBUTb Makcumym Ha 30 MuHyT. [lpn
ApYrvx MOLIWHOCTAX BPEMA MPUroTOBAEHUA MOXeT
cocTaBNATb A0 90 MUHYT.

Hanpumep: mMowHocTb MUKpoBonH 600 BT, BpemsA
npurotoBieHnAa 10 MUHYT.

1. HaXmute rnaBHbIi BbIKNYaTENb.
BeiceeunBaeTtca cumson [@. Mpubop roTos
K paboTe.

2. HaxmuTe kKHOMKy Tpebyemon MOLWHOCTU
MUKPOBOJIH.
Ha aucnnee BbicBe4mBaeTcA BbiGpaHHOE 3HaYeHue
MOLHOCTM U MOABNAETCA peKoMeHAyemMoe BpeMA
NPUroTOBNEHNA.

3. lMoBOPOTHLIM Nepekn4aTenem yCcTaHOBUTE BpeMA
NPUroTOBNEHNA.

4. Haxmute kHonky [,
Pexum akTuBu3MpyeTcA. Ha aucnnee HaduHaeTcA
obpaTHbIi OTCHET BpPEMEHMW.



Mo mncrtedeHUn BpemMeHU

OTKpbiBaHNE ABepLUbl
npubopa BO Bpema
paboThl

N3meHeHne BpemeHun
MpUroToBJIEHUA

N3meHeHne mMowHoOCTU
MUKPOBOJIH

OTmeHa pexxuma

PazpaétcA curHan. MWKpOBONHOBLIN PeXUM
3aBepwéH. Bbl MoxeTe 3apaHee OTKO4YUTbL 3BYKOBOW
curHan PyHKLMOHANBLHOMW KHOMKOM 4acoB «».
Bbiknio4nTe rnaBHbI BbIKNOHaTEND WA BbIMONHUTE
HOBbIE YCTaHOBKMU.

PaboTta npuocTtaHaBnueaeTcA. [locne 3akpeiBaHWA
IBepubl HaxXmuTe KHornky (. Mpubop BO30GHOBAAET
paboTy.

OTO BO3MOXHO B ntoboii MOMEHT. M3ameHuTe BpemA
NPUroTOBNEHNA MOBOPOTHBLIM MepeknoYaTenem.

HaxmMuTe KHOMKY ApYrol MOWHOCTU MUKPOBOJH.
YcTaHoBUTE BpeMA MPUroTOBNEHWA MOBOPOTHLIM
nepeknio4aTeneM 1 cHoBa BKMo4UTE Npubop.

YnepxxuBante KHOMKY Ha)xaToll B Te4deHue
HEeCKONbKUX CEKYHA, W BbIKIIOYNTE NaBHbIi
BbIKNoYaTENb.

YKkazaHuAa

Ecnu Bbl BKno4aeTe npmﬁop rnaBHbIM
BblKnto4HaTenem , Ha aucnnee Bceraa nNOABNAETCA
npeanoxeHue BblﬁpaTb HaVI60]'IbI.I.IyIO MOLWHOCTb
MUKPOBOJIH.

BeHTunATOop MOXeT npojomkatb paboTaTb Aaxe
npy OTKpbIBaHUM ABepLbl Npubopa.

OononHutenbHbin pexum 1,2,3

Mocyaa

JlononHnTenbHbIN pexuMm no3BoNiAeT YyCTaHOBUTb A0
Tpex 3Ha4Y€HUN MOLLHOCTM MUWKPOBOJIH N BpeMeHn
npuroToBnieHnA.

N3 aToln rnaBbl Bbl Y3HaeTe, KaKk YyCTaHOBUTb
LLOMOJNIHUTENbHBIN pexunm.

Bceraa wucnonbayiTe >KaponpoyHyo mnocyay,
NOAXOAAWYIO ANA MUKPOBONHOBOW MEHu.
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YcTaHoBKa
AOMNOJIHUTEJIbLHOIO
pexunma

Mo mncTtedeHUn BpemMeHU

OTKpbiBaHNE ABepLUbl
npubopa BO Bpema
paboThl

N3meHeHne ycTaHOBOK

OTmeHa pexxuma

MpuocTaHoBKa peXxxuma
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Heobxoaumble ycnoBuA: HaKmute rnaBHbIN
BblKno4aTenb. lMNpubop rotoB K paboTe.

1. Haxmute kHonky (.
BoicBeunBaeTcA cumBon ] nepeoro
LOMOJIHUTENIBHOrO  peXxKuma.

2. YctaHoBUTE nepsoe 3Ha4YeHMe MOLHOCTU
MUKPOBOJIH N BpeMeHu npuroToBiieHnA.

3. MMoBTOpHO HaXXKMmuTe KHomKky (.
BoicBeunBaeTcA cumBon [ BTOpoOro
LOMOJIHUTENIBHOrO  peXxKuma.

4. YctaHoBUTE BTOpO€e 3Ha4eHne MOUWHOCTU
MUWKPOBOJIH N BpeMeHUn npuroToBiieHnA.

5. TMoBTOpHO HaXXMuTe KHomky (.
BoicBeunBaeTcA cumBon [l TpeTbero
LOMOJIHUTENIBHOrO  peXxKuma.

6. YcTaHoBMTe TpeTbe 3HAYeHWEe MOWHOCTM
MWUKPOBOJMIH 1 BPeMA MPUroTOBNEHMA.

7. Haxmute kHonky [,

Pexum akTuBMsMpyeTcA. Ha Aavcnnee BpemeHu
oTobpaxaeTcA obuee BpemMa MpPUrOTOBAEHUA WU
aKTVBHbIA AOMONHUTENLHBIA PEXUM.

PazpaétcA curHan. JoOnONHWUTENbHBLIN PeXUM
3aBepwéH. Bbl MoxeTe 3apaHee OTKO4YUTbL 3BYKOBOW
curHan PyHKLMOHANBLHOW KHOMKOM 4acoB «».
Bbiknio4nTe npubop wnM BbINOAHUTE HOBblE
YyCTaHOBKM.

Pa6oTta npuocTaHaBnmBaeTcA. Oxnakiarowmii
BEHTUNIATOP MOXeT npopomkaTb pabotartb. lNocne
3aKpbiBaHWA ABepLbl MOBTOPHO HaXKMUTE KHOMKy [,
Mpubop BO306HOBNAET paboTy.

MN3meHeHMe yCTaHOBOK BO3MOXXHO TOMbBKO A0
3anycka. Bbibepute Tpebyemyio yCTaHOBKY KHOMKOW
(00 n BHecuTe n3MeHeHuA.

HaxmuTe cBeTAlWYCA KHOMKY YCTAHOBNEHHOM
MOLLHOCTVM MWKPOBOJH. BbIMONHWUTE HOBbIE YCTaHOBKMU
UM BbIKOHMTE Mprbop.

KopoTko HaxmuTe KHomky [ HaxkmuTe kHonky [,
npubop Bo306HOBNAET paboTy.



YkazaHue

MoxxHo KOM6I/IHVIpOBaTb pexnmMm npuroTtoBlieHUA
Ha rpune C AONOJIHUTENIbHbIM PEXNMOM. CHavana
yCcTaHoBuUTE LLOMONHUTENBHBIN pexunm.

Ob6cnyxusaHue npubopa

YcTaHoOBKa
pexxunma
npUroToBJIeHUA
Ha rpune

N3 aToln rnaebl Bbl Yy3HaeTe,
KaK YCTaHOBUTb IpUJlb

Kakne pexunmbl rpuna MMeroTCA:

Kronka [7] Cnabbiii Harpes rpunA
Kronka [7] CpepHuit Harpes rpuna
Kronka [ CunbHbI HarpeB rpuns

Mpumep Ha pucyHke: Mpuib CO CpesHUM
HarpeeoM [7], 15 MUHYT.

1. HaXmute rnaBHbIi BbIKNKYaATENb.
BeiceeunBaeTtca cumson [@. Mpubop roTos
K paboTe.

2. Haxmute kHonky [7].

Ha aucnnee BpeMeHn noABNAETCA
pekoMeHayemMmoe BpeMA MNpUroToBlEeHUA.

@« Bl

(.
min (L LILY

© O D OOO
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Mo mncrtedeHUn BpemMeHU

BeiknioyeHne npubopa

N3meHeHne ycTaHOBOK

3. YTo6bl M3MEHUTb BpeMA MNPUroTOBMEHMA,
NMoBepHMUTE MOBOPOTHLIV MNepeknoyaTeb.

OO0 O @ O

4. Haxmute kHonky [,
Ha aucnnee Ha4mHaeTcA obpaTHbIA OTCHET
BPEMEHMU.

PaznaétcAa curHan. Bel MoxeTe 3apaHee OTKIO4YUTb
3BYKOBOM cCUrHan yHKLMOHaNbHON KHOMKOWM

4acoB «». BblknouMTe npubop MM BbINOAHUTE HOBbIE
YyCTaHOBKM.

YaepxvuBante KHOMKY Ha)xaTon B Te4eHue
HECKONbKMX CEeKYHA, W BbIKMOHYUTE [NaBHbIN
BblKNto4aTenb. Mpubop BbIKNOYEH.

Bbl MoXeTe B NGO MOMEHT U3MEHUTb PEXUM
rpunAa HaXkaTueM COOTBETCTBYIOWEN KHOMKMU.
Mocne aToro Hakmute KHonky [,

YkazaHune

BeHTunATOop MOXeT npojomkatb paboTaTb Aaxe
npy OTKpbIBaHUM ABepLbl Npubopa BO Bpems
NPUroTOBNEHUA.

Pexxkum "Mukpokombu”
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B naHHOM chy4ae rpuib BKnw4aeTcA OAHOBpPEMEHHO
C MUKpPOBOJHaAMW. Bnarouapﬂ MUKPOBOJIHAM 6nona
6bICTpee roToBATCA U Npn 3TOM XOpouwo
noapymMAHMBalOTCA.



YcTaHOoBKa
pexuma
«Mukpokombun»

Mo mncTtedyeHUn BpemMeHU

N3meHeHne ycTaHOBOK

MpuocTaHoBKa peXxxuma

OTKpbiBaHNE ABepLUbl
npubopa BO Bpema
paboThl

OTmeHa pexuma

MoXHO noakno4aTb Nobyld MOWHOCTb MUKPOBOJIH.
WcknioveHne: 900 n 600 Bartr.

Hanpumep: MoOWHOCTb MWKpOBONH 360 BT, 17 MuUHYT
W rpUib C CuibHBIM Harpesom [,

1. Bknou4nTe rnaBHbil BbIKNOYATEND.
BeicBe4mBaeTcA cvMBON .

2. Haxmute kHonky rpuna [,
MoABnAeTcA pekoMeHAyemoe BpemA
NpUroTOBAEHNA.

3. lMoBOPOTHLIM nNepekn4aTenem yCcTaHOBUTE BpeMA
NpUroTOBAEHNA.

4. HaxmuTe KHOMKY Tpebyemon MOLWHOCTU
MUWKPOBOJIH.
BeicBeumBaeTcA COOTBETCTBYIOWAA WHAMKALLMA.

5. Haxmute kHonky [,

Pexxum akTuBusmpyetcA. Ha aucnnee HaquHaeTcA
obpaTHbIi OTCHET BpPEMEHMW.

Paspaétca curHan. Pa6ota B KOMOBUHMPOBaHHOM
pexume 3aKkoH4eHa.Bbl MoXxeTe 3apaHee OTKMIOHYUTb
3BYKOBOMW cUrHan yHKLMOHaNbHON KHOMKOWM

4acoB «». BbIKnoHMTE Mprbop WMAM BLINOAHUTE HOBbIE
YyCTaHOBKM.

Pexxum rouna mnn BpeMA NpuroToBsieHnA MOXHO
N3MEHNUTb B NOOON MOMEHT.

OTkpoiiTe ABepuy npubopa MM HaXMUTe KHOMKy [,
eHepupoBaHne MUKPOBONH npepbiBaeTcA. Nocne
3aKpbIBaHWA [ABepLbl CHOBa HaXXMWUTE KHOMKY [,
Mpubop BO306HOBNAET paboTy.

Pa6oTta npuocTtaHaBnuBaeTcA. [locne 3akpbiBaHWA
ABepLbl MOBTOPHO HaXXMuTe KHomky [, npuGop
B0306HOBNAET paboTy.

YnepxuBaiite KHOMKY HaXkaToll B Te4eHue
HECKOJNbKUX CEKYHZ, U BbIKNOYUTE TNaBHbIii
BbIKJlOHaTENb.
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NMporpamma aBTOMaTU4E€CKOIro
NPUroToBJIEHUA

C nomoubio nporpamMmel aBTOMaTU4eCKoro
npurotToBneHna Bbl MoXXeTe O4eHb MPOCTO FOTOBUTH
6niopa. HyxkHo BbIGpaTb nporpamMmy M yKasaTb BecC
NPoAyKTOoB. ONTUMAaNbHYIO YCTaHOBKY MNpPeAnoXuT
nporpaMma aBTOMaTU4eCcKOro MpuUroToBiieHnA. Bbl
MoxXeTe BblbpaTe oAHY u3 10 nporpamm.

HacTpouka ]

nporpaMM Ecnmn nporpamMma BblﬁpaHa, BbIFIOﬂHI/ITevHaCTpOVIKVI
Kak onucaHo panee. Bknio4uTe rnaBHbIn
BblKNnKo4aTenb.

Mpvmep Ha pucyHke: nmporpamMma 2 anA Beca 1 Kr.

1. Haxmute KHOMKy %.
Ha avcnnee BpemeHM MOABAAETCA MEpBbIA HOMEp
nporpamMmsil.
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2. Bblbepute Tpebyemyio nporpamMmy C MOMOLLLIO
nepeknio4aTena nporpamMm.

e[ P2

00 © O D o on

3. TMOBTOPHO HaXXMWUTE KHOMKY %a.
Ha aucnnee BpemeHn oTobpaxaetca {.50
Kunorpamm B KadecTBe PEeKOMEeHAYeMoro Beca.

) [ R *° 0.50

4. ToBOPOTHLIM MepeknoHaTeneM 3afaiTe Hy>XHbIN
BEC.
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Mo 3aBepuweHUn
BbIMOJIHEHUA MNporpamMmmbi

N3meHeHne nporpamm

OTMeHa nporpamMmbl

PekomeHaauuun
ANA nporpamMmbl
aBTOMaTU4eCKoro
npUroToBJIeHUA
6niop

Pa3mopaxxusaHue
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5. Haxmute kHonky [,
Ha4nHaeTcA BbINOAHEHWE MPOrpamMMbl.
Ha aucnnee otobpaxaeTcA OTCHET BpeMeHu
NpuUroToBNeHua 1 3aropaeTcA cumson -l.

Paspaétca curHan. lMpubop nepecTtaéT HarpesaTbeA.
Ha awucnnee BbicBe4mBaeTcA 00:00.

Haxmunte KHOMky N BbIKNOYNTE TNaBHbIN
BbIKNtoHaTenb. CurHan MOXXHO 3apaHee OTKM4YUTb
KHOMKOM <».

Mocne 3anycka nporpammsl BbibpaTb Apyryto
nporpamMmMy WM U3MEHUTb BEC YXXe HEeBO3MOXHO.

YaepXvuBante KHOMKY HaxaTon B Te4eHue
HECKONIbKMX CEeKYHA, W BbIKNOHYUTE [NaBHbIN
BblkNnto4aTenb. Mpubop BbIKNOYEH.

BbiHbTe MPOAYKT M3 ynakoBKM U B3BecbTe ero. Ecnu
Bbl He MoOXeTe onpeaenuTb TO4YHbIA BEC, TO
OKpyrnuTe ero.

JlnA nporpamMmbl Bcerpa WUCNonb3yinte nocyay,
npeaHasHa4eHHylo ANIA MUKPOBOMHOBOrO peXxuma,
Hanpvmep, U3 cTekna, kepamuku, N xe
CTEKNAHHLIN NpOoTMBEHb. B Tabnuue nporpamm Bel
Hanpete pekomMeHzauuv no Bblibopy
npuHaLne)XXHOCTeNn.

MomecTtute NPOAYKTbl B XOJIOAHYIO MNeYb.

Ta6m/|u,y pekoMeHAyeMbIX MPOAYKTOB, AMana3oHOB
Beca MU HeobXoAMMbIX HpVIHaD,J'Ie)KHOCTeVI Bel HanpeTe
B NpunoXxeHnn K pekomMeHAaunAaMm.

Henb3aA yCTaHaB/MBaTb BeC BHe YyKa3aHHOro
Anana3oHa.

Mpu npurotoBneHun mMHorux 6Gniof Bbl Yepes
HEeKOTOopoe BpemA ychnblwnTe curHan. lNepeBepHuTe
NpoAYKT WINN MepemMelante ero.

Mo BO3MOXXHOCTV 3amMopaxmBanTe MNPOLYKTHI
TOHKMMUW KycKamu U XpaHuTe npu TemnepaType
-18 °C.

YKnaablBainTe 3aMOpOXeHHble MPOAYKTbI B MNOCKYIO
nocyay, Hanpumep, B CTeKNAHHY UM hapdpopoByio
Tapenky.



KapTodhenb

Puc

OBoluu

Mocne BbINONHEHMA MporpaMmMbl pasMopa’KMBaHWA
ocTaBbTe nNpoaykT ewe Ha 10-30 MuHYT AnA
BblpaBHMBaHUA TemMnepaTypbl.

Mpy pasMopaxuBaHUM MAca, NTULLbl UAU PbIBbI
obpasyeTcA XUAKOCTb. HW B Koem cnyyae Henb3A
UCMoJIb30BaTh ee ANA AanbHeulwen roToBkW, OHa
TakXke He [LOJKHa conpukacaTbCcA C ApPYrumu
npoayktamu. Mpu nepeBopaqMBaHuM MPOLYKTa
yhanaiTe 9Ty >XWAKOCTb.

FoBAAMHY, GapaHWHy W CBUHWHY YKnaibiBanTe Ha
MocyZly >XVMPOBEIM CNOEM BHU3.

PaamopaxuBaiiTe xneb6 TONbkO B HEOOXOAMMbIX
KOnM4ecTBax, Tak Kak OH ObICTPO 4epcTBeeT.

Bo BpemA pa3amopakMBaHUA HECKONbKO pas
nepeBopaqMBanTe, CHUMas YyXe PasMOPOXEHHbIN

doapuu.

Lenyto nTuuy yknaabiBaiiTe B MOCYLY TPYZLKOW BHU3,
KYCOYKM MTULLbI - KOXEei BHU3.

OTBapHol kapTodhenb MopeXxbTe Ha KyCO4Ku
OJMHaKoBOW BenuyuHbl. Ha kaxable 100 r
KapTodenAa nobaBbTe ABe CTONOBbIE NOXKW BOAbl U
wenoTKy Cconu.

KapTodens B MyHAMpeE: BO3bMUTE KapTodenuHbl
OAMHAKOBOW BeNWHYMHbI. BbIMONTE KX W NPOTKHUTE
KOXYPY B Heckonbkux MecTax. [onoxute ewe
BNaXKHbIi kapTodpenb B nocyay 6e3 BoAbl.

Mpu Bapke Kpynbl obpasyeTcA MHOrO MeH.l.
Mcnonb3yiiTe BBICOKYIO MOCYAY C KPbIWKON.
YcTaHoBuUTe Bec Kpynbl (6€3 XUAKOCTM).

Konu4ecTBo XuAKOCTU, L0OaBNEHHOMW B pUC, LOMKHO
B 2-2,5 pasa npesblwaTb ero obbem.

He VICI'IOJ'Ib3yIZTe puc 6bICTpOFO npuroToBneHnA B
nakeTunkax.

CBeXxue OBOWM MOpeXbTe Ha KYyCO4KM OAUHAKOBOWA
BennynHel. Ha kaxable 100 r pnobaBbTe ABe
CTONOBLIX JIOXKKN BOAbI.
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3amMopoXKeHHble OBOWM: MOAXOAAT TONBKO
6naHwWupoBaHHbIE OBOWMW, a He MNPUrOTOBNEHHbLIE
nepes 3amMopo3kon. He noaxoaAaT oBowwm riny6okon
3aMOpO3KM CO CNIMBOYHBIM coycoM. Ha kaxkable 100
r pobaBbTe 1-2CTONOBLIX NOXKW BoAbl. JAnA
WnyHaTa 1 KpacHOKOYaHHOW KamycTbl BOAY
nobaBnATbL He cnepyer.

3ane4eHHbIN KapTodoesb VcronbayiiTe KapToenuHbl OAVHAKOBOW BENUYMHBI.
BbIMoOTe UX M MPOTKHWUTE KOXYPY B HECKOMbKMX
MecTax.
MonoxuTe ele BRaXHbIN KapToenb Ha peweTky.

MoNoOBUHKK UbINJIEHKa MonoXnTe MONOBUHKM LibINAEHKA KOXel BBepxX Ha
peweTky.
YTo6bl XXMP UAM COK He CTekan Ha AHO Meuw,
BCTaBbTE peWeTKy B CTEeKNAHHbIA MPOTUBEHD.

Bpema BbiaepXKu HekoTopble 6mofa nocne npUroToBleHVA TpebyloT
ele HeKOoToporo BpeMeHW BblAEpPXKU B Ne4vu.

Bniono Bpema BblaepXKu

Osoun OK. 5 MUWHYT

KapTodpenb OK. 5 MUHYT
Mepen aTum cnente obpasoBasluyocA
BOLY.

Puc 5-10 MUHYT

He nponycTuTe curHansl AnA nepemMewvBaHva ©
nepeBopayMBaHuA NPOAYKTOB.
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MpoaykTbl Homep Ovana3oH Mocynal

nporpaMmMmel  Beca NpUHaANIeXXHOCTH
PasmopaxusaHue
Maco n ntuua P1 0,2-2,0 kr MnockaA nocysna
- )apkoe 6e3 KpbllKW.
- MOPLMOHHbIE KYCKU
- MACHON dhapu
- UbINAEHOK, MnynApka, yTka
Pbi6a P2 0,1-1,0 kr MnockaA nocysna
pbiba uenvkom, pbibHoe dmne, 6e3 KpbllKW.
pblOHbIE KOTRETHI
Xne6 n nuporun* P3 0,2-1,5 kr MnockaA nocysna
xneb, Lennkom, Kpyribid uam 6e3 KpbIWKN.
npoAonrosaThin, xned nomMTrkamu,
CAO6HBLIN nupor, nupor u3
LPOX>KEeBOro TecTa, (OPYKTOBbIN
nupor
[osepeHne A0 roToBHOCTU
KapTodhenb P4 0,2-1,0 kr Mocyna ¢
oTBapHoN kapTodenb, kapTodenb B KPbIWKOMN.
MyHAMpE
Puc P5 0,05-0,3 Kkr Bbicokas nocyana
C KPbIWKOMN.
OBolwn, cBexue MpoAyKThI P6 0,15-1,0 kr Mocyna c
uBeTHaA KanycTta, Gpokkonu, KPbILWKOMN.
MOPKOBb, KONnbpabu, 3eNéHblil NykK,
chafkun nepeu, kabaqku LYKKUHU
OBolWN 3aMOpPOXKEHHbIE P7 0,15-1,0 kr Mocyna c
uBeTHaA KanycTta, Gpokkonu, KPbIWKOMN.
MOpPKOBb, Konbpaby, KpacHOKO4aHHaA
KanycTa, wnuHat
KapTochenb AnA NpuroToBlieHuA B P8 0,2-1,5 kr PewéTtka
LlyXoBOM lWKadpy
BEC KaXXAOM KapTodenuHbl
npum. 200-250 r
3anekaHka, 3aMopoXXeHHaA, Hanpumep, P9 0,3-1,0 kr
nasaHbf
LibinneHokK, paspe3aHHbii nornonam P10 0,5-1,8 kr CTeKknAHHbIN
NPOTUBEHb "
pelwéTka.

*  Henb3A BbinekaTb TOPTbl CO ClMBKaMW, NMporn c Kpemom, nmporun c 3annBKON,
rnasypbo mnn C XeyllaTUHOM.
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NMNamAaTb

CoxpaHeHune
YCTaHOBOK B
namAaTu

CoxpaHeHue apyrux
yCTaHOBOK

180

®YHKUMA NamATM MO3BONIAET COXpaHATb U B ntobol
MOMEHT BbI3blBaTb WMHAMBUAYANbHO COCTaBEHHbIE
nporpaMmmbl. [lnA 8TO MPefyCMOTPEHbl ABe AYENKn
namAtTv "M1" n "M2". Llenecoo6pasHo ucnonb3oBaTb
yHKUMIO namMATKU AnA 65104, KOTOpble Bbl FOTOBUTE
Yauie Bcero.

N3 aToin rnaebl Bbl Yy3HaeTe,
KaK COXpaHATb nporpamMmbl B namATn ”

KaK 3anyckaTb nporpamMmmbl U3 namMmATU

Hanpumep: BbibepuTe A4qeiiky namATn «M1».

1. HaXmute rnaBHbIi BbIKNOYaTENb.
BeicBeunBaeTtca cumson [@. Mpubop roTtos K
paboTe.

2. HaxmuTe KHOMKy Tpebyemon MOLWHOCTU
MUKPOBOJIH.
Ha aucnnee BbicBe4mBaeTcA BbiGpaHHOE 3HaYeHue
MOLWWHOCTM U MOABNAETCA npeAnaraemMoe BpemA
BbIMOJIHEHUA.

3. YctaHoBuUTE BpeMA npuroToBneHmnA NOBOPOTHLIM
nepekn4artenem.

4. Jlepxute Haxaton kHornky M B TeueHue
HECKOJNbKUX CeKYHA,
PaspaétcA curHan v Ha Aucnnee BpemeHu
noAenAeTcA «M1» AnA nepBoi AYeiikM MaMATW.

Py4koi Bblbopa mporpaMM MOXHO MNepeknoHnTbCA
Ha A4enky namAtn «M1» uan «M2».

5. Jlepxute Haxaton kHornky M B TeueHue
HECKOMNbKNX CEKYHA.
PaspaétcAa curHan. YctaHoBka coxpaHAeTcA B
namMAT N MOXeT OblTb 3anyweHa B nobon
MOMEHT.

BbinonHuTe HoBble YCTaHOBKN W COXpaHUTe UX B
namMmAaTun. CTapre YCTaHOBKK MNpu 3TOM He
COXpaHAKTCA.



AKTNBN3auuAa
byHKUMM namMAaTu

Mo mncrtedeHUn BpemMeHU
MpUroToBJIEHUA

OcTaHoBKa

OTmeHa ycTaHOBOK

YKkazaHuAa

YcTaHoBNEHHbIE nporpamMmbl COXPaHAKTCA B NaMATU
N nocne OTKJ4YeHNA 3NeKTPO3Heprun.

Bbl MOXeTe CcOXpaHuTb YCTAHOBKW ANA pexuma
rpuna, «Mukpokom6bu» 1 crneayrowero
LONONHUTENBLHOMO  peXxuma.

COXpaHéHHbIe B MaMATU YCTaHOBKMU MOXXHO
aKTnBn3npoBsaTb B nobor MOMEHT.

1. HaxXmute rnaBHbIi BbIKNYaTENb.
BeicBeunBaeTtca cumson [@. Mpubop roTtos K
paboTe.

2. JlepXute HaxaTol KHorky (M B TedeHue
HECKONbKNX CEKYHA,

3. Py4kon Bbibopa MnporpaMm MOXKHO MEePEeKNoHUTLCA
Ha A4enky namAtn «M1» uan «M2».

4. Haxmute kHonky [,

Mporpamma 13 namATW akTuBM3MpyeTcA. Ha awcnnee
Ha4ynHaeTcA OTCYET BpeMeHW BbINOAHeHuA -

YkazaHue

Mocne sanycka nporpamMMbl M3MeHUTb HOMep AYeliKu
namMATU y>XXe HEeBO3MOXXHO.

PazpaétcAa curHan. BeinonHeHue nporpammbl 13
namMATU 3aBepleHo. Bbl MoXeTe 3apaHee OTKMIOHUTb
3BYKOBOMW cCurHan yHKLVOHaNbHON KHOMKOWM

4acoB «». BblkntouMTe npubop rnaBHbIM
BbIKNO4aTENEM WM BbIMONHUTE HOBblE YCTaHOBKM.

Haxmute KHOMky UM OTKponTe ABepuy npubopa.
Pa6oTta npuocTtaHaBnuBaeTcA. [Mocne 3akpbiBaHWA
ABepLbl MOBTOPHO HaXxMuTe KHomky [E. Mpubop
Bo306HOBNAET paboTy.

JepXunTe HaxaToi KHOMKY B Te4eHue HeCKONbKUX
CeKyHA. YcTaHoBka cOpacbiBaeTcA. BbinonHute HoBble
YCTaHOBKM WNM BbIKNIOYMTE TNaBHbIA BblKNOYaTeNb.
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QJIEKTPOHHbIE 4acChl

Baw npubop nmeeT pasnuyHble YHKLUN BpeMeHU.
N3 aTon rnaebl Bbl y3HaeTe,

4YTO npeacTtaBnAeT coboit ancnnen BpemMeHn
KaK yCTaHaBlnBaTb TaVlmep

Kak ycTaHOBUTb Npubop Ha aBToOMaTU4eckoe
BbIKJlOHEHUE (BPeMA BbINOJHEHUA)

KaK YCTaHOBUTb UIN NU3MEHUTb BpeMA CYTOK.

Oucnnen BpemeHun

a>AP ©

h 0

min (. 41

© O

dyHKUMOHanbHaA [MoBOPOTHbIN

KHomMKa nepeknoHaTenb
DYHKLUN BpeMeHU Wcnonb3oBaHue
Q Taiimep TaliMep MOXHO WUCMONb30BaTb, HampuMep, Npu Bapke

AUl MM Kak 0Obl4HbIN GbITOBOW TavimMep.

I'Ipmﬁop He BKJlo4aeTCcA U He BblKNo4YaeTcA
aBToMaTU4eCKN.

|51 BpemA BbINONHEHMA Mo MCTeYeHUN YCTaHOBNEHHOTO BPEMEHU BLINONHEHWA
(Hanpumep, {30 4acos) npubop aBTOMaTUHECKM
BbIKIOHAETCA.

© BpemAa cyTok YcTaHoBKa BpeMeHU CyTOK.
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YKkazaHua:

Mexay Z2:00 v 5:55 vacamu avcnnein racHer,

ecnm B 3TOT MPOMEXYTOK He BbIMOJHATCA
HUKaKMe YCTaHOBKW W HE aKTMBU3VPOBaHbI
HUKaK1Me (OYHKLUM BpPeMEHN.

Mo wncTteyeHun BpeMeHW, YCTaHOBNEHHOrO ANA
oyHKUMI Taiimepa L) 1M BpemMeHu

BLIMONIHEHNA |-l, pa3paeTcA 3BYKOBOM CuUrHan u
Ha aucrinee MuraeT COOTBETCTBYIOWMIA CHMBON.
YT100bl 3apaHee OTMEHWUTb 3BYKOBOW curHan,
HaXXMUTE (PYHKLLMOHANBHYIO KHOMKY.

Mpy HeoBXOAMMOCTU MOXHO KOpPPeKTUpoBaThb
YCTaHOBKM MOBOPOTHbIM MepeKmnioHaTenem.
Ecnu Bbl xO0TUTE COPOCUTbL YCTAHOBKY, BEpHUTE
ycTaHoBNleHHoe BpeMA Ha [:00 v BbKnwounTe

npuéop.
Bknio4yeHune m 1. Haxmute 1 yaepxunsante pyHKLMOHANBHYIO
BblKJIlOMeHUe aucnien KHOMKY <> B TE4YeHMEe HECKONIbKUX CEKYHA.

BpemeHu Jvcnneii BpeMeHW BbiknodaeTcA. Ecnu ofHa u3
PYHKLMIA BPeMeHW aKTVBHa, COOTBETCTBYIOWMI
CUMBOJI MPOLOMXAET ropeThb.

2. HaxmuTe u yaepxuBanTe (PyHKLUOHANBHYO
KHOMKY «» B TEYEHWe HEeCKONbKMX CEKYHA.

Jucnnen BpeMeHn BKI4aeTCA.

Tanmep

1. Haxumaite QyHKUMOHANbHYIO KHOMKY <= AO TeX
nop, noka He BbicBeTATCA cumBonbl <> u A
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Bpema
BbIMNOJIHEHUA

Mo mncTtedyeHUn BpemMeHU

N3meHeHne BpemeHun
MpUroToBJIEHUA
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2. YcTaHOBUTE BPEMA MPUrOTOBNEHWA MOBOPOTHbLIM
nepekniodarenemM (Hanpumep, 5:00 MuHyT).

YcTaHoBKa aBTOMaTUHECKU npnHUMaeTCA.

3. Mo wncTe4YeHnn yCTaHOBNEHHOrO BPEMEHU
pas3faéTtcA 3BYKOBOW cUrHan.
Haxmute yHKLMOHANBHYO KHOMKY <».
Ha aucnnee cHoBa noABNAETCA BpeMA CYTOK.

ABTOMATU4YECKOE BbIKMKOYEHME MO UCTEHeHWUU
YCTaHOBJIEHHOIO BpeMeHN.

1. Bknwounte pexunmMm rpuna nan MMKPOBOJNIH C OAHUM
13 3Ha4Y€HW MOLLHOCTMU.

2. HaxwumariTe ¢yHKLMOHANBHYIO KHOMKY <= 4O TeX
nop, rMoka He BbicBeTATCA cumBonsl <[> un ISl

o~
(J)

e

3. YcTtaHoBUTE BpeMsA BbLINOAHEHWUA MOBOPOTHBLIM
nepekniodarenemMm (Hanpumep, {34 4ac).
YcTaHoBKa aBTOMAaTU4ecKu MnpuHUMaeTCA.

4. Haxmute kHonky [,

Ha4nHaeTcA obpaTHbI OTCHET YCTaHOBNEHHOMO
BPEMEHW BbINOMAHEHWA.

Paspaétca curHan. lMpubop nepecTtaéT HarpesaTbeA.
Ha aucnnee BbicBevmBaetcA 0:00.

Bbl MOXeTe 3apaHee OTKNOYMTb 3BYKOBOMW CUrHan
PYHKLMOHANBHON KHOMKOW YacoB «»-.

Bbl MOXeTe U3MeHUTb BpemMA B noboi MOMEHT.



C6poc BpemeHu CbpocbTe ycTaHoBneHHoe BpemA Ha 0:00

NpUroToBJIEHUA NOBOPOTHLIM MepeknoyaTenem. Hepes HecKonbko
CekyH, ycTaHoBka 6yneT npuHATa. Bpewmn
npuroToBneHns cbpolueHo.

3anpoc ycTaHOBOK Ecnn BBINONHEHO HECKONBLKO HACTPOEK BpeMeHu, Ha

BpemMeHu Avcnnee 6yayT ropeTb COOTBETCTBYlOWME
cumBonbl.lepes CYMBONOM YCTaHOBKU BpeMeHU,
KOoTOpaA oTobpa)kaeTcA Ha Awucrnnee, CTOUT
cumson <>

YTto6bl 3anpocuTb MokasaHuA TaimMepa L), BpewmA
BbinonHeHusa =1 unn Bpema cytok O, Haxumarite
PYHKUMOHANBHYI0 KHOMKY <= AO Tex nop, noka
nepes COOTBETCTBYHOIWEN YCTAHOBKON BPEMEHU He
noasuTcA cumson <|>. CooTBeTcTBylollee 3Ha4eHue
Ha HeCKONbKO CeKyHA, MOABMAETCA Ha Aucnnee
BpEMEHM.

YcTaHoBKa
BPEMEHU CYTOK

1. Haxumaiite yHKLMOHANBHYIO KHOMKY <= A0 TeX
nop, noka He BbiceeTATCA cumBonbl <> n ©.

2. YcTaHOBWTE Tekylee BpPeMA CYTOK MOBOPOTHbLIM
nepeknio4aTenem.

3. HaxmuTte yHKUMOHANBHYIO KHOMKY <».
YcTaHoBKa npuHMMaeTcA.

N3meHeHne BpemeHun Hanpumep, npu nepexode C NeTHEro Ha 3uUMHee
CYyTOK BpeMA.

BbinonHWTEe yCTaHOBKY, Kak OnMcaHo B NyHKTax 1
n 2.
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N3meHeHne 6a30BbIX YCTaHOBOK

BazoBble
yCTaHOBKU

BasoBasa ycTaHOBKa

Baw npubop vMeeT pas3nuyHble 6a30Bble YCTaHOBKM,
KoTopble ObiMM chenaHbl Ha 3aBoge. Mo Mepe
HaZoOHOCTU Bbl MOXeTe U3MeHUTb 3T 6asoBble
YCTaHOBKMU.

B Tabnuue npeacrtaesneHbl BCe BO3MOXHbIe 6a3oBble
YCTaHOBKN M BapuWaHTbl U3MEHEeHNA WX 3Ha4eHWi.

Bo3MOXXHble 3Ha4eHuA MoAacHeHuAa

c {  TlpoAomKxnTenbHOCTb { = kopoTkaA = 10 cekyHa  CurHan no ucteyeHun
3BYKOBOrO curHana 3 = ANMHHAA = 5 MUHYT BPEMEHV NPUroTOBAEHUA
£ = cpenHss =
2 MUHYTHI

cC  3BYK HaXaTtua KHOMOK: 3BYK Ha)kaTuA KHOMOK: CurHan noaTBepXAeHuA

{ = BKNIOY&H

C-’ = BbIKJIIOHEH npy HaXXaThn KHOMKU
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Ha)xmuTe rnaBHbIi BbIKNYaTENb.
BeicBeunBaeTtca cumson [@. Mpubop rotoB Kk paborTe.

1. Haxumaiite kHOMKy % B Te4YeHMe HeCKONbKMX
CEKyHa.
Ha avcnnee 4acoB nosBnAeTcA nepsaA 6a3oBaf
yCTaHOBKa.

2. HaxwumainTte kHonky %@, moka He OyaeT
oTobpaxaTbCA Hy)HaA 6a3oBaA yCTaHOBKa.

3. C nomolwbio ¢ nomMoubl py4ku Bblibopa
nporpamMm BHecuTe BbIOpaHHy0 YCTaHOBKY

4. B 3aKnoHeHVe MOLEPXWTE HaKaTonm KHOMkKy fig B
Te4eHne HECKONbKMX CEKYHA,.

Bce u3meHeHusa 6a30Bbix YCTaHOBOK MNpu 3TOM
NpUHUMaKTCA.

Bbl MoxeTe B no6oe Bpems CHOBa W3MEHUTb
YCTaHOBKMU.



Yxoa n o4UCTKa

Yucrawume
cpeacTBa

I'Ipvl TWaTenbHOM yXoAe N O4YUCTKe Bala
MNKPOBOJIHOBaAA Ne4b HaAoNro COXpaHuUT CBOKO
npmBneKkaTenbHOCTb U d)yHKLI,I/IOHaJ'IbHOCTb. B naHHOM
PYKOBOACTBE MO 3KcnjyaTtauunm npuBoanUTCA onuncaHune
npaBuJIibHOro yxona wu npanmbHoﬁ O4YUCTKU npmﬁopa.

OnacHOCTb KOPOTKOro 3amblkaHusA!
Hukoraa He ucnonb3yinTe O4YUCTUTENU BLICOKOTO
JaBNeHA 1 NapocTpyiHble O4UCTUTENMN.

OnacHocTb oxoral
BbinonHANTE O4YUCTKY TOMBKO MOCAE BbIKNOHEHWA
npubopa. Ob6A3aTenbHo AanTe npubopy OCTbITh.

YkazaHuAa

Hebonbwre LBETOBbIE OTAMHMA Ha nepep,HeVl naHenn
npmﬁopa BO3HMKaOT K3-3a pas3invHbIX MaTepunanos,
TakKnX Kak CTeKkno, nhactmacca unm metani.

TeHn Ha cTekne ABepLbl, BbIrMAAALME Kak pPasBOLbI,
Ha camMoM [eNe ABNAIOTCA CBETOM, OTPaXKEHHbIM OT
Namnoykn B AYXOBOM WKady.

HenpvATHble 3anaxu, Hamp., Nocne MpUroToBAEHMA
pbIbbl, MOXHO Nerko ycTpaHuTb. Haneite B 4Hawky
BOAbl N [06aBbTE HECKONbKO Kanefb JMMOHHOIO
coka. lNonoxute Tyna noXKeyky, 4ToO6bI
npefoTBpaTUTbL 3anasAabiBaHne obpasoBaHuA
ny3blpbkoB. HarpesaiTe BOAYy B Nequ B TeYeHue
1-2 MWHYT NpU camon BbLICOKON MOLHOCTK
MUWKPOBOJIH.

YT106bl He AOMYCTUTb MOBPEXAEHUA PasNU4HbIX
NMOBEPXHOCTEN B pe3ynbTaTe MNpUMEHEHNA
HEeMoAXoAAWMX HUCTAWMX CPeACTB, cneaymnTe
yKasaHuAM, npuBeféHHblM B Tabnuue.

He wucnonb3ynte

eakune unn aﬁpaSMBHble HYMUCTAlWLMe CcpencTBa,

MeTannn4yeckue CerGKI/I mnn CerﬁKI/I ANnA CTekna
AnA O4YUCTKM CTekna ABepubl.

MeTannn4yeckue CerﬁKVI mnnn CerﬁKVI ana
CTEeKNAHHbIX rIOBeprOCTeVI 4nA O4YUCTKU
ynnoTHuTenAa ABepubl,
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30Ha o4ncTKHU

YKECTKME MoYanku u rybku,

Mepes ynoTpebneHvem TiiaTenbHO MoWTe rybku Ana
MbITbA MOCYAbL.

YucTAawme cpeacTea

MepeaHAna naHenb npubopa

Hepxxasetowan cranb

[opA4MA MbINbHBIA pacTBop:
04MCTUTE C MOMOLLBLIO MArKOM TPAMOYKW, a 3aTem
BbITPUTE AOCYyXa.

He I/ICI'IOJ1I:3yI7ITe ANA HUCTKM MeTann4eckue CerﬁKl/I
nnn CerﬁKl/I AONA CTeKNAHHbIX I'IOBerHOCTeI7I.

[opA4M MbINbHBIA pacTBop:

04MCTUTE C MOMOLLBLIO MArKOM TPAMOYKW, a 3aTem
BLITPUTE Aocyxa. HemeaneHHo ypananTe MATHa W3BECTY,
Xupa, Kpaxmana u AuvdHoro 6enka. Moa Takumu
NATHAMW MOXXET BO3HMKaTb KOppO3uA.

CneumanbHble cpeicTBa ANA YUCTKU MeTannm4eckux
n3nenuin MoXKHo npuobpecT B cepBUCHON cnyx6e unau
B CreuunanM3vpoBaHHOM MarasuHe.

Pa6o4aa kamepa

BHyTpeHHVe MoBepXHOCTU U3
HepXxaBetolen cTamm

[opAYMA MbINbHBIM pacTBOP MAM pacTBOpP YKcyca:
04UCTUTE C MOMOLbLID MArKOW TPAMOYKKU, a 3aTeM
BbITPUTE A0CyXa.

Mpn cunbHOM 3arpAsHeHUu:
ucnonb3ynTe CPeacTBO ANA OYUCTKM AYXOBOK TONbKO
nocne oxnaxaeHva paboden Kamepbl.

He ucrnonbayiite HW cripen ANA AyXOBbIX WKAOB, HW
nobble Apyrve arpeccyBHble OHYUCTUTENU ANA AYXOBbIX
wkacpoB, a Takxxe abpasvBHble HUCTAWME CPEACTBA.
Kpome TOro, He MOAXOAAT XXECTKME MoHanku, rpybble
ry6ku n cpencTtsa AnA YUCTKKM nocynbl. Bce atu
cpencTBa LapanalT BHYTPEHHME MOBEPXHOCTU.

Xopolwo npocywnTe BHYTPEHHWE MOBEPXHOCTY.

Ctékna asepLpbl

CpeAcTBO ANA O4UCTKU CTEKON:

O4MCTUTE C MOMOLLLIO MAFKON TPAMOHKMU.

He vcnonb3yiTe AnA 4UCTKM MeTaniamyHeckue ckpebku
UM ckpebku ANA CTEKNAHHbIX NMOBEPXHOCTEN.

He cHumainTe ynnoTHWTEeNb
ABepLbl!

[opA4MA MbINbHBIA pacTBop:
04MCTUTE C MOMOLbLIO MArKOM TpAMo4ku. He TpuTe!

He I/ICI'IOJ1I:3yI7ITe ANA HYUCTKM MeTaln4deckune CerﬁKl/I
nnn CerﬁKl/I ONA CTeKNAHHbIX I'IOBerHOCTeI7I.

anIHa,D.J'Ie)KHOCTVI

[opA4MA MbINbHBIA pacTBop:
npefBapuTeNbHO 3aMo4uTe, a 3aTeM O4UCTUTE C
MOMOLLbIO MAFKON TPAMOYKN UAW WETKW.
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HeucnpaBHOCTU N PEMOHT

Tabnuua
HeucrnpaBHOCTEMN

HeuncnpaBHoCTb

BbizoB cepBucHol cnyxbbl TpebyeTcA He Bceraa.
B HekoTOpbIX cly4aAX Bbl camMn MOXeTe YCTpaHuUTb
Hernonaakn. B npuBenéHHON Hwxe Tabnuue Bbl
HaiiaéTe HeCKONbKO COBETOB MO YCTPaHEHWIo

HeVICI'IpaBHOCTeVI.

OnacHocTb yaapa Tokom!

PaboTbl Hap anekTpoHukom npubopa AOMKHbI
NPOBOAUTLCA TOMBLKO CreunanncTom

Bo BpemA paboT c anekTpoHukon npubop
HeobxoamMmMo obecTo4nTb. BknoynTe 3aluTHYO
aBTOMaTUKy WAW BblHbTE MPefOXpaHWUTENb U3
6noka npepoxpaHuTenen

Ecnn Bam He BronHe ypanock 6niopo, obpatutech K
rnaee «[lpoTecTpoBaHo AJIA Bac B Haweu
KyxHe-cTyAun». B Hell Bbl HanpéTe coBeTbl MO

npuroToBlieHNo 6nioa.

Bo3moxxHaa npuvnHa

YcTpaHeHue/yka3aHua

Mpubop He paboTaerT.

He BcTaBneHa Bunka B
po3eTky.

BcTaBbTe BUNKYy B pO3ETKY.

OTKnoHeHne MpoBepbTe, ropUT nn namna

3N1eKTPO3Heprum. Ha KyxHe.

HeucnpaseH MpoBepbTe, B MOpAAKE 1K

npeaoxpaHuTenb. npeaoxpaHuTens npubopa B
6noke npepoxpaHuTenen.

HenpasunsHoe OTKNo4MTE NPeAoXpaHnTENb

1Cronb30BaHue. B 6noke npenoxpaHuTenen.

Bknio4nte ero onATb
npyMepHO 4Yepes
10 cekyHA.

Mpubop He paboTaeT. Ha
Aucnnee BbICBEYMBAETCA BpeMA
NpUroTOBNEHUA.

Mocne ocTaHOBKM He 6bina
Ha)xaTa KHomka [&.

Haxxmute KHOMKY nnu
BbIKNtO4MTE MNpubop ¢
NMOMOLWbIO FNaBHOMO
BbIKNIOHaTENA.
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HeucnpasHocTb

Bo3moxxHaa npu4nHa

YcTpaHeHue/yka3aHuA

MWKPOBOMHOBBIN PEXWUM He
BKNtOHaETCA.

JlBepua 3akpbiTa HEMIOTHO.

MpoBepbTe, He 3akaTbl Nn
ABepueli ocTaTKu NUWKU UIu
NMOCTOPOHHNE MPEeAMEThI.

He 6bina HaxaTta
KHonka (.

HaxkmnTe kHonky [f).

Bnioga pasorpesatoTcA
MeAneHHee, YeM OO6bIHHO.

YcTaHoBNEeHa CAUWKOM
HM3KaA MOLLHOCTb
MUKPOBOJIH.

YcTtaHoBUTE 6onee BLICOKYHO
MOIWHOCTb MUKPOBOJIH.

B npubope HaxoamTcA
6onbwnn 06BEM MNPOAYKTOB,
4eM 06bI4HO.

JlBolMHOM 06beM Mno4TU
yABanBaeT BpemA
NPUrOTOBAEHMA.

Paspaétca 3BykoBoW curHan.
Ha aucnnee mwuraet
LBOeTOo4Me.

Mpnbop paboTaeT B
pexume AeMOHCTpaLLuu.

1. Haxxmute kHonky (2.
2. Jlepxxute KHOMKy
HaxaTol B Te4eHue

3 CeKyHA.

PeXum LeMOoHCTpaLmm
6yneT LeakTMBU3MPOBaH.

Mpubop oTkno4aeTcA BCKope
nocne 3anycka. Ha aucnnee
BbICBe4MBaeTCcA coobuieHre ob
owmnbke «HI5».

JlBepua 6bina 3akpbiTa
HenpaBWbHO.

OTkpoWiTe ewwé pa3 AsepLy
N 3akponTe eé npasBuibHO,
ecin 3TO He MOMOXET,
obpaTuTecb B CEPBUCHYIO
cnyxoy.

Ha awncnnee BbicBe4MBaeTcA

coobuweHne o6 ownbke «E723».

JlBepua 6bina 3akpbiTa
HenpaBWbHO.

Bbikno4nte 1 onATb
BKNO4MTE npubop
KHomkon &),

Ha aucnnee BbicBe4nBaeTcA
coobueHne ob ownbke «Erl».

Jatynk Temnepatypel
HeucnpaseH.

BbizoBuTe cneumanvcTa
CepBUCHOW CNyXO6bl.

Ha awncnnee BbicBe4MBaeTcA

coobuweHne o6 owunbke «Eri1»,

KHomkun 3arpASHUINCb U
3anagaror.

Heckonbko pa3 HaxXmuTe Ha
BCE KHOMKW, ecin aTO He
nomMoxeT, obpaTnTecb B
CepBUCHYIO CnyX0y

Ha aucnnee BbicBe4nBaeTcA
coobueHne ob ownbke «Erd».

CunbHbI neperpes
(BO3MOXHO, BHYTPU OFOHb).
Cnnwkom Bbicokasn
MOILHOCTb MUKPOBOSH

He oTkpbiBaa ABepuy,
BbIHbTE BWUIKY W3 PO3ETKM
Unn OTKNoHUTE
npefoxpaHutens B 6noke
npeaoxpaHvuTenen, nante
npubopy OCTbITb.

Ha awncnnee BbicBe4MBaeTcA

coobueHne o6 owunbke «Er18».

TexHu4eckan
HencnpaBHOCTb.

BbizoBuTe cneumanvcTa
CepBUCHOW CNyXO6bl.
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A OnacHocTb yaapa Tokom!
Mpn HekBanMUUMPOBAHHOM peMOHTe npubop MoXeT
cTaTb UCTOYHWKOM onacHOCTU. [loaToMy pPemMOHT
LOMKEH MPOU3BOAUTLCA TONBKO CreLuanucTom
CepBUCHON cny»Obl, NpoweawyM cneumanbHoe
oby4eHue.

CepBucHaa cnyxba

Ecnn Baw npubop HyXpaeTcA B PeMOHTe, Hauwa
CepBucHaa cnyxb6a Bcerpa K Bawum ycnyram.
Anpec 1 Homep TenedhoHa OGnvkanwen MacTepcKoWn
Bbl Hangéte B TenetoHHOM cnpaBo4qHuKe. B
CEPBWUCHBIX LEeHTpax, ykasaHHbiX B AaHHOM
pykoBoAcTBe, Bam Takxe Ha3oByT aapec
6nvxanwen mMacTepcKon.

Homep E n Homep FD Mpn Bbi3oBe creumanucta CepBUCHON CRYXObI
BCcerfa ykasblBanTe HomMep u3genvA (Homep E) n
3aBoAckon Homep (Homep FD) Bawero npubopa.
dupmeHHana Tabnuyka C HOMepamn HaxoAuTCcA Ha
BHYTpeHHell CTOpOHe JABepLbl cnpasa.

YT106bl He TpPaTUTbL BpPeMA Ha MOWCK 3TUX HOMEPOB,
BNMWNTE UX WU TenedoHHbII HOMEep CepBUCHOMN
cnyx6bl 34echb.

‘Homep E Homep FD

‘ CepsucHaa cnyxba =

O6paTuTe BHMMaHWe, Y4TO BM3UT chneuunanMcta
CEPBUCHON cNy>XObl ANA yCTpaHeHWA MOBPEXAEHUN,
CBA3aHHbIX C HEMpaBWibHbIM YXOAOM 3a Npubopom,
Llaxxe BO BpemMA AENCTBUA rapaHTUM He ABNAETCA
6ecnnaTHbIM.
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TexHu4eckue

XapakKTepuctTuku

3J'IeKTpOI'IMTaHVIe

220-240 B, 50 Iy

Makc. obuwan
notpebnaeman
MOLWHOCTb

1990 Bt

MouwHoCcTb MUKPOBOSH

900 Bt (IEC 60705)

HacTtoTta MUKPOBOAH 2450 My,
Mpunb 1300 BT
MpenoxpaHuTens MuH. 10 A

Paamepbl (BxLUxI)
- npubopa
- pabo4yen kamepsl

38,2 x 59,4 x 31,9 cm
22,0 x 35,0 x 27,0 cm

MpoeepeH VDE na
(Coto3 Hemeukux
9N1eKTPOTEXHNKOB):
3Hak CE na

JanHbim npubop cooTBeTcTByeT Hopmam EN 55011 n

CISPR 11.

910 npubop rpynnel 2, knacca B.

MprHaaneXxHoCcTb K rpynne 2 o3Ha4daeT, H4To npubop
npeAHasHa4eH TOMbKO ANA HarpeBa MULLEBbIX
NpPOAYKTOB.

MpuHaaneXxHocTb K Knaccy B cBuaeTenbCTBYeT, YTO
npubop npefHa3HaydeH ANnA ObITOBOrO MCMONb30BAHMA.
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NMpoTecTpoBaHO ANA Bac B Hawewn

KyXHe-CTyauun

Pa3mopaxusaHue,
pa3orpeBaHue u
noseaeHve 6niopg,
A0 rOTOBHOCTMU
npu nomoliuun
MUKPOBOJIH

3aecb Bbl HavWpéTe 6Gonbwoi Bbibop 6noa n
onTMMalnbHble YCTAaHOBKWM ANA WX MNPUrOTOBAEHWA.
Mbl pacckaxem BaM, Kakol BWA Harpesa,
TemMnepaTtypa UAM MOWHOCTb MWKPOBOJSH Ny4ue
BCEro noaxoAAT AnA Bawero 6mopa. Bel nony4qute
CBELeHVA O peKOMEeHAYyeMbIX MpUHaANEXHOCTAX.
Kpome Toro, Bbl mony4uMTe COBETbl MO Bbibopy
nocyfbl Y MPUrOTOBEHUIO MWL,

YKkazaHuAa

3Ha4veHuA, npuBeféHHble B Tabnuue, AENCTBUTENbHbI,
ecnn Bbl ycTaHaBnvBaeTe OnAO B XONOLHYIO

n nycTyto pabodyio kamepy. lNpeaBapuTenbHbIN
pasorpeB Hy)>KeH TONbKO B TOM ciy4ae, ecium 3To
ykasaHo B Tabnuuax.

Mepen wvcnonb3oBaHvem npubopa ybepute wu3

Hero Bce MpVHAaANEXHOCTU, KOTopble BamM He
noHazobaTcs.

3HayeHVs BpeMeHu, ykasaHHble B Tabnuuax,
ABNAIOTCA OPUEHTUPOBOYHbIMU. OHWM 3aBUCAT OT
KayecTBa, KONMYecTBa U CBOWCTB WCMONb3YyeMbIX
NPOAYKTOB.

Mcnonb3yiiTe BxoAAwMe B KOMMNEKT MOCTaBKM
npuHaAnNeXHocTU. JloNoNHUTENbHLIE MPUHAANEXHOCTU
Bbl MOXeTe MpuobpecTn Yepes CepBUCHYIO CNy>xGy
UMM B CMeuManusypoBaHHOM MarasuHe.

Bcerna wvcrnonb3yiite NpuxBaTku NpU BbIHUMaHUM
ropAYUX MpUHAANEXHOCTel UM nocyabl U3 pabodeit
Kamepbl.

B chepywowmnx Tabnnuax npmBeneHbl npumepsbl
pas3nn4HoOro wucnosib3oBaHmMA ne4dYn M yYCTaHOBOYHble
3Ha4YeHnA MUKPOBOJIH.

3HayeHVA BpemeHu, ykasaHHble B Tabnue,
ABNAIOTCA OPUEHTMPOBOYHbIMU. OHWU 3aBUCAT OT
nocyZbl, TemnepaTtypbl, a Takxke OT Ka4decTBa U
CBOWICTB MPOAYKTOB.
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Pa3mopaxxusaHue

B Tabnuue 4acto yKa3blBaeTcA Anana3oH 3Ha4eHun
BpeMeHu. CHavana yCTaHOBUTE CaMOe KOPOTKOoe
BpemMA, a 3atemM npu HeobxoAMMOoCTH yBenn4bTe ero.

MoXeT cny4nTbcA Tak, 4TO 06beM
npuroTaBNMBaeMblX MPOAYKTOB OTAM4aeTcA OT

yKasaHHoro B Tabnuue.

B atom cny4ae pencteyeT oblee npasuno:
JBoiiHon obbem - YABOEHHaA MPOAOIKUTENLHOCTb,
MONOBUHHBLIN O6bEM - MONOBMHA MPOLOMKUTENBHOCTM.

B npouecce pasmopaxuaHua nonygabpvkaT HY>XHO
HECKONbKO pa3 rnepemelwaTtb UM MnepeBepHyTh.

Cnennte 3a TemnepaTypoil.

MocTaBbTe 3aMOpOXXeHHble NPOoAYKTbl B OTKprTOVI

€eMKOCTU Ha AHO ne4u.

B npouecce pasmopaxusaHuA 6niona cnepyet
1-2pa3a nepeBepHyTb UM nepemewaTb. Bonbune
KYCKM HY>XHO MepeBopaqMBaTb HECKONbKO pas.

Mpy pasMopaXkuBaHUM MAca, NTULLbl UAU PbIBbI
obpasyeTcA XUAKOCTb. HW B Koem cnyyae Henb3A
UCMoNb30BaTh ee ANA AanbHeulwen roToBkW, OHa
TakXke He [LOJKHa conpukacaTbCcA C ApPYrumu
npoayktamu. Mpu nepeBopaqMBaHuM MPOLYKTa

yhanaiTe 9Ty >XWAKOCTb.

OcTaBbTe pasMOpPOXKEHHbIe MPOAYKThI ele Ha
10 - 30 MMHYT NPV KOMHATHOM TemnepaTtype AnA
BblpaBHMBaHWA TemnepaTypsbl. [locne aTtoro nTuuy

MOXHO NOTPOWNTD.

O6bem

MolwHocTb MUKPOBOJIH, BaTT
Bpema, MuHyT

YKa3aHuAa

MAaco kyckom 800r 180 W, 15 + 90 W, 15 - 25 Heckonbko pa3s
(roBAAunHa, 1000 r 180 W, 20 + 90 W, 20 - 30 nepeBepHyThb.
CBWHWMHA, TenATuHa) 1500 r 180 W, 25 + 90 W, 25 - 35

(c kocTtAMKN 1 6Bes)

Maco kyco4kamu 200 r 180 W, 5 -8 +90 W, 5 -10 Mpn nepeBopa4qmBaHun
uan noMTuKamm 500 r 180 W, 8 - 11+ 90 W, 10 - 15 OTAENUTb YacTu Apyr
(roBAAunHa, 800 r 180 W, 12 - 15 + 90 W, 15 - 20 ot apyra.

CBUHUHa, TeﬂFITI/IHa)
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O6bem

MowHocTb MUKPOBOJIH, BaTT

Bpema, MuHyT

YKasaHuAa

MacHon dapuu, 200r 180 W, 2 + 90 W, 5 - 10 Mpu 3amoparkmBaHum
CMeLlaHHbI 500 r 180 W, 6 + 90 W, 8 - 13 caenaTtb Kak MOXHO
800 r 180 W, 10 + 90 W, 15 - 20 6onee TOHKUI cnow. Bo
BpemA
pasmopaxxusaHua
HecKosbKo pas3s
nepeBepHyTb, CHUMaA
yXXe pasMOpPOXKEHHbIN
dapu.
MTyua unn Hactn 600 r 180 W, 8 + 90 W, 10 - 15 Heckonbko pa3s
NTULbI 1200 r 180 W, 15 + 90 W, 20 - 25 nepeBepHyTh.
Pbi6a 400 r 180 W, 5 + 90 W, 10 - 15 OTpenutb
(doune, BUTOHKM, pasMopoXeHHble YacTu
NOMTUKWM) Lpyr oT Aapyra.
Pbi6a Tywkomn 300r 180 W, 3 + 90 W, 10 - 15 BpemAa oT BpemeHu
600 r 180 W, 8 + 90 W, 15 - 25 nepesopa4yvBaTh.
Osoww, Hanpumep, 300 r 180 W, 10 - 15
ropotuuek
DpyKThI, 300r 180 W, 6 -9 B npouecce
Hanpumep, manuHa 500 r 180 W, 8 + 90 W, 5 - 10 pasmopaxxusaHuA
OCTOPOXHO MepemMelartb
N OTAEeNUTb
pasMopOoXeHHble YacTu
Lpyr oT Aapyra.
CnmBo4Hoe Macno 125 r 180 W, 1 + 90 W, 1 - 2 MonHoCTbIO CHATL
250 r 180 W, 1 +90 W, 2 -4 YNaKoBKY.
Xneb, uenukom 500 r 180 W, 8 + 90 W, 5 - 10 BpemAa oT BpemeHu
1000 r 180 W, 12 + 90 W, 10 - 20 nepesopa4yvBaTh.
Bbine4yka, cyxan, 500r 90 W, 10 - 15 Mpn nepesopa4qmBaHun
Hanpvmep, nMpor 750 r 180 W, 5 + 90 W, 10 - 15 OTAeNnUTb YacTu nupora
n3 cpobHoro Tecta Apyr oT apyra. Tonbko
AnA Bbineykn 6e3
rnasypuv, CiMBOK M
Kpema.
Bbine4ka, co4Han 500 r 180 W, 5 + 90 W, 15 - 20 TonbkO ANA BbINeYKU
Hanpumep, 750 r 180 W, 7 + 90 W, 15 - 20 6e3 rnasypu u

dopyKTOBBI NMpOT,
TBOPOXHbIA TOPT

xXenaTtuHa.
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Pa3mopaxkusaHue,

pasorpesaHne uau

AoBejeHue
3aMOpPOXKEHHbIX

nonycpabpukaTtos Ao

YcTaHoBUTE nocyay Ha AHO ne4Yu.

MonydhabpukaTbl Bcerfa HY)XHO HakpbiBaTb. Ecnun y
Bac HeT noaxoafwen KpblwkM AAA MOCYAbl,
MCMONb3yNTe Tapenky WAM crneuuanbHylo MneHKy AnA

roTOBHOCTU MUWKPOBONIHOBbIX MeYe.
BeliHbTe nonydabpukatsl u3 ynakosku. B
cneuvanbHoOM nocyae ANA MUKPOBOJNIHOBbIX MeYen OHU
pasorpesatoTcA 6ObiICTpee M paBHOMEpPHee.
Pa3nuyHble KOMMOHeHTbl nonydabprkaTta MoOryT
pasorpeBaTbCcA C pasnu4Hon 6bICTPOTOMN.
Mnockue nonydabpukaTel LOXOAAT AO FOTOBHOCTU
6bicTpee, 4Yem BbicoKMe. oaTomy crneapyet
pasnoxute nonydabpukaTbl B eMKOCTU KakK MOXHO
6onee TOHKMM CHOEM.
B npouecce pasmopaxusaHvuAa nonycabpukaT Hy>KHO
2 -3 pasa nepemewwaTtb UM MepeBepHyTb.
MNMocne pasorpeBaHVA ocTaBbTe 6nOAO ele Ha
2-5MWHYT ANA BblpaBHUBaHWA TeMrepaTypbl.
OpuruHanbHeln BKYC 6n0pa B 3HAYUTENBHOM CTEMNeHu
coxpaHAeTcA. MoaTomMy comm ¥ cneumn MOXXHO
MHOrO He A06aBnATh.
O61em MowHocTb MUKPOBOJH, BaTT YKasaHua
Bpema, MuHyT
Bniopa ana 300-400 r 600 BT, 8 - 13
OZLHOBPEMEHHOI 0
NpUroTOBNEHNA,
nonycpabpukatel 13
2 - 3 KOMMNOHEHTOB
Cynbl 400 r 600 Br, 8 - 12
Pary 500 r 600 BT, 10 - 15
Maco ¢ coycom, 500 r 600 Bt, 10 - 15 Mpn nepemewnsaHnm
Hanpumep, rynAw OTLENUTb KYCOHKM
MAca Apyr oT Apyra.
Pbi6a, Hanpumep, 400 r 600 Bt, 10 - 15 Mpn HeobxoanmocTn
Kyckn chune n06aBuTh BOLY,
JIMMOHHBIN COK UNn
BUWHO.
3anekaHku, Hanpumep, 450 r 600 Bt, 10 - 15

na3aHbA, KaHHeJNJNoHU
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O6bem

MowHocTb MUKPOBOJIH, BaTT YKazaHuA
Bpema, MuHyT

"apHu1pbI 250 r 600 BT, 3 - 7 Jlo6aBnTb HEMHOro
Puc, makapoHsl 500 r 600 BT, 8 - 12 YKUAKOCTMU.

Osoww, Hanpumep, 300 r 600 BT, 7 - 11 BnuTb B nocyay Boay,
ropouek, 6pokkKonu, 600 r 600 BT, 14 - 17 Tak 4T106bl 6bINO
MOPKOBb 3aKpbITO AHO.

WnnHaTt 450 r 600 BT, 10 - 15 loToBUTL 6e3

nobaBneHnA BOAbl.

Pa3orpesaHue 6nioa

YcTaHoBUTE nocyay Ha AHO ne4Yn.

MonydhabpukaTbl Bcerfa HY)XHO HakpbiBaTb. Ecnun y
Bac HeT noaxoafwen KpblwkW AAA MOCYAbI,
MCMONb3yNTe Tapenky WAM creuuanbHyo MneHKy AnA
MUWKPOBONIHOBbIX MeYe.

BeiHbTe nonydpabpukatsl u3 ynakosku. B
cneuvanbHoOM nocyae ANA MUKPOBOJNIHOBbLIX NeYen OHU
pa3orpesatoTcA ObicTpee M paBHOMepHee. Pasnn4Hble
KOMMOHEHTHLI nonychabprikata MOryT pasorpeBaTbCA C
pasnnM4Hon ObICTPOTON.

Mpu pasorpeBe XWAKOCTW Bcerja knaauire B
€MKOCTb 4alHyl0 NOXKYy BO u3bexaHne 3alLepxku
3akunanvA. MNpu 3anepxke 3akunaHuA TemnepaTtypa
3akunaHvA pocturaetcA 6e3 obpasoBaHuA B
YKMAKOCTM XapaKTepHblX My3blpbKoB. Jake npu
HE3Ha4YUTENBHOM COTPACEHUN EMKOCTU >XUILKOCTb
MOXEeT Ha4daTb OypHO KuMneTb unn 6pbi3raTb, YTO
MOXXET MPMBECTN K OXXOram.

B npouecce pasmopaxusaHvuAa nonycdabpukaT Hy>KHO
HECKONBbKO pa3 nepemMewaTb Ui NepeBepHyThb.
Cnennte 3a TemnepaTypoil.

Mocne pasorpeBaHuA ocTaBbTe 6niofo ele Ha
2 -5 MUHYT ANA BbIpaBHWBAHWA TemmepaTypsbl.

O6bem

MowHocTb YKa3aHuAa
MUKPOBOJIH, BaTT
Bpema, MuHyT

Bniopa anA
OAHOBPEMEHHOro
NpUroToBAEHUA,
nonydabpukaTsl

(U3 2 - 3 KOMMOHEHTOB)

600 BT, 5 - 8
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O6bem

MowHocTb YKa3aHuAa
MUKPOBOJIH, BaTT

Bpema, MuHyT

HannTku 125 mn 900 BT, %% - 1 MonoXuTb B €MKOCTb
200 mn 900 B, 1 - 2 NoXKy. He neperpeBaTtb
500 mn 900 BT, 3 - 4 anKorofibHble HanuTKu.
CneauTb 3a MpoLLeccoMm
pasorpeBaHuA.
JleTckoe nuTaHue, 50 mn 360 BT, % Be3 cockn unn KpbIWKK.
Hanpumep, OyTbinodkn ¢ 100 mn 360 BT, %-1 Mocne pasorpesaHvA
MOJIOHHOW CMEChIO 200 mn 360 BT, 1 - 2 XOpOWO BCTPAXHYTh.
Ob6AzaTenbHO MPoOBEepUTh
TemnepaTtypy!
Cyn, 1 vawka 175 r 600 BT, 1 - 2
2 Yauwku 350 r 600 B, 2 - 3
Maco ¢ coycom 500 r 600 BT, 7 - 10 OTaenuTb NOMTUKM MAca
Apyr oT Aapyra.
Pary 400 r 600 BT, 5 -7
800 r 600 BT, 7 - 8
Osowwu, 1 nopuua 150 r 600 BT, 2 - 3
2 nopuuun 300 r 600 BT, 3 -5

MpuroToeneHue 604,

Mnockne nonychabpukaTbl AOXOAAT AO FOTOBHOCTU
6bicTpee, 4eM BbicOkMe. [loaTomy cneayet
pas3noxutb nonydgabpukaTbl B €éMKOCTU KakK MOXXHO
6onee TOHKMM ClOEM.

JoBoaute nonydpabprkaTtel L0 FOTOBHOCTM B
3aKpbITO nocyzse. B npoLecce NpUroToBneHWA Kx
HY>XHO MepeMewrBaTh UM NepeBopaquBaTh.

OpvrvHanbHeli BKyC 6niofa B 3HAYUTENBHON CTemneHn
coxpaHAeTcA. MoaTomMy comu 1 cneunin MOXXHO
MHOro He po6aBnATb.

Mocne pasorpeBaHusA ocTaBbTe Oniofo ele Ha
2 -5 MUHYT ANA BbIpaBHWBAHWA TemrepaTypsbl.

O61ém  MowHoCTbL MUKPOBOJIH, BT YkasaHuAa
Bpema npurotoBneHUA, MUH
LbinneHok 1200 r 600 BT, 25-30 MuH Mo ucTe4eHnn NONOBMHBI
LLeNIMKOM, CBexue BPEeMEHM MpUroToBAEHNA
NPOAYKTbI, nx HeobxoAnmo

NOTPOLEHbIN

nepeBepHyTb.
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O6béMm  MowHOCTb MUKPOBOJIH, BT Yka3zaHua
Bpema npuroTtosneHna, MUH

Pbi6HOe chune, 400 r 600 BT, 7-12 MuH
CBEXWEe MNPOALYKThI

OBouwn, ceexue 250 r 600 BT, 5-10 mMuH MopexbTe oBOWM Ha

NPOAYKTbI 500 r 600 BT, 10-15 mMuH KYCOYKM OAMHAKOBOMN
Benu4quHel. Jlo6aBbTe Ha
kaxxable 100 r osouwe
1-2 cT. n. BOAbI.

"apHwpbl,
Hanpumep, 250 r 600 BT, 8-10 MuH. Mope3aTtb kapTodhens Ha
KapTodenb 500 r 600 BT, 10-15 MuH. KYCO4KM OAMHAKOBOMN
750 r 600 BT, 15-22 MUH. BennyunHbl. J1o6aBUTb Ha
kaxaele 100 r 1-2 cT. 1.
BOAbl, NepemMewaTs.
puc 125 r 600 BT, 4-6 + 180 BT JlobaBuTb BABOE Gonblue
14-16 MUH. KUAKOCTMU.
250 r 600 BT, 6-8 + 180 BT
14-16 MUH.
Cnankvie 6noaa,
Hanp. nyanHr 500 mn 600 BT, 5-7 MUH. OTKpblTaA nocyaa.
(6bicTpOro B npouecce
NPUrOTOBNEHNA) npuroToBneHnA 2-3 pasa

XOpoLo nepemellaiTe
NYyAUHT BEHYMKOM.
dPYKTbI, KOMMOT 500 r 600 BT, 9-12 MuH.

PekoMeHaauum no

ncnoJib3oBaHUIO

MUKPOBOJIH

Bbl He MOXeTe HanTu YMeHbWWTE UAM yBeNn4bTe BPEMA MNPUrOTOBAEHNA,

napameTpbl YCTAHOBKU ANA NpUMEHAA crejytoluiee NPocToe npasBuio:

npuroTaBJnBaemMoro JlBoiiHOM 06beM = BpemMA MpWUroTOBAEHWA MNOYTU

obbema nNpoAyKTOB. BBOE YBeNN4MBaeTCA
MonoBuHa obbema = BpemMA MPUroTOBEHMA

HarnonoBuHy YyMeHblaeTcA

Bnaioao nony4mnnochb B cneaywowunii pas BbiCTaBbTE MeHbliEe BpemA

CJINIIKOM CYXWUM. NPUroTOBAEHNA WMAW MEHbIWYK MOWHOCTb MUKPOBOJH.
3akponte 6noao Kpbiwkol 1M pobaBbTe Gonble
YKUAKOCTMW.
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Bnoao no ucteyeHum BoicTaBbTe Gonbluee BpemA MPUrOTOBAEHMA.
YCTaHOBJIEHHOrO0 BpeMeHU MpuroToBneHne GonbwMXx OGBLEMOB MPOAYKTOB U
ele He pa3mMoOpPO3UIIOCb, He  BbICOKUX 6ioa TpebyeT Gonble BPeMeHU.
pasorpenocb unu He

roToBo.
Mo ucTeyeHun BpemMeHU BpemAa oT BpemMeHu nomewusanTe 6noao 1 B
npuroToeneHna 6a040 y CneAyoWwmnii pa3 BbiICTaBbTe MeHblY MOIHOCTb U
60opTuKa neperpesiocb, a B Gonbliee BpeMA MPUrOTOBAEHUA.

cepeavHe elle He roToBO.

MNocne pa3mMopaxkueaHuA B cneaywowuii pas BbiICTaBbTe MeEHblY MOLWHOCTb
nTuua uamM MAco MUKPOBONH. Mpu pasmopakmBaHun 6Gonblmnx
pPa3sMopo3nINCh TOJILKO NPOAYKTOB MX HEOob6XOAMMO MOCTOAHHO

CHapy»XWu. nepeBopayMBaTh.

Tabnuua no

)KapeHI/IIO Ha XKapuTb Ha rpune Hy»XHO NpU 3akpbITON ABepLe
nedn m 6e3 npeaBapuTenbHOro nporpesa.

rpune peasap porp

Bce npuBeneHHble 3Ha4YeHnA ABNAKOTCA
OPUEHTNPOBOYHbIMN, OHWM MOTYyT BapbupoBaTbCA B
3aBVICMMOCTM OT CBOWCTB NPOAYKTOB.

MACO HY>XHO OBMbITb XONOAHOM BOAOWM U O6CYWWTb
6yMaXKHbIM MONOTEHLLEM.
ConuTb nydwe yxXe roTtoBoe MACO.

YcTaHaBnMBanTe MOA PeEWeTKY CTEKNAHHbIN
NpoTVBEHb, YTOObI COK OT >XapeHWA CTekan B Hero.

MepeBopayvBaiTe KyckuM C MOMOLULbIO WMMLOB ANA
rpunA. Ecnm nNpoTKHYTb MACO BWUMKOW, COK BbITEHET U
MACO MONY4YUTCA CYXUM.

TemMHoe MACO, Hamp. roefaAuHa, NOApPYyMAHMBAaETCA
bbicTpee, 4eM TenATMHA WAN CBUHMHA. OTO He
LOMKHO BBOAMTL Bac B 3abnyxaeHue. CHapyxu
KYCKM cBeTnoro mAca unu pblibHOro dune 4acto
6bIBaAIOT MWL Cnerka KOpU4HEBOro LBeTa, a BHYTpU
OHU YXe rOTOBble U COYHbIE.

O61ém Bec Pexxum Bpema B MuHyTax YkasaHuAa
rpuna

Crelikn u3 3-4 wt. npum. no = 1. cTopoHa: 1-2 cm
wewiku 120 r oK. 15 MUHYT TONIWLNHOWN
2-A CcTOpoHa:
oK. 10-15 MuHyT
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O61ém Bec Pexxum Bpema B MuHyTax YkasaHuAa
rpuna
Konbacku 4-6 wT. nNpuMm. no = 1. cTopoHa:
150 r oK. 5-10 MuHyT
2. cTopoHa:
oK. 7-12 MUHYT
PbiGHble KoTneTbl 2-3 wT.  MAPUM. Mo & 1. cTopoHa: MpenBa-
150 r oK. 10 MUHYT puTensHo
2. cTopoHa: cMasaTb
oK. 8-12 MuHyT pelweTky
pacTtu-
TeNbHbIM
Macrnom.
Pbi6a Lenvkom 2-3 wt.  npum. no ™ 1. cTopoHa: MpenBa-
Hanp., dopenb 150 r oK. 10 MUHYT puTensHo
2. cTopoHa: cMasaTb
oK. 10-15 MuHyT peweTKky
pactu-
TeNbHbIM
Macrnom.
MoacywnBaHve 2-6 & 1. cTopoHa:
xneba AnA Nom- oK. 3-4 MUHYT
TOCTOB TUKOB 2. cTopoHa:
oK. 3-4 MUHYT
TocThl, 2-6 ) mam B 3aBucumocTn
3anekaHue nowm- = OT HAYUHKM:
TUKOB oK. 5-9 MUHYT

YcTaHoBUTE BpemA ANA MEpBON CTOPOHbI C MOMOLLBI MNOBOPOTHOMO NepeknoHaTend.
MepeBepHUTE KYCKU W YCTAHOBUTE BpeMA ANA 2- CTOPOHBI.

KomMbuHupoBaHHbI

N peXxum rpuna u

MUKPOBOJIH

TaK CWUJIbHO WCMadYKaeTCA.

AnA npuroToBneHMA >KapKoro ucronbayiTe riay6okyio
hopMy. Toraa BHYTPEHHAA MOBEPXHOCTb Me4u He

Wcnonb3yiiTe AnA 3anekaHok 6Gonblyk Herny6okyto
nocyny. B maneHbkon rnybokon nocyne 6nopo
roToBUTCA AONblle, a BepxHui cnoi byaeT bonee

TEeMHbIM.

I'IpOBepre, noaxoaut nu Bawa nocyaga AnA ne4qu.

OHa He JofkHa ObITb CAUIIKOM 6GOnbLION.

Bcerpa ycTtaHaBnuBaiTe MakcumalbHOe BpemA
npurotoBneHuA. lNposepAnTe 6nopo, ecnn Bel
CoKpaTuan npuBEAEHHOE BpPEMA.
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MAaco pomkHo noctoATb 5-10 MWHYT, nepen Tem
KaK ero HapesaTb. Toraa Cok pacnpenenurca
paBHOMEPHO MO KYCKy MsAca U He OyaeT BbITekaTb

npy HapesaHuw.

3anekaHkn [OMKHbI MOCTOATbL B BbIKIOYEHHON Meyn

eue 5 MUHYT.

MCﬂOﬂb3yﬂTe peweTKy B KadeCcTBe MNOACTaBKW ANA

nocyasbl.
Konu- MouwHocTb Pexxum Bpema YkasaHuAa
4YeCTBO MWKPOBOJIH, rpuna npuroTo-
Bec BT BJIEHUA,
MWH
XKapkoe 13 OK. 360 BT O 35-40 MUH Mpubn. Yepes
CBUWHWHBI, 750 r 15 MuHYT
Hanp., weika nepeBepHyThb.
MacHon pynet* oK. 360 Bt ] oK. 25 MuH
Makc. 7 cMm 750 r
BbICOTOW
LibinneHok, OK. 360 BT ® 40 MUH
nonosuHa 1200 r
LibiInnéHok OK. 360 BT ] 20-25 MWH MonoxuTtb KoXxen
Kyco4Kkamu, 800 r BBEpX.
Hanp., MepeBopa4nBaTh
4YeTBEPTUHKA He TpebyeTca.
LbinieHkKa
YTuHaA rpyaka OK. 180 BTt & 25-30 MuH MonoxuTtb KoXen
800 r BBEpX.
MepeBopa4unBaTh
He TpebyeTcA.
3anekaHka 13 oK. 360 Bt O 25-30 MuH Mockinatb CbIPOM.
MakapoH (13 1000 r
npeaBapuTensHO
NPUrOTOBAEHHbIX
WHIPeaNeHTOB)
KapTtodensHan OK. 360 BT O oK. 35 MuWH
3anekaHka 1000 r
(M3 cblporo
kapTochens)
Makc. 3 cMm
BbICOTOW
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Konu- MouwHocTb Pexxum Bpema YkasaHuAa
4eCTBO  MMKPOBOJIH, rpund npuroTo-
Bec BT BJIEHUA,
MUH
3ane4éHHan oK. 360 Bt ® 15 MuH 3aMopoXeHHYo
pbiba 500 r pbIGy HY>XHO
npenBapuTeNbHO
pasmMopo3nTb.
TBOpOXHasA OK. 360 BT O 20-25 MuH
3anekaHka 1000 r
Makc. 5 c™m
BbICOTOM

KoHTponbHble 6noaa B
cooTBeTcTBUN ¢ EN 60705

MpuroToBneHne TOJILKO

C MUKpPOBOJIHAMU

Ha npmMmepe 39TnX 6non npon3BOANTCA NpoBepKa
Ka4decTtBa W NpPaBUNbHOCTU (*)yHKLI.VIOHVIpOBaHVIH
MI/IKpOBOJ'IHOBOIZ ne4dyn KOHTpoJMpywuwnmMn opraHammu.

Bnioao

MouwHocTb MUKPOBOJIH, BT
Bpema npurotosneHna, MUH

YKazaHuAa

Owmnet, 1000 r

600 BT, 11-12 muH + 180 BT,

8-10 MuH

dopma Pyrex

Buckeut, 475 r

600 BT, 7-9 MUH

dopma Pyrex, @ 22 cm

MacHon pyneT,
900 r

600 BT, 25-30 MUH

MpAamoyronbHaA copma
Pyrex*, annHon 28 cm

* Wcnonb3yiite pewéTky B Ka4ecTBe MOACTaBKWM ANA MOCYAbl.

Pa3mopaxkusaHue TOJILKO
C MUKpPOBOJIHAMMU

Bnioao MouwHocTb MUKPOBOJIH, BT YkasaHuAa
BpemaA npuroTosneHua, MUH
Maco, 500 r Mporpamma 1, 500 r dopma Pyrex, @ 24 cm

mnn 180 BT, 8 MuH. + 90 BT,

7-10 MUH.
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MpuroTtoBneHue nuwun

Ha rpune ¢
UcnoJib3oBaHNem
MUKPOBOJIH
Bnioao MouwHocTb MUKPOBOJIH, BT, pexxum  YkasaHua
rpuna,
BpemMAa npuroToBJIEHNA, MUH
KapTodpenbHan 360 BT + pexum rpuna ], Kpyrnaa copma Pyrex,
3anekaHka, 1100 r 30-35 mMuH @ 22 cm
Mupor - He pekomeHayeTcA
LibinneHok, 360 BT + pexum rpunA [], PeweTKka, CTEKNAHHbIN
paspesaHHbIn npum. 40-45 MuH. NpPOTUBEHb
nononam
ok. 1100 r

900125
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