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international.com y también en la tienda online: www.neff-
eshop.com

A Consejos y advertencias de seguridad

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las
instrucciones de uso y montaje, asi
como la tarjeta del aparato para un
uUso posterior o para posibles
compradores en un futuro.

Comprobar el aparato al sacarlo de
su embalaje. El aparato no debe
conectarse en caso de haber sufrido
danos durante el transporte.

Este aparato ha sido disefiado para
uso doméstico. Utilizar el aparato
unicamente para la preparacion de
alimentos. Supervisar siempre €l
aparato durante el funcionamiento.

Este aparato puede ser utilizado por
ninos a partir de 8 anos y personas
que presenten limitaciones en sus
facultades fisicas, sensoriales o
psiquicas o que carezcan de
experiencia y conocimientos si son
supervisados o han sido instruidos
respecto al uso seguro del aparato y
son conscientes de los peligros que
conlleva su uso.

No dejar que los nifos jueguen con el
aparato. La limpieza vy el
mantenimiento rutinario no debe
encomendarse a los ninos a menos
que estén supervisados.

iPeligro de incendio!

= E| aceite caliente y la grasa se
inflaman con facilidad. Estar siempre
pendiente del aceite caliente y de la
grasa. No apagar nunca con agua
un fuego. Apagar la zona de
coccion. Sofocar con cuidado las
llamas con una tapa, una tapa
extintora u otro medio similar.

= Las zonas de coccion se calientan
mucho. No colocar objetos
inflamables sobre |la placa de
coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.



= E| aparato se calienta mucho. No
guardar objetos inflamables o
aerosoles en los cajones
directamente debajo de la placa de
coccion.

= | a placa de coccion se desconecta
de forma automatica y no se puede
seguir utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma
involuntaria. Desconectar el fusible
de la caja de fusibles. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

iPeligro de quemaduras!

= Las zonas de coccion y adyacentes
se calientan mucho. No tocar nunca
las superficies calientes. Mantener
alejados a los ninos menores de 8
anos.

= | .a zona de coccion calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar
el fusible de la caja de fusibles.
Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

Causas de los danhos
jAtencion!
m Las bases rugosas de recipientes rayan la vitroceramica.

m No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden provocar
dafos.

m No colocar recipientes calientes sobre el panel de mando, la
zona de indicadores o el marco. Pueden provocar dafos.

Vista general

En la siguiente tabla le presentamos los dafios mas frecuentes:

jPeligro de descarga eléctrica!

= | as fisuras o roturas en la
vitroceramica conllevan riesgo de
electrocucion. Desconectar el fusible
de la caja de fusibles. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

= | a limpieza con vapor conlleva
riesgo de electrocucion. No utilizar
limpiadores por chorro de vapor.

= | as reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones solo
pueden ser efectuadas por personal
del Servicio de Asistencia Técnica
debidamente instruido. En caso de
deterioro, desconectar el fusible de
la caja de fusibles.

iPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba
de forma repentina por la presencia
de liquido entre la base del recipiente
y la zona de coccion. Mantener
siempre secas la zona de coccion y
la base del recipiente.

m La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la placa de
coccion puede originar dafos.

m El papel de aluminio y los recipientes de plastico se derriten
sobre las zonas de coccion calientes. No se recomienda el
uso de laminas protectoras en la placa de coccion.

Daios Causa Medida
Manchas Alimentos derramados Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
para vidrio.
Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica
Rayaduras Sal, azlucar y arena No utilizar la placa de coccidn como bandeja o encimera.

Las bases rugosas de recipientes
rayan la vitroceramica

Comprobar los recipientes.

Decoloraciones Productos de limpieza inadecuados

Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica

Roce de los recipientes (p. ej. alumi- Levantar las ollas y sartenes para cambiarlas de lugar.

nio)

Desconchaduras Azucar, sustancias con un alto conte- Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador

nido de azucar

para vidrio.




Proteccion del medio ambiente

Desembalar el aparato y desechar el embalaje de forma
respetuosa con el medio ambiente.

Evacuacion ecoldgica

X

Este aparato se ha construido conforme a la
directiva europea 2002/96/CE acerca de aparato
eléctricos y electrénicos usados (WEEE - waste
electrical and electronic equipment). La Directiva
marca el ambito para una retirada y
aprovechamiento de los aparatos usados validos
en toda la UE.

Consejos para ahorrar energia

m Utilizar siempre la tapa correspondiente a cada cazo.
Cuando se cocina sin tapa se necesitan cuatro veces mas
de energia.

Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferentes
placas de coccion. En la pdgina 2 encontrara un resumen de
los modelos con informacion sobre medidas.

El panel de mando

Superficie de mando para
seleccionar la zona de coccion

m Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que no son
planas necesitan un consumo mayor de energia.

m El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamafio de la zona de coccion. Un
diametro demasiado pequefio en relacién con la zona de
coccion puede producir un derroche de energia. Atencion:
los fabricantes de recipientes suelen indicar el diametro
superior del recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

Utilizar un recipiente pequefio para cantidades pequefias. Un
recipiente grande y poco lleno requiere mucha energia.

Al cocer utilizar poca agua. De este modo se ahorra energia
y se conservan todas las vitaminas y minerales de las
verduras.

Volver a situarse en una posicion de coccion inferior.

Utilizar el calor residual de la placa de coccion. Cuando se
utilice la placa para tiempos de coccién prolongados, apagar
la zona de coccidn 5-10 minutos antes del final de la
coccion.

Indicadores para

posicion de coccién -8
calor residual H/h
disponibilidad operacional &
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Superficies de mando
Al pulsar un simbolo se activa la funcion correspondiente.

Notas

m Los ajustes no se modifican cuando se pulsan varios
mandos simultaneamente. Esto permite limpiar la zona de
programacion en caso de que se derramen alimentos.

m Mantener las superficies de mando siempre secas. La
humedad puede afectar al funcionamiento.

|

[ | [
Superficie de Superficie de Superficie de
mando para mando para mando para
O interruptor principal regular © funcién de reloj
§$ pereCCién para Superficie de temporizador
limpieza mando para
L funcioén para encendido © o e
conservar caliente
L seguro para nifios



Las zonas de coccion

Zona de coccion Encender y apagar

O Zona de coccion simple

© Zona de coccion doble Seleccionar la zona de coccidn con el simbolo (); pulsar el simbolo de activacion © o e
o Zona de asado Seleccionar la zona de coccién con el simbolo (); pulsar el simbolo de activacién © o eo
8 Zona de asado Seleccionar la zona de coccién con el simbolo (); pulsar el simbolo de activacién © o eo

Activacién de la zona de coccion: se ilumina el indicador correspondiente.

Indicador del calor residual

La placa de coccidn presenta un indicador de calor residual de
dos fases en cada zona de coccioén.

Programar la placa de coccion

En este capitulo se ofrece informacion sobre cémo programar
las zonas de coccidn. En la tabla se especifican las posiciones
y los tiempos de coccion para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccién

La placa de coccidn se enciende y se apaga con el interruptor
principal.

Encender: pulsar el simbolo . Suena una sefial. El indicador
situado sobre el interruptor principal se ilumina. La placa de
coccion esta lista para su funcionamiento.

Apagar: pulsar el simbolo (D hasta que el indicador situado
sobre el interruptor principal se apague. Todas las zonas de
coccion estan apagadas. El indicador del calor residual
continuara iluminado hasta que las zonas de coccion se
enfrien suficientemente.

Notas

m La placa de coccidn se desconecta de forma automatica
cuando todas las zonas de coccion permanecen mas de
15 segundos apagadas.

m Los ajustes permanecen memorizados durante los primeros
4 segundos después de la desconexion. Si se vuelve a
encender la placa de coccion en este periodo de tiempo se
aplican los ajustes anteriores.

Programar la zona de coccion

Programar la posicion de coccidon deseada con los simbolos +
y -

Posicion de coccidn 1 = potencia mas baja

Posicion de coccidn 9 = potencia mas alta

Cada posicion de coccion tiene una posicion intermedia. Esta
marcada con un punto.

Cuando el indicador muestra una H significa que la zona de
coccion todavia esta caliente. Puede mantener caliente un
plato pequefio o derretir la cobertura de chocolate. Cuando la
zona de coccidn se enfria, el indicador cambia a F. El
indicador se apaga cuando la zona de coccién se ha enfriado
lo suficiente.

Ajustar la posicion de coccion

La placa de coccidon debe estar encendida.

1.Pulsar el simbolo ( ) de la zona de coccién deseada. En el
indicador se muestra J.

2.En los 5 segundos siguientes, pulsar el simbolo + 0 -. Se
muestra el ajuste basico:
Simbolo + posicién de coccién 9
Simbolo - posicion de coccion 4

I
Pl

3. Modificar la posicion de coccion: pulsar el simbolo + o -
hasta que aparezca la posicidon de coccion deseada.

Apagar la zona de coccioén:

seleccionar la zona de coccion con el simbolo (). Pulsar el
simbolo + o - hasta que aparezca . Al cabo de unos 5
segundos aparece el indicador de calor residual.

Nota: La zona de coccion se regula mediante la conexién y
desconexion de la resistencia. La resistencia se puede
conectar y desconectar incluso al nivel de potencia maxima.



Tabla de coccién
En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo y las posiciones de coccion dependen del tipo, peso
y calidad de los alimentos. Por este motivo pueden producirse

Remover de vez en cuando si se calientan platos espesos.
Utilizar la posicion de coccion 9 para el inicio de la coccidn.

variaciones.
Nivel de coccion Duracion de coc-
lenta cion lenta en minu-
tos
Derretir
Chocolate, cobertura de chocolate, mantequilla, miel 1-2 -
Gelatina 1-2 -
Calentar y conservar caliente
Cocido, p. €j. lentejas 1-2 -
Leche** 1.-2. -
Calentar salchichas en agua** 3-4 -
Descongelar y calentar
Espinacas congeladas 2.-3. 20-30 min
Gulasch congelado 2.-3. 10-15 min
Cocer a fuego lento, hervir a fuego lento
Albdndigas, albdndigas de patata 4.5, 20-30 min
Pescado 4-5* 10-15 min
Salsas blancas, p. ej. bechamel 1-2 3-6 min
Salsas batidas, p. €j. salsa bernesa, salsa holandesa 3-4 8-12 min
Hervir, cocer al vapor, rehogar
Arroz (con doble cantidad de agua) 2-3 15-30 min
Arroz con leche 1.-2. 25-35 min
Patatas hervidas sin pelar 4-5 25-30 min
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25 min
Pastas 6-7* 6-10 min
Cocido, sopas 3.-4. 15-60 min
Verduras 2.-3. 10-20 min
Verdura, ultracongelada 3.-4. 10-20 min
Cocer en olla exprés 4-5 -
Estofar
Rollitos de carne 4-5 50-60 min
Estofado 4-5 60-100 min
Gulasch 2.-3. 50-60 min
Asar**
Escalope, normal o empanado 6-7 6-10 min
Escalope, congelado 6-7 8-12 min
Chuleta, normal o empanada 6-7 8-12 min
Bistec (3 cm de grosor) 7-8 8-12 min
Pechuga de ave (2 cm de grosor) 5-6 10-20 min
Pechuga de ave, congelada 5-6 10-30 min
Pescado vy filetes de pescado, normales 5-6 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados 6-7 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados y congelados, p. €j. varitas pescado 6-7 8-12 min
Langostinos y gambas 7-8 4-10 min
Platos de sartén, congelados 6-7 6-10 min
Crepes 6-7 a fuego lento
Tortilla 3.-4. a fuego lento
Huevos fritos 5-6 3-6 min

* Cocciodn lenta sin tapa
** Sin tapa



Nivel de coccion Duracion de coc-

lenta cion lenta en minu-
tos

Freir (freir 150-200 g por racién a fuego lento en 1-2 | de aceite**)

Productos congelados, p. €. patatas fritas, nuggets de pollo 8-9 -
Croquetas 7-8 -
Albdéndigas 7-8 -
Carne, p. €j. piezas de pollo 6-7 -
Pescado, empanado o en masa de cerveza 5-6 -
Verduras, setas, empanadas o0 en masa de cerveza 5-6 -
Reposteria pequefa, p. ej. bufiuelos, fruta en masa de cerveza 4-5 -

* Cocciodn lenta sin tapa
** Sin tapa

Seguro para ninos

El seguro para nifios evita que los nifios enciendan la placa de
coccion.

Activar y desactivar el seguro para ninos

La placa de coccidon debe estar apagada.

Activar: pulsar el simbolo L durante aprox. 3 segundos. El
simbolo <0 se muestra durante 10 segundos. La placa de
coccion esta bloqueada.

Reloj temporizador

El reloj temporizador puede emplearse de 2 formas distintas:

m Para apagar automaticamente la zona de coccién.
m Como reloj temporizador de cocina.

La zona de coccion se apaga
automaticamente
Introducir una duracién del ciclo de coccidon para la zona de

coccion deseada. La zona de coccidn se apaga
automaticamente una vez finalizado el ciclo de coccidn.

Programar la duracion del ciclo de coccidn:

1.Ajustar la posicidon de coccion.

2.Pulsar el simbolo @. El indicador |-l de la zona de coccién
deseada se ilumina. En el indicador del reloj temporizador se
. . mr
ilumina .

3.Pulsar el simbolo + o0 -. Se muestra el valor recomendado.
Simbolo +: 30 minutos
Simbolo -: 10 minutos
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Desactivar: pulsar el simbolo L durante aprox. 3 segundos. Se
ha anulado el bloqueo.

Seguro para nifos automatico

Con esta funcidn, el seguro para nifios se activa siempre
automaticamente al apagar la placa de coccion.

Conectar y desconectar

En el capitulo sobre ajustes basicos se presenta la informacién
relativa a la conexion del seguro para nifios automatico.

4.Pulsar el simbolo + o - hasta que aparezca la duracién
deseada del ciclo de coccidn en el indicador del reloj
temporizador.
La duracion del ciclo de coccidn finaliza. Si se ha
programado una duracion del ciclo de coccién para varias
zonas de coccion, en el indicador se mostrara el transcurso
de la duracion mas breve. El indicador I=| de la zona de
coccion se ilumina.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coccion, la zona
de coccidén se apaga. En el indicador de las zonas de coccion
se muestra . Suena una sefal. En el indicador del reloj
temporizador se muestra J{J durante un minuto. El indicador
[->| de la zona de coccion parpadea. Pulsar cualquier superficie
de mando. Los indicadores se apagan y la sefial acustica
finaliza.

Corregir o borrar la duracion del ciclo de coccion

Seleccionar la zona de coccion con el simbolo (). Pulsar el
simbolo @ y modificar la duracién o programarla a £ con los
simbolos + 0 -.

Notas

m Para consultar la duracion del ciclo de coccion de una zona
de coccion: seleccionar la zona de coccion con el simbolo (
). La duracion del ciclo de coccion se visualiza durante 5
segundos.

m Se puede programar una duracion del ciclo de coccién de
hasta 99 minutos.



Reloj temporizador automatico

Con esta funcién se puede seleccionar una duracion del ciclo
de coccidén para todas las zonas de coccion. El tiempo
seleccionado empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccion. La zona de coccidn se apaga automaticamente una
vez finalizado el ciclo de coccion.

En el capitulo sobre ajustes basicos se presenta la informacioén
relativa al reloj temporizador automatico.

Nota: Se puede modificar la duracion del tiempo de una zona
de coccién o desactivar el reloj temporizador automatico:

Seleccionar la zona de coccion con el simbolo (). Pulsar el
simbolo @ y modificar la duracién o programarla a {3 con los
simbolos + 0 -.

Reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina permite programar un tiempo
de hasta 99 minutos. Es independiente del resto de ajustes.

Funcidn para conservar caliente

Esta funcion es apropiada para derretir chocolate o mantequilla
y para conservar caliente alimentos y recipientes.

Activar la funcion para conservar caliente:

1.seleccionar la zona de coccién con el simbolo ().
2.En los 5 segundos siguientes, pulsar el simbolo L.

Proteccion para limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras que la placa de
coccion esta encendida se pueden modificar los ajustes.

A fin de evitar que esto suceda, la placa de cocciéon dispone
de una funcién de proteccioén contra limpieza. Pulsar el simbolo
€. Suena una sefal. El panel de mando queda blogueado

Programar el reloj temporizador de cocina
Ninguna zona de coccidn debe estar seleccionada.

1.Pulsar el simbolo O, en el indicador del reloj temporizador
se muestra {iti. Se ilumina el indicador £).

2.Pulsar el simbolo + o -. Se muestra el valor recomendado.
Simbolo +: 10 minutos
Simbolo -: 05 minutos

3. Ajustar el tiempo con el simbolo + o -.
El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos segundos.

Una vez transcurrido el tiempo

Suena una sefial durante un minuto y en el indicador del reloj
temporizador se muestra . El indicador £\ parpadea. Pulsar
cualquier superficie de mando. Los indicadores se apagan y la
sefial acustica finaliza.

Corregir el tiempo
Pulsar el simbolo @ y modificar el tiempo con los simbolos +y

En el indicador de las posiciones de coccidn se muestra L. . La
funcion de conservar caliente esta activada.

Desactivar la funcidn para conservar caliente:

Seleccionar la zona de coccion y pulsar el simbolo L. En el
indicador de las posiciones de coccidn se muestra L.

Tras 5 segundos se desactiva la zona de coccidn y se muestra
el indicador de calor residual.

durante 30 segundos. De este modo se puede limpiar el panel
de mando sin riesgo de modificar los ajustes.

Nota: La funcién de proteccidén contra limpieza no incluye el
interruptor principal. La placa de coccion se puede
desconectar en cualquier momento.

Limitacion de tiempo automatica

La limitacién de tiempo automatica se activa cuando una zona
de coccién permanece durante un tiempo prolongado en
funcionamiento sin haberse modificado la programacion.

El calentamiento de la zona de coccién se interrumpe. En el
indicador de la zona de coccién parpadean alternadamente =
y&.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de mando.
Se puede programar de nuevo.

La limitacién de tiempo se activa en la correspondiente
posicion de coccion programada (entre 1y 10 horas).



Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos ajustes
pueden adaptarse a las necesidades propias del usuario.

Indicador Funcion
c i Seguro para nifios automatico
1 Desconect.*
{ Conect.
cc Tono de aviso
{ Sefial de confirmacion y sefial de error desconectadas.
{ Solo sefal de error conectada.
Z Sefial de confirmacion y sefial de error conectadas.*
c5 Reloj temporizador automatico
i Desconect.*
{-549 Duracion transcurrida la cual se apagan las zonas de coccion
ch Duracioén de la sefal de finalizacion del reloj temporizador
{ 10 segundos.
2 30 segundos
31 minuto.*
c Activacion de los circulos de calentamiento
i Desconect.*
{ Conect.
Z Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccidn.
cl Restauracion al ajuste basico

1 Desconect.

{ Conect.

*Ajuste basico

Modificar los ajustes basicos
La placa de coccidon debe estar apagada.

1.Encender la placa de coccion.

2.En los 10 segundos siguientes, pulsar el simbolo & durante
4 segundos.
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En la pantalla del reloj temporizador se muestra c {; en la
pantalla de la zona de coccién, &J.

3.Pulsar repetidamente el simbolo @ hasta que en la pantalla
del reloj temporizador se muestre el indicador deseado.

4. Ajustar el valor deseado con el simbolo + 0 -.
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5.Pulsar el simbolo @ durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.

Apagar

Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccidén con el
interruptor principal y programarla de nuevo.



Cuidados y limpieza

Los consejos y advertencias de este capitulo le guiaran en la
limpieza de su placa de coccion.

Encontrara productos adecuados para ello en el Servicio de
Asistencia Técnica o en nuestra tienda virtual.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de cocinar. De
este modo se evita que los restos de comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté lo
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la vitroceramica.
Tener en cuenta las indicaciones de limpieza que figuran en el
embalaje.

No utilizar;

m Lavavajillas sin diluir
m Detergente para lavavajillas

Solucionar averias

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele tratarse
de una pequefia anomalia facil de subsanar. Antes de llamar el

m Productos abrasivos

m Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

m Esponjas que rayen
m Limpiadores de alta presion o maquinas de limpieza a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las indicaciones
del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a través
del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra tienda online.

Marco de la placa de coccion

A fin de evitar dafios en el marco de la placa de coccion deben
seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar Unicamente agua caliente con un poco de jabon.
m No utilizar productos de limpieza abrasivos o corrosivos.
m No utilizar el rascador para vidrio.

Servicio de Asistencia Técnica deben tenerse en cuenta las
siguientes indicaciones.

Indicador Averia Medida
Ninguno El suministro de corriente eléctrica se Verificar el fusible del aparato. Comprobar mediante otros aparatos electréni-
ha interrumpido. cos si se trata de un corte en el suministro eléctrico.
£ parpa-  La superficie de mando estd humeda o Secar la superficie de mando o retirar el objeto.
dea tiene encima un objeto.
-+ Averia en el sistema electronico. Desconectar el aparato del fusible o del interruptor de proteccion en la caja
ndmero de fusibles y volver a conectar después de 30 segundos. Ponerse en con-
tacto con el Servicio de Asistencia Técnica en caso de que el indicador
vuelva a mostrarse.
FZ El sistema electronico se ha sobreca- Esperar hasta que el sistema electronico se enfrie lo suficiente. A continua-
lentado y ha apagado la zona de coc- cidn, pulsar una superficie de mando de la zona de coccion.
cion correspondiente.
Y El sistema electronico se ha sobreca- Esperar hasta que el sistema electrénico se enfrie lo suficiente. Pulsar cual-
lentado y ha apagado todas las zonas quier superficie de mando.*
de coccion.
g La zona de coccidn ha estado dema- La zona de coccidn puede volverse a encender inmediatamente.
siado tiempo en funcionamiento y se
ha apagado.

* No colocar ningun recipiente caliente sobre el panel de mando

Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicion siempre que necesite la reparacion de su aparato.

Numero de producto (E) y nimero de fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de Asistencia
Técnica se debe facilitar el numero de producto (E-Nr.) y el
numero de fabricacion (FD-Nr.) del aparato. La etiqueta de
caracteristicas con los correspondientes nimeros se encuentra
en la tarjeta del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la asistencia del
personal del Servicio de Asistencia Técnica no es gratuita,
incluso si todavia esta dentro del periodo de garantia.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 351 352

Confie en la competencia del fabricante. De esa forma se
asegura de que la reparacion se lleva a cabo por personal
técnico debidamente instruido, equipado con las piezas
originales y de repuesto necesarias para su aparato.
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A Ymmodei&eic aopaAeiog

AIGBAOTE TTPOOEKTIKA QUTEC TIC
odnyiec. QuAaéte TIC 0dNnyviec xprnonc
KOl OUVOPHUOAOYNONC KOBWCE emmionc Kol
TNV KAPTO OUOKEUNC VIO IO GpyOTEPN
XPNon n yio Tov EMOPEVO I0I0KTNTN.

MeTd Tnv adaipeon omod Tn
OUOKeEUOoia, EAeYETE TN OUOKEUN. 2€
mepIinmTwon CNUIGS KOTA TN HeTadopda
LNV TNV OUVOEOETE.

AuTn N ouokeun TPoopPICeTal HOVO VIO
TNV OIKIOKI XPNON KAl TO OIKIOKO
mePIBAMoOV. XpNOIPJOTIOIEITE TN OUOKEUN
LOVO YIO TO payeipepa dpoynTwyv. Kot
TN OIGPKEIO TNC ASITOUPYIOC €MTNPEITE
TAVTOTE TN OUOKEUN.

AUTN N CUOKEUN EMITPETETAI VO
xpnolgotroinBei amo maIdIA Avw TWV

8 €TV Kol OO ATOUO PUE HEIWUEVEC
duUoIKES, a10ONTAPIEC N TIVEUUOTIKEC
IKOVOTNTEC 1 HE QVETIOPKI EUTIEINION N
YV@on, OTaV EMTNEOUVTAI I €OV EXOUV
AABer oxeTikec odnyiec yia TN oiyoupn
XPNOonN TNC OUOKEUNC KOI €XOUV
KOTOVONOEl TOUC KivOuvoucC TTou
LUTTOPOUV VO TIPOKUWOUV.
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Mepairepw TANPODOPIES VIO TO TIPOIOVTA, TO EEAPTALIOT, TO
OVTOMOKTIKG Kol To 0€pRIc Ba Bpeite oto diadikTuo (Internet):
www.neff-international.com kol oTto online-shop: www.neff-
eshop.com

Ta maudia dev emTpemeTal va maidouv
pe TN ouokeur. O KaBapIopoc Kol N
ouvTnenon amo 1o Xpnotn dev
EMTPETETOI VO TTPOYUOTOTIOINOOUV OO
madId XWPEIC emMTrENON.

Kivdouvog mmupkayiag!

= To KauTO AGdI KOl NITTOC TTBipVOUV
yponyopa ¢wTid. Mnv adrvete moTe
XWPIC EMTAPNON TO KAUTO AGI Kl
AiTToc. Mn of3fyveTe moTe TN QWTIA Pe
vepPO. ATIEVEPYOTTOINOTE TNV E0TIO
LOVEIPEPOTOC. 2BNVETE TIC PAOYEC
TTOOOEKTIKO PE EVO KATTIOKI, IO
KouBepTa TUpOOoReonC N KATI
TOPOWOIO.

= QI €0TIEC PAYEIPEPOTOC (EOTAIVOVTA
TAPa TTOAU. MNV OGKOUUTIATE TTOTE
eUDAEKTO QVTIKEIPEVO TTOvw 0TN Boon
€0TIOV. MnV TOTTOBETEITE QVTIKEIUEVD
mavw oTn Baon eoTiwv.



= H ouokeun CeoTaiveTal TOAU. Mnv
amOONKeEUETE EUPAEKTO OVTIKEIUEVD 1
KOUTIO OTTPEI O€ OUPTAPIO armeubeiag
KOTW oo Tn Baon €0TIwv.

= H Bdon €0TIWV ATTEVEPQYOTIOIEITAI OTTO
HOVN TNC KA1 O XEIPIOPOC TNC deV givall
mAeov duVOTOC. ApyOTEPO UTTOPEI VO
evepyomnoinBei abeAnta. KatepRaoTe
TNV a0PAAEI OTO KIBWTIO TWV
aodpoAeiwv. KaAeoTe TNV UTTNPEOIO
TEXVIKNCG €EUTTNOETNONC TTEAGTWV.

Kivouvog eykaupaTog!

= Ol €0TIEC PAVEIPEUATOC KOI TO
mepIBAAMoOV TouC CeOTAIVOVTOI TTAPO
TTOAU. MNV GKOUUTINOETE TTOTE TIC
KouTeC emdavelec. KpoTaTe HOKPQIA
T TAIOIN KOTW TWV 8 ETWV.

= H eoTia payeipepoToC Beppaivel, aAa
n evdeiEn de Aeitoupyei. KoteBooTte
TNV a0PAAEI OTO KIBWTIO TWV
aodpoAeiwv. KaAeoTe TNV UTTNPEOIO
TEXVIKNCG €EUTTNOETNONC TTEAGTWV.

AiTieg TWV InHIQV
Mpocoxr!

m O1 Tpoxeic TATOI KOATOOPOAWV KOI TNYAVIQV ONUIoupyoUvV
VOOTOOUVIEC OTO UGAOKEPOIKO UAIKO.

m AodeUyeTe TO Payeipepa PEXPI VO adEI00UV EVTEAWC Ol
KaToopOAec. Mmopouv va TpokUWouv CNUIEG.

m Mnv TOMOBETEITE TTOTE KAUTA TNYAVIO KOI KOATOOPOAEC TIAVW OTO

medio xelpIopou, oTnv Tiepioxn evoeifewv r oTo MAaiclio. Mmopouv

Vo TIPOKUWouV (nUIEC.

Emokomnon
>Tov akOAoubo mivaka Ba Bpeite TIC ouxvoTeped CnNUIEC:

Kivdouvog nAekTporAnéiag!

= To OTOOIPOTO N TO PAYIOPOTO OTNV
UOAOKEPOUIKN TTAGKO UTTOPOUV VO
TPOKOAEOOUV NAeKTPOTIANEIO.
KoTteBaoTe TNV aodAAeiar 0TO KIBWTIO
TV acodoAeinv. KOAeoTe TNV UTTNPEOCIO
TEXVIKNG €EUTTNOETNONG TTEAOTWV.

= O KOOBAPIOUOC PYE OTHO UTTOPEI VO
mpoKaAeoel nAekTpomAn&ia. Mn
XONOIUOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU.

= OI aKOTOAMNAEC ETTIOKEUEC Eivall
emkivouveg. O1 EMOKEUEC ETITPETETA
VO YIVOVTOI HOVO OTTO VAV
EKTTAIOEUPEVO TEXVIKO TOU TUNHOTOC
etuttnpeTnonc meAoTwy. Edv n
OUOKEUMN €xel Kammola BAGBN,
KoTeBaoTe TNV A0POAEI OTO KIBWTIO
TWV GOPOAEIWV.

Kivouvog TpaupaTticpou!

Ol KOTOOPOAEC UTTOPEI VO TIETOXTOUV
EadviKa ynAd, OTOV UTTAPXEl UYPO
peTo&U TOU TTOTOU TNC KATOOPOAGC Kal
TNC €0TIOC PayeEIpEPOTOC. KpaTaTte Tnv
EOTION HOVEIPEPOTOC KOI TOV TTGTO TNC
KOTOOPOAOC TTOVTOTE OTEYVA.

m Edv mEoouv oKANPG ) aixuned avTIKEIHeVa TIAVK 0Tn Bdon
€0TIQV, UTTOPOUV va dnuioupyndbouv (nUIEC.

m To GAOUHIVOXGPTO KGI TOl TAQIOTIKG Ooxeia Aivouv IV OTIC
KOUTEC €0TIEC HAYEIPEUOTOC. H puepBpavn MPOOTOCIOG TWV E0TIWV
Oev eival KOATGMNAN via Tn BAon oTIwv.

ZnNHIEg ArTicx

METPX AVTILETWITIONG

Nekedeg YrnepxelNioyéva daynTd

AropoKkpUveTe Ta utiepxeINIopEVa daynNT& GUECWC Pe PIa EUOTPG YUTGAIOU.

AKaTGAMNAS UNKG KaBoapiopou
UAIKO

XpNOIYoTIoIEITE HOVO UAIKG KOOOPIOUOU, TTOU €iVal KATAMNAG VIO UGAOKEPOLIKO

[paTOOUVIEG AANGTI, {axopn Kol GROC Mn xpnoiyotoleite TO TEdI0 PHAVEIPEUOTOC WC EMPAVEID EVATTOOEONC 1N WC ETT-
davela epyaoiog
O1 Tpaxeic TMATOI KATOGPOAWY Kail TNyo-  EAeyETE TO poyelpikd oac oKeuog.
VIOV ONUIOUPYOUV YPOTOOUVIEG OTO
UOAOKEPOIPIKO UNKO
ATTOXPWOEIC AKaATGAMNAS UNKG KaBapiopou XpnoIPoTioleiTe HOVO UAIKG KOOOPIOUOU, TTOU €iVal KATAMNAG VIO UGAOKEPOLIKO

UAIKO

DBoPG KOATOKPOAAG (TT.X. GAOUUIVIO)

SNKWVETE TIC KOATOAPOAES KOI T TNYAVIO OTOV TG UETOTOTTICETOI.

Anpioupyia "oxi-
Badwv"

Zaxapn, Goyntd ge PeyaAn epIEKTIKO-
TNTO 0 CAXaPEN

AmopoKkpUveTe Ta utiepxeINIopEVa daynTA GUECWC Pe PIa EUOTPG YUTAIOU.
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MpooTacix mepIBXAAOVTOC

AdaIPEDTE TN CUOKEUN QMO TN CUOKEUGOIO KOI AMOCUPETE TN
ouokeuooia e TpoOTo GIAIKO TTpoC To TIEPIBAAOV.

Anocupon $IAIKA TTpog To TIEPIBXAAOV

X

AUTI N OUOKEUN OVTATIOKPIVETAI OTNV EUPWTIAIKNA
odnyvia 2002/96/EK mepi NASKTPIKWV KOl NASKTPOVIKWV
naAiov ouokeuwv (WEEE - waste electrical and
electronic equipment). H odnyia mpofAemel To TAGICIO

VIO pio emoTpodn Kai a&lomoinon Twv oAV

OUOKEUWV pe 10xU oe OAn Tnv EE.

ZUMPBOUAEG YIX TNV €EOIKOVOMNGCN EVEPYEING

m KAeiveTe TIG KOTOOPOAEC TAVTOTE U’ €val KATAMNAO KOTIGKI. 2TO
HOYEIpEUD XWPIC KATIGKI XPEIA(EOTE TECOEPIC POPEC TTEPICOOTEPN m ExpeToMeuTeiTe TNV UTTOAOITTN BepUdTNTA TNG BAONG €0TIWV. 3€

evEQYEIQ.

m H S1apeTpoC Tou IATOU TNC KATOOPOAGG KOl TOU TNYQVIOU TIPETIEI
VO TOUTICETOI Pe TO Yeyebog TNC €0TIOG HayelpEUaTOC. EIDIKA ol
TTOAU PIKPEC KOTOGPOAEC OTNV €0TIA HAVEIPEUATOC EXOUV WC
amoTeAeoua TNV anwAeia evepyelag. MNpooeéte: O KATOHOKEUROTECG
TWV PAVEIPIKWV OKEUWV AVOPEPOUV CUXVG TNV eTAVW OIGUETOO
TNG KATOGPOAGC. AUTr eival ouvnBwS peyoAUuTepn amo Tn

OIGUETPO TOU TMATOU TNC KOTOXPOAQG.

m XPNOIYOTIOIEITE VIO PIKPEC TTOCOTNTEC HIO PIKPM KOTOOPOAA. Mia
HEYOAN, HOVO Aiyo YEUATN KOTOOPOAG XPEIGETAI TIOAU EVEQYEIQL.

m MavyelipeueTe pe Aiyo vepd. AuTd e€oikovouei evepyeia. XTa
AOXaVIKG OI0TNEOUVTAI 01 BITOHIVEG KOl O avOPYaVEC OUCIEC.

m PuBpiote gykaipa pio XapnAoTepn Bobuida payeipeuaTog.

payeipeua peyoAUTepnc OIGPKEING KAeioTe TNV eoTia

payeipeuaTog ndn 5-10 Aerrdx mpiv TN Afén Tou Xpovou.

Nx v yVwpPIicETE TN GUOKEUN

O1 0dnyieg xpronc ioxuouv via diddopec BAoeIC €0TIWV. 2Tn oeAida

2 0o Bpeite pia emoKOTNON TWV TUTIWV JE TIC QVTIOTOIXEC

dlooTAOoEIC.

To nedio xeipiopou

Emgaveix xeipiopoU yix
emAoyr TNG €0TIOC HOYEIDEPATOC

Evdeikeig yix

BalBpida payeipéuarog -5
uTtoAoITIN BepuoTNTa H/H
ETOIHOTNTA ASITOUPYIOG &

ONONOGNCNCNE)
N

\ ———

=)

© ®
|

€ mpooTooia
OKOUTTIOPOTOG
L AsiToupyia

Em¢Qveleg XEIPIOHOU

|
| L1
Eméaveix Emdaveix Emoaveix
gipiopol yio XEIPICHOU yIx XEIPIGHOU YIX
KEVTPIKO BIOKOTTN pubuion © Aeimoupyia

. , XPOVOBIOKOTTN
Empaveix XEIPIGHOU YIX
mPdoBeTn evepyoroinon © f e

dloThPNONG TNG BEPUOKPOOIOG
L aodpdAeia maudiwv

‘OTov GKOUUTIHOETE €val CUPBOAO, EVEPYOTIOIEITOI N GVTIOTOIXN

AeiToupyiat.

Ymodei&eig

m O1 puBpioeic dev aMACoUY, EAV OKOUUTITOETE TAUTOXPOVO
meploocoTepa edia. EToI ummopeite val okouTttioeTe KATI TTOU XUBNKe

A&V OTNV TTEPIOXN TWV PUBUIoEWV.

m Kpardare TIC emdAveleC XEIPIOUOU TTAVTOTE OTeyVvEG. H uypaoia

emnpeddel TN AeIToupyia.
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m XPNOIYOTIOIEITE KATOOPOAES Kail Tnyavia pe eminedoug matouc. Ol
averinmedol TATol GuEAVOUV TNV KATAVAAWON EVEQYEING.



Ol £0TiEQ HAYEIPEPATOG

EoTix payeipéparog

Mpo6cBeTn evepyoTToinon KAl AITEVEPYOTTOiNoN

O EoTia payeipguaToc piog ovne
© EoTia payeipepotoc SIMARC EmAe&Te pye 1o ouPBoAO () TNV 0TI HOYEIPEUOTOG, GKOUUTIHOTE TO OUUBOAO TNG TPOCOETNG
Zovne evepyomoinonc © fy @
oD OBGA eoTia EmAe&Te pye 1o oUPBoAO () TNV €0TION UOYEIPEUOTOG, GKOUUTIHOTE TO OUUBOAO TNG TTPOCOETNG
evepyoroinonc © fy @
A OBGA eoTiar EmAe&Te pye 1o oUPBOAO () TNV €0TION UOYEIPEUOTOG, GKOUUTIHOTE TO OUUBOAO TNG TPOCOETNG

evepyomoinonc © fy @

[MpdoOeTn evepyotoinon TNC €0TIAC YavelpepaTod: H avrioToixn €voei&n avapel.

'Evdei§n umoAoinng 6epuoTnNTAG

H Baon eoTiov €xel yia KGO e0TIA HOYEIPEUOTOC Hia €vOelgn
umtoAoImng OeppdTnTac dUo Babuidwv.

Edv epdavideTar otnv évdeiEn éva H, TOTE gival n eoTia
gayelpePaTog akopa CeoTr). Mmopeite T.x. va OIoTnNENoETE EVa

PuOuion Tng B&ong eoTiwV

>e auTd TO KeEDGAQIO pabaiveTe, TWC va pubpileTe TIC €0TIEC
HOYEIPEPOTOC. 2TOV TIVAKa 0o Bpeite BaOUIdEC HAVEIPEUATOC KAl
XPOVOUC PayelpePaToC Via diddopa daynTa.

Evepyomoinon Kai armevepyoroinon Tng B&ong
EOTIWV

Me Tov KevTpIKO OIOKOTITN EVEQYOTTIOIEITE KO GITEVEPYOTIOIEITE TN
Baon eoTiov.

Evepyomoinon: AkouprmioTe To oUpRoro . Eva onua nxel. H
evoelEn mavw oo TOV KeVTPIKO OIaKOTTN avaBel. H Bdon eoTiov
BpiokeTal 0g eTOIHOTNTO ASITOUPYIOG.

Amevepyomoinon: AkoupmnoTte To cuppBoro D, uéxpr va ophoel n
evoelEn mavw omo Tov KevTpiko diakorTn. OAec ol eoTieg
HayeIpePOTOC eival amevepyomoinuéves. H evdeién Tng umdAoimng
OepUOTNTOC TIOPOUEVE! AVOPHEVN, HEXP! VO KOUWOOUV OPKETG Ol
€0TIEC PAVEIPEUATOC.

Ymnodei&eig

m H B&on e0TI®V OTevEPYOTIOIEITOI GUTOUOTO, OTAV OAEC 01 €0TIEC
HOYEIPEUOTOG Eival AmevEPYOTTOINUEVES (KAEIOTES) TIAVW OTTO
15 deuTepoAerTo.

m O1 puBpioeIC MOPAUEVOUV OTTIOONKEUUEVES TO TTPWTO
4 deuTePOAETITO PETA TNV amevepyomoinon. OTav evepyoTioinoeTe
Eavd peoa oe auToOVv TO XPOVO, TIOETOI N BA&ON €0TIWV OE
AeIToupyia pe TIC Tponyoupevec pubuioelg.

PuBpion Tng €0TiG HAYEIPEPATOG

Me Ta oUpBoAG + Kol - puBuioTe TNV emBuunTh Baduida
HOyEIPEPOTOG.

BoOuida payeipeparog 1 = eAdxioTn 10xug
BoBuida payeipeparog 9 = peyiotn 10xXUC

KaBe Babuida poyelpeuaTog exel pia evdidueon Babuida. Autn
XOPOKTNPICETOI PE HIG KOUKKIOAL.

HIKPO daynTo CeoTod 1 va AIwoeTe KouRBepToupa. OTaV KOUWOEI
TIEPIOOBTEPO N €0TIOL HOVEIPEUTTOC, OMAZE! N evdein oto A. H
evoelEn ofnvel, OTAV KOUWOE! GPKETA N €0TIO HAVEIQEUTTOC.

PuBpion TnG BROUISAG HAYEIPEHATOG

H Bdon eoTiov PETEl va ival evepYOTIOINUEVN.

1. AKOupTNoTE TO OUPBOAO () TNG emMOUUNTAG E0TIOG UOYEIPEUATOG.
Stnv evdeiEn ovdpBel 1.

2. Méoa oTa emopeva 5 OeuTePOAETITG GKOUUTNOTE TO OUUBOAO + 1)
TO oUpBoAo -. H Baoikn pubuion sudavideTal.
>UpBoAo + Babuida payeipépatoc 9
>UuBoAo - BabBuida payeipepoToc 4

=
I
L Y

Q @

3. ANMayr TNG BaOUIdAC HayeEIPEUOTOC: AKOUUTINOTE TO OUPBOAO + N
TO OUPBOAO -, uéxp! va epdavioTei n emOupnTr Bobpida
HOyEIpEPOTOC.

Anevepyormoinon TG €0TiNG HAYEIPEPATOG:

EmAe€Te pye To oUPBOAO () TNV €0TIO YOYEIPEUOTOG. AKOUUTINOTE TO
OUHBOAO + 1 TO GUUROAD -, LEXP! VO eddavioTel To . MeTd amo
mepimou 5 deutepdAenTa epdavideTal n evoelEn TNG UmdAOITING
OepuoTNTAC.

Yrodei&n: H eoTia payeipéuoTog pubuileTal pe evepyoroinon Kal
arevepyoroinon TNG 6€puavonc. AKOPG KOl OTn PEYIOTN 10XU UTTOPEI
va evepyoroinBei Kai va amevepyormoinBei n B€puavon.
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NivaKag HAYEIPEUATOG
>Tov aKkOAoUBo TivoKa Ba BpeiTe pHepIKA TTOPOOEIVUTTO.

O1 XpOVOI POYEIPEPATOC KOl O BaBuidec HayelpeUaTOC eEAPTOVTOI
armd To €id0¢, TO BAPOC KAl TNV TOIOTNTA TWV GaynTwv. Mo auTd
PTTopoUV Vo UTdp&ouv aTToKAIoEIC.

Kara 1o {€oTapO TTOXUPPEUOTWV PAYNTWY OVOKATEUETE TOKTIKA.
XPNOIYOTIOIEITE VIO TO GPXIKO Hoyeipepa TN BaOUida HOYEIDEUOTOC
9.

BaOpida cuvéxiong AIXPKEIX CUVEXIONG
TOU JOYEIPEPATOG  TOU MAYEIPEUATOG OE

AenTd
Aiwoipo
> 0KOAGTO, KouBepToUPQ, BOUTUPO, HEN 1-2 -
ZehoTiva 1-2 -
ZEOTAPX KXl dixTRPNON Tou ¢paynTou eoToU
ToupAoU (T1.X. HayelpEUEVEG DAKER) 1-2 -
roAa** 1.-2. -
ZEOTONO AOUKAVIKWY OTO vEPO*™* 3-4 -
ZEMAYWHX Ko JECTXMX
STTOVOKI KATEWUYPEVO 2.-3. 20-30 Aemrtdx
"KOUAOIC KOTEWUYUEVO 2.-3. 10-15 Aemtax
ZIYXVO MAYEIPEUX, OIYaVO Bp&oipo
lNouBapAakia, kedTEdeC 4.-5. 20-30 Aemrtdx
Wapl 4-5* 10-15 Aentax
AoTpeC OGATOEC, T1.X. OGATOO UTTECAPEA 1-2 3-6 Aerrtdx
XTunnTeC OGATOEG, TL.X. OGATOO prreapvail (Bearnaise), odAToa oMavdeC (Hollandaise) 3-4 8-12 Aerm&x
Mayeipepd, HRYEIPEPX E XTHO, COTAPICHX
Pudl (ue dImA&oia TOCOTNTO VePOU) 2-3 15-30 Aemitax
Pucoyoho 1.-2. 25-35 Aernrtdx
BpooTég matareg pe dAouda 4-5 25-30 Aemrtdx
BpooTég matareg xwpic dAouda 4-5 15-25 Aenitax
ZUUOPIKG, HOKOPOVOKIO 6-7* 6-10 Aetr&x
ToupAou, oouTec 3.-4. 15-60 Aemitax
NOXOVIK& 2.-3. 10-20 Aemitax
NOXOVIK®, KOATEWYUYHEVO 3.-4. 10-20 Aemitax
Mayeipepo 0ToV TaXUBPAOTAPO 4-5 -
Mayeipepa o€ KAEIOTO OkeUOG
PoA& kpéatog 4-5 50-60 Aermitax
WYnTOC KATTOUAC 4-5 60-100 Aerr&x
['KoUAaC 2.-3. 50-60 Aemtax
Wnoipo**
SvitoeA, duoIkd 1) Tave 6-7 6-10 Aetrr&x
SVITOEA, KATEWUYHEVO 6-7 8-12 Aetrm&x
KoToAeTa, duoikn 1) mave 6-7 8-12 Aetm&x
MmpiCdAa (3 cm TAiXog) 7-8 8-12 Aerm&x
>T"B0o¢ MouAepIKoU (2 cm Téxog) 5-6 10-20 Aemitax
>TNOOC TTOUAEPIKOU, KOTEWUYHEVO 5-6 10-30 Aemitax
Wapl kal GIAETO yopioU, dpuoiko 5-6 8-20 Aett&x
Wapl Kol GIAETO Yapiou TTave 6-7 8-20 Aetrt&x
Wapl Kol GIAETO YapIou, TTAVE KOl KATEWUYUEVO TI.X. PETAKIG WAPIOU TTOVE 6-7 8-12 Aetm&x
[apIdaKIa Kol yopidec 7-8 4-10 Aetrr&x
Tnyovnta daynTd KATEWUYHEVD 6-7 6-10 Aetrm&x
Kpémeg 6-7 ouvexoueva
OueheTa 3.-4. ouvexoueva
ABYS& paTIa 5-6 3-6 Aertdx

* JUVEXION HOVEIPEPOTOC XWPIC KOTIAKI
** Xwpic KamdKi
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BaxBpida cuvexiong AIXPKEIX CUVEXIONG
TOU HOYEIPEPATOG  TOU MAYEIPEUATOG OE
AenT&

Tnyaviopa otn ¢pITedx (Tnyavioua otn dpitela 150-200 yp. ava pepida ouveXOUEVD O

1-2 NiTpar A&OI**)

KoTewuypeva mpoiovTa, .X. TNYavVNTEC TTOTATEC, VAYKETC KOTOTTOUAOU

KpOoKETEC

KedTteddkia

Kpgag, m.X. KOUUATIO KOTOTTOUAOU

Wapl mave f oe CUPN Pe JayIs Pmpog

AOXOVIK®, avITapIa TTave ) oe CUPN PE JayIG PTTPOG

MIKPG TTAPAOKEUAOUOTA, TL.X. TNYOVITEG, dpouTa oe CUun Pe poayIi& Pmpac

* JUVEXION HOVEIPEUOTOC XWPIC KOTAKI
** Xwpic KamdKi

AcpaAeIx TTXIOIWV

Me Tnv aoddaieia Taidiwv propeite va epmmrodioeTe Ta TaIdIN, VO
EVEPYOTTOINOOUV TN BA&ON €0TIWV.

EVSpYOITOiI’]OI’] KXI O(ITEVEpYOITOil]Or] NG
XOPAAEING TTXIOIWV
H B&on eoTiov TIPETE! VO €iVOI ATTEVEQYOTTOINUEVN.

Evepyomoinon: Akouprote To oUpBoAo L yia mepimou 3
OeutepoOAemTa. To oUpBoAo =0 avaBel via 10 deutepoAienTa. H
Baon eoTioV ival KASIOWUEVN.

XpovoOdIXKOTITNG

O xpovodIaKOTTNG UTTopEl va xpnoluyotoinBei ue 2 dIapopeTIKOUG
TPOTTOUC:

m Mio e0TiO HOYEIPEPATOC TTPETIEI VO OTIEVEPYOTTOINOEI GUTOUGTO.
m Qc poAdI ouvayepuou kKoudivac.

Mix e0TiX HXYEIPEPATOG TIPETTEI VX
O(ITSVSpYOITOII’]BSI XUTOMOXTX

PuBuioTe yia TNV emBupnTr) €0TiON JOYEIPEUOTOC UG XPOVIKN
OlapKeIa. H e0Tio HOYEIPEPATOC OITEVEPYOTTOIEITAI GUTOLIOTO JETA TN
AMEN TNS XPOVIKNG OIAPKEIAC.

PuUBuion Tng diGipKeiag:
1. PuBpioTte Tn BaOuida payeEIPEUTTOC.

2. AkoupmnoTe To oUpRoAo . H évdeien 1Dl Tne embupnTtAc eoTiac

HayelpePaTog avaBel. XTnv évoeién Tou XpovodiaKomTn avaBel
i
.

3. AkoupTroTte To cUPBOoAO + ) To oUPPBOAO -. H mpoTeivopevn Tipn
eudavideTal.

>0pBoAo +: 30 Aertar
>0pBoAo -1 10 Aetm&x

™ -
i
™ -
iy

N

Anevepyomoinon: Akouptote To oUpBoAo L yia mepimou 3
OeuTeEPOAETITO. TO KASIOWUG €Xel OKUPWOEI.

AuTopaTn XOPEAEIX TTXISINV

Me auTr) Tn AeIToupyia evepyoroieital N aodaAeia TadIwV TAVTOTE
QUTOLIOTO, OTOV OTIEVEPYOTIOIEITOI N BAON E0TIWV.

Evepyotroinon Kol arevepyormoinon

Tov TPOTIO YE TOV OTTOIO EVEPYOTIOIEITE TNV QUTOUATN aoPAGAEIT
noidiwv, Ba Tov Bpeite oTo KedGAaio "Baoikeg pubuioeig".

4. AKoupTroTe To OUUBOAO + I} TO OUUBOAO -, HExPI va eudavioTei N
emOupNTr XPOVIKN didpKeIa oTnV €vOeiEn ToU XPOoVOOIGKOTTN.
H xpovikr didpkeia TpExel. Edv €xeTe pubpioel pia XPOVIKN
OIAPKEIN VIO TIEPICOOTEPEC E0TIEC HAYEIPEUOTOC, OTNV EVOEIEN
TPEXel Gavepd N HIKPOTEPN XPoVIKr didipkeia. H évdeiEn 121 Tng
€0TIOg poayelpeuaToc avaper (wnpa.

MeT& Tn AREN Tou Xpovou

OT0av N xpoVvikn SIGPKeIa €xel AfEel, ATTEVEPYOTIOIEITAI N E0TIOK
HOVEIPEUOTOC. STNV VEEIEN TWV £0TIWV LAVEIPEHOTOC avVABel L.
Evo ofpa nxel. STnv &V3eIEn Tou XpOvodIaKOTTN avABel L via éva
Aerito. H &vdeign =2l Tne eoTiag poyEIPEPOTOC aVaBOORAVEL.
AkouptnoTe pia omoiadnmoTte emdaveia xelpiopou. O1 eveiteic
OBAVOUV KOl TO NXNTIKO ONUG OTAUOTA.

Ai16pBwon 1| oBricIko TNG SIKPKEING

EmAe€Te pye To oUPBOAO () TNV €0TIO YOYEIPEUOTOG. AKOUUTINOTE TO
oUpRoA0 @ kol aMAETE pe TO OUPBOAO + i TO SUPBOAO - TN XPOVIKA

SIGPKeIa 1) B&oTe TN oTO L.

Yrodei&eig

m Edv O¢AeTe va eEoKpIBWOETE TN XPOVIKN OIGPKEIR VIO UG 0TI
yovelpeuoTos: EmAEETE pe To oluBoAo () Tnv eoTia
payelpepaToq. H xpovikn didpkeia epdavideTal yia 5
OeuTEPOAETTTO.

m Mmopeite va puBpioeTe piot Xpovikr OIdpKeIa €ws 99 AemTd.

AUTOUOTOC XPOVODIXKOTITNG

Me auTr) Tn AeiToupyia pmropeite va emAEEETE pia DIGPKEIT VIO OAEC
TIC €0TiEC poyelpepaToC. MeTd armd K&Oe evepyoroinon HIGC €0TIOG
HOYEIPEUOTOC TPEXE! PETG N TpoemAeyuévn didpkela. H eoTia
HOYEIDEUOTOC GITEVEPYOTIOIEITAI AUTOPOTO PeT& TN AN&N NG
XPOVIKNG OIGPKEING.

Tov TPOTIO evePYOTTOINONG TOU QUTOUOTOU XPOVOodIaKOTTN Oa Tov
Bpeite oTo KEGAAQIO "Baoikeg pubuioeic".
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Ymodei&n: Mmopeite va aMAEEeTE TN XPOVIKN JIGPKEIN VIO UIG EOTIO
HOYEIPEUATOC I VO GTTEVEPYOTIOINOETE TOV QGUTOLOTO XOOVOJIOKOTTTN
VIO TNV €0TION HAVEIPEUATOC:

EmAe&Te ye 10 oUPBOAO () TNV €0TIO OYEIPEUOTOG. AKOUUTINOTE TO
oUPRoA0 @ kol aMAETE pe TO OUPBOAO + 1) TO OUPBOAO - TN XPOVIKA

SIGPKEIn 1) B&aTe TN OTO 7.

PoAodI cuvayeppoU Koulivag

Me 10 poAdI ouvayepuoU TNG Koudivag PrmopeiTe va pubpioeTe &va
XPOVO £€wC 99 Aerrd. Aeiroupyei ave&dpTnTa arm’ OAeC TIC GAeC
pubuioelc.

PU6uIon Tou poAoyiou cuvayepHoU KouZivag

Aev eTITPETETAI VO €iVal EMASYUEVN KAUIO E0TIO HOYVEIQELOTOC.

1. AkoupToTe To oUpRoAo O, oTnv &vdeIEn Tou XPOVODIAKOTTN
avaBel 0. H evdeitn L) avapel.

2. AKOUUTINOTE TO CUPPBOAO + ) TO oUPBOAO -. H TpoTeivopevn Tiun
eudavileTal.

JU0uBoAo +: 10 Aenttdx

>UpBoAo -1 05 Aermtdx
3. PuBpioTte pye 1o cupBoAo + 1 To cUPBOAO - TO XPOVO.
MeT& oo pepIK& OeUTEPOAETITAl O XPOVOC apxidel va TPEXEL.

MeT& Tn AREN Tou Xpovou

o gva AeTTO Nxei éval onua Kail oTnv €vOei&n Tou XoovodIaKOTTN
avaBel . H évdeitn L) avoBooBrvel. AKOUUTIROTE LI
omoladnmoTte emdadveia xeipiopyoU. Or evoeielic orvouv Kal To

NXNTIKO ONUG OTAUOTA.

Ai16pbwon Tou Xpovou

AkoupTtoTe To oUpBoAo @ kol aMAETE pe To cUUPROAO + R TO
oUpBoAo - To Xxpovo.

AgiToupyiax d1XTRIPNONG TG OEPHOKPATING

H Aeitoupyia diatrpnong TG OepUOKPACIAG eival KOATAMNAN vIa
N@OIJO GOKOAATAC ) BouTUPOU Kail yia TN SiaThpnon Tou daynTou
KOl TOU POVEIPIKOU oKeloug (eoTou.

Evepyomoinon Tng Aermoupyiog diatpnong Tng Beppokpaoiag:
1.EmAEETE ue TO0 oUPPBOAO () TNV €0TIG UOYEIPEUOTOG.
2. Méoa oTa emopeva 5 OeuTEPOAETITG OKOUUTHOTE TO OURBOAO L.

MPOoOTACIX CKOUTTIONXTOG

Edv okoumioceTe maivw omd 1o T1edio XEIPIOPOU KOTA TN OIAPKEIC TTOU
n BAon €0TIWV EiVAI EVEPYOTIOINUEVN, HTTOPOUV Vo aAGEOUV Ol
pubuioelc.

o va To amoduyeTe, diaBeTel N BAON €O0TIWV HIO ASITOUPYIO
TPOOTOOIBG OKOUTOPATOG. AKOUpTIoTe To aUpBoAo &. Eva onpo
nxel. To medio xelpiopou eivail yio 30 deuTePOAETITON KASIOWHEVO.

AUTOPOTOC TIEPIOPICHOC XPOVOU

Edv pia eoTia payeipepatog BpiokeTal yia geyaAo Xpdvo oe
AeiToupyia kol eogic dev oMGEeTe TN pUBUION, TOTE EVEPYOTIOIEITAI O
QUTOLOTOC TIEPIOPICUOC XPOVOU.

H 6¢puavon TNC e0TIOG PAVEIPEUATOC OIGKOTITETAI. 2TV evoelén
TWV E0TIOV JOYEIPEUATOC AVAROORAVOUV eVOMAE F Kail 5.

‘OTOV GKOUUTIHOTE WIG OTTOIGONTTOTE EMPAVEIR XEIPIOUOU, OBMVEI N
evoel&n. Mmopeite va pubuioeTe K VEOU.

To moTe O evepyomoinOei 0 TeEPIOPIOUOC XPOVOU, EERPTATAI OTIO TN
puBuiopévn Bobuida payelpepatod (1 €wg 10 wpeg).
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>NV &vOeign Twv Boduidwv paveipéuaTog eudaviceTal L. H
AeiToupyia SIaTHPNONG TNC BEPUOKPATIAC EIVOI EVEQYOTTOINUEVN.
Anevepyotioinon Tng Aeiroupyiag diatrpnong TnG BeppokKpaoiag:
EmAEETE TNV €0TIO LOYEIPEPOTOC KOI GIKOUPTINOTE TO cUpBoAo L.
STV &vBeiEn Twv BobUidwv HovelpEUoTocC epdavideTol &,

MeT& oo 5 SeuTepOAETITON QTTEVEQYOTIOIEITOI N E0TION HAYEIPEUATOC
Kol epdavicetar n evdelén TS umoAoimng BepudTNTAC.

MropeiTe va OKOUTTIOETE TTAVW OO TO TIEdi0 XEIPIOUOU XWPIC VO
aMaEouv ol pubpioelc.

Yrodei&n: E€aipeon amd Tn AeIToupyia MPOOTACIOG OKOUTTIOUATOG
amoTeAei 0 KEVTPIKOC dIaKOTTNG. MMopeiTe va aTevepyoTioiNoeTe
onoTedNmoTe TN BAOCN E0TIRV.



Baolkeg pubuioeig

H ouokeun oac gxel dididopeg Baolkee pubuioeic. Mmopeite va
TTOOOOPHOOETE QUTEC TIC PUOUIOEIC OTIC ouvhBOeleC OaC.

‘EvoeiEn AgiToupyia

c AUTOHOTN XOHEAEIX TTOIBIDV

O Amevepyomoinuévn.*
{ Evepyomoinuévn.

HxnTik6 oo

[}
iy

O Shuo emBeBaiwong Kal Ao E0GOAUEVOU XEIPIOHOU OTTEVEPYOTTOINUEVO.

{ Evepyomoinpévo pdvo To OAUG e0DOAUEVOU XEIPIOUOU.

2 Shua emBeRaiwong Kal onpo EOPOAUEVOU XEIPIOHOU EVEQYOTIOINUEVO.*

ch AUTOHXTOG XPOVOSIOKOTITNG
£ Amevepyormoinuévog.*

-89 Aidipkelo peT& oMo TNV OTIOIO OTTEVEPYOTIOIOUVTAI Ol EOTIEG HOYEIDEHOTOG

{ 10 deuTtepOAeTTO.
2 30 SeutepdAeTTa

31 Aermo.*

-5 Ai&pKeIxX TOU GHMATOG AENG TOU XPOVOSIXKOTITN

]

O Amevepyomoinuévn.*
{ Evepyomoinuévn.

Mpo6c0eTn evepyoTTOINoN TWV KUKAWUATWV BEPUAVONG

Z TeheuTaio pUBHION TIPIV TNV OTTEVEEYOTIOINON TNC £0TIOG HOAVEIPEUOTOC.

ol Emavagopd& oTn BAoIK pUOUIoN
£ Amevepyomoinuévn.
{ Evepyomoinuévn.

* Baolkn pubuion

AAN\ayn TV BXCIKWV pubpicewv
H B&on eoTiov TIPETE! VO €iVOI ATTEVEQYOTTOINUEVN.
1. EvepyornomnoTe Tn B&on 0TIwv.

2. Méoa oTa emopeva 10 SeUTEPOAETITA OGKOUUTIROTE To olpRoro @
via 4 deuTepOAeTITO.

—~—

|7 S

_
I}

OO0 () 60 OQ
=

STV 006vn evBeifewv ToU XPOVOdIOKOTTN eudavideTal =  , oTNV
000V evIEIEEWV TWV E0TIOV JOVEIPEUATOC L.

3. AkoupmnoTe To cupBoro @ TooeC bopec, Pexp! va epdavioTel
oTtnv 000vn evoeifewv Tou XPovodIaKOTTN N embupnTr) evoeién.

4. PuBpiote pye 1o oUUBOAO + ) TO oUPPBOAO - TNV emOuUNTA TIA.

|7

€) :
0® OO
= 5

™~
<

OXRCRC)

N~

5. AKoupTnoTe To oUupRoro O via 4 SeuTepdAeTTO.
H pubuion €xel evepyoroindei.

Anevepyormoinon

o TNV eykaTaAeipn TG BACIKAC PUOUIONC GTTEVEQYOTTOINOTE TN
Baon eoTIWV pe Tov KevTpIKO OIOKOTITN Kol puBuioTe €K VEOU.
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Kabapiopog Kai ¢ppovTidax

O1 urrodeiteic o’ autd TO KeDAATIO oag Bonbouv, va dpovTiCeTe TN
Baon eoTiov.

KaTaAMnAa UANIKG KaBopiopoU Kol ouvTrpnong Pmopeite va
TPOUNOEUTEITE PEOW TNC UTINPECIAC TEXVIKNC eEUTNPETNONC
TEAOTWY 1 0TO BIKO PaG e-Shop (NAEKTPOVIKO KOTAOTNUA).

YXAOKEPXHIKA TTAGRKX

KaBapilete Tn Bdon 0TIV KGO dopq, TTOU EXETE POYEIPEYE! UE
auTn. ETol 0ev KOMOUV TO KAPEVO UTTOASIJPOTO GayNTWV.

KabBapilete Tn Bdon €o0TIOV, GPoU TTPWTR KPUWOE! GPKETA.

Xpnoiyormoleite povo UAIKG KaBaPIoPOoU, TTOU €ival KOATAMNAG via
UOAOKEPOHIKO UAIKO. Mpooe&Te TIC umtodeifelc KabapIopou Tavw oTn
OUOKeUoaia.

Mn xpnoiportoleite ToTe:

B N 0POIWUEVO OTTOPPUTIOVTIKA THATWV

B KOOOPIOTIKA VIO TO TTAUVTIPIO TV TIATWV
B UANKG TPIYIPOTOC

Apon BA&BNg

Edav mapouociaoTei kKamoia BAGBN, de onuaivel WS ival KA&TI TO
00BaPO, CUXVG N aITial eival aonuavTn. Mpiv KOAEoETE TNV UTTNPECIO

B I0XUPQ QTTOPPUTOVTIKA, OTIWC OTIPEI NASKTPIKOU GoUPVOoU 1) UNIKG
QTTOUGIKOUVONC AEKEQWV

B OKANP& odouyydpia

B OUOKEUEC KaBapIiopou UWNANC Teonc 1 OUOKEUEC ekTOEeUONC
aTHOU

H pey&An pumravon amopoKpUVETal KOAUTEQG Pe pia EUOTPO YUOAIOU

TOU epmopiou. Mpoog€Te TIC uTTOdEIEEIC TOU KOTOOKEUTOTH.

Mia KatdANAN EUoTpa YUOAIOU PTTopEiTe Vo TTpounOeuTeiTe emionc
HEOW TNC UTTNPECIOG TEXVIKNG eEurnEETNONG TTEAGTWYV ) 0TO OIKO
HoG e-Shop (NAEKTPOVIKO KOTAOTNUO).

MAxiclo Tou TEdioU HAYEIPEPATOG

o va amoduyeTe nUIEC OTO TMAGIOIO TOU TTEdioU PAVEIPEUTTOC,
aKOAOUONOTE TTAPAKOAW TIC aKOAOUBEC uTTodEiEeIC:

m Xpnoiyotoleite povo (eoTod OIGAUPG GTTOPPUTIOVTIKOU TIIATWV.

m Mn XPNOILOTIOIEITE KAVEVA 10XUPO KOOAPIOTIKO 1 UAIK&
TPIYIYOTOG.
m Mn xpnoigotoleite TNV EUOTPO YUGAIOU.

TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TIEAATQV, TIPOCEETE TTAPAKTGAR TIC
akOAouBeg umodeitelc.

‘Evdeign TPAAH

METPX AVTIUETWITIONG

Aev umtaipxel H Topoxr Tou peluaTog €xel SIGKOTTEL.

EAeyETE TNV 0loPAGAEIO TNG OUOKEUNC OTOV NAEKTPIKO TIIVAKOG TNG KATOIKIOG. EASy-

&Te, €AV UTTAPXE! WG OIOKOTIN PEUHOTOC OTIC GAAEC NAEKTPIKEC OUOKEUEG.

AvopBoofn- H emddveia xeipiopou gival uypn f eva XTeyvwoTe TNV emdAveia XEIPIOUOU N OMOUAKPUVETE TO QVTIKEIPEVO.
vel £ QVTIKEIUEVO BPIOKETOI TTAVW O’ QUTNV.
£~ + opiB- BAGBN OTO NAEKTPOVIKO oUCTNUA. AmevepyoTtoIfoTe Kal peTé omd 30 OeuTepOAeTITa evepyoToInoTe Eava Tn OUCKEUT
HOG HEOW TNC GODAAEING OTOV NAEKTPIKO THVOKO TNG KOTOIKIOG I YEOW TOU OIGKOTTTN
TTPOOTACIAC OTO KIBWTIO TwV aodPoAeinv. Eav epdaviotei Eava n €voein, KaAEoTe
TNV UTINPEOCIO TEXVIKNC €EUTINEETNONG TIEAGTWV.
2 To nAekTpoVIKO cUOTNUG UTTEPBEPUAIV- MepIUEveTE, UEXPI VO KOUWOEI OPKETA TO NAEKTPOVIKO OUOTNUG. AKOUUTINOTE TOTE
OnKe KAl AMmevepyoTrToinoe TNV AvVTIOTOIXN — HIG eMPAVEIR XEIPIOUOU TNG E0TIOG UAVEIPEPOTOC.*
0TI HOYEIPEPATOC.
Fy To NAEKTPOVIKO cUOTNUO UTIEPOEPPAV- [MepIueveTe, PEXPI VO KPUWOEI BPKETA TO NAEKTPOVIKO CUOTNHO. AKOUUTINOTE TOTE
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A Norme di sicurezza

Leggere attentamente le presenti
istruzioni per l'uso. Custodire con la
massima cura le presenti istruzioni
per I'uso e il montaggio e il certificato
di identificazione dell'apparecchio in
caso di un utilizzo futuro e cessione a
terzi.

Controllare I'apparecchio dopo averlo
disimballato. Qualora si fossero
verificati danni da trasporto, non
collegare l'apparecchio.

Questo apparecchio € pensato
esclusivamente per ['utilizzo in
abitazioni private e in ambito
domestico. Utilizzare I'apparecchio
esclusivamente per la preparazione di
cibi. Prestare sempre attenzione
all'apparecchio durante il suo
funzionamento.

Il presente apparecchio puo essere
utilizzato dai bambini di eta superiore
a 8 anni e da persone con capacita
fisiche, mentali e sensoriali ridotte o
sprovviste delle conoscenze
adeguate, solo se assistiti, se sono

Timer automMatiCO ..ovvvieci e 27
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Per ulteriori informazioni su prodotti, accessori, pezzi di
ricambio e servizi & possibile consultare il sito Internet
www.neff-international.com e I'eShop www.neff-eshop.com

state fornite loro le informazioni
necessarie per un utilizzo sicuro e se
hanno compreso appieno i pericoli
derivanti da un impiego errato.

| bambini non devono utilizzare
I'apparecchio come un giocattolo. |
bambini non devono né pulire né
utilizzare 'apparecchio senza
un'adeguata assistenza da parte di un
adulto.

Pericolo di incendio!

= 'olio o il burro caldi si incendiano
rapidamente. Non lasciare mai
incustoditi sul fuoco l'olio o il burro
caldi. Non utilizzare mai acqua per
spegnere il fuoco. Disattivare la zona
di cottura. Soffocare le fiamme con
un coperchio, una coperta ignifuga o
qualcosa di simile.
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= e zone di cottura si surriscaldano
molto. Non appoggiare mai oggetti
inflammabili sul piano di cottura.
Non appoggiare alcun oggetto sul
piano di cottura.

= | 'apparecchio si surriscalda. Non
riporre mai oggetti inflammabili o
spray nei cassetti sotto il piano di
cottura.

= || piano di cottura si spegne € non
reagisce piu ai comandi; potrebbe
riaccendersi da solo in un secondo
momento. Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al
servizio di assistenza clienti.

Pericolo di scottature!

= | e zone di cottura e le superfici
vicine si surriscaldano molto. Non
toccare mai le superfici ad alta
temperatura. Tenere lontano |
bambini al di sotto degli 8 anni.

= || piano di cottura riscalda ma
l'indicatore non funziona Disattivare
il fusibile nella scatola dei fusibili.
Rivolgersi al servizio di assistenza
clienti.
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Pericolo di scariche elettriche!

= Rotture, incrinature o crepe nella
vetroceramica possono causare
scariche elettriche. Disattivare |l
fusibile nella scatola dei fusibili.
Rivolgersi al servizio di assistenza
clienti.

= || sistema di pulizia con il vapore puo
causare scariche elettriche. Non
utilizzare dispositivi a getto di
vapore.

= Gli interventi di riparazione effettuatsi
in modo non conforme
rappresentano una fonte di pericolo.
Le riparazioni devono essere
effettuate esclusivamente da
personale tecnico del servizio di
assistenza da noi adeguatamente
istruito. Qualora l'apparecchio fosse
difettoso, disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili.

Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona
di cottura e presente del liquido, le
pentole possono improvvisamente
"saltare in aria". Tenere sempre
asciutti la zona di cottura e il fondo
delle pentole.



Cause dei danni
Attenzione!
m | fondi ruvidi di pentole e padelle graffiano la vetroceramica.

m Non lasciare pentole vuote sulle zone di cottura accese per
evitare danni.

m Non appoggiare mai pentole e padelle calde sul pannello
comandi, sul campo degli indicatori o sulla cornice per
evitare danni.

Riepilogo

Nella seguente tabella sono indicati i danni piu frequenti:

m La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano di cottura pud
provocare danni.

m Se appoggiati sulle zone di cottura calde la pellicola in
alluminio o i contenitori in plastica si sciolgono. La pellicola di
protezione della cucina non & adatta a questo piano di
cottura.

Danni Cause Provvedimento
Macchie Fuoriuscita di cibi Rimuovere subito i cibi fuoriusciti con un raschietto per vetro.
Detergenti non adatti Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica
Graffi Sale, zucchero e sabbia Non utilizzare il piano di cottura come superficie di lavoro o di appoggio

| fondi ruvidi di pentole e padelle graf- Controllare le proprie stoviglie.

fiano la vetroceramica.

Variazioni croma- Detergenti non adatti

Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica

tiche Sfregamento delle pentole (ad es. Sollevare pentole e padelle quando le si sposta.
alluminio)
Fratture Zucchero, cibi molto zuccherosi Rimuovere subito i cibi fuoriusciti con un raschietto per vetro.

Tutela dell'ambiente

Disimballare I'apparecchio e smaltire la confezione nel rispetto
dell'ambiente.

Smaltimento ecologico

)5¢

Questo apparecchio € conforme alla Direttiva
europea 2002/96/CEE su apparecchi usati
elettrici ed elettronici (WEEE - waste electrical and
electronic equipment). La direttiva detta i termini
per il ritiro e il riciclaggio degli apparecchi vecchi
valido a livello europeo.

Consigli per il risparmio energetico

m Coprire sempre le pentole con un coperchio di dimensioni
adatte. La cottura senza coperchio richiede molta piu
energia.

m Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci. | fondi irregolari
aumentano il consumo di energia.

m |l diametro delle pentole e delle padelle deve corrispondere
alle dimensioni della zona di cottura. In modo particolare
l'utilizzo sulla zona di cottura di pentole troppo piccole causa
sprechi d'energia. Attenzione: spesso i produttori di stoviglie
indicano il diametro superiore della pentola che solitamente &
piu grande di quello del fondo.

m Per quantita di alimenti ridotte utilizzare pentole piccole. Una
pentola pit grande, non del tutto piena, richiede molta
energia.

m Cuocere con poca acqua per risparmiare energia e
preservare le vitamine e i minerali contenuti nelle verdure.

m Passare tempestivamente a un livello di cottura piu basso.

m Utilizzare il calore residuo del piano di cottura. Nel caso di
tempi di cottura prolungati, spegnere la zona di cottura gia
5-10 minuti prima della fine prevista per la cottura.

23



Conoscere l'apparecchio

Le istruzioni per I'uso valgono per diversi piani di cottura. A
pag. 2 € riportato un sommario dei modelli con relative

dimensioni.

Pannello comandi

Superficie di comando per
Selezione della zona di cottura

Indicatori per

Livello di cottura -3

Calore residuo H/h
Abilitazione al funzionamento &

7

ONONONCNCNE)
L

=)

N s —

© ®
|

|

L

Superfici di comando

Superficie

di comando per
iInterruttore generale

§ Protezione per la pulizia
L Funzione scaldavivande
L Sicurezza bambino

Quando si tocca un simbolo viene attivata la funzione

corrispondente.

Le zone di cottura

di comando per

Superficie

Superficie

Regolazione

Superficie
di comando per
© Funzione timer

di comando per

Attivazione

oppure @

Avvertenze

m Se si azionano piu campi contemporaneamente, le
impostazioni restano inalterate. In questo modo € possibile
eliminare i residui traboccati nel campo di regolazione.

m Mantenere la superficie di comando sempre asciutta.
L'umidita ne pregiudica il funzionamento.

Zona di cottura

Accensione e spegnimento

O Zona di cottura a circuito sin-
golo

© ana di cottura a circuito dop- Selezionare la zona di cottura mediante il simbolo (), toccare il simbolo Attivazione©
pio oppure @

o Zona di cottura per pentole Selezionare la zona di cottura mediante il simbolo (), toccare il simbolo Attivazione©
ovali oppure @

8 Zona di cottura per pentole Selezionare la zona di cottura mediante il simbolo (), toccare il simbolo Attivazione©
ovali

oppure @

Accensione della zona di cottura: l'indicatore corrispondente si illumina.

Se sull'indicatore compare il simbolo H, la zona di cottura &
ancora calda. Si pud ad es. mantenere in caldo una pietanza

Indicatore del calore residuo
Il piano di cottura & dotato di un indicatore del calore residuo a

due livelli per ogni zona di cottura.

piccola o sciogliere una glassa. Quando la zona di cottura si
raffredda, sull'indicatore compare il simbolo ~. Quando la zona
di cottura si ¢ raffreddata a sufficienza, l'indicatore si spegne.

Regolazione del piano di cottura

In questo capitolo viene illustrato come regolare le zone di
cottura. Nella tabella sono indicati i livelli e i tempi di cottura per

le diverse pietanze.
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Attivazione e disattivazione del piano di
cottura

Il piano di cottura si accende e si spegne mediante l'interruttore
generale.

Attivazione: toccare il simbolo (D. Viene emesso un segnale
acustico. L'indicatore sopra all'interruttore generale si accende.
Il piano di cottura & pronto per l'uso.



Disattivazione: toccare il simbolo @, finché l'indicatore sopra
l'interruttore generale non si spegne. Tutte le zone di cottura
sono disattivate. L'indicatore del calore residuo resta acceso
finché le zone di cottura non si sono sufficientemente
raffreddate.

Avvertenze

m |l piano di cottura si disattiva automaticamente quando tutte
le zone di cottura rimangono spente per piu di 15 secondi.

m Dopo la disattivazione, le impostazioni restano memorizzate
per 4 secondi. Se si riattiva il piano di cottura in questo
intervallo di tempo vengono impostati automaticamente gli
ultimi parametri in uso.

Regolazione della zona di cottura

Con i simboli + e - impostare il livello di cottura desiderato.
Livello di cottura 1 = potenza minima

Livello di cottura 9 = potenza massima

Per ciascun livello di cottura € disponibile un livello intermedio
contrassegnato da un punto.

Impostazione del livello di cottura

Il piano di cottura deve essere attivato.

1.Toccare il simbolo ( ) della zona di cottura desiderata.
Sull'indicatore compare 3.

Tabella di cottura
Nella seguente tabella sono riportati alcuni esempi.

| tempi di cottura e i livelli di cottura dipendono dal tipo di
alimento, dal peso e dalla qualita del cibo. Pertanto sono
possibili variazioni.

2.Entro i 5 secondi successivi toccare il simbolo + o -. Viene
visualizzata l'impostazione di base.

Simbolo + livello di cottura 9
Simbolo - livello di cottura 4

=
I
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3. Per modificare il livello di cottura: toccare il simbolo + oppure
- finché non compare il livello di cottura desiderato.

Disattivazione della zona di cottura

Selezionare la zona di cottura con il simbolo (). Toccare |l
simbolo + o - finché non compare {i. Dopo circa 5 secondi
compare l'indicatore del calore residuo.

Avvertenza: La zona di cottura si regola mediante I'attivazione
e la disattivazione del riscaldamento. Anche in caso di potenza
massima si attiva e si disattiva il riscaldamento.

Mescolare regolarmente i cibi cremosi mentre vengono
riscaldati.

Iniziare la cottura con il livello di cottura 9.

Livello di cotturaa Durata della cottura

fuoco lento a fuoco lento in
minuti

Sciogliere
Cioccolato, glassa, burro, miele 1-2 -
gelatina 1-2 -
Riscaldare e mantenere in caldo
Minestra (ad es. minestra di lenticchie) 1-2 -
Latte** 1.-2. -
Salsicce riscaldate** in acqua 3-4 -
Scongelare e riscaldare
Spinaci surgelati 2.-3. 20-30 min.
Gulasch surgelato 2.-3. 10-15 min.
Stufare, cuocere a fuoco lento
Canederli, gnocchi 4.-5, 20-30 min.
Pesce 4-5* 10-15 min.
Salse bianche, ad es. besciamella 1-2 3-6 min.
Salse montate, ad es. salsa bernaise e salsa olandese 3-4 8-12 min.
Bollire, cuocere a vapore, stufare
Riso (con doppia quantita di acqua) 2-3 15-30 min.
Riso al latte 1.-2. 25-35 min.
Patate lesse (con buccia) 4-5 25-30 min.
Patate lesse in acqua salata 4-5 15-25 min.
Pasta 6-7* 6-10 min.
Pasticci, minestre 3.-4. 15-60 min.
Verdure 2.-3. 10-20 min.
Verdure, surgelate 3.-4. 10-20 min.
Cuocere nella pentola a pressione 4-5 -

* Prosecuzione della cottura senza coperchio
** Senza coperchio
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Livello di cotturaa Durata della cottura

fuoco lento a fuoco lento in
minuti

Brasare
Involtini 4-5 50-60 min.
Stufato 4-5 60-100 min.
Gulasch 2.-3. 50-60 min
Cuocere in padella**
Fettina, naturale o impanata 6-7 6-10 min.
Fettina, surgelata 6-7 8-12 min.
Cotoletta, naturale o impanata 6-7 8-12 min.
Bistecca (spessore 3 cm) 7-8 8-12 min.
Petto di pollo/tacchino (spessore 2 cm) 5-6 10-20 min
Petto di pollo/tacchino, surgelato 5-6 10-30 min.
Pesce e filetto di pesce naturale 5-6 8-20 min.
Pesce o filetto di pesce impanato 6-7 8-20 min.
Pesce o filetto di pesce impanato e surgelato, ad es. bastoncini di pesce 6-7 8-12 min.
Scampi e gamberetti 7-8 4-10 min.
Pietanze surgelate cotte in padella 6-7 6-10 min
Torte flambé 6-7 progressivamente
Omelette 3.-4. progressivamente
Uova al tegamino 5-6 3-6 min.
Friggere (friggere** 150-200g per porzione progressivamente in 1-2 | di olio)
Prodotti surgelati, ad es. patate fritte, bocconcini di pollo 8-9 -
Crocchette 7-8 -
Polpette 7-8 -
Carne, ad es. porzioni di pollo 6-7 -
Pesce impanato o in pastella di birra 5-6 -
Verdure, funghi impanati o in pastella di birra 5-6 -
Pasticcini, ad<es. krapfen/frittelle dolci, frutta in pastella di birra 4-5 -
* Prosecuzione della cottura senza coperchio
** Senza coperchio
Sicurezza bambino
Con la sicurezza bambino € possibile evitare che i bambini Sicurezza bambino automatica

attivino il piano di cottura. . . . . .
Con questa funzione la sicurezza bambino viene attivata

. . . . . . automaticamente dopo lo spegnimento del piano di cottura.
Attivazione e disattivazione della sicurezza o o
bambino Attivazione e disattivazione

. . e Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come inserire
Il piano di cottura deve essere disattivato. la sicurezza bambino automatica.
Attivazione: toccare il simbolo L per ca. 3 secondi. Il simbolo
=0 si illumina per 10 secondi. |l piano di cottura € bloccato.

Disattivazione: toccare il simbolo L per ca. 3 secondi. Il blocco
viene cosi rimosso.
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Timer

[l timer pud essere utilizzato in due modi:

m Per la disattivazione automatica di una zona di cottura
m Come contaminuti.

Disattivazione automatica di una zona di
cottura
Impostare una durata per la zona di cottura desiderata. Una

volta trascorso il tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Impostazione della durata

1.Impostare il livello di cottura.

2.Toccare il simbolo ©. Viene visualizzato l'indicatore - della
zl_'o’_r?a di cottura desiderata. Sull'indicatore del timer compare
.

3.Toccare il simbolo + o -. Viene visualizzato il valore proposto.
Simbolo +: 30 minuti
Simbolo - 10 minuti

™ -
~ 3

v
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4.Toccare il simbolo + o - finché sull'indicatore del timer non
viene visualizzata la durata desiderata.
La durata inizia a scorrere. Se & stata impostata una durata
per piu zone di cottura, l'indicatore visualizza quella piu
breve. L'indicatore |1-1 della zona di cottura si illumina.

Trascorso il tempo impostato

Trascorso il tempo impostato la zona di cottura si disattiva.
Sull'indicatore delle zone di cottura compare &i. Viene emesso
un segnale acustico. Sull'indicatore del timer compare & per
un minuto. L'indicatore I=| della zona di cottura lampeggia.
Toccare una superficie di comando a piacere. Gli indicatori si
spengono e il segnale acustico si interrompe.

Correzione o cancellazione della durata

Con il simbolo () selezionare la zona di cottura. Toccare |l
simbolo @ e modificare la durata mediante il simbolo + o -
oppure impostarla su 7.

Funzione scaldavivande

La funzione scaldavivande € adatta per fondere il cioccolato o il
burro e per mantenere calde le pietanze e le stoviglie.

Attivazione funzione scaldavivande:
1.Selezionare la zona di cottura con il simbolo ().
2.Entro i 5 secondi successivi toccare il simbolo L.

Sull'indicatore dei livelli di cottura compare L. La funzione
scaldavivande ¢ attivata.

Avvertenze

m Se si desidera verificare la durata impostata per una zona di
cottura: con il simbolo () selezionare la zona di cottura. La
durata viene visualizzata per 5 secondi.

m E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare anticipatamente una
durata per tutte le zona di cottura. Ogni qual volta si attiva una
zona di cottura, la durata preimpostata inizia a scorrere. Una
volta trascorso il tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come attivare
il timer automatico.

Avvertenza: E possibile modificare la durata relativa a una
zona di cottura oppure disattivare il timer automatico per la
zona di cottura:

Con il simbolo () selezionare la zona di cottura. Toccare il
simbolo @ e modificare la durata mediante il simbolo + o -
oppure impostarla su {113

Contaminuti

Il contaminuti consente di impostare una durata fino a 99 minuti
e funziona indipendentemente dalle altre impostazioni.
Impostazione del contaminuti:

Non deve essere stata selezionata alcuna zona di cottura.

1. Toccare il simbolo @, sull'indicatore del timer compare .
L'indicatore £) si accende.

2.Toccare il simbolo + o -. Viene visualizzato il valore proposto.
Simbolo +: 10 minuti
Simbolo -: 05 minuti

3.Impostare il tempo con il simbolo + o -.
Dopo alcuni secondi, il tempo inizia a scorrere.

Trascorso il tempo impostato

Viene emesso un segnale acustico per un minuto e
sull'indicatore del timer compare L. L'indicatore £
lampeggia. Toccare una superficie di comando a piacere. Gli
indicatori si spengono e il segnale acustico si interrompe.
Correzione del parametro di tempo

Toccare il simbolo @ e modificare il parametro di tempo con il
simbolo + oppure -.

Disattivazione funzione scaldavivande:

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo L.
Sull'indicatore dei livelli di cottura compare 7.

Dopo 5 secondi la zona di cottura si disattiva e compare
l'indicatore del calore residuo.
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Protezione per la pulizia

La pulizia del pannello comandi, quando il piano di cottura &

ancora attivo, comporta il rischio di modifica delle impostazioni.

Per evitare che cid avvenga, il piano di cottura & dotato di una
speciale funzione di protezione. Toccare il simbolo €. Viene
emesso un segnale acustico. Il pannello comandi rimane

Limitazione tempo automatica

Se una zona di cottura & in funzione da molto tempo e non si
modifica I'impostazione, viene attivata la limitazione tempo
automatica.

Il riscaldamento della zona di cottura si interrompe.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano
alternativamente il simbolo F e 5.

Impostazioni di base

'apparecchio & dotato di varie impostazioni di base che
possono essere adeguate alle abitudini individuali dell'utente.

bloccato per 30 secondi ed & quindi possibile pulirlo senza
modificare le impostazioni.

Avvertenza: La funzione di protezione per la pulizia non
disattiva l'interruttore generale. Il piano di cottura pud essere
disattivato in qualsiasi momento.

Se viene toccata una superficie di comando qualsiasi,
l'indicatore si spegne. E possibile effettuare una nuova
impostazione.

L'attivazione della limitazione di tempo dipende dal livello di
cottura impostato (da 1 a 10 ore).

Indicatore Funzione

{ Sicurezza bambino automatica

I Disattivata.*
{ Attivata.

cc Segnale acustico
£ Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio non attivi.
{ Solo segnale di utilizzo improprio attivo.
Z Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio attivi.*
cS Timer automatico
£ Disattivato.*
{-549 Durata dopo la quale la zona di cottura si disattiva
ch Durata del segnale del timer
{ 10 secondi.
2 30 secondi
3 1 minuto.*
c Attivazione del circuito di riscaldamento
J Disattivata.*
i Attivata.
Z Ultima impostazione prima della disattivazione della zona di cottura.
cd Ripristino impostazione di base

1 Disattivato.
{ Attivato.

* Impostazione di base
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Modifica delle impostazioni di base
Il piano di cottura deve essere disattivato.

1. Attivare il piano di cottura.

2.Nei 10 secondi successivi toccare il simbolo @ per
4 secondi.

3.Toccare il simbolo @ finché sul display del timer non

compare l'indicatore desiderato.

4.|lmpostare il valore desiderato con il simbolo + o -.
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Sul display del timer compare ¢ { , sul display delle zone di
cottura &J.

Pulizia e manutenzione

Le avvertenze contenute in questo capitolo sono di aiuto nella
pulizia e nella cura del piano di cottura.

| detergenti adatti sono disponibili presso il servizio di
assistenza clienti o nel nostro e-shop.

Vetroceramica

Pulire accuratamente il piano di cottura dopo ogni utilizzo per
evitare che i residui di cibo si incrostino.

Pulire il piano di cottura solo quando si € completamente
raffreddato.

Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica.
Osservare le istruzioni per la pulizia indicate sulla confezione.

Non utilizzare:

m detersivi per piatti (lavaggio a mano) non diluiti

m detergenti per lavastoviglie

m detersivi abrasivi

m detergenti aggressivi come spray per il forno o smacchiatori
®m spugne abrasive

m detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di vapore

5.Toccare il simbolo @ per 4 secondi.
L'impostazione & attivata.

Disattivazione

Per uscire dal menu delle impostazioni di base disattivare il
piano di cottura dall'interruttore generale ed effettuare
nuovamente le impostazioni.

In caso di sporco molto ostinato € preferibile utilizzare un
raschietto per vetro reperibile in commercio. Rispettare le
avvertenze fornite dal produttore.

Un raschietto per vetro adatto pud essere richiesto anche
presso il servizio di assistenza clienti o il nostro e-shop.

Cornice del piano di cottura

Attenersi alle seguenti avvertenze in modo da non provocare
danni alla cornice del piano di cottura:

m Utilizzare solo soluzione alcalina di lavaggio calda.
m Non utilizzare strumenti affilati o abrasivi.
m Non utilizzare il raschietto per vetro.
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Riparazione di un guasto

Quando si verificano anomalie, spesso si tratta di guasti
facilmente risolvibili. Prima di rivolgersi al servizio di assistenza
tecnica, prestare attenzione alle seguenti avvertenze.

Indicatore Anomalia

Provvedimento

Nessuno La fornitura di energia elettrica é Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico. Controllare
sospesa. gli altri apparecchi elettronici per accertarsi che non si sia verificata un'inter-
ruzione di corrente.
£ lampeg- La superficie di comando & bagnata o Asciugare la superficie di comando o rimuovere |'oggetto.
gia occupata da un oggetto.
-+ Anomalia del sistema elettronico. Spegnere l'apparecchio mediante il fusibile generale dell'impianto o l'interrut-
numero tore differenziale (salvavita) all'interno della scatola dei fusibili e riaccenderlo
dopo ca. 30 secondi. Se l'indicazione compare di nuovo, contattare il servizio
di assistenza tecnica.
e Il sistema elettronico si € surriscaldato Attendere fino al completo raffreddamento del sistema elettronico. Toccare
e ha spento la zona di cottura corri- una superficie di comando della zona di cottura.*
spondente.
Y Il sistema elettronico si & surriscaldato Attendere fino al completo raffreddamento del sistema elettronico. Toccare
e ha spento tutte le zone di cottura. una superficie di comando qualsiasi.*
FE La zona di cottura & stata in funzione  E possibile riaccendere subito la zona di cottura.

troppo a lungo e si & spenta.

* Non appoggiare pentole calde sopra o vicino al pannello comandi

Servizio di assistenza tecnica

Il nostro servizio di assistenza tecnica € a completa
disposizione per eventuali riparazioni dell'apparecchio.

Codice del prodotto (E) e numero di produzione (FD):

Quando ci si rivolge al servizio di assistenza tecnica bisogna
indicare il codice del prodotto (E) e il numero di produzione
(FD) dell'apparecchio. La targhetta di identificazione con i
relativi numeri si trova nel certificato di identificazione
dell'apparecchio.

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo improprio,
l'intervento del tecnico del servizio di assistenza non & gratuito
anche se effettuato durante il periodo di garanzia.

30

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso elenco dei
centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti

| 800-522822
Linea verde

CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo modo
avrete la garanzia di una riparazione effettuata da tecnici
qualificati e con pezzi di ricambio originali per il vostro
elettrodomestico.
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	[es] Instrucciones de uso 3
	Û Índice[es] Instrucciones de uso
	m Consejos y advertencias de seguridad
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Conservar las instrucciones de uso y montaje, así como la tarjeta del aparato para un uso posterior o para posibles compradores en un futuro.
	Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El aparato no debe conectarse en caso de haber sufrido daños durante el transporte.
	Este aparato ha sido diseñado para uso doméstico. Utilizar el aparato únicamente para la preparación de alimentos. Supervisar siempre el aparato durante el funcionamiento.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y personas que presenten limitaciones en sus facultades físicas, sensoriales o psíquicas o que carezcan de experiencia y conocimientos si son supervisados o han sido instruidos respect...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no debe encomendarse a los niños a menos que estén supervisados.
	¡Peligro de incendio!
	■ El aceite caliente y la grasa se inflaman con facilidad. Estar siempre pendiente del aceite caliente y de la grasa. No apagar nunca con agua un fuego. Apagar la zona de cocción. Sofocar con cuidado las llamas con una tapa, una tapa extintora u o...
	¡Peligro de incendio!
	■ Las zonas de cocción se calientan mucho. No colocar objetos inflamables sobre la placa de cocción. No almacenar objetos sobre la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ El aparato se calienta mucho. No guardar objetos inflamables o aerosoles en los cajones directamente debajo de la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ La placa de cocción se desconecta de forma automática y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar posteriormente de forma involuntaria. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de quemaduras!
	■ Las zonas de cocción y adyacentes se calientan mucho. No tocar nunca las superficies calientes. Mantener alejados a los niños menores de 8 años.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ La zona de cocción calienta, pero el indicador no funciona. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las fisuras o roturas en la vitrocerámica conllevan riesgo de electrocución. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.
	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ La limpieza con vapor conlleva riesgo de electrocución. No utilizar limpiadores por chorro de vapor.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. Las reparaciones sólo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido. En caso de deterioro, desconectar el fusible de la caja de fusibles.


	¡Peligro de lesiones!
	Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma repentina por la presencia de líquido entre la base del recipiente y la zona de cocción. Mantener siempre secas la zona de cocción y la base del recipiente.
	Causas de los daños
	¡Atención!
	Vista general


	Protección del medio ambiente
	Evacuación ecológica
	Consejos para ahorrar energía

	Presentación del aparato
	El panel de mando
	Superficies de mando
	Notas

	Las zonas de cocción
	Indicador del calor residual

	Programar la placa de cocción
	Encender y apagar la placa de cocción
	Notas

	Programar la zona de cocción
	Ajustar la posición de cocción
	1. Pulsar el símbolo ( ) de la zona de cocción deseada. En el indicador se muestra ‹.
	2. En los 5 segundos siguientes, pulsar el símbolo + o -. Se muestra el ajuste básico:
	Símbolo + posición de cocción 9
	Símbolo - posición de cocción 4
	3. Modificar la posición de cocción: pulsar el símbolo + o - hasta que aparezca la posición de cocción deseada.


	Apagar la zona de cocción:
	Nota

	Tabla de cocción

	Seguro para niños
	Activar y desactivar el seguro para niños
	Seguro para niños automático
	Conectar y desconectar


	Reloj temporizador
	La zona de cocción se apaga automáticamente
	1. Ajustar la posición de cocción.
	2. Pulsar el símbolo 3. El indicador x de la zona de cocción deseada se ilumina. En el indicador del reloj temporizador se ilumina ‹‹.
	3. Pulsar el símbolo + o -. Se muestra el valor recomendado.
	Símbolo +: 30 minutos
	Símbolo -: 10 minutos
	4. Pulsar el símbolo + o - hasta que aparezca la duración deseada del ciclo de cocción en el indicador del reloj temporizador.

	Una vez transcurrido el tiempo
	Corregir o borrar la duración del ciclo de cocción
	Notas

	Reloj temporizador automático
	Nota

	Reloj temporizador de cocina
	Programar el reloj temporizador de cocina
	1. Pulsar el símbolo 3, en el indicador del reloj temporizador se muestra ‹‹. Se ilumina el indicador V.
	2. Pulsar el símbolo + o -. Se muestra el valor recomendado.
	Símbolo +: 10 minutos
	3. Ajustar el tiempo con el símbolo + o -.


	Una vez transcurrido el tiempo
	Corregir el tiempo


	Función para conservar caliente
	1. seleccionar la zona de cocción con el símbolo ( ).
	2. En los 5 segundos siguientes, pulsar el símbolo L.

	Protección para limpieza
	Nota

	Limitación de tiempo automática
	Ajustes básicos
	Modificar los ajustes básicos
	1. Encender la placa de cocción.
	2. En los 10 segundos siguientes, pulsar el símbolo 3 durante 4 segundos.
	3. Pulsar repetidamente el símbolo 3 hasta que en la pantalla del reloj temporizador se muestre el indicador deseado.
	4. Ajustar el valor deseado con el símbolo + o -.
	5. Pulsar el símbolo 3 durante 4 segundos.
	Apagar


	Cuidados y limpieza
	Vitrocerámica
	Marco de la placa de cocción

	Solucionar averías
	Servicio de Asistencia Técnica
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías



	Ù Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσεως
	m Υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συναρμολόγησης καθώς επίσης και την κάρτα συσκευής για μια αργότε...
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για το μαγείρεμα φαγητώ...
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Το καυτό λάδι και λίπος παίρνουν γρήγορα φωτιά. Μην αφήνετε ποτέ χωρίς επιτήρηση το καυτό λάδι και λίπος. Μη σβήνετε ποτέ τη φωτιά με νε...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα πάνω στη βάση εστιών. Μην τοποθετείτε αντικεί...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην αποθηκεύετε εύφλεκτα αντικείμενα ή κουτιά σπρέι σε συρτάρια απευθείας κάτω από τη βάση εστιών.

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η βάση εστιών απενεργοποιείται από μόνη της και ο χειρισμός της δεν είναι πλέον δυνατός. Αργότερα μπορεί να ενεργοποιηθεί αθέλητα. Κατ...


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος και το περιβάλλον τους ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπήσετε ποτέ τις καυτές επιφάνειες. Κρατάτε μακριά τα π...
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Η εστία μαγειρέματος θερμαίνει, αλλά η ένδειξη δε λειτουργεί. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφαλειών. Καλέστε την υπηρεσία τ...


	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Τα σπασίματα ή τα ραγίσματα στην υαλοκεραμική πλάκα μπορούν να προκαλέσουν ηλεκτροπληξία. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Ο καθαρισμός με ατμό μπορεί να προκαλέσει ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές εκτόξευσης ατμού.

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες. Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν εκπαιδευμένο τεχνικό του τμήματος εξυ...


	Κίνδυνος τραυματισμού!
	Οι κατσαρόλες μπορεί να πεταχτούν ξαφνικά ψηλά, όταν υπάρχει υγρό μεταξύ του πάτου της κατσαρόλας και της εστίας μαγειρέματος. Κρατάτε τ...
	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!
	Επισκόπηση


	Προστασία περιβάλλοντος
	Απόσυρση φιλική προς το περιβάλλον
	Συμβουλές για την εξοικονόμηση ενέργειας

	Για να γνωρίσετε τη συσκευή
	Το πεδίο χειρισμού
	Επιφάνειες χειρισμού
	Υποδείξεις


	Οι εστίες μαγειρέματος
	Ένδειξη υπόλοιπης θερμότητας

	Ρύθμιση της βάσης εστιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της βάσης εστιών
	Υποδείξεις

	Ρύθμιση της εστίας μαγειρέματος
	Ρύθμιση της βαθμίδας μαγειρέματος
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο ( ) της επιθυμητής εστίας μαγειρέματος. Στην ένδειξη ανάβει ‹.
	2. Μέσα στα επόμενα 5 δευτερόλεπτα ακουμπήστε το σύμβολο + ή το σύμβολο -. Η βασική ρύθμιση εμφανίζεται.
	Σύμβολο + Βαθμίδα μαγειρέματος 9
	Σύμβολο - Βαθμίδα μαγειρέματος 4
	3. Αλλαγή της βαθμίδας μαγειρέματος: Ακουμπήστε το σύμβολο + ή το σύμβολο -, μέχρι να εμφανιστεί η επιθυμητή βαθμίδα μαγειρέματος.


	Απενεργοποίηση της εστίας μαγειρέματος:
	Υπόδειξη


	Πίνακας μαγειρέματος

	Ασφάλεια παιδιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της ασφάλειας παιδιών
	Αυτόματη ασφάλεια παιδιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση


	Χρονοδιακόπτης
	Μία εστία μαγειρέματος πρέπει να απενεργοποιηθεί αυτόματα
	1. Ρυθμίστε τη βαθμίδα μαγειρέματος.
	2. Ακουμπήστε το σύμβολο 3. Η ένδειξη x της επιθυμητής εστίας μαγειρέματος ανάβει. Στην ένδειξη του χρονοδιακόπτη ανάβει ‹‹.
	3. Ακουμπήστε το σύμβολο + ή το σύμβολο -. Η προτεινόμενη τιμή εμφανίζεται.
	Σύμβολο +: 30 λεπτά
	Σύμβολο -: 10 λεπτά
	4. Ακουμπήστε το σύμβολο + ή το σύμβολο -, μέχρι να εμφανιστεί η επιθυμητή χρονική διάρκεια στην ένδειξη του χρονοδιακόπτη.

	Μετά τη λήξη του χρόνου
	Διόρθωση ή σβήσιμο της διάρκειας
	Υποδείξεις


	Αυτόματος χρονοδιακόπτης
	Υπόδειξη

	Ρολόι συναγερμού κουζίνας
	Ρύθμιση του ρολογιού συναγερμού κουζίνας
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο 3, στην ένδειξη του χρονοδιακόπτη ανάβει ‹‹. Η ένδειξη V ανάβει.
	2. Ακουμπήστε το σύμβολο + ή το σύμβολο -. Η προτεινόμενη τιμή εμφανίζεται.
	Σύμβολο +: 10 λεπτά
	3. Ρυθμίστε με το σύμβολο + ή το σύμβολο - το χρόνο.


	Μετά τη λήξη του χρόνου
	Διόρθωση του χρόνου


	Λειτουργία διατήρησης της θερμοκρασίας
	1. Επιλέξτε με το σύμβολο ( ) την εστία μαγειρέματος.
	2. Μέσα στα επόμενα 5 δευτερόλεπτα ακουμπήστε το σύμβολο L.

	Προστασία σκουπίσματος
	Υπόδειξη

	Αυτόματος περιορισμός χρόνου
	Βασικές ρυθμίσεις
	Αλλαγή των βασικών ρυθμίσεων
	1. Ενεργοποιήστε τη βάση εστιών.
	2. Μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα ακουμπήστε το σύμβολο 3 για 4 δευτερόλεπτα.
	3. Ακουμπήστε το σύμβολο 3 τόσες φορές, μέχρι να εμφανιστεί στην οθόνη ενδείξεων του χρονοδιακόπτη η επιθυμητή ένδειξη.
	4. Ρυθμίστε με το σύμβολο + ή το σύμβολο - την επιθυμητή τιμή.
	5. Ακουμπήστε το σύμβολο 3 για 4 δευτερόλεπτα.
	Απενεργοποίηση


	Καθαρισμός και φροντίδα
	Υαλοκεραμική πλάκα
	Πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος

	Άρση βλάβης
	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης



	â Indice[it] Istruzioni per l’uso
	m Norme di sicurezza
	Leggere attentamente le presenti istruzioni per l'uso. Custodire con la massima cura le presenti istruzioni per l'uso e il montaggio e il certificato di identificazione dell'apparecchio in caso di un utilizzo futuro e cessione a terzi.
	Controllare l'apparecchio dopo averlo disimballato. Qualora si fossero verificati danni da trasporto, non collegare l'apparecchio.
	Questo apparecchio è pensato esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare l'apparecchio esclusivamente per la preparazione di cibi. Prestare sempre attenzione all'apparecchio durante il suo funzionamento.
	Il presente apparecchio può essere utilizzato dai bambini di età superiore a 8 anni e da persone con capacità fisiche, mentali e sensoriali ridotte o sprovviste delle conoscenze adeguate, solo se assistiti, se sono state fornite loro le informazio...
	I bambini non devono utilizzare l'apparecchio come un giocattolo. I bambini non devono né pulire né utilizzare l'apparecchio senza un'adeguata assistenza da parte di un adulto.
	Pericolo di incendio!
	■ L'olio o il burro caldi si incendiano rapidamente. Non lasciare mai incustoditi sul fuoco l'olio o il burro caldi. Non utilizzare mai acqua per spegnere il fuoco. Disattivare la zona di cottura. Soffocare le fiamme con un coperchio, una coperta i...
	Pericolo di incendio!
	■ Le zone di cottura si surriscaldano molto. Non appoggiare mai oggetti infiammabili sul piano di cottura. Non appoggiare alcun oggetto sul piano di cottura.

	Pericolo di incendio!
	■ L'apparecchio si surriscalda. Non riporre mai oggetti infiammabili o spray nei cassetti sotto il piano di cottura.

	Pericolo di incendio!
	■ Il piano di cottura si spegne e non reagisce più ai comandi; potrebbe riaccendersi da solo in un secondo momento. Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.


	Pericolo di scottature!
	■ Le zone di cottura e le superfici vicine si surriscaldano molto. Non toccare mai le superfici ad alta temperatura. Tenere lontano i bambini al di sotto degli 8 anni.
	Pericolo di scottature!
	■ Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore non funziona Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.


	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Rotture, incrinature o crepe nella vetroceramica possono causare scariche elettriche. Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Il sistema di pulizia con il vapore può causare scariche elettriche. Non utilizzare dispositivi a getto di vapore.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Gli interventi di riparazione effettuati in modo non conforme rappresentano una fonte di pericolo. Le riparazioni devono essere effettuate esclusivamente da personale tecnico del servizio di assistenza da noi adeguatamente istruito. Qualora l'app...


	Pericolo di lesioni!
	Se tra il fondo della pentola e la zona di cottura è presente del liquido, le pentole possono improvvisamente "saltare in aria". Tenere sempre asciutti la zona di cottura e il fondo delle pentole.
	Cause dei danni
	Attenzione!
	Riepilogo


	Tutela dell'ambiente
	Smaltimento ecologico
	Consigli per il risparmio energetico

	Conoscere l'apparecchio
	Pannello comandi
	Superfici di comando
	Avvertenze

	Le zone di cottura
	Indicatore del calore residuo

	Regolazione del piano di cottura
	Attivazione e disattivazione del piano di cottura
	Avvertenze

	Regolazione della zona di cottura
	Impostazione del livello di cottura
	1. Toccare il simbolo ( ) della zona di cottura desiderata. Sull'indicatore compare ‹.
	2. Entro i 5 secondi successivi toccare il simbolo + o -. Viene visualizzata l'impostazione di base.
	Simbolo + livello di cottura 9
	Simbolo - livello di cottura 4
	3. Per modificare il livello di cottura: toccare il simbolo + oppure - finché non compare il livello di cottura desiderato.


	Disattivazione della zona di cottura
	Avvertenza

	Tabella di cottura

	Sicurezza bambino
	Attivazione e disattivazione della sicurezza bambino
	Sicurezza bambino automatica
	Attivazione e disattivazione


	Timer
	Disattivazione automatica di una zona di cottura
	1. Impostare il livello di cottura.
	2. Toccare il simbolo 3. Viene visualizzato l'indicatore x della zona di cottura desiderata. Sull'indicatore del timer compare ‹‹.
	3. Toccare il simbolo + o -. Viene visualizzato il valore proposto.
	Simbolo +: 30 minuti
	Simbolo -: 10 minuti
	4. Toccare il simbolo + o - finché sull'indicatore del timer non viene visualizzata la durata desiderata.

	Trascorso il tempo impostato
	Correzione o cancellazione della durata
	Avvertenze

	Timer automatico
	Avvertenza

	Contaminuti
	Impostazione del contaminuti:
	1. Toccare il simbolo 3, sull'indicatore del timer compare ‹‹. L'indicatore V si accende.
	2. Toccare il simbolo + o -. Viene visualizzato il valore proposto.
	Simbolo +: 10 minuti
	3. Impostare il tempo con il simbolo + o -.


	Trascorso il tempo impostato
	Correzione del parametro di tempo


	Funzione scaldavivande
	1. Selezionare la zona di cottura con il simbolo ( ).
	2. Entro i 5 secondi successivi toccare il simbolo L.

	Protezione per la pulizia
	Avvertenza

	Limitazione tempo automatica
	Impostazioni di base
	Modifica delle impostazioni di base
	1. Attivare il piano di cottura.
	2. Nei 10 secondi successivi toccare il simbolo 3 per 4 secondi.
	3. Toccare il simbolo 3 finché sul display del timer non compare l'indicatore desiderato.
	4. Impostare il valore desiderato con il simbolo + o -.
	5. Toccare il simbolo 3 per 4 secondi.
	Disattivazione


	Pulizia e manutenzione
	Vetroceramica
	Cornice del piano di cottura

	Riparazione di un guasto
	Servizio di assistenza tecnica
	Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
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