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/A Consejos y advertencias de seguridad

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las
instrucciones de uso y montaje, asi
como la tarjeta del aparato para un
UsSo posterior o para posibles
compradores en un futuro.

Comprobar el aparato al sacarlo de
su embalaje. El aparato no debe
conectarse en caso de haber sufrido
danos durante el transporte.

Este aparato ha sido disefiado para
uso domeéstico. Utilizar el aparato
unicamente para la preparacion de
alimentos. Supervisar siempre €l
aparato durante el funcionamiento.

Este aparato puede ser utilizado por
ninos a partir de 8 anos y personas
que presenten limitaciones en sus
facultades fisicas, sensoriales o
psiquicas o que carezcan de
experiencia y conocimientos si son
supervisados o han sido instruidos



respecto al uso seguro del aparato y
son conscientes de los peligros que
conlleva su uso.

No dejar que los nifios jueguen con el
aparato. La limpieza vy el
mantenimiento rutinario no debe
encomendarse a los nifos a menos
que estén supervisados.

iPeligro de incendio!

= E| aceite caliente y la grasa se
inflaman con facilidad. Estar siempre
pendiente del aceite caliente y de la
grasa. No apagar nunca con agua
un fuego. Apagar la zona de
coccion. Sofocar con cuidado las
llamas con una tapa, una tapa
extintora u otro medio similar.

= | as zonas de coccion se calientan
mucho. No colocar objetos
inflamables sobre la placa de
coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

= E| aparato se calienta mucho. No
guardar objetos inflamables o
aerosoles en los cajones
directamente debajo de la placa de
coccion.

= | a placa de coccion se desconecta
de forma automatica y no se puede
seguir utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma
involuntaria. Desconectar el fusible
de la caja de fusibles. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

iPeligro de quemaduras!

= | .as zonas de coccion y adyacentes
se calientan mucho. No tocar nunca
las superficies calientes. Mantener
alejados a los ninos menores de 8
anos.

= | .a zona de coccion calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar
el fusible de la caja de fusibles.
Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligro de descarga eléctrica!

= | as fisuras o roturas en la
vitroceramica conllevan riesgo de
electrocucion. Desconectar el fusible
de la caja de fusibles. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

= | a limpieza con vapor conlleva
riesgo de electrocucion. No utilizar
limpiadores por chorro de vapor.

= | as reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones solo
pueden ser efectuadas por personal
del Servicio de Asistencia Técnica
debidamente instruido. En caso de
deterioro, desconectar el fusible de
la caja de fusibles.

iPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba
de forma repentina por la presencia
de liquido entre la base del recipiente
y la zona de coccion. Mantener
siempre secas la zona de coccion y
la base del recipiente.

iPeligros derivados del
magnetismo!

El elemento de mando extraible es
magnético y puede repercutir en el
correcto funcionamiento de implantes
electronicos, p. €j., marcapasos o
bombas de insulina. Usuarios de
implantes electronicos: el elemento
de mando no debe llevarse nunca en
los bolsillos. Distancia minima
respecto a los marcapasos 10 cm.



Causas de los danos

jAtencion! m La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la placa de
coccion puede originar dafos.

m El papel de aluminio y los recipientes de plastico se derriten
sobre las zonas de coccion calientes. No se recomienda el
uso de laminas protectoras en la placa de coccion.

m Las bases rugosas de recipientes rayan la vitroceramica.

m No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden provocar
dafos.

m No colocar recipientes calientes sobre el panel de mando, la
zona de indicadores o el marco. Pueden provocar dafos.

Vista general

En la siguiente tabla le presentamos los dafios mas frecuentes:

Daios Causa Medida
Manchas Alimentos derramados Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
para vidrio.
Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica
Rayaduras Sal, azlicar y arena No utilizar la placa de coccién como bandeja o encimera.

Las bases rugosas de recipientes Comprobar los recipientes.
rayan la vitroceramica

Decoloraciones Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica

Roce de los recipientes (p. ej. alumi- Levantar las ollas y sartenes para cambiarlas de lugar.

nio)
Desconchaduras Azucar, sustancias con un alto conte- Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
nido de azucar para vidrio.

Proteccion del medio ambiente

Desembalar el aparato y desechar el embalaje de forma
respetuosa con el medio ambiente.

Evacuacion ecoldgica

Este aparato se ha construido conforme a la
directiva europea 2002/96/CE acerca de aparato

eléctricos y electrénicos usados (WEEE - waste
electrical and electronic equipment). La Directiva
marca el ambito para una retirada y
aprovechamiento de los aparatos usados validos
en toda la UE.

Consejos para ahorrar energia

m Utilizar siempre la tapa correspondiente a cada cazo.
Cuando se cocina sin tapa se necesitan cuatro veces mas
de energia.

m Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que no son
planas necesitan un consumo mayor de energia.

m El didametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamafio de la zona de coccion. Un
diametro demasiado pequefio en relacién con la zona de
coccién puede producir un derroche de energia. Atencion:
los fabricantes de recipientes suelen indicar el diametro
superior del recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

m Utilizar un recipiente pequefio para cantidades pequefias. Un
recipiente grande y poco lleno requiere mucha energia.

m Al cocer utilizar poca agua. De este modo se ahorra energia
y se conservan todas las vitaminas y minerales de las
verduras.

m Volver a situarse en una posicion de coccion inferior.

m Utilizar el calor residual de la placa de coccion. Cuando se
utilice la placa para tiempos de coccién prolongados, apagar
la zona de coccidn 5-10 minutos antes del final de la
coccion.



Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferentes
placas de coccion. En la pdgina 2 encontrara un resumen de
los modelos con informacion sobre medidas.

El panel de mando

Indicadores para

posicion de coccion -5
calor residual H/h
disponibilidad operacional
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Superficie de mando para Mando giratorio
O interruptor principal con boton giratorio B
§ proteccioén para limpieza para seleccionar la zona de coccion
L funcién para conservar para ajustar la posicion de coccion
caliente Superficie de Squerti;:ie de mando para
L seguro para nifios mando para ® funcién de temporizador
@>/© encendido
Superficies de mando Notas
Al pulsar un simbolo se activa la funcion correspondiente. m Los ajustes no se modifican cuando se pulsan varios

mandos simultaneamente. Esto permite limpiar la zona de
programacion en caso de que se derramen alimentos.

m Mantener las superficies de mando siempre secas. La
humedad puede afectar al funcionamiento.

Las zonas de coccion

Zona de coccion Encender y apagar
O Zona de coccion simple
© Zona de coccion doble Seleccionar la zona de coccidon con el botdn giratorio, pulsar el simbolo @D.
Zona de coccion triple Seleccionar la zona de coccion con el botén giratorio, pulsar el simbolo @> para activar el
segundo circulo de calentamiento.
Volver a pulsar el simbolo @> para activar el tercer circulo de calentamiento.
8 Zona de coccion doble, zona  Seleccionar la zona de coccion con el botdn giratorio, pulsar el simbolo @ para activar el
de coccion con zona de segundo circulo de calentamiento.
asado

Volviendo a pulsar el simbolo @ se activa la zona de asado.

Activacion de la zona de coccion: se ilumina el indicador correspondiente.

Indicador del calor residual

La placa de coccidn presenta un indicador de calor residual de
dos fases en cada zona de coccion.

Cuando el indicador muestra una A significa que la zona de
coccion todavia esta caliente. Puede mantener caliente un
plato pequefio o derretir la cobertura de chocolate. Cuando la
zona de coccién se enfria, el indicador cambia a k. El
indicador se apaga cuando la zona de coccidon se ha enfriado
lo suficiente.



Mando giratorio con boton giratorio

El mando giratorio es la zona de programacion desde la que
se pueden seleccionar las zonas de coccioén y ajustar las
posiciones de coccidn con el botén giratorio. En la zona del
mando giratorio el botdn giratorio se centra automaticamente.

El botdn giratorio es magnético y se coloca sobre el mando
giratorio. Al tocar el botdn giratorio en la zona de una marca se
activa la zona de coccioén correspondiente. Al girar el botén
giratorio se ajusta la posicidon de coccion.

Extraer el boton giratorio

El botdén giratorio se puede extraer. De esta forma, se facilita la
limpieza.
También existe la posibilidad de extraer el botdn giratorio

cuando la zona de coccidn se encuentra en funcionamiento.
Todas las zonas de coccidon se apagan tras 3 segundos.

A iPeligro de incendio!

Si transcurridos 3 segundos se deposita un objeto metalico
sobre el mando giratorio, la placa de coccidn seguira
calentando. Por tanto, la placa de coccion debera apagarse
siempre con el interruptor principal.

Conservar el botén giratorio

El botdn giratorio contiene un potente iman. No ponga el botén
giratorio cerca de soportes de datos magnéticos; p. e].

Programar la placa de coccion

En este capitulo se ofrece informacion sobre cémo programar
las zonas de coccidn. En la tabla se especifican las posiciones
y los tiempos de coccion para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccidn

La placa de coccidn se enciende y se apaga con el interruptor
principal.

Encender: pulsar el simbolo . Suena una sefial. El indicador
situado sobre el interruptor principal se ilumina. La placa de
coccion esta lista para su funcionamiento.

Apagar: pulsar el simbolo (D hasta que el indicador situado
sobre el interruptor principal se apague. Todas las zonas de
coccion estan apagadas. El indicador del calor residual
continuara iluminado hasta que las zonas de coccion se
enfrien suficientemente.

videocasetes, disquetes, tarjetas de crédito y tarjetas con
banda magnética. Podrian dafarse. También puede causar
averias en aparatos de television y monitores.

A iPeligros derivados del magnetismo!

Para portadores de implantes electronicos como marcapasos
o0 bombas de insulina. Los campos magnéticos pueden
repercutir en el correcto funcionamiento de los implantes. Por
tanto, el botdn giratorio no debe llevarse en los bolsillos. Debe
mantenerse una distancia minima de 10 cm con respecto al
marcapasos.

Nota: El botdn giratorio es magnético. Las particulas metalicas
que se adhieren a la parte inferior pueden rayar la
vitroceramica. Limpiar siempre bien el botdn giratorio.

Funcionamiento sin botén giratorio

La placa de cocciéon también puede funcionar sin el botén
giratorio:

1.Encender la placa de coccion con el interruptor principal.

2.En los 5 segundos siguientes, pulsar al mismo tiempo los
simbolos Ly ©. Suena una sefal.

3.Pulsar repetidamente el simbolo § hasta que se ilumine el
indicador de la zona de coccion deseada.

4.Pulsar repetidamente el simbolo L hasta que se muestre la
posicion de coccion deseada en el respectivo indicador.

La zona de coccion esta encendida.

Notas

m La funcién de reloj temporizador puede activarse de la forma
habitual. La duracion del ciclo de coccion debe programarse
con el simbolo L.

m La activacion de las zonas funciona de la forma habitual.

m El botdn giratorio puede volver a colocarse en cualquier
momento.

Notas

m La placa de coccién se desconecta de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidn permanecen mas de
15 segundos apagadas.

m Los ajustes permanecen memorizados durante los primeros
4 segundos después de la desconexion. Si se vuelve a
encender la placa de coccién en este periodo de tiempo se
aplican los ajustes anteriores.

Programar la zona de coccion

La posicion de coccion deseada se ajusta con el botdn
giratorio.

Posicidn de coccidn 1 = potencia mas baja
Posicidn de coccidn 9 = potencia mas alta

Cada posicion de coccion tiene una posicion intermedia. Esta
marcada con un punto.



Ajustar la posicion de coccion
La placa de coccidon debe estar encendida.

1.Seleccionar la zona de coccidn. Para ello, pulsar el botén
giratorio en la zona de la zona de coccidn deseada.

2. El usuario dispone de 5 segundos para girar el botén
giratorio hasta que se ilumine la posicion de coccion
deseada en el respectivo indicador.
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Tabla de coccién
En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo y las posiciones de coccion dependen del tipo, peso
y calidad de los alimentos. Por este motivo pueden producirse

La zona de coccion esta encendida.

Cambiar la posicion de coccion

Seleccionar la zona de coccidn y ajustar la nueva posicion de
coccion.

Apagar la zona de coccioén:

Seleccionar la zona de coccidn y ajustar a ii. Al cabo de unos
5 segundos aparece el indicador de calor residual.

Nota: La zona de coccion se regula mediante la conexiéon y
desconexion de la resistencia. La resistencia se puede
conectar y desconectar incluso al nivel de potencia maxima.

Remover de vez en cuando si se calientan platos espesos.
Utilizar la posicion de coccion 9 para el inicio de la coccidn.

variaciones.
Nivel de coccion Duracion de coc-
lenta cion lenta en minu-
tos
Derretir
Chocolate, cobertura de chocolate, mantequilla, miel 1-2 -
Gelatina 1-2 -
Calentar y conservar caliente
Cocido, p. €j. lentejas 1-2 -
Leche** 1.-2. -
Calentar salchichas en agua** 3-4 -
Descongelar y calentar
Espinacas congeladas 2.-3. 20-30 min
Gulasch congelado 2.-3. 10-15 min
Cocer a fuego lento, hervir a fuego lento
Albdndigas, albdndigas de patata 4.5, 20-30 min
Pescado 4-5* 10-15 min
Salsas blancas, p. ej. bechamel 1-2 3-6 min
Salsas batidas, p. €j. salsa bernesa, salsa holandesa 3-4 8-12 min
Hervir, cocer al vapor, rehogar
Arroz (con doble cantidad de agua) 2-3 15-30 min
Arroz con leche 1.-2. 25-35 min
Patatas hervidas sin pelar 4-5 25-30 min
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25 min
Pastas 6-7* 6-10 min
Cocido, sopas 3.-4. 15-60 min
Verduras 2.-3. 10-20 min
Verdura, ultracongelada 3.-4. 10-20 min
Cocer en olla exprés 4-5 -
Estofar
Rollitos de carne 4-5 50-60 min
Estofado 4-5 60-100 min
Gulasch 2.-3. 50-60 min

* Coccion lenta sin tapa
** Sin tapa



Nivel de coccion Duracion de coc-

lenta cion lenta en minu-
tos

Asar**
Escalope, normal o empanado 6-7 6-10 min
Escalope, congelado 6-7 8-12 min
Chuleta, normal o empanada 6-7 8-12 min
Bistec (3 cm de grosor) 7-8 8-12 min
Pechuga de ave (2 cm de grosor) 5-6 10-20 min
Pechuga de ave, congelada 5-6 10-30 min
Pescado vy filetes de pescado, normales 5-6 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados 6-7 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados y congelados, p. €j. varitas pescado 6-7 8-12 min
Langostinos y gambas 7-8 4-10 min
Platos de sartén, congelados 6-7 6-10 min
Crepes 6-7 a fuego lento
Tortilla 3.-4. a fuego lento
Huevos fritos 5-6 3-6 min
Freir (freir 150-200 g por racién a fuego lento en 1-2 | de aceite**)
Productos congelados, p. €. patatas fritas, nuggets de pollo 8-9 -
Croquetas 7-8 -
Albdndigas 7-8 -
Carne, p. €j. piezas de pollo 6-7 -
Pescado, empanado o en masa de cerveza 5-6 -
Verduras, setas, empanadas o en masa de cerveza 5-6 -
Reposteria pequefa, p. ej. bufiuelos, fruta en masa de cerveza 4-5 -

* Cocciodn lenta sin tapa
** Sin tapa

Seguro para ninos

El seguro para nifios evita que los nifios enciendan la placa de
coccion.

Activar y desactivar el seguro para ninos
La placa de coccidon debe estar apagada.

Activar: pulsar el simbolo L durante aprox. 3 segundos. El
simbolo <0 se muestra durante 10 segundos. La placa de
coccion esta bloqueada.

Desactivar: pulsar el simbolo L durante aprox. 3 segundos. Se
ha anulado el blogueo.

Seguro para nifos automatico

Con esta funcidn, el seguro para nifios se activa siempre
automaticamente al apagar la placa de coccion.
Conectar y desconectar

En el capitulo sobre ajustes basicos se presenta la informacién
relativa a la conexion del seguro para nifios automatico.



Reloj temporizador

El reloj temporizador puede emplearse de 2 formas distintas:

m Para apagar automaticamente la zona de coccion.
m Como reloj temporizador de cocina.

La zona de coccion se apaga
automaticamente

Introducir una duracién del ciclo de coccion para la zona de
coccion deseada. La zona de coccidn se apaga
automaticamente una vez finalizado el ciclo de coccién.
Programar la duracién del ciclo de coccion

La zona de coccidén debe estar encendida.

1.Seleccionar la zona de coccién con el botén giratorio.

2. Pulsar el simbolo ©@. En el indicador del reloj temporizador
se ilumina . Programar el tiempo de duracién deseado
con el botén giratorio.
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La duracion del ciclo de coccidn finaliza. Si se ha programado
una duracion del ciclo de coccidn para varias zonas de
coccion, en el indicador se mostrara el transcurso de la
duracion mas breve. El indicador I-| de la zona de coccidn se
ilumina.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coccion, la zona
de coccidén se apaga. En el indicador de las zonas de coccion
se muestra . Suena una sefal. En el indicador del reloj
temporizador se muestra J{J durante un minuto. El indicador
[->| de la zona de coccion parpadea. Pulsar cualquier superficie
de mando. Los indicadores se apagan y la sefial acustica
finaliza.

Corregir o borrar la duracion del ciclo de coccion

Seleccionar la zona de coccién con el botén giratorio. Pulsar el
simbolo @ y modificar la duracién del ciclo de coccién o
programarla a i3

Funcidn para conservar caliente

Esta funcion es apropiada para derretir chocolate o mantequilla
y para conservar calientes alimentos y recipientes.

Activar la funcion para conservar caliente:

1.Seleccionar la zona de coccién con el botén giratorio.
2.En los 5 segundos siguientes, pulsar el simbolo L.

En el indicador de las posiciones de coccién se muestra L. La
funcién de conservar caliente esta activada.

Notas

m Para consultar la duracion del ciclo de coccidn de una zona
de coccidn: seleccionar la zona de coccién con el botén
giratorio. La duracidn del ciclo de coccidn se visualiza
durante 5 segundos.

m Se puede programar una duracion del ciclo de coccién de
hasta 99 minutos.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcién se puede seleccionar una duracion del ciclo
de coccidn para todas las zonas de coccion. El tiempo
seleccionado empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccion. La zona de coccion se apaga automaticamente una
vez finalizado el ciclo de coccion.

En el capitulo sobre ajustes basicos se presenta la informacién
relativa al reloj temporizador automatico.

Nota: Se puede modificar la duracién del tiempo de una zona
de coccidén o desactivar el reloj temporizador automatico:

Seleccionar la zona de coccidn y pulsar el simbolo ©.
Modificar la duracion del ciclo de coccién o programarla a &t
desde la zona de programacion.

Reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina permite programar un tiempo
de hasta 99 minutos. Es independiente del resto de ajustes.
Programar el reloj temporizador de cocina

Ninguna zona de coccioén debe estar seleccionada.

1.Pulsar el simbolo O, en el indicador del reloj temporizador
se muestra 4.

2.Programar la duracién deseada con el botén giratorio.
El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos segundos.

Una vez transcurrido el tiempo

Suena una sefial durante un minuto y en el indicador del reloj
temporizador se muestra 0. El indicador £\ parpadea. Pulsar
cualquier superficie de mando. Los indicadores se apagan y la
sefial acustica finaliza.

Corregir el tiempo

Pulsar el simbolo @ y modificar el tiempo con el botén
giratorio.

Desactivar la funcion para conservar caliente:

Seleccionar la zona de coccion y pulsar el simbolo L. En el
indicador de las posiciones de coccidn se muestra L.

Tras 5 segundos se desactiva la zona de coccidn y se muestra
el indicador de calor residual.



Proteccion para limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras que la placa de durante 30 segundos. De este modo se puede limpiar el panel
cocciodn esta encendida se pueden modificar los ajustes. de mando sin riesgo de modificar los ajustes.

A fin de evitar que esto suceda, la placa de coccion dispone Nota: La funcién de proteccion contra limpieza no incluye el
de una funcién de proteccion contra limpieza. Pulsar el simbolo interruptor principal. La placa de coccién se puede

€. Suena una sefial. El panel de mando queda bloqueado desconectar en cualquier momento.

Limitacion de tiempo automatica

La limitacién de tiempo automatica se activa cuando una zona El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de mando.
de coccidon permanece durante un tiempo prolongado en Se puede programar de nuevo.

funcionamiento sin haberse modificado la programacion. La limitacion de tiempo se activa en la correspondiente

El calentamiento de la zona de coccidn se interrumpe. En el posicion de coccion programada (entre 1 y 10 horas).
indicador de la zona de coccién parpadean alternadamente =

o
yo.

Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos ajustes
pueden adaptarse a las necesidades propias del usuario.

Indicador Funcién

! Seguro para nifios automatico

1 Desconect.*
{ Conect.

(X

Tono de aviso

£ Sefial de confirmacién y mensaje de error desconectados.
{ Solo mensaje de error conectado.
Z Sefial de confirmacién y mensaje de error conectados.*

Xy}

Reloj temporizador automatico

1 Desconect.*

{-549 Duracién transcurrida la cual se apagan las zonas de coccidn

] Duracion de la sefal de finalizacién del reloj temporizador

o

{ 10 segundos.
2 30 segundos
31 minuto.*

~d

Activacion de los circulos de calentamiento

i Desconect.*
{ Conect.
Z Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccidn.

Funcionamiento sin boton giratorio

D

1 Desconectado
{ Conectado*

Restauracion al ajuste basico

£

1 Desconect.
{ Conect.

*Ajuste basico

10



Modificar los ajustes basicos
La placa de coccidon debe estar apagada.

1.Encender la placa de coccion.

2.En los 10 segundos siguientes, pulsar el simbolo @ durante
4 segundos.

En la pantalla del reloj temporizador se muestra c {; en la
pantalla de la zona de coccidn, &J.

Cuidados y limpieza

Los consejos y advertencias de este capitulo le guiaran en la
limpieza de su placa de coccion.

Encontrara productos adecuados para ello en el Servicio de
Asistencia Técnica o en nuestra tienda virtual.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de cocinar. De
este modo se evita que los restos de comida se peguen.

Limpiar la placa de coccidon solo cuando esté lo
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la vitroceramica.
Tener en cuenta las indicaciones de limpieza que figuran en el
embalaje.

No utilizar;

m Lavavajillas sin diluir
m Detergente para lavavajillas
m Productos abrasivos

m Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

m Esponjas que rayen
m Limpiadores de alta presion o maquinas de limpieza a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las indicaciones
del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a través
del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra tienda online.

Marco de la placa de coccidn

A fin de evitar dafios en el marco de la placa de coccion deben
seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar Unicamente agua caliente con un poco de jabon.
m No utilizar productos de limpieza abrasivos o corrosivos.
m No utilizar el rascador para vidrio.

Boton giratorio

Se recomienda limpiar el botdn giratorio con agua caliente y un
poco de jabdn. No utilizar productos de limpieza abrasivos o
corrosivos. Limpiar el botdn giratorio en el lavavajillas o
sumergirlo en agua puede dafarlo.

3.Pulsar repetidamente el simbolo @ hasta que en la pantalla
del reloj temporizador se muestre el indicador deseado.

4. Programar el valor deseado con el botdn giratorio.

5.Pulsar el simbolo 3® durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.
Apagar

Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccion con el
interruptor principal y programarla de nuevo.
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Solucionar averias

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele tratarse
de una pequefia anomalia facil de subsanar. Antes de llamar el

Servicio de Asistencia Técnica deben tenerse en cuenta las
siguientes indicaciones.

Indicador Averia Medida
Ninguno El suministro de corriente eléctrica se  Verificar el fusible del aparato. Comprobar mediante otros aparatos electroni-
ha interrumpido. cos si se trata de un corte en el suministro eléctrico.
£ parpa-  La superficie de mando esta himeda o Secar la superficie de mando o retirar el objeto.
dea tiene encima un objeto.
£-35 El mando giratorio tiene el botén gira- Centrar el botdn giratorio sobre el mando giratorio.
torio descentrado.
-+ Averia en el sistema electronico. Desconectar el aparato del fusible o del interruptor de proteccion en la caja
numero de fusibles y volver a conectar después de 30 segundos. Ponerse en con-
tacto con el Servicio de Asistencia Técnica en caso de que el indicador
vuelva a mostrarse.
FZ El sistema electronico se ha sobreca- Esperar hasta que el sistema electronico se enfrie lo suficiente. A continua-
lentado y ha apagado la zona de coc- cidn, pulsar una superficie de mando de la zona de coccion.
cién correspondiente.
Y El sistema electronico se ha sobreca- Esperar hasta que el sistema electronico se enfrie lo suficiente. Pulsar cual-
lentado y ha apagado todas las zonas quier superficie de mando.*
de coccioén.
g La zona de coccion ha estado dema- La zona de coccion puede volverse a encender inmediatamente.
siado tiempo en funcionamiento y se
ha apagado.

* No colocar ningun recipiente caliente sobre el panel de mando

Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicion siempre que necesite la reparacion de su aparato.

Numero de producto (E) y nimero de fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de Asistencia
Técnica se debe facilitar el numero de producto (E-Nr.) y el
numero de fabricacion (FD-Nr.) del aparato. La etiqueta de
caracteristicas con los correspondientes nimeros se encuentra
en la tarjeta del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la asistencia del
personal del Servicio de Asistencia Técnica no es gratuita,
incluso si todavia esta dentro del periodo de garantia.
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Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 351 352

Confie en la competencia del fabricante. De esa forma se
asegura de que la reparacion se lleva a cabo por personal
técnico debidamente instruido, equipado con las piezas
originales y de repuesto necesarias para su aparato.
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Kivdouvog mupkayi&g!

= To KouTO AGOI KOl NITTOC TTaHPVOUV
yonyopo ¢wTiad. Mnv adrvete moTe
XWPIC EMTAPNON TO KAUTO AGdI KOl
ANiTToc. Mn offvete mote TN dWTIA pE
vEPO. ATIEVEPYOTIOINOTE TNV €0TIO
LayeIpePoToC. 2BrveTe TIC GAOYEC
TTPOOEKTIKG PE VA KATIOKI, HICK
KOUBEePTO TTUPOOREONC ) KATI
TOPOUOIO.

= QI €0TIEC PAYEIPEPOTOC CEOTRIVOVTAI
moPa TTOAU. MnNV OKOUUTIATE TTOTE
eUDAEKTO QVTIKEIPEVO TTOVW OTN Boon
€0TIWV. MnV TOTTOBETEITE QVTIKEIJEVO
movw oTn Baon eoTIwv.

= H ouokeun (eoTaiveTal TOAU. Mnv
QmOONKEUETE EUPAEKTO OVTIKEILEVD 1
KOUTI OTTPEI O€ OUPTAPIO armeudeiag
KOTW oo Tn Baon €oTIwv.

=H B&on €0TIWV ATTEVEQYOTIOIEITOI OTTO
HOVN TNC KA1 O XEIPIOPOC TNC eV eival
mAEoV duVaTOC. ApYyOTEQD UTTOPEI VOl
evepyomnoindei abeAnta. KareBaoTe
TNV aA0PAAEI OTO KIBWTIO TWV
aodpaAeiwv. KaAeoTe TNV uttnpeoio
TEXVIKNC €&EUTTNOETNONC TTEAOTWV.

Kivouvog eykaupaTog!

= QI €0TIEC YOYEIPEUOTOC KOl TO
mepIBAAOV TouC CEOTAIVOVTOI TTAPO
MOAU. MnNV OKOUUTINOETE TTOTE TIC
KouTeC emdavelec. KpoTaTe HOaKPQIX
TO TTAIOIA KOTW TWV 8 ETWV.

= H eoTia payelpepaToc Beppaivel, 0AG
n evdeiEn de Aeitoupyei. KoteBooTe
TNV A0PAAEI OTO KIBWTIO TWV
aodpareiwv. KaAeoTe TNV uttnpeoio
TEXVIKNC €EUTTNOETNONC TTEAOTWV.
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Kivdouvog nAekTporrAngiag!

= To OTTOOIPOTO N TG PAYIOPOTO OTNV
UOAOKEPOUIKN TTAOKOL UTTOQOUV VO
TTOOKOAEOOUV NAEKTPOTIANEIO.
KoTteBaoTe TNV aodAAeiar 0TO KIBWTIO
TV aodoAeiwv. KaAeoTe TNV UTTNPEoIal
TEXVIKNG €EUTTNPETNONC TIEACTWV.

= O KOBAPIOPOC PE OTUO PTTOPEI VO
mpoKaAeoel nAekTpomAngia. Mn
XONOIUOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU.

= OI GKATOMNAEC ETIOKEUEC €ivail
emkivouveg. Ol EMOKEUEC EMITPETETA
VO YIVOVTOI HOVO OTTO VOV
EKTTAIOEUPEVO TEXVIKO TOU TUNHOTOC
efuttnpeTnonc meAaTwy. Edv n
OUOKEUN €xel Kamola BAGBN,
KoTeBAoTE TNV AOPOAEI OTO KIBWTIO
TWV GOPOAEIWV.

Kivouvog TpaupaTicpou!

OI KOATOGPOAEC UTTOPEI VO TTETOXTOUV
EadviKa ynAd, OTaV UTTAPXEl UYPO
pueTa&U TOu TTOTOU TNC KOATOOPOAOC KOl
TNC €0TIOC PayelpepaToC. KpaTaTe TNV
EOTION HOAYEIPEPOTOC KOI TOV TTATO TNC
KOTOOPOAOC TTGVTOTE OTEVVA.

Kivdouvog Aoyw payvnTicpou!

To adaipoupevo OTOIXEIO XEIPIOPOU
eival HoyvnTIKO KO PTTOPEI VO
ETNPEAOEI TO NAEKTPOVIKO OTOIXEIO
egduTEUONG, TI.X. BNUOTOOOTEC KAPDIAC
N avTAieC IVOOUAivne. Mo Touc dopeic
NAEKTPOVIKWV OTOIXEIwV eudUTEUONC:
Mn BadeTe TOTE TO OTOIXEIO XEIPIOUOU
OTIC TOEMEC TWV POUXWV 00C. EAGXIOTN
QTTOOTOON ATO TOuC BNUOTOdOTEC
kopodiag 10 cm.



AiTieg TWV InUIQV
Mpocoxr!

m O1 Tpoxeic TATOI KATOOPOAWY KOI TNYAVIQV ONUIoUpyoUV
VOOTOOUVIEC OTO UGAOKEPOIKO UAIKO.

m AodeUyeTe TO Payeipepa PEXPI VO adEI00UV EVTEAWC Ol
KaToopOAec. Mmopouv va TpokUWouv CNUIEG.

m Edv mEéoouv okKANPG ) aixuned avTIKEIPeVa TIAVw oTn Bdon
€0TIQV, UTTOPOUV va dnuioupyndbouv (nUIEC.

m To GAOUHIVOXGPTO KGO TOl TAQIOTIKG Ooxeia Aivouv IV OTIC
KQUTEC €0TIEC HAYEIPEUOTOC. H uepBpavn MOOOTOCIOG TWV E0TIWV
Oev eival KOATAMNAN via TN BAon oTIwv.

m Mnv TOMOBETEITE TTOTE KAUTA TNYAVIO KOI KOATOOPOAEC TIAVW OTO
medio xelpIopou, oTnv Tiepioxn evoeifewv r oTo MAaicio. Mmopouv

Vo TIPOKUWouV (nUIEC.

Emokomnon
>Tov akOAoubo mivaka Ba Bpeite TIC ouxvoTeped (nNUIEC:

ZnHIEg ArTix

METPX AVTILETWITIONG

Nekedeg YrepxelNiopéva dpaynTd

AropoKkpUveTe Ta utiepxelNIopEVa daynT& GUECWC Pe Hia EUOTPG YUTGAIOU.

AKaTGAMNAS UNKG KaBapiopou

XpNnOoIPoTIoIEiTe HOVO UAIKG KOOOPIOUOU, TTOU €iVail KATGMNAG VIO UGAOKEPOLIKO
UAIKO

[paToOUVIEG AANGTI, {axopn Kol GRPOC

Mn xpnoiyotroleite To MEdI0 PAVEIPEUOTOC WC EMPAVEID eVATTOOEONC 1 WC £
davela epyaoiog

O1 TPOXEIC TTATOI KATOGPOAWVY KOl TNYO
VIOV ONUIOUPYOUV YPOTOOUVIEG OTO
UOAOKEPOIHIKO UNKO

EAeyETe TO payeipikd 00C OKEUOC.

ATTOXPWOEIC AKaTGAMNAS UNKG KaBapiopou

XpnolyoToleiTe HOVO UAIKG KOOOPIOUOU, TTOU €iVal KATGMNAG VIO UGAOKEPOLIKO
UAIKO

DBoPG KOTOKPOAAG (TT.X. GAOUUIVIO)

SNKWVETE TIC KOATOAPOAEG KOI T TNYAVIO OTOV TG LETOTOTTICETOI.

Anpioupyia "oxi-  Zaxopn, daynTa pe HeydAn TEPIEKTIKO-  ATTOUOKPUVETE Ta UTIEPXEINIOPEVA dayNTA GUECWC PE i EUOTPG YUGAIOU.

BadwWV" ™NTO 0g CaxXoPN

MpooTacia mepIBXAAOVTOC

AQaIPEDTE TN CUOKEUN OTTO TN CUOKEUGCIO KOI OTTOCUPETE TN
ouokeuooia pge TpoOTo GIAIKO TTPOC TO TTIEPIBANOV.

Anocupon ¢IAIKR TIPOG To TTEPIBXAAOV

odnyia 2002/96/EK mepi NAEKTPIKWV KOl NAEKTPOVIKWV
naAiwv ouokeuwv (WEEE - waste electrical and
electronic equipment). H odnyia mpoBAETel TO TMAGIOIO
VIO pIa emoTpodr Kai a&lomoinon Twv oAV
OUOKEUWV pe 10xU oe OAn Tnv EE.

ﬁ AUTI N OUOKEUN OVTATIOKPIVETAI OTNV EUPWTIAIKNA

ZUMBOUAEG YIX TNV EEOIKOVOMNGN EVEPYEING

m KAeiveTe TIC KOTOOPOAEC TIAVTOTE U’ €V KATAANAO KOTIAKI. >TO

HOyeipepa XWPIC KATTAKI XPeIR(e0Te TEOOEPIC POPEC TTEPIOOOTEPN

EVEQYEIQ.

m XPNOIYOTIOIEITE KATOOPOAES Kail TNyavia pe emimedouc maroug. Ol

averinedol M&Tol AUEAVOUV TNV KOTAVAAWON EVEPYEING.

m H d1apeTpoc Tou TIATOU TNC KOTOOPOANC KOl TOU TNYQVIOU TIPETIEI

VO TOUTICETON e TO PEyeOOC TNG €0TIOG HoyelpepaToC. EIdIKG ol
TTOAU UIKPEC KOTOOPOAEC OTNV E0TION HAYEIPEUATOC EXOUV WG

amoTeéAeopa TNV amwAeia evepyelag. MpooeéTe: O KATOOKEUROTEC

TWV PAVEIPIKWV OKEUWV OVODEPOUV CUXVG TNV ETTAVK OIGUETOO
TNG KATOGPOAGC. AUTh gival ouvhOwe peyoAUuTepn omod TN
OIGUETPO TOU TIAITOU TNG KATOOPOAGG.

m XPNOIYOTIOIEITE VIO HIKPEG TTOCOTNTEG HIO HIKEN KOToopOAa. Mia
HEYAAN, HOVO AlyO YEUBTN KOTOOPOAG XPeIAleTal TTOAU EVEQYEIO.

m MoavyeipeteTe pe Aiyo vepd. AuTd e€oikovouei evepyeia. XTa
Aaxavikd S10TNEOUVTAI O BITAUIVEC KOl OI GVOPYORVEC OUOIEC.

m PuBpioTe gykaipa pia XaunAdTepn Bobpida payeipeuaToq.

m ExpetoMeuTeite TNV ummdAoimm BeppdTnTa TNG BAONC €0TIWV. €
payeipepo peyaAuTepnc SIGPKEIOS KAeioTe TNV €0TIO
payelpeparog ndn 5-10 Aerra mpiv TN AR&n Tou xpovou.
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Nx v yVwWpPIicETE TN GUOKEUN

O1 0dnyieg xpronc ioxuouv via diddopec BAoeIC 0TIV, 2Tn oeAida
2 0o Bpeite pia emoKOTNON TWV TUTIWV JE TIC QVTIOTOIXEC

dlooTAOoEIC.

To nedio xeipiopou

Evésigsm, yix

BaBuida PayeipepaToc -9
UTTOAOITIN BepuoTNTa H/A
€TOINOTNTA AeToupyiac O

-~ S|

O ® 0 ©® ©

©

Em@AveIx XEIPICHOU YIx Twist-Pad pe koupmi Twist
@ KevTpIkd OIOKOMTN Mo TNV emAoyn TNG €0Tiog
£ TTPOOTACIO OKOUTTIOUOTOG FO‘VS'DSHO‘GTOC ouis
L AeiToupyia dlathpnonc e la T pUBHIon TG Babpidag
BEPUOKPATIOG HOYEIPEHATOG
L aoddAeia maudiov Em¢aveix Emdaveia xeIpiopou yio
XEIPIOHOU yIa © Aerroupyia
@/© TpdobeTN XOOVOOIOKOTTTN
gvepyoroinon
Em¢Qveleg XEIPIOHOU Ymodei&eig
OTOV GKOUPTINOETE £val OUPBOAO, EVEQYOTIOISITON N GVTIOTOIXN m O1 pubpioeig dev 6AAGCOUY, EGV OKOUUTIOETE TOUTOXPOVO

AeiToupyia.

O1 £0TiEQ HAYEIPEPATOG

meploooTepa edia. ETOI UTtopeiTe va GKOUTTIOETE KATI TTOU XUONKe
TAVW OTNV TTEPIOXN TWV pubuioewv.

m Kparare TIC emdaAveleg XeIpIoPoU TAvVToTE OTeYVEC. H uypaoia
emnpeddel TN AeiToupyia.

EoTia payeipéuarog

Mp6cBeTN EVEPYOTIOINGN KXI KITEVEPYOTTOINGN

O EoTio poyeEIpEUATOC Hing Covne
© EQTiG HOVEIPEUOTOC DIMANG EmAEETE pe To koupTi Twist TNV €0Tiot OYEIPEUATOG, CIKOUUTTIAOTE TO OUPBOAO @D.
wvnG
EoTia poyelpeuaTog TRIMANG EmAe&Te pe 1o Koupti Twist TNV €0TIO HAVEIPEPATOC, GKOUUTINOTE TO CUUBOAO @D, TO 20 KUKAWHO
covng BEpuavong evepyotoleiTal TPOoOeTa.
AkouprmoTe Eava To oUPPBOAO @D, To 30 KUKAwUG BEpuavong evepyoroleiTal TpOoOeTa.
8 Eoria poyeipéuarog OImAng EmAéETe ye To koupmi Twist TNV €0TIO HOYEIPEUOTOG, OKOUUTIOTE TO OUHUBOAO @D, TO 20 KUKAWUG

dovNng, EOTIO HOYEIDELOTOC HE

OoB&A eoTia

OEpuavVoNC evepyoTToIEiTal TTPOCHOETAL.
AkouprmoTe Eava To oUPPBOAO @D, n 0BAGA eoTia evepyoToIgiTal TIPOOOETO.

MpdobeTn evepyotoinon TNC €0TIAC YavelpepaTods: H avrioToixn &voeiEn avaBel.

'EvdeIEn umoAoinng 6epuoTNTAG

H B&on eoTiov €xel yia KGO e0TIA HOYVEIDEUOTOC HIa evOelén

umoAoImng OeppodTnTag duo Babuidwy.

Edv epdavideTar otnv &vdeiEn éva H, TdTE eival n eoTiax
HayeIpeEUaTog akopa CeoTr). MmopeiTe T.X. va OIOTNENOETE VO
HIKPO daynTo CeoTo 1 va AiwoeTe kouRBepToupa. OTavV KoUWoel
TIEPIOOOTEPO 1 EOTIC HAYEIPEPOTOC, OMAZE! N EvdelEn oTo A. H
evoel&n ofnvel, 0TV KPUWOEI GPKETA N 0TIA HOYEIDELOTOC.
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Twist-Pad pe koupmi Twist

To Twist-Pad eivail n epioxr pubuioewv GTNV OTOIG UTTOPEITE VO
emAEETE pe To Koupti Twist TIC €0TIEC PAVEIPEUATOC KOI VO
puBuioeTe TIC BaOUIOEC POYEIPEUOTOC. TNV TIEpIoxXn Tou Twist-Pad
KEVTPAPETOI TO KoupT Twist autopaTa.

To koupm Twist eival payvnTikO Kai TormoOeTeiTal mdvw oTo Twist-
Pad. Me To eAadp0O TaTnua Tou Koupmou Twist oTnv TIEPIOXN eVOCQ
HOPKOPIOUOTOG EVEPYOTTIOIEITE TNV QVTIOTOIXN €O0TION HAVEIPEUATOC.
>TpedovTtac To koupr Twist puBpilete TN BaOUIOG HAVEIPEUTATOC.

Adaipeon Tou kouptioU Twist

Mmopeite va adaipeoeTte To kKoupmi Twist. ETol o kaBapiopdg
VIVETOI EUKOAOTEPAL.

MmopeiTe emiong va adaipeoeTe To Koupt Twist, OTAv N €0Tix
payelpepaTog Bpioketal oe Aeitoupyia. OAeC 01 €0TIEC PAVEIPEUATOC
QTTEVEPYOTIOIOUVTOI JETG OO 3 OeUTEPOAETITA.

A Kivéuvog rmupkayiag!

Edv TommobeTrioeTe peoa otar 3 deuTEPOAESTITG EVO HETOAIKO
avTIKeipevo Tavw oT1o Twist-Pad, pmmopei n B&on €oTiovV Vo ouvexioel
N 6€ppavon. ATevepyoTIoIEiTE VI GUTO T BAON €0TIOV TTAVTOTE HE
TOV KEVTPIKO OIOKOTITN.

®UAxEN TOUu KouptioU Twist

>T0 Koupti Twist umtGpxel Evag 1I0XUPOC hoayvATNS. Mnv mAnoiadleTe
TO KoupTti Twist KOVTG OTOUC payvNTIKOUC Gopeic OedOPEVWY, TT.X.

Pubuion Tng B&ong eoTiwv

>e auTd TO KeEDGAQIO pabaiveTe, TWC va pubpileTe TIC €0TiEC
HOYEIPEPATOC. 2TOV TIVAKa 0o Bpeite BaOUIdEC HAVEIPEUATOC KAl
XPOVOUC HayelpePaTOoC Via diddopa daynTa.

Evepyomoinon Kai armevepyoroinon Tng B&ong
EOTIWV

Me Tov KevTpIKO OIOKOTITN EVEQYOTTIOIEITE KO GITEVEPYOTIOIEITE TN
Baon eoTiov.

Evepyomoinon: AkouprmoTe To oUpRoro . Eva ofnua nxel. H
evoelEn mavw oo ToV KeVTPIKO OIaKOTTN avaBel. H Bdon eoTiov
BpiokeTal 0g eTOIHOTNTO ASITOUPYIAGC.

Amevepyomoinon: AkoupmnioTte To cuppBoro D, uéxpr va ophRoel n
evoelEn mavw omo Tov KevTpiko diakomTn. OAec ol eoTieg
HayeIpEPOTOC eival amevepyomoinuéves. H evdeién Tng umdAoimng
OepUOTNTOC TIOPOUEVE! AVOPHEVN, HEXP! VO KOUWOOUV OPKETG Ol
€0TIEC PAVEIPEUATOC.

BIVTEOKOOETEC, DIOKETEG, TIOTWTIKEC KAPTEG KOl KAPTEC HE
HOyVNTIKO YPOUUIKO KwOIKO. AuToi o1 dopeic OedOUEVWY UTIOPOoUV
VO KATOOTPAPOUV. & TNAEOPAROEIC KOl 00OVEC TEPUOTIKWY UTTOPOUV
va epdoavioTouv BAGBEC.

A Kivéuvog Aoyw payvnTiopou!

o dopeic NAEKTPOVIKWV OTOIXEiwV epduTEUONG T.X. BNUOTODOTEC
KapOIACg, avTAieg IvoouAivng. Ymapxel n OUVaTOTNTO EMNPENCUOU
TWV OTOIXEiwV epdUTEUONG OTIO TO PayVNTIKG Tredia. o auTo un
Bdadlete moTe TO KoupT Twist OTIC TOETEC TWV POUXWV oacg. H
amdoTaon amd &va BNUaTodoTn KapdIAG TEETEl Vo eival TO
Aiyotepo 10 cm.

Yrodei&n: To koupti Twist eivail yoyvnTIKO. To UETAAIKA COUATIOIN
TTOU PTTOPOUV VO TIDOOKOAMNOOUV OTNV KATW HEPIA, UTTOPOUV VO
VOOTOOUVIOOUV TO UOAOKEPOUIKO UAIKO. ZKouttideTe TAVTOTE TO
koupTi Twist.

AeiToupyia xwpig koupri Twist

OTtav 0e BupdoTe TTou €xeTe TOTTOOETNOEI TO Koupti Twist, umopeite
va AeiToupynoeTe TN BA&ON €0TIWV £MONC KOl XWwPIC To KoupT Twist:

1. Evepyormoinote Tn BAon €0TIWV YE TOV KEVTPIKO OIOKOTITN.

2. Méoa oTa emopeva 5 OeUTEPOAETITO GKOUUTINOTE TOAUTOXPOVO TO
olpBoro L kar @. Eva ofpa nxei.

3. AkoupmnoTe To cupRoAo § TdoeC doPES, UEXPI VO OVAWE! N
evoelEn TG emOuULNTNC E0TIOC PAVEIPEUTTOC.

4. AkouptoTe To oUpBoAo L Tdoec dopeg, uexpl va eudavioTei n
emBupnTr Bobpida payeipeuaTog otny evoeiEn Twv Baduidwv
HOyEIpEPOTOG.

H eoTia payeipeuaToc €xel evepyoroindei.
Yrodei&eig

m Tn AeiToupyia TOU XPOVOSIGKOTITN UTTOPEITE VO TNV
evePYOTTOINOeTE WG OUVNBWC. H Xpovikr SIdpKeIa TTPETEl VO
puBuioTei ye To oupBoio L

m H mpdoBetn evepyormoinon Twv (wVeV ASIToUupyel WG ouvnOwe.
m Mmopeite va TommoBeTroeTe Eava oTToTedNTOTE TO KOUpT Twist.

Yrodei&eig

m H B&on €0TIOV OTIEVEPYOTIOIEITOI GUTOUOTA, OTAV OAEC OI E0TIEC
HOYEIPEUOTOG €IVl QTTEVEQYOTTOINUEVEG (KAEIOTES) TIAVW OO
15 deuTepoOAerTal.

m O1 puBpioeic TOPAUEVOUV GTTOBNKEUPEVES TG TTOWTA
4 deuTEPOAETITO PETG TNV amevepyoroinon. OTav evepyoToiNoeTe
Eavd peoa oe auTdV TO XPOVO, TIBETOI N BAON €0TIWV OE
AeiToupyia pe TIC mponyoupeveg pubuioeig.

PUBpIon TNG €0TING HAYEIPEPATOG

Me To koupmi Twist puBpilete TNV emBupnTr Bodpida
HOYEIPEPOTOG.

Babuida payeipguoaTtoc 1 = eAdxiotn 10XUC
Babuida payeipeuaToc 9 = peyiotn 1oxU¢

KaBe Babpuida pavelpeuaTog exel pia evdidueon Baduida. AuTh
XOPOKTNPICETOI UE HIG KOUKKIOAL.
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PUBMIoN TNG BXOMIGXG HAYEIPEPATOG
H B&on eoTiov TIPETEN VO €ival evEPYOTIOINUEVD.

1. EmAgETe TnVv eoTia paveipéuaToc. [’ auTd maTnoTe eAadpd TO
koupTti Twist oTnv mepioxr TNC emMOULNTAC E0TIOG PAVEIPEUTATOC.

2. Meoa oTa emopeva 5 deuTepOAETITG YUPIoTE TO KoupTi Twist,
HEXPI VO epdavioTel oTnV evOelEn Twv Babuidwy HOYEIPEUOTOC N
emBupnTr) Bobpida payelpePaToq.

\\\,l_,/{/, -_-) \\\ll-/ A .
=//‘T'\\< = -' b
7/ | \\\\/

NivaKag HAYEIPEPATOG
>Tov aKOAoUBO TivoKa Ba BpeiTe pHePIKA TTOPOOEIVUATO.

O1 XpOVOI POYEIPEPATOC KOl O BaBuidec HayelpeUaTOC EEAPTOVTOI
armd To €id0¢, TO BAPOC KAl TNV TOIOTNTA TWV GaynTwv. Mo auTd
PTTopoUV Vo UTdp&ouv aTToKAIoEIC.

H eoTia poayeipepaTog £xel evepyoroinBei.

ANayR TNG BXOHIGAG HAYEIPEPNARTOG

EmAeETe TNV €0TIa HOYEIPEPOTOC KOl pubpioTe TN vea Babuida
HOYEIEPOTOC.

Armevepyoroinon TnG €0TiKG HAYEIPEPATOG:

EmAEETE TNV £0TiOL PAYEIPEUATOC Kal BE0TE TV OTO L. MeTd amo
mepimou 5 deutepdAerTa epdavideTal n evoeiEn TNG UMOAOITING
OepuoTNTAC.

YrodeiEn: H eotia payeipeuoTog pubuileTal e evepyoroinon Kal
arevepyotoinon TNG 6€puavong. AKOUO KOl OTn PEYIOTN 10XU UTTOPEI
va evepyoroinBei Kai va amevepyoroinBei n B¢puavon.

Kara 1o {€oTapO TTOXUPPEUOTWV PAYNTWY GVOKATEUETE TOKTIKA.
XpNOIYOTIOIEITE VIO TO GPXIKO Hoyeipepa TN BaOUida HOYEIDEUOTOC
9.

BaOpida cuvéxiong AIXPKEIX CUVEXIONG
TOU HOYEIPEPHATOG  TOU MAYEIPEUATOG OE

AenTd
Aiwoipo
> 0KOAGTO, KouBepTOUPQ, BOUTUPO, HEN 1-2 -
ZehoTiva 1-2 -
ZEOTOPX KXl dixTRPNON Tou ¢paynTou eoToU
ToupAoU (T1.X. HayeIpEUEVEG DAKER) 1-2 -
roAa** 1.-2. -
ZEOTONO AOUKAVIKWY OTO vEPO*™* 3-4 -
SEMAYWHX Kol JECTXMX
STTOVOKI KATEWUYPEVO 2.-3. 20-30 Aemrtdx
"KOUAOIC KOTEWUYUEVO 2.-3. 10-15 Aermtax
ZIYXVO MAYEIPEUX, OlYavo Bp&oiuo
lNouBapAdakia, kedpTEdeC 4.-5. 20-30 Aemrtdx
Wapl 4-5* 10-15 Aentax
AoTIpeC OGATOEC, TT.X. OGATOO UTTECAPEA 1-2 3-6 Aertdx
XTUnnTEC OGATOEG, TL.X. OGATOO prreapvail (Bearnaise), odAToa oMavdeC (Hollandaise) 3-4 8-12 Aerr&x
Mayeipepd, HRYEIPEPX E XTHO, COTAPICHX
Pudl (ue dImA&oIa TOCOTNTO VePOU) 2-3 15-30 Aemitax
Pucoyoho 1.-2. 25-35 Aenrtdx
BpooTég marareg pe dAouda 4-5 25-30 Aemrtdx
BpooTég marareg xwpic dAouda 4-5 15-25 Aernitax
ZUUOPIKG, HOKOPOVOKIO 6-7* 6-10 Aetr&x
ToupAou, oouTec 3.-4. 15-60 Aemitax
NOXOVIK& 2.-3. 10-20 Aemitax
NOXOVIKS, KOATEWUYHEVO 3.-4. 10-20 Aemitax
Mayeipepo 0ToV TaXURBPAOTAPO 4-5 -
Mayeipepa o€ KAEIOTO OKeUOG
PoA& kpéatog 4-5 50-60 Aermitax
YnTOC KATTOUAC 4-5 60-100 Aerm&x
['KoUAaC 2.-3. 50-60 Aemitax

* JUVEXION HOVEIPEUOTOC XWPIC KOTIGKI
** Xwpic KomdKI
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BaxBpida cuvexiong AIXPKEIX CUVEXIONG
TOU HOYEIPEPATOG  TOU MAYEIPEUATOG OE

AenT&
Wnoipo**
>vitoeA, duoiKd N Tave 6-7 6-10 Aentt&x
SVITOEA, KATEWUYLEVO 6-7 8-12 Aenmt&x
KoToAeTar, GUOIKN 1 TTOvE 6-7 8-12 Aenmt&x
MmpiCoAa (3 cm TAixog) 7-8 8-12 Aentt&x
>TNB0¢ MOUAEPIKOU (2 cm Tdxog) 5-6 10-20 Aemitax
>TNOOC TTOUAEPIKOU, KATEWUYHEVO 5-6 10-30 Aemtax
Wapl kail dIAeTo wapiou, Guoiko 5-6 8-20 AentT&x
Wapl kal GIAETO yapioU Trave 6-7 8-20 AentT&x
Wapl Kal GIAETO YapioU, TTAVE KOl KATEWUYUEVO TIL.X. GETAKIG WOPIOU TTOVE 6-7 8-12 Aenmt&x
[apIdaKIa Kal yopideg 7-8 4-10 Aentt&x
TnyovnTd daynTd KATEWUYPEVD 6-7 6-10 Aentt&x
Kpéemeg 6-7 ouvexoueva
OueheTa 3.-4. ouvexoueva
ABYG paTIO 5-6 3-6 Aertdx
Tnyaviopa otn ¢pITedx (Tnyavioua otn dpitela 150-200 yp. ava pepida ouvexoueva oe
1-2 NiTpat AGDI**) 8-9 )
KoTewuypeva mpoiovTa, T.X. TNYAvVNTEC TTOTATEC, VAYKETC KOTOTTOUAOU 7.8 )
KoOKETEC 7.8 )
KedTedakia 6-7 )
Kpgag, m.X. KOUUATIO KOTOTTOUAOU 5.6 B
Wapl mave f oe CUPN Pe JayIs Ptmpog 5.6 )
NAOXOVIKS, pavITapia TTave f oe CUPN Pe JayIG PTTpog 4.5 )

MIKPG TTAPAOKEUROUOTA, TL.X. TNYOVITEG, dpouTa oe CUuNn Pe poayIi& Pmpacg

* JUVEXION HOVEIPEUOTOC XWPIC KOTAKI
** Xwpic KomdKI

AcPaAEIX TTXIOIWV

Me Tnv aoddaieia Taidiwv propeite va epmrodioeTe Ta TAIdIN, VO
EVEPYOTTOINOOUV TN BA&ON €0TIWV.

EVSpYOITOiI’]OI’] KXI O(ITSVEpYOITOiI‘]Or] NG
XGPAAEING TTXIOIWV
H B&on eoTiov TIPETE! VO €iVOI ATTEVEQYOTTOINUEVN.

Evepyomoinon: Akouprote To oUpBoAo L yvia mepimou 3
OeutepoAemTa. To oUpBoAo =0 avaBel via 10 deutepoAienTa. H
Baon eoTioV ival KASIOWUEVN.

XpovoOdIxKOTITNG

O xpovodIaKOTTNG Prmopel va xpnoipomoinBei pe 2 diadopeTIKOUC
TPOTTOUC:

m Mio e0TiO HOYEIPEPATOC TTPETIEI VO OTIEVEPYOTTOINOEI GUTOUGTO.
m Qc poAdI ouvayepuou Koudivac.

Mix e0TiX HXYEIPEPATOG TIPETTEI VX
O(ITSVSpYOITOII’]BSI XUTOMOXTX

PuBuioTe yia TNV emBupnTr) €0TiON JOYEIPEUOTOC UG XPOVIKN

Ol pKeIn. H e0Tio HOYEIPEPATOC AITEVEPYOTTOIEITAI GUTOLIOTO JETA TN
AMEN TNC XPOVIKNG OIAPKEIAC.

PUBuIoN TNG BIXPKEING

H eoTia HOyEIPEPOTOC TTPETEI VO €IVOI EVEQYOTIOINUEVN.

Anevepyomoinon: Akouptote To oUpBoAo L yia mepimou 3
OeuTePOAETITO. TO KASIOWUG €Xel OKUPWOEI.

AuTopaTn XOPEAEIX TTXISINV

Me auTr) Tn AeiToupyia evepyoroieital N aodaAeia TadIwv TAVTOTE
QUTOHIOTO, OTOV OTIEVEPYOTIOIEITAI N BAON E0TIWV.

Evepyorroinon Kol arevepyormoinon

Tov TPOTIO YE TOV OTTOIO EVEPYOTIOIEITE TNV QUTOUATN aodAGAEIT
noidiwv, Ba Tov Bpeite oTo KedGAaio "Baoikeg pubuioeig".

1. EmA&ETe pe to koupmi Twist TNV eo0Tion poyEIPEUOTOC.

2. AKoUupTAOTE To oUpRoA0 O. STnVv &v3eiEn Tou XPOoVOSIoKATTN

ovaRel L. PuBpioTe e To kouum Twist TNV emOUPNTA XPOVIKA

OIAPKEIQL.
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H xpovikn didpkela TpeExel. Edv exete pubuioel pia xpovikn dIGpKeIx
VIO TIEPICOOTEPEC EOTIEC HAYVEIDEUOTOC, OTNV evOEIEN TPEXE! PavERH
N HIKPOTEEN XPOVIKH didipkeia. H évdeiEn =2l Tne eoTiag
payelpeuaTog avaRel (wnpd.

MeT& Tn AREN Tou Xpovou

‘OTav n xpovikn didpKkeia €xel Af&el, aTevePYOTTOIEITAI N €0TIO
HOYEIPEUOTOC. STNV &VBEIEN TWV EOTIWV LAVEIPEUOTOC OVARE! L.
Eva ofua nxel. Ztnv &vBeIEn Tou XpovoSIoKOTTN avaBel Lt via &vol
AemTO. H évdeign =2l TN eoTiag poyeEIpEpaTOC avaBoopnvel.
AKOUUTINOTE pia omroiadnToTe emddveia xeipiopou. Or evdeiteig
OBrVOUV Kol TO NXNTIKO OMUO OTAUOTA.

Ai16pOwon i oBRCIMO TNG JIKPKEING

EmAe&Te pe To koupti Twist TNV eoTia payeipeuaTog. AKOUUTIHOTE TO
oupBoro @ kol OMAETE TN XPOVIKA dIdpKela 1y BeoTe TN oTo L1,

Ymodei&eig

m Edv Oehete va eEakpIBWOETE TN XPOVIKN OIGPKEIN VIO YIG 0TI
payelpepaToc: EmAegTe pe To koupmi Twist Tnv eoTia
payelpepoaToc. H xpovikn didpkeia epdaviCeTal yio
5 deuTtepolerTal.

m Mmopeite va pubpioeTe piat Xpovikr OldpKeia €W 99 Aemma.

AUTOUXTOG XPOVOJIXKOTITNG

Me auTr) Tn Aeitoupyia pmopeite va emAeEeTe pia OIAPKEI VIO OAEC
TIC €0TIEC POVEIPEUOTOC. MeTh ammd KAOe evepyormoinon UGG 0TIOC
HOYEIPEUATOC TPEXE! HETG N TIpoemAeypevn didpkela. H eoTia
HOYEIPEUATOC OTIEVEPYOTIOIEITOI QUTOPOTA PETA TN AnEn TNC
XPOVIKNC OIGPKEING.

Tov TpOTIO evepyoTioinoNG TOU QUTOUGTOU XPOVOJIOKOTTN o ToV
Bpeite oTo KepAhaio "Baoikec pubuioeic".

Ymodeign: Mmopeite va aMGEeTe TN XPOVIKT SIGOKEIX VIO UIo EOTICK
HOYEIDEUOTOC 1) VO ATTEVEPYOTIOINOETE TOV GUTOLIOTO XPOVOOIGKOTTTN
VIO TNV €0TION HAYEIPEUTATOG:

EmAEETE TNV £0TIOL PAYEIPEUOTOC KAl AKOUPTIAOTE To oUpRoio .
AMGETE oTNV TIEPIOXN PUBUIcEWV TN XPOVIKN dIdpKeIa N BEoTe TNV

oto 4.

PoAoi1 cuvayeppoU Koulivag

Me To poAdI ouvayepuoU TNG KOudivag PTTOPEITE Vo pUOUIOETE eval
XPOVO £€w¢ 99 Aentd. Aeitoupyei aveEdpTnTa o’ OAeC TIC AAEC
puBuioelc.

PU6uIon Tou poAoyioU cuvayepoU KouZivag

Aev eTITPETETAI VO €ival ETIASYHUEVN KOO €0TIO HAVEIQEUTTOC.

1. AkoupmmoTe To oUpRoAo O, oTnv EvdeIEn Tou XPOVOSIOKOTITN

avdpBel Do,

2. PuBpioTte pe 1o koupti Twist TNV emBupNnTry XPOoVIKr SIAPKEIX.
MeT& oo pepIKG OEUTEPOAETITOl O XPOVOC apxidel va TPEXEL.

MeT& Tn AR§N Tou Xpovou

o éva AeTTO Nxei éva onua Kail oTnv €vOoei&n Tou XpovodIaKOTTN
avaBel . H évdeiEn L) avoBooBrvel. AKOUUTIAOTE LI
omoladnmoTte emdadveia xeipiopyou. Or evoeieic orvouv Kal To

NXNTIKO ONUG OTAUOTA.

Ai16pbwon Tou Xpovou

AkouprtoTe To oUpBoro @ kai aMaETe pe To KoupTi Twist To
XPOVO.

AgiToupyiax d1XTRIPNONG TG OEPHOKPATING

H Aeitoupyia diatrpnong TG OepUOKPACIAG eival KOATAMNAN vIa
N@OIJO GOKOAATAC I BouTUPOU Kail yia TN SiaTrpnon Tou daynTou
KOl TOU POVEIPIKOU oKeloug (eoTou.

Evepyomoinon Tng Aeiroupyiag diatpnong TG BeppokKpaoiag:
1. EmA&ETe pe 1o koupmi Twist TNV 0TI HOYEIPELOTOC.
2. Méoa oTa emopeva 5 OeuTEPOAETITG OKOUUTNOTE TO OURBOAO L.

MPOOTACIX CKOUTTIOHNXTOG

Edv okoumioeTe maivw omd 1o T1Edio XEIPIOPOU KOTA TN OIAPKEIC TTOU
N BAon €0TIWV EIVAI EVEPYOTIOINUEVN, HTTOPOUV Vo dAGEOUV Ol
pubuioelc.

o va To amoduyeTe, diaBeETel N BAON €0TIWV HIO ASITOUPYIO
TPOOTOOIBG OKOUTOUATOG. AKOoupToTe To aUpBoAo €. Eva onpo
nxel. To medio xelpiopou eivail yio 30 deuTePOAETITON KASIOWHEVO.

AUTOPOTOC TTIEPIOPICHOC XPOVOU

Edv pia eoTia payeipepatog BpiokeTal yio geyaAo Xpdvo oe
AeiToupyia Kol eogic dev oMGEeTe TN pUBUION, TOTE EVEPYOTIOIEITAI O
QUTOLOTOC TIEPIOPICUOC XPOVOU.

H 6¢ppavon TNC e0TIOG PAVEIPEPATOC OIGKOTITETAI. 2TV evoelén
TWV E0TIOV JOYEIPEUATOC AVAROORAVOUV EVOMAE F Kail 5.
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>NV €vOeiEn Twv Boduidwv poveipéuaTog eudaviceTal L. H
AeiToupyia SIaTHPNONG TNC BEPUOKPATIAC EIVOI EVEQYOTTOINUEVN.
Anevepyotioinon Tng Aeiroupyiog diatpnong TnG Beppokpaoiag:
EmAEETE TNV €0TIA LOYEIPEPOTOC KOI GIKOUPTINOTE TO oUpBoAo L.
STV vBelEn Twv BobUidwV HovelpEUoToc epdavideTol &,

MeT& ommo 5 SeuTepOAETITON ATTEVEQYOTIOIEITOI N €0TION HAYEIPEUATOC
Kol epdavicetar n evdelén TS umoAoimng BepudTNTAC.

MropeiTe va OKOUTTIOETE TTAVW OO TO TIEdi0 XEIPIOUOU XWPIC VO
aM&Eouv ol pubpioelc.

Yrodei&n: E€aipeon amd mn AeiIToupyia MPOOTACIOG OKOUTTIOUATOG
amoTeAei 0 KEVTPIKOC dIaKOTTNG. MMOoPEITE VO aTIevepyoTIoINoeTe
onoTedNToTE TN BAOCN E0TIRV.

‘OTOV OKOUUTINOTE HIG OTTOIGONTIOTE EMPAVEIR XEIPIOUOU, OPBAVEI N
evoelEn. Mmopeite va pubuioeTe ek veou.

To moTe Ba evepyomoinbei 0 TEPIOPIOUOC XPOVOU, eEXPTATAI GTTO TN
puBuiopévn Bobuida payelpeuaTtod (1 ewg 10 wpeg).



Baolkeg pubuioeig

H ouokeun oac gxel dididopeg Baolkee pubuioeic. Mmopeite va
TTOOOOPHOOETE QUTEC TIC PUOUIOEIC OTIC ouvhBOeleC OaC.

‘EvoeiEn AgiToupyia

c AUTOHOTN XOHEAEIX TTOIBIDV
O Amevepyomoinuévn.*
{ Evepyomoinuévn.

HxnTik6 oo

[}
iy

O Shuo emBeBaiwong Kal UAVULG OGGALOTOC OMeVEPYOTTOINUEVO.
{ Evepyomoinpévo povo TO UAVULO OQGALOTOC.
2 Shua emBeRaiwone Kal PAVULG OGGAUOTOC EVEQYOTTOINHEVO.
c5 AUTOHATOC XPOVOBIGKOTTTNG
£ Amevepyormoinuévog.*
-85 AlGpkeio JETG OO TNV OTTOIO AMTEVEPYOTTOIOUVTA O E0TIEC HOYEIQEUATOC
ch Ai&pKeIxX TOU GHMATOG AENG TOU XPOVOSIXKOTITN
{ 10 deuTtepOAeTTO.
2 30 SeutepdAeTTa
31 hermo.*
c Mpo6c0eTn evepyoTTOINoN TWV KUKAWUATWV BEPUAVONG
O Amevepyomoinuévn.*
{ Evepyomoinuévn.
Z TeheuTaio pUBHION TIPIV TNV OTTEVEEYOTIOINON TNC £0TIOG HOAVEIPEUOTOC.
c8 Agiroupyia Xwpic Koupri Twist
£ Amevepyomoinuévn
{ Evepyomoinuévn*
co Emavadop& oTn BACIKK puBUIcH

£ Amevepyomoinuévn.
{ Evepyomoinuévn.

* Baolkn pubuion

AMN\ayn TwV BXCIKWV pubpicewv
H B&on eoTiov TIPETE! VO €iVOI ATTEVEQYOTTOINUEVN.
1. EvepyornomnoTe Tn B&on 0TIwv.

2. Méoa oTa emopeva 10 SeUTEPOAETITA GKOUUTIROTE To olpRoAo @
via 4 deuTepOAeTITO.

>NV 0006vn evieiEEWV TOU XPOVOBIOKOTTN eudavileTal £ {, OTNV
0006VN evIEIEEWV TWV E0TIOV JOVEIPEUATOC L.

3. AkoupmnoTe To oupBoro @ TooeC bopec, Pexp! va epdavioTel
oTtnv 000vn evoeifewv Tou XPovodIaKOTTN N embupnTr) evoeién.

4. PuBpiote pe 1o koupti Twist Tnv emOupnTry Tiyn.

5. AKoupTnoTe To oUpRoAo O via 4 SeuTepdAeTTO.
H pubuion €xel evepyoroindei.

Anevepyormoinon

o TNV eykaTaAeiwn TNC BACIKAC PUOUIONG GTTEVEQYOTTOINOTE TN
Baon eoTIWV pe ToV KevTPIKO OIOKOTITN Kol puBuioTe €K VEOU.
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Kabapiopog Kai ¢ppovTidax

O1 urrodeiteic o’ autd TO KeDAATIO oag Bonbouv, va dpovTiCeTe TN
Baon eoTiov.

KaTaAMnAa UANIKG KaBopiopoU Kol ouvTrpnong Pmopeite va
TPOUNOEUTEITE PEOW TNC UTINPECIAC TEXVIKNC eEUTNPETNONC
TEAOTWY 1 0TO BIKO PaG e-Shop (NAEKTPOVIKO KOTAOTNUA).

YXAOKEPXHIKA TTAGRKX

KaBapilete Tn Bdon 0TIV KGO dopq, TTOU EXETE POYEIPEYE! UE
auTn. ETol 0ev KOMOUV TO KAPEVO UTTOASIJPOTO GayNTWV.

KabBapilete Tn Bdon €o0TIOV, GPoU TTPWTR KPUWOE! GPKETA.

Xpnoiyormoleite povo UAIKG KaBaPIoPOoU, TTOU €ival KOATAMNAG via
UOAOKEPOHIKO UAIKO. Mpooe&Te TIC umtodeifelc KabapIopou Tavw oTn
OUOKeUoaia.

Mn xpnoiportoleite ToTe:

HN GPAIWHEVO ATOPPUTTAVTIKA TATWV
KOOAPIOTIKA VIO TO TTAUVTIPIO TWV TATWYV
UNIKG TRIYINOTOCG

IOXUPG AIMOPPUTIAVTIKS, OTIWC OTTPEI NAEKTPIKOU GoUPVOU 1) UANIK&
QTMOPAKPUVONG AeKESWV

B OKANP& odouyyapia

Apon BA&BNg

Edav mapouociaoTei kKamoia BAGBN, de onuaivel WS ival KA&TI TO
00BaPO, CUXVG N aITial eival aonuavTn. Mpiv KOAEoETE TNV UTTNPECIO

B OUOKEUEC KaBapIiopou UWNANC Teonc 1 OUOKEUEC ekTOEeUONC
aTHOU

H pey&An pumavon amopoKpUVETal KOAUTEQG Pe Pia EUOTPO YUOAIOU
TOU gpmopiou. Mpoog€Te TIC UTTOOEIEEIC TOU KOTOOKEUTOTH.

Mia KatdANAN EUoTpa YUaAIoU PTtopeiTe va TpounOeuTeiTe emiong
HEOW TNC UTTNPECIOG TEXVIKNG eEutPETNONG TTEAGTWV ) 0TO OIKO
HoG e-Shop (NAEKTPOVIKO KOTAOTNUO).

MAxiclo Tou TTEdioU HAYEIPEPATOG

o va amoduyeTe nUIEC O0TO TMAGIOIO TOU TTEdioU PAVEIPEUTTOC,
aKOAOUONOTE TTOPAKOAW TIC aKOAOUBEC uTTodeiEeIC:

m Xpnolyotoleite povo (eoToO OIGAUPO GTTOPPUTIOVTIKOU TTIIATWV.

m Mn XPNOILOTIOIEITE KAVEVA 10XUPO KOOAPIOTIKO 1 UAIK&
TPIYIYOTOG.
m Mn xpnoigotoleite TNV EUOTPO YUGAIOU.

Koupri Twist

>koumioTe To Kouputi Twist KGAUTEPO HOVO pE XAIGPN COTOUVAda.
Mn XpNOIPOTIOIEITE KAVEVD I0XUPO KAOOPIOTIKO ) UNKG TRIYIUGTOGC.
O KoOaPIoPOC O0TO TMAUVTIPIO MATWYV KOOWS Kal To BUBIoua oTo
UypPO KaBapIopoU MPoKaAei ¢nuid oto Koupti Twist.

TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TIEAATQV, TIPOCEETE TTAPAKTGAR TIC
akOAouBeg umodeitelc.

‘Evdeign TPAAH

METPX AVTIHETWITIONG

Aev umtGipxel H Topoxr Tou peluaTog €xel SIGKOTTEL.

EAeyETE TNV 0loPAAEIO TNG OUOKEUNC OTOV NAEKTPIKO TIIVAKG TNG KATOIKIOG. EASy-

&Te, €AV UTTAPXE! WG OIOKOTIN PEUHOTOC OTIC GAAEC NAEKTPIKEC OUOKEUEG.

AvopBoofn  H emddveia xeipiopou gival uypn f &va  XTeyvwoTe TNV emdAveia XEIPIOUOU N OMOUAKPUVETE TO QVTIKEIPEVO.
vel £ QVTIKEIUEVO BPIOKETOI TTAVW O’ QUTNV.
E-3R To koupmi Twist dev eival TOMOBETNUEVO  TOTOBETAOTE TO KOUpT Twist 0TO KEVTPO Tou Twist-Pad.
OTO K&vTpOo Tou Twist-Pad.
£~ + 0piB- BAGBN 0TO NAEKTEOVIKO oUCTNUA. AnevepyoromoTe Kal peTa amd 30 OeuTepOAETITOl evEpYOTIOINoTE EOVA T OUOKEUN
HOC HEOW TNC GODAAEIBG OTOV NAEKTPIKO THVOKO TNG KOTOIKIOG I YEOW TOU OIGKOTTTN
TTPOOTACIAC OTO KIBWTIO TwV aodoAeinv. Eav epdaviotei Eava n €voein, KaAEoTe
TNV UTIPEOoIia TEXVIKNAG eEUTINPETNONG TTEACTWV.
FZ To NAEKTPOVIKO cUOTNUaO uTIEPOePGV [MepIueveTe, PEXPI VO KPUWOEI BPKETA TO NAEKTPOVIKO CUOTNHOG. AKOUUTINOTE TOTE
OnKe Kal AMmevepyoTToinoe TNV AvVTIOTOIXN — HIG eMPAVEIR XEIPIOUOU TNG E0TIOG YAVEIPEPOTOC.*
€0TioN HOYEIPEPATOC.
Fy To NAEKTPOVIKO cUOTNUaO uTIEPOePAV [MepIueveTe, PEXPI VO KPUWOEI BPKETA TO NAEKTPOVIKO CUOTNHO. AKOUUTINOTE TOTE
OnKe KOl amevepyoroinoe OAEC TIG €0TIEC  HIG OTTOIAONTTOTE EMPAVEIR XEIQIOUOU.*
HOYEIPEPOTOG.
FR H eoTia payeipéuarog BpiokoTav via TOAU  MTopeiTe va evepyOoTIOINOETE GUECWE EQVA TNV E0TIA LOYEIPELOTOC.

XPOVO O ASITOUPYIG KOl OTTIEVEPYOTIOIN-
Onke amo povn Tng.

* Mnv TOTTOOETEITE KAUTEC KATOGPOAES OITAG 1 TTAvw OTO TIEdIO XEIPIOUOU

YTInpeoix TEXVIKAG EEUTTNPETNONG TTEAXTWV

Edv n ouokeun ocag mpérmel va emokeuaoTel, BpiokeTal otn didBeon
OOC N UTTNPECIa TEXVIKNC EUTNEETNONC TWV TTEAGTWV HOC.

ApiBuog E kau apiBudg FD:

Edv {nTnoete Tn OIKN POG UTTNPECIa TEXVIKNAC eEumnpeTnoNGg
meAaTV, 0WOTE TTAPAKOA® Tov apiOud E kail Tov api®ud FD Tne
ouokeung. Tnv mvokida TUTIOU e Touc apiduouc Ba Tnv Bpeite
TAVW OTNV KEOTO CUOKEUNG.

[MpooekTe, OTI N EMOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUAUOTOC eEUTTNPETNONG
TEAOTQV OTN TIEPITTWON evOC e0POAUEVOU XEIPIOPOU Oev ival
dwpedv, oKOPO Kol KaTd TN OIGPKEIR TOU XPOVOU TNG eyyunong.
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To oTOIXEIO EMKOIVWVIOES OAWV TWV XWPWV O T BpeiTe OTOV VoK
YTnpeoieg TeXVIKNC eEUMNEETNONC TTEAXTRWV TTOU TTaPadideTal Yadi.

EvTOAR EMOKEUNG K& CUMPBOUAEG o€ TrepinTwon BAGPNG
GR 2104 277 701

EumoTteuTeite TNV eumeipio Tou KaTaokeuaoTr). ETol e€aodpalileTe,
OTI N €MOKeUN YiveTal amd eKTaIOEUPEVOUC TEXVIKOUG TOU GEPRIC,
Tou eival eEOMAIOPEVOI PE TO YWNOIG AVTOAOKTIKG yial TN OIKN O0C
OIKIOIKI) OUOKEUT).
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A Norme di sicurezza

Leggere attentamente le presenti
istruzioni per l'uso. Custodire con la
massima cura le presenti istruzioni
per I'uso e il montaggio e il certificato
di identificazione dell'apparecchio in
caso di un utilizzo futuro e cessione a
terzi.

Controllare I'apparecchio dopo averlo
disimballato. Qualora si fossero
verificati danni da trasporto, non
collegare l'apparecchio.

Questo apparecchio € pensato
esclusivamente per ['utilizzo in
abitazioni private e in ambito
domestico. Utilizzare I'apparecchio
esclusivamente per la preparazione di
cibi. Prestare sempre attenzione
all'apparecchio durante il suo
funzionamento.

N I3 L= 30
Disattivazione automatica di una zona di cottura..........cce...e.. 30
Timer automMatiCO ..ovvviieci e 30
(7] a1 £= a1 1o 101 H SRRSO 30
Funzione scaldavivande........c..ccccccmmmrrrcrsmrennssssssesesssssnmseee e 30
Protezione per la pulizia.......cccccvrevmminsmnnnsr e 31
Limitazione tempo automatica.........cccccccmvriirriicsnnncsnnnnseeennns 31
Impostazioni di base.......ccccceriivsiiccsnn s 31
Modifica delle impostazioni di base........ccccvevvivieiiecieieceeeeeiens 32
Pulizia @ ManuteNzione........ccccverrecmeerrrsssssmesessssnmsersssssnmseesees 32
RV o ToT=T = 1 0] (o= TP 32
Cornice del piano di COttUraA ... 32
SEIEHOIE TIPP creereiiiie ettt sbe b e ere e 32
Riparazione di Un guasto ......cc.ccveemrmminrisrsn e 33
Servizio di assistenza teCNiCa........cccccrerrrrrrccrerrrrrsssmrerrrssnsnenes 33

Per ulteriori informazioni su prodotti, accessori, pezzi di
ricambio e servizi & possibile consultare il sito Internet
www.neff-international.com e I'eShop www.neff-eshop.com

Il presente apparecchio puo essere
utilizzato dai bambini di eta superiore
a 8 anni e da persone con capacita
fisiche, mentali e sensoriali ridotte o
sprovviste delle conoscenze
adeguate, solo se assistiti, se sono
state fornite loro le informazioni
necessarie per un utilizzo sicuro e se
hanno compreso appieno i pericoli
derivanti da un impiego errato.

| bambini non devono utilizzare
I'apparecchio come un giocattolo. |
bambini non devono né pulire né
utilizzare 'apparecchio senza
un'adeguata assistenza da parte di un
adulto.
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Pericolo di incendio!

= | 'olio o il burro caldi si incendiano
rapidamente. Non lasciare mai
incustoditi sul fuoco I'olio o il burro
caldi. Non utilizzare mai acqua per
spegnere il fuoco. Disattivare la zona
di cottura. Soffocare le flamme con
un coperchio, una coperta ignifuga o
qualcosa di simile.

= e zone di cottura si surriscaldano
molto. Non appoggiare mai oggetti
inflammabili sul piano di cottura.
Non appoggiare alcun oggetto sul
piano di cottura.

= | 'apparecchio si surriscalda. Non
riporre mai oggetti inflammabili o
spray nei cassetti sotto il piano di
cottura.

= || piano di cottura si spegne € non
reagisce piu ai comandi; potrebbe
riaccendersi da solo in un secondo
momento. Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al
servizio di assistenza clienti.

Pericolo di scottature!

= | e zone di cottura e le superfici
vicine si surriscaldano molto. Non
toccare mai le superfici ad alta
temperatura. Tenere lontano |
bambini al di sotto degli 8 anni.

= || piano di cottura riscalda ma
l'indicatore non funziona Disattivare
il fusibile nella scatola dei fusibili.
Rivolgersi al servizio di assistenza
clienti.
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Pericolo di scariche elettriche!

= Rotture, incrinature o crepe nella
vetroceramica possono causare
scariche elettriche. Disattivare |l
fusibile nella scatola dei fusibili.
Rivolgersi al servizio di assistenza
clienti.

= || sistema di pulizia con il vapore puo
causare scariche elettriche. Non
utilizzare dispositivi a getto di
vapore.

= Gli interventi di riparazione effettuatsi
in modo non conforme
rappresentano una fonte di pericolo.
Le riparazioni devono essere
effettuate esclusivamente da
personale tecnico del servizio di
assistenza da noi adeguatamente
istruito. Qualora l'apparecchio fosse
difettoso, disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili.

Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona
di cottura e presente del liquido, le
pentole possono improvvisamente
"saltare in aria". Tenere sempre
asciutti la zona di cottura e il fondo
delle pentole.

Pericoli dovuti ai campi magnetici!

L'elemento di comando rimovibile &
magnetico e puo influire sugli impianti
elettronici, come ad es. pace-maker o
microinfusioni. Per i portatori di
impianti elettronici: non tenere mai
I'elemento di comando nelle tasche
degli indumenti. La distanza minima
da un pace-maker deve essere di
almeno 10 cm.



Cause dei danni
Attenzione!
m | fondi ruvidi di pentole e padelle graffiano la vetroceramica.

m Non lasciare pentole vuote sulle zone di cottura accese per
evitare danni.

m Non appoggiare mai pentole e padelle calde sul pannello
comandi, sul campo degli indicatori o sulla cornice per
evitare danni.

Riepilogo

Nella seguente tabella sono indicati i danni piu frequenti:

m La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano di cottura pud
provocare danni.

m Se appoggiati sulle zone di cottura calde la pellicola in
alluminio o i contenitori in plastica si sciolgono. La pellicola di
protezione della cucina non & adatta a questo piano di
cottura.

Danni Cause Provvedimento
Macchie Fuoriuscita di cibi Rimuovere subito i cibi fuoriusciti con un raschietto per vetro.
Detergenti non adatti Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica
Graffi Sale, zucchero e sabbia Non utilizzare il piano di cottura come superficie di lavoro o di appoggio

| fondi ruvidi di pentole e padelle graf- Controllare le proprie stoviglie.

fiano la vetroceramica.

Variazioni croma- Detergenti non adatti

Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica

tiche Sfregamento delle pentole (ad es. Sollevare pentole e padelle quando le si sposta.
alluminio)
Fratture Zucchero, cibi molto zuccherosi Rimuovere subito i cibi fuoriusciti con un raschietto per vetro.

Tutela dell'ambiente

Disimballare I'apparecchio e smaltire la confezione nel rispetto
dell'ambiente.

Smaltimento ecologico

)5¢

Questo apparecchio € conforme alla Direttiva
europea 2002/96/CEE su apparecchi usati
elettrici ed elettronici (WEEE - waste electrical and
electronic equipment). La direttiva detta i termini
per il ritiro e il riciclaggio degli apparecchi vecchi
valido a livello europeo.

Consigli per il risparmio energetico

m Coprire sempre le pentole con un coperchio di dimensioni
adatte. La cottura senza coperchio richiede molta piu
energia.

m Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci. | fondi irregolari
aumentano il consumo di energia.

m |l diametro delle pentole e delle padelle deve corrispondere
alle dimensioni della zona di cottura. In modo particolare
l'utilizzo sulla zona di cottura di pentole troppo piccole causa
sprechi d'energia. Attenzione: spesso i produttori di stoviglie
indicano il diametro superiore della pentola che solitamente &
piu grande di quello del fondo.

m Per quantita di alimenti ridotte utilizzare pentole piccole. Una
pentola pit grande, non del tutto piena, richiede molta
energia.

m Cuocere con poca acqua per risparmiare energia e
preservare le vitamine e i minerali contenuti nelle verdure.

m Passare tempestivamente a un livello di cottura piu basso.

m Utilizzare il calore residuo del piano di cottura. Nel caso di
tempi di cottura prolungati, spegnere la zona di cottura gia
5-10 minuti prima della fine prevista per la cottura.
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Conoscere l'apparecchio

Le istruzioni per I'uso valgono per diversi piani di cottura. A
pag. 2 € riportato un sommario dei modelli con relative
dimensioni.

Pannello comandi

Indicatori per

Livello di cottura /-5

Calore residuo H/h
Abilitazione al funzionamento

-~

O ® 0 © ©

.

o

©

Superficie di comando per
@ Interruttore generale

€ Protezione per la pulizia
L Funzione scaldavivande

Tipp Pad con selettore Tipp
Per selezionare la zona di cottura
Per impostare il livello di cottura

L Sicurezza bambino

Superficie di
comando per
@/© Attivazione

Superficie di
comando per
© Funzione tipmer

Superfici di comando

Quando si tocca un simbolo viene attivata la funzione
corrispondente.

Le zone di cottura

Avvertenze

m Se si azionano piu campi contemporaneamente, le
impostazioni restano inalterate. In questo modo € possibile
eliminare i residui traboccati nel campo di regolazione.

m Mantenere la superficie di comando sempre asciutta.
L'umidita ne pregiudica il funzionamento.

Zona di cottura

Accensione e spegnimento

O Zona di cottura a circuito sin-
golo
© ana di cottura a circuito dop- Selezionare la zona di cottura mediante il selettore Tipp, toccare il simbolo @D.
pio
Zona di cottura a circuito triplo Selezionare la zona di cottura mediante il selettore Tipp, toccare il simbolo @D, si attiva il
secondo circuito di riscaldamento.
Toccare di nuovo il simbolo @, si attiva il terzo circuito di riscaldamento.
8 Zona di cottura a circuito dop- Selezionare la zona di cottura mediante il selettore Tipp, toccare il simbolo @D, si attiva il

pio, zona di cottura con zona
di cottura per pentole ovali

secondo circuito di riscaldamento.
Toccare nuovamente il simbolo @D, si attiva la zona di cottura per pentole ovali.

Accensione della zona di cottura: l'indicatore corrispondente si illumina.

Indicatore del calore residuo

Il piano di cottura & dotato di un indicatore del calore residuo a
due livelli per ogni zona di cottura.

Se sull'indicatore compare il simbolo H, la zona di cottura &
ancora calda. Si pud ad es. mantenere in caldo una pietanza
piccola o sciogliere una glassa. Quando la zona di cottura si
raffredda, sull'indicatore compare il simbolo ~. Quando la zona
di cottura si € raffreddata a sufficienza, l'indicatore si spegne.
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Tipp Pad con selettore Tipp

Il Tipp Pad & il campo di regolazione in cui € possibile
selezionare e regolare zone e livelli di cottura mediante il
selettore Tipp. Nella zona del Tipp Pad, il selettore Tipp si
centra automaticamente.

|l selettore Tipp & magnetico e viene applicato sul Tipp Pad.
Facendo scivolare il selettore Tipp su un dato simbolo, si attiva
la zona di cottura corrispondente. Facendo ruotare il selettore
Tipp, si imposta il livello di cottura.

Rimozione del selettore Tipp

Il selettore Tipp pud essere rimosso per facilitarne la pulizia.

E possibile rimuovere il selettore Tipp anche quando la zona di
cottura & in funzione. Tutte le zone di cottura si disattivano dopo
3 secondi.

A Pericolo di incendio!

Se entro 3 secondi si colloca un oggetto metallico sul Tipp
Pad, il piano di cottura pud continuare a scaldare, percio &
opportuno spegnere sempre il piano di cottura con l'interruttore
generale.

Dove riporre il selettore Tipp

|l selettore Tipp &€ un magnete molto forte. Non avvicinarlo a
supporti magnetici, ad es. videocassette, dischetti, carte di

Regolazione del piano di cottura

In questo capitolo viene illustrato come regolare le zone di
cottura. Nella tabella sono indicati i livelli e i tempi di cottura per
le diverse pietanze.

Attivazione e disattivazione del piano di
cottura

Il piano di cottura si accende e si spegne mediante l'interruttore
generale.

Attivazione: toccare il simbolo (D. Viene emesso un segnale
acustico. L'indicatore sopra all'interruttore generale si accende.
Il piano di cottura & pronto per I'uso.

Disattivazione: toccare il simbolo @, finché l'indicatore sopra
l'interruttore generale non si spegne. Tutte le zone di cottura
sono disattivate. L'indicatore del calore residuo resta acceso
finché le zone di cottura non si sono sufficientemente
raffreddate.

credito e altre carte con banda magnetica, perché potrebbero
danneggiarsi. Anche televisori e monitor potrebbero presentare
delle anomalie.

A Pericoli dovuti ai campi magnetici!

Per i portatori di impianti elettronici ad es. pace-maker e
microinfusori. E possibile che questi impianti vengano
influenzati dai campi magnetici. Non mettere mai il selettore
Tipp nelle tasche dei vestiti. La distanza minima da un pace-
maker deve essere di almeno 10 cm.

Avvertenza: |l selettore Tipp € magnetico. Frammenti di metallo
che aderiscono al lato inferiore potrebbero graffiare la
vetroceramica. Ripulire sempre con cura il selettore Tipp.

Funzionamento senza selettore Tipp

Se si € smarrito il selettore Tipp, & possibile azionare il piano di
cottura anche senza di esso:

1. Attivare il piano di cottura con l'interruttore generale.

2.Nei 5 secondi successivi, toccare contemporaneamente i
simboli L e @. Viene emesso un segnale acustico.

3.Toccare il simbolo § finché non compare l'indicatore della
zona di cottura desiderata.

4.Toccare il simbolo L finché nell'indicatore dei livelli di cottura
non viene visualizzato il livello di cottura desiderato.

La zona di cottura € attivata.

Avvertenze

m E possibile attivare la funzione timer come di consueto. La
durata deve essere impostata con il simbolo L.

m L'attivazione zone funziona come di consueto.

m |l selettore Tipp pud essere di nuovo applicato in qualsiasi
momento.

Avvertenze

m |l piano di cottura si disattiva automaticamente quando tutte
le zone di cottura rimangono spente per piu di 15 secondi.

m Dopo la disattivazione, le impostazioni restano memorizzate
per 4 secondi. Se si riattiva il piano di cottura in questo
intervallo di tempo vengono impostati automaticamente gli
ultimi parametri in uso.

Impostazione della zona di cottura

Impostare il livello di cottura desiderato con il selettore Tipp.
Livello di cottura 1 = potenza minima

Livello di cottura 9 = potenza massima

Per ciascun livello di cottura € disponibile un livello intermedio
contrassegnato da un punto.
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Impostazione del livello di cottura
Il piano di cottura deve essere attivato.

1.Selezionare la zona di cottura. A questo scopo, far scivolare il
selettore Tipp sul simbolo della zona di cottura desiderata.

2.Nei 5 secondi successivi, ruotare il selettore Tipp finché
sull'indicatore dei livelli di cottura non viene visualizzato il
livello di cottura desiderato.

( ) | ( )
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Tabella di cottura
Nella seguente tabella sono riportati alcuni esempi.

| tempi di cottura e i livelli di cottura dipendono dal tipo di
alimento, dal peso e dalla qualita del cibo. Pertanto sono
possibili variazioni.

La zona di cottura € attivata.

Modifica del livello di cottura

Selezionare la zona di cottura e impostare il nuovo livello di
cottura.

Disattivazione della zona di cottura

Selezionare la zona di cottura e impostare su &i. Dopo ca.
5 secondi compare l'indicatore del calore residuo.

Avvertenza: La zona di cottura si regola mediante I'attivazione
e la disattivazione del riscaldamento. Anche in caso di potenza
massima si attiva e si disattiva il riscaldamento.

Mescolare regolarmente i cibi cremosi mentre vengono
riscaldati.

Iniziare la cottura con il livello di cottura 9.

Livello di cotturaa Durata della cottura

fuoco lento a fuoco lento in
minuti

Sciogliere
Cioccolato, glassa, burro, miele 1-2 -
gelatina 1-2 -
Riscaldare e mantenere in caldo
Minestra (ad es. minestra di lenticchie) 1-2 -
Latte** 1.-2. -
Salsicce riscaldate** in acqua 3-4 -
Scongelare e riscaldare
Spinaci surgelati 2.-3. 20-30 min.
Gulasch surgelato 2.-3. 10-15 min.
Stufare, cuocere a fuoco lento
Canederli, gnocchi 4.-5, 20-30 min.
Pesce 4-5* 10-15 min.
Salse bianche, ad es. besciamella 1-2 3-6 min.
Salse montate, ad es. salsa bernaise e salsa olandese 3-4 8-12 min.
Bollire, cuocere a vapore, stufare
Riso (con doppia quantita di acqua) 2-3 15-30 min.
Riso al latte 1.-2. 25-35 min.
Patate lesse (con buccia) 4-5 25-30 min.
Patate lesse in acqua salata 4-5 15-25 min.
Pasta 6-7* 6-10 min.
Pasticci, minestre 3.-4. 15-60 min.
Verdure 2.-3. 10-20 min.
Verdure, surgelate 3.-4. 10-20 min.
Cuocere nella pentola a pressione 4-5 -
Brasare
Involtini 4-5 50-60 min.
Stufato 4-5 60-100 min.
Gulasch 2.-3. 50-60 min

* Prosecuzione della cottura senza coperchio
** Senza coperchio
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Livello di cottura a

Durata della cottura

fuoco lento a fuoco lento in
minuti

Cuocere in padella**
Fettina, naturale o impanata 6-7 6-10 min.
Fettina, surgelata 6-7 8-12 min.
Cotoletta, naturale o impanata 6-7 8-12 min.
Bistecca (spessore 3 cm) 7-8 8-12 min.
Petto di pollo/tacchino (spessore 2 cm) 5-6 10-20 min
Petto di pollo/tacchino, surgelato 5-6 10-30 min.
Pesce e filetto di pesce naturale 5-6 8-20 min.
Pesce o filetto di pesce impanato 6-7 8-20 min.
Pesce o filetto di pesce impanato e surgelato, ad es. bastoncini di pesce 6-7 8-12 min.
Scampi e gamberetti 7-8 4-10 min.
Pietanze surgelate cotte in padella 6-7 6-10 min
Torte flambé 6-7 progressivamente
Omelette 3.-4. progressivamente
Uova al tegamino 5-6 3-6 min.
Friggere (friggere** 150-200g per porzione progressivamente in 1-2 | di olio)
Prodotti surgelati, ad es. patate fritte, bocconcini di pollo 8-9 -
Crocchette 7-8 -
Polpette 7-8 -
Carne, ad es. porzioni di pollo 6-7 -
Pesce impanato o in pastella di birra 5-6 -
Verdure, funghi impanati o in pastella di birra 5-6 -
Pasticcini, ad<es. krapfen/frittelle dolci, frutta in pastella di birra 4-5 -

* Prosecuzione della cottura senza coperchio
** Senza coperchio

Sicurezza bambino

Con la sicurezza bambino € possibile evitare che i bambini
attivino il piano di cottura.

Attiva_zione e disattivazione della sicurezza
bambino
|l piano di cottura deve essere disattivato.

Attivazione: toccare il simbolo L per ca. 3 secondi. Il simbolo
=0 si illumina per 10 secondi. Il piano di cottura € bloccato.

Disattivazione: toccare il simbolo L per ca. 3 secondi. Il blocco
viene cosi rimosso.

Sicurezza bambino automatica

Con questa funzione la sicurezza bambino viene attivata
automaticamente dopo lo spegnimento del piano di cottura.

Attivazione e disattivazione

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come inserire
la sicurezza bambino automatica.
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Timer

[l timer pu0 essere utilizzato in due modi:

m Per la disattivazione automatica di una zona di cottura
m Come contaminuti.

Disattivazione automatica di una zona di
cottura

Impostare una durata per la zona di cottura desiderata. Una
volta trascorso il tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Impostazione della durata

La zona di cottura deve essere attivata.

1.Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.
2.Toccare il simbolo . Sull'indicatore del timer compare L.

Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata desiderata.

La durata inizia a scorrere. Se € stata impostata una durata per
piu zone di cottura, l'indicatore visualizza quella piu breve.
L'indicatore I=I della zona di cottura si illumina.

Trascorso il tempo impostato

Trascorso il tempo impostato la zona di cottura si disattiva.
Sull'indicatore delle zone di cottura compare £i. Viene emesso
un segnale acustico. Sull'indicatore del timer compare L per
un minuto. L'indicatore 1=l della zona di cottura lampeggia.
Toccare una superficie di comando a piacere. Gli indicatori si
spengono e il segnale acustico si interrompe.

Correzione o cancellazione della durata

Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.
Toccare il simbolo © e modificare la durata o impostare su
i
.

Funzione scaldavivande

La funzione scaldavivande & adatta per fondere il cioccolato o il
burro e per mantenere calde le pietanze e le stoviglie.

Attivazione funzione scaldavivande:
1.Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.
2.Entro i 5 secondi successivi toccare il simbolo L.

Sull'indicatore dei livelli di cottura compare L. La funzione
scaldavivande ¢ attivata.
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Avvertenze

m Se si desidera verificare la durata impostata per una zona di
cottura: servendosi del selettore Tipp, selezionare la zona di
cottura. La durata viene visualizzata per 5 secondi.

m E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare anticipatamente una
durata per tutte le zona di cottura. Ogni qual volta si attiva una
zona di cottura, la durata preimpostata inizia a scorrere. Una
volta trascorso il tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come attivare
il timer automatico.

Avvertenza: E possibile modificare la durata relativa a una
zona di cottura oppure disattivare il timer automatico per la
zona di cottura:

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo @. Nel
campo di regolazione modificare la durata o impostarla su L.

Contaminuti

Il contaminuti consente di impostare una durata fino a 99 minuti
e funziona indipendentemente dalle altre impostazioni.
Impostazione del contaminuti:

Non deve essere stata selezionata alcuna zona di cottura.

1.Toccare il simbolo @, sull'indicatore del timer compare .
2.Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata desiderata.
Dopo alcuni secondi, il tempo inizia a scorrere.

Trascorso il tempo impostato

Viene emesso un segnale acustioorger un minuto e
sull'indicatore del timer compare £, Lindicatore £\
lampeggia. Toccare una superficie di comando a piacere. Gli

indicatori si spengono e il segnale acustico si interrompe.

Correzione del parametro di tempo

Toccare il simbolo @ e, servendosi del selettore Tipp,
modificare il tempo.

Disattivazione funzione scaldavivande:

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo L.
Sullindicatore dei livelli di cottura compare J.

Dopo 5 secondi la zona di cottura si disattiva e compare
l'indicatore del calore residuo.



Protezione per la pulizia

La pulizia del pannello comandi, quando il piano di cottura &

ancora attivo, comporta il rischio di modifica delle impostazioni.

Per evitare che cid avvenga, il piano di cottura & dotato di una
speciale funzione di protezione. Toccare il simbolo €. Viene
emesso un segnale acustico. Il pannello comandi rimane

Limitazione tempo automatica

Se una zona di cottura & in funzione da molto tempo e non si
modifica l'impostazione, viene attivata la limitazione tempo
automatica.

Il riscaldamento della zona di cottura si interrompe.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano
alternativamente il simbolo F e &.

Impostazioni di base

L'apparecchio € dotato di varie impostazioni di base che
possono essere adeguate alle abitudini individuali dell'utente.

bloccato per 30 secondi ed & quindi possibile pulirlo senza
modificare le impostazioni.

Avvertenza: La funzione di protezione per la pulizia non
disattiva l'interruttore generale. Il piano di cottura pud essere
disattivato in qualsiasi momento.

Se viene toccata una superficie di comando qualsiasi,
l'indicatore si spegne. E possibile effettuare una nuova
impostazione.

L'attivazione della limitazione di tempo dipende dal livello di
cottura impostato (da 1 a 10 ore).

Indicatore Funzione

c ! Sicurezza bambino automatica

I Disattivata.*
{ Attivata.

cc Segnale acustico
£ Segnale di conferma e messaggi di errore non attivi.
{ Solo messaggi di errore attivi.
Z Segnale di conferma e messaggi di errore attivi.*
cS Timer automatico
{J Disattivato.*
{-55 Durata dopo la quale la zona di cottura si disattiva
ch Durata del segnale del timer
{ 10 secondi.
2 30 secondi
31 minuto.*
c Attivazione del circuito di riscaldamento
 Disattivata.*
i Attivata.
Z Ultima impostazione prima della disattivazione della zona di cottura.
cH Funzionamento senza selettore Tipp
I Disattivato
i Attivato*
cl Ripristino impostazione di base

1 Disattivato.
{ Attivato.

* Impostazione di base
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Modifica delle impostazioni di base
Il piano di cottura deve essere disattivato.

1. Attivare il piano di cottura.

2.Nei 10 secondi successivi toccare il simbolo & per
4 secondi.

Sul display del timer compare c { , sul display delle zone di
cottura &J.

Pulizia e manutenzione

Le avvertenze contenute in questo capitolo sono di aiuto nella
pulizia e nella cura del piano di cottura.

| detergenti adatti sono disponibili presso il servizio di
assistenza clienti o nel nostro e-shop.

Vetroceramica

Pulire accuratamente il piano di cottura dopo ogni utilizzo per
evitare che i residui di cibo si incrostino.

Pulire il piano di cottura solo quando si € completamente
raffreddato.

Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica.
Osservare le istruzioni per la pulizia indicate sulla confezione.

Non utilizzare:

m detersivi per piatti (lavaggio a mano) non diluiti

m detergenti per lavastoviglie

m detersivi abrasivi

m detergenti aggressivi come spray per il forno o smacchiatori
®m spugne abrasive

m detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di vapore

In caso di sporco molto ostinato & preferibile utilizzare un
raschietto per vetro reperibile in commercio. Rispettare le
avvertenze fornite dal produttore.

Un raschietto per vetro adatto pu® essere richiesto anche
presso il servizio di assistenza clienti o il nostro e-shop.

Cornice del piano di cottura

Attenersi alle seguenti avvertenze in modo da non provocare
danni alla cornice del piano di cottura:

m Utilizzare solo soluzione alcalina di lavaggio calda.
m Non utilizzare strumenti affilati o abrasivi.
m Non utilizzare il raschietto per vetro.

Selettore Tipp

Per pulire il selettore Tipp, utilizzare solo una soluzione di
lavaggio alcalina tiepida. Non utilizzare strumenti affilati o
abrasivi. La pulizia in lavastoviglie o I'immersione nell'acqua di
lavaggio danneggiano il selettore Tipp.
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3.Toccare il simbolo @ finché sul display del timer non
compare l'indicatore desiderato.

4.Servendosi del selettore Tipp, impostare il valore desiderato.

5.Toccare il simbolo 3® per 4 secondi.
L'impostazione & attivata.

Disattivazione

Per uscire dal menu delle impostazioni di base disattivare il
piano di cottura dall'interruttore generale ed effettuare
nuovamente le impostazioni.



Riparazione di un guasto

Quando si verificano anomalie, spesso si tratta di guasti
facilmente risolvibili. Prima di rivolgersi al servizio di assistenza
tecnica, prestare attenzione alle seguenti avvertenze.

Indicatore Anomalia Provvedimento
Nessuno  La fornitura di energia elettrica & Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico. Controllare
sospesa. gli altri apparecchi elettronici per accertarsi che non si sia verificata un'inter-

ruzione di corrente.

£ lampeg- La superficie di comando & bagnata o Asciugare la superficie di comando o rimuovere I'oggetto.

gia occupata da un oggetto.
£-38 |l selettore Tipp & applicato non cen-  Applicare il selettore Tipp centralmente sul Tipp Pad.
trato sul Tipp Pad.
£+ Anomalia del sistema elettronico. Spegnere l'apparecchio mediante il fusibile generale dell'impianto o l'interrut-
numero tore differenziale (salvavita) all'interno della scatola dei fusibili e riaccenderlo

dopo ca. 30 secondi. Se l'indicazione compare di nuovo, contattare il servizio

di assistenza tecnica.

FZ Il sistema elettronico si & surriscaldato Attendere fino al completo raffreddamento del sistema elettronico. Toccare
e ha spento la zona di cottura corri- una superficie di comando della zona di cottura.*
spondente.

FY Il sistema elettronico si & surriscaldato Attendere fino al completo raffreddamento del sistema elettronico. Toccare
e ha spento tutte le zone di cottura. una superficie di comando qualsiasi.*

Fg La zona di cottura & stata in funzione  E possibile riattivare subito la zona di cottura.

troppo a lungo e si € spenta.

* Non appoggiare pentole calde sopra o vicino al pannello comandi

Servizio di assistenza tecnica

Il nostro servizio di assistenza tecnica € a completa
disposizione per eventuali riparazioni dell'apparecchio.

Codice del prodotto (E) e numero di produzione (FD):

Quando ci si rivolge al servizio di assistenza tecnica bisogna
indicare il codice del prodotto (E) e il numero di produzione
(FD) dell'apparecchio. La targhetta di identificazione con i
relativi numeri si trova nel certificato di identificazione
dell'apparecchio.

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo improprio,
I'intervento del tecnico del servizio di assistenza non & gratuito
anche se effettuato durante il periodo di garanzia.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso elenco dei
centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
| 800-522822
Linea verde

CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo modo
avrete la garanzia di una riparazione effettuata da tecnici
qualificati e con pezzi di ricambio originali per il vostro
elettrodomestico.
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	[es] Instrucciones de uso 2
	Û Índice[es] Instrucciones de uso
	Encontrará más información sobre productos, accesorios, piezas de repuesto y servicios en internet: www.neff- international.com y también en la tienda online: www.neff- eshop.com
	m Consejos y advertencias de seguridad

	Leer con atención las siguientes instrucciones. Conservar las instrucciones de uso y montaje, así como la tarjeta del aparato para un uso posterior o para posibles compradores en un futuro.
	Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El aparato no debe conectarse en caso de haber sufrido daños durante el transporte.
	Este aparato ha sido diseñado para uso doméstico. Utilizar el aparato únicamente para la preparación de alimentos. Supervisar siempre el aparato durante el funcionamiento.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y personas que presenten limitaciones en sus facultades físicas, sensoriales o psíquicas o que carezcan de experiencia y conocimientos si son supervisados o han sido instruidos respect...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no debe encomendarse a los niños a menos que estén supervisados.
	¡Peligro de incendio!

	■ El aceite caliente y la grasa se inflaman con facilidad. Estar siempre pendiente del aceite caliente y de la grasa. No apagar nunca con agua un fuego. Apagar la zona de cocción. Sofocar con cuidado las llamas con una tapa, una tapa extintora u o...
	¡Peligro de incendio!

	■ Las zonas de cocción se calientan mucho. No colocar objetos inflamables sobre la placa de cocción. No almacenar objetos sobre la placa de cocción.
	¡Peligro de incendio!

	■ El aparato se calienta mucho. No guardar objetos inflamables o aerosoles en los cajones directamente debajo de la placa de cocción.
	¡Peligro de incendio!

	■ La placa de cocción se desconecta de forma automática y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar posteriormente de forma involuntaria. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.
	¡Peligro de quemaduras!

	■ Las zonas de cocción y adyacentes se calientan mucho. No tocar nunca las superficies calientes. Mantener alejados a los niños menores de 8 años.
	¡Peligro de quemaduras!

	■ La zona de cocción calienta, pero el indicador no funciona. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.
	¡Peligro de descarga eléctrica!

	■ Las fisuras o roturas en la vitrocerámica conllevan riesgo de electrocución. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.
	¡Peligro de descarga eléctrica!

	■ La limpieza con vapor conlleva riesgo de electrocución. No utilizar limpiadores por chorro de vapor.
	¡Peligro de descarga eléctrica!

	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. Las reparaciones sólo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido. En caso de deterioro, desconectar el fusible de la caja de fusibles.
	¡Peligro de lesiones!
	Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma repentina por la presencia de líquido entre la base del recipiente y la zona de cocción. Mantener siempre secas la zona de cocción y la base del recipiente.

	¡Peligros derivados del magnetismo!
	El elemento de mando extraíble es magnético y puede repercutir en el correcto funcionamiento de implantes electrónicos, p. ej., marcapasos o bombas de insulina. Usuarios de implantes electrónicos: el elemento de mando no debe llevarse nunca en lo...

	Causas de los daños
	¡Atención!

	■ Las bases rugosas de recipientes rayan la vitrocerámica.
	■ No dejar recipientes vacíos al fuego. Pueden provocar daños.
	■ No colocar recipientes calientes sobre el panel de mando, la zona de indicadores o el marco. Pueden provocar daños.
	■ La caída de objetos duros o puntiagudos sobre la placa de cocción puede originar daños.
	Vista general

	En la siguiente tabla le presentamos los daños más frecuentes:
	Protección del medio ambiente
	Evacuación ecológica
	Consejos para ahorrar energía

	Presentación del aparato
	El panel de mando
	Superficies de mando



	Al pulsar un símbolo se activa la función correspondiente.

	Notas
	Las zonas de cocción
	Indicador del calor residual
	La placa de cocción presenta un indicador de calor residual de dos fases en cada zona de cocción.
	Mando giratorio con botón giratorio

	El mando giratorio es la zona de programación desde la que se pueden seleccionar las zonas de cocción y ajustar las posiciones de cocción con el botón giratorio. En la zona del mando giratorio el botón giratorio se centra automáticamente.
	Extraer el botón giratorio

	El botón giratorio se puede extraer. De esta forma, se facilita la limpieza.
	También existe la posibilidad de extraer el botón giratorio cuando la zona de cocción se encuentra en funcionamiento. Todas las zonas de cocción se apagan tras 3 segundos.
	m ¡Peligro de incendio!
	Conservar el botón giratorio

	El botón giratorio contiene un potente imán. No ponga el botón giratorio cerca de soportes de datos magnéticos; p. ej. videocasetes, disquetes, tarjetas de crédito y tarjetas con banda magnética. Podrían dañarse. También puede causar avería...
	m ¡Peligros derivados del magnetismo!
	Nota
	Funcionamiento sin botón giratorio

	La placa de cocción también puede funcionar sin el botón giratorio:
	1. Encender la placa de cocción con el interruptor principal.
	2. En los 5 segundos siguientes, pulsar al mismo tiempo los símbolos L y 3. Suena una señal.
	3. Pulsar repetidamente el símbolo " hasta que se ilumine el indicador de la zona de cocción deseada.
	4. Pulsar repetidamente el símbolo L hasta que se muestre la posición de cocción deseada en el respectivo indicador.


	Notas
	Programar la placa de cocción
	Encender y apagar la placa de cocción

	La placa de cocción se enciende y se apaga con el interruptor principal.
	Encender: pulsar el símbolo #. Suena una señal. El indicador situado sobre el interruptor principal se ilumina. La placa de cocción está lista para su funcionamiento.
	Apagar: pulsar el símbolo # hasta que el indicador situado sobre el interruptor principal se apague. Todas las zonas de cocción están apagadas. El indicador del calor residual continuará iluminado hasta que las zonas de cocción se enfríen sufic...

	Notas
	Programar la zona de cocción
	La posición de cocción deseada se ajusta con el botón giratorio.
	Posición de cocción 1 = potencia más baja
	Posición de cocción 9 = potencia más alta
	Ajustar la posición de cocción

	La placa de cocción debe estar encendida.
	1. Seleccionar la zona de cocción. Para ello, pulsar el botón giratorio en la zona de la zona de cocción deseada.
	2. El usuario dispone de 5 segundos para girar el botón giratorio hasta que se ilumine la posición de cocción deseada en el respectivo indicador.
	Cambiar la posición de cocción

	Seleccionar la zona de cocción y ajustar la nueva posición de cocción.
	Apagar la zona de cocción:
	Nota

	Tabla de cocción

	En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.
	El tiempo y las posiciones de cocción dependen del tipo, peso y calidad de los alimentos. Por este motivo pueden producirse variaciones.
	Remover de vez en cuando si se calientan platos espesos.
	Utilizar la posición de cocción 9 para el inicio de la cocción.
	Seguro para niños
	Activar y desactivar el seguro para niños


	La placa de cocción debe estar apagada.
	Activar: pulsar el símbolo L durante aprox. 3 segundos. El símbolo F se muestra durante 10 segundos. La placa de cocción está bloqueada.
	Desactivar: pulsar el símbolo L durante aprox. 3 segundos. Se ha anulado el bloqueo.
	Seguro para niños automático
	Conectar y desconectar

	Reloj temporizador

	El reloj temporizador puede emplearse de 2 formas distintas:
	La zona de cocción se apaga automáticamente
	Programar la duración del ciclo de cocción


	La zona de cocción debe estar encendida.
	1. Seleccionar la zona de cocción con el botón giratorio.
	2. Pulsar el símbolo 3. En el indicador del reloj temporizador se ilumina ‹‹. Programar el tiempo de duración deseado con el botón giratorio.
	Una vez transcurrido el tiempo

	Una vez transcurrida la duración del ciclo de cocción, la zona de cocción se apaga. En el indicador de las zonas de cocción se muestra ‹. Suena una señal. En el indicador del reloj temporizador se muestra ‹‹ durante un minuto. El indicador...
	Corregir o borrar la duración del ciclo de cocción

	Seleccionar la zona de cocción con el botón giratorio. Pulsar el símbolo 3 y modificar la duración del ciclo de cocción o programarla a ‹‹.

	Notas
	Reloj temporizador automático
	Con esta función se puede seleccionar una duración del ciclo de cocción para todas las zonas de cocción. El tiempo seleccionado empieza a transcurrir tras encender una zona de cocción. La zona de cocción se apaga automáticamente una vez finali...
	En el capítulo sobre ajustes básicos se presenta la información relativa al reloj temporizador automático.
	Nota

	Seleccionar la zona de cocción y pulsar el símbolo 3. Modificar la duración del ciclo de cocción o programarla a ‹‹ desde la zona de programación.
	Reloj temporizador de cocina
	Programar el reloj temporizador de cocina


	Ninguna zona de cocción debe estar seleccionada.
	1. Pulsar el símbolo 3, en el indicador del reloj temporizador se muestra ‹‹.
	2. Programar la duración deseada con el botón giratorio.
	Una vez transcurrido el tiempo
	Corregir el tiempo
	Función para conservar caliente

	Esta función es apropiada para derretir chocolate o mantequilla y para conservar calientes alimentos y recipientes.
	Activar la función para conservar caliente:
	1. Seleccionar la zona de cocción con el botón giratorio.
	2. En los 5 segundos siguientes, pulsar el símbolo L.

	Desactivar la función para conservar caliente:
	Seleccionar la zona de cocción y pulsar el símbolo L. En el indicador de las posiciones de cocción se muestra ‹.
	Tras 5 segundos se desactiva la zona de cocción y se muestra el indicador de calor residual.
	Protección para limpieza

	Si se limpia el panel de mando mientras que la placa de cocción está encendida se pueden modificar los ajustes.
	A fin de evitar que esto suceda, la placa de cocción dispone de una función de protección contra limpieza. Pulsar el símbolo ". Suena una señal. El panel de mando queda bloqueado durante 30 segundos. De este modo se puede limpiar el panel de man...
	Nota
	Limitación de tiempo automática

	La limitación de tiempo automática se activa cuando una zona de cocción permanece durante un tiempo prolongado en funcionamiento sin haberse modificado la programación.
	El calentamiento de la zona de cocción se interrumpe. En el indicador de la zona de cocción parpadean alternadamente ” y ‰.
	El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de mando. Se puede programar de nuevo.
	La limitación de tiempo se activa en la correspondiente posición de cocción programada (entre 1 y 10 horas).
	Ajustes básicos

	Este aparato presenta distintos ajustes básicos. Estos ajustes pueden adaptarse a las necesidades propias del usuario.
	Modificar los ajustes básicos

	La placa de cocción debe estar apagada.
	1. Encender la placa de cocción.
	2. En los 10 segundos siguientes, pulsar el símbolo 3 durante 4 segundos.
	3. Pulsar repetidamente el símbolo 3 hasta que en la pantalla del reloj temporizador se muestre el indicador deseado.
	4. Programar el valor deseado con el botón giratorio.
	5. Pulsar el símbolo 33 durante 4 segundos.
	Apagar
	Cuidados y limpieza

	Los consejos y advertencias de este capítulo le guiarán en la limpieza de su placa de cocción.
	Vitrocerámica

	Limpiar la placa de cocción siempre después de cocinar. De este modo se evita que los restos de comida se peguen.
	Limpiar la placa de cocción solo cuando esté lo suficientemente fría.
	Utilizar productos de limpieza adecuados para la vitrocerámica. Tener en cuenta las indicaciones de limpieza que figuran en el embalaje.
	No utilizar:
	La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es utilizando un rascador para vidrio. Observar las indicaciones del fabricante.
	Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a través del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra tienda online.
	Marco de la placa de cocción

	A fin de evitar daños en el marco de la placa de cocción deben seguirse las siguientes indicaciones:
	Botón giratorio
	Solucionar averías

	Con frecuencia, cuando se produce una avería, suele tratarse de una pequeña anomalía fácil de subsanar. Antes de llamar el Servicio de Asistencia Técnica deben tenerse en cuenta las siguientes indicaciones.
	Servicio de Asistencia Técnica

	Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su disposición siempre que necesite la reparación de su aparato.
	Número de producto (E) y número de fabricación (FD)
	Siempre que se contacte con nuestro Servicio de Asistencia Técnica se debe facilitar el número de producto (E-Nr.) y el número de fabricación (FD-Nr.) del aparato. La etiqueta de características con los correspondientes números se encuentra en ...
	Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la asistencia del personal del Servicio de Asistencia Técnica no es gratuita, incluso si todavía está dentro del período de garantía.
	Las señas de las delegaciones internacionales figuran en la lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de Asistencia Técnica Oficial.
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías

	Confíe en la competencia del fabricante. De esa forma se asegura de que la reparación se lleva a cabo por personal técnico debidamente instruido, equipado con las piezas originales y de repuesto necesarias para su aparato.


	Ù Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσεως
	Περαιτέρω πληροφορίες για τα προϊόντα, τα εξαρτήματα, τα ανταλλακτικά και το σέρβις θα βρείτε στο διαδίκτυο (Internet): www.neff-international.com και στο...
	m Υποδείξεις ασφαλείας

	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συναρμολόγησης καθώς επίσης και την κάρτα συσκευής για μια αργότε...
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για το μαγείρεμα φαγητώ...
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!

	■ Το καυτό λάδι και λίπος παίρνουν γρήγορα φωτιά. Μην αφήνετε ποτέ χωρίς επιτήρηση το καυτό λάδι και λίπος. Μη σβήνετε ποτέ τη φωτιά με νε...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!

	■ Οι εστίες μαγειρέματος ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα πάνω στη βάση εστιών. Μην τοποθετείτε αντικεί...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!

	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην αποθηκεύετε εύφλεκτα αντικείμενα ή κουτιά σπρέι σε συρτάρια απευθείας κάτω από τη βάση εστιών.
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!

	■ Η βάση εστιών απενεργοποιείται από μόνη της και ο χειρισμός της δεν είναι πλέον δυνατός. Αργότερα μπορεί να ενεργοποιηθεί αθέλητα. Κατ...
	Κίνδυνος εγκαύματος!

	■ Οι εστίες μαγειρέματος και το περιβάλλον τους ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπήσετε ποτέ τις καυτές επιφάνειες. Κρατάτε μακριά τα π...
	Κίνδυνος εγκαύματος!

	■ Η εστία μαγειρέματος θερμαίνει, αλλά η ένδειξη δε λειτουργεί. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφαλειών. Καλέστε την υπηρεσία τ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!

	■ Τα σπασίματα ή τα ραγίσματα στην υαλοκεραμική πλάκα μπορούν να προκαλέσουν ηλεκτροπληξία. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!

	■ Ο καθαρισμός με ατμό μπορεί να προκαλέσει ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές εκτόξευσης ατμού.
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!

	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες. Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν εκπαιδευμένο τεχνικό του τμήματος εξυ...
	Κίνδυνος τραυματισμού!
	Οι κατσαρόλες μπορεί να πεταχτούν ξαφνικά ψηλά, όταν υπάρχει υγρό μεταξύ του πάτου της κατσαρόλας και της εστίας μαγειρέματος. Κρατάτε τ...

	Κίνδυνος λόγω μαγνητισμού!
	Το αφαιρούμενο στοιχείο χειρισμού είναι μαγνητικό και μπορεί να επηρεάσει τα ηλεκτρονικά στοιχεία εμφύτευσης, π.χ. βηματοδότες καρδιάς ...

	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!

	■ Οι τραχείς πάτοι κατσαρολών και τηγανιών δημιουργούν γρατσουνιές στο υαλοκεραμικό υλικό.
	■ Αποφεύγετε το μαγείρεμα μέχρι να αδειάσουν εντελώς οι κατσαρόλες. Μπορούν να προκύψουν ζημιές.
	■ Μην τοποθετείτε ποτέ καυτά τηγάνια και κατσαρόλες πάνω στο πεδίο χειρισμού, στην περιοχή ενδείξεων ή στο πλαίσιο. Μπορούν να προκύψου...
	■ Εάν πέσουν σκληρά ή αιχμηρά αντικείμενα πάνω στη βάση εστιών, μπορούν να δημιουργηθούν ζημιές.
	Επισκόπηση

	Στον ακόλουθο πίνακα θα βρείτε τις συχνότερες ζημιές:
	Προστασία περιβάλλοντος
	Απόσυρση φιλική προς το περιβάλλον
	Συμβουλές για την εξοικονόμηση ενέργειας

	Για να γνωρίσετε τη συσκευή
	Το πεδίο χειρισμού
	Επιφάνειες χειρισμού



	Όταν ακουμπήσετε ένα σύμβολο, ενεργοποιείται η αντίστοιχη λειτουργία.

	Υποδείξεις
	Οι εστίες μαγειρέματος
	Ένδειξη υπόλοιπης θερμότητας
	Η βάση εστιών έχει για κάθε εστία μαγειρέματος μια ένδειξη υπόλοιπης θερμότητας δύο βαθμίδων.
	Twist-Pad με κουμπί Twist

	Το Twist-Pad είναι η περιοχή ρυθμίσεων στην οποία μπορείτε να επιλέξτε με το κουμπί Twist τις εστίες μαγειρέματος και να ρυθμίσετε τις βαθμίδες...
	Αφαίρεση του κουμπιού Twist

	Μπορείτε να αφαιρέσετε το κουμπί Twist. Έτσι ο καθαρισμός γίνεται ευκολότερα.
	Μπορείτε επίσης να αφαιρέσετε το κουμπί Twist, όταν η εστία μαγειρέματος βρίσκεται σε λειτουργία. Όλες οι εστίες μαγειρέματος απενεργοποι...
	m Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	Φύλαξη του κουμπιού Twist

	Στο κουμπί Twist υπάρχει ένας ισχυρός μαγνήτης. Μην πλησιάζετε το κουμπί Twist κοντά στους μαγνητικούς φορείς δεδομένων, π.χ. βιντεοκασέτες, δ...
	m Κίνδυνος λόγω μαγνητισμού!
	Υπόδειξη

	Λειτουργία χωρίς κουμπί Twist

	Όταν δε θυμάστε που έχετε τοποθετήσει το κουμπί Twist, μπορείτε να λειτουργήσετε τη βάση εστιών επίσης και χωρίς το κουμπί Twist:
	1. Ενεργοποιήστε τη βάση εστιών με τον κεντρικό διακόπτη.
	2. Μέσα στα επόμενα 5 δευτερόλεπτα ακουμπήστε ταυτόχρονα το σύμβολο L και 3. Ένα σήμα ηχεί.
	3. Ακουμπήστε το σύμβολο " τόσες φορές, μέχρι να ανάψει η ένδειξη της επιθυμητής εστίας μαγειρέματος.
	4. Ακουμπήστε το σύμβολο L τόσες φορές, μέχρι να εμφανιστεί η επιθυμητή βαθμίδα μαγειρέματος στην ένδειξη των βαθμίδων μαγειρέματος.


	Υποδείξεις
	Ρύθμιση της βάσης εστιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της βάσης εστιών

	Με τον κεντρικό διακόπτη ενεργοποιείτε και απενεργοποιείτε τη βάση εστιών.
	Ενεργοποίηση: Ακουμπήστε το σύμβολο #. Ένα σήμα ηχεί. Η ένδειξη πάνω από τον κεντρικό διακόπτη ανάβει. Η βάση εστιών βρίσκεται σε ετοιμότη...
	Απενεργοποίηση: Ακουμπήστε το σύμβολο #, μέχρι να σβήσει η ένδειξη πάνω από τον κεντρικό διακόπτη. Όλες οι εστίες μαγειρέματος είναι απεν...

	Υποδείξεις
	Ρύθμιση της εστίας μαγειρέματος
	Με το κουμπί Twist ρυθμίζετε την επιθυμητή βαθμίδα μαγειρέματος.
	Βαθμίδα μαγειρέματος 1 = ελάχιστη ισχύς
	Βαθμίδα μαγειρέματος 9 = μέγιστη ισχύς
	Ρύθμιση της βαθμίδας μαγειρέματος

	Η βάση εστιών πρέπει να είναι ενεργοποιημένη.
	1. Επιλέξτε την εστία μαγειρέματος. Γι’ αυτό πατήστε ελαφρά το κουμπί Twist στην περιοχή της επιθυμητής εστίας μαγειρέματος.
	2. Μέσα στα επόμενα 5 δευτερόλεπτα γυρίστε το κουμπί Twist, μέχρι να εμφανιστεί στην ένδειξη των βαθμίδων μαγειρέματος η επιθυμητή βαθμίδα μ...
	Αλλαγή της βαθμίδας μαγειρέματος

	Επιλέξτε την εστία μαγειρέματος και ρυθμίστε τη νέα βαθμίδα μαγειρέματος.
	Απενεργοποίηση της εστίας μαγειρέματος:
	Υπόδειξη

	Πίνακας μαγειρέματος

	Στον ακόλουθο πίνακα θα βρείτε μερικά παραδείγματα.
	Οι χρόνοι μαγειρέματος και οι βαθμίδες μαγειρέματος εξαρτώνται από το είδος, το βάρος και την ποιότητα των φαγητών. Για αυτό μπορούν να υ...
	Κατά το ζέσταμα παχύρρευστων φαγητών ανακατεύετε τακτικά.
	Χρησιμοποιείτε για το αρχικό μαγείρεμα τη βαθμίδα μαγειρέματος 9.
	Ασφάλεια παιδιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της ασφάλειας παιδιών


	Η βάση εστιών πρέπει να είναι απενεργοποιημένη.
	Ενεργοποίηση: Ακουμπήστε το σύμβολο L για περίπου 3 δευτερόλεπτα. Το σύμβολο F ανάβει για 10 δευτερόλεπτα. Η βάση εστιών είναι κλειδωμένη.
	Απενεργοποίηση: Ακουμπήστε το σύμβολο L για περίπου 3 δευτερόλεπτα. Το κλείδωμα έχει ακυρωθεί.
	Αυτόματη ασφάλεια παιδιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση

	Χρονοδιακόπτης

	O χρονοδιακόπτης μπορεί να χρησιμοποιηθεί με 2 διαφορετικούς τρόπους:
	Μία εστία μαγειρέματος πρέπει να απενεργοποιηθεί αυτόματα
	Ρύθμιση της διάρκειας


	Η εστία μαγειρέματος πρέπει να είναι ενεργοποιημένη.
	1. Επιλέξτε με το κουμπί Twist την εστία μαγειρέματος.
	2. Ακουμπήστε το σύμβολο 3. Στην ένδειξη του χρονοδιακόπτη ανάβει ‹‹. Ρυθμίστε με το κουμπί Twist την επιθυμητή χρονική διάρκεια.
	Μετά τη λήξη του χρόνου

	Όταν η χρονική διάρκεια έχει λήξει, απενεργοποιείται η εστία μαγειρέματος. Στην ένδειξη των εστιών μαγειρέματος ανάβει ‹. Ένα σήμα ηχεί....
	Διόρθωση ή σβήσιμο της διάρκειας

	Επιλέξτε με το κουμπί Twist την εστία μαγειρέματος. Ακουμπήστε το σύμβολο 3 και αλλάξτε τη χρονική διάρκεια ή θέστε τη στο ‹‹.

	Υποδείξεις
	Αυτόματος χρονοδιακόπτης
	Με αυτή τη λειτουργία μπορείτε να επιλέξετε μια διάρκεια για όλες τις εστίες μαγειρέματος. Μετά από κάθε ενεργοποίηση μιας εστίας μαγει...
	Τον τρόπο ενεργοποίησης του αυτόματου χρονοδιακόπτη θα τον βρείτε στο κεφάλαιο "Βασικές ρυθμίσεις".
	Υπόδειξη

	Επιλέξτε την εστία μαγειρέματος και ακουμπήστε το σύμβολο 3. Αλλάξτε στην περιοχή ρυθμίσεων τη χρονική διάρκεια ή θέστε την στο ‹‹.
	Ρολόι συναγερμού κουζίνας
	Ρύθμιση του ρολογιού συναγερμού κουζίνας


	Δεν επιτρέπεται να είναι επιλεγμένη καμία εστία μαγειρέματος.
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο 3, στην ένδειξη του χρονοδιακόπτη ανάβει ‹‹.
	2. Ρυθμίστε με το κουμπί Twist την επιθυμητή χρονική διάρκεια.
	Μετά τη λήξη του χρόνου
	Διόρθωση του χρόνου
	Λειτουργία διατήρησης της θερμοκρασίας

	Η λειτουργία διατήρησης της θερμοκρασίας είναι κατάλληλη για λιώσιμο σοκολάτας ή βουτύρου και για τη διατήρηση του φαγητού και του μαγε...
	Ενεργοποίηση της λειτουργίας διατήρησης της θερμοκρασίας:
	1. Επιλέξτε με το κουμπί Twist την εστία μαγειρέματος.
	2. Μέσα στα επόμενα 5 δευτερόλεπτα ακουμπήστε το σύμβολο L.

	Απενεργοποίηση της λειτουργίας διατήρησης της θερμοκρασίας:
	Επιλέξτε την εστία μαγειρέματος και ακουμπήστε το σύμβολο L. Στην ένδειξη των βαθμίδων μαγειρέματος εμφανίζεται ‹.
	Μετά από 5 δευτερόλεπτα απενεργοποιείται η εστία μαγειρέματος και εμφανίζεται η ένδειξη της υπόλοιπης θερμότητας.
	Προστασία σκουπίσματος

	Εάν σκουπίσετε πάνω από το πεδίο χειρισμού κατά τη διάρκεια που η βάση εστιών είναι ενεργοποιημένη, μπορούν να αλλάξουν οι ρυθμίσεις.
	Για να το αποφύγετε, διαθέτει η βάση εστιών μια λειτουργία προστασίας σκουπίσματος. Ακουμπήστε το σύμβολο ". Ένα σήμα ηχεί. Το πεδίο χειρι...
	Υπόδειξη
	Αυτόματος περιορισμός χρόνου

	Εάν μια εστία μαγειρέματος βρίσκεται για μεγάλο χρόνο σε λειτουργία και εσείς δεν αλλάξετε τη ρύθμιση, τότε ενεργοποιείται ο αυτόματος ...
	Η θέρμανση της εστίας μαγειρέματος διακόπτεται. Στην ένδειξη των εστιών μαγειρέματος αναβοσβήνουν εναλλάξ ” και ‰.
	Όταν ακουμπήστε μια οποιαδήποτε επιφάνεια χειρισμού, σβήνει η ένδειξη. Μπορείτε να ρυθμίσετε εκ νέου.
	Το πότε θα ενεργοποιηθεί ο περιορισμός χρόνου, εξαρτάται από τη ρυθμισμένη βαθμίδα μαγειρέματος (1 έως 10 ώρες).
	Βασικές ρυθμίσεις

	Η συσκευή σας έχει διάφορες βασικές ρυθμίσεις. Μπορείτε να προσαρμόσετε αυτές τις ρυθμίσεις στις συνήθειές σας.
	Αλλαγή των βασικών ρυθμίσεων

	Η βάση εστιών πρέπει να είναι απενεργοποιημένη.
	1. Ενεργοποιήστε τη βάση εστιών.
	2. Μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα ακουμπήστε το σύμβολο 3 για 4 δευτερόλεπτα.
	3. Ακουμπήστε το σύμβολο 3 τόσες φορές, μέχρι να εμφανιστεί στην οθόνη ενδείξεων του χρονοδιακόπτη η επιθυμητή ένδειξη.
	4. Ρυθμίστε με το κουμπί Twist την επιθυμητή τιμή.
	5. Ακουμπήστε το σύμβολο 3 για 4 δευτερόλεπτα.
	Απενεργοποίηση
	Καθαρισμός και φροντίδα

	Οι υποδείξεις σ’ αυτό το κεφάλαιο σας βοηθούν, να φροντίζετε τη βάση εστιών.
	Υαλοκεραμική πλάκα

	Καθαρίζετε τη βάση εστιών κάθε φορά, που έχετε μαγειρέψει με αυτή. Έτσι δεν κολλούν τα καμένα υπολείμματα φαγητών.
	Καθαρίζετε τη βάση εστιών, αφού πρώτα κρυώσει αρκετά.
	Χρησιμοποιείτε μόνο υλικά καθαρισμού, που είναι κατάλληλα για υαλοκεραμικό υλικό. Προσέξτε τις υποδείξεις καθαρισμού πάνω στη συσκευασ...
	Μη χρησιμοποιείτε ποτέ:
	Η μεγάλη ρύπανση απομακρύνεται καλύτερα με μια ξύστρα γυαλιού του εμπορίου. Προσέξτε τις υποδείξεις του κατασκευαστή.
	Μια κατάλληλη ξύστρα γυαλιού μπορείτε να προμηθευτείτε επίσης μέσω της υπηρεσίας τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών ή στο δικό μας e-Shop (ηλεκ...
	Πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος

	Για να αποφύγετε ζημιές στο πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος, ακολουθήστε παρακαλώ τις ακόλουθες υποδείξεις:
	Κουμπί Twist
	Άρση βλάβης

	Εάν παρουσιαστεί κάποια βλάβη, δε σημαίνει πως είναι κάτι το σοβαρό, συχνά η αιτία είναι ασήμαντη. Πριν καλέσετε την υπηρεσία τεχνικής εξ...
	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών

	Εάν η συσκευή σας πρέπει να επισκευαστεί, βρίσκεται στη διάθεσή σας η υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης των πελατών μας.
	Αριθμός E και αριθμός FD:
	Εάν ζητήσετε τη δική μας υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών, δώστε παρακαλώ τον αριθμό E και τον αριθμό FD της συσκευής. Την πινακίδα ...
	Προσέξτε, ότι η επίσκεψη του τεχνικού του τμήματος εξυπηρέτησης πελατών στη περίπτωση ενός εσφαλμένου χειρισμού δεν είναι δωρεάν, ακόμα...
	Τα στοιχεία επικοινωνίας όλων των χωρών θα τα βρείτε στον πίνακα Υπηρεσίες τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών που παραδίδεται μαζί.
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης

	Εμπιστευτείτε την εμπειρία του κατασκευαστή. Έτσι εξασφαλίζετε, ότι η επισκευή γίνεται από εκπαιδευμένους τεχνικούς του σέρβις, που είν...


	â Indice[it] Istruzioni per l’uso
	Per ulteriori informazioni su prodotti, accessori, pezzi di ricambio e servizi è possibile consultare il sito Internet www.neff-international.com e l'eShop www.neff-eshop.com
	m Norme di sicurezza

	Leggere attentamente le presenti istruzioni per l'uso. Custodire con la massima cura le presenti istruzioni per l'uso e il montaggio e il certificato di identificazione dell'apparecchio in caso di un utilizzo futuro e cessione a terzi.
	Controllare l'apparecchio dopo averlo disimballato. Qualora si fossero verificati danni da trasporto, non collegare l'apparecchio.
	Questo apparecchio è pensato esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare l'apparecchio esclusivamente per la preparazione di cibi. Prestare sempre attenzione all'apparecchio durante il suo funzionamento.
	Il presente apparecchio può essere utilizzato dai bambini di età superiore a 8 anni e da persone con capacità fisiche, mentali e sensoriali ridotte o sprovviste delle conoscenze adeguate, solo se assistiti, se sono state fornite loro le informazio...
	I bambini non devono utilizzare l'apparecchio come un giocattolo. I bambini non devono né pulire né utilizzare l'apparecchio senza un'adeguata assistenza da parte di un adulto.
	Pericolo di incendio!

	■ L'olio o il burro caldi si incendiano rapidamente. Non lasciare mai incustoditi sul fuoco l'olio o il burro caldi. Non utilizzare mai acqua per spegnere il fuoco. Disattivare la zona di cottura. Soffocare le fiamme con un coperchio, una coperta i...
	Pericolo di incendio!

	■ Le zone di cottura si surriscaldano molto. Non appoggiare mai oggetti infiammabili sul piano di cottura. Non appoggiare alcun oggetto sul piano di cottura.
	Pericolo di incendio!

	■ L'apparecchio si surriscalda. Non riporre mai oggetti infiammabili o spray nei cassetti sotto il piano di cottura.
	Pericolo di incendio!

	■ Il piano di cottura si spegne e non reagisce più ai comandi; potrebbe riaccendersi da solo in un secondo momento. Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
	Pericolo di scottature!

	■ Le zone di cottura e le superfici vicine si surriscaldano molto. Non toccare mai le superfici ad alta temperatura. Tenere lontano i bambini al di sotto degli 8 anni.
	Pericolo di scottature!

	■ Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore non funziona Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
	Pericolo di scariche elettriche!

	■ Rotture, incrinature o crepe nella vetroceramica possono causare scariche elettriche. Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
	Pericolo di scariche elettriche!

	■ Il sistema di pulizia con il vapore può causare scariche elettriche. Non utilizzare dispositivi a getto di vapore.
	Pericolo di scariche elettriche!

	■ Gli interventi di riparazione effettuati in modo non conforme rappresentano una fonte di pericolo. Le riparazioni devono essere effettuate esclusivamente da personale tecnico del servizio di assistenza da noi adeguatamente istruito. Qualora l'app...
	Pericolo di lesioni!
	Se tra il fondo della pentola e la zona di cottura è presente del liquido, le pentole possono improvvisamente "saltare in aria". Tenere sempre asciutti la zona di cottura e il fondo delle pentole.

	Pericoli dovuti ai campi magnetici!
	L'elemento di comando rimovibile è magnetico e può influire sugli impianti elettronici, come ad es. pace-maker o microinfusioni. Per i portatori di impianti elettronici: non tenere mai l'elemento di comando nelle tasche degli indumenti. La distanza...

	Cause dei danni
	Attenzione!

	■ I fondi ruvidi di pentole e padelle graffiano la vetroceramica.
	■ Non lasciare pentole vuote sulle zone di cottura accese per evitare danni.
	■ Non appoggiare mai pentole e padelle calde sul pannello comandi, sul campo degli indicatori o sulla cornice per evitare danni.
	■ La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano di cottura può provocare danni.
	Riepilogo

	Nella seguente tabella sono indicati i danni più frequenti:
	Tutela dell'ambiente
	Smaltimento ecologico
	Consigli per il risparmio energetico

	Conoscere l'apparecchio
	Pannello comandi
	Superfici di comando



	Quando si tocca un simbolo viene attivata la funzione corrispondente.

	Avvertenze
	Le zone di cottura
	Indicatore del calore residuo
	Il piano di cottura è dotato di un indicatore del calore residuo a due livelli per ogni zona di cottura.
	Tipp Pad con selettore Tipp

	Il Tipp Pad è il campo di regolazione in cui è possibile selezionare e regolare zone e livelli di cottura mediante il selettore Tipp. Nella zona del Tipp Pad, il selettore Tipp si centra automaticamente.
	Rimozione del selettore Tipp

	Il selettore Tipp può essere rimosso per facilitarne la pulizia.
	È possibile rimuovere il selettore Tipp anche quando la zona di cottura è in funzione. Tutte le zone di cottura si disattivano dopo 3 secondi.
	m Pericolo di incendio!
	Dove riporre il selettore Tipp

	Il selettore Tipp è un magnete molto forte. Non avvicinarlo a supporti magnetici, ad es. videocassette, dischetti, carte di credito e altre carte con banda magnetica, perché potrebbero danneggiarsi. Anche televisori e monitor potrebbero presentare ...
	m Pericoli dovuti ai campi magnetici!
	Avvertenza
	Funzionamento senza selettore Tipp

	Se si è smarrito il selettore Tipp, è possibile azionare il piano di cottura anche senza di esso:
	1. Attivare il piano di cottura con l'interruttore generale.
	2. Nei 5 secondi successivi, toccare contemporaneamente i simboli L e 3. Viene emesso un segnale acustico.
	3. Toccare il simbolo " finché non compare l'indicatore della zona di cottura desiderata.
	4. Toccare il simbolo L finché nell'indicatore dei livelli di cottura non viene visualizzato il livello di cottura desiderato.


	Avvertenze
	Regolazione del piano di cottura
	Attivazione e disattivazione del piano di cottura

	Il piano di cottura si accende e si spegne mediante l'interruttore generale.
	Attivazione: toccare il simbolo #. Viene emesso un segnale acustico. L'indicatore sopra all'interruttore generale si accende. Il piano di cottura è pronto per l'uso.
	Disattivazione: toccare il simbolo #, finché l'indicatore sopra l'interruttore generale non si spegne. Tutte le zone di cottura sono disattivate. L'indicatore del calore residuo resta acceso finché le zone di cottura non si sono sufficientemente ra...

	Avvertenze
	Impostazione della zona di cottura
	Impostare il livello di cottura desiderato con il selettore Tipp.
	Livello di cottura 1 = potenza minima
	Livello di cottura 9 = potenza massima
	Impostazione del livello di cottura

	Il piano di cottura deve essere attivato.
	1. Selezionare la zona di cottura. A questo scopo, far scivolare il selettore Tipp sul simbolo della zona di cottura desiderata.
	2. Nei 5 secondi successivi, ruotare il selettore Tipp finché sull'indicatore dei livelli di cottura non viene visualizzato il livello di cottura desiderato.
	Modifica del livello di cottura

	Selezionare la zona di cottura e impostare il nuovo livello di cottura.
	Disattivazione della zona di cottura
	Avvertenza

	Tabella di cottura

	Nella seguente tabella sono riportati alcuni esempi.
	I tempi di cottura e i livelli di cottura dipendono dal tipo di alimento, dal peso e dalla qualità del cibo. Pertanto sono possibili variazioni.
	Mescolare regolarmente i cibi cremosi mentre vengono riscaldati.
	Iniziare la cottura con il livello di cottura 9.
	Sicurezza bambino
	Attivazione e disattivazione della sicurezza bambino


	Il piano di cottura deve essere disattivato.
	Attivazione: toccare il simbolo L per ca. 3 secondi. Il simbolo F si illumina per 10 secondi. Il piano di cottura è bloccato.
	Disattivazione: toccare il simbolo L per ca. 3 secondi. Il blocco viene così rimosso.
	Sicurezza bambino automatica
	Attivazione e disattivazione

	Timer

	Il timer può essere utilizzato in due modi:
	Disattivazione automatica di una zona di cottura
	Impostazione della durata


	La zona di cottura deve essere attivata.
	1. Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.
	2. Toccare il simbolo 3. Sull'indicatore del timer compare ‹‹. Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata desiderata.
	Trascorso il tempo impostato

	Trascorso il tempo impostato la zona di cottura si disattiva. Sull'indicatore delle zone di cottura compare ‹. Viene emesso un segnale acustico. Sull'indicatore del timer compare ‹‹ per un minuto. L'indicatore x della zona di cottura lampeggia....
	Correzione o cancellazione della durata

	Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura. Toccare il simbolo 3 e modificare la durata o impostare su ‹‹.

	Avvertenze
	Timer automatico
	Questa funzione consente di selezionare anticipatamente una durata per tutte le zona di cottura. Ogni qual volta si attiva una zona di cottura, la durata preimpostata inizia a scorrere. Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di cottura si di...
	Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come attivare il timer automatico.
	Avvertenza

	Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo 3. Nel campo di regolazione modificare la durata o impostarla su ‹‹.
	Contaminuti
	Impostazione del contaminuti:


	Non deve essere stata selezionata alcuna zona di cottura.
	1. Toccare il simbolo 3, sull'indicatore del timer compare ‹‹.
	2. Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata desiderata.
	Trascorso il tempo impostato
	Correzione del parametro di tempo
	Funzione scaldavivande

	La funzione scaldavivande è adatta per fondere il cioccolato o il burro e per mantenere calde le pietanze e le stoviglie.
	Attivazione funzione scaldavivande:
	1. Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.
	2. Entro i 5 secondi successivi toccare il simbolo L.

	Disattivazione funzione scaldavivande:
	Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo L. Sull'indicatore dei livelli di cottura compare ‹.
	Dopo 5 secondi la zona di cottura si disattiva e compare l'indicatore del calore residuo.
	Protezione per la pulizia

	La pulizia del pannello comandi, quando il piano di cottura è ancora attivo, comporta il rischio di modifica delle impostazioni.
	Per evitare che ciò avvenga, il piano di cottura è dotato di una speciale funzione di protezione. Toccare il simbolo ". Viene emesso un segnale acustico. Il pannello comandi rimane bloccato per 30 secondi ed è quindi possibile pulirlo senza modifi...
	Avvertenza
	Limitazione tempo automatica

	Se una zona di cottura è in funzione da molto tempo e non si modifica l'impostazione, viene attivata la limitazione tempo automatica.
	Il riscaldamento della zona di cottura si interrompe. Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano alternativamente il simbolo ” e ‰.
	Se viene toccata una superficie di comando qualsiasi, l'indicatore si spegne. È possibile effettuare una nuova impostazione.
	L'attivazione della limitazione di tempo dipende dal livello di cottura impostato (da 1 a 10 ore).
	Impostazioni di base

	L'apparecchio è dotato di varie impostazioni di base che possono essere adeguate alle abitudini individuali dell'utente.
	Modifica delle impostazioni di base

	Il piano di cottura deve essere disattivato.
	1. Attivare il piano di cottura.
	2. Nei 10 secondi successivi toccare il simbolo 3 per 4 secondi.
	3. Toccare il simbolo 3 finché sul display del timer non compare l'indicatore desiderato.
	4. Servendosi del selettore Tipp, impostare il valore desiderato.
	5. Toccare il simbolo 33 per 4 secondi.
	Disattivazione
	Pulizia e manutenzione

	Le avvertenze contenute in questo capitolo sono di aiuto nella pulizia e nella cura del piano di cottura.
	Vetroceramica

	Pulire accuratamente il piano di cottura dopo ogni utilizzo per evitare che i residui di cibo si incrostino.
	Pulire il piano di cottura solo quando si è completamente raffreddato.
	Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica. Osservare le istruzioni per la pulizia indicate sulla confezione.
	Non utilizzare:
	In caso di sporco molto ostinato è preferibile utilizzare un raschietto per vetro reperibile in commercio. Rispettare le avvertenze fornite dal produttore.
	Un raschietto per vetro adatto può essere richiesto anche presso il servizio di assistenza clienti o il nostro e­shop.
	Cornice del piano di cottura

	Attenersi alle seguenti avvertenze in modo da non provocare danni alla cornice del piano di cottura:
	Selettore Tipp
	Riparazione di un guasto

	Quando si verificano anomalie, spesso si tratta di guasti facilmente risolvibili. Prima di rivolgersi al servizio di assistenza tecnica, prestare attenzione alle seguenti avvertenze.
	Servizio di assistenza tecnica

	Il nostro servizio di assistenza tecnica è a completa disposizione per eventuali riparazioni dell'apparecchio.
	Codice del prodotto (E) e numero di produzione (FD):
	Quando ci si rivolge al servizio di assistenza tecnica bisogna indicare il codice del prodotto (E) e il numero di produzione (FD) dell'apparecchio. La targhetta di identificazione con i relativi numeri si trova nel certificato di identificazione dell...
	Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo improprio, l'intervento del tecnico del servizio di assistenza non è gratuito anche se effettuato durante il periodo di garanzia.
	Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso elenco dei centri di assistenza clienti.
	Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti

	Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo modo avrete la garanzia di una riparazione effettuata da tecnici qualificati e con pezzi di ricambio originali per il vostro elettrodomestico.
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