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eshop.com

A Indicaciones de seguridad importantes

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Solo asi se puede
manejar el aparato de forma
correcta y segura. Conservar las
instrucciones de uso y montaje
para utilizarlas mas adelante o para
posibles futuros compradores.

Comprobar el aparato al sacarlo de
su embalaje. El aparato no debe
conectarse en caso de haber

sufrido dafnos durante el transporte.

Los aparatos sin enchufe deben
ser conectados exclusivamente por
técnicos especialistas autorizados.
Los danos provocados por una
conexion incorrecta no estan
cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefado para
uso domeéstico. Utilizar el aparato
exclusivamente para preparar
alimentos y bebidas.Vigilarlo
mientras esta funcionando y
emplearlo exclusivamente en
espacios cerrados.

Este aparato no esta previsto para
el funcionamiento con un reloj

temporizador externo o un mando
a distancia.

Este aparato puede ser utilizado
por ninos a partir de 8 anos y por
personas con limitaciones fisicas,
sensoriales o psiquicas, 0 que
carezcan de experiencia y
conocimientos, siempre y cuando
sea bajo la supervision de una
persona responsable de su
seguridad o que le haya instruido
en el uso correcto del aparato
siendo consciente de los danos
que se pudieran ocasionar.

No dejar gue los ninos jueguen con
el aparato. La limpieza y el
mantenimiento rutinario no deben
encomendarse a los nifos a
Menos que sean mayores de 8
anos y lo hagan bajo supervision.

Mantener los ninos menores de 8
anos alejados del aparato y del
cable de conexion.

iPeligro de incendio!

= E| aceite caliente y la grasa se
inflaman con facilidad. Estar
siempre pendiente del aceite



caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar
la zona de coccion. Sofocar con
cuidado las llamas con una tapa,
una tapa extintora u otro medio
similar.

= E| aparato se calienta mucho, los
materiales inflamables se pueden
incendiar. No almacenar ni usar
objetos inflamables
(p. ej. aerosoles o productos de
limpieza) debajo o demasiado
cerca del aparato. No colocar
objetos inflamables sobre el
aparato o dentro de él.

= E| aparato se calienta mucho, los
materiales inflamables se pueden
incendiar. No usar en este aparato
carbon vegetal ni combustibles
similares.

iPeligro de quemaduras!

= Las partes accesibles se calientan
durante el funcionamiento. No
tocar nunca las partes calientes.
No dejar que los nifios se
acerquen.

=|a grasa que gotee durante el
asado al grill puede inflamarse
brevemente. No inclinarse sobre
el aparato. Mantener una distancia
de seguridad.

= El grill permanece caliente mucho
tiempo después de haberlo
apagado. No tocar el grill
hasta 30-45 minutos después de
haberlo apagado.

= Si la tapa del aparato esta puesta
se producira una acumulacion de
calor. Poner la tapa una vez el
aparato esté frio. No encender
nunca el aparato con la tapa
puesta. No utilizar la tapa del

aparato para conservar caliente o
colocar objetos sobre ella.

iPeligro de descarga eléctrica!

= _as reparaciones inadecuadas
son peligrosas.Las reparaciones
solo pueden ser efectuadas por
personal del Servicio de
Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta
defectuoso, extraer el enchufe o
desconectar el fusible en la caja
de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

= E| aislamiento del cable de un
aparato eléctrico puede derretirse
al entrar en contacto con
componentes calientes. No dejar
que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en
contacto con los componentes
calientes.

= La humedad interior puede
provocar una descarga eléctrica.
No utilizar ni limpiadores de alta
presion ni por chorro de vapor.

Causas de danos
jAtencion!

m Danos en el aparato debido al uso de accesorios
inadecuados: Utilice Unicamente los accesorios originales
previstos. No utilice ningun tipo de recipientes para grill ni
papel de aluminio. Ambos pueden dafar la parrilla.

m La pantalla o la tapa vitroceramicas pueden resultar danadas
si se dejan caer objetos duros o puntiagudos sobre ellas.



Proteccion del medio ambiente

Desembalar el aparato y desechar el embalaje de forma
respetuosa con el medio ambiente.

Presentacion del aparato

En este capitulo encontrara un resumen de los componentes y
las funciones del aparato.

Su nuevo grill con piedras volcanicas

0o
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Denominacién

Tapa vitroceramica

Parrilla del grill

Piedras volcanicas

Recipiente para las piedras volcanicas

gD = 2

Mando y luces de funcionamiento de la resistencia
posterior del grill

6 Mando y luces de funcionamiento de la resistencia
anterior del grill

7 Resistencia del grill

Recipiente para el grill (bafo Maria)

Evacuacion ecoldgica

X

Este aparato se ha construido conforme a la
directiva europea 2002/96/CE acerca de aparato
eléctricos y electrénicos usados (WEEE - waste
electrical and electronic equipment). La Directiva
marca el ambito para una retirada y
aprovechamiento de los aparatos usados validos
en toda la UE.

Mandos y luces de funcionamiento

La potencia de calentamiento del grill se ajusta con el mando.
Es posible ajustar la potencia de calentamiento de forma
continua. Se pueden configurar ambas resistencias de forma
individual. Después de usar el grill, girar los dos mandos hasta
la posicion 0 para apagar el aparato.

La luz de funcionamiento correspondiente se ilumina cuando la
resistencia del grill esta encendida.

Nota: El grill regula las resistencias encendiendo y
apagandolas. Las resistencias se pueden encender y apagar
incluso al nivel de potencia maxima.

Proteccion contra sobrecalentamiento

La proteccidn contra sobrecalentamiento desconecta el
calentamiento del grill cuando este se sobrecalienta. Cuando el
grill esta lo suficientemente frio, se vuelve a conectar el
calentamiento del grill por si solo.



Antes del primer uso

A continuacion se indican los pasos que deben seguirse antes
de utilizar el grill por primera vez. Leer antes el capitulo
"Consejos y advertencias de seguridad".

Limpieza

Limpiar bien el grill y sus accesorios con agua templada con
jabén antes de usarlos por primera vez.

Calentar el grill

Calentar el grill sin alimentos durante unos minutos al nivel
maximo a fin de eliminar el olor a aparato nuevo. Al calentar el
aparato por primera vez, es normal que se forme una ligera
capa de humo.

Asar al grill con agua y piedras volcanicas

Rellenar el recipiente del grill con agua antes de cada uso. La
cantidad de agua depende de si se desea usar piedras
volcanicas. Las piedras volcanicas conservan el calor de la
resistencia del grill asegurando asi una intensa radiacion y un
reparto del calor uniforme.

Introducir el agua y las piedras volcanicas

1.Retirar la parrilla del grill y plegar hacia arriba las
resistencias. Sacar el recipiente de las piedras volcanicas del
aparato.

2.Verter el agua en el recipiente del grill.
Asar al grill con piedras volcéanicas: 1 litro (marca inferior)
Asar al grill sin piedras volcanicas: 3,5 litros (marca superior)

3.Para asar al grill con piedras volcanicas: desempaquetar las
piedras volcanicas e introducirlas en el recipiente para
piedras volcanicas. Colocar el recipiente para piedras
volcanicas en el aparato.

4.Plegar hacia abajo la resistencia del grill y colocar la parrilla.
El grill esta listo para usarse.

Rellenar con agua

Cuando hay poca agua en el recipiente del grill, se activa la
proteccion contra el sobrecalentamiento del aparato. Se debe
prestar atencion, por tanto, al nivel de agua del recipiente del
grill durante el asado al grill y rellenarlo con agua en caso
necesario.

Asar al grill con piedras volcanicas: marca inferior
Asar al grill sin piedras volcanicas: marca superior

A iPeligro de quemaduras!

Si al rellenar la freidora, la parrilla o la resistencia del grill
entran en contacto con el agua, se producira vapor de agua
caliente. Al rellenar la freidora, no tocar el grill ni derramar agua
sobre las partes calientes.

Tabla de grill

Las indicaciones que figuran en las tablas deben entenderse
como valores orientativos para el grill precalentado. Estos
valores pueden variar en funcioén del tipo y la cantidad de los
alimentos.

Poner el alimento para el grill una vez que el tiempo de
precalentamiento ha acabado.

Dar la vuelta al alimento por lo menos una vez.

Alimentos para asar al grill Tiempo de preca- Ajuste del mando para Ajuste del mando para Tiempo de
lentamiento en asar sobre piedras volca- asar al bafho Maria asado al
minutos para el nicas grill en
nivel 9 minutos

Bistec de ternera al punto, 2-3 cm 12 8-9 8-9 8-10

Chuletdn poco hecho, 3 cm 10 7-8 8-9 10-15

Hamburguesa de cerdo sin hueso 10 8-9 8-9 12-16

* Cortar paralelo al hueso
** Engrasar con aceite la parrilla del grill

*** Engrasar bien con aceite la piel y volver a engrasar después de dar la vuelta

**** Dar la vuelta con frecuencia

***** n. ej. rodajas de 1 cm para la berenjena o el calabacin, el pimiento en cuartos
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Alimentos para asar al grill Tiempo de preca-

Ajuste del mando para

Ajuste del mando para Tiempo de

lentamiento en asar sobre piedras volca- asar al bafo Maria asado al

minutos para el nicas grill en

nivel 9 minutos
Chuletas de cerdo*, 2 cm 8 7-8 8-9 15-20
Chuletas de cordero poco hechas, 2.cm 10 7-8 8-9 8-12
Pechuga de pollo, 2 cm 10 7-8 8-9 15-20
Alitas de pollo, 100 g 10 7-8 8-9 15-20
Filetes de pavo frescos, 2 cm 10 7-8 8-9 12-15
Filete de salmon**, 3 cm 8 7-8 8-9 20-25
Filete de atun**, 2 cm 8 7-8 8-9 10-15
Trucha*** entera, 200 g 10 7-8 8-9 12-15
Langostinos, 30 g cada uno 10 7-8 8-9 12-15
Hamburguesa / Filetes rusos, 1 cm 10 7-8 8-9 12-17
Pinchos para brocheta****, 100 g cada 8 7-8 8-9 17-25
uno
Salchicha para hacer al grill, 100 g 10 7-8 8-9 10-20
cada una
Verduras***** 8 7-8 8-9 8-12

* Cortar paralelo al hueso
** Engrasar con aceite la parrilla del grill

*** Engrasar bien con aceite la piel y volver a engrasar después de dar la vuelta

**** Dar la vuelta con frecuencia

***** p. ej. rodajas de 1 cm para la berenjena o el calabacin, el pimiento en cuartos

Después de asar al grill

Colocar la tapa vitroceramica una vez que el grill se ha
enfriado completamente. Dejar secar las piedras volcanicas
humedas completamente antes de colocar la tapa
vitroceramica ya que se puede producir moho.

Consejos y sugerencias

m Precalentar el grill siempre. De esa forma, se formara
rapidamente una corteza gracias a la intensa radiacion y el
jugo de los alimentos no se saldra.

m Los alimentos pueden untarse o marinarse con aceite
resistente al calor (p. €j. aceite de cacahuete ) antes de
asarlos al grill. De esa forma, tendran mejor sabor.
Asegurarse de no usar demasiado aceite/escabeche porque
pueden producirse llamas y humo denso.

m No sazonar la carne antes de asar al grill. Se pueden
desprender nutrientes solubles y jugo de la carne.

m Colocar los alimentos directamente sobre la parrilla. No usar
papel de aluminio ni recipientes para grill.

m Dar la vuelta a los alimentos solo cuando ya se despeguen
ligeramente de la parrilla. Si la carne se queda pegada en la
parrilla, las fibras se destruyen y el jugo de la carne se
desprende.

m No pinchar la carne mientras se esta asando al grill porque
el jugo se puede desprender.

m Los alimentos curados como el jamoén o el lacén no son
adecuados para asar al grill porque pueden resultar nocivos
para la salud.

m Hacer varios cortes en los huesos de las chuletas y en la
capa de grasa para que no se curven al asar al grill.

m Es preferible retirar las capas de grasa antes de asar al grill,
ya que si se hace después la carne pierde jugo y aroma.

m Las piezas de ave quedan especialmente doradas y
crujientes si, mas o menos al final del tiempo de asado, se
untan con mantequilla, agua con sal o zumo de naranja.

Si al vaciar el agua esta sigue estando caliente, verter primero
agua fria para bajar la temperatura.Colocar un recipiente
resistente al calor bajo el grifo de vaciado al desaguar. Abrir el
grifo girando la palanca 90° hacia abajo. Después, cerrar el
grifo girando la palanca hacia arriba hasta el tope.

m La fruta puede condimentarse al gusto con miel, jarabe de
arce 0 zumo de limon después de asar al grill.

m Las verduras que necesiten mayor tiempo de coccion (p. ej.
mazorcas de maiz) se pueden precocinar antes de asarlas al
grill.

m Asar al grill el pescado antes por la parte de la piel. Untar la
piel con aceite para que no se quede pegada en la parrilla
del grill.

m Servir los alimentos asados al grill calientes. No mantenerlos
calientes porque se volveran correosos.

m La grasa que gotea se puede inflamar sobre la resistencia y
formar llamas y humo leves. Para disminuir estas
formaciones, los platos que contengan mucha grasa deben
asarse al grill al bafio Maria.



Cuidado y limpieza

En este capitulo encontrara consejos e indicaciones sobre un
cuidado optimo y limpieza de su aparato.

A iPeligro de quemaduras!

El aparato se calienta durante el funcionamiento. Antes de
proceder a la limpieza del aparato, dejar que se enfrie.
A iPeligro de descarga eléctrica!

Para limpiar el aparato, no emplear aparatos limpiadores de
alta presion o por chorro de vapor.

Limpiar el aparato

Limpiar el aparato después de cada uso solo cuando se haya
enfriado. De esta forma se evita que los restos se quemen.
Resulta muy dificil quitar los restos después de que se hayan
quemado varias veces.

No rascar los restos quemados sino dejarlos ablandar en agua
con detergente.

Retirar la parrilla del grill y plegar la resistencia hacia arriba.
Sacar el recipiente para las piedras volcanicas con ellas
dentro.

Parte del aparato/ Limpieza recomendada
Superficie

Parrilla del grill Limpiar los restos grandes usando un
cepillo. Dejar ablandar los restos de la
parrilla del grill en el fregadero. Lim-
piar con un cepillo y detergente y
secar bien.

La suciedad persistente se puede eli-
minar con nuestro gel limpiador para
grill (nimero de pedido 463582);
dejar actuar minimo 2 horas o toda la
noche si la suciedad es intensa. A
continuacién, aclarar bien y secar.
Tener en cuenta las indicaciones del
envase del limpiador.

No limpiar en el lavavajillas.

Recipiente para Sacar las piedras volcanicas o vaciar

las piedras volcani- el agua. Limpiarlo en el fregadero con

cas y recipiente agua y detergente usando un cepillo y

para el grill secar con un pafo suave. Dejar ablan
dar la suciedad persistente o elimi-
narla con nuestro gel limpiador para
grill (ndmero de pedido 463582).

Piedras volcanicas Secar las piedras volcanicas que
estén muy humedas en el horno a 200
°C, en caso necesario. De esa forma,
se evita la posibilidad de que se forme
moho.

Sustituir las piedras volcanicas cuando
estén negras. Esto significa que las
piedras volcanicas estan llenas de
grasa y pueden desprender humo
denso o la grasa se puede incendiar
mientras se usan.

Un comercio especializado le propor-
cionara piedras volcanicas adecua-
das (numero de pedido LV 030 000).
Cuando se repongan las piedras, com-
probar que la resistencia del grill no
esté directamente apoyada sobre las
piedras volcanicas.

Panel de mando y Limpiar con un trapo suave y humede-

tapa vitroceramica cido y un poco de detergente; el trapo
no debe estar muy himedo. Secar con
un pano suave.

No use los medios de limpieza siguientes

m Productos de limpieza abrasivos o bien agresivos

m Limpiadores acidos (p. €j. vinagre, acido citrico, etc.)
m Limpiadores con cloro o de alcohol intenso

m Pulverizadores para hornos

m Esponjas de fregar, cepillos o bien estropajos duros o
abrasivos

m Lavar bien los pafios de lavado nuevo antes de su uso



Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicion siempre que necesite la reparacion de su aparato.

Numero de producto (E) y niumero de fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de Asistencia
Técnica se debe facilitar el numero de producto (E-Nr.) y el
ndmero de fabricaciéon (FD-Nr.) del aparato. La etiqueta de
caracteristicas con los correspondientes nimeros se encuentra
en la tarjeta del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la asistencia del
personal del Servicio de Asistencia Técnica no es gratuita,
incluso si todavia esta dentro del periodo de garantia.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 351 352

Confie en la competencia del fabricante. De esa forma se
asegura de que la reparacion se lleva a cabo por personal
técnico debidamente instruido, equipado con las piezas
originales y de repuesto necesarias para su aparato.
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A Instrucoes de seguranca importantes

Leia atentamente o presente
manual. SO assim podera utilizar o
seu aparelho de forma segura e
correcta. Guarde as instru¢cdes de
utilizacao e montagem para
consultas futuras ou para futuros
utilizadores.

Examine o aparelho depois de o
desembalar. Se forem detectados
danos de transporte, ndo ligue o
aparelho.

Apenas os técnicos licenciados
estao autorizados a ligar aparelhos
sem ficha. A garantia ndo cobre
danos causados por uma ligacao
incorrecta.

Este aparelho destina-se
exclusivamente a uso privado e
doméstico. Use o aparelho apenas
para a preparacao de refeicoes e
bebidas. Vigie o aparelho durante o
funcionamento. Use o aparelho
apenas em espacos fechados.

Este aparelho ndo foi previsto para
ser utilizado com um temporizador
externo ou um telecomando
externo.

10

Este aparelho pode ser usado por
criancas com mais de 8 anos e por
pessoas com limitacdes fisicas,
sensoriais ou mentais ou com
pouca experiéncia ou
conhecimentos, se estiverem sob
vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca ou
tiverem sido instruidas acerca da
utilizacdo segura do aparelho e
tiverem compreendido 0s perigos
decorrentes da sua utilizagao.

As criangas nao devem brincar
com o aparelho. As tarefas de
limpeza e manutengao por parte do
utilizador ndo devem ser
efectuadas por criangas, a nao ser
que tenham mais de 8 anos e
estejam sob vigilancia.

As criangas menores de 8 anos
devem manter-se afastadas do
aparelho e do cabo de ligacao.

Perigo de incéndio!

= O Oleo e a gordura quentes
incendeiam-se rapidamente.
Nunca deixe oleo ou gordura
quentes sem vigilancia. Nunca



apague fogo com agua. Desligue
a zona de cozinhar. Abafe as
chamas com uma tampa, manta
de amianto ou um objecto
equivalente.

= O aparelho fica muito quente; os
materiais combustiveis podem
inflamar-se. Nunca cologue nem
utilize objectos inflamaveis
(p. ex., latas de spray, produtos
de limpeza) por baixo do aparelho
ou nas suas imediacoes. Nunca
coloque objectos inflamaveis
sobre o aparelho nem no seu
interior.

= O aparelho fica muito quente; o0s
materiais combustiveis podem
inflamar-se. Ndo utilize carvdo de
lenha nem outros combustiveis
similares neste aparelho.

Perigo de queimaduras!

= As pecas que se encontram
acessiveis ficam quentes durante
o funcionamento do aparelho.
Nunca toque nas pecas quentes.
Manter fora do alcance das
criancas.

= A gordura que eventualmente
pingar enquanto estiver a grelhar
pode inflamar-se por breves
instantes. Nao se debruce sobre o
aparelho. Mantenha uma distancia
de seguranca.

= Mesmo depois de desligado, o
grelhador permanece quente
durante bastante tempo. Depois
de desligar o grelhador, nao lhe
toque durante 30 a 45 minutos.

= Com a cobertura do aparelho
fechada, o calor acumula-se.
Feche a cobertura do aparelho sé
depois de o aparelho ter
arrefecido. Nunca ligue o
aparelho com a cobertura
fechada. Nunca utilize a cobertura
do aparelho para manter os
alimentos quentes nem como
suporte.

Perigo de choque eléctrico!

= As reparagdes indevidas sao
perigosas.As reparacdes so
podem ser efectuadas por
técnicos especializados do
servico de assisténcia técnica.Se
o0 aparelho estiver avariado, puxe
a ficha da tomada ou desligue o
disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o servico de assisténcia
técnica.

= O isolamento dos cabos de
electrodomeésticos pode derreter
em contacto com partes quentes
do aparelho. Nunca cologque os
cabos de electrodomésticos em
contacto com partes quentes do
aparelho.

= A humidade que se infiltra no
aparelho pode dar origem a um
choque eléctrico. Nao utilize
aparelhos de limpeza a alta
pressao ou de limpeza a vapor.

Causas dos danos
Atencao!

m Danos no aparelho provenientes de acessorios
inadequados: Utilize apenas os acessorios originais. Nao
utilize grelhadores descartaveis nem folha de aluminio, pois
danificam a grelha do grill.

m A queda de objectos duros ou afiados sobre o painel ou a
cobertura de vitroceramica pode provocar danos.
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Proteccao do meio ambiente

Desembale o aparelho e elimine a embalagem de forma
ecoldgica.

Conhecer o aparelho

Aqui podera obter uma panoramica geral dos componentes e
funcdes do seu novo aparelho.

O seu novo grelhador de pedras de lava

10

Designhacgao

Cobertura de vitroceramica

Grelha do grelhador

Pedras de lava

Recipiente para as pedras de lava

gD = 2

Interruptor e luz de funcionamento do elemento de
aquecimento do grelhador traseiro

6 Interruptor e luz de funcionamento do elemento de
aquecimento do grelhador dianteiro

7 Elemento de aguecimento do grelhador

Recipiente do grelhador (banho-maria)

12

Eliminacao ecoldgica

X

Este aparelho cumpre os requisitos da directiva
europeia 2002/96/CE relativa aos residuos de
equipamentos eléctricos e electrénicos (WEEE -
waste electrical and electronic equipment). Esta
directiva define o ambito de retoma e reciclagem
dos residuos de equipamentos valido a nivel

europeu.

Interruptores e luz de funcionamento

Com os interruptores regula a poténcia de aquecimento do
grelhador. Pode regular a poténcia de aguecimento de modo
continuo. Os dois elementos de agquecimento podem ser
regulados separadamente. Depois de grelhar, rode ambos 0s
interruptores para 0, para desligar o aparelho.

Quando o elemento de aquecimento do grelhador estiver
ligado, a luz de funcionamento correspondente acende-se.

Nota: O grelhador regula a poténcia ligando e desligando os
elementos de aquecimento. Os elementos de aquecimento do
grelhador podem ligar e desligar-se mesmo com a poténcia
maxima.

Proteccao contra sobreaquecimento

A proteccéo contra sobreaquecimento desliga o aguecimento
do grelhador caso este agueca demasiado. Quando o
grelhador tiver arrefecido o suficiente, 0 aguecimento do
grelhador volta a ligar-se automaticamente.



Antes da primeira utilizacao

Aqui encontrara informacdes acerca dos passos a seguir antes
de preparar refeicdes no seu grelhador pela primeira vez.
Antes de utilizar o aparelho, leia o capitulo Indica¢cdes de
segurancga.

Limpar

Antes da primeira utilizag&o, limpe minuciosamente o grelhador
€ 0S acessorios com uma solugdo de agua morna e
detergente.

Aquecer o grelhador

Aqgueca o grelhador sem alimentos durante alguns minutos na
poténcia maxima. Desta forma, é possivel eliminar o cheiro a

novo. Ao aquecer o aparelho pela primeira vez, € normal que

se forme um pouco de fumo.

Grelhar com agua e pedras de lava

Antes de cada utilizagao, encha o recipiente do grelhador com
agua. A quantidade de agua depende da utilizacdo ou ndo das
pedras de lava. As pedras de lava armazenam o calor
proveniente do elemento de aquecimento do grelhador,
proporcionando uma irradiacéo intensa de calor e uma
distribuicdo uniforme do mesmo.

Adicionar agua e colocar as pedras de lava

1.Retire a grelha do grelhador e levante os elementos de
aquecimento. Remova o recipiente das pedras de lava do
aparelho.

2. Coloque agua no recipiente do grelhador.
Grelhar com pedras de lava: 1 litro (marcacé&o inferior)
Grelhar sem pedras de lava: 3,5 litros (marcacao superior)

3. Para grelhar com pedras de lava: retire as pedras de lava da
embalagem e coloque-as no respectivo recipiente. Coloque
0 recipiente das pedras de lava dentro do aparelho.

4.Baixe o0 elemento de aguecimento do grelhador, coloque a
grelha.

O grelhador esta pronto a funcionar.

Adicionar agua

Se a quantidade de agua no recipiente do grelhador for
insuficiente, a protecgao contra sobreaguecimento desliga o
aparelho. Por isso, tenha atencéo ao nivel da agua no
recipiente do grelhador enquanto estiver a grelhar e adicione
agua, se necessario.

Grelhar com pedras de lava: marcacéao inferior

Grelhar sem pedras de lava: marcagao superior

A Perigo de queimaduras!

Se, ao adicionar agua, esta cair sobre a grelha quente ou
sobre o0 elemento de aguecimento, é gerado vapor de agua
quente. Ao adicionar agua, ndo segure na grelha e nao
derrame agua sobre 0s componentes quentes.
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Tabela de grelhados

Os dados constantes das tabelas s&o valores de referéncia,
validos para um grelhador pré-aquecido. Os valores podem
variar em funcéo do tipo € da quantidade dos alimentos a
grelhar.

Cologue os alimentos que pretende grelhar s6 depois de

decorrido o tempo de pré-aquecimento.
Vire os alimentos a grelhar, pelo menos, uma vez.

Alimento a grelhar Tempo de pré- Regulacédo do interruptor Regulacao do interruptor Tempo do
aquecimento no para grelhar sobre pedras para grelhar em banho- grelhado
nivel 9, em minutos de lava maria em minutos

Bife de vaca, no ponto, 2-3 cm 12 8-9 8-9 8-10

Costeletao de novilho, mal passado, 3 10 7-8 8-9 10-15

cm

Bife do cachaco de porco, sem 0sso 10 8-9 8-9 12-16

Costeletas de porco*, 2 cm 8 7-8 8-9 15-20

Costeletas de borrego, mal passadas, 2 10 7-8 8-9 8-12

cm

Peito de frango, 2 cm 10 7-8 8-9 15-20

Asas de frango, 100 g cada 10 7-8 8-9 15-20

Escalopes de peru, ao natural, 2 cm 10 7-8 8-9 12-15

Bife de salméo**, 3 cm 8 7-8 8-9 20-25

Bife de atum**, 2 cm 8 7-8 8-9 10-15

Truta***, inteira, 200 g 10 7-8 8-9 12-15

Camaréao gigante, 30 g cada 10 7-8 8-9 12-15

Hamburguer/alméndegas, 1 cm 10 7-8 8-9 12-17

Espetadas****, 100 g cada 8 7-8 8-9 17-25

Salsicha para grelhar, 100 g cada 10 7-8 8-9 10-20

Legumes***** 8 7-8 8-9 8-12

* Fazer um corte ao longo do 0sso

** Untar a grelha do grelhador

*** Untar bem a pele, untar novamente antes de virar
**** Virar com frequéncia

****% P ex., beringelas, rodelas de curgete com 1 cm de espessura, pimentos aos quartos

Depois de grelhar

Cologue a cobertura de vitroceramica so depois de o
grelhador ter arrefecido completamente. Deixe as pedras de
lava secarem totalmente antes de colocar a cobertura de
vitroceramica, pois caso contrario podera formar-se bolor.

Truques e dicas

m Pré-agueca sempre o grelhador. Deste modo, gracas a
irradiacao intensa de calor, forma-se rapidamente uma
crosta em torno dos alimentos e o0 suco da carne nao é
desperdicado.

m Antes de grelhar, pode pincelar os alimentos com dleo
resistente ao calor (p. ex., 6leo de amendoim) ou deixa-los
marinar. Desta forma, os alimentos terdo um melhor sabor.
Tenha ateng&o para néo utilizar demasiado 6leo/marinada,
pois caso contrario poderdo formar-se chamas e fumo
intenso.

m N&o salgue a carne antes de a grelhar. Caso contrario,
poderéo ser desperdicados nutrientes sollveis, assim como
suco da carne.

m Coloque os alimentos a grelhar directamente sobre a grelha.
Nao utilize pelicula de aluminio nem recipientes proprios
para grelhados.

m Vire as pecas a grelhar sé depois de estas se soltarem
facilmente da grelha. Se a carne ficar agarrada a grelha, as
fibras ficam danificadas e o suco da carne é desperdicado.
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Se, ao escorrer a agua, esta ainda estiver quente, adicione
primeiro agua fria para arrefecer! Para escorrer a agua,
cologue um recipiente resistente ao calor por baixo da torneira
de descarga. Abra a torneira, rodando a alavanca 90° para
baixo. De seguida, feche a torneira, rodando a alavanca para
cima até ao batente.

m Nao faca furos na carne enquanto esta estiver a grelhar, pois
caso contrario o suco da carne pode ser desperdicado.

A carne de salmoura, como presunto ou carne de porco
defumada, ndo é adequada para grelhar, podendo dar
origem a uma combinacao prejudicial para a saude.

m No caso das costeletas, dé varios golpes junto ao 0sso € na
camada de gordura, para que a carne nao figue arqueada ao

grelhar.

Remova as camadas de gordura preferencialmente depois
de a carne estar grelhada e nao antes; caso contrario, a

carne perdera suco e aroma.

As pecas de aves ficam especialmente tostadas e
estaladicas se, um pouco antes de terminar o grelhado, as
pincelar com manteiga, agua com sal ou sumo de laranja.

Depois de grelhada, a fruta pode ser temperada com mel,
xarope de acer ou sumo de liméo, consoante o gosto.

Os legumes que demorem mais tempo a cozinhar (p. ex.,
macarocas) podem ser pré-cozinhados antes de serem

grelhados.



m No caso dos filetes de peixe, grelhe primeiro o lado da pele.
Pincele a pele com 6leo para que nao fique agarrada a
grelha.

m Sirva os grelhados enquanto ainda estdo quentes. Nao os
mantenha quentes sendo ficam duros.

Cuidados e Limpeza

Neste capitulo encontrara dicas e sugestdes para os cuidados
e a limpeza ideal do seu aparelho.

A Perigo de queimaduras!

O aparelho aquece durante o funcionamento. Deixe o aparelho
arrefecer antes de realizar a limpeza.

A Perigo de choque eléctrico!

Nao utilize aparelhos de limpeza a alta presséo ou a vapor
para limpar o aparelho.

Limpar o aparelho

Limpe o aparelho apds cada utilizagdo, depois de 0 mesmo ter
arrefecido. Deste modo evita que os residuos alimentares
figuem incrustados. Depois de incrustados, estes residuos séo
mais dificeis de remover.

N&o raspe os residuos incrustados, deixe-0s antes amolecer
em agua e detergente.

Retire a grelha do grelhador e levante o elemento de
aguecimento. Remova a cuba das pedras de lava juntamente
com as pedras.

Componente do
aparelho/superfi-
cie

Limpeza recomendada

Grelha do grelha- Remova os residuos maiores com

dor uma escova de limpeza. Coloque a
grelha de molho no lava-loica. Lave-a
com uma escova de limpeza e deter-
gente e, de seguida, seque-a bem.

Pincele as sujidades mais resistentes
com 0 nosso gel de limpeza para gre-
lhadores (n.° de encomenda 463582)
e deixe-0 actuar durante, pelo menos,
2 horas; no caso de sujidade intensa
deixe o gel actuar durante a noite. Por
fim, lave e seque bem a grelha. Res-
peite as indicagdes constantes da
embalagem do gel de limpeza.

Nao lavar na maquina de lavar louca!

m A gordura que eventualmente tenha caido sobre o elemento
de aquecimento pode inflamar-se e dar origem a pequenas
chamas e fumo. Para evitar isso, os alimentos que
contenham muita gordura devem ser grelhados em banho-
maria.

Componente do
aparelho/superfi-
cie

Limpeza recomendada

Pedras de lava Seque as pedras de lava que eventual-
mente estejam muito humidas no
forno, a 200 °C. Deste modo, podera

evitar uma possivel formagéao de bolor.

Substitua as pedras de lava quando
estas ficarem pretas. Tal significa que
as pedras estao saturadas de gordura
e, durante o funcionamento do grelha-
dor, podem fazer muito fumo ou a gor-
dura pode inflamar-se.

Podera obter as pedras de lava apro-
priadas junto de um revendedor espe-
cializado (n.°c de encomenda

LV 030 000). Ao adicionar pedras de
lava, tenha atencao para que o ele-
mento de aquecimento do grelhador
nao figue directamente em cima das
pedras.

Painel de coman- Limpar com um pano macio e humido

dos e cobertura de e um pouco de detergente; 0 pano

vitroceramica nao deve estar demasiado molhado.
Secar com um pano macio.

Nao usar os seguintes produtos de limpeza

m Produtos de limpeza abrasivos ou agressivos

m Produtos de limpeza com substancias acidas (p. ex. vinagre,
acido citrico, etc.)

m Produtos de limpeza com cloro ou elevado teor alcodlico
m Spray para limpeza de fornos
m Esponjas duras e abrasivas, escovas ou esfregdes

m Panos de cozinha novos devem ser muito bem enxaguados
antes de serem utilizados.

Cuba das pedras
de lava e reci-
piente do grelha-

Retire as pedras de lava e escorra a
agua. Limpe-as no lava-loica com
agua, detergente e uma escova de lim-

dor peza; depois seque-as com um pano
macio. Deixe amolecer a sujidade
mais resistente ou remova-a com o
nosso gel de limpeza para grelhado-
res (n.°c de encomenda 463582).
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Servico de Assisténcia Técnica

Se o seu aparelho precisar de ser reparado, pode contar com
0 n0sso Servigo de Assisténcia Técnica.

Numero E e numero FD:

Sempre que entrar em contacto com 0s nossos Servicos de
Assisténcia Técnica, é favor indicar as referéncias E € FD do
aparelho. A placa de caracteristicas com os ndmeros encontra-
se no cartdo de identificacdo do aparelho.

Tenha em atencdo que em caso de erro de operacgao, a visita
do técnico do Servico de Assisténcia Técnica também néo é
gratuita durante o periodo de garantia.

Os dados para contacto com todos os paises encontram-se no
indice dos Servigos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias
PT 707 500 545

Confie na competéncia do fabricante. Tera assim a garantia
que a reparacao ¢é efectuada por técnicos especializados do
Servico de Assisténcia Técnica, equipados com pecas de
substituicdo originais para o seu electrodoméstico.
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A TNUAVTIKESG UTTOOEIEEIC xoPaAeiag

AIGBAOTE TTPOOEKTIKA QUTEC TIC
odnyie¢. MOvo TOTE PTIOPEITE VO
XEIPIOTEITE TN OUOKEUN Olyoupa KAl
0woTA. QUAGETE TIC 00ONViec xpnonc
KOl OUVOPHOAOYNONC VIO PIO
QPYOTEPN XPNON N VIO TOV ETTOUEVO
IOIOKTATN.

MeTa TNV adaipeon amo TN
OUOKEUOoIa, EAEYETE TN OUOKEUN. 2€
mePIMTWon CNUIGC KOTA TN HETADO P
Unv TNV ouvOeOoeTE.

Movo evac adeloUxoC EYKATAOTATNG
EMTPETETAI VO OUVOEDE! TIC
OUOKEUEC XWPIC PIC. > TTEPITTWwOon
(nuIwV Tou odeilovTal oe AGBoC
ouvdeon, Oev EXETE KOVEVD DIKAIWUO
gyyunong.

AUTI N ouoKkeun TTPOOoPICETOI HOVO
VIO TNV OIKIOKI XPNON KAl TO OIKIOKO
ePIBAGAOV. XpNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUN POVO VIO TNV TTOPOIOKEUN
daynNTwWV Kol TOTWV. KaTa TN
DIGPKEI TNC ASITOUPYIOC EMTNPEITE
TN OUOKEUTN. XPNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUN PJOVO 0€ KAEIOTOUC XWPOUC.

AuTh n ouokeun dev TTPOoOoPICETAI VIO
TN AeITOoUpyia e evav eEWTEPIKO

XPOVOOIOKOTITN 1 EVO
TNAEXEIPIOTNPIO.

AUTI N CUOKEUN ETTPETIETAI VO
xpnolpormoindei amod madid Gvw Twv
8 eTwV KOl OO OTOUO UE PEIWUEVEC
duUOIKEC, X1OBNTNPIEC 1 TIVEUUOTIKEC
IKOVOTNTEC I UE QVETIOPKI EUTIEIPIO N
YV@on, OTAV EMTNEOUVTAI I €AV
EXOUV AGBEI OXETIKEC 0ONYIEC VIO TNV
aodoAr Xpnon TnNC CUOKEUNC oo
E€VO GTOPO TTOU €ival UTTEUBuvo yid
TNV 0G0PAAEIN TOUC KOl EXOUV
KOTOVONOE!I TOUC KIVOUVOUC TTOU
UTTOPOUV VO TIOOKUWOUV.

Tomoudia dev eMTPEMETAI VO TTAICOUV
e TN ouokeun. O KaBOPIoOPOC KOl N
ouvTnpnon amo 1o XpnoTtn Oev
EMTPETIETAI VO TIPOYUOTOTTOINOOUV
oo maIdId, EKTOC €AV €ival 8 eTwV
KOI QVW KOl ETITNPOUVTAL.

KoaTdare To maidIt TTOU €ival KOTW
TWV 8 eTWV POKPIO O TN OUOKEUN
Kol TO KoAwdIo ouvdeonc.

Kivouvoc mupkayi&g!

= To KOUTO AGDI KOl AiTTOC TTalipvouv
yPNyopo ¢wtid. Mnv adnveTe oTe
XwEIC emThEnon To KauTo AAdI Kol
ANTTo¢. Mn of3nveTe ToTe TN GWTIA PE

17



vEPO. ATIEVEPYOTIOINOTE TNV €0TIO
LUOYVEIPEPUOTOC. 2BNveTe TIC AOyEC
TTOOOEKTIKG PE EVO KOTIOKI, IO
KouBepTa TTUPOOBEONC N KATI

TP OUOIO.

= H ouokeun (eoTaiveTal TOAU, TO
EUDAEKTO UNKG UTTOPOUV VO
avadAeyouv. Mnv anmoBnkeueTe N
LN XONOIUOTIOIEITE TTOTE EUDAEKTO
QVTIKEIPEVA (TT.X. KOUTIG OTTPEI, Uypd
KOOOPIOPOU) KOTW OO Tn OUOKEUN
N TOAU KOVTG TNC. Mnv TOTIOOETEITE
TOTE EUDAEKTO QVTIKEIUEVD TTAVW N
UEOO OTN OUOKEUN.

= H ouokeun (eoTaiveTal TTOAU, TO
EUDAEKTO UNIKG UTTOPOUV VO
avadAeyouv. Mn xpnolyoTioIEiTE
KAPBOUVO N TAPOPOI UAIKO
KOWUONC O€ auUTn Tn OUOKeUNn.

Kivouvocg eykaupaTog!

=T TPOOITG pepn/eEapTHUOTO
(EOTAIVOVTOI TTOAU KOTO TN
AeiIToupyia. MnV aKOUPTIOTE TTIOTE TO
KOUTO pepn/eEapthuara. Kpotore
TO TTOIOIO HOKPIA.

= To NiTTo¢ mou oTadel Pmopei KOTa TN
DIGPKEIN TOU YNOIUOTOC OTO YKPIA
va avadAeyel. Mn okueTe TOvw
Qo Tn ouokeurn. Kpatate pio
ammooTOoN A0daAEinC.

= TO VKPIA TTOPOUEVEI HETO TNV
QTIEVEQYOTIOINON VIO TTOAU XPOVO
(eoTO. METO TNV OTIEVEQYOTTIOINON
LNV OKOUPTINOETE TO VKPIA yior 30 -
45 AemTa.

= > TIEPITITWON KAEIOTOU KOAUPUOTOC
TNC OUOKEUNC ONUIOUPYEITA
ouoowpeuon BeppuoTnTac. KAeiveTe
TO KOAUPUO TNC OUOKEUNC, adou
MOWTO KPUWOEI N ouokeun. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTOTE TN OUOKEUN HE
KAEIOTO KOAUppo. Mn
XPNOIUOTIOIEITE TO KOAUPUO TNC
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OUOKEUNC via TN diaThpnon Tou
daynTou CeoTou N TNV evanmobeon
daynTou.

Kivduvog nAektporrAn&iag!

= OI OKOTOAMNAEC ETIOKEUEC €ival
enmkivouvec.Ol EMOKEUEC
EMTPETIETAI VO VIVOVTOI HOVO OTTO
EVOV TEXVIKO TOU TUNMOTOC
eumnpeTnNoNnc MEAOTWY,
ekmaideupevo amno epac.Eav n
ouokeun exel BAaBn, TpaBnéte To
peupaToAnTTN (PIg) amo TNV mpida N
KaTeRaoTe/EeB1dwoTe TNV aodaAEIT
OTO KIBWTIO TWV 0OPOAEIWV.
KOAEOTE TNV UTINPEOIO TEXVIKNC
eutnpeTnNoNC TMEAOTWV.

= >TO KOUTO PJEPN TNC OUOKEUNC
UTTOPEI VO AIWOEI N HOVWON TV
KOAWOIWV TV NAEKTPIKWV
OuUOoKeuwv. Ta KaAwdia ouvdeonc
TWV NAEKTPIKWV OUOKEUWV OeV
EMTPETETOI VO €0O0UV TIOTE O€
emodn e TO KOUTA pepn TNC
OUOKEUNC.

= MIO €10XWPENON UYPOOIOC PUTTOPEI VO
TPOKOAeoe! piot nAekTpomAn&ia. Mn
XONOIUOTIOIEITE OUOKEUEC
KaBopIiopyoU uwnAnc meonc n
ouoKeuec ekToeuonc oTuou.

AiTieg TV IOV

MNpocoxn!

B ZNUIEC OTN OUOKEUN ommo aKATOMNAG e€apTrUOTA:
Xpnoiporoleite povo Ta TpoRAenOuEVa yvhola eEapTRuaTa. Mn
XPNOIUOTIOIEITE KAVEVO ASKOVOKI TOU YKPIA ) aAoupivoxopTo. ETol
TTPOKOAEITOI {NUIG OTN OXGPOG TOU YKPIA.

m Edv meoouv okANp& 1 aixune& avTIKeipeva mave oTnv
UOAOKEPOUIKY KOVOOAD XEIPIOUOU ) OTO UGAOKEPOUIKO KOAUUUAL,
utmopoUv va dnuioupynBouv CnuIeg.



MpooTacia mepIB&AAOVTOQ

AdaipeaTe TN CUCKEUN QMO TN CUCKEUOCIO KOl GITOCUPETE TN
OUOKeuaoia pe TPOTOo GINKO TTPOG TO TTEPIBGANOV.

M@ vo yVWPICETE TN CUCKEUN

Edw Oa Bpeite pia emMOKOTNON VIG T OTOIXEIO KOl TIC AeIToupyieg
TNG KAIVOUPYIOG OGC OUOKEUNG.

To véog oG YKPIA TUPOAIBwV A&Bag

Ap10. XAPOKTNPIOHOG

YOAOKEPOUIKO KOAUUUO

SXGPO TOU YKPIA

MupoAiBol ammd AdBa

Aoxeio MUpoAiBwv

||| =

AIOKOTITNG Kol Auxviak AeIToupyiog BepUavTIKOU OWUOTOC
TOU VKPIA TTOoW

6 AIOKOTITNG Kol Auxviak AeIToupyiog BepUavTIKOU OWUOTOC
TOU YKPIA UTTPOOTA

OepUAVTIKO OWHO TOU YKPIA

Aoxeio Tou YKkpIA (AouTpOd vepou)

Amooupon PIAIKN TIPOG TO TTEPIBXAAOV

AUTR N OUOKEUN QVTOTIOKPIVETOI OTNV EUPWTIAIKNA
E odnyia 2002/96/EK mepi NAEKTPIKWY KOI NAEKTPOVIKWV

moAiwv ouokeuwv (WEEE — waste electrical and
= electronic equipment). H odnyia mpoBAemel TO MAGICIO

yio gia emoTpodn Kol a&lotroinon Twv oAV
OUOKEUWV [e 10XU og OAn Tnv EE.

A10KOTITEG Kol AuXVia AeIToupyiag

Me Toug O1aKOTITEC PUBUICeTE TN BEPUAVTIKNA 10XU TOU YKPIA.
Mmopeite va puBuioete Tn BEPUOVTIKN 10XU OUVEXWG (XWPIC
Babpideg). Ta dUO BePUAVTIKAE OWUATO UTTIOPOUV VO pUBUICTOUV
CexwploTd. MeT& TO YNOIUO OTO YKPIA yupioTe Kail Toug dUo
dlakonTec oT1o 0, yIo VO aTTeveEPYOTIOINOETE TN OUOKEUN.

H ek&oToTe Auxvia Asitoupyiag avafel, OTav To OEPUAVTIKO OWHO
TOU YKPIA gival evepyoroinuevo.

Ymodei&n: To vkpIA pubuileTal pe evepyomoinon Kai
QTIEVEPYOTIOINON TWV BEPUAVTIKWV OWUATWY TOU YKPIA. AKOUO KOl

oTn PeyIoTN 10XU UTToPOoUV Vo evepyoTioinBouv Kol Vo
amevepyoroinBolv Ta OgPUAVTIKE CQUATA TOU YKPIA.

MpooTaciax urrepOEPpAVONG

H mpooTaocia utepBEpuavong og TTepImTwon umepBepuavonc Tou
VKPIA amrevepyotolei Tn B€ppavon Tou YKpIA. OTav KPUROEI OPKETA
TO VKPIA, evepyoroleital Eava auTOUOTa N 6€puavon ToU YKPIA.
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Mpiv TNV mpwTN XPRnon

Edw 6a mAnpodopnBeite, TI pETEl VO KAVETE, TTPOTOU
TTOPOOKEUAOETE YIa TTPWTN GOoPd eva daynTod pe TOo YKPIA. AlaBaoTe
TPWTA To KePAAalo Yrrodeileic aopareiag.

Kaxbapiopog

KabBapioTe KOAG TO VKPIA Kal T €EQPTAUATA TTIPIV TNV TTPWTN XPNoN
pe XANapO SIGAULG ATTOPEUTIAVTIKOU THATWV.

OEppavVon TOU YKPIA

OepUAVETE TO YKPIA XWPIC YNTO VIO LEPIKA ASTITG O0TNV UuWnAOTEPN
BoaBuida. ETol amOpOKEUVETAI N HUPWSIG TNG VERG OUCKEUNG. 2TNV
TPWTN Bepuavon pia eAadpId dnuioupyia Kamvou eival KATI TO
KOVOVIKO.

WROIMO OTO YKPIA HE VEPO K&I TTUPOAIOOUC &ITO AXB X

[epioTe To doxeio Tou YKPIA TTpIv ammd K&Oe xpnon pe vepd. H
TooOTNTG TOU vepou e€apTaTal, ammo To eAv Ba XPNOIUOTIOINOETE
Toug MUPOANIBoug amo AdBa. Or mupodNIBol amodnkelouv TN
OeppudTNTO TOU BEPUOVTIKOU OWUOATOC TOU YKPIA, TTPOOHEPOVTOCG
€TOI P10 EVTATIKI OKTIVOBOAIG KOl OUOIOUOPdN KATAVOUN TNG
BeppdTNTOC.
MpooBrikn vepoU Kai TUpoAibwv armd A&Ba
1. AQaIpEDTE TN OXAPO TOU YKPIA KOI aveBAOTE To BEPUOVTIKA
OWUOTO TOU YKPIA. ByGATE TO doxeio MUPOAIBWV omod Tn CUCKEUN).
2.MpocbeoTe TO vepd 01O doxeio TTUPOAIBWV.
WAoluo oTo YKPIA ge TUPONIBouC ammo AdBa: 1 AiTpo (K&TW
HOPKAPIOUO)

Wholpuo oTo YKPIA Xwpic mupoAiBoug amd AaBa: 3,5 AiTpa (emavw
UOPKAPIOUO)

3.T10 TO YAOIUO OTO YKPIA pe TUpOAIBouc amd AdRBa: ByaAte Toug
TTUPOAIBOUC OO TN OUOKEUOOIO KOl BAATE TOUG OTO BOoXEIO
MUPOAIBwv. TomoBeTnoTe To doxeio TUPOAIBWVY OTN CUOKEUN).
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4.KoTedoTe TO OEpUAVTIKO OWUG TOU YKPIA, TOTTOBETNOTE TN OX&PO
TOU VKPIA.

To yKkpIA BpioKeTal 0g ETOINOTNTO ASITOUPYIOG.

ZXVAYEUICHX E VEPO

Edv untaipxel oAU Aiyo vepd oTo Ooxeio TOU YKPIA, TOTE N TIPOOTACIN
utiepOEpavong amevepyorolei Tn ouokeun. MNpooekte yI' auTd KOTH
N SIGPKEIG TOU YNOIUOTOC OTO YKPIA TN oTGOUN Tou vepoU OTO
O0oxXeI0O TOU YKPIA Kol TIPo0BEOTE eVOEXOUEVWS VEPO.

WHoIUo OTO YKPIA pe TUPONIBOUC ammo AABO: KATW UOPKAPIOUO

WHoluo 0To YKPIA Xwpic TUPOAIBoUC amd AGRBa: MV PHOPKAPIOUO

A Kivduvog ZepaTioparog!

Edv oto Eavayepiopa xubei vepo MAvw 0TNV KAUTH OXGPOG TOU YKPIA
1 TO BEPUOVTIKO CWUA TOU YKPIA dNUIOUPYEITOI KOAUTOC UOPOTUOC.
370 EvayEPIoUa UNV THIAVETE TO YKPIA KOI N XUVETE vepOd TIAVK OTO
KOUTA e€apTAUOTO.

Mivakag Tou YKPIA

Ta oToIXEio OTOUG TVOKEG eival eVOEIKTIKEG TIUEG KOl I0XUOUV VIO
eva mpoBepuaopevo YKpIA. O1 TINEC UTTOPOUV Vo UeTaBANBoUV
avaAoya pe To €idog Kol TNV ToocOTNTA TOU YNToU VIO YKPIA.
TomoBeTroTe TO YNTO VIO VKPIA, adoU TTPWTA TTEPAOEI O XPOVOCG
mpoBEpuavong.

lupioTe TO YNTO yia YKPIA TO AiyoTEPO itk popd.

WnTo yIx YKPIA Xpovog TpoBEppavV- O£0n TOU JDIXKOTITN KATKX  O£cn TOU SIKKOTITN KOATX  XpOvog
ong oTn BadUidx 9  To WHOIHUO OTO YKPIA TTAVW TO Y OIMO OTO YKPIA YnoigaTog
g AenTd oTTO0 TTUPOAIBOUG TIRVW OO AOUTPO VEPOU  OTO YKPIA OE
AenT&
Bodivr) umpiddAa, piooynuévn, 2-3 cm 12 8-9 8-9 8-10
MmpiloAa T-Bone, pode, 3 cm 10 7-8 8-9 10-15
MmpiCoAa amd xoipivod 0BEPKO, XWPIG KOK- 10 8-9 8-9 12-16
KOAO
XOIpIVEG KOTOAETEG™, 2 cm 8 7-8 8-9 15-20
Apvioia pumpiloAakia, polE, 2 cm 10 7-8 8-9 8-12

* Xopaéte KOTA UAKOG TOU KOKKOAOU
** NadwOTe TN OXGPO TOU VKPIA

*** NadwOoTe KOAG TNV TIETOA, TTPIV TO YUPIOUO AAd®WOTE GKOUO G Gop&

**** [upioTe MTOAAEC POpPEC

**E*T1X. HeNTCOvVES, KOAOKUBGKIO 0e GETEC e TTaXOG 1 cm, MIEPIEC KOUPEVEG OTA TEOOEPN
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WnTo yix YKPIA

Xpovog TpoBEpHaV- O£0N TOU SIXKOTITH KAXTK

©¢0n Tou JIKOTITN KAT& Xpovog

ong oTn BadUida 9  TO WHOIHUO OTO YKPIA TTAVW TO Y OIMO GTO YKPIA YnoigaTog
o€ AenTd o106 TTUPOAIOOUG TIAVW X6 AOUTPO VEPOU  OTO YKPIA OE
AeTIT&

>TNO0¢ KOTOTIOUAOU, 2 cm 10 7-8 8-9 15-20
DTepouyeg amd KoTomouAo, armo 100 vyp. 10 7-8 8-9 15-20
DINETO yoAoTToUAGG, GUOIKO, 2 cm 10 7-8 8-9 12-15
MmpiCoAa colopoUu**, 3 cm 8 7-8 8-9 20-25
MmpiCoAa TOvou™™, 2 cm 8 7-8 8-9 10-15
Meotpoda™ ™, oAdkAnpEn, 200 yp. 10 7-8 8-9 12-15
Meyahec yapideg, amd 30 yp. 10 7-8 8-9 12-15
Xaumoupykep / Keptedakia, 1 cm 10 7-8 8-9 12-17
SouBAakio****, amo 100 yp. 8 7-8 8-9 17 -25
AOUKAVIKO Yo YKpIA, aro 100 yp. 10 7-8 8-9 10-20
NOXOVIKO***** 8 7-8 8-9 8-12

* Xopa&Te KOTG PNKOG TOU KOKKOAOU
** AadWOTE TN OXGPO TOU YKPIA

*** ANadwOoTe KOAG TNV TIETOA, TIPIV TO YUPIOUG AAd®wOTE GKOUO I dop&

**** [upioTe MTOAEG GopeEg

**E*TX. HeNITCAvEG, KOAOKUBAKIO oe GETEC e TTAXoC 1 cm, MMEPIEC KOUUEVEG OTA TEOOEPN

MeT& TO YrGINO GTO YKPIA

TomoBeTrOTE TO UGAOKEPOUIKO KOAUUUA, adoU TTPWTO KPUROEI
evTeAWC TO YKPIA. AProTe TOUC Uypoug TTUPONIBOUC VO OTEYVWOOUV
evTeAWC, TTPOTOU TOTIOBETNOETE TO UOAOKEPOUIKO KAAUUUQ, €TTeEIdN
SlapopeTIKG umopei va dnuioupynOei poUxAaL.

ZUMPBOUAEG KXI TEXVXOMXTX

m [MpoBepudvete MAVTOTE TO VKPIA. ETOI UE TNV EVTOTIKN
OKTIVOBOAIG TNG BepudTNTAC UTIOPEI VO OXNUOTIOTEN YPHyopa Ui
KpoUoTa Kol 0 (WUOG TOU KpeaTog Oev pmopei MAsov va eEENBeL.

m Mmopeite va aAsiyeTe 1) va popivaipeTe To GaynTo TPIV TO YOILO
OTO VKPIA pe avBekTIKO oTn BepudTnTa AGDI (T1.X. PIOTIKEAQIO).
‘ETol meTuxaiveTe pio KoAUTEPN veuon. MpooexeTe, va unv
xpnolgotolnoete MOAU AadI / popivada, eneldr| dIapopeETIKA
umopei va dnuioupyndouv GpAOyeg Kal SuvaTOC KOTIVOG.

m Mnv oAaTi{eTe TO KPEQG TIPIV TO WNOIUO OTO YKPIA. AlodopeTIKA
utmopouv va eEeABouv 01 DIGAUTEC BPETTIKEG 0UOIEC KOI O (WHOC
TOU KPEQTOG.

m TomoBeTeite TO YNTO VIG VKPIA ameuBeiag mavw oTn ox&pa. Mn
XPNolJoToleiTe GAOULIVOXOPTO I UTTOA YNOIUOTOC OTO YKEIA.

m [upileTe TO KOPUATIO TOU KPEQTOGC, adoU TIPWTA EEKOAAVE
eUKOAG aTTd TN OX&PAQ. € TIEPITITWON TTOU TIGPOUEIVEI KPEAC
KOMNUEVO OTN OXAPa, KOTOOTPEDOVTAI 01 IVEC KOl EEEPXETAI O
(wPOC TOU KPEQTOC.

m KoTtd Tn SIGPKEIR TOU YNOIUOTOG OTO YKPIA NV TPUTINOETE TO
Kpeag, emeldr dladopeTIKA urmopei va e€eABel 0 (wPdC Tou
KPEQTOG.

m [oaoTwpeva, OTIWG XOIPOUEPI I XOIpIVO OAd KaoeA, dev eivai
KOTOMNAQ via WhHoIpo oTo VKPIA. AuTd propei va odnyroel oe
evav avOuyieivo ouvouaouo.

PpovTida KXl KXOXPIGHOC

e auTd To KehaAaio Ba Bpeite cupBoUAEG Kal uttodeiEelc yia TNV
16avIKr GpovTIOO KOl TO 0WOTO KABOPIOUO TNG OUCKEUNG OOG.
A Kivduvog eykauUpaTog!

H ouokeur BepuaiveTal TOAU KaTA TN SIAPKEIR TNG AEITOUPYIOG.
Mpiv Tov KaBopIoPd adrioTe TN OUOKEUN VO KPUWOEL.

Edv koTd TO ddeiaoua To vepo eival aKOUO KAUTO, TTPOOOEOTE
TTPWTO KPUO vePO via va Kpuwoel! o To &deIaoua Tou vepou
TOTTOOETAOTE Eva AvOeKTIKO 0TN BepudTNTa dOXEIO KOTW aTd TN
Bava amoxeTeuonc. Avoi&te Tn Bava, yupidovtag To poxAo 90° mpog
TO KOTW. MeTd KAeioTe Tn Bava, YupilovTag TO HOXAO HEXP! TO TEPUO
TTPOC TO EMAVQ.

B Xop&&Te QPKETEC POPEC TIC KOTOAETEG OTO KOKKOAO KOl OTO
OTPWHO TOU AITTOUG, VIO VO NV KUPTWOOUV KATA TO WHOIUO OTO
VKPIA.

B ATTOPOKPUVETE TG OTPWUOTA TOU AITTOUC KOAUTEQO UETG TO YN OILO
OTO VKPIA KOl OxI TTPIV, BIGPOPETIKA XAVEI TO KPEOCG XUHO Kal
APWHO.

B T KOUUATIO TTOUAEPIKWY POOOWNVOVTAI TTOAU wPaic, OTaV KOT&
TO TEAOC TOU YNOIUATOC OTO VKPIA Ta oAeiyeTe ye BouTupo,
OAOTOVEQO 1) YE XUUO TTOPTOKOAIOU.

m Ta dppolTa PTTOPOUV VOl KOPUKEUTOUV OVOIAOYQ g TN yeuon PET
TO WNOIUO OTO YKPIA Pe PEAI, OIpOTT aTTd OPevTaUI I XUUO
Aepoviou.

B AGXOVIKG Pe HEYGAO XPOVO UOYEIPEUOTOC (TT.X. KOAGUTTIOKI (OTAXUG
apaBooitou)) pmopeite va Ta Bp&oeTe Aiyo TIpIV TO YHOIUO OTO
VKPIA.

m WrhveTe 0TO VKPIA TO QIAETO YopIoU TIPWTO e TN PePIG TNG
mMETOOG. AAeiyTe TNV TIETOO e AAdI, yIo vai pnv KOARoe! oTn
OXGPO TOU VKPIA.

m JepfipeTe TO YnUEVO OTO VKPIA daynTd KAUTO. MnNv TO KPOTATE
CeoT0, BI0PopPETIKG O OKANpPUVEL.

m To Aimog mou otadel umopei va avadAeyei Mdvw O0To OEPUAVTIKO
owpa Kal va dnuioupynoel GAOyeg Kal Komvo. Mo va To
omopuyeTe, Oa MPETEI TOL GAYNTG TTOU TTEPIEXOUV TTOAU AITTOG Vo
WAVOVTOI OTO YKPIA TTAVW oTd AouTpO vepou.

A Kivduvog nAektpormAngiag!

Mo Tov KaBAPIoPO TNG CUCKEUNG UN XPNOIUOTIOIEITE KOG OUOKEUN
KoBapIouoU UYNnANG Teong ) ouokeur ekTOEeUoNC aTHOU.
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KaxOaxpIoHOC TG CUCKEUNG

Kabapilete TN cuoKeun peTd amd KaBe xpron, adou £xel KPUWOEL.
‘ETol amodelyeTe TO KAYIPO TWV UTTOASIUUATWY. EGV KOoUV TTOMEC
$OPEC TO UTTOAEIUPOTA, TOTE GITOUGKPUVOVTOI JOVO PE UEYOAN
OUOKOAIQL.

Mnv EUveTe TO KAPEVA UTTOAEIIPOTO, OAAG HOUNIGOTE TOl O vePO e
SIGAULIC OTTOPPUTIOVTIKOU TTIATWV.

APaIpEoTe TN OXAPG TOU VKPIA KOl OTPEWTE TO BEPUOVTIKG OWHOTO
TPOG Ta eMAVW. ByaATe €€w TN Aekdvn TV TUPOAIBwv AaBag padi pe
TOuG MUPOAIBOUC.

MEpog GUCKEUNG/  ZUVIOTOUMEVOG KXOXPIGHOG

eMpAaveIX

ATTOLOKPUVETE TO XOVTPG UTTOASIUUOTO e
uia BoupToa kKabapiopou. MouANidioTe Tn

oxX&pa TOU VKPIA oTo vepoxuTn. Kabaopi-

oTe TN pe pia BoupToo Kol Uypo Kabopl-
OpOU TATWV KAl OTEYVWOTE TNV KOAA.

SXAPO TOU YKPIA

AAgiyTe TN okAnPE” pumavon pe 1o OIKO
oG KaBapIoTIKO (eAe YKPIA (apIOuog
mopayyehiog 463582) kal adnoTe To va
dpdioel TO AlyOTEPO 2 WPEG, OE TIEPITITWON
ueyGANG pumavong OAn Tn vUXTO. TN
OUVEXeIn TTAUVTE TNV KOAG KOl OTEYVWOTE
Tnv. MpoocelTe TIG uTodEi&eIC CUOKEUD-
oiag Tou KoBaploTIKoU.

Mnv Tov KaBapileTe 6TO TAUVTHPIO
TWV MATWOV!

Aekavn Twv MUPOAI-  AdaipeéoTe Toug TUpOAIBoug, N adeidoTe

Owv A&Bag Kai TO vepo. KabapioTe Toug OTO vepoxuTn

OOxeio TOU YKPIA ue vepd Kal uypod KaBapIiopoU TATWY Je
U0 BoUPTOO KO OTEYVWOTE TOUC W' EVar
poAakO Tavi. AdrioTe Tn OKAnpn pumavon
VO HOUANIGOEI I AITOUOKPUVETE TNV UE TO
OIKO PG KaOapIoTIKO (eAE YKPIA (apIO-
oG mapayyelioc 463582).

MéEpog ouckeung/ ZuvICTOUMEVOG KXBOPIGHOG

EMPAVEIR

MupoAiBol oo AGBa STeyvwveTe TOUG TTOAU UYPOUG TTUPOAI-
Boug KAToU-K&TouU 0To GOoUPVO GTOUG
200 °C. Etol ymopei va amopeuxdei evag
mOavOC OXNUATIOUOG HOUXAOC.

AVTIKOTOIOTHOTE TOUG TTUPOAIBOUG oo
A&Ba, oTav auToi eival paupol. Or TUPOA-
Bol eivail TOTE yeudTol pe ANiTTog Kol propei
KOT& TN SIGPKEIO TNG ASITOUPVIOC VO
dnuioupynOei duvaTog Kamvog i To AiTog
umopei va avadAeyei.

Toug KaTGMNAouC MUPOAIBOUG pTopeiTe
VO TOUG TTpounBeuTeite oTal €I0IK& KOTO-
oTAUOTA (0PIBUOC TTapayyeAiaG

LV 030 000). MNMpooette oTnv TOTOOE-
TNON, V& PNV OKOUUTIHOEl TO OEPUAVTIKO
OWHO TOU YKPIA ameubeiag Ve oToug
TUpOAIBoug.

Medio xelpiopoU kal KoboapioTe Ta Ue eva HOAOGKO, uypod TTawvi

UOAOKEPAUIKO Kol Aiyo uypO Kabopiopou TATwWY, TO TTavi

KOAUPHO eV EMTPETETAI VO EIVOI TTOAU BPEYUEVO.
STeyvwoTe U’ Eva UOAGKO TTOWVI.

Mn xpnoigorolgiTe TX XKOAOUOX PHECK
KXOxpIGHOU

B AIOBPWTIKG 1) OUVOTA KOBAPIOTIKA

m KoBapIoTIK& Tou epmepiexouv o&ea (.. &idl, KITPIKO 08U, KTA.)

m KoBapIoTIKG TTOU eUTEPIEXOUV XAWPIO I HeYGAN avaAoyia
OAKOOANC

m 2Tp€l KabaplopoU Gpolpvwv
B JKANPG I Tpaxid odpouyyapia, okAnpec BoupToeg
m [Tpiv TN Xpron TAEveTe KOAX TO VEQ OPOUYYAPIO

Ymnpeoix TEXVIKNG EEUMTNPETNONG TTEAXTWV

Ed&v n ouokeun oag TPEMel va ETOKEUROTEl, BpiokeTal oTn didBeon
O0G N UTINPECIa TEXVIKNG eEUTTNEETNONG TWV TTEAGTWV LOG.
Ap18pog E kou ap18pog FD:

Edv {nTnoeTte Tn SIKN POG UTINPEoia TEXVIKNAG e&uttnpeTnong
meAaTav, 0WOTE TTAPAKAAR ToV apiBud E kail Tov apiBud FD Tng
ouokeung. Tnv mvokida TUTIOU Pe Toug aplBuouc Ba Tnv Bpeite
TAVW OTNV KAPTO CUOKEUNG.

Mpoo&Te, OTI N eMOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUAUOTOG eEUTTNEETNONG
eAOTQV OTN TIEPIMTWOoN evog eodaAuEVOU XelpIopoU dev eival
dwpedv, aKOUO Kol KaTd Tn SIGPKEID TOU XpOVOoU TNG eyyunong.
To oToIXEIO EMKOIVWVIOG OAWV TWV XWPWV Oa Ta BpeiTe OToV TTVaKa
Ymnpeoieg Texvikng eEUTNPETNONG TIEAATWY TIOU TTaPadideTal Yadi.
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EVTOAN €MIOKEUNG KXI GUUBOUAEG o€ TiepinTwon BAGBNG
GR 2104 277 701

EumoTteuTeite Tnv eunelpia Tou kKataokeuaoTh. ETol e€aodalileTe,
OTI N €TMOoKeUn viveTal omd ekmaIdeUPEVOUCG TEXVIKOUG Tou 0€pRIC,
mou eival eEOMAIOUEVOI e TO YWNOIO AVTOAOKTIKG yial T SIKN) 0O¢
OIKIOKI CUOKEUN.
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	Û Índice[es] Instrucciones de uso
	m Indicaciones de seguridad importantes
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Solo así se puede manejar el aparato de forma correcta y segura. Conservar las instrucciones de uso y montaje para utilizarlas más adelante o para posibles futuros compradores.
	Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El aparato no debe conectarse en caso de haber sufrido daños durante el transporte.
	Los aparatos sin enchufe deben ser conectados exclusivamente por técnicos especialistas autorizados. Los daños provocados por una conexión incorrecta no están cubiertos por la garantía.
	Este aparato ha sido diseñado para uso doméstico. Utilizar el aparato exclusivamente para preparar alimentos y bebidas.Vigilarlo mientras está funcionando y emplearlo exclusivamente en espacios cerrados.
	Este aparato no está previsto para el funcionamiento con un reloj temporizador externo o un mando a distancia.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	¡Peligro de incendio!

	■ El aceite caliente y la grasa se inflaman con facilidad. Estar siempre pendiente del aceite caliente y de la grasa. No apagar nunca con agua un fuego. Apagar la zona de cocción. Sofocar con cuidado las llamas con una tapa, una tapa extintora u o...
	¡Peligro de incendio!

	■ El aparato se calienta mucho, los materiales inflamables se pueden incendiar. No almacenar ni usar objetos inflamables (p. ej. aerosoles o productos de limpieza) debajo o demasiado cerca del aparato. No colocar objetos inflamables sobre el aparat...
	¡Peligro de incendio!

	■ El aparato se calienta mucho, los materiales inflamables se pueden incendiar. No usar en este aparato carbón vegetal ni combustibles similares.
	¡Peligro de quemaduras!

	■ Las partes accesibles se calientan durante el funcionamiento. No tocar nunca las partes calientes. No dejar que los niños se acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!

	■ La grasa que gotee durante el asado al grill puede inflamarse brevemente. No inclinarse sobre el aparato. Mantener una distancia de seguridad.
	¡Peligro de quemaduras!

	■ El grill permanece caliente mucho tiempo después de haberlo apagado. No tocar el grill hasta 30-45 minutos después de haberlo apagado.
	¡Peligro de quemaduras!

	■ Si la tapa del aparato está puesta se producirá una acumulación de calor. Poner la tapa una vez el aparato esté frío. No encender nunca el aparato con la tapa puesta. No utilizar la tapa del aparato para conservar caliente o colocar objetos ...
	¡Peligro de descarga eléctrica!

	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.Las reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido.Si el aparato está defectuoso, extraer el enchufe o desconectar el fusible en la caja ...
	¡Peligro de descarga eléctrica!

	■ El aislamiento del cable de un aparato eléctrico puede derretirse al entrar en contacto con componentes calientes. No dejar que el cable de conexión de un aparato eléctrico entre en contacto con los componentes calientes.
	¡Peligro de descarga eléctrica!

	■ La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor.
	Causas de daños
	¡Atención!
	■ Daños en el aparato debido al uso de accesorios inadecuados

	Protección del medio ambiente
	Evacuación ecológica

	Presentación del aparato
	Su nuevo grill con piedras volcánicas


	Mandos y luces de funcionamiento
	Nota

	Protección contra sobrecalentamiento
	Antes del primer uso
	Limpieza


	Calentar el grill
	Asar al grill con agua y piedras volcánicas
	Introducir el agua y las piedras volcánicas
	1. Retirar la parrilla del grill y plegar hacia arriba las resistencias. Sacar el recipiente de las piedras volcánicas del aparato.
	2. Verter el agua en el recipiente del grill.
	Asar al grill con piedras volcánicas: 1 litro (marca inferior)
	Asar al grill sin piedras volcánicas: 3,5 litros (marca superior)
	3. Para asar al grill con piedras volcánicas: desempaquetar las piedras volcánicas e introducirlas en el recipiente para piedras volcánicas. Colocar el recipiente para piedras volcánicas en el aparato.
	4. Plegar hacia abajo la resistencia del grill y colocar la parrilla.




	Rellenar con agua
	m ¡Peligro de quemaduras!

	Tabla de grill
	Después de asar al grill
	Consejos y sugerencias
	Cuidado y limpieza
	m ¡Peligro de quemaduras!
	m ¡Peligro de descarga eléctrica!


	Limpiar el aparato
	No use los medios de limpieza siguientes
	Servicio de Asistencia Técnica
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías



	ì Índice[pt] Instruções de serviço
	m Instruções de segurança importantes
	Leia atentamente o presente manual. Só assim poderá utilizar o seu aparelho de forma segura e correcta. Guarde as instruções de utilização e montagem para consultas futuras ou para futuros utilizadores.
	Examine o aparelho depois de o desembalar. Se forem detectados danos de transporte, não ligue o aparelho.
	Apenas os técnicos licenciados estão autorizados a ligar aparelhos sem ficha. A garantia não cobre danos causados por uma ligação incorrecta.
	Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico. Use o aparelho apenas para a preparação de refeições e bebidas. Vigie o aparelho durante o funcionamento. Use o aparelho apenas em espaços fechados.
	Este aparelho não foi previsto para ser utilizado com um temporizador externo ou um telecomando externo.
	Este aparelho pode ser usado por crianças com mais de 8 anos e por pessoas com limitações físicas, sensoriais ou mentais ou com pouca experiência ou conhecimentos, se estiverem sob vigilância de uma pessoa responsável pela sua segurança ou ti...
	As crianças não devem brincar com o aparelho. As tarefas de limpeza e manutenção por parte do utilizador não devem ser efectuadas por crianças, a não ser que tenham mais de 8 anos e estejam sob vigilância.
	As crianças menores de 8 anos devem manter-se afastadas do aparelho e do cabo de ligação.
	Perigo de incêndio!

	■ O óleo e a gordura quentes incendeiam-se rapidamente. Nunca deixe óleo ou gordura quentes sem vigilância. Nunca apague fogo com água. Desligue a zona de cozinhar. Abafe as chamas com uma tampa, manta de amianto ou um objecto equivalente.
	Perigo de incêndio!

	■ O aparelho fica muito quente; os materiais combustíveis podem inflamar-se. Nunca coloque nem utilize objectos inflamáveis (p. ex., latas de spray, produtos de limpeza) por baixo do aparelho ou nas suas imediações. Nunca coloque objectos infla...
	Perigo de incêndio!

	■ O aparelho fica muito quente; os materiais combustíveis podem inflamar-se. Não utilize carvão de lenha nem outros combustíveis similares neste aparelho.
	Perigo de queimaduras!

	■ As peças que se encontram acessíveis ficam quentes durante o funcionamento do aparelho. Nunca toque nas peças quentes. Manter fora do alcance das crianças.
	Perigo de queimaduras!

	■ A gordura que eventualmente pingar enquanto estiver a grelhar pode inflamar-se por breves instantes. Não se debruce sobre o aparelho. Mantenha uma distância de segurança.
	Perigo de queimaduras!

	■ Mesmo depois de desligado, o grelhador permanece quente durante bastante tempo. Depois de desligar o grelhador, não lhe toque durante 30 a 45 minutos.
	Perigo de queimaduras!

	■ Com a cobertura do aparelho fechada, o calor acumula-se. Feche a cobertura do aparelho só depois de o aparelho ter arrefecido. Nunca ligue o aparelho com a cobertura fechada. Nunca utilize a cobertura do aparelho para manter os alimentos quentes...
	Perigo de choque eléctrico!

	■ As reparações indevidas são perigosas.As reparações só podem ser efectuadas por técnicos especializados do serviço de assistência técnica.Se o aparelho estiver avariado, puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctric...
	Perigo de choque eléctrico!

	■ O isolamento dos cabos de electrodomésticos pode derreter em contacto com partes quentes do aparelho. Nunca coloque os cabos de electrodomésticos em contacto com partes quentes do aparelho.
	Perigo de choque eléctrico!

	■ A humidade que se infiltra no aparelho pode dar origem a um choque eléctrico. Não utilize aparelhos de limpeza a alta pressão ou de limpeza a vapor.
	Causas dos danos
	Atenção!
	■ Danos no aparelho provenientes de acessórios inadequados

	Protecção do meio ambiente
	Eliminação ecológica

	Conhecer o aparelho
	O seu novo grelhador de pedras de lava


	Interruptores e luz de funcionamento
	Nota

	Protecção contra sobreaquecimento
	Antes da primeira utilização
	Limpar


	Aquecer o grelhador
	Grelhar com água e pedras de lava
	Adicionar água e colocar as pedras de lava
	1. Retire a grelha do grelhador e levante os elementos de aquecimento. Remova o recipiente das pedras de lava do aparelho.
	2. Coloque água no recipiente do grelhador.
	Grelhar com pedras de lava: 1 litro (marcação inferior)
	Grelhar sem pedras de lava: 3,5 litros (marcação superior)
	3. Para grelhar com pedras de lava: retire as pedras de lava da embalagem e coloque-as no respectivo recipiente. Coloque o recipiente das pedras de lava dentro do aparelho.
	4. Baixe o elemento de aquecimento do grelhador, coloque a grelha.




	Adicionar água
	m Perigo de queimaduras!

	Tabela de grelhados
	Depois de grelhar
	Truques e dicas
	Cuidados e Limpeza
	m Perigo de queimaduras!
	m Perigo de choque eléctrico!


	Limpar o aparelho
	Não usar os seguintes produtos de limpeza
	Serviço de Assistência Técnica
	Ordem de reparação e apoio em caso de anomalias



	Ù Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσεως
	m Σημαντικές υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Μόνο τότε μπορείτε να χειριστείτε τη συσκευή σίγουρα και σωστά. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συ...
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Μόνο ένας αδειούχος εγκαταστάτης επιτρέπεται να συνδέσει τις συσκευές χωρίς φις. Σε περίπτωση ζημιών που οφείλονται σε λάθος σύνδεση, δ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Αυτή η συσκευή δεν προορίζεται για τη λειτουργία με έναν εξωτερικό χρονοδιακόπτη ή ένα τηλεχειριστήριο.
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!

	■ Το καυτό λάδι και λίπος παίρνουν γρήγορα φωτιά. Μην αφήνετε ποτέ χωρίς επιτήρηση το καυτό λάδι και λίπος. Μη σβήνετε ποτέ τη φωτιά με νε...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!

	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ, τα εύφλεκτα υλικά μπορούν να αναφλεγούν. Μην αποθηκεύετε ή μη χρησιμοποιείτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα (π....
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!

	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ, τα εύφλεκτα υλικά μπορούν να αναφλεγούν. Μη χρησιμοποιείτε κάρβουνα ή παρόμοια υλικά καύσης σε αυτή τη συσ...
	Κίνδυνος εγκαύματος!

	■ Τα προσιτά μέρη/εξαρτήματα ζεσταίνονται πολύ κατά τη λειτουργία. Μην ακουμπάτε ποτέ τα καυτά μέρη/εξαρτήματα. Κρατάτε τα παιδιά μακριά.
	Κίνδυνος εγκαύματος!

	■ Το λίπος που στάζει μπορεί κατά τη διάρκεια του ψησίματος στο γκριλ να αναφλεγεί. Μη σκύβετε πάνω από τη συσκευή. Κρατάτε μια απόσταση ...
	Κίνδυνος εγκαύματος!

	■ Το γκριλ παραμένει μετά την απενεργοποίηση για πολύ χρόνο ζεστό. Μετά την απενεργοποίηση μην ακουμπήσετε το γκριλ για 30 - 45 λεπτά.
	Κίνδυνος εγκαύματος!

	■ Σε περίπτωση κλειστού καλύμματος της συσκευής δημιουργείται συσσώρευση θερμότητας. Κλείνετε το κάλυμμα της συσκευής, αφού πρώτα κρυώ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!

	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες.Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν τεχνικό του τμήματος εξυπηρέτησης πελ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!

	■ Στα καυτά μέρη της συσκευής μπορεί να λιώσει η μόνωση των καλωδίων των ηλεκτρικών συσκευών. Τα καλώδια σύνδεσης των ηλεκτρικών συσκευ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!

	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...
	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!
	■ Ζημιές στη συσκευή από ακατάλληλα εξαρτήματα
	Προστασία περιβάλλοντος
	Απόσυρση φιλική προς το περιβάλλον

	Για να γνωρίσετε τη συσκευή
	Το νέος σας γκριλ πυρολίθων λάβας


	Διακόπτες και λυχνία λειτουργίας
	Υπόδειξη

	Προστασία υπερθέρμανσης
	Πριν την πρώτη χρήση
	Καθαρισμός


	Θέρμανση του γκριλ
	Ψήσιμο στο γκριλ με νερό και πυρόλιθους από λάβα
	Προσθήκη νερού και πυρολίθων από λάβα
	1. Αφαιρέστε τη σχάρα του γκριλ και ανεβάστε τα θερμαντικά σώματα του γκριλ. Βγάλτε το δοχείο πυρολίθων από τη συσκευή.
	2. Προσθέστε το νερό στο δοχείο πυρολίθων.
	Ψήσιμο στο γκριλ με πυρόλιθους από λάβα: 1 λίτρο (κάτω μαρκάρισμα)
	Ψήσιμο στο γκριλ χωρίς πυρόλιθους από λάβα: 3,5 λίτρα (επάνω μαρκάρισμα)
	3. Για το ψήσιμο στο γκριλ με πυρόλιθους από λάβα: Βγάλτε τους πυρόλιθους από τη συσκευασία και βάλτε τους στο δοχείο πυρολίθων. Τοποθετήσ...
	4. Κατεβάστε το θερμαντικό σώμα του γκριλ, τοποθετήστε τη σχάρα του γκριλ.




	Ξαναγέμισμα με νερό
	m Κίνδυνος ζεματίσματος!

	Πίνακας του γκριλ
	Μετά το ψήσιμο στο γκριλ
	Συμβουλές και τεχνάσματα
	Φροντίδα και καθαρισμός
	m Κίνδυνος εγκαύματος!
	m Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!


	Καθαρισμός της συσκευής
	Μη χρησιμοποιείτε τα ακόλουθα μέσα καθαρισμού
	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης
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