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A\ Consejos y advertencias de seguridad

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las instrucciones
de uso y montaje, asi como la tarjeta del
aparato para un uso posterior o para
posibles compradores en un futuro.

Comprobar el aparato tras sacarlo del
embalaje. En caso de que haya sufrido
danos durante el transporte, no conectar el
aparato, ponerse en contacto con el
Servicio Técnico y dejar constancia por
escrito de los dafos ocasionados, de lo
contrario se perdera el derecho a cualquier
tipo de indemnizacion.

Este aparato tiene que ser instalado segun
las instrucciones de montaje incluidas.

Este aparato ha sido disefnado para uso
doméstico. Utilizar el aparato
exclusivamente para preparar alimentos y
bebidas.Vigilarlo mientras esta funcionando
y emplearlo exclusivamente en espacios
cerrados.

Este aparato no esta previsto para el
funcionamiento con un reloj temporizador
externo o un mando a distancia.

Este aparato puede ser utilizado por nifios
a partir de 8 afos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas,
O gque carezcan de experiencia y
conocimientos, siempre y cuando sea bajo
la supervision de una persona responsable
de su seguridad o que le haya instruido en
el uso correcto del aparato siendo
consciente de los dafos que se pudieran
ocasionar.

No dejar gue los niinos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los
niNos a menos que sean mayores de 8
afos y lo hagan bajo supervision.

Mantener los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de
conexion.

iPeligro de incendio!

= E| aceite caliente y la grasa se inflaman
con facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las
llamas con una tapa, una tapa extintora u
otro medio similar.

" Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

= E| aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa
de coccion.

" La placa de coccion se desconecta de
forma automatica y no se puede seguir
utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligro de quemaduras!

" Las zonas de coccion y adyacentes se
calientan mucho. No tocar nunca las
superficies calientes. No dejar que los
ninos que acerguen.

= _a zona de coccion calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
fusible de la caja de fusibles. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

" | 0s objetos de metal se calientan
rapidamente al entrar en contacto con la
placa de coccion. No depositar nunca
sobre la placa de coccion objetos
metalicos como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas.

= Después de cada uso, apagar siempre la
placa de coccion con el interruptor
principal. No esperar a que la placa de
coccion se apague automaticamente por
falta de recipiente.

iPeligro de descarga eléctrica!

= | as reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones y la
sustitucion de cables de conexion
defectuosos solo pueden ser efectuadas
por personal del Servicio de Asistencia
Técnica debidamente instruido. Si el
aparato esta averiado, desenchufarlo de
la red o desconectar el fusible de la caja
de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

= | a humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro
de vapor.



= Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar
nunca un aparato defectuoso.
Desenchufar el aparato de la red o
desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

= | as fisuras o roturas en la vitroceramica
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligros electromagnéticos!

Este aparato cumple con la normativa de
seguridad y compatibilidad
electromagnética. No obstante, las
personas que tengan implantados
marcapasos o bombas de insulina deben
abstenerse de acercarse a manejar este
aparato. Es imposible asegurar que el
100% de estos dispositivos que se
encuentran en el mercado cumplan la
normativa vigente de compatibilidad
electromagnética, y que no se produzcan
interferencias que pongan en peligro el
correcto funcionamiento del mismo.
También es posible que las personas con
otro tipo de dispositivos, como audifonos,
puedan sentir algun tipo de molestia.

iPeligro de averia!

Esta placa esta dotada de un ventilador
situado en la parte inferior. En caso de
encontrarse un cajon debajo de la placa de
coccion no deberan guardarse objetos
pequenos o papeles, al ser absorbidos,
podrian estropear el ventilador o perjudicar
la refrigeracion.

Entre el contenido del cajon y la entrada del
ventilador debe dejarse una distancia
minima de 2 cm.

iPeligro de lesiones!

= Al cocer al bafio Maria, la placa de
coccion y el recipiente para cocinar
podrian fragmentarse debido al
sobrecalentamiento. El recipiente para
cocer al bafio Maria no debe tocar
directamente la base del cazo que
contiene agua. Utilizar exclusivamente
recipientes para cocinar resistentes al
calor.

= | as ollas pueden saltar hacia arriba de
forma repentina por la presencia de
liquido entre la base del recipiente y la
zona de coccion. Mantener siempre secas
la zona de coccion y la base del
recipiente.

Causas de los danos
jAtencion!

m Las bases asperas de los recipientes pueden rayar la placa
de coccion.

m No colocar nunca recipientes vacios en las zonas de
coccidén. Pueden provocar dafos.

m No colocar recipientes calientes sobre el panel de mando,
las zonas de indicadores o0 el marco de la placa. Pueden
provocar danos.

m La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la placa de
coccion puede originar dafos.

m El papel de aluminio y los recipientes de plastico se derriten
sobre las zonas de coccion calientes. No se recomienda el
uso de laminas protectoras en la placa de coccidn.

Vista general

En la siguiente tabla presentamos los dafios mas frecuentes:

Dainos Causa Medida
Manchas Alimentos derramados Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
para vidrio.

Productos de limpieza inadecuados Utilizar productos de limpieza adecuados para la placa de coccion.

Rayaduras Sal, azlcar y arena No utilizar la placa de coccidén como bandeja o encimera.

Las bases rugosas de recipientes Comprobar los recipientes.

rayan la placa de coccién

Decoloraciones Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para la placa de coccion.

Roce de los recipientes Levantar las ollas y sartenes para cambiarlas de lugar.

Desconchaduras Azucar, sustancias con un alto conte- Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
nido de azucar para vidrio.




Proteccion del medio ambiente

Desembalar el aparato y desechar el embalaje de forma
respetuosa con el medio ambiente.

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

X

Consejos para ahorrar energia

m Colocar siempre en los recipientes la tapa correspondiente.
Al cocinar sin tapa el consumo de energia se multiplica por
cuatro. Utilizar una tapa de cristal para poder tener visibilidad
sin necesidad de levantarla.

Este aparato esta identificado conforme a la Directiva
de Residuos de Aparatos Eléctricos y Electronicos
RAEE 2002/96/CE. Esta directiva define el marco para
el reciclaje y reutilizacion de aparatos usados en todo
el territorio europeo

La Cocciodn por Induccion

Ventajas de la Coccion por Induccion

La Coccidn por Induccidon supone un cambio radical en la
forma tradicional de calentamiento, el calor se genera
directamente en el recipiente. Por este motivo, presenta una
serie de ventajas:

m Ahorro de tiempo al cocinar y freir; al calentar directamente
el recipiente.

m Se ahorra energia.

m Cuidados y limpieza mas sencillos. Los alimentos que hayan
rebosado no se queman con tanta rapidez.

m Control de calor y seguridad; la placa suministra o corta
energia inmediatamente al actuar sobre el mando de control.
La zona de coccidn por induccion deja de suministrar calor si
se retira el recipiente sin haberlo desconectado previamente.

Recipientes apropiados

Recipientes ferromagnéticos

Solo son recipientes adecuados para cocinar por induccion los
recipientes ferromagnéticos, pueden ser de:

m acero esmaltado
m hierro fundido
m vajilla especial para induccién de acero inoxidable.

Para saber si los recipientes son adecuados, comprobar que
son atraidos por un iman.

m Utilizar recipientes de base gruesa y plana. Las bases curvas
aumentan el consumo de energia.

m El diametro de la base de los recipientes debe coincidir con
el tamano de la zona de coccion. En caso contrario puede
producirse un derroche de energia. Observar: El fabricante
suele indicar el diametro superior del recipiente. Este es por
lo general superior al diametro de la base del recipiente.

m Seleccionar recipientes del tamafo adecuado a la cantidad
de alimento que se vaya a preparar. Un recipiente de gran
dimension y medio lleno, consume mucha energia.

m Cocer con poca agua. De esta manera, se ahorra energia y,
ademas, se mantienen las vitaminas y minerales de la
verdura.

m Seleccionar un nivel de potencia mas bajo.

Otros recipientes aptos para induccion

Existe otro tipo de recipientes especiales para induccion, cuya
base no es ferromagnética en su totalidad.

Al utilizar recipientes grandes
con un area ferromagnética de
diametro mas pequeho, se
calienta unicamente la zona
ferromagnética, de manera que
la distribucion de calor puede no
ser homogénea.

Los recipientes con zonas de
aluminio insertadas en la base,
reducen el area ferromagnética,
por lo tanto, el calor suminis-
trado puede ser menor o llegar a
tener problemas de deteccion.

Para obtener buenos resultados
de coccidn, es recomendable
que el diametro del area ferro-
magnética del recipiente se
ajuste al tamafo de la zona de
coccidn. Si el recipiente no es
detectado en una zona de coc-
cion, pruébelo en la zona de dia-
metro inmediatamente inferior.

Recipientes no apropiados

No utilizar nunca recipientes de:
m acero fino normal

m vidrio

m barro

m cobre

m aluminio



Caracteristicas de la base del recipiente

Las caracteristicas de la base de los recipientes pueden influir
en la homogeneidad del resultado de la coccion. Recipientes
fabricados con materiales que ayudan a difundir el calor, como
recipientes "sandwich" de acero inoxidable, reparten el calor
uniformemente, ahorrando tiempo y energia.

Ausencia de recipiente o tamafio no adecuado

Si no se coloca un recipiente sobre la zona de coccidon
seleccionada, o éste no es del material o tamafio adecuado, el
nivel de coccién que se visualiza en el indicador de la zona de
coccidn, parpadeara. Colocar el recipiente adecuado para que
deje de parpadear. Si se tarda mas de 90 segundos, la zona
de coccidn se apaga automaticamente.

Familiarizarse con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferentes
placas de coccion. En la pdgina 2 figura una vista general de
los modelos con informacién sobre medidas.

El panel de mando

Recipientes vacios o con base fina

No calentar recipientes vacios, ni utilizar recipientes con base
fina. La placa de coccion esta dotada de un sistema interno de
seguridad, pero un recipiente vacio puede calentarse tan
rapidamente que la funcidn “desactivacion automatica" no
tenga tiempo de reaccionar y pueda alcanzar una temperatura
muy elevada. La base del recipiente podria llegar a derretirse y
danar el cristal de la placa. En este caso, no tocar el recipiente
y apagar la zona de coccion. Si después de enfriarse no
funciona, ponerse en contacto con el servicio de asistencia
técnica.

Deteccion de recipiente

Cada zona de coccion tiene un limite minimo de deteccidén de
recipiente, que varia en funcién del material del recipiente que
se esta utilizando. Por este motivo, se debe utilizar la zona de
coccidén que mas se adecue al didametro de su recipiente.
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= Powerboost/Funciones especiales

£ Proteccion para limpieza

Superficies de mando
Al pulsar un simbolo se activa la funciéon correspondiente.

Notas

m Los ajustes no se modifican cuando se pulsan varios
simbolos simultdneamente. Esto permite limpiar la zona de
programacion en caso de que se derramen alimentos.

m Mantener las superficies de mando siempre secas. La
humedad puede afectar al funcionamiento.



Las zonas de coccion

Zona de coccion

Activar y desactivar

(O Zona de coccién simple

Utilizar un recipiente del tamafio adecuado.

© Zona de coccién doble

La zona se enciende de forma automatica utilizando un recipiente cuya base

sea del mismo tamafio que la zona exterior.

Utilizar sélo recipientes aptos para la coccidn por induccion, ver apartado “Recipientes apropiados".

Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor residual
en cada zona de coccidn que muestra cuales aun estan
calientes. Evitar tocar la zona de coccion que muestre esta
indicacion.

Programar la placa de coccion

En este capitulo se muestra como ajustar una zona de coccion.
En la tabla figuran los niveles de potencia y tiempos de
coccidn para distintos platos.

Encender y apagar la placa de coccidén

La placa de coccion se enciende y se apaga con el interruptor
principal.

Encender: pulsar el simbolo (D. El indicador situado sobre el
interruptor principal se ilumina. La placa de coccidn esta lista
para su funcionamiento.

Apagar: pulsar el simbolo (D hasta que el indicador situado
sobre el interruptor principal desaparezca. Todas las zonas de
coccion estan apagadas. El indicador del calor residual
continuara iluminado hasta que las zonas de coccion se
enfrien suficientemente.

Nota: La placa de coccidn se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidon permanecen mas de 20
segundos apagadas.

Ajustar la zona de coccidn

Seleccionar el nivel de potencia deseado con los
simbolos + vy -.

Nivel de potencia 1 = potencia minima.

Nivel de potencia 9 = potencia maxima.

Cada nivel de potencia dispone de un ajuste intermedio. Esta
sefalado con un punto.

Seleccionar el nivel de potencia

La placa de coccién debe estar encendida.

1. Pulsar el simbolo ( ) de la zona de coccién deseada. El
indicador _ se ilumina.

Aunque la placa esté apagada, la </H, se mantendra
iluminada mientras la zona de coccidn esté caliente.

Al retirar el recipiente antes de haber apagado la zona de
coccidn, apareceran alternativamente el indicador A/H vy el
nivel de potencia seleccionado.

2. A continuacién pulsar el simbolo + 6 -.
Aparece el ajuste basico:
Simbolo + nivel de potencia §
Simbolo - nivel de potencia 5

)
® O

3. Modificar el nivel de potencia: Seleccionar la zona de
coccion y cambiar el nivel de potencia con los simbolos + 6 -

al o
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Apagar la zona de coccion

Pulsar el simbolo + 6 - hasta que aparezca (i o pulsar el
simbolo de la zona de coccidn hasta que aparezca ii. La zona
de coccidn se apaga y aparece el indicador de calor residual.

Nota: Si no se ha colocado un recipiente en la zona de coccion
por induccion, el nivel de potencia seleccionado parpadea.
Transcurrido un tiempo la zona de coccién se apaga.

Tabla de coccion
En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

Los tiempos de coccidon dependen del nivel de potencia, tipo,
peso y calidad de los alimentos. Por este motivo, existen
variaciones.

Los niveles de potencia influyen en el resultado de la coccion.

Remover de vez en cuando si se calientan platos de purés,
cremas y salsas espesas.

Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio de coccion.

Duracién de coccion
en minutos

Nivel de potencia

Derretir
Chocolate, cobertura de chocolate, mantequilla, miel
Gelatina

1-1. -
1-1. -

* Coccion sin tapa
** Sin tapa



Nivel de potencia

Duracion de coccion

en minutos
Calentar y mantener caliente
Potaje (p.ej. lentejas) 1-2 -
Leche** 1.-2. -
Salchichas calentadas en agua** 3-4 -
Descongelar y calentar
Espinacas ultracongeladas 2.-3. 5-15 min.
Gulasch ultracongelado 2.-3. 20-30 min.
Cocer a fuego lento, hervir a fuego lento
Albdndigas de patata 4-5* 20-30 min.
Pescado 4-5* 10-15 min.
Salsas blancas, p.ej. bechamel 1-2 3-6 min.
Salsas batidas, p. ej. salsa bernesa, salsa holandesa 3-4 8-12 min.
Hervir, cocer al vapor, rehogar
Arroz (con doble cantidad de agua) 2-3 15-30 min.
Arroz con leche 2-3 25-35 min.
Patatas sin pelar 4-5 25-30 min.
Patatas peladas con sal 4-5 15-25 min.
Pasta 6-7* 6-10 min.
Cocido, sopas 3.-4. 15-60 min.
Verduras 2.-3. 10-20 min.
Verduras, ultracongeladas 3.-4. 7-20 min.
Cocido con olla exprés 4.-5. -
Estofar
Rollo de carne 4-5 50-60 min.
Estofado 4-5 60-100 min.
Gulasch 3.-4. 50-60 min.
Asar / Freir con poco aceite**
Filetes, al natural o empanados 6-7 6-10 min.
Filetes ultracongelados 6-7 8-12 min.
Chuletas, al natural o empanadas 6-7 8-12 min.
Bistec (3 cm de grosor) 7-8 8-12 min.
Pechuga (2 cm de grosor) 5-6 10-20 min.
Pechuga, ultracongelada 5-6 10-30 min.
Pescado vy filete de pescado al natural 5-6 8-20 min.
Pescado vy filete de pescado empanado 6-7 8-20 min.
Pescado empanado ultracongelado, p. ej. varitas de pescado 6-7 8-12 min.
Gambas y camarones 7-8 4-10 min.
Platos ultracongelados, p. €j., salteados 6-7 6-10 min.
Crepes 6-7 freir una tras otra
Tortilla 3.-4. freir una tras otra
Huevos fritos 5-6 3-6 min.
Freir** (150-200g por porcién en 1-2 | de aceite)
Productos ultracongelados, p. €j., patatas fritas, nuggets de pollo 8-9 freir una porcidn tras
Croquetas ultracongeladas 7-8 otra
Albdndigas 7-8
Carne, p. €., piezas de pollo 6-7
Pescado empanado o en masa de cerveza 6-7
Verduras, setas, empanadas o en masa de cerveza, p. €., champifiones 6-7
Reposteria, p. ej., bufuelos, fruta en masa de cerveza 4-5

* Coccion sin tapa
** Sin tapa



Seguro para ninos

La placa de coccidn se puede asegurar contra una conexién
involuntaria para impedir que los ninos enciendan las zonas de
coccion.

Activar y desactivar el seguro para ninos

La placa de coccién debe estar apagada.

Activar: pulsar el simbolo (. durante aproximadamente
3 segundos. El simbolo <@ se muestra durante 10 segundos.
La placa de coccidon queda blogueada.

Desactivar: pulsar el simbolo L durante aproximadamente
3 segundos. Se ha desactivado el blogueo.

Funcion mantener caliente

Esta funcion es apropiada para derretir chocolate o mantequilla
y para mantener calientes los alimentos.

Activar

1.Seleccionar la zona de coccidon deseada.

2.En los siguientes 5 segundos, pulsar el simbolo L .
El indicador L se ilumina.

La funcion mantener caliente se habra activado.

Funcion Powerboost

Con la funciéon Powerboost se pueden calentar grandes
cantidades de agua mas rapidamente que utilizando el nivel de
potencia 5.

Limitaciones de uso

Esta funcidn esta disponible en todas las zonas de coccion
siempre que la otra zona de coccion no esté en
funcionamiento, (ver imagen). Por ejemplo, si se desea activar
esta funcion en la zona de coccioén 1, la numero 2 debe estar
apagada, y viceversa. Si no esta apagada,en la indicacién
visual de la zona de coccion parpadearan alternativamente la
letra P y el nivel de potencia 5; a continuacién, volvera al nivel
de potencia 5 sin ser activada la funcién.

En el modelo 1, la funcidn powerboost se puede activar en
todas las zonas de coccién al mismo tiempo, (ver imagen).

2
@@@

Modelo 3

Modelo 1 Modelo 2

Nota: El seguro para nifilos puede activarse o desactivarse por
equivocacion debido; al agua derramada durante la limpieza,
alimentos que han rebosado o presencia de objetos sobre el
simbolo L

Activar y desactivar el seguro permanente
para ninos

Con esta funcion, el seguro para nifios se activa
automaticamente siempre que se apaga la placa de coccion.
Activar y desactivar

Ver apartado "Ajustes basicos".

Desactivar

1.Seleccionar la zona de coccion deseada.
2.Pulsar el simbolo L.
El indicador L desaparece.

Tras 5 segundos se apaga la zona de coccion y aparece el
indicador de calor residual.

Asi se activa

La placa de coccién debe estar encendida.

1. Seleccionar la zona de coccién con el simbolo ( ).
2.Pulsar el simbolo F. La funcién se habra activado.

Asi se desactiva

1. Seleccionar la zona de coccién con el simbolo ( ).

2.Pulsar el simbolo F. La letra F deja de visualizarse y volvera
al nivel de potencia 5. La funcién se habra desactivado.

Nota: En determinadas circunstancias, la funcion Powerboost
se puede desactivar automaticamente para proteger los
componentes electronicos del interior de la placa.



Funcion programacion del tiempo

Esta funcidn se puede utilizar de dos formas diferentes:

m para apagar automaticamente una zona de coccion.
m como reloj avisador.

Apagar automaticamente una zona de
coccion
Introducir el tiempo de coccidn para la zona de coccidn

deseada. La zona se apaga automaticamente una vez
transcurrido el tiempo.

Asi se programa
La placa de coccién debe estar encendida.

1.Seleccionar la zona de coccion y el nivel de potencia
deseado. A continuacion pulsar el simbolo ©. El indicador
0 se ilumina en la indicacién visual de la funcién
programacion del tiempo. El indicador 1=l se ilumina en la

zona de coccion seleccionada.
2.Programar el tiempo con el simbolo + 6 -.

Simbolo +: 30 minutos.

Simbolo -: 10 minutos.

11 11
1710 L\ e 21 e
4L Min [yXe] =L Min [yXe]
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Al cabo de unos segundos, el tiempo de coccion comienza a
transcurrir.

En la indicacion visual aparece el tiempo de coccidén mas
breve.

Una vez transcurrido el tiempo

La zona de coccidn se apaga. Suena una sefal de aviso. En la
zona de coccidn se muestra & y en la indicacién visual de la
funcion programacion del tiempo aparece £& durante 10
segundos. El indicador I=| parpadea.

Al pulsar el simbolo @, los indicadores se apagan v la sefial
acustica finaliza.

Modificar o cancelar el tiempo

Seleccionar la zona de coccién y pulsar el simbolo ©.

Modificar el tiempo de coccion con los simbolos + 6 -, 0 ajustar
Ixlx]
a .

Notas

m Seleccionar una zona de coccion para consultar el tiempo de
coccion restante.

m Se puede ajustar un tiempo de coccion de hasta 99 minutos.
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Temporizador automatico

Con esta funcion se puede seleccionar un tiempo de coccidn
para todas las zonas de coccion. Tras encender una zona de
coccion transcurrira el tiempo seleccionado. La zona de
coccidn se apagara automaticamente una vez finalizado el
tiempo de coccion.

Las instrucciones sobre como activar el temporizador se
encuentran en el capitulo "Ajustes basicos".

Nota: Se puede modificar o cancelar el tiempo de coccidn de
una zona:

Seleccionar la zona de coccidn. Pulsar el simbolo @ hasta que

el indicador =21 se ilumine. Modificar el tiempo de coccidn con
los simbolos + ¢ -, 0 ajustar a LIt

El reloj avisador

El reloj avisador de cocina permite programar un tiempo de
hasta 99 minutos. No depende de los otros ajustes. Esta
funcion no apaga automaticamente una zona de coccion.

Asi se programa

1.Pulsar el simbolo @ hasta que el indicador £\ se ilumine. En
la indicacion visual de la funcion programacion del tiempo
aparece 4.

2.Pulsar el simbolo + ¢ -. Se muestra el ajuste basico.
Simbolo +: 10 minutos.
Simbolo - 05 minutos.

3. Ajustar el tiempo deseado con el simbolo + 06 -.

Al cabo de unos segundos, el tiempo comienza a transcurrir.

Una vez transcurrido el tiempo

Suena una sefal de aviso. En la indicacion visual de la funcion
programacion del tiempo aparece L y el indicador 2

parpadea.

Pulsar el simbolo ©@. Tras 10 segundos los indicadores se
apagan y la senal acustica finaliza.

Modificar o cancelar el tiempo

Pulsar el simbolo @ hasta que el indicador £\ se ilumine.
Modificar el tiempo con los simbolos + & -, 0 ajustar a L.



Proteccion de limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras la placa de coccién
esta encendida, los ajustes se pueden modificar.

Para evitarlo, la placa de coccidn dispone de una funcién de
proteccién de limpieza. Pulsar el simbolo §. Suena una sefia.
El panel de mando queda blogqueado durante 35 segundos

aproximadamente.Ahora se puede limpiar la superficie del
panel de mando sin riesgo a modificar los ajustes.

Nota: El bloqueo no afecta ni al simbolo £ ni al interruptor
principal. Se puede apagar la placa de coccion cuando se
desee.

Limitacién automatica de tiempo

Cuando una zona de coccion esta en funcionamiento durante
un periodo de tiempo prolongado y no se lleva a cabo ninguna
modificacion en el ajuste, se activa la limitacién automatica de
tiempo.

La zona de cocciodn deja de calentar. En la indicacion visual de

la zona de coccidn parpadea alternadamente Fy 5.

Ajustes basicos

El aparato presenta diversos ajustes basicos. Estos ajustes
pueden adaptarse a las necesidades propias del usuario.

Al pulsar cualquier simbolo, se apaga el indicador. Ahora se
puede volver a ajustar la zona de coccidn.

Cuando se activa la limitacion automatica, ésta se rige en
funcion del nivel de potencia seleccionado (de 1 a 10 horas).

Indicador Funcion

ci Seguro permanente para ninos

1 Desactivado.*
{ Activado.

Seiiales acusticas

m
iy

i Sefial de confirmacion y sefial de error desactivadas.

{ Solo sefial de confirmacién desactivada.
C Todas las sefiales activadas.*

Temporizador automatico

]
[y

L Apagado.*

{-95 Tiempo de desconexién automatica

m
Dy

{ 10 segundos™.
2 30 segundos.
7 1 minuto.

Duracion de la seial de aviso de la funcion programacion del tiempo

Funcion Power-Management

]

{1 = Desactivada.*

{ = 1000 W. potencia miima.
{.=1500 W.
£ =2000 W.

9 6 9. = potencia méaxima de la placa.

Volver a los ajustes por defecto

m

I Ajustes personales.*

{ Volver a los ajustes de fabrica.

*Ajuste de fabrica

11



Acceder a los ajustes basicos
La placa de coccién debe estar apagada.

1.Encender la placa de coccion con el interruptor principal.

2.En los siguientes 10 segundos, pulsar el simbolo @ hasta
que suene una sefal de confirmacidén y aparezca el indicador
]

oot

0o ol
ALYy
Y 1Y@

A/ O

O® 0O®

™ -
-l

n"

3.Pulsar el simbolo @ hasta que aparezca el indicador de la
funcion deseada.

Cuidados y limpieza

Los consejos y advertencias que se mencionan en este
capitulo sirven de ayuda para la limpieza y el mantenimiento
optimos de la placa de coccion

Placa de coccion

Limpieza

Limpiar la placa después de cada coccion. De este modo, se
evita que los restos adheridos se quemen. No limpiar la placa
de coccion hasta que esté suficientemente fria.

Utilizar solo productos de limpieza apropiados para placas de
coccion. Observar las indicaciones que figuran en el envoltorio
del producto.

No utilizar nunca:

m Productos abrasivos

m Limpiadores agresivos como sprays para €l horno y
quitamanchas

m Esponjas que rayen
m Limpiadores de alta presion o maquinas de vapor

Rascador para vidrio

Eliminar la suciedad resistente con un rascador para vidrio.
1.Quitar el seguro del rascador

2.Limpiar la superficie de la placa de coccion con la cuchilla.

No limpiar la superficie de la placa de coccion con la funda del
rascador, la superficie podria rayarse.
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4. A continuacidn seleccionar el ajuste deseado con los
simbolos + vy -.

VIR
~

=/ 1Y@
] AL

O ®

//F 1 //\/\'

Este aparecerd en la indicacién visual de la zona de coccidn

inferior derecha.

5.Volver a pulsar el simbolo @ durante mas de 4 segundos,
hasta que suene una sefal de confirmacion.

Los ajustes se habran guardado correctamente.

Salir

Para salir de los ajustes basicos, apagar la placa de coccion
con el interruptor principal.

A iPeligro de lesiones!

La cuchilla estd muy afilada. Peligro de dafios por cortes.
Proteger la cuchilla cuando no se esté utilizando. Reemplazar
inmediatamente la cuchilla cuando presente desperfectos.

Cuidados

Aplicar un aditivo para la conservacion y proteccion de la placa
de coccion. Observar los consejos y advertencias que figuran
en el envoltorio.

Marco de la placa de coccion

Para evitar dafos en el marco de la placa de coccion, tener en
cuenta las siguientes indicaciones:

m Utilizar s6lo agua caliente con un poco de jabon
m No utilizar nunca productos afilados ni abrasivos
m No utilizar el rascador para vidrio



Reparar averias

Normalmente las averias se deben a pequefios detalles. Antes
de avisar al Servicio de Asistencia Técnica, deben tenerse en
cuenta los siguientes consejos y advertencias.

Indicador Averia

Medida

Se ha interrumpido el suministro de
corriente eléctrica.

ninguno

La conexion del aparato no se ha hecho
conforme al esquema de conexiones.

Averia en el sistema electronico.

Comprobar con ayuda de otros aparatos eléctricos, si se ha produ-
cido un corte en el suministro de corriente eléctrica.

Comprobar que el aparato se ha conectado conforme al esquema de
conexiones.

Si las comprobaciones anteriores no solucionan la averia avisar al

Servicio de Asistencia Técnica.

El panel de mando esta humedo o se ha
depositado algun objeto encima.

£ parpadea

Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.

E- +numero / Averia en el sistema electrénico.
o + numero /
£ + namero

Desconectar la placa de coccidn de la red eléctrica. Esperar unos 30
segundos y volver a conectarla de nuevo.*

FO/FS Se ha producido un error interno en el fun- Desconectar la placa de coccidn de la red eléctrica. Esperar unos 30

cionamiento.

segundos y volver a conectarla de nuevo.*

e El sistema electronico se ha sobrecalen-  Esperar a que el sistema electronico se haya enfriado lo suficiente.
tado y ha apagado la zona de coccion Pulsar, a continuacion, un simbolo cualquiera de la placa de coc-
correspondiente. cion.*

Fy El sistema electronico se ha sobrecalen-
tado y ha apagado todas las zonas de coc-
cion.

o Tension de alimentacion incorrecta, fuera  Ponerse en contacto con el distribuidor de energia eléctrica.
de los limites normales de funcionamiento.

] La zona de coccidn se ha sobrecalentado Esperar a que el sistema electronico se haya enfriado lo suficiente y

y se ha apagado para proteger su enci-
mera.

volver a encenderla de nuevo.

* Si la indicacion persiste avisar al Servicio de Asistencia Técnica.
No colocar ningun recipiente caliente sobre el panel de mando.

Ruido normal durante el funcionamiento del
aparato

La tecnologia de calentamiento por induccion se basa en la
creacion de campos electromagnéticos que hacen gue el calor
se genere directamente en la base del recipiente. Estos,
dependiendo de la construccion del recipiente, pueden originar
ciertos ruidos o vibraciones como los que se describen a
continuacion:

Un zumbido profundo como en un transformador

Este ruido se produce al cocinar con un nivel de potencia
elevada. La causa de ello es la cantidad de energia que se
transmite de la placa de coccidn al recipiente. Este ruido
desaparece 0 se debilita, en cuanto disminuye el nivel de
potencia.

Un silbido bajo

Dicho ruido se produce cuando el recipiente se encuentra
vacio. Este ruido desaparece, en cuanto se introduce agua o
alimentos en el recipiente.

Crepitar

Este ruido se presenta en los recipientes, que estan
compuestos de diferentes materiales superpuestos. El ruido es
debido a las vibraciones que se producen en las superficies de
union de las diferentes superposiciones de materiales. Este
ruido procede del recipiente. La cantidad y la manera de
cocinar los alimentos puede variar.

Unos silbidos elevados

Los ruidos se producen sobre todo en los recipientes
compuestos de diferentes superposiciones de materiales, tan
pronto como estos se ponen en marcha a la maxima potencia
de calentamiento y al mismo tiempo en dos zonas de coccion.
Estos silbidos desaparecen o son mas escasos, tan pronto
como se disminuye la potencia.

Ruido del ventilador

Para un uso adecuado del sistema electronico, la placa de
coccidn debe funcionar a una temperatura controlada. Para
esto, la placa de coccion esta provista de un ventilador que
después de cada temperatura detectada mediante niveles de
potencia diferentes se pone en marcha. El ventilador también
puede funcionar por inercia, después de que se haya apagado
la placa de cocciodn, si la temperatura detectada es todavia
demasiado elevada.

Los ruidos que se han descrito son normales, forman parte de
la tecnologia de induccion y no indican que se trate de una
averia.
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Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicidon siempre que necesite la reparacion de su aparato.

Numero de producto (E) y niumero de fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de Asistencia
Técnica se debe facilitar el nimero de producto (E-Nr.) y el
numero de fabricaciéon (FD-Nr.) del aparato. La etiqueta de
caracteristicas con los correspondientes nimeros se encuentra
en la tarjeta del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la asistencia del
personal del Servicio de Asistencia Técnica no es gratuita,
incluso si todavia esta dentro del periodo de garantia.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 351 352

Confie en la competencia del fabricante. De esa forma se
asegura de que la reparacion se lleva a cabo por personal
técnico debidamente instruido, equipado con las piezas
originales y de repuesto necesarias para su aparato.

14



Table of contents

Safety precautions .........ccccceevricmnnssmnn s 15
Elements that may damage the appliance ......cccccoevevevvivrenne. 17
Protecting the environment.........ccccocciiiimnicr s 17
Environmentally-friendly disposal of waste products................ 17
ENnergy-saving advViCe .....ccoiecieie it 17
Induction COOKING ...cccceerriirmnssemrmie s e rs e e 18
Advantages of induction COOKING ......ccvvererennie e, 18
SUILADIE PANS ..iiiiiictie et et 18
Familiarise yourself with the appliance..........ccccccccniiirriinnnnne 19
The CONrOl PANEI ...t 19
The NOtPIAIES v e 19
Residual heat iNndicator ... 19
Programming the hob ... 20
Switching the hob on and Off ..., 20
Set the hOPIALE ..o 20
Cooking guidelines table......cccveivccece e, 20
Childproof I0CK ......ccirieiriiessi e e s e 21
Activating and deactivating the childproof locK......ccceeeeenennne. 21
Activating and deactivating the childproof locK......ccceevrevernnne. 21
Keep warm function ........cccvvvermiemriissnss s s s s 22
TO ACHVALE i e 22
TO AEACHVALE ..o s 22
Powerboost function.........cccececcieimiiicc s 22

/A Safety precautions

Please read this manual carefully. Please
keep the instruction and installation manual
as well as the appliance certificate in a safe
place for later use or for subsequent
owners.

Check the appliance after removing it from
the packaging. If it has suffered any
damage in transport, do not connect the
appliance, contact the Technical Assistance
Service and provide written notification of
the damage caused, otherwise you will lose
your right to any type of compensation.

This appliance must be installed according
to the installation instructions included.

This appliance is intended for domestic use
only. The appliance must only be used for
the preparation of food and drink. The
appliance must be supervised during
operation. Only use this appliance indoors.

This appliance is not intended for operation
with an external clock timer or a remote
control.

Restrictions When USING ..o 22
HOW 10 GCHVALE ..o e 22
TO AEACTHVALE .ot e 22
Time programming fUNCLION ......cccvrviriiniiriiee e 22
Turning off a hotplate automatically.........cccvveeeeevnviciiecene, 22
AULOMALIC TIMET 1ot 23
THE HIMET e e e e 23
Cleaning 10CK .......ccuveeirimrmnirsie s e e e 23
Automatic time limitation ..o 23
Basic SettingsS.......cccrvvmmrmiinmnner s 24
Accessing the basic Settings ... 24
Care and Cleaning ......ccccccerueeminnrsssmnnsser s s e e 25
[ o o ST 25
HOD framME oot 25
Fixing malfunctions ... e 25
Normal noise while the appliance is Working ......cccccevevvevvenens 26
After-sales ServiCe .....c.cciiirinmrriniss s s mann s 26

Additional information on products, accessories, replacement
parts and services can be found at www.neff-
international.com and in the online shop www.neff-
eshop.com

This appliance may be used by children
over the age of 8 years old and by persons
with reduced physical, sensory or mental
capacity or by persons with a lack of
experience or knowledge if they are
supervised or are instructed by a person
responsible for their safety how to use the
appliance safely and have understood the
associated hazards.

Children must not play with the appliance.
Children must not clean the appliance or
carry out general maintenance unless they
are at least 8 years old and are being
supervised.

Keep children below the age of 8 years old
at a safe distance from the appliance and
power cable.
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Risk of fire!

= Hot oil and fat can ignite very quickly.
Never leave hot fat or oil unattended.
Never use water to put out burning oil or
fat. Switch off the hotplate. Extinguish
flames carefully using a lid, fire blanket or
something similar.

= The hotplates become very hot. Never
place combustible items on the hob.
Never place objects on the hob.

= The appliance gets hot. Do not keep
combustible objects or aerosol cans in
drawers directly underneath the hob.

= The hob switches off automatically and
can no longer be operated. It may switch
on unintentionally at a later point. Switch
off the circuit breaker in the fuse box.
Contact the after-sales service.

Risk of burning!

" The hotplates and the area around them
get very hot. Never touch the hot surfaces.
Keep children away.

= The hotplate heats up but the display does
not work. Switch off the circuit breaker in
the fuse box. Contact the after-sales
service.

= Metal objects on the hob quickly become
very hot. Never place metal objects (such
as knives, forks, spoons and lids) on the
hob.

= After each use, always turn off the hob at
the main switch. Do not wait until the hob
turns off automatically after the pan is
removed.

Risk of electric shock!

® [ncorrect repairs are dangerous. Repairs
may only be carried out and damaged
power cables replaced by one of our
trained after-sales technicians. If the
appliance is defective, unplug the
appliance from the mains or switch off the
circuit breaker in the fuse box. Contact the
after-sales service.

" Penetrating moisture may cause an
electric shock. Do not use any high-
pressure cleaners or steam cleaners.
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= A defective appliance may cause electric
shock. Never switch on a defective
appliance. Unplug the appliance from the
mains or switch off the circuit breaker in
the fuse box. Contact the after-sales
service.

= Cracks or fractures in the glass ceramic
may cause electric shocks. Switch off the
circuit breaker in the fuse box. Contact the
after-sales service.

Electromagnetic hazards!

This appliance complies with safety and
electromagnetic compatibility standards.
However, people with pacemakers or
insulin pumps must refrain from using this
appliance. It is impossible to ensure that all
of these devices available on the market
comply with current electromagnetic
compatibility standards, and that
interference which may prevent the device
from working correctly will not occur. It is
also possible that people with other types of
devices, such as a hearing aids, could
experience some discomfort.

Malfunction risk!

The hob is equipped with a fan in the lower
section. If there is a drawer under the hob it
should not be used to store small objects or
paper, since they could damage the fan or
interfere with the cooling if they are sucked
into it.

There should be a minimum of 2 cm
between the contents of the drawer and fan
intake.

Risk of injury!

= When cooking in a bain marie, the hob
and cooking container could shatter due
to overheating. The cooking container in
the bain marie must not directly touch the

bottom of the water-filled pot. Only use
heat-resistant cookware.

= Saucepans may suddenly jump due to
liguid between the pan base and the
hotplate. Always keep the hotplate and
saucepan bases dry.



Elements that may damage the appliance

Caution!
m Rough pan bases may scratch the hob.

m Avoid leaving empty pots and pans on the hotplate. Doing so
may cause damage.

m Do not place hot pans on the control panel, the indicator
area, or the hob frame. Doing so may cause damage.

m Hard or pointed objects dropped on the hob may damage it.

m Aluminium foil and plastic containers will melt if placed on the
hotplate while it is hot. The use of laminated sheeting is not
recommended on the hob.

Overview

The following table presents the most common damage
caused:

Damage Cause Measure
Stains Food spillage Immediately remove spilt food using a glass scraper.

Unsuitable cleaning products Only use cleaning products specifically designed for glass-ceramic hobs.
Scratches Salt, sugar and sand Do not use the hob as a tray or working surface.

Pans with rough bottoms may scratch Check pans.

the glass ceramic

Fading Unsuitable cleaning products Only use cleaning products specifically produced for glass-ceramic hobs.
Contact with pans Lift pots and pans before moving them around.

Chips Sugar, substances with a high sugar Immediately remove spilt food using a glass scraper.
content

Protecting the environment

Unpack the appliance and dispose of its packaging in such a
way that no damage is caused to the environment.

Environmentally-friendly disposal of waste
products

Electronic Equipment Directive WEEE 2002/96/EC.
This directive defines the framework for recycling used
appliances within European territory

E This appliance conforms to the Waste Electrical and

Energy-saving advice

m Always place the correct lid on cookware. Cooking with an
uncovered pan will result in a four-fold increase in energy
use. Use a glass lid to provide visibility and avoid having to
lift the lid.

m Use cookware equipped with a solid, flat bottom. Curved pan
bases increase energy consumption.

m The diameter of the pan base must match the size of the
hotplate. If not, energy may be wasted. Note: The
manufacturer normally indicates the pan's upper diameter.
This is normally greater than the diameter of the pan's base.

m Choose cookware of a size suited to the amount of food you
are going to cook. A large pan that is only half full will use a
lot of energy.

m Use a small amount of water when cooking. This saves
energy, and vegetables retain their vitamins and minerals.

m Select a lower power level.
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Induction cooking

Advantages of induction cooking

Induction cooking represents a radical change from the
traditional method of heating; the heat is generated directly in
the pan. It therefore offers a number of advantages:

m Time savings for cooking and frying; since the pan is heated
directly.

m Energy is saved.

m Care and cleaning are simpler. Foods that have spilt do not
burn as quickly.

m Heat and safety control; the hob supplies or cuts off power
immediately when the control knob is turned on. The
induction hotplate stops supplying heat if the pan is removed
without having previously switched it off.

Suitable pans

Ferromagnetic pans

Only ferromagnetic pans are suitable for induction cooking,
these may be made from:

m enamelled steel

m castiron

m special cutlery for stainless steel induction pan

To determine whether a pan is suitable, check to see if a
magnet will stick to it.

Other suitable cookware for induction

There are other types of cookware especially made for
induction whose base is not entirely ferromagnetic.

When using large cookware on a
smaller ferromagnetic zone, only
the ferromagnetic zone heats up,
so heat might not be uniformly
distributed.

Cookware with aluminium on the
base reduce the ferromagnetic
zone, so less heat may be sup-
plied or be difficult to detect.

For good cooking results, the
diameter of the cookware's ferro-
magnetic area should match the
size of the hotplate. If cookware
is not detected on a hotplate, try
it on the next smaller hotplate
down.
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Unsuitable pans
Never use pans made from:

m common thin steel
m glass

m earthenware

= copper

m aluminium

Characteristics of the pan base

The characteristics of the pan base may affect the uniformity of
the cooking results. Pans made from materials which help
diffuse heat, such as stainless steel sandwich pans, distribute
heat uniformly, saving time and energy.

Absence of pan or unsuitable size

If no pan is placed on the selected hotplate, or if it is made of
unsuitable material or is not the correct size, the power level
displayed on the hotplate indicator will flash. Place a suitable
pan on the hotplate to stop the flashing. If this takes more than
90 seconds, the hotplate will switch off automatically.

Empty pans or those with a thin base

Do not heat empty pans, nor use pans with a thin base. The
hob is equipped with an internal safety system. However, an
empty pan may heat up so quickly that the "automatic switch
off* function may not have time to react and the pan may reach
very high temperatures. The base of the pan could melt and
damage the glass on the hob. In this case, do not touch the
pan and switch the hotplate off. If it fails to work after it has
cooled down, please contact the Technical Assistance Service.

Pan detection

Each hotplate has a minimum limit for detecting pans, which
varies depending on the material of the pan being used. You
should therefore use the hotplate that is most suitable for the
diameter of your pan.



Familiarise yourself with the appliance

These instructions for use are applicable to other hobs. On
page 2 an overview of the models is provided, along with
information on measurements.

The control panel

\/
o(._-. ] <._-.>¢
e\ U] 21 )O

O 0L 0 0O®

Control pan- Function Indicators

els -9 Power levels

@ Main switch Hik Residual heat

0 Selecting hotplate a0 Time program function
—-/+ Sélecting power llevel 1 Cooking time

© Timer programming A Timer

L Childproof lock/Keep warm = Powerboost funation
P Powerboost/Special functions

£ Protection while cleaning

Control surfaces
Pressing a symbol activates its corresponding function.

Notes

m The settings will not change if several symbols are pressed at
the same time. This enables the programming zone to be
cleaned when food is spilt.

m Always keep the control surfaces dry. Moisture can affect
proper functioning.

The hotplates

Hotplate Turning on and off
O Single hotplate Use a correctly sized pan.
© Double hotplate The hotplate turns on automatically when a pan the same size as its outer

edges is placed on it

Only use pans suitable for induction cooking, see the "Appropriate cookware" section.

Residual heat indicator

The hob has a residual heat indicator for each hotplate to show
those which are still hot. Avoid touching a hotplate that displays
this.

Even when switched off, the k/H light will remain on as long as
the hotplate remains hot.

If the pan is removed before the hotplate is turned off the R /H
indicators and the selected power level will appear alternately.
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Programming the hob

This section will show you how to program the hotplates. The
table contains power levels and cooking times for several
dishes.

Switching the hob on and off

The hob is turned on and off with the main switch.

To switch on: press the O symbol. The indicator above the
main switch lights up. The hob is ready for use.

To switch off: press the D symbol until the indicator above the
main switch disappears. All hotplates are off. The residual heat
indicator stays on until the hotplates have cooled down
completely.

Note: The hob switches off automatically when all the hotplates
are switched off for more than 20 seconds.

Set the hotplate

Select the required power level with the + and - symbols.
Power level 1 = minimum power.

Power level 9 = maximum power.

Each power level has an intermediate setting. This is marked
with a dot.

Selecting the power level

The hob must be switched on.

1.Press the () symbol for the required hotplate. The _ indicator
will light up.

2.Then press the + or - symbol.
The basic setting appears:
+ symbol = power level §
- symbol = power level Y

3.To change the power level: Select the hotplate and adjust the
power level using the + or - symbols.
Switch off the hotplate

Press the + or - symbol until £ appears or press the hotplate
symbol until {J appears. The hotplate turns off and the residual
heat indicator appears.

Note: If no pan has been placed on the induction hotplate, the
selected power level flashes. After a certain time, the hotplate
switches off.

Cooking guidelines table
The table below contains some examples.

Cooking times depend on the power level, type, weight and
quality of the food. As such they are approximate.

Power levels affect cooking results.

When heating purées, creams and thick sauces, stir
occasionally.

Use power level 9 to begin cooking.

Power level Cooking time (min-
utes)

Melt
Chocolate, chocolate coating, butter, honey 1-1. -
Gelatine 1-1. -
Heating and keeping warm
Stew (e.qg., lentils) 1-2 -
Milk** 1.-2. -
Sausages heated in water* 3-4 -
Defrosting and heating
Frozen spinach 2.-3. 5-15 min
Frozen goulash 2.-3. 20-30 min
Slow cooking, simmering
Potato dumplings 4-5* 20-30 min
Fish 4-5* 10-15 min
White sauces (e.g., bechamel) 1-2 3-6 min
Whipped sauces (e.g., Bearnaise, Hollandaise) 3-4 8-12 min

* Uncovered cooking
** Uncovered
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Power level Cooking time (min-
utes)

Boiling, steaming, sautéing
Rice (with a double amount of water) 2-3 15-30 min
Rice pudding 2-3 25-35 min
Unpeeled potatoes 4-5 25-30 min
Peeled potatoes with salt 4-5 15-25 min
Pasta 6-7* 6-10 min
Soups 3.-4. 15-60 min
Vegetables 2.-3. 10-20 min
Greens, frozen foods 3.-4. 7-20 min
Cooked in a pressure cooker 4.-5. -
Stewing
Meat roll 4-5 50-60 min
Stew 4-5 60-100 min
Goulash 3.-4. 50-60 min
Bake / Fry with a little oil**
Steaks, plain or breaded 6-7 6-10 min
Frozen steaks 6-7 8-12 min
Chops, plain or breaded 6-7 8-12 min
Beefsteak (3 cm thick) 7-8 8-12 min
Chicken breast (2 cm thick) 5-6 10-20 min
Frozen chicken breast 5-6 10-30 min
Plain fish and fish fillet 5-6 8-20 min
Breaded fish and fish fillet 6-7 8-20 min
Frozen breaded fish (e.g., fish fingers) 6-7 8-12 min
Prawns and shrimps 7-8 4-10 min
Frozen meals (e.g., stir-fries) 6-7 6-10 min
Pancakes 6-7 fry individually
Omelette 3.-4. fry individually
Fried eggs 5-6 3-6 min
Frying** (150-200 g per serving with 1-2 |. of oil)
Frozen foods (e.g., French fries, chicken nuggets) 8-9 fry one portion at a
Frozen croquettes 7-8 time
Meatballs 7-8
Meat (e.g., chicken pieces) 6-7
Fish, in breadcrumbs or batter 6-7
Greens, mushrooms, in breadcrumbs or batter (e.g., baby mushrooms) 6-7
Confectionary products (e.g., fritters, fruit in batter) 4-5

* Uncovered cooking
** Uncovered

Childproof lock

The hob can be protected against being accidentally turned on,
to ensure that children do not switch on the hotplates.

Activating and deactivating the childproof
lock
The hob should be turned off.

To activate: press the symbol L for approximately 3 seconds.
The symbol < lights up for 10 seconds. The hob is locked.

To deactivate: press the symbol L for approximately
3 seconds. The lock is now deactivated.

Note: The childproof lock can be accidentally activated or
deactivated by spilled water while cleaning, spilled food or
objects resting on the symbol L

Activating and deactivating the childproof
lock

With this function, the childproof lock automatically activates
when a hob is switched off.

Activating and deactivating
See the “Basic Settings" section.
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Keep warm function

The plate-warming plate is used for melting chocolate or butter,
and for keeping food warm.

To activate

1.Select the required hotplate.

2.Within the next 5 seconds, press the L symbol.
The L indicator lights up.

The "keep warm" function has been turned on.

Powerboost function

The Powerboost function can be used to heat large amounts of
water more quickly than the power level 5.

Restrictions when using

This function is available on all hotplates, provided that the
other hotplate is not working, (see diagram). For example, if
you want to activate this function for hotplate 1, hotplate 2 must
be switched off, and vice-versa. If it is not switched off, the letter
F and power level T will flash alternately on the hotplate
display; it will then return to power level 5, without turning on
the function.

On model 1, the Powerboost function can be activated on all
the hotplates at the same time (see diagram).

G
o] LI

Model 2

Model 1

Time programming function

This function may be used in two different ways:

m to automatically switch off a hotplate.
m as a timer.

Turning off a hotplate automatically

Enter the cooking time for the required hotplate. The hotplate
turns off automatically once the time has elapsed.

How to program
The hob must be switched on.

1.Select the required hotplate and power level. Then press the
® symbol. The i indicator lights up in the time program
function display. The =l indicator lights up on the selected
hotplate.
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To deactivate

1.Select the required hotplate.
2.Press the L. symbol.
The L display turns off.

After 5 seconds, the hotplate turns off and the residual heat
indicator appears.

How to activate

The hob must be switched on.

1.Select the hotplate with the (') symbol.

2.Press the P symbol. The function has been turned on.

To deactivate

1.Select the hotplate with the () symbol.

2.Press the F symbol. The letter F is no longer displayed and it
will return to power level 5. The function will be deactivated.

Note: In certain circumstances, the Powerboost function may
turn off automatically in order to protect the electronic
components inside the hob.

2.Set the time using the + or - symbols.
+ symbol: 30 minutes.
- symbol: 10 minutes.

After a few seconds, the cooking time begins to count down.
The shortest cooking time will show on the display.



Once the time has elapsed

The hotplate switches off. A warning signal sounds. ! appears
on the hotplate and &1 appears for 10 seconds on the time

program function display. The 1=l indicator flashes.

Pressing the @ symbol turns off the indicators and stops the
beep.

Changing or cancelling the time

Select the hotplate and press the @ symbol.

’C_)’r’l’ange the cooking time using the + or - symbols, or set to
.

Notes

m Select a hotplate to check the remaining cooking time.

m Any cooking time can be programmed for up to 99 minutes.

Automatic timer

With this function you may select a cooking time for all
hotplates. Once a hotplate is switched on, the selected time will
begin to count down. The hotplate will automatically switch off
when the cooking time has elapsed.

Instructions on activating the timer are found in the chapter
entitled "Basic settings".

Note: The cooking time can be changed or cancelled for any
hotplate:

Cleaning lock

Cleaning the control panel while the hob is on may change the
settings.

In order to avoid this, the hob has a cleaning lock function.
Press the € symbol. A beep sounds. The control panel is
locked for approximately 35 seconds. The surface of the
control panel can now be cleaned without risk of changing the
settings.

Note: The lock does not affect the §& symbol or the main switch.
The hob may be switched off when desired.

Automatic time limitation

If the hotplate remains in use for a long time and no changes
are made in the settings, the automatic time limitation function
is triggered.

The hotplate stops heating. On the hotplate display, Fand &
flash alternately.

The indicator goes out when any symbol is pressed. The
hotplate can now be reset.

When the automatic time function is used, it is governed by the
selected power level (from 1 to 10 hours).

Select the hotplate: Press the symbol @ until the indicator -1

lights up. Change the cooking time using the + or - symbols, or
set to L.

The timer

The timer can be set for periods of up to 99 minutes. It is
independent of the other settings. This function does not
automatically switch off a hotplate.

How to program
Inin]

1. Press the symbol @ until the indicator 2\ lights up. &L
appears on the time program function display.

2.Press the + or - symbol. The basic setting appears.
+ symbol: 10 minutes.
- symbol: 5 minutes.

3. Set the required time using the + or - symbol.
After a few seconds, the timer will start to count down.

Once the time has elapsed
Inin]

A warning signal sounds. ww appears on the time program
function display and the £\ indicator flashes.

Press the @ symbol. After 10 seconds the indicators go out
and the beep stops.

Changing or cancelling the time

Press the symbol @ until the indicator £ lights up. Change the
time with the + or - symbols, or set to L.
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Basic settings

The device has several basic settings. These settings may be
adapted to the user's individual needs.

Indicator Function

[

c Childproof lock
{7 Deactivated.*
{ Activated.

Sound signals

m
iy

i Confirmation beep and error signal deactivated.

{ Only confirmation beep deactivated.
2 All signals activated.*

Automatic timer

£ Switched off.*

-89 Automatic shut-off time

]
[y

m
o

{ 10 seconds™.
2 30 seconds.
= 1 minute.

Duration of the time program function warning signal

c Power-Management function
{ = Deactivated.*
{ =1,000 W. minimum power.
{=1,500 W.
£ =2,000 W.
etc.
2 or 9. = maximum power of the hob.

Return to basic settings

m

L Personal settings.*
{ Return to factory settings.

*Factory settings

Accessing the basic settings
The hob should be turned off.

1.Turn on the hob with the main switch.

2. Within the next 10 seconds, press and hold the @ symbol
until a beep sounds and the = { indicator appears.

- \
¥ :Q- ,l\,:‘
(] AL L
= ///\///v\' o

:. ©
Q2 00 °0

3.Press the © symbol until the indicator for the required
function is displayed.

24

4.Then select the required setting with the + and - symbols.

),\f//\L//
=/ 1Y
AL/ 1 K
IV

©®

-

@@2

This will appear on the display for the lower right hotplate.

5.Press the @ symbol again for more than 4 seconds until a
beep sounds.

The settings will have been correctly saved.
Quit
To leave the basic settings, turn off the hob at the main switch.



Care and cleaning

The advice and warnings contained in this section aim to guide
you in cleaning and maintaining the hob, so that it is kept in the

1. Release the scraper safety catch
2. Use the blade to clean the hob surface

best possible condition

Hob

Cleaning

Clean the hob after each use. This prevents food remains left
on the surface from burning. Wait until the hob is cold enough

before attempting to clean it.

Only use cleaning products specifically designed for glass-
ceramic hobs. Follow the instructions provided on the
packaging.

Do not use:

m Abrasive products

m heavy-duty cleaners, like oven sprays and stain removers
m Pads that may scratch

m High-pressure or steam cleaners

Glass scraper
Remove dried-on food remains using a glass scraper.

Fixing malfunctions

Malfunctions are generally caused by minor faults. Before
contacting the Technical Assistance Service, make sure you
have read the following recommendations and warnings.

Do not attempt to clean the hob surface with the base of the
scraper. This could result in scratching.

/\ Risk of injury!!

The blade is extremely sharp. Risk of cuts. Protect the blade
when not in use. Replace the blade immediately when any
imperfections are found.

Care of the appliance

Apply an additive to protect and preserve the hob. Follow the
advice and warnings provided with the product.

Hob frame

In order to avoid damage to the hob frame, follow the
indications below:

m Use only slightly soapy hot water
m Do not use sharp or abrasive products
m Do not use a glass scraper

Indicator Malfunction Measure

none The electric power supply has been inter- Use other electrical appliances to check if there has been a power
rupted. cut.
The appliance has not been correctly con- Make sure that the appliance has been connected correctly.
nected following the connection diagram.
Electronic system malfunction. If in the above checks, the malfunction is not resolved, contact the

Technical Assistance Service.
£ flashing The control panel is wet or an object is Dry the control panel area or remove the object.

resting on it.

£~ + number / Electronic system malfunction.
o + number /

P + number

Disconnect the hob from the mains. Wait 30 seconds or so, then con-
nect it again.”

FO/FS There is an internal error in the system. Disconnect the hob from the mains. Wait 30 seconds or so, then con-
nect it again.*
FZ The electronic system has overheated and Wait until the electronic system has cooled down completely. Then
the corresponding hotplate has been press any symbol on the hob.*
switched off.
Fy The electronic system has overheated and
all hotplates have been switched off.
e Supply voltage outside normal operating  Please contact the local electricity board.
limits.
ue /U3 The hotplate has overheated and switched Wait until the electronic system has cooled down sufficiently before

off to protect its working surface.

switching it back on.

* If the warning persists call the Technical Assistance Service.

Do not place hot pans on the control panel.
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Normal noise while the appliance is working

Induction heating technology is based on the creation of
electromagnetic fields that generate heat directly at the base of
the pan. Depending on how the pan has been manufactured,
these may produce certain noises or vibrations such as those
described below:

A deep humming sound as in a transformer

This noise is produced when cooking on a high power level. It
is caused by the amount of energy transferred from the hob to
the pan. The noise disappears or becomes faint when the
power level is lowered.

A low whistling sound

This noise is produced when the pan is empty. It disappears
when water or food is added to the pan.

A crackling sound

After-sales service

Our after-sales service is there for you if your appliance should
need to be repaired. We are committed fo find the best solution
also in order to avoid an unnecessary call-out.

E number and FD number:

Please quote the E number (product number) and the FD
number (production number) of your appliance when

contacting the after-sales service. The rating plate bearing
these numbers can be found on the appliance certificate.

Please note that a visit from an after-sales service engineer is
not free of charge, even during the warranty period.

Please find the contact data of all countries in the enclosed
customer service list.

To book an engineer visit and product advice

GB 0844 8928989
Calls from a BT landline will be charged at up to
3 pence per minute. A call set-up fee of up to 6 pence
may apply.

IE 01450 2655

Trust the expertise of the manufacturer, and rest assured that

the repair will be carried out by trained service technicians
using original spare parts for your domestic appliance.
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This noise occurs in pans which are made from different
materials superimposed on one another. It is caused by the
vibrations that occur ajoining surfaces of the different
superimposed materials. The noise comes from the pan. The
amount of food and cooking method can vary.

A high-pitched whistling sound

This noise is produced mainly in pans made from different
materials superimposed on one another, and it occurs when
such pans are heated at maximum power on two hotplates at
the same time. The whistling disappears or becomes fainter as
soon as the power level is lowered.

Noise from the fan

For proper use of the electronic system, the temperature of the
hob must be controlled. For this purpose, the hob has a fan
that starts working after detecting excess temperatures at
different power levels. The fan may also work due to inertia
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AUTI N OUOKEUN EMTPETETAI VO
xpnoipgomoin®ei amo madid Avw Twv 8 eTwWV
KO OO ATOUO PE PEIWPEVEC PUOIKEC,
aIoONTAPIEC 1N TIVEUUATIKEC IKAVOTNTEC N HE
QVETIOPKI EUTIEIRION N YVWON, OTOV
EMTNEOUVTAI I €&V EXOUV AGBEI OXETIKEC
odnyiec yia TNV aodaAn xpnon TNG OUOKEUNGC
QO VO GTOPO TTIOU €ival UTTEUBUVO YIG TNV
QOPAAEIG TOUC KOI EXOUV KATOVONOE!I TOUC
KIVOUVOUC TTOU PTTOPOUV VO TIPOKUWOUV.

To moudid Oev emTPEMETAI VO TTAICOUV PE TN
ouokeun. O KaBapIiopOC Kal N ouvtnpnon amno
TO XpNoTn dev EMTPETETAI VO
TPAYUOTOTTOINBOoUV OO TTAIOIN, EKTOC EQV
eival 8 eTWV Kol Gvw KOl ETITNPOUVTA.

KpoTaTte Ta TaidIG TTOU €ivail KATW TWV 8 ETwV
HOKPIG OO TN OUOKEUN Kol TO KOAwDIO
ouvdeong.

Kivduvog nmupkayiig!

= To KauTO AGDI KOl NITTOC TIAHPVOUV YPNyopo
dWTIO. Mnv adriveTe TTOTE XWEIC EMITAENON
TO KaUTO AGdI Kol Aimo¢. Mn ofrveTe moTe TN
GWTIG pe vepo. ATTEVEPYOTIOINOTE TNV E0TIO
Hayelpeparoc. 2Bnvete TIc GAOyeC
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TTPOOEKTIKG PE VA KOTTOKI, PIO KOUBEPTO
mupooBeonc 1N KATI TAPOPOIO.

= Q1 e0TiEC PayEIPEPOTOC (EOTAIVOVTOI TTAPO
TTOAU. MNV aKOUUTIATE TTOTE eUDAEKTO
QVTIKEIYEVO TTOVW 0T BAon €0TIwV. Mnv
TOTIOOETEITE QAVTIKEIJEVO TTAVW OTN BAon
EOTIQWV.

" H ocuokeun CeoTaiveTal TTOAU. Mnv
QmOONKeUETE EUGAEKTO QVTIKEIUEVA ) KOUTIO
OTTPEI 0 OUPTAPIO ameudeiac KOTW oo TN
Baon eoTiwVv.

= H B&on €0TIwV armevepyoroleiTal amd pyovn
TNC KOl O XEIPIOPOC TNC OgV gival TTAEOV
duVOTOC. ApyOTEPO UTTOPEI VO
evepyoroinBei abeAnTa. KateBaoTe TNV
QOPAAEIR OTO KIBWTIO TWV GOHOASIWV.
KaAeoTe TNV UTINPECIO TEXVIKAC
eurnpPeTNoNC MEAOTWV.

Kivduvog eykauparog!

= QI €0TIEC PHAYEIDEPOTOC KAl TO TIEPIBGAOV
Toug CeoTaivovTal MGPa TTOAU. Mnv

OKOUMTINOETE TIOTE TIC KOUTEC EMIPAVEIEC.
KpaTaTe T maidIidk HOKPIA.

= H goTia payelpePaTOC Beppaivel, aMaG n
evdeitn 0e Aeiroupyei. KateBaoTe TNV
QOPOAEIR OTO KIBWTIO TWV OOHOASIWV.
KaAeoTe TNV UTINPECIQ TEXVIKNC
eurmnpPeTNOoNC MEAOTWV.

" To avTIKEIHEVO OTTO HETAAO CeoTaivovTal
mAvVw oTn Baon €0Tiwv TTOAU ypnyopa. Mnv
TOTIOOETEITE TTOTE PETOAMIKO QVTIKEIPEVQ,
OTTWC TI.X. HOXQIPIO, TTIIPOUVIA, KOUTAAION KOl
KOTTOKIO TTAVW OTN BAon €0TIWV.

= MeTd oo KaBe xpnon, TAavVTa Vol OBrNVeTE TN
Baon €0TIwV Pe Tov KUpIo diokomTn. Mnv
TTEPIPEVETE VO OPBNOEI AUTOUOTA N BAon
eoTIwV emeldr) dev UTIAPXEI OKEUOC.

Kivduvog nAekTporAniag!

= O1 OKOTOAMNAEC ETTIOKEUEC €ivail TIKIVOUVEC.
MOVO evac TEXVIKOC TOU TUNUOTOC
e&unnpeTNoNG TMEAGTWY, EKTTAIOEUPEVOC QTTO
EUAC, EMTPETETAI VO EKTEAEOEI TIC EMIOKEUEC
KO VO OVTIKOTOOTNOEI T XOAGOPEVT
KoAwdIa ouvdeonc. Eav n ouokeun exel
BAGBN, ToaBNETE TO peupaToAnTTn (HIC) Mo
Vv mpida 1) koTeBaoTe/EeBIdwoTe TNV
QOPOAEIR OTO KIBWTIO TWV GOHOASIWV.
KaAeoTe TNV UTINPECIQ TEXVIKNG
eurnPETNONC MEAOTWV.

= Mo e10xwENoN UypPaoiog YMopEi va
TPoKaAeoel pia NAekTpomAn&ia. Mn
XONOILOTIOIEITE OUCKEUEC KOBOPIOHOU
UWPNANC 1ieonc N oUuoKeueg ekTo&euonc
oTHOU.
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= Mo eAOTTWUOTIKI OUOKEUT UTTOPEI VO
TPOKOAEoe! pia nAekTpomAngia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTIOTE PIO XOGAGOUEVN OUOKEUN.
Tpafnéte 10 peupaToAnTTn (IC) OO TNV
mpida 1) kaTeRaoTe/EeBIdwoTe TNV aodAAeIn
07O KIBWTIO TwV aodaAeiwv. KaAeoTe TNV
UTINPEOIa TEXVIKNC €EUTTNPETNONC TIEAGTWV.

= To OMTOCIPOTO 1 TOL PAYIOPOTO OTNV
UGAOKEPOUIKN TTAOKO UTTOPOUV VO
mpokaAeoouv nAekTpomnAnéia. KateBaoTte Tnv
QOPAAEIR OTO KIBWTIO TV GODOAEIWV.
KaAeoTe TNV UmnNPECIa TEXVIKNGC
eutnPETNONCG TIEACTWV.

HAekTpopayvnTikoi kivouvol!

AUTI N OUOKEUN TNPEI TOUC KOVOVIOPOUC
QO0DOAEIOC KOI TNV NAEKTPOUOYVNTIKN
oupBaroTnta. QoTO00, O AVvOPWTIOI TTOU
exouv epduTevoelC BNUaTodoTwy N AvTAIEC
IVOOUAivNG dev mpemel va TTANOIGJOUV KOVTO
OTOV XPNOIUOTOIEITOI aUTH N cuokeun. Eival
aduvoTo va diaopoalioTei 0TI TO 100% TETOIWV
HNXOVIOPWV TTOU KUKAODOPOUV OTNV oyopd
TTANPOUV TOUC I0XUOVTEC KAVOVIOUOUC
NAEKTPOHOYVNTIKNG CUPBOTOTNTAC KOl OTI Oev
TOPAYOUV TOPEPBOAEC TTOU BETOUV O€ KivOUVOo
TN O0WOTH AeIToupyia TNC ouokeunc. Emiong,
eival mOavo va uttap&ouv eVOXANOEIC KOl OE
ATOHO Pe OAAGL €i0N PNXAVIOUWY, OTTIWC €IVl
TO GKOUOTIKG BapnKoiog.

Kivouvog BA&BNg!

AuTn N Baon €oTiwv dIKBETEI EVOV AVEUIOTNPO
OTO KOTW TUNUO TNG. 2€ TIEPITITWOoN Tou
UTTPXEI KOTIOIO OUPTAPI KATW OO TN Baon
eoTIWV, dev TTPEMel VO QUAGOCOVTOI PHIKOO
QVTIKEIYEVO N XOPTIG, av armoppodndouv
UTTOPEI VO XOAGOEI O QVEUIOTHPOC N VO
mPokANBei BAGRBN otn wuén.
AvapeEOQ OTO TIEPIEXOUEVO TOU CUPTOPIOU KO
oTnv €i0080 TOU QVEUIOTNPO TIPETTIEl VO
aproeTE PIO ATOOTAON TOUAGXIOTOV 2 cm.
Kivduvog TpaupaTiopou!
= Kot TO payeipepo 0To AOuTpO veEPOU
ptopei N Baon €0TIWV KOl TO HOYEIPIKO
OKeUOC va payioouv amo TNV
utrepBepuavon. To HayeEIPIKO OKEUOC OTO
AOUTPO vEPOU deV EMITPETETAI VO GKOUUTIGEI
QTTEUBEINC TOV TTATO KOTOGPOAGC.
XPNOIYOTIOIEITE HOVO PAVEIPIKG OKEUN
QVvOEKTIKO 0Tn BepuoTNTON.

= O1 KOTOOPOAEC UTTOPEI VO TIETOXTOUV
EadvIKG WNAG, OTaV UTTGPXEl UYPO peTaEU
TOU TIATOU TNC KOTOOPOAOC KOI TNG €0TIOC
HavelpepaToc. KpatdTe Tnv €o0Tia
HOVEIPEPOTOC KOI TOV TIOTO TNC KOTOGPOAAC
TTAVTOTE OTEYVA.



Aitieg BAxBwV
Npocoxr!

m O1 Tpoxeic BAoeIg Twv OKEUWY UTIoPEI Vo payioouv Tn Baon
€0TIRV.

m [loTé pnv TomoBeTeiTe Adeia okeln OTIC oTieg. Mmopei va
mPoKANOei BAGRBN.

m Mnv TomoBeTeiTe Oepud oKeln TTAvVW oTO TIEdIO XEIPIOUOU, OTNV
meploxn Twv evdeifewv 1) oTo MAaiolo TNG BAong eoTiwv. Mmopei
Vo TTPOKANBel BAGBN.

m H Ton oKANPWV 1 QIXUNEWV OVTIKEILEVWV TTAVW OTn Baon
€0TIWV UTToPEi va TTIpoKaAEoE! BAGRN.

® To OAOUPIVOXOPTO KOl TOl TTAGOTIKG OKEUN AIVOUV TIAVW OE
Oepueg eoTieg. Agv GUVICTATOI N XPHON TTPOCTOTEUTIKWY QUMY
oTn B&on €0TIWV.

Fevikn amoyn

STOV TTOPOKATW THVOKO TTopousIGloupe TIC IO OUXVEG BAGRBEC:

BA&Beg Artia AUon

Nekedeg TpodIua TTOU €XOUV UTIEPXEINIOE! ATTOUOKPUVETE QUEOWS TO TPOGIUG TTou uTiepxelAiCouv pe Tnv EUOTPO E0TIOG.

AKOTOMNAG TTPOTOVTO KABAPIOTNTOG Xpnolyotoleite TPoiovTa KaBapIdTNTAG KATAAMNAS via TN B&on €0TIV.

Xapdatelg AANGTI, JAXOPN KO XWUO

Mnv xpnoiporroleite Tn Bdon 0TIV oav OiOKO N TTAYKO €QPYACIOG.

O1 Tpoxeig BaoeIg Twv OKeUwv Xapalouv EAeyxeTe Ta okeun.

TNV KEPAUIKN €0TiO.

Zebwplaoua AKOTOAMNAG TTPOTOVTO KABAPIOTNTOG Xpnolyotoleite TPoiovTa KaBapIdTNTAG KATAAMNAS via TN BAon €0TIV.
TpIBR TWV OKEUWV SNKWOTE TIC KATOOPOAEG KOl TG TNYAVIO VIO VO TOL IETOKIVAOETE 08 GIANO PEPOC.
AmopAoiwoeig ZAXOpn, CUCTOTIKG Pe UWNAN TIEPIEKTI-  ATTOUOKPUVETE GUEOWC TG TPOdIUG TToU uTiepxelAiCouv e Tnv EUOTPO E0TIOG.

KOTNTO 0g Aaxapn

MpooTacia Tou TEPIBXAAOVTOG

ZeTUAIETE TN ouoKeur Kol TETAETE TN OUOKEUOOIO e 0eBaopd TPOG
TO TEePIBAMOV.

A1xOeon TWV XTOBANTWYV e CEBACHO TIPOC TO
mePIB&AAOV

Odnyia yia AmoBANTa HAEKTPIKOU Kail HAeKTpovIKoU
E€omhiopol RAEE 2002/96/CE. Autn n odnyia opilel TO
TAQIOIO VIO TNV OVOKUKAWON KOl ETTAVOXPNOILOTIOINCN TWwV
UETOXEIPIOUEVWY OUCKEUWVY G'OAN TNV Eupwrn.

ﬁ AuUTR N ouokeun eival avayvwpIopevn oUUGWVa Je TNV

ZUHBOUAEG VIX TNV EEOIKOVOUNON EVEPYEIXG

m [1avTa va ToToOEeTEITE OTO OKEUN TO AVAIAOYO KaTaKI. H
KOTOVOAWON evEPYEInG TTOMATAGCIGZETOI ETTT TEOOEPO KOTA TN
SIGPKEIC TOU YNOIPOTOC XWPIC KOTIAKI. XpNOIUOTIoIEITE &val
VUGAIVO KOTTOKI VIO VO EXETE OPOTOTNTA XWPIC VO TO QVOIVETE.

m Xpnolyotoleite okeun pe mmaxid kol eminedn Bdon. O KAUTTUAWTES
Baoeic auEdvouv TNV KOTAVGAWON EVEPYEIOG.

m H diGpeTpoc TG BAONC TwV OKEUWV TIPETTEl VO TAIPIGLE! UE TO
ueyebocg TG eoTiag. e avTiBeTn MePIMTWOoN PMopei Vo OTTaTaANnBei
evepyela. Mapatnpenote: O KATAOKEUAOTAG ouvABwS uttodeikvUEl
N peyoAuTepn SIGUETPO TOU OKEUOUG. AUTH) gival YeVIK&
ueyoAuTepn oe d1apeTpo amd Tn B&on Tou OKeUOoUG.

m EmAeETe okeln pe To KaTAMNAO peyebog yia TNV TooodTNTA TOU
TpodipoU TOU TTPOKEITAI VO ETOINAOETE. Eva OKEUOG PEYOAWY
SI0OTACEWV KOl PICO VEUATO, KATOVAAWVEI TTOAU evEpyeia.

m MoavyelpeyTe pe Aiyo vepd. Katd autov Tov TpOoTo, eE0IKOVOUEITA
evVEPYEIQ Kall, EMTAEOV, JIOTNEOUVTAI OI BITAHIVES KOl TO
UETOANIKA OTOIXEIO TV AOKXOVIKGV.

m EmAegTe eva emimedo 10XUC O XOPNAO.
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Emaywyiko Mayeipepax

MAeovekTRpOTX TOU EMOywyikou
MayelpEparog

To Emaywyikd Mayeipepa onuaivel pia pIdikn oAAayn Tou
moapadooiakoU TpoTou BEpuavong, N BepudTNTa peTadideTal
omeuBbeiag oTo okeuog. Mo auTdv Tov AdYO, exel diddopa
TTAEOVEKTALIOTO!

m ECoikovopunon xpovou kata Tn SIGPKEI TOU YNOIUGTOC Kol TOU
TNYyaviopoTog, Hia Kol Bgpuaivel ameudeiag To OKeUOG.

m E€oikovopunon evépyeiag.

m [0 eUKOAN dppovTida Kal KaBapIOTNTA. Ta TPODIUG TIOU EXOUV
utiepxelioel dev KaiyovTal TOOO YPrYOPO.

m EAeyxog BepudtnTog Kal aodpAAeIng, N BGoN e0TIWV TTAPEXE! N
OIOKOTITEI TNV EVEPYEIN AUECWG POAIC EVEQYOTIOINOETE TO
XEIPIOTNPIO eAeyxou. H emaywyikn eoTia dev mapexel BeppotnTa
OV OTTOUCKPUVETE TO OKEUOC XWPIC VO TNV €XETE QTTOOUVOEDE!
TTPONYOUUEVKG.

KaTaAAnAa okeun

Z1dnpouAyvNTIK& OKEUN

Ta c1dnpopayvnTIKG okeln eival KATAAMNAG HOVO VI ETTAYWYIKO

yayeipepa, umopei va eival armo:

B ETMOUOATOUEVO XAAUBO

m XUTOoOidNnpPO

B OKeUog TpomedioU eIdIKA VIO EMOYWYIKO Hoyeipepa amod
avo&eidwTo x&AuRa.

Mo va KaToAGBeTe av T oKelun eival KAaTGAMNAQ, eAeyETe av

EAKOVTQI OO TO PayVATN.

AMX KATGAANRAX OKEUN YIX ETTRXYWYH

Yridpxel GAO €id0G oKeUWV EIBIKA VIO ETTAYVWYIKO UOYEipEUd, TwV
omoiwv N Baon eival TANPWS cIdNPOUAYVNTIKA.

OTav Xpnolyoroleite peydAa okeun
ye mo piken dIaueTPo ot c1Idnpo
yayvnTikn Cwvn, BepuaiveTal Hovo
n oidnpouayvnTikn {wWvn Kal €70l
gV YIVETOI OLIOIOYEVIC KOTOVOUN)
BepuoTnTOC.

Ta okeun pe {wvn ormd aAoUpivio
yeoa oTn Baon, Yelwvouy Tn o1dn-
POUOYVNTIKN TIEPIOXH, €TOI N TIOIPE-
xouevn BepudTNTO UTTOPE Vot gival
UIKPOTEPN 1) VO UTTGPXOUV TTPORAN
yaTa evromopou.

Mo KOAUTEPO ATTOTEAEOUOTOL OTO
yaveipeua, ouviotaTal n didpe-
TPOG TNG OIdNPOUOYVNTIKAG TIEPIO
XNG TOU OKeUOUC va TaIpIadel he TO
ueyebocg Tng eoTiag. Av To oKelog
dev avixveleTal 0TNV €0TiR, OOKIUG-
OTE OTNV €0TIO e TNV OUECWC
UIKpOTEPN OIALETPO.
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Mn KAT&GAANAX GKEUN
[MoTe punv xpnoluoroleiTal okeun amo:

B KOVOVIKO AeTTTO XOAUBO
B VUOAI

= TTINAO

B XOAKO

m oAoupivio

XXPaKTNPIOTIK& TNG B&ONG TOU OKEUOUG

To XOPOKTNPEIOTIKG TNG BAONG TwV OKEUWY UTIOPEI VO ETINPEROOUV
TNV opolopopdic OTOL AMMOTEAEOUOTO TOU UAVEIPEUATOG. 2KeUn
KOTOIOKEUOOUEVD OO UNIKG TTou 3onBouv oTtn didixuon Tng
BOepuoTNTOC, ONWG Ta oKeln "sandwich" amd avo&eidwTo XAAUBQ,
Slavepouy Tn BepudTNTA OUOIOUOPPA, EEOIKOVOUWVTOC XPOVO KOl
evEPVEIQ.

ATIOUGIx GKEUOUG 1) MN KAT&GAANAO pEyEBOG

Av Oev TOTIOOETEITOI £VO OKEUOC TIAVW OTNV €0Tia, ) auTd Oev eival
omd KOATOAMNAO UAIKO 1) ueyebog, To emmimedo LOyEIPEUOTOC TTIOU
eudaviCeTal otnv evdelEn Tng eoTiag avaBoofrvel. TomoBeTrnoTe TO
KOTAMNAO OKEUOG VIO VO OTOUOTAOE! va avaBoofrvel. Av apyroeTe
meploocoTepa omd 90 deuTepOAeTITA, N €0Tiol ORAVEI AUTOUATO.

AdeIx oKeUN 1 e AeTTh) B&on

Mnv Bepuaivete adeia okelun, oUTE VO XPNOIUOTIOIEITE OKEUN He
Aert) Baon. H Bdon eoTiov SI0BETEl EVO E0WTEPIKO OUOTNUO
aodaAeiag, oMG eva adelo okelog pmmopel va BgpuavBei TOoo
VPNYOPO wOTe N AciToupyia "autdUaTn amevepyoroinon" dev €xel
XPOVO va evepyorroinBei kail prmopei va Taoel TOAU uwnAn
Oepuokpaoia. H Bdon Tou okeuoug Pmopei va Alwoel Kal Vo
mpoKoAEoel BAGRBN 0To YUOA TNG B&ONG €0TIWV. Z'QUTHV TNV
TEPITITWON, PNV ayyideTe TO OKeUOG Kail Of3NoTe TNV goTia. Av dev
AeiToupyei, epOOOV €XEl KOUWOEI, ETIKOIVWVHOTE PE TO TEXVIKO
oeppIg.

Avixveuon okeloug

KaBe eoTia €xel Eva eEAAXIOTO OPIO VIO Qvixveuon Tou OKeUoug, TO
oroio diapepel avaAoya pe To UAIKO ToU OkeUOoUG TToU
xpnolgorolgital. Mo auTov To AOYO, TIPETEI VO XPNOIUOTIOIEITAI N
€oTia TToU €ivail Mo KOTAAMNAN w¢ TTPog TN SIGUETPO TOU OKEUOUG
™me.



MNvwpioTe Tn cUoKeUn

AuTég o1 0dnyieg Xprnong UMopouv va Xpnaolpomoinbouv oe
dl1adpopeg BAoEIG €0TIWV. 2TN CeAida 2 UTTAPXE! LIO YEVIKH EIKOVA
TWV JOVTEAWV pe MANPOGOPIEC OXETIKG e TO Leyeon.

To medio xelpiopoU

\—/
of 1 5100
e\ L o

O 00 0O

Emimeda 10xU0¢

Mapapevouoa BepudTNTO

AelToupyia TTPOYPOUUOTICUOC XPOVOU

AIGPKEI TOU XPOVOU UQVEIPEUATOC

YmevOupiotn g xpovou

AeiToupyia Powerboost

Em¢aveieg  AgiToupyia Evéeigelg
XEIPIGHOU o
"
O) Kuplog SIGKOTTNG Ty
r/nr
() EmAoyn eoTiag ]
PRy
—/+ EmAoyn emimedo 10xU0Gg S
© MPoyPapUOTIONOCS XpdVou A
L AoddAeia yia audid/Alarripnon 6epudTNTOC o
U
F Powerboost/EISIKEG AeIToUpYiES
p

§ MpooTaoia KATA TV KaBapIioTNTo

Emdaveieg XeipIopoU

Av TTOTAOETE KATOIO CUUBOAD, eEVEPYOTIOIEITOI N GVTIOTOIXN
AeiToupyia.

Yrodei&elg

m O1 puBpioeig dev aMalouv av TaTroeTe dIGPopa cUUBOAa
TOUTOXPOVA. AUTO EMITPETIEI TOV KABGPIOUO TNG TTEPIOXNC
TTPOYPOUUATIONOU Og TIEPITITWON TTOU UTIEPXEIANIOOUV TRODIUAL.

m AloTnpeite TIC emdAveIeg XEIPIOUOU TIAVTa OTeyveG. H uypaoia
utopei va emnpedoel Tn AeiToupyia.

O1 eoTieg

EoTix Evepyomoinon Ko amevepyormoinon

O A\ eoTia Xpnolyotrolgite eva OKeUOG Pe KATAMNAO péyeboc.

© AmM eoTia H eoTia avaBel auTOPATA XONOIUOTIOIWVTOG €va oKeUOoG pe Baon oTo idio peyebog pe

Tnv e&WTEPIKN €O0TiO.

Xpnolyotolgite pOvo okeln KOTAMNAG vIa poyeipepa pe emaywyn, BAeTeTe evoTnTa “KoTdAMNAG okeln".

'EvOeIEn MXPAMEVOUCAC BEPUOTNTAC

H Baon eoTiov diaBeTel TNV evOeIEn Mopapevoucag BepudTnTag O
K&Be eoTia Tou Oeixvel TToIEC eival OKOUG Bepueg. AToduyeTe TNV
enadn pe Tnv eoTia mou deixvel auTr) TNV evoelgn.

MoapdAo Tou n BAoH €0TIGV gival oBNnoTr, To A/H, ToPapével
dwTIopEVO GO0 N eoTia eival Beppn.

AV OTIOUOKPUVETE TO OKEUOC TIPIV OBN0ETE TNV €0Tia, eudavideTal
EVOMOGE N &vOeIEn A /H Kal To emAsyduevo emnedo 10XU0G.
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MpoypXMHATIONOC TNG B&ONG ECOTIWV

>'auTO TO KEPGARIO OOC TTAPOUCIACETAI O TPOTIOG PUBUIONG HIGG
€0TIOG. 2TOV THVOKO UTIGPXOUV T TiTedal I0XU0G Kail Ol XpOVOl
HaveIpEPOTOC VIa SlIodOoPETIKA GpaynTa.

AVOUUQX KXI GBRCIHO TNG B&ONG ECTIWV
H Baon eoTiov avaBel kol onvel pe Tov KUpio SIaKOTTN.

Avoppa: mothote To oUpBoro D. dwTiZeTan n evdel&n mou BpiokeTal
VW OTOV KUPIO SIOKOTTN. H Bdon eoTi®v gival €TOIUN VIO VO
AeIToupynoel.

SRAoipo: aThoTe To oUpRoAo D péxpl va xoBei n dwTelvh evdeidn
mavw oTov KUplo O1akoTTn. OAeg ol e0Tieg eival o3noTeg. H evdeign
TTOPOUEVOUOOC BepudTnTag O Mopapeivel GWTIOUEVN UEXP! VO
KPUWOOUV TIANPWC Ol E0TIEG.

Ymodeign: H Baon eoTiov ofrivel autodpaTa 0Tav OAeG o1 £0Tieg
TTOPOUEVOUV OBNOTEC VIO TTEPIoCOTEPO amd 20 deuTePOAETTAL.

PUOpION TNG €o0Tixg

EmAe€Te TO emimedo 10xU0G Tou BEAeTE pe Ta OULBOAG + Kall -.
Emimedo 1oxuog 1 = eAaxiotn 10x0U¢.

Emimedo 1oxuog 9 = peyioTtn 1oxUG.

Kabe enimedo 1oxuog diabeTel evdidueon pubuion. Eudavidetal pe
Tn yopdn TeAsiag.

Emoyn eminmedo 16XU0g

H Bd&on eoTiwv TPETEl VO Eival GVOUPEVN.

1.oTnoTe To oUpBoAo () Tng eoTiag mou BeAeTe. H évdeltn _
dwTiCeTal.

2.5Tn OUVEXEIQ TTIOTHOTE TO OULPBOAO + 1) -.
Eudaviletal n Baoikh pubuion:
SUpBoAo + eminedo 1oxuoc
SUpBoAo - enimedo 1oxtog 4

( ) 3(+)
o ®oP

™ -
-

3. Tpomomoinon Tou emmedou 1oxuog: EmAegTe TNV eoTial Kol aAAGETe
TO eminedo 10XU0G pe Ta oUUBOA + 1 -.
ZBRoIyo TnG £0TiNG

MoTAOTE TO OUPBOAO + ) - UEXPI VO epdOVIOTE! L 1) TATHOTE TO
OUPPOAO TNC EOTIOC PEXPI VO epdavioTel L. H eoTia ofrvel Ko
eudaviCeTal n evdeltn MopapEVouoac BepudTNTAGC.

YmodeIEn: Eav Sev exel TomoBeTnOel €val OKEUOG OTNV EMAYWYIKN
eoTia, avaBoofrvel To emAsyouevo emimedo 10xUog. MOAIC Tiepdoel
0 XpOvog, n eoTia ofnvel.

Nivakag HAYEIPEPARTOCG

STOV TTOPOKATW THVOKO TTPOUCIGJOVTal PHEPIKA TIOPOOEIYUOTO.

O1 xpovol payelpepaTog eEapTvTal armd To eminmedo 10XUg, To €idog,
TO BAPOG Kal TNV TTOIOTNTA TwV TPodipwv. o auTov To Adyo,
UTTGPXOUV TTIGPOAOYEG.

Ta eninmeda 10XUC emNPedlOuV TO OTIOTEAEOUO TOU LOYEIPEUOTOC.
AvaKkaTEPTE OUXVA av BepuaiveTe daynTd OMIWG TIOUPE,
TTOXUPPEUOTEC KPEPEG KOI OAATOEG.

Xpnolyotoleite To eminmedo 10xUg 9 via TNV evapén Tou
UOVEIPEUATOG.

Emimedo 10xUg Xpovog HayelpEPa

TOG O€ AenTA

Niwoipyo

SOKOAGTO, KOUBEPTOUPO OOKOAGTOG, BOUTUPO, HEA 1-1. -

ZehaTivn 1-1. -

ZéoTapax Kal Siaxrripnon {eoctol paynToU

>oureg (Tm.X. POKES) 1-2 -

Faho** 1.-2. -

BpaoTd AOUKAVIKO™** 3-4 -
SEMAYWHAK Kol ZECTAUA

STovOKI BabIdg KaTawuéng 2.-3. 5-15 Aent&x
KoUAaG BaBIGC KaTAWUENG 2.-3. 20-30 AenTcx
Mayeipepa o XXHNAR ¢WTIX, BPACIHO 0 XXUNAN pWTIX

MoToToKedTEDEC 4-5* 20-30 Aemtdi
Wapl 4-5* 10-15 Aemt&x
NEUKECG OOATOEG, TT.X. UTTECOUEA 1-2 3-6 AemiTdx
KTumnTeg O0GATOEG, T.X. OGATOO bernesa, oAav3IKr) OGAToO 3-4 8-12 Aett&x

* Mayeipeuo XwPIic KOTAKI
** Xwpig KATMaKI
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Emimedo 1oxUg

Xpovog payelpEpa
TOG O€ AeNTA

Bp&oiIp0, MAYEIPEUX OTOV KTHO, TOIYXPIGHO

PUQI (ue dIMA mToocOTNTG vepoU) 2-3 15-30 Aentdi
Puloyaho 2-3 25-35 Aemtcx
Motareg ye T dAouda 4-5 25-30 Aemrax
ZedpAoudiopeEveg TIOTATEG PE OAGTI 4-5 15-25 Aentcx
ZUUOPIKG 6-7* 6-10 AemTan
ToupAou, oolmeg 3.-4. 15-60 Aentdi
AOXOVIKG 2.-3. 10-20 Aemitcx
Aoxavika Babidc KaTdwuéng 3.-4. 7-20 AeniT&
ToupAou og XUTPa TaXUTNTOC 4.-5. -
Mayeipepa 6 KAEIOTO OKEUOG
PoAO kpeag 4-5 50-60 AemiTcx
STIPAdo 4-5 60-100 Aet&x
KoUAQGG 3.-4. 50-60 AemTar
Wroipo/ TRY&VIGHAX pe Aiyo A&dI**
DINETQ, OKETA 1) TTOVE 6-7 6-10 Aemttan
SVITOEA, OKETO 1) TTAVE 6-7 8-12 Aentar
MmpICOAEG, OKETEG ) TTAVE 6-7 8-12 Aentax
DINETO (TTGXOG 3 €K) 7-8 8-12 Aentar
>THO0C TMOUAEPIKOU (TIAXOG 2 €K) 5-6 10-20 Aentdi
>TH00C MoUAepIKoU, BabBidg kataywuéng 5-6 10-30 Aemtcx
Wapl Kol wapl GIANETO OKETO 5-6 8-20 Aentt&x
Wapl kol wapl GINETO TTaVE 6-7 8-20 Aentt&x
Wapl mave Babiag KaTaWuing, T.X. KOOKETEG Wapiou 6-7 8-12 Aenit&x
lapideg kal yamapn 7-8 4-10 Aentt&x
@ayntd BobIdG KaTaWuing, mx. TnyovnTa dpayntd 6-7 6-10 Aentt&x
Kpemeg 6-7 TNYOQVIOTE TO €VA UETA
TO GMO
OueAeTa 3.-4. TNYOQVIOTE TO €VQ UETA
TO GMO
TnyoviTd auya 5-6 3-6 et
Tnya&viopo** (150-200 yp ava pepida oe 1-2 | Aadiou)
MpoiovTa BaBIGg KaTadWuéng, T.X. TNYOVITEC TTOTATEG, Nuggets KoTomouAou 8-9 TnyovioTe pia pepida
KpokeTeg BabIdg kataywuéng 7-8 WeTa TV GMn
KedTedakia 7-8
Kpeag, 1. X. KOUUATIO KOTOTTOUAOU 6-7
Wapl mave ) e KoupKouTI 6-7
AGXQVIKG 1) HOVITAPIO TTAVE 1) HE KOUPKOUTI, TLX. HOVITAPIO 6-7
ZOXOPOTIAGOTIKT, TI.X. AoUKOUUGAECG, dpoUTa 0 KOUPKOUTI 4-5

* Mayeipeuo XwPIic KATAKI
** Xwpig KamoKI
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AcPaAEIX YIX TTXIOIX

H Baon eoTiov pmopei va O1IaodaAIoTel EVAVTIO UGG GKOUCIOG
ouvdeoNC OTO NAEKTPIKO PeUPa Yo va epttodidel Ta TaIdIA VO
avaBouv TIC €0TIEG.

Evspvonoinon Kol O(lTSVSpVOlTOinor] NG
AOPARAEING VIX TTXIOIX
H Baon eoTiwv Tpemel va eival oBnouevn.

Evepyormoinon: moThoTe To OUUBOAO L yia 3 BEUTEPOAETITO TIEPITIOU.
To oUpBoAo <3 eudavileTal yio 10 deutepdAemTa. H Bdon eoTiwv
KAIOWVEL.

Arevepyoroinon: TaTAoTe To oUPBOAO L yia 3 SeuTepOAETTA
mepimou. To KAeidwpa exel amevepyotoinoei.

Ymodeign: H aoddAeia yia maudid umopei va evepyoroindei Ko vo

amevepyotoinBei KaTd AdB0og. AuTd umopei va oUpBel og TTepITTwon
TToU XUBoUV uypd KOT& TNV KaBapIoTNTA, utepxelNioouv TPODIUG i
UTIBPXOUV OVTIKEIUEVD TIOVW OTO CUUBOAO L

Evepyoroinon Ko xrevepyormoinon Tng
HOVIUNG XOPAAEIXS YIX TTXISIX

Me auThv Tn Aeitoupyia, N aodpaAeia yia TaidId evepyoTIolEiTal
auTopaTa OTav oBfvel N BAon €0TIWV.

Evepyomoinon Ko amevepyormoinon

BAEme evoTnTa “Baoikeg pubuioeig".

AgiToupyix dixTripnong OeppoTNTAC

H Aeitoupyia auTn gival KATAAMNAN yio va AIOVETE OOKOAGTO KOl
BouTupo Kabwe Kal va dlatnpeeite (eoTG Ta TPOPIUA.

Evepyomoinon

1. EmA&ETe TNV e0Tia TOU BEAeTE.

2.5T10 emdpeva 5 SeUTEPOAETTA, TTATAOTE TO OUHBOAO L .
H évdeiEn L dwrTideTol.

H Aeitoupyia diatripnon BepudTnTag £xel evepyoroinBei.

Agitoupyix Powerboost

Me Tn AeiToupyia Powerboost pumopeite va (eoTaiveTe YeyaAed
TTOOOTNTES VEPOU O YPryopa amod To eminedo 1oxuc 5.

MNeplopiopoi xpnong

AuTn n Aeitoupyia gival diaBeoiun oe OAeC TIC €0Tieg Ye TNV
mpoUnmoOeon OTI N &AM eoTia TNG ID1I0G opGdaC dev AeIToupyel,
(BAemeTE eikOVa). .., edv emMOUUEITE VO EVEQYOTIOINCETE QUTH TN
AeiToupyia oTnv eoTial 1, n eoTia voUuepo 2 TIpETel vat gival
of3nopévn, kal avtioTpoda. Av dev €xel of3noel, oTnv OTTIKN evelEn
Tne emAexBeioac eoTiag ovoROoRAVOUY EVOMAE To ypauua & Ko
To emimedo 1oxUoc 9; otn ouvexeia emoTpédel oTo eminedo ioxtog 9
XWPIC va evepyorroinBei n Aeitoupyia.

370 povteho 1, umopei va yivel evepyorioinon TnG AeIToupyiog
powerboost TauTOxpova 0 OAEC TIC €0TieG, (BAETIETE OXAUX).

©
o] LI

MovTého 2

MovTého 1
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Armtevepyortoinon
1. EmA&ETe TNV eoTia Tou OEAeTE.
2.MaTnoTe To oUPBOAO L .

H évdeiEn L xAveTal.

MeTd amd 5 deuTtepoAenita of3rivel n eoTia kKail epdavideTal n evoeltn
NG TTOPAUEVOUCOC BepUOTNTOC.

Evepyomoinon

H B&on eoTIwv TTPETEN VO iVl aVOPPEVN.

1.EmAe&Te TNV €oTial ye To ouuBoAo ().

2.MothoTe To oupBoAo F. 'Exel vivel evepyoroinon Tne AeIToupyiog.

Armtevepyortoinon
1. EmA&ETe TNV eoTia e To oUpPBoAo ().

2.MaroTe To oUPBoAo P. To ypdupa & xavetal Kail emoTpédel 0To
emimedo 1oxUc 9. H Aeitoupyia &xel omevepyomoindel.

YmodeIEn: Yro opiopeveg ouvonkeg, n Aeitoupyia Powerboost
utopei va ommoouvdebei QUTOUOTO VIO VO TIOOOTATEWEI TO NAEKTPIKO
UNIKO TToU BPIOKETOI OTO €0WTEPIKO TNC BAONC E0TIWV.



AgiTOoUupYix TTPOYPXUHATIGHOC XPOVOU

AuTr n AeiToupyia pmopei va xpnolpomoin®ei ye duo diadopeTIKOUG
TPOTTOUG:

B VIO QUTOUOTO OBACIPO HIG €0TIOG.

B VIO XPOVOUETPO.

AUTOMOTO OBNGCIMO HIXG ECTIXG

ElodyeTe TO XpOVO POYEIPEUOTOC VIO TNV €0Tia Tou BEAeTe. H eoTia
OBrVvel QUTOUOTO HOAIC 0 XPOVOC TIOPENDEL.

MNpoypXUUATIONOG

H B&on eoTiwv TIPETE! VO Eival GVOUUEVN.

1. EmA&ETe TNV eoTia kail To eminmedo 10xU0C TTou BEAeTE. 3TN
ouvéxela maThoTe To oUpBoAo . H évdein OO dwtiZeTan otV
opaTn evdelEn TG AeIToupyiag TTPOYPAUUOTIONOC Xpovou. H
evdeliEn 1=l dwtietan otnv emAsyodpevn eoTia.

2. [1pOYPOPUOTIONOC XPOVOU Pe TO CUUPBOAO + 1) -.

SUpBoAo +: 30 Aerito.
SUpBoAo -1 10 AemtTé.
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MeT& amO HEPIKG DEUTEPOAETITA, O XPOVOC UOYEIPEUOTOC apxidel va
TTOPEPXETA.

>Tnv ommikr évoelEn epdavideTal 0 HIKPOTEPOG XPOVOC
UOVEIPEUATOG.

MOAIg TapEABEI 0 XpOVOGg

H eoTia ofrjvel. AKkouyeTal éva onua eidomoinong. XTnv eoTia
epdaviZeTol L Kol oTNV opaTr) &vdeiEn TNG Aeiroupyiog
TTPOYPOUHATIOUOS XpOVoU epdavideTal el via 10 deutepodienTa. H
evoeiEn =l avaBooprvel.

MoAIC maThoeTe To oUpRoAo @, ol evBeifeic oBAVOUV Kl TO NXNTIKO
ONUO OTOUOTAEL.

NMPOOTACIX KATK TOV KKOXPICHO

Eav kaBapileTe TO Medio XEIPIOPOU evw eival avapuevn n Baon
€0TIoV, UTTOPEl va yivel al\ayr) oTIC pubuiocelg.

Mo va omodpeuxBei auTh N oAayn, n Baon eoTiwv dIoOETE!
TTPOOTACIO KATA TOV KaBapIopo. MaThoTte To oupBoro §. AkolyeTal
eva onua. To medio xelpiopoU kAeidwvel yia 35 Aenté mepimou. Twpa
utopeite va kabapioeTe TNV emdavela Tou ediou XeIPIoPoU XwPig
KivOUVO OAMOyNG Twv pubuicewv.

YrodeIEn: To kAeidwpa Sev emnpeddel To oUuBoAo & aMd oUTE Kol
TOV KUpIO BI10KOTTN. MmopeiTe va amoouvdeoeTe TN BA&ON 0TIV
oTav O¢AeTE.

ANy 1| aKUPWGON XpPOVoU

EmA&ETe TNV eoTia kol ToTRoTE TO oUPRoAo .
TpoTomOoIgioTE TO XPOVO UOVEIPEUATOC Ue TO CUUBOAG + N -, 1)
puBuiote oto G

Ynodei&eig

m EmAeETe pia eoTial yio va oupBouAeuTeiTe TNV UTTOAEIOUEVN
OIGPKEIO POYEIPEUOTOC.

m O XpOVOC PayeIpEUATOC UTTopei va pubuioTel €wg 99 AemTd.

AUTOMXTOG UTTEVOUHICTHC XPOVOU

Me auTh Tn AeiToupyia UTopeiTe va emAEEETE Eval XPOVO
UOVEIPEUATOC VIO OAeG TIG eoTieg. APou avayeTe pIa eoTia apxidel
VO TIGPEPXETAI O ETMIASYOUEVOC XPOVOG. H eoTia Ba of3rioel auTOUaTO
HUOAIC 0AOKANPWOEI 0 XPOVOC UAVEIPEUATOG.

O1 00nyvieg OXETIKG Pe TNV evepyoTioinon Tou umevoupioTr Xpovou
BpiokovTal oTo KehaAaio "Baoikeg pubuioelg".

Ymodei&n: O xpdvog LOYEIPEUOTOG UIGG £0TIOG UTIOPE! VO
TporormoinBdei f va akupwOei:

EmAoyn eoTioc. MaThoTte To olpRoro @ péxpl va dwTioTei 121 n
evoelEn. TpomotolgioTe TO XPOVO UAYEIPEUATOC PE TG OUUBOAD + N -
. i puBuioTe oto G

YrevOuHIOTAG XPOVOU

O umevBbupIoTAC XPOVoUu TNG Koudivag oog eMTPETEl Vo pubuiosTe
XPOVO payelpeuaToc yexpl 99 Aentd. Aev e€apTaTal o TIG GAAEG
pubuioelg. H Aeitoupyia autr) dev o vel GUTOUOTO UIG ECTIOL
NpoYyPAUMATIONOG

1.MorAoTe To oUpPRoro O péxpl va dwTioTel £ n &veign. STV
opaTr evdelEn TNG ASITOUPYIOG TTPOYPOUUATIONOC XPOVOoU
eudaviteTon L.

2.MoTthoTe To oUPPRoAO + N -. EpdavideTar n Baoikr puduion.
SUpBoAo +: 10 AetTor.
SUpBoAo -: 05 AertTé.

3. PuBuioTe Tov Xpovo mou B¢AeTe e To GUUBOAO + 1) -.
MeT& omd pePIKG OEUTEPOAETITA, O XPOVOC GPXiCel VO TTOPEPXETA.

MoAIg TapEABeI 0 XpoOvog

AkoUyeTal €va ohpa e100TToinoNg. TNV 0paTn evdeign TnG
AEITOUPYIOC TIPOYPOUATIOUOC XPOVOU epdaviZeTal To L Kai n
gvdeiEn £ avaBooPrvel.

MothoTe To oUPBoAo @. MeTd amd 10 SeuTepOAeTTa 01 eVOEIEEIC
OBfAVOUV KOl TO NXNTIKO ORUG OAOKANPWVETA.
ANy 1 GKUPWGON XpPOVoU

MoThoTe To oUPBoAo @ péxpl va dwTIoTel £ n evdeiEn.
TPOTOMOINOTE TO XPOVO HE TA CUUROAA + 1 -, 1) pubuioTe oTo L.
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AUTOHOTOC TTEPIOPICHOC XPOVOU

OTav pia eoTia AeIToupyei yia peydho didoTnua Kol dgv yiveTal
Kopion aAayr) otn puBuUIon, EVEQYOTIOIEITOI O GUTOLOTOC
TTEPIOPIOUOC XPOVOU.

H eoTia mavel va {eoTaiveTal. TNV 0paTh £vOeiEn TG €0Tiog
ovoBooBrvel eVOMAE Fkai 5.

MOANIG¢ maThoeTe omolodnmoTe oUPRBoAo, ofrvel n evdeiEn. Twpa
utopeite va pubpioeTte ava TNV eoTiaL.

‘OTOv eVEPYOTIOIEITOI O GUTOUOTOG TIEPIOPIOUOG, AUTOC OIETIETAI QTTO
Tn Aeitoupyia Tou emAeyopevou emmedou 1oxUog (amd 1 ewg 10
WPEQ).

Baolkeg pubpioeig

H ouokeun diabeTel diddpopeg Baoikee pubuioelg. O1 pubpioelg
QUTEC TTPOOOPUOLOVTOI OTIG AVAYKEC TOU XPNOTN.

00ovn évdel AeiToupyia
&ng

ci MovIn doPEAEIX VIX TTXISIX

£ Amevepyoroinpévn.*
{ Evepyoromnpuévn.

iy

HXNTIK& orjpara

O SAua emPBeRainong Kol ofua 0hAAUOTOC amooUVEdEUEVa
{ Mdvo onua emBepaiwong amoouvsedenevo
2 ‘OAQ TO OAUOTO EVEQYOTIOINUEVD.*

cS AuTOPOTOG UTTEVOUUICGTNHG XPOVOU
o >Bnotog.*
-9 Xpdvog auTopaTNC amooUveeonc

ch AIXPKEIX TOU OHPATOG €150TT0INONG TNG AEITOUPYIAG TIPOYPXMHUATIGHOG XPOVOU
{ 10 deuTtepdAETITO .
2 30 deuTepOAeTTO.

3 1 Aerrro.

-

AerToupyia Power-Management

1 = Anevepyomoinpévn.*
{ = 1000 W. ghdxioTn 10xUG.

21 9. = péyiorn 1oxUC TG BAONC EOTIOV.

EmioTpo¢r oTIG TPOEMAEYHEVEG pUBICEIG

Il
£33

I Mpoowmkée pubuioeic.*
{ EmoTpodn oTIC pUBUIcEIC EpYOOTATIOU.

*PuBuion epyooTaoiou
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Mpoopacn oTIC BXCIKES pudbuioceig
H Bd&on eoTiwv Tpemel va eival oBnopevn.
1. AvayTe Tn BAGoN €0TIWV Ue TOV KUPIO BIaKOTTTN.

2. Méoa oTa emdpeva 10 SeutepdAenTa, ToThoTE TO oUPBoAo &
UEXP! VO NXNOoel 0TO onua empPeRainwong Kol Vo TTOGPOUCIGOTEN N
gvdeiin c .
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3. MoToTe To oupBoAo @ uéxpr va epdovioTel n EvSelEn Tne
emolupunTAG AeIToupYioag.

PpovTida kKot KxbaxpioTnTa

O1 oupBouUAEg Kkai uttodeielg Tou avadEPOVTAl G'auTO TO KEPAATIO
Oa 0o¢ Bonbroouyv yia TNV KABaPIOTNTA Kail TN BEATIOTN cuvTHPNON
™G B&oNng eoTIOV

B&on eoTiwv

KaBaploTnra

KabapioTe Tn Bdon e0TIOV PeTA amd KAOe payeipepa. Katd auTtdv
TOV TPOTO, Oev Ba KOOUV Ta UTTOASiUpaTa daynToU TTOU E€XOUV
KoM oel. Mnv kaBaopileTe TN BAoON €0TIWV PEXPI VO KPUWOEI KOAX.

Xpnoiporroleite MPoiovTa KABapIOTNTAC KATGAMNAG pdvo via Baoeig
eoTiov. [MNapatnpeioTe TIG evdeielg TTOU UTIAPXOUV OTN OUOKEUOIOIO
TOU TIPOIOVTOC.

[MoTe unv xpnolyotoleite:
B ACIOVTIKG TTPOIOVTO

B AIOBPWTIKG KABAPIOTIKA, OTIwG OTTPEI GoUpvou Kal adaipeong
Aekedwv

B >POoUyYOPAKIO TTOU Xap&louv
m KabopIoTIK& pe uywnAn Tieon ) uNXoveg oTuou

ZU0TPQX E0TIAG

KabapioTte TIc BUOKOAEC BpwuIEC pe i EUOTPO E0TIOC.

1. ByaAte Tnv aopdieia TG EUOTPOC

2. KaBapiote Tnv emdaveia TG Baong €oTiwv pe Tn Aemida.

Mnv kaBapilete Tnv emdaveln TNG B&oONG €0TIwV Pe Tn BAKN TNG
EuoTpag, umopei va xapd&el Tnv emdavela.

4. 371N ouvexela emAeETe TN puBuIoN TTou BEAeTE pe Ta oUPBOAT + Kal

Wil

S/ 170
(] AL/ 1 Lo

O OO
*

AuTn Ba mapouociaoTei oTnV omTIKNA €vdeliEn TG KATwW oIt
€0TiOG.

®

5. Zava ToTAOTE TO oUpBoA0 @ via MAvw amd 4 SeuTepdAeTTa,
uEXP! Vo Nxhoel eva onua emBeBainong.

O1 puBuioeIg €xouv aTOBNKEUTEI OWOTA.

'E€060g

Mo tnv €€odo amod TIc Baoikeg pubuioelg, oBnoTe TN BA&oN €0TIOV e
TOV KUPIO OIOKOTITN.

A Kiviuvog TpUHATIGH®V !

H Aemida eivail TOAU kKodTepr). KivOuvog TPAUUOGTIOUOU (KOWIUOTO).
MpooTaTeleTe TN Aemmida OTav Oev XPNOIUOTIOIEITAIl. AVTIKATOOTAOTE
apeowe TN Aemida oTav mapouciadel GOoPEC.

dpovTida

ATA®WOTE Eva TPOOOETO UAIKO VIO TN OUVTAPNON KOl TTPOCTOOIO TNG
Baonc eoTiwv. MNapaTtnpeioTe TIC OCUUPBOUAEC Kai urtodeielg TTou
UTIGPXOUV OTn OUCKEUOOIA.

MAxiocio Tng B&ong ecTIOV

Mo va pnv XoAGoeTe To TTAGIOIO TNG BAONC €0TIwv, AABETE UTTOWN TIC
TTOPOKATW evOeitelg:

m Xpnolpotoleite Hovo (eoTO vepod e Aiyo GmmoppUTIaVTIKO
m [10T€ pnv XPNOIUOTIOIEITE ASIOVTIKG 1 KOPTEPD TIPOIOVTO
m Mnv xpnolgotoiegite Tn EUOTPG €0TIOG
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Emdiopdwon BA&BNC

Kavovika ol BA&Beg odeilovTal o pIKpES AetTopepeleg. Mpiv
eidomoinoeTte To Texviko ZepIg, mpenel va AdRBeTe untdoywn TIC
oKOAoUBEG oUPPBOUAEG Kail uTTodEIEeIC.

0006vn €vdel BA&BN Auon
&ng
TimoTa AIOKOTIH TTOPOXNC NAEKTPIKOU PEUPOTOC. EAeyETe pe TNV BonBeia GAAWY NAEKTPOVIKWY OUOKEUWY, €AV TTOOKANONKe

KAmolo: SIGKOTIN) TTAPOXNG NAEKTPIKOU PEUUATOG.

H oUvdeon Tn¢ ouokeung dev &yive olpdwva  EAeyETe OTI N cuokeur ouvdEONke oUUPWVS Pe TO BIAYPAUUO OUVOECEWV.

pe 1o OIAYPOUUO OUVOEDEWV.
BAGBNn oTo nAekTpOVIKO OUCTNUO.

Edv ol mapomave EAeyxol dev d10p0waoav Tn BAGRN, €IO0TIOINCTE TO TEXVIKO

0epPIC.

To medio xelpiopou eival uypod 1) €xel Tomobe
TNOEi KATIOIO QVTIKEILEVO ETIAVW.

£ avaBooBrvel

STeyvwOoTe TNV €0TIA 0TO TIEAIO XEIPIOUOU ) QTTOUOKPUVETE TO QVTIKEIPEVO.

£ + 0pibpoc / BAGBN 0TO NAEKTPOVIKO OUOTNLO.
o+ opiduoe / 2

AnoouvdeoTe TN BAoN €0TIWV OO TO NAEKTPIKO peupa. Mepipuévete 30
deuTepOAeTTa KOl EovOouvOEQTE TNV.*

+ apIBuoCg

FO/FS Exel TPOKANBEI E0WTEPIKO ODAAUC OTN A€l ATOCUVSEDTE Tn BACN ECTIOV OO TO NAEKTPIKO peupo. Mepipévete 30
Toupyvia. deuTepOAeTTa KOl EovaouvOEQTE TNV.*

FZ To NAekTPOVIKO ouoTnua exel utlepBepuavOel  MepipéveTe va KPUWOEI BPKETA TO NAEKTPOVIKO ouoTnua. MNathoTe, oTn
KOl €XEl OBNOEI TNV QVTIOTOIXN E0TIO. ouvexela, omolodnmoTte cUuBoAo TG BAoNC €0TIWV.*

Fy To NAeKTPOVIKO ouoTnNUa £xel utrepBepuavOei
Kol €xel of3noel OAeg TIC €0Tieq.

ol Mn owoTh Téon Tpododoaiag, mepa amd Ta  EMKOIVWVAOTE e TOV TIOPOXEX NAEKTPIKNG EVEPYEING.
KOVOVIKGL OPIa ASITOUPVIOG.

243 H eoTia €xel utepBepuavBel Kal xel ofnoel [MePIUEVETE PEXPI VO KPUWOEI BPKETA TO NAEKTPOVIKO cUOTNUO Kol Eava

yIO VO TTPOOTATEWEI TNV KOUliva 0GG.

ouvdEaTE TNV.

* Av n evdel&n ouveyilel, e1d0TIOINOTE TO TEXVIKO 0€PLIC.

MnV TOTTOOETEITE KAVEVX OKEUOG TTOAU BEpHO TTARVW OTO TIESiO XEIPICHOU.

ducioAoyIkog B00pUBOC KATK TN BIXPKEIX
AEITOUPYIXG TNG GUCKEUNG

H TexvoAoyia TnG emaywylkng 6€puavong BaoileTal oTn dnuioupyia
payvnTIKOV ediwV woTe N BepuoTnTa peTadideTal KaTeubeiov 0Tn
B&on Tou okeUoug. AuTd, avOAOYa UE TO OXNUG TOU OKEUOUG,
utopei va mpokahoUv kamoloug 6opuBoug fy dovhoelig OTwe
TTEPIYPAPOVTOI OTN OUVEXEIQ:

‘Eva BaxBU BOUITO OTIWG EVOIG HETAHOXNMATIOTAG

AuTOC 0 BOPUBOC TTPOKOAEITOI KOTG TO HOYEIpEUO Ue VA UPNAO
enimedo 10xU0¢. AuTo odeiAeTal 0TNV TOOOTNTA TNG EVEPYEIOG TIOU
peTadideTal armd Tn BAon €0TIWV OTO OKEUOG. AUTOC 0 BOpuRoC
XaveTal ) yiveTal mo adUvapoc OTav UEIOVETAI TO eTimedo 10XU0G.

‘Eva eAadpU adpUpIypa

O ev Aoyw B0puBoc mpokaAeiTal OTav To OKeUOG eival &delo. AuTO O
60puBocg xavertal, oTav BAalete vepod 1 TPOPIUG OTO OKeUOG.

Tpi&ipo

AuTOC 0 BOpuBocg epdavideTal OTA OKeUN, TG OTTOIC ATTOTEAOUVTAI
oo dIaPoPETIKA UAIKG emkaAuwng. O 66puBog odeileTal OTIC
OOVNOEIC TTOU TTPOKOAOUVTAI OTIC EMOAVEIEC EVWONG TWV
O10hOPETIKWV UNKWV EMKAAUWNG. AUTOG 0 BOpUBOG TTPOEPXETAI
omo TO OKeUOG. H ToodTNTO KO O TPOTIOC UAVEIPEUATOC TWV
TPodipwv propei va diadepel.
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AuvaT& odupiypoTa

O1 B0puUBol TPOKOAOUVTAI KUPIWG 0TGN OKEUN TTOU OMOTEAOUVTOI OTIO
OI0POPETIKEG EMKAAUWEIC UAIKWV, HOANIC QUTG XPNOILOTIOIOUVTAI OTN
UEYIOTN 10XU BEpuavong Kol oe OUO €0TIEC TAUTOXPOVA. AUTA TO
odupiyyoTa X&vovTal N gival o omavIa, HOAIG LEIOVETAI N 1I0XUG.

©0OpUBOG TOU AVEUIOTHP

Mo pioe KAaTGAANAN xpron Tou NAEKTPOVIKOU GUOTAUGTOC, N Baon
€oTIWV TIPETEI VO AeIToupyei oe pia eAeyxouevn Bepuokpaoia. Mo
QuUTOV TO AOVO, N Bdon eoTiwV OIGBETEI EVAV QVEUIOTHPG O OTI0IOG
EVEPYOTTOIEITOI PETG OO KABE avIXvVEUPEVN OEPUOKPOOIO HEOW
Slapopwv Babuidwy payelpeuatog. Emiong, o avepioThpag umopei
va AeiToupyvei Adyw adpdvelag JeTd To oBRoIuo TNG BA&oNgG 0TIV
Qv N QVIXVEUOUEVN BEPUOKPOCIAN Eival OIKOUN OPKETA UWNAN.

O1 66puBol TOU TTEPIYPAPOVTAI eival GUCIOAOYIKOI, OTTOTEAOUV UEPOC
NG EMAYWYIKNG TexvoAoyiag Kol dev eival evdelitn BAABNG.



YTpeoix TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAXTWV

Ed&v n ouokeun oag TIpeTel va ETOKEUROTE, BpiokeTal otn dicBeon
00G N UTtnpeoia TexVIKNAC eEUTINPETNONG TWV TTEAGTWV LOG.
Ap16pog E kou ap1bpog FD:

Edv ¢ntnoeTte Tn JIKN POG UTINPECIa TEXVIKNAG eutinpeTnong
meAOTWV, OWOTE TTAPAKAAW TOV apiBud E kai Tov apiBud FD Tng
ouokeung. Tnv mvokida TUTIOU pe Toug aplbuolc Ba Tnv Bpeite
TAVW OTNV KAPTO CUOKEUNC.

MpooelTe, OTI N €MOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUNUOTOG eEUTTNEETNONG
TEAGTWV OTN TEPIMTWOoN evog eodaAuEvou Xelpiopou dev eival
dwpPeV, oKOUO Kal KaTd Tn dIGPKEIR TOu XpOVOoU TNG eyyunong.

Ta oToIxXEIa EMKOIVWVIOG OAWV TWV XWPWV Oa Ta BpeiTe OTOV TTHVOKO
Ymnpeoieg Texvikng eEumnEETNONG TIEAATWY TIOU TTapadideTal Yadi.

EVTOAN €MOKEUNG KXI GUBOUAEG o€ TepimTwon BAGBNG
GR 2104 277 701

EpmoTteuTeite Tnv eunelpia Tou KataokeuaoTh. 'ETol e€aodahileTe,
OTI N €TMOoKeUN ViveTal omo ekmaIdeUPEVOUCG TEXVIKOUG Tou 0epfIg,
mmou eival eEOTIAIOUEVOI e TO YWNOIO AVTOAOKTIKG yial TN OIKA 0OG
OIKIOKI CUOKEUN).

39



Constructa Neff
Vertriebs-GmbH
Carl-Wery-StraBe 34
D-81739 Minchen

AACL R RSN 00
9000691963

911223



	[es] Instrucciones de uso 2
	Û Índice[es] Instrucciones de uso
	: Consejos y advertencias de seguridad
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Conservar las instrucciones de uso y montaje, así como la tarjeta del aparato para un uso posterior o para posibles compradores en un futuro.
	Comprobar el aparato tras sacarlo del embalaje. En caso de que haya sufrido daños durante el transporte, no conectar el aparato, ponerse en contacto con el Servicio Técnico y dejar constancia por escrito de los daños ocasionados, de lo contrario s...
	Este aparato tiene que ser instalado según las instrucciones de montaje incluidas.
	Este aparato ha sido diseñado para uso doméstico. Utilizar el aparato exclusivamente para preparar alimentos y bebidas.Vigilarlo mientras está funcionando y emplearlo exclusivamente en espacios cerrados.
	Este aparato no está previsto para el funcionamiento con un reloj temporizador externo o un mando a distancia.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	¡Peligro de incendio!
	■ El aceite caliente y la grasa se inflaman con facilidad. Estar siempre pendiente del aceite caliente y de la grasa. No apagar nunca con agua un fuego. Apagar la zona de cocción. Sofocar con cuidado las llamas con una tapa, una tapa extintora u o...
	¡Peligro de incendio!

	■ Las zonas de cocción se calientan mucho. No colocar objetos inflamables sobre la placa de cocción. No almacenar objetos sobre la placa de cocción.
	¡Peligro de incendio!

	■ El aparato se calienta mucho. No guardar objetos inflamables o aerosoles en los cajones directamente debajo de la placa de cocción.
	¡Peligro de incendio!

	■ La placa de cocción se desconecta de forma automática y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar posteriormente de forma involuntaria. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Las zonas de cocción y adyacentes se calientan mucho. No tocar nunca las superficies calientes. No dejar que los niños que acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!

	■ La zona de cocción calienta, pero el indicador no funciona. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.
	¡Peligro de quemaduras!

	■ Los objetos de metal se calientan rápidamente al entrar en contacto con la placa de cocción. No depositar nunca sobre la placa de cocción objetos metálicos como cuchillos, tenedores, cucharas o tapas.
	¡Peligro de incendio!

	■ Después de cada uso, apagar siempre la placa de cocción con el interruptor principal. No esperar a que la placa de cocción se apague automáticamente por falta de recipiente.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. Las reparaciones y la sustitución de cables de conexión defectuosos solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido. Si el aparato está averiado, de...
	¡Peligro de descarga eléctrica!

	■ La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor.
	¡Peligro de descarga eléctrica!

	■ Un aparato defectuoso puede ocasionar una descarga eléctrica. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.
	¡Peligro de descarga eléctrica!

	■ Las fisuras o roturas en la vitrocerámica conllevan riesgo de electrocución. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

	¡Peligros electromagnéticos!
	Este aparato cumple con la normativa de seguridad y compatibilidad electromagnética. No obstante, las personas que tengan implantados marcapasos o bombas de insulina deben abstenerse de acercarse a manejar este aparato. Es imposible asegurar que el ...

	¡Peligro de avería!
	Esta placa está dotada de un ventilador situado en la parte inferior. En caso de encontrarse un cajón debajo de la placa de cocción no deberán guardarse objetos pequeños o papeles, al ser absorbidos, podrían estropear el ventilador o perjudicar...
	Entre el contenido del cajón y la entrada del ventilador debe dejarse una distancia mínima de 2 cm.

	¡Peligro de lesiones!
	■ Al cocer al baño María, la placa de cocción y el recipiente para cocinar podrían fragmentarse debido al sobrecalentamiento. El recipiente para cocer al baño María no debe tocar directamente la base del cazo que contiene agua. Utilizar exclu...
	¡Peligro de lesiones!

	■ Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma repentina por la presencia de líquido entre la base del recipiente y la zona de cocción. Mantener siempre secas la zona de cocción y la base del recipiente.
	Causas de los daños
	¡Atención!
	Vista general

	Protección del medio ambiente
	Eliminación de residuos respetuosa con el medio ambiente
	Consejos para ahorrar energía

	La Cocción por Inducción
	Ventajas de la Cocción por Inducción
	Recipientes apropiados
	Recipientes ferromagnéticos
	Otros recipientes aptos para inducción
	Recipientes no apropiados
	Características de la base del recipiente
	Ausencia de recipiente o tamaño no adecuado
	Recipientes vacíos o con base fina
	Detección de recipiente


	Familiarizarse con el aparato
	El panel de mando
	Superficies de mando
	Notas

	Las zonas de cocción
	Indicador de calor residual

	Programar la placa de cocción
	Encender y apagar la placa de cocción
	Nota


	La placa de cocción se apaga de forma automática cuando todas las zonas de cocción permanecen más de 20 segundos apagadas.
	Ajustar la zona de cocción
	Seleccionar el nivel de potencia
	1. Pulsar el símbolo ( ) de la zona de cocción deseada. El indicador _ se ilumina.



	2. A continuación pulsar el símbolo + ó -.
	Aparece el ajuste básico:
	Símbolo + nivel de potencia Š
	Símbolo - nivel de potencia …
	3. Modificar el nivel de potencia: Seleccionar la zona de cocción y cambiar el nivel de potencia con los símbolos + ó - .

	Apagar la zona de cocción
	Nota
	Si no se ha colocado un recipiente en la zona de cocción por inducción, el nivel de potencia seleccionado parpadea. Transcurrido un tiempo la zona de cocción se apaga.
	Tabla de cocción
	Seguro para niños
	Activar y desactivar el seguro para niños
	Nota



	El seguro para niños puede activarse o desactivarse por equivocación debido; al agua derramada durante la limpieza, alimentos que han rebosado o presencia de objetos sobre el símbolo –
	Activar y desactivar el seguro permanente para niños
	Activar y desactivar

	Función mantener caliente
	Activar
	1. Seleccionar la zona de cocción deseada.




	2. En los siguientes 5 segundos, pulsar el símbolo –.
	Desactivar
	1. Seleccionar la zona de cocción deseada.


	2. Pulsar el símbolo –.
	Función Powerboost
	Limitaciones de uso
	Así se activa
	1. Seleccionar la zona de cocción con el símbolo ( ).
	2. Pulsar el símbolo ˜. La función se habrá activado.

	Así se desactiva
	1. Seleccionar la zona de cocción con el símbolo ( ).
	2. Pulsar el símbolo ˜. La letra ˜ deja de visualizarse y volverá al nivel de potencia Š. La función se habrá desactivado.
	Nota


	En determinadas circunstancias, la función Powerboost se puede desactivar automáticamente para proteger los componentes electrónicos del interior de la placa.
	Función programación del tiempo
	Apagar automáticamente una zona de cocción
	Así se programa
	1. Seleccionar la zona de cocción y el nivel de potencia deseado. A continuación pulsar el símbolo 3. El indicador ‹‹ se ilumina en la indicación visual de la función programación del tiempo. El indicador x se ilumina en la zona de cocción...





	2. Programar el tiempo con el símbolo + ó -.
	Símbolo +: 30 minutos.
	Símbolo -: 10 minutos.
	Una vez transcurrido el tiempo
	Modificar o cancelar el tiempo
	Notas
	Temporizador automático
	Nota

	Se puede modificar o cancelar el tiempo de cocción de una zona:
	El reloj avisador
	Así se programa
	1. Pulsar el símbolo 3 hasta que el indicador S se ilumine. En la indicación visual de la función programación del tiempo aparece ‹‹.




	2. Pulsar el símbolo + ó -. Se muestra el ajuste básico.
	Símbolo +: 10 minutos.
	3. Ajustar el tiempo deseado con el símbolo + ó -.

	Una vez transcurrido el tiempo
	Modificar o cancelar el tiempo
	Protección de limpieza
	Nota

	El bloqueo no afecta ni al símbolo " ni al interruptor principal. Se puede apagar la placa de cocción cuando se desee.
	Limitación automática de tiempo
	Ajustes básicos
	Acceder a los ajustes básicos
	1. Encender la placa de cocción con el interruptor principal.




	2. En los siguientes 10 segundos, pulsar el símbolo 3 hasta que suene una señal de confirmación y aparezca el indicador ™‚.
	3. Pulsar el símbolo 3 hasta que aparezca el indicador de la función deseada.

	4. A continuación seleccionar el ajuste deseado con los símbolos + y -.
	5. Volver a pulsar el símbolo 3 durante más de 4 segundos, hasta que suene una señal de confirmación.
	Salir
	Cuidados y limpieza
	Placa de cocción
	Limpieza
	Rascador para vidrio
	1. Quitar el seguro del rascador
	2. Limpiar la superficie de la placa de cocción con la cuchilla.





	: ¡Peligro de lesiones!
	Cuidados
	Marco de la placa de cocción
	Reparar averías
	Ruido normal durante el funcionamiento del aparato

	Servicio de Asistencia Técnica
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías



	Ú Table of contents[en] Instruction manual

	: Safety precautions
	Please read this manual carefully. Please keep the instruction and installation manual as well as the appliance certificate in a safe place for later use or for subsequent owners.
	Check the appliance after removing it from the packaging. If it has suffered any damage in transport, do not connect the appliance, contact the Technical Assistance Service and provide written notification of the damage caused, otherwise you will los...
	This appliance must be installed according to the installation instructions included.
	This appliance is intended for domestic use only. The appliance must only be used for the preparation of food and drink. The appliance must be supervised during operation. Only use this appliance indoors.
	This appliance is not intended for operation with an external clock timer or a remote control.
	This appliance may be used by children over the age of 8 years old and by persons with reduced physical, sensory or mental capacity or by persons with a lack of experience or knowledge if they are supervised or are instructed by a person responsible ...
	Children must not play with the appliance. Children must not clean the appliance or carry out general maintenance unless they are at least 8 years old and are being supervised.
	Keep children below the age of 8 years old at a safe distance from the appliance and power cable.
	Risk of fire!
	■ Hot oil and fat can ignite very quickly. Never leave hot fat or oil unattended. Never use water to put out burning oil or fat. Switch off the hotplate. Extinguish flames carefully using a lid, fire blanket or something similar.
	Risk of fire!

	■ The hotplates become very hot. Never place combustible items on the hob. Never place objects on the hob.
	Risk of fire!

	■ The appliance gets hot. Do not keep combustible objects or aerosol cans in drawers directly underneath the hob.
	Risk of fire!

	■ The hob switches off automatically and can no longer be operated. It may switch on unintentionally at a later point. Switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.

	Risk of burning!
	■ The hotplates and the area around them get very hot. Never touch the hot surfaces. Keep children away.
	Risk of burns!

	■ The hotplate heats up but the display does not work. Switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.
	Risk of burns!

	■ Metal objects on the hob quickly become very hot. Never place metal objects (such as knives, forks, spoons and lids) on the hob.
	Risk of fire!!

	■ After each use, always turn off the hob at the main switch. Do not wait until the hob turns off automatically after the pan is removed.

	Risk of electric shock!
	■ Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out and damaged power cables replaced by one of our trained after-sales technicians. If the appliance is defective, unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker...
	Risk of electric shock.!

	■ Penetrating moisture may cause an electric shock. Do not use any high- pressure cleaners or steam cleaners.
	Risk of electric shock!

	■ A defective appliance may cause electric shock. Never switch on a defective appliance. Unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.
	Risk of electric shock!

	■ Cracks or fractures in the glass ceramic may cause electric shocks. Switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.

	Electromagnetic hazards!
	This appliance complies with safety and electromagnetic compatibility standards. However, people with pacemakers or insulin pumps must refrain from using this appliance. It is impossible to ensure that all of these devices available on the market com...

	Malfunction risk!
	The hob is equipped with a fan in the lower section. If there is a drawer under the hob it should not be used to store small objects or paper, since they could damage the fan or interfere with the cooling if they are sucked into it.
	There should be a minimum of 2 cm between the contents of the drawer and fan intake.

	Risk of injury!
	■ When cooking in a bain marie, the hob and cooking container could shatter due to overheating. The cooking container in the bain marie must not directly touch the bottom of the water-filled pot. Only use heat-resistant cookware.
	Risk of injury!

	■ Saucepans may suddenly jump due to liquid between the pan base and the hotplate. Always keep the hotplate and saucepan bases dry.
	Elements that may damage the appliance
	Caution!
	Overview

	Protecting the environment
	Environmentally-friendly disposal of waste products
	Energy-saving advice

	Induction cooking
	Advantages of induction cooking
	Suitable pans
	Ferromagnetic pans
	Other suitable cookware for induction
	Unsuitable pans
	Characteristics of the pan base
	Absence of pan or unsuitable size
	Empty pans or those with a thin base
	Pan detection


	Familiarise yourself with the appliance
	The control panel
	Control surfaces
	Notes

	The hotplates
	Residual heat indicator

	Programming the hob
	Switching the hob on and off
	Note


	The hob switches off automatically when all the hotplates are switched off for more than 20 seconds.
	Set the hotplate
	Selecting the power level
	1. Press the ( ) symbol for the required hotplate. The _ indicator will light up.



	2. Then press the + or - symbol.
	The basic setting appears:
	+ symbol = power level Š
	- symbol = power level …
	3. To change the power level: Select the hotplate and adjust the power level using the + or - symbols.

	Switch off the hotplate
	Note
	If no pan has been placed on the induction hotplate, the selected power level flashes. After a certain time, the hotplate switches off.
	Cooking guidelines table
	Childproof lock
	Activating and deactivating the childproof lock
	Note



	The childproof lock can be accidentally activated or deactivated by spilled water while cleaning, spilled food or objects resting on the symbol –
	Activating and deactivating the childproof lock
	Activating and deactivating

	Keep warm function
	To activate
	1. Select the required hotplate.




	2. Within the next 5 seconds, press the – symbol.
	To deactivate
	1. Select the required hotplate.


	2. Press the – symbol.
	Powerboost function
	Restrictions when using
	How to activate
	1. Select the hotplate with the ( ) symbol.
	2. Press the ˜ symbol. The function has been turned on.

	To deactivate
	1. Select the hotplate with the ( ) symbol.
	2. Press the ˜ symbol. The letter ˜ is no longer displayed and it will return to power level Š. The function will be deactivated.
	Note


	In certain circumstances, the Powerboost function may turn off automatically in order to protect the electronic components inside the hob.
	Time programming function
	Turning off a hotplate automatically
	How to program
	1. Select the required hotplate and power level. Then press the 3 symbol. The ‹‹ indicator lights up in the time program function display. The x indicator lights up on the selected hotplate.





	2. Set the time using the + or - symbols.
	+ symbol: 30 minutes.
	- symbol: 10 minutes.
	Once the time has elapsed
	Changing or cancelling the time
	Notes
	Automatic timer
	Note

	The cooking time can be changed or cancelled for any hotplate:
	The timer
	How to program
	1. Press the symbol 3 until the indicator S lights up. ‹‹ appears on the time program function display.




	2. Press the + or - symbol. The basic setting appears.
	+ symbol: 10 minutes.
	3. Set the required time using the + or - symbol.

	Once the time has elapsed
	Changing or cancelling the time
	Cleaning lock
	Note

	The lock does not affect the " symbol or the main switch. The hob may be switched off when desired.
	Automatic time limitation
	Basic settings
	Accessing the basic settings
	1. Turn on the hob with the main switch.




	2. Within the next 10 seconds, press and hold the 3 symbol until a beep sounds and the ™‚ indicator appears.
	3. Press the 3 symbol until the indicator for the required function is displayed.

	4. Then select the required setting with the + and - symbols.
	5. Press the 3 symbol again for more than 4 seconds until a beep sounds.
	Quit
	Care and cleaning
	Hob
	Cleaning
	Glass scraper
	1. Release the scraper safety catch
	2. Use the blade to clean the hob surface





	: Risk of injury!!
	Care of the appliance
	Hob frame
	Fixing malfunctions
	Normal noise while the appliance is working

	After-sales service
	To book an engineer visit and product advice



	Ù Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσεως

	: Υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συναρμολόγησης καθώς επίσης και την κάρτα συσκευής για μια αργότε...
	Ελέγχτε τη συσκευή πρίν αφαιρέσετε το περιτύλιγμα. Σε περίπτωση που έχει υποστεί ζημία κατα τη διάρκεια της μεταφοράς, μη συνδέσετε τη σ...
	Η παρούσα συσκευή πρέπει να εγκατασταθεί σύμφωνα με τις οδηγίες εγκατάστασης που περιλαμβάνονται.
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Αυτή η συσκευή δεν προορίζεται για τη λειτουργία με έναν εξωτερικό χρονοδιακόπτη ή ένα τηλεχειριστήριο.
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Το καυτό λάδι και λίπος παίρνουν γρήγορα φωτιά. Μην αφήνετε ποτέ χωρίς επιτήρηση το καυτό λάδι και λίπος. Μη σβήνετε ποτέ τη φωτιά με νε...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!

	■ Οι εστίες μαγειρέματος ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα πάνω στη βάση εστιών. Μην τοποθετείτε αντικεί...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!

	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην αποθηκεύετε εύφλεκτα αντικείμενα ή κουτιά σπρέι σε συρτάρια απευθείας κάτω από τη βάση εστιών.
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!

	■ Η βάση εστιών απενεργοποιείται από μόνη της και ο χειρισμός της δεν είναι πλέον δυνατός. Αργότερα μπορεί να ενεργοποιηθεί αθέλητα. Κατ...

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος και το περιβάλλον τους ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπήσετε ποτέ τις καυτές επιφάνειες. Κρατάτε τα παιδιά μ...
	Κίνδυνος εγκαύματος!

	■ Η εστία μαγειρέματος θερμαίνει, αλλά η ένδειξη δε λειτουργεί. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφαλειών. Καλέστε την υπηρεσία τ...
	Κίνδυνος εγκαύματος!

	■ Τα αντικείμενα από μέταλλο ζεσταίνονται πάνω στη βάση εστιών πολύ γρήγορα. Μην τοποθετείτε ποτέ μεταλλικά αντικείμενα, όπως π.χ. μαχαί...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!

	■ Μετά από κάθε χρήση, πάντα να σβήνετε τη βάση εστιών με τον κύριο διακόπτη. Μην περιμένετε να σβήσει αυτόματα η βάση εστιών επειδή δεν υ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες. Μόνο ένας τεχνικός του τμήματος εξυπηρέτησης πελατών, εκπαιδευμένος από εμάς, επιτρέπετα...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!

	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!

	■ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!

	■ Τα σπασίματα ή τα ραγίσματα στην υαλοκεραμική πλάκα μπορούν να προκαλέσουν ηλεκτροπληξία. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφ...

	Ηλεκτρομαγνητικοί κίνδυνοι!
	Αυτή η συσκευή τηρεί τους κανονισμούς ασφαλείας και την ηλεκτρομαγνητική συμβατότητα. Ωστόσο, οι άνθρωποι που έχουν εμφυτεύσεις βηματο...

	Κίνδυνος βλάβης!
	Αυτή η βάση εστιών διαθέτει έναν ανεμιστήρα στο κάτω τμήμα της. Σε περίπτωση που υπάρχει κάποιο συρτάρι κάτω από τη βάση εστιών, δεν πρέπ...
	Ανάμεσα στο περιεχόμενο του συρταριού και στην είσοδο του ανεμιστήρα πρέπει να αφήσετε μια απόσταση τουλάχιστον 2 cm.

	Κίνδυνος τραυματισμού!
	■ Κατά το μαγείρεμα στο λουτρό νερού μπορεί η βάση εστιών και το μαγειρικό σκεύος να ραγίσουν από την υπερθέρμανση. Το μαγειρικό σκεύος ...
	Κίνδυνος τραυματισμού!

	■ Οι κατσαρόλες μπορεί να πεταχτούν ξαφνικά ψηλά, όταν υπάρχει υγρό μεταξύ του πάτου της κατσαρόλας και της εστίας μαγειρέματος. Κρατάτ...
	Αιτίες βλαβών
	Προσοχή!
	Γενική άποψη

	Προστασία του περιβάλλοντος
	Διάθεση των αποβλήτων με σεβασμό προς το περιβάλλον
	Συμβουλές για την εξοικονόμηση ενέργειας

	Επαγωγικό Μαγείρεμα
	Πλεονεκτήματα του Επαγωγικού Μαγειρέματος
	Κατάλληλα σκεύη
	Σιδηρομαγνητικά σκεύη
	Άλλα κατάλληλα σκεύη για επαγωγή
	Μη κατάλληλα σκεύη
	Χαρακτηριστικά της βάσης του σκεύους
	Απουσία σκεύους ή μη κατάλληλο μέγεθος
	Άδεια σκεύη ή με λεπτή βάση
	Ανίχνευση σκεύους


	Γνωρίστε τη συσκευή
	Το πεδίο χειρισμού
	Επιφάνειες χειρισμού
	Υποδείξεις


	Οι εστίες
	Ένδειξη παραμένουσας θερμότητας

	Προγραμματισμός της βάσης εστιών
	Άναμμα και σβήσιμο της βάσης εστιών
	Υπόδειξη


	Η βάση εστιών σβήνει αυτόματα όταν όλες οι εστίες παραμένουν σβηστές για περισσότερο από 20 δευτερόλεπτα.
	Ρύθμιση της εστίας
	Επιλογή επίπεδο ισχύος
	1. Πατήστε το σύμβολο ( ) της εστίας που θέλετε. Η ένδειξη _ φωτίζεται.



	2. Στη συνέχεια πατήστε το σύμβολο + ή -.
	Εμφανίζεται η βασική ρύθμιση:
	Σύμβολο + επίπεδο ισχύος Š
	Σύμβολο - επίπεδο ισχύος …
	3. Τροποποίηση του επιπέδου ισχύος: Επιλέξτε την εστία και αλλάξτε το επίπεδο ισχύος με τα σύμβολα + ή -.

	Σβήσιμο της εστίας
	Υπόδειξη

	Εάν δεν έχει τοποθετηθεί ένα σκεύος στην επαγωγική εστία, αναβοσβήνει το επιλεγόμενο επίπεδο ισχύος. Μόλις περάσει ο χρόνος, η εστία σβή...
	Πίνακας μαγειρέματος
	Ασφάλεια για παιδιά
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της ασφάλειας για παιδιά
	Υπόδειξη



	Η ασφάλεια για παιδιά μπορεί να ενεργοποιηθεί και να απενεργοποιηθεί κατά λάθος. Αυτό μπορεί να συμβεί σε περίπτωση που χυθούν υγρά κατά...
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της μόνιμης ασφάλειας για παιδιά
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση

	Λειτουργία διατήρησης θερμότητας
	Ενεργοποίηση
	1. Επιλέξτε την εστία που θέλετε.




	2. Στα επόμενα 5 δευτερόλεπτα, πατήστε το σύμβολο –.
	Απενεργοποίηση
	1. Επιλέξτε την εστία που θέλετε.


	2. Πατήστε το σύμβολο –.
	Λειτουργία Powerboost
	Περιορισμοί χρήσης
	Ενεργοποίηση
	1. Επιλέξτε την εστία με το σύμβολο ( ).
	2. Πατήστε το σύμβολο ˜. 'Εχει γίνει ενεργοποίηση της λειτουργίας.

	Απενεργοποίηση
	1. Επιλέξτε την εστία με το σύμβολο ( ).
	2. Πατήστε το σύμβολο ˜. Το γράμμα ˜ χάνεται και επιστρέφει στο επίπεδο ισχύς Š. Η λειτουργία έχει απενεργοποιηθεί.
	Υπόδειξη


	Υπό ορισμένες συνθήκες, η λειτουργία Powerboost μπορεί να αποσυνδεθεί αυτόματα για να προστατέψει το ηλεκτρικό υλικό που βρίσκεται στο εσωτε...
	Λειτουργία προγραμματισμός χρόνου
	Αυτόματο σβήσιμο μιας εστίας
	Προγραμματισμός
	1. Επιλέξτε την εστία και το επίπεδο ισχύος που θέλετε. Στη συνέχεια πατήστε το σύμβολο 3. Η ένδειξη ‹‹ φωτίζεται στην ορατή ένδειξη της λ...





	2. Προγραμματισμός χρόνου με το σύμβολο + ή -.
	Σύμβολο +: 30 λεπτά.
	Σύμβολο -: 10 λεπτά.
	Μόλις παρέλθει ο χρόνος
	Αλλαγή ή ακύρωση χρόνου
	Υποδείξεις

	Αυτόματος υπενθυμιστής χρόνου
	Υπόδειξη

	Ο χρόνος μαγειρέματος μιας εστίας μπορεί να τροποποιηθεί ή να ακυρωθεί:
	Υπενθυμιστής χρόνου
	Προγραμματισμός
	1. Πατήστε το σύμβολο 3 μέχρι να φωτιστεί S η ένδειξη. Στην ορατή ένδειξη της λειτουργίας προγραμματισμός χρόνου εμφανίζεται ‹‹.




	2. Πατήστε το σύμβολο + ή -. Εμφανίζεται η βασική ρύθμιση.
	Σύμβολο +: 10 λεπτά.
	3. Ρυθμίστε τον χρόνο που θέλετε με το σύμβολο + ή -.

	Μόλις παρέλθει ο χρόνος
	Αλλαγή ή ακύρωση χρόνου
	Προστασία κατά τον καθαρισμό
	Υπόδειξη

	Το κλείδωμα δεν επηρεάζει το σύμβολο " αλλά ούτε και τον κύριο διακόπτη. Μπορείτε να αποσυνδέσετε τη βάση εστιών όταν θέλετε.
	Αυτόματος περιορισμός χρόνου
	Βασικές ρυθμίσεις
	Πρόσβαση στις βασικές ρυθμίσεις
	1. Ανάψτε τη βάση εστιών με τον κύριο διακόπτη.




	2. Μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα, πατήστε το σύμβολο 3 μέχρι να ηχήσει στο σήμα επιβεβαίωσης και να παρουσιαστεί η ένδειξη ™‚.
	3. Πατήστε το σύμβολο 3 μέχρι να εμφανιστεί η ένδειξη της επιθυμητής λειτουργίας.

	4. Στη συνέχεια επιλέξτε τη ρύθμιση που θέλετε με τα σύμβολα + και -.
	5. Ξανά πατήστε το σύμβολο 3 για πάνω από 4 δευτερόλεπτα, μέχρι να ηχήσει ένα σήμα επιβεβαίωσης.
	Έξοδος
	Φροντίδα και Καθαριότητα
	Βάση εστιών
	Καθαριότητα
	Ξύστρα εστίας
	1. Βγάλτε την ασφάλεια της ξύστρας
	2. Καθαρίστε την επιφάνεια της βάσης εστιών με τη λεπίδα.





	: Κίνδυνος τραυματισμών !
	Φροντίδα
	Πλαίσιο της βάσης εστιών
	Επιδιόρθωση βλάβης
	Φυσιολογικός θόρυβος κατά τη διάρκεια λειτουργίας της συσκευής

	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης
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