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/A Consejos y advertencias de seguridad

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las
instrucciones de uso y montaje, asi
como la tarjeta del aparato para un
uso posterior o para posibles
compradores en un futuro.

Comprobar el aparato tras sacarlo
del embalaje. En caso de que haya
sufrido dafnos durante el transporte,

2

no conectar el aparato, ponerse en
contacto con el Servicio Técnico y
dejar constancia por escrito de los
danos ocasionados, de lo contrario
se perdera el derecho a cualquier
tipo de indemnizacion.

Este aparato tiene que ser
instalado segun las instrucciones
de montaje incluidas.



Este aparato ha sido disefiado para
uso domeéstico. Utilizar el aparato
exclusivamente para preparar
alimentos y bebidas.Vigilarlo
mientras esta funcionando y
emplearlo exclusivamente en
espacios cerrados.

Este aparato no esta previsto para
el funcionamiento con un reloj
temporizador externo o un mando
a distancia.

Este aparato puede ser utilizado
por ninos a partir de 8 anos y por
personas con limitaciones fisicas,
sensoriales o psiquicas, o que
carezcan de experiencia y
conocimientos, siempre y cuando
sea bajo la supervision de una
persona responsable de su
seguridad o que le haya instruido
en el uso correcto del aparato
siendo consciente de los danos
que se pudieran ocasionar.

No dejar que los ninos jueguen con
el aparato. La limpieza vy el
mantenimiento rutinario no deben
encomendarse a los ninos a
Menos que sean mayores de 8
afos y lo hagan bajo supervision.

Mantener los ninos menores de 8
anos alejados del aparato y del
cable de conexion.

iPeligro de incendio!

= E| aceite caliente y la grasa se
inflaman con facilidad. Estar
siempre pendiente del aceite
caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar
la zona de coccion. Sofocar con
cuidado las llamas con una tapa,
una tapa extintora u otro medio
similar.

= Las zonas de coccion se calientan
mucho. No colocar objetos
inflamables sobre la placa de
coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

= E| aparato se calienta mucho. No
guardar objetos inflamables o
aerosoles en los cajones
directamente debajo de la placa
de coccion.

= |La placa de coccion se
desconecta de forma automatica
Yy NO se puede seguir utilizando.
Se puede conectar
posteriormente de forma
involuntaria. Desconectar el
fusible de la caja de fusibles.
Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligro de quemaduras!

=|as zonas de coccion y
adyacentes se calientan mucho.
No tocar nunca las superficies
calientes. No dejar que los ninos
que acerquen.

= La zona de coccion calienta, pero
el indicador no funciona.
Desconectar el fusible de la caja
de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

= Los objetos de metal se calientan
rapidamente al entrar en contacto
con la placa de coccion. No
depositar nunca sobre la placa de
coccion objetos metalicos como
cuchillos, tenedores, cucharas o
tapas.



= Después de cada uso, apagar iPeligros electromagnéticos!
siempre la plaola de coccion con « Este aparato cumple con la
el interruptor principal. No esperar normativa de seguridad y

a que la placa de coccion se compatibilidad electromagnética.
apague automaticamente por falta Ko obstante, las personas que

de recipiente. tengan implantados marcapasos
iPeligro de descarga eléctrica! 0 bombas de insulina deben

= Las reparaciones inadecuadas abstenerse de acercarse a

. - manejar este aparato. Es
son peligrosas. Las reparaciones . .
v la gustgijjtucién de Cabﬁ)es de imposible asegurar que el 100%

conexion defectuosos solo de estos dispositivos que se

n ntran en el mer o)
pueden ser efectuadas por gucmupiahella r?orrenati\?ac\igente de
personal del Servicio de

Asistencia Técnica debidamente compatibilidad slectromagnetica,

instruido. Si el aparato esta y que no se produzcan
averiado, desenchufarlo de lared ~ Ntérferencias gue pongan en
o desconectar el fusible de Ia caja peligro el correcto funcionamiento

de fusibles. Avisar al Servicio de del mismo. Tambien es posible
Asistencia Técnica. que las personas con otro tipo de

dispositivos, como audifonos,
= La humedad interior puede puedan sentir algun tipo de
provocar una descarga eléctrica. molestia.
No utilizar ni [impiadores de alta

presion ni por chorro de vapor = El elemento de mando extraible

es magnético y puede repercutir

= Un aparato defectuoso puede en el correcto funcionamiento de
ocasionar una descarga eléctrica. implantes electronicos, p. €].,
No conectar nunca un aparato marcapasos o bombas de
defectuoso. Desenchufar el insulina. Usuarios de implantes
aparato de la red o desconectar el electronicos: el elemento de
fusible de la caja de fusibles. mando no debe llevarse nunca en
Avisar al Servicio de Asistencia los bolsillos. Distancia minima
Técnica. respecto a los marcapasos

10 cm.

= as fisuras o roturas en la
vitroceramica conllevan riesgo de  jPeligro de averia!

electrocucion. Desoofnec;tar el Esta placa esta dotada de un

fusible de la caja de fusibles. ventilador situado en la parte

Avisar al Servicio de Asistencia inferior. En caso de encontrarse un

Tecnica. cajon debajo de la placa de
coccion no deberan guardarse
objetos pequenos o papeles, al ser
absorbidos, podrian estropear el
ventilador o perjudicar la
refrigeracion.



Entre el contenido del cajony la
entrada del ventilador debe dejarse
una distancia minima de 2 cm.

iPeligro de lesiones!

= Al cocer al bafio Maria, la placa
de coccion y el recipiente para
cocinar podrian fragmentarse
debido al sobrecalentamiento. El
recipiente para cocer al bano
Maria no debe tocar directamente
la base del cazo que contiene
agua. Utilizar exclusivamente
recipientes para cocinar
resistentes al calor.

= Las ollas pueden saltar hacia
arriba de forma repentina por la
presencia de liguido entre la base
del recipiente y la zona de
coccion. Mantener siempre secas
la zona de coccion y la base del
recipiente.

Causas de los danos
jAtencion!

m Las bases asperas de los recipientes pueden rayar la placa
de coccién.

m No colocar nunca recipientes vacios en las zonas de
coccidén. Pueden provocar dafos.

m No colocar recipientes calientes sobre el panel de mando,
las zonas de indicadores o el marco de la placa. Pueden
provocar danos.

m La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la placa de
coccion puede originar dafos.

m El papel de aluminio y los recipientes de plastico se derriten
sobre las zonas de coccion calientes. No se recomienda el
uso de laminas protectoras en la placa de coccidn.

Vista general

En la siguiente tabla presentamos los dafios mas frecuentes:

Dafos Causa Medida
Manchas Alimentos derramados Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
para vidrio.
Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para la placa de coccion.
Rayaduras Sal, azlcar y arena No utilizar la placa de coccién como bandeja o encimera.

Las bases rugosas de recipientes
rayan la placa de coccioén

Comprobar los recipientes.

Decoloraciones Productos de limpieza inadecuados

Utilizar productos de limpieza adecuados para la placa de coccion.

Roce de los recipientes

Levantar las ollas y sartenes para cambiarlas de lugar.

Desconchaduras Azucar, sustancias con un alto conte- Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador

nido de azucar

para vidrio.

Proteccion del medio ambiente

Desembalar el aparato y desechar el embalaje de forma
respetuosa con el medio ambiente.

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

de Residuos de Aparatos Eléctricos y Electrénicos
RAEE 2002/96/CE. Esta directiva define el marco para
el reciclaje y reutilizacion de aparatos usados en todo
el territorio europeo

E Este aparato esta identificado conforme a la Directiva

Consejos para ahorrar energia

m Colocar siempre en los recipientes la tapa correspondiente.
Al cocinar sin tapa el consumo de energia se multiplica por
cuatro. Utilizar una tapa de cristal para poder tener visibilidad
sin necesidad de levantarla.

m Utilizar recipientes de base gruesa y plana. Las bases curvas
aumentan el consumo de energia.

m El diametro de la base de los recipientes debe coincidir con
el tamano de la zona de coccion. En caso contrario puede
producirse un derroche de energia. Observar: El fabricante
suele indicar el diametro superior del recipiente. Este es por
lo general superior al diametro de la base del recipiente.

m Seleccionar recipientes del tamafo adecuado a la cantidad
de alimento que se vaya a preparar. Un recipiente de gran
dimension y medio lleno, consume mucha energia.

m Cocer con poca agua. De esta manera, se ahorra energia y,
ademas, se mantienen las vitaminas y minerales de la
verdura.

m Seleccionar un nivel de potencia mas bajo.



La Coccidn por Induccion

Ventajas de la Coccion por Induccidon

La Coccidn por Induccidon supone un cambio radical en la
forma tradicional de calentamiento, el calor se genera
directamente en el recipiente. Por este motivo, presenta una
serie de ventajas:

m Ahorro de tiempo al cocinar vy freir; al calentar directamente
el recipiente.

m Se ahorra energia.

m Cuidados y limpieza mas sencillos. Los alimentos que hayan
rebosado no se queman con tanta rapidez.

m Control de calor y seguridad; la placa suministra o corta
energia inmediatamente al actuar sobre el mando de control.
La zona de coccidn por induccion deja de suministrar calor si
se retira el recipiente sin haberlo desconectado previamente.

Recipientes apropiados

Recipientes ferromagnéticos

Solo son recipientes adecuados para cocinar por induccion los
recipientes ferromagnéticos, pueden ser de:

m acero esmaltado
m hierro fundido
m vajilla especial para induccion de acero inoxidable.

Para saber si los recipientes son adecuados, comprobar que
son atraidos por un iman.
Otros recipientes aptos para induccion

Existe otro tipo de recipientes especiales para induccion, cuya
base no es ferromagnética en su totalidad.

Al utilizar recipientes grandes
con un area ferromagnética de
diametro mas pequeno, se
calienta Unicamente la zona
ferromagnética, de manera que
la distribucion de calor puede no
ser homogénea.

Los recipientes con zonas de
aluminio insertadas en la base,
reducen el area ferromagnética,
por lo tanto, el calor suminis-
trado puede ser menor o llegar a
tener problemas de deteccion.

Para obtener buenos resultados
de coccidn, es recomendable
que el diametro del area ferro-
magnética del recipiente se
ajuste al tamano de la zona de
coccidn. Si el recipiente no es
detectado en una zona de coc-
cion, pruébelo en la zona de dia-
metro inmediatamente inferior.

Recipientes no apropiados
No utilizar nunca recipientes de:

m acero fino normal
m vidrio

m barro

m cobre

m aluminio

Caracteristicas de la base del recipiente

Las caracteristicas de la base de los recipientes pueden influir
en la homogeneidad del resultado de la coccion. Recipientes
fabricados con materiales que ayudan a difundir el calor, como
recipientes "sandwich" de acero inoxidable, reparten el calor
uniformemente, ahorrando tiempo y energia.

Ausencia de recipiente o tamafio no adecuado

Si no se coloca un recipiente sobre la zona de coccion
seleccionada, o éste no es del material o tamafio adecuado, el
nivel de coccién que se visualiza en el indicador de la zona de
coccidn, parpadeara. Colocar el recipiente adecuado para que
deje de parpadear. Si se tarda mas de 90 segundos, la zona
de coccidn se apaga automaticamente.

Recipientes vacios o con base fina

No calentar recipientes vacios, ni utilizar recipientes con base
fina. La placa de coccion esta dotada de un sistema interno de
seguridad, pero un recipiente vacio puede calentarse tan
rapidamente que la funcidn “desactivacion automatica" no
tenga tiempo de reaccionar y pueda alcanzar una temperatura
muy elevada. La base del recipiente podria llegar a derretirse y
danar el cristal de la placa. En este caso, no tocar el recipiente
y apagar la zona de coccion. Si después de enfriarse no
funciona, ponerse en contacto con el servicio de asistencia
técnica.

Deteccion de recipiente

Cada zona de coccion tiene un limite minimo de deteccidén de
recipiente, que varia en funcién del material del recipiente que
se esta utilizando. Por este motivo, se debe utilizar la zona de
coccion que mas se adecue al diametro de su recipiente.

Deteccion automatica en zonas de coccion dobles o triples

Estas zonas pueden reconocer recipientes de diferentes
tamanos. Dependiendo del material y de las propiedades del
recipiente, la zona se adaptara automaticamente, activandose
solo la zona simple o bien en su totalidad y suministrando la
potencia adecuada para obtener buenos resultados de
coccion.



Familiarizarse con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferentes
placas de coccion. En la pdgina 2 figura una vista general de
los modelos con informacion sobre medidas.

El panel de mando
Indicaciones para

nivel de potencia -3
operatividad

calor residual H/h SUé)erficie de mando para
funcion mantener caliente L funcion programacion
funcion powerboost F del tiempo

Oy
SUN(
D
SUN(]
D
O]

Superficies de mando para Tipp-Pad y mando Tipp para
@ Interruptor principal seleccionar la zona de coccion
€ funcion proteccién de limpieza y el nivel de potencia

L funcién mantener caliente y
seguro para nifios
P funcién powerboost

Superficies de mando
Al pulsar un simbolo se activa la funcion correspondiente.

Notas

m Los ajustes no se modifican cuando se pulsan varios
simbolos simultdneamente. Esto permite limpiar la zona de
programacion en caso de que se derramen alimentos.

m Mantener las superficies de mando siempre secas. La
humedad puede afectar al funcionamiento.

Las zonas de coccion

Zona de coccion Activar y desactivar
(O Zona de coccion simple Utilizar un recipiente del tamafo adecuado.
© Zona doble La zona se enciende de forma automatica utilizando un recipiente cuya base

sea del mismo tamafo que la zona exterior.

Zona triple La zona se enciende de forma automatica utilizando un recipiente cuya base
sea del mismo tamafio que la zona exterior (© 6 @) que se desea poner en
funcionamiento.

Utilizar sélo recipientes aptos para la coccidn por induccion, ver apartado “Recipientes apropiados".

Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor residual
en cada zona de coccidn que muestra cuales aun estan
calientes. Evitar tocar la zona de coccidon que muestre esta
indicacion.

Aunque la placa esté apagada, la 1/H, se mantendra
iluminada mientras la zona de cocciodn esté caliente.

Al retirar el recipiente antes de haber apagado la zona de
coccién, apareceran alternativamente el indicador A /H y el
nivel de potencia seleccionado.



Tipp-Pad y mando Tipp

El Tipp-Pad es la zona de programacion en la que se pueden
seleccionar con el mando Tipp las zonas de coccion y los
niveles de potencia. En la zona del Tipp-Pad, el mando Tipp se
centra automaticamente.

El mando Tipp es magnético y se coloca sobre el Tipp-Pad. Al
inclinar el mando Tipp se activa la zona de coccién
correspondiente. Al girar el mando Tipp, se selecciona el nivel
de potencia.

Una vez posicionado el mando Tipp, existe la posibilidad de
que no quede perfectamente centrado con respecto a la
serigrafia que limita la zona Tipp-Pad. Se puede intentar centrar
el mando Tipp moviéndolo ligeramente alrededor de su
posicion de reposo.

Nota: Aungue el mando no quede bien centrado, ésto no
afecta en ningun momento al correcto funcionamiento del
mando Tipp.

Extraer el mando Tipp

Para facilitar la limpieza se puede retirar el mando Tipp.

Asimismo, el mando Tipp puede retirarse mientras la zona de
coccion estan en funcionamiento. Todas las zonas de coccion
se apagan tras 3 segundos.

A iPeligro de incendio!

Si durante estos 3 segundos se deposita un objeto metalico
sobre el Tipp-Pad, la placa de coccidon puede seguir
calentando. Por lo tanto, apagar siempre la placa de coccion
con el interruptor principal.

Programar la placa de coccidn

En este capitulo se muestra como ajustar una zona de coccion.
En la tabla figuran los niveles de potencia y tiempos de
coccion para distintos platos.

Encender y apagar la placa de coccidén

La placa de coccidn se enciende y se apaga con el interruptor
principal.

Encender: pulsar el simbolo (D. El indicador situado sobre el
interruptor principal se ilumina. La placa de coccidn esta lista
para su funcionamiento.

Apagar: pulsar el simbolo (D hasta que el indicador situado
sobre el interruptor principal desaparezca. Todas las zonas de
coccion estan apagadas. El indicador del calor residual
continuara iluminado hasta que las zonas de coccién se
enfrien suficientemente.

Conservar el mando Tipp

En el interior del mando Tipp se encuentra un potente iman. No
acercar el mando Tipp a soportes magnéticos que contengan
datos, tales como cintas de video, disquetes, tarjetas de
crédito y tarjetas con banda magnética. Podrian dafarse.

Asimismo, podrian producirse interferencias en aparatos de
television y monitores.

A iPara personas con implantes electronicos, por ejemplo,
marcapasos, bombas de insulina!

Es probable que los implantes se vean afectados por los
campos magnéticos.

Asi pues, no introducir nunca el mando Tipp en los bolsillos de
la ropa. La distancia minima al marcapasos ha de ser de 10
cm.

Nota: El mando Tipp es magnético. Las particulas metalicas
que se adhieren a la parte inferior pueden rayar la superficie de
la placa de coccidn. Limpiar siempre bien el mando Tipp.

Modo emergencia

La placa de coccion también puede funcionar sin el mando
Tipp:

1.Encender la placa de coccidon con el interruptor principal.

2.En los siguientes 5 segundos, pulsar al mismo tiempo los
simbolos L y ©@. Suena una sefal.

3.Pulsar varias veces el simbolo § hasta que se ilumine el
indicador en la zona de coccion deseada.

4. A continuacién pulsar varias veces el simbolo L para
seleccionar el nivel de potencia deseado.

La zona de coccion esta encendida.

Notas

m La funcién programacion del tiempo puede activarse de la
forma habitual. Para seleccionar el tiempo de coccion
deseado, pulsar el simbolo L.

m La activacion de las zonas de coccidn funciona de la forma
habitual.

m El mando Tipp puede volverse a colocar sobre la placa de
coccion en cualquier momento.

Notas

m La placa de coccidén se apaga de forma automatica cuando
todas las zonas de coccion permanecen mas de 15
segundos apagadas.

m Los ajustes seleccionados permanecen memorizados
durante los primeros 4 segundos después de apagar la
placa. Si se vuelve a encender la placa de coccidon en este
periodo de tiempo se aplican los ajustes anteriores.

Ajustar la zona de coccidn

Ajustar el nivel de potencia deseado con el mando Tipp.
Nivel de potencia 1 = potencia minima.

Nivel de potencia 9 = potencia maxima.

Cada nivel de potencia dispone de un ajuste intermedio. Esta
sefialado con un punto.



Seleccionar el nivel de potencia
La placa de coccién debe estar encendida.

1.Seleccionar la zona de coccion. Para ello inclinar el mando
Tipp hacia la zona de coccion deseada.

2.En los siguientes 5 segundos girar el mando Tipp hasta que
en la indicacion visual se ilumine el nivel de potencia
deseado.

Modificar el nivel de potencia

Seleccionar la zona de coccion y modificar el nivel de potencia
con el mando Tipp.

Apagar la zona de coccion

Seleccionar la zona de coccidn y girar el mando Tipp hasta
que aparezca ii. La zona de coccidn se apaga y aparece el
indicador de calor residual.

Nota: Si no se ha colocado un recipiente en la zona de coccidn
por induccion, el nivel de potencia seleccionado parpadea.
Transcurrido un tiempo la zona de coccién se apaga.

La zona de coccidn esta encendida.

Tabla de coccion

En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

Los tiempos de coccidon dependen del nivel de potencia, tipo,
peso y calidad de los alimentos. Por este motivo, existen

variaciones.

Los niveles de potencia influyen en el resultado de la coccion.

Remover de vez en cuando si se calientan platos de purés,

cremas y salsas espesas.

Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio de coccion.

Nivel de potencia

Duracién de coccion

en minutos
Derretir
Chocolate, cobertura de chocolate, mantequilla, miel 1-1. -
Gelatina 1-1. -
Calentar y mantener caliente
Potaje (p.€j. lentejas) 1-2 -
Leche** 1.-2. -
Salchichas calentadas en agua** 3-4 -
Descongelar y calentar
Espinacas ultracongeladas 2.-3. 5-15 min.
Gulasch ultracongelado 2.-3. 20-30 min.
Cocer a fuego lento, hervir a fuego lento
Albdndigas de patata 4-5* 20-30 min.
Pescado 4-5* 10-15 min.
Salsas blancas, p.ej. bechamel 1-2 3-6 min.
Salsas batidas, p. ej. salsa bernesa, salsa holandesa 3-4 8-12 min.
Hervir, cocer al vapor, rehogar
Arroz (con doble cantidad de agua) 2-3 15-30 min.
Arroz con leche 2-3 25-35 min.
Patatas sin pelar 4-5 25-30 min.
Patatas peladas con sal 4-5 15-25 min.
Pasta 6-7* 6-10 min.
Cocido, sopas 3.-4. 15-60 min.
Verduras 2.-3. 10-20 min.
Verduras, ultracongeladas 3.-4. 7-20 min.
Cocido con olla exprés 4.-5. -
Estofar
Rollo de carne 4-5 50-60 min.
Estofado 4-5 60-100 min.
Gulasch 3.-4. 50-60 min.

* Coccion sin tapa
** Sin tapa



Nivel de potencia

Duracion de coccion

en minutos
Asar / Freir con poco aceite**
Filetes, al natural o empanados 6-7 6-10 min.
Filetes ultracongelados 6-7 8-12 min.
Chuletas, al natural o empanadas 6-7 8-12 min.
Bistec (3 cm de grosor) 7-8 8-12 min.
Pechuga (2 cm de grosor) 5-6 10-20 min.
Pechuga, ultracongelada 5-6 10-30 min.
Pescado vy filete de pescado al natural 5-6 8-20 min.
Pescado vy filete de pescado empanado 6-7 8-20 min.
Pescado empanado ultracongelado, p. e]. varitas de pescado 6-7 8-12 min.
Gambas y camarones 7-8 4-10 min.
Platos ultracongelados, p. €j., salteados 6-7 6-10 min.
Crepes 6-7 freir una tras otra
Tortilla 3.-4. freir una tras otra
Huevos fritos 5-6 3-6 min.
Freir** (150-200g por porcién en 1-2 | de aceite)
Productos ultracongelados, p. €j., patatas fritas, nuggets de pollo 8-9 freir una porcidn tras
Croquetas ultracongeladas 7-8 otra
Albdndigas 7-8
Carne, p. €., piezas de pollo 6-7
Pescado empanado o en masa de cerveza 6-7
Verduras, setas, empanadas o en masa de cerveza, p. €., champifiones 6-7
Reposteria, p. ej., buiuelos, fruta en masa de cerveza 4-5

* Coccion sin tapa
** Sin tapa

Seguro para ninos

La placa de coccidn se puede asegurar contra una conexion
involuntaria para impedir que los nifos enciendan las zonas de
coccion.

Activar y desactivar el seguro para ninos

La placa de coccién debe estar apagada.

Activar: pulsar el simbolo L durante aprox. 3 segundos. El
indicador <0 se ilumina durante 10 segundos. La placa de
coccion queda bloqueada.

Desactivar: pulsar el simbolo £ durante aprox. 3 segundos. Se
ha desactivado el blogueo.

Activar y desactivar el seguro permanente
para ninos

Con esta funcion, el seguro para nifios se activa
automaticamente siempre que se apaga la placa de coccion.
Activar y desactivar

Ver apartado "Ajustes basicos".
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Funcion Powerboost

Con la funciéon Powerboost se pueden calentar grandes
cantidades de agua mas rapidamente que utilizando el nivel de
potencia 5.

Limitaciones de uso

Esta funcién esta disponible en todas las zonas de coccion,
siempre que la otra zona del mismo grupo no esté en
funcionamiento, (ver imagen). De lo contrario, en la indicacion
visual de la zona de coccién seleccionada parpadearan F y 5;
a continuacion se ajustara automaticamente el nivel de
potencia 5.

En el grupo 2, la funcion powerboost puede ser activada al
mismo tiempo en todas las zonas de coccidn, (ver imagen).

‘ Grupo 1

@@
©®)

OIIN=A4©,
‘Grupo2

Activar

1.Seleccionar la zona de coccion con el mando Tipp.
2.Pulsar el simbolo F.
La funcién se habra activado.

Desactivar

1.Seleccionar la zona de coccion con el mando Tipp.
2.Pulsar el simbolo F.

La funcién Powerboost se habra desactivado.

Nota: En determinadas circunstancias, la funcion Powerboost

se puede desactivar automaticamente para proteger los
componentes electronicos del interior de la placa.

Funcién programacion del tiempo

Esta funcion se puede utilizar de dos formas diferentes:

m para apagar automaticamente una zona de coccion.
m como reloj avisador.

Apagar automaticamente una zona de
coccion

Introducir el tiempo de coccion para la zona de coccidn
deseada. La zona se apaga automaticamente una vez
transcurrido el tiempo.

Asi se programa
La placa de coccién debe estar encendida.
1.Seleccionar la zona de coccién con el mando Tipp.

2.Pulsar el simbolo @. En la indicacién visual de la funcién
programacion del tiempo se muestra LL. Seleccionar el
tiempo de coccion deseado con el mando Tipp.

=1
/
1

j.\ ; ;.\ y
)
DA Q0. L 1 © 1.

5

Al cabo de unos segundos, el tiempo de coccidon comienza a
transcurrir.

Una vez transcurrido el tiempo

La zona se apaga. Suena una sefal de aviso, en la zona de
coccién se muestra &J y en la indicacion visual de la funcién
programacion del tiempo aparece L4 durante un minuto. El
indicador [=| de la zona de coccidn parpadea. Pulsar cualquier

simbolo, los indicadores se apagan y la sefal acustica finaliza.

Modificar o cancelar el tiempo

Seleccionar la zona de coccidn inclinando el mando Tipp.
Pulsar el simbolo @ y a continuacién modificar el tiempo de
coccién con el mando Tipp o ajustarlo a L.

Notas

m Si se ha programado un tiempo de coccidn en varias zonas,
en la indicacién visual de la funcidon programacion del tiempo
se muestra el tiempo de coccidén mas breve. El indicador =1
de la zona de coccidn se ilumina.

m Para consultar el tiempo de coccidn restante de una zona de
de coccidn: seleccionar la zona de coccidn inclinando el
mando Tipp. El tiempo de coccidon se muestra durante 5
segundos.

m Se puede ajustar un tiempo de coccion de hasta 99 minutos.

Temporizador automatico

Con esta funcion se puede seleccionar un tiempo de coccion
para todas las zonas de coccion. Tras encender una zona de
coccion transcurrira el tiempo seleccionado. La zona de
coccidn se apagara automaticamente una vez finalizado el
tiempo de coccion.

Las instrucciones sobre como activar el temporizador se
encuentran en el capitulo "Ajustes basicos".

Nota: Se puede modificar o cancelar el tiempo de coccion de
una zona:

Seleccionar la zona de coccién con el mando Tipp. Pulsar el
simbolo @ y modificar el tiempo de coccién con el mando

Tipp, o ajustarlo a 43,
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El reloj avisador

El reloj avisador de cocina permite programar un tiempo de
hasta 99 minutos. No depende de los otros ajustes. Esta
funcién no apaga automaticamente una zona de coccion.
Asi se programa

Ninguna zona de coccion debe estar seleccionada.

1.Pulsar el simbolo @, en la indicacién visual de la funcién
programacion del tiempo se muestra 4.

2.Seleccionar el tiempo deseado con el mando Tipp.
Tras unos segundos empieza a transcurrir el tiempo.

Funcion mantener caliente

Esta funcion es apropiada para derretir chocolate o mantequilla
y para mantener calientes los alimentos.

Activar

1.Seleccionar la zona de coccion deseada con el mando Tipp.
2.En los siguientes 5 segundos, pulsar el simbolo L .

El indicador L se ilumina.
La funcion mantener caliente se habra activado.

Una vez transcurrido el tiempo

Suena una sefial de aviso durante un minuto. En la indicacién
visual de la funcién programacion del tiempo se muestra S8 y
el indicador £\ parpadea. Pulsar cualquier simbolo, los
indicadores se apagan y la sefial acustica finaliza.

Modificar o cancelar el tiempo

Pulsar el simbolo @ y modificar el tiempo con el mando Tipp,
o ajustarlo a 04,

Desactivar

1.Seleccionar la zona de coccién deseada con el mando Tipp.
2.Pulsar el simbolo L.
El indicador L desaparece.

Tras 5 segundos se apaga la zona de coccion y aparece el
indicador de calor residual.

Limitacién automatica de tiempo

Cuando una zona de coccidn esta en funcionamiento durante
un periodo de tiempo prolongado y no se lleva a cabo ninguna
modificacion en el ajuste, se activa la limitacion automatica de
tiempo.

La zona de coccidn deja de calentar. En la indicacion visual de
la zona de coccidn parpadea alternadamente Fy 5.

Al pulsar cualquier simbolo, se apaga el indicador. Ahora se
puede volver a ajustar la zona de coccidn.

Cuando se activa la limitacion automatica, ésta se rige en
funcion del nivel de potencia seleccionado (de 1 a 10 horas).

Funcidén proteccion para limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras la placa de coccién
esta encendida, los ajustes se pueden modificar.

Para evitarlo, la placa de coccidon dispone de la funcion
proteccidn para limpieza. Pulsar el simbolo €. Suena una
sefal. El panel de mando queda blogqueado durante

Ajustes basicos

El aparato presenta diversos ajustes basicos. Estos ajustes
pueden adaptarse a las necesidades propias del usuario.

35 segundos. Ahora se puede limpiar la superficie del panel de
mando sin riesgo a modificar los ajustes.

Nota: El bloqueo no afecta al interruptor principal. Se puede
apagar la placa de coccion cuando se desee.

Indicador Funcion
ci Seguro permanente para nifios
{ Desactivado.*
{ Activado.
cc Sefales acusticas

i Sefial de confirmacién y sefial de error desactivadas.

{ Sélo sefial de confirmacidn desactivada.
C Todas las sefiales activadas.*

*Ajuste de fabrica
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Indicador Funcion

c5 Temporizador automatico
L Apagado.*
{-95 Tiempo de desconexidn automatica

m
o

{ 10 segundos.
2 30 segundos.

31 minuto.*

Duracion de la seial de aviso de la funcion programacion del tiempo

H Funcion Power-Management

]

] = Desactivada.*

{ = 1000 W. potencia minima.
{.=1500 W.

£ =2000 W.

9 6 9. = potencia méxima de la placa.

cH Funcionamiento sin Tipp-Pad
! Desactivado.
{ Activado.*

ch Volver a los ajustes por defecto
1 Ajustes personales.*
{ Volver a los ajustes de fabrica.

*Ajuste de fabrica

Acceder a los ajustes basicos
La placa de coccién debe estar apagada.

1.Encender la placa de coccién con el interruptor principal.

2.En los siguientes 10 segundos, mantener pulsado el simbolo
© durante 3 segundos.

En la indicacidn visual de la funcion programacion del tiempo
se muestra ¢ { y en la indicacion visual de la zona de
coccion 4.

3. Pulsar varias veces el simbolo @ hasta que en la indicacion
visual de la funcién programacion del tiempo aparezca el
indicador de la funcion deseada.

4. A continuacidn, seleccionar el ajuste deseado con el mando
Tipp.

5.Volver a pulsar el simbolo @ durante més de 3 segundos.
Los ajustes se habran guardado correctamente.

Salir

Para salir de los ajustes basicos, apagar la placa de cocciéon
con el interruptor principal.
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Cuidados y limpieza

Los consejos y advertencias que se mencionan en este
capitulo sirven de ayuda para la limpieza y el mantenimiento
optimos de la placa de coccion

Placa de coccion

Limpieza

Limpiar la placa después de cada coccion. De este modo, se
evita que los restos adheridos se quemen. No limpiar la placa
de coccion hasta que esté suficientemente fria.

Utilizar solo productos de limpieza apropiados para placas de
coccion. Observar las indicaciones que figuran en el envoltorio
del producto.

No utilizar nunca:
m Productos abrasivos

m Limpiadores agresivos como sprays para €l horno y
quitamanchas

m Esponjas que rayen
m Limpiadores de alta presion o maquinas de vapor

Rascador para vidrio

Eliminar la suciedad resistente con un rascador para vidrio.
1.Quitar el seguro del rascador

2.Limpiar la superficie de la placa de coccion con la cuchilla.

No limpiar la superficie de la placa de coccion con la funda del
rascador, la superficie podria rayarse.

Reparar averias

Normalmente las averias se deben a pequefos detalles. Antes
de avisar al Servicio de Asistencia Técnica, deben tenerse en
cuenta los siguientes consejos y advertencias.

A iPeligro de lesiones!

La cuchilla esta muy afilada. Peligro de dafios por cortes.
Proteger la cuchilla cuando no se esté utilizando. Reemplazar
inmediatamente la cuchilla cuando presente desperfectos.

Cuidados

Aplicar un aditivo para la conservacion y proteccion de la placa
de coccion. Observar los consejos y advertencias que figuran
en el envoltorio.

Marco de la placa de coccion

Para evitar dafos en el marco de la placa de coccion, tener en
cuenta las siguientes indicaciones:

m Utilizar s6lo agua caliente con un poco de jabon
m No utilizar nunca productos afilados ni abrasivos
m No utilizar el rascador para vidrio

Mando Tipp

Se recomienda el uso de agua templada y un poco de jabdn
para limpiar el mando Tipp. No utilizar productos de limpieza
abrasivos ni corrosivos. No limpiar el mando Tipp en el
lavavajillas o en agua de lavado. De lo contrario, podria
danarse.

Indicador Averia

Medida

ninguno Se ha interrumpido el suministro de

corriente eléctrica.

La conexién del aparato no se ha hecho
conforme al esquema de conexiones.

Averia en el sistema electronico.

Comprobar con ayuda de otros aparatos eléctricos, si se ha produ-
cido un corte en el suministro de corriente eléctrica.

Comprobar que el aparato se ha conectado conforme al esquema de
conexiones.

Si las comprobaciones anteriores no solucionan la averia avisar al

Servicio de Asistencia Técnica.

El panel de mando estd humedo o se ha
depositado algun objeto encima.

£ parpadea

Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.

£~ + nimero / Averia en el sistema electrénico.

o + numero /
Iu]

Desconectar la placa de coccion de la red eléctrica. Esperar unos 30
segundos y volver a conectarla de nuevo.*

£ + ndmero

£-38 Se ha arrastrado el mando en vez de incli- Esperar unos segundos, a continuacion volver a encender la placa y
narlo hacia la zona de coccion deseada. la zona de coccidn correctamente.

FO/FS Se ha producido un error interno en el fun- Desconectar la placa de coccién de la red eléctrica. Esperar unos 30
cionamiento. segundos y volver a conectarla de nuevo.*

FZ El sistema electronico se ha sobrecalen-  Esperar a que el sistema electrénico se haya enfriado lo suficiente.
tado y ha apagado la zona de coccion Pulsar, a continuacion, un simbolo cualquiera de la placa de coc-
correspondiente. cion.*

Fy El sistema electronico se ha sobrecalen-
tado y ha apagado todas las zonas de coc-
cion.

o Tension de alimentacion incorrecta, fuera  Ponerse en contacto con el distribuidor de energia eléctrica.

de los limites normales de funcionamiento.

* Si la indicacidn persiste avisar al Servicio de Asistencia Técnica.
No colocar ningun recipiente caliente sobre el panel de mando.
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Indicador Averia

Medida

] )
y se ha apagado para proteger su enci-
mera.

La zona de coccidn se ha sobrecalentado Esperar a que el sistema electronico se haya enfriado lo suficiente y
volver a encenderla de nuevo.

* Si la indicacion persiste avisar al Servicio de Asistencia Técnica.
No colocar ningun recipiente caliente sobre el panel de mando.

Ruido normal durante el funcionamiento del
aparato

La tecnologia de calentamiento por induccion se basa en la
creacion de campos electromagnéticos que hacen gue el calor
se genere directamente en la base del recipiente. Estos,
dependiendo de la construccion del recipiente, pueden originar
ciertos ruidos o vibraciones como los que se describen a
continuacion:

Un zumbido profundo como en un transformador

Este ruido se produce al cocinar con un nivel de potencia
elevada. La causa de ello es la cantidad de energia que se
transmite de la placa de coccidn al recipiente. Este ruido
desaparece o se debilita, en cuanto disminuye el nivel de
potencia.

Un silbido bajo

Dicho ruido se produce cuando el recipiente se encuentra
vacio. Este ruido desaparece, en cuanto se introduce agua o
alimentos en el recipiente.

Crepitar

Este ruido se presenta en los recipientes, que estan
compuestos de diferentes materiales superpuestos. El ruido es
debido a las vibraciones que se producen en las superficies de

Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicion siempre que necesite la reparacion de su aparato.

Numero de producto (E) y niumero de fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de Asistencia
Técnica se debe facilitar el numero de producto (E-Nr.) y el
ndmero de fabricaciéon (FD-Nr.) del aparato. La etiqueta de
caracteristicas con los correspondientes nimeros se encuentra
en la tarjeta del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la asistencia del
personal del Servicio de Asistencia Técnica no es gratuita,
incluso si todavia esta dentro del periodo de garantia.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 351 352

Confie en la competencia del fabricante. De esa forma se
asegura de que la reparacion se lleva a cabo por personal
técnico debidamente instruido, equipado con las piezas
originales y de repuesto necesarias para su aparato.

union de las diferentes superposiciones de materiales. Este
ruido procede del recipiente. La cantidad y la manera de
cocinar los alimentos puede variar.

Unos silbidos elevados

Los ruidos se producen sobre todo en los recipientes
compuestos de diferentes superposiciones de materiales, tan
pronto como estos se ponen en marcha a la maxima potencia
de calentamiento y al mismo tiempo en dos zonas de coccidn.
Estos silbidos desaparecen o son mas escasos, tan pronto
como se disminuye la potencia.

Ruido del ventilador

Para un uso adecuado del sistema electronico, la placa de
coccidn debe funcionar a una temperatura controlada. Para
esto, la placa de coccion esta provista de un ventilador que
después de cada temperatura detectada mediante niveles de
potencia diferentes se pone en marcha. El ventilador también
puede funcionar por inercia, después de que se haya apagado
la placa de cocciodn, si la temperatura detectada es todavia
demasiado elevada.

Los ruidos que se han descrito son normales, forman parte de
la tecnologia de induccion y no indican que se trate de una
averia.
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/A Safety precautions

Please read this manual carefully.
Please keep the instruction and
installation manual as well as the
appliance certificate in a safe place
for later use or for subsequent
OWners.

Check the appliance after removing
it from the packaging. If it has
suffered any damage in transport,
do not connect the appliance,
contact the Technical Assistance
Service and provide written
notification of the damage caused,
otherwise you will lose your right to
any type of compensation.

This appliance must be installed
according to the installation
instructions included.
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Additional information on products, accessories, replacement
parts and services can be found at www.neff-
international.com and in the online shop www.neff-
eshop.com

This appliance is intended for
domestic use only. The appliance
must only be used for the
preparation of food and drink. The
appliance must be supervised
during operation. Only use this
appliance indoors.

This appliance is not intended for
operation with an external clock
timer or a remote control.

This appliance may be used by
children over the age of 8 years old
and by persons with reduced
physical, sensory or mental
capacity or by persons with a lack
of experience or knowledge if they
are supervised or are instructed by
a person responsible for their



safety how to use the appliance
safely and have understood the
associated hazards.

Children must not play with the
appliance. Children must not clean
the appliance or carry out general
maintenance unless they are at
least 8 years old and are being
supervised.

Keep children below the age of
8 years old at a safe distance from
the appliance and power cable.

Risk of fire!

= Hot oil and fat can ignite very
quickly. Never leave hot fat or oil
unattended. Never use water to
put out burning oil or fat. Switch
off the hotplate. Extinguish flames
carefully using a lid, fire blanket or
something similar.

= The hotplates become very hot.
Never place combustible items on
the hob. Never place objects on
the hob.

= The appliance gets hot. Do not
keep combustible objects or
aerosol cans in drawers directly
underneath the hob.

= The hob switches off automatically
and can no longer be operated. It
may switch on unintentionally at a
later point. Switch off the circuit
breaker in the fuse box. Contact
the after-sales service.

Risk of burning!

= The hotplates and the area around
them get very hot. Never touch the
hot surfaces. Keep children away.

= The hotplate heats up but the
display does not work. Switch off
the circuit breaker in the fuse box.
Contact the after-sales service.

= Metal objects on the hob quickly
become very hot. Never place
metal objects (such as knives,
forks, spoons and lids) on the
hob.

= After each use, always turn off the
hob at the main switch. Do not
wait until the hob turns off
automatically after the pan is
removed.

Risk of electric shock!

= [ncorrect repairs are dangerous.
Repairs may only be carried out
and damaged power cables
replaced by one of our trained
after-sales technicians. If the
appliance is defective, unplug the
appliance from the mains or
switch off the circuit breaker in the
fuse box. Contact the after-sales
service.

= Penetrating moisture may cause
an electric shock. Do not use any
high-pressure cleaners or steam
cleaners.

= A defective appliance may cause
electric shock. Never switch on a
defective appliance. Unplug the
appliance from the mains or
switch off the circuit breaker in the
fuse box. Contact the after-sales
Service.
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= Cracks or fractures in the glass
ceramic may cause electric
shocks. Switch off the circuit
breaker in the fuse box. Contact
the after-sales service.

Electromagnetic hazards!

= This appliance complies with
safety and electromagnetic
compatibility standards. However,
people with pacemakers or insulin
pumps must refrain from using
this appliance. It is impossible to
ensure that all of these devices
available on the market comply
with current electromagnetic
compatibility standards, and that
interference which may prevent
the device from working correctly
will not occur. It is also possible
that people with other types of
devices, such as a hearing aids,
could experience some
discomfort.

= The removable control element is
magnetic and may affect
electronic implants, e. g. heart
pacemakers or insulin pumps. For
people with electronic implants:
never carry the control element in
clothing pockets. The minimum
distance to heart pacemaker
should be 10 cm.

Malfunction risk!

The hob is equipped with a fan in
the lower section. If there is a
drawer under the hob it should not
be used to store small objects or
paper, since they could damage
the fan or interfere with the cooling
if they are sucked into it.

There should be a minimum of
2 cm between the contents of the
drawer and fan intake.

Risk of injury!

= \When cooking in a bain marie, the
hob and cooking container could
shatter due to overheating. The
cooking container in the bain
marie must not directly touch the
bottom of the water-filled pot. Only
use heat-resistant cookware.

= Saucepans may suddenly jump
due to liquid between the pan
base and the hotplate. Always
keep the hotplate and saucepan
bases dry.

Elements that may damage the appliance

Caution!
m Rough pan bases may scratch the hob.

m Avoid leaving empty pots and pans on the hotplate. Doing so
may cause damage.

m Do not place hot pans on the control panel, the indicator
area, or the hob frame. Doing so may cause damage.

m Hard or pointed objects dropped on the hob may damage it.

m Aluminium foil and plastic containers will melt if placed on the
hotplate while it is hot. The use of laminated sheeting is not
recommended on the hob.

Overview

The following table presents the most common damage
caused:

Damage Cause Measure
Stains Food spillage Immediately remove spilt food using a glass scraper.
Unsuitable cleaning products Only use cleaning products specifically designed for glass-ceramic hobs.
Scratches  Salt, sugar and sand Do not use the hob as a tray or working surface.
Pans with rough bottoms may scratch Check pans.
the glass ceramic
Fading Unsuitable cleaning products Only use cleaning products specifically produced for glass-ceramic hobs.
Contact with pans Lift pots and pans before moving them around.
Chips Sugar, substances with a high sugar Immediately remove spilt food using a glass scraper.

content
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Protecting the environment

Unpack the appliance and dispose of its packaging in such a
way that no damage is caused to the environment.

Environmentally-friendly disposal of waste
products

Electronic Equipment Directive WEEE 2002/96/EC.
This directive defines the framework for recycling used
appliances within European territory

E/ This appliance conforms to the Waste Electrical and

Energy-saving advice

m Always place the correct lid on cookware. Cooking with an
uncovered pan will result in a four-fold increase in energy

Induction cooking

Advantages of induction cooking

Induction cooking represents a radical change from the
traditional method of heating; the heat is generated directly in
the pan. It therefore offers a number of advantages:

m Time savings for cooking and frying; since the pan is heated
directly.

m Energy is saved.

m Care and cleaning are simpler. Foods that have spilt do not
burn as quickly.

m Heat and safety control; the hob supplies or cuts off power
immediately when the control knob is turned on. The
induction hotplate stops supplying heat if the pan is removed
without having previously switched it off.

Suitable pans

Ferromagnetic pans

Only ferromagnetic pans are suitable for induction cooking,
these may be made from:

m enamelled steel

m cast iron

m special cutlery for stainless steel induction pan

To determine whether a pan is suitable, check to see if a
magnet will stick to it.

Other suitable cookware for induction

There are other types of cookware especially made for
induction whose base is not entirely ferromagnetic.

When using large cookware on a
smaller ferromagnetic zone, only
the ferromagnetic zone heats up,
so heat might not be uniformly
distributed.

Cookware with aluminium on the
base reduce the ferromagnetic
zone, so less heat may be sup-
plied or be difficult to detect.

For good cooking results, the
diameter of the cookware's ferro-
magnetic area should match the
size of the hotplate. If cookware
is not detected on a hotplate, try
it on the next smaller hotplate
down.

use. Use a glass lid to provide visibility and avoid having to
lift the lid.

m Use cookware equipped with a solid, flat bottom. Curved pan
bases increase energy consumption.

m The diameter of the pan base must match the size of the
hotplate. If not, energy may be wasted. Note: The
manufacturer normally indicates the pan's upper diameter.
This is normally greater than the diameter of the pan's base.

m Choose cookware of a size suited to the amount of food you
are going to cook. A large pan that is only half full will use a
lot of energy.

m Use a small amount of water when cooking. This saves
energy, and vegetables retain their vitamins and minerals.

m Select a lower power level.

Unsuitable pans
Never use pans made from:

m common thin steel
m glass

m earthenware

m copper

m aluminium

Characteristics of the pan base

The characteristics of the pan base may affect the uniformity of
the cooking results. Pans made from materials which help
diffuse heat, such as stainless steel sandwich pans, distribute
heat uniformly, saving time and energy.

Absence of pan or unsuitable size

If no pan is placed on the selected hotplate, or if it is made of
unsuitable material or is not the correct size, the power level
displayed on the hotplate indicator will flash. Place a suitable
pan on the hotplate to stop the flashing. If this takes more than
90 seconds, the hotplate will switch off automatically.

Empty pans or those with a thin base

Do not heat empty pans, nor use pans with a thin base. The
hob is equipped with an internal safety system. However, an
empty pan may heat up so quickly that the "automatic switch
off* function may not have time to react and the pan may reach
very high temperatures. The base of the pan could melt and
damage the glass on the hob. In this case, do not touch the
pan and switch the hotplate off. If it fails to work after it has
cooled down, please contact the Technical Assistance Service.

Pan detection

Each hotplate has a minimum limit for detecting pans, which
varies depending on the material of the pan being used. You
should therefore use the hotplate that is most suitable for the
diameter of your pan.

Automatic detection on double or triple hotplates

These hotplates can detect cookware of different sizes.
Depending on the material and properties of the cookware, the
hotplate will adapt automatically, switching on part or all of the
hotplate and supplying sufficient power to obtain good cooking
results.
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Familiarise yourself with the appliance

These instructions for use are applicable to other hobs. On
page 2 an overview of the models is provided, along with
information on measurements.

The control panel

Indicators for the
power level -9
functionality &

residual heat H/h
"keep warm" function L
powerboost function F

Control panel for
© time program
function

10
-

DOy
<

O 6 O 6

DOy
SUN
OnOnr
U]
OnOr
<

Control panels for

® main switch

§ cleaning protection function
L "keep warm" function and
childproof lock

P powerboost function

Control surfaces
Pressing a symbol activates its corresponding function.

Notes

m The settings will not change if several symbols are pressed at
the same time. This enables the programming zone to be
cleaned when food is spilt.

m Always keep the control surfaces dry. Moisture can affect
proper functioning.

Hotplates

Tipp-Pad and

Tipp control for
selecting the hotplate
and the power level

Hotplate

Turning on and off

O Single hotplate

Always use cookware of a suitable size.

© Double hotplate

This zone is switched on automatically when using cookware with a base the
same size as the outer zone.

Triple hotplate

The hotplate is switched on automatically by using a pan with a base that
matches the size of the outer area ( © or @ ) selected for use.

Use only cookware suitable for induction cooking; see the section on suitable cookware.

Residual heat indicator

The hob has a residual heat indicator for each hotplate to show
those which are still hot. Avoid touching a hotplate that displays

this.

Even when switched off, the A/H light will remain on as long as

the hotplate remains hot.

If the pan is removed before the hotplate is turned off the A/H
indicators and the selected power level will appear alternately.
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Tipp-Pad and Tipp control

The Tipp-Pad is the programming panel in which the Tipp
control can be used to select the hotplates and power settings.
In the Tipp-Pad area, the Tipp control is centred automatically.

The Tipp control is magnetic and sticks to the Tipp-Pad. When
the Tipp control is tilted, the corresponding hotplate is switched
on. When the Tipp control is rotated, the power level is
selected.

Once the Tipp control is positioned, it is possible that it might
not be perfectly centred in relation to the printed markings
outlining the Tipp-Pad panel. The Tipp control knob can be
centred by moving it slightly around its resting position.

Note: even if the control knob is not centred, this does not
affect the proper functioning of the Tipp control knob in any
way.

Removing the Tipp control

The Tipp control can be removed to make cleaning easier.
Similarly, the knob can be removed while the hotplate is on. All
the hotplates switch off after 3 seconds.

A\ Risk of fire!!

If a metal object is placed on the Tipp-Pad during these 3
seconds, the range may continue to heat. Therefore, always
switch off the range using the main switch

Programming the hob

This section will show you how to program the hotplates. The
table contains power levels and cooking times for several
dishes.

Switching the hotplate on and off

The range is turned on and off using the main switch.

To turn on: press the O symbol. The indicator above the main
switch lights up. The range is ready for use.

To turn off: press the O symbol until the indicator above the
main switch disappears. All hotplates are turned off. The
residual heat indicator stays lit until the hotplates have cooled
off sufficiently.

Protecting the Tipp control

The Tipp control has a powerful magnet inside. Do not place
the Tipp control near magnetic media which contain data such
as video tapes, diskettes, credit cards and cards with magnetic
strips. They could be damaged.

Additionally, it could cause interference with monitors and
television sets.

A For people with electronic implants, such as pacemakers
and insulin pumps:!

Implants are likely to be affected by the magnetic fields.

Therefore, never put the Tipp control in your pocket. It should
be kept at least 10 cm away from a pacemaker.

Note: The Tipp control is magnetic. Metal particles sticking to
the lower part could scratch the range's surface. Always clean
the Tipp control thoroughly.

Emergency mode
The range can also operate without the Tipp control:

1.Turn on the range with the main switch.

2. Within the following five seconds, press both the L and @
symbols at the same time. A beep signal sounds.

3.Press the € symbol several times until the indicator of the
required hotplate lights up.

4.Then, press the symbol L. several times to choose the
required power level.

The hotplate is on.

Notes

m The time program function can be turned on normally. To
select the required cooking time, press the symbol L.

m Turning on the hotplates is as usual.

m The Tipp control can be fitted back into place on the range at
any time.

Notes

m The range switches off automatically when all the hotplates
are switched off for more than 15 seconds.

m The settings are memorised for 4 seconds after the range
has been turned off. If the hotplate is switched back on within
this time then the previous settings will be applied.

Setting the hotplate

Select the required cooking power using the Tipp control.
Power level 1 = minimum power.

Power level 9 = maximum power.

Each power level has an intermediate setting. This is marked
with a dot.
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Selecting the power level
The range should be switched on.

1.Select the hotplate. To do this, turn the Tipp control to the
required hotplate.

2. Within the next 5 seconds, rotate the Tipp control until the
required power level lights up on the display.

-

Changing the power level

Select the hotplate and heat level desired using the Tipp
control.

Switch off the hotplate

Select the hotplate and turn the Tipp control until i is
displayed. The hotplate turns off and the residual heat indicator
appears.

Note: If no pan has been placed on the induction hotplate, the
selected power level flashes. After a certain time, the hotplate

The hotplate is on.

switches off.

Cooking guidelines table

The table below contains some examples.

Cooking times depend on the power level, type, weight and
quality of the food. As such they are approximate.

Power levels affect cooking results.

When heating purées, creams and thick sauces, stir

occasionally.

Use power level 9 to begin cooking.

Power level Cooking time (min-
utes)

Melt
Chocolate, chocolate coating, butter, honey 1-1. -
Gelatine 1-1. -
Heating and keeping warm
Stew (e.qg., lentils) 1-2 -
Milk** 1.-2. -
Sausages heated in water* 3-4 -
Defrosting and heating
Frozen spinach 2.-3. 5-15 min
Frozen goulash 2.-3. 20-30 min
Slow cooking, simmering
Potato dumplings 4-5* 20-30 min
Fish 4-5* 10-15 min
White sauces (e.g., bechamel) 1-2 3-6 min
Whipped sauces (e.g., Bearnaise, Hollandaise) 3-4 8-12 min
Boiling, steaming, sautéing
Rice (with a double amount of water) 2-3 15-30 min
Rice pudding 2-3 25-35 min
Unpeeled potatoes 4-5 25-30 min
Peeled potatoes with salt 4-5 15-25 min
Pasta 6-7* 6-10 min
Soups 3.-4. 15-60 min
Vegetables 2.-3. 10-20 min
Greens, frozen foods 3.-4. 7-20 min
Cooked in a pressure cooker 4.-5. -
Stewing
Meat roll 4-5 50-60 min
Stew 4-5 60-100 min
Goulash 3.-4. 50-60 min

* Uncovered cooking
** Uncovered
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Power level Cooking time (min-
utes)

Bake / Fry with a little oil**
Steaks, plain or breaded 6-7 6-10 min
Frozen steaks 6-7 8-12 min
Chops, plain or breaded 6-7 8-12 min
Beefsteak (3 cm thick) 7-8 8-12 min
Chicken breast (2 cm thick) 5-6 10-20 min
Frozen chicken breast 5-6 10-30 min
Plain fish and fish fillet 5-6 8-20 min
Breaded fish and fish fillet 6-7 8-20 min
Frozen breaded fish (e.g., fish fingers) 6-7 8-12 min
Prawns and shrimps 7-8 4-10 min
Frozen meals (e.qg., stir-fries) 6-7 6-10 min
Pancakes 6-7 fry individually
Omelette 3.-4. fry individually
Fried eggs 5-6 3-6 min
Frying** (150-200 g per serving with 1-2 |. of oil)
Frozen foods (e.g., French fries, chicken nuggets) 8-9 fry one portion at a
Frozen croquettes 7-8 time
Meatballs 7-8
Meat (e.g., chicken pieces) 6-7
Fish, in breadcrumbs or batter 6-7
Greens, mushrooms, in breadcrumbs or batter (e.g., baby mushrooms) 6-7
Confectionary products (e.g., fritters, fruit in batter) 4-5

* Uncovered cooking
** Uncovered

Childproof lock

The hob can be protected against being accidentally turned on,
to ensure that children do not switch on the hotplates.

Turning on and off the childproof lock.

The range should be turned off.

To turn on: press and hold the L symbol for approx. 3 seconds.
The <0 indicator lights up for 10 seconds. The range is locked.

To turn off: press and hold the L symbol for approx. 3
seconds. The lock is now deactivated.

Activating and deactivating the childproof
lock

With this function, the childproof lock automatically activates
when a hob is switched off.

Activating and deactivating

See the “Basic Settings" section.
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Powerboost function

The Powerboost function can be used to heat large amounts of
water more quickly than the power level 5.

Use limitations

This function is available on all hotplates, provided that no other
hotplate in the same group is operating, (see picture).
Otherwise, the display of the selected hotplate will flash F and
S then it will automatically set the power level 9.

In group 2, the powerboost function may be activated at the
same time for all hotplates (see picture).

‘ Group 1 Group 3 ‘

| |

A ©=

DN
‘ Group 2

Time programming function

This function may be used in two different ways:

m to automatically switch off a hotplate.
m as atimer.

Turning off a hotplate automatically

Enter the cooking time for the required hotplate. The hotplate
turns off automatically once the time has elapsed.

How to program
The range should be switched on.
1.Select the hotplate using the Tipp control.

2.Press the © symbol. {1 is displayed in the time program
function display. Select the required cooking time using the
Tipp control.

N N\
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After a few seconds the cooking time begins to count down.

Once the time has elapsed

The plate is turned off. The warning signal sounds, the hotplate
displays & and the time program function screen displays
Llfor one minute. The 191 indicator of the hotplate flashes.
Pressing any symbol turns off the indicators and stops the
beep.
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To activate

1.Select the hotplate using the Tipp control.
2.Press the F symbol.
The function has been turned on.

To turn off

1.Select the hotplate using the Tipp control.

2.Press the F symbol.

The Powerboost function has been deactivated.

Note: In certain circumstances, the Powerboost function may

turn off automatically in order to protect the electronic
components inside the hob.

Changing or cancelling the time

select the hotplate using the Tipp control. Press the ) symbol

ang_,ghange the cooking time using the Tipp control, or set
to L.

Notes

m If cooking times have been programmed for various plates,
the time program function displays the shortest cooking time.
The =l indicator of the hotplate lights up.

m To check the remaining cooking time of a hotplate: select the
hotplate using the Tipp control. The cooking time will be
displayed for five seconds.

m Cooking time can be programmed for up to 99 minutes.

Automatic timer

With this function you may select a cooking time for all
hotplates. Once a hotplate is switched on, the selected time will
begin to count down. The hotplate will automatically switch off
when the cooking time has elapsed.

Instructions on activating the timer are found in the chapter
entitled "Basic settings".

Note: The cooking time of a plate may be cancelled or
changed:

Select the hotplate using the Tipp control. Press the ) symbol
,alr}_d change the cooking time using the Tipp control, or set to
Il
.

The timer

The timer can be set for periods of up to 99 minutes. It is
independent of the other settings. This function does not
automatically switch off a hotplate.

How to program

No hotplate should be selected.

1.Press on the @ symbol, and the time program function
display shows L.

2.Select the required time using the Tipp control.
The timer starts to count down after a few seconds.



Once the time has elapsed

A warning beep sounds. The time program function displays
£ and the indicator £ comes on. Pressing any symbol turns

off the indicators and stops the beeping.

Keep warm function

The plate-warming plate is used for melting chocolate or butter,
and for keeping food warm.

To activate

1. Select the required hotplate using the Tipp control.

2. Within the next 5 seconds, press the L. symbol.
The L indicator lights up.

The "keep warm" function has been turned on.

Automatic time limitation

If the hotplate remains in use for a long time and no changes
are made in the settings, the automatic time limitation function
is triggered.

The hotplate stops heating. On the hotplate display, Fand &
flash alternately.

The indicator goes out when any symbol is pressed. The
hotplate can now be reset.

When the automatic time function is used, it is governed by the
selected power level (from 1 to 10 hours).

Cleaning lock function

Cleaning the control panel while the hob is on may change the
settings.

In order to avoid this, the hob has a cleaning lock function.
Press the € symbol. A signal sounds. The control panel is
locked for 35 seconds. The surface of the control panel can
now be cleaned without risk of changing the settings.

Note: The lock does not affect the main switch. The hob may
be switched off when desired.

Basic settings

The device has several basic settings. These settings may be
adapted to the user's individual needs.

Changing or cancelling the time

Press the @ symbol and change the time using the Tipp
control, or set to L.

To turn off

1. Select the required hotplate using the Tipp control.
2.Press the L symbol.
The L display turns off.

After five seconds, the hotplate turns off and the residual heat
indicator appears.

Indicator Function

ci Childproof lock
{ Deactivated.*
{ Activated.

cc Sound signals

i Confirmation beep and error signal deactivated.

{ Only confirmation beep deactivated.
2 All signals activated.*

*Factory settings
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Indicator Function

cS Automatic timer

£ Switched off.*

-89 Automatic shut-off time

m
o

{ 10 seconds.
2 30 seconds.

31 minute.*

Duration of the time program function warning signal

H Power-Management function

]

{ = Deactivated.*

{ =1,000 W. minimum power.
{=1,500 W.

£ =2,000 W.

etc.

2 or 9. = maximum power of the hob.

cg Working without the Tipp-Pad
0 Off.
i On.*

cll Return to basic settings
L Personal settings.*
{ Return to factory settings.

*Factory settings

To access the basic settings
The range should be turned off.

1.Turn on the range with the main switch.

2. Within the next 10 seconds, press the @ symbol and hold for
3 seconds.

The display of the time program function shows ¢ { and the

cooking area display shows £J.
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3.Press the @ symbol several times until the time program
function screen displays the symbol for the desired function.

4.Then select the required setting using the Tipp control.

5.Press the @ symbol again and hold for more than 3
seconds.

The settings will have been properly saved.
Quit
To leave the basic settings, turn off the hob at the main switch.



Care and cleaning

The advice and warnings contained in this section aim to guide
you in cleaning and maintaining the hob, so that it is kept in the
best possible condition

Hob

Cleaning

Clean the hob after each use. This prevents food remains left
on the surface from burning. Wait until the hob is cold enough
before attempting to clean it.

Only use cleaning products specifically designed for glass-
ceramic hobs. Follow the instructions provided on the
packaging.

Do not use:

m Abrasive products

m heavy-duty cleaners, like oven sprays and stain removers
m Pads that may scratch

m High-pressure or steam cleaners

Glass scraper

Remove dried-on food remains using a glass scraper.
1.Release the scraper safety catch

2.Use the blade to clean the hob surface

Do not attempt to clean the hob surface with the base of the
scraper. This could result in scratching.

Fixing malfunctions

Malfunctions are generally caused by minor faults. Before
contacting the Technical Assistance Service, ensure you have
read the following recommendations and warnings.

A\ Risk of injury!!

The blade is extremely sharp. Risk of cuts. Protect the blade
when not in use. Replace the blade immediately when any
imperfections are found.

Care of the appliance

Apply an additive to protect and preserve the hob. Follow the
advice and warnings provided with the product.

Hob frame

In order to avoid damage to the hob frame, follow the
indications below:

m Use only slightly soapy hot water
m Do not use sharp or abrasive products
m Do not use a glass scraper

The Tipp control

For cleaning the Tipp control, warm water and a little soap is
recommended. Do not use abrasive or corrosive cleaning
products. Do not clean the Tipp control in a dishwasher or in
washing up water. Otherwise, it could be damaged.

Indicator Malfunction Measure
none The electric power supply has been cut off. Check other electrical appliances to check whether there has been a
power cut.
The appliance has not been properly con- Check that the appliance has been connected properly according to
nected following the connection diagram. the connection diagram.
Electronic system malfunction. If the malfunction is not resolved by the above checks, contact the
Technical Assistance Service.
£ flashing The control panel is wet or an object is Dry the control panel area or remove the object.

resting on it.

£~ + number / Electronic system malfunction.
o + number /
£ + number

Disconnect the range from the mains. Wait about 30 seconds, then
connect it again.*

£-38 The Tipp control was dragged instead of ~ Wait a few seconds, then switch on the range and hotplate properly
slanting it towards the required hotplate once again.

Fo/Fg There is an internal error in the system. Disconnect the range from the mains. Wait about 30 seconds, then

connect it again.*

FZ The electronic system has overheated and Wait for the electronic system to cool down. Then push any symbol
the related hotplate has been switched off. on the range.*

Fy The electronic system has overheated and
all of the hotplates have been turned off.

ol Incorrect voltage supply, outside the nor-  Please contact your local electricity company.
mal operating limits.

ue /U3 The hotplate has overheated and switched Wait until the electronic system has cooled down sufficiently before

off to protect its working surface.

switching the hotplate back on.

* If the indicator persists, call the Technical Assistance Service.
Do not rest hot pans on the control panel.
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Normal noise while the appliance is working

Induction heating technology is based on the creation of
electromagnetic fields that generate heat directly at the base of
the pan. Depending on how the pan has been manufactured,
these may produce certain noises or vibrations such as those
described below:

A deep humming sound as in a transformer

This noise is produced when cooking on a high power level. It
is caused by the amount of energy transferred from the hob to
the pan. The noise disappears or becomes faint when the
power level is lowered.

A low whistling sound

This noise is produced when the pan is empty. It disappears
when water or food is added to the pan.

A crackling sound

This noise occurs in pans which are made from different
materials superimposed on one another. It is caused by the
vibrations that occur ajoining surfaces of the different
superimposed materials. The noise comes from the pan. The
amount of food and cooking method can vary.

After-sales service

Our after-sales service is there for you if your appliance should
need to be repaired. We are committed fo find the best solution
also in order to avoid an unnecessary call-out.

E number and FD number:

Please quote the E number (product number) and the FD
number (production number) of your appliance when

contacting the after-sales service. The rating plate bearing
these numbers can be found on the appliance certificate.

Please note that a visit from an after-sales service engineer is
not free of charge, even during the warranty period.

Please find the contact data of all countries in the enclosed
customer service list.

To book an engineer visit and product advice

GB 0844 8928989
Calls from a BT landline will be charged at up to
3 pence per minute. A call set-up fee of up to 6 pence
may apply.

IE 01450 2655

Trust the expertise of the manufacturer, and rest assured that

the repair will be carried out by trained service technicians
using original spare parts for your domestic appliance.
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A high-pitched whistling sound

This noise is produced mainly in pans made from different
materials superimposed on one another, and it occurs when
such pans are heated at maximum power on two hotplates at
the same time. The whistling disappears or becomes fainter as
soon as the power level is lowered.

Noise from the fan

For proper use of the electronic system, the temperature of the
hob must be controlled. For this purpose, the hob has a fan
that starts working after detecting excess temperatures at
different power levels. The fan may also work due to inertia
after the hob has been switched off, if the temperature detected
is still too high.

The noises described are normal, they are part of induction
heating technology and not a sign of malfunction.
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H mopouoa ouoKeur TPETel VO
EVKOTOOTOOEI OUPUDWVO PE TIC
odnyiec eyKaTOOTAONC TTOU
nepIAapBavovTal.

AuTn n ouokeun MPoopideTal YOVO
VIO TNV OIKIOKI XPNOon Kol TO OIKIOKO
ePIBAGAOV. XpNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUN POVO VIO TNV TTOPOOKEUN
daynTwV Kol TOTWvV. KaTd Tn
DIGPKEIO TNC ASITOUPVIOC EMTNPEITE
TN OUOKEUr. XPpNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUN PJOVO O€ KAEIOTOUC XWPOUC.

AuTn n ouokeun 0ev TTPOOPICETAI VIO
TN AEITOUPYIO PE evav eEWTEPIKO

XPOVODIOKOTITN N eva
TNAEXEIPIOTNPIO.
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AUTN N OUOKEUN ETITPETETAI VO
xpnoigotoindei amo madId Avw TwV
8 eTWV Kol OO OTOUO JE PEIWUEVEC
dbUOIKEC, a10ONTNPIEC 1) TIVEUUOTIKEC
IKOVOTNTEC N UE QVETTOPKI) EUTIEINIO N
YVwon, OTOV EMTNEOUVTAI N €AV
EXOUV AGBel oxeTIKEC odnyiec yia TNV
a0dOAr XpNnon TNC OUOKEUNC ammo
VO OTOPO TIOU €ival utreuBuvo via
TNV 0GOPOAEIG TOUC KOI EXOUV
KOTOVONOEl TOUC KIvOUVOUC TTOU
UTTOPOUV VO TIOOKUWOUV.

Ta moudia dev emMTPEMETAI VO TTACOUV
e Tn ouokeun. O KaBaPIoPOC KAl N
ouvTnpnon amo 1o xpnotn dev
EMTOETETOI VO TIOOYLOTOTTOINBOUV
oo TaIdIN, EKTOC €AV €ival 8 €TWV
KO GV KOl ETTITNPOUVTAI.

KooTaTe T maudic TouU €ival KOTw
TWV 8 ETWV PHOKPIG OO TN OUOKEUN
KOl TO KOAwdIO ouvdeonc.

KivOuvoc mupkayixg!

= To KOUTO AGDI KOl AiTTOC TTaipvouv
ypnyopao pwTid. Mnv adnveTe ToTe
XwEIC emTAPNon To KaAuTo AAdI Kol
ANTToC. Mn of3fveTe moTe TN dWTIA pE
vEPO. ATIEVEPYOTIOINOTE TNV €0TIO
UAYEIPEPUOTOC. 2BNVveTE TIC PAOYEC
TTOOOEKTIKG PE EVO KOTIOKI, IO
KouBepTa TTUPOOBEONC N KATI
TP OUOIO.

= QI €0TIEC HOYEIPEPATOC
(eoTaivovTal Mapa ToAU. Mnv
OKOUUTIOTE TTOTE EUPAEKTO
QVTIKEIPEVO TTAVW OTN BA0N €0TIWV.
Mnv TOTTOBETEITE QAVTIKEIPEVO TTAVW
oTn Baon €o0TIwV.

= H ouokeun (eoTaiveTal TOAU. Mnv
QTTOBNKEVUETE EUDAEKTO QVTIKEIUEVDL
 KOUTIQ OTIPEI OE CUPTOPIN
QmmeuBeiac KATw armo Tn Baon
EOTIWV.
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=H 3&on 0TIV ATEVEPYOTTIOIEITAI
QTO POVN TNC KOl O XEIPIOPOC TNC
dev eival TAeov duvaToC. ApyoTeEPD
UTTOPEI VO evepyoTioindei abeAnTta.
KaTteaoTe TNV aodaAeiar OTO
KIBWTIO TwV aodoAeinv. KOAeoTe
TNV UTTNPEOIO TEXVIKNC
eutnpeTnonc MEAOTWV.

Kivduvog eykaupaTog!

= Ol €0TIEC POYEIPEPATOC KOI TO
mepIBAaANOV TouC CeoTaivOVTal TTOPO
MOAU. MnVv OKOUUTINOETE TTIOTE TIC
KauTeC emdavelec. Kparare 1o
maudId HOKPIO.

= H eoTia payelpepaToc Bepuaivel,
oMa N evdelEn de Aeitoupyei.
KaTteBaoTe TNV aodaAeiar OTO
KIBWTIO TwV aodoAeinv. KOAeoTe
TNV UTTNPEOIO TEXVIKNC
eutnpeTnNoNC TMEAOTWV.

=T QVTIKEIPEVO OTTO HETOANO
(eoTaivovTal TTAVW OTN B&on €0TIWV
TOAU ypriyopa. Mnv TomoBeTeiTe
TOTE PETOAIKO QVTIKEIUEVD, OTIWC
T.X. HOXQipIa, TEOoUVIA, KOUTOAIX
KOl KOTIOKIO TTAVW OTN BAon €0TIWV.

= MeTO ammo KGBE xprion, MTAVTO VO
oBnvete Tn BAon €0TIWV PE TOV
KUPIO DIoKOTTN. MnV TIEPILEVETE VO
oBnoel autopaTa N Baon 0TIV
ereidn dev UTTOPXEl OKEUOC.

Kivduvog nAektporrAn&iag!

= OI OKOTOAMNAEC ETTIOKEUEC €ival
emKivOuvec. MOVO evac TEXVIKOC
TOU TUNUOTOC €&uTTNPETNONC
MEAATQV, EKTTAIOEUPEVOC OTTO EUAC,
EMTPETIETOI VO EKTEAEOEI TIC
ETMIOKEUEC KOI VO QVTIKOTOOTNOE! TO
xoAaopeva KoAwdia ouvdeonc. Eav
N ouokeun exel BAaRBn, TpaRnéte 1O
peupaToAnTTN (PIC) amo TNV pida N
KaTeRaoTe/EeB1dwoTE TNV BodAAEIT
OTO KIBWTIO TWV 0OPOAEIWV.



KOAEOTE TNV UTINPEOCIO TEXVIKNC
e&uTINPETNONC TTEATWV.

= Mia €10XWPNOoN UYPOOoIaC UTTOPEI Vo
TPOKOAEOE! piot nAekTpomAn&ia. Mn
XONOIUOTIOIEITE OUOKEUEC
KaBapiopou uwnAnc meonc n
OUOKeUEC ekTOEeUONC OTUOU.

= Mo EAOTTWUOTIKN OUOKEUN UTTOPEI
VOl TIDOKOAEOE! piot NAeKTPOTIANEI .
Mnv evepyoroIEITE TTOTE I
xoAoopevn ouokeur. TpaBnéte 10
peupaToAnmTn (dI¢) omd TNV mpida N
KaTeRaoTe/EeB1dWOTE TNV B0DAAEIT
OTO KIBWTIO TWV GODAAEIWV.
KOAEOTE TNV UTINPEDIO TEXVIKNG
eutINPETNONC TTEATWV.

= TO OTTOCIPOTO N T PAYIOUOTO OTNV
UOAOKEPOHIKN TTAGKO UTTOPOUV VO
TTPOKOAEOOUV NAEKTPOTANEIO.
KoTteBaoTte TNV aodaAeian 0TO
KIBWTIO TwV aodoAeinv. KoAeoTe
TNV UTINPEOCIO TEXVIKNG
eutINPETNONC TTEACTWV.

HAekTpopayvnTiKOi Kivduvol!

= AUTI} N OUOKEUN TNEEi TouC
KOVOVIOUOUC aodaAeiae Kol TNV
NAEKTPOUOYVNTIK OUPBOTOTNTO.
QoTO00, Ol AVOPWTIOI TTOU EXOUV
epduTevoelC BNUaTodOTWY N
aVTAIEC IVOOUAIvNC dev TIpETIEl Vol
MANOCIACOUV KOVTO OTOV
XONOIUOTIOIEITAI QUTI N OUOKEUN.
Eival aduvaro va dioopoaNioTel OTI
TO 100% TETOIWV UNXAVIOUWV TTOU
KUKAODOPOUV OTNV ayopd TMANpouv
TOUC 10XUOVTEC KOVOVIOLOUC
NAEKTPOUOYVNTIKNC OUPBATOTNTOC
Kol OTI OeV TTOPAYOUV TTOPEUBOAEC
TTou BeTouV O€ KivOUVo Tn OwoTH
AEITOUPYIO TNC OuOKeunc. Emonc,
eival mMOavo va umapéouv
EVOXANOEIC KOI OE OTOUO PJE QANOK

eidn UNXaviopwy, ONwc eival To
OKOUOTIKG BapnKoiog.

=TO apaIPOUPEVO OTOIXEIO XEIPIOYOU
EIVAIl HayvNTIKO KOl PTTOPEI VO
ETNPEAOEI TG NAEKTPOVIKG OTOIXEI
euduTeuonc, mx. BNuaTodoTEC
KOPOIAC N avTAiec IvoouAivne. Mo
TOUC POPEIC NAEKTOOVIKWV
oToIxeiwv eyduTeuonc: Mn Badete
TTOTE TO OTOIXEIO XEIPIOYOU OTIC
TOETIEC TWV POUXWV O0C. EAGXIOTN
QTTOOTAON OTTO TOUC BnuoTodoTEC
kapdiac 10 cm.

Kivduvog BA&BNg!

AuTn n Baon eoTiwv OI0BETEl Evav
QVEUIOTNPO OTO KATW TUNUO TNC. 2€
TTEPITITWON TTOU UTIAPXEI KATTIOI0
OUPTAPI KATW OTIO TN BAoN €0TIWV,
dev Pemel Voo QUAGOCOOVTOI PIKPO
QVTIKEIPEVA I XOPTIA, Qv
amoPPOPNOOUV UTTOPEI VO XOAGOE! O
QVEUIOTHPOC N V& TTPOKANBEI BAGBN
oTn Yuén.

AvVOpEOO OTO TIEPIEXOUEVO TOU
OuUPTaPIOU Kol oTNV €i00d0 TOU
QVEUIOTNOO TTPETEl VO adNOETE PICK
OTTOOTOON TOUAGXIOTOV 2 cm.

KivOuvog TpaxupaTicuou!

= KOTO TO POVEIPEUD OTO AOUTPO
VEQOU UTTOPEI N B&on €0TIWV KOI TO
LOYEIPIKO OKEUOC VO POYIOOUV OO
TNV unepBepuavon. To HOyYEIPIKO
OKEUOC OTO AouTpO vepou Oev
ETTPETETOI VO OKOUUTIOEI
QTTEUBEIOC TOV TTATO KOTOOPOAOC.
XPNOIYOTIOIEITE HOVO PAVEIPIKO
OKEUN avOEeKTIKG OTn BeppoTnTOI.

= QI KOTOOPOAEC PTTOPEI VO
TTETOXTOUV EadVIKA WNAQ, OTOV
UTTOPXEI UYPO PETOEU TOU TTATOU TNC
KOTOOPOAOIC KOl TNC €0TIOC
uoyelpepoToc. Kparare Tnv oTia
LOYEIDEPOTOC KOI TOV TTOTO TNC
KOTOOPOAOIC TTAVTOTE OTEYVA.
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Aitieg BAxBwV
MNpoooxr!

m O1 Tpoxeig BAOoEIC TWV OKEUWV UTTopei va payioouv Tn Baon
€0TIWV.

m [loTé unv TomoBeTeitTe Gdeia Okeun OTIC e0Tieg. Mmopei va
mPOoKANOei BAGBN.

m Mnv TommoBeTeiTe Oepud okeln TAVwW OTO TIEdiO XEIPIOUOU, OTNV
meploxr Twv evdeifewyv ) oTo MAaiolo TG B&ong eoTiwv. Mmopei
Va TTPOKANBEI BAGRN.

m H Toon oKANPWV 1 QIXUNE®V GVTIKEIHEVWY TTAVw OTn Baon
0TIV UTTopEl va TTPOKaAEoe! BAGRN.

m To 0AOUUIVOXOPTO KOI TOl TTAGOTIKG OKEUN AIVOUV TIAVW OE
Oeppeg €oTieq. Aev OUVIOTATOI N XPrON TPOOTATEUTIKWV GUAAWY
oTn Bdon eoTIWV.

Fevikn amoyn

STOV TTOPOKATW THVOKO TTopousIGloupe TIC TTIO oUXVEG BAGRBEC:

BA&Beg ArTix Auon

NekedeC TpOdIua TTOU €XOUV UTIEPXEINIOE! ATIOUOKPUVETE QUEOWS TO TPOGIUG TToU uTiepxelAi(ouv pe Tnv EUOTPO E0TIOGC.
AKOTAMNAG TTPOTIOVTO KABAPIOTNTOG XpnolyoTolgiTe TPoIOVTa KaBapIOTNTAC KATAAMNAG via TN BAon €0TIWV.

Xapa&elg AANGTI, COXOPN KO XWUO Mnv xpnoipotoleite TN BAon eoTIOV oav OiOKO N TTAYKO €QYACIOG.
O1Tpoxeic Bg’xoacl TWV OKEUWV Xapadouv EAeyxeTe Ta okeun.
TNV KEPOQUIKM €0TIA.

Zebwplaoua AKOTAMNAG TTPOTOVTO KABAPIOTNTOG XpnolyoTolgiTe PoIoVTa KaBapIOTNTAG KATAAMNAG via TN BAon €0TIWV.

TpIBA TWV OKEUWV

SNKWOTE TIC KATOGPOAEG KOl TG TNYAVIO VIO VO TOL UETOKIVAOETE 08 GIANO PEPOC.

ZAxX0opn, CUOTOTIKG Ue UWNAR TIEPIEKTI-
KOTNTO 0g Axapn

AnodAoiwoeig

ATIOUOKPUVETE QUEOWS TO TPOGIUG TToU uTiepxelAiCouv pe Tnv EUOTPO E0TIOGC.

MpooTaciax Tou TEPIBXAAOVTOC

ZeTUAIETE TN ouoKeur Kol TIETAETE TN OUOKEUOOIO e 0eBaopd TIPOG
TO TePIBGAOV.

A1&x0eon TWV AMOBANTWV PE CEBACGHO TTPOG TO
mepIB&AAoOV

X

AUTR N ouoKeun eival avayvwpIoPEvn oUUGWVa pe TV
Odnyia yia AoBANTa HAEKTPIKOU Kail HAEKTpOVIKOU
EComAiopol RAEE 2002/96/CE. Auth n odnyia opilel TO
TAQIOIO VIO TNV GVOKUKAWON KOl ETTAVOXONOCILOTIOINON TwV
UETOXEIPIOUEVWV OUOKEUWV O'OAN TNV Eupwrn.

ZUHBOUAEG VIX TNV £EOIKOVOUNON EVEPYEIXG

m [lavTa va ToToBeTeiTe 0T OKEUN TO AVOAOYO KOTTAKI. H
KOTOVOAWON evepyelng TTOMATAGOIGZETOI ETTI TEOOEPO KOTA TN

Emaywyiko Mayeipepax

MAeovekTRpOTX TOU EMOywyikou
MayelpEparog

To Emaywyikd Mayeipepa onuaivel pia pIdikn oAAayn Tou
moapadooiakoU TpoTou BEpuavong, N BepudTNTa peTadideTal
omeuBbeiac oTo okeuog. Mo auTdv Tov AdYO, exel diddopa
TTAEOVEKTALIOTO:

m E€oikovopunon xpovou kata Tn SIGPKEI TOU YNOIUOTOC Kol TOU
TNYyQviopoTog, Hia Kol Bgpuaivel ameudeiag To OKeUOG.

m E€oikovounon evépyeiag.

m [0 eUKOAN dppovTida Kal KaBapIOTNTA. Ta TPODIUG TIOU EXOUV
utiepxelioel dev KaiyovTal TOOO YPrYOPO.

m EAeyxog BepudtnTog Kol aodpAAeIng, N BGoN e0TIWV TTAPEXE! N
OIOKOTITEI TNV EVEPYEIN AUECWG POAIC EVEQYOTIOINOETE TO
XEIPIOTHPIO eAeyXou. H emavwyikn eoTia dev Tapexel OepuodTNTO
OV OTTOUCKPUVETE TO OKEUOC XWPIC VO TNV €XETE QTTOOUVOEDEI
TTPONYOUUEVKG.
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OIGPKEIO TOU YNOIUOTOC XWPIC KOTIGKI. XpNOIUOTIOIEITE VOl
VUGAIVO KOTIOKI VIO VO €XETE OPOTOTNTA XWPIC VO TO QVOIVETE.

m XpnolyoTioleiTe okeun pe maxid kol eminedn Bdon. O KAUTTUAWTES
Baoeic aufdvouy TNV KATOVAAWON EVEPYEIQG.

m H diGpeTpog TG BAONG TwV OKEURV TIPETEl VO TAIPIGLE! UE TO
ueEyeb0oG TNG €0TIOC. Ze avTIOETN TIEPITITWON UMTOPEi Vo OTTOTOANBOEI
evépyela. Maparnpnote: O KOTAOKEUAOTAG ouVNOBwS uttodeikvUel
N heyoAuTepn OIGUETPO TOU OKEUOUG. AUTH €ival YEVIKG
ueyoAUTePN og BIGPETPO omd TN BAon Tou OKEUOUG.

m EmAeETe okeln pe To KOTOANAO peyebog yia TNV TooOTNTO TOU
Tpodiuou Mou MPOKEITAI VO eToIPGOETE. Eva OKeUOG peyoAwy
OIOTAOEWV KAl PIOO YEUATO, KOATAVOAQVEI TTOAU EVEPYEIQ.

m MavelpeyTe pe Aiyo vepod. Katd autov Tov TpoTo, eE0IKOVoUEITal
evepyela Kal, emmAEov, SlI0TNEOUVTaAI Of BITAUIVEG KOl T
UETOMIKG OTOIXEIO TWV AOXOAVIKGWV.

m EmAegTe eva eninedo 10XUC O XOUNAO.

KaTadAANAx okeun

Z18npopayvnTIK&X OKEUN

Ta c1IdnpopayvnTIKG& oKeun eival KATGAMNAG HOVO VIo ETTAYWYIKO

yaveipeua, Umopei va gival armo:

B ETMOUOATOUEVO XOAUBO

m XuTooidnpo

B OKeuog Tpamediol eIBIKG VIO ETIOYWYIKO LOyEIpEUa oo
avoleidwTo Xx&AURa.

Mo va KaTaAGRBEeTe av Ta okeln gival KATAAMNAQ, eAeyETe av
€AKOVTOI OTTO TO POYVATN.



AM KATGAANAX OKEUN YIX ETOYWYH

Yridipxel GANO €id0G OKeUwV EIDIKA VIO ETIAYWYIKO HOYEIPEUD, TWV
omoiwyv N B&on eival TANPWS oIdNPOUAYVNTIKA.

OTav XpnoluotoleiTe peyGAa okeun
ye mo pikpr) SIaueTpo otn o1dnpo
yayvnTikn Cwvn, BepuaiveTal uovo
n oidnpouayvnTIKn CWvn Kal €70l
eV YIVETOI OLOIOVEVIC KOTOVOUN)
BepuoTnTOC.

Ta okeun pe Cwvn oo oAoupivio
yeoa otn Baon, pYeiwvouy Tn o1dn-
QOpOYVNTIKH TTEPIOXM, £TOI N TTOPE-
xouevn BepudTNTO PMopEi va gival
HIKPOTEPN 1) VO UTTAPXOUV TTPORAN
yaTa evromopou.

Mo KOAUTEPO ATTOTEAEOUOTOl OTO
yaveipeua, ouviotatal n Oidpe-
TPOG TNG OIdNPOUOYVNTIKAG TIEPIO
XNG TOU OKeUOUGC Vo TaIpIALel e TO
ueyebog TnG eoTiag. Av To oKeloG
dev avixveUeTal 0TNV €0Tio, OOKIUG-
OTE OTNV €0TIO e TNV OUECWC
UIKpOTEPN OIGUETPO.

Mn KaT&GAANAX OKEUN

[MoTe unv xpnolyotoleiTal okeun omo:
B KOVOVIKO AeTITO XGAURBO

® YUOA

= TINAO

B XOAKO

m oAoupivio

XXPaKTNPIOTIK& TNG B&ONG TOU OKEUOUG

To XOPOKTNPIOTIKG TNG BAONG TwV OKEUWY UTIOPEI VO ETINPEGOOUV
TNV OUOIOUOP I OTG ATTOTEAECUOTO TOU UAVEIPEUATOG. 2Keun

MNvwpioTe Tn cUOKeUN

AuTég o1 0dnyieg Xxprnong UMopouv va Xpnaolpomoindouv oe
S1adopeg BACEIC €0TIOV. 2TN 0eAida 2 UTIGPXE! PIO VEVIKN EIKOVO
TWV JOVTEAWV pe TANPOGOPIEC OXETIKG e Ta eyeon.

To medio xe1pIGHOU

Evdeigelg yia

eminedo 10xU0G -9

AerITroupyikoTATO I

TTOPOUEVOUOQ BepudTNTG H/H
AeiToupyia dlampnong BepuodTNTOC L
AeiToupyia powerboost

KOTOIOKEUGOUEVD OO UAIKG TTou BonBouv oTn didxuon Tng
BepuoTNTAC, OTIWG Ta OKewn "sandwich" ammd avo&eidwTo XAAUBQ,
Slavepouy Tn BepudTNTA OUOIOUOPPA, EEOIKOVOUWVTOC XPOVO KOl
evepyeIQ.

ATTOUGIO GKEUOUG 1| MN KAT&XAANAO pEyeb0g

Av Ogv TOTIOOETEITOI £VO OKEUOC TIAVW OTNV €0Tia, ) auTo Oev eival
omd KATAANAO UAIKO i) peyebog, To eminedo LoyEIPEUOTOC TTOU
eudaviCeTal otnv evdeltn Tng eoTtiog avaBoofrvel. TomoBeTrnoTe TO
KOTGANAO OKeUOG VIO VO OTOUATAOE! Vo avaBoofrvel. Av apyroeTe
meploocdTepa omd 90 deuTepOAeTITA, N €0Tio ORAVEI AUTOUGTO.

AdeIx GKeUN ) ue AenTh B&on

Mnv Bepuaivete adeia okelun, oUTE VO XPNOIUOTIOIEITE OKEUN pe
Aeritr) Baon. H Bdon eoTiwv SIGBETEI EVa E0WTEPIKO CUOTNUO
aodaAeiag, oMdG eva &delo okelog pmopei va BepuavBei TOoo
VPNYOPO WOTE N AciToupyia "autduaTn amevepyoroinon" dev xel
XPOVO va evepyoroinBei kail propei va ¢Tdoel TOAU uwnAn
Oepuokpaoio. H Bd&on Tou okeUoug Pmopei va AIoel Kal Vo
TPoKoAEoe! BAGRBN OTO YUOAI TG B&ONG €0TIWV. X'QUTHV TNV
TePITTWON, UNv ayyideTe To O0KeUOG Kail of3/oTe TNV eoTia. Av dev
AeiToupyei, edOOOV €xEl KQUWOEI, ETIIKOIVWVHOTE UE TO TEXVIKO
oeppIg.

Avixveuon okeloug

Kdabe eoTia €xel Eva EAGXIOTO OPIO VIO Qvixveuon Tou OKeUoug, TO
oroio diadepel avaAoya e To UAIKO TOU OKEUOUG TToU
xpnolgorolgital. Mo auTov To AOY0, TIPETIEI VO XPNOIUOTIOIEITAI N
€oTia TToU eivail Mo KATAANAN W¢ TTPo¢ TN SIGUETPO TOU OKEUOUG
™me.

AUTOUATOG EVTOTIOHOG OTIG SITIAEG ) TPITTAEG E0TIEQ

AUTEG 01 €0TiEC PUTTOPOUV VO GVOYVWPEICOUV OKeUN OIGPOPETIKWY
ueyebwv. Avahoya pe To UAIKO Kail TIG 1810TNTEC TOU OKeUOoUG, N
€0Tio TPOOGPUOLETOI GUTOUATA, EVEQYOTIOIWVTOG HOVO TNV OTAR
eoTia ) OAOKANPN KOl TIOPEXOVTOG TNV KATAAANAN 10U VIO KOAUTEQO
OTIOTEAEOUATA OTO HOyEIpEUO.

Em$aveix XEIPIGHOU YIX
© Aertoupyia
TIOOYPOLHOTIOHOU

XpOVOoU

® ® @
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Emoa&veleg XeIpiopoU yix
KUPIO OIOKOTITN

£ AeiToupyia TPOOTOOIOG KOTA

TNV KaOopIOTNTO

L AsiToupyia diatpnong

BepUOTNTAC KAl

aodpaAeia yia TTaidI&

F Aeitoupyio powerboost

Tipp-Pad kou
SdiakomTng Tipp yix
emAoyn €oTiag Kal
emninedo 1oxUo¢g

33



Em@¢aveleg XeipiopoU

Av TToTHOETE KATOIO CUPBOAO, EVEPYOTIOIEITOI N QVTIOTOIXN
AeiToupyia.

Ynodeieig

m O1 puBpioeig dev aMadouv av TaThoeTe d1adopa OULBOAX
TOUTOXPOVA. AUTO EMTPETIEI TOV KABAPIOUO TNG TTEPIOXNC
TTPOYPOUUATIONOU Og TIEPITITWON TTOU UTIEPXEIANIOOUV TRODIUAL.

m AloTnpeite TIC emdAveleg xelpiopoU TTAvTa oTeyveg. H uypaoia
utopei va enmpedoel Tn AeiToupyia.

O1 eoTieg

EoTia Evepyomoinon Kau armevepyoToinon

O AnM eoTia XpnoIUOTIoIEITE EVa OKEUOG PE KATAAMNAO peEyebog.

© A\ eoTia H eoTia avaBel auTOPATA XPNOIUOTIOIWVTOG Eva OKeUOG e Baon oTo idio péyebog pe

Tnv e&wTEPIKN €O0TIO.

TpImAn eoTiat

H eoTia avaBel auTOUoTa OO0V XPNOIUOTIOIEITAI £VOl OKEUOG TTOU £XEl TO D10 peve

Boc pe Ty efwTepikn eoTia ( © 1 @) mou emBupEeiTe Vo BECETE Oe AeITOUpYia.

Xpnoiyotolgite povo oKeln KATGAMNAG yia payeipepa pe emaywyr), BAETe evotnTa “KaTtadAMnAa okeun".

'EvOeIEnN MXpAPEVOUCAC OEPHOTNTAC

H Baon eoTiov diabeTel TNV evdelEn mopapevouoag BepudTnTag O
K&Be eoTia Tou deixvel TTOIEG ival OKOUO Bepueg. AoduyeTe Tnv
enadn pe Tnv eoTia mou deixvel auTr) TNV evoeign.

Tipp-Pad ko diaxkonTng Tipp

To Tipp-Pad eivail n {ovn TTPOYPGUUOTIOPOU GTNV OTIOIG UTIOPEITE VO
emAe€eTe pe To dIakoOTTN Tipp TIC €0TiEC KAl Ta emmimeda I0XUOG. TNV
Cwvn Tipp-Pad, o diakonTng Tipp KEVTPAPETOI GUTOLOTO.

O diokonTng Tipp eival payvnTIKOC Kol TomoBeTeiTal mAvw oTo Tipp-
Pad. MoAig yUpeTe To diakonTn Tipp, evepyortoleiTal N avaAoyn
eoTia. MOAIC yupioeTe To diakonTn Tipp, ViveTal emAoyn Tou
emmedou 10XU0G.

MOANIG TormoBetnoete To SlakoTTN Tipp, UTTOPEI VOl UNV KEVTPOPIOTE
OTOAUTO O€ Oxeon pe To TUTwua ou opilel Tn {wvn Tipp-Pad.
MmopeiTe va TPOOTIOBNOETE VO KEVTPAPETE TO BIGKOTTN Tipp
KIVOVTOC ToV ehadpd yUpw ammod Tnv avevepyr 6€on Tou.

YTodeIEn: mapdAo mou o SIoKOTTNG dev ival KOAG
KEVTPOPIOUEVOG, auTO dev epmodidel TN 0woTh AeIToupyia Tou
SlakotmTn Tipp.

Ad¢aipeon Tou diakonTn Tipp
Mo eUKOAO KaBGpIoua prmopeite va adaipeoeTe To dlakonTtn Tipp.

Kabwg emiong, umopeite va adaipeoeTe To diakonTtn Tipp evw
Aeitoupyei n eoTia. OAeg o1 e0Tieg of3rivouv pe To MEpaoua 3
OEUTEPOAETITWV.

A Kivduvog mupkayiag!
Av KoT& Tn SIGPKEI Twv 3 OEUTEPOAETITWY TOTIOBETAOETE KATIOIO
UETAAIKO avTikeipevo Thvw oto Tipp-Pad, n Bdon eoTiwv umopei va

ouvexioel va BepuaiveTal. ['a Tov AOyo auTo, TIAVTA Vo OBHAVETE TN
B&on eoTiwV Ye ToV KUPIO OIGKOTITN.
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MoapdAo Tou n BAoN €0TIGV gival oBnoTh, To A/H, TOPApEVEl
dwTIopEVO OO0 N eoTia eival BEppN.

AV OTIOUOKPUVETE TO OKEUOC TIPIV OBN0ETE TNV €0Tia, eudavideTal
EVOMOGE N &vOeIEn i /H Kol TO eTAEYOLEVO EMMESO 10XUOC.

ZuvTtnpnon Tou diakonTn Tipp

>TO €0WTEPIKO TOU OIOKOTTN Tipp UTTGPXEI EVOG BUVATOC HOYVNATNG.
Mnv AncI&eTe To BIaKOTTN Tipp HE HAYVNTIKG PHECO TTOU TIEPIEXOUV
oToIXeia, OTWG PIVTeoTaIvieg, OIOKETES, TMOTWTIKEG KAPTEC Kal
KAPTEG HE PAYVNTIKN Talvia. Mmopei voi XGAGGOoUV.

Emiong, umopouv va TPOKOAECOUV TTAPEUPBOAEC OE CUOKEUEC OTIWG
TNV TNAEOPAON KaI TIG 000OVEC VEVIKA.

A Z& ATOMO TTOU £XOUV NAEKTPOVIKK EHGUTEUPATA, TI.X.,
BnNuaTod0TEG, AVTAIEG IVOOUAIVNG.!

Eivar mBavov Ta eppuTEUPOTO VO ETINEEROTOUV OTTO TA LOYVNTIKA
media.

Mo Tov mapamdvw Adyo, ToTe va pnv Badete To dlakomTn Tipp OTIC
TOoEmeC 00¢. H eAdxioTn amdoTaon omnd Toug BnUaTodOTEC TIPETTE! VO
eival 10 ek.

Ymodeign: O diakonTng Tipp eival oyvnTiKOG. Tar LETOAMIKG
OTOIXEIO TTOU KOMOAVE OTO KATW PEPOC UTTOPOUV Va Xapa&ouv TNV
emdaveia TNG Baong eoTiwv. MNavra va kabapileTe KOAAX TO
SlakomnTtn Tipp.

PUOUION EKTATNG XVAYKNG

H Baon eoTiwv umopei emong va Aeitoupynoel Xwpig To SIaKOTTN
Tipp:

1. AvayTte Tn BAON €0TIWV e TOV KUPIO OIOKOTTTN.

2. Méoa oTa emopeva 5 OeuUTEPOAETITR, TIATAOTE TAUTOXPOVA TOL
oupBoAa L kai @. AkoUyeTal éva ofu.

3.MoThoTe opKeTee dopéc To oupPRoro € péxpl va dwTIoTel N
evoelEn Tng eoTiag mou BeAeTe.

4.5Tn OUVEXEID TTOTAOTE OPKETEC GOPEC TO CUUPBOAO L VIO VO
emAegeTe TO eminedo 10XUOC TToU BEAETE.

H eoTia €xel avayel.

Yrodei&elg

m H AeiToupyio TPOYPOUUATIONOC XPOVOU £xel evepyoTioinOei
KOVOVIKG. 1ot TNV €TMAOYT TOU XPOVOU UOYEIPEUNTOC TTOU BEAETE,
TOTAOTE TO OUPBOAO L .

m H evepyomoinon Twv 0TIV ASITOUPYEI KAVOVIKA.

m O diokonTng Tipp pmopei va EavaTomoBeTnBei oTn B&on €0TIwV
oTToIadNTIOTE OTIYUN.



MPoYypPAHUNATIONOC TNG B&EONG ECTIWV

>'auTo TO KEPGARIO OOC TTAPOUOCIAZETAI O TPOTIOG PUBUIONG HIGG
€0TIOG. 2TOV THVOKG UTIGPXOUV T eMMiTEda 1I0XUOG Kail Ol XpOVOl
pavelpeuaTog yia dl1odopeTIKA paynTa.

AVOMHOX KXl GBRCIHO TNG B&ONG EC0TIWV
H Baon eoTiov avaBel kal ofrjvel pe Tov KUpIo SIKOTTTN.

Avoppa: orthoTe To oupBoro . DwTideTan n evdelEn mou BpiokeTal
TAVW OTOV KUPIO BI0KOTTN. H B&on e0TIWV gival €TOIUN VIO VO
AeIToupynoel.

SRRoiyo: orhoTe To oUpRoro D péxpr va xobei n EvaeiEn mave
oTov Kuplo dlakomTn. OAeg ol eoTieg exouv ofnoel. H eévdein Tng
TTOPOUEVOUCOC BEpUOTNTOC TTOPOUEVEI OVAUUEVN UEXP! VO
KPUWOOUV OPKETA Ol E0TIEC.

Yrodei&eig

m H Baon eoTiov oBAveEl AUTOUOTO OTOV OAEC OI EOTIEC TTOPOLEVOUV
oBNoTEC VIa TIEPIoodTEPO amo 15 deuTepOAeTTO.

m H emAsydueveg pubpuioeig TOPAUEVOUY OTN PVAUN VIO TO TTPWTA 4
SeuTepOAeTTa UETA TO OBNOINO TNG BAoNG €oTiwv. Av EavavayeTe
N BAoN €0TIWV PHECO OE QUTO TO XPOVIKO OIGOTNUC,
edapudlovTal ol mponyouueveg pubuioelg.

PUOpIoNn TNnG €oTiag

PuBuion Tou emmedou 1oxU0o¢ mou BeAeTe pe To diokonTn Tipp.
Emimedo 1oxuog 1 = eAaxiotn 10x0G.

Emimedo 1oxuog 9 = peyioTn 10xUG.

Kabe eminmedo 1oxUo¢ diabeTel evdidueon pubuion. Eudaviletal pe
™ yopdn TeAsiag.

EmA&ETE TO EMinedo 10XUOG .

H B&on eoTiwv TIPETEI VO Eival QVOUUEVN.

1. EmA&ETe Tnv eoTia. MNa va yivel auto, yupeTte To dlokonTn Tipp
TTPOC TNV €0Tio TTOU OeAeTE.

2.>1a enopeva 5 deuTepOAeTTa, YupioTe To OI0KOTTN Tipp WEXP! VO
dwTIoTEl 0TNV OMTIKNA €vOeIEn To eminedo 10XU0C TTOU OEAETE.

H eoTia &xel avayel.

Tpomomoinon Tou emMEJOU I0XU0G

EmAegTe TNV eoTia KAl TO 0MGETE eminedo 10XU0C Pe To BIaKOTTN
Tipp.

ZBRoiIgo TNG E0TING

EmAeETe TNV goTia KOl yupioTe TO SI0KOTTN Tipp PEXP! VO eudavIoTEi
. H eoTia opfvel kai epdaviZeTol n evOEIEN TNC TOPOUEVOUCAC
BepuoTnTOC.

Ymodei&n: Eav Sev exel TomobeTnOel €val OKEUOG OTNV EMAYWYIKN
eoTia, avaBoofrvel To emAeyouevo eminmedo 10xUog. MOAIC Tepaoel
0 Xpovog, n eoTia ofnvel.

NivaKkag HAYEIPEPARTOCG

STOV TTOPOKATW TTVOKO TTOPOUCIAJOVTOI UEPIKG TTAPAOEIYUOTO.

O1 xpovol payelpepaTog e€apTwvTal oo To emimedo 10xXUg, To €idog,
TO BAPOG Kail TNV TTOIOTNTA TwV TPOPiLWV. Mo auTov To Adyo,
UTTGPXOUV TTPOAOYEG.

Ta emimeda 10XUC emNEeG{OUV TO QTTOTEASOUC TOU LOYEIPEUOTOG.
AvakaTeyTe OUXVA av BepuaiveTe daynTd OTIWG TIOUPE,
TOXUPPEUOTEC KPEUEG KOI OOATOEG.

Xpnolyotolgite To emimedo 10xU¢ 9 via TNV évapén Tou
UOVEIPEUATOG.

Emimedo 10xUg Xpovog payelpEpa

TOG O€ AENMTA

Niwoipo

SOKOAATA, KOUBEPTOUPO COKOAATAOG, BOUTUPO, UEA 1-1. -

ZehaTivn 1-1. -

ZéoTapax Kal dixtipnon {eoTou paynTou

>oumeg (T.X. OKER) 1-2 -

(ehYolud 1.-2. -

BpooTd AoUuKavIKa** 3-4 -
SEMAYWHK KAl (ECTAHN

STavakl Babidc KaTadwuéng 2.-3. 5-15 Aent&x
koUAaG Babiag kaTaywuéng 2.-3. 20-30 AemTan
Mayeipepa og XXUNAR GWTIX, BPAOINO 0E XAXUNAR PWTIX

MoToTokepTedEC 4-5* 20-30 Aemtcx
Wapl 4-5* 10-15 Aerra
NEUKEG OOATOEG, TT.X. UTTEOOUEA 1-2 3-6 AemiTdx
KTumnTeg 0GATOEG, T.X. OOATOO bernesa, OMavOIKr OGATOO 3-4 8-12 Aenit&x

* Mayeipeuo XwpPic KaTAKI
** Xwpig KamoKI
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Emimedo 10xUg Xpovog HayelpEPa

TOG O€ AenTA

Bp&oIHO, HRYEIPEPX OTOV KTHO, TOIYAPIOHX

Pud1 (ue OIMAY moodTNTO vepoU) 2-3 15-30 Aemtdi
Puloyoho 2-3 25-35 Aemtdi
Morareg pe Tn dAouda 4-5 25-30 AenTau
ZePAOUDIOUEVECG TTIOTATEC UE OAATI 4-5 15-25 Aemtdi
ZUUOPIKG 6-7* 6-10 AemTan
ToupAoU, ocoumeg 3.-4. 15-60 Aentt&x
NOXOVIK& 2.-3. 10-20 Aentan
AoxaviKa Babidg KaTayuing 3.-4. 7-20 Aent&x
ToupAoU og XUTPO TaXUTNTOC 4.-5. -
Mayeipepo 6€ KAEIOTO OKEUOG
PoAO kpeag 4-5 50-60 Aemtdi
STIpAd0 4-5 60-100 Aeit&x
[KoUAaG 3.-4. 50-60 AenTc
WRoipo/ TRy&vIcpa pe Aiyo A&SI**
DINETO, OKETO 1) TTOVE 6-7 6-10 AemTan
SViTO€EA, OKETO 1) TTaVE 6-7 8-12 Aerrax
MmpICOAEG, OKETEC 1) TTOVE 6-7 8-12 Aerrax
DINETO (TTAXOG 3 €K) 7-8 8-12 Aerran
>TNO0C TMOUAEPIKOU (TTAXOG 2 €K) 5-6 10-20 Aemtdx
>THB60C¢ MoUAepIKoU, Babidc KaTaWUENG 5-6 10-30 Aemtai
Yapl Kol Yapl GINETO OKETO 5-6 8-20 Aett&x
Yapl kol yapl GIAETO TTavVE 6-7 8-20 Aet&x
Yapl mave BabIdg KaTaWuing, T.X. KOOKETEC WApPIoU 6-7 8-12 Aett&x
lopideg kai yamapn 7-8 4-10 Aet&x
@ayntd BabIdg KaTaywuéng, m.X. TNyovnTa daynta 6-7 6-10 Aetit&x
Kpermeg 6-7 TNYQVIOTE TO €Va UETA
TO GMO
OueheTa 3.-4. TNYQVIiOTE TO €Va UETA
TO GMO
TnyoviTa auyd 5-6 3-6 AemTdx
Tnyaviopo** (150-200 yp ava pepida oe 1-2 | Aadiou)
Mpoidvta Babidg KaTawuéng, T.X. TNYQVITEG TTATATEG, nuggets KoTomouAou 8-9 Tnyoviote pio pepida
KpokeTeg Babiag katdwuéng 7-8 WeTa TV GMn
KedpTedaKia 7-8
KpEag, . X. KOUUATIO KOTOTIOUAOU 6-7
Yapl mave i pe KoupKkoUuTl 6-7
ACXOVIKA 1) HOVITAPIC TTAVE 1 UE KOUPKOUTI, TI.X. HOVITEPQIO 6-7
ZOxXOPOTAQOTIKA, T.X. AOUKOUUGOEG, GPOoUTO 08 KOUPKOUTI 4-5

* Mayeipeuo Xwpic KOmaKI
** Xwpig KaMoKI

AcPOAEIX YIX TTXIOIX

H Baon eoTiov umopei va O1IaodaAIoTel EVAVTIO UGG GKOUCIOG
ouvOeONC OTO NAEKTPIKO PeUPa yia va epttodidel Ta TaIdIA Vo
avaBouv TIC €0TIEG.

Evepyoroinon Kol arevepyormoinon Tng
AOPARAEING VIX TTXIOIX

H Bd&on eoTiwv Tpemel va eival oBnouevn.

Evepyormoinon: moThoTe To oUPBOAO L yia Tiepimou 3 deuTePOAETTTO.

H evdeitn <0 dwrtiCetan via 10 deutepoienta. H Baon eoTiov
KAIOWVEL.
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ArevepyoToinon: TaTAoTe To oUPBOAO L yia Tepitou 3
OeuTepOAenTa. TO UTTAOKAPIOUO EXEI OTIEVEPYOTTOINDEI.

Evepyoroinon Ko xrevepyormoinon Tng
HOVIUNG XOPAAEIXS YIX TTXISIX

Me auThv Tn Aeitoupyia, n aodpaAeia yia TaidId evepyoTIolEiTal
auTopaTa OTav oBrfvel N BAoN €0TIWV.

Evepyomoinon Ko amevepyormoinon

BAEme evotnTa “Baioikeg puBuioeig".



AgiToupyiax Powerboost

Me Tn AeiToupyia Powerboost umopeite va {eoTaiveTe YeyaAed
TTOoOTNTES VEPOU TTO YPryopa amod To eminedo 1oxuc 5.

MNeplopiopoi xpnong

AuTn n Aertoupyia gival diaBeoiun oe OAeC TIC €0Tieg Pe TNV
mpoUnoOeon OTI N &AM eoTia TNG idIa¢ opddac dev AeiToupyeli,
(BAeTeTE eIkOvVa). AIGDOPETIKA, OTNV OTITIKH €vOelén Tng
emAeyopevne eoTiag avaRoophvouv F kai 9. 31n ouvéxeia
pUBNIZETaN QUTOPOTA TO emimedo 1oxuog 5.

>Tnv opdda 2, n AeiToupyia powerboost umopei va evepyoroinoei
TOUTOXPOVO 0g OAEC TIC €0TieG, (BAETE eIKOVA).

‘ Ouada 1 Opada 3 ‘

@l ®
@6

OIN®

| OpoGa 2

Evepyomoinon

1. EmA&CTe TNV goTia pe 1o diakomnTn Tipp.
2. MaroTe To olpRoAo F.

H AeiToupyia €xel evepyoroinBei.

Arnrevepyormoinon

1. EmAe&Te TNV eoTia ye 10 dioakomTn Tipp.

2. MaroTe To olpRoAo F.

H AeiToupyio Powerboost €xel amevepyotmoinOei.

Ymodei&n: Yo oplopéveg ouvonkeg, n Aeitoupyia Powerboost
utopei va omoouvoebel QUTOUOTO VIO VO TIDOOTATEWEI TO NAEKTPIKO
UNIKO TTOU BPIOKETOI OTO €0WTEPIKO TNG BAONG E0TIWV.

AgiTOoUupYix TTPOYPXUHATIGHOC XPOVOU

AuTr n AeiToupyia pmopei va xpnolpomoin®ei ye duo di1adopeTIKOUG
TPOTIOUG:

B VIO QUTOUOTO OBACIPO HIG €0TIOG.

B VIO XPOVOUETPO.

AUTOMOTO OBNGCIMO HIXG EOTIXG

ElodyeTe TO XpOVO POYEIPEUOTOC VIO TNV €0Tia Tou BEAeTe. H eoTia
OBrVvel QUTOUOTO HOAIC 0 XPOVOC TIOPENDEL.

MNpoypXUUATIONOG

H B&on eoTiwv TIPETEI VO Eival GVOUUEVN.

1. EmAe&te Tnv eoTia pe 1o diokomnTn Tipp.

2. MarnoTe To oUpBoro . ZTnv omTikn £vdelEn TS AsToupyiag
TIPOYPOULOTIONOC XPOVOU epdaviZeTol i, EMAEETE To XpOVO
gayelpeuaTog mou BéAeTe pe 1o diakomTn Tipp.
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MeT& amO HEPIKG DEUTEPOAETIT, O XPOVOC UOYEIPEUOTOC apxidel va
TTOPEPXETA.

MOAIg TapEABEI 0 XpOVoGg

H eoTia ofrjvel. AKoUyeTal JIa NxNTIKR €1d0Toinon, oTnv €0Tia
eudaviZeTal L kot oTnV OTITIKY &vOeIEn TNG AeiToupyiag
TTPOYPOUHGTIONAS XPOVOU eudaviZeTal L via eva Aetmo. H évoei&n
=l Tnc eoTiag avaBooBnvel. Matrote otnv TUXN &va cUPROoAO, Ol
evoeifelg ofrvouv Kal OTOPOTAE! TO NXNTIKO ONUO.

Tpomomoinon 1| akUPwWaCn Xpovou

emAeETe TNV eoTia yepvovtag To dlakomTn Tipp. MNaTtrhoTe TO
oupBoro @ kol oTn cuvéxelo GAMAETE TO XPOVO HOVEIPEUOTOC HE TO
SdlakonTn Tipp ) pubuioTe oTO oo

Ynodei&eig

m Edv £xeTe MpoypauuaTiosl XpOVo POyEIPEPOTOC o BIGPOPES
€0Tieg, oTnV OTTIKN &vdelén TNG AeITOUPYIOG TTPOYPAUUOTIONOG
XPOvou eudavideTal 0 HIKPOTEPOG XPOVOCG POvEIpEUOTOC. H
evoeiEn 1=l Tng eoTiag dwticeTal.

m [0 vo OUPBOUAEUTEITE TOV UTTOAEITTOUEVO XPOVO LOYEIQEUOTOC
uIo¢ eoTiag: emAeETe TNV goTia yeépvovTag To diakonTn Tipp. O
XPOVOC HOyeEIpEUOTOC epdavideTal via 5 deuTeEPOAETTTO.

m O XpOVOC PayeIpEUATOC UTTopei va pubuioTel €wg 99 AemTd.

AUTOMXTOG UTTEVOUHICTHC XPOVOoU

Me auTh Tn AsiToupyia UTopeiTe va emAEEETE Eval XPOVO
UOVEIPEUATOC VIO OAeG TIG €0Tieg. APoU avayeTe pIa eoTia apxilel
VO TIGPEPXETAI O ETMIASYOUEVOC XPOVOG. H eoTia Ba of3noel auTOUaTO
UOAIC 0AOKANPWOEI 0 XPOVOC UAVEIPEUATOG.

O1 00nyvieg OXETIKG Pe TNV evepyoTioinon Tou umevoupioTr Xpovou
BpiokovTal oTo KehaAaio "Baoikeg pubuioelg".

Ymodei&n: O xpdvog LOYEIPEUOTOG UIGG £0TIOG UTIOPE! VO
TpororoinBei f) va akupwOei:

EmA&ETe TNV eoTia pe To diokomTn Tipp. MothoTe To olpPRoro @ kai
OMGETE TO XPOVO payelpeuaTog e To dlokonTn Tipp N pubuioTe
oto 4.

YrevOuHIOTAG XPOVOU

O umevBupIoTAG XPOVou TNG Koudivag oog eMTPEMEl Vo pubuiosTe

XPOVO UaVEIPEUATOC PeEXP! 99 Aentd. Aev e€apTaTal OTO TIC GMEC

pubuioeig. H Aeiroupyia autr) dev o vel GUTOUOTO UIG ECTIOL

NpoypPAUMATIONOG

Kapia eoTia dev TIPETEl va eivail ETIASYUEVN.

1.MomoTe To oUpPRoAo O, TNV OmTIKA &VSEIEN TNC ASITOUPYIOG
TTPOYPOUHGTIONAC XpOVoU epdovideTal L.

2. EmAeETe TO XpOvo Tou BeAeTe pe To diokonTn Tipp.

MeT& omd pepIk& deuTEPOAETITO aipxiel va TIepvael 0 XpOVOG.
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MOAIg TapEABEI 0 XpOVOG Tpomomoinon fj ’KUPWGN XpPOvou

AKoOUVYETOI eva ofjua e100T0iNoNG YIa eval AeTITO. 2TV oTTIKN evOeIEn MNaThoTe To oUPRoA0 @ Kol GAGETE TO XPAVO HOYEIPEUATOC HE TO
NG AEITOUPYIOG TIPOYPAUHATIONOG XpOvou epdavidetar G0 ko n SiakonTn Tipp 1y pubpioTe oto S

evdeltn L) avapooPrvel. MoTHoTe 0TV TUXN éva oUPBOAO, ol

evoeielg ofrvouv Kol OTOPOTAEl TO NXNTIKO OALO.

AgiToupyix dixTripnong OeppoTNTAC

H Aeitoupyia auTr) givail KATGANAN yia va AQVETE COKOAATO Kall Anevspvonoinon
BouTupo Kabwe Kal va dlatnpeite (eoTa Ta TPOPIUA. _
1. EmA&ETe Tnv eoTia mou B¢AeTe pe To diakomnTn Tipp.

Evepyomoinon 2. MatioTe T0 OUUBOAO L.
1. EmA&ETe TV goTia ou B¢AeTe pe To SiakomnTn Tipp. H évdeign L xaveto.
2.570 eMopeva 5 5eUTEPOAETTA, TATAOTE TO OUPBOAO L . MeTa amo 5 SeutepoAenTa oBnver N e0Tia Kol epdaviceTal n evoeign

H &vBeiEn & dwTIZeTan. TNG TTOPAUEVOUCOC BepUOTNTAC.

H Aeitoupyia diatripnon BepudTnTag £xel evepyoroinBei.

AUTOHOTOC TTEPIOPICHOC XPOVOU

OTav pia eoTia AeIToupyeil yia peyaho didoTnua Kol dgv yiveTal
Kopion aAayr) otn puBuUIon, EVEQYOTIOIEITOI O AUTOLOTOC
TTEPIOPICUOC XPOVOU.

H eoTia mavel va {eoTaiveTal. TNV 0paTh €vOeiEn TnG €0Tiog
ovoBooBrvel eVOMAE Fkai 5.

MOoAIg maTroeTe omolodnmoTe cUPBoAo, offvel n evdelgn. Twpa
umopeite va pubpuioeTte ava TNV eoTiaL.

OTav evEPYOTIOIEITOI O GUTOUOTOG TIEPIOPIOUOG, AUTOC OIETIETAI QTTO
Tn Aeitoupyia Tou emAgyopevou emmedou 1oxuog (omd 1 éwg 10
WPEG).

AgITOUPYIX TTPOOTAOIX KATX TNV KXOXPIOTNTX

Eav kaBapilete TO MEdIO XEIPIOPOU evw eival avapuevn n Baon
€0TIoV, UTToPEi va yivel aAayn oTIc pubpiocelg.

Mo va omodpeuxBei auTh n aMayr, N B&on eoTiwv JI0OETEl TN
AeIToupyia POOTAGIA KATA TNV KaBapIoTnTa. MNaTtrhoTe TO
oupBoro €. AkouyeTal éva onpa. To Tiedio XEIPICHOU KASIBWVE! VIO
mepimou 35 deuTtepolenTa. TwPa UTopeiTe Vo KabapioeTe TNV
emdavela Tou ediou XeIPIoUOU XwPIG KivOUVO aAayNC Twv
pubuioewv.

Yodeign: To kAeidwua dev emnpeddel Tov KUPIO SIOKOTTN.
Mmopeite va amoouvdeoeTe Tn BAon €0TIWV OTAV OEAeTE.

Baolkeg pubuiceig

H ouokeun diabeTel diddpopeg Baoikee pubuioelg. O1 pubpioelg
QUTEC TTPOOGPUOCOVTOI OTIG AVAYKEC TOU XPNOTN.

00ovn évdel AeiToupyia

&ng
ci MOVIPN XOPEAEIX YIX TIXIBIX
£ Amevepyoroinpévn.*
{ Evepyormoinpévn.
o

HXNTIK& orpara

O SAua emPBeBainong Kol ofpa 0hAAUOTOC amooUVSEdEUEVa
{ Mdvo onua emBepaiwong amoouvsedeuevo
2 ‘OAQ TO OAUATO EVEQYOTIOINUEVD.*

*PuBuion epyooTaoiou
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00ovn évdel AsiToupyia
&ng

cS AUTOPOTOG UTTEVOUUIOTIG XPOVOU
o >Bnotdg.*
-99 Xpbvoc auTOPOTNC OMOoUV3EONS

cE AIXPKEIX TOU GUATOG €16010IiNCNG TNG AEITOUPYIXG TIPOYPXMHUXTIOHOG XPOVOU

{ 10 deutepOAerTO.

[

30 deuTtepoAemTa.

31 Aetmo.*

-

Aeiroupyia Power-Management

7 = Anevepyomoinuévn.*
{ = 1000 W. eA&giotn 1oxUG.

91 9. = péyiorn 10xUC TG BEONG EOTIOV.

c8 Aeiroupyia xwpig Tipp-Pad
£ Amevepyomoinuévn.
{ Evepyoroinuévn.*

EmioTpodn OTIG TPOEMAEYHEVEG PUBHICEIG

£

3 MNpoowmkég pubuioeic.*
{ Emotpodn oTIC puBuioeig epyooTaoiou.

*PuBuion epyooTtaaciou

Mpoopacn oTIC BXCIKES pudbuioceig
H Bd&on eoTiwv Tpemel va eival oBnopevn.
1. AvayTe Tn BAoN €0TIWV Ue TOV KUPIO BIaKOTTTN.

2. Meoa ota enodpeva 10 deuTePOAETTA, KOOTAOTE TTATNUEVO TO
olpRoro @ via 3 deuTepoienTa.

3TNV OomTIKM €vOeIEn TNG ASITOUPYIOG TTPOYPOUUOTIOUOG XPOVOoU
epdOVIZeTal = § Kol 0TV omTIKY &vdeiEn TG eoTiag .

3.MoTRoTe apKeTeC Gopec To clpPRoro @ pexpl va epdavioTei n
evdelEn TnG Aeitoupyiag mou BeAeTe oTnV OMTIKN evoelEn TNG
ASITOUPYIOG TTPOYPOUUATIONOC XPOVOU.

4.3tnVv ouvexela emAeETe TN pUBUIoN TTou BEAeTE e To BIOKOTTN
Tipp.

5.MomoTe Eova To oUPRoAO® via mavew omd 3 SeuTepOAETTA.
O1 puBuioeIg €xouv aTOBNKEUTEI OWOTA.

'E€0d0g

Mo tnv €€odo amod TIg Baolkeg pubuioelg, oBnoTe TN BA&oN €0TIOV e

TOV KUPIO OIOKOTITN.
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PpovTidax ka1 KxbaxpioTnTa

O1 oupBoUAEG Kail uttodeielg TTou avadEPOVTal G'aUTO TO KEPGAXIO
Oa oog Bonbroouyv yia TV KaBaPIOTNTO Kail TN BEATIOTN oUvVTAENON
NG B&oNG 0TIV

B&on eoTiwv

KaboapioTnta

Kabapiote Tn Bdon eoTiOv peTd amd kabe payeipepo. Katd auTtdv
Tov TPOTO, Oev Ba KaoUV Ta UTTOASiUpaTa GaynTou TTOU €XOUV
KoM oel. Mnv kaBoapileTe TN BAON E0TIWV PEXPI VO KOUWOE! KOAX.

Xpnoipgotoleite MPoidvVTa KABPIOTNTAC KATAMNAG pdvo via Baoeig
eoTiov. MNMapatnpeioTe TIG evdeieIg TTOU UTIAPXOUV OTN OUOKEUGOI
TOU TIPOIOVTOC.

[MoTE unv xpnoluotoleiTe:
B A\gIOVTIKA TTPOIOVTO

B AIOBPWTIKG KABAPIOTIKEG, OTIWG OTTpel GoUpvou Kal adaipeons
Aekedwv

B 2HouyyapaKIa TTou Xapalouv
m KoBapIoTIKG pe uynAn mieon ) pnXoveg oTuou

ZU0oTpQX €0TING

KabapioTe TIC BUOKOAEC BpwuIEC Pe i ELOTPO EOTIOGC.
1.BydaATte TNV aodpdieia TnG EUOTPOC

2. KabBapioTte Tnv empavela TNG BAong €0TIwV e Tn Aemida.

Mnv kaBapilete Tnv emdavela TNG BAONG €0TIWV Pe TN BNKN TNG
EuoTpag, umopei va xapd&el Tnv emdaveia.

Emdiopdwon BA&BNC

Juvnowe ol BAARec odeilovTal o aonuavToug Adyoug. lMpiv
eidomoinoeTte To Texviko ZepPIg, mpemel va AdRBeTe unoyn TIC
oKOAoUBEG OUPPBOUAEG Kail uTTodEiEelC.

A Kivduvog TpUHTIGH®V !

H Aemida givail TOAU kKodTepn. KivOuvog TPAUUOGTIOPOU (KOWIUOTO).
MpooTaTeleTe TN Aemida OTaV Oev XPNOIYOTTOIEITAIl. AVTIKOTOOTHOTE
apEOWS TN Aemida OTav mapouciadlel pOopPEC.

dpovTida

ATnAwOTE eva TPOOOETO UAIKO VIO TN OUVTAPNON Kal TTPOOTOoIo TNG
Baong eoTiwv. MapartnpeioTe TIC CULPBOUAEC Kol urtodeielc TTou
UTTGPXOUV 0T OUOKEUQOIO.

MAxioclo Tng Baong ecTiwV

Mo va pnv xoAdoeTe To TAGOI0 TNG BAoNC €0TIwv, AGBETE UTTOWN TIC
TTOPOKATW evOeigelg:

m XpnolyoToleiTe HOvo (eoTO vepOd e Aiyo OTIOPPUTIOVTIKO
m [10T€ pnv XPNOIUOTIOIEITE ASIOVTIKG I} KOPTEPH TIPOIOVTO
m Mnv xpnolyorolgite Tn UOTPQ €0TIOG

AiaxkonTng Tipp

JuvioTaTal n xpron xAlopou vepoU pe Aiyo oamouvi yia ToV
KaBapiopd Tou dlakomTn Tipp. Mnv xpnolpoToIgiTe ASIOVTIKS 1)
SIOBPWTIKA TIPOIOVTO KaBapliopoU. Mnv kabapilete To SIOKOTTN
Tipp 0TO MAUVTAPIO TATWVY ) OTO VEPOXUTN HE TTOAU vepo.
Al0pOPETIKG pmtopei va XoAQoel.

000vn €vdel BA&BN Auon
&ng
TimoTa AIOKOTTH TTOPOXNC NAEKTPIKOU PEUUOTOC. EAeyEte pe TNV BonBeia GAWY NAEKTPOVIKWY OUOKEUWY, €AV TTOOKANONKeE

KAmolo: SIGKOTIN) TTAPOXNG NAEKTPIKOU PEUUATOG.

H oUvdeon Tn¢ ouokeung dev &yive oUudwva  EAeyETe OTI N cuokeur) ouvdEONKe oUUPWVA Pe TO BIAYPAUUO OUVOECEWV.

pe 1o OIAYPOUUO OUVOEDEWV.
BAGBNn oTo nAekTpOVIKO oUCTNUO.

Edv ol mapamave EAeyxol dev d10p0waoav Tn BAGRN, €IO0TIOINCTE TO TEXVIKO

0epPIC.

£ ovopBooprver  To medio xelpiopou gival uypo i exel Tomode
TNOEi KOTIOIO QVTIKEIUEVO ETIAVW.

STeyvwOoTe TNV €0TIA 0TO TTIEAIO XEIPIOUOU ) OTTOUOKPUVETE TO QVTIKEIPEVO.

EFr- + apiBuoc / BAABN 0To NAEKTPOVIKOG GUGTNLO.
o+ opiduoe / 2

AnoouvdeoTe Tn BAoN €0TIWV OO TO NAEKTPIKO peupa. Mepipyévere 30
deuTepOAeTTa KOl EovaouvOEQTE TNV.*

+ apIBuoCg

E-38 O S10KOTTNC OUPBNKE avTi var veipel TPog TNV MepiéveTe pHEPIKA BEUTEPOAETIT, OTN CUVEXEID Eava avayTe TN BAon
€0TiO TTOU BEAETE. €0TIWV KAl TNV €0TIOL OWOTA.

Fo/FEg Exel TPOKANOei e0WTEPIKA OPAAUT OTN A€l Amoouvd£oTe T BAion 0TIGV OO TO NASKTPIKO pelpa. Mepipgvete 30
Toupyvia. deuTepOAeTTa KOl EovaouvOEQTE TNV.*

FZ To NAekTPOVIKO ouoTnua exel utlepBepuavOel  MepipéveTe Vo KPUWOEI BPKETA TO NAEKTPOVIKO ouoTnua. MNaTthoTe, oTn
KOl €xel of3Noel TNV avaAoyn eoTial. ouvexela, omolodnmoTte cUuBoAo TNG BAoNC €0TIWV.*

Fy To NAeKTPOVIKO ouoTnNUa £xel utrepBepuavOei
Kol €xel of3noel OAeg TIC €0TieG.

ol Mn owoTh Taion TPododoaiag, TEPG Mo To  EMKOIVOVAOTE PE TOV TIOPOXED NAEKTPIKAG EVEPYEING.
KOVOVIKGL OPIa ASITOUPVIOG.

ue U3 H eoTia €xel utepBepuavBel Kal xel ofnoel [MePIUEVETE PEXPI VO KPUWOEI BPKETA TO NAEKTPOVIKO cUOTNUaO Kol Eava

via AOyoug TIPoOoTaoiac TNG Koudivag oaG.

ouvdEaTE TNV.

* Av n evdel&n ouveyilel, €1d0TIOINOTE TO TEXVIKO 0€PLIC.

MnV TOTTOOETEITE KAVEVX OKEUOG TTOAU BEPHO TTARVW OTO TIESiO XEIPICHOU.
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ducioAoyikog B0pUPOC KATK TN DIKPKEIX
AEITOUPYIXG TNG GUCKEUNG

H TexvoAoyia TnG emaywylkng 6epuavong BaoileTal oTn dnuioupyia
payvnTIKQV Tediwv woTe N BepuoTnTa peTadideTal KaTeubeiov 0Tn
B&on Tou okeloug. AuTd, avaAoya e TO OXNUG TOU OKeUOUG,
utopei va mpokahoUv kamoloug BopuBoug f dovnoeIig OTIWG
TTEPIYPAGOVTOI OTN OUVEXEIQ:

‘Eva BaOU BOUITO OTIWG EVAG HETXOXNHATIOTNG

AuTOC 0 BOpUBOC MPOKOAEITOI KOTG TO HOyEipeUo Ue eva uynAo
enimedo 10xU0g. AuTO odeiAeTal OTNV TTOOOTNTO TNG EVEPVYEIGC TIOU
petadideTal omo Tn BAon €0TIWV 0TO OKEUOG. AUTOC 0 BOpuPoC
XaveTal f yiveTal mo adUvapoc OTav UEIWVETAI TO eTimedo 10XU0G.

‘Eva eAadpU adpUpIyHa

O ev Aoyw BOpuBog mpokaAeiTal OTav To okeuog eival adelo. Autd O
606puBog xavertal, oTav BAleTe vepo 1 TPODIUG OTO OKEUOC.

Tpi&ipo

AuToC 0 B6puBocg epdavideTal OTA OKEUN, TG OTTOIO ATOTEAOUVTAI
oo dIaPoPETIKA UAIKG emkaAuwng. O 60puBog odeileTal OTIC
OoVNOoEIC TTOU TTPOKOAOUVTAI OTIC €MOAVEIEC EVWONG TWV
O10hOPETIKWV UNKWV EMKAAUWNG. AUTOG 0 BOpUBOG TIPOEPXETA
omo TO 0KeUOG. H moodTnTa Kol 0 TPOTIOC HOYEIPEUOTOC TWV
TPpodiuwv propei va dladepel.

AuvaT& GhUpiyHoTX

O1 86puBol MPOKOAOUVTAI KUPIWG OTO OKEUN TTOU OMOTEAOUVTOI OTIO
OI0POPETIKEG EMKAAUWEIC UNIKWYV, HOANIC QUTG XPNOILOTIOIOUVTaI OTN
UEYIOTN 10XU BEpuavong Kol oe U0 €0TIEC TAUTOXPOVA. AUTA TG
odupiypoTa x&vovTal ) gival o omavIa, HOAIG PHEIOVETAI N 1I0XUG.

©OpUBOG TOU AVEUIOTHP

Mo piae KATAAANAN Xpron Tou NAEKTPOVIKOU CUCTAUGTOC, N Baon
€0TIWV TIPETEl VO AeIToupyei oe pia eAeyxouevn Bepuokpaoia. Mo
QuTOV TO AOYO, N BAon eoTiwv BIGBETEI EVaV QVEUIOTHPO O OTI0IOG
EVEPYOTIOIEITOI HETG OTIO KABE QvIXVEUPEVN OEPUOKPOOIO HEOW
Slapopwv Babuidwy payelpeuaTog. Emong, o aveploThpag umopei
va Aeitoupyei Aovw adpdveiag JeTd To onoiuo Tng BA&ong eoTiwv
Qv N avIXveuoduevn BepUoKPOOIa eival aKOUN GEKETAG UYNAR.

O1 66puBol TTOU TTEPIYPAPOVTAI gival GUCIOAOYIKOI, OTIOTEAOUV UEPOC
NG EMAVWYIKNG TexvoAoyiag Kol dev eival evdeltn BAGBNG.

YTpeoix TEXVIKING EEUTTNPETNONG TTEAXTWV

Ed&v n ouokeun oag TIpeTel va ETOKEUROTE, BpiokeTal otn dicdBeon
O0G N UTtnpeoia TexVIKNAG eEUTNPETNONG TWV TTEAGTWV LOG.
Ap16pog E kou ap1bpog FD:

Edv ntnoeTte Tn OIKN POG UTINPECIa TEXVIKNAG eutinpeTnong
meATWV, OWOTE TTAPAKAAW TOV apIiBud E kai Tov apiBud FD Tng

ouokeung. Tnv mvokida TUTIOU pe Toug aplBuolc Ba Tnv Bpeite
TAVW OTNV KAPTO CUOKEUNC.

MpooelTe, OTI N €MOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUNUATOG eEUTTNEETNONG
TEAGTWV OTN TEPIMTWON evog eodpaAUEVOU XeIpIopoU dev eival
dwpPeV, oKOUO Kal KaTd Tn dIGPKEIR Tou XpOVOoU TNG eyyunong.

Ta oToIXEIa EMKOIVWVIOG OAWV TWV XWPWV Oa Ta BPeiTe OTOV VoK
Ymnpeoieg Texvikng eEumnEETNONG TIEAATWY TTOU TTapadideTal Yadi.

EVTOAN E€MOKEUNG KXI GUBOUAEG o€ TepimTwon BAGBNG
GR 2104 277 701

EumoTteuTeite Tnv eunelpia Tou kKataokeuaoTh. 'ETol e€aodahileTe,
OTI N €TMOKeUN ViveTal omo ekaIdeUPEVOUCG TEXVIKOUG Tou 0epfIg,
mmou eival eEOTIAIOUEVOI e TO YWNOIO AVTOAMOKTIKG yiat TN OIKA 0O¢
OIKIOKI CUOKEUN).
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	[es] Instrucciones de uso 2
	Û Índice[es] Instrucciones de uso
	m Consejos y advertencias de seguridad
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Conservar las instrucciones de uso y montaje, así como la tarjeta del aparato para un uso posterior o para posibles compradores en un futuro.
	Comprobar el aparato tras sacarlo del embalaje. En caso de que haya sufrido daños durante el transporte, no conectar el aparato, ponerse en contacto con el Servicio Técnico y dejar constancia por escrito de los daños ocasionados, de lo contrario s...
	Este aparato tiene que ser instalado según las instrucciones de montaje incluidas.
	Este aparato ha sido diseñado para uso doméstico. Utilizar el aparato exclusivamente para preparar alimentos y bebidas.Vigilarlo mientras está funcionando y emplearlo exclusivamente en espacios cerrados.
	Este aparato no está previsto para el funcionamiento con un reloj temporizador externo o un mando a distancia.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.

	¡Peligro de incendio!
	■ El aceite caliente y la grasa se inflaman con facilidad. Estar siempre pendiente del aceite caliente y de la grasa. No apagar nunca con agua un fuego. Apagar la zona de cocción. Sofocar con cuidado las llamas con una tapa, una tapa extintora u o...
	¡Peligro de incendio!

	■ Las zonas de cocción se calientan mucho. No colocar objetos inflamables sobre la placa de cocción. No almacenar objetos sobre la placa de cocción.
	¡Peligro de incendio!

	■ El aparato se calienta mucho. No guardar objetos inflamables o aerosoles en los cajones directamente debajo de la placa de cocción.
	¡Peligro de incendio!

	■ La placa de cocción se desconecta de forma automática y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar posteriormente de forma involuntaria. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Las zonas de cocción y adyacentes se calientan mucho. No tocar nunca las superficies calientes. No dejar que los niños que acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!

	■ La zona de cocción calienta, pero el indicador no funciona. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.
	¡Peligro de quemaduras!

	■ Los objetos de metal se calientan rápidamente al entrar en contacto con la placa de cocción. No depositar nunca sobre la placa de cocción objetos metálicos como cuchillos, tenedores, cucharas o tapas.
	¡Peligro de incendio!

	■ Después de cada uso, apagar siempre la placa de cocción con el interruptor principal. No esperar a que la placa de cocción se apague automáticamente por falta de recipiente.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. Las reparaciones y la sustitución de cables de conexión defectuosos solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido. Si el aparato está averiado, de...
	¡Peligro de descarga eléctrica!

	■ La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor.
	¡Peligro de descarga eléctrica!

	■ Un aparato defectuoso puede ocasionar una descarga eléctrica. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.
	¡Peligro de descarga eléctrica!

	■ Las fisuras o roturas en la vitrocerámica conllevan riesgo de electrocución. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

	¡Peligros electromagnéticos!
	■ Este aparato cumple con la normativa de seguridad y compatibilidad electromagnética. No obstante, las personas que tengan implantados marcapasos o bombas de insulina deben abstenerse de acercarse a manejar este aparato. Es imposible asegurar que...
	¡Peligros derivados del magnetismo!

	■ El elemento de mando extraíble es magnético y puede repercutir en el correcto funcionamiento de implantes electrónicos, p. ej., marcapasos o bombas de insulina. Usuarios de implantes electrónicos: el elemento de mando no debe llevarse nunca e...

	¡Peligro de avería!
	Esta placa está dotada de un ventilador situado en la parte inferior. En caso de encontrarse un cajón debajo de la placa de cocción no deberán guardarse objetos pequeños o papeles, al ser absorbidos, podrían estropear el ventilador o perjudicar...
	Entre el contenido del cajón y la entrada del ventilador debe dejarse una distancia mínima de 2 cm.

	¡Peligro de lesiones!
	■ Al cocer al baño María, la placa de cocción y el recipiente para cocinar podrían fragmentarse debido al sobrecalentamiento. El recipiente para cocer al baño María no debe tocar directamente la base del cazo que contiene agua. Utilizar exclu...
	¡Peligro de lesiones!

	■ Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma repentina por la presencia de líquido entre la base del recipiente y la zona de cocción. Mantener siempre secas la zona de cocción y la base del recipiente.
	Causas de los daños
	¡Atención!


	Vista general
	Protección del medio ambiente
	Eliminación de residuos respetuosa con el medio ambiente
	Consejos para ahorrar energía

	La Cocción por Inducción
	Ventajas de la Cocción por Inducción
	Recipientes apropiados


	Recipientes ferromagnéticos
	Otros recipientes aptos para inducción
	Recipientes no apropiados
	Características de la base del recipiente
	Ausencia de recipiente o tamaño no adecuado
	Recipientes vacíos o con base fina
	Detección de recipiente
	Detección automática en zonas de cocción dobles o triples
	Familiarizarse con el aparato
	El panel de mando


	Superficies de mando
	Notas
	Las zonas de cocción
	Indicador de calor residual
	Tipp-Pad y mando Tipp
	Nota
	Extraer el mando Tipp
	m ¡Peligro de incendio!

	Conservar el mando Tipp
	m ¡Para personas con implantes electrónicos, por ejemplo, marcapasos, bombas de insulina!
	Nota

	Modo emergencia
	1. Encender la placa de cocción con el interruptor principal.
	2. En los siguientes 5 segundos, pulsar al mismo tiempo los símbolos – y 3. Suena una señal.
	3. Pulsar varias veces el símbolo " hasta que se ilumine el indicador en la zona de cocción deseada.
	4. A continuación pulsar varias veces el símbolo – para seleccionar el nivel de potencia deseado.
	Notas


	Programar la placa de cocción
	Encender y apagar la placa de cocción
	Notas

	Ajustar la zona de cocción


	Seleccionar el nivel de potencia
	1. Seleccionar la zona de cocción. Para ello inclinar el mando Tipp hacia la zona de cocción deseada.
	2. En los siguientes 5 segundos girar el mando Tipp hasta que en la indicación visual se ilumine el nivel de potencia deseado.
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	Función Powerboost
	Limitaciones de uso
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	1. Seleccionar la zona de cocción con el mando Tipp.
	2. Pulsar el símbolo ˜.

	Desactivar
	1. Seleccionar la zona de cocción con el mando Tipp.
	2. Pulsar el símbolo ˜.
	Nota


	Función programación del tiempo
	Apagar automáticamente una zona de cocción
	Así se programa
	1. Seleccionar la zona de cocción con el mando Tipp.
	2. Pulsar el símbolo 3. En la indicación visual de la función programación del tiempo se muestra ‹‹. Seleccionar el tiempo de cocción deseado con el mando Tipp.
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	Notas
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	Nota

	El reloj avisador

	Así se programa
	1. Pulsar el símbolo 3, en la indicación visual de la función programación del tiempo se muestra ‹‹.
	2. Seleccionar el tiempo deseado con el mando Tipp.

	Una vez transcurrido el tiempo
	Modificar o cancelar el tiempo
	Función mantener caliente
	Activar
	1. Seleccionar la zona de cocción deseada con el mando Tipp.
	2. En los siguientes 5 segundos, pulsar el símbolo –.

	Desactivar
	1. Seleccionar la zona de cocción deseada con el mando Tipp.
	2. Pulsar el símbolo –.


	Limitación automática de tiempo
	Función protección para limpieza
	Nota

	Ajustes básicos
	Acceder a los ajustes básicos
	1. Encender la placa de cocción con el interruptor principal.
	2. En los siguientes 10 segundos, mantener pulsado el símbolo 3 durante 3 segundos.
	3. Pulsar varias veces el símbolo 3 hasta que en la indicación visual de la función programación del tiempo aparezca el indicador de la función deseada.
	4. A continuación, seleccionar el ajuste deseado con el mando Tipp.
	5. Volver a pulsar el símbolo 3 durante más de 3 segundos.
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	Rascador para vidrio
	1. Quitar el seguro del rascador
	2. Limpiar la superficie de la placa de cocción con la cuchilla.
	m ¡Peligro de lesiones!
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	Mando Tipp
	Reparar averías
	Ruido normal durante el funcionamiento del aparato

	Servicio de Asistencia Técnica
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	Ú Table of contents[en] Instruction manual
	m Safety precautions
	Please read this manual carefully. Please keep the instruction and installation manual as well as the appliance certificate in a safe place for later use or for subsequent owners.
	Check the appliance after removing it from the packaging. If it has suffered any damage in transport, do not connect the appliance, contact the Technical Assistance Service and provide written notification of the damage caused, otherwise you will los...
	This appliance must be installed according to the installation instructions included.
	This appliance is intended for domestic use only. The appliance must only be used for the preparation of food and drink. The appliance must be supervised during operation. Only use this appliance indoors.
	This appliance is not intended for operation with an external clock timer or a remote control.
	This appliance may be used by children over the age of 8 years old and by persons with reduced physical, sensory or mental capacity or by persons with a lack of experience or knowledge if they are supervised or are instructed by a person responsible ...
	Children must not play with the appliance. Children must not clean the appliance or carry out general maintenance unless they are at least 8 years old and are being supervised.
	Keep children below the age of 8 years old at a safe distance from the appliance and power cable.

	Risk of fire!
	■ Hot oil and fat can ignite very quickly. Never leave hot fat or oil unattended. Never use water to put out burning oil or fat. Switch off the hotplate. Extinguish flames carefully using a lid, fire blanket or something similar.
	Risk of fire!

	■ The hotplates become very hot. Never place combustible items on the hob. Never place objects on the hob.
	Risk of fire!

	■ The appliance gets hot. Do not keep combustible objects or aerosol cans in drawers directly underneath the hob.
	Risk of fire!

	■ The hob switches off automatically and can no longer be operated. It may switch on unintentionally at a later point. Switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.

	Risk of burning!
	■ The hotplates and the area around them get very hot. Never touch the hot surfaces. Keep children away.
	Risk of burns!

	■ The hotplate heats up but the display does not work. Switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.
	Risk of burns!

	■ Metal objects on the hob quickly become very hot. Never place metal objects (such as knives, forks, spoons and lids) on the hob.
	Risk of fire!!

	■ After each use, always turn off the hob at the main switch. Do not wait until the hob turns off automatically after the pan is removed.

	Risk of electric shock!
	■ Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out and damaged power cables replaced by one of our trained after-sales technicians. If the appliance is defective, unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker...
	Risk of electric shock.!

	■ Penetrating moisture may cause an electric shock. Do not use any high-pressure cleaners or steam cleaners.
	Risk of electric shock!

	■ A defective appliance may cause electric shock. Never switch on a defective appliance. Unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.
	Risk of electric shock!

	■ Cracks or fractures in the glass ceramic may cause electric shocks. Switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.

	Electromagnetic hazards!
	■ This appliance complies with safety and electromagnetic compatibility standards. However, people with pacemakers or insulin pumps must refrain from using this appliance. It is impossible to ensure that all of these devices available on the market...
	Hazard due to magnetism!

	■ The removable control element is magnetic and may affect electronic implants, e. g. heart pacemakers or insulin pumps. For people with electronic implants: never carry the control element in clothing pockets. The minimum distance to heart pacemak...

	Malfunction risk!
	The hob is equipped with a fan in the lower section. If there is a drawer under the hob it should not be used to store small objects or paper, since they could damage the fan or interfere with the cooling if they are sucked into it.
	There should be a minimum of 2 cm between the contents of the drawer and fan intake.

	Risk of injury!
	■ When cooking in a bain marie, the hob and cooking container could shatter due to overheating. The cooking container in the bain marie must not directly touch the bottom of the water-filled pot. Only use heat-resistant cookware.
	Risk of injury!

	■ Saucepans may suddenly jump due to liquid between the pan base and the hotplate. Always keep the hotplate and saucepan bases dry.
	Elements that may damage the appliance
	Caution!
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	Protecting the environment
	Environmentally-friendly disposal of waste products
	Energy-saving advice

	Induction cooking
	Advantages of induction cooking
	Suitable pans


	Ferromagnetic pans
	Other suitable cookware for induction
	Unsuitable pans
	Characteristics of the pan base
	Absence of pan or unsuitable size
	Empty pans or those with a thin base
	Pan detection
	Automatic detection on double or triple hotplates
	Familiarise yourself with the appliance
	The control panel


	Control surfaces
	Notes
	Hotplates
	Residual heat indicator
	Tipp-Pad and Tipp control
	Note
	Removing the Tipp control
	m Risk of fire!!

	Protecting the Tipp control
	m For people with electronic implants, such as pacemakers and insulin pumps:!
	Note

	Emergency mode
	1. Turn on the range with the main switch.
	2. Within the following five seconds, press both the – and 3 symbols at the same time. A beep signal sounds.
	3. Press the " symbol several times until the indicator of the required hotplate lights up.
	4. Then, press the symbol – several times to choose the required power level.
	Notes


	Programming the hob
	Switching the hotplate on and off
	Notes

	Setting the hotplate


	Selecting the power level
	1. Select the hotplate. To do this, turn the Tipp control to the required hotplate.
	2. Within the next 5 seconds, rotate the Tipp control until the required power level lights up on the display.

	Changing the power level
	Switch off the hotplate
	Note
	Cooking guidelines table
	Childproof lock
	Turning on and off the childproof lock.
	Activating and deactivating the childproof lock


	Activating and deactivating
	Powerboost function
	Use limitations
	To activate
	1. Select the hotplate using the Tipp control.
	2. Press the ˜ symbol.

	To turn off
	1. Select the hotplate using the Tipp control.
	2. Press the ˜ symbol.
	Note


	Time programming function
	Turning off a hotplate automatically
	How to program
	1. Select the hotplate using the Tipp control.
	2. Press the 3 symbol. ‹‹ is displayed in the time program function display. Select the required cooking time using the Tipp control.




	Once the time has elapsed
	Changing or cancelling the time
	Notes
	Automatic timer
	Note

	The timer

	How to program
	1. Press on the 3 symbol, and the time program function display shows ‹‹.
	2. Select the required time using the Tipp control.

	Once the time has elapsed
	Changing or cancelling the time
	Keep warm function
	To activate
	1. Select the required hotplate using the Tipp control.
	2. Within the next 5 seconds, press the – symbol.

	To turn off
	1. Select the required hotplate using the Tipp control.
	2. Press the – symbol.


	Automatic time limitation
	Cleaning lock function
	Note

	Basic settings
	To access the basic settings
	1. Turn on the range with the main switch.
	2. Within the next 10 seconds, press the 3 symbol and hold for 3 seconds.
	3. Press the 3 symbol several times until the time program function screen displays the symbol for the desired function.
	4. Then select the required setting using the Tipp control.
	5. Press the 3 symbol again and hold for more than 3 seconds.



	Quit
	Care and cleaning
	Hob


	Cleaning
	Glass scraper
	1. Release the scraper safety catch
	2. Use the blade to clean the hob surface
	m Risk of injury!!

	Care of the appliance
	Hob frame
	The Tipp control
	Fixing malfunctions
	Normal noise while the appliance is working

	After-sales service
	To book an engineer visit and product advice




	Ù Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσεως
	m Υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συναρμολόγησης καθώς επίσης και την κάρτα συσκευής για μια αργότε...
	Ελέγχτε τη συσκευή πρίν αφαιρέσετε το περιτύλιγμα. Σε περίπτωση που έχει υποστεί ζημία κατα τη διάρκεια της μεταφοράς, μη συνδέσετε τη σ...
	Η παρούσα συσκευή πρέπει να εγκατασταθεί σύμφωνα με τις οδηγίες εγκατάστασης που περιλαμβάνονται.
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Αυτή η συσκευή δεν προορίζεται για τη λειτουργία με έναν εξωτερικό χρονοδιακόπτη ή ένα τηλεχειριστήριο.
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Το καυτό λάδι και λίπος παίρνουν γρήγορα φωτιά. Μην αφήνετε ποτέ χωρίς επιτήρηση το καυτό λάδι και λίπος. Μη σβήνετε ποτέ τη φωτιά με νε...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!

	■ Οι εστίες μαγειρέματος ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα πάνω στη βάση εστιών. Μην τοποθετείτε αντικεί...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!

	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην αποθηκεύετε εύφλεκτα αντικείμενα ή κουτιά σπρέι σε συρτάρια απευθείας κάτω από τη βάση εστιών.
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!

	■ Η βάση εστιών απενεργοποιείται από μόνη της και ο χειρισμός της δεν είναι πλέον δυνατός. Αργότερα μπορεί να ενεργοποιηθεί αθέλητα. Κατ...

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος και το περιβάλλον τους ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπήσετε ποτέ τις καυτές επιφάνειες. Κρατάτε τα παιδιά μ...
	Κίνδυνος εγκαύματος!

	■ Η εστία μαγειρέματος θερμαίνει, αλλά η ένδειξη δε λειτουργεί. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφαλειών. Καλέστε την υπηρεσία τ...
	Κίνδυνος εγκαύματος!

	■ Τα αντικείμενα από μέταλλο ζεσταίνονται πάνω στη βάση εστιών πολύ γρήγορα. Μην τοποθετείτε ποτέ μεταλλικά αντικείμενα, όπως π.χ. μαχαί...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!

	■ Μετά από κάθε χρήση, πάντα να σβήνετε τη βάση εστιών με τον κύριο διακόπτη. Μην περιμένετε να σβήσει αυτόματα η βάση εστιών επειδή δεν υ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες. Μόνο ένας τεχνικός του τμήματος εξυπηρέτησης πελατών, εκπαιδευμένος από εμάς, επιτρέπετα...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!

	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!

	■ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!

	■ Τα σπασίματα ή τα ραγίσματα στην υαλοκεραμική πλάκα μπορούν να προκαλέσουν ηλεκτροπληξία. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφ...

	Ηλεκτρομαγνητικοί κίνδυνοι!
	■ Αυτή η συσκευή τηρεί τους κανονισμούς ασφαλείας και την ηλεκτρομαγνητική συμβατότητα. Ωστόσο, οι άνθρωποι που έχουν εμφυτεύσεις βημα...
	Κίνδυνος λόγω μαγνητισμού!

	■ Το αφαιρούμενο στοιχείο χειρισμού είναι μαγνητικό και μπορεί να επηρεάσει τα ηλεκτρονικά στοιχεία εμφύτευσης, π.χ. βηματοδότες καρδι...

	Κίνδυνος βλάβης!
	Αυτή η βάση εστιών διαθέτει έναν ανεμιστήρα στο κάτω τμήμα της. Σε περίπτωση που υπάρχει κάποιο συρτάρι κάτω από τη βάση εστιών, δεν πρέπ...
	Ανάμεσα στο περιεχόμενο του συρταριού και στην είσοδο του ανεμιστήρα πρέπει να αφήσετε μια απόσταση τουλάχιστον 2 cm.

	Κίνδυνος τραυματισμού!
	■ Κατά το μαγείρεμα στο λουτρό νερού μπορεί η βάση εστιών και το μαγειρικό σκεύος να ραγίσουν από την υπερθέρμανση. Το μαγειρικό σκεύος ...
	Κίνδυνος τραυματισμού!

	■ Οι κατσαρόλες μπορεί να πεταχτούν ξαφνικά ψηλά, όταν υπάρχει υγρό μεταξύ του πάτου της κατσαρόλας και της εστίας μαγειρέματος. Κρατάτ...
	Αιτίες βλαβών
	Προσοχή!


	Γενική άποψη
	Προστασία του περιβάλλοντος
	Διάθεση των αποβλήτων με σεβασμό προς το περιβάλλον
	Συμβουλές για την εξοικονόμηση ενέργειας

	Επαγωγικό Μαγείρεμα
	Πλεονεκτήματα του Επαγωγικού Μαγειρέματος
	Κατάλληλα σκεύη


	Σιδηρομαγνητικά σκεύη
	Άλλα κατάλληλα σκεύη για επαγωγή
	Μη κατάλληλα σκεύη
	Χαρακτηριστικά της βάσης του σκεύους
	Απουσία σκεύους ή μη κατάλληλο μέγεθος
	Άδεια σκεύη ή με λεπτή βάση
	Ανίχνευση σκεύους
	Αυτόματος εντοπισμός στις διπλές ή τριπλές εστίες
	Γνωρίστε τη συσκευή
	Το πεδίο χειρισμού


	Επιφάνειες χειρισμού
	Υποδείξεις
	Οι εστίες
	Ένδειξη παραμένουσας θερμότητας
	Tipp-Pad και διακόπτης Tipp
	Υπόδειξη
	Αφαίρεση του διακόπτη Tipp
	m Κίνδυνος πυρκαγιάς!

	Συντήρηση του διακόπτη Tipp
	m Σε άτομα που έχουν ηλεκτρονικά εμφυτεύματα, π.χ., βηματοδότες, αντλίες ινσουλίνης.!
	Υπόδειξη


	Ρύθμιση έκτατης ανάγκης
	1. Ανάψτε τη βάση εστιών με τον κύριο διακόπτη.
	2. Μέσα στα επόμενα 5 δευτερόλεπτα, πατήστε ταυτόχρονα τα σύμβολα – και 3. Ακούγεται ένα σήμα.
	3. Πατήστε αρκετές φορές το σύμβολο " μέχρι να φωτιστεί η ένδειξη της εστίας που θέλετε.
	4. Στη συνέχεια πατήστε αρκετές φορές το σύμβολο – για να επιλέξετε το επίπεδο ισχύος που θέλετε.
	Υποδείξεις


	Προγραμματισμός της βάσης εστιών
	Άναμμα και σβήσιμο της βάσης εστιών
	Υποδείξεις

	Ρύθμιση της εστίας


	Επιλέξτε το επίπεδο ισχύος .
	1. Επιλέξτε την εστία. Για να γίνει αυτό, γύρετε το διακόπτη Tipp προς την εστία που θέλετε.
	2. Στα επόμενα 5 δευτερόλεπτα, γυρίστε το διακόπτη Tipp μέχρι να φωτιστεί στην οπτική ένδειξη το επίπεδο ισχύος που θέλετε.

	Τροποποίηση του επιπέδου ισχύος
	Σβήσιμο της εστίας
	Υπόδειξη
	Πίνακας μαγειρέματος
	Ασφάλεια για παιδιά
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της ασφάλειας για παιδιά
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της μόνιμης ασφάλειας για παιδιά


	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση
	Λειτουργία Powerboost
	Περιορισμοί χρήσης
	Ενεργοποίηση
	1. Επιλέξτε την εστία με το διακόπτη Tipp.
	2. Πατήστε το σύμβολο ˜.

	Απενεργοποίηση
	1. Επιλέξτε την εστία με το διακόπτη Tipp.
	2. Πατήστε το σύμβολο ˜.
	Υπόδειξη


	Λειτουργία προγραμματισμός χρόνου
	Αυτόματο σβήσιμο μιας εστίας
	Προγραμματισμός
	1. Επιλέξτε την εστία με το διακόπτη Tipp.
	2. Πατήστε το σύμβολο 3. Στην οπτική ένδειξη της λειτουργίας προγραμματισμός χρόνου εμφανίζεται ‹‹. Επιλέξτε το χρόνο μαγειρέματος που θ...




	Μόλις παρέλθει ο χρόνος
	Τροποποίηση ή ακύρωση χρόνου
	Υποδείξεις
	Αυτόματος υπενθυμιστής χρόνου
	Υπόδειξη

	Υπενθυμιστής χρόνου

	Προγραμματισμός
	1. Πατήστε το σύμβολο 3, στην οπτική ένδειξη της λειτουργίας προγραμματισμός χρόνου εμφανίζεται ‹‹.
	2. Επιλέξτε το χρόνο που θέλετε με το διακόπτη Tipp.

	Μόλις παρέλθει ο χρόνος
	Τροποποίηση ή ακύρωση χρόνου
	Λειτουργία διατήρησης θερμότητας
	Ενεργοποίηση
	1. Επιλέξτε την εστία που θέλετε με το διακόπτη Tipp.
	2. Στα επόμενα 5 δευτερόλεπτα, πατήστε το σύμβολο –.

	Απενεργοποίηση
	1. Επιλέξτε την εστία που θέλετε με το διακόπτη Tipp.
	2. Πατήστε το σύμβολο –.


	Αυτόματος περιορισμός χρόνου
	Λειτουργία προστασία κατά την καθαριότητα
	Υπόδειξη

	Βασικές ρυθμίσεις
	Πρόσβαση στις βασικές ρυθμίσεις
	1. Ανάψτε τη βάση εστιών με τον κύριο διακόπτη.
	2. Μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα, κρατήστε πατημένο το σύμβολο 3 για 3 δευτερόλεπτα.
	3. Πατήστε αρκετές φορές το σύμβολο 3 μέχρι να εμφανιστεί η ένδειξη της λειτουργίας που θέλετε στην οπτική ένδειξη της λειτουργίας προγρα...
	4. Στην συνέχεια επιλέξτε τη ρύθμιση που θέλετε με το διακόπτη Tipp.
	5. Πατήστε ξανά το σύμβολο3 για πάνω από 3 δευτερόλεπτα.



	Έξοδος
	Φροντίδα και Καθαριότητα
	Βάση εστιών


	Καθαριότητα
	Ξύστρα εστίας
	1. Βγάλτε την ασφάλεια της ξύστρας
	2. Καθαρίστε την επιφάνεια της βάσης εστιών με τη λεπίδα.
	m Κίνδυνος τραυματισμών !

	Φροντίδα
	Πλαίσιο της βάσης εστιών
	Διακόπτης Tipp
	Επιδιόρθωση βλάβης
	Φυσιολογικός θόρυβος κατά τη διάρκεια λειτουργίας της συσκευής

	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης
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