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A\ TnHAVTIKEC UTTODEIEEIC AOPAAEINC

AIoBAOTE TTPOOEKTIKA GUTEC TIC 0dnyiec. Movo
TOTE UTTIOPEITE VO XEIPIOTEITE TN OUOKEUN
olyoupa Kol owoTd. GuAaéTe TIC 0dnyieg

XPAoNG KOl OUVAPUOAOYNONG VIO HIOK
apyoTeEPN XPNOoN N vIa Tov enmopevo 1810KTATN.

AUTH N ouokeun TpoopileTal PJOVO VIa TV
TormoBeTnon. MNMpooelte TIC €1dikeC odnyieg
OuvappHoAdOynong.

MeTd Tnv adaipeon omd TN CUCKEUOOIA,
e\eyETe TN ouokeun. 2e mepimrwon ¢NUIGG
KOTO TN HETAPOPG LNV TNV OUVOEOETE.

Movo evac adelouxoC eyKATAOTATNC

EMTPETIETOI VO OUVOEOE! TIC OUOKEUEC XWPIC
dI1c. 2e mepinmTwon ¢nuiwv Tou odeiAovTal oe
AGBOC ouvdeon, Oev EXETE KOVEVD DIKOIWUO

gyyunong.

AUTI N OUOKeur TTPooPICeETal HOVO VIO TNV
OIKIOKN XPron Kol TO OIKIGKO TTIEPIBAAOV.
XpNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN POVO VIO TV
mopaoKkeun doynTwv Kol ToTwv. Kata Tn
dIdpKela TNC AeIToupyiag emTnEeiTe TN
OuoKeun. XpnOoIYOoTIOIEITE TN OUOKEUN POVO o€
KAEIOTOUC XWPOUC.

AUTI N OUOKEUN ETITPETIETAI VO
xpnolgotoinBei amd madix Gvw TV 8 eTwV
KOl OTIO OTOUO PE PEIWPEVEC QUOIKEC,
AIoONTAPIEC 1N TIVEUUATIKEC IKOAVOTNTEC N UE
QVETIOPKI EUTIEIPION I YVWOn, OTOV
EMTNPEOUVTAI 1N €AV €XOUV AGBEI OXETIKEC
odnyiec yia TNV aodaAn xpnon TNG OUOKEUNC
QIO €V ATOPO TTOU €ival UTIeubuvo yio TNV
AOPAAEIG TOUC KOl EXOUV KOTOVONOEI TOUC
KIVOUVOUC TTOU PTTOPOUV VO TTOOKUWOUV.



To moudid dev emTPEMETAI VO TTAICOUV PE TN
ouokeun. O KaBapIiopoC Kal n ouvtnpnon omo
TO XpNoTn dev EMTPETETOI VO
paypoToToINOouyV omo TaIdIA, EKTOC eAvV
eival 8 ETWV KOl Gvw KOl EMTNPOUVTAIL.

Kpatare 1o audIc TTou €ival KOTW TwV 8 €TwV
HOKPIO OTTO TN OUOKEUN KOl TO KOAWDIO
ouvoeongG.

TommoBeTeite Ta €EOPTHPOTA TAVTOTE OWOTA
HEOO OTO XWPO HAVEIPEUATOC. BAgme
lepiypagn eCapTnuatwy oTIC 0dnyiec xpnonc.
Kivouvog rmupkayiag!
To omoBnKeEUPEVO OTO XWPO HOYEIPEUOTOC
eUDASKTO QVTIKEIJEVO UTTOPOUV VOl
avadAeyouv. Mnv TommoOeTEITE TTOTE
EUDAEKTO QVTIKEIJEVD JEOO OTO XWPO
HayelpePaToc. Mnv avoiyeTe TToTe TNV TOPTA
TNG OUOKEUNG, OTaV ONUIOUPYEITOI KOTTVOC
HEOO OTN OUOKeUn. ATIevepPYOTIoINOTE TN
ouokeun Kal TPaRRETE TO PEUPATOANTITN
(pI1c) amo Tnv mpida ) kaTeRaoTe/EeBIdwoTe
TNV aoPOAEI0t OTO KIBWTIO TWV GOPAAEIWV.

H pn evdedelyuevn xpnon TnG OUOKEUNC
eival emKivduvn KOl UTTOPEI VO TIDOKOAEOEI
CNUIEG.

Agv EMITPETETAI TO OTEYVWHA Ao daynTd N
ooUXQ, TO CEOTOUO OTTO TTAVTOPAEC,
OOKOUAOKIO UE OTTOPOUC Kol dNUNTPIOKA,
opouyyopIa, UypS TTAVIA KOl TTOHPOUOIX.

Mo ToPAdEIVUO PTTOPOUV Vo avadAeyouv Ol
(eoTeC TTOVTOPAEG, TO (EOTA COKOUAGKIO e
OMTOPOUC KaI dNUNTPIOKG OKOPO KOI PETO
oMo WEEC.XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO
YIO TNV TTOPOIOKEUN GoyNTWV KOl TTOTWV.

Ta TPOPIHG pTTOPOUV va avadAeyouv. Mn
(eoTaiveTe TTOTE TPODIUO HEOD OE
ouokeuooieg yia Tn dioThpnon TNG
BepuoKpaoiaC.

Mn CeoTaiveTE TIOTE XWPIC EMITAENON
TPOPIUa oe doxeia Ao TMAACTIKO, XOPTI N
OMO eUDAEKTO UNIKO.

Mn puBpileTe TOTE pIa TTOAU peyaiAn BoBpida
IOXUOC N TTOAU HEYOAO XPOVO HIKOOKUUGTWV.
AKOAOUONOTE TOL OTOIXEIO TTOU QVAPEPOVTOI
0€ OUTEC TIC 0dnyiec xpnong.

Mnv &npaiveTe MOTE TA TOOPILO OTO GOUPVO
HIKOOKULOTWV.

Mn EemmaywveTe 1 un (eOTAIVETE TIOTE T
TOODIUO PE PIKPH TTIEPIEKTIKOTNTO VEPOU,
OMWC TI.X. YW, Y€ TTOAU peyoAn Badpida
IOXUOC HIKPOKUHATWYV 1 VIO TTOAU XPOVO.

To Aadl paynTou pmopei va avadAeyei. Mn
(eOTaIVETE TTIOTE POVO TOU TO AGdI daynToU
O0TO GOUPVO HIKPOKUHATWV.

Kivéuvog £€kpnéng!

To uyp& 1 GANa TPOPILC O EPUNTIKA KASIOTO
doxeia PTmopouV va ekpayouv. Mn CeoTaiveTe

TOTE UYPQ 1 AAO TOODILO O EPUNTIKG
KAEIOTO oxeial.

Kivouvog coBapng BA&BNG Tng uyeiag!

2€ TIEPITITWON AVETTAPKOUC KaBapIopou
UTTOPEI VOL OKOUPIGOE! KO VO UTTooTel CNUId N
emdavela TNC ouokeunc. ETol ymopei va
eEeNbel evepyela HIKPOKUPATWY. KabapileTe
TOKTIKG TN OUOKEUN KOl OTTOUOKPUVETE
QHEOWC TO UTTOAEIJPOTA TwV TPODIUWV.
KpooTATE TO XWPO HOYEIPEUOTOC, TV
TOIJOUXOL OTEYAVOTIOINONG TNG TTOPTOC, TNV
TOPTO KOI TO KAEIOTPO TNC TTOPTOC TIAVTOTE
KaOapa, BAete emiong oto KehOAaIO
®povTida Kar KaBapIouog.

ATIO pIa xaAaopevn MOPTO TOU XWPEOU
LOVEIDEUOTOC N OTTO PIO XOGAGOPEVN
OTEYaVOTTOIiNoN TNC MOPTAC UTTOPEI VO
e&eNbel evepyela JIKPOKUPOTWY. Mn
XONOIYOTIOIEITE TTIOTE TN OUOKEUN, OTOV N
MOPTO TOU XWPOU POYEIPEUOTOC N N
OTEYaVOoTIoiNoN TNC MOPTAC EXOUV UTIOOTEI
nuIa. KoAEoTe TNV UTINEEOCION TEXVIKNG
e&utmnPETNONG TTEAGTWV.

2TIC OUOKEUEC XWPIC KOAUPPG TTEPIBANUOTOC
eLEPXETAI EVEPYEIX PIKPOKUPATWY. Mnv
adaIpeiTe TOTE TO KAAUPHO TIEPIBANUATOC.
2€ TIEPITMTWOoN €PYOOIWV OUVTHPNONG N
ETMIOKEUNG KOAEOTE TNV UTTINPECIO TEXVIKNG
efunmnpETNONG TEAOTWV.

Kivduvog nAektpomAnéiag!

O1 akOTOMNAEC ETIOKEUEC €ivail eMIKiVOUVEC.
MOVO €vOag TEXVIKOC TOU TUNUOTOC
efunnpeTNoNG MEAATWY, EKTTAIOEUPEVOC QTTO
EUAC, EMTPETIETAI VO EKTEAEOEI TIC ETTIOKEUEC
KOl VO OVTIKOTOOTIOEl T XOGAGOPEVD
KoAWOIa ouvdeonc. EGv n cuokeun exel
BAGBN, ToaBETE TO peupoToAnNTTN (HIC) OO
v mpida 1 kareBaoTte/EeBIdwoTe TNV
AOPAAEIC OTO KIBWTIO TWV OOHOASIWV.
KaAeoTe TNV UTINPECIO TEXVIKNC
e&utmnPETNONG TTEAGTWV.

2TO KOUTO JEPN TNC OUOKEUNC PTTOPE! Vol
N®OEI N HOVWON TWV KOAWDIWV TwvV
NAEKTPIKWY OUOKEUWV. Ta KOAWDIO
ouvOEONC TWV NAEKTPIKWYV OUOKEUWV eV
EMTPETETAI VO €pOOUV TIOTE O€ emadr) Pe TA
KOUTO JEPN TNC OUOKEUNC.

Mia e10XwPNON UYPOOIaC PTTopEl Vo
TPoKoAeoe! pia nAekTpomAn&ia. Mn
XONOIUOTIOIEITE OUOKEUEC KOOOPIOUOU
UWNANC Tieonc N oUuoKeueg ekTo&euonc
aTHOU.

KaTd TNV avTIKATAOTAON TNG AGUTIOG TOU
XWPOU HOVEIPEUOTOC Ol EMAPEC OTO VTOUI
NS Aapmoac BpiokovTal umd Taon. MNpiv Tnv
QVTIKOTOOTOON TPORNETE TO PEUPOTOANTITN



(pi1c) amd Tnv mpida N kaTeBaoTe/EeBIdwoTe
TNV aodOASIo OTO KIBWTIO TWV GOPOAAEIWV.

Mio EAATTWHATIKI) OUOKEUN UTTOPEI VO
MpoKoAeoe! pia NAekTpomAn&io. Mnv
EVEQVYOTIOISITE TTOTE PIO XOGAGOUEVN OUOKEUN.
TpaBn&te 1o peupaToAnmTn (dIC) ammd TNV
mpida N koTeBaoTe/EeBIdwoTe TNV aohaAeIn
OTO KIBWTIO Twv codaielwv. KaAeoTe Tnv
UTINEEOIa TEXVIKNG €EUTINPETNONG TIEAOTWV.

H ouokeun AeiToupyei ge uwnAn taéon. Mnv
adalpeceTe MOTE TO MEPIBANUQ.

Kivduvocg eykaupaTtog!

H ouokeun CeoTaiveTal MoAU. Mnv
OKOUUTIOTE TTOTE TIC (E0TEC EOWTEPIKECS
eMPAVEIEC TOU XWPOU HOYEIPEUOTOC I TO
BeppavTIKO oToIxeia. APriveTe TN OUOKEUN
TAVTOTE VO Kpuwoel. KpataTe Ta maudic
HOKPIG.

Ta eCapTnuoTa ) To OKeun (e0TAIVOVTAI
mopa TOAU. ATTOUOKPUVETE TG KOUTOL OKEUN
N e€opTAPOTO OTTO TO XWPO UOYEIPEPOTOC
MTOVTOTE PE IO TIIAOTPO.

O1 aTpoi Tou OIVOTIVEUHOTOC PTTOPOUV VO
avadAeyoUVv JECT OTOV KOUTO XWPO
gayelpeparoc. Mnv mapaokeualete paynta
HE peyoAec ToooTNTEC DUVOTWV
OIVOTIVEUHOTWON TTOTWV. XPNOIUOTIOIEITE
HOVO UIKPEG TTOOOTNTEC MO OUVATH
OIVOTIVEUPOTWON TTOTA. AVOIYETE TTPOOEKTIKA
TNV TTOPTO TNC CUOKEUNG.

Ta TpOdIUG pe OkANPO KeAudOC N TIETO
PImopouyv, KaT& Tn SIGPKEIR, GAG €TioNg
OKOUO KOI PETG TO (EOTAPD, VO OKOOOUV e
duvapn. Mn payelpeUeTe TTOTE T AUYG OTO
KEAUDOC 1N un CeOTAVETE TTOTE TO
odixToBpaopeva auya. Mn poyelpeueTe ToTe
OOTPOKOEION. 2TOl QUYQ PATIO I OTOL QUY XK
TTOOE TIPETEI TIPWTO VO TOUTINOETE TOV KPOKO.
270 TPODIPO pe OKANPO KEAUDOC 1) TTETOQ,
OTTWC T.X. UNAQ, VTOUOTEC, TTATATEC N
AOUKQAVIKQ, €ival OUVOTOV VO OKQOEI TO
KeEAUPOG N n meToa. IMpiv To (EOTAUO
TPUTNOTE TO KEAUDOC N TNV TIETOO.

H BepuotnTa oTIC Bpedikes Tpodeg dev
KOTOVEUETAI opolopopda. Mn (eoTaiveTe
TTOTE BPEPIKEC TPODEC PECT O KAEIOTA
doxeia. ATTOUOKPUVETE TTAVTOTE TO KOTIOKI N
TO ONAOTPO. MeT TO (EOTOUO KOUVATE N
OVOKOTEUETE TTOVTOTE KOAQ. EAEyXxeTe TN
Beppokpaoia, MPOoToU dWOETE TNV TPOdN
oTo Taudi.

Ta CeoTax paynTtd ekKAUouv BeppoTnTa. ETOI
HUTTOPOUV TO PAVEIPIKG OKeun va (eoTabouv
TTOAU. ATTOUOKPUVETE TO OKEUN 1) TO

eCopTNUOTA MO TO XWPO HAVEIPEUATOC
TTAVTOTE PE PIO TIIAOTPOQ.

2€ 0EPOOTEYWC KAEIOPEVO TPOPILO PTTOPEI
VO OKAOEI N OUOKeuooia. MpooexeTe
TTAVTOTE TO OTOIXEIO TTAVW OTN CUOCKEUOOIAL.
Byadete T doynTd MAVTOTE PE TIAOTPEC
Koulivac ammo TO XWPO HOVEIPEUATOC.

Kivouvog {epaTiopaTog!

KoTd TO Gvolyuo TNG MOPTOC TNG OUOKEUNC
utopei va e€eNBel KauTOC oTHOC. AVOoiyeTe
TTPOOEKTIKA TNV TTOPTA TNC CUOKEUNC.
KpoTaTe Ta maidIid HOKPIA.

Me T0 vepd OTOV KAUTO XWPO HOYEIPEUOTOG
UMopei Vo SnpIoupyNnBEei KAUTOG UBPATHOG.
Mn XUveTe TTOTE vepd JEOO OTOV KOUTO XWPO
LOYEIPEPOTOC.

KaTd 1O EOTOUO UYPWV PTTOPE! VO TIPOKUWEI
Hia empBpaduvon Bpaopou. AuTO onuaivel,
OTI BEpUOKPOOIO BPOCHOU ETITUYXAVETA,
XWPIC VO aveBaivouv o1 XOPOKTNPIOTIKEC
duoalidec aTpou. HON n mapapikpr dovnon
Tou doxeiou pmopei va odnynoel oe Eadvikn
UTIEPXEIANION KO O TIITOINIOPUOTO TOU KOUTOU
uypou. Kata 1o (eoTapa ToTtoOeTeiTe
TTAVTOTE VA KOUTOAI peoa oto doxeio. ETol
amodpeuyeTal n empBpaduvon Tou Bpaouou.

Kivduvog TpaUpaTIGHOU!

To YPOTOOUVIOUEVO YUOA TNC TTOPTOC TNC
OUOKEUNC pmopei va payioel. Mn
xpnoigotoleite EUOTPEC YUOAIOU, BUVOTA N
TPOXIO UANIKGL KOOOpIopoU.

To akaTGAMNAO OKEUOC PTTopEi va payioel.
Ta oKeun ammo TTOPOEAAVN KO KEPOUIKO
UAIKO PTTOPEI VO €XOUV TTOAU PIKPEC TPUTIEC
OTIC AOBEC KOI OTO KOMOKIA. [Tiow omd auTeg
TIC TPUTIEC UTTGPXEI EVAC KEVOC XwPOoG. H
UYPOOIOr TTOU €XEI EI0XWPENOEI OTOV KEVO
XWPO UTIOPEI VO OTTOE!I TG OKeUn.
XPNOIYOTIoIEITE HOVO OKEUN, KATOAMNAO VIO
HIKOOKUUOTQL.

AiTieg Twv nUIOV

Mpocoxn!
Anpioupyia omvenpwv: Eva HETAAIKO OWUG - TI.X. TO KOUTGAI OTO
TTOTHPI - TIPETTEI VO ATTEXEI TO AIYOTEPO 2 ¢m amd TO TOIXWHOTO TOU
$oUPVOU KaI TNG E0WTEPIKNG TIASUPAC TNG TOPTOC. O omvenpeg
UTTOPOUV VO KOTOOTPEWOUV TO E0WTEPIKO YUOAI TNG TTOPTOGC.

Nepd 010 (e0TO XWPO HAVEIPEUOTOG: Mn xUVeTe TTOTE vepd UEOT
0TO (E0TO XWPO HOYEIPEUOTOC. AIGPOPETIKG ONUIOUPYOUVTOI
udpaTuoi. Me Tnv aAAayr TG BEPUOKPAOING PTTOPOUV VO
TTPOKUWOUV CNUIEG OTNV KEPOUIKI TTAGKO TOU TIATOU.

MToA oAoupiviou: Mn XpnNOIPOTIOIEITE OAQUUIVEVION UTTOA OTN
OUOKEUT. XTN OUOKEUN TTPoKoAoUVTal CNUIES e Tn dnuioupyia
NAEKTPIKWV OTIVONPWV.

Yyp& TpO¢Iua: Mnv amoBnkeUeTe Uypa TPOPIUO VIOt HEYAOAN
XPOVIKN SIGPKEIO OTOV KAEIOTO XWPEO HOYEIPEUOTOG. TO epayie
KOTOOTPEPETAI.

Mnv amoBnkeleTe Kaveva GaynTod OTn OUOKEUr. AUTO Pmmopel va
odnynoel oe dIGRPWon.

KpUwuo Pe avoIxTr) TTOPTO OUOKEUNG: ADrOTE TO XWPO
UOYEIPEUOTOC VO KPUWOEI HOVO, OTOV €ivail KASIOTOG. Mn



HOYKWVETE TITOTO OTNV TTOPTA TNG OUOKEUNG. AKOUO KOl OTOV N
TOPTA EIVOI QVOIXTH, €0TW KAl Aiyo, UTTOPOUV VO XOGAGOOUV pE TO
TEPOOUG TOU XPOVOU Ol YEITOVIKEC TTPOOOWEIC TWV VTOUAXTTIGV.

m [ToAU Aepwpévn oTeyavoroinon: Edv n oteyavoroinon eival TToAU
Aepwpevn, dev KAgivel TASoV OwOTA N MOPTA TNC CUCKEUNG KOTX
TN Aeiroupyia. O1 YEITOVIKEG TTPOCOWEIC TWV VTOUAGTIIWV UTTOPOoUV
VO XOA&OOUV. AIGTNPEEITE TNV OTEYOVOTIOINON TTAVTOTE KOO,

m H mdpTa TNG OUOKEUNG WG KABIOUO N WG eMdAveIn evamdBeonc:
Mnv aveBaivete f unv KABeoTe TIAVW OTNV QVOIXTH TOPTA TNG
OUOKeUNG. Mnv TOTIOBETEITE KOVEVA PAYEIPIKO OKEUOG ) eEAPTNUO
TAVW OTNV TOPTA TN CUOKEUNG.

= MeTadopd TNG CUOKEUNG: Mn peTadEPETE 1 UNV KPOTATE TN
ouokeur) armo TN Aapn NG mopTac. H AaBn Tng mopTag Oev
QVTEXEI TO BAPOC TNG OUOKEUNC KGI UTTOPE] var OTIOE!.

m /\eIToupyiot HIKPOKUPATWY Xwpic daynta: H Aeitoupyia TnG
OUOKEUNG XWPIC paynT& OTO XWPEO HovelpepoTog odnyel oe
unrepdOPTWON. MnV evepyoTIoIEITE TTOTE TN CUOKEUM XWPIC daynTa
JECO OTO XWPO pavelpepaToc. EEaipeon amoTeAei pio ouvToun
OOKIUN POVEIPIKOU OKeUoUG (BAETE kedahaio DoUpvog
UIKPOKUPATWY, Mayelpikd OKeUog.

= Mn XpNOIUOTIOIEITE TO EUOYIE TAWI OTN ASITOUPYIG PE HIKOOKUUOTA,
Exel WG OmOTEAECUO eVl TEXVIKO EACTTWLC.

m [1OT-KoPV PIKPOKUPATWY: Mn puBpideTe TTOTE pIa TTOAU UEYAIAN
10XU HIKPOKUPGTWY. XpnaolyoroinoTe To moAU 600 W. TomobeTeiTe
TN OOKOUAG TOU TTOTI-KOPV TTAVTOTE TTAVW O’ éval YuaAivo maro. O
Slokog pmopei va payioel Aoyw umepdoOPTwonG.

ZUMBOUAEC YIX TNV EVEPYEIX KOI TO TIEPIBXAAOV

Edw® Ba Bpeite cUPBOUAEG, WG pTopEiTE Vo eE0IKOVOUNOETE
EVEPVEIQ KATA TO YNOIPO 0TO GOUPVO KOl TIWC TIPETIEI VO ATTOOUPETE
OWOTA TN OUCKEUTN OOC.

EEoikovopunon evepyeixg
[MpoBepudivete To GoUPVO POVO, OTAV QVAGEPETAI OTN OUVTOYN N
0TOUC TVOKEC Twv 0dnyIov Xpnong.

Xpnolyotmoleite oKoUPES, BAUUEVEG HAUPEC ) epayie GOPUES
ynoipatog. AuTEC amoppodouv Tn BepuOTNTY IBIGITEPD KOAG.

AvoiyeTe 000 viveTal AiyoTEPO TNV TTOPTG TNG OUOKEUNG KOTA TN
OIGPKEIO TOU HOYEIPEUOTOC, I TOU YNOILOTOG.

[MepIooOTEPO YAUKA TGO WHVETE KOAUTEQT TO €va JETA TO GiANo. O
XWPOC HOYEIPEUOTOC eival akopa (eoToq. ETol umopei va peiwbei o
XPOVOC YnoiuaTog via To OeUTEPO YAUKO.

H KaivoUpyix 60 cUCKeUN

>e auTo To Kedahalo Ba Bpeite TAnpodopiec via
m 70 11edIi0 XEIPIOUOU
= TOUG TPOTIOUG AEITOUPYIOG

Nedio xeipiopou

HAEKTPOVIKO pOAOI
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>e Hey&AoUC XPOVOUC HOVEIPEUOTOC UTTOPEITE VO GMTEVEPYOTIOINOETE
TO poupvo 10 Aentax mpIv TN ANEN Tou XpOvou YNOIPGTOC KOl VO
eKUETOMEUTEITE £TOI TNV UTTOAOITIN BEPUOTNTO VI TNV OAOKANPWON
TOU YnoipoTog.

Anoocupon CUHPWVAX PUE TOUG KXVOVEQ
TTPOCTACING TOU TTIEPIBXAAOVTOG

ATTOOUPETE TN OUCKEUOOIO OUUDWVA e TOUG KAVOVEC TTPOOTACIOG
ToU TTEPIB&AOVTOC.

AUTH N OUOKEUN XOPOKTNPEIZETAI CULDWVO PE TNV
eupwraikn odnyia 2012/19/EE mepi NAeKTPIKWV Kol
NAEKTOOVIKWY OUOKeuwv (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopidel Ta TAGIOIO VIO PIot mOCUPON KOl
alomoinon TWV TTOANIWY CUCKEUWY e 10XU o’ OAn Tnv EE.

= TO Uyn TOmOBETNONG
®m TO eCapTNUOTO

0080vn evOeIENC TNC BEPHOKPOCIOC

0

© 000

).
]

Bodpideg Axohoubia MepIaTPOPIKOG MAAKTPO Aiokormng STOIEI
Ioyuog AeITouUpyIWY Ol0KOMTNG mAnpodopiwy emAoYNC ‘ XEIPIOHOU
PIKPOKUUOTWY Beppokpaaiag
MARKTPO AeiToupyiag Tou poAoyiou EmAoyéac Tpomou Aeitoupyiog
TToIxsix xeipiogoU  Xpron ZToixeia xelpiopoy  Xprion
90 EmAoyr TNG 10XU0G HIKPOKUW&TWY 90 W 360 EmAoyr TNG 10XU0G HIKpoKUW&TWY 360 W
180 EmAoyr) TNC 10XUOG HIKPOKUPGTWY 180 W 600 EmAovr| TG 10XU0G pIKpoKupaTwy 600 W

1000 EmAoyn Tng 1ox0o¢ pikpokupdTwy 1000 W
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Troixeix Xeipicpou  Xpron
R EmAovyr) TNC okoAouBiog AeIToupyimv
- MANKTPO AeIToupyiog Tou poAoyiou

EmAoyn Tng emBupunThg AeiTtoupyiag Tou
poAoylou 1 TnNG Toxeiag Bepuavong (BAgre
070 KepoAaio: HAEKTPOVIKO POAO!)

MepioTPodIKOG OI0KO-  EKTEAEON TWV PUBUIOEWV OTA TIAXIOIO PIOG

mng AelIToupyiag Tou poAoyiou n MPOoBeTn
gvepyoroinon Tng Toxeiog Bepuavong
(BAerre 010 KePOAQO: HAEKTPOVIKO pOAO!I)

EmAoyéacg Toomou Ael-  EmAoyr) Tou emBupntol TpOTou AeiToup-

Toupyiog viog (BAEme oTO KepAAaio: Evepyorioinon
NG OUOKEUNG)
i MANKTPO TTANPOdOPIGV

Evepyoroinon TG aodareiag maidimv
(BA\erre oo kKepbAano: AopdAeia maidiwv)

KAfon Tou pevou Twv BooIKwv pubpicewy
(BA\erre oto kepaAano: Baoikee pubuioeig)

AIOKOTITNG €MAOYAC
Bepuokpaociag

AIOKOTITNG emMAoYAC OEPUOKPACIOG
PuBuion Tng Beppokpaoiag (BAEme aro
KepdAaio: Xelpiouodg TNG OUOKEUNG)
AMayn Twv pubpioewy oTo pevol Twv

Boolkwv pubuicewv (BAETE 0TO KepaAaio:
Baoikeg pubuioeig)

P EmAoyn Tou auTOUOTOU OUGTAUOTOC TTPO-
VOOUUATWV

Me auTd Eekivare Tn AeiToupyia Tou Goup-
vou

Me auTd oTauaTATE TN ASITOoUpYia TOU
doUpvou 1) oBrveTe TN PUBUION

BaOpideg 10XU0G HIKPOKUMATWY KXI OTOIXEIX XEIPICHOU
OT1av maTroeTe &va TANKTPO, avapel n ekaoToTe EvOelén.

BuBI{OpEVX KOUUTTIX XEIPICHOU

O mepIoTPOPIKOG BIOKOTTNG, O SIGKOTITNG EMAOYNC BEPUOKPOCIOG
Kol 0 emMAOVEQG TPOToU AeiToupyiog eival BubiCdpevol. [MNa aohdiion
Kol omoodGAIon TIOTHOTE TO EKAOTOTE KOUUTT XEIQIOUOU.

EmAoy€ag TpOTou AsIToupyiag

Me Tov emAoyeEa TPOTIOU AeIToUupYioG pubuileTe TOUG TPOTTIOUG
Aeitoupyiog. ESw Ba Bpeite pia €MOKOTINON YIG TOUG TPOTIOUG
AEITOUPYIOG TNG CUOKEUNG OGG.

Tpomol AsiToupyicag Edapuoyn

Oepuodc agpag lNa KEIK oe GOPUEG, TOUPTEC TIOVTECTIAVI
Kol puZNBPOTOUPTEC KAOWE YAUKQ, TTITOEC
KOl HIKO& TTOPOOKEUAOUOTO TTAVEW OTO

TOWI.
I'kpIA pe Oeppd Mo TOUAEPIKG KOl HEYOAUTEQOL KOUUATIO
[o11e]o] KPEQTOC.
X >uvOuoouog Mo 7O WHOILO 0TO GOUPVO KOUUOTIWV
Oeppol agpa/  KPEQTOC.
VKPIA

™ MeydAo ykpIA  Tion pey&dAec moodTnTeS amo AeTTd, HIKPK
KOPPGTIO WwnTOU VIO YKPIA (T1.X. UTTPICOAEC,

AOUKQAVIKQ).

] MIKpO YKPIA o HIKPEG TOoOTNTEG Ao AETITA, UIKOO
KOUMATIO WnTOU VIO VKPEIA (T1.X. UTTEIJOAEC,

TOOT).

P,

P Mpoyp&uuoTa 4 TIPOYPAUUOTO EETTAYWHOTOC
11 TPOYPOUUOTO PAYEIPEUATOC
O TpodTOC AeITOUPYIOC Kail N XPOVIKN OIGp-

Kelo kabopidovTal avaAoya pe To B&pog.

Yrodeigeig

m OTov maTOETE TOV EMAOYEQ TPOTIOU ASITOUPYIOG, EVEQYOTIOIEITAI
n ouokeur). To cUpBoAo avael.

= O doUpVvoC HIKPOKUPAGTWY AeIToupyei pdvo, OTavV TIOTHOETE TOV
emAoyea. To oupBoro (@ avaBel.

EExpThHOTX

To e€apTAPOTO PTTOPOUV Vo TOTToOeTNOOUV PUEOO OTN CUCKeUN o 4
SlodopeTIKG Uyn.

YrodeiEn: To payeipikd OKeUOG, KATAMNAO VIO UIKPOKUHOTA,
UTTopEiTe VO TO TOTTOBETNOETE OTOV TTATO TOoUu doupvou (Uyoc 0).
MNpoooxr!

= Mn BaAeTe TO epayie Taywi oTov TIGTO Tou Ppoupvou (Uyocg 0).

m Mn XPNOIUOTIOINCETE KAVEVA EUAYIE TAWI N AKATAAMNAO OKelOG

VIOt OUPVO PIKPOKUHUOTWY KOTG TN SIGPKEIN TNG AEITOUPYIOG
UIKOOKUUGTWV.

Zxapo

Mo pavelpika okeun, doppec yAu-
KWV, KOUUATIO KOEOTOG VIO YKPIA KOl
KoTeWuyHEVa daynTa.

Ymodei&n: Mmopeite va TpapneTe
€&w TN oXaPa KATd T dUO TPITA,
XWPIC va avaTparel. ETol pmopouv va
adpaipebolv eUKOAOTEPT TO haynTA.

Epayi€ Towi
Mo YAUKG KOl UTTIOKOTOKICK.

Ymodeign: SnpwéTe TO TOWI Ye TN
AOEN aKUN PEXP! TO TEPUO PEOO OTO
doupvo.

Mpoooxn!

Mn XPNOIUOTIOINCETE TO EUAYIE TOWI
KOTA TN ASITOUPYIiO JIKOOKUUATWY KO
TN ouvOuaopevn AeIToupyia JIKPOKU-
HATWV.

Xwpog HAYEIPEPATOG

H ouokeun oog €xel evav avepioTnpa Yuéng.

AvepioTripoag wugng

O aveuloTpac WUENG evePYOTIOIEITAI KOI QTTEVEQYOTIOIEITAI O
mepinTwon mou Xpeiadetal. O (eoToOC agpag eEEpxeTal amd TNV
TOPTOL.

Mpoooxn!
Mnv KOAUTITETE TIG OXIOUEG e€aepIiopou. AIGPOPETIKG 0 GoUPVOoC
uTTeEPOEPUAIVETAI.

Yrodei&eig

m MeTa Tn AeiToupyia, 0 aveploTnPag YUENG Aeitoupyei akoua yia
Aiyo xpovo.

B 3TN ASITOUPVIO HIKPOKUHUGTWY TIOPAUEVEI N CUOKEUN KpUa. MapoN
QUTOL EVEPYOTIOIEITOI O GvEPIOTNPAC WYUENG. O aveploTpac Yuéng
UTTIOPEl VO ouvexioel va AeIToupyei akoOpa Kol OTav n AeiToupyia
UIKPOKUPGTWY €xel NON OTOUATAOEL.

m 370 TG TNG TTOPTOC, OTO E0WTEPIKA TOIXWHOTO KOl OTOV TIATO
TNC CUOCKEUNG UTTOPEI VO TTapousIaoTel uypaoia. AuTd eival KATI
TO KOVOVIKO, N ASITOUPYIO TwV HIKPOKUPGTWY Oev emNPeddeTal
oo auTo. ZPOoUyyioTE TNV UYPOOIO HETA TO PAYEIPEUT.



EvepyoToinon Kol arevepyoTioinon TG CUCKEUNG

Me Tov emAoyEa TPOTTOU AEITOUPYIOG EVEQYOTTOIEITE KOl
QTTEVEPYOTIOIEITE TN OUOKEUN UIKPOKUUATWY.
Evepyoroinon

1.71oToTe Tov emAoyEa TPOTIOU AEITOUPYIOG.
H ouokeun evepyotoleital. To oUuBoAo avael.
2. EmA&ETe pia Aeimoupyiak:

m [AnkTpo 90, 180, 360, 600 ) 1000 W yia pio BaBpida 1oxUog
UIKOOKUUOTWY

Mpiv TNV MpwTN XPrion

>e auTO TO KEPAAaIO ptopeite va diaBaoeTe,

® TTWC VO PUOUICETE TNV WPO TNC CUCKEUNC OGG PETA OTIO HIO
NAEKTPIKA oUvOeon

® TG VO KOOOPIOETE TN OUCKEUN COG TIPIV TNV TTPWTN XPNon
PuBuion Tng wpag

STV 006vn EVBEIENC Tou POAOYIOU aVaIBOLY 1+l Ko T
ouupora <I>@.

1. PubpioTe pe Tov mePIoTPODIKO SIGKOTITN TNV TPEXOUOO WEO.

2. [oThoTe TO TMANKTPO ASITOUPYIGC TOU POAOYIOU «».

H puBuion ooc eI0AYETAI OTN PVAUN TG OUOKEUNG.

AN\ayr) TNG WPOG

Mo va aAGEETE TNV WPC EK TWV UCTEPWV, TIOTAOTE TO TIAMKTPO
AEITOUPYIOG TOU POAOYIOU «4» TOOEG GOPEG, UEXQ! VO OVAYOUV TO

XeIpIGPOG TNG CUCKEUNG

>e auTO TO KEPAAaIO pTopeite va diaBaoeTe,

m 110101 TPOTOI AeIToupyiag BpiokovTal yia To doupvo oTn dIdoeor
00¢

®m TOV TPOTIO TTOU EMAEYETE Evav TPOTIO ASITOUPYIOG Kol Hidt
Beppokpaoia

m TOV TPOTO TToU puBUIleTe TNV Taxeio Oepuavon

Mo TN OUOKEUN PIKPOKUUATWY EXETE OTN DIGOEON 0OC TOUG

akoAoubBoucg Tpdmouc Aeiroupyiag. OTtav pubuidete, eudavieTal
TTAVTOTE UIC TIOOTEIVOUEVN OEPUOKPOTIC.

m MARkTeo B = AkoAouBia Aeiroupyidv
m PUBpion evog TPOTOU AEITOUPYIOG Kol PIOG OEPUOKPACIAG
m [TANKTPO ki) = AUTOUOTO OUCTNUC TIPOYPALLATWY

Tov TpOMO PUBUIONG, UTTOPEITE VO TOV JIGRAROETE OTO EEXWPIOTH
KedAAQIQL.

Armrevepyoroinon

['upioTe miow Tov emAoyea TPOTTIOU AeiToupyiag Kol BuBioTte Tov. H
OUOKEUN QTevePYOTTOIEITAl, TO POAOI eudaviCeTal oTnv 0Bovn
evOelEng Tou poioyiou.

oupRora <> kot ©@. AMAETE pe ToV TIEPIOTPODIKO SIGKATTN TV
TOEXOUOO WO

YrodeiEn: Mo va peiwoete TNV IKATAVOAWON EVEQYEIOG OTN
AeiToupyia eToipoTNTAG (Stand by) TNG OUOKEURG OGC UTTOPEITE VOl
QTEVEPYOTIOINOETE TNV 000VN £vOelEng Tou poloyioU. BAEme emiong
OTO KEPAADIO HAEKTOOVIKO POAO!.

OEPHUAVON TOU XWPOU HAYEIPEPATOG

o VO OTTOUOKPUVETE TN HUPWOIG TNG VEOG OUCKEUNG, BEpuaveTe
TOV G&OEI0 KO KAEIOTO XWPO HOYEIPEUATOC.

MpooekTe, Vo PNV UTIAPXOUV UTTOAEIPUOTON TNG CUOKEUGOIAG,
TT.X. KOUUGTIO OTUPOTIOP, OTO XWPO HAYEIPEUATOC.

QepuAveTe TO XWPO pavelpeuaTog 60 Aemtar ye 1o MKpIA pe Oeppd
ogpa [&], 200 °C.
Ymodei&n: E€aepiote TNV Kouliva, don wpa {e0Taivel N CUCKEUN.

1. PuBpioTe pe Tov emAoyea Toomou Aeitoupyiog oto IkpIA pe Beppod

ogpa & .
2. Me T0 JIoKOMTN emAoyng Oepuokpaoiag pubuioTte oToug 200 °C.
3. MarnoTe To MAAKTPO [ .
4. MeTd ard 60 AeTT& QTTEVEPYOTIOINOTE TN CUOKEUN.

" auTO yupioTe Tov emMAOYEQ TOOTTOU AgiIToupyiag Tow oTo [@f Kai
BubioTe TOV.

KoBapioTe Tov KPUO XWPO HOYEIPEUOTOC Pe (eoTO dIGAUUNL
QMOPPUTAVTIKOU TATWV.

Ka@apIiopog TwV eEXPTNHATWV

[1poToU XPNOIYOTIOINCETE TG eEQPTHHOTA VIO TTPWTN dOP&,
KaBopioTe Ta KOAK pe (eoTO OIGAUUO OTTOPPUTIOVTIKOU TTIATWY KOl
Vo HOAOKO TTovi KaBapiopoU.

Tpomnog Aeitoupyiag  MpoTeivopevn Bep- Mepioxn Oeppo-
Hokpacia og °C, Kpooiag o€ °C,
BxOuideg ynoipya-  PBadOUideg Ynoi-
TOG OTO YKPIA HOTOG OTO YKPIA
OepPOC aEPAC 160 40, 100-250
TkEIA pe Beppd 160 100-250
[ot1e)o]
Suvduaopdg Bep- 160 100-250
poU aEepa/yKPIA
[®] Meydho ykpIA Auvord (3) MeTpia (2)
EAadpd (1)
F]  Mikpo yKpIA - -




PuBpion Tou TPOTTOU AEITOUPYIAG KO TNG
0EPHOKPACING

Mapddelyua oTNV EIKOVA:

Oepuoe agpag &, 190 °C.

1.l upioTe TOoV emAoyEa TPOTIOU AeIToupyiag, HEXP! Vo pubpioTel o
emoupnTOC TPOTTIOC ASITOUPYIAG.
>Tnv 066vn &voelEnc TnG Bepuokpaoiag epdavieTal pio
poTeIVOUEVN BEPLIOKPTOIOL.

2.upioTe TO BIOKOTITN €MAOYNAC TNC OEPUOKPATCIAGC, VIO VO OMNGEETE
TNV mpoTelvopevn BepUOKPOOIaL.

3.ToTAOTE TO TIARKTEO [,

H Aeitoupyia Eekiva. >tnv 006vn €voeiEng TnG OepUOKPACIAC
eudavidovral ol oKoi BEPUAVONG TOU EAEYXOU TNG OEPUOKPACIAG.
Amnevepyortioinon Tou poUpvou

lupioTe mow Tov emAoyea TPOTTOU AeIToupyiog Kol BubioTe Tov.
AVOIYHX TNG TTOPTAG TNG CUCKEUNG KATX TN SIXPKEIX TNG
AeiToupyiag

H Aeitoupyia otapata. O avepioTnpac WYUENC UTTOPEI Vo ouvexioel
™ Aeitoupyia. MeTa TO KAEIoINO TNG TOPTOC, TTOTAOTE TO
TIAAKTPO [, H Aeimoupyia ouvexiZeTar.

ZTAPATNUX TNG AEITOUPYIG

AVOIETE TNV TOPTO TNC OUCKEUNG ) TTOTAOTE OUVTOUQ TO TARKTPO (3],
H Aeitoupyia Tou GoUPVOU PIKPOKUUATWY OloKOTTETAl. METG TO
KAEIoILO TNG TOPTOG MaThoTE Eavd To MAAKTPO (). H Aeiroupyia
ouvexiceTal.

AN\ayEQ TwV puBpicEWV

Mrmopeite va aMOEeTe omoTedNTOTE TOV TPOTIO YNOIUOTOG KOl TN
Oeppokpaoia N TN Badpido YnoiuaToC OTO YKPIA UE TOV EKAOTOTE
OI0KOTITN EMAOYNG.

Aixkor Tng AeIToupyiag

MoroTe To MARKTPO (™), yupioTe Tow Tov emAoyEa TPOTOU
AelIToupyiog Kol BubioTe Tov.

YmodeiEn: Edv pubpioete mpdobeTa pia SIGpKEI AeiToupyiag,
QTTEVEQYOTIOIEITAI GUTOUOTO N pUBUIOUEVN ASITOUPYIa PHETA OO
auTd TO XPOVO. BAETIE 0TO KEDANIO HAEKTOOVIKO POAD!I.

Tayxeix 0Eppavon

Me Tnv Taxeio B€puavon $Bdvel 0 GoupPVoC COG TN PUBUIoPEVN
Bepuokpaoia IDIRITERD YPNYOPO.

Xpnoiyotmoleite TNV Toxeia 6€puavon oTIGC PUOUIOUEVES
Beppokpaoieg mavw omd 100 °C.

Koar&AAnAoi TpOTTOl YNnoiHaTOg

u [®] Oepudc ogpag

u & kpIA pe Beppuod ogpa

u [&] Suvduoopoc Beppol agpo/yKeIA

Puluion Tng Taxeiag BEpuavong

MpoUmdOeon: Evac KOATAMNAOC TPOTIOC ASITOUPYIAG KOl pIG
OepUOKPOCIa TIPETTEI VO €XOUV pUBUIOTE.

1. PuBuioTe Tov TPOTO AeITOUPYIOG Kol TN BEPUOKPOOIO.

2. MatoTe To TTANKTPO AeIToupyioag Tou poAoyioU TOCEC HOPEG,
péxpl Vo avaywouv Ta oupBoia <>/ 0Okan i ko va epdovioTe
10 OFF oTnv 08dvn £vdeiEng Tou pohoyiou.

3.upioTe Tov TEPIOTPODIKO BIGKOTTN TTPOG Tal OETIG.
>Tnv 086vn &vdeiEng Tou poAoyiol spdaviZetal To On Kai To

oUpBoAo il avaBel. H Taxeia B¢ppavon exer evepyoroinBei
mpdodeTa.

-
U

4. MoThoTe To TARKTPO[.
H ouokeun Bepuaivel.

[0 VO EXETE €VO OLIOIOPOPDO OTTOTEAECUO HOYEIPEUOTOC,
TommoBeTHOTE TO HayNTO COC 0TO HoUPVO, adoU TMPWTA OAOKANPWOEI
n Toxeia BEpuavon.

H Tayeix 6¢ppavon Teheiwoe

MeTa Tnv emiteuén TG pubpiopevng OePUOKPOCIOG
OTIEVEPYOTTOIEITOI N TOXEID BEppavon. To oupBoro Iif ofrnvel.
TomoOeTtroTe TO GayNnNTO COC YECT 0TO HoUPVO.

AlxKOTIN TNG TAXEIRG OEpUAVONG

[MoTtoTe TO MANKTPO AEITOUPYIOG TOU POAOYIOU TOOEG GOPEG, UEXP!
va epdavioTel Jn oTnv 086vn evdeiEng Tou poAoyiol. MupioTe Tov
TEPIOTPOPIKO OIOKOTITN TTPOG TG OPIOTEP, HEXP! VO EUPOVIOTEI OTNV
000vn &vdeiEng Tou poloyiou UFF. To oupBoro §f otnv évdeign Tng
WPOC ORnVel.

Yrodei&eig

m Edv oMGEeTe Tov TPOTO AcIToupyiog, OIOKOTITETOI N Taxeio
6¢puavon.

= Mia puBuiopévn OIGPKEIO ASITOUPYIOG TPEXE! aveEXPTNTO O TNV
TOXeIo OEPUAVON QUECWS UETG TNV EKKIVNON.



O $oupVvOoC HIKPOKUHURTWV

Ta HIKOOKUUOTO JETATPETOVTOI HECO OTG TPODIUOL 08 OePUOTNTO.
To HIKPOKUPGTO UTTOPEITE VO TO XpNoIpoToInoeTe "00A0" OnA. giTe
HOVO TOUG ) 0 CUVOUOIOPO pe &vav GANO TPOTTO WnoipoToCc.

>e auTo To Kepdhaio Ba BpeiTe,

= TANPOdOPIEC VIO TO PAYEIPIKO OKEUOGC

® TO WG PuBbpiCeTe TO GOUPVO PIKPOKUUATWY

YmodeiEn: 310 KedGAaIo AoKILAOTNKAVY Yia €00, OTO OIKO LOGC

E0YQOTNPIO LayelpIKNG Ba BpeiTe TOPAdEIYUATO VIOl TO EETAYWHQ,
TO (E€OTOUO KOI TO paveipepa pe GoUpvo UIKPOKUUATWY.

YToO€i&EIC YIX TO HXYEIPIKO OKEUOG

KoaT&AANAO HOYEIPIKO GKEVOG

KoT&MNAa eival TTUpipoxXo HayeIpIKG okeun armo YUOA,
UOAOKEPOUIKO UAIKO, TTOPOEAGVN, KEPAUIKO ) OVOEKTIKO OTN
OepudTNTA TAGOTIKO UAIKO. Tal HIKPOKUUOTO Slamepvouv auTd Tt
UANIKGL.

MmopeiTe va XpNOIUOTIOINCETE ETIONC KOl OKEUN 0epRIpIoUOTOC.
‘ETol e€oIkovoueiTE XpOVO. XPNOIUOTIOIEITE T LOYEIPDIKG OKEUN HE
XPUOOEVIEG N aonuéVIEG OIOKOOUNOEIC HOVO TOTE, OTAV O
KOTOOKEUQOTNC EYYUATOI, OTI TO OKEUOC iVal KATAAMNAO Vi
UIKOOKUUGTO.

AKXTXAANAO pHAYEIPIKO OKEUOG

AKATOMNAG eival HeETOMIKG okeUn. Ta piIkpoKUpaTa de dIomeEPVOoUY
TO PETOMNO. Ta daynTA TAPAUEVOUV O KASIOTA PETOMIKG doxeia
Kpuo.

Mpocoxn!

Anpioupyiot NAEKTPIKWY OTIVENpwv: Eva HETOAMIKO OO - TI.X. TO
KOUTOIAI OTO TTOTHI - TIPETTEI VO GTTEXEI TO AIYOTEPO 2 cm amo T
TOIXWHOTO TOU GOUPVOU KOl TNV E0WTEPIKN TTAeUPA TNG TOPTAC. Ol
omvOnpeg PMoPOUV VO KATOOTPEWOUV TO €0WTEPIKO YUON TNG
TOPTAG.

AOKIUN PHOYEIPIKOU OKEUOUG

Mnv evepyoroinoeTe TOTE TO GOUPVO HIKPOKUPATWY XWPIC daynTa.
H povn e€aipeon eival N akOAouOn OOKIUN HayeipIKoU OKEUOUC.

Edav dev gioTe oiyoupol(eg), OTI Ta LAYEIDIKA OOG OKeUN eival

KOTGANAGL YIOL LIKPOKUUOTO, KAVETE TNV okOAOUON SoKIun:

1. TormoBeTNOTE TO AGEI0 OKEUOC VIO V2 € 1 AeTiTd e TN uéyiomn
IoXU pEoa OTn CUCKeUN.

2. EAeyETe evdidueona TN OePLOKPATIAL.

To okeUog TIPETEl VO gival KpUO ) vai €xel TN BEPUOKPOOIO TOU
XEPIOU.

Eav 1o okelog exel CeoTabel oAU ) ONUIOUPYOUVTOI OTTIVONPEG,
TOTE Oev gival KATAMNAO.

loXUg HIKPOKUMATWV

Me Ta TANKTPO pubpideTe TNV emBupnTn Babuida 1I0xU0G
UIKQOKUUGITWV.

90 W VIOl TO EEMAYWHO euaioBnTwV daynTwv

180 W VIOt TO EEMAYWLO KO TN OUVEXION TOU HOYEIPEUOTOG

360 W VIOl TO HOYEIPEUD KOEATOC KOl VIOl TO (E0TALO EUI-
oonTwV daynTwV

600 W VIOl TO CEOTOG KOl TO Poyeipepa daynTv

1000 W yIot TO CEOTOUT UYPQV

Ymodei&eig

m OTav maTNoeTe €va TANKTPO, avaBel N emAeypuevn 10XUG.

m Tnv ioxU piIKpoKupaTwy Twv 1000 W pmopeite va Tn puBuioeTe TO
TTOAU yiat 30 AemiTa. Ze KdBe GMn Baduida 1oxUog eival duvaTr pict
XPOVIKN OidpKela pexpl 1 wpa ko 30 AeTTd.

PUOuion Tou poUpPVOU HIKPOKUNKTWV
Mapdadeiyua: loxug pikpokupaTwy 600 W, dicipkeion 10 Aemtd.
1.ToToTe Tov emAoyEQ TOOTIOU ASITOUPYIOG.

H ouokeun BpiokeTal o ETOINOTNTA ASITOUPYIAG.

2. MatoTe TO MANKTEO yial TNV emBuunTr) Babuida 1oxU0g
HIKQOKUUGITWV.

H emAeypevn 10XUC avaBel Kal pio TpoTelvopevn SIGPKEIN
epdavideTal.

3. PubuioTe pe Tov mePIOTPOPIKO BIOKOTITN TN XPOVIKH SIGEKEIX.
4. MamoTe To TARKTEO [,
H Aeimroupyia ekiva. H xpovikn diGpkela Toexel davepad.

H xpovikn S1&pKeIx TEAEiWoE

Eva ofua nxel. H Aeitoupyia TV JIKPQOKUPATWY €XEI TEQUOTIOTE.
MrmopeiTte va 6BNoETE TO NXNTIKO ONUO TPOWPEO PE TO TIANKTPO <>
ATIEVEPYOTTOINOTE TN OUOKEUN 1 pUOUIoTE TNV €K VEOU.

AVOIYHX TNG TTOPTAG TNG CUCKEUNG KATX TN SIXPKEIX TNG
AeiToupyiag

H Aeiroupyia otapata. O avepioTApoc Yuéng Umopel va cuvexioel
™ Aeitoupyia. MeTa TO KAEIoIUO TNG TOPTOG, TTOTAOTE TO
TAAKTPO ). H Aeimoupyia ouvexiZeTal.

AM\ayn TNG JIXPKEIXG
AMOGETE pe Tov TIEPIoTPODIKO BIOKOTITN TN XPOVIKI OIGPKEIQ.

AMAQyR) TNG 10XUOG HIKPOKUNATWV

[MoaToTe TO TTANKTEO VIO TNV KAIVOUPEYIC 10XU HIKPOKUUGTWY.
PuBuioTte pe Tov mepioTpodikd SIoKOTTN TN SIAPKEIN Kol EEKIVAOTE
Eava.

Aixkorn Tng AeIToupyiag

MaToTe TO PWTIOUEVO TIANKTPO VIO TN pUBUIoUEVN 10XU
HIKQOKUUATWY. PubpioTe ek VEOU 1) QTTeveEPYOTIOINOTE T CUCKEUN).

Ynodeign: Otav avoieTe evdIGUEOa TNV TTOPTO TNG OUCKEUNG,
UTTOPEl O QVEUIOTNPOC VO CUVEXIOE! Vo AeITOUpYEI.

ZUVOUXOHEVN AEITOUPYIX HIKPOKUHUKTWV

e auTr TNV TTEPITTWOoN £vag TPOTOC AeiIToupyiag BpiokeTal
OUYXPOVWG PE TOL HIKPOKUUOTO 08 AeIToupyic. Me Ta PHIKDOKULOTO
To GoynT& 0aC eival ypnyopodTEQT ETOIUOL KOI TTAPOA” auT
PO0OOKOKKIVICOUV TTOAU KOG,

>e auTO TO KEPAAaIO pTopeite va dioBaoeTe
m 170101 TPOTOI AEITOUPYVIGC gival KATAMNAOI

= TOV TPOTIO TTOU pUBUICeTE TN CUVOUGOUEVN ASITOUPYIO
HIKPOKUUATWV

m KoTdMnAol TpoTIol ynoigoarog

Kar&AAnAol TpOTTOl YNoiHaTOg

m [® Oepude agpac

u [ MkpIA pe Bepuod agpa

m [B] Zuvduoopoc Beppol agpo/yKPIA

YmodeiEn: H Taxeia 6¢puavon dev umopei va evepyoroinoel
TPOOOETA OTN CUVOUOIOUEVN ASITOUPYION HIKPOKUUOTWY.



KaT&AANAeg BAOMIOES 1IGXUOC HIKPOKUUKTWV

Mmopeite va cuvdudoeTe OAeC TIC BoOUIdEC 1I0XUOC HIKPOKUUATWY,
eKTOC TN Babuida 1oxuoc Twv 1000 W, e évav TpOTo AsiToupyioag.

PUBuiIon TNG ocuvduxopEvng AeIToupyicg
MIKPOKUMKTWV

Mapdadeyyo:
MikpokUpoTa 360 W, 17 Aentd kol ZuvOuaiopog Bepuol agpa/
vkoIA [£] 180 °C.

1. PuBpioTe pe Tov emAoyea TOOTIOU AEITOUPYIGC TOV TPOTIO
AeiIToupyiog Kol pge To SIoKOTTN €MAOYNG OEPUOKPOACIAG TN
OepUOKPATIa.

2.MMatoTe T0 TTANKTPO VIO TNV emOuUNTA Bobuida 10XU0G
HIKOOKUUATWV.
Mia mpoTeivopevn SidpKela epdpaviceTal.
3. PuBpioTe pe Tov mepIioTpodikd SIOKOTTN TN XPOVIKH JIGPKEIOL.
4.TarhoTe To TARKTPEO [,

H Aeiroupyia Eekiva. H xpovikr diGpkeia Tpexel davepd.

H xpovikn di&pkeix TEAEiWaE

Eva ofjua nxei. H ouvduaopévn Aeiroupyio €xel TEPUATIOTEI.
MmopeiTte va 6BNoETE TO NXNTIKO ONUO TTPOWPEO UE TO TTANKTPO <>,
VO OTIEVEQYOTIOINOETE TN OUOKEUN PE TOV ETMAOYEQ TPOTTOU
AelIToupyiog ) va pubpioTe ek veou.

AkKoAouBix AsiToupyiwv 1,2,3

>NV akoAouBia AeIToupyIwV PTTopeiTe va pubpioeTe BIOOXIKG LEXP!
KOl TPEIC OIGPOPETIKESG PUBUIoEIC KAl HETA Vo EeKIVIOETE.

>e auTo To KePAAaIo pabaiveTe, WG var puBUIdeTe TNV akoAoubia
AEITOUPYIWV.

KaraAAnAeg giva:
® OAeC 01 BoBpideC 1I0XUOC PIKPOKUPATWY

MayeipIKO OKeUOGQ

XpNOIYOTIOIEITE TTAVTOTE OVOEKTIKA OTN BEPUOTNTO HAYEIDIKG OKEUN,
KOTGAMNAG yIo GOUPVO UIKOOKUUOTWY.

PUBuion TG akoAouBixg AeiToupyiwv
O emAoyeac TpoOMoU AsiToupyiog Oev EMTPENETOI VO EIVOI
Bubiopévog.
1. MomnoTe To MARKTPo [,

To [f yia TNV TP TN akoAouBia Aeitoupyiwv avael.
2. PuBpioTte TNV mpaTn 10XU HIKPOKUUATWY KAl TN XPOVIKI OIGPKEIG.
3.MotoTe Eova To MARKTPO [IED.

To [ via Tn deUTepn akoAouBiar AeIToupyIty avaRel.

4. PuBuioTte Tn deuTepn 10XU HIKPOKUPGTWY KOI TN XPOVIKN OIAPKEIX.

5.TotnoTe Eavé To TARKTEO [EA.

To B via Tnv TpiTn akoAouBia AeIToupyIGV avaRel.
6. PuBuioTte TNV TITN 10XU PIKPOKUUGTWY KOl TN XPOVIKI OIGPKEIC.
7. MamoTe To TARKTEO [,

HAEKTPOVIKO POAOI

H ouokeur) oag exel diadopeg Aeiroupyieg poAoyiou.

>e auTo To KePAAaIo 0o¢ e€nyoupe

®m TNV 000vN €vdelEng Tou poAoyiou

= WG Vo pudpideTe TO POAGI ouvayEPUOU OUVTOUOU XPOVOU
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AVOIYHX TNG TTOPTAG TNG CUCKEUNG KOTX TN SIXPKEIX TNG
AelToupyiog

H AeiTroupyia otapata. O avepioThpac Yuéng UTopel va cuveyioel
™ Aeitoupyia. MeT& To KAgioIo TG MOPTAG, TTOTAOTE TO

TARKTPO [, H Aermoupyia cuvexiZeTa.

AAN\QYN TNG OEPHOKPAGING 1) TNG SIKPKEING

AMOGETE pe To SIoKOTTN MAOYNC OEPUOKPATIAG ) TOV TTEPIOTPODIKO
OI0KOTITN TN XPOVIKM DIGPKEIa ) TN OepUOoKPOOIa.

AA\QyT TNG 10XUOG HIKPOKUUKTWV

[MoTNoTE TO TTANKTEO VI TNV KAIVOUPYIO 10XU UIKPOKUUATWY.
PuBuiote pe Tov mepioTpodikd JIaKOTTN TN JIAPKEIO KOl EEKIVIOTE
Eava.

Alakorn Tng AeIToupyiag

MotnoTe To GWTIOPEVO TTANKTPO VIO TN puBuIopévn 1oXU
HIKQOKUUGTWY. PUBpioTe €K VEOU N OTIEVEPYOTIOINOTE TN GUCKEUN.

Ymodeign: Otav avoifeTe evdiGiueoa TNV MOPTA TNG OUOKEUNG,
UTTOPEI O AVEUICTAPOC VO CUVEXIOE! Vo AeIToupyel.

ITOPATNHX TNG AEITOUPYING

AVOIETE TNV TOPTA TG CUCKEUNC A TTOTAOTE OUVTOUO TO TIARKTPO [,
H AeiToupyia Tou GoUpPVOU PIKPOKUUATWY OIOKOTITETAI. MeT& TO
kAelolgo Tne mdpTac maThoTe Eavd To TARKTEO [, H Aeiroupyio
ouvexiceTail.

H Aeitoupyia Eekiva. ZTnv 080vn &voelEnc Tou poAoyiou eudavideTal
N OUVOAIKN OIGPKEIO KOI N EVEQYOTTOINUEVN OKOAOUBIa AeITOUPYIWV
avaBel.

H xpoviki didpKeix TEAEiwoE

‘Eva onpa nxei. H akoAoubio AeiToupyiwv €xel TepuaTioTel. Mmopeite
VO OPRAOETE TO OAUC TIPOWPEE HE TO TARKTPO [). AmevepyoroinoTe
TN OUOKEUN 1 puBpioTe TNV €K VEOU.

AvVOIyUQ TNG TTOPTOG TNG CUGKEUNG KATX TN JIXPKEIX TNG
AeiToupyiag

H Aermoupyia otapata. O avepioThpoc Yuéng UTopel val cuveyioel
™ Aeitoupyia. MeTé To KAioIuo TG MOPTAG, TTOTAOTE TO
TARKTEO [, H Aeiroupyio ouvexiZeTai.

AM\ayr) TRG pUBHIONG

Miat oMoy eival povo duvaTn TpIv TNV ekkivnon. Me To

nmAnkTeo [ mepdoTe otnv emBuunT PUBLION KO GAAETE .
Alakorn TG AeiToupyiag

[MoToTe TO GWTIOPEVO TTANKTPO VIO TN puBuIopévn 1oxU
HIKQOKUUATWY. PUBpioTe ek VEOU N OTIEVEPYOTIOINOTE TN GUOKEUN.
TTOPATNHX TNG AEITOUPYING

MaTAoTe oUVTOPO TO TARKTPO (). H Aeitoupyia Tou dolpvou
HIKQOKUPATWY SIakomTeTal. MoTAoTe To TARKTEO [, n Aemoupyia
ouvexiceTal.

Ymodeign: Mmopeite va ouvduGoeTe €MoNG evayv TPOTIO ASITOUPYIOG
pe TNV akoAouBia AeiToupyiav. Pubpuiote mpwTta TNV akoAoubBia
AEITOUPYIQV.

B TIWC VO OTTEVEQYOTIOIEITE QUTOUGTO TN OUOKEUT) 0ac (OIGPKEI
Aeiroupyiog)

B TTWG VO pubuideTe 1) var oMAZETE TNV WPOL.



000vn €vdelEng Tou poloyiou

LB Offf
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min . 0

© O

[MANKTPO AeiToupyiog Tob poAoyioU Hsblomod)m(‘)c OIOKOTITNG

AeiToupyia poAoyiou Xpnon

Mrmopeite va XpNGCILUOTTOINOETE TO
POAOI cUVOYEPHIOU GUVTOLOU XPOVOU,
OTWC £Va POAOI QUYQV 1) Vol POADI
ouvayepuoU koudivag. H ouokeun
eV evePYOTIOIEITOI 1 OTTEVEPYOTIOIEI-
TOI QUTOUOTO

[\ PoloI cuvayeppol
OUVTOUOU XpOVOoU

H ouokeun omevepyotoleiTal auTo-
HOTO HETA OO pIa pubpiopevn didp-
kelo Asiroupyiag 1=

(mxy 30 wpeg)

[ Aldpkeia Asitoupyiag

© Qpa PUBHION TNC (OPOC

ff  Taxeio 6eppavon Meiwon Tou xpdvou Bgpuavong

Ymodei&eig

m Metofu 22200 ki 5:59 n opa peioveTal n dwtevoTATa TNS

0006vnc evdelEng Tou poloyiou, OTaV 0g QUTO TO XPOVIKO
O1GoTNUG OV TTPOYUOTOTIOINOETE Kapiot puBuion f dTav Oev gival
EVEPYOTIOINUEVN KaUia AeIToupYia pOAOYIOU.

m >TIC AeiToupyieg poAoyioU PoAdI cuvayepUoU oUVTOUOU
xpovou L) kol Aidpkeia Aerroupyiog =2l nxel petd To mépac Twv
puBuicewv eva onPo Kol avaBooBivel To avTioTolxo oupBoAo. MNa
TOV MPOWPO TEPUATIOUO TOU NXNTIKOU OAUOTOC TIOTHOTE TO
TANKTPO AeIToupyioag Tou poAoyiou.

= Mnopeite omoTedATOTE VO KOAEOETE TIG pubuioelg oag. MNaThoTe
TO MANKTPO ASITOUPYIOG TOU poAoyiol TOOEC POPEC, HEXP! VO
avayel To avTioTolxo oupBoAo.

m Otav BeAete va ofoeTe pio pUOUION, YUPIOTE TO PUOUIOUEVO
XPOVO TOW OTO 1:017 Ko QrevepyoToIlaTE TN GUOKEUT.

® e TIepImTWwon Tou XPelAleTal, uropeite va 010p0woeTe TN pUOUIoH
O0G PE ToV TEPIOTPOPIKO DIOKOTTN.

Anevepyormoinon Kal evepyorroinon Tng o0ovng £voei§ng Tou
poAoyiou

1. KpoTnoTe maTnpévo To TTANKTPO AEITOUPYIOG TOU pOAOYIOU <
VIO HEPIKA OEUTEPOAETTTO.

H 086vn evdeiEng Tou poAoyiou amevepyorolgital. OTav pia
AelIToupyia poAoyioU eival evepyorroinpevn, TAPOUEVE! TO
avTIOTOIXO OUUBOAO GWTIOUEVO.

2. KpathoTe maTnUeEVo TO TTANKTPO AEITOUPYIGG TOU pOAOYIOU <P
VIOl HEQIKA OEUTEPOAETTTO.

H 0806vn évdeiEng Tou poAoyiolU evepPyOTTOIEITA.
PoAoOI cuvayeEpHOU GUVTOLIOU XPOVOU

1. MoToTe To MARKTPO AeiToupyiog Tou pohoyiot <> Tooec dopéc,
pexp! vor avdwouv Ta oUpRoAa <> kai L.

2. Me Tov repIoTPodIKO JIOKOTITN puUBUIoTE TN XPOVIKN JIGPKEIN

(mx. 5:00 rerrrav).

H puBuion eicAyeTal QUTOUOTO OTN YVAUN TG OUOKeUnG. MeTd
epdavideTar Lava N WP KAl TO POAOI ouvayepUoU OUVTOUOU
XPOVOU TPEXE.

AlxpKeIx AsITOUupYiag
AUTOUOTN OmevEPyOTTOiNON PETA Ao pIok pUOUIoUEVN OIGPKEIO.
1. PuBpioTe ToV TPOTO AITOUPYIOG KOl TN BEPUOKPOTIO.

2. MatoTe To MANKTEO AeIToupyiog Tou poAoyiou TOoEG GOPEG,
péxo! va avawouv Ta oupBoia <> kai I (Sidpkeia
Aeltoupyiog).

3.PubuioTe e Tov TIepIOTPOGIKO BIGKOTTN Tr SIGPKEIN ASITOUPYIOG

(mx. 30 wpeg).

4. MamoTe To TARKTEO [,
H ouokeun Bepuaivel.

MeTa To TEPaC TNG OIRPKEIOS ASITOUPYIOC QEVEPYOTTOIEITOI
QUTOUOTO N CUOKEUN).

PUOuIoNn TNG wPag

MmopeiTe va oMAEETE TNV WP, OTaV deV gival evepyOoTTOINUEVN

Kapiot &GAN AeiToupyia Tou poAoyioU.

1. MarhoTe To TARKTPO AeiToupyiag Tou pohoyiol <|D> Tooec dopég,
péxol vo avawouv Ta oupBora <> kai .

2. PuBpioTe pe Tov mepIioTpodikd SIOKOTTN TNV TPEXOUOO WP,

3.ToTRoTe To TARKTPO AsiToupyiag Tou pohoyiot <>

H pU6uion oog eI0AyeTal OTN YVAPN TNG OUCKEUNG.
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AA\QYN THG WPAG
M.X. oTO KOAOKQIPIVI) O XEIUEPIV) WO,
PuBuioTe, onwe meplypddeTal ota onueia 1 kai 2.

‘EAgyxog, 310p6won R GPrCIHO TWV PUBHIcCEWV

1.1Mo va eAeyeTe TIC pubpioelc oag, TATAOTE TO TIANKTPO
Aeimoupyiog Tou poroyiot <> TooeC GOPES, PEXD! VO AVAWE! TO
QVTIOTOIXO CUHBOAO.

AocPpaAeix TTXIOIWV

Mo VO PNV evepyoTioimnoouy aBeAnTa Ta TaudIA TN CUOKEUT), €XEl N
OUOKEUT pIa aodOAeia TTaIdIGV.

Z€ QUTO TO KEPAAXIO UTTOPEITE VX SIKBAROETE,
TOV TPOTIO TTOU KAEIOWVETE TN OUCKEUN OOG
TOV TPOTIO TTOU EEKAEIOWVETE TN GUOKEUN OOC

KA€idwpa TNG CUCKEUNG

MatnoTe Tov emAoyEQ TPOTIOU AeiToupyiag. H ouokeur| oag
BpiokeTal 0g €TOIUOTNTA ASITOUPVIOC.

1. KpothoTe maTnuévo 1o TANKTPO 1.
>NV 006vn &vOeiENg Tou poAoyiou eudaviteTal £ 1 .

AA\ayn TWV BXCIKWV pubuicewv

H ouokeun oog €xel ditidopec BOOIKEC pubuioelg, TIC OToIeq
grropeite va oMAEeTe oTToTEONTIOTE.

Baoikeg pubpiceig

>Tov mivaka 6o BpeiTe OAeC TIC BOCIKEC PUBUIOEIC KOl TIC
duvaToTNTEC OGMOYNAC.

2. 0OTav XpelddeTal, ymopeite vo 010pOwoeTe TIC pUOUIOH 0OC Pe ToV
TTEPIOTPOPIKO DIOKOTTN.

3. 0Tav BeAeTe va o3RoeTe TN pUOPIOH CAG, YUPIOTE TOV
TEPIOTPOPIKO DIOKOTTN TTPOC TO OPIOTEPG EAVA OTNV GEXIKA TIUN.

2. [upioTe TO dIOKOMTN emMAOYNC BepUOoKpaoiag TPog Ta OedId.
STV 08dvn v3eIEnc Tou poAoyiol epdavileTol & {2,

3. Kpatote moarnuévo To MARKTEO 1, PEXO! Vo avaye! To
oUpBOoANO =0.

ZeKAEISWHX TNG CUCKEUING

MatnoTe Tov emAoyea Tpdmou AeiToupyiog. H ouokeur| oag
BpioKeTal 0g €TOIHOTNTG ASITOUPYIOG.

1. KparhoTe momnpévo To TANKTPO 1.
STV 00dvn v3eIEnc Tou poAoyiol epdavileTol & {2,

2. [upioTe TO SIAKOMTN €MAOYNG TNG OEPUOKPATIAG, UEXP! VO

eudaviotei £ 1 .

3. Kpartote mornuévo 1o MARKTEO 1, To oUPBOAO < Ofrvel.

Baoikn pubuion AuvaToTnTeg E€Rynon
c | Aocddieia maudiwv: AodoAeia Taudiov: Evepyorolel auTopaTa TNV aohaAein TTaidIwV
i= Off £ =0n
2 AlGpKeIa OnpaTog: AIGPKEIG ONUOTOC: SHua peTd TN ANEN TN XPOVIKNAG OIAPKEIOG
c = Métpia = 2 Aenm&x { = Mikpn = 10 deutepdAenTa

7 = MeyoAn = 5 AenTdx

c3 Evraon onuarog: ‘EvToon onuoTog ‘Evraon onuoToc
c = Métpia { = Ziyovn
= = Auvarn
=Y 'Hxog mAnkTpou: ‘Hxo¢ mARKTPOU: ShHua emBeRaiwong KOT& TO MATNHG evOC TTANKTOOU
{=0n = Off

MatnoTe Tov emAOYEQ TPOTIOU AeiToupyiag. H ouokeur) oag
BpioKeTOI Og €TOIUOTNTO ASITOUPVIOG.

1. MomnoTe TO TANKTEO 1 yia pepikG deuTEPOAETITO.
>Tnv 006vn &voelEnc Tou poAoyioU eudavileTal N TPWTN BOGCIK
puBuion.

2.TathoTe To MANKTPO 1 TOOEC GOPES, LUEXOD! VO EPPAVIOTE N
avTioToixn Baoikh pubuion.

3. EkTeAéoTe pe To BIaKOTTN emAoYNG Bepuokpaciag TNV emouunTn
puBuion.

4,370 TENOG TTOTAOTE TO TARKTPO 1 VI HEPIKG OEUTEPOAETITO.
‘OAec ol pubpioelg €xouv eloaxOei 0Tn UvrUN TNG CUCKEUNG.

Mmopeite omoTednmoTe va aMGEeTe Eava TIG pubpioeic oag.
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PpovTIdX KXl KKOXPIGHOC

Me KoAr GpovTida Kal TTPOOEKTIKO KaOapIopd, dIaTnEEi N OUOKeUn
UIKPOKUPGTWV VIO TTOAU XpOVO TNV wpaic Tou epdavion Kol Tn
ASITOUPYIKOTNTA ToU. ESW Teplypddoupe e Tolo TPOTIO TIPETEl VO
dpovTileTe Kol Vo KABOPICETE OWOTA TN CUOKEUN OGC.

A Kivduvog BpaXUKUKA®uaTOG!

Mn XPNOoIUOTIOIEITE VIG TOV KOOAPIOUO TTOTE OUOKEUEG KABOPIoUOoU
UYNANG TEeoNG N CUOKEUEG eKTOEEUONC OTHOU.

A Kivduvog eykauUpaTog!
Mnv KaBopileTe TTOTE TN CUOKEUN OUECWC WETA TNV
arevepyotoinon. AQroTe TN OUOKEUN V& KPUWOEL.

Ymodei&eig

= Mikpeg BIadopEC oTNV OMOXPWON OTNV UTTPOOTIVH TTAeUP& TNG
OUOKeUNG dNUIOUPYOUVTOI GO To DIGPOPETIKA UAIKA, OTIWG YU,
TAGOTIKO 1 HETOAO.

m O1 okigg oTo T¢API TNG TOPTAC, TTOU HOIACOUV JE avTaUYEIEG/VEPQ,
eival avTavoKAGOEIC TOU PWTOC TNG AAUTIOG Tou dolpvou.

m To epayie whiveTal oe TTOAU uwnAéG Beppokpaoiec. ETol umopouv
va dnpIoupynOouV LIKPEC XPWHOTIKEC dlodopeC. AuTd eival KATI
TO KOWVOVIKO Kol Oev €xel Kapia emppon mavw oTn Aeitoupyia. Ol
VWVIEG OTIG AeTITEC Aapapiveg Oe yivovTal TEAEIWG epayie. [a auTo
gmopei va gival Tpoxieg. H mpooTtaoia oo didBpwon dev
ennpeddeTal amd auTo.

= MropeiTe va oTTOPOKPUVETE TIC OUCAPEDTEC OCUES, TI.X. HETG QO
TO HOVEIPEUD YOpIoU, TTOAU amAd. BOATE LEPIKEG OTAYOVESG XUUO
AepovioU o’ éva GNITCAvI vepoU. TommoBeTHoTe Eval KOUTON pEoa
oTo doxeio, yia va amodpuyete TNV empBpaduvon Tou Bpacuou.
ZeoTaiveTe TO vepo via 1 €wg 2 AeTTd e T peyioTn 1oxU
HIKOOKUUOTWV.

YAIK& KaOxpiopoU

Mo va pnv ummooTouv ¢nuiEC ol diadopeg emdavelec amd AaBog
UNIKO KaBapiopoU, TTPOCEETE TOL OTOIXEIO TTOU OiVAPEQOVTOI OTOV
mvaka. Mn xpnolpotolegite

B IOXUPG KOBOPIOTIKG 1 UNKG TRIWILOTOG,

m EUOTPEC PHETGIAOU 1) YUOAIOU VIO TOV KOOOPIOUO TOU YUOAIOU OTNV
TOPTA TN CUOKEUNG,

m EUOTPEG PETGAAOU 1) YUOAIOU yIal TOV KGBopIopd TNG
oTeyavoroinong Tng moOPTOG,

B OKANPG oUpUOTa TPIWIUATOC Kal odouyyapio Kabapiopou
B I0XUPG OAKOOAOUXOH KOBOPIOTIKA.
Mpiv TN xPron TAUVETE KOAX TG KIVOUPYIOE OGOUYYOPOTIOVO.

Mo EUKOAIt OTOV KABOPIOUO UTIOPEITE VO AVAWETE TN AQUTION TOU
doupvou. AVoIETE yION QUTO TNV TOPTO TNC CUOKEUNC.

MNepioxn YAIK& KaBapIoHoU
MmpooTivi) MAeup& Ze0Td JIGAUPC AMOPPUTTAVTIKOU TIATWV:
OUOKEUNG KoBapioTe Y’ éva movi Kaboplopou Kol oTe-

yVwoTe W' éva HoAaKO Travi. Mn xpnoiuorol-
eite uyp& kabapliopol TCapIwy, EUOTPEC
UETOAOU 1) YUOAIOU YIO TOV KOBOPIOUO.

Avo&eidwTog XAAUBaG ZeoTo SIGAULG AMOPPUTTAVTIKOU TIATWV:
KabopioTe Y’ éva Travi Kabopiopou Kol oTe-
YVWOTE W’ Eval HOAaKO TTavi. ATTopoKpUvETE
OUECWC TOUG AekedeG omO GIATOl alof3e-
oTiou, ANITTog, Kopv GAGoUP Kol aoTTpAd!
auyou. K&Tw o’ auToUg Toug Aekedeg
umopei va dnpioupynOei diaBpwon. TNV
UTINPECIG TEXVIKNC €EUTTNPETNONG TIEAXTWV
1 oTa €I0IKA KATAOTAUOTO UTTOPEITE VO
TpopNnOeuTeiITE TO EI0IKA KAOOPIOTIKG OVO-
EeidwTou XAAuBa.

Mepioxn YMK& Kx@apicpou

Ze0Td OIGAULIO GTTOPPUTIOVTIKOU TATWY 1
Eidovepo:

KabopioTte Y’ eva mavi KaBopiopoU Kol oTe-
YVWOTE W’ eval HOAOKO TTOWI.

>e mepinTwon YeydAng pumavong: Xpnoipo-
TTOINOTE TOL OMOPPUTIAVTIKG doUpvou PHOVO
OTOV KPUO XWPO HOYEIPEUOTOC. XPNOIUO-
ToINoTe KaAUTEPO eva odouyyapl avolei-
dwToU XA&AUBO. Mn xpnoluoroleite ompél
NAEKTPIKOU GoUpPVOU Kol A SUVOTa
aAmoPEUMAVTIK& GOUPVOU N UNKG TRIWIPO-
TOG. AKGTGAMNAG gival eTToNG T OUPUOTO
TPIYIPOTOG, TO TPOXIA OPOUYYAPIO KOl TO
KOBOPIOTIKA KOTOKPOAWY. AUTA TO UNIKG
ONUIoUPYOUV YPOTOOUVIEG OTNV ETIHAVEIQ.
AdNOTE TIC EOWTEPIKES EMPAVEIEC VO OTE-
YVWOOUV KOAA.

XWPOC HOYEIPEUOTOC
amod avo&eidwTo
XOAUBQ

Yyp0O kaboapiopoU TCapIwV:
KabapioTte P’ éva mavi kabapiopou. Mn
xpnolgotoleite EUOTPEC YUOAIOU.

TChuio MOPTAC

[UGAIVO KOGAUPUO TNG
AQUTIOC TOU XWPOoU

Ze0T0O SIGAULIC GITOPPUTTAVTIKOU TATWV:
KoBapioTte Y’ eva mavi kaBapiopou.

HOYEIPEUOTOC
>Teyavoroinon NG Ze0Td OIGAULIC GTTOPPUTTAVTIKOU TATWV:
TOPTOG KabopioTte P’ eva mavi Kabapiopou, unv

Mnv Tnv adaipeoete!  TpiBeTe. Mn xpnolporoleite EUOTPEC PETAOA-

Aou 1) YyuoAioU yial Tov KaBopIopo.

Ze0Td OIGAULIC GTTOPPUTTAVTIKOU TATWV:
MouAidoTe Kol KaBapioTe Y’ eva TTawvi
kaBapiopol 1 pio BoUpTOoa.

E€aptnuoaTa

KaBaxpiopog Tou YUKAIVOU KXAUMHOTOG

Meoa 0To poUpPVO OTO GPIOTEPO TTAEUPIKO TOIXWHO BPIOKETAI TO
YUGAIVO KGAupPO TNG Adurag Tou dpoupvou. AUoTe Tn Bida oTo
KOAuppo. MeTd pmopeite var KabopioeTe TO YUOA pe oamouvada.

KaBaxpIopOg auToKAOaPIOPEVNG EMPAVEIRG OTO XWPO
HOYEIPEPATOG

To Tiow ToiXwuat 6TO GoUPVO eival EMOTPWUEVO LE
auToKaBapICOueVo epayie. AuTokabapileTal, KaTd Tn OIGPKEIN TTOU
0 doupvoc BpiokeTal oe Aeitoupyia. O peydAeg mMTOINEC
OTMOUCGKPUVOVTOI HEPIKEG GOPEC HETG OO eMAVEIANUUEVN ASITOUPYIa
Tou poupvou.

Ymodei&eig

= Mn XpnoIUOTIOIEITE TTOTE AMOPPUTIOVTIKO GOUPVOU VIO ThV
autokoBapilduevn emddvela. EGv xubei aBEANTO AMOPPUTTAVTIKO
doUpVOoU TIAVE OTO TTOW TOIXWU, AMOLIGKQUVETE TO GLECWS |’
&va 0hOoUYYaPI KOl GPKETO vEPO.

= Mn xpnolporolgite mOTe TPAXIX UAIKG KaBaplopou. Mpatoouvidouv
Il KATOOTPEPOUV TNV TTOPWAN EMOTOWON.

® Mn xpnolporoleite MOTE CUPUO TPIYILOTOC VIO TNV
autokoBapIlduevn eMOAVEIQ.

= Mia ehadpid omdxpwon Tou euayie Oev emnpeddel KaBOAoU Tov
QUTOKOBAPIOUO.

KoOapIGHOG TOU TTKTOU TOU XWPOU MAYEIPEUXRTOG, THG OPOPNG
KOI TWV TTASUPIK®OV TOIXWHATWV

Xpnolyotolgite eva mavi kKaBapiopou Kai (eoTo dIGAUUa
QMOPEUTAVTIKOU MATWY 1) £100VEPO.

> TepIMTWon HeydAng puUTavong XPNOIUOTIoIEITE KOAUTEQO
QAmoPPUTAVTIKO GoUpvou. XpNOIUOTIOIEITE OMOPEUTOAVTIKO doUpVoU
pOVO OTOV Kpuo Goupvo.
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Nivakag BAxBwvV

Edv mapouoiaoTei kamolo BAGRN, O onuaivel Mwe eival KA&TI TO
00BaPO, ouxva n aiTia eival aoruovTn. MNpoTou KaAEoeTe TNV
utTnEeoia TEXVIKNAC eEUTTNEETNONG TIEAGTWY, TTPOOTIOONOTE Pe TN
BonBeia Tou mivaka va dlopBwoeTe ol id1ol TN BAGRN.

Eav pio dpopd eva paynTo Sev TIETUXEI KOAY, avaTREETE OTO
KeDOAXIO AOKILUAOTNKAV IO €04C, OTO OIKO LOG E0YAOTNPIO
payeipiknic. Exkei Ba Bpeite TOMEC cUPBOUAEG Kol UTTOdEIEEIC VIO TO
yoveipeya.

A Kivduvog nAekTpomAngiag!

O1 aKkaTAMNAeg emokeueg eival emkivouveg. Ol EMOKEUES
EMTPETIETAI VO YIVOVTAI HOVO OO €VaV TEXVIKO TOU TUNHOTOC
e&unnpeTnong mMeAaTwy, EKTAIOEUPEVO OO EUAC.

Nivakag BAxBwv

BA&GBN MBavA auTia

AvripeTwmon/Ymodeigeig

H ouokeun dge Aeitoupyei H aodaAeia gival xahaopevn

KoIT&&Te 01O KIBWTIO TwV 0ohaAEIV, €AV N Aohi-
ASIC VIO TN CUOKEUN gival evTagel.

O peupoaToAnmTNG (PIg) dev eival ouvdedepé-

VoG

TomoBeTHoTe TO PEUPOTOANTTTN (PIg) oTnv Tpila.

AloKor peUPOTOq

EAeyETe, edv avapel n AGuTa Tou dwUoTiou.

EodoAuevog xelpiopog

KareBdoTe/EeBI0WOTE TNV 0loPGAEIN OTO KIBWTIO TWV
aoporeiwv. MeTd omd mepimou 10 deutepoAenTa
aveBaoTe/BIdwoTE TNV EQVA.

>tnv evdeign avaBoofrvouyv Tpia
undevIKa.

AloKorn peUuPoToq

PuBuiote TNV wpa omd TNV apxn.

H ouokeun de BpiokeTal oe AeiToup-
via. >tnv évoeiEn BpiokeTal piok Xpo-
VIKN OIAPKEID.

MeT& Tn pUBHIoN Sev TTOTABNKE To TARKTPO (=, MoTAOTE TO TARKTPO Il QTTEVEQYOTIOINOTE TN

OUOKEUN.

Ta pikpokUpaTa Oev TiBevTal oe Ael-
Toupyia

H mopTa dev eival TeAeiwg KAeIoTR.

EAeyETE, €AV £XOUV LOYKWOEI UTIOASIUPOTO paynToU
r K&molo &Evo owpa oTnv oOPTO. BeBaiwbeiTe, OTI 01
emdaveleg oteyavoroinong eival kabapeg. Kol-
TAETE, €AV N OTEYOVOTIOINGN TNG TTOPTOG EiVal OTPIU-
pévn.

To mAAkTpof=] Sev maThenke.

MoThoTe TO TARKTPO [,

Ta daynTd eoTaiVOVTOI OpYOTEQO

ar’ O,TI HEXP! TWPO. HOTWV.

Pubpiotnke pia pikpn BoBuida 10XU0C PIKPOoKU- EMAEETE piot uwnAOTEEN 10XU.

>Tn OUOKeUr TooOeTAONKE piot PeyoAUTEPN

moooTNTa O’ O,TI CUVNBWG.

AITAR TOoOTNTA - 0xedOV BIMAGOIOG XPOVOG

Ta doynTd ATV TTI0 KPUa o1’ ,TI GUVABWC.

AvoKoTewTe 1) yupioTe evildpeoa To ¢daynTo.

Eva ofpa nxel. H avw-katw TeAsia

oTtnv &voelén avapBoofnvel. aong.

H ouokeun BpiokeTal oTn AeIToupyia TTOPoUOi-

1. MornoTe To TARKTPOo .

2. KpatnoTe moTnUEVO To TTANKTPO yia Tpio Ogu-
TEPOAETTTO.

H Aeitoupyia mapouaciaong eival amevepyortoinuevn.

MnVUHOTX OPAAPATOG

€ OPIoUEVA UNVULIOTO OQGAUGTOC UTTOPEITE VO QVTILETWITIOETE Ol
id101 TO OhAAUATAL.

Mrvupa op&AgaTog Méavn auTia

AvTipeTwmon / Ymodeign

>tnv evdeign eudavideTal To urvupa
opdAuaToc "Er1" ) "Erd".

O a10BNTNPOG BEPUOKPACIAG EXEI XOAQTE.

KoAEoTe TNV utinpeoia TEXVIKNG eEutnEETNONG
TTEAOTQV.

>tnv evdeign eudavideTal To urvupo
odaAuaToc "Er11". "To mARKTPO
paykwoe"

HOYKWUEVOC.

To TAAKTPO €ivVal ASPWHEVT 1) O UNXOVIOUOG eivail

MatnoTe OAa Ta TANKTPG TTOMEG HOPEG, GV
auTtd O BonBdel, eIG0TOINOTE TNV UTINPECIN
TEXVIKNG €EUTINPEETNONG TIEAGTWV.

>tnv evoeiEn eudavideTal To Urjvupo
odaAuaToc "Er19".
HIKQOKUUGITWV.

Yi&pxel Hia HeyadAn utiepBeppoavon (evOEXOUEVWE
OWTIA OTOV €0WTEPIKO XWPEO). MOAU peyaAn 1o0x0g

Mnv avoitete TNV TOPTA, TPORNETE TO PEULO-
TONTITN (PI1g) amd Tnv mpida i kaTeBaoTe/
EeBI0WOTE TNV AOGAGAEIG OTO KIBWTIO TWV
aodoAeiwv, apnote To GoUPVO VG KPUWOEL.

>tnv evoeiEn Keipevou epdavideTal To
ufvupa odpaApaTog "Er17", "Er18" n
"E305".

TexvikO eAXTTWUO.

KoAEOTe TNV utinPEcia TEXVIKNAG eEurnpETNong
TTEAATQV.

AAQYR TNG AGUTTIXG TOU XWPOU HAYEIPEUXRTOC
Tn AGUTTO TOU XWPOU UOYEIDEUATOC UTTOPEITE VA TNV OAGEETE.
Aapumeg ahoyovou, Twv 25 W, 240 V avBeKTIKEC 0Tn OePUOKPOOIA,
6a Bpeite oTNV UTINEECIO TEXVIKNG €EUTINPETNONG TIEAGTWY I OTO
€I0IKA KATOOTHOTO.
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A Kivduvog nAekTpomAngiag!

Mnv aMAdeTe TIOTE TN AGUTIG TOU poUPVOoU, OTAV N OUOKEUT eival
evepyoroinuevn. ApaipeoTte To GIg omd Tnv TPIda 1) KoTeRdoTe/
EeBI0WOTE TNV GOPAAEIC OTO KIBWTIO TWV GOPOAEIQV.

Ymodeign: ByaleTe TNV KavoUpyio AGUTION 0AOYOVOU TTAVTOTE e EVal
oTeyvo Tavi anmd TNV ouokeuaoia. ETol peyoAwver n didpkeio (wng
NG AQUTIOGC.



AkoAhouBnoTe Tnv €€ S1xdIKaTIx

YrodeiEn: Mo TV avTIKaTdoTaon TG AGUTOG Tou XWPou
UaveIpEUOTOC TTpeTTel va TPaRNEeTe €€w TN cuokeur). MNpooekTte TIC
odnyiec cuvappoAdynong.
1. KateBaoTe/EeBI00OTE TNV GODAAEIR OTO KIBWTIO TWV GOPOAEIWV 1
ToaRNETE TO peupaToAnTTN (dIg) amd Tnv meido.
2. Avoi&Te TNV MOPTO TNG CUOKEUNC.
AUoTe TIG Bidec oTepewong de&Id KAl apIoTEPG OTO GoUPVO.
MpooekTte TIC 00Nyieg ouvapuoAdynong.

3. 2NKWOTE TIDOOEKTIKA TN OUOKEUT).

4. \UoTe e€wTepikd TN Bida 0TO KATAKI TNG AGUTIOC OTO aipIoTEPO
TASUPIKO TOIXwUO Kal adaipeoTe To Kamaki. (Eik. A) AdaipéoTe Tn
Aauma ahoyovou. (Eik. B)

6. BIdwoTe TO KAMAKI TNC AGUTOC.
TomoBeTthoTe Eava TN OUOKEUN Pe TNV avTiOeTn OeIpd.

7. AvedaoTe/BIdwoTe Eava TNV aodAAEI OTO KIBWTIO TV 00DAAEIV
1| ouvOEOTE TO PEUHOTOANTITN (PIg) oTnv Tpica.

AAAQYr) TOU YUKAIVOU KXAUUHOTOG

Edv TO YUGAIVO KOGAUPPG pEoa 0TO GoUPVO €xel uttooTel {nUId,
TTPETTEl VO QVTIKATOOTOOE!. AVTOAMOKTIKA KOAUPUOTO UTTOPEITE VOl
mpounOeuTeiTE QMO TNV UTINEECIO TEXVIKNG €EUTINEETNONG TIEAGTWV.
A®OTE TAPAKOA® TOV apIOpo E kail Tov api®pd FD TNG CUOKEUNG
00G.

Ymnpeoix TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAXTWV

Edv n ouokeur| oog TPETEl Vo EMMOKeUOOTEl, BpiokeTal oTn d1dOeor
OOC N UTTNPECIa TEXVIKNC €EUTTNEETNONG TWV TIEAATWV TNG ETAIPEING
uog. Epeic Bpiokoupe mavToTE piok KATAMNAN AUon, emong Kol Via
TNV amoduyn TwV MEPITTWV EMOKEYEWY TOU TEXVIKOU.

ApiBpog E kau ap16pog FD

AvadepeTte 0TO TNAEDOVNUG ToV apIBud mpoiovTog (ApIB. E) Kol Tov
apIOuo kaTaokeung ( ApiB. FD), yio vo uTTopoUUE VO O0C
Bonbnooupe ocwoTd. Tnv mMvakido TUTTOU Pe Toug aplBuoug Ba Tnv
Bpeite peoa oto Goupvo. Mo Vo pn XPEINOTEl Vo PAXVETE TIOAU, Oe
TIEPITITWON TTOU XPEIGLETAI, UTIOPEITE VO YPAWETE £0W TG OTOIXEIN
TNG OUOKEUNC OOG Kol ToV aplBud TnAedwvou TNG UTNPEoiag
TEXVIKNG €EUTINPETNONG TIEACTWV.

Ap16. E Ap16. FD

Yrinpeoia TEXVIKAG
€EUNNPETNONG TTEAXTOV T

MpooeTe, OTI N EMOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUAUOTOG €€UTNPETNONG
TEAATQV OTN TIEPITTWON eVOC e0DaAUEVOU XeIpIopoU dev eival
dwpedv, AKOUG Kol KATA TN OIAPKEI TOU XPOVOU TNG eyyunong.
Ta oTOIXEIO EMKOIVWVIAC OAWV TWV XWPWV Ba Ta BpeiTe oTov Tivaka
YTNpeoieg TeEXVIKAG eEUTTNPETNONG TTEAQTWY TTOU TTPadIdETOl podi.

EvTOAR €MOKEUNG K&I CUUBOUAEG o€ TepimTwon BAKBNG

GR 18 182
QOTIKI XPEWON

EpmoTteuTeite TNV epmelpio Tou KaTaokeuaoTr. ETol eEaodalileTe,
OTI N emoKeun yiveTal omod ekmaIdeUPEVOUC TEXVIKOUC Tou 0eppIC,

TTou gival eEOTTAIOUEVOI e TO YVHOI0N GVTOAMOKTIKA yIo T OIKN) 00¢
OIKIOKI OUOKEUT).

AUTH n ouokeur avTtamokpiveTal oto mpodTuTo EN 55011 ) CISPR
11. Eivan éva mpoiodv Tng opddog 2, TééN B.

Opada 2 onuaivel, 6T dSNUIOUPYOUVTAI HIKPOKUHLOTO UE OKOTIO TN
Bepuavon TwV TPodiuwy. TAEN B dnAwvel, OTI N OUOKeUN eivail
KOTGANAN VIOl OIKIGKN Xpnon.

TeXVIK& OTOIXEI

220-240V, 50 Hz
3100 W

Mapoxn pevpoaToC

MeyioTn GUVOAIKN cuvdedeuevn
10XUC PEVUPOTOC

10XUG HIKPOKUPGTWY 1000 W (IEC 60705)

loxuc e€600uU YKPIA 2000 W
loxuc e€6d0ou Beppol agpa 1950 W
SUXVOTNTO HIKPOKUPGTWY 2450 MHz
AoddAeia 16 A

AlooTaoelg (YxMxB)

454 x 595 x 563 mm
236 x 445 x 348 mm

- JuoKeun

- XWPOG POYEIPEPATOG

‘EAeyxog VDE Nai
>hua CE Nai
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AUTOHOTO CUCTNHX TIPOYPXHMAKTWV

Me To auTOPOTO CUCTNUO TTPOYPOUUATWY UTTOPEITE VO
TTAPOIOKEUAOETE TTOAU EUKOAG Ta paynTa. EMAEETE TO TPOYPOUU
kol d0oTe To BApog Tou daynTou. Tnv 1Idavikh puduion TNV
AvOAUBAVEl TO GUTOUOTO CUOTNUO TTPOYPOUUATWY. Mmopeite va
emAEEETE avapeoa oe 15 TPOYPAUUOTA.

PUBuION TpOYP&UUATOG
Adou emAeEeTe eva Mpoypopua, pubuioTe we eENG.

MpoUnmoBeon: O emAoyeEag TPOTIOU AeiToupyiag Oev EMITPEMETAI VO
eival BuBiopévoc.

Mapddelyua oTnV EIKOVA:
Mpodypoupa 2 pe 1 KINO B&pog.

-

.NatoTe To mAAkTPo Bd.
>Tnv 00o6vn &voelEnc TnG Bepuokpaociag epdavileTal O TTPWTOC
QPIBUOC TIPOYPGULOTOG.

il
il

) O

2. EmAeETe pe 1o d1aKOmTN emAoynG BePUOKPACIOG TO emMOUUNTO
TTPOYPOUUO.

) O

3.MammoTe Savd To mARKTPo Bd.
>Tnv 006vn &voelEnc Tng Oepuokpaciag epdavileTal eva
POTEIVOUEVO BAPOC.
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4. Me 10 O10KOTTN €mMAOYNC OepuoKpaciac pubuioTe To BAPOC.

5. Mo oTe TO TARKTEO [,

To mpoypoppa Eekiva. H xpovikn Sicipkeia =1 Tpgxel davepd otnv
00ovn &vdeiEng Tou poloyiou.

To mpoypappa TEAEiwoe

Eva onua nxel. H ouokeur) oTopotd va Bgppaivel. Tnv €voeign
daiveTan 0:00. ArievepyorolfoTe Tn OUOKeUn 1) pubpioTte Eava.

AAN\QYT) TTPOYPAUHATOG

MeTa Tnv ekkivnon dev umopel voi oMGEEI TAEOV 0 apIBUOG
TTPOYPAUUOTOC KaI TO BAPOC.

AAN\ayr TNG BIXPKEING

>TO QUTOHOTO CUCTNUG TTPOYPOUUATWY OeV UTTOPEITE VO GAGEETE TN
OI&PKEIQ.

AI0KOTIH TTPOYPXHUHATOG

KpatroTe marnpevo To TARKTPO Kail KAeioTe Tov emAoyea TpOTToU
AeiToupyiag.

ZEMAYWHX KXI HAYEIPEHUXK HE TO XUTOHAKTO
GUCTNNX TTPOYPAHHATWV

Ymodei&eig

= BydAte Ta TpOdIpG omd TN ouokeuoaoia Kail {uyioTe Ta. Edv dev
utopeiTe va OWOETE TO OKPIREC BAPOC, OTPOYYUAOTIOINOTE TO
TTPOG TO EMAVW N TTPOG TO KOTW.

= XPNOIUOTIOIEITE VIO TO TIPOYPAUUATO TIAVTOTE PAYEIPIKO OKEUOC
KOTOMNAO VIOl HIKOOKUUOTG, TL.X. OO YUOAI, KEPAUIKO N TO TaWi
YeVIKNG xpNnong. Mpoogkte v’ auTo TIC unodeiéelc e€apTnUaTWV
OTO TTHVOKG TIPOYPOUATWY.

m TomoBeTnOTE TO TOODIUG PEOT OTOV KPUO XWPEO HOVEIPEUOTOG.

m Evav mivaka pe KatdMnAa TpOdIUG, TNV EKAOTOTE TIEPIOXN
BApoug Kal TO ATTOEaITNTO e€aPTAUOTO B0 BPEITE OTO TEAOG OTIC
utodei&eig.

= H pUBuion via Ta B&pn mou BpiokovTal €€w omd TNV TIEPIOXN
Bapoug dev gival duvaTh.

m > TOMG daynTa HeTa omd Aiyo XpOVo okouTe &va onua. MupioTe
TO TPODIUO I GVOKATEYTE TOL.

Senmaywpo

Yrodeigeig

m [oywoTe Kal armoOnkeloTe T TOOPILO KOTA TO SUVOTO OE AETITEC
uepidec oToug -18 °C.

= TOmmoBETNOTE TO KATEWUYUEVD TOODIUG TIAVW 0" &val pnxd oKeuog,
T.X. &Val YUGAIVO TIATO 1) Eva TIIATO TTOpoeAdvVNC.

m MeTd 10 EeMbywpa adnoTe Ta TPOGIUC akOpa 15 €wg 90 Aemtd
yio TNV €€100pPOMNON TNG OEPHLOKPATIAG.

m Katd To EEMAywpa TOU KPEOTOC, TWV TTIOUAEQIKWY 1 TWV YAPIWY
dnuioupyeiTal uypd. KoTd TO YUPIOUO OTTOUOKPUVETE QUTO TO
UYPO KOl 08 KOO TTEPITITWON PNV TO XPNOIYOTIOINGCETE 1] YNV TO
adnoete va epBel oe emadr) pe GAa TPOPIUOL.



ZeMayWOoTE TO YWHi HOVO OTNV GmopaiTNTN TTOCOTNTO.

AlopopeTikd pmayiorelel ypryopo.

ATTOUOKPUVETE YETA TO YUPIOUO TOV NON EETOYWHEVO KIUA.
TormoOeTr|oTE TO OAOKANPO TTOUAEPIKO TIPWTO PE TN PEPI TOU

Wapl

Yrodeign: OiréTo wapiol, dpeoko: MpoobeéoTte 1 €wg 3 KOUTONIEG

vepd N xupod Aepoviou.
Kpéag

oTHOOUG, TO KOUUATIO TTOUAEPIKGWV LE TN HEPIG TNC TIETONC TTAVWL

OTO HOYEIPIKO OKEUOG.
Aoxavika

Ynodeigeig

Aaxavik®, dpeoka: KOWTe To AGXOVIKO 08 OUOIOPOPDO HeYOAD
koppaTia. Mo k&Oe 100 yp. MPooOEoTE it KOUTOANIG vEPO.

Yodeign: To wntd Oa MPETE! va KAAUTITEI TOV TTGTO TOU LOYEIPIKOU
okeuoug pexpl Ta duo Tpita. Mpoobeote 50 €wc 100 ml uypo.

MouAepik&

Yrodei&eig

TomoBeTHoTE TO KOTOTTOUAO PE TNV PEPIG TOU OTHBOUC TTPOG Tl

KAOTW PECO OTO HOVEIPIKO OKeUOC.

Aaxavika, KoTewuypeva: KatdMnAa eival povo CelaTiopéva, pn

TTPORBPAOUEVA AAXAVIKA. TOl KATOWUYHEVD AAXAVIKA PE OOATOO
oavTlyi dev eival KaTdMNAa. MNpooBeoTe 1 €wg 3 KoUTaAIES vePO.
>TO OMAVAKI KOl OTO KOKKIVO AGXOVO NV TPOOOEoETE VEPO.

BpaoTEQ MATATEG XWPIG PAOUSX

Yodeign: KowTe TIC TOTATEC O OUOIOUOPOO HEYAGAG KOUUATIO. T
k&Be 100 yp. TOTATEG TPOOOEOTE Pitt KOUTOANIG vEPO Kail Alyo OAGITI.

PUll
Ynodei&eig

Mn xpnoiyomoinoeTe pUdl 08 OOKOUAAKI HOVEIPEUOTOG.
MpoobeoTe vepod dUO £wg duodpiol GopeEC TNE TOCOTNTAC TOU

pudiou.

NivakGg MPOYPXUHETWV

NiToo, KaTEYUYHEVN

TomoBeTHOTE TOL KOUPATION KOTOTTOUAOU UE TNV PEPIG TOU KPEQTOG
TTPOCG TOL KATW PEOO OTO POYEIPIKO OKEUOC.

YTodeIEn: XpnolpomoifoTe Tpownuevn, KOTEWUYHEVN TITOA KOl

UTTOYKETOTTITOO

Xpovol npepicg

Mepikd daynTa xpelddovTal, HETA TO TEAOC TOU TIPOYPALUATOC,
aKOua Aiyo XpOvo npeuiac oto Gpoupvo.

daynTo

Xpovog npepiag

NOXOVIKS

mepimou 5 AemnTd

BpaoTtég moTdTeg Xwpic
dAoUda

nepimou 5 Aertdn. MpoTa XUoTE TO
vepO TTou dnpIoupynonkKe.

PuQ

5 ¢wc 10 Aenitdt

XoIpivd yntod, Yntog KINAG

10 AenTax

Ap16og mpo- KoaT&AANAS TPOPIp MNepioxn B&poug Mayelpiko okeuog / eExpTry-
YPXHUHOXTOG o€ KIAK HOTA, UPOG TOTOOETNONG
Senaywpo

y Wwpi oAdKAnpo* JITapEVIo Ywpi, nuiAeuko wwpi, wopi 0,20 - 1,50 Pnxo avoixtd payelpikd okelog
Houpo [MATOC TOU XWPOU UAYEIPEUATOC

5 Kipag* Kiudg Bodivog, apviolog, Xolpivog 0,20 - 1,00 Pnxo avoixtd payelpikd okelog
MATOC TOU XWPOU UAYEIPEUATOC

3 MouAepIKA OAOKANPO* KoTtomouAo, mamo 0,60 - 2,00 Pnxo avoixtd payelpikd okelog
[MATOC TOU XWPOU UAYEIPEUATOC

4 DINETO YaploU* DIAETO amod Eidia, pmakoAiapo, pmap- 0,20 - 1,00 Pnxo avoixtd payelpikd okelog

utouvi, coAopd BaAdoong, AouToo

[MATOC TOU XWPOU UAYEIDEUATOG

* MNpooe&Te TO ONUO VIO TO YUPICUO

Mayeipepa

Aaxavikd, Gpeoka*

Kouvouridi, umpdkoAo, KapoTa, yoyyu- 0,20 - 1,00

KAeIioTO poyelpikd okelog

5 AOKPAPBN, TPACO, TITIEPIES, KOAOKU- MATOC TOU XWPEOU HAYEIPEUATOC
OAKIx
6 Aaxavikd, KoTeyuypeva*  Kouvouridl, umpokoAo, KapoTa, yoyyu- 0,20 - 1,00 KAeloTd poyelpikd okelog
AOKQPALBN, KOKKIVO AOXOVO, OTTOVOKI MATOC TOU XWPOU UAYEIPEUATOC
7 BpaoTéc moTdTeg Xwpic  XkAnpéc, oxedov okAnpeg i yorakee 0,20 - 1,00 KAeloTd poyelpikd okelog
dAouda* (TTou Alwvouv 01O BPAOIUO) TTATATEG [MATOC TOU XWPOU UAYEIPEUATOC
8 Pud, pud via mAGHI* 0,10-0,50 WnAO, KAEIOTO HOYEIPIKO OKEUOG
[MATOC TOU XWPOU UAYEIDEUATOG
9 >0TAPETE TO PPEOCKO DINETO amod &idia, pmoakoAiapo, pmap- 0,20 - 1,00 KAeloTd poyelpikd okelog
dINETO Yaplou utouvi, coAopd BaAdooncg, AoUuToo [1&TOC TOU XWPOU POYEIPEUATOC
* NpooEETE TO ONUO VIO TO OVOKATEUO
SUVOUNOHEVO HAYEIPEPX
10 MiToa, KaTewuypevn Mitoa pe Aentd mATO, TEPOWNUEVN 0,15-0,55 >xapa
Yyog 3
11 Aacdvia urrohovede, 0,40 - 1,00 AVOIXTO HOVEIPIKO OKEUOCG
KOTEWUYHEVN MATOC TOU XWPOU HAYEIPEPATOC
10 KoTtomouAo, ppeoko* KoTomouAo, oAOKANPO 0,80 - 1,80 KAeloTd poyelpikd oKelog
MATOC TOU XWPOU HAYEIPDEPATOC
13 Kopudmia kotomouAou,  MmouTiar koTomouAou, piod kotomouAa 0,40 - 1,60 KAe10TO poyelpikd oKeUog
dpeoka [MATOC TOU XWPOU UAYEIPEUATOC
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Ap1Bpog mpo- Kar&AAnAa TpOdIpa

MNepioxn B&poug Mayelpiko okelog / e§xpTiy-

YPAHHATOG o€ KIANK HOTX, UPOGg TOTTOBETNONG
14 Wn1dC KIPACG mepimou 8 cm UYog 0,80 - 1,50 AVOoIXTO HOVEIPIKO OKeUOG
[MATOG TOU XWPOU PAYEIDEPATOC
15 Xolpivo ynto* Wntd 0BEPKOU XWPIC KOKKOAG, wntd 0,80 - 2,00 KAeloTd payelpikd okelog

POAO

[MATOG TOU XWPOU PAYEIPEPATOC

* Mpoog&Te TO ONUO yIo TO YUPIOUO

AOKIMXOTNKAV YIX EGXG, OTO OIKO HOG EPYXOTHPIO HAYEIPIKAG

Edw 6o Bpeite pia emAoyr omd GaynTd Kl TIC AVTIOTOIXEC IOQVIKES
puBpioelg. Zag deixvoupe, TToIoC TPOTTOC YNOIUOTOC, TIOI
Bepuokpaoia 1 Toia BaBUIda 1I0XUOGC UIKPOKUUATWY €ival
KOTOAMNAOTEPOC VIa TO daynTO 00C. O BPEiTe OTOIXEIR VIO TO
KOTOAMNAG €EQPTAPOTO KAl VIO TO UYOG TTOU TIPETIEI VOl
TomoBeTNOOUV. Oa BpeiTe OCUUBOUAEC VIO TOL HOYEIDIKG OKEUN KOl VIO
TNV TTPOETOIUAIOIAL.

Ymodei&eig
Ol TIUEC TV TMVAKWV 10XUOUV TTAVTOTE VIO TNV TOTTOBETNON O€
KpUOo Kail &OEI0 XWPOo HavelpeuaToc. Mpobepudvete povo, oTav
avadEPETAI OTOUG THVOKEG. 1pIV TN XPron GIMOLOKPUVETE OAX TO!
e&opTHUOTA amd TO XWPEO PAYEIPEPATOC, TO OTToial O XpeldleoTe.
SKenAdeTe Ta eCAPTAPOTO pe AadOXOPTO PETA TNV TTPOBEPUOVON.
O1 TIyEC TOU XPOVOU OTOUG THVOKEG €ival eVOEIKTIKEG TIUEC. AUTEC
eCapTVTOl armd TNV TOIOTNTA KOl TN OUOTAON TwV TPODILWV.
XpnoigomomoTte Ta oupmopadidopeva eCaptnuoTa. MNpdodeTa
eEOPTAUOTO UTTOPEITE VO T TTPOUNOEUTEITE WG EI0IKA EEQPTHUOTN
OTO E10IKA KOTOOTAPATO I OTNV UTINPECIA TEXVIKNAC €EUTINPETNONC
TTEAOTQV.
Xpnoipotmoleite MAvVTOoTeE TMAOTPEEG, OTAV OEAETE VO BYGAETE KOUTK
eEOpPTAUOTA N HOYEIPIKA OKEUN QMO TO XWPO HOYEIPEUATOC.

A Kivduvog ZepaTioparog!

KoTd Tnv adaipeon Tou epayié Tayiou Pmopei va xubei KauTo uypo.
ToaBn&Te €€W TTPOOEKTIKA TO gUAYIE TOWI MO TO XWPEO
HOYEIPEUOTOC.

ZEMAYWHX, (EOTAUX KXI HXYEIPEHUX HE
MIKPOKUHOXTX

>ToUuC aKOAouBouC TTivaKkee Ba BpeiTe TTOMEC dUVATOTNTEC KaI TIUEC
pUBuIoNC VIa TO GOUPVO HIKPOKUPATWY.

O!I TIHEC TOU XPOVOU OTOUC TTHVOKEG eival eVOEIKTIKEC TINEC. AUTEC Ol
TIHEC eEOPTOVTAI OTTO TO HAYEIPIKO OKEUOC, TNV TIOIOTNTA, TN
BePUOKPACIO KOl TN OUOTAON TWV TPOPIHWV.

>Touc mivakeg OivovTal TTOMEG GOPEC TTEPIOXEC XPOVIKAG JIGPKEING.
PuBpiote mpuTa TO PIKPOTEPO XPOVO KOl TIAPATEIVETE TOV, EQV €ivVal
anapaitnTo.

Mmopei va cupBei va €xeTe DIGPOPETIKES TTOCOTNTES, AT AUTEC TTOU
avadEPOVTAIl OTOUG THVOKEG. 0l TO OKOTIO QUTOV UTTPXE! EVOIC
TTPOKTIKOC KOVOVOG:

AImAdoio ToodTNTA - oxedodV JIMAGOIO DIAPKEIX,

Mior) moooTnTa - pion SIAPKEIQ.

EvOidpeoa TIPETEl VO OVOKATEWETE 1 VO yupioeTe Ta doynTd
ep10ooTeEPEC GoPEC. EAEyxeTE TN BepuoKpaoia.

ZEMAypx

Ymobei&eig

TomoOETNOTE TO KATEWUYHEVD TPODIUGL O Eval avoIXTO doxeio
TAVW OTOV TIATO ToU poUpPVOoU.

Ta euaioOnTa pEPN, OTIWC TI.X. TTOOIO KGI PTEPOUYEC KOTOTTOUAOU 1)
NITTOPG OKPIVA HEPN WNTWV UTTOPEITE VO TG OKETTAOETE UE PIKPK
TEUAXIO GAOUHIVOXOPTOU. TOo AadOXapTO OeV EMITPEMETAI VO €0OEI
o€ enodr Pe T TOIXWHOT TOU XWPOU HayelpEuaTog. MeTd Tnv
mapéAeuon TNG WIoAG OIRPKEIOS TOU EETIOYWUOTOC UTTOPEITE VOl
OPAIPETETE TO BGAOUUIVOXOPTO.

lupioTe f) avokaTewTe T paynTa evdidueoa 1 ewg 2 dopeg. Ta
HEYAAG KOUPGTIO TIPETIE VO TOL YUPIOETE TTOMEG Popeg. KaTd To
yUPIOUO OITOPOKPUVETE TO UYPO TTOU Onuioupyndnke amod To
Eendywua.

AdnroTe Ta EeMaywHEVD TOODIUG VO Npepnoouy akopa 10 €wg
60 AemTa 0 BeppoKkpacia TEPIBAAMOVTOG, via TNV €€1000POTINON
NG BepuoKPOoIng. >Ta TTOUAEPIKA UTIOPEITE PETA VO BYGAETE Tal
evToobio.

ZEMAYWHX B&pog loxug pikpokupaTwv o W, didpkeia o YTTodei&elg
AeTITX
Kpéag oAOkANpo, Bodivo, pooxapiolo 800 yp. 180 W, 15 Aerrrx + 90 W, 15-25 Aentcx [upioTe TOMEC dopPEQ
1 XOIPIVO (HE KOl XWPIG KOKKOADL) 1 KIAO 180 W, 15 Aerrrax + 90 W, 25-35 Aemrax
1,5 KNG 180 W, 20 Aeritx + 90 W, 25-35 Aemrax
Kpéag oe KopuaTia n peteg, Bodivo, 200 yp. 180 W, 5 Aettax + 90 W, 4-6 Aemrt&x Kard To yUPIOUO XwPIioTe TO EETOYWUEVT
pHooxopiolo 1) xolpIvd 500 yp. 180 W. 10 Aerdr + 90 W. 5-10 AerTax KOUUGTIO HETOEU TOUC
800 vp. 180 W, 10 Aeritx + 90 W, 10-15 Aerrax
Kipag, avaueikTog 200 vp. 90 W, 15 Aenrtax KoToyU&te Katd To OUVOTO O ASTITG
500 yp. 180 W, 5 Aerrrdi + 90 W, 10-15 Aemmax KOULQTIG. TUPIOTE TOV KILG evOIOuECT
TTOMEG POPEC KOI AMOUOKPUVETE TO NON
800 vp. 180 W, 10 Aeritx + 90 W, 15-20 Aerrax EeayWUEVO KPEQQ
[MTOUAEPIKG 1) KOUUGTION TTOUAEPIKGV 600 vp. 180 W, 5 Aerrtax + 90 W, 10-15 Aentd [upioTe evdiGueoa
1,2 KING 180 W, 10 Aerrtax + 90 W, 20-25 Aemrax
Mémao 2 KIN& 180 W, 20 Aertxr + 90 W, 30-40 Aentdh [upioTe TOMEC dopec
Xfva 4,5 KIN& 180 W, 30 Aerrrx + 90 W, 60-80 Aemrtcx [upioTe K&Be 20 AerTd. ATTOpOKPUVETE
TO uypd TTOU dNUIoUPYNBNKE Ao TO
Eemdywua.
DINETO Wapioy, ummpIlOAa woploU 1 400 vp. 180 W, 5 Aerrtax + 90 W, 10-15 Aentdh XwploTe Ta EETOYWHEVA KOUUATION HETOEY
dETEC Yapiol TOUG
Yapl, oAOKANpo 300 vp. 180 W, 3 Aerrtax + 90 W, 10-15 Aentd [upioTe evdiGueoa
600 vp. 180 W, 8 Aerrtdr + 90 W, 15-25 Aentdx
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Sendywpo

B&pog

loxUg pIKpoKup&TWV o€ W, dipKeIa o
AemTa

Yrodei&eig

NOXQVIKA, TI.X. GPOKAC 300 vp. 180 W, 10-15 Aenit&x AVOKOTEWTE EVOIAUEON TIDOOEKTIKG
600 yp. 180 W, 10 Aerrrax + 90 W, 8-13 Aentdx

DpouTa, T.X. PPaAUTOUGT 300 yp. 180 W, 7-10 Aent&x AvoKoTEWTE eVOIAUEOD TIPOOEKTIKY, XWPI-
500 yp. 180 W, 8 Aeréx + 90 W, 5-10 Aermrds 078 101 STIANOUEVO KOLLATIA eTot)

BouTupo, Nwoiuo 125 yp. 90 W, 6-8 Aerttd AdaIPEDTE EVTEAWC TN CUOKEUOIO
250 yp. 180 W, 2 Aeritax + 90 W, 3-5 Aertai

Wwpi oAdKANPO 500 yp. 180 W, 3 Aerrtax + 90 W, 10-15 Aentdx ['upioTe evdiGueoa
1 KINO 180 W, 5 Aerrréx + 90 W, 15-25 Aemtd

AUKO, OTEYVO, TILX. KEIK 500 yp. 90 W, 10-15 Aenrax MoVOo yio YAUKG Xwpig YAGCO, CavTIVi M)
750yp. 180 W, 3 Aera + 90 W, 10-15 ey KPEHO, XWPIOTE O KOGTIOX T0U yAUKOU

peTaU Toug
FAUKO, Coupepo, T.X. YAUKO dpoUuTwy, 500 yp. 180 W, 5 Aerrtdx + 90 W, 15-20 Aentdx MoVo yia YAUKG Xwpic YAGCO, CavTIVi )
ToupTa UENBPEAG 750 yo. 180 W, 7 Aerrré + 90 W, 15-20 Aerrmax CeAariva

SENAYWHA, ZECTOAPA I HXYEIPEPX KATEWYUYHEVWV GRYNTWOV

Yrodeigeig

KoAumTeTe mavToTe Tol poynTd. Edv Oev €xeTe &val KATGANAO

KOTIOKI VIO TO OKEUOG OOG, XPNOIUOTIOINOTE Eval TIIATO 1 €10IKN
HeUBPAVN VIO HIKPOKUUOTO.

AdaipeaTe Ta €TOIUG GAYNTA OTIO TN CUCKEUOOIA. >€ POAVEIPIKO
OKeU0C KATAMNAO VI HIKPOKUPGTO (e0TaivVOVTOl T doynTd
VPNYOPOTEPD Kail OOIOpoPdO. Tal SIGPOPETIKG CUCTOTIKG TOU
daynTou Oe CeoTaivovTal To id10 YPrYopPa.

To AenT haynT& paVEIPEUOVTOI YONYOPOTEPO OO TO XOVTEA. 1
OUTO KOTOVEUETE TO GAYNTA HECO OTO OKEUOC OE HIKPO KOTA TO

SuvaTtov UYog. Aev TIPETEl va TOTTOOETEITE T TOODIUC TO EVO
TTOVW OTO GANO.

EvliGueoa MPETEl VO QVOKOTEWETE 1) VO yupioeTe Ta poynTd

2 ew¢ 3 dopec.

MeTé TO eoTapa adrioTe Ta daynTd VO NEPEUNOOUV VIa 2 €WG
5 Aentéx yio TNV €€100ppOTINON TNG BEPHUOKPATING.
Xpnoipotoleite mMAvToTe KOATAMNAG YAVTIO ) TIROTPEG, OTAV
BeAeTe va BYGAETE TO THIOTIKG/ UOYEIQIKO OKEUN.

H XopakTNPIOTIKNA yeuon Twv GaynTwy diaTneeiTal oe peydAo
BaBuod. '’ auTO PTTOPEITE VO XPNOIUOTIOIEITE OIKOVOUIKG TO OAGITI
KOl TO UTTOX K OIK .

ZEMAYWHN, {EOTOUX | HAYEIPEPX KaTE- B&pog loxUg pikpokupaTwv oe W, Yrodei&eig

WUYHEVWV payNTWV SIXPKEIX 0E AETITK

Mevou, daynTo pepidag, etToiuo payntd  300-400 yp. 600 W, 11-15 Aenrt&x KoAuppévo

(2-3 oUOTOTIKGV)

Souma 400-500 yp. 600 W, 8-13 Aertta KAeloTO poyelpikd okelog

Moyvi 500 yp. 600 W, 10-15 Aenrt&x KAeloTd poyelpikd okelog
1 KIANO 600 W, 20-25 Aerit&x

DETEC I KOUUATIO TOU KPEATOG 0e oGAToa, 500 vp.

600 W, 12-17 Aerrtar

KAeloTd poyelpikd okelog

T.X. YKOUAGC

1 KINO 600 W, 25-30 Aertdy

Wapl, T.X. KOPUATIO GIAETOU 400 vp. 600 W, 10-15 Aerit&x KoAuppgvo
800 vyp. 600 W, 20-25 Aerit&x

MpdodeTa, m.X. PUJ, HOKOPOVAKIO 250 yp. 600 W, 2-5 Aenitch KAeloTd poyelpikd okelog, TpoobeoTe
500 vp. 600 W, 8-10 Aerd UYPO

ACXQVIKA, TT.X. POKAC, UTTPOKOAO, KapdTa 300 vp. 600 W, 8-10 Aerttax KAeloTd payelpikd okelog, TpoobeoTe
600 vp. 600 W, 14-17 Aermrex 1 kouToNi vepd

ANEOPEVO OTTIOVEIKI 450 yp. 600 W, 11-16 Aentx MoawyelpewTe XWPIC TTPOOBNKN veEPOU

ZEOTAUA hAYNTOV

A Kivéuvog LepaTioparog!
KoTd To (EOTOUON UYPWV UTTIOPET Vo TIPOKUWE! pia emBp&duvon

Bpaouou. Autd onuaivel, OTI BePUOKPOOI BPOCUOU ETTUYXAVETA,

XWPIC VO aveBaiVOUV Ol XAPOKTNPIOTIKEC GUOOAIOES aTuoU. HON n
napapiken ddvnon Tou doxeiou propel va odnynoel oe Eadvikn
uTIEPXEINION Kol 0g TITOINIOUOTO TOU KAuTOU uypou. Katd To
CEOTOUO TWV UYPWV TOTTOOETEITE TAVTOTE UECO OTO DOXEIO Eval
KOUTOAI. ETol omodelyete Tnv emBpaduvon Tou Bpaouou.

MNpoooxrn!

Eva HeTOMIKO O@Ua - T1.X. TO KOUTOAI OTO TTOTAPI - TTPETIEl VO OTIEXE]
TO AlyOTEPO 2 cm OO TO TOIXWHOTO TOU GOUPVOU KAl TNG
£0WTEPIKNC TTASUPAC TNC TTOPTAC. O omvOnRpeg Umopouv va
KOTOOTPEWOUV TO E0WTEPIKO YUOA TNG TTOPTAC.
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Ynodei&eig

AdaipeoTe Ta ETOING HAYNTA OO TN CUCKEUQOIA. >€ LOAVEIPIKO
OKeUOC KATAMNAO VIa HIKpOKUpGTO (eoTaivovTal Ta doynTd
YPNYOPOTEPO KAl OpoIdpopda. Ta SIGPOPETIKG OUOTOTIKG TOU
daynTou Oe CeoTaivovTal To i3I0 YPr)yopa.

KoAumTeTe mavToTe Tt poynTa. Edv Oev €xeTe eval KATAMNAO
KOTTOKI VIO TO OKEUOG OOC, XPNOILOTIOINOTE Eval TIIATO 1 €10IKM

HeUBpAvN VI HIKPOKUUGTA.

EvOidpeoa TIPETE VO OGVOKOTEWETE 1 VO YUPIoETE Ta daynTd
epIoooTeEPEC POPEC. EAEYXETE TN OepUOKPOTIaL.

MeTd To CEoTOUO adroTe TO GaynNTA VO NEEUNCOUV VIO 2 £WG
5 Aeritéx yion TNV €€100ppOTINON TNG BEPUOKPATIAG.
Xpnolpotoleite mMAvToTe KATAMNAG YAVTIA ) TIROTPEG, OTOV
BeAeTe va BYGAETE T TIIOTIKG/ HAYEIQIKA OKEUN.

ZEOTAUX GAYNTWV B&pog loxUg JIKpOKUp&GTWV o W, Ymodei&eig
SIXPKEIX OE AETITX
Mevou, poynTd pepidag, £TOILO 350-500 600 W, 4-8 Aenitdh KoAuppevo
daynTod vP.
(2-3 oUOTOTIKGWV)
Mot 150 mi 1000 W, 1-2 Aenrt&x TomoBeTr|oTe eval KOUTGAI UEOGH GTO TTOTHPI, UNV UTIEP-
300 ml 1000 W, 2-3 herTés Sgggawsm TO OIVOTIVEULIOTWON TTOTH, EAEYXETE €VOIO-
500 ml 1000 W, 4-5 Aertax
BpedIkec TpOdES, T.X. UTTOUKOAGKIO 50 ml 360 W, 2-1 Aento Xwpic BNAaoTPO 1) KamaKI. MeTd To (E0TALO KOUVATE
vio YO 100 ml 360 W. Va-115 \erTox TTAVTOTE TO UTIOUKGAI KOAG. EASYXETE OTTWOONTIOTE TN
’ Beppokpaoial
200 ml 360 W, 1-2 Aenitdh
Sourma 1 pAITCAvI amo 175 600 W, 2-3 Aenitdx -
Yp.
Souma, 2 GATCOVIO amd 175 600 W, 3-4 Aerrtcx -
Yp.
Souma, 4 dATCAVIO armo 175 600 W, 6-8 Aetitdx -
Yp.
Kpgag N koppdTia kpeaTog oe oah- 500 vp. 600 W, 8-11 Aent&x KaAuppevo
TOO
Moyvi 400 vp. 600 W, 6-8 Aenitdh KAeloTd poyelpikd OKelog
800 vp. 600 W, 8-11 Aerrrax
Aaxavike, 1 pepida 150 vp. 600 W, 2-3 Aenitdh MpooBeoTe Aiyo uypd
Aaxavike, 2 pepideg 300 vp. 600 W, 3-5 Aenitdh

Mayeipepa payntwv
Ymodei&eig

To AenT daynTd payeipelovTal YonyopoTepa amo Ta XovTpd. I
AUTO KOTOVEPETE TO GAYNTA HECO OTO OKEUOC O PIKPO KOTA TO
SuvaTov UWog. Aev TTPETEl va TOTTOOETEITE TO TOODILA TO EVT

TTAVW OTO GIANO.

MoayeipeleTe Ta GaynT& o€ KAEIOTO LOVEIPIKO OKeUOG. Edv dev
EXETE VA KOTAMNAO KOTTAKI VIOt TO OKEUOC OGC, XPNOIUOTIOINOTE

Eva MATOo 1) eI0IKN PEUBPAVN VIO HIKOOKUUOTO.

H XOpaKTNEIOTIKN yeuon Twv daynTwv SINTNEEITOI 08 PeYOAO
Baduod. '’ aUTO PTTOPEITE VO XPNOIUOTIOIEITE OIKOVOUIKA TO GAGTI
KOl TOU UTTOXOIPIK AL,

MeT& TO payeipepa adnoTe T GaynTd VO NEEUNACOUY VIO 2 £0C
5 Aeritdx yio TNV €€100ppOTINON TNG BEPHOKPATIAG.
XpnolyoToleiTe TAVTOTE KOATAAMNAG YAVTIO ) TTIAOTPEC, OTAV
OeheTe va BYGAETE TO TIIOTIKG/ HAYEIDIKA OKEUN.

Mayeipepa paynremv B&pog loxUg HIKpOKUP&TWYV o W, Ymodei&eig
SIXpKEIX o€ AeTTA
OANOKANPO KOTOTIOUAO, GPEOKO XwpPic 1,2 KIAG 600 W, 25-30 Aerrtcx [upioTe peTa TNV MAPEAEUON TOU WIOOU XpOVou
evToo0Ia
DIAETO Waplou, dpeoko 400 vp. 600 W, 7-12 Aerttcx -
Aaxavikd, Gpeoka 250 yp. 600 W, 6-10 Aerttdx KoyTe 1o AaxaviK& o€ opoIOpopda HEYAAG KOUHG-
. TIO.
500 vo. 600 W, 10-15 Aerrra >e kK&Be 100 yp. Aaxavikd mpoobeoTte 1 €we
2 KOUTONIEG vePO.
AvakoTeueTe evOIGUEOH

FAUKG daynTd, TLX. TTOUTIVKG (KpUat 500 ml 600 W, 6-8 Aerrtcx AvokaTeyTe evOIGPEOO TNV TTOUTIYKO KOAG e TO XTU-
TTOPOIOKEUT) mnTHE! 2 €wg 3 dopeg
DpouTa, KOUTOOTO 500 yp. 600 W, 9-12 Aerttct -
NpoocBeTa
[1.x. TOTATEC 250 yp. 600 W, 8-10 Aerttct KowTe TIC TATATEC O KOUPAGTION idlIoU peyeBouc.

500 vp. 600 W, 12-15 AerTas \%gpgaes 100 yp. mpooBeoTe 1 €WC 2 KOUTOANIEG

750 yp. 600 W, 15-22 Aenrt&x AvoKkaTeueTe evOIGUEOT
M.x. puC 125 yp. 600 W, 4-6 Aerrtcx + MpooBeoTe TN OIMAGCIA TTOCOTNTO UYPOU

180 W, 12-15 Aenit&x
250 yp. 600 W, 6-8 Aerrtcx +

180 W, 15-18 Aenr&x
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ZUMBOUAEG OXETIKX ME TK HIKPOKUHOTX

Ae pmopeite va BpeiTe Kaveva oToIxeio pUBUIONG YIo TNV TTOCOTNTO
Tou daynToU TTOU ETOIUGOOTE.

AUENOTE 1) PEIWOTE TOUC XPOVOUC LOVEIPEUOTOC OUUDWVA UE TOV OKO-
AOUBO TTIPOKTIKO KOVOVQ:

AImAGoIa TOoOTNTA = oxXedOV DIMAAOIOC XPOVOC
Mior) ToooTNTO = PICOC XPOVOC

To daynTd OTEYVWOE TIOAU.

PuBpiote Tnv emopevn Gop& EVa HIKPOTEPO XPOVO LAYEIDEUATOG 1) ETTI-
AeETE pIa XapnAOTEPN BoOUiIdO 1I0XU0C HIKPOKUPATWY. XKEMAOTE TO
daynTO Kol TIPOOBEDTE TIEPICCOTEPO UYPO.

MeTd TNV mapéAeuon Tou xpovou To ¢aynto Oev Eemdywoe, Oe
CeoTdONKeE 1) dev Ynonke.

PuBpioTe epiocdTEPO Xpodvo. OI HeEYOAUTEPEC TTOOOTNTEC KAI TO XOVTP&
daynTa xpeIGlovTal TIEPIOCOTEPO XPOVO.

MeTa TNV TAPEAEUON TOU XPOVOU PAYEIPEUATOC TO daynTd eival
efwTePIKG TTOAU e0TO, 0TN peon OPWG Oev eival aKOUO ETOILO.

AvoKaTeueTe evOIAUESO Kal EMIAEETE TNV EMTOUEVN GOPG IO XALNAOTEPN
BoBpida 10XU0G Kal pia peyaAuTepn OIGPKEIG.

MeTd To EETAYWHO TO TTOUAEPIKO 1 TO KPEAC eival eEwTEPIKA NON
HoyeIpeUEVO, MG 0oTn peon dev Exel akOua EETaYWOEL.

EmAEETE TNV emopevn Gopd pia pikpdTeEPN BoBuida 1I0XUOC HIKOOKUUO-
Twv. EGv exeTe peydiAn moooTnTa TOODIPWY YIo EEMAYWUO YUPIOTE T ETTI-
ONG GPKETEC HOPEG.

FAUK& K& BOUTAHOTX

ZXETIKK JE TOUG TTIVOKEG

Ynodeigeig

O1 TIuEC Tou XPOVOU IoXUOUV VIa TNV TOTIOBETNON 0€ KPUO
doupvo.

pubuioTe, edv eival omaPaAiTNTO, TNV €NMOUEVN GoPA O WnAA. Mia
XapnAOTEPN Bgppokpaoia divel va opoldpopdo pddioua.

MepioooTepec MAnpodopies Ba Bpeite oTo KEGGANIO "SULBOUAES
yIQ TO WrHOIUO YAUKWV" OTO TEAOG TWV TTIVOKWV.

TomoBeTeite TN GOPUC TOU YAUKOU TTGVTOTE OTN PEON TNC OXAPAC.

. . . . . ®oppeg Ynoiparog

H Beppokpaoia kal n dIGPKEIO YNOIUATOG €EXPTWVTAI OTTO TN )

oloTaoN KOl TV TOodTNTA TS UKNG. T’ auTov To Adyo BivovTal Ymodeign: O1 mo KATGMNAEG EIVOI OI OKOUPEG GOPUEG amd

OTOUG TVOKEG OpIa TIHWY. APXioTe Pe TN XOUNAOTEPN TIUN KAl HETOANO.
FAUK& o QOPUES EEapTRHOTX 'Yyog Tpomnog OcpUoKpaoiax  AIXPKEIX OE AETITK

ynoigatog °C
Keik, amAd  KeIK, AeTTO (T1.X. KEIK, BOOIKN Dopua Bobit oTpoy- 1 160-170 60-80
ouvtoyn)* YUAR/pNxn oTpoy- 1 150-160 60-70
YUAN/pakpOoTEVN
MaToc ToupTaCG e yUpo amod CUpn T&PTOC dopua ye oovotar 1 160-170 35-45
MaToc ToupTag ammd amAf Cuun DoOpUO TAPTAG 1 160-170 35-45
dpouTwV
ToupTa mavteomnavi (Mavreondvi omAd pe ®opua pe oovotar 1 170-180 45-50
vepPo)
FAUKO pe oTeyvr| emoTpwon (amAr Zuun) Towyi 160-170 30-40
FAUKO pe Coupepn emoTpwon Towi 2 150-160 50-60
M.X. CUun HoyIdG pe oBoAGKIa pnAou-Cuung
Tooupekl MAeEouda e 500 yp. aAeupl Towi 2 160-170 30-40
>TOMev pe 500 yp. aAeupl Tawyi 2 170-180 60-70
MitToa Toi 2 200-210 25-35
Woui ye poyia 1 KINO** Tawyi 2 180-190 50-60
*  AdnoTe To YAuKO Tepimou 20 Aentd péoa 0To GoUPVO VO KPUWOEL.
** Mn xuveTe OTE vepd ameubeiog yeoa oTo (eaToO PoUpPVO.
FAUK& Mayeipiko okelog 'Ywog loxuUg pikpokupaTwv — Aikpkelx oe Tpomog OepUOoKpPACix
oe W AenTa ynoigatog oe°C
KapudomTta Doppa ye oovuoTa 1 90 W 30-35 170-180
®pouTdTOUPTA N pUlnBpoOTOUPTO  DOPUO e OOUOTO 2 360 W 40-50 150-160
amo Cupn TaPTOCH
Aerr) dpouTOTITA, Omd amAn Cuun  Dopua Babik oTpoy- 1 90 W 30-45 170-190
YUAN 1) dOpua pe
oouoTa
ANIUPA KEIK (TT.X. KIG/KPEUPUDO- Doppa ye oovota ) 2 90 W 50-70 160-180
mTQ) GOPUA VIO KIC
*  AdroTte To YAukO Tepimou 20 AenTd peoa 0To GoUPVO VO KPUWOEL.
MIKp& MTXPXOKEUKXOHAXTX 'Yyog Tpormog OepHoKpacia oe°C Ai&pKelx og AETITX
YnoijaTog

MTTIoKOTAKIO Tawi 2 150-170 20-35
Mmeedeg Tawyi 2 100 90-120
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MIKp& TXPXOKEURGHOTX 'Yyog Tpc'n"rog OgpuoKkpacix oe°C AlIxpKEIX 0 AeMTX
YnoipxTog

MTToKOTAKION Je KapUOa Towi 2 110 35-45

Z0un odoNAToC Towi 2 170-180 35-45

YPaKIa (T1.X. YWUAKIG CIKOANG) Towi 2 180-190 35-45

ZUMBOUAEG YIX TO WYHOIHO YAUK®OV

O¢AeTe va ynoete YAUKO oupdwva pe Tn Ok pooavaTONIOTEITE 08 TTRPOUOIN TTHPOOKEUROUATA, TTOU avadEPOVTAI OTOUC THVOKES WNOoi-

00G CUVTOYN. HOTOG.

@¢AeTe va xpnolpomolnoeTe pia dopua YAUKOU H dopua mpemel va eival avOekTIKr oTn BepuoTnTa péxpl Toug 250 °C. e auTeg TIC dOPUES

amo OINKOVN, YUOAL, TAGOTIKO ) KEQOUIKO.

Oev poOOKOKKIVICOUV Ta YAUKG TOOO TIOAU. Edv evepyormoinoete mpoobeTa Tn AeiIToupyia

HIKPOKUUATWY, HIKPOIVEI EVOEXOUEVWE N XPOVIKN OIGOKEIG OE OXEON LE TG OTOIXEIO TWV THIVO-

KWV.

‘ETol Ba DIOMOTWOETE, €AV TO KEIK £xel YnoOei.

TpurmoTte 10 Aertd mpIv TN AfEN Tou XPOVOU WnoipaTog, mou OIVETOI OTN CUVTOYN, UE HIO

odovToyAudida oTo uwnAGTEPO onpeio Tou yYAukou. OTav dev KOMG TAéov CUun TTavw oTNV
odovToyAudida, gival To YAUKO €TOIUO.

To YAUKO K&OeTA.

Xpnoipomoinote TNV enopevn dopd AiyoTepo uypd 1 pubuiote Tn Bepuokpacia Tou polp-

vou KoTd 10 Badpouc xapunAoTepa Kol au&noTe TO XPOVO WNnoipaToc. Mpoog&Te Toug XPO-
VouG avadeuong Tou divovTal oTn ouvTayn.

To YAUKO $OUOKWOE OTN PEON TTEPIOOOTEPO
ar’ O,TI OTIC AKPEC.

AleiyTe pe BoUTUPO POVO TOV TIATO TNG GOPUAC HE OOUOTO. MeT TO WHOINO EEKOAMHOTE TO
VAUKO TIPOOEKTIKA U’ €VOl OXOH P!,

To YAUKO paupilel.

EmAEETE piot xapunAOTEPN OEPUOKPACIA KOl WHOTE TO YAUKO AiyO TTROOMAVW.

To YAUKO gival TTOAU oTeyvo.

KaveTe OTO £TOINO YAUKO UIKPEG TPUTIEG PE Uia 0dovToyAudida. PavTioTe TO KOTOTI PE XUHO

dpoUTWV N Pe OIVOTIVEUPATWOEC TIOTO. EMAEETE TNV emopevn dop& Tn BEPUOKPACIO KATA
10 BaBuoUug YnAOTEPO KAl PEIWOTE TO XPOVO YNOIUOTOG.

To ywpi 1 170 YAUKO (T1.X. YAUKO pulnopag) €xel XpnoIPOTIOINOTE TNV eMOPEVN Gopd AiyOTEPO UYPO Kol WHOTE Aiyo TIopamdvew oe XapunAdTEPN
wpaia epdavion, oAMA 0TO E0WTEPIKO TOU eival BeppoKpPaoia. 2e YAUKA pe Coupepr| eMoTpwon YHOTE TTOWTA Aiyo TOV TTATO, TIOOTIOAIOTE TOV

Aaomwpevo (pe Awpideg vepou).

pe apUyOoAa N pe TPIMPEVN GPUYaVI KAl TOTTOOETNOTE KOTOMV EMAVW G AUTOV TNV ETTi-

oTPWON. [NPOGEXETE TTOPAKAA®W TIC OUVTOYEG KOI TOUC XPOVOUC YNOIPOTOG.

To YAUKO Oev EeKOMA e To avoamodoyUpiopd. AdAoTe To YAUKO PETG TO WHOIYO aKOPO 5 €wc 10 AenTd pgoa otn GOPUT VO KOUROEI, TOTE
TO YAUKO EEKOMG eUKONOTEPD OTIO TN GPOPUO. € TTIEPITTWOoN TToU eV EEKOMG ouTe TOTE,
EeKOMNOTE TNV GKEN TOU YAUKOU OKOHO pIc GOPG TTPOOEKTIKA W’ evar paxaipl. Avarmodoyupi-
OTE TO YAUKO €K VEOU Kol OKeTTaoTe TN GOPHOa TTOMECG GOoPEC U’ eva BPeYUEVO, KPUO TIOI.
Tnv emopevn dopd BouTupwoTe KOAG TN GOPUG Kol TTACTIOAIOTE TNV EMTAEOV LE TPIMHEVN

dPUYAVIA.

MeTpnoaTe pe To BepPOUETPO 0OC TN Ogppo-

H Beppokpacia Tou GoUpVou PETPIETOI OTTO TOV KATOOKEUOIOTN) UE HIO OXAPO EAEYXOU PETH

Kpooia Tou GoUPVoU Kol DIGTTIOTWOATE KATIOIA  OTdO KOABOPIOUEVO XOOVO OTO KEVTPO TOU XWPOU payelpepaToc. K&Be okelog Kai K&Be eEdp-

QTTOKAION.

TNUO emNEe&del TN PHETPNUEVN TIUN, €TOI WOTE OTIC OIKEG OOC UETPNOEIC VO DIAMOTWVETE
TAVTOTE piak ammOKAION.

MeTa&U TnC dOpuag Kal TNS oxapac dnuioup- EAEVETe, edv n dOpua eival arm’ €€w Kabapr). AMGETe TN B6€on TNC GOPUOC UECO OTO XWPO

youvTail oTmvOrpeg.

goyelpepoTog. Edv auto de Bonddel, ouvexioTe TO WHOILO XWPEIG TN ASITOUPYIO HIKQOKU UG-

Twv. H diGpKela ynoipaTog TOTE PEYOAWVEL.

Wnoipo 6To poupvo KX GTO YKPIA

ZXETIK& PE TOUG TTIVXKEG

H Bepuokpooia kai n SIGPKEIS YNOoiOToG 0TO GOUPVO EERPTWVTAI
oo T0 €i00G Kol TV TOoOTNTA TWV daynTwyv. N’ auTdv TO Adyo
OlvovTal OTOUC TTIVOIKEC OPIO TIHWV. APXIOTE PE TN XAUNAOTEEN TIUN
Kol puBuioTe, Qv €ival OTaEAITNTO, TNV eMOPEVN GOPA TTIO WNAG.
EmmAeov mAnpodopiec 6a Bpeite oTo KehAdAao ZuuBoulec yia To
WNoIuo OTO GOUPVO Kol OTO YKPIA OTO TEAOG TWV THIVOKWV.

Mayeipikd oKeU0OGQ

MmopeiTe va XpNoIUOTIOINOETE KAOE OKEUOG KOATAAMNAO Yo
HIKOOKUUATC, TO OTToio eival avOeKTIKO 0e uwnAec Beppokpaoiec. Ol
dOPHEC YNOIPOTOC OO PETOAO eival KATAMNAEG PHOVO VIa TO
WNOIUO XWPIC UIKPOKUUGTO.

Ta payelpikd okeun pmopei va eoTabouv mapa ToAU. Mo va
ByaAeTe TO OokeUog oo To GOUPVO XPNOILOTIOINOTE TIAOTPEC.
TomoBeTeiTE TO KAUTA YUGAIVOL LOYVEIPIKA OKEUN TTAVW OE UIO OTEYVH
MeTOETA TNG Koudivag. Av n emdavela gival Kpua fy Bpeyuévn, ToTe
TO YUGAI pTopei va payioel.

Ynodei&eig yix To ynoigo

XPNOIUOTIOINOTE VIO TO WNOILO KPEXTOC KOl TIOUAEPIKOU HIG WNAR
dOpua ynoipoTog.

AOKIPAOTE, €AV TO PHAYEIPIKO OKEUOC XWPAEI OTO XWPO
HOVEIPEUOTOG. AeV EMTEETETAI VO €ivVal PEYOAO.
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Kpéag:

SKEMAOTE TOV TTATO TOU UOYEIPIKOU OKeUOUG pe Aiyo uypo. 2Toug
wnTouc Kamapddec BAaATe Aiyo mepiocOTEPO UYPO. IupioTe Ta
KOUUGTIO TOU KPEOTOC HETA TO HICO Xpovo. OTav To ynTd eival
€ToIuo, Ba mpemel va peivel akopa 10 AemTd peéoa oTov
arnevepyormoinuévo, KAeloTo doupvo. ETol pmopei va kaTaveunoel
KOAUTEPGL O XUHOC TOU.

[MTouAepIKa:
[upioTe TO KOUPATIO KPEATOC PETA TO %3 TOU XPOVOU.

Ymobei&eig yix To YriGIHO OTO YKPIA

Ymodeigeig

m WrveTe 0TO YKPIA TTAVTOTE E KAEIOTH TNV TOPTO TOU GOUPVOU KOl
unv MpoBePUAIvETE.

m Wrvete katd To SuvaTov KoppaTio daynTou Tou idiou maxoug. Ol
umPICOAEG TIPETTE! VOl €X0UV TO AlyOTEPO 2 €wWG 3 cm TAX0G. AuTd
podiCouv £T0I opoldpopda Kal e oTeyvwvouv. AAGTIOTE TIG
UTTPICOAEC PETAL TO WHOIUO OTO YKPIA.

m [UpioTE TG KOPPGTIO TOU KPEOTOC VIO VKPIA PE UIG TOIUTTION TOU
YKPIA. EQv TpUTINOETE TO KPEAG W Eval TPOUVI, TOTE TO KPEQG
XOVEI XUUO KOl OTEYVQVEL.

m To KOKKIVO KPEQG T.X. BodIvO podilel yonyopOoTePa ammd TO
OVOIXTOXPWHO HOOXOPIoIO ) XOIPIVO KPEAG. TO KOUUATION TOU
KOEOTOC TIOU WHVOVTAI OTO YKPIA OTIO OVOIXTOXPWHO KOEAC 1N Wap!



gival ouxva povo oTnv eEwTepikn emdavein eAadpd POdIoHEVQ,
OTO €0WTEPIKO eival TTOPON auTA KaAownpeva Kol oUpEQA.

= To BEPUOVTIKO OWHUO TOU YKPIA QTIEVEQYOTIOIEITOI KOl

evepyotoleiTal Eava auTopoTa. AUuTO eival KATI TO KavoviKo. Ndco

ouxva cupBaivel auTo, eE0PTATOI OO TN PUBUIoUEVN Badpida

YnoipoTog.

Ymodei&eIg yix TO COTAPICHX

XPNOIUOTIOINOTE VIO TO COTAPIOUO TOU WAPIOU EVOL LOYEIPIKO
OKeloG Pe KOTOKI.

MpoobeoTe dUO £WC TPEIC KOUTONEC UYPO Kol Alyo XUpO AspovioU 1
id1 oTO poyelpikd okelog.

Kp&ag, MOUAEPIKE, Y&pI

loxug pikpokupaTwv W, 'Yyog Tpormog

Oeppokpacia oe °C, Ymodei&eig

SIXpKEIX o€ AeNTA Ynoigarog BaOMiIdK YnoipaTog
GTO YKPIA

Bodivd kamapdg 180 W, 80-90 Aent&x 0 160-170 KAe10TO poyelpikd OKeUOoG

mepimou 1000 yp. TAVK OTOV TTATO TOU XWPEOU
HOyEIpEUATOG.

Poourmid, pole 180 W, 30-40 Aenitcx 0 180-200 AvVOIXTO HOVEIPIKO OKEUOG.

mepimou 1000 yp. lupioTe TOL peT& TNV TTOIPE-
Aeuon Tou piIcoU XpOvVoU. >TO
TENOG N OTE TO VO NPEUNOEI
10 AertTd.

XOIpIVO KPEAG XWPIG TTETON 360 W, 35-45 AemTx 0 170-180 AVOIXTO HOYEIPIKO OKeUOG.

nepimou 750 yp., T.X. 0B€PKOC 2TO TENOG adnOTE TO VO npe-
pnoel 10 Aema.

Xolpivd Kpéag pe metoa* 180 W, 80-90 Aenitcx 0 170-180 AvVOoIXTO HOVEIPIKO OKEUOG.

mepimou 1 KIAO, T.X. OTTOAC >T0 TEAOC adroTE TO VO Npe-
pnoel 10 Aenrd. Mnv Tn yupi-
OETE.

Xolpivd pmouTi 180 W, 35-40 Aenitcx 0 180-190 AVOIXTO HOVEIPIKO OKeUOG.

mepimou 500 €wg 600 vp. >To TEAOC adrOTE TO VO Npe-
unoel 10 Aemra.

WnTo¢G KIUGG 360 W, 30-35 Aenrtcx 0 200-210 AVOIXTO LOVEIPIKO OKEUOG

mepimou 750 yp. TAVW OTOV TIGTO TOU XWPEOU
HOYEIPEUOTOG. 2TO TEAOG
adrioTe TO VO NPEPNOEI
10 AemTa.

KoTomouAo, oAOKANPO 360 W, 30-40 Aerrt&x 0 - 230-250 KAeloTd poayelpikd okelog

mepimou 1000 €wg 1200 yp. TAVK OTOV TIATO TOU XWPEOU
goyelpeuoTog. TomoBeTnoTe
TO e TN PePIG Tou oThBOUC
P0G Ta MAvVw. Mnv Tn yupi-
OETE.

KopuaTio KoTOmouAou, 360 W, 20-30 Aerrtcx 0 & 230-250 AvVOoIXTO LOVEIPIKO OKEUOG.

TL.X. KOTOTTOUAO 0Tl TEOOEPN TomoBeTroTE TO Pe TN UEPIG

mepimou 800 yp. TNG TIETOOG TTPOG TO EMAVW.
Mnv Tn vupioeTe.

Mama 180 W, 70-80 Aemit&x 0 & 220-240 KA€10TO POyEIPIKO OKEUOG

1500 ¢wc 1700 vp. TTAVW OTOV TI&TO TOU XWPEOU
goyelpeuoTog. Mnv Tn yupi-
OETE.

>TNO0¢ MAmag 180 W, 15-20 Aenitdx 0 ] 3 AVOIXTO HOYEIPIKO OKEUOG

niepimou 500 yp. oTHO0G TIAMOG TTAVW OTOV TI&TO TOU XWPEOU

2 koppaTia aro 250 ewg 300 yp. goyelpeuaTog. TomoBeTnoTe
TO HE TN HEPIG TNG TIETOOC
TPOG Ta eMAvVW. Mnv TN yupi-
OeTeE.

>TNO0C XAVOC, PToUTIO XNVAG 180 W, 30-40 Aenitcx 0 ] 2 WnAd avoixTd poyelpikod

700 €wc 900 yp. OKeUOoC TMAVw OTOoV TTATO TOU
XWPEOU HOVEIPEUOTOC. MnV TN
YUpPIOETE.

WYapl, oykpaTev 600 W, 10-15 Aenitcx 0 =] 3 AvVOoIXTO HOVEIPIKO OKEUOG.

mepimou 500 yp.

[Mponyoupevwe EemaywoTe TO
KOTEWUYHEVO WapL.

*

>TO XOIPIVO KPEQC XAPGETE TNV TIETOO.

23



NoocoTnTa B&pog 'Yyog Tpormog BaxOpidx AIXPKEIX OE AETTTA
YnNoiXTog WYNOoiJXTOG
OTO YKPIA
MmpiloAeg 2 €wWG 3 KOPUATIO mepimou oMo 1+3**  [F] 3 1. mAeupd: mepimou 10 - 15
2 €WC 3 cm XOVTPEC 200 vyp. 3 2. mAeupd: mepimou 5 - 10
MmpidAec o3epKou 2 £0C 3 KOUPATIO mepimou omo  1+3**  [¥] 2 1. mAeupd: mepimou 15 - 20
2 £wC 3 cm XovTpEQ 120 yp. 2 2. mheupd: repimou 10 - 15
NAOUKAVIKO: OXAPOG 4 £€0C 6 KOUPATIO mepimou omo  1+3**  [¥] 3 1. mAeupd: mepimou 10 - 15
150 vp. 3 2. m\eupd: mepimou 5 - 10
MmpildAa wopiou* 2 £0C 3 KOUPATIO mepimou omo  1+3**  [#] 3 1. mAeupd: mepimou 10 - 12
150 yp. 3 2. mAeupd: Tepimou 8 - 12
Wapl, oAOKANpo* 2 £0C 3 KOUPATIO nepimou oo 1+3** 2 1. mAeupd: mepinmou 10 - 15
TL.X. TIEOTPOdEG 300 vp. 2 2. mheupd: epimou 10 - 15
Wwpi TooT 12 déteg - 3 ® 3 1. mAsupd: miepitou 3 - 5
3 2. m\eupd: miepimou 2 - 3
Wi TooT 4 péTec*** - 3 ] - 1. mAeupd: Tepimou 5 - 6
2. m\eupd: miepimou 3 - 4
ToOT YKPOTIVE 2 G 4 deTegtr** - 1+3** 3 Avaloya pe Tnv emioTpwon: 8 -10

*

[Mponyoupevwe oAeiyTe TN oXAEa Ue AGDI.
** TommoBetnoTe TN ox&pa oTo UYWoc 3 Kal To Tawi oTo Uyoc 1.

***TommoBeTNOoTeE TIC GETEG TOU TOOT TN Wiak SIMAG oTNV GAAN OTN PEoN TNG OXAPAC.

***Tpoynueves PETEG TOOT.

ZUMPBOUAEG YIX TO YHOIHO OTO $pOUPVO KXI TO WYHGIMO OTO YKPIA

Mo To B&POC TOou YNTOU dev UTIRPXOUV OTOIXEIO
OTOV TTVOKO.

EMAEETE VIO TO HIKPG KOUPGTIO KPEOTOCG HIG UPNAOTEPN OEPUOKPOOIO KOl EVO HIKPOTEPO
XPOVO LOYEIPEPATOC. 2TO HEYOAUTEPD KOUUATION KPEOTOG EMAEETE HIG XOUNAOTEPN Bep-

LOKPOOIO KOl EVO UEYOAUTEPO XPOVO LOYEIPEUOTOC.

MG pumopeite va SIGMOTWOETE, OV gival ETOIUO TO
wnTo.

XpnoIpotoINoTe TO BEPUOUETOO KPEATOC (MWAEITAI OTO EI0IKA KATAOTUOTA) 1) KAVTE TN
"SOKIUN He To KOUTAAI". [ieoTe pe To KOUTOM To wnTd. Av auTd dev UTToxXwPel, TOTE gival

£TOINO. AV UTTOXWPEEI, XPEIACETAI OKOUO AiyOo XPOVO.

To wnTo &xel wpaia epdavion, aAA N oGATOO

KANKE. uypo.

EmAEETE TNV emopevn Gopd Eva HIKPOTEPO HAYEIDIKO OKEUOC | TTPOOOEOTE TEPIOOOTEPO

To wnTo €xel wpaia egdavion, MG N oAATON Tou

gival avoIxToxpwpn Kai oev €nnée. uypo.

EmAEETE TNV emopevn Gopd eval HeyoAUTEPO POYEIPIKO OKEUOG Kal TTIpooOeoTe AlydTEPO

To ynTd dev exel yivel.

KowTte 1o ynto 0e pETEC. ETOINGOTE TN OXATOCG OTO POYEIDIKO OKEUOC KOl TOTTOOETNOTE

TIC $ETEC TOU YNTOU PEOT OTN CAATOO. MOyeIpEYTE TO KPEDCG HOVO e TO GoUPVO HIKPO-

KUPOTWV.

Z0UDAE, OYKPATEV
Ynodei&eig
O mivakoag 10xUel yia TNV TomoBETNoN o KpUo doupvo.

TomoOeTr\OTE TO COUPAE OE LAVEIPIKO OKEUOGC, KATAMNAO Vi
HIKQOKUUOTO, OTOV TTATO TOU XWPEOU HOVEIPEUOTOG.

XPNOIUOTIOIEITE VIO T OOUDAE KOl T OYKPATEV €Val peydAo, pnxo
HOYEIPIKO OKEUOG. 2Ta OTEVE, YNAG LOVEIPIKG OKeUn Ta haynTd
XPeIGCOVTal TTEPIOOOTEPO XPOVO KOl YHVOVTOI OTNV EMAVW
emdaveia TAPA TTOAU.

Ta COUDAE KAl TO OYKPATEV TIPETIEI VO CUVEXIOOUV TO payeipeua
OKOPQ VIO 5 AeTITG OTOV amevepyoToINuEVO Goupvo.

ZOoUQAE, OYKPATEV Mayeipikd okeUog 'Yyog Tpomog Oeppokpooia IoXUG HIKPOKUPG- AIXPKEIX OE
ynoigx- oe°C TV oe W AenTax
TOG

FAUKG OOUDAE (1. X. OOUDAE pulnBpag  Pnxn ¢Opua ooudpAe 0 130-150 180 W 25-35

He ppouTa) 4 860G 5 cm

niepimou 1,5 KIAG

[TIKAVTIKOL COUPAE QIO LIOYEIPEUEVD Pnxn dopua coudAe 0 & 160-190 600 W 20-30

UANIKG (TT. X. TTGOTITOI0) 4 ¢wg 5 cm

niepimou 1 KIAO

[MIKAVTIKOL COUPAE ammO WHA UANIKG Pnxn ¢opua coudAe 0 170-180 600 W 25-35

(1. X. TTOATATEC OYKPOTEV)

niepimou 1,1 KIAG

MPoHAYEIPEHEVA KATEWYUYHEVX TIPOIOVTX dC))I TIHEG TV TIVOKWV I0XUOUV VIol TNV TOToBETON 08 KPUO
oUpVo.

Ynodei&eig . . . . .

K ) , o TOTOBETEITE TIG TNYOVNTEG TIATATEG, TIGC KPOKETEG KA TIG TIOTATEG
MPOOEETE MAPOKOAW, TO OTOIXKEID TOU KOTOOKEUQOTN TTAVK OTN TnyavnTéc EABETIOC o8 pio oTpdon.
OUOKEUOOIGI.
‘EToIpa TIpOiovVTX EapTRpaTX 'Yyog Tpomog OgpuoKpaoix oe°C AlGpKeIa 0 AemT&
Ynoigarog
>TpoUuvTeA pe vepion ppolTwy Toi 2 180-200 40-50
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‘EToIpax TIpoiovTa EapTipoTa 'Yyog Tpomog

OepuoKpacix ce°C

AIXPKEIX OE AETTX

YNnoigxTog
TnyavnTég MoTdTEG TOWI 2 180-200 25-35
Nitoa oxXapat 2 180-200 10-20
MmaykeETo-TTo oxapo 2 160-190 15-20
KpokeTeg Towi 2 180-200 25-35
MaTtarec TnyavnTec EABeTIOG TOWI 2 180-200 25-35

daynTx SOKINWV

H mo1dTNTa Kol N ASITOUPVIG TwV CUVOUOOUEVWY CUOKEUWY

HIKQOKUPGTWV EAEYXETOI OTTO TO EPYAOTNPIO OOKIPWV HE BAon auTa EN 60350 (2009)

To poynTa.

ZEMAYWHX ME HIKPOKUHOTO

Supdwva pe To mpoturo EN 60705, IEC 60705 n DIN 44547 kau

daynTo loxUg HIKpoKUpaTWV o W Ymodeign
AIXPKEIX OE AETTX

Kpéag 180 W, 7 TomoBeTrioTe TN dOpua TTUPEE & 22 cm oTov TATO Tou Goup-
+90 W, 812 VOu.
N mpoypopua 2, 500 yp.

Mayeipepa ME MIKPOKUHTX

daynTo loxug pikpoKupaTwv o W Ymobei&eig

AlxpKeIx o AemT&

Meiypa auyov-ydiakrog, 1000 yp. 600 W, 11-12 + 180 W, 15-20

TomoBeTrioTe TN GOPUA TTUPEE OTOV TIATO TOU GpoUpvou.

Mavteomnavi, 475 yp. 600 W, 8-10

TomoBetrote TN GoOpua MUPEE @ 22 cm oTOV TATO TOU

doupvou.

Yntocg kipae, 900 yp. 600 W, 25-30

TommoBetnoTe TN dOpUa TTUPEE oToV TTATO TOU GOUPVOU.

Mayeipepa CUVOUXOUEVO HE HIKPOKUUATX

daynTo loxug piIkpoKup&Twv o W Tpomog Oeppokpacic ce  Ymodei&eig
AlGpKelx og AeTIT& ynoipa- °C, BaxBuida ynoi-
TOG HXTOG OTO YKPIA

[MaTATEC OYKPOTEV 360 W, 25-30 ] 1 TomoBetrote TN dOpuUa MUPEE & 22 cm oToV
T&TO TOU houpvou.

FAUK& 180 W, 20-25 190-200 TomoBetrote TN dOpua MUPEE @ 22 cm TAVK
oTn ox&pa, oTo Uyoc 1.

KoTtomouAo 360 W, 30-35 240 TomoBeTroTE TO KOTOTTOUAO LE TN HEPIG TOU
oTHBOOUC TTPOC TO KATW, HECO O’ &val YnAd
HOVEIPIKO OKEUOG XWPIC KATAKI, TTAVW OTOV
maTo Tou doupvou. FupioTe TOL PETG TNV TTOPE-
Aeuon Tou pIcoU XPOVou.

Wnoipo

SUpudwva e 1o mpoTumo DIN 44547 kal EN 60350

OlI TIHEC TV TMVAKWY 10XUOUV YIO TNV TOTTOOETNON 0g KPUo $HoUpVo.

EExpTipoTa

Ygog  Tpormog

OepHOKPACIx

Ai&pKeIX Ynoipo-

ynoipa- oe°C TOG O€ AEMTX
TOG
Mikp& YAUKG dTIoypEvVa pe Kopve  Toyi 2 160-170 30-35
MiKp& KEIK* Towi 2 160-170 25-30
MavTteomavi amA\o pe vepo DoOpua Ye 0OUOTO TTAVK OTN OXAPO 1 170-180 45-50
FAUKO TaWIoU pe poyia Towi 2 150-160 50-60
MnAomTar Toiykivn dopua pe oovota @ 20 cm 2 170-190 80-100

ameuBeiog Mavw oTn ox&Pa

* Mpobepudivete TOo doUpvo 5 AerT
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Wnoipo oTo YKPIA

Ol TIHEC TWV MVAKWY 10XUOUV YIO TNV TOTTOOETNON 0g KPpUo $oUpvo.

daynTo EapTRpoTa Yyog IkpIA, peyahol®] AIxpKeEIX 08 AeMTX
Podokokkiviopa TooT oxapa 3 3 4-5
MmdTeEKIO 12 KoppaTIo™® oxapo + 3 3 30-35

Toi 1

* [upioTe peTa 10 2 Tou XPoOVOU.

AKPUAGUION OE TPOPINK

MNoix TPOPIHX XPOPK; OepUOKPAOTIES, OTTWG TL.X. TTATATAKIA, TNYOVNTEG TTATATEC, TOOT,
H akpuAapion dnuioupyeiTal PRIV o’ OAG OTO TTPOIOVTO WWUAKIO, Wi, ASTITA ApTOOKEUGOUOTO (UTTIOKOTA, AEUTIKOUXEY,
ONUNTPIOKWY KOl TTOTATAC, TTOU TIOPAOKEUALOVTAI Pe TTOAU UWNAEC UTTIOKOTOL KOVEADR).

ZUMBOUAEG YIX TNV TTXPAOKEUN GAYNTWV ME EAKXIOTN XKPUAXHION

[evik& O xpbVOC LAVEIPEUOTOC TTIPETTE! VO eival 00 TO SUVOTOV CUVTOPOTEPOC. POOOKOKKIVICETE TO
daynTd PEXPI VO OTTOKTHOOUV EVOL XPUOODI XPWHA, PNV Ta TapawnveTe. Eva peyaho, XovTpod
KOUUGTI doynTou TrepIEXel AiyoTEPN OIKPUAGUION.

WYnoiyo MmoKoToKIO Me Emavw/KaTtw 6epuavon 1o oAU 200 °C, pe Oeppog agpac 3D ) Oeppoc 0EPAC TO TTOAU
180 °C. Me Emdvw/K&Tw 6€puavon 1o moAU 190 °C, pe Ogpuoc agpac 3D 1 Oepuodc
aepac To oAU 170 °C. To auyo | 0 KPOKOG TOU GuyoU PEIWVE! TNV TIOPAYWYH TG OIKPUAO-
Hidng.

TnyavnTtég moTdTeg doupvou Molp&aoTe TIG TATATEG OPOIOUOPDC KOl OE IO OTPWON TTAVW oTo Towi. Whvete To AiyoTepo
400 yp. o KAOE TAWI, VIO VO PN OTEYVWOOUV Ol TNYOVNTEG TTOTATEG
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A Important safety information

Read these instructions carefully. Only then
will you be able to operate your appliance
safely and correctly. Retain the instruction
manual and installation instructions for
future use or for subsequent owners.

This appliance is only intended to be fully
fitted in a kitchen. Observe the special
installation instructions.

Check the appliance for damage after
unpacking it. Do not connect the appliance
if it has been damaged in transport.

Electronic ClOCK......ccccciiiimrrnininsn s e 35
ClOCK AISPIAY c.vicvieciceeeeece et 35
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(O] N4l ale 11001 36
Setting the CIOCK .o 36
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Additional information on products, accessories, replacement
parts and services can be found at www.neff-
international.com and in the online shop www.neff{-
eshop.com

Only a licensed professional may connect
appliances without plugs. Damage caused
by incorrect connection is not covered
under warranty.

This appliance is intended for domestic use
only. The appliance must only be used for
the preparation of food and drink. The
appliance must be supervised during
operation. Only use this appliance indoors.

This appliance may be used by children
over the age of 8 years old and by persons
with reduced physical, sensory or mental
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capabilities or by persons with a lack of
experience or knowledge if they are
supervised or are instructed by a person
responsible for their safety how to use the
appliance safely and have understood the
associated hazards.

Children must not play with, on, or around

the appliance. Children must not clean the
appliance or carry out general maintenance
unless they are at least 8 years old and are
being supervised.

Keep children below the age of 8 years old
at a safe distance from the appliance and
power cable.

Always slide accessories into the cooking
compartment correctly. See "Description of
accessories in the instruction manual.

Risk of fire!

Combustible items stored in the cooking
compartment may catch fire. Never store
combustible items in the cooking
compartment. Never open the appliance
door if there is smoke inside. Switch off
the appliance and unplug it from the
mains or switch off the circuit breaker in
the fuse box.

Using the appliance for anything other
than its intended purpose is dangerous
and may cause damage.

The following is not permitted: drying out
food or clothing, heating slippers, grain or
cereal pillows, sponges, damp cleaning
cloths or similar.

For example, heated slippers and grain or
cereal pillows may catch fire, even several
hours after they have been heated.The
appliance must only be used for the
preparation of food and drinks.

Food may catch fire. Never heat food in
heat-retaining packages.

Do not leave food heating unattended in
containers made of plastic, paper or other
combustible materials.

Do not select a microwave power or time
setting that is higher than necessary.
Follow the information provided in this
instruction manual.

Never use the microwave to dry food.
Never defrost or heat food with a low
water content, e.g. bread, at too high a
microwave power or for too long.

Cooking oil may catch fire. Never use the
microwave to heat cooking oil on its own.
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Risk of explosion!

Liquids and other food may explode when
in containers that have been tightly sealed.
Never heat liquids or other food in
containers that have been tightly sealed.

Risk of serious damage to health!

The surface of the appliance may become
damaged if it is not cleaned properly.
Microwave energy may escape. Clean the
appliance on a regular basis, and remove
any food residue immediately. Always
keep the cooking compartment, door seal,
door and door stop clean; see also
section Care and cleaning.

Microwave energy may escape if the
cooking compartment door or the door
seal is damaged. Never use the appliance
if the cooking compartment door or the
door seal is damaged. Contact the after-
sales service.

Microwave energy will escape from
appliances that do not have any casing.
Never remove the casing. For any
maintenance or repair work, contact the
after-sales service.

Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs
may only be carried out and damaged
power cables replaced by one of our
trained after-sales technicians. If the
appliance is defective, unplug the
appliance from the mains or switch off the
circuit breaker in the fuse box. Contact the
after-sales service.

The cable insulation on electrical
appliances may melt when touching hot
parts of the appliance. Never bring
electrical appliance cables into contact
with hot parts of the appliance.

Do not use any high-pressure cleaners or
steam cleaners, which can result in an
electric shock.

When replacing the cooking compartment
bulb, the bulb socket contacts are live.
Before replacing the bulb, unplug the
appliance from the mains or switch off the
circuit breaker in the fuse box.

A defective appliance may cause electric
shock. Never switch on a defective
appliance. Unplug the appliance from the
mains or switch off the circuit breaker in



the fuse box. Contact the after-sales
service.

The appliance is a high-voltage appliance.
Never remove the casing.

Risk of burns!

The appliance becomes very hot. Never
touch the interior surfaces of the cooking
compartment or the heating elements.
Always allow the appliance to cool down.
Keep children at a safe distance.

Accessories and ovenware become very
hot. Always use oven gloves to remove
accessories or ovenware from the cooking
compartment.

Alcoholic vapours may catch fire in the hot
cooking compartment. Never prepare food
containing large quantities of drinks with a
high alcohol content. Only use small
quantities of drinks with a high alcohol
content. Open the appliance door with
care.

Foods with peel or skin may burst or
explode during, or even after, heating.
Never cook eggs in their shells or reheat
hard-boiled eggs. Never cook shellfish or
crustaceans. Always prick the yolk when
baking or poaching eggs. The skin of
foods that have a peel or skin, such as
apples, tomatoes, potatoes and sausages,
may burst. Before heating, prick the peel
or skKin.

Heat is not distributed evenly through
baby food. Never heat baby food in closed
containers. Always remove the lid or teat.
Stir or shake well after the food has been
heated. Check the temperature of the food
before it is given to the child.

Heated food gives off heat. The ovenware
may become hot. Always use oven gloves
to remove ovenware or accessories from
the cooking compartment.

Airtight packaging may burst when food is
heated. Always observe the instructions
on the packaging. Always use oven gloves
to remove dishes from the cooking
compartment.

Risk of scalding!

When you open the appliance door, hot
steam may escape. Open the appliance

door with care. Keep children at a safe
distance.

Water in a hot cooking compartment may
create hot steam. Never pour water into
the hot cooking compartment.

There is a possibility of delayed boiling
when a liquid is heated. This means that
the liquid reaches boiling temperature
without the usual steam bubbles rising to
the surface. Even if the container only
vibrates a little, the hot liquid may
suddenly boil over and spatter. When
heating, always place a spoon in the
container. This will prevent delayed
boiling.

Risk of injury!
Scratched glass in the appliance door
may develop into a crack. Do not use a

glass scraper, sharp or abrasive cleaning
aids or detergents.

Unsuitable ovenware may crack. Porcelain
or ceramic ovenware can have small
perforations in the handles or lids. These
perforations conceal a cavity below. Any
moisture that penetrates this cavity could
cause the ovenware to crack. Only use
microwave-safe ovenware.

Causes of damage
Caution!

Creation of sparks: Metal - e.g. a spoon in a glass - must be
kept at least 2 cm from the oven walls and the inside of the
door. Sparks could irreparably damage the glass on the
inside of the door.

Water in the cooking compartment when the cooking
compartment is hot: Never pour water into the cooking
compartment when the cooking compartment is hot. Steam
will be created. The temperature change can cause damage
to the ceramic floor panel.

Foil containers: Do not use foil containers in the appliance.
They damage the appliance by producing sparks.

Moist food: Do not store moist food in the closed cooking
compartment for long periods. This will damage the enamel.

Do not use the appliance to store food. This can lead to
corrosion.

Cooling with the appliance door open: Only leave the
cooking compartment to cool with the door closed. Do not
trap anything in the appliance door. Even if the door is only
slightly ajar, the fronts of adjacent units may be damaged
over time.

Heavily soiled seal: If the seal is very dirty, the appliance door
will no longer close properly during operation. The fronts of
adjacent units could be damaged. Always keep the seal
clean.

Using the appliance door for standing on or placing objects
on: Do not stand or place anything on the open appliance
door. Do not place ovenware or accessories on the appliance
door.

Transporting the appliance: Do not carry or hold the
appliance by the door handle. The door handle cannot
support the weight of the appliance and could break.
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m Operating the microwave without food: Operating the
appliance without food in the cooking compartment may lead
to overloading. Never switch on the appliance unless there is
food in the cooking compartment. An exception to this rule is
a short crockery test (see the section "Microwave, suitable
crockery").

= Never use the enamel baking tray when cooking with
microwave operation. It will result in a technical fault.

Energy and environment tips

Here you can find tips on how to save energy when baking and
roasting and how to dispose of your appliance properly.

Saving energy

Only preheat the oven if this is specified in the recipe or in the
operating instruction tables.

Use dark, black lacquered or enamelled baking tins. They
absorb the heat particularly well.

Open the appliance door as little as possible during cooking,
baking or roasting.

It is best to bake several cakes one after the other. The cooking
compartment is still warm. This may reduce the baking time for
the second cake.

Your new appliance

In this section, you will find information on
m the control panel
m the operating modes

Control panel

Electronic clock

(0] {reo] o] [so] food] ild

m Microwave popcorn: Never set the microwave power too
high. Use a power setting no higher than 600 watts. Always
place the popcorn bag on a glass plate. The disc may jump if
overloaded.

For longer cooking times, you can switch the oven off
10 minutes before the end of the cooking time and use the
residual heat to finish cooking.

Environmentally-friendly disposal

Dispose of packaging in an environmentally-friendly manner.
This appliance is labelled in accordance with European
Directive 2012/19/EU concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). The guideline determines the

W 2mework for the return and recycling of used
appliances as applicable throughout the EU.

m the shelf heights
m the accessories

Temperature display

L | E] —
|
Microwave Series of Rotary Temperature Operating
power operations selector Info button selector controls
settings
Clock function button Operating mode selector
Operating controls  Use Operating controls  Use

90 Selects 90 watt microwave power
180 Selects 180 watt microwave power
360 Selects 360 watt microwave power
600 Selects 600 watt microwave power
1000 Selects 1000 watt microwave power
(1) Selects a series of operations
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Clock function button

Selects the required clock function or
rapid heat up (see section: Electronic
clock)

<>

Rotary selector Makes the settings in one of the clock
functions or switches on rapid heat up

(see section: Electronic clock)

Operating mode
selector

Selects the desired operating mode
(see section: Switching on the appli-
ance)



Operating controls Use

i Info button
Activates the childproof lock (see sec-
tion: Childproof lock)

Calls up the Basic settings menu (see
section: Basic settings)

Temperature selector Temperature selector
Sets the temperature (see section:
Operating the appliance)

Changes the settings in the Basic set-
tings menu (see section: Basic set-
tings)

<o

g Selects automatic programmes

Starts oven operation

Stops oven operation or cancels a set-
ting

Microwave power settings and operating controls

When you press a button, the relevant item lights up on the
display.

Retractable operating knob

The rotary, temperature and operating mode selectors can be
pushed in and popped out. Press them towards the relevant
operating knob to pop it in and out.

Operating mode selector

Use the operating mode selector to set the operating mode.
Below is an overview of the operating modes on your
appliance.

Operating modes Application
Hot air For baking sponge cakes in tins, flans
and cheesecakes and cakes, pizzas
and small baked products on the bak-
ing tray.
Hot air grilling For poultry and larger pieces of meat.
& Circulated air  For cooking pieces of meat.
grilling
] Full-surface For large amounts of flat, small items
grill for grilling (e.g. steaks, sausages).
™] Centre-area For small amounts of flat, small items
grill for grilling (e.g. steaks, bread).
Programmes 4 defrosting programmes
11 cooking programmes
The operating mode and cooking time
are determined depending on the
weight.
Notes

m When you press the operating mode selector, the appliance
switches on. The symbol lights up.

m The microwave only functions if you press the selector. The
symbol lights up.

Accessories

The accessories can be inserted into the appliance at four
different heights.

Note: Microwaveable ovenware can be placed on the oven
floor (level 0).

Caution!

m Do not insert the enamel baking tray on the oven floor (level
0).

m Do not use any enamel baking trays or unsuitable microwave
dishes while operating the microwave.

Wire rack
For ovenware, cake tins, grilled
food and frozen meals.

Note: You can pull the wire rack
two thirds of the way out without it
tipping. This allows meals to be
removed more easily.

Enamel baking tray
For cakes and biscuits.

Note: Slide the baking tray with the
tapered edge as far as possible
into the oven.

Caution!

Do not use the enamel baking tray
when operating the microwave and
microwave combi.

Cooking compartment
Your appliance has a cooling fan.

Cooling fan

The cooling fan switches on and off as required. The hot air
escapes above the door.

Caution!

do not cover the ventilation slots. Otherwise the oven will
overheat.

Notes

m The cooling fan continues to run for a certain time after
operation.

m The appliance remains cool during microwave operation. The
cooling fan will still switch on. The fan may run on even when
microwave operation has ended.

m Condensation may appear on the door window, interior walls
and floor. This is normal and does not adversely affect
microwave operation. Wipe away the condensation after
cooking.
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Switching the appliance on and off

Switch the microwave oven on and off using the operating
mode selector.

Switching on
1. Press the operating mode selector.

The appliance switches on. The symbol lights up.
2.Select a function:

m 90, 180, 360, 600 or 1000 W button for a microwave
power level

» [J¥§ button = series of operations
m Setting an operating mode and temperature
= [ button = automatic programmes

Please refer to the individual sections for information on how to
make the settings.

Switching off

Turn the operating mode selector back, and push in. The
appliance switches off and the time appears in the clock
display.

Before using the appliance for the first time

In this section, you can read about
m How to set the clock after connecting up your appliance
m How to clean your appliance before using it for the first time

Setting the clock
.00 and the <|I>® symbols light up in the clock display.

1.Turn the rotary selector to set the time of day.

2.Press the «» clock function button.

Your setting is applied.

Changing the clock

To subsequently change the clock time, press the «»clock
function button repeatedly until the <[> and @ symbols light
up. Use the rotary selector to change the time of day.

Operating the appliance

In this section, you can read about

= which operating modes are available for your oven.
m how to select an operating mode and temperature.
= how to set rapid heat up

The following operating modes are available for your

microwave appliance. A default temperature always appears
when you make a setting.

Operating mode Default tempera- Temperature range

ture in °C, grill in °C, grill settings

settings
Hot air 160 40, 100-250
Hot air grilling 160 100-250
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Note: In order to reduce the energy consumption of your
appliance in standby, you can switch off the clock display.
Refer to the section entitled Electronic clock.

Heating up the cooking compartment

To remove the new appliance smell, heat up the cooking
compartment when empty and with the oven door closed.

Make sure that the cooking compartment contains no leftover
packaging, e.g. polystyrene pellets.

Heat the cooking compartment for 60 minutes with the Hot
air grill at 200 °C.

Note: Keep the kitchen ventilated while the appliance is heating
up.
1. Use the operating mode selector to set the Hot air grill.

2. Using the temperature selector, set the temperature to
200 °C

3.Press the [ button.

4.Switch off the appliance after 60 minutes.
To do this, turn the operating mode selector back to and
push it in.

Once the cooking compartment has cooled, clean it with hot,
soapy water.

Cleaning the accessories

Before you use the accessories for the first time, clean them
thoroughly with hot soapy water and a soft dish cloth.

Operating mode Default tempera- Temperature range

turein °C, grill in °C, grill settings

settings
Circulated air 160 100-250
grilling
[®] Full-surface grill high (3) medium (2)
low (1)

] Centre-area grill - -

Setting the operating mode and temperature

Example in diagram:
Hot air [®], 190 °C.



1. Turn the operating mode selector until the required operating
mode is set.

A default temperature appears on the temperature display.

2. Turn the temperature selector to change the default
temperature.

3.Press the [=] button.

The operation starts. The heating bars in the temperature
indicator appear in the temperature display.

Switching off the oven

Turn operating mode selector back to @] and push in.

Opening the appliance door during operation

Operation is suspended. The cooling fan may continue to run.
After closing the door, press the button. Operation will then
continue.

Pausing operation

Open the appliance door or briefly press the button.
Microwave operation is interrupted. Press the button again
once you have closed the door. Operation will then continue.
Changing the settings

The type of heating and temperature or grill setting can be
changed at any time using their respective selectors.
Cancelling operation

Press the button, turn the operating mode selector back and
push in.

Note: If you also set a cooking time, the operation which you
have set will automatically switch off at the end of this time. See
the section Electronic clock.

The microwave

Microwaves are converted to heat in foodstuffs. The microwave
can be used solo, i.e. on its own, or in combination with a
different type of heating.

In this section, you will find
m information about ovenware

Rapid heat up

With rapid heating, your oven reaches the temperature set
particularly quickly.

Use the rapid heating function when temperatures above
100 °C are set.

Suitable types of heating
u [&] Hot air

» [& Hot air grilling

= [&) Circulated air grilling

Setting rapid heating

Condition: a suitable operating mode and temperature must
have been set.

1. Set the operating mode and temperature.

2.Repeatedly press the clock function button until the
<>>/0Oand §ff symbols light up and JFF appears on the
clock display.

3.Turn the rotary selector clockwise.

The clock display shows Jn and the §f symbol lights up.
Rapid heat up is activated.

4.Press thel=] button.
The appliance heats up.

To ensure an even cooking result, do not place your food in the
oven until rapid heat up is complete.
The rapid heat up process is complete

After reaching the set temperature, Rapid heat up switches off.
The §f symbol goes out. Put your food in the oven.

Cancelling rapid heat up

Press the clock function button repeatedly until Jn appears on
the clock display. Turn the rotary selector anti-clockwise until
OFF appears on the clock display. The fff symbol on the clock
display goes out.

Notes
m If you change an operating mode, rapid heat up is cancelled.

m Once a cooking time has been set, it will start counting down
immediately after the oven is started, regardless of the rapid
heat up function.

= how to set the microwave

Note: In the Tested for you in our cooking studio section, you
will find examples for defrosting, heating and cooking with the
microwave oven.
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Notes regarding ovenware

Suitable ovenware

Suitable dishes are heat-resistant ovenware made of glass,
glass ceramic, porcelain, ceramic or heat-resistant plastic.
These materials allow microwaves to pass through.

You can also use serving dishes. This saves you having to
transfer food from one dish to another. You should only use
ovenware with decorative gold or silver trim if the manufacturer
guarantees that they are suitable for use in microwaves.
Unsuitable ovenware

Metal ovenware is unsuitable. Metal does not allow microwaves
to pass through. Food in covered metal containers will remain
cold.

Caution!

Creation of sparks: metal — e.g. a spoon in a glass — must be
kept at least 2 cm from the oven walls and the inside of the
door. Sparks could destroy the glass on the inside of the door.
Ovenware test

Do not switch on the microwave unless there is food inside. The
following ovenware test is the only exception to this rule.

Perform the following test if you are unsure whether your
ovenware is suitable for use in the microwave:

1.Heat the empty ovenware at maximum power for 2 to
1 minute.

2.Check the temperature occasionally during that time.
The ovenware should still be cold or warm to the touch.

The ovenware is unsuitable if it becomes hot or sparks are
generated.

Microwave power settings
Use the button to set the desired microwave power.

90 W for defrosting delicate foods

180 W for defrosting and continued cooking

360 W for cooking meat and heating delicate foods
600 W for heating and cooking food

1000 W for heating liquids

Microwave combi operation

This involves the simultaneous operation of another operating
mode with the microwave. Using the microwave makes your
meals ready more quickly, but they are still nicely browned.

In this section, you will read about
which operating modes are suitable
how to set the microwave combi mode
Suitable types of heating

Suitable types of heating
Hot air
Hot air grilling
Circulated air grilling

Note: Rapid heat up cannot be switched on in microwave
combination mode.

Suitable microwave power settings

All microwave power settings, except for 1000 watts, can be
combined with an operating mode.
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Notes
When you press a button, the selected power lights up.

The microwave power can be set to 1000 watts for a
maximum of 30 minutes. With all other power settings a
maximum cooking time of 1 hour 30 minutes is possible.

Setting the microwave
Example: microwave power 600 W, cooking time 10 minutes.
1. Press the operating mode selector.

The appliance is ready for operation.

2. Press the button for the microwave power setting you require.

The selected power setting lights up and a suggested
cooking time is displayed.

3. Set the cooking time using the rotary selector.
4.Press the [=] button.
The operation starts. The cooking time starts counting down.

The cooking time has elapsed

A signal sounds. Microwave operation has finished. You can
stop the audible signal by pressing the «» button. Switch off or
reset the appliance.

Opening the appliance door during operation

Operation is suspended. The cooling fan may continue to run.
After closing the door, press the button. Operation will then
continue.

Changing the cooking time

Change the cooking time using the rotary selector.

Changing the microwave power setting

Press the button for the new microwave power setting. Use the
rotary selector to set the cooking time and restart.

Cancelling operation

Press the illuminated button for the set microwave power
setting. Make new settings or switch off the appliance.

Note: If you open the appliance door during cooking, the fan
may continue running.

Setting Microwave Combi operation

Example:
Microwave 360 W, 17 minutes and circulated air grilling
180 °C.

1. Set the operating mode using the operating mode selector
and the temperature using the temperature selector.

2. Press the button for the microwave power setting you require.
A suggested cooking time appears.

3.Set the cooking time using the rotary selector.
4.Press the ] button.
The operation starts. The cooking time starts counting down.

The cooking time has elapsed.

A signal sounds. Combination mode has finished. You can use
the <« button to cancel the signal before the time has elapsed
and switch the appliance off or make new settings using the
operating mode selector.



Opening the appliance door during operation

Operation is suspended. The cooling fan may continue to run.
After closing the door, press the button. Operation will then
continue.

Changing the temperature or cooking time

Use the temperature selector or rotary selector to change the
cooking time or temperature.

Changing the microwave power setting

Press the button for the new microwave power setting. Use the
rotary selector to set the cooking time and restart.

1, 2, 3 series of operations

You can use the series of operations function to set up to three
different consecutive settings and then start.

In this section, you can find out how to set a series of
operations.

Can be used with:
m all microwave power settings

Ovenware
Always use microwave-safe, heat-resistant ovenware.

Setting a series of operations
The operating mode selector must not be pushed in.
1.Press the [l button.

The ] for the first operation in the series lights up.
2.Set the first microwave power setting and cooking time.
3.Press the [JJ button again.

The [ for the second operation in the series lights up.
4.Set the second microwave power setting and cooking time.
5.Press the [ button again.

The lights up for the third operation in the series.

6. Set the third microwave power setting and cooking time.
7.Press the [=] button.

Electronic clock

Your appliance has various clock functions.

In this section, the following are explained:
m The clock display
m how to set the timer

= how your appliance is automatically switched off (cooking
time)

m how to set or change the clock.

Cancelling operation

Press the illuminated button for the set microwave power
setting. Make new settings or switch off the appliance.

Note: If you open the appliance door during cooking, the fan
may continue running.
Pausing operation

Open the appliance door or briefly press the button.
Microwave operation is interrupted. Press the button again
once you have closed the door. Operation will then continue.

The operation starts. In the clock display, the total cooking time
is displayed and the currently activated operation is lit.

The cooking time has elapsed

A signal sounds. The series of operations is finished. To stop
the signal, press the || button. Switch off or reset the
appliance.

Opening the appliance door during operation

Operation is suspended. The cooling fan may continue to run.
After closing the door, press the button. Operation will then
continue.

Changing the setting

Changes can only be made before operation begins. Press
the [l button to go to the desired setting, and make the
changes.

Cancelling operation

Press the illuminated button for the set microwave power
setting. Make new settings or switch off the appliance.
Pausing operation

Press the button briefly. Microwave operation is interrupted.
Press the button to continue the operation.

Note: You can also combine an operating mode with the Series
of operations function. First, set the series of operations.

Clock display

>R Off

h (. I
min (.41

© O

Clock function button Rotary selector

Clock function Use

[\ Timer You can use the timer as an egg timer or a
kitchen timer. The appliance does not

switch on or off automatically
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Clock function Use

[-ICooking time  The appliance switches off automatically
after a set cooking time =l

(e.g. #:30 hours)

© Clock Setting the clock

i Rapid heat up Shortens the preheat time

Notes

m Between the times 2200 and 5:55 the clock display is
dimmed if you do not make any settings in that period or no
clock function is activated.

= When the Timer ) and Cooking time - clock functions are
in use, a signal sounds after the settings have elapsed and
the corresponding symbol flashes. To stop the audible signal
early, press the clock function button.

m You can check your settings at any time. Press the clock
function button repeatedly until the corresponding symbol
lights up.

m If you wish to cancel a setting, turn the set time back to {:00
and switch the appliance off.

m The setting can be corrected using the rotary selector if
necessary.

Switching the clock display on and off

1.Press and hold the clock function button<a» for a few
seconds.

The clock display is switched off. If a clock function is active,
the associated symbol remains illuminated.

2.Press and hold the clock function button<a» for a few
seconds.

The clock display switches on.

Timer

1.Press the <|>clock function button repeatedly until the <|>
and [ symbols light up.
2. Set the duration using the rotary selector (e.g. 5:04 minutes).

The setting is applied automatically. Then the clock is
displayed again and the minute minder starts counting down.

Cooking time
Automatic switch-off after a cooking time setting has elapsed.

1. Set the operating mode and temperature.

Childproof lock

The appliance has a childproof lock to prevent children
switching it on accidentally.

In this section, you can read about
= how to lock your appliance
m how to unlock your appliance
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2. Press the clock function button repeatedly until the <|>
andl=| (cooking time) symbols light up.

3. Set the cooking time using the rotary selector
(e.g. 3L hours).

4. Press the [=] button.
The appliance heats up.

Once the cooking time has elapsed, the appliance switches off
automatically.

Setting the clock

You can only change the clock when no other clock function is
active.

1. Press the clock function<|[> button repeatedly until the <[>
and © symbols light up.

2. Turn the rotary selector to set the time of day.

3.Press the <|>> clock function button.
Your setting is applied.

Changing the clock
e.g. from British Summer Time to Greenwich Mean Time.
Make the settings as described in steps 1 and 2.

Checking, correcting or deleting settings
1.To check your settings, press the <[> clock function button
repeatedly until the corresponding symbol lights up.

2.1f necessary, you can correct your setting using the rotary
selector.

3.1f you wish to cancel your setting, turn the rotary selector anti-
clockwise to the original value.

Locking the appliance
Press the operating mode selector. Your appliance is ready for
operation.

1.Press and hold the 1 button.

c { | appears in the clock display.



2.Turn the temperature selector clockwise.

c {2 appears in the clock display.
3.Press and hold the 1 button until the < symbol lights up.
Unlocking the appliance

Press the operating mode selector. Your appliance is ready for
operation.

Changing the basic settings

Your appliance has various basic settings which you can
change at any time.

Basic settings

In the table, you will find all the basic settings and options for
changing them.

1.Press and hold the i button.

c 2 appears in the clock display.
2. Turn the temperature selector until c { { appears.
3.Press and hold the i button. The <& symbol goes out.

Basic setting Options Explanation
c { Childproof lock Childproof lock: automatically activates the childproof lock
! = off c =on
-2 Audible signal duration: Audible signal duration: Signal after the cooking time has elapsed
2= medium = 2 minutes { = short = 10 seconds
7 =long = 5 minutes
c3 Audible signal volume: Audible signal volume Audible signal volume
c = medium i =low
7 = high
-4 Button tone: Button tone: Confirmation tone when a button is pressed
" _ =
1 =0n c = off

Press the operating mode selector. Your appliance is ready for
operation.
1.Press and hold the i button for several seconds.

The first basic setting appears on the clock display.

2. Press the 1 button repeatedly until the required basic setting
is shown.

Care and cleaning

With careful care and cleaning your microwave oven will retain
its looks and remain good order. We will explain here how you
should care for and clean your appliance correctly.

/\ Risk of short circuit!

Never use high-pressure cleaners or steam cleaners to clean
the oven.

/\ Risk of burns!

Never clean the appliance immediately after switching off. Let
the appliance cool down.

Notes

Slight differences in colour on the front of the appliance are
caused by the use of different materials, such as glass,
plastic and metal.

Shadows on the door panel which look like streaks, are
caused by reflections made by the oven light.

Enamel is baked on at very high temperatures. This can
cause some slight colour variations. This is normal and does
not affect their function. The edges of thin trays cannot be

3.Use the temperature selector to make the desired setting.

4. When finished, press and hold the i button for several
seconds.

All settings are applied.

You can change the settings at any time.

completely enamelled. As a result, these edges can be
rough. This will not impair the anti-corrosion protection.

Unpleasant odours, e.g. after fish has been prepared, can be
removed very easily. Add a few drops of lemon juice to a cup
of water. Place a spoon into the container as well, to prevent
delayed boiling. Heat the water for 1 to 2 minutes at
maximum microwave power.

Cleaning agents

To ensure that the different surfaces are not damaged by using
the wrong cleaning agent, observe the information in the table.
Do not use:

any caustic or abrasive cleaning agents,

metal or glass scrapers to clean the glass in the appliance
door,

metal or glass scrapers to clean the door seal,

hard scouring pads and sponges,

cleaning agents with high concentrations of alcohol.
Rinse out new sponge cloths thoroughly before use.

For easier cleaning, you can switch on the oven light. Open the
appliance door to do so.
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Area Cleaning agents

Appliance front Hot soapy water:

Clean using a dish cloth and then dry
with a soft cloth. Do not use glass clean-
ers or metal or glass scrapers for clean-

ing.

Stainless steel Hot soapy water:

Clean using a dish cloth and then dry
with a soft cloth. Remove traces of
limescale, grease, starch and albumin
(e.g. egg white) immediately. Corrosion
can form under such residues. Special
stainless steel cleaning agents can be
obtained from the after-sales service or
from specialist retailers.

Cooking compart-
ment made of stain-
less steel

Hot soapy water or a vinegar solution:
Clean using a dish cloth and then dry
with a soft cloth.

If the oven is very dirty: use oven
cleaner, but only when cooking com-
partment is cold. It is best to use a stain-
less-steel sponge. Do not use oven
spray or other aggressive oven cleaners
or abrasive materials. Scouring pads,
rough sponges and pan cleaners are
also unsuitable. These agents scratch
the surface. Allow the interior surfaces
to dry thoroughly.

Glass cleaner:
Clean with a dish cloth. Do not use a
glass scraper.

Door panels

Glass cover for the
cooking compart-
ment light

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth.

Door seal
Do not remove.

Hot soapy water:

Clean with a dish cloth; do not scrub. Do
not use a metal or glass scraper for
cleaning.

Malfunction table

Malfunctions often have simple explanations. Please refer to the
malfunction table before calling the after-sales service.

If a meal does not turn out exactly as you wanted, refer to the
Tested for you in our cooking studio section, where you will
find plenty of cooking tips and tricks.

Malfunction table

Area Cleaning agents

Accessories Hot soapy water:
Soak and clean with a dish cloth or a

brush.

Cleaning the glass cover

The glass oven-light cover is located on the left side wall inside
the oven. Undo the screw from the cover. Then you can clean
the glass with soapy water.

Self-cleaning surface in the cooking compartment

The back panel of the oven is coated with self-cleaning enamel.
It cleans itself while the oven is in operation. Sometimes, larger
splashes of food may not disappear until the oven has been
operated several times.

Notes

Never treat the self-cleaning surface with oven cleaner. If
oven cleaner accidentally gets onto the rear wall, remove it
immediately with a sponge and plenty of water.

Never use abrasive cleaning agents. You will scratch or
destroy the highly porous coating.

Never clean the self-cleaning surface with a scouring pad.
Light discolouration of the enamel does not affect self-
cleaning.

Cleaning the cooking compartment floor, ceiling and side

walls

Use a dish cloth and hot soapy water or a vinegar solution.

It is best to use oven cleaner if there are very heavy deposits of
dirt. Only use oven cleaner in a cold oven.

A Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried
out by one of our trained after-sales engineers.

Problem Possible cause

Remedy/information

The appliance does not work Faulty circuit breaker

Look in the fuse box to make sure that the circuit
breaker for the appliance is OK.

Plug not plugged in

Plug the plug in

Power cut

Check whether the kitchen light is working.

Incorrect operation

Switch off the circuit breaker in the fuse box.
Reconnect it after approx. 10 seconds.

Three zeros are flashing in the dis- Power cut
play.

Reset the clock.

The appliance is not in operation. A The button was not pressed after the set- Press the button or switch the appliance off.

cooking time appears in the dis-
play.

ting had been made.
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Problem Possible cause

Remedy/information

The microwave does not switch on. The door was not fully closed.

Check whether food remains or foreign material
is trapped in the door. Make sure that the seal-
ing surfaces are clean. Check whether the door
seal is twisted.

Thel=] button has not been pressed.

Press the [ button.

It takes longer than before for the  The microwave power setting is too low.

Select a higher power setting.

food to heat up. A larger amount than usual has been

placed in the appliance.

Double the amount = almost double the time

The food was colder than usual.

Stir or turn the food during cooking

A signal sounds. The two dots in The appliance is in demo mode.
the display are flashing.

1. Press the [g button.

2. Press and hold the button for three sec-
onds.

Demo mode is deactivated.

Error messages

You can take remedial action yourself for some error
messages.

Error message Possible cause

Remedy/Note

Error message "Er1" or "Er4" appears The temperature sensor has failed.
in the display.

Call the after-sales service.

Error message "Er11" appears in the The buttons are dirty or the mechanics have Press all buttons several times and, if this

display. “Button jammed" jammed.

does not help, contact the after-sales ser-
vice.

Error message "Er19" appears in the There is extreme overheating (possibly a fire Do not open the door. Disconnect from the

display. inside). Microwave power setting too high. mains or switch off the fuse in the fuse box
and allow to cool down.
Error message "Er17", "Er18" or Technical malfunction. Call the after-sales service.

"E305" appears in the text display.

Replacing the cooking compartment bulb

You can replace the cooking compartment bulb. Heat-resistant
25 watt, 240 V halogen bulbs can be obtained from the after-
sales service or from a specialist retailer.

/\ Risk of electric shock!

Never replace the oven light when the appliance is switched on.
Pull out the mains plug or switch off the appliance at the circuit
breaker in the fuse box.

Note: Always remove the new halogen bulb from the packaging

using a dry cloth. This increases the service life of the bulb.

Method

Note: You must remove the whole appliance in order to replace
the cooking compartment light. Follow the installation
instructions.

1. Unplug the appliance from the mains or switch off the circuit
breaker in the fuse box.

2.Open the appliance door.
Undo the securing screws on the right and left-hand side of
the oven. Follow the installation instructions.

3. Carefully lift out the appliance.

4.Undo the screw from the light cover on the outer left-hand
side wall and remove the cover. (Fig. A) Pull out the halogen
light. (Fig. B).
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6.Screw the lamp cover in place.
Reassemble the appliance in the reverse order.

7.Switch the circuit breaker in the fuse box back on or plug in
the mains plug.

After-sales service

Our after-sales service is there for you if your appliance needs
to be repaired. We will always find the right solution in order to
avoid unnecessary visits from a service technician.

E number and FD number

When calling us, please give the product number (E no.) and
the production number (FD no.) so that we can provide you with
the correct advice. The rating plate bearing these numbers can
be found in the oven. You can make a note of the number of
your appliance and the telephone number of the after-sales
service in the space below to save time should it be required.

E no. FD no.

After-sales service ©

Please note that there will be a fee for a visit by a service
technician in the event of a malfunction, even during the
warranty period.

Please find the contact data of all countries in the enclosed
customer service list.

To book an engineer visit and product advice

GB 0844 8928989
Calls from a BT landline will be charged at up to
3 pence per minute. A call set-up fee of up to 6 pence
may apply.

IE 01450 2655
0.03 € per minute at peak. Off peak 0.0088 € per
minute.

Trust the expertise of the manufacturer, and rest assured that
the repair will be carried out by trained service technicians
using original spare parts for your domestic appliance.

Automatic programmes

The automatic programmes enable you to prepare food very
easily. You select the programme and enter the weight of your
food. The automatic programme makes the optimum setting.
You can choose from 15 programmes.

Setting a programme

Once you have selected a programme, make settings as
follows.

Requirement: the operating mode selector must not be pushed
in.

Example in diagram:

Programme 2 with a weight of 1 kilogramme.
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Replacing the glass cover

If the glass cover in the oven is damaged, it must be replaced.
You can obtain covers from the after-sales service. Please
supply your appliance's E number and FD number.

This appliance corresponds to the standards EN 55011 and
CISPR 11. It is a Group 2, Class B product.

Group 2 means that microwaves are produced for the purpose
of heating food. Class B states that the appliance is suitable for

private households.

Technical data

Power supply

220-240V, 50 Hz

Maximum total connected load 3100 W

Microwave power setting 1000 W (IEC 60705)
Grill output power 2000 W

Hot air output power 1950 W

Microwave frequency 2450 MHz

Fuse 16 A

Dimensions (HxWxD)

- appliance

454 x 595 x 563 mm

- cooking compartment

236 x 445 x 348 mm

VDE approved

yes

CE mark

yes

1.Press the B button.

The first programme number appears on the temperature
display.




2.Select the desired programme using the temperature
selector.

©
E]U
=
=

3.Press the B4 button again.
The temperature display suggests a weight.

5.Press the [] button.

The programme starts. The cooking time |- starts counting
down on the clock display.

The programme has finished

A signal sounds. The appliance stops heating. The display
shows 0:00. Switch the appliance off or make new settings.
Changing the programme

Once you have started the programme, the programme number
and weight cannot be changed.

Changing the cooking time

With automatic programmes, you cannot change the cooking
time.

Cancelling the programme

Press and hold the [»| button and switch off the operating mode
selector.

Defrosting and cooking with the automatic
programmes

Notes

m Take the food out of its packaging and weigh it. If it is not
possible to enter the exact weight, you should round it up or
down.

m Always use microwaveable ovenware, e.g. made of glass,
ceramic or the universal pan. Observe the accessories tips in
the programme table.

m Place the food in the cold cooking compartment.

= A table of suitable types of food with appropriate weight
ranges and the accessories required can be found in the
section after the tips.

m |t is not possible to set a weight outside the weight range.
= With many dishes, a signal sounds after a certain time. Turn
or stir the food.

Defrosting

Notes

m As far as possible, freeze and store food flat and in portion-
sized quantities at -18 °C.

m Place the frozen food on a flat ovenproof dish, e. g. a glass or
porcelain plate.

m After defrosting, allow the food to defrost for a further 15 to
90 minutes until it reaches an even temperature.

m Liquid will be produced when defrosting meat, poultry or fish.
Drain off this liquid when turning meat and poultry and under
no circumstances use it for other purposes or allow it to
come into contact with other foods.

m Bread should only be defrosted in the required amounts, as it
quickly becomes stale.

m After turning, remove any minced meat that has already
defrosted.

m Whole poultry should be placed in the dish breast-side down
and poultry portions skin-side down.

Vegetables

Notes

m Fresh vegetables: Cut into pieces of equal size. Add one
tablespoon of water for every 100 g vegetables.

m Frozen vegetables: This programme is only suitable for
blanched, not pre-cooked vegetables. It is not suitable for
frozen vegetables in cream sauce. Add 1 to 3 tablespoons of
water. Do not add water to spinach or red cabbage.

Boiled potatoes

Note: Cut into equal sized pieces. Add a little salt and a
tablespoon of water for every 100 g of potatoes.

Rice
Notes
m Do not use boil-in-the-bag rice.

m Add two to two and a half times the amount of water to the
rice.

Fish

Note: Fish fillet, fresh: Add 1 to 3 tablespoons of water or
lemon juice.

Meat

Note: The joint should cover two thirds of the dish base. Add
50 to 100 ml of liquid.

Poultry

Notes
m Place the chicken in the dish breast-side down.

m Place chicken portions in the dish flesh-side down.
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Pizza, frozen

_ _ Dish Resting time
Note: Use prebaked, frozen pizza and pizza baguettes. Vegetables approx. 5 minutes
Resting times Boiled potatoes approx. 5 minutes. First pour off
Some dishes need to rest in the oven after the programme has the remaining water.
ended. Rice 5 to 10 minutes
Joint of pork, meat loaf 10 minutes
Programme table
Progr. no. Suitable food Weight range in Ovenware/accessotries, shelf
kg height
Defrost
y Loaf of bread* Wheat bread, mixed wheat bread, 0.20 - 1.50 Flat ovenware without a lid
wholemeal bread Cooking compartment floor
5 Minced meat* Minced beef, lamb, or pork 0.20-1.00 Flat ovenware without a lid
Cooking compartment floor
3 Whole poultry* Chicken, duck 0.60 - 2.00 Flat ovenware without a lid
Cooking compartment floor
4 Fish fillet* Fillet of pike, cod, rosefish, pollock, 0.20 - 1.00 Flat ovenware without a lid
pike-perch Cooking compartment floor
* Observe the turning signals.
Cooking
5 Fresh vegetables* Cauliflower, broccoli, carrots, kohl- 0.20 - 1.00 Ovenware with lid
rabi, leeks, peppers, courgettes Cooking compartment floor
6 Vegetables, frozen* Cauliflower, broccoli, carrots, kohl- 0.20 - 1.00 Ovenware with lid
rabi, red cabbage, spinach Cooking compartment floor
7 Boiled potatoes* Waxy potatoes, mainly waxy pota- 0.20 - 1.00 Ovenware with lid
toes or floury potatoes Cooking compartment floor
8 Rice, long grain rice 0.10-0.50 Deep ovenware with lid
Cooking compartment floor
9 Steam fresh fish fillet Fillet of pike, cod, rosefish, pollock, 0.20 - 1.00 Ovenware with lid
pike-perch Cooking compartment floor
* Observe the stirring signals
Combi-cooking
10 Pizza, frozen Pizza with thin base, prebaked 0.15-0.55 Wire rack
Level 3
11 Lasagne bolognese, fro- 0.40-1.00 Ovenware without lid
zen Cooking compartment floor
12 Chicken, fresh* Whole chicken 0.80-1.80 Ovenware with lid
Cooking compartment floor
13 Chicken portions, fresh  Chicken thigh, half chicken 0.40-1.60 Ovenware with lid
Cooking compartment floor
14 Meat loaf Approx. 8 cm deep 0.80-1.50 Ovenware without lid
Cooking compartment floor
15 Roast pork joint* Boned neck joint, rolled roasting 0.80 - 2.00 Ovenware with lid
joint Cooking compartment floor

* Observe the turning signals.

Tested for you in our cooking studio.

Here you will find a selection of recipes and the ideal settings so. Before using the appliance, remove all accessories from

for them. We will show you which type of heating and which the cooking compartment that you will not be using.

:;emperat?r%Qrfm|crotyvavebpov;/er Is{etéllng is best for you(; T%eal. Do not line the accessories with greaseproof paper until after
ou can find information about suitable accessories and the they have been preheated.

height at which they should be inserted. There are also tips . o o .
about ovenware and preparation methods. The times specified in the tables are only guidelines. They will

depend on the quality and composition of the food.
Notes
The values in the table always apply to food placed into the
cooking compartment when it is cold and empty. Only
preheat the appliance if the table specifies that you should do
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Use the accessories supplied. Additional accessories may be
obtained from specialist retailers or from the after-sales

service.

Always use an oven cloth or oven gloves when taking
accessories or ovenware out of the cooking compartment.

/\ Risk of scalding!

It may be that you have different quantities from those specified
in the tables. A rule of thumb can be applied:

Double the amount - almost twice the cooking time,

Defrosting

Half the amount - half the cooking time.

Stir or turn the food several times during the heating time.
Check the temperature.

When pulling out the enamel baking tray, hot liquid may
overflow. Pull out the enamel baking tray carefully from the
cooking compartment.

Defrosting, heating up and cooking with the
microwave

The following tables provide you with numerous options and
settings for the microwave.

The times specified in the tables are only guidelines. They may

Notes

Place the frozen food in an open container on the oven floor.

Delicate parts such as the legs and wings of chicken or fatty
outer layers of roasts can be covered with small pieces of
aluminium foil. The foil must not touch the cooking
compartment walls. You can remove the foil half way through
the defrosting time.

Turn or stir the food once or twice during the defrosting time.
Large pieces of food should be turned several times. Turn to

vary according to the ovenware used, the quality, temperature

and consistency of the food.

Time ranges are often specified in the tables. Set the shortest
time first and then extend the time if necessary.

remove any liquid that results from defrosting.

Leave defrosted items to stand at room temperature for a
further 10 to 60 minutes so that the temperature can

stabilise. The giblets can be removed from poultry at this

point.
Defrosting Weight Microwave power setting in watts, Notes
cooking time in minutes
Whole pieces of beef, veal or pork 800 g 180 W, 15 mins + 90 W, 15-25 mins Turn several times
(on the bone or boned) 1 kg 180 W, 15 mins + 90 W, 25-35 mins
1.5 kg 180 W, 20 mins + 90 W, 25-35 mins
Meat in pieces or slices of beef, 200 g 180 W, 5 mins + 90 W, 4-6 mins Separate any defrosted parts when
veal or pork 500 g 180 W, 10 mins + 90 W, 5-10 mins  1UMiNg
800 g 180 W, 10 mins + 90 W, 10-15 mins
Minced meat, mixed 200 g 90 W, 15 mins Freeze food flat if possible. Turn sev-
500 g 180 W, 5 mins + 90 W, 10-15 mins eral times during defrosting and
remove any minced meat that has
800 g 180 W, 10 mins + 90 W, 15-20 mins already defrosted.
Poultry or poultry portions 600 g 180 W, 5 mins + 90 W, 10-15 mins Turn during cooking.
1.2 kg 180 W, 10 mins + 90 W, 20-25 mins
Duck 2 kg 180 W, 20 mins + 90 W, 30- 40 mins Turn several times.
Goose 4.5 kg 180 W, 30 mins + 90 W, 60-80 mins Turn every 20 minutes. Remove any
liquid that results from defrosting.
Fish fillet, fish steak or slices 400 g 180 W, 5 mins + 90 W, 10-15 mins Separate any defrosted parts.
Whole fish 300 ¢ 180 W, 3 mins + 90 W, 10-15 mins Turn during cooking.
600 g 180 W, 8 mins + 90 W, 15-25 mins
Vegetables, e.g. peas 300 g 180 W, 10-15 mins Stir carefully during defrosting.
600 g 180 W, 10 mins + 90 W, 8-13 mins
Fruit, e.g. raspberries 300 g 180 W, 7-10 mins Stir carefully during defrosting and
500 g 180 W, 8 mins + 90 W, 5-10 mins separate any defrosted parts.
Butter, defrosting 125 ¢ 90 W, 6-8 mins Remove all packaging.
250 g 180 W, 2 mins + 90 W, 3-5 mins
Loaf of bread 500 g 180 W, 3 mins + 90 W, 10-15 mins Turn during cooking.
1 kg 180 W, 5 mins + 90 W, 15-25 mins
Cakes, dry, e.g. sponge cake 500 g 90 W, 10-15 mins Only for cakes without icing, cream or
750 g 180 W, 3 mins + 90 W, 10-15 mins créeme patissiére, separate the pieces
of cake.
Cakes, moist, e.g. fruit flan, cheese- 500 g 180 W, 5 mins + 90 W, 15-20 mins Only for cakes without icing, cream or
cake 750 g 180 W, 7 mins + 90 W, 1520 mins _ 9¢/atine

Defrosting, heating up or cooking frozen food

Notes

Take ready meals out of the packaging. They will heat up
more quickly and evenly in microwaveable ovenware. The

different components of the meal may not require the same
amount of time to heat up .

Food which lies flat will cook more quickly than food which is
piled high. You should therefore distribute the food so that it
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is as flat as possible in the ovenware. Different foodstuffs
should not be placed in layers on top of one another.

Always cover the food. If you do not have a suitable cover for
your ovenware, use a plate or special microwave foil.

Stir or turn the food 2 or 3 times during cooking.

After heating, allow the food to stand for a further 2 to
5 minutes so that it can achieve an even temperature.

Always use an oven cloth or oven gloves when removing
plates from the oven.

This will help the food retain its own distinct taste, so it will
require less seasoning.

Defrosting, heating up or cooking fro- Weight Microwave power setting in Notes

zen food watts, cooking time in minutes

Menu, plated meal, ready meal 300-400 g 600 W, 11-15 mins Covered

(2-3 components)

Soup 400-500 g 600 W, 8-13 mins Ovenware with lid

Stews 500 g 600 W, 10-15 mins Ovenware with lid
1 kg 600 W, 20-25 mins

Slices or pieces of meat in sauce, e.g. 500 g 600 W, 12-17 mins Ovenware with lid

goulash 1kg 600 W, 25-30 mins

Fish, e.qg. fillets 400 g 600 W, 10-15 mins Covered
800 g 600 W, 20-25 mins

Side dishes, e.qg. rice, pasta 250 g 600 W, 2-5 mins Ovenware with lid; add liquid
500 g 600 W, 8-10 mins

Vegetables, e.g. peas, broccoli, carrots 300 g

600 W, 8-10 mins

Ovenware with lid, add 1 tbsp of water

600 g

600 W, 14-17 mins

Creamed spinach

450 g

600 W, 11-16 mins

Cook without additional water

Heating food
A Risk of scalding!

There is a possibility of delayed boiling when a liquid is heated.

Caution!

Metal - e.g. a spoon in a glass - must be kept at least 2 cm
from the oven walls and the inside of the door. Sparks could

This means that the liquid reaches boiling temperature without

the usual steam bubbles rising to the surface. Even if the

container only moves a little, the hot liquid can suddenly boil
over and spatter. When heating liquids, always place a spoon in
the container. This will prevent delayed boiling.

irreparably damage the glass on the inside of the door.

Notes

Take ready meals out of the packaging. They will heat up
more quickly and evenly in microwaveable ovenware. The
different components of the meal may not require the same
amount of time to heat up .

Always cover the food. If you do not have a suitable cover for
your container, use a plate or special microwave foil.

Stir or turn the food several times during the heating time.
Check the temperature.

After heating, allow the food to stand for a further 2 to
5 minutes so that it can achieve an even temperature.

Always use an oven cloth or oven gloves when removing
plates from the oven.

Heating food Weight Microwave power setting in Notes
watts, cooking time in minutes
Menu, plated meal, ready meal 350-500 g 600 W, 4-8 mins Covered
(2-3 components)
Drinks 150 ml 1000 W, 1-2 mins Place a spoon in the glass; do not overheat
300 ml 1000 W. 2-3 mins alcoholic drinks; check occasionally while heat-
! ing
500 ml 1000 W, 4-5 mins
Baby food, e.g. baby bottle 50 ml 360 W, 2—1 mins No teats or lids. Always shake well after heat-
100 ml 360 W. Va-12 mins ing. You must check the temperature
200 ml 360 W, 1-2 mins
Soup 1 cup 175 g 600 W, 2-3 mins -
each
Soup, 2 cups 1759 600 W, 3-4 mins -
each
Soup, 4 cups 1759 600 W, 6-8 mins -
each
Meat or pieces of meat in sauce 500 ¢ 600 W, 8-11 mins Covered
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Heating food Weight Microwave power setting in Notes
watts, cooking time in minutes

Stew 400 g 600 W, 6-8 mins Ovenware with lid
800 g 600 W, 8-11 mins
Vegetables, 1 portion 150 g 600 W, 2-3 mins Add a little liquid
Vegetables, 2 portions 300 g 600 W, 3-5 mins
Cooking food This will help the food retain its own distinct taste, so it will

Notes
Food which lies flat will cook more quickly than food which is
piled high. You should therefore distribute the food so that it
is as flat as possible in the ovenware. Different foodstuffs
should not be placed in layers on top of one another.

Cook the food in ovenware with a lid. If you do not have a
suitable lid for your ovenware, use a plate or special
microwave foil.

require less seasoning.

After cooking, allow the food to stand for a further 2 to
5 minutes so that it can achieve an even temperature.

Always use an oven cloth or oven gloves when removing
plates from the oven.

Cooking food Weight Microwave power setting in Notes
watts, cooking time in minutes
Whole chicken, fresh, no giblets 1.2 kg 600 W, 25-30 mins Turn halfway through the cooking time
Fish fillet, fresh 400 g 600 W, 7-12 mins -
Vegetables, fresh 250 g 600 W, 6-10 mins Cut vegetables into pieces of equal size.
500 g 600 W, 10-15 mins Add 1 tp 2 tbsp.water per 100 g of vegetables.
Stir during cooking
Sweet foods, e.g. blancmange 500 ml 600 W, 6-8 mins Stir the custard pudding thoroughly 2 to
(instant) 3 times during cooking using an egg whisk.
Fruit, compote 500 g 600 W, 9-12 mins -
Side dishes
€. g. potatoes 250 g 600 W, 8-10 mins Cut the potatoes into pieces of equal size;
500 g 600 W, 12-15 mins Ac;Id 1 tlo 2 tbsplwater for every 100 g.
Stir during cooking
750 g 600 W, 15-22 mins
e.g. rice 125 g 600 W, 4-6 mins + Add double the amount of liquid.
180 W, 12-15 mins
250 g 600 W, 6-8 mins +
180 W, 15-18 mins

Microwave tips

You cannot find any information about the settings for the
quantity of food you have prepared.

Increase or reduce the cooking times using the following rule of
thumb:

Double the amount = almost double the cooking time
Half the amount = half the cooking time

The food has become too dry.

Next time, set a shorter cooking time or select a lower microwave
power setting. Cover the food and add more liquid.

When the time has elapsed, the food is not defrosted, hot or
cooked.

Set a longer time. Large quantities and food which is piled high
require longer times.

When the time has elapsed, the food is overheated at the
edge but not done in the middle.

Stir it during the cooking time and next time, select a lower micro-
wave power setting and a longer cooking time.

After defrosting, the poultry or meat is defrosted on the out-
side but not defrosted in the middle.

Next time, select a lower microwave power setting. If you are
defrosting a large quantity, turn it several times.

Cakes and pastries

About the tables

Notes
The times given apply to food placed in a cold oven.

The temperature and baking time depend on the consistency
and amount of the mixture. This is why temperature ranges
are given in the tables. Begin with the lower temperature and,
if necessary, use a higher setting the next time, since a lower
temperature results in more even browning.

Additional information can be found in the Baking tips section
following the tables.

Always place the cake tin in the centre of the wire rack.

Baking tins

Note: It is best to use dark-coloured metal baking tins.
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Cakes in tins Accessories Level Type of Temperature °C Cooking time in
heating minutes
Sponge cake, simple or sponge cake, del- Ring-shaped cake tin/ 1 160-170 60-80
icate (e.g. sand cake)* Vienna ring tin/cake tin 1 150-160 60-70
Sponge flan base with crust made from  Springform cake tin 1 160-170 35-45
shortcrust pastry
Sponge flan base Flan tin 1 160-170 35-45
Sponge flan (hot water sponge cake) Springform cake tin 1 170-180 45-50
Cake with dry topping (sponge) Baking tray 2 160-170 30-40
Cake with moist topping Baking tray 2 150-160 50-60
e. g. yeast dough with apple crumble
Plaited loaf with 500 g flour Baking tray 2 160-170 30-40
Stollen with 500 g flour Baking tray 2 170-180 60-70
Pizza Baking tray 2 200-210 25-35
Yeast bread 1 kg** Baking tray 2 180-190 50-60

*

Allow cake to cool in the oven for approx. 20 minutes.

** Never pour water directly into a hot oven.

Cake Ovenware Level Microwave Cooking time Type of Temperature in
power in watts in minutes heating °C

Nut cake Springform cake tin 1 90 W 30-35 170-180

Fruit tart or cheesecake with short- Springform cake tin 2 360 W 40-50 150-160

crust pastry*

Fruit pie, delicate with sponge Ring cake tin or 1 90 W 30-45 170-190

springform cake tin

Savoury cakes (e. g. quiche/onion Springform cake tin or 2 90 W 50-70 160-180

tart) quiche tin

* Allow cake to cool in the oven for approx. 20 minutes.

Small baked items Level Type of Temperature in °C Cooking time in minutes
heating

Biscuits Baking tray 2 150-170 20-35

Meringue Baking tray 2 100 90-120

Macaroons Baking tray 2 110 35-45

Puff pastry Baking tray 2 170-180 35-45

Bread rolls (e.g. rye bread rolls) Baking tray 2 180-190 35-45

Baking tips

You want to bake according to your own
recipe.

Use similar items in the baking tables as a guide.

Use baking tins made of silicone, glass,
plastic or ceramic materials.

The baking tin must be heat-resistant up to 250 °C. Cakes in these baking tins will be
less brown. When using the microwave, the cooking time will be shorter than the time
shown in the table.

How to establish whether sponge cake is
baked through.

Approximately 10 minutes before the end of the baking time specified in the recipe,
poke the cake with a cocktail stick at its highest point. If the cocktail stick comes out
clean, the cake is ready.

The cake collapses.

Use less liquid next time or set the oven temperature 10 degrees lower and extend
the baking time. Observe the specified mixing times in the recipe.

The cake has risen in the middle but is
lower around the edge.

Only grease the base of the springform cake tin. After baking, loosen the cake care-
fully with a knife.

The cake is too dark.

Select a lower temperature and bake the cake for a little longer.

The cake is too dry.

When it is done, make small holes in the cake using a toothpick. Then drizzle fruit
juice or an alcoholic beverage over it. Next time, select a temperature 10 degrees
higher and reduce the baking time.

The bread or cake (e.g. cheesecake) looks

good, but is soggy on the inside (sticky,
streaked with water).
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Use slightly less fluid next time and bake for slightly longer at a lower temperature.
When baking cakes with a moist topping, bake the base first, cover with almonds or
bread crumbs and then add the topping. Please follow the recipe and follow the bak-
ing times.



The cake cannot be turned out of the dish  After baking, allow the cake to cool for a further 5 to 10 minutes, then it will be easier

when it is turned upside down.

to turn out of the tin. If it still sticks, carefully loosen the cake around the edges using

a knife. Turn the cake tin upside down again and cover it several times with a cold,
wet cloth. Next time, grease the tin well and sprinkle some bread crumbs into it.

You have measured the temperature of the
oven using your own meat thermometer
and found there is a discrepancy.

The oven temperature is measured by the manufacturer after a specified period of
time using a test rack in the centre of the cooking compartment. Ovenware and
accessories affect the temperature measurement, so there will always be some dis-

crepancy when you measure the temperature yourself.

Sparks are generated between the tin and
the wire rack.

Check that the tin is clean on the outside. Change the position of the tin in the cook-
ing compartment. If this does not help, continue baking but without the microwave.

The baking time will then be longer.

Roasting and grilling

About the tables

The temperature and roasting time depend on the type and
amount of food being cooked. This is why temperature ranges
are given in the tables. Begin with the lower temperature and, if
necessary, use a higher setting the next time,

For more information, see the section entitled Tips for grilling
and roasting which follows the tables.

Ovenware

You may use any heat-resistant ovenware which is suitable for
use in a microwave. Metal roasting dishes are not suitable for
roasting with microwaves.

The ovenware can become very hot. Use oven gloves to take
the ovenware out of the oven.

Place hot glass ovenware on a dry kitchen towel after they have
been removed from the oven. The glass could crack if placed
on a cold or wet surface.

Tips for roasting
Use a deep roasting dish for roasting meat and poultry.

Check that your ovenware fits in the cooking compartment. It
should not be too big.

Meat:

Cover approx. two thirds of the ovenware base with liquid. Add
a little more liquid for pot roasts. Turn pieces of meat halfway
through the cooking time. When the roast is ready, turn off the
oven and allow it to rest for an additional 10 minutes. This
allows better distribution of the meat juices.

Meat, poultry, fish

Poultry:
Turn the pieces of meat after 5 of the cooking time has
elapsed.

Tips for grilling

Notes

m Always keep the oven door closed when grilling and do not
preheat.

m As far as possible, the pieces of food you are grilling should
be of equal thickness. Steaks should be at least 2 to 3 cm
thick. This will allow them to brown evenly and remain
succulent and juicy. Do not add salt to steaks until they have
been grilled.

m Use tongs to turn the pieces of food you are grilling. If you
pierce the meat with a fork, the juices will run out and it will
become dry.

m Dark meat, e.g. beef, browns more quickly than lighter-
coloured meat such as veal or pork. When grilling light-
coloured meat or fish, these often only brown slightly on the
surface, although they are cooked and juicy on the inside.

m The grill element switches off and on again automatically.
This is normal. The grill setting determines how frequently this
will happen.

Tips for braising

Use ovenware with a lid for braising fish.

Add two to three tablespoons of liquid and a little lemon juice
or vinegar into the ovenware.

Microwave power
setting in W, cooking
time in minutes

Level Type of Temperature in Notes

heating °C, grill setting

Pot-roasted beef 180 W, 80-90 mins O 160-170 Ovenware with lid, on the cooking

approx. 1000 g compartment floor.

Sirloin, medium rare 180 W, 30-40 mins O 180-200 Ovenware without lid. Turn halfway

approx. 1000 g through the cooking time. When fin-
ished, leave to stand for 10 minutes.

Pork without rind 360 W, 35-45 mins O 170-180 Ovenware without lid. When finished,

approx. 750 g, e.g. neck leave to stand for 10 minutes.

Pork with rind* 180 W, 80-90 mins O 170-180 Ovenware without lid. When finished,

approx. 1 kg, e. g. shoulder leave to stand for 10 minutes. Do not
turn.

Pork loin 180 W, 35-40 mins O 180-190 Ovenware without lid. When finished,

approx. 500 to 600 g leave to stand for 10 minutes.

Meat loaf 360 W, 30-35 mins O 200-210 Ovenware without lid, on the cooking

approx. 750 g compartment floor. When finished,
leave to stand for 10 minutes.

Chicken, whole 360 W, 30-40 mins O & 230-250 Ovenware with lid, on the cooking

approx. 1000 to 1200 g

compartment floor. Place with the
breast side up. Do not turn.

* Make cuts in the pork rind.
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Microwave power
setting in W, cooking
time in minutes

Level Type of Temperature in

heating °C, grill setting

Notes

Chicken portions, e.g. chicken 360 W, 20-30 mins O 230-250 Ovenware without lid. Place with the
quarters skin side up. Do not turn.
approx. 800 g
Duck 180 W, 70-80 mins 0 220-240 Ovenware with lid, on the cooking
1500 t0 1700 g compartment floor. Do not turn.
Duck breast 180 W, 15-20 mins 0 * 3 Ovenware without lid, on the cooking
approx. 500 g duck breast compartment floor. Place with the skin
2 pieces, 250 to 300 g each side up. Do not turn.
Goose breast, goose legs 180 W, 30-40 mins O * 2 Deep ovenware without lid, on the
70010 900 g cooking compartment floor. Do not
turn.
Fish, scalloped 600 W, 10-15mins O ] 3 Ovenware without lid. Defrost frozen
approx. 500 g fish before cooking.
* Make cuts in the pork rind.
Quantity Weight Level Type of  Grill set- Cooking time in minutes
heating ting

Steaks 2 to 3 pieces approx. 200 g each 1+3** * 3 1st side: approx.10-15
2 to 3 cm thick 3 2nd side: approx. 5-10
Neck steaks 2 to 3 pieces approx. 120 g each 1+3** [ 2 1st side: approx. 15-20
2 to 3 cm thick 2 2nd side: approx. 10-15
Grilled sausages 4 to 6 pieces approx. 150 g each 1+3** & 3 1st side: approx.10-15

3 2nd side: approx. 5-10
Fish steak* 2 to 3 pieces approx. 150 g each 1+3* ] 3 1st side: approx. 10-12

3 2nd side: approx. 8-12
Fish, whole 2 to 3 pieces approx. 300 g each 1+3* & 2 1st side: approx.10-15
e. g. trout 2 2nd side: approx. 10-15
Toast 12 slices - 3 & 3 1st side: approx. 3-5

3 2nd side: approx. 2-3
Toast 4 slices™* - 3 ™ - 1st side: approx. 5-6

2nd side: approx. 3-4

Toast with topping 2 to 4 slices™*** 1+3** & 3 Depending on topping: 8-10

* Grease the wire rack first with oil.

** Slide the wire rack in at level 3 and the baking tray at level 1.

***Place the slices of bread next to each other in the centre of the wire rack.
****Toast the slices of bread in advance

Tips for roasting and grilling

The table does not contain information for the

weight of the joint.

For small roasts, select a higher temperature and a shorter cooking time. For

larger roasts, select a lower temperature and a longer cooking time.

How to tell when the roast is ready.

Use a meat thermometer (available from specialist shops) or carry out a “spoon

test”. Press down on the roast with a spoon. If it feels firm, it is ready. If the spoon
can be pressed in, it needs to be cooked for a little longer.

The roast looks good but the juices are burnt.

Next time, use a smaller roasting dish or add more liquid.

The roast looks good but the juices are too

clear and watery.

Next time, use a larger roasting dish and add less liquid.

The roast is not well-done enough.

Carve the roast. Prepare the gravy in the roasting dish and place the slices of roast

meat in the gravy. Finish cooking the meat using the microwave only.

Bakes, gratins
Notes

The table applies to dishes placed in a cold oven.
Place the bake in microwaveable ovenware on the cooking

compartment floor.

Use large flat ovenware for bakes and gratins. Food takes
longer to cook in narrow, deep containers and browns more

on top.

Bakes and gratins should be left to cook in the oven for a
further 5 minutes after the oven has been switched off.
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Bakes, gratins Ovenware Level Type of Temperature Microwave power Cookingtime

heating in °C inwW in minutes
Sweet bakes (e. g. quark soufflé with Flat ovenproof dish 0 130-150 180 W 25-35
fruit) 4to5cm
approx. 1.5 kg
Savoury bakes made from cooked Flat ovenproof dish 0 160-190 600 W 20-30
ingredients (e.g. pasta bake) 4105 cm
approx.1 kg
Savoury bakes made from raw ingre- Flat ovenproof dish 0 170-180 600 W 25-35
dients (e. g. potato gratin)
approx.1.1 kg
Frozen convenience products The values in the table apply to dishes placed in a cold oven.
Notes Do not put chips, croquettes and rosti on top of each otherl
Please observe the instructions on the packaging.
Convenience products Accessories Level Type of Temperature in °C Cooking time in min-
heating utes
Strudel with fruit filling Baking tray 2 180-200 40-50
Chips Baking tray 2 180-200 25-35
Pizza Wire rack 2 180-200 10-20
Pizza baguettes Wire rack 2 160-190 15-20
Croquettes Baking tray 2 180-200 25-35
Rosti Baking tray 2 180-200 25-35

Test dishes

The quality and function of microwave combination appliances In accordance with EN 60705, IEC 60705 or DIN 44547 and

are tested by testing institutes using the following dishes. EN 60350 (2009)

Microwave defrosting

Dish Microwave power in W Note
Cooking time in minutes

Meat 180 W, 7 Place a Pyrex dish with a diameter of 22 c¢cm on the oven
+90 W, 8-12 floor.

or programme 2, 500 g

Microwave cooking

Dish Microwave power in W Notes
Cooking time in minutes
Custard, 1,000 g 600 W, 11-12 + 180 W, 15-20 Place a Pyrex dish on the oven floor.
Sponge, 475 g 600 W, 8-10 Place a Pyrex dish with a diameter of 22 cm on the
oven floor.
Meat loaf, 900 g 600 W, 25-30 Place a Pyrex dish on the oven floor.

Combined microwave cooking

Dish Microwave power in W Type of Temperature in Notes
Cooking time in minutes heating °C, grill setting
Potato gratin 360 W, 25-30 ] 1 Place a Pyrex dish with a diameter of 22 cm
on the oven floor.
Cake 180 W, 20-25 190-200 Place a Pyrex dish with the diameter
of 22 cm on the wire rack, at level 1.
Chicken 360 W, 30-35 240 Put the chicken breast-side down in deep

ovenware without a lid and place on the
cooking compartment floor. Turn halfway
through the cooking time.
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Baking
In accordance with DIN 44547 and EN 60350

The values in the table apply to dishes placed in a cold oven.

Accessories Level Type of Temperature in Baking time in
heating °C minutes
Viennese whirls Baking tray 2 160-170 30-35
Small Cakes* Baking tray 2 160-170 25-30
Hot water sponge cake Springform cake tin on the wire rack 1 170-180 45-50
Yeast cakes on a baking tray Baking tray 2 150-160 50-60
Apple pie 20 cm diameter tinplate springform 2 170-190 80-100

cake tin directly on the wire rack

* Preheat the oven for 5 minutes.

Grilling

The values in the table apply to food placed in a cold oven.

Dish Accessories Level Grill, large area %] Cooking time in minutes
Toast Wire rack 3 3 4-5
Beefburgers, x 12* Wire rack + 3 3 30-35

Baking tray 1

* Turn after half of the cooking time.

Acrylamide in foodstuffs

Which foods are affected?
Acrylamide is mainly produced in grain and potato products
that are heated to high temperatures, such as potato crisps,

gingerbread, cookies).

chips, toast, bread rolls, bread, fine baked goods (biscuits,

Tips for keeping acrylamide to a minimum when preparing food

General

Keep cooking times to a minimum. Cook meals until they are golden brown, but not
too dark. Large, thick pieces of food contain less acrylamide.

Baking biscuits

Max. 200 °C in Top/bottom heating or max. 180 °C in 3D hot air or hot air mode.
Max. 190° C in Top/bottom heating or max. 170 °C in 3D hot air or hot air mode. Egg
white and egg yolk reduce the formation of acrylamide.

Oven chips

Distribute thinly and evenly over the baking tray. Cook at least 400 g at once on a bak-
ing tray so that the chips do not dry out.
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A\ Indicaciones de seguridad importantes

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Solo asi se puede manejar el
aparato de forma correcta y segura.
Conservar las instrucciones de uso y
montaje para utilizarlas mas adelante o
para posibles futuros compradores.

Este aparato ha sido disefiado
exclusivamente para su montaje
empotrado. Prestar atencion a las
instrucciones de montaje especiales.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse
en caso de haber sufrido dafos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los dafos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado para uso
doméstico. Utilizar el aparato
exclusivamente para preparar alimentos y
bebidas.Vigilarlo mientras esta funcionando
y emplearlo exclusivamente en espacios
cerrados.

Este aparato puede ser utilizado por nifios
a partir de 8 anos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas,
O que carezcan de experiencia y
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conocimientos, siempre y cuando sea bajo
la supervision de una persona responsable
de su seguridad o gque le haya instruido en
el uso correcto del aparato siendo
consciente de los dafos que se pudieran
ocasionar.

No dejar que los nifos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los
niNos a menos que sean mayores de 8
afos y lo hagan bajo supervision.

Mantener los nifios menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de
conexion.

Introducir los accesorios correctamente en
el compartimento de coccion. Véase la
descripcion de los accesorios en las
instrucciones de uso.

iPeligro de incendio!

Los objetos inflamables que pueda haber
en el compartimento de coccion se
pueden incendiar. No introducir objetos
inflamables en el compartimento de
coccion. No abrir la puerta en caso de
que salga humo del aparato. Desconectar
y desenchufar el aparato de la red o
desconectar el fusible de la caja de
fusibles.

Un uso del aparato diferente al
especificado es peligroso y puede
provocar danos.

Esta prohibido secar alimentos o ropa,
calentar zapatillas o almohadillas rellenas
de semillas o granos, esponjas, trapos de
limpieza humedos y similares.

Por ejemplo, en caso de calentar
zapatillas o almohadillas rellenas de
semillas o granos, estas pueden
incendiarse incluso al cabo de unas
horas.Utilizar el aparato exclusivamente
para preparar alimentos y bebidas.

Los alimentos se pueden incendiar. No
calentar alimentos en envases de
conservacion del calor.

No calentar sin vigilancia alimentos en
recipientes de plastico, papel u otros
materiales inflamables.

No programar el microondas a una
potencia o duracion demasiado elevadas.
Atenerse a las indicaciones de estas
instrucciones de uso.

No secar alimentos con el microondas.
Los alimentos con poco contenido de
agua, como p. ej. el pan, no se deben
descongelar o calentar a demasiada
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potencia de microondas o durante
demasiado tiempo.

El aceite de mesa puede inflamarse. No
Calentar aceite de mesa con el
microondas.

iPeligro de explosion!

Los recipientes herméticamente cerrados
con liquidos u otros alimentos pueden
explotar. No calentar nunca liquidos u otros
alimentos en recipientes herméticamente
cerrados.

iPeligro de dainos importantes para la
salud!

La superficie del aparato podria sufrir
danos si se limpia incorrectamente. Puede
producirse un escape de energia de
microondas. Limpiar el aparato con
regularidad y retirar inmediatamente los
restos de alimentos. Mantener siempre
limpios el compartimento de coccion, la
junta de la puerta, la puerta y el tope de la
puerta; véase el capitulo Cuidados y
limpieza.

Si esta dafada la puerta del
compartimento de coccion o la junta de la
puerta, la energia del microondas puede
salir. No utilizar el aparato si la puerta o la
junta de la puerta del compartimento de
coccion esta dafada. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

En un aparato sin carcasa la energia de
microondas sale al exterior. Nunca se
debe retirar la carcasa. Llamar al Servicio
de Asistencia Técnica cuando sea
necesario realizar trabajos de
mantenimiento o reparacion.

iPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones y la
sustitucion de cables de conexion
defectuosos solo pueden ser efectuadas
por personal del Servicio de Asistencia
Técnica debidamente instruido. Si el
aparato esta averiado, desenchufarlo de
la red o desconectar el fusible de la caja
de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

El aislamiento del cable de un aparato
eléctrico puede derretirse al entrar en
contacto con componentes calientes. No
dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con
los componentes calientes.

La humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni



limpiadores de alta presion ni por chorro
de vapor.

Al sustituir la lampara del compartimento
de coccion los contactos del
portalamparas estan bajo corriente. Antes
de sustituirla, desenchufar el aparato de la
red o desconectar el fusible de la caja de
fusibles.

Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar
nunca un aparato defectuoso.
Desenchufar el aparato de la red o
desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

El aparato funciona con alta tension. No
retirar la carcasa del aparato.

iPeligro de quemaduras!

El aparato se calienta mucho. No tocar la
superficie interior del compartimento de
coccion cuando esta caliente ni los
elementos calefactores. Dejar siempre
que el aparato se enfrie. No dejar que los
ninos se acerquen.

Los accesorios vy la vajilla se calientan
mucho. Utilizar siempre agarradores para
sacar los accesorios vy la vajilla del
compartimento de coccion.

Los vapores de alcohol pueden inflamarse
cuando el compartimento de coccion esta
caliente. No preparar comidas utilizando
grandes cantidades de bebidas
alcohdlicas de alta graduacion. Si se
utilizan bebidas alcohdlicas de alta
graduacion, hacerlo en pequenas
cantidades. Abrir la puerta del aparato
con precaucion.

Los alimentos con cascara o piel dura
pueden reventar durante el calentamiento
o incluso una vez finalizado. No cocer los
huevos con la cascara o calentar huevos
duros. No cocer crustaceos. A los huevos
fritos y los huevos al plato primero se les
debe pinchar la yema. En los alimentos
con la piel dura, como p. ej. manzanas,
tomates, patatas o salchichas, la piel
puede reventar . Antes de calentarlos se
debe pinchar la cascara o la piel.

El calor no se distribuye uniformemente
en los alimentos para bebés. No calentar
alimentos para bebés en recipientes
tapados. Retirar siempre la tapa o la
tetina. Remover o agitar bien tras el

calentamiento. Comprobar la temperatura
antes de dar el alimento al bebé.

Las comidas calentadas emiten calor. Los
recipientes que las contienen pueden
estar muy calientes. Utilizar siempre un
agarrador para sacar la vajilla o los
accesorios.

Los envoltorios sellados de algunos
alimentos pueden estallar. Observar
siempre las indicaciones del embalaje.
Utilizar siempre un agarrador para sacar
los platos del compartimento de coccion.

iPeligro de quemaduras!

Al abrir la puerta del aparato puede salir
vapor caliente. Abrir la puerta del aparato
con precaucion. No dejar que los nifos se
acerqguen.

Si se introduce agua al compartimento de
coccion puede generarse vapor de agua
caliente. No derramar agua en el
compartimento de coccion caliente.

Al calentar liquidos puede producirse un
retardo de la ebullicion. Esto quiere decir
que se puede alcanzar la temperatura de
ebullicion sin que aparezcan las burbujas
de vapor habituales. Un ligero movimiento
del recipiente es suficiente para hacer que
el liquido caliente empiece a hervir de
repente y a salpicar intensamente.
Colocar siempre una cuchara en el
recipiente al calentar. De esta manera se
evita el retardo de la ebullicion.

iPeligro de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta
danado, puede romperse.No utilizar
rascadores para vidrio o productos de
limpieza abrasivos 0 corrosivos.

La vajilla no adecuada para el microondas
puede reventar. Los recipientes de
porcelana o ceramica pueden presentar
finos orificios en asas y tapas. Estos
orificios ocultan huecos. La posible
humedad que haya penetrado en estos
huecos puede hacer estallar el recipiente.
Utilizar exclusivamente vajilla adecuada
para el microondas.
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Causas de danos

jAtencion!

Formacion de chispas: Los metales, p. €j. la cuchara en un
vaso, deben estar separados al menos 2 cm de las paredes
del horno y de la parte interior de la puerta del horno. La
formacidn de chispas podria destruir el vidrio interior de la
puerta del aparato.

Agua en el compartimento de coccion caliente: No derramar
agua en el compartimento de coccién caliente. Se formara
vapor de agua. El cambio de temperatura puede ocasionar
dafios en la placa base de ceramica.

Bandejas de aluminio: No utilizar bandejas de aluminio en el
aparato. El aparado se dana debido a las chispas que se
forman.

Alimentos humedos: No conservar alimentos humedos
durante un periodo prolongado en el compartimento de
coccion cerrado. Se dafiaria el esmalte.

No conservar los alimentos dentro del aparato. Esto puede
provocar que se oxide.

Enfriar con la puerta abierta: Dejar que el compartimento de
coccidn se enfrie Unicamente con la puerta cerrada. No fijar
nada en la puerta del aparato. Aun cuando la puerta sdélo se

encuentre ligeramente abierta, los frontales de los muebles
contiguos pueden dafarse con el tiempo.

Junta muy sucia: Si la junta presenta mucha suciedad, la
puerta del aparato no cerrard correctamente. El frontal de los
muebles contiguos puede deteriorarse. Mantener la junta
siempre limpia.

Puerta del aparato como superficie de apoyo: No apoyarse
ni sentarse en la puerta abierta del aparato. No colocar
recipientes ni accesorios sobre la puerta del aparato.

Transportar el aparato: No transportar ni sujetar el aparato
por el asa de la puerta. El asa de la puerta no aguanta el
peso del aparato y puede romperse.

Funcionamiento del microondas sin alimentos: El
funcionamiento del aparato sin alimentos provoca una
sobrecarga del mismo. No conectar el aparato sin que haya
alimentos en el compartimento de coccion. En todo caso se
permite una prueba breve de la vajilla (véase el capitulo
Microondas, recipientes).

No utilizar la bandeja esmaltada en el funcionamiento con
microondas. La consecuencia seria un fallo técnico.

Palomitas para microondas: No programar el microondas a
una potencia demasiado alta. Utilizar una potencia maxima

de 600 W. Disponer siempre la bolsa de palomitas sobre un
plato de cristal. El cristal puede estallar por sobrecarga.

Consejos para ahorrar energia y sobre medio ambiente

En este capitulo se ofrecen consejos sobre cémo ahorrar
energia al asar y hornear, y sobre como desechar el aparato
de manera adecuada.

Ahorrar energia

Precalentar el horno sdélo cuando asi se indique en la receta o
en las tablas de las instrucciones de uso.

Utilizar moldes para hornear oscuros, lacados o esmaltados en
negro. Absorben mejor el calor.

Abrir la puerta del aparato lo menos posible durante la
coccion, el horneado o el asado.

Si desea cocer en el horno varios pasteles, se recomienda
hacerlo de modo seguido. El compartimento de coccion se
mantiene caliente. De este modo puede reducirse el tiempo de
coccion para el segundo pastel.

En los tiempos de coccion largos, se puede apagar el horno
10 minutos antes del término del tiempo y aprovechar el calor
residual para terminar.

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con la Directiva europea
E 2012/19/CE relativa al uso de aparatos eléctricos y
|

electronicos (Residuos de aparatos eléctricos y
electronicos).

La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Unién Europea para la retirada y
la reutilizacion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.
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Su nuevo aparato

En este capitulo se presenta informacién sobre
= panel de mando
m modos de funcionamiento

Panel de mando

Reloj digital

[s0] (0] e [o] o] 12

m alturas de insercion
m |los accesorios

Pantalla de temperatura

| | & e —|
|
Microondas Funcion Mando Teclade Mando de Elementos
Potencia secuencial giratorio informacion temperatura de mando
Tecla de las funciones de tiempo Mando de los modos de funcionamiento

Elementos de Uso

mando

90 Seleccionar la potencia del microondas
de 90 W

180 Seleccionar la potencia del microondas
de 180 W

360 Seleccionar la potencia del microondas
de 360 W

600 Seleccionar la potencia del microondas
de 600 W

1000 Seleccionar la potencia del microondas
de 1000 W

(1 Seleccionar el funcionamiento secuen-
cial

Tecla de funciones de tiempo
Seleccionar la funcién de tiempo
deseada o el calentamiento rapido
(véase el capitulo: Reloj digital)

Realizar ajustes dentro de una funcioén
de tiempo o activar el calentamiento
rapido (véase el capitulo: Reloj digital)

Bl d

Mando giratorio

Seleccionar el modo de funcionamiento
(véase el capitulo: Conectar el aparato)

i Tecla de informacion
Activar el seguro para nifios (véase el
capitulo: Seguro para nifios)

Acceder al menu Ajustes basicos
(véase el capitulo: Ajustes bdsicos)

Mando de los modos
de funcionamiento

Mando de tempera-
tura

Mando de temperatura
Ajustar la temperatura (véase el
capitulo: Manejo del aparato)

Modificar los ajustes en el menu Ajus-
tes basicos (véase el capitulo: Ajustes
bdsicos)

o Seleccionar el programa automatico

o

Iniciar el funcionamiento del horno

Elementos de Uso
mando
Interrumpir el funcionamiento del horno

o cancelar la configuracion

Niveles de potencia del microondas y elementos de mando

Cuando se pulsa cualquier tecla se ilumina el indicador
correspondiente.

Mandos reguladores retractiles

El mando giratorio, el mando de temperatura y el mando de los
modos de funcionamiento son retractiles. Presionar el
correspondiente mando regulador para enclavarlo o
desenclavarlo.

Mando de los modos de funcionamiento

El mando de los modos de funcionamiento sirve para
programar los modos de funcionamiento. En este capitulo se
presenta un resumen de los modos de funcionamiento del
aparato.

Tipos de funciona- Aplicacion

miento

Aire caliente  Para pasteles de masa batida en
molde, tartas de bizcocho y de reque-
son asi como pasteles, pizzas y pas-
tas en la bandeja.

Grill con aire  Para aves y piezas de carne grandes

caliente
& Grill con circu- Para asar piezas de carne.

lacién de aire

* Grill grande Para cantidades grandes de piezas
pequefas y planas (p. €j., bistecs, sal-
chichas)

] Grill pequeno Para cantidades pequefas de piezas

pequenas y planas (p. €j., bistecs, tos-
tadas).
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Tipos de funciona- Aplicacion

miento

Programas 4 programas de descongelacion
11 programas de coccidén
El modo de funcionamiento y la dura-
cion dependen del peso.

Notas

m Al pulsar el mando de los modos de funcionamiento, se
enciende el aparato. El simbolo se ilumina.

m El microondas solo funciona cuando se pulsa el mando. El
simbolo [@ se ilumina.

Accesorios

Los accesorios pueden introducirse en el aparato a 4 alturas
distintas.

Parrilla

Para recipientes, moldes de paste-
leria, parrilladas y platos congela-
dos.

Nota: Pueden extraerse dos terce-
ras partes de la superficie total de
la parrilla sin que esta vuelque. De
esta manera, los platos pueden
retirarse con mayor facilidad.

Bandeja esmaltada
Para pasteles, pastas y galletas.

Nota: Introducir hasta el tope la
bandeja de horno con la parte del
desnivel en direccion a la puerta
del aparato.

jAtencion!

No utilizar la bandeja esmaltada
con el funcionamiento en modo mi-
croondas o combinado microon-
das.

Nota: Los recipientes aptos para microondas pueden
colocarse encima de la base del aparato (altura 0).

jAtencion!

= No colocar la bandeja esmaltada sobre la base del aparato
(altura 0).

= No utilizar bandejas esmaltadas u otro tipo de recipientes no
aptos para microondas durante el funcionamiento del
aparato.

Encender y apagar el aparato

El microondas se enciende y se apaga con el mando de los
modos de funcionamiento.

Encender

1.Pulsar el mando de los modos de funcionamiento.
El aparato se enciende. El simbolo se ilumina.

2. Seleccionar una funcion:

m Tecla 90, 180, 360, 600 o 1000 W para la potencia del
microondas

Antes del primer uso

En este capitulo se describe
m como ajustar la hora tras la conexion eléctrica del aparato
m como limpiar el aparato antes del primer uso
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Compartimento de coccion
Su aparato incorpora un ventilador.

Ventilador

El ventilador se enciende y se apaga segun sea necesario. El
aire caliente escapa por la puerta.

jAtencion!

No cubrir las aberturas de ventilacion. De lo contrario, el horno
se sobrecalienta.

Notas
m El ventilador continda funcionando durante un tiempo
determinado después de apagar el aparato.

m El aparato se mantiene frio durante el funcionamiento del
microondas. El ventilador se activa igualmente. Puede seguir
funcionando incluso si el microondas ya no esta en
funcionamiento.

m Puede aparecer agua condensada en la ventana de la
puerta, en las paredes interiores y en la base. Se trata de
algo normal y el funcionamiento del microondas no se ve
perjudicado. Limpie el agua condensada tras la coccion.

= Tecla [J3f = funcionamiento secuencial
m Ajustar el modo de funcionamiento y la temperatura.
m Tecla [lg = programa automatico

Consultar los capitulos correspondientes para mas informacion
sobre el modo de programar.

Apagar
Girar el mando de los modos de funcionamiento hacia atras y

enclavarlo. El aparato se apaga; la hora se muestra en la
pantalla de la hora.

Programar la hora

En la pantalla de la hora se iluminan J:00 y los

simbolos <|>@.



1. Programar la hora actual con el mando giratorio.

2.Pulsar la tecla de las funciones de tiempo «».

Se aplica la configuracion.

Modificar la hora

Para cambiar la hora, pulsar repetidas veces la tecla de las
funciones de tiempo «» hasta que se iluminen los simbolos
<>y ©. Cambiar la hora actual con el mando giratorio.

Nota: Para reducir el consumo cuando el aparato esta en el
modo "stand by" se puede apagar la pantalla de la hora.
Consultar al respecto el capitulo Reloj digital.

Manejo del aparato

En este capitulo se describe
m los modos de funcionamiento disponibles en este horno

m coémo seleccionar un modo de funcionamiento y una
temperatura

m coémo programar el calentamiento rapido.
Su microondas dispone de los siguientes modos de

funcionamiento. Durante los ajustes se muestra siempre una
temperatura recomendada.

Modo de funciona- Temperatura reco- Margen de tem-

miento mendada en °C, peratura en °C,
niveles de grill niveles de grill
Aire caliente 160 40, 100-250
Grill con aire 160 100-250
caliente
Grill con circula- 160 100-250
cién de aire
[*] Grill grande fuerte (3) medio (2)
minimo (1)

Grill pequefio - -

Ajustar el modo de funcionamiento y la
temperatura

Ejemplo de la imagen:
Aire caliente [&], 190 °C.

Calentar el compartimento de coccion

A fin de eliminar el olor a aparato nuevo, calentar el
compartimento de coccidn vacio y con la puerta cerrada.

Asegurarse de que no haya restos del embalaje en el
compartimento de coccion, p. ej., bolas de poliestireno.

Precalentar el compartimento de coccién 60 minutos con grill
con aire caliente [E], 200 °C.

Nota: Ventilar la cocina mientras el aparato se calienta.

1.Programar el grill con aire caliente con el mando de los
modos de funcionamiento.

2.Programar 200 °C con el mando de temperatura.

3.Pulsar la tecla ] .

4.Tras 60 minutos, desconectar el aparato.

Para ello, girar el mando de los modos de funcionamiento
hacia atras y enclavarlo en la posicién .

Limpiar el compartimento de coccién, una vez enfriado, con
agua caliente con un poco de jabon.

Limpiar los accesorios

Antes de utilizar los accesorios por primera vez, limpiarlos a
fondo con agua caliente con un poco de jabén y un pafio de
limpieza suave.

1.Girar el mando de modos de servicio hasta que quede
ajustado el modo deseado.
En la pantalla de temperatura se indica la temperatura
recomendada.

2. Girar el mando de temperatura para modificar la temperatura
recomendada.

/

00O

3.Pulsar la tecla [,

Se inicia el funcionamiento. En la pantalla de la temperatura se
muestran las barras de calentamiento del control de
temperatura.
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Apagar el horno

Girar el mando de los modos de funcionamiento hacia atras y
enclavarlo en la posicién (@

Abrir la puerta del aparato durante el funcionamiento

El funcionamiento se interrumpe. El ventilador de refrigeracion
puede seguir funcionando. Tras cerrar la puerta, pulsar la
tecla []. EI programa continta.

Interrumpir el funcionamiento

Abrir la puerta del aparato o pulsar brevemente la tecla []. El
microondas interrumpe el programa. Tras cerrar la puerta,
volver a pulsar la tecla [=]. El programa continta.

Modificar los ajustes

El tipo de calentamiento y la temperatura o el nivel de grill
pueden modificarse en cualquier momento con el
correspondiente mando.

Cancelar el funcionamiento

Pulsar la tecla [w], girar el mando de los modos de
funcionamiento hacia atras y enclavarlo.

Nota: Si se programa una duracion de funcionamiento, el
funcionamiento ajustado se apaga automaticamente una vez
transcurrido este tiempo. Consultar el capitulo: Reloj
electronico.

Calentamiento rapido

La funcién de calentamiento rapido permite que el horno
alcance la temperatura programada con gran rapidez.

El calentamiento rapido debe utilizarse para temperaturas
programadas por encima de los 100 °C.

Tipos de calentamiento compatibles
m [®Aire caliente

= [E] Grill con aire caliente

m (%] Grill con circulacion de aire

Ajustar el calentamiento rapido

Requisito: debe haberse programado un modo de
funcionamiento y una temperatura adecuados.

1.Programar el modo de funcionamiento y la temperatura.

El microondas

Las microondas se transforman en calor dentro de los
alimentos. Se puede utilizar Unicamente el microondas o
combinado con otro tipo de calentamiento.

En este capitulo se presenta
m informacién sobre recipientes
m informacion sobre la programacion del microondas

Nota: En el capitulo Platos probados en nuestro estudio de
cocina encontrara ejemplos sobre como descongelar, calentar
y cocinar con microondas.

Consejos y advertencias de los recipientes

Recipientes apropiados

Son adecuados los recipientes resistentes al calor de vidrio,
vitroceramica, porcelana, ceramica o plastico resistente al
cambio de temperatura. Estos materiales dejan pasar las
microondas.

También puede utilizar recipientes para servir. Asi no tiene que
trasvasar los alimentos. Utilizar recipientes con decoracion
dorada o plateada sdlo si el fabricante garantiza que son aptos
para microondas.
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2. Pulsar repetidamente la tecla de las funciones de tiempo
hasta que se iluminen los simbolos <|>>/0Oy vy se muestre
OFF en la pantalla de la hora.

3. Girar el mando giratorio hacia la derecha.

En la pantalla de la hora se muestra n y se ilumina el
simbolo fif. El calentamiento rapido esta activado.

4.Pulsar la teclal.
El aparato empieza a calentar.

Para conseguir un resultado de coccién uniforme, el plato no
debe introducirse en el horno hasta que haya finalizado el
calentamiento rapido.

Fin del calentamiento rapido

El calentamiento rapido se desactiva tras alcanzar la
temperatura ajustada. El simbolo ff se apaga. Introducir el
plato en el horno.

Cancelar el calentamiento rapido

Pulsar repetidamente la tecla de las funciones de tiempo hasta
que se muestre Un en la pantalla de la hora. Girar el mando
giratorio hacia la izquierda hasta que se muestre JFF en la
pantalla de la hora. El simbolo {f de la pantalla de la hora se
apaga.

Notas

m El calentamiento rapido se cancela cuando se modifica el
modo de funcionamiento.

m La duracion de funcionamiento ajustada empieza a
transcurrir independientemente del calentamiento rapido tras
pulsar la tecla Start.

Recipientes no adecuados

Los recipientes de metal no son aptos. El metal no deja pasar
las microondas. La comida en recipientes de metal cerrados
no se calienta

jAtencion!

Formacion de chispas: Los metales, p. €j. la cuchara en un
vaso, deben estar separados al menos 2 cm de las paredes
del horno y de la parte interior de la puerta del horno. La
formacion de chispas podria destruir el vidrio interior de la
puerta del aparato.

Prueba de la vajilla

No encienda nunca el microondas sin alimentos en su interior,
con excepcion de la prueba de la vajilla siguiente.

Si no esta seguro de si su recipiente es adecuado para el
microondas, efectlie el siguiente test:

1. Introducir el recipiente vacio en el aparato durante V2 -
1 minuto a la potencia maxima.

2.Comprobar la temperatura de tanto en tanto.
El recipiente deberia estar frio o templado.



Si se calienta o se generan chispas, no es adecuado para el
microondas.

Potencias del microondas
Con las teclas ajustar la potencia del microondas deseada.

90 W para descongelar alimentos delicados

180 W para descongelar y continuar la coccion

360 W para cocer carne y para calentar alimentos deli-
cados

600 W para calentar y cocer alimentos

1000 W para calentar liquidos

Notas

Al pulsar una tecla se ilumina la potencia seleccionada.

La potencia del microondas 1000 W unicamente se puede
programar para un maximo de 30 minutos. Para el resto de
potencias se puede programar una duracion de hasta 1 hora
y 30 minutos.

Programar el microondas

Ejemplo: potencia del microondas 600 W, duracion
10 minutos.

1. Pulsar el mando de los modos de funcionamiento.
El aparato esta listo para su funcionamiento.

2.Pulsar la tecla para ajustar el nivel de potencia del
microondas deseado.

Se ilumina la potencia seleccionada y se muestra una
duracion recomendada.

Funcionamiento MicroCombi

Existe un modo de funcionamiento que funciona
simultaneamente con el microondas. El microondas se
encarga de tener el plato listo con mayor rapidez y, ademas,
con un bonito dorado.

En este capitulo se describe
qué modos de funcionamiento son compatibles
como ajustar el modo MicroCombi
Tipos de calentamiento compatibles
Tipos de calentamiento compatibles
[&JAire caliente
Grill con aire caliente
(%] Grill con circulacién de aire

Nota: El calentamiento rapido no puede activarse en el modo
MicroCombi.

Niveles de potencia del microondas
compatibles

Todos los niveles de potencia del microondas, excepto el de

1000 W, se pueden combinar con un modo de funcionamiento.

Programar el funcionamiento MicroCombi

Ejemplo:
Microondas 360 W, 17 minutos y grill con aire caliente
180 °C.

1. Ajustar el modo de funcionamiento con el mando de los
modos de funcionamiento y la temperatura con el mando de
temperatura.

3. Ajustar la duracién con el mando giratorio.

4.Pulsar la tecla [,

Se inicia el funcionamiento. Se muestra el transcurso del ciclo
de coccidén programado.

El tiempo ha transcurrido

Suena una senal. El funcionamiento del microondas ha
finalizado. El tono de aviso se puede apagar con la tecla «».
Apagar el aparato o volver a programarlo.

Abrir la puerta del aparato durante el funcionamiento

El funcionamiento se interrumpe. El ventilador de refrigeracion
puede seguir funcionando. Tras cerrar la puerta, pulsar la
tecla [=]. El programa continta.

Modificar la duracion

Modificar la duracion con el mando giratorio.

Modificar la potencia del microondas

Pulsar la tecla para ajustar el nuevo nivel de potencia del
microondas. Ajustar la duracion con el mando giratorio y volver
a iniciar.

Cancelar el funcionamiento

Pulsar la tecla iluminada correspondiente al nivel de potencia
programado del microondas. Volver a programar el aparato o
apagarlo.

Nota: El ventilador sigue funcionando aunque se abra la puerta
del aparato.

2.Pulsar la tecla para ajustar el nivel de potencia del
microondas deseado.

Se muestra una duracion recomendada.
3. Ajustar la duracién con el mando giratorio.
4.Pulsar la tecla [,
Se inicia el funcionamiento. Se muestra el transcurso del ciclo
de coccidén programado.
El tiempo ha transcurrido

Suena una sefal. El funcionamiento combinado ha finalizado.
Se puede eliminar el tono de aviso antes de tiempo con la
tecla <=, desconectar el aparato con el mando de los modos
de funcionamiento o realizar los ajustes de nuevo.

Abrir la puerta del aparato durante el funcionamiento

El funcionamiento se interrumpe. El ventilador de refrigeracion
puede seguir funcionando. Tras cerrar la puerta, pulsar la
tecla []. EIl programa continda.

Modificar la temperatura o la duracion

Modificar la duracion o la temperatura con el mando giratorio o
el mando de temperatura.

Modificar la potencia del microondas

Pulsar la tecla para ajustar el nuevo nivel de potencia del
microondas. Ajustar la duracion con el mando giratorio y volver
a iniciar.

Cancelar el funcionamiento

Pulsar la tecla iluminada correspondiente al nivel de potencia
programado del microondas. Volver a programar el aparato o
apagarlo.
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Nota: El ventilador sigue funcionando aunque se abra la puerta
del aparato.

Interrumpir el funcionamiento

Abrir la puerta del aparato o pulsar brevemente la tecla [s]. E|
microondas interrumpe el programa. Tras cerrar la puerta,
volver a pulsar la tecla [=]. El programa continta.

1,2,3 Funcionamiento secuencial

En el funcionamiento secuencial se pueden programar hasta
tres configuraciones diferentes y, a continuacion, iniciar el
funcionamiento.

En este capitulo se ofrece informacion sobre como ajustar el
funcionamiento secuencial.

Son apropiados:
m todos los niveles de potencias del microondas

Recipientes

Utilizar siempre recipientes resistentes al calor y aptos para el
microondas.

Programar el funcionamiento secuencial

El mando de los modos de funcionamiento no debe estar
enclavado.

1.Pulsar la tecla [J.

Se ilumina el simbolo [ correspondiente a la primera fase del
funcionamiento secuencial.

2. Ajustar el primer nivel de potencia del microondas y la
duracion del ciclo de coccidn.

3.Volver a pulsar la tecla [38.

Se ilumina el simbolo [ correspondiente a la segunda fase
del funcionamiento secuencial.

4.Programar el segundo nivel de potencia del microondas y la
duracién del ciclo de coccién.

5.Volver a pulsar la tecla (7.

Se ilumina el simbolo [ correspondiente al tercer
funcionamiento secuencial.

Reloj digital

Este aparato presenta distintas funciones de tiempo.

En este capitulo se explica
m la pantalla de la hora
m como programar el temporizador

m cOmo apagar el aparato de modo automatico (duracion de
funcionamiento)

= como ajustar o modificar la hora.
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6. Ajustar el tercer nivel de potencia del microondas y la
duracién del ciclo de coccion.

7.Pulsar la tecla [,

Se inicia el funcionamiento. En la pantalla de la hora se
muestra la duracion total y se ilumina el funcionamiento
secuencial activo.

El tiempo ha transcurrido

Suena una sefial. El funcionamiento secuencial ha finalizado.
La sefial se puede apagar con la tecla []. Apagar el aparato o
volver a programarlo.

Abrir la puerta del aparato durante el funcionamiento

El funcionamiento se interrumpe. El ventilador de refrigeracion
puede seguir funcionando. Tras cerrar la puerta, pulsar la
tecla [=]. El programa continta.

Modificar la configuracion

Las modificaciones solo son posibles antes de iniciar el
funcionamiento. Seleccionar el ajuste deseado con la tecla (139
y modificarlo.

Cancelar el funcionamiento

Pulsar la tecla iluminada correspondiente al nivel de potencia
programado del microondas. Volver a programar el aparato o
apagarlo.

Interrumpir el funcionamiento

Pulsar brevemente la tecla [*]. El microondas interrumpe el
programa. Pulsar la tecla [=]; se reanuda el funcionamiento.

Nota: También se puede combinar un modo de funcionamiento
con el funcionamiento secuencial. Programar primero el
funcionamiento secuencial.

Pantalla de la hora

S>API O

h (1. 2
min . 0 1

® O

Tecla de funciones de‘tiempo Mando giratorio



Funcién de tiempo Uso

[\ Temporizador El temporizador puede emplearse como
un contador de tiempo de huevo o un
reloj temporizador de cocina. El aparato
no se enciende o0 se apaga de forma

automatica

[-I Duracién de fun- El aparato se apaga automaticamente

cionamiento tras haber transcurrido la duracion de
funcionamiento programada |-
(p. €j. {:3L horas)
© Hora Programar la hora
fff Calentamiento  Reducir la duracion del calentamiento
rapido
Notas

m Entre las 2200 y las 5:55, la pantalla de la hora se
oscurece si durante este tiempo no se realizan ajustes o si

no hay ninguna funcién de tiempo activa.

m Con las funciones de tiempo Temporizador £ y Duracién de
funcionamiento =l suena una sefal tras haber transcurrido
el tiempo programado y el simbolo correspondiente
parpadea. Pulsar la tecla de las funciones de tiempo para
apagar la senal.

m Se puede acceder a la configuracién en cualquier momento.
Pulsar repetidamente la tecla de las funciones de tiempo
hasta que se ilumine el correspondiente simbolo.

m Si se desea borrar el ajuste, poner el tiempo ajustado a
0:00 v desconectar el aparato.

m En caso necesario, la configuracion puede corregirse con el
mando giratorio.

Apagar y encender la pantalla de la hora
1.Mantener pulsada la tecla de las funciones de tiempo
<@»durante unos segundos.

La pantalla de la hora se apaga. Cuando una funcién de
tiempo esta activa, el simbolo correspondiente permanece
iluminado.

2. Mantener pulsada la tecla de las funciones de tiempo
<@»durante unos segundos.

La pantalla de la hora se enciende.

Avisador de tiempo

1. Pulsar repetidamente la tecla de las funciones de
tiempo <[> hasta que se iluminen los simbolos <[>y ).

2.Programar la duracion de funcionamiento con el mando
giratorio (p. ej. 5:0 minutos).
La configuracion se aplica de modo automatico. A
continuacion se vuelve a mostrar la hora y el tiempo del
avisador empieza a transcurrir.

Duracion de funcionamiento

El aparato se apaga automaticamente una vez transcurrida la
duracién programada.

1. Programar el modo de funcionamiento y la temperatura.

2. Pulsar repetidamente la tecla de las funciones de tiempo
hasta que se enciendan los simbolos <I> y 121 (duracién de
funcionamiento).

3.Configurar la duracion de funcionamiento con el mando
giratorio
(p. ej. #:30 horas).

4.Pulsar la tecla [,
El aparato empieza a calentar.

El aparato se apaga automaticamente una vez transcurrido el
tiempo de funcionamiento programado.

Programar la hora

La hora unicamente se puede modificar cuando ninguna otra
funcién de tiempo esta activa.

1. Pulsar repetidamente la tecla de las funciones de tiempo
> hasta que se iluminen los simbolos <|>y ®.

2.Programar la hora actual con el mando giratorio.

3.Pulsar la tecla de funcionamiento del reloj <[>.
Se aplica la configuracion.

Modificar la hora
P. ej., del horario de verano al de invierno.
Ajustar como se describe en los puntos 1y 2.

Consultar, corregir o cancelar la configuracion

1. Para consultar la configuracion: pulsar repetidamente la tecla
de las funciones de tiempo <[> hasta que se ilumine el
simbolo correspondiente.

2.En caso necesario, la configuracion puede corregirse con el
mando giratorio.

3.Para cancelar la configuracion: girar el mando giratorio hacia
la izquierda hasta el valor inicial.
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Seguro para ninos

El aparato incorpora un seguro para nifios para evitar que
estos lo enciendan accidentalmente.

En este capitulo se describe
como bloquear el aparato,
coémo desbloquear el aparato,

Bloquear el aparato

Pulsar el mando de los modos de funcionamiento. El aparato
esta listo para su funcionamiento.

1. Mantener pulsada la tecla i.
Se muestra c { { en la pantalla de la hora.

Modificar los ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos que el usuario
puede modificar en todo momento.

Ajustes basicos

En la tabla se especifican todos los ajustes basicos y sus
opciones de seleccion.

2.Girar el mando de temperatura hacia la derecha.
En la pantalla de la hora se muestra ¢ ic.

3.Mantener pulsada la tecla i hasta que se ilumine el
simbolo 0.

Desbloquear el aparato

Pulsar el mando de los modos de funcionamiento. El aparato
esta listo para su funcionamiento.

1.Mantener pulsada la tecla i.
Se muestra ¢ {2 en la pantalla de la hora.

2. Girar el mando de temperatura hasta que se muestre ¢ { {.
3. Mantener pulsada la tecla i, el simbolo <0 se apaga.

Ajuste basico Opciones

Aclaracion

- | Seguro para nifios:
{ = apagado

Seguro para nifios:

2 = encendido

Activa el seguro para nifilos de modo automatico

-2 Tono de aviso de duracion:
Z = medio = 2 minutos
= =largo = 5 minutos

Duracion del tono de aviso:
{ = breve = 10 segundos

Sefal una vez transcurrida una duracion

c3 Volumen del tono de aviso:
£ = medio i = bajo

7 =alto

Volumen del tono de aviso

Volumen de la senal

cY Sonido de tecla:

Sonido de tecla:
{ = encendido

C = apagado

Sonido de confirmacién al pulsar una tecla

Pulsar el mando de los modos de funcionamiento. El aparato
esta listo para su funcionamiento.

1. Pulsar la tecla i durante unos segundos.
En la pantalla de la hora se muestra el ajuste basico.

2. Pulsar repetidamente la tecla i hasta que se muestre el
correspondiente ajuste basico.

Cuidados y limpieza

El microondas mantendra durante mucho tiempo su aspecto
reluciente siempre y cuando se lleven a cabo la limpieza y los
cuidados pertinentes. A continuacion se describen los
cuidados y la limpieza éptimos para el aparato.

A iPeligro de cortocircuito!

No utilizar limpiado de alta presion ni por chorro de vapor.

A iPeligro de quemaduras!

No limpiar el aparato directamente tras desconectarlo. Dejar
que el aparato se enfrie.
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3. Configurar el ajuste deseado con el mando de temperatura.
4. Para finalizar, mantener pulsada la tecla i unos segundos.
Todos los ajustes se han aplicado.

Los ajustes pueden volverse a modificar en cualquier
momento.

Notas

Es posible que aparezcan diferentes tonalidades en el frontal
del aparato debido a los diferentes materiales como el vidrio,
plastico o metal.

Las sombras con forma de estrias apreciables en el vidrio de
la puerta son los reflejos luminosos de la lampara de
iluminacion del horno.

El esmalte se quema cuando se alcanza una temperatura
muy elevada. Esto puede dar lugar a la aparicion de
pequenas diferencias de color. Este fendmeno es normal y
no afecta al funcionamiento del horno. Los bordes de las
bandejas finas no pueden esmaltarse por completo. Por este



motivo pueden resultar asperos al tacto, La proteccion
anticorrosiva no se vera afectada.

m Los olores desagradables, como los que se generan
después de preparar un pescado por ejemplo, se pueden
eliminar facilmente. Afadir unas gotas de limén a una taza
con agua. Introducir una cuchara en el recipiente para evitar
el retardo de ebullicion. Calentar el agua entre 1y 2 minutos
a la maxima potencia del microondas.

Productos de limpieza

Tener en cuenta las indicaciones de la tabla para no dafar las
distintas superficies del horno empleando un limpiador
inadecuado. No utilizar:

m productos de limpieza abrasivos 0 corrosivos,

m rascadores para metal o vidrio para limpiar el cristal de la
puerta del aparato,

m rascadores para metal o vidrio para limpiar la junta de la
puerta,

m ni estropajos o esponjas duras,
m productos fuertes que contengan alcohol.

Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

La bombilla del horno puede desmontarse para facilitar su
limpieza. Abrir con cuidado la puerta del aparato.

Zona Productos de limpieza

Cristales de la puerta Limpiacristales:
Limpiar con un pafo de limpieza. No uti-
lizar rascadores para vidrio.

Vidrio protector de la Agua caliente con un poco de jabdn:
lampara del compar- Limpiar con un pafio de limpieza.
timento de coccién

Cierre hermético de Agua caliente con un poco de jabdn:

Zona Productos de limpieza

Frontal del aparato  Agua caliente con un poco de jabdn:
Limpiar con un pafio humedecido en
agua con jabdn y secar con un pafio
suave. No utilizar limpiacristales o ras-
cadores para metal o vidrio para la lim-

pieza.

Agua caliente con un poco de jabén:
Limpiar con un pano humedecido en
agua con jabon y secar con un pafo
suave. Limpiar inmediatamente las man-
chas de cal, grasa, almidén y clara de
huevo. Debajo de estas manchas puede
formarse corrosién. Puede adquirir pro-
ductos de limpieza de acero especiales
en el servicio de asistencia técnica o en
comercios especializados.

Acero inoxidable

Compartimento de
coccion de acero
inoxidable

Agua caliente con un poco de jabdn o
agua con vinagre:

Limpiar con un pafio humedecido en
agua con jabon y secar con un pafo
suave.

Si la suciedad es intensa: utilizar solo
los limpiadores para hornos cuando el
compartimento de coccion esté frio. Uti-
lizar preferentemente una esponja de
acero inoxidable. No utilizar spray para
hornos ni otros productos de limpieza
agresivos o corrosivos. Tampoco es
apropiado utilizar estropajos ni esponjas
asperas, ya que rayan la superficie.
Dejar que las superficies interiores se
sequen por completo.

Tabla de averias

Con frecuencia, cuando se produce una averia, se trata solo de
una pequefia anomalia facil de subsanar. Antes de avisar al
Servicio de Asistencia Técnica, intentar solucionar la averia con
ayuda de la siguiente tabla.

la puerta Limpiar con un pafio de limpieza sin fro-

iNo quitar! tar. No utilizar rascadores para metal o
vidrio para la limpieza.

Accesorios Agua caliente con un poco de jabdn:

Poner en remojo y limpiar con un pano
o cepillo.

Limpiar el vidrio protector

En el horno en la placa lateral izquierda se encuentra el vidrio
protector de la lampara del horno. Aflojar el tornillo de la tapa.
Limpiar el vidrio con jabdn.

Superficies autolimpiables en el compartimento de coccion

La placa posterior del horno esta revestida con esmalte
autolimpiable. Se limpia por si sola mientras el horno esta en
funcionamiento. Puede ocurrir que las salpicaduras grandes no
desaparezcan hasta que el horno haya funcionado repetidas
veces.

Notas

= No limpiar nunca la superficie autolimpiable con un limpiador
para hornos. Si por descuido cae producto de limpieza para
hornos en la placa posterior, eliminarlo de forma inmediata
con una esponja y agua abundante.

m No utilizar nunca detergentes abrasivos. Estos rayan y
deterioran la capa de alta porosidad.

= No limpiar nunca la superficie autolimpiable con un estropajo
metalico.

m Una decoloracion ligera del esmalte no influye en la
autolimpieza.

Limpiar la base del compartimento de coccion, la placa
superior y las placas laterales

Emplear un pafo de limpieza y agua caliente con un poco de
jabon o vinagre.

En caso de suciedad fuerte, es mejor utilizar un limpiahornos.
Utilizar los limpiadores especificos para hornos sdlo con el
horno frio.

Si no se obtienen los resultados esperados de un plato,
consultar el capitulo Platos probados en nuestro estudio de
cocina. En este capitulo se describen consejos y sugerencias
para cocinar.

63



A iPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. Las
reparaciones soélo pueden ser efectuadas por personal del
Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido.

Tabla de averias

Averia Posible causa

Solucién/consejos

El aparato no funciona. El fusible esta defectuoso.

Comprobar en la caja de fusibles que el fusible
del aparato funciona correctamente.

No se ha conectado el enchufe a la toma

de corriente

Conectar el enchufe

Corte en el suministro eléctrico

Comprobar si funciona la lampara de cocina.

Manejo incorrecto

Desconectar el fusible de la caja de fusibles.
Volver a conectarlo transcurridos unos
10 segundos.

En el indicador parpadean tres
Cceros.

Corte en el suministro eléctrico

Volver a configurar la hora.

El aparato no funciona. En el indi-

cador se muestra una duracion. programar el aparato.

No se ha pulsado la tecla | después de

Pulsar la tecla 0 desconectar el aparato.

El microondas no se enciende.

La puerta no se ha cerrado completamente. Comprobar si la puerta se atasca por restos de

alimentos o algun cuerpo extrafio. Comprobar
que la superficie de la junta esté limpia. Com-
probar si la junta de la puerta esta doblada.

No se ha pulsado la tecla [s=].

Pulsar la tecla =],

Los alimentos se calientan mas len- Se ha programado una potencia baja del

tamente que antes. microondas.

Seleccionar una potencia superior.

Se ha introducido una cantidad mayor a la Una cantidad doble supone casi el doble de

habitual en el aparato.

tiempo

Los alimentos estan mas frios de lo habi-

tual.

Remover o dar la vuelta a los alimentos de vez
en cuando.

Suena una sefal. Los dos puntos
del indicador parpadean.

El aparato se encuentra en el modo demo. 1. Pulsar la tecla .

2. Mantener pulsada la tecla (k) durante tres
segundos.

El modo demo se ha desactivado.

Mensajes de error

Algunos mensajes de error pueden ser solucionados por el
propio usuario.

Mensaje de error Posible causa

Solucion / indicaciéon

En el indicador aparece el mensaje
de error "Er1" o "Er4".

El sensor de temperatura no funciona.

Ponerse en contacto con el Servicio de
Asistencia Técnica.

En el indicador se muestra el men-
saje de error "Er11". "Tecla atascada" atascado.

Las teclas estan sucias o el mecanismo esta

Pulsar varias veces todas las teclas; si no
se soluciona el problema, avisar al Servi-
cio de Asistencia Técnica.

En el indicador aparece el mensaje
de error "Er19".

Se ha producido un sobrecalentamiento exce-
sivo (posibilidad de fuego en el interior). Poten- o el fusible de la caja de fusibles y dejar
cia del microondas demasiado elevada.

No abrir la puerta, desconectar el enchufe

que el aparato se enfrie.

En la indicacién de textos completos Fallo técnico.
se muestra el mensaje de error
"Er17", "Er18" o "E305".

Ponerse en contacto con el Servicio de
Asistencia Técnica.

Sustitucion de la lampara del compartimento
de coccion

La lampara del compartimento de coccidon puede cambiarse
facilmente. En el Servicio de Asistencia Técnica o en

comercios especializados pueden adquirirse lamparas
haldgenas de 25 W, 240 V resistentes a la temperatura.

A iPeligro de descarga eléctrica!

No cambiar la bombilla de horno cuando el aparato esté
conectado. Extraer el enchufe o desconectar el fusible de la
caja de fusibles.

Nota: Extraer siempre la lampara haldégena nueva del embalaje
con un pafio seco. De este modo se prolonga su vida util.
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Modo de proceder

Nota: Para sustituir la lampara del interior del horno debe
desmontar el aparato. Prestar atencion a las instrucciones de
montaje.

1. Desconectar el fusible de la caja de fusibles o desenchufar el
aparato.

2. Abrir la puerta del aparato.
Desatornillar los tornillos de fijacion situados a la derecha e
izquierda del horno. Prestar atencion a las instrucciones de
montaje.

3. Extraer el aparato con cuidado.



4. Desatornillar el tornillo de la tapa de la lampara situada en la
placa exterior lateral izquierda y retirarla. (Figura A) Extraer la
lampara halégena. (figura B)

Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicion siempre que necesite la reparacion de su aparato.
Encontraremos la solucion correcta; también a fin de evitar la
visita innecesaria de un técnico de servicio.

Numero de producto (E) y numero de
fabricacion (FD)

Indicar el numero de producto (E-Nr.) y el de fabricacion (FD-
Nr.) para obtener un asesoramiento cualificado. La etiqueta de
caracteristicas con los correspondientes nimeros se encuentra
en el horno. A fin de evitarse molestias en caso necesario, le
recomendamos anotar los datos de su aparato asi como el
numero de teléfono del Servicio de Asistencia Técnica en el
siguiente apartado.

N.° de fabri-
cacion.

N.° de pro-
ducto.

5.Colocar la nueva lampara halégena (figura C)

6. Atornillar la tapa de la lampara.
Volver a montar el aparato siguiendo los mismos pasos en
orden inverso.

7.Volver a conectar el fusible de la caja de fusibles o enchufar
el aparato.

Sustituir el vidrio protector

El vidrio protector del horno debe sustituirse en caso de
presentar dafos. Los vidrios protectores pueden adquirirse de
nuestro Servicio de Asistencia Técnica. Indicar el nimero de
producto (E) y el nimero de fabricacion (FD) del aparato.

El grupo 2 indica que los microondas se fabrican con el fin de
calentar alimentos. La clase B indica que el aparato es
apropiado para su uso privado en el ambito doméstico.

Datos técnicos

Suministro de corriente eléctrica 220 - 240 V, 50 hz

Consumo total maximo 3100 W

Potencia del microondas 1000 W (IEC 60705)
Potencia de salida del grill 2000 W

Potencia de salida del aire 1950 W

caliente

Frecuencia de las microondas 2450 MHz

Fusible 16 amp

Servicio de Asistencia
Técnica

En caso de manejo incorrecto, la asistencia de un técnico de
servicio no es gratuita, incluso aunque todavia esté dentro del
periodo de garantia.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 406 416

Confie en la competencia del fabricante. De esa forma se
asegura de que la reparacion se lleva a cabo por personal
técnico debidamente instruido, equipado con las piezas
originales y de repuesto necesarias para su aparato.

Este aparato cumple la normativa EN 55011 o CISPR 11. Es
un producto del grupo 2, clase B.

Dimensiones (AlxLxAn)

- Aparato 454 x 595 x 563 mm

- Compartimento de coccién 236 x 445 x 348 mm

Homologacion VDE si

Distintivo CE si
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Programa automatico

Con el programa automatico pueden prepararse platos de
forma sencilla. Seleccionar el programa e introducir el peso de
los alimentos. El programa automatico configura el programa
optimo. Pueden seleccionarse hasta 15 programas.

Seleccionar el programa

Una vez seleccionado un programa, proceder del modo
siguiente.

Condicion: el mando de los modos de funcionamiento no
puede estar enclavado.

Ejemplo de la imagen:

Programa 2 con 1 kilo de peso.

-

.Pulsar la tecla .

En la pantalla de temperatura se muestra el primer
programa.

B
il

) O

2.Seleccionar el programa deseado con el mando de
temperatura.

]

) O

3.Volver a pulsar la tecla .
En la pantalla se muestra un peso recomendado.
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4. Seleccionar el peso con el mando de temperatura.

5. Pulsar la tecla [,

Se inicia el programa. En la pantalla de la hora se muestra el
transcurso del ciclo de coccidn programado -,

El programa ha finalizado

Suena una sefial. El aparato deja de calentar. En el indicador
se muestra 0:00. Apagar el aparato o volver a programarlo.

Modificar el programa

El nimero de programa y el peso no pueden modificarse tras
el inicio del programa.

Modificar la duracion
La duracion del programa automatico no se puede modificar.

Cancelar el programa

Mantener pulsada la tecla || y apagar el mando de los modos
de funcionamiento.

Descongelar y cocer con el programa
automatico

Notas

m Sacar el alimento de su envase y pesarlo. Si no se puede
introducir el peso exacto, redondear hacia arriba o hacia
abajo.

m Para estos programas utilizar siempre recipientes adecuados
para el microondas, p. €j., recipientes de vidrio o ceramica o
la bandeja universal. Observar las indicaciones relativas a
accesorios en la tabla de programas.

m Colocar los alimentos dentro del compartimento de coccion
cuando esté frio.

m A continuacion de estas indicaciones se presenta una tabla
en la que figuran alimentos adecuados, el margen de peso
correspondiente y los accesorios necesarios.

m No es posible programar pesos que no estén incluidos en el
margen de peso.

m En muchos platos suena una sefial cuando transcurre cierto
tiempo. Dar la vuelta o remover los alimentos.

Descongelar

Notas

m Congelar los alimentos a -18 °C en posicién horizontal y
repartidos en porciones adecuadas.

m Colocar los alimentos congelados en un recipiente plano,
p. €j., un plato de cristal o de porcelana.

= Una vez que los alimentos estén descongelados, dejarlos
reposar durante 15 a 90 minutos para compensar su
temperatura.

m Cuando se descongela carne, ave o pescado se desprende
liquido. Retirar este liquido al darle la vuelta a la carne. No



volverlo a utilizar en ningun caso ni ponerlo en contacto con

otros alimentos.

Descongelar solo la cantidad necesaria de pan, ya que de lo
contrario se vuelve rapidamente duro.

Pescado

Nota: Filete pescado fresco: afiadir de 1 a 3 cucharadas de

Retirar la carne picada que ya se haya descongelado al darle

la vuelta.

Si el ave esta entera, colocarla en el recipiente por el lado de
la pechuga. Si se trata de trozos de ave, por el lado de la

piel.
Verduras

Notas

agua o zumo de limén.
Carne

Nota: El asado debe cubrir dos terceras partes de la base del

re

cipiente. Adadir 50 a 100 ml de liquido.

Ave

Notas

Verduras frescas: cortar en trozos iguales. Afadir una
cucharada de agua por cada 100 g.

Verduras congeladas: Unicamente son apropiadas las
verduras escaldadas, no precocinadas. La verdura
ultracongelada con salsa de nata no es adecuada. Afadir
entre 1y 3 cucharadas de agua. Para espinacas y col

lombarda no afadir agua.

Patatas cocidas con sal

Nota: Cortarlas en trozos iguales. Afadir una cucharada de
agua y un poco de sal por cada 100 g de patata.

Arroz

Notas

No utilizar arroz en bolsa de coccién.
Afadir dos partes o dos partes y media de agua al arroz.

Tabla de programas

Pi

pr

Colocar el pollo en el recipiente con el lado de la pechuga
hacia abajo.

Colocar las piezas de pollo en el recipiente con el lado de la
carne hacia abajo.

zza, congelada

Nota: Utilizar pizzas y pizza-baguettes congeladas

ehorneadas.

Tiempos de reposo

Al
al

gunos platos precisan un tiempo de reposo dentro del horno
finalizar el programa.

Plato

Tiempo de reposo

Verduras

aprox. 5 minutos

Patatas cocidas con sal

aprox. 5 minutos. Escurrir previa-
mente el agua acumulada.

A

rroz de 5 a 10 minutos

Asado de cerdo, asado de

10 minutos

carne picada

N.° progr. Alimentos adecuados Rango de peso Recipiente/accesorio, altura de
en kg insercion
Descongelar
y Pan entero* Pan de trigo, pan de mezcla de 0,20 - 1,50 Recipiente plano sin tapa
trigo, pan integral Base del compartimento de coccién
5 Carne picada* Carne picada de vacuno, cordero, 0,20 - 1,00 Recipiente plano sin tapa
cerdo Base del compartimento de coccion
3 Ave entera* Pollo, pato 0,60 - 2,00 Recipiente plano sin tapa
Base del compartimento de coccion
4 Filete de pescado* Filete de esturidn, bacalao, gallineta 0,20 - 1,00 Recipiente plano sin tapa
ndrdica, abadejo, lucio Base del compartimento de coccion
* Prestar atencion a la sefial para dar la vuelta
Cocer
5 Verduras, frescas*® Coliflor, brécoli, zanahorias, colin- 0,20 - 1,00 Recipiente cerrado
abo, puerro, pimiento, calabacines Base del compartimento de coccion
6 Verduras, congeladas*  Coliflor, brdcoli, zanahorias, colin- 0,20 - 1,00 Recipiente cerrado
abo, col roja, espinacas Base del compartimento de coccion
7 Patatas cocidas con sal* Patatas rojas, blancas o harinosas 0,20 - 1,00 Recipiente cerrado
Base del compartimento de coccion
8 Arroz, arroz de grano 0,10-0,50 Recipiente alto con tapa
largo Base del compartimento de coccion
9 Rehogar filete de pes-  Filete de esturidn, bacalao, gallineta 0,20 - 1,00 Recipiente cerrado
cado fresco nordica, abadejo, lucio Base del compartimento de coccion
* Prestar atencion a la sefial para remover
Cocer en programa combinado
10 Pizza, ultracongelada Pizza de masa fina, prehorneada 0,15-0,55 Parrilla
Altura 3
11 Lasafia bolofiesa, con- 0,40 - 1,00 Recipiente sin tapa
gelada Base del compartimento de coccion
12 Pollo, fresco* Pollo entero 0,80-1,80 Recipiente cerrado

Base del compartimento de coccion
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N.° progr. Alimentos adecuados Rango de peso Recipiente/accesorio, altura de
en kg insercion
13 Piezas de pollo, fresco  Muslo de pollo, medio pollo 0,40 -1,60 Recipiente cerrado
Base del compartimento de coccidn
14 Asado de carne picada aprox. 8 cm de grosor 0,80 - 1,50 Recipiente sin tapa
Base del compartimento de coccidn
15 Asado de cerdo* Carrillada sin hueso, redondo 0,80 - 2,00 Recipiente con tapa

Base del compartimento de coccidn

* Prestar atencion a la sefial para dar la vuelta

Platos probados en nuestro estudio de cocina

A continuacion presentamos una seleccién de platos y los
ajustes optimos para ellos. Se detalla el tipo de calentamiento,
la temperatura o la potencia del microondas mas apropiada
para cada uno. También se indica informacion relativa a
accesorios y la altura ideal de insercion. Asimismo figuran
consejos sobre recipientes y el modo de preparacion.

Notas
Los valores de la tabla son validos para la preparacion de
alimentos con el compartimento de coccidn vacio vy frio.
Precalentar solamente cuando asi se especifique en las
tablas. Antes de proceder a su utilizacion, retirar todos los
accesorios del compartimento de coccidon que no sean
necesarios.

Cubrir los accesorios con papel de hornear una vez
precalentado el aparato.

Las indicaciones de tiempo que figuran en las tablas deben

entenderse como valores orientativos. Vienen determinados
por la calidad y la composicion de los alimentos.

Utilizar el accesorio suministrado. Los accesorios adicionales
estan disponibles como accesorios especiales en los
comercios especializados o en el Servicio de Asistencia
Técnica.

Utilizar siempre un pafo apropiado para retirar los
accesorios o los recipientes calientes del compartimento de
coccion.

A iPeligro de quemaduras!

Al extraer la bandeja esmaltada puede derramarse liquido
caliente. Extraer la bandeja esmaltada del compartimento de
coccidon con mucho cuidado.

Descongelacion, calentamiento y coccion
con el microondas

Las siguientes tablas muestran numerosas posibilidades y
valores de ajuste para el microondas.

Las indicaciones de tiempo que figuran en las tablas deben
entenderse como valores orientativos. Dependen del
recipiente, de la calidad, de la temperatura y del estado de los
alimentos.

En las tablas se indican casi siempre los margenes de tiempo.
Ajustar primero la configuracion de tiempo mas corta € ir
aumentando el tiempo segun sea necesario.

Es posible que se cocinen cantidades distintas a las indicadas
en la tabla. Para ello existe una regla practica:

El doble de cantidad requiere casi el doble del tiempo de
coccion,

mientras que la mitad de la cantidad supone la mitad de
tiempo.

Dar la vuelta o remover los alimentos varias veces mientras se
estan calentando. Controlar la temperatura.

Descongelar

Notas

Introducir los alimentos congelados en un recipiente
descubierto sobre la base del horno.

Las partes delicadas, como p. €j. los muslos y las alas de
pollo o los bordes grasos del asado, se pueden cubrir con
pequenos trozos de papel de aluminio. El papel no debe
entrar en contacto con las paredes del compartimento de
coccion. Al transcurrir la mitad del tiempo de descongelado
ya se puede retirar el papel de aluminio.

Entretanto, dar la vuelta o remover los alimentos 1 o 2 veces.
Si las piezas son grandes, darles la vuelta varias veces. Al
dar la vuelta, extraer el liquido resultante de la
descongelacion.

Dejar reposar los alimentos descongelados entre 10 y
60 minutos mas a temperatura ambiente para homogeneizar
su temperatura. Si son aves, se pueden extraer las visceras.

Descongelar Peso Potencia del microondas en vatios, Indicaciones
duracion en minutos
Carne entera de buey, ternera o 800 g 180 W, 15 min + 90 W, 15-25 min dar la vuelta varias veces
cerdo (con o sin huesos) 1kg 180 W, 15 min + 90 W, 25-35 min
1,5 kg 180 W, 20 min + 90 W, 25-35 min
Carne en tacos o filetes de buey, 200 g 180 W, 5 min + 90 W, 4-6 min al dar la vuelta, separar las partes
ternera o cerdo 500 g 180 W, 10 min + 90 W, 5-10 min descongeladas
800 g 180 W, 10 min + 90 W, 10-15 min
Carne picada, mezcla 200 g 90 W, 15 min Congelar en plano. Mientras se des-
500 g 180 W. 5 min + 90 W. 10-15 min congela, dar la vuelta varias veces y
! ! retirar la carne ya descongelada
800 g 180 W, 10 min + 90 W, 15-20 min
Ave o trozos de ave 600 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. dar la vuelta de vez en cuando
1,2 kg 180 W, 10 min + 90 W, 20-25 min
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Descongelar Peso Potencia del microondas en vatios, Indicaciones
duracion en minutos
Pato 2 kg 180 W, 20 min + 90 W, 30 - 40 min Dar la vuelta varias veces.
Ganso 4,5 kg 180 W, 30 min + 90 W, 60 - 80 min Dar la vuelta cada 20 minutos. Retirar
el liquido de la descongelacion.

Filztes, rodajas o ventresca de pes- 400 g 180 W, 5 min + 90 W, 10-15 min separar las partes descongeladas
cado
Pescado entero 300 g 180 W, 3 min + 90 W, 10-15 min dar la vuelta de vez en cuando

600 g 180 W, 8 min + 90 W, 15-25 min
Verdura, p. €j., guisantes 300 g 180 W, 10-15 min remover con cuidado de vez en

600 g 180 W, 10 min + 90 W, 8 - 13 min cuando
Fruta, p. €j., frambuesas 300 g 180 W, 7-10 min remover con cuidado de vez en

500 g 180 W, 8 min + 90 W, 5-10 min I(;Udaansdo’ separar las partes desconge-
Mantequilla, descongelar 125 g 90 W, 6-8 min retirar todo el envoltorio

250 g 180 W, 2 min + 90 W, 3-5 min
Pan entero 500 g 180 W, 3 min + 90 W, 10-15 min dar la vuelta de vez en cuando

1 kg 180 W, 5 min + 90 W, 15-25 min
Pasteles secos, p. €], pasteles de 500 g 90 W, 10-15 min solo para pasteles sin glaseado, nata
masa de bizcocho 750 g 180 W, 3 min + 90 W, 10-15 min 0 crema, separar las porciones del

pastel

Pasteles jugosos, p. €j., pasteles de 500 g

180 W, 5 min + 90 W, 15-20 min

solo para pasteles sin glaseado, nata

fruta o de requeson 750 g

180 W, 7 min + 90 W, 15-20 min

o gelatina

Descongelacion, calentamiento o coccion de alimentos
congelados

Notas

Retirar el embalaje de los platos precocinados. Si se utilizan
recipientes aptos para microondas, se calientan mas rapida
y uniformemente. Los distintos componentes de los
alimentos pueden presentar también diferencias en el tiempo
que necesitan para calentarse.

Cuanto menor sea la altura de los alimentos, con mayor
rapidez se cocinaran. Distribuir los alimentos en la medida
de lo posible en posicion plana dentro del recipiente. No es
aconsejable poner los alimentos en capas, unos encima de
otros.

Tapar siempre los alimentos. Si no se dispone de una tapa
adecuada para el recipiente, utilizar un plato o papel especial
para microondas.

Entretanto, dar la vuelta o remover los alimentos 2 6 3 veces.

Una vez calentados, dejar reposar los platos de 2 a
5 minutos para homogeneizar su temperatura.

Utilizar siempre manoplas o agarradores para retirar el
recipiente.

Los alimentos suelen conservar su sabor caracteristico. Por
esta razoén, el empleo de sal u otros condimentos debe ser
moderado.

Descongelacion, calentamiento o coc- Peso
cion de alimentos congelados

Potencia del microondas en
vatios, duracion en minutos

Consejos y advertencias

Menu, plato cocinado, plato listo 300-400 g 600 W, 11-15 min cubierto
(2-3 componentes)
Sopa 400-500 g 600 W, 8-13 min Recipiente cerrado
Cocidos 500 g 600 W, 10-15 min Recipiente cerrado
1 kg 600 W, 20-25 min
Filetes o tacos de carne en salsa, p. €j., 500 g 600 W, 12-17 min Recipiente cerrado
qulasch 1kg 600 W, 25-30 min
Pescado, p. €]., filetes 400 g 600 W, 10-15 min cubierto
800 g 600 W, 20-25 min
Guarniciones, p. €j., arroz, pasta 250 g 600 W, 2-5 min Recipiente con tapa, afiadir liquido
500¢g 600 W, 8-10 min
Verduras, p. ej., guisantes, brdocoli, 300 g 600 W, 8-10 min Recipiente con tapa, afiadir
zanahorias 600 g 600 W, 14-17 min 1 cucharada de agua
Espinacas a la crema 450 g 600 W, 11-16 min cocer sin afadir agua

Calentamiento de alimentos

A iPeligro de quemaduras!

Al calentar liquidos puede producirse un retardo de ebullicion,
Esto quiere decir que se puede alcanzar la temperatura de
ebullicidon sin que aparezcan las burbujas de vapor habituales.
Un ligero movimiento del recipiente es suficiente para hacer

que el liquido caliente empiece a hervir de repente y a salpicar
intensamente. Al calentar liquidos introducir siempre una
cuchara en el recipiente. De este modo se evitan los retardos
de ebullicion.
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jAtencion!

Los metales, p. ej. la cuchara en un vaso, deben estar
separados al menos 2 cm de las paredes del horno y de la
parte interior de la puerta del horno. La formacién de chispas
podria destruir el vidrio interior de la puerta del aparato.

Notas

Retirar el embalaje de los platos precocinados. Si se utilizan
recipientes aptos para microondas, se calientan mas rapida
y uniformemente. Los distintos componentes de los
alimentos pueden presentar también diferencias en el tiempo
gue necesitan para calentarse.

Tapar siempre los alimentos. Si no se dispone de una tapa
adecuada para el recipiente, utilizar un plato o papel especial
para microondas.

Dar la vuelta o remover los alimentos varias veces mientras
se estan calentando. Controlar la temperatura.

Una vez calentados, dejar reposar los platos de 2 a
5 minutos para homogeneizar su temperatura.

Utilizar siempre manoplas o agarradores para retirar los
recipientes.

Calentamiento de alimentos Peso Potencia del microondas en Consejos y advertencias
vatios, duracion en minutos
Menu, plato cocinado, plato listo  350-500 g 600 W, 4-8 min cubierto
(2-3 componentes)
Bebidas 150 ml 1000 W, 1-2 min Introducir la cuchara en el vaso, no sobrecalentar
300 ml 1000 W, 2-3 min bebidas alcohdlicas; controlar el proceso
500 ml 1000 W, 4-5 min
Alimentos para bebé, p. €j., bibero- 50 ml 360 W, 2-1 min Sin tetina o tapa. Agitar siempre bien después de
nes 100 mi 360 W, V-1 min calentar. Controlar siempre la temperatura
200 ml 360 W, 1-2 min
Sopa 1 taza de 175 g 600 W, 2-3 min -
Sopa 2 tazas de 1775g 600 W, 3-4 min -
Sopa 4 tazas de 175g 600 W, 6-8 min -
Carne o trozos de carne en salsa 500 g 600 W, 8-11 min cubierto
Cocido 400 g 600 W, 6-8 min Recipiente cerrado
800 g 600 W, 8-11 min
Verduras, 1 racion 150 g 600 W, 2-3 min anadir algo de liquido.
Verduras, 2 raciones 300 g 600 W, 3-5 min

Coccion de alimentos

Notas

Cuanto menor sea la altura de los alimentos, con mayor
rapidez se cocinaran. Distribuir los alimentos en la medida
de lo posible en posicidn plana dentro del recipiente. No es
aconsejable poner los alimentos en capas, unos encima de
otros.

Cocinar los alimentos en recipientes tapados. Si no se
dispone de una tapa adecuada para el recipiente, utilizar un
plato o papel especial para microondas.

Los alimentos suelen conservar su sabor caracteristico. Por
esta razon, el empleo de sal u otros condimentos debe ser
moderado.

Una vez cocidos, dejar reposar los platos de 2 a 5 minutos
para homogeneizar su temperatura.

Utilizar siempre manoplas o agarradores para retirar los
recipientes.

Coccion de alimentos Peso Potencia del microondas en  Consejos y advertencias
vatios, duracion en minutos

Pollo entero, fresco, sin visceras 1,2 kg 600 W, 25-30 min Dar la vuelta una vez transcurrida la mitad del
tiempo.

Filete de pescado, fresco 400 g 600 W, 7-12 min -

Verduras, frescas 250 g 600 W, 6-10 min Cortalr las verduras en trozos iguales;

500 g 600 W, 10-15 min Afadir 1 0 2 cucharadas de agua por cada

100 g de verdura;
remover de vez en cuando

Dulces, p. €j., pudin (instantaneo) 500 ml 600 W, 6-8 min Remover bien el flan 2 o 3 veces durante el pro-
ceso con la varilla batidora.

Fruta, compota 500 g 600 W, 9-12 min -

Guarniciones
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Coccion de alimentos Peso Potencia del microondas en  Consejos y advertencias
vatios, duracién en minutos

p. €j. patatas 250 g 600 W, 8-10 min Cortalr las patatas en trozos iguales
500 g 600 W, 12-15 min Anadir 1 0 2 oucharadas de agua por cada
: 100 g de patatas;
750 g 600 W, 15-22 min remover de vez en cuando
p. €j. arroz 125 g 600 W, 4-6 min + Afadir doble cantidad de liquido

180 W, 12-15 min

250 g 600 W, 6-8 min +
180 W, 15-18 min

Consejos practicos para usar el microondas

No encuentra ninguna indicacién para la cantidad de ali-
mento preparada.

Prolongar o reducir el tiempo de coccion segun la siguiente regla:
Doble cantidad = casi el doble de tiempo
La mitad de cantidad = la mitad de tiempo

El alimento ha quedado muy seco.

Ajustar la siguiente vez un tiempo de coccién mas breve o selec-
cionar una potencia de microondas inferior. Destapar el alimento y
afadir mas liquido.

Una vez transcurrido el tiempo, el alimento aun no esta des-
congelado, no se ha calentado o no esta cocido.

Ajustar un tiempo mas largo. Las cantidades mas grandes o ali-
mentos mas gruesos precisan mas tiempo.

Una vez transcurrido el tiempo de coccidn, el plato se ha
calentado excesivamente por el exterior, pero ain no esta
listo en el centro.

Remover de vez en cuando y seleccionar la proxima vez una
potencia mas baja y una duracién mas larga.

Una vez descongelado, el ave o la carne ha empezado a
cocerse por el exterior pero aun no se ha descongelado del
todo en el centro.

Seleccionar la proxima vez una potencia de microondas mas baja.
Si se trata de grandes cantidades, dar la vuelta al alimento varias
veces.

Pasteles y reposteria

En referencia a las tablas

Notas

Los siguientes datos han sido calculados exclusivamente
para la introduccion de los alimentos con el horno frio.

La temperatura y la duracion del ciclo de coccién dependen
de la composicién y de la cantidad de masa. Por esta razon,
en las tablas de coccion siempre se resefian margenes de

tiempo. Comenzar por el valor mas bajo. En caso necesario,

seleccionar un valor mas alto la proxima vez. Con una
temperatura mas baja se consigue un dorado mas uniforme.

Se ofrece informacidn adicional en Sugerencias para
hornear como anexo de las tablas.

Colocar siempre el molde para pasteles en el centro de la
parrilla.
Moldes para hornear

Nota: Los moldes metalicos para hornear de color oscuro son
los mas adecuados.

Pasteles en moldes Accesorios Altura Tipo de calen- Temperatura °C Duraciéon en minutos
tamiento

Pastel de masa de bizcocho, facil/Pastel Moldes concéntrico, 1 160-170 60-80

de masa de bizcocho, fino (p. €j. bizco- de coronay rectangu- 1 150-160 60-70

cho de desayuno)* lar

Base de tarta con borde de masa de Molde desarmable 1 160-170 35-45

pastaflora

Base de tarta de masa de bizcocho Molde para base de 1 160-170 35-45
tarta de fruta

Bizcocho (base para tarta) Molde desarmable 1 170-180 45-50

Pastel con capa seca (masa batida) Bandeja de horno 160-170 30-40

Pastel con capa jugosa Bandeja de horno 2 150-160 50-60

p. €j. pasta de levadura con manzana y

migas

Trenza levadura con 500 g de harina Bandeja de horno 2 160-170 30-40

Stollen con 500 g de harina Bandeja de horno 2 170-180 60-70

Pizza Bandeja de horno 2 200-210 25-35

Pan de levadura 1 kg** Bandeja de horno 2 180-190 50-60

* Dejar enfriar los pasteles en el horno durante aprox. 20 minutos.
** No verter nunca agua directamente en el interior del horno caliente.
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Pasteles Recipientes Altura Potenciadel Duraciéonen Tipo de calenta- Tempera-
microondas  minutos miento turaen °C
en vatios

Pastel de frutos secos Molde desarmable 1 90 W 30-35 170-180

Tarta de frutas o requeson de Molde desarmable 2 360 W 40-50 150-160

pastaflora*

Pastel de frutas fino, masa de biz- Molde redondo o 1 90 W 30-45 170-190

cocho molde desarmable

Pastel salado (p. ej. quiche/pas- Molde desarmable o 2 90 W 50-70 160-180

tel de cebolla) molde de quiche

* Dejar enfriar los pasteles en el horno durante aprox. 20 minutos.

Pastelitos Altura Tipo de Temperaturaen °C Duracién en minutos
calenta-
miento

Pastas y galletas Bandeja de horno 2 150-170 20-35

Merengues Bandeja de horno 2 100 90-120

Almendrados Bandeja de horno 2 110 35-45

Pasta de hojaldre Bandeja de horno 2 170-180 35-45

Panecillo (p. ej. panecillo de cen- Bandeja de horno 2 180-190 35-45

teno)

Sugerencias y consejos practicos para el horneado

Desea hornear con una receta propia.
neado.

Guiarse por las recetas de reposteria similares que se facilitan en las tablas de hor-

Desea utilizar un molde de silicona, vidrio, El molde debe resistir un calor de hasta 250 °C. En estos moldes los pasteles no

plastico o ceramica para hornear.
respecto a

los datos de la tabla.

adquieren un color tan tostado. Si conecta el microondas, se acorta la duracion con

De este modo se comprueba si el pastel de Diez minutos antes de finalizar el tiempo de coccidn indicado, pinchar con un palillo

masa batida ya esta en su punto.

la parte mas alta del pastel. El pastel estara en su punto cuando en el palillo no

quede masa adherida.

El pastel se desmorona.

Utilizar la proxima vez menos liquido o disminuir la temperatura del horno 10 grados
y prolongar el tiempo de coccidn. Tener en cuenta los tiempos de mezclado que se
indican en la receta.

La tarta ha subido bien en el centro, pero

Sdlo engrasar la base del molde desarmable. Después del horneado, extraer con cui-

en los bordes tiene menos altura.

dado el pastel con la ayuda de un cuchillo.

El pastel sale demasiado tostado.

Escoger una temperatura mas baja y hornear el pastel un poco mas.

El pastel estd demasiado seco.

Pinchar varias veces con un palillo el pastel ya terminado. A continuacion, verter

sobre éste unas gotas de zumo de fruta o de alguna bebida alcohdlica. Aumentar la
proxima vez la temperatura 10 grados y reducir el tiempo de horneado.

El pan o el pastel (p. €j., pastel de queso) Emplear la proxima vez menos liquido y dejar el producto un poco mas tiempo en el

tiene buen aspecto, pero por dentro es
inconsistente (liquido, con tiras de agua).

horno, a una temperatura mas baja. En caso de pasteles con guarnicién himeda,
hornear primero la base de la tarta o pastel. Esparcir a continuacion sobre la base

del pastel almendras picadas o pan rallado, antes de poner la guarnicion. Tener en
cuenta las recetas y los tiempos de coccion.

La tarta no se desprende al volcar al

molde.

Una vez concluido el ciclo de horneado, dejar enfriar el pastel o la tarta entre 5y
10 minutos. De esta manera la tarta se desprende con mas facilidad del molde. En
caso de que el pastel o la tarta continuara sin poder desprenderse, desprender cui-
dadosamente el borde de la tarta con la ayuda de un cuchillo. Volcar nuevamente el
molde y cubrirlo varias veces con un pafio humedo. La préoxima vez engrasar el
molde y espolvorearlo adicionalmente con pan rallado.

Se ha medido con su propio termdémetro la
temperatura del horno y constatado diver-
gencias con el valor indicado.

La temperatura del horno se mide de fabrica con un asado de prueba segun el
tiempo fijado en el centro del compartimento de coccién. Todo recipiente o accesorio
introducido en el horno influye sobre los valores medidos, de modo que en las medi-
ciones que se hagan personalmente, siempre se tendra que contar con ciertas diver-
gencias respecto a dichos valores de referencia.

Entre el molde y la parrilla se generan chis-

pas.

Comprobar si el exterior del molde esta limpio. Modificar la posicidon del molde en el
compartimento de coccidn. Si no se soluciona, seguir horneando sin microondas. De
esta manera el tiempo de coccién se prolonga.
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Asar y asar al grill

En referencia a las tablas

La temperatura y la duracion del ciclo de coccién dependen de
la composicion y de la cantidad de los alimentos. Por esta
razon, en las tablas de coccidn siempre se resefian margenes
de tiempo. Comenzar por el valor mas bajo. En caso necesario,
seleccionar un valor mas alto la préoxima vez.

En el apartado "Consejos prdcticos para asar
convencionalmente y asar al grill" encontrara mas informacion
como anexo de las tablas.

Recipientes

Se puede utilizar cualquier recipiente resistente al calor y apto
para el microondas. Los moldes de asar de metal son aptos
Unicamente para asar sin microondas.

El recipiente puede alcanzar temperaturas muy elevadas.
Utilizar pafios de cocina para extraerlo.

Apoyar la vajilla de cristal caliente sobre un pafio de cocina
seco. El cristal puede estallar si la base de apoyo esta humeda
o fria.

Consejos y advertencias para asar
Utilizar un molde de asado hondo para asar carne y aves.

Comprobar si la vajilla entra bien en el compartimento de
coccion. No debe ser demasiado grande.

Carne:

cubrir el fondo del recipiente ligeramente con liquido. Para
carnes magras afiadir un poco mas de liguido. Dar la vuelta a
la carne cuando haya transcurrido la mitad del tiempo. Cuando
el asado esté listo, debera reposar unos 10 minutos en el

horno cerrado y desconectado. Asi se puede repartir mejor el
jugo de la carne.

Aves:
Dar la vuelta a los trozos de carne tras %5 del tiempo.

Consejos y advertencias para asar al grill

Notas

m Asar al grill siempre con la puerta del horno cerrada y no
precalentar.

m En la medida de lo posible, tomar piezas del mismo grosor.
Los filetes deberan tener un grosor minimo de entre 2 y
3 cm. Asi se doran de forma homogénea y se conservan
jugosas. Salar los filetes después de asarlos al grill.

m Dar la vuelta a las piezas de asado con unas pinzas de
barbacoa. Si se pincha la carne con un tenedor, ésta pierde
jugo y se seca.

m La carne oscura, p. €j., de vaca o buey, se dora con mas
rapidez que la carne blanca de ternera o de cerdo. Los
trozos de carne blanca asados al grill o el pescado
presentan con frecuencia un color ligeramente dorado en la
superficie, pero en el interior estan hechos y jugosos.

m La resistencia del grill se va conectando y desconectando
automaticamente. Esto es normal. La frecuencia dependera
del escalon del grill programado.

Indicaciones para rehogar

Utilizar un recipiente con tapa para rehogar pescado.

Afadir entre dos y tres cucharadas de liquido y un poco de

zumo de limén o vinagre en el recipiente.

Carne, ave, pescado

Potencia del microon- Altura Tipo de Temperaturaen Consejos y advertencias

das en vatios, dura- calenta- °C, nivel de grill
ciéon en minutos miento

Estofado de vacuno 180 W, 80-90 min 0 160-170 Recipiente con tapa en la base del

aprox. 1000 g compartimento de coccion.

Roastbeef, poco hecho 180 W, 30-40 min 0 180-200 Recipiente sin tapa. Dar la vuelta

aprox. 1000 g una vez transcurrida la mitad del
tiempo. Dejar reposar 10 minutos al
final.

Carne de cerdo sin corteza de 360 W, 35-45 min 0 170-180 Recipiente sin tapa. Dejar reposar

tocino 10 minutos al final.

Aprox. 750 g, p. ej. cabezada

Carne de cerdo con corteza de 180 W, 80-90 min 0 170-180 Recipiente sin tapa. Dejar reposar

tocino* 10 minutos al final. No dar la vuelta.

Aprox. 1 kg, p. €j. espaldilla

Lomo de cerdo 180 W, 35-40 min 0 180-190 Recipiente sin tapa. Dejar reposar

Aprox. 500 a 600 g 10 minutos al final.

Asado de carne picada 360 W, 30-35 min 0 200-210 Recipiente sin tapa en la base del

aprox. 750 g compartimento de coccion. Dejar
reposar 10 minutos al final.

Pollo, entero 360 W, 30-40 min 0 x 230-250 Recipiente con tapa en la base del

Aprox. 1000 a 1200 g compartimento de coccién. Colocar
con el lado de la pechuga hacia
arriba. No dar la vuelta.

Piezas de pollo, p. €j., cuartos de 360 W, 20-30 min 0 230-250 Recipiente sin tapa. Colocar con el

pollo lado de la piel hacia arriba. No dar

aprox. 800 g la vuelta.

Pato 180 W, 70-80 min 0 & 220-240 Recipiente con tapa en la base del

1500a 1700 g compartimento de coccion. No dar
la vuelta.

Pechuga de pato 180 W, 15-20 min 0 ] 3 Recipiente sin tapa en la base del

Aprox. 500 g pechuga de pato
2 unidades de 250 a 300 g

compartimento de coccion. Colocar
con el lado de la piel hacia arriba.
No dar la vuelta.

*

Si se trata de carne de cerdo, hacer unos cortes en la tocineta.
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Potencia del microon- Altura Tipo de Temperaturaen Consejos y advertencias

das en vatios, dura- calenta- °C, nivel de grill

cion en minutos miento
Pechuga de ganso, muslos de 180 W, 30-40 min 0 ® 2 Recipiente alto sin tapa en la base
ganso del compartimento de coccion. No
700a900g dar la vuelta.
Pescado, gratinado 600 W, 10-15 min 0 ® 3 Recipiente sin tapa. Descongelar
aprox. 500 g previamente el pescado congelado.

*

Si se trata de carne de cerdo, hacer unos cortes en la tocineta.

Cantidad Peso Altura Tipo de calen- Nivel de Duracion en minutos
tamiento grill
Filetes 2 a 3 unidades aprox. 200 g/pza. 1+3** [¥ 3 1.er lado: aprox. 10-15
2 a 3 cm de grosor 3 2.° lado: aprox. 5-10
Filete de pescuezo 2 a 3 unidades aprox. 120 g/pza. 1+3** [¥ 2 1.er lado: aprox. 15-20
2 a 3 cm de grosor 2 2.° lado: aprox. 10-15
Salchichas para asar 4 a 6 unidades aprox. 150 g/pza. 1+3** [¥ 3 1.er lado: aprox. 10-15
3 2.° lado: aprox. 5-10
Rodajas de pes- 2 a 3 unidades aprox. 150 g/pza. 1+3** [¥ 3 1.er lado: aprox. 10-12
cado* 3 2.° lado: aprox. 8-12
Pescado, entero* 2 a 3 unidades aprox. 300 g/pza. 1+3** [¥ 2 1.er lado: aprox. 10-15
p. €j. truchas 2 2.° lado: aprox. 10-15
Pan de molde 12 rebanadas - 3 ] 3 1.er lado: aprox. 3-5
3 2.° lado: aprox. 2-3
Pan de molde 4 rebanadas*** - 3 ] - 1.er lado: aprox. 5-6
2.° lado: aprox. 3-4
Tostadas gratinadas 2 a 4 rebanadas**** - 1+3* ¥ 3 En funcion de la capa: 8-10

*

Untar primero la parrilla con aceite.

Poner la parrilla a la altura 3 y la bandeja a la altura 1.

***Colocar las rebanadas de pan de molde una al lado de otra en el centro de la parrilla.
****Pretostar las rebanadas de pan de molde.

*

Consejos practicos para asar convencionalmente y asar al grill

En esta tabla no figuran los datos relaciona-  Seleccionar una temperatura mas elevada y un tiempo de cocciéon mas corto para
dos con el peso del asado. los trozos de asado mas pequefios. Para trozos de asado de mayor tamafio,
seleccionar una temperatura inferior y un tiempo de coccion mas largo.

¢, Cémo se puede comprobar si el asado esta Utilizar un termémetro para carnes (disponible en comercios especializados) o
en su punto? hacer la “prueba de la cuchara". Presionar con la cuchara sobre el asado. Si esta
firme, significa que esta listo. Si esta blando, necesita aun algo de tiempo.

El asado tiene buen aspecto, pero la salsa se Utilizar en la proxima ocasion una cacerola mas pequefia o afiadir mas liquido.
ha quemado.

El asado tiene buen aspecto, pero la salsa es Utilizar en la proxima ocasion una cacerola mas grande y afiadir menos liquido.
demasiado clara y liquida.

La carne no esta en su punto. Cortar la pieza en lonchas. Preparar la salsa en el recipiente. Colocar las lonchas
de carne en la salsa. Terminar de preparar la carne sélo con el microondas.

Gratinados Para los gratinados utilizar un recipiente grande y plano. En
recipientes estrechos y altos las comidas necesitan mas
Notas tiempo de coccidn y se oscurecen mas por la superficie.

La siguiente tabla de coccidén se ha calculado para la
preparacion de los alimentos con el horno frio.

Colocar el gratinado en un recipiente apto para microondas
en la base del compartimento de coccion.

Los gratinados deben dejarse otros 5 minutos en el horno
una vez desconectado.

Soufflés y gratinados Recipientes Altura Tipo de Temperatura Potencia del Duracion en
calenta- en °C microondas en minutos
miento vatios

Gratinados dulces (p. €]., soufflé de  Molde plano para grati- 0 & 130-150 180 W 25-35

requeson con fruta) nar

aprox. 1,5 kg 4ab5cm

Gratinados salados con ingredientes Molde plano para grati- 0 & 160-190 600 W 20-30

cocidos (p. €j., gratinado de pasta) nar

aprox. 1 kg 4a5cm
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Soufflés y gratinados Recipientes

Altura Tipo de Temperatura Potencia del

Duracion en

Gratinados salados con ingredientes Molde plano para grati- 0

crudos (p. €j., gratinado de patatas) nar
aprox. 1,1 kg

calenta- en °C microondas en minutos
miento vatios
170-180 600 W 25-35

Productos congelados ya preparados

Notas

Observar las indicaciones del fabricante que figuran en el
envase.

Los valores de la tabla son validos para la preparacion de los
alimentos con el horno frio.

No poner las patatas fritas, las croquetas y las tortitas de
patata unas encima de otrasl

Productos preparados Accesorios Altura Tipo de Temperaturaen °C Duracién en minutos
ca_lenta-
miento

Fatstel de hojaldre con relleno de Bandeja de horno 2 180-200 40-50

ruta

Patatas fritas Bandeja de horno 2 180-200 25-35

Pizza Parrilla 2 180-200 10-20

Pizza-baguette Parrilla 2 160-190 15-20

Croquetas Bandeja de horno 2 180-200 25-35

Tortitas de patata Bandeja de horno 2 180-200 25-35

Comidas normalizadas

Existen institutos que verifican la calidad y el funcionamiento de
los microondas combinados con ayuda de estos platos.

Descongelar en el microondas

Segun las normas EN 60705, IEC 60705 o DIN 44547 y EN
60350 (2009)

Plato Potencia del microondas en vatios Nota
Duracion en minutos

Carne 180 W, 7 Colocar el molde de pyrex @ 22 cm en la base del horno.
+90 W, 8-12

o0 programa 2, 500 g

Cocer en el microondas

Plato
Duracion en minutos

Potencia del microondas en vatios

Consejos y advertencias

Mezcla de leche y huevos, 1000
g

600 W, 11-12+ 180 W, 15-20

Colocar el molde de pyrex en la base del horno.

Bizcocho, 475 g 600 W, 8-10 Colocar el molde de pyrex & 22 cm en la base del
horno.
Asado de carne picada, 900 g 600 W, 25-30 Colocar el molde de pyrex en la base del horno.

Cocer en el microondas en combinacion con el grill

Plato Potencia del microondas en Tipo de Temperaturaen Consejos y advertencias
vatios calenta- °C, nivel de grill
Duracion en minutos miento
Gratinado de patatas 360 W, 25-30 & Colocar el molde de pyrex & 22 cm en la
base del horno.
Pasteles 180 W, 20-25 190-200 Colocar el molde de pyrex & 22 cm en la
parrilla, a la altura 1.
Pollo 360 W, 30-35 240 Colocar el pollo con el lado de la pechuga

hacia abajo en un recipiente alto sin tapa en
la base del horno. Dar la vuelta una vez
transcurrida la mitad del tiempo.
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Hornear

Segun la norma DIN 44547 y EN 60350 Los valores de la tabla son validos para la preparacion de los
alimentos con el horno frio.

Accesorios Altura Tipode Temperaturaen Tiempo de coccion
calenta- °C en minutos
miento

Pastas de té Bandeja de horno 2 160-170 30-35
Pastelitos* Bandeja de horno 2 160-170 25-30
Base para tarta Molde desarmable sobre la parrilla 1 170-180 45-50
Pastel plano de levadura Bandeja de horno 2 150-160 50-60
Pastel de manzana recubierto  Molde desarmable de hojalata 2 170-190 80-100
@ 20 cm directamente sobre la parri-
lla
* Precalentar el horno durante 5 minutos
Asar al grill
Los valores de la tabla son validos para la preparacion de los
alimentos con el horno frio.
Plato Accesorios Altura Grill, superficie amplia [¥] Duracién en minutos
Preparar tostadas Parrilla 3 3 4-5
Hamburguesas de vacuno, 12 Parrilla + 3 3 30-35
unidades* Bandeja de horno 1
* Girar cuando haya transcurrido la mitad del tiempo.
Presencia de acrilamida en alimentos
¢Qué alimentos estan afectados? como, p. €j., patatas chips, patatas fritas, tostadas, panecillos,
La acrilamida se produce especialmente cuando se pan y productos de panaderia (galletas, pan de especias,

sobrecalientan productos de cereales o de patata preparados galletas especiadas).

Consejos para reducir la formacion de acrilamida al cocinar alimentos

General Mantener el tiempo de coccion lo mas reducido posible. Hornear los alimentos hasta
dorarlos, sin que gueden demasiado oscuros. Los alimentos de gran tamafio y grosor
contienen una cantidad de acrilamida mas reducida.

Galletas al horno Con Calor superior/inferior a max. 200 °C, con Aire caliente 3D o Aire caliente a
max.180 °C. Con Calor superior/inferior a max. 190 °C, con Aire caliente 3D o Aire
caliente a max. 170 °C. El huevo o la yema de huevo reducen la formacion de acrila-
mida.

Patatas fritas al horno Untar una capa sobre la bandeja de forma uniforme. Hornear un minimo de 400 g por
bandeja para evitar que las patatas se sequen.
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/\ Bay<Hble npaBuna TexHMKu 6esonacHocTH

BHUMAaTEIbHO npounTante AaHHoe
pykoBoaAcTBO. OHO MOMOXET BaM HayuUTbCA
NpaBuIbHO 1 ©6e30MacHO NMosb30BaThbCA
npndéopom. CoxpaHanTe pyKOBOACTBO MO
aKcnyataumm n MHCTPYKLMIO MO MOHTaXy
ON1A Ja/bHeNWero UcnonL30BaHna unn ana
nepegayv HoOBOMY BiadesibLy.

[aHHbln Npnbop npegHasHauyeH
NCKIOUNTENBHO ANA BCTpanBaHuA.
CobntoganTe cneunasbHble MHCTPYKLUMK MO
MOHTaxYy.

Pacnakyiite n ocmoTpute npudop. He
noaktovanTe Nnpudop, ecm OH Oblin
NoBpPeXaeH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKMN.

MonokntoueHne npundopa 6e3 LWTencenbHoM
BUKWN JO/HKEH NPON3BOANTL TOMTbKO

KBa/IMULIMPOBAHHbIV CNeunasncT.
MoBpexaeHna 13-3a HenpaBuIbHOMO
NOAK/TIOUEHMA MPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUNHbLIX 00A3aTE/bLCTB.

O10T NpMbop nNpeaHasHayeH ToIbKO /1A
JloMallHero ncnosnb3oBanHua. Vicnonbaynre
Npuoop TObKO /1A NPUroToBaeHUa Oto0 U
HannTtkoB. Cneaute 3a NpudopomM BO BpemA
ero paborthbl. Vicnonsbayte npndop TO/IbKO B
3aKPbITOM NMOMELLEHWN.

[etn 0o 8 net, nnua ¢ orpaHNYeHHbIMK
brsnyecknmMm, yMCTBEHHbLIMU 1
NCUXNYECKMMIN BOSMOXHOCTAMU, a TaAKXE
nvua, He obnagatrolme 4oCTaToOUHbIMK
3HaHMAMK 0 Npudope, MOryT UCMONL30BaTb
npuoop TONBbKO NoA NPUCMOTPOM L,
OTBECTBEHHbIX 3a UX 6e30MacHOCTb, NN
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nocse noapoOHOro NHCTPYKTaxa U
OCO3HaHMA BCEX ONacHOCTEN, CBA3AHHbIX C
aKcnnyataunen npunoopa.

[etam He paspeluaeTca urpatb ¢ NpMdopoOM.
OuuncTka n obcnyxmnsaHme npubopa He
JIO/TXHbI MPON3BOANTLCA AETbMU, 3TO
JIOMNYCTUMO, TOJIbKO €C/IM OHU CcTaplue 8 net u
X KOHTPOMIMPYIOT B3POC/IblE.

He pnonyckaunte geten mnaauwe 8 net K
npudopy 1 ero ceTeBoMy NpoBoay.

Bcerna cnegute 3a npaBu/IbHOCTbIO
YCTaHOBKW NpUHAANEXHOCTEN B padouyto
kamepy. CM. onvcaHne npuHauIeXHOCTeN B
PYKOBO/ACTBE MO aKCcnayataumu.

OnacHocTb BO3ropaHua!

CnoxeHHble B pabouen kamepe
JIerKOBOCM/IaMeHALMECA NpeaMeTbl MOTyT
saropetbcA. He xpaHute B padouen kamepe
JlerkoBocnameHsaoLlmeca npeameTsl. He
OTKpbIBaNTE ABEpLY npudopa, ecnm BHyTPU
npudopa obpasoBanca AbiM. Beikntounte
npuoop, BbIHETE BU/IKY CETEBOro NpoBoaa
N3 PO3ETKU NN OTK/IHOUUTE
npenoxpaHuTens B 6/10Ke
npegoxpaHuTenen.

icnonb3oBaHue npudopa He no
Ha3HAUEHWIO OMaCHO N MOXET NPUBECTU K
NOSIOMKE.

He nonyckaeTtca cylika npoayKToB WUan
O4eX[bl, HarpeBaHne aomMalliHern odysu,
KPYMNAHBIX UM 3€PHOBbIX NoAylleyek, ryook,
BMIAXKHbIX TPAMOK 1 TOMY Nogo0OHOro.
Hanpumep, nomalHaa 00yBb, KOynAHbIE NN
3EPHOBbLIE NOAYLIEYKM NPU HarpeBaHnn
MOTYT BCMbIXHYTb.Mcnonsaynte npndop
TONBKO A8 NPUroToBNeHna 6104 1
HamMnTKOB.

MpoayKTbl MOIyT BocnaMmeHnTbeA. Hukoraa
He pasorpeBaiTe NPOAYKTbl MUTaHWA B
TepMOCTaTMUYEeCKON ynakoBKe.
PasorpeBartb NpoAyKThl B KOHTENHEpax 13
naacTmacchl, Oymaru unm apyrmx
BOCM/1aMEHAOLWNXCA NPeaMETOB MOXXHO
TONBbKO NoA HaAONOAEHNEM.

Henb3a ycTaHasivBaTb CANLLKOM OObLLYIO
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH U OYEHb
anntensHoe BpemA. Bcerna cnenynte
yKazaHuaM, NpuBeaéHHbIM B JaHHOM
PYKOBOACTBE MO aKcnayatauumn.

He cywmnte npoayKTbl B MUKPOBO/THOBOM
pexume.

He pa3mopaxuBaunTte n He rotoBbTe
NPOAYKTbl C HU3KMM coepxaHnem Boabl,
Hanpumep, x1ed, NP BbICOKOM MOLLHOCTMU
MUKPOBOJTH WUV CNULWKOM AOr0e BpemA.

Macno onAa NpUroToBAEHUA MUK MOXET
3aropertbcA. Hukorga He pasorpeBaunTte
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PaCcTUTENIbHOE Mac/O B MUKPOBO/THOBOM
pexnme.

OnacHoCTb B3pbiBa!

XKuaKoCTn uan apyrme nNpoayKTbl MUTAHUA B
MIOTHO 3aKPbITON NOCYyae MOryT B30PBaTbCHA.
Hukorga He pasorpeBanTe XuakocTu Uan
Apyrue npoayKTbl MUTAHUA B MJIOTHO
3aKpbITOM nocyae.

BbicoKaa onacHOCTb Anf 340pOBbA!

HenoctaTouHaA OUMCTKa MOXET MPUBECTU K
NOBPEXAEHNIO NOBEPXHOCTU. BO3MOXeH
BbIXO SHEPTUU MUKPOBOJIH HapyXxy.
Ounwante npndop CBOEBPEMEHHO U cpasy
Xe ynanante n3 Hero octaTtku NpoOdyKTOB.
Bcerna cogepxute B 4McTote padouyto
KaMepy, Yr0THEHWE OBEPLbI, ABEPLY U
orpaHnunTeNb OTKPbIBAHNA OBEPLUbI;

CM. r1aBy «¥YX04 v OYMCTKa».

Yepes noBpexaéHHyto aABeply padouel
Kamepbl UNn eé ynaoTHUTENb MOXET
BbIXOAUTb SHEPIrMA MUKPOBOJH. He
NCNonbL3ynTe NprMdOpP, ecnn NoOBPEXAEHbI
ABepua nnu eé ynaotHutenb. BeisoBute
crneumanucTa CepBUCHOM CNyXObl.

Y npnbopos 6e3 3alMTHOro Kopnyca
SHEeprua MUKPOBOJIH MOXET BbIXOANUTb
Hapy>Xy. Hukoraa He CHMManTe 3allnTHbIN
kopnyc. [1nA ocyLecTBneHns
NPOMUNAKTUKM N PEMOHTa Bbl3biBANTE
CEPBUCHYIO CNyxoy.

OnacHocTb yaapa ToKom!

[Npn HekBaNUPULNPOBAHHOM PEMOHTE
NPUOOP MOXET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHocTu. JltoOble PEMOHTHblE PadoThl U
3amMeHa NpoBOAOB N TPYO AO/KHbI
BbINOJIHATLCA TOIBKO CrneunanncTamm
CEepBUCHOM CNY>Obl, NPoLLIeAWNMM
cneunanbHoe obyueHune. Ecnm npubop
HeucrnpaseH, BbIHbTE BUIKY CETEBOIO
NpoBoAa M3 PO3ETKN UM OTKIIOUNTE
npenoxpaHuTess B 6/10Ke
npenoxpaxHutenen. BeisoBuTte cneunanucra
CEepPBWUCHOM CNYXObl.

Mpn cuibHOM Harpese npudopa u3onAaumna
kabena moxeT pacnnasutbca. Cneante 3a
TeM, YToObl Kabesb He conpukacasnca ¢
FOPAYMMKN YaCTAMWN SNEKTPONPUOOPOB.

[NMpoHMKaowanA Biara MOXeT NMPUBECTU K
yaapy aNeKTPUYECcKUM TOKOM. He
NCNONBb3YNTE OYNCTUTENb BEICOKOIO
OaB/IEHNA NN NAPOCTPYMHbIE OUUCTUTENN.

Mpu 3ameHe namMnouky B padoyel kamepe
YUMTbIBAWTE TO, YTO KOHTAKTLI B NMaTPOHE
HaxoATcA noa HanpsaxexnueM. MNepen
CMEHOW NaMnoYKn BblHbTE BUIKY CETEBOIO
Kabena n3 pPo3eTKM WK OTKIUNTE



npenoxpaHuTesb B 610Ke
npenoxpaHuTene.

HencnpasHbii Npndop MOXET ObiThb
NPUYMHONM MopaxkeHua TOKOM. Hukorga He
BK/ItOYanTe HemcnpasHbl Npudop. BbiHbTe
N3 PO3ETKWN BUIKY CETEBOrO MpoBoAa Ui
BbIK/IIOYUTE NPELoXPaHUTENb B BN0Ke
npenoxpaHutenen. BeisoBuTte cneunanncrta
CEepPBUCHOM CIYXObl.

Mpndop padoTaeT nNoa BbICOKUM
HanpAXeHnem. Hukoraoa He BCKpblBaliTe
Kopnyc npuodopa.

OnacHocTb oxora!

Mpndop cTaHOBUTCA OYEHb ropAYMM. He
npukKacamTecb K ropAYNM BHYTPEHHUM
noBepxHoCcTAM npudopa uim
HarpeBaTtebHbIM 3/1eMeHTaM. Becerga
nasanTe npndopy ocTbiTb. He no3sonanTe
AeTAM NoaxoanTb 6/1IM3KO K ropAYeMy
npuoéopy.

MpuHaAANEXHOCTU UK NOCYyda OYeHb
ropAayme. YtoObl N3BIEYL FOPAYUYIO Mocyay
UV NPUHAANEXHOCTU 13 padouel KaMmepsl,
BCerJa MCrnosb3ynTe NpuxBaTKu.

Mapbl cnvpTa B ropayen padoyen kamepe
MOFYT BCMbIXHYTb. 3anpellaeTca roToBuUTb
6nt00a, B KOTOPbIX MCMONL3YOTCA HAMUTKN C
BbICOKUM COAepXaHuem crnmpTa.
[o6asnante B 6/1t00a TObKO HEOONbLLOE
KOMIMYECTBO HaMUTKOB C BbICOKNM
coaepxanvem cnmpta. OCTOPOXHO
OTKpoOWTE ABepLy npudopa.

[MpoayKThbl C TBEPAON KOXYPOW NN LLKYPKOM
MOrYT «B30pBaTbCA» BO BPEMA U MOCNE
HarpeBaHuA. Henb3a BapuTh AnLla B
CKOp/yrne 1 pas3orpesartb BapéHble AnLla.
Hwkoraa He BapuTe MOJIIFOCKOB U
pakoobpasHbiX. [Mpy NPUroToBAEHUM
ANYHWNLIbI-T1Aa3YHbU HY>XXHO HaKOJ10Tb XKEJTOK.
Y NpoAyKTOB NMUTAHUA C XXECTKOW KOXXYPOoWn
WY LLKYPKOR, Hanpumep, AGI0K, TOMaTOB,
KapTodena, COCUCOK, KOXypa MOXET
NOMHYTb. HaKomMTe KOXypy UnN WKYPKY
nepen NpPUroToBNEHNEM.

[leTcKkoe nuTaHme NporpeBaeTcA He
PaBHOMEPHO. He pasorpeBanTte AeTcKoe
nuTaHWe B 3aKpbiTOM nocyae. Beceraa
CHUMaNTEe KpbIWKY Uan cocky. Nocne
HarpeBsa TWaTte/lbHO NepemMellanTte umm
B3OONTaNTE COAEPXMMOE; Nnepen TeM Kak
KOpMUTbL pedeHka, 06A3aTeIbHO NPoBEpPbLTE
TemnepaTtypy.

PaszorpeTble 6ntoga otaatoT Tensno. [ocyaa
MOXXEeT CU/IbHO HarpesaTbcA. YToObl N3BIEYbL

nocyay v NPUHAANEXHOCTM 13 padoyel
Kamepsbl, BCeraa UCrnonb3ymnte npuxBaTku.

FepMeTUUYHO 3anaAHHanA yrnakoska npwu
HarpeBaHu MOXeT NOoMHyTL. Becerna
cobntoaanTe ykasaHua Ha ynakoske. Ytoosl
n3Bneysb 6ntoaa 13 padouer Kamepsl,
BCeraa MCnonb3ynTe NpuxsaTku.

OnacHocTb ownapuBaHua!

N3 oTKpbITOM ABEPLbI Npudopa MOXeT
BblpBaTbCA ropaYnmr nap. OCTOPOXXHO
OTKpoONTe ABepuy npudopa. He nossonante
[eTAM NoaxoanTb O6/IM3KO K ropAaYemy
npnoopy.

Mpw ncnonb3oBaHUK Boabl B padouel
KaMepe MOXeT 0OpasoBaThbCA ropaYmni
BOAAHOW nap. 3anpellaeTca HanmBaTb BOAy
B ropAYyto padouyto Kamepy.

[Tpy HarpeBaHn XNOKOCTU BO3MOXHA
3a/epxkKa 3akmnaHuma. B atom cnyuae
TemnepaTtypa 3akunaHua gocturaerca 6es
006pasoBaHMA B XUIOKOCTUN XapaKTepHbIX
Ny3blPbKOB. [laxe npu He3HAUUTE/IbHOM
COTPACEHNN EMKOCTU ropAYan XXMOKOCTb
MOXXET BHE3aMHO HavaTb CUIbHO KUMETH Y
Opbi3raTh. [pu HarpeBaHuy Bceraa Knagute
B EMKOCTb JTOXKY. OTO MOMOXET n3bexaTb
3a0ePXKN 3aKnnaHuA.

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

MouapanaHHoe CTek10 ABepLbl npudopa
MOXET TPECHYTb. He ncnosnbayiite ckpedku
1A CTeKNa, a Takxe edkne n adpasviBHble
yucTALME cpeacTaa.

HenoaxogAuwaA nocyga MOXET NIOMNHYThb. B
pyyKax 1 Kpblllkax pappoposon u
Kepamnyeckon nocyabl MoryT ObiTb Mekme
ObIPOYKU, 32 KOTOPbIMU HAXOAATCA MYyCTOThI.
[Tpy MPOHUKAHUK B 3TU MYCTOThI BNaru
nocyaa MOXET TPECHYTb. VIcnone3ynTe
crneunasbHyo nocyay anAa MUKPOBOTHOBLIX
neven.
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MpuuynHbI NOBpeaAeHUN

BHumaHue!

m Vckpenune: Cneaute 3a 1em, YToObl METa/1, HANPUMEP NTOXKKA,
OblN1 Ha PACCTOAHUM HE MeHee 2 CM OT CTEHOK [yXOBOro wkada
N BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEPLbI. VICKpOBbLIE padpAdbl MOryT
NnoBPEaNTb CTEK/IO ABEPLIbI.

m Bopaa B ropAaueii kamepe: 3anpellaetca HanmBaTh BO4y B
ropAYyio padouyto Kamepy. STO MOXET NPUBECTU K
oBpagoBaHuio napa. MN3-3a ObICTPOro N3MEeHeHUs TeMnepaTypsbl
MOTYT BO3HUKHYTb MOBPEXAEHNA Ha KEPAMUYECKON HIDKHEN
naHenw.

= ANtoMUHMEBas nocyaa: Hu B Koem cryyae He UCnonbayinTe
antoMuHneByto nocyay. Mprndop MOXeT NoBpeanTLCA n3-3a
NcKpoobpasoBaHuA.

m BnaxHble NpodyKThl: He Aepxute BnaxHbie NpoayKThl B
3aKPbLITOM Neun B TeueHne QINTENbHOMO BpeMeHn. TO MOXeT
NPUBECTN K MNOBPEXAEHNIO IManN.

Hu B KoeM cnyyae He UcnosbayiiTe Nproop anA XpaHeHus
NPOAYKTOB. OTO MOXET MPUBECTU K KOPPOSUN.

m OxnaxaeHune npudopa ¢ OTKPLITOW ABepLeit: Padouyto kamepy
cnenyeT oxnaxaaTb TO/IbKO C 3aKPbLITONM ABepuen. 3anpellaeTca
brkcrpoBaTh ABEPLY B OTKPLITOM COCTOAHUM KakKnM-Nnoo
npeametom. Jaxe ecnun asepua npudopa Oyaet npocto

NPUOTKPLITA, CO BDEMEHEM 3TO MOXET NMPUBECTU K MOBPEXAEHMNIO
cocenHux MebesbHbIX hacanos.

CunbHOe 3arpaAsHeHve ynaoTHUTene: Ecam ynnotHute b
[BEpLbl CUILHO 3arpAsHEH, Asepua He OyaeT NIoTHO
3aKpbIBATLCA. DTO MOXET MPUBECTY K NMOBPEXAEHUIO COCEAHUX
meBesbHbIX hacanos. Cneaute 3a YNCTOTOR YNIOTHUTENA
nBepLbl.

Mcnonb3oBaHue AsepLbl Npuéopa B KaYecTBe CUAEHbA Un
nosnku: He caanTteck U He CTAHOBUTECH Ha OTKPLITYIO ABEPLIY
npubopa. He ctaBbTe Nocyay v NPUHAANEXHOCTU Ha ABEpLlY.

TpaHcnopTuposka npudopa: He nepeHocute Nnpudop 3a pyuky
nBepLbl. Pyyka aBeplbl He paccuvTaHa Ha Bec npuéopa v MoxeT
cnomMarbCA.

Pexxum MUKPOBOMH Mpu nyctom npudope: Padota npudopa 6e3
YCTaHOB/MEHHbIX B HEro 6104 BeA&T K neperpyske. Bkaouatb
PEeXMUM MUKPOBOJIH C MyCTOW NOCYyaoN 3anpellaeTca.
ickntoueHem asnaeTca KpaTtkoBpemMeHHadA npoBepkKa nocyabl
Ha NPUroAHOCTbL: CM. . «MUKPOBOSIHBI, MOCyAax.

Hukorga He Ucnosnb3yiiTe SMaIMPOBaHHLIN NPOTUBEHb AR
NPUrOTOBNEHMA B PEXUME MUKPOBOJH. OTO MOXET MoB/eYb 3a
o001 TEeXHNYECKMEe HEeUCnpPaBHOCTU.

MonKOPH B MMKPOBO/IHOBOW neuun: Hukoraa He ycTaHasnvsanTe
cnmwkom 6onbluyto MolHocTs. Makcumym 600 BT. MNakeTuku ¢
MOMKOPHOM BCerfa kiaauTte Ha cTeknaHHoe 6noao. Ms-3a
Neperpyskn CTEKIO MOXET TPECHYTb.

PeKomeHaauuu No aKOHOMWU INIEKTPOIHEPruU U oXpaHe

OKpYy)aroLleun cpeabl

B oTOM pasgene Bbl HagéTe pAd peKoMeHOaUmni, Kak COKOHOMUTb
SMEKTPOBHEPTUNIO B NMPOLIECCE BbINEKAHWA 1 XapeHna 1 Kak
NpaBUIbHO YTUIN3NPOBATL AyXOBOW LiKad.

OKOHOMUA INEKTPOIHEPrUKn

MpenBapuTenbHO HarpeBanTe Ayx0oBOW WKad TONbKO B TOM Cryyae,
€C/M 3TO yKazaHo B peLenTe Uan B Tabnmuax pyKoBoACTBa Mo
aKcnayataumn.

Mcrnonbayinte TEMHbIE, MOKPLITHIE UEPHBIM TAKOM U
SMasIMpoOBaHHbIE (i)OprI ANA BblIMEKaHUA. OHnu nornowaroT Tenno
0COOEHHO XOPOLLIO.

Kak MOXHO pexe oTKpbiBaliTe asepLy npudopa Bo BpemMa TyLleHna,
BbINEKaHWA UM XapeHUa NpoayKTOB.

HecKko/bKo NMPOroB fyylle BCEro neys oaAunH 3a aApyrum. Padouan
Kamepa oCTaétca TEN/ON, 3a CUET Yero BpemMaA BbiNekaHna BTOPOro
nMpora MOXeT YMEHbLUINTbCA.

Mpu ANUTENbHOM BPEMEHWU NPUrOTOB/IEHWA JyXOBOW LUKAd MOXHO
BbIK/MIOUMTL 3@ 10 MUHYT 4O OKOHYAHWA NPUrOTOBAEHMA U
1CMO/b30BATL OCTATOUHOE Ten/io 4718 AoBeaeHna 6noaa [0
FOTOBHOCTW.

I'IpaBMn bHafA yTUIn3auuA ynakKoOBKHU

YTUAU3NpyinTe ynakosky ¢ cobMtoeHNeM NpaBua 9KON0rMUYECKON
6e30nacHoOCTU.

[aHHbIn Nprdop MMEeT 0TMETKY O COOTBETCTBUM

eBponerickum Hopmam 2012/19/EU ytunmnsaumm

9/IEKTPUYECKUX U 3/IEKTPOHHBIX NprBopoB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOPMbI ONpeaenAloT AelCTByoWmMe Ha
Tepputopumn EBpocoto3a npasuia Bo3spaTa 1 yTuamsaumum
cTapbix NpréopoB.
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Bawu HoBbIi npubop

B aT0W rnaee Bbl y3HaeTe:
= O NaHenu ynpasneHua
® 0 pexunmax padoTbl

MaHenb ynpaBneHun

m 00 YPOBHAX YCTaHOBKM
B O NPVHaLNEXHOCTAX

INEKTPOHHbIE YacHl [lucnnei Temneparypbl

]
\ | E 1
| | |
MoLdHocTb | JIononHNTENbHBIIA [M0BOPOTHBIIA KHonka Perynatop INeMeHTHI
MWKDOBOSTH PEXIM nepeknouatens | «MHdopmauma» | Temneparypel ynpaenexua
OyHKUMOHANbHAA KHOMKA Mepekntouarens peximoB

dnemeHThl ynpasne- Wcnonb3oBaHue

HUA
Q0 BbiGop moLHOCT MUKpoBOAH 90 BaTT
180 Bbibop moLHocT MukposoaH 180 satT
360 BbiGop MOLHOCTM MUKPOBOAH 360 BatT
600 BbiGop motHocT MukpoBoaH 600 BatT
1000 Bbibop moLHocT mukposonH 1000 BaTT
(12l BuiBop cneaylowero pexnma
- DyHKUMOHaNbHaA KHOMKa
Bbibop Tpedyemoit hyHKLMW BPEMEHN UN
ObICTPOro pasorpesa (Cm. rz1aBy
«ONIEKTPOHHbIE YacChi»)
MoBOPOTHbLIN Nepe- BbINoNHEHWE YyCTAaHOBOK B pamkax ornpe-
KtouaTe b NEeNnE&HHOW YHKLUM BPEeMEHW UK MOAK/0-

yeHune BLICTPOro pasorpesa (CM. r71asy
«O/IEKTPOHHbIE Yachi»)

Mepekntoyatens pexu- Boibop TpeByeMoro pexuma (Cm. r/1asy
MOB «Bk/royeHne nprnbopa)

i KHonka «MHdopmauma»
AKTUBM3NPYITE BTOKUPOBKY (CM. r/1aBy
«brokupoBska 419 6e30MacHOCTY AETel»)

Bbi3oB MeHto «ba3doBble yCTaHOBKMW» (CM.
rnaBy «¥1ameHeHue 6a30BbiX yCTaHOBOK»)

Perynatop Temnepa-  PerynAtop Temneparypsl
Typbl YcTaHoBKa TemnepaTtypbl (CM. r71aBy
«YnpasneHne npnbopom»)

3meHeHne ycTaHOBOK B MeHio «ba3oBbie
yCTaHOBKW» (CM. r/1aBy «ba3oBblie
YCTaHOBKM»)

BbiGop aBTOMATUYECKOV NPOrpaMmei

BkntoueHve pexuma gyxoBoro Likada

BbikntoueHme pexxuma ayxoBoro Likadga
nnn cépoc yCTaHOBKM.

MowHocTb MUKPOBOJIH U 3J1IeMeHTbl ynpaBJjieHUA
[Tpy HaXaTun KHOMOK 3aropaeTcA COOTBETCTBYOLWAA NHAMKALWA.

YTtannuBaemble nepexknro4yatenu

MoBOPOTHLIA NepektoyaTeslb, NepekItoUYaTelb PEXNMOB 1
perynaTop TeMnepaTypsl ABIAIOTCA yTanmsaeMbiMn. YToObI
3athMKCMpPOoBaTh UM pacUKCUPOBaTh NepPeKIoYaTe b, HAXKMUTE
Ha Hero.

I'Iepeun oyaTtesib peXxXumMmoB

Mepekntoyarenem Pexmnmos padoTbl MOXHO BbIOPATb PEXUMbI
padoTbl Npudopa, Huxe aaH 0630p PEXUMOB PaBOTLI BaLLEro
npuodopa.

Pemunmbl paboThbi Ucnonb3oBaHue
FopAunid Bo3-  Pexum Ana BbinekaHuaA cA0GHbIX NUPo-
nyx ros B hopmMax, OUCKBUTHBIX 1 TBOPOXKHBIX

TOPTOB, a TakXe NnMporos, nuuubl N Mes-
KOW BbIMEYKM Ha NPOTUBHE.

Ipunb ¢ UMpPKy- [lnA NpUroToBAEHUA NTULbLI 1 OONbLLNX
NAUMen ropAa-  KYCKOB MAca.
yero Bosayxa

& punb c KOH-  [1nA XapeHuna KyCKoB MAca.
BEKUMEN
™ Bonbwoli rpyns [ns 60nbWoro KoanyecTsa HedobLINX

NIOCKMX KYCKOB MAca (Hanpumep, cTei-
KOB, KO/10acoK).

] Manblii rpuns 1A HeBOMbLLIOro KoMyecTsa He®ob-
LUMX MIOCKUX KYCKOB MAca (Hanpumep,
CTEWKOB, TOCTOB).

P Mporpammei 4 nporpammel pasMopaxunsanHua
11 nporpamm NpuroToBAEHNA
Pexxum 1 BpemA BbINONHEHNA 3aaatoTcA
no Becy.

YKasaHufa

m [Mpu HaXXaTK Ha NepekYaTelb PEXUMOB PadoTsl NPUdop
BK/touaeTcA. MNoasnaeTcA cumeon (@),

# MVKPOBO/THOBLIN PEXWUM (YHKLIMOHMPYET TOMbKO, NoKa
nepekntoyatens Haxar. MoasnaetcA cumeon (@),
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MpuHaanemHocTn Pa6bouan Kamepa

MpUHaAONEXHOCTU MOXHO pasmellaTh B AyXOBOM LwiKady Ha 4 MpvBop 0Bopya0BaH OXNaXAAOLIUM BEHTUAATOPOM.
pas/IMUHbIX YPOBHAX.

OxnamaaroLLiMi BEHTUNATOP

BeHTUNATOp BKAtOUAETCA U BbIKIOYAETCA N0 Mepe
HeoOxoAnMOCTW. Tenbiii BO3AyX BbIXOAWUT U3 ABEPLIbI.

BHumMmaHue!

He 3akpbiBaite BEHTUNALUMOHHbIE Npope3n, NHave ayxoBow Lkad
neperpeetcs.

YKasaHuA

m BeHTunaTop nponomkaeT padoTaTtk onpeaenéHHoe BpemMa nocne
3aBeplueHna padoTsl npudopa.

® B MUKPOBOMHOBOM pexume padoTkl Npudop He HarpeBaeTcA.
Tem He MeHee, BKIUaeTcA oxnaxaatoLwunii BEHTUIATOP.

YKasaHue: [TpuroaHyto Ana MUKPOBOIHOBOW MEeYn Nocyay MOXHO BeHTunATOp MOXET npodo/mkaTh padoTtaTb gaxe nocne
CTaBWTb Ha AHO AyXOBOro wkadga (Ha yposeHb 0). BbIK/TIOYEHMA MUKPOBOJIHOBOIO pexuMa.
BHuUMaHue! m Ha cTekne aBepubl, BHYTPEHHUX CTEHKax v AHe padoueli kamepsi

MOXeT Oépa3OBbIBaTbCﬂ KoHAeHcaT. OTO HOpMalbHOE ABNEHME,
He oKa3blBatollee oTpuuaTeibHOro BO3AENCTBUA Ha

_ . dyHKUMOHUPOBaHMe npudopa. Mo OKOHYaHUN NPUrOTOBAEHUA
m He NCNoNbL3ynTe B pexnMme MUMKPOBOJIH SMa/TMPOBaHHbIN NPOCTO yaannTe KoHaeHcar.

NPOTUBEHL U NOCYAYy HE NPUroaHyto AnA MWKPOBOJ/IHOBOW Meyu.

u OManvMpoBaHHbIN NPOTVMBEHb HENMb3A CTaBUTL HA AHO JyXOBOrO
wkada (Ha ypoBeHb 0).

PelwéTtKa

[na nocyael, hopm AnA NUMPOroB.,
NPUroTOBNEHWA B TPUIE U NPUroTOB-
neHna éntoa rny®oKow 3aMOpO3Ku

YKa3aHue: Pellétka He onpoKu-
HeTcA, JaXe ecnv €€ BblABUHYTb U3
[yX0BOro wkada Ha [Be TpeTu.
Takum oBpasom, roToBble 6nt0aa
MOXXHO 18rKO BbIH/MATb.

3manupoBaHHbIM NPOTUBEHb
ﬂl‘lﬂ npuroToBneHnA NMPoros N Mmen-
KOro neyeHbA.

YKasaHue: YcTaHasmBanuTe npoTu-
BEHb B AyXOBOW WkKad Ao ynopa
Kpaem CO CKOCOM BMnepés.

BHumaHue!

He ncnonbayinte amannpoBaHHbIii
NPOTUBEHb B PEXMME MUKPOBOJIH 1 B
pexnme «MUkpokomMOu».

BKnroueHue U BbiKNtoueHue npubopa

BkntoueHne 1 BbIK/IIOYEHNE MUKPOBO/THOBOW MeYn OCyLLeCTBAAETCA = KHonka HE]H = [IONOJIHUTENbHBbIV pexum

nepeksoyaTenem pexmmos.
m YCTaHOBUTE PEXUM 1 TeMNeparypy.

BKnroueHue m Kronka [ = nporpamMmel aBToMaTMyeckoro NpuroToBieHua
1. Haxmu1Te nepekiouates peskiMos. MoapoBHee o npoueaypax yCTaHOBKW YnTaiTe B OTAENbHbIX
Mpubop BktouaeTcA. MoasnaeTcA cumeon (@), rnasax.
2. BuiBepuTe thyHKLMIO: BbiKNnOueHue
m KHorku BeiGopa MowHocTM MukposoH 90, 180, 360, 600 nm MoBepHUTE 0BPATHO MEpeKUaTe b PEXUMOB 1 YTOMUTE €ro.
1000 Bt [MpnBop BbIKAOUAETCA, Ha AUCHIee NOABNAOTCA Yachl.
lNepea nepBbiM UCNOJIb3OBaHUEM
M3 3TOW rnaBsbl Bbl y3HaeTe: YcTaHOBKa BpeMeHU CYTOK
B Kak nocne noakayeHna Nnpudopa K 3NeKTPOCETU YCTaHOBUTH Ha ancnnee anA oTodpakeHns byHKLA Bpemeni roput 3:00 u
BpEMA
cumsonsl <|>O.

B KakK O4YncCtuUTb I'Ipl/I60p nepen nepBbiM NCMO/Ib30OBAHNEM
1.YcraHoBuTE Tekyulee BpemMA CYyTOK NOBOPOTHbIM

nepekaoyarenem.
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2. Haxxmute (yHKUMOHANBHYIO KHOMKY «».

YcTaHoBKa NpuHMMaEeTcA.

U3meHeHWe BpeMeHHU CYTOK

Yto06bl B fasibHENLWEeM N3MEHUTL BPEMA CYTOK, HaxkumaiiTe Ha
DYHKLUMOHANBbHYIO KHOMKY <«», 10 TeX Nop, NOKa CHOBa He
3aroparca cumeonsl <> n ©. VameHuTe Tekyllee Bpems CyToK
NMOBOPOTHLIM NepektoyaTenem.

YKa3zaHue: YToObl yMeHbLIWUTb NOTPeONeHNe 3/1EKTPOIHEPT N
BalMM NPMBOPOM, MOXHO OTK/OUNTL AUCHAel BpemeHu. nAa
MoslyYeHnA JOMNOHUTEIbHON MHOPMAaLMK CM. TNaBy 3/1eKTPOHHbIE
yacel.

O6cnywusaHue npubopa

113 aTOl rnaBbl Bbl y3HaeTe,

B Kakne pexumbl padoThl UMEeT Balll AyXOBOW WwKad

B Kak BblOMpaTh PeXUM 1 TemnepaTypy

B Kak ycTaHaB/imBaTb «BbICTpbIfi pasorpes»

NyxoBoWi Wwkad MMeeT caMble pagHO0OpasHble pPexrMbl PadoThI.

Mpw ycTaHoBKe pexuma padoTsl Bceraa noasnaeTca
npeanaraemana Temneparypa.

Perunm paboTbi Mpeanaraemana Tem- [uanasoH Temne-

Harpes pabouei Kamepbl

Yrto6bl yCTpaHWTL 3anax HOBOro npudopa, Harpeite nycTon
3aKPbITbIA AYXOBON WKad.

Y6eanTtecs, UTo BHYTPU [yXOBOro WKada He OCTaInCh
yNakOBOYHbIE MaTepuasibl, HaNPUMep, YaCTUYKK CTMponopa.

Mporpeite padouyto Kamepy B TeueHne 60 MUHYT B PeXUMeE Tpus
C UMpKynAumMell ropayero so3ayxa (&), npv Temnepatype 200 °C.
YKasaHue: Bo Bpema HarpeBaHua npudopa npoBeTpuBanTe KyxHio.

1. YCTaHOBUTE PEXMM FPUAA C LMPKYIALMER ropayero sosayxa (&) ¢
NMOMOLLLIO Nepek/toYaTena PexMMOoB.

2. Perynatopom TemnepaTypbl yctaHoBuTe Temnepatypy 200 °C.
3. Haxkmute kHonky [ .
4.11o ncteyeHnn 60 MUHYT BbIKOUUTE NPUOOP.

[lna aToro NoBepHWUTE NepektoyaTeslb PEXMMOoB 00paTHO Ha
1 nepeBeanTe ero B YTOMIEHHOE MOJIOXEHME.

Hoxautecsk, koraa padoyan kamepa OCTbIHET, 1 NPOoTPUTE eé
rOPAUYNM MbIIbHBIM PACTBOPOM.

OuuncTKa npuHaanexHocTen

[Tepen nepBbIM MCMNO/L30OBAHMEM TLIATENBHO OUYNCTUTE
NPVHAANEXHOCTN FOPAYMUM MblIbHBIM PACTBOPOM U MAFKOW
TPAMNOYKON.

1. NoBopaumnBanTe nepeksoyaTesb PeXnMoB, Noka He yCTaHOBUTE
€ro Ha Hy)XXHbI pexum padoTbl.
Ha ancnnee Temnepatypbl NOABAAETCA pekoMeHayemas
Temneparypa.

nepartypa B °C, patyp B °C, ' .
pexum rpunsa perum rpunsa O &
FopAunii Boanyx 160 40, 100-250 O @ O @ O
Mpwnb ¢ umpkyna- 160 100-250 =
Lumen ropayero
BO3ayxa
Ipunb ¢ KoHBEK- 160 100-250

umen

] BonbLOon rpub CunbHbIn (3) Cpearuii (2)
1)

Cnabbii (

]  Manbiit rpuns - -

YcTtaHOBKa pexuMma U Temnepartypbl

[MpuMep Ha pUCYHKe:
FopAumii Bo3ayx (&), 190 °C.

2.TloBepHUTE perynaTop Temneparypbl, YToObl NU3MEHUTL
npeanaraemyto Temnepartypy.

O & o'oY o000

3. Hakmute KHOMKY [,

Pexnm BktouaeTcA. Ha aucnnee temnepatypbl NOABAAOTCA
CTONOUKOBbIE MHANKATOPLI KOHTPOA TemnepaTypbi.

BbIKNtoueH1e AyXOBOro LWKada

MoBepHUTe NepektoUaTeNb PeXNMOB Hasas B nonoxexune (O] n
yTOnuTE B NaHeb ynpasieHua.
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OTKpbiBaHue Asepubl npubopa Bo BpemMA paboTbi

PaboTa npuoctaHasnveaetcA. Oxnaxaatolmin BEHTUAATOP MOXEeT
npoaomkate padotats. [Tocne 3akpbiBaHWA ABEPLbI HAXMUTE
KHoMKy [=]. Mpnéop npodomkut padoTy.

anOCTaHOBKa pexxuma

OTKpoiiTe ABepLY NPMOOPa NAN HAKMUTE KHOMKY (],
leHepupoBaHMe MUKPOBOJIH NpepbiBaeTcA. [ocne 3akpbiBaHWsA
QBEPLbI CHOBA HakmuTe KHonky (=], Mpu6op npoaomxuT padoTty.

U3meHeHUe YyCTaHOBOK

MOXHO COOTBETCTBYIOLLMM PErY/IATOPOM B 1000 MOMEHT
M3MEHWTL BUA HArpesa, TeMNeparypy Uin PexmnM rpuns.
MpekpaweHne paboTbl npubopa

HaskmuTe kHOMKy [®], noBepHWTe Nepeknioyatess pexxMMoB padoThl
Hagzad v nepeseauTe ero B YTOMNIEHHOE MOJOXeHMe.

YKka3aHue: Ecnv 1oN0NHUTENBHO yCTaHOB/1EHO BPEMA BbINO/IHEHWNA,
MO NCTEYEHMN ITOrO BPEMEHW YCTAHOBEHHbBIN PEXNM
aBTOMaTnyeckn otkaoyaerca. Cwm. rnasy «O/IEKTPOHHbIE HYacChl»

BbiCcTpbIi HarpeB

B pexume ObICTPOro Harpesa AyxoBoW WKad HarpesaeTca A0
HY)XHOV TeMnepaTtypbl 0COOEeHHO ObICTPO.

Mcnonbayiite pexmm ObICTPOro Harpesa A1a padoTsl ¢
Temnepartypamu Boitwe 100 °C.

MoaxoaAwMe BUABI HarpeBa:
m [&] MopAunii Bo3ayx
m [&] Mpunb ¢ uMpkynAauvell ropauero sosayxa

= [E

YcTaHoBKa 6bICTpOro pasorpesa

Heobxoammoe ycnoswe: JOMKHbI ObiTb YCTAHOBEHbI NOAXOAALMNE
pexum paboTbl U TemnepaTypa.

pWnb C KOHBEKLMEN

1.YCTaHOBUTE PEXUM 1 TEMMNepaTypy.

2. HaxxumanTe dyHKUMOHaNbHYO KHOMKY A0 TeX MNOp, Noka He
3aropaTca cumsonbl <> D>/0 u i, n cumson OFF Ha avcnnee
BPEMEHM.

MUKpPOBOHBI

MUWKPOBO/HLI MPOHMKAIOT BHYTPL NPOAYKTOB 1 NpeodpasytoTcaA B
Tenno. Bbl MOXeTe CNob30BaTh Kak OHU MUKPOBOJIHLI, Tak 1
MUKPOBOJTHbI B KOMOVHUPOBAHHOM PEXMME B COUETaHUM C APYrMM
BMOAMV Harpesa.

B aT0lh rnaee Bbl y3HaeTe:
m O nocyae
B O HaCTPONKE MUKPOBOJIH

YKasaHue: B rnase «[IpoTecTnpoBaHo 47149 BaC B HalLEe KyxHe-
CTyanu» NPUBEAEHO MHOXECTBO MPUMEPOB Pa3MopaXKMBaHuA,

pasorpesaHna 1 NPUroTosieHns 61104 B MUKPOBOSIHOBOM PEXMME.

YKasaHusa no Bbibopy nocyAabl

PexomeHayemana nocyaa

Vicnonb3yiTte »XaponpoyHyto Nocyay U3 CTekna, CTEKI0KepamMmKu,
hapdopa, kKepaMnkn U TePMOCTONKON NaacTMaccChl. ITK
MaTepuanbl NPonycKaT MUKPOBOJIHbI.

CepBupoBOYHAA Nocyaa Takke NoaxoauT AA 3TOro pexmnma.
Takum 00pasom, He HYyXKHO nepeknaabiBaTb 6/t04a U3 04HON
nocysl B Apyryto. Micnonb3osats Nocydy ¢ 30/10TbIM UK
cepedpAHbIM OPHAMEHTOM MOXHO TO/ILKO B TOM C/lyyae, eciu
N3roToBuUTe/Ib MOCYObl rapaHTUpyeT eé NPUroaHOCTb AnA
MUKPOBOJ/IHOBOIO Pexuma.
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3.[loBepHUTE NOBOPOTHLIN NepekatoYaTent Bnpaso.

Ha aucnnee BpeMern oToGpaxaetca On v saropaerca
cumBon fif. BrICTpbIN pasorpes BKIOUEH.

4. Haxmunte kHoMKy [,
MpuBop HarpesaeTcs.
[Ine NOCTWKEHNA ONTUMALHOIO PE3y/bTata Npu NPUrOTOBNEHUM

cTaBbTe O/110A0 B AyXOBOW WKad TObKO NOc/e 3aBeplueHna
ObLICTPOro pasorpesa.

3aBepLueHune GbicTporo pasorpesa

Mocne AOCTWKEHWA YCTAHOBIEHHON! TeMnepaTypbl ObICTPbIN
pasorpes BblkntoyaeTcA. Cumson i racHeT. Tenepb MOXHO
nocTaBuTb 611040 B AYXOBOWA WKad.

OTtmeHa 6bICcTpoOro pasorpesa

Haxumaiite hyHKUMOHANbHYIO KHOMKY [0 TeX Nop, noka Ha
oucnnee BpeMeHn He noasutca On. MNoBopaunBsaiite NOBOPOTHbINA
nepekoyatens BNeBo 40 TeX NOp, NoOKa Ha ANCNIee BPEMEHU He
nossutca OFF. Cumson i Ha aucnnee racHer.

YKasaHuA

m [pu U3MEHEHUN pexunma GyHKLNA ObICTPOro pasorpesa
npepbiBaeTCA.

m OTcyer YCTaHOBMIEHHOI0 BpeEMEHW BbIMNOIHEHNA HAYMHaEeTCA
HEMNOCPEeNCTBEHHO MOC/Ee 3anycka He3aBMCUMMO OT ObICTPOro
pasorpesa.

Henoaxoasawaa nocyna

MeTannuueckas nocyaa He NoaxXoauT 1A MUKPOBOSHOBOrO
PEXMMa, TakK Kak MeTall He MPOMNYCKaeT MUKPOBOSIHbI. B 3aKpbITON
MeTasIIMueckol nocyae 6ona He PasorpeBaroTCA.

BHumaHue!

NckpeHue: cneante 3a Tem, YToObl MeTaN/, HanpuMep oXka, Obin
Ha paccToAHMKN He MeHee 2 CM OT CTEHOK AyXOBOro Likada v
BHYTPEHHEW CTOPOHbLI ABEpPLbl. VICKpOoBbIe paspAadbl MOryT
noBpeanTb CTEK/O ABEPLbI.

MpoBepKa nocyAabl

Bkntouatb pexunm MMKPOBOJIH C MYCTOM NOCYAON 3anpellaeTcs.
EQVHCTBEHHbBIM UCK/TIOUEHUEM ABNAETCA OMUCAHHBIA HUXKe TecCT.

Ecnu Bbl He yBepeH®bI, YTO Nocyda NOAXOAUT ANA MUKPOBOJH,

Npou3BeAnNTe CAeayioLyto NPOBEPKY:

1.1MocTaBbTe NycTyto nocyay Ha Y2—1 MuHyTy B npnéop npwu
MaKCUMaTIbHOM MOLLHOCTMU.

2. Bo Bpemsa NpuUroToBneHWA NPOBEPANTE TemnepaTtypy.

Mocyna no/mkHa ObiTh XOMOAHOW WK HArpPeTbCA A0 TeMNepaTypsl,
[fonyckatollelii NPUKOCHOBEHWE PYKOI.

Ecnn nocyaa CuiabHO HarpeBaeTCA Wian NponcxoanT ncKpeHmne, 1o
OHa HenpurogHa.



MoLLHOCTb MUKPOBOJH

C NOMOLLbIO 3TUX KHOMOK MOXHO YCTaHOBUTb Heoéxoummyro
MOUWHOCTb MUKPOBO/TH.

90 Bt [nAa pasmopaxuBaHna HeXHbIX 61100

180 Bt [nA pasmopaxunBaHuA 1 4OBEAEHNA 40 FOTOBHOCTU

360 Bt [nAa TylWeHWA MAca U pasorpeBaHna HeXHbIX O/1to

600 Bt [na pasorpesaHua 6104 U JOBEAEHUA UX A0 roTOB-
HOCTM

1000 Bt [na pazorpeBaHnA XNAKOCTEN

YKa3aHuf

Mpun HaXXaTnn Ha KHOMKY 3aropaeTtcA BblOpaHHaA MOLWHOCTb.

MakcumMasnbHyo MOLWHOCTb MUKPOBO/IH B 1000 BT Bbl MOXETE
YyCTaHOBUTb MakCcMMyM Ha 30 MUHYT. [pn APYrMx MOLHOCTAX
BPEMA MPUIrOTOBEHMA MOXET COCTaBNATb A0 1 yaca 1 30 MUHYT.

YcTaHOBKa MOLLHOCTH MUKPOBOJIH
Mpumep: mowHOCTb MnkpoBoaH 600 BT, BpemA npurotoBieHmnA
10 MUH.
1. Haxxmute nepeknoyateib PEXMMOB.
Mpubop rotos k padoTe.
2. HaxxmuTe KHOMKy TpeByeMoin MOLLIHOCTU MUKPOBOJTH.

Ha ancnnee BbicBeumBaeTcA BblépaHHoe 3Ha4YeHne MOLWHOCTN U
NOABIAETCA peKoMeHayemoe BPpEMA BbIMO/IHEHUA.

3. YcTaHoBWTE BpPeMA NPUroTOBAEHWA NOBOPOTHbLIM
nepektoyaTenem.

4, Haxxmnte KHOMKy [,
Pexxunm BkntouaetcA. HaumHaeTcAa OTCUET BPEMEHN.

Mo oKoH4YaHWM BpeMeHW NPUroToBNIeHUA

Paznaétca 3ByKoBOW curHan. MMKPOBOMHOBLIN PEXM 3aBEPLLEH.
3BYKOBOW CUrHas MOXHO 3apaHee OTK/IOUYNTb KHOMKOW «».
Bblkntounte Npuéop nam BbINOJHUTE HOBLIE YCTAHOBKMU.

OTKpbiBaHWe asepubl npubopa Bo BpemA paboTbi

PaboTa npvocTaHasnveaetcA. OxnaxaatoLmin BEHTUAATOP MOXET
npoaomkats padoTatk. [ocne 3akpbliBaHNA ABEPLbI HAXKMUTE
KHonKy [=]. Mpn6op NpoaoKUT padoTy.

U3meHeHHe BpeMeHHU BbINOJIHeHUA
I3MeHnTEe BpeEMA NPUIroTOBAEHNA NOBOPOTHLIM NepPeKItoUYaTeNeMm.

U3meHeHHe MOLLHOCTH MWKPOBOJIH

HaxmuTe KHOMKY APYroi MOWHOCTY MUKPOBOSIH. YCTaHOBUTE
BPEMA BbIMNOSIHEHNA NMOBOPOTHLIM Nepek/toYaTeseM 1 CHoBa
BK/IIOUMTE MPUBOP.

Mpekpawexne pabotbl npubopa

Haxxmute cBEeTALLYOCA KHOMKY YCTAaHOBIEHHON MOLIHOCTA
MWUKPOBOJ/IH. BbINOIHUTE HOBbIE YCTAHOBKW MK BbIK/IHOUMTE NPUBOP.

YKa3aHue: BeHTVNATOpP MOXET Npoao/Kartb paéOTaTb naxke npu
OTKpbIBaHn ABEPLibI npméopa BO BpeMA NpUroTtosIEHNA.

KoMOWHMpPOBaHHbIN peXuM ¢ MMKPOBOJIHaMK

B oTOM pexume BuUA Harpesa BKIOYAETCA OHOBPEMEHHO C
MWUKPOBO/IHAMK. Bnarogapa MUKpoBOHam 6ntoaa OsicTpee
FOTOBATCA W MPU 3TOM XOPOLLO NOAPYMAHUBAOTCA.

B aToli rnaee Bbl y3HaeTe:
0 caMblX MNOAXOAALMX pPexmnmMax padoTsl
00 ycTaHOBKE KOMOMHMPOBAHHOIO pexnma
0 NoAXOAALIMX BUaax Harpesa
Moaxoanwe BUAbI HarpeBa:
FopAumii BO3ayx
[pUb C LUMPKYNALMEN FOPAYEro Bo3ayxa
ownb C KOHBEKLMENR

YKasaHue: Pexum ObicTporo Harpesa npu padoTe B pexvnmMe
«MWUKPOKOMOW» HE MOAKIOYAETCA.

MoaxoaALlan MOLLHOCTb MUKPOBOIJIH

Bce 3HaueHmA MOLWHOCTM MUKPOBOJIH, KpoMe MolHocT 1000 Br,
MOXHO KOMOUMHMPOBATL C /IIOOLIM PEXMMOM PadOoThI.

YcTaHOBKa KOM6MHI/IpOBaHHOI'O pexuma C
MUKPOBOJIHaAMH

Mpumep:

MWKPOBO/THbI MOLIHOCTLIO 360 BT, 17 MUHYT 1 rpunb C
KoHBeKLUyeit [£]180 °C.

1. YCTaHOBUTE PEXUM NepekoyaTeneM PexnMoB 1 Temnepartypy
perynaTopoM Temneparypsi.

2. HaxxmuTe KHomMKy TpebyemMoin MOLLHOCTU MUKPOBOJTH.

Ha aucnnee noAenseTca pekoMeHayemoe Bpema
NPUrOTOB/IEHUA.

3.YcTaHoBUTE BpemsA NPUroTOBAEHUA MOBOPOTHbLIM
nepekaouaTenem.

4. Haxmute kHonky [,
Pexxum BkiouaeTcA. HaumHaeTcAa OTCUYET BPEMEHN MPUrOTOBIEHMA.

Mo oKoH4YaHuHU BpeMeHU NpUroToeneHuA

Pasnaércsa 3ByKOBOM curHasn. PadoTa B KOMOUHMPOBAHHOM PeXnme
3aKOHYeHa. Bbl MOXeTe AOCPOUYHO OTMEHUTL 3BYKOBOW CUrHa
KHOMKOI <>, BbIK/TIOUNTL NPUOOP C NOMOLLLIO Nepek/oyaTens
PEeXNMOB PabOoThl UK 3aaTb HOBLIA PEXMM.

OTKpbiBaHWe ABepubl npubopa Bo BpeMA paboTbi

Pabota npuoctaHasnveaetcA. Oxnaxaatolmini BEHTUAATOP MOXEeT
npoaomkats padotats. MNocne 3akpbiBaHNA ABEPLIbI HAKMUTE
KHoMKy (=), Mpn6op NpoaomKUT padoTy.

U3meHeHHe BpeMeHU NpUroToByieHUA UM TemnepaTtypbl
VI3MeHuTe BpeMA BbIMNOJIHEHWUA WK TeMnepaTypy NOBOPOTHbLIM
nepekayarenem Uiy perynartopom temnepartypsbl.

U3meHeHHe MOLLHOCTH MUKPOBOJTH

Haxxmunte KHOMKY APYron MOLWHOCTU MUKPOBOJH. YCTaHOBUTE
BPEMA BbINOSIHEHNA NMOBOPOTHLIM MEpek/toYaTeseM U CHoBa
BK/IOUMTE MPUBOP.

MpeKpaweHre paboTtbl npubopa

HaxmnTe cBeTALYOCA KHOMKY YCTaHOBIEHHON MOLIHOCTU
MUKPOBOJIH. BbINO/IHUTE HOBbIE YCTAHOBKU UM BbIK/THOUNTE I'IDVIGOD.

YKa3saHue: BeHTnunatop MoxeT npoaomkats padoTtartb fgaxe npwu
OTKPbIBaHUW ABEPLbI Npudopa BO BPEMA NMPUrOTOBIEHWA.
MpuoctaHoBKa pernuma

OTKpOITe ABEPLY NPVOOPa WK HAKMUTE KHOMKY ()],
["eHepupoBaHne MMKPOBOJ/IH NpepbiBaeTcA. [locne 3akpbiBaHWA
QBEPLbl CHOBA HaXXMuTe KHOMKy ). Mpu6op npogomxuT padoTy.
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JlononHuTenbHbIA peum 1, 2, 3

JonoNHMUTENbHBIN PEXMM NO3BONAET NOCNEA0BATENLHO 3aaaTh, a
3aTeM aKTMBU3NPOBATb A0 TPEX Pa3/INYHbIX YCTAHOBOK.

B oTOI1 rnaBe Bbl y3HaETe, Kak yCTaHaBAMBAETCA AOMNONHUTE bHbIN
PEXUM.

MoaxomAaTt
= BCE 3HAYEHWA MOLLHOCTWN MUKPOBOJIH

MNocyna

Bceraa ncnonbayinte xaponpouHyto nocyay, NoAxoasaLlyo Ans
MWUKPOBO/IHOBOW MeuMn.

YcTtaHOBKa cneayroLlero pexuma
MepeknoyaTtelb PEXMMOB He NO/MKEH OblTb YTOMMEH.
1. Haxxmute kronky (8.
BbicBeurBaeTca cMMBON El nepBOro AOMNO/IHUTE/IbHOIO pexunma.

2.YcTaHoBWUTE NepBOe 3HAYEHNE MOLIHOCTA MUKPOBOJTH 1 BPEMEHU
nEuUroToBIeHNA.

3. CHoBa Haxmute KHonky [,
BbicBeunBaeTcA CMBOA | BTOPOro AOMNOAHUTENLHOMO PEXMMA.

4.YcTaHOBWUTE BTOPOE 3HAYEHME MOLIHOCTM MUKPOBOJIH 1 BPEMEHM
NPUroTOB/TIEHUA.

5.CHoBa Haxxmute KHomnky [,
BbicBeunBaeTcA cMBOS [] TPETbEro JOMOMHUTENBEHOMO PEXUMA.

6.YCTaHOBUTE TPETHE 3HAUYEHME MOLLHOCTVU MUKPOBOJIH 1 BPEeMA
NPUrOTOB/IEHNA.

ANEeKTPOHHbIE Yachl

Baw npnbop umeeT pasnnyHblie MYHKLUN BPEMEHM.

13 aTOI rnaBbl Bbl y3HAETE:
= O Aucniee Ana otodpaXKeHus MyHKLNUIA BPeMeHn
B KaK yCTaHOBUTb Tanmep

B KaK yCTaHOBUTbL MpMOOP Ha aBTOMaTUYECKOe BbIK/TOUeHne
(BpemA BbINOHEHWNA)

B KaK yCTaHOBUTb W1 N3MEHNTb BPEMA CYTOK.

Aducnnen ana otobparmeHUa GyHKUUI BpEMEHH

>R O

A g |

min U . _{_{

@ O

I
OyHKUMOHaNbHaA KHoMKa [1oBOPOTHLIV NepekatoyaTeNb

DYyHKUHUU BpeMeHH Ucnonb3oBaHue

Al Tarimep Tarimep MOXHO MCMNO/b30BaTh,

Hanpumep, Npv Bapke AUL UK Kak
00blUHbIN ObITOBOM Tamep. Mpudop
HE BK/IOYAETCA U He BbIK/OYaeTCA

aBToMaTnyecKu.
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7. Haxkmute KHoMKy [,

Pexxum BkitoyaeTca. Ha aucnnee BpemeHn otobpaxaeTtca odllee
BPEMA NPUrOTOBEHWA 1 aKTUBHbIA AOMOMHUTENbHbIV PEXUM.

Mo oOKOHYaHUKU BpeMeHHU NPUroTOBIEHHUA

Pasnaérca 3BykoBOW curHan. JononHUTENbHbIN PEXUM 3aBEPLLEH.
Bbl MOXeTe 3apaHee OTMEeHWTb 3BYKOBOW CUrHa HaxaTuem
KHOMKM []. BikntounTe Npréop Uau BLIMOMHWUTE HOBbIE YCTAHOBKMU.

OTHpbIBaHWe ABepubl npubopa Bo Bpema paboTbl

PadoTta npuoctaHaenmeaeTtcA. OxnaxaatoLnii BEHTUAATOP MOXET
npoaomkate padotatb. [ocne 3akpbiBaHUA ABEPLbl HAXXMUTE
KHoMKy [=). Mpnéop NpoaoMKUT paboTy.

U3meHeHHe yCTaHOBOK

/I3MeHeHMe yCTaHOBOK BO3MOXHO TOJbKO A0 3anycka. Beibepute
Tpebyemyto ycTaHoBky kHonkoit [ v BHecuTe nameHenws.

MpekpawyeHre paboTtbl npubopa

Haxmute cBeTALLYOCA KHOMKY YCTaHOBAEHHON MOLLHOCTK
MWUKPOBOJIH. BbINOAHWTE HOBbIE YCTAHOBKW UK BbIK/IKOUMTE NPUOOP.

OcTaHOBKa pexuma

KOpOTKO HaxkmuTe KHOMKY (@], [eHeprpoBaHue MUKPOBOH
npepbiBaeTcA. Haxxmmute KHOMKY , padoTa B JaHHOM pexunme
NPOAO/HKUTCA.

YKa3zaHue: MoXHO Takxxe KOMOMHUPOBATL BbIOPaHHbIA PEXUM
paBoThl CO crneayolmMm pexnmomM. CHauyana ycTaHoBUTE
[IONONHUTENbHbIA PDEXUM.

DYyHKUMUU BpeMeHH Ucnonb3oBaHue

=1 MpoaomxMTensHOCT
padoThl

MO MCTEUEHUM YCTAHOBEHHOTO Bpe-
MEHW BbINOIHeHuA -

(Hanpumep, 35 4) npubop asTo-
MaTUUECKM BbIK/IIOUAETCA.

©  Bpewmsa cytok YcTaHOBKa BPEMEHU CYTOK

ffS BbICTPLIN HarpeB YKOpOYeHHOEe BpemAa Harpesa

YKasaHuA

m Mexay 22:00 v 5:55 yacamn avcnneid racHet, ecnu B 3T0T

NPOMEXYTOK BpEMEHW Bbl HE enaeTe Kakux-nmoo YCTAHOBOK 11N
ecnu MyHKUNY BPEMEHN HE aKTUBM3NPOBAHDI.

m [0 UCTeUYEHUN BDEMEHU, YCTAHOBIEHHOMO ANA (yHKLNA
Taiimepa L)\ 1 BpeMeHn BbiNonHeHuA -3l, pasnaérca 3ByKoBoii
CUrHa/1 U Ha OUCTIee MUraeT COOTBETCTBYIOLNA CUMBOS. YUTOObI
3apaHee OTMEHUTb 3BYKOBOW CUMHaUT, HAXMUTE (DYHKLIMOHASbHYIO
KHOTIKY.

m Bbl MOXeTe Bbi3BaTh 3aAaHHbIe YCTAHOBKM B /1000 MOMEHT.
Haxunmante yHKUMOHaNbHYIO KHOMKY A0 TeX Nop, Noka He
BbICBETUTCA COOTBETCTBYIOLNIA CUMBOJI.

m Ecnu Bbl XOTUTE COPOCUTL YCTAHOBKY, BEPHUTE YCTAHOBNEHHOE
Bpemd Ha L0 Hasad v BbIKOUNTE NPUBOP.

m [pu HeOOXOANMOCTM MOXHO OTKOPPEKTMPOBATL YCTAHOBKM
NOBOPOTHLIM NepekaYaTenem.

BKnroueHue U BbiKNIFOUEHUe aucnnen BpeMeHH

1. Haxxmute 1 yaepxmeante MyHKUMOHAIbHYIO KHOMKY <@ B
TEYEHNE HECKOMbKMUX CEKYH/.
Hducnnen BpemeHn BbiktouaeTcA. Ecnv ogHa ns dyHkumin
BPEMEeHW aKTMBHA, COOTBETCTBYIOLUMIA CUMBOJ/T MPOAO/IXKAET
rOpeTb.



2. Haxxmute v yoepxumsanTte (yHKUMOHABHYIO KHOMKY <@ B
TEeUeHMEe HECKONbKNX CEKYHA.

[lvcnnen BpemeHu BKItoYaeTcA.

Tanmep

1. Haxxumaiite dyHkumoHanbhyio kronky <|D> no Tex nop, noka He
3aropaTtca cumeonsl <> n L\,

2.YCcTaHoBUTE BPEMA MPUrOTOB/IEHNA MOBOPOTHBLIM
nepexouarenem (Hanpumep, 5:00 MUHYT).

YcTaHoBKa aBToMaTuyeckn npuHmumaetca. [ocne aToro cHosa
oToOpaxaeTca BpemA CyTOK, a TallMep HauuHaeT OTCUET

BPEMEHMW.

I'IpononmuTeanoch pa6OTbI

ABTOMaTUYECKOE BbIK/IIOYEHME MO UCTEYEHUM YCTaHOBMEHHOIo
BPpEMEHU

1.YCcTaHOBUTE pexmM 1 Temneparypy.

2. Haxxmmainte dyHKUMOHaNbHYO KHOMKY [0 TexX nop, noka He
BbiceTATCA cumBonbl <> v 1=l (BpemA BbINoAHeHNA).

3.T10BOPOTHLIM MepekKsYaTesIeM yCTaHOBUTE BPEMA BbIMOHEHNA.

(Hanpumep, {:3 yacos).

4. Haxmunte KHOMKy [s],
Mpubop HarpesaeTcs.

Mo okoHYaHun padoTbl NPUOOP aBTOMATUYECKM BbIK/IOUAETCA.

YctaHoBKa BpeMeHHU CYTOK

Bbl MOXETE U3MEHUTL BPEMSA CYTOK, TO/IbKO €CM HU OfHa 13
(DYHKUMUIA BDEMEHW HE aKTUBHA.

1. Haxxumaiite dyHKUMoHanbHyto kHorky <|D>, noka He 3aropatce
cumsonsl <> u

2.YcTaHoBUTE TEKYLUEE BPEMA CYTOK MOBOPOTHLIM
nepeknoyaTenem.

3. HaxmuTte hyHKUMOHANbHYIO KHOMKY <ID>.
YcTaHoBKa NpuHMMaeTcA.

U3meHeHUe BpeMeHHU CYTOK
Hanpumep, npu nepexoae C NeTHEro Ha 3uMHee BpeMms.
BbInoOnHWTE yCTaHOBKY, Kak OnmMcaHo B nNyHkTax 1 un 2.

Mpoeepka, U3meHeHWe U cOPOC yCTaHOBOK

1. YTOOblI MPOBEPUTL 3afaHHbIE YCTAHOBKM, HaXUMAaiTe
(hYHKLIMOHA/bHYIO KHOMKY A0 TeX Mop, Nnoka He 3aroputcA
cooteeTcTBytoWMit cumson <[>

2. Mpn HEOOXOANMOCTN MOXHO OTKOPPEKTUPOBATL YCTAHOBKM
NMOBOPOTHbLIM MepeksyaTenem.

3.Ecnu Bbl XOTUTE @aHHYIMPOBATL YCTAHOBKY, MOBEPHUTE
NMOBOPOTHLIN Nepek/oyaTesb BEBO K NepBoHauaibHOMy
3HaUeHwto.

BrnokupoBKa anA 6e3onacHoOCTH geTen

Y7100kl AETW HE MOTAW CyYaHO BKIOUUTL MPMOOP, OH OCHALLEH
hyHKUMENn BNOKUPOBKK AnA ©6e30MacHOCTN AeTel.

B aTtou rnaee Bbl y3HaeTe:
® Kak 3abnokuposartb Npudop
® Kak pasdnokuposats Npudop
BnokupoBeKa npubopa
Haxxmute nepekntoyatens pexxuMoB. MNpndop rotos K padoTe.
1. Haxxmute v yaepxute KHonky i.
Ha oucnnee Bpemenn noABnAeTca c 1 |.
2.loBepHWTE perynaATop Temneparypbl BNpaso.
Ha aucnnee Bpemeru nosensAeTca ¢ /.

3. HaxmuTe 1 yaepxusaite KHOMKY 1 00 Tex nop, noka He
BbICBETUTCA CUMBOJT <0.

Pas6nokuposka npubopa
Haxmute nepekntoyartens pexumos. Mpudop rotos K padoTe.
1. Haxmute v yaepxure KHomnky i.

Ha aucnnee BpemeHu nNoAenfAeTca © ic.

2. MoBopaumnBaiite perynatop Temnepatypbl 40 Tex Nop, NoKa He
nosBuTCA c | I.

3. HaxmuTe v yaepxusaiiTe KHOMKY i [0 Tex nop, noka CUMBO <
He MCUesHeT.
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U3ameHeHHe 6a30BbIX YCTaHOBOK

Baw I']pI/IéOp NMEET pasinyHble 6a30Bble YCTaHOBKW, KOTOPLIE Bbl
MoxeTe B 1000 MOMEHT U3MEHUTb.

BasoBble yCTaHOBKU

B tabnuue npeanctasieHbl BCE BO3MOXHbIE 6a3oBble YCTaAHOBKU U
BapWaHTbl UBMEHEHNA X 3HAYEHWIA.

Ba3soBan ycTaHOBKa Bo3MOMHbIe 3HAUEHHA

MoAcHeHunA

~ { bBnokuposka ana 6e30nacHocT

Bnoknposka ana 6esonacHocTu feTeli:

AKTVBM3aLUMA aBTOMATUYECKOl BIOKMPOBKN Ana 6es-

neteii: 2 =BKn onacHocTW feteit
{ = BbIKN
c2  TpOaOMKUTENBHOCTb 3BYKOBOTO  [1pOOOMKUTENLHOCTL 3BYKOBOrO cUrHana: CurHan no OKOHUYaHUM BPEMEHW NPUroTOBAEHUA
curHana: { = KopoTkuii = 10 cekyHa
) ~ -7 o
C = CpeaHWiA = 2 MUHYTI 3 = Q/MHHBIA = 5 MUHYT
£ 3 [POMKOCTb 3BYKOBOrO CUrHana: [ pOMKOCTb 3BYKOBOFO CUrHana POMKOCTb 3BYKOBOIO CHrHana
C = cpenHAs { =Tnxo
3 = rpomko
-4 3ByK HaXaTUA KHOMOK: 3BYK HaXaTUA KHOMOK: CvrHan NoATBePKAEHWA MPU HaXaTUM KHOMKM
] )
{ = BKN C = BbIKN

Haxkmute nepekntoyatesnb pexmmos. [pndop rotos K padoTe.

1. Haxknmaiite KHOMKy 1B TeUeHNe HEeCKOMbKUX CEeKyH/.
Ha gucnnee BpemeHun noAenAeTcA nepsas 6a3oBas yCTaHOBKaA.

2. Haxumaiite KHOMKY 1, noka He OyaeT oToOpaxartsca HyxHanA
6asoBan yCTaHOBKa.

Yxoa v OUUCTKA

Mpw TWaTeNbHOM yX0[e M OYMCTKE Balla MUKPOBOHOBAA Neyb
HaA0/r0 COXPaHUT CBOIO NMPUBNEKATENIbHOCTb U
(DYHKLMOHANBHOCTL. B 1JaHHOM pYKOBO/ACTBE MO SKCrayataumm
NPUBOAMTCA OMMCaHWe NPaBWILHOMO yX0Aa W NPaBUIbHON OYUCTKM
npuodopa.

A OnacHOCTb KOPOTKOrO 3aMblKaHHWA!

Hukoraa He UCMosb3yINTe OUUCTUTENIN BLICOKOTO AaBNeHNAa U
NapoCTPYWHbIE OUUCTUTENN.

A OnacHocTb oora!

He unctute npubop cpasy nocne BbiktoueHns. OéAsaTeLHO
nante npudopy OCTbITb.

YKa3aHuf

m Hebosnbluve LBeTOBbIe OT/IMUMA Ha nepeaHer naHenu npuodopa
BOSHMKAIOT 13-3a Pas/INUHbIX MaTepuasioB, TakKnx Kak CTEKI0,
nnacrtMacca wiu metasi.

= TeHW Ha CTekne ABepUbl, BbIMALALIME KaK pa3Boibl, HA CamoM
nene ABNAIOTCA CBETOM, OTP&XEHHbLIM OT 1TAMMOYKN B JyXOBOM
wkady.

m [py OYeHb BLICOKMX TemnepaTtypax aMasib MOXET Bbiropars.
BcneacTsme aToro BO3MOXHbI HE3HAUNTE bHBIE PA3INUNA B
uBeTe aManun. AT0 HOPMasbHO M He OKasbiBaeT BAUAHWA Ha
(DYHKUMOHNpPOBaHMe. KpaA TOHKOro NPOTUBHA HE MOSTHOCTLIO
MOKPbITLI SMasIbio U MOTYT ObITh CAErka LepliassiMi. ITO He
0OKas3blBaET OTPULIATENBHOMO BAUAHMA (DYHKLUMIO 3alWTbl OT
KOPPO3UMN.

= HenpuATHble 3anaxu, Hanpumep, Nocne NPUroToBNEHMA PbIObI,
MOXXHO 1erko ycTpaHuTb. HaneliTte B yalluky Boabl U o6aBbTe
HECKO/IbKO Kane/b IMMOHHOro coka. onoxuTe Tyaa noxKy,
yTOObl NPEAOTBPAaTUTL 3anasibiBaHne oOpas3oBaHWA My3blPbKOB.
HarpeBawiTte Boay B neun B TeyeHne 1-2 MUHYT Npu camon
BbICOKOW MOLLHOCTN MUKPOBOJH.
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3. 3apaiite Tpebyemyto yCTaHOBKY PEryInTopoM TeMnepaTtypsl.

4.[1nA 3aBepLIEHUA HAXMUTE U yaepxuBaiTe KHOMKY 1 Haxaron
HECKO/TbKO CEeKYH/.

Bce nsmereHmna 6a3oBbix YCTAHOBOK Mpn 3TOM NPUHUMaKOTCA.

Bbl MoxeTe B ntodoe BpemA CHOBa U3MEHUTb Ball YCTAHOBKW.

Uuctawue cpencrea

YT0oBbl HE [OMYCTUTL MOBPEXAEHWA PA3/INMUHBIX MOBEPXHOCTEN
BCMEACTBME NPUMEHEHNA HEMOAXOAALUMX YNCTALLUX CPEACTB,
cnepyiTe ykasaHuaM, NnpuBeaéHHbIM B Tabnuue. He ncnonbayiite

m eakKune nnmn a6pa3|/|BHb|e uncTAalne cpeancTea,

m MeTamyeckmne Cerf)Kl/I nnn CeréKI/I AnAa crekna anAa OYncTtkm
CTekna asepubl,

m MeTa/myeckmne Cerf)Kl/I nnn CeréKl/I ANnA CTEKNTAHHBLIX
NOBEPXHOCTEW ANA OYUCTKM ynnoTHnTenA ABepubl,

B XECTKME MOYAKN U ryOKH,
B UnCTALLME CpeacTBa, coaepaline GOMbLLON NPOLEHT ankorona.

Mepen ynotpebneHnem TatebHo MoiTe ryOKu A1A MbiTbA
nocybl.

[na oBneryeHns npouecca OYNCTKN MOXHO BK/THOUWTL JTAMMOUYKY B
nyxoBoM wkady. [nAa aToro oTKpoiiTe ABepLy npudopa.

30Ha O4UCTKHU Yucrawme cpeacrea

MepeaHana naHeb
npudopa

["opAYNA MbINbHBIA PacTBOP.

QUNCTUTE C MOMOLLLIO MAFKOW TPAMOYKHK, a
3aTeM BbITPUTE gocyxa. He ncnonbayiite
N7 UACTKN MeTasl/InYeckne CKkpeokn nim
CKPEeOBKMN ANA CTEKNAHHBLIX MOBEPXHOCTEN.

3 HepyaBetoLLen
cTanu

[opAYNA MbINbHBIA PAcTBOP.

QYNCTUTE C NOMOLLBIO MArKom TPANOYKN, a
3aTeM BbITpuTe Agocyxa. HemenneHHo yna-
nATe NATHa M3BECTU, XMpa, Kpaxmana u
AnYHoro Benka. lNoa TakMMmK NATHaAMK
MOXXET BO3HMKaTb Koppoana. Crneuvans-
Hble cpeacTBa AM1A YNCTKN METaIIMYECKNX
N30ennii MOXXHO NPUOBPECTN B CEPBUCHON
cnyx6e uim B cneunanvsnpoBaHHOM Mara-
3MHe.



30Ha OUUCTKHU UYucTawmMe cpeacTtea

BHyTpeHHMe nosepx-
HOCTW U3 HepXXaBeto-
wewn ctanu

[opAYMIA MbISTbHBIA PACTBOP WMAN PacTBOP
yKcyca.

OuncTnTe C NOMOLLLIO MATKOW TPAMOYKM, a
3aTeM BbITPUTE Aocyxa.

Mpy CUNbHOM 3arpAsHEeHUN: UCMONL3YNTE
CpeacTBo AnA YNCTKU OYXOBOK TOJIbKO
nocne oxnaxaeHna padoyer Kamepsl.
Jlyylie Bcero BOCNonb30BaTbCA MOYasIKOWN
13 HepxxaBetollen NPoBOIOKK. He ncnons-
3yliTe HU cnpeu ANA OyXOBbIX LWKadoB, HU
ntodble Apyrne arpeccuBHbIE OUNCTUTENN
ONA JyX0BbIX LWKadoB, a Takxe adpasms-
Hble uncTAlme cpeacTtea. Kpome Toro, He
NOAXOAAT XECTKNE MoYasKu, rpyoble ryoku
W cpeacTsa AnAa YMCTKK nocyabl. Bce atu
cpefcTBa LapanatoT NoBEepPXHOCTU.
X0opoLwo nNpocywmnTe BHYTPEHHME MOBEPX-
HOCTW.

Ctékna asepubl CpencTBo AnA OYUCTKU CTEKOS.
OYNCTUTE C NOMOLLLIO MATKOM TPANOYKN.
He ncnonbayiite ckpe®oK AnA CTEKIAHHBIX

NOBEPXHOCTEN.

CTekNAHHbIA Kosnak
namnouku B paboueii
Kamepe

"opAYU MbINbHBI PaCcTBOP.
OuncTUTe C NOMOLLILIO MAFKON TPAMOUKM.

YnnoTHWUTENb ABEPLUbLl  [OPAYMIA MbIbHBINA PacTBOP.

He cHumatsb! OuncTnTe ¢ NOMOLLLIO MAFKOWM TPAMOYKN.
He tpute! He ncnonbayinTe AnA YNCTKM
MeTaNIMYeckme cKpedkmn nnm ckpedku ana
CTEK/IAHHbIX MOBEPXHOCTEN.

MprHaanexHocTn fopAYNIA MbINbHBI PacTBOP.

MpenBapuTenbHO 3aMounTe, a 3aTeM Oun-
CTUTE C NOMOLLBIO MAMKOM TPAMOUKN MK
LIETKN.

Tabnuua HeucnpaBHOCTEH

YacTo cyuaeTcs, YTo NPUUNHON HEMCMPABHOCTK CTasla Kakasa-To
menoub. Mepen obpalleHnemM B CEPBUCHYIO CyxOy nonpodyiite
YCTPaHWUTb BOSHUKLLYIO HEWCTPABHOCTL CAMOCTOATESLHO, Crieaya
yKasaHvam 13 TabnanLbl.

Ecnun kakoe-nndo 61040 y Bac He nonyymntca, odbpaTuTech K rnase
«[lpoTecTnpoBaHO A1 BaC B HalLel KyxHe-CTyauu». B Hel Bbl
HalinéTe MHOXeCTBO peKoMeHJauUuli No NPUroTosaeHuo 6toa.

OuMCTKa CTEKNAHHOIO KoJnaxKa

Jlamnoyka, NpuKpbITaa CTEKIAHHLIM KOMMAKOM, PacrnofioxXeHa
BHYTPU [JyXOBOro WKada cnesa. BeIBUHTUTE BUHT Ha KOMMAKe.
Toraa Bbl CMOXETE OUUCTUTL CTEK/O C MOMOLLBIO MbI/TbHOrO
pacTsopa.

OuncTKa camoouMLLaroLLUXCA nOBerHOCTeﬁ

3aaHAA CTeHka AyxoBOro wkada NnokpbiTa camooumLatoLenca
amansto. OHa camooumiiiaeTca BO BpeMa padoThl AyXOBOro Likada.
MOXeT CyunTbCcA Tak, YTo OosbluMe NATHA UCYE3HYT TOMBLKO NMocse
MHOTOKPaTHOro noab3oBaHNA AyXOBbIM LIJKa(DOM.

YKasaHus

®» Hukorga He ountlaiTe camoounLiatoLLeeca NOoKpbITUE
CPEeaCTBOM A/1A OUYUCTKM OyXOBOK. Ecnv B pesynbTaTe
HEOCTOPOXHOIo oOpalleHnA CPEeACTBO ANIA OUNCTKMU OYXOBOK
nonasno Ha 3a[HIO CTEHKY, HEME/IEHHO yaanuTe ero ryokon u
6O0/bLUNM KONMNYECTBOM BOAbI.

m Hvikoroa He ncnonbayiite abpasnBHble uncTalme cpeactsa. OHm
LapanatoT v paspyluatoT NOPUCTLINA CMOW NOKPbLITUA.

= Hukorga He ouullanTe camooymLLatoLIMECA NOBEPXHOCTH
CnupasnbHOW METaNIMYECKON MOYaSTKOM.

m HekoTopoe nsmeHeHue LBeta aMain He OKasbiBaeT BAMAHNA Ha
(DYHKLMIO CAMOOUNCTKM.

OuucTKa gHa, BerHeﬁ 1 60KOBLIX CTEHOK

Mcnonbayite TenNbIA MbUTbHBIA UKW YKCYCHBIA pacTBOP M MATKYHO
TPAMOYKY.

Mpn cnnbHOM 3arpAasHeHUN AyxOBOro LWKada nyylle BCero
MCNONb30BaTh CPEACTBO AR YNCTKM OyxoBoK. CpeacTBOM AnA
UNCTKM LyXOBOK MOXHO MOMb30BaTLCA TOMBKO NPW XOO0AHOM
AyXOBOM LIKade.

2\ onachocrs yaapa ToKom!

Mpy HEKBaNNMULMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXET CTaTb
MCTOUYHMKOM onacHOCTU. JTtoBble PEMOHTHbIE Pa®OThbl AO/KHbI
BbINMOJIHATLCA TOMLKO CMeumManucTamm CepPBUCHON CRyXObl,
npoweawrMmn creunansHoe odyyeHne.

Tabnuua HeucnpaBHOCTEN

HeuncnpaBHoCTb BoamonHan npuunHa

YcTpaHeHue/yKa3aHuA

Mpnbop He paboTaerT.

HeuncnpaeeH npenoxpaHuTens.

I'IpOBepre, B nNopAake 1n npeaoxpaHutenb npu-
6opa B 6/10Ke NpeaoxpaHuTenei.

LLItencenbHan BUIka He BCTaB/eHa B PO3EeTKY. BcrasbTe BWNKY B PO3ETKY.

OTKNtoYEHa 3N1EKTPOIHEPTUA.

MpoBepbTe, ropuT M Namna Ha KyxHe.

HenpaBunbHOE MCNObL30BaHME.

OTkntounTte npefoxpaHuTens B 610Ke NpenoxpaHn-
Tenen. Bknounte ero onAate NPUMEPHO Yepes
10 cekyHA.

Ha aucnnee muratot Tpu HynA.

OTK/ItoUEeHa 3NeKTPOIHEePrnsA.

3aHOBO yCTAaHOBUTE BPEMSA CYTOK.

Mpubop He pabdoTaeT. Ha aucnnee
BbICBEUMBAETCA BPEMA MPUroTOB/E-
HUA.

Mocne ycTaHoBKW He Bbina Haxata KHomka [, Haxmute KHonky [#] nan eeiknounte npudop.

MWKPOBO/THOBI PEXMUM HE BK/IHOYa-
etcs.

[Bepua 3akpbiTa HEMMOTHO.

[MpoBepbTe, HE 3axaTbl /M ABEPLE OCTaTKX N
WM NOCTOPOHHME NpeaMeThl. YoeanTech, UYto
YMAOTHWUTE/NbHLIE MOBEPXHOCTU HE 3arpPA3HEHbI.
[MpoBepbTE, HE NEPEKPYYEH NN YNNOTHUTENb
OBepLbl.

He 6bina HaxaTa kHomnka [,

Haxmute KHOMKy [,
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HewcnpaBHOCTb Bo3morkHana npHUYUHa

YcTpaHeHWe/yKa3aHuA

Brtofa pasorpesaloTca MeasieHHee,

yeM 00bIUHO. MWKPOBOJIH.

YCcTaHoBeHa C/IULWKOM HU3KaA MOLWHOCTb

Bbibepute 6onee BbICOKYH MOLLHOCTb.

B npubope HaxoanTca 60/bWNi 00BEM NPO-

AYKTOB, YeEM 00bIYHO.

[BoliHOI 0BOBEM MOYTU BABOE YBENNUMBAET BPEMA
NPUroTOB/IEHUA.

Bntoga xonogHee, yem 0BbIYHO.

B npouecce npurotosneHna nepemMelimsante uam
nepesopaumnsaiite 6noaa.

Pasnaérca 3BykoBon curHan. Ha amc- Mpubop padoTaeT B pexvme AeMOHCTPaLMN.

nnee Muraet ABoeToYne.

1. Haxmute kHonky .

2. [lepxunTe HaxaTon KHOMKY B TEUeHne Tpéx
CeKyHAa.

Pexum ANeMOHCTpaunn aeaktmBnsnpoBaH.

CoobLieHuna 06 ownbke

Cnenyrou.lme HEeNCnpPaBHOCTWN Bbl MOXETE YCTPAHUTb
CaMOCTOATENIbHO.

CoobweHune 06 ownbre Bo3moHafA NpuuMHa

YcTtpaHeHue / yKa3aHue

Ha ancnnee BbiCBEYMBAETCAH COOéLLle'
HVe 00 owmndke «Erl» nnn «Erd»,

TepmoaaTtumk BbllWEN U3 CTPOA.

BbizoBuTe cneumanucTa CEPBUCHON CI'Iy)KébI.

Ha aucnnee BhicBeunsaeTca cooolle-
Hune 06 owndke «Er11», «KHonka 3ana-
naet».

KHOMKK 3arpA3HWANCH UAK 3anagatoT.

Heckonbko pas HaxmuTe Ha BCe KHOMKMU,
€C/IN 3TO He NOMOXET, 00paTUTeCh B CEPBUC-
HYtO CRyXOy.

Ha aucnnee BbicBeunBaeTcA coodLie-
Hue 00 owunodke «Er19»,

CwnbHbI Neperpes (BO3MOXHO, BHYTPU OrOHb).
CnuwKoM BbICOKaA MOLLHOCTb MUKPOBOJIH.

He OTKpbIBaA Asepuy, BbiIHbTE BUNKY N3
PO3ETKN U OTK/IIOUNTE MPESOXPAHUTESb B
Onoke npegoxpaHuTenen, aante npudopy
OCTbITb.

Ha TekCToBOM Ancniee BbICBEYMBAETCA TexHUYecKasa HeEMCnpaBHOCTb.

coobuieHne 06 ownodke «Er17», «Er18»
nnn «E305».

Bbl3oBuTe cneuvanmcta CepBUCHOMN CyXObI.

CmeHa naMnoyku B pabouen Kamepe

NlaMnouky B padouei Kamepe MOXHO 3aMEeHUTb. TepMOyCTONUNBbLIE
rafioreHHsle namnoukun 25 B 240 BT MoxHO npuodpectu B
CEPBUCHOW cnyx0e nan cneumanmampoBaHHbIX MarasuHax.

A OnacHocTb yaapa ToKom!

He 3ameHnAliTe namnouky B AyxOBOM WKady, ecnv npnodop
BKktoUeH. OTcoeanHuTe NpUBOpP OT BNEKTPOCETU UN BLIK/IKOUNTE
COOTBETCTBYIOLMIA NPeaoxpaHnTeNb B G/IOKE NpefoxXpaHuTeneil.

YKasaHue: Bcerga BbiHMMaNTe HOBYIO FrasioreHHy 1aMnoyky 13
YNaKOBKW TOMBKO CYXMM MOAOTEHLEM. OTO NPOASNT CPOK CyXObl
NamnoyKm.

MocnepoBaTenbHOCTb AENCTBUIN

YKasaHue: [1na 3amMeHbl 1amnovkun B padoyelt kamepe Bam
Heobxoanmo pasobpaTb Npudop. Cobnoaante MHCTPYKLUMIO MO
MOHTaXYy.

1. Buik/loumnTe npeaoxpaHntess B 6/10Ke npegoxpaHuteneii nim
BbIHBTE U3 POBETKN CETEBOWA LUHYP.

2. OTkpoiiTe ABepLy npuodopa.
BbIBUHTUTE KpenexHble BUHTLI C IEBON W C NPaBO CTOPOHbI
nyxosoro wkada. Cobogante MHCTPYKLUMIO MO MOHTaXY.

3. AKKypaTHO 13BnekuTe npnuoop.

4. Ha neBoit ©0OKOBOV NaHen C HaPY>XXHOW CTOPOHbI BbIBUHTUTE
BMHT Ha KpbllWKe, 3aKpbliBatoLlWen AOCTyN K 1aMne, N CHUMUTE eé.
(puc. A) BbiHbTe ranoreHHyto nammnouky. (puc. B).
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6. YCTaHOBUTE KPbILIKY HA MECTO U BBEPHUTE BUHT.
Cobepute nprdop B 0BpaTHOM NOpAOKE.

7.CHoBa BK/OUNTE NpeaoxpaHnTeNs B 6/10ke npegoxpaHuTenei
W BCTaBbTE B PO3ETKY CETEBOIA LHYP.

3ameHa CTEKNAHHOrO Konnaka

Ecnu cTeknAHHbIA Konak 1aMnoykn B yXOBOM LUKady
NoBPEXEH, ero cneayeTt 3ameHnTb. HOBbIN Ko/inak MOXHO
npnoBpecTn B cepBUCHOI cnyxoe. MNMpu 3TOM HYXXHO yKasaTb
Homep naaenuna (Homep E) n 3aBoackon Homep (Homep FD)
Ballero npuoéopa.



CepBucHan cnymoba

Ecnu Baw npndop HyxaaeTca B PEMOHTE, Halla cepBucHan ciyxoa
BCerga K saluvm ycnyram. Mel Bcerda ctapaemca Hantu
noaxofdliee pelleHne, ytTobsl 3dexaTb B TOM UNC/IE HEHYXKHBIX
BbI30BOB CMeLVaMcToB.

Homep E 1 Homep FD

[nAa nonyyeHnsa KBaNMOULIMPOBAHHOTO 0OCAYXXMBaAHMNA NPU BLIBOBE
crneunanncTa CepBUCHOW CyObl 00A3aTE/IbHO yKasbiBaTe HOMep
nanenva (Homep E) n 3aBoackon Homep (Homep FD) Bawero
npudopa. GupmeHHan Tabanuka ¢ Homepamn HaxoauTcA B
nacnopte AyxoBoro wkada. YtoBsl He TpaTuTb BpemMa Ha NoucK
3TUX HOMEPOB, BMULINTE UX U TENEDOHHbLIA HOMED CEPBUCHOW
CNyX0Obl 306Ch.

HaHHbIi npndop cootBeTcTByeT Hopmam EN 55011 n CISPR 11,

310 npubop rpynnbi2, knaccaB.

MpuHaANEeXHOCTb K rpynne2 o3HayaeT, uTo Npubdop npeaHasHavueH
TOMBKO A71A Harpesa MuULLEBbLIX MPOAYKTOB. MPUHAANEXHOCTb K
Knaccy B cBuaeTenscTByeT, UTo Npmudop npeaHasHayeH ans

ObITOBOrO MCMOL30BAHUA.

TexHUYecKue XapPaKTepUCTUKH

aﬂeKTpOI'IMTaHI/Ie

220-240,50 'y

Makc. obuwan notpednaeman MOLL-
HOCTb

3100 Bt

MoLWHOCTb MMKPOBOJIH

1000 Br (IEC 60705)

Howmep E Homep FD BbixogHas MOWHOCTb rpuna 2000 Bt
BbixogHaa MOWHOCTL ropAYyero 1950 Bt
BO3Aayxa

CepBsucHan cnymba T YactoTra MUKPOBOJIH 2450 Ml'y
[MNpenoxpaHntens 16 A

O6patnTe BHUMaHWe, YTO BU3UT CrieumanmcTa CepBUCHON CyXObl
[ONA yCTpaHeHnA NoBPeXAeHWi, CBA3AHHbLIX C HENPaBU/IbHLIM
yX0[OM 3a NPUOOPOM, Aaxe BO BpeMA AENCTBUA rapaHTum He
ABnAeTcA BecrnnaTHbIM.

3aABKa Ha PEMOHT U KOHCYNbTaLUKWA NPU HenonagKax

KOHTaKTHble AaHHble BCex cTpaH Bbl HaiaéTe B NPUAOXEHHOM
CMNCKe CEPBUCHbBIX LIEHTPOB.

[Tonoxutecb Ha KOMMNETEHTHOCTb N3roTOBUTENA. TOraa Bbl MOXETe
ObITb YBEPEHbI, YTO PEMOHT OyaeT NPon3BeaEH rPaMOTHLIMM
cneuvanncTamm U ¢ UCNosb3oBaHneM UPMEHHbIX 3anacHbIX
yacTen.

Pasmepsbl (BxLUXI)

- npubopa

454 x 595 x 563 mm

- pabouyeli Kamepsl

236 x 445 x 348 mm

[MpoBepeH VDE (Coto3 Hemeukux  [a
ANEKTPOTEXHNKOB):
3Hak CE [a

npOI'paMMbl aBTOMaTU4EeCKOro npuroToBJieHUA

C noMolLLblo NPOorpamMmbl aBTOMATUUYECKOro MPUrOTOBNEHUA Bbl
MOXETE OYEHb MPOCTO roToBUTL Otoaa. HyxXHO BbiOpaTh
nporpamMy 1 ykasaTb BeC nNpoayKToB. ONTUMasibHYyO YCTaHOBKY
NpeanoXnT NporpaMmMa aBToOMaTYeckoro NpuroTosieHuaA. Bol
MoXeTe BbiOpaTb o4HY U3 15 nporpamm.

HacTpouka nporpamm

Ecnu nporpamma BeliGpaHa, BbINO/HUTE HACTPOWKM Kak OnMcaHo
nanee.

Heobxoavmoe ycnosue: nepektoyaresis PeXXMMOB He A0MKEH ObiTb
YTOM/IEH.

Mpumep Ha puUcyHKe:

[Mporpamma 2, BeC NpoayKToB 1 Kr.

1. HaxmuTe kHonky Fi.

Ha aucnnee Temnepatypbl NOABAAETCA NepPBbIi HOMEP
nporpammeil.

2. Buibepute Tpebyemyto Nporpammy perynaTopoM Temneparypbl.

]

3. CHOBa HaXXMUTE KHOMKY

Ha avcnnee Temnepatypbl NOABIAETCA PEKOMEHAYEMbINi BEC.
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4.YCcTaHOBUTE BEC PEry/IATOPOM TeMMeparypsi.

5. Haxmute kHomky [,

Mporpamma aktneuampyetca. Ha aucniee BpeMenn HaurHaeTcn
oBparHbIit OTCUYET BpeMeHn npurotosnerus =1,

Mo 3aBepLUEHUHN BbINOIHEHUA NPOrpPaMMbl

Pasnaétca 3BykoBoit curHan. Mpubop nepecTaét HarpesaTtbecAa. Ha
nvcnnee noasnaetca 0:00. Boikatounte npudop v yctaHoBuUTe
nporpamMmy 3aHoBO.

UsmeHeHUe nporpaMmbl

Mocne sanycka nporpammsl BeiOpaTth APYryto Nporpammy nam
N3MEHUTb BEC Y)KE HEBO3MOXHO.

U3meHeHWe BpeMeHU NPUroTOBIEHHUA

Mocne 3anycka nporpamMmmbl aBToMaTnYeCcKoro npuroToBneHnA
M3MEHUTb BPEeMA NPUrOTOBNEHNA YXe Henb3A.

OTmeHa nporpaMmbl

Hepxute HaxaTomn KHOMKY N BBIKTKIOYNTE NepekayaTeslb
PEXNMOB.

PasmopamMBaHMe U NPUroToBJyieHue 6]1I-0.£|. B
aBTOMaTU4YECKOM pexume
YKasaHus

m BbiHbTE NPOAYKT U3 YNakoBKK U B3BEChbTE ero. Ecnn Bbl He
MOXETe ONnpeaenTb TOUHbIA BEC, TO OKPYI/IUTe ero.

= [InA nporpammsl BCceraa Ucnobaynte nocyay, NpeaHasHauyeHHyo
17 MVKPOBOJTHOBOW Neun, Hanpumep, 13 cTekna, Kepammku, uim
e YHMBEpCasbHbIN NPOTUBEHb. B Tabnuue nporpamm Bl
HalaeTe pekomeHaauun no BeIBOPY NPUHAANEXHOCTEN.

= [lomecTVTe NPOAYKT B XONOAHbIV OyXOBOW LiKad.

] Taénmuy pekomMeHayeMbIX NPOAYyKTOB, Aana3oHOoB BeCca U
HEoBX0ANMbIX ﬂpMHaﬂﬂe)KHOCTeVI Bbl HaWaeTe B npuMmeYaHmnAax K
pekomMeHaaumam.

= Henb3A ycTaHaBNMBaTh BEC CBbILE YKA3aHHOMO 3HaYeHuA.

m [py NPUrOTOBNEHUN MHOTVX B0 Bbl YEPE3 HEKOTOPOE BPEMA
ycnbllnTe curHas. MNepesepHuTe NPOaYKT UK nepemellante
ero.

PasmopamusaHue

YKasaHusa

m 10 BOBMOXHOCTM 3aMOpPaxXMBanTe NpPoayKTbl TOHKUMU KyCKaMm 1
XpaHuTe npun Temnepartype —18 °C.

m YKnagblBaiiTe 3aMOpPOXEHHbIE NPOAYKTHI B MIOCKYO Nocyay,
HanpuMmep, B CTEKIAHHYIO Un hapdopoByO TapeskKy.

Ta6nuua nporpamm

m [Tocne BbINOMHEHMA NpOorpamMmbl pa3mopaXKmBaHnA OCTaBbTE
npoaykT eweé Ha 15-90 MuHyT ANA BbipaBHMBAHUA TEMMEPATYPSI.

m [pun pasmopaxnBaHum MAca, NTULLI UK PbIObl Ha Tapesnky
CTEKAaET XNOKOCTb. H1 B KOEM criyyae Hesb3A UCMo/Ib30BaTh €€
ONA fanbHenwWwen rotoBky, oHa Takxe He Ao/MKHa conpukacaTbea
C Apyrumu npoayktamu.

m Pasmopaxusaiite x1e6 ToNbKo B HEOOXOANMbIX KONNUYECTBax, Tak
Kak OH ObICTPO UepcTBeeT.

= Y)Xe pasMOpOXEHHbI hapll BbIHMMANTE Nocne
nepeBopaynBaHna.

m Llenyto nTuuy yknaabiBainTe B NOCyay FPYAKOW BHUS, KYCOUKM
NTULbI — KOXEN BBEPX.

OBowu

YKasaHuA

m CBexue OBOLM: MOPEXbTE Ha KYCOYKM OAMHAKOBON BENYMHBI.
Ha kaxasle 100 r no6asbTe OAHY CTOIOBYIO JIOXKY BOABI.

m 3aMOPOXEHHbIE OBOLLW: NOAXOAAT TO/ILKO OnaHWMPOBaHHbIE, a
He NPUroTOBNEHHbIE Nepe/l 3aMOPO3KOoI OBOLIM. He noaxoasT
OBOLM TNTyOOKOIN 3aMOPO3KMN CO CIMBOUYHBIM COycoM. [loGaBbTe
1-3 cT1. n. BOAbI. [InA wnmnHaTa 1 KpacHOKOYaHHOM KanyCTbl BOAY
[o06aBnAaTb He creayer.

OTBapHoM KapTodenb

YKasaHue: [lopexbTe Ha KyCOUKW OAMHAKOBOW BENNYMHLI. Ha
kaxasle 100 r kapTodena nodaBbTe OAHY CT. /. BOALI U HEMHOIO
conu.

Puc
YKasaHuA
m He ncnonbayinte puc ObICTPOro NpUroToBNEHNA B NaKeTMKax.

m [loBaBbTe BOAY B KOMMYECTBE, B ABa—ABa C MOJOBMHOW pasa
NpeBbILLIAoLWEM KOMYECTBO puUca.

Pui6a

YKasaHue: PuiBHOoe cune, ceexee: nodasbte 1-3 CTOMOBbLIX TOXKM
BOAbl WM IMMOHHOIO COKa.

Msaco

YKasaHue: )Kapkoe A0/HKHO 3aKpblBaTb AHO MOCYAbl NPMMEPHO Ha
nBe Tpetn. [lo6asbte 50-100 M XMAKOCTU.

Mtuua

YKasaHus

m LbinnéHka yknaabisante Ha Nocyay rpyakor BHUS.

m KyCouku UbINNEHKA yKnaablBanTe KOXEN BBEPX.

Muuua, 3amoporKeHHasn

YKaszaHue: [104x04MT roToBaA 3aMOPOXEHHAA nNuuua v nuuua-
Barer.

Bpems BblaepHKH

HekoTopkle 6ntoaa nocne NpuroToBneHua TpedytoT eLlé
HEKOTOPOro BPEMEHW BbIAEPXKKN.

Bnono Bpemsa BblAEepHKU

OsoLum OK. 5 MUHYT

OTBapHo KapTodesb OK. 5 MuHyT lNepea 3aTuM CAnTb

006pa3oBaBLLyOCA BOAY.

Puc 5-10 MuHyT

CBUWHWHa AnA xapku, macHon 10 MuH

pynet

Homep npo- MoaxoaALMe NPoAYKTbI Hunana3oH Beca, Kr  [Mocyaa/npyHaanemHoCcTH,
rpammbl YpOBEHb YCTaHOBKHU
Pasmopamu1BaHue
y Xneb uenvkom* MweHYHbIRn xned, xned un éynoukn ns  0,20-1,50 MnockaA oTKpbITaa nocyaa

MyKW rpy©oro nomona

92

[Ho pabouei kamepsl



Homep npo- MoaxoaAwMe NPOAYKTbI Huana3oH Beca, Kr  locyaa/npyHaanemHocTH,
rpaMmmbl YpPOBeHb YCTaHOBKHU
P MacHown apw™® Dapl rosAxuin, 6GapaHunii, CBUHON 0,20-1,00 [MnockaA oTKpbITaA nocyana
[Ho padouyeli Kamepsl
3 Mtnua, uenmkom™ LibinnéHok, ytka 0,60-2,00 [Mnockaa oTKpbITaa nocyaa
[Ho padoyeli Kamepsl
4 PriBHoe une* ®une wyku, Tpeckn, nococa, mopckoro 0,20-1,00 [MnockaAa oTKpbITas nocyaa

OKYHA, canfbl, cyaaka

[Ho paboueit kamepsbl

* He sabblBaiiTe nocne curHana nepesopaunsats 61010.

JloBeaeHWe A0 rOTOBHOCTH

Osolun, ceexue npoaykTel* LiBeTHasa kanycTta, 6pokkonu, Mopkosb, 0,20-1,00 3akpbiTaa nocyaa
5 Konbpadu, 3eneHbli NyK, cnaakunii [Ho paboueli kamepsl
nepeu, UyKKNUHW
OBolun, 3aMOpOXeHHbIe*  LIBeTHaA kanycTa, Opokkonu, MopkoBb, 0,20-1,00 3akpbiTaA nocyaa
6 Konbpadu, KpacHoKoUYaHHaa KanycTa, [Ho padoueli Kamepsl
lnuHar

OTtBapHon kaptodens*

Hepaccbinuartsiii, cnadopacceinuatsii u 0,20-1,00

3akpbiTaa nocyana

7 o >
pacchinuarbiin kaptodesb [Ho paboueit kKamepsl
8 Puc, onvHHO3epHbIN puc 0,10-0,50 Bbicokana 3akpbiTaA nocyna
[Ho pabouei kKamepsl
9 ®dune ceexelt pbidbl, ®une wyku, Tpecku, nococs, mopckoro 0,20-1,00 3akpbiTaa nocyana

uenoe, TyueHune OKYyHA, canbl, cyaaka

[Ho pabouein kKamepsl

* He sabbiBalite nocne curHana nepesopayvsats 61t010.

KOMGMHMpOBaHHbIe pPerxumMbl

10 Muuua rny6okon 3amo- [Tvuua Ha TOHKOM TecTe, roToBan 0,15-0,55 PewéTka
PO3KM YpoBeHb 3
11 NasaHbA «00N0HbE3E», [/Ty- 0,40-1,00 OTkpbiTasa nocyaa.
6OKOW 3aMOPO3KU [Ho paboueit kamepsbl
12 LIbinnéHoK, cBexue npo- LibinnéHok, uenmkom 0,80-1,80 3akpsbiTaa nocyna
OYKTbI* [Ho paboueit kamepsbl
13 LIbinéHOK Kycoukamu, cBe- KypuHble GEOPbILLKM, MONOBUHKMN 0,40-1,60 3akpbiTaa nocyana
XNE NPOAYKTbI LbIN1éHKa [Ho paboueit kamepsbl
14 MsacHown pynet OK. 8 CM BbICOTOM 0,80-1,50 OTkpbiTas nocyaa.
[Ho paboueit kKamepsbl
15 CBUWHMHA ANA XapKn* LLlelHana yactb anAa xapku 6es kocty,  0,80-2,00 3akpbiTaa nocyana

MACHOW pyneT

[Ho paboueit kKamepsl

* He sabbiBalite nocne curHana nepesopaynsats O1t010.

MpoTecTUpOBaHO ANA Bac B Hallen KyxHe-CTyAuu

B npunoxeHHbix Tabnvuax Bel Hangéte 6onblon Bidop 604 1
ONTUMasIbHbIE YCTAHOBKMW AN1A UX NPUroTOBAEHUA. Mbl paccKaxem
BaM, Kakoi BMA Harpesa, TemnepaTypa Uiy MOWHOCTb MUKPOBOJIH
nydlle Bcero noaxodAT AnA Bawero 6nwoga. B Haweit Tabnvue Bbl
HalnéTte yKasaHua, Kakme npuHaanexHocT cneayeT ncrnonb3osath
N Ha KakoW YPOBEHb WX ycTaHaBnnBaTb. Kpome TOro, Bbl Noayunte
COBETbI MO BLIOOPY MOCYAbl U MPUFOTOBIEHWIO MULLI.

YKasaHuAa

m 3HaueHuA, NnpuBeaéHHble B Tadnuue, AeNCTBUTENbHbI, ECNN Bbl
ycTaHasnmBaeTe 6/1t040 B XOMIOAHYIO U MYCTyio padouyto Kamepy.
[MpenBapuTenbHbIN Pa3orpeB NUCNOL3YNTE, EC/IN TObKO 3TO
ykasaHo B Tabnuuax. MNepen Hauyanom padoTsl yaanuTe u3
padoueil KaMepbl BCE JIMWHNE NMPUHAANEXHOCTH.

m BoicTvnaiite npuHaanexxHoctn Gymaroit AnA BbINEUKM TONbKO
noc/e UX NpeaBapuTebHOrO pasorpesa.

m 3HayeHns BPEMEHU, yKasaHHble B Tadnuuax, AsnalTca
OPUEHTUPOBOUYHLIMU. OHU 3aBUCAT OT KauyecTBa U CBOMCTB
NPO/dYKTOB.

m /Icnonb3yiTe BXoAALME B KOMMNIEKT NMOCTaBKN NPUHAANEXHOCTU.
[ononHnTenbHble NPUHAANEXHOCTU MOXHO NPMOOPECcT B
CEePBUCHOI cnybe Unn B cneumann3vpoBaHHOM MarasuHe.

m Bceraa vcnonbayiite Npuxsatkt NMpwv BbIHUMAHWUM FOPAYMNX
NPUHAANEXHOCTER UK Nocyabl U3 padoyeinn Kamepsl.

A OnacHOCTb oLnapUBaHus!

Mpu BEIHUMAHWUM 3Ma/IMPOBAHHOIO MPOTUBHA ropAYan XUAKOCTb
MOXET BbIMAecHyTbcA. OCTOPOXHO BbIHMMANTE 3MaNMPOBAaHHbIN
NPOTUBEHbL U3 padouein Kamepsl.

PasmopamuBaHMe, pasorpesaHue U poeegeHue
6J1I'OJ1 A0 rotToBHOCTHU nNpu nOMoLLUHU MUKPOBOJIH

B crneaytoumx Tabnuuax npueeneHsl NpuMepbl pasamyHoro
MCMNONb30BAHUA NEYN 1 YCTAHOBOUHbIE 3HAUEHWA MUKPOBOSIH.

3HaueHnA BpeMeHH, ykasaHHble B Tabnuuax, AsnatTca
OPUEHTUPOBOYHLIMU. OHK 3ABUCAT OT MOCY/bl, TEMNEpaTypsl, a
Takxe OT KauyecTBa W CBOMCTB MPOAYyKTOB.

B Tabnuue yacTo ykasbiBaeTcA AnanasoH 3HauYeHui BpeMeHu.
CHauana ycTaHOBUTE CamMOe KOPOTKOE BPEMA, a 3ateM mnpu
HEOOXOANMOCTU YBENNYLTE Ero.

MOXeT CnyumnTbea Tak, UTo 0OBLEM NPUroTaBIMBAEMbIX NPOAYKTOB
OT/INYAETCA OT yKasaHHoro B Tabnuue. B aTom ciyuae aencreyer
obLiee NpaBwo:

[IBOMHON 06BEM NOYUTV BOBOE YBEMUMBAET BPEMSA NMPUroTOBAEHNA,
nonoBrHa 00bEMa CoKpallaeT BDEMA NPUroTOB/IEHWA BABOE.

B npouecce pasmopaxunsaHua nonydadpukaT Hy>KHO HECKOJIbKO
paa nepemellatb Uan nepesepHyTb. CneanTte 3a TemnepaTypon.
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Pasmopar1uBaHue

YKasaHuA

= [locTaBbTe 3aMOPOXEHHbIE NPOAYKThI B OTKPbITON EMKOCTU Ha

OHO OyxOBOro wkada.

m HexHble YacTu, Hanpumep, HOXKM 1 KPbIIbIWKKA LibINAEHKa nan
KUPHbIE KpariHWe YacTu XapKoro, MOXHO HaKpbITb HEOONbLWUMU
Kycoukamu antoMuHneBon osbrn. [pn aTom donbra He Ao/mMKHaA

KacaTtbCA BHYTPEHHUX CTEHOK npudopa. Mo ncteyeHnn nosoBuH.I
BPEMEHW Pa3MOPaKMBaHNA PO/bIY MOXHO CHAT.

m B npouecce pasmopaxusaHva 1-2 pasa nepesepHyTb Un
nepemellaTs. Bonbline KyCKW HYXXHO nepesopauvBath

Heckobko pags. NMpu nepeeBopauvBaHumn yagananTe

oépaaosblsarou_lyroc;q npu pasmopaxxmBaHMm XNAKOCTb.

m OcTaBbTe pa3MOpPOXeHHbIE NPOoAYKThl ewé Ha 10-60 MUHYT Npwn
KOMHaTHOW Temnepatype A7A BbipaBHMBaHNA TeMNepaTypbl.

lMocne atoro NnTUY MOXHO MOTPOLWUTb.

PasmopamusaHue Macca MoLHocTb MMKpOBOSH, BT, BpeMa npuro- YkasaHua
TOBNEHUA, MUH
["oBAANHA, TENATUHA UAN CBUHMHA 800 r 180 BT, 15 MmuH + 90 BT, 15-25 MuH HecKonbko pas nepeBepHyTb
KyCKOM (Ha KOCTU 1 63 KocTH) 1 kr 180 BT, 15 mun + 90 BT, 25-35 My
1,5 kr 180 BT, 20 muH + 90 BT, 25-35 MuH
['oBAANHA, TENATUHA UAN CBUHMHA 200 r 180 BT, 5 muH + 90 BT, 4-6 MuH [pn nepeBopaunBaHnUn OTAENNTbL PA3MO-
Kycoukammn Uanm noMTukamm 500 r 180 BT, 10 mu + 90 BT, 5-10 muH POXEHHbIEe YacTu Apyr oT Apyra
800 r 180 BT, 10 muH + 90 BT, 10-15 MuH
MaAcHoW hapll, CMeLLaHHbIN 200 r 90 BT, 15 MuH 3aMopaxmBaTtb, Pa3/10XNB MO BO3MOX-
500 r 180 BT. 5 MvH + 90 BT. 10-15 mun HOCTW NM0CKOo. Bo BpemA pasmopaxunsa-
’ ’ HWA HECKOJIbKO pas3 NepPeBEPHYTh,
800 r 180 BT, 10 muH + 90 BT, 15-20 MUH BbIHMMAA Y>Ke Pas3MOPOXEHHbIN apLu
[MTua uenmkom nnm Kyckamm 600 r 180 BT, 5 muH + 90 BT, 10-15 MuH BpemA 0T BpeMeHn nepesopaynsatb
1,2 Kr 180 BT, 10 mun + 90BT, 20-25 MuH
Y1ka 2 Kr 180 BT, 20 muH + 90 BT, 30-40 MuH Heckonbko pa3 nepeBepHyTb
l'ycb 4,5 kr 180 BT, 30 muH + 90 BT, 60-80 MuH MepeBopaumsatb Kaxable 20 MUHYT.
Ynanats 00pasoBbiBatoLLyOCA Mpu pas-
MOPaXnBaHWUM XUOKOCTb.
PuiGHOe dune, pblOHble KoTneTsl unn 400 1 180 BT, 5 MuH + 90 BT, 10-15 MuH OTaenATb Pa3mMoOPOXEHHbIE YacTu Apyr
NIOMTUKM oT apyra
Pbi6a uenvkom 300 r 180 BT, 3 MuH + 90 Bt, 10-15 MuH Bpemsa oT BpemeHu nepesopaunsaTb
600 r 180 BT, 8 muH + 90 BT, 15-25 MuH
OBoLwn, HanpMMep ropoLlek 300r 180 BT, 10-15 mMuH B npouecce pasamopaxmBaHnA OCTO-
600 1 180 BT, 10 MuH + 90 BT, 8-13 MuH POXHO NepemeLInsaTs
®pyKTbl, Aroasl, Hanpumep, maivHa 300 r 180 BT, 7-10 MuH Bpema oT BpeMeHM OCTOPOXHO NEPEBO-
500 r 180 BT. 8 MvH + 90 BT. 5-10 v pauvBath U OTAENATb PA3MOPOXEHHbIE
’ ’ yacTtu Apyr ot apyra
PacTtonutb Mmacno 1251 90 BT, 6-8 MuH BbIHYTb 61100 13 YNakoBKM
250 r 180 BT, 2 muH + 90 BT, 3-5 MuH
Xneb uenvkom 500r 180 BT, 3 muH + 90 BT, 10-15 MuH Bpema oT BpeMeHu nepeBopaunBaTb
1 kr 180 BT, 5 muH + 90 BT, 15-25 MuH
MMvpor, cyxol, Hanpumep, CAOOHbI 500 r 90 B, 10-15 muH Tonbko ANnA Bbineukn 6es rnasypu, civ-
nupor 750 r 180 BT. 3 Myt + 90 BT. 10-15 mun BOK U Kpema. OTaennTb Kycku apyr ot
’ ' apyra
[npor, couHbln, Hanpumep, ppykTo- 500 r 180 BT, 5 muH + 90 BT, 15-20 MuH Tonbko AnA Beineukn 6ea rnasypwu, cnu-
BbIVi MMPOT, TBOPOXHbINA NMUPOr 750 r 180 BT. 7 MUK + 90 BT. 15-20 mun BOK WN XenatuHa.

Pa3smoparkuBaHue, pasorpeBaH1e Unu JoBeaeHue
3aMOpPOMEHHbIX Nosy$pabpuKaToB A0 rOTOBHOCTH

YKasaHuf

m BbiHbTe nonydadpukatsl M3 ynakosku. B cneunansHol nocyne
0NA MUKPOBOJIHOBOW NEeYn OHW HarpeBatoTcA ObiCTpee U
paBHOMepHee. PasnnyHble KOMMOHEHTbI nonydadpukara MoryT
HarpeBaTbCA C PasdNNUHON ObICTPOTOMN.

m [Mnockue nonydadprkaTbl 4OXOAAT A0 FOTOBHOCTU ObICTPEE, UEM
BbICOKMeE. [ToaToMy crneayeT pasnoxuts nonydadpukarbl no
ontoy Kak MOXHO 6onee TOHKUM cnoeM. [pu 9ToM oTaenbHbIe
YyacTu He JOMKHbI NepeKpbIBaTb APYr Apyra.

m [Nonydabpukatsl Bceraa Hy)XHO HakpbiBaTb. ECM y Bac HeT
NoAXoAALIEN KPbILIKK 414 NOCY/dbl, UICNONL3YIATE TAPEenKy Un
crneunanbHyto NAeHKy 1A MUKPOBOIHOBOM Neun.

m B npouecce pasmopaxmBaHua noaydadpukaT HyxHO 2-3 pasa
nepemeLlaTb N NepeBepHyTh.

m [locne pasorpeBaHua ocTasbTe 61000 eWé Ha 2—-5 MUHYT ana
BblPaBHMBAHWA TeMMeparypsl.

= [1nA n3sneveHns nocyabl BCcerga I/ICI'IO/'Ib3yI7ITe NNOTHbIE
pyKaBuUbl U NMPUXBaATKK.

m OpurvHanbHbI BKyC 61t04a B 3HAUUTENBHOM CTENEHN
coxpaHaeTcA. [1o3ToMy CoNM 1 CneLmnin MOXXHO MHOTO He
no6asnAThb.

PasmopamusaHue, pasorpesaHue unm  Macca MoLlHOoCTb MMKPOBOJSIH, BT, YKasaHus
JoBeJeHHWe 3aMOPOMEHHbIX nonyda- BpeMs NPUroTOBNEeHUA, MUH

6pUKaTOB A0 rOTOBHOCTH

MeHto, nopunoHHoe 6,100, FOTOBOE 300-400r 600 Bt, 11-15 mMuH HakpbITb KPbILLKOW

6ntoa0 (2-3 KomnoHeHTa)
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PasmopamuBaHue, pasorpesaHue unu  Macca MoLwHoCTb MMKPOBOJIH, BT, YKasaHuA
noBeAeHUe 3aMOPOEHHbIX nonyda- BpeMA NPUroToBnNeHUA, MUH
6pUKaToB A0 rOTOBHOCTH
Cyn 400-500 r 600 BT, 8-13 MuH 3akpbiTas nocyaa
Pary 500 r 600 BT, 10-15 mMuH 3akpbiTasa nocyaa
1 kr 600 BT, 20-25 MuH
JIoMTVKN/Kycouku MAca B coyce, Hanpu- 500 r 600 Bt, 12-17 MuH 3akpbiTas nocyaa
Mep, TynAul 1Kr 600 BT, 25-30 MUH
Prifa, Hanpumep, Kycoukun dune 400 r 600 Bt, 10-15 mMuH HakpbITb KPbILLKOWR
800 r 600 BT, 20-25 MuH
[[apHMpPbI, HAaNPUMEP, PUC, MaKapOHbI 250r 600 BT, 2-5 MuH 3akpsbiTas nocyaa; 100aBnTb XUAKOCTb
500 r 600 BT, 8-10 muH
OsoluK, Hanpumep ropoiiek, 6pokkonn, 300 r 600 BT, 8-10 muH 3akpsbiTas nocyaa; Ao6aeuTb 1 CT. /1. BOAbI
MOPKOBk 600 r 600 BT, 14-17 MuH
LWnnHar 450 r 600 BT, 11-16 MuH loToBuUTh 63 nodaBneHnA Boabl

PasorpesaHue 6nton

A OnacHoCTb oLinapuBaHua!

Mpw pasorpeBaHnmn XMOKOCTN BO3MOXHO 3anasablBaHne

BHumaHue!

CnennTe 3a TeM, UTOObl METaN/, HaNPUMepP NoXKa, Obln Ha
pPacCTOAHMM HE MEHEE 2 CM OT CTEHOK AyXOBOro wkada u
BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEPLbI. VICKPOBbIE pa3pAabl MOryT

3akunaHua. B aTom cnyyae Temnepatypa 3akunaHua gocturaertca
6e3 00paz3oBaHnA B XMOKOCTU XapaKTepHbIX Ny3blpbkoB. [Jaxe npu
He3HaunUTe/IbHOM COTPACEHMN EMKOCTM ropAYan XNaKoCTb MOXeT
BHE3arnHo HayaTb CU/IbHO KUNETh 1 Opbi3raTh. [1pu HarpesaHunm
XMAKOCTU BCeraa Knaamte B EMKOCTb IOXKY. Bnarogapsa aTomy

ynaeTca nsbexarb 3a0epXKN 3aKunaHus.

noBpeanTb CTEKO ABEPLbI.

YKasaHunA

BbiHbTE nonythadpukatsl U3 ynakosku. B cneunansHol nocyne
ONA MUKPOBOJIHOBOW MEYn OHW HarpesatoTcA ObiCTpee U
paBHOMepHee. PasnnyHble KOMMOHEHTLI nonydadpukara MoryT
HarpeBaTbCA C PasNUHOl ObICTPOTOMN.

Monytadpukatel Bceraa Hy>XHO HakpblBaTb. ECn y Bac HeT
noaxoAAaLLeN KpbILLKK A1A NOCyabl, UCNONb3YNTe Tapenky nam
cneuvanbHyto NAeHKY 418 MUKPOBOIHOBOW Nneyu.

B npouecce pasmopaxuBanua nonypadpukaTt Hy>KHO HECKOSIbKO
pas nepemellaTb UM nepeeepHyTb. Cneante 3a Temnepartypon.

[Mocne pasorpesBaHua ocTaBbTe O10A0 elé Ha 2-5 MUHYT anA
BblpaBHMBaHWA TEMNepPaTypbl.

[na n3sneyeHuna nocyael BCceraa VICI'IOI'IbSyVITe N10THbIE
pPyKaBuUbl N NPUXBATKA.

PasorpeBaHue 6niog Macca MoLiHOoCTb MUKPOBOJH, BT, YKa3aHuA
BpeMf NPUroTOBNEHUA, MUH
MeHto, nopumoHHoe 6ntoao, rotosoe 350-500 r 600 Br, 4-8 MuH HakpbITb KPbILLIKON
6ntono (2-3 KoMrnoHeHTa)
HanunTtkun 150 mn 1000 BT, 1-2 MuH [onoxuTb NOXKY B CTakaH, He neperpesaTb asko-
300 Mn 1000 B, 2-3 My roflbHbIE HANUTKKU, BPEMA OT BPEMEHW MPOBEPATh
500 mn 1000 Br, 4-5 MuH
HeTckoe nutaHue, Hanpumep Bytbl- 50 mn 360 BT, 2-1 MuH bes cockn nnu Kpblwkn. MNocne pasorpesaHnA
JIOUKN C MOJSIOYHON CMECHIO 100 mn 360 BT, Vo115 MvH XOPOLIO BCTPAXHYTh. OBA3aTENBHO KOHTPOANPO-
BaTb Temneparypy!
200 mn 360 BT, 1-2 MuH
Cyn, 1 Tapenka noi75r 600 BT, 2-3 MuH -
Cyn, 2 Tapenku no175r 600 BT, 3-4 MuH -
Cyn, 4 Tapenkn noli75r 600 BT, 6-8 MuH -
MACO nnmn Kycoukn mAca B coyce 500 r 600 BT, 8-11 muH HakpbITb KPbILLKOM
Pary 400 r 600 BT, 6-8 MuH 3akpbiTaa nocyna
800 r 600 BT, 8-11 muH
Osoww, 1 nopuma 150 r 600 BT, 2-3 MuH [No6aBnTb HEMHOIO XWAKOCTYU
Osowwu, 2 nopumn 300 r 600 BT, 3-5 MuH

MpurotoeneHue 6nioa

YKasaHuA

Mnockue nonydadpukatsl OXOAAT 40 FOTOBHOCTU ObICTPEE, YeM
BbICOKMe. [03TOMy CledyeT pasfnoxuTs nonydadpukatsl no
6ntoay Kak MOXHO 6o/iee TOHKUM cnoeM. [pu 3ToOM oTAeNbHbIe

YacTu He JOMKHBI NMepeKpbIBaTh APYr Apyra.

HosoanTe nonydadpukartsl 40 FOTOBHOCTU B 3aKPbLITOW nocyae.
Ecnn y Bac HeT noaxoaALlen KpbIWKy AnA nocyabl, UCNONb3ynTe
Tapesnky Wy crneumanbHyto NAEHKY 418 MUKPOBO/IHOBOW Neyw.

OpuruHanbHbll BKyC 61t0Aa B 3HAUUTE/IbHOW CTeneHu
coxpaHaeTcA. [MoaToMy CoMv 1 CNeLmnin MOXHO MHOTO He
noBasnATh.
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MNMocne pasorpesaHnA ocTasbTe 611040 ewé Ha 2-5 MUHYT AnA
BblpaBHUBAHUA TeMMNepaTypbl.

[na nsBneyeHnsa Nocyasbl BCeraa UCnonb3ynte naoTHbIe
PYKaBWLbI MU NPUXBATKN.

MpuroTtoenexue 6nron Macca MoLHOCTb MMKPOBOJH, BT, YKa3aHuf
BpeMmA NPUroToBneH1A, MUH
LIbInnéHoK Lensii, ceexue npo- 1,2 Kr 600 BT, 25-30 MuH Mo ncteveHnn 1/2 BpemeHn nepeBepHyThL
AYKTbl, MOTPOLWEHLIN
PeiGHoe tune, cBexme NpoayKTbl 400 r 600 BT, 7-12 MuH -
OBoLun, cBexne NpoayKTbl 250 r 600 BT, 6-10 muH [Mopes3aTb OBOLWWM Ha KYCOUKW OMHAKOBOW BENn-
UNHBbI.
500r 600 B, 10-15 MuH Ha kaxasle 100 r no6asuTs 1-2 CT. 1. BOAbI;
BPEMA OT BPEMEHMU NepemMellmnBaThb
Cnagkve 6ntoaa, Hanpumep, nyauHr 500 mn 600 B, 6-8 MuH B npouecce npurotosnexna 2-3 pasa xopoLo
(6LICTPOro NPUroTOBNEHMA) nepemewarb NyanHr BEHYNKOM.
®pyKTbl, KOMAOT 500 r 600 BT, 9-12 MuH -
FapHUpbI
Hanpumep, kaptodens 250 r 600 BT, 8-10 mMuH [Mopes3atb kapTodeb Ha KYCOUKN OAMHAKOBOW
BENYMNHBI.
5001 600 Br, 12-15 muH Ha kaxasle 100 r no6asuTb 1-2 CT. /1. BOAbI;
750 r 600 BT, 15-22 MuH BPEMA OT BPEMEHU MepemMellnBaThb
Hanpumep, puc 1251 600 BT, 4-6 MuH HNo6aBuTb BABOE GO/bLIE XNOKOCTY;
180 BT, 12-15 MuH
250r 600 BT, 6-8 MuH

180 BT, 15-18 mMuH

PexomMmeHAaauuu no UCnosib30BaHUIO MMKpOBOﬂHOBOﬁ ne4yu

Bbl He MOXeTe HalTh anAa npuUroTaBnIMBaemMoro KoanyecTsa npo-
AYKTOB YCTAHOBOYHbIX 3HaUYeHWN.

YBeNnULTE UM COKPaTUTE BPEMSA MPUrOTOB/IEHUA, PYKOBOACTBYACH Clle-
LOYIOLWMM NPaBUIOM:

[1BOIiHOIM 0BBEM MOUTU BABOE YBEMUMBAET BPEMA MPUrOTOB/IEHWA.
MonosunHa o6bEMa cokpallaeT Bpemsa NPUroToBieHna BABOE

Bntono NoTyYnn0oCb C/ANLKOM CYXUM.

B cneaytowmii pas ycTaHOBUTE MEHee NPoao/IKUTENbHOE BPEMA NpuUro-
TOBNEHWA 1K 6osee HNSKYI MOLLHOCTL MUKPOBOSH. Hakpoiite 611040
KPbILWKOW 1 nobasbTe OO/bLUE XUAKOCTU.

B/1t040 MO UCTEUYEHUM BPEMEHW HE Pa3MOPO3UIIOCh, HE pasorpe-
N0Cb UM HE JOLWSIO [0 FOTOBHOCTW.

YcTaHosuTe Gonee AnutenbHoe Bpems. MpoaykTbl 6onbliero o6bema un
©onbLUen BLICOThI TPEBYIOT aAns 06padoTky 6onblle BPEMEHN.

Mo ncTeueHUn BpemMeHn NpUroTosneHna 611040 No Kpasm nepe-
rpeTo, a cepeamnHa elé He COBCEM roToBa.

B npouecce NnpurotoeneHna nepemMelLnsaiite 61000 1 B CledytoLmii
pas yctaHoBuTe 60s1ee HU3KYIO MOLLHOCTL UK Gonee AuTensbHoe
BpemA.

[Tocne pasmopaxwuBaHuA NTMLA AN MACO CHapyXun MArkue, a
BHYTPM eLlé He oTTaAnun.

B cnenytowmin pas Beibepute 6onee HU3KOe 3HauYeHe MOLHOCTM
MWKPOBOJIH. [Mpun 6onblioM 06bEME Pa3MOPaXMBAEMbIX NMPOAYKTOB
HECKOJ/IbKO pas3 NnoBopaumsaiite Mx BO BPeMA PasMopaKmBaHuA.

I'Inpom U BbllNMe4YyKa

YKa3aHuf K Ta6J1ML|,aM

YKasaHuA

3HayeHnA BpeMeHn AeNCTBUTE bHbI, €C/IN Bbl CTaBuTe 011040 B
XONIO[IHbIN yXOBOW LuKad.

TemnepaTypa 1 NPOAO/IKUTENBHOCTb BbiNEKaHWA 3aBUCAT OT
KONMYecTBa TecTa 1 OT ero CBoWCTB. [oaTomy B Tabnumue
yKasblBaeTCA AnmanasoH 3HaueHnini. HaunHaiTte ¢ HaumeHbLLIero
3Ha4YeHnA 1, ecnm HeoOxoanMmo, B creayrolLnii pas yCTaHoBUTe

Temnepatypy nossiwe. Mpu 6osee HUBKOW Temnepartype
noapymAHuBaHue nonydyaetca 6onee paBHOMEPHLIM.

JononHuTensHyto nHhopmaumnio Bel Hanaéte B pasaene
«PekomeHaaLmm rno BbirnekaHuo» nocne Tabnu.

dopMmy 4nA NUpora Bceraa cnedyet CTaBuTh Ha cepeauHy
peLleTKN.

dJOprI AnAa BbiNeKaHUA

YKasaHue: Jlyywe Bcero nogxoaAT TEMHblE MET/IINYECKIME (DOPMBI
AN1A BblNEeKaHUA.

Mupor B popme MpuHaanemHoCcTH

YposeHb BuaHarpeBa Temnepatypa, °C Bpemsa npuro-

TOBJIeHUA, MUH

CnobHbI nupor, o6bluHoe ToHkoe TecTo  dopma «Yalwa»/«BeHok»/ 1 160-170 60-80

(HanpMep NecoYHbIA NPor)* npAMOYro/sibHaA gopma 1 150-160 60-70

Kopx ¢ BOPTUKOM M3 NecoYHoro Tecta  PasbémHas dopma 1 160-170 35-45

Kopx 13 Tecta ana kekca ®opma ana GpyKToBOro 1 160-170 35-45
nupora

BUCKBUTHBIV TOPT (BUCKBUT Ha Boae) PaszbémHana dpopma 1 170-180 45-50

*

OcTaBuTb NMPOT B AYXOBOM LiKady OCTbiBaTb NPUM. 20 MUHYT.
** Hukorga He nente Body NPAMO B rOpAYMIiA OyXOBON LiKad.
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Mupor B popme MNpuHaanemHocTH YpoBeHb BuaHarpesa Temnepartypa, °C Bpemsa npuro-
TOBJNIEHUA, MUH
[MMpor ¢ Cyxon HauYMHKOW (TecTo anA MpoTnBEHbL 2 160-170 30-40
Kekca)
[MMpPOr ¢ COUHOM HaYMHKOM [MpoTnBEHL 2 150-160 50-60
Hanpumep OPOXOKeBOe TeCTO C AGIOUHON
MOCbIMKOW
[TneTéHkKa 13 OpoXKeBoro Tecta ua MpoTnBEHbL 2 160-170 30-40
0,5 kr mykun
PoxaecTtBeHckuin kekc 13 500 r Myku MpoTuBEHb 2 170-180 60-70
Muuua [MpoTnBEHL 2 200-210 25-35
Hpoxoxeson xned 1 kr** MpoTuBEHbL 180-190 50-60
*  OcTaBUTb NMPOT B AyXOBOM LWiKady OCThiBaTh NPUM. 20 MUHYT.
** Hukorpa He nente BoAy NPAMO B ropAYMiA yXOBOW LuKad.
Mupor Mocyna YpoBeHb MoLHOCTb Bpemsa npurotos- Bua Temnepartypa, °C
MUKPOBOJH, BT  neHuA, MUH HarpeBa
OpexoBblit KEKC PasbémHana opma 1 90 Bt 30-35 170-180
®pPYKTOBbIV UM TBOPOXHLIA TOPT  PaszbémHanA hopma 2 360 Bt 40-50 150-160
13 Neco4YHoro Tecta*
®pyKTOBbI NUPOT, TOHKNIA, TeCTO  PazbémHanA uan kpy- 1 90 Bt 30-45 170-190
anAa Kekca rnaa ¢gopma
[MMKaHTHbIN NUpor (Hanpumep, kuw PazbémHana dopma 2 90 Bt 50-70 160-180
NNW NYKOBbI NUpor)* wnn dpopma ana
KuLa
*  OcTaBUTb NMUPOT B AiyXOBOM LKady ocTbiBaTb NpuM. 20 MUHYT.
MenKas Bbineyka YposeHb Bua Temnepartypa, °C Bpemsa npurotoBneHus,
HarpeBa MWH
Menkoe neveHbe MpoTuBEHDL 2 150-170 20-35
Bese MpoTuBeHb 2 100 90-120
MwuHaanbHOe neyeHbe [MpoTuBEHDL 2 110 35-45
CnoéHoe TecTo [MpoTnBEHL 2 170-180 35-45
Bynoukun (Hanpumep, p>xaHble [MpoTnBEHbL 2 180-190 35-45

OyN0UKN)

PexoMmeHAaauuu no BbineKaHUro

Bbl x0TWTE Neub No COBCTBEHHOMY pPeLenTy.

OpUWEHTUPYITECH Ha MOXOXYIO BbiNEuKy B TabauLe BbiNEUKN.

Bbl xoTUTE Mcnonb3osatb (OPMbI AN1A BbiNeka-
HWA U3 CUIMKOHa, CTeKna, nanactMacchbl Unn

KepaMmuKu.

BpeMA NpuroTossieHnA, peKoMeHOOBaHHOE B Tabnuuax.

dopma [omKHa Bblaepkunsath Temnepatypy 4o 250 °C. B Takux hopmax Bbineuka nosy-
UMTCA He TaKow pyMAHOW. [pun BKAOUYEHUN MUKPOBOTHOBOrO PEXNMa MOXHO YMEHbLLNTb

MpoBepka cTeneHn nponekaHua caoGHoro

nupora.

3a 10 MVUHYT [0 UCTEUYEHMA YCTaHOBIEHHOrO BPEMEHM BbiNEKaHWA NPOTKHUTE NUPOT B

CamMOM BbICOKOM MECTe AePEBAHHON Nano4vkon. Ecnm Tecto He NpuannaeT K nasouke,

nMpor roTos.

Mupor onagaer.

B cneayowmii pas nodaBbTe MeHbLLIe XUOKOCTU WK YCTaHOBUTE Temnepatypy JyXOBOro
wkada Ha 10 rpagycoB HMXKe U yBennubTe BpeMA BeinekaHua. CobntoaainTe ykasaHHOe B
peuenTe BPeEMA 3aMeca TecTa.

[Mupor noaHANCcA TONbKO B cepeanHe, a no

KpaAM HU3KUIA.

NINTE NUPOT HOXOM OT CTEHOK (DOPMBbI.

CmagbiBaiTe XMPOM TOMbKO AHO padbeMHon hopMbl. [1ocne BbinekaHna OCTOPOXHO OTAe-

[MMpor CAMLWKOM TEMHBIN.

Bbléepl/lTe 6onee HU3KYIO TeMneparypy un BbiNeKanTe NMPoOr HEMHOIO AO/bLLUE.

[MMpor CALWKOM CyXOM.

MPOTKHWTE 3yOOUNCTKOM B FOTOBOM MMPOre MasieHbKME [blPOYKU 1 BAETE B HUX MO Karnse
hPYKTOBLI COK UM KaKoW-HMOYAb ankorosbHblli HAaNUTOK. B cneaytowmin pas Beidepute
Temnepatypy Ha 10 rpagycoB 6o/blie ¥ YMEHbLWUTE BPEeMA BbiNeKaHus.

Xned nnu Bbineuyka (Hanpumep BaTpyLlKa)
BLIFAAAT rOTOBLIMU, HO BHYTPM HE MPo-

neKnncb (Cblpble, Cc 3aKaﬂOM).

B cneaytowmii pas godaBbTe MeHbLLIE XUOKOCTU U BbiNekainTe npu 6o/ee HU3KO Temnepa-
Type HEMHOro Aosblie. [11Aa nMpora ¢ COYHOM HAaUMHKOW cHavana oTAe/bHO BbiNekuTe

KOPXX, MOCKINLTE ero MUHAANEM WX TONYEHBIMU CYyXapAMK 1 TOMbKO Ha HUX Knaaute
HaunHky. CobnogainTe peuenTypy v BDEMA BbiNeKaHuA.

Mupor He oTaendaeTca oT PopPMbl NMOc/e Toro,

KaK ero nepesepHyu.

[Mocne BbiNeKaHMA OCTaBbTE MMPOr OCTbIBaTh Ha 5-10 MMHYT B hOpmMe, NOCne 3TOro ero

nerue OyaeT BbiHYTb. ECNN OH BCE ellé He BbIHUMAeTCA, OCTOPOXHO OTAS/UTE HOXOM Kpad
nupora ot 6opTNKoB. ONATL NEPEBEPHNTE NMUPOT U HECKO/ILKO pa3 NpuioXuTe K hopme

XO/10[0HOE BfIaXXHOE NoMoTeHUe. B cneaytowmnii pas XopoLeHbKO CMaxKbTe MPOPMY XUPOM 1
[IOMNONHUTEbHO MOCKINLTE €€ TONUYEHLIMU CyXapAMM.
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Bbl namepunn TeMneparypy B AyxOBOM LLIKabe B 3aBoackmx YyCnoBmAx teMmnepartypa 3aMepAeTCcA B LeHTpe neyn ¢ NnoMoLbo cneunasb-

C MOMOLLBIO CBOEro TepMomMeTpa 1 3amMeTuin
OTKJ/TOHEHMA OT YKa3aHHbIX 3HaUeHWN.

HOW KOHTPOJILHOM PEeLIETKM B TEUEHWEe CTPOro YCTaHOBEHHOro BpemMeHw. Jliobas nocyaa v
NPUHAANEXHOCTb BAVAIOT HA M3MEPAEMoe 3HaUeHre, MOSTOMY MpPW HEKOTOPLIX N3Mepe-

HUAX OTK/IOHEHMA OT HOPMbI OyayT BCeraa.

Mexay hopMOI 1 peLleTKOoW BO3HMKaKoT
NCKPBI.

MpoBepbTe, He 3arpAsHeHa I hopmMa cHapyXu. iameHuTe nonoxeHve hopMbl B Neyu.
Ecnn aT0 He nomoraeT, Aanee BoinekainTe 63 MUKPOBO/H. B 3TOM c/iyyae Npoao xkuTe b

HOCTb BblleKaHNA yBEINMYNTCA.

apeHue v rpunb

YKa3aHuf K Ta6nm.|aM

TemnepaTypa 1 BpeMs XapKi 3aBUCAT OT KOMUYECTBa NPO/IyKTOB U
nx cBOMCTB. MNMoaToMy B TabnuLe yKassliBaeTcA AnanasoH 3HaUYEeHWA.
HaunHaiiTe ¢ HaMMeHbLIEro 3HaueHna 1, ecnn HeoBXoaMMo, B
cneayowmnii pas ycTaHoBUTE TemnepaTypy MnosbiLLe.

JononHuTensHyto nHpopmMaumnio Bel Hanaéte B pasaene
«PekomeHaaLmm rno XXapeHbto 1 NPUroToB/IEHNIO Ha rpwie» B
KauyecTBe NpuioxXeHus K Tabanuam.

Mocyna

MOXHO MCMO/L30BaTh /OBYIO XaponpOUHyo Nocyay, NPUrOAHYIO
1A MUKPOBOJIHOBOW neun. DOpMbl AN1A XapeHus U3 metanna
MOXHO MCMO/Mb30BaTh TOLKO 0€3 BKIOUEHNA MUKPOBOHOBOMO
pexuma.

Mocyna MOXeT CUIbHO HarpesaTtbeA. Mo3TOMYy NpY BbIHUMAHUK
NCNONb3YITE NMPUXBATKM.

FopAUYyIo CTEKAHHYIO MOCYAdyY Jyullle CTaBUTh Ha CyX0e KYXOHHOE
nonoTeHue. Ecnu noactaska OyaeT MOKPOW UM XONOAHOW, CTEKO
MOXET TPECHYTb.

PekomeHgauum no HapeHuro

McnonbayiiTe ona xapKoro n3 Maca 1 ntuubl ryoOoKyto hopMy ans
xapeHusa.

MpoBepbTe, NoMeLlaeTca v Nocyaa BHyTPb padoueii kamepbl. OHa
He JO/MKHA OblTb CANWKOM BOJIbLLOWA.

Msaco:

HasieiTe Ha AHO Mocydbl HeOO/MbLWOE KONMUYECTBO BOAbl. 1A
NPUroTOBNIEHNA XapKoro AodaBbTe UyTh OO/bLLE XNAKOCTW. 10
NCTEeYEeHUN NOMOBUHLI BDEMEHW NEPEBEPHUTE KyCKkM MAca. Koraa
apkoe ByaeT rotoBo, ero creayeT ocTaBuTh elé Ha 10 MUHYT B

BbIK/TIOYEHHOM 3aKPbITOM AyXOBOM WKady, yToObl MACO nyduie
nponnMTanoCb COKOM OT XXapeHnA.

[MTnua:

no UcTeUeHUn %5 BPpEMEHN NPUTrOTOBNEHNA NEPEBEPHNTE KYCKN
MACa.

PekomeHgauum no NPUroToBNIEHUIO Ha rpune

YKasaHuA

m B rpune Bcera Hy>HO »apuTb Npu 3aKpbITON ABepLe JyX0BOro
wkada v 6es npeaBapuTebHOro NPorpesa.

m o BOBMOXHOCTV MOPLMOHHbBIE KYCKU [AO/MKHbI OblTh OANHAKOBOM
TONWMHBI, CTEKN AOMKHbLI ObITb HE TOHbLIE 2—-3 CM, TOr4a OHu
paBHOMEPHO NOAPYMAHMBAIOTCA U OCTatoTCA COYHbIMU. ConuTe
CTEWNKU TOSIbKO MOC/Ie NPUroTOBEHUA Ha rpue.

m [NepeBopauvBaiTe KycKu npv NoMOLM WUNUOB Ana rpouna. Ecau
NMPOTKHYTb MACO BWU/IKOW, COK BbITEUET Y MACO MOMYUNTCA CYyXUM.

m TeMHOe MACO, HanpuMmep rosaanHa, NoapymMAHWBaeTca ObicTpee,
yeM TenATUHa UK CBUHUHA. CHaPYXM KYCKM CBETIONO MAca UK
pbIObl UACTO ObIBAOT NWLLL C/IErka KOPMUYHEBOro LIBEeTa, a BHYTpU
OHW Y€ rOTOBbIE U COUHbIE.

m HarpeBaTe/ibHbIii 91EMEHT FpUIA aBTOMaTUYECKM BbIKOYAETCA U
CHOBa BKJ/ltouaeTcA. OTo HopMasibHO. Kak u4acTo 9To MpomncxoauT,
3aBMCUT OT YCTAHOB/IEHHOTO pexumMa rpuns.

PeKkomeHAaUuU NO TYLLEHUIO

[na TyweHua pbiObl NCNONL3YIATE NOCYAY C KPbILIKOMA.

Haneiite B nocyay ABE-TPW CTONOBLIX IOXKM XUOKOCTU Y HEMHOMO

JIMMOHHOIO COKa WK yKcyca.

Msco, nTuua, pbiba

MOLLHOCTb MUKPOBOJIH,
BT, BpeMA NpUroTosne-

YposeHb Bua

Temnepatypa, YKasaHuA
HarpeBa °C, pexum

HUA, MUH rpunsa
["oBAanHa onA TyweHunA 180 BT, 80-90 muH 0 160-170 3akpbiTaa nocyda Ha aHe padoueit
ok. 1000 r Kamepbl.
Poctoud, cnadonpoxapeHHsbi 180 BT, 30-40 muH 0 180-200 OTKpbITaa nocyaa. o ncreueHun
ok. 1000 r MOJOBVHbLI BPEMEHW MPUTrOTOB/E-
HVA ero Heo6xo4MMO NepeBepPHyTb.
B camMoMm KOHLIe NpUroToBAeHuA
ocTaBuTb Ha 10 MUHYT.
CBuHMHA 6e3 KOXN 360 BT, 35-45 muH 0 170-180 OTkpbITaa nocyaa. B camom koHue
ok. 750 r, Hanpumep, LWerka NPUroTOBMEHNA OCTaBUTb Ha
10 MUHYT.
CBWHWHA C KOXen* 180 BT, 80-90 muH 0 170-180 OTKpbiTaa nocyna. B camom koHue
OK. 1 Kr, Hanpumep, nonarka NPUroTOBNEHMA OCTaBUTL Ha
10 muHyT. lNepeBopaunBaTh He Tpe-
Oyetca.
CsuHoe cdune 180 BT, 35-40 muH 0 180-190 OTkpbITaa nocyna. B camom kKoHue
ok. 500-600 r NPUroTOBMEHNA OCTaBUTb Ha
10 MUHYT.
MsacHown pynet 360 BT, 30-35 MuH 0 200-210 3akpbiTaa nocyaa Ha aHe padouein
oK. 750 1 Kamepbl. B caMOM KOHLIE NpUroTos-
neHna octaBnTb Ha 10 MUHYT.
LIbInNéHOK, Lennkom 360 Bt, 30-40 mMuH 0 | 230-250 3akpbiTaa nocyda Ha aHe padoueit
ok. 1000-1200 r Kamepbl. [10N0XUTb FPYAKOV BHUS.
[MepeBopaunBath He TpebyeTcA.
LibinnéHok kycoukamu, Hanpumep, 360 BT, 20-30 MuH 0 = 230-250 OTkpbITaa nocyaa. onoxuTs
yeTBepTUHKA LibINIeHKa KOXen BBepxX. [epeBopaunBath He
oK. 800 r TpebyeTcs.

*

HaapexsTe CBUHYIO KOXY.
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MowHOCTbL MMKpPOBONH, YpoBeHb Bua Temnepatypa, YKasaHuA
BT, Bpema npurotoBne- HarpeBa °C, pexum
HUA, MUH rpunsa
YT1Ka 180 BT, 70-80 MuH 0 220-240 3akpbiTas nocyga Ha aHe padoyein
1500-1700 r Kamepsbl. [epeBopauymBaTts He Tpe-
OyeTcA.
YTuHana rpyaka 180 B, 15-20 MuH 0 # 3 3akpeblTas nocyna Ha aHe padouei
YTuHaa rpyaka, ok. 500 r Kamepbl. [ON0XNTb KOXel BBEPX.
2 wtykn, kaxxgaa ot 250 o 300 r MepeBopaunsath He TpebyeTcs.
['ycuHaAa rpyaka, rycuHble OKO- 180 BT, 30-40 muH 0 & 2 BbicokaAa oTkpbiTaa nocyaa Ha OHe
pouka padoueir kamepsl. [epesopaun-
700-900 r BaTb He TpebyeTcA.
3aneuéHHan puida 600 BT, 10-15 muH 0 & 3 OTkpeblTas nocyna. 3aMOPOXEHHYIO
ok. 500 r PLIBY HYXXHO MpeaBapuUTelbHO pas-
MOPO3UTb.
*  HappexXbTe CBUHYIO KOXY.
061ém Macca YpoBeHb Bup Pexxum  Bpema npuroTtosBneHus, MUH
HarpeBa rpunsa
Crenku 2-3 wr. npum. no 200 r  1+3** = 3 OpnHa cTtopoHa: ok. 10-15
2-3 CM TO/LWNHOWN 3 [pyraa ctopoHa: ok. 5-10
CTelkn U3 Werkn 2-3 Wwr. npum. no 120r  1+3** ® 2 OpnHa ctopoHa: ok. 15-20
2-3 CcM TOLWNHOWN 2 [pyraa ctopoHa: ok. 10-15
Konbacku 4-6 wr. npum. no 150 r  1+3** 3 OpHa ctopoHa: ok. 10-15
3 [pyraa ctopoHa: ok. 5-10
PbIOHbIE KOTNETLI* 2-3 wr. npum. no 150 r  1+3** 3 OpnHa cTtopoHa: ok. 10-12
3 [pyraa ctopoHa: ok. 8-12
Poita Lenmkom* 2-3 wr. npum. no 300 r  1+3** ® 2 OpaHa cTtopoHa: ok. 10-15
Hanpumep, hopenb 2 [pyraa ctopoHa: ok. 10-15
Xne® onAa TocToB 12 NnoMTnKOB - 3 ® 3 OpnHa cTopoHa: ok. 3-5
3 [pyraa ctopoHa: ok. 2-3
Xne6 onA TocToB 4 noMTmKa*** - 3 ™ - OpHa cTopoHa: oK. 5-6
[pyraa ctopoHa: ok. 3-4
TocThl, 3anekaHne 2-4 nOMTUKa**** - 1+3** @ 3 B 3aBncumocTn oT HaumHkK: 8-10

*

MpensapuTebHO cMasaTth PELETKY PacTUTE/IbHbIM MaC/IOM.

** TlocTaBbTe PELWETKY Ha YPOBEHb 3, a yHMBEPCa/bHbIA NMPOTMBEHL - HA YPOBEHbL 1.
***PacnofioxnTb Ha peLlétke NoMTUKKN xneda anAa TOCTOB PAAOM APYr C APYroM.
****[loMTUKK xneda Ana TOCTOB NOACYLUNTL B TOCTEPE.

PeKomeHAaLMK NO ¥apeHuro B rpune

[inA Takoro Beca >apKoro B TabnuLe HeT 3Hade-

HUIA.

[nA ManeHbKMX KyCOUKOB BbiOMpaiiTe 6onee BLICOKYIO TemnepaTypy U MeHbLIee Bpems
npurotosnexuns. na 0onblnX KYyCKOB BbiBunpaiiTe 6onee HU3KYo TemMnepatypy n 60/1b-
Liee BpeMA NpUroToBeHuA.

Kak ysHaTb, rOTOBO apKoe W/n HeT.

Vcnonbayiite TepMoMeTp AnA MAca (Bbl MOXeTe NpuoBpecTu ero B cneunanma3npoBaH-
HOM MarasuHe) Uan CHUMUTE «MPOoBy NOXKON». [11A 9TOro NI0XKKON HagaBuTe Ha xap-
Koe. Ecnn oHo TBEpAOE, 3HAUNT OHO rOTOBO. ECIM OHO NPOAAaBANBAETCA NTOXKOW, TO ero
Hafo XapuTb eLlé.

YKapkoe nosiyunnock XopoLlo, a coyc Noaropert.

B cneaytowumii pas Bo3bMuUTE NOCYAy MeHbLLIEro pasmepa uimn godasste G0MbLLIE XUOKO-
cTn.

YKapkoe nonyunnock XopoLo, HO COYC C/ULIKOM

CBET/bIN U XUOKNIA

B cneaytowmii pas BosbMuTe nocydy nobonslie uin 1oBaBbTe MEHbLLE XUOKOCTM.

>Kapkoe na1oxo NpoXxapunoch.

HapexbTe xapkoe. [lobaBbTe coyc B nocyay A XapeHUs 1 NONOXKNTE B HEMO KYCKM
»apkoro. [JoBoaMTe MACO A0 FOTOBHOCTU TO/IbKO B MUKPOBO/IHOBOM PEXUME.

3aneKaHKHu, rpaTeHbl

YKasaHuAa

3HaueHun, npuBeaéHHble B Tabnnue, AeNCTBUTE bHbI, €C/N Bbl
ycTaHaBnmBaeTe 011040 B XO/NOAHbIV [yXOBOR LuKad.

CraBbTe 3anekaHky B NPUroAHON 41A MUKPOBOIHOBOIO pexunmMa

nocyae Ha OHO padoyen Kamepsl.

[nA npuroToBneHnA 3anekaHoK NCrosbayinTe OObLLYIO, MIOCKYHO
nocyny. B y3koit, Bblcokol nocyne 61040 6yneT roToBUTLCA

Aonble 1 MOXET NoAropeTb CBEPXY.

3anekaHKy Hy)HO roTOBUTL ellé 5 MUHYT B 3aKPbITOW nocyae.
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3aneKaHKu, rpaTeHbl Mocyna Ypo- Bua Temnepatypa, MowHocTb MUKpO- Bpemsa npuro-
BeHb HarpeBa °C BOJIH, BT TOBJIEHUA,
MUH
Cnagkue 3anekaHku (Hanpumep, TBopo- nockaa dopma ana 0 & 130-150 180 Bt 25-35
)KHaA 3anekaHka ¢ gpykramm) 3anekaHKun
oK. 1,5 kr 4-5cm
[MnkaHTHaA 3anekaHka 13 roToBbIX [1nockaa gopma ana 0 & 160-190 600 Bt 20-30
WHIPEONEHTOB (HaNpUMeP, 3anekaHka  3anekaHKku
N3 MakKapoH) 4-5cm
oK. 1 kr
[MrkaHTHanA 3anekaHka 13 Chipblx MHrpe- nockaa dopma anAa 0 170-180 600 Bt 25-35
[VEHTOB (Hanpumep, kapTodensHan 3aneKkaHkm
3anekaHka)
ok. 1,1 kr
foToBble 6mo.qa rnyéouoﬁ 3aMOPO3KH 3HaueHvA, npuBeaéHHble B Tabnuue, NeNCTBUTEbHDI, ECNN Bbl
ycTaHaenmBaeTe 61000 B XO/IOAHbIV JyXOBOW LiKad.
YKasaHuA . o
. YknagbiBante kaptodesb dpu, KDOKEThI U XXapeHblin KapTodenb
Cobnoaante UHCTPYKUUKM N3rOTOBUTENA HA YNaKOBKe. OLHVIM CTIO0EM.
lfoToBbIE NPOAYKTHI MNpuHaanexHoctTH YpoBeHb Bua Temnepartypa, °C Bpemsa npurotoBneHus,
Harpesa MUH
LUtpyaens ¢ dhpykToBON HaunHko  [poTueeHb 2 180-200 40-50
Kaptodesns dhpu MpoTMBEHb 2 180-200 25-35
Muuua PelwéTka 2 180-200 10-20
Muuua-Baret PewéTtka 2 = 160-190 15-20
KpokeTsl [MpoTnBEHL 2 180-200 25-35
>KapeHblii kapTohens MpoTMBEHb 2 180-200 25-35

KoHTponbHble 6nroaa

Ha npumepe aTmx 671104 NpOU3BOAUTCA NPOBEPKa KauecTsa u
NpPaBnIbLHOCTU YHKLIMOHMPOBAHMA NPrOopa KOHTPONMPYHOLLMMU
opraHamu.

PasmoparuBaHue ¢ MMKPOBONHaMK1

B cootBetctBun ¢ Hopmamn EN 60705, IEC 60705 vnun DIN 44547
n EN 60350 (2009)

bnroao MolLluHoCTb MMKPOBOJH, BT YKa3aHue
Bpema npuroToBneHUA, MUH

Msaco 180 BT, 7 [MocTaBuTth hopmy Pyrex @ 22 cm Ha AHO AyXOBOro wkada.
+90 Br, 8-12

nnn nporpamma 2, 500 r

MpurotoBneHue ¢ MUKPOBOJIHAMU

Bnrono MoLLHOCTb MUKPOBOJIH, BT

Bpemsa NpUroToBneHus, MUH

YKasaHuA

Owmner, 1000 r

600 Br, 11-12 + 180 Br, 15-20

MocTtasuTb hopmy Pyrex Ha AHO AyxOBOro wkada.

Bucksut, 475 1 600 BT, 8-10 [MocTtaBuTb hopmMy Pyrex @ 22 cMm Ha AHO AyXOBOro
lwkada.
MscHown pynet, 900 r 600 BT, 25-30 [ToctaBuTtb hopmMy Pyrex Ha OHO AyxOBOro wkada.

MpuroToBneHne ¢ MUKPOBOSTHAMU B KOMOUHALMK C APYrUM
pexumom

Bnrono MoLHoCcTb MMKpOBOSH, BT Bun Temnepatypa, °C, YKasaHuA
Bpema npurotoBneH1a, MUH Harpesa pPEeMUM rpuna
KapTtodenbHaa 3ane- 360 Bt, 25-30 * 1 MocTtaBuTtb dhopMy Pyrex @ 22 cM Ha AHO AyXo-
KaHKa BOrO wkKada.
[Mnpor 180 BT, 20-25 190-200 YcTtaHoBuTth hopmy Pyrex @ 22 cMm Ha peLléTky
Ha ypoBeHb 1.
LibinnéHok 360 BT, 30-35 240 MoNOXNUTb UbIMNAEHKA FPYAKOA BHWUS B ry00-

Kyto nocyny 6e3 KpbILKM 1 YCTaHOBUTb Ha AHO
ayxosoro wkada. o ncteyeHny NoNOBUHLI
BPEMEHW NPUrOTOB/IEHWA ero HeoBxoavmo
nepeBEPHYTb.
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BbineKaHue
B cootBetcTBum ¢ DIN 44547 n EN 60350

3HaueHus, npueeaéHHble B Tadnuue, AeNCTBUTE bHbI, €C/IN Bbl
ycTaHaBnmBaeTe 671100 B XO/I0AHbIV JyXOBON LuKad.

MpuHaanemHocTH YpoBeHb Bua Temnepartypa, Bpemsa BbineKaHuA,
HarpeBa ° MHH
®UrypHoe neyeHbe [MpoTnBeHbL 2 160-170 30-35
ManeHbkme Kekcbl* [MpoTneeHb 2 160-170 25-30
BucksuT Ha Boae PaszbémHana opma Ha peléTtke 170-180 45-50
[Mnpor n3 Apox>KeBOro Tecta [MpoTnBEHL 2 150-160 50-60
3aKkpbITbili AGNOYHBIV NUPOr MocTaBnTb pasbeMHYI0 hopMy 13 6enoin 2 170-190 80-100

xectn @ 20 CM Ha peLléTky.

* MpeaBapuTenbHO HarpeTb AyXOBOW WKad B TeUeHNEe 5 MUHYT.

NMpuroToBneHue Ha rpune

3HaueHus, npuseaéHHble B Tabnuue, AeCTBUTEbHbI, €CN Bbl
ycTaHaBnmBaeTe 611040 B XO/OAHbIV JyXOBOW LKad.

Bnropo MpuHaaneHocTH YpoBeHb  [punb, 6onblian nnowaas [F]  BpemaA NpurotoBneHus,
MWH
PymAHbIE TOCTbI PeweéTtka 3 3 4-5
Buhbyprep 12 wr.* PewéTtka + 3 3 30-35
[MpoTnBEHL 1

* [1o nCTeYeHM NONOBUHLI BDEMEHM NEPEBEPHYTH.

AI'([.')IflﬂaMI/I.JZII B NPOAYKTaxX NUTaHUA

B Kakux 6nrogax cogepmutca 6onbLIOe KONUUYECTBO
aKkpunamuaa?
Akpunamug o0pasyeTca B Nepsyto ouepelb B NPOAyKTax 13

3EPHOBbLIX U KapTodena, HanpuMep B KapTode bHbIX Yuncax,
kapTodene dpu, TocTax, Bynoukax, xnede, Bbineuke (KeKesbl,
neyeHbe).

PexkomeHgauuu Nno NnpUroToBAEHUIO NULLKU C HU3KUM coeprHaHueM akpunamuaa

Obuwue ceeneHun

MeHbLle akpuiamMmnia 06Da3yeTCH B npouecce ero npurotoBieHnA.

Bpema npurotoBneHna Ao/MKHO ObiTh MO BO3MOXHOCTU KOPOTKUM. Batoga A0/mKHbI UMETb
30/10TUCTLIN UBET, a He TeMHbIn. Yem Gosblie pasmep npurotasnnsaemoro 604a, Tem

BbinekaHne menkoro neveHbA

BepxHuin/HmkHUA xap makc. 200 °C, 3D-Topaunii Bosayx nnm FopAaunin Bo3ayx

makc.180 °C. BepxHuit/HumxHuin xap makc. 190 °C, 3D-TopAumnin Bo3ayx mnm Fopaunii Bos-

ayx makc. 170 °C. AWLO UK ANYHBIA XENTOK yMeHbllaloT o0pasoBaHne akpuiamuia.

Kaptogens hpun B AyXOBOM wWKady

Pacnpenenute kapTtodenb Ha NPOTUBHE PABHOMEPHO B OANH C/oW. YToObl KapTodens He
nepecox, KiaauTe Ha NPOTUBEHb He MeHblle 400 r.
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	[el] Οδηγíες χρήσεως 2
	Ù Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσεως
	: Σημαντικές υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Μόνο τότε μπορείτε να χειριστείτε τη συσκευή σίγουρα και σωστά. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την τοποθέτηση. Προσέξτε τις ειδικές οδηγίες συναρμολόγησης.
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Μόνο ένας αδειούχος εγκαταστάτης επιτρέπεται να συνδέσει τις συσκευές χωρίς φις. Σε περίπτωση ζημιών που οφείλονται σε λάθος σύνδεση, δ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Τοποθετείτε τα εξαρτήματα πάντοτε σωστά μέσα στο χώρο μαγειρέματος. Βλέπε Περιγραφή εξαρτημάτων στις οδηγίες χρήσης.
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Τα αποθηκευμένα στο χώρο μαγειρέματος εύφλεκτα αντικείμενα μπορούν να αναφλεγούν. Μην τοποθετείτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα μέσα στ...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η μη ενδεδειγμένη χρήση της συσκευής είναι επικίνδυνη και μπορεί να προκαλέσει ζημιές. Δεν επιτρέπεται το στέγνωμα από φαγητά ή ρούχα,...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Τα τρόφιμα μπορούν να αναφλεγούν. Μη ζεσταίνετε ποτέ τρόφιμα μέσα σε συσκευασίες για τη διατήρηση της θερμοκρασίας. Μη ζεσταίνετε ποτ...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Το λάδι φαγητού μπορεί να αναφλεγεί. Μη ζεσταίνετε ποτέ μόνο του το λάδι φαγητού στο φούρνο μικροκυμάτων.


	Κίνδυνος έκρηξης!
	Τα υγρά ή άλλα τρόφιμα σε ερμητικά κλειστά δοχεία μπορούν να εκραγούν. Μη ζεσταίνετε ποτέ υγρά ή άλλα τρόφιμα σε ερμητικά κλειστά δοχεία.

	Κίνδυνος σοβαρής βλάβης της υγείας!
	■ Σε περίπτωση ανεπαρκούς καθαρισμού μπορεί να σκουριάσει και να υποστεί ζημιά η επιφάνεια της συσκευής. Έτσι μπορεί να εξέλθει ενέργει...
	Κίνδυνος σοβαρής βλάβης της υγείας!
	■ Από μια χαλασμένη πόρτα του χώρου μαγειρέματος ή από μια χαλασμένη στεγανοποίηση της πόρτας μπορεί να εξέλθει ενέργεια μικροκυμάτων. ...

	Κίνδυνος σοβαρής βλάβης της υγείας!
	■ Στις συσκευές χωρίς κάλυμμα περιβλήματος εξέρχεται ενέργεια μικροκυμάτων. Μην αφαιρείτε ποτέ το κάλυμμα περιβλήματος. Σε περίπτωση ε...


	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες. Μόνο ένας τεχνικός του τμήματος εξυπηρέτησης πελατών, εκπαιδευμένος από εμάς, επιτρέπετα...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Στα καυτά μέρη της συσκευής μπορεί να λιώσει η μόνωση των καλωδίων των ηλεκτρικών συσκευών. Τα καλώδια σύνδεσης των ηλεκτρικών συσκευ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Κατά την αντικατάσταση της λάμπας του χώρου μαγειρέματος οι επαφές στο ντουί της λάμπας βρίσκονται υπό τάση. Πριν την αντικατάσταση τ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Η συσκευή λειτουργεί με υψηλή τάση. Μην αφαιρέσετε ποτέ το περίβλημα.


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ τις ζεστές εσωτερικές επιφάνειες του χώρου μαγειρέματος ή τα θερμαντικά στοιχεία. Αφήν...
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Τα εξαρτήματα ή τα σκεύη ζεσταίνονται πάρα πολύ. Απομακρύνετε τα καυτά σκεύη ή εξαρτήματα από το χώρο μαγειρέματος πάντοτε με μια πιάσ...

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Οι ατμοί του οινοπνεύματος μπορούν να αναφλεγούν μέσα στον καυτό χώρο μαγειρέματος. Μην παρασκευάζετε φαγητά με μεγάλες ποσότητες δυ...

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Τα τρόφιμα με σκληρό κέλυφος ή πέτσα μπορούν, κατά τη διάρκεια, αλλά επίσης ακόμα και μετά το ζέσταμα, να σκάσουν με δύναμη. Μη μαγειρεύ...

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Η θερμότητα στις βρεφικές τροφές δεν κατανέμεται ομοιόμορφα. Μη ζεσταίνετε ποτέ βρεφικές τροφές μέσα σε κλειστά δοχεία. Απομακρύνετε ...

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Τα ζεστά φαγητά εκλύουν θερμότητα. Έτσι μπορούν τα μαγειρικά σκεύη να ζεσταθούν πολύ. Απομακρύνετε τα σκεύη ή τα εξαρτήματα από το χώρ...

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Σε αεροστεγώς κλεισμένα τρόφιμα μπορεί να σκάσει η συσκευασία. Προσέχετε πάντοτε τα στοιχεία πάνω στη συσκευασία. Βγάζετε τα φαγητά π...


	Κίνδυνος ζεματίσματος!
	■ Κατά το άνοιγμα της πόρτας της συσκευής μπορεί να εξέλθει καυτός ατμός. Ανοίγετε προσεκτικά την πόρτα της συσκευής. Κρατάτε τα παιδιά ...
	Κίνδυνος ζεματίσματος!
	■ Με το νερό στον καυτό χώρο μαγειρέματος μπορεί να δημιουργηθεί καυτός υδρατμός. Μη χύνετε ποτέ νερό μέσα στον καυτό χώρο μαγειρέματος.

	Κίνδυνος ζεματίσματος!
	■ Κατά το ζέσταμα υγρών μπορεί να προκύψει μια επιβράδυνση βρασμού. Αυτό σημαίνει, ότι θερμοκρασία βρασμού επιτυγχάνεται, χωρίς να ανεβ...


	Κίνδυνος τραυματισμού!
	■ Το γρατσουνισμένο γυαλί της πόρτας της συσκευής μπορεί να ραγίσει. Μη χρησιμοποιείτε ξύστρες γυαλιού, δυνατά ή τραχιά υλικά καθαρισμού.
	Κίνδυνος τραυματισμού!
	■ Το ακατάλληλο σκεύος μπορεί να ραγίσει. Τα σκεύη από πορσελάνη και κεραμικό υλικό μπορεί να έχουν πολύ μικρές τρύπες στις λαβές και στ...



	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!
	■ Δημιουργία σπινθήρων
	■ Νερό στο ζεστό χώρο μαγειρέματος
	■ Μπολ αλουμινίου
	■ Υγρά τρόφιμα
	■ Κρύωμα με ανοιχτή πόρτα συσκευής
	■ Πολύ λερωμένη στεγανοποίηση
	■ Η πόρτα της συσκευής ως κάθισμα ή ως επιφάνεια εναπόθεσης
	■ Μεταφορά της συσκευής
	■ Λειτουργία μικροκυμάτων χωρίς φαγητά
	■ Πόπ-κορν μικροκυμάτων
	Συμβουλές για την ενέργεια και το περιβάλλον
	Εξοικονόμηση ενέργειας


	Απόσυρση σύμφωνα με τους κανόνες προστασίας του περιβάλλοντος
	Η καινούργια σας συσκευή
	Πεδίο χειρισμού
	Βαθμίδες ισχύος μικροκυμάτων και στοιχεία χειρισμού
	Βυθιζόμενα κουμπιά χειρισμού



	Επιλογέας τρόπου λειτουργίας
	Υποδείξεις

	Εξαρτήματα
	Υπόδειξη
	Προσοχή!

	Χώρος μαγειρέματος
	Ανεμιστήρας ψύξης
	Προσοχή!
	Υποδείξεις

	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της συσκευής
	Ενεργοποίηση
	1. Πατήστε τον επιλογέα τρόπου λειτουργίας.


	2. Επιλέξτε μια λειτουργία:

	Απενεργοποίηση
	Πριν την πρώτη χρήση
	Ρύθμιση της ώρας
	1. Ρυθμίστε με τον περιστροφικό διακόπτη την τρέχουσα ώρα.


	2. Πατήστε το πλήκτρο λειτουργίας του ρολογιού ON.
	Αλλαγή της ώρας
	Υπόδειξη



	Θέρμανση του χώρου μαγειρέματος
	Υπόδειξη
	1. Ρυθμίστε με τον επιλογέα τρόπου λειτουργίας στο Γκριλ με θερμό αέρα 4 .
	2. Με το διακόπτη επιλογής θερμοκρασίας ρυθμίστε στους 200 °C.
	3. Πατήστε το πλήκτρο ƒ .

	4. Μετά από 60 λεπτά απενεργοποιήστε τη συσκευή.

	Καθαρισμός των εξαρτημάτων
	Χειρισμός της συσκευής

	Ρύθμιση του τρόπου λειτουργίας και της θερμοκρασίας
	1. Γυρίστε τον επιλογέα τρόπου λειτουργίας, μέχρι να ρυθμιστεί ο επιθυμητός τρόπος λειτουργίας.
	Στην οθόνη ένδειξης της θερμοκρασίας εμφανίζεται μια προτεινόμενη θερμοκρασία.

	2. Γυρίστε το διακόπτη επιλογής της θερμοκρασίας, για να αλλάξετε την προτεινόμενη θερμοκρασία.
	3. Πατήστε το πλήκτρο ƒ.
	Απενεργοποίηση του φούρνου
	Άνοιγμα της πόρτας της συσκευής κατά τη διάρκεια της λειτουργίας
	Σταμάτημα της λειτουργίας
	Αλλαγές των ρυθμίσεων
	Διακοπή της λειτουργίας
	Υπόδειξη



	Ταχεία θέρμανση
	Κατάλληλοι τρόποι ψησίματος
	Ρύθμιση της ταχείας θέρμανσης
	1. Ρυθμίστε τον τρόπο λειτουργίας και τη θερμοκρασία.
	2. Πατήστε το πλήκτρο λειτουργίας του ρολογιού τόσες φορές, μέχρι να ανάψουν τα σύμβολα KJuκαι f και να εμφανιστεί το Œ στην οθόνη ένδειξης ...

	3. Γυρίστε τον περιστροφικό διακόπτη προς τα δεξιά.
	4. Πατήστε το πλήκτροƒ.
	Διακοπή της ταχείας θέρμανσης
	Υποδείξεις

	Ο φούρνος μικροκυμάτων
	Υπόδειξη
	Υποδείξεις για το μαγειρικό σκεύος
	Κατάλληλο μαγειρικό σκεύος
	Ακατάλληλο μαγειρικό σκεύος
	Προσοχή!

	Δοκιμή μαγειρικού σκεύους
	1. Τοποθετήστε το άδειο σκεύος για ½ έως 1 λεπτό με τη μέγιστη ισχύ μέσα στη συσκευή.
	2. Ελέγξτε ενδιάμεσα τη θερμοκρασία.





	Ισχύς μικροκυμάτων
	Υποδείξεις

	Ρύθμιση του φούρνου μικροκυμάτων
	1. Πατήστε τον επιλογέα τρόπου λειτουργίας.
	2. Πατήστε το πλήκτρο για την επιθυμητή βαθμίδα ισχύος μικροκυμάτων.
	3. Ρυθμίστε με τον περιστροφικό διακόπτη τη χρονική διάρκεια.
	4. Πατήστε το πλήκτρο ƒ.
	Η χρονική διάρκεια τελείωσε
	Άνοιγμα της πόρτας της συσκευής κατά τη διάρκεια της λειτουργίας
	Αλλαγή της διάρκειας
	Αλλαγή της ισχύος μικροκυμάτων
	Διακοπή της λειτουργίας
	Υπόδειξη

	Συνδυασμένη λειτουργία μικροκυμάτων
	Κατάλληλοι τρόποι ψησίματος
	Υπόδειξη




	Κατάλληλες βαθμίδες ισχύος μικροκυμάτων
	Ρύθμιση της συνδυασμένης λειτουργίας μικροκυμάτων
	1. Ρυθμίστε με τον επιλογέα τρόπου λειτουργίας τον τρόπο λειτουργίας και με το διακόπτη επιλογής θερμοκρασίας τη θερμοκρασία.
	2. Πατήστε το πλήκτρο για την επιθυμητή βαθμίδα ισχύος μικροκυμάτων.
	3. Ρυθμίστε με τον περιστροφικό διακόπτη τη χρονική διάρκεια.
	4. Πατήστε το πλήκτρο ƒ.
	Η χρονική διάρκεια τελείωσε
	Άνοιγμα της πόρτας της συσκευής κατά τη διάρκεια της λειτουργίας
	Αλλαγή της θερμοκρασίας ή της διάρκειας
	Αλλαγή της ισχύος μικροκυμάτων
	Διακοπή της λειτουργίας
	Υπόδειξη

	Σταμάτημα της λειτουργίας
	Ακολουθία λειτουργιών 1,2,3
	Κατάλληλες είναι:



	Μαγειρικό σκεύος
	Ρύθμιση της ακολουθίας λειτουργιών
	1. Πατήστε το πλήκτρο °±².
	2. Ρυθμίστε την πρώτη ισχύ μικροκυμάτων και τη χρονική διάρκεια.

	3. Πατήστε ξανά το πλήκτρο °±².
	4. Ρυθμίστε τη δεύτερη ισχύ μικροκυμάτων και τη χρονική διάρκεια.

	5. Πατήστε ξανά το πλήκτρο °±².
	6. Ρυθμίστε την τρίτη ισχύ μικροκυμάτων και τη χρονική διάρκεια.
	7. Πατήστε το πλήκτρο ƒ.
	Η χρονική διάρκεια τελείωσε
	Άνοιγμα της πόρτας της συσκευής κατά τη διάρκεια της λειτουργίας
	Αλλαγή της ρύθμισης
	Διακοπή της λειτουργίας
	Σταμάτημα της λειτουργίας
	Υπόδειξη

	Ηλεκτρονικό ρολόι
	Οθόνη ένδειξης του ρολογιού
	Υποδείξεις
	Απενεργοποίηση και ενεργοποίηση της οθόνης ένδειξης του ρολογιού
	1. Κρατήστε πατημένο το πλήκτρο λειτουργίας του ρολογιούÁÀ για μερικά δευτερόλεπτα.
	2. Κρατήστε πατημένο το πλήκτρο λειτουργίας του ρολογιούÁÀ για μερικά δευτερόλεπτα.





	Ρολόι συναγερμού σύντομου χρόνου
	1. Πατήστε το πλήκτρο λειτουργίας του ρολογιού KJ τόσες φορές, μέχρι να ανάψουν τα σύμβολα KJ και Q.
	2. Με τον περιστροφικό διακόπτη ρυθμίστε τη χρονική διάρκεια (π.χ. †:‹‹ λεπτά).

	Διάρκεια λειτουργίας
	1. Ρυθμίστε τον τρόπο λειτουργίας και τη θερμοκρασία.
	2. Πατήστε το πλήκτρο λειτουργίας του ρολογιού τόσες φορές, μέχρι να ανάψουν τα σύμβολα KJ και x (διάρκεια λειτουργίας).
	3. Ρυθμίστε με τον περιστροφικό διακόπτη τη διάρκεια λειτουργίας (π.χ. ‚:„‹ ώρες).
	4. Πατήστε το πλήκτρο ƒ.

	Ρύθμιση της ώρας
	1. Πατήστε το πλήκτρο λειτουργίας του ρολογιού KJ τόσες φορές, μέχρι να ανάψουν τα σύμβολα KJ και 3.
	2. Ρυθμίστε με τον περιστροφικό διακόπτη την τρέχουσα ώρα.
	3. Πατήστε το πλήκτρο λειτουργίας του ρολογιού KJ.
	Αλλαγή της ώρας
	Έλεγχος, διόρθωση ή σβήσιμο των ρυθμίσεων
	1. Για να ελέγξετε τις ρυθμίσεις σας, πατήστε το πλήκτρο λειτουργίας του ρολογιού KJ τόσες φορές, μέχρι να ανάψει το αντίστοιχο σύμβολο.
	2. Όταν χρειάζεται, μπορείτε να διορθώσετε τις ρύθμισή σας με τον περιστροφικό διακόπτη.
	3. Όταν θέλετε να σβήσετε τη ρύθμισή σας, γυρίστε τον περιστροφικό διακόπτη προς τα αριστερά ξανά στην αρχική τιμή.

	Ασφάλεια παιδιών
	Σε αυτό το κεφάλαιο μπορείτε να διαβάσετε,
	Κλείδωμα της συσκευής
	1. Κρατήστε πατημένο το πλήκτρο ±.


	2. Γυρίστε το διακόπτη επιλογής θερμοκρασίας προς τα δεξιά.
	3. Κρατήστε πατημένο το πλήκτρο ±, μέχρι να ανάψει το σύμβολο ‚.
	Ξεκλείδωμα της συσκευής
	1. Κρατήστε πατημένο το πλήκτρο ±.
	2. Γυρίστε το διακόπτη επιλογής της θερμοκρασίας, μέχρι να εμφανιστεί ™‚‚.
	3. Κρατήστε πατημένο το πλήκτρο ±, το σύμβολο ‚ σβήνει.

	Αλλαγή των βασικών ρυθμίσεων
	Βασικές ρυθμίσεις
	1. Πατήστε το πλήκτρο ± για μερικά δευτερόλεπτα.
	2. Πατήστε το πλήκτρο ± τόσες φορές, μέχρι να εμφανιστεί η αντίστοιχη βασική ρύθμιση.
	3. Εκτελέστε με το διακόπτη επιλογής θερμοκρασίας την επιθυμητή ρύθμιση.
	4. Στο τέλος πατήστε το πλήκτρο ± για μερικά δευτερόλεπτα.



	Φροντίδα και καθαρισμός
	: Κίνδυνος βραχυκυκλώματος!
	: Κίνδυνος εγκαύματος!
	Υποδείξεις




	Υλικά καθαρισμού
	Καθαρισμός του γυάλινου καλύμματος
	Καθαρισμός αυτοκαθαριζόμενης επιφάνειας στο χώρο μαγειρέματος
	Υποδείξεις

	Καθαρισμός του πάτου του χώρου μαγειρέματος, της οροφής και των πλευρικών τοιχωμάτων
	Πίνακας βλαβών
	: Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	Πίνακας βλαβών
	1. Πατήστε το πλήκτρο °±².
	2. Κρατήστε πατημένο το πλήκτρο n για τρία δευτερόλεπτα.

	Μηνύματα σφάλματος


	Αλλαγή της λάμπας του χώρου μαγειρέματος
	: Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	Υπόδειξη

	Ακολουθήστε την εξής διαδικασία
	Υπόδειξη
	1. Κατεβάστε/ξεβιδώστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφαλειών ή τραβήξτε το ρευματολήπτη (φις) από την πρίζα.
	2. Ανοίξτε την πόρτα της συσκευής. Λύστε τις βίδες στερέωσης δεξιά και αριστερά στο φούρνο. Προσέξτε τις οδηγίες συναρμολόγησης.
	3. Σηκώστε προσεκτικά τη συσκευή.


	4. Λύστε εξωτερικά τη βίδα στο καπάκι της λάμπας στο αριστερό πλευρικό τοίχωμα και αφαιρέστε το καπάκι. (Εικ. A) Αφαιρέστε τη λάμπα αλογόνο...
	5. Τοποθετήστε την καινούργια λάμπα αλογόνου. (Εικ. C)
	6. Βιδώστε το καπάκι της λάμπας. Τοποθετήστε ξανά τη συσκευή με την αντίθετη σειρά.
	7. Ανεβάστε/βιδώστε ξανά την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφαλειών ή συνδέστε το ρευματολήπτη (φις) στην πρίζα.
	Αλλαγή του γυάλινου καλύμματος
	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Αριθμός E και αριθμός FD
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης




	Τεχνικά στοιχεία
	Αυτόματο σύστημα προγραμμάτων
	Ρύθμιση προγράμματος
	1. Πατήστε το πλήκτρο n.
	Στην οθόνη ένδειξης της θερμοκρασίας εμφανίζεται ο πρώτος αριθμός προγράμματος.



	2. Επιλέξτε με το διακόπτη επιλογής θερμοκρασίας το επιθυμητό πρόγραμμα.
	3. Πατήστε ξανά το πλήκτρο n.
	Στην οθόνη ένδειξης της θερμοκρασίας εμφανίζεται ένα προτεινόμενο βάρος.

	4. Με το διακόπτη επιλογής θερμοκρασίας ρυθμίστε το βάρος.
	5. Πατήστε το πλήκτρο ƒ.
	Το πρόγραμμα τελείωσε
	Αλλαγή προγράμματος
	Αλλαγή της διάρκειας
	Διακοπή προγράμματος


	Ξεπάγωμα και μαγείρεμα με το αυτόματο σύστημα προγραμμάτων
	Υποδείξεις
	Ξεπάγωμα
	Υποδείξεις
	Υποδείξεις
	Υπόδειξη
	Υποδείξεις
	Υπόδειξη
	Υπόδειξη
	Υποδείξεις
	Υπόδειξη

	Χρόνοι ηρεμίας
	Δοκιμάστηκαν για εσάς, στο δικό μας εργαστήριο μαγειρικής
	Υποδείξεις
	: Κίνδυνος ζεματίσματος!
	Ξεπάγωμα, ζέσταμα και μαγείρεμα με μικροκύματα
	Ξεπάγωμα
	Υποδείξεις

	Ξεπάγωμα, ζέσταμα ή μαγείρεμα κατεψυγμένων φαγητών
	Υποδείξεις

	Ζέσταμα φαγητών
	: Κίνδυνος ζεματίσματος!
	Προσοχή!
	Υποδείξεις


	Μαγείρεμα φαγητών
	Υποδείξεις


	Συμβουλές σχετικά με τα μικροκύματα


	Γλυκά και βουτήματα
	Σχετικά με τους πίνακες
	Υποδείξεις

	Φόρμες ψησίματος
	Υπόδειξη

	Συμβουλές για το ψήσιμο γλυκών

	Ψήσιμο στο φούρνο και στο γκριλ
	Σχετικά με τους πίνακες
	Μαγειρικό σκεύος
	Υποδείξεις για το ψήσιμο
	Υποδείξεις για το ψήσιμο στο γκριλ
	Υποδείξεις

	Υποδείξεις για το σοτάρισμα
	Κρέας, πουλερικά, ψάρι
	Συμβουλές για το ψήσιμο στο φούρνο και το ψήσιμο στο γκριλ

	Σουφλέ, ογκρατέν
	Υποδείξεις

	Προμαγειρεμένα κατεψυγμένα προϊόντα
	Υποδείξεις
	Φαγητά δοκιμών
	Ξεπάγωμα με μικροκύματα
	Μαγείρεμα με μικροκύματα
	Μαγείρεμα συνδυασμένο με μικροκύματα
	Ψήσιμο
	Ψήσιμο στο γκριλ

	Ακρυλαμίδη σε τρόφιμα


	Ú Table of contents[en] Instruction manual
	: Important safety information
	Read these instructions carefully. Only then will you be able to operate your appliance safely and correctly. Retain the instruction manual and installation instructions for future use or for subsequent owners.
	This appliance is only intended to be fully fitted in a kitchen. Observe the special installation instructions.
	Check the appliance for damage after unpacking it. Do not connect the appliance if it has been damaged in transport.
	Only a licensed professional may connect appliances without plugs. Damage caused by incorrect connection is not covered under warranty.
	This appliance is intended for domestic use only. The appliance must only be used for the preparation of food and drink. The appliance must be supervised during operation. Only use this appliance indoors.
	This appliance may be used by children over the age of 8 years old and by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or by persons with a lack of experience or knowledge if they are supervised or are instructed by a person responsi...
	Children must not play with, on, or around the appliance. Children must not clean the appliance or carry out general maintenance unless they are at least 8 years old and are being supervised.
	Keep children below the age of 8 years old at a safe distance from the appliance and power cable.
	Always slide accessories into the cooking compartment correctly. See "Description of accessories in the instruction manual.
	Risk of fire!
	■ Combustible items stored in the cooking compartment may catch fire. Never store combustible items in the cooking compartment. Never open the appliance door if there is smoke inside. Switch off the appliance and unplug it from the mains or switch ...
	Risk of fire!
	■ Using the appliance for anything other than its intended purpose is dangerous and may cause damage. The following is not permitted: drying out food or clothing, heating slippers, grain or cereal pillows, sponges, damp cleaning cloths or similar. ...

	Risk of fire!
	■ Food may catch fire. Never heat food in heat-retaining packages. Do not leave food heating unattended in containers made of plastic, paper or other combustible materials. Do not select a microwave power or time setting that is higher than necessa...

	Risk of fire!
	■ Cooking oil may catch fire. Never use the microwave to heat cooking oil on its own.


	Risk of explosion!
	Liquids and other food may explode when in containers that have been tightly sealed. Never heat liquids or other food in containers that have been tightly sealed.

	Risk of serious damage to health!
	■ The surface of the appliance may become damaged if it is not cleaned properly. Microwave energy may escape. Clean the appliance on a regular basis, and remove any food residue immediately. Always keep the cooking compartment, door seal, door and ...
	Risk of serious damage to health!
	■ Microwave energy may escape if the cooking compartment door or the door seal is damaged. Never use the appliance if the cooking compartment door or the door seal is damaged. Contact the after- sales service.

	Risk of serious damage to health!
	■ Microwave energy will escape from appliances that do not have any casing. Never remove the casing. For any maintenance or repair work, contact the after-sales service.


	Risk of electric shock!
	■ Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out and damaged power cables replaced by one of our trained after-sales technicians. If the appliance is defective, unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker...
	Risk of electric shock and serious injury!
	■ The cable insulation on electrical appliances may melt when touching hot parts of the appliance. Never bring electrical appliance cables into contact with hot parts of the appliance.

	Risk of electric shock!
	■ Do not use any high-pressure cleaners or steam cleaners, which can result in an electric shock.

	Risk of electric shock!
	■ When replacing the cooking compartment bulb, the bulb socket contacts are live. Before replacing the bulb, unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box.

	Risk of electric shock!
	■ A defective appliance may cause electric shock. Never switch on a defective appliance. Unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.

	Risk of electric shock!
	■ The appliance is a high-voltage appliance. Never remove the casing.


	Risk of burns!
	■ The appliance becomes very hot. Never touch the interior surfaces of the cooking compartment or the heating elements. Always allow the appliance to cool down. Keep children at a safe distance.
	Risk of serious burns!
	■ Accessories and ovenware become very hot. Always use oven gloves to remove accessories or ovenware from the cooking compartment.

	Risk of burns!
	■ Alcoholic vapours may catch fire in the hot cooking compartment. Never prepare food containing large quantities of drinks with a high alcohol content. Only use small quantities of drinks with a high alcohol content. Open the appliance door with care

	Risk of burns!
	■ Foods with peel or skin may burst or explode during, or even after, heating. Never cook eggs in their shells or reheat hard-boiled eggs. Never cook shellfish or crustaceans. Always prick the yolk when baking or poaching eggs. The skin of foods th...

	Risk of burns!
	■ Heat is not distributed evenly through baby food. Never heat baby food in closed containers. Always remove the lid or teat. Stir or shake well after the food has been heated. Check the temperature of the food before it is given to the child.

	Risk of burns!
	■ Heated food gives off heat. The ovenware may become hot. Always use oven gloves to remove ovenware or accessories from the cooking compartment.

	Risk of burns!
	■ Airtight packaging may burst when food is heated. Always observe the instructions on the packaging. Always use oven gloves to remove dishes from the cooking compartment.


	Risk of scalding!
	■ When you open the appliance door, hot steam may escape. Open the appliance door with care. Keep children at a safe distance.
	Risk of scalding!
	■ Water in a hot cooking compartment may create hot steam. Never pour water into the hot cooking compartment.

	Risk of scalding!
	■ There is a possibility of delayed boiling when a liquid is heated. This means that the liquid reaches boiling temperature without the usual steam bubbles rising to the surface. Even if the container only vibrates a little, the hot liquid may sudd...


	Risk of injury!
	■ Scratched glass in the appliance door may develop into a crack. Do not use a glass scraper, sharp or abrasive cleaning aids or detergents.
	Risk of injury!
	■ Unsuitable ovenware may crack. Porcelain or ceramic ovenware can have small perforations in the handles or lids. These perforations conceal a cavity below. Any moisture that penetrates this cavity could cause the ovenware to crack. Only use micro...



	Causes of damage
	Caution!
	■ Creation of sparks
	■ Water in the cooking compartment when the cooking compartment is hot
	■ Foil containers
	■ Moist food
	■ Cooling with the appliance door open
	■ Heavily soiled seal
	■ Using the appliance door for standing on or placing objects on
	■ Transporting the appliance
	■ Operating the microwave without food
	■ Microwave popcorn

	Energy and environment tips
	Saving energy


	Environmentally-friendly disposal
	Your new appliance
	Control panel
	Microwave power settings and operating controls
	Retractable operating knob



	Operating mode selector
	Notes

	Accessories
	Note
	Caution!

	Cooking compartment
	Cooling fan
	Caution!
	Notes
	Switching the appliance on and off
	Switching on
	1. Press the operating mode selector.


	2. Select a function:

	Switching off
	Before using the appliance for the first time
	Setting the clock
	1. Turn the rotary selector to set the time of day.


	2. Press the ON clock function button.
	Changing the clock
	Note


	Heating up the cooking compartment
	Note
	1. Use the operating mode selector to set the 4 Hot air grill.
	2. Using the temperature selector, set the temperature to 200 °C
	3. Press the ƒ button.

	4. Switch off the appliance after 60 minutes.

	Cleaning the accessories
	Operating the appliance

	Setting the operating mode and temperature
	1. Turn the operating mode selector until the required operating mode is set.
	A default temperature appears on the temperature display.

	2. Turn the temperature selector to change the default temperature.
	3. Press the ƒ button.
	Switching off the oven
	Opening the appliance door during operation
	Pausing operation
	Changing the settings
	Cancelling operation
	Note


	Rapid heat up
	Suitable types of heating
	Setting rapid heating
	1. Set the operating mode and temperature.
	2. Repeatedly press the clock function button until the KJuand f symbols light up and Œ appears on the clock display.

	3. Turn the rotary selector clockwise.
	4. Press theƒ button.
	Cancelling rapid heat up
	Notes
	The microwave
	Note
	Notes regarding ovenware
	Suitable ovenware
	Unsuitable ovenware
	Caution!
	Ovenware test
	1. Heat the empty ovenware at maximum power for ½ to 1 minute.
	2. Check the temperature occasionally during that time.





	Microwave power settings
	Notes

	Setting the microwave
	1. Press the operating mode selector.
	2. Press the button for the microwave power setting you require.
	3. Set the cooking time using the rotary selector.
	4. Press the ƒ button.
	The cooking time has elapsed
	Opening the appliance door during operation
	Changing the cooking time
	Changing the microwave power setting
	Cancelling operation
	Note
	Microwave combi operation
	Suitable types of heating
	Note



	Suitable microwave power settings
	Setting Microwave Combi operation
	1. Set the operating mode using the operating mode selector and the temperature using the temperature selector.
	2. Press the button for the microwave power setting you require.
	3. Set the cooking time using the rotary selector.
	4. Press the ƒ button.
	The cooking time has elapsed.
	Opening the appliance door during operation
	Changing the temperature or cooking time
	Changing the microwave power setting
	Cancelling operation
	Note
	Pausing operation
	1, 2, 3 series of operations
	Can be used with:



	Ovenware
	Setting a series of operations
	1. Press the °±² button.
	2. Set the first microwave power setting and cooking time.

	3. Press the °±² button again.
	4. Set the second microwave power setting and cooking time.

	5. Press the °±² button again.
	6. Set the third microwave power setting and cooking time.
	7. Press the ƒ button.
	The cooking time has elapsed
	Opening the appliance door during operation
	Changing the setting
	Cancelling operation
	Pausing operation
	Note
	Electronic clock
	Clock display
	Notes
	Switching the clock display on and off
	1. Press and hold the clock function buttonÁÀ for a few seconds.
	2. Press and hold the clock function buttonÁÀ for a few seconds.





	Timer
	1. Press the KJclock function button repeatedly until the KJ and Q symbols light up.
	2. Set the duration using the rotary selector (e.g. †:‹‹ minutes).

	Cooking time
	1. Set the operating mode and temperature.
	2. Press the clock function button repeatedly until the KJ andx (cooking time) symbols light up.
	3. Set the cooking time using the rotary selector (e.g. ‚:„‹ hours).
	4. Press the ƒ button.

	Setting the clock
	1. Press the clock functionKJ button repeatedly until the KJ and 3 symbols light up.
	2. Turn the rotary selector to set the time of day.
	3. Press the KJ clock function button.
	Changing the clock
	Checking, correcting or deleting settings
	1. To check your settings, press the KJ clock function button repeatedly until the corresponding symbol lights up.
	2. If necessary, you can correct your setting using the rotary selector.
	3. If you wish to cancel your setting, turn the rotary selector anti- clockwise to the original value.

	Childproof lock
	In this section, you can read about
	Locking the appliance
	1. Press and hold the ± button.


	2. Turn the temperature selector clockwise.
	3. Press and hold the ± button until the ‚ symbol lights up.
	Unlocking the appliance
	1. Press and hold the ± button.
	2. Turn the temperature selector until ™‚‚ appears.
	3. Press and hold the ± button. The ‚ symbol goes out.

	Changing the basic settings
	Basic settings
	1. Press and hold the ± button for several seconds.
	2. Press the ± button repeatedly until the required basic setting is shown.
	3. Use the temperature selector to make the desired setting.
	4. When finished, press and hold the ± button for several seconds.



	Care and cleaning
	: Risk of short circuit!
	: Risk of burns!
	Notes



	Cleaning agents
	Cleaning the glass cover
	Self-cleaning surface in the cooking compartment
	Notes
	Cleaning the cooking compartment floor, ceiling and side walls
	Malfunction table
	: Risk of electric shock!
	Malfunction table
	1. Press the °±² button.
	2. Press and hold the n button for three seconds.

	Error messages


	Replacing the cooking compartment bulb
	: Risk of electric shock!
	Note
	Method
	Note
	1. Unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box.
	2. Open the appliance door. Undo the securing screws on the right and left-hand side of the oven. Follow the installation instructions.
	3. Carefully lift out the appliance.

	4. Undo the screw from the light cover on the outer left-hand side wall and remove the cover. (Fig. A) Pull out the halogen light. (Fig. B).
	5. Insert the new halogen bulb (Fig. C)
	6. Screw the lamp cover in place. Reassemble the appliance in the reverse order.
	7. Switch the circuit breaker in the fuse box back on or plug in the mains plug.
	Replacing the glass cover
	After-sales service
	E number and FD number
	To book an engineer visit and product advice




	Technical data
	Automatic programmes
	Setting a programme
	1. Press the n button.
	The first programme number appears on the temperature display.



	2. Select the desired programme using the temperature selector.
	3. Press the n button again.
	The temperature display suggests a weight.

	4. Set the weight using the temperature selector.
	5. Press the ƒ button.
	The programme has finished
	Changing the programme
	Changing the cooking time
	Cancelling the programme


	Defrosting and cooking with the automatic programmes
	Notes
	Defrosting
	Notes
	Notes
	Note
	Notes
	Note
	Note
	Notes
	Note
	Resting times
	Tested for you in our cooking studio.
	Notes
	: Risk of scalding!

	Defrosting, heating up and cooking with the microwave
	Defrosting
	Notes
	Defrosting, heating up or cooking frozen food
	Notes
	Heating food
	: Risk of scalding!

	Caution!
	Notes
	Cooking food
	Notes

	Microwave tips


	Cakes and pastries
	About the tables
	Notes
	Baking tins
	Note
	Baking tips

	Roasting and grilling
	About the tables
	Ovenware
	Tips for roasting
	Tips for grilling
	Notes
	Tips for braising
	Meat, poultry, fish
	Tips for roasting and grilling

	Bakes, gratins
	Notes

	Frozen convenience products
	Notes
	Test dishes
	Microwave defrosting
	Microwave cooking
	Combined microwave cooking
	Baking
	Grilling

	Acrylamide in foodstuffs


	Û Índice[es] Instrucciones de uso
	: Indicaciones de seguridad importantes
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Solo así se puede manejar el aparato de forma correcta y segura. Conservar las instrucciones de uso y montaje para utilizarlas más adelante o para posibles futuros compradores.
	Este aparato ha sido diseñado exclusivamente para su montaje empotrado. Prestar atención a las instrucciones de montaje especiales.
	Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El aparato no debe conectarse en caso de haber sufrido daños durante el transporte.
	Los aparatos sin enchufe deben ser conectados exclusivamente por técnicos especialistas autorizados. Los daños provocados por una conexión incorrecta no están cubiertos por la garantía.
	Este aparato ha sido diseñado para uso doméstico. Utilizar el aparato exclusivamente para preparar alimentos y bebidas.Vigilarlo mientras está funcionando y emplearlo exclusivamente en espacios cerrados.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	Introducir los accesorios correctamente en el compartimento de cocción. Véase la descripción de los accesorios en las instrucciones de uso.
	¡Peligro de incendio!
	■ Los objetos inflamables que pueda haber en el compartimento de cocción se pueden incendiar. No introducir objetos inflamables en el compartimento de cocción. No abrir la puerta en caso de que salga humo del aparato. Desconectar y desenchufar el...
	¡Peligro de incendio!
	■ Un uso del aparato diferente al especificado es peligroso y puede provocar daños. Está prohibido secar alimentos o ropa, calentar zapatillas o almohadillas rellenas de semillas o granos, esponjas, trapos de limpieza húmedos y similares. Por ej...

	¡Peligro de incendio!
	■ Los alimentos se pueden incendiar. No calentar alimentos en envases de conservación del calor. No calentar sin vigilancia alimentos en recipientes de plástico, papel u otros materiales inflamables. No programar el microondas a una potencia o du...

	¡Peligro de incendio!
	■ El aceite de mesa puede inflamarse. No calentar aceite de mesa con el microondas.


	¡Peligro de explosión!
	Los recipientes herméticamente cerrados con líquidos u otros alimentos pueden explotar. No calentar nunca líquidos u otros alimentos en recipientes herméticamente cerrados.

	¡Peligro de daños importantes para la salud!
	■ La superficie del aparato podría sufrir daños si se limpia incorrectamente. Puede producirse un escape de energía de microondas. Limpiar el aparato con regularidad y retirar inmediatamente los restos de alimentos. Mantener siempre limpios el c...
	¡Peligro de daños importantes para la salud!
	■ Si está dañada la puerta del compartimento de cocción o la junta de la puerta, la energía del microondas puede salir. No utilizar el aparato si la puerta o la junta de la puerta del compartimento de cocción está dañada. Avisar al Servicio ...

	¡Peligro de daños importantes para la salud!
	■ En un aparato sin carcasa la energía de microondas sale al exterior. Nunca se debe retirar la carcasa. Llamar al Servicio de Asistencia Técnica cuando sea necesario realizar trabajos de mantenimiento o reparación.


	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. Las reparaciones y la sustitución de cables de conexión defectuosos solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido. Si el aparato está averiado, de...
	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ El aislamiento del cable de un aparato eléctrico puede derretirse al entrar en contacto con componentes calientes. No dejar que el cable de conexión de un aparato eléctrico entre en contacto con los componentes calientes.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Al sustituir la lámpara del compartimento de cocción los contactos del portalámparas están bajo corriente. Antes de sustituirla, desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Un aparato defectuoso puede ocasionar una descarga eléctrica. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ El aparato funciona con alta tensión. No retirar la carcasa del aparato.


	¡Peligro de quemaduras!
	■ El aparato se calienta mucho. No tocar la superficie interior del compartimento de cocción cuando está caliente ni los elementos calefactores. Dejar siempre que el aparato se enfríe. No dejar que los niños se acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ Los accesorios y la vajilla se calientan mucho. Utilizar siempre agarradores para sacar los accesorios y la vajilla del compartimento de cocción.

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Los vapores de alcohol pueden inflamarse cuando el compartimento de cocción está caliente. No preparar comidas utilizando grandes cantidades de bebidas alcohólicas de alta graduación. Si se utilizan bebidas alcohólicas de alta graduación, h...

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Los alimentos con cáscara o piel dura pueden reventar durante el calentamiento o incluso una vez finalizado. No cocer los huevos con la cáscara o calentar huevos duros. No cocer crustáceos. A los huevos fritos y los huevos al plato primero se ...

	¡Peligro de quemaduras!
	■ El calor no se distribuye uniformemente en los alimentos para bebés. No calentar alimentos para bebés en recipientes tapados. Retirar siempre la tapa o la tetina. Remover o agitar bien tras el calentamiento. Comprobar la temperatura antes de da...

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes que las contienen pueden estar muy calientes. Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o los accesorios.

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Los envoltorios sellados de algunos alimentos pueden estallar. Observar siempre las indicaciones del embalaje. Utilizar siempre un agarrador para sacar los platos del compartimento de cocción.


	¡Peligro de quemaduras!
	■ Al abrir la puerta del aparato puede salir vapor caliente. Abrir la puerta del aparato con precaución. No dejar que los niños se acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ Si se introduce agua al compartimento de cocción puede generarse vapor de agua caliente. No derramar agua en el compartimento de cocción caliente.

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Al calentar líquidos puede producirse un retardo de la ebullición. Esto quiere decir que se puede alcanzar la temperatura de ebullición sin que aparezcan las burbujas de vapor habituales. Un ligero movimiento del recipiente es suficiente para ...


	¡Peligro de lesiones!
	■ Si el cristal de la puerta del aparato está dañado, puede romperse.No utilizar rascadores para vidrio o productos de limpieza abrasivos o corrosivos.
	¡Peligro de lesiones!
	■ La vajilla no adecuada para el microondas puede reventar. Los recipientes de porcelana o cerámica pueden presentar finos orificios en asas y tapas. Estos orificios ocultan huecos. La posible humedad que haya penetrado en estos huecos puede hacer...



	Causas de daños
	¡Atención!
	■ Formación de chispas
	■ Agua en el compartimento de cocción caliente
	■ Bandejas de aluminio
	■ Alimentos húmedos
	■ Enfriar con la puerta abierta
	■ Junta muy sucia
	■ Puerta del aparato como superficie de apoyo
	■ Transportar el aparato
	■ Funcionamiento del microondas sin alimentos
	■ Palomitas para microondas

	Consejos para ahorrar energía y sobre medio ambiente
	Ahorrar energía


	Eliminación de residuos respetuosa con el medio ambiente
	Su nuevo aparato
	Panel de mando
	Niveles de potencia del microondas y elementos de mando
	Mandos reguladores retráctiles



	Mando de los modos de funcionamiento
	Notas

	Accesorios
	Nota
	¡Atención!

	Compartimento de cocción
	Ventilador
	¡Atención!
	Notas
	Encender y apagar el aparato
	Encender
	1. Pulsar el mando de los modos de funcionamiento.


	2. Seleccionar una función:

	Apagar
	Antes del primer uso
	Programar la hora
	1. Programar la hora actual con el mando giratorio.


	2. Pulsar la tecla de las funciones de tiempo ON.
	Modificar la hora
	Nota


	Calentar el compartimento de cocción
	Nota
	1. Programar el grill con aire caliente 4 con el mando de los modos de funcionamiento.
	2. Programar 200 °C con el mando de temperatura.
	3. Pulsar la tecla ƒ .

	4. Tras 60 minutos, desconectar el aparato.

	Limpiar los accesorios
	Manejo del aparato

	Ajustar el modo de funcionamiento y la temperatura
	1. Girar el mando de modos de servicio hasta que quede ajustado el modo deseado.
	En la pantalla de temperatura se indica la temperatura recomendada.

	2. Girar el mando de temperatura para modificar la temperatura recomendada.
	3. Pulsar la tecla ƒ.
	Apagar el horno
	Abrir la puerta del aparato durante el funcionamiento
	Interrumpir el funcionamiento
	Modificar los ajustes
	Cancelar el funcionamiento
	Nota


	Calentamiento rápido
	Tipos de calentamiento compatibles
	Ajustar el calentamiento rápido
	1. Programar el modo de funcionamiento y la temperatura.
	2. Pulsar repetidamente la tecla de las funciones de tiempo hasta que se iluminen los símbolos KJuy f y se muestre Œ en la pantalla de la hora.

	3. Girar el mando giratorio hacia la derecha.
	4. Pulsar la teclaƒ.
	Cancelar el calentamiento rápido
	Notas
	El microondas
	Nota
	Consejos y advertencias de los recipientes
	Recipientes apropiados
	Recipientes no adecuados
	¡Atención!
	Prueba de la vajilla
	1. Introducir el recipiente vacío en el aparato durante ½ - 1 minuto a la potencia máxima.
	2. Comprobar la temperatura de tanto en tanto.





	Potencias del microondas
	Notas

	Programar el microondas
	1. Pulsar el mando de los modos de funcionamiento.
	2. Pulsar la tecla para ajustar el nivel de potencia del microondas deseado.
	3. Ajustar la duración con el mando giratorio.
	4. Pulsar la tecla ƒ.
	El tiempo ha transcurrido
	Abrir la puerta del aparato durante el funcionamiento
	Modificar la duración
	Modificar la potencia del microondas
	Cancelar el funcionamiento
	Nota
	Funcionamiento MicroCombi
	Tipos de calentamiento compatibles
	Nota



	Niveles de potencia del microondas compatibles
	Programar el funcionamiento MicroCombi
	1. Ajustar el modo de funcionamiento con el mando de los modos de funcionamiento y la temperatura con el mando de temperatura.
	2. Pulsar la tecla para ajustar el nivel de potencia del microondas deseado.
	3. Ajustar la duración con el mando giratorio.
	4. Pulsar la tecla ƒ.
	El tiempo ha transcurrido
	Abrir la puerta del aparato durante el funcionamiento
	Modificar la temperatura o la duración
	Modificar la potencia del microondas
	Cancelar el funcionamiento
	Nota
	Interrumpir el funcionamiento
	1,2,3 Funcionamiento secuencial
	Son apropiados:



	Recipientes
	Programar el funcionamiento secuencial
	1. Pulsar la tecla °±².
	2. Ajustar el primer nivel de potencia del microondas y la duración del ciclo de cocción.

	3. Volver a pulsar la tecla °±².
	4. Programar el segundo nivel de potencia del microondas y la duración del ciclo de cocción.

	5. Volver a pulsar la tecla °±².
	6. Ajustar el tercer nivel de potencia del microondas y la duración del ciclo de cocción.
	7. Pulsar la tecla ƒ.
	El tiempo ha transcurrido
	Abrir la puerta del aparato durante el funcionamiento
	Modificar la configuración
	Cancelar el funcionamiento
	Interrumpir el funcionamiento
	Nota
	Reloj digital
	Pantalla de la hora
	Notas
	Apagar y encender la pantalla de la hora
	1. Mantener pulsada la tecla de las funciones de tiempo ÁÀdurante unos segundos.
	2. Mantener pulsada la tecla de las funciones de tiempo ÁÀdurante unos segundos.





	Avisador de tiempo
	1. Pulsar repetidamente la tecla de las funciones de tiempo KJ hasta que se iluminen los símbolos KJ y Q.
	2. Programar la duración de funcionamiento con el mando giratorio (p. ej. †:‹‹ minutos).

	Duración de funcionamiento
	1. Programar el modo de funcionamiento y la temperatura.
	2. Pulsar repetidamente la tecla de las funciones de tiempo hasta que se enciendan los símbolos KJ y x (duración de funcionamiento).
	3. Configurar la duración de funcionamiento con el mando giratorio (p. ej. ‚:„‹ horas).
	4. Pulsar la tecla ƒ.

	Programar la hora
	1. Pulsar repetidamente la tecla de las funciones de tiempo KJ hasta que se iluminen los símbolos KJ y 3.
	2. Programar la hora actual con el mando giratorio.
	3. Pulsar la tecla de funcionamiento del reloj KJ.
	Modificar la hora
	Consultar, corregir o cancelar la configuración
	1. Para consultar la configuración: pulsar repetidamente la tecla de las funciones de tiempo KJ hasta que se ilumine el símbolo correspondiente.
	2. En caso necesario, la configuración puede corregirse con el mando giratorio.
	3. Para cancelar la configuración: girar el mando giratorio hacia la izquierda hasta el valor inicial.

	Seguro para niños
	En este capítulo se describe
	Bloquear el aparato
	1. Mantener pulsada la tecla ±.


	2. Girar el mando de temperatura hacia la derecha.
	3. Mantener pulsada la tecla ± hasta que se ilumine el símbolo ‚.
	Desbloquear el aparato
	1. Mantener pulsada la tecla ±.
	2. Girar el mando de temperatura hasta que se muestre ™‚‚.
	3. Mantener pulsada la tecla ±, el símbolo ‚ se apaga.

	Modificar los ajustes básicos
	Ajustes básicos
	1. Pulsar la tecla ± durante unos segundos.
	2. Pulsar repetidamente la tecla ± hasta que se muestre el correspondiente ajuste básico.
	3. Configurar el ajuste deseado con el mando de temperatura.
	4. Para finalizar, mantener pulsada la tecla ± unos segundos.



	Cuidados y limpieza
	: ¡Peligro de cortocircuito!
	: ¡Peligro de quemaduras!
	Notas



	Productos de limpieza
	Limpiar el vidrio protector
	Superficies autolimpiables en el compartimento de cocción
	Notas
	Limpiar la base del compartimento de cocción, la placa superior y las placas laterales
	Tabla de averías
	: ¡Peligro de descarga eléctrica!
	Tabla de averías
	1. Pulsar la tecla °±².
	2. Mantener pulsada la tecla n durante tres segundos.

	Mensajes de error


	Sustitución de la lámpara del compartimento de cocción
	: ¡Peligro de descarga eléctrica!
	Nota
	Modo de proceder
	Nota
	1. Desconectar el fusible de la caja de fusibles o desenchufar el aparato.
	2. Abrir la puerta del aparato. Desatornillar los tornillos de fijación situados a la derecha e izquierda del horno. Prestar atención a las instrucciones de montaje.
	3. Extraer el aparato con cuidado.

	4. Desatornillar el tornillo de la tapa de la lámpara situada en la placa exterior lateral izquierda y retirarla. (Figura A) Extraer la lámpara halógena. (figura B)
	5. Colocar la nueva lámpara halógena (figura C)
	6. Atornillar la tapa de la lámpara. Volver a montar el aparato siguiendo los mismos pasos en orden inverso.
	7. Volver a conectar el fusible de la caja de fusibles o enchufar el aparato.
	Sustituir el vidrio protector
	Servicio de Asistencia Técnica
	Número de producto (E) y número de fabricación (FD)
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías




	Datos técnicos
	Programa automático
	Seleccionar el programa
	1. Pulsar la tecla n.
	En la pantalla de temperatura se muestra el primer programa.



	2. Seleccionar el programa deseado con el mando de temperatura.
	3. Volver a pulsar la tecla n.
	En la pantalla se muestra un peso recomendado.

	4. Seleccionar el peso con el mando de temperatura.
	5. Pulsar la tecla ƒ.
	El programa ha finalizado
	Modificar el programa
	Modificar la duración
	Cancelar el programa


	Descongelar y cocer con el programa automático
	Notas
	Descongelar
	Notas
	Notas
	Nota
	Notas
	Nota
	Nota
	Notas
	Nota
	Tiempos de reposo
	Platos probados en nuestro estudio de cocina
	Notas
	: ¡Peligro de quemaduras!

	Descongelación, calentamiento y cocción con el microondas
	Descongelar
	Notas
	Descongelación, calentamiento o cocción de alimentos congelados
	Notas
	Calentamiento de alimentos
	: ¡Peligro de quemaduras!

	¡Atención!
	Notas
	Cocción de alimentos
	Notas

	Consejos prácticos para usar el microondas


	Pasteles y repostería
	En referencia a las tablas
	Notas
	Moldes para hornear
	Nota
	Sugerencias y consejos prácticos para el horneado

	Asar y asar al grill
	En referencia a las tablas
	Recipientes
	Consejos y advertencias para asar
	Consejos y advertencias para asar al grill
	Notas
	Indicaciones para rehogar
	Carne, ave, pescado
	Consejos prácticos para asar convencionalmente y asar al grill

	Gratinados
	Notas

	Productos congelados ya preparados
	Notas
	Comidas normalizadas
	Descongelar en el microondas
	Cocer en el microondas
	Cocer en el microondas en combinación con el grill
	Hornear
	Asar al grill

	Presencia de acrilamida en alimentos


	î Оглавление[ru] Правила пользования
	: Важные правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Оно поможет вам научиться правильно и безопасно пользоваться прибором. Сохраняйте руководс...
	Данный прибор предназначен исключительно для встраивания. Соблюдайте специальные инструкции по монтажу.
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора без штепсельной вилки должен производить только квалифицированный специалист. Повреждения из-за неправильного по...
	Этот прибор предназначен только для домашнего использования. Используйте прибор только для приготовления блюд и напитков. Следите за п...
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Всегда следите за правильностью установки принадлежностей в рабочую камеру. См. описание принадлежностей в руководстве по эксплуатации.
	Опасность возгорания!
	■ Сложенные в рабочей камере легковоспламеняющиеся предметы могут загореться. Не храните в рабочей камере легковоспламеняющиеся пред...
	Опасность возгорания!
	■ Использование прибора не по назначению опасно и может привести к поломке. Не допускается сушка продуктов или одежды, нагревание домаш...

	Опасность возгорания!
	■ Продукты могут воспламениться. Никогда не разогревайте продукты питания в термостатической упаковке. Разогревать продукты в контейн...

	Опасность возгорания!
	■ Масло для приготовления пищи может загореться. Никогда не разогревайте растительное масло в микроволновом режиме.


	Опасность взрыва!
	Жидкости или другие продукты питания в плотно закрытой посуде могут взорваться. Никогда не разогревайте жидкости или другие продукты п...

	Высокая опасность для здоровья!
	■ Недостаточная очистка может привести к повреждению поверхности. Возможен выход энергии микроволн наружу. Очищайте прибор своевремен...
	Высокая опасность для здоровья!
	■ Через повреждённую дверцу рабочей камеры или её уплотнитель может выходить энергия микроволн. Не используйте прибор, если повреждены...

	Высокая опасность для здоровья!
	■ У приборов без защитного корпуса энергия микроволн может выходить наружу. Никогда не снимайте защитный корпус. Для осуществления про...


	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности. Любые ремонтные работы и замена проводов и труб должны выпо...
	Опасность удара током!
	■ При сильном нагреве прибора изоляция кабеля может расплавиться. Следите за тем, чтобы кабель не соприкасался с горячими частями элект...

	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...

	Опасность удара током!
	■ При замене лампочки в рабочей камере учитывайте то, что контакты в патроне находятся под напряжением. Перед сменой лампочки выньте ви...

	Опасность удара током!
	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...

	Опасность удара током!
	■ Прибор работает под высоким напряжением. Никогда не вскрывайте корпус прибора.


	Опасность ожога!
	■ Прибор становится очень горячим. Не прикасайтесь к горячим внутренним поверхностям прибора или нагревательным элементам. Всегда дав...
	Опасность ожога!
	■ Принадлежности или посуда очень горячие. Чтобы извлечь горячую посуду или принадлежности из рабочей камеры, всегда используйте прихв...

	Опасность ожога!
	■ Пары спирта в горячей рабочей камере могут вспыхнуть. Запрещается готовить блюда, в которых используются напитки с высоким содержани...

	Опасность ожога!
	■ Продукты с твёрдой кожурой или шкуркой могут «взорваться» во время и после нагревания. Нельзя варить яйца в скорлупе и разогревать ва...

	Опасность ожога!
	■ Детское питание прогревается не равномерно. Не разогревайте детское питание в закрытой посуде. Всегда снимайте крышку или соску. Посл...

	Опасность ожога!
	■ Разогретые блюда отдают тепло. Посуда может сильно нагреваться. Чтобы извлечь посуду и принадлежности из рабочей камеры, всегда испол...

	Опасность ожога!
	■ Герметично запаянная упаковка при нагревании может лопнуть. Всегда соблюдайте указания на упаковке. Чтобы извлечь блюда из рабочей к...


	Опасность ошпаривания!
	■ Из открытой дверцы прибора может вырваться горячий пар. Осторожно откройте дверцу прибора. Не позволяйте детям подходить близко к гор...
	Опасность ошпаривания!
	■ При использовании воды в рабочей камере может образоваться горячий водяной пар. Запрещается наливать воду в горячую рабочую камеру.

	Опасность ошпаривания!
	■ При нагревании жидкости возможна задержка закипания. В этом случае температура закипания достигается без образования в жидкости хар...


	Опасность травмирования!
	■ Поцарапанное стекло дверцы прибора может треснуть. Не используйте скребки для стекла, а также едкие и абразивные чистящие средства.
	Опасность травмирования!
	■ Неподходящая посуда может лопнуть. В ручках и крышках фарфоровой и керамической посуды могут быть мелкие дырочки, за которыми находят...



	Причины повреждений
	Внимание!
	■ Искрение
	■ Вода в горячей камере
	■ Алюминиевая посуда
	■ Влажные продукты
	■ Охлаждение прибора с открытой дверцей
	■ Сильное загрязнение уплотнителей
	■ Использование дверцы прибора в качестве сиденья или полки
	■ Транспортировка прибора
	■ Режим микроволн при пустом приборе
	■ Попкорн в микроволновой печи
	Рекомендации по экономии электроэнергии и охране окружающей среды
	Экономия электроэнергии


	Правильная утилизация упаковки
	Ваш новый прибор
	Панель управления
	Мощность микроволн и элементы управления
	Утапливаемые переключатели



	Переключатель режимов
	Указания

	Принадлежности
	Указание
	Внимание!

	Рабочая камера
	Охлаждающий вентилятор
	Внимание!
	Указания

	Включение и выключение прибора
	Включение
	1. Нажмите переключатель режимов.


	2. Выберите функцию:

	Выключение
	Перед первым использованием
	Установка времени суток
	1. Установите текущее время суток поворотным переключателем.


	2. Нажмите функциональную кнопку ON.
	Изменение времени суток
	Указание



	Нагрев рабочей камеры
	Указание
	1. Установите режим гриля с циркуляцией горячего воздуха 4 с помощью переключателя режимов.
	2. Регулятором температуры установите температуру 200 °C.
	3. Нажмите кнопку ƒ .

	4. По истечении 60 минут выключите прибор.

	Очистка принадлежностей
	Обслуживание прибора

	Установка режима и температуры
	1. Поворачивайте переключатель режимов, пока не установите его на нужный режим работы.
	На дисплее температуры появляется рекомендуемая температура.

	2. Поверните регулятор температуры, чтобы изменить предлагаемую температуру.
	3. Нажмите кнопку ƒ.
	Выключение духового шкафа
	Открывание дверцы прибора во время работы
	Приостановка режима
	Изменение установок
	Прекращение работы прибора
	Указание



	Быстрый нагрев
	Подходящие виды нагрева:
	Установка быстрого разогрева
	1. Установите режим и температуру.
	2. Нажимайте функциональную кнопку до тех пор, пока не загорятся символы KJ u и f, и символ Œ на дисплее времени.

	3. Поверните поворотный переключатель вправо.
	4. Нажмите кнопку ƒ.
	Отмена быстрого разогрева
	Указания

	Микроволны
	Указание
	Указания по выбору посуды
	Рекомендуемая посуда
	Неподходящая посуда
	Внимание!

	Проверка посуды
	1. поставьте пустую посуду на ½–1 минуту в прибор при максимальной мощности.
	2. Во время приготовления проверяйте температуру.





	Мощность микроволн
	Указания

	Установка мощности микроволн
	1. Нажмите переключатель режимов.
	2. Нажмите кнопку требуемой мощности микроволн.
	3. Установите время приготовления поворотным переключателем.
	4. Нажмите кнопку ƒ.
	По окончании времени приготовления
	Открывание дверцы прибора во время работы
	Изменение времени выполнения
	Изменение мощности микроволн
	Прекращение работы прибора
	Указание

	Комбинированный режим с микроволнами
	Подходящие виды нагрева:
	Указание




	Подходящая мощность микроволн
	Установка комбинированного режима с микроволнами
	1. Установите режим переключателем режимов и температуру регулятором температуры.
	2. Нажмите кнопку требуемой мощности микроволн.
	3. Установите время приготовления поворотным переключателем.
	4. Нажмите кнопку ƒ.
	По окончании времени приготовления
	Открывание дверцы прибора во время работы
	Изменение времени приготовления или температуры
	Изменение мощности микроволн
	Прекращение работы прибора
	Указание

	Приостановка режима
	Дополнительный режим 1, 2, 3
	Подходят



	Посуда
	Установка следующего режима
	1. Нажмите кнопку °±².
	2. Установите первое значение мощности микроволн и времени приготовления.

	3. Снова нажмите кнопку °±².
	4. Установите второе значение мощности микроволн и времени приготовления.

	5. Снова нажмите кнопку °±².
	6. Установите третье значение мощности микроволн и время приготовления.
	7. Нажмите кнопку ƒ.
	По окончании времени приготовления
	Открывание дверцы прибора во время работы
	Изменение установок
	Прекращение работы прибора
	Остановка режима
	Указание

	Электронные часы
	Дисплей для отображения функций времени
	Указания
	Включение и выключение дисплея времени
	1. Нажмите и удерживайте функциональную кнопку ÁÀ в течение нескольких секунд.
	2. Нажмите и удерживайте функциональную кнопку ÁÀ в течение нескольких секунд.





	Таймер
	1. Нажимайте функциональную кнопку KJ до тех пор, пока не загорятся символы KJ и Q.
	2. Установите время приготовления поворотным переключателем (например, †:‹‹ минут).

	Продолжительность работы
	1. Установите режим и температуру.
	2. Нажимайте функциональную кнопку до тех пор, пока не высветятся символы KJ и x (время выполнения).
	3. Поворотным переключателем установите время выполнения. (например, ‚:„‹ часов).
	4. Нажмите кнопку ƒ.

	Установка времени суток
	1. Нажимайте функциональную кнопку KJ, пока не загорятся символы KJ и 3
	2. Установите текущее время суток поворотным переключателем.
	3. Нажмите функциональную кнопку KJ.
	Изменение времени суток
	Проверка, изменение и сброс установок
	1. Чтобы проверить заданные установки, нажимайте функциональную кнопку до тех пор, пока не загорится соответствующий символ KJ.
	2. При необходимости можно откорректировать установки поворотным переключателем.
	3. Если вы хотите аннулировать установку, поверните поворотный переключатель влево к первоначальному значению.

	Блокировка для безопасности детей
	В этой главе вы узнаете:
	Блокировка прибора
	1. Нажмите и удержите кнопку ±.


	2. Поверните регулятор температуры вправо.
	3. Нажмите и удерживайте кнопку ± до тех пор, пока не высветится символ ‚.
	Разблокировка прибора
	1. Нажмите и удержите кнопку ±.
	2. Поворачивайте регулятор температуры до тех пор, пока не появится ™‚‚.
	3. Нажмите и удерживайте кнопку ± до тех пор, пока символ ‚ не исчезнет.

	Изменение базовых установок
	Базовые установки
	1. Нажимайте кнопку ±в течение нескольких секунд.
	2. Нажимайте кнопку ±, пока не будет отображаться нужная базовая установка.
	3. Задайте требуемую установку регулятором температуры.
	4. Для завершения нажмите и удерживайте кнопку ± нажатой несколько секунд.



	Уход и очистка
	: Опасность короткого замыкания!
	: Опасность ожога!
	Указания




	Чистящие средства
	Очистка стеклянного колпака
	Очистка самоочищающихся поверхностей
	Указания

	Очистка дна, верхней и боковых стенок
	Таблица неисправностей
	: Опасность удара током!
	Таблица неисправностей
	1. Нажмите кнопку °±².
	2. Держите нажатой кнопку n в течение трёх секунд.

	Сообщения об ошибке


	Смена лампочки в рабочей камере
	: Опасность удара током!
	Указание

	Последовательность действий
	Указание
	1. Выключите предохранитель в блоке предохранителей или выньте из розетки сетевой шнур.
	2. Откройте дверцу прибора. Вывинтите крепежные винты с левой и с правой стороны духового шкафа. Соблюдайте инструкцию по монтажу.
	3. Аккуратно извлеките прибор.


	4. На левой боковой панели с наружной стороны вывинтите винт на крышке, закрывающей доступ к лампе, и снимите её. (рис. A) Выньте галогенную ...
	5. Вставьте новую галогенную лампочку (рис. С).
	6. Установите крышку на место и вверните винт. Соберите прибор в обратном порядке.
	7. Снова включите предохранитель в блоке предохранителей или вставьте в розетку сетевой шнур.
	Замена стеклянного колпака
	Сервисная служба
	Номер E и номер FD



	Технические характеристики
	Программы автоматического приготовления
	Настройка программ
	1. Нажмите кнопку n.
	На дисплее температуры появляется первый номер программы.



	2. Выберите требуемую программу регулятором температуры.
	3. Снова нажмите кнопку n
	На дисплее температуры появляется рекомендуемый вес.

	4. Установите вес регулятором температуры.
	5. Нажмите кнопку ƒ.
	По завершении выполнения программы
	Изменение программы
	Изменение времени приготовления
	Отмена программы


	Размораживание и приготовление блюд в автоматическом режиме
	Указания
	Размораживание
	Указания
	Указания
	Указание
	Указания
	Указание
	Указание
	Указания
	Указание

	Время выдержки
	Протестировано для вас в нашей кухне-студии
	Указания
	: Опасность ошпаривания!
	Размораживание, разогревание и доведение блюд до готовности при помощи микроволн
	Размораживание
	Указания

	Размораживание, разогревание или доведение замороженных полуфабрикатов до готовности
	Указания

	Разогревание блюд
	: Опасность ошпаривания!
	Внимание!
	Указания


	Приготовление блюд
	Указания


	Рекомендации по использованию микроволновой печи


	Пироги и выпечка
	Указания к таблицам
	Указания
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	Указание

	Рекомендации по выпеканию

	Жарение и гриль
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	Посуда
	Рекомендации по жарению
	Рекомендации по приготовлению на гриле
	Указания

	Рекомендации по тушению
	Мясо, птица, рыба
	Рекомендации по жарению в гриле

	Запеканки, гратены
	Указания

	Готовые блюда глубокой заморозки
	Указания
	Контрольные блюда
	Размораживание с микроволнами
	Приготовление с микроволнами
	Приготовление с микроволнами в комбинации с другим режимом
	Выпекание
	Приготовление на гриле
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