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/A Sakerhetsanvisningar

Las igenom den har bruksanvisningen
noga. Forvara bruks- och
monteringsanvisningen pa ett sakert stélle.
Lamna med bruksanvisningen om spisen
byter agare.

Sakerhetsanvisningar

Enheten ar bara avsedd fér hushallsanvéndning. Enheten ar
bara avsedd fér matlagning.

Vuxna och barn far inte anvénda enheten utan uppsikt
m om de saknar fysisk eller mental fardighet
m eller saknar kunskap och erfarenhet.

Lat aldrig barn leka med enheten.

Risk for skallning!!

Det kan stromma ut varm anga nar du éppnar ugnsluckan.
Oppna luckan férsiktigt bade vid anvandning och efterat. Boj
dig inte in Gver luckan nar du éppnar. Tank pa att angan inte
alltid gar att se, beroende pa temperaturen.

Risk for brannskador!

Ror inte vid de varma ytorna eller virmeelementen inuti ugnen.
Hall barn pa avstand.

Brandfara!
Forvara inte brannbara féremal i ugnen.

Brandfara!

Lagg aldrig ett 16st bakplatspapper i tillbehoret vid
uppvarmning. Nar du 6ppnar ugnsluckan uppstar ett luftdrag.
Bakplatspapperet kan fatta eld om det flygger upp och kommer
emot nagon av de heta ytorna. Fast alltid bakplatspapperet
med nagon typ av karl, s& att det ligger kvar. Anvand bara sa
mycket bakplatspapper som behdvs. Bakplatspapperet far inte
vara stdrre an tillbehoret.

Risk for skallskador!

Hall aldrig vatten i det varma ugnsutrymmet. Det bildas varm
vattenanga.

Risk for kortslutning!

Se till s att sladdar till elapparater inte blir klamda i den varma
ugnsluckan. Sladdisoleringen kan smalta.

Risk for brannskador!

Tillaga aldrig matratter med stora mangder alkohol.
Alkoholangorna kan antandas i ugnsutrymmet. Anvand bara
sma mangder alkohol och 6ppna luckan forsiktigt.

Risk for brannskador!

Ta aldrig ut varma tillboehér eller formar ur ugnsutrymmet utan
grytlappar.

Risk for skallning!!

Starta aldrig rengdéringen direkt efter att du st&dngt av ugnen.
Vattnet i &ngtanken ar fortfarande varmt. Véanta tills enheten har
svalnat.

Risk for elektriska stotar!

Obehoriga reparationer ar farliga. Det ar bara servicetekniker
som utbildats av tillverkaren som far géra reparationer. Om
enheten &r trasig, dra ur sladden eller ta ur sakringen i
proppskapet. Kontakta service.
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Skadeorsaker

Obs!

m Stéll aldrig féremal direkt pa ugnsbotten. Placera inte
aluminiumfolie pa ugnsbotten. Den ackumulerade varmen
kan skada enheten.

Hall ugnsbotten och anginsats rena. Stall alltid formar i den
perforerade langpannan eller pa gallret.

m Folie i ugnsutrymmet far inte komma i kontakt med
luckglaset. Det kan ge permanenta missfargningar pa
luckglaset.

m Formarna maste vara varme- och angbestéandiga.
Silikonbakformar passar inte for kombifunktion med anga.

m Anvand inte formar med rostflackar. Minsta lilla rostflack kan
ge korrosion i ugnsutrymmet.

m Vid angkokning ska du placera den perforerade langpannan
ovanfoér den operforerade. Den fangar upp droppande
vatska.

m Forvara inte fuktiga livsmedel l&nge i en stdngd ugn. Detta
kan orsaka korrosion i ugnsutrymmet.

m Fruktsaft kan orsaka flackar inuti ugnen. Avlagsna fruktsaften
omedelbart och eftertorka med en fuktig och en torr trasa.

m Om lucktatningen &r smutsig &r det svart att stdnga luckan
ordentligt. Angransande skapytor kan bli skadade. Hall
lucktatningen ren, byt tétning vid behov.

m Stéll inget pa den 6ppna luckan. Enheten kan bli skadad.

m Bar eller hall aldrig enheten i luckhandtaget. Handtaget haller
inte f6r enhetens vikt och kan lossna.

m Enhetens ugnsutrymme ar gjort i rostfritt kvalitetsstal. Fel
skotsel kan orsaka korrosion i ugnsutrymmet. Folj
skoétselrdden och rengdringsanvisningarna i
bruksanvisningen. Ta bort smutsen i ugnsutrymmet néar
enheten svalnat.



Din nya enhet

Kapitlet ger dig information om m ugnen invandigt
m kontroller m tillbehor
m ugnsfunktioner m automatisk kalibrering
Kontroller
Elektroni?k klocka Textdfsplay Temperatlurdisplay Startknapp Stoppknapp
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Vred Infoknapp ‘ Navigationsknapp ‘ Minne
Klockknapp Funktionsvred Termostatvred Programautomatik
Kontroller Anvandning/betydelse
Funktionsvred Slar pa och av enheten

Véljer 6bnskad ugnsfunktion

Elektronisk klocka
<> Klockknapp Valjer klockfunktionen (se kapitlet Klocka)

Vred Andrar instéllningar i klockfunktionen (se kapitlet Klocka)

Temperaturdisplay (grundinstéallningar)

i Infoknapp Tryck till: hamtar tillaggsinformation, t.ex. visar aktuell temperatur vid uppvarmning

Hall intryckt: dppnar menyn Grundinstéllningar (se kapitlet Andra grundinstéliningar)
Termostatvred Stéller in temperaturen

Andra instéllningarna i menyn Grundinstaliningar (se kapitlet Andra grundinstall-
ningar)

Knappar

% Navigationsknapp Hoppar mellan raderna pa textdisplayen. Enheten sparar instéllningarna. Lyser V-
symbolen pé textdisplayen, sa finns det fler valmajligheter. Tryck da pa navigations-
knappen [&l.

| P Programknapp Véljer programautomatik (se kapitlet: Anga)

‘M’ Memory-knappen Sparar och hamtar instéllningar (se kapitlet Minne)

Startknappen Startar funktionen

Stoppknappen Tryck till: avbryter (pausar) funktionen

Hall intryckt: avslutar funktionen

Poputvred

Bade vred, temperatur- och funktionsvéljare gar att skjuta in.
Tryck till pa nagot av dem, sa aker vredet ut eller in.



Ugnsfunktioner

Foljande funktioner kan stéllas in med hjalp av

funktionsvaljaren:

Funktion Anvandning
Angkokningslége 35-100 °C for gronsaker, fisk, tillbehor, saftning av frukt samt blanchering
CircoSteam® 120-230 °C  for kott, gratdnger och bakverk.
Funktionen kombinerar varmluft och anga
Varmluft 30-230 °C for mjuka kakor, tartbottnar, stekar.
Flakten i bakvaggen férdelar varmen jdmnt i ugnen
| Uppvarmning 100-180 °C for tallriksupplagg och bakverk. .
=~ Den tillagade maten far en skonsam uppvarmning. Angan goér att maten inte blir
torr
Jasningslage 35-50°C For jasdeg och surdeg.
Degen jaser avsevart snabbare an i rumstemperatur. Varmluft och anga kombine-
ras sa att degytan inte blir torr
Upptiningslage 35-60 °C for gronsaker, kott, fisk och frukt.
¢ Kombinerar varmluft och anga. Fukten gor att varmen férdelas skonsamt dver rétt-
terna. Maten torkar inte ur och tappar inte formen
& | Anpassad tillagning 60-120 °C for rostbiff, lammfiol.
""" Mora kottdelar blir extra saftiga
@ Forvarmning 30-70°C av porslin.
Maten svalnar inte lika fort pd varmt porslin. Drycker haller sig varma langre
# | Varmhélining 60-100 °C for varmhalining av mat upp till tva timmar
@ EasyClean® Underlattar rengéringen av ugnsutrymmet
Avkalkning for avkalkning av vattensystemet och anginsatsen
Ugnsutrymme Tillbehor
Ugnen har fyra falsar. Falsarna numreras nedifran och upp. Anvand endast medfoljande tillboehor eller sddant du kan kdpa
) av kundtjanst. De ar specialanpassade for din enhet.
Fettfilter
Foljande tillbehor finns:
s () Galler
@;__ For formar, kakor och
( gratangformar samt vid stekning
@> ——— Langpanna, perforerad, GN /3,
(@§ 40 mm djup
=l for angkokning av grénsaker,
1 = saftning av bar och upptining
- =) Langpanna, operforerad, GN /5,
fﬂ 40 mm djup
—= | For tillagning av ris, baljvaxter och
Stall for Anginsatsen Vattentank spannmal
tillbehdr Langpanna, perforerad, GN %5,

Obs!

m Stall aldrig féremal direkt pa ugnsbotten. Placera inte

40 mm djup
Vid angkokning av hel fisk eller
stérre mangder gronsaker, vid

aluminiumfolie p& ugnsbotten. Den ackumulerade varmen saftning av bér etc.

kan skada enheten.

Langpanna, operforerad, GN %3,

Hall ugnsbotten och anginsats rena. Stéll alltid formar i den 28 mm djup (bakplat)
perforerade langpannan eller pa gallret.

m Stall aldrig tillbehéren mellan falsarna, de kan valta.

For kakbak péa plat och for att fanga
upp neddroppande vatska vid
angning

Fettfilter

Skyddar flakten pa ugnens bakre
vagg mot nedsmutsning (t.ex. stank
vid ugnsstekning)



Extra tillbehor hittar du hos aterférséaljarna:

Tillbeho6r Best.nr
Langpanna, operforerad, GN %3, 40 mm djup Z1683X0
Langpanna, perforerad, GN 25, 40 mm djup Z1682X0

Langpanna, operforerad, GN 243, 28 mm djup Z1673X0
(bakplat)

Langpanna, operforerad, GN 3, 40 mm djup Z1663X0

Langpanna, perforerad, GN V3, 40 mm djup Z1662X0
Porslinsbehallare, operforerad, GN 24 Z1685X0
Porslinsbehallare, operforerad, GN /3 Z1665X0
Galler Z1664X0
Ugnssteksats Z1684X0
Rengéringssvamp 643 254
Avkalkningsmedel 311138
Mikrofiberduk med bikakestruktur 460 770

Fore forsta anvandningen

| det har kapitlet kan du lasa om vad som maste gdras innan
du anvander enheten férsta gangen:

m stélla klockan och vélja sprak

m stélla in vattenhardheten

m starta enheten for forsta gangen
m fordiska tillbehdren

m satta in fettfiltret

Vilja sprak
Du maste valja sprak pa textdisplayen vid elanslutning.

1.Vrid termostatvredet tills du far det sprak du vill ha pa
textdisplayen.

2. Hall infoknappeni intryckt i 3 sekunder.
Enheten sparar instéllningen.

=)
Sprache wahlen

Deutsch
(o]

Byta sprak
Enheten ska vara pa.
1. Vrid funktionsvredet till 0.?

2. Hall infoknappen i intryckt i 3 sekunder.
Du far upp menyn for att vélja sprak.

3. Vrid termostatvredet tills du far det sprak du vill ha pa
textdisplayen.

Langpannorna kan sla sig i ugnen. Det beror pa stora
temperaturskilinader hos tillbehoret. Det kan intraffa om du
bara tacker en del av tillbehoret eller t.ex. lagger pa en djupfryst
pizza.

Autokalibrering

Vattnets kokpunkt beror péa lufttrycket. Vid kalibreringen stalls
enheten in pa det tryck som rader pa installationsplatsen. Det
har gors automatiskt vid forsta anvandningen (se kapitlet Forsta
anvandningen). Det utvecklas da mer anga an vanligt.

Det &r viktigt att ugnen far stad pa angning i 20 minuter pa
100 °C, utan avbrott. Under den har tiden far inte ugnsluckan
éppnas.

Om autokalibreringen inte genomférs (t.ex. om ugnsluckan
Oppnas), gors en ny kalibrering néasta gang du anvander
ugnen.

Efter en flytt

For att anpassa enheten efter den nya installationsplatsen, kan
du aterstélla enheten till fabriksinstéllningarna (se kapitlet
Grundinstéllningar) och félja anvisningarna fér férsta
anvandning (se kapitlet Férsta anvandningen).

Efter strémavbrott

Enheten sparar kalibreringsinstéllningarna aven vid
stromavbrott eller nedkoppling. Du behdver alltsé inte géra om
kalibreringen.

4. Hall infoknappen i intryckt i 3 sekunder.
Enheten sparar instéliningen.

Stalla klockan

Anvisning: Trycker du pé klockfunktionsknappen <|>>, s& har
du 3 sekunder pa dig att stélla klockan med vredet. Hann du
inte med, sa kan du stalla om klockan senare.

.00 blinkar pa klockdisplayen.

1. Tryck till pa klockfunktionsknappen <|>>, s& far du upp
installningslaget.
<> och @ -symbolerna lyser. Du far upp {200 pa
klockdisplayen.

2.Stéll klockan med vredet.
Instéliningen blir sparad automatiskt inom 3 sekunder.

Stalla om klockan

Vill du stélla klockan senare, tryck pa

klockfunktionsknappen <> tills <|[[>- och @- symbolerna lyser
igen. Stall klockan med vredet.




Stalla in vattenhardheten

Obs!

Skador pa enheten pga. ej avsedd véatskeanvandning.

Anvand inte destillerat vatten, kraftigt klorerat kranvatten
(> 40 mg/l) eller andra vatskor.

Anvand bara rent, kallt kranvatten, avhardat vatten eller
mineralvatten utan kolsyra.

Vattenhardhetsgraden "medel” (c&Z) ar férinstalld. Andra
vardet om vattnet &r mjukare eller hardare.

Du kan kontrollera vattenhardheten med de bifogade
testremsorna, eller fraga vattenverket.

Anvisningar

m Om vattnet ar mycket kalkhaltigt rekommenderar vi att du
anvander avhardat vatten.

m Om du alltid anvander avhardat vatten kan du andra
vattenhardheten till avhardat vatten.

m Anvander du mineralvatten, stall in vattenhardhet: hard.

m Anvander du mineralvatten, anvand da bara vatten utan
kolsyra (se kapitlet: Fylla pa och tdomma vattentanken).

Du kan andra vattenhardheten i grundinstaliningarna néar
enheten ar pa.

1.Vrid funktionsvredet till 0.

2. Hall infoknappen 1 intryckt tills du far upp "Valj sprak” pa
textdisplayen.

3.Tryck till pa infoknappen 1i tills du far upp c &2 pa
temperaturdisplayen (vattenhardhetsinterval "medel”).

4, Stall in vattenhardheten med termostatvredet.

Vattenhardhet Instéllningssymbol (temperaturdis-
play)

avhardat col

mijukt ch i

medel chc

hart chb3

mycket hart caY

5.Tryck pa infoknappen i i 3 sekunder.
Enheten sparar instéliningen.

Forsta anvandningstillfallet

Hetta upp enheten tom fére férsta anvandningen, med
angfunktionen [& i 20 minuter, pa 100 °C. Under den hér tiden
far inte ugnsluckan 6ppnas. Enheten kalibreras automatiskt (se
kapitlet Automatisk kalibrering).
1. Tryck till pa funktionsvaljaren, sa att den fjadrar ut.
Ugnen gér igang.
2.Fyll vattentanken och satt tillbaka den (se kapitlet Fyll pa
vattentanken).
Fukta tanklockstatningen med lite vatten fore férsta
anvandningen.
3.Vrid funktionsvéljaren till &ngkokningslage Al

4.Tryck péa Start.

Enheten varms upp till 100 °C. Tillagningstiden pa

20 minuter borjar inte rédkna ner forran enheten har uppnatt
vald temperatur. Under den har tiden far inte ugnsluckan
Oppnas.

Tillagningen avbryts automatiskt och en ljudsignal avges.
5.Stang av klockfunktionen genom att trycka pa klockknappen

6. Vrid tillbaka funktionsvéljaren till O for att stdnga av enheten.
Lamna luckan pa glant tills enheten svalnat.

Rengora tillbehor

Rengor tillbehéren ordentligt med diskmedel och disktrasa fére
férsta anvédndningen.

Montera fettfiltret.

Montera det medfdljande fettfiltret pa varmluftsgallret i ugnens
bakre vagg.

Fettfiltret ska alltid sitta i ugnen nér den anvands.

A
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/\ Risk fér skador!

Du kan skada dig pa fettfiltrets krokar. Var déarfér forsiktig nar
du rengor fettfiltret. Vand fastkrokarna nedat néar du stéller in
fettfiltret i diskmaskinen.

T T TITT YT T TITT

Nar du har stekt nagot som har sténkt inuti ugnen ska fettfiltret
rengdras med varmt vatten och diskmedel, alternativt diskas i
diskmaskin.



Anvanda enheten

Kapitlet ger dig information om

m hur du fyller vattentanken

m hur du slar pa och av enheten

m vad du ska tdnka pa efter varje anvandningstillfalle

Fyll pa vattentanken

Nar du déppnar luckan, ser du vattentanken till hoger.
Obs!

Skador pa enheten pa grund av felaktig vatska

m Anvand endast farskt ledningsvatten, avhardat vatten eller
mineralvatten utan kolsyra.

m Ar vattnet hart dar du bor, rekommenderar vi avhardat vatten.

m Anvand inte destillerat vatten eller klorhaltigt ledningsvatten
(> 40 mg/l), eller andra typer av vatskor.

Information om ledningsvattnet kan du fa av ditt lokala
vattenverk. Vattnets hardhetsgrad kan provas med bifogade
testremsor.

Fyll vattentanken fére anvandning:
1.0ppna ugnsluckan och lyft ut vattentanken.

2. Fyll vattentanken med kallt vatten upp till markeringen "max”.
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3.Séatt pa tanklocket och se till sa att det snapper fast.

4. Stall in vattentanken igen, se till att den snapper fast
ordentligt.

Starta enheten

1. Tryck pa funktionsvaljaren sa att den fjadrar ut.
Ugnen gar igang. Pa textdisplayen visas "Enheten ar klar att
anvanda”.

2.Vrid funktionsvaljaren tills du far upp 6nskad ugnsfunktion pa
textdisplayen.
Temperaturdisplayen ger ett temperaturforslag.

@ (<]
Angkokningslage

3.Justera foreslagen temperatur genom att vrida pa
temperaturvaljaren.

Funktion Temperaturintervall

Angkoknings-  35-100 °C
lage

CircoSteam® 120 - 230 °C

Varmluft 30-230 °C

Uppvarmning 100 - 180 °C

[@ Jasningslage 35-50 °C

Upptiningslage 35 -60 °C

B Alnpassad tillag- 60 -120 °C
ning

E] Fdérvarmning 30-70 °C

L] Varmhallning 60-100 °C

Nar du valjer angfunktionen anges en foreslagen
tillagningstid pa klockdisplayen. Symbolerna <[> och
I (tillagningstid) tands.

4. Andra féreslagen tillagningstid genom att vrida pa vredet.
Den nya tillagningstiden lagras automatiskt efter 3 sekunder.

Tillagningstid kan anges &ven nar du inte anvander anga (se
kapitlet Klocka).

5.Tryck pa Start.

Om du inte trycker pa Startknappen avges en ljudsignal och
texten "Tryck pa Startknappen” visas pa textdisplayen.

Om du anvéander angkokningslaget bdrjar tillagningstiden
réakna ner forst efter uppvarmningstiden.
Meddelandet ”Fylla pa vattentank?”

Du far meddelandet om du stéller in en ugnsfunktion och
vattentanken bara &r halviull.

Om du tycker att vattnet i vattentanken ser ut att racka till, kan
du starta funktionen. Tycker du inte det, fyller du vattentanken
till markeringen "max”, stéller in den igen och startar
funktionen.

Uppvarmningskontroll

Uppvéarmningskontrollen anger ugnsutrymmets
temperaturékning.

m Vald temperatur har uppnatts (bild A)
m Enheten varms upp (bild B)

Aktuell temperatur

Tryck pa infoknappen i.
Aktuell temperatur visas i 3 sekunder.

Visa och justera tillagningstiden

Tryck pa klockknappen <[> tills symbolerna <|> och -1
tands. Aktuell tillagningstid visas pé& displayen. Andra
tidsinstallningen genom att vrida pa vredet. Andringen sparas
automatiskt.

Andra temperatur

Du kan nar som helst &ndra temperaturen. Vrid pa
temperaturvéljaren tills du far upp 6nskad temperatur.



Paus

Tryck pa Stopp helt kort for att pausa ugnsfunktionen.
Kylflakten fortséatter att ga. Tryck pa Start for att starta.

Om du 6ppnar luckan nar enheten &r igang sténgs funktionen
av. Starta genom att stanga luckan och trycka péa Start.

Om du har valt Autostart aktiveras en nystart (se kapitlet
Grundinstallningar).

Meddelandet "Fyll vattentanken”

Det hors en ljudsignal néar vattentanken ar tom. Displayen visar
"Fyll pa vattentanken”. Funktionen avbryts.

1.Oppna férsiktigt luckan till enheten.
Varm anga strémmar ut!

2.Ta ur vattentanken, fyll pa till markeringen "max” och stéll in
den igen.

3.Tryck pa Start.

Stanga av enheten

/N Risk for skallning!!

Qet kan stromma ut varm anga néar du 6ppnar ugnsluckan.
Oppna luckan forsiktigt bade vid anvandning och efterat. Boj
dig inte in 6ver luckan nar du éppnar. Tank pa att angan inte
alltid gar att se, beroende pa temperaturen.

Avsluta funktionen genom att héalla Stoppknappen intryckt en
stund.

Om du har angivit en tillagningstid stdngs funktionen av
automatiskt. Enheten signalerar. Stéang av ljudsignalen genom
att trycka pé klockknappen <[>

Kylflakten kan ha en viss eftergangstid om du éppnar luckan.

Stang av enheten genom att vrida tillbaka funktionsvaljaren till
lage o.

Klocka

Kapitlet ger dig information om

m hur du stéller &ggklockan

m hur du stdnger av ugnen automatiskt (tillagningstid och
fardigtid)

m hur du slar pa/stanger av ugnen automatiskt (tidsforval)
m hur du stéller klockan

Temperaturdisplayen anger om restvarmen i ugnen ar hog eller
lag.

Temperaturdisplay Textdisplay
H Hog restvéarme
o) Lag restvarme

Efter varje anvandning

Tém vattentanken
1.Oppna férsiktigt luckan till enheten.
Varm anga stréommar ut!
2. Lyft ut och t&ém vattentanken.
3.Torka noga av tanklockstatningen och utrymmet for tanken.

Obs!
Torka inte ur vattentanken i het ugn. Vattentanken kan skadas.

Lag ugnen torka

/N Risk fér skallning!!

Vattnet i &ngtanken kan vara varmt. Lat ugnen svalna innan du
torkar ur.

1.La&mna luckan péa glant tills enheten har svalnat.

2.Torka ur det avsvalnade ugnsutrymmet och anginsatsen
ordentligt med den medfbljande rengdringssvampen och
eftertorka med en mjuk trasa.

3.Ta bort smutsen i ugnsutrymmet nar enheten har svalnat.
Fastbranda rester ar mycket svarare att fa bort.

4.Torka av skap och handtag ordentligt om dar har bildats
kondens.

Klockdisplayen

<> L\ PISIO

LI o i |

min (-1 2

@ @

Klockknapp Vred

Klockfunktion Anvéandning

QO Aggklocka

Timern gér dven att anvanda som aggklocka. Enheten slas inte pa och av automatiskt

- Funktionstid Enheten kopplas automatiskt fran efter installd funktionstid (t.ex. ;3L timmar)
-l Fardigtid Enheten kopplas automatiskt fran vid installd tid (t.ex. kl. {2:3)
Tidsfdérval Enheten slar pa och av automatiskt. Funktionstid och fardigtid kombineras

© Klockslag Stalla klockan
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Anvisnhingar

m Mellan 2200 och 5:55 dampar enheten klockdisplayen om
du inte gbr nagra instéllningar pa ett tag och om inte nagra
klockfunktioner ar pa.

m Staller du in en klockfunktion, s& okar tidsintervallet om du
stéller in ett hdgre varde (t.ex. funktionstid till {:JLh exakt pa
minuten via {00k

gar att stélla in i 5-minuterssteg).

m Anvénder du klockfunktionerna aggklocka £,
funktionstid -, fardigtid =>I och tidsférval, sa far du signal
nar installningen gar ut och L) - resp. =l-symbolen blinkar.
Vill du sl& av signalen, tryck pa klockfunktionsknappen <|>.

m Tryck bara till p& klockfunktionsknappen <[> om du vill valja
klockfunktion. Du har 3 sekunder pa dig att valja
klockfunktion. Sedan gér enheten automatiskt ur
installningslage.

Sla av och pa klockdisplayen

1. Tryck pa klockfunktionsknappen <|I> i 6 sekunder.

Klockdisplayen slar av. Om en klockfunktion &r pa, sa lyser
respektive symbol.

2. Tryck till p& klockfunktionsknappen <|[>.
Klockdisplayen slar pa.
Timer

1. Tryck pa klockfunktionsknappen <|> tills <|>- och -
symbolerna lyser.

2.Stall in tiden med vredet (t.ex. 5:040 minuter).

Instéliningen blir dverférd automatiskt. Sedan far du upp
klockan igen och aggklockan gar igang.

Tillagningstid
Slar av automatiskt efter installd tid.

1. Stall in ugnsfunktion och temperatur.

2. Tryck pé& klockknappen <|> tills <|>- och I=l-symbolerna
lyser.

3.Stall in tillagningstiden med vredet (t.ex. {3 timmar).
4.Tryck pa Start.

Om du anvéander angkokningslaget borjar tillagningstiden
rakna ner forst efter uppvarmningstiden.

Enheten stangs av automatiskt nar tillagningstiden gar ut.

1. Vrid tillbaka funktionsvaljaren till o-lage.
2. Stang av klockfunktionen genom att trycka pa klockknappen

Fardigtid
Stangs av automatiskt vid installd tid. Endast for funktioner som
inte anvander anga.

1. Stall in ugnsfunktion och temperatur. Tryck pa Start.
Enheten varms upp.

2. Tryck pé klockknappen <[> tills <|[[>- och =l-symbolerna
lyser.
3.Stall in fardigtid med vredet (t.ex. kl. {2:30).

Instéliningen dverférs automatiskt. Déarefter visas klockan
igen.

Enheten slar av automatiskt nar installd tillagningstid gar ut.
1. Vrid tillbaka funktionsvaljaren till o-lage.
2. Stang av klockfunktionen genom att trycka pa klockknappen

Tidsforval

Enheten startar automatiskt och stangs av vid angiven fardigtid.
Se till att kansliga livsmedel inte star for lange i ugnsutrymmet.
Vissa av programautomatikens program medger inte tidsforval.

Om du anvéander angkokningslaget borjar tillagningstiden
rékna ner foérst efter uppvarmningstiden. Instélld fardigtid
forskjuts alltsd med uppvarmningstiden.

1. Stall in ugnsfunktion och temperatur.

2. Tryck pé klockknappen tills symbolerna<{[> och I lyser.
3.Stall in tillagningstiden med vredet (tex: {30 timmar).
4.Tryck p& klockknappen tills symbolerna<{[> och = lyser.
5. Ange fardigtid med vredet (t.ex. kl. {Z:30).

6. Tryck pa Start.

Enh’ezt’gn invantar ratt tillfalle for att starta (till exempel klockan
e
1oL,

Ugnen slés av automatiskt nér installd tillagningstid gar ut (kl.
{2:30)). Enheten signalerar och =lsymbolen blinkar.

1. Vrid tillbaka till funktionslage o.
2.Stang av tidsforvalet genom att trycka pa klockknappen.
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Stalla klockan

Du kan inte stalla klockan om det finns installda
klockfunktioner.
1.Tryck pa klockfunktionsknappen <[> tills <|>- och @-
symbolerna lyser.
2. Stall klockan med vredet.
Installningen blir dverférd automatiskt.

Programautomatik

Programautomatiken ger en smidigare tillagning. Det finns
16 programgrupper med totalt 70 program.

Kapitlet ger dig information om

m hur du valjer program i programautomatiken

m anvisningar och tips till programmen

m vilka program du kan stéalla in (programtabeller)

Stalla in program

Valj ett passande program i programtabellen. Fdlj
anvisningarna till programmen.

Exempel i bild: Du vill &ngkoka 500 g farskt kycklingbrost.
m Programgrupp "Fagel”
m Program "Kycklingbrost, farskt, &ngat”
Valja programgrupp
1. Tryck péa funktionsvaljaren for att starta enheten.
2.Tryck pa [Pl-knappen.

Du far upp forsta programgruppen pé textdisplayen.

3.Vrid pa funktionsvéljaren tills du far fram 6nskad
programgrupp.

BeHE

Gronsaker

Vélja program

4.Tryck pa [l-knappen.
Textdisplayen visar forsta programmet i vald programgrupp.
5.Vrid pa funktionsvéljaren tills du far fram 6nskat program.

BEEEgEHEEEBE]

Fagel
Anga farsk kycklingfilé ~ w

® O QO
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Kontrollera, andra eller radera installningar

1.Vill du kontrollera instéllningarna, tryck pa
klockfunktionsknappen <|>> tills respektive symbol lyser.

2.Du kan andra instéliningen med vredet, om det behdvs.

3.Vill du radera en installning, vrid tillbaka vredet at vanster till
grundinstaliningen.

Individuell anpassning.
6.Tryck pa [#-knappen.

Individuell anpassning markeras med ”- OOOMOOO +”.
7.Anpassa funktionen genom att vrida funktionsvaljaren:

m at vanster: stall in en mildare effekt
m at hoger: stéll in en lite kraftigare effekt

Du kan aven anpassa funktionen permanent for alla program
samtidigt (se kapitlet Grundinstallningar).

Ange vikten
Temperaturdisplayen visar en féreslagen vikt.

8.Ange vikten pa maten genom att vrida pa temperaturvaljaren.

Tryck pa infoknappen i, sa far du upp information om
tillbehor. Informationen visas under nagra sekunder.

BEEEIE

Fagel

Anga farsk kycklingfilé
o

~
OOO‘

9. Starta programmet med startknappen.
Enheten visar inte uppvarmningskontrollen.

Kontrollera tillagningstiden
Tryck pé klockfunktionsknappen <> tills <[> och 2 lyser.

Program med tidsforval

For vissa program kan du stalla in tidsforval =l . Programmet
startar da lite senare och &r fardigt vid énskad tidpunkt (se
kapitlet Klocka).

Avbryta program

Tryck in Stoppknappen och hall kvar om du vill avbryta
programmet.

Programslut

Enheten signalerar. Funktionen avslutas. Stdng av enheten med
hjélp av funktionsvaljaren.

/N Risk fér skallning!!

I_Z_)et kan strémma ut varm anga nar du 6ppnar ugnsluckan.
Oppna luckan forsiktigt bade vid anvandning och efterat. Boj
dig inte in 6ver luckan nar du 6ppnar. Tank péa att angan inte
alltid gar att se, beroende pa temperaturen.



Anvisningar om programmen
Alla program ar avsedda for tillagning pa en viss fals.

Funktionen kan variera nagot beroende pa matratternas storlek
och kvalitet.

Form

Anvand de formar som vi rekommenderar. De har anvants vid
utprovning av matratterna. Anvander du andra formar kan det
paverka funktionens resultat.

Om du anvander den perforerade langpannan, stall da ocksa
bakplaten pa fals 1. Den fangar upp droppande vatska.

Programtabeller

Folj anvisningarna till programmen.

Gronsaker
Krydda gronsakerna efter tillagningen.

Méangd/vikt
Lagg i max. 4 cm upp i tillbehoret.

Programautomatiken kraver att du anger matens vikt. Ange
alltid styckvikt pa den stérsta delen, om du har flera delar.
Totalvikten méste ligga inom det férinstallda viktintervallet.
Tillagningstid

Nér du startar programmet far du upp tillagningstiden. Den géar
att andra de forsta 10 minuterna, eftersom uppvarmningstiden
bl.a. beror pa livsmedlets och vattnets temperatur.

Program Kommentar Tillbehor Fals
Anga blomkal/buketter* jamnstora buketter Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1
Anga broccolibuketter* jamnstora buketter Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1
Anga gréna bénor* - Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1
Anga morotsslantar* ca 3 mm tjocka slantar Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1
Anga skivad kalrabbi* ca 3 mm tjocka slantar Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1
Anga brysselkal* - Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1
Anga sparris/vit sparris* - Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1
Anga sparris/grén sparris* - Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1
Anga fryst gronsaksblandning - Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1
* For det har programmet kan du stalla in ett tidsfdrval
Potatis
Krydda potatisen efter tillagningen.
Program Kommentar Tillbehor Fals
Skalad potatis* medelstor, delad i fjardedelar, Perforerad langpanna + 3
Styckvikt 30 - 40 g Bakplat 1
Skalpotatis* medelstor, @ 4 - 5 cm Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1

* For det har programmet kan du stélla in ett tidsfdrval

Gryn

Vag och tillsétt ratt mangd vatten:
m Ris 1:1,5

m Couscous 1:1

m Hirs 1:3

m Grona linser 1:2

Ange vikten utan vatska.

Roér om grynen efter tillagning. Resterande vatten sugs snabbt
upp.

Tillaga risotto

Nér du lagar risotto, hall i vatten med férhallandet 1:2. Ange

totalvikten med vatten. Meddelandet "rér om” visas efter ca

15 minuter. Rér om i risotton och tryck ev. pa Startknappen.

Program Kommentar Tillbehor Fals
Ris/langkornigt ris max. 0,75 kg operforerad lAngpanna 2
Ris/basmatiris max. 0,75 kg operforerad langpanna 2
Ris/raris max. 0,75 kg operforerad langpanna 2
Couscous max. 0,75 kg operforerad langpanna 2
Hirs max. 0,55 kg operforerad langpanna 2
Risotto max. 2 kg operforerad langpanna 2
Grdna linser max. 0,55 kg operforerad langpanna 2
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Gratanger

Program Kommentar Tillbehor Fals

Graténg, tillagade ingredienser* max. 4 cm hdg Galler + gratédngform 2

Puddingar* max. 4 cm hdg Galler + gratédngform 2

* For det har programmet kan du stélla in ett tidsfdrval

Fagel

Lagg inte kycklingfiléerna eller kycklingdelarna pa varandra i

formen. Du kan marinera kycklingdelarna i férvag.

Program Kommentar Tillbehor Fals

Kyckling, farsk Totalvikt 0,7 - 1,5 kg Galler + bakplat 2

Kycklingdelar, farska Styckvikt 0,04 - 0,35 kg Galler + bakplat 2

Anka, farsk Totalvikt 1 - 2 kg Galler + bakplat 2

Anga farsk kycklingfilé Totalvikt 0,2 - 1,5 kg perforerad langpanna + 3
bakplat 1

No6tkott

Anvand helst en lite storre stek till rostbiff.

Program Kommentar Tillbehor Fals

Stek, farsk* 1-1,5kg Bakplat 2

Rostbiff, farsk, anpassad tillagning/ Totalvikt 1 - 2 kg Bakplat 2

rostbiff, medium**

Rostbiff, farsk, anpassad tillagning/ Totalvikt 1 - 2 kg Bakplat 2

Rostbiff, engelsk**

* For det har programmet kan du stélla in ett tidsfdrval

** Bryn kottet forst

Kalvkott

Program Kommentar Tillbehor Fals

Stek, farsk/mager stek* 1-2Kkg Galler + bakplat 2

Stek, farsk /med kappa* 1-2Kkg Galler + bakplat 2

Bringa, fylld* 1-2kg Galler + bakplat 2

* For det har programmet kan du stéalla in ett tidsfdrval

Flaskkott

Snitta forst svalen fran mitten och utat.

Bogkott ger knaprigast stek.

Program Kommentar Tillbehor Fals

Benfri karré, farsk* 1-2Kkg Galler + bakplat 2

Knaprig stek, farsk* 0,8 -2 kg Galler + bakplat 2

Varmkorv* - Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1

* For det har programmet kan du stélla in ett tidsfdrval

Lammkétt

Program Kommentar Tillbehor Fals

Lammfiol, farsk/ benfri, genomstekt 1-2Kkg Galler + bakplat 2

Lammfiol, farsk/ 1-2Kkg Bakplat 2

benfri, medium, anpassad tillagning*

* Bryn kottet forst

Kottfarslimpa

Program Kommentar Tillbehor Fals

pa farsk kottfars Totalvikt 0,5 - 2 kg Bakplat 2
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Fisk
Smoérj den perforerade langpannan nér du lagar fisk.

Lagg inte hel fisk, fiskfiléer eller fiskpinnar pa varandra. Ange
vikten pa tyngsta fisken och forsok att f& ungefér lika stora
delar.

Program Kommentar Tillbehor Fals
Anga hel farsk fisk 0,3-2kg Perforerad ldngpanna + 3
Bakplat 1
Anga fiskfilé/fiskfilé, farsk max 2,5 cm tjock Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1
Anga fiskfilé/fisk, djupfryst max 2,5 cm tjock Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1
Blamusslor - Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1
Panerade blackfiskringar, frysta 0,5-1,25 kg Plat + bakplatspapper 2
Fiskpinnar 0,5-1kg Plat + bakplatspapper 2

Bakverk, desserter

Baka vetelangd
Lat degen jasa en halvtimme i 40 °C i angugnen.

Laga fruktkompott
Programmet passar bara for sten- och karnfrukt. Vag frukten,
tillsatt ca /3 av vattnet och smaka av med socker och kryddor.

Laga risgrynsgrot

Vag riset och tillsatt 2,5 ganger sa mycket mjolk. Hall ris och
mjolk max. 2,5 cm upp i tillbehoret. R6r om efter tillagningen.
Resterande mj6lk sugs snabbt upp.

Tillaga yoghurt
Varm mjolken pa hallen till 90 °C. Lat svalna till 40 °C. Om du
anvander mjolk med lang héllbarhet behdvs inte det.

Ror ner tva teskedar naturell yoghurt per 1 dl mjolk, alternativt
motsvarande mangd yoghurtkultur. Hall blandningen i rena
glasburkar och tack over.

Nar du ar klar, lat glasen svalna i kylskapet.

Program Kommentar Tillbehor Fals
Vetelangd 0,6 - 1,8 kg Plat + bakplatspapper 2
Sockerkaka 0,8 -2 kg Smord springform med ménst- 2
rad botten & 26 cm + galler
Fruktkompott* - Bakplat 2
Risgrynsgrot - Bakplat 2

Yoghurt i glas -

Glas + perforerad langpanna 2

* For det har programmet kan du stalla in ett tidsfdrval

Brod, smafranska

Baka bréd

Programmen ar till for limpor utan form. Degen far inte vara for
I6s. Snitta bréddegen ca 1 cm djupt med vass kniv fore
bakningen.

Lat degen jadsa, och baka sedan
Meddelandet "Snitta brodet” visas efter ca 20 minuter. Snitta
degen och tryck ev. pa Startknappen.

Baka farska smafranskor
Smafranskorna ska vara ungefar lika stora. Ange vikten pé en
av smafranskorna.

Program Kommentar

Tillbehor Fals

Morkt brod/baka* 0,6 - 2 kg

Plat + bakplatspapper

Morkt brdéd/jasa och gréadda

Folj anvisningarna

Plat + bakplatspapper

Ragbrod/baka* 0,6 - 2 kg

Plat + bakplatspapper

Ragbrod/jasa och gradda

Folj anvisningarna

Plat + bakplatspapper

Vitt brod/baka* 0,4-2kg

Plat + bakplatspapper

Vitt bréd/jasa och gradda

Folj anvisningarna

Plat + bakplatspapper

Smafranskor/baka farska smafranskor*

Styckvikt 0,05 - 0,1 kg

Plat + bakplatspapper

Smafranskor/baka av frysta smafranskor

Totalvikt 0,2 - 1 kg

Plat + bakplatspapper

NDINDINDINDINDINDINN

* For det har programmet kan du stalla in ett tidsfdrval
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Uppvéarmning

Program Kommentar Tillbehor Fals
1 portion* - Galler 2
2 portioner* - Galler 2
Tillbehor, tillagade* - Bakplat 2
Gronsaker, tillagade* - Bakplat 2
Pizza, baka/tunn pizza* - Galler + bakplat 3
Pizza, bakad/pizza med tjock botten* - Galler + bakplat 3

* For det har programmet kan du stélla in ett tidsfdrval

Upptining

Platta till livsmedlen och dela upp i portioner, frys in vid -18 °C.
Frys inte in for stora méngder. Upptinade livsmedel héller inte
sa lange utan forstors snabbare &n farska.

Tina maten i frysférpackningen, pa tallrik eller i den perforerade
langpannan. Satt alltid bakplaten under. Da ligger inte
livsmedlet i upptiningsvattnet och enheten forblir ren.

Alla upptiningsprogram galler raa livsmedel.

Vid behov kan du dela maten och ta ut redan upptinade delar
ur enheten.

Lat maten temperaturutjamna i ytterligare 5 - 15 minuter efter
upptining.

/\ sikerhetsrisk!

Du maste halla bort vatskan som bildas néar du tinar kott och
fisk. Den far aldrig komma i kontakt med andra livsmedel. Den
kan innehalla bakterier.

Efter upptiningen later du angugnen ga med varm luft pa

180 °C i 15 minuter.

Tina fiskfilé
Lagg aldrig fiskfiléerna pa varandra.

Tina hel fagel

Avlagsna férpackningen fore upptiningen. Lat fageln sta ett tag
efter upptiningen. Pa stora faglar (t.ex. babykalkon) tar du ur
inkramet efter ca. 30 minuter.

Tina kott
Med det har programmet tinar du enstaka kottbitar.

Férsiktig upptining av frukt
Anpassa funktionen och tina frukten bara lite knappt.

Program Kommentar Tillbehor Fals
Fisk/hel fisk max 3 cm tjock Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1
Fisk, grillad max 2,5 cm tjock Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1
Hel fagel max 1,5 kg Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1
Kott max styckvikt 1,5 kg Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1
Bar och frukt - Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1

Special

Desinficera nappflaskor
Gor alltid rent nappflaskorna med flaskborste direkt efter
anvandning. Maskindiska efterat.

Stéall nappflaskorna i den perforerade langpannan, sa att de inte
har kontakt.

Efter desinficeringen torkar du nappflaskorna med en ren trasa.
Metoden motsvarar vanlig kokning.

Konservering
Programmet passar for sten- och karnfrukt samt gronsaker
(férutom bonor).

Blanchera pumpan fére konservering.

Programmet &r avsett for 1-litersburkar. Du méaste anpassa
funktionen om du anvander storre eller mindre burkar.

Oppna luckan p& enheten nar programmet &r slut, s& att
tillagningen avstannar. Lat burkarna svalna nagra minuter i
ugnsutrymmet.

Programmet &r avsett for fast frukt. Ar frukten inte s& hard kan
du anpassa funktionen.

Koka agg
Picka aggskalen innan du kokar dem. L&gg inte dggen pa
varandra. Storleken M motsvarar en styckvikt om ca 50 g.

Program Kommentar Tillbehor Fals
Desinficera nappflaskor* - perforerad form 2
Konservering i 1-liters glasburkar perforerad form + 3
Bakplat 1
Agg/héardkokta agg* Agg stl M max. 1,8 kg perforerad form + 3
Bakplat 1
Agg/léskokta dgg* Agg stl M max. 1 kg perforerad form + 3
Bakplat 1

* For det har programmet kan du stélla in ett tidsfdrval
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Minne

| Memory kan du lagra upp till 6 egna instéliningar, som sedan
kan aktiveras nér som helst. Minnet ar en praktisk funktion for
matratter som du lagar ofta. Du kan &ven lagra ett av
programmen i programautomatiken.

Lagra i minnet

1. Vélja funktion, temperatur och tillagningstid, eller ett program
i programautomatiken
(Tryck inte pa Start).

2.Tryck pa M) for att Gppna menyn Memory.

3. Vrid pa funktionsvéljaren och vélj en av 6 olika minnesplatser.

4.Hall M intryckt tills en ljudsignal avges.
Pa textdisplayen visas "Memory lagrat”.

Avbryt lagringen
Tryck pa &] om du vill stinga menyn Memory utan att spara.

Starta minnet (Memory)

1. Vrid funktionsvaljaren till O.

2. Stéll in maten i ugnen.

3.Tryck pa M) for att 6ppna menyn Memory.

4. Vrid pa funktionsvaljaren och valj en minnesplats.

Barnsparr

Kapitlet ger dig information om
m hur du spérrar enheten
m hur du permanentsparrar enheten

Sparr
En spérrad enhet gar inte att sla pa av misstag eller av nagon
som inte ska hantera den (t.ex. lekande barn).

Ska du sla pa enheten igen, sa maste du lasa upp den forst.
Enheten laser inte automatiskt nar du slar av. Sparra ev. igen
eller sla pa permanentspérren.

Spérra enheten

1.Sla av enheten.

2. Hall infoknappen i intryckt i 3 sekunder, s& 6ppnas menyn
med grundinstéliningar.
"I

3. Tryck helt kort pa infoknappen 1i, tills £ i/ tdnds pa
temperaturdisplayen.

4.Vrid pé& termostatvredet tills ¢ { { visas pa
temperaturdisplayen.

5. Hall infoknappen i intryckt tills du far upp <-symbolen pa
temperaturdisplayen.

Anvisning: Forsoker du aktivera en spérrad enhet far du upp -
5- pa temperaturdisplayen och "Enhet sparrad” pa
textdisplayen.

Ta bort spéarren

1. Tryck pa infoknappen 1i tills du farupp ¢  { pa
temperaturdisplayen.

2.Vrid pa termostatvredet tills du far upp c i pa

temperaturdisplayen.
3. Tryck pa infoknappen 1i tills <2-symbolen slocknar.

5.Tryck pa Start.

Temperatur och tillagningstid kan justeras efter start (utom
vid program ur programautomatiken).

Om du har valt angkokningslaget borjar tillagningstiden
rékna ner forst efter uppvarmningstiden.

Pausa Memory
Tryck till pa Stoppknappen. Startknappen borjar blinka.
Kylflakten fortséatter att ga. Tryck pé Start for att starta.

Avbryta Memory
Hall Stoppknappen intryckt.

Radera Memory

Du kan radera ditt Memory eller lagga in nya poster.
1. Vrid funktionsvaljaren till O.
2. Tryck pa [M] f6r att &ppna menyn Memory.
3.Vrid pa funktionsvaljaren och vélj en minnesplats.
4.Tryck pa [#l-knappen.
"Radera: nej” visas pa textdisplayen.
5. Anvand funktionsvaljaren och valj "Radera: ja”.
6. Tryck pa [#] for att radera Memory.
7. Tryck pa [M] f6r att avsluta menyn Memory.

Permanentsparr

En permanentsparrad enhet gar inte att slas pa av misstag eller
av nagon som inte ska hantera den (t.ex. lekande barn).

Ska du sla pa enheten, sa maste du lasa upp
permanentsparren ett slag. Nar du slar av enheten, sa spéarrar
den automatiskt igen.

Permanentsparra enheten

1.Sla av enheten.
2. Hall infoknappen i intryckt i 3 sekunder, s 6ppnas menyn
med grundinstallningar.
"I

3. Tryck helt kort in infoknappen i, tills = /L tdnds pa
temperaturdisplayen.

4.Vrid pa termostatvredet tills £ 2 ! visas pa
temperaturdisplayen.

5. Hall infoknappen i intryckt i 3 sekunder.
Enheten spérras inom 30 sekunder. Pa temperaturdisplayen
visas symbolen <0

Anvisning: Forsoker du starta en spéarrad enhet sé far du upp -
S pa temperaturdisplayen och "Enheten permanent sparrad”

pa textdisplayen.

Sla av permanentspérren ett slag

1. Tryck pa infoknappen 1 tills du far upp =2 ! pa
temperaturdisplayen.

2.Vrid pa termostatvredet tills du far upp 24 pa
temperaturdisplayen.

3. Tryck pa infoknappen 1i tills <3-symbolen slocknar.

Permanentspérren slar av.

4.Sla pa enheten inom 30 sekunder.

Nar du slar av, sa slar permanentsparren pa igen inom
30 sekunder.
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Ta bort permanentspérren

1.Tryck pa infoknappen 1i tills du far upp =2 { pa
temperaturdisplayen.

2.Vrid pa termostatvredet tills du far upp 241 pa
temperaturdisplayen.

3.Tryck pa infoknappen i tills <3-symbolen slocknar.

Grundinstallningar

Enheten har olika grundinstallningar som &r instéllda pa
fabriken. Du kan andra grundinstéllningarna sa att de passar
dina behov.

Vill du aterstalla &ndringarna kan du aterga till
fabriksinstallningarna.

Du kan bara &ndra grundinstéliningarna nér enheten ar pa.

1.Vrid funktionsvredet till 0.

2. Hall infoknappen 1 intryckt tills du far upp "Valj sprak” pa
textdisplayen.

3. Tryck till pa infoknappen 1 tills du far upp den
grundinstélining du vill ha (t.ex. "Ljudsignal av”).

4. Andra grundinstéliningen med temperaturvredet
(t.ex. "Ljudsignal 1angd 2 minuter”).

5.Tryck pa infoknappen i i 3 sekunder.
Andringen &r sparad.

Du kan &andra féljande grundinstallningar:
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4,0m du inom 30 sekunder haller infoknappen i intryckt i
3 sekunder, sa 6ppnas menyn med grundinstallningar.

5.Tryck helt kort in infoknappen 1i, tills =2 { tdnds pa
temperaturdisplayen.

6.Vrid pa termostatvredet tills du far upp ¢ (L pa

temperaturdisplayen.

7.Hall i intryckt i 3 sekunder.
Ugnens permanentsparr ar urkopplad.

Menyn grundinstallningar

Undermeny Grundinstallning _Instéll-
ningssym-
bol
Valja sprak Det finns flera sprak att
vélja bland
Barnsparr Spéarren ar inte pa c il
Spérren &r pa cil
Permanentsparren ar pa cc !
Ljudsignallangd Signal av c3d
Signaltid 30 sekunder c3 !
Signaltid 2 minuter cac
Signaltid 10 minuter c33
Autostart av cHd
pa cH
Individuell anpass- - oOmOOO + ch.
ning
Vattenhardhetsom- avhéardat col
rade 1-mjukt c5 !
2-medel chc
3-hart ch3
4-mycket hart coH
Uppvarmningssig-  av c il
nal anga o0& -1
Till fabriksinstall-  aterstall inte cad
ningarna” aterstal 5!

* Aterstéller enheten till fabriksinstaliningarna:
m alla justering av grundinstallningarna aterkallas

m Minnet (Memory) raderas

m Enheten gor om autokalibreringen




Automatisk sakerhetsavstangning

Om du inte ror reglagen pa enheten pa ett tag aktiveras den Pa temperaturdisplayen blinkar{{/{i. Funktionen avbryts.
automatiska sakerhetsavstangningen. Stall funktionsvaljaren pa o for att stanga av den automatiska
Tiden enheten stangs av beror pa vilka installningar du har sékerhetsavstangningen. Nu kan du géra nya installningar.
gjort.

Skotsel och rengoring

Kapitlet ger dig information om

m hur du rengdr och skdter enheten
m rengoringsfunktionen EasyClean®
m avkalkning

A Risk fér kortslutning!

Rengdr inte enheten med hogtryckstvétt eller angtvatt.

Obs!

Skador pa ytskiktet: Anvand aldrig
m starka eller skurande rengéringsmedel,
m ugnsrengdring

Obs!

Ytskador: Om det finns avkalkningsldsning eller rengdringsgel
kvar pa fronten eller pa andra kéansliga ytor, maste de torkas av
med vatten omedelbart.

Ta bort smutsen i ugnsutrymmet nar enheten svalnat.
Fastbranda rester ar mycket svarare att fa bort.

Anvand rengoringsfunktionen om det &r valdigt smutsigt (se
kapitlet Rengoéringsfunktion EasyClean®).

Salt &r valdigt aggressivt och kan ge rostskador. Ta bort rester
av stark sas (ketchup, senap) och salt mat direkt nar
ugnsutrymmet svalnat.

Anvand inga harda skurbollar eller putsdukar.

m etsande, klorhaltiga eller aggressiva rengéringsmedel

m starka, alkoholhaltiga reng6ringsmedel.

Far du sadana medel pa fronten, torka genast bort det med

fuktig trasa.

Rengoringsmedel

Enhetens exterior (med aluminiumfront)

Diskmedel och varmvatten - eftertorka med mjuk trasa.
Milt fdnsterrengéringsmedel - torka aluminiumfronten i sidled, utan att trycka, med mjuk
fonstertrasa eller luddfri mikrofiberduk

Enhetens exteridr (med rostfri front)

Diskmedel och varmvatten - eftertorka med mjuk trasa.
Ta alltid bort kalk-, fett-, starkelse- och proteinflackar direkt. Hos kundservice och ater-
forséljare finns specialmedel for rostfritt.

Ugnens interidr, med anginsats

Varmt vatten och diskmedel, eller attiksldsning — anvand den medféljande rengoérings-
svampen eller en mjuk diskborste.

Obs!
Ugnen kan rosta inuti: Anvand inte skurbollar eller -svampar.

Om smutsen sitter hart, anvand bara den ugnsrengdéringsgel som kundtjanst rekom-
menderar (best.nr. 463 582, finns aven att kdpa online i eShop). Folj tillverkarens
anvisningar. Annan ugnsrengdring kan ge skador pa enheten.

Ugnsbelysning, lucktatning, lampa och anginsats far inte komma i kontakt med gelen.
Lat verka max. 12 timmar. Tank pa att inte starta enheten under den har tiden. Skolj av
ugnen noga inuti med vatten (med t.ex. en duschflaska), sa att alla rester av gelen for-
svinner.

Fettfilter Ta loss fettfiltret som sitter upptill mot ugnens bakre vagg, rengér med varmt vatten
och diskmedel eller diska i diskmaskin. Rengér alltid fettfiltret nar du har stekt nagot
som har stankt kraftigt.

/\ Risk for skador!
Du kan skada dig pa fettfiltrets krokar. Var déarfor forsiktig nar du rengor fettfiltret. Vand
fastkrokarna nedat nar du stéller in fettfiltret i diskmaskinen.

Vattentank Anvand diskmedel och varmvatten — diska inte i diskmaskin!

Tankschakt Torka torrt efter varje anvandning

Tatning till vattentankens lock Torka av efter varje anvandning

Ugnsstegar Se kapitlet Rengéra ugnsstegarna

Luckor Se kapitlet Rengéra luckorna

Obs!

Ytskador: Eftertorka luckorna nar de har tvattats av med glasputs. Du kan annars fa
flackar pa luckorna som inte gar att ta bort.

Luckans tatningslist

Varmt vatten och diskmedel

Tillbehor

Blotlagg i varmt vatten och diskmedel. Rengér med diskborste eller svamp eller
maskindiska

Vid missfargning pa grund av starkelserika livsmedel (t.ex. ris), rengdr med attikslds-
ning.
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Rengéringssvamp

Den medféljande rengdringssvampen har mycket bra
sugférméaga. Anvéand rengoéringssvampen for att rengéra
ugnsutrymmet och ta bort restvattnet fran anginsats.

Skolj ur rengdringssvampen ordentligt fore forsta
anvandningen. Rengdringssvampen gar att tvatta i tvattmaskin
(vittvatt).

Mikrofiberduk

Mikrofiberduken med bikakestruktur passar mycket bra for
rengoring av omtaliga ytor som glas, glaskeramik, rostfritt eller
aluminium (best.nr. 460 770, finns aven att kdpa online i
eShop). Den tar bort all rinnande och fet smuts pa en gang.
Ugnssteksats

Anvand helst steksatsen nar du ska steka (best.nr. Z1684X3,
finns aven att kdpa online i eShop). Du slipper pa sa vis mycket
stank inuti ugnen, som da blir betydligt enklare att rengora.

Rengoringsfunktionen EasyClean®

Rengdringsfunktionen loser upp smutsen i ugnsutrymmet med
hjalp av anga. Smutsen blir sedan enkel att fa bort.

Rengdringsfunktionen bestar av:

m Rengoring (ca 30 minuter), tdmning av anginsatsen och
urtorkning av enheten

m 1:a skdljning (20 sekunder), samt tdmning av anginsatsen
m 2:a skdljning (20 sekunder), samt tdmning av restvatten

En fullstdndig avkalkning ska innehélla samtliga tre steg. Forst
efter 2:a skéljningen kan enheten anvandas som vanligt igen.
Férberedelser

Lat ugnen svalna och ta ur tillbehéren. Reng6r anginsatsen
med den medfdljande disksvampen.

Droppa en droppe diskmedel i anginsatsen pa ugnsbotten.

Starta rengoéringsfunktionen

1. Tryck péa funktionsvaljaren sa att den fjadrar ut.
Ugnen gar igang.

2.Stéll in funktionsvéljaren pa EasyClean® [48].

3.Fyll vattentanken med vatten upp till markeringen "max” och
sétt tillbaka tanken.

4.Tryck péa Start.

Rengdringsfunktionen gér igang. Ugnsbelysningen ar
avstangd. Du far uppEL 5 pa temperaturdisplayen.

Tom anginsatsen och torka ur enheten

Efter ca 30 minuter avges en ljudsignal. Textdisplayen visar
"Torka enheten”.

1.0Oppna luckan.

2.Ta ur ugnsstegarna ur ugnen och rengér (se kapitlet Rengdra
ugnsstegarna).

3.Ta bort upplést smuts inuti ugnen och i anginsatsen med
mjuk diskborste och disksvamp.

4.Fyll ev. vattentanken med vatten och skjut in den igen.
5.Stang luckan.

1:a skéljning

Tryck pa Start.
Ugnen skoljs ur. Pa displayen visas "1:a skoljningen”.

Tom anginsatsen
Efter 20 sekunder visas "Tém insatsen” pa textdisplayen.

1.0Oppna luckan.
2.Skolj ur disksvampen ordentligt.
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3.Ta bort restvattnet ur anginsatsen med disksvampen.
4.Stang luckan.

2:a skéljning
Tryck pa Start.
Ugnen skoljs ur. Pa displayen visas "2:a skoljningen”.

Ta bort restvattnet

Efter 20 sekunder visas "Avslutar” och "Tém skalar” pa
textdisplayen.

1.Oppna luckan.
2.Ta bort restvattnet ur anginsatsen med disksvampen.

3.Torka ur ugnsutrymmet med disksvampen och torka torrt
med mjuk trasa.

4.Vrid tillbaka funktionsvaljaren till o-lage.
5.Stang av enheten med hjélp av funktionsvaljaren.
Rengoéringsfunktionen avslutas.

Avbryta rengéringen

Anvisning: Skélj enheten tvd ganger om rengdringsfunktionen
avbryts. Till dess att den andra skoéljningen ar klar ar enheten
sparrad for annan anvandning.

1.Hall Stoppknappen intryckt om du vill avbryta
rengoringsfunktionen.

Skolj ur enheten tva ganger vid avbrott, sa att det inte finns
nagra diskmedelsrester kvar.

2.Tryck pa Start.
Displayen visar "Torka enheten”.

3.Fyll ev. vattentanken med vatten, satt tillbaka tanken och
tryck pé Start.

Fo6lj anvisningarna i avsnittet "Tém anginsatsen och torka ur
enheten”.

Avkalkning

Du maste avkalka enheten med jamna mellanrum for att den
ska fungera. Texten "Avkalka enheten” fungerar som en
paminnelse.

Du slipper avkalka om du uteslutande anvander avhéardat
vatten.

Avkalkningen bestar av:

m Avkalkning (ca 30 minuter), tomning av anginsatsen och
pafylining av vattentanken

m 1:a skdljning (20 sekunder), samt tdmning av anginsatsen
m 2:a skdljning (20 sekunder), samt tdémning av restvatten

En fullstdndig avkalkning ska innehélla samtliga tre steg. Forst
efter 2:a skéljningen kan enheten anvandas som vanligt igen.
Avkalkningsmedel

Anvand bara det flytande avkalkningsmedel som kundtjanst
rekommenderar (best.nr. 311 138, finns aven att kdpa online i
eShop). Andra avkalkningsmedel kan skada enheten.

1.Blanda 3 dl vatten och 0,6 dl flytande avkalkningsmedel till
en avkalkningsldsning.

2.T6m vattentanken och hall i avkalkningldsningen.

Obs!

Skador pa ytskiktet: Om rester av avkalkningsmedlet hamnar
pa enhetens front eller pa andra kansliga ytor, maste de tvattas
bort direkt med vatten.



Starta avkalkningen

Ugnen maste ha svalnat helt.

1. Tryck pa funktionsvaljaren sa att den fjadrar ut.
Ugnen gér igang.

2.Vrid funktionsvéljaren till Avkalkning (..

3.Satt in vattentanken med avkalkningslésningen och stéang
ugnsluckan.

4.Tryck pa Start.
Avkalkningen startar. Ugnsbelysningen tands inte.

Tom anginsatsen och fyll pa vattentanken

Enheten ger signal efter ca 30 minuter. Du far upp "Tom
insatsen och fyll vattentanken” pa textdisplayen.

1.Oppna luckan.

2.Ta bort avkalkningslésningen ur anginsatsen med den
medfdljande disksvampen.

3. Skolj ur vattentanken ordentligt, fyll pa vatten och skjut in den
igen.
Du far upp "Enheten redo for skdljning” och "1:a skoéljning”
pa textdisplayen.

4. Stang luckan.

1:a skéljning

Tryck pa Start.

Ugnen skoljs ur. Pa displayen visas ”1:a skoljningen”.
Tom anginsatsen

Efter 20 sekunder visas "TOm insatsen” pa textdisplayen.

1.Oppna luckan.

2. Skolj ur disksvampen ordentligt.

3.Ta bort restvattnet ur anginsatsen med disksvampen.
4. Stang luckan.

2:a skéljning

Tryck pa Start.

Ugnen skoljs ur. Pa displayen visas "2:a skoljningen”.
Hall av restvattnet

Efter 20 sekunder far du upp "Avslutar” och "Tom skéalen” pa
textdisplayen.

1.Oppna luckan.
2.Ta bort restvattnet ur anginsatsen med disksvampen.

3. Torka ur ugnsutrymmet med disksvampen och torka torrt
med mjuk trasa.

4.Vrid tillbaka funktionsvredet till o-lage.
5.Sla av enheten med funktionsvredet.
Avkalkningen slar av.

Avbryta avkalkningen

Anvisning: Skolj av enheten tvd gdnger om avkalkningen
avbrots. Till dess att den andra skdljningen ar klar ar enheten
sparrad for annan anvandning.

1. Hall Stoppknappen intryckt om du vill avbryta avkalkningen.

Skolj ur enheten tva ganger vid avbrott, sa att det inte finns
nagon avkalkningslésning kvar.

2. Tryck pa Start.
Textdisplayen visar "Tom insatsen och fyll vattentanken”.

Fo6lj bara anvisningarna i avsnittet "Tém anginsatsen och fyll
vattentanken”.

Kalka av endast anginsatsen

Om du inte vill kalka av hela enheten utan bara anginsatsen,
kan du ocksa anvanda funktionen "Avkalkning”.

Den enda skillnaden:

1.Blanda 1 dl vatten och 0,2 dl flytande avkalkningsmedel till
en avkalkningslésning.

2. Fyll &nginsatsen helt med avkalkningslésning.
3. Fyll vattentanken med rent vatten.
4. Starta funktionen ”Avkalkning” enligt anvisning.

Du kan &ven kalka av &nginsatsen manuellt.

Haka av och hanga pa ugnsluckan

Du kan haka av ugnsluckan, sa att du kommer &t att rengéra
battre.

/\ Risk fér skador!

Gangjarnen till ugnsluckan kan sla igen med stor kraft. Fall ut
gangjarnssparren helt nar du hakar av ugnsluckan och fall in
den nar du héanger pa luckan igen. Ta aldrig i gangjarnet.
/\ Risk fér skador!

Har ugnsluckan lossnat pa ena sidan, ta aldrig i gangjarnet.
Gangjarnet kan sla igen med stor kraft. Kontakta service.

Haka av ugnsluckan

1. Oppna luckan helt.

2_Fall ut sparrarna till vanster och hoger helt (bild A).
Gangjarnen ar sékrade och kan inte sla igen.

3.Stang luckan sa pass att du kéanner lite motstand.

4. Fatta tag till vanster och hoger med bada héanderna, stang lite
till och dra ut (bild B).

%

Haka pa ugnsluckan.

Haka pé luckan igen efter rengdringen.

1. Séatt gangjarnen i fastena till vanster och hoger (bild C).
Skarorna i gangjarnen ska snappa fast.

2.Oppna luckan helt.
3.Fall in spéarrarna till vanster och hoger helt (bild D).

Ugnsluckan ar sakrad och gar inte att haka av langre.
4. Stang luckan.
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Rengora luckglasen

Du kan ta bort luckglaset, s& att du kommer &t att rengéra
battre.

/\ Risk for skador!

Komponenterna i ugnsluckan kan vara vassa. Risk for
skérskador. Anvand skyddshandskar.

/\ Risk fér skador!

Anvand inte ugnen férran luckglas och ugnslucka ar péa plats
som de vara ska igen.

Ta loss luckglaset

1.Haka av ugnsluckan och lagg den med framsidan nedat pa
mjukt, rent underlag (se kapitlet Montera och ta av
ugnsluckan).

2.Ta tag i luckglaset vid gangjéarnen och dra ut glaset ur
fastena (dolda).

3.Lyft luckglaset nagot och dra i riktning mot gangjarnen.

Ta loss inre luckglaset

Markera det inre luckglasets position innan du lossar det, sa att
du far tillbaka det i ratt lage efterat.

1.Tryck vénster och hoger faste utat.
2.Lyft upp det inre luckglaset lite och ta ur det.

2.Tryck ned det inre luckglaset i fastena.

Satta i luckglaset

1.Satt luckglaset i fastena till vanster och hoger.
2.Tryck ned luckglaset i fastena.

Rengéring

Rengor luckglasen med fonsterputs och mjuk trasa.

Obs!

Anvand inga kraftiga eller skurande medel, inte heller
glasskrapa. Du kan skada glaset.

Satta i det inre luckglaset

1.Placera det inre luckglaset i fastena till vanster och hdger.

FelsOkning

Det &r oftast bara sméasaker som du behover atgarda vid fel.
Folj anvisningarna nedan innan du ringer kundtjanst.

Endast utbildad servicetekniker far utfora reparationer. Blir
enheten felaktigt reparerad foreligger risk for personskador.
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3.Haka pa ugnsluckan igen.
Reng(")ra ugnsstegarna
Det gar att ta ur och rengdra ugnsstegarna.

A Risk for brannskador pa grund av heta delar inuti ugnen!
Vanta tills ugnsutrymmet har svalnat.

1.Dra ugnsstegarna framét och lyft ut dem éat sidan.

- o, %=

e e | P A —

2.Rengdr stegarna med diskmedel och disksvamp/-borste
eller
diska stegarna i diskmaskin.

3.Satt i ugnsstegarna bak- och framtill och skjut inat tills de
hakar i.

Ugnsstegarna kan bara monteras pa sina respektive platser.

/\ Risk fér stotar!

m Det &r bara behorig elektriker som far jobba med
elektroniken.

m Enheten ska vara stromlos vid reparation. Sla av
automatsakringen eller ta ur proppen i proppskapet i
vaningen.



Fel

Mojlig orsak

Anmarkning/Atgard

Enheten fungerar inte

Kontakten sitter inte i

Anslut enheten till elnatet

Stromavbrott

Kontrollera om andra kdksmaskiner funge-
rar

Trasig sékring

Kolla i proppskapet om sakringen till enhe-
ten ar OK

Felanvandning

Sla av sékringen till enheten i proppskapet
och sla pa igen efter ca 10 sekunder

Enheten gér inte att starta

Luckan &r inte helt stangd

Stang luckan

Enheten startar inte och pa textdisplayen
visas "Avkalkning”

Avkalkningen avbryts

Tryck pa Start. Skolj darefter av enheten
tva ganger (se kapitlet Avkalkning. Folj
anvisningarna i avsnittet "Tém &nginsatsen
och fyll vattentanken”)

Enheten startar inte och pa textdisplayen
visas "Rengdring”

Rengoringsfunktionen avbryts

Tryck pa Start. Skolj darefter av enheten

tva ganger (se kapitlet Rengoringsfunktion
EasyClean®. Folj anvisningarna i avsnittet
"Tém anginsatsen och torka ur enheten”)

s N aIx]

L blinkar pa klockdisplayen.

Stromavbrott

Stall in klockan pé nytt (se kapitlet Klocka)

P& klockdisplayen blinkar 3:30,

peraturdisplayen visas i~

pa tem-

Strédmavbrott néar ugnen anvands

Tryck p& klockknappen <|>>, stall klockan
pa nytt (se kapitlet Klocka)

Enheten ar inte pa. Displayen visar en tid

Du har inte tryckt pa startknappen efter
installningen

Tryck pa startknappen eller radera install-
ningen med stoppknappen.

Textdisplayen visar "Sékerhetsavstang-

ning”, pa temperaturdisplayen blinkar
Ixintn]
[y Ry

Automatisk sékerhetsavstangning har akti-
verats

Vrid tillbaka funktionsvéljaren tillo-lage

"Fyll pa vattentanken” visas pa displayen,
trots att tanken ar full

Vattentanken ar inte inskjuten ordentligt

Skjut in vattentanken sa att den snéapper
fast

Indikeringssystemet fungerar inte

Kontakta service

"Fyll pd vattentanken” visas trots att den
inte &r tom, eller ocksa ar vattentanken
tom och du far inte upp texten "Fyll pa vat-
tentanken”

Vattentanken &r smutsig. Flottérerna i nivéa-
mataren har fastnat

Skaka om och rengdr vattentanken. Om
avlagringarna inte lossnar kan du bestéalla
en ny vattentank hos kundtjanst.

Vattentanken téms utan logisk orsak. Ang-
insatsen rinner Gver

Vattentanken &r inte ordentligt stangd

Satt pa locket och se till sa att det snapper
fast

Tanklockstatningen ar smutsig

Rengor tatningen

Tanklockstatningen ar trasig

Bestall ny vattentank hos kundtjanst

Anginsatsen har kokat torrt fast vattentan-
ken ar full

Vattentanken ar inte inskjuten ordentligt

Skjut in vattentanken sa att den snéapper
fast

Tilloppet ar igensatt

Avkalka enheten. Kontrollera att du har
stallt in ratt vattenhardhetsomrade

Textdisplayen visar "Témma/rengéra tan-
ken?”

Enheten har inte anvants pa minst tva
dagar och vattentanken &r full

Tédm och rengor vattentanken. Tom alltid
vattentanken efter tillagning

Det hors ett "plopp” nar du lagar mat

Angan orsakar en termisk ljudeffekt vid
djupfryst mat.

Det ar normalt

Vid angning uppstar extremt mycket anga

Enheten autokalibrerar

Det ar normalt

Vid angning uppstar hela tiden extremt
mycket anga

Enheten kan inte autokalibrera om tillag-
ningstiden ar f6r kort

Aterstéll enheten till fabriksinstallningarna
(se kapitlet Grundinstéaliningar). Vélj &nga i
20 minuter, vid 100 °C,

Det kommer anga ur ventilationséppning-
arna vid tillagning

Det ar normalt

Enheten angar inte som den ska

Enheten ar igenkalkad

Avkalka enheten (se kapitlet om Avkalk-
ning).

Temperaturdisplayen visar felmeddelande
"EQ11”

En knapp har varit intryckt for 1ange eller
fastnat

Tryck pa klockknappen <|>> fér att radera
felmeddelandet. Tryck pa var och en av
knapparna och kontrollera att de ar rena

Temperaturdisplayen visar felmeddelande

Tekniskt fel

Tryck pa klockknappen <|>> fér att radera
felmeddelandet, stall ev. in klockan pa
nytt. Far du upp felmeddelandet igen, kon-
takta service

Enheten stanger av uppvarmningen. Kolo-
net blinkar pa klockdisplayen. Pa tempera-

turdisplayen tands t.ex. {00a

Du har kommit at en knappkombination

Sténg av enheten, hall infoknappen i
intryckt i 3 sekunder, hall darefter klock-
knappen <|> intryckt i 4 sekunder, sedan
infoknappen igen i i 3 sekunder
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Byta ugnslampa

Temperaturtaliga 230 V/25 W-halogenlampor med tatningar
finns hos kundtjanst. Ange enhetens E- och FD-nummer.

A Risk fér brannskador!

Lat ugn och ugnsbelysning svalna innan du byter ugnslampa.

Anvand alltid en torr trasa nar du tar ut den nya halogenlampan
ur forpackningen, annars sénker du livslangden pa lampan.

1.Sl& av sékringen i proppskapet eller dra ur kontakten.
2.Dra ut lampglaset at vanster.
3.Dra ut lampan och byt ut den mot samma lamptyp.

4.Satt i de nya tatningarna och klamringen till lampglaset i ratt
ordning.

Byta lucktatning

Om téatningslisten i kanten av ugnsutrymmet &r trasig ska den
bytas. Nya tatningar bestaller du av kundtjanst. Ange enhetens
E- och FD-nummer.

1.0ppna luckan.
2.Dra bort den gamla tatningslisten.

3.Satt i den nya tatningslisten pa ett stalle och peta in den
runtom. Skarven ska sitta pa sidan.

4.Kontrollera noga att lucktatningen sitter ordentligt i hérnen.

5.Skruva fast lampglaset med tatningarna.
6.Elanslut enheten och stall klockan.

Anvand aldrig enheten utan lampglas och tatningar!
Byta lampglas eller tatningar

Byt lampglas resp. tadtningar om de &r trasiga. Ange enhetens
E- och FD-nummer f6r kundtjanst.

Service

Om din spis kraver reparation, kontakta service. Vi forséker
alltid hitta en 16sning som passar, sa att vi inte skickar ut
tekniker i onddan.

E- och FD-nummer

Nér du ringer upp, ha produktnumret (E-nr.) och
tillverkningsnumret (FD-nr.) redo, sa att vi kan hjalpa dig pa ett
snabbt och effektivt satt. Typskylten med numren ser du nedtill
pa véanster sida nar du dppnar luckan.

For att du inte ska behdva leta, kan du skriva in uppgifterna om
din enhet, samt telefonnumret till kundtjanst har.

E-nr FD-nr.

Kundtjanst ©

Tank pa att ett besok av servicetekniker, orsakat av felaktig
anvandning, kostar pengar aven under garantiperioden.

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad forteckning
Over Servicestéllen.
Reparationsuppdrag och rad vid fel
S 0771112277
local rate

Lita pé tillverkarens kunnande. D& vet du att det ar utbildade
servicetekniker som gor reparationen med originalreservdelar
till din vitvara.
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Atervinning

Atervinning

Slang forpackningen i atervinningen.
Denna enhet ar méarkt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som utgdrs av eller

innehaller elektroniska produkter (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna fér inom EU giltigt

atertagande och korrekt atervinning av uttjanta enheter.

Tabeller och tips

| tabellerna finns réatter som passar for tillagning i &ngugn. Har
kan du se vilken ugnsfunktion, vilket tillbehér och vilken
tillagningstid som passar bast. Om inget annat anges galler
anvisningarna inséattning i kall enhet.

Tillbehor

Anvand bifogade tillbehor.

Vid &ngkokning i perforerad langpanna, stall bakplaten inunder.
Den fangar upp droppande vatska.

Form

Stall alltid formen mitt pa gallret.

Formen ska vara varme- och angbestandig. Tillagningstiden blir
langre i tjocka formar.

Té&ck alltid livsmedel som normalt tillagas i vattenbad med folie
(t.ex. ndr du smalter choklad).

Fettfilter
Fettfiltret ska alltid sitta i ugnen n&r den anvands.

Angkokningslage

Anga ér ett valdigt skonsamt matlagningssatt. Angan omsluter
matratterna och férhindrar att livsmedlen tappar néring.
Tillagningen kraver inget dvertryck. Maten behéller bade form,
farg och arom.

Tillagningstider och -méangder

Tillagningstiderna vid angning beror pé delarnas storlek, men
inte pa den totala méngden. Enheten kan angkoka maximalt 2
kg.

Folj de angivna storlekarna i tabellerna. Om du angar mindre
delar kan du korta tillagningstiden, om du angar storre delar
forlanger du den. Varans kvalitet och mognadsgrad paverkar
ocksa tillagningstiden. De angivna vardena &r bara riktvarden.

Fordela livsmedlet jamnt .
Fordela alltid livsmedlen jamnt i formen. Ar lagren olika tjocka,
blir tillagningen ojamn.

Tryckkénsliga livsmedel
Lagg inte tryckkanslig mat f6r hdgt upp i formen. Anvand hellre
tva formar.

Menytillagning

Du kan &nga hela menyer samtidigt utan att de tar smak av
varandra. Stéll férst in den mat som har l&ngst tillagningstid i
enheten och satt in dvriga pa matchande tider. Darmed blir all
mat fardig samtidigt.

Den sammanlagda tillagningstiden blir langre vid
menytillagning eftersom det forsvinner lite &nga nar du 6ppnar
luckan, som enheten sedan maste kompensera.

Tips for lagre energiférbrukning

m Forvarm bara ugnen om recepten eller tabellerna i
bruksanvisningen anger det.

m Forsok att halla luckan stéangd vid tillagning.

m Anvand morka, svartlackerade eller emaljerade bakformar
nar du bakar. De fangar upp varmen bést.

m Gradda géarna flera kakor efter varandra. Angugnen &r
fortfarande varm. Det forkortar gréddningstiden fér nésta
kaka. Du kan &ven anvénda tva formbroddsformar bredvid
varandra.

m Vid langre tillagningstider kan du stdnga av angugnen
10 minuter fore fardigtiden och lata maten ga klart pa
restvarmen.

m Vid &ngning kan du anvénda flera falsar samtidigt. Vid
matratter med olika tillagningstider, satt in den som tar langst
tid forst.

Varmluft

Varmluftsfunktionen ar suveran for séta och pikanta bakverk,
grytstekar och olika slags kakor.

CircoSteam®

Funktionen CircoSteam® kombinerar varmluft och anga och
passar utmarkt till stekar, kyckling samt jasta bakverk och bréd.

Stekar och kyckling blir knapriga pa utsidan och saftiga pa
insidan. Dessutom forlorar kottet mindre av sin vikt.

Jasta bakverk och bréd far en véldigt fin, glansig yta och blir
inte torra.

25



Gronsaker

Hall gronsakerna i den perforerade langpannan och stall pa
fals 3. Satt in bakplaten dar under, pa fals 1. Den fangar upp

droppande véatska.

Livsmedel Styckstor-  Tillbehér Funktion Temperaturi °C Tillagningstid i
lek min.
Kronartskockor hela Perforerad + bakplat ~ Angkoknings- 100 30 - 35
lage
Blomkal hela Perforerad + bakplat ~ Angkoknings- 100 30-40
lage
Blomkal huvuden Perforerad + bakplat ~ Angkoknings- 100 10-15
lage
Broccoli huvuden Perforerad + bakplat  Angkoknings- 100 8-10
lage
Artor - Perforerad + bakplat ~ Angkoknings- 100 5-10
lage
Fankal skivor Perforerad + bakplat ~ Angkoknings- 100 10-14
lage
Fyllda grénsaker Forvéll inte  Bakplat pa fals 2 CircoSteam® 160 - 180 15-30
(zucchini, aubergine, paprika) gronsakerna
Gronsakshack - 1,5 Iform i vattenbad + Angkoknings- 100 50-70
galler pa fals 2 lage
Grdna bonor - Perforerad + bakplat ~ Angkoknings- 100 15-20
lage
Morotter skivor Perforerad + bakpldt  Angkoknings- 100 10-20
lage
Kalrabbi skivor Perforerad + bakplat  Angkoknings- 100 15-20
lage
Purjolok skivor Perforerad + bakpldt  Angkoknings- 100 4-6
lage
Majs hela Perforerad + bakplat ~ Angkoknings- 100 25-35
lage
Mangold* strimlad Perforerad + bakpldt  Angkoknings- 100 8-10
lage
Sparris, gron* hela Perforerad + bakplat ~ Angkoknings- 100 7-12
lage
Sparris, vit* hela Perforerad + bakplat  Angkoknings- 100 10-15
lage
Spenat* - Perforerad + bakplat  Angkoknings- 100 2-3
lage
Romanesco huvuden Perforerad + bakplat ~ Angkoknings- 100 8-10
lage
Brysselkal huvuden Perforerad + bakplat ~ Angkoknings- 100 20 -30
lage
Rodbetor hela Perforerad + bakplat ~ Angkoknings- 100 40 - 50
lage
Rodkal strimlad Perforerad + bakplat ~ Angkoknings- 100 30 - 35
lage
Vitkal strimlad Perforerad + bakplat  Angkoknings- 100 25-35
lage
Zucchini skivor Perforerad + bakpladt  Angkoknings- 100 2-3
lage
Sugar snaps - Perforerad + bakplat ~ Angkoknings- 100 8-12

lage

* Forvarm enheten
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Tillbehor och baljvaxter

Tillsatt vatten resp. vatska enl. anvisningarna. Exempel: 1:1,5 =

till 100 g ris anvands 150 ml véatska.

Du kan sétta in den operforerade langpannan pa vilken fals du

vill.
Livsmedel Proportioner  Tillbehér Fals Funktion Temperaturi °C Tillagningstid i
min.

Skalpotatis - Perforerad + 3 Angkoknings- 100 35-45

(mellanstorlek) Bakplat 1 lage

Skalad potatis - Perforerad + 3 Angkoknings- 100 20 - 25

(delade i fjardedelar) Bakplat 1 lage

Potatisgratang - Bakplat 2 Varmluft 170-180 35-45

Raris 1:1,5 Operforerad - Angkoknings- 100 30 -40
lage

Langkornigt ris 1:1,5 Operforerad - Angkoknings- 100 20 - 30
lage

Basmatiris 1:1,5 Operforerad - Angkoknings- 100 20 - 30
lage

Forvallt ris 1:1,5 Operforerad - Angkoknings- 100 15-20
lage

Risotto 1:2 Operforerad - Angkoknings- 100 30-35
lage

Grdna linser 1.2 Operforerad - Angkoknings- 100 30 - 45
lage

Vita bénor, blétlagda  1:2 Operforerad - Angkoknings- 100 65-75
lage

Couscous 1:1 Operforerad - Angkoknings- 100 6-10
lage

Rostat speltvete, malt  1:2,5 Operforerad - Angkoknings- 100 15-20
lage

Hirs, hel 1:2,5 Operforerad - Angkoknings- 100 25-35
lage

Matvete, helt 1:1 Operforerad - Angkoknings- 100 60-70
lage

Kroppkakor - Perforerad + 3 Angkoknings- 95 20-25

Bakplat 1 lage

Fagel och kott

Sétt in galler och bakplat tillsammans pa en fals.

Lat den fardiga steken vila 10 minuter i avstangd, stangd ugn.
P& sa satt blir kottet saftigare.

Ugnsfunktionen CircoSteam® gor kottet saftigt inuti och

knaprigt utanpa.

Fagel
Livsmedel Mangd Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C Ti!lagningstid i
min.
Kyckling, hel 1,2 kg Galler + bakplat 2 CircoSteam® 180-190 50 -60
Kycklinghalvor a 0,4 kg Galler + bakplat 2 CircoSteam® 180-190 35-45
Kycklingbrdst 0,15 kg st. Perforerad + 3 Angkoknings- 100 15-25
Bakplat 1 lage
Kycklingdelar 0,12 kg st. Galler + bakplat 2 CircoSteam® 180 - 200 20-35
Anka, hel 2 kg Galler + bakplat 2 CircoSteam® 170 60 - 80
Varmluft 210 15-20
Ankbrost* 0,35 kg st. Galler + bakplat 2 CircoSteam® 170-180 10-15
Kalkonrullader 1,5 kg Galler + bakplat 2 CircoSteam® 150 - 160 70-90
Kalkonbrdst 1 kg Galler + bakplat 2 CircoSteam® 150 - 160 60 - 80

* bryn forst
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Notkott

Livsmedel Mangd Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C Tillagningstid i
min.
Notstek* 1,5 kg Galler + bakplat 2 Uppvéarmning 140 - 150 100 - 140
Oxfilé, medium* 1 kg Galler + bakplat 2 Uppvéarmning 170-180 20 -28
platt rostbiff, medium* 1 kg Galler + bakplat 2 Varmluft 170-180 40 - 55
Platt rostbiff, engelsk* 1 kg Galler + bakplat 2 Varmluft 170-180 30-45
Rostbiff, medium* 1 kg Galler + bakplat 2 Varmluft 170-180 45 - 60
Hog rostbiff, engelsk* 1 kg Galler + bakplat 2 Varmluft 170-180 35-50
* bryn forst
Kalvkott
Livsmedel Méangd Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C Tillagningstid i
min.
Kalvstek, med 1 kg Galler + bakplat 2 CircoSteam® 160-170 60-70
insprangt fett
Kalvstek, mager 1 kg Galler + bakplat CircoSteam® 160-170 50-60
Kalvrygg* 1 kg Galler + bakplat CircoSteam® 160 - 180 15-25
Kalvbringa, fylld 1,5 kg Galler + bakplat CircoSteam® 140 - 160 75-120
* bryn forst
Flaskkott
Livsmedel Mangd Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C Tillagningstid i
min.
Stek utan sval (t.ex. 1,5 kg Galler + bakplat 2 CircoSteam® 170-180 70 -80
karrébit)
Flaskstek med sval 1,5 kg Galler + bakplat 2 Angkoknings- 100 20-25
(knaperstekt) lage
CircoSteam® 140 - 160 40 - 50
Varmluft 210 - 220 20
Flaskfilé * 0,5 kg Galler + bakplat 2 CircoSteam® 160 - 180 20-30
Smoérdegsinbakad filé 1 kg Bakplat 2 CircoSteam® 180 - 200 40 - 60
Kassler med ben 1 kg Galler + bakplat 2 CircoSteam® 120 - 140 60-70
Kassler skivad Bakplat 2 Angkoknings- 100 15-20
lage
Natad stek 1,5 kg Galler + bakplat 2 CircoSteam® 170 -180 70 -80
* bryn forst
Ovrigt
Livsmedel Mangd Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C Tillagningstid i
min.
Kottfarslimpa pa 0,5 kg kott- Bakplat 2 CircoSteam®  140- 150 45 -60
fars
Réadjurssadel med 0,6 - 0,8 kg Galler + bakplat 2 CircoSteam® 150-170 15-30
ben*
Lammfiol, benfri 1,5 kg Galler + bakplat 2 CircoSteam® 170-180 60 - 80
Lammsadel med ben* 1,5 kg Galler + bakplat 2 CircoSteam® 160-170 15-25
Kanindelar 1,5 kg Galler + bakplat 2 CircoSteam® 150 - 160 40 - 60
Wienerkorv - Perforerad + 3 Angkoknings- 80 - 85 12-18
Bakplat 1 lage
Tysk flask- eller kalv- - Perforerad + 3 Angkoknings- 80 - 85 15-20
korv Bakplat 1 lage

* bryn forst
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Stektips

Anvénda ugnssteksatsen

Anvénder du ugnssteksatsen far du optimalt stekresultat och ungen blir inte lika smutsig.
Ugnssteksatsen finns som tilloehdr hos aterférsaljarna (se kapitlet Tilloehor)

Nar ar steken klar?

Anvand en stektermometer (géar att kdpa hos aterforsaljarna) eller gor ett "skedtest”:
Tryck med en sked péa steken. Om steken kanns fast ar den fardig. Om den ger efter
behdver den mer tid.

Steken har blivit for mork och pa vissa
stéllen ar ytan brand

Kontrollera falsnivan och temperaturen

Steken ser bra ut, men skyn har brant
vid

Vélj mindre stekgryta eller tillsatt mer vatska néasta gang

Steken ser fin ut men skyn ar for ljus
och vattnig

Valj storre stekgryta eller tillsatt mindre vatska nasta gang

Fisk
Livsmedel Méangd Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C Tillagningstid i
min.
Dorada, hel a4 0,3 kg Perforerad + 3 Angkoknings- 80 - 90 15-25
Bakplat 1 lage
Doradafilé a 0,15 kg Perforerad + 3 Angkoknings- 80 - 90 10-20
Bakplat 1 lage
Fiskterrin 1,5 Horm for Galler 2 Angkoknings- 70 - 80 40 - 80
vattenbad lage
Forell, hel a 0,2 kg Perforerad + 3 Angkoknings- 80 -90 12-15
Bakplat 1 lage
Torskfilé a 0,15 kg Perforerad + 3 Angkoknings- 80 - 90 10-14
Bakplat 1 lage
Laxfilé a 0,15 kg Perforerad + 3 Angkoknings- 100 8-10
Bakplat 1 lage
Musslor 1,5 kg Bakplat 2 Angkoknings- 100 10-15
lage
Kungsfiskfilé a 0,15 kg Perforerad + 3 Angkoknings- 80 - 90 10-20
Bakplat 1 lage
Sjotungsrullader, fyllda - Perforerad + 3 Angkoknings- 80 - 90 10-20
Bakplat 1 lage

Anpassad tillagning av kott

Anpassad tillagning ar det idealiska sattet att tillaga allt mort
kott som ska bli rosa eller precis lagom stekt. Kéttet blir valdigt

saftigt och mdrt.

Sétt in bakplaten i angugnen och férvarm med ugnsfunktionen

Anpassad tillagning.

Bryn férst kéttet ordentligt runt om.

Stall in kottet i den forvarmda angugnen och fortsatt med

Anpassad tillagning.

Lagg efter tillagningen upp pa férvarmda tallrikar och héll pa en

varm sas.
Livsmedel Mangd Tillbehor Fals Temperaturi °C Tillagningstid i
min.

Lammfiol, benfri 1-1,5kg Bakplat 2 80 140 - 160
Rostbiff 1,5-2,5kg Bakplat 2 80 150- 180
Flaskfilé - Bakplat 2 80 -90 50-70
Flaskmedaljonger - Bakplat 2 80 60 - 80
Notbiffar ca 3 cm tjocka Bakplat 2 80 40 - 60
Ankbrdst - Bakplat 2 80 35-55
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Gratanger, soppingredienser...

Livsmedel Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C Tillagningstid i
min.
Pudding/gratang med tillagade tillbe- Gratangform + galler 2 CircoSteam® 150-170 30 - 40
hor
So6t pudding Gratangform + galler 2 CircoSteam® 150-170 30 - 45
Lasagne Bakplat 2 CircoSteam® 160-170 35-45
Sufflé Portionsformar + galler 2 CircoSteam® 180 - 200 15-25
Aggstanning Operforerad 2 Angkoknings- 90 15-20
lage
Gnocchi Perforerad + 3 Angkoknings- 90 -95 7-10
Bakplat 1 lage
Hardkokta agg Perforerad + 3 Angkoknings- 100 10-12
(storlek M, max. 1,8 kQ) Bakplat 1 lage
Loéskokta agg Perforerad + 3 Angkoknings- 100 6-8
(storlek M, max. 1 kg) Bakplat 1 lage
Desserter, kompott
Kompott Yoghurt

V&g frukten, tillsatt ca Y5 av vattnet och smaka av med socker

och kryddor.
Risgrynsgroét

V&g riset och tillsatt 2,5 ganger s& mycket mjolk. Hall ris och
mjolk max. 2,5 cm upp i tillbehdret. Ror om efter tillagningen.

Resterande mjolk sugs snabbt upp.

Varm mjolken pa hallen till 90 °C. Lat svalna till 40 °C. Om du
anvander mjolk med lang hallbarhet behdvs inte det.

Ror ner tva teskedar naturell yoghurt per 1 dl mjélk, alternativt
motsvarande mangd yoghurtkultur. Hall blandningen i rena

glasburkar och tack over.

Nar du ar Kklar, 1at glasen svalna i kylskapet.

Livsmedel Tillbehér Funktion Temperaturi °C Tillagningstid i
min.

Kroppkakor Bakplat Angkoknings- 100 20-25
lage

Créme caramel Portionsformar + galler Angkoknings- 90 - 95 15-20
lage

Puddingar (t.ex. mannagrynspudding) Gratangform + galler  CircoSteam® 160-170 50 -60

Risgrynsgrot* Bakplat Angkoknings- 100 25-35
lage

Yoghurt* Portionsburkar + galler Angkoknings- 40 300 - 360
lage

Appelkompott Bakplat Angkoknings- 100 10-15
lage

Paronkompott Bakplat Angkoknings- 100 10-15
lage

Korsbarskompott Bakplat Angkoknings— 100 10-15
lage

Rabarberkompott Bakplat Angkoknings— 100 10-15
lage

Sviskonkompott Bakplat Angkoknings- 100 15-20

lage

* Du kan &aven anvanda ett 1ampligt program (se kapitlet Programautomatik)
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Kakor, tartor och smakakor

Anvand helst mdrka bakformar av metall.

Temperatur och tillagningstid beror pa smetens méangd och
konsistens. Det ar darfér det finns temperaturintervall i

Stall 1drst in den lagre temperaturen. Den ger en jdAmnare yta.
Valj hogre temperatur nasta gang, om det behdvs.

Lagg inte varorna for tatt pa gallret eller bakplaten.

tabellerna.
Formkakor
Livsmedel Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C Tillagningstid i
min.
Sockerkaka Krans-/formbrdédsform 2 Varmluft 150-160 60-70
Tartbotten (sockerkaka) Pajform 2 Varmluft 150 - 160 30 -45
Fin fruktkaka, sockerkakssmet Springform 2 Varmluft 150 - 160 45 - 55
Rulltarta (2 4gg) Pajform 2 Varmluft 180-190 12-16
Rulltarta (6 4gg) Springform 2 Varmluft 150 - 160 25-35
Moérdegsbotten med kant Springform 2 Varmluft 150 - 160 40 - 50
Schweizisk paj Springform 2 Varmluft 180-190 35-60
Panatone Panatone-form 2 CircoSteam® 150 - 160 35-45
Pajer (t.ex. quiche) Quicheform 2 Varmluft 180-190 35-60
Appelpaj Pajform 2 Varmluft 170 - 190 35-50
Kakor pa plat
Livsmedel Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C Tillagningstid i
min.
Vetebréd med torr fylining Bakplat 2 CircoSteam® 150 - 160 35-45
Vetebrod med saftig fylining (frukt) — Bakplat 2 Varmluft 150 - 160 35-45
Rulltarta Bakplat 2 Varmluft 180 - 200 10-15
Vetelangd (500 g mjdl) Plat + bakplatspapper 2 CircoSteam® 150 - 160 25-35
Strudel Bakplat 2 CircoSteam® 160 - 180 40 - 60
Lokpaj Bakplat 2 CircoSteam® 170-180 30 -40
Brod, smafranska
Livsmedel Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C Tillagningstid i
min.
Vitt bréd (750 g mjol) Plat + bakplatspapper 2 CircoSteam®  200-210 15-20
Varmluft 160-170 20-25
Surdegsbrdd (750 g mjol) Plat + bakplatspapper 2 CircoSteam® 200 - 220 15-25
Varmluft 150 - 160 40 - 60
Mérkt broéd (750 g mjol) Plat + bakplatspapper 2 CircoSteam® 200 - 220 15-20
Varmluft 160-170 25-40
Fullkornsbrod (750 g mjol) Plat + bakplatspapper 2 CircoSteam® 200 - 220 20 - 30
Varmluft 140-150 40 - 60
Ragbrod (750 g mjol) Plat + bakplatspapper 2 CircoSteam® 200 - 220 20 - 30
Varmluft 150 - 160 50 -60
Smafranskor (degknyten om 70 g)  Plat + bakplatspapper CircoSteam® 190 - 200 25 -30
Ljiusa smafranskor av jasdeg, s6ta  Plat + bakplatspapper CircoSteam®  170-180 20 - 30

(degknyten om 70 g)
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Smakakor

Livsmedel Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C Ti!lagningstid i
min.

Marang Bakplat 2 Varmluft 80 -90 120-180
Notkakor Bakplat 2 Varmluft 140 - 160 15-25
Smordegskakor Bakplat 2 CircoSteam® 170 -190 10-20

Muffins Muffinsplat 2 Varmluft 170-180 20 -30
Maréanger Bakplat 2 Varmluft 170 -190 27 -35
Smakakor Bakplat 2 Varmluft 150 - 160 12-17
Jasdegar Bakplat 2 Varmluft 150 - 160 15-20

Tips vid graddning

Du kanske vill anvanda eget recept nar Leta upp ett liknande bakverk i baktabellen

du bakar

Sé& avgor du om sockerkakan ar fardig- Stick en tandpetare i den hogsta delen av kakan ca 10 minuter fore fardigtiden (gradd-
graddad ningstid i receptet). Om ingen smet fastnar pa tandpetaren ar kakan klar.

Kakan sjunker ihop Minska degspadet nasta gang eller stéll in en ugnstemperatur som ar 10 °C lagre. Folj

den omroérningstid som anges i receptet

Kakan &r for hog i mitten och lagre runt Smorj inte kanten pa kakformar med lostagbar botten. Lossa kakan forsiktigt fran formen

kanterna med en kniv efter graddningen
Formkakan blir fér mérk baktill Stall inte formen nara den bakre vaggen, utan mitt pa tillbehoret
Kakan ar for torr Stick sma hal i den fardiga kakan med en tandpetare. Droppa sedan pa t.ex. fruktsaft

eller likor. Nasta gang stéller du in en temperatur som &r 10 °C hogre och kortar gradd-
ningstiden, alternativt anvander funktionen CircoSteam®

Brodet eller kakan ser bra ut, men ar Anvand mindre vatska nasta gang. Gradda langre tid vid lagre temperatur. Forgradda
degig inuti (med rester av vatten). botten vid kakor med saftig fyllning. Str6 mandel eller strébrod Gver och lagg sedan pa
fyliningen. F&lj graddningstiden i receptet

Kakan eller bakverket ar ojamnt graddat Stéll in en nagot lagre temperatur nasta gang

Varma mat

Du far en betydligt skonsammare varmning av maten. Den
smakar och ser ut som nylagad. Du kan &ven varma upp
gardagens bakverk pa samma sétt.

Livsmedel Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C Ti!lagningstid i
min.

Mat pa tallrik Galler 2 Uppvarmning 120 12-18

Gronsaker Bakplat 3 Uppvéarmning 100 12-15

Pasta, potatis, ris Bakplat 3 Uppvéarmning 100 5-10

Sméfranska* Galler 2 CircoSteam®  170- 180 6-8

Baguette* Galler 2 CircoSteam® 170-180 5-10

Brod* Galler 2 CircoSteam® 170 - 180 8-12

Pizza Galler + bakplat 3 Uppvéarmning 170-180 12-15

* Forvarm i 5 minuter

Upptining
Platta till livsmedlen och dela upp i portioner, frys in vid -18 °C. A Sikerhetsrisk!

Frys inte in alltfér stora méangder. Upptinade livsmedel haller

inte s& lange utan férstérs snabbare an farska. Du maste héalla bort vatskan som bildas nar du tinar kott och

fisk. Den far aldrig komma i kontakt med andra livsmedel. Den
kan innehalla bakterier.

Efter upptiningen later du angugnen ga med varm luft pa

180 °C i 15 minuter.

Tina maten i frysférpackningen, pa tallrik eller i den perforerade
langpannan. Satt alltid bakplaten under. Da ligger inte
livsmedlet i upptiningsvattnet och enheten forblir ren.

Anvand ugnsfunktionen Upptiningslage [¥].

Du kan del h d inade del Tina kot

Du kan dela maten och ta ut redan upptinade delar ur Kott som ska paneras tinas sa pass att kryddning och panering

angugnen. fastnar.

Lat maten temperaturutjamna i ytterligare 5 - 15 minuter efter Tina fagel

upptining. Ta av férpackningen innan du tinar. Hall alltid av all vatska fran
upptiningen.
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Livsmedel Méangd Tillbehoér Fals Temperaturi °C Tillagningstid i
min.

Kyckling 1 kg perforerad + 3 45 - 50 60-70
bakplat 1

Kycklingklubbor 0,4 kg perforerad + 3 45 - 50 30-35
bakplat 1

Grdnsaker frysta i block (t.ex. 0,4 kg perforerad + 3 45 -50 20 - 30

spenat) bakplat 1

Bar och frukt 0,3 kg perforerad + 3 45 -50 5-8
bakplat 1

Fiskfilé 0,4 kg perforerad + 3 45 -50 15-20
bakplat 1

Hel fisk 1 kg perforerad + 3 45 -50 40 - 50
bakplat 1

Gulasch - perforerad + 3 45 -50 40 - 50
bakplat 1

Notstek - perforerad + 3 45 -50 70 -80
bakplat 1

Jasningslage

Med funktionen Jasningslage [@] jaser degen avsevart

snabbare an i rumstemperatur.

Du kan sétta in gallret pa vilken fals du vill eller forsiktigt stélla
gallret pa ugnsbotten.
Varning: Repa inte ugnens botten!

Satt degskalen pa gallret. Tack inte 6ver degen.

Livsmedel Mangd Tillbehér Temperaturi °C Tillagningstid i
min.
Jasdeg 1 kg Skal + galler 40 20 - 30
Surdeg 1 kg Skal + galler 40 20 - 30
Safta
Lagg baren i en skal och sockra fore saftningen. Lat dem sta Hall sedan Gver baren i en silduk och pressa ur resten av
och dra i minst en timme. saften.
Hall baren i den perforerade langpannan och sétt pa fals 3. Satt
en bakplat pa fals 1, som fangar upp saften.
Livsmedel Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C Tillagningstid i
min.
Hallon Perforerad langpanna 3 Angkoknings- 100 30 -45
+ bakplat 1 lage
Vinbar Perforerad langpanna 3 Angkoknings- 100 40 - 50
+ bakplat 1 lage
Konservering

Konservera sa féarska livsmedel som méjligt. En langre lagring

sanker vitaminhalten och livsmedlen jaser lattare.

Anvand endast felfri frukt och grénsaker.

Foljande livsmedel kan inte konserveras med den hér enheten:

Innehall i platburkar, kott, fisk eller pastejsmet.

Kontrollera glasburkar, gummiringar, klammor och fjadrar.

Gor rent gummiringar och glas ordentligt med varmt vatten.

Programmet "Desinficera nappflaskor” ar aven lampligt vid
rengdring av glasen.

kontakt med varandra.

Oppna ugnsluckan efter den angivna tiden.

Stéll glasen i den perforerade langpannan. De far inte ha

Vanta tills glasburkarna har svalnat helt innan du tar ut dem ur

ugnen.
Livsmedel Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C Tillagningstid i
min.
Gronsaker 1 liters glaskonservburkar 2 Angkoknings- 100 30-120
lage
Stenfrukt 1 liters glaskonservburkar 2 Angkoknings- 100 25-30
lage
Karnfrukt 1 liters glaskonservburkar 2 Angkoknings- 100 25-30

lage
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Djupfrysta produkter

Folj tillverkarens anvisningar pa férpackningen.

De angivna tillagningstiderna géaller mat instélld i kall ugn.

Livsmedel Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C Tillagningstid i
min.
Pommes frites Plat + bakplatspapper 2 Varmluft 170-190 25-35
Kroketter Plat + bakplatspapper 2 Varmluft 180 - 200 18-22
Rosti Plat + bakplatspapper 2 Varmluft 180 - 200 25-30
Pasta, farsk, kylvara* Bakplat 2 Angkoknings- 100 5-10
lage
Lasagne, djupfryst Bakplat + galler 2 CircoSteam® 190- 210 35-55
Pizza, tunn botten Bakplat + galler 2 Varmluft 180 - 200 15-23
Pizza, tjock botten Bakplat + galler 2 Varmluft 180 - 200 18-25
Pizzabaguette Bakplat + galler 2 Varmluft 180 - 200 18 -22
Pizza, kylvara Bakplat 2 Varmluft 170-180 12-17
Vitldksbaguette, kylvara Bakplat 2 Varmluft 180 - 200 15-20
Smafranskor, baguetter, djupfrysta  Bakplat + galler 2 Varmluft 180 - 200 18-22
Salta kringlor, djupfrysta Plat + bakplatspapper 2 Varmluft 180 - 200 18-22
Croissanter, djupfrysta Plat + bakplatspapper 2 CircoSteam® 180 - 200 20-25
Bake off-smafranskor eller -baguet- Plat + bakplatspapper 2 Varmluft 150-170 12-15
ter, férgraddade
Strudel, djupfryst Plat + bakplatspapper 2 CircoSteam® 160 - 180 45 - 60
Fiskpinnar Plat + bakplatspapper 2 Varmluft 195 - 205 20-24
Forell Perforerad + 3 Angkoknings- 80 - 100 20-25
Bakplat 1 lage
Fiskgratang Bakplat + galler 2 CircoSteam® 180 - 200 35-50
Laxfilé Perforerad langpanna + 3 Angkoknings- 80 - 100 20-25
Bakplat 1 lage
Blackfiskringar Plat + bakplatspapper 2 Varmluft 190 - 210 25-30
Broccoli Perforerad langpanna + 3 Angkoknings- 100 4-6
Bakplat 1 lage
Blomkal Perforerad langpanna + 3 Angkoknings- 100 5-8
Bakplat 1 lage
Bonor Perforerad langpanna + 3 Angkoknings- 100 4-6
Bakplat 1 lage
Artor Perforerad langpanna + 3 Angkoknings- 100 4-6
Bakplat 1 lage
Morotter Perforerad langpanna + 3 Angkoknings- 100 3-5
Bakplat 1 lage
Blandgrdénsaker Perforerad langpanna + 3 Angkoknings- 100 4-8
Bakplat 1 lage
Brysselkal Perforerad langpanna + 3 Angkoknings- 100 5-10
1

Bakplat

lage

* tillsétt lite vatska
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Provratter

Tabellerna ar framtagna for provningsinstitut for att underlatta
provning och test av olika ugnar.

Graddning
Provrétter enligt standard EN 50304/EN 60350 (2009) resp. Anvisning: Boérja med att anvanda de lagre
IEC 60350. temperaturangivelserna vid bakning.

Tabellvardena géaller f6r mat som stélls in i kall ugn.

Livsmedel Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C Tillagningstid i
min.

Spritsade kakor Bakplat 2 Varmluft 160-170 17 -20

Smakakor Bakplat 2 Varmluft 160-170 25-33

Sockerkaka Springform 26 cm 2 Varmluft 150 - 160 35-40

Appelpaj Springform 20 cm 2 Varmluft 160-170 60-70

Anga

Provrétter enligt standard EN 60350-1.

Livsmedel Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C Tillagningstid i
min.

Broccoli Perforerad + 3 Angkoknings- 100 *

(Angfordelning) Bakplat 1 lage

Broccoli Perforerad + 3 Angkoknings- 100 *

(&ngmatning) Bakplat 1 lage

Artor** Perforerad + 3 Angkoknings- 100 e

(maxmangd) Bakplat 1 lage

* Forst maste man berékna tillagningstiden for "al dente".
** Sprid ut 2,0 kg artor jamnt i behallaren.
*** Tillagningstiden &r slut nér artorna uppnar temperatur om 85°C pa kallaste stéllet.
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	[sv] Bruksanvisning
	ó Innehållsförteckning[sv] Bruksanvisning
	: Säkerhetsanvisningar
	Läs igenom den här bruksanvisningen noga. Förvara bruks- och monteringsanvisningen på ett säkert ställe. Lämna med bruksanvisningen om spisen byter ägare.
	Säkerhetsanvisningar
	Risk för skållning!!
	Risk för brännskador!
	Brandfara!
	Brandfara!
	Risk för skållskador!
	Risk för kortslutning!
	Risk för brännskador!
	Risk för brännskador!
	Risk för skållning!!
	Risk för elektriska stötar!


	Skadeorsaker
	Obs!
	Din nya enhet
	Kontroller
	Poputvred

	Ugnsfunktioner


	Ugnsutrymme
	Obs!

	Tillbehör
	Autokalibrering
	Före första användningen
	Välja språk
	1. Vrid termostatvredet tills du får det språk du vill ha på textdisplayen.
	2. Håll infoknappen± intryckt i 3 sekunder.
	Byta språk
	1. Vrid funktionsvredet till Û.�
	2. Håll infoknappen ± intryckt i 3 sekunder.
	3. Vrid termostatvredet tills du får det språk du vill ha på textdisplayen.
	4. Håll infoknappen ± intryckt i 3 sekunder.




	Ställa klockan
	Anvisning
	1. Tryck till på klockfunktionsknappen KJ, så får du upp inställningsläget.
	2. Ställ klockan med vredet.


	Ställa in vattenhårdheten
	Obs!

	Anvisningar
	1. Vrid funktionsvredet till Û.
	2. Håll infoknappen ± intryckt tills du får upp ”Välj språk” på textdisplayen.
	3. Tryck till på infoknappen ± tills du får upp ™‡ƒ på temperaturdisplayen (vattenhårdhetsinterval ”medel”).
	4. Ställ in vattenhårdheten med termostatvredet.
	5. Tryck på infoknappen ± i 3 sekunder.
	Första användningstillfället
	1. Tryck till på funktionsväljaren, så att den fjädrar ut.
	2. Fyll vattentanken och sätt tillbaka den (se kapitlet Fyll på vattentanken).
	3. Vrid funktionsväljaren till ångkokningsläge é.
	4. Tryck på Start.
	Enheten värms upp till 100 °C. Tillagningstiden på 20 minuter börjar inte räkna ner förrän enheten har uppnått vald temperatur. Under den här tiden får inte ugnsluckan öppnas.
	5. Stäng av klockfunktionen genom att trycka på klockknappen KJ.
	6. Vrid tillbaka funktionsväljaren till Û för att stänga av enheten.



	Rengöra tillbehör
	Montera fettfiltret.
	: Risk för skador!
	Använda enheten
	Fyll på vattentanken
	Obs!
	Skador på enheten på grund av felaktig vätska
	1. öppna ugnsluckan och lyft ut vattentanken.
	2. Fyll vattentanken med kallt vatten upp till markeringen ”max”.
	3. Sätt på tanklocket och se till så att det snäpper fast.
	4. Ställ in vattentanken igen, se till att den snäpper fast ordentligt.





	Starta enheten
	1. Tryck på funktionsväljaren så att den fjädrar ut.
	2. Vrid funktionsväljaren tills du får upp önskad ugnsfunktion på textdisplayen.
	Temperaturdisplayen ger ett temperaturförslag.
	3. Justera föreslagen temperatur genom att vrida på temperaturväljaren.
	4. Ändra föreslagen tillagningstid genom att vrida på vredet.

	Den nya tillagningstiden lagras automatiskt efter 3 sekunder.
	5. Tryck på Start.

	Meddelandet ”Fylla på vattentank?”
	Uppvärmningskontroll
	Aktuell temperatur
	Visa och justera tillagningstiden
	Ändra temperatur
	Paus
	Meddelandet ”Fyll vattentanken”

	1. Öppna försiktigt luckan till enheten.
	2. Ta ur vattentanken, fyll på till markeringen ”max” och ställ in den igen.
	3. Tryck på Start.


	Stänga av enheten
	: Risk för skållning!!
	•
	œ

	Efter varje användning
	Töm vattentanken
	1. Öppna försiktigt luckan till enheten.
	2. Lyft ut och töm vattentanken.
	3. Torka noga av tanklockstätningen och utrymmet för tanken.
	Obs!
	Låg ugnen torka
	: Risk för skållning!!
	1. Lämna luckan på glänt tills enheten har svalnat.
	2. Torka ur det avsvalnade ugnsutrymmet och ånginsatsen ordentligt med den medföljande rengöringssvampen och eftertorka med en mjuk trasa.
	3. Ta bort smutsen i ugnsutrymmet när enheten har svalnat. Fastbrända rester är mycket svårare att få bort.
	4. Torka av skåp och handtag ordentligt om där har bildats kondens.



	Klocka
	Klockdisplayen



	Anvisningar
	Slå av och på klockdisplayen
	1. Tryck på klockfunktionsknappen KJ i 6 sekunder.
	2. Tryck till på klockfunktionsknappen KJ.

	Timer
	1. Tryck på klockfunktionsknappen KJ tills KJ- och Q- symbolerna lyser.
	2. Ställ in tiden med vredet (t.ex. †:‹‹ minuter).

	Tillagningstid
	1. Ställ in ugnsfunktion och temperatur.
	2. Tryck på klockknappen KJ tills KJ- och x-symbolerna lyser.
	3. Ställ in tillagningstiden med vredet (t.ex. ‚:„‹ timmar).
	4. Tryck på Start.
	1. Vrid tillbaka funktionsväljaren till Û-läge.
	2. Stäng av klockfunktionen genom att trycka på klockknappen KJ.

	Färdigtid
	1. Ställ in ugnsfunktion och temperatur. Tryck på Start.
	2. Tryck på klockknappen KJ tills KJ- och y-symbolerna lyser.
	3. Ställ in färdigtid med vredet (t.ex. kl. ‚ƒ:„‹ ).
	1. Vrid tillbaka funktionsväljaren till Û-läge.
	2. Stäng av klockfunktionen genom att trycka på klockknappen KJ.


	Tidsförval
	1. Ställ in ugnsfunktion och temperatur.
	2. Tryck på klockknappen tills symbolernaKJ och x lyser.
	3. Ställ in tillagningstiden med vredet (t.ex: ‚„‹ timmar).
	4. Tryck på klockknappen tills symbolernaKJ och y lyser.
	5. Ange färdigtid med vredet (t.ex. kl. ‚ƒ:„‹).
	6. Tryck på Start.
	1. Vrid tillbaka till funktionsläge Û.
	2. Stäng av tidsförvalet genom att trycka på klockknappen.

	Ställa klockan
	1. Tryck på klockfunktionsknappen KJ tills KJ- och 3- symbolerna lyser.
	2. Ställ klockan med vredet.

	Kontrollera, ändra eller radera inställningar
	1. Vill du kontrollera inställningarna, tryck på klockfunktionsknappen KJ tills respektive symbol lyser.
	2. Du kan ändra inställningen med vredet, om det behövs.
	3. Vill du radera en inställning, vrid tillbaka vredet åt vänster till grundinställningen.
	Programautomatik
	Ställa in program
	1. Tryck på funktionsväljaren för att starta enheten.
	2. Tryck på X-knappen.
	3. Vrid på funktionsväljaren tills du får fram önskad programgrupp.
	4. Tryck på ì-knappen.
	5. Vrid på funktionsväljaren tills du får fram önskat program.
	6. Tryck på ì-knappen.
	7. Anpassa funktionen genom att vrida funktionsväljaren:
	8. Ange vikten på maten genom att vrida på temperaturväljaren.
	Tryck på infoknappen ±, så får du upp information om tillbehör. Informationen visas under några sekunder.
	9. Starta programmet med startknappen.

	: Risk för skållning!!



	Anvisningar om programmen
	Programtabeller
	Grönsaker
	Potatis
	Gryn
	Gratänger
	Fågel
	Nötkött
	Kalvkött
	Fläskkött
	Lammkött
	Köttfärslimpa
	Fisk
	Bakverk, desserter
	Bröd, småfranska
	Uppvärmning
	Upptining
	: Säkerhetsrisk!

	Special

	Minne
	Lagra i minnet
	1. Välja funktion, temperatur och tillagningstid, eller ett program i programautomatiken (Tryck inte på Start).
	2. Tryck på l för att öppna menyn Memory.
	3. Vrid på funktionsväljaren och välj en av 6 olika minnesplatser.
	4. Håll l intryckt tills en ljudsignal avges.



	Starta minnet (Memory)
	1. Vrid funktionsväljaren till Û.
	2. Ställ in maten i ugnen.
	3. Tryck på l för att öppna menyn Memory.
	4. Vrid på funktionsväljaren och välj en minnesplats.
	5. Tryck på Start.

	Radera Memory
	1. Vrid funktionsväljaren till Û.
	2. Tryck på l för att öppna menyn Memory.
	3. Vrid på funktionsväljaren och välj en minnesplats.
	4. Tryck på ì-knappen.
	5. Använd funktionsväljaren och välj ”Radera: ja”.
	6. Tryck på ì för att radera Memory.
	7. Tryck på l för att avsluta menyn Memory.
	Barnspärr
	Spärr
	Spärra enheten
	1. Slå av enheten.
	2. Håll infoknappen ± intryckt i 3 sekunder, så öppnas menyn med grundinställningar.
	3. Tryck helt kort på infoknappen ±, tills ™‚‹ tänds på temperaturdisplayen.
	4. Vrid på termostatvredet tills ™‚‚ visas på temperaturdisplayen.
	5. Håll infoknappen ± intryckt tills du får upp ‚-symbolen på temperaturdisplayen.

	Anvisning
	Ta bort spärren
	1. Tryck på infoknappen ± tills du får upp ™‚‚ på temperaturdisplayen.
	2. Vrid på termostatvredet tills du får upp ™‚‹ på temperaturdisplayen.
	3. Tryck på infoknappen ± tills ‚-symbolen slocknar.




	Permanentspärr
	Permanentspärra enheten
	1. Slå av enheten.
	2. Håll infoknappen ± intryckt i 3 sekunder, så öppnas menyn med grundinställningar.
	3. Tryck helt kort in infoknappen ±, tills ™‚‹ tänds på temperaturdisplayen.
	4. Vrid på termostatvredet tills ™ƒ‚ visas på temperaturdisplayen.
	5. Håll infoknappen ± intryckt i 3 sekunder.

	Anvisning
	Slå av permanentspärren ett slag
	1. Tryck på infoknappen ± tills du får upp ™ƒ‚ på temperaturdisplayen.
	2. Vrid på termostatvredet tills du får upp ™ƒ‹ på temperaturdisplayen.
	3. Tryck på infoknappen ± tills ‚-symbolen slocknar.
	4. Slå på enheten inom 30 sekunder.

	Ta bort permanentspärren
	1. Tryck på infoknappen ± tills du får upp ™ƒ‚ på temperaturdisplayen.
	2. Vrid på termostatvredet tills du får upp ™ƒ‹ på temperaturdisplayen.
	3. Tryck på infoknappen ± tills ‚-symbolen slocknar.
	4. Om du inom 30 sekunder håller infoknappen ± intryckt i 3 sekunder, så öppnas menyn med grundinställningar.
	5. Tryck helt kort in infoknappen ±, tills ™ƒ‚ tänds på temperaturdisplayen.
	6. Vrid på termostatvredet tills du får upp ™‚‹ på temperaturdisplayen.
	7. Håll ± intryckt i 3 sekunder.

	Grundinställningar
	1. Vrid funktionsvredet till Û.
	2. Håll infoknappen ± intryckt tills du får upp ”Välj språk” på textdisplayen.
	3. Tryck till på infoknappen ± tills du får upp den grundinställning du vill ha (t.ex. ”Ljudsignal av”).
	4. Ändra grundinställningen med temperaturvredet (t.ex. ”Ljudsignal längd 2 minuter”).
	5. Tryck på infoknappen ± i 3 sekunder.

	Automatisk säkerhetsavstängning
	Skötsel och rengöring
	: Risk för kortslutning!
	Obs!
	Skador på ytskiktet

	Obs!
	Ytskador

	Rengöringsmedel
	Ugnen kan rosta inuti
	: Risk för skador!

	Ytskador
	Rengöringssvamp
	Mikrofiberduk
	Ugnssteksats



	Rengöringsfunktionen EasyClean®
	Förberedelser
	Starta rengöringsfunktionen
	1. Tryck på funktionsväljaren så att den fjädrar ut.
	2. Ställ in funktionsväljaren på EasyClean® >.
	3. Fyll vattentanken med vatten upp till markeringen ”max” och sätt tillbaka tanken.
	4. Tryck på Start.
	Töm ånginsatsen och torka ur enheten
	1. Öppna luckan.
	2. Ta ur ugnsstegarna ur ugnen och rengör (se kapitlet Rengöra ugnsstegarna).
	3. Ta bort upplöst smuts inuti ugnen och i ånginsatsen med mjuk diskborste och disksvamp.
	4. Fyll ev. vattentanken med vatten och skjut in den igen.
	5. Stäng luckan.

	1:a sköljning
	Töm ånginsatsen
	1. Öppna luckan.
	2. Skölj ur disksvampen ordentligt.
	3. Ta bort restvattnet ur ånginsatsen med disksvampen.
	4. Stäng luckan.

	2:a sköljning
	Ta bort restvattnet
	1. Öppna luckan.
	2. Ta bort restvattnet ur ånginsatsen med disksvampen.
	3. Torka ur ugnsutrymmet med disksvampen och torka torrt med mjuk trasa.
	4. Vrid tillbaka funktionsväljaren till Û-läge.
	5. Stäng av enheten med hjälp av funktionsväljaren.

	Avbryta rengöringen
	Anvisning

	1. Håll Stoppknappen intryckt om du vill avbryta rengöringsfunktionen.
	2. Tryck på Start.
	3. Fyll ev. vattentanken med vatten, sätt tillbaka tanken och tryck på Start.


	Avkalkning
	Avkalkningsmedel
	1. Blanda 3 dl vatten och 0,6 dl flytande avkalkningsmedel till en avkalkningslösning.
	2. Töm vattentanken och häll i avkalkninglösningen.

	Obs!
	Skador på ytskiktet

	Starta avkalkningen
	1. Tryck på funktionsväljaren så att den fjädrar ut.
	2. Vrid funktionsväljaren till Avkalkning Í.
	3. Sätt in vattentanken med avkalkningslösningen och stäng ugnsluckan.
	4. Tryck på Start.
	Töm ånginsatsen och fyll på vattentanken
	1. Öppna luckan.
	2. Ta bort avkalkningslösningen ur ånginsatsen med den medföljande disksvampen.
	3. Skölj ur vattentanken ordentligt, fyll på vatten och skjut in den igen.
	4. Stäng luckan.

	1:a sköljning
	Töm ånginsatsen
	1. Öppna luckan.
	2. Skölj ur disksvampen ordentligt.
	3. Ta bort restvattnet ur ånginsatsen med disksvampen.
	4. Stäng luckan.

	2:a sköljning
	Häll av restvattnet
	1. Öppna luckan.
	2. Ta bort restvattnet ur ånginsatsen med disksvampen.
	3. Torka ur ugnsutrymmet med disksvampen och torka torrt med mjuk trasa.
	4. Vrid tillbaka funktionsvredet till Û-läge.
	5. Slå av enheten med funktionsvredet.

	Avbryta avkalkningen
	Anvisning

	1. Håll Stoppknappen intryckt om du vill avbryta avkalkningen.
	2. Tryck på Start.
	Kalka av endast ånginsatsen
	1. Blanda 1 dl vatten och 0,2 dl flytande avkalkningsmedel till en avkalkningslösning.
	2. Fyll ånginsatsen helt med avkalkningslösning.
	3. Fyll vattentanken med rent vatten.
	4. Starta funktionen ”Avkalkning” enligt anvisning.



	Haka av och hänga på ugnsluckan
	: Risk för skador!
	: Risk för skador!
	Haka av ugnsluckan
	1. Öppna luckan helt.
	2. Fäll ut spärrarna till vänster och höger helt (bild A).
	3. Stäng luckan så pass att du känner lite motstånd.
	4. Fatta tag till vänster och höger med båda händerna, stäng lite till och dra ut (bild B).

	Haka på ugnsluckan.
	1. Sätt gångjärnen i fästena till vänster och höger (bild C).
	2. Öppna luckan helt.
	3. Fäll in spärrarna till vänster och höger helt (bild D).
	4. Stäng luckan.


	Rengöra luckglasen
	: Risk för skador!
	: Risk för skador!
	Ta loss luckglaset
	1. Haka av ugnsluckan och lägg den med framsidan nedåt på mjukt, rent underlag (se kapitlet Montera och ta av ugnsluckan).
	2. Ta tag i luckglaset vid gångjärnen och dra ut glaset ur fästena (dolda).
	3. Lyft luckglaset något och dra i riktning mot gångjärnen.

	Ta loss inre luckglaset
	1. Tryck vänster och höger fäste utåt.
	2. Lyft upp det inre luckglaset lite och ta ur det.

	Rengöring
	Obs!
	Sätta i det inre luckglaset
	1. Placera det inre luckglaset i fästena till vänster och höger.
	2. Tryck ned det inre luckglaset i fästena.

	Sätta i luckglaset
	1. Sätt luckglaset i fästena till vänster och höger.
	2. Tryck ned luckglaset i fästena.
	3. Haka på ugnsluckan igen.


	Rengöra ugnsstegarna
	: Risk för brännskador på grund av heta delar inuti ugnen!
	1. Dra ugnsstegarna framåt och lyft ut dem åt sidan.
	2. Rengör stegarna med diskmedel och disksvamp/-borste eller diska stegarna i diskmaskin.
	3. Sätt i ugnsstegarna bak- och framtill och skjut inåt tills de hakar i.

	Felsökning
	: Risk för stötar!


	Byta ugnslampa
	: Risk för brännskador!
	1. Slå av säkringen i proppskåpet eller dra ur kontakten.
	2. Dra ut lampglaset åt vänster.
	3. Dra ut lampan och byt ut den mot samma lamptyp.
	4. Sätt i de nya tätningarna och klämringen till lampglaset i rätt ordning.
	5. Skruva fast lampglaset med tätningarna.
	6. Elanslut enheten och ställ klockan.


	Byta lucktätning
	1. Öppna luckan.
	2. Dra bort den gamla tätningslisten.
	3. Sätt i den nya tätningslisten på ett ställe och peta in den runtom. Skarven ska sitta på sidan.
	4. Kontrollera noga att lucktätningen sitter ordentligt i hörnen.
	Service
	E­ och FD­nummer
	Reparationsuppdrag och råd vid fel


	Återvinning
	Återvinning


	Tips för lägre energiförbrukning
	Tabeller och tips

	Ångkokningsläge
	Varmluft
	CircoSteam®
	Grönsaker
	Tillbehör och baljväxter
	Fågel och kött
	Fågel
	Nötkött
	Kalvkött

	Fläskkött
	Övrigt
	Stektips



	Fisk
	Anpassad tillagning av kött
	Gratänger, soppingredienser...
	Desserter, kompott
	Kakor, tårtor och småkakor
	Formkakor
	Kakor på plåt
	Bröd, småfranska
	Småkakor
	Tips vid gräddning

	Värma mat
	Upptining
	: Säkerhetsrisk!

	Jäsningsläge
	Safta
	Konservering
	Djupfrysta produkter
	Provrätter
	Gräddning
	Anvisning

	Ånga
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