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Observaciones importantes

La seguridad durante el uso soélo esta garantizada si la
instalacion se ha efectuado de manera correcta en el aspecto
técnico y en conformidad con estas instrucciones de montaje.
Los dafios causados por un montaje inadecuado seran
responsabilidad del instalador.

Solo puede efectuar la conexion del aparato un técnico
especialista autorizado. Se tendra que regir por las
disposiciones de la compania abastecedora de electricidad de
la zona.

El aparato corresponde al tipo de proteccion |y sélo se puede
utilizar con una conexidon con puesta a tierra.

El uso de este aparato sin la conexion de tierra 0 con una
instalacion incorrecta puede causar, aunque en circunstancias
muy poco probables, dafos serios.

El fabricante no se hace responsable del funcionamiento
inadecuado y de los posibles dafios motivados por
instalaciones eléctricas no adecuadas.

Si al aparato no esta provisto de una clavija accesible,
entonces deben ser incorporados medios de desconexion a la
instalacion fija de acuerdo a las reglamentaciones de la
instalacion.

La manguera de alimentacion debe colocarse de manera que
no toque partes calientes de la placa de coccion o del horno.

Cualquier manipulacion en el interior del aparato, incluyendo el
cambio del cable de alimentacion, debe ser realizada por el
Servicio de Asistencia Técnica.

Las placas de induccion so6lo pueden ser instaladas sobre
cajon, hornos con ventilacion forzada de la misma marca o
lavavajillas de la misma marca. Debajo de la placa de coccién
no se pueden instalar frigorificos, hornos sin ventilacion o
lavadoras.

Montaje sobre el cajon (figura 2a)

Si la placa se ha instalado sobre cajon, los objetos metalicos
que se encuentren en el cajon podrian alcanzar temperaturas
elevadas debido a la recirculacion del aire procedente de la
ventilacién de la placa, si esto ocurre, se recomienda utilizar un
soporte intermedio.

Como soporte intermedio se puede utilizar un panel de madera
(figura 3) o adquirir un accesorio adecuado en nuestro Servicio
de Asistencia Técnica.

El codigo de referencia de este accesorio es el 686002.

La encimera donde se instale la placa debe tener como
minimo un grosor de 20 mm.

La distancia entre la parte superior de la encimera y la parte
superior del cajon debe ser de 65 mm.
Montaje sobre horno (figura 2b)

La encimera donde se instale la placa debe tener como ninimo
un grosor de:

m 20 mm si se instala sobre un horno compacto.
m 30 mm si se instala sobre un horno no compacto.

Si la placa se ha instalado sobre un horno compacto, deben
dejarse 60 mm de distancia entre la parte superior del horno y
la parte superior de la encimera.

Montaje sobre lavavaijillas (figura 2c)

Si la placa se ha instalado sobre un lavavajillas, se debe
instalar un accesorio intermedio. El accesorio se debe solicitar
a nuestro Servicio de Asistencia Técnica.

El codigo de referencia de este accesorio es el 686002.

La encimera donde se instale la placa debe tener un grosor de
20 mm como minimo y 40 mm como maximo.

La distancia entre la parte superior de la encimera y la parte
superior del lavavajillas debe ser de:

m 60 mm si se instala sobre un lavavajillas compacto.
m 65 mm si se instala sobre un lavavajillas no compacto.

Montaje y conexion de la encimera
- Figura 1/2/3/4/5

Tension, ver placa de caracteristicas.
Conectar exclusivamente segun el esquema de conexion.

Esquema de conexion - Figura 5

1. Marrén
2. Azul
3. Amarillo y verde

Modificar la intensidad de conexion
13/16 /20 Amperios - Figura 6

Antes de utilizar la placa por primera vez, se debe comprobar
si la intensidad de conexidn de la placa es la correcta.

Para modificar la intensidad de la placa, realizar los siguientes
pasos:

1. Encender la placa de coccion con el interruptor principal. No
colocar ningun recipiente en las zonas de coccion.

2_En los siguientes 60 segundos, colocar todas las zonas de
coccion en el nivel de potencia deseado segun la intensidad
de conexidon requerida, ver tabla.

Nivel de potencia Intensidad de conexién en amperios

i 20 A
c 16 A
4 13 A

3. Apagar las zonas de coccion, una después de otra,
empezando por la zona de coccion inferior derecha, en
sentido contrario a las agujas del reloj.

4.En la indicacion visual de las zonas de coccion laterales
derechas se muestra la intensidad de conexion
seleccionada.

5.Apagar la placa de coccion con el interruptor principal.

La intensidad de conexion seleccionada se habra guardado
correctamente.

Desmontaje de la placa de coccidn
Cortar la corriente del aparato.

Sacar la placa de coccion empujando desde abajo.



INSTRUCCIONES DE USO

Encontrara mas informacion sobre productos, accesorios,
piezas de repuesto y servicios en internet: www.neff-
international.com y también en la tienda online: www.neff-
eshop.com

/A Consejos y advertencias de seguridad

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las
instrucciones de uso y montaje, asi
como la tarjeta del aparato para un
uso posterior o para posibles
compradores en un futuro.

Comprobar el aparato tras sacarlo
del embalaje. En caso de que haya
sufrido dafnos durante el transporte,
no conectar el aparato, ponerse en
contacto con el Servicio Técnico y
dejar constancia por escrito de los
danos ocasionados, de lo contrario
se perdera el derecho a cualquier
tipo de indemnizacion.

Este aparato tiene que ser
instalado segun las instrucciones
de montaje incluidas.

Este aparato ha sido disefiado para
uso domestico. Utilizar el aparato
exclusivamente para preparar
alimentos y bebidas.Vigilarlo
mientras esta funcionando y
emplearlo exclusivamente en
espacios cerrados.

Este aparato no esta previsto para
el funcionamiento con un reloj
temporizador externo o un mando
a distancia.

Este aparato puede ser utilizado
por ninos a partir de 8 anos y por
personas con limitaciones fisicas,
sensoriales o psiquicas, o que
carezcan de experiencia 'y

6

conocimientos, siempre y cuando
sea bajo la supervision de una
persona responsable de su
seguridad o que le haya instruido
en el uso correcto del aparato
siendo consciente de los danos
que se pudieran ocasionat.

No dejar que los ninos jueguen con
el aparato. La limpieza vy el
mantenimiento rutinario no deben
encomendarse a los nifios a
Menos que sean mayores de 8
anos y lo hagan bajo supervision.

Mantener los ninos menores de 8
anos alejados del aparato y del
cable de conexion.

iPeligro de incendio!

= E| aceite caliente y la grasa se
inflaman con facilidad. Estar
siempre pendiente del aceite
caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar
la zona de coccion. Sofocar con
cuidado las Ilamas con una tapa,
una tapa extintora u otro medio
similar.

= Las zonas de coccion se calientan
mucho. No colocar objetos
inflamables sobre la placa de
coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.



= El aparato se calienta mucho. No
guardar objetos inflamables o
aerosoles en los cajones
directamente debajo de la placa
de coccion.

= La placa de coccion se
desconecta de forma automatica
Yy NO se puede seguir utilizando.
Se puede conectar
posteriormente de forma
involuntaria. Desconectar el
fusible de la caja de fusibles.
Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligro de quemaduras!

= Las zonas de coccion y
adyacentes se calientan mucho.
No tocar nunca las superficies
calientes. No dejar que los ninos
que acerquen.

= La zona de coccion calienta, pero
el indicador no funciona.
Desconectar el fusible de la caja
de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

= Los objetos de metal se calientan
rapidamente al entrar en contacto
con la placa de coccion. No
depositar nunca sobre la placa de
coccion objetos metalicos como
cuchillos, tenedores, cucharas o
tapas.

= Después de cada uso, apagar
siempre la placa de coccion con
el interruptor principal. No esperar
a que la placa de coccion se
apague automaticamente por falta
de recipiente.

iPeligro de descarga eléctrica!

= _as reparaciones inadecuadas
son peligrosas. Las reparaciones
y la sustitucion de cables de
conexion defectuosos solo
pueden ser efectuadas por
personal del Servicio de
Asistencia Técnica debidamente
instruido. Si el aparato esta
averiado, desenchufarlo de la red
o desconectar el fusible de la caja
de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

= La humedad interior puede
provocar una descarga eléctrica.
No utilizar ni limpiadores de alta
presion ni por chorro de vapor.

= Un aparato defectuoso puede
ocasionar una descarga eléctrica.
No conectar nunca un aparato
defectuoso. Desenchufar el
aparato de la red o desconectar el
fusible de la caja de fusibles.
Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

= Las fisuras o roturas en la
vitroceramica conllevan riesgo de
electrocucion. Desconectar el
fusible de la caja de fusibles.
Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligros electromagnéticos!

Este aparato cumple con la
normativa de seguridad y
compatibilidad electromagnética.
No obstante, las personas que
tengan implantados marcapasos o
bombas de insulina deben
abstenerse de acercarse a manejar
este aparato. Es imposible
asegurar que el 100% de estos
dispositivos que se encuentran en



el mercado cumplan la normativa
vigente de compatibilidad
electromagnética, y que no se
produzcan interferencias que
pongan en peligro el correcto
funcionamiento del mismo.
También es posible que las
personas con otro tipo de
dispositivos, como audifonos,
puedan sentir algun tipo de
molestia.

iPeligro de averia!

Esta placa esta dotada de un
ventilador situado en la parte
inferior. En caso de encontrarse un
cajon debajo de la placa de
coccion no deberan guardarse
objetos pequenos o papeles, al ser
absorbidos, podrian estropear el
ventilador o perjudicar la
refrigeracion.

Entre el contenido del cajony la
entrada del ventilador debe dejarse
una distancia minima de 2 cm.

iPeligro de lesiones!

= Al cocer al bafio Maria, la placa
de coccion y el recipiente para
cocinar podrian fragmentarse
debido al sobrecalentamiento. El
recipiente para cocer al bano
Maria no debe tocar directamente
la base del cazo que contiene
agua. Utilizar exclusivamente
recipientes para cocinar
resistentes al calor.

= Las ollas pueden saltar hacia
arriba de forma repentina por la
presencia de liguido entre la base
del recipiente y la zona de
coccion. Mantener siempre secas
la zona de coccion y la base del
recipiente.

Causas de los danos
jAtencion!

m Las bases asperas de los recipientes pueden rayar la placa
de coccion.

m No colocar nunca recipientes vacios en las zonas de
coccidén. Pueden provocar dafos.

m No colocar recipientes calientes sobre el panel de mando,
las zonas de indicadores o el marco de la placa. Pueden
provocar danos.

m La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la placa de
coccion puede originar dafos.

m El papel de aluminio y los recipientes de plastico se derriten
sobre las zonas de coccion calientes. No se recomienda el
uso de laminas protectoras en la placa de coccidn.

Vista general

En la siguiente tabla presentamos los dafios mas frecuentes:

Dafos Causa Medida
Manchas Alimentos derramados Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
para vidrio.
Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para la placa de coccion.
Rayaduras Sal, azlcar y arena No utilizar la placa de coccidén como bandeja o encimera.

Las bases rugosas de recipientes
rayan la placa de coccién

Comprobar los recipientes.

Decoloraciones Productos de limpieza inadecuados

Utilizar productos de limpieza adecuados para la placa de coccion.

Roce de los recipientes

Levantar las ollas y sartenes para cambiarlas de lugar.

Desconchaduras Azucar, sustancias con un alto conte- Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador

nido de azucar

para vidrio.




Proteccion del medio ambiente

Desembalar el aparato y desechar el embalaje de forma
respetuosa con el medio ambiente.

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

X

Consejos para ahorrar energia

m Colocar siempre en los recipientes la tapa correspondiente.
Al cocinar sin tapa el consumo de energia se multiplica por

Este aparato esta identificado conforme a la Directiva
de Residuos de Aparatos Eléctricos y Electronicos
RAEE 2002/96/CE. Esta directiva define el marco para
el reciclaje y reutilizacion de aparatos usados en todo
el territorio europeo

La Cocciodn por Induccion

Ventajas de la Coccion por Induccion

La Coccidn por Induccidon supone un cambio radical en la
forma tradicional de calentamiento, el calor se genera
directamente en el recipiente. Por este motivo, presenta una
serie de ventajas:

m Ahorro de tiempo al cocinar y freir; al calentar directamente
el recipiente.

m Se ahorra energia.

m Cuidados y limpieza mas sencillos. Los alimentos que hayan
rebosado no se queman con tanta rapidez.

m Control de calor y seguridad; la placa suministra o corta
energia inmediatamente al actuar sobre el mando de control.
La zona de coccidn por induccion deja de suministrar calor si
se retira el recipiente sin haberlo desconectado previamente.

Recipientes apropiados

Recipientes ferromagnéticos

Solo son recipientes adecuados para cocinar por induccion los
recipientes ferromagnéticos, pueden ser de:

m acero esmaltado
m hierro fundido
m vajilla especial para induccién de acero inoxidable.

Para saber si los recipientes son adecuados, comprobar que
son atraidos por un iman.

cuatro. Utilizar una tapa de cristal para poder tener visibilidad
sin necesidad de levantarla.

m Utilizar recipientes de base gruesa y plana. Las bases curvas
aumentan el consumo de energia.

m El diametro de la base de los recipientes debe coincidir con
el tamano de la zona de coccion. En caso contrario puede
producirse un derroche de energia. Observar: El fabricante
suele indicar el diametro superior del recipiente. Este es por
lo general superior al diametro de la base del recipiente.

m Seleccionar recipientes del tamafo adecuado a la cantidad
de alimento que se vaya a preparar. Un recipiente de gran
dimension y medio lleno, consume mucha energia.

m Cocer con poca agua. De esta manera, se ahorra energia y,
ademas, se mantienen las vitaminas y minerales de la
verdura.

m Seleccionar un nivel de potencia mas bajo.

Otros recipientes aptos para induccion

Existe otro tipo de recipientes especiales para induccion, cuya
base no es ferromagnética en su totalidad.

Al utilizar recipientes grandes
con un area ferromagnética de
diametro mas pequeho, se
calienta unicamente la zona
ferromagnética, de manera que
la distribucion de calor puede no
ser homogénea.

Los recipientes con zonas de
aluminio insertadas en la base,
reducen el area ferromagnética,
por lo tanto, el calor suminis-
trado puede ser menor o llegar a
tener problemas de deteccion.

Para obtener buenos resultados
de coccidn, es recomendable
que el diametro del area ferro-
magnética del recipiente se
ajuste al tamafo de la zona de
coccidn. Si el recipiente no es
detectado en una zona de coc-
cion, pruébelo en la zona de dia-
metro inmediatamente inferior.

Recipientes no apropiados

No utilizar nunca recipientes de:
m acero fino normal

m vidrio

m barro

m cobre

m aluminio



Caracteristicas de la base del recipiente

Las caracteristicas de la base de los recipientes pueden influir
en la homogeneidad del resultado de la coccion. Recipientes
fabricados con materiales que ayudan a difundir el calor, como
recipientes "sandwich" de acero inoxidable, reparten el calor
uniformemente, ahorrando tiempo y energia.

Ausencia de recipiente o tamafio no adecuado

Si no se coloca un recipiente sobre la zona de coccidon
seleccionada, o éste no es del material o tamafio adecuado, el
nivel de coccién que se visualiza en el indicador de la zona de
coccidn, parpadeara. Colocar el recipiente adecuado para que
deje de parpadear. Si se tarda mas de 90 segundos, la zona
de coccidn se apaga automaticamente.

Familiarizarse con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferentes
placas de coccion. En la pdgina 2 figura una vista general de
los modelos con informacién sobre medidas.

Los paneles de mando

Recipientes vacios o con base fina

No calentar recipientes vacios, ni utilizar recipientes con base
fina. La placa de coccion esta dotada de un sistema interno de
seguridad, pero un recipiente vacio puede calentarse tan
rapidamente que la funcidn “desactivacion automatica" no
tenga tiempo de reaccionar y pueda alcanzar una temperatura
muy elevada. La base del recipiente podria llegar a derretirse y
danar el cristal de la placa. En este caso, no tocar el recipiente
y apagar la zona de coccion. Si después de enfriarse no
funciona, ponerse en contacto con el servicio de asistencia
técnica.

Deteccion de recipiente

Cada zona de coccion tiene un limite minimo de deteccidén de
recipiente, que varia en funcién del material del recipiente que
se esta utilizando. Por este motivo, se debe utilizar la zona de
coccidén que mas se adecue al didametro de su recipiente.
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Superficies Funcion

de mando

O) Interruptor principal

—-/+ Seleccionar nivel de potencia

<0 Seguro para nifos/Ajustes basicos
£ Proteccion para limpieza
Indicadores

-9 Niveles de potencia

H/hk Calor residual

P Funcién Powerboost

10

Superficies de mando
Al pulsar un simbolo se activa la funcién correspondiente.

Notas

m Los ajustes no se modifican cuando se pulsan varios
simbolos simultaneamente. Esto permite limpiar la zona de
programacion en caso de que se derramen alimentos.

m Mantener las superficies de mando siempre secas. La
humedad puede afectar al funcionamiento.



Las zonas de coccion

Zona de coccion

Activar y desactivar

(O Zona de coccién simple

Utilizar un recipiente del tamafio adecuado.

Utilizar sélo recipientes aptos para la coccidn por induccion, ver apartado “Recipientes apropiados".

Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor residual
en cada zona de coccidon que muestra cuales aun estan
calientes. Evitar tocar la zona de coccidon que muestre esta
indicacion.

Programar la placa de coccion

En este capitulo se muestra como ajustar una zona de coccion.
En la tabla figuran los niveles de potencia y tiempos de
coccidn para distintos platos.

Encender y apagar la placa de coccidén

La placa de coccion se enciende y se apaga con el interruptor
principal.

Encender: pulsar el simbolo (D. El indicador situado sobre el
interruptor principal se ilumina. La placa de coccidn esta lista
para su funcionamiento.

Apagar: pulsar el simbolo (D hasta que el indicador situado
sobre el interruptor principal desaparezca. Todas las zonas de
coccion estan apagadas. El indicador del calor residual
continuara iluminado hasta que las zonas de coccion se
enfrien suficientemente.

Nota: La placa de coccidn se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidon permanecen mas de 20
segundos apagadas.

Ajustar la zona de coccidn

Seleccionar el nivel de potencia deseado con los
simbolos + vy -.

Nivel de potencia 1 = potencia minima.
Nivel de potencia 9 = potencia maxima.

Cada nivel de potencia dispone de un ajuste intermedio. Esta
sefalado con un punto.

Aunque la placa esté apagada, la k/H, se mantendra
iluminada mientras la zona de coccidn esté caliente.

Al retirar el recipiente antes de haber apagado la zona de
coccidn, apareceran alternativamente el indicador A/H y el
nivel de potencia seleccionado.

Seleccionar el nivel de potencia:

La placa de coccioén debe estar encendida.

1. Pulsar el simbolo + ¢ - de la zona de coccion deseada. En su
indicacion visual se ilumina .

2.En los siguientes 10 segundos, pulsar el simbolo + 6 -. Se
muestra el ajuste basico.
Simbolo + nivel de potencia 9.
Simbolo - nivel de potencia 4.

N

"1
I’

x

3. Modificar el nivel de potencia: pulsar el simbolo + 6 - hasta
que aparezca el nivel de potencia deseado.
Apagar la zona de coccion

Pulsar el simbolo + 6 - hasta que aparezca (. La zona de
coccidén se apaga y aparece el indicador de calor residual.

Nota: Si no se ha colocado un recipiente en la zona de coccion
por induccion, el nivel de potencia seleccionado parpadea.
Transcurrido un tiempo la zona de coccién se apaga.

Tabla de coccion
En la siguiente tabla se presentan algunos ejemplos.
Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio de coccion.

Nivel de potencia

Derretir
Chocolate, cobertura de chocolate, mantequilla, miel
Gelatina

1-1.
1-1,

Calentar y mantener caliente

Potaje (p.€j. lentejas) 1-2
Leche** 1.-2.
Salchichas calentadas en agua** 3-4
Descongelar y calentar
7 Espinacas ultracongeladas 2.-3.

* Coccion sin tapa
** Sin tapa
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Nivel de potencia

Gulasch ultracongelado 2.-3.
Cocer a fuego lento, hervir a fuego lento

7A|béndigas de patata 4-5*
Pescado 4-5*
7Salsas blancas, p.ej. bechamel 1-2
7Salsas batidas, p. e]. salsa bernesa, salsa holandesa 3-4
Hervir, cocer al vapor, rehogar

7Arroz (con doble cantidad de agua) 2-3
"Arroz con leche 1.-2.
Patatas 4-5
Pasta 6-7*
7Cocido, sopas 3.-4.
Verduras 2.-3.
7Verduras, ultracongeladas 3.-4.
7Cocido con olla exprés 4.-5.
Estofar

‘Rollo de carne 4-5
Estofado 4-5
“Gulasch 3.-4.
Asar / Freir con poco aceite**

7Fi|etes, chuletas (al natural o empanados) 6-7
7Bistec (3 cm de grosor) 7-8
7Pechuga (2 cm de grosor) 5-6
7Pesoado y filete de pescado al natural 5-6
7Pescado y filete de pescado empanado 6-7
Gambas y camarones 7-8
7P|atos ultracongelados, p. €j., salteados 6-7
7Crepes 6-7
Tortilla 3-4.
Freir** (150-200g por porcién en 1-2 | de aceite)

7Productos ultracongelados, p. €j., patatas fritas, nuggets de pollo 8-9
7Croquetas ultracongeladas 7-8
'Albéndigas 7-8
7Carne, p. ej., piezas de pollo 6-7
7Pescado, verduras o setas, empanadas o en masa de cerveza, p. ej., champifiones 6-7
7Reposter|'a, p. ej., bufuelos, fruta en masa de cerveza 4-5

* Cocciodn sin tapa
** Sin tapa

Seguro para ninos

La placa de coccidn se puede asegurar contra una conexion
involuntaria para impedir que los nifos enciendan las zonas de
coccion.

Activar y desactivar el seguro para ninos

La placa de coccién debe estar apagada.

Activar: pulsar el simbolo <o durante aprox. 4 segundos. El
indicador <0 se ilumina durante 10 segundos. La placa de
coccion queda bloqueada.

Desactivar: pulsar el simbolo <@ durante aprox. 4 segundos.
Se ha desactivado el blogueo.
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Activar y desactivar el seguro permanente
para ninos

Con esta funcion, el seguro para niflos se activa
automaticamente siempre que se apaga la placa de coccion.
Activar y desactivar

Ver apartado "Ajustes basicos".



Funcion Powerboost

Con la funciéon Powerboost se pueden calentar grandes
cantidades de agua mas rapidamente que utilizando el nivel de
potencia 5.

Toda las zonas de coccion disponen de esta funcion.

Activar

La placa de coccidn debe estar encendida, pero no debe
haber ninguna zona de coccidén en funcionamiento.

1.Selecionar la zona de coccidon deseada.
2.Seleccionar el nivel de potencia 5.

3. A continuacién pulsar el simbolo +.

En la indicacidn visual se ilumina el simbolo F. La funcién
powerboost se ha activado.

Nota: Si se enciende alguna zona de cocccion cuando la
funcion Powerboost esta en funcionamiento, en la indicacion
visual de la zona de coccién parpadearan F y 5; a
continuacién se ajustara el nivel de potencia 5. La funcidn
Powerboost se desactivara.

Desactivar

Seleccionar la zona de coccidn y pulsar el simbolo -. El
indicador F deajara de visualizarse y la zona de coccién
volverd al nivel de potencia 5. La funcidn powerboost se habra
desactivado.

Nota: En determinadas circunstancias, la funcion Powerboost
se puede desactivar automaticamente para proteger los
componentes electronicos del interior de la placa.

Funcion proteccidn para limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras la placa de coccién
esta encendida, los ajustes se pueden modificar.

Para evitarlo, la placa de coccidn dispone de la funcion
proteccion para limpieza. Pulsar el simbolo €. Suena una
sefal. El panel de mando queda blogueado durante

Ajustes basicos

El aparato presenta diversos ajustes basicos. Estos ajustes
pueden adaptarse a las necesidades propias del usuario.

35 segundos. Ahora se puede limpiar la superficie del panel de
mando sin riesgo a modificar los ajustes.

Nota: El bloqueo no afecta al interruptor principal. Se puede
apagar la placa de coccion cuando se desee.

Indicador Funcion

ci Seguro permanente para ninos

1 Desactivado.*

{ Activado.

Seiiales acusticas

m
iy

i Sefial de confirmacion y sefial de error desactivadas.

{ Solo sefial de confirmacién desactivada.
C Todas las sefiales activadas.*

co Funcion Power-Management
{l = Desactivada.*
{ = 1000 W. potencia miima.
{.=1500 W.
£ =2000 W.

9 ¢ 9. = potencia maxima de la placa.**

- Volver a los ajustes por defecto
I Ajustes personales.*
{ Volver a los ajustes de fabrica.

*Ajuste de fabrica

**La potencia maxima de la placa depende de la configuracion de la intensidad de conexion realizada en la instalacién. Para no
superar este valor maximo, la placa cuenta con una serie de componentes que gestionan automaticamente la potencia, distri-
buyéndola entre las zonas de coccion encendidas en funcidn de las necesidades.
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Acceder a los ajustes basicos
La placa de coccién debe estar apagada.

1.Encender la placa de coccion.

2.En los siguientes 10 segundos, mantener pulsado el simbolo
<0 durante 4 segundos.

/ -
ecC _ /1 - oo !
ooL/ 1 ~ o0 Lt

YRS

A la izquierda de la pantalla se muestra ¢ {y a la derecha .

3. Pulsar varias veces el simbolo < hasta que aparezca el
indicador de la funcion deseada.

Cuidados y limpieza

Los consejos y advertencias que se mencionan en este
capitulo sirven de ayuda para la limpieza y el mantenimiento
optimos de la placa de coccion

Placa de coccion

Limpieza

Limpiar la placa después de cada coccion. De este modo, se
evita que los restos adheridos se quemen. No limpiar la placa
de coccion hasta que esté suficientemente fria.

Utilizar solo productos de limpieza apropiados para placas de
coccion. Observar las indicaciones que figuran en el envoltorio
del producto.

No utilizar nunca:

m Productos abrasivos

m Limpiadores agresivos como sprays para €l horno y
quitamanchas

m Esponjas que rayen
m Limpiadores de alta presion o maquinas de vapor

Rascador para vidrio
Eliminar la suciedad resistente con un rascador para vidrio.

1.Quitar el seguro del rascador

2.Limpiar la superficie de la placa de coccion con la cuchilla.
No limpiar la superficie de la placa de coccion con la funda del
rascador, la superficie podria rayarse.

A iPeligro de lesiones!

La cuchilla estd muy afilada. Peligro de dafios por cortes.
Proteger la cuchilla cuando no se esté utilizando. Reemplazar
inmediatamente la cuchilla cuando presente desperfectos.
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4. A continuacidn seleccionar el ajuste deseado con los
simbolos + vy -.

/

ecC /1 - oe (]

ooL/ 1 < oo
vl

5.Volver a pulsar el simbolo <o durante mas de 4 segundos.
Los ajustes se habran guardado correctamente.

Salir

Para salir de los ajustes basicos, apagar la placa de coccion
con el interruptor principal.

Cuidados

Aplicar un aditivo para la conservacion y proteccion de la placa
de coccidén. Observar los consejos y advertencias que figuran
en el envoltorio.

Marco de la placa de coccion

Para evitar dafos en el marco de la placa de coccion, tener en
cuenta las siguientes indicaciones:

m Utilizar s6lo agua caliente con un poco de jabon
m No utilizar nunca productos afilados ni abrasivos
m No utilizar el rascador para vidrio



Reparar averias

Normalmente las averias se deben a pequefios detalles. Antes
de avisar al Servicio de Asistencia Técnica, deben tenerse en
cuenta los siguientes consejos y advertencias.

Indicador Averia

Medida

Se ha interrumpido el suministro de
corriente eléctrica.

ninguno

La conexion del aparato no se ha hecho
conforme al esquema de conexiones.

Averia en el sistema electronico.

Comprobar con ayuda de otros aparatos eléctricos, si se ha produ-
cido un corte en el suministro de corriente eléctrica.

Comprobar que el aparato se ha conectado conforme al esquema de
conexiones.

Si las comprobaciones anteriores no solucionan la averia avisar al

Servicio de Asistencia Técnica.

El panel de mando esta humedo o se ha
depositado algun objeto encima.

£ parpadea

Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.

E- +numero / Averia en el sistema electrénico.
o + numero /

Desconectar la placa de coccidn de la red eléctrica. Esperar unos 30
segundos y volver a conectarla de nuevo.*

£ + numero

FO/FS Se ha producido un error interno en el fun- Desconectar la placa de coccidn de la red eléctrica. Esperar unos 30
cionamiento. segundos y volver a conectarla de nuevo.*

e El sistema electronico se ha sobrecalen-  Esperar a que el sistema electronico se haya enfriado lo suficiente.
tado y ha apagado la zona de coccion Pulsar, a continuacion, un simbolo cualquiera de la placa de coc-
correspondiente. cion.*

Fy El sistema electronico se ha sobrecalen-
tado y ha apagado todas las zonas de coc-
cion.

o Tension de alimentacion incorrecta, fuera  Ponerse en contacto con el distribuidor de energia eléctrica.
de los limites normales de funcionamiento.

] La zona de coccidn se ha sobrecalentado Esperar a que el sistema electronico se haya enfriado lo suficiente y

y se ha apagado para proteger su enci-
mera.

volver a encenderla de nuevo.

* Si la indicacion persiste avisar al Servicio de Asistencia Técnica.
No colocar ningun recipiente caliente sobre el panel de mando.

Ruido normal durante el funcionamiento del
aparato

La tecnologia de calentamiento por induccion se basa en la
creacion de campos electromagnéticos que hacen gue el calor
se genere directamente en la base del recipiente. Estos,
dependiendo de la construccion del recipiente, pueden originar
ciertos ruidos o vibraciones como los que se describen a
continuacion:

Un zumbido profundo como en un transformador

Este ruido se produce al cocinar con un nivel de potencia
elevada. La causa de ello es la cantidad de energia que se
transmite de la placa de coccidn al recipiente. Este ruido
desaparece 0 se debilita, en cuanto disminuye el nivel de
potencia.

Un silbido bajo

Dicho ruido se produce cuando el recipiente se encuentra
vacio. Este ruido desaparece, en cuanto se introduce agua o
alimentos en el recipiente.

Crepitar

Este ruido se presenta en los recipientes, que estan
compuestos de diferentes materiales superpuestos. El ruido es
debido a las vibraciones que se producen en las superficies de
union de las diferentes superposiciones de materiales. Este
ruido procede del recipiente. La cantidad y la manera de
cocinar los alimentos puede variar.

Unos silbidos elevados

Los ruidos se producen sobre todo en los recipientes
compuestos de diferentes superposiciones de materiales, tan
pronto como estos se ponen en marcha a la maxima potencia
de calentamiento y al mismo tiempo en dos zonas de coccion.
Estos silbidos desaparecen o son mas escasos, tan pronto
como se disminuye la potencia.

Ruido del ventilador

Para un uso adecuado del sistema electronico, la placa de
coccidn debe funcionar a una temperatura controlada. Para
esto, la placa de coccion esta provista de un ventilador que
después de cada temperatura detectada mediante niveles de
potencia diferentes se pone en marcha. El ventilador también
puede funcionar por inercia, después de que se haya apagado
la placa de cocciodn, si la temperatura detectada es todavia
demasiado elevada.

Sonidos acompasados y similares a las agujas de un reloj

Este ruido solo se presenta cuando estan en funcionamiento 3
6 mas zonas de coccidon y desaparece o se reduce cuando se
apaga alguna zona de coccion.

Los ruidos que se han descrito son normales, forman parte de
la tecnologia de induccion y no indican que se trate de una
averia.
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Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicidon siempre que necesite la reparacion de su aparato.

Numero de producto (E) y niumero de fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de Asistencia
Técnica se debe facilitar el nimero de producto (E-Nr.) y el
numero de fabricaciéon (FD-Nr.) del aparato. La etiqueta de
caracteristicas con los correspondientes nimeros se encuentra
en la tarjeta del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la asistencia del
personal del Servicio de Asistencia Técnica no es gratuita,
incluso si todavia esta dentro del periodo de garantia.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 351 352

Confie en la competencia del fabricante. De esa forma se
asegura de que la reparacion se lleva a cabo por personal
técnico debidamente instruido, equipado con las piezas
originales y de repuesto necesarias para su aparato.
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INSTALLATION INSTRUCTIONS
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Important notes

Safety in use is only guaranteed if the technical installation of
the hob has been carried out correctly and in accordance with
the installation instructions. The installation technician shall be
liable for any damage caused as a result of incorrect
installation.

Only an authorised technician is able to connect the appliance.
The guidelines set out by the local electricity provider must be
observed.

This is a class | appliance and should only be used with an
earthed connection.

Using this appliance without an earth connection or after it has
been incorrectly installed may, under very rare circumstances,
cause serious harm.

The manufacturer accepts no responsibility for any malfunction
or damage caused by incorrect electrical installation.

If the appliance is not fitted with an accessible plug, means for
disconnecting it must be incorporated in the fixed installation, in
accordance with the installation regulations.

The inlet hose must be positioned so that it does not touch any
of the hot parts of the hob or oven.

Any change to the appliance's interior, including changing the
power cable, must be performed by the Technical Assistance
Service.

Induction hobs may only be installed over drawers, ovens with
the same brand of forced-air ventilation, or dishwashers of the
same brand. Refrigerators, unventilated ovens, and washing
machines may not be installed beneath the hob.

Assembly over drawer (figure 2a)

If the hob is installed above a drawer, metal objects stored
inside could become very hot due to the air recirculating from
the hob ventilation system. If this occurs, an intermediate
support is recommended.

A wooden panel can be used as an intermediate support
(figure 3), or you may order a suitable accessory from our
Technical Assistance Service.

The reference code for this accessory is 686002.

The worktop where the hob is installed should be at least 20
mm thick.

The distance between the top of the working surface and the
top of the drawer must be 65 mm.
Assembly over oven (figure 2b)

The working surface upon which the hob is installed must be at
least:

m 20 mm thick if installed over a compact oven.
m 30 mm thick if installed over a full-size oven.

If the hob is installed over a compact oven, there must be 60
mm distance between the top of the oven and the top of the
working surface.
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Assembly over dishwasher (figure 2c)

If the hob is installed over a dishwasher, an intermediate
accessory must be installed. The accessory may be ordered
from our Technical Assistance Service.

The reference code for this accessory is 686002.

The working surface upon which the hob is installed must be a
minimum of 20 mm and a maximum of 40 mm thick.

The space between the top of the working surface and the top
of the dishwasher must be:

m 60 mm if installed over a compact dishwasher.
m 65 mm if installed over a full-size dishwasher.

Installing and connecting the hob
- Figure 1/2/3/4/5

Voltage, see specifications plate.
Connect using the connection drawing only.

Connection drawing - Figure 5

1.Brown
2.Blue
3.Yellow and green

Changing the connection current
13/16 /20 Amps - Figure 6

Before using the hob for the first time, it must be tested for the
correct current.

Follow the steps below to change the current of the hob:

1.Turn on the hob with the main switch. Do not place any pans
on the hotplates

2. Within the following 60 seconds, adjust all hotplates to the
desired power level according to the required connection
current (see table).

Power level Connection current in amperes
l 20 A

c 16 A

4 13 A

3.Turn off all the hotplates in sequence, starting from the lower
right and continuing counter-clockwise.

4.The selected connection current is indicated in the display of
the right-hand lateral hotplates.

5.Turn off the hob with the main switch.
The selected connection current will have been properly saved.

Removing the hob
Disconnect the appliance from the mains.

Remove the hob by pushing it from below.



INSTRUCTION MANUAL

Additional information on products, accessories, replacement
parts and services can be found at www.neff-
international.com and in the online shop www.neff-
eshop.com

/A Safety precautions

Please read this manual carefully.
Please keep the instruction and
installation manual as well as the
appliance certificate in a safe place
for later use or for subsequent
OWners.

Check the appliance after removing
it from the packaging. If it has
suffered any damage in transport,
do not connect the appliance,
contact the Technical Assistance
Service and provide written
notification of the damage caused,
otherwise you will lose your right to
any type of compensation.

This appliance must be installed
according to the installation
instructions included.

This appliance is intended for
domestic use only. The appliance
must only be used for the
preparation of food and drink. The
appliance must be supervised
during operation. Only use this
appliance indoors.

This appliance is not intended for
operation with an external clock
timer or a remote control.

This appliance may be used by
children over the age of 8 years old
and by persons with reduced
physical, sensory or mental
capacity or by persons with a lack
of experience or knowledge if they

are supervised or are instructed by
a person responsible for their
safety how to use the appliance
safely and have understood the
associated hazards.

Children must not play with the
appliance. Children must not clean
the appliance or carry out general
maintenance unless they are at
least 8 years old and are being
supervised.

Keep children below the age of
8 years old at a safe distance from
the appliance and power cable.

Risk of fire!

= Hot oil and fat can ignite very
quickly. Never leave hot fat or oil
unattended. Never use water to
put out burning oil or fat. Switch
off the hotplate. Extinguish flames
carefully using a lid, fire blanket or
something similar.

= The hotplates become very hoit.
Never place combustible items on
the hob. Never place objects on
the hob.

= The appliance gets hot. Do not
keep combustible objects or
aerosol cans in drawers directly
underneath the hob.

= The hob switches off automatically
and can no longer be operated. It
may switch on unintentionally at a
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later point. Switch off the circuit
breaker in the fuse box. Contact
the after-sales service.

Risk of burning!

= The hotplates and the area around
them get very hot. Never touch the
hot surfaces. Keep children away.

= The hotplate heats up but the
display does not work. Switch off
the circuit breaker in the fuse box.
Contact the after-sales service.

= Metal objects on the hob quickly
become very hot. Never place
metal objects (such as knives,
forks, spoons and lids) on the
hob.

= After each use, always turn off the
hob at the main switch. Do not
wait until the hob turns off
automatically after the pan is
removed.

Risk of electric shock!

= [ncorrect repairs are dangerous.
Repairs may only be carried out
and damaged power cables
replaced by one of our trained
after-sales technicians. If the
appliance is defective, unplug the
appliance from the mains or
switch off the circuit breaker in the
fuse box. Contact the after-sales
service.

= Penetrating moisture may cause
an electric shock. Do not use any
high-pressure cleaners or steam
cleaners.

= A defective appliance may cause
electric shock. Never switch on a
defective appliance. Unplug the
appliance from the mains or
switch off the circuit breaker in the
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fuse box. Contact the after-sales
service.

= Cracks or fractures in the glass
ceramic may cause electric
shocks. Switch off the circuit
breaker in the fuse box. Contact
the after-sales service.

Electromagnetic hazards!

This appliance complies with safety
and electromagnetic compatibility
standards. However, people with
pacemakers or insulin pumps must
refrain from using this appliance. It
is impossible to ensure that all of
these devices available on the
market comply with current
electromagnetic compatibility
standards, and that interference
which may prevent the device from
working correctly will not occur. ltis
also possible that people with other
types of devices, such as a hearing
aids, could experience some
discomfort.

Malfunction risk!

The hob is equipped with a fan in
the lower section. If there is a
drawer under the hob it should not
be used to store small objects or
paper, since they could damage
the fan or interfere with the cooling
if they are sucked into it.

There should be a minimum of
2 cm between the contents of the
drawer and fan intake.

Risk of injury!

=\When cooking in a bain marie, the
hob and cooking container could
shatter due to overheating. The
cooking container in the bain
marie must not directly touch the



bottom of the water-filled pot. Only
use heat-resistant cookware.

= Saucepans may suddenly jump
due to liguid between the pan
base and the hotplate. Always
keep the hotplate and saucepan
bases dry.

Elements that may damage the appliance

Caution!
m Rough pan bases may scratch the hob.

m Avoid leaving empty pots and pans on the hotplate. Doing so
may cause damage.

m Do not place hot pans on the control panel, the indicator
area, or the hob frame. Doing so may cause damage.

m Hard or pointed objects dropped on the hob may damage it.

m Aluminium foil and plastic containers will melt if placed on the
hotplate while it is hot. The use of laminated sheeting is not
recommended on the hob.

Overview

The following table presents the most common damage
caused:

Damage Cause Measure
Stains Food spillage Immediately remove spilt food using a glass scraper.
Unsuitable cleaning products Only use cleaning products specifically designed for glass-ceramic hobs.
Scratches Salt, sugar and sand Do not use the hob as a tray or working surface.
Pans with rough bottoms may scratch Check pans.
the glass ceramic
Fading Unsuitable cleaning products Only use cleaning products specifically produced for glass-ceramic hobs.
Contact with pans Lift pots and pans before moving them around.
Chips Sugar, substances with a high sugar Immediately remove spilt food using a glass scraper.

content

Protecting the environment

Unpack the appliance and dispose of its packaging in such a
way that no damage is caused to the environment.

Environmentally-friendly disposal of waste
products

Electronic Equipment Directive WEEE 2002/96/EC.
This directive defines the framework for recycling used
appliances within European territory

E This appliance conforms to the Waste Electrical and

Energy-saving advice

m Always place the correct lid on cookware. Cooking with an
uncovered pan will result in a four-fold increase in energy

Induction cooking

Advantages of induction cooking

Induction cooking represents a radical change from the
traditional method of heating; the heat is generated directly in
the pan. It therefore offers a number of advantages:

m Time savings for cooking and frying; since the pan is heated
directly.

m Energy is saved.

m Care and cleaning are simpler. Foods that have spilt do not
burn as quickly.

m Heat and safety control; the hob supplies or cuts off power
immediately when the control knob is turned on. The
induction hotplate stops supplying heat if the pan is removed
without having previously switched it off.

use. Use a glass lid to provide visibility and avoid having to
lift the lid.

m Use cookware equipped with a solid, flat bottom. Curved pan
bases increase energy consumption.

m The diameter of the pan base must match the size of the
hotplate. If not, energy may be wasted. Note: The
manufacturer normally indicates the pan's upper diameter.
This is normally greater than the diameter of the pan's base.

m Choose cookware of a size suited to the amount of food you
are going to cook. A large pan that is only half full will use a
lot of energy.

m Use a small amount of water when cooking. This saves
energy, and vegetables retain their vitamins and minerals.

m Select a lower power level.

Suitable pans

Ferromagnetic pans

Only ferromagnetic pans are suitable for induction cooking,
these may be made from:

m enamelled steel
m castiron
m special cutlery for stainless steel induction pan

To determine whether a pan is suitable, check to see if a
magnet will stick to it.
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Other suitable cookware for induction

There are other types of cookware especially made for
induction whose base is not entirely ferromagnetic.

When using large cookware on a
smaller ferromagnetic zone, only
the ferromagnetic zone heats up,
so heat might not be uniformly
distributed.

Cookware with aluminium on the
base reduce the ferromagnetic
zone, so less heat may be sup-
plied or be difficult to detect.

For good cooking results, the
diameter of the cookware's ferro-
magnetic area should match the
size of the hotplate. If cookware
is not detected on a hotplate, try
it on the next smaller hotplate
down.

Unsuitable pans

Never use pans made from:
m common thin steel

m glass

m earthenware

m copper

m aluminium

Characteristics of the pan base

The characteristics of the pan base may affect the uniformity of
the cooking results. Pans made from materials which help
diffuse heat, such as stainless steel sandwich pans, distribute
heat uniformly, saving time and energy.

Absence of pan or unsuitable size

If no pan is placed on the selected hotplate, or if it is made of
unsuitable material or is not the correct size, the power level
displayed on the hotplate indicator will flash. Place a suitable
pan on the hotplate to stop the flashing. If this takes more than
90 seconds, the hotplate will switch off automatically.

Empty pans or those with a thin base

Do not heat empty pans, nor use pans with a thin base. The
hob is equipped with an internal safety system. However, an
empty pan may heat up so quickly that the "automatic switch
off* function may not have time to react and the pan may reach
very high temperatures. The base of the pan could melt and
damage the glass on the hob. In this case, do not touch the
pan and switch the hotplate off. If it fails to work after it has
cooled down, please contact the Technical Assistance Service.

Pan detection

Each hotplate has a minimum limit for detecting pans, which
varies depending on the material of the pan being used. You
should therefore use the hotplate that is most suitable for the
diameter of your pan.

Familiarise yourself with the appliance

These instructions for use are applicable to other hobs. On
page 2 an overview of the models is provided, along with
information on measurements.

The control panels
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Control panels Function Indicators

O) Main switch -9 Power levels

-/+ Select power level HlR Residual heat

=20) Childproof lock/Basic settings F Powerboost function
£ Cleaning lock

The hotplates

Control surfaces
Pressing a symbol activates its corresponding function.

Notes

m The settings will not change if several symbols are pressed at
the same time. This enables the programming zone to be
cleaned when food is spilt.

m Always keep the control surfaces dry. Moisture can affect
proper functioning.

Hotplate

Turning on and off

O Single hotplate

Always use cookware of a suitable size.

Use only cookware suitable for induction cooking; see the section on suitable cookware.

Residual heat indicator

The hob has a residual heat indicator for each hotplate to show
those which are still hot. Avoid touching a hotplate that displays
this.

Even when switched off, the k/H light will remain on as long as
the hotplate remains hot.

If the pan is removed before the hotplate is turned off the R /H
indicators and the selected power level will appear alternately.

Programming the hob

This section will show you how to program the hotplates. The
table contains power levels and cooking times for several
dishes.

Switching the hob on and off

The hob is turned on and off with the main switch.

To switch on: press the (D symbol. The indicator above the
main switch lights up. The hob is ready for use.

To switch off: press the O symbol until the indicator above the
main switch disappears. All hotplates are off. The residual heat
indicator stays on until the hotplates have cooled down
completely.

Note: The hob switches off automatically when all the hotplates
are switched off for more than 20 seconds.

Set the hotplate

Select the required power level with the + and - symbols.
Power level 1 = minimum power.

Power level 9 = maximum power.

Each power level has an intermediate setting. This is marked
with a dot.

Selecting the power level:
The hob must be switched on.

1. Press the + or - symbol of the required hotplate. The I
symbol lights up on the display.

2.In the next 10 seconds, press the + or - symbol. The basic
setting will appear.

+ symbol = power level 9.
- symbol = power level 4.

11
'R

3.To change the power level, press the + or - symbol until the
required power level appears.
Turning off the hotplate

Press the + or - symbol until £J appears. The hotplate turns off
and the residual heat indicator appears.

Note: If no pan has been placed on the induction hotplate, the
selected power level flashes. After a certain time, the hotplate
switches off.
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Cooking guidelines table
The table below contains some examples.
Use power level 9 to begin cooking.

Power level
Melt
Chocolate, chocolate coating, butter, honey 1-1.
Gelatine 1-1.
Heating and keeping warm
Stew (e.g., lentils) 1-2
Milk** 1.-2.
Sausages heated in water** 3-4
Defrosting and heating
Frozen spinach 2.-3.
Frozen goulash 2.-3.
Slow cooking, simmering
Potato dumplings 4.-5*
Fish 4-5*
White sauces (e.g., bechamel) 1-2
Whipped sauces (e.g., Bearnaise, Hollandaise) 3-4
Boiling, steaming, sautéing
Rice (with a double amount of water) 2-3
Rice pudding 1.-2.
Potatoes 4-5
Pasta 6-7*
Soups 3.-4.
Vegetables 2.-3.
Greens, frozen foods 3.-4.
Cooked in a pressure cooker 4.-5.
Stewing
Meat roll 4-5
Stew 4-5
Goulash 3.-4.
Bake / Fry with a little oil**
Steaks, chops (plain or breaded) 6-7
Beefsteak (3 cm thick) 7-8
Chicken breast (2 cm thick) 5-6
Plain fish and fish fillet 5-6
Breaded fish and fish fillet 6-7
Prawns and shrimps 7-8
Frozen meals (e.qg., stir-fries) 6-7
Pancakes 6-7
Omelette 3.-4.
Frying** (150-200 g per serving with 1-2 |. of oil)
Frozen foods (e.g., French fries, chicken nuggets) 8-9
Frozen croquettes 7-8
Meatballs 7-8
Meat (e.g., chicken pieces) 7-8
Fish, vegetables or mushrooms, breaded or battered, e.g., baby mushrooms 6-7
Confectionary products (e.qg., fritters, fruit in batter) 4-5

* Uncovered cooking
** Uncovered
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Childproof lock

The hob can be protected against being accidentally turned on,
to ensure that children do not switch on the hotplates.

Activating and deactivating the childproof
lock.
The hob must be turned off.

To activate: press and hold the < symbol for approx. 4
seconds. The <0 indicator lights up for 10 seconds. The hob is
locked.

Powerboost function

The Powerboost function can be used to heat large amounts of
water more quickly than the power level 5.

All the hotplates have this function.

To activate

The hob must be switched on, but no hotplate should be
working.

1. Select the required hotplate.
2.Select the power level 5.

3.Then press the + symbol.

The F symbol lights up in the display. The powerboost
function has been activated.

Cleaning lock function

Cleaning the control panel while the hob is on may change the
settings.

In order to avoid this, the hob has a cleaning lock function.
Press the € symbol. A signal sounds. The control panel is

Basic settings

The device has several basic settings. These settings may be
adapted to the user's individual needs.

To deactivate: press and hold the <0 symbol for approx. 4
seconds. The lock is now deactivated.

Activating and deactivating the childproof
lock

With this function, the childproof lock automatically activates
when a hob is switched off.

Activating and deactivating
See the “Basic Settings" section.

Note: If any hotplate is switched on when the Powerboost
function is working, F and 9 will flash on the hotplate display;
the power level 5 will then be set. The Powerboost function will
be deactivated.

To deactivate

Select the hotplate and press the - symbol. The F indicator will
disappear and the hotplate will return to the power level 5. The
Powerboost function has been deactivated.

Note: In certain circumstances, the Powerboost function may
turn off automatically in order to protect the electronic
components inside the hob.

locked for 35 seconds. The surface of the control panel can
now be cleaned without risk of changing the settings.

Note: The lock does not affect the main switch. The hob may
be switched off when desired.

Indicator Function

ci Childproof lock
{ Deactivated.*
{ Activated.

cc Sound signals

i Confirmation beep and error signal deactivated.
{ Only confirmation beep deactivated.
Z All signals activated.*

*Factory settings

**The maximum power of the hob depends on the configuration of the installation's connection current. To not exceed this maximum
value, the hob includes a series of components that automatically control the power, distributing it between the hotplates in use

as required.

27



Indicator Function

H Power-Management function

o
{ = Deactivated.*
{ = 1,000 W. minimum power.
{=1,500 W.
£ =2,000 W.
etc.
9 or 5. = maximum power of hob.**

Return to basic settings

m

L Personal settings.*
{ Return to factory settings.

*Factory settings

**The maximum power of the hob depends on the configuration of the installation's connection current. To not exceed this maximum
value, the hob includes a series of components that automatically control the power, distributing it between the hotplates in use

as required.

To access the basic settings
The hob must be turned off.

1.Switch on the hob.

2. Within the next 10 seconds, press the<® symbol and hold for
4 seconds.

AR, -
ecC _ /1 - oe /11
ooL/ 1 ~ oo Lt

YRS

c { is displayed on the left of the screen and &J on the right.

3.Press the <0 symbol several times until the indicator for the
required function appears.

Care and cleaning

The advice and warnings contained in this section aim to guide
you in cleaning and maintaining the hob, so that it is kept in the
best possible condition

Hob

Cleaning

Clean the hob after each use. This prevents food remains left
on the surface from burning. Wait until the hob is cold enough
before attempting to clean it.

Only use cleaning products specifically designed for glass-
ceramic hobs. Follow the instructions provided on the
packaging.

Do not use:

m Abrasive products

m heavy-duty cleaners, like oven sprays and stain removers
m Pads that may scratch

m High-pressure or steam cleaners
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4.Then select the required setting using the + and - symbols.
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5.Press the < symbol again and hold for more than 4
seconds.

The settings will have been correctly saved.

Quit
To leave the basic settings, turn off the hob at the main switch.

Glass scraper

Remove dried-on food remains using a glass scraper.
1.Release the scraper safety catch

2.Use the blade to clean the hob surface

Do not attempt to clean the hob surface with the base of the
scraper. This could result in scratching.

/\ Risk of injury!!

The blade is extremely sharp. Risk of cuts. Protect the blade
when not in use. Replace the blade immediately when any
imperfections are found.

Care of the appliance

Apply an additive to protect and preserve the hob. Follow the
advice and warnings provided with the product.



Hob frame

In order to avoid damage to the hob frame, follow the
indications below:

m Use only slightly soapy hot water
m Do not use sharp or abrasive products
m Do not use a glass scraper

Fixing malfunctions

Malfunctions are generally caused by minor faults. Before
contacting the Technical Assistance Service, make sure you
have read the following recommendations and warnings.

Indicator Malfunction Measure

none The electric power supply has been inter- Use other electrical appliances to check if there has been a power
rupted. cut.
The appliance has not been correctly con- Make sure that the appliance has been connected correctly.
nected following the connection diagram.
Electronic system malfunction. If in the above checks, the malfunction is not resolved, contact the

Technical Assistance Service.
£ flashing The control panel is wet or an object is Dry the control panel area or remove the object.

resting on it.

£~ + number / Electronic system malfunction.
o + number /
£ + number

Disconnect the hob from the mains. Wait 30 seconds or so, then con-
nect it again.*

FO/FS There is an internal error in the system. Disconnect the hob from the mains. Wait 30 seconds or so, then con-
nect it again.”
2 The electronic system has overheated and Wait until the electronic system has cooled down completely. Then
the corresponding hotplate has been press any symbol on the hob.*
switched off.

]

4 The electronic system has overheated and
all hotplates have been switched off.

Supply voltage outside normal operating
limits.

[

Please contact the local electricity board.

[

[XN]

] "
c/u

[

off to protect its working surface.

The hotplate has overheated and switched Wait until the electronic system has cooled down sufficiently before
switching it back on.

* If the warning persists call the Technical Assistance Service.
Do not place hot pans on the control panel.

Normal noise while the appliance is working

Induction heating technology is based on the creation of
electromagnetic fields that generate heat directly at the base of
the pan. Depending on how the pan has been manufactured,
certain noises or vibrations may be produced such as those
described below:

A deep humming sound as in a transformer

This noise is produced when cooking on a high power level. It
is caused by the amount of energy transferred from the hob to
the pan. The noise disappears or becomes faint when the
power level is lowered.

A low whistling sound

This noise is produced when the pan is empty. It disappears
when water or food is added to the pan.

A crackling sound

This noise occurs in pans which are made from different
materials superimposed on one another. It is caused by the
vibrations that occur in the ajoining surfaces of the different
superimposed materials. The noise comes from the pan. The
amount of food and cooking method can vary.

A high-pitched whistling sound

This noise is produced mainly in pans made from different
materials superimposed on one another, and it occurs when
such pans are heated at maximum power on two hotplates at
the same time. The whistling disappears or becomes fainter as
soon as the power level is lowered.

Noise from the fan

For proper use of the electronic system, the temperature of the
hob must be controlled. For this purpose, the hob has a fan
that starts working when detecting excess temperatures at
different power levels. The fan may also work due to inertia
after the hob has been switched off, if the temperature detected
is still too high.

Rhythmic sounds similar to a clock's hands

This noise is only produced when 3 or more hotplates are
working and disappears or is reduced when one of the
hotplates is switched off.

The noises described are normal, they are part of induction
heating technology and not a sign of malfunction.
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After-sales service

Our after-sales service is there for you if your appliance should
need to be repaired. We are committed fo find the best solution
also in order to avoid an unnecessary call-out.

E number and FD number:

Please quote the E number (product number) and the FD
number (production number) of your appliance when

contacting the after-sales service. The rating plate bearing
these numbers can be found on the appliance certificate.

Please note that a visit from an after-sales service engineer is
not free of charge, even during the warranty period.

Please find the contact data of all countries in the enclosed
customer service list.

To book an engineer visit and product advice

GB 0844 8928989
Calls from a BT landline will be charged at up to
3 pence per minute. A call set-up fee of up to 6 pence
may apply.

IE 01450 2655

Trust the expertise of the manufacturer, and rest assured that

the repair will be carried out by trained service technicians
using original spare parts for your domestic appliance.
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ZNUAVTIKEG TIXPATNPNOEIC

H aodaieia kat Tn xpnon e€aodaAileTal HOVO €AV N eyKOTAOTOON
EYIVE PE OWOTO TPOTIO OE TEXVIKO MMEDO Kall OUPGWVA UE TIG
odnyie¢ TomoBETNONG. ZNUIEC TTOU TTIPOKANONKAV AOVW PN OWOTNC
TOTTOOETNONG EUTTITITOUV OTNV eUBUVN TOU EYKOTOOTATN.

H oUvdeon TNC OUOKEUNC UMopEi va TpayUoToToINOei dvo ommo
EYKEKPIUEVO TEXVIKO €101KO. Oa TpeTel var OIETTETAI GO TOUG
KOVOVEG TNC ETAIPIOC TTAPOXNC NAEKTPIKOU OTNn TIEPIOXT.

H ouokeur avTamOKPIVETAI OTNV KOTNYOPIo TPOOoTaCIaG | Kol
EMTPEMETAI VO AeITOUPYEI HOVO 0 ouvOUOOUO Pe ouvdeon aywyou
TTPOOTACIAG.

H xpnon autng Tng cuokeung Oixwe yeiwon ) Adoyw pn owoTng
EYKOTAOTOONG UTTOPEI VO TIPOKAAECEI, OV Kal o€ 101IITERT amOaveQ
TePIMTWOEIC, ooBapeg BAGREC.

O kaTaokeuaoTng dev pEpel eudbuvn vIa TN LN OWOTH ASITOUPYia KOl
TIC MOAVEG ¢NUIEC TTOU TTPOKANONKAV AOYW PN OWOTAC NAEKTPIKNG
EYKOTAOTOONG.

Edv n ouokeur) dev 0100€Tel MPOORGOINO BUCUD, TOTE TTPETIEI VO
TTPOOGPHOCTOUV PECO ammooUvOEONC OTN UOVIUN eYKOTROTOON
OUUPWVA e TOUCG KOVOVIOUOUG EYKOTAOTOONG.

O owhnvoc Tpododooiag mpetel va TomoBeTnOei pe TETOIO TPOTIO,
WOTE VO pnv ayyidel Ta {eoTd TURUOTA TNG BA&ONG €0TIWV I TOU
doUpvou.

OmoioodnmoTe XEIPIOPNOC OTO E0WTEPIKO TNG CUOKEUNG,
oupreplAauBavopevou TNV oAayr KoAwdiou Tpopodooiag, TTPEME!
va yiveTal amod To Texvikd 2EpBIC.

H eykaTGoToon VIO TIC ETOYWYIKEG BACEIC ECTIOV UTTOPEI VO Yivel
UOVO TIAVW 0g oUpTApIl, oe doupvoug pe e€avaykaouévo eEaepiond
NG idI0G HAPKOG N oe TAUVTAPIG TATWV TNG i010G¢ HGPKAC. Agv
UTIopEl vat yivel eyKaTaoTaon Yuyeinv, Goupvwy Xwpic eaeploud f
TAUVTNPIWV KOTW omd TN BA&on €0TIWV.

SuvapuoAoyncn TV og cUPT&PI (OXNHX 2a)

Edv €xel yivel eykataoTaon TNG BAoONG €0TIOV TIOVW O OUPTAPI, TO
UETOAIKG QVTIKEIPEVO TTOU UTTAPXOUV UECO OTO OUPTAPI UTIoPEl val
utiepBeppuavbolv AOVW OVOKUKAWGONG TOU GEPD Ao Tov eEaepIopo
TNG BA&ONG 0TIV, VIG AUTO TO AOYO OGC TTPOTEIVOUUE VOl
XPNOIUOTIOINOETE £Va eVOIGUECO XWPIOUO.

Mo evOIAECO XWPIOUO UTTIOPEITE VO XPNOILOTIOINOETE UIa EUAIVN
oavida (oxhua 3) N va mpoundeuTeite £va KATAMNAO eEGPTNUO QIO
To TexvIKO pag 2€pBIg.

O kwdIkag avadopdg via auTo To eapTnua gival To 686002.

H mAGKa poyelpeuaTog omou TomoBeTeite n BAON €0TIWV TIPETTEl VO
exel Touhdaiotov 20 XINoOTA TIRXOG.

H amootaon petadl Tou MAvw PHEPOUC TNG EMPAVEING KOl TOU TIAVW
UEPOUC TOU OUPTOPIOU TIPETEl Va eival 65 XINIOOTA.
SuvapuoAoynon avw oe ¢poUpvo (oXHHx 2b)

H emdaveia oTnv omoia 6o eyKoTaoTaOEl N B&oN €0TIWV TTPEMEl VOl
£Xel TTAXOG TOUAGXIOTOV:

m 20 XINOOTG Qv YIVETOI eYKOTGOTOON TIAVW O EVOl OUUTIAVNC
doupvo.

m 30 XINOOTG Qv YiVETOI eyKOTAOTOON TIAVW OE VO UN OUUTIOYNG
doupvo.

Av n eykoTdoTOON TNG BAONG E0TIWV VIVETOI TTAVW OE EVO CUUTIOYNG
doUpvo, mpenel va apnoete amdoTaon 60 XIANOOTA peTadl Tou TAVK
UEPOUC TOU GOoUPVOU KOl TOU TIAVW PEPOUCG TNG EMOAVEINC.
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ZuvapHOAOYNON MTEVW O TTAUVTHPIO TATWV (CXHHA 2¢)

AV n eyKaTAOTAON TNG BAONG €0TIWV VIVETAI TTAVW O€ TIAUVTHPIO
MATWV, TTPETEI VOl TOTTOOETAOETE £va evlIGueoo eEdpTnua. Mmopeite
va {nNThoeTe To e€GPTNUG OO To TeXVIKO uag 2EpBIC.

O KwdIKag avadopdg yio auTo To e€dpTnua gival To 686002.

H emddvela ooy TomoBeTeiTe N BAON €0TIWV TTPETEI VO €XEI TTAXOG
TO AlyoTepo 20 xINOOTA Kail 40 XINIOOTA TO TTEPICOOTEPO.

H amooTaon peTall Tou TAvVw PHEPOUC TNG EMPAVEING KOI TOU TTAVW
UEPOUC TOU TAUVTNPIOU TATWV TIPETTEl VA eival:

m 60 XINOOTG Qv VivETOI EYKOTAOTOON TIAVW O CUUTIOYN TTAUVTHAPIO
TMATWV.

B 65 XINOOTG Qv ViVETOI EYKOTAOTOON TIAVW OE N OUUTIAVN
TTAUVTAPIO THOTWV.

EykaT&oTaon Kai ouvdeon TnG Koulivag oTo
NAEKTPIKO pEUHX - ZXApa 1/2/3/4/5

T&on, BAETTE TNV ETIKETO XOPOKTNPIOTIKWY.
SuvdeeTe AMMOKAEIOTIKG oUUPWVA pe To BIGyPaUUa oUvOeonc.

ZXAMHX 6UVOEGNG NAEKTPIKOU PEUNAKTOG
- 2XNHx 5

1.Kade

2. MrAe

3. Kitpivo kail mpdoivo

AAN\QYR TNG £EVTAONG NAEKTPIKOU PEUNATOC
13/16 /20 aumrep- ZXNHX 6

Mpiv xpnolgotoinoeTe TN BAoN €0TIWV VIO TTPWTN GOPQ, TTPETEl VO
eheyEeTe av eival owoTr N &viaon NAEKTPIKOU PeUUATOG.

Mo TV aA\ayr) TNG evraong oTn BAon €0TIwv, TTPETEN VO
TTPAYHUOTOTIOINOETE T OKOAOUOO BriUoTaL:

1. AvayTe Tn BAON €0TIWV Pe Tov KUPIo OIaKOTTN. Mnv ToTroOeTeiTe
KOVEVOL OKEUOG OTIC €0TIEG.

2. Méoa ota emopeva 60 deuTepOAeTIAL TOTTOOETNOTE OAEG TIG
eoTiec oTo eminedo 10XUC Tou BeAeTe oUUGWVA e TNV
OTIAITOUMEVN EVTOON NAEKTPIKOU PeUUaTOC, BAETIE TiIVOKO.

Emimedo 10xUg ‘EvTaon NAEKTPIKOU pEULATOG OE XUTIEP

{ 20 A
c 16 A
3 13 A

3.3BnRoTe TIg e0Tieg, TN Hia HETA TNV GAAN, EEKIVOVTOC OO TNV KATW
0elid, pe pop& avTiBeTn MPOC AUTH TwV OEIKTWYV TOU POAOVIOU.

4.5>Tnv onTIkn evoelEn Twv MAaivav eoTiwv OegId TapouoIAleTal N
EVTO0ON NAEKTPIKOU PEUPOTOC TTOU eMAEEQTE.

5.5BRoIpo TNG B&ONG €0TIWV PE TOV KUPIO OIBKOTITN.

Exel amobnkeuTtei owoTd n emAeyouevn Evraon NAEKTPIKOU
peUUOTOC.

ZEHOVTXPETE TN BACN EOTIWV

AlOKOWTE TNV TIAPOXN PEUUOTOC OTN OUOKEUN.

ByaAte Tn BAon €0TIOV OTTPWXVOVTAC TIPOG TA KATW.



OAHTIEZ XPHZHE

MepaiTépw MANPOGOPIES VIO TO TTIPOIOVTR, Ta eEAPTAUOTA, T
AVTOAMOKTIKG Kol To 0epIc Ba Bpeite oto diadikTuo (Internet):
www.neff-international.com kai oto online-shop: www.neff-
eshop.com

A Yrodei&elg aopaAeiong

AIGBAOTE TIPOOEKTIKA QUTEC TIC
odnyiec. ula&te TIc odnyiec xpnonc
KOl OUVOPHOAOYNONC KOBWC €mionc
KO TNV KOPTO OUOKEUNC VIO PIOK
QPYOTEPN XPNON N VIO TOV ETTOUEVO
IOIOKTATN.

EAEYXTE TN OUOKEUNN TIPIV OPAIPEOETE
TO TEPITUAIYUO. 2€ TTEPITTTWON TTOU
exel urmooTel (nuia KaTa TN dIGPKEIX
TNC HETADOPAC, YN OUVOEOETE TN
OUOKEUN OTO NAEKTPIKO PEUPO, VO
EMKOIVWVNOETE PE TO TEXVIKO 2£PBIC
KOl VO EVNUEPWOETE YPOTITWE TIC
(NUIEC TTOU TTPOKANBNKaOv, o€
QVTIOETN TIEPITTTWON B0 XAOETE TO
DIKOIWPO VIO OTTOIGONTTOTE
ammolnuiwon.

H mopouoa ouoKeurn TIPETEl VO
EVKOTOOTOOEI OUPDWVO PE TIC
odnyiec eyKOTOOTOONC TTOU
mepIAapBavovTal.

AUTI N ouokeurn TTPOOoPICETOI HOVO
VIO TNV OIKIOKI XPNON KAl TO OIKIOKO
ePIBAOAOV. XpNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUN PJOVO VIO TNV TTOPOIOKEUN
daynNTwV Kol TOTWV. KaTa TN
DIGPKEI TNC ASITOUPYIOC EMTNPEITE
TN OUOKEUTN. XPNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUN POVO 0€ KAEIOTOUC XWPOUC.

AuTh n ouokeun dev TTPoOoPICETAI VIO
TN AeIToupyia e evav e€WTEPIKO
XPOVOOIOKOTITN 1 VO
TNAEXEIPIOTNPIO.

AUTI N CUOKEUN ETTPETIETAI VO
xpnoigotoindei amo madId Avw TwV
8 eTWV KOl OO OTOUO PUE PEIWUEVEC
dUOIKEC, 1OBNTNPIEC 1 TIVEUUOTIKEC
IKOVOTNTEC I UE QVETIOPKI EUTIEIPIO N
YV@Oon, OTAV EMTNEOUVTAI I €AV
EXOUV AGBEI OXETIKEC 0ONYIEC VIO TNV
aodoArn Xpnon TnC OCUOKEUNC oo
EVO GTOPO TTIOU €ival UTTEUBuVvo yId
TNV 00PAAEIN TOUC KOl EXOUV
KOTOVONOEl TOUC KIVOUVOUC TTOU
UTTOPOUV VO TIOOKUWOUV.

Tomoudia dev eMTPEMETAI VO TTAICOUV
e Tn ouokeun. O KaBaPIoPOC Kal N
ouvTnpnon amo 1o XpnoTtn Oev
EMTPETIETAI VO TIPOYUOTOTTOINOOUV
armo maudId, EKTOC €AV €ival 8 eTwV
KO QVW KOl ETTITNPOUVTAL.

KoaTdare T maidIa TTOU €ival KOTW
TWV 8 ETWV PHOKPIO O TN OUOKEUN
KOl TO KoAwdIo ouvdeonc.

Kivouvog mupkayi&g!

= TO KOUTO AGDI KOl AiTTOC TTalipvouv
yoNyopo ¢wtid. Mnv adnveTe oTe
XwEIC emThENon To KaGUTO AAdI KOl
ANITTo¢. Mn of3nveTe ToTe TN WTIA PE
vEPO. ATTEVEPYOTIOINOTE TNV €0TIO
LOYEIPEPOTOC. 2BNVveTe TIC PAOyEC
TTOOOEKTIKA PE EVO KOTIOKI, IO
KOUBepTa TTUPOORBEONC N KATI
TAPOUOIO.
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= QI €0TIEC HOYEIPEPATOC
(eoTaivovTal mTapa TToAU. Mnv
OKOUUTIOTE TTOTE EUPAEKTO
QVTIKEIPEVO TTAVW OTN BA0N €0TIWV.
Mnv TOTTOBETEITE QAVTIKEIPEVO TTAVW
oTn Baon €o0TIWV.

= H ouokeun (eoTaiveTal TOAU. Mnv
QTTOBNKEUETE EUDAEKTO QVTIKEIUEVDL
 KOUTIO OTIPEI OE CUPTOPIN
QmmeuBeiac KATw armo Tn Baon
EOTIWV.

= H Baon €0TIWV AEVEQYOTIOIEITAI
Q1O pOvN TNC KOl O XEIPIOPOC TNC
dev eival TAeov duvaToC. ApyoTeEPD
UTTOPEI VO evEPYOTTOINOEI OBEANTO..
KoTtedoTte TNV aodaAeia 0TO
KIBWTIO TwV aodoAeinv. KaleoTe
TNV UTINPEOCIO TEXVIKNC
e&utinPETNONC TTEAOTWV.

Kivouvog eykaupaTog!

= QI €0TIEC HOYEIPEPOTOC KOI TO
epIBaAov Touc CeoTaivovTal TTOPO
MOAU. MnVv aKOUpTNOETE TTOTE TIC
KOUTEC emdavelec. Kpatare To
moudI& HOKPIO.

= H eoTio payelpepaToc Bepuaivel,
oM N evdeliEn de Aeitoupyei.
KoTtedoTte TNV aodaAeia 0TO
KIBWTIO Twv aodoAeinv. KaleoTe
TNV UTINPEOCIO TEXVIKNC
e&utinPETNONC TTEAOTWV.

=T QVTIKEIPEVO OTTO PETAANO
(EOTAIVOVTOI TTAVW OTN BAon €0TIWV
TTOAU ypryyopa. Mnv TomnoBeTeite
TTOTE PETAANIKO OVTIKEIPEVD, OTTWC
T.X. HOXQipIO, TTIPOUVIO, KOUTOAIO

KO KOTTOKIO TTAVW OTN BAon €0TIWV.

= MeTO ammo KGBe xpron, mavTa Vo
opBnvete Tn Baon €0TIWV PE TOV
KUPIO OIOKOTTN. MnV TIEPIUEVETE VO
oBNoel auTOpaTa N BAON €0TIWV
ereldn dOev UTTOPXEl OKEUOC.
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Kivduvog nAektporrAniag!

= OI OKOTOAMNAEC ETTIOKEUEC €ival
emKivOuvec. MOVO evac TEXVIKOC
TOU TUNUOTOC €&utTNPETNONC
MEAATQV, EKTTAIOEUPEVOC OTTO EUAC,
EMITPETETOI VO EKTEAEOEI TIC
ETMIOKEUEC KOI VO QVTIKOTOOTNOE! TO
xoAaopeva KoAwdia ouvdeonc. Eav
N ouokeun exel BAaRBn, Tpapnéte 1O
peupaToAnTTN (PIC) amo TNV pida N
KoaTeRaoTe/EeB1dwoTE TNV BodAAEIT
OTO KIBWTIO TWV 0OPOAEIWV.
KOAEOTE TNV UTINPEOIO TEXVIKNC
eumnpeTnonc MEAOTWV.

= MIO €10XWPENON UYPOOIOC PUTTOPEI VO
TPOKOAEoe! piot nAekTpomAn&ia. Mn
XONOIUOTIOIEITE OUOKEUEC
KaBopIiopyoU uwnAnc meonc n
OuUoKeuec ekToEeuonc oTuou.

= MIa EACTTWUOTIKI) OUOKEUN UTTOPEI
VO TIPOKOAEOE! pIa NAeKTPOTIANE Q.
Mnv evepyoroleiTE TTOTE PI
xoAaopevn ouokeurn. TpapBnéTte 1o
peupaToAnTITN (PIg) ammo TnNv pida N
KoaTeRaoTe/EeB1dwoTe TNV aodaAEIT
OTO KIBWTIO TWV OOPOAEIWV.
KOAEOTE TNV UTINPEOIO TEXVIKNC
eutnpeTnNoNC MEAOTWV.

=T OTTOCIYOTO N T PAYIOUOTO OTNV
UOAOKEPOUIKI TTAGKO JTTOPOUV VOl
TTOOKOAEOOUV NAEKTPOTANEIO.
KaTteBaoTe TNV aodaAeiar OTO
KIBWTIO TwV aodoAeinv. KoAeoTe
TNV UTTINPEOIO TEXVIKNC
eutnpeTNoNC TEAOTWV.

HAekTpopayvnTiKoi Kivouvol!

AuUTN N ouoKeun Tnpei Toucg
KOIVOVIOHOUC a0dOAEioe Kol TNV
NAEKTPOPOYVNTIKN OUPBaTOTNTAL.
QoTO00, O AVOPWTTOI TTOU EXOUV
euduTevoeIC BNUaTodoTwY N avTAieC
IVOOUAIVNC Oev Tipetel va mAnoIadouv
KOVTO OTOV XPNOIUOTIOIEITOI OUTH N
ouokeun. Eival aduvaTo va



diaodpahioTei 0TI TO 100% TETOIWV
UNXQVIOPWV TTOU KUKAODOPOUV OTNV
ayopP G TTANPOUV TOUC 1I0XUOVTEC
KOVOVIOHOUC NAEKTOOUOYVNTIKAC
oupBaToTnTac Kol OTI Oev TAPAYOoUV
opePBoAEC TTou BETOoUV O€ KivOUVO
TN OWOTN AEITOUPYIO TNC OUOKEUNC.
Eniong, eival mBavo va unapéouv
EVOXANOEIC KOI OE OTOUO PHE QNG
eidn PNXaviopwy, Omwc eival To
OKOUOTIKG BapnKoiog.

Kivduvog BA&BNg!

AuTn n Baon €oTiwv OI0BETEl evav
QVEUIOTNPO OTO KOTW TUNHO TNC. 2€
TTEPITITWON TTOU UTIAPXEI KATIOI0
OUPTOPI KATW OTO TN BAon 0TIV,
dev mpemel Voo GUAGOCOOVTOI HIKPO
QVTIKEIPEVA N XOPTIA, Qv
amoppodnOouUV PTTopEl Vo XOGAXOEI O
QVEUIOTNPOC 1 VO TTPOKANBEI BAGRBN
otn Wuén.

AvOpeOO OTO TTEPIEXOUEVO TOU
OUPTOPIOU KOl OTNV €i0000 TOU
QVEUIOTNPO TTPETIEI VO AdNOETE PIOK
QTTOOTO0N TOUAGXIOTOV 2 cm.

KivOuvog TpxupaTiGuou!

= KOTO TO POVEIPEUD OTO AOUTPO
VEQOU UTTOPEI N BAon €0TIWV KOI TO
LOYEIPIKO OKEUOC VO POYIOOUV OO
TNV unepOepuavon. To HOyYEIPIKO
OKEUOC OTO AouTpO vepou Oev
ETTPETETOI VO OKOUUTIOEI
QTTEUBEIOC TOV TTATO KOTOOPOAOC.
XPNOIYOTIOIEITE HOVO PAVEIPIKO
OKEUN avOEeKTIKG OTn BeppoTnTOI.

= QI KOTOOPOAEC PTTOPEI VO
TTETOXTOUV EadVIKA WNAQ, OTOV
UTTOPXEI UYPO PETOEU TOU TTATOU TNC
KOTOOPOAOIC KO TNC €0TIOC
uoyelpepoToc. Kparare Tnv oTia
LOYEIDEPOTOC KOI TOV TTOTO TNC
KOTOOPOAOIC TTAVTOTE OTEYVO.

Aitieg BAxBwv

MNpocoxn!

m O1 Tpoxeic BAoeIC TV OKEUWV UMTopei va payioouv Tn Baon
€0TIQV.

m [loT€ pnv TomoBeTeiTe Gdeia OKeun OTIC e0Tieg. Mmopei va
TTPOKANGEi BAGRN.

m Mnv TomoBeTeiTe Bepud okelun TAvVW oTo edio XelpIopou, oTnv
meploxn Twv evdeifewv ) oTo mMAaiolo TG B&ong eoTiwv. Mmopei
va TTPOKANBei BAGRN.

m H Ton oKANPWV 1 QIXUNE®V GVTIKEIHEVWY TTAVw OTn Baon
€0TIWV UTTOPEl Vo TTPOKOAEDEI BAGRN.

m To OAOUUIVOXOGPTO KOI TOl TAGOTIKG OKeUN AIVOUV TTAVW OE
Oeppueg eoTieg. Aev OUVICTATOI N XPMNON TTPOOTATEUTIKWV GUAAWYV
oTn Baon eoTIWV.

Fevikn amoyn

STOV TTOPOKATW TTIVOKO TTapousIGloupe TIC TIO CUXVEG BAGREC:

BA&Beg Artia AUon

Nekedeg TpodIua TTOU €XOUV UTIEPXEINIOEI

ATTOUOKPUVETE QUEOWS Ta TPOGIUG TTou uTiepxelAi(ouv pe Tnv EUOTPO E0TIOC.

AKOTOMNAG TTPOTOVTO KABAPIOTNTOG

Xpnolyotoleite TPoiovTa KaBapIdTNTAG KATAAMNAG via TN BAon €0TIV.

Xapdatelg AANGTI, JAXOPN KO XWUO Mnv xpnoiporroleite Tn Bdon 0TIV oav OiOKO N TTAYKO €PYACIOG.
O1 Tpoxeig BaoeIg Twv OKeUwv Xapalouv EAeyxeTe Ta okeun.
TNV KEPAUIKN €0TiO.
Zebwplaoua AKOTOAMNAG TTPOTOVTO KABAPIOTNTOG Xpnolyotoleite TPoiovTa KaBapIdTNTAG KATAAMNAG via TN BAon €0TIV.

TpIBA TWV OKEUWV

SNKWOTE TIC KATOOPOAEG KOl TG TNYAVIO VIO VO TOL IETOKIVAOETE 08 GIANO PEPOC.

AmopAoiwoeig ZAXapn, CUOTOTIKG Ue UWNAL TIEPIEKTI-

KOTNTO 0g Aaxapn

ATTOpOKPUVETE QUEOWS Ta TPOGIUG TTou uTiepxelAiCouv pe Tnv EUOTPO €0TIOC.
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MpooTaciax Tou TEPIBXAAOVTOC

ZeTUAIETE TN ouoKeur Kol TIETAETE TN OUOKEUOOIO e 0eBaopd TIPOG
TO TePIBGAOV.

A1&x0eon TWV AMOBANTWV PE GEBACGHO TIPOG TO
mepIB&AAOV

Odnyia yia AmoBAnTa HAEKTPIKOU Kail HAEKTpOVIKOU
EComAiopol RAEE 2002/96/CE. Auth n odnyia opilel TO
TAQIOIO VIO TNV GVOKUKAWON KOl ETTAVOXONOCILOTIOINON TwV
UETOXEIPIOUEVWV OUOKEUWV 0'OAN TNV Eupwrn.

E AUTR N ouokeun eival avoyvwpIoPEvn oUUGWVa pe TNV

ZUHBOUAEG VIX TNV £EOIKOVOUNON EVEPYEIXG

m [lavTa va ToToBeTeiTe OTO OKEUN TO AVOAOYO KOTTAKI. H
KOTOVOAWON evepyelng TTOAMATAGOIGZETaI ETTI TEOOEPO KOTA TN
OIGPKEIO TOU YNOIPOTOC XWPIC KOTIAOKI. XpNOIUOTIoIEiTE Eval
VUGAIVO KOTTOKI VIO VO €XETE OPOTOTNTA XWPIC VO TO OVOIVETE.

Emaywyiko Mayeipepax

MAeovekTRpOTX TOU EMOywyikou
MayelpEparog

To Emaywyikd Mayeipepa onuaivel pia pIdikn oAAayn Tou
moapadooiakoU TpoTou BEpuavong, N BepudTNTa peTadideTal
omeuBbeiag oTo okeuog. MNa auTdv Tov AdYO, exel diddopa
TTAEOVEKTALIOTO:

m E€oikovopunon xpovou kata Tn SIGPKEI TOU YNOIUOTOC Kol TOU
TNYyQviopoTog, Hia Kol Bgpuaivel ameudeiag To OKeUOG.

m E€oikovopunon evépyeiag.

m [0 eUKOAN dppovTida Kal KaBapIOTNTA. Ta TPODIUG TIOU EXOUV
utiepxelioel dev KaiyovTal TOOO YPIYOPO.

m EAeyxog BepudTnTog Kal aodAAeIng, N BGoN e0TIWV TTAPEXE! N
OIOKOTITEI TNV EVEPYEIN AUECWG POAIC EVEQYOTIOINOETE TO
XEIPIOTNPIO eAeyxou. H emaywyikn eoTia dev mapexel BeppotnTa
OV OTTOUCKPUVETE TO OKEUOC XWPIC VO TNV €XETE QTTOOUVOEDEI
TTPONYOUUEVKG.

KaTaAAnAa okeun

Z1dnpouAyvNTIK& OKEUN

Ta 0|'6npou0(vvnﬂ|l<d OK‘SUI'] sivgl KOTAMNAQL HOVO VIO ETTOYVWYIKO
yavyeipepa, umopei va eival amo:

B ETMOUOATOUEVO XAAUBO

m XUTOOiIdNPO

B OKeUog TpomedloU eIdIKG VIO EMOYWYIKO Poyeipepa amod
avo&eidwTo x&AuRa.

Mo va KaToAGBeTe av T oKelun eival KATGAMNAQ, eAeyETe av
E€AKOVTOI OTIO TO UAYVATN.
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m XpnolyoTioleiTe okeun pe maxid Kol eminedn Bdon. O KAUTTUAWTES
Baoeic aufdvouv TNV KATOVAAWON EVEPYEIQG.

m H d1apeTpoc TG BAONC TwV OKEUWV TIPETTE! VO TAIPIGLE! UE TO
ueyeb0oG TNG €0TIOC. Ze avTIOETN TIEPITITWON UMOPEi Vo OTTOTOANBOEI
eveépyela. Maparnpnote: O KOTAOKEUAOTAG ouVNBwS uttodeikvUel
N heyoAuTepn OIGUETPO TOU OKeUOUG. AUTH €ival YEVIKG
ueyoAUTePN og BIGUETPO omd TN BAon Tou OKeEUOUG.

m EmAeETe okeln pe To KATOANAO peyebog yia TNV TooOTNTO TOU
Tpodiuou Mou MPOKEITAI VO eToIPGoETE. Eva OKeUOG peyoAwv
OIOTAOEWV KAl PIOO YEUATO, KATAVOAWVEI TTOAU EVEPYEIQ.

m MavelpeyTe pe Aiyo vepd. Katd autov Tov TpoTo, eE0IKOVOUEITal
evepyeIa Kal, eEmMMAEoV, SI0TNEOUVTAI Of BITAMIVEG KOl T
UETOMIKG OTOIXEIO TWV AOXOAVIKGV.

m EmAegTe eva eninedo 10XUC O XOUNAO.

AM KXTGAARAX OKEUN YIX EMTOYWYH

Yraipxel GAO €id0G OKeUwV EIDIKA VIO ETIAYWYIKO HOYEIPEUD, TWV
omoiwv N B&on eival TANPWS oIdNPOUAYVNTIKA.

OTav xpnolporoleite peydAa okeun
ye Mo pikpn SIGUETPO OTN C1dNEO
yayvnTikn Cwvn, BepuaiveTal povo
n oc1dnpopayvnTIKh {wvn Kol £T0I
eV VIVETOI OUOIOYEVIC KOTOAVOUN)
BeppdTNTOC.

Ta okeun pe {wvn ormd aAoupivio
yeoa oTn Baon, Pelwvouy Tn o1dn-
POUOYVNTIK TTEPIOXH, £TOI N TIAPE-
xouevn BepudTNTO UTIOPE va gival
HIKPOTEPN 1) VO UTIGPXOUV TTPORBAR
AT eVTOTTIOUOU.

o KOAUTEPO OTIOTEAECUATO OTO
yayeipeua, ouvioToTal n diGiue-
TPOG TNG OIdNPOUAYVNTIKAG TIEPIO
XNC TOU OKeUOUGC va TalpIadel ue To
ueyebog TnG eoTiag. Av To oKeloG
dev avixveUeTal OTNV €0Tia, OOKIUG-
OTE OTNV €0TIO UE TNV GUECWC
UIKpOTEPN OIGETPO.

Mn KAT&GAANAX GKEUN
[MoTe punv xpnolgoroleitTal okeun amo:

B KOVOVIKO AeTTTO XOAUBO
B VUOAI

= TTNAO

B XOAKO

m oAoupivio



XXPOKTNPIOTIKX TNG B&ONG TOU OKEUOUG

To XOpOKTNPIOTIKG TNG BAONG TwV OKEUWY UTIOPEI VO ETINPEROOUV
TNV OUOIOUOP I OTG ATTOTEAECUOTO TOU UAVEIPEUATOG. 2Keun
KOTOIOKEUOOUEVA OO UNKG TTou BonBouv otn didxuon Tng
BeppdTNTOG, OMIWG Ta okeln "sandwich" amd avoleidwTo XAAUBQ,
Slavepouv TN BepuoTNTA OUOIOLOPPA, EEOIKOVOUWVTOG XPOVO KOl
evEPVYEIQ.

AToucia GKEUOUG 1) MN KAT&AANAO pEYEBOG

Av Oev TOTIOOETEITOI £VOl OKEUOC TIAVW OTNV €0TIA, ) auTd Oev eival
oo KOATOAMNAO UAIKO 1) ueyebog, To emimedo JayelpEUaTOC TTIOU
eudavideTal otnv evoelEn Tng eoTiag avaBoofrvel. TomoBeTroTe TO
KOTAMNAO OKEUOC VIO VO OTOUGTAOE! VO avaBoofrvel. Av apynoeTe
meploocoTepa omd 90 deuTePOAETITA, N €0Tiol OBAVEl AUTOUATO.

NvwpioTe Tn cUoKeUun

AuTég o1 0dnyieg Xxprnong UMopouv va Xpnaolpomoinbouv oe
dl1adpopeg BAoEIG €0TIWV. 2TN C0eAida 2 UTTAPXE! UIO YEVIKH EIKOVA
TWV JOVTEAWV pe TANPOGOPIEC OXETIKG e Ta eyeon.

Ta mediax XeIpIoHoU

AdeIx GKeuN ) ue AenTh B&on

Mnv Bepuaivete adeia okeun, oUTE VO XPNOIUOTIOIEITE OKEUN pe
Aeritr) Baon. H Bdon eoTiwv SIGOETEI EVa E0WTEPIKO CUOTNUO
aodaAeiog, oMdG eva &delo okelog pmopei va Bepuaviei TOoo
VPNYOPO WOTE N AciToupyia "autduaTn amevepyoroinon" dev xel
XPOVO va evepyoroinBei kail propei va ¢Tdoel TOAU uwnAn
Oepuokpaoio. H Bd&on Tou okeUoug Pmopei va AIoel Kal Vo
TPoKoAEoe! BAGRBN OTO YUOAI TG B&ONG €0TIWV. X'QUTHV TNV
TePITITWON, NV ayyideTe To O0KeUOG Kail of3/oTe TNV eoTia. Av dev
AeiToupyei, edOOOV €xEl KOQUWOEL, ETIIKOIVWVNOTE e TO TEXVIKO
oeppIg.

Avixveuon okeloug

Kdabe eoTia €xel Eva eAGXIOTO OPIO VIO Qvixveuon Tou oKeloug, TO
oroio diadepel avaAoya e To UAIKO ToU OKEUOUG TToU
xpnolgorolgital. Mo auTov To AOYO, TIPETIEI VO XPNOIUOTIOIEITAI N
€oTia TTou eivail Mo KATAANAN W¢ TTPo¢ TN SIGUETPO TOU OKEUOUG
™me.
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En|q>6(v5|'sq AeiToupyia
XEIPIOHOU
O) Kuplog SIGKOTTNG
—-/+ EmAoyn) eminedo 10xU0¢
==c) AopdAeia yia audid/Baoikeg pubuioeig
€ MpooTaoio KOTG TNV KOBAPIOTNTO
Evéeigeig
-9 Emineda 10xU0G
HiR Mopapévouon BeppdTNTO
F Aermoupyia Powerboost

Emdaveleg XeipiopoU

Av TTaThOETE KATTOI0 CUPRBOAO, eveEpyOTIOIEITOI N GVTIOTOIXN
AeiIToupyia.

Ynodei&eig

m O1 puBpioceig dev aMalouv av maThoeTe S1GGoPa OULBOAN
TOUTOXPOVA. AUTO emTPETEl TOV KABAPIOUO TNG TIEPIOXNC
TTOOYPOUUGTIOUNOU OE TIEPITITWON TTOU UTIEPXEINICOUV TPODIUC.

m Alotnpeite TIC emdaAveleg XelpIopoU TTAvVTa oTeyveg. H uypaoia
utopei va emnpedoel Tn AsiToupyia.
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O1 eoTieg

EoTix

EvepyorToincn Kol GIevepyoroinon

O AnM goTia

XpnoIUoTToIgiTE €val OKEUOG PE KOTGANAO peyedog.

Xpnolyortolgite pdvo oKeln KATGAMNAG yia poyeipepa pe emaywyn, BAETeTe evoTnTa “KatdAnAa okeun".

'EvOeIEn MXpaMEVOUCAC OEPHOTNTAC

H Baon eoTiov diabeTel TNV €vdelén MopapEvouoag BepudTNTag O
K&Be eoTia Tou deixvel TTOIEG ival OKOUO Bepueg. AoduyeTe TNV
enadn pe Tnv eoTia mou deixvel auTr) TNV evoeign.

MoapdAo Tou n BACH €0TIGV gival oBNoTH, TO A/H, TAPAPEVE
dwTIOPEVO OO0 N eoTia gival BEpun.

AV OTTOUOKPUVETE TO OKEUOG TIPIV ONOETE TNV €0Tia, eudavideTal
EVOMGE N evOEIEN i/H Kol TO ETIASYOLEVO EMMESO 10XUOC.

MpoypXMHATIONOC TNG B&ONG ECOTIWV

>'auTO TO KEPGARIO OOC TTAPOUCIACETAI O TPOTTOG PUBUIONG HIGG
€0TIOG. 2TOV THVOKO UTIGPXOUV T eTiedal I0XUOG Kail Ol XpOVOl
HaveIpEPOTOC VIa SlIodoPETIKA GaynTa.

AVOUHX KXI GBRCIHO TNG B&ONG ECTIWV
H Baon eoTiov avaBel kol onvel pe Tov KUplo SIaKOTTN.

Avoppa: mothote To oUpBoro D. dwTiZeTan n evdel&n mou BpiokeTal
VW OTOV KUPIO SIOKOTTN. H Bdon eoTi®V gival €TOIUN VIO VO
AeIToupynoel.

SRAoipo: mathoTe To oUpRoAo D péxpl va xoBei n dwTelvh evdeidn
mavw oTov KUplo O1akomTn. OAeg ol e0Tieg eival o3noTeg. H evdeign
TTOPOUEVOUOOC BepudTnTag O TMopapeivel GWTIOUEVN PUEXP! VO
KPUWOOUV TIANPWC Ol E0TIEG.

Ymodeign: H Baon eoTiov ofrivel autodpaTa 0Tav OAeG oI £0Tieg
TTOPOUEVOUV OBNOTEC VIO TTEPIOCOTEPO amd 20 SeuTEPOAETTAL.

PUOpIoN TNG €o0Tixg

EmAe€Te TO emimedo 10xU0G Tou BEAeTE pe Ta OULBOAG + Kall -.
Emimedo 1oxuog 1 = eAaxiotn 10x0U¢.

Emimedo 1oxuog 9 = peyioTtn 1oxUG.

Kabe enimedo 1oxuog diabeTel evdidueon pubuion. Eudavidetal pe
Tn yopdn TeAsiag.

EmiAoyn Tou emmedou 10XU0G:

H Bd&on eoTiwv TPETEl VO Eival GVOUUEVN.

1.MatnoTe TO OUPPBOAO + 1) - TNC €0TIOC TTOU BEAETE. 2TNV OTTIKNAG
™G evdeltn dwTiCeTan i

2. Méoa ota emopeva 10 deuTepOAETTR, TTOTAOTE TO OUUBOAO + 1 -.
Epdaviletal n Baoikn pubuion.
JUuBoAo + emimedo 1oxuog 9.
>UuBoAo - eminmedo 10xU0G 4.

N

"1 -1
I_1

- )| (- +

x

3. Tpomormoinon Tou emmedou 1I0XU0G: TTOTHOTE TO OUUBOAO + N -
ueXp!l va epdavioTtei To eminedo 10XU0C TToU BEAeTE.

ZBRoiIyo Tng €0TiNG

MoThoTe TOo CUPROAO + 1) - PExp! va epdavioTel To L. H goTia orvel

Kol epdavidetal n evoelEn moapapevouoac BepudTNTAC.

YmodeiEn: Edv Sev exel TomoBeTnOel €val OKEUOG OTNV EMAYWYIKN
eoTia, avaBoofrvel To emAsyouevo emimedo 10xUog. MOAIC Tiepdoel
0 XpOVvOog, n eoTia onvel.

Nivakag HAYEIPEPARTOCG
STOV TTOPOKATW THVOKO TIPOUCIGJOVTal PEPIKA TIOPOOEIYLOTO.

Xpnoiyotolgite To emimedo 10XUC 9 yvia Tnv &vapén Tou
UOVEIPEUATOG.

Emimedo 10xUg

Niwoipo

SOKOAGTA, KOUBEPTOUPO COKOAATAG, BOUTUPO, UEAI
ZehaTivn

1-1.
1-1.

ZéoTapax Kal diaTipnon {eoTou paynTou

>oumeg (1m.X. oKER) 1-2
(ehYolud 1.-2.
Bpaotd Aoukaviko** 34
SEMAYWHA Kol (ECTAHO

STavakl Babidc KaTadWwuéng 2.-3.
koUAa¢ Babiag KoaTaywuéng 2.-3.

Mayeipepa og XXHNAR GWTIX, BPACIMO GE XAXUNAR PWTIX

* Mayeipeuo XwpPIic KOTAKI
** Xwpic KamoKI
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Emimedo 10xUg

MoToToKePTEDEC 4-5*
Yapl 4-5*
NAEUKEG OOATOEG, TIX. UTTECOUEA 1-2
KTumnTeg O0GATOEG, T.X. OOATOO bernesa, oAMav3IKr 0GAToO 3-4
Bp&OIHO, HXYEIPEPX OTOV KTHO, TOIYXPICHX

PO (e OITAR TOOOTNTO vEPOU) 2-3
Puloyoro 1.-2.
MoTdreg 4-5
ZUUOPIKA 6-7*
ToupAoU, oouTeg 3.-4.
NaXovIKG 2.-3.
Aoxavika Babidc KaTadwuéng 3.-4.
ToupAoU oe xUTPO TaxXUTNTOC 4.-5.

Mayeipepo 6€ KAEIOTO OKEUOG

PoAO kpeag 4-5
STIpAdo 4-5
koUAaG 3.-4.
Wroipo/ Tny&viopa pe Aiyo A&SI**

DINETO, TTAIOAKIO (OKETA 1) TTAVE) 6-7
DINETO (TTAIXOG 3 €K) 7-8
>TAO0C TMOUAEPIKOU (TTAIXOG 2 €K) 5-6
Wapr kol Y&p! GINETO OKETO 5-6
Wapl kol yapl GIAETO TTave 6-7
[opideg kal yamopn 7-8
@ayntd BabIdg kaTtayuéng, m.X. TNyovnTa daynta 6-7
Kpemeg 6-7
OueheTa 3.-4.
Tnyaviopo** (150-200 yp ava pepida oe 1-2 | Aadiou)

MpoidvTa Babiag katdwuéng, T.X. TNYQVITEG TTOTATEG, Nuggets KoToTouAou 8-9
KpokeTeg Babidg kKatdwuéng 7-8
KedpTedaKia 7-8
Kpeag, M. X. KOUUATIO KOTOTIOUAOU 6-7
Wapl, AOXQVIKG 1) HOVITAPIO, TTAVE 1) UE KOUPKOUTI, TI.X. HOVITAPQIO 6-7
ZOXOPOTTAGOTIKN, T.X. AOUKOUUGOECG, poUTa 08 KOUPKOUTI 4-5

* Mayeipeuo XwPIic KOTAKI
** Xwpig KATMOKI

AcPaAEIX YIX TTXIOIX

H Bd&on eoTiov unopei var diaodaNoTel eVAVTIO LIOG OKOUGIOG Evepyormoinon Kol amevepyomoinon Tng

ouvdeONG OTO NAEKTPIKO pelpa yia va epmtodicel Ta maudid va VI XAEI 1 TTOIO18
avaBouv TIG €0TiEG. MOVIMNG XOPAAEING YIX TTX Oi1x
Me auThv Tn Aeitoupyia, n aodpaAeia yvia TTaidId evepyoTolgiTal

EVSpYOITOiI‘]GI‘] Kl omevspvonoinon ™me auUTOUOTO OTAV OBNVEI N BAON €0TIOV.
XOPAAEING VI TXIDIX Evepyomoinon Kol arevepyotoinon
H Baon eoTiwv TPETel va ival oBnouevn. BAéme evotnTa “Baoikeg puBuioeig".

Evepyormoinon: maTtnoTte To oUPPBOAO <0 yia TTepimou 4
SeuTepoAenTa. H evdeitn <0 ¢wTileTal yia 10 deutepolenTa. H
Baon eoTiwv KAEIOWVEL.

Amevepyotoinon: TaTtnoTe To cUPRBOAO <0 via Tiepimou 4
OeuTepOAeTTa. TO UTIAOKGPIOUO EXEI OTIEVEPYOTTOINOEI.



Agitoupyix Powerboost

Me Tn AeiToupyia Powerboost pumopeite va (eoTaiveTe HeyaAed
TTOOOTNTES VEPOU O YPryopa amod To emimnedo 1oxuc 5.

OAec o1 eoTieg B10OETOUV QUTH TNV AeITOUPYiaL.

Evepyomoinon

H Bd&on eoTiwv TIPETE! VO eival AVOUPEVN OAG dev TTPETE! VO
AeIToupyei kKapia eoTion.

1. EmA&ETe TNV eoTia TOU B¢AeTE.
2. EmAETe TO emimedo 1oxuoc .

3.2Tn ouvexela mMaTnoTe TO CUUPBOAO +.

>Tnv omTikr evoelEn dwTideTal To OUUBOAO F.H AeiIToupyia
powerboost €xel evepyoroinoei.

AgITOUPYIX TTPOOTACIXK KAXTX TNV

Edv kaBapileTe TO Medio xelpiopou evw eival avauuévn n Baon
€0TIWV, UTToPEl va yivel aAayr oTIC puBuioelg.

Mo va omodpeuxBei auTh n aMayr, N B&on eoTiwv JI0OETE! TN
AeIToupyia POOTAGIA KATA TNV KaBapIoTnTa. MNaTtrhoTe TO
oupBoro €. AkouyeTal gva onpa. To Tiedio XEIPIOHOU KASIBWVE! VIO
mepimou 35 deuTtepolenTa. TwPa UmopeitTe va KabapioeTe TNV

Baolkeg pubpiceig

H ouokeun diabeTel diddpopeg Baoikeeg pubuioeig. O1 pubpioelg
QUTEC TTPOOOPUOLOVTOI OTIGC AVAYKEC TOU XPNOTN.

YmodeiEn: Av avayel Kamola eoTia eve n Aeiroupyia powerboost
eival evepyoTioinuevn, oTnv omTIKn evoelén TNG €0TIOC
avopooBhvouv P kai 5. STn ouvexeio puBpiZeTal AUTOPOTA TO

emimedo 1oxtoc 9. H Aerroupyia Powerboost o amevepyomoindei.

Armtevepyortoinon

EmMAEETE TNV €0TIO Kall TIOTAOTE TO OUPPROAO - H évdeiEn F 6a xabei
Kal n eoTio B emoTPEWe! oTo emimedo 1oxUoc 9. H Aerroupyia
Powerboost €xel armevepyotmoinbei.

YmodeIEn: Yro opiopéveg ouvonkeg, n Aeitoupyia Powerboost
utopei va omoouvdebel QUTOUOTO VIO VO TIOOOTATEWEI TO NAEKTPIKO
UNIKO TToU BPIOKETOI OTO €0WTEPIKO TNG BAONC E0TIWV.

KXOxploTnTx

emdavela Tou ediou XeIPIoPoU XwPIC KivOUVO OAayYAC Twv
pubuioewv.

YodeiEn: To kAcidwua dev emnpeddel ToV KUPIO BIGKOTTN.
Mmopeite va amoouvdeoeTe Tn BAon 0TIWV OTAV OeAeTE.

00ovn évdel AeiToupyia
&ng

ci MovIUn doPEAEIX VIX TTXISIX

o Amevepyomoinuévn.*
{ Evepyoromnpuévn.

iy

HXNTIK& orpaTa

O SAua emPBeRainong Kol ofua 0hAAUOTOC amoouVEdeUEVa

{ Mdvo onua emBepaiwong amoouvsedeuevo
2 ‘OAQ TO OAUATO EVEQYOTIOINUEVD.*

-

AeiToupyia Power-Management
£ = Amevepyomoinpévn.*
= 1000 W. gAaxioTtn 10x0G.

91 9. = uéyviotn 10xUg TG BAIONC EOTIOV.**

EmioTpo¢r oTIG TPOEMAEYHEVEG pUBICEIG

[l
3

I MNpoowmkée pubuiceic.*
{ EmoTpodn oOTIC pUBUIcEIC EpYOOTAOIOU.

*PuBuion epyooTaciou

**H peyioTn 10xU¢ TNG B&ong eoTiwv eEapTATAI OO TN PUBUION TN €vTaong oTn ouvdeon Tou SIGUOPPWVETAI KOTA TNV eyKaTaoTaon. Mo
VO PNV vivel utépRaon TNG KEYIoTNG TIUAG, N Baon eoTiwv gival e€omAiopévn pe pia oelpd eEQpTNUATWY TTOU puBuiouv auTOUATA TNV 10XU,

UOIPGCOVTAC TNV OTIC GVOUUEVEG €0TIEG OVOAOYQ PE TIC OVAYKEG.
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Mpoopacn oTIC BXCIKES pudbuioceig
H Bd&on eoTiwv Tpemel va eival oBnopevn.

1. Avappo TnG BA&oNG €oTIRV.

2. Meoa ota emmopeva 10 deuTepOAETITA, KPOTHOTE TTATNUEVO TO
OUUBOAD <0 yia 4 deuTepOAETTO.

ApioTep& OTNV 086vVN gudaviZeTal ¢ | Ko dekict .

3.MaTrHoTe APKETEC POPEC TO OUUPBOAD <0 UEXPI VO eudavioTel N
evoeltn TNG AeiIroupyiog Tou BEAeTe.

dpovTida kKol KxbapioTnTa

O1 oupBouAEg Kkai uttodeielg Tou avadEPOVTAl G'auTO TO KEPAATIO
6o 0o¢ Bonbroouyv yia TNV KABaPIOTNTA Kail TN BEATIOTN cuvTAPNON
™G B&ong eoTIOV

B&on eoTiwv

KabaploTnra

Kabapiote Tn Bdon e0TIOV PeTA amd KAOe payeipepa. Katd auTtdv
TOoV TPOTO, Oev Ba KOOUV Ta UTTOASiUpaTa daynToU TTOU E€XOUV
KoM oel. Mnv kaBopileTe TN BGON €0TIWV PEXPI VO KPUWOEI KOAX.

Xpnoiporroleite MPoiovTa KABapIOTNTAC KATGANAG pdvo via Baoeig
eoTiov. [MNapatnpeioTe TIG evdeielg TTOU UTIAPXOUV OTN OUOKEUOIOI
TOU TIPOIOVTOC.

[MoTe unv xpnolyotoleite:
B ACIOVTIKG TTPOIOVTO

B AIOBPWTIKG KABAPIOTIKA, OTIwG OTTPEI GoUpvou Kal adaipeong
Aekedwv

B >POoUYYOPAKIO TTOU Xap&louv
m KabopIoTIK& pe uywnAn Tieon ) unNXoveg oTuou

SUoTPA ECTIOG

KabBapioTte TIC SUOKOAEG BPwUIEG pe HIa EUOTPO EOTIOG.

1. ByaAte Tnv aopdieia TG EUOTPOC

2. KaBapiote Tnv emdaveia TG Baong €oTiwv pe Tn Aemida.

Mnv kaBapilete Tnv emddvela TNG B&oONG €0TIwV Pe Tn BAKN TNG
EuoTpag, umopei va xapd&el Tnv emdavela.

A Kiviuvog TpUHATIGH®V !

H Aemida gival TOAU kodTepn. KivOuvog TPAUUOGTIOPOU (KOWIUOTO).
MpooTateveTte Tn Aemida 6TV Oev XPNOIYOTIOIEITAl. AVTIKOTOOTHOTE
aueowe TN Aemida OTav Mapoucialel GOopPEG.

4.3T1n ouvexela emAeETe TN pUBUIoN TToU BEAeTE e T CUUBOAS +
KOl =,

NN,
ecC _ /1 - (o] ) (]
ooL /1 < oo
vl N

5.MatroTe Eova To OUPPBOAOSD VIa TTAVW OTIO 4 BeUTEPOAETITAL.
O1 puBuioeIg €xouv aTOBNKEUTEI OWOTA.

'E€0d0g

Mo tnv €€odo amod TIg Baolkeg pubuioelg, oBnoTe TN BA&oN €0TIOV e
TOV KUPIO OIOKOTITN.

dpovTida

ATAWOTE eva TPOOOETO UAIKO VIO TN OUVTAPNON KOl TTPOCTOOIO TNG
Baonc eoTiwv. MNapaTtnpeioTe TIC OUUPBOUAEC Kai urtodeielg TTou
UTTGPXOUV OTn OUCKEUQOIO.

MAxicio Tng B&ong eoTIWV

Mo va pnv XoAGoeTe TO TTAGIOIO TNG BAONC €0TIwV, AABETE UTTOWN TIC
TTOPOKATW evOeitelg:

m Xpnolgotoleite Hovo (e0TO vepd e Aiyo QmmoppUTIAVTIKO
m [10T€ pnv XPNOIUOTIOIEITE ASIQVTIKG I KOPTEPD TIPOIOVTO
m Mnv xpnolgotoigite Tn EUOTPG 0TIOG
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Emdiopdwon BA&BNC

Kavovika ol BA&Beg odeilovTal o pIKpES AetTopepeleg. Mpiv
eidomoinoeTte To Texviko ZepIg, mpenel va AdRBeTe untdoywn TIC
oKOAoUBEG oUPPBOUAEG Kail uTTodEIEeIC.

000ovn €vdel BA&BN Auon
&ng
TimoTa AIOKOTTH TTOPOXNC NAEKTPIKOU PEUUOTOC. EAeyETe pe TNV BonBeia GAAWY NAEKTPOVIKWY OUOKEUWY, €AV TTOOKANBONKE

KAmolo: SIGKOTIN) TTAPOXNG NAEKTPIKOU PEUUATOG.

H oUvdeon Tn¢ ouokeung dev &yive oludwva  EAeyETe OTI N cuokeur) ouvdEONKe oUUPWVA Pe TO BIAYPAUUO OUVOECEWV.

ye 1o OIAYPOUUO OUVOEDEWV.
BAGBNn oTo nAekTpovIKO oUCTNUO.

Edv ol mapamave eAeyxol dev d10p0waoav Tn BAGRN, €IO0TIOINOTE TO TEXVIKO

0epPIC.

To medio xelpiopou eival uypod 1) €xel Tomobe
TNOEi KATIOIO QVTIKEILEVO ETIAVW.

£ avaBooBrvel

STeyvwOoTe TNV €0TIA 0TO TIEAIO XEIPIOUOU ) QTTOUOKPUVETE TO QVTIKEIPEVO.

EFr- + apiBuoc / BAABN 0To NAEKTPOVIKOG GUGTNLO.

AnoouvdeoTe TN BAoN €0TIWV OO TO NAEKTPIKO peupa. Mepipuévete 30

o +opiBuoc / £ deuTepdAeTTal KOl EovaouvOEDTE TNV.*

+ apIBuoCg

Fo/Fg ‘Exel mpokAnBei e0wTePIKO OHAAUT OTN Agl AnoouvdeoTe Tn BAoN €0TIWV OO TO NAEKTPIKO peupa. Mepipévere 30
Toupyvia. deuTepOAeTTa KOl EovaouvOEQTE TNV.*

FZ To NAekTPOVIKO ouoTnua exel utlepBepuavOel  MepipéveTe va KPUWOEI BPKETA TO NAEKTPOVIKO ouoTnua. MNathoTe, oTn

KOl €XEl OBNOEI TNV QVTIOTOIXN E0TIO.

FH To NAeKTPOVIKO oUOTNUG €XEl UTTePOEPUAVOEi
Kol €xel of3noel OAeg TIC €0Tieq.

ouvexela, omolodnmoTte cUuBoAo TG BAoNC €0TIWV.*

ol Mn owoTh TaoN TPododoaoiac, TEPT oMo To
KOVOVIKGL OPIa ASITOUPVIOG.

EmKoIvwvAoTE e TOV TTOPOXEX NAEKTPIKNC EVEPYEING.

ue U3 H eoTia €xel utepBepuavBel Kal xel ofnoel
VIO VO TTPOOTOTEYEI TNV Koulival 00C.

[MePIUEVETE PEXPI VO KPUWOEI BPKETA TO NAEKTPOVIKO cUOTNUO Kol Eava
ouvdEaTE TNV.

* Av n evdel&n ouveyilel, e1d0TIOINOTE TO TEXVIKO 0€PLIC.

MnV TOTTOOETEITE KAVEVX OKEUOG TTOAU BEpHO TTARVW OTO TIESiO XEIPICHOU.

ducioAoyIkog B00pUBOC KATK TN BIXPKEIX
AEITOUPYIXG TNG GUCKEUNG

H TexvoAoyia TnG emaywylkng 6€puavong BaoileTal oTn dnuioupyia
payvnTIKOV ediwV woTe N BepuoTnTa peTadideTal KaTeubeiov 0Tn
B&on Tou okeUoug. AuTd, avOAOYa UE TO OXNUG TOU OKEUOUG,
utopei va mpokahoUv kamoloug 6opuBoug fy dovhoelig OTwe
TTEPIYPAPOVTOI OTN OUVEXEIQ:

‘Eva BaxBU BOUITO OTIWG EVOIG HETAHOXNMATIOTAG

AuTOC 0 BOPUBOC TTPOKOAEITOI KOTG TO HOYEIpEUO Ue VA UPNAO
enimedo 10xU0¢. AuTo odeiAeTal 0TNV TOOOTNTA TNG EVEPYEIOG TIOU
peTadideTal armd Tn BAon €0TIWV OTO OKEUOG. AUTOC 0 BOpuRoC
XaveTal ) yiveTal mo adUvapoc OTav UEIOVETAI TO eTimedo 10XU0G.

‘Eva eAadpU adpUpIypa

O ev Aoyw B0puBoc mpokaAeiTal OTav To OKeUOG eival &delo. AuTO O
60puBocg xavertal, oTav BAalete vepod 1 TPOPIUG OTO OKeUOG.

Tpi&ipo

AuTOC 0 BOpuBocg epdavideTal OTA OKeUN, TG OTTOIC ATTOTEAOUVTAI
oo dIaPoPETIKA UAIKG emkaAuwng. O 66puBog odeileTal OTIC
OOVAOEIG TTOU TIPOKAAOUVTOI OTIG EMPAVEIEC EVWONG TWV
O10hOPETIKWV UNKWV EMKAAUWNG. AUTOG 0 BOpUBOG TTPOEPXETAI
oo TO OKeUOG. H moodTNTA KOl O TPOTIOC UOYEIPEUOTOG TWV
TPodipwv propei va diadepel.

44

AuvaT& odupiypoTa

O1 B0puUBol TPOKOAOUVTAI KUPIWG 0TGN OKEUN TTOU OMOTEAOUVTOI OTIO
OI0POPETIKEG EMKAAUWEIC UAIKWV, HOANIC QUTG XPNOILOTIOIOUVTAI OTN
UEYIOTN 10XU BEpuavong Kol oe OUO €0TIEC TAUTOXPOVA. AUTA TO
odupiyyoTa X&vovTal N gival o omavIa, HOAIG LEIOVETAI N 1I0XUG.

©0OpUBOG TOU AVEUIOTHP

Mo pioe KAaTGAANAN xpron Tou NAEKTPOVIKOU GUOTAUGTOC, N Baon
€oTIWV TIPETEI VO AeIToupyei oe pia eAeyxouevn Bepuokpaoia. Mo
QuUTOV TO AOVO, N Bdon eoTiwV OIGBETEI EVAV QVEUIOTHPG O OTI0IOG
EVEPYOTTOIEITOI PETG OO KABE avIXvVEUPEVN OEPUOKPOOIO HEOW
Slapopwv Babuidwy payelpeuatog. Emiong, o avepioThpag umopei
va AeiToupyvei Adyw adpdvelag JeTd To oBRoIuo TNG BA&oNgG 0TIV
Qv N QVIXVEUOUEVN BEPUOKPOCIAN Eival OIKOUN OPKETA UWNAN.

Pu@pikoi Rxol f} TXxpOpoIol HE TOUG SEIKTEG TOU poAoyiou

O B0puBog auTdC MopousIAleTal OTaV AeIToupyouv 3
TTEPIOCOTEPEC €0TIEG KAI XAVETOI N UEIWVETOI OTAV OBMVEl KATIOIN
eoTio.

O1 66puBol TOU TTEPIYPAPOVTaI eival GUCIOAOYIKOI, OTTIOTEAOUV UEPOC
NG EMAVWYIKNG TexvoAoyiag kol dev eival evdelitn BAABNG.



YTpeoix TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAXTWV

Ed&v n ouokeun oag TIpeTel va ETOKEUROTE, BpiokeTal otn dicBeon
00G N UTtnpeoia TexVIKNAC eEUTINPETNONG TWV TTEAGTWV LOG.
Ap16pog E kou ap1bpog FD:

Edv ¢ntnoeTte Tn JIKN POG UTINPECIa TEXVIKNAG eutinpeTnong
meAOTWV, OWOTE TTAPAKAAW TOV apiBud E kai Tov apiBud FD Tng
ouokeung. Tnv mvokida TUTIOU pe Toug aplbuolc Ba Tnv Bpeite
TAVW OTNV KAPTO CUOKEUNC.

MpooelTe, OTI N €MOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUNUOTOG eEUTTNEETNONG
TEAGTWV OTN TEPIMTWOoN evog eodaAuEvou Xelpiopou dev eival
dwpPeV, oKOUO Kal KaTd Tn dIGPKEIR TOu XpOVOoU TNG eyyunong.

Ta oToIxXEIa EMKOIVWVIOG OAWV TWV XWPWV Oa Ta BpeiTe OTOV TTHVOKO
Ymnpeoieg Texvikng eEumnEETNONG TIEAATWY TIOU TTapadideTal Yadi.

EVTOAN €MOKEUNG KXI GUBOUAEG o€ TepimTwon BAGBNG
GR 2104 277 701

EpmoTteuTeite Tnv eunelpia Tou KataokeuaoTh. 'ETol e€aodahileTe,
OTI N €TMOoKeUN ViveTal omo ekmaIdeUPEVOUCG TEXVIKOUG Tou 0epfIg,
mmou eival eEOTIAIOUEVOI e TO YWNOIO AVTOAOKTIKG yial TN OIKA 0OG
OIKIOKI CUOKEUN).
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	[es] Instrucciones de uso y montaje 2
	Û Índice[es] Instrucciones de uso y montaje
	Instrucciones de montaje
	Montaje
	Observaciones importantes
	Montaje sobre el cajón (figura 2a)
	Montaje sobre horno (figura 2b)
	Montaje sobre lavavajillas (figura 2c)

	Montaje y conexión de la encimera - Figura 1/2/3/4/5
	Esquema de conexión - Figura 5
	1. Marrón
	2. Azul
	3. Amarillo y verde

	Modificar la intensidad de conexión 13 / 16 / 20 Amperios - Figura 6
	1. Encender la placa de cocción con el interruptor principal. No colocar ningún recipiente en las zonas de cocción.
	2. En los siguientes 60 segundos, colocar todas las zonas de cocción en el nivel de potencia deseado según la intensidad de conexión requerida, ver tabla.
	3. Apagar las zonas de cocción, una después de otra, empezando por la zona de cocción inferior derecha, en sentido contrario a las agujas del reloj.
	4. En la indicación visual de las zonas de cocción laterales derechas se muestra la intensidad de conexión seleccionada.
	5. Apagar la placa de cocción con el interruptor principal.

	Desmontaje de la placa de cocción

	Instrucciones de uso
	Produktinfo
	m Consejos y advertencias de seguridad
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Conservar las instrucciones de uso y montaje, así como la tarjeta del aparato para un uso posterior o para posibles compradores en un futuro.
	Comprobar el aparato tras sacarlo del embalaje. En caso de que haya sufrido daños durante el transporte, no conectar el aparato, ponerse en contacto con el Servicio Técnico y dejar constancia por escrito de los daños ocasionados, de lo contrario s...
	Este aparato tiene que ser instalado según las instrucciones de montaje incluidas.
	Este aparato ha sido diseñado para uso doméstico. Utilizar el aparato exclusivamente para preparar alimentos y bebidas.Vigilarlo mientras está funcionando y emplearlo exclusivamente en espacios cerrados.
	Este aparato no está previsto para el funcionamiento con un reloj temporizador externo o un mando a distancia.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.

	¡Peligro de incendio!
	■ El aceite caliente y la grasa se inflaman con facilidad. Estar siempre pendiente del aceite caliente y de la grasa. No apagar nunca con agua un fuego. Apagar la zona de cocción. Sofocar con cuidado las llamas con una tapa, una tapa extintora u o...
	¡Peligro de incendio!

	■ Las zonas de cocción se calientan mucho. No colocar objetos inflamables sobre la placa de cocción. No almacenar objetos sobre la placa de cocción.
	¡Peligro de incendio!

	■ El aparato se calienta mucho. No guardar objetos inflamables o aerosoles en los cajones directamente debajo de la placa de cocción.
	¡Peligro de incendio!

	■ La placa de cocción se desconecta de forma automática y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar posteriormente de forma involuntaria. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Las zonas de cocción y adyacentes se calientan mucho. No tocar nunca las superficies calientes. No dejar que los niños que acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!

	■ La zona de cocción calienta, pero el indicador no funciona. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.
	¡Peligro de quemaduras!

	■ Los objetos de metal se calientan rápidamente al entrar en contacto con la placa de cocción. No depositar nunca sobre la placa de cocción objetos metálicos como cuchillos, tenedores, cucharas o tapas.
	¡Peligro de incendio!

	■ Después de cada uso, apagar siempre la placa de cocción con el interruptor principal. No esperar a que la placa de cocción se apague automáticamente por falta de recipiente.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. Las reparaciones y la sustitución de cables de conexión defectuosos solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido. Si el aparato está averiado, de...
	¡Peligro de descarga eléctrica!

	■ La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor.
	¡Peligro de descarga eléctrica!

	■ Un aparato defectuoso puede ocasionar una descarga eléctrica. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.
	¡Peligro de descarga eléctrica!

	■ Las fisuras o roturas en la vitrocerámica conllevan riesgo de electrocución. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

	¡Peligros electromagnéticos!
	Este aparato cumple con la normativa de seguridad y compatibilidad electromagnética. No obstante, las personas que tengan implantados marcapasos o bombas de insulina deben abstenerse de acercarse a manejar este aparato. Es imposible asegurar que el ...

	¡Peligro de avería!
	Esta placa está dotada de un ventilador situado en la parte inferior. En caso de encontrarse un cajón debajo de la placa de cocción no deberán guardarse objetos pequeños o papeles, al ser absorbidos, podrían estropear el ventilador o perjudicar...
	Entre el contenido del cajón y la entrada del ventilador debe dejarse una distancia mínima de 2 cm.

	¡Peligro de lesiones!
	■ Al cocer al baño María, la placa de cocción y el recipiente para cocinar podrían fragmentarse debido al sobrecalentamiento. El recipiente para cocer al baño María no debe tocar directamente la base del cazo que contiene agua. Utilizar exclu...
	¡Peligro de lesiones!

	■ Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma repentina por la presencia de líquido entre la base del recipiente y la zona de cocción. Mantener siempre secas la zona de cocción y la base del recipiente.

	Causas de los daños
	¡Atención!
	Vista general
	Protección del medio ambiente
	Eliminación de residuos respetuosa con el medio ambiente



	Consejos para ahorrar energía
	La Cocción por Inducción
	Ventajas de la Cocción por Inducción


	Recipientes apropiados
	Recipientes ferromagnéticos
	Otros recipientes aptos para inducción
	Recipientes no apropiados
	Características de la base del recipiente
	Ausencia de recipiente o tamaño no adecuado
	Recipientes vacíos o con base fina
	Detección de recipiente
	Familiarizarse con el aparato
	Los paneles de mando


	Superficies de mando
	Notas


	Las zonas de cocción
	Indicador de calor residual
	Programar la placa de cocción
	Encender y apagar la placa de cocción
	Nota



	Ajustar la zona de cocción
	Seleccionar el nivel de potencia:
	1. Pulsar el símbolo + ó - de la zona de cocción deseada. En su indicación visual se ilumina ‹.
	2. En los siguientes 10 segundos, pulsar el símbolo + ó -. Se muestra el ajuste básico.
	Símbolo + nivel de potencia 9.
	Símbolo - nivel de potencia 4.
	3. Modificar el nivel de potencia: pulsar el símbolo + ó - hasta que aparezca el nivel de potencia deseado.


	Apagar la zona de cocción
	Nota


	Tabla de cocción
	Seguro para niños
	Activar y desactivar el seguro para niños


	Activar y desactivar el seguro permanente para niños
	Activar y desactivar
	Función Powerboost
	Activar
	1. Selecionar la zona de cocción deseada.
	2. Seleccionar el nivel de potencia Š.
	3. A continuación pulsar el símbolo +.
	Nota




	Desactivar
	Nota
	Función protección para limpieza
	Nota

	Ajustes básicos
	Acceder a los ajustes básicos
	1. Encender la placa de cocción.
	2. En los siguientes 10 segundos, mantener pulsado el símbolo ‚ durante 4 segundos.
	3. Pulsar varias veces el símbolo ‚ hasta que aparezca el indicador de la función deseada.
	4. A continuación seleccionar el ajuste deseado con los símbolos + y -.
	5. Volver a pulsar el símbolo ‚ durante más de 4 segundos.


	Salir
	Cuidados y limpieza
	Placa de cocción


	Limpieza
	Rascador para vidrio
	1. Quitar el seguro del rascador
	2. Limpiar la superficie de la placa de cocción con la cuchilla.
	m ¡Peligro de lesiones!

	Cuidados

	Marco de la placa de cocción
	Reparar averías
	Ruido normal durante el funcionamiento del aparato

	Servicio de Asistencia Técnica
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías



	Ú Table of contents[en] Instructions for installation and use
	Installation instructions
	Assembly
	Important notes
	Assembly over drawer (figure 2a)
	Assembly over oven (figure 2b)
	Assembly over dishwasher (figure 2c)

	Installing and connecting the hob - Figure 1/2/3/4/5
	Connection drawing - Figure 5
	1. Brown
	2. Blue
	3. Yellow and green

	Changing the connection current 13 / 16 / 20 Amps - Figure 6
	1. Turn on the hob with the main switch. Do not place any pans on the hotplates
	2. Within the following 60 seconds, adjust all hotplates to the desired power level according to the required connection current (see table).
	3. Turn off all the hotplates in sequence, starting from the lower right and continuing counter-clockwise.
	4. The selected connection current is indicated in the display of the right-hand lateral hotplates.
	5. Turn off the hob with the main switch.

	Removing the hob

	Instruction manual
	Produktinfo
	m Safety precautions
	Please read this manual carefully. Please keep the instruction and installation manual as well as the appliance certificate in a safe place for later use or for subsequent owners.
	Check the appliance after removing it from the packaging. If it has suffered any damage in transport, do not connect the appliance, contact the Technical Assistance Service and provide written notification of the damage caused, otherwise you will los...
	This appliance must be installed according to the installation instructions included.
	This appliance is intended for domestic use only. The appliance must only be used for the preparation of food and drink. The appliance must be supervised during operation. Only use this appliance indoors.
	This appliance is not intended for operation with an external clock timer or a remote control.
	This appliance may be used by children over the age of 8 years old and by persons with reduced physical, sensory or mental capacity or by persons with a lack of experience or knowledge if they are supervised or are instructed by a person responsible ...
	Children must not play with the appliance. Children must not clean the appliance or carry out general maintenance unless they are at least 8 years old and are being supervised.
	Keep children below the age of 8 years old at a safe distance from the appliance and power cable.

	Risk of fire!
	■ Hot oil and fat can ignite very quickly. Never leave hot fat or oil unattended. Never use water to put out burning oil or fat. Switch off the hotplate. Extinguish flames carefully using a lid, fire blanket or something similar.
	Risk of fire!

	■ The hotplates become very hot. Never place combustible items on the hob. Never place objects on the hob.
	Risk of fire!

	■ The appliance gets hot. Do not keep combustible objects or aerosol cans in drawers directly underneath the hob.
	Risk of fire!

	■ The hob switches off automatically and can no longer be operated. It may switch on unintentionally at a later point. Switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.

	Risk of burning!
	■ The hotplates and the area around them get very hot. Never touch the hot surfaces. Keep children away.
	Risk of burns!

	■ The hotplate heats up but the display does not work. Switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.
	Risk of burns!

	■ Metal objects on the hob quickly become very hot. Never place metal objects (such as knives, forks, spoons and lids) on the hob.
	Risk of fire!!

	■ After each use, always turn off the hob at the main switch. Do not wait until the hob turns off automatically after the pan is removed.

	Risk of electric shock!
	■ Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out and damaged power cables replaced by one of our trained after-sales technicians. If the appliance is defective, unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker...
	Risk of electric shock.!

	■ Penetrating moisture may cause an electric shock. Do not use any high-pressure cleaners or steam cleaners.
	Risk of electric shock!

	■ A defective appliance may cause electric shock. Never switch on a defective appliance. Unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.
	Risk of electric shock!

	■ Cracks or fractures in the glass ceramic may cause electric shocks. Switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.

	Electromagnetic hazards!
	This appliance complies with safety and electromagnetic compatibility standards. However, people with pacemakers or insulin pumps must refrain from using this appliance. It is impossible to ensure that all of these devices available on the market com...

	Malfunction risk!
	The hob is equipped with a fan in the lower section. If there is a drawer under the hob it should not be used to store small objects or paper, since they could damage the fan or interfere with the cooling if they are sucked into it.
	There should be a minimum of 2 cm between the contents of the drawer and fan intake.

	Risk of injury!
	■ When cooking in a bain marie, the hob and cooking container could shatter due to overheating. The cooking container in the bain marie must not directly touch the bottom of the water-filled pot. Only use heat-resistant cookware.
	Risk of injury!

	■ Saucepans may suddenly jump due to liquid between the pan base and the hotplate. Always keep the hotplate and saucepan bases dry.

	Elements that may damage the appliance
	Caution!
	Overview
	Protecting the environment
	Environmentally-friendly disposal of waste products



	Energy-saving advice
	Induction cooking
	Advantages of induction cooking


	Suitable pans
	Ferromagnetic pans
	Other suitable cookware for induction
	Unsuitable pans
	Characteristics of the pan base
	Absence of pan or unsuitable size
	Empty pans or those with a thin base
	Pan detection
	Familiarise yourself with the appliance
	The control panels


	Control surfaces
	Notes


	The hotplates
	Residual heat indicator
	Programming the hob
	Switching the hob on and off
	Note



	Set the hotplate
	Selecting the power level:
	1. Press the + or - symbol of the required hotplate. The ‹ symbol lights up on the display.
	2. In the next 10 seconds, press the + or - symbol. The basic setting will appear.
	+ symbol = power level 9.
	- symbol = power level 4.
	3. To change the power level, press the + or - symbol until the required power level appears.


	Turning off the hotplate
	Note


	Cooking guidelines table
	Childproof lock
	Activating and deactivating the childproof lock.


	Activating and deactivating the childproof lock
	Activating and deactivating
	Powerboost function
	To activate
	1. Select the required hotplate.
	2. Select the power level Š.
	3. Then press the + symbol.
	Note




	To deactivate
	Note
	Cleaning lock function
	Note

	Basic settings
	To access the basic settings
	1. Switch on the hob.
	2. Within the next 10 seconds, press the‚ symbol and hold for 4 seconds.
	3. Press the ‚ symbol several times until the indicator for the required function appears.
	4. Then select the required setting using the + and - symbols.
	5. Press the ‚ symbol again and hold for more than 4 seconds.


	Quit
	Care and cleaning
	Hob


	Cleaning
	Glass scraper
	1. Release the scraper safety catch
	2. Use the blade to clean the hob surface
	m Risk of injury!!

	Care of the appliance

	Hob frame
	Fixing malfunctions
	Normal noise while the appliance is working

	After-sales service
	To book an engineer visit and product advice



	Ù Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγίες χρήσης και συναρμολόγησης
	Οδηγίες εγκατάστασης
	Συναρμολόγηση
	Σημαντικές παρατηρήσεις
	Συναρμολόγηση πάνω σε συρτάρι (σχήμα 2a)
	Συναρμολόγηση πάνω σε φούρνο (σχήμα 2b)
	Συναρμολόγηση πάνω σε πλυντήριο πιάτων (σχήμα 2c)

	Εγκατάσταση και σύνδεση της κουζίνας στο ηλεκτρικό ρεύμα - Σχήμα 1/2/3/4/5
	Σχήμα σύνδεσης ηλεκτρικού ρεύματος - Σχήμα 5
	1. Καφέ
	2. Μπλε
	3. Κίτρινο και πράσινο

	Αλλαγή της έντασης ηλεκτρικού ρεύματος 13 / 16 / 20 αμπέρ- Σχήμα 6
	1. Ανάψτε τη βάση εστιών με τον κύριο διακόπτη. Μην τοποθετείτε κανένα σκεύος στις εστίες.
	2. Μέσα στα επόμενα 60 δευτερόλετπα, τοποθετήστε όλες τις εστίες στο επίπεδο ισχύς που θέλετε σύμφωνα με την απαιτούμενη ένταση ηλεκτρικο...
	3. Σβήστε τις εστίες, τη μία μετά την άλλη, ξεκινώντας από την κάτω δεξιά, με φορά αντίθετη προς αυτή των δεικτών του ρολογιού.
	4. Στην οπτική ένδειξη των πλαϊνών εστιών δεξιά παρουσιάζεται η ένταση ηλεκτρικού ρεύματος που επιλέξατε.
	5. Σβήσιμο της βάσης εστιών με τον κύριο διακόπτη.

	Ξεμοντάρετε τη βάση εστιών

	Οδηγíες χρήσης
	Produktinfo
	m Υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συναρμολόγησης καθώς επίσης και την κάρτα συσκευής για μια αργότε...
	Ελέγχτε τη συσκευή πρίν αφαιρέσετε το περιτύλιγμα. Σε περίπτωση που έχει υποστεί ζημία κατα τη διάρκεια της μεταφοράς, μη συνδέσετε τη σ...
	Η παρούσα συσκευή πρέπει να εγκατασταθεί σύμφωνα με τις οδηγίες εγκατάστασης που περιλαμβάνονται.
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Αυτή η συσκευή δεν προορίζεται για τη λειτουργία με έναν εξωτερικό χρονοδιακόπτη ή ένα τηλεχειριστήριο.
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Το καυτό λάδι και λίπος παίρνουν γρήγορα φωτιά. Μην αφήνετε ποτέ χωρίς επιτήρηση το καυτό λάδι και λίπος. Μη σβήνετε ποτέ τη φωτιά με νε...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!

	■ Οι εστίες μαγειρέματος ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα πάνω στη βάση εστιών. Μην τοποθετείτε αντικεί...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!

	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην αποθηκεύετε εύφλεκτα αντικείμενα ή κουτιά σπρέι σε συρτάρια απευθείας κάτω από τη βάση εστιών.
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!

	■ Η βάση εστιών απενεργοποιείται από μόνη της και ο χειρισμός της δεν είναι πλέον δυνατός. Αργότερα μπορεί να ενεργοποιηθεί αθέλητα. Κατ...

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος και το περιβάλλον τους ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπήσετε ποτέ τις καυτές επιφάνειες. Κρατάτε τα παιδιά μ...
	Κίνδυνος εγκαύματος!

	■ Η εστία μαγειρέματος θερμαίνει, αλλά η ένδειξη δε λειτουργεί. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφαλειών. Καλέστε την υπηρεσία τ...
	Κίνδυνος εγκαύματος!

	■ Τα αντικείμενα από μέταλλο ζεσταίνονται πάνω στη βάση εστιών πολύ γρήγορα. Μην τοποθετείτε ποτέ μεταλλικά αντικείμενα, όπως π.χ. μαχαί...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!

	■ Μετά από κάθε χρήση, πάντα να σβήνετε τη βάση εστιών με τον κύριο διακόπτη. Μην περιμένετε να σβήσει αυτόματα η βάση εστιών επειδή δεν υ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες. Μόνο ένας τεχνικός του τμήματος εξυπηρέτησης πελατών, εκπαιδευμένος από εμάς, επιτρέπετα...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!

	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!

	■ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!

	■ Τα σπασίματα ή τα ραγίσματα στην υαλοκεραμική πλάκα μπορούν να προκαλέσουν ηλεκτροπληξία. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφ...

	Ηλεκτρομαγνητικοί κίνδυνοι!
	Αυτή η συσκευή τηρεί τους κανονισμούς ασφαλείας και την ηλεκτρομαγνητική συμβατότητα. Ωστόσο, οι άνθρωποι που έχουν εμφυτεύσεις βηματο...

	Κίνδυνος βλάβης!
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