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A\ Consejos y advertencias de seguridad

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las instrucciones
de uso y montaje, asi como la tarjeta del
aparato para un uso posterior o para
posibles compradores en un futuro.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse
en caso de haber sufrido danos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los dafos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado
exclusivamente para uso doméstico. Utilizar
el aparato unicamente para preparar
alimentos y bebidas. Debe vigilarse el
proceso de coccion. Si el proceso de
coccion es breve, debe vigilarse
ininterrumpidamente. El aparato solo debe
utilizarse en espacios interiores.

Este aparato esta previsto para ser utilizado
a una altura maxima de 2.000 metros
sobre el nivel del mar.

No usar cubiertas. Estas pueden provocar
accidentes, p. ej. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.



No usar protectores inadecuados de
seguridad para ninos o guardas. Estos
pueden causar accidentes.

Este aparato puede ser utilizado por niflos
a partir de 8 afios y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas,
O gque carezcan de experiencia 'y
conocimientos, siempre y cuando sea bajo
la supervision de una persona responsable
de su seguridad o que le haya instruido en
el uso correcto del aparato siendo
consciente de los danos que se pudieran
ocasionar.

No dejar que los ninos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los
nios a menos que sean mayores de 8
afos y lo hagan bajo supervision.

Mantener los nifos menores de 8 afnos
alejados del aparato y del cable de
conexion.

iPeligro de incendio!

El aceite caliente y la grasa se inflaman
con facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las
llamas con una tapa, una tapa extintora u
otro medio similar.

Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

El aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa
de coccion.

La placa de coccion se desconecta de
forma automatica y no se puede seguir
utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligro de quemaduras!

Las zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los nifos que acerguen.

La zona de coccidn calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
fusible de la caja de fusibles. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

iPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio
de Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso,
extraer el enchufe o desconectar el fusible
en la caja de fusibles. Avisar al Servicio
de Asistencia Técnica.

La humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro
de vapor.

Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar
nunca un aparato defectuoso.
Desenchufar el aparato de la red o
desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

Las fisuras o roturas en la vitroceramica
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de
forma repentina por la presencia de liquido
entre la base del recipiente y la zona de
coccion. Mantener siempre secas la zona
de coccion y la base del recipiente.



Causas de los danos

jAtencion! La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la placa de
coccion puede originar dafios.

El papel de aluminio y los recipientes de plastico se derriten
sobre las zonas de coccion calientes. No se recomienda el
uso de laminas protectoras en la placa de coccion.

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitroceramica.

No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden provocar
dafos.

No colocar recipientes calientes sobre el panel de mando, la
zona de indicadores o el marco. Pueden provocar danos.
Vista general
En la siguiente tabla le presentamos los dafos mas frecuentes:

Dafos Causa Medida
Manchas Alimentos derramados Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
para vidrio.

Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica

Rayaduras Sal, azlcar y arena No utilizar la placa de coccién como bandeja o encimera.

Las bases rugosas de recipientes Comprobar los recipientes.
rayan la vitroceramica

Decoloraciones Productos de limpieza inadecuados Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica

Roce de los recipientes (p. ej. alumi- Levantar las ollas y sartenes para cambiarlas de lugar.
nio)

Desconchaduras Azucar, sustancias con un alto conte- Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
nido de azucar para vidrio.

Proteccion del medio ambiente

Eliminacion de residuos respetuosa con el Volver a una posicién de coccion inferior.
medio ambiente Seleccionar un nivel de coccion lenta adecuado. Con uno
o ‘ o demasiado alto, se desperdicia energia.
Eliminar el embalaje de forma ecologica. Utilizar el calor residual de la placa de coccién. Cuando se
utilice la placa para tiempos de coccidn prolongados, apagar
la zona de coccion 5-10 minutos antes del final de la

Este aparato esta marcado con el simbolo de coccion.
F/ cumplimiento con la Directiva Europea 2012/19/UE

relativa a los aparatos eléctricos y electronicos

usados (Residuos de aparatos eléctricos y

electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Unién Europea para la retirada y
la reutilizacion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electrénicos.

Consejos para ahorrar energia

Utilizar siempre la tapa correspondiente para cada olla.
Cuando se cocina sin tapa, se necesita bastante mas
energia. Utilizar una tapa de cristal para poder tener
visibilidad sin necesidad de levantarla.

Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que no son
planas necesitan un consumo mayor de energia.

El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamafo de la zona de coccién. Un
diametro demasiado pequefio en relacidn con la zona de
coccion puede producir un derroche de energia. Atencion:
los fabricantes de recipientes suelen indicar el diametro
superior del recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

Utilizar un recipiente pequefio para cantidades pequefas. Un
recipiente grande y poco lleno requiere mucha energia.

Al cocer, utilizar poca agua. De este modo se ahorra energia
y se conservan todas las vitaminas y minerales de las
verduras.

Cubra siempre la superficie mas amplia posible de la zona
de coccidn con la olla.



Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferentes
placas de coccién. En la pdgina 2 encontrara un resumen de
los modelos con informacién sobre medidas.

El panel de mando
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Superficies de mando

Interruptor principal

Proteccion para limpieza

Seguro para nifios
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Seleccion de la zona de coccidén

Las zonas de coccion

Notas
Al pulsar un simbolo se activa la funcién correspondiente.

Mantener las superficies de mando siempre secas. La
humedad puede afectar al funcionamiento.

No coloque ningun recipiente cerca de los indicadores y
sensores. El sistema electronico puede sobrecalentarse.

Zona de coccion Encender y apagar

O Zona de coccion simple
© Zona de coccion doble Seleccionar la zona de coccién y pulsar el simbolo @
co Zona de asado Seleccionar la zona de coccién y pulsar el simbolo @

Activacion de la zona de cocciodn: se ilumina el indicador correspondiente.

Indicador del calor residual

La placa de coccion presenta un indicador de calor residual de
dos fases en cada zona de coccion.

Programar la placa de coccion

En este capitulo se ofrece informacion sobre cémo programar
las zonas de coccion. En la tabla se especifican las posiciones
y los tiempos de coccion para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccidon se enciende y se apaga con el interruptor
principal.

Encender: pulsar el simbolo (. Suena una sefial. Se iluminan
la lampara indicadora situada sobre el interruptor principal y

Cuando el indicador muestra una H significa que la zona de
coccion todavia esta caliente. Puede mantener caliente un
plato pequefo o derretir la cobertura de chocolate. Cuando la
zona de coccidn se enfria, el indicador cambia a +. El
indicador se apaga cuando la zona de coccion se ha enfriado
lo suficiente.

los indicadores {i. La placa de coccidn esta lista para el
funcionamiento.

Apagar: pulsar el simbolo D hasta que la lampara indicadora
situada sobre el interruptor principal y los indicadores se
apaguen. Todas las zonas de coccion estan apagadas. El
indicador de calor residual continuara iluminado hasta que las
zonas de coccidn se enfrien suficientemente.



Notas

La placa de coccion se desconecta automaticamente
cuando todas las zonas de coccién permanecen mas de
20 segundos desconectadas.

Los ajustes permanecen memorizados durante los primeros
4 segundos después de la desconexion. Si se vuelve a
encender la placa de coccidén en este periodo de tiempo se
aplican los ajustes anteriores.

Programar la zona de coccion

Programar la posicién de coccién deseada con los simbolos +
y -

Posicién de coccidn 1 = potencia mas baja

Posicién de coccién 9 = potencia mas alta

Cada posicion de coccion tiene una posicion intermedia. Esta
marcada con un punto.

Programar la posicién de coccién

La placa de coccién debe estar encendida.

1. Pulsar el simbolo O para seleccionar la zona de coccién.
En el indicador de la posicidon de coccion se ilumina o,

debajo del indicador de la posicion de coccién se ilumina _.

Tabla de coccion
En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo vy las posiciones de coccion dependen del tipo, peso
y calidad de los alimentos. Por este motivo pueden producirse
variaciones.

2. En los 10 segundos siguientes, pulsar el simbolo + o -. Se
muestra el ajuste basico.

Simbolo + posicion de coccién 9
Simbolo - posicidn de cocciéon 4

o O o O

= = —a

3.Cambiar la posicion de coccidn: pulsar el simbolo + o - hasta
que se muestre la posicion de coccidn deseada.
Apagar la zona de coccion

Seleccionar la zona de coccién con el simbolo O. Pulsar los
simbolos + o - hasta que aparezca &J. Al cabo de unos 10
segundos se muestra el indicador de calor residual.

Nota: La ultima zona de coccidn seleccionada permanece
activada. Puede programar la zona de coccion sin necesidad
de volverla a seleccionar.

Utilizar la posicion de coccion 9 para el inicio de la coccidn.
Remover de vez en cuando los platos espesos.

Nivel de coccion Duracion de la coc-

lenta cion lenta en minu-
tos

Derretir
Chocolate, cobertura de chocolate 1-1. -
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 -
Calentar y conservar caliente
Cocido, p. ej. lentejas 1-2 -
Leche** 1-2 -
Calentar salchichas en agua** 3-4 -
Descongelar y calentar
Espinacas congeladas 2-3 10-20 min
Gulasch congelado 2-3 20-30 min
Cocer a fuego lento, hervir a fuego lento
Albdndigas, albdndigas de patata 4.-5* 20-30 min
Pescado 4-5* 10-15 min
Salsas blancas, p. ej. bechamel 1-2 3-6 min
Salsas batidas, p. ej. salsa bernesa, salsa holandesa 3-4 8-12 min

* Coccion lenta sin tapa
** Sin tapa
*** Dar la vuelta con frecuencia



Nivel de coccion Duracion de la coc-

lenta cion lenta en minu-
tos

Hervir, cocer al vapor, rehogar
Arroz (con doble cantidad de agua) 2-3 15-30 min
Arroz con leche 1-2 35-45 min
Patatas hervidas sin pelar 4-5 25-30 min
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25 min
Pastas 6-7* 6-10 min
Cocido, sopas 3.-4. 15-60 min
Verduras 2-3 10-20 min
Verdura ultracongelada 3.-4. 10-20 min
Cocer en olla exprés 4-5 -
Estofar
Rollitos de carne 4-5 50-60 min
Estofado 4-5 60-100 min
Gulasch 2-3 50-60 min
Asar**
Escalope, normal o empanado 6-7 6-10 min
Escalope, congelado 6-7 8-12 min
Chuleta, normal o empanada*** 6-7 8-12 min
Bistec (3 cm de grosor) 7-8 8-12 min
Hamburguesa, filetes rusos (3 cm de grosor)*** 4-5 30-40 min
Pechuga de ave (2 cm de grosor)*** 5-6 10-20 min
Pechuga de ave congelada*** 5-6 10-30 min
Pescado vy filetes de pescado, normales 5-6 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados 6-7 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados y congelados, p. ej. varitas de pescado  6-7 8-12 min
Langostinos y gambas 7-8 4-10 min
Platos de sartén, congelados 6-7 6-10 min
Crepes 6-7 a fuego lento
Tortilla 3-4 a fuego lento
Huevos fritos 5-6 3-6 min
Freir (freir 150-200 g por racién a fuego lento en 1-2 | de aceite**)
Productos congelados, p. €j. patatas fritas, nuggets de pollo 8-9 -
Croquetas 7-8 -
Carne, p. €j. piezas de pollo 6-7 -
Pescado, empanado o en masa de cerveza 5-6 -
Verduras, setas, empanadas 0 en masa de cerveza 5-6 -
Reposteria pequefia, p. ej. bufiuelos, fruta en masa de cerveza 4-5 -

* Coccidn lenta sin tapa
** Sin tapa
*** Dar la vuelta con frecuencia

Seguro para ninos

El seguro para nifios evita que los niflos enciendan la placa de
coccion.

Activar y desactivar el seguro para ninos

La placa de coccién debe estar apagada.

Activar: pulsar el simbolo << durante aprox. 4 segundos. El
simbolo <0 se enciende durante 10 segundos. La placa de
coccion queda blogueada.

Desactivar: pulsar el simbolo << durante aprox. 4 segundos.
Se ha desactivado el blogueo.

Seguro para nifios automatico

Con esta funcién, el seguro para nifios se activa siempre
automaticamente al apagar la placa de coccién.
Conectar y desconectar

En el capitulo sobre ajustes basicos se presenta la informacion
relativa a la conexiéon del seguro para niflos automatico.



Reloj temporizador

El reloj temporizador puede emplearse de 2 formas distintas:

Para apagar automaticamente la zona de coccidn.
Como reloj temporizador de cocina.

La zona de coccion se apaga
automaticamente
Introducir una duracién del ciclo de coccidn para la zona de

coccion deseada. La zona de coccion se apaga
automaticamente una vez finalizado el ciclo de coccion.

Ajustar la duracion

1. Programar la posicion de coccion

2.Pulsar el simbolo @. El indicador I=l de la zona de coccién
deseada se ilumina. En el indicador del reloj temporizador se
ilumina £

3.Pulsar el simbolo + o0 -. Se muestra el valor recomendado.
Simbolo +: 30 minutos
Simbolo -1 10 minutos

O O
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El tiempo finaliza. Si se ha programado una duracion del ciclo
de coccidn para varias zonas de coccion, en el indicador
aparecera la duracion de la zona de coccidn seleccionada.

Programacion automatica
Al mantener pulsado el simbolo -, comienza a contar la

duracion automaticamente hacia atras hasta llegar a 0 minutos.

Al mantener pulsado el simbolo +, comienza a contar la
duracion automaticamente hasta llegar a 99 minutos.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coccion, la zona
de coccioén se apaga. Se escucha una sefal y en el indicador
se ilumina £} durante un minuto. El indicador I se ilumina
intensamente. Pulsar el simbolo @. Los indicadores se apagan
y el tono de aviso deja de sonar.

Corregir o borrar la duracién del ciclo de coccion

Seleccionar la zona de coccién y pulsar el simbolo @. El
indicador I=1 se ilumina intensamente. Modificar la duracién del
ciclo de coccién con el simbolo + 0 - 0 programarla a 3.

Nota: Se puede programar una duracion del ciclo de coccién
de hasta 99 minutos.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcién se puede seleccionar una duracion del ciclo
de coccidn para todas las zonas de coccion. El tiempo
seleccionado empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccion. La zona de coccidén se apaga automaticamente una
vez finalizado el ciclo de coccidn.

En el capitulo sobre ajustes basicos se presenta la informacioén
relativa al reloj temporizador automatico.

Nota: Se puede modificar la duracion del ciclo de coccion de
una zona o desactivar el reloj temporizador automatico:

Seleccionar la zona de coccidn y pulsar el simbolo ©. El
indicador I=1 se ilumina intensamente. Modificar la duracién del
ciclo de coccion con el simbolo + 0 - o programarla a J4.

Reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina permite programar un tiempo
de hasta 99 minutos. Este ajuste es independiente del resto de
ajustes.

Encender el reloj temporizador

El reloj temporizador de cocina se puede encender de 2
formas diferentes:

Cuando hay una zona de coccidn seleccionada, pulsar el
simbolo @ 2 veces en los 10 segundos siguientes.

Cuando no hay ninguna zona de coccidn seleccionada,
pulsar el simbolo ©®

Se ilumina el indicador £).

Programar el reloj temporizador de cocina
Ajustar el tiempo deseado con el simbolo + o -.
Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrido el tiempo suena una senal En el
indicador del reloj temporizador se ilumina . El indicador £
del reloj temporizador de cocina se ilumina. El indicador se
apaga tras un minuto.

Mostrar el tiempo

Seleccionar el reloj temporizador de cocina con el simbolo (®.
El tiempo se muestra durante un minuto.

Corregir el tiempo

Seleccionar el reloj temporizador de cocina con el simbolo @'y
volver a programar.

Limitacion de tiempo automatica

La limitacion de tiempo automatica se activa cuando una zona
de coccién permanece encendida durante un tiempo
prolongado sin haberse modificado la programacion.

El calentamiento de la zona de coccién se interrumpe. En el
indicador de la zona de coccidn parpadean de forma alterna ~
£ vy el indicador de calor residual H/h.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de mando.
Ahora se puede volver a programar.

La limitacién de tiempo se activa en la correspondiente
posicién de coccion programada (entre 1y 10 horas).



Funcidn para conservar caliente

Esta funcién es apropiada para derretir chocolate o mantequilla
y para conservar calientes alimentos y recipientes.

Activar la funcion para conservar caliente
1.Seleccionar la zona de coccidn.
2. Pulsar el simbolo L.

Proteccion para limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras la placa de coccion
esta encendida los ajustes pueden verse modificados.

A fin de evitar esto, la placa de coccion dispone de una funcién
de proteccién para limpieza. Pulsar el simbolo €. Suena una
sefial. La ldmpara indicadora situada sobre el simbolo § se
ilumina. El panel de mando queda bloqueado durante

En el indicador de las posiciones de coccién se muestra L. La
funcion para conservar caliente esta activada.

Desactivar la funcién para conservar caliente

Seleccionar la zona de coccion y pulsar el simbolo L. En el
indicador de las posiciones de coccidn se muestra 7.

Tras 10 segundos se desactiva la zona de coccién y se
muestra el indicador de calor residual.

30 segundos. De este modo se puede limpiar el panel de
mando sin riesgo de modificar los ajustes.

Nota: La funcidon de proteccidn para limpieza no incluye el
interruptor principal. La placa de coccion se puede
desconectar en cualquier momento.

Indicador de consumo de energia

Con esta funcién se muestra el consumo total de energia entre
el encendido y el apagado de la placa de coccion.

Tras apagar la placa de coccidn se muestra durante 10
segundos el consumo en kilovatios/hora, p. €j. 1,08 kWh

La precisidn del indicador depende, entre otras cosas, de la
calidad de tension de la red eléctrica.

Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos ajustes
pueden adaptarse a las necesidades propias del usuario.

El indicador no esta activado. En el capitulo Ajustes basicos se
explica como activar el indicador.

Indicacion  Funcién
c Seguro para nifios automatico
£l Desactivado.*
{ Activado.
cc Tono de aviso

r
o
{ Solo sefal de error activada.

Z Solo sefial de confirmacién activada.

Ly

" Sefial de confirmacion y sefal de error desactivadas (siempre permanece la sefal del interruptor principal).

Sefal de confirmacién y sefial de error activadas.*

*Ajuste basico




Indicacion  Funcion
c3 Indicacion de consumo de energia (pregunte a su proveedor de electricidad cual es la tensiéon de suministro)
"~

o Indicador de consumo desactivado.”
]

i Indicador de consumo con tension de red de 230 V.

Indicador de consumo con tensiéon de red de 400 V.

hu
o
3 Indicador de consumo con tensién de red de 220 V.
q

Indicador de consumo con tensiéon de red de 240 V.

c5 Reloj temporizador automatico
£ Desactivado.*
-85 Tiempo tras el que se desconectan las zonas de coccion
ch Duracién de la senal de fin del temporizador
{ 10 segundos.
Z 30 segundos
7 1 minuto.*
c Conexion del circuito de calentamiento
£ Desactivado.*
{ Activado.
2 Ultimo ajuste antes de desactivar la zona de coccion.
c5 Tiempo de seleccion de la zona de coccion
£ Sin limite: siempre se puede ajustar la Ultima zona de coccidn utilizada sin necesidad de volver a seleccionar.*
{ Se puede ajustar la ultima zona de coccidn utilizada 10 segundos después de la seleccién y, a continuacion, se
debe volver a seleccionar la zona de coccidn anterior al ajuste.
co Reinicio de la configuracion basica

I Desactivado.*
{ Activado.
*Ajuste basico

Modificar los ajustes basicos
La placa de coccién debe estar apagada.

1.Encender la placa de coccion.

2.En los 10 segundos siguientes, mantener pulsado el simbolo
€ durante 4 segundos

®
O

En la pantalla izquierda parpadean de forma alternac y {,yen
la derecha se muestra .

3.Pulsar repetidamente el simbolo § hasta que en la pantalla
izquierda aparezca el indicador deseado.

4. Pulsar repetidamente el simbolo + o - hasta que en la
pantalla aparezca el ajuste deseado.
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5.Pulsar el simbolo § durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.

Apagar

Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccién con el
interruptor principal y programarla de nuevo.




Cuidados y limpieza

Los consejos y advertencias de este capitulo le guiaran en la
limpieza de su placa de coccion.

Encontrara productos adecuados para ello en el Servicio de
Asistencia Técnica o en nuestra tienda virtual.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de cocinar. De
este modo se evita que los restos de comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté lo
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la vitroceramica.
Tener en cuenta las indicaciones de limpieza que figuran en el
embalaje.

No utilizar nunca:

m Lavavaijillas sin diluir
m Detergente para lavavajillas
m Productos abrasivos

m Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

Solucionar averias

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele tratarse
de una pequefia anomalia facil de subsanar. Antes de llamar el
Servicio de Asistencia Técnica deben tenerse en cuenta las
indicaciones de la tabla.

El sistema electronico de la placa de coccidon se encuentra
debajo del panel de mando. En esta zona, la temperatura
puede aumentar considerablemente por diversas causas.

m Esponjas que rayen
m Limpiadores de alta presion o maquinas de limpieza a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las indicaciones
del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a través
del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra tienda online.

Con las esponjas especiales para la limpieza de vitroceramica
se consiguen excelentes resultados de limpieza.

Marco de la placa de coccion

A fin de evitar dafios en el marco de la placa de coccion deben
seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar dnicamente agua caliente con un poco de jabodn.
m Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

m No utilizar productos de limpieza abrasivos o corrosivos.
m No utilizar el rascador para vidrio.

Para que el sistema electrénico no sufra un
sobrecalentamiento, las zonas de coccion se apagan
automéaticamente cuando es necesario. El indicador F2, FH o
F5 se ilumina alternadamente con el indicador de calor
residual H o h.

Indicador Averia

Medida

Ninguno El suministro de corriente eléctrica se ha
interrumpido.

Verificar el fusible principal del aparato. Comprobar mediante
otros aparatos electronicos si se trata de un corte en el suminis-
tro eléctrico.

Todos los indicado- La superficie de mando esta humeda o
res parpadean tiene encima un objeto.

Secar la superficie de mando o retirar el objeto.

e Varias zonas de coccion han utilizado
una potencia alta durante mucho tiempo

al cocinar. La zona de coccidn se ha apa-

gado para proteger el sistema electro-
nico.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando.
Cuando se apaga 2, significa que el sistema electrénico se ha
enfriado lo suficiente. Ya se puede seguir cociendo.

FY A pesar de la desconexidn con F 2, el
sistema electrénico ha seguido calentan-
dose. Por ello, se han desconectado
todas las zonas de coccién.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando.
Cuando se apague F 4, se puede seguir cociendo.

F5 v la posicién de Advertencia: Hay un recipiente caliente
coccion parpadean  en la zona del panel de mando. Es muy
alternadamente. Se  probable que se sobrecaliente el sistema
oye un tono de aviso electronico.

Retirar dicho recipiente. El indicador de averia se apaga poco
después. Ya se puede seguir cociendo.

F5 y tono de aviso Hay un recipiente caliente en la zona del
panel de mando. La zona de coccidn se
ha apagado para proteger el sistema
electrénico.

Retirar dicho recipiente. Esperar un tiempo. Pulsar cualquier
superficie de mando. Cuando se apague F 5, se puede seguir
cociendo.

Fa La zona de coccién ha estado dema-
siado tiempo en funcionamiento y se ha
apagado.

La zona de coccién puede volverse a encender inmediatamente.
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Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicién siempre que necesite la reparaciéon de su aparato.

Numero de producto (E) y nimero de fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de Asistencia
Técnica se debe facilitar el nimero de producto (E-Nr.) y el
numero de fabricacion (FD-Nr.) del aparato. La etiqueta de
caracteristicas con los correspondientes nimeros se encuentra
en la tarjeta del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la asistencia del
personal del Servicio de Asistencia Técnica no es gratuita,
incluso si todavia esta dentro del periodo de garantia.

Platos testados

Esta tabla ha sido elaborada para institutos de pruebas con el
fin de facilitar los controles de nuestros aparatos.

Los datos de la tabla hacen referencia a nuestros recipientes
accesorios de Schulte-Ufer (bateria de cocina de 4 piezas para
placa de induccién Z9442X0) con las siguientes dimensiones:

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 406 416

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este modo
se garantiza que la reparacion sea realizada por personal
técnico especializado y debidamente instruido que, ademas,
dispone de los repuestos originales del fabricante para su
aparato doméstico.

Cazo @ 16 cm, 1,2 |, para zonas de coccion simple de
@ 14,5 cm

Olla@ 16 cm, 1,7 |, para zonas de coccién simple de
@ 14,5 cm

Olla @ 22 cm, 4,2 |, para zonas de coccion de @ 18 0 17 cm
Sartén @ 24 cm, para zonas de coccién de @ 18 0 17 cm

Calentamiento/inicio rapido de coccion

Nivel de inicio
rapido de
coccion

Comidas normalizadas

Duracion (min:s)

Coccion lenta

Posicion de coc-
cion lenta

Tapa Tapa

Derretir chocolate
Recipiente: cazo

Cobertura de chocolate (p. €j., marca Dr. -
Oetker amargo, 150 g) sobre zona de
coccién de @ 14,5 cm

Calentar y mantener caliente potaje de
lentejas

Recipiente: olla
Potaje de lentejas segun DIN 44550
Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 450 g para la zona de coccion 9
de @ 14,5 cm

Cantidad: 800 g para la zona de coccién 9
de @180 @ 17 cm

Potaje de lentejas en lata

p. €j., bote de lentejas con salchichas de
Erasco:

Temperatura inicial 20 °C
Cantidad 500 g para la zona de coccion 9
de @ 14,5 cm

Cantidad: 1000 g para la zona de coc- 9
cionde @18 0@ 17 cm

2:00 aprox. sin remover Si 1. Si

2:00 aprox. sin remover Si 1. Si

2:00 aprox. Si 1. Si

(remover tras 1:30 aprox.)

2:30 aprox. Si 1. Si

(remover tras 1:30 aprox.)

Hervir a fuego lento salsa bechamel
Recipiente: cazo
Temperatura de la leche: 7 °C

Receta: 40 g de mantequilla, 40 g de 92
harina, 0,5 | de leche (entera) y una

pizca de sal para la zona de coccion de

@ 14,5 cm
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5:20 aprox. No

' Derretir la mantequilla,
agregar la harinay la sal y
rehogar durante 3 minutos



Calentamiento/inicio rapido de coccion

Coccion lenta

Comidas normalizadas Nivel de inicio Duracion (min:s) Tapa Posicion de coc- Tapa
rapido de cion lenta
coccion
2 Anadir la leche y llevar la salsa a ebulli-
cion sin dejar de remover
3 Cuando la salsa bechamel
rompa a hervir, mantenerla
otros 2 minutos en la posi-
cién 1 sin dejar de remover
Cocer arroz con leche - Coccion lenta
con tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7 °C
Receta: 190 g de arroz de grano 9 6:45 aprox. No 2 Si
redondo, 90 g de azucar, 750 ml de Calentar la leche hasta que
leche (en,tera) y 19 de sal para la zona empiece a subir. Cambiar a la
de coccion de & 14,5 cm posicion de cocciodn lenta y agre-
gar el arroz, el azucar y la sal a
la leche
Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion): 45 minutos
aprox.
Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche
Receta: 250 g de arroz de grano 9 7:20 aprox. No 2 Si
redondo, 120 g_de azucar, 1 | de leche Calentar la leche hasta que
(entera) Y una pizca de sal para la zona empiece a subir. Cambiar a la
de coccién de g 18 0 17 cm posicion de coccion lenta y agre-
gar el arroz, el azucar y la sal a
la leche
Duracioén total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos
aprox.
Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche
Cocer arroz con leche - Coccion lenta
sin tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7 °C
Receta: 190 g de arroz de grano 9 7:30 aprox. No 2 No
lredr?ndo,t90 9 d? az(tjjcar, |750 mll de Agregar el arroz, el azlcar y la
;C © (eln,erg) y@ 1% 5e sal para fa zona sal a la leche y calentar remo-
€ coccion de »0 CM viendo continuamente. A una
temperatura de la leche de
aprox. 90°C cambiar a la posi-
cién de coccidn lenta.
Dejar hervir a fuego lento
durante aprox. 50 minutos
Receta: 250 g de arroz de grano 9 8:00 aprox. No 2 No

redondo, 120 g de azucar, 1 | de leche
(entera) y 1,5 g de sal para la zona de
coccionde @18 cmo @ 17 cm

Agregar el arroz, el azicar y la
sal a la leche y calentar remo-
viendo continuamente. A una
temperatura de la leche de
aprox. 90 °C cambiar a la posi-
cién de coccidn lenta.

Dejar hervir a fuego lento
durante aprox. 50 minutos
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Comidas normalizadas

Nivel de inicio
rapido de
coccion

Calentamiento/inicio rapido de coccion
Duracién (min:s)

Tapa

Coccion lenta

Posicion de coc- Tapa
cion lenta

Cocer arroz

Recipiente: olla

Temperatura del agua: 20 °C
Receta segun DIN 44550:

125 g de arroz de grano largo, 300 g de
agua y una pizca de sal para la zona de
coccion de @ 14,5 cm

Receta segun DIN 44550:

250 g de arroz de grano largo, 600 g de
agua y una pizca de sal para la zona de
coccionde @ 18 0 @ 17 cm

2:48 aprox.

3:15 aprox.

Si

Si

Asar solomillo de cerdo
Recipiente: sartén
Temperatura inicial del solomillo: 7 °C

Cantidad: 3 filetes de solomillo (peso
total aprox. 300 g, 1 cm de grosor) y
15 g de aceite de girasol para la zona
de coccién de @ 18 0 @ 17 cm

2:40 aprox.

No

Cocinar crepes
Recipiente: sartén
Receta segun DIN EN 60350-2

Cantidad: 55 ml de masa por cada crep
para la zona de coccion de @ 18 0 &
17 cm

2:40 aprox.

No

6 0 6. segun el No
grado de dorado

Freir patatas congeladas
Recipiente: olla

Cantidad: 1,8 kg de aceite de girasol,
por cada porcion: 200 g de patatas fri-
tas congeladas (p. €j., McCain 123 Fri-
tes Original) para la zona de coccion de
@180 17 cm

Hasta que la temperatura del
aceite alcance los 180 °C

Si las pruebas se realizan con una zona de coccién de @
18 cmy 1500 W de potencia nominal, el tiempo de inicio
rapido de coccidn se prolonga aprox. un 20 % y la posicion de

coccion lenta aumenta una posicion.
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mAeypora maidiwv. Mmopei va odnynoouv oe
OTUXNHOTO.

AUTI N OUOKEUN EMTPETETAI VO
xpnoipgomoinBei omod madid Avw Twv 8 eTWV
KOl OO ATOUO PE PEIWUEVEC PUOIKEC,
aI0ONTAPIEC 1 TIVEUUOTIKEC IKOAVOTNTEC 1N HE
QVETTOPKI EPTIEIPION N YVWON, OTAV
EMTNEOUVTAI 1 €AV EXOUV AGBEI OXETIKEC
odnviec via TNV aodaAr) xpnon TNC OUOKEUNC
Qo €V ATOPO TTOU €ival uTteubuvo yIo TNV
A0POAEIG TOUC KOl €XOUV KOTAVONOEI TOUC
KIVOUVOUC TTOU UTTOPOUV VO TIDOKUWOUV.

Ta moudia dev emMTPEMETAI VO TTAICOUV PE TN
ouokeun. O KaBapIoPOC KAl N CUVTPENON OToO
TO XPNOoTN Bev EMTPETETAI VO
TTPOyUOTOTIOINOOUV OTO TTAIdIG, EKTOC €AV
eival 8 eTwV Kol Gvw Kol EMTNEOUVTAL.

Kpatare T TaIdIA TTOU €ivVal KOTW TWV 8 €TV

HOKQIG QIO TN OUOKEUN Kail TO KOAwSIO

ouvdeong.

Kivouvog nmupkayi&g!
To KauTo AGdI Kol NiTTOC TTaipvouVv ypnyopa
dwTIA. Mnv adrveTe TTOTE XWPIC EMTHENON
TO KOUTO AGI Kail Aimog. Mn ofriveTe ToTe Tn
dWTIA pe vepo. ATIEVEPQYOTIOINCTE TNV E0TIO
LOYEIPEUATOC. 2PBNHVETE TIC HAOYEC
TTPOOEKTIKG LE EVA KOTIOKI, PIO KOUBEPTO
TuUPOOBEONC N KATI TAPOMOIO.
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O1 goTiec payelpepaToc (e0TAIVOVTOI TTOP
TTOAU. MNV OKOUUTIATE TTOTE eUDAEKTO
QVTIKEIUEVO TTOVW OTN Bdion eoTiwv. Mnv
TOTOBETEITE AVTIKEIPEVA TTOVW OTN BAon
€0TIWV.

H ouokeur) CeoTaiveTal TOAU. Mnv
AmOONKeEUETE EUPAEKTO QVTIKEIUEVD ) KOUTIN
OTIPEl 0E OUPTAPIO aTeUdeiag KATW OO TN
Baon eoTIwV.

H B&on eoTIWV AmmevepyoTIoleiTal oo Povn
TNG KOl O XEIPIOPOC TNG dev eival AoV
duUVOTOC. ApYOTEPD PTTOPEI VO
evepyoroinBei abeAnta. KaTtedoTe TNV
QOPAAEIO OTO KIBWTIO TWV OOHOASIWV.
KaAeoTe TNV UTINPECIO TEXVIKNG
eunmnpeTNoNG TMEAOTWV.

Kiviuvog eykaupaTog!
Ol e0TiEC PHAYEIPEPOTOC KaI TO TIEPIBOAOV
TOUug, 1IBIITEPO val TTAGOIO TOU TTEdiou
HOVEIPEUOTOC TTOU EVOEXOHEVWC UTTAOXE,
(eoTaliVOVTOI TTAPO TTOAU. MV oKOUUTIHOETE

TTOTE TIC KAUTEC emdavelec. KpaTare TO
maidIx HOKPIQ.

H eoTia poyeipepoToc Beppaivel, 0AG N
evoeltn de Aeitoupyel. KaTepBaoTe TNV
aO0PAAEIO OTO KIBWTIO TWV OOHOASIWV.
KoAEOTE TNV UTINEESIO TEXVIKNG
e&umnpeTNoNG TTEAATWV.

Kivouvog nAekTpormAngicg!
Ol aKOTOAMNAEC ETTIOKEUEC ivall

emKivouvec.Ol EMIOKEUEC ETTPETIETAI VO
vivovTal govo amod evav TEXVIKO Tou

AiTieg TWv nuILV
MNpoocoxn!

Ol TPOXEIG TTATOI KATOOPOAWY KAl TNYOVIWY ONUIOUPYOUV
VPOTOOUVIEG OTO UOAOKEPOUIKO UAIKO.

AnodeuyeTe TO payeipepa HeXp! Vo adeIGoouV eVTEAWG Ol
KOTOGPOAEC. MMopoUV va TpoKUWoUV CNUIEG.

Mnv TOTTOBETEITE TTOTE KAUTA TNYAVIO KOI KATOOPOAEG TIAVW GTO

nedio xelpiopou, otnv mieploxn evdeiewv N oto maiolio. Mmopouv

VO TTIPOKUWOUV {NUIEC.

Emokormnon
>ToV oKOAoUBO Tivoka Ba BpeiTe TIGC ouxvoTepeg CnUIEC:

TUAPOTOC €EUTTNPETNONC TIEACTWY,
ekmmadeupevo amo epdc.Eav n ouokeun exel
BAGBN, ToaBRETE TO peupoaToAnTTN (DIC) OO
NV mpida N koTeBaoTe/EeBIdwoTe TNV
ao0dOAEIO OTO KIBWTIO TWV GOPOAEIWV.
KOAEOTE TNV UTINPEDCIO TEXVIKNG
e&umnPETNONG TTEAGTWV.

Mia €10XwPNON UYPOOIOC PTTOPEl VO
TTPOKOAEDE! pia nAekTpomAnéia. Mn
XPNOIUOTIOIEITE OUOKEUEC KOBOPIoUOU
UWNANC TTieonc 1 ouoKeueg ekTo&euonc
oTHOU.

Mia EAOTTWUATIKY OUOKEUN PTTOPEI VOl
TPOKOAEOE! pia nAekTpomAnéia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTOTE IO XOAGOUEVN CUOKEUN.
TpaRnéte 10 peupaToAnTTn (PIC) OO TNV
mpida N koTeRaoTe/EeBIdwoTe TNV aodAAeIn
0TO KIBWTIO TwV aodaAeinyv. KaAeoTe TNV
UTINPEOCIO TEXVIKNC €EUTTNPETNONCG TIEAOTWV.

To onaoipoTa [ Ta payiopgaTo oTNV
UOAOKEPOUIKN TTAGKO UTTOPOUV VO
mpokaAeoouv NAekTpomAnio. KateBaoTe TNV
aodOAEIa OTO KIBWTIO TV GOGOAEIWV.
KOAEOTE TNV UTINPEDCIO TEXVIKNG
e&utmPETNONG TIEAGTWV.

Kivduvog TpaupaTIGHOU!

O1 KOTOOPOAEC pTTOPEI Vo TTETOXTOUV EadVIKO
WNAG, OTavV UTTAPXEl UYyPO PETAEU TOU TIOTOU

TNG KOTOOPOAOGG KOI TNG E0TIOC HOYEIQEUATOC.

KpoTdTe TNV €0TiO HAYEIPEPATOC KOl TOV TTOTO

TNC KATOOPOAGC TTAVTOTE OTEYVO.

Edv méoouv okANpA ) aixuned avTIKEILeVa TAvw oTn Bdon
€0TIWV, UTTOPOUV va dnpioupynBoulv nUIEC.

To 0ANOUUIVOXOPTO Kol TO TTAGIOTIKG Ooxeiot AlVouV TIAvVW OTIC
KOUTEG €0TiEC PayeEIPEPATOC. H pepBpdvn TPOOTACIAG TWV E0TIWV
Oev eival KATAMNAN yiat TN BAoN 0TIWV.

Znmeg ArTi METPX AVTIMETWTIONG
Nekedeg YmepxelNiopeva payntd ATTOUOKPUVETE TO UTIEPXEINIOUEVD GayNTA OHEOWG PE HIok EUOTPO YUOAIOU.
AKOTOMNAC UNKG KaBapIopoU Xpnoiuotoleite HOVO UNKG KaBOPIoPOU, TIOU €ival KATAAMNAG VIa UGAOKEQOIKO
UANIKO
[POTOOUVIEG AAGTI, Caxapn Kol APUOC Mn xpnoiuyotoleite To Medio HAYEIPEUATOC WG EMAVEID evamobeons 1N WG e
daveia epyaoiag
OI TPOXEIG TIATOI KATOOPOAWY KOl TNYO-  EAEYETE TO poyeIpIKO 0aG OKeUOG.
VIOV ONUIouPYoUV YOOTOOUVIEG OTO
UOAOKEPOIUIKO UNIKO
ATTOXPWOEIC AKATAMNAC UNKG Ka©apIiopou Xpnoiyotioleite HOVO UNKG KaBopIopoU, TToU eival KATAMNAS VIa UGAOKEPQAPIKO

UAIKO

DOoP& KOTOAPOAAG (TT.X. GAOUpiVIO)

>NKQWVETE TIC KATOOPOAEC KOl TG TNYAVIO OTOV TO UETATOTTETA.

Anuioupyia "oxi-

BASWV" TnTa oe Caxapn

Zaxopn, daynTa pe YeyaAn TIEpIEKTIKO-  ATTOPOKPUVETE Ta UTIEPXEINIOUEVA dayNTA GuEoWC Pe i EUOTPO YUTAIOU.
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MpooTacix rePIBXAAOVTOC

Anooupon CUHPWVAX PUE TOUG KXVOVEQ
TIPOOTACIXG TOU TTEPIBXAAOVTOGQ

ATOOUPETE TN OUOKEUOOIO OUPDWVA UE TOUC KAVOVEC TIPOOTACIOG
TOU TIEPIBAANOVTOG.

AUTH N ouoKeur XxopakTnpieTal oUPdWVa Ye TNV
eupwrtaikn odnyia 2012/19/EE miepi nAeKTRIKWV Kol
NAEKTPOVIKWV OUOKeUwV (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Tor MAGoIa yIak piot oTTOCUPON Kol
aglomoinon Twv TOAIWY CUCKEUWY e 1oxU o’ O0An Tnv EE.

ZUMBOUAEG YIX TNV EEOIKOVOMNGN EVEPYEING

KAeiveTe TIG KOTOOPOAEG TTAVTOTE P’ Eval KATGAMNAO KOTGKI. 2TO
HoyEIpEUD XWPIC KATTOKI XPeIGleOTE CNUOVTIKG TIEQIOOOTEPN
evepyelo. Eva YUGAIVO KOTTAKI ETITRETTEI TOV EAEYXO XWPIG val
XPEIACETOI VO ONKWOETE TO KOTIOKI.

Xpnolyotioleite KAToOPOAEG Kol TNyavia e emimedoug maToug. Ol
averimedol MaTol auEdvouv TNV KATOVAAWON EVEPYEIOG.

NX v&X YVWPICETE TN GUCKEUN

O1 0dnyieg xpnong l1oxuouv yia diddopeg BAOEIC €0TIWV. 2TN oeAidar

2 0o Bpeite pia emokOTNoN TwV TUTIWV UE TIC QVTIOTOIXEG
SlooTAOEIG.

To mredio xeipicHoU

H SIGeTPOC TOU TTAITOU TNG KOTOOPOANG KOI TOU TNYQVIOU TTPETIEI
VO TOUTICETAI Pe TO pEYeBOC TNC €0TIOG HayelpEUaTOC. EISIKG oI
TTOAU PIKPEG KOTOOPOAEC OTNV €0TION LAYEIPELOTOC EXOUV WG
QTTOTEAEOUO TNV AMTWAEIR evepyelag. MpooeéTe: O KATOOKEUDOTES
TWV LOVEIPIKWY OKEUWY OVAPEOQOUV OUXVG TNV EMAVW OIAUETOO
NG KATOOPOAOC. AUTH eival ouvhOwe peyoAuTepn amd Tn
OIGUETPO TOU TIATOU TNG KOTOGPOAG.

XPNOIYOTIOIEITE VIOl HIKPEC TTOOOTNTEG WIG PIKEN KOTOOPOAT. Mo
pEYAAN, HOVO Aiyo YEUATN KOTOGPOAD XPEIAETOI TTOAU EVEQYEIQ.
MayelpeleTe pe Aiyo vepo. AuTo eE0IKOVOUEI EVEPYEID. ST
AOXOVIKG OIATNPOUVTOI OI BITAUIVES KOI OF GVOPYOAVEC OUGCIEC.
KoAUTITETE e TNV KATOOPOAG TTAVTOTE HIOt KOTA TO QUVATO PEYAAN
emdAveIa TNG EO0TIA PAYEIPEUATOC.

PuBpioTte &ykaipa pio xapunAoTepn Babuida HoyeIpEUOTOC.
EmAEETE pio KATAGAMNAN BaBuida oUVEXIONG TOU ayEIPEUOTOC. Me
HIa TTOAU UWNAY BolOpida ouveXIoNG TOU LOVEIPEUOTOC OTIOTOANTE
EVEPVEIQI.

EkpeTaMeuTeite TNV UTOAoITN OepudTNTa TNG BAONC €0TIWV. >€
poyeipepo peyoAUTePNG SIGPKEING KASIOTE TNV €0TIO
payelpguatog fdn 5-10 Aetd mpiv TN ARén Tou Xpovou.

/
[ [
2 O On
(] M| (o (]
5O Od oA
© § = — + @ L ©
: Ymodei&el
Evdeigeig , gelg , . . . .
. ' OTav oKoupthoeTe eval OUUBOAO, EVEQYOTIOIEITAI N AVTIOTOIXN
-5 BaBuideq payeipéuoTog AerToupyia.
H/kR YrioAomn BeppodTnTa Kpatare TIC emaveleg XeIpIogoU TTAVTOTE OTEYVEG. H uypoaoia
ennpeade AeiToupyia.

L AeiToupyia diatnpnonc TG BepuoKpaoiag mneeace! . Touwl ) ) )
-5 : Mnv TOTTOOETEITE KATOOPOAEG KOVTG OTIC eVOEIEEIC KOI TOUG
bate] XpovodIakomnng o100nTHPEC. To NAEKTPOVIKO OUOTNUO UTTOPE! VoI UTTEPOEPLIOVOE.
Emddaveieg XeIpIoHOU
D KevTpIkdg SIoKOTNG
£ MpooTaCio OKOUTIOUGTOC
<0 AodpdAieia Taidiv
O EmAoyr) TNC €0TIOC YAYEIPEUATOC
-+ Media puBuIoNg
@ MpPOOBETN evepyoroinon Twv VoV
L AeiToupyia dloThPNONG TNG OEPUOKPACIAG
© XpovodIoKOTTNG
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O1 g0TieC HAYEIPEPATOC

EoTix payeIpEPaTOg

Mp0OcOEeTN EVEPYOTIOINON KXI XITEVEPYOTIOINGN

O Eortia payeipgporog piog ovng

© EoTia payeipépartog SIMARG EMAEETE TNV €0TIO LOYEIPEUOTOG, OKOUWTAGTE To oUpBoA0 @
¢avng

co OBGA eoTia EmAEETE TNV €0TION HOYEIPEUOTOC, GKOUPTIROTE TO oUpBoio @

[MpboBeTN evepyormoinon TNG €0TIOG PHayeEIPEPOTOG: H avTioToixn évoelén avael.

'EvOeIEn unmoAoitng OepHoTNTAG

H B&on eoTiwv €xel yio KAOE 0TIO HOYEIPEUOTOC IO EVOEIEN
uttdAoITING BepuoTnTac dUo Babuidwv.

PuUOpion Tng Baong eoTiwv

>e auTO To KePAAaIo pabaiveTe, TS va pubuideTe TIC €0TiEC
HOVEIPEUOTOC. 2TOV TTiVaKa Ba Bpeite Babuideq HaVEIPEUOTOC Kol
XPOVOUG HOVEIPEUOTOC VIa diadopa daynTad.

Evepyoroinon kKai amevepyormoinon Tng B&ong
EOTIOV

Me Tov KevTpIKO OIOKOTITN EVEQYOTIOIEITE KOl AMEVEQYOTIOIEITE TN
Bdon eoTiwv.

Evepyomoinon: Akouprifiote To oupBoro . Eva ofua nxel. H
EVOEIKTIKN AUXVIOl TGV aMO TOV KEVTPIKO BIGKOTTTN Kol 01 evOei&eIq
4 avaBouv. H Baon eoTiov BPiokeTal 0e ETOINOTNTO ASITOUPYIOG.
Amevepyoroinon: Akoupmiote To cupBoro O, péxpr va oBAcouY N
evOEIKTIKN Auxvia TAVW OO TOV KEVTPIKO SIOKOTITN Kol ol evOEIEeIC.
‘OAeC 01 €0TiEG POVEIPEUOTOG eival amevepyomoinueveg. H évdelén
NG UTTOAOITTNG BEPUOTNTOC TTOPOUEVEI OVOUIEVN, HEXP! VO
KPUWOOUV OIPKETA Ol EOTIEG UAYEIPEUATOC.

Yrodei&eig

H B&on eoTiov amevepyoroleiTal auTOUATA, OTOV OAEC Ol €0TIEC
HOYEIPEUOTOC €iVAIl QTTEVEQYOTIOINUEVEC (KAEIOTES) TIAVW OO
20 deuTepOAETITOL.

O1 pubpicelg TOPAPEVOUV AMOBNKEUPEVES TG TTPWTO

4 deuTePOAETITO UETG TNV amevepyortoinon. OTav evepyoTioinoeTe
Eava peoa oe auToOV TO XPOVO, TIBeTON N BAON €0TIWV OE
AeiIToupyia pe TIC Mponyoupeveg pubuioelg.

PUBuION TNG E0TIXG HAYEIPEUATOG

Me Ta oUpBoAa + Kol = puBuioTe TNV emBupunTn Baduida
HOYEIPEUOTOC.

BaOpida payeipeuatog 1 = eAdxiotn 10XUC

BaBpida payeipeuatog 9 = péyiotn 10XUG

K&Be Babpida payeipeuaTog exel pia evoidueon Baduida. AuTh
XOPOKTNPICETAI PE HIOE KOUKKIOO.

PUOUIoN TNG BAOMISAG HAYEIPEUATOG

H B&on eoTiwv TTPETTE! Vo gival evepyortoinuevn.

1. Akoupmmote To oupBoro O, via va emAEEeTe TV eoTial

HOVEIPEUOTOC. 2TNV EvOeIEn Twv BobUidwV HOYEIPEUATOC OvABEl
O, KOTW amo TNV &vOeIEn Twv BabpiSwy PayelpEuoTos avaper .
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Edv epdavideTar oty evoeiEn va H, TdTe eival n eoTia
HOyEIPEUOTOC KO CeoTr. Mmopeite m.X. va JIaTNENOETE EVa
HIKpO daynTd CeoTd 1N va AlwoeTe kouBepToupa. OTav Kpuwoel
MEPICOOTEPO N E0TIOL HOYEIPEUATOC, AMAZel N £vdeln oTo A. H
evoelEn ofrvel, OTavV KPUWOEl APKETA N E0TION OYEIPEUOTOC.

2. Meoa oTa enmopeva 10 deuTepOASTITG AKOUUTINOTE TO OUUBOAO +
1 To oUuRBoAo -. H Baoikr) pubuion eudaviceTal.
>UuBoAo + Babuida payelpéuatog 9
>UuBoAo - BaBpida payeipepaTtoc 4

O O o O

— -5

3. ANMayn TnG Babpidag poyelpepoTog: AKOUUTAOTE TO OUUBOAO + N
TO OUUBOAO -, UEXP! Vo eydavioTel N emBuunTn Boduida
HOYEIPEUATOC.

AnEveEpPYOTIOINGCN TNG EOTING HAYEIPEPATOG

EmAéEte pe To oUpRoro O Tnv eoTio HOYEIPEPOTOC. AKOUNTIAOTE TO
OUPROAO + 1 TO GUPROAO -, HEXPI VO eldavIOTE TO 1. MeTd omo
niepimou 10 deutepdAenta epdavileTal n €voelEn TNG UTTOAOITING
BepuodTNTOG.

Ymodeign: H teAeuTaia pubuiopévn 0TiON HOYEIPEUATOC TIOPAUEVE
gvepyoroinuevn. Mmopeite va puBuiceTe TNV €0TION LOYEIPEUOTOG
XWPIC VO TNV eTMAEEETE €K VEOU.



Nivakag HAYEIPEPNATOC
>Tov akOAoubo Tivaka Ba BpeiTe PEPIKG TIOPADEIYUOTO.
O1 XpOVOI POYEIPEPATOC KAl Ol BaBUIOEC HAYEIPEUATOC EERPTWVTAI

oo T0 €id0¢, To BAPOG Kol TNV TTOIOTNTA Twv daynTwv. Mo auTd AVOKOTEUETE KATIOU-KATIOU TO TTAXUPPEUOTA daynTa.

pTToPOoUV Vo UTIPEOUV OTTOKAIOEIC.

XPNOIUOTIOIEITE VIO TO GPXIKO paveipepa TN BoOUida HaVEIPEUOTOC

BaBpidax ouveXiong AIXPKEIX GUVEXIONG
TOU HAYEIPEUATOG OE

TOU HAYEIPEUATOG

AenTax
Aiwoipo
S OKONATO, KOouBepTOoUpPO 1-1. -
BoUTtupo, péN, Celativa 1-2 -
ZEOTOUX Kal diaTRpnon Tou ¢paynTou {eoTOU
Moxvi (T.X. HayelpepEVEG GOKER) 1-2 -
roAa** 1.-2. -
ZEOTOPO AOUKAVIKWY OTO VEPO** 3-4 -
ZENAYWHX Kl ZECTAHN
STIOVOKI KATEWYUYUEVO 2.-3. 10-20 Aenitdh
KOUAGIC KOTEWUYUEVO 2.-3. 20-30 AenTax
ZIYyaVO MAYEIPEUX, OIYAVO BPAOIHO
MNouBopAdKIa, kKePTEDES 4-5* 20-30 AenTax
Wapl 4-5* 10-15 Aenitd
AOTIPEC OBATOEC, TT.X. OOATOO UTIECOEA 1-2 3-6 AertTaM
XTUrnTEC 0BATOEG, T.X. OOATOO pTteapvail (Bearnaise), odAtoa oMavdel (Hollandaise) 3-4 8-12 Aemt&x
Moayeiped, HAYEIPEUX HE ATHO, COTAPICUX
Pudl (pe dmA&oia ToooTNTO vepoU) 2-3 15-30 Aenitdh
PuCoyoio 1.-2. 35-45 Aemrax
BpaoTéc moTdTeg pe pAouda 4-5 25-30 AemTax
BpaoTeg maTdTeg Xwpic pAouda 4-5 15-25 Aenitdx
ZUUOPIKA, HOKXPOVAKIC 6-7* 6-10 Aent&x
Movi, ooumeg 3.-4. 15-60 Aenitdh
AOXOVIK& 2.-3. 10-20 Aenit&x
AOXQVIKS, KOTEWUYHEVD 3.-4. 10-20 Aenitdh
Mowyeipepo 0Tov TaxuBpaoTnea 4-5 -
Mayeipepa 6 KAEIOTO OKEUOG
PoAd kpearTog 4-5 50-60 Aemrtdx
WnToC KOTOPGG 4-5 60-100 AertTax
KOUAGC 2.-3. 50-60 AenTdx
Wroipo**
Svitoeh, GUOIKO 1) TTavE 6-7 6-10 Aent&x
SVITOEA, KOTEWUYUEVO 6-7 8-12 Aent&x
KOTOAETO, QUOIKM 1) TTOVE*** 6-7 8-12 Aent&x
MmoIZoAa (3 cm maixog) 7-8 8-12 Aerrdx
Xaumoupykep, Kedptedakia (3 cm maxog)* ™ * 4.-5. 30-40 Aent&x
>TNO0C TOUAEPIKOU (2 cm TIAXOG)* 5-6 10-20 Aenitdh
>TNOOC TTOUAEPIKOU, KATEWUYUEVO™ 5-6 10-30 Aenitdh
Wapl kal GIAeTO Wapiol, GusoIKO 5-6 8-20 Aerrdx
Wapr kal GIAETO YapIou TTave 6-7 8-20 AenT&x
Wapl kal GIAETO YOpIoU, TTAVE KOl KATEWUYUEVO TI.X. PETAKIO WApPIoU TTavVE 6-7 8-12 Aent&x
FapIdaKIa Kol yopideg 7-8 4-10 Aemrax
Tnyavntd poynTa KATEWUYHEVD 6-7 6-10 Aent&x
Kpéneg 6-7 ouvexoueva
OpeleTar 3.-4. ouvexoueva
ABY& paTia 5-6 3-6 AertTai

* SUVEXION POVEIPEUOTOC XWPIG KOTOKI
** Xwpic KomdKI
*** TupioTe TOMEG dopES
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BaBpidax cuvéxiong AIXPKEIX GUVEXIONS
TOU HOYEIPEPATOG  TOU HAYEIPEPKTOG OF
AenTd

Tnyaviopa otn ¢pITelx (Tnydvioua otn dpirela 150-200 yp. avd pepida cuvexOUeva oe

1-2 NiTpat AGdI™)

KaTewuypeva mpoiovTa, T.X. TNYAVNTEC TTOTATEC, VAYKETC KOTOTTOUAOU

KpokeTteg

Kpeag, T.X. KOUUATIO KOTOTTOUAOU

Yapl mave 1 oe PN Pe payid pmpoc

ACXOVIK®, HOVITAPIO TTAVE ) 0 CUuN Pe pavI& utmipac

89 -

6-7 -
5-6 -
5-6 -

MIKp& TTAPOOKEUROUATA, TI.X. TNYQVITES, ppoUTa o CUUN UE POVIG UTTipaG

* JUVEXION POVEIPEUOTOC XWPIG KOTAKI
** Xwpic KamoKI
*** TupioTe TOMEG dopeg

AcpaAeix TIXIOIWV

Me Tnv aodaieia Toudiwv Prropeite va epmrodioeTe Ta adIA, Vo
EVEPYOTIOINCOUV TN BAon €0TIGV.

Evepyoroinon Kol armevepyoroinon Tng
XOPAAEING TTXIOINV

H Baon eoTiov TIPETE VO eivail aTrevepyoTIoinuéEvn.

Evepyomoinon: Ayyiéte To oUpBoAo <0 yia Tiepimou 4
deuTtepoAenTa.To oupBoro <0 avaBel yia 10 deutepolenTa. H
Bdaon eoTiwV eival KAeIdWHEVN.

XPOVOoOdIXKOTITNG

O XpovodIGKOTITNG UTTOPE! Vo xpnoluotioinBei pe 2 SIapopeTIKOUC
TPOTIOUG:
Miat e0TiON HOYEIPEUOTOC TIPETIEI VO OTIEVEPYOTTOINOEI AUTOUATOL.
Q¢ poAodI ouvayeppoU koudivoag.

Mix €0Tix HAYEIPEPNATOG TIPETTEI VX
OKITSVSPYOITOII‘]GSI XUTOMOTX
PuBuioTe yia TNV emBupunTr) €0TION OYEIPEUOTOC WIG XPOVIKN
OIGPKEID. H 0TIO HAYEIPEPATOC ATTEVEQYOTIOIEITOI AUTOUOTO JETA TN
ANEN TNG XPOVIKNG BIGPKEING.
Pu6pion TnG XPOVIKNG JIXPKEING
1. PUBpion TG BoOuidac HOyEIPEUOTOC
2. AkoupmnoTe To oUPRoAo @. H évdeign 1=l Tne embupunTig eoTiog
goyelpeuaTog avapel. >tnv évoeiEn Tou XpovodIoKOTTN avapel To
oo,
3. Akoupmhote To oUPBOAO + ) To oUPBOoAO -. H mpoTeivdpevn TIunA
epdavideTal.
SUpBoAo +: 30 Aertdx
SupBoAo - 10 Aertar
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Anevepyoroinon: Ayyiéte To oUpBoAo <0 yia Tiepimou 4
OeuTepOAeTITAL TO KAEIOWHO EXEl OIKUPWOEI.

AuTOHOTN XOPAKAEIX TTIXISIWV

Me auTr) Tn AeiToupyia evepyotoleital N aodaAeio TTAIdIWY TIAVTOTE
QUTOUOTO, OTOV OTIEVEQYOTIOIEITAI N BA&ON E0TIWV.

Evepyoroinon Ko arievepyorroinon

Tov TPOTO pE TOV OTI0I0 EVEQYOTIOIEITE TNV QUTOUOTN GodGAEIn
naidiwy, 6a Tov Bpeite 010 KehOAaIo "BaoikeG pubuioelg”.

H xpovikn Sidpkeia Tpexel. Edv exeTe pubuioel pia xpovikn OIPKEIN
VIO TIEPIOOOTEPEG EOTIEG PAYEIPEUATOG, epdavVICETOI TTAVTOTE N
XPOVIKM OIGPKEI TNC EMAEYUEVNC €0TIOC HOYEIPEUATOC.

AuTtopaTn pubuion
Edv akoupmame ouvexwe TO OULBOAO =, N XPOVIKN SIGPKEIO TPEXE!
QUTOUOTO TTPOG TOL KATW HEXP! Ta O AeTITd.

Edv akoupmdiTe ouvexwe TO CUPBOAO +, N XPOVIKN OIAPKEIX TPEXE!
QUTOUOTO TTPOG TG TTAVW UEXP! TG 99 AeTTAL.

MeT& Tn Af§n Tou Xpovou

OTav n xpovikn dIdpKeIa €xel Afj&el, arevepyoroleiTal N eoTio
HOVEIPEUOTOC. AKOUTE £Val ORUG KOl OTNV &v3eIEn avalBel Ll VIo
gva Aetro. H evdeign 121 avaBer Cwnpd. AKoupmmote To cUPBOAO
©. O1 evdeieic OPRAVOUV Kal TO NXNTIKO OAUO OTOHOTA.

A16pbwon | 6BRCIMO TNG OIKPKEING

EMAEETE TNV 0TI POAYEIPEUOTOC KO GKOUPTIROTE TO oUpBRoAo &. H
evoeiEn 1=l avaBer Lwnpd. AMGETE pe TO OUHBOAO + 1 TO OUBOAO -
TN XPOVIKN SIGPKEIO 1y BE0TE TN OTO L),

Yrodeign: Mmopeite va pubuioeTte pia XpovIKn dIGpKeIa €ws 99
AeTiTx,

AUTOPOTOG XPOVOSIXKOTITNG

Me auTr) TN AeiToupyia prmopeite va emAeEeTe pia OIAPKEIT VIO OAEC
TIC €0TIEC POyeIPEUOTOC. MeTh amd KABOe evepyoroinon PIGG E0TIOG
HOYEIPEUOTOC TREXEI WETG N TTpoemAeypeEvn didpkela. H eoTia
HOYEIPEUOTOC OTIEVEQYOTTOIEITAI AUTOUOTO HETA TN ANEN TNC
XPOVIKNG OINPKEING.

Tov TPOTO evepyoTToinoNG TOU QUTOUOTOU XPOoVodIoKOTTN Bl TovV
Bpeite oTo kepahaio "Baoikeg pubuioelg”.



Yodeign: Mmopeite va oAMAEETE TN XPOVIKT SIGPKEIN VIO LIa e0Tia
HOYEIPEUOTOC I VO ATTEVEPYOTTOINOETE TOV GUTOUOTO XPOVODIGKOTITN
YIOl TNV E0TIO HAYEIPEPATOG:

EmAEETE TNV €0TION HOYEIPEUOTOC KOI OKOUUTAOTE TO oUpRoAo &. H
evdeiEn =1 avaBer Zwned. ANMOETE pe To oUPBOAO + 1) TO OUPBOAO -
N XPOVIKT) SIGOKEIR | OE0TE Tn OTO .

PoAo1 cuvayeppou KoulZivag

Me 70 POAOI cuvVayEPHOU TNG KOUJIVOC UTTOPEITE VO pUBUICETE VOl
XPOVO £€wC 99 Aemtd. Aeitoupyei aveEdpTnTa o’ OAeC TIC AMeC
puBuioelg.

Evepyomoinon Tou poAoyloU cuvayEpHOU KouTivag

MmopeiTe va evepyorToIfoeTe TO POAOI CUVAYEPHOU TNG KOudivag pe
2 JIadOoPETIKOUC TPOTTOUG:

> TePIMTWoN EMAEYUEVNC €0TIOG HOYEIPEUOTOC GKOUUTINOTE TO
oupRoro © 2 dopec péoa oe 10 SeuTepdAeTTa.

AUTOHXTOC TTEPIOPICHOC XPOVOU

Edv pio e0Tiol OYEIPEPATOC €iVal EVEQYOTIOINUEVN VIG HEYOAO XPOVO
XWPIC var aMGEel n puBuion, TOTE EVEPYOTIOIEITAI O QUTOUATOC
TIEPIOPIoUOC XpOVou.

H 6¢ppavon TG €0Tiog HayeIPEUATOC DIOKOTITETOI. >TNV evOeiEn
TWV EOTIOV HOVEIPEUOTOC AVOBOGRAVOUY eVaMAE F 5 Kkai n évdeiEn
umoAoImngG BeppdTnTac H/h.

Xwpig emAeypévn €0Ti HAYEIPEPATOC OIKOUPTNOTE TO OUUBOAO

H évdeign L avapel.

PuBuion Tou poAoyloU cuvayeppoU Koulivag
PuBuiote pe 1o cUUBOAO + 1 TO UPBOAO - TOV EMBULNTO XPOVO.
MeT& Tn AN Tou Xpovou

MeTa Tn AnEn Tou xpdvou aKouTe Eva onua. 2Tnv evoeién Tou
XPOVOBIOKOTTN avaBel L. H évdeitn £ yia To poAdI cuvayeppol
TNC Koudivag avaBel Cwnpd. Meta ard 1 Aemto ofrjvel n évoeién.

‘EvdeIgn Tou Xpovou

EmAéZte pe 1o oUpBoro O To poAdI cuvayeppol Tne koudivag. O
XPOVOoC eudavicetal yia 1 AemTo.

A16pOwon Tou Xpovou

Me To oUpBoAo O emAéETe TO POAdI ouVayEPHOU TNG KOUTIVAC KOl
pubuioTe ek vEou.

‘OTOV GKOUUTINOTE HIok OTTOIOONTIOTE EMIHAVEIN XEIPIOUOU, ORAVEl N
evoelign. Mmopeite var puBUIOETE €K VEOU.

To moTe Ba evepyoroinbei 0 TIEPIOPIOUOC XPOVOU, eEXPTATAI OO TN
pubuiopévn Baduida paveipéuoToc (1 €wg 10 wpeg).

AgiToupyix S1IXTRPNONG TG OEPHOKPACING

H Aeitoupyia diatrpnong NG OepUoKPacIiag eival KATAMNAN yio
NQOIHO COKOAGTAG N BouTUpOoU Kail yia TR iaThenon Tou daynTou
KOl TOU POyEIPIKOU oKeloug (eoTou.

Evepyomoinon Tng AsiToupyiag 10TAPNCNG TNG OEPHOKPACING
1. EmA&ETE TNV €0TiOl HOYEIPEUOTOC.
2. AkouprhoTe To oupBoAo L.

MPOoOTACIX CKOUTTIOHXTOG

Edv okourmtioeTe avw omod To TIedio XEIPIoPoU KATA TN SIGPKEIN TIOU
n BAon €0TIQV €ival EVEPYOTIOINUEVN, UTTOPOUV VA AAEOUV Ol
puBuioelg.

Mo va 1o amoduyeTe, dIaOeTel N BACN EO0TIQV IO ASITOUPYIO
TPOOTACIOG oKoutiopaToc. AkouprioTe To oUpBoro €. Eva onpo
nxei. H evdeikTIKA Auxvia v omd 1o olpporo § avdper. To medio
xelpiopou eival yia 30 deutepoienTa kKAeidwuevo. Mmopeite va
okoutioeTe MOV oTO TO TTEDIO XEIPIOUOU XWPIC Vo GAGEOUV Ol
puBuioelg.

YrodeiEn: ECaipeon omo Tn AeIToupyio TPOOTACIOG OKOUTIIOUATOG
OTOTEAEI O KEVTPIKOC OI0KOTTNG. MMOPEITE VO amevepyoTToINoeTe
omoTednmoTe TN BAon €0TIWV.

>Tnv &vBeIEn Twv Boduidwy pavelpguaTtog epdavidetar L. H
AeiToupyia diatrENong TNG BEPUOKPOOIOG EIVOI EVEQYOTTOINUEVN.

Arnevepyomnoinon Tng AsiToupyiag dixrRpnong Tng
OEpPUOKPACING

EmA&ETE TNV €0TIO LOYEIPELOTOC KOI OIKOUUTINOTE TO oUpBoAo L.
STV EvOEIEn Twv PadpIdwY HOVEIPEUATOC eudavIZeTal &

MeTd ammd 10 OeuTEPOAETITO ATTEVEPYOTIOIEITOI N EOTION UAYEIPEUTATOC
Kal epdavideTal n €voelén NG umodAoImne BeppodTNTAGC.
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'EVOEIEN KATAVAAWONC EVEPYEING

Me auTr) TN AeIToupyia UopeiTe va euPavioeTe TN OUVOAIKT)
KOTOVAOAWON EVEPYEIOG HETAEU EVEPYOTTIOINONG KO AMEVEQYOTIOINONG

™G BAoNG e0TIRV. O O

MeTa Tnv amevepyormoinon eudavidetal via 10 deuTepOAenTa N
KaTavaAwon oe KIhoBaTwpeg, T.X. 1,08 kWh

H akpiBela TnNG evdelEng e€opTaTal eKTOC TWV GMwV arod TNV
ToIOTNTA TNG TAONG Tou OIKTUOU TOU PEUPOTOC.

kWh

O
O
=

I
_|_
&)
Q

H évdeign dev eival evepyormoinuévn. Tov TPOTIO evepyotoinong Tng
evoelEng 6a Tov Bpeite oTo kKedpahaio "Baoikeg pubuioelg".

BxoIKES pubpicelg

H ouokeun oog &xel d1didopec BOCIKEC puBUIoeIC.AUTEG TIC
pubuioelg PTTOPEITE VO TIG TIDOOGPUOCETE OTIC CUVNOEIEC OGG.

‘EvdelEn

AeiToupyia
AUTOHOTN XOPEAEIX TTXISIDV
£ Amevepyoromnpévn.*

i Evepyomoinpévn.

m
iy

HXNTIKO onpa

£ To ofuo emPBeRai®ONC KOl TO OfUO EGHOAUEVOU XEIPIOLOU EiVal OTIEVEPYOTTOINUEVD (TO OO TOU KEVTPIKOU SIGKOTTN
TTOPOUEVE! TTAVTOTE).

{ Evepyomoinpuévo HOvo TO OfUa EOPOAUEVOU XEIPIOHOU.
2 Evepyomoinuévo povo To ofpa empBeRaiwong.

I SHuc emPeRiwONG KOl OAHG E0DOAIEVOU XEIPIOUOU EVEPYOTIOINUEVO. *

[}
(AN}

‘EvOeIEn KATAVAXAWONG EVEPYEIXG (PwTAOTE yial TNV T&OoN Tou OIKTUOU OTNV €MXeipnon MAPoXNG NAEKTPIKNG EVEPYEING)

1

EvdeiEn kKoaTavaAwong amevepyoroinuevn.*

C

EvdeiEn koTavahwone oTnv taon dikTuou 230 V.
Evdei&n karavahwong otnv Tédon dikTtuou 400 V.

[N W

EvdeiEn koTavahwone oTnv Taon dikTuou 220 V.

Png

EvdeiEn kKoTavaAwong oTnv Taon dikTuou 240 V.

]
[Kn]

AUTOPXTOG XPOVODIKOTTNG
£ Amevepyormoinpévog.*

-95 Aidipkeio, PETA amd TV oTToiol AmevEPYOTIOIOUVTA Of E0TIEG HOYEIPEHOTOC

AIXPKEIX TOU GUXTOG AfENG TOU XPOVOJIXKOTITN
{ 10 BeuTepOAeTTTO.

£ 30 deuTepodAenTa
3 1 Aemro.*

MpOcOEeTN EVEPYOTIOINON TWV KUKAWUATWV BEPUAVONG
I Amevepyomoinuévn.*
{ Evepyomoinpévn.
2 TeheuTaio pUBUICN TIOIV TNV GMEVEQYOTTOINON TN £0TIOG HOYEIPEHOTOC.

cS

XpoOvog mAOYrG TNG E0TIAG HAYEIPEUATOS
£ AmepiopioToc: Mmopeite TAVTOTE va pUBLICETE TNV TEASUTAIO ETMASYLEVN EOTION HOYEIDEUOTOC XWPIC VO EMAEEETE ek vEou.*

{ Mmopeite va puBpioeTe TNV TEASUTAIO EMAEYHEVN €0TION HOYEIPEUOTOG 10 SEUTEPOAETITO HET TNV EMAOYT, EMEITO TTPEME! VO
eMAEEETE €K VEOU TNV E0TIA UOYEIPEUOTOC TIPIV TN pUBUIoN.

Enavagop& oTn BaoiKn puduion
o Arievepyoroinpevn.*
{ Evepyomoinpévn.

* Baolkn pubuion
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AAN\ayn TWV BXCIKWV publicEwV
H Baon eoTiov TIPETEl VO elval amevepyoTToinuévn.
1. Evepyormoinote Tn BAon eoTIwv.

2. Méoa oTa emdpeva 10 SeUTEPOAETITO aKOUWTIROTE To oUpBoAo &
via 4 deuTepOAETITO

STV opIoTEPR 080VN eveifewy avaBooBhvouv evaMAE © Kal {,
oTn Bekit 000vn evdeifewv avaBel .

KaxOxpIiopocg Kol ¢ppovTidox

O1 urrodeiteic 0’ auTd TO KeDGAQIO cac Bonbouv, va dpovTileTe TN
Baon eoTioVv.

KoTdAMNAa UAIKG KaBapiopoU Kol OUVTAPNONG UTTOPEITE VO
TTPoUNOEUTEITE YEOW TNC UTTNPEECIOG TEXVIKNG eEUTTNEETNONG
meAATQV N 0TO BIKO POG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

YOXAOKEPOAUIKO UAIKO

KaBapileTte Tn Baon eoTiwv K&Be Gopd, TIOU EXETE UAYEIPEWE! UE
auTr). ETol 0ev KOMOUV TO KOPEVO UTTOASIUPOTO haynToV.
Kabopilete TN BAon €0Tiwv, adoU TPWTA KOUWOEI OPKETA.

Xpnolpotoleite pOvo UNKG KaBapIopUoU, TTou eival KOTAANAGL yiat
UOAOKEPOIKO UAIKO. MpooggTe TIC uTodeiéelq Kabapliopou Tavw oTN
OUOKEUOoIa.

Mn xpnolyoTioleiTe TTOTE:

UN OPOIWHEVO ATTOPPUTTAVTIKG TTIATWV
KOOOPIOTIKA VIO TO TTAUVTHPIO TWV THATWV
UNK& TRIYILOTOG

IOXUPO AITOPPUTIAVTIKS, OTIWC OTTPEI NAEKTPIKOU GoUPVOU 1) UAIK&
QMOPAKPUVONC AeKESWY

® OKANP& odouyyapia

B OUOKEUEG KOBOpIoPoU UWNANG TTIEONG ) OUOKEUES eKTOEEUONG
oTuoU

H peydAn pumavon ommopoKPUVETAI KGAUTEQO e piat EUOTPO YUOAIOU

Tou epmopiou. MpooeéTe TIC UTTOOEIEEIC TOU KATOIOKEUOIOTT).

Mio KaTAdAMNAN EUOTPO YUOAIOU UTTIOPEITE VO TToOUNBEUTEITE €MIONG

HECW TNC UTTNPECIOG TEXVIKNC EUMNEETNONG TTEAATRV N 0TO OIKO

HOG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

Me eI0IK& odouyyapIa VIa TOV KOBOPIOHO UGAOKEPTHIKOU UAIKOU

TIETUXQIVETE KOAG OTTOTEAEOUOTOL KOBOPIoUOU.

3. AkoupmnoTte To oupBoro § TdoeC dopée, PExpl va epdovioTel
oTnV aploTepr] 00ovn evdeiewv n emOuunTn evoeign.

4. AkoupTinoTe To oUPBOAO + Il TO OUPBOAOD - TOOEC HOPES, LEXP! VOl
epdavioTel oTnv 000vn evdeiewv n embuunTn PUOUIoN.

o O

O

§ = — 4+ @ |

O

©)

5. AkoupmnoTe To oupBoro € via 4 deutepolemTa.
H puBuion éxel evepyormoinBel.

Anevepyorioinon

Mo TNV eyKOTOAEIYN TNC BOOIKAC pUBUIONC OMEVEPYOTTOINOTE TN
B&on eoTIWV e TOV KEVTPIKO OIOKOTTN KAl pUOUIoTE €K VEOU.

MAxicl0 Tou TTESiOU HAYEIPEPARTOG

Mo va armoduyete NUIEG OTO TIAGIOIO TOU TIEDIOU LOYEIPEUOTOC,
OKOAOUBNOTE MOPAKOA®W TIG GKOAOUBECG uTTOdEIEEIC:

= Xpnolgorolgite povo CeoTO DIGAUUO OTTOPPUTIOVTIKOU TTIATWV.
m [piv TN xprion TMAUVETE KOAA TG KAIVOUPYIO OPOUYYOPOTIOVA.

= Mn XPNOIYOTIOIEITE KAVEVQ IOXUPO KABOPIOTIKO N UAIKA
TPIYIYOTOC.
= Mn xpnolpotmoleite TNV EUOTPO YuaAioU.
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Apon BA&BNg

Edv mapouoiaoTei kamolo BAGRN, O onuaivel Mwe eival KA&TI TO
00BOPO, CUXVA N AITia eival aohpovTn. MpIv KOAECETE TNV UTTNPECIO
TEXVIKNC €EUTTNPETNONG TTEAATWY, TTPOCEETE TTOAPAKAAW TIC UTTOOEIEEIC
OTOV TTHVOKO.

To nAekTpOVIKO oUOTNUG TNG BAONG €0TIWV BPIOKETAI KATW OO TO
nedio xelpiopou. MNa didipopeg auTieg umopei N BepUOKPACI 0’ AUTH
TNV mieploxn vor auénOei mapa TOAU.

Mo va pnv uniepBeppavOei To NAEKTPOVIKO oUOTNUA,
QTTEVEPYOTIOIOUVTAI, EAV XPEIOOTEl, AUTOUOTO Ol EOTIEG
payelpépaTog. H évdeitn F 2, FH, 0 F 5 eudaviteTan evoMAE pe Tnv
&vdeIEn umdAoImng BepudTNTOC A N A1

'Evdeign ZHaApa

METPOX AVTIMETWTTIONG

Aev umtGipxel H maipoxrn Tou peupoaTog €xel OIOKOTIEI.

EAeyETe TNV a0dGAEI TNC CUOKEUNC OTOV NAEKTPIKO TTHIVOKO TNG KOTOI-
Kiog. EAEyETE, edv umdipxel pia SI0KOTIN PEUROTOC OTIC GAAEC NAEKTPI-
KEG OUOKEUEG.

OAec o1 evdeieic avo- H emdaveia XEIPIOPOU gival Uypn N eva ovTI-

>TEYVWOTE TNV EMOAVEIR XEIPIOUOU I OMOUAKEUVETE TO QVTIKEIUEVO.

Boofrvouv Keipevo BpioKeTal TAVW O’ AUTHV.

FZ 2€ TePIocoOTEPEG EOTIEG HayeIPEPATOG eAOBe  MepipgveTe Aiyo. AKOUUTIOTE piot OTTOIGOATIOTE EMGAVEID XEIPIGHOU.
XWPO UOVEIPEUD VIO LEYOAUTEQPO XPOVIKO OTav ofhoel To F 2, TOTE To NAEKTPOVIKO CUOTNHA EXEl KPUWOE
d1doTnUa pe uywnAn 1oxU. Mo T MpooTaoia apkeTd. MMopeiTe vor ouvexioeTe To payeipepo.

TOU NAEKTPOVIKOU CUCTNUOTOC OTIEVEQYOTTON-
NONKe n €0TION HOYEIPEUOTOC.

Fy MopoAn Tnv omevepyoroinon pe 1o £, To  MepipgveTe Aiyo. AKOURTIOTE piak OTToIaSHTIOTE EMPAVEID XEIPIOHOU.
NAEKTPOVIKO OUGTNUO Bepudvenke akdua  OTav ofnoel To F Y, propeite va ouvexioeTe To Hoyeipepo.
epIoocoTEPO. " aUTO amevepyoroIndnkav
OAEC Ol €0TIEC POYEIPEUOTOC.

To F5 kau n BaBpida Mpoeidomoinon: M KOUTH KATOOPOAG Bpi-  ATTOLOKPUVETE TNV KATOOPOAA. H EVOEIEN ODGALOTOC OBrveEl UETK

OKETAI OTNV Tieploxr) Tou mediou Xelpiopou.
To nNAeKTPOVIKO oUOTNUG KIVOUVEUE! Vol
umrepBepuavoei.

HOYVEIPEUOTOC OVAE0-
oBnvouv evoMAE.
AKOUVYETAI VO NXNTIKO
onua

amd Aiyo. MmopeiTe va OUVEXIOETE TO POYEIPEUOL.

Miat KOUTr) KOTOOPOAG BPIOKETON OTNV TIEPI-
oxn Tou Tediou xelpiopou. Mo TNV TPooTO-
oio TOU NAEKTPOVIKOU OUOTHUGTOC
QTIEVEPYOTIOINBNKE N E0TIOL HOYEIPEUATOC.

F5 kol nxnTiko ofua

ATTOPOGKPUVETE TNV KOTOOPOAQL. epipevete Alyo. AKOUUTIHOTE pIa
omoladnmoTe emddvela xelpiogou. OTov opnoel To F 5, pmopeite va
OUVEXIOETE TO PAYEIPEUA.

H eoTia payeipéuaTog BPIoKOTAV VIo TTOAU
XPOVO 0€ ASITOUPVIO KOl OTIEVEPYOTTOINONKE
amd podvn TnG.

]
(]

MmopeiTe va evEPYOTIOINOETE OUECWC EQVA TNV E0TION HAYEIPEPATOG.

YTINpeoix TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAXTWV

Edv n ouokeur| oag TpeEmel va emokeuaoTel, BpiokeTal oTn dId0eor
O0C N UTINPECIa TEXVIKNG €EUTINEETNONG TWV TIEAGTWV UOG.
Ap16pog E kou ap1Bpog FD:

Edv {nmoeTe Tn JIKM JOC UTINPECIA TEXVIKNG eEUTTNEETNONG
meAaTav, OWOTE TTPOKOAW ToV apIiBud E kai Tov apiBud FD Tng

OUOKeung. Tnv mvakida TUToU pe Toug aplidpouc Ba Tnv Bpeite
TAVW OTNV K&OPTO OUOKEUNC.

MpooeTe, OTI N EMOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUAUGTOC e&utneETNONG
TEAGTQV OTN TIEPITTWON eVOG e0GAALEVOU XEIPIOUOU dev ival
dwpPedv, AKOPUO Kol KATA TN OIAPKEI TOU XPOVOU TNC eyyunong.
Ta OTOIXEIO EMKOIVWVIOG OAWV TWV XWPWV Ba Ta BpeiTe OToV TVAaKa
YTiNpeoieg TEXVIKAG €EUTTNPETNONC TTEAOTWY TTOU TTaPadideTal padi.

EvTOAn €MOKEUNG K&l GUUBOUAEG o€ TepimTwon BAGBNG

GR 18 182
AOTIKM XPEWoN

EumoTteuBeite TNV epmelpia Tou KoTaokeuaoTn. ‘ETol e€aodoiileTe,
OTI N EMOKEUN VIVETOI OO eKTIOIOEUEVOUC TEXVIKOUC TOU 0£PRIC,

TToU gival eCOTTAIOUEVOI e TO YVAOIO OGVTOAOKTIKG VIO TN OUOKEUN

0agG.
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daynT& SOKINWV

AUTOC 0 TivaKag dnuIoupyHONKE VIO Ta EpYAOTHOIG SOKIPWY, VIO VO

OleUKOAUVE! TN OOKIUN TWV OIKWV HOC OUCKEUWV.

Ta OTOIXEIC OTOV TTVAKG AVOPEPOVTOI OTO OIKG HOC HOYEIQIKA
okeun Schulte-Ufer (emaywyikd OET HOYEIPIKWY OKEUWV 4 TEPaXiwV

79442X0) pe TIC akoAoubeg OIBOTAOEIG:

poyelpeUaTog Hiog Cwvng

HOYEIPEUOTOC

m Katoapoha @ 16 cm, 1,7 Nitpa, yia 14,5 cm @ " eoTia

m Katoapodha @ 22 cm, 4,2 Nitpa, yia 18 cmm @ 17 cm @ eoTia

m Tnyavi @ 24 cm, yia 18 cm @ 1 17 cm @ £0Tia YOYEIPEUOTOC

m Kartoopoha pe AaBh @ 16 cm, 1,2 AiTpag, via 14,5 cm @ eoTia

poyelpépoTog piog Zovng

daynT& dOKIHWV

O¢puavon /ApXIKO Hayeipepa

BaOuida apxi-
KoU payelpé-
HaTOG

Aldpkeix (AenT&:AsuTepOAe-
TTK)

Koméki

ZUVEXION HOYEIPEPATOG

BaOuidax cuveyl-  Kamaki
ONG TOU HAYEIPE-

HaTOG

NI®GCIPNO COKOAXTOG
Moayelpikd okelog: Katoapodha pe AaBh

KouBepToupa cokoAaTag (m.x. Dr. Oetker
ehadpng mkpn, 150 yp.) mavw oTnv €oTia
doyelpepoTog pe & 14,5 cm

1. OxI

ZEéoTapA Ko SiaTiipnon {ECTWV TwV
oKWV couTTx

Moyelpikd okelog: Katoapoha

Qakec couna ouupwva e To mpoturo DIN
44550

Apxikn Bepuokpaocia: 20 °C

MoooTtnTa: 450 yp. via €0TION HOYEIPEUOTOC
ye @ 14,5 cm

MoodtnTa: 800 yp. VIO €0TIA HOYEIPEUATOC
e @318 cmn @ 17 cm

DakeC oouna w¢ mpoiov KouTiou

M.x. Tepiva pe GOKEC KAl AOUKAVIKO TNG
Erasco:

ApXIKn Beppokpaoia: 20 °C
MoodtnTa: 500 yp. VIO EOTIC HOYEIPEUATOC
ye @ 14,5 cm

MoodtnTa: 1000 yp. yio 0TI paveIpEpa-
Tocpue @18 cmn 17 cm

mepimou 2:00 xwpic avoKaTeEU Nai

niepimou 2:00 XwWPIC avoKATEU Nai

niepimou 2:00 Nai
(avakaTeua peta mepimou 1:30)
niepimou 2:30 Nai

(avakaTepo peta mepimou 1:30)

1. Nai

1. Nai

1. Naui

1. Nai

ZIyavo BPACINO CAATOOG HTTEGOUEA
Moyelpikd okelog: KatooapodAa e AaBn
Oeppokpaoia yahakTog: 7 °C

SuvTtayn: 40 yp. BouTupo, 40 yp. oAelpl,
0,5 AiTpa yaha (3,5% mooooTo Aimoug) Kal
piot TPedo OAGTI VIO EOTICH HOYEIQEUATOC UE
@ 14,5 cm

92

niepimou 5:20 Oxi

2 MNpoobeoTe To YOAQ 0TO (E0TO pelyUa aAeu-

pIoU KOl ovaBPAOTE TO UEIYUO OVOKATEVUO-
VTOC TO OUVEXWG

OxI

T AlwoTe TO BoUTUPO, OVOIKO-
TEYTE YEOG TO OAEUPI KOl TO
oAOTI Kol aprioTe TO (e0TO

peiypa aAeuploU via 3 Aemtd

3 Adou avappdoel n odATo
UTTECQUEN, KOOTHOTE TNV VI
aKOpa 2 Aerrt& oTn Baduida 1,
QVOKOTEUOVTAG TV OUVEXWG
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O¢puavon /ApXIKO HayEipEP JUVEXION MOYEIPEPUATOG

daynT& SOKIJWV BaOuida apyxil- Aidpkelax (AenT&:AcutepOie-  Koammakl  BoaOpida ouvexl-  Kormméki
KOU JayeIpé- nTx) OnNgG TOU MAYEIPE-
HaTOG HaTOG
Napackeur) pu{oyaxAou - ZUVEYIOH TOU
HOYEIPEPATOG HE KOTTAKI
Mayelpikd okelog: KaToapoia
Oeppokpaoia yahakTog: 7 °C
>uvtayn: 190 yp. oTpoyyuAoomeppo pudl, mepitou 6:45 Oxi 2 Nai

90 vp. ¢axapn, 750 ml yaia (3,5% TocooTd
ANimoug) ka1 yp. aAdTI vIa €0TION HOYEIPEUO-
TOC e @ 14,5 cm

>uvTayn: 250 yp. oTpoyyuAoorieppo pudl,
120 vyp. Coxapn, 1 AiTpo yaAa (3,5% moco-
OTO AiToug) Kai pia mpeda oAGTI yIa e0TiO
dayelpeuoTog pe @ 18 cm @ 17 cm

ZeOTAVETE TO YOAQ, LEXPI VO OipXi-
Cel va pouoKwvel.PubuioTte XaunAo-
Tepa 0T Badpida cuvexiong Tou
HOYEIPEUOTOC KAl TIOOOOEOTE TO
oudl, TN CAxopn Kol TO OAGTI OTO
VoA
>uvoAikn didpkela (Uadi ue To
aPXIKO Bpdaoiuo) epimou 45 AenTa

miepimou 7:20 Oxi

ZeOTAVETE TO YOAQ, LEXPI VO OipXi-
Cel va pouoKwvel.PubuioTte XaunAod-
Tepa oTn Badpuida cuvexiong Tou
HOYEIPEUOTOC KAl TIOOOOEOTE TO
pUdI, TN COxaPN Kol TO OAGTI OTO
vOAQ
>uvoAikn didpkela (Uadi ue To
apPXIKO Bpdaoiuo) epimou 45 Aenta

MeTtd oo 10 AenTd avoko-

TEWPTE TO PUCOYOAO
2

Nai

MeTd oo 10 AenTd avoKo-

TEWPTE TO PUCOYONO

Napackeur) pu{oyaxAou - ZUVEXIOH TOU
HOYEIPEPATOG XWPIG KXTTXKI

Mayelpikd okelog: KaToapoia
Oeppokpaoia yaAakTog: 7 °C

Suvtayn: 190 vp. oTpoyyuAooreppo pudl,
90 vp. ¢axapn, 750 ml yaia (3,5% ocooTd
ANirmoug) ka1 yp. aAGTI vIa €0TION HOYEIPEUO-
TOC e @ 14,5 cm

>uvtayn: 250 yp. oTpoyyuAooreppo pudl,
120 vp. C&xopn, 1 AiTpo yaha (3,5% mooo-
oTd Aimoug) kol 1,5 yp. oAaT yia eoTio
poyelpépoTog pe @ 18 cm i @ 17 cm

Mayeipepax puliov
Moyelpikd okelog: KatoapoAa
Oeppokpaoia vepou: 20 °C

Suvtayn olpdwva pe 1o mpodTuro DIN
44550:

125 yp. puQ via mAGd!, 300 yp. vepod Kail
piat TTPECOr OANTI VIO EOTICH HOYEIPEUATOC HE
@ 14,5 cm

>uvTtayn oupdwva pe To mpoTuro DIN
44550:

250 yp. puQ yia mAGdI, 600 yp. vepd Kal
piat TPEdor OAGTI VIO E0TIO UOYEIPEUATOC HE
@18cmn @17 cm
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mepimou 7:30 OxI

MpooBeaTe TO PUCI, TN CAxOEN KAl
TO OAGTI OTO YOAQ Kol (EOTAVETE
TO, OVOKOTEUOVTOG OUVEXWG. 2TN
BepUOKPAOIO YOAOKTOG TIEPITTOU
90 °C pubpioTe XapUNAOTEPD OTN
BoOpida OUVEXIONG TOU HAYEIPEUO-
TOG.

AdnoTe To va Bpaoel TEPITToU VI
50 Aent&x

mepimou 8:00 Oxi

MpooBeoTe TO PUCI, TN CAxOEN Kal
TO OAGTI OTO YOAG Kol (e0TAVETE
TO, OGVOKOTEUOVTOG OUVEXWG. 2TN
BePUOKPAOIO YOAOKTOG TIEQITTOU
90 °C pubpioTe XapuNAOTEPD OTN
BoOpida OUVEXIONG TOU HAYEIPEUO-
TOG.

AdnoTte To va Bpaoel TEPITIOU VI
50 Aerrt&x

mepimou 2:48 Nai

nepimou 3:15 Nai

Oxi

Oxi

Nai

Nai



O¢puavon /ApXIKO HayEipepa

TUVEXION HOYEIPEPATOG

daynT& dOKIHWV BaOuida apxil- Aixpkeia (AenTa:Acutepore- Koamaki  Boabpida ouveéxl-  Kormmaki
KOU pJayeipé- TX) ONG TOU HAYEIPE-
HOTOG HOTOG
WRGIHO XOIPIVWV PIAETWV
Moayelpikd okelog: Tnyavi
ApxIKn Bepuokpacia GINETWV: 7 °C
MoodtnTa: 3 dIAETO (OUVOAIKO B&pocC TTepi- 9 niepimou 2:40 Oxi 7 Oxi

mou 300 yp., mepimou 1 cm xovtpd), 15 yp.
NAIEAQIO Via e0TiOL HoyelpePaTog e & 18
cmn @17 cm

WRGoIpo KpEMWV
Moayeipikd okelog: Tnyavi
Juvtayn oupdwva e To mpoTumo DIN EN

60350-2
MoodtnTa: 55 ml CUun ava KPETA yIa E0TIO 9 niepimou 2:40 Oxi 6 6. avaloya pe Oxi
goyelpepoTog pe @ 18 cm i @ 17 cm TO BaBUO podiopo-
TOG
Tny&viopa oTn PPITE(X KATEWPUYHEVWV
TNYXVNTOV TOTOTOV
Mayelpikd okelog: KaToapoia
MoodtnTa: 1,8 KIAA NAIEAaIO, K&Oe pepida: 9 Méexp! va emTeuxBei n OepuoKpaoia Oxi 9 Oxi
200 yp. KATEWUYUEVEG TNYAVNTEG TIOTATEG Aadiou Twv 180 °C

(m.x. McCain 123 Frites Original) yia eoTia
goyelpepoTog pe @ 18 cm i @ 17 cm

Edv o1 QOKIPEG TTPOYUATOTIOIOUVTOI O€ HIO EOTIC HOYEIPEUOTOG e &
18 cm pe 1.500 W ovopaoTIKN) 10XU, TOTE HEYOAWVEI O XPOVOCG
apXIKOU poyelpepaTog Tiepimou KaTa 20% kail n Babuida ouvexiong
TOU payelpeparog ausdvetal kot pio Badpida.
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/A Norme di sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni
per l'uso. Custodire con la massima cura le
presenti istruzioni per I'uso e il montaggio e
il certificato di identificazione
dell'apparecchio in caso di un utilizzo futuro
e cessione a terzi.

Controllare I'apparecchio dopo averlo
disimballato. Qualora si fossero verificati
danni da trasporto, non collegare
l'apparecchio.

L'allacciamento senza spina
dell'apparecchio pud essere effettuato solo
da un tecnico autorizzato. In caso di danni
causati da un allacciamento non corretto,
decade il diritto di garanzia.

Questo apparecchio é pensato
esclusivamente per ['utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare
l'apparecchio esclusivamente per la
preparazione di cibi € bevande. |l processo
di cottura deve essere sorvegliato. Un
processo di cottura breve va sorvegliato
continuamente. Utilizzare 'apparecchio
esclusivamente in luoghi chiusi.

Questo apparecchio & progettato solo per
I'utilizzo fino ad un'altezza di massimo 2000
metri sul livello del mare.

28

CONTAMINULI .. 34
Limitazione tempo automatica .........ccoecervernsmrsesssnnsnnssennians 34
Funzione scaldavivande.........cccccouceermmiiicnimnninsceenn s 34
Protezione per la pulizia.........ccccrvvemnismmiisssnnns e 34
Indicatore consumo di energia.........cceecervervsemrserssennsnnnsnnnians 35
Impostazioni di base .......cccccvvriirirsninn e ———— 35
Modifica delle impostazioni di base......cceveevvvveveeiiiciececeecrenenn 36
Pulizia e manutenzione ..........ccccinvremnnsmninssnnnss e 36
Y AC] 1 feToT=Tg= 1 1 oF= LSS 36
Telaio del piano di COUra .ouoiiiirere e 36
Eliminazione delle anomalie ..........cccceerrrrmmmmcemcecemmenenenrnrenennns 37
Servizio di assistenza tecnica .........cccccerrrrrcrmeerresssssceereennnnes 37
Pietanze sperimentate.........ccocrvmnrernssrisrnsnnnss s ssssssaenaes 38

Per ulteriori informazioni su prodotti, accessori, pezzi di
ricambio e servizi € possibile consultare il sito Internet
www.neff-international.com e I'eShop www.neff-eshop.com

Non utilizzare alcuna copertura del piano di
cottura. Potrebbe causare incidenti, dovuti
ad es. al surriscaldamento, alla formazione
di fiamme o agli schizzi di materiale.

Non utilizzare dispositivi di protezione o
griglie di protezione per bambini non adatti.
Potrebbero causare incidenti.

Questo apparecchio puo essere utilizzato
da bambini di eta pari o superiore a 8 anni
e da persone con ridotte facolta fisiche,
sensoriali 0 mentali nonché da persone
prive di sufficiente esperienza o
conoscenza dello stesso se sorvegliate da
una persona responsabile della loro
sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli
eventuali rischi derivanti da un utilizzo
improprio.

| bambini non devono utilizzare
I'apparecchio come un giocattolo. | bambini
non devono né pulire né utilizzare
l'apparecchio da soli a meno che non
abbiano un'eta superiore agli 8 anni e che
siano assistiti da parte di un adulto.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo
di alimentazione i bambini di eta inferiore
agli 8 anni.



Pericolo di incendio!

L'olio o il burro caldi si incendiano
rapidamente. Non lasciare mai incustoditi
sul fuoco I'olio o il burro caldi. Non
utilizzare mai acqua per spegnere il fuoco.
Disattivare la zona di cottura. Soffocare le
flamme con un coperchio, una coperta
ignifuga o qualcosa di simile.

Le zone di cottura si surriscaldano molto.
Non appoggiare mai oggetti inflammabili
sul piano di cottura. Non appoggiare
alcun oggetto sul piano di cottura.

|'apparecchio si surriscalda. Non riporre
mai oggetti inflammabili o spray nei
cassetti sotto il piano di cottura.

Il piano di cottura si spegne e non
reagisce piu ai comandi; potrebbe
riaccendersi da solo in un secondo
momento. Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

Pericolo di scottature!

Le zone di cottura e le superfici vicine, in
particolare il telaio del piano di cottura

eventualmente presente, si surriscaldano
molto. Non toccare mai le superfici ad alta

Pericolo di scossa elettrica!

Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico del servizio di
assistenza adeguatamente istruito. Se
I'apparecchio & guasto, staccare la spina
o disattivare il fusibile nella rispettiva
scatola. Rivolgersi al servizio di assistenza
clienti.

L'infiltrazione di liquido pud provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.

Un apparecchio difettoso pud causare
delle scosse elettriche. Non mettere mai in
funzione un apparecchio difettoso.
Togliere la spina o disattivare il fusibile
nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al
servizio di assistenza clienti.

Rotture, incrinature o crepe nella
vetroceramica possono causare scariche
elettriche. Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di
cottura & presente del liquido, le pentole
pPOSSONO improvvisamente "saltare in aria".
Tenere sempre asciutti la zona di cottura e
il fondo delle pentole.

temperatura. Tenere lontano i bambini.

Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore
non funziona Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

Cause dei danni

Attenzione! La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano di cottura pud

| fondi ruvidi di pentole e padelle graffiano la vetroceramica.

Non lasciare pentole vuote sulle zone di cottura accese per
evitare danni.

Non appoggiare mai pentole e padelle calde sul pannello

provocare danni.

Se appoggiati sulle zone di cottura calde la pellicola in
alluminio o i contenitori in plastica si sciolgono. La pellicola di
protezione della cucina non & adatta a questo piano di
cottura.

comandi, sul campo degli indicatori o sulla cornice per
evitare danni.

Riepilogo
Nella seguente tabella sono indicati i danni piu frequenti:

Danni Cause Provvedimento

Macchie Fuoriuscita di cibi Rimuovere subito i cibi fuoriusciti con un raschietto per vetro.

Detergenti non adatti Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica

Graffi Sale, zucchero e sabbia Non utilizzare il piano di cottura come superficie di lavoro o di appoggio

| fondi ruvidi di pentole e padelle graf- Controllare le proprie stoviglie.
fiano la vetroceramica.

Variazioni croma- Detergenti non adatti Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica

tiche Sfregamento delle pentole (ad es. Sollevare pentole e padelle quando le si sposta.
alluminio)
Fratture Zucchero, cibi molto zuccherosi Rimuovere subito i cibi fuoriusciti con un raschietto per vetro.
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Tutela dell'ambiente

Smaltimento ecocompatibile
Si prega di smaltire le confezioni nel rispetto dell'ambiente.

Questo apparecchio dispone di contrassegno ai
sensi della direttiva europea 2012/19/UE in materia
di apparecchi elettrici ed elettronici (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

Questa direttiva definisce le norme per la raccolta e |l
riciclaggio degli apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’Unione Europea.

Consigli per il risparmio energetico

Coprire sempre le pentole con un coperchio di dimensioni
adatte. La cottura senza coperchio richiede chiaramente piu
energia. Un coperchio in vetro consente di poter guardare
dentro la pentola senza doverla scoperchiare.

Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci. | fondi irregolari
aumentano il consumo di energia.

Conoscere l'apparecchio

Le istruzioni per I'uso valgono per diversi piani di cottura. A
pag. 2 e riportato un sommario dei modelli con relative
dimensioni.

Il pannello comandi

Il diametro del fondo delle pentole e delle padelle deve
corrispondere alle dimensioni della zona di cottura. In modo
particolare I'utilizzo sulla zona di cottura di pentole troppo
piccole causa sprechi d'energia. Attenzione: i produttori di
stoviglie indicano spesso il diametro superiore che
solitamente € piu grande di quello del fondo.

Per quantita di alimenti ridotte utilizzare pentole piccole. Una
pentola troppo grande e semi vuota necessita di molta
energia per essere riscaldata.

Cuocere con poca acqua per risparmiare energia e
preservare le vitamine e i minerali contenuti nelle verdure.

Scegliere una pentola che copra il piu possibile la superficie
della zona di cottura.

Quando possibile passare a un livello di cottura piu basso.

Scegliere un livello di cottura a fuoco lento adatto. Con un
livello di cottura a fuoco lento troppo elevato si spreca
energia.

Utilizzare il calore residuo del piano di cottura. Nel caso di
tempi di cottura prolungati, spegnere la zona di cottura gia
5-10 minuti prima della fine prevista per la cottura.

/
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5O On
(] o oo
o O Oun o o
p =
® § = - + © L O
- " Avvertenze

Indicatori . . . . .

Quando si tocca un simbolo viene attivata la funzione
-g Livelli di cottura corrispondente.
H/hk Calore residuo Mantenere le superfici di comando sempre asciutte. L'umidita
) . - ne pregiudica il funzionamento.
L Funzione scaldavivande o o o )
-5 . Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori e
g8 Timer sensori. Il sistema elettronico potrebbe surriscaldarsi.
Superfici di comando
® Interruttore principale
£ Protezione per la pulizia
= Sicurezza bambino
O Selezione zona di cottura
-+ Campi impostazione
@ Attivazione zone
L Funzione scaldavivande
© Timer




Le zone di cottura

Zona di cottura

Accensione e speghimento

O Zona di cottura a circuito sin-
golo

© Zona di cottura a circuito dop- Selezionare la zona di cottura, toccare il simbolo @
pio

co Zona di cottura per pentole Selezionare la zona di cottura, toccare il simbolo @
ovali

Accensione della zona di cottura: l'indicatore corrispondente si illumina.

Indicatore del calore residuo

Il piano di cottura € dotato di un indicatore del calore residuo a
due livelli per ogni zona di cottura.

Regolazione del piano di cottura

In questo capitolo viene illustrato come regolare le zone di
cottura. Nella tabella sono indicati i livelli e i tempi di cottura per
le diverse pietanze.

Attivazione e disattivazione del piano di
cottura

[l piano di cottura si attiva e si disattiva mediante l'interruttore
generale.

Attivazione: toccare il simbolo (. Viene emesso un segnale
acustico. La spia sopra l'interruttore generale e gli indicatori o
si accendono. Il piano di cottura & pronto per 'uso.

Disattivazione: toccare il simbolo O finché la spia sopra
l'interruttore generale e gli indicatori non si spengono. Tutte le
zone di cottura sono disattivate. L'indicatore del calore residuo
resta acceso finché le zone di cottura non si sono
sufficientemente raffreddate.

Avvertenze

Il piano di cottura si disattiva automaticamente se tutte le
zone di cottura rimangono spente per piu di 20 secondi.

Dopo la disattivazione, le impostazioni restano memorizzate
per 4 secondi. Se in questo intervallo di tempo il piano di
cottura viene riattivato, vengono impostati automaticamente
gli ultimi parametri in uso.

Regolazione della zona di cottura

Con i simboli + € - impostare il livello di cottura desiderato.
Livello di cottura 1 = potenza minima

Livello di cottura 9 = potenza massima

Per ciascun livello di cottura & disponibile un livello intermedio
contrassegnato da un punto.

Impostazione del livello di cottura

Il piano di cottura deve essere attivato.

1. Toccare il simbolo O per selezionare la zona di cottura.

Sull'indicatore dei livelli di cottura compare i, sotto
l'indicatore dei livelli di cottura compare _.

Se sull'indicatore compare il simbolo H, la zona di cottura &
ancora calda. Si pud ad es. mantenere in caldo una pietanza
piccola o sciogliere una glassa. Quando la zona di cottura si
raffredda, sull'indicatore compare il simbolo ~. Quando la zona
di cottura si é raffreddata a sufficienza, l'indicatore si spegne.

2. Nei 10 secondi successivi, toccare il simbolo + o -. Viene
visualizzata l'impostazione di base.

Simbolo + livello di cottura 9
Simbolo - livello di cottura 4

o O o O

— -~ a

3. Modifica del livello di cottura: toccare il simbolo + o - finché
non compare il livello di cottura desiderato.

Disattivazione della zona di cottura

Selezionare la zona di cottura mediante il simbolo O. Toccare
il simbolo + o - finché non compare {i. Dopo circa 10 secondi,
compare l'indicatore del calore residuo.

Avvertenza: La zona di cottura impostata per ultima rimane
attivata. E possibile impostare la zona di cottura senza
selezionarla nuovamente.
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Tabella di cottura
Nella seguente tabella sono riportati alcuni esempi.

| tempi di cottura e i livelli di cottura dipendono dal tipo di

alimento, dal peso e dalla qualita del cibo. Pertanto sono
possibili variazioni.

Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

Iniziare la cottura con il livello di cottura 9.

Livello di cottura a

Durata della cottura

fuoco lento a fuoco lento in
minuti

Sciogliere
Cioccolato, glassa 1-1. -
Burro, miele, gelatina 1-2 -
Riscaldare e mantenere in caldo
Minestra (ad es. minestra di lenticchie) 1-2 -
Latte™™ 1.-2. -
Salsicce scaldate in acqua** 3-4 -
Scongelare e riscaldare
Spinaci surgelati 2.-3. 10-20 min.
Gulasch surgelato 2.-3. 20-30 min.
Stufare, cuocere a fuoco lento
Canederli, gnocchi 4-5* 20-30 min.
Pesce 4-5* 10-15 min.
Salse bianche, ad es. besciamella 1-2 3-6 min.
Salse montate, ad es. salsa bernaise e salsa olandese 3-4 8-12 min.
Bollire, cuocere a vapore, stufare
Riso (con doppia quantita di acqua) 2-3 15-30 min.
Riso al latte 1.-2. 35-45 min.
Patate lesse (con buccia) 4-5 25-30 min.
Patate lesse in acqua salata 4-5 15-25 min.
Pasta 6-7* 6-10 min.
Pasticci, minestre 3.-4 15-60 min.
Verdure 2.-3. 10-20 min.
Verdure, surgelate 3.-4. 10-20 min.
Cuocere nella pentola a pressione 4-5 -
Brasare
Involtini 4-5 50-60 min.
Stufato 4-5 60-100 min.
Gulasch 2.-3. 50-60 min.
Friggere (friggere** 150-200g per porzione progressivamente in 1-2 | di olio)
Prodotti surgelati, ad es. patate fritte, bocconcini di pollo 8-9 -
Crocchette 7-8 -
Carne, ad es. porzioni di pollo 6-7 -
Pesce impanato o in pastella di birra 5-6 -
Verdure, funghi impanati o in pastella di birra 5-6 -
Pasticcini, ad es. krapfen/frittelle dolci, frutta in pastella di birra 4-5 -

* Prosecuzione della cottura senza coperchio
** Senza coperchio
*** Girare di frequente
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Livello di cotturaa Durata della cottura

fuoco lento a fuoco lento in
minuti

Cuocere in padella**
Fettina, naturale o impanata 6-7 6-10 min.
Fettina, surgelata 6-7 8-12 min.
Cotoletta, naturale o impanata*** 6-7 8-12 min.
Bistecca (spessore 3 cm) 7-8 8-12 min.
Hamburger, polpette (spessore 3 cm)*** 4.-5. 30-40 min.
Petto di pollo/tacchino (spessore 2 cm)*** 5-6 10-20 min.
Petto di pollo/tacchino, surgelato*** 5-6 10-30 min.
Pesce e filetto di pesce naturale 5-6 8-20 min.
Pesce e filetto di pesce impanato 6-7 8-20 min.
Pesce o filetto di pesce impanato e surgelato, ad es. bastoncini di pesce 6-7 8-12 min.
Scampi e gamberetti 7-8 4-10 min.
Pietanze surgelate cotte in padella 6-7 6-10 min.
Torte flambé 6-7 Progressivamente
Omelette 3.-4. Progressivamente
Uova al tegamino 5-6 3-6 min.

* Prosecuzione della cottura senza coperchio
** Senza coperchio
*** Girare di frequente

Sicurezza bambino

Con la sicurezza bambino & possibile evitare che i bambini
attivino il piano di cottura.

Attivazione e disattivazione della sicurezza
bambini
[l piano cottura deve essere disattivato.

Attivazione: toccare il simbolo < per ca. 4 secondi. Il simbolo
<0 siillumina per 10 secondi. Il piano cottura € bloccato.

Timer

[l timer pud essere utilizzato in due modi:

Per la disattivazione automatica di una zona di cottura
Come contaminuti.

Disattivazione automatica di una zona di
cottura
Impostare una durata per la zona di cottura desiderata. Una

volta trascorso il tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Impostazione della durata

1.Impostazione del livello di cottura

2.Toccare il simbolo®. Viene visualizzato l'indicatore 12l della
z_‘o’ga di cottura desiderata. Sull'indicatore del timer compare
r
.

Disattivazione: toccare il simbolo < per ca. 4 secondi. |l

blocco viene cosi rimosso.

Sicurezza bambino automatica
Con questa funzione la sicurezza bambino viene attivata

automaticamente dopo lo spegnimento del piano di cottura.

Attivazione e disattivazione

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come inserire
la sicurezza bambino automatica.

3.Toccare il simbolo + o -. Viene visualizzato il valore proposto.
Simbolo +; 30 minuti
Simbolo -: 10 minuti

)
J

O
<
O

® |l
©

+ oL Q

== —

-

La durata inizia a scorrere. Quando é stata impostata una
durata per piu zone di cottura, viene sempre visualizzata la
durata della zona di cottura selezionata.
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Impostazione automatica

Toccando il simbolo - per un periodo di tempo prolungato, la
durata retrocede automaticamente a 0 minuti.

Toccando il simbolo - per un periodo di tempo prolungato, la
durata avanza automaticamente a 99 minuti.
Trascorso il tempo impostato

Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di cottura si
disattiva. Viene emesso un segnale acustico e sull'indicatore
compare L& per un minuto. L'indicatore I si illumina. Toccare
il simbolo ©@. Gli indicatori si spengono e il segnale acustico si
interrompe.

Correzione o cancellazione della durata

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo ©.
L'indicatore =l si illumina. Modificare la durata con il simbolo +
0 - oppure impostarla su 4.

Avvertenza: E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare anticipatamente una
durata per tutte le zona di cottura. Ogni qual volta si attiva una
zona di cottura, la durata preimpostata inizia a scorrere. Una
volta trascorso il tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come attivare
il timer automatico.

Limitazione tempo automatica

Se una zona di cottura & attivata da molto tempo senza alcuna
modifica dell'impostazione, viene attivata la limitazione tempo
automatica.

Il riscaldamento della zona di cottura si interrompe.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano
alternativamente £ & e lindicatore del calore residuo H/h.

Funzione scaldavivande

La funzione scaldavivande & adatta per fondere il cioccolato o il
burro e per mantenere calde le pietanze e le stoviglie.

Attivazione funzione scaldavivande

1.Selezionare la zona di cottura.
2. Toccare il simboloL.

Protezione per la pulizia

La pulizia del pannello comandi, quando il piano di cottura &

ancora attivo, comporta il rischio di modifica delle impostazioni.

Per evitare che cid avvenga, il piano di cottura é do;ato di una
speciale funzione di protezione. Toccare il simbolo §. Viene
emesso un segnale acustico. Si accende la spia sopra il
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Avvertenza: E possibile modificare la durata relativa a una
zona di cottura oppure disattivare il timer automatico per la
zona di cottura:

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo ©.
L'indicatore =1 si illumina. Modificare la durata con il simbolo +
0 - oppure impostarla su 7.

Contaminuti

Il contaminuti consente di impostare una durata fino a 99 minuti
e funziona indipendentemente dalle altre impostazioni.
Attivazione contaminuti

E possibile impostare il contaminuti in 2 diversi modi:

In caso di zona di cottura selezionata toccare il simbolo @ 2
volte entro 10 secondi.

Se la zona di cottura non & selezionata toccare il simbolo ©.

L'indicatore £) si accende.

Impostazione del contaminuti:
Impostare il tempo desiderato con il simbolo + o -.
Trascorso il tempo impostato

Trascorso il tempo impostato viene emesso un segnale
acustico. Sull'indicatore del timer compare 341. L'indicatore £
per il contaminuti si illumina. Dopo un minuto l'indicatore
scompare.

Visualizzazione della durata

Selezionare il contaminuti con il simbolo (. Il tempo viene
visualizzato per un minuto.

Correzione del parametro di tempo

Con il simbolo @ selezionare e impostare nuovamente il
contaminuti.

Se viene toccata una superficie di comando qualsiasi,
l'indicatore si spegne. E possibile effettuare una nuova
impostazione.

'attivazione della limitazione di tempo dipende dal livello di
cottura impostato (da 1 a 10 ore).

Sull'indicatore dei livelli di cottura compare L . La funzione
scaldavivande ¢ attivata.

Disattivazione funzione scaldavivande

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo L.
Sull'indicatore dei livelli di cottura compare L.

Dopo 10 secondi la zona di cottura si disattiva e compare
l'indicatore del calore residuo.

simbolo €. Il pannello comandi rimane bloccato per 30 secondi
ed € quindi possibile pulirlo senza modificare le impostazioni.

Avvertenza: La funzione di protezione per la pulizia non
disattiva l'interruttore generale. Il piano di cottura pud essere
spento in qualsiasi momento.



Indicatore consumo di energia

Con questa funzione & possibile visualizzare il consumo totale
di energia tra l'attivazione e la disattivazione del piano di

cottura.

Dopo la disattivazione viene visualizzato per 10 secondi il
consumo espresso in chilowattora, ad es. 1,08kWh.

La precisione dell'indicazione dipende anche tra le altre cose
dalla qualita della tensione della rete elettrica.

kWh

©)

L'indicatore non & attivato. Nel capitolo Impostazioni di base

viene illustrato come attivare l'indicatore.

Impostazioni di base

L'apparecchio & dotato di varie impostazioni di base che
possono essere adeguate alle abitudini individuali dell'utente.

Indicazione Funzionamento
ci Sicurezza bambini automatica
£ Disattivata.*
i Attivata.
cc Segnale acustico
£l Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio disattivati (il segnale dell'interruttore principale resta sempre
attivo).
{ Solo segnale di utilizzo improprio attivato.
Z Solo segnale di conferma attivato.
= Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio attivati.*
c3 Indicatore consumo di energia (richiedere la tensione di rete presso il proprio fornitore di energia elettrica)
1 Indicatore consumo di energia disattivato.*
{ Indicatore consumo di energia con tensione di rete 230V.
Z Indicatore consumo di energia con tensione di rete 400V.
= Indicatore consumo di energia con tensione di rete 220V.
Y Indicatore consumo di energia con tensione di rete 240V.
c5 Timer automatico
£ Disattivato.*
{-59 Durata dopo la quale la zona di cottura si disattiva
ch Durata del segnale di fine del timer
{ 10 secondi.
£ 30 secondi
7 1 minuto.*
c Accensione del circuito di riscaldamento
£ Disattivata.*
{ Attivata.
2 Ultima impostazione prima dello spegnimento della zona di cottura.
-9 Tempo di selezione della zona di cottura

1 lllimitato: la zona di cottura selezionata per ultima pud essere impostata senza essere riselezionata.*

{ La zona di cottura selezionata per ultima pud essere impostata 10 secondi dopo la selezione, altrimenti & neces-

sario selezionarla nuovamente prima dell'impostazione.

*Impostazione di base
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Indicazione Funzionamento
ch Ripristino impostazione di base
£ Disattivato.*
! Attivato.
*Impostazione di base

Modifica delle impostazioni di base
Il piano di cottura deve essere disattivato.

1. Attivare il piano di cottura.

2.Durante i 10 secondi successivi toccare il simbolo € per
4 secondi

Sul display a sinistra lampeggiano alternativamente i simboli =
e !, mentre sul display a destra compare &J.

3.Toccare il simbolo § finché sul display a sinistra non
compare l'indicatore desiderato.

Pulizia e manutenzione

Le avvertenze contenute in questo capitolo sono di aiuto nella
pulizia e nella cura del piano di cottura.

| detergenti adatti sono disponibili presso il servizio di
assistenza clienti o nel nostro e-shop.

Vetroceramica

Pulire accuratamente il piano di cottura dopo ogni utilizzo per
evitare che i residui di cibo si incrostino.

Pulire il piano di cottura solo quando si & completamente
raffreddato.

Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica.
Osservare le istruzioni per la pulizia indicate sulla confezione.

Non utilizzare:

detersivi per piatti (lavaggio a mano) non diluiti

detergenti per lavastoviglie

detersivi abrasivi

detergenti aggressivi come spray per il forno o smacchiatori
spugne abrasive

detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di vapore

In caso di sporco molto ostinato & preferibile utilizzare un
raschietto per vetro reperibile in commercio. Rispettare le
avvertenze fornite dal produttore.

Un raschietto per vetro adatto pud essere richiesto anche
presso il servizio di assistenza clienti o il nostro e-shop.

Con spugne speciali per il trattamento della vetroceramica &
possibile ottenere buoni risultati di pulizia.

Telaio del piano di cottura

Attenersi alle seguenti avvertenze in modo da non provocare
danni al telaio del piano di cottura:
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4. Toccare il simbolo + o - finché sul display non compare
l'impostazione desiderata.

O
O
Ty

%)
4
|
.
©
®

5.Toccare il simbolo € per 4 secondi.
L'impostazione ¢ attivata.

Disattivazione

Per uscire dal menu delle impostazioni di base disattivare il
piano di cottura dall'interruttore generale ed effettuare
nuovamente le impostazioni.

Utilizzare solo soluzione alcalina di lavaggio calda.
Lavare bene le spugne nuove prima di utilizzarle.
Non utilizzare strumenti affilati o abrasivi.

Non utilizzare il raschietto per vetro.




Eliminazione delle anomalie

Quando si verificano anomalie, spesso si tratta di guasti
facilmente risolvibili. Prima di rivolgersi al servizio di assistenza
tecnica, consultare con attenzione le avvertenze riportate nella
tabella.

Il sistema elettronico del piano di cottura si trova sotto il
pannello comandi. Per diverse ragioni € possibile che in questa
zona aumenti molto la temperatura.

Affinché il sistema elettronico non si surriscaldi, se necessario
le zone di cottura si spengono automaticamente. L'indicatore
FZ, F4 o F5 compare alternativamente all'indicatore del
calore residuo H o h.

Indicatore Anomalia

Provvedimento

Nessuno 'alimentazione elettrica & interrotta.

Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico.
Controllare gli altri apparecchi elettronici per accertarsi che non
si sia verificata un'interruzione di corrente.

Tutti gli indicatori La superficie di comando & umida o

Asciugare la superficie di comando o rimuovere I'oggetto.

lampeggiano occupata da un oggetto.

FZ Piu zone di cottura sono state utilizzate a Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di comando a
lungo e a potenza elevata. Per proteg- piacere. Quando FZ si spegne il sistema elettronico si & suffi-
gere il sistema elettronico la zona di cot- cientemente raffreddato. E possibile proseguire la cottura.
tura é stata spenta.

Fu Nonostante lo spegnimento tramite F2' il Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di comando a
sistema elettronico si & ulteriormente sur- piacere. Quando ~ 4 si spegne & possibile proseguire la cottura.
riscaldato. Percid sono state spente tutte
le zone di cottura.

cC

Attenzione: una pentola calda & collocata
nella zona del pannello comandi. Il
sistema elettronico minaccia di surriscal-
darsi.

~3 e il livello di cot-
tura lampeggiano in
maniera alternata.
Viene emesso un
segnale acustico

Rimuovere la pentola. L'indicatore di errore si spegne dopo
breve tempo. E possibile proseguire la cottura.

F5 e segnale acu- Una pentola calda & collocata nella zona

Rimuovere la pentola. Attendere alcuni minuti. Toccare una

stico del pannello comandi. Per proteggere il superficie di comando a piacere. Quando F5 si spegne & possi-
sistema elettronico la zona di cottura &  bile proseguire la cottura.
stata spenta.

g La zona di cottura & rimasta in funzione  E possibile riattivare subito la zona di cottura.

troppo a lungo e si & spenta.

Servizio di assistenza tecnica

Il nostro servizio di assistenza tecnica & a completa
disposizione per eventuali riparazioni dell'apparecchio.

Codice del prodotto (E) e numero di produzione (FD):

Quando ci si rivolge al servizio di assistenza tecnica bisogna
indicare il codice del prodotto (E) e il numero di produzione
(FD) dell'apparecchio. La targhetta di identificazione con i
relativi numeri si trova nel certificato di identificazione
dell'apparecchio.

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo improprio,
l'intervento del tecnico del servizio di assistenza non & gratuito
anche se effettuato durante il periodo di garanzia.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso elenco dei
centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti

| 800-522822
Linea verde

CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo modo
avrete la garanzia di una riparazione effettuata da tecnici
qualificati del servizio assistenza e con pezzi di ricambio
originali per il vostro apparecchio.
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Pietanze sperimentate

La presente tabella € stata creata per gli enti di controllo al fine
di facilitare i test dei nostri apparecchi.

Pentola @ 16 cm, 1,7 L, per una zona di cottura a circuito
singolo di 14,5 cm @

| dati della tabella si riferiscono alla nostra gamma di Pentola @ 22 cm, 4,2 L, per una zona di cottura di 18 cm @ o

accessori/stoviglie di Schulte-Ufer (set di pentole a induzione 17cm @
composto di 4 pezzi Z9442X0) con le seguenti dimensioni: Padella @ 24 cm, per una zona di cottura di 18 cm @ 0 17
Casseruola @ 16 cm, 1,2 L, per una zona di cottura a circuito cm @

singolo di 14,5 cm @

Riscaldamento /Cottura iniziale Continuazione della cottura

Pietanze sperimentate Livello di cot- Durata (min:sec) Coper- Cottura afuoco Coper-

tura iniziale chio lento chio

Sciogliere il cioccolato
Stoviglia: casseruola

Cioccolato per copertura (ad es. ciocco-
lato amaro Dr. Oetker, 150 g) sulla zona
cottura diametro 14,5 cm

Riscaldare e tenere in caldo la minestra
di lenticchie

Stoviglia: pentola

Minestra di lenticchie secondo DIN
44550

Temperatura iniziale 20 °C

Quantita: 450 g per zona cottura di dia-
metro 14,5 cm

Quantita: 800 g per zona di cottura di
diametro 18 cm o0 17 cm

Minestra di lenticchie (prodotto in
scatola)

ad es. terrina di lenticchie con salsicce
di Erasco:

temperatura iniziale 20 °C
Quantita: 500 g per zona di cottura dia-
metro 14,5 cm

Quantita: 1000 g per zona di cottura di
diametro 18 cm 0 17 cm

ca. 2:00 senza girare Si

ca. 2:00 senza girare Si

ca. 2:00 Si
(girare dopo ca. 1:30)

ca. 2:30 Si
(girare dopo ca. 1:30)

Cottura della besciamella a fuoco lento
Stoviglia: casseruola
Temperatura del latte: 7° C

Ricetta: 40 g di burro, 40 g di farina, 0,5
| di latte (3,5% di grassi) e un pizzico di
sale per la zona di cottura di diametro
14,5 cm
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ca. 5:20 No

2 Aggiungere il latte al roux e portare a
bollore continuando a mescolare

118 No

1 Sciogliere il burro, aggiun-
gere la farina e il sale e cuo-
cere il roux per 3 minuti

3 Dopo che la besciamella
comincia a bollire, tenerla
per altri 2 minuti al livello 1,
continuando a mescolare



Riscaldamento /Cottura iniziale

Continuazione della cottura

Pietanze sperimentate Livello di cot- Durata (min:sec) Coper- Cotturaafuoco Coper-
tura iniziale chio lento chio

Cottura del riso al latte - Prosecuzione

della cottura con il coperchio

Stoviglia: pentola

Temperatura del latte: 7° C

Ricetta: 190 g di riso a chicchi rotondi, ca. 6:45 No 2 Si

90 g di zucchero, 750 ml di latte (3,5%
di grassi) e 1 g di sale per una zona cot-
tura di diametro 14,5 cm

Ricetta: 250 g di riso a chicchi rotondi,
120 g di zucchero, 1 | di latte (3,5% di
grassi) e un pizzico di sale per una zona
di cottura di diametro 18 cm o 17 cm

Riscaldare il latte finché non
inizia a bollire. Riportare alla cot-
tura a fuoco lento e aggiungere

nel latte il riso, lo zucchero e |l
sale

Durata complessiva (inclusa cot-
tura iniziale) ca. 45 minuti

Dopo 10 minuti mescolare |l
riso al latte

ca. 7:20 No 2 Si

Riscaldare il latte finché non
inizia a bollire. Riportare alla cot-
tura a fuoco lento e aggiungere

nel latte il riso, lo zucchero e il
sale

Durata complessiva (inclusa cot-
tura iniziale) ca. 45 minuti

Dopo 10 minuti mescolare |l

riso al latte
Cuocere il riso al latte - Proseguire la
cottura con il coperchio
Stoviglia: pentola
Temperatura del latte: 7° C
Ricetta: 190 g di riso a chicchi rotondi, 9 ca. 7:30 No 2 No
90 g di zucchero, 750 ml di latte (3,5% Aggiungere riso, zucchero e
di gra;sQ e 1 g di sale per una zona cot- sale al latte e séaldare mesco-
tura di diametro 14,5 cm lando continuamente. Quando il
latte raggiunge ca. 90°C, ritor-
nare alla cottura a fuoco lento.
Cuocere a fuoco lento per ca.
50 minuti
Ricetta: 250 g di riso a chicchi rotondi, 9 ca. 8:00 No 2 No
120 g di zucchero, 1 | di latte (3,5% di Aggiungere riso, zucchero e
grassi) e 1,5 g di sale per una zona di sale al latte e scaldare mesco-
cottura di diametro di 18 cm o 17 cm lando continuamente. Quando il
latte raggiunge ca. 90°C, ritor-
nare alla cottura a fuoco lento.
Cuocere a fuoco lento per ca.
50 minuti
Cottura del riso
Stoviglia: pentola
Temperatura dell'acqua 20° C
Ricetta secondo DIN 44550: ca. 2:48 Si 2 Si
125 g di riso a chicco lungo, 300 g di
acqua e un pizzico di sale per una zona
cottura di diametro 14,5 cm
Ricetta secondo DIN 44550: ca. 3:15 Si 2. Si

250 g di riso a chicco lungo, 600 g di
acqua e un pizzico di sale per una zona
di cottura di diametro 18 cm o 17 cm
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Riscaldamento /Cottura iniziale Continuazione della cottura

Pietanze sperimentate Livello di cot- Durata (min:sec) Coper- Cotturaafuoco Coper-
tura iniziale chio lento chio

Cottura di bistecche di lombata di
maiale

Stoviglia: padella

Temperatura iniziale bistecche di lom-
bata: 7 °C

Quantita: 3 bistecche di lombata (peso 9 ca. 2:40 No 7 No
complessivo di circa 300 g, spessore di

circa 1 cm), 15 g di olio di semi di gira-

sole per zona cottura di diametro 18 cm

o017 cm

Cottura di crépe
Stoviglia: padella
Ricetta secondo DIN EN 60350-2

Quantita: 55 ml di impasto per ciascuna 9 ca. 2:40 No 6 0 6. a seconda No
crépe per zona di cottura di diametro 18 del grado di dora-
cmo 17 cm tura

Frittura di patatine fritte surgelate
Stoviglia: pentola

Quantita: 1,8 kg di olio di semi di gira- 9 Finché la temperatura dell'olio No 9 No
sole, per porzione: 200 g di patatine non raggiunge 180 °C

fritte surgelate (per es. McCain 123 Fri-

tes Original) per zona di cottura di dia-

metro 18 cm o 17 cm

Se le prove vengono effettuate con una zona di cottura di
diametro 18 cm con 1500 W di potenza nominale, il tempo di
cottura iniziale si prolunga di ca. il 20% e la cottura a fuoco
lento aumenta di un livello.
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A\ MNpasuna TexHUKKU 6e30NacHOCTH

BHuMaTENBHO NpounTanTe gaHHoe
PykoBOACTBO. COXpaHANTE PyKOBOACTBO MO
aKcnayaTaumm n NHCTPYKLMIO MO MOHTaXy, a
TakXke nacnopt npudopa aAnAa fasbHeNLWwero
MCNONb30BaHMA UK ANA nepegadn HOBOMY
B1aAesnbLly.

Pacnakyiite n ocmotpute npudop. He
noaktovanTe npudop, ecsv OH Oblin
NoBpeXaeH BO BpeMA TPaHCMOPTUPOBKMN.

MoakntoueHne npudopa 6e3 WrencenbLHoOn
BUIKWN OO/HKEH NPOU3BOANTL TOIbKO
KBaNM@ULUNPOBAHHbBIA CNEUMannCT.
[MoBpexaeHna ns-3a HenpaBWUIbHOIO
NOAKAOYEHMA NPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUiHbIX 00A3aTENbCTB.

OT1oT Npnbop NpegHasHaueH ToNbKO /1A
JoMallHero ncnons3oBanua. MicnonsaynTe
npuOop TOMbKO A/1A NPUroToBNEeHUA BI04 U
HanuTkoB. Heobxoanmo Habntoaats 3a
npoLieccom Bapki. Heo6xoammo HenpepbiBHO
HabNo4aTh 3a KPaTKOBPEMEHHbBIM
npoueccom Bapku. Vicnonbaynte npndop
TO/IbKO B 38KPbITbIX MOMELLEHNAX.

JaHHbIi npnbop npeagHasHaveH aa8a
MCNONb30BaHMA Ha BbicoTe He Bonee 2000 m
Had YPOBHEM MOPA.

He 3akpbiBanTe KPbILLKY BAPOYHOW NaHesN.
OTO MOXET NPUBECTU K HECUYACTHBIM C/lyYanAm,
HanpuMmep, K neperpesy Npnoopa,
BO3rOpPaHnIO MAN K pacTpPeCcKnBaHuto
maTepwuana.

He ncnonblynrte HenoaxoaAlmne 3amTHble
PELETKN UAN OETCKNE PELIETKU
6e30MacHOCTU. OTO MOXET NPUBECTU K
HecyaCTHOMY Cnydyato.

[etn no 8 ner, nmua ¢ orpaHuYeHHbIMU
bur3nuecknmmn, yMCTBEHHLIMI U
NMCUXMYECKMMU BOSMOXHOCTAMMK, a Takxe
nvua, He obnagatolme AOCTaTOUHbIMU
3HaHUAMK O Npudope, MOryT NCNONL30BAaTb
npubop TONbKO NOA MPUCMOTPOM JNL,
OTBECTBEHHbIX 3a MX 6e30MacHOCTb, UK
nocne noapoOHOro NHCTPYKTaxa U
OCO3HaHMA BCEX OMaCHOCTEN, CBA3AHHbLIX C
aKcnayartaumen npuodopa.

[letam He paspeluaetca urpatb ¢ NpMOOPOM.
OuncTtka 1 obcnyxmBaHue npuoopa He
LO/MKHbI MPON3BOANTLCA AETbMU, 3TO
JIONYCTUMO, TO/IbKO €C/IN OHW cTapLue 8 neT u
VX KOHTPO/IMPYIOT B3POC/IbIE.

He ponyckaunte geten mnagwe 8 net K
npuoopy 1 ero ceTeBoMy NpOBOAY.

OnacHocTb Bo3ropaHua!

[‘opAYee pacTUTenbHOE Macsio NN XNp
JIErKO BOCM/IaMeHATCA. He octaBnante
6e3 npucmoTpa ropAadee Macio Uam Xup.
Hukoraa He Tywmnte OroHb BOAOMW.
Bbikntounte KoHPOpPKY. [1hama MOXXHO
OCTOPOXXHO NOracuTb KPbILLIKOWR,
nnamAracALMM rMnoKpbIBasIOM WU/n
noaoOHbIMK NMpeamMeTamu.
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KOHMOPKM OUEHb CUIBHO HarpeBaroTCA.
Hukoroa He Knagute nerko
BOCMaMeHALWMeca npeamMmeThl Ha
BapOUHYO naHesnb. He cknaabiBante
npeaMeTbl Ha BAPOYHYHO NMaHesb.

Mpunbop HarpesaeTca. He xpaHute
JNIErKOBOCM/IAMEHAIOLWNECA NPEeAMETbLI Uan
adP030/1bHble OaIOHUNKN B ALLIMKAX NOA
BaApPOYHOW NaHEeNbHo.

BapouHasa naHenb camonpouns3BosibHO
OTK/ItOYAEeTCA 1 NepecTaéT pearnposBath Ha
curHansl ynpasneHua. B nansHerwem oHa
MOXET TaK >X€& CaMOonpOon3BO/IbHO
BKIOUNUTLCA. OTKIOUNTE NPEAOXPaHUTENb B
6noKe npenoxpanuTenei. Boizosute
cneumanucTa CEPBUCHONM CyXObl.

OnacHocTb oxora!

KOHMOPKK 1 cocegHne yactn BapO4YHON
naHenn (B 0coBeHHOCTN paMka) CUIbHO
HarpesatoTcA. He npukacauntech K
packKaneHHbIM NOBEPXHOCTAM. He
noanyckamnte geten 611M3Ko.

KoHopka HarpeBaeTca, 0aHaKo MHAMKATOP
He padoTaeT. OTKIOUMTE NpeaoxpaHnTeb
B 6N10Ke NpefoxpaHutenen. Beisosute
cneumanucTa CepBUCHONM CyXObl.

MpuunHbI NOBpeaAeHUN

BHumaHue!

LLlepoxoBaToe AHO KACTPIONM UM CKOBOPOAbLI MOXET CTaTb
NPUUMHON NOABNEHMA LiapanH Ha CTEKIOKepaMunKe.

He HarpeBawTte nycTyto nocyay. OTO MOXET CTaTb MPUUNHOM
NOBPEXAEHNNA.

OnacHocTb yaapa TOKom!

[py HeKBaANNPULMPOBAHHOM PEMOHTE
NpPMOOP MOXET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHoOCTU.[103TOMY PEMOHT A0/IHKEH
NPOM3BOANTLCA TO/IbKO CMELMA/TIUCTOM
CEPBUCHOM CAYObl, NPOLLEALLINM
cneumnansHoe obyyeHne.Ecnm npnbop
HencrnpaBeH, BblHbTE BUIKY N3 PO3ETKN NN
OTK/ItOUMTE NMpeaoxpaHuTenb B 610Ke
npenoxpaHutenein. BeisoBute cneunanmcra
CEPBUCHOM CAYXObl.

[MpoHMKatoLwana Bnara MOXeT NPUBECTU K
yaapy SNEKTPUYECKNM TOKOM. He
I/ICI'IOJ'Ib3yI7ITe OYNCTUTEJIb BBICOKOIO
AaBneHna nnn ﬂapOCprVIHble OUYNCTUTENN.

HeuncnpasHbl NpnOop MOXET ObITb
NPUYMHOM NOopaxkeHna TOKOM. Hukorga He
BK/ItOUanTe HemncnpasHbln Npruoop. BeiHbTe
N3 POIETKN BUIKY CETEBOIrO NPOBOAA UK
BbIK/IIOUUTE NPEfoXpaHUTENb B BN10Ke
npenoxpanutenen. BoldoBute cneunanucra
CEepPBUCHOM CNYXObl.

TpelUnHbl UK CKOJbl Ha CTEK/TOKEPaMmnKe
MOTYT NMPUBECTU K yAapy 3/1eKTPUUYECKUM
ToKOM. OTK/IIOUMTE NPEaOXPaHUTENb B
Onoke npenoxpaHutenei. Boisosute
cneunanmucTa CepBUCHON CYXKOb.

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

N3-3a XNOKOCTU MeXay AHOM KacTptonm
KOH(MOPKOWN KaCTioNA MOXET HEOXNAaHHO
noAnpbirmBaTh BBEpX. [M03TOMY AHO MOCYAb! 1
KOHMOPKN BCeraa AO/MKHbI OblTb CYXUMMU.

ManeHve TBEPAbIX UAM OCTPbLIX NPEAMETOB Ha BapO4HYO NaHes b
MOXET BbI3BaTb €€ MOBPEXAEHNE.

MNPy CONPUKOCHOBEHNMN C FOPAYNMU KOHMDOPKAMU altoMUH1eBan
onbra v naacTMaccosan nocyaa MOryT PacniaBuUTbCA.
3almTtHas NéHka He npeaHasHaveHa AnA Balei BapoUHOiA
nasesnu.

Hvkoraa He cTaBbTe ropAYMe KacTproav U CKOBOPOAbLl Ha NaHesb
ynpaBneHns, 30Hy MHANKATOPOB M pamy. OTO MOXET cTaTb
NPUYMHON NOBPEXAEHWNA.

O63op
B cneaytouwlen Tadnvue npvBeaeHbl camble YacTble MPUYNHBI
NOBPEXAEHWI:
MoBperwaeHun MpyUYUHbI Cnocob ycTpaHeHus
MaTtHa OcTaTtkuy nuLm YnanaTte ocTaTku NuLLK cneumnanbHbiM CKPeOKOM A1A CTEKIAHHBLIX MOBEPXHO-
cTen.
HenoaxoaAwwve unctawme cpeacrtea icnonb3yite TONbKO YNCTALLME CPEeACTBa, NpeaHasHayYeHHble 1A OUYNCTKN
CTEeK/IOKepammnku.
LlapanuHel Conb, caxap v Nnecok He 1ncnonb3yiiTe BapOUHyHO NaHe b B KAYECTBE MOJKK Uan padoyero crona.
LLlepoxoBaToe AHO KacTptoam unm cko- [poBepbTE UCMOAL3YEMYIO NOCYY.
BOPO/bl MOXET CTaTb NPUYMHOWN NofABe-
HWA LapanuH Ha CTeKIoKepamuke.
V3ameHeHna uBeTta Henoaxoasalwme yncTalme cpeacTsa Vicnonb3ynte TONbKO YNCTALME CPeacTBa, npeaHasHayeHHbIe 1A OUYNCTKN
CTEK/TIOKEPAMUKMN.
Cnenbl TpeHWsa nocyasl (Hanpumep, [MepenBuranTe KacTpO/IM U CKOBOPOAKM, NMPUNOAHMMAA UX Had CTeknoKepamu-
atOMUHNEBON) UYeCKOW NOBEPXHOCTLIO.
HepoBHoCTU Caxap 1 NpoayKThl C BLICOKUM cofep-  YaanaiTe ocTatku MUY crieumasibHbIM CKPeOKOM AM1A CTEKAAHHBIX MOBEPXHO-
XaHnem caxapa cTen.
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OxpaHa oKpyXaroLien cpeabl

I'IpaBMn bHaA yTUNIN3auUA YNaKOBKH

YTUNN3npyinTe ynakosky ¢ cobnoaeHneM npasua 9KOM0rMUYecKonm
6e30nacHoCTL.

[aHHbI Nprdop MMEeeT OTMETKY O COOTBETCTBUM

eBponerickum Hopmam 2012/19/EU ytunmnsaumn

SNEKTPUYECKUX U SNEKTPOHHBLIX MPMOopPoB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOPMbI ONpPeaenAloT AeCTBYOWME Ha
Tepputopun EBpocotosa npasuna Bosspara u
yTUAN3aLMM CTapbIX NPUMOOPOB.

PexomMmeHaauum no aKOHOMHUH QJIEKTPO3HEpPIruun

Bcerna 3akpbiBaite KacTptoav NoAXoAALerd KpbIWKOK. B
NPOTUBHOM C/lyyae 3HauMUTeIbHO BO3pacTaeT pacxon
31ekTpoaHeprun. CTeknAHHaA KpbIlKa NO3BOUT Bam Habnoaath
3a NpUroToB/eHNem B/t0aa Aaxe B 3aKPbLITOW KacTptose.

McnonbayiiTe KacTproaiv U CKOBOPO/bl C NMAOCKUM AHOM.
Mcnonb3oBaHmne nocyabl ¢ HePOBHLIM AHOM MOXET CTaTb
NPUUMHON MOBLILIEHHOIO PAcXoa 3M1EeKTPOSHEPT UK.

3HaKOMCTBO C Np1Mbopom

[laHHOEe pyKOBOACTBO MO 3KcnayaTaumm AencTBUTENbHO ANA
pas3nYHbIX BapOUHbIX NaHenen. Ha ctpaHuye 2 Bbl Hanaéte
onucaHmne OCHOBHbIX TUMOB C yKasaHWeM pa3mMepoB.

MaHenb ynpaBneHun

[vameTp OHa KacTPN WM CKOBOPOIbl AO/HKEH COBMNaaath C
pasMepoM KoHMOpPKK. Micnonb3oBaHue nocyasl ¢ AMameTpom aHa
MeHblLLE AvameTpa KOHMOPKMN BEAET K NOTepe /1EKTPOIHEPTUN.
MMOMHUTE: N3rOTOBUTENM MOCYAbl YACTO YKa3bIBAOT BEPXHUI
amameTp, KOTOpbIW, Kak npasuio, 6oblie, Yem avameTp aHa.

[nA npurotoBneHnsa HeGonblUNX 0OBLEMOB ML UCMONL3YITe
MasieHbKyo KacTptonto. Mpu NnpurotoBneHnn B O0bLION
KacTptofie pacxoayeTcA MHOIO 9/1IEKTPOSHEPTUN.

[Mpy NPUrOTOBAEHMM MWLM HANMBANTE HEMHOIO BOAbLI. OTO
OKOHOMUT SNIEKTPO3HEPINKO, a OBOLLUKM COXPaHAKOT BCE
coaepxawpmeca B HUX BUTaMUHbI U MUHEPa/IbHbIE BELleCTBa.

Crapaliitech, UToBbl AHO MOCY/bl 3aKPLIBA/IO KAK MOXHO
60onbLUytO Nnowaab KOHMOPKM.

CBOeBpeEMEHHO nepektoyanTe KOHMOPKY Ha 6osiee HUBKYHO
CTyrneHb Harpesa.

BbiBupaiite noaxoasulyto ctyneHs cnadoro Harpesa. MNpu
C/IMLKOM BbICOKOW CTyneHu cnadoro Harpesa HamnpacHo
pacxoayeTCA MHOIO 3/71eKTPO3HEPI UK.

Vicnonb3ynte octaTo4yHoe Tensao BapoyHow naHenn. Mpu
ONVUTENBHOM NPUrOTOBAEHUN MOXHO BbIK/IlOYaTh KOHPOPKY Yyxe
3a 5-10MUHYT OO UCTEYEHNA BPEMEHN NMPUrOTOBIEHMA.

/
[ [
= O On
(] o0
] O (O
7 =
® § = — + @ L ©
YKaszaHuf
UHaukaTopsbl
- [Mp¥ NPUKOCHOBEHUW K CUMBOJTY aKTUBU3MPYETCA
-5 CTyneHun Harpesa KOHOPOK COOTBETCTBYIOLAA DYHKLWA.
Hik OcTaTouHoe Tenno Cneawnte 3a TeM, YTOObl MOBEPXHOCTU C S/1IEMEHTaMN yrpas/ieHna

,'_ (DyHKLll/IFl nogaepXaHmA B ropA4YemM COCTOAHUN

88 Tanvep

MaHenb ynpaBneHun

©O) FNaBHbINA BbIK/IKOYATE b

§ 3awura npy BLITUPaHuK

= BNoKMpOBKa 414 6e30MacHOCTY AeTel

O BbiBOp KOHMOPKM

-+ [MonA yctaHoBKM

@ MoakNoYeHne 30HbI

L DYHKLUMA NOAAEPXAHUA B TOPAYEM COCTOAHUM
&) Tavimep

Bceraa Obinv cyxumu. Bnara MOXeT Bbl3BaTh HApYLIEHWE
PYHKLMOHMPOBAHKA.

He nogHocuTe KacTpronun 6113KO K nHankKartopam n aatymka. oT10
MOXET BbI3BaTb NMeperpeB 3/1EKTPOHNKN.
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KoHdopku

HoHdopKa MonaxknroueHUe M OTKNIOYEHUE
O OLOHOKOHTYPHAaA KOHMOPKa
© [IByXKOHTypHaA KoHdbopka BbibepuTte KOHMOPKY 1 NPUKOCHUATECH K cumBoy @.
co 30Ha Harpesa 1A XapOoBHW BriBepuTe KOHMOPKY U MPUKOCHUTECH K crumBony @.

[MooknoyeHne KOHGOPKK: COOTBeTCTBy}OLLLI/IIZ NHONKaTOP MUraer.

22017 KaTop OCTaTO4YHOro Tenna

Kaxaasa KoHopKa BapOUHOI NaHenm uMmeeT OByXCTyrneHuYaThbli
WHAONKATOP OCTATOYHOro Tenna.

HacTtponka BapoyHOW naHenu

B naHHOW rnase onucbiBaeTCA NPOLIECC PETYIMPOBKM KOHOPOK.
CTyneHn Harpesa KOHOPOK 1 BPEMA MPUroTOBAEHNA ANA
pasnnuHbIX 61104 yKasaHbl B Tabnuue.

BknroueHue U BbiIKNOUEeHWE BapO4YHOHU NaHenu

BkntoueHne n BbIK/IOYEHNE BAPOYHOWN NaHe N OCYLLECTBIAETCA C
MOMOLLbBIO TNaBHOIro BbliKKO4YaTENA.

BkntoueHue: npukocHutecs k cumsony (D. Paznaetca 3ByKoBOV
CWrHan. MIHOMKaTOp Had raBHbIM BbIKOYATENEM WM MHAMKALUU L
3aropatoTca. BapouHana naHesb rotosa K aKcrayatauuu.

BoikntoueHme: npukacaiitecs k cumsony (D no Tex nop, noka
NHOMKAaTOP HaAd MasBHbIM BblK/toYartesiemM N nHanKaumm He
BbIK/tOUaTCA. BCe KOHMOPKM BbIK/OUEHBI. MIHAMKALMA OCTATOUHOrO
Tenna nNpoao/HKaeT ropeTb A0 TeX NOP, NokKa KOHMOPKHM
[0OCTaTOYHO HE OCTbIHYT.

YKasaHuA

BapouHana naHesnb BbIK/tOYAETCA aBTOMaTUYECKN, eCn BCe
KOHQOPKN BbIKNtOUEHBI A0MbLIEe 20 CeKyH.

YCTaHOBKW COXPaHAIOTCA B MNAMATU B TEUEHME NEPBbIX 4 CeKyHa
nocsne BblKAUYEeHA. ECn B TeueHne 3TOro BpemeHu BapoyHasn
naHenb OyaeT BK/UeHa CHOBa, BCe YCTaHOBKMW OyayT
aAKTMBU3NPOBaHbl CHOBA.

PerynupoBKa KOHPOpPOK

YcTtaHoBuTe TpeéyeMyro CTyneHb Harpesa KOH()OPKMN C MOMOLLbLO
CUMBOJIOB + U —.

CTyneHb Harpesa KOHMOPKM 1 = MUHMMasIbHAA MOLIHOCTb
MaKcyMasibHaA MOLLHOCTb

CtyneHb Harpea kKoHhopky 9
Kaxagaa CTyneHb Harpesa KOHMOPKN MMEET NPOMEXYTOYHOE
nonoxexue, 0603HaYEHHOE TOUKOMN.

YctaHOBKa CTyneHu Harpesa KOH)OpPKHU

BapouHaﬂ naHenb J0/HKHa ébITb BK/TKOYEHa.

1. MpwukocHutecs k cumeony O ana BeiGopa koHdopku. Ha

WHOMKATOpEe CTYNeHU Harpesa KOHAOPKU 3aropaeTcA L, a nog
VHOMKATOPOM 3aropaeTca _ .
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Ecnv Ha nHaMKaTope oToBpaxaeTcA CUMBO/ H, 3TO O3HAYAET, UTO
KOHhopKa eLé ropAavan. EE MoXxHO ncnonb3osaTh 4nA
pasorpesaHuna HedobLLoro 6atoaa UaK pacTtanaimeaHuna
LIoKONaaHowm rnasypu. Mo mepe oCTbiBaHNA KOHMOPKM MHAMKALNA
n3MeHAeTcA Ha . Korga KOHpopKa 40CTaTOUHO OCTHIHET,
NHOMKATOP MOracHeT.

2. B teuenne cnenytowmx 10 cekyHO MPUKOCHUTECH K CUMBOJY +
nnu —. MoAsnAeTcA 6as3oBan ycTaHOBKaA.

CuMBON + — CTyNeHb Harpesa KOHMopKn 9
CvMBON — — CTyneHb Harpesa KOHMOPKK 4

o O o O
L3

— —a

3. VIameHeHne cTyneHn Harpesa KOHMOPKW: MNpukacanTecs kK
CUMBOJTY + WK - O TeX Nop, Noka He noasuTcA Tpebyemasn
CTYNeHb Harpesa KOHMOPKM.

BbIKNtoueH1e KOHPOPKH

BbiBepuTe KOHPOPKY C MOMOLLLIO CUMBONA O. Npukacaiitecs K
CVMBOAY + VAW - 4O TeX Mop, NOKa Ha ANCM/ee He NOABUTCA L.
[Mpum. uepes 10 cekyHa NOABNAETCA MHAMKALMA OCTATOYHOrO
Tenna.

YKasaHue: [NocneaHsas 3agaHHas KOHoOpKa octaeTcA
BK/TIOUYEHHOW. Bbl MOXeTe 3aaaTb KOHMOPKY, He BbiOupas ee
3aHOBO.



Tabnuua npuroToBneHua

[MpvBeOEHHaA HMxXe Tabnvua COAEPXUT HECKOJIbKO NMprMepoB

NPUroTOBJIEHUA.

Bpema NpurotoeneHna 1 CTyneHb Harpeea KOHMOPKMN 3aBUCKT OT
BWIa, BECa U KauecTsa NpoayKToB. [103TOMY BO3MOXHbLI HEKOTOPbLIE

OTK/IOHEHWA OT YKa3aHHbIX 3HAYEHWIA.

Vicnonb3ynte Ana Bapku CTyneHb Harpesa 9.
Mepuoanueckn nepemellnBante ryctoele 6ntoaa.

CryneHb cnaboro
HarpeBa

MpoaomxuTens-
HOCTb NpUroToBIe-
HUA Ha CTYNeHU
cnaboro Harpeea,
MUWH

PacTtannuBaHue
LLlokonan, wokonaaHana rnasypb

1-1.

CnnBoyHOE Macso, Mef, XenatuH 1-2 -
PasorpeBaHue ¥ nogaepmaHue B ropayeM COCTOAHUU

Pary, ryctoi cyn, Hanpumep, Ye4yeBnYHbIA 1-2 -
Monoko** 1-2 -

Bapka cocucok B Boge** 3-4 -
PasmopaxuBaHue v pasorpeBaHue

LLUnmHaT rny6okoi 3aMopO3Ku 2-3 10-20 mMuH
Fynaw rnyBokKon 3amMopos3Kn 2-3 20-30 MuH
JoBeaeHne [0 roTOBHOCTH, BapKa 6e3 KuneHun

Knéuku, dhprkanensku 4-5* 20-30 mMuH
Priba 4-5* 10-15 MuH
Benble coychl, Hanpumep, «Oeluamenb» 1-2 3-6 MUH
B306uTble coychbl, Hanpumep, «6epHE3», roNNaHACKUI CoyC 3-4 8-12 MuH
Bapka, npurotoBneHue Ha napy, TyLueH1e

Puc (B ABOVIHOM 0OBbEME BO/bI) 2-3 15-30 mMuH
MOonNouUHbIN puc 1-2 35-45 MuH
Kaptogens B MyHaMpE 4-5 25-30 MuH
OTBapHoOn KapTodens 4-5 15-25 MuH
Viagenua na tecta, MakapoHsl 6-7* 6-10 MuH
Pary, cynbl 3.-4. 15-60 mMuH
OsoLwm 2-3 10-20 muH
OBoLLK rNyBOKOWN 3aMOPO3KH 3.-4. 10-20 MuH
[MpurotoBneHne B CKOpoBapke 4-5 -
TyweHue

Pynetbl 4-5 50-60 MuH
TywéHoe MAco 4-5 60-100 MuH
[ynaw 2-3 50-60 mMuH
HapeHue Bo ¢ppuTiope (nopuum no 150-200 r, HenpepblBHOE XapeHue B 1-2 1 pactutens-

HOro macna**) 8.9 _
MpoayKThl ryOoKol 3aMOpPO3KK, HaNpUMepP, KapTodesnb dpu, KYpUHbIE HareThl 7.8 )

KpokeTsl 6-7 _

MaAco, Hanpumep, UbINIEHOK KyCcouKamu 5.6 )

Peiba B NnaHMpOBKE WK B NMMBHOM KNApPe 56 )

OBoluw, rpvBbl B MAHUPOBKE WIN MUBHOM KIApe 4.5 )

Menkana Bblneyka, Hanpumep, NOHYMKN, MbIWKK, CbpyKTbI B NMMBHOM K/Ape

* MpurotToBeHne Ha MeaIeHHOM OrHe 0e3 KPbILLKK
** Bes KpblLLKK
*** Yalle nepeBopaymanite
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CtyneHb cnaboro Mpononmxurens-

HarpeBa HOCTb NPUroToBIe-
HUA Ha CTYNeHH
cna6oro Harpesa,
MWH
HapeHue**
LLHMuenb B NnaHNpoBKe nnm 6e3 Heé 6-7 6-10 MyH
LWH1uens rny©okoin 3aMopo3Ki 6-7 8-12 MuH
OT16vBHaA B NaHMpoOBKe 1 6e3 Hee*** 6-7 8-12 MuH
Ctenk (3 cM TONLLMHON) 7-8 8-12 MUH
LLUHmuenn no-ramOypreku, hprkaaenskm (3 M TONWUHOR)*** 4-5 30-40 MuH
pyaka NTuubl (2 CM TOALLMHOM)*** 5-6 10-20 MuH
Ipyaka nTuubl FyOoKoW 3aMOPO3KU*** 5-6 10-30 MuH
Pbi6a 1 pbidHoe tdune 6e3 naHnpoBKK 5-6 8-20 MuH
Pbita 1 pbiBHOe tdune B NaHMPOBKE 6-7 8-20 MyH
Pbi6a 1 pbidHOe tune B NaHMpoBKe ryOoKOoM 3aMOPO3KM, HAaNpPUMep, PbiOHbIE Nanoukm 6-7 8-12 MUH
Omapbl 1 KpeBeTKn 7-8 4-10 MyH
Bntoaa ona xapeHuna rnyBokKon 3amMopo3Ku 6-7 6-10 MUH
BAnHbI 6-7 HENpPepbIBHO
Owmnet 3.-4. HenpepbIBHO
AvyHMLa-TnadyHbA 5-6 3-6 MUH

* MpuroToBneHne Ha MeaIeHHOM orHe 6e3 KPbILWKM
** Bes KpbILLKK
*** Yalle nepesBopayvBaiite

BrnokupoBKa anA 6e3onacHOCTU geTen

DyHKUMA BNOKMPOBKM AnA 6e30nacHOCTV AeTen npenaTcTByeT
CaMOCTOATEIbHOMY BK/IIOYEHWUIO [eTbMY BApOUYHOW NaHenu.

BknroueHue 1 BolKnoueHue 61oKMPOBKY Ansa
6e3onacHOCTH AeTen
BapouHaﬂ naHes b O0/HKHa 6b|Tb BbIKJ/TKOMEHA.

BkntoueHme: NpMKOCHUTECH K CUMBOJY <=0 U YAEPXMBANTE €ro
npumepHo 4 cekyHabl. CumMBoON <O 3aropaetca Ha 10 cekyHa.
BapouHana naHenb 3ab10KMpoBaHa.

BbIk/tOUeHME: MPUKOCHUTECH K CUMBO/Y <O U yAEPXMBAWTE ero
NpPUMeEpPHO 4 cekyHabl. bhoknpoeka cHumaeTcA.

Tanmep

TariMmep MOXHO MCNO/b30BaTh ABYyMA Pas3/INYHbIMU cnocobamu:

719 aBTOMAaTUUYECKOro BbIKIOUEHNA KOHDOPOK
B KauecTBe 00bIYHOro OLITOBOro TarMepa

ABTOMaTHUECKOE OTKIOUEeHUEe KOHPOPOK

Bbl MOXETE YCTAaHOBUTL BPEMA NPUroTOBNEHNA ANA BbIOPAHHOM
KOHMOPKN. 10 nCTeYeHn yCTaHOBNEHHOTO BPEMEHM KOHGOpKa
aBToMaTnyeCckmn BbliKIKOYaeTCA.

YctaHoBKa BpeMeHU NpUroToByieHUA

1.YcTaHoBKa CTyneHn Harpesa KOHMOPKM

2. Mpukochutecsk K cumeony . nankarop -l Tpebyemoit
KOHOpKK 3aropaetcA. Ha nHamkatope Tarnmepa
noasnAeTcA Lid.
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AsToMaTHUecKana 6NOKMPOBKa AN
6e3onacHOCTH AeTen

Mpw HaKUMK 3ToN PYHKUMK BNOKNPOBKA AnA 6e30MacHOCTV AeTei

aBTOMaTUYECKW aKTUBU3UPYETCA KaxKablil pa3 Npu BbIKOYEHUN
BapPOYHOW NaHesnn.

BKnroueHue 1 BbiKNOYEHUe

O BK/IIOUEHUW aBTOMAaTUYECKOM BIOKMPOBKN aAnA 6e30nacHOCTH
[eTelt cM. B rnaBe «basoBble YCTAHOBKU».

3. lMpuKocHMTECH K CUMBONY + UN —. Ha ancnnee noasnAetcA
npeanaraemMoe 3Ha4vyeHune.

Cumon +: 30 MUHYT
CwumBon =: 10 MuHyT

2] 3
O O

O
O
-«
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HaunHaeTcA oTCUéT Bpemeru. Ecnv ycTtaHOBNEHO BpemA

NPUroTOBNEHMA /1A HECKONBbKMX KOHPOPOK, Ha nHanKatope Bceraa

OyneT oToOpaxaTbCA BPeMA NPUroTOBAEHWA A1A BLIOPaHHON
KOHOPKN.




ABTOMaTHUuUecKan yCTaHOBKa

MPUKOCHMTECH K CUMBONY - 1 yAEPXWBaliTe ero - Bpems
NpUroToBneHnA GyneT aBToMaTUYeCcKn yCTaHoBAEHO Ha O MUHYT.

MPUKOCHUTECH K CUMBOJTY + U YAEPXUBalTe ero - Bpems
npUroToBaeHna OyaeT aBTOMaTUYECKN YCTAaHOBAEHO Ha 99 MUHYT.

Mo ucteueHum BPpeMeHH

Mo NCTeUYEHUN YCTaHOBIEHHOIO BPEMEHU KOH(MOPKA BLIK/IIOYAETCH.
PaafaeTcA 3BYKOBOW CUrHa U Ha MHAMKATOpe Ha 1 MuHyTa
3aropaeTca Lo. Mihavikatop |- 3aropaeTca ApkUM cBETOM.
MPUKOCHUTECH K cumBony . MHAMKALMM FracHYT, a 3ByKOBOM

CUrHaJs1 BbIK/TIOYaETCA.

U3meHeHue unun CépOC BpeMeHU NpUroToeneHuA

BbiBepuTe KOHDOPKY M NPUKOCHUTECH K cumBony .
Nuavkatop 1= saropaetca Aapkum ceseToM. VIsMeHnTe Bpemn
NPUroTOB/IEHNA C MOMOLLLIO CUMBOA + UAN = NN YCTAHOBUTE
Ha 0.

YKasaHue: MakcumanbHoe BpeMa, KOTOPoe MOXET ObiTb
YCTaHOB/IEHO, COCTABNAET 99 MUHYT.

ABTOMaTUUYECKUHN Tanumep

C nomoLLbto 3TON YHKLMN MOXHO BbiOpaTh BPeMA NpUroToB/ieHns
ANA BCeX KOHMOPOK. Nocne BKAKYEHNA KaA0N KOHHOPKMK
HayMHaeTCcA OTCYET 3aA4aHHOro BpeMeHu. 1o ncreueHun
yCTaHOB/IEHHOIO BPEMEHUN KOH(OPKa aBTOMaTUYECKN
BbIK/THOYaETCA.

O BK/IOYEHUN aBTOMATUYECKOro TarmMepa CM. B rnase «basosble
YCTaHOBKMW».

YKa3aHue: Bbl MOXeTe N3MEHUTb BPEMA MPUrOTOBAEHNA ANA
N0V KOHPOPKM MW BBIKIOUNTL aBTOMATUYECKUIA TaiMep:

BbiBepyTe KOH(MOPKY M MPUKOCHUTECH K cumBony Q.
NHankaTop -1 saropaetca ApkuM cBeToM. MameHnTe Bpema

NPUroTOBEHMA C MOMOLLBIO CMMBOMA + AN - UK YyCTAHOBUTE
Ha O,

BbiTOBOU Tanmep

Ha 6bIToBOM TaliMepe MOXHO ycTaHas/MBaTb BpeMa A0 99 MUHYT.
OTa yHKUMA HE 3aBMCUT OT APYrnX YCTAHOBOK.

BxntoueHHne GbIToBOro Taimepa

BhIToBOI TaliMep MOXHO BKTHOUUTL 2 PasanUYHbIMU crocoBamu:

Ecnu koHdopKa yxe BeibGpaHa, aBaxasl B TeueHne 10 cekyHa
npukocHnTeck k cumaony .

Ecnn koHdopka He BblépaHa, NPUKOCHUTECH K CUMMBOJTY @

WMhavkaTop £\ 3aropaeTcA.

HacTtpoiKa 6biIToBOrO Talimepa
YcTaHoBuTe Tpebyemoe BpeMA C NMOMOLLLIO CUMBOAA + UK =,
Mo ncreueHnn BpemeHun

Mo MCTEUEHUM YCTAHOBIEHHOrO BPeMeHU pPasaaéTca 3ByKOBOV
CWFHan U Ha MHAMKATOpe TaliMepa 3aropaeTca L. Haukatop
6bITOBOrO TaliMepa £\ 3aropaeTca APKUM CBETOM W Yepes

1 MuHyTa racHer.

OTo6pareHue BpeMeHU

BbiBepuTe 6bIToBON Talimep ¢ nomotsio cumeona (©. Bpems
Tailimepa ByaeT nokasaHo Ha 1 MuHyTa.

UsmeHeHue BpeMeHH

Bbibepute BbITOBOI TaliMep ¢ nomoLusto cumeona O u 3aHoso
yCTaHoBUTE BPEMS.

ABTOMaTU4YeCKoOe orpaHMuyeHue BpeMeHHU

Ecnu kKoHopKa BKIoueHa B TeueHue A0Aroro BpeMeHn 6es
N3MEHEHWA YCTaHOBOK, aKTUBM3MPYETCA MYHKLMA
aBTOMAaTUYECKOro OrpaHuYeHnsA BpeMeHu.

Harpes koHhopku npekpallaetcd. Ha nHankarope KOHPOpKu
NOOYEPEAHO MUraloT CUMBOA F & 1 MHAMKATOP OCTATOUHOO
Tenna H/h.

[Mpy NPUKOCHOBEHUN K ntodol naHenwu ynpasneHna nHanKatop
racHeT. [locne 9Toro MOXHO 3aHOBO BbIMO/IHUTL YCTAHOBKM.

MOMeHT akTnsm3aumm MyHKUUM OrpaHUYeHnA BPEMEHN 3aBUCUT OT
yCTaHOBEHHOW CTyneHn Harpesa (Yepes 1-10 yacos).

dYHKUUA noaAepHaH1A B ropAYeM COCTOAHUHU

DyHKUMA NOoAAePXKaHWA B FOPAYEM COCTOAHUM NMPeKpacHo
noaxoauT AnA noAaepyXaHua roToBbix 61104 U NOCyadbl B ropAyYem
COCTOAHUM, a TaKxe O1A pacTanivBaHnAa WOoKoAaaa U CIMBOYHOMO
macna.

BknroueHune pyHKUMK noaaepHaHUA B ropayeM COCTOAHUKU
1. BbiBepute KOHMDOPKY.
2.puKocHuTECh K cumBony L.

3awuTta npyv BbITUpAHUU

B cnydyae BbITUpaHuUA naHenn ynpasneHuna npn BK/TIOYEHHOMN
BapOYHOWN NMaHe M BOSMOXHO U3MEHEHME HAaCTPOEK.

[nAa npenoTepalleHna 3TOro BapoyHas NaHe b ocHalleHa
hyHKUMEN 3aluTbl NpY BbITUPaHUU. MpukocHuTecs K cumaony §.
Pazpnaérca 3BykoBoit curHan. Hag cumsonom € saropaetcs
NHOMKATOPHaA namnouka. NaHenb ynpasneHns 6n1oKMpyeTca Ha

Ha nHaukaTope cTyneHn Harpesa KOHMOPKM NOABNAETCA L .
DyHKLUMA NOAOEP)KaHNA B TOPAYEM COCTOAHMUN BKIOYEHA.

BbikntoueHue GpyHKUMK NOAAEPHAHUA B TOPAYEM COCTOHMU

BbiGepurTe KOHHOPKY 1 NPUKOCHUTECH K cumBony L. Ha
VHOVMKATOPEe CTYNEHU Harpesa KOH(OPKU NOABNAETCA 1J.

Yepes 10 cekyHO KOHGOpPKa BbIKIOYAETCA M NOABIAETCA
MHAVMKAaUWA OCTATOYHOro Tensna.

30 cekyHA. Mocne aToro Bbl MOXETE NPOTEPETb NaHESNb
ynpaeneHus, He O0ACb NBMEHEHNA YCTaHOBOK.

YKazaHue: OyHKUMA 3alWnTbl MPW BbITUPAHUN HEe
pacnpoCTpaHAETCA Ha rNaBHbIN BbikItouaTenb. BapouHyto naHenb
MOXXHO BbIK/IOUNTb B /IIOO0 MOMEHT.
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UHauKaTop pacxona aneKTpoaHepruu

OT1a beHKLll/lFl NOo3BONAET y3HATb CyMMapHOe KO/IN4YeCTBO
SNNEKTPO3HEPI NN, N3PAaCXOA0BaAHHOE MEXY BK/TIOYEHNEM U
BbIK/TIOYEHNEM BAPOYHOWN NaHenu. O O

[Mocne BbIK/OYEHNA BapOYHOW naHenn Ha aucnnee Ha 10 cekyHA

kWh
NOABNAETCA MHAMKALMA pacxona B KWnosaTT-yacax, Hanpumep
1,08 KBT*u. O O ] (]
] DR

TOYHOCTb MHAMKALUMK 3aBUCUT, Cpean NpoYero, OT KayecTea
HanpAXXeHnA B SNEKTPOCETN.

I
_|_
&)
Q

MHavkaTop HeakTvBeH. OO akTMBM3aLUMM MHOMKATOPA CM. B rnaBe
«basoBble yCTAHOBKW».

Ba3oBble yCTaHOBKHU

Balu nprbop nmeeT pasnuuHblie 6a30Bbie YCTaHOBKW. Bbl MOXeTe
3aMeHUTb 3TW YCTAHOBKWN Ha Gosniee yaoOHble AnA Bac.

UHavKauma  DyHKUMA

{ AsTOoMaTUuecKan 6nokupoBKa Ana 6esonacHocTu aeten

£ BblkntoueHo.*

{ BktoueHo.

iy

3BYKOBOW CUrHan

m

£ CvrHanbl NoaTBEPXKAEHUA M COOBLLEHUA 06 OLIMOKE BbIKMIOUYEHbI (CUrHAN FABHOMO BLIK/OUATENA OCTAETCA BKIKOUEHHBIM
Bceraa).

{ BK/IIOUEH TOMBKO CUrHan cooBLueHna 06 oLnBKe.

BKkNtOUEH TONBKO CUrHasm NoATBEPXAEHMA.

Ly Ny

CurHanbl noarBepXaeHma n cooblleHna 06 owmndke BKUYEHbL.*

[}
(AN}

MHauKaTop pacxona 3MeKTPOIHEePrumn (YPOBEHb HAMPAXKEHUA B S/1EKTPOCETH MOXHO Y3HATb B MECTHOM NPEeanpuaTuv no
3NEKTPOCHABXEHMIO)

MHankaTop pacxona BbIKOYEH.®

2

{ Vnovkartop pacxoaa npv cetesoM HanpsxeHnn 230 B

2 WHankaTop pacxomga npu ceTeBoM HanpsxeHun 400 B
7 VIHavkaTop pacxoaa npu ceTeBoM Hanpsxernn 220 B
[}
]

ViHankaTop pacxoda npu ceTeBoM HanpaxeHun 240 B

ABTOMaTUUECKUHN Takmep

[}
()]

I BoiknioueHo.*

4'-95' BpemA, no ncreueHnn KOToporo KOHGMOPKM BbIKAOUAKOTCA

(]

ﬂpononmmenwoc-rb CUrHana ucteyeHuf BpemMeHu Taﬁmepa

{ 10 cekyHa.
£ 30 cekyHa

3 1 munyTa*

-

MoaknioueHne HarpeBaTenbHbIX KOHTYPOB
£ Buikntouero.*
{ BktoueHo.

Z TocnenHsan ycTaHOBKA Nepen BbIKMIOUEHEM KOHPOPKM.*

g BpemA BbI6opa KOHGOPKK

£ He orpannuero: MoxHO B 1060l MOMEHT YCTaHOBUTL MOCAEAHION BbIOPAHHYIO KOHOPKY 6e3 MOBTOPHOrO BbIGOpa.*

{ Mocne BbIBOPa KOHMOPKN MOXHO BbIMOMHATL YCTAHOBKM B TeueHne 10 CekyH., NO UCTEUYEHWUM STOro BPEMEHU nepea
YCTaHOBKOIW crieflyeT CHOBa BblOpaTb KOHGOPKY.

*basosanA yctaHoBka
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Uuaukauma  dyHKuuA

cl BoccTaHoBneHue 6a30BbiX YCTAHOBOK
£ BeiknioueHo.*
{ BkntoyeHo.

*BbasoBanA yctaHoBKa

U3meHeHHe 6a30BbIX YCTaHOBOK
BapouHaﬂ naHenb JO/HKHa ObITb BbIK/tOUEHA.

1. BKtounTe BapouHyto naHesb.

2.B TeueHune cneayowmx 10 cekyHa NPUKOCHUTECH K cumMBony & 1

yaepxunsante ero 4 cekyHbl

O
O

Ha nesBom avcniee NooYep&nHo MUraroT CUMBOJLI £ U, a Ha
MNPAaBOM FOPUT CUMBOS L.

OuucTKa 1 yxon

[laHHaA rnaBa comepXuT ykasaHuA, KOTopble NOMOryT Bam
npasuibHO yXaxXmneatb 3a BAPOYHOW NaHEeNbIO.

PekoMeHayeMble UncTALMe CPeaCcTBa U CPeacTsa Mo yxoay Bbl
MOXETE NMPMOOPECTU Uepes CePBUCHYHO CYXOY UKW B HalleM
MHTEpPHeT-MarasuHe.

CTeKnoKepaMuKa

Kaxablii pas nocse NpuroToBAeHNA MUK He 3abbiBaiiTe NpoTUpaTh

BAPOYUHYIO NaHesb. B NpoTyBHOM ciyyae ocTatku nuim OyayTt
npuropars.

Ynctute BApPOUHYO NaHe/ b TOJ/IbKO Mnoce €€ OxXNaxaeHus.

|/|CI'IOJ'Ib3yI7ITG TOJIbKO YncTAawne cpencTsa, npegHasHavyeHHble anA
OUYNCTKN CTEK/IOKEPAMUKN. Cobntopaiite YKa3aHuA Ha ynakoBKe.

Hukoraa He MCNonbL3ynTeE:

m Hepas30aB/neHHble CPEACTBa 1A MbiTbA MOCYAb

H CpeAcTBa AN1A MOCYAOMOEUHbIX MaLlWH

= abpasuBHble cpeacTBa

B arpeccuBHble YNCTALME CPEACTBA, B TOM Yncie cnpei anA
OUYUCTKM OyXOBOK M MATHOBLIBOAUTENN

H XECTKMe ryoku

B OYNCTUTENIN BbICOKOro AaBieHnA n I'IapOCprVIHbIe ouncTnTenmn

CwnbHble 3arpA3HEHNA Nyyllie BCEro yaanatoTCA C NOMOLLbIO
ckpebka AnAa CTEeKNAHHbIX NoBepxHocTel. CobnojanTe ykasaHua
OT N3roToBuTeNA.

CkpeboK Ans CTeKNAHHbIX MOBEPXHOCTER MOXHO NprodpecTu
yepes CepBUCHYIO CyXOy UM B HALWIEM WHTEePHET-MarasuHe.

C nomoulblo cneumnanbHbix ry0oK Ans CTeKI0KepaMmnyecKnx
NMOBEPXHOCTEN pe3ynbTaT OUUCTKK ByaeT fyJlle.

3.Mpukacantecsk K cnmMmBoOny \<S, NnokKa Ha N1eBOM aucnsiee He
NnoABUTCA TpeéyeMaﬂ neankKauma.

4.pukacantecb K CUMBOJY + WM —, NOKa Ha Aucniee He
nosAsuTcA Tpebyeman ycTaHoBKa.

o O
O O%5

£ = -

1_
S)
®©

5. MpukocHuTeck k cumeony § 1 yaepxmveaiite ero 4 cekyHabl.
YcTaHOBKa aKkTMBM3MpoBaHa.

BbIKnoueHue

YToOb! BLINTK 13 ©A30BbIX YCTAHOBOK, BLIK/OUNTE U CHOBA
BK/IIOUMNTE BAPOUYHYHO NaHe b MaBHLIM BbIKOYaTENEM.

Pama BapoyHoM naHenu

Bo nabexaHue NOBPEXAEHNA PaMbl BAPOYHOW NaHe cobntonarTe

cneaytolme ykasaHua:

® Vicnonb3yinte anA OUYNCTKM TOIbKO TEM/bIA MblIbHbIA PAcTBOP.

m Mepen ynotpedneHnem TilaTeibHo MOTe ryOKu 1A MblTbA
nocyasl.

m He VICI'IOJ'Ib3yl7ITe egkune nan 86p83VIBHbIe yncTAawmne cpeacrtaa.
= He ucnonbsyiite ckpe®oK AnA CTeKIAHHbLIX MOBEPXHOCTEN.
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YcTpaHeHHUe HeucnpaBHOCTEN

YacTo NpUUNHOW HeNCnpaBHOCTY ABNAETCA Kakana-TO MesoYb.
Mpex/ae yem Bbi3biBaTb CNEUUanncTa CePBNCHON CNyXObl, U3yunte
nHdopmaumio B TadnumLe.

ONeKTpoHMKa Ballein BApOYHON NaHenn HaxoamTcA noa naHes bio
ynpaBneHua. 1o pasnnuHbiM npuynHam Temneparypa B aToun
061acT MOXET CU/IbHO MOBbILWATLCA.

YTOBbI BMEKTPOHUKA HE NEpPErpenach, KOHPOPKM npu
HE0BXOAMMOCTU aBTOMATUYECKU OTK/IOYatoTCA. MHavkauna -2,
FY wnmn F5 noaenAeTcAa noouepéaHo ¢ MHAMKaUMe ocTaTouHoro

Tenna A nau k.

WUHauKauuna HeucnpaBHocTb

Cnoco6 ycTpaHeHus

OrtcyTcTayeT HapylueHune nogaun HanpaxeHus.

MpoBepbTe NpegoxpaHnTens npuéopa. MNpoBepbTe HaNMUMe Hanp§-
XEHMA No APYrUM SN1EKTPOHHLIM Nprdopam.

Bce nHavkartopel Bnara nnn I'IOCTODOHHI/IVI npeamMeT Ha

Hacyxo npoTpuTe naHens ynpasneHna uiv yéepute nocTOPOHHWIA

MuratoT naHenun ynpaeneHus. npeamer.

Fo Heckobko KOHMOPOK padoTtann Aoaroe [Nopoxante HEKOTOPOE BPEMA. MPUKOCHUTECH K IIOOOMY S/IEMEHTY
BPEMA NPU BbICOKOW MOLHOCTW. A ynpasnenua. Ecnn F 2 racHeT, To 91eKTPOHWKA AOCTATOYHO OCTbINA.
3alnTbl SIEKTPOHMKK OT Neperpesa KOH- MOXHO NMpoao/mKaTe NPUrOTOBAEHME MALLN.
dopka oTKAoUMIaCh.

FH HecmMoTpa Ha OTK/IKOUEHNE KOHMOPKM MopoxanTe HekoTopoe BpeMA. MPUKOCHUTECH K NI0OOMY 31EMEHTY
uepes F £ sneKTpOHUKa NpoaonKana ynpasnenua. Ecnn F 4 racHeT, MOXHO Npoao/KaTh NPUroTOBAEHNE
HarpeBaTbCA. [103TOMY BCe KOH(OPKM NULLK.
OTKJTHOUN/INCS.

[ToouepéaHo [MpeaynpexaeHne: ropAavan kacTprona Haxo- CHumMUTe kacTtptonto. Cpady noc/e 9TOoro racHeT MHAMKauMA O Henc-

[IMTCA B 30HE NaHenu ynpasneHua. Yrposa
neperpesa SNeKTPOHUKN.

muraiot F5 u cty-
NeHb Harpesa KOH-
dopkun. CnbiweH
3BYKOBOW CUrHanN

npaBHOCTU. MOXHO MPOA0XKaTb NPUrOTOBNEHWNE MULLN.

F5 co 3BYKOBbIM cur- [OpAYAR KACTPIONA HAXOAUTCA B 30HE CHUMUTE KacTptoto. MoJoxante HekoTopoe BpeMA. MPUKOCHUTECH K
HaoM naHenw ynpasnexus. [N 3aliutsl 91eKTpo- no6oMy aneMeHTy ynpasnenua. Ecan F5 racHeT, MoxHO npoaorn-
HVKM OT Neperpesa KoHMopKa OTKOUK- XaTb NPUrOTOBAEHWNE MULLIN.
/lach.
FR KoHthopka 6bina CANLLKOM OO0 BKAoUeHa Bbl B 11000 MOMEHT MOXETE CHOBA BK/IOUUTL KOHMOPKY.

n oTKNo4Ynnachb.

CepBucHan cnymoba

Ecnv Baw npubop Hy)xaaeTcsa B PEMOHTE, Halla cepBucHan cryxoa
BCerga K Balnm ycnyram.

Homep E 1 Homep FD

Mpu BbI3OBE CneLnanncTa CepBncHom cnyx0bl Bceraga ykassisanTe
Homep nanenua (Homep E) n 3aBoackor Homep (Homep FD)
npudopa. upmeHHaa Tabnnyka ¢ HoMepammn HaxoauTcA B
nacrnopTe npuodopa.

O6paTVITe BHMMaHME, YTo BU3NT Ccneunasncrta CepBI/ICHOIZ CI'Iy)Kf)bI
AnA yCctpaHeHunA NOBPEXAEHWNI, CBA3AHHbLIX C HEMPaBW/IbHbIM
yxXoaom 3a I'IDVIC)ODOM, Oaxe BO BpemA Ae/CTBUA rapaHTun He
ABnAeTcA 6ecnnaTHbIM.

3afABKa Ha PEeMOHT U KOHCYNbTalHuA NPU HenonagKkax

KOHTaKTHblEe AaHHble BCEX CTpaH Bbl HAnAéTe B MPUIOXEHHOM
CMNCKe CEePBUCHbIX LIEHTPOB.

MoNoXnNTech Ha KOMMNETEHTHOCTb U3roToBuTeNAa. Torga Bel MoxeTe
ObITb YBEPEHBI, YTO PEMOHT Baluero npuéopa Oyaet nponssenéH
rPaMOTHbIMU cneumanucTaMmm U C UCMoNb30BaHNEM (MUPMEHHbIX
3anacHbIX YacTen.
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KoHTponbHble 6nroaa

Ota Tabnuua coctasneHa Ana cepTUdOUKaLMOHHOrO MHCTUTYTA,

yToOblI 0ONErUnTL NMPOBEPKY HaLMX NPUOBOPOB.

[aHHble B TabnuLie OCHOBbLIBAKOTCA Ha Hallel nocyae Schulte-Ufer
(Habop KacTpto/ib ANA MHOYKLUMOHHBIX NMAUT U3 4 npeaMeToB

79442X0) co cnenytolmMmmn pasmepamm:

KoHdopka @ 14,5 cm

14,5 cm

m KacTtptona ¢ pyykon @ 16 cm, 1,2 n, 4nA OAHOKOHTypHanA

m Kactptona @ 16 cm, 1,7 n, AnA OAHOKOHTYpHaA KOHMOPKHK

m Kactptona @ 22 cm, 4,2 n, ana KoHhopkn & 18 namn 17 cm

m CkoBopoga & 24 cm, ana KoHhopku & 18 nan 17 cm

KoHTponbHble 6ntoaa

PasorpeBaHue / goBeaeHUe A0 KUNEHUA

MpurotoBneHne Ha MeaneH-
HOM OrHe

CtyneHb gose- lNponomuutenbHocTb (MHH:ceK) Kpbiwka CrtyneHb cnaboro HKpbiwka

AeHuAa Ao
KUNeHuA

HarpeBa

PacTtannuBaHue WoKonaga
[Mocyna: KacTptonA C PyyYKon

LLlokonaaHaA rnasypsb (Hanpumep, ropbkuii
wokonan «Dr. Oetker», 150 r) Ha KOH-
dopke & 14,5 cm

1. Het

PazorpeBaHue v nogaepMaHue B
ropAYemM COCTOAHHUMN YeUEeBUUHOW
noxne6ku

Mocyna: kacTprona

YeyesuyHasa noxiebka cornacHo DIN
44550

HauanbHaa temnepartypa 20°C

Konuuectso: 450 r ana KoHdopkn @ 14,5
CM

Konuuectso: 800 r ana koHdopkn @ 18 cMm
nnn 17 cm

YeyesuyHasa noxiebka, Kak
KOHCEPBUPOBAaHHbIN MPOAYKT

Hanpumep, yeueBnUHbIN Cyn ¢ Kondackamm
Erasco:

HayvanbHaa temnepatypa 20°C

Konuuectso: 500 r ana KoHdopkn @ 14,5
CcM

Konuuectso: 1000 r ana koHdopkn & 18
cMmuam 17 cm

Mpum. 2:00 6e3 nepemellnBaHns Oa

Mpum. 2:00 6e3 nepemellnBaHnsA Ha

Mpwum. 2:00

(nepemeLuats NPUMEPHO Yepes
1:30)

npnén. 2:30

(nepemeluaTb NPYMEPHO Yepes
1:30)

la

la

INerkoe kunaueHue coyca 6ewamens
Mocyna: KacTpofa C pyyKkol
TemnepaTtypa monoka: 7 °C

Peuent: 40 r macna, 40 r myku, 0,5 n
Mosioka (comepxarune xupa 3,5%) 1
enoTtka conm ana KoHdopkn & 14,5 cm

92

Mpum. 5:20 Het

2 [lo6aBuTb B MyUHYHO NMacCUpPOBKY MOTOKO U,

NOCTOAHHO nepemelinBsan, 1OBECTN A0 Kune-

HNA

11.8 Het

1 PacTtonuTb Macno, nepeme-
laTb MyKy 1 COflb U OCTaBUTb
MYYHYO NacCuMpoBKYy Ha 3
MUHYTbI

3 MMocne Toro, Kak coyc Oelua-
Me/lb 3aKUMNUT, OCTaBUTb €ro
ellle Ha 2 MUHYTbI Ha CTyneHu
Harpesa 1, MOCTOAHHO Nepe-
MelumBan
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PasorpeBaHMe / noBegeHue A0 KUNeHUs anrOTOBHEHMe Ha meaneH-

HOM OrHe
KoHTponbHble 6ntoaa CtyneHb gose- lNpoaonwuTensHOCTb (MUH:ceK) Hpbilwka CryneHb cnaboro Kpbiwka
AeHuA ao Harpesa
KUNeHUA
BapKa Mono4Horo puca - npurotoBneHue
Ha MeJIeHHOM OrHe NoJ KPbILLUKON
[locyna: kacTptonA
TemnepaTypa monoka: 7 °C
Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 90 r 9 Mpum. 6:45 Het 2 Na
caxaapg,57o/5)0 M1” MCOQOKa (coaoep(;(gHme o HarpeTb MooKo, 4T0Obl OHO
>1KZ|DS O70) M1 T COMM ANA KOHMOPKM Hauyano noaHumartkca. MNepeknto-
0 CM UMTb Ha CTyMeHs cnadoro Harpesa
1 no6aBnTb B MOSTOKO PUC, caxap W
cofb
Obluee Bpema NPUroToBIEHNA
(BKNtOUAA gOBeAEHNE A0 KUMEHWA)
OKOJ/10 45 MUH
Yepes 10 MUHYT nepemewatb
MOJIOYHbIV pUC
Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 120 r 9 Mpum. 7:20 Het 2 Ha
carapa, |7 oro conepxanne wapa,
970 11“7 A P HauYano nogHumarTsca. Mepekio-
CM M 17 Cm UUTb Ha CTyNeHb cnaboro Harpesa
1 noBaBuTb B MOJIOKO PUC, caxap v
Ccoflb
Obuee Bpema NPUroToBIeHUsA
(BKtOYanA aosedeHve 00 KMNeHnA)
OKOJ10 45 MUH
Yepes 10 MUHYT nepemeliatb
MOJIOYHbIA pUC
BapKa MOno4YHOro puca - npuroToBneHue
Ha MeaneHHOM orHe 6e3 KpbILLKK
[Tocyna: kactptonA
Temnepatypa monoka: 7 °C
Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 90r 9 Mpum. 7:30 Het 2 Het
caxaapg,57o/5)0 Mf MSQOKa (coaoep(;(gHme o [o6aBnTb B MOMIOKO pUC, caxap u
ﬁ'% O70) VT T COMM ANA KOHQOPKM COJ/Ib U HarpeTb, MOCTOAHHO Nnepe-
9 CM MelmBan. Koraa MOIoKo 40CTUr-
HeT Temnepatypsl 90 °C,
Nepek/ItoUnTb Ha CTyMNeHb cha-
6oro Harpesa.
OcTaBuTth cnado Knnetb okoso 50
MWH
Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 120 r 9 [Mpum. 8:00 Het 2 Het

caxapa, 1 1 Mofioka (coaepxxaHue xupa
3,5%) n 1,5 r conn anAa koHdopkn @ 18 cm
nnn 17 cm

[o6aBnTb B MOSIOKO pUC, caxap u
COJIb M HarpeThb, NOCTOAHHO nepe-
melunBan. Korga MooKo AOCTUr-
HeT Temnepatypsl 90 °C,
NepeK/ItoUNTL Ha CTyMNeHb cna-
6oro Harpesa.

OctaBuTb cnado Kunetb okoso 50
MUH

Bapka puca

[Mocyana: kacTptonA

Temnepatypa Boabl 20 °C

Peuent cornacHo DIN 44550: 9 Mpum. 2:48 Na 2 Na

125 r ganHHo3epHoro puca, 300 r Boab! U
LenoTtka cosu, ana KoHdopkn @ 14,5 cm

Peuent no DIN 44550: 9 npunén. 3:15 Oa 2. Ha

250 r annHHo3epHoro puca, 600 r Boabl 1
LienoTka conu, Ana KoHhopkn & 18 cm
nnn 17 cm
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PasorpeBaHMe / noBeaeHUe A0 KUNEeHUs anrOTOBﬂeHMe Ha meaneH-
HOM OrHe

KoHTponbHble 6ntoaa CtyneHb gose- lMponomuuTensHOCTb (MUH:ceH) HKpbilwika CrtyneHb cnaboro Kpbilka
AeHua no HarpeBa
KUMNeHuA

HapeHue cTerKoB U3 CBMHOrO dune

Mocyna: ckoBopona

HauanbHana Temnepartypa GuienHbix cTen-

koB: 7 °C

KonunuecTBo: 3 uneiHbix cteika (o0Lwnii 9 npunén. 2:40 Het 7 Het
Bec npudbn. 300 r, TonwmHa npudn. 1 cm),

15 r noaconHeYHoro macna anAa KoOHMOPKK
@18 cmumnm 17 cm

HapeHuve 6nuHoB
[Mocyna: ckosopoaa
Peuent cornacHo DIN EN 60350-2

Konunuectso: 55 mn Tecta Ha 61aunH aAnA 9 npudn. 2:40 Het 6 unn 6. B 3aBUCK- Het
KoHdopkn & 18 cm nnu 17 cm MOCTW OT CTENeHn
noapyMAHVBAaHNA

HapeHue Bo ¢ppuUTIOpPE 3aMOPOHEHHOrO
KapTodena ¢pu

[Mocyna: kacTptona

Konunuectso: 1,8 Kr NoACOMHEUYHOrO Macna, 9 [loka TemnepaTtypa macna He Het 9 Het
Ha oaHy nopuuto: 200 r 3aMOPOXKEHHOrO nocturdet 180 °C

kaptodensa dpu (Hanpumep, McCain 123

Frites Original) ana koHhopku & 18 cm nnu

17 cm

MpKn Mcnonb3oBaHUK KOHGOPKKM & 18 cM ¢ HOMUHAIBHOW
moulHocTeio 1500 BT Bpems 3akunaHua yBennumsaeTca npudn. Ha
20%, a cTyneHb cnaboro Harpesa - Ha OAHY CTYMEHb.
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	[es] Instrucciones de uso 2
	Índice[es] Instrucciones de uso
	: Consejos y advertencias de seguridad
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Conservar las instrucciones de uso y montaje, así como la tarjeta del aparato para un uso posterior o para posibles compradores en un futuro.
	Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El aparato no debe conectarse en caso de haber sufrido daños durante el transporte.
	Los aparatos sin enchufe deben ser conectados exclusivamente por técnicos especialistas autorizados. Los daños provocados por una conexión incorrecta no están cubiertos por la garantía.
	Este aparato ha sido diseñado exclusivamente para uso doméstico. Utilizar el aparato únicamente para preparar alimentos y bebidas. Debe vigilarse el proceso de cocción. Si el proceso de cocción es breve, debe vigilarse ininterrumpidamente. El ap...
	Este aparato está previsto para ser utilizado a una altura máxima de 2.000 metros sobre el nivel del mar.
	No usar cubiertas. Estas pueden provocar accidentes, p. ej. debido al sobrecalentamiento, ignición o desprendimiento de fragmentos de materiales.
	No usar protectores inadecuados de seguridad para niños o guardas. Estos pueden causar accidentes.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	¡Peligro de incendio!
	■ El aceite caliente y la grasa se inflaman con facilidad. Estar siempre pendiente del aceite caliente y de la grasa. No apagar nunca con agua un fuego. Apagar la zona de cocción. Sofocar con cuidado las llamas con una tapa, una tapa extintora u o...
	¡Peligro de incendio!
	■ Las zonas de cocción se calientan mucho. No colocar objetos inflamables sobre la placa de cocción. No almacenar objetos sobre la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ El aparato se calienta mucho. No guardar objetos inflamables o aerosoles en los cajones directamente debajo de la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ La placa de cocción se desconecta de forma automática y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar posteriormente de forma involuntaria. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de quemaduras!
	■ Las zonas de cocción y adyacentes, en especial el marco de la placa de cocción (si lo hay), se calientan mucho. No tocar nunca las superficies calientes. No dejar que los niños que acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ La zona de cocción calienta, pero el indicador no funciona. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.Las reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido.Si el aparato está defectuoso, extraer el enchufe o desconectar el fusible en la caja ...
	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Un aparato defectuoso puede ocasionar una descarga eléctrica. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las fisuras o roturas en la vitrocerámica conllevan riesgo de electrocución. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de lesiones!
	Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma repentina por la presencia de líquido entre la base del recipiente y la zona de cocción. Mantener siempre secas la zona de cocción y la base del recipiente.
	Causas de los daños
	¡Atención!
	Vista general



	Protección del medio ambiente
	Eliminación de residuos respetuosa con el medio ambiente
	Consejos para ahorrar energía

	Presentación del aparato
	El panel de mando
	Notas

	Las zonas de cocción
	Indicador del calor residual

	Programar la placa de cocción
	Encender y apagar la placa de cocción
	Notas

	Programar la zona de cocción
	Programar la posición de cocción
	1. Pulsar el símbolo $ para seleccionar la zona de cocción. En el indicador de la posición de cocción se ilumina ‹, debajo del indicador de la posición de cocción se ilumina ¬.
	2. En los 10 segundos siguientes, pulsar el símbolo + o -. Se muestra el ajuste básico.

	Símbolo + posición de cocción 9
	Símbolo - posición de cocción 4
	3. Cambiar la posición de cocción: pulsar el símbolo + o - hasta que se muestre la posición de cocción deseada.
	Apagar la zona de cocción

	Nota

	Tabla de cocción

	Seguro para niños
	Activar y desactivar el seguro para niños
	Seguro para niños automático
	Conectar y desconectar


	Reloj temporizador
	La zona de cocción se apaga automáticamente
	Ajustar la duración
	1. Programar la posición de cocción
	2. Pulsar el símbolo 3. El indicador x de la zona de cocción deseada se ilumina. En el indicador del reloj temporizador se ilumina ‹‹.
	3. Pulsar el símbolo + o -. Se muestra el valor recomendado.

	Símbolo +: 30 minutos
	Símbolo -: 10 minutos
	Programación automática
	Una vez transcurrido el tiempo
	Corregir o borrar la duración del ciclo de cocción

	Nota

	Reloj temporizador automático
	Nota

	Reloj temporizador de cocina
	Encender el reloj temporizador
	Programar el reloj temporizador de cocina


	Limitación de tiempo automática
	Función para conservar caliente
	1. Seleccionar la zona de cocción.
	2. Pulsar el símbolo L.

	Protección para limpieza
	Nota

	Indicador de consumo de energía
	Ajustes básicos
	Modificar los ajustes básicos
	1. Encender la placa de cocción.
	2. En los 10 segundos siguientes, mantener pulsado el símbolo " durante 4 segundos
	3. Pulsar repetidamente el símbolo " hasta que en la pantalla izquierda aparezca el indicador deseado.
	4. Pulsar repetidamente el símbolo + o - hasta que en la pantalla aparezca el ajuste deseado.
	5. Pulsar el símbolo " durante 4 segundos.
	Apagar


	Cuidados y limpieza
	Vitrocerámica
	Marco de la placa de cocción

	Solucionar averías
	Servicio de Asistencia Técnica
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías

	Platos testados
	-
	-
	-
	1.
	No
	9
	2:00 aprox. sin remover
	Sí
	1.
	Sí
	9
	2:00 aprox. sin remover
	Sí
	1.
	Sí
	9
	2:00 aprox.
	(remover tras 1:30 aprox.)
	Sí
	1.
	Sí
	9
	2:30 aprox.
	(remover tras 1:30 aprox.)
	Sí
	1.
	Sí
	9 2
	5:20 aprox.
	No
	1 1, 3
	No
	9
	6:45 aprox.
	Calentar la leche hasta que empiece a subir. Cambiar a la posición de cocción lenta y agregar el arroz, el azúcar y la sal a la leche
	Duración total (incluido el inicio rápido de cocción): 45 minutos aprox.
	No
	2
	Sí
	9
	7:20 aprox.
	Calentar la leche hasta que empiece a subir. Cambiar a la posición de cocción lenta y agregar el arroz, el azúcar y la sal a la leche
	Duración total (incluido el inicio rápido de cocción) 45 minutos aprox.
	No
	2
	Sí
	9
	2:48 aprox.
	Sí
	2
	Sí
	9
	3:15 aprox.
	Sí
	2.
	Sí
	9
	2:40 aprox.
	No
	7
	No
	9
	2:40 aprox.
	No
	6 o 6. según el grado de dorado
	No
	9
	Hasta que la temperatura del aceite alcance los 180 °C
	No
	9
	No



	Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσης
	: Υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συναρμολόγησης καθώς επίσης και την κάρτα συσκευής για μια αργότε...
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Μόνο ένας αδειούχος εγκαταστάτης επιτρέπεται να συνδέσει τις συσκευές χωρίς φις. Σε περίπτωση ζημιών που οφείλονται σε λάθος σύνδεση, δ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται για χρήση μέχρι ένα μέγιστο ύψος 2.000 μέτρων πάνω από την επιφάνεια της θάλασσας.
	Μη χρησιμοποιείτε καλύμματα της βάσης εστιών. Τα καλύμματα μπορεί να οδηγήσουν σε ατυχήματα, π.χ. από υπερθέρμανση, ανάφλεξη ή θραύση υλι...
	Μη χρησιμοποιείτε ακατάλληλες διατάξεις προστασίας ή ακατάλληλα προστατευτικά πλέγματα παιδιών. Μπορεί να οδηγήσουν σε ατυχήματα.
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Το καυτό λάδι και λίπος παίρνουν γρήγορα φωτιά. Μην αφήνετε ποτέ χωρίς επιτήρηση το καυτό λάδι και λίπος. Μη σβήνετε ποτέ τη φωτιά με νε...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα πάνω στη βάση εστιών. Μην τοποθετείτε αντικεί...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην αποθηκεύετε εύφλεκτα αντικείμενα ή κουτιά σπρέι σε συρτάρια απευθείας κάτω από τη βάση εστιών.

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η βάση εστιών απενεργοποιείται από μόνη της και ο χειρισμός της δεν είναι πλέον δυνατός. Αργότερα μπορεί να ενεργοποιηθεί αθέλητα. Κατ...


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος και το περιβάλλον τους, ιδιαίτερα ένα πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος που ενδεχομένως υπάρχει, ζεσταίνονται π...
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Η εστία μαγειρέματος θερμαίνει, αλλά η ένδειξη δε λειτουργεί. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφαλειών. Καλέστε την υπηρεσία τ...


	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες.Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν τεχνικό του τμήματος εξυπηρέτησης πελ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Τα σπασίματα ή τα ραγίσματα στην υαλοκεραμική πλάκα μπορούν να προκαλέσουν ηλεκτροπληξία. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφ...


	Κίνδυνος τραυματισμού!
	Οι κατσαρόλες μπορεί να πεταχτούν ξαφνικά ψηλά, όταν υπάρχει υγρό μεταξύ του πάτου της κατσαρόλας και της εστίας μαγειρέματος. Κρατάτε τ...
	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!
	Επισκόπηση


	Προστασία περιβάλλοντος
	Απόσυρση σύμφωνα με τους κανόνες προστασίας του περιβάλλοντος
	Συμβουλές για την εξοικονόμηση ενέργειας

	Για να γνωρίσετε τη συσκευή
	Το πεδίο χειρισμού
	Υποδείξεις

	Οι εστίες μαγειρέματος
	Ένδειξη υπόλοιπης θερμότητας

	Ρύθμιση της βάσης εστιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της βάσης εστιών
	Υποδείξεις

	Ρύθμιση της εστίας μαγειρέματος
	Ρύθμιση της βαθμίδας μαγειρέματος
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο $, για να επιλέξετε την εστία μαγειρέματος. Στην ένδειξη των βαθμίδων μαγειρέματος ανάβει ‹, κάτω από την ένδειξη...
	2. Μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα ακουμπήστε το σύμβολο + ή το σύμβολο -. Η βασική ρύθμιση εμφανίζεται.

	Σύμβολο + Βαθμίδα μαγειρέματος 9
	Σύμβολο - Βαθμίδα μαγειρέματος 4
	3. Αλλαγή της βαθμίδας μαγειρέματος: Ακουμπήστε το σύμβολο + ή το σύμβολο -, μέχρι να εμφανιστεί η επιθυμητή βαθμίδα μαγειρέματος.
	Απενεργοποίηση της εστίας μαγειρέματος
	Υπόδειξη



	Πίνακας μαγειρέματος

	Ασφάλεια παιδιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της ασφάλειας παιδιών
	Αυτόματη ασφάλεια παιδιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση


	Χρονοδιακόπτης
	Μία εστία μαγειρέματος πρέπει να απενεργοποιηθεί αυτόματα
	Ρύθμιση της χρονικής διάρκειας
	1. Ρύθμιση της βαθμίδας μαγειρέματος
	2. Ακουμπήστε το σύμβολο 3. Η ένδειξη x της επιθυμητής εστίας μαγειρέματος ανάβει. Στην ένδειξη του χρονοδιακόπτη ανάβει το ‹‹.
	3. Ακουμπήστε το σύμβολο + ή το σύμβολο -. Η προτεινόμενη τιμή εμφανίζεται.

	Σύμβολο +: 30 λεπτά
	Σύμβολο -: 10 λεπτά
	Αυτόματη ρύθμιση
	Μετά τη λήξη του χρόνου
	Διόρθωση ή σβήσιμο της διάρκειας
	Υπόδειξη



	Αυτόματος χρονοδιακόπτης
	Υπόδειξη

	Ρολόι συναγερμού κουζίνας
	Ενεργοποίηση του ρολογιού συναγερμού κουζίνας
	Ρύθμιση του ρολογιού συναγερμού κουζίνας


	Αυτόματος περιορισμός χρόνου
	Λειτουργία διατήρησης της θερμοκρασίας
	1. Επιλέξτε την εστία μαγειρέματος.
	2. Ακουμπήστε το σύμβολο L.
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	Ένδειξη κατανάλωσης ενέργειας
	Βασικές ρυθμίσεις
	Αλλαγή των βασικών ρυθμίσεων
	1. Ενεργοποιήστε τη βάση εστιών.
	2. Μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα ακουμπήστε το σύμβολο " για 4 δευτερόλεπτα
	3. Ακουμπήστε το σύμβολο " τόσες φορές, μέχρι να εμφανιστεί στην αριστερή οθόνη ενδείξεων η επιθυμητή ένδειξη.
	4. Ακουμπήστε το σύμβολο + ή το σύμβολο - τόσες φορές, μέχρι να εμφανιστεί στην οθόνη ενδείξεων η επιθυμητή ρύθμιση.
	5. Ακουμπήστε το σύμβολο " για 4 δευτερόλεπτα.
	Απενεργοποίηση


	Καθαρισμός και φροντίδα
	Υαλοκεραμικό υλικό
	Πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος

	Άρση βλάβης
	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης

	Φαγητά δοκιμών
	-
	-
	-
	1.
	Όχι
	9
	περίπου 2:00 χωρίς ανακάτεμα
	Ναι
	1.
	Ναι
	9
	περίπου 2:00 χωρίς ανακάτεμα
	Ναι
	1.
	Ναι
	9
	περίπου 2:00
	(ανακάτεμα μετά περίπου 1:30)
	Ναι
	1.
	Ναι
	9
	περίπου 2:30
	(ανακάτεμα μετά περίπου 1:30)
	Ναι
	1.
	Ναι
	9 2
	περίπου 5:20
	Όχι
	1 1, 3
	Όχι
	9
	περίπου 6:45
	Ζεστάνετε το γάλα, μέχρι να αρχίζει να φουσκώνει.Ρυθμίστε χαμηλότερα στη βαθμίδα συνέχισης του μαγειρέματος και προσθέστε το ρύζι, τη ζά...
	Συνολική διάρκεια (μαζί με το αρχικό βράσιμο) περίπου 45 λεπτά
	Όχι
	2
	Ναι
	9
	περίπου 7:20
	Ζεστάνετε το γάλα, μέχρι να αρχίζει να φουσκώνει.Ρυθμίστε χαμηλότερα στη βαθμίδα συνέχισης του μαγειρέματος και προσθέστε το ρύζι, τη ζά...
	Συνολική διάρκεια (μαζί με το αρχικό βράσιμο) περίπου 45 λεπτά
	Όχι
	2
	Ναι
	9
	περίπου 2:48
	Ναι
	2
	Ναι
	9
	περίπου 3:15
	Ναι
	2.
	Ναι
	9
	περίπου 2:40
	Όχι
	7
	Όχι
	9
	περίπου 2:40
	Όχι
	6 ή 6. ανάλογα με το βαθμό ροδίσματος
	Όχι
	9
	Μέχρι να επιτευχθεί η θερμοκρασία λαδιού των 180 °C
	Όχι
	9
	Όχι



	Indice[it] Istruzioni per l’uso
	: Norme di sicurezza
	Leggere attentamente le presenti istruzioni per l'uso. Custodire con la massima cura le presenti istruzioni per l'uso e il montaggio e il certificato di identificazione dell'apparecchio in caso di un utilizzo futuro e cessione a terzi.
	Controllare l'apparecchio dopo averlo disimballato. Qualora si fossero verificati danni da trasporto, non collegare l'apparecchio.
	L'allacciamento senza spina dell'apparecchio può essere effettuato solo da un tecnico autorizzato. In caso di danni causati da un allacciamento non corretto, decade il diritto di garanzia.
	Questo apparecchio è pensato esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare l'apparecchio esclusivamente per la preparazione di cibi e bevande. Il processo di cottura deve essere sorvegliato. Un processo di cot...
	Questo apparecchio è progettato solo per l'utilizzo fino ad un'altezza di massimo 2000 metri sul livello del mare.
	Non utilizzare alcuna copertura del piano di cottura. Potrebbe causare incidenti, dovuti ad es. al surriscaldamento, alla formazione di fiamme o agli schizzi di materiale.
	Non utilizzare dispositivi di protezione o griglie di protezione per bambini non adatti. Potrebbero causare incidenti.
	Questo apparecchio può essere utilizzato da bambini di età pari o superiore a 8 anni e da persone con ridotte facoltà fisiche, sensoriali o mentali nonché da persone prive di sufficiente esperienza o conoscenza dello stesso se sorvegliate da una ...
	I bambini non devono utilizzare l'apparecchio come un giocattolo. I bambini non devono né pulire né utilizzare l'apparecchio da soli a meno che non abbiano un'età superiore agli 8 anni e che siano assistiti da parte di un adulto.
	Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di alimentazione i bambini di età inferiore agli 8 anni.
	Pericolo di incendio!
	■ L'olio o il burro caldi si incendiano rapidamente. Non lasciare mai incustoditi sul fuoco l'olio o il burro caldi. Non utilizzare mai acqua per spegnere il fuoco. Disattivare la zona di cottura. Soffocare le fiamme con un coperchio, una coperta i...
	Pericolo di incendio!
	■ Le zone di cottura si surriscaldano molto. Non appoggiare mai oggetti infiammabili sul piano di cottura. Non appoggiare alcun oggetto sul piano di cottura.

	Pericolo di incendio!
	■ L'apparecchio si surriscalda. Non riporre mai oggetti infiammabili o spray nei cassetti sotto il piano di cottura.

	Pericolo di incendio!
	■ Il piano di cottura si spegne e non reagisce più ai comandi; potrebbe riaccendersi da solo in un secondo momento. Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.


	Pericolo di scottature!
	■ Le zone di cottura e le superfici vicine, in particolare il telaio del piano di cottura eventualmente presente, si surriscaldano molto. Non toccare mai le superfici ad alta temperatura. Tenere lontano i bambini.
	Pericolo di scottature!
	■ Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore non funziona Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.


	Pericolo di scossa elettrica!
	■ Gli interventi di riparazione effettuati in modo non conforme rappresentano una fonte di pericolo. Le riparazioni devono essere effettuate esclusivamente da personale tecnico del servizio di assistenza adeguatamente istruito. Se l'apparecchio è ...
	Pericolo di scariche elettriche!
	■ L'infiltrazione di liquido può provocare una scarica elettrica. Non utilizzare detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di vapore.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Un apparecchio difettoso può causare delle scosse elettriche. Non mettere mai in funzione un apparecchio difettoso. Togliere la spina o disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Rotture, incrinature o crepe nella vetroceramica possono causare scariche elettriche. Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.


	Pericolo di lesioni!
	Se tra il fondo della pentola e la zona di cottura è presente del liquido, le pentole possono improvvisamente "saltare in aria". Tenere sempre asciutti la zona di cottura e il fondo delle pentole.
	Cause dei danni
	Attenzione!
	Riepilogo
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	Consigli per il risparmio energetico

	Conoscere l'apparecchio
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	Le zone di cottura
	Indicatore del calore residuo

	Regolazione del piano di cottura
	Attivazione e disattivazione del piano di cottura
	Avvertenze

	Regolazione della zona di cottura
	Impostazione del livello di cottura
	1. Toccare il simbolo $ per selezionare la zona di cottura. Sull'indicatore dei livelli di cottura compare ‹, sotto l'indicatore dei livelli di cottura compare ¬.
	2. Nei 10 secondi successivi, toccare il simbolo + o -. Viene visualizzata l'impostazione di base.

	Simbolo + livello di cottura 9
	Simbolo - livello di cottura 4
	3. Modifica del livello di cottura: toccare il simbolo + o - finché non compare il livello di cottura desiderato.
	Disattivazione della zona di cottura

	Avvertenza

	Tabella di cottura

	Sicurezza bambino
	Attivazione e disattivazione della sicurezza bambini
	Sicurezza bambino automatica
	Attivazione e disattivazione


	Timer
	Disattivazione automatica di una zona di cottura
	Impostazione della durata
	1. Impostazione del livello di cottura
	2. Toccare il simbolo3. Viene visualizzato l'indicatore x della zona di cottura desiderata. Sull'indicatore del timer compare ‹‹.
	3. Toccare il simbolo + o -. Viene visualizzato il valore proposto.

	Simbolo +: 30 minuti
	Simbolo -: 10 minuti
	Impostazione automatica
	Trascorso il tempo impostato
	Correzione o cancellazione della durata

	Avvertenza

	Timer automatico
	Avvertenza

	Contaminuti
	Attivazione contaminuti
	Impostazione del contaminuti:


	Limitazione tempo automatica
	Funzione scaldavivande
	1. Selezionare la zona di cottura.
	2. Toccare il simboloL.

	Protezione per la pulizia
	Avvertenza

	Indicatore consumo di energia
	Impostazioni di base
	Modifica delle impostazioni di base
	1. Attivare il piano di cottura.
	2. Durante i 10 secondi successivi toccare il simbolo " per 4 secondi
	3. Toccare il simbolo " finché sul display a sinistra non compare l'indicatore desiderato.
	4. Toccare il simbolo + o - finché sul display non compare l'impostazione desiderata.
	5. Toccare il simbolo " per 4 secondi.
	Disattivazione


	Pulizia e manutenzione
	Vetroceramica
	Telaio del piano di cottura

	Eliminazione delle anomalie
	Servizio di assistenza tecnica
	Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti

	Pietanze sperimentate
	-
	-
	-
	1.
	No
	9
	ca. 2:00 senza girare
	Sì
	1.
	Sì
	9
	ca. 2:00 senza girare
	Sì
	1.
	Sì
	9
	ca. 2:00
	(girare dopo ca. 1:30)
	Sì
	1.
	Sì
	9
	ca. 2:30
	(girare dopo ca. 1:30)
	Sì
	1.
	Sì
	9 2
	ca. 5:20
	No
	1 1, 3
	No
	9
	ca. 6:45
	Riscaldare il latte finché non inizia a bollire. Riportare alla cottura a fuoco lento e aggiungere nel latte il riso, lo zucchero e il sale
	Durata complessiva (inclusa cottura iniziale) ca. 45 minuti
	No
	2
	Sì
	9
	ca. 7:20
	Riscaldare il latte finché non inizia a bollire. Riportare alla cottura a fuoco lento e aggiungere nel latte il riso, lo zucchero e il sale
	Durata complessiva (inclusa cottura iniziale) ca. 45 minuti
	No
	2
	Sì
	9
	ca. 2:48
	Sì
	2
	Sì
	9
	ca. 3:15
	Sì
	2.
	Sì
	9
	ca. 2:40
	No
	7
	No
	9
	ca. 2:40
	No
	6 o 6. a seconda del grado di doratura
	No
	9
	Finché la temperatura dell'olio non raggiunge 180 °C
	No
	9
	No



	Сoдеpжание[ru] Правила пользования
	: Правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Сохраняйте руководство по эксплуатации и инструкцию по монтажу, а также паспорт прибора для...
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора без штепсельной вилки должен производить только квалифицированный специалист. Повреждения из-за неправильного по...
	Этот прибор предназначен только для домашнего использования. Используйте прибор только для приготовления блюд и напитков. Необходимо н...
	Данный прибор предназначен для использования на высоте не более 2000 м над уровнем моря.
	Не закрывайте крышку варочной панели. Это может привести к несчастным случаям, например, к перегреву прибора, возгоранию или к растрески...
	Не используйте неподходящие защитные решётки или детские решётки безопасности. Это может привести к несчастному случаю.
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Опасность возгорания!
	■ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...
	Опасность возгорания!
	■ Конфорки очень сильно нагреваются. Никогда не кладите легко воспламеняющиеся предметы на варочную панель. Не складывайте предметы на...

	Опасность возгорания!
	■ Прибор нагревается. Не храните легковоспламеняющиеся предметы или аэрозольные балончики в ящиках под варочной панелью.

	Опасность возгорания!
	■ Варочная панель самопроизвольно отключается и перестаёт реагировать на сигналы управления. В дальнейшем она может так же самопроизв...


	Опасность ожога!
	■ Конфорки и соседние части варочной панели (в особенности рамка) сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным поверхностям. Не по...
	Опасность ожога!
	■ Конфорка нагревается, однако индикатор не работает. Отключите предохранитель в блоке предохранителей. Вызовите специалиста сервисно...


	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...
	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...

	Опасность удара током!
	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...

	Опасность удара током!
	■ Трещины или сколы на стеклокерамике могут привести к удару электрическим током. Отключите предохранитель в блоке предохранителей. Вы...


	Опасность травмирования!
	Из-за жидкости между дном кастрюли и конфоркой кастюля может неожиданно подпрыгивать вверх. Поэтому дно посуды и конфорки всегда должны...
	Причины повреждений
	Внимание!
	Обзор


	Охрана окружающей среды
	Правильная утилизация упаковки
	Рекомендации по экономии электроэнергии

	Знакомство с прибором
	Панель управления
	Указания

	Конфорки
	Индикатор остаточного тепла

	Настройка варочной панели
	Включение и выключение варочной панели
	Указания

	Регулировка конфорок
	Установка ступени нагрева конфорки
	1. Прикоснитесь к символу $ для выбора конфорки. На индикаторе ступени нагрева конфорки загорается ‹, а под индикатором загорается ¬.
	2. В течение следующих 10 секунд прикоснитесь к символу + или –. Появляется базовая установка.

	Символ + — ступень нагрева конфорки 9
	Символ – — ступень нагрева конфорки 4
	3. Изменение ступени нагрева конфорки: Прикасайтесь к символу + или - до тех пор, пока не появится требуемая ступень нагрева конфорки.
	Выключение конфорки
	Указание



	Таблица приготовления

	Блокировка для безопасности детей
	Включение и выключение блокировки для безопасности детей
	Автоматическая блокировка для безопасности детей
	Включение и выключение


	Таймер
	Автоматическое отключение конфорок
	Установка времени приготовления
	1. Установка ступени нагрева конфорки
	2. Прикоснитесь к символу 3. Индикатор x требуемой конфорки загорается. На индикаторе таймера появляется ‹‹.
	3. Прикоснитесь к символу + или –. На дисплее появляется предлагаемое значение.

	Символ +: 30 минут
	Символ -: 10 минут
	Автоматическая установка
	По истечении времени
	Изменение или сброс времени приготовления
	Указание



	Автоматический таймер
	Указание

	Бытовой таймер
	Включение бытового таймера
	Настройка бытового таймера


	Автоматическое ограничение времени
	Функция поддержания в горячем состоянии
	1. Выберите конфорку.
	2. Прикоснитесь к символу L.

	Защита при вытирании
	Указание

	Индикатор расхода электроэнергии
	Базовые установки
	Изменение базовых установок
	1. Включите варочную панель.
	2. В течение следующих 10 секунд прикоснитесь к символу " и удерживайте его 4 секунды
	3. Прикасайтесь к символу ", пока на левом дисплее не появится требуемая индикация.
	4. Прикасайтесь к символу + или –, пока на дисплее не появится требуемая установка.
	5. Прикоснитесь к символу " и удерживайте его 4 секунды.
	Выключение


	Очистка и уход
	Стеклокерамика
	Рама варочной панели

	Устранение неисправностей
	Сервисная служба
	Контрольные блюда
	-
	-
	-
	1.
	Нет
	9
	Прим. 2:00 без перемешивания
	Да
	1.
	Да
	9
	Прим. 2:00 без перемешивания
	Да
	1.
	Да
	9
	Прим. 2:00
	(перемешать примерно через 1:30)
	Да
	1.
	Да
	9
	прибл. 2:30
	(перемешать примерно через 1:30)
	Да
	1.
	Да
	9 2
	Прим. 5:20
	Нет
	1 1, 3
	Нет
	9
	Прим. 6:45
	Нагреть молоко, чтобы оно начало подниматься. Переключить на ступень слабого нагрева и добавить в молоко рис, сахар и соль
	Общее время приготовления (включая доведение до кипения) около 45 мин
	Нет
	2
	Да
	9
	Прим. 7:20
	Нагреть молоко, чтобы оно начало подниматься. Переключить на ступень слабого нагрева и добавить в молоко рис, сахар и соль
	Общее время приготовления (включая доведение до кипения) около 45 мин
	Нет
	2
	Да
	9
	Прим. 2:48
	Да
	2
	Да
	9
	прибл. 3:15
	Да
	2.
	Да
	9
	прибл. 2:40
	Нет
	7
	Нет
	9
	прибл. 2:40
	Нет
	6 или 6. в зависимости от степени подрумянивания
	Нет
	9
	Пока температура масла не достигнет 180 °C
	Нет
	9
	Нет
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