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A\ Consejos y advertencias de seguridad

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las instrucciones
de uso y montaje, asi como la tarjeta del
aparato para un uso posterior o para
posibles compradores en un futuro.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse
en caso de haber sufrido dafios durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los dafios
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado para uso
domeéstico. Utilizar el aparato
exclusivamente para preparar alimentos y
bebidas.Vigilarlo mientras esta funcionando
y emplearlo exclusivamente en espacios
cerrados.

Este aparato esta previsto para ser utilizado
a una altura maxima de 2.000 metros
sobre el nivel del mar.

No usar cubiertas. Estas pueden provocar
accidentes, p. ej. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.



No usar protectores inadecuados de
seguridad para ninos o guardas. Estos
pueden causar accidentes.

Este aparato puede ser utilizado por niflos
a partir de 8 afios y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas,
O gque carezcan de experiencia 'y
conocimientos, siempre y cuando sea bajo
la supervision de una persona responsable
de su seguridad o que le haya instruido en
el uso correcto del aparato siendo
consciente de los danos que se pudieran
ocasionar.

No dejar que los ninos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los
nios a menos que sean mayores de 8
afos y lo hagan bajo supervision.

Mantener los nifos menores de 8 afnos
alejados del aparato y del cable de
conexion.

iPeligro de incendio!

El aceite caliente y la grasa se inflaman
con facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las
llamas con una tapa, una tapa extintora u
otro medio similar.

Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

El aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa
de coccion.

La placa de coccion se desconecta de
forma automatica y no se puede seguir
utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligro de quemaduras!

Las zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los nifos que acerguen.

La zona de coccidn calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
fusible de la caja de fusibles. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

iPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio
de Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso,
extraer el enchufe o desconectar el fusible
en la caja de fusibles. Avisar al Servicio
de Asistencia Técnica.

La humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro
de vapor.

Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar
nunca un aparato defectuoso.
Desenchufar el aparato de la red o
desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

Las fisuras o roturas en la vitroceramica
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligros derivados del magnetismo!

El elemento de mando extraible es
magnético y puede repercutir en el correcto
funcionamiento de implantes electronicos,
p. €j., marcapasos o bombas de insulina.
Usuarios de implantes electronicos: el
elemento de mando no debe llevarse
nunca en los bolsillos. Distancia minima
respecto a los marcapasos 10 cm.

iPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de
forma repentina por la presencia de liquido
entre la base del recipiente y la zona de
coccion. Mantener siempre secas la zona
de coccion y la base del recipiente.



Causas de los danos

jAtencion! La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la placa de
coccion puede originar dafios.

El papel de aluminio y los recipientes de plastico se derriten
sobre las zonas de coccion calientes. No se recomienda el
uso de laminas protectoras en la placa de coccion.

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitroceramica.

No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden provocar
dafos.

No colocar recipientes calientes sobre el panel de mando, la
zona de indicadores o el marco. Pueden provocar danos.
Vista general
En la siguiente tabla le presentamos los dafos mas frecuentes:

Dafos Causa Medida
Manchas Alimentos derramados Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
para vidrio.

Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica

Rayaduras Sal, azlcar y arena No utilizar la placa de coccién como bandeja o encimera.

Las bases rugosas de recipientes Comprobar los recipientes.
rayan la vitroceramica

Decoloraciones Productos de limpieza inadecuados Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica

Roce de los recipientes (p. ej. alumi- Levantar las ollas y sartenes para cambiarlas de lugar.
nio)

Desconchaduras Azucar, sustancias con un alto conte- Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
nido de azucar para vidrio.

Proteccion del medio ambiente

Eliminacion de residuos respetuosa con el Volver a una posicién de coccion inferior.
medio ambiente Seleccionar un nivel de coccion lenta adecuado. Con uno
o ‘ o demasiado alto, se desperdicia energia.
Eliminar el embalaje de forma ecologica. Utilizar el calor residual de la placa de coccién. Cuando se
utilice la placa para tiempos de coccidn prolongados, apagar
la zona de coccion 5-10 minutos antes del final de la

Este aparato esta marcado con el simbolo de coccion.
F/ cumplimiento con la Directiva Europea 2012/19/UE

relativa a los aparatos eléctricos y electronicos

usados (Residuos de aparatos eléctricos y

electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Unién Europea para la retirada y
la reutilizacion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electrénicos.

Consejos para ahorrar energia

Utilizar siempre la tapa correspondiente para cada olla.
Cuando se cocina sin tapa, se necesita bastante mas
energia. Utilizar una tapa de cristal para poder tener
visibilidad sin necesidad de levantarla.

Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que no son
planas necesitan un consumo mayor de energia.

El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamafo de la zona de coccién. Un
diametro demasiado pequefio en relacidn con la zona de
coccion puede producir un derroche de energia. Atencion:
los fabricantes de recipientes suelen indicar el diametro
superior del recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

Utilizar un recipiente pequefio para cantidades pequefas. Un
recipiente grande y poco lleno requiere mucha energia.

Al cocer, utilizar poca agua. De este modo se ahorra energia
y se conservan todas las vitaminas y minerales de las
verduras.

Cubra siempre la superficie mas amplia posible de la zona
de coccidn con la olla.



Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferentes
placas de coccién. En la pdgina 2 encontrara un resumen de
los modelos con informacién sobre medidas.

El panel de mando
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Indicadores Superficies de mando
-9 Posiciones de coccidn L Funcién para conservar caliente
o Disponibilidad para el funcionamiento (o) Activacion de las zonas
Hik Calor residual © Reloj temporizador
I Funcién para conservar caliente Notas
bl Reloj temporizador Al pulsar un simbolo se activa la funcion correspondiente.
Mantener las superficies de mando siempre secas. La
Superficies de mando humedad puede afectar al funcionamiento.
O) Interruptor principal No cologue ningun recipiente cerca de los indicadores y

; — sensores. El sistema electrénico puede sobrecalentarse.
L Seguro para nifios

Las zonas de coccion

Zona de coccion Activacion y desactivacion

O Zona de coccion simple

© Zona de coccion doble Seleccionar la zona de coccidn y pulsar el simbolo @.

8 Zona de coccién doble, zona Seleccionar la zona de coccién y pulsar el simbolo @ para activar el segundo circulo de
de coccion con zona de calentamiento.
asado

Volviendo a pulsar el simbolo @ se activa la zona de asado.

Activacion de la zona de cocciodn: se ilumina el indicador correspondiente.

Indicador del calor residual

La placa de coccion presenta un indicador de calor residual de
dos fases en cada zona de coccién.

Cuando el indicador muestra una H significa que la zona de
coccion todavia esta caliente. Puede mantener caliente un
plato pequefio o derretir la cobertura de chocolate. Cuando la
zona de coccidn se enfria, el indicador cambia a k. El
indicador se apaga cuando la zona de coccidon se ha enfriado
lo suficiente.



Mando giratorio con boton giratorio

El mando giratorio es la zona de programacion desde la que
se pueden seleccionar las zonas de coccién y ajustar las
posiciones de coccion con el botdn giratorio. En la zona del
mando giratorio, el botdn giratorio se centra automaticamente.
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El botdn giratorio es magnético y se coloca sobre el mando
giratorio. Al tocar el botdn giratorio en la zona de una marca se
activa la zona de coccién correspondiente. Al girar el boton
giratorio se ajusta la posicién de coccion.

Extraer el boton giratorio

El botdn giratorio se puede extraer. De esta forma, se facilita la
limpieza.

También existe la posibilidad de extraer el botén giratorio
cuando la zona de coccidn se encuentra en funcionamiento. La
funcién de proteccién contra limpieza se activa y la placa de
coccion se desconecta tras 35 segundos.

A iPeligro de incendio!

Si deposita un objeto metalico sobre el mando giratorio, la
placa de coccidn seguira calentando. Por tanto, la placa de
coccion debera apagarse siempre del interruptor principal.

Programar la placa de coccion

En este capitulo se ofrece informacion sobre como programar
las zonas de coccion. En la tabla se especifican las posiciones
y los tiempos de coccidn para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccion se enciende y se apaga con el interruptor
principal.

Encender: pulsar el simbolo (D. Suena una sefial. El indicador
situado sobre el interruptor principal se ilumina. La placa de
coccion esta lista para su funcionamiento.

Apagar: pulsar el simbolo D hasta que el indicador situado
sobre el interruptor principal se apague. Todas las zonas de
coccion estan apagadas. El indicador del calor residual
continuara iluminado hasta que las zonas de coccioén se
enfrien suficientemente.

Notas

La placa de coccion se desconecta de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidén permanecen mas de
15 segundos apagadas.

Los ajustes permanecen memorizados durante los primeros
4 segundos después de la desconexion. Si se vuelve a
encender la placa de coccidn en este periodo de tiempo se
aplican los ajustes anteriores.

Conservar el botén giratorio

El botdén giratorio contiene un potente iman. No ponga el botén
giratorio cerca de soportes de datos magnéticos; p. €j.
videocasetes, disquetes, tarjetas de crédito y tarjetas con
banda magnética. Podrian dafiarse. También puede causar
averias en aparatos de television y monitores.

A iPeligros derivados del magnetismo!

Para portadores de implantes electrénicos como marcapasos
o0 bombas de insulina. Los campos magnéticos pueden
repercutir en el correcto funcionamiento de los implantes. Por
tanto, el botén giratorio no debe llevarse en los bolsillos. Debe
mantenerse una distancia minima de 10 cm con respecto al
marcapasos.

Nota: El botdn giratorio es magnético. Las particulas metalicas
que se adhieren a la parte inferior pueden rayar la
vitroceramica. Limpiar siempre bien el botdn giratorio.
Funcionamiento sin boton giratorio

Si ha perdido el botén giratorio, puede utilizar también la placa
de coccidn sin este:

1. Encender la placa de coccidn con el interruptor principal.

2.En los 5 segundos siguientes, pulsar al mismo tiempo los
simbolos L y @. Suena una sefial.

3.Pulsar repetidamente el simbolo @ hasta que se ilumine el
indicador de la zona de coccién deseada.

4. Ajustar con los simbolos L (-) y @ (+) el nivel de coccién
deseado.

La zona de coccidén esta encendida.

Nota: El botdn giratorio puede volver a colocarse en cualquier
momento.

Programar la zona de coccion

La posicion de coccidon deseada se ajusta con el botdn
giratorio.

Posicion de coccién 1 = potencia mas baja
Posicién de coccién 9 = potencia mas alta

Cada posicion de coccidn tiene una posicion intermedia. Esta
marcada con un punto.

Programar la posicion de coccion
La placa de coccion debe estar encendida.

1. Seleccionar la zona de coccién. Para ello, tocar con el botén
giratorio en la zona de coccién deseada.

2. Girar el botdén giratorio dentro de los 5 segundos siguientes
hasta que la posicidon de coccion deseada se ilumine en el
indicador correspondiente.
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La zona de coccidn esta encendida.



Cambiar la posicion de coccion Apagar la zona de coccion:

Seleccionar la zona de coccidn y ajustar la nueva posicion de Seleccionar la zona de coccidn y ajustar a . Al cabo de unos
coccion. 5 segundos aparece el indicador de calor residual.

Nota: La zona de coccidn se regula mediante la conexion y
desconexidn de la resistencia. La resistencia se puede
conectar y desconectar incluso al nivel de potencia maxima.

Tabla de coccién
En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos. Utilizar la posicion de coccion 9 para el inicio de la coccidn.

El tiempo y las posiciones de coccidon dependen del tipo, peso Remover de vez en cuando los platos espesos.
y calidad de los alimentos. Por este motivo pueden producirse

variaciones.
Nivel de coccion Duracion de la coc-
lenta cion lenta en minu-
tos
Derretir
Chocolate, cobertura de chocolate 1-1. -
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 -
Calentar y conservar caliente
Cocido, p. €j. lentejas 1-2 -
Leche** 1-2 -
Calentar salchichas en agua** 3-4 -
Descongelar y calentar
Espinacas congeladas 2-3 10-20 min
Gulasch congelado 2-3 20-30 min
Cocer a fuego lento, hervir a fuego lento
Albdndigas, albdéndigas de patata 4-5* 20-30 min
Pescado 4-5* 10-15 min
Salsas blancas, p. €j. bechamel 1-2 3-6 min
Salsas batidas, p. ej. salsa bernesa, salsa holandesa 3-4 8-12 min
Hervir, cocer al vapor, rehogar
Arroz (con doble cantidad de agua) 2-3 15-30 min
Arroz con leche 1-2 35-45 min
Patatas hervidas sin pelar 4-5 25-30 min
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25 min
Pastas 6-7* 6-10 min
Cocido, sopas 3.-4. 15-60 min
Verduras 2-3 10-20 min
Verdura ultracongelada 3.-4. 10-20 min
Cocer en olla exprés 4-5 -
Estofar
Rollitos de carne 4-5 50-60 min
Estofado 4-5 60-100 min
Gulasch 2-3 50-60 min
Freir (freir 150-200 g por racion a fuego lento en 1-2 | de aceite**)
Productos congelados, p. €j. patatas fritas, nuggets de pollo 8-9 -
Croquetas 7-8 -
Carne, p. €j. piezas de pollo 6-7 -
Pescado, empanado o en masa de cerveza 5-6 -
Verduras, setas, empanadas o en masa de cerveza 5-6 -
Reposteria pequefa, p. ej. bufiuelos, fruta en masa de cerveza 4-5 -

* Cocciodn lenta sin tapa
** Sin tapa
*** Dar la vuelta con frecuencia



Nivel de coccion
lenta

Duracion de la coc-
cion lenta en minu-
tos

Asar**

Escalope, normal o empanado

Escalope, congelado

Chuleta, normal o empanada***

Bistec (3 cm de grosor)

Hamburguesa, filetes rusos (3 cm de grosor)***
Pechuga de ave (2 cm de grosor)***

Pechuga de ave congelada***

Pescado vy filetes de pescado, normales
Pescado vy filetes de pescado, empanados

Pescado vy filetes de pescado, empanados y congelados, p. €j. varitas de pescado

Langostinos y gambas
Platos de sartén, congelados
Crepes

Tortilla

Huevos fritos

6-7

6-7
7-8

5-6
5-6
5-6

6-7
7-8

67
34
56

6-10 min
8-12 min
8-12 min
8-12 min
30-40 min
10-20 min
10-30 min
8-20 min
8-20 min
8-12 min
4-10 min
6-10 min

a fuego lento
a fuego lento
3-6 min

* Cocciodn lenta sin tapa
** Sin tapa
*** Dar la vuelta con frecuencia

Seguro para ninos

El seguro para nifios evita que los ninos enciendan la placa de
coccion.

Activar y desactivar el seguro para ninos

La placa de coccion debe estar apagada.

Activar: pulsar el simbolo L durante aprox. 3 segundos. El
simbolo <0 se muestra durante 10 segundos. La placa de
coccidn esta blogueada.

Reloj temporizador

El reloj temporizador puede emplearse de 2 formas distintas:

Para apagar automaticamente la zona de coccidn.
Como reloj temporizador de cocina.

La zona de coccion se apaga
automaticamente

Introducir una duracion del ciclo de coccidn para la zona de
coccion deseada. La zona de coccidn se apaga
automaticamente una vez finalizado el ciclo de coccion.

Ajustar la duracion
La zona de coccidn debe estar encendida.

1.Seleccionar la zona de coccién con el botén giratorio.

2.Pulsar el simbolo ©@. En el indicador del reloj temporizador
se ilumina £/, Ajustar la duracion deseada con el botén
giratorio.

Desactivar: pulsar el simbolo L durante aprox. 3 segundos. Se
ha anulado el blogueo.

Seguro para nifios automatico

Con esta funcion, el seguro para nifios se activa siempre
automaticamente al apagar la placa de coccién.

Conectar y desconectar

En el capitulo sobre ajustes basicos se presenta la informacién
relativa a la conexion del seguro para niflos automatico.

El tiempo finaliza. Si se ha programado una duracion del ciclo
de coccidn para varias zonas de coccion, en el indicador se

mostrara al transcurrir la duracion mas breve. El indicador 1=
de la zona de coccion se ilumina.




Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coccion, la zona
de coccidn se apaga. En el indicador de las zonas de coccion
se muestra £i. Suena una sefial. En el indicador del reloj
temporizador se muestra & durante un minuto. El indicador
=l de la zona de coccidn parpadea. Pulsar cualquier superficie
de mando. Los indicadores se apagan vy la sefial acustica
finaliza.

Corregir o borrar la duracion del ciclo de coccion

Seleccionar la zona de cocciéon con el botdn giratorio. Pulsar el
simbolo @ y modificar la duracién del ciclo de coccién o
programarla a 4d.

Notas

Para consultar la duracion del ciclo de coccién de una zona
de coccidn: seleccionar la zona de coccidon con el botdn
giratorio. La duracion del ciclo de coccion se visualiza
durante 5 segundos.

Se puede programar una duracion del ciclo de coccion de
hasta 99 minutos.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcién se puede seleccionar una duracion del ciclo
de coccién para todas las zonas de coccion. El tiempo
seleccionado empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccion. La zona de coccidn se apaga automaticamente una
vez finalizado el ciclo de coccion.

En el capitulo sobre ajustes basicos se presenta la informacion
relativa al reloj temporizador automatico.

Nota: Se puede modificar la duracion del tiempo de una zona
de coccidén o desactivar el reloj temporizador automatico:

Seleccionar la zona de coccién y pulsar el simbolo ©.
Modificar la duracién del ciclo de coccién o programarla a G
desde la zona de programacion.

Reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina permite programar un tiempo
de hasta 99 minutos. Es independiente del resto de ajustes.
Programar el reloj temporizador de cocina

Ninguna zona de coccién debe estar seleccionada.

1.Pulsar el simbolo ©, en el indicador del reloj temporizador
se muestra (L.

2.Programar la duracion deseada con el boton giratorio.
El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos segundos.

Una vez transcurrido el tiempo

Suena una sefal durante un minuto y en el indicador del reloj
temporizador se muestra 1. El indicador £\ parpadea. Pulsar
cualquier superficie de mando. Los indicadores se apagan y la

sefal acustica finaliza.

Corregir el tiempo

Pulsar el simbolo @ y modificar el tiempo con el botén
giratorio.

Limitacion de tiempo automatica

La limitacion de tiempo automatica se activa cuando una zona
de coccidon permanece durante un tiempo prolongado en
funcionamiento sin haberse modificado la programacion.

El calentamiento de la zona de coccion se interrumpe. En el _

ingicador de la zona de coccion parpadean alternadamente -
]

y

Funcion para conservar caliente

Esta funcidn es apropiada para derretir chocolate o mantequilla
y para conservar calientes alimentos y recipientes.

Activar la funcion para conservar caliente:

1. Seleccionar la zona de coccién con el botén giratorio.
2.En los 5 segundos siguientes, pulsar el simbolo L.

Proteccion contra limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras la placa de coccion
esta encendida, los ajustes pueden verse modificados.

A fin de evitar esto, la placa de coccion dispone de una funcién
de proteccion contra limpieza. Quitar el botén giratorio. Suena
una sefal. El panel de mando queda bloqueado durante

30 segundos. De este modo, se puede limpiar el panel de
mando sin riesgo de modificar los ajustes.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de mando.
Se puede programar de nuevo.

La limitacién de tiempo se activa en la correspondiente
posicion de coccion programada (entre 1y 10 horas).

En el indicador de las posiciones de coccién se muestra L. La
funcién de conservar caliente esta activada.

Desactivar la funcién para conservar caliente:

Seleccionar la zona de coccidn y pulsar el simbolo L. En el
indicador de las posiciones de coccién se muestra iJ.

Tras 5 segundos se desactiva la zona de coccion y se muestra
el indicador de calor residual.

Notas
La funcién de proteccion contra limpieza no incluye el
interruptor principal. La placa de coccién se puede
desconectar en cualquier momento.

El botén giratorio puede volver a colocarse en cualquier
momento

La placa de coccion se desconecta automaticamente tras 35
segundos.



Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos ajustes
pueden adaptarse a las necesidades propias del usuario.

Indicador Funcion
ci Seguro para nifios automatico
! Desconect.*
{ Conect.
cc Tono de aviso
I Sefal de confirmacion y mensaje de error desconectados.
{ Solo mensaje de error conectado.
Z Sefal de confirmacion y mensaje de error conectados.*
cS Reloj temporizador automatico
£} Desconect.*
-85 Duracidn transcurrida la cual se apagan las zonas de coccién
ch Duracion de la senal de finalizacion del reloj temporizador
{ 10 segundos.
Z 30 segundos
71 minuto.*
c Activacion de los circulos de calentamiento
£} Desconect.*
{ Conect.
2 Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccion.
ca Funcionamiento sin boton giratorio
{1 Desconectado
{ Conectado*
cl Restauracion al ajuste basico

i Desconect.

{ Conect.

*Ajuste basico

Modificar los ajustes basicos
La placa de coccidon debe estar desconectada.

1.Encender la placa de coccion.

2.En los 10 segundos siguientes, pulsar el simbolo @ durante
4 segundos.

-
-

-

Orc !

*

En la pantalla del reloj temporizador se muestra c {: en la
pantalla de la zona de coccidn, se muestra o

(]

3.Pulsar repetidamente el simbolo @ hasta que en la pantalla
del reloj temporizador se muestre el indicador deseado.

4.Programar el valor deseado con el botén giratorio.

10
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5

Oc

5. Pulsar el simbolo 3® durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.

Apagar

Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccién con el
interruptor principal y programarla de nuevo.



Cuidados y limpieza

Los consejos y advertencias de este capitulo le guiaran en la
limpieza de su placa de coccion.

Encontrara productos adecuados para ello en el Servicio de
Asistencia Técnica o en nuestra tienda virtual.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de cocinar. De
este modo se evita que los restos de comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté lo
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la vitroceramica.
Tener en cuenta las indicaciones de limpieza que figuran en el
embalaje.

No utilizar nunca:
Lavavajillas sin diluir
Detergente para lavavajillas
Productos abrasivos

Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

Esponjas que rayen
Limpiadores de alta presidén o maquinas de limpieza a vapor

Solucionar averias

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele tratarse
de una pequefia anomalia facil de subsanar. Antes de llamar el

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las indicaciones
del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a través
del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra tienda online.

Con las esponjas especiales para la limpieza de vitroceramica
se consiguen excelentes resultados de limpieza.

Marco de la placa de coccion

A fin de evitar dafios en el marco de la placa de coccion deben
seguirse las siguientes indicaciones:

Utilizar unicamente agua caliente con un poco de jabon.
Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

No utilizar productos de limpieza abrasivos o corrosivos.
No utilizar el rascador para vidrio.

Boton giratorio

Se recomienda limpiar el botén giratorio con agua caliente y un
poco de jabdn. No utilizar productos de limpieza abrasivos o
corrosivos. Limpiar el boton giratorio en el lavavajillas o
sumergirlo en agua puede dafarlo.

Servicio de Asistencia Técnica deben tenerse en cuenta las
siguientes indicaciones.

Indicador Averia Medida

Ninguno El suministro de corriente eléctrica se  Verificar el fusible del aparato. Comprobar mediante otros aparatos electroni-
ha interrumpido. cos si se trata de un corte en el suministro eléctrico.

£ parpa-  La superficie de mando estd himeda o Secar la superficie de mando o retirar el objeto.

dea tiene encima un objeto.

£-38 El mando giratorio tiene el botén gira- Centrar el botdn giratorio sobre el mando giratorio.

torio descentrado.

-+ Averia en el sistema electrénico. Desconectar el aparato del fusible o del interruptor de proteccién en la caja
ndamero de fusibles y volver a conectar después de 30 segundos. Ponerse en con-
tacto con el Servicio de Asistencia Técnica en caso de que el indicador
vuelva a mostrarse.
e El sistema electronico se ha sobreca- Esperar hasta que el sistema electrénico se enfrie lo suficiente. A continua-
lentado y ha apagado la zona de coc- c¢idn, pulsar una superficie de mando de la zona de coccidn.
cion correspondiente.
FY El sistema electronico se ha sobreca- Esperar hasta que el sistema electronico se enfrie lo suficiente. Pulsar cual-
lentado y ha apagado todas las zonas quier superficie de mando.*
de coccion.
g La zona de coccidén ha estado dema- La zona de coccién puede volverse a encender inmediatamente.
siado tiempo en funcionamiento y se
ha apagado.

* No colocar ningun recipiente caliente sobre el panel de mando
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Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicién siempre que necesite la reparaciéon de su aparato.

Numero de producto (E) y nimero de fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de Asistencia
Técnica se debe facilitar el nimero de producto (E-Nr.) y el
numero de fabricacion (FD-Nr.) del aparato. La etiqueta de
caracteristicas con los correspondientes nimeros se encuentra
en la tarjeta del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la asistencia del
personal del Servicio de Asistencia Técnica no es gratuita,
incluso si todavia esta dentro del periodo de garantia.

Platos testados

Esta tabla ha sido elaborada para institutos de pruebas con el
fin de facilitar los controles de nuestros aparatos.

Los datos de la tabla hacen referencia a nuestros recipientes
accesorios de Schulte-Ufer (bateria de cocina de 4 piezas para
placa de induccién Z9442X0) con las siguientes dimensiones:

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 406 416

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este modo
se garantiza que la reparacion sea realizada por personal
técnico especializado y debidamente instruido que, ademas,
dispone de los repuestos originales del fabricante para su
aparato doméstico.

Cazo @ 16 cm, 1,2 |, para zonas de coccion simple de
@ 14,5 cm

Olla@ 16 cm, 1,7 |, para zonas de coccién simple de
@ 14,5 cm

Olla @ 22 cm, 4,2 |, para zonas de coccion de @ 18 0 17 cm
Sartén @ 24 cm, para zonas de coccién de @ 18 0 17 cm

Calentamiento/inicio rapido de coccion

Nivel de inicio
rapido de
coccion

Platos testados

Duracion (min:s)

Coccion lenta

Nivel de coccion
lenta

Tapa Tapa

Derretir chocolate
Recipiente: cazo

Chocolate de cobertura (p. ej. marca Dr. -
Oetker amargo, 150 g) sobre zona de
coccién de @ 14,5 cm

Calentar potaje de lentejas y conser-
varlo caliente

Recipiente: olla
Potaje de lentejas segun DIN 44550
Temperatura inicial 20 °C

Cantidad: 450 g para la zona de coccién 9
de @ 14,5 cm

Cantidad: 800 g para la zona de coccién 9
de @180 17 cm

Potaje de lentejas en lata

p. €j. bote de lentejas con chorizo de
Erasco: temperatura inicial 20 °C

Cantidad: 500 g para la zona de coccién 9
de @ 14,5 cm

Cantidad: 1000 g para la zona de coc- 9
cibn de @ 18 0 17 cm

2:00 aprox. sin remover

2:00 aprox. sin remover Si 1 Si

2:00 aprox. Si 1 Si

(remover tras 1:30 aprox.)

2:30 aprox. Si 1 Si

(remover tras 1:30 aprox.)

Preparar salsa bechamel
Recipiente: cazo
Temperatura de la leche: 7 °C

Receta: 40 g de mantequilla, 40 g de 92
harina, 0,5 | de leche (3,5 % de materia

grasa) y una pizca de sal para la zona

de coccién de @ 14,5 cm

12

5:20 aprox. No 118 No

' Derretir la mantequilla,
mezclar la harina y la sal y
freir todo durante 3 minutos



Calentamiento/inicio rapido de coccion
Platos testados Nivel de inicio Duracion (min:s) Tapa
rapido de
coccion

Coccion lenta

Nivel de coccion  Tapa
lenta

2 Anadir la leche y llevar la salsa a ebulli-
cion sin dejar de remover

3 Cuando la salsa bechamel

rompa a hervir, mantenerla

otros 2 minutos en el nivel 1

sin dejar de remover

Cocer arroz con leche
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7 °C

Receta: 190 g de arroz redondo, 22,5 g 9 6:30 aprox. No
de azucar, 750 ml de leche (3,5 % de Calentar la leche hasta que

materia grasal),y una pizca de sal para la empiece a subir. Cambiar al nivel

zona de coccion de @ 14,5 cm de coccidn lenta y agregar el

arroz, el azucary la sal a la leche

Receta: 250 g de arroz redondo, 30 g 9 6:30 aprox. No
d.e azucar, 1 1de [eche (3,5 % de mate- Calentar la leche hasta que

ria grasa) y una pizca de sal para la empiece a subir. Cambiar al nivel

zona de coccion de @ 18 o 17 cm de coccién lenta y agregar el

arroz, el azucary la sal a la leche

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche

2 Si

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche

Cocer arroz

Recipiente: olla

Temperatura del agua: 20 °C

Receta segun DIN 44550: 9 2:48 aprox. Si

125 g de arroz largo, 300 g de agua y
una pizca de sal para la zona de coccién
de @ 14,5 cm

Receta segun DIN 44550: 9 3:15 aprox. Si

250 g de arroz largo, 600 g de agua y
una pizca de sal para la zona de coccién
de @180 17 cm

Asar solomillo de cerdo
Recipiente: sartén
Temperatura inicial del solomillo: 7 °C

Cantidad: 3 filetes de solomillo (peso 9 2:40 aprox. No
total aprox. 300 g, 1 cm de grosor)y 15

g de aceite de girasol para la zona de

coccion de @ 18 0 17 cm

Cocinar crepes
Recipiente: sartén
Receta segun DIN EN 60350-2

Cantidad: 55 ml de masa por cada 9 2:40 aprox. No
crepe para la zona de coccion de & 18
o017 cm

6 0 6. segun el No
grado de dorado

Freir patatas ultracongeladas
Recipiente: olla

Cantidad: 1,8 kg de aceite de girasol, 9 Hasta que la temperatura del No
por cada porcion: 200 g de patatas fritas aceite sea de 180 °C
ultracongeladas (p. ej. McCain 123 Fri-

tes Original) para la zona de coccion de

d180 17 cm

Si las pruebas se realizan con una zona de coccién de @ 18
cmy 1500 W de potencia nominal, el tiempo de inicio rapido
de coccidn se alarga aprox. un 20 % y el nivel de coccion lenta
aumenta un nivel.
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eheyETe TN ouokeun. 2e nepintwon (NUIAC
KOTQ TN HETAdOPG PNV TNV OUVOEODETE.

Movo evac adelouxoC eyKATAOTATNC
ETTPETIETOI V& OUVOEOE! TIC OUOKEUEC XWPIC
d1c. 2e mepimTwon ¢nuIwv TTou odeilovTal oe
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XPNOIYOTIOIEITE TN OUOCKEUN POVO VIO TNV
mopaokeun GoynTwv Kol oTwyv. KaTtd Tn
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OUoKeun. XpnoIYOoTIoIgiTE TN OUCKEUN JOVO OE
KAEIOTOUC XWPOUC.
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TNV emoaveia TNSC OANKCOAC.

Mn XxpnolgotroleiTe KOGAUPPOTO TNS Boonc
€0TIWV. TO KOAUPPOTO Prmopei var 0dnynoouv
0€ OTUXNUOTA, TI.X. OO utlepBepuavon,
avadAeén N Bpauon UAIK®V.

Mn XxpnolyottoleiTe OKATAMNAEC DIOTAEEIC
TTPOOTOCIOC I OKATOAMNAG TTPOOTATEUTIKO
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mAeypora maidiwv. Mmopei va odnynoouv oe
OTUXNHOTO.

AUTI N OUOKEUN EMTPETETOI VO
xponoipgoroinBei amd madid Avw TwV 8 eTWV
KOl OO ATOUO PE PEIWUEVEC DUOIKEC,
aI0ONTAPIEC 1N TIVEUUOTIKEC IKOAVOTNTEC N UE
QVETIOPKN EUTIEIPIO N YVWON, OTAV
EMTNPEOUVTAI N €AV EXOUV AGBEI OXETIKEC
odnyiec yia TNV aoPaArn xprion TNG OUCKEUNC
amod Eval GTOWPO TTOU €ival utreuBuvo yia TV
a0POAEIG TOUC KOl €XOUV KOTAVONOEI TOUG
KIVOUVOUC TTOU PTTOPOUV VO TIPOKUWOUV.

Ta maudia dev emMTPETETAI VO TTAICOUV PE TN
ouokeun. O KaBapIopOC KAI N cuvTnENOoN amo
TO XpHoTn dev EMTPETETAI VO
TpaypoTomoIinBouv omo maudid, EKTOC €AV
eival 8 €TV Kal Avw Kal EMTNEOUVTAL.

KpaTaTe Ta maudid TToU €ival KATw TV 8 eTwvV
LOKPIG OO TN OUOKEUN KOl TO KOAWDIO
ouvoeong.

Kivdouvog nmupkayi&g!

To KauTO AadI Kail AITTOC TTaiPVOUV YPHYopo
dwTIA. Mnv adriveTe TTOTE XWPIC EMTHPENON
TO KOUTO AGDI Kail Aimog. Mn ofnveTe oTe Tn
dWTIG pe vepoO. ATTEVEPYOTIOINOTE TNV E0TIO
payelpepaToc. 2Bnvete TIc GAOyeC
TTPOOEKTIKG PE VA KOTIOKI, HIG KOUBEPTO
upOOoRBeonC 1N KATI TAEOPOIO.



O1 eoTiec payelpepaToC (EOTAIVOVTOI TTAPO
TTOAU. MnNV OKOUPTIATE TTOTE EUDAEKTO
QVTIKEIJEVO TTOVW OTN Bdion eoTiwv. Mnv
TOTTOBOETEITE AVTIKEIYEVA TTAVW OTN BAon
E0TIWV.

H ouokeur) CeoTaiveTal MoAU. Mnv
amobnkeueTe eUGASKTO QVTIKEIPEVA ) KOUTIO
OTIPEI OE OUPTAPIO aTTeUBeing KOTW o TN
Baon eoTIWV.

H Baon eoTiwv armmevepyotoleiTal armd povn
TNG KOl O XEIPIOPOC TNG Ogv eival AoV
duvaToc. ApyoTepa ptopei va
evepyoroinBei abeAnTa. KatedoTe TNV
aoPaAEIn OTO KIBWTIO TV GODOASIWV.
KaAeoTe TNV UTINPECIO TEXVIKNC
eCutnPETNONC TIEACTWV.

Kivduvog eykauparog!
Ol €0TiEC PHOYEIPEPOTOC Kal TO TIEPIBOAOV
Toug, 101IaiTEPO eva TTAGOIO Tou TTediou
HOVEIPEUOTOC TTOU EVOEXOUEVWC UTTAPXE,
eoTaivovTal AP TTOAU. Mnv aKouutIHoeTe

TTOTE TIC KOUTEC emdavelec. Kpatare TO
audIx HOKPIQ.

H eoTia payeipepoaToc Beppaivel, aAG N
evoeltn 6e Aeitoupyei. KatedoTe TNV
QO0PAAEIO OTO KIBWTIO TWV OOPOAEIWV.
KOAEOTE TNV UTINPEOIO TEXVIKNG
e&umnPETNOoNG TTEATWV.

Kivouvog nAekTpomrAngiag!

Ol aKATOAMNAEC ETTIOKEUEC €ivall
emKkivouvec.Ol EMOKEUEC EMTPETETAI VO
yivovTal HOVO amo Evav TEXVIKO TOU
TUNUOTOC €€UTTNPEETNONG TTEAOTWY,
ekmmaIdeupEVO oo eUAC.Eav n ouokeun exel
BAGBN, ToaBNETE TO peupaToAnTTn (PIC) OO
Tnv pida ) kareBaoTte/EeBIdwoTe TNV
QOPAAEIa OTO KIBWTIO TWV GOPOASIWV.
KOAEOTE TNV UTTNPEOCIO TEXVIKNC
eEutnNPETNONC TIEACTWV.

Mia eloxwpENoN UYPOoIOG UTTOPE! Vol
TPpoKoAeoe! pia NAekTpomAn&ia. Mn
XONOIUOTIOIEITE OUOKEUEC KOBOPIoHOU
UWNANC TTieoNnC 1 CUOKEUEC eKTOEeUONC
QTHOU.

Mio EAOTTWUATIKI) OUOKEUN UTTOPE VO
TPOKaAEoe! i nAekTpomAnéia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TIOTE PIO XOAGOPEVN CUOKEUN.
TpaBnéte 10 peupaToAnTTn (PIC) OTIO TNV
mpia 1 koTeBaoTe/EeBI0WOTE TNV aOPAAEIT
OTO KIBWTIO TwV aoPaAeinv. KoAeoTe Tnv
UTINPEOIal TEXVIKNC €EUTTNPETNONCG TIEAGTWV.

To oaoipoTa N TA payiopgaTo oTNV
UOAOKEPOLIKN TTAGKO UTTOPOUV VO
mpokaAeoouv NAekTpomAnéia. KateRaoTe TNV
QOPAAEIT OTO KIBWTIO TWV OCHOASIWV.
KOoAEOTE TNV UTINEECIO TEXVIKNG
e&utmnPETNONG TTEAGTWV.
Kivduvog Aoyw payvnTicpou!
To adaipoupeVO OTOIXEIO XEIPIOUOU €ival
HOYVNTIKO KOl UTTOPEI VO ETTNPEQOE! TO!
NAEKTPOVIKG OTOIXEi epPUTEUONG,
T.X. BNUOTOOOTEC KAPDIAC ) avTAiEC
IVOOUAIVNG. Mo Toug GopEIC NAEKTPOVIKWY
oToixeiwv epduteuonc: Mn Badete MoTE TO
OTOIXEIO XEIPIOPOU OTIC TOETTEC TWV POUXWV
oo¢. EAaxioTn amdoTtaon amod Toug
BnuatodoTec kapdiae 10 cm.

Kivduvog TpaxupaTicpou!

O KOToaPOAEC PTTopei va TETaXTOUV EaPVIKO
WNAQ, OTOV UTTAPXEl UYPO PETOEU TOU TTATOU
TNC KOTOOPOAQC KOI TNG E0TIOC HOAYEIPEUATOC.
KpaTaTe TNV €0TION HAVEIPEUATOC KOl TOV TIOTO
TNG KATOOPOAGC TTOVTOTE OTEYVO.
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AiTieg TWV {nuILV
MNpocoxn!

= O1 TPOXEIC TIATOI KATOOPOAWY KAI TNYOVIQV ONUIOUPYOUV
VYPOTOOUVIEG OTO UOAOKEPOUIKO UAIKO.

m ATTodpelyeTe TO HOVEIPEUO PEXP! VO adEIAO0UV EVTEAWG Ol
KOTOOPOAEC. MMopoUV va TpoKUWoUV CNUIEG.

® Mnv TOTTOOETEITE TTOTE KOUTA TNYAVIO KOI KATOOPOAEG TIAVW OTO
nedio xelpiopou, otnv meploxn evoeiewv f oto mAaiolio. Mmopouv
VO TTIPOKUWOUV NUIEC.

Emokomnon

>Tov okOAoubo Tivaka Ba BpeiTe TIC ouxvoTEPES CNUIEG:

m Edv méoouv okANpd ) dixunped avTIKEIpeVa TAVW oTn Béon

€0TIWV, UTTOPOUV va dnuioupynBoulv nUIEG.

m To aAOUHIVOXOPTO KOl Tol TAGOTIKG doXeiak AIVOUV TGV OTIC

KOUTEC €0TIEC HaYEIPEPATOC. H pepBpavn TTPOOTACIOC TwV E0TIWV
Oev eival KATAMNAN yiat TN BAON €0TIWV.

Znuigg ArTi METPX AVTIMETWTTIONG
NekedeC YmepxelNlopeva paynta ATTOUOKPUVETE TO UTIEPXEINIOUEVD DayNTA OPEOWE PE HIok EUOTPO YUSAIOU.
AKOATOMNAC UNK& KaBapIopoU Xpnoiuotoleite HOVO UNIKG KaBOPIoHOU, TIOU €ival KATAAMNAG VIO UGAOKEQAIKO
UANIKO
[POTOOUVIES AAGTI, Caxapn Kol APUOC Mn xpnoiuyotmoleite To Medio HAYEIPEUATOC WG EMPAVEID evarmoBeons 1N wG e
daveia epyaoiag
OI TPOXEIG TIATOI KATOOPOAWY KOl TNYo-  EAEYETE TO poyeIpIKO 00G OKEUOG.
VIOV ONUIoUPYoUV YOOTOOUVIEC OTO
UOAOKEPOUIKO UNIKO
ATTOXPWOEIC AKATOMNAC UNKG Ka©apIopoU Xpnoiyotoleite HOVO UNKG KaBopIoPoU, TIOU €ival KATAAMNAG VIa UGAOKEQAIKO

UAIKO

DOop& KOTOAPOAAG (TT.X. GAOULiVIO)

>NKQWVETE TIC KATOOPOAEC KOl TG TNYAVIO OTOV TO UETATOTTIETA.

Anpioupyia "axl-  Zaxapen, GoynTa Ye HeyOAn TTEPIEKTIKO-  ATTOUOKPUVETE TO UTIEPXEINIOUEVD dayNTA GUEOWE PE HIok EUOTPO YUGAIOU.

Badwv" TnTa oe {axopn

MpooTacia rePIBXAAOVTOG

Anoocupon CUHPWVAX PUE TOUG KAXVOVEGQ
TIPOCTACING TOU TTEPIBXAAOVTOG

ATOOUPETE TN OUOKEUOOIO OUPPWVA UE TOUG KAVOVEC TTPOOTACIOG
TOU TIEPIBANOVTOG.

AUTI N OUOKeUr XOPOKTNEIZETAI CUPDWVO PE TNV
eupwraikn odnyia 2012/19/EE miepi nAeKTPIKWV Kol
NAEKTPOVIKWV OUOKeUwV (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MAGCIG VI PIok oGTTOCUPON KOl
alomoinon TV TTOANIWY CUCKEUWY e 10XU 0’ OAn Tnv EE.

ZUMBOUAEG YIx TNV €EOIKOVOMNGN EVEPYEING

m KAgIiveTe TIC KOTOGPOAEC TTAVTOTE P’ VA KOTAAMNAO KOTTAKI. 2TO
HOyEIpEUO XWPIC KOTIAKI XPEIA(EOTE ONUAVTIKG TTEQIC0O0TEPN
evépyela. Eva yuGAIVo KATOKI ETITPETEI TOV EASYXO XWPIG VOt
XPEIACETOI VO ONKWOETE TO KOTTAKI.

= XpnolyoTtoleiTe KAToOOPOAEG Kol Tyavia pe emimedouc maToug. Ol
averinedol TATol auEAvouv TNV KATAVOAWON EVEQYEING.

m H SIGUETPOC TOU TIATOU TNG KOTOOPOAOG KOI TOU TNYQVIOU TIRETIEI
Vo TOUTICeTal pe TO peyebog TNC €0TIOG HayelpEUaToC. EIOIKG Ol
TTOAU JIKPEC KOTOOPOAEC OTNV €0TION HAYEIPEUATOC EXOUV WG
aroTeAeopa TNV anwAeia evepyelag. MNpooelte: O KATAOKEUROTEC
TWV HOVEIPIKWY OKEUWY OVOPEPOUV CUXVA TNV EMAVW JIGLETPO
TNG KOTOGPOAGG. AuTr) eival ouvnBwe peyoAUTeEPN omd TN
OIGUETPO TOU TIATOU TNC KOTOGPOAGC.

m XPNOIUOTIOIEITE VIO HIKPEC TTOCOTNTEG WIO HIKEN KOToopOAa. Miat
PEYAAN, HOVO Aiyo YEUATN KATOGPOAD XPeIACETOI TTOAU EVEQYEIO.

» MayelpeleTe pe Aiyo vepo. AuTd eE0IKoVoUEl EVEPYEID. 2T
AOXOVIKG SIATNEOUVTOI Of BITAUIVEC KOI OI GVvOPYAVEC OUOTIEC.
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KoAUTITETE PE TNV KOTOOPOAG TTAVTOTE HIO KOTA TO SUVOTO peydAn
emdAveIa TNG €0TIA PUAYEIPEPATOC.

PuBpioTe éykaipa piot xaunAoTepn Bobuida HayeIpEUATOC.

m EmAEETE pia KATAMNAN BaBpida ouvexiong Tou HayelpeuaTog. Me

U1 TTOAU UWNAY BaBpida ouveXIong TOU HOVEIPEUOTOG OTIOTOANTE
EVEPVEIO.

EkpeTtaMeuTeite TNV unmtdAoimn BepudTnTa TNG BAONG €0TIWV. 2€
payeipepa peyoAlTepng OIGPKEIAC KAioTe TNV €0TIO
payelpeuaTog Ndn 5-10 Aerta mpiv T Anén Tou Xpovou.



M@ v yVwpicETE TN GUCKEUN

O1 00nyieg xpnong 1oxuouv yia d1ddopeg BAoeIC e0TIWV. >TN oeAido

2 Ba Bpeite pion emoKOTNoN TWV TUTTWV PE TIC OVTIOTOIXEC
OI0OTAOEIG.

To mredio xeipiopou

D}

-
o

=
2

S

o

L[]
L]
-

©

Evbeigeigq
-5 BoBpidec payeipéuoTog
a EToiudtnTa Aeiroupyiag
Hik YrodAoimn 8eppdTnTo:
L AeiToupyia d1I0TAPNONG TNG OEPUOKPACIAG
et XPovoBIoKOTTNG

Emddaveieg XEIpIOHOU

®

KevTplkog d1akomTne

L Aocddieia maudiwv

Ol e0TiEQ HAYEIPEPATOCG

Em¢A&veleg XeIpIoHOU

AeiToupyia d1IoTAPNONG TNG OEPUOKPATING

[MpdoBeTN evepyomoinon Twv (WVwV

el

XpovodIoKonTnG

Ynodei&eig

OTav akouputhoeTe eva cURBOAO, evepyoTioleiTal n avTioToIxn
AelToupyia.

Kpatare TIc emaveiec XelpiogoU TTAVTOTE OTEYVEG. H uypooia
emnpeddel TN AeIToupyia.

Mnv TOTTOBETEITE KATOOPOAEG KOVTG OTIC eVOEIEEIC KAl TOUG

aloONTAPEC. TO NAEKTPOVIKO oUOTNUO Urmopel va uttepOeppavoei.

EoTix payeipépaTog

MpOcOETN EVEPYOTIOINON KXI XITEVEPYOTIOINGN

O EoTia payeipeporog piag Zovng

© EoTia payeipépatog SIMARG EmMAEETE TNV £0TIOL LOYEIPEUOTOC, GKOUUTAOTE To oUpBoio @.
qwvne

8 EoTia payeipguoTog SImANG EmMAEETE TNV £OTIOL LOYEIPEUGTOC, GKOUUTAOTE To oUpBoA0 @, To 20 KUKAWUO BEppOVONG evep-
¢ovng, €OTIO OYEIDEUATOG UE  yoTTolgiTal TIPOOBETAL.
OB&A eoTiat

AKoupTRoTE Eavel To oUpPRoA0 @, n oB&A 0TI evepyomoIEiTal TPACOETO.

MpdobeTn evepyoroinon TNC €0TIOC pavelpéuaTog: H avtioToixn €voeign avaBel.

‘EvOeIEn ummoAoimng OepuoTnTOG

H B&on eoTiwv €xel yion KAOe 0TIO HOYEIPEUOTOC HIO EVOEIEN
uttdAoImng BeppdTnTac dUo Badpidwy.

Eav epdavideTal otny evdeiln éva H, TOTe ival n eoTia
HOyEIPEUOTOC OKOPG CeoTr). MmopeiTe .X. Vo JIGTNPENOETE EVa
UIKPO daynTd CeoTd 1) va AlwoeTe kouRepToupa. OTaV KPUWOE!
TIEPICOOTEPO N EOTICN HOYEIPEUATOC, OMAZel N evdelEn oto A. H
evoelEn ofnvel, OTav KPUWOE!I GPKETA N E0TION HOYEIPEUOTOC.
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Twist-Pad pe koupi Twist

To Twist-Pad eivai n meploxr) pubuioewv oTnNV oToia UmopeiTe val
emAeETe pe To Koupt Twist TIC €0TieC HOYEIPEUOTOG KOl VOl
puBpioeTe TIC BaOUIdEC poyeIpPEUOTOC. XTNV TTIeploxXn Tou Twist-Pad
KEVTPAPETAI TO Koupti Twist autopaTa.

To koupti Twist gival payvnTikO Kol TomoOeTeiTal Thvw oTo Twist-
Pad. Me To eAadpp0d mATNUG TOU Kouptmou Twist oTnv mepioxr) evog
LUOPKOPIOUOTOC EVEQYOTTOIEITE TNV OVTIOTOIXN €0TION UAYEIQEUOTOC.
>tpedovtac To kKoupt Twist puBuilete TN BaOUiIda paveIpPEPATOC.

Adaipeon Tou KoupTioU Twist

Mmopeite va adaipeoete To Koupri Twist. ETol 0 kabapiopdg
VIVETOI EUKOAOTEPOQ.

MmopeiTe emiong va adaipéoete To Koupt Twist, dTav n eoTia
payelpeuoToc BpiokeTal oe Aeitoupyia. H Aeitoupyia ToooTooiog
OKOUTTIOUOITOC evepyoTioleiTal Kol JETG aro 35 deuTepdAenTa
oTevepyoToleiTal N BA&on E0TIWV.

A Kivduvog mupkayiég!

Edv TomoBeTroeTe Eva UETOAIKO QVTIKEINEVO TTAvw oTo Twist-Pad,
yropei n Baon 0TIV va ouvexioel TN Bepuavon. Arevepyoroleite
viot auTO TN BAON €0TIWV TTAVTOTE PE TOV KEVTPIKO OIOKOTTTN.

PuOpion Tng Baong eoTiwv

e auTO TO KEdAAaIo pabaiveTte, WG var puBUICeETE TIC £0TiEC
HOVEIPEUOTOG. 2TOV TTiVOKa Ba Bpeite Babuideq HaVEIPEUOTOCG Kol
XPOVOUC HOVEIPEUOTOC Via Oiddopa daynTad.

Evepyormoinon Kai arrevepyormoinon tng &ong
EOTIOV

Me Tov KevTpIKO OIGKOTITN EVEQYOTIOIEITE KOl GTTEVEPYOTIOIEITE TN
Bdaon eoTiwv.

Evepyomoinon: AkoupriioTe To oUpRoro D. Eva onpa nxel. H
evoeltn mavw amd Tov KevTpIkd SIakomTn avaBel. H Baon eoTiov
BpiokeTal Og ETOIUOTNTO AEITOUPYIOG.

Amevepyoroinon: Akouprnote To oupBoro D, uéxpl va ophoer N
evoelign mavw omod Tov KevTpiko diakomTn. OAeg ol e0Tieg
HOVEIPEUOTOC gival amevepyoroinuéveg. H evdeién Tng umodAomng
BepUOTNTOC TTOPALEVEI QVOUUEVN, UEXP! VO KPUWOOUV OIPKETA Ol
£0TIEC POYEIPEPATOC.

Ynodei&eig

= H BAon e0TIOV AMEVEQYOTIOIEITOI AUTOUOTA, OTAV OAEC Ol EOTIEC
HOYEIPEUOTOC €IVAIl QTTEVEQYOTIOINUEVES (KAEIOTES) TIAVW OO
15 deuTtepoOAeTa.

m O1 puBpioeIC TOPAUEVOUV OTTOONKEUPEVEC TO TTIPWTO
4 deuTepdAeTITO HETA TNV amevepyoroinon. OTav evepyoTioinoeTe
Eava peoa oe auTOV TO XPOVO, TIBETOI N BAON €0TIWV O€
AeiToupyia pe TIC Tponyoupeveg pubpioelg.
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®UAxEN TOu KoupmioU Twist

>To koupti Twist UTTAPXEl EVOC I0XUPOC HoyvnTNG. Mnv TAnoiadeTe
TO KoupTi Twist KOVT& O0TOUC poyvNTIKOUC dopeic dedopevawy, T.X.
BIVTEOKOOETEC, OIOKETES, THOTWTIKEC KAPTEC Kol KAPTEC HE
HOYVNTIKO YPOUUIKO KWOIKO. AuToi oI popeic 0edoUEVWVY UTTOPOUV
VO KOTAOTPAPOUV. >& TNAEOPAOEIC KOl 00OVEC TEPUATIKWY HITOPOUV
va epdavioTouv BAGREG.

A Kivduvog Aoyw payvntiopou!

Mo popeic NAEKTPOVIKQV OToIXEIWV epdUTEUONG TIL.X. BNUATODOTEG
KapdI&G, avTAieg IVOOUAIVNG. YTTGpXEl N SUVATOTNTO ETTNPEQCUOU
TWV OTOIXEIWV epduTEUONG OTO TG PayvNTIKG Tedia. ot auTo pn
BdadleTte MOTE TO KOUWTI Twist OTIC TOETTEC TWV POUXWY CAG. H
amooTaon omd eva BnUaTodoTn KapdIAG TTPETE! VA eival TO
AyoTepo 10 cm.

Ymodeign: To koupt Twist gival poyvnTiKO. To JETOMIKG OwUaTIdIN
TTOU PTTOPOUV VO TIPOOKOAMNBO0UV 0TNV KATW PePId, UmopouV va
VOOTOOUVIOOUV TO UOAOKEPOIUIKO UNIKO. 2KouTTi(eTe TTAVTOTE TO
koupti Twist.

AgiToupyiax xwpig koupti Twist

Otav 0e BupdoTe Tou €xeTe TOTTOOETHOEI TO Koupmi Twist, ummopeite
VO AEITOUPYNOETE TN BAON €0TIWV EMONG KOI XWPIC TO Kouuti Twist:

1. EvepyormoinoTe Tn BAoN €0TIWV UE TOV KEVTPIKO OIOKOTTN.

2. Meoa oTa emmopeva 5 OeUTEPOAETITON OIKOUUTINOTE TAWUTOXPOVA TO
oupRoAo L kot . Eva onpa nxel.

3. AkoupmnoTe To cupBoro O Tdoec dopPES, UEXPI VO OVAWE! N
evOelEn TNG emOUUNTAC E0TIOG PAYEIPEPATOC.

4.Me 10 oUuBoAo L (-) kot @ (+) puBpioTe TNV emBuUpNTA BoOUIdA
HOYEIPEUATOC.

H eoTia payelpeUaToC £Xel evepyorroinBei.

YnodeiEn: Mmopeite va TomoBeTrioeTe Eava omoTedNTOTE TO KOUUT
Twist.

PUOuIoN TNG €0TING HAYEIPEPATOC
Me 10 Koupmi Twist puBuileTe TNV emBuuNTr Baduida
HOYEIPEUOTOC.

Babpuida poayeipepoTog 1 = eAdxiotn 10xUG

Babpuida poayeipepoTog 9 = péyiotn 10xuc

K&Oe Babpida poyelpeuoTog exel pia evoidueon Baduida. AuTh)

XOPOKTNPICETAI PE PIOt KOUKKIOO.

PuOuion TNG BAOMISAG HAYEIPEUATOG

H Bdon eoTiwv TIPETE! VO gival EvEQYOTIOINUEVN.

1. EmA&&Te TNV eoTial payeipepoaTog. ' auTtd athote eAadpd TO
koupm Twist oTnv mepioxr TNG emMOUPNTAG E0TIAG HOVEIPEUOTOG.

2. Meoa oTa enopeva 5 deuTepOAenTa yupioTe To koupri Twist,
uexp! va epdaviotel otnv evoeifn Twv Babuidwy LaYEIPELOTOG N
emoupnTr) Badpida pavelpEUaTo .

|
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H eoTia payeipepaTog €xel evepyomoinOei.



ANAayr) TNG BAOUIBAG HAYEIPEUATOG ATmrevepyorroinon TnG £0TIAG HAYEIPEPATOG:

EmAeETE TNV €0TIA YOYEIPEUOTOG KOl pubuioTe Tn vea Baduida EmAEETE TV €0TION JOYEIPEUOTOC Kol BE0TE TNV 0TO L1. MeTd omo
HOYEIPEUATOC. mepitou 5 deutepdAenTa epdavileTal n EvoelEn TNG UMOAOITING
BepudTNTAC.

Ymodeign: H eotia payeipeuoTog pubuideTal ue evepyoroinan Ko
amevepyoroinon TnNg B€ppavong. AKOUO KOl 0TN JEYIOTN 10XU UTTOPE!
Vo evepyoroinBei Kol va amevepyoroindei n 6€puavon.

Nivakag payeipEPaTog

>T0V 0KOAOUBO TTivoKa B BpeiTe pePIKA TTAPAOEIYLOTO. XENOIYOTIOIEITE VIO TO GPXIKO payeipepa TN Babuida LOyEIDELOTOC
O1 XpOVOI JAYEIPEUATOC KAl Ol BOBUIOEG HAYEIPEUATOC EEXPTWVTAI 9.
amd T0 €id0¢, TO BAPOC Kol TNV TTOIOTNTA Twv daynTav. Mo auTd AVOKOTEUETE KATIOU-KATIOU TO TTAXUPPEUOTA daynTa.

uTTopoUV va UTIPEOUV OTTOKAIOEIC.

BaBuida cuvexiong AIXPKEIX GUVEXIONG
TOU HAYEIPEPUATOG  TOU HAYEIPEPATOG GE

AenTa
Niwoipo
>oKoAATa, KouRBepTOUPO 1-1. -
BoUTupo, péN, CeraTiva 1-2 -
ZEOTOUX Kl diaTRpnon Tou ¢paynTou {eoTOU
Moxvi (T.X. HOYEIPEUEVEG PAKER) 1-2 -
oA * 1.-2. -
ZEOTOUO AOUKAVIKWY OTO VEPO** 3-4 -
SEMAYWHX KA (ECTAHO
STIAVAKI KOTEWUYUEVO 2.-3. 10-20 Aenit&x
KOUAQG KOTEWUYUEVO 2.-3. 20-30 AenTax
ZIyQVO HAYEIPEUX, OIYAVO BPAOIHO
MouBapAdKIa, KedhTEDES 4-5* 20-30 AenTax
Wapl 4-5* 10-15 Aent&x
AOTIPEG OGATOEG, TT.X. OOATOO UTIECOLEA 1-2 3-6 AertTai
XTunnTéC oAAToEG, T.X. OGATOO purteapvail (Bearnaise), odAtoa oMavdeC (Hollandaise) 3-4 8-12 Aent&x
Mayeipepd, HXYEIPEPX HE ATHO, COTAPICHX
Pudl (pe dimAGoia TooOTNTO vepoU) 2-3 15-30 Aenitax
Puloyahio 1.-2. 35-45 hent&x
Bpaotéc moTdTeg pe pAouda 4-5 25-30 AenTax
BpaoTég moTdTes Xwpic pAouda 4-5 15-25 Aenitdh
ZUUCPIKA, HOKOPOVAKICK 6-7* 6-10 Aett&x
Moxvi, oouteg 3.-4. 15-60 Aenitdh
NOXQVIKO 2.-3. 10-20 Aenit&x
AOXQVIKY, KOTEWUYHEVD 3.-4. 10-20 Aenitdh
Mayeipepo O0ToV TaxuBpaoThPa 4-5 -
Mayeipepa G KAEIOTO OKEUOG
PoA& kpeaTog 4-5 50-60 AemTax
WnTdC KATOPAC 4-5 60-100 Aerttax
kKoUAOG 2.-3. 50-60 AenTax
Tnyaviopa otn ¢pITelx (Tnydviopa otn dpireda 150-200 yp. ava pepida ouvexoueva oe
1-2 NiTpat A&SI**) 8.9 )
KoTeyuypeva poiovTa, T.X. TNYQVNTEC TIOTATEG, VAYKETG KOTOTTOUAOU 7.8 )
KpokeTteg 6-7 _
Kpgag, T.X. KOUUATIO KOTOTTOUAOU 5.6 )
Wapl mave f oe PN pe pavid prmpoc 5-6 )
ACXQVIK®, JOVITAPIO TTOVE 1 o CUUN Je PavIA PTTipaG 4.5 )

MIKp& TTOPOOKEUROUATA, T.X. TNYOVITES, dpouTal oe CUUN UE PavIA Pmipag

* SUVEXION POVEIPEPOTOC XWPIG KOTOKI
** Xwpi¢ KomdKI
*** TupioTe TOMEG dopES
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BaBpidax cuvéxiong AIXPKEIX CUVEXIONG
TOU HOYEIPEPATOG  TOU HAYEIPEPATOG O

AenTd
Wnoipo**
Svitoeh, duoIkO N mave 6-7 6-10 Aent&x
SVITOEA, KOTEWUYHEVO 6-7 8-12 Aent&x
KOTOAETO, DUOIKM 1) TTOVE*** 6-7 8-12 Aent&x
MmpioAa (3 cm TTGxoG) 7-8 8-12 Aent&x
Xaumoupykep, Kedptedakia (3 cm maxog)*** 4.-5. 30-40 Aent&x
>THO0C TTOUAEPIKOU (2 cm TTAX0G)*** 5-6 10-20 AeniTdt
>TNO0C TTOUAEPIKOU, KOTEWUYHEVO™*** 5-6 10-30 AenTdt
Wapl kal GIAETO yoplou, GUoIKO 5-6 8-20 Aent&x
Wapr kal GIAETO Wyapiou TTave 6-7 8-20 Aent&x
Yapl kal GIAETO Yoploy, TTAVE KOl KATEWUYUEVO TI.X. PETAKIO WaploU TTove 6-7 8-12 Aent&x
IapIdGKIO Kal yapideg 7-8 4-10 Aent&x
TnyovnTa poynTa KATEWUYHEVD 6-7 6-10 Aent&x
Kpéneg 6-7 ouvexoueva
OpeléTar 3.-4. ouvexoueva
ABY& paTia 5-6 3-6 AeniTdh

* JUVEXION POVEIPEUOTOC XWPIG KOTAKI
** Xwpic KooKl
*** TupioTe TOMEG GOpPES

AodaAeix TXIdIwv

Me Tnv aodaieio maidiwy puropeite va epmodioete To maidid, val
EVEPYOTIOINOOUV TN BAon €0TIRV.

Evepyorroinon Kol arevepyorroinon Tng
XoPEAEING TSIV
H B&on eoTiwv TTPETTE! Vo gival amevepyoroinuevn.

Evepyomoinon: AkoupmnoTte To oupBoAo L yia mepimou 3
deuTtepoAenTa. To oupBoAlo =0 avaBel via 10 deuTtepoAenTa. H
B&on eoTiwV gival KASIBWUEVN.

XpPovoOdIXKOTITNG

O xpovodIoKOTTNG Prmopei va XpnoluoroinBei pe 2 diadopeTIKOUC
TPOTTOUC:

Miat €0TiON HOYEIPEUOTOG TIPETIEI VO OTIEVEPYOTTOINOEI AUTOUATAL.
Q¢ poAdI ouvayeppoU Koudivag.

Mio £0TiX HAYEIPEPATOG TIPETTEI VXX
KITEVEPYOTTOINOEI AUTOHATX

PuBpioTe yio TNV emOupNTr €0TION HOYEIPEUOTOC HIO XPOVIKNA
OIGPKEID. H e0TIO HOYEIPEPATOC GTTEVEQYOTIOIEITOI QGUTOUOTO UETG TN
AMEN TNG XPOVIKNC DIGPKEIOGC.

PU6pION TNG XPOVIKIG SIXPKEIRG

H eoTia HoyeEIPEPOTOC TTPETIEI VO EIVAI EVEPYOTIOINUEVN.

1. EmAe&Te pe To koupti Twist TNV €0Tia HOYEIPEUATOC.

2. AKouunnOTe TO oUpBoAo ©. ZTnv £vBeIEn Tou XPOoVOSIoKATITN
ovépBel To L. PuBpioTe pe To koupm Twist Tnv emOupnTth
XPOVIKN OIGpKeIaL.
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Anevepyoroinon: AkoupthoTte To oUpBoAo L yia mepimou 3
OeuTepOAeTTAL TO KAEIOWHO EXEl OIKUPWOEI.

AUTOPOTN XOPEAEIX TTIXISIWDV

Me auTr) Tn AeiToupyia evepyotmoleital N aodaAeio TAIdIWY TIAVTOTE
QUTOUOTO, OTOV OTIEVEQYOTTOIEITAI N B&ON €0TIWV.

Evepyormoinon Kol amevepyomoinon

Tov TPOTIO Ye TOV OTI0IO EVEPYOTIOIEITE TNV AUTOUOTN AoPAAEIn
naidiwy, Oa Tov Bpeite oTo KehdAaio "BaoikeC pubpuioelg”.

N2 N2
=bg . =05 .
71N I
S g c \\l 17
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H xpovikn diGpkeia Toéxel. Edv éxete pubuioel pio Xpovikn JIGPKEIN
VIO TTEPICOOTEPEC €0TIEC PAVEIPEUATOC, OoTNV EvOelEn Tpéxel davepd
n HIKPOTEEN XPOVIKM didipkeia. H évdeiEn 1= Tne soTiog
HoyeIpEUOTOC avapel (wnEad.

MeT& Tn AREN Tou Xpovou

OTav n xpovikn dIdpKeIa €xel ANEel, aTevepyoTToIEiTal N €0TIO
HOVEIPEUOTOC. STNV EVOEIEN TWV EOTIOV HOVEIPEUATOC OVAReE! L
Eva OfUo NXel. STV ev3eIEn Tou XpOovoSIoKOTTN OVARE! i VIO évar
Aerrd. H evdeign =1 Tng eoTiag yoveipepaTog avaBooBrvel.
AkoupnnoTe pia omoladnToTe emdavela xelpiopou. Or evoeitelg
OBAVOUV Kal TO NXNTIKO OAUG OTOUOTA.



A16pOwon i oBNCIHO TNG JIKPKEING

EmAeETe pe To koupti Twist TNV €0TIOL HAYEIPEPATOG. AKOUUTINOTE TO
oUpBoAo @ Ko aMAETE Tn XPOVIKY SIGPKEID 1) B£0TE TN OTO LIt

Ynodei&eig

m Edv 6éAeTe va eEaKpIBWOETE TN XPOVIKN OIGPKEIN VIO IO EOTICH
goyelpepaTog: EmAEETe pe To koupmi Twist Tnv eoTia
poyelpepoTog. H xpovikr didpkeia eudavideTal yio
5 deutepodAenTa.

= Mropeite va puBuioeTe IO XPOVIKH JIGPKEIN G 99 AeTTd.

AUTOHOATOG XPOVODIXKOTITNG

Me auTr) Tn Aeltoupyia pmopeite va emAeEeTe pia DIGPKEIR VIO OAEC
TIC €0TIEC HayelpEUaToC. MeTh amd KAOe evepyoroinon HIGC €0TIOG
HOYEIPEUOTOC TPEXEI META N TTpoemAeypévn didipkela. H eoTia
HOYEIPEUOTOC OTIEVEPYOTTOIEITAI QUTOUATO UETG TN ANEN TNG
XPOVIKAG OIGPKEIOG.

Tov TpOTo evePYOTTOINONG TOU QUTOHLOTOU XPOVODIaKOTTN 6o ToV
Bpeite oTo Ked&GAaio "Baoikeg pubuioeig".

YrodeiEn: Mmopeite va alMAEETE TN XPOVIKA SIGPKEIN VIO LIG €0TIOL

HOYEIPEUOTOC I VO ATTEVEPYOTTOINOETE TOV GUTOUOTO XPOVODIGKOTITN

yIOl TNV €0TIO HAYEIPEPATOC:

EmMASETE TNV 0TI HOVEIPEUOTOC KOl GKOUWTOTE To oUpRoAo .

AMOGETE OTNV TTEPIOXN PuUBUioewv TN XPOVIKN dIGpKela ) BE0Te TNV
Ixix]

OTO wLit.

AUTOHXTOC TTEPIOPICHOC XPOVOU

Edv pia eoTio HOYEIPEUOTOC BPIOKETAI VIO LEYOAO XPOVO OE
Aeitoupyia Kol eoeic dev ala&eTe TN puBUION, TOTE evepyoTIOIEITAI O
QUTOUOTOC TTEPIOPIOHOC XPOVOU.

H 6¢ppavon TG €oTiog HayeIpEUaTOC DIOKOTITETOI. TNV evOeiEn
TWV 0TIV HOYVEIDEUATOC AVABOORAVOUY EVOMAE & Kol 5.

PoAod1 cuvayeppoU Koulivag

Me To poAOI GuvayeppoU TNC Koudivog UTTOPEITE va pUBUIoETE Eva

XPOVO €w¢ 99 Aertd. Aeitoupyei aveldpTnTa arm’ OAeC TIC GAeC

pubuioelc.

PuOuion Tou poloyioU cuvayeppoU Koulivag

Aev emMTPEMETAI VO €iVal ETIAEYUEVN KOUIO EOTION HOYEIQEUATOC.

1. AkoupmnoTe To cUpRoAo O, oTnv &vEIEN Tou XPOVOSIOKOTTN
avaBel DU

2. PuBpioTe pe To koupmi Twist Tnv emOupnTh XPovViKr JIGPKEIQL.

MeTa amo pepIK& OeUTEPOAETITA O XPOVOC OpXICEl VO TPEXEL.

MeT& Tn AjEn Tou Xpovou

Mo eva AeTTO nxel eva onpa Kol oTnv evoeién Tou XpovodIoKOTTN
avaBel D0. H évdeitn £ avoBooBrvel. AKOUUTTHOTE HIo
omoladnmoTe emddveia xelpiopou. O1 evdei&elc oBAvouv Kal To
NXNTIKO ONUO OTAUOTA.

Ai16pOwon Tou Xpovou

AkoupmnoTe To oUpRoAo @ Kail aMGETe Pe To KoupT Twist To
XPOVO.

‘OTOV GKOUUTINOTE Mok OTTOIOONTIOTE EMIHAVEIN XEIPIOUOU, ORAVEl N
evoeliEn. Mmopeite var puBUIoETE €K VEOU.

To moTe Ba evepyoroinbei 0 TIEPIOPIOUOC XPOVOU, eEXPTATAI OO TN
pubuiopévn Baduida paveipéuoToc (1 €wg 10 wpeg).

AgiToupyia d1XTRPNONG TS OEPHOKPACING

H Aeitoupyia diamhpnong TnG 6epUOKPOCIOG ival KATOAMNAN yIo
NQOIHO COKOAGTOG 1 BouTUpoU Kail yia Tn diaThpenon Tou daynTou
KOI TOU POYEIPIKOU OKeUoUG (eoTou.

Evepyomoinon Tng Aeitoupyiag diarpnong NG BepuUoKpaoiog:

1. EmAe&Te pe To koupmi Twist TNV €0TiOL HOYEIPEUOTOG.

2. Méoa oTa emdpeva 5 OeUTEPOAETITG! IKOUUTINOTE TO OUPBOoAO L.

MPOoTXCIX CKOUTTIGHXTOG

Eav okourmioeTe avw omd To Tedio XelpIopoU KATd TN JIGPKEIN TTOU
n BAon €0TIQV €ivVal EVEQYOTIOINUEVN, UTTOPOUV VA OAAEOUV Ol
puBpioelg.

Mo va 1o anmoduyeTe, dIAOETEI N BACN EO0TIQV IO ASITOUPYIO
pooTaoiag okoutiopoTog. AdaipéoTe To Koupt Twist. Eva ofjua
nxei. To medio xelpiopou eival via 30 deuTePOAETITON KASIOWHEVO.
MmopeiTe vor oKouTTioeTe AV oo To Tedio XEIPIOUOU XWPIC VO
aMaEouv ol pubuioelg.

Ymodei&eig

m Eaipeon omd Tn AeiToupyio MPOOTACIOG OKOUTTIOUOTOC OTOTEAE
0 KEVTPIKOC OIaKOTITNG. MTTOPEITE VO OTTeEvEPYOTIOINOETE
omoTednmoTe TN BACN E0TIWV.

= Mropeite va TormoBeTroeTe Eava omoTedNTIOTE TO KOUWT Twist.

m MeTd amo 35 deuTepOAETITO ATTEVEQYOTIOIEITOI AUTOUOTO N BAon
€0TIWV.

TNV &vBeIEn Twv Poduidwy poveipguaTog epdavidetar L. H
AeiToupyia diatrENong TNG BEPUOKPOOIOC EiVal EVEPYOTTOINUEVN.
Arevepyoroinon TnG Aeitoupyiag d1aThpnong TNG OepUOKPOOIOG:

EmAEETE TNV €0TiO HAYEIPEPATOC KOI OGKOUUTIOTE TO oUpBoAo L.
STV EvOEIEn Twv BaduidwY HOVEIPEUATOC eudaviZeTanl L.

MeTa ard 5 OeUTEPOAETITOL ATIEVEPYOTTOIEITOI N EOTION HOYEIPEUOTOC
Kal epdavideTal n €voelEn TnG umoAoItng BeppoTNTAG.

21



BxoIKEC pubpioeig

H ouokeun oog €xel ditipopec BaolkES pubuioelc. Mmopeite va
TTPOCOPUOOETE QUTEG TIC PUBUIOEIC OTIGC OUVNBOEIEC OOG.

‘Evdeign AeiToupyia
ci AuTOpATH AOPEAEIX TTAISIOV
£ Anevepyoroinuévn.*
{ Evepyomoinpévn.
cc HXNTIKO oo
O Snuo emBePaiwong Kol PAVUPO OGAALGTOC OTIEVEPYOTTOINHEVO.
{ EvEpYOTTOINUEVO POVO TO PAVUPC OGGALOTOC.
2 Snuo emPBePaiwong Kol UAVULG OGAALOTOC EVEQYOTIOINUEVO.
c5 AUTOMATOG XPOVODJIXKOTITNG
1 Anevepyoroinuevog.*
-89 Alipkeio peT& OO TNV OTIOIA OMTEVEQYOTIOIOUVTAI Ol E0TIEG HOYEIQEHOTOG
ch Ai&pKeIa TOU ONHATOG ARENG TOU XPOVOSIXKOTITN
{ 10 SeuTtepdAerTaL.
2 30 SeutepodAerTa
ERIY o
c MPOCOETN EVEPYOTIOINGCN TWV KUKAWUATWVY BEPURVONG
O Amevepyoroinuévn.*
{ Evepyomoimnpévn.
2 TeheuTaio pUBUION TIPIV TNV OTTEVEPYOTIOINGN TNG E0TIOG HOYEIPEUOTOC.
cH AsiToupyia Xwpic KoupTi Twist
7 Amevepyoroinuévn
{ Evepyoroinuevn*
O Enavagopd oTn Baoikn puOuion

£ Amevepyoroinuévn.
{ Evepyorompeévn.

* Boolkn pubuion

AMayn TWV BaCIKWV pubpicewv
H B&on eoTiwv TTPETTE! VO gival amevepyoroinuevn.
1. Evepyomoinote Tn B&on €0Tiwv. 3 ]

2. Méoa oTa emdpeva 10 SeuTepdAETTA aoupmoTe To oUpRoro ©@
via 4 deuTepOAETITO.

.
™ -
[mgm

m

4 @ ‘ 5. AkoupTnoTe To oUpBoAo 3 yia 4 euTepdAerTa.
]

H puBuion éxel evepyoroindei.

. Arnevepyomoinon

>NV 000vn evieifewv TOU XPOVOBIOKATTN eudavileTal = { , oTnV
006VN evBEIEEWV TWV EOTIOV LHOYEIPELOTOC L.

3. AkoupminoTe To oUpBoro O Tooeg dopeg, LEXP! Vo EpdAVIOTE
oTnv 08ovn evdeifewv Tou XPovodIakOMTn N emBuunTr) evoeign.

4. PuBpioTe pe To koupti Twist Tnv emOupnTn TIUN.

22

Mo TNV eyKaTdAeIYn TNG BOOIKAC pUBUIONG QMEVEPYOTTIOINOTE TN
Baon eoTiwv Pe ToV KEVTPIKO BIGKOTITN KOl pUBUIoTE €K VEOU.



Kax@axpiopog Kai ppovTida

O1 uodeielc 0’ auTo To KEDAAaIo oo Bonboulv, va ppovTiCeTe TN
Baon eoTiov.

KoT&AMNAa UANIKG KoBapiopoU Kol oUVTAPNONG UTTOPEITE VO
TTPOUNOEUTEITE YEOW TNC UTINEECIOG TEXVIKNG EUTTNEETNONG
TEAOTWV N 0TO BIKO PO e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

YXAOKEPAUIKO UAIKO

KoBapilete TN BAon eoTiwv K&Be dopd, TTOU EXETE HOYEIPEWE! e
auTr). ETol dev KOMOUV TO KOPEVO UTTOASIUUOTO haynToV.

KoBapilete TN BAon €oTiwv, adol TTPWTA KOUWOEI OPKETA.

Xpnolyortoleite JOvo UAIKG KOBGPIOUOU, TTOU €ival KOATAMNAG yIa
UOAOKEPOIKO UAIKO. MpoogéTe TIC uTodeiéelc Kabapliopou Tvw oTN
OUOKeUOoia.

Mn xpnolyoToleiTe TOTE:

UN OPAIWHEVO AMOPPUTTAVTIKA TATWV
KOBOPIOTIKA VIG TO TTAUVTHPIO TWV THIATWY
UANK& TRIWILOTOG

IOXUPG OIMOPPUTTAVTIKG, OTIWC OTTPEI NAEKTPIKOU GoUPVOU 1 UNKK
QMOPAKEUVONG AeKEDWY

= OKANP& odouyyapia

® OUOKEUEC KOOapIopoU UWnANC Tieonc ) OUOKEUEC ekTOEEUONG
oTuoU

Apon BA&BNg

Eav moapouoiooTei kamola BAGRN, O onuaivel Mwe eival KA&TI To
00BaPO, CUXVA N auTia eival achuavTn. Mpiv KaAEoeTe TNV UTTNPECia

H peyaAn pUmavon omopokpUVETAI KAAUTEQO PE HIG EUOTPO YUOAIOU
Tou epmopiou. MpooekTe TIC UTTODEIEEIC TOU KATAOKEUQOT).

Miat KaTaANAN EUoTPa YUOAIOU pTtopeiTe va TpopnOeuTeiTe emiong
HEOW TNG UTINPEOCIOG TEXVIKNG €EUTTNEETNONG TIEAATWY 1 0TO OIKO
PO e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNU).

Me eIdIK& ohouyyapIa VIG TOV KOBAPIOHO UGAOKEQOUIKOU UAIKOU
TTIETUXQIVETE KOAG OTTOTEAEOUOTO KOBapIouoU.

MAxic10 Tou TTESIOU HAYEIPEPATOG

Mo va armoduyete CNUIEG OTO TIAGIOIO TOU TIEDIOU LOYEIPEUOTOC,
aKOAOUBNOTE TAPAKOAR TIC akKOAOUBEeC umTodeieic:

= Xpnolgoroleite Hovo CeoTO OIGAUHO OTTOPPUTIOVTIKOU TTIATWV.
m [Mpiv Tn xpfon TAUVETE KOAG TOL KOIVOUPYIO GHOUYYOPOTIOVO.

= Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVQ IOXUPO KABOPIOTIKO N UAIKA
TPIYIYOTOC.
® Mn xpnoipotoleite TNV EUOTPO yuahioU.

Koupri Twist

>koutioTe To Koupt Twist KaAUTEPO HOVO pE XANIGPN OaTTOUVADa.
Mn xPNOIUOTIOIEITE KAVEVD I0XUPO KOBAPIOTIKO I UNKG TRIWILOTOG.
O kaboplopd oTo MAUVTAPIO TATWY KAOWS Kail To BUBioua oTo
uypo Kabapiopou mpokahel ¢nuit oTo koupTi Twist.

TEXVIKNC €EUTTNEETNONG TIEAGTWY, TTPOOEETE TTOIPOKOAW TIC
akOAouBec umodeitelg.

'EvdeIgn THAAP

METPX AVTIUETWITIONG

Aev unidpxel H mapoxr) Tou pelpoaTog exel SloKorel.

EAEyETE TNV GOPAGAEIO TNG OUOKEUNC OTOV NAEKTPIKO TTIVOKOL TNG KATOIKIOG. EAgy-

&1e, edv UTTAPXE! PIO OIOKOTIN PEUPOTOG OTIG GANEG NAEKTPIKEG OUOKEUEG.

AvoBoofn- H emdaveia xeipiopgoU eival uypr 1N eva ZTeyvaoTe TNV emdAveIa XEIPIOUoU N OTTOPOKPUVETE TO OVTIKEIUEVO.
vel £ QVTIKEIUEVO BpioKeTal TTAVW O’ QUTAV.
£-38 To koupti Twist Sev eival TomoBeTnuévo  TomoBeTAoTe To Koupmi Twist 6To kEvTpo Tou Twist-Pad.

OTO KEVTPO Tou Twist-Pad.

Er + apiB- BAAGBN 0TO NAEKTPOVIKO OUOTNUG.

Anevepyotioinote Kail peTd amd 30 deutepdAenTa evepyorolnote Eava TN CUOKEUN

HOC UEOW TNC AOPAAEING OTOV NAEKTPIKO TTIVAKG TNG KOTOIKIOC I HECW TOU SIBKOTITN
TTPOOTACING OTO KIBWTIO TWV AoPoreiwv. Edv epdavioTel Eava n evOeiEn, KOAEOTE
TNV UTINPEOCIO TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEACTWV.

FZ To NAEKTPOVIKS cUOTNUO UTTEPBEPUAV-
OnKe Kol amevepyoroinoe TNV avTioToIXN
€0TIO HOYEIPEUATOC.

MepIpéveTe, UEXPI VO KPURWOE! GPKETG TO NAEKTPOVIKO oUOTNUO. AKOUUTIAOTE TOTE
yia emMAvVeEIn XEIPIOUOU TNG EOTIOG POVEIPEPOTOC.*

Fy To NAeKTPOVIKO ouoTNua UTIEPOEPUGV-

[MepIUEVETE, PEXP! VO KPUWOEI BPKETA TO NAEKTPOVIKO cUOTNUO. AKOUUTIAOTE TOTE

OnKe Kol amevepyoroinoe OAeC TIC e0Tieg  pIa omoiadnmoTe emdAveEIn XEIPIOUOU.*

HUOYEIPEUATOC.

"M
[an]

XPOVO O€ AeITOoUpPYio KOl OTTEVEQYOTIONN-
Onke amd povn TNG.

H eoTio poyelpeuaToc BPIOKOTAV VIa TTOAU  MTIOPEITE VO EVEQYOTIOINOETE APEOWE EAVA TNV E0TION HOYEIPEUOTOC.

* MnVv TOTTOOETEITE KAUTEG KATOOPOAEC BimAal 1) TAvw OTO TIEdio XeIpIOpoU
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YTINpeoix TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAXTWV

Edv n ouokeur| oag TPETel va emokeuaoTel, BpiokeTal oTn di1dOeor
O0C N UTTNPECIa TEXVIKNG €EUTINEETNONG TWV TIEAGTWV UOG.
Ap16pog E kou ap1Bpog FD:

Edv {nmoeTe Tn JIKM HOC UTINPECIA TEXVIKNG EUTTNEETNONG
meAaTaV, OWOTE TTPOKOAW ToV apiBud E Kol Tov apiBud FD Tng

ouokeunc. Tnv mvokida TUTIOU e Touc aplibpouc Ba Tnv Bpeite
TAVK OTNV K&OPTO OUOKEUNC.

MpooeTe, OTI N EMOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUAUOTOC €Ut eETNoNg
TEAATQV OTN TIEPITTWON eVOG e0daALEVOU XeIpIoUoU dev eival
dwpPedV, aKOPO Kol KaTd TN SIGPKEIO TOU XPOVOU TNC eyyunong.

daynT& SOKINWV

AUTOC 0 THivaKac dnUIoUPYHONKE VIO Ta EPYAOTHPIC SOKIPWY, VIO VO
OleuKOAUveEl TN OOKIUN TWV BIKWV HOC CUCKEUV.

Ta oToIXEIO OTOV TTHVOKG aVOPEQOVTOI OTO OIKG UOIG HAYEIQIKA
okeun Schulte-Ufer (EMoywyIKO OET UOYEIDIKWY OKEUWV 4 TEUOXIWV
79442X0) pe TIC akdAouOeg dI00TAOEIC:

Katoopoha pe Ao @ 16 cm, 1,2 Aitpa, via 14,5 cm @ eoTia
poyelpéuaTog piog Zovng

To OTOIXEIG ETMKOIVWVIOEG OAWV TWV XWPWV Oa Ta BEeiTe OTOV TTIVOKS
YTINPEoieg TeXVIKNG eEUNpeTnong mMeAaTwY TTou TapadideTal Hadi.

EVTOAN €MOKEUNG KXI CUMBOUAEG O TEpIMTWon BAKBNG

GR 18 182
AOTIKN Xp&won

EumoTeuBeite Tnv eumeipia Tou kaTaokeuaoTn. ETol e€aodalileTe,
OTI N €MOKEUN YiVETOI amd eKTTAIOEUPEVOUG TEXVIKOUG TOU OEPRIC,

TTou eivail eEOTIAICUEVOI PE TO YVNOIO OVTOACKTIKG VIO TN CUOKEUN

00C.

KoaTtooapoha @ 16 cm, 1,7 Aitpa, via 14,5 cm @ “eoTia
yavelpeuaTog piog ¢wvng

KoTtoopoha @ 22 cm, 4,2 NiTpa, yia 18 cm @ ) 17 cm @ eoTia
HOYEIPEUATOC

Tnyavi @ 24 cm, yia 18 cm @ 1) 17 cm @ eoTia payeIpEPaTOC

O¢puavon /ApXIKO HOYEIpEP

daynT& SoKIJWV BaBpida 6£p-
Havong pexpl
TNV €vapin
Bpacuou

Aixpkeix (AenTa:AguTepOAe-

JUVEXION MAYEIPEUARTOG

Kamakl  Ba@pida cuvexl- Kokl
nTx) oNgG TOU HAYEIPE-

MOTOG

AIWGCIPO TNG COKOAKTOG
Moyelpikd okeluog: KatoapoAa pe AaBn

KouBepToupa cokoAdTag (m.x. Dr. Oetker -
ehadpwe mkpn, 150 yp.) mévw otnv 14,5
cm @ e0Tion HOYEIPEUOTOC

- - 1 Oxi

ZEOTOPA Kl S1aTRpNnon {ECTWV TWV
PpaKwvV couma

Mayelpikd okelog: KaToapoia

Dakeg couna ouupwva e To mpotuno DIN
44550

Apxikn Bgppokpaocia: 20 °C

MoootnTa: 450 yp. yia 14,5 cm @ eoTia 9
HOYEIPEUOTOC

[MooodtnTa: 800 yp. yic 18 cm @ 17 cm & 9
€0TIO HaYEIPEPATOC

DaKeEG ooUNa WG MPOIOV KOUTIOU

.x. Tepiva pe GAKES KAl AOUKAVIKOL TNC
Erasco: Apxikr) Beppokpaoia 20 °C

MoootnTa: 500 yp. via 14,5 cm @ eoTia 9
HOYEIPEUOTOC

MoooTnTa: 1000 yp. vic 18 cm @ 17 cm 9
@ e0TIO HOYEIPELOTOC

mepimou 2:00 XWPIG AVOKATEUO Nai 1 Nai

mepimou 2:00 XWPIG AVOKATEUO Nai 1 Nai

nepimou 2:00 Nau 1 Nai

(OVOKATEUOL UETG QITTO TIEPITTIOU

1:30)
nepimou 2:30 Nau 1 Nai

(ovOKATEUD PETG QMO TTEPITTOU

1:30)

ZIyavo BPACINO CXATONG PTTEGAUEN
Moayelpikd okelog: Katooapoha pe AaBn
Oepuokpaacia yaAakTog: 7 °C

Suvtayn: 40 yp. BouTtupo, 40 yp. aAelpl, 92
0,5 ANiTpa yaAa (3,5% mooooTd Aioug) Kail

pio mpéda aAam yia 14,5 cm @ eoTial pavel-

PEUATOC
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O¢puavon /ApXIKO Hayeipepa

TUVEXION HAYEIPEPATOG

daynT& dOKIHWV BaOuida 0£p-  Aixpkelax (Aenta:Agutepole-  Kamaki  BaBuidax cuvexl-  Kammaki
Havong MEXP! TX) ONG TOU HAYEIPE-
NV &vapén HXTOG
Bpaxopou
T AlwoTe To BoUTUPO, OVOIKO-
TEWYTE YEOO TO OAEUPI KOl TO
oA Kol aproTe To e0TO
peiypa aAeuploU via 3 Aemtd
2 MNpoobeoTe TO YOAQ 0TO (e0TO pelyUa aAeu-
pIoU KOl OvOBPAOTE TO UEIYUO OVOKATEVUO-
VTOC TO OUVEXWG
3 Adou avaBpdoel N odATO
UTTECOUEN, KPOTAOTE TN VIO
aKOpa 2 Aerrt& oTn Baduida 1,
OVOKOTEUOVTAG TNV CUVEXWC
Napackeur puoyaiou
Mayelpikd okelog: KaToapoia
Oeppokpaoia yahakTog: 7 °C
Juvtayn: 190 yp. oTpoyyuloomeppo pudl, 9 niepimou 6:30 Oxi 2 Nai
22,5 yp. Caxopn, 750 ml yaia (3,5% mooo- Z80TAVETE TO VOAGL LEXO! VOl 0lOXI-
oTO )\inouc';) KOl u|a'npéZcx aAaT via 14,5 Zel Vo d)OUOKd;(VSI. ’Pﬁeﬁ?om XO(‘L)J)T(W-
M @ £0Tio HaVEIPEOTOG AOTEPQ OTN BABIB CUVEXIONC TOU
HOYEIPEUOTOG KOl TIOOOBEOTE TO
oUdI, TN CAxapN Kol TO OAGTI OTO
yOA
MeTtd oo 10 AenT& avoKo-
TEWPTE TO PUCOYOAO
SuvTayn: 250 yp. oTpoyyuhodorieppo pudl, 9 niepimou 6:30 Oxi 2 Nai
30 yp. Caxapn, 1 AiTpo yoAa (3,5% T0c0ooTOd Z60TAVETE TO Ve . .
! . . ) YOAQ, PEXPI VO OpXi-
);gouc)gou Hia mpeca (.])\O(T' yia 18 cm & n Cel va pouokwvel. PubpioTte xaun-
cm 19 e0TIA HAYEIPELOTOG AOTEPO OTN BABUISaA GUVEXIGNG TOU
HOYVEIPEUOTOC KOl TIOOOOEOTE TO
pUdI, TN CAxoPN Kol TO OAGTI OTO
yOAQ
MeTa amo 10 AeTTd oVOIKO-
TEWTE TO PUCOYONO
Mayeipepa puliov
Moyelpikd okelog: KatoapoAa
Oeppokpaoia vepou: 20 °C
JuvTtayn ouudwva pe To mpoTuro DIN 9 nepimou 2:48 Nai 2 Nai
44550:
125 yp. pul yia mAad, 300 yp. vepod Kail
pia mpeda oAGTI via 14,5 cm @ eoTio poyelr-
PEUATOC
Juvtayn oupdwva e To mpoTumo DIN 9 niepimou 3:15 Nai 2n Nai
44550:
250 yp. pud yia mAad!, 600 yp. vepd Kal
piot Tpeda oAGTI VIO 18 cm @ 17 cm @
€0TIO UAYEIPEPATOC
WRGIHO XOIPIVWV PIAETWV
Mayelpikd okeuog: Tnyavi
ApXIKN Bepuokpacia GINETWV: 7 °C
MoodTnTa: 3 GIAETO (OUVOAIKO BApog Tepi- 9 niepimou 2:40 Oxi 7 Oxi
mou 300 yp., mepimou 1 cm xovtpd), 15 yp.
nAigAaio vio 18 cm @ 1 17 cm @ eoTia
HOYVEIPEUOTOC
WRoIPo KpET®V
Mayelpikd okeuog: Tnyavi
Juvtayn oupdwva e To mpoTuro DIN EN
60350-2
MoodtnTa: 55 ml Cuun ava kpema via 18 9 niepimou 2:40 Oxi 6 6. avaoya pe Oxl

cm @ 17 cm @ eoTia payeIpepaTog

TO BaOUO podiouo-
TOG
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O¢puavon /ApXIKO HOyEipEP JUVEXION MOYEIPEPUATOG

daynT& SOKIJWV BaOuida 0¢p-  Aixpkelx (Aenta:Agutepode-  Komdki  BaBuida cuvexl-  Kamaki
Havong HEXpP! nTx) ongG TOU MAYEIPE-
TNV €vapgn HoTOQ
Bpacpuou
Tnyaviopo TN GPITECX KATEWYUYHEVWV
TNYQVNTOV MTATATOV
Moyelpikd oKeuog: KatoapoAa
[MoodtnTa: 1,8 KIAG nAIEAaIO, K&Oe pepida: 9 Méxp! va emTeuxOei n Bepuokpacio Oxi 9 Oxi

200 yp. KOTEWUYPEVEC TNYOVNTEC TIOTATEC AadioU Twv 180 °C

(m.x. McCain 123 Frites Original) yia 18 cm
@ N 17 cm @ eoTia payEIPEPATOC

Edv o1 dokipéc mpayuaromoloUvTal og pia 18 cm @ eoTia
goyelpepoTog pe 1500 W ovopoaoTiKn 10XU, TOTE HEYOAWVEI O
XPOVOC OpXIKOU PaveEIpEUATOC TTepimou KaTd 20% Kai n Baduida
OUVEXIONG TOU UOYEIPEUOTOC QUEAVETOI KOTG dia Badpida.
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/A Norme di sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni
per l'uso. Custodire con la massima cura le
presenti istruzioni per I'uso e il montaggio e
il certificato di identificazione
dell'apparecchio in caso di un utilizzo futuro
e cessione a terzi.

Controllare I'apparecchio dopo averlo
disimballato. Qualora si fossero verificati
danni da trasporto, non collegare
l'apparecchio.

L'allacciamento senza spina
dell'apparecchio puo essere effettuato solo
da un tecnico autorizzato. In caso di danni
causati da un allacciamento non corretto,
decade il diritto di garanzia.

Questo apparecchio & pensato
esclusivamente per |'utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare
I'apparecchio per la preparazione di cibi e
bevande. Prestare attenzione
all'apparecchio durante il suo
funzionamento. Utilizzare I'apparecchio
esclusivamente in luoghi chiusi.

Questo apparecchio & progettato solo per
I'utilizzo fino ad un'altezza di massimo 2000
metri sul livello del mare.

Disattivazione automatica di una zona di cottura..........cceneee. 33
Timer autOMALICO .o.viviicececceece e 34
CONTAMINULI ..t e 34
Limitazione tempo automatica...........cccevvmrirennrisnnnnsennsanenn 34
Funzione scaldavivande.........cccccccoimimiiiiiercesessssssssssssssssssssnnees 34
Protezione per la pulizia .......c.ccvvemrriiemnrnnscsmnsns s 34
Impostazioni di base......ccccccvrrvernnnnmn e ——— 35
Modifica delle impostazioni di DaSE.......cccceevecvvecceeieiececeen 35
Pulizia e manutenzione........ccccmmimrmiiinncccc e 36
VA=) (foTeT=Tg=T 0o 1ToF= LSRRt 36
Telaio del piano di COUIa ..o 36
SEIEHOIE TIPP criirereiiciceie et be e b eens 36
Riparazione di un guasto.......ccccrrmnrmrnsnnss s 36
Servizio di assistenza techica..........ccouvecrrnininnssnnnsnnnseens 37
Pietanze sperimentate ............cccuvmmiimninnnmnsees s, 37

Per ulteriori informazioni su prodotti, accessori, pezzi di
ricambio e servizi € possibile consultare il sito Internet
www.neff-international.com e I'eShop www.neff-eshop.com

Non utilizzare alcuna copertura del piano di
cottura. Potrebbe causare incidenti, dovuti
ad es. al surriscaldamento, alla formazione
di fiamme o agli schizzi di materiale.

Non utilizzare dispositivi di protezione o
griglie di protezione per bambini non adatti.
Potrebbero causare incidenti.

Questo apparecchio pud essere utilizzato
da bambini di eta pari o superiore a 8 anni
e da persone con ridotte facolta fisiche,
sensoriali o mentali nonché da persone
prive di sufficiente esperienza o
conoscenza dello stesso se sorvegliate da
una persona responsabile della loro
sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli
eventuali rischi derivanti da un utilizzo
Improprio.

| bambini non devono utilizzare
l'apparecchio come un giocattolo. | bambini
non devono né pulire né utilizzare
l'apparecchio da soli a meno che non
abbiano un'eta superiore agli 8 anni e che
siano assistiti da parte di un adulto.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo
di alimentazione i bambini di eta inferiore
agli 8 anni.
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Pericolo di incendio!

L'olio o il burro caldi si incendiano
rapidamente. Non lasciare mai incustoditi
sul fuoco I'olio o il burro caldi. Non
utilizzare mai acqua per spegnere il fuoco.
Disattivare la zona di cottura. Soffocare le
flamme con un coperchio, una coperta
ignifuga o qualcosa di simile.

Le zone di cottura si surriscaldano molto.
Non appoggiare mai oggetti inflammabili
sul piano di cottura. Non appoggiare
alcun oggetto sul piano di cottura.

L'apparecchio si surriscalda. Non riporre
mai oggetti infiammabili o spray nei
cassetti sotto il piano di cottura.

Il piano di cottura si spegne e non
reagisce piu ai comandi; potrebbe
riaccendersi da solo in un secondo
momento. Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

Pericolo di scottature!

Le zone di cottura e le superfici vicine, in
particolare il telaio del piano di cottura
eventualmente presente, si surriscaldano
molto. Non toccare mai le superfici ad alta
temperatura. Tenere lontano i bambini.

Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore
non funziona Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

Pericolo di scossa elettrica!

Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico del servizio di
assistenza adeguatamente istruito. Se
l'apparecchio & guasto, staccare la spina
o disattivare il fusibile nella rispettiva
slcatola. Rivolgersi al servizio di assistenza
clienti.

L'infiltrazione di liquido pud provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.
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Un apparecchio difettoso pud causare
delle scosse elettriche. Non mettere mai in
funzione un apparecchio difettoso.
Togliere la spina o disattivare il fusibile
nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al
servizio di assistenza clienti.

Rotture, incrinature o crepe nella
vetroceramica possono causare scariche
elettriche. Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

Pericoli dovuti ai campi magnetici!

L'elemento di comando rimovibile &
magnetico e puod influire sugli impianti
elettronici, come ad es. pace-maker o
microinfusioni. Per i portatori di impianti
elettronici: non tenere mai l'elemento di
comando nelle tasche degli indumenti. La
distanza minima da un pace-maker deve
essere di almeno 10 cm.

Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di
cottura € presente del liquido, le pentole
POSSONO improvvisamente "saltare in aria".
Tenere sempre asciutti la zona di cottura e
il fondo delle pentole.



Cause dei danni

Attenzione! m La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano di cottura pud

m | fondi ruvidi di pentole e padelle graffiano la vetroceramica. provocare danni.
m Se appoggiati sulle zone di cottura calde la pellicola in
alluminio o i contenitori in plastica si sciolgono. La pellicola di

. ] protezione della cucina non & adatta a questo piano di
= Non appoggiare mai pentole e padelle calde sul pannello cottura.

comandi, sul campo degli indicatori o sulla cornice per
evitare danni.

m Non lasciare pentole vuote sulle zone di cottura accese per
evitare danni.

Riepilogo
Nella seguente tabella sono indicati i danni piu frequenti:

Danni Cause Provvedimento

Macchie Fuoriuscita di cibi Rimuovere subito i cibi fuoriusciti con un raschietto per vetro.
Detergenti non adatti Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica

Graffi Sale, zucchero e sabbia Non utilizzare il piano di cottura come superficie di lavoro o di appoggio

| fondi ruvidi di pentole e padelle graf- Controllare le proprie stoviglie.
fiano la vetroceramica.

Variazioni croma- Detergenti non adatti Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica
tiche Sfregamento delle pentole (ad es. Sollevare pentole e padelle quando le si sposta.

alluminio)
Fratture Zucchero, cibi molto zuccherosi Rimuovere subito i cibi fuoriusciti con un raschietto per vetro.

Tutela dell'ambiente

Smaltimento ecocompatibile m Utilizzare il calore residuo del piano di cottura. Nel caso di
) . . o ) . tempi di cottura prolungati, spegnere la zona di cottura gia
Si prega di smaltire le confezioni nel rispetto dell'ambiente. 5-10 minuti prima della fine prevista per la cottura.

Questo apparecchio dispone di contrassegno ai
sensi della direttiva europea 2012/19/UE in materia
di apparecchi elettrici ed elettronici (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

Questa direttiva definisce le norme per la raccolta e il
riciclaggio degli apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’Unione Europea.

Consigli per il risparmio energetico

m Coprire sempre le pentole con un coperchio di dimensioni
adatte. La cottura senza coperchio richiede chiaramente piu
energia. Un coperchio in vetro consente di poter guardare
dentro la pentola senza doverla scoperchiare.

m Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci. | fondi irregolari
aumentano il consumo di energia.

m |l diametro del fondo delle pentole e delle padelle deve
corrispondere alle dimensioni della zona di cottura. In modo
particolare I'utilizzo sulla zona di cottura di pentole troppo
piccole causa sprechi d'energia. Attenzione: i produttori di
stoviglie indicano spesso il diametro superiore che
solitamente € piu grande di quello del fondo.

m Per quantita di alimenti ridotte utilizzare pentole piccole. Una
pentola troppo grande e semi vuota necessita di molta
energia per essere riscaldata.

m Cuocere con poca acqua per risparmiare energia e
preservare le vitamine e i minerali contenuti nelle verdure.

m Scegliere una pentola che copra il piu possibile la superficie
della zona di cottura.

m» Quando possibile passare a un livello di cottura piu basso.

m Scegliere un livello di cottura a fuoco lento adatto. Con un
livello di cottura a fuoco lento troppo elevato si spreca
energia.
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Conoscere I'apparecchio

Le istruzioni per I'uso valgono per diversi piani di cottura. A
pag. 2 e riportato un sommario dei modelli con relative
dimensioni.

Il pannello comandi

D]
R

Indicatori Superfici di comando

-9 Livelli di cottura L Funzione scaldavivande

o Abilitazione al funzionamento (o) Accensione zone

H/hk Calore residuo © Timer

L Funzione scaldavivande Avvertenze

oo i , . . . .

oo Timer Quando si tocca un simbolo viene attivata la funzione
corrispondente.

Superfici di comando Mantenere le superfici di comando sempre asciutte. L'umidita

0) Interruttore principale ne pregiudica il funzionamento.

rruttore princi
. . - Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori e
L Sicurezza bambino sensori. Il sistema elettronico potrebbe surriscaldarsi.

Le zone di cottura

Zona di cottura Accensione e spegnhimento
O Zona di cottura a circuito sin-
golo
© Zona di cottura a circuito dop- Selezionare la zona di cottura, toccare il simbolo @.
pio
8 Zona di cottura a circuito dop- Selezionare la zona di cottura, toccare il simbolo @, si attiva il secondo circuito di riscal-

pio, zona di cottura con zona damento

di cottura per pentole ovali oo = . .
berp Toccare nuovamente il simbolo @, si attiva la zona di cottura per pentole ovali.

Accensione della zona di cottura: l'indicatore corrispondente si illumina.

Indicatore del calore residuo

Il piano di cottura & dotato di un indicatore del calore residuo a
due livelli per ogni zona di cottura.

Se sull'indicatore compare il simbolo H, la zona di cottura &
ancora calda. Si puo ad es. mantenere in caldo una pietanza
piccola o sciogliere una glassa. Quando la zona di cottura si
raffredda, sull'indicatore compare il simbolo ~. Quando la zona
di cottura si ¢ raffreddata a sufficienza, l'indicatore si spegne.
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Tipp Pad con selettore Tipp

Il Tipp Pad € il campo di regolazione in cui € possibile
selezionare e regolare zone e livelli di cottura mediante |l
selettore Tipp. Nella zona del Tipp Pad, il selettore Tipp si
centra automaticamente.

g -8 ¥

Il selettore Tipp € magnetico e viene applicato sul Tipp Pad.
Facendo scivolare il selettore Tipp su un dato simbolo, si attiva
la zona di cottura corrispondente. Facendo ruotare il selettore
Tipp, si imposta il livello di cottura.

Rimozione del selettore Tipp

Il selettore Tipp pud essere rimosso per facilitarne la pulizia.

E possibile rimuovere il selettore Tipp anche quando la zona di
cottura € in funzione. La funzione protezione per la pulizia viene
attivata e trascorsi 35 secondi il piano di cottura si spegne.

A Pericolo di incendio!

Se si colloca un oggetto metallico sul Twist Pad, il piano di
cottura pud continuare a scaldare, percid € opportuno
spegnere sempre il piano di cottura mediante l'interruttore
generale.

Regolazione del piano di cottura

In questo capitolo viene illustrato come regolare le zone di
cottura. Nella tabella sono indicati i livelli e i tempi di cottura per
le diverse pietanze.

Attivazione e disattivazione del piano di
cottura

Il piano di cottura si accende e si spegne mediante l'interruttore
generale.

Attivazione: toccare il simbolo (. Viene emesso un segnale
acustico. L'indicatore sopra all'interruttore generale si accende.
Il piano di cottura & pronto per l'uso.

Disattivazione: toccare il simbolo (D, finché l'indicatore sopra
l'interruttore generale non si spegne. Tutte le zone di cottura
sono disattivate. L'indicatore del calore residuo resta acceso
finché le zone di cottura non si sono sufficientemente
raffreddate.

Avvertenze

|l piano di cottura si disattiva automaticamente quando tutte
le zone di cottura rimangono spente per piu di 15 secondi.

Dopo la disattivazione, le impostazioni restano memorizzate
per 4 secondi. Se si riattiva il piano di cottura in questo
intervallo di tempo vengono impostati automaticamente gli
ultimi parametri in uso.

Impostazione della zona di cottura
Impostare il livello di cottura desiderato con il selettore Tipp.
Livello di cottura 1 = potenza minima

Dove riporre il selettore Tipp

Il selettore Tipp & un magnete molto forte. Non avvicinarlo a
supporti magnetici, ad es. videocassette, dischetti, carte di
credito e altre carte con banda magnetica, perché potrebbero
danneggiarsi. Anche televisori e monitor potrebbero presentare
delle anomalie.

A Pericoli dovuti ai campi magnetici!

Per i portatori gJi impianti elettronici ad es. pace-maker e
microinfusori. E possibile che questi impianti vengano
influenzati dai campi magnetici. Non mettere mai il selettore

Tipp nelle tasche dei vestiti. La distanza minima da un pace-
maker deve essere di almeno 10 cm.

Avvertenza: |l selettore Tipp & magnetico. Frammenti di metallo
che aderiscono al lato inferiore potrebbero graffiare la
vetroceramica. Ripulire sempre con cura il selettore Tipp.

Funzionamento senza selettore Tipp

Se si € smarrito il selettore Tipp, & possibile azionare il piano di
cottura anche senza di esso:

1. Attivare il piano di cottura con l'interruttore generale.

2.Nei 5 secondi successivi, toccare contemporaneamente i
simboli L e @. Viene emesso un segnale acustico.

3.Toccare il simbolo @ finché non compare l'indicatore della
zona di cottura desiderata.

4.Con il simbolo L (-) e @ (+) selezionare il livello di cottura
desiderato.

La zona di cottura é attivata.

Avvertenza: |l selettore Tipp pud essere di nuovo applicato in
qualsiasi momento.

Livello di cottura 9 = potenza massima

Per ciascun livello di cottura € disponibile un livello intermedio
contrassegnato da un punto.

Impostazione del livello di cottura

|| piano di cottura deve essere attivato.

1.Selezionare la zona di cottura. A questo scopo, far scivolare il
selettore Tipp sul simbolo della zona di cottura desiderata.

2.Nei 5 secondi successivi, ruotare il selettore Tipp finché
sull'indicatore dei livelli di cottura non viene visualizzato il
livello di cottura desiderato.

La zona di cottura & attivata.

Modifica del livello di cottura

Selezionare la zona di cottura e impostare il nuovo livello di
cottura.

31



Disattivazione della zona di cottura Avvertenza: La zona di cottura si regola mediante l'attivazione
e la disattivazione del riscaldamento. Anche in caso di potenza

Selezionare la zona di cottura e impostare su £i. Dopo ca. ; e s S
massima si attiva e si disattiva il riscaldamento.

5 secondi compare l'indicatore del calore residuo.

Tabella di cottura
Nella seguente tabella sono riportati alcuni esempi. Iniziare la cottura con il livello di cottura 9.

| tempi di cottura e i livelli di cottura dipendono dal tipo di Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.
alimento, dal peso e dalla qualita del cibo. Pertanto sono
possibili variazioni.

Livello di cotturaa Durata della cottura

fuoco lento a fuoco lento in
minuti

Sciogliere
Cioccolato, glassa 1-1. -
Burro, miele, gelatina 1-2 -
Riscaldare e mantenere in caldo
Minestra (ad es. minestra di lenticchie) 1-2 -
Latte* 1.-2. -
Salsicce scaldate in acqua** 3-4 -
Scongelare e riscaldare
Spinaci surgelati 2.-3. 10-20 min.
Gulasch surgelato 2.-3. 20-30 min.
Stufare, cuocere a fuoco lento
Canederli, gnocchi 4-5* 20-30 min.
Pesce 4-5% 10-15 min.
Salse bianche, ad es. besciamella 1-2 3-6 min.
Salse montate, ad es. salsa bernaise e salsa olandese 3-4 8-12 min.
Bollire, cuocere a vapore, stufare
Riso (con doppia quantita di acqua) 2-3 15-30 min.
Riso al latte 1.-2. 35-45 min.
Patate lesse (con buccia) 4-5 25-30 min.
Patate lesse in acqua salata 4-5 15-25 min.
Pasta 6-7* 6-10 min.
Pasticci, minestre 3.-4. 15-60 min.
Verdure 2.-3. 10-20 min.
Verdure, surgelate 3.-4. 10-20 min.
Cuocere nella pentola a pressione 4-5 -
Brasare
Involtini 4-5 50-60 min.
Stufato 4-5 60-100 min.
Gulasch 2.-3. 50-60 min.
Friggere (friggere* 150-200g per porzione progressivamente in 1-2 | di olio)
Prodotti surgelati, ad es. patate fritte, bocconcini di pollo 8-9 -
Crocchette 7-8 -
Carne, ad es. porzioni di pollo 6-7 -
Pesce impanato o in pastella di birra 5-6 -
Verdure, funghi impanati o in pastella di birra 5-6 -
Pasticcini, ad es. krapfen/frittelle dolci, frutta in pastella di birra 4-5 -

* Prosecuzione della cottura senza coperchio
** Senza coperchio
*** Girare di frequente
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Livello di cotturaa Durata della cottura

fuoco lento a fuoco lento in
minuti

Cuocere in padella**
Fettina, naturale o impanata 6-7 6-10 min.
Fettina, surgelata 6-7 8-12 min.
Cotoletta, naturale o impanata*** 6-7 8-12 min.
Bistecca (spessore 3 cm) 7-8 8-12 min.
Hamburger, polpette (spessore 3 cm)*** 4.-5. 30-40 min.
Petto di pollo/tacchino (spessore 2 cm)*** 5-6 10-20 min.
Petto di pollo/tacchino, surgelato*** 5-6 10-30 min.
Pesce e filetto di pesce naturale 5-6 8-20 min.
Pesce e filetto di pesce impanato 6-7 8-20 min.
Pesce o filetto di pesce impanato e surgelato, ad es. bastoncini di pesce 6-7 8-12 min.
Scampi e gamberetti 7-8 4-10 min.
Pietanze surgelate cotte in padella 6-7 6-10 min.
Torte flambé 6-7 Progressivamente
Omelette 3.-4. Progressivamente
Uova al tegamino 5-6 3-6 min.

* Prosecuzione della cottura senza coperchio
** Senza coperchio
*** Girare di frequente

Sicurezza bambino

Con la sicurezza bambino & possibile evitare che i bambini
attivino il piano di cottura.

Attivazione e disattivazione della sicurezza
bambino
Il piano di cottura deve essere disattivato.

Attivazione: toccare il simbolo L per ca. 3 secondi. Il simbolo
=0 si illumina per 10 secondi. Il piano di cottura & bloccato.

Timer

[l timer pud essere utilizzato in due modi:

Per la disattivazione automatica di una zona di cottura
Come contaminuti.

Disattivazione automatica di una zona di
cottura
Impostare una durata per la zona di cottura desiderata. Una

volta trascorso il tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Impostazione della durata
La zona di cottura deve essere attivata.

1.Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.

2.Toccare il simbolo®. Sull'indicatore del timer compare L.

Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata desiderata.

Disattivazione: toccare il simbolo L per ca. 3 secondi. Il blocco

viene cosi rimosso.

Sicurezza bambino automatica

Con questa funzione la sicurezza bambino viene attivata
automaticamente dopo lo spegnimento del piano di cottura.

Attivazione e disattivazione

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come inserire
la sicurezza bambino automatica.

N NZ
(RS ® =0 °
7N 7NV
L] L] L) \\ I //

La durata inizia a scorrere. Se € stata impostata una durata per
pit zone di cottura, sull'indicatore viene visualizzata quella piu
breve. L'indicatore I-| della zona di cottura si illumina.

Trascorso il tempo impostato

Trascorso il tempo impostato la zona di cottura si disattiva.

Sull'indicatore delle zone di cottura compare £. Viene €emesso
un segnale acustico. Sull'indicatore del timer compare 41 per
un minuto. L'indicatore 1= della zona di cottura lampeggia.
Toccare una superficie di comando a piacere. Gli indicatori si
spengono e il segnale acustico si interrompe.
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Correzione o cancellazione della durata

Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.
Toccare il simbolo @ e modificare la durata o impostare su
oo,

Avvertenze

Se si desidera verificare la durata impostata per una zona di
cottura: servendosi del selettore Tipp, selezionare la zona di
cottura. La durata viene visualizzata per 5 secondi.

E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare anticipatamente una
durata per tutte le zona di cottura. Ogni qual volta si attiva una
zona di cottura, la durata preimpostata inizia a scorrere. Una
volta trascorso il tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come attivare
il timer automatico.

Avvertenza: E possibile modificare la durata relativa a una
zona di cottura oppure disattivare il timer automatico per la
zona di cottura:

Limitazione tempo automatica

Se una zona di cottura € in funzione da molto tempo e non si
modifica l'impostazione, viene attivata la limitazione tempo
automatica.

Il riscaldamento della zona di cottura si interrompe.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano
alternativamente il simbolo F e 5.

Funzione scaldavivande

La funzione scaldavivande & adatta per fondere il cioccolato o il
burro e per mantenere calde le pietanze e le stoviglie.

Attivazione funzione scaldavivande:

1.Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.
2.Entro i 5 secondi successivi toccare il simbolo L.

Protezione per la pulizia

La pulizia del pannello comandi, quando il piano di cottura &

ancora attivo, comporta il rischio di modifica delle impostazioni.

Per evitare che cid avvenga, il piano di cottura é dotato di una
speciale funzione di protezione. Rilasciare il selettore Tipp.
Viene emesso un segnale acustico. Il pannello comandi rimane
bloccato per 30 secondi ed & quindi possibile pulirlo senza
modificare le impostazioni.

Avvertenze

La funzione di protezione per la pulizia non disattiva
l'interruttore generale. Il piano di cottura pu® essere
disattivato in qualsiasi momento.

|l selettore Tipp pud essere di nuovo applicato in qualsiasi
momento.

Dopo 35 secondi il piano di cottura si spegna
automaticamente.
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Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo . Nel
campo di regolazione modificare la durata o impostarla su L.

Contaminuti

Il contaminuti consente di impostare una durata fino a 99 minuti
e funziona indipendentemente dalle altre impostazioni.
Impostazione del contaminuti:

Non deve essere stata selezionata alcuna zona di cottura.
1.Toccare il simbolo ®, sull'indicatore del timer compare JiJ.
2.Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata desiderata.
Dopo alcuni secondi, il tempo inizia a scorrere.

Trascorso il tempo impostato

Viene emesso un segnale acustico per un minuto e
sull'indicatore del timer compare 00 Lindicatore £\
lampeggia. Toccare una superficie di comando a piacere. Gli
indicatori si spengono e il segnale acustico si interrompe.

Correzione del parametro di tempo

Toccare il simbolo @ e, servendosi del selettore Tipp,
modificare il tempo.

Se viene toccata una superficie di comando qualsiasi,
l'indicatore si spegne. E possibile effettuare una nuova
impostazione.

L'attivazione della limitazione di tempo dipende dal livello di
cottura impostato (da 1 a 10 ore).

Sullindicatore dei livelli di cottura compare L . La funzione
scaldavivande ¢ attivata.

Disattivazione funzione scaldavivande:

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo L.
Sull'indicatore dei livelli di cottura compare &

Dopo 5 secondi la zona di cottura si disattiva e compare
l'indicatore del calore residuo.



Impostazioni di base

L'apparecchio & dotato di varie impostazioni di base che
possono essere adeguate alle abitudini individuali dell'utente.

Indicatore Funzione

co Sicurezza bambino automatica
i Disattivata.*
{ Attivata.

cc Segnale acustico
o Segnale di conferma e messaggi di errore non attivi.
{ Solo messaggi di errore attivi.
c Segnale di conferma e messaggi di errore attivi.*

c5 Timer automatico
i Disattivato.*

{-595 Durata dopo la quale la zona di cottura si disattiva

ch Durata del segnale del timer
{ 10 secondi.
Z 30 secondi
71 minuto.*
c Attivazione del circuito di riscaldamento

I Disattivata.*
{ Attivata.

2 Ultima impostazione prima della disattivazione della zona di cottura.

ca Funzionamento senza selettore Tipp
Il Disattivato
{ Attivato*

Ripristino impostazione di base
£ Disattivato.
{ Attivato.

]

* Impostazione di base

Modifica delle impostazioni di base
Il piano di cottura deve essere disattivato.

1. Attivare il piano di cottura.

2.Nei 10 secondi successivi toccare il simbolo @ per
4 secondi.

-
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. / , 5.Toccare il simbolo 3® per 4 secondi.
@C ! L'impostazione ¢ attivata.

. Disattivazione

Per uscire dal menu delle impostazioni di base disattivare il
piano di cottura dall'interruttore generale ed effettuare
nuovamente le impostazioni.

Sul display del timer compare = 1, sul display delle zone di
cottura 4.

3.Toccare il simbolo @ finché sul display del timer non
compare l'indicatore desiderato.

4.Servendosi del selettore Tipp, impostare il valore desiderato.
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Pulizia e manutenzione

Le avvertenze contenute in questo capitolo sono di aiuto nella
pulizia e nella cura del piano di cottura.

| detergenti adatti sono disponibili presso il servizio di
assistenza clienti o nel nostro e-shop.

Vetroceramica

Pulire accuratamente il piano di cottura dopo ogni utilizzo per
evitare che i residui di cibo si incrostino.

Pulire il piano di cottura solo quando si & completamente
raffreddato.

Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica.
Osservare le istruzioni per la pulizia indicate sulla confezione.

Non utilizzare:
detersivi per piatti (lavaggio a mano) non diluiti
detergenti per lavastoviglie
detersivi abrasivi
detergenti aggressivi come spray per il forno o smacchiatori
spugne abrasive
detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di vapore

Riparazione di un guasto

Quando si verificano anomalie, spesso si tratta di guasti
facilmente risolvibili. Prima di rivolgersi al servizio di assistenza
tecnica, prestare attenzione alle seguenti avvertenze.

In caso di sporco molto ostinato & preferibile utilizzare un
raschietto per vetro reperibile in commercio. Rispettare le
avvertenze fornite dal produttore.

Un raschietto per vetro adatto pud essere richiesto anche
presso il servizio di assistenza clienti o il nostro e-shop.

Con spugne speciali per il trattamento della vetroceramica &
possibile ottenere buoni risultati di pulizia.

Telaio del piano di cottura

Attenersi alle seguenti avvertenze in modo da non provocare
danni al telaio del piano di cottura:

Utilizzare solo soluzione alcalina di lavaggio calda.
Lavare bene le spugne nuove prima di utilizzarle.
Non utilizzare strumenti affilati o abrasivi.

Non utilizzare il raschietto per vetro.

Selettore Tipp

Per pulire il selettore Tipp, utilizzare solo una soluzione di
lavaggio alcalina tiepida. Non utilizzare strumenti affilati o
abrasivi. La pulizia in lavastoviglie o l'immersione nell'acqua di
lavaggio danneggiano il selettore Tipp.

Indicatore Anomalia

Provvedimento

Nessuno  La fornitura di energia elettrica &

sospesa.

Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico. Controllare
gli altri apparecchi elettronici per accertarsi che non si sia verificata un'inter-

ruzione di corrente.

£ lampeg- La superficie di comando & bagnata o Asciugare la superficie di comando o rimuovere l'oggetto.

gia occupata da un oggetto.

E-38 Il selettore Tipp & applicato non cen-

trato sul Tipp Pad.

Applicare il selettore Tipp centralmente sul Tipp Pad.

Er+ Anomalia del sistema elettronico. Spegnere l'apparecchio mediante il fusibile generale dell'impianto o l'interrut-
numero tore differenziale (salvavita) all'interno della scatola dei fusibili e riaccenderlo
dopo ca. 30 secondi. Se l'indicazione compare di nuovo, contattare il servizio
di assistenza tecnica.
FZ Il sistema elettronico si & surriscaldato Attendere fino al completo raffreddamento del sistema elettronico. Toccare
e ha spento la zona di cottura corri- una superficie di comando della zona di cottura.*
spondente.
FY Il sistema elettronico si & surriscaldato Attendere fino al completo raffreddamento del sistema elettronico. Toccare
e ha spento tutte le zone di cottura. una superficie di comando qualsiasi.*
g La zona di cottura & stata in funzione  E possibile riattivare subito la zona di cottura.

troppo a lungo e si € spenta.

* Non appoggiare pentole calde sopra o vicino al pannello comandi
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Servizio di assistenza tecnica

Il nostro servizio di assistenza tecnica € a completa
disposizione per eventuali riparazioni dell'apparecchio.

Codice del prodotto (E) e numero di produzione (FD):

Quando ci si rivolge al servizio di assistenza tecnica bisogna
indicare il codice del prodotto (E) e il numero di produzione
(FD) dell'apparecchio. La targhetta di identificazione con i
relativi numeri si trova nel certificato di identificazione
dell'apparecchio.

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo improprio,
l'intervento del tecnico del servizio di assistenza non € gratuito
anche se effettuato durante il periodo di garanzia.

Pietanze sperimentate

La presente tabella & stata creata per gli enti di controllo al fine
di facilitare i test dei nostri apparecchi.

| dati della tabella si riferiscono alla nostra gamma di
accessori/stoviglie di Schulte-Ufer (set di pentole a induzione
composto di 4 pezzi Z9442X0) con le seguenti dimensioni:

Casseruola @ 16 cm, 1,2 L, per una zona di cottura a circuito
singolo di 14,5cm @

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso elenco dei
centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
1 800-522822
Linea verde

CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo modo
avrete la garanzia di una riparazione effettuata da tecnici
qualificati del servizio assistenza e con pezzi di ricambio
originali per il vostro apparecchio.

Pentola @ 16 cm, 1,7 L, per una zona di cottura a circuito
singolo di 14,5 cm @

Pentola @ 22 cm, 4,2 L, per una zona di cotturadi 18 cm @ o
17cm @

Padella @ 24 cm, per una zona di cotturadi 18 cm d o 17
cm d

Riscaldamento/Cottura iniziale

Continuazione della cottura

Pietanze sperimentate Livello di cot- Durata (min:sec) Coper- Cotturaafuoco Coper-
tura iniziale chio lento chio

Sciogliere il cioccolato

Stoviglia: casseruola

Glassa di cioccolato (ad es. fondente Dr. - - - 1 No

Oetker, 150 g) sulla zona di cottura di

145cm @

Riscaldare e tenere in caldo la minestra

di lenticchie

Stoviglia: pentola

Minestra di lenticchie conformemente

DIN 44550

Temperatura iniziale 20 °C

Quantita 450 g per zona di cottura di 9 ca. 2:00 senza girare Si 1 Si

145cm @

Quantita: 800 g per zona di cottura 18 9 ca. 2:00 senza girare Si 1 Si

cm@dol17cmd

Minestra di lenticchie (prodotto in

scatola)

ad es. una terrina di lenticchie con sal-

sicce Erasco: temperatura iniziale 20 °C

Quantita 500 g per zona di cottura di 9 ca. 2:00 Si 1 Si

14,5 cm & (girare dopo ca. 1:30)

Quantita: 1000 g per zona di cottura 18 9 ca. 2:30 Si 1 Si

cmdol17cmd

(girare dopo ca. 1:30)
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Riscaldamento/Cottura iniziale Continuazione della cottura

Pietanze sperimentate Livello di cot- Durata (min:sec) Coper- Cottura afuoco Coper-
tura iniziale chio lento chio

Cuocere a fuoco lento la besciamella
Stoviglia: casseruola
Temperatura del latte: 7 °C

Ricetta: 40 g di burro, 40 g di farina, 0,5 92 ca. 5:20 No 118 No
| di latte (3,5% di grassi) e un pizzico di

sale per una zona di cottura di 14,5 cm

]

1 Sciogliere il burro, aggiun-
gere la farina e il sale e cuo-
cere il roux per 3 minuti

2 Aggiungere il latte nel roux e cuocere
continuando a mescolare

3 Dopo che la besciamella &
cotta, tenerla per altri 2
minuti al livello 1, conti-
nuando a mescolare

Cottura riso al latte
Stoviglia: pentola
Temperatura del latte: 7 °C

Ricetta: 190 g di riso a chicchi rotondi, 9 ca. 6:30 No 2 Si
22,5 g di zucchero, 750 ml di latte (3,5%
di grassi) e un pizzico di sale per una
zona di cottura di 14,5cm @

Riscaldare il latte finché non
inizia a bollire. Riportare alla cot-
tura a fuoco lento e aggiungere

nel latte il riso, lo zucchero e |l

sale
Dopo 10 minuti mescolare il
riso al latte
Ricetta: 250 g di riso a chicchi rotondi, 9 ca. 6:30 No 2 Si

30 g di zucchero, 1 | di latte (3,5% di
grassi) e un pizzico di sale per una zona
dicotturadi18cm do 17cm @

Riscaldare il latte finché non
inizia a bollire. Riportare alla cot-
tura a fuoco lento e aggiungere

nel latte il riso, lo zucchero e |l
sale

Dopo 10 minuti mescolare il
riso al latte

Cottura del riso

Stoviglia: pentola

Temperatura dell'acqua 20 °C

Ricetta secondo DIN 44550: 9 ca. 2:48 S 2 Si

125 g di riso a cicco lungo 300 g di
acqua e un pizzico di sale per una zona
di cottura di 14,5 cm @

Ricetta secondo DIN 44550: 9 ca. 3:15 Si 2. Si

250 g di riso a chicco lungo, 600 g di
acqua e un pizzico di sale per una zona
dicotturadi18cm@o17cm @

Cottura di bistecche di lombata di
maiale

Stoviglia: padella

Temperatura iniziale bistecca di lombata:

7 °C

Quantita: 3 bistecche di lombata (peso 9 ca. 2:40 No 7 No
complessivo di circa 300 g, spessore di

circa 1 cm 15 g di olio di semi di gira-

sole per zona di cotturadi 18 cmd o 17

cm@
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Riscaldamento/Cottura iniziale

Continuazione della cottura

Pietanze sperimentate Livello di cot- Durata (min:sec) Coper- Cotturaafuoco Coper-
tura iniziale chio lento chio

Cottura crépe

Stoviglia: padella

Ricetta secondo DIN EN 60350-2

Quantita: 55 ml di impasto per ciascuna 9 ca. 2:40 No 6 0 6. a seconda No

crépe per zona di cottura di 18 cm @ o del grado di dora-

17cm @ tura

Frittura delle patatine fritte surgelate

Stoviglia: pentola

Quantita: 1,8 kg di olio di semi di gira- 9 Finché la temperatura dell'olio No 9 No

sole, per porzione: 200 g di patatine non raggiunge 180 °C

fritte surgelate (per es. McCain 123 Fri-
tes Original) per zona di cottura di 18 cm
Jdol17cm@

Se i tentativi vengono effettuati con una zona di cottura di 18
cm @ con 1500 W di potenza nominale, il tempo di cottura
iniziale si prolunga di ca. il 20% e la cottura a fuoco lento
aumenta di un livello.
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Bonee noapoBHyto nHopMaLmMo 0 NPOAYKUMMY, MPUHAAIEXHOCTAX,
3anacHbIX YacTaAx 1 cnyxbe cepsBuca MOXHO HalTV Ha
oduumnansHom cante www.neff-international.com n Ha caite
nHTepHeT-marasvHa www.neff-eshop.com

A\ MNpaBuna TexHMKU 6e3onacHOCTH

BHuMaTeNnbHO npountante gaHHoe
PyKOBOACTBO. CoxpaHAanTe PyKOBOACTBO MO
aKcnayaTaumm n MHCTPYKLMIO MO MOHTaXy, a
TakXxe nacnopt npudopa ANA Aa/lbHENLWEro
NCNONBb30BaHNA UNW ON1A nepeaadyn HOBOMY
BAaaenbLy.

Pacnakyrte n ocmotpute npundop. He
noaktovanTe npudop, ecim oH Obln
NoBPEXAEH BO BpeMA TPAHCMOPTUPOBKN.

MoakntoueHne npmndopa 6e3 WrencenbLHOn
BUAKM AO/MHKEH NPOUSBOANTb TOJIbKO
KBa/IMPULIMPOBAHHbIV CNEeLUasnCT.
MoBpexaeHua ns3-3a HenpasWIbHOIO
NoAK/IOUEHMA NPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUHbIX 00A3aTENbCTB.

OT1OT NpUdOP NpeaHasHayeH TOSIbKO A1A
JIOMaLLHero ncnons3oBaHua. Vicnonbayinte
NpnGop TOMLKO A71A NMPUroToBAEeHUA 604 U
HanuTkoB. Cneante 3a NpubopPoM BO Bpems
ero padoTbl. Micnonb3yite Npuodop TOSILKO B
3aKPbLITOM MOMELLEHNN.

JaHHbIi npnbop npeaHasHayeH ana
MCNoNb30BaHMA Ha BbicoTe He Bonee 2000 m
Had YPOBHEM MOPA.

He 3akpbiBanTe KPbILLKY BAPOYHOM NaHesN.
OTO MOXET NPUBECTU K HECYACTHBIM C/lyyanAm,
HanpuMep, K neperpesy Npnoopa,
BO3rOPaHNIO UM K PaCTPECKUBAHNIO
maTepwuana.

40

He ncnoneb3ynte Henoaxoaalime 3aluTHble
PEWETKN UKW OETCKNE PELLETKU
6e30MacHOCTN. OTO MOXET NPUBECTU K
HEecyacTHOMY Cnydato.

Hetn no 8 net, nmua ¢ orpaHnYeHHbIMN
bU3NYEeCKNMU, YMCTBEHHBIMU U
NCUXNYECKUMM BO3MOXHOCTAMM, a TakxXe
nvua, He obnagatowme AOCTaTOUHbIMU
3HaHUAMKN 0 Npndope, MOryT NCNONL30BATb
npuoop TONbKO NoA NPUCMOTPOM JnL,
OTBECTBEHHbIX 3a X 6e30nacHOCTb, UK
nocne NnoApoOHOro NHCTPYKTaxa U
OCO3HaHMA BCEX OMaCHOCTEN, CBA3AHHbIX C
aKcnayartauven npuodopa.

[leTAM He paspellaeTca urpatb ¢ Nprdopom.
OuncTka n obcnyxmeaHe npudopa He
JO/KHBI MPON3BOANTLCA AETbMU, 3TO
JIONYyCTMMO, TOJIbKO €C/IM OHU cTaplue 8 net un
UX KOHTPO/IMPYHOT B3POC/IbIE.

He gonyckante aeten mnagwe 8 net K
npubopy 1 ero ceTeBoMy NpoBOAY.

OnacHocTb Bo3ropaHua!

[‘opAYee pacTUTenbHOE Mac/io UK XNp
NErko BocniameHaAtoTcA. He octaBnante
6e3 npucmoTpa ropadee Macio U Xup.
Hukorga He TywnTe OroHb BOAOMW.
Bbikntounte KoHPOpPKY. [nama MOXXHO
OCTOPOXHO MOracuTb KPbILWKOW,
nnamAracaALmMm rnoKpbIBasIoOM Wn
NoAoBHbLIMK NpeaMeTamu.



KOHMOPKM OYEeHb CUNbHO HarpeBatoTCA.
Hwkorna He kKnaaute Nerko
BOCM/1IaMEHAIOLWNECA NPeaAMEThl Ha
BapOYHYIO naHesib. He cknagsiBante
npeamMeTbl Ha BAPOYHYHO NMaHe b.

Mpndop HarpesaeTcA. He xpaHute
NerkoBocnaaMmeHawmneca npeameTsl nn
a3p030/1bHble Ba/TOHUNKN B ALMKAX Noa
BapPOYHOWN NaHeNbHo.

BapouHaAa naHenb camonpon3BosibHO
OTKJ/IIOMAETCA U NEepPEeCTaET pearmposaTb Ha
CUrHasbl ynpassieHuna. B gansHenwem oHa
MOXET TakK XXe CaMOnpon3BoOJIbHO
BKIOUUTLCA. OTKNOUNTE NPEeaOXpPaHUTE b B
610Ke npenoxpanutenei. Boisosute
crneunanncTa CepBUCHOM CNYXObl.

OnacHocTb oxora!

KOHMOPKM 1N cocegHnE YyacTn BApPOYHON
naHenn (B 0CoOBEHHOCTN pamMKa) CUIbHO
HarpesatoTcA. He npukacamnTtecs K
pacKas/ieHHbIM NMOBEPXHOCTAM. He
noanyckante geten 6113KO.

KoHopka HarpesaeTca, 0aHaKo MHANKaTop
He padoTaeT. OTKIOUMTE NPeaoXpaHnTesb
B 6N10Ke NpefoxpaHuTenen. Boisosute
crneunanncTa CepBUCHONM CNYXObl.

OnacHocTb yaapa ToOKom!

[Npn HekBaNMPULNPOBAHHOM PEMOHTE
NpUOOP MOXET CTaTb UCTOYHUKOM
ONacHOCTN.[103TOMY PEMOHT A0/IKEH
NPOM3BOANUTLCA TOILKO CNeumnanmcTom
CEepBUCHOM CNY>XObl, MpoLIeALWNM
cneumnansHoe obyueHune.Ecam npnbdop
HencrnpaBeH, BbIHbTE BUIKY N3 PO3ETKN UK
OTK/ItOUNTE MpeaoxpaHnTens B 6/10Ke
npenoxpanutenen. BoidoBute cneuvanmcra
CEepPBUCHOM CNYXObl.

MpoHuKatoLlas Bnara MOXeT NPUBECTU K
yaapy 9/1eKTpuyYecknm Tokom. He
NCMONb3YNTE OUNCTUTE b BBICOKOIO
[AaB/IEHNA NV NapoCTPYMHbIE OUMCTUTENN.

HencnpasHbii Npndop MOXET ObITb
NPUYMHONM NMopaxkeHua TOKOM. Hukorga He
BK/ItoUalTe HencnpasHbli Npndop. BeiHbTe
N3 PO3ETKWN BUIKY CETEBOrO MpoBoAa U
BbIK/IIOYUTE NPELOXPaHUTENb B ON0Ke
npenoxpaHutenen. BeisoBuTe cneunanncrta
CEPBUCHOM CNyXObl.

TpelunHbl UK CKOMbl Ha CTEKIoKepammKe
MOTYT NPUBECTU K yaAapy 9N1EeKTPUYECKNM
TokoM. OTKNOUNTE NpeaoxpaHuTesNb B
6noKe npenoxpanutenein. Boisosute
cneunanucTa CepBUCHOM CAYXObl.

OnacHocCTb, cBA3aHHAA C MarHUTHbIM
nonem!

CHEMHbIN 3/1EMEHT ynNpas/ieHNA ABNAETCHA
MarHuUTHbBIM 1 MOXET BO34ENCTBOBATbL Ha
SNEKTPOHHbIE MMMAHTaTbl, HANpPUMep,
KapAMOCTUMYIATOP WU UHXEKTOP UHCY/INHA.
[nAa nuu, MEKoLLNX 31EKTPOHHbIE
NMMNNaHTaTthbl: HE HOCUTE CbEMHbIE MArHUTHbIE
nepektoyaTes i B KapmMmaHax oaexasbl.
MuHuManbHaA auctaHumnA anAa
kKapanoctumynartopa - 10 cwm.

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

N3-3a XNOKOCTN Mexay AHOM KacTptonn 1
KOH(MOPKOWN KaCToNA MOXET HEOXNAaHHO
noanpbirmeaTb BBEpX. [03TOMY AHO MOCyAb! 1
KOHMOPKN BCeraa AO/MKHbI OblTb CYXUMMU.
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MpuuynHbI NOBpeaAeHUN

BHumaHue!

m LllepoxoBatoe OHO KaCcTPON UK CKOBOPOILI MOXET CTaTb
MPUUYMHON NOABNEHMA LiapanuH Ha CTEKIOKepaMuKe.

= He HarpeBaiTte NycTyto nocyay. 31O MOXET CTaTb MPUUYNHOM
NoBPEXAEHWUNA.

= Hukorpa He cTaBbTe ropAYMe KacTproan 1 CKOBOPOAbI Ha NnaHesb
ynpaBneHna, 30Hy MHOMKATOPOB M paMy. 3TO MOXET cTaTb
NPUYMHON NOBPEXAEHWIA.

O63op

B cneaytouwlen Tadnuue npveeaeHbl camble YacTble MPUYNHBI
NOBPEXAEHWI:

m [TageHue TBEPAbIX UM OCTPbLIX MPEAMETOB Ha BApOYHYO NaHes b
MOXET Bbl3BaTb €€ NOBPEXAEHNE.

m [Tpy CONPUKOCHOBEHMM C FOPAYMMMN KOH(OPKaMK antoMUH1eBasn
donbra 1 nnacTtMaccoBas nocyaa MoryT pacnnaBuTbCA.
BalwunTHaA NnéHka He npeaHas3HadyeHa Ana Ballel BAPOUHOW
naHesnu.

MoBpexaeHun MpHUKrHbI Cnocob ycTpaHeHus
MaTtHa OcTaTku nuLm Ynanante octaTku MUK cneunasbHbiM CKPeOKOM ANA CTEKNAHHbLIX MOBEPXHO-
cTen.
Henoaxoaawme uncTalne cpeacrsa VicnonbayiiTe TOMbKO YNCTALIME CPEACTBa, NPeaHa3HaUYeHHbIe [1A OUNCTKU
CTEK/I0KEePaMUKM.
LlapanuHsbl Conb, caxap 1 necok He ncnonb3syiiTe BapouHyto NaHe b B KauecTBe MoaKu unv padoyero crona.

LllepoxoBaToe OHO KacTptoav Uanm CKo-
BOPOAblI MOXET CTaTb I'IpVNVIHOI7I noAsne-
HWA LapannH Ha CTekKiokepamuke.

MpoBepbTEe UCMONL3YEMYHO Mocydy.

ViameHeHnA uBeta HenoaxoaAawme yncTawme cpeacresa

icnonbayiTe TOMbKO YMCTALLUME CPEACTBA, NPeAHa3HaAUYEHHbIE A7 OUNCTKM

CTEK/I0OKEePaMUKHN.

Cneppl TpEHUA Nocyabl (Hanpumep,
aNtoOMVHNEBOW)

Mepenpuraiite KAcTPOAN 1 CKOBOPOAKM, MPUMNOAHUMARA UX HAd CTEKI0Kepami-
YECKOI NMOBEPXHOCTLIO.

HepoBHOCTM Caxap v NpoayKThl C BbICOKUM COmep-

XaHnem caxapa cTen.

YoananTte ocTaTky nNuK cneumnanbHbiM CeréKOM ANA CTEKNAHHLIX NMOBEPXHO-

OxpaHa oKpy»HaroLien cpeabl

I'IpaBMn bHafA yTUnu3auumAa ynakoOBKHU

YTUAnU3npyinTe ynakosky ¢ cobtoeHneM npasua 9KOM0rMUYecKo
6e30MnacHoCTU.

[aHHbIi Nprdop MMEeT OTMETKY O COOTBETCTBUM

eBponerickum Hopmam 2012/19/EU ytunmnsaumm

SNEKTPUYECKMX U 3MEKTPOHHLIX Npudopos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOPMbI ONpPeaenatoT AeiCTByolWMe Ha
Tepputopumn EBpocotosa npasuna Bo3spara u
yTUAM3aLUMM CTapbiX NPUOOPOB.

PexomeHaauum no aKOHOMUH SNIEKTPOIHEPIruu

m Bcerna sakpblBante KacTptonn noaxoasilein Kpbilkon. B
NPOTMBHOM C/lydae 3Ha4UTesIbHO BO3PACTaeT pacxos
31eKTposHeprun. CTekAHHaA KPbllKa NO3BOUT Bam Habntoaath
3a NpUroToB/eHNem Btoaa aaxe B 3aKPbITOR KacTptose.

m VcnonbayiiTe KacTptonn U CKOBOPOAbI C MOCKAM JHOM.
Vcnons3oBaHmne nocyabl ¢ HePOBHLIM AHOM MOXET CTaTb
MPUUMHON MOBBLILIEHHOTO PACX04a 3N1EKTPOSHEPTUN.

= [lnameTp AHa KacTprO/IM WA CKOBOPOAbL! AO/MKEH coBMNaaath C
pasmepoM KOHGOPKK. Vicnonb3oBaHMe Nocyabl C AMaMeTPOM AHa
MeHblUEe AnaMeTpa KOHPOPKMN BEAET K NOTEPE 3NEKTPOIHEPTUN.
[TOMHUTE: M3rOTOBWUTENN MOCYAbl YacTO YKa3blBatOT BEPXHUI
amameTp, KOTOPbIN, Kak npasunio, 6osblie, YeM AvameTp aHa.

® [1nA NnpurotoBaeHna HeBo bLLUMX 0OBEMOB MWLM UCMONb3YINTE
MasieHbKyo KacTptonto. MNpu npurotosneHnn B O0bLLIOK
KacTplofie pacxoayeTca MHOIO 9/1eKTPOSHEPrnu.

= [1py NPUroTOBAEHMM MWLM HANNBANTE HEMHOIO BOAbl. OTO
OKOHOMUT 3/TIEKTPOSHEPINi0, a OBOLWMK COXPaHAKOT BCe
cogepXxawpmeca B HUX BUTaMUHbI U MUHEPa/IbHbIE BelleCTBa.

m Crapaiitecs, 4ToObl JHO NMOCYAbl 3aKPLIBAIO KaK MOXHO
©0NbLIYHO NAoWaab KOHMDOPKMN.

m CBOEBpPEMEHHO nepekstyariTe KOHPOPKY Ha Bonee HU3KYHo
CTyNeHb Harpesa.
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m Bbibupaiite noaxoasilyto cTyneHs cnadoro Harpesa. [pu
C/IMLLKOM BbICOKOW CTymneHn cadoro Harpesa HamnpacHo
pacxoayeTcA MHOTO SNEKTPOSHEPI N,

m Vicnonb3ynte octaTouHOe Tens1o BapoyHon naHenu. Mpu
ANNTENbHOM MPUroToBAEHUN MOXXHO BbIK/1HOYaTb KOHCbOpKy yxe
3a 5-10MUHYT [0 UCTeUeHWA BPEMEHMN NMPUTrOTOBEHNA.



3HaKOMCTBO C Np1Mbopom

[aHHoe pyKOBOACTBO MO aKCnyataumnv AencTBUTeNbHO A1A
pasNnUHbIX BAPOUHbBIX NaHenein. Ha crparuiie 2 Bbl HaiaéTe
ONMCaHne OCHOBHLIX TUMOB C YKasaHnem pasMepos.

MaHenb ynpaBneHua

D}

-
o

-
L

o

L[]
L]
-

©

MaHenb ynpaBneHun

CDyHKLlI/IH nogaep)XXaHnAa B ropA4vYemMm COCTOAHUN

[loakntoueHne 30H

UHaukaTopbl

-9 CTyneHu Harpesa KOHHOPKH
o FOTOBHOCTL K 3KCMTyaTaLuy
Hih OcTartouHoe Tenno

el

Tanmep

,'_ OyHKUMA noaaep)aHuA B ropAYeM COCTOAHUM

et Talimep

MaHenb ynpaBneHus

O) [NaBHbIV BbIK/IHOUATESb

{ Bnokuposka ana 6esonacHocTu aetei

N

KoHdopku

YKasaHus
[Tpn NPUKOCHOBEHUM K CUMBOJTY aKTUBU3MPYETCA
COOTBETCTBYIOLAA PYyHKUMA.
CneawnTe 3a TeM, YTOObl MOBEPXHOCTU C S/1IEMEHTaMN yrpas/ieHna
Bcerga Obinv cyxumu. Bnara MoxeT Bbl3BaTh HApyLIEHWEe
bYHKUMOHNPOBAHMA.

He nogHocuTe KacTptonn BM3KO K MHAMKatopam 1 gatunka. I1o
MOXET Bbl3BaTb MEPErPEB INEKTPOHNKM.

HoHdopKa

MoaKnoyeHUe U OTKAKOYEHUe

OnHOKOHTYpHas KoHopKa

BbiGepute KOHMOPKY 1 NPUKOCHWTECH K cmBony @.

O
© [IByXKOHTypHaA KOHhopKa
6

[IByXKOHTYpHaA KOH(MOPKA, KOH- Bbibepute KOHMDOPKY, MPUKOCHUTECH K CUMBOJTY @, noakntouaeTcA 2-i HarpeBaTebHbIi KOH-

dopka ¢ 30HOIN HarpeBa AnA TYp.
»KapOBHM

Elle pa3 npukocHUTECH K crmBoy @, noakniouaeTcA 30Ha Harpesa /1A XapOoBHMW.

[MookntoueHne KOHPOpPKM: COOTBeTCTByPOLLI,I/IIZ NHONKaTOP roOpUT HENPEPLIBHO.

UHau KaTop OCTAaTO4YHOro Tensna

Kaxaana KoHhopKa BapoOYHOM NaHenn UMeeT ABYXCTyneHYaThli
WNHOMKATOP OCTATOYHOro Tenna.

Ecnu Ha uHOMKatope oToOpakaeTcA CUMBOM H, 3TO O3HAYAET, UTO
KOHbopKa ewé ropavan. EE MoxHO ncnonbL3oBaTh AnA
pasorpesaHuna Hebonbloro 6a00a nax pactanimBaHna
LIokonaaHow rnagypu. Mo Mepe oCTbiBaHNA KOHMOPKM MHAMKALNA
nameHaeTcA Ha F. Koraa KoHgopKa A0CTaTO4YHO OCTLIHET,
WNHOMKATOP MoracHeT.
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MarHuTHaA naHenb C MarHUTHbIM nepexn4yartesniem

MarHutHanA naHenb NpeacTaBnAeT coO0N 30HY HACTPONKK, B
KOTOPOW C NMOMOLLBI MarHMTHOIO NMepeksYaTena MOXHO
BbIOMPAaTL KOH(MOPKM 1 yCTaHaBIMBaThL CTyrNeHb Harpesa.
MarHuTHbI NepektoyaTesb aBToMaTYecKn LEHTPUPYETCA Ha
naHesnu.

oo
oo
-

O]
D)

MarHuTHbIA nepektoyateslb HaMarH1yeH u yctaHaBInBaeTca Ha
MarHUTHOM naHenu. Haxas Ha MarHUTHLIA nepekatoyaress B
001acT MapKUPOBKK, MOXHO BK/THOUUTb COOTBETCTBYHOLLYHO
KOH(OpPKY, a NoBopa4MBan ero, ycTaHOBUTb CTyMNeHb Harpesa.

CHATUE MarHUTHOro nepexknroyarena

Bbl MOXeTe CHATb MarHWUTHLIN nepekoyatens. 1o obnerunt
OUMCTKY BAPOYHOW NaHenu.

Bbl MOXeTe TakXXe CHATb MarHWUTHbIN NepeknoyaTesb npu
BK/IIOUEHHbIX KOH(hopKax. DyHKUMA 3alUmTbl OT BbITUPAHUA
aKTUBM3VPYETCA W BApOYHaA NaHesb BbIK/HOUAETCA Yepes

35 cekyHa.

A OnacHocTb Bo3ropaHua!

Ecnn nonoxutsb Ha MarHUTHytO naHesb MeTanIMYecknii Npeamert,
Bapo4yHaA naHesib Npoao/IXNT HarpesaTbCA. HOSTOMy cneanyet
00A3aTeNbHO BbIK/OUYNTD BApPOYHYIO NMaHesIb C NOMOLLbIO TaBHOIo
BblKtOUarTend.

HacTtpownka BapoyHOU naHenu

B naHHOi rnaBe onuckiBaeTcA NPOLECC Pery/IMpoBKN KOHMOPOK.
CTyneHun Harpesa KOH(MOPOK 1 BPema NpUroToBAeHWA A
pasnnUHbIX 61104 yKasaHbl B Tadnuue.

BKnrouyeHue U BbIKIIHOUEHUE Bapquoﬁ naHenu

BktoueHve 1 BbIK/IlOYEHNE BAPOYHOWN NaHesmn ocyulecTBnAeTcA
FNaBHbIM BbIK/KOYaTENEM.

BkntoueHne: npukocHUTECH K cnMmBoONny (D Paspgaétca curHan.
MHankaTop Haad rnasHbIM BblK/touaTenem 3aropaercA. BapouHan
naHes/ b roToBa K aKcnayartauun.

BhikntoueHue: npukacaiitecs k cumsony (D, noka vHaNKaTop Haa

rNaBHbIM BbIK/IlOYATE/IEM He noracHeT. Bce KOH(OPKYM BbIKOYEHDI.

NHOmkaTop ocTaTtoyHoro Tenaa npoao/hkaeT ropeTh A0 Tex Mnop,
noKa KOHMOPKM AOCTATOUHO HE OCTbIHYT.

YKasaHuf

m BapouHada naHenb aBTOMaTUUYECKMN BLIK/TIOUYAETCA MPUMEPHO
yepes 15 cekyHa Noc/ne BbIKMOUEHNA BCEX KOH(DOPOK.

®m YCTaHOBKMW COXPaHAOTCA ellé B TeueHne 4 cekyHa nocne
BbIK/ItOYEeHNA. ECn B 9TO BpeMA CHOBa BK/IOYUTL BAPOUHYIO
naHesb, OHa HauyHET padoTaTb C MPEXHUMU YCTAHOBKaMMU.

PerynupoBKa KOHPOpPOK

C NOMOLLbO ChEMHOMO MarHUTHOIo NepeksoyaTena ycTaHoBuTe
HY>KHYIO CTyMeHb Harpesa KOHMOPKMW.

CTyﬂeHb Harpesa KOH(OPKK 1 = MMHMMabHAA MOLUHOCTb
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XpaHeHWe CbEMHOro MarHUTHOro
nepekntoyarens

CbEéMHbI Nepektoyatess ABNASTCA CUMbHBIM MarHuToM. Jepxute
€ro BAanM OT MarHUTHbLIX HOCUTENeW AaHHbIX, HaMp., ayamo- 1
BUAEOKACCET, ANCKET, KPEAUTHLIX KapTOUeK 1 KapT C MarHUTHOM

NoM0COW, YTOOLI He MNOBPEaUTL X, Ha aKpaHax TeneBns3opos 1
MOHWTOPOB BOSMOXHO BOSHUKHOBEHMWE MOMEX.

A OnacHOCTb, CBA3aHHAaA C MarHUTHbIM nonem!

[na nuu, umMetoLmnX 3NeKTPOHHbIE UMMIaHTaTbl, Hanp.,
KapaMOCTUMYNATOP, HXEKTOP MHCcyuHa. He cneayet 3abbiBath,
YTO MarHWTHOE MOJie OKa3bIBAET BAMAHME HA HEKOTOPLIE
nmnnaHTatsl. NMO3TOMYy HEe HOCUTE CbEMHbIA MarHUTHLIN
nepekntoyartesb B kapmaHax ogexasl. PacctoAaHne no
KapaAnOCTUMYATOPa AO0/MKHO COCTaBNATb He MeHee 10 cm.

YKa3zaHue: CbEMHbIV nepekntoyaTenb ABAETCA MarHUTOM.
YacTuubl MeTanna, KoTopble CKanamBatoTCA Ha HUXHEN CTOPOHE,
MOryT nouapanatb CTeK/I0KepaMuKy. Bcerna oueHb TulatenbHo
MOWTE CbEMHbIN MarHWTHLIA NepektoYaTesb.

3I‘(Cl'll1yaTaLIMFl 6e3 MarHMTHOro
nepexkno4yartensa

Mpwn OTCYTCTBUM MarHUTHOro nepeknyarenad Bbl MOxeTe
MCNoNb30BaTb BapOYHYO NMaHes b 1 6e3 Hero.

1. BkatounTte BapOYHytO naHenb ¢ NOMOLbIO F1aBHOMO
BbIK/IOUaTENA.

2. B TeueHne cneaytolmx 5 cekyHa 0AHOBPEMEHHO MPUKOCHUTECH
K cumeonam L v ©. Paznaétca 3ByKOBOW curHas.

3. MpukacanTecb K CUMBOY ©, noka vHankaTtop
COOTBETCTBYIOLEN KOHPOPKN HE 3aropuTCA APKMM CBETOM.

4.YcTaHoBuTe TpeByemMyto CTyrneHb Harpesa KOHMOPKN,
MPUKOCHYBWNCH K cumBonam L (-) n @ (+).

KoHthopka Bk/toueHa.

YKasaHue: MardutHbli nepekitoyatesib MOXHO UCMob30BaTh
CHOBa B Nt0OO MOMEHT.

CTtyneHb HarpeBa KOHMOPKK 9 = MakcuMasibHaa MOLHOCTb
Kaxxaana cTyneHb Harpea KOHPOPKN MMEET MPOMEXYTOUYHOE
NosIoXeHne, 0603HaYEHHOE TOYKOW.

YcTaHOBKa CTyneHW HarpeBa KOHPOPKHU

BapouHana naHenb AomkHa ObiTh BKAOUEHA.

1. BribepuTe KOHMOPKY. 1A 3TOro NPUKOCHUTECH K MarHUTHOMY
nepeksoyaTento B 06nact TpedyemMoin KOHMOPKM.

2. B TeueHune cneaytolmx 5 cekyHa NoBepHUTE MarHUTHbLIN
nepektoyaTenb, Tak YToObl Ha MHANKATOPE CTYMNeHW Harpesa
KOH(OPKK noAsmnack Tpedyemasn CTyneHb Harpesa.

SHE : N .
“/INY 0
// | W\

KoHdopka BkAtoueHa.



U3meHeHHe cTyneHn HarpeBa KOHPOPKHU
BbibepuTe KOHMDOPKY 1 yCTaHOBWUTE CTyMeHb Harpesa.

BbikntoueHne KOHPOPKHU:

BbibepuTe KOHMOPKY 1 yCTaHOoBUTE €€ Ha ii. MpUMEPHO Yepes

5 cekyHa NoABNAETCA MHAMKALMA OCTAaTOYHOro Tensna.

Tabnuua npUroToBneHuA

MpuBeaéHHan Hxe TadnnLa COAEPXXUT HECKOSLKO NPUMEpPOoB

NPUroToBAEHNA.

BpemaA npurotoBaeHns 1 CTyneHb Harpesa KOHMOPKN 3aBUCUT OT
BMAa, BECA M KauyecTBa NPOAYyKTOB. [103TOMY BO3MOXHbI HEKOTOPbIE

OTK/IOHEHWA OT yKa3aHHbIX 3HaYeHuN.

Vicnonb3yte ana Bapku CTyneHb Harpesa 9.
Mepuoanyeckn nepemellnBanTe ryctele 6noaa.

YKasaHue: Temneparypa KOHHOOPKU PerynnpyeTca BKIIOUEHNEM U
BbIK/IIOYEHNEM HarpeBaTebHOro an1emeHTa. Jaxe npu camonm
BbICOKOW MOLLHOCTW HarpeBaTe/ibHbIN S1EMEHT MOXET BKIHOYATHCA
N BbIKOYATLCA.

CrtyneHsb cnaboro
HarpeBa

Mpopnomxurens-
HOCTb NPUroTOBIe-
HUA Ha CTyNeHn
cnaboro Harpesa,
MHH

PacTtannuBaHue
LLlokonaa, wokonaaHana rnasypb

1-1.

CnvnBoYHOE Macno, Mef, enatuH 1-2 -
PasorpeBaHue 1 nogaepraHvue B ropayeM COCTOAHUU

Pary, rycton cyn, Hanpumep, Ye4yeBnNYHbIiA 1-2 -
Monoko** 1-2 -

Bapka cocucok B Boge** 3-4 -
PasmopaxuBaHue v pasorpesaHue

LWnuHat rny®okon 3aMopo3Ku 2-3 10-20 muH
Fynaw rny@okKon 3amopo3Kn 2-3 20-30 MuH
JloBefeHne A0 rOTOBHOCTH, BapKa 6e3 KuneHus

Knéuku, hpukaaenskn 4-5* 20-30 MuH
Pri6a 4-5* 10-15 muH
Benble coychl, Hanpumep, «bellamenb» 1-2 3-6 MUH
B36buTble coychkl, Hanpumep, «6epHes», rofinaHAaCKuii coyc 3-4 8-12 MuH
Bapka, npurotoBneHue Ha napy, TyLieHue

Puc (B ABOMHOM 0ObEME BO[bI) 2-3 15-30 MuH
MonouUHbIN puc 1-2 35-45 MuH
KapTtodens B MyHANPE 4-5 25-30 MuH
OTBapHon kKapTodens 4-5 15-25 mMuH
Viznenua n3 tecta, MakapoHsl 6-7* 6-10 MuH
Pary, cynsi 3.-4. 15-60 MuH
Osowwm 2-3 10-20 MuH
OBoLWM rNYyBOKOWN 3aMOPO3KHU 3.-4. 10-20 muH
[MpurotoBneHne B CKOPOBapKe 4-5 -
TyweHue

Pynetbl 4-5 50-60 MuH
TywéHoe mAco 4-5 60-100 MuH
lynAaw 2-3 50-60 MuH
HapeHue Bo ppuTiope (nopumm no 150-200 r, HeNpepbLIBHOE apeHue B 1-2 1 pacTuTens-

Horo macna**) 8-9 -
MpoayKThbl rNyOOKONM 3aMOPO3KM, HANpPUMep, KapTodenb hpu, KYpUHbIe HareThl 7.8 B

KpokeTel 6.7 _

M#Aco, HanpumMep, LbINIEHOK KyCoUYKamMu 5.6 )

PbiGa B naHWpOoBKe WK B MMBHOM KApe 5.6 )

OBoluw, rpuBbl B MAHNPOBKE WU NMUBHOM KNApe 4.5 )

Menkad Bbineuka, Hanpumep, NOHYNKK, MbllKK, DPYKTbl B MUBHOM KIApe

* MNpUroToBNEHNE Ha MeAIEHHOM OrHe 6e3 KPbILLKM
** Bes KpbIWKK
*** Yalle nepeBopaymanite
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CrtyneHb cnaboro Mpoaonkurens-

HarpeBa HOCTb NPUroToBIe-
HUA Ha CTYNEeHH
cna6oro Harpesa,
MUH
HapeHue**
LLIHMuenb B NnaHNpoBKe nnn 6e3 Heé 6-7 6-10 MyH
LH1uens rny®okoin 3aMopo3Ki 6-7 8-12 muH
OT16vBHaA B NaHMpoBKe 1 6e3 Hee*** 6-7 8-12 MuH
Ctenk (3 cM TOLLMHON) 7-8 8-12 MuH
LUHmuenn no-ramOypreku, hpukaaenskm (3 M TONWUHOR)*** 4-5 30-40 MuH
pyaka NTuubl (2 CM TOALLMHOM)*** 5-6 10-20 MuH
Ipyaka nTuubl FyOoKoW 3aMOPO3KU*** 5-6 10-30 MuH
Pui6a 1 pbidHoe tdurne 6e3 NaHnpoBKK 5-6 8-20 MuH
Pbita 1 peiBHOe durne B NaHMPOBKE 6-7 8-20 MyH
Pbi6a 1 pbidHoe tdurne B NaHMpoBKe ryOoKOoM 3aMOPO3KM, HANPUMeEp, PbiOHbIE NanouKm 6-7 8-12 MUH
Omapbl 1 KpeBeTKn 7-8 4-10 MUH
Bntoaa ona xapeHuna rnyBokKon 3amMopo3Ku 6-7 6-10 MUH
BAnHb 6-7 HENpPepbIBHO
Owmnet 3.-4. HenpepbIBHO
AvyHMLa-rnadyHbA 5-6 3-6 MUH

* MpuUroToBneHne Ha MeaIeHHOM OorHe 6e3 KPbILWKM
** Bes KpbILLKK
*** Yalle nepesBopayvBaiite

BrnokupoBKa anA 6e3onacHOCTU geTen

DyHKUMA BNOKMPOBKM AnA 6e30nacHOCTV AeTen npenaTcTByeT
CaMOCTOATEIbHOMY BK/IIOYEHWUIO [eTbMY BApOUYHOW NaHenu.

BknroueHue 1 BolKnoueHue 61oKMPOBKY Ansa
6e3onacHOCTH AeTen
BapouHaﬂ naHes b O0/HKHa 6b|Tb BbIKJ/TKOMEHA.

BkntoueHme: NpMKocHUTECh K CUMBOAY L 1 yaepxuBaiite B TeueHune
3 cekyHa. Cumson <O 3aropaetca Ha 10 cekyHa. BapouHan
naHesnb 3abnoKnpoBaHa.

BbIktoueHme: NprMKoCcHUTECH K cumBosy L 1 yaepxusainTte B
TeyeHne 3 cekyHA. Bnoknposka cHUmaeTcs.

Tanmep

Tarimep MOXHO MCNONb30BaTb ABYMA PasdnyHbIMM crnocobamu:

1A aBTOMaTn4yeCcKoro BbIK/1lOYEeHUA KOH(bOpOK
B KauecTBe 00bIYHOro BbITOBOro TariMepa

ABTOMaTHUECKOE OTKIOUEeHUEe KOHPOPOK

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTL BpeMA NPUroToBAeHNA A1A BbIOPaHHOM
KOHMOPKK. 1o ncTteyeHmnn yctaHOBNEHHOTO BPpEMEHM KOHGopKa
aBTOMAaTUYECKM BbIK/IIOYAETCA.

YcTtaHOBKa BpeMeHU NpUroToBneHus

Mpun aTOM KOHOPKa A0/MKHA OblTh BKIKOUEHA.
1. BoibepuTe KOHOPKY C MOMOLLbLIO MarHUTHOrO nepek/toyaTtens.
2. MpukocHuTech K cumeony . Ha nHavkatope Taiimepa

3aropaetca Liii. YcTaHoBUTe Tpebyemoe BPeMA NpuroToBeHNA

C NMOMOLLBIO MAarHMTHOIro NepeksYaTena.
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AsToMaTHUecKana 6NOKMPOBKa AN
6e3onacHOCTH AeTen

Mpu HanNKUMM 3TON yHKLUMM BNOKMPOBKA AnA 6e30nacHOCTY AeTei
aBTOMaTUYECKW aKTUBU3UPYETCA KaxKablil pa3 Npu BbIKOYEHUN
BapPOYHOW NaHesnn.

BKnroueHue 1 BbiKNOYEHUe

O BK/IIOUEHUW aBTOMAaTUYECKOM BIOKMPOBKN aAnA 6e30nacHOCTH
[eTelt cM. B rnaBe «basoBble YCTAHOBKU».
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HaunHaeTca oTCUét BpemeHn. Ecnm yctaHOBNEHO BpeMsA
NPUroToBneHnA AnAa HECKO/IbKUX KOHd)OpOK, TO Ha nHaAnKartope
Oyner oToOpaxarbCA caMman KopoTkasa yctaHoska. Mnavkartop =l
BbIOPAHHON KOHMOPKMN OyaeT ropeTb APKUM CBETOM.



Mo ucreueHum BpeMeHH

Mo MCTeYEHNN YCTAHOBNEHHOIO BPEMEHW KOHMOPKA BbIK/IOUYAETCA.
Ha vHavkaTtope kKoHhOpKU nosAsaaeTca L. Pasnaérca 3BykoBOi
curHan Ha vHavkaTope Taimepa Ha MUHYTY NOABAAETCA Liid.
NHamkaTop 1=l BuiBpaHHoi KOHMOPKKN MuraeT. MPUKOCHUTECH K
noBoit naHenn ynpasneHua. MiHamkaummn racHyT, a 3ByKOBOW
CUrHas BbIK/HOYAETCA.

U3meHeHue unun CépOC BpeMeHU NpUroToeneHuA

BbiBepyTe KOHOPKY ChEMHBIM MarHUTHBIM Nepek/oyaTenem.
MpukocHUTECH K cumMBONY D 1 MamMeHnTe BpemsA NpuUroToBaeHIsA
WK YCTAHOBWUTE €ro Ha L.

YKa3aHuf

m Ec/v Bbl XOTUTE y3HATL BPEMA MPUrOTOBIEHNA /1A KOHMDOPKU:
BblbepuTe KOHMOPKY MarHUTHLIM Nepektoyatenem. Bpems
NPUrOTOB/IEHWA BbICBETUTCA Ha 5 CeKyH/.

= MakcumasbHoe Bpemsa, KOTopoe MOXEeT ObiTb YCTaHOBMNEHO,
coctaBnaeT 99 MUHyT.

ABTOMaTUUYECKUHX Tanmep

C NOMOLLIO 3TOW (hYHKLMM MOXHO BbiOpaTh BpeMA NPUroTOBIEHMA
1A BCeEX KOHMOPOK. [1ocne BKIOUEHMA KaXA0W KOHDOPKM
HauMHaeTcA OTCYET 3a4aHHOro BpeMeHu. Mo ncreyeHmnn
yCTaHOB/IEHHOIO BPEMEHN KOH(hOPKa aBTOMaTUYeCcKn
BbIK/tOYaeTCA.

O BK/IKOYEHUM ABTOMATUYECKOrO TaiiMepa CM. B rnase «basosbie
YCTaHOBKM».

YKasaHue: MOXHO M3MeHUTb BPEMA NPUroToBaeHUs ans ntodoi
KOHMOPKN NN BLIKHOUNTL aBTOMATUUYECKMIA TalMep:

Bbibepute KOHMOPKY 1 NpUKocHUTECH K cumaony . Viamenute
BPEMA NPUroTOB/IEHUA B 30HE HACTPOMKM UM YCTAHOBUTE €ro Ha
.

BbiTOBOM Tanmep

Ha ObIToBOM TariMepe MOXHO ycTaHas/MBaTh Bpemsa A0 99 MUH.

OTa dyHKUMA HEe 3aBMCUT OT APYrnX YCTaHOBOK.

HacTtpoika 6biToBOrO Taiimepa

He ponxHa ObITh BoiBpaHa KoHdopKa.

1. MpukocHUTECH K cumBony O, Ha UHaMKaTope Taimepa
saropurca .

2. C NOMOLLbIO CbEMHOIO MarHUTHOrO Mepek/toyaTens ycTaHoBUTe
HY>XHOE BpemMA NPUroTOBAEHNA.

OTCUET BpeMEHN HaYMHaeTCA Yepeld HECKO/bKO CEeKyHA.

Mo ucreueHum BpeMeHH

Pa3nactcA CUrHan NPOoaO/KMTENBHOCTLIO OAHA MUHYTA, @ Ha
MHAMKaTOpe TaiiMepa 3aroputca L. VHankatop L) HauHET
MUraTh. MPUKOCHNTECH K MI0GOM NaHenn ynpasneHna. VHavkaunm
FacHyT, a 3BYKOBOM CUTHaN BLIK/IOYAETCA.

U3meHeHHe BpeMeHH

|_|pI/IKOCHI/ITer K cumMmBONy @ n n3aMeHnTe BpemAa C NOMOLLbIO
CbeEMHOIro MarHUTHOro nepeknyarend.

ABTOMaTHUECKOE orpaHM4YeHue BpeMeHH

Ecnn KoHopKa BKOYEHA B TEYeHMEe JONTOro BPpEMEHU U
YCTAHOBKW OCTalOTCA HEUSMEHHbLIMU, aKTUBU3NPYETCA (i)yHKLlI/IH
aBTOMATNYEeCKOro orpaHn4yeHnAa BpeMeHun.

HarpeB KoHdOpKK NpekpallaeTca. Ha nHamkatope KOHGOOPKM
noouepé&aHo muratot cumeonsl O u 5.

MpW NPUKOCHOBEHNMN K N0OO0I NaHenn ynpasneHna NHAMKaTop
racHert. [ocne 3Toro MOXXHO 3aHOBO BbINO/HUTL YCTAHOBKMU.

MOMEHT aKTMBM3auUMmn yHKUMN OrpaHnYeHnA BPEMEHN 3aBUCUT OT
YyCTaHOBMIEHHOW CTyneHn Harpesa (Yepe3 1-10 yacos).

PYHKUUA NoaAepHHaH1A B ropAYEeM COCTOAHUHU

DYHKUMA NoAAePXaHUA B rOPAYEM COCTOAHNUM NpeaHasHadyeHa anq
pacTtannvMBaHuA WokKofada U macna u ana nogaepxxaHua B
ropAYemM coCTOAHWUKM 60a 1 NOCyabl.

BkntoueHne gyHKUMM NOAAEPXaHUA B FOPAYEM COCTOAHUN:

1. BuiBepute KOHMOPKY ChEMHBIM MarHUTHbIM NepektoyaTenem.
2. B TeueHune cneayrownx 5 cekyHa NMPUKOCHUTECH K cumBony L.

3awyuTa npy BbITUPAHUU

B cnydyae BbITUpaHuUA naHenn ynpasneHuna npn BK/TIOYEHHOMN
BaDOLIHOIZ naHeanm BO3MOXHO U3MeHeHne yCTaHOBOK.

[nA npenoTBpalleHna 3Toro BapoyHas NaHe b ocHalleHa
yHKUMERN 3alUMTbI NPU BbITUPaHUU. CHUMUTE MarHUTHbIV
nepekntoyatens. Paznaérca 3ByKoBow curHas. Nanens ynpasneHua
6nokupyetca Ha 30 cekyHa. [oc/e aToro Bbl MOXeTe NpoTepeThb
naHesnb yrnpasneHus, He 60ACb N3MEHEHWA YCTaHOBOK.

YKasaHuAa

m OyHKUMA 3aLMUTLI MPU BLITUPAHWW HE PACNpPOCTPaHAETCA Ha
rNaBHbIN BbiK/OUYaTE b, BapOUHyto NaHesib MOXHO BbIK/IOYUTL B
NtoBON MOMEHT.

Ha nHavkaTope CTyneHn Harpesa KOHMOPKM NOABNAETCA L. .
DyHKUMA NoAdep)KaHNA B ropAYeM COCTOAHMMN akTUBMU3UPOBaHa.

Bhik/toueHne MyHKUMM Noaaep)xaHna B ropAyemM COCTOAHUU:

BblGepuTe KOHHOPKY 1 NPUKOCHUTECH K cumBony L . Ha
WHOMKATOPE CTYNEeHU Harpesa KOH(OPKU NOABNAETCA L1 .

Yepes 5 cekyHa KOHMOPKa BbIKNOYaAETCA U MOABNASTCA MHAVKALMA
OCTaTOYHOro Tensa.

m MarHutHbI nepekstoyaTesib MOXHO UCMOMb30BaTh CHOBA B
NtoGOV MOMEHT.

m Yepes 35 cekyHa BapoyHaA NaHes b aBTOMaTUYECKN
BbIK/ItOYaETCA.
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Ba3oBble yCTaHOBKMU

Balu nprbop nmeeT pasnuuHblie 6a30Bbie YCTaHOBKW. Bbl MOXeTe
3aMEeHUTb 3TV YCTaHOBKW Ha Gonee yaoBHble And Bac.

UHauKauma  DyHKUMA
c ABTOMaTHUecKas 6noknpoBKa ana 6esonacHocT geTei
L BblktoueHo*
{ BrntoueHo
ce 3BYKOBOW CUrHan
£l CurHansl noaTBEpKAEHNA U COOBLIEHUA 06 OLIMBKE BbIKIOUEHH.
{ BKMIOUEH TOMBKO CUrHaN cooBLueHna 06 omnoKe.
2 CurHasbl NOATBEPXOEHNA U COOBLLEHNA 06 OLWMOKE BKIIOUEHbI.*
c5 ABTOMaTUUYECKUHN Takmep
 BblkntoueHo*
{-55 Bpema, No ncTeUEHUM KOTOPOro KOH(OPKM BbIKIIOUAIOTCA
ch MpoAOAHUTENBHOCTL CUrHana UCTeUeHWs BpeMeHu Tanmepa
{ 10 cekyHa.
£ 30 cekyHn
71 MunHyTa*
c MoaxntoueHue HarpeBaTeNbHLIX KOHTYPOB
I BoikntoueHo*
{ BknioueHo
C TMocneaHAA ycTaHoBKa nepeq BbIKMoUeHEM KOHBOPKN.*
cH AKcnnyaTtauus 6e3 CbeMHOro MarHMTHOrO NepexnoyaTens
£ Bhik/toueHo
{ BkntoueHo*
o BoccTaHoBneHue 6a3oBbIX YCTAHOBOK

£l BbikntoyeHo

{ BktoueHo

*basoBanA ycTaHoBKa

HU3meHeHHe 6a303b|x YCTaHOBOK
BapouHaa naHenb gomkHa ObiTb BbIKOUEHA.
1. Bknounte BapoYHyto naHesb.

2.B TeueHvie cneaytowmx 10 cekyHa NpUKocHUTeCh K cumeony O u
yaepxusamnTe ero 4 cekyHasbl.

=
[mgm

) . ]

*

Ha avcnnee taiimepa NOABNAETCA © {, a Ha AUCMNIee BapOUHON
naHenn — &J.

m

3. Mpukacaiitecs k cumsony @ go Tex nop, noka Ha avcnnee
Tarimepa He nosABuTCA Tpebyeman vHaMKauus,

4.YcraHoBute TpedyeMoe 3HauYeHne C MOMOLLLIO MArHUTHOMO
nepeknoyarens.
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5. MpukocHuTech K cumeony O u yaepxwsaiite ero 3-4 cekyHabl.
YCcTaHOBKa akTuBM3MpoOBaHa.

BbiknroueHue

YT1006b! BLINTY 13 6A30BbIX YCTAHOBOK, BbIK/TIOYNTE N CHOBa
BK/IIOYNTE BAPOYHYHO MaHelb rMaBHbIM BbIK/lOYATE/1EM.



OuucTtKa 1 yxon

[laHHaA rnaBa coaepXxuT ykasaHuA, KOTopble MOMOryT Bam
npaBWIbHO yXaXknBaTtb 3a BaAPOYHOW MaHesbto.

PekoMmeHayemble YMCTALME CPeacTBa M CPeacTsa Mo yxoy Bbl
MOXETE NMPUOBPECTY Yepesd CEPBUCHYIO CYXOY UKW B HaLIEeM
UHTEpHeT-MarasuHe.

CteKnoxkepamuka

Kaxablil pas nocne npurotTosaeHus N1y He 3abbiBainTe NpoTMpaTh
BApOUHYO NaHesb. B NpOTMBHOM Ciyyae octaTku nuwm oyayT
npuropars.

Ynctmute BapoUHyto NaHes b TONbKO MOCe €€ OXTaxaeHuA.

McnonbayiiTe TOMbKO YACTALLME CPeacTBa, NpeaHasHauyeHHble a1A
OUMCTKU CTekNokepamuku. CobnofaiiTe ykasaHua Ha ynakoBKe.

Hukoraa He ncnonbaynTe:

Hepa36aBneHHb|e cpeacTsa anAd MblTbA NOCyAbl

|
B cpeactsa an1d nocyaoMoeyHbiX MalnH
m abpasuBHble cpeacTea

|

arpeccyBHble YMCTALME CPEACTBa, B TOM YnCne cnpe ana
OUNCTKKM OYyXOBOK M MATHOBLIBOOUTE N

XKECTKME TyOKM

B OYNCTUTENIN BBICOKOrO AaBNEHUA N MapOCTPYMHbIE OUNCTUTENN

YcTpaHeHHe HeucnpaBHOCTEN

YacTo cyyaeTca, UTo MPUYMHON HEUCTIPABHOCTM CTaHOBUTCA
Kakan-To Menoyb. Mpexae yem obpallatbCA B CEPBUCHYHO CYXOY,
BHMMATE/IbHO NpoYnTaiiTE CreayLlne ykasaHus.

CunbHble 3arpAs3HeHna Nydlle BCero yaanatoTca ¢ NOMOLLLIO
ckpebka 1A CTeKNAHHBLIX NoBepxHocTen. Cobntojante ykasaHus
OT U3roToBUTENA.

Ckpebok 1A CTEKNAHHBLIX MOBEPXHOCTEN MOXHO NprodpecTtn
yepes CepBUCHYIO CNYXOy UM B HaLlEeM MHTepHeT-MarasuHe.

C nomoLbto creumnanbHbiX ry®GoK [1A CTEKNOKEePaMUUYECKINX
NOBEPXHOCTEW pesynbTar ouncTku ByaeT nyJlie.

Pama Bapo4yHOM naHenu

Bo nsbexaHune nospexaeHnsa paMbl BapoYHOW naHenu codntoaante
cneayrolne ykasaHua:

®m Vicnonbayinte AnA OUYNCTKMN TOSIbKO TEM/bIA Mbl/IbHbIA PacTBOP.

m Mepen ynoTpedneHnem TLaTeibHO MoWTe ryOkun 414 MbITbA
nocyasl.

= He VICI'IO}'IbSyVITe eakune nnam aépaBV]BHble yuncTdawmne cpeacrtaa.
= He MCI’IOI'Ib3y17ITe CKDe@OK ONA CTEKNAHHBLIX NOBEPXHOCTEN.

CbeMHbIA MarHUTHbIA NepeKnroyaTenb

CbeMHbIVi MarHWTHbIVE Nepek/toyaTesb /yylle BCEro MbiTb UyTb
TENLIM Mbl/TbHBIM PACTBOPOM. He ncnosnbayiite eakue wim
abpasnBHble uncTALLMe cpeacTBa. MbITh Nepeknoyatens B
NOCYJOMOEUYHOI MaLLHE WAN NOTrpyXaTb ero B BOAY 3arnpeLleHo —
3TO BbI3OBET MOBPEXAEHNA NepekyaTent.

UHaukauma HeucnpaBHOCTb

Cnocob ycTpaHeHun

Het MpepBaHa nogava 31eKTPOo3IHEePruu. MpoBepbTe NpeaoxpaHuTens npudopa. MNpoBepbTe C NOMOLLBLIO APYTUX 9NEKTPO-
npundopoB, €C/n N TOK B CETU.
& muraet  Bnara wav noCTOPOHHUI MPEAMET Ha BbITpuTe naHenb ynpaeneHua uam yéepute npeamer.

naHenn ynpasieHus.

E-38 MarHuTHbIA nepekntovatens Haxoamtca  OTUEHTPUPYITE MarHWTHBIA NepekaoyaTesb.
He B LEHTpe MarHMTHOW naHenn ynpasne-
HUA.
bF + HewncnpaBHOCTb 9/1€KTPOHHOMO B/10Ka. OTkAtounTe NPUOOP C MNOMOLLLIO NPEAOXPaHUTENA UK NPEeAOXPaHUTENLHOMO
uncno BblK/touaTena B 6/10ke NpeaoxpaHuTenein n no nctedeHun npumepHo 30 cekyHa
BK/IIOUNTE CHOBa. ECnmn nHankaumA noAaBnaeTcA CHOBA, BbI3OBUTE cneunanncra
CEPBUCHOWM CNyXObl.
FZ ONEeKTPOHHBIV B/10K Neperpenca u MonoxamTe, Noka dM1eKTPOHHbINA 610K OCThIHET. Moc/e 3TOro CHoBa BKIOUUTE
OTKJ/IHOUNT COOTBETCTBYIOLLYHO KOH(POPKY. KOHGOPKY C naHenu ynpasnexHuA.*
Fy ONeKTPOHHLIN BI0K neperpenca un MoaoxamTe, Noka S1eKTPOHHbIV 60K OCTLIHET. [OC/ e 3TOro CHOBa BKAOUMTE
OTK/IIOUN BCE KOHGOPKMN. NtoByr0 KOHPOPKY C NaHenn ynpasneHua.*
g KoHdopka Oblna BKIOUEHa B TeueHne Bbl B 110001 MOMEHT MOXETE CHOBA BK/IHOUNTL KOHMOPKY.
C/IMLLKOM [10/IFOF0 BPEMEHM M MO3TOMY
OTK/KUNAACH.

* He cTaBbTe ropayne Kactproam 611M3KO K naHenm ynpaBneHnAa nan Ha Hee.

CepBucHan cnymoba

Ecnu Baw npudop HyXaaeTca B PEMOHTE, Halla cepBucHanA cnyxoa
BCerga K BalluM ycnyram.

Homep E n Homep FD

Mpu BLI3OBE crneumnanncTa CepBncHoi cnyx0bl Bceraa ykasblBanTe
HoMep n3aenua (Homep E) n 3aBoackor Homep (Homep FD)
npudopa. PupmerHHaa Tabamyka ¢ Homepamu HaxoauTcA B
nacnopte npudopa.

OBpatnTe BHUMaHWe, YTO BU3UT creumanncta CepBUCHOM Cnyxobl
[ONA yCTpaHeHnA NOBPEXAEHWN, CBA3AHHbLIX C HEMPAaBU/IbHLIM

yXoaom 3a I'IDMGODOM, naxe BO BpeMA AEWCTBUA rapaHTun He
ABnAeTcA GecnnaTHbIM.

3anABKa Ha PEeMOHT U KOHCYJIbTalluA NPU HenonagxKax

KOHTaKTHble AaHHble BCEX CTpaH Bbl Hanaéte B NPUIOXKEHHOM
CMMCKe CEPBUCHbIX LIEHTPOB.

MoNoXMUTECH HA KOMMNETEHTHOCTL M3roToBUTEeNA. Toraa Bel MoxeTe
OblTb YBEPEHbI, UTO PeMOHT Batlero npudopa OyaeT npounsseaéH
rpaMOTHbIMK CcheunainctamMmm n ¢ NCNo1L30BaHNEM Cbl/lpMeHHbIX
3anacHbIX YacTeil.
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KoHTponbHble 6ntoaa

Ota Tabnuua cocTasneHa Ana cepTUPUKaLMOHHOrO MHCTUTYT],

yTOObl 0B/1ErUNTHL MPOBEPKY HaLLIWX NMPUOOPOB.

[aHHble B Tabnuue OCHOBbLIBAKOTCA Ha Hallel nocyne Schulte-Ufer
(HaBop KacTptoNb ANA UHAYKUMOHHBIX NANT U3 4 npeaMeToB

Z9442X0) co cneaytolmMmmn pasmepamu:

KoHtopka @ 14,5 cm

14,5 cm

m Kactptona ¢ pyykon @ 16 cm, 1,2 1, AnA 0AHOKOHTYpHaA

m Kactptona @ 16 cm, 1,7 n, AnA OAHOKOHTYpHaA KOHMDOPKM

m Kactptona @ 22 cm, 4,2 n, anA KoHbopkn @ 18 unn 17 cm

m CkoBopoaa @ 24 cm, ana KoHdopkn @ 18 nnn 17 cm

KoHTponbHble 6ntoaa

Pa3sorpeBaHue/noBeaeHue A0 KUNEeHUA

MpurotoBneHue Ha measneH-
HOM OrHe

CrtyneHb fose- Bpema npurotoeneHus (MuMH:ceK) Kpbiluka CryneHb cnaboro Kpbilwka
AeHuna ao
KUMneHuA

HarpeBa

PacTtannuBaHue LWWoKonana
[Mocyna: KacTptosA C PyYKOM

LLlokonaaHana rnasypb (HanpuMmep, ropbKuii -
wokonan «Dr. Oetker», 150 r) Ha KOH-
dopke @ 14,5 cm

1 Het

PazorpeBaHue v nogaepraHue B
ropAYemM COCTOAHUM YeUEeBNUHOWM
noxné6ku

Mocypa: kacTptona
YeyesuyHasa noxnébka no DIN 44550
HauanbHaa Temnepatypa 20 °C

Konunuectso 450 r gnAa KOHMOPKM 9
14,5 cm

Konnuectso: 800 r AnAa KoHdopkn @ 18 cm 9
mnn 17 cm

YeyeBuyHaa noxnéo6ka, Kak
KOHCEPBUPOBaHHbIV MPOAYKT

HamnpuMmep, YeueBNYHBbI Cyn C Kondackamm
oT Erasco: HauanbHana Temnepatypa 20 °C

Konuuectso: 500 r ansa KoHMoOpPKK 9
@ 14,5 cm

Konnuectso: 1000 r AnA KOHMOPKK 9
@18 cm unm 17 cm

Mpum. 2:00 6e3 nepemMelLnBaHnA Na

Mpum. 2:00 6e3 nepemellnsaHna Na

Mpum. 2:00 Ha
(nepemeluats NPUMEPHO Yepes

30)
Mpum. 2:30 Oa

(NepemeLLaTts NPUMEPHO Yepes
1:30)

Nérkoe kunaueHue coyca Gewamenb
[locyna: KacTptona C pyykom
Temnepatypa monoka: 7 °C

Peuent: 40 r macna, 40 r myku, 0,5 n 92
Monoka (coaepxanue xupa 3,5 %) n wen.
conu ana KoHdopkn & 14,5 cwm

Mpum. 5:20 Het

2 [To6aBnTb B MyUHYO NacCepoBKY MOJIOKO W,
MOCTOAHHO MepemeluvBan, AOBECTU [0 Kune-
HUA

113 Het

' PactonuTb Macno, no6aBuTb
MYKY W COMb U OCTaBUTb MyY-
HYIO MaccepoBKY Ha 3 MUHYTI

3 Mocne TOro, Kak coyc bella-
Mefb 3aKUMUT, OCTaBUTb €ro
€llé Ha 2 MUHYTbI Ha CTyMeHn
Harpesa 1, NOCTOAHHO nepe-
MelumBasn

Bapka monouHoro puca
[locyna: kacTptonA
TemnepaTypa monoka: 7 °C

50



Pa3orpeBaHue/aoBeAeHHe A0 KUMNeHUsa

anrOTOBﬂeHMe Ha meaneH-

HOM OrHe
KoHTponbHble 6ntoaa CtyneHb gose- Bpema npurotoeneHus (MuMH:cek) Kpbilwka CrtyneHb cnaboro Kpbilwka
AeHuA o Harpesa
KUneHua
Peuent: 190 r kpyrno3epHoro puca, 22,5 r 9 Mpum. 6:30 Het 2 [a
caxapa, 750 mn monoka (coaepxxaHue HarpeTb MOMOKO, UTOBbI OHO
0, ’
g”?jg'f’ %) W LUeN. CONM ANA KOH(pOPKH HaUaNo NOSHUMATLCA. Mepektio-
0 CM YWTb Ha CTyneHb cnadoro Harpesa
1 no6aBnTb B MOJIOKO PUC, caxap 1
Cofb
Yepes 10 MUHYT nepemellaTtb
MOJIOYHbIA pUC
Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 30 r 9 Mpwum. 6:30 Het 2 [a
caxapa, 1 1 Monoka (cogepxaHue xmpa HarpeTb MOMOKO, UTOBbI OHO
0, ’
%51 g’) n u_ler|.1c7onm ANA KOH(OPKY Hayano nogHumartbcA. lNepeknto-
CM un 17 Cv UWTb Ha CTyNeHb cnadoro Harpesa
1 no6aBnTb B MOJIOKO PUC, caxap 1
Cofb
Yepes 10 MMHYT nepemellatb
Bapka puca
[Mocyna: kacTptonA
Temnepatypa Boabl 20 °C
Peuent no DIN 44550: 9 Mpum. 2:48 Ha 2 [a
125 r gamHHo3epHoro puca, 300 r Boabl u
enoTtka conu, ana KoHhopkn @ 14,5 cm
Peuent no DIN 44550: 9 Mpum. 3:15 Na 2. [a
250 r aanHHo3epHoro puca, 600 r Boabl U
lenoTka conu, AnAa KoHMopkn & 18 cm
nnn 17 cm
HapeHue cTeKoB U3 cBUHOrO dpune
Mocyna: ckoBopoaa
HauanbHana Temnepartypa GuienHbix cTen-
koB: 7 °C
KonunuecTBo: 3 uneiHbix cteika (00Lwnii 9 Mpwum. 2:40 Het 7 Het
Bec npum. 300 r, TonwmHa npum. 1 cm),
15 r nogconHeYHoro macna anAa KOHMOPKM
@18 cm nunm 17 cm
HapeHnuve 6nuHoB
[Mocyna: ckoBopoaa
Peuent no DIN EN 60350-2
KonunuecTtBo: 55 mMn Tecta Ha 6/11H anA 9 Mpwum. 2:40 Het 6 unn 6. B 3aBUCK- Het
KoHdopkn & 18 cm nnn 17 cm MOCTW OT CTENeHN
noapyMAHMBaHNA
HapeHue Bo ppUTIOpE 3aMOPOMHEHHOIO
KapTodena ¢pu
[Mocyna: kacTptona
Konunuectso: 1,8 Kr noaco/IHEYHOro Macna, 9 [loka TemnepaTtypa macna He Het 9 Het

Ha 1 nopuunto: 200 r 3aMOPOXEHHOIo Kap-
Tohena dpu (Hanpumep, McCain 123
Frites Original) ansa koHdopkn @ 18 cm nnn
17 cm

nocturHet 180 °C

Mpn ncnonb3oBaHNN KOHPOPKN @ 18 CM C HOMUHATLHOMN
mMoutHocTblo 1500 BT Bpema 3akunaHua yBeMunBaeTca nNpuM. Ha
20 %, a cTyneHb cnadoro Harpesa — Ha 1 CTyneHb.
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	[es] Instrucciones de uso 2
	Índice[es] Instrucciones de uso
	: Consejos y advertencias de seguridad
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Conservar las instrucciones de uso y montaje, así como la tarjeta del aparato para un uso posterior o para posibles compradores en un futuro.
	Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El aparato no debe conectarse en caso de haber sufrido daños durante el transporte.
	Los aparatos sin enchufe deben ser conectados exclusivamente por técnicos especialistas autorizados. Los daños provocados por una conexión incorrecta no están cubiertos por la garantía.
	Este aparato ha sido diseñado para uso doméstico. Utilizar el aparato exclusivamente para preparar alimentos y bebidas.Vigilarlo mientras está funcionando y emplearlo exclusivamente en espacios cerrados.
	Este aparato está previsto para ser utilizado a una altura máxima de 2.000 metros sobre el nivel del mar.
	No usar cubiertas. Estas pueden provocar accidentes, p. ej. debido al sobrecalentamiento, ignición o desprendimiento de fragmentos de materiales.
	No usar protectores inadecuados de seguridad para niños o guardas. Estos pueden causar accidentes.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	¡Peligro de incendio!
	■ El aceite caliente y la grasa se inflaman con facilidad. Estar siempre pendiente del aceite caliente y de la grasa. No apagar nunca con agua un fuego. Apagar la zona de cocción. Sofocar con cuidado las llamas con una tapa, una tapa extintora u o...
	¡Peligro de incendio!
	■ Las zonas de cocción se calientan mucho. No colocar objetos inflamables sobre la placa de cocción. No almacenar objetos sobre la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ El aparato se calienta mucho. No guardar objetos inflamables o aerosoles en los cajones directamente debajo de la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ La placa de cocción se desconecta de forma automática y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar posteriormente de forma involuntaria. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de quemaduras!
	■ Las zonas de cocción y adyacentes, en especial el marco de la placa de cocción (si lo hay), se calientan mucho. No tocar nunca las superficies calientes. No dejar que los niños que acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ La zona de cocción calienta, pero el indicador no funciona. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.Las reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido.Si el aparato está defectuoso, extraer el enchufe o desconectar el fusible en la caja ...
	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Un aparato defectuoso puede ocasionar una descarga eléctrica. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las fisuras o roturas en la vitrocerámica conllevan riesgo de electrocución. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligros derivados del magnetismo!
	El elemento de mando extraíble es magnético y puede repercutir en el correcto funcionamiento de implantes electrónicos, p. ej., marcapasos o bombas de insulina. Usuarios de implantes electrónicos: el elemento de mando no debe llevarse nunca en lo...

	¡Peligro de lesiones!
	Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma repentina por la presencia de líquido entre la base del recipiente y la zona de cocción. Mantener siempre secas la zona de cocción y la base del recipiente.
	Causas de los daños
	¡Atención!
	Vista general



	Protección del medio ambiente
	Eliminación de residuos respetuosa con el medio ambiente
	Consejos para ahorrar energía

	Presentación del aparato
	El panel de mando
	Notas

	Las zonas de cocción
	Indicador del calor residual

	Mando giratorio con botón giratorio
	Extraer el botón giratorio
	: ¡Peligro de incendio!

	Conservar el botón giratorio
	: ¡Peligros derivados del magnetismo!
	Nota

	Funcionamiento sin botón giratorio
	1. Encender la placa de cocción con el interruptor principal.
	2. En los 5 segundos siguientes, pulsar al mismo tiempo los símbolos L y 3. Suena una señal.
	3. Pulsar repetidamente el símbolo 3 hasta que se ilumine el indicador de la zona de cocción deseada.
	4. Ajustar con los símbolos L (-) y ó (+) el nivel de cocción deseado.
	Nota


	Programar la placa de cocción
	Encender y apagar la placa de cocción
	Notas

	Programar la zona de cocción
	Programar la posición de cocción
	1. Seleccionar la zona de cocción. Para ello, tocar con el botón giratorio en la zona de cocción deseada.
	2. Girar el botón giratorio dentro de los 5 segundos siguientes hasta que la posición de cocción deseada se ilumine en el indicador correspondiente.

	Cambiar la posición de cocción
	Apagar la zona de cocción:
	Nota

	Tabla de cocción

	Seguro para niños
	Activar y desactivar el seguro para niños
	Seguro para niños automático
	Conectar y desconectar


	Reloj temporizador
	La zona de cocción se apaga automáticamente
	Ajustar la duración
	1. Seleccionar la zona de cocción con el botón giratorio.
	2. Pulsar el símbolo 3. En el indicador del reloj temporizador se ilumina ‹‹. Ajustar la duración deseada con el botón giratorio.

	Una vez transcurrido el tiempo
	Corregir o borrar la duración del ciclo de cocción
	Notas

	Reloj temporizador automático
	Nota

	Reloj temporizador de cocina
	Programar el reloj temporizador de cocina
	1. Pulsar el símbolo 3, en el indicador del reloj temporizador se muestra ‹‹.
	2. Programar la duración deseada con el botón giratorio.

	Una vez transcurrido el tiempo
	Corregir el tiempo


	Limitación de tiempo automática
	Función para conservar caliente
	1. Seleccionar la zona de cocción con el botón giratorio.
	2. En los 5 segundos siguientes, pulsar el símbolo L.

	Protección contra limpieza
	Notas

	Ajustes básicos
	Modificar los ajustes básicos
	1. Encender la placa de cocción.
	2. En los 10 segundos siguientes, pulsar el símbolo 3 durante 4 segundos.
	3. Pulsar repetidamente el símbolo 3 hasta que en la pantalla del reloj temporizador se muestre el indicador deseado.
	4. Programar el valor deseado con el botón giratorio.
	5. Pulsar el símbolo 33 durante 4 segundos.
	Apagar


	Cuidados y limpieza
	Vitrocerámica
	Marco de la placa de cocción
	Botón giratorio

	Solucionar averías
	Servicio de Asistencia Técnica
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías

	Platos testados
	-
	-
	-
	1
	No
	9
	2:00 aprox. sin remover
	Sí
	1
	Sí
	9
	2:00 aprox. sin remover
	Sí
	1
	Sí
	9
	2:00 aprox.
	(remover tras 1:30 aprox.)
	Sí
	1
	Sí
	9
	2:30 aprox.
	(remover tras 1:30 aprox.)
	Sí
	1
	Sí
	9 2
	5:20 aprox.
	No
	1 1, 3
	No
	9
	6:30 aprox.
	Calentar la leche hasta que empiece a subir. Cambiar al nivel de cocción lenta y agregar el arroz, el azúcar y la sal a la leche
	No
	2
	Sí
	9
	6:30 aprox.
	Calentar la leche hasta que empiece a subir. Cambiar al nivel de cocción lenta y agregar el arroz, el azúcar y la sal a la leche
	No
	2
	Sí
	9
	2:48 aprox.
	Sí
	2
	Sí
	9
	3:15 aprox.
	Sí
	2.
	Sí
	9
	2:40 aprox.
	No
	7
	No
	9
	2:40 aprox.
	No
	6 o 6. según el grado de dorado
	No
	9
	Hasta que la temperatura del aceite sea de 180 °C
	No
	9
	No



	Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσης
	: Υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συναρμολόγησης καθώς επίσης και την κάρτα συσκευής για μια αργότε...
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Μόνο ένας αδειούχος εγκαταστάτης επιτρέπεται να συνδέσει τις συσκευές χωρίς φις. Σε περίπτωση ζημιών που οφείλονται σε λάθος σύνδεση, δ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται για χρήση μέχρι ένα μέγιστο ύψος 2.000 μέτρων πάνω από την επιφάνεια της θάλασσας.
	Μη χρησιμοποιείτε καλύμματα της βάσης εστιών. Τα καλύμματα μπορεί να οδηγήσουν σε ατυχήματα, π.χ. από υπερθέρμανση, ανάφλεξη ή θραύση υλι...
	Μη χρησιμοποιείτε ακατάλληλες διατάξεις προστασίας ή ακατάλληλα προστατευτικά πλέγματα παιδιών. Μπορεί να οδηγήσουν σε ατυχήματα.
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Το καυτό λάδι και λίπος παίρνουν γρήγορα φωτιά. Μην αφήνετε ποτέ χωρίς επιτήρηση το καυτό λάδι και λίπος. Μη σβήνετε ποτέ τη φωτιά με νε...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα πάνω στη βάση εστιών. Μην τοποθετείτε αντικεί...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην αποθηκεύετε εύφλεκτα αντικείμενα ή κουτιά σπρέι σε συρτάρια απευθείας κάτω από τη βάση εστιών.

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η βάση εστιών απενεργοποιείται από μόνη της και ο χειρισμός της δεν είναι πλέον δυνατός. Αργότερα μπορεί να ενεργοποιηθεί αθέλητα. Κατ...


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος και το περιβάλλον τους, ιδιαίτερα ένα πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος που ενδεχομένως υπάρχει, ζεσταίνονται π...
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Η εστία μαγειρέματος θερμαίνει, αλλά η ένδειξη δε λειτουργεί. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφαλειών. Καλέστε την υπηρεσία τ...


	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες.Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν τεχνικό του τμήματος εξυπηρέτησης πελ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Τα σπασίματα ή τα ραγίσματα στην υαλοκεραμική πλάκα μπορούν να προκαλέσουν ηλεκτροπληξία. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφ...


	Κίνδυνος λόγω μαγνητισμού!
	Το αφαιρούμενο στοιχείο χειρισμού είναι μαγνητικό και μπορεί να επηρεάσει τα ηλεκτρονικά στοιχεία εμφύτευσης, π.χ. βηματοδότες καρδιάς ...

	Κίνδυνος τραυματισμού!
	Οι κατσαρόλες μπορεί να πεταχτούν ξαφνικά ψηλά, όταν υπάρχει υγρό μεταξύ του πάτου της κατσαρόλας και της εστίας μαγειρέματος. Κρατάτε τ...
	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!
	Επισκόπηση


	Προστασία περιβάλλοντος
	Απόσυρση σύμφωνα με τους κανόνες προστασίας του περιβάλλοντος
	Συμβουλές για την εξοικονόμηση ενέργειας

	Για να γνωρίσετε τη συσκευή
	Το πεδίο χειρισμού
	Υποδείξεις

	Οι εστίες μαγειρέματος
	Ένδειξη υπόλοιπης θερμότητας

	Twist-Pad με κουμπί Twist
	Αφαίρεση του κουμπιού Twist
	: Κίνδυνος πυρκαγιάς!

	Φύλαξη του κουμπιού Twist
	: Κίνδυνος λόγω μαγνητισμού!
	Υπόδειξη


	Λειτουργία χωρίς κουμπί Twist
	1. Ενεργοποιήστε τη βάση εστιών με τον κεντρικό διακόπτη.
	2. Μέσα στα επόμενα 5 δευτερόλεπτα ακουμπήστε ταυτόχρονα το σύμβολο L και 3. Ένα σήμα ηχεί.
	3. Ακουμπήστε το σύμβολο 3 τόσες φορές, μέχρι να ανάψει η ένδειξη της επιθυμητής εστίας μαγειρέματος.
	4. Με το σύμβολο L (-) και ó (+) ρυθμίστε την επιθυμητή βαθμίδα μαγειρέματος.
	Υπόδειξη


	Ρύθμιση της βάσης εστιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της βάσης εστιών
	Υποδείξεις

	Ρύθμιση της εστίας μαγειρέματος
	Ρύθμιση της βαθμίδας μαγειρέματος
	1. Επιλέξτε την εστία μαγειρέματος. Γι’ αυτό πατήστε ελαφρά το κουμπί Twist στην περιοχή της επιθυμητής εστίας μαγειρέματος.
	2. Μέσα στα επόμενα 5 δευτερόλεπτα γυρίστε το κουμπί Twist, μέχρι να εμφανιστεί στην ένδειξη των βαθμίδων μαγειρέματος η επιθυμητή βαθμίδα μ...

	Αλλαγή της βαθμίδας μαγειρέματος
	Απενεργοποίηση της εστίας μαγειρέματος:
	Υπόδειξη


	Πίνακας μαγειρέματος

	Ασφάλεια παιδιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της ασφάλειας παιδιών
	Αυτόματη ασφάλεια παιδιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση


	Χρονοδιακόπτης
	Μία εστία μαγειρέματος πρέπει να απενεργοποιηθεί αυτόματα
	Ρύθμιση της χρονικής διάρκειας
	1. Επιλέξτε με το κουμπί Twist την εστία μαγειρέματος.
	2. Ακουμπήστε το σύμβολο 3. Στην ένδειξη του χρονοδιακόπτη ανάβει το ‹‹. Ρυθμίστε με το κουμπί Twist την επιθυμητή χρονική διάρκεια.

	Μετά τη λήξη του χρόνου
	Διόρθωση ή σβήσιμο της διάρκειας
	Υποδείξεις


	Αυτόματος χρονοδιακόπτης
	Υπόδειξη

	Ρολόι συναγερμού κουζίνας
	Ρύθμιση του ρολογιού συναγερμού κουζίνας
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο 3, στην ένδειξη του χρονοδιακόπτη ανάβει ‹‹.
	2. Ρυθμίστε με το κουμπί Twist την επιθυμητή χρονική διάρκεια.

	Μετά τη λήξη του χρόνου
	Διόρθωση του χρόνου


	Αυτόματος περιορισμός χρόνου
	Λειτουργία διατήρησης της θερμοκρασίας
	1. Επιλέξτε με το κουμπί Twist την εστία μαγειρέματος.
	2. Μέσα στα επόμενα 5 δευτερόλεπτα ακουμπήστε το σύμβολο L.

	Προστασία σκουπίσματος
	Υποδείξεις

	Βασικές ρυθμίσεις
	Αλλαγή των βασικών ρυθμίσεων
	1. Ενεργοποιήστε τη βάση εστιών.
	2. Μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα ακουμπήστε το σύμβολο 3 για 4 δευτερόλεπτα.
	3. Ακουμπήστε το σύμβολο 3 τόσες φορές, μέχρι να εμφανιστεί στην οθόνη ενδείξεων του χρονοδιακόπτη η επιθυμητή ένδειξη.
	4. Ρυθμίστε με το κουμπί Twist την επιθυμητή τιμή.
	5. Ακουμπήστε το σύμβολο 33 για 4 δευτερόλεπτα.
	Απενεργοποίηση


	Καθαρισμός και φροντίδα
	Υαλοκεραμικό υλικό
	Πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος
	Κουμπί Twist

	Άρση βλάβης
	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης

	Φαγητά δοκιμών
	-
	-
	-
	1
	Όχι
	9
	περίπου 2:00 χωρίς ανακάτεμα
	Ναι
	1
	Ναι
	9
	περίπου 2:00 χωρίς ανακάτεμα
	Ναι
	1
	Ναι
	9
	περίπου 2:00
	(ανακάτεμα μετά από περίπου 1:30)
	Ναι
	1
	Ναι
	9
	περίπου 2:30
	(ανακάτεμα μετά από περίπου 1:30)
	Ναι
	1
	Ναι
	9 2
	περίπου 5:20
	Όχι
	1 1, 3
	Όχι
	9
	περίπου 6:30
	Ζεστάνετε το γάλα, μέχρι να αρχίζει να φουσκώνει. Ρυθμίστε χαμηλότερα στη βαθμίδα συνέχισης του μαγειρέματος και προσθέστε το ρύζι, τη ζ...
	Όχι
	2
	Ναι
	9
	περίπου 6:30
	Ζεστάνετε το γάλα, μέχρι να αρχίζει να φουσκώνει. Ρυθμίστε χαμηλότερα στη βαθμίδα συνέχισης του μαγειρέματος και προσθέστε το ρύζι, τη ζ...
	Όχι
	2
	Ναι
	9
	περίπου 2:48
	Ναι
	2
	Ναι
	9
	περίπου 3:15
	Ναι
	2η
	Ναι
	9
	περίπου 2:40
	Όχι
	7
	Όχι
	9
	περίπου 2:40
	Όχι
	6 ή 6. ανάλογα με το βαθμό ροδίσματος
	Όχι
	9
	Μέχρι να επιτευχθεί η θερμοκρασία λαδιού των 180 °C
	Όχι
	9
	Όχι



	Indice[it] Istruzioni per l’uso
	: Norme di sicurezza
	Leggere attentamente le presenti istruzioni per l'uso. Custodire con la massima cura le presenti istruzioni per l'uso e il montaggio e il certificato di identificazione dell'apparecchio in caso di un utilizzo futuro e cessione a terzi.
	Controllare l'apparecchio dopo averlo disimballato. Qualora si fossero verificati danni da trasporto, non collegare l'apparecchio.
	L'allacciamento senza spina dell'apparecchio può essere effettuato solo da un tecnico autorizzato. In caso di danni causati da un allacciamento non corretto, decade il diritto di garanzia.
	Questo apparecchio è pensato esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare l'apparecchio per la preparazione di cibi e bevande. Prestare attenzione all'apparecchio durante il suo funzionamento. Utilizzare l'ap...
	Questo apparecchio è progettato solo per l'utilizzo fino ad un'altezza di massimo 2000 metri sul livello del mare.
	Non utilizzare alcuna copertura del piano di cottura. Potrebbe causare incidenti, dovuti ad es. al surriscaldamento, alla formazione di fiamme o agli schizzi di materiale.
	Non utilizzare dispositivi di protezione o griglie di protezione per bambini non adatti. Potrebbero causare incidenti.
	Questo apparecchio può essere utilizzato da bambini di età pari o superiore a 8 anni e da persone con ridotte facoltà fisiche, sensoriali o mentali nonché da persone prive di sufficiente esperienza o conoscenza dello stesso se sorvegliate da una ...
	I bambini non devono utilizzare l'apparecchio come un giocattolo. I bambini non devono né pulire né utilizzare l'apparecchio da soli a meno che non abbiano un'età superiore agli 8 anni e che siano assistiti da parte di un adulto.
	Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di alimentazione i bambini di età inferiore agli 8 anni.
	Pericolo di incendio!
	■ L'olio o il burro caldi si incendiano rapidamente. Non lasciare mai incustoditi sul fuoco l'olio o il burro caldi. Non utilizzare mai acqua per spegnere il fuoco. Disattivare la zona di cottura. Soffocare le fiamme con un coperchio, una coperta i...
	Pericolo di incendio!
	■ Le zone di cottura si surriscaldano molto. Non appoggiare mai oggetti infiammabili sul piano di cottura. Non appoggiare alcun oggetto sul piano di cottura.

	Pericolo di incendio!
	■ L'apparecchio si surriscalda. Non riporre mai oggetti infiammabili o spray nei cassetti sotto il piano di cottura.

	Pericolo di incendio!
	■ Il piano di cottura si spegne e non reagisce più ai comandi; potrebbe riaccendersi da solo in un secondo momento. Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.


	Pericolo di scottature!
	■ Le zone di cottura e le superfici vicine, in particolare il telaio del piano di cottura eventualmente presente, si surriscaldano molto. Non toccare mai le superfici ad alta temperatura. Tenere lontano i bambini.
	Pericolo di scottature!
	■ Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore non funziona Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.


	Pericolo di scossa elettrica!
	■ Gli interventi di riparazione effettuati in modo non conforme rappresentano una fonte di pericolo. Le riparazioni devono essere effettuate esclusivamente da personale tecnico del servizio di assistenza adeguatamente istruito. Se l'apparecchio è ...
	Pericolo di scariche elettriche!
	■ L'infiltrazione di liquido può provocare una scarica elettrica. Non utilizzare detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di vapore.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Un apparecchio difettoso può causare delle scosse elettriche. Non mettere mai in funzione un apparecchio difettoso. Togliere la spina o disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Rotture, incrinature o crepe nella vetroceramica possono causare scariche elettriche. Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.


	Pericoli dovuti ai campi magnetici!
	L'elemento di comando rimovibile è magnetico e può influire sugli impianti elettronici, come ad es. pace-maker o microinfusioni. Per i portatori di impianti elettronici: non tenere mai l'elemento di comando nelle tasche degli indumenti. La distanza...

	Pericolo di lesioni!
	Se tra il fondo della pentola e la zona di cottura è presente del liquido, le pentole possono improvvisamente "saltare in aria". Tenere sempre asciutti la zona di cottura e il fondo delle pentole.
	Cause dei danni
	Attenzione!
	Riepilogo



	Tutela dell'ambiente
	Smaltimento ecocompatibile
	Consigli per il risparmio energetico

	Conoscere l'apparecchio
	Il pannello comandi
	Avvertenze

	Le zone di cottura
	Indicatore del calore residuo

	Tipp Pad con selettore Tipp
	Rimozione del selettore Tipp
	: Pericolo di incendio!

	Dove riporre il selettore Tipp
	: Pericoli dovuti ai campi magnetici!
	Avvertenza

	Funzionamento senza selettore Tipp
	1. Attivare il piano di cottura con l'interruttore generale.
	2. Nei 5 secondi successivi, toccare contemporaneamente i simboli L e 3. Viene emesso un segnale acustico.
	3. Toccare il simbolo 3 finché non compare l'indicatore della zona di cottura desiderata.
	4. Con il simbolo L (-) e ó (+) selezionare il livello di cottura desiderato.
	Avvertenza


	Regolazione del piano di cottura
	Attivazione e disattivazione del piano di cottura
	Avvertenze

	Impostazione della zona di cottura
	Impostazione del livello di cottura
	1. Selezionare la zona di cottura. A questo scopo, far scivolare il selettore Tipp sul simbolo della zona di cottura desiderata.
	2. Nei 5 secondi successivi, ruotare il selettore Tipp finché sull'indicatore dei livelli di cottura non viene visualizzato il livello di cottura desiderato.

	Modifica del livello di cottura
	Disattivazione della zona di cottura
	Avvertenza

	Tabella di cottura

	Sicurezza bambino
	Attivazione e disattivazione della sicurezza bambino
	Sicurezza bambino automatica
	Attivazione e disattivazione


	Timer
	Disattivazione automatica di una zona di cottura
	Impostazione della durata
	1. Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.
	2. Toccare il simbolo3. Sull'indicatore del timer compare ‹‹. Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata desiderata.

	Trascorso il tempo impostato
	Correzione o cancellazione della durata
	Avvertenze

	Timer automatico
	Avvertenza

	Contaminuti
	Impostazione del contaminuti:
	1. Toccare il simbolo 3, sull'indicatore del timer compare ‹‹.
	2. Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata desiderata.

	Trascorso il tempo impostato
	Correzione del parametro di tempo


	Limitazione tempo automatica
	Funzione scaldavivande
	1. Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.
	2. Entro i 5 secondi successivi toccare il simbolo L.

	Protezione per la pulizia
	Avvertenze

	Impostazioni di base
	Modifica delle impostazioni di base
	1. Attivare il piano di cottura.
	2. Nei 10 secondi successivi toccare il simbolo 3 per 4 secondi.
	3. Toccare il simbolo 3 finché sul display del timer non compare l'indicatore desiderato.
	4. Servendosi del selettore Tipp, impostare il valore desiderato.
	5. Toccare il simbolo 33 per 4 secondi.
	Disattivazione


	Pulizia e manutenzione
	Vetroceramica
	Telaio del piano di cottura
	Selettore Tipp

	Riparazione di un guasto
	Servizio di assistenza tecnica
	Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti

	Pietanze sperimentate
	-
	-
	-
	1
	No
	9
	ca. 2:00 senza girare
	Sì
	1
	Sì
	9
	ca. 2:00 senza girare
	Sì
	1
	Sì
	9
	ca. 2:00
	(girare dopo ca. 1:30)
	Sì
	1
	Sì
	9
	ca. 2:30
	(girare dopo ca. 1:30)
	Sì
	1
	Sì
	9 2
	ca. 5:20
	No
	1 1, 3
	No
	9
	ca. 6:30
	Riscaldare il latte finché non inizia a bollire. Riportare alla cottura a fuoco lento e aggiungere nel latte il riso, lo zucchero e il sale
	No
	2
	Sì
	9
	ca. 6:30
	Riscaldare il latte finché non inizia a bollire. Riportare alla cottura a fuoco lento e aggiungere nel latte il riso, lo zucchero e il sale
	No
	2
	Sì
	9
	ca. 2:48
	Sì
	2
	Sì
	9
	ca. 3:15
	Sì
	2.
	Sì
	9
	ca. 2:40
	No
	7
	No
	9
	ca. 2:40
	No
	6 o 6. a seconda del grado di doratura
	No
	9
	Finché la temperatura dell'olio non raggiunge 180 °C
	No
	9
	No



	Сoдеpжание[ru] Правила пользования
	: Правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Сохраняйте руководство по эксплуатации и инструкцию по монтажу, а также паспорт прибора для...
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора без штепсельной вилки должен производить только квалифицированный специалист. Повреждения из-за неправильного по...
	Этот прибор предназначен только для домашнего использования. Используйте прибор только для приготовления блюд и напитков. Следите за п...
	Данный прибор предназначен для использования на высоте не более 2000 м над уровнем моря.
	Не закрывайте крышку варочной панели. Это может привести к несчастным случаям, например, к перегреву прибора, возгоранию или к растрески...
	Не используйте неподходящие защитные решётки или детские решётки безопасности. Это может привести к несчастному случаю.
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Опасность возгорания!
	■ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...
	Опасность возгорания!
	■ Конфорки очень сильно нагреваются. Никогда не кладите легко воспламеняющиеся предметы на варочную панель. Не складывайте предметы на...

	Опасность возгорания!
	■ Прибор нагревается. Не храните легковоспламеняющиеся предметы или аэрозольные балончики в ящиках под варочной панелью.

	Опасность возгорания!
	■ Варочная панель самопроизвольно отключается и перестаёт реагировать на сигналы управления. В дальнейшем она может так же самопроизв...


	Опасность ожога!
	■ Конфорки и соседние части варочной панели (в особенности рамка) сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным поверхностям. Не по...
	Опасность ожога!
	■ Конфорка нагревается, однако индикатор не работает. Отключите предохранитель в блоке предохранителей. Вызовите специалиста сервисно...


	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...
	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...

	Опасность удара током!
	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...

	Опасность удара током!
	■ Трещины или сколы на стеклокерамике могут привести к удару электрическим током. Отключите предохранитель в блоке предохранителей. Вы...


	Опасность, связанная с магнитным полем!
	Съёмный элемент управления является магнитным и может воздействовать на электронные имплантаты, например, кардиостимулятор или инжект...

	Опасность травмирования!
	Из-за жидкости между дном кастрюли и конфоркой кастюля может неожиданно подпрыгивать вверх. Поэтому дно посуды и конфорки всегда должны...
	Причины повреждений
	Внимание!
	Обзор


	Охрана окружающей среды
	Правильная утилизация упаковки
	Рекомендации по экономии электроэнергии

	Знакомство с прибором
	Панель управления
	Указания

	Конфорки
	Индикатор остаточного тепла

	Магнитная панель с магнитным переключателем
	Снятие магнитного переключателя
	: Опасность возгорания!

	Хранение съёмного магнитного переключателя
	: Опасность, связанная с магнитным полем!
	Указание


	Эксплуатация без магнитного переключателя
	1. Включите варочную панель с помощью главного выключателя.
	2. В течение следующих 5 секунд одновременно прикоснитесь к символам L и 3. Раздаётся звуковой сигнал.
	3. Прикасайтесь к символу 3, пока индикатор соответствующей конфорки не загорится ярким светом.
	4. Установите требуемую ступень нагрева конфорки, прикоснувшись к символам L (-) и ó (+).
	Указание


	Настройка варочной панели
	Включение и выключение варочной панели
	Указания

	Регулировка конфорок
	Установка ступени нагрева конфорки
	1. Выберите конфорку. Для этого прикоснитесь к магнитному переключателю в области требуемой конфорки.
	2. В течение следующих 5 секунд поверните магнитный переключатель, так чтобы на индикаторе ступени нагрева конфорки появилась требуемая ...

	Изменение ступени нагрева конфорки
	Выключение конфорки:
	Указание


	Таблица приготовления

	Блокировка для безопасности детей
	Включение и выключение блокировки для безопасности детей
	Автоматическая блокировка для безопасности детей
	Включение и выключение


	Таймер
	Автоматическое отключение конфорок
	Установка времени приготовления
	1. Выберите конфорку с помощью магнитного переключателя.
	2. Прикоснитесь к символу 3. На индикаторе таймера загорается ‹‹. Установите требуемое время приготовления с помощью магнитного переклю...

	По истечении времени
	Изменение или сброс времени приготовления
	Указания


	Автоматический таймер
	Указание

	Бытовой таймер
	Настройка бытового таймера
	1. Прикоснитесь к символу 3, на индикаторе таймера загорится ‹‹.
	2. С помощью съемного магнитного переключателя установите нужное время приготовления.

	По истечении времени
	Изменение времени


	Автоматическое ограничение времени
	Функция поддержания в горячем состоянии
	1. Выберите конфорку съемным магнитным переключателем.
	2. В течение следующих 5 секунд прикоснитесь к символу L.

	Защита при вытирании
	Указания

	Базовые установки
	Изменение базовых установок
	1. Включите варочную панель.
	2. В течение следующих 10 секунд прикоснитесь к символу 3 и удерживайте его 4 секунды.
	3. Прикасайтесь к символу 3 до тех пор, пока на дисплее таймера не появится требуемая индикация.
	4. Установите требуемое значение с помощью магнитного переключателя.
	5. Прикоснитесь к символу 3 и удерживайте его 3-4 секунды.
	Выключение


	Очистка и уход
	Стеклокерамика
	Рама варочной панели
	Съемный магнитный переключатель

	Устранение неисправностей
	Сервисная служба
	Контрольные блюда
	-
	-
	-
	1
	Нет
	9
	Прим. 2:00 без перемешивания
	Да
	1
	Да
	9
	Прим. 2:00 без перемешивания
	Да
	1
	Да
	9
	Прим. 2:00
	(перемешать примерно через 1:30)
	Да
	1
	Да
	9
	Прим. 2:30
	(перемешать примерно через 1:30)
	Да
	1
	Да
	9 2
	Прим. 5:20
	Нет
	1 1, 3
	Нет
	9
	Прим. 6:30
	Нагреть молоко, чтобы оно начало подниматься. Переключить на ступень слабого нагрева и добавить в молоко рис, сахар и соль
	Нет
	2
	Да
	9
	Прим. 6:30
	Нагреть молоко, чтобы оно начало подниматься. Переключить на ступень слабого нагрева и добавить в молоко рис, сахар и соль
	Нет
	2
	Да
	9
	Прим. 2:48
	Да
	2
	Да
	9
	Прим. 3:15
	Да
	2.
	Да
	9
	Прим. 2:40
	Нет
	7
	Нет
	9
	Прим. 2:40
	Нет
	6 или 6. в зависимости от степени подрумянивания
	Нет
	9
	Пока температура масла не достигнет 180 °C
	Нет
	9
	Нет
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