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A\ Consejos y advertencias de seguridad

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las instrucciones
de uso y montaje, asi como la tarjeta del
aparato para un uso posterior o para
posibles compradores en un futuro.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse
en caso de haber sufrido danos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los danos

provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado para uso
domeéstico. Utilizar el aparato
exclusivamente para preparar alimentos y
bebidas.Vigilarlo mientras esta funcionando
y emplearlo exclusivamente en espacios
cerrados.

Este aparato esta previsto para ser utilizado
a una altura maxima de 2.000 metros
sobre el nivel del mar.



No usar cubiertas. Estas pueden provocar
accidentes, p. ej. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

No usar protectores inadecuados de
seguridad para ninos o guardas. Estos
pueden causar accidentes.

Este aparato puede ser utilizado por niios
a partir de 8 afios y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas,
O que carezcan de experiencia y
conocimientos, siempre y cuando sea bajo
la supervision de una persona responsable
de su seguridad o que le haya instruido en
el uso correcto del aparato siendo
consciente de los dafios que se pudieran
ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los
niNos a menos que sean mayores de 8
afos y lo hagan bajo supervision.

I\/Ia_ntener los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de
conexion.

iPeligro de incendio!

El aceite caliente y la grasa se inflaman
con facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las
llamas con una tapa, una tapa extintora u
otro medio similar.

Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

El aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa
de coccion.

La placa de coccidn se desconecta de
forma automatica y no se puede seguir
utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligro de quemaduras!

Las zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar

nunca las superficies calientes. No dejar
qgue los nifos que acerquen.

La zona de coccion calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
fusible de la caja de fusibles. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

iPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio
de Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso,
extraer el enchufe o desconectar el fusible
en la caja de fusibles. Avisar al Servicio
de Asistencia Técnica.

La humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro
de vapor.

Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar
nunca un aparato defectuoso.
Desenchufar el aparato de la red o
desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

Las fisuras o roturas en la vitroceramica
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligros derivados del magnetismo!

El elemento de mando extraible es
magneético y puede repercutir en el correcto
funcionamiento de implantes electronicos,
p. €j., marcapasos o bombas de insulina.
Usuarios de implantes electronicos: el
elemento de mando no debe llevarse
nunca en los bolsillos. Distancia minima
respecto a los marcapasos 10 cm.

iPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de
forma repentina por la presencia de liquido
entre la base del recipiente y la zona de
coccion. Mantener siempre secas la zona
de coccion y la base del recipiente.



Causas de los danos

jAtencion! La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la placa de
coccion puede originar dafios.

El papel de aluminio y los recipientes de plastico se derriten
sobre las zonas de coccion calientes. No se recomienda el
uso de laminas protectoras en la placa de coccion.

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitroceramica.

No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden provocar
dafos.

No colocar recipientes calientes sobre el panel de mando, la
zona de indicadores o el marco. Pueden provocar danos.
Vista general
En la siguiente tabla le presentamos los dafos mas frecuentes:

Dafos Causa Medida
Manchas Alimentos derramados Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
para vidrio.

Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica

Rayaduras Sal, azlcar y arena No utilizar la placa de coccién como bandeja o encimera.

Las bases rugosas de recipientes Comprobar los recipientes.
rayan la vitroceramica

Decoloraciones Productos de limpieza inadecuados Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica

Roce de los recipientes (p. ej. alumi- Levantar las ollas y sartenes para cambiarlas de lugar.
nio)

Desconchaduras Azucar, sustancias con un alto conte- Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
nido de azucar para vidrio.

Proteccion del medio ambiente

Eliminacion de residuos respetuosa con el Volver a una posicién de coccion inferior.
medio ambiente Seleccionar un nivel de coccion lenta adecuado. Con uno
o ‘ o demasiado alto, se desperdicia energia.
Eliminar el embalaje de forma ecologica. Utilizar el calor residual de la placa de coccién. Cuando se
utilice la placa para tiempos de coccidn prolongados, apagar
la zona de coccion 5-10 minutos antes del final de la

Este aparato esta marcado con el simbolo de coccion.
F/ cumplimiento con la Directiva Europea 2012/19/UE

relativa a los aparatos eléctricos y electronicos

usados (Residuos de aparatos eléctricos y

electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Unién Europea para la retirada y
la reutilizacion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electrénicos.

Consejos para ahorrar energia

Utilizar siempre la tapa correspondiente para cada olla.
Cuando se cocina sin tapa, se necesita bastante mas
energia. Utilizar una tapa de cristal para poder tener
visibilidad sin necesidad de levantarla.

Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que no son
planas necesitan un consumo mayor de energia.

El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamafo de la zona de coccién. Un
diametro demasiado pequefio en relacidn con la zona de
coccion puede producir un derroche de energia. Atencion:
los fabricantes de recipientes suelen indicar el diametro
superior del recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

Utilizar un recipiente pequefio para cantidades pequefas. Un
recipiente grande y poco lleno requiere mucha energia.

Al cocer, utilizar poca agua. De este modo se ahorra energia
y se conservan todas las vitaminas y minerales de las
verduras.

Cubra siempre la superficie mas amplia posible de la zona
de coccidn con la olla.



Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferentes
placas de coccién. En la pdgina 2 encontrara un resumen de
los modelos con informacién sobre medidas.

El panel de mando
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Indicadores Superficies de mando
-9 Posiciones de coccidn L Funcién para conservar caliente
Hik Calor residual © Activacion de las zonas
g5 Reloj temporizador () Reloj temporizador
max, med, low, min Niveles de potencia del sistema de sen- Sensor de asado

Sores para asar

Notas
Al pulsar un simbolo se activa la funcién correspondiente.

Superficies de mando

Mantener las superficies de mando siempre secas. La
humedad puede afectar al funcionamiento.

) —
L Seguro para nifos No coloque ningun recipiente cerca de los indicadores y
sensores. El sistema electronico puede sobrecalentarse.

O) Interruptor principal

Las zonas de coccion

Zona de coccion Activacion y desactivacion

O Zona de coccion simple

© Zona de coccioén doble Seleccionar la zona de coccién y pulsar el simbolo @.

8 Zona de coccioén doble, zona  Seleccionar la zona de coccidn y pulsar el simbolo @ para activar el segundo circulo de
de coccidn con zona de calentamiento.
asado

Volviendo a pulsar el simbolo @ se activa la zona de asado.

Activacion de la zona de coccidn: se ilumina el indicador correspondiente.

Indicador del calor residual

La placa de coccion presenta un indicador de calor residual de
dos fases en cada zona de coccion.

Cuando el indicador muestra una A significa que la zona de
cocciodn todavia esta caliente. Puede mantener caliente un
plato pequefio o derretir la cobertura de chocolate. Cuando la
zona de coccidn se enfria, el indicador cambia a . El
indicador se apaga cuando la zona de coccion se ha enfriado
lo suficiente.



Mando giratorio con boton giratorio

El mando giratorio es la zona de programacion desde la que
se pueden seleccionar las zonas de coccién y ajustar las
posiciones de coccion con el botdn giratorio. En la zona del
mando giratorio, el botdn giratorio se centra automaticamente.
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El botdn giratorio es magnético y se coloca sobre el mando
giratorio. Al tocar el botdn giratorio en la zona de una marca se
activa la zona de coccién correspondiente. Al girar el boton
giratorio se ajusta la posicién de coccion.

Extraer el boton giratorio

El botdn giratorio se puede extraer. De esta forma, se facilita la
limpieza.

También existe la posibilidad de extraer el botén giratorio
cuando la zona de coccion se encuentra en funcionamiento. La

funcién de proteccién contra limpieza se activa y la placa de
coccion se desconecta tras 35 segundos.

A iPeligro de incendio!

Si deposita un objeto metalico sobre el mando giratorio, la
placa de coccidn seguira calentando. Por tanto, la placa de
coccion debera apagarse siempre del interruptor principal.

Programar la placa de coccidn

En este capitulo se ofrece informacion sobre cémo programar
las zonas de coccion. En la tabla se especifican las posiciones
y los tiempos de coccion para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccion se enciende y se apaga con el interruptor
principal.

Encender: pulsar el simbolo (D. Suena una sefial. El indicador
situado sobre el interruptor principal se ilumina. La placa de
coccion esta lista para su funcionamiento.

Apagar: pulsar el simbolo (D hasta que el indicador situado
sobre el interruptor principal se apague. Todas las zonas de
coccion estan apagadas. El indicador del calor residual
continuara iluminado hasta que las zonas de coccion se
enfrien suficientemente.

Notas
La placa de coccion se desconecta de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidén permanecen mas de
15 segundos apagadas.
Los ajustes permanecen memorizados durante los primeros
4 segundos después de la desconexion. Si se vuelve a
encender la placa de coccidn en este periodo de tiempo se
aplican los ajustes anteriores.

Programar la zona de coccion

La posicidon de coccidon deseada se ajusta con el botén
giratorio.

6

Conservar el botén giratorio

El botdén giratorio contiene un potente iman. No ponga el botén
giratorio cerca de soportes de datos magnéticos; p. €j.
videocasetes, disquetes, tarjetas de crédito y tarjetas con
banda magnética. Podrian dafiarse. También puede causar
averias en aparatos de television y monitores.

A iPeligros derivados del magnetismo!

Para portadores de implantes electrénicos como marcapasos
o0 bombas de insulina. Los campos magnéticos pueden
repercutir en el correcto funcionamiento de los implantes. Por
tanto, el botén giratorio no debe llevarse en los bolsillos. Debe
mantenerse una distancia minima de 10 cm con respecto al
marcapasos.

Nota: El botdn giratorio es magnético. Las particulas metalicas
que se adhieren a la parte inferior pueden rayar la
vitroceramica. Limpiar siempre bien el botdn giratorio.

Funcionamiento sin boton giratorio

Si ha perdido el botdn giratorio, puede utilizar también la placa
de coccidn sin este:

1. Encender la placa de coccion con el interruptor principal.

2.En los 5 segundos siguientes, pulsar al mismo tiempo los
simbolos L y &. Suena una sefial.

3.Pulsar repetidamente el simbolo @ hasta que se ilumine el
indicador de la zona de coccién deseada.

4. Ajustar con los simbolos L (-) y @ (+) el nivel de coccién
deseado.

La zona de coccién esta encendida.

Nota: El botdn giratorio puede volver a colocarse en cualquier
momento.

Posicion de coccién 1 = potencia mas baja

Posicién de coccidn 9 = potencia mas alta

Cada posicion de coccidn tiene una posicion intermedia. Esta
marcada con un punto.

Programar la posicién de coccion

La placa de coccion debe estar encendida.

1.Seleccionar la zona de coccidn. Para ello, tocar con el botén
giratorio en la zona de coccion deseada.

2. Girar el botdn giratorio dentro de los 5 segundos siguientes
hasta que la posiciéon de coccién deseada se ilumine en el
indicador correspondiente.

La zona de coccién esta encendida.



Cambiar la posicion de coccion Apagar la zona de coccion:

Seleccionar la zona de coccidn y ajustar la nueva posicion de Seleccionar la zona de coccidn y ajustar a . Al cabo de unos
coccion. 5 segundos aparece el indicador de calor residual.

Nota: La zona de coccidn se regula mediante la conexion y
desconexidn de la resistencia. La resistencia se puede
conectar y desconectar incluso al nivel de potencia maxima.

Tabla de coccién
En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos. Utilizar la posicion de coccion 9 para el inicio de la coccidn.

El tiempo y las posiciones de coccidon dependen del tipo, peso Remover de vez en cuando los platos espesos.
y calidad de los alimentos. Por este motivo pueden producirse

variaciones.
Nivel de coccion Duracion de la coc-
lenta cion lenta en minu-
tos
Derretir
Chocolate, cobertura de chocolate 1-1. -
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 -
Calentar y conservar caliente
Cocido, p. €j. lentejas 1-2 -
Leche** 1-2 -
Calentar salchichas en agua** 3-4 -
Descongelar y calentar
Espinacas congeladas 2-3 10-20 min
Gulasch congelado 2-3 20-30 min
Cocer a fuego lento, hervir a fuego lento
Albdndigas, albdéndigas de patata 4-5* 20-30 min
Pescado 4-5* 10-15 min
Salsas blancas, p. €j. bechamel 1-2 3-6 min
Salsas batidas, p. ej. salsa bernesa, salsa holandesa 3-4 8-12 min
Hervir, cocer al vapor, rehogar
Arroz (con doble cantidad de agua) 2-3 15-30 min
Arroz con leche 1-2 35-45 min
Patatas hervidas sin pelar 4-5 25-30 min
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25 min
Pastas 6-7* 6-10 min
Cocido, sopas 3.-4. 15-60 min
Verduras 2-3 10-20 min
Verdura ultracongelada 3.-4. 10-20 min
Cocer en olla exprés 4-5 -
Estofar
Rollitos de carne 4-5 50-60 min
Estofado 4-5 60-100 min
Gulasch 2-3 50-60 min
Freir (freir 150-200 g por racion a fuego lento en 1-2 | de aceite**)
Productos congelados, p. €j. patatas fritas, nuggets de pollo 8-9 -
Croquetas 7-8 -
Carne, p. €j. piezas de pollo 6-7 -
Pescado, empanado o en masa de cerveza 5-6 -
Verduras, setas, empanadas o en masa de cerveza 5-6 -
Reposteria pequefa, p. ej. bufiuelos, fruta en masa de cerveza 4-5 -

* Cocciodn lenta sin tapa
** Sin tapa
*** Dar la vuelta con frecuencia



Nivel de coccion Duracion de la coc-

lenta cion lenta en minu-
tos

Asar**
Escalope, normal o empanado 6-7 6-10 min
Escalope, congelado 6-7 8-12 min
Chuleta, normal o empanada*** 6-7 8-12 min
Bistec (3 cm de grosor) 7-8 8-12 min
Hamburguesa, filetes rusos (3 cm de grosor)*** 4-5 30-40 min
Pechuga de ave (2 cm de grosor)*** 5-6 10-20 min
Pechuga de ave congelada*** 5-6 10-30 min
Pescado vy filetes de pescado, normales 5-6 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados 6-7 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados y congelados, p. €j. varitas de pescado  6-7 8-12 min
Langostinos y gambas 7-8 4-10 min
Platos de sartén, congelados 6-7 6-10 min
Crepes 6-7 a fuego lento
Tortilla 3-4 a fuego lento
Huevos fritos 5-6 3-6 min

* Cocciodn lenta sin tapa
** Sin tapa
*** Dar la vuelta con frecuencia

Sistema de sensores para asar

Cuando se activa la zona de coccién con el sistema de
sensores para asar, un sensor regulara la temperatura de la
sartén.

Las ventajas al asar

La zona de coccion calienta sélo cuando es necesario. De este
modo se ahorra energia. El aceite y la grasa no se calientan en
exceso.

Notas
No calentar grasa sin estar pendiente.

Colocar la sartén en el centro de la zona de coccion.
Asegurarse de usar una sartén con el diametro adecuado.

No poner tapa a la sartén. En ese caso, el regulador no
funcionara. Para que el regulador funcione se puede usar
una tapa colador.

Usar sdlo grasa que sea adecuada para freir. Para la
mantequilla, la margarina, el aceite de oliva o la manteca de
cerdo, seleccionar el nivel de potencia min.

Niveles de potencia

Sartenes para el sistema de sensores para
asar

Sartenes del sistema como accesorios especiales

Las sartenes dptimas para asar con el sistema de sensores
pueden adquirirse en cualquier comercio especializado en
electrodomésticos o en www.neff-eshop.com: Z9453X0

La disponibilidad asi como la posibilidad de realizar pedidos
online es distinta en funcién del pais.

Los niveles de potencia indicados mas adelante estan
adaptados a las sartenes del sistema.

Nota: El sistema de sensores para asar también puede
funcionar con las sartenes normales. Probar las sartenes
primero con un nivel de potencia bajo y modificarlo si fuera
necesario. La sartén puede sobrecalentarse a un nivel de
potencia elevado.

Nivel de Temperatura Apropiado para

potencia

max alta p. €j., delicias de patatas, patatas salteadas vy filetes poco hechos

med media - alta p. €j., frituras finas como escalopes, productos empanados, carne guisada, verduras
low baja - media p. ej., frituras gruesas, como filetes rusos y salchichas, pescado

min baja p. €j., tortillas hechas con mantequilla, aceite de oliva o margarina




Programar el sistema de sensores para asar

Seleccionar el nivel de potencia adecuado de la tabla. Colocar
la sartén en la zona de coccién.

La placa de coccién debe estar encendida.
Seleccionar la zona de coccién.

1.Pulsar el simbolo ~®. En el indicador se muestra .
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2.En los 5 segundos siguientes, seleccionar el nivel de
potencia deseado moviendo el botdn giratorio. El sistema de
sensores para asar esta activado. La zona de coccion doble
grande se enciende automaticamente..

Tabla de asado

La tabla muestra el nivel de potencia apropiado para cada
plato. El tiempo de asado depende del tipo, peso, grosor y
calidad de los alimentos.

/

©

El simbolo de temperatura permanece encendido hasta que se
alcanza la temperatura de asado. Entonces suena una sefal y
el simbolo de temperatura se apaga.

3. Echar aceite 0 manteca a la sartén y, a continuacion, afadir
los alimentos.

Dar la vuelta a los alimentos como es habitual para evitar que
se quemen.

Desactivar el sistema de sensores para asar

Seleccionar la zona de coccion y pulsar el simbolo  mm.

Los niveles de potencia indicados estan adaptados a la sartén
del sistema. Si se usa otro tipo de sartén, el nivel de potencia
variara.

Nivel de Tiempo de asado total desde
potencia la sefial acustica
Carne Escalope, normal o empanado medio 6-10 min
Solomillo medio 6-10 min
Chuletas bajo 10-17 min
Cordon bleu bajo 15-20 min
Bistec poco hecho (3 cm de grosor) max. 6-8 min
Bistec medio hecho o muy hecho (3 cm de grosor) medio 8-12 min
Pechuga de ave (2 cm de grosor) bajo 10-20 min
Salchichas cocidas o crudas bajo 8-20 min
Hamburguesas/filetes rusos bajo 6-30 min
Pastel de carne min. 6-9 min
Escalope, gyros medio 7-12 min
Carne picada medio 6-10 min
Tocino veteado min. 5-8 min
Pescado Pescado al horno bajo 10-20 min
Filete de pescado, normal o empanado bajo/medio  10-20 min
Gambas, langostinos medio 4-8 min
Platos elabora- Crepes medio asar/freir progresivamente
dos con huevo 55 min. asar/freir progresivamente
Huevos fritos min./medio  2-6 min
Huevos revueltos min. 2-4 min
Kaiserschmarrn (revuelto dulce de huevo) bajo 10-15 min
Torrijas/tostadas francesas bajo asar/freir progresivamente
Patatas Salteado de patatas hervidas sin pelar max. 6-12 min
Salteado de patatas sin hervir bajo 15-25 min
Delicias de patata max. asar/freir progresivamente
Patatas glaseadas medio 10-15 min

* Poner en la sartén fria



Nivel de

Tiempo de asado total desde

potencia la senal acustica
Verduras Ajo/cebolla min. 2-10 min
Calabacin, berenjena bajo 4-12 min
Pimiento, esparragos verdes bajo 4-15 min
Champifiones medio 10-15 min
Verduras glaseadas medio 6-10 min
Productos con- Escalope medio 15-20 min
gelados Cordon bleu bajo 10-30 min
Pechuga de ave min. 10-30 min
Gyros, kebab medio 10-15 min
Filete de pescado, normal o empanado bajo 10-20 min
Varitas de pescado medio 8-12 min
Patatas fritas medio/max. 4-6 min
Frituras/verduras a la sartén min. 8-15 min
Rollitos de primavera bajo 10-30 min
Camembert/queso bajo 10-15 min
Otros Camembert/queso bajo 7-10 min
Platos preparados a los que se les debe afadir agua, p. €j. min. 4-6 min
pasta a la sartén bajo 6-10 min
Picatostes min. 3-7 min

Tostar almendras/frutos secos/pifiones*

* Poner en la sartén fria

Programas de asado

Utilizar los programas de asado Unicamente con las sartenes

Con los programas de asado se pueden preparar los platos

del sistema.

Programa de Plato

asado

P1 Filetes

P2 Pechuga de ave, cordon bleu

P3 Bistec poco hecho (sangrante)
P4 Bistec medio hecho o muy hecho
P5 Pescado

P6 Frituras/verduras a la sartén congeladas
pP7 Horno - patatas fritas, congeladas
P8 Crepes

P9 Tortillas, huevos

Configurar los programas de asado
Seleccionar la zona de coccion.

1.Pulsar el simbolo ~m. En el indicador se muestra S.

2.Volver a pulsar el simbolo mm. En el indicador de las
posiciones de coccién se muestra . Se enciende M.

3.En los 5 segundos siguientes, seleccionar el programa de

asado deseado con el botodn giratorio.

El programa de asado esta activado.

El simbolo de temperatura permanece encendido hasta que se
alcanza la temperatura de asado. Entonces suena una sefal y

el simbolo de temperatura se apaga.

Echar aceite o manteca a la sartén y, a continuacion, afadir los
alimentos. Dar la vuelta a los alimentos como es habitual para

evitar que se quemen.

Desactivar los programas de asado

Seleccionar la zona de coccion y pulsar el simbolo  ma.
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Seguro para ninos

El seguro para nifios evita que los niflos enciendan la placa de
coccion.

Activar y desactivar el seguro para ninos

La placa de coccidn debe estar apagada.

Activar: pulsar el simbolo L durante aprox. 3 segundos. El
simbolo <0 se muestra durante 10 segundos. La placa de
coccion esta bloqueada.

Reloj temporizador

El reloj temporizador puede emplearse de 2 formas distintas:

Para apagar automaticamente la zona de coccion.
Como reloj temporizador de cocina.

La zona de coccion se apaga
automaticamente

Introducir una duracion del ciclo de coccién para la zona de
coccion deseada. La zona de coccidén se apaga
automaticamente una vez finalizado el ciclo de coccion.
Ajustar la duracion

La zona de coccidn debe estar encendida.

1.Seleccionar la zona de coccion con el botén giratorio.

2.Pulsar el simbolo ®. En el indicador del reloj temporizador
se ilumina £/, Ajustar la duracién deseada con el botén
giratorio.

S@2 Se”
0O ° =05 °
2 iz
. y . N

El tiempo finaliza. Si se ha programado una duracion del ciclo
de coccidn para varias zonas de coccion, en el indicador se
mostrara al transcurrir la duracion mas breve. El indicador =1
de la zona de coccidn se ilumina.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coccion, la zona
de coccidn se apaga. En el indicador de las zonas de coccion
se muestra £i. Suena una sefial. En el indicador del reloj
temporizador se muestra £/ durante un minuto. El indicador
= de la zona de coccidn parpadea. Pulsar cualquier superficie
de mando. Los indicadores se apagan vy la sefial acustica
finaliza.

Corregir o borrar la duracion del ciclo de coccion

Seleccionar la zona de cocciéon con el botdn giratorio. Pulsar el
simbolo @ y modificar la duracién del ciclo de coccién o
programarla a 4.

Desactivar: pulsar el simbolo L durante aprox. 3 segundos. Se
ha anulado el bloqueo.

Seguro para nifios automatico

Con esta funcién, el seguro para nifios se activa siempre
automaticamente al apagar la placa de coccién.
Conectar y desconectar

En el capitulo sobre ajustes basicos se presenta la informacion
relativa a la conexiéon del seguro para niflos automatico.

Funcion de temporizador con la técnica de sensores para
asar

Cuando se asa con el sistema de sensores, el tiempo de
coccidon programado empieza a contar una vez se ha
alcanzado la temperatura en la zona seleccionada.

Notas

Para consultar el tiempo restante del ciclo de coccidon de una
zona de coccion: seleccionar la zona de coccion con el
botdn tactil. La duracion del ciclo de coccion se visualiza
durante 5 segundos.

Se puede programar una duracién del ciclo de coccion de
hasta 99 minutos.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcién se puede seleccionar una duracioén del ciclo
de coccidn para todas las zonas de coccion. El tiempo
seleccionado empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccion. La zona de coccién se apaga automaticamente una
vez finalizado el ciclo de coccion.

En el capitulo sobre ajustes basicos se presenta la informacion
relativa al reloj temporizador automatico.

Nota: Se puede modificar la duracion del tiempo de una zona
de coccién o desactivar el reloj temporizador automatico:

Seleccionar la zona de coccién y pulsar el simbolo ©.
Modificar la duracion del ciclo de coccién o programarla a L
desde la zona de programacion.

Reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina permite programar un tiempo
de hasta 99 minutos. Es independiente del resto de ajustes.
Programar el reloj temporizador de cocina

Ninguna zona de coccion debe estar seleccionada.

1.Pulsar el simbolo @, en el indicador del reloj temporizador
se muestra i

2.Programar la duracién deseada con el botén giratorio.
El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos segundos.

Una vez transcurrido el tiempo

Suena una sefial durante un minuto y en el indicador del reloj
temporizador se muestra 4. El indicador £) parpadea. Pulsar
cualquier superficie de mando. Los indicadores se apagany la
sefial acustica finaliza.

Corregir el tiempo

Pulsar el simbolo @ y modificar el tiempo con el botén
giratorio.
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Limitacion de tiempo automatica

La limitacion de tiempo automatica se activa cuando una zona
de coccién permanece durante un tiempo prolongado en
funcionamiento sin haberse modificado la programacion.

El calentamiento de la zona de coccidn se interrumpe. En el _

indicador de la zona de coccidn parpadean alternadamente ~
]

y &

Funcién para conservar caliente

Esta funcidn es apropiada para derretir chocolate o mantequilla
y para conservar calientes alimentos y recipientes.

Activar la funcion para conservar caliente:

1. Seleccionar la zona de coccidén con el botén giratorio.
2.En los 5 segundos siguientes, pulsar el simbolo L.

Proteccion contra limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras la placa de coccién
esta encendida, los ajustes pueden verse modificados.

A fin de evitar esto, la placa de coccién dispone de una funcion
de proteccidn contra limpieza. Quitar el botdn giratorio. Suena
una senal. El panel de mando queda blogueado durante

30 segundos. De este modo, se puede limpiar el panel de
mando sin riesgo de modificar los ajustes.

Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos ajustes
pueden adaptarse a las necesidades propias del usuario.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de mando.
Se puede programar de nuevo.

La limitacién de tiempo se activa en la correspondiente
posicién de coccion programada (entre 1y 10 horas).

En el indicador de las posiciones de coccién se muestra L. La
funcién de conservar caliente esta activada.

Desactivar la funcién para conservar caliente:

Seleccionar la zona de coccion y pulsar el simbolo L. En el
indicador de las posiciones de coccién se muestra .

Tras 5 segundos se desactiva la zona de coccion y se muestra
el indicador de calor residual.

Notas

La funcién de proteccidn contra limpieza no incluye el
interruptor principal. La placa de coccion se puede
desconectar en cualquier momento.

El botdn giratorio puede volver a colocarse en cualquier
momento

La placa de coccion se desconecta automaticamente tras 35
segundos.

Indicador Funcion

ci Seguro para nifios automatico

i Desconect.*
{ Conect.

Tono de aviso

M
my

i Sefal de confirmacién y mensaje de error desconectados.

{ Solo mensaje de error conectado.

Z Sefal de confirmacién y mensaje de error conectados.*

]
Xy}

Reloj temporizador automatico
£l Desconect.*

{-95 Duracion transcurrida la cual se apagan las zonas de coccion

[l
o

{ 10 segundos.
£ 30 segundos
7 1 minuto.*

Duracion de la senal de finalizacion del reloj temporizador

*Ajuste basico
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Indicador Funcion

c Activacion de los circulos de calentamiento
i Desconect.*
{ Conect.

2 Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccion.

cH Funcionamiento sin boton giratorio
£l Desconectado
{ Conectado*
cl Restauracion al ajuste basico

1 Desconect.

{ Conect.

*Ajuste basico

Modificar los ajustes basicos
La placa de coccidon debe estar desconectada.

1.Encender la placa de coccion.

2.En los 10 segundos siguientes, pulsar el simbolo @ durante
4 segundos.

-
-

.
.
[ng

. . @Cl’

*

En la pantalla del reloj temporizador se muestra ¢ /; en la
pantalla de la zona de coccidn, se muestra LJ.

Cuidados y limpieza

Los consejos y advertencias de este capitulo le guiaran en la
limpieza de su placa de coccion.

Encontrara productos adecuados para ello en el Servicio de
Asistencia Técnica o en nuestra tienda virtual.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de cocinar. De
este modo se evita que los restos de comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté lo
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la vitroceramica.
Tener en cuenta las indicaciones de limpieza que figuran en el
embalaje.

No utilizar nunca:

Lavavajillas sin diluir
Detergente para lavavajillas
Productos abrasivos

Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

Esponjas que rayen
Limpiadores de alta presion o maquinas de limpieza a vapor

3.Pulsar repetidamente el simbolo @ hasta que en la pantalla
del reloj temporizador se muestre el indicador deseado.

4. Programar el valor deseado con el botdn giratorio.

(]
L]
L]
-
-t

(]

. © O

5.Pulsar el simbolo 3® durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.

Apagar

Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccién con el
interruptor principal y programarla de nuevo.

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las indicaciones
del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a través
del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra tienda online.

Con las esponjas especiales para la limpieza de vitroceramica
se consiguen excelentes resultados de limpieza.

Marco de la placa de coccion

A fin de evitar dafios en el marco de la placa de coccion deben
seguirse las siguientes indicaciones:

Utilizar unicamente agua caliente con un poco de jabon.
Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

No utilizar productos de limpieza abrasivos o corrosivos.
No utilizar el rascador para vidrio.

Botoén giratorio

Se recomienda limpiar el botdn giratorio con agua caliente y un
poco de jabdn. No utilizar productos de limpieza abrasivos o
corrosivos. Limpiar el botén giratorio en el lavavajillas o
sumergirlo en agua puede dafarlo.
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Solucionar averias

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele tratarse Servicio de Asistencia Técnica deben tenerse en cuenta las
de una pequefia anomalia facil de subsanar. Antes de llamar el siguientes indicaciones.

Indicador Averia Medida

Ninguno El suministro de corriente eléctrica se Verificar el fusible del aparato. Comprobar mediante otros aparatos electréni-

ha interrumpido.

cos si se trata de un corte en el suministro eléctrico.

£ parpa- La superficie de mando estd himeda o Secar la superficie de mando o retirar el objeto.

dea tiene encima un objeto.

E-3d8 El mando giratorio tiene el botdn gira- Centrar el botdn giratorio sobre el mando giratorio.
torio descentrado.

Er-+ Averia en el sistema electronico. Desconectar el aparato del fusible o del interruptor de proteccién en la caja

ndmero de fusibles y volver a conectarlo después de 30 segundos. Ponerse en con-
tacto con el Servicio de Asistencia Técnica en caso de que el indicador
vuelva a mostrarse.

FZ El sistema electronico se ha recalen-  Esperar hasta que el sistema electrénico se enfrie lo suficiente. A continua-
tado y ha apagado la zona de coccidn cidn, pulsar una superficie de mando de la zona de coccion.
correspondiente.

FY El sistema electronico se ha sobreca- Esperar hasta que el sistema electrénico se enfrie lo suficiente. Pulsar cual-
lentado y ha desconectado todas las  quier superficie de mando.*
zonas de coccion.

Fa Sensor de asado defectuoso. Confirmar el mensaje de error pulsando cualquier superficie de mando. Se
puede cocinar sin el sistema de sensores. Ponerse en contacto con el Servi-
cio de Asistencia Técnica.

Fa La zona de coccién ha estado dema-

siado tiempo en funcionamiento y se
ha apagado.

La zona de coccidn puede volverse a encender inmediatamente.

* No colocar ningun recipiente caliente sobre el panel de mando

Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicion siempre que necesite la reparacion de su aparato.

Numero de producto (E) y nimero de fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de Asistencia
Técnica se debe facilitar el nimero de producto (E-Nr.) y el
numero de fabricacion (FD-Nr.) del aparato. La etiqueta de
caracteristicas con los correspondientes nimeros se encuentra
en la tarjeta del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la asistencia del
personal del Servicio de Asistencia Técnica no es gratuita,
incluso si todavia esta dentro del periodo de garantia.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 406 416

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este modo
se garantiza que la reparacion sea realizada por personal
técnico especializado y debidamente instruido que, ademas,
dispone de los repuestos originales del fabricante para su
aparato domeéstico.
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Platos testados

Esta tabla ha sido elaborada para institutos de pruebas con el m Cazo @ 16 cm, 1,2 |, para zonas de coccion simple de
fin de facilitar los controles de nuestros aparatos. @ 14,5 cm

Los datos de la tabla hacen referencia a nuestros recipientes m Olla@ 16 cm, 1,7 |, para zonas de coccion simple de
accesorios de Schulte-Ufer (bateria de cocina de 4 piezas para @ 14,5 cm

placa de inducciéon Z9442X0) con las siguientes dimensiones: = Olla @ 22 cm, 4,2 |, para zonas de coccion de @ 18 0 17 cm

m Sartén @ 24 cm, para zonas de coccién de @ 18 o 17 cm

Calentamiento/inicio rapido de coccién Coccion lenta
Platos testados Nivel de inicio Duracion (min:s) Tapa Nivel de coccion  Tapa
rapido de lenta
coccion
Derretir chocolate
Recipiente: cazo
Chocolate de cobertura (p. ej. marca Dr. - - - 1 No
Oetker amargo, 150 g) sobre zona de
coccion de @ 14,5 cm
Calentar potaje de lentejas y conser-
varlo caliente
Recipiente: olla
Potaje de lentejas segtn DIN 44550
Temperatura inicial 20 °C
Cantidad: 450 g para la zona de coccién 9 2:00 aprox. sin remover Si 1 Si
de @ 14,5 cm
Cantidad: 800 g para la zona de coccién 9 2:00 aprox. sin remover Si 1 Si
de @180 17 cm
Potaje de lentejas en lata
p. ej. bote de lentejas con chorizo de
Erasco: temperatura inicial 20 °C
Cantidad: 500 g para la zona de coccién 9 2:00 aprox. Si 1 Si
de @ 14,5 cm (remover tras 1:30 aprox.)
Cantidad: 1000 g para la zona de coc- 9 2:30 aprox. Si 1 Si

cion de & 18 0 17 cm (remover tras 1:30 aprox.)

Preparar salsa bechamel
Recipiente: cazo
Temperatura de la leche: 7 °C

Receta: 40 g de mantequilla, 40 g de 92 5:20 aprox. No 11.3 No
harina, 0,5 | de leche (3,5 % de materia

grasa) y una pizca de sal para la zona

de coccién de @ 14,5 cm

' Derretir la mantequilla,
mezclar la harina y la sal y
freir todo durante 3 minutos

2 Anadir la leche y llevar la salsa a ebulli-
cion sin dejar de remover

3 Cuando la salsa bechamel
rompa a hervir, mantenerla
otros 2 minutos en el nivel 1
sin dejar de remover

Cocer arroz con leche
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7 °C

Receta: 190 g de arroz redondo, 22,5 g 9 6:30 aprox. No 2 Si
de azucar, 750 ml de leche (3,5 % de
materia grasa) y una pizca de sal para la
zona de coccion de @ 14,5 cm

Calentar la leche hasta que
empiece a subir. Cambiar al nivel
de coccion lenta y agregar el
arroz, el azicary la sal a la leche

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche
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Platos testados

Nivel de inicio

Calentamiento/inicio rapido de coccion

Duracién (min:s)

Coccion lenta

Tapa Nivel de coccion  Tapa
lenta

Receta: 250 g de arroz redondo, 30 g
de azucar, 1 | de leche (3,5 % de mate-
ria grasa) y una pizca de sal para la
zona de coccion de @ 18 0 17 cm

6:30 aprox.
Calentar la leche hasta que

empiece a subir. Cambiar al nivel
de coccion lenta y agregar el
arroz, el azlcary la sal a la leche

No 2 Si

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche

Cocer arroz
Recipiente: olla
Temperatura del agua: 20 °C

Receta segun DIN 44550: 2:48 aprox. Si 2 Si
125 g de arroz largo, 300 g de agua y

una pizca de sal para la zona de coccién

de @ 14,5 cm

Receta segun DIN 44550: 3:15 aprox. Si 2. Si
250 g de arroz largo, 600 g de agua 'y

una pizca de sal para la zona de coccidn

de @180 17 cm

Asar solomillo de cerdo

Recipiente: sartén

Temperatura inicial del solomillo: 7 °C

Cantidad: 3 filetes de solomillo (peso 2:40 aprox. No 7 No
total aprox. 300 g, 1 cm de grosor) y 15

g de aceite de girasol para la zona de

coccion de @ 18 0 17 cm

Cocinar crepes

Recipiente: sartén

Receta segun DIN EN 60350-2

Cantidad: 55 ml de masa por cada 2:40 aprox. No 6 0 6. segun el No

crepe para la zona de coccién de & 18
o017 cm

grado de dorado

Freir patatas ultracongeladas
Recipiente: olla

Cantidad: 1,8 kg de aceite de girasol,
por cada porcién: 200 g de patatas fritas
ultracongeladas (p. ej. McCain 123 Fri-
tes Original) para la zona de cocciéon de
@180 17 cm

Hasta que la temperatura del
aceite sea de 180 °C

No 9 No

Si las pruebas se realizan con una zona de coccién de & 18
cmy 1500 W de potencia nominal, el tiempo de inicio rapido
de cocciodn se alarga aprox. un 20 %y el nivel de coccion lenta

aumenta un nivel.
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MeTd TNV adaipeon amd TN OUCKEUQOIQ,
eAeyETe TN ouokeun. 2e mepimrwon ¢nUIGG
KOTO TN HETAPOPA PNV TV CUVOEOETE.

MoOvOo evac adeIoUX0C EYKATAOTATNC
EMTPETETOI VO OUVOEODE! TIC CUOKEUEC XWPIC
d1¢. 2e mepinmTwon ¢nuiwv TTou odeiAovTal o€
)\depc; ouvdeon, dev exeTe KaAvVEVA OIKAIWUO
eyyunong.

AUTI N ouoKkeun TMPoopIileTal HOVO VIO TV
OIKIOKM XPron Kol TO OIKIGKO TTEPIBAAOV.
XpnoIJoTIoIEiTE TN OUOKEUN POVO VIO TV
mopaokeun doaynTwv Kol ToTwyv. Katd Tn
JIGPKEIO TNC AEITOUPYIOC EMTNEEITE TN
OUOKeUN. XpNnOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN YOVO O€
KAEIOTOUC XWPEOUC.

Aum n OUOKSUI’] rrpoop(smu yIoK xpnon usxp|
eva peyloto uwoc 2.000 peTpwy mavw ommo
TNV emoaveia TNC OGAACOOC.

Mn xpnoipotioleiTe KOAUpPpoTa TNG Baong
E0TIOV. TO KOAUPUOTO PTTOPEl vor 0OnNynoouv
0€ OTUXNUOTA, T.X. OTIO utlepBepuavon,
avadAein n Bpalon UNKWV.

Evepyomoinon Kol amevepyoroinon TG aodAASIog TASIQV ........... 26
AUTOUOTN OODOAEIO TTAUDIWVY wvvevvereerereereaeereeeesesteseerssaeeeseesesesesaessarens 26
XPOVOBIKKOTITIIG - eeeeraesersnsansnssnsassmssssssasssssssnsssssssnsssssssassssssasnssnsn 26
Mia eoTiol pOyeIpEUOTOC TIPETTEI VO ATTeVEPYOoTToINOel auTOUOTA ....26
AUTOUOTOG XPOVOOIOKOTITIIC cuvuverrerererreresseseesessesessessesessessesessessesessessasens 26
POAOI OUVAYEPHOU KOUTIVOG...viuiiriiereireirereereeesessesseressessesessensesessessesesns 26
AUTOHXTOG TTEPIOPICHOG XPOVOU ..veeerrrermrsasssnsssssessmssasssssssssessess 27
AgiToupyic S1XTAPNONG TNG OEPHOKPAKGIOG c.eereereerrmrmrranssnssersnss 27

MPOCTOGIOX CKOUTTHIOMOTOG cuevuraessssessesasssssssssssssssssssssssasssssssssassnsns
BOGIKEG PUBHIOEIG .curiuererrracesesseessssssssssssmsss s ss s sass s s s saas
AMOYI TV BOGIKWV PUOLHOEWV c.vvvierereeveeeeteeeeeeteseee st svesesesaesanens
KOXOOXPIOHOG KO PPOVTION.....erurrucmreraesmrrsnsmsssassmssssssnssssssnsassas
YOAOKEDAUIKO UAIKO ..vevvicteeierecteeeete st ste e ste et saebs st vesaesenesasnnenes
MAaicio Tou mediou PayeIPEUATOC
GO TUT L {1 V71

APGCT BAGBNG cueerrrerreranrasssssssessarsnssssssssssssesssssssssssssssessnsssssssssssssssnns
YTinpecoia TEXVIKAG €EUTTNPETNONG TTEARTMV .coveerrmreersmrssmnsnnas 29
DAYNTA OOKIHV «.eeeeeeermerrnnssnesensesnsssasssssssmsssnsssssssasssnsssenssnsssasssnesss 30

MepaiTépw MANPODOPIES VIO T TIPOTOVTA, TO EEAPTAUATA, TO
QVTOAMOKTIKA Kol TO 0€pRIC Ba Bpeite oto diadikTuo (Internet):
www.neff-international.com kai 610 online-shop: www.neff-
eshop.com

Mn XxpnolgottoleiTe aKATAMNAEC OIOTAEEIC
TTPOOTOOIAC N AKATOAMNAG TTPOOTOTEUTIKO
mAeypaTa Taidiwyv. Mmopei va odnynoouv oe
OTUXNUOTO.

AUTI N OUOKEUN EMITPETIETOI VO
xpnolgoroinBei amd madid Gvw TwV 8 eTwvV
KOl OTIO OTOUO PE PEIWPEVEC DUOIKEC,
aloONTNPIEC I TIVEUUOTIKEC IKOVOTNTEC N YE
QVETIOOKI EPTIEINIO I YVWON, OTOV
EMTNEOUVTAI I €AV EXOUV AGBEI OXETIKEC
odnyviec via TNV aodaAn xprnon TNC OUOKEUNC
ammo £€val GTOPO TTOU €ival UTIEUBUVO YIa TNV
a0PAAEIG TOUC KOl EXOUV KOTOVONOEI TOUC
KIVOUVOUC TTOU PTTOPOUV VO TTPOKUWOUV.

Ta moudia dev emTPENETAI Vo TTAICOUV PE TN
ouokeur. O KaBapIopOC KOl N OUVTHPENON OTTO
TO XpNnoTn dev EMTPETETAI VO
TTPAYUATOTTIOINBOUV OO TAIdIN, EKTOC €AV
gival 8 eTWV Kal Gvw Kal EMTNEOUVTAL.

KpaTtare T audIc TToU €ival KOTW TwV 8 €TV
HOKQIO OO TN OUOKEUN KOl TO KOAWDIO
ouvdeong.
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Kivéuvog nmupkayiig!
To KauTO AGdI KO ANITTOC TTaipVOUV Ypnyopa
dWTIO. MnVv adrveTe TTOTE XWPIC EMTNENON
TO KOUTO AGdI Ko Aimo¢. Mn o3ryveTe moTe TN
dWTIA pe vepO. ATTEVEQYOTIOINOTE TNV E0TIO
payelpepaToc. 2Bnvete TIc PAOyeC
TTPOOEKTIKA LE EVA KOTIOKI, PIG KOUBEPTO
TTUPOOREONC ) KATI TTAPOLOIO.

Ol eoTiec payeipeparog (eoTaivovTal eGP
TTOAU. MNV OKOUUTIOTE TTOTE EUPAEKTO
QVTIKEIPEVO TTAVW OTN Baon €oTiwv. Mnv
TOTOBETEITE AVTIKEIPEVA TTAVW OTN BAon
E0TIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal oAU, Mnv
AMmOONKeUETE EUPAEKTO QVTIKEIUEVD ] KOUTIO
OTIPEl OE OUPTAPIO aTeUdeiae KATW OO TN
Baon eoTiwv.

H B&on eoTIwV AmmevepyoTIoleiTal oo povn
TNC KOl O XEIPIOWOC TNC dev eival AoV
duvaToc. ApyoTeEPQ PTTOPEI val
evepyoroinBei abeAnTta. KaTtedoTe TNV
QOPAAEIO OTO KIBWTIO TWV OOHOASIWV.
KaAeoTe TNV UtiNPEOoIia TEXVIKNC
eutmnPETNONC TTEAOTWV.

Kiviuvog eykaupaTog!
Ol e0TiEC PHOYEIPEPOTOC KaI TO TIEPIBOANOV
TOUG, 1IDIITEQPO VOl TTAGOIO TOU TTEdiou
HOVEIPEUOTOC TTOU EVOEXOUEVWC UTTAOXE,
(eoTaiVOVTOI TTAPO TTOAU. MV OKOUUTIHOETE

TTOTE TIC KAUTEC emdavelec. KpaTaTe TO
TadIa JOKPIO.

H eoTia payeIpeUaToC BEPUAIVEL, OGAG N
evdel&n de Aerroupyei. KateBaote TNV
aodOAEIa 0TO KIBWTIO TWV AOPOASIWV.
KoAEOTE TNV UTINPECIO TEXVIKNG
e&utinPETNONG TIEAGTWV.

Kivduvog nAekTpomAngiag!
Ol akOTAMNAEC €TTIOKEUEC €ival
emKivouvec.Ol EMIOKEUEC EMTPETIETOI VO
yivovTal HOvo omo evav TEXVIKO TOU
TUAPOTOC €EUTTNPETNONG TTEAGTWY,
ekmaudeupevo amod euac.Eav n ouokeun exel
BAGBN, ToaRNETE TO peupaToAnTTN (DIC) Ao
TNV mpida N kareBaoTte/EeBidwoTe TNV
QO0PAAEIO OTO KIBWTIO TWV OOHOASIWV.
KaAEoTe TNV UTINPEOIO TEXVIKNC
eutmnPETNONC TIEAOTWV.

Mio €10XwPNON UYPOOoIag PTmopei va
TTPOKOAeoEe! pIa NAekTpomAn&io. Mn
XPNOIUOTIOIEITE CUOKEUEC KOOBOPIoUOU
UYNANC Tieonc ) ouoKeueg ekTo&euoncg
QTHOoU.
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Miot EAATTWHATIKI) OUOKEUN UTTOPEI VO
TPoKaAeoe! pia nAekTpomAn&ia. Mnv
EVEPVYOTIOIEITE TIOTE IO XAAGOUEVN CUOKEUT.
TpaRnéte 10 peupaToAnTTn (PIC) OO TNV
mpida 1 koTeRaoTe/EeBIdWOTE TNV ACHOAEITK
OTO KIBWTIO TwV aoPaAeiwv. KoAeoTe Tnv
UTTNEEOIal TEXVIKNG €EUTINPETNONG TIEAGTWV.

To omocipyoTa 1 T payiopoTa oTnV
UOAOKEPOIUIKI TIAGKO UTTOPOUV VO
TpokoAeoouv nAekTpomAnéia. KateBaoTe TNV
QOPAAEIC OTO KIBWTIO TV OODOAEIWV.
KaAEOTE TNV UTINPECIO TEXVIKNC
e&umnpEeTNOoNG TTEAOTWV.
Kivduvog Aoyw payvnTicpou!
To adaipoupevo OTOIXEIO XEIPIOPOoU gival
HOYVNTIKO KOI UTTOPEI VO ETINPEGOEI TO
NAEKTPOVIKG OTOoIXeio epduTEUONC,
m.X. BnuoTodoTeC KAPDIAC N avTAIEC
IVOOUAIVNC. TNa TouC $opEeiC NAEKTPOVIKWV
oToixeiwv epduTeuonc: Mn Badlete oTeE TO
OTOIXEIO XEIPIOPOU OTIC TOETTEC TWV POUXWV
oa¢. EAGxioTn amdoTaon omno Toug
BnuoTodoTeg kKapdiac 10 cm.

Kivduvog TpaupaTIGHOU!

O KOTOGPOAEC PTTOPEI VO TTETOXTOUV EadVIKO
WNAG, OTaV UTTAPXEl UYPO PETAEU TOU TTIOTOU
NG KOTOOPOAOGC KOI TNG E0TIOC HAYEIPEPATOC.
KpoTdTe TNV €0TIO HAYEIPEPATOC KOl TOV TTOTO
TNG KOTOOPOAOC TTOVTOTE OTEYVA.



AiTieg TWV nuILV
Mpocoxn!

m O1 TpOoXeiC TIATOI KATOOPOAWY KGI TNYOVIWY ONUIOUPYOUV
VPOTOOUVIEG OTO UOAOKEPOUIKO UAIKO.

= ATTodeUyeTe TO LOVEIPEUO PEXP! VO OOEIRO0UV EVTEAWG Ol
KOTOOPOAEG. MTopoUV va TTPOKUWOUV {NUIEG.

= Mnv TOTIOOETEITE TTOTE KOUTG TNYAVIG KOI KATOOPOAEG TGV OTO
medio xelpiopou, oTnv meploxr evoeifewy ) oTo MAaicio. MmopoUv
VO TIPOKUWOUV CNUIEG.

Emiokomnon

>Tov akdAoubo Tivaka Ba BpeiTe TIC ouxvoTeEPEC CNUIEC:

m Edv meéoouv okKANpaG 1 aixuned ovTikeipeva mavw otn Baon

€0TIQWV, UTTOPOUV va dnuioupynBouv nUIEG.

m To GAOUPIVOXOPTO KOl TO TIAGOTIKG OOXEIG NVOUV TTAVK OTIC

KOUTEC €0TieC HayelpepaToc. H pepBpdvn MPOOTACIOC TwV E0TIWV
Oev eival KATAMNAN yia TN BAoN €0TIGV.

Znég ArTi METPX AVTIHETWTTIONG
Nekedeg YmiepxelNiopeva doynTa ATTOUOKPUVETE TO UTIEPXEINIOUEVD dayNTA GUEOWE PE HIG EUOTPO YUSAIOU.
AKOTAMNAG UNIKG KaBapiopoU XpNnOoIPoTToIEiTE HOVO UNKG KOBapIopoU, TTOU ival KATAANAG VIO UGAOKEPOUIKO
UNIKO
[POTOOUVIES ANGTI, CaxaPn Kol GUUOG Mn xpnoiyotoleite To Medio PYAYEIPEUATOC WG EMPAVEID evaTOBEONG 1N WG ETTI-
daveia epyaoiag
O1 TPOXEIG TIATOI KATOOPOAWY KOl TNYo-  EAEYETE TO poyeIpIKO 0aG OKeUOG.
VIOV ONUIoUPYOUV YOOTOOUVIEG OTO
UOAOKEPOIUIKO UAIKO
ATTOXPWOEIC AKOTAMNAG UAIKG KaBapiopoU XpnoIpoTToleiTe HOVO UNKG KOBapIopoU, TTOU ival KATAANAG VIO UBGAOKEPOUIKO

UAIKO

DOBoPG KATOKPOAAG (TT.X. GAOUUIVIO)

SNKWVETE TIC KOTOGPOAEC KOI TOL TNYAVIO OTAV TO PHETOTOTTCETOA.

Anuioupyia "oxl-  Zaxopn, doynTd pe peydAn TEPIEKTIKO-  ATTOUOKPUVETE TO UTIEPXEINIOUEVD dayNTA GUEOWE PE HIo EUOTPO YUSAIOU.

Badwv" TnTa oe {axopn

MpooTacix rePIBXAAOVTOC

Anooupon CUHPWVA PUE TOUG KXVOVEQ
TIPOOCTACIXG TOU TTEPIBXAAOVTOQ

ATTOOUPETE TN OUOKEUOOIO OUPPWVA UE TOUC KAVOVEC TIPOOTACIOG
TOU TIEPIBAANOVTOG.

AUTH N OuoKeur XopakTNEIZeTal oUPGWVA e TNV
eupwrtaikn odnyia 2012/19/EE mepi nAeKTRIKWV Kol
NAEKTPOVIKWV OUOKeUwV (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MAGoIa yIa piot oTTOoUPON Kol
aglomoinon TwV TTOAIWY CUOKEU®V [ 10XU 0° OAn Tnv EE.

ZUMBOUAEG YIx TNV €EOIKOVOMNGCN EVEPYEING

m KAgiveTe TIC KOTOOPOAEC TTAVTOTE P’ VA KOTOMNAO KOTTAKI. 2TO
payeipepa XWPIC KOTAKI XelA{eoTe ONUAVTIKG TTEpIocOTEPN
evepyelo. Eva YUGAIVO KOTTGIKI ETITRETTEI TOV EAEYXO XWPIG val
XPEIACETOI VO ONKWOETE TO KOTIOKI.

m XpnolUoTToleiTe KATOOPOAEG Kol TNyavia pe emimedoug maToug. Ol
avetinedol TATol AUEAVOUV TNV KOTAVOAWON EVEPYEING.

= H SIGUETPOC TOU TIATOU TNG KOTOGPOAOG KOI TOU ThyaVIOU TIPETIE
Vo TAUTICETOI e TO peyedoc TNG €0TIOG payelpEpaToC. EIdIKG ol
TTOAU PIKPEG KOTOOPOAEG OTNV EC0TION HOYEIPEUOTOC EXOUV WG
amoTeAeopa TNV anwAela evepyelag. MNMpooeéte: O KATOOKEUROTEC
TWV HOVEIPIKWY OKEUWY OVOPEPOUV CUXVA TNV ETIAVW OIGLIETPO
NG KATOGPOAGG. AUTH eival cuvhBWS peyoAUTEEN OO TN
OIGUETPO TOU TIATOU TNC KATOGPOAGC.

= XPNOILOTIOIEITE VIO PHIKPEG TTOCOTNTEG HIO HIKEN KOTOOPOAG. Miat
HeYAAN, HOVO Aiyo yeUdTn KATOGPOAD XPeIGCETOI TTOAU EVEQVEIO.

m Moyelpelete pe Aiyo vepo. AuTO £E0IKOVOLE! EVEQYEID. 2TO
AOXOVIKG SIGTNEOUVTAI Of BITAUIVES KOI O GvOPYAVECG OUCIEC.

m KoAUTITETE e TNV KATOOPOAS TTAVTOTE HIOt KOTA TO OUVATO HeyAAn
emdAvEIR TNG E0TIO HAYEIPEPATOC.

m PubpioTte eykaipa pia XapnAdTEPN BoOpida HayeIpEUaTOoG.

m EmAEETE pia KATAAMNAN BaBpida ouveXIonG Tou payelpeuaTog. Me
Hiot TTOAU uwnAr BaBuida OUVEXIONG TOU POYEIPEUATOC OTTOTOANTE
EVEPVEIQ.

m ExkpeToMeuTeiTe TNV UTOAOITTN BepudTNTA TNG BAONC €0TIWV. >€

poyeipepo peyoAUTePNG SIGPKEING KASIOTE TNV €0TIO
payelpguatog fdn 5-10 Aertd mpiv TN ARén Tou Xpovou.
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M@ vax yVwpioeTE T CUCKEUN

O1 0dnyiec xpnong 1oxuouv via diIddopecg BAoelg eoTiwv. >Tn oeAida
2 Ba BpeiTe pio eMOKOTNOoN TWV TUTIWV UE TIG OVTIOTOIXEG

OI0OTAOEIC.

To mredio Xe1pIGHOU

[u] ]
o e ] 8
max
med
low
min
s [ L] ~——
® L @ g 8 =@ O
Evdeigeig Emeaveieg XeIpicpuoU
-9 Ba©pideg poyeIpEUOTOg @ MpooBeTn evepyoroinon Twv {wvav
HIk YroAoIn BepuoTnTa © XpovodIaKomTNG
B8 XPOVOSIOKOTTNG AICBNTAPOC WYNOIUATOC
max, med, low, min Babuide oiparo aloontr oi- ,
uo(Tou(; G YNOIPOTOG TWV aIoBNTNPWV YNnOoi YroBeigeic
OT1av akouputhoeTe eval oUUBOAO, evepyoTioleiTal N avTioToIxN
AeiTroupyia.

Emddaveleg Xeipiopou

O) Kevtpikdg S1akOTTNG enMNpeddel TN AeIToupyia.

AoddaAeia TaidIwv

= -

AeiToupyia dI0TAENONG TNG BEPLIOKPATING

O1 £0TiEQ HAYEIPEPATOG

Kopatdre TIC emdavelec xelplopoU TavToTe oTeyveC. H uypaoia

Mnv TOTTOBETEITE KOATOXPOAEC KOVTA OTIC eVOEIEEIC KO TOUG
a10ONTAPEG. TO NAEKTPOVIKO cUOTNUO UTTopEei va utiepBeppavoel.

EoTix payeIpEpaTog Mpoo6EeTN EVEPYOTTOINON KXI XITEVEPYOTIOINGN

O Eotia payeipéuarog piog Zovng

© EoTia payeipépatog SIMARG EMAEETE TNV €0TIO LOYEIPEUOTOC, GKOUPTAOTE To oupBoro @.
cwvne

8 EoTia payeipépatog OIMARG EMAEETE TNV EOTIO LOYEIPELOTOC, GKOUPTAOTE To oUpBoAo @, To 20 KUKAWUO BEppOvoNnG evep-
¢ovng, e0TioL HOYEIPEUATOG YE  yoTTOIEITaI TTPOCBETO.
OBGA eoTiax

AkoupmnoTe Eova To oUpRoA0 @, n oBAA E0TIO EvEQYOTIOIEITAI TIDOOOETO.

MpbdobeTn evepyoroinon TNG €oTiog HayelpepoTog: H avtioToixn évoeiEn avaBel.

'EvOeIEn urmtoAoIting OepHoTNTAG

H B&on eoTiwv €xel yio KAOE 0TIO UOYEIPEUATOC IO EVOEIEN
urmoAoIne BeppoTnTag SUo BoBpidwy.

Eav epdavideTar otnv evoei€n éva H, TOTe ival n eoTia
HoyeIpePOToC akopa CeoTr. Mmopeite m.x. va diaTneroeTe Eva
HIKPO daynTd CeoTd 1 va NwoeTe kouBepToupa. OTav Kpuwoel
TIEPIOOOTEPO N EOTION POYEIPEUATOC, aMAlel N evdelEn oto A. H
evOelEn of3nvel, 6Tav KPUWOEI BPKETA N EOTIO HOYEIPEUATOC.

20



Twist-Pad pe koupmi Twist

To Twist-Pad eivail n meploxn pubuicewy oTnV ormoio UmopeiTe va
emAeETE pe To Koupt Twist TIC €0TiEC HOYEIPEUOTOG KOl VOl
puBpioeTe TIC BaOUIdEC pHayelpEUaTOC. TNV TIeploxn Tou Twist-Pad
KEVTOAPETOI TO KoupTi Twist autouaTa.

[m)
D)

To koupi Twist gival payvnTikd Kol TomoBeTeiTal hvw oto Twist-
Pad. Me To eAadppO maTnUa Tou Kouptmou Twist oTnv mepioxn evog
LUOPKOPIOUOTOC EVEQYOTTOIEITE TNV QVTIOTOIXN 0TI HAYEIQEUATOC.
>tpedovtag To Koupm Twist puBuileTe TN BaOUIdG payEIPEPATOC.

Adaipeon Tou KoupTmou Twist

Mrmopeite va adaipeoete To Koupri Twist. ETol 0 kabapiopdg
VIVETOI EUKOAOTEPQ.

Mmopeite emiong va adaipéoete To Koupt Twist, dTav n eoTia
UOVEIPEUOTOC BpiokeTal og AeiToupyia. H AeiToupyia mpooTaoiog
OKOUTTIOUOITOG evePYOTIOIEITAI KOl JETG Ao 35 deuTepdAenTa
arevepyotoleiTal n BAon 0TIWV.

A Kivduvog mupkoyiag!

Edv TomoBeToeTE Eva UETOAIKO QVTIKEINEVO TTAvVw oTo Twist-Pad,
umopei n Baon eoTiwV va ouvexioe! Tn B€puavon. AmevepyoTtioleite
yiot oUTO TN BAON €0TIWV TTAVTOTE PE TOV KEVTPIKO OIOKOTTN.

PuOuion Tng Baong €0TIWV

>e auTO To KedAAao pabaiveTte, TTWC Vo puUBUICETE TIC €0TIEC
HOYEIPEUOTOC. 2TOV THiVOKO Oa Bpeite Badpidec HoyeIPEUOTOC Kal
XPOVOUC pavelpepaTog via diddopa daynTa.

Evepyormoinon Kai arevepyormoinon Tng B&ong
EOTIOV

Me Tov KevTpIKO OIGKOTITN EVEQYOTIOIEITE KOl GITEVEPYOTIOIEITE TN
Baon eoTiov.

Evepyomoinon: AkouprhoTe To oUpRoro . Eva onpa nxei. H
evoeltn mavw amd Tov KevTplkd SIakOTTn avaBel. H Bdon eoTiwv
BpiokeTal og eTOIHOTNTO ASITOUPYIOG.

Amevepyoroinon: Akouprmote To oupporo D, péxpl va ophoer n
evoelEn Mavw omod Tov KevTpIKO dIakomTn. OAeg o1 €0TieC
HoyeIpEUOTOC gival arevepyotoinuévec. H evdeign Tng umdAoimng
OepUOTNTAC TTAPOPEVE! AVOHUEVN, HEXQ! VO KOUWOOUV OIPKETA Ol
€0TIEQ POYEIPEUATOC.

Ynodei&eig

= H BdAon e0TIOV AMEVEQYOTIOIEITOI AUTOUOTA, OTAV OAEC Ol £0TIEC
HOYEIPEUOTOG €iVOll QTTEVEQYOTIOINUEVES (KAEIOTES) TIAVW OO
15 deuTtepOAeTTO.

m O1 puBpioeIc TOPAPEVOUV GTTOONKEUPEVES T TTIOWTC
4 deutepdAenTa HeTA TNV amevepyoroinon. OTav evepyoTionoeTe
Eava uEoa oe aUTOV TO XPOVO, TiIBeTAI N BAoN €0TIWV OE
AelIToupyia pe TIC Mponyoupeveg pubpioelg.

PUOUION TNG £0TIOG HAYEIPEUARTOC

Me T0 Koupmi Twist puBpileTe TNV emOuuNTr Baduida
HOYEIPEUOTOC.

®UAxEN TOu KouputioU Twist

>To koupmi Twist umdpxel Evag 1I0XUPOC HoyvnTNG. Mnv TAnoiadeTe
TO Koupti Twist KOVT& 0TOUG payvNTIKOUC dopeic dedopevawy, T.X.
BIVTEOKOOETECG, OIOKETEC, TIOTWTIKEC KAPTEG KOl KAPTEC HE
HOYVNTIKO YPOUUIKO KWIKO. AuToi oI popeig 0edOUEVWV UTTopOoUV
VO KOTAOTPAPOUV. >€ TNAEOPAOEIC KOl 00OVEC TEPUATIKWY UTTOPOUV
va epdovioTolv BAGREG.

A Kivduvog Aoyw payvnTicpou!

Mo opeic NAEKTPOVIKWV OTOoIXEIWV eudUTEUONG TI.X. BNUOTODOTEG
KapPdI&G, avTAieg IVOOUAIVNG. YTTGPXE! N OUVATOTNTO ETTNEECCUOU
Twv oToIXeiwv epduTELUONG ATO TA HOyvNTIKG Tedia. ot auTo pn
BaleTe MOTE TO KOUWT Twist OTIC TOETEC TWV POUXWY CaG. H
armooTaon omd va BnuatodoTn KapdIAG TTPETEl VA eival TO
AyoTepo 10 cm.

Ymodeign: To koupmi Twist gival poyvnTIKO. Tal JETOMIKA CWUOTIOIN
TTOU PTTOPOUV VO TIPOOKOAMNB0oUV 0TnV K&TW PePId, Umopouv va
VOOTOOUVIOOUV TO UOAOKEPOUIKO UAIKO. 2KOUTTI(eTE TIAVTOTE TO
koupi Twist.

AsiToupyia xwpig koupti Twist

Otav &e BupGioTe TIoU €xeTe TOMOOETOelI TO KoupT Twist, umopeite
VO AEITOUPYNOETE TN BAON €0TIWV ETONC KOl XwPIC TO KoupTt Twist:

1. EvepyormomnoTte Tn B&on €0TIWV PE TOV KEVTPIKO SIOKOTITN.

2. Méoa oTa enopeva 5 OeUTEPOAETITA GKOUUTIHOTE TOAUTOXPOVO TO
oUpBoro L kau . Eva ofua nxei.

3. AkoupmnoTe To cupBoro O TdoeC GOPES, UEXD! VO OVAWE! N
evoelEn TNC emOUUNTAC E0TIOG PAYEIPEPATOC.

4. Me 7o oUpBoMo L (-) kot @ (+) puBpioTe TNV emOuUNTA RIS
HOYEIPEUOTOC.

H eoTia payeipguatog €xel evepyormoinoei.

YrodeiEn: Mmopeite va TomoBethoeTe Eava ommoTedNmOTe TO KOUTT
Twist.

BaOpida payeipepotog 1 = eAdxiotn 10XUC

BaBuida payeipepatoc 9 = peyiotn 1oxUc

K&be Babpida payeipeuaTog exel pia evoidueon Babduida. AuTh

XOPOKTNPICETAI PE HIOt KOUKKIOO.

PuOuion TNG BROMIBXG HAYEIPEPATOG

H Bdaon eoTiwv TPETE! Vo gival evepyoTtoinuevn.

1. EmA&ETe TNV eoTia payelpéuaTog. [ auTtd orhote eAadpd TO
koupt Twist oTnv mepIoxr TNG emMOUUNTAG EOTIAG POVEIPEUOTOG.

2. Meoa oTa enopeva 5 deutepOAenTa yupioTe To kKoupti Twist,
pexp! va epdavioTtel otnv evoeifn Twv Babuidwy payeipeuaTos n
emoupnTrh Boduida paveIpPEUaTOC.

S : A .
ZIINS PSS
1IN

H eoTia payeipguatog €xel evepyomoinoei.

21



AMQYH TNG BAOMIGAG HAYEIPEURTOG

EmAEETE TNV €0Tia HAYEIPEPATOC KOl puBpioTe TN vea Babuida
HOYEIPEUOTOC.

Nivakag HXYEIPEPATOCG
>TOV 0KOAOUBO TTivoKa Ba BpeiTe HEPIKG TTAPAOEIVLIOTO.

O1 XpOVOI HOYEIPEUOTOC Kail Ol BaOUIOEC HOYEIPEUOTOC eEXPTWVTAI
amd T0 €id0¢, TO BAPOC Kol TNV TTOIOTNTA TwV daynTav. Mot auTd
pImopouyV va UTGpEouUV ammoKAICEIG.

Anevepyorioinon TNG €0TING HAYEIPEPATOG:

EMAEETE TNV £0TION LOYEIPEUOTOC Kal BE€0TE TNV OTO 1i. MeTd omd
niepinmou 5 deutepodAenTa epdavideTal n evOelEn TNG UTTOAOITING
BepudTNTOC.

Ymodeign: H eoTtia payeipeuatog pubuileTtal e evepyormoinon Kai
armevepyotoinon TG B€ppavong. AKOUO KOl OTN YEYIOTN 1I0XU UTTopEl
VO evepyoTioinBel Kal vo amevepyotoindei n 6epuavon.

XpNOoIUOTIoIEITE VIO TO OPXIKO payeipepa TN BaOuida HOyEIPELOTOC
9.

AVOKOTEUETE KATIOU-KATTOU TO TTAXUPPEUOTA daynTd.

BaBpidax cuvexiong AIXPKEIX CUVEXIONG
TOU HOYEIPEPATOG  TOU HXYEIPEPATOG O

AenTd
Aiwoipo
> OKOAATO, KOURBEPTOUPO 1-1. -
BoUTupo, peN, Celativa 1-2 -
ZéoTapa Kau dixTipnon Tou paynTou {eoToU
Moyxvi (T.x. Hoyelpepéves okeER) 1-2 -
roAa** 1.-2. -
ZEOTOUO AOUKAVIKWY OTO VEQO™* 3-4 -
SEMAYWHX KO {ECTAHO
STIOVOKI KOTEWUYUEVO 2.-3. 10-20 Aenit&x
"KOUAOG KOTEWUYUEVO 2.-3. 20-30 AenT&x
ZIyovO HAYEIPEPR, OIyQvVO BP&OIMO
lMouBopAdkia, kedTEdEC 4-5* 20-30 Aent&x
Wapl 4-5* 10-15 Aent&x
AOTIPEG OBATOEG, TT.X. OOATOO UTIECOLIEA 1-2 3-6 Aenitdx
XTutinTéC OAATOEG, T.X. OGATOO urreapvail (Bearnaise), cdAtoo oMavdeC (Hollandaise) 3-4 8-12 Aent&x
Mayeipepa, HXYEIPEPX UE ATHO, COTAPICHX
Pud (pe dimAdoia ToooTNTA vePOoU) 2-3 15-30 Aerttcx
PuZoyoro 1.-2. 35-45 Aenrdx
Bpaotég motdreg pe pAouda 4-5 25-30 Aent&x
BpaoTtég matdTeg Xwpic pAouda 4-5 15-25 Aenitdt
ZUUCPIKA, HOKOPOVAKIC 6-7* 6-10 Aemt&x
Moxvi, oouteg 3.-4. 15-60 Aentdh
NAOXOVIK& 2.-3. 10-20 Aent&x
AOXAVIKE, KOTEWUYHEVD 3.-4. 10-20 AenTdt
Mayeipepat 0ToV TaxXuBPaoTHP 4-5 -
Mayeipepa 6 KAEIOTO OKEUOG
PoA& kpeaTog 4-5 50-60 Aent&x
Wntde Kamapdc 4-5 60-100 AemTax
['koUAGG 2.-3. 50-60 Aent&x
Tnyaviopa otn ¢pITECR (Tnydviopa otn ¢piteda 150-200 yp. avd Yepida CUVEXOUEVD OF
1-2 NiTpat AGdI**) 8.9 _
Kareyuyueva mpoiovTa, T.X. TNYGVNTEG TIOTATEG, VAYKETG KOTOTTOUAOU 7.8 B
KpokeTteg 6-7 B
Kpéag, T.X. KOUUATIO KOTOTTOUAOU 5.6 B
Wapl mave f) oe CUun pe pavia ummipacg 5.6 _
AQXQVIKE, HOVITAPIO TTOVE 1) 0 CUUN e POVIG UTTipag 45 B

MiKp& TTAPOOKEUROUATA, TI.X. TNYOVITEC, PpoUTa 0 CUUN UE HOVIG UTTipaC

* JUVEXION POVEIPEUOTOC XWPIC KOTTAKI
** Xwpi¢ KAToKI
*** TupioTe TOMEG dopeg
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BaBpuida cuvexiong AIXPKEIX GUVEXIONG
TOU HOYEIPEPRTOG  TOU MXYEIPEUATOG OF

AenTax
Wnoipo**
JviToeh, GUOIKO 1) TTove 6-7 6-10 Aent&x
SVITOEA, KATEWUYUEVO 6-7 8-12 Aent&x
KOTOAETO, DUOIKM 1) TTOVE*** 6-7 8-12 Aemt&x
MmpIOAa (3 cm TTAX0G) 7-8 8-12 Aent&x
X&umoupykep, Kedptedakia (3 cm maxog)*** 4.-5. 30-40 Aent&x
>TO0G TTOUAEPIKOU (2 cm TIAX0G)*** 5-6 10-20 Aenitdh
>TNO0C TTOUAEPIKOU, KOTEWUYUEVO™ ™ ™ 5-6 10-30 Aenitdh
Wapl kal GIAETO Yyaplou, GUCIKO 5-6 8-20 Aemnt&x
Wapl kal GINETO Yapiou TTave 6-7 8-20 Aemt&x
Wapl Kal GIANSTO WapioU, TTOVE KO KATEWUYUEVO TILX. GETAKIO WapioU TTave 6-7 8-12 Aemrdx
FopIdaKIa Kol yopideg 7-8 4-10 Aerrdx
Tnyavntd GoynTa KOTEWUYHEVD 6-7 6-10 Aent&x
Kpémeg 6-7 ouvexoueva
OpeléTar 3.-4. ouvexoueva
ABY& paTia 5-6 3-6 AemtTaM

* JUVEXION POVEIPEPOTOC XWPIG KOTOKI
** Xwpic KaToKI
*** [upioTe TOMEG GOpPEQ

A1cONTRPES YNOIPATOG

Edv AeiToupynoeTe TNV €0Tia payelpepaToc Ye Tn dIdTaén Twv
aIoBNTAPWV YNOIPATOG, EVOC a1oOnTHPOC pubuidel Tn Bepuokpoaoia
TOU Tnyowviou.
T TTAEOVEKTHHOTX GXG OTO Y GIHO
H eoTia payelpepaToc Beppaivel yovo, OTav XpeldleTal. AuTod
efolkovopei evépyela. To AadI Kai To Aio¢ dev utiepOeppaivovTal.
Ynodei&eig

Mn CeoTaiveTe TIOTE AITTOC XWPIC €MTAPNON.

TomoBOeTeiTe TO TNYAVI OTO KEVTPO TNG €0TIOC HOVEIPEUOTOC.
Mpooexete TN 0wWOTH OIGUETPO TOU TTATOU TOU TNyoaviou.

Mnv TOTTOBETEITE KOTIOKI TTAVW OTO TNYAVI. AIGPOPETIKG O
pubuioThg O AeiToupyei. MmopeiTe va XpNOIPOTIOINOETE PIG OATO
TTPOCTAOCIOG amd TA TITOINIOPOTA, O PUBUIOTAC AsIToupyeEl.

Xpnoiuotoleite povo AImog, KATGAMNAO via Tnyavioua. o
BoUTupo, papyoapivn, eEAXIOAAOO 1 XOIPIVO AiTTog emAEETE TN
BaBpida wnoiyoTog min.

O1 BaOpideg YnoipaTog

Tnyavi yix Tn SIXTAEN TWV XICONTAPWV
WYNGCiNXTOG

TnY&vI CUCTHHATOG WG E10IKO EEXPTNHX

Eva Tnyavi ou eivail 1I0avIKG& KATAAMNAO yIal TO WHOIUO PE TN
O1GTaEN TwV K10ONTHPWV YNOINOTOC, UTTOPEITE VO TO OlyOPAROETE
emong Kal oTa eI0IKG KATOOTHHOTA NAEKTPIKWY OKEUWV 1) online oTo
www.neff-eshop.com: Z9453X0

H d108e01poTnNTa, KOBWS KAl N dUVaTOTNTA TapayyeAiag online eivai
OO XWPEO 08 XWPO JIGPOPETIKN.

O1 avodpepopeveg 0To TEAOG BaBuideg YnoiyaTog ivai
TTPOCOPUOCUEVEG OTO TNYAVI CUCTAUGTOC.

Ymodei&n: H diata&n Twv aiobnmpwy WYnoipaTog umopei va
AeIToupynoel emong Kol Je TO UTIAPXOVTO TNYAVIO. AOKIUGOTE TTOWTO
TO TNYQVIO Je XAUNAEC Babpidec ynoipaToc Kol oAMGETE
evOEXOUEVWG TN BaBuida ynoipaTog. 2TIC uwnAdTEPEC Baduideg
WnoIUoTOC uropel va utiepBepuavOei To Tnyavi.

Baepiéa OepHOKPACIiot Kar&AAnAn yio

ynoipoTog

max upnAn TL.X. TNYQVITEC OTO TPIUPEVEG TIOTATES, TNYAVITEG TTATATEC 0 GETEC KAl UTTPICOAEC PEOO WHEG (rare)
med PETPIO - UYNAR T.X. AeTIT& daynTA OTIWG OVITOEA, KATEWUYHEVD TTPOIOVTO TTAVE, YUPOG, AJXAVIKA

low XOUNAR - HETPIO TL.X. XOVTPG daynTd OMwC KEPTEOGKIO KO AOUKAVIKO, WAP!

min XOUNAN T.X. OPEAETEC, YNTA e BouTupo, EAXIOACDO 1 papyapivn
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Pﬁewon NG SIXTAENG TWV KIGONTRPWV 2.Méoa oTa emopeva 5 deuTepOAenTa emMAEETE TNV €MOUPNTN

YNoiNaTOC chewég wnoiuaTog, vug@ovwc T0 Koup Twist. H 6|0(T0(§n TWV
. , . ‘ . ‘ a10ONTAPWY WNOoIPOTOC €xel evepyoroinBdei. H peydAn eoTia
EmAegre TNV KoTOMNAN Badpidar wnoipaTog amo Tov mivaka. HOYEIPEUATOC BIMANG JOVNG EXEI EVEPYOTIOINOET AUTOUATO.
TomoBeTroTE TO TNYAVI TIAVW OTNV €0TIA HOYEIPEPATOC.
H B&on eoTiwv TTPETE! va gival evepyoroinuevn. /
EmAEETE TNV 0Tia HAYEIPEPATOC.
~—— n N e
1. AkoupmnoTe To oUPRoAo _m. To A oTnv &vdeiEn avapel. *
/ \ ~~ ° o -
. @ A
* '
max
med
low
min
P L4 L ~——
Q H @ To oUHPBOAO TNG BePHOKPACIOG avVABEl, PEXO! VO EMTEUXOE! N
Bepuokpaoia ynoipatoc. Metd nxei éva onpa. To cUpBoAo TNC
BepuUoKPaCIaG opRnVeL.
3. BAATe TOPO TO AITTOG VIO TO WNOILO KOI OTN OUVEXEID TO daynTo

OTO TNYAWVI.
[upioTe TO aynNTO OTMWG CUVABWG, YVIG VO UNV KOMNOEL.

Amevepyoroinon Tng SIXTAENG TWV KIGONTAPWV YNOiXTOG
EMASETE TNV €0TION HOVEIPEUOTOC KOl OKOUUTTOTE TO OUPUROAO ma.

Nivakag ynoipoarog

O mivakac deixvel, TTolot Badpida YnoigoTog eival KATAMNAN yia O1 avadpepopeves BabuideC YnolpoTog eival TTIPOCOPHOCUEVEC OTO
K&Be paynTo. O xpodvog ynoipartog e€apTaTal amd To €id0g, TO TNYAVI OUOTAHIOTOG. TG GANGL TNYGVIO UTTOPOUV Vol SIGPEQOUV Ol
B&pog, To MAXOC KAl TNV TIOIOTNTOL TOU TPOIpOU. BaOpidec YnoipaTog.

BaBpida ZUVOAIKOG XPOVOG YNOIPATOG
YNoiJXTOG  HETE TO NXNTIKO ONUX

Kpéag SviToeh, duoIKO N Tave med 6-10 AeiT&x
DINETO med 6-10 Aemrcx
KoToAeTa low 10-17 Aerrax
Cordon bleu low 15-20 Aerrai
MmpICOAeG, HEOG WHEG (3 cm TTaXOC) max 6-8 AettT&x
MmpICOAeG pIocownuEVEG 1) KaAownueveg (3 cm maxocg) med 8-12 Aertax
2T"B0C MoUAEPIKOU (2 cm TIAXoG) low 10-20 Aemitdt
AOUKAVIKO BPOOHEVT 1 WG low 8-20 AenTax
Xaumoupykep / Kedteddkia low 6-30 AenTd
Aleopévo kpeag "Aépmepkeoe” min 6-9 AemTdt
Kpgag kKoppevo oe Aemtec Awpideg, yupog med 7-12 Aenitax
Kiudg med 6-10 AenTax
Mmeikov min 5-8 Aernrax
Wipl Yapl, yntd low 10-20 Aentcx
DINETO WapIou, GUOIKO 1 TTavE low/med 10-20 Aenitcx
IapIdaKIa, yapideg med 4-8 AemiTdt
daynTa ye auyx  Kpemeg med Tnyavi¢ovTal ouvexoueva
OpeléTeg min TnyavicovTal ouvexoueva
Auya paTia min/med 2-6 AemiTdt
OpeAeETEG, OAPUPEG min 2-4 AemiTdt
Kpemeg AuoTpiag low 10-15 Aenit&x
WYnuévo TooT Pe KpoUoTa armd auyo, YoAa Kol {axopn / YOAMIKO TooT low TnyavicovTal ouvexoueva
MNaT&TEG TnyavnTteg maTaTeg oe GETEG amd BPAOTEC TOTATEC pe GAOUd max 6-12 AenTax
TnyavnTec MOTATEG 08 PETEC OO WUEC TTOTATEG low 15-25 Aenitdx
Tnyaviteg omd TPIUPEVEC TIOTATEG max TnyavidovTal ouvexoueva
MoTdTec yAaoe med 10-15 Aernitdi

* BAATE TIC OTO KPUO TnyavI
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BaBpuida

ZUVOAIKOG XPOVOG YNOiNXTOG

YNoiJOTOG  HETK TO NXNTIKO ONHX
AoXaVIK& >KkOpda / Kpepuudia min 2-10 Aentax
KoAokuBakia, peNT¢aveg low 4-12 et
MmepIeg, MPAOIVO OTTAPAYYIO low 4-15 Aemtax
MowviTdpia med 10-15 Aerttdt
NOXQVIKG YAOOE med 6-10 Aertdx
Karewuypéva JviToeA med 15-20 Aertax
mpoiovTa Cordon bleu low 10-30 Aermd:
>TNO0C TToUAepIKOU min 10-30 AertTdt
[Upog (xolpIvO KPeag), YUpOog (Bodivo kpeag) med 10-15 Aerttdt
DINETO Waplou, GUOIKO A TTave low 10-20 Aerit&y
DEeTAKIO YOpIoU TTOVE med 8-12 Aemtax
TnyavnTég MoTATEG med/max 4-6 AemiTdt
Tnyovntd daynTd / TnyovnTd AaXavIKG min 8-15 Aemtdx
AVOIEIATIKO POAG low 10-30 Aerit&x
Kapapumep / Tupl low 10-15 Aerttdh
Aoima paynTa Kopapmep / Tupl low 7-10 Aemttan
>TEYVA EToIua GoynTa Ye TPooOnKn vepou T.X. CUPGPIKA OTO TNYAvI* min 4-6 AemiTdt
KpouTtov low 6-10 Aettt&x
AuuydoAa / GOUVTOUKIG / KOUKOUVAPIQ, KOBOUPVTIOPO™ min 3-7 Aemitdh

* BaATE TIC 0TO KPUO TNyadvI

MNpoypaUHATX YNCiHXTOG
XPNOIYOTIOIEITE TOl TIPOYPAUUGTO WNOIUOTOC AMOKAEIOTIKA PE TO
TNYy&vVI CUCTAPOTOC.

Me Ta TPOYPAUHOTA YNOILOTOG PTTOPEITE VO TTOPOOKEUROETE TO
akOAouBa poynTa:

I'Ipbypaupcx daynTo

ynoipoTog

P1 2viToeA

P2 >160o¢ mouAepikou, Cordon bleu

P3 MmpildAa peoa wun (rare)

P4 MmpICOAa pioownuévn 1 KoAoywnuevn

P5 Wapl

P6 Tnyavntd doynTd / TNyavNTA AGXOVIKA, KATEWYUYUEVAL
P7 DoUpPVOC — TNYAVNTEC TTIOTATEG, KATEWYUYUEVEG
P8 Kpémeg

P9 OpeléTeg, auyd

PUBUION TWV TTIPOYPAUUATWV YNCIUXTOG
EmAEETE TNV €0TIa POYEIPEUATOC.
1. AkoupumnoTe To oUpBoAo —mm. To A oty évdeifn avdpel.

2. AkoupmnoTe Eova To cUPROAO m. STnv évOei&n Twv Baduidwy
HayelpgpaTog avdpel To L. To Ml avdpel.

3. Méoa ota emdpeva 5 deutepOAeTTa EMAEETE e TO KoupT Twist
TO emOUPNTO TTPOYPOUUG WNOIUOTOG.

To MPOYPAPUG YNOIPGTOC EIVOI EVEQYOTTOINUEVO.

To ocUpBoAo TNG Beppokpaoiag avapel, HExp! va emTeuxOei n
Oeppokpaoia ynoipatog. Metd nxei eva ofpa. To ocupBoAo TNG
OepuUoKpaoiag opnvel.

BAATE Twpa TO NITTOC VIO TO WAOIPO KaI OTN ouvexela To ¢paynTd oTo
Tnyavl. Fupiote To daynTod OMWG OUVNBWG, VIO VO UNV KOAMTOE!.
ATmievepyoTTOIiNGN TWV MPOYPAUHATWY YNOINXTOG

EmMASETE TNV 0TI HOVEIPELOTOC KOl GKOUWTOTE TO CUUROAO ma.
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AodaAeix TxIdIwv

Me Tnv aodaieio aidiwy Yropeite va epmodioete 1o maidid, val
EVEPYOTIOINOOUV TN BAon €0TIRV.

Evepyorroinon Kol arevepyorroinon Tng
AoPEAEING TSIV
H B&on eoTiwv TTPETTE! VO gival amevepyoroinuevn.

Evepyomoinon: AkoupmhoTte To oUpBoAo L yia mepimou 3
deutepoenTa. To oupBoro =0 avaBel yia 10 deutepolenTa. H
Baon eoTiv gival KASIOWUEVN.

XpovoOdIXKOTITNG

O XpovodIGKOTITNG UTTOPEl Vi xpnoiuotoinBei pye 2 dIapopeTIKOUG
TPOTTOUC:
Miat €0TiON HOYEIPEUOTOG TIPETIEI VO OTIEVEPYOTTOINOEI AUTOUATAL.
Q¢ poAdI ouvayeppoU koudivag.

Mix eoTix |JO(Y8Ip8|JO(TOQ ITpSITSI VX
KTTEVEPYOTTOINOEI AUTOUAT
PuBpioTe yio TNV emOupNnTr) €0TION HOYEIPEUOTOC HIO XPOVIKNA

Bidpkela. H oTio HOYEIPEUOATOC MEVEPYOTIOIEITAI QUTOHOTO HETA TN
AEN TNG XPOVIKNC DIGPKEING.

PUBUION TNG XPOVIKNG SIXPKEIRG
H eoTio payeIpEUATOG TIPETIE VO VAl EVEQYOTIOINUEVN.
1. EmAeETe pe To koupti Twist TNV €0Tia HOYEIPEUATOC.

2. AkoupmnoTe To cUpBoAo O. STnv EvBeIEn Tou XPovoSIoKATITN

ovaBel To L. PuBpioTe pe To koupmi Twist Tnv emBupnTA

XPOVIKM JIGpKeIaL.

\

N2 N2
05 ° =0 °
21N /N
. ! . 12

H xpovikn didpkela Tpexel. EGv exete pubuioel pia xpovikn didpKeia
VIO TIEPIOOOTEPEC €O0TIEG PAYEIPEPATOC, OTNV £VOEIEN TPEXEI davePH
N pIKPOTEPN XPOVIKNA didpkeia. H évdeign 1=l tne eoTiog
HoyelpepoTog avapel {wnea.

MeT& Tn AN Tou Xpovou

OTav n xpovikr didpkeia exel AfEel, amevepyoroleiTal n eoTia
HOVEIPEUOTOG. 2TNV EVOEIEN TWV E0TIWV HUOYEIPEUOTOC O(VO(BSI o
Eva onua nxel. 2tnv evoeiEn Tou XpovodIoKOTTN O(VO(BSI a0 yIO EVO
AerTd. H &vdeiEn 121 g eoTiag poyeipepoTog avaBooBrhvel.
AkouptmhoTe pia omroladnmoTe emdaveia xelpiopou. Or evoeitelg
OBAVOUV KaI TO NXNTIKO O OTOUOTA.

A16pOwon 1} oBNACIPO TNG JIKPKEING
EmA&ETe pe To kKoupmi Twist TNV €0TIOL HOVEIPEPATOC. AKOUUTINOTE TO
oupporo O kai GMAETE TN XPOVIKN BIGPKeEIa 1) BE0TE TN OTO LiLT.

AeiToupyia XpovodixKomTn Je SIRTAEN XICONTHPWY YNOIHATOG

Edv payeipeuete pe Tn OIGTAEN TwV a10ONTHPWY YNOIJoTOC, N
puUBUIoPEVN XPOVIKN JIGpKeIn EeKIVE, OTaV emTEUXOEl N
OepUOKPOCIa VIO TNV EMAEYUEVN TIEPIOXN.
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Anevepyoroinon: AkouptioTte To oUpBoAo L yia mepimou 3
OeuTepOAeTTa. TO KAEIOWHO EXEl OKUPWOEI.

AUTOPOTN XOPAAEIX TTIXIOIWV

Me auTr) Tn AeiToupyia evepyormoleital N aohAAeia TaIdiwv TAVTOTE
QUTOUOTO, OTOV OTIEVEPYOTTOIEITAI N B&ON E0TIWV.

Evepyormoinon Kol arevepyoroinon

Tov TPOTO e TOV OTTOI0 EVEPYOTIOIEITE TNV QUTOLOTN GODAAEIT
naidiwy, 6a Tov Bpeite oTo KehdAaio "Baoikee pubpuioelg”.

Ymnodei&eig
Edv BeAeTe va e€okpIBwoeTe TNV UTIOAOITTN XPOVIKI OIGPKEIN VIG
yia eoTion poyelpepoaTog: EmAeETe pe To koupri Tipp TNV eoTia
payelpeuaTog. H xpovikn didpkela epdavideTal yia 5
OeUTEPOAETITOL.

MmopeiTe var pUBUIOETE HIO XPOVIKN OIAPKEID €wG 99 AeTTTA.

AUTOPOTOG XPOVOSIXKOTITNG

Me auTr) TN AeiToupyia prmopeite va emAeEeTe pia OIAPKEIT VIO OAEC
TIC €0TIEC payelpeuaToc. MeTd amd KABe evepyoToinon YOG e0TIOG
HOYEIPEUOTOC TREXE! UETG N TTpoemAeypeEvn didpkela. H eoTia
HOYEIPEUOTOC OTTIEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTO IETA TN ANEN TNC
XPOVIKNG OIGPKEING.

Tov TPOTO evepyoToinong TOU QUTOUOTOU XPOoVodIoKOTTN Bl Tov
Bpeite oTo kepahaio "Baoikeg pubuioeig”.

YodeiEn: Mmopeite va aMGEETE TN XOVIKN SIGOKEIA VIO UIG €0TIO
HOYEIPEUOTOC 1) VO OTIEVEPYOTTOINOETE TOV GUTOUOTO XPOVODIGKOTITN
yIO TNV €0TIG POYEIPEUATOC:

EmAEETE TNV £0TIO HOYVEIPEUOTOC KOI GKOUWTOTE To oUpBoio .

AMOGETE OTNV TTEPIOX PUBpioewV Tn XPOoVIKN didpKela ) BEoTe TNV
Inln]

OTO rit.

PoAo1 cuvayeppou Koulivag

Me To poAOI cuvayeppoU TNG Koudivog UTopeiTe va pubuioeTe eva

XPOVO €wG 99 AenTd. Aeiroupyei aveEdpTnTa O’ OAEG TIC GANEG

pubuioelc.

PuOuion Tou poAoyioU cuvayeppoU KouZivag

Aev eMITPETETOI VO €iVal ETMASYUEVN KOO E0TIO LOYEIDEUOTOC.

1. AKouunnOTe 70 oUpBoA0 O, aTnV EVOEIEN TOU XPOVOSIOKOTTN
avapel .

2. PuBpioTte pe 1o koupti Twist TV emOupnTr XPoVIKr JIGPKEIAL.

MeTd amo pepIKG SeuTEPOAETITOl O XPOVOC Opxilel Vo TPEXEL.

MeT& Tn AREN Tou Xpovou

Mo eva AeTTd nxei eva ofua Kol oTnv evoeién Tou XpovodIoKOTTN
avéBel D H évdeitn L) avoBooBrvel. AKOUUTHOTE HIo
omoladnmoTe emddveia xeipiopoU. O1 evdei&elc oBrvouv Kal To
NXNTIKO ONUO OTOUOTA.

A16p6won Tou Xpovou

AkoupmnoTe To oUpBoAo @ kol aMAETe Pe To KoupT Twist To
XPOVO.



AUTONOTOC TTEPIOPICHOC XPOVOU

Edv pia eoTio HOYEIPEUOTOC BPIOKETAI VIO HEYOAO XPOVO OE
AeiItoupyia Kol eoeic dev ala&eTe TN pUBUIoN, TOTE evepyoTIoIEITAI O
QUTOUOTOC TTEPIOPIOHOC XPOVOoU.

H 6epuavon TG €0TIOG YAYEIPEUOTOC DIGKOTITETAI. 2TNV evoelEn
TWV E0TIOV LOYVEIPEUOATOC OVOROORAVOUV eVOMAE F kai 5.

‘OTOV OKOUUTINOTE HIok OTTOIBONTIOTE EMIBAVEIR XEIPIOKOoU, oBRvel N
evdelEn. Mmopeite var puBUIOETE €K VEOU.

To moTe Ba evepyoroindei 0 TIEPIOPIOUOC XPOVOU, eEXPTATAI OO TN
puBuiopévn Bobuida payelpepatod (1 €wg 10 wpeg).

AgiToupyix d1XTRPNONG TS OEPHOKPACING

H Aeitoupyia diothpnong TnG 6epUOKPOCIag ival KATAMNAN yio
NWOIUO COKOAATOC 1) BOUTUPOU Kail yial TN OITreNnon Tou GoaynTou
KOl TOU POYEIPIKOU OoKeUoug (eoTou.

Evepyomoinon Tng Aeitoupyiag diarrpnong TNG OepuUoKpaoiog:
1. EmAe&Te pe To koupti Twist TNV €0Tial HOYEIPEUOTOC.
2. Méoa ota emdpeva 5 OeUTEPOAETITON IKOUNTINOTE TO OUPBOAO L.

MPOoOTACIX CKOUTTIOHXTOG

Edv okoumioeTe v ammd 1o medio XeIpIopoU KOT& Tn dIGPKEIO TTOU
n BAon €0TIQV €ival EVEPYOTIOINUEVN, UTTOPOUV VA AMAEOUV Ol
puBuioelg.

Mo va 1o anoduyeTe, dIaOeTel N BACN EO0TIWV HIO ASITOUPYIO
TTPooTaoIaG okoutiopaTog. AdaipeoTte To Koupti Twist. Eva onua
nxei. To medio xelpiopou eival via 30 deuTePOAETITON KASIOWHEVO.
MmopeiTe var okouTtioeTe AV oo To Tedio XeIPIoUoU XwPIG Vo
aMa&Eouv ol pubuioelg.

BaoIkeC pubpioeig

H ouokeun oog exel d1dipopeg BaoIkES pubuioelg. Mmopeite va
TTPOOOPUOOETE QUTEC TIC PUBUICEIC OTIC OUVNBEIEC OOC.

>Tnv évaeIgn Twv Bodpidwy payeipguaTtog epdavicetor L. H
AeiToupyia diatrENoNg TNG BEPUOKPOCIOG EIVOI EVEQYOTTOINUEVN.
Anevepyoroinon TnG Aeitoupyiag diampnong TNG OepUOoKPOoIng:
EmAEETE TNV €0TiO HAYEIPEPATOC KOI OGKOUUTIOTE TO oUpBoAo L.
STV EvOEIEn Twv PadUIdwY HOVEIPEUATOC eudavIZETal & .

MeTa ard 5 OeUTEPOAETITOL ATIEVEPYOTTOIEITAI N EOTION HOYEIPEUOTOC
Kal epdavideTal n &voelén NG umodAoImne BeppodTNTOGC.

Ymodei&eig

ECaipeon omd Tn AeIToupyio TPOOTACING OKOUTIIOUOTOG OTTOTEAE
0 KEVTPIKOC JIaKOTITNG. MTTopEiTE VO oTieveEQYOTTOINOETE
omoTednmoTe TN BAon €0TIWV.

Mmopeite va TomoOeTr|oeTe Eava oTToTedNTIOTE TO KOouuT Twist.

MeT& amo 35 deuTepOAETITO OTTEVEQYOTIOIEITAI AUTOUOTO N BAon
€0TIWV.

'Evdeign AeiToupyia
ci AuTopaTn xodpEAeIx TSIV
O Amevepyomoinuévn.*
{ Evepyormoinpévn.
cZ HXNTIKO ofpa
£ Shua emBeBaiwonc Ko HAVUHO ODAALGTOG OTEVEPYOTIOINUEVO.
{ Evepyoroinpévo Hovo To PAVUHG OhEALOTOG.
Z Znua emPBeBaiwong Kol UAVULO ohAALGTOC EvEPYOTTOINUEVO.
c5 AUTOHATOG XPOVOBIGKOTITNG
£ Amevepyomoinuévoc.*
-89 Aidpkeio peTé amd TV orroiol amevePYOTToIoUVTAl Ol £0TIEG HOYEIPEUOTOG
ch AI&pKEIX TOU OfUATOg ARENG TOU XPOVODIKOTTN
{ 10 SeuTepdAeTTAL.
£ 30 deuTepdAenTa
71 Aermro.*
c MpOcOeTN EVEPYOTIOINON TWV KUKAWUATWVY BEPUAVONG

I Amevepyoroinuevn.*

{ Evepyormoinuévn.

£ TeheuTaia pUBHICN TIPIV TNV GMEVEQYOTOINON TG £0TIOG HOYEIPEHATOG.

* Baolkn pubpion
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‘Evdeign AeiToupyia

c5 AeiToupyia xwpic koupTi Twist
£ Anevepyoroinugvn
{ Evepyoroinuévn*

o Enavagop& oTn Bacikni pubuion

1 Anevepyoroinuevn.
{ Evepyomoinpévn.

* Baoikn pubuion

AAN\ayR TWV BACIKWV pUOUicEWV
H Baon eoTiov TIPETE VO Vol aTTevepyoTIoINUEVN.
1. Evepyormoinote Tn Baon €0TIGV.

2. Méoa oTa emdpeva 10 SeuTePAAETTA aKOUUTIAGTE To olpRoro &
via 4 deutepoAeTTO.

>Tnv 006vn evdeitewv Tou XPOVODIaKOTTN eycbcxviZeTou c {,omyv
00806Vvn evBEItEwY TV EOTIOV HAYEIPEUATOC L.

KaxOxpIopog Kol ¢ppovTidox

O1 untodeiteic 0’ auTd To KEPAAaIo oag Bonbouv, va GpovTiCeTe TN
Bdon eoTiwv.

KoTdAMnAa UNIKG KaBapIiopoU Kol OUVTAPNONG UTIOPEITE VO
TTPOUNOEUTEITE YEOW TNC UTTNPECIOG TEXVIKNG eEUTTNPETNONG
meAATQV 1 0TO BIKO POG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

YXAOKEPAUIKO UAIKO

KoBapilete Tn Baon eoTiwv K&Be Gopd, TTOU EXETE LAYEIDEWE! e
ouTn. 'ETol dev KOAMOUV TO KOPEVO UTTOASIUUOTO daynTwV.
KoBapileTte Tn Baon €oTiwv, odoU TTPWTO KPUWOEI OPKETA.

Xpnolporoleite pdvo UNKG KaBapIopou, TTou gival KATGAMNAaL via
UOAOKEPOIUIKO UAIKO. [pooelTe TIG utodeielc KaBapIopoU TAvVw oTN
OUOKEUOOIQ.

Mn xpNOoIUOTIOIEITE TTOTE:

UN OPOIWHEVO GTTOPPUTTOVTIKG TTIATWY
KOOOPIOTIKA VIO TO TAUVTHPIO TWV TATWV
UNIKO TRIYIMOTOG

IOXUPG QMOPPUTIAVTIKA, OTIWG OTIPEI NAEKTPIKOU GOUPVOU 1 UNIKG
AMOPAKEUVONC AeKESWV

= OKANP& odouyyapIa

B OUOKEUEC KaBopIopoU UPNANG TeonG 1 OUOKEUEG eKTOEEUONG
aTuouU

H peydAn pumaveon omopokpUVETal KAAUTEQO e HIa EUOTPO YUOAIOU

Tou epmopiou. MpooelTe TIC UTTOOEIEEIC TOU KATAOKEUQIOT).

Miot KaTAAMNAN EUOTPO YUOAIOU PTTOPEITE VO TTpOUNBEUTEITE EMIONG
HEOW TNC UTINPEOCIOC TEXVIKNC €EUTTNEETNONG TIEAGTWY 1N 0TO OIKO
HOC e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNLA).

Me e10IK& odouyyapIa VIa TOV KOBAPIOUO UGAOKEPTUIKOU UAIKOU
TIETUXQIVETE KOAG OITOTEAEOOTO KOBapIouoU.
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3. AkoupmnoTe To cupBoro O Tdoec dopéc, Uéxpl va epdavioTel
oTnv 000vn evieifewv TOU XpovodIaKOTTN N emOuunTr) &voeign.

4. PuBuioTte pe To Koupti Twist Tnv emBupunTr TIun.

.

.
-
=3

(]
(K]

: e

5. AkoupTiioTe To oUpBoAo 3 via 4 SeuTepdAenTaL.
H puBuion €xel evepyoroinOei.

Anevepyoroinon

Mo TNV eyKaTdAEIYn TNG BAOIKNG pUBUIONG QMEVEQYOTIOINGTE TN
BAon €0TIWV PE TOV KEVTPIKO OIOKOTTN KOl pUOUIOTE €K VEOU.

MAcicio Tou Mediou HAYEIPEUATOG

Mo va amoduyete CNUIEC OTO TTAGICIO TOU TIEDIOU HOYEIPEUOTOC,
QKOAOUBNOTE TTOPAKOA®W TIGC aKOAoUBeC uTodeiEeIC:

m Xpnolgotoleite povo (eoToO SIGAUUC QTTOPPUTTAVTIKOU TIATWV.
m [Tpiv TN xpNon TAUVETE KOAG TO KIVOUPYIOE GHOUYYOPOTIOVO.

m Mn XPnoIUOTIoIEITE KOVEVD 1I0XUPO KOBOPIOTIKO 1 UNK&
TPIYIUOTOG.
m Mn xpnoiyotoleite TNV EUOTPA yuaAioU.

Koupmi Twist

>koutioTe To KoupT Twist KaAUTEPO HOVO pE XAIGPN OOTTOUVADA.
Mn xPNOIUOTIOIEITE KAVEVD IOXUPO KOOAPIOTIKO 1 UNKG TOIWIHOTOC.
O KoBopIoPdC 0TO MAUVTAPIO TMATWY KABWS Kal To BUBIoUa OTO
uypPO Kaaplopou mpokaAei {nuidt oTo koupTi Twist.



Apon BA&BNg

Eav moapouoiaoTei kamolo BAGRN, O onuaivel Mwe eival KATI To TEXVIKNC €EUTINEETNONG TIEAGTWY, TTPOOEETE TTOIPOKOAW TIC
00BOPO, CUXVA N auTia eival achuavTn. Mpiv KaAEoeTe TNV UTTNPECIO akOAouBeg umodeitelg.
‘Evdeign ZPaApa METPX AVTIMETWTTIONG

Aev unidpxel H mapoxr Tou pelpoaTog exel OIoKOoTEL.

EAEyETE TNV GOPAAEIO TNG OUOKEUNC OTOV NAEKTPIKO TTIVOKO TNG KATOIKIOG. EAgy-
&Te, eQv UTTAPXE! PIot DIGKOTIN PEUPOTOC OTIC GAEC NAEKTPIKEC OUOKEUEC.

AvoBoofn- H emdaveia xeipiopgoU eival uypr 1N eva ZTeyvaoTe TNV emdAveIa XEIPIOUoU N OTTOPOKPUVETE TO OVTIKEIUEVO.
vel £ avTIKEievo BpiokeTal TAVW O’ QUTAV.
E-3R To koupti Twist dev eival TomoBeTnuevo  TomoBeThoTe TO Koupti Twist oTo kevTpo Tou Twist-Pad.
0TO KevTpo Tou Twist-Pad.
£ +apiB- BAGBN OTO NAEKTPOVIKO OUGTNUA. AnevepyoroinoTe kal geTd amd 30 deuTepOAeTTal evepyoTTolnoTe Eava TN CUOKEUN
Hoe UEOW TNC 00DAAEIOG OTOV NAEKTPIKO TTIVOKA TNG KOTOIKIOG ) HEOW TOU OI0KOTITN
TTPOOTACIOG OTO KIBWTIO TWV aoPoreiwy. Edv epdpavioTel Eava n evOeiEn, KOAEOTE
TNV UTINPEOIO TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEACTWV.
F2 To nAekTPOVIKO oUOTNUG UTTEPBEPUAV- MepIUEVETE, HEXPI VO KPUWOEI OIPKETA TO NAEKTPOVIKO OUOTNHO. AKOUUTIOTE TOTE
OnKe Kol arrevepyoTtoinoe TNV OVTIOTOIXN  UIG EMIPAVEIR XEIPIOUOU TNG €0TIOG HOYEIPEUOTOC.”
€0TIO HOYEIPEUATOC.
Fy To nAekTpoVIKO oUCTNUG UTTEPBEPHAV- MePIUEVETE, HEXPI VO KOUWOEI BIPKETA TO NAEKTPOVIKO OUOTNHO. AKOUUTIOTE TOTE
OnKe Kol amevepyoroinoe OAeC TIC e0TieC  pIa omoIadnmoTe emMdAvVEIX XEIPIOUOU.*
LUOYEIPEUATOC.
£ AloBNTAPOC YNOIUATOC EAXTTWUOTIKOG. EmBeBaiwoTe TO PNVULO OPGALUOTOC GKOUUTIOVTAC HIO ETIPAVEIR XEIPIOPOU. Mro-
PEITE VO POyEIPEWETE XWPIC TN d1aTaén Twv a1odNTAPWY YnoipoToc. KaAeote TNV
UTINPECIA TEXVIKNG €EUTTNEETNONG TTEATQV.
Fg H eoTia HOyEIPEPATOC BPICKOTAV VIG TTOAU  MTopEeiTe VO evEQYOTIOINOETE OUECWE EQVA TNV E0TIAN UOYEIPEUATOG.

XPOVO O€ AeIToupyiot Kal QTTevepyoTIoln-
Onke ammd povn TNG.

* Mnv TOTTOBETEITE KOUTEG KOTOPOAEC OITAal ) Thvw oTo Tedio Xelpiouou

Yrinpeoix TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAXTWV

Edv n ouokeur| cog TPETEl Vo eMMOKeUaoTel, BpiokeTal oTn d1d0eor
00 N UTTNPECIa TEXVIKNG €EUTINEETNONG TWV TIEAATWV UGG,
Ap16pog E kou apiBpog FD:
Eav {nmoeTe Tn JIKM HOC UTINPECIA TEXVIKNC €EUTTNEETNONG
eAaTaV, OWOTE TTAPOKOAW ToV apIiBud E kai Tov apiBud FD Tng

OUOKeung. Tnv mmvakida TUTToU pe Toug apiBpouc Ba Tnv Bpeite
TTAVK OTNV KAPTO OUOKEUNG.

MpooeTe, OTI N EMOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUAUOTOC e€utinEETNONG
TEAATQV OTN TIEPITTWON eVOG e0GAAUEVOU XEIPIOUOU dev gival
Owpedv, AKOPO KOl KATA TN OIAPKEI TOU XPOVOU TNC eyyunong.

Ta oTOIXEIO EMKOIVWVIAG OAWV TWV XWPWV Ba Ta BpeiTe OToV TiVaKa
YTINPEeoieg TEXVIKAG eEUTTNPETNONG TTEAATWY TTOU TTAPadideTal padi.

EvTOAN €MOKEUNG Kol CUPPBOUAEG oE TepinmTwon BAGBNG

GR 18 182
AOTIKN Xp€won

EumoTteuBeite TNV epmelpia Tou KaTaokeuaoTr. ETol e€aodalileTe,
OTI N EMOKEUT VIVETAI QMO eKTTAIOEUPEVOUC TEXVIKOUG TOU 0€PBIC,
TTou eival eCOTAIOUEVOI e TO YVNOIO OVTOAOKTIKG VIO TN OUOKEUN

oac.
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daynT& SOoKIpWV

AUTOC 0 THivaKac dNUIoUPYNHONKE VIO Ta EPYAOTHPIC DOKIPWY, VIO VO

OleUKOAUVEl TN OOKIUN TWV OIKWV HOC CUOKEUWV.

Ta oToIXEIo OTOV THVOKO AVOPEQOVTAI OTO OIKA LOG HOYEIPIKA
okeln Schulte-Ufer (emaywyikd OET UOYEIPIKWY OKEUWV 4 TEUOXIWV

79442X0) pe Tic akdAoubeg SlooTAOEIG:

HayeEIPEUATOC Hiag Cwvng

HUOYEIPEUATOC

m Katoopodha @ 16 cm, 1,7 Aitpa, via 14,5 cm @ “eoTia

m Katoopoha @ 22 cm, 4,2 NiTpa, yia 18 cm @ ) 17 cm @ eoTia

m Tnyavi @ 24 cm, yia 18 cmm @ 1) 17 cm @ 0Tia YOYEIPEUOTOG

m KartoapoAa pe Ao @ 16 cm, 1,2 Aitpa, yia 14,5 cm @ eoTia

poyelpéuoaTog piog Zovng

daynT& SOKIJWV

BaOpuida 0£p-
Havong PEXP!
TNV €vapén
Bpacuou

O¢puavon /ApXIKO HOyEipEP

Alxpkelx (AenTa:AcutepOe-  Kam&ki

TTTo)

ZUVEXION MAYEIPEPUATOG

BaxOpidx cuveyl-  Kamaki
oNg TOU MAYEIPE-

HOTOG

AIWOIPO TNG COKOAKTOG
Moyelpikd okelog: Katoapoha pe AaBh

KouBepToUpa cokoAdTag (m.x. Dr. Oetker -
ehadppwg mkpn, 150 yp.) mavw otnv 14,5
cm @ eoTion HOYEIPEUOTOC

1 Oxi

ZéoTapa Kau dixtipnon {ecTwv TWV
PpaK®V couma

Moyeipikd oKeuog: KatoapoAa

Dakeg couna ouupwva e To mportuno DIN
44550

Apxikn Bepuokpooia: 20 °C

MoooTnTa: 450 yp. via 14,5 cm @ eoTia 9
HOYEIPEUOTOC

[MoodtnTa: 800 yp. yic 18 cm @1 17 cm & 9
€0TIO HAYEIPEPATOC

DakKeEG ooUna WG MEOoIOV KOUTIOU

M.x. Tepiva pe GaKES KAl AOUKAVIKOL TNC
Erasco: Apxikr Bepuokpaoia 20 °C

MoooTnTa: 500 yp. via 14,5 cm @ eoTia 9
HOYEIPEUOTOC

MoodtnTa: 1000 yp. vic 18 cm @ 4 17 cm 9
@ eoTio HOVEIPEPOTOCG

nepimou 2:00 XWPIG AVOKATEU Nau

niepimou 2:00 XWPIG AVOKATEU Nau

nepimou 2:00 Nau

(ovOKATEUO HETG QMO TIEPITTOU
1:30)

nepimou 2:30 Nai

(OVOKATEUOL UETGL QTTO TIEPITTOU
1:30)

1 Nai

1 Nai

1 Nai

1 Nai

ZIyovO BPAXOINO OXATOXG UTTECKUEN
Moyelpikd okeuog: KatoapoAa pe AaBh
Oepuokpaoia yaAakTog: 7 °C

>uvTayn: 40 yp. BouTtupo, 40 yp. aAelpl, 92
0,5 ANiTpa y&Aa (3,5% mooooTd Aioug) Kail

pia mpeda oAGTI vio 14,5 cm @ eoTia poyel-

PEUATOC

nepimou 5:20 Oxi

2 [MpooBeoTe TO YOAG 0TO (e0TO peiyua aAeu-
ploU Kal avoBp&oTe TO PEIVUO OVOKATEUO-
VTG TO OUVEXWG

113 Oxi

T AlwoTe To BoUTUPO, OVOKO-
TEYTE PEOC TO OAEUPI KOl TO
oAGTI Kol aproTe To e0TO

peiypa aAeuploU yia 3 Aemitd

3 AdouU avaBpdoel N odATOO
UTTECOUEN, KPOTAOTE TN VIG
oKopa 2 Aent oTn Bodpida 1,
QVOKOTEUOVTACG TNV OUVEXWGC

Napackeur) puloyaxiou
Moyelpikd oKeuog: KatoapoAa
Oepuokpaoia yahakTog: 7 °C
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O¢puavon /ApXIKO HayEipepa

TUVEXION HOYEIPEPNATOG

daynT& dOKIHWV BaOuida 0£p-  Aixpkelax (Aenta:Agutepole-  Koamaki  BaBuidax cuvexl-  Kammaki
Havong pEXP! TX) ONG TOU HAYEIPE-
TNV €VapEn H&TOG
Bpaxopou
Suvtayn: 190 yp. oTpoyyuhodoreppo pudl, 9 niepimou 6:30 Oxi 2 Nai

22,8 vo. Coxapn, 750 ml vaAa (3,5% mooo- ZeOTAVETE TO YOAQ, PEXQI VO OpXi-

oTo Ainoug) KOl u|0('npéZcx oAaT yio 14,5 761 vor d)OUOK(l\)(VSI. bﬁeﬁ?om xaﬁ)r(}—

om @ eotia paveipéuaTog AOoTEPO OTN BaBpida cuveEXIong ToU
HOYEIPEUOTOG KOl TIOOOBEOTE TO
pUT), TN TAXOPN KOl TO OAGTI OTO

yOAQ
Suvtayn: 250 yp. oTpoyyuhodorieppo pudl, 9 niepimou 6:30 Oxi
30 yp. Caxapn, 1 AiTpo yoAa (3,5% 0cooTod ZEOTAVETE TO VAAGL LEYO! VO GloX -
AiTToug) Kai Hiot mpela (I)()\('J(TI via 18 cm @ n) Zel va d)OUOKd;/VSI. ﬁﬁeﬁ?om xotﬁ)r(]-
17 cm @ eotia paveipepoTog AOTEPG OTN BaBUISa GUVEXIONG TOU

HOYEIPEUOTOC KAl TIDOOOEOTE TO
pUdI, TN CAxoPN Kol TO OAGTI OTO
vOAQ

MeTtd oo 10 AeT& avoKo-
TEWPTE TO PUCOYOAO

2 Naui

MeTa amo 10 AeTTd oVOIKO-
TEWTE TO PUCOYOAO

Mayeipepa puliov
Moyelpikd okelog: KatoapoAa
Oeppokpaoia vepou: 20 °C

Juvtayn oupdwva pe To mpoTumo DIN 9 Tepimou 2:48 Nai
44550:

125 yp. pul yia mAad1, 300 yp. vepd Kal

uio mpeda aAam via 14,5 cm @ eoTia payel-

PEUOTOC

Juvtayn oupdwva e To mpoTuro DIN 9 niepimou 3:15 Nai
44550:

250 yp. puQ yia mAad1, 600 yp. vepd Kal

pio mpeda oAGTI VIO 18 cm @ 17 cm @

€0TIO UOYEIPEUATOC

2 Nai

2n Naui

WRGIHO XOIPIVWV PIAETWV
Moayelpikd okelog: Tnyavi
ApXIKN Bepuokpacia GINETWV: 7 °C

MoodtnTa: 3 dIAéTO (OUVOANIKO B&poC TTepi- 9 niepimou 2:40 Oxi
mou 300 yp., mepimou 1 cm xovtpd), 15 yp.

nAiEAalo vio 18 cm @ 1 17 cm @ eoTia

HOYVEIPEUOTOC

7 Oxi

WRoIpo KpEMWV
Moayelpikd okelog: Tnyavi
Juvtayn oludwva pe To mpodTuto DIN EN

60350-2
MoodtnTa: 55 ml Cuun ava kpema via 18 9 niepimou 2:40 Oxi 6 ) 6. avaoya pe Oxl
cm @ 17 cm @ eoTia poyeIpepaTog TO BaBUO podiouo-
TOG
Tny&vicpa oTn ¢PITE(X KATEWPUYHEVWV
TNYXVNTOV TOXTOXTOV
Mayelpikd okelog: KaToapoia
MoodtnTa: 1,8 KIAA NAIEAaIO, KAOe pepida: 9 Méexp! va emTeuxBei n OepuoKpaoia Oxi 9 Oxi
200 yp. KATEWUYUEVEG TNYQVNTEG TIOTATEG Aadiou Twv 180 °C

(m.x. McCain 123 Frites Original) yia 18 cm
@17 cm @ eoTia payeIpEPATOC

Edv o1 dokipeEg mpayuaTomoloUvTal oe pia 18 cm & eoTia
poayelpéuatoc pe 1500 W ovopaoTiKr 10XU, TOTE HEYOAWVE! O
XPOVOC OPXIKOU LOVEIPEUOATOC TIEPIToU KaTd 20% Kol n Baduida
OUVEXIONG TOU PayelpepaTog auEdvetal KaTa pio Baduida.
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/A Norme di sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni
per l'uso. Custodire con la massima cura le
presenti istruzioni per I'uso e il montaggio e
il certificato di identificazione
dell'apparecchio in caso di un utilizzo futuro
e cessione a terzi.

Controllare I'apparecchio dopo averlo
disimballato. Qualora si fossero verificati
danni da trasporto, non collegare
l'apparecchio.

'allacciamento senza spina
dell'apparecchio puo essere effettuato solo
da un tecnico autorizzato. In caso di danni
causati da un allacciamento non corretto,
decade il diritto di garanzia.

Questo apparecchio & pensato
esclusivamente per ['utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare
l'apparecchio per la preparazione di cibi e
bevande. Prestare attenzione
all'apparecchio durante il suo
funzionamento. Utilizzare I'apparecchio
esclusivamente in luoghi chiusi.

Questo apparecchio & progettato solo per
I'utilizzo fino ad un'altezza di massimo 2000
metri sul livello del mare.
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Per ulteriori informazioni su prodotti, accessori, pezzi di
ricambio e servizi & possibile consultare il sito Internet
www.neff-international.com e I'eShop www.neff-eshop.com

Non utilizzare alcuna copertura del piano di
cottura. Potrebbe causare incidenti, dovuti
ad es. al surriscaldamento, alla formazione
di fiamme o agli schizzi di materiale.

Non utilizzare dispositivi di protezione o
griglie di protezione per bambini non adatti.
Potrebbero causare incidenti.

Questo apparecchio puo essere utilizzato
da bambini di eta pari o superiore a 8 anni
e da persone con ridotte facolta fisiche,
sensoriali 0 mentali nonché da persone
prive di sufficiente esperienza o
conoscenza dello stesso se sorvegliate da
una persona responsabile della loro
sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli
eventuali rischi derivanti da un utilizzo
improprio.

| bambini non devono utilizzare
I'apparecchio come un giocattolo. | bambini
non devono né pulire né utilizzare
I'apparecchio da soli a meno che non
abbiano un'eta superiore agli 8 anni e che
siano assistiti da parte di un adulto.



Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo
di allmentazmne i bambini di eta inferiore
agli 8 anni.

Pericolo di incendio!

L'olio o il burro caldi si incendiano
rapidamente. Non lasciare mai incustoditi
sul fuoco I'olio o il burro caldi. Non
utilizzare mai acqua per spegnere il fuoco.
Disattivare la zona di cottura. Soffocare le
flamme con un coperchio, una coperta
ignifuga o qualcosa di simile.

Le zone di cottura si surriscaldano molto.
Non appoggiare mai oggetti infiammabili
sul piano di cottura. Non appoggiare
alcun oggetto sul piano di cottura.

L'apparecchio si surriscalda. Non riporre
mai oggetti inflammabili o spray nei
cassetti sotto il piano di cottura.

Il piano di cottura si spegne € non
reagisce piu ai comandi; potrebbe
riaccendersi da solo in un secondo
momento. Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

Pericolo di scottature!

Le zone di cottura e le superfici vicine, in
particolare il telaio del piano di cottura
eventualmente presente, si surriscaldano
molto. Non toccare mai le superfici ad alta
temperatura. Tenere lontano i bambini.

Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore
non funziona Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

Pericolo di scossa elettrica!

Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico del servizio di
assistenza adeguatamente istruito. Se
I'apparecchio & guasto, staccare la spina
o disattivare il fusibile nella rispettiva
scatola. Rivolgersi al servizio di assistenza
clienti.

L'infiltrazione di liquido pud provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.

Un apparecchio difettoso pud causare
delle scosse elettriche. Non mettere mai in
funzione un apparecchio difettoso.
Togliere la spina o disattivare il fusibile
nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al
servizio di assistenza clienti.

Rotture, incrinature o crepe nella
vetroceramica possono causare scariche
elettriche. Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

Pericoli dovuti ai campi magnetici!

L'elemento di comando rimovibile &
magnetico e puo influire sugli impianti
elettronici, come ad es. pace-maker o
microinfusioni. Per i portatori di impianti
elettronici: non tenere mai l'elemento di
comando nelle tasche degli indumenti. La
distanza minima da un pace-maker deve
essere di almeno 10 cm.

Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di
cottura & presente del liquido, le pentole
pPOSSONO improvvisamente "saltare in aria".
Tenere sempre asciutti la zona di cottura e
il fondo delle pentole.
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Cause dei danni

Attenzione! m La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano di cottura pud

m | fondi ruvidi di pentole e padelle graffiano la vetroceramica. provocare danni.
m Se appoggiati sulle zone di cottura calde la pellicola in
alluminio o i contenitori in plastica si sciolgono. La pellicola di

) . protezione della cucina non & adatta a questo piano di
= Non appoggiare mai pentole e padelle calde sul pannello cottura.

comandi, sul campo degli indicatori o sulla cornice per
evitare danni.

m Non lasciare pentole vuote sulle zone di cottura accese per
evitare danni.

Riepilogo
Nella seguente tabella sono indicati i danni piu frequenti:

Danni Cause Provvedimento

Macchie Fuoriuscita di cibi Rimuovere subito i cibi fuoriusciti con un raschietto per vetro.
Detergenti non adatti Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica

Graffi Sale, zucchero e sabbia Non utilizzare il piano di cottura come superficie di lavoro o di appoggio

| fondi ruvidi di pentole e padelle graf- Controllare le proprie stoviglie.
fiano la vetroceramica.

Variazioni croma- Detergenti non adatti Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica
tiche Sfregamento delle pentole (ad es. Sollevare pentole e padelle quando le si sposta.

alluminio)
Fratture Zucchero, cibi molto zuccherosi Rimuovere subito i cibi fuoriusciti con un raschietto per vetro.

Tutela dell'ambiente

Smaltimento ecocompatib"e m Utilizzare il calore residuo del piano di cottura. Nel caso di
. ) . o ) ) tempi di cottura prolungati, spegnere la zona di cottura gia
Si prega di smaltire le confezioni nel rispetto dell'ambiente. 5-10 minuti prima della fine prevista per la cottura.

di apparecchi elettrici ed elettronici (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

Questa direttiva definisce le norme per la raccolta e |l
riciclaggio degli apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’Unione Europea.

Questo apparecchio dispone di contrassegno ai
E sensi della direttiva europea 2012/19/UE in materia

Consigli per il risparmio energetico

m Coprire sempre le pentole con un coperchio di dimensioni
adatte. La cottura senza coperchio richiede chiaramente piu
energia. Un coperchio in vetro consente di poter guardare
dentro la pentola senza doverla scoperchiare.

m Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci. | fondi irregolari
aumentano il consumo di energia.

m |l diametro del fondo delle pentole e delle padelle deve
corrispondere alle dimensioni della zona di cottura. In modo
particolare I'utilizzo sulla zona di cottura di pentole troppo
piccole causa sprechi d'energia. Attenzione: i produttori di
stoviglie indicano spesso il diametro superiore che
solitamente € piu grande di quello del fondo.

m Per quantita di alimenti ridotte utilizzare pentole piccole. Una
pentola troppo grande e semi vuota necessita di molta
energia per essere riscaldata.

m Cuocere con poca acqua per risparmiare energia e
preservare le vitamine e i minerali contenuti nelle verdure.

m Scegliere una pentola che copra il piu possibile la superficie
della zona di cottura.

m» Quando possibile passare a un livello di cottura piu basso.

m Scegliere un livello di cottura a fuoco lento adatto. Con un
livello di cottura a fuoco lento troppo elevato si spreca
energia.
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Conoscere I'apparecchio

Le istruzioni per I'uso valgono per diversi piani di cottura. A
pag. 2 e riportato un sommario dei modelli con relative
dimensioni.

Il pannello comandi
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Indicatori Superfici di comando
-9 Livelli di cottura @ Accensione zone
Hih Calore residuo © Timer
g8 Timer Sensore per la cottura in padella
max, med, low, min Livelli di cottura sistema di cottura a sen-
Avvertenze

SOri

Quando si tocca un simbolo viene attivata la funzione

corrispondente.

Superfici di comando

Mantenere le superfici di comando sempre asciutte. L'umidita

O) Interruttore principale

ne pregiudica il funzionamento.

Sicurezza bambino

Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori e
sensori. Il sistema elettronico potrebbe surriscaldarsi.

Funzione scaldavivande

=~

Le zone di cottura

Zona di cottura Accensione e speghimento

O Zona di cottura a circuito sin-
golo
© Zona di cottura a circuito dop- Selezionare la zona di cottura, toccare il simbolo @.
pio
8 Zona di cottura a circuito dop- Selezionare la zona di cottura, toccare il simbolo @, si attiva il secondo circuito di riscal-

pio, zona di cottura con zona damento
di cottura per pentole ovali

Toccare nuovamente il simbolo @, si attiva la zona di cottura per pentole ovali.

Accensione della zona di cottura: l'indicatore corrispondente si illumina.

Indicatore del calore residuo

Il piano di cottura & dotato di un indicatore del calore residuo a
due livelli per ogni zona di cottura.

Se sull'indicatore compare il simbolo H, la zona di cottura &
ancora calda. Si puo ad es. mantenere in caldo una pietanza
piccola o sciogliere una glassa. Quando la zona di cottura si
raffredda, sull'indicatore compare il simbolo A. Quando la zona
di cottura si € raffreddata a sufficienza, l'indicatore si spegne.
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Tipp Pad con selettore Tipp

Il Tipp Pad € il campo di regolazione in cui € possibile
selezionare e regolare zone e livelli di cottura mediante il
selettore Tipp. Nella zona del Tipp Pad, il selettore Tipp si
centra automaticamente.

(] (]
o u ‘
g- -8 - :

Il selettore Tipp € magnetico e viene applicato sul Tipp Pad.
Facendo scivolare il selettore Tipp su un dato simbolo, si attiva
la zona di cottura corrispondente. Facendo ruotare il selettore
Tipp, si imposta il livello di cottura.

Rimozione del selettore Tipp

Il selettore Tipp pud essere rimosso per facilitarne la pulizia.

E possibile rimuovere il selettore Tipp anche quando la zona di
cottura € in funzione. La funzione protezione per la pulizia viene
attivata e trascorsi 35 secondi il piano di cottura si spegne.

A Pericolo di incendio!

Se si colloca un oggetto metallico sul Twist Pad, il piano di
cottura pud continuare a scaldare, percio € opportuno
spegnere sempre il piano di cottura mediante l'interruttore
generale.

Regolazione del piano di cottura

In questo capitolo viene illustrato come regolare le zone di
cottura. Nella tabella sono indicati i livelli e i tempi di cottura per
le diverse pietanze.

Attivazione e disattivazione del piano di
cottura

Il piano di cottura si accende e si spegne mediante l'interruttore
generale.

Attivazione: toccare il simbolo . Viene emesso un segnale
acustico. L'indicatore sopra all'interruttore generale si accende.
Il piano di cottura & pronto per l'uso.

Disattivazione: toccare il simbolo (D, finché I'indicatore sopra
l'interruttore generale non si spegne. Tutte le zone di cottura
sono disattivate. L'indicatore del calore residuo resta acceso
finché le zone di cottura non si sono sufficientemente
raffreddate.

Avvertenze

|l piano di cottura si disattiva automaticamente quando tutte
le zone di cottura rimangono spente per piu di 15 secondi.

Dopo la disattivazione, le impostazioni restano memorizzate
per 4 secondi. Se si riattiva il piano di cottura in questo
intervallo di tempo vengono impostati automaticamente gli
ultimi parametri in uso.

Impostazione della zona di cottura
Impostare il livello di cottura desiderato con il selettore Tipp.
Livello di cottura 1 = potenza minima
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Dove riporre il selettore Tipp

Il selettore Tipp & un magnete molto forte. Non avvicinarlo a
supporti magnetici, ad es. videocassette, dischetti, carte di
credito e altre carte con banda magnetica, perché potrebbero
danneggiarsi. Anche televisori e monitor potrebbero presentare
delle anomalie.

A Pericoli dovuti ai campi magnetici!

Per i portatori Qi impianti elettronici ad es. pace-maker e
microinfusori. E possibile che questi impianti vengano
influenzati dai campi magnetici. Non mettere mai il selettore

Tipp nelle tasche dei vestiti. La distanza minima da un pace-
maker deve essere di almeno 10 cm.

Avvertenza: |l selettore Tipp &€ magnetico. Frammenti di metallo
che aderiscono al lato inferiore potrebbero graffiare la
vetroceramica. Ripulire sempre con cura il selettore Tipp.

Funzionamento senza selettore Tipp

Se si € smarrito il selettore Tipp, & possibile azionare il piano di
cottura anche senza di esso:

1. Attivare il piano di cottura con l'interruttore generale.

2.Nei 5 secondi successivi, toccare contemporaneamente i
simboli L e ©. Viene emesso un segnale acustico.

3.Toccare il simbolo © finché non compare l'indicatore della
zona di cottura desiderata.

4.Con il simbolo L (-) e @ (+) selezionare il livello di cottura
desiderato.

La zona di cottura & attivata.

Avvertenza: |l selettore Tipp pu0 essere di nuovo applicato in
qualsiasi momento.

Livello di cottura 9 = potenza massima

Per ciascun livello di cottura é disponibile un livello intermedio
contrassegnato da un punto.

Impostazione del livello di cottura
|l piano di cottura deve essere attivato.

1. Selezionare la zona di cottura. A questo scopo, far scivolare il
selettore Tipp sul simbolo della zona di cottura desiderata.

2.Nei 5 secondi successivi, ruotare il selettore Tipp finché
sull'indicatore dei livelli di cottura non viene visualizzato il
livello di cottura desiderato.

La zona di cottura & attivata.

Modifica del livello di cottura

Selezionare la zona di cottura e impostare il nuovo livello di
cottura.



Disattivazione della zona di cottura

Selezionare la zona di cottura e impostare su £i. Dopo ca.

5 secondi compare l'indicatore del calore residuo.

Tabella di cottura
Nella seguente tabella sono riportati alcuni esempi.

| tempi di cottura e i livelli di cottura dipendono dal tipo di
alimento, dal peso e dalla qualita del cibo. Pertanto sono
possibili variazioni.

Avvertenza: La zona di cottura si regola mediante l'attivazione
e la disattivazione del riscaldamento. Anche in caso di potenza
massima si attiva e si disattiva il riscaldamento.

Iniziare la cottura con il livello di cottura 9.

Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

Livello di cottura a

Durata della cottura

fuoco lento a fuoco lento in
minuti

Sciogliere
Cioccolato, glassa 1-1. -
Burro, miele, gelatina 1-2 -
Riscaldare e mantenere in caldo
Minestra (ad es. minestra di lenticchie) 1-2 -
Latte** 1.-2. -
Salsicce scaldate in acqua** 3-4 -
Scongelare e riscaldare
Spinaci surgelati 2.-3. 10-20 min.
Gulasch surgelato 2.-3. 20-30 min.
Stufare, cuocere a fuoco lento
Canederli, gnocchi 4-5* 20-30 min.
Pesce 4-5* 10-15 min.
Salse bianche, ad es. besciamella 1-2 3-6 min.
Salse montate, ad es. salsa bernaise e salsa olandese 3-4 8-12 min.
Bollire, cuocere a vapore, stufare
Riso (con doppia quantita di acqua) 2-3 15-30 min.
Riso al latte 1.-2. 35-45 min.
Patate lesse (con buccia) 4-5 25-30 min.
Patate lesse in acqua salata 4-5 15-25 min.
Pasta 6-7* 6-10 min.
Pasticci, minestre 3.-4. 15-60 min.
Verdure 2.-3. 10-20 min.
Verdure, surgelate 3.-4. 10-20 min.
Cuocere nella pentola a pressione 4-5 -
Brasare
Involtini 4-5 50-60 min.
Stufato 4-5 60-100 min.
Gulasch 2.-3. 50-60 min.
Friggere (friggere* 150-200g per porzione progressivamente in 1-2 | di olio)
Prodotti surgelati, ad es. patate fritte, bocconcini di pollo 8-9 -
Crocchette 7-8 -
Carne, ad es. porzioni di pollo 6-7 -
Pesce impanato o in pastella di birra 5-6 -
Verdure, funghi impanati o in pastella di birra 5-6 -
Pasticcini, ad es. krapfen/frittelle dolci, frutta in pastella di birra 4-5 -

* Prosecuzione della cottura senza coperchio
** Senza coperchio
*** Girare di frequente
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Livello di cotturaa Durata della cottura

fuoco lento a fuoco lento in
minuti

Cuocere in padella**
Fettina, naturale o impanata 6-7 6-10 min.
Fettina, surgelata 6-7 8-12 min.
Cotoletta, naturale o impanata*** 6-7 8-12 min.
Bistecca (spessore 3 cm) 7-8 8-12 min.
Hamburger, polpette (spessore 3 cm)*** 4.-5. 30-40 min.
Petto di pollo/tacchino (spessore 2 cm)*** 5-6 10-20 min.
Petto di pollo/tacchino, surgelato*** 5-6 10-30 min.
Pesce e filetto di pesce naturale 5-6 8-20 min.
Pesce e filetto di pesce impanato 6-7 8-20 min.
Pesce o filetto di pesce impanato e surgelato, ad es. bastoncini di pesce 6-7 8-12 min.
Scampi e gamberetti 7-8 4-10 min.
Pietanze surgelate cotte in padella 6-7 6-10 min.
Torte flambé 6-7 Progressivamente
Omelette 3.-4. Progressivamente
Uova al tegamino 5-6 3-6 min.

* Prosecuzione della cottura senza coperchio
** Senza coperchio
*** Girare di frequente

Sistema di cottura arrosto a sensori

Se si utilizza la zona di cottura con il sistema di cottura arrosto Padelle per il sistema di cottura a sensori
a sensori, la temperatura della pentola viene regolata dal

sensore. Padella per cottura a sensori come accessorio speciale
Vantaggi durante la cottura Le padelle adatte al sistema di cottura a sensori si possono

La zona di cottura si riscalda solo quando occorre per acquistare anche presso i rivenditori di apparecchi elettrici
risparmiare energia.L'olio e il grasso non si surriscaldano. specializzati o nel sito www.neff-eshop.com: Z9453X0

La disponibilita e la possibilita di acquisto on line variano a

Avvertenz
ertenze ) o seconda del paese.
Non allontanarsi durante la cottura del burro o dell'olio. o o . o
) | livelli di cottura indicati di seguito si riferiscono alla cottura con
Collocare la padella al centro della zona di cottura. Tenere padelle per la cottura a sensori.

conto del diametro corretto del fondo della padella.

Non mettere il coperchio sulla padella, altrimenti si .
pregiudica il funzionamento del sensore di regolazione. E,
invece, possibile utilizzare una retina antispruzzo con la quale
il sensore funziona normalmente.

Utilizzare solo olio o burro adatti alla cottura arrosto. Per il
burro, la margarina, I'olio d'oliva o lo strutto, selezionare il
livello di cottura min.

Avvertenza: |l sistema di cottura a sensori pud funzionare
anche con padelle normali. Provarle innanzitutto ai livelli di
cottura minimi ed eventualmente modificare l'intensita
successivamente. In caso di livelli di cottura piu elevati la
padella si puo surriscaldare.

| livelli di cottura

Livello di Temperatura Adatto a

cottura

max elevata ad es. frittelle di patate, patate arrosto e bistecche al sangue.

med media - elevata ad es. alimenti sottili quali cotoletta, prodotti surgelati impanati, spezzatino, verdure
low bassa - media ad es. alimenti spessi quali polpette e salsicce, pesce

min bassa ad es. omelette, fritture con burro, olio d'oliva o margarina
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Impostazione del sistema di cottura arrosto a
sensori

Scegliere il livello di cottura adatto facendo riferimento alla
tabella. Collocare la padella sulla zona di cottura.

[l piano di cottura deve essere attivato.
Selezionare la zona di cottura.

1.Toccare il simbolo mm. Sull'indicatore si accende il simbolo
]

arrosto a sensori & attivato. La zona di cottura a circuito
doppio grande si attiva automaticamente.
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2.Nei 5 secondi successivi selezionare il livello di cottura
desiderato ruotando il selettore Tipp. Il sistema di cottura

Tabella di cottura

La tabella indica il livello di cottura adatto alle varie pietanze. Il
tempo di cottura pud dipendere da tipo, peso, spessore e
qualita degli alimenti.

Il simbolo della temperatura resta acceso finché non viene
raggiunta la temperatura di cottura. Quindi, viene emesso un
segnale acustico. Il simbolo della temperatura si spegne.

3. Mettere il burro o I'olio nella padella, poi aggiungere gli
alimenti.

Girare come al solito in modo che il cibo non si attacchi.

Disattivazione del sistema di cottura arrosto a sensori
Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo ma.

| livelli di cottura indicati si riferiscono alla cottura con pentole
per il sistema di cottura a sensori. Con altre padelle i livelli di
cottura potrebbero variare.

Livello di Durata complessiva della cot-
cottura tura dal segnale acustico
Carne Fettina, naturale o impanata med 6-10 min.
Filetto med 6-10 min.
Cotoletta low 10-17 min.
Cordon bleu low 15-20 min.
Bistecche al sangue (spessore 3 cm) max 6-8 min.
Bistecche cottura media o ben cotte (spessore 3 cm) med 8-12 min.
Petto di pollo/tacchino (spessore 2 cm) low 10-20 min.
Salsicce bollite o crude low 8-20 min.
Hamburger/polpette low 6-30 min.
Leberkése min 6-9 min.
Spezzatino, spiedini med 7-12 min.
Carne tritata med 6-10 min.
Pancetta min 5-8 min.
Pesce Pesce, arrosto low 10-20 min.
Filetto di pesce, naturale o impanato low/med 10-20 min.
Scampi, gamberi med 4-8 min.
Piatti a base di Torte flambé med Cottura progressiva
uova Omelette min Cottura progressiva
Uova al tegamino min/med 2-6 min.
Uova strapazzate min 2-4 min.
Kaiserschmarrn (omelette dolce) low 10-15 min.
Frittelle dolci a base di pane/french toast low Cottura progressiva
Patate Patate arrosto da patate lesse max 6-12 min.
Patate arrosto da patate crude low 15-25 min.
Frittelle di patate max Cottura progressiva
Patate glassate med 10-15 min.

* Versarli nella padella fredda
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Livello di Durata complessiva della cot-
cottura tura dal segnale acustico
Verdure Aglio/cipolla min 2-10 min.
Zucchine, melanzane low 4-12 min.
Peperoni, asparagi verdi low 4-15 min.
Funghi med 10-15 min.
Verdure glassate med 6-10 min.
Prodotti surgelati Fettina med 15-20 min.
Cordon bleu low 10-30 min.
Petto di pollo/tacchino min 10-30 min.
Gyros, kebab med 10-15 min.
Filetto di pesce, naturale o impanato low 10-20 min.
Bastoncini di pesce med 8-12 min.
Patate fritte med/max 4-6 min.
Piatti misti saltati in padella/verdure spadellate min 8-15 min.
Involtini primavera low 10-30 min.
Camembert/formaggio low 10-15 min.
Altro Camembert/formaggio low 7-10 min.
Piatti pronti con aggiunta di acqua ad es. pasta in busta* min 4-6 min.
Crostini low 6-10 min.
Tostare mandorle/noci/pinoli* min 3-7 min.

* Versarli nella padella fredda

Programmi di cottura

Utilizzare i programmi di cottura esclusivamente con le pentole

Con i programmi di cottura € possibile preparare le pietanze

adatte al sistema di cottura arrosto a sensori. seguenti:
Programmadi  Pietanza

cottura arrosto

P1 Fettina

p2 Petto di pollo/tacchino, cordon bleu

P3 Bistecca al sangue

P4 Bistecca cottura media o ben cotta

P5 Pesce

P6 Piatti misti saltati in padella/verdure spadellate, surgelati
pP7 Patate fritte da forno, surgelate

P8 Torte flambé

P9 Omelette, uova

Impostazione dei programmi di cottura
Selezionare la zona di cottura.

1.T_'occare il simbolo mw. Sull'indicatore si accende il simbolo
I

.

2.Toccare di nuovo il simbolo mm. Sull'indicatore dei livelli di
cottura compare 3. si accende.

3.Nei 5 secondi successivi impostare il programma di cottura
desiderato servendosi del selettore Tipp.

Il programma di cottura € attivato.

Il simbolo della temperatura resta acceso finché non viene
raggiunta la temperatura di cottura. Quindi, viene emesso un
segnale acustico. Il simbolo della temperatura si spegne.

Mettere il burro o I'olio nella padella, poi aggiungere gli
alimenti. Girare come al solito in modo che il cibo non si

attacchi.

Disattivazione dei

programmi di cottura

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo ma.
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Sicurezza bambino

Con la sicurezza bambino € possibile evitare che i bambini
attivino il piano di cottura.

Attivazione e disattivazione della sicurezza
bambino
Il piano di cottura deve essere disattivato.

Attivazione: toccare il simbolo L per ca. 3 secondi. Il simbolo
=0 si illumina per 10 secondi. Il piano di cottura & bloccato.

Timer

[l timer pud essere utilizzato in due modi:

Per la disattivazione automatica di una zona di cottura
Come contaminuti.

Disattivazione automatica di una zona di
cottura
Impostare una durata per la zona di cottura desiderata. Una

volta trascorso il tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Impostazione della durata
La zona di cottura deve essere attivata.

1.Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.

2.Toccare il simbolo®. Sull'indicatore del timer compare oo,

Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata desiderata.

5% e
Z0S c z03 c
2NN 4
. ! . Al

La durata inizia a scorrere. Se & stata impostata una durata per
piu zone di cottura, sull'indicatore viene visualizzata quella piu
breve. L'indicatore |-l della zona di cottura si illumina.

Trascorso il tempo impostato

Trascorso il tempo impostato la zona di cottura si disattiva.
Sullindicatore delle zone di cottura compare {i. Viene emesso
un segnale acustico. Sull'indicatore del timer compare &4 per
un minuto. L'indicatore -l della zona di cottura lampeggia.
Toccare una superficie di comando a piacere. Gli indicatori si

spengono e il segnale acustico si interrompe.

Correzione o cancellazione della durata

Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.

Tnoccare il simbolo @ e modificare la durata o impostare su
"~

.

Funzione del timer nel sistema di cottura arrosto a sensori

Nel caso in cui si utilizzi il sistema di cottura arrosto a sensori,
la durata impostata inizia a scorrere soltanto al raggiungimento
della temperatura relativa al corrispondente ambito di valori
selezionato.

Disattivazione: toccare il simbolo L per ca. 3 secondi. Il blocco
viene cosi rimosso.

Sicurezza bambino automatica

Con questa funzione la sicurezza bambino viene attivata
automaticamente dopo lo spegnimento del piano di cottura.
Attivazione e disattivazione

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come inserire
la sicurezza bambino automatica.

Avvertenze

Se si desidera verificare la durata residua per una zona di
cottura: servendosi del selettore Tipp, selezionare la zona di
cottura. La durata viene visualizzata per 5 secondi.

E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare anticipatamente una
durata per tutte le zona di cottura. Ogni qual volta si attiva una
zona di cottura, la durata preimpostata inizia a scorrere. Una
volta trascorso il tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come attivare
il timer automatico.

Avvertenza: E possibile modificare la durata relativa a una
zona di cottura oppure disattivare il timer automatico per la
zona di cottura:

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo . Nel
campo di regolazione modificare la durata o impostarla su 4.

Contaminuti

Il contaminuti consente di impostare una durata fino a 99 minuti
e funziona indipendentemente dalle altre impostazioni.
Impostazione del contaminuti:

Non deve essere stata selezionata alcuna zona di cottura.

1.Toccare il simbolo ©, sull'indicatore del timer compare oo,

2.Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata desiderata.
Dopo alcuni secondi, il tempo inizia a scorrere.

Trascorso il tempo impostato

Viene emesso un segnale acustico per un minuto e
sullindicatore del timer compare L. L'indicatore £\
lampeggia. Toccare una superficie di comando a piacere. Gli
indicatori si spengono e il segnale acustico si interrompe.

Correzione del parametro di tempo

Toccare il simbolo @ e, servendosi del selettore Tipp,
modificare il tempo.
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Limitazione tempo automatica

Se una zona di cottura & in funzione da molto tempo € non si
modifica l'impostazione, viene attivata la limitazione tempo
automatica.

Il riscaldamento della zona di cottura si interrompe.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano
alternativamente il simbolo F e &.

Funzione scaldavivande

La funzione scaldavivande é adatta per fondere il cioccolato o il
burro e per mantenere calde le pietanze e le stoviglie.

Attivazione funzione scaldavivande:

1.Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.
2.Entro i 5 secondi successivi toccare il simbolo L.

Protezione per la pulizia

La pulizia del pannello comandi, quando il piano di cottura &

ancora attivo, comporta il rischio di modifica delle impostazioni.

Per evitare che cid avvenga, il piano di cottura & dotato di una
speciale funzione di protezione. Rilasciare il selettore Tipp.
Viene emesso un segnale acustico. Il pannello comandi rimane
bloccato per 30 secondi ed € quindi possibile pulirlo senza
modificare le impostazioni.

Impostazioni di base

L'apparecchio € dotato di varie impostazioni di base che
possono essere adeguate alle abitudini individuali dell'utente.

Se viene toccata una superficie di comando qualsiasi,
l'indicatore si spegne. E possibile effettuare una nuova
impostazione.

L'attivazione della limitazione di tempo dipende dal livello di
cottura impostato (da 1 a 10 ore).

Sull'indicatore dei livelli di cottura compare L. La funzione
scaldavivande ¢é attivata.

Disattivazione funzione scaldavivande:

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo L.
Sull'indicatore dei livelli di cottura compare L.

Dopo 5 secondi la zona di cottura si disattiva e compare
l'indicatore del calore residuo.

Avvertenze
La funzione di protezione per la pulizia non disattiva
l'interruttore generale. Il piano di cottura pud essere
disattivato in qualsiasi momento.

Il selettore Tipp pud essere di nuovo applicato in qualsiasi
momento.

Dopo 35 secondi il piano di cottura si spegna
automaticamente.

Indicatore Funzione

c ! Sicurezza bambino automatica

! Disattivata.*
{ Attivata.

Segnale acustico

M
iy

! Segnale di conferma e messaggi di errore non attivi.

{ Solo messaggi di errore attivi.

Z Segnale di conferma e messaggi di errore attivi.*

]
Xy}

Timer automatico
i Disattivato.*

{-95 Durata dopo la quale la zona di cottura si disattiva

[l
o

Durata del segnale del timer
{ 10 secondi.
£ 30 secondi

7 1 minuto.*

* Impostazione di base
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Indicatore Funzione

c Attivazione del circuito di riscaldamento
I Disattivata.*
{ Attivata.

Z Ultima impostazione prima della disattivazione della zona di cottura.

cH Funzionamento senza selettore Tipp
{ Disattivato
i Attivato*
cl Ripristino impostazione di base

{1 Disattivato.
{ Attivato.

* Impostazione di base

Modifica delle impostazioni di base
Il piano di cottura deve essere disattivato.

1. Attivare il piano di cottura.

2.Nei 10 secondi successivi toccare il simbolo @ per
4 secondi.

-
-

.
.
[ng

Oc !

*

Sul display del timer compare = { , sul display delle zone di
cottura iJ.

Pulizia e manutenzione

Le avvertenze contenute in questo capitolo sono di aiuto nella
pulizia e nella cura del piano di cottura.

| detergenti adatti sono disponibili presso il servizio di
assistenza clienti o nel nostro e-shop.

Vetroceramica

Pulire accuratamente il piano di cottura dopo ogni utilizzo per
evitare che i residui di cibo si incrostino.

Pulire il piano di cottura solo quando si & completamente
raffreddato.

Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica.
Osservare le istruzioni per la pulizia indicate sulla confezione.

Non utilizzare:

detersivi per piatti (lavaggio a mano) non diluiti

detergenti per lavastoviglie

detersivi abrasivi

detergenti aggressivi come spray per il forno o smacchiatori

spugne abrasive

detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di vapore
In caso di sporco molto ostinato & preferibile utilizzare un

raschietto per vetro reperibile in commercio. Rispettare le
avvertenze fornite dal produttore.

3.Toccare il simbolo @ finché sul display del timer non
compare l'indicatore desiderato.

4. Servendosi del selettore Tipp, impostare il valore desiderato.

(]
L]
L]

-

=

-

(]

. © O

5.Toccare il simbolo 3® per 4 secondi.
L'impostazione ¢ attivata.

Disattivazione

Per uscire dal menu delle impostazioni di base disattivare il
piano di cottura dall'interruttore generale ed effettuare
nuovamente le impostazioni.

Un raschietto per vetro adatto pud essere richiesto anche
presso il servizio di assistenza clienti o il nostro e-shop.

Con spugne speciali per il trattamento della vetroceramica &
possibile ottenere buoni risultati di pulizia.

Telaio del piano di cottura

Attenersi alle seguenti avvertenze in modo da non provocare
danni al telaio del piano di cottura:

Utilizzare solo soluzione alcalina di lavaggio calda.
Lavare bene le spugne nuove prima di utilizzarle.
Non utilizzare strumenti affilati o abrasivi.

Non utilizzare il raschietto per vetro.

Selettore Tipp

Per pulire il selettore Tipp, utilizzare solo una soluzione di
lavaggio alcalina tiepida. Non utilizzare strumenti affilati o
abrasivi. La pulizia in lavastoviglie o lI'immersione nell'acqua di
lavaggio danneggiano il selettore Tipp.
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Riparazione di un guasto

Quando si verificano anomalie, spesso si tratta di guasti
facilmente risolvibili. Prima di rivolgersi al servizio di assistenza
tecnica, prestare attenzione alle seguenti avvertenze.

Indicatore Anomalia Provvedimento
Nessuno La fornitura di energia elettrica & Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico. Controllare
sospesa. gli altri apparecchi elettronici per accertarsi che non si sia verificata un'inter-

ruzione di corrente.

£ lampeg- La superficie di comando & bagnata o Asciugare la superficie di comando o rimuovere l'oggetto.
gia occupata da un oggetto.
E-38 Il selettore Tipp & applicato non cen-  Applicare il selettore Tipp centralmente sul Tipp Pad.
trato sul Tipp Pad.
E-+ Anomalia del sistema elettronico. Spegnere l'apparecchio mediante il fusibile generale dell'impianto o l'interrut-
numero tore differenziale (salvavita) all'interno della scatola dei fusibili e riaccenderlo
dopo ca. 30 secondi. Se l'indicazione compare di nuovo, contattare il servizio
di assistenza tecnica.
FZ Il sistema elettronico si & surriscaldato Attendere fino al completo raffreddamento del sistema elettronico. Toccare
e ha spento la zona di cottura corri- una superficie di comando della zona di cottura.*
spondente.
FH Il sistema elettronico si & surriscaldato Attendere fino al completo raffreddamento del sistema elettronico. Toccare
e ha spento tutte le zone di cottura. una superficie di comando qualsiasi.*
F Sensore di cottura difettoso. Annullare il segnale di errore toccando una superficie di comando. E possi-

bile cucinare senza sistema di cottura arrosto a sensori. Chiamare il servizio
di assistenza tecnica.

FB La zona di cottura & stata in funzione  E possibile riaccendere subito la zona di cottura.
troppo a lungo e si & spenta.

* Non appoggiare pentole calde sopra o vicino al pannello comandi

Servizio di assistenza tecnica

Il nostro servizio di assistenza tecnica € a completa
disposizione per eventuali riparazioni dell'apparecchio.

Codice del prodotto (E) e numero di produzione (FD):

Quando ci si rivolge al servizio di assistenza tecnica bisogna
indicare il codice del prodotto (E) e il numero di produzione
(FD) dell'apparecchio. La targhetta di identificazione con i
relativi numeri si trova nel certificato di identificazione
dell'apparecchio.

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo improprio,
l'intervento del tecnico del servizio di assistenza non ¢ gratuito
anche se effettuato durante il periodo di garanzia.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso elenco dei
centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
I 800-522822
Linea verde

CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo modo
avrete la garanzia di una riparazione effettuata da tecnici
qualificati del servizio assistenza e con pezzi di ricambio
originali per il vostro apparecchio.
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Pietanze sperimentate

La presente tabella & stata creata per gli enti di controllo al fine Pentola @ 16 cm, 1,7 L, per una zona di cottura a circuito

di facilitare i test dei nostri apparecchi.

| dati della tabella si riferiscono alla nostra gamma di

singolo di 14,5 cm &
Pentola @ 22 cm, 4,2 L, per una zona di cottura di 18 cm @ o

accessori/stoviglie di Schulte-Ufer (set di pentole a induzione 17cm @

composto di 4 pezzi Z9442X0) con le seguenti dimensioni:

Padella @ 24 cm, per una zona di cotturadi 18 cm @ o 17

Casseruola @ 16 cm, 1,2 L, per una zona di cottura a circuito cm @

singolo di 14,5cm @

Riscaldamento/Cottura iniziale Continuazione della cottura
Pietanze sperimentate Livello di cot- Durata (min:sec) Coper- Cottura afuoco Coper-
tura iniziale chio lento chio
Sciogliere il cioccolato
Stoviglia: casseruola
Glassa di cioccolato (ad es. fondente Dr. - - - 1 No
Oetker, 150 g) sulla zona di cottura di
145cm d
Riscaldare e tenere in caldo la minestra
di lenticchie
Stoviglia: pentola
Minestra di lenticchie conformemente
DIN 44550
Temperatura iniziale 20 °C
Quantita 450 g per zona di cottura di 9 ca. 2:00 senza girare Si 1 Si
145cm @
Quantita: 800 g per zona di cottura 18 9 ca. 2:00 senza girare Si 1 Si
cm@dol7cmd
Minestra di lenticchie (prodotto in
scatola)
ad es. una terrina di lenticchie con sal-
sicce Erasco: temperatura iniziale 20 °C
Quantita 500 g per zona di cottura di 9 ca. 2:00 Si 1 Si
145 cm @ (girare dopo ca. 1:30)
Quantita: 1000 g per zona di cottura 18 9 ca. 2:30 Si 1 Si

cmdol17cmd

(girare dopo ca. 1:30)

Cuocere a fuoco lento la besciamella
Stoviglia: casseruola
Temperatura del latte: 7 °C

Ricetta: 40 g di burro, 40 g di farina, 0,5 92
| di latte (3,5% di grassi) € un pizzico di

sale per una zona di cottura di 14,5 cm

%)

ca. 5:20 No 11.3 No

1 Sciogliere il burro, aggiun-
gere la farina e il sale e cuo-
cere il roux per 3 minuti

2 Aggiungere il latte nel roux e cuocere
continuando a mescolare

3 Dopo che la besciamella &
cotta, tenerla per altri 2
minuti al livello 1, conti-
nuando a mescolare

Cotturariso al latte
Stoviglia: pentola
Temperatura del latte: 7 °C

Ricetta: 190 g di riso a chicchi rotondi, 9
22,5 g di zucchero, 750 ml di latte (3,5%

di grassi) e un pizzico di sale per una

zona di cottura di 14,5 cm @

ca. 6:30 No 2 Si

Riscaldare il latte finché non
inizia a bollire. Riportare alla cot-
tura a fuoco lento e aggiungere

nel latte il riso, lo zucchero e |l
sale
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Riscaldamento/Cottura iniziale

Continuazione della cottura

Pietanze sperimentate Livello di cot- Durata (min:sec) Coper- Cotturaafuoco Coper-
tura iniziale chio lento chio
Dopo 10 minuti mescolare il
riso al latte
Ricetta: 250 g di riso a chicchi rotondi, 9 ca. 6:30 No 2 Si
30 g di zucchero, 1| di latte (3,5% di Riscaldare il latte finché non
grassﬂ € un pizzico di sale per una zona inizia a bollire. Riportare alla cot-
di cottura di 18 cm @ o0 17 cm & tura a fuoco lento e aggiungere
nel latte il riso, lo zucchero e |l
sale

Dopo 10 minuti mescolare il
riso al latte

Cottura del riso

Stoviglia: pentola

Temperatura dell'acqua 20 °C

Ricetta secondo DIN 44550: 9 ca. 2:48 Si

125 g di riso a cicco lungo 300 g di
acqua e un pizzico di sale per una zona
di cotturadi 14,5cm @

Ricetta secondo DIN 44550: 9 ca. 3:15 Si

250 g di riso a chicco lungo, 600 g di
acqua e un pizzico di sale per una zona
dicotturadi18cm@o17cm @

Cottura di bistecche di lombata di
maiale

Stoviglia: padella

Temperatura iniziale bistecca di lombata:

7 °C

Quantita: 3 bistecche di lombata (peso 9 ca. 2:40 No
complessivo di circa 300 g, spessore di

circa 1 cm 15 g di olio di semi di gira-

sole per zona di cotturadi 18 cm@d o 17

cm J

Cottura crépe
Stoviglia: padella
Ricetta secondo DIN EN 60350-2

Quantita: 55 ml di impasto per ciascuna 9 ca. 2:40 No 6 0 6. a seconda No
crépe per zona di cottura di 18 cm @ o del grado di dora-

17cm @ tura

Frittura delle patatine fritte surgelate

Stoviglia: pentola

Quantita: 1,8 kg di olio di semi di gira- 9 Finché la temperatura dell'olio No 9 No
sole, per porzione: 200 g di patatine non raggiunge 180 °C

fritte surgelate (per es. McCain 123 Fri-
tes Original) per zona di cottura di 18 cm
dol17cm @

Se i tentativi vengono effettuati con una zona di cottura di 18
cm @ con 1500 W di potenza nominale, il tempo di cottura
iniziale si prolunga di ca. il 20% e la cottura a fuoco lento
aumenta di un livello.
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Bonee noapoBHyto nHopMaLmMo 0 NPOAYKUMN, NPUHAANEXHOCTAX,
3anacHbIX 4acTaAx 1 cnyxbe cepBuca MOXHO HalT Ha
ouumnansHom cante www.neff-international.com n Ha cavite
nHTepHeT-MarasvHa www.neff-eshop.com

A\ MNpaBuna TexHUKKU 6e30nacHOCTH

BHuMaTeNbHO npountante gaHHoe
PYKOBOACTBO. CoxpaHAnTe PyKOBOACTBO MO
aKcnayaTaumm n MHCTPYKLMIO MO MOHTaXy, a
TakXKe nacnopt npudopa AnAa AasbHeNLWwero
MCNONB30BaHMA UK ONA Nepeaadn HOBOMY
BaaesbLly.

Pacnakyrte n ocmotpute npndop. He
noaktovanTe npudop, ecsiv oH Oblin
NoBPEXAEeH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKMN.

MoakntoueHne npmnbdopa 6e3 WrencenbLHOn
BUIKM JO/HKEH NPOUSBOANTb TOSIbKO
KBa/TMPULIMPOBAHHbIV CMEeLMancT.
MoBpexaeHna ns3-3a HenpasuIbHOIO
NoAKNOUYEHMA NPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUiHbIX 00A3aTENbCTB.

OT1OT NPUBOP NpeaHasHayYeH TO/IbLKO AA
JloMallHero ucrnosib3oBaHua. Vicnonsayinte
NpnGopP TONLKO /1A NMPUroTOBIEHNA 6104 1
HanuTkoB. Cneaute 3a NpuOopomM BO Bpems
ero padoTbl. Micnonbayiite NpuoOop TONILKO B
3aKPbITOM MOMELLEHNN.

JaHHbii npndop npeagHasHaveH aa8a
MCNONb30BaHMA Ha BbicoTe He Bonee 2000 m
Had YPOBHEM MOPHA.

He 3akpbiBanTe KPbILLKY BAPOYHOW NaHesN.
OTO MOXET NPUBECTU K HECUYACTHBIM C/lyYanAm,

HanpuMmep, K neperpesy nNpnoopa,
BO3ropaHuio UM K pacTpecKmnBaHuto
martepuana.

He ncnonblynrte HenoaxoaAlmne 3amTHbIe
PELETKN UAN OETCKNE PELLETKU
6e30nacHOCTUN. OTO MOXET NPUBECTU K
HecyaCTHOMY Cnydyato.

[etn no 8 net, nmua ¢ orpaHuYeHHbIMU
brsnyeckmmm, yMCTBEHHbLIMU W
NCUXNYECKMMM BO3MOXHOCTAMMU, a TakxKe
avua, He obnagatowme AOCTaTOUHbIMU
3HaHUAMK O Npudope, MOryT NCNONL30BAaTb
npuoop TONbKO NoA NPUCMOTPOM L,
OTBECTBEHHbIX 3a UX 6e30MacHOCTb, U
nocse NoapoOHOro MHCTPYKTaXKa U
OCO3HaHMA BCEX OMacHOCTEN, CBA3AHHbLIX C
aKcnayartauven npuodopa.

[etam He paspeluaetca urpatb ¢ NPMOOPOM.
OuncTtka 1 obcnyxmBaHue npuoopa He
LIO/IXHbI MPON3BOANTLCA AETbMU, 3TO
JIONYCTUMO, TO/IbKO €C/IM OHW cTaplue 8 neT u
NX KOHTPOIMPYIOT B3POC/IbIE.

He ponyckaunte geten mnagwe 8 net K
npuoopy 1 ero ceTeBoMy NpOBOAY.
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OnacHocCTb BO3ropaHua!

[lopAYee pacTUTeNbHOE Mac/so UKW XUP
NIErko BocnamMeHatoTcA. He octaBnanTe
6e3 NpucMoTpa ropaYee Macno Win Xnp.
Hukorga He TywuTe OroHb BOAOMW.
Bbikntounte KOHMOPKY. [nama MOXHO
OCTOPOXHO NOracuTb KPbILWKOW,
nnamAracAmnmM NoKpbIBasIOM Uan
nogoOHbIMK NMpeameTamu.

KOHMOPKM OUEHb CUIBHO HarpeBaroTCA.
Hukorna He knaauTe Nerko
BOCM1aMEHAOLWMECA NPeaMEThl Ha
BApOYHYO naHenb. He cknagbiBante
npeamMeTbl Ha BAPOYHYO NMaHe b.

Mpnbop HarpesaeTcA. He xpaHute
JNIErKOBOCM/TAMEHAIOLWNECA NPEeAMETbI Uan
adp030/1bHble OaIOHYNKN B ALMKaX Nnoa
BApPOYHOW NaHEsbIO.

BapouHaAa naHesb camonpon3Bo/IbHO
OTK/IIOYAETCA U NEPECTAET pearvpoBaTb Ha
CUrHasbl ynpassieHna. B ganbHenwem oHa
MOXET TakK XXe CaMOrnpon3BO/IbHO
BKItOUNTLCA. OTKIHOUUTE NMPEeaoXpaHUTesb B
O10Ke npegoxpanuTenei. Boisosute
crneunanmcTa CepBUCHOM CyXObl.

OnacHocTb oxora!

KOoHMOPKK 1 cocegHne yactn BapO4YHON
naHenn (B 0coBEHHOCTN paMKa) CUIbHO
HarpesatoTcA. He npukacamnTtechb K
paCKas/IEHHbIM NOBEPXHOCTAM. He
noanyckante geten 611M3Ko.

KoHdopka HarpesaeTcs, 04HaKO UHAMKATOP
He padoTaeT. OTKIYMUTE NPEAOXPAHUTENb
B 6/10Ke npeaoxpaHutenen. Beisosute
crneunanncTa cCepBUCHOM CyxObl.

OnacHocTb yaapa TOKom!

[Tpy HEKBaANNPULIMPOBAHHOM PEMOHTE
NPUOOP MOXET CTaTb UCTOYHUKOM
OnacHOCTN.[103TOMY PEMOHT AO/IKEH
NPON3BOANTLCA TO/ILKO CMELNAIMCTOM
CEPBUCHON CAy)Obl, NPOLLEeALLNM
cneunansHoe obyyeHne.Ecnm npmnbop
HencrnpaBeH, BbIHbTE BUIKY N3 PO3ETKN UK
OTK/IOUNTE NpeaoxpaHnTesb B 610ke
npegoxpaHutenen. BeizoBute cneunanucra
CEPBUCHOM CNYXObl.

MpoHuKatowans Biara MOXeT NPUBECTU K
yaapy 91eKTpUYeckmM TokoM. He
NCMO/b3YyNTE OUNCTUTE b BICOKOTO
JaB/IeHNA UM NapoCTPYMHbIE OUNCTUTENN.
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HeuncnpasHbi Npubop MOXET ObiTb
NPUYMHOM MopaxeHusa TOKOM. Hukorga He
BK/ItOYanTe HemcnpasHbIi Npudop. BbiHbTe
N3 PO3IETKN BUIKY CETEBOIro NpoBoaa Uu
BbIK/IOUUTE NPEefoXpaHuUTeNb B B10Ke
npenoxpaHuTenen. BoisoBuTe cneunanucra
CEPBUCHOM CyXObl.

TpelWunHbl UK CKOMbl Ha CTEKoKepamMuKe
MOTYT NPUBECTU K yaapy 91EKTPUYECKNM
TokoM. OTKNOUNTE NpeaoxpaHuTe b B
6noke npegoxpaHutenen. Boisosute
cneunanmucTa CepBUCHOM CAYXObI.

OnacHocCTb, cBA3aHHAA C MarHUTHbIM
nonem!

CBbEMHbIN 3/1IEMEHT yrpas/ieHnA ABNAETCA
MarHUTHbIM 1 MOXET BO3AENCTBOBATb Ha
SNEKTPOHHbIE MMMNAHTaTbl, HaNpuUmMep,
KapanoCTUMYIATOP UM MHXEKTOP MHCY/IMHA.
[na nud, UMetoLlmx SNEKTPOHHbIE
MUMNIaHTaTbl: HE HOCUTE CbEMHbIE MarHUTHbIE
nepekYaTenn B KapMaHax oaexaisl.
MuHUManbHaa ancrtaHuma anAa
Kapanoctumynaropa - 10 cm.

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

N3-3a XUOKOCTU MexXay AHOM KacTptonm 1
KOH(MOPKON KacTioNA MOXET HeOXNAaHHO
noAnpbirmBaTh BBEPX. [M03TOMY AHO NOCYAb! 1
KOHMOPKN BCeraa AO/MKHbI OblTb CYXUMMU.



MpuunHbI NnOBpeaAeHUN

BHumaHue!

= lllepoxoBatoe AHO KACTPIOAN MM CKOBOPOAbI MOXET CTaTb
NPVUYNHOIN NOABNEHMA LiapanuH Ha CTEK/IOKepaMuKe.

= He HarpeBaiTe NycTyto Nocyay. OTO MOXET CTaTb MPUUNHON
NOBPEXAEHUN.

m Hukorpa He cTaBbTe ropAYMe KacTPrON 1 CKOBOPOALI Ha NaHesNb
ynpas/ieHnA, 30Hy MHANKATOPOB 1 pamy. STO MOXET cTaTb
NPUYMHON NOBPEXAEHWNNA.

O630p

B cneaytouwen Tabnuue npueeaeHsl caMmble YacTble NMPUYnHbI
NOBPEXAEHWI:

= [lageHune TBEPAObIX MM OCTPLIX NPEAMETOB Ha BapPO4HYIO NaHe b
MOXET Bbl3BaTb €€ MOBPEXAEHNE.

m [1py CONPUKOCHOBEHWUM C rOPAYMMM KOHDOPKaMK atoMUHUeBan
donbra 1 nnactMaccoBan nocyaa MoryT pacnnaBuTbCA.
3alwmTHaA NNéHka He NpeaHas3HadeHa AnAa Balleil BapOUHOM
naHesnu.

MoBpewpaeHun MpHyKHbI Cnocob ycTpaHeHHs
MAatHa OcTtaTku nuLm YnananTte octatku MUK cneunasibHbiM CKPpeOKOM ANA CTEKNAHHbBIX MOBEPXHO-
cTen.
Henogxoaalimne uncTalmne cpeacrsa icnonb3ayiiTe TOIbKO YUCTALLME CPEACTBa, NpeaHasHauYeHHbIe 418 OUNCTKU
CTEKI0KEePaMUKU.
LlapanuHbl Conb, caxap n necok He ncnonb3ayinTe BapouHyto NaHesb B KaYecTBe MOAKW unu padoyero crona.

LllepoxoBaToe AHO KacTptoav UK CKO-
BOPOOblI MOXET CTaTb I'IDI/I'«II/IHOVI noAsne-
HWA LapannH Ha CTekKsiokepamuke.

MpoBepbTe NCNONL3YEMYIO NMocyay.

VIameHeHunA uBeta HenoaxogAwme ymcTawmMe cpeactesa

cnonbayiiTe TOMbKO YMCTALLME CPEACTBa, NPeaHa3HaYEHHbIE A1A OUNCTKM

CTEK/NNOKEPaAMUNKN.

Cneppl TpeHua nocyasl (Hanpumep,
aNtOMVHNEBOW)

MepensuraiiTe KACTPHOAN 1 CKOBOPOAKW, MPUNOAHUMAR UX Hafd CTek/oKepamu-
YECKOI NMOBEPXHOCTLIO.

HepoBHOCTK Caxap v NpoayKThl C BbICOKUM COAep-

XaHnem caxapa CTeN.

YnanAanTte ocTaTkun NuK cneumnanbHbiM CeréKOM ANnA CTEKNAHHLIX NMOBEPXHO-

OxpaHa oKpyaroLien cpeabl

I'IpaBMn bHaA yTUNIU3auuA YNaKOBKH

YTUNnM3npyinTe ynakosky ¢ cobnoaeHneM npasua 9KOM0rMUYecKom
6e30nacHoOCTL.

[aHHbI Nprdop MMEeT OTMETKY O COOTBETCTBUM

eBponerickum Hopmam 2012/19/EU ytunmnsaumn

SNEKTPUYECKUX U SNEKTPOHHBIX MPUOopPoB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOPMbI ONpPeaenAtoT AeCTBYOWME Ha
Tepputopun EBpocotosa npasuna Bo3spaTta u
yTUAN3aLMM CTapbIX NPUMOOPOB.

PexoMmeHaauum no aKOHOMHUH QJIEKTPO3HEpPIruun

m Bceraa sakpbiBanTe KacTptonn noaxoaallen Kpbikon. B
NPOTMBHOM CJlydae 3Ha4YUTEIbHO BO3PACTaeT pacxos
3N1eKTpoaHeprun. CTeknAHHaA KPbILKa NO3BOUT Bam Hadnoaath
3a NpuUroToBeHnem 6/toaa Aaxe B 3aKPbITOW KacTptosie.

m VIcnonbayiiTe KacTptonm U CKOBOPOAb! C MIOCKMUM JHOM.
Mcnonb3oBaHmne nocy/bl ¢ HePOBHLIM AHOM MOXET CTaTb
NPUUMHON MOBLILIEHHOIO PACX0a 3MEKTPOSHEPTUN.

= [AnameTp OHa KacTpHO/IM UM CKOBOPOAbL! AO/MKEH CoBnaaath C
pasMepoM KOHMOpKK. Micnonb3oBaHne nocyasl ¢ AMaMeTPOM AHa
MeHblUe AnameTpa KOHPOPKMN BEAET K NOTepe 3NEKTPOIHEPTUN.
[MOMHWTE: M3rOTOBUTENN MOCYAbl YACTO YKa3blBAOT BEPXHUI
amameTp, KOTOPbIN, Kak npasunio, 6osblie, Yem avameTp AaHa.

m [1nA npuroToBaeHNA HeBObLIMX 0B BEMOB MULLY UCMOL3YITE
ManeHbKyto KacTptonto. [MNpu npurotosneHnn B B0/bLLON
KacTptofie pacxoyeTca MHOMO 3/1EKTPO3HEPTUN.

= [Tpy NPUrOTOBAEHMM MWLM HANNBAWTE HEMHOIO BOAbl. OTO
OKOHOMUT 3/TEKTPOSHEPIrnto, a OBOLWK COXPaHAIOT BCe
cogepXxatwmeca B HUX BUTaMUHbI U MUHEPa/lbHbIEe BellecTBa.

m Crapaiitecs, 4ToObl JHO MOCYAbl 3aKPbLIBANIO KaK MOXHO
©0/bLIYHO MAoWaab KOHHOPKMN.

m CBOEBPEMEHHO nepekstoyalnTe KOHPOPKY Ha 6onee HU3KYHo
CTyNeHb Harpesa.

m BblGupaiite noaxoaaulyto ctyneHs cnadoro Harpesa. [Npu
C/IMLLKOM BbICOKOI CTyneHn cnadoro Harpesa HamnpacHo
pacxoayeTcA MHOIO 9/1EKTPOSHEPTUN.

®m Vicnonbayinte octatoyHoe Tensao BapoyHoW naHenn. Mpwu
ONVUTENBHOM NPUrOTOBAEHUN MOXHO BbIK/IOYaTh KOHMOPKY Yyxe
3a 5-10MUHYT OO UCTEYEHNA BPEMEHN NMPUrOTOBEHMA.
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3HaKOMCTBO C Npubopom

[aHHoe pyKOBOACTBO MO SKCMyaTauun AenNCTBUTENbHO AnA
PAasIMUHBIX BAPOUHbIX NaHenein. Ha crpaHuiie 2 Bbl HaiagTe
OnMncaHne OCHOBHLIX TUMOB C yYKasaHnem pasMepos.

MaHenb ynpaBneHua

-
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——
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UHAauKaTopbl MaHens ynpaenexus

-9 CTyneHn Harpesa KOH(OPKM @ [MoakntoueHne 30H
H/R OctaTouHoe Tenno © Taiimep
B8 Tanmep CeHcop »xapenua

max, med, low, min CTyneHn CeHCOPHOro pexumMa xapeHun

YKa3zaHuA
MpW NPUKOCHOBEHWW K CUMBOJY aKTUBM3MPYETCA

Nanens ynpasnexus COOTBETCTBYIOLAA (YHKLINA.

O) ["NaBHbIN BbIKIOUATE b CnenuTe 3a TeM, YTOOLI MOBEPXHOCTU C dN1EMEHTaM yrpaeieHua
) B TOKNDOBKA U1 BE3ONACHOCTY AeTer Bceraa Obiv CyxvumMu. Bnara MOXeT Bbi3BaTh HapyLueHue

i P A A PYHKUMOHMPOBAHWA.

]

L DyHKUMA NOAAEPXKAHNA B FOPAYEM COCTOAHUN He noaHocwuTe kacTpronm 6IM3KO K MHAMKATOpaM W gatuymka. 1o

MOXXET Bbl3BaTb NeperpesB 3/IEKTPOHUKN.

KoHdopku
HoHdopKa MoaxknroueHUe 1 OTKNIOUEHUE
O OLHOKOHTYpHaA KoHMopKa
© [IByXKOHTYpHaA KOH(opKa BuiBepuTte KOHMOPKY 11 NMPUKOCHUATECH K cumBony @.
8 [BYXKOHTYpPHaA KOH(OPKa, KOH- Bbibepute KOHMOPKY, MPUKOCHUTECH K cumBosy @, noakniouaeTca 2-4 HarpesaTesbHbIi KOH-

dopka c 30HON Harpesa ansa Typ.

KapoBHU _
Ewe pas npukocHuteck k cumeony @, noakntouaeTcsa 3oHa Harpesa A1a XapOBHM.

MoakntoueHne KOHMOPKM: COOTBETCTBYIOLWMIA MHAMKATOP FOPUT HEMPEPLIBHO.

Z[2F:17] KaTop OCTaTO4YHOro Tenna

Kaxkaaa KoHhopKa BapoyYHOI NaHen nMeeT ABYXCTyneHuaThli
MHOMKATOP OCTATOYHOro Tenna.

Ecnn Ha nHavkaTope oToBpaxaeTca CUMBON H, 3TO O3HAYAET, UTO
KOH(opKa ellé ropayan. EE MOXHO ncnonb3osatb AnA
pasorpeBaHnA HeBonblioro 6aoaa Ay pactanimsaHua
LOKONaAHOW rnagdypu. 1o Mepe OCTbiBaHWA KOHMOPKK NHAMKALMA
ns3meHseTca Ha h. Korga KoHhopka AOCTATOUHO OCThIHET,
WMHANKATOP MOracHeT.
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MarHuTHaA naHesnb C MarHUTHbIM nepexnyaresnem

MarHutHaA naHenb npeacTaBnAeT coOoin 30HY HACTPOMKK, B
KOTOPOW C MOMOLLIO MarHUTHOTO NepekIoYaTeNa MOXHO
BbIOMPAaTh KOHWOPKN 1 yCTaHaBAMBaTb CTyNeHb Harpesa.
MarHuTHbI NepekoyaTenb aBTOMaTUYeCKN LIEHTPUPYETCA Ha
naHenu.

oo
oo
-

MarHuTHbIV nepektoyatesb HaMarHuJyeH 1 yctaHaBnnBaeTca Ha
MarHUTHOW naHenun. HaxkxaB Ha MarHUTHLIA NepektoYyaTesb B
001acT MapKUPOBKM, MOXHO BK/THOUUTb COOTBETCTBYHOLLIYIO
KOH(OpPKY, a NnoBopa4MBan ero, yCTaHOBUTb CTyMNeHb Harpesa.

CHATUE MarHUTHOro nepexkno4yartesns

Bbl MOXeETE CHATb MarHWTHLIN nepekstodatens. ITo obnerunt
OUMCTKY BapOYHOW NaHenu.

Bbl MOXeTe TakXe CHATb MarHWUTHBIA nepektoyaTens npu
BKJ/IIOUYEHHBIX KOHhopkax. DYHKUMA 3aLUMUTI OT BbITUPAHWA
aKTUBU3NPYETCA W BApOUYHaA NaHesb BbIK/IOYAETCA Yepes

35 cekyHa.

/\ onachocts BO3ropaHus!

Ecnn nonoxuts Ha MarHUTHytO naHesnb METa/IMYECKNA NPeaMET,
Bapo4yHaAa naHeab NpoAOo/DKUT HarpeBaTbCA. HOSTOMy cnenyert
00A3aTeNIbHO BbIK/OUYNTD BAapPO4HYO NaHesIb C NOMOLLbKO rNMaBHOIo
BblK/tOUaTenAa.

HacTpovKa Bapo4yHOU naHenu

B naHHOW rnase onuchiBaeTcA NPOoLEecC PerympoBKN KOHMOPOK.
CTyneHn HarpeBa KOH(OPOK 1 BPeEMA NPUroTOBEHNA ANA
pasnnuHbix 61104 yKasaHbl B Tabnuue.

BxnrouyeHue U BbiKNO4YeHUe Bapquoﬁ naHenu

BktoueHne 1 BbIKAOYEHNE BAPOYHOW NaHe N ocyulecTBnAeTcA
rnaBHbIM BbIK/THOUaTEIEM.

BkntoueHrve; npvkocHutecs K cumsony (D. Pasnaérca curHan.
NHavkaTop Haa rnaBHbIM BbikAOYaTenem saropaetcA. BapouHan
naHesb roToBa K aKcnayatauuu.

Boikntouerne: npukacaiitecs kK cumsony (D, noka nHAMKaTop Haa

rnaBHbIM BbIK/tOYATENEM He NoracHeT. Bce KOH(OPKM BbIKIOUYEHD!.

NHamMKaTop OCTaTOUYHOrO Tenaa NpoAo/KaeT ropeTb 40 TexX rnop,
noka KOHMOPKMN AOCTATOUHO HE OCThIHYT.
YKasaHuAa

= BapouyHana naHenb aBTOMaTUYeckn BbIKIOUYaETCA NPUMEPHO
uepes 15 cekyHAO NOC/E BLIKMOUYEHNA BCEX KOHMDOPOK.

= YCTaHOBKM COXpaHAOTCA ellé B TeyeHne 4 cekyHa nocne
BbIK/IIOYEHNA. EC/IM B 9TO BpeMA CHOBA BKJIIOYUTbL BAPOUHYO
naHenb, OHa Ha4yHET paéOTaTb C NPeXxHmMn yctaHoBKamMu.

PerynupoBKa KOH$pOpPOK

C NOMOLLbIO CbEMHOIO MarHUMTHOrO Nepeks/YaTena ycTaHoBuTe
HY)XXHYIO CTYMeHb HarpeBa KOHMOPKMW.

XpaHeHue CbEMHOro MarHUTHOro
nepekntoyartens

CbEMHbI NepektoyaTelb ABNAETCA CU/IbHBIM MarHUTOM. Jepxute
€ro BOa/IM OT MarHWTHbIX HOCUTENe AaHHbIX, Hanp., ayamo- 1
BUAEOKACCET, AMCKET, KPEAUTHBLIX KApPTOUEK U KapT C MarHUTHOM

NOM0COW, YTOOLI He NOBPeanTb MX. Ha aKpaHax TeneBn3opos U
MOHWTOPOB BO3MOXHO BOSHUKHOBEHWE MOMEX.

A OnacHoCTb, CBA3aHHaA C MarHUTHbIM nonem!

[na nvu, umetoLmnx 3NeKTPOHHbLIE MMMaHTaThl, Hanp.,
KapaMOCTUMYNATOP, HXEKTOP MHCyAuHa. He cneanyet 3abbiBath,
YTO MarHWTHOE NOJEe OKa3blBAET BAMAHNE Ha HEKOTOPbIE
nMmnnaHTaTsl. [o3TOMYy HEe HOCUTE CbEMHbIV MArHUTHBIN
nepekntoyartenb B kapmaHax ogexasl. PacctoaHve no
KapaMOoCTUMYNATOPa AO/MKHO COCTaBNATb He MeHee 10 cm.

YKa3aHue: CLEMHbIN nepekntoyate/lb ABNASTCA MarHUTOM.
Yactuubl MeTanna, KoTopble CKanamBatoTCA Ha HUXHER CTOPOHE,
MOryT nolapanarh CTEK/IOKepaMuKy. Bceraa oyeHb TulatenbHo
MOWTE CBHEMHbIN MarHWTHbIA NepektoYaTesb.

3KcnnyaTaum=| 6e3 marHMTHoro
nepexnroyartesns

Mpu OTCYTCTBMM MarHUMTHOrO nepektouatens Bbl MoxeTe
CMOMb30BATL BAPOUHYIO NaHeslb 1 6e3 Hero.

1. Bkntounte BApOYHYO NaHesib C NOMOLLbIO raBHOIo
BbIK/TKOYaTENA.

2.B TeueHne cneaytomx 5 cekyHa OAHOBPEMEHHO MPUKOCHUTECH
K cumBonam L n ©. Pasnaértca 3ByKOBON curHan.

3. Mpvkacaiitecs k cumsony &, noka vHaMKaTop
COOTBETCTBYIOLLEN KOHPOPKM HE 3aropuTcA APKMM CBETOM.

4.YcTaHoBuTe TPebyeMyto CTyrneHb Harpesa KOHMOPKN,
NPUKOCHYBWNCH K cumBonam L (-) n @ (+).

KoHtopka BK/toyeHa.

YKasaHue: MarHuTHbIl nepekstoyaTesib MOXHO UCMo/b30BaTh
CHoBAa B N1tOOO MOMEHT.

CryneHb Harpesa KOHMOPKM 1 = MUHUMaNbHAA MOLLHOCTb
CtyneHb Harpesa KOHPOPKM 9 = MakcumasibHaA MOLIHOCTb
Kaxgaas CTyneHb HarpeBa KOH(MOPKN UMEET MPOMEXYTOUYHOE
nonoxeHve, 0603HAYEHHOE TOUKOM.

YctaHOBKa CTyneHu Harpesa KOH)OPKHU

BapouHana naHesnb fonxHa ObiTb BKIOYEHA.

1. BuiBepute KOHMOPKY. [nA 3TOro NpUKOCHUTECH K MarHUTHOMY
nepektoyatento B oénactv TpedyeMoin KOHMDOPKU.

2.B TeueHne cneaytolmx 5 cekyHa NOBEPHUTE MarHUTHLIN
nepektoyaTenb, Tak YToObl Ha MHAUKATOPE CTYNEeHW Harpesa
KOH(OPKK noABmnack Tpedyeman CTyneHb Harpesa.

S - N7 .
NS -0
/) | W\

KoHdopka BkatoueHa.
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U3meHeHUe cTyneHn HarpeBa KOHPOPKHU YKasaHue: Temnepatypa KOHPOPKK PEryINPYETCA BKIOYEHNEM U
BbIK/IIOUEHEM HarpeBaTebHOro anemeHTa. [laxe npu camon
BbICOKOW MOLYHOCTW HarpeBaTe/bHbIN S/1EMEHT MOXET BKIOYATLCA

BhIKntoueH1e KOHPOPKHK: W BBIK/IIOYATLCA.

BbibepuTe KOHMOPKY 1 YyCTaHOBWUTE CTYMEeHb Harpesa.

BbibepuTe KOHHOPKY M yCTaHOBUTE €€ Ha ii. MpUMEPHO Yepes
5 cekyHA NOABAAETCA MHAMKAUMA OCTaTOYHOro Tenna.

Tabnuua NnpUroToBneHun

MpuBeaéHHan Hxe TadnnLa COAEPXUT HECKObKO NMPUMEPOB Vcnonbayiite AA Bapku CTyneHb Harpesa 9.

NPUrOTOBNEHNA. Meproanyeckn nepemMeLunBaiiTe ryctbie 6aa.

Bpema npurotoBneHnsa 1 cTyneHb Harpesa KOHMOPKMN 3aBUCUT OT
BMAa, BECa U KayecTBa NPoAyKTOB. [103TOMY BO3MOXHbI HEKOTOPbIE
OTK/IOHEHWA OT YKa3aHHbIX 3HAUYEHW.

CrtyneHb cnaboro Mpoaomxutens-

Harpesa HOCTb NPUroTOBAE-
HUA Ha CTyNneHu
cna6oro Harpesa,

MUWH
PactannusaHue

LLlokonaa, wokonaaHana rnasypb 1-1. -
CnunBoYHOE Macno, Men, xenatviH 1-2 -
PasorpeBaHue ¥ nopaepxaHue B ropAyeM COCTOAHUU

Pary, rycton cyn, HanpumMmep, Ye4yeBnYHbIiA 1-2 -
Monoko** 1-2 -

Bapka cocucok B Boge** 3-4 -
PasmopamusaHu1e u pasorpesaHue

LnuHat rny6okon 3aMopo3Ku 2-3 10-20 MuH
lynaw rnyBokKoin 3amopo3Ku 2-3 20-30 MuH
JloBeneHne A0 rOTOBHOCTH, BapKa 6e3 KuneHus

Knéuku, dhpukaaenbku 4.-5* 20-30 muH
PriBa 4-5* 10-15 MuH
Benble coychl, Hanpumep, «beluamenb» 1-2 3-6 MUH
B3BuTble coyckl, Hanpumep, «0epHes», roiNaHaCKuii coyc 3-4 8-12 MuH
Bapka, npurotoBneHue Ha napy, TylieHue

Puc (B aBoliHOM 0ObEME BO/bI) 2-3 15-30 MuH
MOonouUHbIN puc 1-2 35-45 MuH
KapTtodens B MyHANPE 4-5 25-30 MuH
OTBapHoON KapTodens 4-5 15-25 muH
Miznenuna na tecta, MakapoHsbl 6-7* 6-10 MUH
Pary, cynbl 3.-4. 15-60 MuH
Osowwm 2-3 10-20 MuH
OBoOLLM TNYyOOKOIN 3aMOPO3KHU 3.-4. 10-20 muH
[MpurotoBneHne B CKOpoBapKe 4-5 -
TyweHune

Pynetbl 4-5 50-60 mMuH
TywéHoe mAco 4-5 60-100 MuH
lynAaw 2-3 50-60 MuH
Hapenue Bo ppuTiope (nopumm no 150-200 r, HeNpepbIBHOE xapeHne B 1-2 1 pactuTens-

Horo macna**) 8-9 -
MpoaykTbl rNy©oKol 3aMOPO3KKM, Hanpumep, Kaptodens hpu, KYpuUHbIe HareThl 7.8 B

KpokeTsl 6.7 B

MAco, HanpuMep, UbINIEHOK KyCOUYKaMM 5.6 )

PbiBa B NaHMpOBKE WK B MUBHOM KAPE 5.6 B

OBoluw, rpvBsl B MAHUPOBKE WUAW NMUBHOM KApe 4.5 _

Menkan Bbineuka, Hanpumep, NOHUNKM, MbllKK, DPYKTbl B MUBHOM KAApe

* MNpUroToBNEHNE HA MEASIEHHOM OrHe 0e3 KPbILLKM
** Bes KpbILWKK
*** Yalle nepesopaymBanite
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CrtyneHsb cnaboro Mpogonmurens-

HarpeBa HOCTb NpuUroToene-
HWA Ha CTyNeHU
cnaboro HarpeB.a,

MUWH
HapeHue**

LLIHMUenb B NaHNPOBKe Uin 6e3 Heé 6-7 6-10 MuH
LLUHMUenb rnyBoKon 3amMopo3Kn 6-7 8-12 MuH
OT16uvBHaA B NaHNPOBKe 1 0e3 Hee*** 6-7 8-12 MuH
Crenk (3 cM TOALLMHON) 7-8 8-12 MuH
LLUHMuenn no-ramOypreku, hprkaaenskn (3 M TONWMHOR)*** 4-5 30-40 mMuH
pyaka NTuubl (2 CM TOALLMHOM)*** 5-6 10-20 muH
Ipyaka NTulbl FyOoKo 3aMOpPO3KM*** 5-6 10-30 mMuH
Pri6a 1 peidHoe tune 6e3 NaHnpoBKK 5-6 8-20 MVH
Pbita 1 peiBHOe dune B NaHMpoBKeE 6-7 8-20 MuH
Prita 1 peidHOe une B NaHMpoBKe ryOoKON 3aMOPO3KM, HANPUMeEP, PhIOHbLIE NanouKm 6-7 8-12 MuH
Omapbl 1 KpeBeTKn 7-8 4-10 MyH
Bntoaa ona xapeHua rnybokKon 3amopo3Ku 6-7 6-10 MUH
BAnHb 6-7 HEnpepbIBHO
Owmnet 3.-4. HenpepbIBHO
AnyHMUa-rnasdyHbA 5-6 3-6 MUH

* MpuroTosnieHe Ha MeaIeHHOM OorHe 6e3 KPbILWKM
** Bes KpbILLKK
*** Yalle nepesopayvBaiite

CeHCOpPHbIN peXUM HapeHuUa

Ecnn Bbl N0Nb3yeTeCh KOHMOPKOWM C CEHCOPHBLIM PEXMMOM
XapeHua, Temnepartypy CKOBOPOAbLI PEMYIMPYET CEHCOP.

I'Ipeumyu.leCTBa NpyU HapeHuu
KoHopka HarpesaeTca TObKO Toraa, koraa HeoBxoanMo. 3To

OKOHOMUT SIEKTPO3HEPINKO, a Mac/io Uin XnUp He neperpesaroTcA.

YKasaHuAa
Hukorna He pasorpesaiite xup 6e3 npucMmoTpa.

CraBbTe CKOBOpOAY Ha cepeanHy KoHdopku. Cneante 3a Tem,
yTOOBbI ANaMeTp AHa CKOBOPOAL! Obll MOAXOAALIMM.

He 3akpbiBaliTe CKOBOPO/Y KPbIWKONW, MHaye cuctema
perynmpoBku padotath He OyaeTt. MOXHO UCNobL30BaTh CUTO AMA
3alUuUThl OT BPLI3FT, CUCTEMA PeryanpoBku ByaeT padoTarts.

icnonb3ywte TONbKO XMP, NOAXOAAWMIA ANA XapeHuA. Ecam Bl
XOTUTE MUCMOJb30BATh /1A XXapeHnA CIMBOYHOE Macho,
mMaprapvH, O/IMBKOBOE Mac/io Uau TOMJEHOE CBUHOE caso,
yCTaHaBAMBANTE PEXMM XapeHua min.

PeXumbl apeHuna

CKoBopoAbl AnA ¥apeHUA B CEHCOPHOM
pexume

CucTteMHaA CKOBOpoOAa B KauecTBe crneunpuHagineHocT1

CkoBopoay, KoTopas OnTMMabHO NOAXOANUT ANA XapKK B
CEHCOPHOM PEXMME KapeHus, Bbl MOXETE KyMnuTb B
cneunann3vpoBaHHOM MarasnHe 371EKTPOHUKN UK Yepesd
VHTepHeT-cant www.neff-eshop.com: Z9453X0

ACCOPTUMEHT 1 BO3MOXHOCTb 3aKasa CrneLnpuHaanexHocTen on-
line MOXeT pasnnyatbCca B 3aBUCUMOCTI OT CTPaHbI.

YKazaHHbIe B MPUIOXEHNN PEXUMBI XKapeHnA NoAXoaAT AnA
CUCTEMHOW CKOBOPObI.

YKasaHue: CeHCOPHbIN PEXMM XaPEHNA MOXXHO UCMO/b30BATh U C
008blUHbIMU CKOBOpPOdaMu. CHayana NpoBepsLTe CKOBOPOIbl B
PEXMME XapeHUa min, a Npu HeoOXOAUMOCTU USMEHUTE PEXIM.
Mpu 6onee MOLWHOM PEXUME XaPEHNA CKOBOPOJa MOXET
nepeKanTLCA.

Perum Temnepatypa MNoaxonAT ana

HapeHus

max BbICOKaA ONA KapTohenbHbIX 0Naanii, >XapeHoro kaptodena, CTENKOB C KPOBbIO

med CPEeAHARA - BBICOKAA 1A XapKW TOHKUX KYCKOB: LWHULIENe, NPOLYKTOB rNyOOKOoM 3aMOpO3Ky B NaHUpoBKe, BedCcTporaHos,
OBOLLEN

low HU3KaA - CPeAHAA  ANA XapKKW TONCTbIX KYCKOB: py@/eHble KOTNeThl U Konbacku, peiéa

MHH HM3KanA 1A OM/IETOB, ANA 00XapWBaHWA B O/IMBKOBOM WX CIMBOYHOM Macne Wan B maprapuHe
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HacTporKa ceHCOpPHOro pexuma ¥apeHusa

BbibepuTe B TabAMLE PEXUM XapeHua, NoaxoaAalnii s
npuroTossieHna Bawero 6noga. MNoctaBbTe CKOBOPOIY Ha
KOH(OPKY.

BapouHana naHesnb gomkHa ObiTh BKAOYEHA.

BbibepuTe KOHDOPKY.

~—— 1
1. MpUKOCHUTECH K cUMBONY _ mm. Ha avcnnee 3aropaetca A.

/ S

max
med
low
min

A g O

*

©

Tabnuua ansa yapeHun

B Tabnuue ykasaHo, Kakme pexuMsbl XxapeHua ana Kkakmx 6aon
PEKOMEHAYETCA MCMOo/b30BaTh. Bpema xapeHusa MOXET 3aBUCETb
OT BUfa, BECA, TO/LWMUHBI 1 KaueCTBa UCXOAHBIX MPOAYKTOB.

2. B TeueHwne cneaytowmx 5 cekyHa NOBEPHUTE CbEMHBbIN
MarHWTHbIN Nepekoyatesb, YTobbl BoIOpaTh TPeGyEMbIN PEXUM
»apeHua. CeHCOPHbIA PEXNM XapeHuA akTUBU3MPOBaH.
BonbluaA ABYXKOHTYpHaA KOHGOpKa aBToMaTnyeckn
BK/IOYAETCA.

7

max

min

© ) ‘A wm O

CumBon Temnepatypbl OyAeT ropeTb, Noka He OyaeT AOCTUrHyTa
3afjaHHan Temnepartypa. Notom pasgactca curHan. Cumeos
TemnepaTypbl noracHer.

3.[lonoxunte B CKOBOPOAY CHaYana Xup 418 XXapeHud, a 3aTem
NPOAYKTHI.

[MepeBopaunBaiTe 6711040 Kak 00blYHO, YTOOLI OHO HEe MPUropPesno.

BbIKnouYeHne CeHCOPHOro peXuma HapeHusa
BbiBepuTe KOHPOPKY ¥ MPUKOCHUTECH K CUMBOJTY @ .

YkazaHHble B MPUIOXEHNN PEXMMBI XXapeHnA NoaAXoaAT AnA
CUCTEMHOW CckoBOPOAbl. [py NCNoNb30BaHUK APYrMX CKOBOPOA
PEXMMbI KapeHUa MOryT OblTb UHLIMU.

Pexum O6buiee BpemA NPUroToBNEHUA
apeHusa nocre 3ByKOBOroO CUrHana
Msaco LLIHWUenb B naHnpoBke unm 6es Heé med 6-10 MUH
®une med 6-10 MuH
KoTnetbl low 10-17 MuH
KopaoH 6nto low 15-20 MuH
CTenkun ¢ KpoBbtO (3 CM TONLUMHOWN) max 6-8 MUH
CTenku cpeaHenpoXapeHHble 1AM XopoLLo nNpo)xapeHHblie (3 cm med 8-12 MuH
TOAUMHON) low 10-20 muH
[pyaka nTmubl (2 ¢M TOMLLMHOR) low 8-20 MuH
Konbacku BapeHble Un Chipble low 6-30 MUK
Py6neHble WHMLENN NO-raMOypreku/dpukanenskim min 6-9 MUH
Nawrer med 7-12 MuH
bedcTtporaHos, rmpoc med 6-10 MUH
Mrcholi dhapw min 5-8 MUH
LWnnr
Pbi6a Puiba »kapeHaa low 10-20 MUH
Pui©HOe thwune B naHWpoBKe win 6e3 Hee low/med 10-20 mMuH
Omapsl, KPEBETKM med 4-8 MUH
Bnroaa U3 auy BAnHebl med HENPEpPbLIBHO Xaputb
Omnetsl min HENpPEepPbLIBHO XapuTb
AnyHnua-rnasyHea min/med 2-6 MUH
AnuHMua-6onTyHbLA min 2-4 MUH
LLImappeH No-KoponeBckn low 10-15 MuH
["peHKn/paHLy3ckmne ToCTbl low HEMPEpPbLIBHO Xaputb
KapTtodenb CBapeHHbIi B MyHOMPEe 1 3aTeM oOXapeHHblii kapTodesb max 6-12 MuH
YKapeHbilh kapTodenb low 15-25 MuH
KapTodenbHble onaabu max HenpepbIBHO XapuTb
[‘nasnmpoBaHHbIN KapTodenb med 10-15 mMuH

* BblkniagbiBaTb B XONOAHYK CKOBOPOAY

54



Pexum O6Luee BpeMA NPUroTOBNEHUA
¥apeHua nocne 3ByKOBOro curHana

OBowu YecHok/nyk min 2-10 MUH
Kabaukn UyKkuHK, BaknaxaHsbl low 4-12 MUH
Cnapkuii nepel, 3enéHanA cnapxa low 4-15 MUH
ouOsI med 10-15 MuH
nasnpoBaHHblE OBOLLM med 6-10 MuH

MpoAyKTbI WHunuens med 15-20 MuH

;’;{g%’g;‘:'m KopaoH 670 low 10-30 MuH
pyaka nTuubl min 10-30 muH
lvpoc, kebab med 10-15 MUH
PbiGHoe dune B naHuposke win 6es Hee low 10-20 muH
PbiGHbIE NanouKm med 8-12 MuH
KapTtodens dpu med/max 4-6 MUH
Bntoga ana xapeHuna/oBoLwmn Ana xapexua min 8-15 MuH
BeceHHune pynetsbl low 10-30 muH
Kamambep/chip low 10-15 MuH

Mpouee Kamambep/cbip low 7-10 MuH
Cyxue roToBble 6ntoaa ¢ fodaBneHneM BoAbl, HANPUMEDP MakapoH-  min 4-6 MWH
HUK® low 6-10 MyH
KpyToH®! min 3-7 MUH
Obxapka MuHaana/gyHayKa/KeapoBbiX 0pexoB*

* BblknagpiBatb B XONOAHYHO CKOBOPOAY

Mporpammsbl apeHusa

McnonbayiiTe nporpamMmbl XXapeHua TONbKO C CUCTEMHON C NOMOLLbIO MPOrpamMm XapeHua Bbl MOXETE NPUrOTOBUTL

CKOBOPOAOMN. cneayowmve énoaa:

Mporpamma Bnrono

HapeHus

P1 WH©uenb

P2 Mpyaka NTuLbl, KOPAOH 6/1t0

P3 CTeliK ¢ KpoBbto

P4 CTelk cpeaHenpoXapeHHbIr 1M XOPOLLO NPOXXapeHHbIN

P5 Pbiba

P6 Batoaa ona xapeHua/oBoLUn ANA XKapeHua ryooKol 3aMOpPO3KM

P7 B nyxoBoMm wkady - kaptodens thpu rnyooKon 3aMmopo3Km

P8 BanHbl

P9 OwmneTsl, AnLa

HacTtpo¥ika nporpamMm y{apeHus
BbibepuTe KOHMOPKY.

1.lpukKocHUTECH K CMMBO/lY  ®m. Ha aucnnee 3aropaeTtcA A.

2. Euwe pa3 npukocHuUTECh K cumBoly  mm. Ha nHamkatope
KOH(OPKM noasnAeTca . M |euchtet.

3.B TeueHune cneayolmx 5 cekyHa BeibepuTe Tpebyemyto
NporpammMy apeHna ¢ MOMOLLbIO MarHUTHOrO NepektoyaTens.

[Mporpamma »>apeHusa BKIKOUEeHa.

CwvMBON Temnepatypbl ByaeT ropeTb, noka He OyaeT AOCTUrHyTa
3aAaHHanA TemnepaTtypa. locne atoro pasagaerca curHan. Cumeon
Temneparypbl racHer.

MonoxuTe B CKOBOPOAY CHauasa Xup 18 )XapeHvd, a 3ateM
npoayKTsl. MNepeBopaunBaliTe 61040 Kak 00bIYHO, UTOOLI OHO He
npuropesno.

BbIKnroueHUe nporpaMmmMbl HapeHUsa

BbiGepuTe KOHMOPKY M NPUKOCHUTECH K CUMBOJTY  mN.
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BrnokupoBKa anA 6e3onacHOCTU geTen

(DyHKLll/IFl éﬂOKI/IpOBKI/I ana 6e3onacHocTy aeTen NPenATCTByeT
CaMOCTOATEJIbHOMY BKJ/TKOYEHUNIO NETbMIN BapObIHOI7I naHenn.

BknroueHue 1 BolKNoUeHWe 61OKMPOBKU Ansa
6e3onacHoOCTH geTem
BaDOL{HaH NnaHes b 40/HKHa 6b|Tb BbIKJ/TKOMEHA.

BkntoueHme: NpMKOCHUTECH K CUMBOAY L 1 ynepxuBaiite B TeueHune
3 cekyHa. Cumson <O 3aropaetca Ha 10 cekyHa. BapouHan
naHens 3abnokuposaHa.

BbIktoueHme: NprMKoCcHUTECH K cumBony L 1 yaepxusainTte B
TeueHne 3 cekyHa. Bnoknposka cHumaeTcs.

Tanmep

TaliMep MOXHO MCMNOob30BaTh ABYMA Pas/INUHLIMU CriocoBamu:

1A aBTOMaTn4yeCcKoro BblK/1lOYEeHUA KOHCbOpOK
B KauecTBe 00blYHOro BbITOBOro TariMepa

ABTOMaTHUECKOE OTKIOUEeHUEe KOHPOPOK

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTL BPeMs NpUroToBeHNa A1A BbIOPaHHOM
KOHMOPKN. Mo NCTeUYeHnn yCTaHOBNEHHOIO BPEMEHN KOH(OPKa
aBTOMATUUYECKN BbIK/OYaETCA.

YcTtaHOBKa BpeMeHU NpUroToBneHUus

Mpun aTOM KOHOPKa A0/MKHA OblTh BK/IKOUEHA.

1. BoibepuTe KOHMOPKY C MOMOLLLIO MarHUTHOrO nepek/toyaTtens.
2. MpukocHuTeck k cumeony . Ha nHankaTope Talimepa

Inln]

3aropaeTca L. YcTaHoBuTe TpedyemMoe BPeMA MPUroTOBIEHNA
C MOMOLLIO MAarHUTHOMO MepeksoYaTena.

N N
/-'\ L] _- L]
21N /// \\

HaunHaeTca oTCUéT BpeMmeHn. Ecnm yctaHOBNEHO BpemA
NPUroTOBAEHMA ANA HECKONBbKUX KOH(POPOK, TO Ha MHAMKATope
Oynet oToOpaxaTbcA camasd KopoTkadA ycrtaHoska. MHavkatop 1=
BbIOPaHHON KOHMOPKKN ByAeT ropeTb APKUM CBETOM.

Mo ucreueHnn BpemeHn

Mo ncrTeyeHmmn ycTaHOBNEHHOIO BPEMEHN KOHOPKA BbIK/KOYaEeTCA.
Ha nHankatope KoHMOPKM noaBnAeTcA 0. Paspaérten 3BYKOBOW
curHan Ha uHaukatope TaiiMepa Ha MUHYTY NOABAAETCA LiL.
Nuankatop 1=l BbiBpaHHOn KOHMOPKKU MuraeT. MpuKocHUTECH K
MoBoii naHenn ynpasneHua. VIHoMkauumy racHyT, a 3ByKOBOM
CUrHan BbIK/IlQYaEeTCA.

UsmeHeHue unun cépoc BpeMeHU NpUroToByieHUA

BbibepuTe KOHPOPKY C MOMOLLbIO ChEMHOrO MarHUTHOTO
nepekntouarena. MpukocHuTech k cumsony & u nsmeHuTe Bpemsa
MPUrOTOBNEHUA UAW YCTAHOBUTE €r0 Ha LIt .

®DYHKUUA TaiMepa AN CEHCOPHOTO PeXM1Ma HapeHUs

[Mpn NPUroTOBNEHMM B CEHCOPHOM PEXMME XapeHNA OTCUET
YCTaHOB/IEHHOIrO BPEMEHW MPUrOTOBIEHNA HAUMHAETCA TOIbKO MO
JIOCTVKEHUW TeMmepaTypbl BLIOPaHHOro pexmnma.

56

ABTOomaTHuecKasa 6nOKMpPOBKa anA
6e3onacHoCTH AeTen
Mpn HaNUUUK 3TON hyHKLIMKM BNOKMPOBKA AnA O0€30MacHOCTUN JeTein

aBTOMATUYEeCKN aKTUBU3NPYETCA Kaxabli Pas npu BbIK/IOYEHUN
BapOHHOVI naHenn.

BknroueHue 1 BbiKNOYeHUe

O BK/IKOYEHUM aBTOMATUYECKOMN éﬂOKI/IpOBKl/I ona 6e3onacHocT
neten cm. B rnaee «bazoBble YCTaHOBKW>.

YKasaHuA

Ecnu Bbl XOTUTE y3HaTbL OCTaBLLEECA BPeMA MPUroTOBIEHMA AMA
KOHMOPKU: BbIGEPUTE KOHPOPKY C MOMOLLBIO MarHUTHOrO
nepekntoyatena. Bpema npurotoBneHMA BbICBETUTCA Ha 5
CEeKyHa.

MakcumanbHoe BpeMa, KOTOPOoe MOXET OblTb YCTAHOB/EHO,
cocTaBnAeT Y9OMUHYT.

ABTOMaTUUYECKUHN Taumep

C NOMOLLbO 3TOW YHKLUM MOXHO BbiOpaTh BpeMA NPUroToBIEHMA
0NnA BCeX KOHMOPOK. [locne BKAOUEHMA KaKA0M KOHDOPKM
HauyMHaeTcA OTCYET 3aaHHOro BpemMeHu. 1o ncreueHnn
YyCTaHOB/IEHHOIO BPEMEHN KOH(OPKa aBToMaTnyecKun
BbIK/IIOYAETCA.

O BK/IOYEHMM aBTOMATMYECKOro Tarimepa cM. B rnaBe «basoBble
YCTaHOBKW».

YKa3zaHue: Mo)XXHO U3MEHWUTb Bpemsa NpUroToBaeHnA AnaA ntodol
KOHMOPKN WM BLIKIOUNTE aBTOMATUYECKUIA TaliMep:

BbiBepuTe KOHMOPKY ¥ MPUKOCHUTECH K cumeony . MamennTe
BPEMA MPUIrOTOBIEHMA B 30HE HACTPOMKM WAN YyCTaHOBUTE €ro Ha
~

BbiTOBOM Tanmep

Ha GbIToBOM TaiMepe MOXHO ycTaHaBnmMBaTb BpeMa A0 99 MUH.

OTa yHKUMA HE 3aBUCUT OT APYrMX YCTAHOBOK.

HacTpoiika 6bIToBOrO Talimepa

He nonxHa ObiTb BeiOpaHa KoHhopKa.

1. [TPUKOCHUTECH K CUMBOJTY ©, Ha vHavkaTope Talimepa
saroputca L.

2. C nomolLLblo CbEMHOrO MarHUTHOrO nepeknyarend yctaHosute
HY>XHO€ BpeMA NpuroToBieHnA.

OTCUET BPEMEHW HAauMHaeTCA Yepes HECKOIbKO CEeKyH.

Mo ucreueHnn spemeHun

Pasgactca curHan npoao/mMKMTENbHOCTBIO OHA MUHYTa, a Ha
WHOVMKaTope Talimepa 3aroputea L. MHankatop &) HauHET
muratb. MpukocHUTeCh K NGOl naHenn ynpasnexHua. MHankaumm

racHyT, a 3ByKOBOW CWIHaN BbIKItOYaeTCcA.

U3meHeHue BpeMeHH

[TpukocHWTECH K cnmMmBony ® N N3MeHNTE BpemA C NOMOLLLIO
CbEMHOIo MarHUTHOro nepekndyarend.



ABTOMaTU4YeCKoOe orpaHuyeHue BpeMeHHU

Ecnn KoHdopKka BKOYEHA B TEYEHME AONTOr0 BPEMEHM U
yCTaHOBKMW OCTalOTCA HEW3MEHHBIMW, aKTUBU3NPYETCA (YHKUMA
aBToMaTn4YeCcKoro orpaHnyeHnAa BpemMeHu.

Harpes KoHMOpKK NpekpatlaeTca. Ha nHamkarope KOHQOPKM
nooyepéaHo muraioT cumeonsl (O n &.

[Mpy NPUKOCHOBEHUN K nodo naHenwu ynpasneHna nHanKatop
racHet. locne 9Toro MOXHO 3aHOBO BbIMO/IHUTL YCTAHOBKM.

MoOMeHT akTusm3aumm MyHKLUUN OrpaHUYeHnA BPEMEHN 3aBUCUT OT
yCTaHOBNEHHON CTyneHn Harpea (Yepes 1-10 yacos).

CDyHI'(LI,I/IFl noaaepxaHuA B ropadyemMm COCTOAHUU

OyHKUMA NOAAEPXKAHUA B FOPAYEM COCTOAHMM NpeaHasHadyeHa ana
pactannnBaHmnA WwWokonada nan macna u onAa nogaep>xaHuAa B
ropA4YemMm COCTOAHUN oénoa v nocynabl.

BkntoueHne d)yHKLI,I/II/I nogaepXXaHnAa B ropAYemM COCTOAHUN

1. BuibepuTte KOHHDOPKY CHEMHBIM MarHUTHBIM NEpPeKtoYaTenem.
2.B Teueruve cneayowmx 5 cekyHa NPUKOCHUTECH K cumBony L.

3awuTa npyv BbITUPAHUU

B cnyyae BbITUpaHWA naHenu ynpasaeHna npu BKIOYEHHOWM
BAPOYHON NaHenu BO3MOXHO U3MEHEHWe YyCTaHOBOK.

[na npenoTeBpalleHnsa 3TOro BapoYHanA naHe b ocHalleHa
dyHKUMEN 3alnTbl NPKU BbITUPaHUU. CHUMUTE MarHUTHbIN
nepekntoyartenb. Paznaérca 3BykoBOW curHasn. MaHenb ynpaBneHns
6nokunpyetca Ha 30 cekyHf. [Tocne 3Toro Bbl MOXeETe NPOTEPETb
naHesb ynpasneHus, He 60ACh N3MEHEeHWA YCTaHOBOK.

ba3oBble YCTaHOBKU

Bai npubop MMeeT pasnnuHsle 6asoBble YCTAHOBKMW. Bbl MOXeTe
3aMeHUTb 3TW YCTaHOBKK Ha Gonee yaoOHble AnA Bac.

Ha uHavkatope CTyneHn Harpesa KOH(MOPKU MOABMAETCA L .
®yHKUMA noaaepXaHuA B ropAYeM COCTOAHUN aKTUBU3NPOBaHa.
BbikntoueHne dyHKUMM noaaepXaHuA B ropAYEM COCTOAHUN:
BbiGepuTe KOHHOPKY 1 NpUKOCHUTECH K cumBosy L . Ha
WHAMKATOpe CTyMeHN Harpesa KOHMOPKY NoABAETCA L.

Yepes 5 cekyHa KOHOpKa BbIK/TKOYAETCA U NOABNAETCA MHAMKAUNA
OCTaTO4YHOro Tenna.

YKasaHuf

DYHKUMA 3aLUMTbI MPU BBITUPAHUX HE PACTPOCTPaHAETCA Ha
rNaBHbIl BbIKtOYaTE b, BapouHyto naHeib MOXHO BbIK/IHOUNTL B
Nto0O0V MOMEHT.

MarHuTHbIR nepektoyaTeslb MOXHO UCMO/b30BaTh CHOBA B
NtoGOVi MOMEHT.

Yepes 35 cekyHa BapouHanA naHeb aBTOMaTUyYecKmn
BbIK/ItOYaETCA.

UHaukauma  dyHKuuA
ci ABTOMaTHUecKan 6noKkMpoBKa ana 6esonacHocTy aeten
{ BblkntoueHo*
{ BknioueHo
c2 3BYKOBOW CUrHan
] CUrHanbl noaTBepXXAeHNA 1 COOBLLEHNA 00 OWMBKE BbIKIIOUEHI.
{ BKNIOUEH TONBKO CUrHan coobLuernsa 06 olmbke.
2 CurHasbl NOATBEPXKAEHNA U COOBLIEHNA 06 OWMOKE BKIOUEHbI.*
c5 ABTOMaTUUYECKUN Takmep
£ Bblk/toueHo*
{-95 Bpewms, N0 MCTEUEHUM KOTOPOrO KOH(DOPKM BLIK/IOUAIOTCA
ch MpoAoMKUTENBHOCTb CUTrHaNa UCTeUeHUA BpeMeHU Taimepa
{ 10 cekyHa.
2 30 cekyHa
71 MuHyTa.*
c MNoakntoueHne HarpeBaTenbHbIX KOHTYPOB

£l BbikntoyeHo*

{ BkntoueHo

£ TocneaHaAn ycTaHoBKa Nepes BbIKMoYeHEM KOHOPKI.*

*basosana yctaHoBka
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UHaukauma  dyHKuUMA

4_‘5’ OKcnnyaTtauua 6e3 CbeMHOro MarHUTHOro nepexknoyartena

1 Boik/ioueHo

{ BkntoueHo*

a_'-:’ BoccTraHoBneHue 6a3oBbix YCTaHOBOK

7 Buik/ioueHo

{ BktoueHo

*bazosana yctaHoBKa

U3meHeHUe 6a30BbIX YCTAaHOBOK
BapouHaﬂ naHenb 40/HKHa ObITb BbIK/HOUEHA.

1. BKtounTe BapOUHYHO NaHesb.

2. B teuenne cnegytowmx 10 cekyHa npukocHuTecsh k cumsony @ u
yaepxuBanTe ero 4 cekyHabl.

Ha oucnnee TailMepa NOABNAETCA © |, @ HA OWUCTINee BAPOUHOM
naHenn — L.

OuucTtKa u yxon

[aHHaA rnaBa coaepxuT YKa3aHWuA, KOTopble MOMOryT Bam
nNpaBUIbHO yXaXKnBaTb 3a BAPOYHOW NaHEbIO.

PekoMeHayeMble YMCTALIME CPeACcTBa M CPeacTBa Mo yxoy Bbl
MOXeTe NPUoBPECTU Uepes CePBUCHYIO CNYXOy WK B HaleM
NHTEepHeT-Mara3nHe.

CTeKNnoKkepaMuKa

Kaxablil pas nocne npurotTos/ieHWs NuiLy He 3abbiBainTe NpoTupaTh
BApPOYHYIO NaHe/b. B NpoTMBHOM cydae octatku nuim OyayT
npuropars.

YnCTWTE BAPOYHYIO MaHesb TO/IbKO NOCAE €€ OXaxaeHNA.

McnonbayiiTe TONbLKO YACTALLME CPeACTBa, NpeaHasHauYeHHble 41A
OUMCTKU CTeknokepamukn. CobnogaiTe ykasaHua Ha ynakoBske.

Hukoraa He ncnonb3lynTe:

HepasbaB/eHHbIe CPeaCTBa A/1A MbITbA MNOCY/dbl

||
m cpeactea and nocyagoMoeuHbiX MallnH
| af)paSl/lBHble cpeactea

|

arpeccyvBHblE YNCTALLME CPEACTBA, B TOM YnCne cnpen anA
OUYNCTKN OYyXOBOK N MATHOBbLIBOOAUTENN

H XECTKME ryBku
B OUVCTWUTENM BLICOKOIO JaB/EHUA U NAapOCTPYMHbIE OYUCTUTENN

CunbHble 3arpA3HEHNA Nydlle BCEro yaanatTcaA C NOMOLLbIO
ckpebka Aana CTeKNAHHbLIX NoBepxHocTel. Codnojante ykasaHus
OT U3roToBMTENA.

CkpeboK A1A CTEeKNAHHBLIX MOBEPXHOCTEN MOXHO NprodpecTn
yepes CepPBUCHYIO CNY)OY UM B HALLIEM UHTEPHET-MarasmHe.

C nomoLLbto creumnanbHbix ry®oK AnA CTEKTOKEPaMUUYECKIX
NOBEPXHOCTEW PesynbTar OuncTKu ByaeT nyJlle.
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3. Mpukacaiitecs k cumeony & no Tex nop, noka Ha ancnnee
Taimepa He noABuTcA Tpedyemana uHanMKauma.

4.YcTaHoBuTe TpeByeMoe 3HaYeHWe C NMOMOLLLIO MarHUTHOrO
nepekntoyaTens.

[N
L]
.
™ -
-

(]

Oc

5. MpukocHuTeck k cumeony & u yaepxupaiite ero 3-4 cekyHabl.
YcTaHoBKa akT1MBM3MpoBaHa.

BbiKnroueHue

YT1oOb! BLINTY 13 6A30BbLIX YCTAHOBOK, BLIK/IIOUMTE 1 CHOBA
BKJ/IOUMNTE BApPOYHYIO MaHe b MaBHLIM BbIKOYaTENEM.

Pama Bapo4yHOM naHenu

Bo nsbexaHue noBpexaeHna pamsl BApOYHOI NaHenu codnogaiTe
cneayrolime ykasaHus:

m VIcnonb3yite ANnA OYUCTKM TOSTbKO TEMMbLIN Mbl/bHBIR PACTBOP.

m MNepen ynotpedneHnem TwatesibHO MoWTe ryokn AnA MblTbA
nocyasl.

m He ucnonbayinte enkne nnn abpasmeHble YNCTALLME CPEaCTBa.
m He ncnonbayinte ckpe®ok Ana CTEKNAHHbLIX MOBEPXHOCTEN.

CbeMHbI MarHUTHbIM NepexsntoyaTesb

CbEMHBI MarHUTHLINM NepekoYaTesb nydlle BCEro Mbltb 4yTb
TENMLIM Mbl/TbHBIM PACTBOPOM. He ncnonb3ynte eakune nam
a()pasmsHble yncTAwme cpenctea. MbiTb Nepekaoyartens B
NOCYIOMOEYHOWN MalUNHE AW NOrpy>aTb ero B BOAY 3anpelieHo —
OTO BbIBOBET MOBPEXAEHNA NepekaovarTena.



YcTpaHeHUe HeucnpaBHOCTEN

YacTo cnyyaeTcs, YTo NPUUYNHOW HeUCNPaBHOCTY CTaHOBUTCA
Kakasa-To Mefioub. [pexae uem obpallateCaA B CEPBUCHYHO CyxXOY,
BHVUMATE/IbHO NPOUUTaiTe Creaylolne yKasaHua.

Uuaukauma HeucnpaBHOCTb Cnoco6 ycTpaHeHus
OTeyT- MpepBaHa nogaya 31eKTPO3IHEPTUN. MpoBepbTe NpenoxpaHuTesns npudopa. MNpoBepbTe C NOMOLLBIO APYTUX 3NEKTPO-
CTBYET. npndopoB, ECN NN TOK B CETU.
£ muraetr  Bnara unv noCTOPOHHUI NpeaMeT Ha Hacyxo npoTpuTe naHenb ynpasneHua uam yoepute noCTOPOHHUI NpeaMeT.
naHesn ynpaeneHus.
E-38 MarHuTHbI nepeknioyaresls HaxoAnTcA OTUEHTPUPYNTE MAarHWUTHLIA NepektoYaTesb.
He B LIEHTPe MarH1MTHOWM naHenu ynpasne-
HMA.
£~ + uncno HemcnpasHOCTb 3/1EKTPOHHOIO 610Ka. OTkntounTte Nprbop ¢ NOMOLLbLIO NMPEAOXPaHUTENA AN NPeaoXPaHUTEIbHOrO
BbIK/tOUaTensa B 6/10ke NpeaoxpaHuTenein u no uctedeHun npumepHo 30 cekyHa
BK/tOUMTE CHOBa. ECnv nHamMKaumA noABNAETCA CHOBA, BbI3OBWTE cneunanmcra
CEepPBUCHOW CNYXObI.
ke ONEeKTPOHHBIV 610K neperpenca u MoooxanTe, NoKa dNeKTPOHHbLIA 610K OCThIHET. [oce 3TOro CHoBa BK/HOUUTE
OTK/IOUNT COOTBETCTBYIOLLYIO KOHPOPKY. KOHMOPKY C NaHenn ynpasnieHna.”
Fy ONEeKTPOHHBIV 610K Neperpenca u MoooxanTe, NokKa d1eKTPOHHbIN 610K OCThIHET. Moce 3TOro CHoBa BK/IHOUUTE
OTK/OUYN BCE KOH(POPKM. MtoByto KOHMOPKY C NaHenn ynpaeneHua.*
£ CeHcop xapeHna HencnpaBeH. MoaTBepanTe curHan cooduleHna o6 olndKe NPUKOCHOBEHMEM K NaHenu ynpas-
nenHvA. FoToBbTe 683 CEHCOPHOro pexuma xapeHua. BbisoBuTe cneunanncra cep-
BUCHOI C/YXObl.
F8 KoHhopka Oblna BKIOUEHa B TeueHne Bbl B 11000 MOMEHT MOXETE CHOBA BK/IHOUNTL KOHOPKY.

C/INLIKOM [O/ITOro BpEMEHN 1 MO3TOMY
OTKNtOYMnach.

* He cTaBbTe ropauve KacTptonn 6/IM3Ko K NaHenu ynpasaeHusa Win Ha Heé.

CepBucHan cnymoba

Ecnu Baw npubop HyxaaeTcsa B PeMOHTe, Halla cepBucHana cnyxoa
BCeraa K BallyM ycnyram.

Homep E n Homep FD

Mpu BLI3OBE CcreumnanncTa CePBUCHOM CyObl BCeraa ykasblBanTe
Homep msaenuns (Homep E) n 3aBoackon Homep (Homep FD)
npuéopa. dupmeHHas Tabnnuka ¢ Homepamm HaxoamTcA B
nacnopte npuodopa.

O6patnTe BHUMaHWe, YTO BUSUT CreumnanncTa CepBUCHOM CyxXObl
1A YyCTPaHeHWA NOBPEXAEHWA, CBA3AHHBIX C HEMPaBU/IbHbLIM
yxo4oM 3a NpuBopoM, Aaxe BO BPeMA AeWCTBUA rapaHTum He
ABnAeTCcA BecnnaTHbIM.

3afABKa Ha PEMOHT U KOHCYNbTauuA NpU HenonagKkax

KoHTakTHble AaHHble BCex CTpaH Bbl Hanaéte B NpuiIoXKeHHOM
CMNCKe CEPBUCHbIX LIEHTPOB.

MoNoXNTECh HA KOMMETEHTHOCTL M3roToBuTenA. Toraa Bel MoxeTe
ObITb YBEPEHBI, UTO PEeMOHT Ballero npudopa OyaeTt nponssenéH
rpaMoTHbIMK CleUMaIncTaMmm 1 ¢ UCnoNb30BaHneM MUPMEHHbIX
3anacHsIx yacTeil.
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KoHTponbHble 6ntoaa

Ota Tabnuua cocTasneHa Ana cepTUPUKaLMOHHOrO MHCTUTYT],

yTOObl 0B/1ErUNTHL MPOBEPKY HaLLIWX NMPUOOPOB.

[aHHble B Tabnuue OCHOBbLIBAKOTCA Ha Hallel nocyne Schulte-Ufer
(HaBop KacTptoNb ANA UHAYKUMOHHBIX NANT U3 4 npeaMeToB

Z9442X0) co cneaytolmMmmn pasmepamu:

KoHtopka @ 14,5 cm

14,5 cm

m Kactptona ¢ pyykon @ 16 cm, 1,2 1, AnA 0AHOKOHTYpHaA

m Kactptona @ 16 cm, 1,7 n, AnA OAHOKOHTYpHaA KOHMDOPKM

m Kactptona @ 22 cm, 4,2 n, anA KoHbopkn @ 18 unn 17 cm

m CkoBopoaa @ 24 cm, ana KoHdopkn @ 18 nnn 17 cm

KoHTponbHble 6ntoaa

Pa3sorpeBaHue/noBeaeHue A0 KUNEeHUA

MpurotoBneHue Ha measneH-
HOM OrHe

CrtyneHb fose- Bpema npurotoeneHus (MuMH:ceK) Kpbiluka CryneHb cnaboro Kpbilwka
AeHuna ao
KUMneHuA

HarpeBa

PacTtannuBaHue LWWoKonana
[Mocyna: KacTptosA C PyYKOM

LLlokonaaHana rnasypb (HanpuMmep, ropbKuii -
wokonan «Dr. Oetker», 150 r) Ha KOH-
dopke @ 14,5 cm

1 Het

PazorpeBaHue v nogaepraHue B
ropAYemM COCTOAHUM YeUEeBNUHOWM
noxné6ku

Mocypa: kacTptona
YeyesuyHasa noxnébka no DIN 44550
HauanbHaa Temnepatypa 20 °C

Konunuectso 450 r gnAa KOHMOPKM 9
14,5 cm

Konnuectso: 800 r AnAa KoHdopkn @ 18 cm 9
mnn 17 cm

YeyeBuyHaa noxnéo6ka, Kak
KOHCEPBUPOBaHHbIV MPOAYKT

HamnpuMmep, YeueBNYHBbI Cyn C Kondackamm
oT Erasco: HauanbHana Temnepatypa 20 °C

Konuuectso: 500 r ansa KoHMoOpPKK 9
@ 14,5 cm

Konnuectso: 1000 r AnA KOHMOPKK 9
@18 cm unm 17 cm

Mpum. 2:00 6e3 nepemMelLnBaHnA Na

Mpum. 2:00 6e3 nepemellnsaHna Na

Mpum. 2:00 Ha
(nepemeluats NPUMEPHO Yepes

30)
Mpum. 2:30 Oa

(NepemeLLaTts NPUMEPHO Yepes
1:30)

Nérkoe kunaueHue coyca Gewamenb
[locyna: KacTptona C pyykom
Temnepatypa monoka: 7 °C

Peuent: 40 r macna, 40 r myku, 0,5 n 92
Monoka (coaepxanue xupa 3,5 %) n wen.
conu ana KoHdopkn & 14,5 cwm

Mpum. 5:20 Het

2 [To6aBnTb B MyUHYO NacCepoBKY MOJIOKO W,
MOCTOAHHO MepemeluvBan, AOBECTU [0 Kune-
HUA

113 Het

' PactonuTb Macno, no6aBuTb
MYKY W COMb U OCTaBUTb MyY-
HYIO MaccepoBKY Ha 3 MUHYTI

3 Mocne TOro, Kak coyc bella-
Mefb 3aKUMUT, OCTaBUTb €ro
€llé Ha 2 MUHYTbI Ha CTyMeHn
Harpesa 1, NOCTOAHHO nepe-
MelumBasn

Bapka monouHoro puca
[locyna: kacTptonA
TemnepaTypa monoka: 7 °C
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Pa3orpeBaHue/aoBeAeHHe A0 KUMNeHUsa

anrOTOBﬂeHMe Ha meaneH-

HOM OrHe
KoHTponbHble 6ntoaa CtyneHb gose- Bpema npurotoeneHus (MuMH:cek) Kpbilwka CrtyneHb cnaboro Kpbilwka
AeHuA o Harpesa
KUneHua
Peuent: 190 r kpyrno3epHoro puca, 22,5 r 9 Mpum. 6:30 Het 2 [a
caxapa, 750 mn monoka (coaepxxaHue HarpeTb MOMOKO, UTOBbI OHO
0, ’
g”?jg'f’ %) W LUeN. CONM ANA KOH(pOPKH HaUaNo NOSHUMATLCA. Mepektio-
0 CM YWTb Ha CTyneHb cnadoro Harpesa
1 no6aBnTb B MOJIOKO PUC, caxap 1
Cofb
Yepes 10 MUHYT nepemellaTtb
MOJIOYHbIA pUC
Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 30 r 9 Mpwum. 6:30 Het 2 [a
caxapa, 1 1 Monoka (cogepxaHue xmpa HarpeTb MOMOKO, UTOBbI OHO
0, ’
%51 g’) n u_ler|.1c7onm ANA KOH(OPKY Hayano nogHumartbcA. lNepeknto-
CM un 17 Cv UWTb Ha CTyNeHb cnadoro Harpesa
1 no6aBnTb B MOJIOKO PUC, caxap 1
Cofb
Yepes 10 MMHYT nepemellatb
Bapka puca
[Mocyna: kacTptonA
Temnepatypa Boabl 20 °C
Peuent no DIN 44550: 9 Mpum. 2:48 Ha 2 [a
125 r gamHHo3epHoro puca, 300 r Boabl u
enoTtka conu, ana KoHhopkn @ 14,5 cm
Peuent no DIN 44550: 9 Mpum. 3:15 Na 2. [a
250 r aanHHo3epHoro puca, 600 r Boabl U
lenoTka conu, AnAa KoHMopkn & 18 cm
nnn 17 cm
HapeHue cTeKoB U3 cBUHOrO dpune
Mocyna: ckoBopoaa
HauanbHana Temnepartypa GuienHbix cTen-
koB: 7 °C
KonunuecTBo: 3 uneiHbix cteika (00Lwnii 9 Mpwum. 2:40 Het 7 Het
Bec npum. 300 r, TonwmHa npum. 1 cm),
15 r nogconHeYHoro macna anAa KOHMOPKM
@18 cm nunm 17 cm
HapeHnuve 6nuHoB
[Mocyna: ckoBopoaa
Peuent no DIN EN 60350-2
KonunuecTtBo: 55 mMn Tecta Ha 6/11H anA 9 Mpwum. 2:40 Het 6 unn 6. B 3aBUCK- Het
KoHdopkn & 18 cm nnn 17 cm MOCTW OT CTENeHN
noapyMAHMBaHNA
HapeHue Bo ppUTIOpE 3aMOPOMHEHHOIO
KapTodena ¢pu
[Mocyna: kacTptona
Konunuectso: 1,8 Kr noaco/IHEYHOro Macna, 9 [loka TemnepaTtypa macna He Het 9 Het

Ha 1 nopuunto: 200 r 3aMOPOXEHHOIo Kap-
Tohena dpu (Hanpumep, McCain 123
Frites Original) ansa koHdopkn @ 18 cm nnn
17 cm

nocturHet 180 °C

Mpn ncnonb3oBaHNN KOHPOPKN @ 18 CM C HOMUHATLHOMN
mMoutHocTblo 1500 BT Bpema 3akunaHua yBeMunBaeTca nNpuM. Ha
20 %, a cTyneHb cnadoro Harpesa — Ha 1 CTyneHb.
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	[es] Instrucciones de uso 2
	Índice[es] Instrucciones de uso
	: Consejos y advertencias de seguridad
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Conservar las instrucciones de uso y montaje, así como la tarjeta del aparato para un uso posterior o para posibles compradores en un futuro.
	Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El aparato no debe conectarse en caso de haber sufrido daños durante el transporte.
	Los aparatos sin enchufe deben ser conectados exclusivamente por técnicos especialistas autorizados. Los daños provocados por una conexión incorrecta no están cubiertos por la garantía.
	Este aparato ha sido diseñado para uso doméstico. Utilizar el aparato exclusivamente para preparar alimentos y bebidas.Vigilarlo mientras está funcionando y emplearlo exclusivamente en espacios cerrados.
	Este aparato está previsto para ser utilizado a una altura máxima de 2.000 metros sobre el nivel del mar.
	No usar cubiertas. Estas pueden provocar accidentes, p. ej. debido al sobrecalentamiento, ignición o desprendimiento de fragmentos de materiales.
	No usar protectores inadecuados de seguridad para niños o guardas. Estos pueden causar accidentes.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	¡Peligro de incendio!
	■ El aceite caliente y la grasa se inflaman con facilidad. Estar siempre pendiente del aceite caliente y de la grasa. No apagar nunca con agua un fuego. Apagar la zona de cocción. Sofocar con cuidado las llamas con una tapa, una tapa extintora u o...
	¡Peligro de incendio!
	■ Las zonas de cocción se calientan mucho. No colocar objetos inflamables sobre la placa de cocción. No almacenar objetos sobre la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ El aparato se calienta mucho. No guardar objetos inflamables o aerosoles en los cajones directamente debajo de la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ La placa de cocción se desconecta de forma automática y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar posteriormente de forma involuntaria. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de quemaduras!
	■ Las zonas de cocción y adyacentes, en especial el marco de la placa de cocción (si lo hay), se calientan mucho. No tocar nunca las superficies calientes. No dejar que los niños que acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ La zona de cocción calienta, pero el indicador no funciona. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.Las reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido.Si el aparato está defectuoso, extraer el enchufe o desconectar el fusible en la caja ...
	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Un aparato defectuoso puede ocasionar una descarga eléctrica. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las fisuras o roturas en la vitrocerámica conllevan riesgo de electrocución. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligros derivados del magnetismo!
	El elemento de mando extraíble es magnético y puede repercutir en el correcto funcionamiento de implantes electrónicos, p. ej., marcapasos o bombas de insulina. Usuarios de implantes electrónicos: el elemento de mando no debe llevarse nunca en lo...

	¡Peligro de lesiones!
	Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma repentina por la presencia de líquido entre la base del recipiente y la zona de cocción. Mantener siempre secas la zona de cocción y la base del recipiente.
	Causas de los daños
	¡Atención!
	Vista general



	Protección del medio ambiente
	Eliminación de residuos respetuosa con el medio ambiente
	Consejos para ahorrar energía

	Presentación del aparato
	El panel de mando
	Notas

	Las zonas de cocción
	Indicador del calor residual

	Mando giratorio con botón giratorio
	Extraer el botón giratorio
	: ¡Peligro de incendio!

	Conservar el botón giratorio
	: ¡Peligros derivados del magnetismo!
	Nota

	Funcionamiento sin botón giratorio
	1. Encender la placa de cocción con el interruptor principal.
	2. En los 5 segundos siguientes, pulsar al mismo tiempo los símbolos L y 3. Suena una señal.
	3. Pulsar repetidamente el símbolo 3 hasta que se ilumine el indicador de la zona de cocción deseada.
	4. Ajustar con los símbolos L (-) y ó (+) el nivel de cocción deseado.
	Nota


	Programar la placa de cocción
	Encender y apagar la placa de cocción
	Notas

	Programar la zona de cocción
	Programar la posición de cocción
	1. Seleccionar la zona de cocción. Para ello, tocar con el botón giratorio en la zona de cocción deseada.
	2. Girar el botón giratorio dentro de los 5 segundos siguientes hasta que la posición de cocción deseada se ilumine en el indicador correspondiente.

	Cambiar la posición de cocción
	Apagar la zona de cocción:
	Nota

	Tabla de cocción

	Sistema de sensores para asar
	Notas
	Sartenes para el sistema de sensores para asar
	Sartenes del sistema como accesorios especiales
	Nota

	Niveles de potencia
	Programar el sistema de sensores para asar
	1. Pulsar el símbolo Ä. En el indicador se muestra ‘.
	2. En los 5 segundos siguientes, seleccionar el nivel de potencia deseado moviendo el botón giratorio. El sistema de sensores para asar está activado. La zona de cocción doble grande se enciende automáticamente..
	3. Echar aceite o manteca a la sartén y, a continuación, añadir los alimentos.
	Desactivar el sistema de sensores para asar


	Tabla de asado
	Programas de asado
	Configurar los programas de asado
	1. Pulsar el símbolo Ä. En el indicador se muestra ‘.
	2. Volver a pulsar el símbolo Ä. En el indicador de las posiciones de cocción se muestra ‹. Se enciende m.
	3. En los 5 segundos siguientes, seleccionar el programa de asado deseado con el botón giratorio.

	Desactivar los programas de asado


	Seguro para niños
	Activar y desactivar el seguro para niños
	Seguro para niños automático
	Conectar y desconectar


	Reloj temporizador
	La zona de cocción se apaga automáticamente
	Ajustar la duración
	1. Seleccionar la zona de cocción con el botón giratorio.
	2. Pulsar el símbolo 3. En el indicador del reloj temporizador se ilumina ‹‹. Ajustar la duración deseada con el botón giratorio.

	Una vez transcurrido el tiempo
	Corregir o borrar la duración del ciclo de cocción
	Función de temporizador con la técnica de sensores para asar
	Notas

	Reloj temporizador automático
	Nota

	Reloj temporizador de cocina
	Programar el reloj temporizador de cocina
	1. Pulsar el símbolo 3, en el indicador del reloj temporizador se muestra ‹‹.
	2. Programar la duración deseada con el botón giratorio.

	Una vez transcurrido el tiempo
	Corregir el tiempo


	Limitación de tiempo automática
	Función para conservar caliente
	1. Seleccionar la zona de cocción con el botón giratorio.
	2. En los 5 segundos siguientes, pulsar el símbolo L.

	Protección contra limpieza
	Notas

	Ajustes básicos
	Modificar los ajustes básicos
	1. Encender la placa de cocción.
	2. En los 10 segundos siguientes, pulsar el símbolo 3 durante 4 segundos.
	3. Pulsar repetidamente el símbolo 3 hasta que en la pantalla del reloj temporizador se muestre el indicador deseado.
	4. Programar el valor deseado con el botón giratorio.
	5. Pulsar el símbolo 33 durante 4 segundos.
	Apagar


	Cuidados y limpieza
	Vitrocerámica
	Marco de la placa de cocción
	Botón giratorio

	Solucionar averías
	Servicio de Asistencia Técnica
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías

	Platos testados
	-
	-
	-
	1
	No
	9
	2:00 aprox. sin remover
	Sí
	1
	Sí
	9
	2:00 aprox. sin remover
	Sí
	1
	Sí
	9
	2:00 aprox.
	(remover tras 1:30 aprox.)
	Sí
	1
	Sí
	9
	2:30 aprox.
	(remover tras 1:30 aprox.)
	Sí
	1
	Sí
	9 2
	5:20 aprox.
	No
	1 1, 3
	No
	9
	6:30 aprox.
	Calentar la leche hasta que empiece a subir. Cambiar al nivel de cocción lenta y agregar el arroz, el azúcar y la sal a la leche
	No
	2
	Sí
	9
	6:30 aprox.
	Calentar la leche hasta que empiece a subir. Cambiar al nivel de cocción lenta y agregar el arroz, el azúcar y la sal a la leche
	No
	2
	Sí
	9
	2:48 aprox.
	Sí
	2
	Sí
	9
	3:15 aprox.
	Sí
	2.
	Sí
	9
	2:40 aprox.
	No
	7
	No
	9
	2:40 aprox.
	No
	6 o 6. según el grado de dorado
	No
	9
	Hasta que la temperatura del aceite sea de 180 °C
	No
	9
	No



	Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσης
	: Υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συναρμολόγησης καθώς επίσης και την κάρτα συσκευής για μια αργότε...
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Μόνο ένας αδειούχος εγκαταστάτης επιτρέπεται να συνδέσει τις συσκευές χωρίς φις. Σε περίπτωση ζημιών που οφείλονται σε λάθος σύνδεση, δ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται για χρήση μέχρι ένα μέγιστο ύψος 2.000 μέτρων πάνω από την επιφάνεια της θάλασσας.
	Μη χρησιμοποιείτε καλύμματα της βάσης εστιών. Τα καλύμματα μπορεί να οδηγήσουν σε ατυχήματα, π.χ. από υπερθέρμανση, ανάφλεξη ή θραύση υλι...
	Μη χρησιμοποιείτε ακατάλληλες διατάξεις προστασίας ή ακατάλληλα προστατευτικά πλέγματα παιδιών. Μπορεί να οδηγήσουν σε ατυχήματα.
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Το καυτό λάδι και λίπος παίρνουν γρήγορα φωτιά. Μην αφήνετε ποτέ χωρίς επιτήρηση το καυτό λάδι και λίπος. Μη σβήνετε ποτέ τη φωτιά με νε...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα πάνω στη βάση εστιών. Μην τοποθετείτε αντικεί...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην αποθηκεύετε εύφλεκτα αντικείμενα ή κουτιά σπρέι σε συρτάρια απευθείας κάτω από τη βάση εστιών.

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η βάση εστιών απενεργοποιείται από μόνη της και ο χειρισμός της δεν είναι πλέον δυνατός. Αργότερα μπορεί να ενεργοποιηθεί αθέλητα. Κατ...


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος και το περιβάλλον τους, ιδιαίτερα ένα πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος που ενδεχομένως υπάρχει, ζεσταίνονται π...
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Η εστία μαγειρέματος θερμαίνει, αλλά η ένδειξη δε λειτουργεί. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφαλειών. Καλέστε την υπηρεσία τ...


	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες.Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν τεχνικό του τμήματος εξυπηρέτησης πελ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Τα σπασίματα ή τα ραγίσματα στην υαλοκεραμική πλάκα μπορούν να προκαλέσουν ηλεκτροπληξία. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφ...


	Κίνδυνος λόγω μαγνητισμού!
	Το αφαιρούμενο στοιχείο χειρισμού είναι μαγνητικό και μπορεί να επηρεάσει τα ηλεκτρονικά στοιχεία εμφύτευσης, π.χ. βηματοδότες καρδιάς ...

	Κίνδυνος τραυματισμού!
	Οι κατσαρόλες μπορεί να πεταχτούν ξαφνικά ψηλά, όταν υπάρχει υγρό μεταξύ του πάτου της κατσαρόλας και της εστίας μαγειρέματος. Κρατάτε τ...
	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!
	Επισκόπηση


	Προστασία περιβάλλοντος
	Απόσυρση σύμφωνα με τους κανόνες προστασίας του περιβάλλοντος
	Συμβουλές για την εξοικονόμηση ενέργειας

	Για να γνωρίσετε τη συσκευή
	Το πεδίο χειρισμού
	Υποδείξεις

	Οι εστίες μαγειρέματος
	Ένδειξη υπόλοιπης θερμότητας

	Twist-Pad με κουμπί Twist
	Αφαίρεση του κουμπιού Twist
	: Κίνδυνος πυρκαγιάς!

	Φύλαξη του κουμπιού Twist
	: Κίνδυνος λόγω μαγνητισμού!
	Υπόδειξη


	Λειτουργία χωρίς κουμπί Twist
	1. Ενεργοποιήστε τη βάση εστιών με τον κεντρικό διακόπτη.
	2. Μέσα στα επόμενα 5 δευτερόλεπτα ακουμπήστε ταυτόχρονα το σύμβολο L και 3. Ένα σήμα ηχεί.
	3. Ακουμπήστε το σύμβολο 3 τόσες φορές, μέχρι να ανάψει η ένδειξη της επιθυμητής εστίας μαγειρέματος.
	4. Με το σύμβολο L (-) και ó (+) ρυθμίστε την επιθυμητή βαθμίδα μαγειρέματος.
	Υπόδειξη


	Ρύθμιση της βάσης εστιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της βάσης εστιών
	Υποδείξεις

	Ρύθμιση της εστίας μαγειρέματος
	Ρύθμιση της βαθμίδας μαγειρέματος
	1. Επιλέξτε την εστία μαγειρέματος. Γι’ αυτό πατήστε ελαφρά το κουμπί Twist στην περιοχή της επιθυμητής εστίας μαγειρέματος.
	2. Μέσα στα επόμενα 5 δευτερόλεπτα γυρίστε το κουμπί Twist, μέχρι να εμφανιστεί στην ένδειξη των βαθμίδων μαγειρέματος η επιθυμητή βαθμίδα μ...

	Αλλαγή της βαθμίδας μαγειρέματος
	Απενεργοποίηση της εστίας μαγειρέματος:
	Υπόδειξη


	Πίνακας μαγειρέματος

	Αισθητήρες ψησίματος
	Υποδείξεις
	Τηγάνι για τη διάταξη των αισθητήρων ψησίματος
	Τηγάνι συστήματος ως ειδικό εξάρτημα
	Υπόδειξη


	Οι βαθμίδες ψησίματος
	Ρύθμιση της διάταξης των αισθητήρων ψησίματος
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο Ä. Το ‘ στην ένδειξη ανάβει.
	2. Μέσα στα επόμενα 5 δευτερόλεπτα επιλέξτε την επιθυμητή βαθμίδα ψησίματος, γυρίζοντας το κουμπί Twist. Η διάταξη των αισθητήρων ψησίματος ...
	3. Βάλτε τώρα το λίπος για το ψήσιμο και στη συνέχεια το φαγητό στο τηγάνι.
	Απενεργοποίηση της διάταξης των αισθητήρων ψησίματος


	Πίνακας ψησίματος
	Προγράμματα ψησίματος
	Ρύθμιση των προγραμμάτων ψησίματος
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο Ä. Το ‘ στην ένδειξη ανάβει.
	2. Ακουμπήστε ξανά το σύμβολο Ä. Στην ένδειξη των βαθμίδων μαγειρέματος ανάβει το ‹. Το m ανάβει.
	3. Μέσα στα επόμενα 5 δευτερόλεπτα επιλέξτε με το κουμπί Twist το επιθυμητό πρόγραμμα ψησίματος.

	Απενεργοποίηση των προγραμμάτων ψησίματος


	Ασφάλεια παιδιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της ασφάλειας παιδιών
	Αυτόματη ασφάλεια παιδιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση


	Χρονοδιακόπτης
	Μία εστία μαγειρέματος πρέπει να απενεργοποιηθεί αυτόματα
	Ρύθμιση της χρονικής διάρκειας
	1. Επιλέξτε με το κουμπί Twist την εστία μαγειρέματος.
	2. Ακουμπήστε το σύμβολο 3. Στην ένδειξη του χρονοδιακόπτη ανάβει το ‹‹. Ρυθμίστε με το κουμπί Twist την επιθυμητή χρονική διάρκεια.

	Μετά τη λήξη του χρόνου
	Διόρθωση ή σβήσιμο της διάρκειας
	Λειτουργία χρονοδιακόπτη με διάταξη αισθητήρων ψησίματος
	Υποδείξεις


	Αυτόματος χρονοδιακόπτης
	Υπόδειξη

	Ρολόι συναγερμού κουζίνας
	Ρύθμιση του ρολογιού συναγερμού κουζίνας
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο 3, στην ένδειξη του χρονοδιακόπτη ανάβει ‹‹.
	2. Ρυθμίστε με το κουμπί Twist την επιθυμητή χρονική διάρκεια.

	Μετά τη λήξη του χρόνου
	Διόρθωση του χρόνου


	Αυτόματος περιορισμός χρόνου
	Λειτουργία διατήρησης της θερμοκρασίας
	1. Επιλέξτε με το κουμπί Twist την εστία μαγειρέματος.
	2. Μέσα στα επόμενα 5 δευτερόλεπτα ακουμπήστε το σύμβολο L.

	Προστασία σκουπίσματος
	Υποδείξεις

	Βασικές ρυθμίσεις
	Αλλαγή των βασικών ρυθμίσεων
	1. Ενεργοποιήστε τη βάση εστιών.
	2. Μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα ακουμπήστε το σύμβολο 3 για 4 δευτερόλεπτα.
	3. Ακουμπήστε το σύμβολο 3 τόσες φορές, μέχρι να εμφανιστεί στην οθόνη ενδείξεων του χρονοδιακόπτη η επιθυμητή ένδειξη.
	4. Ρυθμίστε με το κουμπί Twist την επιθυμητή τιμή.
	5. Ακουμπήστε το σύμβολο 33 για 4 δευτερόλεπτα.
	Απενεργοποίηση


	Καθαρισμός και φροντίδα
	Υαλοκεραμικό υλικό
	Πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος
	Κουμπί Twist

	Άρση βλάβης
	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης

	Φαγητά δοκιμών
	-
	-
	-
	1
	Όχι
	9
	περίπου 2:00 χωρίς ανακάτεμα
	Ναι
	1
	Ναι
	9
	περίπου 2:00 χωρίς ανακάτεμα
	Ναι
	1
	Ναι
	9
	περίπου 2:00
	(ανακάτεμα μετά από περίπου 1:30)
	Ναι
	1
	Ναι
	9
	περίπου 2:30
	(ανακάτεμα μετά από περίπου 1:30)
	Ναι
	1
	Ναι
	9 2
	περίπου 5:20
	Όχι
	1 1, 3
	Όχι
	9
	περίπου 6:30
	Ζεστάνετε το γάλα, μέχρι να αρχίζει να φουσκώνει. Ρυθμίστε χαμηλότερα στη βαθμίδα συνέχισης του μαγειρέματος και προσθέστε το ρύζι, τη ζ...
	Όχι
	2
	Ναι
	9
	περίπου 6:30
	Ζεστάνετε το γάλα, μέχρι να αρχίζει να φουσκώνει. Ρυθμίστε χαμηλότερα στη βαθμίδα συνέχισης του μαγειρέματος και προσθέστε το ρύζι, τη ζ...
	Όχι
	2
	Ναι
	9
	περίπου 2:48
	Ναι
	2
	Ναι
	9
	περίπου 3:15
	Ναι
	2η
	Ναι
	9
	περίπου 2:40
	Όχι
	7
	Όχι
	9
	περίπου 2:40
	Όχι
	6 ή 6. ανάλογα με το βαθμό ροδίσματος
	Όχι
	9
	Μέχρι να επιτευχθεί η θερμοκρασία λαδιού των 180 °C
	Όχι
	9
	Όχι



	Indice[it] Istruzioni per l’uso
	: Norme di sicurezza
	Leggere attentamente le presenti istruzioni per l'uso. Custodire con la massima cura le presenti istruzioni per l'uso e il montaggio e il certificato di identificazione dell'apparecchio in caso di un utilizzo futuro e cessione a terzi.
	Controllare l'apparecchio dopo averlo disimballato. Qualora si fossero verificati danni da trasporto, non collegare l'apparecchio.
	L'allacciamento senza spina dell'apparecchio può essere effettuato solo da un tecnico autorizzato. In caso di danni causati da un allacciamento non corretto, decade il diritto di garanzia.
	Questo apparecchio è pensato esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare l'apparecchio per la preparazione di cibi e bevande. Prestare attenzione all'apparecchio durante il suo funzionamento. Utilizzare l'ap...
	Questo apparecchio è progettato solo per l'utilizzo fino ad un'altezza di massimo 2000 metri sul livello del mare.
	Non utilizzare alcuna copertura del piano di cottura. Potrebbe causare incidenti, dovuti ad es. al surriscaldamento, alla formazione di fiamme o agli schizzi di materiale.
	Non utilizzare dispositivi di protezione o griglie di protezione per bambini non adatti. Potrebbero causare incidenti.
	Questo apparecchio può essere utilizzato da bambini di età pari o superiore a 8 anni e da persone con ridotte facoltà fisiche, sensoriali o mentali nonché da persone prive di sufficiente esperienza o conoscenza dello stesso se sorvegliate da una ...
	I bambini non devono utilizzare l'apparecchio come un giocattolo. I bambini non devono né pulire né utilizzare l'apparecchio da soli a meno che non abbiano un'età superiore agli 8 anni e che siano assistiti da parte di un adulto.
	Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di alimentazione i bambini di età inferiore agli 8 anni.
	Pericolo di incendio!
	■ L'olio o il burro caldi si incendiano rapidamente. Non lasciare mai incustoditi sul fuoco l'olio o il burro caldi. Non utilizzare mai acqua per spegnere il fuoco. Disattivare la zona di cottura. Soffocare le fiamme con un coperchio, una coperta i...
	Pericolo di incendio!
	■ Le zone di cottura si surriscaldano molto. Non appoggiare mai oggetti infiammabili sul piano di cottura. Non appoggiare alcun oggetto sul piano di cottura.

	Pericolo di incendio!
	■ L'apparecchio si surriscalda. Non riporre mai oggetti infiammabili o spray nei cassetti sotto il piano di cottura.

	Pericolo di incendio!
	■ Il piano di cottura si spegne e non reagisce più ai comandi; potrebbe riaccendersi da solo in un secondo momento. Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.


	Pericolo di scottature!
	■ Le zone di cottura e le superfici vicine, in particolare il telaio del piano di cottura eventualmente presente, si surriscaldano molto. Non toccare mai le superfici ad alta temperatura. Tenere lontano i bambini.
	Pericolo di scottature!
	■ Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore non funziona Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.


	Pericolo di scossa elettrica!
	■ Gli interventi di riparazione effettuati in modo non conforme rappresentano una fonte di pericolo. Le riparazioni devono essere effettuate esclusivamente da personale tecnico del servizio di assistenza adeguatamente istruito. Se l'apparecchio è ...
	Pericolo di scariche elettriche!
	■ L'infiltrazione di liquido può provocare una scarica elettrica. Non utilizzare detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di vapore.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Un apparecchio difettoso può causare delle scosse elettriche. Non mettere mai in funzione un apparecchio difettoso. Togliere la spina o disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Rotture, incrinature o crepe nella vetroceramica possono causare scariche elettriche. Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.


	Pericoli dovuti ai campi magnetici!
	L'elemento di comando rimovibile è magnetico e può influire sugli impianti elettronici, come ad es. pace-maker o microinfusioni. Per i portatori di impianti elettronici: non tenere mai l'elemento di comando nelle tasche degli indumenti. La distanza...

	Pericolo di lesioni!
	Se tra il fondo della pentola e la zona di cottura è presente del liquido, le pentole possono improvvisamente "saltare in aria". Tenere sempre asciutti la zona di cottura e il fondo delle pentole.
	Cause dei danni
	Attenzione!
	Riepilogo



	Tutela dell'ambiente
	Smaltimento ecocompatibile
	Consigli per il risparmio energetico

	Conoscere l'apparecchio
	Il pannello comandi
	Avvertenze

	Le zone di cottura
	Indicatore del calore residuo

	Tipp Pad con selettore Tipp
	Rimozione del selettore Tipp
	: Pericolo di incendio!

	Dove riporre il selettore Tipp
	: Pericoli dovuti ai campi magnetici!
	Avvertenza

	Funzionamento senza selettore Tipp
	1. Attivare il piano di cottura con l'interruttore generale.
	2. Nei 5 secondi successivi, toccare contemporaneamente i simboli L e 3. Viene emesso un segnale acustico.
	3. Toccare il simbolo 3 finché non compare l'indicatore della zona di cottura desiderata.
	4. Con il simbolo L (-) e ó (+) selezionare il livello di cottura desiderato.
	Avvertenza


	Regolazione del piano di cottura
	Attivazione e disattivazione del piano di cottura
	Avvertenze

	Impostazione della zona di cottura
	Impostazione del livello di cottura
	1. Selezionare la zona di cottura. A questo scopo, far scivolare il selettore Tipp sul simbolo della zona di cottura desiderata.
	2. Nei 5 secondi successivi, ruotare il selettore Tipp finché sull'indicatore dei livelli di cottura non viene visualizzato il livello di cottura desiderato.

	Modifica del livello di cottura
	Disattivazione della zona di cottura
	Avvertenza

	Tabella di cottura

	Sistema di cottura arrosto a sensori
	Avvertenze
	Padelle per il sistema di cottura a sensori
	Padella per cottura a sensori come accessorio speciale
	Avvertenza

	I livelli di cottura
	Impostazione del sistema di cottura arrosto a sensori
	1. Toccare il simbolo Ä. Sull'indicatore si accende il simbolo ‘.
	2. Nei 5 secondi successivi selezionare il livello di cottura desiderato ruotando il selettore Tipp. Il sistema di cottura arrosto a sensori è attivato. La zona di cottura a circuito doppio grande si attiva automaticamente.
	3. Mettere il burro o l'olio nella padella, poi aggiungere gli alimenti.
	Disattivazione del sistema di cottura arrosto a sensori


	Tabella di cottura
	Programmi di cottura
	Impostazione dei programmi di cottura
	1. Toccare il simbolo Ä. Sull'indicatore si accende il simbolo ‘.
	2. Toccare di nuovo il simbolo Ä. Sull'indicatore dei livelli di cottura compare ‹. m si accende.
	3. Nei 5 secondi successivi impostare il programma di cottura desiderato servendosi del selettore Tipp.

	Disattivazione dei programmi di cottura


	Sicurezza bambino
	Attivazione e disattivazione della sicurezza bambino
	Sicurezza bambino automatica
	Attivazione e disattivazione


	Timer
	Disattivazione automatica di una zona di cottura
	Impostazione della durata
	1. Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.
	2. Toccare il simbolo3. Sull'indicatore del timer compare ‹‹. Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata desiderata.

	Trascorso il tempo impostato
	Correzione o cancellazione della durata
	Funzione del timer nel sistema di cottura arrosto a sensori
	Avvertenze

	Timer automatico
	Avvertenza

	Contaminuti
	Impostazione del contaminuti:
	1. Toccare il simbolo 3, sull'indicatore del timer compare ‹‹.
	2. Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata desiderata.

	Trascorso il tempo impostato
	Correzione del parametro di tempo


	Limitazione tempo automatica
	Funzione scaldavivande
	1. Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.
	2. Entro i 5 secondi successivi toccare il simbolo L.

	Protezione per la pulizia
	Avvertenze

	Impostazioni di base
	Modifica delle impostazioni di base
	1. Attivare il piano di cottura.
	2. Nei 10 secondi successivi toccare il simbolo 3 per 4 secondi.
	3. Toccare il simbolo 3 finché sul display del timer non compare l'indicatore desiderato.
	4. Servendosi del selettore Tipp, impostare il valore desiderato.
	5. Toccare il simbolo 33 per 4 secondi.
	Disattivazione


	Pulizia e manutenzione
	Vetroceramica
	Telaio del piano di cottura
	Selettore Tipp

	Riparazione di un guasto
	Servizio di assistenza tecnica
	Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti

	Pietanze sperimentate
	-
	-
	-
	1
	No
	9
	ca. 2:00 senza girare
	Sì
	1
	Sì
	9
	ca. 2:00 senza girare
	Sì
	1
	Sì
	9
	ca. 2:00
	(girare dopo ca. 1:30)
	Sì
	1
	Sì
	9
	ca. 2:30
	(girare dopo ca. 1:30)
	Sì
	1
	Sì
	9 2
	ca. 5:20
	No
	1 1, 3
	No
	9
	ca. 6:30
	Riscaldare il latte finché non inizia a bollire. Riportare alla cottura a fuoco lento e aggiungere nel latte il riso, lo zucchero e il sale
	No
	2
	Sì
	9
	ca. 6:30
	Riscaldare il latte finché non inizia a bollire. Riportare alla cottura a fuoco lento e aggiungere nel latte il riso, lo zucchero e il sale
	No
	2
	Sì
	9
	ca. 2:48
	Sì
	2
	Sì
	9
	ca. 3:15
	Sì
	2.
	Sì
	9
	ca. 2:40
	No
	7
	No
	9
	ca. 2:40
	No
	6 o 6. a seconda del grado di doratura
	No
	9
	Finché la temperatura dell'olio non raggiunge 180 °C
	No
	9
	No



	Сoдеpжание[ru] Правила пользования
	: Правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Сохраняйте руководство по эксплуатации и инструкцию по монтажу, а также паспорт прибора для...
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора без штепсельной вилки должен производить только квалифицированный специалист. Повреждения из-за неправильного по...
	Этот прибор предназначен только для домашнего использования. Используйте прибор только для приготовления блюд и напитков. Следите за п...
	Данный прибор предназначен для использования на высоте не более 2000 м над уровнем моря.
	Не закрывайте крышку варочной панели. Это может привести к несчастным случаям, например, к перегреву прибора, возгоранию или к растрески...
	Не используйте неподходящие защитные решётки или детские решётки безопасности. Это может привести к несчастному случаю.
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Опасность возгорания!
	■ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...
	Опасность возгорания!
	■ Конфорки очень сильно нагреваются. Никогда не кладите легко воспламеняющиеся предметы на варочную панель. Не складывайте предметы на...

	Опасность возгорания!
	■ Прибор нагревается. Не храните легковоспламеняющиеся предметы или аэрозольные балончики в ящиках под варочной панелью.

	Опасность возгорания!
	■ Варочная панель самопроизвольно отключается и перестаёт реагировать на сигналы управления. В дальнейшем она может так же самопроизв...


	Опасность ожога!
	■ Конфорки и соседние части варочной панели (в особенности рамка) сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным поверхностям. Не по...
	Опасность ожога!
	■ Конфорка нагревается, однако индикатор не работает. Отключите предохранитель в блоке предохранителей. Вызовите специалиста сервисно...


	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...
	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...

	Опасность удара током!
	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...

	Опасность удара током!
	■ Трещины или сколы на стеклокерамике могут привести к удару электрическим током. Отключите предохранитель в блоке предохранителей. Вы...


	Опасность, связанная с магнитным полем!
	Съёмный элемент управления является магнитным и может воздействовать на электронные имплантаты, например, кардиостимулятор или инжект...

	Опасность травмирования!
	Из-за жидкости между дном кастрюли и конфоркой кастюля может неожиданно подпрыгивать вверх. Поэтому дно посуды и конфорки всегда должны...
	Причины повреждений
	Внимание!
	Обзор


	Охрана окружающей среды
	Правильная утилизация упаковки
	Рекомендации по экономии электроэнергии

	Знакомство с прибором
	Панель управления
	Указания

	Конфорки
	Индикатор остаточного тепла

	Магнитная панель с магнитным переключателем
	Снятие магнитного переключателя
	: Опасность возгорания!

	Хранение съёмного магнитного переключателя
	: Опасность, связанная с магнитным полем!
	Указание


	Эксплуатация без магнитного переключателя
	1. Включите варочную панель с помощью главного выключателя.
	2. В течение следующих 5 секунд одновременно прикоснитесь к символам L и 3. Раздаётся звуковой сигнал.
	3. Прикасайтесь к символу 3, пока индикатор соответствующей конфорки не загорится ярким светом.
	4. Установите требуемую ступень нагрева конфорки, прикоснувшись к символам L (-) и ó (+).
	Указание


	Настройка варочной панели
	Включение и выключение варочной панели
	Указания

	Регулировка конфорок
	Установка ступени нагрева конфорки
	1. Выберите конфорку. Для этого прикоснитесь к магнитному переключателю в области требуемой конфорки.
	2. В течение следующих 5 секунд поверните магнитный переключатель, так чтобы на индикаторе ступени нагрева конфорки появилась требуемая ...

	Изменение ступени нагрева конфорки
	Выключение конфорки:
	Указание


	Таблица приготовления

	Сенсорный режим жарения
	Указания
	Сковороды для жарения в сенсорном режиме
	Системная сковорода в качестве спецпринадлежности
	Указание


	Режимы жарения
	Настройка сенсорного режима жарения
	1. Прикоснитесь к символу Ä. На дисплее загорается ‘.
	2. В течение следующих 5 секунд поверните съемный магнитный переключатель, чтобы выбрать требуемый режим жарения. Сенсорный режим жарени...
	3. Положите в сковороду сначала жир для жарения, а затем продукты.
	Выключение сенсорного режима жарения


	Таблица для жарения
	Программы жарения
	Настройка программ жарения
	1. Прикоснитесь к символу Ä. На дисплее загорается ‘.
	2. Еще раз прикоснитесь к символу Ä. На индикаторе конфорки появляется ‹. m leuchtet.
	3. В течение следующих 5 секунд выберите требуемую программу жарения с помощью магнитного переключателя.

	Выключение программы жарения


	Блокировка для безопасности детей
	Включение и выключение блокировки для безопасности детей
	Автоматическая блокировка для безопасности детей
	Включение и выключение


	Таймер
	Автоматическое отключение конфорок
	Установка времени приготовления
	1. Выберите конфорку с помощью магнитного переключателя.
	2. Прикоснитесь к символу 3. На индикаторе таймера загорается ‹‹. Установите требуемое время приготовления с помощью магнитного переклю...

	По истечении времени
	Изменение или сброс времени приготовления
	Функция таймера для сенсорного режима жарения
	Указания


	Автоматический таймер
	Указание

	Бытовой таймер
	Настройка бытового таймера
	1. Прикоснитесь к символу 3, на индикаторе таймера загорится ‹‹.
	2. С помощью съемного магнитного переключателя установите нужное время приготовления.

	По истечении времени
	Изменение времени


	Автоматическое ограничение времени
	Функция поддержания в горячем состоянии
	1. Выберите конфорку съемным магнитным переключателем.
	2. В течение следующих 5 секунд прикоснитесь к символу L.

	Защита при вытирании
	Указания

	Базовые установки
	Изменение базовых установок
	1. Включите варочную панель.
	2. В течение следующих 10 секунд прикоснитесь к символу 3 и удерживайте его 4 секунды.
	3. Прикасайтесь к символу 3 до тех пор, пока на дисплее таймера не появится требуемая индикация.
	4. Установите требуемое значение с помощью магнитного переключателя.
	5. Прикоснитесь к символу 3 и удерживайте его 3-4 секунды.
	Выключение


	Очистка и уход
	Стеклокерамика
	Рама варочной панели
	Съемный магнитный переключатель

	Устранение неисправностей
	Сервисная служба
	Контрольные блюда
	-
	-
	-
	1
	Нет
	9
	Прим. 2:00 без перемешивания
	Да
	1
	Да
	9
	Прим. 2:00 без перемешивания
	Да
	1
	Да
	9
	Прим. 2:00
	(перемешать примерно через 1:30)
	Да
	1
	Да
	9
	Прим. 2:30
	(перемешать примерно через 1:30)
	Да
	1
	Да
	9 2
	Прим. 5:20
	Нет
	1 1, 3
	Нет
	9
	Прим. 6:30
	Нагреть молоко, чтобы оно начало подниматься. Переключить на ступень слабого нагрева и добавить в молоко рис, сахар и соль
	Нет
	2
	Да
	9
	Прим. 6:30
	Нагреть молоко, чтобы оно начало подниматься. Переключить на ступень слабого нагрева и добавить в молоко рис, сахар и соль
	Нет
	2
	Да
	9
	Прим. 2:48
	Да
	2
	Да
	9
	Прим. 3:15
	Да
	2.
	Да
	9
	Прим. 2:40
	Нет
	7
	Нет
	9
	Прим. 2:40
	Нет
	6 или 6. в зависимости от степени подрумянивания
	Нет
	9
	Пока температура масла не достигнет 180 °C
	Нет
	9
	Нет
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