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Consejos y
advertencias
de seguridad

Antes de emplear el
aparato nuevo

iLea detenidamente las instrucciones
de uso y de montaje de su aparato!
En éstas se facilitan informaciones y
consejos importantes relativos a

su seguridad personal, asi como a la
instalacion, el manejo y el cuidado
correctos del mismo.

El fabricante no se responsabiliza en
absoluto de eventuales dafios y
perjuicios que pudieran producirse en
caso de incumplimiento por parte del
usuario de los consejos y advertencias
de seguridad que se facilitan en las
presentes instrucciones. Guarde las
instrucciones de uso y de montaje para
ulteriores consultas o para un posible
propietario posterior.

Seguridad técnica

El presente aparato incorpora una
pequena cantidad de isobutan (R 600a),
un gas natural de elevada
compatibilidad medioambiental, aunque
es inflamable. Al efectuar la instalacion
y montaje de la unidad, debera prestarse
particular atencion a que el circuito de
frio no sufra ningun tipo de dafio

o desperfecto. Tenga presente que la
salida a chorro del agente refrigerante
puede inflamarse o provocar lesiones en
los ojos.

En caso de dafos

m Mantener las fuentes de fuego o focos
de ignicién alejados del aparato.

m Ventilar el recinto durante varios
minutos.

m Desconectar el aparato y extraer el
cable de conexidn de la red eléctrica.

m Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca.

Cuanto mayor cantidad de agente
refrigerante contenga el aparato,
mayores dimensiones tiene que tener
el recinto en donde se vaya a colocar.
En recintos demasiado pequefios
pueden formarse mezclas inflamables
de aire y gas en caso de producirse
fugas en el circuito de frio del aparato.
Las dimensiones minimas de la
habitacion o local en donde se
encuentra instalado el aparato deberan
ser 1 m3 por cada 8 gramos de agente
refrigerante. La cantidad de agente
refrigerante que incorpora su aparato
figura en la placa de caracteristicas, que
se encuentra en el interior del mismo.

En caso de resultar dafado el cable de
conexion del aparato y tener que
sustituirlo, estos trabajos sélo podran ser
ejecutados por electricistas, técnicos
del Servicio de Asistencia Técnica Oficial
de la marca o personas con una
cualificacion profesional similar.

La instalacion o reparacion efectuadas
de modo erréneo o incorrecto pueden
implicar serios peligros para el usuario.

Las reparaciones que fuera necesario
efectuar sélo podran ser ejecutadas

por electricistas, técnicos del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de la

marca o personas con una cualificacion
profesional similar.



Sdlo podran utilizarse piezas originales
del fabricante. Sélo en el caso de utilizar
piezas originales del fabricante, éste
garantiza que cumplan las exigencias de
seguridad planteadas.

Una prolongacion del cable de conexién
so6lo se puede adquirir a través del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Al usar el aparato

m No usar aparatos eléctricos en
el interior de la unidad (por ejemplo
calefacciones, heladoras, etc.).
iExiste peligro de explosion!

m jNo utilizar ningun tipo de limpiadora
de vapor para desescarchar o
limpiar la unidad! El vapor caliente
podria penetrar en interior del
aparato, accediendo a los elementos
conductores de corriente y provocar
cortocircuitos. jPeligro de descarga
eléctrical

m jNo rascar el hielo o la escarcha
con ayuda de objetos metalicos
puntiagudos o cortantes! dado que
las rejillas congeladoras podrian
resultar danadas. Téngase presente
que la salida a chorro del agente
refrigerante puede inflamarse
o provocar lesiones en los ojos.

m No guardar productos combinados
con agentes o gases propelentes
(por ejemplo sprays) ni materias
explosivas en el aparato.
iExiste peligro de explosion!

m No utilizar el zécalo, los cajones o las
puertas de la unidad como pisaderas
0 reposapiés.
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Antes de desescarchar o limpiar el
aparato, extraer el enchufe de
conexion de la toma de corriente de la
red o desconectar el fusible.

iNo tirar del cable de conexion del
aparato, sino asirlo siempre por el
cuerpo del enchufe!

Tenga presente que las bebidas con
un alto grado de alcohol necesitan
envases con cierre hermético,
debiéndose colocar siempre en
posicion vertical.

No permitir que las grasas y aceites
entren en contacto con los elementos
de plastico del interior del aparato

o la junta de la puerta. El plastico y la
junta de goma son materiales

muy susceptibles a la porosidad.

No obstruir ni cubrir nunca las rejillas
de ventilacién y aireacion del aparato.

Las personas con facultades fisicas,
sensoriales o mentales mermadas

0 que carezcan de los conocimientos
necesarios, sélo podran manipular el
aparato bajo vigilancia con una
instruccién minuciosa y detallada por
otras personas.

No guardar en el compartimento

de congelacién botellas ni tarros o
latas que contengan liquidos,
particularmente bebidas gaseosas.
iLas botellas y latas pueden estallar!

No introducir en la boca directamente
los helados, polos o cubitos de hielo
extraidos del congelador.
iPeligro de quemaduras!

iEvitar el contacto prolongado de las
manos con los alimentos congelados,
las capas de hielo o escarcha, o los
tubos del evaporador!

iPeligro de quemaduras a causa de
las bajas temperaturas!
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En caso de haber ninos
en el hogar

m No dejar que los nifios jueguen con
el embalaje del aparato o partes del
mismo.
iExiste peligro de asfixia a causa
de los cartones y las laminas de
plastico!

m jNo permita que los nifios jueguen
con la unidad ni se sienten sobre
los cajones o0 se columpien de las
puertas!

m jEn caso de disponer la unidad
de una cerradura,
guardar a llave fuera del alcance
de los nifios!

Observaciones de caracter
general

El aparato ha sido disefiado para la

refrigeraciéon y congelacion de alimentos.

El presente aparato ha sido disefiado
para el uso domeéstico en el hogar
particular o en su entorno.

El aparato esta dotado de un dispositivo
de desparasitaje segun la directiva de la
Union Europea 2004/108/EC.

La estanqueidad del circuito de
refrigeracion viene verificada de fabrica.

Este producto cumple las normas
especificas de seguridad para aparatos
eléctricos (EN 60335-2-24).

Consejos para la
eliminacion del
embalajey el desguace
de los aparatos usados

< Consejos para la
eliminacién del embalaje
de los aparatos

El embalaje protege su aparato contra
posibles dafios durante el transporte.
Todos los materiales de embalaje
utilizados son respetuosos con el medio
ambiente y pueden ser reciclados

o reutilizados. Contribuya activamente

a la proteccion del medio ambiente
insistiendo en unos métodos de
eliminacion y recuperacion de os
materiales de embalaje respetuosos con
el medio ambiente.

Su Distribuidor o Administracién local le
informara gustosamente sobre las vias

y posibilidades mas eficaces y actuales
para la eliminacién respetuosa con

el medio ambiente de estos materiales.



<» Desguace de los aparatos
usados

jLos aparatos usados incorporan
materiales valiosos que se pueden
recuperar! Entregando el aparato

a dicho efecto en un centro oficial de
recogida o recuperacion de materiales
reciclables.

Este aparato cumple con

E la Directiva europea 2002/96/CE

== sobre aparatos eléctricos y
electronicos identificada como
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE
(Residuos de aparatos eléctricos
y electrénicos)). La directiva
proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la
Unién Europea para la retirada y
la reutilizacion de los residuos de
los aparatos eléctricos y
electronicos.

A Advertencia

Antes de deshacerse de su aparato
usado

1. Extraer el enchufe de conexion del
aparato de la toma de corriente de
la red eléctrica.

2. Corte el cable de conexion del
aparato y retirelo conjuntamente con
el enchufe.

3. No retirar los soportes y baldas del
aparato a fin de no facilitar a los nifos
el acceso al interior de éste.

4. No permita que los nifos jueguen con
los aparatos inservibles.
iPeligro de asfixial
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Todos los aparatos frigorificos contienen
gases aislantes y refrigerantes, que
exigen un tratamiento y eliminacion
especificos. Preste atencion a que las
tuberias del circuito de frio de su
aparato no sufran dafios ni desperfectos.
Antes de haberlo entregado en el
correspondiente Centro Oficial de
recogida.

Volumen de suministro
(elementos incluidos
en el equipo de serie)

Verifigue que las piezas no presentan
dafios ni desperfectos debidos al
transporte tras desembalarlas.

En caso de constatar dafios

o desperfectos debera dirigirse al
distribuidor en donde adquirid

su electrodoméstico o al Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de la marca.

El envio consta de los siguientes
elementos:

Aparato integrable
Equipamiento (segun modelo)
Bolsa con material de montaje
Instrucciones de uso
Instrucciones de montaje
Cuaderno de mantenimiento
Suplemento de la garantia

Informaciones sobre el consumo
de energia y los ruidos del aparato
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Lugar
de emplazamiento

El lugar mas adecuado para el
emplazamiento del aparato es una
habitacion seca, dotada de una buena
ventilacion. Recuerde ademas que el
aparato no debe instalarse de forma que
reciba directamente los rayos del sol,

ni encontrarse tampoco proximo a focos
activos de calor tales como cocinas,
calefacciones, etc. No obstante, si

esto ultimo fuera inevitable, se habra de
proteger la unidad con un panel
aislante adecuado, o bien observar las
siguientes distancias minimas de
separacion con respecto a la fuente de
calor en cuestion:

m Cocinas eléctricas o de gas: 3 cm.

m Cocinas de gas-oil o de carbodn,
30 cm.

Prestar atencion a la
temperatura del
entorno y la ventilaciéon
del aparato

Temperatura de la habitacion

El aparato ha sido disefiado para una
determinada clase climatica. En funcion
de la clase climatica concreta, el aparato
puede funcionar en los margenes de
temperatura que se indican mas abajo.

La clase climatica a la que pertenece el
aparato figura en la placa de
caracteristicas del mismo, Fig. .

Clase Temperatura del entorno
climatica admisible

SN +10 °C hasta 32 °C
N +16 °C hasta 32 °C
ST +16 °C hasta 38 °C
T +16 °C hasta 43 °C
Nota

El aparato funciona perfectamente en
los rangos de temperatura sefialados
por la clase climatica. En caso funcionar
un aparato de la clase climatica SN

a una temperatura ambiente mas fria,
pueden excluirse dafos en el mismo
hasta una temperatura de +5 °C.

Ventilacion

El aire se recalienta en la pared
posterior del aparato. El aire recalentado
debe poder escapar libremente.

De lo contrario, el aparato tendra que
aumentar su rendimiento, provocando un
consumo de energia eléctrica elevado

e inutil. Por esta razén habra que prestar
particular atencion a que las aberturas
de ventilacién y aireacion no estén
nunca obstruidas!



Conectar el aparato
a la red eléctrica

Tras colocar el aparato en su
emplazamiento definitivo debera dejarse
reposar éste durante aprox. una hora
antes de ponerlo en funcionamiento.
Durante el transporte del aparato puede
ocurrir que el aceite contenido en el

compresor penetre en el circuito del frio.

Limpiar el interior del aparato antes de
su puesta en funcionamiento inicial

(véase el capitulo «Limpieza el aparato»).

Conexion a la red eléctrica

La toma de corriente tiene que estar
situada en las proximidades del
aparato y ser libremente accesible tras
su instalacion.

El aparato corresponde al tipo de
proteccion |. Conectar el aparato a una
red de 220-240 V/50 Hz de corriente
monofasica (corriente alterna) a través
de una toma de corriente instalada
correctamente y provista de conductor
de proteccion. La toma de corriente
debe estar protegida con un fusible de
10-16 amperios.

En los aparatos destinados a paises
fuera del continente europeo debera
verificarse si los valores de la tension de
conexion y el tipo de corriente que
figuran en la placa de caracteristicas del
aparato coinciden con los de la red
nacional. Ambos numeros se encuentran
en la placa de caracteristicas del
aparato. Fig.
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A Advertencia

El aparato no se podra conectar en
ningun caso a conectores electrénicos
para ahorro energético.

Nuestros aparatos se pueden conectar
a rectificadores de corriente por

onda sinusoidal o conmutados por red.
Los rectificadores conmutados

por red se emplean en las instalaciones
fotovoltaicas conectadas directamente a
la red publica de abastecimiento de
corriente eléctrica. Para aplicaciones
aisladas, como por ejemplo en buques o
albergues de montafia que no disponen
de conexion a la red eléctrica, tienen
que emplearse rectificadores de onda
sinusoidal.



es

Familiarizandose con
la unidad

Despliegue, por favor, la ultima pagina
con las ilustraciones. Las presentes
instrucciones de uso son validas para
varios modelos de aparato.

El equipamiento de los distintos modelos
puede variar.

Por ello es posible que las ilustraciones
muestren detalles y caracteristicas

de equipamiento que no concuerdan
con las de su aparato concreto.

Fig. 0

* No disponible en todos los modelos.

1 Interruptor de la iluminacion
interior

2 Interruptor principal para

conexion/desconexion del

aparato

Elementos de mando/lluminacion

Balda de vidrio

Cajon para la verdura

Cajon de congelacion

Calendario de congelacion*

Compartimentos para guardar la

mantequilla y el queso *

9 Soportes para tarros y latas
pequefias

10 Huevera

11 Botellero para guardar botellas
grandes

O N O~ W
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A Compartimento frigorifico
B Compartimento de congelacion

Elementos de mando

Fig. A

1 Interruptor principal para
conexion/desconexion del
aparato

Para la conexion y desconexion
del aparato completo.

2 Tecla para ajuste de la
temperatura

Con esta tecla se ajusta la
temperatura.

3 Indicacion de la temperatura
para el compartimento
frigorifico
Las cifras de los pilotos de aviso
de la temperatura ajustada
sefialan en °C la temperatura
que reina en el compartimento
frigorifico.

La iluminacidén del piloto de
aviso correspondiente sefala la
temperatura ajustada.

4 Tecla «super»

Para activar las funciones
Superfrio (compartimento
frigorifico) o Supercongelacién
(compartimento de congelacion).
Véanse los capitulos «Superfrio»
0 «Supercongelacion».
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Conectar el aparato

Conectar el aparato a través del
interruptor principal para conexion y
desconexion, Fig. A/1.

El piloto de aviso del indicador de
temperatura, Fig. B/3, parpadea
hasta que el aparato ha alcanzado la
temperatura ajustada.

El aparato comienza a enfriar, la
iluminacion interior esta conectada
estando la puerta abierta.

Tras conectar el aparato pueden pasar
varias horas hasta que se alcance

la temperatura ajustada. No introducir

alimentos en el aparato antes de

que haya transcurrido este periodo de
tiempo.

Advertencias relativas
al funcionamiento del aparato

La temperatura en el interior del
compartimento frigorifico aumenta de
modo pasajero:

m al abrir repetidas veces la puerta del
aparato,

m al introducir grandes cantidades de
alimentos frescos,

B a causa de las elevadas temperaturas
reinantes en el entorno.

Ajustar la temperatura
Fig. A

Compartimento frigorifico

La temperatura se puede ajustar

de +2 °C a +8 °C.

Pulsar la tecla de ajuste de la
temperatura 2 repetidas veces, hasta
alcanzar el valor que se desea

ajustar en el compartimento frigorifico.

El valor mostrado en ultimo lugar es
memorizado. La temperatura ajustada
se muestra en la indicacion de la
temperatura 3.

Aconsejamos ajustar en el
compartimento frigorifico una
temperatura de +4 °C.

Los alimentos delicados no deberan
guardarse a una temperatura superior
(mas calor) a +4 °C.

Compartimento de
congelacion

La temperatura del compartimento de
congelacion depende de la temperatura
del compartimento frigorifico.

Unas temperaturas bajas (mas frio)
ajustadas para el frigorifico originan
también unas temperaturas bajas
(mas frio) en el compartimento de
congelacion.

11
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Capacidad util

Las indicaciones sobre la capacidad
util de su aparato figuran en la placa del
mismo. Fig.

Aprovechar toda la capacidad
de congelacion del aparato

Para introducir la mayor cantidad

de alimentos posible se pueden retirar
todos los elementos y accesorios.

Los alimentos se pueden colocar a
continuacion directamente sobre

las baldas y el fondo del compartimento
de congelacion.

Retirar elementos del aparato
Desplazar el cajon de congelacion hacia
el cuerpo del usuario hasta el tope,
levantarlo por la parte frontal y retirarlo
del aparato. Fig. H

Compartimento
frigorifico

El compartimento frigorifico es el lugar
ideal para guardar platos cocinados,
pan y bolleria, latas de conserva, leche
condensada y queso curado.

Prestar atencion al colocar los
alimentos

Colocar los alimentos empaquetados

0 bien cubiertos en la unidad.

De este modo se evita que los alimentos
se deshidraten, decoloren o pierdan

su valor nutritivo y aroma. Ademas se
evita la mezcla de olores y sabores,

asi como la descoloracion de las piezas
de plastico.

12

Nota

Evite el contacto directo de los alimentos
con el panel posterior del aparato,

de lo contrario la libre circulacion del
aire quedara afectada.

Los alimentos o envases podrian quedar
adheridos al panel.

Prestar atencion a las
diferentes zonas de frio del
frigorifico

En funcidn de la circulacion del aire en

el interior del frigorifico, se crean en éste
diferentes zonas de frio:

m La zona mas fria se encuentra entre
la flecha lateral estampada y la balda
de vidrio situada debajo. Fig. &

Nota

Guardar los alimentos mas delicados
(por ejemplo pescado, embutido,
carne) en la zona de mas frio.

m La zona menos fria se encuentra en la
parte superior de la contrapuerta.

Nota

Guardar, por ejemplo, en la zona
menos fria el queso curado y la
mantequilla. De esta manera el queso
conservara su aroma y la mantequilla
se podra untar en el pan faciimente.

Compartimento
de congelacién

El compartimento de

congelacion es adecuado

m para guardar productos
ultracongelados,

m para preparar cubitos de hielo,

m para congelar alimentos frescos.



Nota

iCerciorarse siempre de que la puerta
del compartimento de congelacién

esta cerrada correctamente! En caso de
no estar bien cerrada la puerta,

los alimentos se pueden descongelar.
En el compartimento de congelacion se
produce una fuerte acumulacion

de escarcha. Ademas se produce un
elevado consumo de energia eléctrica.

Capacidad maxima de
congelacién

Las indicaciones relativas a la maxima
capacidad de congelacién en 24 horas
se facilitan en la placa del aparato.

Fig.

Congelar y guardar
alimentos

Puntos a tener en cuenta
al comprar alimentos
ultracongelados

m Prestar atencidon a que la envoltura
del alimento o producto congelado no
presente ningun tipo de dano.

m Verifique la fecha de caducidad de los
alimentos. Cerciorese de que ésta no
ha vencido.

es

m La indicacion de la temperatura del
congelador del establecimiento en
donde adquiera los alimentos debera
senalar un valor minimo de -18 °C.

m Al hacer la compra, recuerde que
conviene adquirir los alimentos
congelados en el ultimo momento.
Procure transportarlos directamente
a casa envueltos en una bolsa
isotérmica. Una vez en el hogar,
debera colocarlos inmediatamente en
el compartimento de congelacion.

Prestar atencion al colocar los
alimentos

m Congelar preferentemente grandes
cantidades de alimentos frescos en
el compartimiento superior.

Aqui los alimentos se congelan de
modo especialmente rapido y
cuidadoso.

m Colocar los alimentos
distribuyéndolos uniformemente en
los compartimentos o los cajones de
congelacion.

Nota

Los productos congelados que ya
hubiera en el compartimento de
congelacion no deberan entrar en
contacto con los alimentos
frescos que se desean congelar.
En caso necesario, recoger y
apilar los alimentos congelados en
los cajones de congelacion.

Guardar los alimentos
congelados

Cerciorarse de que el cajon de
congelacion esté introducido a tope en
el aparato a fin de asegurar una
circulacién impecable del aire por el
aparato.
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Congelar alimentos
frescos

Si decide congelar usted mismo los
alimentos, utilice unicamente alimentos
frescos y en perfectas condiciones.

Blanguear (escaldar) las verduras antes
de su congelacion a fin de que su
sabor, aroma o color no se deteriore, ni
pierdan tampoco su valor nutritivo.

Las berenjenas, los calabacines y
esparragos no hay que escaldarlos.

Mas detalles sobre este método podran
hallarse en cualquier libro o manual

de cocina que trate los aspectos de la
congelacion de alimentos y en donde
se describa el método del blanqueado.

Nota

Procurar que los alimentos congelados
que ya hubiera en el congelador no
entren en contacto con los alimentos
frescos que se desean congelar.

m Alimentos adecuados para la
congelacion:
Pan y bolleria, pescado y marisco,
carne, caza, aves, verduras y
hortalizas, frutas, hierbas aromaticas,
huevos sin cascara, productos
lacteos tales como queso, mantequilla
y requeson, platos cocinados y
restos de comidas como por ejemplo
sopas, potajes, carnes o pescados
cocinados, platos de patatas,
gratinados y platos dulces.

m Alimentos que no deben congelarse:
Verduras que se consumen
normalmente crudas, como por
ejemplo lechugas o rabanitos, huevos
en su cascara, uvas, manzanas
enteras, peras y melocotones, huevos
duros, yogur, leche agria, nata fresca
acidulada, crema fresca y mayonesa.
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Envasado de los alimentos

Envasar los alimentos herméticamente
para que no se deshidraten o pierdan su
sabor.

1. Introducir los alimentos en la envoltura
prevista a dicho efecto.

2. Eliminar todo el aire que pudiera
haber en el envase.

3. Cerrarlo herméticamente.

4. Marcar los envases, indicando su
contenido y la fecha de congelacion.

Materiales indicados para el envasado
de los alimentos:

Laminas de plastico, bolsitas y laminas
de polietileno, papel de aluminio,
cajitas y envases especificos para la
congelacion de alimentos.

Todos estos productos y materiales se
pueden adquirir en la mayoria de

los supermercados, grandes almacenes
0 en el comercio especializado.

Materiales no apropiados para el
envasado de alimentos:

Papel de empaquetar, papel
apergaminado, celofan, bolsas de la
basura y bolsitas de plastico de la
compra ya usadas.

Materiales apropiados para el cierre
de los envases:

Gomitas, clips de plastico, bramante,
cinta adhesiva incongelable, etc.

Las bolsitas o laminas de plastico de
polietileno se pueden termosellar con
una soldadora de plasticos.



Calendario de congelacion

El plazo de conservacion varia en
funcion del tipo del alimento congelado.
A una temperatura de -18 °C:

m El pescado, el embutido y los
platos cocinados, asi como el pan
y la bolleria:

hasta 6 meses

m El queso, las aves y la carne:
hasta 8 meses

m La fruta y verdura:
hasta 12 meses

Supercongelacion

Para que los alimentos conserven su
valor nutritivo, vitaminas y buen
aspecto hay que congelar el centro lo
mas rapidamente posible.

Con objeto de evitar que se produzca un
aumento indeseado de la temperatura
interior del aparato al colocar alimentos
frescos en el compartimento de
congelacion, debera activarse la funcién
de supercongelacion varias horas antes
de introducir los alimentos en el aparato.

Normalmente basta con 4-6 horas.

Al estar activada esta funcion, el
compresor funciona continuamente,
alcanzandose en el interior del
compartimento de congelacion unas
temperaturas muy bajas (gran frio).

En caso de desear aprovechar la
maxima capacidad de congelacion del
aparato debera conectarse la funcion
«Supercongelacion» 24 horas antes de
introducir los alimentacion frescos en
el aparato.

es

Pequefias cantidades de alimentos
(hasta 2 kg) se pueden congelar sin
necesidad de activar la
supercongelacion.

Nota

Estando activada la funcién de
supercongelacion, el nivel sonoro del
aparato puede aumentar.

Activar y desactivar
Fig. A
Pulsar la tecla «super» 4.

En caso de estar activada la
supercongelacion, la tecla se ilumina.

La funcion de supercongelacion se
desactiva automaticamente pasadas
aprox. 60 horas (dos dias y medio).

Descongelar los
alimentos

Segun el tipo y la naturaleza de su
uso, se puede elegir entre los siguientes
procedimientos:

m Temperatura ambiente

m En el frigorifico

m En un horno eléctrico, con/sin
calentador de aire

m Con horno microondas

A jAtencion!

No volver a congelar los alimentos que

se hayan descongelado o empezado

a descongelarse. Solo se podran volver
a congelar tras asarlos, freirlos, hervirlos
o preparar con ellos platos cocinados.

En este caso no se debera agotar al
maximo el tiempo de caducidad de los
productos.
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Equipamiento

La posicion de las baldas y los
estantes de las puertas se puede variar
individualmente:

m Desplazar la bandeja hacia adelante,
abatirla hacia abajo y extraerla
inclinandola por uno de sus laterales.
Fig. H

m Los estantes y soportes de la puerta,
por su parte, se deberan levantar
de su posicion para extraerlos. Fig. @

Equipos opcionales
(no disponible en todos los modelos)

Bandeja variable

Fig.

En caso de desear guardar alimentos

o recipientes altos (por ejemplo

jarras o botellas), la parte delantera de la
bandeja variable se puede retirar y
deslizar debajo de la parte trasera de la
misma.

Caja para guardar embutido y queso
Fig. A

La caja se puede extraer para poner
los alimentos en la misma o retirarlos.
Para extraer la caja, levantarla.

El soporte se puede desplazar.

Balda portabotellas

Fig. A A/B

En la balda portabotellas se pueden
colocar con toda seguridad las botellas.
El soporte es variable.
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Cajon para la verdura con regulador de
la temperatura y del grado de humedad
Fig.

Para guardar durante un periodo
prolongado verdura, lechugas vy fruta,
desplazar el mando regulador
completamente hacia la derecha:

La abertura de ventilacion esta abierta.
La temperatura desciende.

Guardar los alimentos durante

cortos periodos — Desplazar el mando
regulador hacia la izquierda.

La abertura de ventilacion esta cerrada.
La temperatura aumenta y existe un
elevado grado de humedad en el cajon.

Botellero

Fig. @

El botellero sirve de sujecion a las
botellas, impidiendo que éstas vuelguen
al abrir o cerrar la puerta del aparato.

Cubitera
Fig.

1. Llenar % partes de la cubitera con
agua potable y colocarla en el
compartimento de congelacion.

2. Desprender la cubitera adherida sdlo
con ayuda de un objeto sin aristas,
como por ejemplo el mango de una
cuchara.

3. Para retirar los cubitos de hielo de la
cubitera, colocar ésta brevemente
debajo del chorro de agua del grifo
o doblarla.



Calendario de congelacion

Fig. ©

Para evitar las pérdidas de calidad

y valor nutritivo de los alimentos
congelados, éstos deberan consumirse
antes de que caduqgue su plazo maximo
de conservacion. Las cifras que figuran
junto a los simbolos sefialan, en meses,
el plazo de conservaciéon admisible
para los diferentes productos. En el caso
de productos ultracongelados debera
observarse la fecha de congelacion

del producto o su fecha de caducidad.

Acumuladores de frio

(en caso de estar incluidos en el equipo
del aparato, su nimero puede variar)

Los acumuladores de frio contribuyen

a retardar la descongelacion de los
productos congelados en caso de corte
o averia del suministro de corriente.

El retardo mas efectivo se logra
colocando los acumuladores de frio en
el compartimento superior, directamente
sobre los alimentos.

Los acumuladores de frio se pueden
extraer de su emplazamiento y usarlos
para mantener alimentos frescos por
breve tiempo, por ejemplo en una bolsa
isotérmica.

es

Adhesivo «OK»

(no disponible en todos los modelos)
Mediante el indicador de temperatura
«OK» se miden las temperaturas
inferiores a +4 °C. En caso de que el
adhesivo no muestre «OK»., habra
que ajustar de modo escalonado una
temperatura mas baja (mas frio).

Nota

Al poner el aparato en marcha, éste
puede necesitar hasta 12 horas
para alcanzar la temperatura ajustada.

or

Ajuste correcto
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Desconexion y paro
del aparato

Desconectar el aparato

Fig. A

Pulsar el interruptor principal para
conexion/desconexion del aparato 1
(el circulo rojo es visible).

El piloto de aviso de la temperatura se
apaga. La funcion de enfriamiento
y la iluminacion estan desactivadas.

Paro del aparato

En caso de largos periodos de
inactividad de la unidad:

1. Desconectar el aparato

2. Extraer el enchufe del aparato
de la toma de corriente o desactivar
el fusible.

3. Limpiar el aparato.
4. Dejar la puerta abierta.
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Al desescarchar el
aparato

Desescarchado automatico
del frigorifico

Durante el funcionamiento del grupo
frigorifico se forman gotas de agua

0 escarcha sobre la pared posterior del
frigorifico. Esto es un fendmeno
perfectamente normal y es debido a
razones técnicas. No es necesario
raspar la escarcha ni secar las gotas
de agua. El panel posterior (evaporador)
del aparato se desescarcha automatica-
mente. El agua de descongelacion

es recogida en la canaleta de desague,
Fig. @. El agua de descongelacion

es transportada, a través de la canaleta
de desagle, al grupo frigorifico, donde
se evapora.

Nota

Mantenga siempre limpios la canaleta de
desague y el orificio de drenaje a fin de
que el agua de descongelacion pueda
fluir siempre libremente.

Desescarchar el compartiment
o de congelacién

El compartimento de congelacién no se
desescarcha automaticamente, dado
que los alimentos congelados no deben
descongelarse en ningun momento.
Una capa de hielo o escarcha acumu-
lada en el interior del compartimento
de congelacién dificulta la transmision
del frio a los alimentos, reduciendo

el rendimiento de la unidad y elevando
el consumo de energia eléctrica. Por lo
tanto debera eliminar regularmente

a capa de escarcha acumulada en el
compartimento de congelacion.



A iAtencion!

No rascar en ningun caso el hielo o la
escarcha con ayuda de objetos metali-
cos cortantes o puntiagudos (cuchillos,
etc.), dado que el evaporador del
compartimento de congelacion podria
resultar dafiado. Los conductos del
agente refrigerante del compartimento
de congelacién podrian resultar
danfados. Téngase presente que la
salida a chorro del agente refrigerante
puede inflamarse o provocar lesiones
en los ojos.

Modo de proceder:

Nota

Si se encuentran aun alimentos en el
congelador, debera activarse la funcion

de supercongelacién unas 4 horas antes
de iniciar la operacion. De este modo se

conseguira que los productos congela-
dos alcancen un nivel de temperatura

muy bajo, pudiéndose conservar asi mas

tiempo a la temperatura ambiental.

1. Retirar los alimentos congelados

del compartimento y guardarlos en un

lugar lo mas frio posible.
2. Desconectar el aparato.

3. Extraer el cable de conexién de la
toma de corriente o activar el fusible.

4. Para acelerar el proceso de
desescarchado, colocar una olla con

agua caliente sobre un posacacerolas

adecuado en el compartimento de
congelacion. Fig. @

5. Recoger el agua procedente del
desescarchado con un pafio o
esponja.

6. Secar el compartimento de
congelacion con un pano.

7. Volver a conectar el aparato.

8. Colocar los alimentos congelados en

el compartimento de congelacion.

es

Limpieza del aparato

A jAtencion!

No utilizar detergentes y disolventes
que contengan arena, cloro o acidos.

No emplear esponjas abrasivas.
En las superficies metalicas podria
producirse corrosion.

No lavar nunca las bandejas,
compartimentos o estantes del
aparato en el lavavajillas.

ijLas piezas pueden deformarse!

Modo de proceder:

1.

Desconectar el aparato antes de
proceder a su limpieza.

. jExtraer el cable de conexion de la

toma de corriente o desconectar el
fusible!

. Retirar los alimentos y guardarlos en

un lugar lo mas frio posible.
Colocar sobre los alimentos los
acumuladores de frio (caso de
disponer de ellos).

. Aguardar a que se haya

descongelado la capa de escarcha.

. Limpiar el aparato con un pafio suave,

agua templada y un poco de
lavavajillas manual con pH neutro.

El agua de lavado no debe penetrar
en la iluminacioén ni acceder a la zona
de evaporacion a través del orificio
de drenaje.

. Limpiar la junta de la puerta solo

con agua clara, secandola bien a
continuacion.

. Tras concluir la limpieza del aparato,

conectarlo a la red y ponerlo en
funcionamiento.

. Volver a introducir los alimentos en el

aparato.
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Equipamiento

Los elementos variables del aparato se
pueden extraer para su limpieza.

Retirar las bandejas de vidrio

Fig. H

Levantar las baldas de vidrio,
desplazarlas hacia adelante,

se inclinan hacia abajo y se extraen
inclinandolas por uno de sus laterales.

Canaleta de desaglie

Fig. @

Limpiar regularmente la canaleta del
desague y el orificio de drenaje con
una bastoncillo u objeto similar, a fin
de que el agua de desaglie pueda
evacuarse libremente.

Retirar los estantes de la puerta

Fig. @

Levantarlos ligeramente vy retirarlos de
su emplazamiento.

Retirar los cajones

Fig. H

Tirar del cajon hacia el cuerpo del
usuario hasta el tope, levantarlo

ligeramente por su parte frontal y
retirarlo del aparato.
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Consejos practicos
para ahorrar energia
eléctrica

m Emplazar el aparato en una
habitacion seca y fresca, dotada
de una buena ventilacion!
Recuerde ademas que el aparato no
debe instalarse de forma que
reciba directamente los rayos del sol,
ni encontrarse tampoco préoximo
a focos activos de calor tales como
cocinas, calefacciones, etc.

No obstante, si esto ultimo fuera
inevitable, se habra de proteger
la unidad con un panel aislante

adecuado.

m Dejar enfriar los alimentos o bebidas
calientes hasta temperaturas
ambientes antes de introducirlos en
el aparato.

m Descongelar los productos
congelados en el interior del
compartimento frigorifico.

De esta manera se puede aprovechar
el frio desprendido por los mismos
para la refrigeracién de los restantes
alimentos guardados.



m Mantener abierta la puerta del aparato
el menos tiempo posible.

m Desescarchar regularmente la
capa de escarcha del compartimento
de congelacion.

Una capa de hielo o escarcha
acumulada en el interior del
compartimento de congelacion
dificulta la transmision del frio a los
alimentos, reduciendo el rendimiento
de la unidad y elevando el consumo
de energia eléctrica.

m Cerciorarse siempre de que la puerta
del compartimento de congelacion
esta cerrada correctamente.

m Limpiar de vez en cuando la parte
posterior del aparato con objeto de
evitar que la acumulacion de polvo
pueda dar lugar a un aumento del
consumo de corriente.

m La disposicion de los elementos y
accesorios del aparato no influye en la
absorcion de energia.

es

Ruidos de
funcionamiento
del aparato

Ruidos de funcionamiento
normales del aparato

Ruidos en forma de murmullos sordos

Los motores estan trabajando
(compresores, ventilador).

Ruidos en forma de gorgoteo

Se producen al penetrar el liquido
refrigerante en los tubos delgados
una vez que ha entrado en
funcionamiento el compresor.

Ruidos en forma de clic

El motor, los interruptores o las
electrovalvulas se conectan/
desconectan.

Ruidos que se pueden evitar
facilmente

El aparato esta colocado en posicion
desnivelada

Nivelar el aparato con ayuda de un
nivel de burbuja. Calzar el aparato en
caso necesario.

Los cajones o baldas oscilan o estan
agarrotados

Verificar los elementos desmontables vy,
en caso necesario, colocarlos en un
nuevo emplazamiento.

Las botellas o recipientes entran
en contacto mutuo

Separar algo las botellas y los
recipientes.
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Pequenas averias de facil solucion

Antes de avisar al Servicio de Asistencia Técnica:

Compruebe si la averia o fallo que usted ha constatado se encuentra recogida en los
siguientes consejos y advertencias.

Tenga presente que los gastos del técnico no quedan cubiertos por las prestaciones
del servicio de garantia.

Averia Posible causa Forma de subsanarla

La temperatura difiere En algunos casos es posible
fuertemente del valor que sea suficiente desconectar
ajustado. el aparato durante 5 minutos.

Si la temperatura es demasiado
elevada (calor), verifique al cabo
de unas pocas horas si se ha
producido una aproximacion a la
temperatura ajustada.

Si la temperatura es demasiado
baja (frio), verifique la temperatura
nuevamente al dia siguiente.

La iluminacion no La bombilla esta Sustituir la bombilla. Fig. [@/B

funciona. fundida.
1. Desconectar el aparato.

2. Extraer el enchufe del aparato
de la toma de corriente o
desconectar el fusible de la red.

3. Retirar por atras el recubrimiento
protector de la lampara.

4. Sustituir la bombilla fundida por
una nueva

(bombilla de repuesto,
220-240 V, corriente alterna,
base E 14; para el nimero
de watios, véase la bombilla
defectuosa).

El interruptor de la luz Verificar la movilidad del interruptor.
esta agarrotado. Fig. @/A
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Averia

Posible causa

Forma de subsanarla

Se ha acumulado
agua en el fondo del
aparato.

Las canaletas de
desague del agua de
descongelacion

o el orificio de drenaje
estan obstruidos.

Limpiar las canaletas de desagle
del agua de descongelacién vy el
orificio de drenaje (véase el capitulo
«Limpieza del aparato»). Fig. @@

Los productos o
alimentos congelados
han quedado
adheridos entre si.

Desprenderlos con un objeto sin
aristas. No tratar de desprenderlos
con un cuchillo u objeto puntiagudo.

El compartimento de
congelacion presenta
una capa gruesa

de hielo o escarcha.

Desescarchar el compartimento de
congelacion (véase el capitulo
«Desescarchado»). Prestar atencién
a que la puerta del compartimento
de congelacién esté siempre
cerrada correctamente.

La frecuencia y
duracion de la
conexion del grupo
frigorifico aumenta.

La puerta del aparato
se ha abierto con

demasiada frecuencia.

No abrir la puerta del aparato
innecesariamente.

Las aberturas de
ventilacion y aireacion
estan obstruidas.

Eliminar la causa de la obstruccion.

Se ha introducido una
gran cantidad
de alimentos frescos.

No superar la maxima capacidad
de congelacién de alimentos
frescos del aparato.

El aparato no enfria.

m El aparato esta
desconectado.

m Un corte del
suministro de
corriente.

m El fusible esta
desactivado.

m El enchufe del
aparato no esta
correctamente
asentado en la
toma de corriente.

Pulsar el interruptor principal para
Conexion/Desconexion. Fig. A/ 1

Verificar si hay corriente.
Verificar el fusible.
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Servicio de Asistencia
Técnica

La direccidn y el numero de teléfono del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial
de la marca mas proximo a su domicilio
los podra localizar a través de la guia
telefénica de su localidad o el

directorio del Servicio de Asistencia
Técnica Oficial. Al solicitar la
intervencion del Servicio de Asistencia
Técnica, no olvide indicar el Numero

de producto (E-Nr.) y el Numero

de fabricacién (FD-Nr.) de su unidad.
Ambos nimeros se encuentran en la
placa de caracteristicas del aparato.
Fig.

De este forma se evitara usted gastos
innecesarios, dado que en estos

casos, los gastos del técnico no quedan
cubiertos por las prestaciones del
servicio de garantia.

Solicitud de reparacion y
asesoramiento en caso de
averias

Las sefas de las delegaciones
internacionales figuran en la lista adjunta

de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

E 902 406 416
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Instrucoes de
seguranca e de aviso

Antes de colocar o aparelho
em funcionamento

Devera ler atentamente as instrucdes
de servico e de montagem!

Delas constam informacgdes importantes
sobre instalacdo, utilizacéo e
manutencao do aparelho.

O fabricante néo se responsabiliza,

se nao forem observadas as instrucdes
e avisos constantes das instrucdes de
servico. Guarde toda a documentacao
para posterior utilizacdo ou para outro
possuidor.

Seguranca técnica

O aparelho contém, em quantidades
reduzidas o agente de refrigeracao
R600a nao poluente, mas inflamavel.
Ter cuidado, para que a tubagem do
circuito do agente refrigerador nao
sofra qualquer dano durante o transporte
ou durante a montagem. O agente
refrigerador, ao libertarse, podera causar
ferimentos nos olhos ou inflamarse.

Em caso de danos

m Manter o aparelho afastado de
chamas ou de fontes de ignicao,

m arejar bem o compartimento durante
alguns minutos,

m desligar o aparelho e retirar a ficha
da tomada,

m contactar os Servicos Técnicos.
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Quanto mais agente de refrigeracao
existir num aparelho, maior tem que ser
0 espaco onde se encontra o aparelho.
Em espacos muito pequenos e havendo
uma fuga, pode formar-se uma mistura
de gas/ar inflamavel.

Por cada 8 gramas de agente de
refrigeracao, o espaco da instalacao tem
que ser, no minimo, de 1 m&.

A quantidade de agente refrigerador

do seu aparelho vem indicada na chapa
de caracteristicas, que se encontra no
interior do aparelho.

Se o cabo eléctrico deste aparelho
sofrer algum dano, o mesmo deve

ser substituido pelo fabricante, pelos
Servicos Técnicos ou por um técnico
igualmente qualificado. Instalacées e
reparacdes inadequadas podem
acarretar perigos varios para o utilizador.

As reparacdes no aparelho s6 devem
ser efectuadas pelo fabricante,

pelos Servigos Técnicos ou por um
técnico igualmente qualificado.

Sé devem ser utilizadas pecas originais
do fabricante. SO com estas pecas
o fabricante pode garantir que elas
satisfazem as exigéncias de seguranca.

Uma extensdo do cabo de ligacao a
rede s6 pode ser adquirida através dos
Servicos Técnicos.
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Utilizacao

Nunca utilizar aparelhos eléctricos
dentro do aparelho (por ex.
aquecedores, aparelhos eléctricos
para fazer gelados, etc.).

Perigo de exploséao!

Nunca descongelar nem limpar o
aparelho com um aparelho de
limpeza a vapor! O vapor pode atingir
0S componentes eléctricos e provocar
um curto-circuito. Perigo de choque
eléctrico!

N&o utilizar quaisquer objectos
pontiagudos ou de arestas vivas para
eliminar gelo simples ou em
camadas. Podera, assim, danificar

a tubagem do agente refrigerador.

O agente refrigerador, ao libertar-se,
pode incendiar-se ou provocar
ferimentos nos olhos.

Nao guardar no aparelho produtos
com gases propulsores (por ex. latas
de spray) e produtos explosivos.
Perigo de exploséao!

Nao utilizar rodapés, gavetas, portas,

etc. como estribos ou zonas de apoio.

Para descongelar e limpar, desligar
a ficha da tomada ou o fusivel de
seguranca. Puxar pela ficha e nao
pelo cabo eléctrico.

Alcool de elevada percentagem sé
pode ser guardado no aparelho,
se em recipiente hermeticamente
fechado e em posicao vertical.

Ter cuidado para nao sujar as pecas
de plastico e o vedante da porta
com 6leo ou gordura. As pecas de
plastico e o vedante da porta podem,
de contrario, tornar-se porosos.
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Nunca tapar ou obstruir as grelhas
de ventilacdo do aparelho.

Este aparelho s6 pode ser utilizado
por pessoas (incluindo criangas)

com capacidades fisicas, sensoriais
ou psiquicas ou, ainda, falta de
conhecimentos, se vigiadas por uma
pessoa responsavel pela sua
seguranga ou que por esta tenham
recebido formacgao sobre como utilizar
o aparelho.

N&ao guardar na zona de congelacao
liquidos em garrafas ou latas
(especialmente bebidas gaseificadas).
As garrafas e as latas podem
rebentar!

Nunca levar imediatamente a boca
alimentos congelados e acabados
de retirar da zona de congelacao.
Perigo de queimaduras provocadas
pelo frio!

Devera evitar o contacto prolongado
das maos com os alimentos
congelados, o gelo ou com a
tubagem do evaporador, etc..
Perigo de queimaduras provocadas
pelo frio!

Criancas em casa

Nao deixar a embalagem e seus
componentes ao alcance de criancas.
Perigo de asfixia provocado

por cartdes dobraveis e peliculas!

O aparelho ndo é um brinquedo para
criancas!
No caso de aparelhos com fechadura:
Guardar a chave fora do alcance das
criancas!



Determinacées gerais

O aparelho destina-se a refrigeracao
e congelacao de alimentos.

Este aparelho esta preparado para
utilizacdo doméstica em casas
particulares e para o ambiente
domeéstico.

O aparelho esta protegido contra
interferéncias, de acordo com a directiva
UE 2004/108/EC.

O circuito de frio foi testado quanto a
sua estanquidade.

Este produto corresponde as
determinacdes sobre seguranca em
vigor para aparelhos eléctricos

(EN 60335-2-24).

Instrucoes sobre
reciclagem

< Reciclagem da embalagem

A embalagem protege o seu aparelho
de danos no transporte. Os materiais
utilizados nao sao poluentes e sédo
reutilizaveis. Proceda a reciclagem da
embalagem de forma compativel com
0 meio ambiente.

Junto do seu Agente ou dos Servigos
Municipalizados podera informar-se
sobre os procedimentos actuais de
reciclagem.
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<9 Reciclagem dos aparelhos
usados

Os aparelhos antigos ndo séao lixo sem
qualquer valor! Através duma reciclagem
compativel com o meio ambiente,
podem ser recuperadas matérias primas
valiosas.

Este aparelho esta marcado

ﬁ em conformidade com a

=== Directiva 2002/96/EG relativa
aos residuos de equipamentos
eléctricos e electrdnicos
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE). A directiva
estabelece o quadro para a
criacado de um sistema de recolha
e valorizacao dos equipamentos
usados valido em todos os
Estados Membros da Unido
Europeia.

A Aviso

Em aparelhos fora de servico
1. Desligar a ficha da tomada.

2. Cortar o cabo eléctrico e afasta-lo
do aparelho com a respectiva ficha.

3. N&o retirar as prateleiras e os
recipientes, para evitar que as
criancas trepem com a ajuda destes.

4. N&o deixar que as criangas brinquem
com o aparelho fora de servico.
Perigo de asfixial

Os aparelhos de frio contém agente
refrigerador e, no isolamento, gases.
O agente refrigerador e os gases
devem ser eliminados correctamente.
Ter cuidado para n&o danificar a
tubagem do agente refrigerador até
a sua reciclagem correcta.
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O fornecimento inclui

Depois de desembrulhar o aparelho,
ha que verificar todas as pecas quanto
eventuais danos de transporte.

Para reclamacoes, dirija-se ao Agente,
onde comprou o aparelho ou a nossa
Assisténcia Técnica.

O fornecimento é constituido pelas
seguintes pecas:

m Aparelho de Embutir

m Equipamento (dependente do
modelo)

Saco com material para a montagem
Instrucdes de servico

Instrucdes de montagem

Folheto sobre Assisténcia Técnica
Anexo sobre garantia

Informacgdes sobre consumo de
energia e ruidos

Local da instalacao

O aparelho deve ser instalado em local
seco e arejado. O local da instalacao
nao deve estar sujeito a accao directa
dos raios solares nem estar perto de
qualquer fonte de calor, como um fogéao,
um aquecedor, etc. Se for inevitavel

a instalacéo junto de uma fonte de calor,
devera utilizar uma placa isoladora
adequada ou manter as seguintes
distancias minimas em relacdo a fonte
de calor:

m Em relacédo a fogdes eléctricos
e agas 3 cm.

m Em relacédo a fogbes a 6leo ou a
carvao 30 cm.
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Ter em atencao a
temperatura ambiente
e a ventilacao

Temperatura ambiente

O aparelho foi concebido para uma
determinada classe climatica.
Dependendo da classe climatica,

o aparelho pode funcionar com

as seguintes temperaturas ambiente.

A classe climatica encontra-se na chapa
de caracteristicas, Fig. .

Classe Temperatura ambiente
climatica permitida

SN +10 °C até 32 °C

N +16 °C até 32 °C

ST +16 °C até 38 °C

T +16 °C até 43 °C

Indicacao

O aparelho esta completamente
operacional dentro dos limites da
temperatura ambiente da classe
climatica indicada. Se um aparelho da
classe climatica SN for operado a
temperaturas ambientes mais baixas,
podem ser excluidos danos no

mesmo até uma temperatura de +5 °C.

Ventilacao

O ar na parte de tras do aparelho é
aquecido. O ar aquecido tem que poder
ser expelido sem impedimentos.

De contrario, a maquina de frio tem que
trabalhar mais. Isto aumentara o
consumo de energia. Por isso: Nao tapar
nem obstruir as aberturas de ventilagcao!



Ligar o aparelho

Depois do aparelho estar instalado,
dever-se-a esperar, pelo menos, 1 hora,
antes de po6r o aparelho a funcionar.
Durante o transporte, pode acontecer
que o 6leo existente no compressor

se tenha infiltrado no sistema de frio.

Antes da primeira colocacdo em
funcionamento, devera limpar o
interior do aparelho (ver «Limpeza
do aparelho»).

Ligacao eléctrica
A tomada deve situar-se junto do

aparelho e ficar facilmente acessivel,
depois da instalacao do aparelho.

O aparelho corresponde a classe de
proteccéo I. Ligar o aparelho a

uma tomada de corrente alterna de
220-240 V/50 Hz instalada de acordo
com as normas e com fio de terra.

A tomada de corrente tem que estar

protegida por um fusivel de 10 até 16 A.

No caso de aparelhos, que vao
funcionar em paises fora da Europa,
ha que verificar, se a tensdo e o

tipo de energia indicados coincidem
com os valores da sua instalacéo
doméstica. Estas indicacbes constam
da placa de caracteristicas, Fig.
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A Aviso

O aparelho nao deve, de forma alguma,
ser ligado a uma tomada electronica de
poupanca de energia.

Para utilizacdo dos nossos aparelhos
podem ser usados conversores

de conducao de rede e de conducao
sinusoidal. Conversores condutores
de rede sao utilizados em instalacdes
fotovoltaicas, que s&o directamente
ligadas a rede eléctrica publica.

Em caso de solucbes em forma de
ilha (por ex. no caso de barcos ou de
cabanas de montanha), que nao
dispéem de qualquer ligacao a rede
publica, devem ser utilizados
conversores de conducao sinusoidal.
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Familiarizacao com
o aparelho

Favor desdobrar a ultima pagina com as
ilustracdes. Estas instrucdes de servico
aplicam-se a varios modelos.

O equipamento dos varios modelos
pode variar.

Sao, por isso, possiveis diferencas nas
imagens.

Fig. 0

* Nao existente em todos os modelos.

1 Interruptor da luz

2 Interruptor principal
Ligar/Desligar

3 Elementos de comando/

lluminacao

Prateleira de vidro

Gaveta de legumes

Gavetas de congelados

Calendario de congelacao*

Compartimento para

queijo e manteiga *

9 Prateleira para bisnagas e caixas
pequenas

10 Suporte para ovos

11 Prateleira para garrafas grandes

0 N O

A Zona de refrigeracéo
B Zona de congelacao
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Elementos de comando

Fig. A

1 Interruptor principal
Ligar/Desligar

Serve para ligar e desligar
todo o aparelho.

2 Tecla de regulacao de
temperatura
Esta tecla serve para regular a
temperatura.

3 Indicadoras de temperatura da

zona de refrigeracao

Os digitos junto dos indicadores
luminosos de temperatura
correspondem as temperaturas
da zona de refrigeracédo em °C.

A ldmpada iluminada mostra
a temperatura regulada.

4 Tecla «super»
Para regulacao das funcdes
superrefrigeracao (zona de
refrigeracao) ou supercongelaca
0 (zona de congelacéo).
Ver capitulo «Superrefrigeracao»
ou «Supercongelacao».



Ligar o aparelho

Ligar o aparelho com o interruptor
principal Lig./Desl., Fig. A/1.

A indicacao de temperatura esta a
piscar, Fig. B/3, até o aparelho

ter atingido a temperatura regulada.
O aparelho comeca a refrigerar, a

iluminacao é ligada com a abertura da
porta.

Depois do aparelho ligado, pode
demorar horas até que seja atingida a
temperatura regulada. Antes disso,

n&o colocar qualquer alimento dentro do
aparelho.

Indicacoes sobre
funcionamento

A temperatura na zona de refrigeracao
fica mais elevada:

m devido a abertura frequente da porta
do aparelho,

m devido a colocacao de grandes
quantidades de alimentos,

m devido a uma temperatura ambiente
elevada.

Regular a temperatura
Fig. A

Zona de refrigeracao

A temperatura é regulavel de +2 °C até
+8 °C.

Premir a tecla de regulacao de
temperatura 2 tantas vezes até que fique
regulada a temperatura pretendida para
a zona de refrigeracao.
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O valor regulado em ultimo lugar fica
memorizado. A temperatura

regulada é mostrada na indicacao de
temperatura 3.

De fabrica, recomendamos uma
regulacédo de +4 °C para a zona de
refrigeracao.

Alimentos sensiveis ndo devem
ser conservados a uma temperatura
superior a +4 °C.

Zona de congelacao

A temperatura na zona de congelacao
é independente da temperatura da zona
de refrigeracao.

Temperaturas mais frias na zona de
refrigeracdo provocam, também,
temperaturas mais frias na zona de
congelacéo.

Capacidade util

As indicacdes sobre capacidade util
estdo indicadas na placa de
caracteristicas do seu aparelho. Fig.

Aproveitar totalmente a
capacidade de congelacao

Para se arrumar a quantidade maxima
de alimentos congelados, podem

ser retirados todos os elementos do
equipamento dispensaveis.

Os alimentos podem, entéo, ser
colocados directamente sobre as
prateleiras e empilhados sobre a base
da zona de congelacao.

Retirar os elementos de equipamento

Puxar todas as gavetas de congelados
até prender, elevar a frente e retirar.
Fig. H
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Zona de refrigeracao

A zona de refrigeracéo € o local

ideal para a conservacao de refeicbes
prontas, produtos de pastelaria,
conservas, leite condensado e queijo
rijo.

Ao arrumar alimentos, ter
atencao

Os alimentos devem ser bem embalados
ou tapados. Deste modo, conservarao
0 aroma, a cor e a frescura. Evitam-se,
assim, também, a transmisséo de
sabores e as mudancas de cor das
pecas de plastico.

Indicacao

Evitar o contacto entre os alimentos

e a parede do fundo. A circulacéo de
ar ficara, assim, prejudicada.

Os alimentos ou as embalagens podem
congelar na parede do fundo.

Ter em atencao as areas de frio
dentro da zona de refrigeracao
Devido a circulacao de ar dentro da

zona de refrigeracao, surgem diferentes
areas de frio:

m A zona mais fria situa-se entre a seta
gravada lateralmente e a prateleira
de vidro imediatamente abaixo. Fig. @

Indicacao

Na area mais fria, podera conservar
alimentos sensiveis, (por ex. peixe,
carnes frias, carne).
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m A zona mais guente situa-se na parte
superior da porta.

Indicacao

Na zona mais quente, podera guardar,
por exemplo, queijo e manteiga.

O queijo conserva assim 0 seu aroma
e a manteiga fica facil para barrar.

Zona de congelacao

Utilizacao da zona de
congelacao

m Para a conservacao de alimentos
ultracongelados.

m Para producao de cubos de gelo.
m Para congelacao de alimentos.

Indicacao

E importante verificar, se a porta da
zona de congelacao fica bem fechada.
Com a porta aberta, os alimentos
descongelam. O compartimento de
congelacao forma muito gelo.

Além disso: Verifica-se um desperdicio
de energia, devido ao seu consumo
elevado!

Max. capacidade
de congelacao

Os dados sobre a capacidade
maxima de congelacdo em 24 horas
podem ser encontrados na chapa de
caracteristicas. Fig.
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Congelacao
e conservacao

Compra de alimentos
ultracongelados

m A embalagem nao deve estar
danificada.

m Dar atencao a data de validade.

m A temperatura na arca congeladora
da loja deve ser de -18 °C ou inferior.

m Se possivel, transportar os alimentos
ultracongelados num saco térmico
e arruma-los rapidamente na zona de
congelacéo.

Ao arrumar alimentos, ter
atencao

m Maior quantidade de alimentos deve,
de preferéncia, ser congelada na
prateleira superior. Ali os alimentos
sdo congelados de forma
especialmente rapida e também
cuidadosa.

m Colocar os alimentos com a sua
maior superficie assente sobre
as prateleiras ou nas gavetas de
congelados.

Indicacao

Alimentos ja congelados ndo devem
entrar em contacto com os alimentos
frescos, na fase de congelacao.

Se for necessario, transfira os alimen-
tos ja completamente congelados
para as gavetas de congelados.

Conservacao de alimentos
congelados
Inserir as gavetas de congelados até

ao encosto para garantir uma correcta
circulacao de ar.

Congelacao
de alimentos frescos

Para congelacéao, devera utilizar sempre
alimentos frescos e em perfeito estado.

Para que o valor nutricional, o aroma e
a cor se mantenham o melhor possivel,
os legumes devem ser branqueados,
antes da sua congelacdo. No caso

de beringelas, pimentos, courgetes e
espargos nao & necessario o
brangueamento.

Nas livrarias podera encontrar literatura
sobre congelacao e brangueamento.

Indicacao

Cuidado para que os alimentos a
congelar ndo entrem em contactos com
os alimentos ja congelados.

m Alimentos adequados para
congelacéo:
Bolos, peixe e frutos do mar, carne,
caca, aves, legumes, fruta,
ervas aromaticas, ovos sem casca,
lacticinios, como queijo, manteiga
€ requeijao, refeicdes prontas e restos
de comida, como sopas, guisados,
peixe e carne cozinhados, refeicdes
com batata, souflés e doces.

m Alimentos ndo adequados para
congelacéo:
Legumes habitualmente consumidos
crus, como saladas de folha ou
rabanetes, ovos com casca, uvas,
macas inteiras, peras e péssegos,
ovos bem cozidos, iogurt, leite
gordo, natas azedas, creme fraiche
€ maionese.
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Embalagem dos alimentos
congelados

Embalar os alimentos hermeticamente,
para que nao percam o sabor nem
seqguem.

1. Introduzir os alimentos na
embalagem.

2. Expelir o ar para o exterior.

3. Fechar a embalagem
hermeticamente.

4. Etiquetar a embalagem com o
conteudo e a data de congelacao.

Adequado como embalagem:
Pelicula de plastico, manga de
polietileno, folha de aluminio, caixas
proprias para congelacéo.

Estes produtos encontram-se a venda
no comeércio da especialidade.

Inadequado como embalagem:

Papel de embrulho, papel de
pergaminho, celofane, sacos do lixo,
sacos de compras usados.

Adequdo para fechar:
Elasticos, clips de plastico, fios, fita
adesiva resistente ao frio, entre outros.

Sacos e mangas de pelicula de
polietileno podem ser fechados com um
aparelho proéprio.
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Prazo de validade dos
alimentos congelados

O prazo de validade depende do tipo de
alimentos.
Com uma temperatura de -18 °C:

m Peixe, charcutaria, refeicées prontas,
bolos:

até 6 meses

m Queijo, aves, carne:
até 8 meses

m Legumes, fruta:
até 12 meses

Supercongelacao

Os alimentos devem congelar até ao
nucleo o mais rapidamente possivel,
para gue conservem vitaminas, valores
nutritivos, aspecto e sabor.

Ligue a supercongelacao algumas
horas antes de inserir os alimentos no
aparelho, para evitar uma subida
indesejada da temperatura.

Em geral, séo suficientes 4-6 horas
antes.

Depois de ligado, o aparelho trabalha
continuamente e na zona de congelagcao
€ atingida uma temperatura muito baixa.

Se tiver que ser utilizada a capacidade
maxima de congelacéo, a
supercongelacao deve ser activada
24 horas antes da colocacao dos
produtos frescos.

Pequenas quantidades de alimentos

(até 2 kg) podem ser congeladas, sem
supercongelacéo.

Indicacao
Se a supercongelacéao estiver ligada,

os ruidos de funcionamento podem ser
mais elevados.



Ligar e desligar
Fig. A
Premir a tecla «super» 4.

Se a supercongelacao estiver activada,
a tecla fica iluminada.

A supercongelacao desliga
automaticamente, apos 22 dias.

Descongelacao dos
alimentos

Dependendo do tipo e da fim a que se
destina o alimento, podem ser

escolhidas as seguintes possibilidades:

m a temperatura ambiente

m no frigorifico

m no forno eléctrico, com/sem
ventilacao de ar quente

B no micro-ondas

A Atencao

Nao voltar a congelar alimentos
descongelados ou que iniciaram a
descongelacdo. S6 depois de
cozinhados, é que estes alimentos
podem voltar a ser congelados.

Nao utilizar mais o prazo maximo de
conservacao dos alimentos.
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Equipamento

As prateleiras interiores e as prateleiras
da porta podem ser mudadas de
posicao, se necessario:

m Puxar a prateleira para a frente,
rebaixar e desloca-la lateralmente
inclinada para fora. Fig. H

m Elevar e retirar as prateleiras e
suportes da porta. Fig. @

Equipamento especial
(ndo existente em todos os modelos)

Prateleira Vario

Fig.

Para poder arrumar recipientes altos
(por ex. cafeteiras ou garrafas),

a parte frontal da prateleira Vario pode
ser retirada e deslocada para tras.

Gaveta para charcutaria e queijo

Fig. A

A gaveta pode ser retirada, para arrumar
e retirar alimentos: Para isso, elevar

a prateleira. A fixacado da prateleira é
variavel.

Prateleiras para garrafas

Fig. Bl A/B

Na prateleira para garrafas, podem

ser arrumadas garrafas com seguranca.
A fixacao é variavel.
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Regulador de temperatura

e de humidade para a gaveta

de legumes

Fig. I

Para a conservacéo a longo prazo

de legumes, saladas e fruta, deslocar o
regulador totalmente para a direita —

a ventilacao fica aberta - a temperatura
fica mais fria.

No caso de conservacao a curto prazo,
deslocar o regulador para a esquerda,
a ventilacao fica fechada - a humidade
do ar é elevada a temperatura fica mais
quente.

Suporte para garrafas

Fig. @

O suporte para garrafas impede que
estas tombem com o abrir e fechar da
porta.

Cuvete de gelo
Fig.

1. Encher a cuvete do gelo até %
com agua potavel e coloca-la na
zona de congelacao.

2. Se a cuvete estiver agarrada,
utilizar apenas um objecto rombo para
a soltar (cabo de uma colher).

3. Para soltar os cubos de gelo,
colocar a cuvete sob agua corrente
e trocé-la ligeiramente.
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Calendario de congelacao

Fig.

Para evitar a reducao da qualidade dos
alimentos congelados, néo ultrapasse

0 tempo de conservacao. Os simbolos
junto aos alimentos indicam, em meses,
0 prazo maximo de conservacgao
permitido para os alimentos. Tenha em
atencdo a data de fabrico e de

validade dos alimentos ultracongelados,
adquiridos no comeércio.

Acumulador de frio

(se fizer parte do equipamento, a
quantidade é diferente)

Em caso de falha de energia ou de
anomalia, o acumulador de frio retarda o
aquecimento dos alimentos guardados.
O tempo maximo de conservacao

€ alcancado, se o acumulador de frio
for colocado directamente sobre os
alimentos na gaveta superior.

O acumulador de frio pode, também, ser
retirado para a manutencao temporaria

de frio de alimentos, por ex. numa mala
térmica.
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Autocolante «OK»

(nao existente em todos os modelos)
Com o controlo de temperatura «OK»,
podem ser identificadas temperaturas
inferiores a +4 °C. Regular a
temperatura por fases, se o autocolante
nao mostrar «OK>».

Indicacao
Ao ligar o aparelho pela primeira vez,

pode levar até 12 horas até que seja
atingida a temperatura.

or

Regulacao correcta

Desligar e desactivar o
aparelho

Desligar o aparelho

Fig. A

Premir o interruptor principal de
Lig./Desl. 1 (o circulo vermelho fica
visivel).

A indicacdo de temperatura apaga-se.
A refrigeracédqo e a iluminacao estao
desligadas.

Desactivar o aparelho

Se o aparelho né&o for utilizado por um
longo periodo de tempo:

1. Desligar o aparelho.

2. Desligar a ficha da tomada ou os
fusiveis.

3. Limpar o aparelho.
4. Deixar a porta do aparelho aberta.

Descongelacao

A zona de refrigeracao
descongela automaticamente

Enguanto a maquina de refrigeracao
esta a funcionar vao-se formando

gotas da agua de descongelacao ou
gelo na parede posterior da

zona de refrigeracéao. Isto € devido ao
funcionamento. Nao é necessario limpar
as gotas de agua ou de gelo. A parede
posterior descongela automaticamente.
A agua da descongelagcao escorre

para a respectiva tina de recolha, Fig. [@.
A partir da calha, a agua da
descongelacédo é encaminhada para a
maquina de frio, onde é evaporada.

Indicacao

A calha de recolha da agua da
descongelacéao e o orificio de
escoamento devem ser mantidos limpos,
para que a agua possa escorrer
livremente.
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Descongelacao da zona
de congelacao

A zona de congelacao ndao descongela
automaticamente, porque os alimentos
congelados ndo devem descongelar.
Uma camada de gelo na zona de
congelacéao prejudica a transmissao de
frio aos alimentos congelados e
aumenta o consumo de energia.
Remova, regularmente, a camada

de gelo.

A Atencao

Nao raspar a camada de gelo com uma
faca ou com um objecto pontiagudo.
Podera, com isso, danificar a tubagem
do agente refrigerador. O agente
refrigerador, ao libertar-se, pode
incendiar-se ou provocar ferimentos nos
olhos.

Procedimento:

Indicacao

Activar a supercongelacéao cerca de
4 horas antes da descongelacéo,
para que os alimentos atinjam uma
temperatura muito baixa e, assim,
possam ficar a temperatura ambiente
durante mais tempo.

1. Retirar os alimentos congelados
e coloca-los num local fresco.

2. Desligar o aparelho.

3. Retirar a ficha da tomada e desligar
os fusiveis.

4. Para acelerar o processo de
descongelacao, colocar uma panela
de agua guente na zona de
congelacéao, sobre uma base propria.
Fig. @

5. Com um pano ou uma esponja,
apanhar a agua da descongelacao.
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6. Passar a zona de congelacdo com um
pano até secar.

7. Voltar a ligar o aparelho.

8. Voltar a arrumar os alimentos
congelados.

Limpeza do aparelho

A Atencao

N&o utilizar quaisquer produtos de
I|mpeza e solventes com teor
abrasivo, de cloro ou acidos.

m N&o utilizar esponjas abrasivas ou
asperas. Nas superficies metalicas
poderia formar-se corroséo.

m N&o lavar prateleiras nem recipientes/
gavetas na maquina de lavar loica.
As pecas podem ficar deformadas.

Procedimento:
1. Antes da limpeza, desligar o aparelho.

2. Desligar a ficha da tomada ou os
fusiveis!

3. Retirar os alimentos e coloca-los em
local fresco. Colocar o acumulador de
frio (se existente) sobre os alimentos.

4. Aguardar até a camada de gelo
derreter.

5. Limpar o aparelho com um pano
macio, agua morna e um produto de
limpeza neutro. A agua de limpeza
nao pode entrar na iluminacdo nem
escorrer pelo furo de escoamento
para a zona de evaporacao.

6. Limpar o vedante da porta s6 com
agua limpa e depois secar bem.

7. Depois da limpeza: Ligar novamente
o aparelho e coloca-lo em
funcionamento.

8. Voltar a colocar os alimentos no
aparelho.



Equipamento

Para limpeza, todos os componentes
variaveis do aparelho podem ser
retirados.

Retirar as prateleiras de vidro
Fig. H
Elevar as prateleiras de vidro,

puxar as mesmas para a frente,
oscilar lateralmente e retirar.

Calha de recolha da agua da
descongelacao

Fig. @

Limpar regularmente a calha de recolha
da agua da descongelacao e o orificio
de escoamento com uma cotonete ou
um objecto similar, para que a agua da
descongelacédo possa correr.

Retirar as prateleiras da porta
Fig. A

Elevar e retirar as prateleiras.
Retirar os recipientes

Fig. H

Deslocar os recipientes para fora até
prender, elevar a frente a retirar.
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Como poupar energia

m Instalar o aparelho em local seco
e arejado! O aparelho ndo deve estar
directamente sujeito a accao dos
raios solares, nem proximo duma
fonte de calor (por ex. radiadores,
fogao).
Se necessario, utilizar uma placa
isoladora.

m Deixar arrefecer alimentos e bebidas,
antes de os arrumar no aparelho.

m Para a descongelacao, cologue o0s
alimentos congelados na zona
de refrigeracéo e aproveite o frio
dos alimentos congelados para a
refrigeracdo dos alimentos.

m Abrir a porta do aparelho o minimo
tempo possivel.

m Descongelar, regularmente, a camada
de gelo na zona de congelacéo.

Uma camada de gelo na zona de

congelacéao dificulta a transmissao
de frio aos alimentos e aumenta o
consumo de energia.

m E importante verificar, se a porta
da zona de congelacao fica bem
fechada.

m A parte de tras do aparelho deve ser
limpa simplesmente, para evitar
0 aumento do consumo de energia.

m A disposicdo dos elementos do
equipamento ndo tem influéncia sobre
0 consumo energético do aparelho.
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Ruidos
de funcionamento

Ruidos absolutamente normais

Zumbido
Os motores trabalham
(por ex. agregados de frio, ventilador).

Ruidos semelhantes a agua a borbulhar
OU sussurros

O agente de refrigeracao esta a circular
através dos tubos.

Cliques

Motor, interruptor ou valvulas
magnéticas ligam/desligam.

Evitar ruidos

O aparelho esta desnivelado

Favor nivelar o aparelho com a ajuda de
um nivel de bolha dear. Se necessario,
colocar um pouco abaixo.

Recipientes e prateleiras abanam ou
estao presos

Verificar as pecas removiveis e voltar
a coloca-las no lugar.

Garrafas ou outros recipientes
tocam-se

Afastar, ligeiramente, as garrafas e
recipientes uns dos outros.

Eliminacao de pequenas anomalias

Antes de pedir a intervencao dos Servigos Técnicos:
Devera verificar, se vocé mesmo nao podera eliminar a anomalia, com a ajuda das

indicacdes seguintes.

O cliente tera sempre que suportar os custos do nosso técnico, mesmo durante

o periodo de garantial

Anomalia Causa possivel

Ajuda

A maquina de frio esta
ligada por periodos

mais frequentes e aparelho.

Maior frequéncia na
abertura da porta do

Nao abrir a porta sem necessidade.

mais longos.
9 As aberturas de

ventilacao estédo
tapadas.

Afastar os obstaculos.

Congelacédo de maior

quantidade de
alimentos frescos.

Nao ultrapassar a capacidade
maxima de congelacéo.

O fundo da zona
de refrigeracéao esta
molhado.

da agua da

estdo entupidos.

As calhas de recolha

descongelacédo ou o
orificio de escoamento

Limpar as calhas de recolha de
agua da descongelacao e o orificio
de escoamento (ver «Limpeza do
aparelho»). Fig. [@
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Anomalia Causa possivel

Ajuda

A iluminacao nao esta A lampada esta
a funcionar. danificada.

Substituir a lampada. Fig. [@/B

1. Desligar o aparelho.

2. Retirar a ficha da tomada ou
desligar os fusiveis.

3. Retirar a cobertura da lampada
por tras.

4. Substituir a lampada
(lampada de substituicao
220-240 V corrente alterna,

casquilho E14, Watt, ver a
lampada fundida).

O interruptor da luz
esta preso.

Verificar, se o interruptor se move.
Fig. @/A

A temperatura difere
bastante da
temperatura regulada.

Para alguns casos, basta desligar
o aparelho durante 5 minutos.

Se a temperatura estiver demasiado
alta, verificar apos algumas horas,
se houve uma aproximacao em
relacado a temperatura regulada.

Se a temperatura estiver demasiado
baixa, voltar a verificar a
temperatura no dia seguinte.

O alimento congelado
esta agarrado.

Soltar o alimento congelado com
um objecto ndo agucado.

Nao utilizar uma faca ou um objecto
agucado.

A zona de congelacéao
tem uma camada de
gelo espessa.

Descongelar a zona de congelacéao
(ver capitulo Descongelacao).

Ter sempre atengéo para que a
porta da zona de congelacéao fique
bem fechada.

O aparelho nédo tem m O aparelho esta

poténcia de desligado.
refrigeracao. m Falta de energia.
m O fusivel esta
desligado.

m A ficha de ligacéo a
rede ndo esta bem
encaixada.

Premir o interruptor principal
Ligar/Desligar. Fig. A/ 1

Verificar se ha corrente.
Controlar o fusivel.
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Assisténcia Técnica

Na lista telefénica ou no indice de
Postos de Assisténcia que acompanha
o aparelho, encontrara o Posto de
Assisténcia Técnica da sua zona de
residéncia. Por favor, indique aos
Servicos Técnicos 0 numero

de produto (E-Nr.) e o numero de
fabrico (FD) do seu aparelho.

Pode encontrar estas indicacées na
chapa de caracteristicas. Fig.

Indicando o n.c de produto e o n.°

de fabrico, evitara deslocacdes
desnecessarias. Assim, ira evitar custos
adicionais.

Ordem de reparacao e apoio
em caso de anomalias
Os dados para contacto com todos

0S paises encontram-se no indice dos
Servigcos Técnicos anexo.

PT 707 500 545 PT 0,10€/min.
Mobile 0,25€/
min.
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Ymodei&eic aoPpaAeiag
KXI TIPOEIOOTIOINTIKES
uttodei&eig

MpoToU B€0ETE TN CUGKEUN
o€ AeiToupyia

AloBaoTe pe mpoooxn TIC odnyieg Xpnong
Kol TomoOeTnoNng! AuTEC TepIEXOUV
ONUOVTIKEC TTANPOPOPIES VIO TNV
EYKOTAOTAON, TN XPNON KaI TN OUvVTHPNON
TNG CUOKEUNC.

O kaTookeuaoTnc dev avolapBavel
Kopio eubuvn via Tuxov BAGRBeC,

av dev mpooexbouv ol urrodeiteig Kol
MP0oeIO0TIOINCEIC TTOU BIVOVTAI OTIC
odnyiec xpronc. QuAGETe OAa Tl
eyypada aUTA VIO HETETIEITO XPNON Kal
KATTOIOV TUXOV PETETEITO XPNOTN.

TeXVIKN aopEAEIX

H ouokeun mepIExel og HIKPN TTOOOTNTO

TO YUKTIKO peoo R600a, To omoio eival

aBAGBEC pev via To TIEpIBAAOV, aAG

eUPAeKTO. KaTd Tn peTadopd Kol TNV

TOTTOOETNON TNC OUOKEUNC TTPOOEETE VO

pnv maoel BAGBN Kavevac OwWANvVac NS

KUKAODOPIGC TOU WUKTIKOU PHECOU

(peuoTou). To SI0PPEOV WYUKTIKO UEOCO

UTTOPEl VO auTavapAexTE 1) val

odnynoel oe TPAUPOTO TwV PATIOV OOGC.

>e mepinmtwon nuIGG:

B armodeUyeTe TNV avoIXTn GAOYQ N
TINYEG avadAegng,

B 0epiCeTe VIO HEPIKA ASTITG KOAG TOV
XWPO,

B O£TeTe TN OUOKEUN €KTOC AEITOUPYIOG
Kol ToaBoTe To dIc ard TNV mPida,

m KoAgoTe TNV YT peoia TEXVIKNG
efurnPETNONG TwV TTEAGTWV HOC.

el

000 TEPIoCOTEPO WUKTIKO PECO TIEPIEXEI
piot oUOKeur, TOOO PeyoAUTEPOC TIPETIE
Va EiVOI O XWPOC, HEOO OTOV OTI0I0
BpiokeTal auTr. 2e TTOAU HIKPOUC XWPOUC
eival OuvaTO og TIEPITMTWon dIoPPONC
WUKTIKOU PJECOU VO OXNUOTIOTEI SUPAEKTO
piyuo agpiou-agpa.

Avad 8 g TOU WUKTIKOU PECOU TIPETTEN VO
uttoAoyioTei TouAGxiotov 1 m?3

XWPou TormoBeTnong. Tnv moodTNTO TOU
WUKTIKOU JEOOU TNG OUCKEUNG OOC

Oa TNV Bpeite otnv mvokida TUTTOU OTO
E0WTEPIKO TNG OUCKEUNC OOC.

Av TéBer (nuiG To TPododOTIKO KOAWSIO
TNG TPOUCOIC CUOKEUNG, OUTO TIPETTIEI VOl
QVTIKOTAOTOOE! amd TOV KATAOKEUTOTH),
TNV UTINPEoia TEXVIKAG €EUTTNPETNONG
TEAQTWV N ATO TTAPOUOIO KATAPTIOUEVO
aTopo. O1 eyKOTOOTAOEIC KO ETTIOKEUEC
mou Ogev EyIVAV OWOTA, PUTTOPOUV VO
GTTOTEAEOOUV ONUOVTIKO KiVOUVO VIO TOV
Xpnon.

O1 eTMOKEUEC ETITPETETAI VO EKTEAOUVTOI
HOVOV armd TOV KOTAOKEUOOTH, TNV
UTINPEeoia TEXVIKNC €&uttnEETNONG
TEAQTWV N TAPOUOIC KATOPTIOHEVO
ATOUO.

EmTpéneTal va xpnoipotoloUuvTal govov
VYVNOoIG eEOPTAUOTO TOU KOATOOKEUQOTN.
Movo yia auTd To eEQPTHPOTG O
KOTOIOKEUOIOTNC eyYUaTal, OTI GUTA
TANPOUV TIC OTTAITAOEIC BO0DOAEINC.
Empunkuvon tou TpododoTIKoU KoAwdiou
STITPETETAI VO TIPOUNOEUTEITE HOVO PECW
TNG UTINPECIOC TEXVIKAG €EUTINPETNONC
TTEAOTWV.
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Koata Tn Xpnon

Mn xPnNOIUOTIOINOETE TTOTE NASKTPIKES
OUOKEUEC evTOC TNC OUOKEUNG

(11.X. OEPUAOTEEG, NAEKTPIKES
mayounxaveg KTA.). Kivduvog ekpnénc!
[ToTe pynv K&veTe amodyuén ouTe va
KoOopileTe TN OUOKEUN He
aTpokaBapioteg! O aTpoC pmopei va
Ole100U0el 08 NASKTPIKG PEPN KaI VOl
TTPOKOAEOE! BpaxukUKAwa. Kivouvoc
nAekTpomAn&iog!

Mn xpnolgomoleiTe puTePd N AXUnPG
QVTIKEIPEVD VIO TNV adaipeon maxvne
KOl OTPWUATWV TTAYOU.

©a PTToPOUOOTE VO TIPOKOAECETE

p' auTA CNUIEC OTIC OWANVWOEIC

TOU WUKTIKOU peUOTOU.

To SI0pPPEOV WUKTIKO PHECO PTTOPEI
va auTavodAexTei ) va odnynoel oe
TPOAUUOTO TWV HOTIQOV OOC.

Mnv amoBnkelueTe YECO OTN CUOKEUN
TPOIOVTG e eUKOUOTA TTPOWONTIKG
aEPIO (T1.X. OTTPEI) KO EKPNKTIKEG UAEG.
Kivduvoc ekpnénc!

Mn xpnoipyormoleite TIC BAOEIC, TIC
OUPTOPWTEC TTPOEKTAOEIC, TIC TTOPTEC
KTA. WC OKOAOTIATION ] OTNPIVUOTOL.
o TNV amdwuén Kol Tov KaOopIiopod
TPpaRdTe TO dIC aTTd TNV TIPICA 1)
KaTeBadeTe TNV aOPAASIC.

TopaBné&te amo 10 IS Kol OXI Ao

TO TPOPOOOTIKO KGAWDIO.
OvomveupoTwon TTOTA Ye Peydho
TTOO0OTO TIEPIEKTIKOTNTOC 08 GAKOOAN
TTEETEl Vo aroOnKeUovTal JOvVov
KOAG KAelopéva Kail oe 0pBia 6€on.

[Mpoogxete va pnv €NOel oe emadr Aadi
Kol NITToC pe 1o TTAGOTIKG pEpn

KOl TNV TOIHOUXO TNG TTOPTAC, OI10TI
OIGPOPETIKA AUTA yivovTal TTopwon.
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Mnv KoAUTITETE KOl PNV TOTTOOETEITE
QVTIKEIJEVD OTON QVOIVUOTO OEPIOHOU
Kol e€aeplopoU TNG CUOKEUNC.

H mopouoa ouoKeun eMTPEMETA

VO XPNOIYOTIoIEITOI O GTOHO
(oupTtepIAOUBavVOUEVWY TWV TTAISIWV)
Je TIEPIOPIOUEVEC DUOIKEC,
a10ONTNPIEC N WPUXIKEC IKAVOTNTEG N
eNITIEIC YVWOEIC pOvov, OTAV auTa
empBAETovTal OTO TTPOCWTIO APUOSIO
vIa TNV aodGAeId TOUC 1 €XOuV
KOTOTOTTIOTEl OO QUTO OXETIKG PE TOV
XEIPIOYO TNC CUOKEUNC.

Mnv amoBnkeleTe OTOV XWPEO
KOTAWUENC uyp& 0 PIGAEC KOl KOUTIN
(1010iTEPO TTOTG TIEPIEXOVTOL QVOPOIKIKO
0&U). O1 PIAAeC Kal TG KOUTIA UTTOpOoUV
va oTrdioouv!

Mn BdaleTe TOTE OTO OTOUG OOC
KOTEWUYHEVD TPODIUG GUECWC PET
TNV adaipeor) Toug armd TNV KOTAWUEN.
Kivouvoc kpuomoynuatwy!
ArodeUyeTE VO KPOTATE VIO HEYOGAO
OIGOTNHO OTO XEPIO OOIC KOATEWUYHEVD
TPODIYO, TTAYO 1) TOUC OWANVEC TOU
e&oTuIoTn KTA.

Kivouvoc kpuomaynuaTwy!

Moudix 0TO VOIKOKUPIO

Mnv adnoeTe va TepIEABOUV OTO XEPIO
ToIdIWV N OUCKEUOOIO KOI TG EPN TNG.
Yndpxel Kivouvog aoduéiac amd Ta
XOPTOVIO TTOU SIMAWVOUV KOl TG AeTITO
TAGOTIKG UM

H ouokeun dev eivail Traixvidl
via oudig!

> OUOKeUun pe KAe1dapI& OPTAC:
DuAdTE TO KASIOi O PEPOC OTPOCITO
via Ta Toidia!



Fevikeég SIXTAEEIQ

H ouokeun eival KAGTGAMNAN yia TNV YUén
KOl TNV KOTAWUEN Toodipwy.

H mapouoca ouokeur TPOOPICETA VIO
OIKIOKM XPrnon oToV I0INTIKO TOUEX KOl 08
omTIKO TTEPIBANOV.

H ouokeur dEpel avTITTOPOOITIKN
d1ara&n ovpdwva pe Tnv Odnyia

EE 2004/108/EC.

O WUKTIKOC KUKAOC €xel urtoBAnBei oe
€AeyX0 OTEYAVOTNTOC.

To MPOoIOV QUTO OVTOTTIOKPIVETAI OTIC
OXETIKEC OIOTAEEIC aoPaAeiag yia
NAEKTPIKEG ouokeueg (EN 60335-2-24).

Ymodei&eic amoocupong

< Amméoupon TnG
CUOKEUXOIXG

H ouokeuaoia MpooTaTeUE! TN CUCKEUN
00 oo ¢nuIec KaTa Tn petadopa. OAa
TO XPNOIYOTIOIOUEVA UNKG OUOKEUOIOITC
eival aBAaBr) yia To TepIBAAOV Kal
ptmopouv va Eavaxpnolporoinbouv.
[MopakaAOUPE VO CUVTEAEOETE KI £0€IC
OTNV TTPOCTOOIC TOU TIEPIBAAOVTOC KOl
V' amOCUPETE TN CUCKEUOOIO e TPOTIO
aBACBn via To TIEPIBAAOV.

o TOug emikapouc TPOTTOUC AmOCUPONC
mopakoAeioBe va {ntnoeTe mAnpodopiec
amod TO e10IKO KATAOTNHA, armd TO

OTT0I0 OlyOPAOOTE TN OUCKEUN 1| omd TN
AnpoTikn n KoivoTikn Apxr TNC TePIOXNC
oaG.

el

<9 Attéoupon TNG MOAIXG
GUOKEUNG

O1 moAiEC ouokeueg dev amoTeAouV
axpnoTta omoppipgparal Me Tnv amoouporn
TOUC OUUDWVO PE TOUC KOVOVIOHOUG

VIO TNV TTPOOTO0IG TOU TTIEPIBAAOVTOC
UTTOPOUV VO ETTOVOTTIOKTNOOUV TTOAUTILEC
TPWTEC UAEC.

H ouokeun auTn €xel onuavoei

Baoel TNG eupWIAIKAG odnyiag
= 2002/96/EK mepi MoV

NAEKTPIKWV KO NAEKTPOVIKWV

ouokeuwv (waste electrical and

electronic equipment — WEEE).

H odnyia 6¢Tel To MAaicio yia

TNV emoTpodr Kal a&lomoinon Twv

TTOAIV CUOKEUWYV TTOU I0XUEI

oe OAn Tnv Eupwmaikn Evwon.

A Mpoeidomnoinon

>€ TTOAIEC OUOKEUEC TTou Oev

XPNOIUOTIOIOUVTOI TIAEOV

1. TpaBate 10 dIc amd TNV TIPICO.

2. KoyTte 10 KOAwdI0 ouvdeonC oTo
OIKTUO TOU PEUPOTOC KOl
QTTOpOKPUVETE TO padi pe To dIC.

3. Mn ByGAeTe T padia Kal Ta doxeia,
WOTE VO YNV UTTopouUV Vo Pmmouv
eUKOAO HEoo OTn ouokeun To Toudic!

4, Mnv adnvete Ta TaidIG va Taidouv pe
TNV axpnotn moAId cuokeun. Kivduvog
aooutiac!

Ol WUKTIKEC CUOKEUEC TTIEPIEXOUV WUKTIKG
HEOO KOl OTN HOVWON aepIa. Ta WYUKTIKG
HEOO KOl TOL GEPIOE OTTAITOUV AmOCUPON
amd Tov e101Ko. MNpooeéTe va unv
KOTOOTPAPOUV Ol OWANVWOEIC TNC
KUKAODOPIGC TOU WUKTIKOU PECOU, PEXPI
va TapoAndOei auTn via TNV avaioyn,
aBACBn via To TIepIBGAOV armdboupon.
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2uvodegUouV Th
OUCKEUNR

MeTd TO EeTTOKETAPIOPO EAEYETE OAT TO

pepn yia evdexopeved (NUIEC YHETODOPAC.

>e TepIMTwon Mopamovwy armeubuvOeite
OTO KOTAOTNUG, OTTO TO OTI0I0 AYyOP&OOTE
TN OUOKEUN N OTNV UTINEECIO TEXVIKNC
e&utmnPETNONG TWV TIEAGTWV HOC.

H map&doon amoTteAsiTal omo 1o €&NC

Hepn:

m Evroixi¢duevn ouokeun

m EZomnmAiopog (avaloya pe TO JOVTEAD)

B >0KOUAO pe UNIKG ToTToBE€TnoNg

m Odnyieg xpnong

m OOdOnyiec TomoBeTNONC

m OuAGOIO pe TIC UTTNPEOIEG TEXVIKNC

eunmnpeTNoNG MeEAOTWV

Emouvantopevo pUMO eyyunonc

m [MAnpodopieg oxeTIKA pe TNV
KOTOVOAWON EVEPYEIGC KOI TOUG
Bopupouc

46

Tormog TomoOeTNONG

TomoBOeThoTE TN CUCKEUN oe éva &npo,
KoAG aep1lopevo xwpo. O xwpocg
TormoBeTnoncg dev TPETEl Vo eival GUeoal
eKTEOEINEVOC OTNV NNIGKN GKTIVOBOAIT
ouTe va BPIoKETOI KOVTG O€ TINYN
OeppdTNTOC OTIWG KOUZiva, KaAOPIDEP
KTA. Av n TomoBeTnon OimAa o€ TNy
OeppdTNTOC €ival avomodeukTn,
XPNOIUOTIOIMOTE KOATAMNAN HOVWTIKN
TAGKO 1 TNPNOTE TIC aKOAoUBOEC
eAAXIOTEC OTTOOTAOEIC GO TNV TINYN
OepudTNTOC:

B ATO nNAeKTPIKEC Kouliveg N koudiveg
aepiou 3 cm.

m Ao Koudivec reTpeAaiou N K&pBouvou
30 cm.

NMpoocexeTe T
OEPHOKPATIX KOI TOV
OEPICHO TOU XWPOU

OepHOKPACIX SWHATIOU

H ouokeun eival KATOOKEUOIOUEVN VIO
OUVYKEKPIUEVN KOTNYOPIo KAILOTOC.
AvaAoya pe TNV KOTNyopia KAIHoToc n
OUOKEUN UIopei va AeiIToupynoel oTIC
akOAouBeC BeppokpaoieC OWHOTIOU.

H karnyopio KAipaTog uttdipxel oTnv
mvoKida TUTTOU TNG OUoKeung. Eikova

Karnyopia EmTpenTr) Oeppokpaagia
KAipaTog Xwpou

SN +10 °C ¢wg 32 °C

N +16 °C ¢wg 32 °C
ST +16 °C ¢wg 38 °C

T +16 °C ¢wg 43 °C




Ymodei&n

H ouokeun Aeitoupyei 0WOTA evTOC TWV
opiwv Beppokpaciag TePIBAAOVTOC
NG avadepouevng KAIHATIKNG KAGONG.
AV KATIOIO CUOKEUN TNC KANIHOTIKNC
kA&onc SN AeiToupyei oe XapnAdTEPEC
Oeppuokpaoiec TepIBGAMovToC, dev
UTTIOPOUV VO OTTOKAEIOTOUV {NUIEC OTN
OUOKEeUN PEXP!I TN Beppokpaoia

Twv +5 °C.

AgpICHOG

O agpoc oTO OTioBIo TOIXWHO TNC
ouokeung CeotaiveTal. O (eoTOPEVOCG
agpac mpemel va pmopei va diadelyel
eheUBepa. AlodopPETIKA TO WYUKTIKO
HUNXGVNUG TTPETIEl VO ASITOUPYNOE! he
peyoAUTEPN 10XU, TTPAYHO TO OTI0I0
au&davel TNV KATOVOAWON TOU peUPaTOC.
" autd: Mnv KOAUTITETE TTOTE OUTE VO
ToTToBOEeTEITE AVTIKEIJEVD PTTPOOTH OTTO T
avoiypoTa aeplopgou Kai e€oepiopoul!

2UvOECH TNG CUOKEUNG

MeTd TNV TOmoOETNON TNC OUOKEUNC
TTEPIYEVETE TOUAGXIOTOV 1 PO, PEXP! VO
O£0eTE TN OUOKEUN OE AEITOUPYIO.

Kota mn petadopd pmopei va oupfei va
peToBei To A&OI, TTOU TIEPIEXETOI OTOV
OUUTTUKVWTH, OTO WUKTIKO CUCTNUG.

Mpiv Tn B€on via mpwTn dopd oe
AeiToupyio KaBOPIOTE TOV E0WTEPIKO
XWPO TNG ouokeung (BA. Kabapiopog Tng
OUOKEUNG).

el

HAekTpIKn oUvdeon

H mpila mpemel va BpiokeTal KOVTG TN
OUOKEUN KOI VO €ival TTPOOITN ETTIONC
HETA TNV EYKOATAOTOION TNC OUCKEUNG.

H ouokeun avTioToIXel OTNV KaTNyopia
mpooTooiag (Hovwong) I

>UVOEOTE TN OUOKEUN 0g evOANaooOueEVO
pelua 220-240 V/50 Hz péow
VEIWPEVNC TTPICOIC EYKATEOTNUEVNG
oupdwva pe TIC TTpodiaypaded.

H mpica mpemel va eival aodoAiopévn pe
coddAeia 10 €we 16 A.

>£ OUOKEUEC, Ol OTToieC AeIToupyouv

0 UN SUPWITAIKEC XWPEC, TTPETIEI VOl
eheyEeTe, av n TGON Kol TO €i00C
pevpaToc ou divovTal, BpioKovTal 0e
OUPWVIa Ye TIC TIHEC TOU OIKTUOU OOC.
To oToIxeia auTa B Ta BpeiTe oTNV
mvakida Tutou. Eikdva

A Mpoeidomnoinon

H ouokeur dev emMTPEMETAI OE KOUIA
mepIMTwon va ouvOebei 08 NASKTPOVIKES
mpifec e€oikovoOunoNng evepyeEIng.

[0 TN XPNon TwV CUOKEUWV POC PTTOPOUV
va xpnoigotmoin®ouyv petaTporeic SIKTUoU
KOl UETOTPOTIEIC NUITOVOU. MeTaTpoTeic
OIKTUOU XPNOILOTIOIOUVTOI OTIC
GWTOPBOATAIKEC EYKATOOTAOEIC, Ol OTI0IEC
ouvdeovTal ameubeiog oto dnuooIio
NAEKTPIKO OIKTUO. >& UELOVWUEVEG
epapuoveg (m.x. oe mhoia 1 opeiva
KoTadUyIa KAl KAToIKieg), ol omoieg dev
£xouv ouvoeon pe To dNUOCIo SIKTUO TOU
PeUPOTOC TIPETTEI VO XPNOILOTIOIOUVTAI
HUETOTPOTIEIC NUITOVOU.
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MN'vwpioTe Tn CUCKEUR

[MapakaAoupe, avoiéTe TNV TEASUTOI
oeNida pe TIC arelkovioelg. AUTEG Ol
odnyiec xpnonc 1IoXUouV yIa TTEPIO0OTEQT
HOVTEAQ.

O eEomnNiopOC TWV HOVTEAWV UTTOPET VOt
TTOIKIAAEL.

O1 amelkovioelg eival SUVaTOV Vo
Ol0pEPOUV.

Eikova Hi

* OxI og ONOL TOL HOVTEADK

AIoKOTTNG PWTIOPOU

Kevtpikog diakomtng On/Off

>TOIXEIn XEIPIOPOU/dWTIOUOC

[udAivo padi

Aoxeio Aaxavikwv

AOXEIO KATEWUYHEVWY TPODIPWV

HpepoAoyio koTawuénc*

AIOXWPIOPO VIO BoUTUPO Kal

TUpi *

9 Padr yia cwAnvapia Kail pJIkpS
KOUTI&

10 Padr yia oy

11 Padr via peyaAeg diahec

O NO O~ wWwND =

A Xwpog ouvThpnong
B Xwpoc KaTdwuéng
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ZTOIXEIX XEIPIGUOU
Eikova H

1 KevTpikog diakomTng On/Off
Xpnoipevel yia Tn ©6€on NG
OAOKANPNC OUCKEUNC OE KOl EKTOC
AeiToupyiog.

2 MARKTPO pUBUIONG
0epHOKPAOIG
Me 10 MANKTPO aUTO pubpileTail
n Oeppokpaoia.

3 'EvOeIEn BEpHOKPACING XWPOU
ouvTpnong
O1 apiBpoi otn Auxvia evoeiéng
OEPLOKPOCIOC OVTIOTOIXOUV
oe OepPOKPOOIEC OTOV XWPO
ouvthpnoncg oe °C.

H avoppévn Auxvia deixvel Tn
pubuiopeEvn BepUOKPOTIO.

4 MNARKTPO “super”

o TNV evepyoroinon Twv
AeiToupyiov YTepwugn (xwpog
ouvtpnong) N YmepkatTaywuén
(X®POG KOTAWUENG).

BA. KeddAaio "Ymepwuén” n
"YriepKoTAWuEn”.



O€0n TNG CUCKEUNG
o€ AeiToupyix

EvepyoroinoTe Tn OUOKeUr Pe ToV
KevTpIikO OiakomTn On/Off. Eikova B/ 1
H evdeiEn Oeppokpaociog avaBoofrvel,
Eikova B/ 3, pexp! va emteuxOei otn
OUOKEUN N pubpuiopévn Beppuokpaoio.
H ouokeun apxidel va yuxel, 0 GWTIOPOC
€iVOl OVOUPEVOC Pe avOoIxXTh TNV TOPTO.
MeTd Tn 6€0n oe AeiToupyia pmmopei va
OI0PKEDE! PEPIKEC WPEC, LEXPI VO
emTeuxOei N pubuiopévn OepUOKPTOIOL.
Mnv TomoBeTAOETE VWPITEPT TPODILO
HEOO OTNn OUOKEUN.

Ymodei&eig OXETIKX JE TN

AgiToupyia

H Beppokpaoia 0TOoV XWEO ouvThHENoNG

avEPXETOA:

B armd TO CUXVO GVOIVUG TNC TTOPTOC TNC
OUOKEUNG,

m ard TNV TomobeTnon peyaAwy
TTOOOTATWV TPODIPWY,

® AOYW® UWPNARC BepuUOoKPOCIaC ToU
dwpaTiou.

PuOpion
0EPHOKPACING
Eikova A

Xwpog cuvTripnong

H Beppokpaoia pmopei va pubuioTei
amo +2 °C ewg +8 °C.

[MorroTe TO MANKTPO puduiong
Oeppokpaoiog 2 Tooec dopEg,

HEXPI VO puBpioTei n emOupnTn
OepUOKPOCIa OTOV XWEO OUVTHPNONG.

el

H TeAeuTaia pubpiopgvn Tipn
amoOnKeUETAI OTN PVAUN TNG CUOKEUNC.
H puBuiopévn Beppokpaoia epdavideTal
otnv &vdelén Beppokpaoiog 3.

ATTO TO EPYOOTAOIO ELEIC OOC CUVIOTOUUE
OTOV XWPO OUuVTAPNOoNC TN puduion

Twv +4 °C.

Ta euaioOnTa TPOPIUG OEV TTIPETTEI

va amoOnkeUovTal og BepuoKpaoia
peyoAuTtepn amo +4 °C.

XwpPog KATAWYUENG

H BeppoKkpaoia 0ToV XWPO KATAWUENG
eCapTaTal amd T Beppokpaoio oTOV
X®PO ouvTAPNONG.

XapnAdTEPEC BEPUOKPOOIEC OTOV XWPEO
OUVTHPNONCG €XOUV WC OTTOTEAEOLIO ETTIONC
XOUNAOTEPEC OEPUOKPOOIEC OTOV XWPO
KOTAWUENC.

QdEAIPO TTEPIEXOHEVO

To oToIxeia via TO wHENPO TIEPIEXOPEVO
0o TO BpeiTe HEOO OTN OUCKEUN 0OC OTNV
mvakida Tutou. Eikdva

MARPNG EKpMETAAAEUON TNG
XWPENTIKOTNTOC TOU XWPOU
KXTXWYUENG

o vo ToToBeTnoeTe TN PEYIOTN
TTOOOTNTO KATEWUYHEVWV OyaOwV,
ptopeite va adaipeoeTe OAG TO PEPN TOU
efomnhiopou. ToTe prmopeite va oToIBa&eTe
To ToOdIpO armeuBeiag oTa padIa Kal
OTOV TTUOUEVA TOU XWPOU KOTAWUENC.
Adaipeon yepwv €EOTTAIGHOU
ToaBnN&Te TOo SOXEI0 KATEWUYUEVWV
TPOdIHWV PEXPI TEPUA TTPOC TO EEW,
GVOONKWOTE TO PTTPOOTA KOI ApaIpEDTE
T0. ElkOve H
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Xwpocg cuvtnpnong

O xWPOC ouvTrpnonc eival o I0aVIKOC
XWPoC GUAAENC via EToIpa daynTd,
CPTOOKEUROPOTO, KOVOEPPBEC, YOAD
epamope Kol oKANPO Tupi.

Koat& Tnv TakTOTOINON
TIPOCEETE TX EENG

TomoBOeTeiTe To TPODILUO CUCKEUGOUEVA N
KoAG okemaopéva. ETol diotnpeital To
GPWHO, TO XPWHO Kol N $PEOKGOT TOUC.
EmmAgov ammodelyovTal ol peTadooelC
VEUONC KOI Ol XPWHOTIKEC OGANOIWOEIC TWV
TAGOTIKWV PHEQPWV.

Ymodei&n

ArodelyeTe Tnv enadr HETAEU TWV
TPodigwV Kol TOU OTIOBI0U TOIXWUGTOC.
AlODOPETIKA OIOTAPGOOETOI N OUCAN
KUKAOOPIa TOU OEPQ.

TpOdIUO I OUCKEUOIOIEC PUTTOPEI VO
TTOY@WOOUV KOl VO KOMOouv oTo o1mio6io
TOIXWUOL.

50

MNpoogkTe TIG {wveg YUENGQ
OTOV XWPO CUVTRPNONG
AOYw TNG KukAodopiag Tou agpa
OTOV XWPO OUVTNPNONG TTPOKUTITOUV
OlopopeTIKEC CWVES WUENG:

m H ypuxpodTepn Cwvn BpiokeTol avapeoa
OTO TIAQIVO XOPOYUEVO BEAOC KOI OTO
uTtokeipgevo yudAivo padl. Eikova i

Ymodei&n
>TNV YuxpoTtepn Cwvn amodnkeueTe
euaiodnTa TPOdIUG, (TT.X. WAPIa,
OMOVTIKY, KPETR).

m H Oeppdtepn Cwvn eival 0TO eMOVW
HEPOC TNC TTOPTOC.

Ynodeign

>Tn OeppdTePn VN amodnKeueTe TI.
X. OKANPO Tupi Kal BouTtupo. To Tupi
UTIOPEI €TOI VO QvaTTTUEEI TIEPAITEPW TO
GPWPA TOou, TO BOUTUPO TTOPOHEVEI
HOAGKO.



Xwpog KXTXWYUENGS

XpNOIYOTIOIEITE TOV XWPO
KXTXWYUENG

m o TNV amoBrnKeuon KATEWUYHEVWY
Tpodipwv.

m [0 TNV TOPOOKEUT) TTOYOKUBWV.

m o TNV KOTAWUEN Tpodipwv.

Ynodeign

[Mpoog€Te va eival T&vTOTE KASIOTN N
TOPTA TOU XWPOU KoTaWuENc. Me avoixTn
TNV TOPTO EETIOYWVOUV TG TOOPIUT KO

0 XWPOC KOTAWUENC KGAUTITETOI OO TTOXU
OTPWHO TTAyou. EKTOC auTou:

STIOTGAN eveEpyeIng AOYw PEYOANC
KOTavAaAwong peupoTod!

Mey. armodoon
KXTXWYUENG

>TOIXEIOt OXETIKG Pe TN peEYIoTn omodoon
KOTAWUENC evtoc 24 wpwv Ba Bpeite
oTtnv mvokida TUmou. Eikova

Karawuén kai
armodnkeuon

Ayop& KXTEWYUYHEVWV

TPOoPipwv

m H ouokeuooia dev EMTPETETAI VG €IV
XOAOOPEVN.

m [Mpoogxete TNV nuepopnvia AMénc.

el

m H OBeppokpaoia oTa Yuyeia Twv
KOTOOTNHATWV TTWANONG TIPETIEl VO
eival -18 °C ) xaunAoTepn.

B MeTadEpeTe TO KATEWUYHEVD TPODIUC
TTOU ayop&ooTe KATG duvaToOTNTO
0€ JOVWTIKI OOKOUAG Kol TOTTOOETNOTE
TO XWPIC KOBUOTEPNON OTOV XWPEO
KoTaWuéng.

KoaTt& Tnv TakTOTOINON
TIPOCEETE TX EENG

m Kot mpoTipnon KaTaywuxeTe TIC
pHeyGAeg ToooOTNTEC TPOPIUWY OTOV
emavw XWPO, YIOTH eKel KATAWUXOVTOI
IOIITEPO YOIYOPO KO WG €K
TOUTOU £TioNG PE TIPOOTOOoIn TWV
OPETTIKWV OUCTOTIKWV TOUC.

m TomoBeTeitTe TO TPODIPYO AMAWPEVD
HEOO OTOUCG XWPEOUC N OvTIOTOIXT
oTa doxeio KATEWUYHEVWY TPODIHWV.

Ynodeign

Ta NoN Katewuypeva Tpodiua dev
EMTPETETAI VO £pOOUV OE eTadn)

HE TO VTG TPODILO TTOU TTPOKEITOI VO
KoTayuxboUv. EvOexouevwe
peTaTomideTe Ta NON KATEWUYHEVD
TPOdIHO OTO OOXEIDN KATEWUYHEVWV
Tpodipwv.

ATTOONKEUON KAXTEWYUYHEVWV
TPpOoPipwv

Eiodyete T DOXEIo KATEWUYHEVWV
TPodIHWV PEXPI TO TEPUA, VIO VO
OlaodoAileTal N ampdOKOTITN KUKAodopia
TOU OEPQL.
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KaTawuén vorwv
TPOPIHWV

AV TTPOKEITAI VO KATAWUEETE TPODIUE,
xpnolgormoleite povov GPEOKA Kail
apioTng MoIOTNTAC TPOPIUG.

[Na va dlornenOei n BpenTikn aia,

TO GPWHO KOl TO XPWHO OO0 TO SUVOTOV
KOAUTEQO, TG AOXQVIKG Ot TTIPETTEI

va CepaTiovTal, TPOoTOoU KoTayuxOouv.
Mo peANT¢hvec, TEPIES, KOAOKUBIO
Kol oTTopayyIc To CepaTiopa Oev eival
QTP aITNTO.

BiBAioypodion OXETIKG pe TNV KOTAWUEN
Kol To (epaTiopa 6a Bpeite oTa
BiBAIOTTWAEI.

Yrodei&n

[Mpo0ogETE VO UnV €pxovTal og emadr) To
TPODIPO TTOU TIPOKEITOI VO KATOWUXO0oUV
pe Ndn Korewuypeva TpodIPaL.

m o KaTaWuén eival KOTAMNAO:
APTOOKEUGOOTO, YAPIO KOl
OOACOOIVE, KOEOC, KUVAYI, TTOUAEPIKA,
Aaxavik®, dpouTa, PWHOTIKG XOPTA,
aBY& xwpic To TOIGAI, YOAGKTOKOUIKA
TPOoIOVTA OTTWC TUPI, BoUTUPO KOl
xAwpn pulndpa, etTolpa daynTd Kol
TTEPICOEUPATO PayNTWV OTTWC OOUTIECG,
pHavelpeuTa daynTd, WNHEVO KPEQG
Kol yapl, doynTa pe TaTOTeC, COUDAE,
OVKPOTEV KOl YAUKIOPOTO.

m o KaTdwuén dev eival KaTGAMNAa:
Eidn Aaxavikayv, Ta omoia
KOTOVOAQVOVTOI OUVNOWE WUA, OTTWC
OOAGTEC I PATTOVAKIO, GRYG pe
TO TOO®AI, OTAPUAIG, OAOKANPG PNAQ,
axAGdIa KOl POOBKIVA,
odIxToBpaoueva apya, YIGoUpTl,
Euvoyaho, Euvn KpEPo YAAOKTOC,
GPEOKIO KPEUD YAAOGKTOC KOl
payiovela.

52

ZUCKEUXOIX TWV
KXTEWYUYHEVWV TPOPiHWV

> UOKeUBZETE TG TPODIPO BEPOOTEVWC,
oUTWC WOTE VO PN XAoouv ouTe TN yeuon
TOUC OUTE TNV UYPOCIa TOUC.

1. TomoBeTeiTe TO TOOPIUG PEOT OTN
OUOKeuaoia.

2. MieleTe TN ouoKkeuaoia, PEXPI va Byel o
GEPOC.

3. KAeiveTe KOA& Tn OUOKEUOOIC.

4, AvaypadeTe 0Tn CUCKEUTOIO TO
TTEPIEXOUEVO TOU TTOKETOU KOl
TNV NUePOUNVIa KATAWUENC TOU.

KoaT&AANAX Y1t T CUCKEUXOIX Eivai:
[MACIOTIKEC pepBpaveg, owAnvoeldeic
pepBpavec amd TOAUGIOUAEVIO,
GAOUPIVOXOPTO, KOUTIG KaTAWUENC
(Tomrep KTA).

AuTa T TpoidvTa Ba Ta Bpeite oTa
eI0IK& KOTOOTAUOTOL.

AKOXTXAANAX YIX T CUCKEUXCIX Eiva:
XopTi mePITUAYHOTOC, AadOXOPTO,
0eAod AV, OOKOUAEC QTIOPPIHHATWY,
HETOXEIPIOUEVEC OOKOUAEC OTIO WWVIO.

Koat&AAnAa yix To KAgiGIHO TNG
CUCKEUXOING Eival:

NOQOTIXOKIO, TAQOTIKO KAITT, KAWOTEG,
QUTOKOMNTEC TOIVIEC AVOEKTIKEG

OTIC XOUNAEG BepUOKPAOIES I TTOPOUOIA.

T' avVOIYUOTO OTIC OOKOUAEC KOl OTIC
owAnvoeldeic peuBpdvec ammo
TTOAUQIOUAEVIO UTTOPOUV VO GUYKOAMNBO UV
pe TNV e10IKr OUOKEUN
OepUOCUYKOMNNONC HEUBPOAVQV.



Xpovog diaxThpnong Twv

KXTEWYUYHEVWV TPOPiHWV

H didpkeia diatripnonc e€apTdTal armd TO

eidoC TV Tpodipwv.

>e Bepuokpooia -18 °C:

B YAapIo, 0AOVTIKA, HOYEIPEPEVT
doynTd, 0PTOOKEUROUOTO KOl YAUKO:
HEXPI KO 6 pnvec

B TUPI, TTOUAEPIKA, KPEDC:

HEXPI KOl 8 pnvec

B Aoxovikd, ppouTa:

péxpl kol 12 pnveg

YTEPKATAWPUEN

To TPODIUG TIPETIEI VO KATAWUXOVTOI 000
TO OUVATOV YPNYOPT PEXP! TOV TTUPAVO
TOug, WOoTe va diatnpnBouv ol BITOPIVECS,
n OpenTikn agia, N egdavion Kal n yeuon
TOUC.

EvepyoroinoTe JepIKEC WPEC TTPIV TNV
TOTOBETNON TWV VWITWV TOODIPWV

TNV UTTEPKATAOWUEN, VIO VO armOoPUYETE pIdt
avemoupuntn auénon TNC OEPUOKPATIOG.
[eviK& apkoUv 4-6 wpeq.

H ouokeur) douAeUel peTa TNV
evepyotoinon adI&KOTIa, OTOV XWPO TNG
KOTAWUENC eTMITUYXAVETOI TTOAU XOLINAM
OeppoKpaoia.

AV TTPOKEITOI VO EKUETOAMEUTEITE TN
peyioTn amdédoon KaTayuéng, TOTE TPETE!
VO EVEPYOTIOINOETE TNV UTTEPKATAWUEN
24 PeC TIPIV TNV TOTTIOOETNON TWV VOTIWV
Tpodipwv.

MikpdTEPEC TTOOOTNTEG TPODILWY

(ueExp! Kol 2 kg) umopouv va
KOTOWUXOOoUV XWPIC UTIEPKOTAWUEN.

el

Ymodei&n

Av gival evepyotoinuévn n
UTIEPKOTAWUEN, pTTopEl va epgdavioTouV
au&nuévol BopuBol AeiToupyiag.

Evepyormoinon Kai
aTIEVEPYOTIOINON

Eikova H

[MatroTte TO0 MANKTPO “super” 4.

Av gival evepyoToinuévn n
UTIEPKOTAWUEN, TOTE €iVOI OVOIHPEVO
TO TIANKTPO.

H umrepkaTawu&n TiBeTau peTd amd mep.
212 NUEPEC QUTOLOTO EKTOC ASITOUPYIOC.

Amogpuén
KXTEWYUYHEVWV
TPOPIHWV

Avaloya pe To €i00C Kal ToV OKOTIO
XPNONG UToPEiTE va emAEEETE avapeoa
OTIC akOAOUBEeC duvoaTOTNTEC:

m oc Beppokpaoia dWUaTIOU
B OTO Yuyeio

B OTOV NAEKTPIKO doUpVo, He/XWPIC
QVEUIOTN PO Bepuol agpa

oTOV GOUPVO UIKPOKUHATWV

A Mpoocoxn

Mnv EavakaTawu&eTe TO HICOEETIOYWHEVD
N TeEASIWG EETTOYWHEVD KOTEWUYHEVD
TPOdIpa. MOvov adoU Ta poyeIpeYeTe,
UTIOPEITE VO KATOWUEETE EK VEOU TO
gTolgo daynTo.

Mnv e€avTAfoETE TTASOV TN PEYIOTN
OIAPKEIO mOBNKeUoNC TWV TPODIHwWV.
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EEoTTAIGUOG

Av xpeldleTal, PTopeiTe va aAMAEeTE TN
0eon TWV POAPIVV TOU E0WTEPIKOU XWPOU
Kol Twv padiov TG TOPTAC:

m TpoBnére To p&dl TPOC Ta EPTPOC.
KoTeB&oTe TO BAATE TO PE TIAEUPIKN
otpodn. Eikova H

B AvOONK®oTe TO pG&dI TNC TTOPTOC KOl
adaipeote T0. ElkOvo @

Ei151k0g €E0TTAIGHOG
(Ox1 og OAG TOL HOVTEADY)

Vario p&éi

Eikova

o va prmopeite va ommodnkeueTe TRPODIUC
o€ UPnA& okeun (1. X. KaVATeG f GIaAeg),
pmopei va adaipedei To eumpoobio
Tunuo Tou Vario padiou Kol va wonobei
KA&TW armd TO O1miodIo TUNUO.

JUPTAEP! YIX XAAXVTIKX KO TUPI

Eikova H

o Tnv TomoBeTnon Kai adaipeon
PTIOpEITE VO BYACETE TO CUPTAPI.

o TOV OKOTTO GUTO OVOONKWVETE TO
oupTApPl. H ouykp&Tnon Tou oupTapiou
eival peTaBANTA.

Pa&d1 praxAwv

Eikova |l A/B

270 pGdI PiaAwv pTropeiTe va TorroBeTeiTE
d1aAec pe aodaAeia. H ouykpaTnon eivail
peTaBANTA.
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PuOuIoTAG BEpUOKPAGIAG KAl
UYpPaciag yix doXEiI0O AXXAVIK®V
Eikova [l

> HOKPOXPOVN armoBrKeuon AGXavIKGYV,
OOAGTIKQOV KOl GpoUTWV wOrMoTe TOV
pubpIoTn TEPUO TTPOC TG Ot —

TO GVOIYUG OEPIOHOU EiVal OVOIXTO —

n OepPUOKPOOIO KATEPXETAI.

>€ Bpoaxuxpovia armobrnkeuon wbrnoTe Tov
OI0KOTITN TTIPOC T aploTepd. To Gvolypo
aePIOOU eival KAEIOTO — uywnAn uypooia
aEPO — N BePUOKPOOIO AVEPXETA.

Zuykp&Tnon pioAwv

Eikova M

H ouykpatnon dioAwv epmodilel Tnv
QVOTPOTIN TWV GICAWYV KOTA TO GVOIYHO
Kol KAEIoIO TNG TOPTOC.

Aoxeio yiox moy&kio
Eikova

1. MepioTe TO doXEIO TTOYOKUPBWY KOTA
TO ¥ pe moOoIgo vepd KOl TOTToOeTNOTE
TO OTOV XWPO KOTAWUENC.

2. ZeKOMOATE TO TUXOV KOMNuEvo doxeio
TTOYOKUBWV HOVO pe oAU avTIKeipevo
(AaBry KouTalAioU).

3. Mo va EEKOANOOUY T TTOYOKIC,
KpaTnoTe To doxeio TayoKUBwWY yia
ANiyo KA&TW armd TO TPEXOV VEPO
NG Bpuonc N AuyioTe To eAadPO.

HuepoAdyio kKatayugng
Eikova [H

Mo va armodeuyovTal omwAeieC oTNV
TOIOTNTO TWV KOTEWUYHEVWV

Tpodipwy, ynv utepPaivete TN SIGPKEIN
amobnkeuonc. O1 apiBpoi oTa

oUupBoAa Bivouv TNV EMTPETTOUEV
OIAPKEID TOBNKeEUONC OE PNVEC VI

TO KATEWUYHEVA TOODILO. 2TO ouvhAon
KOTEWUYHEVD TTPOIOVTG TOU EUTIOPIOU
TTPOOEXETE TNV NUEPOUNVIO TIPOIOKEUNC
N TNV nuepounvia AMéng.



MayokUoTn

(av apadideTal padi, o apIBUOS
Tepoxiwv dI0POPETIKOG)

>e mepimTwon SI0KOTING PEUPATOC
N BAABNC N MoyokUoTn KobuoTepei
Tnv &vodo TNG BepUoKPaoiag TWV

OTTOONKEUPEVWY KATEWYUYHEVWY TPODIHWV.

H pokpoTtepn didpkeio amobrikeuonc
ETMTUYXAVETOI, OV TOTTOOETNOETE TNV
TTOyOKUOTN OTOV £MAVW XWPEO EMAVW OTO
TPODIYO.

H mayokuoTn pmopei emong va adaipedeli
KOl VO XPNOIYOTTOIOE! VIO TNV TTDOCWPIVH
dlatnpenon NS WU&nc Tpodipwyv t.X. 0e
TOAvVTO-Yuyeio.

EmKOAANpEVN
ETIKETX "OK”

(Ox1 og OAG TOL HOVTEADY)

Me Tov €Aeyxo Oeppokpaoiog "OK”
pTIopoUV va eEaKPIBWVOVTAl
Oeppuokpaoiec KATw amd +4 °C.
PuBuioTe Tn Beppokpaoia Badundov
XOUNAOTEQQ, O TIEPITITWON TIOU N
emkoMnpeévn eTikETa Og deixvel "OK”.
Ymodei&n

Katd TNV apxIkn ©6£on TNG OUCKEUNCG
oe AeiToupyia prropei va SIopKEoel

peEXPI Kol 12 wpecg, HEXP! va emTeuxOeli
n Beppokpaoio.

or

ZwoTh puUBHION.

el

2BNCIMO KX
HOXKPOXPOVIxX BE0N TNG
OUGCKEUING EKTOG
AsiToupyiag

©&0n TNG CUCKEUNG EKTOG
AeiToupyiag

Eikova H
[MoatnoTe Tov KevTpIko diakomnTn On/Off 1
(0 KOKKIVOG KUKAOG YIVETOI 0pGTOG).

H evdei&n Beppokpaoioc opryvel. H wuén
Kol 0 dWTIOUOC OTTEVEPYOTIOIOUVTAIL.

Makpoxpovix 8€on Tng
GUOKEUNG EKTOG AEITOUPYIXG
OT1av dev MPOKEITOI VO XPNOIYUOTIOINOETE
VIO HeyAAO XPOVIKO SIGOTNUG TN CUOKEUN):
1. ©ETETE TN OUOKEUIN €KTOC ASITOUPVIOG.

2. Byadlete 10 dic omd Tnv mpida N
KaTeB&oTe TNV aodAAEIO.

3. KobopioTe Tn ouokeur).

4, AGnoTE avoIXT) TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNC.
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Amogpuén

H amoyuén Tou xwpou
ouvThPNONG YiveTal
UTTEPOUTOUOTX

OT0av OOUAEUEI TO WUKTIKO UNXAVNUT,
oxnuaTiCovTal 0TO OTToOI0 TOIXWUO

TOU XWPOU OUVTNPNONG OTOYOVECG vEPOU
r maxvn. Autd odeiAeTal 0Tn AeiToupyia
TNG ouoKeung. Aev XpelaleTal VO
OKOUTTIOETE TIC OTAYOVEC vEPOU
amowuéng n Tnv maxvn. To ormiodio
TOIXWHO AMOWUXETAI GUTOHOTO.

To vepd omoyuénc peouv oTnV
udpopPPON ATTOCTPAYYIONC VEQOU
amoyuéng, Eikova @. Ao Tnv udpoppor
OloxeTeUeTal TO vePO amOYUENC OTO
WUKTIKO PNXAVNUG, OTTOU Kail eEaTpideTal.

Ynodeign

AlaTnpeite TNV uUdPOPEON KAI TNV OTTN
GTIOO0TPAYYIONG TTAVTOTE KOOOPEC,

VIO VO UTToPEl TO vepd TNG amoyuéng va
peel avepnodioTa.

ATOYUEN TOu XWpPOoU
KXTXWYUENG

O xwpo¢ KaTawuénc dev ammoWUXeTAl
auTopaTa, emeidr Oev EMTPETETAI

VO PICOEETTOYWOOUV TO KATEWUYHEVDL
TpOdIpa. Eva oTpoua TaxvNG OTOV XWEO
KaTawuénec duoxepaivel TNV amddoon
TOU WUXOUG OTO KATEWUYHEVA TOODIPO
Kol qUEAVEI TNV KOTOVAAWON TOU
peUPOTOC. ATTOHOKPUVETE TOKTIKO TO
OTPWHO TTAXVNG.
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A Mpoocoxn

Mnv EUveTe TNV TGXVN 1) TOV TTAYO UE
Hoxaipl 1 pUTEPO OVTIKEIPEVO.

Oo PTToPOoUOOTE VO TIPOKAAEOETE U' QUTA
NUIEC OTIC OWANVWOEIC TOU YUKTIKOU
peuoToU. To SI0PPEOV WUKTIKO PECO
ptopei va autavadAexTei ) va odnynoel
0€ TPOUUOTO TWV HOTI®V OOC.

AkoAoubnoTe TNV €ENGg S1adIKACIx:

Ynodeign

[Mep. 4 wpec mpIv amd TO EEMAYWYHO TNC
OUOKEUNC va TeBei og AeiToupyia n
KoTawuén "super”, yia va emTeuxOei ota
TPODIPO pIa TTOAU XapnAn Beppuokpacia
KOl VO TTOPOUV QUTA Vol peivouv

0e OepUOKPOCIO SWUOTIOU XWPIC VO
XOAGOOUV.

1. AQaIpeiTe T KOTEWUYHEVT TPOPILO
KOl To ATTOONKEUETE TTPOOWPIVAL 08
0pooepd PEPOC.

2. ©€TeTE TN OUOKEUN eKTOC AsIToupyiag.

3. Tpapnére 1o dic amd TnVv TPida N
KaTeB&oTe TNV aodAAEIa.

4, Mo va emToxuvoei n diadikooia
amoyuénc TomobeTNOTE EVal OKEUOC
HE KOUTO vEPO ETAVKW 08 COUTTAN
pgeoa oTov Xwpo KaTaywuéng. Eikova [

5. ZkourmioTe TO vepd amoOWUENg pe Tavi N
opouyyapl.

6. ZKOUTTIOTE KOAG TOV XWPO KOTAWUENC.

7. EmavaOETeETE TN GUOKEUN 0e
AeiToupyio.

8. EmmavaTomofeTeiTe To KATEWUYHEVD
TPODIPO HECOL OTN CUOKEUN.



Kaxbapiopog tne
OUGCKEUNG

A Mpoocoxn

m Mn xpnoigomomoeTe OIOAUTIKS 1
HEOO KOOOPIOUOU TTOU TTIEPIEXOUV
appo, xAwpidlo f) o&ea.

m Mn xpnolyoroleite SIOBPWTIKA
opouyyapia N odouyyGpIo TTOU
ONUIOUPYOUV OHUXEC. 2TIC HETOAIKEC
emaoaveleg 6a pmopouoe Vo TTPOKANOEI
dIGBpwon.

m Mnv AéveTe TTOTE pAdIa Kol doxeia
TNC CUOKEUNC OTO TTAUVTAPIO TATWV.
To pepn auTd eival SuvaToV va
mopapopdwdouv!

AkoAoubnoTe TNV €ENGg S1adIKACIx:

1. Mpiv Tov KOOOPIOPd OETETE TN
OUOKeUn eKTOC AeiToupyioag.

2. Tpapn&te 10 dIc amd TNV TPida N
kateB&oTte TNV aoddAeial

3. AdaipeoTe Ta TPODIYO KOl
ammoOnkeuoTe Ta 0e OP0oEPO HEPOC.
B&ATe TNV mayokUoTn (av utiapxel)
enmavw oTa TPOdILO.

4, MNepipeveTe, HEXPI VO ASIWOEI TO
OTPWHO TTAXVNG.

5. KoBopileTe Tn cUOKeUr pe eva
HOAGKO TTOVI, XAIOPO vEPO Kol Aiyo
GTTOPPUTIAVTIKO TTAUCIPOTOC TATWY Je
oudeTepo pH. To vepo MAUCILOTOCG
Oev emTpeneTal va dieloduoel GToV
dWTIOPO oUTE OTNV OTIN ATTOCTPAYYIONC
Kol va $O&oel €101 0TV TIEPIOXN
e&aTuionc.
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6. >kourideTe TNV TOIJOUXG TNC TTOPTOC
pe mavi Bpeypuévo povo pe Kabapo
vepod KOl TNV TPIRETE KATOTIV KGAA pe
oTeyvO TIQWVI.

7. MeTa Tov KaOapIopod emavaouvOoeeTe
TN OUOKEUN KaI TNV OETETE TTGAI
oe AeiToupyia.

8. EmavaronofetnoTte 1o TPODIPOL.

EZomAicOGg

o Tov KaBapiopd adaipeoTe OAG TO
HETORANTG PEPN TNC OUOKEUNC.
Adaipeon TwV YUKAIVWV paPIDV
Eikova H

AvoonKwoTe Ta YUGAIVa padia, ToaBnETe
TO TTPOC TG EPTTPOC, KATERAOTE TO KAl
BY&ATE TO OTPEPOVTAC TO OTO TIAGYICK.

Y8poppon vepwv amoOYuing

Eikova @

KaBopilete TNV udpoppon Kol TNV o1
QTIOOTPAYYIONG TOKTIKA LE UTTOTOVETO N
TOPOPOIO, WOTE VO UTTOPOUV VO EKPEOUV
aveurmodioTa Ta vepd amoyuéng.
Adaipeon TwV pXPIAV GTNV TTIOPTX
Eikova @

AvoonKwoTe Ta pAdIa TTPOC Ta TTAVW KAl
adaipeoTe TO.

Adaipeon doxeiou
Eikova H

ToaBn&re To doxeion HEXPI TEPUG TTPOC
To €80, AVAONKWOTE TO PTTPOOTA KOl
adaipeoTe TO.
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'ETOI yrTopeiTe va
€EOIKOVOUNOETE
EVEPYEIX

TomoOeTHOTE TN CUOKEUN 0g OTEYVO,
aepilopevo xwpo! H ouokeur) dev
TEETEl Vo BPIOKETAI eKTEOEIUEVN OTNV
apeon NAIOKN okTIVOBOAiol oUTe KOVTA
oe 1inyr BepuodTnTag (T.X. KaAopidep,
NAEKTPIKN Koudival).

XpnoipotoinoTe evOeXoUEVWC
HOVWTIKI TTAGKO.

Adnvete Ta (e0TA TPOPIPO KO TTIOTA
VO KOUWOOUV TTPWTO KOl JeTq

To BAeTe YECO OTN CUOKEUN).
TomoOEeTEITE TO KOTEWUYHEVA TPODILO
vIo EETTAYWHO HECO OTOV XWPO
OUVTAPNONG KOI EKPETAAEUTEITE £TOI

TO YUXOC TOUG VIa TNV WUEN Tpodipwv.

AvoiyeTe TNV CUOKEUN 000 TO OUVOTOV
VIO HIKPOTEPO XPOVIKO SIGOTNUO.

AdnveTte va Eemaywvel TOKTIKG TO

OTPWHO TIAXVNG OTOV XWPO KOATAWUENG.

To oTpwpa TAXVNS emMOP& apvNnTIKA
otnv anddoon NG YU&nc ota
KoTewuypeva TpOdIua Kol au&dver TNV
KOTaVGAWON peUPOTOC.

[MpooglTe va eival M&vTOoTE KASIOTN N
TOPTC TOU XWPOU KOTAWUENC.

Mpog amoduyn TNG au&nuevng
KOTOVOAWONG PEULOTOC, N TIOW
MAEUP& TNG CUOKEUNC va KaBapileTal
KATTOU-KATTOU.

H d16Ta&n Twv pepwv Tou eE0TTAICHOU
Oev emnpedlouv KaBOAoOU TNV

amopPOdNoN EVEPYEING TNC CUOKEUNC.
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OopuPol AeiToupyiag

ZuvneiopEvol 6opupol
AeiToupyiag

XaunAog 66pupog
O1 kivnTPEG AeimroupyoUV (TI.X. WUKTIKG
OUYKPOTHUOTO, OGVEUIOTAPOG).

©opufog avaBpacou,
youpyoupiopaTog 1 Bouicpa

Por) Tou WYUKTIKOU peuoToU PECO OTOUG
OwArfveg.

Bpoxug METXAANIKOG RXOG

O KkivnTAPOC, ol SIGKOTITEC N Ol
pHayvNTIKEC BaABIOeC evepyotoloUvTal/
QTIEVEPYOTIOIOUVTAI.

Amoduyn 6opUBwv

H cuokeun 8ev BpiokeTal o€ eMiTTeEdn
0€on

[MNoapoakaAeioBe va eubuypapPioeTe TN
ouokeun pe Tn Bondeia aAdadiou.

Av xpeladleTal, TomoBeTroTe K&TI oo
KOTW.

TXAAVTEUOUEVA 1 HAYKWHEVX

doxeia R p&PpIx

MoapakaAeioBe va eAéyEete OAa T
adaipoupeva YEPN TNG OUCKEUNG

Kol evOEXOUEVWC VO TG TOTTIOOETOETE €K
VEOU.

Pi1&Aeg 1 doxeia EPAMTOVTAI HETREU
TOUG

[MoapakaAeioBe va HETOTOTTIOETE AlyO TIC
d1aAec ) Ta doxeia, oUTWC WOTE VO PNV
aMnAedaTITOVTO.
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Nwg 0x d10pOWOCETE HOVECS/-01 OUC MIKPOBAXBES

[MpoTOU KOAECETE TNV UTINPEOIO TEXVIKNG €EUTINEETNONC TIEACT®V:
E&ethoTe, pnnwc pmopeite Baoel Twv akoAoUBwv uttodeiewv va 01opOwoeTeE Ol

idiec/o1 TN BAGRN.

>e TePIMTWOoelC {TNONC CUPBOUANC armd TNV UTTNPECIO TEXVIKNG eEUTINPETNONG TIEAGT®Y,
TTPETTEI VO aVOAGRBETE £08iC Ta €000 — OKOUN Kol KATG TN OIGPKEIN I0XUOC TNC TTOPOXNC

dwpeadv eyyunonc!

BAGpn

Meavn arria

AvTigeTamion

H Beppokpaoia
aTTOKAIVEl I0XUPA OTTO
n pubuion.

>€ HEPIKEC TIEPITITWOEIC OPKEI

vo O€0ETE TN OUOKEUN VIO 5 AeTT&
EKTOC AsIToUupVIaC.

Av n Begppokpaoia eivail TTOAU uynAn,
eheyETe PeTd ammo Aiyeg WPEG, Qv EXEI
vivel TIpoogyyion BEPUOKPOOIAG.

Av n Beppokpaoia eivail TTOAU
XOUNAn, eAeyETe TNV emmdpevn PEPT
Tn Beppokpaoia Eava.

O ¢wTiopog de
AeiToupyei.

O AOuTITNPOC €XEl KOE.

AMOGETE Tov Aapmmnpa. Eikova [3/B

1. OETETE TN OUOKEUN EKTOC
AeiToupyiog.

2. By&Ate TO dIc TG ouokeuncg amod
TNV TPICal 1 aVTIOTOIXG KOTERAOTE
TNV 0odAGAEI0t OTOV TTIVOKG TOU
omTIou.

3. AdaipeoTe TO KOAUPPO TNG
AGpTTOC oo TMiow.

4, ANGETE TOV AGuTTTRPOL.
(Ededpikog Aapunthpog
220-240 V evoMaoodpevo

pevlpa, vioui E14, yia Ta Watt BA.
OTOV KOUUEVO AGUTITAPG.)

O d10KOTTTNG TOU
dWTOC €XEI HOYKWOEI.

E&etdoTe, av pmopei va KivnOei.
Eikova @/A
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BAGpn Meavn arria AvTigeTamion
O TGTOC TOU XWPEOU O1 udpoppoecg vepwyv  KabapioTe TIC uOPOPPOEC VEPWV
ouvTApnong amowuénc Kol n orm ammoYuéng Kol TNV OTN
eival Bpeypevog. GTIOO0TPAYYIONG €ival amooTpayyiong (BA. "Kabopiopodg
BouAwpeveg. NG ouokeung”). Eikova @
To KOATEWUYHEVD ZEKOMNOTE TO KOATEWYUYHEVD
TPpOdIPO EXOUV TPOdIPO e Eva apPBAU avTIKEIPEVO.
KOMNoEL. Mnv mmpoomadnoeTe va Ta
EekoMnoeTe Pe poxaipl N e putepd
QVTIKEIPEVO.
O xwpog KoTawuéncg ATOWUEN xwpou KaTawuéng
Oev €xel XovTpo (BA. Aowuln). MpooexeTe AVTOTE
OTPWHO TTAXVNC. VO EIVOI OWOTA KASIOPEVN N TOPTO
TOU XWPOU KOTAWUENC.
To WUKTIKO pnxavnuo  Zuxvo Gvolyho TNG Mnv avoiyeTe &OKOTIO TN CUOKEUT).
TiBeTau OAO KOl TTI0 OUOKEUNC.
OUXVG KOl VIO ; ; ;
, . Ta avoiypoTa ATIOPOKPUVETE TG EUTTODIO.
ePIooOTEPO XPOVO O€ .
. aeplopoU Kal
AeiToupyio. o
eaeplopou eivail
KOAUPUEVQL.
Katayuxonkav pepiad¢  Mnv uniepBaiveTe Tn PEYIOTN
pHeYOAUTEPEC amodoon KOTAWUENC.
TTOOOTNTEC VWTIWV
Tpodipwv.
H ouokeun dev exel m H ouokeun €xel [MoTroTe TOV KEVTPIKO SIGKOTTN
WUKTIKN omodoon. TeBel eKTOC On/Off. Eikovo EA/1
AeiToupyiog. EAeVETE, av umiaipxel pelpa,

m AIOKOTIN peUpoToC. eAeyEte TNV aodAAEIO.

m H ooddAeia eivai
GTIEVEPYOTIOINUEVN.

m To ¢ic dev
BpiokeTal KOAX
peoa otnv mpico.
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YTnpeoix TEXVIKAG

e&urnpeTnong
MEAXTWV

Tnv Ymnpeoia Texvikng e&utnpeTnong
TEAQTWV OTNV TIEPIOX 00¢ Ba TNV Bpeite
oTov TNAEPWVIKO KOTAAOYO ) OTOV TTVOKO
pe TIC YTINpeoieg TeXVIKNG e&utnpeTnong
TV TeEAOTWV pac. MNapakaAeiobe va
Oivete MAvToTE OTNV YTINEECIA TEXVIKNC
efunnpPETNOoNG TEAGTWV TOV aPIBUO
mpoiovTog (E-Nr.) kail Tov apiBud
KoTookeung (FD-Nr.).

AuTa Ta oToixeia Ba Ta Bpeite oTnv
mvakida Tutou. Eikdva

MNapoakaAeioBe va BonbroeTte oTnVv
amoduyr) OOKOTIWY PETOKIVIOEWV

TWV TEXVIKWYV, OIVOVTOC TOUC aplfuouc
TTPOIOVTOC KOI KOTAOKEUNGC.

‘ETo1 e€oikovopouvTal Ta emrmAsov €£oda
TTOU TTPOKUTITOUV OO QUTEC.

EVTOAN €MOKEURG KXI
cupBou)\éq o€ TIepITTWON
BAaBng

To OTOIXEIO EMKOIVWVIGC OAWV TwV
XWPWV 0o T BpeiTe OTOV TTVOKO
Yrnpeoieg TexvIKnC eEumnpeTnong
meAaTV TTou TrapadideTal padi.

GR 18182 COTIKI XPEWON

el
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Guvenlik ve ikaz
bilgileri

Cihazi calistirmadan 6nce

Kullanma ve montaj kilavuzlarini
dikkatlice okuyunuz! Bu kilavuzlarda
cihazin kurulmasi, yerlestiriimesi,
kullaniimasi ve bakimi ile ilgili Gnemli
bilgiler bulunmaktadir.

Uretici, kullanma talimatlarindaki bilgi
ve uyarilari dikkate almazsaniz, herhangi
bir sorumluluk tstlenmez. Tim belge

ve dokUmanlari sonradan kullanma
ihtimalinden veya cihaz satacak
olursaniz, yeni sahibi icin saklayiniz.

Teknik givenlik

Bu cihaz az miktarda, cevreye zarar
vermeyen fakat yanici 6zelligi olan
R600a sogutma maddesini ihtiva
etmektedir. Cihaz tasinirken veya monte
edilirken cihazin sogutucu madde
sirkilasyon sistemindeki borularin zarar
gérmemesine dikkat ediniz.

Disari fiskiran sogutucu madde tutusup
yanabilir veya g6z yaralanmasina sebep
olabilir.

Hasar durumunda

m Acik ates veya alev kaynaklari
cihazdan uzak tutulmalidir.

m Cihazin kurulu oldugu yer birkac
dakika havalandinimalidir.

m Cihazi kapatiniz ve elekirik fisini cekip
prizden cikariniz.

m Yetkili servise haber verilmelidir.
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Bir cihaz ne kadar fazla sogutucu madde
ihtiva ederse, kuruldugu yer de o derece
buyUk olmaldir. Cok kuguk yerlerde,
sogutma maddesi devresinde bir kacak
s6z konusu oldugunda, yanici bir gaz
hava karisimi olusabilir.

Her 8 gram soJutucu madde icin gerekli
olan yerin hacmi en az 1 m® kadardir.
Cihazimizin icinde bulunan sogutma
maddesinin miktari, cihazin i¢ kismindaki
tip levhasinda yazihdir.

Eger bu cihazin elekirik sebekesi
kablosu zarar gorirse, Uretici,

yetkili servis veya benzeri ustalik
Ozelliklerine sahip baska bir kisi
tarafindan degistirilmesi gerekir.

Hatal veya gerektigi sekilde yapilmayan
kurma calismalarindan ve onarimlardan
dolayi cihaz kullanan kisi icin oldukca
onemli tehlikeler ortaya c¢ikabilir.

Onarnmlar sadece Uretici, yetkili servis
veya benzeri egitime sahip yetkili bir kisi
tarafindan yapiimaldir.

Sadece Ureticinin orijinal parcalari
kullanilmalidir. Uretici sadece

bu parcalarda glvenlik taleplerine
uyuldugunu garanti eder.

Elektrik sebekesi kablosu icin bir uzatma
parcasi sadece yetkili servis Uzerinden
alinabilir.

Kullanim esnasinda

m Cihazin icinde kesinlikle elektrikli
cihazlar kullanmayiniz (6rn. 1sitma
cihazlar, elektrikli buz yapma
makineleri vs.). Patlama tehlikesi!

m Cihazi temizlemek veya buzunu
¢c6zmek icin asla buharl temizleme
cihazlan kullanmayiniz.

Buhar elektrikli parcalara temas
edebilir ve kisa devre olmasina sebep
olabilir! Elektrik carpma tehlikesi!



Kar, kiragi ve buz tabakalarini
temizlemek icin, sivri veya keskin
kenarl cisimler kullanmayiniz.

Aksi halde sogutucu madde
sirkilasyon borularinin zarar gérme
tehlikesi s6z konusudur. Disari figskiran
sogutucu madde tutusup yanabilir
veya g0z yaralanmasina sebep
olabilir.

Cihazin icinde yanici tahrik gazi ihtiva
eden urlUnler (6rn. sprey kutularr) ve
patlayici maddeler bulundurmayiniz.
Patlama tehlikesi!

Cihazin tabanini, raflarini, kapilarini ve
bu gibi parcalarini basamak niyetine
veya destek olarak kullanmayiniz.

Buz ¢ézme ve temizleme islemi icin,
cihazin elektrik fisini prizden cekip
cikariniz veya bagh oldugu sigortayi
kapatiniz. Fisi prizden cikarirken, fisin
kendisi tutulmalidir, kablodan tutulup
cekilmemelidir.

Alkol orani yiksek olan sivi dolu
siseleri iyice kapatarak ve dik olarak
buzdolabina koyunuz.

Cihazin plastik parcalarina ve
kapinin contasina sivi ve kati

yag degmemesine 6zen gosteriniz.
Aksi halde bu parcalar delinip
asinabilir.

Cihazin hava giris ve c¢ikis delikleri
kesinlikle drtilmemeli ve énleri
kapatiilmamahdir.

Bu cihaz, fiziksel, sensorik, zihinsel
veya ruhsal yetenekleri sinirli

olan veya cihaz hakkinda yeterince
tecribesi ve/veya bilgisi olmayan
kisiler (cocuklar da dahil) tarafindan
kullanilmamahdir; ancak bu kisiler
kendi glvenliklerinden sorumlu bir kisi
tarafindan denetlenirse veya
kendilerine cihazin nasil kullanilacagi
hakkinda yeterli bilgi ve talimat
verilirse, cihazi kullanmalarina izin
verilebilir.
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m Sise ve kutu icindeki sivi maddeleri
(6zellikle karbonik asit ihtiva eden
icecekleri) dondurucu boéliminde
depolamayiniz. Sise ve kutular
patlayabilir!

m Dondurulmus besinleri kesinlikle
dondurucudan cikarir gikarmaz
agziniza almayiniz.

Donma yanigi tehlikesi!

m Ellerinizin uzun bir stre dondurulmus
besine, buza veya buharlastirici
borularina vs. temas etmesini
onleyiniz.

Donma yanigi tehlikesi!

Evdeki cocuklar

m Ambalajlar ve ambalaj parcalarini
cocuklara vermeyiniz.
Katlanan kartonlardan ve folyolardan
dolayl bogulma tehlikesi s6z
konusudur!

m Bu cihaz, cocuk oyuncagi degildir.

m Kilit tertibati olan cihazlarda:
Anahtari cocuklarin erisemiyecekleri
bir yerde muhafaza ediniz!

Genel yénetmelikler

Cihaz, besinlerin sogutulmasi ve
dondurulmasi icin kullanilr.

Bu cihaz evde ve ev ortaminda kisisel
kullaniminiz icindir, ticari amacl kullanim
icin 6bngorulmemigtir.

Cihaz, 2004/108/EC AB direktiflerine
istinaden parazitlenmeye karsi
korunmustur.

Sogutucu madde devresinin sizdirmazligi
kontrol edilmistir.

Bu Uriin, elektrikli cihazlar icin gecerli

olan glvenlik ydnetmeliklerine uygundur
(EN 60335-2-24).
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Giderme bilgileri

<% Yeni cihazin Ambalajinin
giderilmesi

Ambalaj, cihazinizi transport hasarlarina
karsi korur. Ambalajda kullaniimis olan
tim malzemeler, cevreye zarar vermeyen
tirdendir ve yeniden kullanilabilir.
Litfen siz de yardimci olunuz:

Ambalaji cevreye zarar vermeyecek
sekilde gideriniz.

Gincel giderme yol ve yontemleri
hakkinda bilgi edinmek icin, Ittfen
yetkili saticiniza veya bagli oldugunuz
belediye idaresine basvurunuz.

<% Eski cihazin giderilmesi

Eski cihazlar, hic degderi olmayan ¢op
degildir! Cevreci bir giderme
isleminden gecirilerek, cok degerli ham
maddeler yeniden kullaniimak Gzere
degerlendirilebilir.

Bu cihaz, elekirikli ve elektronik

eski cihazlar (waste electrical and
= ¢lectronic equipment — WEEE)

ile ilgili 2002/96/EG numarali

Avrupa direktifine uygun

bir sekilde isaretlenmistir, yani

tanimlanmistir. Bu direktif,

AB dahilinde eski cihazlann geri

alinmasi ve degerlendirilmesi icin

gecerli islem cercevesini belirler.
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A Uyari

Eskimis ve artuk kullanulmayacak
cihazlarda:

1. Elekirik fisini ¢cekip prizden c¢ikariniz.

2. Elektrik kablosunu kesip, fisi ile birlikte
cihazdan ayirnniz.

3. Cocuklarin cihazin igine girmesini
zorlastirmak icin, raflari, cekmeceleri
ve esya gozlerini cihazdan
cikarmayiniz.

4. Cocuklarn eskimis cihaz ile
oynamasina izin vermeyiniz.
Bogulma tehlikesi!

Sogutma cihazlarinin icinde sogutucu
maddeler vardir, yalitim tertibatlarinda
ise izolasyon gazlar vardir.

Sogutucu maddeler ve gazlar uzmanca
giderilmelidir. Eski cihaz uzmanca

ve gevreye zarar vermeyecek sekilde
giderilinceye kadar, sogutucu

madde sirkllasyon borularinin zarar
gérmemesine dikkat ediniz.
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Teslimat kapsami

Ambalajdan cikardiktan sonra, tim
parcalan olasi transport hasarlar
acisindan kontrol ediniz.

Sikayet veya itiraz s6z konusu
oldugunda, litfen cihazi satin aldiginiz
yetkili saticiniza veya yetkili servisimize
basvurunuz.

Teslimat kapsami, asagidaki parcalardan
olusmaktadir:

m Ankastre cihaz

m Donanim (modele bagh)

m Montaj malzemelerini iceren torba
m Kullanma kilavuzu

m Montaj kilavuzu

m Yetkili servis defteri

m Garanti ekleri

||

Enerji tiketimi ve calisma sesleri ile
ilgili bilgiler

Cihazin kurulacagi yer

Cihazin kurulacagi yerin kuru ve
havalandirilabilen bir yer olmasi gerekir.
Gunes isinlar dogrudan cihazin
kurulacagi yere gelmemeli ve cihaz
elektrikli ocak, firin, soba, kalorifer vs.
gibi sicaklik olusturan cisimlerin ve

1sI kaynaklarinin yanina veya yakinina
kurulmamalidir. Eger cihazin bir isi
kaynagmin yanina kurulmasi
kacinilmazsa, uygun bir izolasyon plakasi
kullaniniz; ya da 1s1 kaynagina asagida
belirtilen asgari mesafelerin olmasina
dikkat ediniz.

m Elektrikli veya gazli ocaklara: 3 cm.

m Gaz yagi ve kdomur sobalarindan:
30 cm.

Mekan sicakh@ina ve
havalandirmaya dikkat
edilmelidir

Mekan sicakhgi

Bu cihaz belli bir klima sinifi icin
tasarlanmistir. Klima sinifina bagl olarak
bu cihazi su cevre sicakliklarinda
kullanabilirsiniz.

iklim sinifi tip levhasinin Gzerinde bulunur,
Resim M.

Klima sinifi ~ Kabul edilebilir mekan sicakligi
SN +10 °Cile 32 °C

N +16 °Ciile 32 °C

ST +16 °C ile 38 °C

T +16 °C ile 43 °C

Bilgi

Cihaz, bildirilmis klima sinifina ait oda
sicakhgi sinirlari dahilinde, sahip oldugu
tim islevleri ile calisir. Eger SN klima
sinifina dahil olan bir cihaz daha soguk
oda sicakliklarinda igletilirse, +5 °C'ye
kadar cihazda herhangi bir hasar
olmayacagdi garanti edilir.

Havalandirma

Cihazin arka yuzindeki hava isinir.
Isinan bu havanin kolayca c¢ikip
gidebilmesi gerekir. Aksi halde
sogutucunun daha fazla calismasi
gerekir. Bu da daha fazla elekirik
sarfiyatina yol acar. Bu sebepten dolay::
Havalandirma deliklerinin 6ninin
kesinlikle kapanmamasina dikkat ediniz!
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Cihazin elektrik
sebekesine baglanmasi

Cihazi kurduktan sonra, calistrmadan
once en az 1 saat bekleyiniz.
Transport esnasinda, kompresorin
icindeki yag sogutma sistemi icine
dagilabilir.

Cihazi ilk kez devreye sokmadan once,
cihazin icini temizleyiniz (bakiniz bélim
"Cihazin temizlenmesi”).

Elektrik baglantisi

Priz cihazin yakininda ve cihaz
kurulduktan sonra da rahat ulasilabilir
olmaldir.

Bu cihaz, koruma sinifi | tipi bir cihazdir.
Cihazi 220-240 V/50 Hz alternatif

akim Uzerinden, kurallara uygun sekilde
monte edilmis, toprak hattina sahip bir
prize baglayiniz. Priz, 10-16 A degderinde
bir sigortaya sahip olmaldir.

Avrupa Ulkelerinde isletiimeyen
cihazlarda, bildirilen gerilimin ve akim
tlrindn, sizin elektrik sebekenizin
degderleri ile uyusup uyusmadigi kontrol
edilmelidir. Bu bilgileri tip etiketi
(levhasi) Gzerinde bulabilirsiniz. Resim

A Uyari

Bu cihaz kesinlikle elektronik enerji
tasarruf prizlerine baglanmamahdir.

Cihazlarmizin igletilmesinde sebeke

ve sinus kontrolll konvertisorler
kullanilabilir. Sebeke kontrollt
konvertisorler, dogrudan umumi elektrik
sebekesine baglanan fotovoltaik
sistemlerde kullanilir. Umumi elekrik
sebekesine dogrudan baglantisi olmayan
tekil uygulamalarda (6rn. gemilerde veya
dag evlerinde ya da dag kulibelerinde),
sinls kontrolli konvertisorler
kullaniimalidir.
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Cihaz ozelliklerinin
ogrenilmesi

Litfen 6nce resimlerin bulundugu

son sayfayr aciniz. Bu kullanma kilavuzu
bircok cihaz modeli icin gecerlidir.
Modellerin donanim kapsami farkl
olabilir.

Resimlerde farklliklar olabilir.

Resim

* Her model icin gecerli degil.

Isik salteri

Ana salter Acma/Kapama
Kumanda uniteleri/Aydinlatma
Cam raflar

Sebze kabi

Dondurulacak besin kabi
Dondurucu takvimi*

Tereyadi ve peynir kabi *

Tap ve kicik kutular koyma rafi
Yumurtalk

Blyuk sise rafi

— = O 00 NO OB~ N =

— O

Sogutucu bolmesi
Dondurucu bélmesi

x >



Kumanda elemanlari
Resim A

1 Ana salter Acma/Kapama

Tdam cihazin acilmasi ve
kapatiimasi icin kullanilr.

2 Is1 derecesi ayar tusu
Bu tuslar ile 1sI derecesi ayarlanir.
3 Sogutucu bélmesi i1sI derecesi
gostergesi

Isi derecesi gOsterge
lambasindaki sayilar, sogutucu
bolmesindeki derecelerin °C
tiriinden degerine esittir.

Yanan lamba ise, ayarlanmis olan
dereceyi gOsterir.

4 ”Super” tusu
Siuper sogutma (sogutucu
bélmesi) veya siper dondurma
(dondurucu boélmesi)
fonksiyonlarinin devreye
sokulmasi igindir.

Bakiniz boélim "Stper sogutma”
veya "Super dondurma”.

Cihazin devreye
sokulmasi

Cihazi, Acma/Kapama ana tusu,
Resim A/ 1, ile devreye sokunuz.

Cihazda ayarlanmis olan isi derecelerine
ulasilincaya kadar, 1si derecesi
gdstergesi yanip sdner, Resim H/3.

Cihaz sogutmaya baslar; cihazin kapisi
aclikken, aydinlatma da aciktir.

Devreye sokma isleminden sonra,
ayarlanmis 1si derecesine ulasilincaya
kadar, birkac saat gecebilir. Bu slireden
once cihaza besin koymayiniz.

tr
isletme hakkinda bilgiler

Su durumda, sogutucu bdlmesi gegici
olarak daha sicak olur:
m cihazin kapisi sik sik acildigi zaman,

m cihaza ¢ok miktarda besin
yerlestirildigi zaman,

m oda sicaklig yliksek olmasi halinde.

Sicaklik derecesinin
ayarlanmasi

Resim A

Sogutucu béImesi

Isi derecesi +2 °C ile +8 °C arasinda
ayarlanabilir.

istediginiz sogutucu bdlmesi s
derecesi ayarlanincaya kadar, 1sI ayar
tusuna 2 arka arkaya basiniz.

Son olarak ayarlanmis olan deger
hafizaya kaydedilir. Ayarlanmis isi
derecesi ilgili 1sI derecesi
gdstergesinde 3 gosterilir.

Fabrika ayan olarak sogutma bdlmesi
icin +4 °C ayarlamanizi tavsiye ediyoruz.

Hassas besinler +4 °C’den daha sicak
depolanmamalhdir.

Dondurucu bélmesi

Dondurucu bélmesindeki 1sI derecesi,
sogutma bolmesindeki isi derecesine
baghdir.

Sogutucu boélmesinde dustk dereceler
ayarlanmasi, dondurucu bdlmesinin
sicaklik derecesinin de daha disik
olmasina yol acar.
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Kullanilabilen hacim

Cihazin kullanilabilen hacmi ile
ilgili bilgiler icin, cihazin tip etiketine
(levhasina) bakiniz. Resim

Dondurma kapasitesinin
tamamen kullaniimasi

Cihaza azami dondurulacak besin
miktarinin yerlestirilebilmesi igin,

cihaz icindeki tim donanim parcalan
cikarilabilir. Besinler dogrudan raflar

ve dondurucu bdlmesi tabani tzerine istif
edilebilir.

Donanim parcalarinin ¢ikariimasi
Dondurulmus besin kabini sonuna kadar
disar ¢ekiniz, 6n tarafini yukar kaldiriniz
ve disari ¢ikariniz. Resim H

Sogutucu bolmesi

Sogutucu boélmesi, hazir yemekler,
hamur isleri, konserveler, yagl kahve
sUtl (kondanse sit) ve sert peynir igin
ideal muhafaza yeridir.

Yerlestirirken dikkat edilecek
konular

Besinleri ambalajh veya iyice kapatimis
olarak dolaba yerlestiriniz. Boylelikle
aroma, renk ve tazelik korunmus olur.
Ayrica besinler arasinda birbirlerine tad
ve koku verme olayi ve plastik parcalarin
renginin degismesi énlenmis olur.

Bilgi

Besinler ve cihazin i¢ arka ylzi arasinda

temas olmasini 6nleyiniz. Aksi halde
hava dolasimi kotl etkilenebilir.

Besinler veya ambalajlar donarak cihazin
ic arka yUzlne yapisabilir.
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Sogutucu bélmesindeki soguk
kisimlara dikkat

Sogutucu boélmesindeki hava
sirkilasyonundan dolayi, farkl sogukluk
derecelerine sahip kisimlar olusur:

m En soguk alan, yan tarafa
damgalanmis ok isareti ile bunun alt
tarafindaki cam raf arasindaki kisimdir.
Resim @

Bilgi
En sogQuk bélimde hassas besinleri

muhafaza ediniz (6rn. balik, salam,
sucuk, et).

m En sicak alan kapida en Ust
kisimdadir.

Bilgi

En sicak alanda 6rn. sert peynir ve
tereyadl muhafaza ediniz.
Boylelikle peynir tadini gelistirmeye
devam eder, tereyagdi ise ekmege
surulebilir kivamda kalir.

Dondurucu bolmesi

Dondurucu boélmesinin
kullanimi

m Dondurucu bélmesi.
m Kip buz tretmek icin.

m Besin dondurmak icin.

Bilgi

Dondurucu boélmesinin kapisinin daima
kapall olmasina dikkat ediniz!

Kapi acik oldugu zaman, dondurulmus
besinlerin buzu ¢dzullr.

Dondurucu bélmesi yogun buz tutar.
Ayrica: Yiksek elektrik akimi
tiketiminden dolayi gereksiz enerji
harcanmasi s6z konusudur!



Azami dondurma
kapasitesi

24 saat icinde elde edilebilecek azami
dondurma kapasitesi ile ilgili bilgiler icin
tip levhasina bakiniz. Resim

Besinlerin
dondurulmasi ve
depolanmasi

Derin dondurulmus besin satin
alinmasi

m Ambalaj zarar gérmemis olmaldir.

m Son kullanma tarihine dikkat
edilmelidir.

m Satis sandigindaki 1si derecesi -18 °C
veya daha soguk olmalidir.

m Derin dondurulmus besinleri
mumkdinse bir izole eden poset veya
canta icinde sevk ediniz ve en
kisa zamanda dondurucu bélmesine
yerlestiriniz.

Yerlestirirken dikkat edilecek
konular

m Cok miktarda besini tercihen ust
g6zde dondurunuz, orada 6zellikle
hizl ve boylelikle daha korunarak
dondurma islemi saglanir.

m Besinleri genis sekilde gbzlere ya da
dondurulacak besin kaplarina yayiniz.

Bilgi
Onceden dondurulmus olan besinler,
yeni dondurulacak olan besinler

ile temas etmemelidir. Gerekirse
tamamen dondurulmus besinleri

dondurulmus besin kaplarina aktariniz.
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Dondurulmus besinlerin
depolanmasi
Kusursuz bir hava sirkilasyonu

saglayabilmek icin, dondurulmus besin
kabini sonuna kadar iceri surtiniz.

Taze besinlerin
dondurulmasi

Dondurmak icin sadece taze ve iyi
besinler kullaniniz.

Besi degerinin, aromanin ve rengin
mumkun oldugu kadar korunmasi

icin, sebze dondurulmadan once kisa
haslanmalidir. Patlicanlarda, biberlerde,
kabaklarda ve kuskonmazda kisa
haslama islemi yapilmasi gerekmez.

Dondurma ve kisa haslama hakkinda
literatir veya bilgi kaynaklar icin
kitapcilara bakiniz.

Bilgi
Dondurulacak besinlerin, dnceden

dondurulmus besinler ile temasini
onleyiniz.

m Dondurulmaya elverisli besinler:
Hamur isleri, balik ve deniz UrUnleri, et,
av eti, kanatlilar, sebze, meyve, otsu
baharatlar, kabuksuz yumurta, peynir,
tereyadi ve stizme yogurt gibi sit
aranleri, hazir yemekler, corba, turld,
pismis et ve balik gibi yemek artiklari,
patates yemekleri, sufleler ve tath
besinler.

m Dondurulmaya elverigli olmayan
besinler:
Yaprak salata, kirmizi turp, kabugu
icinde yumurta, Gzim, bitin elma,
armut ve seftali, kati pismis yumurta,
yogurt, kesilmis sit, krema, creme
fraiche ve mayonez.
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Dondurulmus besinlerin
ambalajlanmasi

Besinleri hava giremiyecek sekilde
paketleyiniz ki, tadi bozulmasin veya
kurumasin. Besinleri ambalajlamak

icin veya besin kaplarini kapatmak icin,
sagliga zararl olabilecek malzemeler
kullanmayiniz.

1. Besinleri ambalaja koyunuz.
2. Havay! bastirip bosaltiniz.

3. Ambalaji siki ve hava sizmayacak
sekilde kapatiniz.

4. Ambalaj Uzerine icindeki besinlerin
ismini ve dondurma tarihini yaziniz.

Ambalaj olarak kullanilabilecek uygun
malzemler:

Plastik folyo, polietilenden torba folyo,
aliminyum folyo ve dondurmak icin
uygun kutular.

Bu dridnleri ve malzemeleri ilgili alis veris
merkezlerinde bulabilirsiniz.

Paketlemek icin su malzemeler uygun
degildir:

Paketleme kagidi, parsémen kagidi,
selofan (jelatinli kagit), ¢cép torbasi ve
kullaniimis posetler.

Paket kapatmak icin uygun malzemeler:

Lastik halkalar, plastik klipsler, baglama
iplikleri, soguga dayanikli yapiskan
bantlar veya benzeri malzemeler.
Polietilenden torba ve hortum folyolari,
bir folyo kaynak yapistirma cihazi ile
yapistirilabilir.
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Dondurulmus besinlerin son
kullanma tarihi

Dondurulmus besinlerin dayanma stresi,

-18 °C 1sI derecesi ayarinda:

m Balik, sucuk, hazir yemek, hamur
artnleri:

6 aya kadar

m Peynir, kanatl hayvanlar, et:
8 aya kadar

m Sebze, meyve:
12 aya kadar

Super dondurma

Vitaminlerin, besi degerlerinin,
gdrindsun ve tadin korunmasi igin,
besinler mimkin oldugu kadar hizli
bir sekilde ortalarina kadar tamamen
dondurulmalidir.

Taze besin yerlestirmeden birkac saat
once super dondurma fonksiyonunu
devreye sokarak, taze besinler
yersetirildiginde sdz konusu olabilecek
istenmeyen isi derecesi ylikselmesini
onleyiniz.

Genel olarak 4-6 saat kadar 6nceden
calistirmak yeterlidir.

Bu fonksiyon devreye sokulduktan sonra,
kompresor surekli calisir ve dondurucu
bolmesinde ¢ok distk bir dereceye
ulasilir.

Azm. dondurma kapasitesi kullaniimak
isteniyorsa, taze besin yerlestirimeden
24 saat dnce slUper dondurma
fonksiyonu devreye sokulmaldir.

Az miktarda besin (azami 2 kg kadar),
slper dondurma fonksiyonu
kullanilmadan da dondurulabilir.



Bilgi
SlUper dondurma devreye sokulmussa,
daha fazla igsletme sesleri duyulabilir.

Acilmasi ve kapatiimasi
Resim A
"super” tusuna 4 basiniz.

Slper sogutma fonksiyonu acik oldugu
zaman, ilgili tus yanar.

Slper dondurma fonksiyonu yakl.
22 gln sonra otomatik olarak kapanir.

Dondurulmus
besinlerin buzunun
cozulmesi

Besin cesitlerine ve kullanim amacina
godre, su olanaklar arasinda secme
yapillabilir:

m Oda sicakliginda

m Buzdolabinda

m Elektrikli firinda, sicak hava ventilator
kullanilarak/kullaniilmadan

Mikrodalga firnda

A Dikkat

Buzu ¢dzilmeye baslamis veya
¢OzulmUs olan besinleri tekrar
dondurmayiniz. Bu besinleri ancak
pisirdikten sonra (pisiriniz veya kizartiniz)
yeniden dondurabilirsiniz.

Bu durumda besinin azami depolama
slresini tamamen kullanmayiniz.
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Dolab

ic kismin raflarini, kapi icindeki

raflari ve gozleri, ihtiyaciniza gére

degdistirebilirsiniz:

m Rafi 6ne dogru c¢ekiniz, 6n kismi
asag! indiriniz ve yana dogru cevirip
cikariniz. Resim H

m Kapi icindeki rafi veya g6z yukari
kaldiriniz ve disan c¢ikariniz. Resim @

Ozel donanim
(her modelde degil)

Vario raf

Resim

Yiksek sogutulacak madde (6rn. sirahi
veya sise) depolamak igin, Vario rafin
on kismi disari ¢ikarilabilir ve arka kismin
altina itilerek takilabilir.

Salam, sucuk ve peynir cekmecesi
Resim H

Cekmeceyi besin doldurmak veya
besin almak icin disar c¢ikarabilirsiniz.
Bunun icin cekmeceyi yukariya
dogru kaldinniz. Gekmece tutucusu
degiskendir.

Sise rafi

Resim @ A/B

Sise rafinda siseler emin bir sekilde
muhafaza edilebilir. Tutucu dizen
degiskendir.
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Sebze kabi i¢in sicaklik ve nem siirglisii
Resim [

Uzun erimli sebze, salata ve meyve
depolama durumunda, ayar tertibatini
tamamen saga itiniz - Havalandirma
deligi acik - Isi derecesi daha soguk
olur.

Kisa streli depolamada ayar strgusU
sola itilmelidir. Stirgl tamamen saga
itilmelidir — havalandirma deligi kapal -
havadaki nem orani ylksek -

Sicaklik derecesi yukselir.

Sise tutucusu

Resim @

Sise tutucusu, cihazin kapisi acilip
kapatildikca siselerin devrilmesini onler.

Buz kabi
Resim

1. Buz kabinin %4 kadarini icme suyu
ile doldurunuz ve kabi dondurucu
b6élmesine yerlestiriniz.

2. Buz kabi tabana yapisirsa, keskin ve
sivri olmayan bir cisim ile cbzmeye
calisiniz (kasik sapi).

3. Klp buzlari buz kabindan cikarmak
icin, kabi kisa bir stire musluktan
akan su altina tutunuz veya biraz saga
sola bikinuz.

Dondurucu takvimi
Resim

Dondurulmus besinlerin kalitesinde
azalma olmasini 6nlemek icin, depolama
slresini asmayiniz. Sembollere tertip
edilmis sayilar, dondurulmus besinler igin
izin verilen depolama suresini ay
ttrinden bildirir. Normal satisa sunulan
derin dondurulmus besinlerde lretim
veya son kullanma tarihine dikkat ediniz.
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Sogutma aklisi
(eger ilave edilmisse, adet farkhdir)

Sogutma akdusu, elektrik kesilmesi

veya bir ariza durumunda, depolanmis
dondurulmus besinlerin iIsinmasini
yavaslatir. Sogutma akdilerini en Ust
gdzde besinlerin Uzerine yerlestirirseniz,
muimkUin olan en uzun depolama
slresine ulasabilirsiniz.

Sogutma akdusu, gida maddelerinin
gecici olarak, 6rn. bir sogutma
cantasinda soguk tutulmalari icin de
kullanilabilir.

Cikartma "OK”

(her modelde degil)

"OK” 1sI derecesi kontrolu ile, +4 °C
altindaki 1s1 dereceleri tespit edilebilir.
Egder cikartma "OK” gdstermezse, Isi
derecesini kademeli olarak daha soguk
bir dereceye ayarlayiniz.

Bilgi
Cihaz yeni devreye sokuldugunda,

ayarlanmis Isi derecesine ulasmasi
12 saat kadar surebilir.

or

Dogru ayar
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Cihazin kapatiimasi,
cihazin tamamen
kapatiimasi

Cihazin kapatiimasi

Resim A
Acma/Kapama ana salterine 1 basiniz
(kirmizi daire goérundir).

Isi derecesi gostergesi séner.
Sogutma ve aydinlatma kapatiimistir.

Cihazin tamamen kapatiimasi
Eger cihaz uzun bir sire
kullaniimayacaksa:

1. Cihazi kapatiniz.

2. Bunu emin bir sekilde saglayabilmek
icin, elektrik baglanti fisini prizden
cikariniz veya cihazin bagl oldugu
sigortay! kapatiniz.

3. Cihaz temizlenmelidir.

4. Cihazin kapisi acik birakilmahdir.

Cihazin buzunun
cozulmesi

Sogutma bélmesinin buzu
otomatik olarak ¢ézuliir

Cihaz, yani kompresor calistigi zaman,
sogutma boélmesinin i¢ arka duvarinda su
tanecikleri veya kiragi tipinden tanecikler
olusur. Bu durum fonksiyondan
dolayidir, yani normaldir. Yogusan su
damlaciklarini veya kiragiyi silmenize
gerek yoktur. ic arka yizin buzu
otomatik olarak ¢ozulur. Eriyen su, akma
oluguna akar, Resim . Toplanan su,
akma olugundan sogutma makinesine
(kompresore) akar ve orada
buharlastirilir.

Bilgi
Akma olugunu ve eriyen suyun bosalma

deligini temiz tutunuz ve suyun daima
akabilmesini saglayiniz.

Dondurucu boélmesinin
buzunun c¢oéziilmesi

Dondurulmus besinlerin buzunun
¢Ozulmemesi gerektigi icin, dondurucu
bolmesinin buzu otomatik olarak
¢6zilmez. Dondurucu bélmesine, ici
sicak su dolu bir tencere koyarak,

buz ¢ozilmesi islemini hizlandirabilirsiniz.
Kiragi veya buz tabakalarini muntazam
araliklar ile temizleyiniz.

A Dikkat

Kiragi tabakasini veya buzlari bicak veya
sivri bir cisim ile kazimayiniz. Aksi halde
cihazin sogutucu madde borulari zarar
gorebilir. Disari fiskiran sogutucu madde
tutusup yanabilir veya g6z yaralanmasina
sebep olabilir.
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Yapacaginiz iglem:

Bilgi

Buz ¢cdézme isleminden yaklasik 4 saat
once super dondurma fonksiyonunu
devreye sokunuz ve besinlerin cok disuk
bir dereceye kadar sogutulmasini
saglayiniz. Bdylelikle besinler oda

sicakhginda daha uzun bir siire
muhafaza edilebilir.

1. Donmus besinleri cihazdan cikarip,
gecici olarak serin bir yere koyunuz.
2. Cihazi kapatiniz.

3. Cihazin elektrik fisini ¢ekip ¢ikariniz
veya bagh oldugu sigortayl kapatiniz
veya attiriniz.

4. Buz ¢6zme isleminin hizlandiriimasi
icin, sicak su dolu bir tencereyi altina
bir tencere althgi koyarak dondurucu
b6élmesine yerlestiriniz. Resim @

5. Eriyen suyu bir bez veya siinger ile
siliniz.

6. DOndurucu bdlmesini silip kurulayiniz.

. Cihazi tekrar devreye sokunuz.

8. Dondurulmus besinleri tekrar cihaza
yerlestiriniz.

~

Cihazin temizlenmesi

A Dikkat

Kum, klor veya asit iceren temizleme
maddeleri ve ¢6zicu maddeler
kullanmayiniz.

m Ovalama gerektiren veya cizen
singerler kullanmayiniz.

Metalik ylzeylerde korozyon olusabilir.

m Raflar ve kaplar kesinlikle bulasik
makinesinde yilkanmamalidir.
Aksi halde bu parcalar deforme
olabilir.
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Yapacaginiz igslem:

1. Temizleme isleminden dnce cihaz
kapatiniz.

2. Cihazin elektrik fisini ¢ekip ¢ikariniz
veya bagl oldugu sigortayi kapatiniz
veya attiriniz.

3. Besinleri cihazdan disari ¢ikariniz ve
serin bir yerde muhafaza ediniz.
Sogutma akdlerini (varsa) besinlerin
Uzerine yerlestiriniz.

4. Kiragi tabakasinin erimesini bekleyiniz.

5. Cihazi yumusak bir bez, ihk su ve
pH degeri notr olan bir bulasik
deterjani ile temizleyiniz. Deterjanli su
aydinlatma dizeninin icine veya
bosalma deliginden gecip buharlasma
alanina akmamalidir.

6. Kapi contasl sadece temiz su ile
silinmelidir ve ardindan iyice silinip
kurulanmahdir.

7. Temizleme isleminden sonra:
Cihazi yine baglayiniz ve devreye
sokunuz.

8. Simdi besinleri yeniden cihaza
yerlestiriniz.

Dolab

Temizlenmek amaciyla, cihazin tim yeri
degistirilebilen parcalari disari
cikarilabilir.

Cam raflarin disari ¢cikarilmasi
Resim H

Cam raflari yukari kaldiriniz, dne ¢ekiniz,
asag! indiriniz ve yana dogru cevirip
disari ¢cikariniz.

Erimis su olugu
Resim [

Erimis su akma olugunu ve bosalma
deligini, erimis suyun akip bosalabilmesi
icin, pamuk uclu bir cubuk veya benzeri
bir cisim yardimiyla muntazam araliklar
ile temizleyiniz.



Kapi icindeki raflarin disari cikarilmasi
Resim @

Raflari yukan kaldiriniz ve disar ¢ikariniz.
Kaplarin disari ¢ikariimasi

Resim H

Kabi sonuna kadar disari ¢ekiniz, 6n

tarafini yukar kaldiriniz ve disari ¢ikariniz.
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m Dondurucu bélmesinin kapisinin
daima kapall olmasina dikkat ediniz.

m Daha fazla elektrik tiketiminin
onlenmesi icin, cihazin arka yuzu ara
sira temizlenmelidir.

m Donanim parcalarinin diizeni, cihazin
enerji alma veya ¢cekme tutumunu
etkilemez.

Enerji tasarrufu

m Cihazi serin ve iyi havalandirnimis bir
yere kurunuz! Gines isinlari dogrudan
cihazin kurulacagi yere gelmemeli ve
cihaz sicaklik olusturan cisimlerin ve
1sI kaynaklarinin (6rn. soba, kalorifer,
ocak, firin gibi) yanina veya yakinina
kurulmamaldir.

Gerekirse bir izolasyon plakasi
kullaniniz.

m Sicak besinleri ve icecekleri cihaza
yerlestirmeden 6nce sogumasini
bekleyiniz ve soguduktan sonra cihaza
yerlestiriniz.

m Dondurulmus besinleri buzlarinin
¢Ozilmesi icin sogutucu bdlimine
yerlestirerek, bu besinlerin
soguklugunu s6z konusu bdlimdeki
besinlerin sogutulmasi icin kullaniniz.

m Cihaz kapilarini mimkin oldugu kadar
kisa aciniz.

m Dondurucu bélmesinde olusan
kar veya kiragi tabakasi muntazam
araliklar ile ¢oéztlmelidir.

Bir kar/buz veya kiragi tabakasi
olmasi, dondurulmus veya
dondurulacak besinlere soguklugun
iletiimesini zorlastirir ve bu da elekitrik
tUketiminin artmasina neden olur.

Calisma sesleri

Normal calisma ses ve
guraltaleri

Boguk horultu

Motorlar calisiyor (6rn. sogutma Unite
grubu, ventilator).

Fikirti, sinlti ve tinlama sesleri

Borularin icinde sogutma maddesi
akiyor.

Citlama sesi

Motor, salter veya manyetik valfler
acllyor/kapaniyor.

Gurulti olusmasinin
onlenmesi

Cihaz diiz yerlestirilmemis

Cihazi lUtfen bir su terazisinin yardimi ile
dengeli ayarlaymiz. Gerekirse altini uygun
sekilde besleyiniz.

Kaplar veya raflar sallaniyor veya
sikisiyor

Disari cikanlabilen parcalari kontrol
ediniz ve gerekirse yeniden takiniz.

Siseler veya kaplar birbirine degiyor
Siseleri veya kaplari birbirinden biraz
ayIrniz.
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Basit hatalar1 kendiniz giderebilirsiniz

Yetkili servisi cagirmadan énce:
Asagdidaki talimatlarin yardimiyla arizayr kendinizin giderip gideremiyeceginizi kontrol

ediniz.

Garanti suresi icerisinde dahi, bu gibi durumlarda servis gorevlisinin masraflarinin
timunU kendiniz 6demek zorundasiniz!

Ariza

Muhtemel sebebi

Giderilmesi

Sicaklik derecesi,
yapilmis ayardan ¢ok
daha farkl.

Bazi durumlarda cihazi 5 dakika
kapatmaniz yeterlidir.

Isi derecesi ¢ok sicak ise, birkac
saat sonra 1sI derecesinin ayar
derecesine yaklasip yaklasmadigini
kontrol ediniz.

Sicaklik derecesi diistkse, yani ¢cok
soguksa, sicaklik derecesini ertesi
gun tekrar kontrol ediniz.

Aydinlatma calismiyor.

Ampul bozuk.

Ampul degistirilmelidir. Resim [@/B

1. Cihazi kapatiniz.

2. Elektrik fisi prizden c¢ikariimali
veya sigorta kapatiimahdir.

3. Lambanin kapagini arka taraftan
cikariniz.

4. Ampul degistiriimelidir
(Yedek lamba: 220-240 V

alternatif akim, soket E14, Watt
degderi icin eski ampule bakiniz).

Lamba salteri sikismis.

Salterin hareket edip etmedigi
kontrol edilmelidir. Resim @@/A
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Ariza

Muhtemel sebebi

Giderilmesi

Sogutma boélmesinin
tabani islak.

Erimis su akma
oluklari veya akip
bosalma deligi
tikanmistir.

Erimis suyun akma oluklarini ve akip
bosalma deligini temizleyiniz
(cihazin temizlenmesi boélimine
bakiniz). Resim M@

Dondurulmus besinler

yapisip kalmis.

Dondurulmus besinleri keskin ve
sivri olmayan bir cisim ile yapismis
olduklari yerden ¢6zinlz.
Dondurulmus besinleri yapismis
olduklar yerden ¢ézmek icin bicak
veya sivri bir cisim kullanmayiniz.

Dondurucu
bbdimesinde kalin bir
kar tabakasi var.

Dondurucu bélmesinin buzunu
eritiniz (Buz ¢ézme bolimine
bakiniz). Dondurucu bélmesi
kapisinin dogru kapanmis olmasina
daima dikkat ediniz.

Kompresor sik sik
devreye giriyor ve
uzun slre devrede
kalyor.

Cihazin ¢ok sik
acilmasi.

Cihazi gereksiz agcmayiniz.

Hava giris ve cikis
deliklerinin
ond kapanmis.

Engeller giderilmelidir.

Cok miktarda taze
besin donduruldu.

Azami dondurma kapasitesi
asiimamalidir.

Cihaz sogutmuyor.

m Cihaz kapatiimis.

m Elektrik kesilmesi.

m Sigorta kapali.

m Elektrik fisi prize
tam takilmamis.

Acma/Kapatma ana salterine
basiniz. Resim A/ 1

Elektrik akimmin mevcut olup
olmadigini ve sigortayi kontrol
ediniz.
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Yetkili servis

Size yakin bir yetkili servisimizi telefon
rehberinde veya yetkili servis
listesinde bulabilirsiniz. Litfen yetkili
servisimizi cagirdiginiz zaman,

cihazin Grin numarasini (E-Nr.)

ve imalat numarasini (FD) bildiriniz.

Bu numaralari, tip levhasinin Gzerinde
bulabilirsiniz. Resim

Cihazin Grtn numarasini ve imalat
numarasini bildirmek suretiyle,

gereksiz gidip gelme masraflarini ve
zaman kaybini 6nlemis olursunuz.
Boylelikle ilgili fazla masraflardan tasarruf
etmis olursunuz.

Arizalarda onarim siparisi ve
danisma

Tam dlkelerin iletisim bilgileri icin, ekteki
yetkili servis listesine bakiniz.

TR 444 6333
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	Consejos y advertencias de seguridad
	Antes de emplear el aparato nuevo



	¡Lea detenidamente las instrucciones de uso y de montaje de su aparato! En éstas se facilitan informaciones y consejos importantes relativos a su seguridad personal, así como a la instalación, el manejo y el cuidado correctos del mismo.
	El fabricante no se responsabiliza en absoluto de eventuales daños y perjuicios que pudieran producirse en caso de incumplimiento por parte del usuario de los consejos y advertencias de seguridad que se facilitan en las presentes instrucciones. Guar...
	Seguridad técnica

	El presente aparato incorpora una pequeña cantidad de isobután (R 600a), un gas natural de elevada compatibilidad medioambiental, aunque es inflamable. Al efectuar la instalación y montaje de la unidad, deberá prestarse particular atención a que...
	En caso de daños
	■ Mantener las fuentes de fuego o focos de ignición alejados del aparato.
	■ Ventilar el recinto durante varios minutos.
	■ Desconectar el aparato y extraer el cable de conexión de la red eléctrica.
	■ Avisar al Servicio de Asistencia Técnica Oficial de la marca.

	Cuanto mayor cantidad de agente refrigerante contenga el aparato, mayores dimensiones tiene que tener el recinto en donde se vaya a colocar. En recintos demasiado pequeños pueden formarse mezclas inflamables de aire y gas en caso de producirse fugas...
	En caso de resultar dañado el cable de conexión del aparato y tener que sustituirlo, estos trabajos sólo podrán ser ejecutados por electricistas, técnicos del Servicio de Asistencia Técnica Oficial de la marca o personas con una cualificación ...
	Las reparaciones que fuera necesario efectuar sólo podrán ser ejecutadas por electricistas, técnicos del Servicio de Asistencia Técnica Oficial de la marca o personas con una cualificación profesional similar.
	Sólo podrán utilizarse piezas originales del fabricante. Sólo en el caso de utilizar piezas originales del fabricante, éste garantiza que cumplan las exigencias de seguridad planteadas.
	Una prolongación del cable de conexión sólo se puede adquirir a través del Servicio de Asistencia Técnica Oficial.
	Al usar el aparato
	■ No usar aparatos eléctricos en el interior de la unidad (por ejemplo calefacciones, heladoras, etc.). ¡Existe peligro de explosión!
	■ ¡No utilizar ningún tipo de limpiadora de vapor para desescarchar o limpiar la unidad! El vapor caliente podría penetrar en interior del aparato, accediendo a los elementos conductores de corriente y provocar cortocircuitos. ¡Peligro de desca...
	■ ¡No rascar el hielo o la escarcha con ayuda de objetos metálicos puntiagudos o cortantes! dado que las rejillas congeladoras podrían resultar dañadas. Téngase presente que la salida a chorro del agente refrigerante puede inflamarse o provoca...
	■ No guardar productos combinados con agentes o gases propelentes (por ejemplo sprays) ni materias explosivas en el aparato. ¡Existe peligro de explosión!
	■ No utilizar el zócalo, los cajones o las puertas de la unidad como pisaderas o reposapiés.
	■ Antes de desescarchar o limpiar el aparato, extraer el enchufe de conexión de la toma de corriente de la red o desconectar el fusible. ¡No tirar del cable de conexión del aparato, sino asirlo siempre por el cuerpo del enchufe!
	■ Tenga presente que las bebidas con un alto grado de alcohol necesitan envases con cierre hermético, debiéndose colocar siempre en posición vertical.
	■ No permitir que las grasas y aceites entren en contacto con los elementos de plástico del interior del aparato o la junta de la puerta. El plástico y la junta de goma son materiales muy susceptibles a la porosidad.
	■ No obstruir ni cubrir nunca las rejillas de ventilación y aireación del aparato.
	■ Las personas con facultades físicas, sensoriales o mentales mermadas o que carezcan de los conocimientos necesarios, sólo podrán manipular el aparato bajo vigilancia con una instrucción minuciosa y detallada por otras personas.
	■ No guardar en el compartimento de congelación botellas ni tarros o latas que contengan líquidos, particularmente bebidas gaseosas. ¡Las botellas y latas pueden estallar!
	■ No introducir en la boca directamente los helados, polos o cubitos de hielo extraídos del congelador. ¡Peligro de quemaduras!
	■ ¡Evitar el contacto prolongado de las manos con los alimentos congelados, las capas de hielo o escarcha, o los tubos del evaporador! ¡Peligro de quemaduras a causa de las bajas temperaturas!
	En caso de haber niños en el hogar

	■ No dejar que los niños jueguen con el embalaje del aparato o partes del mismo. ¡Existe peligro de asfixia a causa de los cartones y las láminas de plástico!
	■ ¡No permita que los niños jueguen con la unidad ni se sienten sobre los cajones o se columpien de las puertas!
	■ ¡En caso de disponer la unidad de una cerradura, guardar a llave fuera del alcance de los niños!
	Observaciones de carácter general


	El aparato ha sido diseñado para la refrigeración y congelación de alimentos.
	El presente aparato ha sido diseñado para el uso doméstico en el hogar particular o en su entorno.
	El aparato está dotado de un dispositivo de desparasitaje según la directiva de la Unión Europea 2004/108/EC.
	La estanqueidad del circuito de refrigeración viene verificada de fábrica.
	Este producto cumple las normas específicas de seguridad para aparatos eléctricos (EN 60335-2-24).
	Consejos para la eliminación del embalaje y el desguace de los aparatos usados
	* Consejos para la eliminación del embalaje de los aparatos


	El embalaje protege su aparato contra posibles daños durante el transporte. Todos los materiales de embalaje utilizados son respetuosos con el medio ambiente y pueden ser reciclados o reutilizados. Contribuya activamente a la protección del medio a...
	Su Distribuidor o Administración local le informará gustosamente sobre las vías y posibilidades más eficaces y actuales para la eliminación respetuosa con el medio ambiente de estos materiales.
	* Desguace de los aparatos usados

	¡Los aparatos usados incorporan materiales valiosos que se pueden recuperar! Entregando el aparato a dicho efecto en un centro oficial de recogida o recuperación de materiales reciclables.
	Este aparato cumple con la Directiva europea 2002/96/CE sobre aparatos eléctricos y electrónicos identificada como (waste electrical and electronic equipment – WEEE (Residuos de aparatos eléctricos y electrónicos)). La directiva proporciona el ...
	m Advertencia
	Todos los aparatos frigoríficos contienen gases aislantes y refrigerantes, que exigen un tratamiento y eliminación específicos. Preste atención a que las tuberías del circuito de frío de su aparato no sufran daños ni desperfectos. Antes de hab...
	Volumen de suministro (elementos incluidos en el equipo de serie)

	Verifique que las piezas no presentan daños ni desperfectos debidos al transporte tras desembalarlas.
	En caso de constatar daños o desperfectos deberá dirigirse al distribuidor en donde adquirió su electrodoméstico o al Servicio de Asistencia Técnica Oficial de la marca.
	El envío consta de los siguientes elementos:
	■ Aparato integrable
	■ Equipamiento (según modelo)
	■ Bolsa con material de montaje
	■ Instrucciones de uso
	■ Instrucciones de montaje
	■ Cuaderno de mantenimiento
	■ Suplemento de la garantía
	■ Informaciones sobre el consumo de energía y los ruidos del aparato
	Lugar de emplazamiento

	El lugar más adecuado para el emplazamiento del aparato es una habitación seca, dotada de una buena ventilación. Recuerde además que el aparato no debe instalarse de forma que reciba directamente los rayos del sol, ni encontrarse tampoco próximo...
	■ Cocinas eléctricas o de gas: 3 cm.
	■ Cocinas de gas-oil o de carbón, 30 cm.
	Prestar atención a la temperatura del entorno y la ventilación del aparato
	Temperatura de la habitación


	El aparato ha sido diseñado para una determinada clase climática. En función de la clase climática concreta, el aparato puede funcionar en los márgenes de temperatura que se indican más abajo.
	La clase climática a la que pertenece el aparato figura en la placa de características del mismo, Fig. 1.
	Clase climática
	Temperatura del entorno admisible
	SN
	+10 °C hasta 32 °C
	N
	+16 °C hasta 32 °C
	ST
	+16 °C hasta 38 °C
	T
	+16 °C hasta 43 °C
	Nota
	El aparato funciona perfectamente en los rangos de temperatura señalados por la clase climática. En caso funcionar un aparato de la clase climática SN a una temperatura ambiente más fría, pueden excluirse daños en el mismo hasta una temperatura...
	Ventilación

	El aire se recalienta en la pared posterior del aparato. El aire recalentado debe poder escapar libremente. De lo contrario, el aparato tendrá que aumentar su rendimiento, provocando un consumo de energía eléctrica elevado e inútil. Por esta raz...
	Conectar el aparato a la red eléctrica

	Tras colocar el aparato en su emplazamiento definitivo deberá dejarse reposar éste durante aprox. una hora antes de ponerlo en funcionamiento. Durante el transporte del aparato puede ocurrir que el aceite contenido en el compresor penetre en el cir...
	Limpiar el interior del aparato antes de su puesta en funcionamiento inicial (véase el capítulo «Limpieza el aparato»).
	Conexión a la red eléctrica

	La toma de corriente tiene que estar situada en las proximidades del aparato y ser libremente accesible tras su instalación.
	El aparato corresponde al tipo de protección I. Conectar el aparato a una red de 220–240 V/50 Hz de corriente monofásica (corriente alterna) a través de una toma de corriente instalada correctamente y provista de conductor de protección. La tom...
	En los aparatos destinados a países fuera del continente europeo deberá verificarse si los valores de la tensión de conexión y el tipo de corriente que figuran en la placa de características del aparato coinciden con los de la red nacional. Ambo...
	m Advertencia
	El aparato no se podrá conectar en ningún caso a conectores electrónicos para ahorro energético.
	Nuestros aparatos se pueden conectar a rectificadores de corriente por onda sinusoidal o conmutados por red. Los rectificadores conmutados por red se emplean en las instalaciones fotovoltaicas conectadas directamente a la red pública de abastecimien...
	Familiarizándose con la unidad

	Despliegue, por favor, la última página con las ilustraciones. Las presentes instrucciones de uso son válidas para varios modelos de aparato.
	El equipamiento de los distintos modelos puede variar.
	Por ello es posible que las ilustraciones muestren detalles y características de equipamiento que no concuerdan con las de su aparato concreto.
	Fig. !
	* No disponible en todos los modelos.
	1
	Interruptor de la iluminación interior
	2
	Interruptor principal para conexión/desconexión del aparato
	3
	Elementos de mando/Iluminación
	4
	Balda de vidrio
	5
	Cajón para la verdura
	6
	Cajón de congelación
	7
	Calendario de congelación*
	8
	Compartimentos para guardar la mantequilla y el queso *
	9
	Soportes para tarros y latas pequeñas
	10
	Huevera
	11
	Botellero para guardar botellas grandes
	A
	Compartimento frigorífico
	B
	Compartimento de congelación
	Elementos de mando

	Fig. "
	1
	Interruptor principal para conexión/desconexión del aparato
	Para la conexión y desconexión del aparato completo.
	2
	Tecla para ajuste de la temperatura
	Con esta tecla se ajusta la temperatura.
	3
	Indicación de la temperatura para el compartimento frigorífico
	Las cifras de los pilotos de aviso de la temperatura ajustada señalan en °C la temperatura que reina en el compartimento frigorífico.
	La iluminación del piloto de aviso correspondiente señala la temperatura ajustada.
	4
	Tecla «super»
	Para activar las funciones Superfrío (compartimento frigorífico) o Supercongelación (compartimento de congelación).
	Véanse los capítulos «Superfrío» o «Supercongelación».
	Conectar el aparato

	Conectar el aparato a través del interruptor principal para conexión y desconexión, Fig. "/1.
	El piloto de aviso del indicador de temperatura, Fig. "/3, parpadea hasta que el aparato ha alcanzado la temperatura ajustada.
	El aparato comienza a enfriar, la iluminación interior está conectada estando la puerta abierta.
	Tras conectar el aparato pueden pasar varias horas hasta que se alcance la temperatura ajustada. No introducir alimentos en el aparato antes de que haya transcurrido este período de tiempo.
	Advertencias relativas al funcionamiento del aparato

	La temperatura en el interior del compartimento frigorífico aumenta de modo pasajero:
	■ al abrir repetidas veces la puerta del aparato,
	■ al introducir grandes cantidades de alimentos frescos,
	■ a causa de las elevadas temperaturas reinantes en el entorno.
	Ajustar la temperatura

	Fig. "
	Compartimento frigorífico

	La temperatura se puede ajustar de +2 °C a +8 °C.
	Pulsar la tecla de ajuste de la temperatura 2 repetidas veces, hasta alcanzar el valor que se desea ajustar en el compartimento frigorífico.
	El valor mostrado en último lugar es memorizado. La temperatura ajustada se muestra en la indicación de la temperatura 3.
	Aconsejamos ajustar en el compartimento frigorífico una temperatura de +4 °C.
	Los alimentos delicados no deberán guardarse a una temperatura superior (más calor) a +4 °C.
	Compartimento de congelación

	La temperatura del compartimento de congelación depende de la temperatura del compartimento frigorífico.
	Unas temperaturas bajas (más frío) ajustadas para el frigorífico originan también unas temperaturas bajas (más frío) en el compartimento de congelación.
	Capacidad útil

	Las indicaciones sobre la capacidad útil de su aparato figuran en la placa del mismo. Fig. 1
	Aprovechar toda la capacidad de congelación del aparato

	Para introducir la mayor cantidad de alimentos posible se pueden retirar todos los elementos y accesorios. Los alimentos se pueden colocar a continuación directamente sobre las baldas y el fondo del compartimento de congelación.
	Retirar elementos del aparato

	Desplazar el cajón de congelación hacia el cuerpo del usuario hasta el tope, levantarlo por la parte frontal y retirarlo del aparato. Fig. #
	Compartimento frigorífico

	El compartimento frigorífico es el lugar ideal para guardar platos cocinados, pan y bollería, latas de conserva, leche condensada y queso curado.
	Prestar atención al colocar los alimentos

	Colocar los alimentos empaquetados o bien cubiertos en la unidad. De este modo se evita que los alimentos se deshidraten, decoloren o pierdan su valor nutritivo y aroma. Además se evita la mezcla de olores y sabores, así como la descoloración de l...
	Nota
	Evite el contacto directo de los alimentos con el panel posterior del aparato, de lo contrario la libre circulación del aire quedará afectada.
	Los alimentos o envases podrían quedar adheridos al panel.
	Prestar atención a las diferentes zonas de frío del frigorífico

	En función de la circulación del aire en el interior del frigorífico, se crean en éste diferentes zonas de frío:
	■ La zona más fría se encuentra entre la flecha lateral estampada y la balda de vidrio situada debajo. Fig. $
	Nota
	Guardar los alimentos más delicados (por ejemplo pescado, embutido, carne) en la zona de más frío.
	■ La zona menos fría se encuentra en la parte superior de la contrapuerta.
	Nota
	Guardar, por ejemplo, en la zona menos fría el queso curado y la mantequilla. De esta manera el queso conservará su aroma y la mantequilla se podrá untar en el pan fácilmente.
	Compartimento de congelación
	El compartimento de congelación es adecuado
	■ para guardar productos ultracongelados,
	■ para preparar cubitos de hielo,
	■ para congelar alimentos frescos.


	Nota
	¡Cerciorarse siempre de que la puerta del compartimento de congelación está cerrada correctamente! En caso de no estar bien cerrada la puerta, los alimentos se pueden descongelar. En el compartimento de congelación se produce una fuerte acumulaci...
	Capacidad máxima de congelación

	Las indicaciones relativas a la máxima capacidad de congelación en 24 horas se facilitan en la placa del aparato. Fig. 1
	Congelar y guardar alimentos
	Puntos a tener en cuenta al comprar alimentos ultracongelados
	■ Prestar atención a que la envoltura del alimento o producto congelado no presente ningún tipo de daño.
	■ Verifique la fecha de caducidad de los alimentos. Cerciórese de que ésta no ha vencido.
	■ La indicación de la temperatura del congelador del establecimiento en donde adquiera los alimentos deberá señalar un valor mínimo de -18 °C.
	■ Al hacer la compra, recuerde que conviene adquirir los alimentos congelados en el último momento. Procure transportarlos directamente a casa envueltos en una bolsa isotérmica. Una vez en el hogar, deberá colocarlos inmediatamente en el compart...
	Prestar atención al colocar los alimentos

	■ Congelar preferentemente grandes cantidades de alimentos frescos en el compartimiento superior. Aquí los alimentos se congelan de modo especialmente rápido y cuidadoso.
	■ Colocar los alimentos distribuyéndolos uniformemente en los compartimentos o los cajones de congelación.
	Nota
	Los productos congelados que ya hubiera en el compartimento de congelación no deberán entrar en contacto con los alimentos frescos que se desean congelar. En caso necesario, recoger y apilar los alimentos congelados en los cajones de congelación.
	Guardar los alimentos congelados



	Cerciorarse de que el cajón de congelación esté introducido a tope en el aparato a fin de asegurar una circulación impecable del aire por el aparato.
	Congelar alimentos frescos

	Si decide congelar usted mismo los alimentos, utilice únicamente alimentos frescos y en perfectas condiciones.
	Blanquear (escaldar) las verduras antes de su congelación a fin de que su sabor, aroma o color no se deteriore, ni pierdan tampoco su valor nutritivo. Las berenjenas, los calabacines y espárragos no hay que escaldarlos.
	Más detalles sobre este método podrán hallarse en cualquier libro o manual de cocina que trate los aspectos de la congelación de alimentos y en donde se describa el método del blanqueado.
	Nota
	Procurar que los alimentos congelados que ya hubiera en el congelador no entren en contacto con los alimentos frescos que se desean congelar.
	■ Alimentos adecuados para la congelación: Pan y bollería, pescado y marisco, carne, caza, aves, verduras y hortalizas, frutas, hierbas aromáticas, huevos sin cáscara, productos lácteos tales como queso, mantequilla y requesón, platos cocinad...
	■ Alimentos que no deben congelarse: Verduras que se consumen normalmente crudas, como por ejemplo lechugas o rabanitos, huevos en su cáscara, uvas, manzanas enteras, peras y melocotones, huevos duros, yogur, leche agria, nata fresca acidulada, cr...
	Envasado de los alimentos
	Materiales indicados para el envasado de los alimentos:



	Láminas de plástico, bolsitas y láminas de polietileno, papel de aluminio, cajitas y envases específicos para la congelación de alimentos. Todos estos productos y materiales se pueden adquirir en la mayoría de los supermercados, grandes almacen...
	Materiales no apropiados para el envasado de alimentos:

	Papel de empaquetar, papel apergaminado, celofán, bolsas de la basura y bolsitas de plástico de la compra ya usadas.
	Materiales apropiados para el cierre de los envases:

	Gomitas, clips de plástico, bramante, cinta adhesiva incongelable, etc.
	Las bolsitas o láminas de plástico de polietileno se pueden termosellar con una soldadora de plásticos.
	Calendario de congelación

	El plazo de conservación varía en función del tipo del alimento congelado.
	A una temperatura de -18 °C:
	■ El pescado, el embutido y los platos cocinados, así como el pan y la bollería:
	hasta 6 meses
	■ El queso, las aves y la carne:
	hasta 8 meses
	■ La fruta y verdura:
	hasta 12 meses
	Supercongelación

	Para que los alimentos conserven su valor nutritivo, vitaminas y buen aspecto hay que congelar el centro lo más rápidamente posible.
	Con objeto de evitar que se produzca un aumento indeseado de la temperatura interior del aparato al colocar alimentos frescos en el compartimento de congelación, deberá activarse la función de supercongelación varias horas antes de introducir los...
	Normalmente basta con 4–6 horas.
	Al estar activada esta función, el compresor funciona continuamente, alcanzándose en el interior del compartimento de congelación unas temperaturas muy bajas (gran frío).
	En caso de desear aprovechar la máxima capacidad de congelación del aparato deberá conectarse la función «Supercongelación» 24 horas antes de introducir los alimentación frescos en el aparato.
	Pequeñas cantidades de alimentos (hasta 2 kg) se pueden congelar sin necesidad de activar la supercongelación.
	Nota
	Estando activada la función de supercongelación, el nivel sonoro del aparato puede aumentar.
	Activar y desactivar

	Fig. "
	Pulsar la tecla «super» 4.
	En caso de estar activada la supercongelación, la tecla se ilumina.
	La función de supercongelación se desactiva automáticamente pasadas aprox. 60 horas (dos días y medio).
	Descongelar los alimentos

	Según el tipo y la naturaleza de su uso, se puede elegir entre los siguientes procedimientos:
	■ Temperatura ambiente
	■ En el frigorífico
	■ En un horno eléctrico, con/sin calentador de aire
	■ Con horno microondas

	m ¡Atención!
	No volver a congelar los alimentos que se hayan descongelado o empezado a descongelarse. Sólo se podrán volver a congelar tras asarlos, freírlos, hervirlos o preparar con ellos platos cocinados.
	En este caso no se deberá agotar al máximo el tiempo de caducidad de los productos.
	Equipamiento

	La posición de las baldas y los estantes de las puertas se puede variar individualmente:
	■ Desplazar la bandeja hacia adelante, abatirla hacia abajo y extraerla inclinándola por uno de sus laterales. Fig. %
	■ Los estantes y soportes de la puerta, por su parte, se deberán levantar de su posición para extraerlos. Fig. &
	Equipos opcionales


	(no disponible en todos los modelos)
	Bandeja variable

	Fig. ' En caso de desear guardar alimentos o recipientes altos (por ejemplo jarras o botellas), la parte delantera de la bandeja variable se puede retirar y deslizar debajo de la parte trasera de la misma.
	Caja para guardar embutido y queso

	Fig. ( La caja se puede extraer para poner los alimentos en la misma o retirarlos. Para extraer la caja, levantarla. El soporte se puede desplazar.
	Balda portabotellas

	Fig. ) A/B En la balda portabotellas se pueden colocar con toda seguridad las botellas. El soporte es variable.
	Cajón para la verdura con regulador de la temperatura y del grado de humedad

	Fig. * Para guardar durante un período prolongado verdura, lechugas y fruta, desplazar el mando regulador completamente hacia la derecha: La abertura de ventilación está abierta. La temperatura desciende.
	Guardar los alimentos durante cortos períodos – Desplazar el mando regulador hacia la izquierda. La abertura de ventilación está cerrada. La temperatura aumenta y existe un elevado grado de humedad en el cajón.
	Botellero

	Fig. + El botellero sirve de sujeción a las botellas, impidiendo que éstas vuelquen al abrir o cerrar la puerta del aparato.
	Cubitera

	Fig. ,
	Calendario de congelación

	Fig. -
	Para evitar las pérdidas de calidad y valor nutritivo de los alimentos congelados, éstos deberán consumirse antes de que caduque su plazo máximo de conservación. Las cifras que figuran junto a los símbolos señalan, en meses, el plazo de conser...
	Acumuladores de frío

	(en caso de estar incluidos en el equipo del aparato, su número puede variar)
	Los acumuladores de frío contribuyen a retardar la descongelación de los productos congelados en caso de corte o avería del suministro de corriente. El retardo más efectivo se logra colocando los acumuladores de frío en el compartimento superior...
	Los acumuladores de frío se pueden extraer de su emplazamiento y usarlos para mantener alimentos frescos por breve tiempo, por ejemplo en una bolsa isotérmica.
	Adhesivo «OK»

	(no disponible en todos los modelos)
	Mediante el indicador de temperatura «OK» se miden las temperaturas inferiores a +4 °C. En caso de que el adhesivo no muestre «OK»., habrá que ajustar de modo escalonado una temperatura más baja (más frío).
	Nota
	Al poner el aparato en marcha, éste puede necesitar hasta 12 horas para alcanzar la temperatura ajustada.
	Ajuste correcto
	Desconexión y paro del aparato
	Desconectar el aparato


	Fig. " Pulsar el interruptor principal para conexión/desconexión del aparato 1 (el círculo rojo es visible).
	El piloto de aviso de la temperatura se apaga. La función de enfriamiento y la iluminación están desactivadas.
	Paro del aparato
	Al desescarchar el aparato
	Desescarchado automático del frigorífico


	Durante el funcionamiento del grupo frigorífico se forman gotas de agua o escarcha sobre la pared posterior del frigorífico. Esto es un fenómeno perfectamente normal y es debido a razones técnicas. No es necesario raspar la escarcha ni secar las ...
	Nota
	Mantenga siempre limpios la canaleta de desagüe y el orificio de drenaje a fin de que el agua de descongelación pueda fluir siempre libremente.
	Desescarchar el compartiment o de congelación

	El compartimento de congelación no se desescarcha automáticamente, dado que los alimentos congelados no deben descongelarse en ningún momento. Una capa de hielo o escarcha acumu- lada en el interior del compartimento de congelación dificulta la t...
	m ¡Atención!
	No rascar en ningún caso el hielo o la escarcha con ayuda de objetos metálicos cortantes o puntiagudos (cuchillos, etc.), dado que el evaporador del compartimento de congelación podría resultar dañado. Los conductos del agente refrigerante del c...
	Modo de proceder:

	Nota
	Si se encuentran aún alimentos en el congelador, deberá activarse la función de supercongelación unas 4 horas antes de iniciar la operación. De este modo se conseguirá que los productos congelados alcancen un nivel de temperatura muy bajo, pudi...
	Limpieza del aparato
	m ¡Atención!
	■ No utilizar detergentes y disolventes que contengan arena, cloro o ácidos.
	■ No emplear esponjas abrasivas. En las superficies metálicas podría producirse corrosión.
	■ No lavar nunca las bandejas, compartimentos o estantes del aparato en el lavavajillas. ¡Las piezas pueden deformarse!
	Equipamiento



	Los elementos variables del aparato se pueden extraer para su limpieza.
	Retirar las bandejas de vidrio

	Fig. %
	Levantar las baldas de vidrio, desplazarlas hacia adelante, se inclinan hacia abajo y se extraen inclinándolas por uno de sus laterales.
	Canaleta de desagüe

	Fig. .
	Limpiar regularmente la canaleta del desagüe y el orificio de drenaje con una bastoncillo u objeto similar, a fin de que el agua de desagüe pueda evacuarse libremente.
	Retirar los estantes de la puerta

	Fig. &
	Levantarlos ligeramente y retirarlos de su emplazamiento.
	Retirar los cajones

	Fig. #
	Tirar del cajón hacia el cuerpo del usuario hasta el tope, levantarlo ligeramente por su parte frontal y retirarlo del aparato.
	Consejos prácticos para ahorrar energía eléctrica
	■ ¡Emplazar el aparato en una habitación seca y fresca, dotada de una buena ventilación! Recuerde además que el aparato no debe instalarse de forma que reciba directamente los rayos del sol, ni encontrarse tampoco próximo a focos activos de ca...
	No obstante, si esto último fuera inevitable, se habrá de proteger la unidad con un panel aislante adecuado.
	■ Dejar enfriar los alimentos o bebidas calientes hasta temperaturas ambientes antes de introducirlos en el aparato.
	■ Descongelar los productos congelados en el interior del compartimento frigorífico. De esta manera se puede aprovechar el frío desprendido por los mismos para la refrigeración de los restantes alimentos guardados.
	■ Mantener abierta la puerta del aparato el menos tiempo posible.
	■ Desescarchar regularmente la capa de escarcha del compartimento de congelación.
	Una capa de hielo o escarcha acumulada en el interior del compartimento de congelación dificulta la transmisión del frío a los alimentos, reduciendo el rendimiento de la unidad y elevando el consumo de energía eléctrica.
	■ ¡Cerciorarse siempre de que la puerta del compartimento de congelación está cerrada correctamente.
	■ Limpiar de vez en cuando la parte posterior del aparato con objeto de evitar que la acumulación de polvo pueda dar lugar a un aumento del consumo de corriente.
	■ La disposición de los elementos y accesorios del aparato no influye en la absorción de energía.

	Ruidos de funcionamiento del aparato
	Ruidos de funcionamiento normales del aparato
	Ruidos en forma de murmullos sordos



	Los motores están trabajando (compresores, ventilador).
	Ruidos en forma de gorgoteo

	Se producen al penetrar el líquido refrigerante en los tubos delgados una vez que ha entrado en funcionamiento el compresor.
	Ruidos en forma de clic

	El motor, los interruptores o las electroválvulas se conectan/ desconectan.
	Ruidos que se pueden evitar fácilmente
	El aparato está colocado en posición desnivelada


	Nivelar el aparato con ayuda de un nivel de burbuja. Calzar el aparato en caso necesario.
	Los cajones o baldas oscilan o están agarrotados

	Verificar los elementos desmontables y, en caso necesario, colocarlos en un nuevo emplazamiento.
	Las botellas o recipientes entran en contacto mutuo

	Separar algo las botellas y los recipientes.
	Pequeñas averías de fácil solución

	Antes de avisar al Servicio de Asistencia Técnica:
	Compruebe si la avería o fallo que usted ha constatado se encuentra recogida en los siguientes consejos y advertencias.
	Tenga presente que los gastos del técnico no quedan cubiertos por las prestaciones del servicio de garantía.
	Avería
	Posible causa
	Forma de subsanarla
	La temperatura difiere fuertemente del valor ajustado.
	En algunos casos es posible que sea suficiente desconectar el aparato durante 5 minutos.
	Si la temperatura es demasiado elevada (calor), verifique al cabo de unas pocas horas si se ha producido una aproximación a la temperatura ajustada.
	Si la temperatura es demasiado baja (frío), verifique la temperatura nuevamente al día siguiente.
	La iluminación no funciona.
	La bombilla está fundida.
	Sustituir la bombilla. Fig. 0/B
	El interruptor de la luz está agarrotado.
	Verificar la movilidad del interruptor. Fig. 0/A
	Avería
	Posible causa
	Forma de subsanarla
	Se ha acumulado agua en el fondo del aparato.
	Las canaletas de desagüe del agua de descongelación o el orificio de drenaje están obstruidos.
	Limpiar las canaletas de desagüe del agua de descongelación y el orificio de drenaje (véase el capitulo «Limpieza del aparato»). Fig. .
	Los productos o alimentos congelados han quedado adheridos entre sí.
	Desprenderlos con un objeto sin aristas. No tratar de desprenderlos con un cuchillo u objeto puntiagudo.
	El compartimento de congelación presenta una capa gruesa de hielo o escarcha.
	Desescarchar el compartimento de congelación (véase el capítulo «Desescarchado»). Prestar atención a que la puerta del compartimento de congelación esté siempre cerrada correctamente.
	La frecuencia y duración de la conexión del grupo frigorífico aumenta.
	La puerta del aparato se ha abierto con demasiada frecuencia.
	No abrir la puerta del aparato innecesariamente.
	Las aberturas de ventilación y aireación están obstruidas.
	Eliminar la causa de la obstrucción.
	Se ha introducido una gran cantidad de alimentos frescos.
	No superar la máxima capacidad de congelación de alimentos frescos del aparato.
	El aparato no enfría.
	■ El aparato está desconectado.
	■ Un corte del suministro de corriente.
	■ El fusible está desactivado.
	■ El enchufe del aparato no está correctamente asentado en la toma de corriente.

	Pulsar el interruptor principal para Conexión/Desconexión. Fig. "/1
	Verificar si hay corriente. Verificar el fusible.
	Servicio de Asistencia Técnica

	La dirección y el número de teléfono del Servicio de Asistencia Técnica Oficial de la marca más próximo a su domicilio los podrá localizar a través de la guía telefónica de su localidad o el directorio del Servicio de Asistencia Técnica Of...
	Ambos números se encuentran en la placa de características del aparato. Fig. 1
	De este forma se evitará usted gastos innecesarios, dado que en estos casos, los gastos del técnico no quedan cubiertos por las prestaciones del servicio de garantía.
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías

	Las señas de las delegaciones internacionales figuran en la lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de Asistencia Técnica Oficial.
	E
	902 406 416
	pt Índicept Instruções de serviço
	Instruções de segurança e de aviso
	Antes de colocar o aparelho em funcionamento



	Deverá ler atentamente as instruções de serviço e de montagem! Delas constam informações importantes sobre instalação, utilização e manutenção do aparelho.
	O fabricante não se responsabiliza, se não forem observadas as instruções e avisos constantes das instruções de serviço. Guarde toda a documentação para posterior utilização ou para outro possuidor.
	Segurança técnica

	O aparelho contém, em quantidades reduzidas o agente de refrigeração R600a não poluente, mas inflamável. Ter cuidado, para que a tubagem do circuito do agente refrigerador não sofra qualquer dano durante o transporte ou durante a montagem. O ag...
	Em caso de danos
	■ Manter o aparelho afastado de chamas ou de fontes de ignição,
	■ arejar bem o compartimento durante alguns minutos,
	■ desligar o aparelho e retirar a ficha da tomada,
	■ contactar os Serviços Técnicos.

	Quanto mais agente de refrigeração existir num aparelho, maior tem que ser o espaço onde se encontra o aparelho. Em espaços muito pequenos e havendo uma fuga, pode formar-se uma mistura de gás/ar inflamável. Por cada 8 gramas de agente de refri...
	Se o cabo eléctrico deste aparelho sofrer algum dano, o mesmo deve ser substituído pelo fabricante, pelos Serviços Técnicos ou por um técnico igualmente qualificado. Instalações e reparações inadequadas podem acarretar perigos vários para o...
	As reparações no aparelho só devem ser efectuadas pelo fabricante, pelos Serviços Técnicos ou por um técnico igualmente qualificado.
	Só devem ser utilizadas peças originais do fabricante. Só com estas peças o fabricante pode garantir que elas satisfazem as exigências de segurança.
	Uma extensão do cabo de ligação à rede só pode ser adquirida através dos Serviços Técnicos.
	Utilização
	■ Nunca utilizar aparelhos eléctricos dentro do aparelho (por ex. aquecedores, aparelhos eléctricos para fazer gelados, etc.). Perigo de explosão!
	■ Nunca descongelar nem limpar o aparelho com um aparelho de limpeza a vapor! O vapor pode atingir os componentes eléctricos e provocar um curto-circuito. Perigo de choque eléctrico!
	■ Não utilizar quaisquer objectos pontiagudos ou de arestas vivas para eliminar gelo simples ou em camadas. Poderá, assim, danificar a tubagem do agente refrigerador. O agente refrigerador, ao libertar-se, pode incendiar-se ou provocar ferimentos...
	■ Não guardar no aparelho produtos com gases propulsores (por ex. latas de spray) e produtos explosivos. Perigo de explosão!
	■ Não utilizar rodapés, gavetas, portas, etc. como estribos ou zonas de apoio.
	■ Para descongelar e limpar, desligar a ficha da tomada ou o fusível de segurança. Puxar pela ficha e não pelo cabo eléctrico.
	■ Álcool de elevada percentagem só pode ser guardado no aparelho, se em recipiente hermeticamente fechado e em posição vertical.
	■ Ter cuidado para não sujar as peças de plástico e o vedante da porta com óleo ou gordura. As peças de plástico e o vedante da porta podem, de contrário, tornar-se porosos.
	■ Nunca tapar ou obstruir as grelhas de ventilação do aparelho.
	■ Este aparelho só pode ser utilizado por pessoas (incluindo crianças) com capacidades físicas, sensoriais ou psíquicas ou, ainda, falta de conhecimentos, se vigiadas por uma pessoa responsável pela sua segurança ou que por esta tenham recebi...
	■ Não guardar na zona de congelação líquidos em garrafas ou latas (especialmente bebidas gaseificadas). As garrafas e as latas podem rebentar!
	■ Nunca levar imediatamente à boca alimentos congelados e acabados de retirar da zona de congelação. Perigo de queimaduras provocadas pelo frio!
	■ Deverá evitar o contacto prolongado das mãos com os alimentos congelados, o gelo ou com a tubagem do evaporador, etc.. Perigo de queimaduras provocadas pelo frio!
	Crianças em casa

	■ Não deixar a embalagem e seus componentes ao alcance de crianças. Perigo de asfixia provocado por cartões dobráveis e películas!
	■ O aparelho não é um brinquedo para crianças!
	■ No caso de aparelhos com fechadura: Guardar a chave fora do alcance das crianças!
	Determinações gerais


	O aparelho destina-se à refrigeração e congelação de alimentos.
	Este aparelho está preparado para utilização doméstica em casas particulares e para o ambiente doméstico.
	O aparelho está protegido contra interferências, de acordo com a directiva UE 2004/108/EC.
	O circuito de frio foi testado quanto à sua estanquidade.
	Este produto corresponde às determinações sobre segurança em vigor para aparelhos eléctricos (EN 60335-2-24).
	Instruções sobre reciclagem
	* Reciclagem da embalagem


	A embalagem protege o seu aparelho de danos no transporte. Os materiais utilizados não são poluentes e são reutilizáveis. Proceda à reciclagem da embalagem de forma compatível com o meio ambiente.
	Junto do seu Agente ou dos Serviços Municipalizados poderá informar-se sobre os procedimentos actuais de reciclagem.
	* Reciclagem dos aparelhos usados

	Os aparelhos antigos não são lixo sem qualquer valor! Através duma reciclagem compatível com o meio ambiente, podem ser recuperadas matérias primas valiosas.
	Este aparelho está marcado em conformidade com a Directiva 2002/96/EG relativa aos resíduos de equipamentos eléctricos e electrónicos (waste electrical and electronic equipment – WEEE). A directiva estabelece o quadro para a criação de um sis...
	m Aviso
	Os aparelhos de frio contêm agente refrigerador e, no isolamento, gases. O agente refrigerador e os gases devem ser eliminados correctamente. Ter cuidado para não danificar a tubagem do agente refrigerador até à sua reciclagem correcta.
	O fornecimento inclui

	Depois de desembrulhar o aparelho, há que verificar todas as peças quanto eventuais danos de transporte.
	Para reclamações, dirija-se ao Agente, onde comprou o aparelho ou à nossa Assistência Técnica.
	O fornecimento é constituído pelas seguintes peças:
	■ Aparelho de Embutir
	■ Equipamento (dependente do modelo)
	■ Saco com material para a montagem
	■ Instruções de serviço
	■ Instruções de montagem
	■ Folheto sobre Assistência Técnica
	■ Anexo sobre garantia
	■ Informações sobre consumo de energia e ruídos
	Local da instalação

	O aparelho deve ser instalado em local seco e arejado. O local da instalação não deve estar sujeito à acção directa dos raios solares nem estar perto de qualquer fonte de calor, como um fogão, um aquecedor, etc. Se for inevitável a instalaç...
	■ Em relação a fogões eléctricos e a gás 3 cm.
	■ Em relação a fogões a óleo ou a carvão 30 cm.
	Ter em atenção a temperatura ambiente e a ventilação
	Temperatura ambiente


	O aparelho foi concebido para uma determinada classe climática. Dependendo da classe climática, o aparelho pode funcionar com as seguintes temperaturas ambiente.
	A classe climática encontra-se na chapa de características, Fig. 1.
	Classe climática
	Temperatura ambiente permitida
	SN
	+10 °C até 32 °C
	N
	+16 °C até 32 °C
	ST
	+16 °C até 38 °C
	T
	+16 °C até 43 °C
	Indicação
	O aparelho está completamente operacional dentro dos limites da temperatura ambiente da classe climática indicada. Se um aparelho da classe climática SN for operado a temperaturas ambientes mais baixas, podem ser excluídos danos no mesmo até uma...
	Ventilação

	O ar na parte de trás do aparelho é aquecido. O ar aquecido tem que poder ser expelido sem impedimentos. De contrário, a máquina de frio tem que trabalhar mais. Isto aumentará o consumo de energia. Por isso: Não tapar nem obstruir as aberturas ...
	Ligar o aparelho

	Depois do aparelho estar instalado, dever-se-á esperar, pelo menos, 1 hora, antes de pôr o aparelho a funcionar. Durante o transporte, pode acontecer que o óleo existente no compressor se tenha infiltrado no sistema de frio.
	Antes da primeira colocação em funcionamento, deverá limpar o interior do aparelho (ver «Limpeza do aparelho»).
	Ligação eléctrica

	A tomada deve situar-se junto do aparelho e ficar facilmente acessível, depois da instalação do aparelho.
	O aparelho corresponde à classe de protecção I. Ligar o aparelho a uma tomada de corrente alterna de 220–240 V/50 Hz instalada de acordo com as normas e com fio de terra. A tomada de corrente tem que estar protegida por um fusível de 10 até 16 A.
	No caso de aparelhos, que vão funcionar em países fora da Europa, há que verificar, se a tensão e o tipo de energia indicados coincidem com os valores da sua instalação doméstica. Estas indicações constam da placa de características, Fig. 1
	m Aviso
	O aparelho não deve, de forma alguma, ser ligado a uma tomada electrónica de poupança de energia.
	Para utilização dos nossos aparelhos podem ser usados conversores de condução de rede e de condução sinusoidal. Conversores condutores de rede são utilizados em instalações fotovoltáicas, que são directamente ligadas à rede eléctrica pú...
	Familiarização com o aparelho

	Favor desdobrar a última página com as ilustrações. Estas instruções de serviço aplicam-se a vários modelos.
	O equipamento dos vários modelos pode variar.
	São, por isso, possíveis diferenças nas imagens.
	Fig. !
	* Não existente em todos os modelos.
	1
	Interruptor da luz
	2
	Interruptor principal Ligar/Desligar
	3
	Elementos de comando/ Iluminação
	4
	Prateleira de vidro
	5
	Gaveta de legumes
	6
	Gavetas de congelados
	7
	Calendário de congelação*
	8
	Compartimento para queijo e manteiga *
	9
	Prateleira para bisnagas e caixas pequenas
	10
	Suporte para ovos
	11
	Prateleira para garrafas grandes
	A
	Zona de refrigeração
	B
	Zona de congelação
	Elementos de comando

	Fig. "
	1
	Interruptor principal Ligar/Desligar
	Serve para ligar e desligar todo o aparelho.
	2
	Tecla de regulação de temperatura
	Esta tecla serve para regular a temperatura.
	3
	Indicadoras de temperatura da zona de refrigeração
	Os dígitos junto dos indicadores luminosos de temperatura correspondem às temperaturas da zona de refrigeração em °C.
	A lâmpada iluminada mostra a temperatura regulada.
	4
	Tecla «super»
	Para regulação das funções superrefrigeração (zona de refrigeração) ou supercongelaçã o (zona de congelação).
	Ver capítulo «Superrefrigeração» ou «Supercongelação».
	Ligar o aparelho

	Ligar o aparelho com o interruptor principal Lig./Desl., Fig. "/1.
	A indicação de temperatura está a piscar, Fig. "/3, até o aparelho ter atingido a temperatura regulada.
	O aparelho começa a refrigerar, a iluminação é ligada com a abertura da porta.
	Depois do aparelho ligado, pode demorar horas até que seja atingida a temperatura regulada. Antes disso, não colocar qualquer alimento dentro do aparelho.
	Indicações sobre funcionamento

	A temperatura na zona de refrigeração fica mais elevada:
	■ devido à abertura frequente da porta do aparelho,
	■ devido à colocação de grandes quantidades de alimentos,
	■ devido a uma temperatura ambiente elevada.
	Regular a temperatura

	Fig. "
	Zona de refrigeração

	A temperatura é regulável de +2 °C até +8 °C.
	Premir a tecla de regulação de temperatura 2 tantas vezes até que fique regulada a temperatura pretendida para a zona de refrigeração.
	O valor regulado em último lugar fica memorizado. A temperatura regulada é mostrada na indicação de temperatura 3.
	De fábrica, recomendamos uma regulação de +4 °C para a zona de refrigeração.
	Alimentos sensíveis não devem ser conservados a uma temperatura superior a +4 °C.
	Zona de congelação

	A temperatura na zona de congelação é independente da temperatura da zona de refrigeração.
	Temperaturas mais frias na zona de refrigeração provocam, também, temperaturas mais frias na zona de congelação.
	Capacidade útil

	As indicações sobre capacidade útil estão indicadas na placa de características do seu aparelho. Fig. 1
	Aproveitar totalmente a capacidade de congelação

	Para se arrumar a quantidade máxima de alimentos congelados, podem ser retirados todos os elementos do equipamento dispensáveis. Os alimentos podem, então, ser colocados directamente sobre as prateleiras e empilhados sobre a base da zona de congel...
	Retirar os elementos de equipamento

	Puxar todas as gavetas de congelados até prender, elevar à frente e retirar. Fig. #
	Zona de refrigeração

	A zona de refrigeração é o local ideal para a conservação de refeições prontas, produtos de pastelaria, conservas, leite condensado e queijo rijo.
	Ao arrumar alimentos, ter atenção

	Os alimentos devem ser bem embalados ou tapados. Deste modo, conservarão o aroma, a cor e a frescura. Evitam-se, assim, também, a transmissão de sabores e as mudanças de cor das peças de plástico.
	Indicação
	Evitar o contacto entre os alimentos e a parede do fundo. A circulação de ar ficará, assim, prejudicada.
	Os alimentos ou as embalagens podem congelar na parede do fundo.
	Ter em atenção as áreas de frio dentro da zona de refrigeração

	Devido à circulação de ar dentro da zona de refrigeração, surgem diferentes áreas de frio:
	■ A zona mais fria situa-se entre a seta gravada lateralmente e a prateleira de vidro imediatamente abaixo. Fig. $
	Indicação
	Na área mais fria, poderá conservar alimentos sensíveis, (por ex. peixe, carnes frias, carne).
	■ A zona mais quente situa-se na parte superior da porta.
	Indicação
	Na zona mais quente, poderá guardar, por exemplo, queijo e manteiga. O queijo conserva assim o seu aroma e a manteiga fica fácil para barrar.
	Zona de congelação
	Utilização da zona de congelação
	■ Para a conservação de alimentos ultracongelados.
	■ Para produção de cubos de gelo.
	■ Para congelação de alimentos.


	Indicação
	É importante verificar, se a porta da zona de congelação fica bem fechada. Com a porta aberta, os alimentos descongelam. O compartimento de congelação forma muito gelo. Além disso: Verifica-se um desperdício de energia, devido ao seu consumo e...
	Máx. capacidade de congelação

	Os dados sobre a capacidade máxima de congelação em 24 horas podem ser encontrados na chapa de características. Fig. 1
	Congelação e conservação
	Compra de alimentos ultracongelados
	■ A embalagem não deve estar danificada.
	■ Dar atenção à data de validade.
	■ A temperatura na arca congeladora da loja deve ser de -18 °C ou inferior.
	■ Se possível, transportar os alimentos ultracongelados num saco térmico e arrumá-los rapidamente na zona de congelação.
	Ao arrumar alimentos, ter atenção

	■ Maior quantidade de alimentos deve, de preferência, ser congelada na prateleira superior. Ali os alimentos são congelados de forma especialmente rápida e também cuidadosa.
	■ Colocar os alimentos com a sua maior superfície assente sobre as prateleiras ou nas gavetas de congelados.
	Indicação
	Alimentos já congelados não devem entrar em contacto com os alimentos frescos, na fase de congelação. Se for necessário, transfira os alimentos já completamente congelados para as gavetas de congelados.
	Conservação de alimentos congelados



	Inserir as gavetas de congelados até ao encosto para garantir uma correcta circulação de ar.
	Congelação de alimentos frescos

	Para congelação, deverá utilizar sempre alimentos frescos e em perfeito estado.
	Para que o valor nutricional, o aroma e a cor se mantenham o melhor possível, os legumes devem ser branqueados, antes da sua congelação. No caso de beringelas, pimentos, courgetes e espargos não é necessário o branqueamento.
	Nas livrarias poderá encontrar literatura sobre congelação e branqueamento.
	Indicação
	Cuidado para que os alimentos a congelar não entrem em contactos com os alimentos já congelados.
	■ Alimentos adequados para congelação: Bolos, peixe e frutos do mar, carne, caça, aves, legumes, fruta, ervas aromáticas, ovos sem casca, lacticínios, como queijo, manteiga e requeijão, refeições prontas e restos de comida, como sopas, guis...
	■ Alimentos não adequados para congelação: Legumes habitualmente consumidos crus, como saladas de folha ou rabanetes, ovos com casca, uvas, maças inteiras, peras e pêssegos, ovos bem cozidos, iogurt, leite gordo, natas azedas, crème fraîche ...
	Embalagem dos alimentos congelados
	Adequado como embalagem:



	Película de plástico, manga de polietileno, folha de alumínio, caixas próprias para congelação. Estes produtos encontram-se à venda no comércio da especialidade.
	Inadequado como embalagem:

	Papel de embrulho, papel de pergaminho, celofane, sacos do lixo, sacos de compras usados.
	Adequdo para fechar:

	Elásticos, clips de plástico, fios, fita adesiva resistente ao frio, entre outros.
	Sacos e mangas de película de polietileno podem ser fechados com um aparelho próprio.
	Prazo de validade dos alimentos congelados

	O prazo de validade depende do tipo de alimentos.
	Com uma temperatura de -18 °C:
	■ Peixe, charcutaria, refeições prontas, bolos:
	até 6 meses
	■ Queijo, aves, carne:
	até 8 meses
	■ Legumes, fruta:
	até 12 meses
	Supercongelação

	Os alimentos devem congelar até ao núcleo o mais rapidamente possível, para que conservem vitaminas, valores nutritivos, aspecto e sabor.
	Ligue a supercongelação algumas horas antes de inserir os alimentos no aparelho, para evitar uma subida indesejada da temperatura.
	Em geral, são suficientes 4–6 horas antes.
	Depois de ligado, o aparelho trabalha continuamente e na zona de congelação é atingida uma temperatura muito baixa.
	Se tiver que ser utilizada a capacidade máxima de congelação, a supercongelação deve ser activada 24 horas antes da colocação dos produtos frescos.
	Pequenas quantidades de alimentos (até 2 kg) podem ser congeladas, sem supercongelação.
	Indicação
	Se a supercongelação estiver ligada, os ruídos de funcionamento podem ser mais elevados.
	Ligar e desligar

	Fig. "
	Premir a tecla «super» 4.
	Se a supercongelação estiver activada, a tecla fica iluminada.
	A supercongelação desliga automaticamente, após 2½ dias.
	Descongelação dos alimentos

	Dependendo do tipo e da fim a que se destina o alimento, podem ser escolhidas as seguintes possibilidades:
	■ à temperatura ambiente
	■ no frigorífico
	■ no forno eléctrico, com/sem ventilação de ar quente
	■ no micro-ondas

	m Atenção
	Não voltar a congelar alimentos descongelados ou que iniciaram a descongelação. Só depois de cozinhados, é que estes alimentos podem voltar a ser congelados.
	Não utilizar mais o prazo máximo de conservação dos alimentos.
	Equipamento

	As prateleiras interiores e as prateleiras da porta podem ser mudadas de posição, se necessário:
	■ Puxar a prateleira para a frente, rebaixar e deslocá-la lateralmente inclinada para fora. Fig. %
	■ Elevar e retirar as prateleiras e suportes da porta. Fig. &
	Equipamento especial


	(não existente em todos os modelos)
	Prateleira Vario

	Fig. ' Para poder arrumar recipientes altos (por ex. cafeteiras ou garrafas), a parte frontal da prateleira Vario pode ser retirada e deslocada para trás.
	Gaveta para charcutaria e queijo

	Fig. ( A gaveta pode ser retirada, para arrumar e retirar alimentos: Para isso, elevar a prateleira. A fixação da prateleira é variável.
	Prateleiras para garrafas

	Fig. ) A/B Na prateleira para garrafas, podem ser arrumadas garrafas com segurança. A fixação é variável.
	Regulador de temperatura e de humidade para a gaveta de legumes

	Fig. * Para a conservação a longo prazo de legumes, saladas e fruta, deslocar o regulador totalmente para a direita – a ventilação fica aberta – a temperatura fica mais fria.
	No caso de conservação a curto prazo, deslocar o regulador para a esquerda, a ventilação fica fechada – a humidade do ar é elevada a temperatura fica mais quente.
	Suporte para garrafas

	Fig. + O suporte para garrafas impede que estas tombem com o abrir e fechar da porta.
	Cuvete de gelo

	Fig. ,
	Calendário de congelação

	Fig. -
	Para evitar a redução da qualidade dos alimentos congelados, não ultrapasse o tempo de conservação. Os símbolos junto aos alimentos indicam, em meses, o prazo máximo de conservação permitido para os alimentos. Tenha em atenção a data de fa...
	Acumulador de frio

	(se fizer parte do equipamento, a quantidade é diferente)
	Em caso de falha de energia ou de anomalia, o acumulador de frio retarda o aquecimento dos alimentos guardados. O tempo máximo de conservação é alcançado, se o acumulador de frio for colocado directamente sobre os alimentos na gaveta superior.
	O acumulador de frio pode, também, ser retirado para a manutenção temporária de frio de alimentos, por ex. numa mala térmica.
	Autocolante «OK»

	(não existente em todos os modelos)
	Com o controlo de temperatura «OK», podem ser identificadas temperaturas inferiores a +4 °C. Regular a temperatura por fases, se o autocolante não mostrar «OK».
	Indicação
	Ao ligar o aparelho pela primeira vez, pode levar até 12 horas até que seja atingida a temperatura.
	Regulação correcta
	Desligar e desactivar o aparelho
	Desligar o aparelho


	Fig. " Premir o interruptor principal de Lig./Desl. 1 (o círculo vermelho fica visível).
	A indicação de temperatura apaga-se. A refrigeraçãqo e a iluminação estão desligadas.
	Desactivar o aparelho
	Descongelação
	A zona de refrigeração descongela automaticamente


	Enquanto a máquina de refrigeração está a funcionar vão-se formando gotas da água de descongelação ou gelo na parede posterior da zona de refrigeração. Isto é devido ao funcionamento. Não é necessário limpar as gotas de água ou de gelo...
	Indicação
	A calha de recolha da água da descongelação e o orifício de escoamento devem ser mantidos limpos, para que a água possa escorrer livremente.
	Descongelação da zona de congelação

	A zona de congelação não descongela automaticamente, porque os alimentos congelados não devem descongelar. Uma camada de gelo na zona de congelação prejudica a transmissão de frio aos alimentos congelados e aumenta o consumo de energia. Remova...
	m Atenção
	Não raspar a camada de gelo com uma faca ou com um objecto pontiagudo. Poderá, com isso, danificar a tubagem do agente refrigerador. O agente refrigerador, ao libertar-se, pode incendiar-se ou provocar ferimentos nos olhos.
	Procedimento:

	Indicação
	Activar a supercongelação cerca de 4 horas antes da descongelação, para que os alimentos atinjam uma temperatura muito baixa e, assim, possam ficar à temperatura ambiente durante mais tempo.
	Limpeza do aparelho
	m Atenção
	■ Não utilizar quaisquer produtos de limpeza e solventes com teor abrasivo, de cloro ou ácidos.
	■ Não utilizar esponjas abrasivas ou ásperas. Nas superfícies metálicas poderia formar-se corrosão.
	■ Não lavar prateleiras nem recipientes/ gavetas na máquina de lavar loiça. As peças podem ficar deformadas.
	Equipamento



	Para limpeza, todos os componentes variáveis do aparelho podem ser retirados.
	Retirar as prateleiras de vidro

	Fig. %
	Elevar as prateleiras de vidro, puxar as mesmas para a frente, oscilar lateralmente e retirar.
	Calha de recolha da água da descongelação

	Fig. .
	Limpar regularmente a calha de recolha da água da descongelação e o orifício de escoamento com uma cotonete ou um objecto similar, para que a água da descongelação possa correr.
	Retirar as prateleiras da porta

	Fig. &
	Elevar e retirar as prateleiras.
	Retirar os recipientes

	Fig. #
	Deslocar os recipientes para fora até prender, elevar à frente a retirar.
	Como poupar energia
	■ Instalar o aparelho em local seco e arejado! O aparelho não deve estar directamente sujeito à acção dos raios solares, nem próximo duma fonte de calor (por ex. radiadores, fogão).
	Se necessário, utilizar uma placa isoladora.
	■ Deixar arrefecer alimentos e bebidas, antes de os arrumar no aparelho.
	■ Para a descongelação, coloque os alimentos congelados na zona de refrigeração e aproveite o frio dos alimentos congelados para a refrigeração dos alimentos.
	■ Abrir a porta do aparelho o mínimo tempo possível.
	■ Descongelar, regularmente, a camada de gelo na zona de congelação.
	Uma camada de gelo na zona de congelação dificulta a transmissão de frio aos alimentos e aumenta o consumo de energia.
	■ É importante verificar, se a porta da zona de congelação fica bem fechada.
	■ A parte de trás do aparelho deve ser limpa simplesmente, para evitar o aumento do consumo de energia.
	■ A disposição dos elementos do equipamento não tem influência sobre o consumo energético do aparelho.

	Ruídos de funcionamento
	Ruídos absolutamente normais
	Zumbido



	Os motores trabalham (por ex. agregados de frio, ventilador).
	Ruídos semelhantes a água a borbulhar ou sussurros

	O agente de refrigeração está a circular através dos tubos.
	Cliques

	Motor, interruptor ou válvulas magnéticas ligam/desligam.
	Evitar ruídos
	O aparelho está desnivelado


	Favor nivelar o aparelho com a ajuda de um nível de bolha dear. Se necessário, colocar um pouco abaixo.
	Recipientes e prateleiras abanam ou estão presos

	Verificar as peças removíveis e voltar a colocá-las no lugar.
	Garrafas ou outros recipientes tocam-se

	Afastar, ligeiramente, as garrafas e recipientes uns dos outros.
	Eliminação de pequenas anomalias

	Antes de pedir a intervenção dos Serviços Técnicos:
	Deverá verificar, se você mesmo não poderá eliminar a anomalia, com a ajuda das indicações seguintes.
	O cliente terá sempre que suportar os custos do nosso técnico, mesmo durante o período de garantia!
	Anomalia
	Causa possível
	Ajuda
	A máquina de frio está ligada por períodos mais frequentes e mais longos.
	Maior frequência na abertura da porta do aparelho.
	Não abrir a porta sem necessidade.
	As aberturas de ventilação estão tapadas.
	Afastar os obstáculos.
	Congelação de maior quantidade de alimentos frescos.
	Não ultrapassar a capacidade máxima de congelação.
	O fundo da zona de refrigeração está molhado.
	As calhas de recolha da água da descongelação ou o orifício de escoamento estão entupidos.
	Limpar as calhas de recolha de água da descongelação e o orifício de escoamento (ver «Limpeza do aparelho»). Fig. .
	Anomalia
	Causa possível
	Ajuda
	A iluminação não está a funcionar.
	A lâmpada está danificada.
	Substituir a lâmpada. Fig. 0/B
	O interruptor da luz está preso.
	Verificar, se o interruptor se move. Fig. 0/A
	A temperatura difere bastante da temperatura regulada.
	Para alguns casos, basta desligar o aparelho durante 5 minutos.
	Se a temperatura estiver demasiado alta, verificar após algumas horas, se houve uma aproximação em relação à temperatura regulada.
	Se a temperatura estiver demasiado baixa, voltar a verificar a temperatura no dia seguinte.
	O alimento congelado está agarrado.
	Soltar o alimento congelado com um objecto não aguçado. Não utilizar uma faca ou um objecto aguçado.
	A zona de congelação tem uma camada de gelo espessa.
	Descongelar a zona de congelação (ver capítulo Descongelação). Ter sempre atenção para que a porta da zona de congelação fique bem fechada.
	O aparelho não tem potência de refrigeração.
	■ O aparelho está desligado.
	■ Falta de energia.
	■ O fusível está desligado.
	■ A ficha de ligação à rede não está bem encaixada.

	Premir o interruptor principal Ligar/Desligar. Fig. "/1
	Verificar se há corrente. Controlar o fusível.
	Assistência Técnica

	Na lista telefónica ou no índice de Postos de Assistência que acompanha o aparelho, encontrará o Posto de Assistência Técnica da sua zona de residência. Por favor, indique aos Serviços Técnicos o número de produto (E-Nr.) e o número de fab...
	Pode encontrar estas indicações na chapa de características. Fig. 1
	Indicando o n.º de produto e o n.º de fabrico, evitará deslocações desnecessárias. Assim, irá evitar custos adicionais.
	Ordem de reparação e apoio em caso de anomalias

	Os dados para contacto com todos os países encontram-se no índice dos Serviços Técnicos anexo.
	PT
	707 500 545
	PT 0,10€/min. Mobile 0,25€/ min.
	el Πίνακας περιεχομένωνel Οδηγίες χρήσης
	Υποδείξεις ασφαλείας και προειδοποιητικές υποδείξεις
	Προτού θέσετε τη συσκευή σε λειτουργία



	Διαβάστε με προσοχή τις οδηγίες χρήσης και τοποθέτησης! Αυτές περιέχουν σημαντικές πληροφορίες για την εγκατάσταση, τη χρήση και τη συν...
	Ο κατασκευαστής δεν αναλαμβάνει καμία ευθύνη για τυχόν βλάβες, αν δεν προσεχθούν οι υποδείξεις και προειδοποιήσεις που δίνονται στις οδ...
	Τεχνική ασφάλεια

	Η συσκευή περιέχει σε μικρή ποσότητα το ψυκτικό μέσο R600a, το οποίο είναι αβλαβές μεν για το περιβάλλον, αλλά εύφλεκτο. Κατά τη μεταφορά κα...
	Σε περίπτωση ζημιάς:
	■ αποφεύγετε την ανοιχτή φλόγα ή πηγές ανάφλεξης,
	■ αερίζετε για μερικά λεπτά καλά τον χώρο,
	■ θέτετε τη συσκευή εκτός λειτουργίας και τραβάτε το φις από την πρίζα,
	■ Kαλέστε την Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης των πελατών μας.

	Όσο περισσότερο ψυκτικό μέσο περιέχει μία συσκευή, τόσο μεγαλύτερος πρέπει να είναι ο χώρος, μέσα στον οποίο βρίσκεται αυτή. Σε πολύ μικρ...
	Αν πάθει ζημιά το τροφοδοτικό καλώδιο της παρούσας συσκευής, αυτό πρέπει να αντικατασταθεί από τον κατασκευαστή, την υπηρεσία τεχνικής ...
	Οι επισκευές επιτρέπεται να εκτελούνται μόνον από τον κατασκευαστή, την υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών ή παρόμοια καταρτισμέν...
	Επιτρέπεται να χρησιμοποιούνται μόνον γνήσια εξαρτήματα του κατασκευαστή. Μόνο για αυτά τα εξαρτήματα ο κατασκευαστής εγγυάται, ότι αυ...
	Επιμήκυνση του τροφοδοτικού καλωδίου επιτρέπεται να προμηθευτείτε μόνο μέσω της υπηρεσίας τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών.
	Κατά τη χρήση
	■ Μη χρησιμοποιήσετε ποτέ ηλεκτρικές συσκευές εντός της συσκευής (π.χ. θερμάστρες, ηλεκτρικές παγομηχανές κτλ.). Κίνδυνος έκρηξης!
	■ Ποτέ μην κάνετε απόψυξη ούτε να καθαρίζετε τη συσκευή με ατμοκαθαριστές! Ο ατμός μπορεί να διεισδύσει σε ηλεκτρικά μέρη και να προκαλέ...
	■ Μη χρησιμοποιείτε μυτερά ή αιχμηρά αντικείμενα για την αφαίρεση πάχνης και στρωμάτων πάγου. Θα μπορούσατε να προκαλέσετε μ' αυτά ζημι...
	■ Μην αποθηκεύετε μέσα στη συσκευή προϊόντα με εύκαυστα προωθητικά αέρια (π.χ. σπρέι) και εκρηκτικές ύλες. Κίνδυνος έκρηξης!
	■ Μη χρησιμοποιείτε τις βάσεις, τις συρταρωτές προεκτάσεις, τις πόρτες κτλ. ως σκαλοπάτια ή στηρίγματα.
	■ Για την απόψυξη και τον καθαρισμό τραβάτε το φις από την πρίζα ή κατεβάζετε την ασφάλεια. Τραβήξτε από το φις και όχι από το τροφοδοτικ...
	■ Οινοπνευματώδη ποτά με μεγάλο ποσοστό περιεκτικότητας σε αλκοόλη πρέπει να αποθηκεύονται μόνον καλά κλεισμένα και σε όρθια θέση.
	■ Προσέχετε να μην έλθει σε επαφή λάδι και λίπος με τα πλαστικά μέρη και την τσιμούχα της πόρτας, διότι διαφορετικά αυτά γίνονται πορώδη.
	■ Μην καλύπτετε και μην τοποθετείτε αντικείμενα στα ανοίγματα αερισμού και εξαερισμού της συσκευής.
	■ Η παρούσα συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιείται από άτομα (συμπεριλαμβανομένων των παιδιών) με περιορισμένες φυσικές, αισθητήριες ή...
	■ Μην αποθηκεύετε στον χώρο κατάψυξης υγρά σε φιάλες και κουτιά (ιδιαίτερα ποτά περιέχοντα ανθρακικό οξύ). Οι φιάλες και τα κουτιά μπορο...
	■ Μη βάζετε ποτέ στο στόμα σας κατεψυγμένα τρόφιμα αμέσως μετά την αφαίρεσή τους από την κατάψυξη. Κίνδυνος κρυοπαγημάτων!
	■ Αποφεύγετε να κρατάτε για μεγάλο διάστημα στα χέρια σας κατεψυγμένα τρόφιμα, πάγο ή τους σωλήνες του εξατμιστή κτλ. Κίνδυνος κρυοπαγη...
	Παιδιά στο νοικοκυριό

	■ Μην αφήσετε να περιέλθουν στα χέρια παιδιών η συσκευασία και τα μέρη της. Υπάρχει κίνδυνος ασφυξίας από τα χαρτόνια που διπλώνουν και ...
	■ Η συσκευή δεν είναι παιχνίδι για παιδιά!
	■ Σε συσκευή με κλειδαριά πόρτας: Φυλάτε το κλειδί σε μέρος απρόσιτο για τα παιδιά!
	Γενικές διατάξεις


	Η συσκευή είναι κατάλληλη για την ψύξη και την κατάψυξη τροφίμων.
	Η παρούσα συσκευή προορίζεται για οικιακή χρήση στον ιδιωτικό τομέα και σε σπιτικό περιβάλλον.
	Η συσκευή φέρει αντιπαρασιτική διάταξη σύμφωνα με την Οδηγία ΕΕ 2004/108/EC.
	Ο ψυκτικός κύκλος έχει υποβληθεί σε έλεγχο στεγανότητας.
	Το προϊόν αυτό ανταποκρίνεται στις σχετικές διατάξεις ασφαλείας για ηλεκτρικές συσκευές (EN 60335-2-24).
	Υποδείξεις απόσυρσης
	* Απόσυρση της συσκευασίας


	Η συσκευασία προστατεύει τη συσκευή σας από ζημιές κατά τη μεταφορά. Όλα τα χρησιμοποιούμενα υλικά συσκευασίας είναι αβλαβή για το περι...
	Για τους επίκαιρους τρόπους απόσυρσης παρακαλείσθε να ζητήσετε πληροφορίες από το ειδικό κατάστημα, από το οποίο αγοράσατε τη συσκευή ή...
	* Απόσυρση της παλιάς συσκευής

	Οι παλιές συσκευές δεν αποτελούν άχρηστα απορρίμματα! Με την απόσυρσή τους σύμφωνα με τους κανονισμούς για την προστασία του περιβάλλον...
	Η συσκευή αυτή έχει σημανθεί βάσει της ευρωπαϊκής οδηγίας 2002/96/ΕΚ περί παλιών ηλεκτρικών και ηλεκτρονικών συσκευών (waste electrical and electronic equip...
	m Προειδοποίηση
	Οι ψυκτικές συσκευές περιέχουν ψυκτικά μέσα και στη μόνωση αέρια. Τα ψυκτικά μέσα και τα αέρια απαιτούν απόσυρση από τον ειδικό. Προσέξτ...
	Συνοδεύουν τη συσκευή

	Μετά το ξεπακετάρισμα ελέγξτε όλα τα μέρη για ενδεχόμενες ζημιές μεταφοράς.
	Σε περίπτωση παραπόνων απευθυνθείτε στο κατάστημα, από το οποίο αγοράσατε τη συσκευή ή στην υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης των πελατών ...
	Η παράδοση αποτελείται από τα εξής μέρη:
	■ Εντοιχιζόμενη συσκευή
	■ Εξοπλισμός (ανάλογα με το μοντέλο)
	■ Σακούλα με υλικά τοποθέτησης
	■ Οδηγίες χρήσης
	■ Οδηγίες τοποθέτησης
	■ Φυλλάδιο με τις υπηρεσίες τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	■ Επισυναπτόμενο φύλλο εγγύησης
	■ Πληροφορίες σχετικά με την κατανάλωση ενέργειας και τους θορύβους
	Τόπος τοποθέτησης

	Τοποθετήστε τη συσκευή σε ένα ξηρό, καλά αεριζόμενο χώρο. Ο χώρος τοποθέτησης δεν πρέπει να είναι άμεσα εκτεθειμένος στην ηλιακή ακτινοβ...
	■ Από ηλεκτρικές κουζίνες ή κουζίνες αερίου 3 cm.
	■ Από κουζίνες πετρελαίου ή κάρβουνου 30 cm.
	Προσέχετε τη θερμοκρασία και τον αερισμό του χώρου
	Θερμοκρασία δωματίου


	Η συσκευή είναι κατασκευασμένη για συγκεκριμένη κατηγορία κλίματος. Ανάλογα με την κατηγορία κλίματος η συσκευή μπορεί να λειτουργήσει...
	Η κατηγορία κλίματος υπάρχει στην πινακίδα τύπου της συσκευής. Εικόνα 1
	Κατηγορία κλίματος
	Επιτρεπτή θερμοκρασία χώρου
	SN
	+10 °C έως 32 °C
	N
	+16 °C έως 32 °C
	ST
	+16 °C έως 38 °C
	T
	+16 °C έως 43 °C
	Υπόδειξη
	Η συσκευή λειτουργεί σωστά εντός των ορίων θερμοκρασίας περιβάλλοντος της αναφερόμενης κλιματικής κλάσης. Αν κάποια συσκευή της κλιματ...
	Αερισμός

	Ο αέρας στο οπίσθιο τοίχωμα της συσκευής ζεσταίνεται. Ο ζεσταμένος αέρας πρέπει να μπορεί να διαφεύγει ελεύθερα. Διαφορετικά το ψυκτικό ...
	Σύνδεση της συσκευής

	Μετά την τοποθέτηση της συσκευής περιμένετε τουλάχιστον 1 ώρα, μέχρι να θέσετε τη συσκευή σε λειτουργία. Κατά τη μεταφορά μπορεί να συμβε...
	Πριν τη θέση για πρώτη φορά σε λειτουργία καθαρίστε τον εσωτερικό χώρο της συσκευής (βλ. Καθαρισμός της συσκευής).
	Ηλεκτρική σύνδεση

	Η πρίζα πρέπει να βρίσκεται κοντά στη συσκευή και να είναι προσιτή επίσης μετά την εγκατάσταση της συσκευής.
	Η συσκευή αντιστοιχεί στην κατηγορία προστασίας (μόνωσης) I. Συνδέστε τη συσκευή σε εναλλασσόμενο ρεύμα 220–240 V/50 Hz μέσω γειωμένης πρίζας ...
	Σε συσκευές, οι οποίες λειτουργούν σε μη ευρωπαϊκές χώρες, πρέπει να ελέγξετε, αν η τάση και το είδος ρεύματος που δίνονται, βρίσκονται σε...
	m Προειδοποίηση
	Η συσκευή δεν επιτρέπεται σε καμιά περίπτωση να συνδεθεί σε ηλεκτρονικές πρίζες εξοικονόμησης ενέργειας.
	Για τη χρήση των συσκευών μας μπορούν να χρησιμοποιηθούν μετατροπείς δικτύου και μετατροπείς ημιτόνου. Μετατροπείς δικτύου χρησιμοποι...
	Γνωρίστε τη συσκευή

	Παρακαλούμε, ανοίξτε την τελευταία σελίδα με τις απεικονίσεις. Αυτές οι οδηγίες χρήσης ισχύουν για περισσότερα μοντέλα.
	Ο εξοπλισμός των μοντέλων μπορεί να ποικίλλει.
	Οι απεικονίσεις είναι δυνατόν να διαφέρουν.
	Εικόνα !
	* όχι σε όλα τα μοντέλα
	1
	Διακόπτης φωτισμού
	2
	Κεντρικός διακόπτης On/Off
	3
	Στοιχεία χειρισμού/φωτισμός
	4
	Γυάλινο ράφι
	5
	Δοχείο λαχανικών
	6
	Δοχείο κατεψυγμένων τροφίμων
	7
	Ημερολόγιο κατάψυξης*
	8
	Διαχώρισμα για βούτυρο και τυρί *
	9
	Ράφι για σωληνάρια και μικρά κουτιά
	10
	Ράφι για αβγά
	11
	Ράφι για μεγάλες φιάλες
	A
	Χώρος συντήρησης
	B
	Χώρος κατάψυξης
	Στοιχεία χειρισμού

	Εικόνα "
	1
	Κεντρικός διακόπτης On/Off
	Χρησιμεύει για τη θέση της ολόκληρης συσκευής σε και εκτός λειτουργίας.
	2
	Πλήκτρο ρύθμισης θερμοκρασίας
	Με το πλήκτρο αυτό ρυθμίζεται η θερμοκρασία.
	3
	Ένδειξη θερμοκρασίας χώρου συντήρησης
	Οι αριθμοί στη λυχνία ένδειξης θερμοκρασίας αντιστοιχούν σε θερμοκρασίες στον χώρο συντήρησης σε °C.
	Η αναμμένη λυχνία δείχνει τη ρυθμισμένη θερμοκρασία.
	4
	Πλήκτρο ”super”
	Για την ενεργοποίηση των λειτουργιών Υπερψύξη (χώρος συντήρησης) ή Υπερκατάψυξη (χώρος κατάψυξης).
	Βλ. Κεφάλαιο ”Υπερψύξη” ή ”Υπερκατάψυξη”.
	Θέση της συσκευής σε λειτουργία

	Ενεργοποιήστε τη συσκευή με τον κεντρικό διακόπτη On/Off. Εικόνα "/1
	Η ένδειξη θερμοκρασίας αναβοσβήνει, Εικόνα "/3, μέχρι να επιτευχθεί στη συσκευή η ρυθμισμένη θερμοκρασία.
	Η συσκευή αρχίζει να ψύχει, ο φωτισμός είναι αναμμένος με ανοιχτή την πόρτα.
	Μετά τη θέση σε λειτουργία μπορεί να διαρκέσει μερικές ώρες, μέχρι να επιτευχθεί η ρυθμισμένη θερμοκρασία. Μην τοποθετήσετε νωρίτερα τρ...
	Υποδείξεις σχετικά με τη λειτουργία

	Η θερμοκρασία στον χώρο συντήρησης ανέρχεται:
	■ από το συχνό άνοιγμα της πόρτας της συσκευής,
	■ από την τοποθέτηση μεγάλων ποσοτήτων τροφίμων,
	■ λόγω υψηλής θερμοκρασίας του δωματίου.
	Ρύθμιση θερμοκρασίας

	Εικόνα "
	Χώρος συντήρησης

	Η θερμοκρασία μπορεί να ρυθμιστεί από +2 °C έως +8 °C.
	Πατήστε το πλήκτρο ρύθμισης θερμοκρασίας 2 τόσες φορές, μέχρι να ρυθμιστεί η επιθυμητή θερμοκρασία στον χώρο συντήρησης.
	Η τελευταία ρυθμισμένη τιμή αποθηκεύεται στη μνήμη της συσκευής. Η ρυθμισμένη θερμοκρασία εμφανίζεται στην ένδειξη θερμοκρασίας 3.
	Από το εργοστάσιο εμείς σας συνιστούμε στον χώρο συντήρησης τη ρύθμιση των +4 °C.
	Τα ευαίσθητα τρόφιμα δεν πρέπει να αποθηκεύονται σε θερμοκρασία μεγαλύτερη από +4 °C.
	Χώρος κατάψυξης

	Η θερμοκρασία στον χώρο κατάψυξης εξαρτάται από τη θερμοκρασία στον χώρο συντήρησης.
	Χαμηλότερες θερμοκρασίες στον χώρο συντήρησης έχουν ως αποτέλεσμα επίσης χαμηλότερες θερμοκρασίες στον χώρο κατάψυξης.
	Ωφέλιμο περιεχόμενο

	Τα στοιχεία για το ωφέλιμο περιεχόμενο θα τα βρείτε μέσα στη συσκευή σας στην πινακίδα τύπου. Εικόνα 1
	Πλήρης εκμετάλλευση της χωρητικότητας του χώρου κατάψυξης

	Για να τοποθετήσετε τη μέγιστη ποσότητα κατεψυγμένων αγαθών, μπορείτε να αφαιρέσετε όλα τα μέρη του εξοπλισμού. Τότε μπορείτε να στοιβά...
	Αφαίρεση μερών εξοπλισμού

	Τραβήξτε το δοχείο κατεψυγμένων τροφίμων μέχρι τέρμα προς τα έξω, ανασηκώστε το μπροστά και αφαιρέστε το. Εικόνα #
	Χώρος συντήρησης

	Ο χώρος συντήρησης είναι ο ιδανικός χώρος φύλαξης για έτοιμα φαγητά, αρτοσκευάσματα, κονσέρβες, γάλα εβαπορέ και σκληρό τυρί.
	Κατά την τακτοποίηση προσέξτε τα εξής

	Τοποθετείτε τα τρόφιμα συσκευασμένα ή καλά σκεπασμένα. Έτσι διατηρείται το άρωμα, το χρώμα και η φρεσκάδα τους. Επιπλέον αποφεύγονται οι...
	Υπόδειξη
	Αποφεύγετε την επαφή μεταξύ των τροφίμων και του οπίσθιου τοιχώματος. Διαφορετικά διαταράσσεται η ομαλή κυκλοφορία του αέρα.
	Τρόφιμα ή συσκευασίες μπορεί να παγώσουν και να κολλήσουν στο οπίσθιο τοίχωμα.
	Προσέξτε τις ζώνες ψύξης στον χώρο συντήρησης

	Λόγω της κυκλοφορίας του αέρα στον χώρο συντήρησης προκύπτουν διαφορετικές ζώνες ψύξης:
	■ Η ψυχρότερη ζώνη βρίσκεται ανάμεσα στο πλαϊνό χαραγμένο βέλος και στο υποκείμενο γυάλινο ράφι. Εικόνα $
	Υπόδειξη
	Στην ψυχρότερη ζώνη αποθηκεύετε ευαίσθητα τρόφιμα, (π.χ. ψάρια, αλλαντικά, κρέας).
	■ Η θερμότερη ζώνη είναι στο επάνω μέρος της πόρτας.
	Υπόδειξη
	Στη θερμότερη ζώνη αποθηκεύετε π. χ. σκληρό τυρί και βούτυρο. Το τυρί μπορεί έτσι να αναπτύξει περαιτέρω το άρωμά του, το βούτυρο παραμένε...
	Χώρος κατάψυξης
	Χρησιμοποιείτε τον χώρο κατάψυξης
	■ Για την αποθήκευση κατεψυγμένων τροφίμων.
	■ Για την παρασκευή παγοκύβων.
	■ Για την κατάψυξη τροφίμων.


	Υπόδειξη
	Προσέξτε να είναι πάντοτε κλειστή η πόρτα του χώρου κατάψυξης. Με ανοιχτή την πόρτα ξεπαγώνουν τα τρόφιμα και ο χώρος κατάψυξης καλύπτετ...
	Μέγ. απόδοση κατάψυξης

	Στοιχεία σχετικά με τη μέγιστη απόδοση κατάψυξης εντός 24 ωρών θα βρείτε στην πινακίδα τύπου. Εικόνα 1
	Κατάψυξη και αποθήκευση
	Αγορά κατεψυγμένων τροφίμων
	■ Η συσκευασία δεν επιτρέπεται να είναι χαλασμένη.
	■ Προσέχετε την ημερομηνία λήξης.
	■ Η θερμοκρασία στα ψυγεία των καταστημάτων πώλησης πρέπει να είναι -18 °C ή χαμηλότερη.
	■ Μεταφέρετε τα κατεψυγμένα τροφιμα που αγοράσατε κατά δυνατότητα σε μονωτική σακούλα και τοποθετήστε τα χωρίς καθυστέρηση στον χώρο κ...
	Κατά την τακτοποίηση προσέξτε τα εξής

	■ Κατά προτίμηση καταψύχετε τις μεγάλες ποσότητες τροφίμων στον επάνω χώρο, γιατί εκεί καταψύχονται ιδιαίτερα γρήγορα και ως εκ τούτου ...
	■ Τοποθετείτε τα τρόφιμα απλωμένα μέσα στους χώρους ή αντίστοιχα στα δοχεία κατεψυγμένων τροφίμων.
	Υπόδειξη
	Τα ήδη κατεψυγμένα τρόφιμα δεν επιτρέπεται να έρθουν σε επαφή με τα νωπά τρόφιμα που πρόκειται να καταψυχθούν. Ενδεχομένως μετατοπίζετε...
	Αποθήκευση κατεψυγμένων τροφίμων



	Εισάγετε τα δοχεία κατεψυγμένων τροφίμων μέχρι το τέρμα, για να διασφαλίζεται η απρόσκοπτη κυκλοφορία του αέρα.
	Κατάψυξη νωπών τροφίμων

	Αν πρόκειται να καταψύξετε τρόφιμα, χρησιμοποιείτε μόνον φρέσκα και αρίστης ποιότητας τρόφιμα.
	Για να διατηρηθεί η θρεπτική αξία, το άρωμα και το χρώμα όσο το δυνατόν καλύτερα, τα λαχανικά θα πρέπει να ζεματίζονται, προτού καταψυχθο...
	Βιβλιογραφία σχετικά με την κατάψυξη και το ζεμάτισμα θα βρείτε στα βιβλιοπωλεία.
	Υπόδειξη
	Προσέξτε να μην έρχονται σε επαφή τα τρόφιμα που πρόκειται να καταψυχθούν με ήδη κατεψυγμένα τρόφιμα.
	■ Για κατάψυξη είναι κατάλληλα: Αρτοσκευάσματα, ψάρια και θαλασσινά, κρέας, κυνήγι, πουλερικά, λαχανικά, φρούτα, αρωματικά χόρτα, αβγά χω...
	■ Για κατάψυξη δεν είναι κατάλληλα: Είδη λαχανικών, τα οποία καταναλώνονται συνήθως ωμά, όπως σαλάτες ή ραπανάκια, αβγά με το τσόφλι, στα...
	Συσκευασία των κατεψυγμένων τροφίμων
	Κατάλληλα για τη συσκευασία είναι:



	Πλαστικές μεμβράνες, σωληνοειδείς μεμβράνες από πολυαιθυλένιο, αλουμινόχαρτα, κουτιά κατάψυξης (τάπερ κτλ.). Αυτά τα προϊόντα θα τα βρεί...
	Ακατάλληλα για τη συσκευασία είναι:

	Χαρτί περιτυλίγματος, λαδόχαρτο, σελοφάν, σακούλες απορριμμάτων, μεταχειρισμένες σακούλες από ψώνια.
	Κατάλληλα για το κλείσιμο της συσκευασίας είναι:

	Λαστιχάκια, πλαστικά κλιπ, κλωστές, αυτοκόλλητες ταινίες ανθεκτικές στις χαμηλές θερμοκρασίες ή παρόμοια.
	Τ' ανοίγματα στις σακούλες και στις σωληνοειδείς μεμβράνες από πολυαιθυλένιο μπορούν να συγκολληθούν με την ειδική συσκευή θερμοσυγκόλ...
	Χρόνος διατήρησης των κατεψυγμένων τροφίμων

	Η διάρκεια διατήρησης εξαρτάται από το είδος των τροφίμων.
	Σε θερμοκρασία -18 °C:
	■ ψάρια, αλλαντικά, μαγειρεμένα φαγητά, αρτοσκευάσματα και γλυκά:
	μέχρι και 6 μήνες
	■ τυρί, πουλερικά, κρέας:
	μέχρι και 8 μήνες
	■ λαχανικά, φρούτα:
	μέχρι και 12 μήνες
	Υπερκατάψυξη

	Τα τρόφιμα πρέπει να καταψύχονται όσο το δυνατόν γρήγορα μέχρι τον πυρήνα τους, ώστε να διατηρηθούν οι βιταμίνες, η θρεπτική αξία, η εμφά...
	Ενεργοποιήστε μερικές ώρες πριν την τοποθέτηση των νωπών τροφίμων την υπερκατάψυξη, για να αποφύγετε μια ανεπιθύμητη αύξηση της θερμοκ...
	Γενικά αρκούν 4-6 ώρες.
	Η συσκευή δουλεύει μετά την ενεργοποίηση αδιάκοπα, στον χώρο της κατάψυξης επιτυγχάνεται πολύ χαμηλή θερμοκρασία.
	Αν πρόκειται να εκμεταλλευτείτε τη μέγιστη απόδοση κατάψυξης, τότε πρέπει να ενεργοποιήσετε την υπερκατάψυξη 24 ώρες πριν την τοποθέτησ...
	Μικρότερες ποσότητες τροφίμων (μέχρι και 2 kg) μπορούν να καταψυχθούν χωρίς υπερκατάψυξη.
	Υπόδειξη
	Αν είναι ενεργοποιημένη η υπερκατάψυξη, μπορεί να εμφανιστούν αυξημένοι θόρυβοι λειτουργίας.
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση

	Εικόνα "
	Πατήστε το πλήκτρο ”super” 4.
	Αν είναι ενεργοποιημένη η υπερκατάψυξη, τότε είναι αναμμένο το πλήκτρο.
	Η υπερκατάψυξη τίθεται μετά από περ. 2½ ημέρες αυτόματα εκτός λειτουργίας.
	Απόψυξη κατεψυγμένων τροφίμων

	Ανάλογα με το είδος και τον σκοπό χρήσης μπορείτε να επιλέξετε ανάμεσα στις ακόλουθες δυνατότητες:
	■ σε θερμοκρασία δωματίου
	■ στο ψυγείο
	■ στον ηλεκτρικό φούρνο, με/χωρίς ανεμιστήρα θερμού αέρα
	■ στον φούρνο μικροκυμάτων

	m Προσοχή
	Μην ξανακαταψύξετε τα μισοξεπαγωμένα ή τελείως ξεπαγωμένα κατεψυγμένα τρόφιμα. Μόνον αφού τα μαγειρέψετε, μπορείτε να καταψύξετε εκ νέ...
	Μην εξαντλήσετε πλέον τη μέγιστη διάρκεια αποθήκευσης των τροφίμων.
	Εξοπλισμός

	Αν χρειάζεται, μπορείτε να αλλάξετε τη θέση των ραφιών του εσωτερικού χώρου και των ραφιών της πόρτας:
	■ Τραβήξτε το ράφι προς τα εμπρός. κατεβάστε το βάλτε το με πλευρική στροφή. Εικόνα %
	■ Ανασηκώστε το ράφι της πόρτας και αφαιρέστε το. Εικόνα &
	Ειδικός εξοπλισμός


	(όχι σε όλα τα μοντέλα)
	Vario ράφι

	Εικόνα ' Για να μπορείτε να αποθηκεύετε τρόφιμα σε υψηλά σκεύη (π. χ. κανάτες ή φιάλες), μπορεί να αφαιρεθεί το εμπρόσθιο τμήμα του Vario ραφι...
	Συρτάρι για αλλαντικά και τυρί

	Εικόνα ( Για την τοποθέτηση και αφαίρεση μπορείτε να βγάζετε το συρτάρι. Για τον σκοπό αυτό ανασηκώνετε το συρτάρι. Η συγκράτηση του συρτ...
	Ράφι φιαλών

	Εικόνα ) A/B Στο ράφι φιαλών μπορείτε να τοποθετείτε φιάλες με ασφάλεια. Η συγκράτηση είναι μεταβλητή.
	Ρυθμιστής θερμοκρασίας και υγρασίας για δοχείο λαχανικών

	Εικόνα * Σε μακρόχρονη αποθήκευση λαχανικών, σαλατικών και φρούτων ωθήστε τον ρυθμιστή τέρμα προς τα δεξιά – το άνοιγμα αερισμού είναι α...
	Σε βραχυχρόνια αποθήκευση ωθήστε τον διακόπτη προς τα αριστερά. Το άνοιγμα αερισμού είναι κλειστό – υψηλή υγρασία αέρα – η θερμοκρασία ...
	Συγκράτηση φιαλών

	Εικόνα + Η συγκράτηση φιαλών εμποδίζει την ανατροπή των φιαλών κατά το άνοιγμα και κλείσιμο της πόρτας.
	Δοχείο για παγάκια

	Εικόνα ,
	Ημερολόγιο κατάψυξης

	Εικόνα -
	Για να αποφεύγονται απώλειες στην ποιότητα των κατεψυγμένων τροφίμων, μην υπερβαίνετε τη διάρκεια αποθήκευσης. Οι αριθμοί στα σύμβολα δ...
	Παγοκύστη

	(αν παραδίδεται μαζί, ο αριθμός τεμαχίων διαφορετικός)
	Σε περίπτωση διακοπής ρεύματος ή βλάβης η παγοκύστη καθυστερεί την άνοδο της θερμοκρασίας των αποθηκευμένων κατεψυγμένων τροφίμων. Η μ...
	Η παγοκύστη μπορεί επίσης να αφαιρεθεί και να χρησιμοποιθεί για την προσωρινή διατήρηση της ψύξης τροφίμων π.χ. σε τσάντα-ψυγείο.
	Επικολλημένη ετικέτα ”ΟΚ”

	(όχι σε όλα τα μοντέλα)
	Με τον έλεγχο θερμοκρασίας ”ΟΚ” μπορούν να εξακριβώνονται θερμοκρασίες κάτω από +4 °C. Ρυθμίστε τη θερμοκρασία βαθμηδόν χαμηλότερα, σε π...
	Υπόδειξη
	Κατά την αρχική θέση της συσκευής σε λειτουργία μπορεί να διαρκέσει μέχρι και 12 ώρες, μέχρι να επιτευχθεί η θερμοκρασία.
	Σωστή ρύθμιση.
	Σβήσιμο και μακροχρόνια θέση της συσκευής εκτός λειτουργίας
	Θέση της συσκευής εκτός λειτουργίας


	Εικόνα " Πατήστε τον κεντρικό διακόπτη On/Off 1 (ο κόκκινος κύκλος γίνεται ορατός).
	Η ένδειξη θερμοκρασίας σβήνει. Η ψύξη και ο φωτισμός απενεργοποιούνται.
	Μακροχρόνια θέση της συσκευής εκτός λειτουργίας
	Απόψυξη
	Η απόψυξη του χώρου συντήρησης γίνεται υπεραυτόματα


	Όταν δουλεύει το ψυκτικό μηχάνημα, σχηματίζονται στο οπίσθιο τοίχωμα του χώρου συντήρησης σταγόνες νερού ή πάχνη. Αυτό οφείλεται στη λε...
	Υπόδειξη
	Διατηρείτε την υδρορροή και την οπή αποστράγγισης πάντοτε καθαρές, για να μπορεί το νερό της απόψυξης να ρέει ανεμπόδιστα.
	Απόψυξη του χώρου κατάψυξης

	Ο χώρος κατάψυξης δεν αποψύχεται αυτόματα, επειδή δεν επιτρέπεται να μισοξεπαγώσουν τα κατεψυγμένα τρόφιμα. Ένα στρώμα πάχνης στον χώρο...
	m Προσοχή
	Μην ξύνετε την πάχνη ή τον πάγο με μαχαίρι ή μυτερό αντικείμενο. Θα μπορούσατε να προκαλέσετε μ' αυτά ζημιές στις σωληνώσεις του ψυκτικού...
	Ακολουθήστε την εξής διαδικασία:

	Υπόδειξη
	Περ. 4 ώρες πριν από το ξεπάγωγμα της συσκευής να τεθεί σε λειτουργία η κατάψυξη ”super”, για να επιτευχθεί στα τρόφιμα μια πολύ χαμηλή θερμ...
	Καθαρισμός της συσκευής
	m Προσοχή
	■ Μη χρησιμοποιήσετε διαλυτικά ή μέσα καθαρισμού που περιέχουν άμμο, χλωρίδιο ή οξέα.
	■ Μη χρησιμοποιείτε διαβρωτικά σφουγγάρια ή σφουγγάρια που δημιουργούν αμυχές. Στις μεταλλικές επιφάνειες θα μπορούσε να προκληθεί δι...
	■ Μην πλένετε ποτέ ράφια και δοχεία της συσκευής στο πλυντήριο πιάτων. Τα μέρη αυτά είναι δυνατόν να παραμορφωθούν!
	Εξοπλισμός



	Για τον καθαρισμό αφαιρέστε όλα τα μεταβλητά μέρη της συσκευής.
	Αφαίρεση των γυάλινων ραφιών

	Εικόνα %
	Ανασηκώστε τα γυάλινα ράφια, τραβήξτε τα προς τα εμπρός, κατεβάστε τα και βγάλτε τα στρέφοντάς τα στα πλάγια.
	Υδρορροή νερών απόψυξης

	Εικόνα .
	Καθαρίζετε την υδρορροή και την οπή αποστράγγισης τακτικά με μπατονέτα ή παρόμοιο, ώστε να μπορούν να εκρέουν ανεμπόδιστα τα νερά απόψυ...
	Αφαίρεση των ραφιών στην πόρτα

	Εικόνα &
	Ανασηκώστε τα ράφια προς τα πάνω και αφαιρέστε τα.
	Αφαίρεση δοχείου

	Εικόνα #
	Τραβήξτε τα δοχεία μέχρι τέρμα προς τα έξω, ανασηκώστε τα μπροστά και αφαιρέστε τα.
	Έτσι μπορείτε να εξοικονομήσετε ενέργεια
	■ Τοποθετήστε τη συσκευή σε στεγνό, αεριζόμενο χώρο! Η συσκευή δεν πρέπει να βρίσκεται εκτεθειμένη στην άμεση ηλιακή ακτινοβολία ούτε κ...
	Χρησιμοποιήστε ενδεχομένως μονωτική πλάκα.
	■ Αφήνετε τα ζεστά τρόφιμα και ποτά να κρυώσουν πρώτα και μετά τα βάζετε μέσα στη συσκευή.
	■ Τοποθετείτε τα κατεψυγμένα τρόφιμα για ξεπάγωμα μέσα στον χώρο συντήρησης και εκμεταλλευτείτε έτσι το ψύχος τους για την ψύξη τροφίμων
	■ Ανοίγετε την συσκευή όσο το δυνατόν για μικρότερο χρονικό διάστημα.
	■ Αφήνετε να ξεπαγώνει τακτικά το στρώμα πάχνης στον χώρο κατάψυξης.
	Το στρώμα πάχνης επιδρά αρνητικά στην απόδοση της ψύξης στα κατεψυγμένα τρόφιμα και αυξάνει την κατανάλωση ρεύματος.
	■ Προσέξτε να είναι πάντοτε κλειστή η πόρτα του χώρου κατάψυξης.
	■ Προς αποφυγή της αυξημένης κατανάλωσης ρεύματος, η πίσω πλευρά της συσκευής να καθαρίζεται κάπου-κάπου.
	■ Η διάταξη των μερών του εξοπλισμού δεν επηρεάζουν καθόλου την απορρόφηση ενέργειας της συσκευής.

	Θόρυβοι λειτουργίας
	Συνηθισμένοι θόρυβοι λειτουργίας
	Χαμηλός θόρυβος



	Οι κινητήρες λειτουργούν (π.χ. ψυκτικά συγκροτήματα, ανεμιστήρας).
	Θόρυβος αναβρασμού, γουργουρίσματος ή βούϊσμα

	Ροή του ψυκτικού ρευστού μέσα στους σωλήνες.
	Βραχύς μεταλλικός ήχος

	Ο κινητήρας, οι διακόπτες ή οι μαγνητικές βαλβίδες ενεργοποιούνται/ απενεργοποιούνται.
	Αποφυγή θορύβων
	Η συσκευή δεν βρίσκεται σε επίπεδη θέση


	Παρακαλείσθε να ευθυγραμμίσετε τη συσκευή με τη βοήθεια αλφαδιού. Αν χρειάζεται, τοποθετήστε κάτι από κάτω.
	Ταλαντευόμενα ή μαγκωμένα δοχεία ή ράφια

	Παρακαλείσθε να ελέγξετε όλα τα αφαιρούμενα μέρη της συσκευής και ενδεχομένως να τα τοποθετήσετε εκ νέου.
	Φιάλες ή δοχεία εφάπτονται μεταξύ τους

	Παρακαλείσθε να μετατοπίσετε λίγο τις φιάλες ή τα δοχεία, ούτως ώστε να μην αλληλεφάπτονται.
	Πώς θα διορθώσετε μόνες/-οι σας μικροβλάβες

	Προτού καλέσετε την υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών:
	Εξετάστε, μήπως μπορείτε βάσει των ακολούθων υποδείξεων να διορθώσετε οι ίδιες/οι τη βλάβη.
	Σε περιπτώσεις ζήτησης συμβουλής από την υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών, πρέπει να αναλάβετε εσείς τα έξοδα – ακόμη και κατά τη...
	Βλάβη
	Πιθανή αιτία
	Αντιμετώπιση
	Η θερμοκρασία αποκλίνει ισχυρά από τη ρύθμιση.
	Σε μερικές περιπτώσεις αρκεί να θέσετε τη συσκευή για 5 λεπτά εκτός λειτουργίας.
	Αν η θερμοκρασία είναι πολύ υψηλή, ελέγξτε μετά από λίγες ώρες, αν έχει γίνει προσέγγιση θερμοκρασίας.
	Αν η θερμοκρασία είναι πολύ χαμηλή, ελέγξτε την επόμενη μέρα τη θερμοκρασία ξανά.
	Ο φωτισμός δε λειτουργεί.
	Ο λαμπτήρας έχει καεί.
	Αλλάξτε τον λαμπτήρα. Εικόνα 0/B
	Ο διακόπτης του φωτός έχει μαγκώσει.
	Εξετάστε, αν μπορεί να κινηθεί. Εικόνα 0/A
	Βλάβη
	Πιθανή αιτία
	Αντιμετώπιση
	O πάτος του χώρου συντήρησης είναι βρεγμένος.
	Οι υδρορροές νερών απόψυξης και η οπή αποστράγγισης είναι βουλωμένες.
	Καθαρίστε τις υδρορροές νερών απόψυξης και την οπή αποστράγγισης (βλ. ”Καθαρισμός της συσκευής”). Εικόνα .
	Τα κατεψυγμένα τρόφιμα έχουν κολλήσει.
	Ξεκολλήστε τα κατεψυγμένα τρόφιμα με ένα αμβλύ αντικείμενο. Μην προσπαθήσετε να τα ξεκολλήσετε με μαχαίρι ή με μυτερό αντικείμενο.
	Ο χώρος κατάψυξης δεν έχει χοντρό στρώμα πάχνης.
	Απόψυξη χώρου κατάψυξης (βλ. Απόψυξη). Προσέχετε πάντοτε να είναι σωστά κλεισμένη η πόρτα του χώρου κατάψυξης.
	Το ψυκτικό μηχάνημα τίθεται όλο και πιο συχνά και για περισσότερο χρόνο σε λειτουργία.
	Συχνό άνοιγμα της συσκευής.
	Μην ανοίγετε άσκοπα τη συσκευή.
	Τα ανοίγματα αερισμού και εξαερισμού είναι καλυμμένα.
	Απομακρύνετε τα εμπόδια.
	Καταψύχθηκαν μεμιάς μεγαλύτερες ποσότητες νωπών τροφίμων.
	Μην υπερβαίνετε τη μέγιστη απόδοση κατάψυξης.
	Η συσκευή δεν έχει ψυκτική απόδοση.
	■ Η συσκευή έχει τεθεί εκτός λειτουργίας.
	■ Διακοπή ρεύματος.
	■ Η ασφάλεια είναι απενεργοποιημένη.
	■ Το φις δεν βρίσκεται καλά μέσα στην πρίζα.

	Πατήστε τον κεντρικό διακόπτη On/Off. Εικόνα "/1
	Ελέγξτε, αν υπάρχει ρεύμα, ελέγξτε την ασφάλεια.
	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών

	Την Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών στην περιοχή σας θα την βρείτε στον τηλεφωνικό κατάλογο ή στον πίνακα με τις Υπηρεσίες τεχνι...
	Αυτά τα στοιχεία θα τα βρείτε στην πινακίδα τύπου. Εικόνα 1
	Παρακαλείσθε να βοηθήσετε στην αποφυγή ασκόπων μετακινήσεων των τεχνικών, δίνοντας τους αριθμούς προϊόντος και κατασκευής. Έτσι εξοικο...
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης

	Τα στοιχεία επικοινωνίας όλων των χωρών θα τα βρείτε στον πίνακα Υπηρεσίες τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών που παραδίδεται μαζί.
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	αστική χρέωση
	tr İçindekilertr Kullanma kılavuzu
	Güvenlik ve ikaz bilgileri
	Cihazı çalıştırmadan önce



	Kullanma ve montaj kılavuzlarını dikkatlice okuyunuz! Bu kılavuzlarda cihazın kurulması, yerleştirilmesi, kullanılması ve bakımı ile ilgili önemli bilgiler bulunmaktadır.
	Üretici, kullanma talimatlarındaki bilgi ve uyarıları dikkate almazsanız, herhangi bir sorumluluk üstlenmez. Tüm belge ve dokümanları sonradan kullanma ihtimalinden veya cihazı satacak olursanız, yeni sahibi için saklayınız.
	Teknik güvenlik

	Bu cihaz az miktarda, çevreye zarar vermeyen fakat yanıcı özelliği olan R600a soğutma maddesini ihtiva etmektedir. Cihaz taşınırken veya monte edilirken cihazın soğutucu madde sirkülasyon sistemindeki boruların zarar görmemesine dikkat ...
	Hasar durumunda
	■ Açık ateş veya alev kaynakları cihazdan uzak tutulmalıdır.
	■ Cihazın kurulu olduğu yer birkaç dakika havalandırılmalıdır.
	■ Cihazı kapatınız ve elektrik fişini çekip prizden çıkarınız.
	■ Yetkili servise haber verilmelidir.

	Bir cihaz ne kadar fazla soğutucu madde ihtiva ederse, kurulduğu yer de o derece büyük olmalıdır. Çok küçük yerlerde, soğutma maddesi devresinde bir kaçak söz konusu olduğunda, yanıcı bir gaz hava karışımı oluşabilir. Her 8 gram ...
	Eğer bu cihazın elektrik şebekesi kablosu zarar görürse, üretici, yetkili servis veya benzeri ustalık özelliklerine sahip başka bir kişi tarafından değiştirilmesi gerekir. Hatalı veya gerektiği şekilde yapılmayan kurma çalışmalar...
	Onarımlar sadece üretici, yetkili servis veya benzeri eğitime sahip yetkili bir kişi tarafından yapılmalıdır.
	Sadece üreticinin orijinal parçaları kullanılmalıdır. Üretici sadece bu parçalarda güvenlik taleplerine uyulduğunu garanti eder.
	Elektrik şebekesi kablosu için bir uzatma parçası sadece yetkili servis üzerinden alınabilir.
	Kullanım esnasında
	■ Cihazın içinde kesinlikle elektrikli cihazlar kullanmayınız (örn. ısıtma cihazları, elektrikli buz yapma makineleri vs.). Patlama tehlikesi!
	■ Cihazı temizlemek veya buzunu çözmek için asla buharlı temizleme cihazları kullanmayınız. Buhar elektrikli parçalara temas edebilir ve kısa devre olmasına sebep olabilir! Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Kar, kırağı ve buz tabakalarını temizlemek için, sivri veya keskin kenarlı cisimler kullanmayınız. Aksi halde soğutucu madde sirkülasyon borularının zarar görme tehlikesi söz konusudur. Dışarı fışkıran soğutucu madde tutuşu...
	■ Cihazın içinde yanıcı tahrik gazı ihtiva eden ürünler (örn. sprey kutuları) ve patlayıcı maddeler bulundurmayınız. Patlama tehlikesi!
	■ Cihazın tabanını, raflarını, kapılarını ve bu gibi parçalarını basamak niyetine veya destek olarak kullanmayınız.
	■ Buz çözme ve temizleme işlemi için, cihazın elektrik fişini prizden çekip çıkarınız veya bağlı olduğu sigortayı kapatınız. Fişi prizden çıkarırken, fişin kendisi tutulmalıdır, kablodan tutulup çekilmemelidir.
	■ Alkol oranı yüksek olan sıvı dolu şişeleri iyice kapatarak ve dik olarak buzdolabına koyunuz.
	■ Cihazın plastik parçalarına ve kapının contasına sıvı ve katı yağ değmemesine özen gösteriniz. Aksi halde bu parçalar delinip aşınabilir.
	■ Cihazın hava giriş ve çıkış delikleri kesinlikle örtülmemeli ve önleri kapatılmamalıdır.
	■ Bu cihaz, fiziksel, sensörik, zihinsel veya ruhsal yetenekleri sınırlı olan veya cihaz hakkında yeterince tecrübesi ve/veya bilgisi olmayan kişiler (çocuklar da dahil) tarafından kullanılmamalıdır; ancak bu kişiler kendi güvenlikler...
	■ Şişe ve kutu içindeki sıvı maddeleri (özellikle karbonik asit ihtiva eden içecekleri) dondurucu bölümünde depolamayınız. Şişe ve kutular patlayabilir!
	■ Dondurulmuş besinleri kesinlikle dondurucudan çıkarır çıkarmaz ağzınıza almayınız. Donma yanığı tehlikesi!
	■ Ellerinizin uzun bir süre dondurulmuş besine, buza veya buharlaştırıcı borularına vs. temas etmesini önleyiniz. Donma yanığı tehlikesi!
	Evdeki çocuklar

	■ Ambalajları ve ambalaj parçalarını çocuklara vermeyiniz. Katlanan kartonlardan ve folyolardan dolayı boğulma tehlikesi söz konusudur!
	■ Bu cihaz, çocuk oyuncağı değildir.
	■ Kilit tertibatı olan cihazlarda: Anahtarı çocukların erişemiyecekleri bir yerde muhafaza ediniz!
	Genel yönetmelikler


	Cihaz, besinlerin soğutulması ve dondurulması için kullanılır.
	Bu cihaz evde ve ev ortamında kişisel kullanımınız içindir, ticari amaçlı kullanım için öngörülmemiştir.
	Cihaz, 2004/108/EC AB direktiflerine istinaden parazitlenmeye karşı korunmuştur.
	Soğutucu madde devresinin sızdırmazlığı kontrol edilmiştir.
	Bu ürün, elektrikli cihazlar için geçerli olan güvenlik yönetmeliklerine uygundur (EN 60335-2-24).
	Giderme bilgileri
	* Yeni cihazın Ambalajının giderilmesi


	Ambalaj, cihazınızı transport hasarlarına karşı korur. Ambalajda kullanılmış olan tüm malzemeler, çevreye zarar vermeyen türdendir ve yeniden kullanılabilir. Lütfen siz de yardımcı olunuz: Ambalajı çevreye zarar vermeyecek şekilde ...
	Güncel giderme yol ve yöntemleri hakkında bilgi edinmek için, lütfen yetkili satıcınıza veya bağlı olduğunuz belediye idaresine başvurunuz.
	* Eski cihazın giderilmesi

	Eski cihazlar, hiç değeri olmayan çöp değildir! Çevreci bir giderme işleminden geçirilerek, çok değerli ham maddeler yeniden kullanılmak üzere değerlendirilebilir.
	Bu cihaz, elektrikli ve elektronik eski cihazlar (waste electrical and electronic equipment – WEEE) ile ilgili 2002/96/EG numaralı Avrupa direktifine uygun bir şekilde işaretlenmiştir, yani tanımlanmıştır. Bu direktif, AB dahilinde eski cih...
	m Uyarı
	Soğutma cihazlarının içinde soğutucu maddeler vardır, yalıtım tertibatlarında ise izolasyon gazları vardır. Soğutucu maddeler ve gazlar uzmanca giderilmelidir. Eski cihaz uzmanca ve çevreye zarar vermeyecek şekilde giderilinceye kadar, ...
	Teslimat kapsamı

	Ambalajdan çıkardıktan sonra, tüm parçaları olası transport hasarları açısından kontrol ediniz.
	Şikayet veya itiraz söz konusu olduğunda, lütfen cihazı satın aldığınız yetkili satıcınıza veya yetkili servisimize başvurunuz.
	Teslimat kapsamı, aşağıdaki parçalardan oluşmaktadır:
	■ Ankastre cihaz
	■ Donanım (modele bağlı)
	■ Montaj malzemelerini içeren torba
	■ Kullanma kılavuzu
	■ Montaj kılavuzu
	■ Yetkili servis defteri
	■ Garanti ekleri
	■ Enerji tüketimi ve çalışma sesleri ile ilgili bilgiler
	Cihazın kurulacağı yer

	Cihazın kurulacağı yerin kuru ve havalandırılabilen bir yer olması gerekir. Güneş ışınları doğrudan cihazın kurulacağı yere gelmemeli ve cihaz elektrikli ocak, fırın, soba, kalorifer vs. gibi sıcaklık oluşturan cisimlerin ve ıs...
	■ Elektrikli veya gazlı ocaklara: 3 cm.
	■ Gaz yağı ve kömür sobalarından: 30 cm.
	Mekan sıcaklığına ve havalandırmaya dikkat edilmelidir
	Mekan sıcaklığı


	Bu cihaz belli bir klima sınıfı için tasarlanmıştır. Klima sınıfına bağlı olarak bu cihazı şu çevre sıcaklıklarında kullanabilirsiniz.
	İklim sınıfı tip levhasının üzerinde bulunur, Resim 1.
	Klima sınıfı
	Kabul edilebilir mekan sıcaklığı
	SN
	+10 °C ile 32 °C
	N
	+16 °C ile 32 °C
	ST
	+16 °C ile 38 °C
	T
	+16 °C ile 43 °C
	Bilgi
	Cihaz, bildirilmiş klima sınıfına ait oda sıcaklığı sınırları dahilinde, sahip olduğu tüm işlevleri ile çalışır. Eğer SN klima sınıfına dahil olan bir cihaz daha soğuk oda sıcaklıklarında işletilirse, +5 °C'ye kadar cihazd...
	Havalandırma

	Cihazın arka yüzündeki hava ısınır. Isınan bu havanın kolayca çıkıp gidebilmesi gerekir. Aksi halde soğutucunun daha fazla çalışması gerekir. Bu da daha fazla elektrik sarfiyatına yol açar. Bu sebepten dolayı: Havalandırma delikle...
	Cihazın elektrik şebekesine bağlanması

	Cihazı kurduktan sonra, çalıştırmadan önce en az 1 saat bekleyiniz. Transport esnasında, kompresörün içindeki yağ soğutma sistemi içine dağılabilir.
	Cihazı ilk kez devreye sokmadan önce, cihazın içini temizleyiniz (bakınız bölüm ”Cihazın temizlenmesi”).
	Elektrik bağlantısı

	Priz cihazın yakınında ve cihaz kurulduktan sonra da rahat ulaşılabilir olmalıdır.
	Bu cihaz, koruma sınıfı I tipi bir cihazdır. Cihazı 220–240 V/50 Hz alternatif akım üzerinden, kurallara uygun şekilde monte edilmiş, toprak hattına sahip bir prize bağlayınız. Priz, 10–16 A değerinde bir sigortaya sahip olmalıdır.
	Avrupa ülkelerinde işletilmeyen cihazlarda, bildirilen gerilimin ve akım türünün, sizin elektrik şebekenizin değerleri ile uyuşup uyuşmadığı kontrol edilmelidir. Bu bilgileri tip etiketi (levhası) üzerinde bulabilirsiniz. Resim 1
	m Uyarı
	Bu cihaz kesinlikle elektronik enerji tasarruf prizlerine bağlanmamalıdır.
	Cihazlarımızın işletilmesinde şebeke ve sinüs kontrollü konvertisörler kullanılabilir. Şebeke kontrollü konvertisörler, doğrudan umumi elektrik şebekesine bağlanan fotovoltaik sistemlerde kullanılır. Umumi elekrik şebekesine doğrud...
	Cihaz özelliklerinin öğrenilmesi

	Lütfen önce resimlerin bulunduğu son sayfayı açınız. Bu kullanma kılavuzu birçok cihaz modeli için geçerlidir.
	Modellerin donanım kapsamı farklı olabilir.
	Resimlerde farklılıklar olabilir.
	Resim !
	* Her model için geçerli değil.
	1
	Işık şalteri
	2
	Ana şalter Açma/Kapama
	3
	Kumanda üniteleri/Aydınlatma
	4
	Cam raflar
	5
	Sebze kabı
	6
	Dondurulacak besin kabı
	7
	Dondurucu takvimi*
	8
	Tereyağı ve peynir kabı *
	9
	Tüp ve küçük kutular koyma rafı
	10
	Yumurtalık
	11
	Büyük şişe rafı
	A
	Soğutucu bölmesi
	B
	Dondurucu bölmesi
	Kumanda elemanları

	Resim "
	1
	Ana şalter Açma/Kapama
	Tüm cihazın açılması ve kapatılması için kullanılır.
	2
	Isı derecesi ayar tuşu
	Bu tuşlar ile ısı derecesi ayarlanır.
	3
	Soğutucu bölmesi ısı derecesi göstergesi
	Isı derecesi gösterge lambasındaki sayılar, soğutucu bölmesindeki derecelerin °C türünden değerine eşittir.
	Yanan lamba ise, ayarlanmış olan dereceyi gösterir.
	4
	”Super” tuşu
	Süper soğutma (soğutucu bölmesi) veya süper dondurma (dondurucu bölmesi) fonksiyonlarının devreye sokulması içindir.
	Bakınız bölüm ”Süper soğutma” veya ”Süper dondurma”.
	Cihazın devreye sokulması

	Cihazı, Açma/Kapama ana tuşu, Resim "/1, ile devreye sokunuz.
	Cihazda ayarlanmış olan ısı derecelerine ulaşılıncaya kadar, ısı derecesi göstergesi yanıp söner, Resim "/3.
	Cihaz soğutmaya başlar; cihazın kapısı açıkken, aydınlatma da açıktır.
	Devreye sokma işleminden sonra, ayarlanmış ısı derecesine ulaşılıncaya kadar, birkaç saat geçebilir. Bu süreden önce cihaza besin koymayınız.
	İşletme hakkında bilgiler

	Şu durumda, soğutucu bölmesi geçici olarak daha sıcak olur:
	■ cihazın kapısı sık sık açıldığı zaman,
	■ cihaza çok miktarda besin yerleştirildiği zaman,
	■ oda sıcaklığı yüksek olması halinde.
	Sıcaklık derecesinin ayarlanması

	Resim "
	Soğutucu bölmesi

	Isı derecesi +2 °C ile +8 °C arasında ayarlanabilir.
	İstediğiniz soğutucu bölmesi ısı derecesi ayarlanıncaya kadar, ısı ayar tuşuna 2 arka arkaya basınız.
	Son olarak ayarlanmış olan değer hafızaya kaydedilir. Ayarlanmış ısı derecesi ilgili ısı derecesi göstergesinde 3 gösterilir.
	Fabrika ayarı olarak soğutma bölmesi için +4 °C ayarlamanızı tavsiye ediyoruz.
	Hassas besinler +4 °C’den daha sıcak depolanmamalıdır.
	Dondurucu bölmesi

	Dondurucu bölmesindeki ısı derecesi, soğutma bölmesindeki ısı derecesine bağlıdır.
	Soğutucu bölmesinde düşük dereceler ayarlanması, dondurucu bölmesinin sıcaklık derecesinin de daha düşük olmasına yol açar.
	Kullanılabilen hacim

	Cihazın kullanılabilen hacmi ile ilgili bilgiler için, cihazın tip etiketine (levhasına) bakınız. Resim 1
	Dondurma kapasitesinin tamamen kullanılması

	Cihaza azami dondurulacak besin miktarının yerleştirilebilmesi için, cihaz içindeki tüm donanım parçaları çıkarılabilir. Besinler doğrudan raflar ve dondurucu bölmesi tabanı üzerine istif edilebilir.
	Donanım parçalarının çıkarılması

	Dondurulmuş besin kabını sonuna kadar dışarı çekiniz, ön tarafını yukarı kaldırınız ve dışarı çıkarınız. Resim #
	Soğutucu bölmesi

	Soğutucu bölmesi, hazır yemekler, hamur işleri, konserveler, yağlı kahve sütü (kondanse süt) ve sert peynir için ideal muhafaza yeridir.
	Yerleştirirken dikkat edilecek konular

	Besinleri ambalajlı veya iyice kapatılmış olarak dolaba yerleştiriniz. Böylelikle aroma, renk ve tazelik korunmuş olur. Ayrıca besinler arasında birbirlerine tad ve koku verme olayı ve plastik parçaların renginin değişmesi önlenmiş olur.
	Bilgi
	Besinler ve cihazın iç arka yüzü arasında temas olmasını önleyiniz. Aksi halde hava dolaşımı kötü etkilenebilir.
	Besinler veya ambalajlar donarak cihazın iç arka yüzüne yapışabilir.
	Soğutucu bölmesindeki soğuk kısımlara dikkat

	Soğutucu bölmesindeki hava sirkülasyonundan dolayı, farklı soğukluk derecelerine sahip kısımlar oluşur:
	■ En soğuk alan, yan tarafa damgalanmış ok işareti ile bunun alt tarafındaki cam raf arasındaki kısımdır. Resim $
	Bilgi
	En soğuk bölümde hassas besinleri muhafaza ediniz (örn. balık, salam, sucuk, et).
	■ En sıcak alan kapıda en üst kısımdadır.
	Bilgi
	En sıcak alanda örn. sert peynir ve tereyağı muhafaza ediniz. Böylelikle peynir tadını geliştirmeye devam eder, tereyağı ise ekmeğe sürülebilir kıvamda kalır.
	Dondurucu bölmesi
	Dondurucu bölmesinin kullanımı
	■ Dondurucu bölmesi.
	■ Küp buz üretmek için.
	■ Besin dondurmak için.


	Bilgi
	Dondurucu bölmesinin kapısının daima kapalı olmasına dikkat ediniz! Kapı açık olduğu zaman, dondurulmuş besinlerin buzu çözülür. Dondurucu bölmesi yoğun buz tutar. Ayrıca: Yüksek elektrik akımı tüketiminden dolayı gereksiz ener...
	Azami dondurma kapasitesi

	24 saat içinde elde edilebilecek azami dondurma kapasitesi ile ilgili bilgiler için tip levhasına bakınız. Resim 1
	Besinlerin dondurulması ve depolanması
	Derin dondurulmuş besin satın alınması
	■ Ambalaj zarar görmemiş olmalıdır.
	■ Son kullanma tarihine dikkat edilmelidir.
	■ Satış sandığındaki ısı derecesi -18 °C veya daha soğuk olmalıdır.
	■ Derin dondurulmuş besinleri mümkünse bir izole eden poşet veya çanta içinde sevk ediniz ve en kısa zamanda dondurucu bölmesine yerleştiriniz.
	Yerleştirirken dikkat edilecek konular

	■ Çok miktarda besini tercihen üst gözde dondurunuz, orada özellikle hızlı ve böylelikle daha korunarak dondurma işlemi sağlanır.
	■ Besinleri geniş şekilde gözlere ya da dondurulacak besin kaplarına yayınız.
	Bilgi
	Önceden dondurulmuş olan besinler, yeni dondurulacak olan besinler ile temas etmemelidir. Gerekirse tamamen dondurulmuş besinleri dondurulmuş besin kaplarına aktarınız.
	Dondurulmuş besinlerin depolanması



	Kusursuz bir hava sirkülasyonu sağlayabilmek için, dondurulmuş besin kabını sonuna kadar içeri sürünüz.
	Taze besinlerin dondurulması

	Dondurmak için sadece taze ve iyi besinler kullanınız.
	Besi değerinin, aromanın ve rengin mümkün olduğu kadar korunması için, sebze dondurulmadan önce kısa haşlanmalıdır. Patlıcanlarda, biberlerde, kabaklarda ve kuşkonmazda kısa haşlama işlemi yapılması gerekmez.
	Dondurma ve kısa haşlama hakkında literatür veya bilgi kaynakları için kitapçılara bakınız.
	Bilgi
	Dondurulacak besinlerin, önceden dondurulmuş besinler ile temasını önleyiniz.
	■ Dondurulmaya elverişli besinler: Hamur işleri, balık ve deniz ürünleri, et, av eti, kanatlılar, sebze, meyve, otsu baharatlar, kabuksuz yumurta, peynir, tereyağı ve süzme yoğurt gibi süt ürünleri, hazır yemekler, çorba, türlü, pi...
	■ Dondurulmaya elverişli olmayan besinler: Yaprak salata, kırmızı turp, kabuğu içinde yumurta, üzüm, bütün elma, armut ve şeftali, katı pişmiş yumurta, yoğurt, kesilmiş süt, krema, crème fraîche ve mayonez.
	Dondurulmuş besinlerin ambalajlanması
	Ambalaj olarak kullanılabilecek uygun malzemler:



	Plastik folyo, polietilenden torba folyo, alüminyum folyo ve dondurmak için uygun kutular. Bu ürünleri ve malzemeleri ilgili alış veriş merkezlerinde bulabilirsiniz.
	Paketlemek için şu malzemeler uygun değildir:

	Paketleme kağıdı, parşömen kağıdı, selofan (jelatinli kağıt), çöp torbası ve kullanılmış poşetler.
	Paket kapatmak için uygun malzemeler:

	Lastik halkalar, plastik klipsler, bağlama iplikleri, soğuğa dayanıklı yapışkan bantlar veya benzeri malzemeler.
	Polietilenden torba ve hortum folyoları, bir folyo kaynak yapıştırma cihazı ile yapıştırılabilir.
	Dondurulmuş besinlerin son kullanma tarihi

	Dondurulmuş besinlerin dayanma süresi,
	-18 °C ısı derecesi ayarında:
	■ Balık, sucuk, hazır yemek, hamur ürünleri:
	6 aya kadar
	■ Peynir, kanatlı hayvanlar, et:
	8 aya kadar
	■ Sebze, meyve:
	12 aya kadar
	Süper dondurma

	Vitaminlerin, besi değerlerinin, görünüşün ve tadın korunması için, besinler mümkün olduğu kadar hızlı bir şekilde ortalarına kadar tamamen dondurulmalıdır.
	Taze besin yerleştirmeden birkaç saat önce süper dondurma fonksiyonunu devreye sokarak, taze besinler yerşetirildiğinde söz konusu olabilecek istenmeyen ısı derecesi yükselmesini önleyiniz.
	Genel olarak 4–6 saat kadar önceden çalıştırmak yeterlidir.
	Bu fonksiyon devreye sokulduktan sonra, kompresör sürekli çalışır ve dondurucu bölmesinde çok düşük bir dereceye ulaşılır.
	Azm. dondurma kapasitesi kullanılmak isteniyorsa, taze besin yerleştirilmeden 24 saat önce süper dondurma fonksiyonu devreye sokulmalıdır.
	Az miktarda besin (azami 2 kg kadar), süper dondurma fonksiyonu kullanılmadan da dondurulabilir.
	Bilgi
	Süper dondurma devreye sokulmuşsa, daha fazla işletme sesleri duyulabilir.
	Açılması ve kapatılması

	Resim "
	”super” tuşuna 4 basınız.
	Süper soğutma fonksiyonu açık olduğu zaman, ilgili tuş yanar.
	Süper dondurma fonksiyonu yakl. 2½ gün sonra otomatik olarak kapanır.
	Dondurulmuş besinlerin buzunun çözülmesi

	Besin çeşitlerine ve kullanım amacına göre, şu olanaklar arasında seçme yapılabilir:
	■ Oda sıcaklığında
	■ Buzdolabında
	■ Elektrikli fırında, sıcak hava ventilatörü kullanılarak/kullanılmadan
	■ Mikrodalga fırında

	m Dikkat
	Buzu çözülmeye başlamış veya çözülmüş olan besinleri tekrar dondurmayınız. Bu besinleri ancak pişirdikten sonra (pişiriniz veya kızartınız) yeniden dondurabilirsiniz.
	Bu durumda besinin azami depolama süresini tamamen kullanmayınız.
	Dolab

	İç kısmın raflarını, kapı içindeki rafları ve gözleri, ihtiyacınıza göre değiştirebilirsiniz:
	■ Rafı öne doğru çekiniz, ön kısmı aşağı indiriniz ve yana doğru çevirip çıkarınız. Resim %
	■ Kapı içindeki rafı veya gözü yukarı kaldırınız ve dışarı çıkarınız. Resim &
	Özel donanım


	(her modelde değil)
	Vario raf

	Resim ' Yüksek soğutulacak madde (örn. sürahi veya şişe) depolamak için, Vario rafın ön kısmı dışarı çıkarılabilir ve arka kısmın altına itilerek takılabilir.
	Salam, sucuk ve peynir çekmecesi

	Resim ( Çekmeceyi besin doldurmak veya besin almak için dışarı çıkarabilirsiniz. Bunun için çekmeceyi yukarıya doğru kaldırınız. Çekmece tutucusu değişkendir.
	Şişe rafı

	Resim ) A/B Şişe rafında şişeler emin bir şekilde muhafaza edilebilir. Tutucu düzen değişkendir.
	Sebze kabı için sıcaklık ve nem sürgüsü

	Resim * Uzun erimli sebze, salata ve meyve depolama durumunda, ayar tertibatını tamamen sağa itiniz – Havalandırma deliği açık – Isı derecesi daha soğuk olur.
	Kısa süreli depolamada ayar sürgüsü sola itilmelidir. Sürgü tamamen sağa itilmelidir – havalandırma deliği kapalı – havadaki nem oranı yüksek – Sıcaklık derecesi yükselir.
	Şişe tutucusu

	Resim + Şişe tutucusu, cihazın kapısı açılıp kapatıldıkça şişelerin devrilmesini önler.
	Buz kabı

	Resim ,
	Dondurucu takvimi

	Resim -
	Dondurulmuş besinlerin kalitesinde azalma olmasını önlemek için, depolama süresini aşmayınız. Sembollere tertip edilmiş sayılar, dondurulmuş besinler için izin verilen depolama süresini ay türünden bildirir. Normal satışa sunulan de...
	Soğutma aküsü

	(eğer ilave edilmişse, adet farklıdır)
	Soğutma aküsü, elektrik kesilmesi veya bir arıza durumunda, depolanmış dondurulmuş besinlerin ısınmasını yavaşlatır. Soğutma akülerini en üst gözde besinlerin üzerine yerleştirirseniz, mümkün olan en uzun depolama süresine ulaş...
	Soğutma aküsü, gıda maddelerinin geçici olarak, örn. bir soğutma çantasında soğuk tutulmaları için de kullanılabilir.
	Çıkartma ”OK”

	(her modelde değil)
	”OK” ısı derecesi kontrolü ile, +4 °C altındaki ısı dereceleri tespit edilebilir. Eğer çıkartma ”OK” göstermezse, ısı derecesini kademeli olarak daha soğuk bir dereceye ayarlayınız.
	Bilgi
	Cihaz yeni devreye sokulduğunda, ayarlanmış ısı derecesine ulaşması 12 saat kadar sürebilir.
	Doğru ayar
	Cihazın kapatılması, cihazın tamamen kapatılması
	Cihazın kapatılması


	Resim " Açma/Kapama ana şalterine 1 basınız (kırmızı daire görünür).
	Isı derecesi göstergesi söner. Soğutma ve aydınlatma kapatılmıştır.
	Cihazın tamamen kapatılması
	Cihazın buzunun çözülmesi
	Soğutma bölmesinin buzu otomatik olarak çözülür


	Cihaz, yani kompresör çalıştığı zaman, soğutma bölmesinin iç arka duvarında su tanecikleri veya kırağı tipinden tanecikler oluşur. Bu durum fonksiyondan dolayıdır, yani normaldir. Yoğuşan su damlacıklarını veya kırağıyı silm...
	Bilgi
	Akma oluğunu ve eriyen suyun boşalma deliğini temiz tutunuz ve suyun daima akabilmesini sağlayınız.
	Dondurucu bölmesinin buzunun çözülmesi

	Dondurulmuş besinlerin buzunun çözülmemesi gerektiği için, dondurucu bölmesinin buzu otomatik olarak çözülmez. Dondurucu bölmesine, içi sıcak su dolu bir tencere koyarak, buz çözülmesi işlemini hızlandırabilirsiniz. Kırağı veya ...
	m Dikkat
	Kırağı tabakasını veya buzları bıçak veya sivri bir cisim ile kazımayınız. Aksi halde cihazın soğutucu madde boruları zarar görebilir. Dışarı fışkıran soğutucu madde tutuşup yanabilir veya göz yaralanmasına sebep olabilir.
	Yapacağınız işlem:

	Bilgi
	Buz çözme işleminden yaklaşık 4 saat önce süper dondurma fonksiyonunu devreye sokunuz ve besinlerin çok düşük bir dereceye kadar soğutulmasını sağlayınız. Böylelikle besinler oda sıcaklığında daha uzun bir süre muhafaza edilebilir
	Cihazın temizlenmesi
	m Dikkat
	■ Kum, klor veya asit içeren temizleme maddeleri ve çözücü maddeler kullanmayınız.
	■ Ovalama gerektiren veya çizen süngerler kullanmayınız. Metalik yüzeylerde korozyon oluşabilir.
	■ Raflar ve kaplar kesinlikle bulaşık makinesinde yıkanmamalıdır. Aksi halde bu parçalar deforme olabilir.
	Dolab



	Temizlenmek amacıyla, cihazın tüm yeri değiştirilebilen parçaları dışarı çıkarılabilir.
	Cam rafların dışarı çıkarılması

	Resim %
	Cam rafları yukarı kaldırınız, öne çekiniz, aşağı indiriniz ve yana doğru çevirip dışarı çıkarınız.
	Erimiş su oluğu

	Resim .
	Erimiş su akma oluğunu ve boşalma deliğini, erimiş suyun akıp boşalabilmesi için, pamuk uçlu bir çubuk veya benzeri bir cisim yardımıyla muntazam aralıklar ile temizleyiniz.
	Kapı içindeki rafların dışarı çıkarılması

	Resim &
	Rafları yukarı kaldırınız ve dışarı çıkarınız.
	Kapların dışarı çıkarılması

	Resim #
	Kabı sonuna kadar dışarı çekiniz, ön tarafını yukarı kaldırınız ve dışarı çıkarınız.
	Enerji tasarrufu
	■ Cihazı serin ve iyi havalandırılmış bir yere kurunuz! Güneş ışınları doğrudan cihazın kurulacağı yere gelmemeli ve cihaz sıcaklık oluşturan cisimlerin ve ısı kaynaklarının (örn. soba, kalorifer, ocak, fırın gibi) yanına ...
	Gerekirse bir izolasyon plakası kullanınız.
	■ Sıcak besinleri ve içecekleri cihaza yerleştirmeden önce soğumasını bekleyiniz ve soğuduktan sonra cihaza yerleştiriniz.
	■ Dondurulmuş besinleri buzlarının çözülmesi için soğutucu bölümüne yerleştirerek, bu besinlerin soğukluğunu söz konusu bölümdeki besinlerin soğutulması için kullanınız.
	■ Cihaz kapılarını mümkün olduğu kadar kısa açınız.
	■ Dondurucu bölmesinde oluşan kar veya kırağı tabakası muntazam aralıklar ile çözülmelidir.
	Bir kar/buz veya kırağı tabakası olması, dondurulmuş veya dondurulacak besinlere soğukluğun iletilmesini zorlaştırır ve bu da elektrik tüketiminin artmasına neden olur.
	■ Dondurucu bölmesinin kapısının daima kapalı olmasına dikkat ediniz.
	■ Daha fazla elektrik tüketiminin önlenmesi için, cihazın arka yüzü ara sıra temizlenmelidir.
	■ Donanım parçalarının düzeni, cihazın enerji alma veya çekme tutumunu etkilemez.

	Çalışma sesleri
	Normal çalışma ses ve gürültüleri
	Boğuk horultu



	Motorlar çalışıyor (örn. soğutma ünite grubu, ventilatör).
	Fıkırtı, şırıltı ve tınlama sesleri

	Boruların içinde soğutma maddesi akıyor.
	Çıtlama sesi

	Motor, şalter veya manyetik valfler açılıyor/kapanıyor.
	Gürültü oluşmasının önlenmesi
	Cihaz düz yerleştirilmemiş


	Cihazı lütfen bir su terazisinin yardımı ile dengeli ayarlayınız. Gerekirse altını uygun şekilde besleyiniz.
	Kaplar veya raflar sallanıyor veya sıkışıyor

	Dışarı çıkarılabilen parçaları kontrol ediniz ve gerekirse yeniden takınız.
	Şişeler veya kaplar birbirine değiyor

	Şişeleri veya kapları birbirinden biraz ayırınız.
	Basit hataları kendiniz giderebilirsiniz

	Yetkili servisi çağırmadan önce:
	Aşağıdaki talimatların yardımıyla arızayı kendinizin giderip gideremiyeceğinizi kontrol ediniz.
	Garanti süresi içerisinde dahi, bu gibi durumlarda servis görevlisinin masraflarının tümünü kendiniz ödemek zorundasınız!
	Arıza
	Muhtemel sebebi
	Giderilmesi
	Sıcaklık derecesi, yapılmış ayardan çok daha farklı.
	Bazı durumlarda cihazı 5 dakika kapatmanız yeterlidir.
	Isı derecesi çok sıcak ise, birkaç saat sonra ısı derecesinin ayar derecesine yaklaşıp yaklaşmadığını kontrol ediniz.
	Sıcaklık derecesi düşükse, yani çok soğuksa, sıcaklık derecesini ertesi gün tekrar kontrol ediniz.
	Aydınlatma çalışmıyor.
	Ampul bozuk.
	Ampul değiştirilmelidir. Resim 0/B
	Lamba şalteri sıkışmış.
	Şalterin hareket edip etmediği kontrol edilmelidir. Resim 0/A
	Arıza
	Muhtemel sebebi
	Giderilmesi
	Soğutma bölmesinin tabanı ıslak.
	Erimiş su akma olukları veya akıp boşalma deliği tıkanmıştır.
	Erimiş suyun akma oluklarını ve akıp boşalma deliğini temizleyiniz (cihazın temizlenmesi bölümüne bakınız). Resim .
	Dondurulmuş besinler yapışıp kalmış.
	Dondurulmuş besinleri keskin ve sivri olmayan bir cisim ile yapışmış oldukları yerden çözünüz. Dondurulmuş besinleri yapışmış oldukları yerden çözmek için bıçak veya sivri bir cisim kullanmayınız.
	Dondurucu bölmesinde kalın bir kar tabakası var.
	Dondurucu bölmesinin buzunu eritiniz (Buz çözme bölümüne bakınız). Dondurucu bölmesi kapısının doğru kapanmış olmasına daima dikkat ediniz.
	Kompresör sık sık devreye giriyor ve uzun süre devrede kalıyor.
	Cihazın çok sık açılması.
	Cihazı gereksiz açmayınız.
	Hava giriş ve çıkış deliklerinin önü kapanmış.
	Engeller giderilmelidir.
	Çok miktarda taze besin donduruldu.
	Azami dondurma kapasitesi aşılmamalıdır.
	Cihaz soğutmuyor.
	■ Cihaz kapatılmış.
	■ Elektrik kesilmesi.
	■ Sigorta kapalı.
	■ Elektrik fişi prize tam takılmamış.

	Açma/Kapatma ana şalterine basınız. Resim "/1
	Elektrik akımının mevcut olup olmadığını ve sigortayı kontrol ediniz.
	Yetkili servis

	Size yakın bir yetkili servisimizi telefon rehberinde veya yetkili servis listesinde bulabilirsiniz. Lütfen yetkili servisimizi çağırdığınız zaman, cihazın ürün numarasını (E-Nr.) ve imalat numarasını (FD) bildiriniz.
	Bu numaraları, tip levhasının üzerinde bulabilirsiniz. Resim 1
	Cihazın ürün numarasını ve imalat numarasını bildirmek suretiyle, gereksiz gidip gelme masraflarını ve zaman kaybını önlemiş olursunuz. Böylelikle ilgili fazla masraflardan tasarruf etmiş olursunuz.
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma

	Tüm ülkelerin iletişim bilgileri için, ekteki yetkili servis listesine bakınız.
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