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A Important safety information

Read these instructions carefully. Only then
will you be able to operate your appliance
safely and correctly. Retain the instruction
manual for future use or for subsequent
owners.

This appliance is only intended to be fully
fitted in a kitchen. Observe the special
installation instructions.

Check the appliance for damage after
unpacking it. Do not connect the appliance
if it has been damaged in transport.

Only a licensed professional may connect
appliances without plugs. Damage caused
by incorrect connection is not covered
under warranty.

This appliance is intended for domestic use
only. The appliance must only be used for
the preparation of food and drink. The
appliance must be supervised during
operation. Only use this appliance indoors.

This appliance is intended for use up to a
maximum height of 4000 metres above sea
level.

This appliance may be used by children
over the age of 8 years old and by persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or by persons with a lack of
experience or knowledge if they are
supervised or are instructed by a person
responsible for their safety how to use the
appliance safely and have understood the
associated hazards.

Children must not play with, on, or around

the appliance. Children must not clean the
appliance or carry out general maintenance
unless they are at least 8 years old and are
being supervised.

Keep children below the age of 8 years old
at a safe distance from the appliance and
power cable.

Always insert the accessories into the
cooking compartment correctly. See
"Description of accessories in the
instruction manual.

Risk of fire!

The appliance becomes very hot. If the
appliance is installed in a fitted unit with a
decorative door, heat will accumulate
when the decorative door is closed. Only
operate the appliance when the decorative
door is open.

Combustible items stored in the cooking
compartment may catch fire. Never store
combustible items in the cooking
compartment. Never open the appliance
door if there is smoke inside. Switch off
the appliance and unplug it from the
mains or switch off the circuit breaker in
the fuse box.

Using the appliance for anything other
than its intended purpose is dangerous
and may cause damage.

The following is not permitted: drying out
food or clothing, heating slippers, grain or
cereal pillows, sponges, damp cleaning
cloths or similar.

For example, heated slippers and grain or
cereal pillows may catch fire, even several
hours after they have been heated.The
appliance must only be used for the
preparation of food and drinks.

Food may catch fire. Never heat food in
heat-retaining packages.

Do not leave food heating unattended in
containers made of plastic, paper or other
combustible materials.

Do not select a microwave power or time
setting that is higher than necessary.
Follow the information provided in this
instruction manual.

Never use the microwave to dry food.
Never defrost or heat food with a low
water content, e.g. bread, at too high a
microwave power or for too long.

Cooking oil may catch fire. Never use the
microwave to heat cooking oil on its own.

Risk of explosion!

Liquids and other food may explode when
in containers that have been tightly sealed.
Never heat liquids or other food in
containers that have been tightly sealed.

Risk of serious damage to health!

The surface of the appliance may become
damaged if it is not cleaned properly.

Microwave energy may escape. Clean the
appliance on a regular basis, and remove
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any food residue immediately. Always
keep the cooking compartment, door seal,
door and door stop clean; see also
section Care and cleaning.

Microwave energy may escape if the
cooking compartment door or the door
seal is damaged. Never use the appliance
if the cooking compartment door or the
door seal is damaged. Contact the after-
sales service.

Microwave energy will escape from
appliances that do not have any casing.
Never remove the casing. For any
maintenance or repair work, contact the
after-sales service.

Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs
may only be carried out and damaged
power cables replaced by one of our
trained after-sales technicians. If the
appliance is defective, unplug the
appliance from the mains or switch off the
circuit breaker in the fuse box. Contact the
after-sales service.

The cable insulation on electrical
appliances may melt when touching hot
parts of the appliance. Never bring
electrical appliance cables into contact
with hot parts of the appliance.

Do not use any high-pressure cleaners or
steam cleaners, which can result in an
electric shock.

Penetrating moisture may cause electric
shock. Never subject the appliance to
intense heat or humidity. Only use this
appliance indoors.

A defective appliance may cause electric
shock. Never switch on a defective
appliance. Unplug the appliance from the
mains or switch off the circuit breaker in
the fuse box. Contact the after-sales
service.

The appliance is a high-voltage appliance.
Never remove the casing.

Risk of burns!

The appliance becomes very hot. Never
touch the interior surfaces of the cooking
compartment or the heating elements.
Always allow the appliance to cool down.
Keep children at a safe distance.

Accessories and ovenware become very
hot. Always use oven gloves to remove

accessories or ovenware from the cooking
compartment.

Alcoholic vapours may catch fire in the hot
cooking compartment. Never prepare food
containing large quantities of drinks with a
high alcohol content. Only use small
quantities of drinks with a high alcohol
content. Open the appliance door with
care.

Foods with peel or skin may burst or
explode during, or even after, heating.
Never cook eggs in their shells or reheat
hard-boiled eggs. Never cook shellfish or
crustaceans. Always prick the yolk when
baking or poaching eggs. The skin of
foods that have a peel or skin, such as
apples, tomatoes, potatoes and sausages,
may burst. Before heating, prick the peel
or skin.

Heat is not distributed evenly through
baby food. Never heat baby food in closed
containers. Always remove the lid or teat.
Stir or shake well after the food has been
heated. Check the temperature of the food
before it is given to the child.

Heated food gives off heat. The ovenware
may become hot. Always use oven gloves
to remove ovenware or accessories from
the cooking compartment.

Airtight packaging may burst when food is
heated. Always observe the instructions
on the packaging. Always use oven gloves
to remove dishes from the cooking
compartment.

Risk of scalding!

When you open the appliance door, hot
steam may escape. Open the appliance
door with care. Keep children at a safe
distance.

Water in a hot cooking compartment may
create hot steam. Never pour water into
the hot cooking compartment.

There is a possibility of delayed boiling
when a liquid is heated. This means that
the liquid reaches boiling temperature
without the usual steam bubbles rising to
the surface. Even if the container only
vibrates a little, the hot liguid may
suddenly boil over and spatter. When
heating, always place a spoon in the
container. This will prevent delayed
boiling.



Risk of injury!

= Scratched glass in the appliance door
may develop into a crack. Do not use a
glass scraper, sharp or abrasive cleaning
aids or detergents.

= Unsuitable ovenware may crack. Porcelain
or ceramic ovenware can have small
perforations in the handles or lids. These
perforations conceal a cavity below. Any
moisture that penetrates this cavity could
cause the ovenware to crack. Only use
microwave-safe ovenware.

= [f using the appliance in microwave mode
only, placing cookware and containers
made of metal inside the appliance may
cause sparks when the appliance is
operating. This will damage the appliance.
Never use metal containers when using
the appliance in microwave mode
only.Use only microwave-safe cookware
or, alternatively, the microwave in
combination with a type of heating.

Causes of damage

Caution!

m Heavily soiled seal: If the seal is very dirty, the appliance door
will no longer close properly during operation. The fronts of
adjacent units could be damaged. Always keep the seal
clean.

m Operating the microwave without food: Operating the
appliance without food in the cooking compartment may lead
to overloading. Never switch on the appliance unless there is
food in the cooking compartment. An exception to this rule is
a short crockery test (see the section "Microwave, suitable
crockery").

m Microwave popcorn: Never set the microwave power too
high. Use a power setting no higher than 600 watts. Always
place the popcorn bag on a glass plate. The disc may jump if
overloaded.

m Liquid that has boiled over must not be allowed to run
through the turntable drive into the interior of the appliance.
Monitor the cooking process. Choose a shorter cooking time
initially, and increase the cooking time as required.

m Never use the microwave oven without the turntable.

m Creation of sparks: Metal - e.g. a spoon in a glass - must be
kept at least 2 cm from the oven walls and the inside of the
door. Sparks could irreparably damage the glass on the
inside of the door.

m Foil containers: Do not use foil containers in the appliance.
They damage the appliance by producing sparks.

m Cooling with the appliance door open: Only leave the
cooking compartment to cool with the door closed. Do not
trap anything in the appliance door. Even if the door is only
slightly ajar, the fronts of adjacent units may be damaged
over time.

m Condensation in the cooking compartment: Condensation
may appear on the door window, interior walls and floor. This
is normal and does not adversely affect microwave operation.
To prevent corrosion, wipe off the condensation every time
you cook.



Installation and connection

This appliance is intended for domestic use only.
This appliance is only intended to be fully fitted in a kitchen.
Please observe the special installation instructions.

The appliance is fitted with a plug and must only be connected
to a properly-installed earthed socket. The fuse protection must
be rated at 10 amperes (L or B circuit breakers). The mains
voltage must correspond to the voltage specified on the rating
plate.

Energy and environment tips

Here you can find tips on how to save energy when baking and
roasting and how to dispose of your appliance properly.

Saving energy

Only preheat the oven if you are asked to in the recipe or in the
tables in the instruction manual.

Use dark-coloured, black-coated or enamelled baking tins.
They absorb the heat particularly well.

Always keep the appliance door closed when cooking.

If you are baking more than one cake, it is best to bake them
one after the other.The cooking compartment will still be warm.
This can reduce the baking time for the second cake.

For longer cooking times, you can switch the oven off 10
minutes before the end of the cooking time and use the
residual heat to finish cooking.

Environmentally-friendly disposal
Dispose of packaging in an environmentally-friendly manner.

This appliance is labelled in accordance with
( European Directive 2012/19/EU concerning used
electrical and electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment - WEEE). The guideline
determines the framework for the return and recycling

of used appliances as applicable throughout the EU.

The socket must be installed and the power cable replaced by
a qualified electrician only. If the plug is no longer accessible
following installation, an all-pin disconnecting device must be
present on the installation side, with a contact gap of at least
3 mm.

Multiple plugs, plug bars and extension leads must not be
used. Overloading can result in a risk of fire.



The control panel

Here, you will see an overview of the control panel. Depending
on the appliance model, individual details may differ.
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1 Display

for clock and cooking time
2 Clock button
3 Rotary selector

for setting the time and cooking time or for setting
automatic programmes

Buttons
5 Door opener
Buttons Use
Sets the clock
Q0 Selects 90 watt microwave power
180 Selects 180 watt microwave power
360 Selects 360 watt microwave power
600 Selects 600 watt microwave power
900 Selects 900 watt microwave power

Selects the kilogrammes for the programmes

Selects automatic programmes

Selects the grill

B 0|0 E

Selects the memory

Buttons Use
Starts operation
Stops operation

Rotary selector

The rotary selector is used to alter the default values and set
values.

The rotary selector is retractable. Press on the rotary selector to
lock it in or out.

Types of heating

Microwaves

Microwaves are converted to heat inside food. The microwave
is ideal for rapid defrosting, heating up, melting and cooking.

Microwave power settings

m 900 watt - for heating liquids.

m 600 watts - for heating and cooking food.

m 360 watts - for cooking meat and heating delicate foods.
m 180 watts - for defrosting and continued cooking.

m 90 watts - for defrosting delicate foods .

Grill [

You can use this to grill or cook bakes "au gratin".

Combined grill and microwave

This involves simultaneous operation of the grill and the
microwave. The combined operation is particularly suitable for
cooking bakes and gratins. The food becomes crispy and
brown. It is much quicker and saves energy.

Accessories

Caution!

When removing dishes, make sure that the turntable does not
move. Make sure that the turntable is properly locked. The
turntable can turn left or right.

The turntable

How to fit the turntable:

1.Place the turntable ring a in the recess in the cooking
compartment.

2. Let the turntable b slot in place in the drive ¢ in the centre of
the cooking compartment floor.

N

Note: Do not use the appliance if the turntable is not in place.
Ensure that it is properly slotted into place. The turntable can
turn clockwise or anti-clockwise.



Wire rack

Wire rack for grilling, e.g. steaks,
sausages or for toasting bread, or as a
surface, e.g. for shallow dishes.

Note: Place the wire rack on the
turntable.

Before using the appliance for the first time

Here you will find everything you need to do before using the
microwave to prepare food for the first time. First read the
section on Safety information.

Setting the clock

When the appliance is first connected or after a power cut,
three zeros will appear in the display panel.

1.Press the [©] button.

{2:00R appears in the display and the indicator lamp above

the (@) button lights up.
2.Set the clock using the rotary selector.
3.Press the [©] button again.
The current time is set.

Hiding the clock

Press the button and then press the button.
The display is blank.

The microwave

Microwaves are converted to heat in foodstuffs.

You can set the microwave on its own or in combination with
the grill.

You will find information about ovenware and how to set the
microwave.

Note: In the Tested for you in our cooking studio section, you
will find examples for defrosting, heating, melting and cooking
with the microwave oven.

Try out the microwave straight away. You could heat up a cup
of water for your tea, for example.

Use a large cup without any decorative gold or silver trim and
place a teaspoon in it. Place the cup containing the water on
the turntable.

1.Press the 900 W button.
2.Set {34 minutes using the rotary selector.
3.Press the [ button.

After 1 minute 30 seconds, an audible signal sounds. The
water for the tea is hot.

As you are drinking your tea, please take time to read again the
safety precautions that can be found at the front of the
instruction manual. This is very important.

Notes regarding ovenware

Suitable ovenware

Suitable dishes are heat-resistant ovenware made of glass,
glass ceramic, porcelain, ceramic or heat-resistant plastic.
These materials allow microwaves to pass through.

You can also use serving dishes. This saves you having to
transfer food from one dish to another. You should only use
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Resetting the clock

Press the [©] button.

The time {230, appears in the display. Then make the settings
as described in steps 2 and 3.

Change the clock, e.g. from summer to winter time

Set as described in point 1 to 3.

Heating up the cooking compartment

To remove the new smell, heat the empty cooking compartment
with the turntable inserted and the door closed for 10 minutes.

1.Press the [7] button.
{0:00 minutes appears in the display
2. Press the [#] button.

An audible signal sounds once the time has elapsed. Press
the button or open the appliance door.

ovenware with decorative gold or silver trim if the manufacturer
guarantees that they are suitable for use in microwaves.
Unsuitable ovenware

Metal ovenware is unsuitable. Metal does not allow microwaves
to pass through. Food in covered metal containers will remain
cold.

Caution!

Creation of sparks: metal - e.g. a spoon in a glass — must be
kept at least 2 cm from the oven walls and the inside of the
door. Sparks could destroy the glass on the inside of the door.
Ovenware test

Do not switch on the microwave unless there is food inside. The
following ovenware test is the only exception to this rule.

Perform the following test if you are unsure whether your
ovenware is suitable for use in the microwave:

1. Heat the empty ovenware at maximum power for V2 to
1 minute.

2.Check the temperature occasionally during that time.
The ovenware should still be cold or warm to the touch.

The ovenware is unsuitable if it becomes hot or sparks are
generated.

Microwave power settings

Microwave power Suitable for

setting

Q0 W Defrosting delicate foods

180 W Defrosting and continued cooking



Microwave power Suitable for

setting

360 W Cooking meat and heating delicate foods
600 W Heating and cooking food

900 W Heating liquids

Note: You can set the 900 W microwave power setting for 30
minutes, 600 W for 1 hour, the other power settings for 1 hour
and 39 minutes respectively.

Setting the microwave

Example: microwave power 600 watts, 5 minutes

1. Press the required microwave power setting.
The indicator light above the button lights up.

2.Set a cooking time using the rotary selector.

o] ] kg

E

3.Press the [ button.
The cooking time counts down in the display.

Grilling

A powerful grill ensures an intensive surface heat and even
browning of the food.

Setting the grill

1.Press the [7] Grill button

The indicator light above the button lights up and 10:00 min
appears in the display.

2.Set the cooking time using the rotary selector.

P my]

3.Press the [ button.

Combined microwave and grill

You can set the grill and the microwave at the same time. The
food becomes crispy and brown. It is much quicker and saves
energy.

You can select any microwave power setting.
Exception: 900 and 600 watt.

The cooking time has elapsed

An audible signal sounds. Open the appliance door or press
[w). The clock reappears.

Changing the cooking time

This can be done at any time. Change the cooking time using
the rotary selector.

Pausing

Press the button once or open the appliance door.
Operation is suspended. The display above the button
flashes. After closing the door, press the button again.
Cancelling operation

Press the button twice or open the door and press the
button once.

Note: You can also adjust the cooking time first and then the
microwave power setting.

Cooling fan

The appliance is equipped with a cooling fan. The fan may run
on even if the oven has been switched off.

Notes

m The cooking compartment remains cold during microwave
operation. The cooling fan will still switch on. The fan may run
on even when microwave operation has ended.

m Condensation may appear on the door window, interior walls
and floor. This is normal and does not adversely affect
microwave operation. Wipe away the condensation after
cooking.

The cooking time counts down in the display.

The cooking time has elapsed

An audible signal sounds. Open the appliance door or press
[w). The clock reappears.

Changing the cooking time

This can be done at any time. Change the cooking time using
the rotary selector.

Pausing

Press the button once or open the appliance door.
Operation is suspended. The display above the button
flashes. After closing the door, press the button again.
Correction

You may correct a set cooking time at any time.

Cancelling operation

Press the button twice or open the door and press the
button once.

Setting the microwave and grill
Example: 360 W, [7] Grill, 5 minutes

1.Press the required microwave power setting.

The indicator light above the button lights up and 1:00 min
appears in the display.



2. Press the (7] Grill button.
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3.Set a cooking time using the rotary selector.
4.Press the [=] button.
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Memory

You can save the settings for a dish in the memory and call it
up again at any time.

The memory is useful for if you frequently prepare a specific
dish.

Saving memory settings

Example: 360 W, 25 minutes
1.Press the (M) button.
The indicator light above the button lights up.

2.Press the required microwave power setting.

The indicator light above the button lights up and 1:00 min
appears in the display.

3.Set the cooking time using the rotary selector.

—
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4. Confirm by pressing the [M] button.
The clock reappears. The setting is saved.

Notes

= You can also store grill only or grill combined with
microwave.

m You cannot save several microwave power settings one after
the other.

= You cannot save automatic programmes.
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The cooking time counts down in the display.

The cooking time has elapsed

An audible signal sounds. Open the appliance door or press
(). The clock reappears.

Changing the cooking time

This can be done at any time. Change the cooking time using
the rotary selector.

Pausing

Press the button once or open the appliance door.
Operation is suspended. The display above the button
flashes. After closing the door, press the button again.
Cancelling operation

Press the button twice or open the door and press the
button once.

Note: You can also adjust the cooking time first and then the
microwave power setting.

m You can save the memory settings and start the appliance
immediately. When finishing, instead of pressing M), press

m Saving a new setting in the memory: press the (M) button.
The old settings appear. Save the new programme as
described in steps 1 to 4.

Starting the memory

It is very easy to start the saved programme. Place your meal
into the appliance. Close the appliance door.

1.Press the (M) button.
The saved settings are displayed.
2. Press the [ button.
The cooking time counts down in the display.

The cooking time has elapsed

An audible signal sounds. Open the appliance door or press
[w]. The clock reappears.

Pausing

Press the button once or open the appliance door.
Operation is suspended. The display above the button
flashes. After closing the door, press the button again.

Cancelling operation

Press the [ button twice or open the door and press the
button once.



Changing the signal duration

You will hear an audible signal when the appliance is switched
off. You can change the duration of the signal.

To do so, press the button for approx. 6 seconds.

Care and cleaning

With careful care and cleaning your microwave oven will retain
its looks and remain good order. We will explain here how you
should care for and clean your appliance correctly.

A Risk of short circuit!

Never use high-pressure cleaners or steam cleaners to clean
the oven.

A Risk of burns!

Never clean the appliance immediately after switching off. Let
the appliance cool down.

A Risk of electric shock!

Do not immerse the appliance in water or clean under a jet of
water.

Surfaces are different, and damage caused by using the wrong
cleaning agent can be avoided by observing the information in
the table below.

Do not use

m sharp or abrasive cleaning agents.
The surface could be damaged. If such a substance comes
into contact with the front of the appliance, wash it off
immediately with water.

m metal or glass scrapers to clean the glass in the appliance
door.

m metal or glass scrapers for cleaning the seal.

m hard scouring pads or cleaning sponges.
Wash new sponge cloths thoroughly before use.

m cleaning agents with high concentrations of alcohol.

Cleaning agents
Caution!

Before cleaning, unplug the appliance from the mains or switch
off the circuit breaker in the fuse box. Clean the outside of the
appliance and the cooking compartment with a damp cloth and
mild detergent. Dry with a clean cloth.

The new signal duration is adopted.
The clock reappears.

The following are possible:
Short signal duration - 3 tones
Long signal duration - 30 tones.

Area Cleaning agents

Cooking compart- Hot soapy water or a vinegar solution:

ment made of stain- Clean with a dish cloth and dry with a

less steel soft cloth.
If the oven is very dirty: use oven
cleaner, but only when cooking com-
partment is cold. It is best to use a stain-
less-steel sponge. Do not use oven
spray or other aggressive oven cleaners
or abrasive materials. Scouring pads,
rough sponges and pan cleaners are
also unsuitable. These items scratch the
surface. Allow the interior surfaces to
dry thoroughly.

Recess in cooking
compartment

Damp cloth:

Ensure that no water seeps through the
turntable drive into the appliance inte-
rior.

Turntable and turnta- Hot soapy water:
ble ring When putting the turntable back in
place, make sure it slots in correctly.

Wire rack Hot soapy water:
Clean using stainless steel cleaning

agent or in the dishwasher.

Glass cleaner:
Clean with a dish cloth. Do not use a
glass scraper.

Door panels

Seal Hot soapy water:
Clean with a dish cloth, do not scour. Do
not use a metal or glass scraper for
cleaning.

Area Cleaning agents

Appliance front Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and dry with a
soft cloth. Do not use glass cleaners or

metal or glass scrapers for cleaning.

Appliance front with
stainless steel

Hot soapy water:

Clean with a dish cloth and dry with a
soft cloth. Remove flecks of limescale,
grease, starch and albumin (e.g. egg
white) immediately. Corrosion can form
under such residues. Special stainless
steel cleaning agents can be obtained
from the after-sales service or from spe-
cialist shops. Do not use glass cleaners
or metal or glass scrapers for cleaning.
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Malfunction table

Malfunctions often have simple explanations. Please refer to the
malfunction table before calling the after-sales service.

If a meal does not turn out exactly as you wanted, refer to the
Tested for you in our cooking studio section, where you will
find plenty of cooking tips and tricks.

Troubleshooting

A Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried
out by one of our trained after-sales engineers.

You can take remedial action yourself for some error
messages.

Error message Possible cause

Remedy/note

The appliance does not work

The plug is not plugged in.

Plug the plug in

Power failure

Check whether the kitchen light works.

Faulty circuit breaker

Look in the fuse box to make sure that the
circuit breaker for the appliance is in work-
ing order.

Faulty operation

Switch off the circuit breaker in the fuse
box. Switch it back on after approx. 10
seconds.

Three zeros light up in the display. Power failure

Reset the time.

The appliance is not in operation. A

The rotary selector was actuated accidentally.

Press the [s=] button.

cooking time appears in the display.

The button was not pressed after setting.

Press the button or cancel the setting
with the [] button.

The microwave does not work.

The door was not fully closed.

Check whether food residue or debris is
trapped in the door.

The button was not pressed.

Press the [=] button.

It takes longer than before for the

The microwave power level setting was too low. Select a higher microwave power setting.

food to heat up
placed in the appliance.

A larger amount of food than usual has been

Double the amount — double the time.

The food was colder than usual.

Stir or turn the food during cooking.

The turntable makes a scratching or Dirt or debris in the area around the turntable

grinding noise. drive.

Clean the roller ring and the recess in the
cooking compartment.

Microwave operation has been can-
celled for no apparent reason.

The microwave has a fault.

If this fault occurs repeatedly, please call
the after-sales service.

"M" appears in the display.

The appliance is in demo mode.

Press and hold the =] button and the
button for approx. 7 seconds.
Demo mode is deactivated.

After-sales service

Our after-sales service is there for you if your appliance needs
to be repaired. We will always find the right solution in order to
avoid unnecessary visits from a service technician.

E number and FD number

When calling us, please give the product number (E no.) and
the production number (FD no.) so that we can provide you with
the correct advice. The rating plate bearing these numbers can
be found on the right-hand side when you open the appliance
door. To save time, you can make a note of the number of your
appliance and the telephone number of the after-sales service
in the space below, should it be required.

E no. FD no.

After-sales service ©
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Please note that there will be a fee for a visit by a service
technician in the event of a malfunction, even during the
warranty period.

Please find the contact data of all countries in the enclosed
customer service list.

To book an engineer visit and product advice

GB 0344 892 8989
Calls charged at local or mobile rate.

IE 01450 2655
0.03 € per minute at peak. Off peak 0.0088 € per
minute.

Rely on the professionalism of the manufacturer. You can
therefore be sure that the repair is carried out by trained service
technicians who carry original spare parts for your appliances.

This appliance corresponds to the standards EN 55011 and
CISPR 11. It is a Group 2, Class B product.

Group 2 means that microwaves are produced for the purpose
of heating food. Class B states that the appliance is suitable for
private households.



Technical data

Input voltage AC 220-230, 50 Hz

Dimensions (HxWxD)

- appliance 382 mm x 594 mm x 317 mm

- cooking compartment 221 mm x 308 mm x 298 mm

Power consumption 1270 W
Maximum output power 800W 900W
Grill power 1750 W
Microwave frequency 2450 MHz
Fuse 10 A

Automatic programmes

The automatic programmes enable you to prepare food very
easily. You select the programme and enter the weight of your
food. The automatic programme makes the optimum setting.

Note: You can choose from 8 programmes.

Setting a programme

Once you have selected a programme, make settings as
follows:

1. Press the [P] button repeatedly until the required programme
number appears.
The indicator light above the button lights up.

2. Press the [« button.

The indicator light above the button lights up and a
suggested weight appears.

o B W B E
D W B E M

3.Turn the rotary selector to specify the weight of the dish.
4.Press the [ button.

= @™
4 &
2 &

t

&3
5

1

You will see the cooking time for the programme counting
down.

The cooking time has elapsed

An audible signal sounds. Open the appliance door or press
[w]. The clock reappears.

Correction

Press the button twice and reset.

VDE approved yes
CE mark yes
Pausing

Press the button once or open the appliance door.
Operation is suspended. The display above the button
flashes. After closing the door, press the button again.

Cancelling operation

Press the button twice or open the door and press the
button once.

Notes
For some programmes, an audible signal sounds after a
certain time. Open the appliance door and stir the food or
turn the meat or poultry. After closing the door, press the
button again.

You can query the programme number and weight using "[P}"
or "[k]". The queried value is shown for 3 seconds in the
display.

Defrosting using the automatic programmes

You can use the 4 defrosting programmes to defrost meat,
poultry and bread.

Notes
Preparing food
Use food that has been frozen at -18 °C and stored in
portion-sized quantities that are as thin as possible.

Take the food to be defrosted out of all packaging and weigh
it. You need to know the weight to set the programme.

Liquid will be produced when defrosting meat or poultry.
Drain off this liquid when turning meat and poultry and under
no circumstances use it for other purposes or allow it to
come into contact with other foods.

Ovenware

Place the food in a microwaveable shallow dish, e.g. a china
or glass plate, but do not cover.

Resting time

The defrosted food should be left to stand for an additional
10 to 30 minutes until it reaches an even temperature. Large
pieces of meat require a longer standing time than smaller
pieces. Flat pieces of meat and items made from minced
meat should be separated from each other before leaving to
stand.

After this time, you can continue to prepare the food, even
though thick pieces of meat may still be frozen in the middle.
The giblets can be removed from poultry at this point.

Signal

For some programmes, a signal sounds after a certain time.
Open the appliance door and separate the food out or turn
the meat or poultry. Close the door and press the Start
button.
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Programme no. Weight range in kg

Resting time

Once the programme has finished, stir the food again. You
should leave it to stand for another 5 to 10 minutes until it
reaches an even temperature.

The cooking result will depend on the quality and consistency
of the food.

Defrost
P 01 Minced meat 0.20-1.00
P02 Pieces of meat 0.20-1.00
P 03 C.hicken, chicken 0.40-1.80
pieces
P04 Bread 0.20-1.00

Programme no. Weight range in kg

Cooking with the automatic programmes

With the 3 cooking programmes, you can cook rice, potatoes
or vegetables.

Notes
Ovenware

The food must be cooked in microwaveable cookware with a
lid. For rice, you should use a large, deep dish.

Preparing food

Weigh out the food. You need to know the weight to set the
programme.

Rice:

Do not use boil-in-the-bag rice. Add the required amount of
water, as specified on the packaging. This is usually two or
three times the quantity of rice.

Potatoes:

For boiled potatoes, cut the fresh potatoes into small, even-
sized pieces. Add one tablespoon of water for each 100 g
boiled potatoes, and a little salt.

Fresh vegetables:

Weigh out the fresh, trimmed vegetables. Cut the vegetables
into small, even-sized pieces. Add a tbsp water for each
100 g vegetables.

Signal

While the programme is running, a signal sounds after some
time. Stir the food.

Cooking
P 05 Rice 0.05-0.2
P 06 Potatoes 0.15-1.0
P 07 Vegetables 0.15-1.0

Combi-cooking programme

Notes
Ovenware
Cook the food in ovenware which is not too big, and is heat
resistant and microwaveable.
Preparing food

Take the food out of its packaging and weigh it. If it is not
possible to enter the exact weight, you should round it up or
down.

Resting time

Once the programme has finished, allow the food to rest for
another 5 to 10 minutes so it reaches an even temperature.

Programme no. Weight range in kg

Combi-cooking programme

Bake, frozen, upto 0.4 - 0.9
P08 3 cm in height

Tested for you in our cooking studio

Here you will find a selection of recipes and the ideal settings
for them. We show you which microwave power setting is best
suited to your dish. There are also tips about ovenware and
preparation methods.

Information regarding the tables

The following tables provide you with numerous options and
settings for the microwave.

The times specified in the tables are only guidelines. They may
vary according to the ovenware used, the quality, temperature
and consistency of the food.

Time ranges are often specified in the tables. Set the shortest
time first and then extend the time if necessary.

It may be that you have different quantities from those specified
in the tables. A rule of thumb can be applied:

Double the amount - almost twice the cooking time

Half the amount - half the cooking time.

Always place the ovenware on the turntable.

Defrost

Notes
Place the frozen food in an open container on the turntable.

Delicate parts such as the legs and wings of chicken or fatty
outer layers of roasts can be covered with small pieces of
aluminium foil. The foil must not touch the oven walls. You
can remove the foil half way through the defrosting time.

Liquid will be produced when defrosting meat or poultry.
Drain off this liquid when turning meat and poultry and under
no circumstances use it for other purposes or allow it to
come into contact with other foods.

Turn or stir the food once or twice during the defrosting time.
Large pieces of food should be turned several times.

Leave defrosted items to stand at room temperature for a
further 10 to 20 minutes so that the temperature is even
throughout. The giblets can be removed from poultry at this
point. The meat can still be further prepared, even if it has a
small frozen core.

Defrost Weight

Microwave power setting in watts,

Notes

cooking time in minutes

Whole pieces of meat (beef, veal or 800 g

180 W, 15 mins + 90 W, 10-20 mins -

pork - on the bone or boned) 1 kg

180 W, 20 mins + 90 W, 15-25 mins

1.5 kg
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Defrost Weight Microwave power setting in watts, Notes
cooking time in minutes
Meat in pieces or slices of beef, 200 g 180 W, 2 mins + 90 W, 4-6 mins Separate any defrosted parts when
veal or pork 500 g 180 W, 5 mins + 90 W, 5-10 mins turning
800 g 180 W, 8 mins + 90 W, 10-15 mins
Minced meat, mixed 200 g 90 W, 10 mins Freeze food flat if possible
500 g 180 W, 5 mins + 90 W, 10-15 mins Lg][pogtee"gr;'et;?esl remove any
800 g 180 W, 8 mins + 90 W, 10-20 mins
Poultry or poultry portions 600 g 180 W, 8 mins + 90 W, 10-15 mins -
1.2 kg 180 W, 15 mins + 90 W, 20-25 mins
Fish fillet, fish steak or slices 400 g 180 W, 5 mins + 90 W, 10-15 mins Separate any defrosted parts
Vegetables, e.g. peas 300 g 180 W, 10-15 mins -
Fruit, e.g. raspberries 300 g 180 W, 7-10 mins Stir carefully during defrosting and
500 g 180 W, 8 mins + 90 W, 5-10 mins separate any defrosted parts
Butter, defrosting 125 ¢ 180 W, 1 min. + 90 W, 2-3 mins Remove all packaging
250 g 180 W, 1 min + 90 W, 3-4 mins
Loaf of bread 500 g 180 W, 6 mins + 90 W, 5-10 mins -
1 kg 180 W, 12 mins + 90 W, 10-20 mins
Cakes, dry, e.g. sponge cake 500 g 90 W, 10-15 mins Only for cakes without icing, cream or
750 g 180 W, 5 mins + 90 W, 10-15 mins créeme patissiére, separate the pieces

of cake

Cakes, moist, e.g. fruit flan, cheese- 500 g

180 W, 5 mins + 90 W, 15-20 mins

Only for cakes without icing, cream or

cake

750 g

180 W, 7 mins + 90 W, 15-20 mins

gelatine

Defrosting, heating up or cooking frozen food

Notes

Take ready meals out of the packaging. They will heat up
more quickly and evenly in microwaveable ovenware. The
different components of the meal may not require the same

amount of time to heat up .

Food which lies flat will cook more quickly than food which is
piled high. You should therefore distribute the food so that it
is as flat as possible in the ovenware. Different foodstuffs

Always cover the food. If you do not have a suitable cover for

your ovenware, use a plate or special microwave foil.

Stir or turn the food 2 or 3 times during cooking.

After heating, allow the food to stand for a further 2 to
5 minutes so that it can achieve an even temperature.

Always use an oven cloth or oven gloves when removing

should not be placed in layers on top of one another.

plates from the oven.

This will help the food retain its own distinct taste, so it will
require less seasoning.

Defrosting, heating up or cooking fro- Weight

Microwave power setting in

Notes

zen food watts, cooking time in minutes

Menu, plated meal, ready meal 300-400 g 600 W, 8-11 mins -

(2-3 components)

Soup 400 g 600 W, 8-10 mins -

Stews 500 g 600 W, 10-13 mins -

Slices or pieces of meat in sauce, e.g. 500 g 600 W, 12-17 mins Separate the pieces of meat when stir-

goulash ring

Fish, e.g. fillet steaks 400 g 600 W, 10-15 mins Add water, lemon juice or wine as

desired

Bakes, e.g. lasagne, cannelloni 450 g 600 W, 10-15 mins -

Side dishes, e.qg. rice, pasta 250 g 600 W, 2-5 mins Add a little liquid
500 g 600 W, 8-10 mins

Vegetables, e.g. peas, broccoli, carrots 300 g 600 W, 8-10 mins Pour water into the dish so that it cov-
600 g 600 W, 14-17 mins ers the base

Creamed spinach 450 g 600 W, 11-16 mins Cook without additional water
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Heating food
/\ Risk of scalding!

There is a possibility of delayed boiling when a liquid is heated.

Caution!

Metal - e.g. a spoon in a glass - must be kept at least 2 cm
from the oven walls and the inside of the door. Sparks could

This means that the liquid reaches boiling temperature without

the usual steam bubbles rising to the surface. Even if the

container only moves a little, the hot liquid can suddenly boil
over and spatter. When heating liquids, always place a spoon in
the container. This will prevent delayed boiling.

irreparably damage the glass on the inside of the door.

Notes

Take ready meals out of the packaging. They will heat up
more quickly and evenly in microwaveable ovenware. The
different components of the meal may not require the same
amount of time to heat up .

Always cover the food. If you do not have a suitable cover for
your container, use a plate or special microwave foil.

Stir or turn the food several times during the heating time.
Check the temperature.

After heating, allow the food to stand for a further 2 to
5 minutes so that it can achieve an even temperature.

Always use an oven cloth or oven gloves when removing
plates from the oven.

Heating food Weight Microwave power setting in Notes
watts, cooking time in minutes
Menu, plated meal, ready meal 350-500 g 600 W, 4-8 mins -
(2-3 components)
Drinks 150 ml 900 W, 1-2 mins Place a spoon in the glass; do not overheat
300 ml 900 W, 3-3 mins alcoholic drinks; check during heating
500 ml 900 W, 3-4 mins
Baby food, e.g. baby bottle 50 ml 360 W, approx. 2 min No teats or lids. Always shake well after heat-
100 ml 360 W, approx. 1 min ing. You must check the temperature
200 ml 360 W, 1%2 min
Soup 1 cup 200 g 600 W, 2-3 mins -
Soup, 2 cups 400 g 600 W, 4-5 mins -
Meat in sauce 500 ¢ 600 W, 8-11 mins Separate the slices of meat
Stew 400 g 600 W, 6-8 mins -
800 g 600 W, 8-11 mins -
Vegetables, 1 portion 150 g 600 W, 2-3 mins add a little liquid
Vegetables, 2 portions 300 g 600 W, 3-5 mins

Cooking food

Notes

Cook the food in ovenware with a lid. If you do not have a
suitable lid for your ovenware, use a plate or special
microwave foil.

Food which lies flat will cook more quickly than food which is
piled high. You should therefore distribute the food so that it
is as flat as possible in the ovenware. Different foodstuffs
should not be placed in layers on top of one another.

This will help the food retain its own distinct taste, so it will
require less seasoning.

After cooking, allow the food to stand for a further 2 to
5 minutes so that it can achieve an even temperature.

Always use an oven cloth or oven gloves when removing
plates from the oven.

Cooking food Weight Microwave power setting in Notes
watts, cooking time in minutes
Meat loaf 750 g 600 W, 20-25 mins Cook uncovered
Whole chicken, fresh, no giblets 1.2 kg 600 W, 25-30 mins Turn halfway through the cooking time
Fresh vegetables 250 g 600 W, 5-10 mins Cut vegetables into pieces of equal size.
500 g 600 W, 10-15 mins A(_jd 1 t_o 2 tbsp_water per 100 g of vegetables.
Stir during cooking
Potatoes 250 g 600 W, 8-10 mins Cut potatoes into pieces of equal size;
500 g 600 W, 11-14 mins Aqld 1 t.o 2 tbsp.water for every 100 g.
Stir during cooking
750 g 600 W, 15-22 mins
Rice 125 g 900 W, 5-7 mins + Add double the quantity of liquid.
180 W, 12-15 mins
250 g 900 W, 6-8 mins +

180 W, 15-18 mins
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Cooking food Weight Microwave power setting in Notes

watts, cooking time in minutes
Sweet foods, e.g. blancmange 500 mi 600 W, 6-8 mins Stir the custard pudding thoroughly 2 to
(instant) 3 times during cooking using an egg whisk.
Fruit, compote 500 g 600 W, 9-12 mins -

Microwave tips

You cannot find any information about the settings for the
quantity of food you have prepared.

Increase or reduce the cooking times using the following rule of
thumb:

Double the amount = almost double the cooking time
Half the amount = half the cooking time

The food has become too dry.

Next time, set a shorter cooking time or select a lower microwave
power setting. Cover the food and add more liquid.

When the time has elapsed, the food is not defrosted, hot or
cooked.

Set a longer time. Large quantities and food which is piled high
require longer times.

When the time has elapsed, the food is overheated at the
edge but not done in the middle.

Stir it during the cooking time and next time, select a lower micro-
wave power setting and a longer cooking time.

After defrosting, the poultry or meat is defrosted on the out-
side but not defrosted in the middle.

Next time, select a lower microwave power setting. If you are
defrosting a large quantity, turn it several times.

Condensation

Condensation may appear on the door window, interior walls
and floor. This is normal. This does not affect how the
microwave operates. Wipe away the condensation after
cooking.

Tips for grilling

Notes

All the values given are guidelines and can vary depending
on the properties of your food.

Always grill on the wire rack with the cooking compartment
door closed and do not preheat.

Always place the wire rack on the turntable.

Quantity Accessories Cooking time in minutes
Bread for toasting (pre-toasting) 2 to 4 slices Wire rack 1st side: approx. 2 to 4
2nd side: approx. 2 to 4
Toast with topping 2 to 6 slices Wire rack Depending on topping: 7 to 10
Soup with toppings, 2 to 4 cups Turntable approx. 15 to 20

€.g. onion soup

Combined grill and microwave

Notes

The combined operation is particularly suitable for cooking
bakes and gratins.

Always place the dish on the turntable and do not cover the
food.

Use a high-sided dish for roasting. This keeps the cooking
compartment cleaner.

Use large flat ovenware for bakes and gratins. Food takes
longer to cook in narrow, deep containers and browns more
on top.

Check that your ovenware fits in the cooking compartment. It
must not be too large, as the turntable must still be able to
turn.

Always set the maximum cooking time. Check the food after
the shorter time specified.

Leave the meat to rest for another 5 to 10 minutes before
cutting it. This allows the meat juices to be distributed evenly
so that they do not run out when the meat is cut.

Bakes and gratins should be left to cook in the appliance for
a further 5 minutes after the appliance has been switched off.

Weight Accesso- Microwave power set- Cookingtime Notes

ries ting in watts in minutes
Joint of pork, approx.750 g Turntable 360 W + [7] 40-50 mins  Turn 1 to 2 times.
e.g. neck of pork
Meat loaf approx.750 g  Turntable 360 W + [T 25-35 mins  Maximum of 6 cm in height.
max. 7 cm deep
Chicken portions, small, approx. 800 g Ovenware 360 W + [ 30-40 mins  Place with the skin side up. Do
e.g. chicken thighs or wings on the wire not turn.

grill
Frozen marinated chicken  approx. 800 g Ovenware 360 W + [7] 15-25 mins Do not turn.
wings on the wire

grill
Pasta bake approx.1000 g Turntable 360 W+ [7] 25-35 mins  Sprinkle with cheese. Maxi-
(using pre-cooked ingredi- mum of 5 cm in height
ents)
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Weight Accesso- Microwave power set-

Cookingtime Notes

ries ting in watts in minutes
Potato gratin approx.1000 g Turntable 360 W + 7] 30-40 mins  Maximum of 4 cm in height
(using raw potatoes)
Fish, scalloped approx.400 g Turntable 360 W+ [7] 20-25 mins Defrost frozen fish before cook-
ing.
Quark bake approx.1000 g Turntable 360 W+ [7] 30-35 mins  Maximum of 5 cm in height
Vegetable kebab 4-5 pieces Wire rack 180 W + [7] 15-20 mins  Use wooden skewers.
Fish kebabs 4-5 pieces Wire rack 180 W + [ 10-15 mins  Use wooden skewers.
Bacon rashers approx. 8 rash- Wire rack 180 W + [ 10-15 mins

ers

Test dishes in accordance with EN 60705

The quality and correct operation of microwave appliances are
tested by testing institutes using these dishes.

In accordance with EN 60705, IEC 60705, DIN 44547 and
EN 60350 (2009)

Cooking and defrosting with the microwave

Microwave cooking

Dish Microwave power setting in watts, cooking
time in minutes

Note

Egg wash, 750 g 360 W, 12-17 mins+ 90 W, 20-25 mins

Pyrex dish, 20 x 25 cm on the turntable.

Sponge 600 W, 8-10 mins Place a pyrex dish with a diameter of 22 cm on the turnta-
ble.
Meat loaf 600 W, 20-25 mins Place the pyrex dish on the turntable.

Microwave defrosting

Dish Microwave power setting in watts, cooking Note
time in minutes
Meat 180 W, 5-7 mins+ 90 W, 10-15 mins Place a pyrex dish with a diameter of 22 cm on the turnta-
ble.
Combined microwave cooking
Dish Microwave power setting in watts, cooking Note
time in minutes
Potato gratin (] grill + 360 W, 35-40 mins Place a pyrex dish with a diameter of 22 cm on the turnta-

ble.
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A\ Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni
per |'uso. Solo cosi & possibile utilizzare
l'apparecchio in modo sicuro e corretto.
Conservare le istruzioni per un utilizzo
futuro o cessione a terzi.

Questo apparecchio & concepito
esclusivamente per l'incasso. Osservare le
speciali istruzioni di montaggio.

Controllare I'apparecchio dopo averlo
disimballato. Qualora si fossero verificati
danni da trasporto, non collegare
l'apparecchio.

L'allacciamento senza spina
dell'apparecchio pud essere effettuato solo
da un tecnico autorizzato. In caso di danni
causati da un allacciamento non corretto,
decade il diritto di garanzia.

Questo apparecchio & pensato
esclusivamente per I'utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare
I'apparecchio per la preparazione di cibi e
bevande. Prestare attenzione
all'apparecchio durante il suo
funzionamento. Utilizzare I'apparecchio
esclusivamente in luoghi chiusi.

Questo apparecchio & progettato solo per
I'utilizzo fino ad un'altezza di massimo 4000
metri sul livello del mare.

Questo apparecchio pud essere utilizzato
da bambini di eta pari o superiore a 8 anni
e da persone con ridotte facolta fisiche,
sensoriali 0 mentali nonché da persone
prive di sufficiente esperienza o
conoscenza dello stesso se sorvegliate da
una persona responsabile della loro
sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli
eventuali rischi derivanti da un utilizzo
Improprio.

| bambini non devono utilizzare
l'apparecchio come un giocattolo. | bambini
non devono né pulire né utilizzare
l'apparecchio da soli a meno che non
abbiano un'eta superiore agli 8 anni e che
siano assistiti da parte di un adulto.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo
di alimentazione i bambini di eta inferiore
agli 8 anni.

Inserire sempre correttamente gli accessori
nel vano di cottura. Vedi la descrizione degli
accessori nelle istruzioni per l'uso.
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Pericolo di incendio!

L'apparecchio si surriscalda. Se
I'apparecchio & collocato in un mobile da
incasso con porta decorativa e
quest'ultima resta chiusa, puod verificarsi
un accumulo di calore. Mettere in funzione
l'apparecchio solo con porta decorativa
aperta.

Gli oggetti inflammabili depositati nel vano
di cottura possono incendiarsi. Non
riporre mai oggetti infammabili all'interno
del vano di cottura. Non aprire mai la
porta dell'apparecchio quando fuoriesce
del fumo. Disattivare I'apparecchio e
staccare la spina o il fusibile nella scatola
dei fusibili.

L'utilizzo non conforme dell'apparecchio e
pericoloso e pud causare danni.

Non € consentito asciugare alimenti e
vestiti, riscaldare le pantofole, i cuscini di
grano o di cereali, le spugnette, | panni
per la pulizia umidi e simili.

Ad esempio, le pantofole e i cuscini di
grano o di cereali riscaldati possono
incendiarsi anche dopo alcune
ore.Utilizzare I'apparecchio
esclusivamente per la preparazione di cibi
e bevande.

Gli alimenti possono prendere fuoco. Non
far mai riscaldare gli alimenti all'interno di
confezioni termiche.

Gli alimenti all'interno di contenitori in
plastica, carta o altri materiali infammabili
devono essere tenuti sempre sotto
sorveglianza.

Non impostare mai valori troppo elevati
per la potenza microonde o per la durata
di cottura. Attenersi alle indicazioni
riportate in queste istruzioni per l'uso.
Non essiccare mai gli alimenti con la
funzione microonde.

Non scongelare o riscaldare troppo a
lungo 0 a una potenza microonde
eccessiva gli alimenti a basso contenuto
d'acqua, come ad es. il pane.

L'olio puo prendere fuoco. Non utilizzare
mai la funzione microonde per far
scaldare soltanto dell'olio.

Pericolo di esplosione!

Liquidi o altri tipi di alimenti in contenitori
chiusi possono esplodere. Non riscaldare
mai liquidi o altri tipi di alimenti in
contenitori chiusi.



Rischio di gravi danni alla salute!

In caso di scarsa pulizia, la superficie
dell'apparecchio pud danneggiarsi. Si
potrebbe originare dell'energia a
microonde. Pulire regolarmente
l'apparecchio e rimuovere sempre i residui
delle pietanze. Tenere sempre puliti vano
di cottura, guarnizione della porta, porta e
fermaporta, vedere anche il capitoloCura
e pulizia.

Se la porta del vano di cottura o la
guarnizione della porta sono danneggiate
si potrebbe originare dell'energia a
microonde. Se la porta del vano di cottura
o la guarnizione della porta sono
danneggiate, I'apparecchio non deve
essere messo in funzione. Rivolgersi al
servizio di assistenza clienti.

Negli apparecchi senza rivestimento
esterno fuoriesce l'energia microonde.
Non rimuovere mai il rivestimento esterno.
In caso di lavori di manutenzione o
riparazione contattare il servizio assistenza
clienti.

Pericolo di scariche elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni € le
sostituzioni di cavi danneggiati devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico adeguatamente istruito
dal servizio di assistenza tecnica. Se
l'apparecchio e difettoso, staccare la
spina o il fusibile nella scatola dei fusibili.
Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

Se posto vicino ai componenti caldi
dell'apparecchio, l'isolamento del cavo
degli apparecchi elettronici pud fondere.
Evitare il contatto tra il cavo di
allacciamento e i componenti caldi
dell'apparecchio.

L'infiltrazione di liquido pud provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.

L'umidita persistente puo causare scosse
elettriche. Non esporre mai l'apparecchio
a calore e umidita eccessivi. Utilizzare
l'apparecchio esclusivamente in luoghi
chiusi.

Un apparecchio difettoso pud causare
delle scosse elettriche. Non mettere mai in
funzione un apparecchio difettoso.
Togliere la spina o disattivare il fusibile

nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al
servizio di assistenza clienti.

L'apparecchio & soggetto ad alta tensione.
Non rimuovere mai il rivestimento esterno

Pericolo di scottature!

L'apparecchio si surriscalda. Non sfiorare
mai le superfici interne calde del vano di
cottura o le resistenze. Lasciar sempre
raffreddare 'apparecchio. Tenere lontano |
bambini.

L'accessorio o la stoviglia si surriscalda.

Servirsi sempre delle presine per estrarre
le stoviglie e gli accessori caldi dal vano

di cottura.

| vapori dell'alcol nel vano di cottura caldo
potrebbero prendere fuoco. Non cucinare
pietanze con quantita elevate di bevande
ad alta gradazione alcolica. Utilizzare
esclusivamente piccole quantita di
bevande ad alta gradazione alcolica.
Aprire con cautela la porta
dell'apparecchio.

Gli alimenti con pelle o buccia dura
POSSONO scoppiare durante e dopo il
riscaldamento. Non cuocere mai le uova
nel guscio o riscaldare le uova sode. Non
cuocere mai molluschi e crostaceil. In
caso di uova al tegamino forare prima il
tuorlo. In caso di alimenti con pelle o
buccia dura, quali ad es. mele, pomodori,
patate o salsicce, la buccia pud
scoppiare. Prima di procedere alla cottura,
forare la buccia o la pelle.

Il calore degli alimenti per neonati non si
distribuisce in modo uniforme. Non far mai
riscaldare gli alimenti per neonati
all'interno di contenitori con coperchio.
Rimuovere sempre il coperchio o la
tettarella. Una volta terminata la fase di
riscaldamento, scuotere o mescolare
sempre con cura. Controllare la
temperatura prima di dare gli alimenti al
bambino.

Le pietanze riscaldate emettono calore. Le
stoviglie possono surriscaldarsi. Servirsi
sempre delle presine per estrarre le
stoviglie e gli accessori dal vano di
cottura.

Le confezioni ermetiche a tenuta d'aria
possono esplodere. Osservare sempre le
istruzioni riportate sulla confezione.
Servirsi sempre delle presine per estrarre
le pietanze dal vano di cottura.
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Pericolo di bruciature!

Aprendo la porta dell'apparecchio
potrebbe fuoriuscire del vapore caldo.
Aprire con cautela la porta
dell'apparecchio. Tenere lontano i
bambini.

La presenza di acqua nel vano di cottura
caldo pu0 causare la formazione di
vapore. Non versare mai acqua nel forno
caldo

Durante il riscaldamento di liquidi si pud
verificare un ritardo nel processo di
ebollizione. In altri termini, la temperatura
di ebollizione viene raggiunta senza che si
formino le tipiche bollicine di vapore.
Anche un urto leggero del recipiente puo
causare l'improvviso traboccare del
liquido o la formazione di spruzzi. Quando
si riscalda, aggiungere sempre un
cucchiaio nel contenitore, cosi si evita un
ritardo nel processo di ebollizione.

Pericolo di lesioni!

Il vetro graffiato della porta
dell'apparecchio potrebbe saltare. Non
utilizzare raschietti per vetro, né detergenti
abrasivi 0 Corrosivi.

Le stoviglie non adatte si possono
spaccare. Le stoviglie in porcellana e
ceramica possono presentare piccoli fori
sui manici e sul coperchio. Dietro questi
fori possono nascondersi cavita. Se si
verifica un'infiltrazione di liquido in queste
cavita, la stoviglia si pu0 spaccare.
Utilizzare esclusivamente stoviglie adatte
al microonde.

Stoviglie e recipienti in metallo possono
causare la formazione di scintille, in caso
di funzionamento esclusivamente a
microonde. L'apparecchio viene
danneggiato. In caso di funzionamento
esclusivamente a microonde non utilizzare
mai recipienti in metallo. Utilizzare
esclusivamente stoviglie adatte al
microonde oppure usare il microonde in
combinazione con un tipo di
riscaldamento.
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Cause dei danni

Attenzione!

Guarnizione molto sporca: Se la guarnizione € molto sporca,
durante il funzionamento dell'apparecchio la porta non si
chiude piu correttamente. Le superfici dei mobili adiacenti
possono danneggiarsi. Mantenere sempre pulita la
guarnizione.

Funzionamento a microonde senza pietanze: |l
funzionamento dell'apparecchio senza pietanze all'interno del
vano di cottura comporta un sovraccarico. Non attivare mai
l'apparecchio senza inserire le pietanze nel vano di cottura.
L'unica eccezione consentita & quella di un breve test per le
stoviglie, vedere il capitolo Microonde, stoviglie.

Popcorn al microonde: Non impostare mai una potenza
microonde troppo elevata. Utilizzare al massimo 600 watt.
Appoggiare sempre la busta dei popcorn su un piatto in
vetro. Il pannello potrebbe saltare a causa del sovraccarico.

Il liquido di cottura non deve penetrare all'interno
dell'apparecchio attraverso il sistema di azionamento del
piatto girevole. Controllare il processo di cottura. Inizialmente
utilizzare un tempo di cottura ridotto che, se necessario, puod
essere prolungato.

Non utilizzare mai l'apparecchio microonde senza il piatto
girevole.

Formazione di scintille:: | componenti in metallo, per esempio
i cucchiai contenuti nei bicchieri, devono restare a una
distanza non inferiore a 2 cm dalle pareti del forno e dal lato
interno della porta. Le scintille potrebbero infatti danneggiare
gravemente il vetro interno della porta.

Vaschette in alluminio: Non utilizzare vaschette in alluminio
nell'apparecchio poiché potrebbe danneggiarsi a causa della
formazione di scintille.

Raffreddamento con porta dell'apparecchio aperta: |l
raffreddamento del vano di cottura deve avvenire
esclusivamente con la porta chiusa. Controllare che nulla
resti incastrato nella porta dell'apparecchio. Anche se la
porta & socchiusa, con il passare del tempo i mobili adiacenti
possono danneggiarsi.

Acqua di condensa nel vano di cottura: Sul vetro della porta,
sulle pareti interne e sulla base puo formarsi della condensa.
Questo & un fenomeno normale che non compromette il
corretto funzionamento del forno a microonde. Per evitare la
corrosione, eliminare sempre l'acqua di condensa dopo
ciascuna fase di cottura.



Installazione e allacciamento

Questo apparecchio € stato concepito esclusivamente ai fini di
un uso privato.

Questo apparecchio € stato concepito per l'incasso.
Osservare le speciali istruzioni di montaggio.

L'apparecchio & gia fornito di apposita spina e deve essere
collegato soltanto a una presa con messa a terra
conformemente a quanto previsto dalle prescrizioni in materia.
La protezione deve equivalere a 10 Ampere (interruttore
automatico di sicurezza L oppure B). La tensione di rete deve
corrispondere al valore di tensione indicato sulla targhetta.

L'installazione della presa oppure la sostituzione del cavo di
allacciamento devono essere eseguite esclusivamente da un
elettricista qualificato. Se in seguito al montaggio la spina non
risulta piu accessibile, relativamente all'installazione deve
essere presente un disgiuntore su tutti i poli con una distanza
di contatto di almeno 3 mm.

Non & consentito I'utilizzo di prese multiple, prese a ciabatta o
prolunghe. In condizioni di sovraccarico sussiste il pericolo di
incendio.

Consigli per I'ambiente e il risparmio energetico

Questa parte contiene consigli per risparmiare energia durante
la cottura e su come smaltire l'apparecchio in modo corretto.

Risparmio energetico

Preriscaldare il forno soltanto se indicato nella ricetta o nelle
tabelle delle istruzioni per l'uso.

Utilizzare stampi scuri, con smalto o vernice nera. Questo tipo
di stoviglie assorbe bene il calore.

Durante la cottura tenere chiusa la porta dell'apparecchio.

In caso di preparazione di piu dolci, si consiglia di cuocerli in
forno uno dopo l'altro. Il vano di cottura rimane caldo e si
riduce cosi il tempo di cottura per il secondo dolce.

In caso di tempi di cottura prolungati, disattivare il forno 10
minuti prima della fine del tempo di cottura e utilizzare il calore
residuo per ultimare la cottura.

Smaltimento ecocompatibile
Si prega di smaltire le confezioni nel rispetto dell'ambiente.

Questo apparecchio dispone di contrassegno ai
sensi della direttiva europea 2012/19/UE in materia
di apparecchi elettrici ed elettronici (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

Questa direttiva definisce le norme per la raccolta e il
riciclaggio degli apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’Unione Europea.
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Il pannello comandi

E qui fornito uno schema generale del pannello di comando.
Sono possibili lievi variazioni in funzione del modello.

1
2 kg
3
360
4
[P] [Mm]
= 5

Tasti Tipo di utilizzo
Consente di avviare il funzionamento
Consente di arrestare il funzionamento

1 Indicatore
per ora e durata
2 Tasto Orologio
Selettore

Per impostare I'ora e la durata oppure la programma-
zione automatica

Selettore girevole

|| selettore permette di modificare tutti i valori predefiniti e i
valori di impostazione.

Il selettore & una manopola a scomparsa. Premere per estrarlo
e reinserirlo.

Tipi di riscaldamento

Microonde

Le microonde vengono trasformate in calore negli alimenti.
Esse permettono di scongelare, riscaldare, fondere e cuocere
rapidamente i cibi.

Potenze microonde

m 900 Watt per riscaldare i liquidi.

m 600 Watt per riscaldare e cuocere i cibi.

m 360 Watt per cuocere la carne e per riscaldare cibi delicati.
m 180 Watt per scongelare e continuare la cottura.

m 90 Watt per scongelare cibi delicati.

Grill [0

Con il grill & possibile gratinare o dorare sformati.

Grill combinato con microonde

La funzione grill € attiva contemporaneamente al microonde.
funzionamento combinato € particolarmente indicato per
sformati e gratin: Le pietanze rimangono dorate e croccanti,
risparmiando anche tempo ed energia.

Accessori

Attenzione!

Quando si preleva la stoviglia accertarsi che il piatto girevole
non si sposti. Verificare sempre che il piatto girevole sia
posizionato in modo corretto. Il piatto girevole pud ruotare
verso destra 0 verso sinistra.

Piatto girevole
Inserimento del piatto girevole:
1. Disporre I'anello a nell'incavo del vano di cottura.

2.Incastrare il piatto girevole b nell'elemento di trasmissione ¢
che si trova al centro del fondo del vano di cottura.

4 Tasti

5 Apertura porta

Tasti Tipo di utilizzo

Consente di impostare l'ora

90 Impostare la potenza microonde a 90 watt

180 Impostare la potenza microonde a 180 watt

360 Impostare la potenza microonde a 360 watt \—B— Cc

600 Impostare la potenza microonde a 600 watt

900 Impostare la potenza microonde a 900 Watt Avvertenza: Utilizzare I'apparecchio solo con il piatto girevole

Per reglolare il peso in chilogrammi nei pro- inserito. Verificare sempre che sia posizionato in modo corretto.
grammi || piatto girevole pud ruotare verso destra o verso sinistra.

[P] Selezionare la programmazione automatica

™ Selezionare il grill

Selezionare Memory
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Griglia

Griglia per cuocere la grill, ad es.
bistecche, salsicce, toast, oppure
adatta come superficie di appoggio,
ad es. per stampi bassi per sformati.

Avvertenza: Appoggiare la griglia sul
piatto girevole.

Prima del primo utilizzo

In questo capitolo viene illustrato tutto cid che bisogna fare
prima utilizzare il forno a microonde per la prima volta. Leggere
prima il capitolo Norme di sicurezza.

Impostazione dell'ora

In seguito al primo allacciamento dell'apparecchio o ad un
black-out elettrico, sull'indicatore lampeggiano tre zeri.

1.Premere il tasto [G).
Sull'indicatore compare {2:0k e siillumina la spia sopra il

tasto [G].
2.Impostare l'ora servendosi del selettore.
3.Premere nuovamente il tasto [©@].
L'ora attuale & impostata.

Come nascondere l'ora

Premere il tasto (@] e in seguito il tasto [m].
L'indicatore diventa scuro e I'ora scompare.

Il forno a microonde

Le microonde vengono trasformate in calore negli alimenti.

Il forno a microonde pud essere utilizzato da solo oppure in
abbinamento alla funzione grill.

Questa sezione contiene informazioni relative alle stoviglie e
istruzioni su come impostare il forno a microonde.

Avvertenza: Nel capitolo Testati nel nostro laboratorio sono
riportati esempi relativi allo scongelamento, al riscaldamento,
alla fusione e alla cottura con il microonde.

Sperimentate la funzione microonde, ad es. per scaldarvi una
tazza d'acqua per il té.

Prendere una grossa tazza senza decorazioni in oro o argento
e metterci dentro un cucchiaino. Riempire la tazza d'acqua e
poggiarla sul piatto girevole.

1.Premere il tasto 900 W.
2.Con il selettore impostare ;3 min.
3.Premere il tasto [,

Dopo 1 minuto e 30 secondi viene emesso un segnale
acustico. L'acqua per il t& € calda.

Mentre vi bevete il te, leggete ancora una volta le indicazioni di
sicurezza all'inizio di queste istruzioni per l'uso. Sono molto
importanti.

Avvertenze per stoviglie/pentole

Stoviglie adatte

Sono appropriate le stoviglie termoresistenti in vetro,
vetroceramica, porcellana, ceramica o in materiale plastico
refrattario. Questi materiali sono permeabili alle microonde.

Reimpostazione dell'ora

Premere il tasto [@].
Sull'indicatore viene visualizzata l'ora {2013, Effettuare
l'impostazione come descritto ai punti 2 e 3.

Modifica dell'ora ad es. per passare dall'ora legale all'ora
solare

Effettuare l'impostazione come descritto ai puntida 1 a 3.

Riscaldamento del vano di cottura

Per eliminare l'odore dell'apparecchio nuovo, riscaldare il vano
di cottura vuoto (con il piatto girevole inserito) e chiuso per
10 minuti.

1.Premere il tasto [7].
Sull'indicatore compare {3:30 min
2.Premere il tasto [,
Una volta trascorso il tempo impostato viene emesso un

segnale acustico. Premere il tasto 0 aprire la porta
dell'apparecchio.

E anche possibile utilizzare piatti di servizio. In questo modo
non sara piu necessario travasare gli alimenti. Le stoviglie con
decorazioni dorate o argentate possono essere utilizzate
soltanto nel caso in cui il costruttore garantisca che esse siano
adatte all'uso con il forno a microonde.

Stoviglie non adatte

Le stoviglie in metallo non sono appropriate. || metallo non &
permeabile alle microonde. Gli alimenti posti entro contenitori
in metallo restano freddi.

Attenzione!

Formazione di scintille: i componenti in metallo, ad es. i
cucchiai contenuti nei bicchieri, devono restare a una distanza
non inferiore a 2 cm dalle pareti del forno e dal lato interno
della porta. Le scintille potrebbero infatti danneggiare
gravemente il vetro interno della porta.

Test delle stoviglie

Non attivare mai il forno a microonde senza aver prima inserito
gli alimenti. L'unica eccezione consentita € rappresentata dal
seguente test per le stoviglie.

In caso di dubbio circa l'adeguatezza delle stoviglie all'uso nel
forno a microonde, si consiglia di effettuare il seguente test:

1.Introdurre la stoviglia vuota nell'apparecchio per 2 - 1 minuto
alla massima potenza.

2. Controllare regolarmente la temperatura.
La pentola deve essere fredda o tiepida.

Nel caso in cui sia calda o qualora si formino scintille, la
pentola non & adatta.
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Potenze microonde

Potenza micro- indicata per

onde

90 W scongelare cibi delicati

180 W scongelare e continuare la cottura

360 W cuocere la carne e riscaldare cibi delicati
600 W riscaldare e cuocere cibi

900 W riscaldare liquidi

Avvertenza: E possibile impostare la potenza 900 W per 30
minuti, 600 W per 1 ora e le altre potenze rispettivamente per
1 ora e 39 minuti.

Impostazione del microonde

Esempio: potenza microonde 600 watt, 5 minuti

1.Premere la potenza microonde desiderata.
La spia sopra il tasto si illumina.

2.Impostare la durata servendosi del selettore.

600
A

3.Premere il tasto [s.
Sull'indicatore viene visualizzato lo scorrere della durata.

Cottura al grill

Il grill a potenza elevata riscalda gli alimenti dall'alto e permette
di dorarne uniformemente la superficie.

Impostazione del grill

1.Premere il tasto grill (7).

La spia sopra il tasto si illumina e compare sull'indicatore
10:00 min.

2.Impostare la durata servendosi del selettore.

] ]

3.Premere il tasto [,
Sull'indicatore viene visualizzato lo scorrere della durata.

La durata é trascorsa

Viene emesso un segnale acustico. Aprire la porta
dell'apparecchio o premere [w]. L'ora ricompare.
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La durata é trascorsa

Viene emesso un segnale acustico. Aprire la porta
dell'apparecchio o premere [=). L'ora ricompare.

Modifica della durata

E sempre possibile. Modificare la durata servendosi del
selettore.

Arresto

Premere una volta il tasto || o aprire la porta dell'apparecchio.
Il funzionamento si arresta. Lampeggia l'indicatore sopra |l
tasto [=]. Dopo avere chiuso la porta, premere di nuovo il
tasto [,

Interruzione del funzionamento

Premere il tasto 2 volte, oppure aprire la porta e premere
una volta il tasto [,

Avvertenza: E anche possibile impostare dapprima la durata e,
successivamente, la potenza microonde.

Ventola di raffreddamento

L'apparecchio € dotato di una ventola di raffreddamento, che
puod continuare a funzionare anche in seguito allo spegnimento
dell'apparecchio stesso.

Avvertenze

m Durante il funzionamento a microonde, il vano di cottura
rimane freddo. Tuttavia, la ventola di raffreddamento entra in
funzione e puo continuare a funzionare anche quando il
funzionamento a microonde & terminato.

m Sul vetro della porta, sulle pareti interne e sulla base puo
formarsi della condensa. Questo & un fenomeno normale che
non compromette il corretto funzionamento del forno a
microonde. Una volta terminata la fase di cottura, eliminare
l'acqua di condensa.

Modifica della durata

E sempre possibile. Modificare la durata servendosi del
selettore.

Arresto

Premere una volta il tasto o aprire la porta dell'apparecchio.
Il funzionamento si arresta. Lampeggia l'indicatore sopra il
tasto []. Dopo avere chiuso la porta, premere di nuovo il
tasto [,

Correzione

E possibile modificare una durata impostata in qualsiasi
momento.

Interruzione del funzionamento

Premere il tasto 2 volte, oppure aprire la porta e premere
una volta il tasto [).



Grill combinato con microonde

E possibile impostare il grill e il microonde
contemporaneamente. Le pietanze rimangono dorate e
croccanti, risparmiando anche tempo ed energia.

E possibile attivare tutte le potenze del microonde.
Eccezione: 900 e 600 watt.

Impostazione di grill e microonde
Esempio: 360 W, grill [7], 5 minuti

1.Premere la potenza microonde desiderata.

La spia sopra il tasto si illumina e compare sull'indicatore
1:00 min.

2.Premere il tasto grill [7].
B

L3 I S A (1]

3.Impostare la durata servendosi del selettore.
4.Premere il tasto [,

>
= [&] [¢]
=l & [El

v&TEE

Memory

Con la funzione Memory & possibile memorizzare
l'impostazione per una pietanza e richiamarla ogni volta che lo
si desidera.

La funzione Memory & utile quando si prepara spesso una
pietanza.
Memorizzazione della memory

Esempio: 360 W, 25 minuti

1.Premere il tasto M.
La spia sopra il tasto si illumina.

2.Premere la potenza microonde desiderata.

La spia sopra il tasto si illumina e compare sull'indicatore
1:00 min.

3.Impostare la durata servendosi del selettore.
B
[P]

4.Confermare con il tasto [M.

Sull'indicatore viene visualizzato lo scorrere della durata.

La durata e trascorsa

Viene emesso un segnale acustico. Aprire la porta
dell'apparecchio o premere []. L'ora ricompare.
Modifica della durata

E sempre possibile. Modificare la durata servendosi del
selettore.

Arresto

Premere una volta il tasto | o aprire la porta dell'apparecchio.
Il funzionamento si arresta. Lampeggia l'indicatore sopra il
tasto [=]. Dopo avere chiuso la porta, premere di nuovo il
tasto [,

Interruzione del funzionamento

Premere il tasto 2 volte, oppure aprire la porta e premere
una volta il tasto [sw).

Avvertenza: E anche possibile impostare dapprima la durata e,
successivamente, la potenza microonde.

L'ora ricompare. L'impostazione &€ memorizzata.

Avvertenze
m E possibile memorizzare anche solo il grill o il grill combinato
con il microonde.

m Non é possibile memorizzare piu potenze microonde una di
seguito all'altra.

m | programmi automatici non possono essere memorizzati.

® La memory pud essere memorizzata e immediatamente
awviata. Alla fine non premere MJ, ma [s=].

= Impostare nuovamente la memory: premere il tasto M) . Le
vecchie impostazioni vengono in questo modo visualizzate.
Memorizzare il nuovo programma come descritto ai punti da
1a4.

Avvio della funzione memory

Il programma memorizzato pud essere avviato molto
semplicemente. Inserire la pietanza nell'apparecchio e chiudere
la porta.

1.Premere il tasto (M.

Le impostazioni memorizzate vengono in questo modo
visualizzate.

2.Premere il tasto [,
Sull'indicatore viene visualizzato lo scorrere della durata.
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La durata e trascorsa

Viene emesso un segnale acustico. Aprire la porta
dell'apparecchio o premere [m]. L'ora ricompare.
Arresto

Premere una volta il tasto o aprire la porta dell'apparecchio.
Il funzionamento si arresta. Lampeggia l'indicatore sopra il

tasto [=]. Dopo avere chiuso la porta, premere di nuovo il
tasto [,
Interruzione del funzionamento

Premere il tasto 2 volte, oppure aprire la porta e premere
una volta il tasto [,

Modifica della durata del segnale

Quando l'apparecchio si spegne viene emesso un segnale
acustico. E possibile modificare la durata del segnale acustico
in qualsiasi momento.

A tale scopo premere per ca. 6 secondi il tasto [,

Cura e manutenzione

Una cura e manutenzione scrupolosa contribuiscono a
mantenere a lungo il forno a microonde in buone condizioni.
Sono qui illustrate le modalita di cura e pulizia dell'apparecchio
corrette.

A Pericolo di corto circuito!

Per la pulizia non utilizzare mai detergenti ad alta pressione o
dispositivi a getto di vapore.

A Pericolo di scottature!

Non pulire mai l'apparecchio appena spento. Lasciarlo
raffreddare.

A Pericolo di scariche elettriche!

Non immergere mai l'apparecchio in acqua € non pulirlo sotto
un getto d'acqua.

Per non danneggiare le diverse superfici con I'utilizzo di

detergenti non appropriati, prestare attenzione alle indicazioni
della tabella.

Non utilizzare

m detergenti aggressivi o abrasivi.
Ne potrebbe infatti conseguire il danneggiamento della
superficie. Se uno di questi prodotti dovesse venire a
contatto con la parte frontale, pulire immediatamente con
acqua.

m raschietti per metallo o per vetro per la pulizia del vetro della
porta,

m raschietti per metallo o per vetro per la pulizia della
guarnizione,

m spugnette dure o abrasive.
Lavare bene le spugne nuove prima di utilizzarle.

m detergenti a elevato contenuto di alcol.

Detergente

Attenzione!

Prima della pulizia staccare la spina o disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Pulire le superfici esterne dell'apparecchio e
il vano di cottura con un panno morbido e un detergente
delicato. Asciugare con un panno pulito.
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Viene acquisita la nuova durata del segnale acustico.
L'ora ricompare.

Alternative:
Durata segnale breve - 3 toni
Durata segnale lunga - 30 toni.

Settore Detergente

Lato frontale Soluzione di lavaggio calda:

dell'apparec- pulire con un panno spugna e asciugare con

chio un panno morbido. Non utilizzare per la puli-
zia né detergenti per vetro né raschietti per
metallo o per vetro.

Parte frontale Soluzione di lavaggio calda:

dell'apparec- pulire con un panno spugna e asciugare con
chio con un panno morbido. Rimuovere immediata-
acciaio inox mente le macchie di calcare, grasso, amido o

albume in quanto potrebbero corrodere la
superficie. Speciali detergenti per superfici in
acciaio inox possono essere richiesti presso
il servizio di assistenza tecnica o presso il
proprio rivenditore specializzato. Non utiliz-
zare per la pulizia né detergenti per vetro né
raschietti per metallo o per vetro.

Vano di cottura Soluzione di lavaggio calda o acqua e aceto:

in acciaio inox pulire con un panno spugna e asciugare con
un panno morbido.
In caso di sporco ostinato: utilizzare il deter-
gente per forno soltanto quando il vano cot-
tura si € completamente raffreddato.
Utilizzare preferibilmente una spugnetta in
acciaio. Non utilizzare spray per forno, altri
detergenti aggressivi 0 abrasivi. Non sono
adatte neanche le spugnette abrasive, ruvide
0 in metallo poiché graffiano la superficie.
Fare asciugare completamente le superfici
interne.

Incavo del vano Panno umido:
di cottura Non fare colare acqua nel comando del
piatto girevole all'interno dell'apparecchio.

Piatto girevole e Soluzione di lavaggio calda:

anello Quando viene nuovamente montato, il piatto
girevole deve innestarsi correttamente in
posizione.

Griglia Soluzione di lavaggio calda:

Pulire con un detergente per acciaio inox
oppure in lavastoviglie.

Vetri delle porte Detergente per vetro:
pulire con un panno spugna. Non utilizzare
raschietti per vetro.

Guarnizione Soluzione di lavaggio calda:
pulire con un panno spugna senza sfregare.
Non utilizzare per la pulizia raschietti per

metallo o per vetro.




Tabella guasti

Quando si verificano anomalie, spesso si tratta di guasti
facilmente risolvibili. Prima di rivolgersi al servizio di assistenza,
si prega di tentare di eliminare autonomamente il guasto,
basandosi sulle indicazioni fornite nella tabella.

Se un piatto non riesce in modo ottimale, consultare il capitolo
Testati nel nostro laboratorioche contiene molti suggerimenti e
avvertenze per la preparazione delle pietanze.

Un guasto, che fare?

A Pericolo di scariche elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non conforme
rappresentano una fonte di pericolo. Le riparazioni devono
essere effettuate esclusivamente da personale tecnico
adeguatamente istruito dal servizio di assistenza tecnica.

Alcuni messaggi di errore si possono risolvere
autonomamente.

Messaggio di errore Possibile causa

Rimedio/avvertenza

L'apparecchio non funziona La spina non ¢ inserita.

Inserire la spina

Interruzione dell’energia elettrica.

Verificare che la lampada della cucina fun-
zioni.

Il fusibile & difettoso

Controllare nella scatola dei fusibili che il
fusibile dell'apparecchio sia in perfette
condizioni.

Utilizzo improprio

Disattivare il fusibile nella scatola dei fusi-
bili. Riattivarlo dopo circa 10 secondi.

Sull'indicatore si illuminano tre zeri.

Interruzione dell’energia elettrica.

Impostare nuovamente l'ora.

L'apparecchio non & in funzione.

|| selettore & stato azionato inavvertitamente.

Premere il tasto [s].

Sull'indicatore viene visualizzata una

durata. |
tuato la regolazione.

Non & stato premuto il tasto dopo aver effet- Premere il tasto oppure cancellare

limpostazione con il tasto [s].

Il forno microonde non funziona.

La porta non & stata chiusa correttamente.

Accertarsi che la porta non sia bloccata da
residui di cibo o da un corpo estraneo.

Non & stato premuto il tasto [,

Premere il tasto =]

Le pietanze si riscaldano piu lenta-

mente del solito. onde troppo basso.

E stato impostato un livello di potenza micro-

Selezionare una potenza microonde supe-
riore.

E stata introdotta nell'apparecchio una quantitd Quantita raddoppiata: tempo raddoppiato.

maggiore del solito.

Le pietanze erano piu fredde del solito.

Mescolare o girare di tanto in tanto le pie-
tanze.

Il piatto girevole mentre ruota emette Sporcizia o corpi estranei nella zona della tra-
smissione del piatto girevole.

rumori inconsueti (tipo scricchiolii o
sibili).

Pulire I'anello e l'incavo del vano di cottura.

Il funzionamento in modalita micro-
onde viene interrotto senza alcun
motivo evidente.

[l forno microonde presenta un'anomalia.

Se questa anomalia continua a manife-
starsi, contattare il servizio di assistenza
tecnica.

Sull'indicatore viene visualizzata una
M

'apparecchio si trova in modalita demo.

Tenere premuti il tasto [=] e il tasto [=] per
ca. 7 secondi.
La modalita demo ¢é disattivata.

Servizio di assistenza tecnica

Il servizio di assistenza tecnica & a disposizione per eventuali
riparazioni. Troveremo la soluzione giusta, evitando di
coinvolgere un tecnico quando non & necessario.

Codice del prodotto (E) e codice di
produzione (FD)

Quando si contatta il servizio clienti indicare sempre il codice
del prodotto (E) e il codice di produzione (FD), in modo da
poter ricevere subito un'assistenza mirata. Aprendo la porta
dell'apparecchio, la targhetta con i numeri in questione si trova
in alto a destra. Per avere subito a disposizione le informazioni
utili in caso di necessita, si consiglia di riportare subito qui i dati
relativi all'apparecchio € il numero di telefono del servizio di
assistenza tecnica.

Codice del
prodotto (E)

Codice di pro-
duzione (FD)

Servizio di assistenza
tecnica

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo improprio,
l'intervento del tecnico del servizio di assistenza non ¢ gratuito
anche se effettuato durante il periodo di garanzia.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso elenco dei
centri di assistenza clienti.
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Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
I 800-522822
Linea verde

CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo modo
avrete la garanzia di una riparazione effettuata da tecnici
qualificati del servizio assistenza e con pezzi di ricambio
originali per il vostro apparecchio.

Questo apparecchio &€ conforme alle norme EN 55011 o CISPR
11. Si tratta di un prodotto del gruppo 2, classe B.

'Gruppo 2' significa che le microonde vengono generate ai fini
del riscaldamento e della cottura di alimenti. Classe B indica
che l'apparecchio € adatto all'uso in ambito domestico.

Programmazione automatica

La programmazione automatica permette di preparare le
pietanze con estrema semplicita. Basta selezionare il
programma e inserire il peso relativo alla pietanza. La funzione
di programmazione automatica provvede ad adottare
l'impostazione ottimale.

Avvertenza: E possibile scegliere fra 8 programmi.

Impostazione del programma

Selezionare un programma e regolare nel modo seguente.
1.Premere ripetutamente il tasto [P] finché non viene
visualizzato il numero di programma desiderato.
La spia sopra il tasto si illumina.
2.Premere il tasto [k].

La spia sopra il tasto si illumina € compare un peso
predefinito.

Dati tecnici

Tensione di ingresso

AC 220 -230 V50 HZ

Consumo di potenza 1450 W
Massima tensione di uscita 900 W
Potenza grill 1200 W
Frequenza microonde 2450 MHz
Protezione 10 A

Dimensioni (AxLxP)

180 360
0
7] ]

3.Impostare il peso della pietanza servendosi del selettore.
4.Premere il tasto [,

=] (&l

FEE®
[ &

w
P
o
-

t

»

Sull'indicatore viene visualizzato lo scorrere della durata del
programma impostato.
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- Apparecchio

382 mm x 594 mm x 388 mm

- Vano di cottura

208.0 x 328.0 x 369.0 mm

Testato VDE (ente di certifica- si

zione tedesco)

Contrassegno CE

S

La durata é trascorsa

Viene emesso un segnale acustico. Aprire la porta
dell'apparecchio o premere []. L'ora ricompare.

Correzione

Premere due volte il tasto e reimpostare.

Arresto

Premere una volta il tasto 0 aprire la porta dell'apparecchio.
Il funzionamento si arresta. Lampeggia l'indicatore sopra |l
tasto [=]. Dopo avere chiuso la porta, premere di nuovo il

tasto [,

Interruzione del funzionamento
Premere il tasto 2 volte, oppure aprire la porta e premere

una volta il tasto [s).

Avvertenze

In alcuni programmi, al termine del tempo impostato viene
emesso un segnale acustico. Aprire la porta dell'apparecchio
e mescolare la pietanza, oppure girare la carne o il pollame.
Dopo avere chiuso la porta, premere di nuovo il tasto .

E possibile richiamare il numero del programma e il peso
con [P] o [k]. Per 3 secondi sull'indicatore compare il valore

richiamato.

Scongelamento con la programmazione

automatica

Con i 4 programmi di scongelamento € possibile scongelare

carne, pollame e pane.

Avvertenze

Preparazione degli alimenti

Utilizzare alimenti che siano stati congelati e conservati a
-18 °C possibilmente non troppo spessi e suddivisi in

porzioni.

Prima di scongelarli, togliere gli alimenti dalla confezione e
pesarli. Il peso € necessario per impostare il programma.

Durante lo scongelamento di carne e pollame fuoriesce del
liquido. Fare scolare tale liquido, che in alcun caso deve
essere riutilizzato, né messo in contatto con altri alimenti.

Stoviglie

Disporre I'alimento in una stoviglia bassa, adatta al forno a
microonde, come ad es. esempio un piatto in vetro o
porcellana. Non chiudere con un coperchio.



Tempo di riposo

Dopo lo scongelamento, lasciar riposare il cibo per altri 10 -
30 minuti. | pezzi di carne grossi necessitano di un tempo di
riposo piu lungo rispetto a quelli di piccole dimensioni. La
carne tritata o le fettine sottili devono essere separate I'una
dall'altra prima del tempo di riposo.

In seguito & possibile procedere alla preparazione degli
alimenti, anche qualora i pezzi di carne piu spessi siano
rimasti congelati nella parte centrale. Nel caso di pollame &
ora possibile estrarre le interiora.

Segnale

In alcuni programmi, al termine del tempo impostato viene
€emesso un segnale acustico. Aprire la porta dell'apparecchio
e tagliare a pezzi la pietanza, oppure girare la carne o il
pollame. Dopo avere chiuso la porta, premere il tasto start.

N° programma Ambito di peso in kg

uguali. Per ogni 100 g di patate, aggiungere un cucchiaio di
acqua e un po' di sale.

Verdure fresche:

pesare le verdure fresche dopo averle pulite e tagliarle a
piccoli pezzi di dimensioni uguali. Per ogni 100 g di verdure,
aggiungere un cucchiaio d'acqua.

Segnale

Nel corso dell'avanzamento del programma, dopo un certo
tempo viene emesso un segnale acustico. Mescolare il cibo.
Tempo di riposo

Al termine del programma, lasciar riposare il cibo ancora un
po', di norma per 5 - 10 minuti affinché la temperatura si
stabilizzi.

| risultati della cottura dipendono dalla qualita e dalle
caratteristiche degli alimenti.

Scongelamento

N° programma Ambito di peso in kg

P 01 Carne tritata 0,20 - 1,00
P 02 Pezzi di carne 0,20 - 1,00
P 03 Pollo, pezzi di pollo 0,40 - 1,80
P 04 Pane 0,20 - 1,00

Cottura
P 05 Riso 0,05-0,2
P 06 Patate 0,15-1,0
P 07 Verdure 0,15-1,0

Cottura con la programmazione automatica

Con i 3 programmi di cottura € possibile cuocere riso, patate o
verdure.

Avvertenze
Stoviglie
Cuocere l'alimento in una stoviglia adatta al forno microonde

con il coperchio. Per il riso utilizzare una stoviglia alta di
grandi dimensioni.

Preparazione degli alimenti

Pesare l'alimento. Il peso & necessario per impostare |l
programma.

Riso:

non utilizzare riso da cuocere negli appositi sacchetti.
Aggiungere la quantita d'acqua necessaria indicata sulla
confezione. Di norma essa corrisponde a due-tre volte la
quantita del riso.

Patate:

per lessare le patate, tagliarle a piccoli pezzi di dimensioni

Testati nel nostro laboratorio

Qui di seguito, viene proposta una selezione di pietanze con le
relative impostazioni ottimali. Viene indicata la potenza
microonde migliore per ogni piatto. Le istruzioni sono corredate
da consigli sulle stoviglie da utilizzare e sulla preparazione dei
piatti.

Indicazioni sulle tabelle

Le tabelle seguenti riportano le possibilita di cottura e i
parametri di impostazione per il microonde.

| tempi di cottura riportati nelle tabelle costituiscono valori
indicativi che dipendono dal tipo di pentola, dalla qualita, dalla
temperatura e dalle caratteristiche degli alimenti.

Nelle tabelle sono spesso riportati gli intervalli di tempo.
Impostare dapprima il tempo minimo €, se necessario,
prolungarlo.

| valori di quantita indicati nelle tabelle potrebbero essere
differenti da quelli di cui si dispone. Esiste a questo proposito
una regola approssimativa:

Quantita raddoppiata - durata pressoché raddoppiata,
quantita dimezzata - durata dimezzata.

Programma di cottura combinato

Avvertenze
Stoviglie
Cuocere gli alimenti in una stoviglia non troppo grande,
termoresistente e adatta al forno microonde.
Preparazione degli alimenti

Togliere gli alimenti dalla confezione e pesarli. Se non &
possibile inserire il peso esatto, arrotondarlo per eccesso o
per difetto.

Tempo di riposo

Al termine del programma lasciar riposare I'alimento per altri
5 - 10 minuti, affinché la temperatura si stabilizzi.

N° programma Ambito di peso in kg

Programma combinato

Sformato surge-
P 08 lato, spessore fino
a3cm

0,4-09

Posizionare sempre la stoviglia sul piatto girevole.

Scongelamento

Avvertenze

Posizionare gli alimenti surgelati in un contenitore aperto sul
piatto girevole.

Le parti delicate, quali cosce € ali del pollo o le parti grasse
dell'arrosto, possono essere coperte con pezzettini di
pellicola di alluminio. Evitare che la pellicola entri in contatto
con le pareti interne del vano di cottura. Trascorsa la meta
del tempo di scongelamento, & possibile rimuovere la
pellicola di alluminio.

Durante lo scongelamento di carne e pollame fuoriesce del
liquido. Fare scolare tale liquido, che in alcun caso deve
essere riutilizzato, né messo in contatto con altri alimenti.

Nel frattempo girare o mescolare 1 - 2 volte gli alimenti. Le
porzioni di maggiori dimensioni devono essere girate
ripetutamente.
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Lasciare riposare il cibo scongelato per altri 10 - 20 minuti a
temperatura ambiente in modo da uniformare la temperatura.

Nel caso del pollame & possibile estrarre le interiora. La

carne puo essere preparata anche se il nucleo centrale non é
ancora del tutto scongelato.

Scongelamento Peso Potenza microonde in watt, duratain  Avvertenze
minuti
Carne intera di manzo, vitello o 800 g 180 W, 15 min. + 90 W, 10-20 min. -
maiale (con o senza 0ss0) 1 kg 180 W, 20 min. + 90 W, 15-25 min.
1,5 kg 180 W, 30 min. + 90 W, 20-30 min.
P_ezzi o] fettine di carne di manzo, 200 g 180 W, 2 min. + 90 W, 4-6 min. Separare IQ parti scongelate girando
vitello o maiale 500 g 180 W, 5 min. + 90 W, 5-10 min. gli alimenti
800 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10-15 min.
Carne tritata, mista 200 g 90 W, 10 min. Se possibile surgelare in posizione
500 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. piana. .
: : Girare ripetutamente, togliere le por-
800 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10-20 min. zioni di carne gia scongelate
Pollame o pezzi di pollo 600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10-15 min. -
1,2 kg 180 W, 15 min. + 90 W, 20-25 min.
Filetto, cotoletta o fette di pesce 400 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. Separare le parti scongelate
Verdure, ad es. piselli 300 g 180 W, 10-15 min. -
Frutta, ad es. lamponi 300 g 180 W, 7-10 min. Mescolare di tanto in tanto con cau-
500 g 180 W. 8 min. + 90 W. 5-10 min tela, separare le parti scongelate
Sciogliere il burro 125 g 180 W, 1 min. + 90 W, 2-3 min. Rimuovere completamente la confe-
250 g 180 W, 1 min. + 90 W, 3-4 min. zione.
Pane intero 500 g 180 W, 6 min. + 90 W, 5-10 min. -
1 kg 180 W, 12 min. + 90 W, 10-20 min.
Dolci, asciutti, ad es. torte morbide 500 g 90 W, 10-15 min. Solo per dolci senza glassa, panna o
750 g 180 W. 5 min. + 90 W. 10-15 min crema; separare le porzioni di dolce
' ' ’ ' l'una dall'altra
Dolci, con ripieno SUCCOSO, ades. 500¢g 180 W, 5 min. + 90 W, 15-20 min. Solo per dolci senza glassa, panna o
torta di frutta, torta di ricotta 750 g 180 W, 7 min. + 90 W, 15-20 min. crema.
Sconge|are, riscaldare o cuocere prodotti Coprire sempre gli alimenti. Se non si dispone di un
surgelati coperchio adatto, utilizzare un piatto o una pellicola speciale
adatta ai forni a microonde.
Avvertenze

Togliere i piatti precotti dalla confezione. In una pentola
adatta al forno microonde riscaldano piu rapidamente € in
modo pit uniforme. | diversi componenti delle pietanze si

scaldano in tempi diversi.

Le pietanze basse si scaldano piu rapidamente. Di
conseguenza, € preferibile distribuire le pietanze nella
stoviglia in uno strato piu sottile possibile. Si consiglia di non

sovrapporre gli alimenti.

Girare o mescolare le pietanze 2 -3 volte durante la cottura.

Dopo aver scaldato il cibo, lasciarlo riposare per altri 2 -
minuti di modo che la temperatura si uniformi.

Prelevare sempre le stoviglie utilizzando il guanto da forno o

le presine.

Il gusto tipico degli alimenti viene conservato. Per questo
motivo non eccedere nell'uso di sale e spezie.

Scongelare, riscaldare o cuocere pro- Peso Potenza microonde in watt, Avvertenze

dotti surgelati durata in minuti

Menu, piatti pronti o precotti 300-400 g 600 W, 8-11 min. -

(2-3 portate)

Minestra 400 g 600 W, 8-10 min. -

Pasticci 500 g 600 W, 10-13 min. -

Fette o pezzetti di carne con sugo, 500 g 600 W, 12-17 min. Separare i pezzi di carne girandoli

ad. es. gulasch

Pesce, ad es. filetto 400 g 600 W, 10-15 min. Eventualmente aggiungere acqua,

succo di limone o vino.

Sformati, ad es. lasagne, cannelloni 450 g 600 W, 10-15 min. -

Contorni, ad es. riso, pasta 250 g 600 W, 2-5 min. Aggiungere un po' di liquido
500 g 600 W, 8-10 min.

Verdure, ad es. piselli, broccoli, carote 300 g 600 W, 8-10 min. Versare Qell'aoqua nella stoviglia fino a
600 g 600 W, 14-17 min. coprirne il fondo.

Spinaci con panna 450 g 600 W, 11-16 min. Cuocere senza aggiungere acqua
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Riscaldare le pietanze
A Pericolo di bruciature!

Durante il riscaldamento di liquidi si pu0 verificare un ritardo nel

processo di ebollizione. In altri termini, la temperatura di
ebollizione viene raggiunta senza che si formino le tipiche
bollicine di vapore. Anche un urto leggero del recipiente pud
causare l'improvviso traboccare del liquido o la formazione di
spruzzi. Quando si riscaldano liquidi, aggiungere sempre un
cucchiaio nel contenitore in modo da evitare un ritardo del

Attenzione!

| componenti in metallo, per esempio i cucchiai contenuti nei
bicchieri, devono restare a una distanza non inferiore a 2 cm
dalle pareti del forno e dal lato interno della porta. Le scintille
potrebbero infatti danneggiare gravemente il vetro interno della
porta.

Avvertenze

Togliere i piatti precotti dalla confezione. In una pentola
adatta al forno microonde riscaldano piu rapidamente e in

processo di ebollizione.

modo piu uniforme. | diversi componenti delle pietanze si
scaldano in tempi diversi.

Coprire sempre gli alimenti. Se non si dispone di un
coperchio adatto, utilizzare un piatto o una speciale pellicola
adatta ai forni a microonde.

Girare o mescolare piu volte durante la cottura. Controllare la
temperatura.

Dopo aver scaldato il cibo, lasciarlo riposare per altri 2-
5 minuti in modo che la temperatura si uniformi.

Prelevare sempre le stoviglie utilizzando il guanto da forno o
le presine.

Riscaldare le pietanze Peso Potenza microonde in watt, = Avvertenze
durata in minuti
Menu, piatti pronti o precotti 350-500 g 600 W, 4-8 min. -
2-3 portate)
Bevande 150 ml 900 W, 1-2 min. Mettere un cucchiaio nel contenitore in vetro, non
300 ml 900 W. 3-3 min riscaldare troppo le bevande alcoliche; controllare
! ’ di tanto in tanto
500 ml 900 W, 3-4 min.
Alimenti per bambini ad es. bibe- 50 ml 360 W, ca. 2 min. Senza tettarella o coperchio. Una volta terminato il
ron 100 mi 360 W, ca. 1 min. riscaldamento, scuotere sempre con cura. Con-
trollare assolutamente la temperatura.
200 ml 360 W, 1 Vamin.
Minestra 1 tazza 200 g 600 W, 2-3 min. -
Minestra 2 tazze 400 g 600 W, 4-5 min. -
Carne in salsa 500 g 600 W, 8 -11 min. Separare le fettine di carne I'una dall'altra.
Pasticcio 400 g 600 W, 6-8 min. -
800 g 600 W, 8 -11 min. -
Verdure, 1 porzione 150 g 600 W, 2-3 min. Aggiungere un po' di liquido.
Verdure, 2 porzioni 300 ¢ 600 W, 3-5 min.

Cuocere gli alimenti

Avvertenze

Le pietanze basse si scaldano piu rapidamente. Di
conseguenza, € preferibile distribuire le pietanze nella
stoviglia in uno strato pit sottile possibile. Si consiglia di non

sovrapporre gli alimenti.

Coprire con un coperchio e far cuocere come indicato. Se
non si dispone di un coperchio adatto, utilizzare un piatto o
una pellicola speciale adatta ai forni a microonde.

Il gusto tipico degli alimenti viene conservato. Per questo
motivo non eccedere nell'uso di sale e spezie.

Dopo aver cotto il cibo, lasciarlo riposare per altri 2 -5 minuti
di modo che la temperatura si uniformi.

Prelevare sempre le stoviglie utilizzando il guanto da forno o
le presine.

Cuocere gli alimenti Peso Potenza microonde in watt, Avvertenze
durata in minuti
Polpettone 750 g 600 W, 20-25 min. Cuocere senza coperchio
Pollo intero, fresco senza interiora 1,2 kg 600 W, 25-30 min. Girare trascorsa meta del tempo impostato
Verdura, fresca 250 g 600 W, 5-10 min. Tagliare le verdure in pezzi di dimensioni
] . uguali;
500g 600 W, 10-15 min. ogni 100 g di verdure aggiungere 1 -2 cucchiai
di acqua;
mescolare di tanto in tanto
Patate 250 g 600 W, 8-10 min. Tagliare le patate in pezzi di dimensioni uguali;
500 g 600 W. 11-14 min ogni 100 g aggiungere 1 -2 cucchiai di acqua;
’ i mescolare di tanto in tanto
750 g 600 W, 15-22 min.
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Cuocere gli alimenti Peso Potenza microonde in watt, Avvertenze

durata in minuti
Riso 125 ¢ 900 W, 5-7 min. + Aggiungere l'acqua in quantita doppia

180 W, 12-15 min.

250 g 900 W, 6-8 min. +

180 W, 15-18 min.

Dolci, ad es. budino (istantaneo) 500 ml 600 W, 6-8 min. Di tanto in tanto mescolare bene il budino 2-
3 volte con la frusta

Frutta, composta di frutta 500 g 600 W, 9-12 min. -

Consigli per la cottura al microonde

Non sono indicate le impostazioni da effettuare relativamente
alla quantita di cibo che si intende preparare.

Prolungare o ridurre i tempi di cottura basandosi sulla seguente
regola approssimativa:

Quantita raddoppiata = tempo quasi raddoppiato
Quantita dimezzata = tempo dimezzato

Il cibo si € asciugato troppo.

La prossima volta impostare un tempo di cottura piu breve o sele-
zionare una potenza microonde inferiore. Coprire la pietanza e
aggiungere piu liquido.

Al termine del tempo impostato il cibo non € ancora sconge-
lato, caldo o cotto.

Impostare un tempo piu lungo. Grandi quantita e alimenti piu
spessi necessitano di tempi piu lunghi.

Al termine del tempo impostato il cibo si & surriscaldato ai
bordi, ma la parte centrale non & ancora cotta.

Durante la cottura mescolare di tanto in tanto e la prossima volta
selezionare una potenza inferiore e un tempo di cottura piu lungo.

Dopo lo scongelamento il nucleo centrale del pollame o della
carne € ancora surgelato.

La prossima volta selezionare una potenza microonde inferiore.
Girare anche piu volte l'alimento da scongelare se la quantita & ele-
vata.

Acqua di condensa

Sul vetro della porta, sulle pareti interne e sulla base puo
formarsi della condensa. Si tratta di un fenomeno normale. che
non compromette la funzione del forno a microonde. Una volta
terminata la fase di cottura, eliminare l'acqua di condensa.

Avvertenze per la cottura al grill

Avvertenze

Tutti i valori riportati sono valori indicativi che possono variare
a seconda delle caratteristiche degli alimenti.

Durante la cottura al grill utilizzare sempre la griglia, tenere
sempre chiusa la porta del forno e non preriscaldare.

Appoggiare sempre la griglia sul piatto girevole.

Quantita Accessori Durata in minuti
Pane tostato (pretostare) da 2 a 4 fette Griglia 1° lato: ca. 2-4
2° lato: ca. 2 -4

Gratinare i toast da 2 a 6 fette Griglia A seconda della farcitura: 7 - 10

Gratinare zuppe, da 2 a 4 tazze

ad es. zuppa di cipolle

Piatto girevole ca. 15-20

Grill combinato con microonde

Avvertenze
|l funzionamento combinato & particolarmente indicato per
sformati e gratin:
Collocare sempre la stoviglia sul piatto girevole e non coprire
mai gli alimenti.
Per arrostire utilizzare sempre teglie alte: in questo modo il
vano di cottura rimarra piu pulito.

Per la preparazione di sformati e gratin, si consiglia di
utilizzare pentole grandi e piane. In contenitori stretti e alti, gl

alimenti necessitano infatti di un tempo maggiore e la parte
superiore diventa piu scura.

Accertarsi che le stoviglie siano adatte alle dimensioni del
vano cottura. Non devono essere troppo grandi, per
permettere al piatto girevole di ruotare.

Impostare sempre il massimo tempo di cottura. Controllare la
pietanza dopo il tempo piu breve indicato.

Prima di tagliare la carne, lasciarla riposare ancora per 5 -
10 minuti. In questo modo il sugo della carne si ripartisce in
maniera uniforme e non fuoriesce durante il taglio.

Dopo aver disattivato I'apparecchio, lasciar proseguire la
cottura degli sformati e dei gratin per altri 5 minuti.

Peso Accessori Potenza microonde, Duratain Avvertenze
Watt minuti

Arrosto di maiale, ca.750 g Piatto gire- 360 W + [} 40 - 50 min. Girare 1- 2 volte.
ad es. pezzo di coppa vole
Polpettone ca.750 g Piatto gire- 360 W + [} 25 -35 min. Altezza max. 6 cm.
altezza max. 7 cm vole
Porzioni di pollo piccole, ca. 800 g Stoviglia 360 W + [ 30 -40 min. Infornare con la parte della
ad es. cosce o ali sulla griglia pelle rivolta verso l'alto. Non
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Peso Accessori Potenza microonde, Durata in Avvertenze
Watt minuti

Ali di pollo marinate e sur- ca. 800 g Stoviglia 360 W+ [7] 15-25 min. Non girare.
gelate sulla griglia
Sformato di pasta ca.1000 g Piatto gire- 360 W + [ 25-35 min. Cospargere di formaggio.
(con ingredienti precotti) vole Altezza max. 5 cm.
Gratin di patate ca.1000 g Piatto gire- 360 W + [ 30 - 40 min. Altezza max. 4 cm.
(partendo da patate crude) vole
Pesce gratinato ca.400 g Piatto gire- 360 W + [ 20 - 25 min. Prima scongelare il pesce sur-

vole gelato.
Sformato di quark ca.1000 g Piatto gire- 360 W + [7] 30 - 35 min. Altezza max. 5 cm.

vole
Spiedini di verdure 4 - 5 pezzi Griglia 180 W + [T} 15-20 min. Impiegare spiedini di legno.
Spiedini di pesce 4 -5 pezzi Griglia 180 W + [T 10 - 15 min. Impiegare spiedini di legno.
Fette di pancetta ca. 8 fette Griglia 180 W + [ 10 - 15 min.

Pietanze sperimentate secondo EN 60705

La qualita e il funzionamento degli apparecchi a microonde
sono testati da istituti di controllo sulla base di queste ricette.

Conformemente alla norma EN 60705, IEC 60705 o DIN
44547 e EN 60350 (2009)

Cottura e scongelamento con microonde

Cottura con il forno a microonde

Pietanza Potenza microonde in watt, durata in minuti

Avvertenza

Latte all'uovo, 750 g 360 W, 12-17 min. + 90 W, 20-25 min.

Disporre lo stampo in pyrex 20 x 25 cm sul piatto girevole.

Pan di Spagna 600 W, 8-10 min.

Disporre lo stampo pyrex @ 22 cm sul fondo del forno.

Polpettone 600 W, 20-25 min.

Collocare lo stampo pyrex sul piatto girevole.

Scongelamento con il forno a microonde

Pietanza Potenza microonde in watt, durata in minuti

Avvertenza

Carne 180 W, 5-7 min. + 90 W, 10-15 min.

Disporre lo stampo pyrex @ 22 cm sul fondo del forno.

Cottura combinata con il microonde

Pietanza Potenza microonde in watt, durata in minuti

Avvertenza

Gratin di patate Grill 7 + 360 W, 35-40 min.

Disporre lo stampo pyrex @ 22 cm sul fondo del forno.
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/\ BarHble npaBuna TexHUKU 6e3onacHoOCTU

BHuMaTeNbHO npountante gaHHoe
PYKOBOACTBO. OHO MOMOXET BaM HayyuTbCA
npaBuIbHO 1 6e30nacHO NoJb30BATLCA
npnoéopom. CoxpaHanTe pyKoBOACTBO MO
aKcnayaTaunn Ana gaabHENLWero
MCNONBb30BaHMA UK ONA Nnepeaadn HOBOMY
BaaesnbLly.

JaHHbI npndop npeaHasHaueH
UCKIOUNTENBHO ANA BCTpanBaHus.
CobntoganTe cneunasbHble MHCTPYKLUMK MO
MOHTaXy.

Pacnakyite n ocmotpute npndop. He
noaktoyanTe npmudop, ecnm oH Obin
NnoBpexXaeH BO BPemMA TPaHCMOPTUPOBKMN.

MoakntoueHne npmudopa 6e3 WrencenbLHOn
BUIKM JO/HKEH NPOUSBOANTb TOSIbKO
KBa/IMMULMPOBAHHbIN cneunanncr.
MoBpexaeHna ns3-3a HenpasuIbHOIO
NoAK/OUYEHMA NPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUiHbIX 00A3aTENbCTB.

OT1OT NPUBOP NpeaHasHayYeH TO/IbKO AA
JloMallHero ncrnosib3oBaHua. Vicnonsayinte
NpnGopP TONLKO /1A NPUroTOBIEHNA 61104 1
HanuTkoB. CneanTe 3a NpnOopom BO BpeMms
ero padoTbl. Micnonbayiite NpuoOop TONILKO B
3aKPbITOM MOMELLEHNN.

[aHHbI npubop npeaHasHaveH AnA
MCNONb30BaHMA Ha BbicoTe He Bonee 4000 m
Had YPOBHEM MOPA.

HeTtn o 8 net, nnua ¢ orpaHnYeHHbIMU
b13nYEeCKUMU, YMCTBEHHBIMU 1
NCUXNYECKMMUN BOSMOXHOCTAMU, a TAKXKe
nmua, He obnajatowme 4OCTaTOUYHbIMU
3HaHMAMK O Npunbope, MOryT UCMO/Ib30BAaThb
Nproop TOILKO NoA MPUCMOTPOM JnL,
OTBECTBEHHbIX 3a X 6e30NacHOCTb, NN
nocne nNoapoOHOro MHCTPYKTaxa U
OCO3HaHMA BCEX OMacHOCTEN, CBA3AHHbIX C
aKcnnyaraumen npundopa.

[eTAM He paspellaetca urpatb ¢ NPUOGOPOM.
OuucTka 1 obcnyxmnsaHue npndopa He
JOJIKHbI MPOU3BOANTLCA A€TbMU, 3TO
JOMNYyCTUMO, TO/IbKO €C/IM OHU cTaplue 8 neT u
NX KOHTPOMMPYIOT B3POC/IbIE.

He pnonyckaunte geten mnaauwe 8 nert K
npudopy 1 ero ceTeBoMy NpoBoaY.

Bcerna npaBunbHO BCTaBnAnTe
NPUHaANEXHOCTU B padouyto kamepy. Cwm.
onuvcaHue rnpuHaIexXHOCTeN B PyKOBOACTBE
no aKcnayaTauuu.

OnacHocTb Bo3ropaHua!

Mpnbop CTaHOBUTCA OYEHb ropAYMM. Ecnun
npudop BCTPOEH B Mebesib C IEKOPATUBHOM
ABepLUen, Npu 3akKpbITOW ABEPLE TEN10
MOXeT ckannmeartbca. Vicnonsayite npnoop
TONIbKO MPU OTKPbLITOW AEKOPATUBHOMN
aBepue wkada.

CnoxeHHble B padoyen kamepe
NEerkoBoCnIamMmeHALLmMeca npeameTbl MoryT
3aropeTbcA. He xpaHute B padouein kamepe
NerkoBocnIameHaoLlmeca npeameTsl. He
OTKpbIBaTEe ABEpLY Npudopa, ecnm BHYTpU
npnoopa obpasoBasnca AbiM. Beikatounte
Npnoop, BbIHETE BU/IKY CETEBOrO NpoBoaa
N3 PO3IETKN UM OTKIOUNTE
npenoxpaHuTens B 610Ke
npeaoxpaHuTenen.

icnonb3oBaHne npndopa He no
Ha3HaAUYEHWIO0 ONacHO U MOXET NPUBECTU K
MNOJIOMKE.

He nonyckaeTtca cyllka npoayKToB Wan
O[EeX[bl, HarpeBaHne agomMallHeln odyBu,
KPYMNAHBIX WV 3€PHOBbLIX NoAyLleyek, ryook,
BNAXKHbIX TPAMOK 1 TOMY N0A0OHOrO.
Hanpumep, gomatuHAa o0yBb, KPynAHble UK
3EPHOBbIE NOAYLIEYKM NPU HarpeBaHnm
MOTYT BCMbIXHYTb.VIcnonbaylite nprudop
TONBKO ANA NpuUrotTosnenna 6atoa n
HanUTKOB.

MpoayKTbl MOFYT BOCH/1aMeHUTLCA. Hukoraa
He pas3orpeBanTe NPoayKTbl MUTAHMA B
TEPMOCTATMUYECKOM YNaKOBKE.
PasorpeBartb NPOAYKThbl B KOHTEMHEPAX U3
nnacTMacchl, Oymarv unm apyrux
BOCM/IAMEHAOLWNXCA NPEeAMETOB MOXHO
TONBKO MoA HaBNOAEHMEM.

HenbaA ycTaHaBnnBaTb CANLLKOM OObLLIYHO
MOLLUHOCTb MUKPOBOJIH U/ OYEHb
anntensHoe BpemA. Becerna cnenynte
yKasaHnAm, NpuBeaEHHbIM B JAHHOM
PYKOBOACTBE MO 3KCMyaTaumm.

He cywuTe npoaykTbl B MUKPOBO/THOBOM
pexunme.

He pasmopaxuBante 1 He rotoBbTe
NPOAYKTbI C HUBKMM COoAepXXaHuem Bobl,
Hanpumep, x1e0, NPu BbLICOKOW MOLLHOCTH
MWUKPOBOJH UM CANLLIKOM AO/rOe BPEMA.

Macno ona NpUroTOBIEHNA MU MOXET
3aropeTbecA. Hukorga He pasorpeBanTe
PaCTUTENLHOE MAac/10 B MUKPOBO/THOBOM
peXnme.

OnacHocCTb B3pbiBa!

XXnakocTtn unn gpyrme npoayKThbl MUTAHWA B
MN/I0THO 3aKPbLITON MOCYae MOryT B30PBATHLCA.
Hukorga He pasorpeBanTe XUAKOCTU UK
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npegoxpanutenen. BoldoBute cneunanucrta
CEepPBWUCHOM CNYXObl.

Mpubop padoTaeT Noa BbICOKUM

Apyrue npoayKTbl MUTAHMA B MIOTHO
3aKpbITOM nocyae.

BbicoKaAa onacHOCTb AnA 340poBbA!

HepoctatouyHasa oumMcTka MOXET NMPUBECTU K
NOBPEXAEHNIO MOBEPXHOCTN. BO3MOXEH
BbIXO SHEPTUN MUKPOBOJTH HAPYXY.
Ouuwante npndop CBOEBPEMEHHO U Cpasy
Xe yaananTe M3 Hero octatky NPOAYyKTOB.
Bcerna cogepxunte B umctote padouyto
Kamepy, YNIOTHEeHME ABEePLbl, ABEPLY U
orpaHnYynTeNb OTKPbIBAHWA ABEPLbI;

CM. [1aBy «¥YX04 v OYNCTKa».

Yepes noBpexaEHHYIO ABeply padouen
Kamepbl WK e€ YNNOTHUTETb MOXET
BbIXOAWTb 3HEPIUA MUKPOBOH. He
NCnonb3ynte Npuoop, ecav NOBPEXAEHDI
nsepua uiv e€ ynaoTHuTenb. BoizoBute
cneumanucTa CEPBUCHONM CyXObl.

Y npnbopoBs 6e3 3alnMTHOro Kopnyca
9HEepPrma MMKPOBOIH MOXET BbIXOANUTb
HapyXXy. Hukoraa He CHUManTe 3allnTHbIN
kopnyc. [1nA ocyuwecTBNeHNA
NPOMUNAKTUKN 1 PEMOHTA BbI3bIBANTE
CEPBUCHYIO CNyxOy.

OnacHocTb yaapa TOKoMm!

[Mpn HEKBaNUMOUUMPOBAHHOM PEMOHTE
npuodop MOXET CTaTb NCTOYHUKOM
onacHocTW. JltoOble peMOHTHble PadoThl 1
3aMeHa NpoBOAOB W TPYO AO/XKHbI
BbINO/IHATLCA TONLKO CneumaancTamm
CEepBUCHOW CNY>XObl, NpoLleaLwLMHN
cneuunansHoe obyueHune. Ecnn npudop
HencnpaBeH, BbiHbTE BUIKY CETEBOrO
npoBoaa U3 PO3ETKU UIN OTKIHOUUTE
npenoxpaHuTesnb B 610Ke
npenoxpaHutenen. BoidoBute cneuynanucra
CEPBUCHOM CNYXObl.

Mpwn cunbHOM Harpese npubopa n3onauma
kabena MoxeT pacnnasutbca. Cneante 3a
TeMm, UToObl Kabenb He conpukacasca ¢
FOPAYMMMN YaCTAMKN 3/1EKTPONPUOOPOB.

MpoHuKatoLas Bnara MOXeT NPUBECTU K
yaapy 91eKTpUYecknMm TokoMm. He
NCNONLIYNTE OUNCTUTE b BLICOKOIO
JaB/IeHNA UM NapoCTPYMHbIE OUNCTUTENN.

MpoHuKLWwana B Nnpnbop Brara MOXeT cTaTb
NPUYMHOM yaapa TOKOM. He nonb3yntech
NPUOOPOM MPU CANLLKOM BbICOKOM
Temneparype unu BaaxxHoCTu. Vicnonb3ynte
NPuOOP TOIbKO B 3aKPbLITOM MOMELLEHUN.

HencnpasHbln Nprdop MOXET ObITb
NPUUYMHOM NopaxeHna ToKoM. Hukoraa He
BK/ItoUalTe HencnpasHbIi Npruoop. BbiHbTE
N3 PO3ETKN BUIKY CETEBOro NpoBoaa Ui
BbIK/THOYUTE NPpefoxXpaHuTenb B 610Ke
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HanpAXeHnem. Hukoraa He BCKpbiBaliTe
Kopnyc npudopa.

OnacHocTb oxora!

Mpnbop CTaHOBUTCA OYEHb ropaymM. He
npukacamTecb K ropAYnNM BHYTPEHHUM
NnoBepxHOoCTAM npudopa uim
HarpesartenbHbIM 31emMeHTaM. Beceraa
nasainTe npndopy ocTbiTb. He nossonariTe
[eTAM NoaxoanTb 6/IM3KO K ropavemMy
npuoéopy.

MpuHaaNEeXHOCTU UK Nocyda OYeHb
ropAayme. YtoObl n3BAEYb ropAUyo nocyay
WM NPUHAANEXHOCTN M3 padoyelt Kamepsl,
BCerJa NCnonb3ymnTe npuxsaTku.

Mapbl cnupTa B ropayer padoyen kamepe
MOTYT BCMbIXHYTb. 3anpeLlaeTca roToBuTb
ontoaa, B KOTOPbLIX MCMOMNL3YIOTCA HAMUTKK C
BbICOKMM COAEPXaHWem crnmpra.
[o6asnante B 6711042 TOILKO HedobLLOE
KOJIMYECTBO HamNmMTKOB C BbICOKNM
cogepxaHem cnmpta. OCTOPOXHO
OTKpONTE ABepuy npudopa.

[MpOoAyKTbl C TBEPAOW KOXYPOW UAN LLKYPKOWN
MOryT «B30pBaTbCA» BO BPEMA U MOC/e
HarpesaHuA. Henb3Aa BapuTth AMLa B
CKOpJyrne 1 pasorpesartb BapEHble AnLa.
Hukoraa He Bapute MOJIJIKOCKOB U
pakoobpasHbIX. [Mpyn NpPUroToBNEHUM
ANYHULIbI-T1A3YHbU HYXXHO HaKOJ10Tb XXETOK.
Y NpOAyKTOB NUTaAHUA C XXECTKOM KOXYPOW
NN LWKYPKOWN, Hanpumep, A610K, TOMaTtos,
KapTomena, COCUCOK, KOXypa MOXET
NOMHYTb. HakonuTe KOXypy Man WKYPKY
nepen NpUroToOBAEHUEM.

JleTckoe nuTaHne nporpeBaeTcA He
paBHOMEPHO. He pasorpeBante AeTckoe
nuTaHne B 3akpbiTon nocyae. Beerna
CHUMaMNTe KpbIWKY nan cocky. Mocne
Harpesa TWaTeNbHO NepemeLllanTe nan
B3OONTANTE CoAepPXMMOe; nepea Tem Kak
KOPMUTb pedeHka, 00A3aTeIbHO NpoBepbLTE
Temneparypy.

PagorpeTble 6ntoga otgatoT Tenso. MNocyaa
MOXET CU/IbHO HarpesaTtbcA. YToObl N3BeUb
nocyay v NPUHaaNexHocTu n3 padoueit
Kamepsbl, BCeraa Ucrnonbaynte npuxsaTku.

[epMEeTUYHO 3anaaHHaA ynakoBka npu
HarpeBaHumM MOXeT NTIoMNHYThL. Beceraa
cobntoganTe ykasaHua Ha ynakoBke. YToObl
n3sneds 61t00a N3 padouent Kamepsl,
BCeraa NUCcnosb3ymnte npuxBaTku.



OnacHocCTb ownapuBaHuA!

" |13 OTKpbITOW ABepLbl Npudopa MoxXeT
BbipBaThCA ropAYnin nap. OCTOPOXKHO
OTKpoWTEe ABepLly npudopa. He nossonante
AeTAM NoaxoanTb 6/IM3KO K ropAYemMy
npuoéopy.

" [Mpu ncnonb3oBaHnK Boabl B padoyen
Kamepe MOXeT 00pasoBaTbCA ropaYmni
BOAAHOW nap. 3anpeuwaeTca HaamBaTb BOAY
B ropAvyto padouyto Kamepy.

" [Mpu HarpeBaHnn XNOKOCTN BO3MOXKHA
3a/epxKa 3akunaHua. B atom cnyuae
Temnepatypa 3akunaHua gocturaerca 6es
06pas3oBaHnA B XXNAKOCTN XapaKTepHbIX
Ny3blpbKOB. [axe npu He3HaYUTENbHOM
COTPACEHUN EMKOCTI ropAYan »XUaKOCTb
MOXET BHe3arnHo HayaTb CUbHO KUMETb U
Opbi3rate. [Mpu HarpeBaHuy Bcerga kKnagute
B EMKOCTb JTOXKY. OTO MOMOXET n3bexaTb
3a71EPXKKM 3aKnnaHusa.

OnacHocTb TpaBMUpPOBaHHA!

" [NouapanaHHoe CTEKNO ABepLbl npudopa
MOXeT TPeCHYTb. He ncnonsayite ckpedkn
ONA CTeKNa, a Takxe eakne n abpasmBHble
YNCTALWNE CpeacTBa.

" Henoaxoaauwaa nocyaa MOXeT SIONHYTh. B
pyykKax 1 Kpbllkax papdopoBon n
KepamMunyecKkon nocyabl MOryT ObiTb Menkue
ObIPOYKN, 38 KOTOPbLIMM HAX0AATCA MYCTOThI.
[Py NPOHUKaHWUM B 3TW NYyCTOTbI BAaru
nocyaa MOXeT TPECHYTb. Vicnonbaynrte
crneuvasbHyto nocyay Anf MUKPOBO/THOBbIX
neven.

" /lcnonb3oBaHne MeTalIMYecKor nocyabl
NN EMKOCTEN B PEXMME MUKPOBOJH
MOXXET BbI3BaTb 0OpasoBaHne NcKp. ITo
MOXET NPUBECTU K NMoBpexaeHuto npuodopa.
3anpetllaeTca NcnoabL30BaTh
METa/ITMUYECKNE EMKOCTU B PEXNME
MUKPOBOJH. Icnonb3ynTe TO/bKO Nocyay,
npeaHasHaYeHHy 418 MUKPOBO/THOBOW
neyn, Nan PexnMm MMKPOBOJIH B
KomOuHauun ¢ BUIOM Harpesa.

MpuynuHBbI NOBpeAeHUN

BHumaHue!

m CunbHOe 3arpAsHeHne ynaoTHUTenen: Ecam ynnotHuTe b
[BEpLbl CUILHO 3arpAsHEH, ABepLa He OyaeT NI0THO
3aKpbIBATLCA. DTO MOXET NPUBECTU K NMOBPEXAEHWIO COCEAHNX
meBenbHbIX hacanos. Cneaute sa YNCTOTONR YNIOTHUTENA
[BepLbl.

m Pexum MukpoBonH npu nyctom npudope: PadoTta npubdopa 6es
YyCTaHOB/EHHbIX B HEro 604 BeaéT K neperpyske. BkatouaTb
PEXUM MUKDPOBOJIH C MYCTOW NOCY0N 3anpeLlaeTca.
McknioueHnem ABNAETCA KpaTKOBPEMEHHAaA NpoBepKa nocyas
Ha NPUroAHOCTbL: CM. . «MUKPOBOSIHbI, NOCyAax.

= [lonkopH B MMKPOBO/THOBOW Neun: Hukoraa He yctaHaBnvBaniTe
CNMLIKOM G0nblY MOWHOCTL. Makcumym 600 BT. MNakeTunkn ¢
MONKOPHOM BCeraa knaaute Ha cTeknaHHoe 6ntoao. Vs-aa
neperpyskn CTEKIO MOXET TPECHYTb.

= XKnakocTb, Nnepennsatollanca Yepes Kpar npu KUNeHnm, He
N0/MKHa NPOoHMKaTb Yepes NpMBOA BpallatoLlenca noactaBki BO
BHYTPEHHUI oTcek npubopa. Cneamte 3a NPOLIECCOM
NPUroToB/EHNA. YCTaHOBUTE CHaYana KOPOTKOE BpeMA
NMPUroTOBMEHMA ¥ MPU HEOOXOAMMOCTM NMPOASINTE Ero.

®» Hukorga He ncnonbayite Npudop ¢ MUKPOBOIHaAMK 6e3
yCTaHOB/IEHHOW BpallatoLeca noacTaBku.

m Vckpenune: Cneaute 3a Tem, UytoObl MeTasI/1, HANPUMep N0XKa,
OblN Ha PACCTOAHUM HE MeHee 2 CM OT CTEHOK [yXOBOro wkada
N BHYTPEHHE CTOPOHbI ABEPLbl. VICKpOoBbLIe paspadbl MoryT
noBpeanTb CTEKO ABEPLIbI.

= AntoMUHKMEBas nocyaa: Hu B Koem criyyae He UCnosbayinTe
antoMUHMEBYO nocyay. MNprdop MOXET NoBPeanTLCA U3-3a
NCKpPooBpaszoBaHuA.

m OxnaxaeHune npudopa C OTKPLITON ABepLeit: Padouyto kamepy
cnenyeT oxnaxaaTb TOIbKO C 3aKPbITONM ABepLUel. 3anpellaeTca
hurkcrpoBaTh ABEPLY B OTKPLITOM COCTOAHUM KakuM-Nn6o
npeametom. [laxxe ecnv asepua npudopa OyaeT NpocTo
NPUOTKPbLITA, CO BDEMEHEM 3TO MOXET MPUBECTU K NMOBPEXIEHMIO
coceaHnx MeBenbHbIX hacanos.

m KoHpeHcart B padoueli kamepe: Ha ctekne aBepLbl, BHYTPEHHUX
CTeHKax U fHe padoueli Kamepbl MOXET 00pa30BbIBATLCA
KoHAeHcaT. OTO HopMaslbHOE AB/EHWE, HEe OKasblBatollee
oTpuuatenbHOro BO3AENCTBMA Ha (PYHKLUMOHNPOBaHNE
MUKPOBOJH. Bo nsbexaHne BO3ZHUKHOBEHWA KOPPO3UN
BbITUPAWTE KOHAEHCAT MOCAE KaXA0oro NpUroToBAEHMA NALLN.
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YcTtaHOBKa U noAKNMHOYEeHUue

JaHHbli npudop npeaHasHayeH TobKO 1A ObITOBOro
NCMONb30BAHUA.

[aHHbI I'Ipl/IC)Op npeaHasHa4vyeH NCKIYnUTENbHO A1A BCTpaMBaHUA.

Cobntopaite cneumnasnbHble MHCTPYKLUMMN MO MOHTaXY.

MprGop MOXHO NOAKMOUATL K CETU TOMLKO YEPES NPaBUILHO
YCTaHOB/IEHHYIO PO3ETKY C 3a3eM/AIOLLMM KOHTaKTOM. EMKOCTb
npenoxpaHnTena go/mkHa coctanAate 10 amnep (aBTomaTt Tvna L
unn B). HanpAaxeHne B ceT AO/MKHO COOTBETCTBOBATL 3HAUEHUIO,
yKasaHHOMY Ha TUMoBOW TabnnuKe.

[MepeHoC po3eTKM UK 3aMeHa CeTeBOro NpoBOAA AO/KHbI
BbINOMHATLCA TOILKO KBANNMULIMPOBaHHBLIM 3N1eKTPUKOM. Ecnun
nocne ycTaHoBKMW nNpuéopa A0 WTencenbHon BUNKN HEBO3MOXHO
OyneT nodpaTbca, TO NpW YCTAaHOBKE credyeT caenatb
cneuvanbHbI BbIKAOYaTENb A1A padMblkaHuA BCEX MOOCOB C
PAaCCTOAHNEM MEXY Pa30OMKHYTbIMU KOHTAKTaMn He MeHee 3 MM.

He ncnonbaynte TPONHUKKW, Pa3BETBUTENN U yAAUHUTENN. [1pn
neperpyske CyLeCcTByeT ONaCHOCTb BO3ropaHusA.

PeKomeHAauUuu No 3KOHOMUHU 3NEKTPOIHEPruu U oxpaHe

OKpyMatroLueu cpeabl

B aTOoM pasaene Bbl HalAETe pAd PeKOMeHaaLWi, Kak COKOHOMUTb
3/1IEKTPOSHEPI IO B NPOLIECCE BhINEKaHWA ¥ XapeHna 1 Kak
NpaBuIbHO YTUAUBUPOBATL AyXOBOW LiKad.

OKoHOMMUA QJIEKTPOIHEPIruu

[MpeaBapuTENbHO HarpesarTe AyXOBOW LWKad TObKO B TOM C/yyae,
€C/v 3TO yKasaHo B pelenTe uin B Tabnmuax pykoBoACTBa Mo
aKcnayarauum.

Mcnonbayiite TEMHbIE, MOKPLIThIE YEPHBLIM 1TaKOM WAN
aManmpoBaHHble hopMbl AnA BbinekaHnA. OHY 0COOEHHO XOPOLLO
noraowatoT Tenno.

B npouecce BbinekaHna gsepla npuéopa go/mkHa ObiTh 3aKpbITa.

Heckobko NPOoroBs ydlle BCEro neys oanH 3a apyrum. Pabouan
Kamepa oCTaétcA TEMN/ON, 3a CUET Yero BpeMA BbiNekaHna BTOPOro
nMpora MOXeT YMEHbLUINTbCA.

Mpn ANUTENBHOM BPEMEHW MPUroTOBAEHNA AyXOBOW WKad MOXHO
BbIK/tOUMTb 38 10 MUHYT 4O OKOHYAHWUA NPUFOTOBAEHMA U
MCMOMb30BATL OCTATOYHOE Ten/1o AnA AoBeaeHus 6nwoaa [0
FOTOBHOCTW.

I'IpaBMn bHafA yTUIn3auuAa ynakKoOBKHU

YTUAU3NpyinTe ynakosky ¢ cobntofeHneM npaBuil 9KOM0rMUYecKo
6e30nacHoOCTU.

[aHHbI Nprdop MMEeeT 0TMETKY O COOTBETCTBUM
eBponerickum Hopmam 2012/19/EU ytunmsaunm
9/IEKTPUYECKUNX U 3NIEKTPOHHBIX NpMBopoB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOPMbI ONpeaenAloT AeCTByoWwmMe Ha
TeppuTopun EBPOCOIO3a Npaswia Bo3spara u
yTUAN3aLUMM CTapbiX NPMGOPOB.
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NaHenb ynpaBneHus

B oTOM pasgene npuBoaMTCA onucaHue naHenu ynpasneHna
Ballero AyxoBoro wkada. B sasucumoctu oT Tuna npuéopa
BO3MOXHbl HEKOTOPbIE HE3HAUNUTE/IbHBIE OTK/IOHEHWA OT AaHHOro
onucaHuA.

KHonku Ucnonb3osaHue

™ Bbibop pexuma «[purotoBneHne Ha rpune»
™) BbI30B NporpamMmMbl U3 namaTu

BkntoueHre MUKPOBOTHOBOW Neyu
OcTaHoBKa MUKPOBOJIHOBOW Meyn

1
X
- +
:
3
4
[P] [m]
= 5
1 Aducnnewn
0718 OTOOPaXKEeHUA BPEMEHN CYTOK 1 BPEeMEeHU MpUroToBs-
ieHnAa
2 KHonka «Yacbl»

MoBOPOTHLIN NepexntoyaTenb
ANA YCTAHOBKM BPEMEHW CYTOK WM BPEMEHW MPUroToB/e-
HWA, UK AnA BbiBoOpa NporpamMMbl aBTOMaTUUYECKOro npu-

rOTOB/EHWA
KHonku

5 KHoNKa oTKpbIBaHUA ABepLbl

KHonkun Ucnonb3oBaHue

YcTaHOBKa BPEMEHW CYTOK

90 BbiGop MoLHOCTM MUKpOBOAH 90 BT

180 BbiGop molHocT MukposonH 180 BT

360 Bbi©op MOLHOCTM MUKPOBOH 360 BT

600 BbliGop MoLIHOCTM MUKpOBOAH 600 BT

900 BbiGop molHocT MukpososH 900 BT

BbiBop knnorpammoB B Nporpammax

[P] BbiBop nporpaMmbl aBTOMaTYeCckoro npuro-

TOB/IEHUA

HOBOpOTH blr nepexnoyaresib

[MoBOPOTHLIV NepekatoyaTeslb NnpegHasHaveH ana n3MeHeHuA
npeanaraeMbiX ¥ yCTaHOBOUHbIX 3HAYEHWIA.

MoBOPOTHLIA NepektoyaTeb ABAASTCA yTanimBaemsiM. YTo0bl
3aduKCUpoBaTh UM PACHUKCUPOBATL NepeKsIyaTeslb, HaxXMUTe
Ha Hero.

Buabl HarpeBa

MHUKpPOBONHbDI

MUVKPOBO/IHBI MPOHMKAIOT BHYTPb NPOAYKTOB 1 NpeodpasytoTcaA B
TEenno, NoaToMy PEeXUM MUKPOBOJH NpUroAeH Ans ObiCTPoro
pasMopaxuBaHua, pasorpesaHua, pactanimBaHna 1 AoseaeHuA
nUWW OO TOTOBHOCTMU.

MoLHOCTb MMKPOBOJIH

= 900 BT ana pasorpeBaHua XUaKoCcTen.

m 600 BT anA pagdorpesaHnA U 4OBeAEHNA A0 FOTOBHOCTMU.

m 360 BT ana TyweHvnAa mAca 1 pasorpeBaHns HeXHbIX Oto.

= 180 BT anA pasmopaxuBaHvAa 1 10BeAEeHUA 10 rOTOBHOCTU

= 90 BT 414 pasmMopaxnBaHna HexHbIX 61104,

rpuns [
10T pexnm npeaHa3HavyeH anAa 3anexkaHmAa.

Fpunb B KOM6MHaLIMM C MUKPOBOJIHaMH

B naHHOM cryyae rpunb BKAOUYAETCA OAHOBPEMEHHO C
MUKPOBOHaMK. KOMOUHNPOBAHHbI PEXUM MPEKPACHO NOAXOANT
LA NPUrOTOBNEHUA Pas/IMUHOIO Poaa sanekaHok. baoga
NONYYaoTCA XPYCTAWMMK W NOMKAPUCTEIMU U 3TO 3aHUMaeT
ropasao MeHblle BPEMEHU 1 D9KOHOMUT SHEPruto.

NMpuHagneHocTH

BHumaHue!

Mpun BbIHUMaHUK NOCYAbl CNeanTe 3a Tem, YToObl BpallaroLanca
noAcTaBka He cMmecTunach. MNposepbTe, UToOLI BpallatoLancH
noacrtaeka Oblna npaBuibHO 3aduKcupoBaHa. Bpatllatowancs
noJcTaBka MOXET BpalllaTbCA Kak B /IEBYIO, Tak U B NpaByto
CTOPOHY.

Bpawarowiaaca noacraska
Kak cneanyeT BCTaBNATb BpallaroWlyroCAl NOACTaBKY:

1.T1oN0XUTE PONNKOBOE KOMLLIO a B yrnybneHne Ha aHe padoueit
Kamepsl.

2. Bpauwatouytoca noactaBky b 3adukcupyinte B npuBoAHOM
MexaHU3Me €, PacrnosIOXEHHOM B LIEHTPe Ha AHe pabouel
Kamepbl.
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YKasaHue: Vicnonsayiite npudop cO BCTaBIEHHOW BpallatoLeincsa
noacTtaskoit. MpoBepbTe, UTOOLI OHa OblNa NPaBUIbHO
3aurkcupoBaHa. Bpallatowanaca noacTaBka MOXeT BpallaTbCA Kak
B JIEBYIO, TAK 1 B NPaBYO CTOPOHY.

lNepen nepBbiM UCNOJIb3OBAaHUEM

3 aToro pasaena Bbl y3HaeTe, UTO He0BXoAMMO caenatb nepen
nepBbIM NPUroToBAEeHMEM Oto[ B MMKPOBOIHOBON neun. CHavyana
npountaiite rnasy «[lpasBuia TEXHUKM GE30MacHOCTU».

YcTaHOBKa BpeMeHU CYTOK

Mocne NoaKIoYeHNA NPUGOPa UMK Noc/e OTKIOUEHUA
9NEKTPOSHEPIUN HA AUCTNIEE BLICBEUMBAIOTCA TPU HY/A.
1. Haxxmute kronky [G).

Ha avcnnee nosenaetcA iUk a Han KHonkoi (@) saropaetcs
NHOVKATOP.

2.YcTaHoBUTE BPEeMA CYTOK C MOMOLLbIO MOBOPOTHOMO
nepeknoyarens.

3. CHoBa HaxmuTe KHonky [G).
Tekyllee BpeMA GyTOK yCTaHOBNEHO.

OTHNIFOYUEeHWe UHAWKaLUKWK BpeMeHHU CYTOK

Haxmute kHonky (@), a 3atem kHonky [,
Oucnnen TemHeer.

MUWKpPOBOHBI

MWKPOBO/HbI MPOHMKAIOT BHYTPb NMPOAYKTOB U NpeobpasytoTcA B
Tensno.

Pexxnum MUKpOBOIH MOXHO MCMNO/b30BaTh Kak OTAENbHO, Tak 1 B
KOMOUHaLWK ¢ PEXNMOM NMPUroToBAEHNA Ha rpune.

3aech npuBeaeHa MHhopMauma o nocyae u 06 yCTaHOBKax
pexnma MUKPOBOJIH.

YKa3aHue: B rnase «/IpoTecTypoBaHO /1A BaC B Halen KyXHe-
CTyAnu» NPUBEOEHO MHOXECTBO NMPUMEPOB Pa3MOpaxXnBaHuA,
pasorpeBaHus, pacTanavBaHna U NpUroTosaeHusa 604 B
MUKPOBO/THOBOM pEXMME.

O6as3aTensHo onpodyiiTe MUKPOBOJTHOBYIO NMedb XOTA Obl OANH Pas.
Paszorpeiite, Hanpumep, Yallky BoAbl A1A yas.

BosbmuTe 60nbLUYLO Yallky 6e3 AeKOPUPOoBaHUA 30/10TOM UK
cepebpoM 1 onycTuTe Tyaa yaliHyto NoXKy. [ocTaBbTe yallky ¢
BOAOW Ha BpallatoLLytoca NoACTaBKy.

1. Haxxmute kHonky 900 Br.
2.YCTaHOBUTE NOBOPOTHLIM NEPeKtouatenem 34 MuH.
3. Haxkmute kHonky [,

Yepes 1 munyty 30 cekyHa pasnaérca curHan. Boga ana vaA
roTosa.

Moka Bbl ByaeTe NUTb Yai, NPoYTUTE eLlé pas BHUMATEIbHO
npaBunna TexHnkn 6e30nacHOCTU B Hauane pykoBOACTBA MO
akcnayaraumm. 3T0 OY€eHb BaXHO.

YKasaHusa no Bbibopy nocyabl

PexomeHayeman nocyna

icnonb3yiite »aponpo4Hyto Nocyay M3 CTekna, CTEKIOKEPaMMKM,
dhapdopa, Kepamukn UM TEPMOCTOMKOW NaacTMaccehl. 3Tu
martepuvasnbl NponyckaT MUKPOBOJIHBI.
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PewéTtKa

PelwéTtka ona npuroToBAEHUA Ha rpune,
Hanpumep, CTenkoB, KONBACoK Un
TOCTOB, WM UCMNOMb30OBaHNE B KA4eCTBE
noAcTaBKu, Hanpumep, A1A NI0CKON
HopMbI 4N1A 3aneKaHKu.

YKasaHue: YCTaHoBUTE PeWETKY Ha
BpaLLatoLlytocA NOACTaBKY

nOBTOpHaH YCTaHOBKa BpeMeHU CYTOK

Haxmute KHonky (@],
Ha avcnnee nosenAeTcA Bpema cyTok L. BeinonHute
YCTaHOBKM, KaK OMUCAHO B NyHKTax 2 u 3.

U3meHeHue BpeMeHU CYTOK, Hanpumep, Npu nepexoae C netHero
Ha 3MMHee BpemA

BbinonHNTE HACTPOVIKY, Kak OMMcaHo B NyHKTax 1-3.

Harpes pa6ouei Kamepbi

Y100bl YCTPaHUTL 3anax HOBOro npudopa, HarpeBanTe 3akpbITyio
nycTyto padouyto Kamepy C yCTaHOB/IEHHOW BpallatoLleica
noacTaBkon B TeueHne 10 MUHYT.

1. Haxxmute kronky [ .
Ha aucnnee nosenaetcA (L0 MUH.

2. HaxxmuTte KHOMKy [,

Mo ncTeueHUn BpemMeHn pasaaétca curHan. HaxmuTe KHOMKy
WM OTKPOWTe ABepLy npudopa.

CepBunpoOBOYHaA Mocyaa Takke NoaxoauT A1A 9TOro pexuma.
Takum 06pasomM, He Hy)XHO nepeknadbiBaTh 6t00a U3 0aHOM
nocyasl B Apyryto. Micnons3oBaTb nocydy C 30/10TbIM UK
cepebpAHbIM OPHAMEHTOM MOXHO TO/ILKO B TOM C/lyyae, eciu
N3roTOBUTE/b NMOCY/bl rapaHTUPyeT eé NpUrogHoOCTb AnA
MWKPOBOJ/IHOBOIO pexuma.

HenoaxoaAwana nocyaa

MeTannnyeckan nocyna He noaxoauT A1A MUKPOBOSIHOBOTO
pexnmMa, Tak Kak Mmetasii He nponyckaeT MUKOOBOJTHbI. B 38Kpb|TOI7I
MeTasIMueckol nocyae 6to4a He PasorpeBaloTCA.

BHumaHue!

MckpeHue: cneaute 3a Tem, UToObl METas, HanpuMep N0XKa, Obin
Ha pPacCTOAHUKN HEe MeHee 2 CM OT CTEHOK AyXOBOro Likada v
BHYTPEHHEl CTOPOHbI ABepLbl. VICKpOBbLIe paspaasbl MOryT
noBpeanTb CTEK/O ABEPLbl.

MpoBepKa nocyAabl

Bkntouatb pexunm MUKPOBO/IH C NMYCTOW NOCYAON 3anpellaeTcs.
E,ELI/IHCTBeHHbIM VCKMIOYEHNEM ABNAETCA ONMUCAHHBIN HMXKE TeCT.

Ecnu Bbl He yBepeHbl, UTo nocyda NoAxoanT ANA MUKPOBOSH,
NpovsBeaNTE CNeadytoLLyto NMPOBEPKY:

1.nocTaBbTe NycTyto nocyay Ha Y2—1 muHyTy B npudop npw
MaKCuMabHOM MOLLHOCTW.

2. Bo BpemAa NpuroToBneHnA NpoBepaAnTe Temneparypy.

Mocyna nomkHa ObiTh XONOAHOW UAKN HArPeTLCA 40 TeMneparypsl,
[onyckatoLlel NPUKOCHOBEHWE PYKOW.

Ecnv nocyaa cuibHO HarpesaeTca Wav NPOUCXOANT UCKPEHWE, TO
OHa HenpuroaHa.



MoLLHOCTb MUKPOBOJH

MowHocTb MUKpo- [MoaxoauT ana

BOJIH

90 Bt [na pasmopaxkmnBaHna HeXHbIX 611040

180 Bt [lnAa pasamopaxmBaHua 1 gOBedeHUA A0
rOTOBHOCTU

360 Bt [na TyweHna mAca 1 pasorpeBaHnA HeXHbIX
oénton

600 Bt [na pasorpeBaHva 6104 U JOBEAEHUA UX
10 FOTOBHOCTY

900 Bt [na pasorpeBaHnaA XUAKOCTEN

YkasaHue: Bbl MmoxeTe yCcTaHOBUTb MOLWHOCTbL MukposonH 900 Bt
Ha 30 muHyT, 600 BT Ha 1 yac, AnA ocTanbHbIX MOLLHOCTEN ANA
Kaxgoro 1 vaca 1 39 MuHyT.

YcTtaHOBKa MOLLHOCTH MUKPOBOIJIH

MprmMep: MOoWHOCTb MUKpoBoaH 600 BT, 5 MuHyT

1. Haxxmute KHonky Tpedyemoli MOLWHOCTM MUKPOBOJTH.
Han KHOMKOW 3aropaeTcA MHANKaTop.

2.YCcTaHOoBUTE BPEMA MPUrOTOB/IEHMA C NMOMOLLbIO MOBOPOTHOIO
nepektoyaTensa.

lNMpuroToBneHue Ha rpune

Mpw NPUroToBAEHWN NPOAYKTOB Ha rpune obecneunsaeTca
MNHTEHCUBHbI Pasorpes Mx NOBEPXHOCTHOIO C/I0A U PaBHOMEPHOE
noapymMAHMBaHMe.

YcTaHOBKa pexumMma NnpuroToBJsieHUA Ha rpune

1. Haxmute kHonky rpuna (.
Han KHonkow 3aropaeTcA MHAMKAaTop, a Ha aucnaee noasnaeTcA
10:00 MuH.

2.YcTaHoBWUTE BPeEMA NPUrOTOBAEHNA C MOMOLLLIO MOBOPOTHOMO
nepeknroyarena.

)
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3. Haxxmute kHonky [,
Ha ovcnnee HauMHaeTcA OTCUET BPEMEHU NPUrOTOBAEHNA.

Mo ucrteueHum BpeMeHU NpUroToeneHuA

Pasnaétca 3BykoBo curHan. OTkpoiiTe AsepLy npudopa win
HaxxmuTe ). Ha avcnnee cHoBa noABAAETCA BPEMA CYTOK.

3. Haxmute kHomky [s],
Bpema NpuUroToBNeHNA HAUMHAET OTCUUTLIBATLCA Ha AMC/ee.

Mo ucreueHum BpeMeHHU NPUroToBsieHUA

Pasnaérca 3BykoBoi curHan. OTKpoiTe ABepLy npudopa nimn
HaxkmuTe (). Ha aMcnnee cHoBa NOABNAETCA BPEMA CYTOK.

U3meHeHUe BpeMeHHU BbINOJIHEeHUA

OTO BO3MOXHO B /1000 MOMEHT. VIaMeHWTe BpemMA NpuUroToBIeHMA
NMOBOPOTHBLIM MepekitoYaTesieM.

OcTtaHOBKa

OauH pas HaXMUTE KHOMKY (2] an oTKpoiiTe AsepLy npudopa.
PaboTa npuoctaHaBnmeaeTca. VIHAMKATOP Haa KHOMKOA (s muraer.
Mocne 3aKpblBaHUA ABEPLIbI MOBTOPHO HAXMUTE KHOMKY [,

OTmeHa pexunma
[Baxabl HAXXMUTE KHOMKY (%] nan oTKpoNTe ABepUy U 0aMH pas
HEDKMUTE KHOTKY [,

YKazaHue: MoXxHO cHauyana ycTaHOBUTb BPEMA MPUrOTOBIEHMA, a
3aTeM — MOLLHOCTb MUKPOBOJH.

OxnamparoLun BEHTUNATOP

MpnBop ocHalléH oxnaxaatoLmnM BEHTUIATOPOM. BeHTunAatTop
MOXET NPoAo/MKaTh padoTaTh Aaxe Noc/e Bbik/oueHus npuoopa.
YKasaHusa

m Bo Bpema paboTbl B MUKPOBOSIHOBOM PEXMME NPUOOP He
HarpeBaeTcA. TeM He MeHee, BKIoUYasTCA OXNaxaatoLuni
BEHTUNATOP. BEHTUNATOP MOXET NpoaokaTs padoTaTh Aaxe
noc/e BbIK/OUEHNA MUKPOBOSIHOBOMO pPeXnMa.

m Ha cTekne aBepLbl, BHYTPEHHMX CTeHKax 1 AHe padoueil Kamepl
MOXET 00Pas0BbLIBATLCA KOHAEHCAT. ATO HOPMasbHOE AB/EHWE,
He oKasblBatolllee OTPULATE/IbHOrO BO3AENCTBUA Ha
yHKUMOHUpPOBaHMe npubdopa. Mo OKOHYaHWUN NPUrOTOB/IEHA
NpOoCTO yaanuTe KoHAeHcaT.

U3meHeHUe BpeMeHHU BbINOJIHEeHUA

OTO BO3MOXHO B /11000 MOMEHT. VIaMeHWTe BpeMA NpUroToBIEHMA
NMOBOPOTHbLIM MepekitoyaTesieM.

OcTaHOBKa

OavH pas HaXXMUTe KHOMKY (%] nam oTKpoiiTe ABepLy npudopa.
PaboTa nprocTaHaBnveaeTcA. IHANKATOP Haa KHOMKOW [ muraer.
Mocne 3aKpblBaHUA ABEPLIbI MOBTOPHO HAXMUTE KHOMKY [,

KoppeKTupoBKa

YCcTaHOBNEHHOE BPEMA MPUrOTOB/IEHUA MOXHO U3MEHUTb B /OO0
MOMEHT.

OTMeHa pexuma

[Baxabl HaXXMUTE KHOMKY [] unn oTkpoiiTe ABepLy 1 OaAMH pas
HaXXMUTE KHOMKY [],
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MWKPOBOJIHbI B KOMOMHALMUU C FpUnem

MOXHO OAHOBPEMEHHO YCTaHOBUTL PEXMUM TPUAA 1
MWUKPOBOJIHOBOI pexuM. bitoga nonyyaroTca XpyCTALLMMA 1
NOMKAPUCTLIMU 1 3TO 3aHUMAET ropasao MeHbLLEe BPeMeH 1
3KOHOMUT BHEPruio.

Bbl MOXeTe nogkntouyaTb MMKPOBOIHOBLIE NEeYn PasHOW MOLLHOCTHM.
Vickntouenne: 900 n 600 BT.

YcTtaHOBKa MUKPOBOIJIH U TPUNA
Mpumep: 360 BT, rpuns [, 5 MUHYT.

1. Haxkmute KHonky TpeByemoli MOLHOCTM MUKPOBOJTH.

Hapn KHoMnKoW 3aropaeTca MHAMKAaTop, a Ha aAucrnaee nosasnaeTca
1:00 muH.

2. Haxkmute kHonky rpuna (7).
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3.YcTaHoBMTE BPEMA NPUrOTOB/IEHWA C NMOMOLLbIO MOBOPOTHOIO
nepektoyaTens.

4. Haxmute KHOMKy [,

MamAaTtb

C nomoLbto yHKLMU NamMATU Bbl MOXETe COXPaHUTb U B 000k
MOMEHT CHOBa BbI3BaTh CBOE NtodrmMoe Bo10.

3710 uenecooépaSHo, €C/n Bbl rOTOBUTE KaKOG-HMC)yﬂb 6éntono
OYeHb 4YacTo.

BeBoa B namATb

Mpumep: 360 BT, 25 MUHYT.
1. Haxxmute kronky M.
Han kHoMKol 3aropaeTtcA nHAMKaTop.

2. HaxxmnTe KHOMKy TpedyeMoi MOLHOCTA MUKPOBOJSIH.

Han KHoMnkow 3aropaeTca MHAMKAaTop, a Ha AuCniee NoaenaeTcA
1:00 muH.

3.YcTaHoBuUTe BpemA NPUroTOBAEHNA C MOMOLLLIO MOBOPOTHOMO
nepekaoyarena.

w
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4.TMoaTBepante Haxatnem kHonku (M,

Ha ancnnee cHoBa NoABAAETCA BpeMsA CYTOK. YcTaHoBka
COXpaHeHa B NaMATn.
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BpemA npurotoBnenna HaunHaeT OTCUMTLIBATLCA Ha AMCNIEE.

Mo ucrteueHuu BpeMeHU NPpUroToBneHuA

Pasnaérca 3sykoBon curHan. OTkponTe aseply npudopa nim
HaxkmuTe (). Ha avcnnee cHoBa noABAAeTCA BPEMA CYTOK.

M3meHeHHe BpeMeHHU BbINONIHEHUA

OTO BO3MOXHO B /1000 MOMEHT. VI3MeHWUTe BpeMA NpuroToBaeHnA
NMOBOPOTHbLIM MepektoyaTenem.

OcTaHoOBKa

OavH pas HaXkMUTE KHOMKY [%#] nan oTKpoliTe AsepLy npubdopa.
PaboTa npuocTaHaBnvBaeTcA. MHAMKATOP Had KHOMKOW [« muraeT.
Mocne 3aKpbiBaHWA ABEPLbI NOBTOPHO HAXKMUTE KHOMKY [,

OTmeHa pexunma
[lBaxabl HAOXXMWUTE KHOMKY (| K OTKpOWTEe ABEPLUY U OAMH pas3
HaXXMUTE KHOMKY [,

YKasaHue: MoXHO cHayana ycTaHOBWTb BPEMA NPUIrOTOBAEHNMA, a
3aTeM — MOLWHOCTb MUKPOBOJTH.

YKasaHuA

= Bbl MOXeTe coxpaHuTb B NamMATN TObKO FPUAb AKX FPUb B
KoMOVHaLUK ¢ MNKPOBO/THAMMU.

m CoxpaHeHune B NaMATW HECKOJIbKUX 3HAYEHWA MOLLHOCTH
MWKPOBOJIH HE NPeayCMOTPEHO.

m CoxpaHeHue B NamATV aBTOMaTUYECKUX NPOorpamMmM Takxe He
npeaycMoTPEHO.

m MOXHO COXpPaHUTbL YCTAaHOBKY B NMamAT U cpasy Xe
aKTUBM3MPOBATL e€. [INA 3aBepLIEHNA HAXMIUTE He Ha KHOMKy (M,

a Ha [,

= BBOJ HOBbIX 3HaUYeHWIt B NaMATb: HaxxmuTe kHonky (M) . Ha
avcnnee otobpaxatoTca NpexHne yctaHoBkU. COXpaHWUTE HOBYIO
nporpamMmy, Kak onucaHo B NyHkTax 1-4.

3anycK nporpamm 13 namaTu

Bbl MOXeTe B /110060 MOMEHT Bbi3BaTh NPOrpamMmMy, COXPaHEHHYIO B
namaTu. MocTaskTe nocyady B Npubop. 3akpoiite asepLy npuoopa.

1. Haxmute krHonky M.
OTOBpaxXatoTCA COXPAHEHHbBIE B MAMATH YCTAHOBKM.
2. HaxxmuTte KHOMKy [,

Bpema npmurotoBneHnA HaunMHaeT OTCUMTbIBATLCA Ha AMCH/IEE.

Mo ucteueHMn BpemMeHU NPUroTOBIEHHUA

Pasnaérca 3sykoBoin curHan. OTKponTe aseply npudopa nim
HaxxmuTe ). Ha avcnnee cHoBa noABAAETCA BPEMA CYTOK.



OcTaHOBKa

OanH pas HaXKMUTE KHOMKY nnn OTKPONTE ABepLy npudopa.
PaboTa npuocTtaHaBnmBaeTca. iHOMKaTop Had KHOMKOM Muraer.
Mocne 3aKpblBaHUA ABEPLbl MOBTOPHO HaXKMUTE KHOMKY [,

OTMmeHa pexnma

[Baxabl HAXXMUTE KHOMKY (%] nnn oTKpowTe ABepLy M oanH pas

HaXXMNTE KHOMKY .

HUsmeHeHue NMPOAOJIHKUTEJIbHOCTU 3BYKOBOIo CUrHasna

Mpu BuIKIOUYEHUN Mprdopa pasaaétca 3ByKOBOW cuUrHar.
|_|pO,ElOJ'I>KI/|TeJ'IbHOCTb 3BYKOBOIo curHasia MOXXHO USMEHUTb.

[nA 3TOro HAXMUTE 1 yAEPXUBANTE KHOMKY [ B TeUeHne npum.
6 CekyHa.

Yxoa v oOUUCTKa

Mpwu TWaTeNbHOM YXO[e U OUMCTKE Balla MUKPOBOIHOBAA MNeyb
Ha[0/Ir0 COXPAHUT CBOIO MPUB/IEKATEIbHOCTb U
yHKUMOHaNbHOCTb. B AaHHOM pyKOBOACTBE MO 3Kcnayatauum
NPVBOANTCA OMNUCAHWE MPAaBWILHOIO YyX04a W NPaBUbHOW OUYNCTKN
npuodopa.

A OnacHOCTb KOPOTKOro 3amMbiKaHUsA!

Hukoraa He NCNONb3YHTE OYNCTUTENN BLICOKOrO AABAEHMA U
napoCTPYNHbIE OUNCTUTENN.

A OnacHoCTb omora!

He unctute npubop cpasdy nocne BoiktoueHna. OdsasaTesibHo
naite npuéopy OCTbITb.

A OnacHocTb yaapa Tokom!

Hukoraa He norpyxaite npuéop B BOAY M He ouullaiTe ero noj
CTPYéW BOAbI.

YT0Obl HE AONYCTUTL NMOBPEXAEHUA PA3/INYHbLIX MOBEPXHOCTE B
pesynsTaTe NPUMEHeHNA HenoaxXoAAWMX YNCTALMX CPECTB,
cneayinTe ykasaHuaMm, NpuseagHHsIM B TabnuLe.

He ucnonb3yite

m eakve uin abpasviBHbIe YNCTALLME CpeacTBa.
OHM MOryT NOBPEeAnNTb NOBEPXHOCTL. ECn Takoe cpeacTso
nonaaéT Ha NepeHIo NaHe b, cpady CMOWTE ero BOAOMN.

m MeTaJim4yeckmne CeréKI/I nnn CeréKI/I AnA ctekna anAa OYncTku
CTeKna asepubl.

m MeTa/JIM4yeckne CeréKI/I nnn CerC)KI/I AnAa ctekna anAa OuYncTku
YNNIOTHUTENA.

m KECTKME MOYaSIKU U FYOKM.
Hosble ryOku Ana MbiTbA NOCYAbl TLWATENLHO BLIMOVITE nepes
NCMNONbL30BaHNEM.

m uncrTawme cpeancTsa, cogepxxawne 60onbLUOW NPOUEeHT cnupTa.

UuctAawme cpeacrea

BHuMaHue!

Mepen BbINOSIHEHMEM OYUCTKM BbIHBTE BUJIKY CETEBOrO Kadens na
PO3ETKM UN OTKIIOUMTE NMPeaoxXpaHnTens B 6/10Ke
npegoxpanutenei. Oumctute NPUOOP CHapyXu 1 BHYTPU C
NMOMOLLIO BNAXHOW TPAMOUKN U MAFKOrO CPEeaCcTBa A1A OUNUCTKM.
3aTtem NpoTpuTe HACYXO YNCTON TPAMKOW.

30Ha OUUCTKH Yuctawme cpeAacTBa

MepenHaa naHesb
npuéopa

[fopAYMIA MbINbHBIA PACTBOP.

QuucTUTE C NOMOLLBIO MAMKOM TPAMOYKM, a
3aTeM BbITPUTE Aocyxa. He ncnonbayite
LA YNCTKW MeTaslInYecKmne CKpeodkn uim
CKPEeBKM ANA CTEKNAHHBLIX MOBEPXHOCTEN.

HoBasa Npoao/KNTENBHOCTL CUrHana NPUHMUMaeTCA.
Ha ancnnee cHoBa NOABAAETCA BPEMA CYTOK.

Bo3moXxHbI:

KopoTkuin curHan - 3 pasa
OnvHHbIn curHan - 30 pas.

30Ha OUUCTKHU

Yucrtawme cpeacTsa

[NepenHas naHenb 13
Hep)xaBetoLlern cTanm

[opAYNA MbINbHBIA PAcTBOP.

OuncTUTE C MOMOLLILIO MATKOW TPAMOYKM, a
3aTem BbITPUTE AOCyxa. HemeaneHHo yaa-
NANTE NATHA U3BECTW, XMpa, Kpaxmana u
AnYHoro Benka. Moa TakMMM NATHaAMK
MOXET BO3HMKaTb KopposuAa. Cneunans-
Hble CpeacTBa AMA YNCTKU METAITMUYECKNX
N30ennii MOXHO NPUOBPECTN B CEPBUCHON
cnyx6e unu B cneunann3npoBaHHOM Mara-
3nHe. He ncnonb3yinte anA ynctkn metasn-
nmyeckmne ckpedkn nnmn ckpedkn ana
CTEK/IAHHbIX MOBEPXHOCTEN.

BHyTpeHHWe noBepx-
HOCTU 13 HepXaBeto-
e crtanm

["OpAYNA MbINbHBIA PACTBOP WK PacTBOP
yKcyca.

OunCTUTE C NMOMOLLILIO MATKOW TPAMOYKM, a
3aTeM BbITPUTE AoCyXa.

[Mpn CUMBHOM 3arpAsHEHUN: UCMNONbLIYINTe
CPEACTBO A1A UNCTKM IyXOBOK TOJSIbKO
nocsne oxnaxaeHus padoyein Kamepsi.
Jlyule BCero BoCnosib3oBaTbCA MOUYaIKOMN
N3 Hep)xaBetolle MPOBOOKK. He ncnons-
3ylTe HWU Cnpen AnA AyXOBbIX LWKagOoB, HU
Mmo6ble Apyrne arpecCviBHbIE OUNCTUTENN
ONA AyX0BbIX WKadoB, a Takxke adpasvs-
Hble uncTAwme cpeactea. Kpome Toro, He
NOOXOAAT XECTKNE MOYasKK, rpyobie ryoku
1 cpeacTsa Ana YMCTKKU nocyasl. Bce atn
Cpe/cTBa LiapanatoT NoBEePXHOCTU.
X0opoWwo NpocywmnTe BHYTPEHHNE NOBEPX-
HOCTW.

YrnybneHune Ha aHe
pabdoueit Kamepbl

BnaxHana Tpanka:

Bona He nonxHa nonaaatb Yepes Npueosd
BpallaroLlenca noacTaBki BO BHYTPb Npw-
6opa.

Bpauwatowanaca noa-
cTaBKa W poMKOBOE
KOJbLIO

[opAYNA MbINbHBIA PAcTBOP.

Cneaute 3a Tem, uToObl BpallaroLanca
noacTaska Oblia NpaBuIbHO 3aUKCMPO-
BaHa.

Pewértka

[opAYNIA MbISTbHBIA PACTBOP.

MbITb C NOMOLLBIO CPEACTBA ANA HEPXaBe-
fOLLeN CTanmn UM B NOCYA0OMOEUHOW
MaluvHe.

Ctékna aBepubl

CpeacTtBo A1A OYNCTKM CTEKO:
Quunctnte C NOMOLLBID MAFKOW TPAMOYKN.
He vcnonbsyiite ckpe®ok ana CTEKON.

YnnoTHuTeNb

["opAYNA MbINbHBIA PacTBOP.

OuncTUTE C NOMOLLBIO MAMKOW TPAMOYKM.
He Tpute! He ncnonsdyiite anA yncTku
MeTanInYeckne ckpedkmn nnm ckpedkn ana
CTEK/AHHBIX MOBEPXHOCTEN.

45



Tabnuua HeucnpaBHOCTEH

YacTo cnyyaeTcs, YTo MPUUNHOW HeMCNPaBHOCTY CTasa Kakaa-To
Mesnoub. Mepen obpalleHnem B CepBUCHYIO CyxOy nonpolyiiTe
YCTPaHUTb BO3HUKLLYIO HEUCMPABHOCTL CAMOCTOATE/LHO, Ceaya
yKasaHuaM 13 TabnuLibl.

Ecnu kakoe-nnbo 61000 y Bac He nonyuntca, odpatntech K rnase
«[lpoTecTmpoBaHO /19 BaC B Hallel KyxHe-CTyauu». B Hen Bbl
HaliaéTe MHOXECTBO pekoMeHaauuii No NpuroTosneHuo 6atoa.

Yro nenatb Npy¥ HeMCNPaBHOCTH?

A OnacHocTb yaapa ToKom!

Mpn HeKBaMMULMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXET CTaTb
MCTOUYHMKOM OMacHOCTU. JloOble PeMOHTHbIE PaBOThI JO/MKHbI
BbINO/IHATLCA TOMILKO CMELMasMcTaMn CepBUCHOMR CyKObl,
npoLeawrMn cneunansHoe odydueHue.

Cnefytolume HeMCnpaBHOCTY Bbl MOXETE YCTPaHUTb
CaMOCTOATE/bHO.

CoobuyeHune 06 owmbre Bo3MoOMHafA NpUUMHa

YcTpaHeHue/YKa3saHue

Mpnbop He paboTaerT.

Bunka He BcTaBneHa B PO3ETKY.

BcTtasbTe BUIKY B PO3ETKY.

OTKNOYUEHNE 3NEKTPOSHEPT UM,

MpoBepbTe, ropuT M Namna Ha KyxHe.

HeucnpaseH npenoxpaHunTesns

MpoBepbTe, B MOPAAKE /N NMPEAOXPaHUTE b
npudopa B 610Ke NpenoxpaHuTenei.

HenpasunbHaa akcnayaTauus.

OTkNounTe NpegoxpaHuTens B O10Ke npeso-
xpaHutenein. MpumepHo yepes 10 cekyHa
BK/IIOUMUTE €ro CHoBaA.

Ha ancnnee muratot Tpu HynA.

OTKNIOYEHME 3NEKTPOIHEPTUN.

[MoBTOPHO yCTaHOBUTE BpPeEMA CYTOK.

Mpubop He pabdoTaeT. Ha aucnnee
noABAAETCA BPEMA NPUrOTOB/EHMA. Tesb.

Bbin cnyvaiiHo NOBEPHYT NOBOPOTHLIN Nepektova- Haxmute KHomnky ().

Mocne YCTaHOBKU HE Oblna Haxarta KHOFIKa.

HasxmuTe KHonKy [ nan yaanute HacTpoiiky
C NOMOLLbBIO KHOMKM [54],

MUKpPOBO/IHOBaA Neyb He padoTaer.

[lBepua 3akpbiTa HEMMIOTHO.

MpoBepbTe, He 3axaTsl N ABepLei ocTaTKu
MWW UK NOCTOPOHHUE NPEeaMETbI.

He 6bina Haxata KHomnka [,

Haxmute KHonKy [,

bBntoaa pasorpesatoTcA MeaNeHHee,

yeM 00bIUHO. BOJTH.

YCcTaHOBMEHA CMLWKOM HM3KaaA MOLWHOCTb MUKPO- YCTaHOBUTE 6onee BbICOKYHO MOLWHOCTb

MWUKPOBOJIH.

B npubope HaxoanTca 6onblunii 0OBbEM NPOAYK-

TOB, UeM OObIUHO.

[BoiiHON 0OBEM NOYTK BABOE YBENMUMBAET
BPEMA MPUrOTOBAEHMA.

Bntona xonoaxee, uem 00bIUHO.

B npouecce npurotoBneHus nepemMellnsaiiTe
WM nepesopaydnBanTe onoaa.

Bpaluatolladaca noacraBska usnaet Nér- Hannume sarpAsHeHna uiv MHOPOAHOrO Tena B
o6nacTu nNpueoAa BpallatoLLenca NoaCTaBKM.

KU LWyM.

OuncTUTE POTMKOBOE KOSbLIO U YriybneHne B
padouelr kamepe.

MI/IKpOBOJ'IHOBbIVI pPexXnm OTKIOYaeTCA
6e3 BUANMbIX NPUYnNH.

Mpobnema reHepaumnm MUKPOBOSH.

Ecnu a7a owmnbKa NOBTOPAETCA HEOAHO-
KpaTHO, 0OpPaTUTECH B CEPBUCHYIO CNYXOY.

Ha ancnnee BbicBeunBaeTca «M».

Mpnbop padoTaeT B pexvumMe AEMOHCTPaLMUN.

NepxuTte kHOMKy [ 1 (] HaxaTbiMK Npw-
MEPHO B TEYEHME 7 CEKYHA.
Pexnm aemoHcTpaumm 3aBepLuéH.

CepBucHan cnymoba

Ecnv Baw npubop Hy)xaaeTcsa B PEMOHTE, Halla cepBucHas cryxoa
BCeraa K Bawum ycnyram. Mbl Bceraa ctapaemcsa HanTu
noaxoAdsilee pelieHne, UToObl 3dexaTb B TOM YNC/E HEHYXKHbIX
BbI3OBOB CMeunaancTos.

Homep E 1 Homep FD

[na nonyyeHna KBaMGUUMPOBAHHOMO 0BCY>XXMBAHNA NPW BbI3OBE
crneunanncTa CepBUCHON Cny0Obl 00A3aTENbHO YKadblBaliTe HoMep
nagenna (Homep E) n 3aBoackon Homep (Homep FD) Ballero
npudopa. GupmeHHaa Tadnnuka ¢ HoMepamn HaxoauTcA Ha
BHYTPEHHEW CTOPOHE ABepLbl cnpasa. YToObl He TpaTUTb BpeMA Ha
MOWCK 3TUX HOMEPOB, BAMLUNTE UX N TeNedOHHbIN HOMEP
CEepPBUCHOW CNyObl 30€ECh.

Howmep E Homep FD

CepeucHas cnywba ©
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Ob6patnTe BHUMaHWe, YTO BUSUT CrieumanicTa CepPBUCHOR CyXObi
1A YCTPaHeHNA NOBPEeXeHW, CBA3AHHBLIX C HEMPaBU/IbHbLIM
yX0[0M 3a NprOOPOM, Aaxe BO BPEMA AENCTBUA rapaHTum He
ABnAeTcA BecnnaTHbIM.

3anBKa Ha PEMOHT U KOHCYJbTalKuA NpU HenonagaKkax

KOHTaKTHblE AaHHble BCEX CTpaH Bbl HAMAETe B MPUIOXEHHOM
CMUCKE CEPBUCHbLIX LIEHTPOB.

[MonoXnTech Ha KOMMNETEHTHOCTbL U3roToBUTENA. Torga Bel MoxeTe
ObITb YBEPEHBI, UTO PeMOHT Baulero npudopa OyaeTt nponsseaéH
rpaMoTHbIMKW cneumanucTaMmm n ¢ UCNoAL30BaHMEM HUPMEHHbIX
3anacHbIX YacTen.

HaHHbIi npubop cootseTcTBYeT HopMam EN 55011 u CISPR 11.
3710 npubop rpynnel2, knaccaBb.

MpUHAIIEXHOCTb K rpynne2 osHayaeT, uyto npudop npeaHasHaveH
TONLKO AN1A HarpeBa NULLEBLIX NPOAYKTOB. [TPUHAANEXHOCTb K
knaccy B cBuaetenscTByer, uto npndop npeaHasHaveH aid
ObITOBOr0 MCMO/L30BAHMA.



TexHUUeCKHe XapaKTePUCTUKHU

BxoaHoe HanpsaxeHune 220-23050 Iy

Pasmepsbl (BxLUXI)

MoTpebnAaeman MOLIHOCTb 1450 Br - npndopa 882 MM x 594 MM x 388 MM
MaKCUMAabHaRA BbIXOHAA MOLL- 900 BT - paboueli kKamepsl 208.0 x 328.0 x 369.0 mm
HOCTb

MowHocTb npu npurotosneHnn Ha 1200 Bt MposepeH VDE (Coto3 Hemeuknx  [a

rpune 3NEKTPOTEXHMKOB):

YacTtota MUKPOBOJIH 2450 Ml'y 3Hak CE Ha

MpenoxpaHntens 10

MporpaMmmbl aBBTOMAaTUYECKOrO NPUrOTOBJIEHUA

C NOMOLLbIO NPOrpamMMbl aBTOMATUUYECKOro NPUroToBneHUA Bl
MOXKeTe OuYeHb NMPOCTO roToBUTL G/toda. HyxXHO BbiBpaThb
nporpamMmy 1 ykasaTb BEC NpoayKToB. ONTUMasbHYtO YCTAHOBKY
NpPeanoXnT NnporpaMMa aBToMaTUYeCKoro NpUroToBAEHNA.

YKa3aHue: Bbl MoxeTe BbiOpaTh 0fHy 13 8 nporpamMm.

YcTaHOBKa Nnporpammbi

Ecnn nporpamma BblépaHa, BbINOJ/IHNTE YCTAHOBKHK, KakK ONnncaHo
hanee:

1. Haxwvmaiite kHonky [P, noka He MOABUTCA HyXHbI HOMEP
nporpamMmbl.
Han KHonkow 3aropaeTca UHANKaTop.

2. Haxxmute kHonky [«).

Hapa KHOMKOWM 3aropaeTcA MHAMKAToP, a Ha Aucnnee noaBnAeTcA
npeanaraembliin Bec.
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3.YcTaHoBuTe Tpebyembiin Bec 6/1t0aa ¢ MOMOLLBIO NMOBOPOTHOMO
nepektoyaTensa.

4. Haxmute kHoMKy [,
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Ha aucnnee HauMHaeTcA OTCUYET BPEMEHM NPUrOTOBNEHUA B
BbIOPAHHOI Nporpamme.

Mo ucteueHUH BpeMeHU NPUTOTOBNEHUA

Pasnaétca 3BykoBoi curHan. OTKpoiiTe AsepLy npudopa win
HaxxmuTe ). Ha avcnnee cHoBa noABAAeTCA BPEMA CYTOK.
KoppeKTupoBKa

ﬂBa)K,ElbI HaXXMNTE KHOMKY N BbINOJ/IHNTE YCTAHOBKY 3aHOBO.

OcTaHOBKa

OanH pas HaXXMUTE KHOMKY WM OTKPOWTE ABepLy npudopa.
Pabota npunoctaHasnmeaeTca. MHaMkatop Haa KHOMKOW Muraer.
Mocne 3aKpblBaHUA ABEPLbI MOBTOPHO HAXMUTE KHOMKY [,

OTMmeHa pexurma

[Baxbl HAXXMUTE KHOMKY (%] nnn oTKpowTe ABepLy M oanH pas
HaXXMUTE KHOMKY (],

YKaszaHus

Mpn paboTe HEKOTOPLIX NPOrPaMM Bbl UEPE3 HEKOTOPOE BPEMA
ycnbiwmnTe curHan. OTkpoiTe ABepuy npubopa u nepemMellaiTe
611000 UM NepeBepHUTEe MACO WK NTULy. Nocne 3akpbiBaHUA
QBEPLIbl MOBTOPHO HAXKMUTE KHOMKY [,

Homep nporpamMmsl 1 BEC MOXHO 3anpoCuTh NyTeM HaxaTtua
Ha [P) um (k). 3anpowerHoe 3HaveHne Ha 3 cekyHabl
NOABNAETCA Ha AUCTNee.

Pa3M0paH’(MBaHMe C NOMOLLUbIO MporpaMmm
aBTOMaTHU4eCKOro npuroToBJieHUA

C nomoubio 4 NporpaMm pasMopaxmBaHna MOXHO
pasMopaxmnsaTb MACO, NTULLY 1 x1ed.

YKasaHua
MoaroToBKa NpoAyKTOB
icnonbayiTe Mo BO3MOXHOCTM NPOAYKThI, KOTOPbIE
3aMOpaXmnBaMCb TOHKUMWN KycKamu Uiy NOPUMOHHO 1
xpaHwunuck npu —18 °C.
[TONHOCTBIO BbIHBTE NPOAYKTHI A1A pasMopaxunaHna 13
yNakoBKW 1 B3BECbTE UX. 3HaHWe Beca HeoOXoaMMO ANnA
YCT@HOBKM NMPOrpammbl.

[Mpn pasmopaxnsaHun maca 1 NTuLbl 00pasdyeTca XUAKOCTb. Hu
B KOEM C/lyyae Henb3A UCMoNb30BaTh e€ ANA JasnbHelnLen
FOTOBKW, OHA TakXXe He A0/HKHAa conpukacatbCA ¢ Apyrumm
npoAyKTaMu.

MNocyna

[TonoxwuTe NPOAYKTbI HA MPUrOAHYO ANA MUKPOBOTHOBOW Meyn
MAOCKYIO Nocyay, HanpuMep, Ha CTEK/IAHHYIO Uan dhaphopoByo
Tapesnky, N He 3aKpbiBaNTe UX KPbILKOM.

Bpema BblaepKH

Pa3mopoxxeHHble npoaykTel ocTaBbTe ewé Ha 10-30 MuHyT anA
BblpaBHMBaHWA TeMnepatypsbl. [1A B0NbLWNX KYCKOB MACa 3TO
BPEMA MOXeET OblTb B0s1ee NPOAOIKUTENbHBIM, YeM A/1A
ManeHbknx. TOHKNE KyCKM 1 MACHOW dhapll cneayet nepen
BbICTaVBaHWEM OTAENWTb APYr OT Apyra.

[Mocne aToro NPoAyKTbl MOXHO oOpadatbiBaTth Aasiblle, AaxXe
€C/IN TONCTbIE KYCKM B cepeanHe He [0 KOHLAa pasMopo3un/InCh.
[Ty MOXHO HayaTb NOTPOLLUTL.

3BYyKOBOM curHan

B HekoTopbIx NporpamMmmax nocse onpeaenéHHoro BpeMeHu
pasnaérca curHan. OTkpoiTe Asepuly npudopa u pasnenute
6100 NN NEPEBEPHUTE MACO UK NTULY. [locne 3akpblBaHMA
ABepLbl MOBTOPHO HaXMuTe KHoMKy Start.
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Homep nporpammbi JHurana3oH Beca, Kr

Bpema BblaepHKH

Mocne 3aBepleHna NporpamMmmel NepemMellanTe NPoayKThl eLé
pas. [1nA BelpaBHMBaHWA TEMMNEPATYPbl HYXXHO OCTaBUTb UX eLé
Ha 5-10 MuHyT.

PegynbTaT NpuroToBAEHNA 3aBUCUT OT KauyecTsa NPOAYKTOB U KX
COCTOAHMA.

PasmoparunsaHue
P 01 MsacHow apu 0,20-1,00
P02 Kyckun mAca 0,20-1,00
P 03 LbinneHok, ubinne- 0,40-1,80
HOK Kycoukamu
P 04 Xneb 0,20-1,00

JdoBeneHue A0 rOTOBHOCTHU C MOMOLLbIO
nporpaMmm aBTOMatTu4eCKoro npuroToBieHun

C nomolbto 3 NporpamMm NpUroToBEHWA Bbl MOXETE BAPUTL PUC,
KapTodenb UK TyLWNUTb OBOLLM

YKasaHusa
Mocyna
[OTOBWUTb MPOAYKTHI HYXXHO B MPUrOAHON A1A MUKPOBOHOBOM
neyn nocyae C KpbIWKOW. [nA NpUroToBAeHMA pruca HY>XHO
1MCNoAb30BaTh OO/bLUYID, BbICOKYIO hOPMY.

MoaroToBKa NpoAyKTOB

BaBecbTe NpoaykThl. 3HaHWe Beca HEOOXOAMMO A1A YCTAHOBKM
nporpaMmbl.

Pwc:

He UCMNOoMb3YNTe PUC ObICTPOrO MNPUrOTOBAEHMA B NaKeTUKaXx.
[o6aBbTe HEOOX0AMMOE KOMMUYECTBO BOAbLI COMacHO yKasaHWaM
npon3BoanTeNAa Ha ynakoBKke. BO,ElbI AOJHDKHO éblTb, Kak npasuno,
B 2-3 pasa 0osblle, Yem puca.

KapTtoderns:

1A NPUroTOBNEHNA OTBAPHOIO KapTodens HapeXbTe CBEXUN
KapTodenb Ha ManeHbKNe, OANHAKOBBLIE KYCOUYKW. Ha Kaxable
100 r kapTodensa nodaBbTe OAHY CT./1. BOAbl 1 HEMHOIO COJIN.
CBexwve 0BOLLK:

B3BECLTE CBEXWE OUMLLEHHbIE OBOLIM. HapexbTe 0BOLWM Ha
MasileHbKIe, OAVHAKOBbIe Kycouku. JJoBaBbTe Ha Kaxasle 100 r
OBOLLEW OAHY CT. /1. BOAbI.

3ByKOBOM cUrHan

[Tocne oKoHYaHWA NporpaMMbl pa3aacTcA 3BYKOBOW CUrHas.
[Nepemellarite NpPoayKThI.

Homep npo- Hurana3oH Beca, Kr
rpamMmbi
JoBeaeHne [0 roTOBHOCTH
P 05 Puc 0,05-0,2
P 06 KapTtodens 0,15-1,0
P 07 Osouwmn 0,15-1,0

KOM6MHMpOBaHHaFI nporpammMma npuroToBJiIeHUA

YKasaHuA
Mocyna
Vcnonb3ayiite Ansa NpUroToBAeHUA NPOAYKTOB HE C/IMLIKOM
60bLUYHD, XXapOnpPOUHytO Nocyay, NMPUroAHyto And
MUKPOBOJ/IHOBOW Meyu.
MoaroToBKa NPOAYKTOB
BbIHbTE MPOAYKT U3 YNaKOBKW 1 B3BECLTE ero. Ecnu Bbl He
MOXETE OMnpeae/INTb TOUHbIA BEC, TO OKPYrIWUTE ero.
Bpems BblAepHKH

Mocne BbINOAHEHNA NPOrPaMMbl OCTaBbLTE MPOAYKT ewé Ha 5—
10 MUHYT AR BbipaBHUBAHUA TEMnepaTypsbl.

Homep npo- Hurana3oH Beca, Kr
rpamMmbl
KoM6HUHMPOBaHHbIN peum
3anekaHka 3amopo- 0,4-0,9
P 08 XEHHaA, [0 3 cM

BbICOTOW

NMpoTecTpoBaHO ANA Bac B HalLlen KyxHe-CTyaAuu

B npunoxeHHbix Tadnnuax Bbl Hanaéte 6onbwol Beidop 604 1
ONTUMa/IbHbIE YCTaHOBKM A1A UX NPUroTOBAEHUA. Mbl paccKaxem
BaM, Kakoi MUKPOBOJIHOBLIM PEXMM fydllle BCero noaxoaar ans
BbiBpaHHoro 6ntoaa. Kpome Toro, Bbl MOMyYnTE COBETHLI MO BLIOOPY
nocyabl ¥ MPUrOTOBAEHWIO MULLK.

YKa3aHua K Tabnuuam

B cneayrownx Tabnunuax npuBeaeHbl NpUMepPsbl PasINYHOro
MCno1b30BaHMA neynm n yCtaHoBOYHbIEe 3Ha4YeHNA MUKPOBOJTH.

3HaueHna BpeMeHu, ykasaHHble B Tabnuuax, ABIATCA
OPUEHTUPOBOYHBLIMK. OHK 3aBUCAT OT NOCYbl, TeMnepaTypsl, a
Tak)Xe OT KauecTBa W CBOWCTB NMPOAYKTOB.

B tabnuue 4acTo ykasbiBaeTCA AManasoH 3HaueHun BpeMeHu.
CHayuana yctaHoBWUTe caMoe KOPOTKOe Bpems, a 3aTeM npu
HeoBX0IMMOCTMN yBEenULTE ero.

MOXeT CNYyUUTLCA TaK, YTO OOBEM MPUrOTABIMBAEMbIX MPOAYKTOB
OT/IMYaeTCA OT yKazaHHOro B Tabnuvue. B 3ToM crydyae geicreyer
obLlee nNpasBuIo:

[BOMHON 0OBEM MOYTU BABOE YBE/MUMBAET BPEMA NMPUrOTOB/IEHUA,
NoNoBMHA 0BbEMA COKPALLaeT BpeMA NPUroTOB/IeHUA BABOE.

Bceraa cTaBbTe nocydy Ha BpallatoLlytocs NoaCTaBKy.
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PasmoparmuBaHue

YKasaHuA

MocTaBbTe 3aMOPOXEHHbIE MPOAYKTLI B OTKPLITOW EMKOCTU Ha
BpalLaloLLytOCA NMOACTaBKY.

HeXHble yacTun, Hanpumep, HOXKM 1 KPbIIbILLKK LbINIEHKA UK
XUPHbIE KpalHMe YacTu XapKoro, MOXHO HaKpbITe HEOObLLNMMN
Kycoukamu antoMuHneBon donbru. MNpun aToM honbra He 4o/mkHa
KacaTbCA BHYTPEHHMX CTEHOK npudopa. 1o ucTeueHnn NonoBMHsI
BPEMEHMN pasMopaXnBaHna Gosibry MOXHO CHATb.

MpKn pasmopaxnBaHU MAca 1 NTULbI 00pPasdyeTcA XNAKOCTb. Hu
B KOEM C/lyyae Henb3A UCMoNb30BaTh e€ ANA AasbHelLen
rOTOBKW, OHA TakXe He A0/KHa conpukacaTbCa ¢ ApYrumin
NpoayKTaMu.

B npouecce paamopaxmBaHnA 1-2 pasa nepeBepHyTb WAn
nepemellats. bosbliune Kyckn HyXXHO NepeBopaynBaTh
HECKO/bKO pas.

OcTtaBbTe padMOpOXeHHble NPoayKTbl eweé Ha 10-20 MUHYT Npu
KOMHaTHOW Temnepartype A7A BbipaBHMBaHNA TeMNepaTypbl.
[MTocne aToro NTUUy MOXHO MOTPOWNUTL. MACO MOXHO
pasfensiBatb, AaXe eC/n B caMoii cepeMHe OHO He A0 KoHLa
pPa3mMopO3nIOCh.



PasmopamuBaH1e Bec MoLwuHocTb MMKpoBOSH (BT), Bpema npu- YKasaHuA
roToBNeHUA (MUH)
[‘oBAAMHA, TENATUHA NN CBUHMHA 800 r 180 BT, 15 muH + 90 BT, 10-20 MuH -
KYGKOM (Ha KOCTM 1 63 KooTH) 1kr 180 Br, 20 MuH + 90 BT, 15-25 muH
1,5 kr 180 BT, 30 muH + 90 BT, 20-30 MuH
[‘oBAAMHA, TENATUHA NN CBUHMHA 200 r 180 BT, 2 MuH + 90 BT, 4-6 MuH [pn nepeBopaymBaHun OTAEUTb PA3MO-
KyCcoukammn Uam nomMTmKamm 500 r 180 BT. 5 MiH + 90 BT. 5-10 mun POXEHHbIE YacTu Apyr OT apyra
800 r 180 BT, 8 muH + 90 BT, 10-15 MuH
MsAcHoW thapll, CMellaHHbIn 200 r 90 BT, 10 MuH 3amopaxmBaTb, PasoXnB MO BOSMOX-
500 r 180 BT, 5 MuH + 90 BT, 10-15 MuH EOCT” FIOCKO.
0 BPEMA Pa3MOPaXMBaHNA HECKO/TbKO
800 r 180 BT, 8 muH + 90 BT, 10-20 MuH pas3 NepeBEPHYTb, BbIHUMAA y)Xe pasmo-
POXEHHbIN hapLL
MMTrua uennmkom nnm Kyckamm 600 r 180 BT, 8 muH + 90 BT, 10-15 MuH -
1,2 Kr 180 BT, 15 muH + 90 BT, 20-25 MuH
Pui©Hoe dune, pbiOHble KoTneTsl uan 400 1 180 BT, 5 muH + 90 BT, 10-15 MuH OTaenATb Pa3MOPOXEHHbIE YacTu Apyr
NIOMTUKM OT Apyra
OBolwun, Hanpumep ropollek 300 r 180 BT, 10-15 MuH -
®pyKThbl, Aroasl, Hanpumep, manvHa 300 1 180 BT, 7-10 MuH BpemA oT BpeMeHn OCTOPOXHO NepeBo-
500 r 180 BT. 8 MUK + 90 BT. 5-10 My paynBaTth U OTAENATb PA3MOPOXEHHbIE
' ’ yacTn apyr ot gpyra
PacTtonutb macno 1251 180 Br, 1 mun + 90 BT, 2-3 MuH MONHOCTLIO CHATL YNaKOBKY
250r 180 BT, 1 muH + 90 BT, 3-4 MuH
Xne6 uennkom 500 r 180 Brt, 6 mun + 90 Bt, 5-10 mMuH -
1 kr 180 BT, 12 muH + 90 BT, 10-20 MuH
Mupor, cyxoi, Hanpumep, CAOOHbI 500 r 90 BT, 10-15 muH TonbKo ANA BbiNeuky 6es rnasypu, civ-
nupor 750 r 180 BT. 5 MuH + 90 BT. 10-15 Mun BOK W Kpema, OTAENNTb KyCKIN nupora
' ' Apyr ot apyra
[Mupor, CoYHbIin, Hanpumep, dpykTo- 500 r 180 BT, 5 muH + 90 BT, 15-20 MUH Tonbko AnA Bbineuky 6es rnasypu, cnv-
BbI MUPOT, TBOPOXHbIV MMPOTr 750 ¢ 180 BT. 7 MUK + 90 BT. 15-20 My BOK WK XenaTtuHa.

PasmoparkuBaHue, pasorpeBaHue Uiu
AoBeAeHUe 3aMOPOMEeHHbIX nonydpabpuraTos

A0 rOTOBHOCTH

YKasaHuAa

BblHbTE nonydadpukatsl M3 ynakosku. B cneunansHoi nocyne
1A MUKPOBOJ/IHOBOM Meun oHW HarpesatoTcA ObicTpee U

MonyabpukaTbl BCeraa Hy>kHO HakpbiBaTb. Ecnn y Bac HeT

noaxoAALLEN KPbILWKK 1A NOCydbl, UCNONb3YNTE Tapesnky uam
cneuvanbHyto NaeHKy anAa MUKPOBOJ/IHOBOW Meun.

B npouecce pasmopaxnsaHua nonydadpukat HyHo 2-3 pasa
nepemeLwarb Uin NepeBepHyTh.

paBHOMepHee. PasnnyHble KOMMNOHEHThI nosydadprkaTra MoryT

HarpeBaTbCA C Pas/IMUHON OLICTPOTON.

[Mocne pasorpesBaHna ocTaBbTe 611000 elWé Ha 2—-5 MUHYT AnA
BblpaBHMBaHMA TeMNepaTypsl.

[nA n3sneueHnsa nocyabl BCeraga I/ICI'IO}'Ib3yI7ITe NAOTHbIE
PyKaBuUbl N MPUXBATKK.

[Mnockue ['IOﬂy(baépl/lKaTbl A0OXOAAT A0 NOTOBHOCTU 6bICTpee, yem

BbiCOKMe. M03TOMy CledyeT pasfnoxuTb nonydadpukatsl no
ontoy Kak MOXHO 6onee TOHKUM cnoeM. [pu 9ToM oTaenbHbIe

OpurnHanbHbIRN BKYyC ontoaa B 3HAUNTENbHOW CTEMNeHM
coxpaHAeTcA. [MoaToMy Com 1 CReUnin MOXHO MHOTO He

4acTh He JO/KHBI NMepeKpbiBaTh APYr Apyra. A0GaBNAT.

PasmopamuBaHue, pasorpesaHue unu  Bec MowHocTb MUKpOBOJH (BT), YKasaHua

aoBeAeHUe 3aMOpPOXEHHbIX nonyda- BpeMA NPUroToBrneHUsa (MUH)

6puKaTOB 4O rOTOBHOCTH

MeHto, nopunoHHoe 611040, FOTOBOE 300-400r 600 BT, 8-11 MuH -

O6ntoa0 (2-3 KOMMOHeHTa)

Cyn 400 r 600 BT, 8-10 MuH -

Pary 500r 600 Bt, 10-13 muH -

JIOMTUKN UM KYCOUKM MAca B COyCe, 500r 600 Bt, 12-17 MuH [Tpn nepeBopaYmMBaHnn OTOENNTb KYCKK

Hanpumep, rynaw MACa Apyr oT Apyra

Pui6a, Hanpumep, Kycouku dune 400 r 600 Bt, 10-15 muH MoxHO [06aBWTb BOAY, JIMMOHHbIA COK
NN BUHO

3anekaHka, Hanpumep, nasaHbA, KaHHen- 450 r 600 Bt, 10-15 muH -

NIOHN

["apHUPbLI, HANPUMEpP, PUC, MaKapOHbI 250 r 600 BT, 2-5 MuH JoBaBuTb HEMHOIO XWUAKOCTU

500 r 600 BT, 8-10 MuH

OBolwun, Hanpumep, ropotuek, 6pokkonu, 300 r 600 BT, 8-10 MuH Ho6aBnTb B nocyay Boay, YToObl NOKPbI-

MOpKoBe 600 r 600 BT, 14-17 MuH foce Axo

(I EE 450 r 600 BT1, 11-16 MuH [oToBUTL Be3 fodaBneHna Boabl
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PasorpeBsaHue 6nroa BHuMaHHe!

A Cneante 3a TeM, UToObl METas/, HaNnpPUMep I0XKa, Obln Ha
OnacHocTb owwnapusaHua! PACCTOAHUM HE MeHee 2 CM OT CTEHOK [lyX0BOro Likada

[Mpn paszorpeBaHnmM XUAKOCTM BO3MOXHO 3anasablBaHne BHYTPEHHEW CTOPOHbI ABepLbl. ICKpOBbIe paspaAdbl MOryT
3akmnaHuAa. B aToM cnyyae Temnepartypa 3akunaHua aocturaerca noBpeanTb CTEKNO ABEPLbI.

6e3 06paz3oBaHnA B XUOKOCTU XapaKTepHbIX My3blpbKoB. Jaxe npu YKasaHus

He3HauUTeNIbHOM COTPACEHUN EMKOCTU ropAYan XNOKOCTb MOXET

BHE3amnHo HauaTb CU/IbHO KUNeTb W OpbidraTh. [pu HarpesaHUn m BeiHbTe nonycadpukarsl 13 ynakosku. B cneumansHoi nocyne
XNOKOCTW BCEraa knaamTe B EMKOCTb JTIOXKY. bnarogapAa satomy ANA MVKPOBOJIHOBOW MeUu OHU HarpeBatoTCA ObICTPee 1
ynaeTca nsbexarb 3a0ePXKN 3aKkunaHua. paBHOMepHee. PasnnyHble KOMMOHEHTLI nonydadpukara MoryT

HarpeBaTbCA C PasNyHol ObICTPOTOMN.

m [onydabpukatel Bcerna Hy)kHO HaKpbiBaTb. ECin y Bac HeT
NOAXOAALLIEN KPBILIKKA A1A NOCY/dbl, CNONL3YIATE TAPENKY UK
creunasbHyo MAeHKy ANA MUKPOBO/IHOBOW Neyn.

m B npouecce pasmopaxusaHna nonydmadpukar Hy>KHO HECKO/bKO
pas nepemellars Ui nepesepHyTs. Cneaute 3a TeMmnepaTypoi.

m [locne pasorpesaHuna ocTasbTe 61040 eWé Ha 2-5 MUHYT anA
BblpaBHMBaHMA TeMNepaTypbl.

= [1nA n3BneyeHna Nocyabl BCeraa UCNoab3yiTe NaOTHbIe
PyKaBuLbl U1 NPUXBATKA.

PasorpeBaHue 6nion Bec MoLyHoCcTb MMKPOBOJSH (BT), YKasaHusA
BpeMA NpUroTosneHUsa (MUH)
MeHto, NopunoHHoe B110A0, rOTOBOE 350-500 r 600 BT, 4-8 MuH -
6100 (M3 2-3 KOMMOHEHTOB)
Hanutkn 150 mn 900 BT, 1-2 MuH [TonoxunTb NOXKY B CTakaH, He neperpesaTtb
300 mn 900 BT, 3-3 mu aNKOrosibHble HAMUTKK, BDEMA OT BPEMEHM
npoBEPATb
500 mn 900 BT, 3-4 MuH
[eTckoe nutaxue, Hanpumep, ByTbinoukn ¢ 50 mMn 360 BT, npum. 2 MrH Bbes cocku nnn Kpsblwku. MNMocne padorpesaHmA

XOPOLLO BCTPAXHYTh. O0A3ATENIbHO KOHTPOIU-

MOJIOYHOI CMECHIO 100 wn
poBsaTb Temneparypy!

360 BT, npum. 1 MuH
200 mn 360 BT, 1 V2 MmuHyTa

Cyn, 1 Tapenka 200 r 600 BT, 2-3 MuH -
Cyn, 2 Tapenkn 400 r 600 BT, 4-5 MuH -
Maco B coyce 500 r 600 BT, 8-11 MuH OTaennTb TOMTUKK MAca ApYyr OT Apyra.
Pary 400 r 600 BT, 6-8 muH -
800 r 600 BT, 8-11 MuH -
Osouwun, 1 nopuma 150r 600 BT, 2-3 MuH Jlo6aBUTb HEMHOIO XWUAKOCTH
Osouwu, 2 nopumm 300r 600 BT, 3-5 MuH
anrOTOBHEHMe 6J1I'OJ1 m OpuruHanbHbli BKyC 611048 B 3HAUNTENBHON CTeneHn
coxpaHAeTcA. [103ToMy Conm 1 Cneumnin MOXXHO MHOIO He
YKasaHufa no6asnAThb.
m Mnockue nonydadpukaTbl AOXOAAT 4O FOTOBHOCTU ObICTPEE, UEM m [Nocne pasorpesaHnsa ocTassTe 61040 ewd Ha 2—5 MUHYT A1A
BbICOKME. [T0aTOMY creayeT pasnoxutb nonydadpukatsl No BbIDABHUBAHNA TEMMEPATYPbI.

6mouy Kak MOXHO ©0fiee TOHKMM C/TOEM. [Mpn aTOM OTAENbHbIE

UacTu He [OMKHBI MEPEKPLIBATL APYr Apyra. = [1nA n3sneveHns nocyabl BCcerga I/ICI'IOJ'Ib3yI7ITe NNOTHbIE

. pYKaBuLibl UK NMPUXBATKM.
m [loBoanTe nonycadpukaTtsl 4O FOTOBHOCTU B 3aKPLITON Nocye.

Ecnv y Bac HeT noaxoAdlleit KpbILWKW A4 NOCyabl, MCNobayinTe
Tapesnky Wiy cneumanbHyto NaeHKy A1a MUKPOBOIHOBOA Meun.

MpuroToenexue 6nron Bec MoLuHocTb MUKPOBONH (BT), YKasaHuA
BpeMA NPUroToBneHuA (MUH)
MscHown pynet 750 r 600 BT, 20-25 MuH [loBeCTN [0 rOTOBHOCTU B OTKPLITOM nocyae
LIbINNEHOK LIENNKOM, CBEXMNE MpPOo- 1,2 kr 600 BT, 25-30 MuH [To ncteueHun 1/2 BpemeHn nepesBepHyTb
OYKTbl, NOTPOLLEHLIN
OBoLwun, cBexune NpoayKTbl 250 r 600 Bt, 5-10 muH [TopesaTb 0BOLUM HA KYCOUKM OAMHAKOBOW BE/U-
UNHBbI.
500 r 600 Br, 10-15 muH Ha kaxasle 100 r go6aBuTb 1-2 CT. 1. BOAbI;
BpemMA OT BpeMeHU nepemMellmnsaThb
KapTtodens 250 r 600 Bt, 8-10 muH [MTopesatb kapTodenb Ha KyCOUKM OaMHAaKOBOW
BE/INYMHBI.
500 600 Br, 11-14 mnH Ha kaxasle 100 r go6aBuTb 1-2 CT. 1. BOAbI;
750 r 600 Bt, 15-22 MuH BpemA OT BPEMEHW NepeMeLINBaTh
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MpuroTtoenenue 6nrog Bec MoLHoCcTb MMKPOBOJIH (BT), YKasaHuA

BpeMSA NPUroToBsieHNA (MUH)
Puc 125r 900 BT, 5-7 MWH [oBasuTb BABOE OO/bLIE XUOKOCTH;

180 Bt, 12-15 MuH

250r 900 BT, 6-8 MuH

180 BT, 15-18 MuH
Cnapgkue 6ntoga, Hanpumep, 500 mn 600 BT, 6-8 MuH B npouecce npurotosneHma 2-3 pasa XopoLlo
nyauHr (6bICTPOro NPUroTOBAEHUA) nepemewartb MNyAUHT BEHUNKOM.
®pyKTbl, KOMAOT 500 r 600 BTt, 9-12 muH -

PexomMmeHaauum no MCNOMbL30BaHUIO MMKpOBO.ﬂHOBOﬁ ne4yu

Bbl He MOXeTe HalTu 414 NPUroTaBINBAEMOro KOMUecTsa npo-
[IlYKTOB YCTAHOBOYHbIX 3HAUYEHWIA.

YBenuubTe Uan cokpaTute BpeMA NPUroTOBIEHMA, PYKOBOACTBYACH Che-
AyrLuwnM npasniom:

[BoiiHOI 06BEM NOUTV BABOE YBEMUMBAET BPEMSA NMPUrOTOBIEHNSA.
MonoBuHa 06bEMa CokpallaeT Bpems NpuroToBAEHNA BABOE

Bntono NoNy4YnnocChb C/ANLKOM CYXUM.

B cneayowunii pas yctaHOBUTE MEHEE MPOAO/IKUTENBHOE BPEMA NPUrO-
TOBMIEHMA UK 6ofee HU3KY MOLLHOCTb MMKPOBOSH. Hakpoiite 61000
KPbIWKOM 1 f06aBbTe OOMbLUE XUOKOCTU.

bntogo no ncteueHnn BpEMEHN He PasMopo3unnioch, He pasorpe-
NOCb 1K He AoWNo A0 roTOBHOCTH.

YctaHoBuTe 6onee anutesnbHoe Bpema. MpoaykTsl Bonbliero o6beéma u
©onblei BLICOThI TPEOYOT ansa 00padoTku 00/blle BPEMEHMU.

Mo ncTeueHnn BpeMeHu NPUroToeaeHsa B/10A0 No KPpaaMm nepe-
rpeTo, a cepeamHa eLlé He COBCEeM roToBa.

B npouecce NpurotoeneHnsa nepemMelunsaiite 6040 U B CAedytoLnii
pas ycTaHoBuTe 00nee HU3KYIO MOLIHOCTb Wn Bonee AnuTensHoe
BPEMA.

Mocne pasMmopaxunsaHva NTULA UM MACO CHaPYXu MArkue, a
BHYTPY eLé He oTTasa/u.

B cneaytowmin pas Beibepute 6onee HU3Koe 3HaueHne MOLIHOCTM
MWUKPOBO/IH. Mpu 6oblOM 00BEME Pa3MOPaXKMBAEMbIX NMPOOYKTOB
HECKOJ/IbKO pas nosopaumsaiTe Ux Bo BPEMA PasMopaKnBaHuA.

KoHpeHcar

Ha cTekne aBepLbl, BHYTPEHHMUX CTEHKAX U AHe padouyell Kamepsl
MOXeT 00pa3oBbIBaTLCA KoHAeHcaT. OTo HopMasnbHo. Ha paboty
MWKPOBOJ/IHOBOW MeYn 310 He BAMAET. o OKOHUYaHUM
NPUroTOBNEHWA NPOCTO YAA/IUTE KOHAEeHcaT.

PexomeHgauuu no MNPUroToBJIeHUIO Ha rpune

YKaszaHus

Bce npuBeaeHHbie 3HaUeHNA ABAAOTCA OPUEHTUPOBOYHBLIMU, OHK
MOTYT BapbMPOBATLCA B 3aBUCMMOCTM OT CBOWCTB MPOAYKTOB.

[OTOBbLTE Ha rpuie BCeraa Ha PeLéTke npu 3akpbITon asepue
padoyeit kKamepbl 1 6e3 NpeaBapuUTeIbHOro Harpesa.

Bcerna ctaBbTe pellETKy Ha BpallaroLLytocA NOACTaBKy.

06bém MpuHaaneHocTH Bpemsa npuroTtoBneHus, MUH
Xne6 ana Toctos (NpeasaputensHo  OT 2 40 4 NOMTUKOB PewéTtka OpnHa cTtopoHa: npum. 2-4
00XapuThb) BTopans cTopoHa: npum. 2-4
TocTbl, 3anekaHue Ot 2 0o 6 IOMTUKOB PewéTtka B 3aBucumocTn ot HaumHkK: 7-10

3anekaHwve cyna, OT 2 00 4 valek

HanpuMep, IYKOBOro cyna

Bpauatowaaca noa- Mpum. 15-20

CTaBka

Fpunb B KOMGMHaLIMI/I C MUKPOBOJIHAMH

YKasaHuAa

KOoMOVHUPOBaHHBIN PEXNM XOPOLWWO NOAXOANT ANA 3aneKaHoK K
rpaTeHoB.

Bceraa ctaBbTe nocyay Ha BpallatollytocA NoACTaBKy U He
3aKpbiBaliTe O1t01a CBEPXY.

[na xapeHnAa cnonb3yinTe BbICOKYO (opMy. 3TO NO3BOANT
CcOoXpaHuTb padouyto Kamepy B UACTOTE.

[nA NpuUroToBneHna 3aneKkaHoK UCMo/b3yiTe O0/bLUYO, MIOCKYO
nocyay. B y3koi, Beicokoi nocyae 61000 OyaeT roToBUTLCH
[O/bLUE Y MOXET NOAropeTb CBEPXY.

[MpoBepkTe, NOMeLlaeTca v Nocyaa BHYTpM padouein Kamepsl.
OHa He fomkHa ObiTb CAMWKOM G0NbLIOW. [MoacTaBka AoMXKHa
cB0OOHO BpaLlaThCA.

Bcerpa yctaHaBnvsarite makcumanbHOe Bpema NpuroToBieHuA.
[MpoBepArTe roTOBHOCTL 671108 Yepesd KOPOTKME 3a[aHHbIe
NPOMEXYTKN BPEMEHMW.

[Tocne BbINOMHEHWUA NPOrpaMMbl pa3mMopaxmBaHMA OCTaBbTE
npoaykKT euweé Ha 5 —10 MUHYT OnA BbipaBHMBaHWA TEMMOEPATYpbI.
Toraa cok pacnpenenuTcaA no Kycky MAca paBHOMEPHO U He
OyOeT BbiTeKaTb Npu HapesaHun.

OcTaBnAnTe 3anekaHky 1 rpateHbl NOCTOATL B BbIK/IKOYEHHOWN
neun eué 5 MmHyT.

Bec MpuHaanemHocty MoLHOCTb Bpemsa npuro- YKasaHufa
MUKPOBOSH, BT TOBReHus,
MUH

CBUWHMHA ONA XapKu, Mpum. 750 Bpauwatowadaca nog- 360 Bt + [ 40-50 mMuH [ToBepHuTte 1-2 pasa.

Hanpumep, KyCok Lien cTaBka

MacHol pynert Mpum. 750 1 Bpawatowasca nog- 360 Bt + [ 25-35 MUH Makc.6 CM BbICOTOVA.

Makc. 7 CM BbICOTOW cTaBka

LIbinnéHok, Kycoukamm Mpum. 800 r Mocyna Ha pewétke 360 BT + [ 30-40 muH [MonoxuTb KOXen BBepxX. NepeBo-

Hanpumep, 6EOPbILKA UK
KDbIbILLKY

paumBath He TpebyeTcA.
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Bec MNpuHaanemHoctTy MoLUHOCTb Bpems npuro- YKasaHusA
MHUKPOBOJH, BT TOBREHMA,

MUH
Kpblnba ubinaeHka, mapuHo-  [pum. 800 r Mocyna Ha pewéTtke 360 BT + [ 15-25 MuH MepeBopaunBaTs He TpedyeTcs.
BaHHblE, 3aMOPOXXEHHbIE
3anekaHka 13 makapoH Mpum. 1000 r  Bpawatowadaca nog- 360 Bt + [ 25-35 MuH Moceinatb cbipoM. Makc. 5 cm
(13 npeaBapuTensHO 06pado- cTaBka BbICOTOW.
TaHHbIX MHFPEANEHTOB)
KaptodenbHan 3anekaHka Mpum. 1000 1 Bpawatowasnca nog- 360 Bt + [7] 30-40 MuH Makc.4 cM BbICOTON
N3 CbIPOro Kaptodens cTaBka
3aneuéHHan pbiba Mpum. 400 r Bpawatolasaca nog- 360 Bt + [7) 20-25 MuH 3aMOpPOXEHHYIO PbIOY HY>HO
cTaBka npeaBapuTebHo Pa3mMopo3unTb.
TBOpOXHaA 3anekaHka Mpum. 1000 1 Bpawatowadaca nog- 360 BT + [7) 30-35 MuH Makc. 5 cm BbICOTOWA.
cTaBka
OBoLwn Ha wamnypax 4-5 wr. PewéTtka 180 BT + [7] 15-20 MuH icnonb3oBatb AepeBAHHbIE LWaM-
nypsl.
Pui6a Ha wamnypax 4-5 wr. PewéTtka 180 BT + [7] 10-15 mMuH cnonb3oBatb AepeBAHHbIE LWaM-
nypsl.
JloMTuKn wnmka Mpum. 8 nomtn- PewéTtka 180 BT + [7] 10-15 mMuH
KOB

KoHTponbHble 6ntona B cootBeTcTBuU ¢ EN 60705

Ha npumepe aTmx 651104 NpOM3BOAUTCA MPOBEPKa KauecTsa U
NpPaBUIbHOCTU PYHKLUMOHUPOBAHUA MUKPOBO/THOBOI Neyn
KOHTPOMMPYIOLWMMU OpraHamu.

B cootBeTcTBUKM co cTaHgapTom EN 60705, IEC 60705 nnn
DIN 44547 v EN 60350 (2009)

JoBeneHue A0 rOTOBHOCTU U pasMmopaxueaHue C NOMOLLbFHO MUKPOBOJIH

ﬂpurorosneuue C MUKpOBOJIHAMH

bnrono MowHocTb MMKpoBOJH (BT), Bpema npurotoene- YKasaHue
HUA (MUH)
Owmnert, 750 r 360 Bt, 12-17 muH + 90 BT, 20-25 MuH [MoctaButb hopmy Pyrex 20 x 25 cm Ha Bpauatollyoca nod-
CTaBKy.
Buckeut 600 BT, 8-10 mMuH [MocTaBuTh hopmMy Pyrex @ 22 cm Ha BpallatoLlytoca noa-
CTaBKy.
MsacHown pynet 600 BT, 20-25 MUH [MocTaBnTb hopmMy Pyrex Ha BpallatoLlytoca NOACTaBKY.

PaamopamuBaHMe C MUKpPOBOJIHAMH

Bnrono MoLHocTb MMKpoBOH (BT), BpemA npurotoBne- YKasaHue
HUA (MUH)
Msaco 180 BT, 5-7 MuH + 90 Bt, 10-15 MuH MocTtasuTb hopmy Pyrex & 22 cm Ha BpallaroLLytoca noa-
CTaBKy.

MpuroToBneHUe ¢ MUKPOBONHAMW B KOMOMHALMK C APYrUM PEHUMOM

Bnrono MoLwHocTb MMKpoOBOSH (BT), BpemA npurotoene- YKasaHue

HUA (MUH)
KapTtodensHas sane- Mpunb [T+ 360 BT, 35-40 MUH Moctasnte hopmy Pyrex @ 22 cm Ha BpallaroLLyroca noa-
KaHka CTaBKy.
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	[en] Instruction manual 2
	Ú Table of contents[en] Instruction manual
	: Important safety information
	Read these instructions carefully. Only then will you be able to operate your appliance safely and correctly. Retain the instruction manual for future use or for subsequent owners.
	This appliance is only intended to be fully fitted in a kitchen. Observe the special installation instructions.
	Check the appliance for damage after unpacking it. Do not connect the appliance if it has been damaged in transport.
	Only a licensed professional may connect appliances without plugs. Damage caused by incorrect connection is not covered under warranty.
	This appliance is intended for domestic use only. The appliance must only be used for the preparation of food and drink. The appliance must be supervised during operation. Only use this appliance indoors.
	This appliance is intended for use up to a maximum height of 4000 metres above sea level.
	This appliance may be used by children over the age of 8 years old and by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or by persons with a lack of experience or knowledge if they are supervised or are instructed by a person responsi...
	Children must not play with, on, or around the appliance. Children must not clean the appliance or carry out general maintenance unless they are at least 8 years old and are being supervised.
	Keep children below the age of 8 years old at a safe distance from the appliance and power cable.
	Always insert the accessories into the cooking compartment correctly. See "Description of accessories in the instruction manual.
	Risk of fire!
	■ The appliance becomes very hot. If the appliance is installed in a fitted unit with a decorative door, heat will accumulate when the decorative door is closed. Only operate the appliance when the decorative door is open.
	Risk of fire!
	■ Combustible items stored in the cooking compartment may catch fire. Never store combustible items in the cooking compartment. Never open the appliance door if there is smoke inside. Switch off the appliance and unplug it from the mains or switch ...

	Risk of fire!
	■ Using the appliance for anything other than its intended purpose is dangerous and may cause damage. The following is not permitted: drying out food or clothing, heating slippers, grain or cereal pillows, sponges, damp cleaning cloths or similar. ...

	Risk of fire!
	■ Food may catch fire. Never heat food in heat-retaining packages. Do not leave food heating unattended in containers made of plastic, paper or other combustible materials. Do not select a microwave power or time setting that is higher than necessa...

	Risk of fire!
	■ Cooking oil may catch fire. Never use the microwave to heat cooking oil on its own.


	Risk of explosion!
	Liquids and other food may explode when in containers that have been tightly sealed. Never heat liquids or other food in containers that have been tightly sealed.

	Risk of serious damage to health!
	■ The surface of the appliance may become damaged if it is not cleaned properly. Microwave energy may escape. Clean the appliance on a regular basis, and remove any food residue immediately. Always keep the cooking compartment, door seal, door and ...
	Risk of serious damage to health!
	■ Microwave energy may escape if the cooking compartment door or the door seal is damaged. Never use the appliance if the cooking compartment door or the door seal is damaged. Contact the after- sales service.

	Risk of serious damage to health!
	■ Microwave energy will escape from appliances that do not have any casing. Never remove the casing. For any maintenance or repair work, contact the after-sales service.


	Risk of electric shock!
	■ Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out and damaged power cables replaced by one of our trained after-sales technicians. If the appliance is defective, unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker...
	Risk of electric shock and serious injury!
	■ The cable insulation on electrical appliances may melt when touching hot parts of the appliance. Never bring electrical appliance cables into contact with hot parts of the appliance.

	Risk of electric shock!
	■ Do not use any high-pressure cleaners or steam cleaners, which can result in an electric shock.

	Risk of electric shock!
	■ Penetrating moisture may cause electric shock. Never subject the appliance to intense heat or humidity. Only use this appliance indoors.

	Risk of electric shock!
	■ A defective appliance may cause electric shock. Never switch on a defective appliance. Unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.

	Risk of electric shock!
	■ The appliance is a high-voltage appliance. Never remove the casing.


	Risk of burns!
	■ The appliance becomes very hot. Never touch the interior surfaces of the cooking compartment or the heating elements. Always allow the appliance to cool down. Keep children at a safe distance.
	Risk of serious burns!
	■ Accessories and ovenware become very hot. Always use oven gloves to remove accessories or ovenware from the cooking compartment.

	Risk of burns!
	■ Alcoholic vapours may catch fire in the hot cooking compartment. Never prepare food containing large quantities of drinks with a high alcohol content. Only use small quantities of drinks with a high alcohol content. Open the appliance door with care

	Risk of burns!
	■ Foods with peel or skin may burst or explode during, or even after, heating. Never cook eggs in their shells or reheat hard-boiled eggs. Never cook shellfish or crustaceans. Always prick the yolk when baking or poaching eggs. The skin of foods th...

	Risk of burns!
	■ Heat is not distributed evenly through baby food. Never heat baby food in closed containers. Always remove the lid or teat. Stir or shake well after the food has been heated. Check the temperature of the food before it is given to the child.

	Risk of burns!
	■ Heated food gives off heat. The ovenware may become hot. Always use oven gloves to remove ovenware or accessories from the cooking compartment.

	Risk of burns!
	■ Airtight packaging may burst when food is heated. Always observe the instructions on the packaging. Always use oven gloves to remove dishes from the cooking compartment.


	Risk of scalding!
	■ When you open the appliance door, hot steam may escape. Open the appliance door with care. Keep children at a safe distance.
	Risk of scalding!
	■ Water in a hot cooking compartment may create hot steam. Never pour water into the hot cooking compartment.

	Risk of scalding!
	■ There is a possibility of delayed boiling when a liquid is heated. This means that the liquid reaches boiling temperature without the usual steam bubbles rising to the surface. Even if the container only vibrates a little, the hot liquid may sudd...


	Risk of injury!
	■ Scratched glass in the appliance door may develop into a crack. Do not use a glass scraper, sharp or abrasive cleaning aids or detergents.
	Risk of injury!
	■ Unsuitable ovenware may crack. Porcelain or ceramic ovenware can have small perforations in the handles or lids. These perforations conceal a cavity below. Any moisture that penetrates this cavity could cause the ovenware to crack. Only use micro...

	Risk of injury!
	■ If using the appliance in microwave mode only, placing cookware and containers made of metal inside the appliance may cause sparks when the appliance is operating. This will damage the appliance. Never use metal containers when using the applianc...

	Causes of damage
	Caution!
	■ Heavily soiled seal
	■ Operating the microwave without food
	■ Microwave popcorn
	■ Creation of sparks
	■ Foil containers
	■ Cooling with the appliance door open
	■ Condensation in the cooking compartment

	Installation and connection
	Energy and environment tips
	Saving energy


	Environmentally-friendly disposal
	The control panel

	Rotary selector
	Types of heating
	Microwaves
	Microwave power settings
	Grill (
	Combined grill and microwave

	Accessories
	Caution!
	How to fit the turntable:
	1. Place the turntable ring a in the recess in the cooking compartment.
	2. Let the turntable b slot in place in the drive c in the centre of the cooking compartment floor.

	Note
	Wire rack
	Note
	Before using the appliance for the first time
	Setting the clock
	1. Press the » button.
	2. Set the clock using the rotary selector.
	3. Press the » button again.
	Hiding the clock
	Resetting the clock
	Change the clock, e.g. from summer to winter time




	Heating up the cooking compartment
	1. Press the ( button.
	2. Press the ƒ button.

	The microwave
	Note
	1. Press the 900 W button.
	2. Set‚:„‹ minutes using the rotary selector.
	3. Press the ƒ button.



	Notes regarding ovenware
	Suitable ovenware
	Unsuitable ovenware
	Caution!
	Ovenware test
	1. Heat the empty ovenware at maximum power for ½ to 1 minute.
	2. Check the temperature occasionally during that time.


	Microwave power settings
	Note

	Setting the microwave
	1. Press the required microwave power setting.
	2. Set a cooking time using the rotary selector.
	3. Press the ƒ button.
	The cooking time has elapsed
	Changing the cooking time
	Pausing
	Cancelling operation
	Note


	Cooling fan
	■ Condensation may appear on the door window, interior walls and floor. This is normal and does not adversely affect microwave operation. Wipe away the condensation after cooking.
	Grilling
	Setting the grill
	1. Press the ( Grill button
	2. Set the cooking time using the rotary selector.
	3. Press the ƒ button.
	The cooking time has elapsed
	Changing the cooking time
	Pausing
	Correction
	Cancelling operation



	Combined microwave and grill


	Setting the microwave and grill
	1. Press the required microwave power setting.
	2. Press the ( Grill button.
	3. Set a cooking time using the rotary selector.
	4. Press the ƒ button.
	The cooking time has elapsed
	Changing the cooking time
	Pausing
	Cancelling operation
	Note

	Memory
	Saving memory settings
	Example: 360 W, 25 minutes
	1. Press the l button.
	2. Press the required microwave power setting.
	3. Set the cooking time using the rotary selector.
	4. Confirm by pressing the l button.



	■ Saving a new setting in the memory: press the l button. The old settings appear. Save the new programme as described in steps 1 to 4.

	Starting the memory
	1. Press the l button.
	2. Press the ƒ button.
	The cooking time has elapsed
	Pausing
	Cancelling operation

	Changing the signal duration
	Care and cleaning
	: Risk of short circuit!
	: Risk of burns!
	: Risk of electric shock!
	Do not use


	Cleaning agents
	Caution!
	Malfunction table
	: Risk of electric shock!
	Troubleshooting

	After-sales service
	E number and FD number
	To book an engineer visit and product advice



	Technical data
	Automatic programmes
	Note


	Setting a programme
	1. Press the X button repeatedly until the required programme number appears.
	2. Press the ¼ button.
	The indicator light above the button lights up and a suggested weight appears.
	3. Turn the rotary selector to specify the weight of the dish.
	4. Press the ƒ button.

	The cooking time has elapsed
	Correction
	Pausing
	Cancelling operation

	■ You can query the programme number and weight using "X" or "¼". The queried value is shown for 3 seconds in the display.

	Defrosting using the automatic programmes
	Cooking with the automatic programmes
	Combi­cooking programme
	Tested for you in our cooking studio
	Information regarding the tables


	Defrost
	■ Leave defrosted items to stand at room temperature for a further 10 to 20 minutes so that the temperature is even throughout. The giblets can be removed from poultry at this point. The meat can still be further prepared, even if it has a small fr...

	Defrosting, heating up or cooking frozen food
	■ This will help the food retain its own distinct taste, so it will require less seasoning.

	Heating food
	: Risk of scalding!
	Caution!
	■ Always use an oven cloth or oven gloves when removing plates from the oven.

	Cooking food
	■ Always use an oven cloth or oven gloves when removing plates from the oven.
	Microwave tips
	Condensation



	Tips for grilling
	■ Always place the wire rack on the turntable.

	Combined grill and microwave
	■ Bakes and gratins should be left to cook in the appliance for a further 5 minutes after the appliance has been switched off.
	Test dishes in accordance with EN 60705
	Cooking and defrosting with the microwave
	Microwave cooking
	Microwave defrosting
	Combined microwave cooking





	â Indice[it] Istruzioni per l’uso

	: Importanti avvertenze di sicurezza
	Leggere attentamente le presenti istruzioni per l'uso. Solo così è possibile utilizzare l'apparecchio in modo sicuro e corretto. Conservare le istruzioni per un utilizzo futuro o cessione a terzi.
	Questo apparecchio è concepito esclusivamente per l'incasso. Osservare le speciali istruzioni di montaggio.
	Controllare l'apparecchio dopo averlo disimballato. Qualora si fossero verificati danni da trasporto, non collegare l'apparecchio.
	L'allacciamento senza spina dell'apparecchio può essere effettuato solo da un tecnico autorizzato. In caso di danni causati da un allacciamento non corretto, decade il diritto di garanzia.
	Questo apparecchio è pensato esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare l'apparecchio per la preparazione di cibi e bevande. Prestare attenzione all'apparecchio durante il suo funzionamento. Utilizzare l'ap...
	Questo apparecchio è progettato solo per l'utilizzo fino ad un'altezza di massimo 4000 metri sul livello del mare.
	Questo apparecchio può essere utilizzato da bambini di età pari o superiore a 8 anni e da persone con ridotte facoltà fisiche, sensoriali o mentali nonché da persone prive di sufficiente esperienza o conoscenza dello stesso se sorvegliate da una ...
	I bambini non devono utilizzare l'apparecchio come un giocattolo. I bambini non devono né pulire né utilizzare l'apparecchio da soli a meno che non abbiano un'età superiore agli 8 anni e che siano assistiti da parte di un adulto.
	Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di alimentazione i bambini di età inferiore agli 8 anni.
	Inserire sempre correttamente gli accessori nel vano di cottura. Vedi la descrizione degli accessori nelle istruzioni per l'uso.
	Pericolo di incendio!
	■ L'apparecchio si surriscalda. Se l'apparecchio è collocato in un mobile da incasso con porta decorativa e quest'ultima resta chiusa, può verificarsi un accumulo di calore. Mettere in funzione l'apparecchio solo con porta decorativa aperta.
	Pericolo di incendio!
	■ Gli oggetti infiammabili depositati nel vano di cottura possono incendiarsi. Non riporre mai oggetti infiammabili all'interno del vano di cottura. Non aprire mai la porta dell'apparecchio quando fuoriesce del fumo. Disattivare l'apparecchio e sta...

	Pericolo di incendio!
	■ L'utilizzo non conforme dell'apparecchio è pericoloso e può causare danni. Non è consentito asciugare alimenti e vestiti, riscaldare le pantofole, i cuscini di grano o di cereali, le spugnette, i panni per la pulizia umidi e simili. Ad esempio...

	Pericolo di incendio!
	■ Gli alimenti possono prendere fuoco. Non far mai riscaldare gli alimenti all'interno di confezioni termiche. Gli alimenti all'interno di contenitori in plastica, carta o altri materiali infiammabili devono essere tenuti sempre sotto sorveglianza....

	Pericolo di incendio!
	■ L'olio può prendere fuoco. Non utilizzare mai la funzione microonde per far scaldare soltanto dell'olio.


	Pericolo di esplosione!
	Liquidi o altri tipi di alimenti in contenitori chiusi possono esplodere. Non riscaldare mai liquidi o altri tipi di alimenti in contenitori chiusi.

	Rischio di gravi danni alla salute!
	■ In caso di scarsa pulizia, la superficie dell'apparecchio può danneggiarsi. Si potrebbe originare dell'energia a microonde. Pulire regolarmente l'apparecchio e rimuovere sempre i residui delle pietanze. Tenere sempre puliti vano di cottura, guar...
	Rischio di gravi danni alla salute!
	■ Se la porta del vano di cottura o la guarnizione della porta sono danneggiate si potrebbe originare dell'energia a microonde. Se la porta del vano di cottura o la guarnizione della porta sono danneggiate, l'apparecchio non deve essere messo in fu...

	Rischio di gravi danni alla salute!
	■ Negli apparecchi senza rivestimento esterno fuoriesce l'energia microonde. Non rimuovere mai il rivestimento esterno. In caso di lavori di manutenzione o riparazione contattare il servizio assistenza clienti.


	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Gli interventi di riparazione effettuati in modo non conforme rappresentano una fonte di pericolo. Le riparazioni e le sostituzioni di cavi danneggiati devono essere effettuate esclusivamente da personale tecnico adeguatamente istruito dal serviz...
	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Se posto vicino ai componenti caldi dell'apparecchio, l'isolamento del cavo degli apparecchi elettronici può fondere. Evitare il contatto tra il cavo di allacciamento e i componenti caldi dell'apparecchio.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ L'infiltrazione di liquido può provocare una scarica elettrica. Non utilizzare detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di vapore.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ L'umidità persistente può causare scosse elettriche. Non esporre mai l'apparecchio a calore e umidità eccessivi. Utilizzare l'apparecchio esclusivamente in luoghi chiusi.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Un apparecchio difettoso può causare delle scosse elettriche. Non mettere mai in funzione un apparecchio difettoso. Togliere la spina o disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ L'apparecchio è soggetto ad alta tensione. Non rimuovere mai il rivestimento esterno


	Pericolo di scottature!
	■ L'apparecchio si surriscalda. Non sfiorare mai le superfici interne calde del vano di cottura o le resistenze. Lasciar sempre raffreddare l'apparecchio. Tenere lontano i bambini.
	Pericolo di scottature!
	■ L'accessorio o la stoviglia si surriscalda. Servirsi sempre delle presine per estrarre le stoviglie e gli accessori caldi dal vano di cottura.

	Pericolo di scottature!
	■ I vapori dell'alcol nel vano di cottura caldo potrebbero prendere fuoco. Non cucinare pietanze con quantità elevate di bevande ad alta gradazione alcolica. Utilizzare esclusivamente piccole quantità di bevande ad alta gradazione alcolica. Aprir...

	Pericolo di scottature!
	■ Gli alimenti con pelle o buccia dura possono scoppiare durante e dopo il riscaldamento. Non cuocere mai le uova nel guscio o riscaldare le uova sode. Non cuocere mai molluschi e crostacei. In caso di uova al tegamino forare prima il tuorlo. In ca...

	Pericolo di scottature!
	■ Il calore degli alimenti per neonati non si distribuisce in modo uniforme. Non far mai riscaldare gli alimenti per neonati all'interno di contenitori con coperchio. Rimuovere sempre il coperchio o la tettarella. Una volta terminata la fase di ris...

	Pericolo di scottature!
	■ Le pietanze riscaldate emettono calore. Le stoviglie possono surriscaldarsi. Servirsi sempre delle presine per estrarre le stoviglie e gli accessori dal vano di cottura.

	Pericolo di scottature!
	■ Le confezioni ermetiche a tenuta d'aria possono esplodere. Osservare sempre le istruzioni riportate sulla confezione. Servirsi sempre delle presine per estrarre le pietanze dal vano di cottura.


	Pericolo di bruciature!
	■ Aprendo la porta dell'apparecchio potrebbe fuoriuscire del vapore caldo. Aprire con cautela la porta dell'apparecchio. Tenere lontano i bambini.
	Pericolo di bruciature!
	■ La presenza di acqua nel vano di cottura caldo può causare la formazione di vapore. Non versare mai acqua nel forno caldo

	Pericolo di bruciature!
	■ Durante il riscaldamento di liquidi si può verificare un ritardo nel processo di ebollizione. In altri termini, la temperatura di ebollizione viene raggiunta senza che si formino le tipiche bollicine di vapore. Anche un urto leggero del recipien...


	Pericolo di lesioni!
	■ Il vetro graffiato della porta dell'apparecchio potrebbe saltare. Non utilizzare raschietti per vetro, né detergenti abrasivi o corrosivi.
	Pericolo di lesioni!
	■ Le stoviglie non adatte si possono spaccare. Le stoviglie in porcellana e ceramica possono presentare piccoli fori sui manici e sul coperchio. Dietro questi fori possono nascondersi cavità. Se si verifica un'infiltrazione di liquido in queste ca...

	Pericolo di lesioni!
	■ Stoviglie e recipienti in metallo possono causare la formazione di scintille, in caso di funzionamento esclusivamente a microonde. L'apparecchio viene danneggiato. In caso di funzionamento esclusivamente a microonde non utilizzare mai recipienti ...

	Cause dei danni
	Attenzione!
	■ Guarnizione molto sporca
	■ Funzionamento a microonde senza pietanze
	■ Popcorn al microonde
	■ Formazione di scintille:
	■ Vaschette in alluminio
	■ Raffreddamento con porta dell'apparecchio aperta
	■ Acqua di condensa nel vano di cottura

	Installazione e allacciamento
	Consigli per l'ambiente e il risparmio energetico
	Risparmio energetico


	Smaltimento ecocompatibile
	Il pannello comandi

	Selettore girevole
	Tipi di riscaldamento
	Microonde
	Potenze microonde
	Grill (
	Grill combinato con microonde

	Accessori
	Attenzione!
	Inserimento del piatto girevole:
	1. Disporre l'anello a nell'incavo del vano di cottura.
	2. Incastrare il piatto girevole b nell'elemento di trasmissione c che si trova al centro del fondo del vano di cottura.

	Avvertenza
	Griglia
	Avvertenza
	Prima del primo utilizzo
	Impostazione dell'ora
	1. Premere il tasto ».
	2. Impostare l'ora servendosi del selettore.
	3. Premere nuovamente il tasto ».
	Come nascondere l'ora
	Reimpostazione dell'ora
	Modifica dell'ora ad es. per passare dall'ora legale all'ora solare




	Riscaldamento del vano di cottura
	1. Premere il tasto (.
	2. Premere il tasto ƒ.

	Il forno a microonde
	Avvertenza
	1. Premere il tasto 900 W.
	2. Con il selettore impostare ‚:„‹ min.
	3. Premere il tasto ƒ.



	Avvertenze per stoviglie/pentole
	Stoviglie adatte
	Stoviglie non adatte
	Attenzione!
	Test delle stoviglie
	1. Introdurre la stoviglia vuota nell'apparecchio per ½ - 1 minuto alla massima potenza.
	2. Controllare regolarmente la temperatura.


	Potenze microonde
	Avvertenza

	Impostazione del microonde
	1. Premere la potenza microonde desiderata.
	2. Impostare la durata servendosi del selettore.
	3. Premere il tasto ƒ.
	La durata è trascorsa
	Modifica della durata
	Arresto
	Interruzione del funzionamento
	Avvertenza


	Ventola di raffreddamento
	■ Sul vetro della porta, sulle pareti interne e sulla base può formarsi della condensa. Questo è un fenomeno normale che non compromette il corretto funzionamento del forno a microonde. Una volta terminata la fase di cottura, eliminare l'acqua di...
	Cottura al grill
	Impostazione del grill
	1. Premere il tasto grill (.
	2. Impostare la durata servendosi del selettore.
	3. Premere il tasto ƒ.
	La durata è trascorsa
	Modifica della durata
	Arresto
	Correzione
	Interruzione del funzionamento



	Grill combinato con microonde


	Impostazione di grill e microonde
	1. Premere la potenza microonde desiderata.
	2. Premere il tasto grill (.
	3. Impostare la durata servendosi del selettore.
	4. Premere il tasto ƒ.
	La durata è trascorsa
	Modifica della durata
	Arresto
	Interruzione del funzionamento
	Avvertenza

	Memory
	Memorizzazione della memory
	Esempio: 360 W, 25 minuti
	1. Premere il tasto l.
	2. Premere la potenza microonde desiderata.
	3. Impostare la durata servendosi del selettore.
	4. Confermare con il tasto l.



	■ Impostare nuovamente la memory: premere il tasto l . Le vecchie impostazioni vengono in questo modo visualizzate. Memorizzare il nuovo programma come descritto ai punti da 1 a 4.

	Avvio della funzione memory
	1. Premere il tasto l.
	2. Premere il tasto ƒ.
	La durata è trascorsa
	Arresto
	Interruzione del funzionamento

	Modifica della durata del segnale
	Cura e manutenzione
	: Pericolo di corto circuito!
	: Pericolo di scottature!
	: Pericolo di scariche elettriche!
	Non utilizzare


	Detergente
	Attenzione!
	Tabella guasti
	: Pericolo di scariche elettriche!
	Un guasto, che fare?

	Servizio di assistenza tecnica
	Codice del prodotto (E) e codice di produzione (FD)
	Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti



	Dati tecnici
	Programmazione automatica
	Avvertenza


	Impostazione del programma
	1. Premere ripetutamente il tasto X finché non viene visualizzato il numero di programma desiderato.
	2. Premere il tasto ¼.
	La spia sopra il tasto si illumina e compare un peso predefinito.
	3. Impostare il peso della pietanza servendosi del selettore.
	4. Premere il tasto ƒ.

	La durata è trascorsa
	Correzione
	Arresto
	Interruzione del funzionamento

	■ È possibile richiamare il numero del programma e il peso con X o ¼. Per 3 secondi sull'indicatore compare il valore richiamato.

	Scongelamento con la programmazione automatica
	Cottura con la programmazione automatica
	Programma di cottura combinato
	Testati nel nostro laboratorio
	Indicazioni sulle tabelle


	Scongelamento
	■ Lasciare riposare il cibo scongelato per altri 10 - 20 minuti a temperatura ambiente in modo da uniformare la temperatura. Nel caso del pollame è possibile estrarre le interiora. La carne può essere preparata anche se il nucleo centrale non è ...

	Scongelare, riscaldare o cuocere prodotti surgelati
	■ Il gusto tipico degli alimenti viene conservato. Per questo motivo non eccedere nell'uso di sale e spezie.

	Riscaldare le pietanze
	: Pericolo di bruciature!
	Attenzione!
	■ Prelevare sempre le stoviglie utilizzando il guanto da forno o le presine.

	Cuocere gli alimenti
	■ Prelevare sempre le stoviglie utilizzando il guanto da forno o le presine.
	Consigli per la cottura al microonde
	Acqua di condensa



	Avvertenze per la cottura al grill
	■ Appoggiare sempre la griglia sul piatto girevole.

	Grill combinato con microonde
	■ Dopo aver disattivato l'apparecchio, lasciar proseguire la cottura degli sformati e dei gratin per altri 5 minuti.
	Pietanze sperimentate secondo EN 60705
	Cottura e scongelamento con microonde
	Cottura con il forno a microonde
	Scongelamento con il forno a microonde
	Cottura combinata con il microonde





	î Оглавление[ru] Правила пользования

	: Важные правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Оно поможет вам научиться правильно и безопасно пользоваться прибором. Сохраняйте руководс...
	Данный прибор предназначен исключительно для встраивания. Соблюдайте специальные инструкции по монтажу.
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора без штепсельной вилки должен производить только квалифицированный специалист. Повреждения из-за неправильного по...
	Этот прибор предназначен только для домашнего использования. Используйте прибор только для приготовления блюд и напитков. Следите за п...
	Данный прибор предназначен для использования на высоте не более 4000 м над уровнем моря.
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Всегда правильно вставляйте принадлежности в рабочую камеру. См. описание принадлежностей в руководстве по эксплуатации.
	Опасность возгорания!
	■ Прибор становится очень горячим. Если прибор встроен в мебель с декоративной дверцей, при закрытой дверце тепло может скапливаться. И...
	Опасность возгорания!
	■ Сложенные в рабочей камере легковоспламеняющиеся предметы могут загореться. Не храните в рабочей камере легковоспламеняющиеся пред...

	Опасность возгорания!
	■ Использование прибора не по назначению опасно и может привести к поломке. Не допускается сушка продуктов или одежды, нагревание домаш...

	Опасность возгорания!
	■ Продукты могут воспламениться. Никогда не разогревайте продукты питания в термостатической упаковке. Разогревать продукты в контейн...

	Опасность возгорания!
	■ Масло для приготовления пищи может загореться. Никогда не разогревайте растительное масло в микроволновом режиме.


	Опасность взрыва!
	Жидкости или другие продукты питания в плотно закрытой посуде могут взорваться. Никогда не разогревайте жидкости или другие продукты п...

	Высокая опасность для здоровья!
	■ Недостаточная очистка может привести к повреждению поверхности. Возможен выход энергии микроволн наружу. Очищайте прибор своевремен...
	Высокая опасность для здоровья!
	■ Через повреждённую дверцу рабочей камеры или её уплотнитель может выходить энергия микроволн. Не используйте прибор, если повреждены...

	Высокая опасность для здоровья!
	■ У приборов без защитного корпуса энергия микроволн может выходить наружу. Никогда не снимайте защитный корпус. Для осуществления про...


	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности. Любые ремонтные работы и замена проводов и труб должны выпо...
	Опасность удара током!
	■ При сильном нагреве прибора изоляция кабеля может расплавиться. Следите за тем, чтобы кабель не соприкасался с горячими частями элект...

	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...

	Опасность удара током!
	■ Проникшая в прибор влага может стать причиной удара током. Не пользуйтесь прибором при слишком высокой температуре или влажности. Исп...

	Опасность удара током!
	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...

	Опасность удара током!
	■ Прибор работает под высоким напряжением. Никогда не вскрывайте корпус прибора.


	Опасность ожога!
	■ Прибор становится очень горячим. Не прикасайтесь к горячим внутренним поверхностям прибора или нагревательным элементам. Всегда дав...
	Опасность ожога!
	■ Принадлежности или посуда очень горячие. Чтобы извлечь горячую посуду или принадлежности из рабочей камеры, всегда используйте прихв...

	Опасность ожога!
	■ Пары спирта в горячей рабочей камере могут вспыхнуть. Запрещается готовить блюда, в которых используются напитки с высоким содержани...

	Опасность ожога!
	■ Продукты с твёрдой кожурой или шкуркой могут «взорваться» во время и после нагревания. Нельзя варить яйца в скорлупе и разогревать ва...

	Опасность ожога!
	■ Детское питание прогревается не равномерно. Не разогревайте детское питание в закрытой посуде. Всегда снимайте крышку или соску. Посл...

	Опасность ожога!
	■ Разогретые блюда отдают тепло. Посуда может сильно нагреваться. Чтобы извлечь посуду и принадлежности из рабочей камеры, всегда испол...

	Опасность ожога!
	■ Герметично запаянная упаковка при нагревании может лопнуть. Всегда соблюдайте указания на упаковке. Чтобы извлечь блюда из рабочей к...


	Опасность ошпаривания!
	■ Из открытой дверцы прибора может вырваться горячий пар. Осторожно откройте дверцу прибора. Не позволяйте детям подходить близко к гор...
	Опасность ошпаривания!
	■ При использовании воды в рабочей камере может образоваться горячий водяной пар. Запрещается наливать воду в горячую рабочую камеру.

	Опасность ошпаривания!
	■ При нагревании жидкости возможна задержка закипания. В этом случае температура закипания достигается без образования в жидкости хар...


	Опасность травмирования!
	■ Поцарапанное стекло дверцы прибора может треснуть. Не используйте скребки для стекла, а также едкие и абразивные чистящие средства.
	Опасность травмирования!
	■ Неподходящая посуда может лопнуть. В ручках и крышках фарфоровой и керамической посуды могут быть мелкие дырочки, за которыми находят...

	Опасность травмирования!
	■ Использование металлической посуды или ёмкостей в режиме микроволн может вызвать образование искр. Это может привести к повреждению ...

	Причины повреждений
	Внимание!
	■ Сильное загрязнение уплотнителей
	■ Режим микроволн при пустом приборе
	■ Попкорн в микроволновой печи
	■ Искрение
	■ Алюминиевая посуда
	■ Охлаждение прибора с открытой дверцей
	■ Конденсат в рабочей камере
	Установка и подключение
	Рекомендации по экономии электроэнергии и охране окружающей среды
	Экономия электроэнергии


	Правильная утилизация упаковки
	Панель управления

	Поворотный переключатель
	Виды нагрева
	Микроволны
	Мощность микроволн
	Гриль (
	Гриль в комбинации с микроволнами

	Принадлежности
	Внимание!
	Как следует вставлять вращающуюся подставку:
	1. Положите роликовое кольцо a в углубление на дне рабочей камеры.
	2. Вращающуюся подставку b зафиксируйте в приводном механизме c, расположенном в центре на дне рабочей камеры.
	Указание

	Решётка
	Указание

	Перед первым использованием
	Установка времени суток
	1. Нажмите кнопку ».
	2. Установите время суток с помощью поворотного переключателя.
	3. Снова нажмите кнопку ».
	Отключение индикации времени суток
	Повторная установка времени суток
	Изменение времени суток, например, при переходе с летнего на зимнее время




	Нагрев рабочей камеры
	1. Нажмите кнопку ( .
	2. Нажмите кнопку ƒ.

	Микроволны
	Указание
	1. Нажмите кнопку 900 Вт.
	2. Установите поворотным переключателем ‚:„‹ мин.
	3. Нажмите кнопку ƒ.



	Указания по выбору посуды
	Рекомендуемая посуда
	Неподходящая посуда
	Внимание!

	Проверка посуды
	1. поставьте пустую посуду на ½–1 минуту в прибор при максимальной мощности.
	2. Во время приготовления проверяйте температуру.


	Мощность микроволн
	Указание

	Установка мощности микроволн
	1. Нажмите кнопку требуемой мощности микроволн.
	2. Установите время приготовления с помощью поворотного переключателя.
	3. Нажмите кнопку ƒ.
	По истечении времени приготовления
	Изменение времени выполнения
	Остановка
	Отмена режима
	Указание



	Охлаждающий вентилятор
	Указания
	■ На стекле дверцы, внутренних стенках и дне рабочей камеры может образовываться конденсат. Это нормальное явление, не оказывающее отри...
	Приготовление на гриле
	Установка режима приготовления на гриле
	1. Нажмите кнопку гриля (.
	2. Установите время приготовления с помощью поворотного переключателя.
	3. Нажмите кнопку ƒ.
	По истечении времени приготовления
	Изменение времени выполнения
	Остановка
	Корректировка
	Отмена режима



	Микроволны в комбинации с грилем


	Установка микроволн и гриля
	1. Нажмите кнопку требуемой мощности микроволн.
	2. Нажмите кнопку гриля (.
	3. Установите время приготовления с помощью поворотного переключателя.
	4. Нажмите кнопку ƒ.
	По истечении времени приготовления
	Изменение времени выполнения
	Остановка
	Отмена режима
	Указание


	Память
	Ввод в память
	Пример: 360 Вт, 25 минут.
	1. Нажмите кнопку l.
	2. Нажмите кнопку требуемой мощности микроволн.
	3. Установите время приготовления с помощью поворотного переключателя.
	4. Подтвердите нажатием кнопки l.
	Указания



	■ Ввод новых значений в память: нажмите кнопку l . На дисплее отображаются прежние установки. Сохраните новую программу, как описано в пу...

	Запуск программ из памяти
	1. Нажмите кнопку l.
	2. Нажмите кнопку ƒ.
	По истечении времени приготовления
	Остановка
	Отмена режима

	Изменение продолжительности звукового сигнала
	Уход и очистка
	: Опасность короткого замыкания!
	: Опасность ожога!
	: Опасность удара током!
	Не используйте


	Чистящие средства
	Внимание!
	Таблица неисправностей
	: Опасность удара током!
	Что делать при неисправности?

	Сервисная служба
	Номер E и номер FD


	Технические характеристики
	Программы автоматического приготовления
	Указание


	Установка программы
	1. Нажимайте кнопку X, пока не появится нужный номер программы.
	2. Нажмите кнопку ¼.
	Над кнопкой загорается индикатор, а на дисплее появляется предлагаемый вес.
	3. Установите требуемый вес блюда с помощью поворотного переключателя.
	4. Нажмите кнопку ƒ.

	По истечении времени приготовления
	Корректировка
	Остановка
	Отмена режима
	Указания


	■ Номер программы и вес можно запросить путем нажатия на X или ¼. Запрошенное значение на 3 секунды появляется на дисплее.

	Размораживание с помощью программ автоматического приготовления
	Указания

	Доведение до готовности с помощью программ автоматического приготовления
	Указания

	Комбинированная программа приготовления
	Указания
	Протестировано для вас в нашей кухне-студии
	Указания к таблицам


	Размораживание
	Указания
	■ Оставьте размороженные продукты ещё на 10–20 минут при комнатной температуре для выравнивания температуры. После этого птицу можно по...

	Размораживание, разогревание или доведение замороженных полуфабрикатов до готовности
	Указания
	■ Оригинальный вкус блюда в значительной степени сохраняется. Поэтому соли и специй можно много не добавлять.

	Разогревание блюд
	: Опасность ошпаривания!
	Внимание!
	Указания

	■ Для извлечения посуды всегда используйте плотные рукавицы или прихватки.

	Приготовление блюд
	Указания
	■ Для извлечения посуды всегда используйте плотные рукавицы или прихватки.
	Рекомендации по использованию микроволновой печи
	Конденсат



	Рекомендации по приготовлению на гриле
	Указания
	■ Всегда ставьте решётку на вращающуюся подставку.

	Гриль в комбинации с микроволнами
	Указания
	■ Оставляйте запеканки и гратены постоять в выключенной печи ещё 5 минут.
	Контрольные блюда в соответствии с EN 60705
	Доведение до готовности и размораживание с помощью микроволн
	Приготовление с микроволнами
	Размораживание с микроволнами
	Приготовление с микроволнами в комбинации с другим режимом
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