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B Uso correcto del aparato

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las instrucciones de
uso y montaje, asi como la tarjeta del aparato
para un uso posterior o para futuros
compradores.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido danos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los dafos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente
para uso domeéstico. Utilizar el aparato
unicamente para preparar alimentos y
bebidas. Debe vigilarse el proceso de
coccion. Si el proceso de coccion es breve,
debe vigilarse ininterrumpidamente. El aparato
solo debe utilizarse en espacios interiores.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 aflos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, o
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los dafios que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los nifios
a menos que sean mayores de 15 afos y lo
hagan bajo supervision.

Mantener a los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de conexion.

Uso correcto del aparato es

ENindicaciones de seguridad
importantes

/\ Advertencia — jPeligro de incendio!

m El aceite caliente y la grasa se inflaman con
facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las llamas
con una tapa, una tapa extintora u otro
medio similar.

s Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

s El aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o0 aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa de
coccion.

m La placa de coccion se desconecta de
forma automatica y no se puede seguir
utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.
Desconectar el interruptor automatico del
cuadro eléctrico. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

s No esta permitido utilizar ninguna cubierta
para la placa de coccion. Pueden provocar
accidentes, p. €j., debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

/\ Advertencia - jPeligro de quemaduras!

s Las zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los nifos se acerquen.

s La zona de coccidn calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

m Solo esta permitido utilizar dispositivos de
proteccion, como por ejemplo protecciones
para ninos, autorizados por nosotros. Los
dispositivos de proteccion o las
protecciones para nifos inapropiados
pueden provocar accidentes.



es Causas de los danos

/\ Advertencia — iPeligro de descarga

eléctrica!

s Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones y la
sustitucion de cables de conexion
defectuosos solo pueden ser efectuadas
por personal del Servicio de Asistencia
Técnica debidamente instruido. Si el
aparato esta averiado, desenchufarlo de la
red o desconectar el interruptor automatico
del cuadro eléctrico. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

s No utilizar ni limpiadores de alta presion ni
por chorro de vapor. La humedad interior
puede provocar una descarga eléctrica.

s Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar nunca
un aparato defectuoso. Desenchufar el
aparato de la red o desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

m Las fisuras o roturas en el cristal conllevan
riesgo de electrocucion. Desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

/\ Advertencia - jPeligros derivados del
magnetismo!

El elemento de mando extraible es magnético
y puede repercutir en el correcto
funcionamiento de implantes electronicos,

p. €j., marcapasos o bombas de insulina.
Usuarios de implantes electronicos: el
elemento de mando no debe llevarse nunca
en los bolsillos. Distancia minima respecto a
los marcapasos 10 cm.

/\ Advertencia — jPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma
repentina por la presencia de liquido entre la
base del recipiente y la zona de coccion.
Mantener siempre secas la zona de coccion y
la base del recipiente.

EJ Causas de los dafios

jAtencion!

m Las bases rugosas de recipientes rayan la
vitroceramica.

m No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden
provocar danos.

m No colocar recipientes calientes sobre el panel de
mando, la zona de indicadores o el marco. Pueden
provocar danos.

m La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la
placa de coccion puede originar danos.

m El papel de aluminio y los recipientes de plastico se
derriten sobre las zonas de coccion calientes. No se
recomienda el uso de laminas protectoras en la
placa de coccion.

Vista general

En la siguiente tabla se presentan los dafios mas
frecuentes:

Manchas Alimentos derra-  Eliminar inmediatamente los ali-
mados mentos que se derramen con
un rascador para vidrio.

Productos de lim-  Utilizar tnicamente productos
piezainadecua-  de limpieza adecuados para

dos vitroceramica.
Rayaduras Sal, aztcary No utilizar la placa de coccion
arena como bandeja 0 encimera.

Las basesrugo-  Comprobar los recipientes.
sas de recipien-

tesrayan la

vitroceramica

Decoloraciones  Productos de lim-  Utilizar Unicamente productos
piezainadecua-  de limpieza adecuados para
dos vitroceramica.

Desgaste por Levantar las ollas y sartenes
roce (p. ej., alumi- para cambiarlas de lugar.

nio)
Desconchadu-  Azdcar, sustan-  Eliminar inmediatamente los ali-
ras ciasconunalto  mentos que se derramen con

contenido de azu- un rascador para vidrio.
car

EJ Proteccién del medio
ambiente

Este capitulo ofrece informacion sobre ahorro de
energia y la eliminacién del aparato.

Consejos para ahorrar energia

m Utilizar siempre la tapa correspondiente para cada
olla. Cuando se cocina sin tapa, se necesita
bastante mas energia. Utilizar una tapa de cristal
para poder tener visibilidad sin necesidad de
levantarla.

m Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que
no son planas necesitan un consumo mayor de
energia.



Presentacion del aparato es

m El didmetro de la base de los recipientes debe m Utilizar el calor residual de la placa de coccion.
corresponderse con el tamano de la zona de Cuando se utilice la placa para tiempos de coccion
coccion. Un diametro demasiado pequefio en prolongados, apagar la zona de coccion 5-10
relacion con la zona de coccidn puede producir un minutos antes del final de la coccion.

derroche de energia. Atencidn: los fabricantes de
recipientes suelen indicar el diametro superior del .. ., .
diametro de la base del recipiente. medio ambiente

m Utilizar un recipiente pequefio para cantidades
pequenas. Un recipiente grande y poco lleno
requiere mucha energia.

m Al cocer, utilizar poca agua. De este modo se ahorra
energia y se conservan todas las vitaminas y
minerales de las verduras.

m Cubra siempre la superficie mas amplia posible de
la zona de coccidén con la olla.

m Volver a una posicion de coccion inferior.

m Seleccionar un nivel de coccidn lenta adecuado.
Con uno demasiado alto, se desperdicia energia.

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
electronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Unidon Europea
para la retirada y la reutilizacion de los residuos
de los aparatos eléctricos y electronicos.

| =Q

Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a
diferentes placas de coccion. Las medidas
correspondientes para las placas de coccion se
encuentran en el resumen de los modelos. — Pdgina 2

El panel de mando
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© Activacion de las zonas
-3 Niveles de potencia @  Crondmetro de cocina
o Disponibilidad para el funcionamiento Y] Reloj temporizador
AR Calor residual ) Relojtemporizador de cocina / Seguro para nifios
I Funcion para conservar caliente
88 Reloj temporizador Notas

m Al pulsar un simbolo se activa la funcion
correspondiente.
m Mantener las superficies de mando siempre secas.
La humedad puede afectar al funcionamiento.
m No cologue ningun recipiente cerca de los
L Funcion para conservar caliente indicadores y sensores. El sistema electrénico
puede sobrecalentarse.

D Interruptor principal



es Twist-Pad con mando Twist

Las zonas de coccion

O Zonade coccion sim-

ple
© Zonade coccion Seleccionar la zona de coccion y pulsar
doble el simbolo ©

Activacion de la zona de coccion: se enciende el indicador correspon-
diente

Notas

m Las areas oscuras en el patron de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas y no tienen
ningun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.

m La zona de coccidn se regula mediante la conexidn
y desconexion de la resistencia. La resistencia se
puede conectar y desconectar incluso con el nivel
de potencia maxima.

De esta forma se consigue, p. ej..

— evitar que se calienten excesivamente las piezas
delicadas

— evitar que el aparato sufra una sobrecarga
eléctrica

— mejorar los resultados de coccion

m En caso de zonas de coccion con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circuitos de calentamiento interiores y la
resistencia de las conexiones se activen y
desactiven en diferentes momentos.

Indicador del calor residual

La placa de coccion presenta un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccion.

Cuando el indicador muestra una H significa que la
zona de coccion todavia esta caliente. Puede mantener
caliente un plato pequefio o derretir la cobertura de
chocolate. Cuando la zona de coccion se enfria, el
indicador cambia a f. El indicador se apaga cuando la
zona de coccion se ha enfriado lo suficiente.

K Twist-Pad con mando
Twist

El mando giratorio es la zona de programacion en la
que se pueden seleccionar las zonas de coccion y las
posiciones de coccion mediante el botdn giratorio. En
la zona del mando giratorio el botdn giratorio se centra
automaticamente.
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El botdn giratorio es magnético y se coloca sobre el
mando giratorio. Al tocar el boton giratorio en la zona
de una marca, se activa la zona de coccion
correspondiente. Al girar el botdn giratorio, se ajusta la
posicion de coccion.
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Nota: El botén giratorio debe mantenerse siempre
limpio. La suciedad puede perjudicar el funcionamiento.

Extraer el boton giratorio

El boton giratorio se puede extraer. De esta forma, se
facilita la limpieza.

También existe la posibilidad de extraer el botdn
giratorio cuando la zona de coccion se encuentra en
funcionamiento. La funcion de proteccion para limpieza
se activa y apaga la placa de coccion tras 35
segundos.

Notas

m La funcion de proteccion para limpieza no incluye el
interruptor principal. La placa de coccion se puede
apagar en cualquier momento.

m Al volver a colocar el botén giratorio y, a
continuacion, girarlo, se desactivara la funcion de
proteccion para limpieza.

AAdvertencia — jPeligro de incendio!

Si se deposita un objeto metalico sobre el mando
giratorio, la placa de coccion seguira calentando. Por
tanto, la placa de coccidon debera apagarse siempre
con el interruptor principal.

Conservar el botén giratorio

El botdén giratorio contiene un potente iman. No ponga
el botdn giratorio cerca de soportes de datos
magnéticos, p. e|. videocasetes, disquetes, tarjetas de
crédito y tarjetas con banda magnética. Estos podrian
dafarse. También pueden causar averias en aparatos
de television y monitores.




AAdvertencia — jPeligros derivados del
magnetismo!

Para personas con implantes electronicos como
marcapasos o bombas de insulina. Los campos
magnéticos pueden repercutir en el correcto
funcionamiento de los implantes. Por tanto, el botén
giratorio nunca debera llevarse en los bolsillos. Debe
mantenerse una distancia minima de 10 cm con
respecto al marcapasos.

Nota: El botdn giratorio es magnético. Las particulas
metalicas que se adhieren a la parte inferior pueden
rayar la vitroceramica. Limpiar siempre bien el botén
giratorio.

Funcionamiento sin botdn giratorio

En caso de pérdida, la placa de coccidn también
puede funcionar sin el botdn giratorio:

1. Encender la placa de coccidon con el interruptor
principal.

2. Pulsar simultdneamente los simbolos D y ()
durante 4 segundos. Suena una senal.

3. Pulsar repetidamente el simbolo ) hasta que se

ilumine el indicador de la zona de coccidn deseada.

4. Ajustar la posicion de coccidon deseada con el
simbolo @ (-) y 121 (+).
La zona de coccidn esta encendida.

Nota: El botdn giratorio puede volver a colocarse en
cualquier momento.

E¥Manejo del aparato

En este capitulo se ofrece informacidn sobre como
programar las zonas de coccion. En la tabla se
especifican las posiciones y los tiempos de coccidn
para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccion se enciende y se apaga con el
interruptor principal.

Activacion

Pulsar el simbolo (D. Suena una sefial acustica. El
indicador — situado sobre el interruptor principal se
ilumina. Los indicadores de las superficies de mando y
de los niveles de coccién & se iluminan. La placa de
coccion esta lista para el funcionamiento.

Desactivacion

Pulsar el simbolo (D hasta que el indicador — situado
sobre el interruptor principal y los indicadores se
apaguen. Todas las zonas de coccidn estan apagadas.
El indicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccidn se enfrien
suficientemente.

Manejo del aparato es

Notas

m La placa de coccidn se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccion permanecen un
tiempo (10-60 segundos) apagadas.

m Los ajustes permanecen memorizados durante los
primeros 4 segundos después de la desconexion. Si
se vuelve a encender la placa de coccidn en este
periodo de tiempo, se aplican los ajustes anteriores.

Programar la zona de coccidén

La posicién de coccion deseada se ajusta con el boton
giratorio.

Posicion de coccidon 1 = potencia mas baja

Posicion de coccion 9 = potencia mas alta

Cada posicién de coccidn tiene una posicion
intermedia. Esta marcada con un punto.

Ajustar el nivel de coccién
La placa de coccion debe estar encendida.

1. Seleccionar la zona de coccidn. Para ello, pulsar el
botdn giratorio en la zona de coccion deseada.

2. El usuario dispone de 10 segundos para girar el
botdn giratorio hasta que se ilumine el nivel coccion
deseado en el respectivo indicador.
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La zona de coccidn esta encendida.

Modificar el nivel de coccion:
Seleccionar la zona de coccidn y ajustar el nuevo nivel
de coccion.

Apagar la zona de coccion:

Seleccionar la zona de coccién y ajustar a L. Al cabo
de unos 10 segundos se muestra el indicador de calor
residual.

Tabla de coccion

En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo de coccidon y los niveles de potencia
dependen del tipo, el peso y la calidad de los
alimentos. Por este motivo pueden producirse
variaciones.

Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido de la
coccion.

Remover de vez en cuando los platos espesos.

Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que sueltan
mucho liquido es preferible cocinarlos en varias
porciones pequenas.

Hallara consejos para ahorrar energia al cocinar en el
capitulo Proteccion el medio ambiente.— Pdgina 4



es Seguro para nifios

Derretir

Chocolate, cobertura de choco-
late

Mantequilla, miel, gelatina

Calentar y conservar caliente
Guiso (p. ej., lentejas)

Leche™™

Calentar salchichas en agua™*

Descongelar y calentar
Espinacas congeladas
Gulasch congelado

Cocer a fuego lento, hervir a

fuego lento
Albondigas, albondigas de patata
Pescado

Salsas blancas, p. €j., salsa
bechamel

Salsas batidas, p. ej. salsa ber-
nesa, salsa holandesa

Hervir, cocer al vapor, rehogar

Arroz (con doble cantidad de
agua)

Arroz con leche

Patatas hervidas sin pelar
Patatas cocidas con sal
Pastas

Guisos, sopas

Verduras

Verduras congeladas
Cocer en olla exprés

Estofar

Rollitos de carne
Estofado
Gulasch

Freir con poco aceite**
Escalope, al natural o empanado
Escalope congelado

Chuleta, al natural o empa-
nada™**

Bistec (3 cm de grosor)

Hamburguesa, filetes rusos (3 cm
de grosor)***

1-1.

1-2

1-2

1-2.

34

2.-3.
28

4-5”
4-5*

1-2

34

2-3

1-2.

4-5
4-5

6-7*
3-4.
2-3.
3-4.

4-5

4-5
4-5

2-3.

6-7
6-7
6-7

7-8

4-5.

10-20 min.
20-30 min.

20-30 min.
10-15 min.
3-6 min.

8-12 min.

15-30 min.

35-45 min.
25-30 min.
15-25 min.
6-10 min.

15-60 min.
10-20 min.
10-20 min.

50-60 min.
60-100 min.
50-60 min.

6-10 min.
8-12 min.
8-12 min.

8-12 min.
30-40 min.

Pechuga de ave (2 cm de gro- 5-6 10-20 min.
sor)**

Pechuga de ave, congelada*™*  5-6 10-30 min.
Pescado y filetes de pescado, al 56 8-20 min.
natural

Pescado y filetes de pescado, 6-7 8-20 min.
empanados

Pescado y filetes de pescado, 6-7 8-12 min.

empanados y congelados, p. €j.,
varitas de pescado

Camarones y gambas 7-8 4-10 min.
Verduras y setas frescas
Verduras y carne en tiras al estilo

asidtico

Platos de sartén, congelados 6-7 6-10 min.
Crepes 6-7 a fuego lento
Tortilla 3-4. a fuego lento
Huevos fritos 56 3-6 min.

Freir (freir 150-200 g por racion
a fuego lento en 1-2 | de acei-

te**)
Productos congelados, p. gj., 89
patatas fritas, nuggets de pollo
Croquetas 7-8
Carne, p. €j., piezas de pollo 6-7
Pescado empanadooenmasa 56
de cerveza

Verduras, setas, empanadasoen 56
masa de cerveza, tempura

Reposteria, p. €j. buiuelos, fruta  4-5
en masa de cerveza

) Seguro para ninos

El seguro para nifios evita que los nifilos enciendan la
placa de coccion.

Activar y desactivar el seguro para niinos

La placa de coccion debe estar apagada.

Activar: pulsar el simbolo L) durante 4 segundos. El
indicador visual <0 se ilumina durante 10 segundos. La
placa de coccion esta blogueada.

Desactivar: pulsar el simbolo L) durante 4 segundos. El
indicador<0® se apaga. El bloqueo esta desactivado.



Seguro para nifos automatico

Con esta funcion, el seguro para nifios se activa
siempre automaticamente al apagar la placa de
coccion.

Activar y desactivar

Encontrara informacidn relativa a la conexién del
seguro automatico para nifios en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 11

[€Funciones de
programacion del tiempo

Hay 3 funciones de tiempo distintas:

m Apagar automaticamente una zona de coccion
m Reloj temporizador de cocina
m  Crondmetro

La zona de coccion se apaga
automaticamente

Introducir una duracion del ciclo de coccidn para la
zona de coccion deseada. La zona de coccion se
apaga automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Ajuste de la duracion
La zona de coccidn debe estar encendida.

1. Seleccionar la zona de coccion con el botdn
giratorio.

2. Tocar el simbolo I=l. El indicador — situado sobre
el simbolo 1=| parpadea. En el indicador del reloj
temporizador se enciende L/ min.
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3. Enlos 10 segundos siguientes, ajustar la duracion
deseada con el boton giratorio.

I
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Funciones de programacion del tiempo es

Se inicia el transcurso de la duracion programada. Si
se ha programado una duracion del tiempo de coccion
para varias zonas de coccion, en el indicador se
mostrara el transcurso de la duracion de tiempo mas
breve. El indicador — situado sobre el simbolo =l se
ilumina. El indicador 1= de la zona de coccion se
ilumina intensamente.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coccion,
la zona de coccidn se apaga. En el indicador de la
zona de coccidn se ilumina . Suena una sefal de
aviso. En el indicador del reloj temporizador 0
parpadea durante un minuto. El indicador I=| parpadea.

Pulsar cualquier superficie de mando. Los indicadores
se apagan y el tono de aviso deja de sonar.

Corregir o borrar la duracion del ciclo de coccion
Seleccionar la zona de coccidn con el botdn giratorio.

Notas

m Para consultar el tiempo restante del ciclo de
coccidn de una zona de coccion, seleccionar la
zona de coccidn con el botdn giratorio. La duracion
se visualiza durante 10 segundos.

m Se puede programar una duracion de hasta
99 minutos.

m Cuando expira el Ultimo minuto de una duracion, el
indicador del reloj temporizador cambia de minutos
a segundos.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcién se puede seleccionar una duracion
del ciclo de coccidn para todas las zonas de coccidn.
El tiempo seleccionado empieza a transcurrir tras
encender una zona de coccion. La zona de coccion se
apagara automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Encontrara informacidn relativa al reloj temporizador
automatico en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 11

Nota: Se puede modificar la duracién del ciclo de
coccion de una zona o desactivar el reloj temporizador
automatico:

Seleccionar la zona de coccién y tocar el simbolo I-21.
Modificar la duracién del ciclo de coccion o

programarla a i desde la zona de programacion.

Reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina permite programar un
tiempo de hasta 99 minutos. Es independiente del resto
de ajustes.



es Desconexion automatica de seguridad

Programar el reloj temporizador de cocina

1. Pulsar el simbolo £). El indicador — situado sobre el
simbolo [V parpadea. En el indicador del reloj
temporizador se enciende {717 min.

2. Programar el tiempo de duracion deseado con el
botdn giratorio.

El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos

segundos.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrido el tiempo suena una sefal y en el
indicador parpadea it durante un minuto. El indicador
— situado sobre el simbolo L) se ilumina intensamente.
Pulsar cualquier simbolo. Los indicadores se apagan y
el tono de aviso deja de sonar.

Corregir el tiempo

Pulsar el simbolo ) y modificar el tiempo con el botén
giratorio.

Funcion de cronometro

La funcién de crondmetro muestra el tiempo que ha
transcurrido desde la activacion.

Ahora la funcion de crondmetro funciona solo cuando
la placa de coccidn esta activada. Cuando se apaga la
placa de coccion, también se apaga la funcion de
cronémetro.

La funcion de crondmetro se enciende tocando el
simbolo (. En el indicador del reloj temporizador
aparece il y empieza el cronometraje. Durante el
primer minuto se muestran los segundos, y después

los minutos.

La funcion de crondmetro se apaga tocando de nuevo
el simbolo (. El indicador del reloj temporizador se
apaga.

Nota: Si se ajusta otra funcién de temporizacion
adicional en la funcidon de crondmetro, el ajuste
aparece durante 10 segundos en el indicador del reloj
temporizador. A continuacion se muestra de nuevo la
funcion de crondmetro.
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[B) Desconexion automatica
de seguridad

La limitacion de tiempo automatica se activa cuando
una zona de coccion permanece encendida durante un
tiempo prolongado sin haberse modificado la
programacion.

El calentamiento de la zona de coccidén se interrumpe.
En el indicador de la zona de coccion parpadean de
forma alterna F & vy el indicador de calor residual H/h.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de
mando. Ahora se puede volver a programar.

La limitacidon de tiempo se activa en el correspondiente
nivel de coccién programado (entre 1 y 10 horas).

& Funcion Mantener caliente

Esta funcion es apropiada para derretir chocolate o
mantequilla y para conservar calientes alimentos y
recipientes.

Activar la funcién para conservar caliente

1. Seleccionar una zona de coccion.

2. Pulsar el simbolo L. En el indicador de la posicion
de coccidn se muestra L. .

La funcidn para conservar caliente esta activada.

Desactivar la funcion para conservar
caliente

1. Seleccionar una zona de coccion.

2. Pulsar el simbolo L. En el indicador de la posicion
de coccidén se muestra &J.

La funcidn para conservar caliente esta desactivada.



BYVisualizar el consumo de
energia

Con esta funciéon se muestra el consumo total de
energia entre el encendido y el apagado de la placa de
coccion.

Tras apagar la placa de coccion se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios/hora, p. €].
1,87 kWh.

La precisién del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tension de la red eléctrica.

El indicador no esta activado. En el capitulo Ajustes
basicos se explica como activar el
indicador.— Pdgina 11

Visualizar el consumo de energia es

B Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos
ajustes pueden adaptarse a las necesidades propias
del usuario.

ci Seguro automatico para nifios
o Desactivada.*
{ Activada.
c Seguros manual y automatico para nifios desactivados.
cc Tono de aviso
' Senal de confirmacion y sefial de error desconectadas (la
sefal del interruptor principal esté siempre conectada).
/ Solo sefial de error conectada.
c Solo sefal de confirmacion conectada.
3 Sefial de confirmacion y sefal de error conectadas.”
c3 Indicador de consumo de energia (consultar la ten-
sion de red con el proveedor de electricidad)
T Indicador de consumo de energia apagado.®
/ Indicador de consumo de energia con tension de red de
230V,
2 Indicador de consumo de energia con tension de red de
400V,
3 Indicador de consumo de energia con tension de red de
220 V.
Y Indicador de consumo de energia con tension de red de
2400V,
c5 Reloj temporizador automatico
oo Desactivada.*
O -85  Duracion tras la cual se apagan las zonas de coccion.
ch Duracion de la sefial de finalizacion del reloj tempori-
zador
| 10 segundos.
2 30 segundos.
3 1 minuto.*
c Conexion de las resistencias
7] Desactivada.*
/ Activada.
c Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccion.
-9 Tiempo de seleccion de la zona de coccion
(]

llimitado: la zona de coccion seleccionada por Ultima vez
puede programarse siempre sin necesidad de volver a
seleccionarla.”

g
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es Limpieza

/ Se puede programar la zona de coccion seleccionada por

ultima vez durante los 10 segundos posteriores a la selec-

cion; transcurrido este tiempo se debe seleccionar de
nuevo antes de programarla.

Restablecimiento del ajuste basico

£

Desactivada.*

-~ Can

Activada.

Modificacion de los ajustes basicos
La placa de coccion debe estar apagada.

1. Encender la placa de coccién.
2. Antes de 10 segundos, tocar el simbolo £} durante
4 segundos.

I
[
c |

g Bl O

Aparece ¢ {y en el indicador de la zona de
coccion se ilumina .

3. Pulsar repetidamente el simbolo ) hasta que en la
pantalla se muestre el indicador deseado.
4. Programar el valor deseado con el botdn giratorio.

3 U
c5S

o B B

5. Volver a pulsar el simbolo £ durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.

Apagar

Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccion
con el interruptor principal y programarla de nuevo.
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Limpieza

Los productos de cuidado y limpieza se pueden
adquirir a través del Servicio de Asistencia Técnica o en
nuestra tienda online.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de
cocinar. De este modo se evita que los restos de
comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté lo
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la
vitroceramica. Tener en cuenta las indicaciones de
limpieza que figuran en el embalaje.

No utilizar nunca:

Lavavajillas sin diluir

Detergente para lavavajillas

Productos abrasivos

Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

Esponjas que rayen

Limpiadores de alta presién o maquinas de limpieza
a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las
indicaciones del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a
través del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra
tienda online.

Con las esponjas especiales para la limpieza de
vitroceramica se consiguen excelentes resultados de
limpieza.

Marco de la placa de coccién

A fin de evitar dafnos en el marco de la placa de
coccion deben seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar unicamente agua caliente con un poco de
jabon.

m Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

m No utilizar productos de limpieza abrasivos o
COITOSIVOS.

m No utilizar el rascador para vidrio.

Botoén giratorio

Se recomienda limpiar el botdn giratorio con agua
caliente y un poco de jabdn. No utilizar productos de
limpieza abrasivos o corrosivos. Limpiar el boton
giratorio en el lavavajillas o sumergirlo en agua puede
dafarlo.



¢ Qué hacer en caso de averia? es

B : Qué hacer en caso de averia?

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele
tratarse de una pequefia anomalia facil de subsanar.
Antes de llamar el Servicio de Asistencia Técnica
deben tenerse en cuenta las indicaciones de la tabla.

El sistema electrénico de la placa de coccidon se
encuentra debajo del panel de mando. En esta zona, la
temperatura puede aumentar considerablemente por
diversas causas.

El suministro de corriente eléctrica se ha inte-
rrumpido.

Ninguna

Todos los indicadores  La superficie de mando esta himeda o tiene un

parpadean objeto encima.
FZ Varias zonas de coccion han utilizado una
potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.
La zona de coccion se ha apagado para prote-
ger el sistema electronico.
Fl ] sz [ g ] f
T A pesar de la desconexion con i~ el sistema

electronico ha seguido calentandose. Por ello,
se han desconectado todas las zonas de coc-
cion.

Advertencia: Hay un recipiente caliente en la
zona del panel de mando. Es muy probable que
se sobrecaliente el sistema electronico.

F Sy la posicion de coc-
cion parpadean alterna-
damente. Se oye un
tono de aviso

F 5y tono de aviso Hay un recipiente caliente en la zona del panel
de mando. La zona de coccion se ha apagado

para proteger el sistema electronico.

La zona de coccion ha estado demasiado
tiempo en funcionamiento y se ha apagado.

El modo Demo esta activado

Fg

£ Las zonas de coc-
cion no se calientan

Mensaje E en los indicadores

Si en los indicadores aparece un mensaje de error que
empieza por "E", p. ej. EO111, apague el aparato y
vuelva a encenderlo.

Si se trataba de una averia puntual, la indicacion
desaparece. Si aparece de nuevo el mensaje de error,
avisar al Servicio de Asistencia Técnica e indicar el
mensaje de error exacto.

Para que el sistema electrénico no sufra un
sobrecalentamiento, las zonas de coccidn se apagan
automaticamente cuando es necesario. El indicador

CO oCu [ng

FZ, F4 o F5 se enciende alternadamente con el

indicador de calor residual H o +.

Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.
Comprobar mediante otros aparatos electronicos si se trata de un corte en
el suministro eléctrico.

Secar la superficie de mando o retirar el objeto.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se
apaga ~ 2, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo sufi-
ciente. Ya se puede seguir cocinando.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se apa-

gue F 4, se puede seguir cocinando.

Retirar dicho recipiente. El indicador de averia se apaga poco despues. Ya
se puede seguir cocinando.

Retirar dicho recipiente. Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de
mando. Cuando se apague ~ 5, se puede seguir cocinando.

La zona de coccion puede volverse a encender inmediatamente.

Desactivar el modo Demo: desconectar el aparato durante 30 segundos
de lared eléctrica (desconectar el fusible general o el interruptor de pro-
teccion de la caja de fusibles). Pulsar cualquier superficie de mano en un
plazo de 3 minutos. El modo Demo se desactiva.
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es Servicio de Asistencia Técnica

VA Servicio de Asistencia Téchnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a
su disposicion siempre que necesite la reparacion de
su aparato. Siempre encontramos la solucion
adecuada, incluso para evitar que el personal del
Servicio de Asistencia Técnica deba desplazarse
innecesariamente.

Numero de producto (E) y numero de
fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica se debe facilitar el nimero de
producto (E) y el numero de fabricacion (FD) del
aparato. La etiqueta de caracteristicas con los
correspondientes nimeros se encuentra en la tarjeta
del aparato.

BNComidas normalizadas

Esta tabla ha sido elaborada para institutos de pruebas

con el fin de facilitar los controles de nuestros aparatos.

Los datos de la tabla hacen referencia a nuestros
recipientes accesorios de Schulte-Ufer (bateria de
cocina de 4 piezas para placa de induccion 29442X0)
con las siguientes dimensiones:

Derretir chocolate
Recipiente: cazo

Cobertura de chocolate (p.ej., marca Dr. Oetker
amargo, 150 g) sobre zona de coccion de @
14,5¢cm

Calentar y mantener caliente potaje de lentejas
Recipiente: olla

Guiso de lentejas segtin DIN 44550
Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 450 g para la zona de coccion de @ 9
14,5cm

Cantidad: 800 g para la zona de coccion de 9
@180@ 17 cm

Guiso de lentejas en lata
p. ej., bote de lentejas con salchichas de Erasco:

Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 500 g para la zona de coccion de @ 9
14,5 cm

14

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la
asistencia del personal del Servicio de Asistencia
Técnica no es gratuita, incluso si todavia esta dentro
del periodo de garantia.

Las sefas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de
averias
E 902 406 416

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato doméstico.

m Cazo @ 16 cm, 1,2 |, para zonas de coccidn simple
de @ 14,5 cm

m Olla@ 16 cm, 1,7 |, para zonas de coccidn simple
de @ 14,5 cm

m Olla@d 22 cm, 4,2 |, para zonas de coccion de @ 18
o 17 cm

m Sartén @ 24 cm, para zonas de coccién de @ 18 o
17 cm

- 1 No

2:00 aprox. sin remover Si 1. Si
2:00 aprox. sin remover Si 1. Si
2:00 aprox. Si 1. Si

(remover tras 1:30 aprox.)



Cantidad: 1000 g para la zona de coccion de 9
@180@17cm

Hervir a fuego lento salsa bechamel
Recipiente: cazo
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 40 g de mantequilla, 40 g de harina, g2
0,51de leche (entera) y una pizca de sal para
lazona de coccion de @ 14,5 cm

Cocer arroz con leche - Coccion lenta con tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90 9
g de azucar, 750 ml de leche (entera)y 1g
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm

Receta: 250 g de arroz de grano redondo, 9
120 g de azucar, 11de leche (entera)y 1,5 @

de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o

@17 cm

Cocer arroz con leche - Coccion lenta sin tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90 9
g de azucar, 750 ml de leche (entera)y 1 g
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm

Comidas normalizadas es

2:30 aprox. Si 1. Si
(remover tras 1:30 aprox.)

5:20 aprox. No 113 No

! Derretir la mantequilla, mez-
clar la harinay la sal y freir todo
durante 3 minutos

2 Afiadir la leche y llevar la salsa a ebullicion
sin dejar de remover

3 Cuando la salsa bechamel
rompa a hervir, mantenerla
otros 2 minutos en el nivel 1 sin
dejar de remover

6:45 aprox. No 2 Si

Calentar la leche hasta que empiece

a subir. Cambiar al nivel de coccion

lenta y agregar el arroz, el aztcar y
lasalalaleche

Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos
aprox.

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche

7:20 aprox. No 2 Si

Calentar laleche hasta que empiece

a subir. Cambiar al nivel de coccion

lenta y agregar el arroz, el azdcar y
lasalalaleche

Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos
aprox.

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche

7:30 aprox. No 2 No

Agregar el arroz, el azdcar y la sal a
la leche y calentar removiendo con-
tinuamente. A una temperatura de
laleche de 90°C cambiar al nivel de
coccion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos
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es Comidas normalizadas

Receta: 250 g de arroz de grano redondo, 9
120 g de azucar, 11 de leche (entera)y 1,5 ¢

de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o
@17 cm

Cocer arroz
Recipiente: olla

Temperatura del agua: 20 °C
Receta segun DIN 44550:

125 g de arroz de grano largo, 300 g de
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @ 14,5cm

Receta segun DIN 44550:

250 g de arroz de grano largo, 600 g de
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @180@ 17 cm

Asar solomillo de cerdo
Recipiente: sartén
Temperatura inicial del solomillo: 7 °C

Cantidad: 3 filetes de solomillo (peso total
aprox. 300 g, 1 cm de grosor) y 15 g de
aceite de girasol para la zona de coccion de
@180@ 17 cm

Cocinar crepes
Recipiente: sartén
Receta segun DIN EN 60350-2

Cantidad: 55 ml de masa por cada crep para
lazona de coccion de @ 18 0 @ 17 cm

Freir patatas congeladas
Recipiente: olla

Cantidad: 1,8 kg de aceite de girasol, por
cada porcion: 200 g de patatas fritas conge-
ladas (p. ej., McCain 123 Frites Original) para
lazona de coccion de @ 18 0 @ 17 cm

8:00 aprox. No

Agregar el arroz, el azdcar y la sal a
la leche y calentar removiendo con-
tinuamente. A una temperatura de
laleche de 90°C cambiar al nivel de
coccion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos

2:48 aprox.

3:15 aprox.

2:40 aprox.

2:40 aprox.

Hasta que la temperatura del aceite
alcance los 180 °C

Si las pruebas se realizan con una zona de coccién de
@ 18 cmy 1500 W de potencia nominal, el tiempo de
inicio rapido de coccion se prolonga aprox. un 20 % vy

el nivel de coccidn lenta aumenta un nivel.
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el Xpnon oUpdwvo Je To OKOTTO TTPOOPICHOU

B Xpnon cupdwva pe To
OKOTIO TIPOOPICHOU

AlaBAOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyieg.
@uAaéTe TIC 0dnyiec Xprong Kai
OUVOPHOAOYNONG KABWC €MONC Kol TNV KAPTO
OUOKEUNC VIO HIO apyoTeEPN Xpnon n yia Tov
EMOUEVO IOIOKTATN.

MeTd TNV adaipeon oo TN CUOKEUQOIQ,
eAeYETE TN OUOKeEUN. 2e TTePITTWwon (NUIGG KOTA
N YeTAPOPG PNV TNV oUVOEOETE.

MoOvo evac adeloUuxoC EYKOTOOTAOTNC
EMTOETIETON VO OUVOEOEI TIC OUOKEUEC XWPIC
dI1c. 2e mepinmTwon ¢NUIWV TTou odeiAovTal oe
AGO0C ouvdeon, Oev eXETE KOVEVO OIKAIWHO
gyyunong.

AUTN n ouokeun mpoopileTal HOVO VIO TNV
OIKIOKM XPNon Kal TO OIKIOKO TIEPIBAANOV.
XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO VIO TNV
TOPOOKEUN GaynNTwV Kal moTwv. H diadikaoia
TTOPOOKEUNC TIPETEI VO emMTNEEiTal. Mia
ouvToun d1adIKOoIO TTAPOOKEUNC TTPETIEl VO
empBAETETOI XWPIC OIOKOTN. XpNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUN POVO 0€ KAEIOTOUC XWPOUG.

AUTN N ouoKeur MPoopideTal VIo XpNon HEXP!
eva peyioto uyocg 2.000 peTpwy TTOVW o TNV
emdaveia TNG 6GAaCOoOC.

AUTH N CUOKEUN ETITPETIETAI VO XONOILOTIOINDEI
oo maudid oo 8 eTWV KOl TTAVW Kol Ao
ATOHO PE PEIWPEVEC PUOIKEC, AIoONTNPIEC N
TIVEUHOTIKEC IKOGVOTNTEC I HE QVETIOPKN
eumelpia ) yvwon, OTav EMTNPEOUVTAI OO VA
GTOPO TTIOU €ival uTIeUBUVO VIO TNV BoPAAEId
TOUC I €XOUV AGBEl OXETIKEC 0dnyiec am’ auTo
yia TNV aodoAn xpron TNG CUOKEUNC KOl EXOUV
KOTOVONOEl TOUC KIVOUVOUC TTOU UTTOPE! VO
TTOOKUWOUV.

Ta moudiax dev emTpEMETAI Vo TTAICOUV e TN
ouokeun.O KaBapIoPOC KOl N cuvTAPENOoN aTTo
TO XpHoTtn Ogv EMTPETETAI VO
TpoypoToroIiNBouy amod mMadId, EKTOC €AV Eival
15 €TWV KAl GV Kal EMTNOOUVTA.

KpoTaTte 1o Taidid ToU €ival KOTw TWV 8 eTwvV
LOKQIO QO TN OUOKEUN KOl TO KOAWSIO
ouvdeong.
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INZnuavTIKEG UTTOBEIEEIG
XOPAAEING

/A\Npogidomoinon — Kivduvog mupKayIég!

= 10 KOUTO AGdI Kol AiTToC avadAeyovTal
ypnyopa.Mnv adnvete moTe KauTO AGdI Kal
ANITTIOC Xwpic mapakoAoubnon. Mn of3nvete
oTE pIa WTIA pe vepd. ATTevepyoTioinoTe
TNV €0TIO HAYEIPEPOTOC. 2BNOTE TIC GAOYEC
TTPOOEKTIKA UE EVO KOTTAKI, JIOt KOUBEPTO
TUPOORBEDONC N KATI TTOPOUOIO.

s Ol eoTieg payeipeparog (eOTAIVOVTAI TTAPO
MOAU. MnNV GKOUUTIATE TTIOTE EUPAEKTO
QVTIKEIPEVO TTAVW 0TN Baon €0Tiwv. Mnv
TOTTOOETEITE AVTIKEIUEVO TTOVW OTN Baon
E0TIWV.

s H ouokeun CeotaiveTal TOAU. Mnv
amoOnKeUeTe EUGAEKTO QVTIKEILEVD I KOUTIO
OTIPEl OE OUPTAPIO OTeUBEiaC KATW OO TN
Baon €0TIRV.

s H Bdon eoTiwv amevepyoroleiTal amo povn
TNG KOI O XEIPIOPOC TNG Oev eival TTAEOV
AuUVOTOC. ApyOTEPO UTTOPE! VOl
evepyoroinbei abeAnta. KateBaoTe Tnv
a0dPOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KoAeoTe TNV UmNPEoia TEXVIKNG
eEumnPETNONG TTEAGTWV.

m A&V EMTPETETAI VO XONOIUOTIOIEITAI KOVEVD
KOAUpPPO Baong eoTIwV.AUTG pTtopei va
odnNynoouV Og OTUXNUOTA, TT.X. OTTO
urmepBeppavon, avadAetn n Bpauon UAIKWV.

/A Npoeidomoinon — Kivduvog eykauparog!

s Ol e0Tieg payeIpePaTOC Kol TO TIEPIBAAOV
Toug, I0IaiTEPO Eval TTAGOIO TOU TIediou
HOVEIDEUOTOC TTOU eVOEXOUEVWC UTTAPXE!,
eoTaivovTal Tapa TTOAU. Mnv akoupmhoeTe
TTOTE TIC KOUTEC emdavelec. KpaTate Ta
ToIdIa HOKPIA.

s H eoTia payeipepatoc Beppuaivel, oAG N
evoelEn de Aeitoupyel. KateBdoTe TNV
QOPAAEIn OTO KIBWTIO TWV AOPOAEIWV.
KaAeoTe TNV UTINEEOIal TEXVIKNG
efurnpeTNoNG TIEAGTWV.

m EmTpEMETOI VO XONOIUOTIOIOUVTAI JOVO Ol
EYKEKPIUEVEC OTIO EUAC OIOTALEIC
TTPOOTAOING, OTIWC TTOOOTATEUTIKG TIAEYLOTO
moidiwv. O1 akaTaAMnAeg diaTatelc
TTPOOTOCIOC 1 TO GKATAAMNAX
MTPOOTOTEUTIKG TAEYHOTO TIAIBIWV PTTOPE! VO
odnynoouv 0g OTUXNUOTA.



/A Npoeidomoinon — Kivduvog

nAaKTponAnE,laq'

0] O(KO(TO()\)\I’])\SC srnoxsusc eiva smKlvéuveq
MOVO evac TEXVIKOC TNG UTINEEOIaC
efurnPETNONG TTEAGTWY, EKTTAIOEUPEVOC OTTIO
EUAC, ETITPETIETOI VO EKTEAEOE! TIC ETTIOKEUEC
KOl VO OVTIKOTOOTHOE! TO XOAGOHEVO
KoAwdIa ouvdeoncg. Edv n ouokeun exel
BAABN, ToaBAETE TO dIc amd TNV TPIda N
KoTeB&oTe TNV AodAAEI0t OTO KIBWTIO TWV
aodaieinv. KaAeoTe TNV UTNPEECIO
e&umnNPETNONG TTEAGTWV.

s Mia eloxwpnon uypaoiac Pmopei va
TTPOKOAEOoe! i NAekTpoTANEia.Mn
XPNOILOTIOIEITE OCUOKEUEG KOBAPIOUOU
UWNANC TTieoNnC ) OUOKEUEC ekTOEeuong
OTHOU.

s Mo EAATTWHATIKI OUOKEUN PTTOPEI VO
TPOKaAEOE! piot NAekTpoTANEIa. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTOTE PIO XOAQIOHEVN OUOKEUT.
TpaBNn&te TO Pic amd TNV npida ) KaTeRaoTe
TNV A0POAEIR OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KaAeoTe Tnv utinpeoia eEutmnpeTNong
EAOTWV.

s (O OTIOCIPOTO ) TO pOYiOPOTO OTNV
UOAOKEQOHIKI TIAGKOL UTTOPOUV VO
TPOKOAEoOUV nAekTpomAnéia. KarepRaoTe
TNV a0POAEIR OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KaAeoTe TNV UTINPEOIO TEXVIKNC
eumnPETNONG TTEAGTWV.

/A Npoeidomoinon — Kivduvog Aoyw
HOyVNTIGHOU!

To apaipoupevo OTOIXEIO XEIPIOPOU gival
HOYVNTIKO KOl PTTOPEI Vo emNpedoel To
NAEKTPOVIKG oToIXeia epduTEUONC,

m.X. BNuaTodOTEC KAPDIAC 1N AVTAIEC
IVOOUAIVNG. o Toug Gopeic NAEKTPOVIKWV
oToixeiwv epduTteuonc: Mn BadeTte moTE TO
OTOIXEIO XEIPIOUOU OTIC TOETEC TWV POUXWV
ooc. EAaxiotn amdéoTaon omnd Toug
BnuatodoTec kapdiac 10 cm.

/A Npoeidomoinon — Kivduvog
TPXUHUXTIOHOU!

O KOTOOPOAECG PTTOPEI VO TIETOXTOUV EadVIKO
WNAG, OTOV UTTGPXEl UYPO PETAEU TOU TTOTOU
TNC KOATOOPOAGC KOI TNG €0TIOC PHOYEIQDEUOTOC.
KpaTOTe TNV €0TIO HOYEIPEUOTOC KOI TOV TTATO
TNC KOTOXPOAOC TTAVTOTE OTEYVA.

ArTieg Twv NHIQV el

EJ Aitiec Twv Znpimv

Mpocoxn!

O1 Tpoxei TAOTOI KATOOPOAWY KGI ThYQVIWY ONHIoUpyouvV
YPOTOOUVIEC OTO UGAOKEQGLIKO UAIKO.

ArodeUyeTe TO paveipeUa HEXPI VO AdEIOOUV EVTEAWC
Ol KOToOPOAeC. MmopoUv va TTPoKUWouUV CNUIEG.

Mnv TOTIOBETEITE TTOTE KOAUTA TNYAVIO KOI KOATOOPOAEC
mAvw oTo Tedio XeIpIoPoU, oTNV TIEPIoX!) evaeifewv N
oTo TAaiolo. Mmopouv va TTpoKUWouv nUIEC.

Edv meoouv okANPG 1 aixpuned avTiKeipeva v oTn
Bdion eoTiwy, Ymopouv va dnuioupyndouv {nNUIEC.

To GAOUUIVOXOPTO KO TOl TTAQIOTIKG OOXEI AlaVOUV TTOVQ
OTIC KOUTEC €0TieC payelpepoToc. H pepBpdvn
TTPOOTOOIOG TWV €0TIWV 08V ival KATAAMNAN via TN B&on
E0TIWV.

Emokormnon

>Tov akOAoubo mivaka Ba BpeiTe TIC ouxvoTepeg CNUIEG:

Nekedee YmepxeINopEVOL ATopIOKPUVETE T UTTEPXEINIOPEVOL
doynTa doynTé APESKC Pe piot ELOTPO!
yUoAioU.
AkoTOMNAG UMK Xpnolpomoleite Hovo UNKG Koo
KaBopiapol pIapoU, TIoU eivoil KaTGAANAa yio:
UCAOKEPOLIKO UAIKO.
[ pOTOOUVIES ANGm, Coxopn Kot Mn Xpnaiporoleite 1o medio poyel-
appoc PELOTOC WC EMAMAVEID EVOMOBE-

0ne N We EMAPOVEID EpyaoioC.

O1 Tpoieic momol EAeyETe 1O payeIpIKO 00C OKEUOC.
KOTOOPOAGV Kall

TNYOVIQY OnuIoup-

YOUV YPOTOOUVIEC

0TO UONOKEPOILIKO

UNIKO

AnoxpwaosIC AkoTOMNAG UMK Xpnolpomoleite Hovo UNKG Koo

KaBopiapol pIapoU, TIoU eivoil KaTGAANAa yio:
UCAOKEPOLIKO UAIKO.

DBOPA KATOOPO-  2NKWVETE TIC KATONPOAEE Kl Tal
Aoi¢ (.. choupivio)  Tnyavia OTa T LETOTOTICETO,

Anpioupyio "o Zayopn, doynTo e ATOHOKPUVETE Tor UTEPKEINOEVD!
BOOWV" pEYOAN TIEPIEKTIKO-  GoyNTA OLIEOWE Pe pia EVaTpal

mroog Caxapn yuaioU.

MpooTacia MepIBXAAOVTOC

>e auTo TO KedGAaIo Ba Bpeite MAnpodopieg via TNV
€CoIKovOUNOoN eVEPYEINC KAl VIO TV amOoUpon Twv
OUOKEUV.

ZUMPBOUAEC VI TRV £EEOIKOVOINCN EVEPYEING

m  KAeiveTe TIC KOTOAPOAEC TIAVTOTE P’ eval KOTGANAO

KOTIGKI. 2TO JOvyeipepa XwpPIG KATTAKI XpeldleoTe
ONUAVTIKG TIEpIoodTEPN eveEPyEIn. Eva YyUGAIVO KOTTOKI
ETTEETEI TOV EAEYXO XWPIG VO XPEIALETOI VO ONKWOETE
TO KOTTOKI.
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['vwpioTe TN ouokeun

XpNOoIYOTIoIEITE KOTOOPOAEC Kol TNYAVIO pe emimedouc
narToug. O1 averinedol TTATOI AUEAVOUV TNV KOTOVAAWON
EVEPVEING.

H SI1apeTPOC TOU TTATOU TNG KOTOGPOAAG KOl TOU
TNYQVIOU TTPETIEI VO TAWUTICETOI Ye TO peyebog Tne eoTiog
HovEIPEUOTOG. EIBIK& oI TTOAU PIKPEG KATOOPOAES OTNV
€0TION HOYVEIDEPOATOC EXOUV WG OTIOTEASOUO TNV AMTWAEI
evepyelag. MNpooette: O KATAOKEUOOTES TWV HOYEIRDIKWOV
OKEUWV avoPEPOUV CUXVA TNV eMAvVw OIGUETOO TNC
KOTOOPOAGC. AUTN €ival ouvnNBWS peyoAuTepn omod TN
OIGUETPO TOU TIATOU TNG KOTOXPOAOC.

XpNnoIUoToIEiTE VIO PIKPEC TTOCOTNTEG HIO PIKPEN
KoToapOAa. Mia peyaAn, HOVO Alyo YELGTN KOTOOPOAX
XPeEIAZETON TTOAU evepyela.

MayelpeteTte pe Aiyo vepo. Autd e€oikovopel evepyela.
2Ta AaXavika dioTneoUvTal ol BITAUIVEG Kal Ol
aVOPYQVEC OUOIEG.

KoAUTITETE PE TNV KATOOGPOAS TTAVTOTE HIOt KOT& TO
OuvoTd peyaAn emdavela TG E0TION LOYEIDEPOTOC.
PubuioTe eykaipa piot xaunAoTepn Bodpida
HOVEIPELOTOC.

B MvwpioTe TN cuokeun

Ol
Ta

odnyiec xpnong 1oxuouv yia d1ddopec BACEIC EOTIMWV.
oToIxeiat Twv SI0OTACEWY VIG TIC BAOCEIC €0TIRV Oa TO

Bpeite oTNV emMOKOTNON TWV TUTTWV. — JeAida 2

To medio xeipiopou

EmAeETE pio KaTGAMNAN BaBpida ouvexiong Tou
gayelpgpoTog. Me pia moAU uywnAr Babuida cuvexiong
TOU HOYEIDEUOTOC OTIOTOAATE EVEPYEIQ.
ExkpetaMeuTeiTe TNV umtoAoimn BeppdTnTa TS BAoNC
€0TIWV. 2& poveipepa peyoAuTepnC OIGPKEIOG KAsioTE
TNV eoTial payeipepoToc NoN 5-10 Aentd mpiv TN Anén
TOU XPOVOU.

Amocupon CUUPWVX HE TOUG KXVOVEG
TIPOCTAOIG TOU TTEPIBXAAOVTOGQ

ATTOOUPETE TNV CUOKEUOOIO CUPPWVA UE TOUG KAVOVEG
TTPOOTOOING TOU TIEPIBANOVTOC.

hi¢

AUTI N CUOKEUN €ival XOPOKTNPIOUEVN CUPPVA
he Tnv eupwnaikr odnyia 2012/19/EE nepi
NAEKTPIKWY KGI NAEKTPOVIKWV TTOAIWY CUCKEUWY
(waste electrical and electronic equipment -
WEEE).

H odnyia autrh Kabopilel Ta TMAGioIa yIa TNV
amooupaon Kal a&lotoinon Twv MOAIWY CUCKEURV LIE
10xU oe OAn Tnv EE.

9 BaBpidec oyelpéuaToc
] EtoipotnTor Aeimoupyioc
Hik YmoAomn BgpuoTnTO
L Aeiroupyia diopnone e Beppokpaoioe
5L XpOVOBIGKOTNG
@® KevtpIKOC BI0KOTTNG
L Aeiroupyia diomENaNC TNC BEPLOKPOOIOC
© MpoobeTn evepyomoinon Twv (Ve
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AeiToupyia xpovopsTpou

[l XpovodIaKOTTNC

Q

PoAd1 ouvayeppou koudivac / AodOAeiar yiot Tandio

Ymodei&eig

OTOV 0KOUWTINOETE €val 6UPROAO, evepyoTToleiTal N
avTioToIXN AeIToupyia.

KpardTe TIC emdAveleg xelplopgoU mavToTe oTeyvec. H
uypaoia emnpeddel TN AeiToupyia.

Mnv TOTIOBETEITE KATOXPOAEC KOVTG OTIC eVOEIEEIC KAl
TOuG a10ONTNPEC. To NAEKTPOVIKO OUCTNUO PUTToPET VO
utrepBeppavOei.




O1 €0TiEQ HAYEIPEPATOG

O Eoria poyeipéporog

pio Cwvng
© Eorlapayeipéparog  EmAEETe T gaTiar payelpepanog, oyyicte 1o
dimic Zovne oupporo ©

MpoobeTn evepyomoinan TC eoTioe poyelpéuamoc: H avtiotolxn evoeien
avaRel

Ymodei&eig
m  O1 oKOUPEC TIEPIOXEC TNC EOTIOC HOYEIPDEUATOC
odeidovTal oe TEXVIKOUG Adyouc. Aev €xouv Kopio
EMPEON TTAVW OTN ASITOUPYIO TNG E0TIOG PAYEIPEUATOC.
m H eoTia poyelpepatog pubpuideTal Je evepyorroinon Kal
armevepyoroinon TNG B€ppavonc.AKOUO Kol OTn YEYIOTN
IOXU PTTopEi Vo evepyotroinBel Kal va arevepyotoinBei n
Bepuavon.
Etol m.x.:
— [pooToTevovTal Ta eudioONTA EXPTHAPOTO OO
utTepBEPUOIVON
— [lpooToTeUeTal N CUOKEUN OO NAEKTPIKN
uTIEPPOPTWON
—  EmTuyxdvovTal KaAUTEQO OTTOTEAEOUATOL
HOYEIDEUOTOC
m  2TIC €0TIEC PUAVEIPEUATOC TIEPIOOOTEPWY (WVWV UTTOPEI
Ol OEPUAVOEIC TWV E0WTEPIKWY KUKAWUATWY BEppavong
KOl N B€ppovon TWV TPOOOETWV EVEPYOTIOINOEWY VO
EVEPYOTIOIOUVTOI KO VO GITEVEQYOTIOIOUVTOI O€
S10dopPETIKOUC XPOVOUG.

‘EvdeiEn ummoAoimng OepuoTNTOQ

H B&on eoTiwv €xel yIa KAOe e0Tion HAYEIPEUOTOC HIOK
evoel&n umdAoimng BepudTnTac duo Baduidwy.

Edv epdavideTar otnv &vOeiEn eva H, TOTE gival n eoTia
HOYEIPEPOTOC aKOpa (eoTh. Mmopeite T.X. va dIaTnEnoeTe
Vo HIKPO GaynTd CeoTO 1) va NlwoeTe KouRBepToupa. OTav
KPUWOEI TIEPICOOTEPO N €0TION HOYEIPEUOTOC, OAMALEI N
&voeIEn oTo A. H &vBeIEn oBnvel, OTOV KPUGOE! GPKETA N
€0TIO LOYVEIPEPATOC.

K Twist-Pad pe koupti Twist

To Twist-Pad eivai n mepioxr pubuioewv oTnv omoia
pmopeite va emAeETe pe To Koupti Twist TIC eoTieg

HOYEIDEUOTOC KOl VO puBuioeTe TIC BoBUIdEC payeIPEUATOC.

>Tnv eploxn Tou Twist-Pad kevrp&peTal TO Koupti Twist
QUTOUOTO.

v s 5|

D)
)
€
)
D)

Twist-Pad pe koupti Twist el

To koupri Twist eival poyvnTIKO Kol TOTTOBETEITON TTAVW OTO
Twist-Pad. AyyiCovtag To Koupti Twist oTnv Tiepioxn evog
HOPKOPIOUOTOC, EVEQYOTIOIEITE TNV QVTIOTOIXN 0TI
HOYEIPEUOTOC. 2TPEPOVTOC TO Kouuti Twist puBpideTe Tn
BaBuida poyelpepaToC.

YmodeigEn: Alatnpeite To kKoupm Twist mavToTe Kabapo. H
pUTIOVON UTIOPET VO eTTNPEAIOE APVNTIKA TN ASITOupYia.

Adaipeon Tou KoupTmioU Twist

Mmopeite va adaipeoete To kKoupti Twist. ETol o
KOBOPIOUOC VIVETOI EUKOAOTEPO.

Mrmopeite emiong va adaipeoeTe To KoupTi Twist, OTav n
€0TIO HOYVEIPEPOTOC BPiokeTal oe AeiToupyia. H AerToupyia
TTPOOTOOIOG OKOUTTIOUOTOC EVEQYOTTIOIEITAI Kl HETA oo 35
OeUTEPOAETITO OTIEVEQYOTIOIEITAI N BAON E0TIWV.

Ymodei&eiq

m E&aipeon amd TN AsiToupyia TPOOTOOIOG OKOUTTIIOUOTOC
amoTehei 0 KevTpIKOG BlokoTTNG.Mmopeite va
QTTeEVEPYOTTOINOETE OTTOTEOATIOTE TN BAON E0TIRWV.

m Ortav TomoBetnoete ava To KoupTti Twist Kail oTn
OUVEXEIO TO YUPIOETE, QITEVEPYOTTOIEITAI N ASITOUPYIO
TTPOOTOOIOG OKOUTTIOUATOC.

A Mpoeidomoinon — Kivduvog mupkayiag!

Edv TommoBetnoeTe va HETOAIKO QVTIKEIPEVO TIAVK OTO
Twist-Pad, umopei n BAon eoTiwv va ouvexioel Tn B€puavon.
AmevepyoroleiTe yia auTo Tn BAon €0TIWV TIAVTOTE e TOV
KEVTPIKO OIOKOTITN.

dUAXEN TOU KoupTTioU Twist

>T0 Koupti Twist uttdipxel Evac 1I0XUPOC PayvnTNG. Mnv
TANOI&ZeTe TO KOupTT Twist KOVTA OTOUC POyvNTIKOUC
dopeic BedOPEVWY, TI.X. BIVTEOKAOETEC, DIOKETEC, TMOTWTIKES
KOPTEC KAI KAPTEG HUE POYVNTIKO YOOUUIKO KWAIKO. AUTOI Ol
dopeic dedopevwy Prmopel va KaTaoTpadouy. e
TNAEOPAOEIC KO 0OOVEC TEPUATIKWV HTTOPE! VO
eudavioTouv BAGReC.

A Mpoegidormoinon — Kivduvog Aoyw payvnTiopou!

Mo dopeic NAEKTPOVIKWY OTOIXEIWV epdUTEUONG TI.X.
BNUOTOBOTEC KOPBIAC, OVTAIEC IVOOUAIVNG. YTIAPXE! N
OUVOTOTNTO ETTNPECHOU TWV OTOIXEIWV EPdUTEUONC OTIO TO
poyvnTika edia. Mo autd pn Badete moTe TO Koupti Twist
OTIC TOETEC TWV POUXWV 0ac. H amdoTaon amod eva
BnuaTodoTn Kapdide mpenel va eival To Aiyotepo 10 cm.

Ymodeign: To koupmi Twist eival poyvnTikO. To HETOANIKG
OWPOTIOIO TTOU PTTOPOUV VO TIDOOKOAMNBOOUV 0TNV KATW
HEPIX, UTTOPEI VO YOOTOOUVIOOUV TO UGAOKEPOHIKO UAIKO.
>kouriCeTe M&vTOTE TO KOUWT Twist.

AsiToupyia xwpig koupmi Twist

Otav e BupGoTe TTOU EXETE TOTTIOOETNOEI TO KOUpTH Twist,
gmmopeite va AeiToupynoeTe Tn BAon €0TIRV ETTIONG KOI XWPIC
TO KoupT Twist:

1. Evepyormoinote Tn BAon €0TIWV PE TOV KEVTPIKO
OloKOTITN.

2. Avyi€te ouyxpodvweg To olpporo @D kai To oUpBoAo L)
yia 4 deuTtepoAenta. Eva onua nxel.

3. Ayyi&te To oUpPoAo L) TdoEC GOPES, UEXP! VO avAWel N
evoeln Tne emobupunTNC €0TIOC UOYEIPEUOTOC.
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el Xelplopodg TNG OUOKEUNC

4. Me 10 oupporo D (-) kau I (+) puBpioTe TNV emMBUPNTA
BoOpida payeIpEUATOC.
H eoTia payelpepaToc €xel evepyoroinoel.

Ymodeign: Mmopeite va TomoBeTnoeTe Eava omoTednmoTe
TO KoupTi Twist.

E¥ Xe1pIGOC TG CUGKEUNC

>e auTo TO KePAAalo pobaiveTte, MWC va pubpideTe TIC
€0TIEC HOYEIPEUOTOC. >TOV TTiVoKa Oa Bpeite Babpideg
HOYEIPELOTOC KOI XPOVOUCG LOYEIPEUATOC Yia diddopa
baynTa.

Evepyorroinon Kol KIrevepyoroinon Tng
Baong eoTiIOV

Me Tov KevTpIkO OIOKOTITN EVEQYOTTOIEITE KAl
QTTeEVEPYOTIOIEITE TN BAON E0TIWV.

Evepyomoinon

Ayvigte 10 olpporo . Eva orua nxei. H évaeiEn — mave
amo ToV KeEVTPIKO BiakomTn avapel. O1 evdeilelg Twv
EMPaVEIWV XEIPIOPOU KOl 01 eVOEIEEIC TwV BabUidwy
HOVEIPEHaTOC L ovaBouv. H Béion eoTiGv BpiokeTal oe
ETOINOTNTO ASITOUPYIOG.

Amevepyormoinon

Ayyigre 1o olpRoro D, péxp! va ofrnoouv n evdeiin —
TTAVW OO TOV KeVTPIKO OloKOTTN Kol o1 evoei&elc. OAeg ol
€0TIEC HOYEIPEPOTOC eival amevepyoroinuéves. H evdelén
NG UTOAOITING BePUOTNTAC TTOPAUEVE! AVALILEVN, HEXP! VO
KPUWOOUV OIPKETA 01 EOTIEC HOYEIPEUOTOC.

Ymodei&eiq

m HBA&on eoTIOV OTIEVEQYOTIOIEITAI AUTOPOTC, OTOV OAEC Ol
€0TIEC HOYEIDEUOTOC EIVOI OTEVEPYOTTOINUEVEC VIO Aiyo
XPOvo (10-60 deuTepOAETITON).

m O pubpioeIc TTOPOPEVOUV OTTOBNKEUPEVEG TA TIDWTO
48euTepOAETITOl UETG TNV arevepyormoinon. Otav
EVEPYOTTOINOETE EQVA HEOT 0 AUTO TO XPOVO, TIBETOI N
Bdion eoTiwV O AeiToupyia pe TIG Tponyoupeveg
puBuioelq.

PUBuION TNG E0TIAG HAYEIPEUATOG

Me To koupri Twist puBpilete Tnv emBupnTt Baduida

HOYEIPEUOTOC.

Babuida payeipeuaroc 1 = eAdxiotn 10xU¢

Babpida payeipéuarog 9 = peyiotn 1oxU¢

KaBe Bobpuida payeipeparoc exel pia evdidpeon Babuida.

AUTH XOPOKTNPICETOI YE HIG KOUKKIOO.

Pubuion TNG BROUIdOG HAYEIPEPATOG

H B&on eoTiwv TTPETE Vo VAl evepyOoTIoInUevn.

1. EmA&Ete TnVv eoTia payeipgpoaTog. 1’ auTd avyyiérte 1O
koupti Twist oTnv Teploxr TNG emMOUPNTAC €0TIOG
HOYEIDEUOTOC.

2. Meoa ota emopeva 10 OeuTepOAESTITO YUPIOTE TO KOUUTTI

Twist, pexpl va epdavioTei otnv evoeiEn Twv Babpidwy
HOyeIpEUOTOC N emBbupunTn Bodpuida uayeIpePaTOC.
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H eoTia payelpepaToc €xel evepyoroindel.

AMayh TG BoOpidac poyelpePaTog:
EmAeETe TNV €0TiOL OYEIPEUOTOG KOl pUBUIOTE TN Ve
BaBuida poyelpepaToc.

Amevepyormoinon TNG €0TING HAYEIPEPATOG:

EmA&ETE TNV £0TION HOYEIPEPOTOC KAl BEOTE TNV 0TO Li. MeTd
ard mepimou 10 deutepoAenTa epdavideTar n evoeiEn Tne
uttoAoImnC BeppdTNTOC.

Nivakog HyeIPEPATOG
>Tov akOAoubo Tivoka Ba Bpeite HEPIKG TTAPAdEIYLOTO.

O1 XpbVOoI HOYEIPEUOTOC KOl O BAOUIOEC HOVEIPEUATOC
eCapTwvTal amo To €id0o¢, To BAPOC Kol TNV TIOIOTNTO TWV
daynTwv. MNa autd To AOYO eVOEXETOI VO UTTRPXOUV
arTokAioeIG.

XpnolporoleiTe via TO apXIKO poyeipepa Tn Bobuida
gayelpepaTog 9.

AVOKOTEUETE KATTOU-KATIOU TG TIOXUPPEUOTO paynTA.

To TPOPIUG, TG OTTOI0t COTAPOVTAI OUVOTA I OTOL OTTOIC KOTA
TN SIGPKEIC TOU OOTAPIOHOTOC EEPXETAI TTOAU UYPO,
KOAUTEPO VOI OOTAPOVTOI OE TTEPICOOTEPECG PIKPEC HEPIDEC.
SULBOUAEC VIO TO poyeipepa pe eE0IKOVOUNON EVEPVYEIOC
Ba Bpeite oTo KehdAaio "MMpooTaoia Tou
mepIBaMovTog".— ZeAida 19

Nicoipo
Y0KOAGTO, KOUBEPTOUP 1-1.
Boutupo, péN, Cehoivor 12

ZégTapa Kou diaipnon Oeppo-

KPOGiog
Floxvi (Y. Poyelpepeves Gakee) 12
[ Ghor 1-2.

ZE0TOW0N AOUKAVIKWY OTO VEPO™™ 3-4

ZEMAYWHO Kol {E0TOPN
STIOVAIKI KOTEWUYHEVO 2-3.
'KOUAOIC KOTEWUYPEVO 2:-3.

10-20 Aermdy
20-30 Aer&x



Ziyavo payeipepa, olyavo Bpa-

olgo
[10UBPAGKID, KETEDEC
Wapl
AoTpec 0OATOEC, Y. OOATOO! PTEOOk
HEA

XTUTNTEC OOATOEC, MY

ooAToo pmeapved (Bearnaise), 00
100 oMawvTeC (Hollandaise)

Mc(v.sipeuc(, payeipepa pe aTpo,
OOTAPIGHO

PUQ (pe BimAdolo moooTNTa VEPOU)
Puoyoho

Bpowotéc moTamee pe pAouda
BpaoTéec momomec xwpic GAoldo
ZUHOPIKG, LOKOPOVOKIO

[loyvi, 00UMEeC

NOYOVIKO

NOXQVIKO, KOTEWUYHEVDL
Mayeipgpa oTov ToXUBPaOTH PO

Mayeipepa o kAe1oTO OkeU0¢
PoA& KpgaTOC

YnToc Komopoe

KoUuAOC

Wnoipo pe Aiyo Aadi**
JviToeA, QUOIKO N ove
JVITOEA, KOTEYUYLEVO
KoToAeTa, QUOIKN N TovE™ ™
MmpiCoAat (3 cm midxoc)

Xopmoupykep, kedTedakio (3 cm
ﬂdxoc)***

21n60c mouAepIkoU (2 cm
ﬂdxoc)***

21160C MOUAEPIKOU, KOTEWUY-
PEVO ™

Wap! ko GIAETO Yoipioy, GUOIKO
Waip1 Kol GINETO WoipIoU mowe
Wap1 kot GINETO YopIoy, TOVE KAl
KOTEWUYHEVO TLY. DETAKIO YOPIOU
Towe

Kapaidec Ko yopidec
JOTAPIONO AOXOVIKGV, DPETKWV
HOVITORIGV

AGYOVIK®, Kpeag 0g Awpidec KaTd
00I0TIKO TPOTIO

45
4.5°
12

34

23
12,
45
45
67"
34,
23
34,
45

45
45
23,

6-7
6-7
6-7
78
4:-5.

56

56

56

6-7
6-7

7-8
78

7-8.

Aodaieia aidiwv el

TnyavnTa GoynTa, KOTeyuypeva 6-7 6-10 Aermai
Kpemec 6-7 ouvexopeva
20-30 Aermox OperéTat 3-4. OUVEXOLEVO!
10-15 Aermmdx ABya poma 56 3-6 Aty
36 Aema Thyaviopa otn dpITela (TRyAVI-
opa otn ¢pirela 150-200 yp.
8-12 hermax avd pepida ouveyopeva oe 1-2
AiTpax AGdI**)
Kameyuypeva mpoiovto, Y. Tnyovn-  8-9
TEC TIOTOTEC, VOYKETC KOTOMOUAOU
KPOKETEC, KOTEWUYLEVES 7-8
15-30 Aermét Kpea, Y. KOUWOTIO KOTOMouAoU — 6-7
35-45 \emmol Wapi mave 1 oe COpn pe poyiopmi- -~ 5-6
25.30 et f\“c ———
. OXQVIKG, paviTapiamave ) oe opn - 5-
1525 )‘SHITO( Hig oI pmipoic, Tepmolpo
6-10 Aerma MIKpO TOPOIOKEUGBIOOTa, TLY. TNYO- 45
15-60 Aemat vitec/Aoukoupadec BepoAivou,
10-20 \ermréy dpouTar ag CUPN pe HoyIG UmipoC
10-20 Aermar
50-60 Aerox
60-100 Aenmor
50-60 Aermox ; ;
B Acpareia moudiov
6-10 Aemrdy Me Tnv aodaieia Taudiwy Yopeite va epmodioeTe T
8-12 \ermai audId, Vo evepyoTIoINoouV TN BAoN €0TIWV.
8-12 hermax
8-12 hemmdy Evepyotoinon kai armevepyoroinon Tng
30-40 Aemmmd aoPpAAEING TTXIOIWV
H Baon ecTiwv TTPETEI VAl EiVal OTTEVEQYOTIOINUEVN.
10-20 Aermai

Evepyoroinon: Ayyicte To oUpBoAo L) via 4 SeuTepOAETTTOL.
. H évoeiEn < avaBel yia 10 deutepodAenta. H Bdon eoTiwv
10-30 Aerma eival KAsIdwpugvn.

Amevepyoroinon: Ayyi&te To oupBoio L) via 4

8-20 hema OeuTtepoienta. H evdelitn < ofrvel. To KAeidwo EXel
8-20 Aermai OKUPWOEI.
8-12 \ermar
AuTOHOTN XOPEAEIX TIXIBIWV
4-10 hermTay Me auTtn Tn AeiToupyia evepyoroleiTal N aoPareio TaIdIwV
10:90 herx TTAVTOTE QUTOUOTA, OTOV GTIEVEQYOTIOIEITAI N BACN EOTIWV.
Evepyorroinon Kol arrevepyoroinon
15-20 Aermmat

Tov TPOTIO e TOV OTI0I0 EVEPYOTIOIEITE TNV AUTOUOTN
aoddAela Taudiwyv, Ba Tov Bpeite 0TO KePAAaio "BooikeS
pubpioelc".— Z2eAida 25
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el AeIToupyieg xpovou

[€ AciToupyiec xpovou

Ymaipxouv 3 SI1apoPETIKEC AeITOUpPYiEC XPOVOU:

m  Mio eoTio poyeIpEPOTOC TIPETIEI VO ATTEVEPYOTIOINOEI
QUTOHOTO

m  PoAOI ouvayeppoU Koudivag

m  XPOVOUETPO

Mix e0TiX HOYEIPEPATOG TIPETEI VX
KTITEVEPYOTTOINOEI AUTOUXTX
PuBuioTe yia TNV €mOUPNTH €0TIO HOYEIDEPATOC HICK

XPOVIKN dIGpKela. H eoTia HAVEIPEUATOC ATEVEQYOTTOIEITAI
auTopaTa PETA TN ANEN TNG XPOVIKNAC DIGPKEIOC.

PuBuion Tng S1XPKEING
H eoTia HayEIPEUATOC TIPETIEI VO EIVAI EVEPYOTIOINUEVN.

1. EmA&CTe pe 10 Koupmi Twist TNV €0Tia poyEIPEPATOC.

2. Avyyi€te T0 oUpBoAo 121, To = mdvw amd To oupBoro 1=
avopBoofrvel. XTnv evoein Tou XpovodlokoTTn avael
Inln] A
oo min.

—
—
3
=
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v

3. Méoa ota emopeva 10 deutepdAenTa pubpioTe e 1O
Koupti Twist TNV emOuuNTA XPOVIKN SIAPKEIQ.

1
Il

3

=}

I

o Rl O

H xpovikn didipkeia Tpexel. EGv exete pubuioel pia xpovikn
OIAPKEID VIO TTEPIOO0OTEPEC €0TIEC HAVEIQEUOTOC, OTNV
evoelln Tpexel davepd n LIKpdTEPN XPOoVIKH didpKela. To —
movw omd To oupBoAo =1 avaBel. H évdeiEn Il Tng soTiog
payelpepoTog avaBel {wnpd.

MeT& Tn AREN Tou Xpovou

OTav n xpovikn dldpKela €xel An&el, amevepyoToIeiTal n
€0TIO HOVEIPEPATOC. 2TNV VOEIEN TWV E0TIWV LOVEIPEUATOG
avdBel To oUPBoAO L. Eva onpa nxel. XTnv évdelgn Tou
XPOVOSIOKOTTN avaROORAVE! LLd VIa éva AeTo. H évdeien
=1 avaBooBrvel.

Ayyi&Te pia ommoladnmoTe emdavela xelpiopou.Or evdeielg
OBMAVOUV Kal TO NXNTIKO ONUOG OTOHOTA.
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A16pOwon i GBACINO TNG JIKPKEING

EmAe€Te pe 1o koupmi Twist TNV €0Tia poyEIPEPATOC.
AkoupmnoTe To oupBoAo =21 kal aMGETE TN xpoVIKN
SIdpKeIa i BoTe TNV oTo L.

Ymodei&eiq

m Edv 6sAeTe va e€okpIBwoeTe TN XPOVIKI OIGOKEIO VIO
gia eoTion pavelpeparoc: Me To koupr Twist emAe€Te TNV
eoTio payelpePaToc. H Xpovikr dicpkeia epdavieTal yio
10 deuTepoAetTO.

m  Mrmopeite va pubpioeTe pia xpovikn didpKeia €wc 99
AeTTTN.

m OTtav TpeExel To TEAeUTIO AeTITO pIaC SIGPKEIOS, OAGLE!
n evoelén Tou XpovodIaKOTTN ammO AETITG Oe
OeuTEPOAETITA.

AUTOHXTOC XPOVOJIXKOTITNG

Me auTn Tn AsIToupyia UTTOPEITE VO TIPOETAEEETE Pt
SIGpKeIn yIo OAEC TIC €0TiEC payelpePaToC. MeTd o K&Be
EVEPYOTTIOINON PIOG E0TIOG PAYEIPEUATOC TPEXEI N
mpoemmAeypevn didpKeia. H e0Tia poyeIpeUaToc
OTEVEPYOTTOIEITAI QUTOHOTO HETA TN ANEN TNC XPOVIKNC
OIGPKEIOC.

Tov TPOTTO evePYOTIOINONC TOU QUTOHOTOU XPOVOOIGKOTITN
Ba Tov Bpeite 010 Kedahaio "Baoikee
puBpioelg".— ZeAida 25

Ymodeign: Mmopeite va aMAEeTe TN XPOVIKH SIGPKEIN YIa
HIo EOTION UOYEIPEUATOG N VO ATTEVEQYOTIOINCETE TOV
QUTOHOTO XPOVODIGKOTITN VIO TNV E0TIC HOYEIPEUATOC:
EmA&ETe TNV eoTian payelpEuaTog Kal ayyiéte To oupBoAo
[=>1. ANMGETE 0TnV TIEpIoxn PUOUIcEWY TN XPOVIKH JIGPKEIN 1
BeoTe TV oTO LIl

PoAoOI ouvayeppoU KoulZivag

Me 1o poAOI cuvayeppoU TNG KOUdiVOG PTTOPEITE VO
pubpioeTe eva xpovo €wg 99 AetTd. AeiToupyel aveldpTnTa
ot OAeC TIC GAAeC pubBpioelg.

PuBuion Tou poAoyiou cuvayeppoU Koudivag

1. AyyiTe To oUPBoAo L. H évdeifn — mdvw omd To
oupBoro L) avoBooPrivel. STnv évdeign Tou
XPOVOSIOKOTTN av&Bel LLimin.

2. PuBuioTe pe To koupmi Twist Tnv emBuuNTr XPOVIK)
OlGPKEIQL.

MeTd ammd pepIKG OeUTEPOAETITOL O XPOVOC OpXiCel VO TPEXEI.

MeTa Tn AREN Tou Xpovou

MeT& TN AN&n Tou XpOvou oKoUTE €V OO KOl OTNV
&vOEeIEn avoBooBAVeEl TO L Vio eva AeTTo. H évdeitn —
néve ommd To oUpPRoro L) avaBel Zunpd. AyyiEte éva
omolodnmoTe ocupBoAo. Or evdeitelc orvouv Kal To NXNTIKO
ONHO OTOHOTO.

A16pOwon Tou Xpovou

AyyiTe To oUpBoA0 L) Kol aAGETE pe To koupTt Twist To
XPOVO.



A&iToupyix XpovouETpoOU

H AelToupyia xpovoueTpou deixvel To XpOVo, TToU TTEPQOE
HETA TNV evepyorroinon TN AeiToupyiag.

H AeiToupyia xpovouetTpou epyaleTal povo, 0Tav n Baon
eoTIoV eival evepyoroinpevn. Otav n Baon eoTiwv
armevepyoroleital, TOTe armevepyoroleital padi emong Kai n
AEITOUPYIO XPOVOUETPOU.

H AeiToupyia XpOVOUETOOU EVEPYOTIOIEITOI OlyYICOVTOC TO
oupBoro . ZTnv evBeIEN TOU XPOVODIGKOTTN eudavileTal
L0 kol apxiZel N XpovouETPNON. ETO TIPWTO AETTTO
eudaviCovtal SeUTEPOAETITA, ETIEITA ASTITA.

H AeiToupyia XpOVOUETPOU amevePYOTToIEITOl OyYICOVTOC

Zova To oupBoro . H évdeIEn Tou XpovodIaKoTTn GRAVEL.

Yode1En: Edv oTn AeiToupyia XpOVOUETPOU EVEQYOTIOIEITAN
TPOoOeTa pIa GAAN AeiToupyia xpovou, eudavideTal n
pubuion via 10 deuTepOAenTa oTnV evoeIEn TOu
XPovoOdIoKkoTTn. MeTd epdavideTal Eava n Aeitoupyia
XPOVOUETPOU.

B)AutopaTtn
XTTEVEPYOTTOINON YIX
Aoyoug axoPpaAEiag

Edv pio eoTiot payeIpEUOTOC gival evepyOTIOINUEVN VIO
Heyaho XpOvo Xwpic va aMGEer n pubuion, ToTE
EVEPYOTTOIEITAI O AUTOUATOC TIEPIOPIOUOG XPOVOU.

H 6¢puavon TnG o0Tiog PAYEIPEPATOC OIOKOTITETAI. ZTNV
evOeIgn TWV EOTIWV HOYEIPEUATOG QVABOORNVOUV EVOMAE F
£ kol n &vdeiEn umoAomng BepudTnTaG H/H.
OTov OKOUUTNOTE WIG OTIOIGONTIOTE EMOAVEIQ XEIQIOUOU,
oBfvel n evoei&n. Mmopeite va pubpiosTe €K VEOU.
To moTe B evepyoroinbei o TepIoPIoUOC XPOVOU,
eCapTaTON QMO TN pubuiouevn Babuida payelpepaTod (1
€we 10 wpeg).

& AciToupyia dITAPNONS TAG
OEPHOKPAOINC

H Aeiroupyia diatrpnong TNC BeppoKpaoiag eival
KOTOAMNAN VIar AWOIUO COKOAAXTOG I BOUTUPOU Kail IO TN
dlaTrpnon Tou GaynToU KOl TOU POYEIQIKOU OKEUOUG
eoTou

Evepyomoinon Tng AsiToupyiag dixTipnong
TNG BEPHOKPACING

1. EmA&CTe TNV eoTian payelpEUaTOC.

2. AKOUPTINOTE TO OUUBOAO L . TNV evieIEn Twv Poabuidwv
HOYEIPEPOTOC OVABEl TO CUUBOAO L .

H AeiToupyia diatrpnong TNS BeppoKPaoiag eival

EVEPYOTIOINUEVN.

AUTOHOTN aTrevepyoTioinon Viot AOyoug aodOAEIng el

Anevepyortroinon Tng AeiIToupyiag dixTipnong
NG OEPHOKPACING

1. EmA&CTe TNV eoTian poyelpEUOTOC.

2. AKOUWTINOTE TO OUPBOAO L. ZTNV &vdeign Twv Bodpidwy
LaVEIPEUATOC OVAREl TO CUPROAO 7.

H Aeitoupyia diamrpnong TNG OepLOKPACIOG

QTEVEPYOTTOINONKE.

EY'EvociEn KATAVAAWONG TNG
EVEPYEING

Me auTh Tn AeiToupyia UTTopeiTe va epdavioeTe
OUVOAIKN KOTOVOAWON EVEPYEIOC PHETOEU evepyoTtoinong Kal
arevepyotoinong TnG B&ong eoTIWV.

MeTd TnVv amevepyotoinon eudavidetal yio 10
OeuTePOAETITO N KATAVAAWON og KINoBaTwpeg, m.x. 1,87
kWh.

H akpiBeia TNG €voelEng e€apTaTal EKTOC TWV GAMWY ard
TNV mMoIOTNTA TNG TGoNC Tou SIKTUOU TOU PEUPOTOC.

H evdel&n dev eival evepyoroinuévn. Tov TpOTo
gvepyoroinong TnG evoeléng Oa Tov Bpeite oTo KeDGATIO
"Boolkeég pubuicelg".— Zerida 25

B Baoikée pubpioeic

H ouokeur) ooc exel diadopec Baoikeg pubpioelg. AuTEG
TIC puBpiceIC UTTOPEITE VO TIC TTPOCOPUOCETE OTIC OUVNOEIEC
0aG.

i Autoparn aopaAeio maudiov
Amevepyomoinuevoc. *
Evepyomoinpévn.

Ty - S M

XeIpoKIvNTN Kol oUTOWOMN alodOAEIO MOUdIWY OmEVEPYOTIOIN-
pévn.

iy

Hynmiké onpa

an

To onuo empBeBoiwonc Ko o 0Npo EoPOALEVOU XeIPIoHoU
€IVl OTeVEPYOMOINUEV (TO OO TOU KEVTPIKOU BIOKOTTN
TIOPOPEVE] TIOVTOTE).

Evepyomoinpévo povo To onuo eohaAIEvoU XeIpIopoU.

[ng

L I

Evepyomoinpévo povo To onpo emBeaiwonc.
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el KaBapiopode

YNuo empBeRaiwang Kol oruo eoQaAIEVOU XEIPIOLOU EVEPYO-
moinuévo.*

Ly

"
L

EVEPYEING)

EvosIEn Karavahwonc omevepyomoinpévn.*
Evdeien koravewonc otnv Téon Oiktuou 230 V.
Evdeign karavowonc atnv Téon oiktuou 400 V.
EvdeiEn koravawonc atnv Toon O1kTuou 220 V.

S g W WSO

Evdeitn karovohwonc otnv Taion diktuou 240 V.

AUTOHOTOC XPOVODIGKOTITNC
Anevepyomoinpevoc.

283w

]
(]

Lt

AIGPKEID: PETO MmO TNV OTToiar AevepyoToIoUVTal O €0TiEC
HOYEIPENOTOC,

(]

AiGpkelo Tou ofjpaTog AENG Tou XpovodiakoTTn
10 deutepoAero,
30 deutepoera

g Ny - ™

1 Aermmo.*

~d

MpoaBeTn evepyomoinon TwWV OePUAVTIKOV CWPATWV
Amevepyomoinuevoc.
Evepyomoinpévn.

Mg - Ca ™

pépaToc.

(Kn]

Xpovoc emAoyng TG EOTIOG HAYEIPEHOTOC

D NN

Toor emAeYPEVN EOTION LIOYEIPELIOTOC XWPIC VOr ETIAEEETE €K
VEQU.
Mmopeite vor puBpiosTe TV TeAeuTaia EMASYLEVN e0Tior Jayel-

péparoc 10 deuTepOAETITON IETO TNV EMAOYT, ETEITO TIPEMEN VOt
EMAEEETE €K VEOU TNV €QTIO LIOYEIPELOTOC TIPIV TN PUBION.

cl Enmavadopd otn Booikn pudpion
Anevepyomoinuevoc.
i Evepyomoinpévn.

ANy TWV BACIKWV pUOUicEWV
H B&on eoTiov TTPETEN VO EIVAI OTTEVEQYOTIOINUEVN.

1. Evepyormoinote Tn BAon eoTiwv.
2. Méoa ota emopeva 10 deutepodAenTa ayyiEte To
oUpBoAo L) via 4 BeuTepdAETTO.

‘Evdeidn katavaAwong evépyeiag (PwThote yix Thv
T&ON Tou SIKTUOU OTNV ETTIYEiPNON TMAPOXNC NAEKPIKAG

TeheuToior pUBHICN TIPIV TNV OMEVEQYOTOINON TNE EOTIOC LYK

Mn mepiopiopévoc: Mmopeite TOVTOTE Vor puBpioeTe TNV TeASU-

1
(]
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EpdavieTol To = { Kal oTnV &VOEIEN TWV EOTIWV
LOVEIPEUATOC avVARel L.

3. AyyicTe To oUpBoAo L) TOoEC BOPEC, LEXP! VO
eudavioTel n emBupnTtn €voeién.
4. PuBuioTe pe To koupri Twist Tnv emBupunTr TIUA.

2 "
3 L

5. Ayyi&te T0 oUpBoAo () yia 4 BeuTepOAETITO.
H puBuion €xel evepyoroinBei.

Amevepyormoinon

o TNV eyKATOAEIYPN TNG BOCIKNC pUBUIoNG
QTTEVEPYOTIOINOTE TN BAICN E0TIWV HE TOV KEVTPIKO OIGKOTITN
KOl puBpioTe ek veou.

KaBaxpiopocg

KoTdAMNAa UAIKG KaBapIiopoU Kol cUVTAPNOoNG PTTOPEITE VO
TMPopNBeUTEITE HEOW TNC UTINEECIOC TEXVIKNG €EUTINEETNONC
TEAATQV N 0TO OIKO POC eShop (NAEKTPOVIKO KOTAGTNUA).

YXAOKEPAUIKO UAIKO

Kabopilete Tn Baion eoTiwv KAOe dopd, TTou EXETE
payelpeyel pe ouTh. ETol dev KOMOUV TOl KOUEVD
UTTOAEIJOTO PayNTWV.

Kabopilete TN Bon €o0TIWV, adoU TTPWTA KOUWOEI OPKETA.

Xpnolpyoroleite povo UAIKG kKabapliopou, TTou eival
KOTOMNAG yIot UGAOKEPOPIKO UAIKO. MpooéETe TIC
urtodeifelc KabapiopoU TAVW OTn CUCKEUQOIO.

Mn xpnoIyoTIoIEiTE TIOTE:

UN OPAIWHEVO GTTOPPUTIAVTIKA THIOTWY
KOOOPIOTIKA VIO TO TTAUVTIPIO TWV TIATWY

UNIKG TRIWIPOTOG

IOXUPG OTTOPPUTTAVTIKA, OTIWC OTIPEI NAEKTPIKOU
doUpvoU 1 UNKG aTTOUGKPUVONG AeKEDWY

OKANP& odouyydpia

OUOKEUEC KaBopIopou UPNnANC Tieong 1 CUOKEUEC
eKTOEEUONC OTHOU

H pey&An pumavon amopokpUVETOl KGAUTEQO PE pia EUOTPO
yuaAioU Tou eptopiou. MNpooe€Te TIC unmodeielc Tou
KOTOOKEUOIOTN.

Mia KaTGAMNAN EUOTPO YUOAIOU UTTOPEITE VO TTpOUNOeuTEITE
emiong JEOW TNG UTTNPEOCIAC TEXVIKNG €EUTINPETNONC
TEAOTWV N 0TO OIKO POC e-Shop (NAEKTPOVIKO KOATAOTNUO).

Me gIdIK& opouyydpIa YIa TOV KOOPIOHO UOAOKEQOUIKOU
UNIKOU TIETUXQIVETE KOAG OITOTEASOUOTO KOOOPIOLOU.



MAcicio Tou Mediou HAYEIPEPATOG

Mo va armoduyeTte {nuieC oTo TAaioIo Tou Tediou
HOYEIDELOTOC, OKOAOUONOTE TTOPOKOAW TIC OIKOAOUBEC

urrodeielc:

m  Xpnolporoleite povo CeoTd SIGAUUG ATTOPEUTIAVTIKOU

TATWV.

m [lpiv TN Xprion MAUVETE KOAG Ta KavoupyId

odouyyopoTTavVa.

BA&PBEG, TI MTTOPEI VX YiVEL;

Ed&v mopouoiaoTei kamolo BAGRN, O onuaivel TS eivail
KAOTI TO 0oBapd, ouxva n aitia eival aohuovTn. Mpiv
KOAEOETE TNV UTINPECIA TEXVIKNC €EUTTNPETNONG TTEAGTWY,
TTPOOEETE TTAPOKOAW TIC UTTOBEIEEIC OTOV TTIVOKAL.

To nAekTPOVIKO oUOTNHO TNC BAONC €0TIWV PBPIOKETOI KATW
amd 10 Tedio xelpiopou. MNa dididopec aITieg pmopei N
OeppoKpaoia o' auTr TNV TIEPIOXN V& au&nBdei apa TTOAU.

Kapio

OAec o1 evdeiteic avoBo-

oprvouv BPIOKETON TTAVW O OUTAV.

Fe S EPI00OTEPEG ETIEC HayEIpEHOTOC EAaBE (POt
LoyeipeLiot yIor JeYaAUTEPO XPOVIKO DIGOTNLION e
uynA 10xU. Tior TNV mPOGTOI0 TOU NAEKTPOVIKOU
OUOTNUOTOC OMEVEPYOTOINBNKE N £0TION JOVEIPELO
T0C.

Fy MopdAn TNV omevepyomoinon pe 10 F 2, 1o nAe-

To~ 5 ki n BoBid

H moipoxr) Tou peupaTtoc Exel dIoKomel,

H emdaveio xeIpiopoU eivol uypr) 1 Evo avTIKeipevo

KTPOVIKO oUOTNHO BEPHAVONKE OKOLO TERIOO0-
T700. I'I" QUTO OmevepyomoINBnKkav OAEC o1 0TieC
LIOYEIPELOTOC.

Mpogidomoinon: Mia KawuTr) KaToopoAa BpiokeTol

HOEIPEPOTOC OVOBOOpN-  OTNV TTEPIOXT TOU TIEDIOU XEIPIOHOU. TO NAEKTPOVIKO
VoUv eVOMOE. AkoUyetar  0UOTNHO KIVOUVEUE! Vo uTepBepuaveei.
Vol NYNTIKO onpa

F S ko nynmiké onpa

F8

o E 01 eotiec payelpépo-
T10¢ 08 BeppaivovTal

Mia KowTr) KoToapOoAa BpiokeTal 0TNV TEIoXT TOU

iediou XelpIopou. Mo TNV TPOOTOI0t TOU NAEKTPOVI-

KOU QUOTMLOTOC OMEVERYOTIOINBNKe N eTio oyel-
pELOTOC.

H 0Tial poyeInepomoc BRIoKOTOV yio oAU Xpovo oe
Aermoupyia Ko amevepyoToinenke omd povn .

H Aeiroupyio emidsIEnc eival evepyomoinuevn

Mnvupa "E" oTig evOEi&eIg

Ortav oTI¢ evdeielc epdavideTal Eva pivupa oGGALOTOC pe
"E", m.x. EO111, amevepyomoinoTte TN OUOKeUN Kal
gvepyoroinote TNV Eava.

Edv n BAGBN NTav via pio povo dopd, oprvel n evoeién. >e
mepinmTwon mou epdavideTal To pfvupa opaApoTog Eava,
KOAEOTE TNV UTTINPECIO TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAATRV KOl
OWOTE TO GKPIBEC PAVULO OPAAUOTOC.

BA&Bec, TI pymtopei va vivel; el

m  Mn XpnOIYOTIOIEITE KAVEVD I0XUPO KOOOPIOTIKO 1 UNIKA

TPIYIPOTOG.
m  Mn xpnoiporoleite Tnv EUOTPO YUaAIOU.

Kouprri Twist

>kouttioTe To Koupti Twist KOAUTEPO HOVO pE XA
oomouvada. Mn XoNoILOTIOIEITE KAVEVD I0XUPO KABAPIOTIKO
N UAIKG TpIgipaToc. O KoBapIoudC OTO TTAUVTAPIO TTIATWY
KOBOWE Kol To BUBIOPC 0TO UYPO KABOPIOPOU TTOOKOAEI
nuIG oTo Kouptr Twist.

Mo va unv utiepBepuavOel To NAEKTPOVIKO oUOTNUG,
QTTEVEPYOTTOIOUVTO, €AV XPEINOTE, AUTOUATO OI EOTIEC
uayelpépaToc. H évdeitn F2, 4, 0 F5 epdaviteTa
EVOMOGE pe TNV &vdelEn umdomnge BeppdTnToc H M F.

EAEYETE TNV 00DOAEIC TNC GUOKEUNC OTOV NAEKTPIKO THVOKO TNC KOTOIKIOE. EAEY-
&re, e0v uMAIpYE! UIot BIOKOMT) PEUKOTOC OTIC GAEC NAEKTPIKEC OUOKEUEC.

2TEYVWOTE TNV EMAOVEIR XEIPIOOU 1 OOHOKPUVETE TO OVTIKEILIEVO.

MepipgveTe Aiyo. AKoupmraTe piok omolodnoTe emaveia xeipiopou. Otav ofr-
0170~ 2, TOTE T0 NASKTPOVIKO 0UOTNHO £XET KPUWOE! BIPKETA. MropelTe va
ouveyioeTe To poyeipepa.

MepiueveTe Aiyo. AkoupmmaTte pia omoladrmoTe emavela xelpiopou. Otov opn-
0€1 70 F H, LmopeiTe vor auveioeTe To Hoyelpepo.

AmopokpuveTe TNV KaroopoAa. H évoeitn odoAuaroc oprvel petd amo Aiyo. Mmo-
PEITE VO OUVEXIOETE TO LaYEIDELIOL.

AmopoKpUVETE TNV KOTooPOAa. epipeveTe Aiyo. AKOUWTIOTE Hio OToIodNToTE
emavela yelpiopoU. OTav opoel To £ 5, pmopeite vo ouveyioeTe To poyeipspo

MMopeiTe vor eVEpYOTIOINOETE AUECWE EOVE TNV EOTION LIOYEIPEOTOC.

Anevepyomoinon Tne Aemoupyioc emdeiéne: Amoouvdsares Trn ouakeur yia 30
deuTepOAETTO OMO TO NAEKTPIKO DIKTUO (KameBaioTe/EeBIDWOTE TV AVTIOTOIXN
a0hAAEI0t TNC KOTOIKIOE ) KAEIOTE TO BIOKOTT TPOATOOIOE OTO KIBWTIO 00dO-
AEIQV). 210 EMOPEVON 3 ASTITG GKOUITITOTE It OTIOICONTIOTE EM(OVEID XEIPIOLOU.
H Aeiroupyior emidsIEnc amevepyomoleiTol,
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el Ymnpeoia e€unmnpeTnong meEAATV

VA Yrinpeoia eEUTTNPETNGNC TEAXTROV

E&v n ouoKkeun oog TTPETEl VO ETTIOKEUNIOTE], N UTINPEOIA
TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TWV TIEAXTWV TNG ETAIPEING LOG
BpiokeTal otn didBeon oag. Epeic Bpiokoupe TAVTOTE PIot
KOTAANAN AUON, €mmionc Kal yia TNV armopuyr TV TTEQITTWV
ETMOKEWYEWY TOU TIPOOWTTIKOU TNC UTTNPECIOC TEXVIKNGC
euNPETNONG TTEAOTWV.

Ap10uog E ko api®uog FD

Edv dnthoeTte Tn SIKr Jog utnpeoia TexVIKNG eEutinpeTnong
TeEAATWV, OWOTE TTAPOKOAW ToV apIBuo E kai Tov apiBuod FD
TNG ouokeuncg. Tnv mvakida TUTTOU pe Toug apiBuouc Ba
TNV Bpeite movw oTNV KAPTA OUOKEUNG.

BNdaynT& dokipmv

AUTOC O TTiVOKAC dnUIoUPYNONKE VIOl T EPYOOTHPIO
OOKIPWY, VIO Vo OIeUKOAUVE! TN OOKIPN TWV OIKWV HOIC
OUOKEUWV.

To oTOIXEIO OTOV TTIVOKO QVAPEPOVTOI OTO BIKA LOGC
hovelpik& okeun Schulte-Ufer (emoywylkd OET HOYEIQIKWV
OKeUuwV 4 Tepoxiov Z9442X0) pe TIC akOAoubeg
OI00TAOEIG:

NiGOIHO GOKOAGTOG

MayelpIko oKeuoc: Koroopoa pe Aoph

KouBeptoupa ookoAdToC (m.y. Dr. Oetker eAadpac
mkpn, 150 yp.) mavw otV eoTio LayeIpEUOTOC e @
14,5¢cm

ZéaTapa Ko diaripnon {eoTLV TWV oKWV GoUTx
MotyelpIkod aKeuog: KaroopoAa

®bakég ooutTa oUNPWVA LE TO TTPOTUTTO
DIN 44550

Apxikn Beppokpaaia: 20 °C

MooodTnTo: 450 yp. yio £0Tion HoyEIpELOTOC e @ 9
14,5 ¢cm

MoooTnTo: 800 yp. yio €0TIO LOYEIPEUOTOC LiE @ 9
18cmn @17 cm

®dakég oouTTa wg TPOIdV KouTIoU
M.x. Tepivar pe GaKEC Kot AOUKAVIKa TNC Erasco:

Apyikn Beppokpooia: 20 °C

MoootnTo: 500 yp. yia eaTior poyelpépaToc pe @ 9
14,5¢cm

Moaotnto: 1.000 yp. yio eaTion POYEIPEPOTOC e 9
@18cmn@17 cm
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[MpooekTe, OTI N €MOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUMHOTOC
efutiNPETNONG TEAATWV OTNV TIEPITITWON eVOC €0HOAAUEVOU
XEIPIOPOU dev eival dwPedy, OKOUO KOl KOTA Tn OIGPKEIX
TOU XpOVOU TNC eyyunong.

Ta oToIxeio ETMKOIVWVIOG OAWV TWV XwPwV Oa Ta Bpeite
OTOV TTVOKO YTINPEOIEC TEXVIKNC eEUTINPETNONC TTEAGTWV
mou TapadideTal padi.

EVTOAR EMOKEUNG KO CULPBOUAEG G€ TIEPITITWON
BAaBng
GR 18 182

XPEWON KANONC TIPOC¢ €0OVIKA OIKTUO

EpmoTeuBeite TNV eutmelpia TOU KATaokeuooTr. ETol
eEaoPaAiCeTe, OTI N ETMOKEUN VIVETOI OTTO EKTTAIOEULEVOUC
TEXVIKOUC TOU OE€PPIC, TToU eival eEOTTAIOUEVOI e TO YVNOIO
QVTOAMOKTIKG VIO TN OUCKEUN GOG.

m KatoopoAa pe Ao & 16 cm, 1,2 Aitpa, via 14,5 cm &
eoTia payelpepaToc piog wvng

m KoToopoha @ 16 cm, 1,7 AiTpa, yia 14,5 cm @ “eoTia
pavelpeuaTog pioc dwvng

m Katoopoha @ 22 cm, 4,2 Nitpa, yia 18 cm @ 1 17 cm
@ eOTIO HOVEIPEUATOC

m Tnyavid 24 cm,yia 18 cm @ 1 17 cm @ eoTia
HOVEIPEUOTOC

1 Oxi
mepimou 2:00 XwpIC OVOKATEHO! Noi 1, Noi
miepimou 2:00 XwpIC OVOKATELO! Nou 1. Noi

nepimou 2:00 Nou 1. Noi
(ovoomepor petamepimou 1:30)
mepimou 2:30 Nou 1. Nou

(ovokamepor petamepimou 1:30)



Ziyavo BPAoIH0 OXATONG UTTECOHEA
Mayelpiko okeuoc: KomoopOAa pe Aapn
Beppokpaoio yahoktoc: 7 °C

Yuvtayn: 40 yp. Boutupo, 40 yp. aAetpr, 0,5 g2
AiTporyoa (3,5% moo0oTo Aimouc) Kol i mpéda
oG Vior eaTion payelpepoaroc e @ 14,5 cm

Mapaokeun puloyaAou - ZuvEXION TOU HOYEIPEPATOC PE KATTAKI
Moyelpikd oketoc: Katoopoha

Oeppokpaoio yahaktoc: 7 °C

2uvtayn: 190 yp. arpoyyulocmeppo pudl, 90 yp. 9

Cayopn, 750 ml yoa (3,5% moo00oTo Aimouc) Kol
1 yp. oAGTI yIor €0TiOr payeipepoToc pe @ 14,5 cm

Juvroyn): 250 yp. oTpoyyuhoomeppo pud, 120 9
vp. Coxopn, 1 Aitpo yohar (3,5% mooooTo Aimouc)

Ko 1,5 yp. oG yia eoTior payeipepoaroc e @ 18

cmn @17 cm

mepimou 5:20

2 MpoaBeoTe T0 Yok 0T0 {E0TO Helypo oheupiol
KOl ovaBpOOTE TO LEYHO OVOKOTEUOVTAC TO OUVE-

xWG

mepimou 6:45

Z60TAVETE TO YODL, EXPI VOr aipyidel var
douoKavel.PubpioTe xapnAoTEQD OTN
BoBpida oUVEXIONC TOU LOYEIDEUOTOC
KON TIpooBEaTe T0 U, T Cayopn Kol

T0 OAGTI OTO YD

YUVOAIKI DIGiPKEIDt (Ui e TO OipXIKO

Bpdioipo) mepimou 45 Aemmon

mepimou 7:20

Z€£0TOVETE TO YOAD, EXPI Vo opxider Vot

HouoKaVvel.PuBpioTe YopnAOTEQD OTN

BoBpida oUVEXIONC TOU POYEIDEUOTOC

KO TTp00BEaTE T0 PUCI, TN CaYOPN KOl
T0 OAGTI OTO YA

YUVOAIKI DIGiPKEID (LAl e TO OipXIKO
Bpdiaipo) mepimou 45 Aemrdn

Mapaokeun puloyaAou - ZuVEXION TOU HAYEIPEPATOC XWPIC KATTAKI

Mayelpiko okeuoc: KamoopoAa
Oeppokpooio yahakToC: 7 °C

Yuvtayn: 190 yp. arpoyyuloomeppo pudl, 90 yp. 9
Cayopn, 750 ml yoa (3,5% moo00To Aimouc) Kol
1 yp. oAGTI yIor €0TiON payeIpepoToc pe @ 14,5 cm

mepimou 7:30

MpooBeate T0 pU, TN CAYOPN KAl TO
OAGTI OTO YOO KO CEOTAVETE TO, OV
KOTEUOVTOIC OUVEXWC. 2T BEPLIOKO-
oo yaihakTog mepimou 90 °C puBpiote
XapnAGTepa oTn Bodpid0 oUVEXIONC
TOU |IOYEIPELOTOC.

Adnore 10 vor Bpdioer mepimou yia 50
Aerma

Oxi

Oy

Oxi

DaynTa OOKIPWV el

113 Oy

T Nihare To BoUTupo, avaameyTe
£ TO OASUPI KOt TO OAGITI KOl
adrjaTe 10 (e0TO pEeyHO oAeUpIOU
yior 3 Aeror

3 AboU avaBpdoer n oGATa Lme-
OOPEN, KOOTNOTE TNV VIO OKOWIO! 2
Aermdr otn Badpida 1, avoakoTeuo-
VTOC TNV OUVEXKIC

2 No

MeToromo 10 AETTor avaKoTeyTe
70 pUCOYaA0

2 Noi

Metd amo 10 AeTTér avaKoTEYTe
70 pUCOyao

2 Oxi
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el OaynT& OOKIPWV

Juvtayn: 250 yp. atpoyyuhoameppo pudl, 120 9 nepimou 8:00
vp. Coxapn, 1 Aitpo yoha (3,5% mooooTo Aimouc) MpoaBéate T0 pUTI, T TaXOPN KOl TO
Kol 1 ,5 yp. oA yior eaTio poyelpépaToc pe @ 18 QNG OTO YGAQL KOt (EOTAVETE TO, OVOr
cmn@17.cm KOTEUOVTOIGC OUVEXQC. STr BEPUOKPT-
oiot yohaktoc mepimou 90 °C pubpiote
XopunAoTepo oTn BoBpida ouvEXIoNC
TOU LOYEINEUOTOC.
AdroTe T0 Vo Bpaoel mepimou yia 50
Aermmox

Mayeipepa puiou
Moyelpikd aketoc: Karoopoha
Oeppokpaoio vepou: 20 °C
YuvTayn oupdwva pe o mpoturo DIN 44550:

125 yp. puC yioemAGd1, 300 yp. vepo Kol ik 9 mepimou 2:48
mPECOr OAGTI VIor eoTion JayelpepioToc e @ 14,5
cm

YuvToyr oupdwva pe To mpoTumo DIN 44550:
250 yp. puCr yioemAGdr, 600 yp. vepd Ko pio 9 nepimou 3:15
TIPECOr OAGTI Vio €0TiON payeipepoToc pe @ 18 cm
nN@17cm

Whaoipo xoipivaav GIAETWY

Mayelpiko akeuoc: Tnyavi
Apyxikr Beppokpaoio pIAeTwV: 7 °C
MoaootnTo: 3 GiAeTar (0UVOAIKO BOPOC TiEpiTToU 9 nepimou 2:40
300 yp., mepimou 1 cm yovrpd), 15 yp. nAicAaio
yia £0Tion poyelpépomoc pe @ 18 cm 1 @ 17 cm

Wi oIpo KpETOV

MotyelpIKo aKeuoc: Tnyavi

JuvTayn oupdwvo pe o mpoturo DIN EN 60350-2
MooomnTa: 55 ml Cupn ové Kpémaryio atia 9 mepimou 2:40
poyelpepoToc pe @ 18 cmn @17 cm

Tnydviopa otn $pITEIA KATEYUYPEVWV THYAVNTOV TTOTATOV

Mayeipiko okeuoc: KoroopoAa

MooodTnTor: 1,8 KIAG nAIEAao, kaBe pepida: 200 9 Meyp! va emTeuxBei n Beppokpaoiot
V0. KOTEWUYLEVEC TNYOVNTEC TIOTATEC (LY. Aadiov Twv 180 °C
McCain 123 Frites Original) yior eoTiot poyelpe-

pHoToc pe @ 18cmn @17 cm

Edv o1 SOKIUEC TTOAYUATOTIOIOUVTAI GE HIO EOTIOH
doyelpepoTog e @ 18 cm pe 1.500 W ovouaoTIKn 10XU,
TOTE PEYOAWVEI O XPOVOC OPXIKOU UAVEIPELOTOC TIEPITTIOU
KoT& 20% Kol n BaBuida cUVEXIONG TOU HOYEIPELOTOC
aufaveTal KaTa pia Babpida.
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Noi

Nou

Oyl

O

Oxl

611 6. avéhoyor e T
BoBpo podiopaToc

Oxl

Nai

Nai

Oxl

Oxi

Oxi
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it Conformita d'uso

Y Conformita d'uso

Leggere attentamente le presenti istruzioni
per |'uso. Custodire con la massima cura le
presenti istruzioni per I'uso e il montaggio e |l
certificato di identificazione dell'apparecchio in
caso di utilizzo futuro e cessione a terzi.

Controllare I'apparecchio dopo averlo
disimballato. Qualora si fossero verificati danni
da trasporto, non collegare l'apparecchio.

L'allacciamento senza spina dell'apparecchio
puo essere effettuato solo da un tecnico
autorizzato. In caso di danni causati da un
allacciamento non corretto, decade il diritto di
garanzia.

Questo apparecchio & pensato
esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare
l'apparecchio esclusivamente per la
preparazione di cibi e bevande. |l processo di
cottura deve essere sorvegliato. Un processo
di cottura breve va sorvegliato continuamente.
Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in
luoghi chiusi.

Questo apparecchio & progettato solo per
I'utilizzo fino ad un'altezza di massimo 2000
metri sul livello del mare.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali 0
mentali nonché da persone prive di sufficiente
esperienza o conoscenza dello stesso se
sorvegliate da una persona responsabile della
loro sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli
eventuali rischi derivanti da un utilizzo
improprio.

| bambini non devono utilizzare 'apparecchio
come un giocattolo. | bambini non devono né
pulire né utilizzare 'apparecchio da soli a
meno che non abbiano un'eta superiore agli
15 anni e che siano assistiti da parte di un
adulto.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli
8 anni.
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ENimportanti avvertenze di
sicurezza

/\Avviso - Pericolo di incendio!

s L'olio o il burro caldi si incendiano
rapidamente. Non lasciare mai incustoditi
sul fuoco I'olio o il burro caldi. Non utilizzare
mai acqua per spegnere il fuoco.
Disattivare la zona di cottura. Soffocare le
flamme con un coperchio, una coperta
ignifuga o qualcosa di simile.

s Le zone di cottura si surriscaldano molto.
Non appoggiare mai oggetti inflammabili
sul piano di cottura. Non appoggiare alcun
oggetto sul piano di cottura.

s L'apparecchio si surriscalda. Non riporre
mai oggetti infammabili o spray nei cassetti
sotto il piano di cottura.

s |l piano di cottura si spegne e non reagisce
piu ai comandi; potrebbe riaccendersi da
solo in un secondo momento. Disattivare |l
fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi
al servizio di assistenza clienti.

m Non si deve utilizzare alcuna copertura del
piano cottura.Potrebbe causare incidenti,
dovuti ad es. al surriscaldamento, alla
formazione di flamme o agli schizzi di
materiale.

/\ Avviso - Pericolo di scottature!

s Le zone di cottura e le superfici vicine, in
particolare il telaio del piano di cottura
eventualmente presente, si surriscaldano
molto. Non toccare mai le superfici ad alta
temperatura. Tenere lontano i bambini.

s |l piano di cottura riscalda ma l'indicatore
non funziona Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

s Devono essere utilizzate soltanto le
protezioni approvate da noi, ad esempio le
griglie di protezione per i bambini. Le
protezioni o le griglie di protezione per |
bambini non idonee possono provocare
incidenti.



/\ Avviso — Pericolo di scariche elettriche!

s Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni € le
sostituzioni di cavi danneggiati devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico adeguatamente istruito
dal servizio di assistenza tecnica. Se
I'apparecchio & difettoso, staccare la spina
o il fusibile nella scatola dei fusibili.
Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

a L'infiltrazione di liquido pud provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.

s Un apparecchio difettoso pud causare delle
scosse elettriche. Non mettere mai in
funzione un apparecchio difettoso. Togliere
la spina o disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

s Rotture, incrinature o crepe nella
vetroceramica possono causare scariche
elettriche. Disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

/\ Awviso - Pericoli dovuti ai campi
magnetici!

L'elemento di comando rimovibile € magnetico
e puo influire sugli impianti elettronici, come
ad es. pace-maker o microinfusioni. Per i
portatori di impianti elettronici: non tenere mai
I'elemento di comando nelle tasche degli
indumenti. La distanza minima da un pace-
maker deve essere di almeno 10 cm.

/\ Avviso — Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di
cottura € presente del liquido, le pentole
possono improvvisamente "saltare in aria".
Tenere sempre asciutti la zona di cottura e |l
fondo delle pentole.

B Cause dei danni

Attenzione!

m | fondi ruvidi di pentole e padelle graffiano la
vetroceramica.

m Non lasciare pentole vuote sulle zone di cottura
accese per evitare danni.

m Non appoggiare mai pentole e padelle calde sul
pannello comandi, sul campo degli indicatori o sulla
cornice per evitare danni.

m La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano di
cottura pud provocare danni.

Cause dei danni it

m Se appoggiati sulle zone di cottura calde la pellicola
in alluminio o i contenitori in plastica si sciolgono. La
pellicola di protezione della cucina non & adatta a
questo piano di cottura.

Panoramica

Nella seguente tabella sono riportati i danni piu
frequenti:

Rimuovere immediatamente i
residui di cibo con un raschietto
per vetro.

Utilizzare unicamente deter-

Macchie Residui di cibo

Detergenti non

appropriati genti adatti alla vetroceramica.
Graffi Sale, zuccheroe  Non utilizzare il piano di cottura
sabbia come superficie di lavoro o di
appoggio.
[ fondi ruvidi di Controllare le stoviglie.

pentole e padelle
graffiano la vetro-

ceramica

Scolorimenti Detergentinon  Utilizzare unicamente deter-
appropriati genti adatti alla vetroceramica.
Sfregamento Sollevare pentole e padelle
delle pentole (ad  quando le si sposta.
es. alluminio)

Fratture Zucchero, cibi Rimuovere immediatamente i

molto zuccherosi  residui di cibo con un raschietto
per vetro.

EJTutela dell'ambiente

Questo capitolo contiene informazioni relative al
risparmio energetico e allo smaltimento
dell'apparecchio.

Consigli per il risparmio energetico

m Coprire sempre le pentole con un coperchio di
dimensioni adatte. La cottura senza coperchio
richiede chiaramente piu energia. Un coperchio in
vetro consente di poter guardare dentro la pentola
senza doverla scoperchiare.

m Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci. | fondi
irregolari aumentano il consumo di energia.

m |l diametro del fondo delle pentole e delle padelle
deve corrispondere alle dimensioni della zona di
cottura. In modo particolare I'utilizzo sulla zona di
cottura di pentole troppo piccole causa sprechi
d'energia. Attenzione: i produttori di stoviglie
indicano spesso il diametro superiore che
solitamente € pit grande di quello del fondo.

m Per quantita di alimenti ridotte utilizzare pentole
piccole. Una pentola troppo grande e semi vuota
necessita di molta energia per essere riscaldata.
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it Conoscere l'apparecchio

m Cuocere con poca acqua per risparmiare energia e Smaltimento ecocompatibile
preservare le vitamine e i minerali contenuti nelle , _ _ o _
verdure. Si plrega_dl smaltire le confezioni nel rispetto
m Scegliere una pentola che copra il pitl possibile la dell'ambiente.
superficie della zona di cottura. _ N Questo apparecchio dispone di contrassegno
m Quando possibile passare a un livello di cottura piu ai sensi della direttiva europea 2012/19/UE in
bassq. . . materia di apparecchi elettrici ed elettronici
m Scegliere un livello di cottura a fuoco lento adatto. mmmm (Waste electrical and electronic equipment -
Con un livello di cottura a fuoco lento troppo elevato WEEE).
SI spreca energia. . , Questa direttiva definisce le norme per la
m Utilizzare il calore residuo del piano di cottura. Nel raccolta e il riciclaggio degli apparecchi
caso di tempi di cottura prolungati, spegnere la zona dismessi valide su tutto il territorio dell’'Unione
di cottura gia 5-10 minuti prima della fine prevista Europea.

per la cottura.

Conoscere I'apparecchio

[l libretto di istruzioni & valido per diversi piani cottura. |
dati relativi alle dimensioni dei piani cottura sono
riportati nella panoramica dei modelli. — Pagina 2

Il pannello comandi

O |
O |
DN
)
Q
<
D

Avvertenze
e o m Quando si tocca un simbolo viene attivata la
-4 Livelli di cottura funzione corrispondente.
n Abilitazione al funzionamento m Mantenere le superfici di comando sempre asciutte.
, . L'umidita ne pregiudica il funzionamento.
H/R Calore residuo = Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori
L Funzione scaldavivande e sensori. Il sistema elettronico potrebbe
: surriscaldarsi.
[t Timer
Le zone di cottura
D Interruttore principale
L Funzione scaldavivande O Zonadicottura a cir-
©  Accensione zone cuito singolo
0) [ S ————— © Zonadicotturaacir- Selezionare la zona di cottura, toccare il
. cuito doppio simbolo ©
=l Timer : : — : =
Accensione della zona di cottura: l'indicatore corrispondente si illu-
A Contaminuti / Sicurezza bambini mina
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Avvertenze

m Le aree scure della zona di cottura sono dovute a
motivi tecnici. Non incidono sul funzionamento della
zona di cottura.

m La zona di cottura si regola mediante I'attivazione e
la disattivazione del riscaldamento. Anche alla
potenza massima il riscaldamento pud attivarsi e
disattivarsi.

In questo modo, ad esempio:

si proteggono i componenti sensibili dal

surriscaldamento

— si protegge l'apparecchio da un sovraccarico

elettrico

si ottengono risultati di cottura migliori

m Per le zone di cottura a piu circuiti, i riscaldamenti
dei circuiti interni e il riscaldamento di accensione
possono attivarsi e disattivarsi in tempi diversi.

Indicatore del calore residuo

Il piano di cottura & dotato di un indicatore del calore
residuo a due livelli per ogni zona di cottura.

Se sull'indicatore compare il simbolo H, la zona di
cottura & ancora calda. Si pud ad es. mantenere in
caldo una pietanza piccola o sciogliere una glassa.
Quando la zona di cottura si raffredda, sull'indicatore
compare il simbolo ~. Quando la zona di cottura si &
raffreddata a sufficienza, l'indicatore si spegne.

K Tipp-Pad con selettore
Tipp

Il Tipp Pad € il campo di regolazione in cui & possibile
selezionare e regolare zone e livelli di cottura mediante
il selettore Tipp. Nella zona del Tipp Pad, il selettore
Tipp si centra automaticamente.

s e | =

Il selettore Tipp & magnetico e viene applicato sul Tipp
Pad. Toccando il selettore Tipp nell'area di un dato
simbolo si attiva la zona di cottura corrispondente.
Facendo ruotare il selettore Tipp si imposta il livello di
cottura.

Avvertenza: Tenere il selettore Tipp sempre pulito. La
sporcizia pud compromettere il funzionamento.

Tipp-Pad con selettore Tipp it

Rimozione del selettore Tipp

Il selettore Tipp pud essere rimosso per facilitare la
pulizia.

E possibile rimuovere il selettore Tipp anche quando la
zona di cottura ¢ in funzione. La funzione di protezione
per la pulizia si attiva e dopo 35 secondi il piano cottura
si disattiva.

Avvertenze

m La funzione di protezione per la pulizia non disattiva
l'interruttore principale. Il piano cottura pud essere
disattivato in qualsiasi momento.

m Se siriapplica il selettore Tipp e lo si gira, la
funzione di protezione si disattiva.

AAvviso — Pericolo di incendio!

Se si colloca un oggetto metallico sul Tipp Pad, il piano
cottura pud continuare a scaldare, percio & opportuno
spegnere sempre il piano cottura con l'interruttore
principale.

Dove riporre il selettore Tipp

Il selettore Tipp &€ un magnete molto forte. Non
avvicinarlo a supporti dati magnetici, ad es.
videocassette, dischetti, carte di credito e altre carte
con banda magnetica, perché potrebbero danneggiarsi.
Anche televisori e monitor potrebbero presentare delle
anomalie.

AAvviso — Pericoli dovuti ai campi magnetici!

Per i portatori di impianti elettronici ad es. pace-maker e
microinfusori. E possibile che gli impianti vengano
influenzati dai campi magnetici. Non mettere mai il
selettore Tipp nelle tasche dei vestiti. La distanza
minima da un pace-maker deve essere di almeno 10
cm.

Avvertenza: Il selettore Tipp € magnetico. Frammenti di
metallo che aderiscono al lato inferiore potrebbero
graffiare la vetroceramica. Pulire sempre con cura |l
selettore Tipp.

Funzionamento senza selettore Tipp

Se si & smarrito il selettore Tipp, & possibile azionare |l
piano cottura anche senza di esso:

1. Attivare il piano cottura con l'interruttore principale.

2. Toccare contemporaneamente i simboli @ e L) per
4 secondi. Viene emesso un segnale acustico.

3. Toccare il simbolo £) finché non compare
l'indicatore della zona di cottura desiderata.

4. Impostare il livello di cottura desiderato con il
simbolo @ (-) e Il (+).

La zona di cottura é attivata.

Avvertenza: Il selettore Tipp pud essere di nuovo
applicato in qualsiasi momento.
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it Uso dell'apparecchio

Uso dell'apparecchio

In questo capitolo viene illustrato come regolare le
zone di cottura. Nella tabella sono riportati i livelli € i
tempi di cottura per varie pietanze.

Attivazione e disattivazione del piano di
cottura

Il piano di cottura si attiva e si disattiva mediante
l'interruttore generale.

Attivazione

Toccare il simbolo (D. Viene emesso un segnale
acustico. L'indicatore — sopra l'interruttore principale si
accende. Gli indicatori delle superfici di comando e
degli indicatori del livello di cottura L/ si accendono. |l
piano cottura & pronto per l'uso.

Disattivazione

Toccare il simbolo (D finché l'indicatore — sopra
l'interruttore principale e gli indicatori non si spengono.
Tutte le zone di cottura sono disattivate. L'indicatore del
calore residuo resta acceso finché le zone di cottura
non si sono sufficientemente raffreddate.

Avvertenze

m |l piano cottura si disattiva automaticamente se tutte
le zone di cottura rimangono spente per alcuni
istanti (10-60 secondi).

m Dopo la disattivazione, le impostazioni restano
memorizzate per 4 secondi. Se in questo intervallo
di tempo il piano cottura viene riattivato, vengono
impostati automaticamente gli ultimi parametri in
uso.

Impostazione della zona di cottura

Impostare il livello di cottura desiderato con il selettore
Tipp.

Livello di cottura 1 = potenza minima

Livello di cottura 9 = potenza massima

Per ciascun livello di cottura & disponibile un livello
intermedio contrassegnato da un punto.

Impostazione del livello di cottura
[l piano cottura deve essere attivato.

1. Selezionare la zona di cottura. A questo scopo,
toccare il selettore Tipp nell'area della zona di
cottura desiderata.

2. Nei 10 secondi successivi, ruotare il selettore Tipp
finché sull'indicatore del livello di cottura non viene
visualizzato il livello di cottura desiderato.
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La zona di cottura & attivata.

Modifica del livello di cottura:
Selezionare la zona di cottura e impostare il nuovo
livello di cottura.

Disattivazione della zona di cottura:

Selezionare la zona di cottura e impostare i. Dopo
circa 10 secondi compare l'indicatore del calore
residuo.

Tabella di cottura

Nella seguente tabella sono riportati alcuni esempi.

| tempi di cottura e i livelli di cottura dipendono dal tipo
di alimento, dal peso e dalla qualita del cibo. Pertanto,
sono possibili differenze rispetto a quanto indicato.

Iniziare la cottura con il livello di cottura 9.
Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

E consigliabile rosolare in piccole porzioni gli alimenti
che vanno rosolati a fuoco vivo o che durante la cottura
perdono molti liquidi.

Nel capitolo Tutela dell'lambiente — Pagina 33
troverete dei consigli su come cucinare risparmiando
energia.

Fondere
Cioccolato, glassa 1-1.
Burro, miele, gelatina 1-2

Riscaldare e mantenere caldo

Minestra (ad es. minestra dilen-  1-2
ticchie)
Latte™™ 1-2.

Scaldare le salsicce inacqua™ 34

Scongelare e riscaldare

Spinaci, surgelati 2-3. 10-20 min.
Gulasch, surgelato 2.-3. 20-30 min.
Stufare, cuocere a fuoco lento

Canederli, gnocchi 4.5 20-30 min.



Pesce
Salse bianche, ad es. besciamella

Salse montate, ad es. salsa ber-
naise e salsa olandese

Bollire, cuocere a vapore, stu-
fare

Riso (con doppia quantita di
acqua)

Riso al latte

Patate lesse

Patate lesse in acqua salata
Pasta

Zuppe, minestre

Verdura

Verdure, surgelate

Cuocere nella pentola a pres-
sione

Stufare
Involtini
Stufato

Gulasch

Cottura arrosto con poco olio**
Fettina, naturale o impanata
Fettina, surgelata

Cotoletta, naturale o impanata™**
Bistecca (spessore 3 cm)

Hamburger, polpette (spessore 3
Cm)***

Petto di pollo/tacchino (spessore
2 Cm)***

Petto di pollo/tacchino, surge-
lato™**

Pesce e filetto di pesce, al natu-
rale

Pesce e filetto di pesce, impanato

Pesce o filetto di pesce, impanato
e surgelato, ad es. bastoncini di
pesce

Scampi e gamberi
Sauté di verdure, funghi freschi

Verdura, carne a strisce alla
maniera asiatica

Piatti misti saltati in padella, sur-
gelati

4-5*
1-2
34

1-2.
4-5
4-5
6-7*
3-4.
278,
3-4.
4-5

4-5
4-5
2-3.

6-7
6-7
6-7
78
4-5.

56

56

56

6-7

6-7

78
78
7-8.

6-7

Sicurezza bambino it

10-15 min. Crépe 6-7 progressiva-
3-6 min. mente
8-12 min Omelette 3-4. progressiva-
' mente
Uova al tegamino 56 3-6 min.

Friggere (friggere 150-200 g a

15. in. porzione progressivamente in
>-30 min 1-2 1 di olio™)

3545 min. P(odotti surgel'atli, ad gs.patate 89
25.30 i fritte, bocconcini di pollo

-30 min.
1505 I Crocchette, surgelate 7-8

) mm. Carne, ad es. porzioni di pollo 6-7
6-10 min. : .

: Pesce, panato o in pastella di 56

15-60 min. birra
10-20 min. Verdure, funghi impanati o in 56
10-20 min. pastella di birra, tempura

Pasticcini, ad es. krapfen/bombo- 4-5
loni, frutta in pastella di birra

50-60 min.
60-100 min.
50-60 min.

6-10 min.
8-12 min.
8-12 min. Grazie alla sicurezza bambini, si evita che i bambini
8-12 min. possano attivare il piano di cottura.

30-40 min.

A Sicurezza bambino

Attivazione e disattivazione della sicurezza
10-20 min. bambino

Il piano cottura deve essere disattivato.

Attivazione: toccare il simbolo ) per 4 secondi.
8:20 min L'indicatore <0 si illumina per 10 secondi. Il piano
' cottura € bloccato.

10-30 min.

820 min. Disattivazione: toccare il simbolo L) per 4 secondi.

: L'indicatore <0 si spegne. Il blocco viene cosi rimosso.
8-12 min.

Sicurezza bambino automatica

410 m|n.. Con questa funzione la sicurezza bambino viene
10-20 min. attivata automaticamente dopo lo spegnimento del
15-20 min. piano di cottura.

, Attivare e disattivare
6-10 min.

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come
inserire la sicurezza bambino automatica.— Pagina 39
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it Funzioni durata

[€ Funzioni durata

Sono disponibili 3 diverse funzioni durata:

m Disattivazione automatica di una zona di cottura
m  Contaminuti
m Cronometro

Disattivazione automatica di una zona di
cottura

Impostare una durata per la zona di cottura desiderata.

Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva automaticamente.

Impostazione della durata
La zona di cottura deve essere attivata.

1. Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di
cottura.

2. Toccare il simbolo [=I. = sopra il simbolo =
lampeggia. Sull'indicatore del timer si accende 7
min.

-—
-—
3
=]

I

O Pl &

1
D

3. Nei 10 secondi successivi impostare la durata
desiderata con il selettore Tipp.

L
!

3

=)

[ ]
1T

O Bl o

La durata inizia a scorrere. Se € stata impostata una
durata per piu zone di cottura, sull'indicatore viene
visualizzata quella piu breve. Si accende — sopra |l
simbolo =21, L'indicatore |=| della zona di cottura si
illumina.

Trascorso il tempo impostato

Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva. Sull'indicatore delle zone di cottura
compare . Viene emesso un segnale acustico.
Sull'indicatore del timer, £ lampeggia per un minuto.

L'indicatore =l lampeggia.

Toccare una superficie di comando qualunque. Gli
indicatori si spengono e il segnale acustico si
interrompe.
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Correzione o cancellazione della durata

Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di

cottura. Toccare il simbolo -1 e modificare la durata

oppure impostare su i3.

Avvertenze

m Se si desidera verificare la durata per una zona di
cottura: servendosi del selettore Tipp, selezionare la
zona di cottura. La durata viene visualizzata per 10
secondi.

m E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

m Nell'ultimo minuto di durata, l'indicatore del timer
passa da minuti a secondi.

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare
anticipatamente una durata per tutte le zona di cottura.
Ogni gual volta si attiva una zona di cottura, la durata
preimpostata inizia a scorrere. Una volta trascorso |l
tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come
attivare il timer automatico.— Pagina 39

Avvertenza: E possibile modificare la durata relativa a
una zona di cottura oppure disattivare il timer
automatico per la zona di cottura:

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo I-21.
Nel campo di regolazione modificare la durata o

impostarla su 4.

Contaminuti

[l contaminuti consente di impostare una durata fino a
99 minuti e funziona indipendentemente dalle altre
impostazioni.

Impostazione del contaminuti

1. Toccare il simbolo £). L'indicatore — sopra il simbolo
[) lampeggia. Sull'indicatore del timer si accende
Ininl A
Lo min.

2. Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata
desiderata.

Dopo alcuni secondi, il tempo inizia a scorrere.

Trascorso il tempo impostato

Trascorso il tempo impostato viene emesso un segnale
acustico e sull'indicatore lampeggia /i per un minuto.
L'indicatore — sopra il simbolo £) si illumina. Toccare
un simbolo qualsiasi. Gli indicatori si spengono e |l
segnale acustico si interrompe.

Correzione del parametro di tempo

Toccare il simbolo L) e, servendosi del selettore Tipp,
modificare il tempo.



Funzione cronometro

La funzione cronometro visualizza il tempo trascorso
dall'attivazione della funzione.

La funzione cronometro funziona soltanto se il piano
cottura & attivato. Quando il piano cottura si disattiva, si
disattiva anche la funzione di cronometro.

La funzione di cronometro viene attivata toccando il
simbolo @. Sull'indicatore del timer compare L e
parte il cronometro. Durante il primo minuto vengono
visualizzati i secondi, successivamente i minuti.

La funzione di cronometro viene disattivata toccando
nuovamente il simbolo (. L'indicatore del timer si
spegne.

Avvertenza: Se oltre alla funzione cronometro viene
attivata un'altra funzione di durata, l'impostazione viene
visualizzata per 10 secondi nell'indicatore del timer.
Quindi viene nuovamente visualizzata la funzione
cronometro.

Spegnimento di sicurezza automatico it

La funzione scaldavivande & disattivata.

By Indicatore consumo di
energia

Con questa funzione & possibile visualizzare il
consumo totale di energia tra l'attivazione e la
disattivazione del piano di cottura.

Dopo la disattivazione viene visualizzato per 10 secondi
il consumo espresso in chilowattora, ad es. 1,87kWh.

La precisione dell'indicazione dipende anche tra le altre
cose dalla qualita della tensione della rete elettrica.

[B)Spegnimento di sicurezza
automatico

Se una zona di cottura & attivata da molto tempo
senza alcuna modifica dell'impostazione, viene attivata
la limitazione tempo automatica.

Il riscaldamento della zona di cottura si interrompe.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano
alternativamente F £ e l'indicatore del calore residuo
H/h.

Se viene toccata una superficie di comando qualsiasi,
lindicatore si spegne. E possibile effettuare una nuova
impostazione.

L'attivazione della limitazione di tempo dipende dal
livello di cottura impostato (da 1 a 10 ore).

[ Funzione scaldavivande

La funzione scaldavivande € adatta per fondere il
cioccolato o il burro e per mantenere calde le pietanze
e le stoviglie

Attivazione funzione scaldavivande

1. Selezionare la zona di cottura.

2. Toccare il simbolo L. Sull'indicatore del livello di
cottura compare (..

La funzione scaldavivande ¢ attivata.

Disattivazione funzione scaldavivande

1. Selezionare la zona di cottura.
2. Toccare il simbolo L. Sull'indicatore del livello di
cottura compare (.

L'indicatore non & attivato. Nel capitolo Impostazioni di
base viene illustrato come attivare
l'indicatore.— Pagina 39

B Impostazioni di base

L'apparecchio € dotato di varie impostazioni di base
che possono essere adeguate alle abitudini individuali
dell'utente.

! Sicurezza bambini automatica

an

Disattivata.”
Attivata.
Sicurezza bambini manuale e automatica disattivata.

My o C

gy

Segnale acustico

Can

Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio disatti-
vati (il segnale dell'interruttore principale resta sempre
attivo).

Solo segnale di utilizzo improprio attivato.
Solo segnale di conferma attivato.

Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio atti-
vati.*

(I I

Indicatore consumo di energia (verificare la tensione
di rete presso il proprio fornitore di energia elettrica)

Indicatore consumo di energia disattivato.”

I
L]
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g W

Timer automatico
Disattivata.”

< B3

3
(]

3 3N

Durata dopo la quale e zone di cottura si disattivano.

o

Durata del segnale di fine del timer
10 secondi.

30 secondi

1 minuto.”

UL W R

~d

Accensione degli elementi riscaldanti
Disattivata.™
Attivata.

Ultima impostazione prima della disattivazione della zona
di cottura.

Py - C2 M

c9 Tempo di selezione della zona di cottura

0 Illimitato: la zona di cottura selezionata per ultima puo
essere impostata senza essere riselezionata.”

/ La zona di cottura selezionata per ultima puo essere impo-
stata 10 secondi dopo la selezione, altrimenti occorre rise-

lezionarla prima dell'impostazione.

cl Ripristino impostazione di base
O Disattivata.”
H Attivata.

Modifica delle impostazioni di base

[l piano cottura deve essere disattivato.

1. Attivare il piano cottura.
2. Durante i 10 secondi successivi toccare il simbolo
[\ per 4 secondi.

Indicatore consumo di energia con tensione di rete 230V.
Indicatore consumo di energia con tensione di rete 400 V.
Indicatore consumo di energia con tensione di rete 220V.
Indicatore consumo di energia con tensione di rete 240V.

1
i

N
[
M

o B Qo

m
()

Compare  { e sull'indicatore della zona di
cottura si accende .

3. Toccare il simbolo £) finché sul display non viene
visualizzato l'indicatore desiderato.

4. Servendosi del selettore Tipp, impostare il valore
desiderato.
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5. Toccare il simbolo L) per 4 secondi.
L'impostazione ¢ attivata.

Disattivazione

Per uscire dal menu delle impostazioni di base
disattivare il piano di cottura dall'interruttore generale
ed effettuare nuovamente le impostazioni.

Pulizia

| detergenti adatti sono disponibili presso il servizio di
assistenza clienti o nel nostro e-shop.

Vetroceramica

Pulire accuratamente il piano di cottura dopo ogni
utilizzo per evitare che i residui di cibo si incrostino.

Pulire il piano di cottura solo quando si &
completamente raffreddato.

Utilizzare unicamente detergenti adatti alla
vetroceramica. Osservare le istruzioni per la pulizia
indicate sulla confezione.

Non utilizzare:

m detersivi per piatti (lavaggio a mano) non diluiti

m detergenti per lavastoviglie

m detersivi abrasivi

m detergenti aggressivi come spray per il forno o
smacchiatori

m Spugne abrasive

m detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di

vapore

In caso di sporco molto ostinato € preferibile utilizzare
un raschietto per vetro reperibile in commercio.
Rispettare le avvertenze fornite dal produttore.

Un raschietto per vetro adatto pud essere richiesto
anche presso il servizio di assistenza clienti o il nostro
e-shop.

Con spugne speciali per il trattamento della
vetroceramica € possibile ottenere buoni risultati di
pulizia.

Telaio del piano di cottura

Attenersi alle seguenti avvertenze in modo da non
provocare danni al telaio del piano di cottura:

m Utilizzare solo soluzione alcalina di lavaggio calda.
m Lavare bene le spugne nuove prima di utilizzarle.



m Non utilizzare strumenti affilati o abrasivi.
m Non utilizzare il raschietto per vetro.

) Malfunzionamento, che fare?

Quando si verificano anomalie, spesso si tratta di
guasti facilmente risolvibili. Prima di rivolgersi al servizio
di assistenza tecnica, consultare con attenzione le
avvertenze riportate nella tabella.

Il sistema elettronico del piano di cottura si trova sotto il
pannello comandi. Per diverse ragioni &€ possibile che in
questa zona aumenti molto la temperatura.

Nessuno L'alimentazione elettrica & interrotta.

Tutti gli indicatori lam-  La superficie di comando & umida o occupata

peggiano da un oggetto.

FZ Piti zone di cottura sono state utilizzate a lungo
e a potenza elevata. Per proteggere il sistema
elettronico la zona di cottura é stata spenta.

FH Nonostante lo spegnimento tramite £

sistema elettronico si & ulteriormente surriscal-
dato. Percio sono state spente tutte le zone di
cottura.

Attenzione: una pentola calda e collocata nella
zona del pannello comandi. Il sistema elettro-
nico minaccia di surriscaldarsi.

F Seillivello di cottura
lampeggiano in maniera
alternata. Viene emesso
un segnale acustico

F Se segnale acustico  Una pentola calda & collocata nella zona del
pannello comandi. Per proteggere il sistema
elettronico la zona di cottura e stata spenta.

FA La zona di cottura & rimasta in funzione troppo

alungo e si e spenta.

oE Lezonedicottura  La modalita demo & attivata

non si scaldano

Messaggio di errore E negli indicatori

Se negli indicatori compare un messaggio di errore
con “E”, ad es. EO111, spegnete e riaccendete
l'apparecchio.

Se si tratta di un guasto momentaneo, il messaggio
scompare. Tuttavia, se il messaggio d'errore compare
nuovamente, rivolgersi al servizio di assistenza clienti e
comunicare il messaggio preciso.

Malfunzionamento, che fare? it

Selettore Tipp

Per pulire il selettore Tipp, utilizzare solo una soluzione
di lavaggio alcalina tiepida. Non utilizzare strumenti
affilati o abrasivi. La pulizia in lavastoviglie o
l'immersione nell'acqua di lavaggio danneggiano il
selettore Tipp.

Affinché il sistema elettronico non si surriscaldi, se
necessario le zone di cottura si spengono_ _
automaticamente. L'indicatore 2, F4, o F5 compare

alternativamente all'indicatore del calore residuo H o +.

Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico. Control-
lare gli altri apparecchi elettronici per accertarsi che non si sia verificata
un'interruzione di corrente.

Asciugare la superficie di comando o rimuovere I'oggetto.

Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di comando a piacere.
Quando F 2 si spegne, il sistema elettronico si & sufficientemente raffred-
dato. E possibile proseguire la cottura.

Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di comando a piacere.
Quando ~ 4 si spegne, & possibile proseguire la cottura.

Rimuovere la pentola. L'indicatore di errore si spegne dopo breve tempo. E
possibile proseguire la cottura.

Rimuovere la pentola. Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di
comando a piacere. Quando = 5 si spegne, & possibile proseguire la cot-
tura.

E possibile riattivare subito la zona di cottura.

Disattivare la modalita demo: Scollegare per 30 secondi I'apparecchio
dalla rete (disattivare il fusibile generale dell'impianto o l'interruttore diffe-
renziale all'interno della scatola dei fusibili). Nei 3 minuti successivi toc-
care una superficie di comando a piacere. La modalita demo viene
disattivata.
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it Servizio assistenza clienti

V& Servizio assistenza clienti

[l servizio di assistenza tecnica & a disposizione per
eventuali riparazioni. Troviamo sempre la soluzione
adatta, anche per evitare l'intervento del personale del
servizio di assistenza clienti guando non & necessario.

Codice prodotto (E) e codice di produzione
(FD)

Quando ci si rivolge al servizio di assistenza tecnica
bisogna, indicare il codice del prodotto (E) e il numero
di produzione (FD) dell'apparecchio. La targhetta di
identificazione con i relativi numeri si trova nel
certificato di identificazione dell'apparecchio.

Pietanze sperimentate

La presente tabella € stata creata per gli enti di
controllo al fine di facilitare i test dei nostri apparecchi.

| dati della tabella si riferiscono alla nostra gamma di
accessori/stoviglie di Schulte-Ufer (set di pentole a
induzione composto di 4 pezzi Z9442X0) con le
seguenti dimensioni:

Sciogliere il cioccolato
Stoviglia: casseruola

(Glassa di cioccolato (ad es. fondente Dr. Oetker,
150 g) sulla zona di cottura di 14,5 cm @

Riscaldare e tenere in caldo la minestra di lenticchie
Stoviglia: pentola

Minestra di lenticchie secondo DIN
44550

Temperatura iniziale 20° C

Quantita 450 g per zona di cottura di 14,5 9
cm @

Quantita: 800 g per zona di cottura di 18 cm 9
Gol7cm@

Minestra di lenticchie (prodotto in scatola)
ad es. terrina di lenticchie con salsicce di Erasco:

Temperatura iniziale 20° C

Quantita 500 g per zona di cottura di 14,5 9
cm @
Quantita; 1000 g per zona di cottura di 18 9

cm@ol17cm@
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Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo
improprio, l'intervento del tecnico del servizio di
assistenza non & gratuito anche se effettuato durante il
periodo di garanzia.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso
elenco dei centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
1 800-522822

Linea verde
CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo
modo avrete la garanzia di una riparazione effettuata da
tecnici qualificati del servizio assistenza e con pezzi di
ricambio originali per il vostro apparecchio.

m Casseruola @ 16 cm, 1,2 L, per una zona di cottura
a circuito singolo di 14,5cm @

m Pentola @ 16 cm, 1,7 L, per una zona di cottura a
circuito singolo di 14,5 cm @

m Pentola @ 22 cm, 4,2 L, per una zona di cottura di
18cm@dol17cm @

m Padella @ 24 cm, per una zona di cottura di 18 cm
Bdol17cm @

- 1 No
ca. 2:00 senza mescolare Si 1. Si
ca. 2:00 senza mescolare Si 1. Si

ca. 2:00 Si 1. Si
(mescolare dopo ca. 1:30)
ca. 2:30 Si 1. Si

(mescolare dopo ca. 1:30)



Cuocere a fuoco lento la besciamella
Stoviglia: casseruola
Temperatura del latte; 7° C

Ricetta: 40 g di burro 40 g di farina, 0,5 | di 92
latte (3,5% di grassi) e un pizzico di sale per
una zona di cottura di 14,5 cm @

Pietanze sperimentate it

ca. 5:20 No 113 No

[ Sciogliere il burro, aggiungere
la farina e il sale e cuocere il
roux per 3 minuti

2 Aggiungere il latte al roux e portare a bollore
continuando a mescolare

3 Dopo che la besciamella
comincia a bollire, tenerla per
altri 2 minuti al livello 1, conti-
nuando a mescolare

Cottura del riso al latte - Prosecuzione della cottura con coperchio

Stoviglia: pentola
Temperatura del latte: 7° C
Ricetta: 190 g di riso a chicchi rotondi, 90 g 9

di zucchero, 750 ml di latte (3,5% di grassi) e
1 g di sale per una zona di cottura di 14,5 cm

Ricetta: 250 g di riso a chicchi rotondi, 120 g 9
di zucchero,1 | di latte (3,5% di grassi) e 1,5

g di sale per una zona di cottura di 18 cm @ o

17¢cm 0

ca. 6:45 No 2 Si

Riscaldare il latte finché non inizia a

bollire. Riportare alla cottura a fuoco

lento e aggiungere nel latte il riso, lo
zucchero e il sale

Durata complessiva (inclusa cot-
tura iniziale) ca. 45 minuti

Dopo 10 minuti mescolare il
riso al latte

ca. 7:20 No 2 Si

Riscaldare il latte finché non inizia a

bollire. Riportare alla cottura a fuoco

lento e aggiungere nel latte il riso, lo
zucchero e il sale

Durata complessiva (inclusa cot-
tura iniziale) ca. 45 minuti

Dopo 10 minuti mescolare il
riso al latte

Cottura del riso al latte - Prosecuzione della cottura senza coperchio

Stoviglia: pentola
Temperatura del latte: 7° C

Ricetta: 190 g di riso a chicchirotondi, 90g 9
dizucchero, 750 ml di latte (3,5% di grassi) e
1 g di sale per una zona di cottura di 14,5 ¢cm

ca. 7:30 No 2 No
Aggiungere riso, zucchero e sale al

latte e scaldare mescolando conti-

nuamente. Quando il latte raggiunge

ca. 90°C, ritornare alla cottura a

fuoco lento.

Cuocere a fuoco lento per ca. 50
minuti
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Ricetta: 250 g diriso a chicchi rotondi, 120g 9
di zucchero,1 | di latte (3,5% di grassi) e 1,5

g di sale per una zona di cotturadi 18 cm @ o
17cm @

Cottura del riso
Stoviglia: pentola

Temperatura dell'acqua 20° C
Ricetta secondo DIN 44550:

125 g diriso a chicco lungo 300 g di acqua e 9
un pizzico di sale per una zona cottura di
14,5cm @
Ricetta secondo DIN 44550:
250 g diriso a chicco lungo, 600 g diacqua 9

e un pizzico di sale per una zona di cottura di
18cm@o17cm@

Cottura di bistecche di lombata di maiale
Stoviglia: padella

Temperatura iniziale bistecca di lombata: 7°
C

Quantita: 3 bistecche di lombata (peso com- 9
plessivo di circa 300 g, spessore di circa 1

cm) 15 g di olio di semi di girasole per zona

cotturadi 18 cm@o 17 cm @

Cottura crépe
Stoviglia: padella
Ricetta secondo DIN EN 60350-2

Quantita: 55 ml di impasto per ciascuna 9
crépe per zona di cotturadi 18 cm @0 17 cm

Frittura delle patatine fritte surgelate
Stoviglia: pentola

Quantita: 1,8 kg di olio di semi di girasole, per 9
porzione: 200 g di patatine fritte surgelate

(per es. McCain 123 Frites Original) per zona
dicotturadi18cm@o 17 cm @

ca. 8:00 No

Aggiungere riso, zucchero e sale al
latte e scaldare mescolando conti-
nuamente. Quando il latte raggiunge
ca. 90°C, ritornare alla cottura a
fuoco lento.

Cuocere a fuoco lento per ca. 50
minuti

ca. 2:48

ca. 3:15

ca. 2:40

ca. 2:40

Finché la temperatura dell'olio non
raggiunge 180°C

Se i tentativi vengono effettuati con una zona di cottura
di 18 cm @ con 1500 W di potenza nominale, il tempo
di cottura iniziale si prolunga di ca. il 20% e la cottura a

fuoco lento aumenta di un livello.
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ru [TpMMeHeHME MO Ha3HaUYEeHUIo

B Npumenenne no
Ha3HaUYEHHIO

BHumaTenbHO npountante gaHHoe
PYKOBOACTBO. COXpaHANTe PyKOBOACTBO MO
aKcnayaTaummn n MHCTPYKLUMIO MO MOHTaxy, a
TakKe nacnopt npudopa Ana AdasibHelwero
MCNOMb30BaHWA NN ANA nepeagayn HOBOMy
B/1aAENbLLY.

PacnakyiTe n ocmoTtpute npudop. He
noakntoyante npndop, ecam oH Obin
NOBPEXAEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKMN.

MoakntoueHne npndopa 6e3 WTencensLHOn
BUIKN JO/KEH NPOU3BOAUNTL TOMTLKO
KBa/IMMOULIMPOBAHHbIA CneLnanmncr.
MoBpexaeHna 1s3-3a HenpaBWIbHOMO
NOAK/IOUYEHNA NMPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUiiHbIX 00A3aTe/IbCTB.

O10T Npubop npeaHasHavyeH ToNbKO /1A
JloMallHero Ucnonb3oBaHusa. Mcnonbaymnte
Npudop TONLKO AN1A NPUroToBAeHUA BI04 U
HanuTkoB. Heobxoanmo Habnoaath 3a
npoLeccoM Bapkn. Heobxoanmo HenpepbIBHO
HabntoaaTh 3a KPpaTKOBPEMEHHbBIM NMPOLECCOM
Bapku. Mcnonb3ynte npndop TONbKO B
3aKPbITbIX MOMELLEHUAX.

[aHHbI npubop npegHasHaveH aasa
MCNONb30BaHUA Ha BbicoTe He Bonee 2000 m
Haa YPOBHEM MOPA.

[etn no 8 net, nuua ¢ orpaHnYeHHbIMN
brsnYecKNMmM, yMCTBEHHBIMU N MCUXUUYECKUMN
BO3MOXXHOCTAMMN, a TakxXe nnua, He
obnagatolime AoCTaTOUHbIMU 3HAHUAMW O
npuoope, MOryT UCMo/b30BaTh NPUOOP TOSILKO
noA NPUCMOTPOM J1ML, OTBECTBEHHbIX 3a UX
6e30nacHoOCTb, WK nocne noapodHOro
MHCTPYKTaXa 1N 0CO3HaHMA BCEX ONacHOCTEN,
CBA3aHHLIX C 9KCcnayaTaunen npnoopa.

[leTam He paspellaeTca urpatb ¢ NpnudGopPoOM.
OuucTtka n odcnyxmeaHune npndopa He
JOJ/IKHbI NPON3BOAUTLCA AETbMU, 3TO
AOMNyCTUMO, TO/IbKO €Ci1 OHK cTaplle 15 net u
NX KOHTPO/IMPYOT B3POC/bIE.

He pnonyckanTte geten mnaguwe 8 net K
npruoopy 1 ero CeTeBoMy NpoBOaY.
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ENBaxHble npaBuna TeXHUKH
6e3onacHocTH

/A\Mpeaynperaexne — OnacHoOCTb

BOo3ropaHua!

s [OpAYee pactutensHOe Maco WUan Xup
NIerko BocniameHaTcA. He octasnante
6e3 npucMoTpa ropayee Macao Uam Xup.
Hukorga He TywmuTe oroHb BOAOW.
Bbikntounte KOHPOPKY. [nama MOXHO
OCTOPOXHO MOracuTb KPbILWKOWM,
nnamAaracAMm NOKpPbIBA/IOM UN
NoA0OHbIMY NPeaMEeTaMMU.

s KOHMOPKM OYEHb CU/IbHO HarpeBaroTCA.
Hukoraa He knagute 1erko
BOCMN/IAaMEHALIMECA NMPEeAMEThI Ha
BApPOYHYLO NnaHenb. He cknagbiBanTe
npeaMeTbl Ha BApPOUHYIO MaHe b.

s [lpubop HarpesaeTcA. He xpaHute
NIEerkoBOCMIaMEHAOLWMECA NPEAMETbI NN
ad9p030/1bHble BANOHUYMKM B ALLMKAX Noa
BapPOYHOW MaHEesbIO.

s BapoyHaA naHenb camonponsBO/IbHO
OTKJ/IIOUAETCA W NEPECTAET pearnpoBaTb Ha
curHanbl ynpasnenHuna. B aanbHenwem oHa
MOXET TaK & CamMmOnpon3BOJIbHO
BKOUMTLCA. OTKIOUMTE NPEAOXPaHNTENb B
Onoke npegoxpaHuTtenei. BoizoBute
cneunanncTa CepBUCHON CNYXOb.

» 3anpeuaeTtca 3akpbiBaTb KPbILLKY
BAPOYHOM NAHEIN.OTO MOXET MPUBECTU K
HecuyacTHbIM C/llyYaaM, Hanpumep, K
neperpesy npudopa, BO3IropaHnto nin K
pacTpPECKMBaHUIO MmaTepuana.

/\Npeaynpemaerne — OnacHOCTbL oMora!

s KOHMOPKK 1 cocegHme YyacTn BapOUYHOM
naHenn (B 0COOEHHOCTM pamKa) CUIbHO
HarpeBatoTCA. He npukacanTtechb K
packKaleHHbIM NOBEPXHOCTAM. He
noanyckante aeten 611M3KO.

s KOHMOpKa HarpesaeTcA, 04HaKO
nHankatop He padortaet. OTkOUMTE
npenoxpaHnTens B 6/10ke
npenoxpaHuTenen. BoizoBute cneunanncra
CEPBUCHOW CyXObl.

s Paspelaerca ncnonb30BaTth TONLKO
AONyLEeHHblIE HAMW 3alUUTHbIE PELLETKM,
Hanpumep, AETCKNE PELIETKM
6esonacHocTW. HenoaxoaAumne 3allnTHble
PELIETKN UKW OETCKNE PELLETKM
6e30MacHOCTM MOTYT CTaTb NPUYMHON
HecuacTHbIX C/lyJyaes.



/A\NpeaynpemaeHne — OnacHocTb yaapa

TOKOM!

s [1lpn HekBaINPUUMPOBAHHOM PEMOHTE
NPUOOP MOXET CTaTb MCTOUYHUKOM
onacHocTu. JTtobble PeMOHTHbIE PadoThl U
3aMeHa NpoBOAOB M TPYO AO/MHKHbI
BbIMO/IHATLCA TO/IBKO CreumanmcTamm
CEepPBUCHON CyXObl, NpoLeawnMm
cneunansHoe odyueHue. Ecnum npudop
HencnpaBeH, BbIHbTE BUIKY CETEBOIO
NpoBOAA U3 PO3ETKN U/ OTK/THOYUTE
npeaoxpaHnTens B 6/10ke
npenoxpaHutenei. BoizoBnte cneunanucrta
CEPBUCHOWN CyXObl.

s [IpOHMKatoWan Bnara MOXeT NPUBECTU K
ynapy 9neKTpuyecknMm Tokom. He
MCNOb3YNTE OUYUCTUTE b BLICOKOIO
JaBneHna Uanm NnapoCcTpymHble OYUCTUTENN.

s HeuncnpaBHbIli Nprdop MOXeT ObiTb
NPUUYNHON NopaxeHnAa TOKOM. Hukoraa He
BK/IlOYaANTEe HencnpasHbI Npnoop. BeiHbTE
N3 PO3ETKN BU/IKY CETEBOIro NpoBOAa WK
BLIKIOUMTE MpeaoxpaHnTess B 6/10Ke
npeaoxpaHutenei. BeizoBute cneunanucra
CEPBUCHOWN CNyXObl.

m TPELNHbI NN CKOMbl HA CTEK/TIOKEPAMUKE
MOTIYT NPUBECTU K yaAapy 3N1eKTPUYECKNM
ToKOM. OTKIOUNTE NPEefoXpaHUTENb B
onoke npegoxpaHuTtenein. BoizoBute
cneunanncta CepBUCHON CYXObl.

/A\MNpenynpenaenne — OnacHoCTb,
CcBA3aHHaA C MarHUTHbIM nonem!

CBbEMHbIV 3NEMEHT ynpaBneHusa ABIAETCA
MarHWTHbIM U MOXeT BO3AENCTBOBATb Ha
3NEKTPOHHbIE UMMNaHTaThl, HaNpPUMeDp,
KapauOCTUMYMATOP WU UHXEKTOP WMHCY/MHA.
0nAa nuu, MeroLWwmnx 9NeKTPOHHbIE
NMMNNaHTaTbl; HE HOCUTE CbEMHbIE MArHUTHbIE
nepektoyaTenin B kKapMmaHax oaexaibl.
MuHMMansHaA anctaHuma ans
kapanoctumynatopa - 10 cm.

/A\NpeaynpemaeHne — OnacHOCTb
TpaBMUpOBaHUA!

N3-3a XNAKOCTU Mexay AHOM KacTpoan U
KOH(OPKOW KacTioNA MOXET HeOXnaaHHO
noanpbIrnBaTth BBEpX. [103TOMY AHO Mocyabl 1
KOHMOPKM Bceraa A0MXKHbl OblTb CYyXUMMU.

MPUYMHBI NOBPEXAEHWI ru

B MprumnHbl noBpemaeHui

BHumaHue!

m lllepoxoBaToe AHO KACTPKOM UM CKOBOPOALlI MOXET
cTaTb NPUYNHOM NOABAEHNA LapanuH Ha
CTEK/I0KeEpPaMMKe.

m He HarpesaliTe nyctyto nocyay. 3170 MOXET cTaTb
NPUUYNHON NOBPEXAEHWNA.

m HvKoraa He cTaBbTe ropAvYMe KacTprov U CKOBOPObI
Ha naHe b ynpasneHua, 30Hy MHAMKATOPOB 1 pamy. 3TO
MOXET CTaTb NMPUYNHON NOBPEXOAEHNN.

m [lageHve TBEPAbIX UM OCTPbIX NPEeAMETOB Ha
BAPOYHYIO MaHeslb MOXET Bbi3BaTb €€ MNOBPEXAEHME.

m [lpn COMPUKOCHOBEHUN C ropAYNMU KOHMDOPKaMn
antoMmmnHneBana onbra n nnacTtMaccoBas nocyaa MoryT
pacnnaBuTbCA. 3alnTHanA NIEHKa He nNpeaHasHayeHa
[0NA Ballein BApPOYHOWN NnaHenu.

O630p

B cneaytouleii Tabnvue npuseaeHsl camble YacTble
NPUYNHBI MOBPEXAEHNIA:

Ynanaite 0CTaTku NALLK creLm-
ANbHBIM CKPEOKOM ANA CTEKNAH-
HbIX MOBEPXHOCTEIA.

Ynanenue nateH  OcTatky NULLm

Henomxondwme — Vcnosib3ywte TOMbKO YiCTALLME
uucTALLNE CPEd-  CPELCTBa, NMPeaHa3HaUEeHHbIe
CTBa Q1A QUNCTKM CTEKOKEPAMMKN.
LlapanuHel Conb, caxap u He vcrnonbayire BapouHyto
necok NaHenNb B KAYECTBE MOKN N
pabouero crona.
LLlepoxoBaroe oHO  [poBEPLTE UCMO/B3YEMYHO
KacTptonu nau nocyay.
CKOBOPO/bl MOXET
CTartb NPUYMHON
MoABNEHNA Lapa-
MUH Ha CTEKOKE-
pamIKe.
3meHeHnA HenomoxoaAtume cnonbayinTe ToMbKO uncTALLne
LiBeTa uucTALLME CPEd-  CPEeNCTBa, NPeaHasHaUYeHHbIe
CTBa V1A QUUCTKM CTEKIOKEPAMUKN.
Cneqsl Tperua lepensuranTe KacTproau 1 CKo-
nocyabl (HaNpW-  BOPOAKM, NPUNOAHUMAA WX Hal
MEp, AIIOMUHINE-  CTEK/IOKEPAMUUYECKON MOBEPXHO-
BOW) CTbI0.
My3blpn Ha Caxap 11 NpoayKTbl  YOanaure 0CTaTku MALLKM Creum-

CTEKJIOKEPAMUKE  C BLICOKNM COAEP-  a/lbHbIM CerﬁKOM AnAa CTeknAx-
)KaHnem caxapa HbIX MOBEPXHOCTE.
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ru OxpaHa okpyxxatoLlen cpesbl

B OxpaHna okpymaroLueit
cpeabl

3Ta rnasa coAepXnT MHDOPMaLNO 00 SKOHOMKM
3N1eKTPOIHEPrnK 1 yTuansauun npudopa.

PexomMmeHAaauuu no aKOHOMUU SJIEKTPOIHEPIrun

m Bcerpna sakpbiBante Kactptosiv NoAXoAAWEen KPbILKOWN.
B npoTvBHOM Crydyae 3HaunTENbHO BO3pAacTaeT pacxon
anekTpoaHeprun. CTeknAaHHaA Kpblllika No3BONT BaM
HabntogaTh 3a NpuroTosneHem 6to4a Jaxe B
3aKpPbITOM KacTptone.

m VIcnonb3yite KacTptoan U CKOBOPO/bl C MIOCKUM AHOM.
Vicnonb3oBaHme nocyabl ¢ HEPOBHbLIM AHOM MOXET
cTaTb MPUYMHOM MOBLILEHHOrO pacxoaa
3NEKTPOIHEPTUN.

m [lnameTp AHa KacTprosiv UM CKOBOPObl AO/MKEH
coBnagaTb C pasmMepomM KOHMOpPKU. Vicnons3oBaHue
nocyabl C AMaMeTpoM [Ha MeHblle anameTpa
KOHMOPKN BEAET K NOTEPE 2NEKTPOIHEPTUN. [TomMHUTE:
N3roTOBUTENW MOCYAbl YACTO YKa3blBatOT BEPXHUIA
JvamMeTp, KOTOpbIN, Kak NpaBuio, Ooblle, Yem
anameTp aHa.

m [1na npurotoBieHna HedosblmMX 0OBEMOB NULLN
NCMONb3YNTE ManeHbKyto KacTptonto. [pu
NPUrOTOBNEHUN B BOMbLIOW KACTPHOSIE pacxoayeTca
MHOIO 3N1EKTPO3IHEPTUN.

& 3HakomcTBO C NnprBopom

[aHHaA MHCTPYKUMA MO aKcr/lyaTauumn AencTBUTeNbHa a1
pasINYHbIX BAPOYHbIX NaHesnei. Pasmepbl BApPOUHbIX
naHesnen ykasaHbl B 0030pe TUNopasMepos.

— CrpaHua 2

MaHenb ynpaBneHusn

m  [1py NPUrOTOBNEHUN MULLN Ha/IMBATE HEMHOIO BObI.
OTO 3KOHOMUT B1IEKTPOIHEPINIO, & OBOLLUM COXPaHAT
BCE coaepyallmecsa B HUX BUTAMUHbLI 1 MUHEPasbHbIe
BellecTBa.

m CrapaiiTtech, YToObl JHO NOCY/dbl 3aKPbIBAIO KaK MOXHO
OonbLUYO Nnowanb KOHHOPKN.

m CBoeBpeMeHHO nepekstovalrite KOHHOPKY Ha Bonee
HU3KYIO CTyMneHb Harpesa.

m Buibupante nogxoasllyto cTyrneHb ciadoro Harpesa.
[Mpy CAULIKOM BbICOKOW CTyneHn cnadoro Harpesa
HanpacHoO pacxodyeTcA MHOIO 9/1IEKTPOSHEPIUN.

m llcnonb3yinTe octaTouyHOE TEM/I0 BAPOYHOW NaHesu.
Mpv ANUTENBHOM NMPUrOTOBNEHMM MOXHO BbIK/OYaTb
KOHMOPKY yxe 3a 5-10MUHYT A0 UCTEeYEeHUA BPEMEHH
NnpUroToBneHus.

MpaBunbHaA yTUNM3aUWA YNaKOBKU

YTUNnanpyinTe ynakosky ¢ COO0AEHNEM MPaBW
aKoslornyeckon 6e3onacHoCTu.

[aHHbIi NpMBop MMEET OTMETKY O COOTBETCTBMM
F/ eBponenckmum Hopmam 2012/19/EU ytunnzaumn

SNIEKTPUUECKMX N BNIEKTPOHHBIX NpndopoB (waste
[r— electrical and electronic equipment - WEEE).
[aHHble HOpMbI ONpeaenAtT AENCTBYOWNE Ha
Tepputopun EBpocotosa npasuna Bo3Bpara u
YyTUAN3aLUMK cTapbix NpruoopoB.

© |
O |
)

9 CryneHu Harpesa KOHHOPOK

L I

FOTOBHOCTU K paboTe
H/R OcTatoyHoe Tenno
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OYHKLMA NOANEPKAHMA B FOPAYEM COCTOAHUM
g5 Taiivep

==




@® ['naBHeIV BbIK/OYATE b

L OyHKUNA NOANEPXKAHNA B TOPAYEM COCTOAHMN
© MogkntoueHme 3oH

Q) OyHKUNA CEekyHOomepa

o Taiivep
A bbiToBO TaiiMep / bnokupoBka Ana 6e30nacHOCTY AETeil
YKasaHuA

m [1pV NPUKOCHOBEHWN K CYMBOJY aKTMBU3MPYETCH
COOTBETCTBYtOWAaA HyHKLMA.

m Cneaute 3a 1em, 4ToObl MOBEPXHOCTM C 3/1eMEeHTaMu
ynpasneHua sceraa Obinv cyxumn. Bnara moxet
BbI3BaTb HapylleHne MyHKUMOHNPOBAHMA.

m He nogHocuTe KacTpronm 61M3KO K MHAMKaTopam U
Jatyvka. OTo MOXET Bbl3BaTb NEPErpeB d/1eKTPOHUKMN.

KoHdopku

(O  OaHOKOHTYpHAsA KOH-
(hopka

© [ByxKOHTypHAA KOH-  BhiGepuTe KOH(OPKY, KOCHITECH CUMBOMA
(hopka

MoaKNoUYeHNE KOHOPKN: 3aropaeTcA COOTBETCTBYHOLUNIA UHANKATOP

YKaszaHuA

m  TeMHble yyacTKn Ha pUcyHke Hakana KOHMOopPKN
00yCcnoBNeHbl TEXHUYECKN. OHN He BAUAIOT Ha YHKLMIO
KOHMOPKN.

m  PerynvpoBka Temnepartypbl KOHDOPKM OCYLLIECTBIAETCA
nyTem BKOUEHUA U BbiKtoueHnA Harpesa.Jaxe npu
camoli 60bLON MOLHOCTM HArPeB MOXHO BK/TOUUTHL U
BbIK/IIOUNTb.

370 NO3BONUT, HANPUMEP:

—  3alMTUTL JIErKO NoBpexaaemble getanu ot
neperpesa

-  NpeaoxpaHuTs Nprudop OT Neperpys3ku o ToKy

— NpUroToBUTb BONEE BKYCHYIO MULLY

m 117 MHOTOKOHTYPHbIX KOH(DOPOK HarpeB BHYTPEHHWX
HarpeBaTe/bHbIX KOHTYPOB M HarpeB NoaK/ItoYaeMblx
KOHTYPOB MOXHO BK/ItOUaTb U BbIK/OUYATb B Pa3/IMUYHOE
Bpems.

MHauKkaTop ocTaTOUyHOro Tenna

KaxxgaAa KoHhopKa BapOYHON NaHenn nMmeet
OBYXCTyMNeHYaThlin MHAMKATOP OCTaTOYHOro Tenna.

Ecnn Ha uHamMkatope otoOpaxaerca CUMBOA H, 3TO
0O3HauvaeT, YTo KoHdopKa eweé ropadan. E€ MoxHO
MCnonb30BaTh /1A pasorpeBaHna Hed®onbLoro 6aw4a Uan
pacTanmBaHua WokonagHon rnasypu. o mepe
OCTbIBAHMA KOHMDOPKMU MHANKALMA N3MEHAETCA Ha 1. Koraa
KOHMOPKa NOCTATOYHO OCTLIHET, UHAMKATOP MOracHeT.

MarHutHaa naHesb C MarHUTHbIM NepektoyaTenem ru

K MarnuTtHana navens c
MarHUTHbLIM
nepeknoyartenem

MarnuTHaA naHes b npeacTasnaeT coOon 30HY
HaCTPOWKWN, Ha KOTOPOWN C NMOMOLLbIO MArHUTHOIO
nepeknyaTea MOXHO BbIOUpPaTh KOHMOPKMN 1
yCcTaHaBAMBaTb CTyNeHN Harpesa. MarHUTHbIN
nepekayaTe/lb aBTOMaTUYECKW LIEHTPUPYEeTCA Ha NaHenu.

[NepekntoyaTens HaAMarHNYeH 1 ycTaHaB/IMBaETCA Ha
MarHuTHOW naHenu. MNpun KacaHuy nepekayaTens B 30He
MapPKNPOBKK akTUBM3MPYETCA COOTBETCTBYHOLIAnA
KOH(opKa. BpalleHnem nepektovaTena yctaHaBIMBaeTcA
CTyMneHb Harpesa KOHMOPKMU.

YKaszaHue: MarHuTHbIV nepek/toyartesib BCeraa Hy>KHoO
codepxaTb B UNCTOTe. 3arpAsHeHnA MOryT oTpuLlaTebHO
cKasaTtbCA Ha ero MyHKUMOHUPOBaHWN.

CHATUE MarHUTHOro nepexnoyartena

Bbl MOXeTe CHATb MarHWTHbIA NepektoyaTenb ana
oBneryeHna OUNCTKN.

Mepekntoyartens MOXHO CHATbL Aaxe BO Bpemsa padoThl
KOHGopKK. 3aaencTeyetcA MyHKUMUA 3alnTbl NPK
BbITUPaHUN 1 yeped 35 cekyHa BapoyHana naHesb
BbIK/IKOYAETCA.

YKasaHuA

m  OyHKUMA 3aLUTbI NPU BbITUPAHUK HE
pacnpoCTpaHAeTCA Ha MaBHbI BbIKIOUATE b,
BapouHyto naHenb MOXHO BbIK/IKOUNTL B SIHOO0N
MOMEHT.

m ECnn cHOBa yCTAHOBUTL MarHWTHLIA NepekoYaTesb 1
3aTeM MoBEepPHYTb ero, To hyHKUMA 3aLnThl Npu
BbITUPAHWWN BblK/tOYaeTCA.

A MpeaynpexaeHue — OnacHOCTb Bo3ropaHua!!

Ecnv nonoxutb Kakor-Hnbyab MeTaIMYecknii NpeameT Ha
MarHMTHyHO NaHes b ynpasneHnA, Bapo4yHanA rnaHesib éyneT
npoao/mKaTbh HarpeBaTbCA. |_|03TOMy BCerga BblK/tOYanTe
BapO4YHYO naHesib C MOMOLLbIO MMaBHOIO BbIKKOYATENA.

XpaHel-me CbEMHOro MarHUTHOro
nepexnroyarena

CbEéMHbIN Nepek/toyaTenb ABAAETCA CUbHLIM MarHUTOM.
HepxunTte ero soaan oT MarHUTHbIX HOCUTENEW AaHHbIX,
Hanp., ayano- 1 BUAEOKACCET, ANCKET, KPeAUTHbIX
KapToueK 1 KapT C MarHUTHOM MOJI0COM, UYTOObI He
noBpeanTb MX. Ha akpaHax TeneBmM3opoB U MOHUTOPOB
BO3MOXHO BO3HUKHOBEHWNE MOMEX.
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ru YnpasneHue ObITOBbIM NMPUOOPOM

A MpeaynpexcaeHue — OnacHOCTb, CBA3aHHaA C
MarHUTHbIM nonem!

[na nuu, nMetLnxX 9N1eKTPOHHbLIE MMNaHTaTbl, Hanp.,
KapaAMOCTUMYNATOP, MHXEKTOP MHCYMHA. MarHuTHoe none
MOXET BMINATb HA HEKOTOPbLIE UMMNAaHTaTbl. [103TOMY He
HOCUTE CBEMHbBIN MarHUTHLIN Nepek/toYaTeb B KapMmaHax
oaexabl. PacctoAHne 40 KapaAMoCcTUMynaTopa A0/MKHO
cocTaBnATb He meHee 10 cm.

YKasaHue: ChEMHbLIV NepekatovaTens ABAAETCA
MarHuUTHbIMUW. YacTuubl MeTanna, KoTopble ckanamBatoTcA
Ha HWXXHEN CTOPOHE, MOryT nouapanartb CTEKIOKEPAMUKY.
Bceraa TuiatenbHO npotupanTte MmarHuUTHbIN
nepekatoyaTesb.

3|‘(C|1]1yaTal.lI4Fl 6e3 CbeMHOro MarHMTHOro
nepexknro4yarena

Ecnv Bbl NOTEpPAN CbEMHbIN MarHUTHLIN NepekTtoYaTessb,
MOXHO MO/b30BATLCA BAPOUYHOW NaHensto 1 6es3 Hero:

1. C NMOMOLLbIO MaBHOrO BbIK/OUATENA BKAOUNTE
BapOYHYIO NaHesb.
2. OpnHoBpeMeHHo npukocHuTeck k cumeonam @ un ),

yaepxuBana ux 4 cekyHabl. PazgaeTca 3ByKOBOWN curHas.

3. [llpukacanTecb K CUMBOY () no Tex nop, noka
NHANKATOP HY>XHOW KOH(OPKM HE 3aropuTcA APKUM
CBETOM.

4. Cumsonamu @ (-) n =l (+) ycraHoBUTE HyXHYIO
CTYNEHb HarpeBa KOHMOPKH.

KoHhopka BKAtOUYeHa.

YKaszaHue: Bbl MoxeTe B N1to0oe BpeMa onATb YCTaHOBUTh
CbEMHBIV MarHUTHbLIN NepektoyaTens.

B YnpaeneHue GbiToBbIM
npubéopom

B naHHOW rnaBe onuchIBAETCA MPOLIECC PETY/IMPOBKN
KOHopok. CTyneHun HarpeBa KOHPOPOK 1 BPeEMA
NPUrOTOB/IEHUA ON1A pasnuuHbIX Ontoa ykasaHs! B Tadnuue.

BKnroueHue U BbIKIHOUEHHUE Bapquoﬁ naHenu

BkntoueHre 1 BbIKIOUEHME BAPOYHOWM NaHem
ocyllecTB/iAeTcA C NOMOLLbLIO M1aBHOIO BbIK/IKOYATENA.

BknroueHue

Kochuteck cumsona (D. PasnaeTcA 3ByKOBOW CUrHan.
3aropaeTtca MHANKATOP — Haf raBHbIM BbIK/tOUaTENEM.
3aropatoTca MHAMKATOPbl NaHeNen ynpaBneHna u
CTyneHen HarpeBa KOHPOPOK Li.. BapouHana naHenb rotoea
K 9Kcnayartaumm.

BbiKnroueHue

Kacaiiteck cumsona (D go Tex nop, noka He noracHet
NHAOMKaTOpHAaA NamMrnoyka — Haj rnaBHbIM BblK/OUaTeNEM
N He BblKNtoYaTcA MHAnKaTopbl. Bce KOHMOopKN
BbIK/TOUEHbI. /IHOMKATOP OCTATOYHOro Tensa Npoao/KaeT
rOpeTb A0 TEX NOP, NOKA KOHMOPKM 4OCTATOUHO He
OCTbIHYT.
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YKasaHuA

m BapoyHana naHesnb BbIKIOYaETCA aBTOMATUYECKK, eCnn
BCE KOHMOPKM BbIK/IIOUYEHBI B TEUEHMNE HEKOTOPOrO
Bpemern (10-60 cekyHa).

m HacTpoVikn coxpaHatoTCA B NaMATU B TeYeHME NePBbIX
4 ceKyH[l nocne BblK/toYeHns. Ecnun B TeueHme aTtoro
BPEMeHN BapoyHan naHenb OyaeT BKoUeHa CHOBa,
BCE MpeXHue HacTpoliku OyayT 3aAeiicTBOBaHbI CHOBA.

PerynupoBKa KOHpOpOK

C NOMOLLbIO ChEMHOIO MarHMTHOrO Mepek/toyaTess
YCTaHOBUTE HYXHYHO CTyMNeHb HarpeBa KOHMOPKM.

CTyneHb Harpesa KOHMOPKK 1 = MUHUMAaIbHAA MOLIHOCTb
CTyneHb Harpesa KOHMDOPKM 9 = MakcrMasibHaA MOLWHOCTb

Kaxaaa cTyneHb HarpeBa KOHPOPKN nMeeT
NMPOMEXYTOUHOE MOoNoXeHNe, 0003HaUEHHOE TOYKOWA.

HacTpoiKa cTyneHu HarpeBa KOHPOPKHU
BapoyHan naHens no/kHa ObiTh BKIKOYEHA.

1. Bbibepute KOHGOPKY. 1A 3TOro NpMKOCHUTECH K
MarHuTHOMY nepekstodatento B 061acTv BelOpaHHO
KOHMOPKMN.

2. B cneaytowme 10 cekyHa noBopaynsanTe
nepekatouartesb, Noka Ha MHAMKaTope CTyMNeHEN
HarpeBa KOHMOPKN HE MOABUTCA HYXHaA CTyMneHb
Harpesa.

N i r
U o M
1. N 1l
(N o2 (N

KoHhopka BKAtoUYeHa.

I3mMeHeHne CTyneHn Harpesa KOHPOPKMK:
BbiBepute KOHMOPKY 1 yCTaHOBUTE CTYMNEeHb Harpesa.

BbiknroueHne KOHPOPKMU:

Bbibepute KOHDOPKY 1 yCTaHOBUTE €€ Ha o [MpumepHO
yepes 10 cekyHa NOABNAETCA MHAMKALMA OCTAaTOYHOrO
Tenna.

Tabnuua npuUroToBneHun

MpuBeneHHaa Hke Tabnnua CoaepPKUT HECKObKO
NPVYMEPOB MPUrOTOB/IEHWA.

Bpema npurotoBneHmAa n cTyneHb Harpesa KOHMOPKM
3aBUCUT OT BMAA, BECA M KayecTBa NPOAYKTOB. [10aTOMY
BO3MOXHbI OTK/TOHEHUA OT YKa3aHHbIX 3HaYEHWN.

YToObl JOBECTM [0 KUMAYEHNA, UCMONB3YNTE CTYMNEHb
Harpesa 9.

ﬂepl/lOLll/IHeCKl/I I‘IepeMeLLIVIBaVITe rycible ontoaa.

CWnbHO NompKapuBaeMble MPOAYKThl U MPOAYKThI, U3
KOTOPbIX NpY NOAXKapUBaHUKN BblAENAETCA MHOMO BObI,
Jydlle BCEro paspesaTb Ha HECKOJIbKO HeBONbLIMX
nopuni.
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PactannuBaHue
LLlokonag, WokonaaHaa rnasypb
CnnBoyHoe Macso, Mef, XXenaru

PasorpesaHve n noanepxaxve B
ropAyem COCTOAHNU

Pary, rycTon cyn, Hanpumep, Yeve-
BUYHBIN

Monoko™™
Bapka cocucok B Boge™ ™

PasmopaxuBaHue U pasorpesa-
Hue

LLInuHar rny6oKoii 3aMopo3Ki
FynaLw ray6oKor 3aMopo3Ki

[loBefieHne 00 roTOBHOCTH, Bap-
Ka 6e3 KuneHus

Kneuku, (hpukanensku
Priba

berble coychl, HanpuMmep, coyc
«belwamens»

B36uTble coychl, Hanpumep, «beap-
HE3», FONIAHACKMUIA COYC

Bapka, NpuroToBnieHne Ha napy,
TylweHue

Puc (B 1BONHOM 00bEME BOLbI)
MonoyHbIA puc

Kaptothenb B MyHaNpe
OTtBapHoi KapTodesib
N3nenua 3 Tecta, MakapoHl
Pary, cynel

OBoLLw

OBoLLK ry6OKOI 3aMOPO3KY
[puUroTOBNEHME B CKOPOBAPKE

TyweHue

Pynetel

TyLeHoe MAco

Fynaw

XapeHne ¢ manbiMm Konuue-
CTBOM Macna**

LLIHnuenb B maHMpoBKe win 6e3

1-1.

1-2

1-2

1-2.

3-4

2.-3. 10-20 MuH
2.-3. 20-30 MUH
457 20-30 MUH
4-5* 10-15 muH
1-2 3-6 MuH
34 8-12 MuH
2-3 15-30 MuH
1-2. 35-45 MuH
4-5 25-30 MUH
4-5 15-25 MuH
6-7* 6-10 MuH
3-4. 15-60 MuH
2.-3. 10-20 muH
3-4. 10-20 MuH
4-5

4-5 50-60 MUH
4-5 60-100 MuH
2.-3. 50-60 MUH
6-7 6-10 MUH

YnpasneHue ObITOBLIM NPUOOPOM

LLIH1Lenb rny6oKoii 3aMOPO3KN
Kot/ieta, B NaHMPOBKe uiu 6e3***
CTenK (ToNLLMHOIA 3 M)

LLIH1Lenn no-rambypreku, thpuka-
NenbKy (TONLLUHOI 3 cMm)™**

["pyaKa NvLbl (TONLWWHOM 2 CM)

['pyaKa nnLbl ry6oKoin 3amo-
PO3KN™**

Pbi6a 1 pbiOHOE (une, 6e3 naHu-
POBKM

* kK

Pbi6a 1 pbIOHOE (une, B NaHu-
POBKE

Pbi6a 1 pelOHOE (une B NaHNPOBKE
ry60KOI 3aMOPO3KIA, HaNpuMep,
PbIOHbIE NaNoUKM

JIaHryCTUHbI 1 KPEBETKM
CoTe 13 CBEXMX 0BOLLEN, PUO0B

OBOLLK 1 MACO, HAPE3AHHBIE MOJO-
CKamu, Nno-a3natcku

bntoga ana xxaperua rayooKon
3aMOPO3KM

BrvHbl
Omnet
AnyHnua-rnasyHbA

KapeHue Bo ¢putiope (nopuum
no 150-200 r, HenpepbIBHOE Xa-
peHue B 1-2 n pacTuTenbHoro
macna**)

MpoayKTbl Fy60KO 3aMOPO3KH,
Hanpumep, kaptodens Gpu, Kypu-
Hble HareThl

KpoKeTbl, Fny60Koi 3aMOPO3KM

M#co, HanpumMep, LibiNAeHOK
KyCOUKamu

PLI63, B NAHUPOBKE W/ MUBHOM
KnAape

0BOLLM, rPUGHI B MAHMPOBKE U/IiA
MUBHOM KNApe, TeMnypa

Menkas Bbineyxa, Hanpumep, MoH-
UMKN, TbILIKY, (DPYKTHI B MUBHOM
KnAape

6-7
6-7
78

4-5.

56
56

6-7

6-7

78
78

7-8.

6-7

3-4.

56

78
6-7

56

8-12 MuH
8-12 MuH
8-12 MuH
30-40 MuH

10-20 muH
10-30 muH

8-20 MuH

8-20 MuH

8-12 MuH

4-10 MuH

10-20 muH
15-20 MuH

6-10 MuH

HENpPepLIBHO
HENpPepbIBHO
3-6 MUH

ru
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ru Brokuposka ana 6e3onacHoCTV aeten

Y Bnokuposka ans
O6e3onacHOCTU AeTeu

DyHKUNA 6IOKMPOBKK AnA 6e30MacHoOCTU AeTel
NPenATCTBYET CaMOCTOATE/TLHOMY BK/OUEHWIO AeTbMU
BAPOUHOW NMaHesw.

BknroueHue 1 BoiKNoueHue 61oKMPoBKY Ana
6e3onacHOCTH AeTen

Bapquaﬁ naHesb 4o/XXHa OblTb BbIK/IOUEHA.

BkAtoueHue: NPUKOCHUTECH K cuMBONY L) 1 yaepxwsaiite
ero B TeyeHune 4 cekyHa. lHaMKaTtop <O roput B TeYeHne
10 cekyHa. BapouHaa naHens 3adnokuposaHa.

BbIK/IIOUEHME: MPUKOCHUTECH K ciumBony () 1 yaepxusaiite

€ro B TeyeHune 4 cekyHa. MHamkaTop <O racHer.
bnokunpoBka cHumaeTcA.

ABTOMaTHUecKaa 6NOKMpPOBKa AnA
6e3onacHOCTH aeTen

Mpv Hannumm aTol hyHKUMK BNOKNPOBKa AnA
6e30MacHOCTM [eTell aBTOMaTUYECKN aKTMBU3MPYEeTCA
Kakabli pa3 Npu BbIK/TKOYEHNN BAPOUHOW NaHEeNu.

BxnrouyeHue v BbIKNIOYEHWE

O BK/ItOUYEHUN aBTOMATUYECKOV O/TOKMPOBKM /1A
B6es3onacHoOCTU AeTel cM. B rnaBe «ba3oBble
yCTaHOBKW».—> CTpaHua 54

[€ PyHKUMK BpemeHH

MmetoTcA 3 pasnnyHblie GyHKLMN BPEMEHMU.

m  ABTOMaTUYECKOE BbIK/IOUEHNE KOHGOPOK
m bBhbITOBOW Tanmep
m  CekyHaomep

ABTOMaTHUECKOE OTKNKOUEeHHe KOHPOPOK

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTL BPEeMA MPUroTOBAEHWA AA
BbIOpaHHOW KOHMOPKN. 10 NCTeUYeHnn yCTaHOBIEHHOIO
BPEMEHUN KOHMOPKa aBTOMATUYECKY BbIK/IloUaeTCA.

HacTponka BpemeHu NnpUroToBneHus
Mpn 5TOM KOoHMOpPKa A0/KHA ObITh BKItOUEHA.

1. BbiBepuTe KOHPOPKY C MOMOLLBbK ChEMHOrO
MarHUTHOrO NepekYaTens.
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2. KocHutech cumona 1=l — waa cumsonom 1=l muraer.

Ha uHauKaTope Taiimepa noABNAETCA Liii MUH.

N
! | min
@ —_—
"o A

3. B teuenune cneaytowmx 10 cekyHa MOMOLLbO CbEMHOIO
MarHUTHOroO nepekyatena yCTaHOBUTE HY)KHOE
BPEMA NPUrOTOBNEHNUA.

'_'mln
Bl —
"B @ Pl O

HaunHaeTca oTcueT BpeMeHu npurotoBneHuna. Ecnu
YCTaHOB/IEHO BPEMSA MPUrOTOBAEHUA 119 HECKObKUX
KOHMOPOK, TO Ha nHaukaTope Oynet oTodpaxartsca camasn
KOPOTKOE YCTaHOB/IEHHOE BpeMA. — Haa cumMBosiom -
csetutcA. NHaukatop -l BbiGpaHHo KoHdopku Oyaet
ropeTb APKUM CBETOM.

Mo ncreueHnn BpemeHu

[o ncTeyeHnn yCTaHoBNEHHOTO BPEMEHN KOH(opKa
Bblk/toUaeTcA. Ha nHankartope KoHMOPKU NOABAAETCA L.
Paznaetca 3BykoBOW curHan. Ha nHankatope tanmepa Ha
OfIHY MUHYTy NoABnAeTcA L. Muraet uxankauva -1,

MpukocHUTECH K NtoBo NaHenu ynpasneHua. iHankaTopsl
racHyT, 3BYKOBOW CUrHaN BbIK/IOYAETCA.

U3meHeHue unu c6poc BpeMeHU NpUroToBJyieHUA

BbibepurTe KOHMOPKY C MOMOLLBIO ChEMHOr0 MarHUTHOroO
nepekntoyatena. MNpukocHUTeck K cumsony I=ln namernte
BPEMSA MPUrOTOBNEHUA WAW YCTAHOBUTE Ero Ha Liid.

YKasaHunA

m  ECan Bbl XOTUTE y3HATb BPEMA MPUrOTOBAEHUA A1A
KOHMOPKHK: BbIGepnTe KOHDOPKY C MOMOLLBIO ChEMHOIO
MarHUTHOro nepekayarena. Bpema BoicBeunBaeTcaA Ha
10 cekyHa.

m  MOXHO yCTaHOBUTbL BpeMA NpuroTosieHna Ao 99
MUHYT.

m [lo McTeyeHUn NocneaHeNn MUHYTbl MHANKALMA BDEMEHM
nepekaYaeTcA ¢ MUHYT Ha CEeKyHAbI.

ABTOMaTHUYECKUHN Tanmep

C noMoublo 3TOW PYHKLIMK MOXHO BbIOpPaTh Bpemsa padoTsl
na Bcex KOHMopoK. [Nocne BKIUYEHNA Kaxaom KOHPOoPKN
HauMHaeTcA OTCYeT 3a[aHHOro BpeMeHu. 110 ncteueHnm
YCTaHOB/IEHHOIO BPEeMeHU KOHMOpKa aBToMaTUUYECKn
BbIK/IOUYAETCA.

O BKItOUEHUN aBTOMATUYECKOrO TaiMepa CM. B r/iaBe
«baszoBble ycTaHoBKW».— CrpaHuLa 54



YKaszaHue: Bbl MOXEeTe M3MEHUTL BPEMA NPUTOTOB/IEHUA
ana ntoOor KOHMOPKK WU BbIKNIOUNUTL aBTOMaTUYECKUIA
Tanmep:

Bbibepute KOHMDOPKY 1 MPUKOCHUTECH K cuMBony -,
VismMeHuTe Bpemsa NpuroToBAeHNA B 30HE HACTPOVKN Un
yCTaHoBUTE Ha LiLJ.

BbiTOBOM Tanmep

Ha 6biToBOM TaiMepe MOXHO ycTaHaBnMBaTb BPEMA [0
99 MUH. OTa DyHKUMUA HE 3aBUCUT OT APYrnx yCTaHOBOK.

YcTaHoBKa GbITOBOro TanMmepa

1. KocHuTech cumsona L. VIHankauma — Haz CUMBOJIOM
[ mvraeT. Ha viHavkaTope TaiiMepa noAsnAeTcA i
MMH.

2. C noMolbd CbeMHOIO MarHWTHOIro nepekntyarens
YCTAHOBUTE HY>XHOE BPEMA MPUrOTOBNEHUA.

OTCcueT BpemMeHn HaunHaeTca Yepes HEeCKOSIbKO CEKYHA.

Mo ucteueHum BpeMeHHU

Mo ncTeueHNn BpEMEHN pasfaeTcA 3BYKOBOI CUrHa, v Ha
NaHeny VHOVKAUWM B TeUYEHUe MUHYTH MuraeT L. Apko
FOpUT MHAMKATOP — Haa cumeonom ). KocHutech no6oro
cumMBona. VHamkaumm racHyT, 3ByKOBOW CUTHa
BbIK/ItOYaETCA.

M3MeHeHHe HAaCTPOMKK BPEMEHHU

MpUKOCHUTECH K CMBOAY () 1 U3MEHUTE BpeMA C
MOMOLLIbIO CHEMHOIMO MarHUTHOrO Nepek/toyaTensa.

DYHKUMA CeKyHaoMepa

CekyHOOMepP NokasbiBaeT BPeMA, Npollejliee ¢ MOMeHTa
3anycka yHKUuu.

CekyHaomMmep padoTaeT TO/IbKO MNpY BK/IKOUYEHHOW BAPOYHOMN
naHenu. Ecnv BapoyHasa naHenb BbIKOYaeTCH,
BbIK/TOYAETCA U CEKYHIOMED.

CekyHaomep Bk/touyaetca npukacanuem K cumsony @. Ha
WHOVKAaTOpeE TaiMepa NoABNAETCA il ¥ HAuYMHaeTcA
OTCUET BpemeHu. B TeueHve nepBoi MUHYTHI
oToOpaXatoTCA CEKYH/bl, @ MOTOM - MUHYTHI.

CekyHOoMep BblIK/IloUaeTCA NOBTOPHbLIM MpUKacaHnem K
cumsony @. VHavkaTop TaliMepa racHer.

YKasaHue: Ecnv noMnmo cekyHaoMepa AOMOAHUTESTbHO
BKItOUaeTcA apyrana GyHKLUMA BPEMEHWN, TO HACTPOWKa
noasnaetcAa Ha 10 cekyHa Ha MHAMKaTope TanMepa. [ocne
3TOro CHOBA MOABAAETCA CEKYHOOMED.

ABTOMAaTUUECKOE aBapuitHoe OTKJIIOUEHMEe ru

[B) AsTomaTnueckoe
aBapuMHOE OTKIOUYEeHUe

Ecnun koHdopka padoTaeT B TeueHne AUTENbHOro
BpeMeHn 6e3 N3MeHeHnA yCTaHOBOK, BK/touaeTcA yHKUMA
aBTOMaTUYECKOro orpaHuYyeHnsa BPeMEHN.

KoHhopka nepecTtaeT HarpesaTtbcA. Ha nHankatope
KOH(OPKM NOOYEPEAHO MUraoT CUMBOA F & 1 MHAMKaTOp
ocTatoyHoro tenna H/h.

MpKn NPUKOCHOBEHUM K NtoOON NaHenn ynpasieHus
MHAMKATOP racHeT. [ocne 3Toro MoOXHO 3aHOBO
BbINO/THUTL YCTAHOBKMU.

MOMEHT BK/IOUYEHNA YHKUMM OFPaHUYeHna BPEMEHM
3aBUCUT OT YCTAHOB/IEHHOW CTyneHn Harpea (4epe3 1-10
yacos).

(& PyHKUMA noanepmaHuna B
ropA4YemM COCTOAHUU

@yHKUMA NogaepxaHma B ropaYemM COCTOAHNN NPEKPACHO
noaxoanT AnA CoOXpaHeHnA noaorpeTbiIMnN roTOBbIX oénton v
nocyabl, a TakxXe anAa pacraryimBaHnA WokKonada u
CNMBOYHOIoO Macna.

BrnroueHne PpyHKUUU NOAAEPHAHUA B
ropsyemMm COCTOAHUU

1. Bbibepute KOHMOPKY.

2. KocHwuTech cumBona L . Ha nHamkartope cryneHei
Harpesa KOHMOPKYM NOABNAETCA L .

DyHKUMA NoaaepXKaHnA B ropAaYeM COCTOAHNUM BK/ItOUEHa.

BbikntoueHue GpyHKUUU NoaaepHaHua B
ropAyemMm COCTOAHUU

1. Bbibepute KOHMOPKY.

2. KocHuTech cuMBona L . Ha uHavkatope cryneHeit
Harpesa KOH(OPKW MOABNAETCA iJ.

DYHKUMA NOAAEPKAHNA B rOPAYEM COCTOAHNN BLIK/IOUYEHA.
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ru NHOvKaTop pacxoda 3N1eKTPO3HePrum

UHauKaTop pacxoaa
3NEeKTPO3HePrum

OTa (hyHKUMA NO3BOMAET y3HATL CYMMapPHOE KOJTMUYECTBO
9/1IEKTPOSHEPI N, U3PACX0J0BAHHOE MEX/Y BK/IOUEHUEM 1
BbIK/IIOYEHNEM BapOUYHOM NnaHenw.

[Tocne BbIKNOYEHUA BAPOUHOM naHenn Ha ancnnee Ha 10
CEeKyH[ NOABNAETCA MHAMKALMA pacxoia B KunoBaTtT-yacax,
Hanpumep 1,87kBTu.

TOYHOCTb MHAMKAUMM 3aBUCUT, CPeaN NPOYero, ot
Ka4yecTtBa HanpAXeHnAa B 31EKTPOCETN.

VHavkauma He ropuT. BkaoyeHne nHaMkaumm onmcaHo B
rnaee «ba3oBble ycTaHOBKW».— CrpaHuLa 54
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] basoBble ycTaHOBKM

Baw npubop nmeeT pasnnyHble 6a30Bble YCTaHOBKW. Bbi
MOXETe U3MEHUTb 3TV YCTaHOBKMN Ha 6osiee yaoOHble aAnA
BaC.

/ ABTOMaTMYeCKas 6noKupoBKa ana 6esonacHocTyH aeTei
Bbik/oueHo™
BkoyeHo.

Ny - C3 N

PyyHas n aBTomatnueckaa 6710K1poska ana 6e30MacHoCTH
JIeTel BLIKMOYEHI.

3BYKOBOW CUrHan

D I

CurHansl NoaTBEPXKAEHMA 11 COOOLLIEHNA 00 OLINOKE BbIK/IO-
UEHBbI (CUTHa rIaBHOTO BLIK/OYATESA OCTAETCA BKOUEH-
HbIM BCEraa).

BKtoueH T0/1bKO cUrHan coobLLeHma 06 oLwnoKe.

BK/touUeH 10/16K0 curHan NOATBEPXKAEHNA.

BK/1t0UEHbI CHrHasbl NOATBEPXKAEHNA U COOOLLEHNA 00
OLLIMOKe.

(N]

WHoukaTop pacxopa 3NneKTpoaHepruu (cetesoe Hamps-
)EHMEe MOXHO y3HaTb B MECTHOM NPeanpUATUU SHEPro-
pocHabXeHus).

Havkarop pacxona BbIKMOUEH™

Havkatop pacxoaa npu CeTeBoM HanpmxeHun 230 B.
NHankatop pacxona npu ceteBoM Hanpsxeruun 400 B.
Havkatop pacxoaa npu ceteBoM HanpskeHun 220 B.

P gl MU I T o |

Hankatop pacxoaa npu CeTeBOM HanpskeHumn 240 B.

ABTOMAaTMYECKUIN TaUMeEp

CIm
C3 W

BbikntoueHo™

£
Ug
L

Bpems, Mo nCTeueHmmn KoToporo KOHMOPKM BbIK/HOUATCA.

"
Dy

MpoRoMKUTENBLHOCTb CUTHaNa UCTEUEHNA BPEMEHM Taii-
mepa

10 cekyHa.
30 cekyHA

U

1 MuHyTa*

-

MoaknioueHune HarpeBaTe/ibHbIX JIEMEHTOB

an

BblIkHOYEHO™

C

BkntoueHo.

MocneaHAs HacTpoiKa Nepesl BuIKMUYEHNEM KOHDOPKNA.

(Kn]

Bpems Bbibopa KOHHOPKM

cIm

He orpaHnueHo. MoXHo B 110601 MOMEHT YCTaHOBMTb
NOCNEAHION BbIOPaHHYI0 KOHOPKY 663 MOBTOPHOTO
BbIOOpA.”

Mocne BbI6opa KOHMOPKN MOXHO BbINOHATL HACTDONKIA B
TeyeHne 10 CekyHA, N0 MCTEYEHNN 3TOT0 BPEMEHN Nepes
HACTPONKON HYXXHO CHOBA BbIOPATb KOH(OPKY.



{0 BoccTaHoBneHue 6a30BbIX YyCTAHOBOK
BhIk/toueHo™

-~ 3N

BkntoyeHo.

U3meHeHHe 6a30BbIX YCTAHOBOK

BapouHaﬂ naHe b A0/IXHA OblTb BbIK/IOUEHA.

1. Bknounte BapouHyto naHesb.
2. B teuverune cneaytouinx 10 cekyHa KOCHMTECH CMMBONA
[ Ha 4 CEKYH/bI.

MoABNAETCA CUMBOM £ { U Ha UHANKATOPE
KOH(OPKM MOABNAETCA L.

3. TMpukacaiiteck kK cumeony L), noka Ha aucnnee He
noAsutcA Tpedyemana nHanMKauUmA.

4. YCTaHOBUTE CHEMHBIM MArHUTHLIM NepekyaTenem
HY)KHOE 3HaueHwue.

3 U

5. TpukocHUTeCh K cumBoy () 1 yaepxwsaiite ero 4
CEeKYHAbI.
HacTtpoiika 3agencreoBaHa.

BbiknroueHue

Y100b! BLINTK 13 6A30BbIX YCTAHOBOK, BbIK/TFOYUTE N CHOBa
BK/TIOUNTE BAPOYHYHO MNMaHe/ b rMaBHbIM BbIK/TKOYaTENEM.

Ouncrka ru

I} OuncTra

PekoMmeH1yemMble uMCTALLMe CPeacTsa v cpeacTsa no
yX0[y Bbl MOXETE MPUOBPECTU Yepes CEPBUCHYIO CYXKOY
WK B HALEM UHTEPHET-MarasuHe.

CTeKnokepamuKka

Kaxablii pas nocse npurotoBieHns num He 3abbiBarite
NpoTUpaTb BapOUHYLO NaHesnb. B NpoTMBHOM cryvae
ocTatky nuwmy ByayT npuroparts.

Unctrute BapoOUHytO NaHesb TOMbKO NOCNE €€ OXNaXAEHUA.

Vicnonbayiite TONbKO YACTALLME CPEACTBa,
npeaHagHayeHHble AN1A OUYNCTKU CTEK/TOKEPaMUKN.
CobntofaiTe ykasaHua Ha yrnakoBKe.

Hukorga He ncnonbaymnTe:

HepasbaB/eHHble CPeacTBa A1A MblTbA NOCYdb
cpeacTsa AnA NoCyAOMOEYHbIX MallWH

adpasnBHble cpeacTaa

arpeccyBHbIE YNCTALLME CPEeACTBa, B TOM UYnUC/e Cnpei
L1 OUNCTKM [IyXOBOK W MNATHOBLIBOAUTENN

XEcTKme ryoku

OYUCTUTE/IN BLICOKOIO AaB/EeHNA 1 NapoCTPyiHbIe
OYNCTUTENN

CunbHble 3arpA3HeHnaA nyvlle Bcero yaaaaTCA C
MOMOLLBKO Cerf)Ka O1A CTEK/TAHHbBIX HOBerHOCTeI;I.
CobnofaliTe ykasaHua OT U3roToBUTESA.

CkpeboK ANnA CTeKAHHbIX NMOBEPXHOCTEN MOXHO
NPUoBPECTUN YepPed CEPBUCHYIO CAYXOY UK B HaLleM
NHTEePHEeT-MarasuHe.

C nomolwbto cneunanbHbix ryooK and
CTEK/IOKEPaMUYECKMX MOBEPXHOCTEN pedybTaT OYNCTKN
Oynet nyJlue.

Pama BapouHOM naHenu

Bo nsbexaHve noBpexaeHnsa pambl BAPOUYHON naHenm
cobnoaainTe cneaytolme ykasaHus:

m lcnonb3yinTe AnA OYUCTKM TOSIbKO TEMJIbIN Mbl/1bHbIN
pacTBop.

m [lepen ynoTpebneHnem TwaTesibHO MolTe ryoku and
MbITbA MOCY/bI.

m He ncnonbayite eakne nnm abpasnsHbie YNCTALLME
cpefncTea.

m He ncnonbayinte ckpe®ok AnA CTEKNAHHBIX
NMOBEPXHOCTEN.

CbeMHbIN MarHUTHbLIA NepeKnroyaTenb

CbeMHbIN MarHUTHBIA NepekatyaTens sydlle BCEro MbiTb
YyTb TEM/ILIM Mbl/TbHBIM PACTBOPOM. He ncnonsaynte eakne
nnu abpasyvBHble YncTAMe cpeactsa. MbiTb
nepekaYaTeslb B MOCYJOMOEUYHON MaLLWHE UK MOrpy»XKaTb
ero B BOJy 3anpelleHo — 3TO BbI3OBET NMOBPEXASHUA
nepekaoyarens.
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ru Yto genatb B ciyyae HemcnpasHOCTU?

Ed4YT0 nenatb B cnyyae HencnpasHocTU?

YacTo npuunHy HemcrnpaBHOCTN NErKO YCTPaHUTb.
Mpexae YeM Bbi3blBaTh CrieumanucTa CePBUCHOMN CyXObl,
BOCMO/b3YNTECHh YKasaHuAMN B Tabnuue.

SNEKTPOHHAA MnaTta BapOUHON NaHen HaxoauTCAa noa
naHesnbo ynpasneHuna. Mo pasanyHbiM npuinHam
Temneparypa B 3TON 30HE MOXET CU/IbHO MOBLILLIATLCA.

OtcytcTByeT CO60W anekTponuTaHuA.

Bce uHaMKaTopsl MUraloT - Bnara unn nocTopoHHUA NPeaMET Ha naHenm

yrpaBneHus.

£ Heckonbko KoHhOopoK padoTan onroe Bpema
NP BLICOKOI MOLUHOCTY. [NA 3aLLUTH 3NEKTPOH-
HOV AaThl OT Neperpesa KOHhopKa oTKAouM-
nack.

FY HecMoTpA Ha OTKK0UEHHE KOH(OPKY 1 MoABNE-

HYE MHAVKALMN F & Harpes anekTpoHHol nnarsl
nponomxkaeTca. MoatoMy Bce KOHDOPKM OTKAI0-
YNIWCh.

lpeaynpexaeHure; ropadYan KacTpiona HaxoauTca
B 30HE MaHeM ynpaeneHnd. Yrposa neperpesa
3NEKTPOHHOI NNaThl.

MoouepeaHo Murator
F S v cTyneHb Harpesa
KOH(opKK. PasnaetcA

3BYKOBOII CUTHa/!

['OpAYaA KACTPIOMIA HAXOAMTCA B 30HE NaHe
ynpasnexua. [1nd 3aLinTbl 3N1EKTPOHHOM Nathl 0T
neperpesa KOHPOPKa OTKMHOUNNACH.

F S 3ByKOBOI CUrHan

g KoHthopka Gbina CANLLKOM [OSF0 BKIYEHA U

OTKNHOUNNACh.

o€ KoHtopky He BK/0YEH [IEMOHCTPALIMOHHBIV PEXIM

HarpesaroTcA

E-coobLuieHrne Ha MHAWKaUUKU

Ecnun Ha nHavkauumn noasutca coodlieHne o6 owndke ¢
OykBoi «E», Hanpumep, E0111, BbikntoumTe npndop u
CHOBAa BKJIOUUTE €ro.

B ToM cnyuae, ecnmn HemcnpasHOCTb Oblia OAHOKPaTHOM,
nHankauma racHeT. Ecnn coobulenne o6 owmndke
NoAB/IAETCA CHOBA, 0OpPaTUTECh B CEPBUCHYIO CAYXOY 1
JanTe TOYHY MHMopMaLno 0 coodlieHnr 06 olimnodke.
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YTobbl 51eKTPOHHAA NnnaTa He neperpesanack, KOHHOPKN
NPV HEOBXOANMOCTU aBTOMATUUECKM OTKIOYAIOTCA.
Whaovkauma -2 =4, wnn F5 nossnaeTcA nooyepenHo ¢
VHAOVKAUWEN OCTaTOuHOro Ternna A unm h.

MpoBepbTe NpeaoxpaHuTent Npuéopa. MpoBepsTe Hanuuie HaNPAXEeHUA o
JPYTUM 371EKTPOHHBIM MPrBopam.

BhiTpuTe NaHesb ynpasneHiua 40cyxa uin yoepute NocTopoHHA NpeaMer.

MonoxauTe HeKoTopoe BpeMa. MPUKOCHUTECH K MI0G0MY 3N1EMEHTY ynpas/e-
HuA. Ecnv niavkauma & £ ucuesna, To 8To 03HauaerT, uto aN1eKTpoHHaA niara

NI0CTATOYHO OCThIIA. MOXHO MPOACIKMTE MPUTOTOB/IEHNE MALLIN.

MoaoxanTe HeKoTopoe Bpems. MPUKOCHUTECH K 10B0MY 3MeMEHTY yrpaBne-
Hua. Koraa & 4 1cuesHeT, MoXHO NPOAOMKMT MPUTOTOBAEHNE MULLY.

CHMUTE KacTpro/to. Yepes KopoTKOe BPEMA MHANKALMA HENCTPABHOCTI rac-
HeT. MOXHO NMPOAOMKUTE MPUTOTOBIEHNE MIALLIN.

CHumuTe KacTponio. MoaokanTe HeKoTopoe Bpems. MPUKOCHUTECH K 10601
naHenu ynpasnenua. Korna £ 5 ucuesHeT, MoxkHo Npoao/KUTb NpUroToBne-
HIE ML,

Bbl MOXETE CPpasy CHOBa BKMIOUNTL KOH(OPKY.

BbIk/toumTe 1IEMOHCTPALIMOHHBIA pexiam: Ha 30 cekyHa 0TcoeanHuTe npuoop
OT 3/1EKTPOCETY (BbIBEPHUTE NPEAOXPAHUTENb UK BEIKOYUTE MPEA0XPaHK-
Te/IbHbI BbIK/KOUATESb B 0/10KE Npeaoxpaxutenei). B teueHue cnenytowmx 3
MIUHYT KOCHUTECH Nt000IA NaHenn ynpasneHna. leMOHCTPALMOHHbIA PEXUM
BbIK/IOYAETCA.

Cnyw6a cepsuca

Ecnu Baw npubop HyxxgaeTca B peMOHTe, Halla
cepBucHaa cnyx0a Bcerga K Bawum ycayram. Mel Bceraga
cTapaemca HaiTu noaxoadllee pelleHue, UtoObl 3dexars,
B TOM YUC/E, HEHYXXHbIX BbI3OBOB CMeLuanncToB.

Homep E 1 Homep FD

Mpwv BbI3OBE cneumnanncTa CepPBUCHON CyXObl
00A3aTeNbHO yKaxuTe HoMmep usaenva (Homep E) u
3aBo/cKol Homep (Homep FD) npubopa. DupmeHHas
Tabnmyka ¢ Homepamu HaxoauTca B nacnopte npudopa.

MpvMKTE BO BHUMaHMWeE, YTO BUSUT crieumnanmcra
CEePBUCHON CNyObl 418 YyCTPaHEHWA NMOBPEXASHNN,
CBA3aHHbLIX C HEMpaBW/bHOW aKcnayaTauuern npudopa, He
ABnAeTcA BecnnaTHbIM JaXe BO BpemA AelCcTBMA rapaHTun.

3anABKa Ha PEeMOHT U KOHCYNbTaUHWUA NPU HenonagKax

KOHTaKTHbIE AaHHbIE BCEX CTpaH Bbl HangéTe B
NMPWUIOXEHHOM CMNCKE CEePBUCHbLIX LIEHTPOB.

MoNoXMTECH HA KOMMETEHTHOCTL M3roToBuTena. Torga Bbl
MOXeTe ObITh YBEPEHbI, UTO PEMOHT Baluero npubopa
OyaeT NpousBeaéH rpaMoTHLIMK crieumanucTamm u
NCNo/b30BaHMEM (DUPMEHHbBIX 3anacHbIX YacTen.



KoHTponbHble 6ntoaa

Ota Tabavua coctasneHa ana cepTuhrKaLnoHHOro

NHCTUTYTA, YTOObl 0ONErYnTb NPOBEPKY HaLINX NPUOOPOB.
[aHHble B TabnvLe OCHOBLIBAIOTCA Ha Hallen nocyne n
Schulte-Ufer (HaGop KacTptofb Ana MHAYKUNMOHHBLIX NUT U3
4 npeameToB Z29442X0) co cneaytowmMmmn pasmepamiu: n

PacrannuBaHve wokonaaa

Mocyna: KacTptona ¢ pyuKon

LLlokonanHaA rnasypb (HanpuMep, roPbKMIA LLOKO-

nan «Dr. Oetker», 150 r) Ha koH(opke B14,5 cm

PaszorpeBaHue 1 noanepxaHue B ropAYeM COCTOAHNM YEYEBUYHOW NOXNEOKU
lMocyna: kacTpronA

YeyvesuyHas rnoxnebka coanacHo DIN
44550

HauansHaa temneparypa 20 °C

KoHTposbHbIe 6toaa ru

KacTptona ¢ pyukon @ 16 cm, 1,2 n, anq
OOHOKOHTYpHasa KoHdopka & 14,5 cm

Kactptona @ 16 cm, 1,7 n, Ana 0AHOKOHTYpHasn
KOHopkn @ 14,5 cm

Kactptona @ 22 cwm, 4,2 n, ana KoHdopkn & 18 nnn
17 cm

CkoBopona @ 24 cm, ana KoHdopkn @ 18 nnm 17 cm

1. Her

Konnuectso: 450 r ana koHgopkn @ 14,5 cm 9 npn6n. 2:00 6e3 nepemeLLBaHNA [la 1. [la
Konuuectso: 800 r ana koHpopku @ 18 cm unu 9 npu6n. 2:00 6e3 nepemeLLnBaHNa lla 1. lla

17 cm

YeyesuyHas noxnebka, kak KOHcep8upo8aHHbIU rMpodyKm
Hanpumep, ueueBnyHbIi cyn ¢ Konbackamu Erasco:

HauansHaa temneparypa 20 °C
Konnuectso: 500 r ana koHdopkn @ 14,5 cm 9

npu6n. 2:00 [la 1. Jla

(nepemeluartb npuMepHo yepes 1:30)

Konnuectso: 1000 r ana KoHdopkn @ 18 cm 9

npu6s. 2:30 Jla 1. lla

un 17 cm (nepemeLuatb npuMepHo yepes 1:30)

Nérkoe kunaueHue coyca bewwamenb
locyna: KacTptonA ¢ pyuKon
Temneparypa monoka: 7 °C

Peuenr: 40 r macna, 40 1 myki, 0,5 1 mosioka g2
(comepxaHue xupa 3,5%) 1 LwenoTka conn AnA
KOH(opkn @ 14,5 cm

npuén. 5:20 Het 11.3 Het

1 Pacronuts Macso, nepeme-
LiaTb MyKY 1 CO/Mb M OCTaBUTb
MYUHYO MACCUPOBKY Ha 3
MUHYTbI

2 [106aBWTb B MyUHYIO NACCHPOBKY MOMOKO I,
MOCTOAHHO NEPEMELLINBAA, I0BECTU 10 KUMEHWA

3 Mocre Toro, Kak coyc Gelwa-
Me/b 3aKUMUT, OCTABWTb €ro eLLe
Ha 2 MUHYTHI Ha CTYMEHI Harpesa
1, MOCTOAHHO NepemeLLnBan
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KoHTposbHbIe Btoaa

Bapka MONOYHOro puca - NPUroToB/IEHME Ha MEIEHHOM OTHE MOJ KPbILIKOK
lMocyna: kacTptonAa

Temneparypa monoka: 7 °C

Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 90 r
caxapa, 750 M MofoKa (comepxanue xupa
3,5%) n 1 conu onda KoHdopkn @ 14,5 cm

Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 120 1
caxapa, 11 Monoka (cogepxanue xupa 3,5%)
1 1,5 conu ana KoHGopkn @ 18 cm nan 17 cm

npnon. 6:45 Het

HarpeTb M0/I0KO, UT0BbI OHO Hauano

NOAHUMATLCA. [ePEKIUNTL Ha CTY-

neHb cnadoro Harpesa 1 106aBUTh B
MOJIOKO PIAC, Caxap 1 Cofb

06LLee BpemA NpUroToBAEHIA (BKIT0-
uad 10BeeHNe 10 KMMNEHUA) 0KO0
45 MuH

npnon. 7:20 Het

Harpetb MOMIOKO, UT00bI OHO Havano

NoaHAMATLCA. NepeKNoUnTL Ha CTy-

neHb cNaboro Harpesa 1 106aBUTbL B
MOJIOKO PUC, Caxap 1 cofb

O6Lee BpemA NpUroToBAEHA (BKIT0-
y4an JoBeAEHME A0 KUMEHWA) 0KO0
45 MUH

Bapka MONOYHOro puca - NPUroTOB/IEHME Ha MEIEHHOM OTHEe 6€3 KPbILIKU
[ocyna: kacTptond

Temneparypa monoka: 7 °C

Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 90 1
caxapa, 750 Mn MooKa (Conepanme xupa
3,5%) 1 1 T conn ana KoHopkn @ 14,5 cm

Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 120 r
caxapa, 1 1 Monoka (coaepxxanue xupa 3,5%)
11,5 conn ana KoHGopkn @ 18 cm uan 17 cm

Bapka puca

[ocyna: kacTptons

Temneparypa soasl 20 °C

Peuent cornacHo DIN 44550:

125 1 pnnHHo3epHoro puca, 300 1 Bodkl 1
LenoTka conu, Ana KoHhopkn @ 14,5 cm

Peuent cornacHo DIN 44550:
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250 1 pnnMHHO3epHoro puca, 600 r Boabl 1
LLEeMNoTKa Conu, 4NA KoHMopKM @ 18 cm nam 17
CM

Mpuon. 7:30 Het

[106aBUTb B MO/IOKO PUC, Caxap 1 CoMb
I HarpeTh, NOCTOAHHO NEPEMELLINBAA.
Koraa Mo/IoKo IOCTUTHET Temnepa-
Typbl 90 °C, NEpeKOUMTL Ha CTYNEHb
cnaboro Harpesa.

OctaBuTb cnabo Kunetb 0koso 50
MUH

Mpum. 8:00 Her

[lo6aBuTL B MOSIOKO pUC, Caxap 11 Cofb
W HarpeTh, NOCTOAHHO NEPEMELLINBAA.
Korza MofioKo 0CTUTHET TeMnepa-
Typbl 90 °C, NEPEKOUMTL HA CTYMEHD
cnaboro Harpesa.

OcrasuTb €nabo kunets 0koso 50
MUH

npnon. 2:48 [la

npnon. 3:15 [a

[la

Yepes 10 MUHYT nepemelLaTb

MOJIOUHbIA pUC
2

[la

Yepes 10 MUHYT nepemMelLarb

MO/I0YHbINA PUC

Her

Her

[la

[la



KoHTposbHbIe 6toaa ru

KoHTponbHble 6ntona PasorpeBaHue / noBefieHUe [0 KUMEHUs MpurotoBneHne Ha MEIEHHOM
orHe

CryneHb foBe-  [MpomomkuTenbHOCTb (MMH:cek)  Kpbilwka  CTyneHb cnaboro  Kpbliwka
AeHuA [0 Kune- Harpesa
HUA

JKapeHue cTeifikoB U3 CBUHOTO thune
lMocyna: ckoopoaa
HauanbHaa Temneparypa huneiHbix CTeNKOB:
7°C
Konuuectso: 3 nneiHbix cTerka (00LLImii BEC 9 npuén. 2:40 Her 7 Her
npn6n. 300 r, TonwmHa npuoan. 1 cm), 15 noa-

COMIHEYHOT0 Maca inA KOH(opkm @ 18 cm nn
17 ¢cm

2KapeHue 6nuHoB
locyna: ckosopoaa
Peuent cornacHo DIN EN 60350-2

Konnuectso: 55 M Tecta Ha 6anH ANA KOH- 9 npuon. 2:40 Her 6 wwm 6. B 3aBMCUMO- Het
(hopkn @ 18 cmumm 17 cm CTV OT CTENEHM Nof-
PYMAHWBAHNA

JKapeHue Bo ¢puTiOpe 3aMOPOXXEHHOTo KapTodens ¢ppu

lMocyna: kacTpronA
Konnuectso: 1,8 Kr noACONHEYHOr0 Macna, Ha 9 [Noka Temneparypa macna He A0CTUr- Her g Her
0aHy nopuuto: 200 r 3aMOPOXEHHOr0 KapTo- Her 180 °C

(hena dpu (Hanpumep, McCain 123 Frites
Original) anA koH(opkn @ 18 cm unn 17 cm

Mpu ncnonb3oBaHnn KOHMDOPKKM & 18 CM C HOMUHAIBLHOM
MolHocTeto 1500 BT BpemA 3akunaHna yBenmumnBaeTca
npudn. Ha 20%, a cTyneHb cnadoro Harpesa - Ha OfHy
CTYMNEHb.
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