BAXH EXTI'QN AEP'IOY
PLACA DE COCCION A GAS
PLACA DE COZINHAR A GAS
ANKASTRE GAZLI OCAK

[el] OAHIEX XPHIHE

[es] INSTRUCCIONES DE USO
[pt] INSTRUCOES DE SERVICO
[tr] KULLANMA KILAVUZU

T26DS....., T26DE....., T27DS.....,
T27DE....., T29DS...., T29DE




T26DS19..

T27DS79..
T27DE79..

T26DS59..
T26DES9..

0 0 O] 0 0

T29DS69..

0 0 0 0 0

T26DS49...
T26DE49...

T29DS79..
T29DE79...

OFJ 0 0 0 O

N




H >x&pec

H AloKOTTEG

H OIKovouIKOG KauoThPaG uexp! kai 1 kW
A Kovovikdg KauoTnpag uexpl kol 1,75 kW

B loxup0o¢ KauoThpacg pexpl Kol 3 kW
A Kouompag Mini-Wok pexpr 3,5 kW
Kauotnpog vioa Wok péxpr kair 4 kW
B AmAoc kauoThpag yia Wok péxpl kail 5 kW

H Parrillas

H Mandos

H Quemador auxiliar de hasta 1 kW

B Quemador semi-rapido de hasta 1,75 kW

H Quemador rapido de hasta 3 kW

A Quemador miniwok de hasta 3,5 kW
Quemador wok de hasta 4 kW

B Quemador wok dual de hasta 5 kW

H Grelhas

H Comandos

H Queimador econémico com até 1 kW
B Queimador normal com até 1,75 kW

H Queimador rapido com até 3 kW

@A Queimador mini wok até 3,5 kW
Queimador wok com até 4 kW

H Queimador wok duplo com até 5 kW

H |zgaralar

H Kumanda digmeleri

HF Ekonomik brildr, maksimum 1 kW
B Normal brilér, maksimum 1,75 kW

H Gucli brilér, maksimum 3 kW
B Mini wok brilor, 3,5 kW'ye kadar
4 kW'a kadar olan wok brilor
H5 kW'a kadar olan dual wok br(lor
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MepaiTepw MANPOdGOPIEC VIG TO TTPOIOVTA, Ta EEAPTALIOTA,
To AVTOANOKTIKG Kol To 0€pRIC Ba Bpeite oTo d1adiKTUO
(Internet): www.neff-international.com kai oto online-
shop: www.neff-eshop.com

B Xprion cuppwva pe To
OKOTIO TIPOOPIGHOU

AloBAoTe TPOOEKTIKA TIC 0dnyiec. Movo TOTE
o PTopeEiTe Vo XEIPIOTEITE TN OUOKEUN OOC
OTTOTEAEOUATIKO Kol e aohaAeia. KpatrnoTe
TNG odnyiec XPHong Kol EYKOTAOTAONG, KAl
mopadwoTe TIC 0dnyiec auTtec padi pe T
OUOKEUN 0€ KOToI0 JEANOVTIKO I0IOKTATN.

O KATXOKEUXKOTNG OV PEPEI KU EUOUVN
av dev akoAouBnOouv ol 0dnyieg Tou
TXPOVTOG gyXEIPIdiou.

O1 eIKOVEC TTOU UTTGPXOUV O'auTEC TIC 0dnyieg
eival HOVO evOEIKTIKEC.

Mnv ByadeTe TN OUOKeUN QO TO
TTPOOTOTEUTIKO TIEPITUAIYUOL JEXPI TN OTIVUA TNG
evToixiong. Eav mopaTtnpnoete kamoia BAGREN
OTn OUOKeUn, PNV Tn ouvdeeTe. EmKolvwvnoTe
HE TO TEXVIKO HOC 0EPPIC.

AUTH N CUOKEUN QVTIOTOIXEl OTNV Katnyopia 3,
oUpdwva pe Tov Kavoviopd EN 30-1-1 yia
OUOKEUEC OlEPIOU: OUOKEUN EVTOIXIOUEVN OE
EMTAO.

[MpIv eyKOTOOTNOETE TN vea BAon €0TIWV OAC,
BeBaiwbeite OTI KAVETE TNV EYKATAOTOON
akoAouBwvTac TNC 0dnyiec cuvappHoAOYyNnong.

Aev pmopei va yivel eykaTaoTaon auTne TNG
OUOKEUNC 0O€ VIWT N TPOXOOTTITO.

H ouokeun auTr TTPETEl VO XPNOIKJOTTIOIEITAl
HOVO o€ aepIlOPEVOUC XWPEOUC.

AuTN n ouokeun dev MPooPICETAI VIO TN
AeiToupyia pe evav eEWTePIKO XPOVOOIOKOTTN N
EVal TNAEXEIPIOTNPIO.

'OAeg 01 EpyaOieg EYKATROTAONG, OUVOEDNC,
PUOHIONG KOI TIPOCKPMOYNG € GAAOUG
TUTTOUC 0ePiou Oa TIPETTEI VX Yivouv &TTo
€EOUGCIOOOTNHEVO TEXVIKO, CUNPWVX UE TNV
I0XUoucx pUBUICH KO VOMOOEGIX, KXI TOUG
KXVOVIGHOUG TWV TOTMKWV ETXIPIWV
S1xvopnG NAEKTPIKOU Kol aepiou. IdiaiTepn
gpgpaon mpemnel va d00¢i oTIg SIXTAEEIG TTOU
£PAPHOTOVTXI GXETIKX IE TOV XEPIGHO.

AUTH n ouokeun Byaivel amo To €PYOOTACIO UE
TTPOCOPUOCHEVO TO GEPIO TTOU OPICETAI OTNV
ETIKETO XOPOKTNPIOTIKWY. EGv gival omapaitnTo
va TO oA\G&eTe, oupBouAeuTeite TIC 0dnyieg
ouvoppoAOynoNng. ZuvioTaTal Vo
ETIKOIVWVNOETE PE TO TEXVIKO OEPRIC yIa TNV
TTPOCOPUOYN 0 GAOUC TUTTIOUC GEepiou.



AUTN n ouoKeun exel oxedlaoTel HOVO VIO
OIKIOKIN XPNOon, OTTOYOPEUETAI N EUTTOPIKN N
ETTOYYEAUOTIKI XpNon TNG. XpNOILOTIOINOTE TN
OUOKEUN OTTOKASIOTIKA VIO HOYEIPIKE, TTOTE WG
Beppavon. H eyyunon 1oxuel povo edpooov n
OUOKEUN XPNOIUOTIOIEITAI VIO TOV AOYO TIOU EXEI
oxedIooTel.

AUTH N ouoKeun TTPOOPICETAI VIOl XPHoN HEXP!
eva peyioto uyoc 2.000 peTpwy mavw armo TV
emadavela TNG BANACOOC.

MnVv XPNOILOTIOIEITE KAAUPUOTO N
TTPOOTATEUTIKG eummodIa yia TTaidid TTou dev
OUVIOTOVTQI OO TOV KOTOOKEUGOTN TNG BAong
€0TIOV. MTopei Vo TIPOKOAECOUV OTUXNUOTO,
m.X. AOyw utiepBeppavong, avadAetnc n
OTTOKOANONC OPAUOUATWY UNIKQV.

AUTI N OUOKEUNN ETTPETIETAI VO XPNOIPOTIOINOEI
armd moudid armd 8 eTwV KAl TTAVKW Kol oo
ATOUO PE PEIUEVEC DUOIKECS, aloBNTNPIEC N
TIVEUHOTIKEC IKOVOTNTEC I HE QVETIOPKN
EUTIEINION ) YVWON, OTOV EMTNEOUVTAI OTTO EVQ
GTOPO TTIOU €ival uTIeUBuVo yIa TNV 0oPAAEI&
TOUC I €XOUV AGPel OXETIKEC 0dnyiec amm’ auTo
yia TNV aodOoAn Xprion TNG CUOKEUNC KOl €XOUV
KOTOVONOEl TOUG KIVOUVOUC TTOU PTTOPEI VO
TTPOKUWOUV.

Ta moudia dev emTPEMETAI VO TTACOUV PE TN
ouokeun.O KaBoaPIoOPOC KAl N ouvtnenon omo
TO XpNoTn Ogv EMTPENETAI VO
TpaypoTornoinBouy amod MadId, EKTOC €AV Eival
15 €TV Kal Gvw Kal EMTNPOUVTA.

KpoTare Ta TaidId TToU €ival KOTw TWV 8 ETwvV
HOKPIG OO Tn OUOKeUN Kol TO KOAWDIO
ouvdeong.

>NUovTIKES umtodeiéelc aodaleiog el

ENZnpavTiKEC UTTODEIEEIG
XOPAAEIC

/\Npoeidomoinon — Kivéuvog
KaT&Kauong!

H ocuoowpeuon aepiou Xwpic va KaiyeTal oe
EVa KASIOTO XWPO eyKupovei Kivduvo
KOTOKOUoNG. Mnv TOTmoBEeTEITE TN OUOKEUN
KOVTO oe peupa aepa. O KAUOTNPEC PTTOPEI
va oBfioouv. AloBAoTE pe TTPoooxn TIC odnyieg
KOl TIC TTPOEIOOTIOINOEIC OXETIKG HE TN
AEITOUPYIO TWV KAUOTNPWV OiEPIou.

/\Nposgidomoinon — Kivduvog
onAnTnpiaong!

H xprion HIOC OUOKEUNG aEepiou Tapayel
BeppoOTNTA, UYPOoIal KOl TTPOIOVTOL KAUONG OTO
HEPOC TTOU eyKaBioToTal. AlcodaAioTe eva
KOAO €€0iepIOPO OTO XWPO TNG Koudivag, eI0IK&
evw AeiToupyei n Baon eoTiwv: va dIoTnEEeiTe
QVOIXTO TO avoiypaTa duoikou eaeplopou, N
EYKOTOOTAOTE PIO OUOKEUN PNXAVIKOU
elaepiopyou (amoppodnTheac). H evrovn Kai
TTOPOTETAPEVN XPNON TNG CUOKEUNC PTTOPEI VO
XPEIACETOI EVA CUPTIANPWUOTIKO I VA TTIO
QTTOTEAEOUATIKO ouoTnuo e€aepiopol. avoitTe
TO MapaBupo N auénoTe TNV 10XU TOU
unxovikou e€aepiopou.

/\Npoeidomoinon — Kivduvog eyKXUP&TwV!

s Ol €0TieC KOl T KOVTIVQ OTOIXEIO
BeppaivovTal TTOAU. oTe punv ayyideTe TIC
Beppec emdpaveiec. Makpid oo TaIdIG KATW
TwV 8 Xpovv.

s EQv n pmoukoAa uypoepiou dev OTEKETAI
KOOETQ, UTTOPEI va e10XWPNOEI UYPO
TTPOTAVIO/BOUTAVIO OTN OUOKEUTN). 2& auTh
TNV MEPIMTWON PTOPOUV VO TTPOKUWOUV
HEYOAEC HAOYEC OTOUC KAUOTNPEG. Ta
eEOPTNUOTO UTTOPOUV VO UTTOOTOUV CNUIG KO
ge TNV mépodo Tou XPOVOU Vo egdavIOTEI
Hia dIappPOr, £TOI WOTE VO €EEPXETAI TEPIO
un eAeyxopeva. Kai ol U0 TEPITITWOEIC
UTmopei va odnyrnoouV 0€ TPOUUOTIOHOUC.
XPNOIUOTIOIEITE TIC PUTTOUKGAEC UYypOEPIOU
avToTE 0 KABETN Beon.

/\ Npoeidormoinon — Kivduvog mmupkayiig!

s H diadikaoio TapaoKeEUNC TTPETIEN VO
emTnpeeital. Mia ouvTopun S10dIKaoIo
TTOPOIOKEUNG TTPETTEI VO ETTIRBAETIETOI XWPIC
dlakorm.

n O1 eoTieg BeppaivovTtal TOAU. Mnv
TOTTOBOETEITE EUPASKTO AVTIKEIJEVD TTAVW OTN
Bdaon €oTiwV. MnV amoBnkeUETE QVTIKEILEVD
movw OTnN BAon €0TIWV.



el ['vwpioTe TN ouokeun

s Mnv amoBnkeueTe KOl PNV XPNOILOTIOIEITE
OI0BPWTIKEC XNUIKEC OUOIEC, OTHOUC,
eUPAEKTO UNIKG 1 pn €8wdipa TpoiovTa,
KOTW OTIO QUTH TNV OIKIOKI CUOKEUN N
KOVTQ TNC.

m Ta utepBeppaivopeva Aitn Kol Aadio
avadAeyovTal TTOAU eUKoAa. Mnv
ammouolaleTal evw (eoTaiveTal ANimog ) Aadi.
2 mepinmTwon avadAeénc, unv opnoeTe T
dWTIA pe vepo. KoAUWTE TO OKEUOC PE EVO
KOTTIGKI VIO VO OUYKPOTNOETE TN PWTIG KAl
OoBNAOTE TNV €0TIO.

/\ Npoeidormoinon — Kivduvog

TPXUHMXTICHWV!

m 10 OKeun mou mapouoiadouv BAGBec, dev
EXOUV TO KOTAMNAO peyeboc, poeexouv
Q1O TIC AKPEC TNC BAoncg eoTiwv N dev eivail
TOTTOOETNHUEVO OWOTG PUTTOPE! VOl
TTPOKOAEOOUV COPBAPOUC TPAUHOTIOUOUG.
AlaBaoTe pe TPoooxN TIC OUPBOUAEC KAl
TTPOEIOOTIOINOEIC OXETIKA PE TG OKEUN
HOVEIPIKNG.

n  O1 GKOTOMNAEC ETIOKEUEC €ivail EMIKIVOUVEC.
MOVO evac TEXVIKOC TOU TUNUOTOC
eurnNPETNONC TTEAATWY, EKTIAIOEUPEVOC QTTO
EUAC, ETTTPETIETAI VO EKTEAEDEI TIC ETTIOKEUEC
KOl VO QVTIKOTOOTIOE!I T XGAQOHEVD
NAEKTPIKG KOAWDIO KOI TOUC OWANVEC
TTOPOXNG aepiou. Eav n ouokeun exel BAGBN,
ToaBRETEe TO peupaToAnTTn (DIC) OO TNV
mpida ) kaTeRaoTe/EeBIdWOTE TNV avTioTOIXN
ao0dOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPAAEIWY,
KAeioTe TNV apoxn aepiou. KaAeoTe Tnv
UTINPECIO TEXVIKNG €E€UTNPETNONC TTEAGTWV.

s OTOv eva koupTti xelplopou Oev UTTopE var
nieploTpadei N eival XoAapo, Oev EMTPETETA
AEOV va xpnolpotolinBei. EmkoivovhoTe
QPEOWC Pe TNV utnpeoia eEutpeTNONG
TEAGTWY, VIO VO ETTIOKEUGOTEI 1 VOl
QVTIKOTOOTOOEI TO KOUPTT XEIPIOUOU.

/\ Npoeidormoinon — Kivduvog
BPaXUKUKAWHOTOG!

Mnv XPnOILOTIOIEITE OUOKEUEC KABOPIoUOoU e
OTHO VIO VO KOBOpioeTe TN OUOKeEUN.

B MvwpioTe TN cuokeun

TNV eMOoKOTINOoN TWV HOVTEAWY Ba BpeiTe TN OUOKEUN 00C
ge TIC BaBpidec 10xU0C TwV KOUOTHPwY. — SeAida 2

ZTOIXEIX XEIPIGHOU KXI KXUGTHPES

>e KA&Oe OI0KOTITN XEIPIOUOU EIVOI UOPKAPIOUEVOG O
QVTIOTOIXOC KOUOoTHPaG. Me Toug BIOKOTITEC XEIPIOUOU
gmopeite va pubpioeTe, oupdwva pe TIC dididopec BEoelg,
TNV EKAOTOTE AMOEAITNTN 10XU HETAEYU TWV PEYIOTWY KOI TWV
eNAXIOTWV TIGV. Mn SoKIUAOoETE TTOTE, vl TTEPAOETE OO TN
Beon 0 ameubeiag otn 6¢on 1 1) omd TN B€on 1 otn 6¢on 0.

«O
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KawuaTrpoc eAeyyOpevoC pe To OIOKOTITN XelpIopoU
ATevepyomoINUEVOC KOUOTNPOC

YynAotepn BoBpida 1oxU0C Kol NAEKTPIKI OVODASEN
XounAotepn BoBpida 1oxtoc

- © 0O

Ol e0WTEPIKEC KOl EEWTEPIKES GAOYEC TwV DIMAWV
KOUOTAPWY UTTOPOoUV Vo puBIoTOUV aveEdpTnTa N piak oo
TNV 6AAN. O1 mBaveg Babpuidec 1oxuog eival ol eENe:

ECwTEpIKN KO EOWTEPIKN
dAOya oTn pevioTtn 1oxU.

E&wTepikn pAOYa oTnV
eAGXI0TN, €0WTEPIKT GAOYO
OTN PEyIoTN 10XU.

EowTtepikh dAOYa 0Tn
peyiotn 1oxu.

EowTtepikr dAOya otnv
eAdxIoTn 10XU.




Mo TNV KA AeiIToupyia TNC OUOKEUNC gival amapaiTnTo Vot
BeBaiwbeite OTI 01 OXAPEC, KABWC Kol OAG T KOPUATIO,
£Xouv ToTToBeTNOEl 0WOTA. MNV AVTOAMACETE TOL KOTTAKIO
TWV KOAUOTHPWV.

AdalpeiTe TIC oxdpeC MAVTOTE TIPOOEKTIKA. H peTaTomon
HIOG OXAPOG UTToPEl VO LETOKIVAOE! €TTioNg Kal TIG
VEITOVIKEC OXAPEC.

AvopAekTpac
OeppoaTolyeio
Kedor) kauoTpa
Kamaki kauathpo

A W N =

M'vwpioTe TN OUOKeUn el

BononTik& EExpTApaTX

AvOAoya e TO HOVTEAO, N BAON €0TIWV UTTOPE VOl
mepINapBavel To akOAouOba BondNTIKG eEapTrpoTo. AUTA
UTTOPEITE EMMIONG VO TOL AMOKTAOETE AT TO TEXVIKO ZEPPIC.

Mpo6obetn oxapa Wok
KarGAAnAn povo yioiTn xpnaon oe
Kowotnpec Wok. Xpnoipomoleite
LIOYEIPIKG OKeUN [ie KUpTO TATO.
[l0t TNV EMEKTOON TNC DIGPKEINC
CWNC TNC OUOKEUNC, ouvioTomal n
¥prion TG mpoaBeTnG oxapag
Wok.

MpoodeTN OXAPA VIO HTTPIKI
€0TIPECTO

KarGAAnAn povo yioi Tn xprian oto
IKPOTEPO KOUOTAPO. XpNoILoTOK-
EITE LOYEIPIKA OKEUN e pIot BIiE-
TPO HIKPOTEPN Omo 12 cm.

Kwdikog
Z32SW11X0 [MMpodobeTn oxdpa Wok: XuTtooidnpoc (4-5 kW)

Z32SW10X0 TMpodobetn oxdpa Wok: Xutooidnpog
(kauoThpag Mini-Wok)

Z32SE10X0 [Mpdobetn ox&pa yio UTPiKI €0TIPECCO

O KOTOOKEUOOTNC OTTOAAOCETOI OTIO KOO eubuvn edv dev

XPNOIUOTIOIOUVTAI 1] €AV XPNOIYJOTIOIOUVTAI AABOC QUTA TO
BonBNTIK& eEapTrHOTOL.



el Kauotnpec aepiou

@l KauoTipeg aepiou

XelpokivnTn gvepyoroinon

1. lMoThoTte To JIGKOTITN XEIPIOUOU TOU EMMAEYUEVOU
KQUOTAPO KOl YUPIOTE TO TTPOG TG GPIOTERX, LEXQ! ThV
uynAOTEPN BaBpida 10xU0C.

2. KpothoTe evav avadAeKTHpo i pict GAOYa (avarThpoc,
OTPTO KTA.) KOVTG GTOV KQUOTH Q.

AuTopaTn avaPAEEN

OT1av n Baon eoTiwv SIGOETE! piok AUTOUATN avaDAEEN
(avadAekTPER):

1. lMoThoTe Tov SIBKOTITN XEIPIOUOU TOU EMAEYUEVOU
KOUOTNPO KOl YUPIOTE TOV TIPOC TOL GPIOTEPQA, PEXP! TNV
uwnAOTEPN BoBpida 10xUOC.

‘000 KPATIETAI TTATNUEVOC O OIOKOTITNG XEIPIOUOU,
dnuioupyouv OAOI Ol KauoThpeg omvonpeg. H dAoya
avaBel. MNepiyeveTe pePIKG DeUTEPOAETITA.

2. Adnote Tov DIoKOTTN XelpIopoU eAelBepO.

3. TupioTte Tov DIOKOTITN XEIPIOPOU oTnv emBupunTr B€on.

OT1av dev MpayUoToToIEITal KOpioh avadAeEn,
QTMEVEPYOTIOINOTE TOV KAUGTAPO KOl EMTOVOAARBETE TO
TTPONYOUUEVWE TTeplypadopeva BruaTta. Autrnyv Tn popd
KPOTHoTE TOV OIOKOTITN XEIPIOPOU TIEPICCOTEPO XOOVO
moTnUEVO (pEXE! Kol 10 deuTepOAETITAN).

A Mpoeidomoinon — Kivduvog eKpnKTIKAG avaPAEENG!
OT1av N dAOya petd armd 15 deutepdAenTa Oev AVAYEl,
OTEVEPYOTIOINOTE TOV KAUOTAPO KAl AVOIETE TNV TTOPTA 1) TO
opGBupo Tou dwpaTiou. MNPOoToU eVEPYOTIOINGETE EK VEOU
TOV KQUOTNPQ, TIEPILEVETE TOUAAXIOTOV 1 AeTTTO.

YmodeigEn: MNpocelte via TOAU peyaiAn kabapliotnTa. Edv ol
ovODAEKTAPEC iVl ASPWHEVOI, UTTOPEI VO TTIOOKUWE! pItt
eAOTTWUATIKI avadAeEn. KabopileTe TOKTIKA TOUC
OVODAEKTAPEC PE HIOL PIKER, PN METOMIKE BoupToai.
[MpooEXeTE, 01 AVAPAEKTNPEG VO UNV EKTEBOUV O I0XUPOUC
Kpodaopoug.

ZUoTNNX XOPARAEIRG

H Bdaon eoTiwv ooc d1obETel Eva cUoTNUG aodaAeiog
(BeppooTolxeio) mou epmodicel Tn diEAeUOn ToU aepiou av
Ol KQUOTNPEG ORACOUV TuXalia.

Mo va BeBoiwOeite OTI N CUCKEUN QUTH gival evepyn:

1. AvayTe Tov KauoThpa GUCIOAOVYIKA.

2. Xwpic va adroete To SIGKOTTN, KOOTAOTE TOV TTATNUEVO
OTOOEPA VIO 4 OeUTEPOAETITG HETA TO AVOIUUC TNG

dAOyaC.

ZBNOCINO EVOG KXUCTNPX

l'upioTe TOV avTIOTOIXO OIOKOTITN TTPOC Ta OEIG UEXP!I TN
B¢on 0.

Aiyo deuTepOAenTa PeTA TO ORCILO TOU KOUOTH PO O
OKOUOTEI EVOC NXOC (0Teyvo XTUTNUQ). Agv UTTGPXE!
TPORANUG, auTd onuaivel OTI N aohGAsIa EXEl
arevepyoroinBei.

MNpogidomoinceig

Kot Tn AeiToupyia TOU KAUOTH P, eival GUOIOAOVIKO VO
okouoTel éva ehadpu odUpliya.

Kot TIG TPWTEG XPNOEIG, N eUdAVION HUPWDIWY Eival
duaoiohoyikn. Aev udioTOTOIl KAVEVOCS KiVOUVOC oUTE KOKN
AeiToupyia Qo xaboUv pe Tov Kalpod

Eival duoiohoyiko, N GAOYO Vo €XEI XPWHT TTOPTOKOAI.
OdeileTal 0TN OKOVN TTOU UTIAPXEI OTO TTEPIBAANOY, OTNV
UTTEPXEIANION UYPWYV, K.ATT.

2 TepInTwon mou ol PAOYEC TOU KAUOTN PO oBnoouv
Tuxalia, KAEioTe TO DIOKOTITN ASITOUPYIOC TOU KOUOTHPO KOl
UNv TPOoTIOBEITE VO TOV avAWeTe Via 1 AeTITO TOUAGXIOTOV.

Mivakee Kot GUMBOUAEC

Kar&AAnAa okeun

Kouotpoc Wok 22.cm 30cm
loxupOC KaUOTNPaC 20 cm 26 cm
KawoviKog KouoThpoc 14 cm 22.cm
OIKOVOUIKOC KOUOTAPOC 12 cm 16 cm

To okeUog Oev EMTPEMETAI VO TTPOEEEXEI TIEPO OTIO TO
mepIOWPIo TNE BAONG EOTIRV.

XpnolJoToleiTe JayeIpIKA OKEUN PE KUPTWHEVO TTOTO POVO,
oTav n B&on eoTiwv 0oc dl1aBeTel evav kauoTnpa Wok Kal
mpodobetn oxdpa Wok. H mpoobetn oxdpa Wok mpérel va
eival 0WOoT& TOTToOETNUEVN.

Odnyieg xpniong

YToOdeIEN: >e mepinmTwon XPAoNnG Ue OpIoUEVO TNYAVIO N
KOTOOPOAEC UTTOPE] VO TTIPOKUWE! PIo TIPOOWPIVE, EAGPOIG
mopapopdwon TNG XoAURdIVNG eMIPAVEIOG UAYEIQEUOTOC.
AUTO eival KOTI TO KaVOVIKO Kol dev emdpd OTNV IKOvVOTNTA
ASITOUPYIOC TNG CUOKEUNC.

O1 akdAoUBEC CUPPBOUAEC ooC BonBouv, va eE0IKOVOUNOETE
EVEPVYEID KOl VO armopuyeTe {NUIEC OTO HOYEIPIKO OKEUOC:

XpPNOILOTIOINOTE OKeUN
\ ¥ KoTGMNAoU peyEBouUC Via
KOBE KOUOTHPA.
Na pn xpnolyoroleite pikpa
okeln TAvw og peydAoucg
kauoThpec. H pAdya dev
TTPETIEI VO ayYidel TO TTASUPIKA
TOIXWUOTO TOU OKEUOUG.
Mnv xpnolgoroleite
\/ x mopapopdwpeva okelun, To
oTtoia eival aoTaor TTAVW
oTnv eoTio. Ta OKeun Pmopei
Vol yeipouv.
= = Xpnoiyomolrnote povo okeln
ge Baon emimedn Kol Agici.




y Mnv payeipeleTe XwPIc

W“ KOTTOKI I UE UIOO OKETTAOUEVO
OKEUOG. XAveTal YEPOC TNG

EVEPVYEIDG.

TormoBeTnoTe TO OKEUOC KGAN
KEVTPOPIOUEVO TIAVW OTOV
KOUOTHPO. >e avTiOeTn
TIEPITITWON UTTOPEI VO VEIPEL.
Mnv ToTOBETEITE LEYOAG
oKeln OTOUC KOUOTAPEG TIOU
BpiokovTal KOVTG OTOUC
SlokomTeg. Mmopei va
TTPOKANBEI BAGRN AOYW
UTTEPPBOAIKNG BEPUOKPOOIOG.
TomoBeTNOTE TG OKEUN TTAVK
OTIC OXOPEC, TTOTE ameudeiog
EMAVW OTOV KAUGCTHPO.
BeBaiwbeite mpiv omo TN
¥xpron OTI 0l OXGPEC Kol TO
= KOAUPHOTO TWV KOUOTHPWV
eival KaA& TommoBeTnueva.
XelploTeite To OKeUN e
TTpoooxn TMAvw oTn Bdon
E0TIWV.

Mnv xTumdre Tn BAon €0TIWV,
KO Unv TomoBeTeiTe MAVW TNG
UTTIEPBOPC AVTIKEIPEVA.

r¥1 ¥

Nivakag payeipEPaTog

O TMOPOKATW TTIVOKOC TTEPIEXE! TIC IOOVIKEC BaOpideC
HOYEIPEUOTOC KOl TOUC 100VIKOUC XPOVOUCG LOYEIPEUTTOC
yia diddopa daynTd. Tal GTOIXEIR €ivVal TIHEC AVAPOPAC VIO
TEOOEPIC Pepided.

O1 XpOVOI HOYEIPEUOTOC KOl O BOOUIOEC PAVEIPEUATOC
eCapTWVTOl 0o TO €i00¢, TO BAPOC Kol TNV TIOIOTNTO TWV
daynTwy, ano 1o €i60C TOU XPNOILOTIOIOULEVOU
OEPIOUKOBWC KO GO TO UANIKO TWV POYEIPIKWY OKEUWV. 1
TNV TTOPCAOKEUN QUTWV TWV GayNTWY XPNOIJOTIOINONKAV
KUPIWG PaveIpIKa okeun amd avo&eidwTo XGAURa.

XpnolgoToleiTe TAVTOTE PAVEIPIKG OKeUN e TO QVTIOTOIXO
HEYEDOC KAl TOTTOOETEITE TO OTN PEON TOU KAUOTNPO.
MAnpodopiec yia TN SIGPETPO TOU UAYEIPIKOU OKEUOUG
umopeite va Bpeite KaTw onmd —  "KaraMnAa okeun”.

MAnpo¢dopieq OXETIKK ME TOV MVOKX

H mapaokeun Kabe dpaynTou omoTeAeiTal amnod eva ) duo
BrAuaTa. Ka&be Brua mepiéxel mAnpodopiec via Ta e&nc:

£ ©Ogon HOVEIPEPOTOC
O AiGpkeia og AeTITG

STOV TTHVOKO avaPEPOVTTI OTOIXEIR VIO TNV TIOPOOKEUN
daynTwv oe dIadOPETIKOUC KAUOTNPeC. H ouvioToupevn
emAoyr eival 0 TPWTOC KAUCTHPOC. 2TNV EMOKOTTNON TWV
povTeAwv TieplypadovTal OAoI Ol KAuoTnEeg TNS BAonc
E0TIOV.— Zelida 2

Bpa&oipo/payei-
pepa
Wapooouma

Kpéua kohokubiou,
ooUmal Umope

MiveaTpove (oouma
AOXOVIK®WV)

2TIOYKETI

PUTl

PaBioAio

Dokee Tou Bouvol
Mudia

Bpoaté Aoukavika
(12 Kopoma)

PuCoyoho™*
lomawvIKn mouTiyko™™

MovTeamovi (e pmev
Hapi)

Thyaviopa otn
opiTela oe AGdI

TnyovnTéc moTaTe
lomawvikn TopTiyIo
MmakoAIGpoC Tave

2VITOEA KOTOMOUAOU
(8 diAéTOr OmO OTH-
Boc KoTomouAou)

KPOKETEC, KATEYUY-

pévec (16 kopuomo)

OeTOKIO WopIoU,
Karsyuypeva (12
KOHLOTION)

Thyéviopa otn
¢TiTela pe Aiyo
Aadi, yiioio
péxpI podiopa,
TNYGVIOHX OTO
TNYGVI

AoyovIka o COpn
TEUTOUPOK
Y0TOPIoPEVD (PE-
OKON AOXOIVIKO™™

Shakshuka,
Menemen

OpehéTor (1 Koppam)

Tnyavntoc 00AOpOC

>Boc momioc (1
KOWHOHI)

Bodivo iAéTO OTpO-
yKavoh

Kipac

(51417
(51417 ]

(5]4]7]
(51417
(5(417]
(51417
(5167 ]
(4]78]

(4]3]7]
(5]4]7]
(51716

(71516
(5167
HEA
(5]7 4]
6]5]7]

6]5]7]

HEH
(7165
(4]5]8]

(41516
HEH
(41517

6]5]7]
(51416

[Mivakeg Kal oUPBOUAEG

89"
89
89
69

49

79
2B"

79
9*
6-8
9*
89

89

7*

9*

69

89
6-8*
57"

89

8-9*

613 14
817 26
812 36
812 67
49 26
414 68
822 48
47
814
914 14
313
3545
1520
1830
410
212 6
410
410
58 56
68
713 34
25
24 1
611
513
1225

49
17-83

3550

10-12
11-15
58

25-35

21-31

58

29

4-9

2-8
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el Kabapiopdg Kol ouvTrpnon

Tnyavnraoukavike EHIETE 79 512
(12 Koppoma)

Xapmoupykep oo HIAK 9 1-3 7 26
BodIvo KpEac (4

Koppama, 1 cm

xovTpa, 110 yp.)

Kpemeg (4 koppomo) EIBIE 7 1-3 46* 719

Koreyuypéva hayo- I 9 512
VIKO™ ™

>aATo0r Nmo (4]7]6] 68 14 46* 1219
Mitoo (20 cm diope- HABRE 1 420

7p0G)

Mayeipepa otn

XUTpa TaXUTNTOC

Bpootec morarec I 79 813 56 1418
(MoUpE, MOTOTO00-
Aamo)

Xoupoug (pspioin  HIEAK 79 10-12 47 37-43
TIOUPE)

Moutiyka yopiot  EHIAE 9 712 67 15-18
(o€ pmev paipi)

Nigoipo, Eema-

YO, EKAEKTA

daynra

Soroo preoaper™  ENEIE 56* 1-4 56 2-11

SOATOO e pmAe HOA 37+ 36
TupI**

2ontoo kappmovapo EAEE 36" 415  35° 48
Yokohdma yohokroe  EIEIEA 1* 10-20

SUMBOUAEG HAYEIPEPATOG

m  XPNOILOTIOIEITE VIO TNV TTAPOOKEUr COUTIQWV KPEUOC KAl
00TTPiwV pia XUTPo TaxUTNTOC. O XpOVOC POVEIPEUOTOC
HEIWVETOI ONUAVTIKG. EGv xpnolpomoInoeTe piot XUTOO
TOXUTNTOC, dKOAOUBNOTE TIC 0dnyieg Tou
KoTookeuaoTn. [pooBeoTe OAa T UAIKG OUE0WS oTNV
apxn.

m TomobOeTeiTe KOTG TO POyYEIPEUD TTATOTWY Kol puliou
TAVTOTE £VO KOTIAKI. ETOI 0 XpOVOC HOYEIPEUOTOC
VIVETOI ONUOVTIKG HIKPOTEPOC. To vePO TIPETEl VO
Bpdadel, mpoToU TPooBEoeTe Ta CUUOIPIKA, TO PUQ N TIC
noToTeg. MNpooopudoTe 0Tn ouvexela TN Baduida
HOVEIPEUOTOC, VIO VO CUVEXIOETE UE TO LOYEIPEUQ.

m >TO TNyovnTa daynTd (eoTdveTe TPWTA TO AddI. MOAIC
OPXIOETE e TO TNYAVIOUT, KPOTNOTE TN BepPoKpaoia
oT0Oepr, TPOOOPUOLOVTOC OE TIEPITITWON TTOU
XPeIAeTal TN BoOUIOO HOYEIPEUOTOC. 2TNV TTOPOOKEUN
TEPI00OTEPWY PEPIOWV TIEPIUEVETE, HEXP! VO ETITEUXDEI
Eava n Bepuokpooia pavelpeuaTog. MupideTe TOKTIKG TO
daynTa.

m Ortav poayeipelete ooumeg, KpEPes, GaKeS N pepidia,
TTPOOOEOTE OAO T UNIKG TOAUTOXOOVOD OTO HOYEIPIKO
oKeuog.
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Ka®apIiopoc Kol
ouvTnpnon

Ka@apiopog

MOAIC KPUWOEI N OUOKEUT), KaOapioTe TNV Je Eva
odouyydpl, vepd Kol OOTIOUVI.

MeTd omd KABe Xprion, HONC KOUWOE! O KOUOTHOOC
KaBapioTe TNV emMPAVEIR TWV OVTIOTOIXWY EEXPTNUATWY TOU.
Edv apnoete umoAeipyuara (emoavoaynueva ToodIua,
OTOYHOTO AITTOUG, KTA.), oKOUN Kol av givail Aiva, 6o
OXNUOTIOOUV PIa KPOUOTO OTNV eMdAVEIn KOl Ba eival TTOAU
OUOKOAO va Ta KaBapioeTe. Eival amapaitnTo va gival
KOBOPEG Ol OTIEC KA Ol EYKOTIEG, VIO HICt KGAR GAOYOL.

H petakivnon KAToIWV OKEUWV UTTOPEI VO adrioel HETOMIKG
UTTOAEILPaTO TTAVW OTIC OXAPEG.

KabopioTe Ye 0OTTOUVOVEPO KOl TRIWTE PE HIO PN PETOAAIKN
BoUpPTOO TOUC KOUOTAPEC KOl TIC OXGPEG.

Edv o1 oxdpeg 100eTOUV EAAOTIKOUC TAKOUC, TTPOCEETE
KOT& Tov KaBapiopd Toug. Of TAKOI PTTOPE! Vo BYOUV Kl N
oxapa umopei va xapa&el Tn B&on eoTIov.

No OTeEyVVETE TTAVTA KOAX TOUG KOUOTHPEC KOl TIC OXAPEC.
Edv utpxouv oTayoveg vepou I UYPEC TTEPIOXEC KATA TNV
evopén ToOU PayelpEUOTOC, UTopel va ¢dBeipel TO OUGATO.

MeTd ammd Tov KaBapIoUd KOl TO OTEYVWHO TWV KAUOTHOWV,
BeBaiwOeite OTI T KOAUPPGTA gival KOAG TOTTOBETNUEVT
TAvw oTOo SIOXUTHPA.

MNpoocoxn!

m [0 TOV KOBAPIOUO TNG CUCKEUNG PNV OhaIpEDETE TO
oTolIxela xeipiopou. Eiogpxopevn uypaoia pmopei va
TTPOKOAEOE! (nNUIG OTN CUOKEUN.

m  Mnv XpnNOILOTIOIEITE OUCKEUEG VIO KABAPIOTNTO e OTUO.
Mmopei va ¢Beipel TN BGon eoTIRV.

m Edv n Bdon eoTiwv oacg, OI0OETEl eval KPUOTAMIVO )
aAoupivio TTAGioI0, PNV XPNOIYOTIOIEITE KATIOIO POoXaipl,
EUoTpa ) TAPOUOIO AVTIKEIUEVO VIO VO KaBapioeTe Thv
OUOCKEUN HE TO PETOAAO.

m  Mn B&deTe TO eEQPTAPOTA TOU KAUOTAPO OTO TIAUVTAPIO
ATV,

ZuvTRpnon

KabopioTe dueoa 1o uypa Tou utiepxelAiCouv. ETol Ba
eumodioeTe TG UTTOAEILUOTO GpoynToU Vo KOMoouV Kol Ba
E0IKOVOUNOETE TIEPITTEC TTIPOOTIGOEIEC.

AOYW TWV UYPNAWV BEPUOKPOOIWV TTOU TIDOKOAOUVTAI, O
KOUOTHPOG YOUOK KOl Ol €0TIEG OTIO OVOEEIBWTO ATOOA
(NITTOOUMEKTNG, TTEQIYPOLUC TWV KAUOTAPWY, K.ATT.) UTTOPEI
Vo 0AGEOUV xpwpa. AuTO eival ducioloyiko. MeTd amd
KOBe xpnon, KabopioTe TIC ev AOYw €0TIEC PE Eva TTPOIOV
KOTOMNAO vIa avoEeidwTo aTOOA!.

ZUVIOTATOI N OUXVH XPAon Tou TIPoidvToC Kabapiopou
OI00€0IU0 OO TO TEXVIKO LOC 0€PPIC e Tov
KwOIKO 311499,

MNpoocoxn!

O avoeidwToC KaOapIoTAC Oev TIPETTEl VO XONOILOTIOIEITAl
oTn TePIoXN YUpw armd Touc diakomTeg. O1 evdeielc
(HeTa&oTutia) pumopei va o3noTouv.

MHN adrivete oU uypd (xupouc amo Aepovi, EUdI, KTA.)
mAvw oTnv BAon eoTIWV.



BA&BEeC, TI UTTOPEI VX YiVEl;

>€ OPIOPEVEC TTEPITITWOEIC Of TUXOV eddaviCOpeveS BAGRBEC
HTTOPOUV VO QVTILETWITIOTOUV eUKOAQ. MpIv KOAEoETE TNV
UTTNPEOIO TEXVIKNG EUTINEETNONG TIEAOTWV, TTOOCEETE TIC

okOAoubec umodeitelc:

BAABec, TI pymmopei va vivel; el

BAGBN TOU NAEKTPIKOU peUpio-
TOC OTO YEVIKO THVOKO,

Aev AeITOUPYEI TO QUTOHOTO
QVOIpIQL,

H dpAOya Tou KowoTrpa dev eivol
OHOIOHOPGN.

H pon aepiou dev GaiiveTal Kavo-
VIKr), 1) Oev Byaiver aepo.

H kouCiva pupiCer opio.

0 KowaTnpac oprvel opEowe
LOAIC Opri0eTe TO DIaKOTTTH.

EAomTapiomikn oodaheo.
To auTOpomo 1 £vo O10doPIKO Exel oK Eel.

Mropei vor umtipXouv UTTOAEIHOTO TROGY 1) KABOPIOKoU
QVAIEa0 OTOV OMVONPIOTEC KOI OTOUC KAWGTMPEC.

O1 KOUOTHPEC €IVl UYPOI.
T KamAKIO TRV KauaTrpwv Bev eival KOAG TomoBeTnuEva.

H ouokeur) Oev £xel yelwan, Oev eival owatr n ouvdeon rn
yelwon £xel mpOBANO.

TorKOMOKIO TV KAUOTAPWY OV EiVall KOAX TOMOBETNHEVA,

O1 eyKOTIEC TOU KOUOTN QG Eival BRWUIKEC.
H pon aiepiou eivail KASIOTH) omo Tor evOIALEO0 KAEIDIOK,

Edv 10 opio pogpxeTal omo GIGAN, EAEYETE OV eivail eI,

Kamolog Kpouvoc eival avoixToc.
Mn owotn edoppoyn TC GIGANC.
MiBowvr) dicippor) oepiou.

Aev TIOTH00TE VIO PKETO XPOVIKO BIGOTNHONTO DICKOTT.

O1 eyKOTIEC TOU KOWOTIPO! EIVOI BPRLIKEC.

EAeyETE 070 YevIKO THiVOKO PE TIC aohahelec AV n aohahelo:
glval Kopevn Kol OAOETE Tnv.

EAEYETE TO YEVIKO MVOKa DIOVOUNC HATTWE £xel TNONEe! TO
QUTOLATO 1) TO OI0POPIKO.

To Kevo avapeoo 0Tov omvenpIOT Kol 0TOV KOUOTN PO TIPETE
Vo sival KoBoipo.

2TEYVROTE 1€ TPOOOXT T KOMAKIO TOU KAUOTN PO,
EAEyETE O TON KOMOKIOH VOl KOAG TOMOBETNIEVDL,
EmikoivwvraTe e Tov NAEKTPOAOYO EYKOTOOTOONC.

TomoBeTr0Te 0WOTH TO KOULOTIO TIOVW OTOV OVOAOYO KOU-
OThPaL.

KoBaipioTe TIC eyKOMEC TOU KAUOTH PO,
AvoiETe T mBoV K eVOIAETN KAEIOIA
AMNGETE TN GIOAN.

KAeioTe Toug Kpouvouc.

EAeyEre av n oUvdeon eival owartr).

KAeioTe 10 yeviko kAeidi oiepiou, oepiaTe To XwPO Kol eidomolel-
0TE OPEOWC Evav E0UOI0DOTNPEVO TEXVIKO EYKOTAOTOIONC VIOt
voreAeyEel KOu VoL TIOTOTOINOE! TNV eyKOTAoTaon. Mnv ¥enaiuo-
TIOIEITE TN OUOKEUT PEXPI VOl BEBaiwBEiTE OTI dev UOp)e! Kapio
Dioppor) oepiou 0TV EYKOTAOTOON r) 0T GUOKEUT).

MOAIC OVAWETE TOV KAUOTH PO, KOOTAOTE TIOTNLEVO TO DIOKOTTN
VIO PIEPIKG! OIKOLIOH OEUTEQOAETITOL.

KoBapioTe TIC eyKOMEC TOU KAUOTN QO
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el Ymnpeoia eEurnpeTnong MEANTV

VA Yrnnpeoia eEuntnpeTnong
MTEAXTWV

Edav emkoivwvnoeTe pe To TeXVIKO pog 2EpRIg, Oa Tperel
VO YVwpIZeTe Tov aplBud Tou TpoidvTog (E-Nr.) kai Tov
apI1Ouo mapaywync (FD) Tng ouokeunc. AuTh n mAnpodopia
UTTGPXEI OTNV ETIKETO XOPOKTNPIOTIKWY, TTIOU BPIOKETOI OTO
KOTW PHEPOC TNC BAONC €0TIWV, KAI OTNV ETIKETO TOU
gyxelpidiou.

Ta oToIXeio ETMKOIVWVIOG OAWV TWV XwPpwVv Ba Ta Bpeite
OTOV TTVOKO YTINPEOoIeC TEXVIKAC eEUTINPETNONG TIEAGTWV
mou TapadideTal padi.

EVTOAR EMOKEUNG KOI CUUPBOUAEG GE TIEPITITWON
BAapng
GR 210 4277 900

XPEWON KANONG TPo¢ €OVIKA OiKTU

EumoTeubeite TNV eumelpio Tou KoTaokeuaoTr. ETol
e€aodahiCeTe, OTI N €MOKeUN YiveTal amd ekmaIdeupEvous
TEXVIKOUC TOU OEPPIC, TToU eival eEOTTAIOLEVOI e TO YWNOIO
QVTOAOKTIKA VIO TN OUCKEUN OOC.

Opol eyyunong

Av, avTiBeTa amd TIC TTPOOOOKIEG YOG, N OUOKEUN
opouoiaoel Kamola BAGRN 1 dev TTANEOI TIC AVOLEVOLEVES
OMAITAOEIC TTOIOTNTAC, OOC TTOPAKAAOULE VO POC
EVNUEPWOETE TO OUVTOUOTEPO BuVaTOV. Mo va eival Eykupn
n eyyunon oag, N ouokeur Ogv TIPETIEI VO €XEI UTTOOTEI
mopepBaon 1 va exel utoBAnOei oe Kakn Xpnon.

O1 6pol eyyunong mou epapudlovTal eival aUTOol TTOU
opidovTal armd TNV EKTTPOOWTNCN TNG ETAIPIOG POC OTN
XWPO OTIOU &vive N ayopd. Mmopeite va (nThHoeTe
TePI000TEPEC TTANPODOPIEC OTO KOTAOTNHO ayopdG. Eivai
OVOYKQOO VO TTapousIGoeTe TNV ammddeIfn ayopdg yio val
XPNOIYOTIOINOETE TNV €yyunon.

Aloripnon Tou SIKAIWUATOC VIO TPOTIOTIOINOEIC.
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MpooTacio TEPIBAAAOVTOC

Edv mave otnv mivokida TUTTIOU TNG OUOKEUNG BPIioKeTal TO
oUpBoro &, mpooetTe TG akoAoubeg utodeiteic.

Anocupon CUHPWVAX HE TOUG KAVOVEGQ
TIPOCTAOIG TOU TIEPIBXAAOVTOGQ

ATTOOUPETE TNV OUCKEUOOIO CUPPWVA UE TOUG KAVOVECQ
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBAANOVTOG.

AUTI N OUOKEUT €ival XOPOKTNPICUEVN CUUPWVA
EF\/ ge TNV eupwaikr odnyia 2012/19/EE mepi
NAEKTPIKWY KGI NAEKTOOVIKGWV TTOAIWY CUCKEUWY
(waste electrical and electronic equipment -
W WEEE),
H odnyia auTr) ka®opilel Ta MAaioIa yia TNV
amooupon Kail a&lotoinon Twv TMOAIWY CUCKEURV LIE
IoxU o€ OAn Tnv EE.

To MePITUNYUG TNG OUOKEUNG OOC KOTOOKEUAOTNKE GO TO
OMAITOUPEVD UAIKG YVia TNV e€aodAdAion TNG
OTTOTEAEOLOTIKAC TTPOOTOOIOG KOTA TN HeTadopd. AUTA TG
UAIKG eival €€ OANOKANPOU OVOKUKAWOILG, UEIWVOVTOG £TOI
TNV eMMTWoN oTo TEPIBAAOV. Zac¢ KoAoUUE va
ouvelodEPeTe Kol e0gic oTn OITPNON Tou TEPIBGAOVTOC,
OKOAOUOWVTOC TIC TIOPOKATW OULBOUAEC:

m TIETAETE TN OUOKEUGOIO OTOV KOTOMNAO K&dOo
OVOKUKAWONG,

m OTIEVEPYOTIOINOTE TN CUCKEUN, TTPIV TNV amoppiyn TnG.
>upBouAeuTEITE TNV TOTTIKN OOC GUTOdI0IKNON VIO TNV
MO KOVTIVA TOTTOBECIO TOU KEVTPOU OIBAOYNC
OVOKUKAWOIUWY UNIKWV Kol TTopodWOoTE EKEN TN OUOKEUN
0ag,

m [NV TIETATE TO XPNOIPOTIoINUEVO AGDI OTOV vepoxuTn.
OUAGETE TO OE Eva KAEI0TO OOXEIo Kall TTOpadWOTE TO OE
KAmolo onueio diaAoyn g f), edv dev UTIAPXE!, OE EVaV
K&d0 okoutmdIwV (TTOAU MOaVOV Vo KATOANEEI G KATTOI0
eAeyxopevo okoummdoToTo, 10w Oev eival N KAAUTEPN
AUon, oMA TouAGxioTov amodelyoupe TN HOAUVON TOU
vepou).
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Encontrara mas informacion sobre productos,
accesorios, piezas de repuesto y servicios en internet:
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online: www.neff-eshop.com

Uso correcto del aparato es

B Uso correcto del aparato

Lea atentamente estas instrucciones. Solo
entonces podra manejar su aparato de
manera efectiva y segura. Conserve las
instrucciones de uso e instalacion y
entréguelas con el aparato si este cambia de
duefo.

El fabricante queda exento de toda
responsabilidad si no se cumplen las
disposiciones de este manual.

Las imagenes representadas en estas
instrucciones tienen caracter orientativo.

No saque el aparato del embalaje protector
hasta el momento del encastre. Si observa
algun dano en el aparato, no lo conecte.
Pongase en contacto con nuestro Servicio
Técnico.

Este aparato corresponde a la clase 3, segun
la norma EN 30-1-1 para aparatos a gas:
aparato encastrado en un mueble.

Antes de instalar su nueva placa de coccion
asegurese de que la instalacion se realiza
siguiendo las instrucciones de montaje.

Este aparato no puede ser instalado en yates
O caravanas.

Este aparato se debe utilizar unicamente en
lugares suficientemente ventilados.

Este aparato no esta previsto para el
funcionamiento con un reloj temporizador
externo o un mando a distancia.

Todos los trabajos de instalacion, conexion,
regulacion y adaptacion a otros tipos de gas
deben ser realizados por un técnico
autorizado, respetando toda la normativa y
legislacion aplicables y las prescripciones
de las compaiiias locales proveedoras de
gas y electricidad. Se pondra especial
atencion a las disposiciones aplicables en
cuanto a la ventilacion.

Este aparato sale de fabrica adaptado al tipo
de gas que indica la placa de caracteristicas.
Si fuera necesario cambiarlo, consulte las
instrucciones de montaje. Se recomienda
llamar a nuestro Servicio Técnico para la
adaptacion a otros tipos de gas.

Este aparato ha sido disefiado solo para uso
domeéstico, no esta permitido su uso
comercial o profesional. Utilice el aparato
unicamente para cocinar, nunca como
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es Indicaciones de seguridad importantes

calefaccion. La garantia unicamente tendra
validez en caso de que se respete el uso para
el que fue disenado.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

No use tapas o barreras de proteccion para
niflos que no estén recomendadas por el
fabricante de la placa de coccion. Pueden
provocar accidentes, p. €j. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 aios y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, o
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los dafos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los nifos
a menos que sean mayores de 15 afos vy lo
hagan bajo supervision.

Mantener a los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de conexion.
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ENindicaciones de seguridad
importantes

/\ Advertencia — jPeligro de deflagracion!
La acumulacion de gas sin quemar en un
recinto cerrado conlleva peligro de
deflagracion. No someta el aparato a
corrientes de aire. Los quemadores podrian
apagarse. Lea atentamente las instrucciones y
advertencias relativas al funcionamiento de
los quemadores de gas.

/\ Advertencia — jPeligro de intoxicacion!

El uso de un aparato de coccion a gas
produce calor, humedad y productos de
combustion en el local donde esta instalado.
Asegure una buena ventilacion de la cocina,
especialmente mientras la placa de coccion
esté en funcionamiento: mantenga abiertos
los orificios de ventilacion natural o instale un
dispositivo de ventilacion mecanica (campana
extractora). La utilizacion intensa y prolongada
del aparato puede necesitar una ventilacion
complementaria 0 mas eficaz: abra una
ventana o aumente la potencia de la
ventilacion mecanica.

/\ Advertencia — jPeligro de quemaduras!

s Las zonas de coccion y adyacentes se
calientan mucho. No toque nunca las
superficies calientes. Mantenga alejados a
los ninos menores de 8 afnos.

s Sila botella de gas liquido no esta en
posicion vertical, el propano/butano liquido
puede llegar al interior del aparato, por lo
que puede causar llamas vivas en los
quemadores. Con el tiempo, los
componentes pueden danarse y perder
estanqueidad, de modo que puede
escaparse gas. Ambos casos pueden
producir guemaduras. Utilizar botellas de
gas liquido siempre en posicion vertical.

/\ Advertencia — jPeligro de incendio!

» Debe vigilarse el proceso de coccion. Si el
proceso de coccion es breve, debe
vigilarse ininterrumpidamente.

s Las zonas de coccion se calientan mucho.
No cologue objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacene objetos
sobre la placa de coccion.

s No almacene ni utilice productos quimicos
COrrosivos, vapores, materiales inflamables
ni productos no alimenticios debajo de este
electrodomeéstico ni cerca de él.



s Las grasas o aceites sobrecalentados se
inflaman facilmente. No se ausente
mientras caliente grasa o aceite. Si se
inflaman, no apague el fuego con agua.
Cubra el recipiente con una tapa para
sofocar el fuego y desconecte la zona de
coccion.

/\ Advertencia — jPeligro de lesiones!

s LOS recipientes que presenten danos,
tengan un tamano inadecuado, rebasen los
bordes de la placa de coccion o estén mal
situados pueden provocar lesiones graves.
Observe los consejos y advertencias
relativos a los recipientes de cocinado.

» Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones y la
sustitucion de cables eléctricos y
conductos de gas defectuosos solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio
Técnico debidamente instruido. Si el
aparato esta averiado, desenchufarlo de la
red o desconectar el interruptor automatico
del cuadro eléctrico y cortar la alimentacion
de gas. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

= Sialguno de los mandos no se puede girar
0 esta suelto, no lo use. Llame
inmediatamente al servicio técnico para
que proceda a su reparacion o sustitucion.

/\ Advertencia — jPeligro de descarga
eléctrica!

No utilice maquinas de limpieza a vapor para
limpiar el aparato.

Presentacion del aparato es

Presentacion del aparato

En el resumen de los modelos encontrara una vista
general de su aparato asi como la potencia de los
guemadores. — Pdgina 2

Mandos y quemadores

Cada mando de accionamiento tiene sefalado el
quemador que controla. Los mandos le permiten
regular la potencia que necesite, segun las distintas
posiciones, entre los niveles maximo y minimo. Nunca
intente pasar directamente de la posicion 0 a la 1 ni
volver de la posicién 1 ala 0.

«O

00
oe

Quemador controlado por el mando
Quemador apagado

Potencia maxima y encendido eléctrico
Potencia minima

En los quemadores de doble llama duales, las llamas
interior y exterior se pueden regular de forma
independiente. Los niveles de potencia posibles son:

Llama exterior € interior a
la maxima potencia.

Llama exterior a la minima
potencia, llama interior a
la maxima potencia.

Llama interior a la maxima
potencia.

Llama interior a la minima
potencia.

15



es Presentacion del aparato

Para un correcto funcionamiento del aparato es
imprescindible asegurarse de que las parrillas y todas
las piezas de los quemadores estén bien colocadas.
No intercambie las tapas de los quemadores.

Retire las parrillas siempre con cuidado. El movimiento
de una parrilla puede desplazar las parrillas contiguas.

Bujia
Termopar
Difusor
Tapa

N oW N —
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Accesorios

Segun modelo, la placa de coccién puede incluir los
siguientes accesorios. Estos también se pueden
adquirir en el Servicio Técnico.

Parrilla supletoria wok

Para utilizar exclusivamente en
quemadaores wok con recipien-
tes de base concava.

Se recomienda utilizar la parrilla
supletoria wok para prolongar la
vida Util del aparato.

Parrilla supletoria cafetera
Para utilizar exclusivamente en
el quemador de menor potencia
con recipientes de didmetro
inferior a 12 cm.

Cadigo

Z32SW11X0 Parrilla supletoria wok: hierro fundido
(4-5 kW)

Z32SW10X0 Parrilla supletoria wok: hierro fundido
(quemador miniwok)

Z32SE10X0 Parrilla supletoria cafetera

El fabricante no asume responsabilidad si no se utilizan
o se utilizan incorrectamente estos accesorios.



@) Quemadores de gas

Encendido manual

1. Presione el mando del quemador elegido y girelo
hacia la izquierda hasta la posicién de maxima
potencia.

2. Acerqgue algun tipo de encendedor o llama
(mecheros, cerillas, etc.) al guemador.

Encendido automatico

Si su placa de coccidn dispone de encendido
automatico (bujias):

1. Presione el mando del quemador elegido y girelo
hacia la izquierda hasta la posicion de maxima
potencia.

Mientras el mando esta presionado se producen
chispas en todos los quemadores. La llama se
enciende. Espere unos segundos.

2. Deje de presionar el mando.

3. Gire el mando a la posicién deseada.

Si no se produce el encendido, gire el mando a la
posicion de apagado y repita los pasos. Esta vez
mantenga el mando presionado durante mas tiempo
(hasta 10 segundos).

AAdvertencia — jPeligro de deflagracion!

Si transcurridos 15 segundos la llama no se enciende,
apague el quemador y abra la puerta o ventana del
recinto. Espere al menos un minuto antes de intentar
encender el quemador.

Nota: Mantenga la maxima limpieza. Si las bujias estan
sucias el encendido sera defectuoso. Limpielas
periodicamente con un cepillo no metalico pequefio.
Tenga en cuenta que las bujias no deben sufrir
impactos violentos.

Sistema de seguridad

Su placa de coccidn dispone de un sistema de
seguridad (termopar) que impide el paso de gas si los
guemadores se apagan accidentalmente.

Para garantizar que este dispositivo esté activo:

1. Encienda el quemador con normalidad.

2. Sin soltar el mando, manténgalo presionado
firmemente durante 4 segundos tras haberse
encendido la llama.

Apagar un quemador

Gire el mando correspondiente hacia la derecha hasta
la posicion 0.

Unos segundos después del apagado del quemador se
producira un sonido (golpe seco). No es ninguna
anomalia, eso significa que la seguridad se ha
desactivado.

Quemadores de gas es

Advertencias

Durante el funcionamiento del quemador es normal que
se escuche un leve silbido.

En los primeros usos es normal que se desprendan
olores. Esto no supone ningun riesgo ni mal
funcionamiento. Iran desapareciendo.

Una llama de color naranja es normal. Se debe a la
presencia de polvo en el ambiente, liquidos
derramados, etc.

En el caso de una extincion accidental de las llamas
del quemador, cierre el mando de accionamiento del
guemador y no intente reencenderlo durante por lo
menos 1 minuto.

Bl Tablas y consejos

Recipientes apropiados

Quemador wok 22.cm 30cm
Quemador rapido 20 cm 26 cm
Quemador semi-rapido 14 cm 22.cm
Quemador auxiliar 12cm 16¢cm

El recipiente no debe rebasar los bordes de la placa de
coccion.

Utilice recipientes de base cdncava unicamente si su
placa de coccidn dispone de algin quemador wok y de
parrilla supletoria wok, y siempre sobre el accesorio
correctamente colocado.

Advertencias de uso

Nota: El uso de algunos recipientes puede causar
cierta deformacion temporal en la grasera. Esto es
normal y no tiene influencia en el funcionamiento del
aparato.

Los siguientes consejos le ayudaran a ahorrar energia y
a evitar danos en los recipientes:

Utilice recipientes de
\/ tamano apropiado a cada
quemador.
No utilice recipientes
pequefos en quemadores
grandes. La llama no
debe tocar los laterales
del recipiente.
No utilice recipientes
\ Vg x deformados que se
muestren inestables sobre
la placa de coccion. Los
recipientes podrian volcar.
Utilice solo recipientes de
base plana y gruesa.
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es Tablas y consejos

v xg

b

No cocine sin tapa o con
esta desplazada. Se
desperdicia parte de la
energia.

Coloque el recipiente bien
centrado sobre el
guemador. En caso
contrario podria volcar.
No cologue los
recipientes grandes en los
guemadores cercanos a
los mandos. Estos pueden
resultar danados debido
al exceso de temperatura.
Coloque los recipientes
sobre las parrillas, nunca
directamente sobre el
quemador.

Asegurese de que las

— parrillas y tapas de los
qguemadores estén bien
colocadas antes de su
uso.

Maneje los recipientes
con cuidado sobre la
placa de coccion.

No golpee la placa de
coccion ni cologue sobre
ella pesos excesivos.

r¥1 ¥

Tabla de coccion

En la tabla siguiente se presentan las posiciones y
tiempos de coccidn 6ptimos para una seleccion de
platos. Los datos son valores de referencia para cuatro
comensales.

El tiempo y las posiciones de coccion dependen del
tipo, peso y calidad de los alimentos, del tipo de gas,
asi como del material de los recipientes de cocinado.
Para cocinar estos platos se han utilizado
principalmente recipientes de cocinado de acero
inoxidable.

Utilice siempre recipientes de cocinado de diametros
adecuados y coldquelos bien centrados sobre el
guemador. Consulte la informacidn relativa a los
diametros de recipientes de cocinado.— "Recipientes
apropiados”

Como interpretar la tabla

La elaboracién de cada plato consta de uno o dos
pasos. Cada paso contiene informacién sobre:

i) Posicion de coccidn
(® Duracion en minutos

Se presentan indicaciones para cocinar cada plato en
diferentes quemadores. La opcién recomendada es el
primer quemador mencionado. En el resumen de los
modelos esta identificado cada quemador de la placa
de coccién.— Pdgina 2
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Cocer, hervir
Sopa de pescado

Crema de cala-
baza, sopa Bor-
sch

Minestrone (sopa
de verduras)

Espaguetis
Arroz
Ravioli

Lentejas marro-
nes

Mejillones

Salchichas calen-
tadas en agua
(12 uds.)

Arroz con leche**
Natillas™*

Bizcocho (al bario
maria)

Freir en aceite
Patatas fritas
Tortilla de patata
Merluza rebozada

Schnitzel de pollo
(8 filetes de
pechuga de pollo)
Croquetas conge-
ladas (16 uds.)

Varitas de pes-
cado congeladas
(12 uds.)

Freir en poco
aceite, dorar,
asar en sartén

Tempura de ver-
duras

Salteado de ver-
duras frescas™*

Shakshuka,
menemen

Tortilla francesa
(1ud)

Salmon asado

Magret de pato
(1ud.)

Solomillo Strogo-
noff

Carne picada

(51417

(51417

(51417
(51417
(51417
(51417

(5167
(4]7]8]

(41317
(51417
(51716

(71516
(5167
BEH
(51714
(6]5[7

(6]5]7]

(5168
(7165
(41518
(41516

(5168
41517 ]

(6]5]7

89
89
89
69

79
2-5"

79
9*
6-8*
9*
89

89

7*

9*

6-9

89

6-8*
57"

89

89"

613 14
817 26
812 36
812 67
49 2-6
414 68
822 48
4-7

814

914 14
Sl

3545
156-20
18-30

410

212 6"
410

410

58 56"
6-8

713 34
2-5)

24 1
6-11

oIS

12-25

49
17-33

3550

10-12
11-15
58

2535

21-31

58

59

49

28



Salchichas fritas HIEAR 79 512
(12 uds.)

Hamburguesas
deternera (4 uds.
de 1 cm de gro-
sor, 110 g)
Crepes (4uds) HEHA 7 1-3 46 719
Verduras conge- HEE 9 512

ladas™*

Salsa napolitana  EAEAE 68 14 46* 1219
Pizza(20cmde HBAA 1 4-20

didmetro)

Cocerenollaa

presion

Patatas cocidas  HIEH 79 813 56 14-18

(puré, ensaladilla
rusa)

Hummus (puré de  EHIEHA 7-9 1012 47 37-43
garbanzos)
Pudindepan (2l HHABR 9 712 67 15-18
bafo maria)

Fundir, derretir,
platos delicados

Salsa bechamel** EIEE 56* 14 56 2-11

Salsadequeso HEIARA 37 36
azul™*

Salsa carbonara HHHE 36 415 35 48

Chocolate con 3]8]4] 1* 10-20
leche

(51617 9 1-3 7 26

Consejos de cocinado

m Los tiempos de coccion de las cremas y legumbres
pueden reducirse utilizando una olla a presion. Si
utiliza una olla a presion siga las instrucciones del
fabricante. Introduzca todos los ingredientes a la vez
desde el principio.

m Utilizando tapa para la coccidon de arroz y patata se
reduce significativamente el tiempo de coccion.
Lleve el agua a ebullicién antes de introducir pasta,
arroz o patatas y ajuste después la potencia para
mantener la ebullicion.

m Para las frituras se debe precalentar el aceite. Una
vez iniciada la fritura del alimento, mantenga la
temperatura constante ajustando la potencia si es
necesario. Deje recuperar la temperatura del aceite
entre diferentes lotes y dé vuelta a los alimentos
frecuentemente.

m Introduzca todos los ingredientes a la vez en el
recipiente para cocinar sopas, cremas, lentejas
estofadas o garbanzos.

Limpieza y cuidados del aparato es

k8 Limpieza y cuidados del
aparato

Limpieza

Una vez frio el aparato, limpielo con una esponja, agua
y jabon.

Después de cada uso, limpie la superficie de los
respectivos elementos del quemador una vez que se
haya enfriado. Si se dejan restos (alimentos recocidos,
gotas de grasa, etc.), por poco que sea, se incrustaran
en la superficie y seran luego mas dificiles de eliminar.
Es necesario que los agujeros y ranuras estén limpios
para que la llama sea correcta.

El movimiento de algunos recipientes puede dejar
restos metalicos sobre las parrillas.

Limpie los quemadores y las parrillas con agua
jabonosa vy frételos con un cepillo no metalico.

Si las parrillas disponen de tacos de goma, tenga
cuidado al limpiarlas. Los tacos pueden soltarse y la
parrilla puede rayar la placa de coccion.

Seque completamente los quemadores y las parrillas
siempre. La presencia de gotas de agua o zonas
humedas al comienzo de la coccidn puede deteriorar el
esmalte.

Después de la limpieza y secado de los quemadores,
asegurese de que las tapas estén bien colocadas
sobre el difusor.

jAtencion!

m No extraiga los mandos para la limpieza del aparato.
Si la humedad penetra en el aparato puede dafarlo.

m No utilice maquinas de limpieza a vapor. Podria
dafar la placa de coccion.

m Sila placa de coccion posee un panel de cristal o
de aluminio, no utilice un cuchillo, rasqueta o similar
para limpiar la union con el metal.

m No lave los componentes del guemador en el
lavavajillas.

Mantenimiento

Limpie al instante los liquidos que se derramen. Asi
evitara que los restos de comida se peguen y se
ahorrara esfuerzos innecesarios.

Debido a las altas temperaturas que soportan, el
quemador wok y las zonas de acero inoxidable
(grasera, contorno de los guemadores, etc.) pueden
cambiar de color. Esto es normal. Después de cada
uso, limpie dichas zonas con un producto apropiado
para acero inoxidable.

Se recomienda utilizar regularmente el producto de

limpieza disponible en nuestro Servicio Técnico con
cddigo 311499,

jAtencion!

El limpiador de inoxidable no se debe utilizar en la zona
alrededor de los mandos. Las indicaciones (serigrafia)
se pueden borrar.

No deje liquidos acidos (zumo de limén, vinagre, etc.)
sobre la placa de coccion.
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¢ Qué hacer en caso de averia?

EJ ;. Qué hacer en caso de

averia?

En ocasiones, las anomalias detectadas se pueden
solucionar facilmente. Antes de Illamar al Servicio
Técnico tenga en cuenta los siguientes consejos:

El funcionamiento eléctrico
general estd averiado.

El encendido automatico no
funciona.

La llama del quemador no es
uniforme.

El flujo de gas no parece nor-
mal 0 no sale gas.

Hay olor a gas en la cocina.

El quemador se apaga inme-
diatamente después de soltar
el mando.

20

Fusible defectuoso.
El automatico o un diferencial ha saltado.

Pueden existir residuos de alimentos o de limpieza entre
las bujias y los quemadores.

Los quemadores estan mojados.
Las tapas del quemador estan mal colocadas.

El aparato no esta conectado a tierra, esta mal conectado
0 latoma de tierra es defectuosa.

Las piezas del quemador estan mal colocadas.

Las ranuras del quemador estdn sucias.
El paso de gas esta cerrado por llaves intermedias.

Si el gas proviene de una bombona, comprobar que no
estd vacia.

Algun grifo esta abierto.
Mal acoplamiento de la bombona.
Posible fuga de gas.

No ha mantenido el mando presionado el tiempo sufi-
ciente.

Las ranuras del quemador estan sucias.

Comprobar en la caja general de fusibles si el fusible esta
averiado y cambiarlo.

Comprabar en el cuadro general de mando si ha saltado
el automdtico o un diferencial.

El espacio entre la bujia y el quemador debe estar limpio.

Secar cuidadosamente las tapas del quemador.
Comprobar que las tapas estan bien colocadas.
Pdngase en contacto con el instalador eléctrico.

Colocar correctamente las piezas sobre el quemador
correspondiente.

Limpiar las ranuras del quemador.
Abrir 1as posibles llaves intermedias.
Cambiar la bombona.

Cerrar los grifos.
Comprobar que el acoplamiento es perfecto.

Cerrar la llave general de gas, ventilar el recinto y avisar
inmediatamente a un técnico de instalacion autorizado
para la revision y certificacion de la instalacion. No utilizar
el aparato hasta asegurarse de que no existe ninguna
fuga de gas en la instalacion o el aparato.

Una vez encendido el guemador, mantener el mando pre-
sionado unos segundos mas.

Limpiar las ranuras del quemador.



Pl Servicio de Asistencia
Técnica

Si se solicita nuestro Servicio Técnico, se debe facilitar
el nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de
fabricacion (FD) del aparato. Esta informacidn figura en
la placa de caracteristicas, situada en la parte inferior
de la placa de cocciodn, y en la etiqueta del manual de
uso.

Las sefas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de

averias
E 902 406 416

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato doméstico.

Condiciones de garantia

Si, contrariamente a nuestras expectativas, el aparato
presentara algun dafio o no cumpliera con sus
exigencias de calidad previstas, le rogamos nos lo
haga saber lo antes posible. Para que la garantia tenga
validez, el aparato no debera haber sido manipulado, ni
sometido a un mal uso.

Las condiciones de garantia aplicables son las
establecidas por la representacidon de nuestra empresa
en el pais donde se haya efectuado la compra. Puede
solicitarse informacidén detallada en los puntos de
venta. Es necesario presentar el justificante de compra
para hacer uso de la garantia.

Reservado el derecho de modificaciones.

Servicio de Asistencia Técnica es

Proteccion del medio
ambiente

Sienla %aca de caracteristicas del aparato aparece el
simbolo 4%, tenga en cuenta las siguientes

indicaciones.

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
electronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Unién Europea
para la retirada y la reutilizacion de los residuos
de los aparatos eléctricos y electronicos.

|0

El embalaje de su aparato se ha fabricado con los
materiales estrictamente necesarios para garantizar
una proteccion eficaz durante el transporte. Estos
materiales son totalmente reciclables, reduciendo asi el
impacto medioambiental. Le invitamos a contribuir
también en la conservacion del medio ambiente,
siguiendo los siguientes consejos:

m deposite el embalaje en el contenedor de reciclaje
adecuado,

m antes de deshacerse de un aparato desechado,
inutilicelo. Consulte en su administracion local la
direccion del centro recolector de materiales
reciclables mas proximo y entregue alli su aparato,

m no tire el aceite usado por el fregadero. Guardelo en
un recipiente cerrado y entréguelo en un punto de
recogida o, en su defecto, en un contenedor de
basura (acabard en un vertedero controlado;
probablemente no es la mejor solucidn, pero
evitamos la contaminacion del agua).
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Utilizacao adequada

Leia atentamente estas instrugdes. SO assim
podera manusear o aparelho de forma eficaz
e segura. Conserve as instru¢cdes de uso e de
instalac&o e entregue-as juntamente com o
aparelho se este mudar de dono.

O fabricante fica isento de qualquer tipo de
responsabilidade caso nao se cumpram as
disposicoes deste manual.

As imagens apresentadas ao longo das
instrucdes servem apenas para orientacao.

Nao retire o aparelho da embalagem de
proteccao até ao momento de ser encastrado.
Se observar algum dano no aparelho, ndo o
ligue. Entre em contacto com 0 nosso Servigco
de Assisténcia Técnica.

Este aparelho corresponde a classe 3,
segundo a norma EN 30-1-1 para aparelhos a
gas: aparelho encastrado num movel.

Antes de instalar a sua nova placa de
cozedura, certifique-se de que segue todas as
instrucdes de montagem durante a instalacéo.

Este aparelho n&o pode ser instalado em iates
ou caravanas.

Este aparelho deve ser apenas utilizado em
locais com uma ventilagao adequada.

Este aparelho nao foi previsto para ser
utilizado com um temporizador externo ou um
telecomando externo.

Todos os trabalhos de instalacao, ligacao,
regulacao e adaptacao a outros tipos de gas
devem ser efectuados por um técnico
autorizado, respeitando todas as
regulamentacoes e legislacao aplicaveis,
bem como o estipulado pelas empresas
locais fornecedoras de gas e electricidade.
Deve prestar particular atencao as
disposicoes aplicaveis relativamente a
ventilacao.

Este aparelho vem adaptado da fabrica para o
tipo de gas indicado na placa de
caracteristicas. Caso seja necessario alterar o
tipo de gas, consulte as instrugdes de
montagem. Recomenda-se chamar o0 nosso
Servico de Assisténcia Técnica para a
adaptacéo a outros tipos de gas.

Este aparelho foi unicamente concebido para
utilizacdo domestica, ndo podendo, por isso,



ser utilizado para fins comerciais ou
profissionais. Utilize o aparelho unicamente
para cozinhar, nunca como aparelho de
aquecimento. A garantia apenas sera valida
caso o aparelho seja utilizado correctamente
e para os fins a que se destina.

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima do
nivel do mar, no maximo.

Nao utilize tampas ou barreiras de proteccao,
para criangas, gue nao sejam recomendadas
pelo fabricante da placa de cozedura. Podem
provocar acidentes, por ex. devido ao
sobreaquecimento, ignicao ou libertacao de
fragmentos de materiais.

Este aparelho pode ser usado por criancas
com mais de 8 anos e por pessoas com
limitacdes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos, se
estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizacdo segura do
aparelho e tiverem compreendido 0s perigos
decorrentes da sua utilizacéo.

As criangas nao devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e manutencéo
por parte do utilizador ndo devem ser
efectuadas por criangas, a ndo ser que
tenham mais de 15 anos e estejam sob
vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligacao.

Instrucdes de seguranga importantes pt

ENinstrucées de seguranca
importantes

/\Aviso - Perigo de deflagracao!

A acumulacao do gas que nao € queimado,
num espaco fechado, pode causar
deflagracdo. Ndo submeta o aparelho a
correntes de ar. Os queimadores poderiam
apagar-se. Leia atentamente as instrucdes e
adverténcias relativas ao funcionamento dos
queimadores a gas.

/\ Aviso - Perigo de intoxicacao!

A utilizagdo de um aparelho de cozedura a
gas produz calor, humidade e produtos de
combustao no local onde esta instalado.
Garanta uma boa ventilacdo na cozinha,
especialmente enquanto a placa de cozedura
estiver em funcionamento: mantenha as
aberturas de ventilacdo natural abertas ou
instale um dispositivo de ventilagdo mecénica
(campanula com exaustor). A utilizacao
intensa e prolongada do aparelho pode
requerer uma ventilacdo complementar ou
mais eficaz: abra uma janela ou aumente a
poténcia da ventilagdo mecanica.

/\ Aviso - Perigo de queimaduras!

s As zonas de cozedura e zonas adjacentes
aguecem muito. Nunca toque nas
superficies quentes. Mantenha as criancas
com menos de 8 anos afastadas do
aparelho.

s Quando a garrafa de gas de petrdleo
liguefeito (GPL) n&o esta na vertical, pode
passar propano/butano liquido para o
aparelho, podendo originar labaredas
intensas nos queimadores. Os
componentes poderao ser danificados e,
com o tempo, deixar de vedar
corretamente, permitindo a saida
descontrolada de gas. Qualquer destas
situacdes pode provocar gueimaduras.
Cologue sempre garrafas de GPL na
posicao vertical.

/\ Aviso - Perigo de incéndio!

s O processo de cozedura tem de ser
vigiado. Um processo de cozedura curto
tem de ser vigiado ininterruptamente.

m As zonas de cozedura aguecem muito. Ndo
coloque objectos inflamaveis sobre a placa
de cozedura. Nao deixe objectos sobre a
placa de cozedura.
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s N&o armazene nem utilize produtos
quimicos corrosivos, vapores, materiais
inflamaveis ou produtos n&o alimentares
por baixo deste electrodoméstico, nem
perto dele.

m As gorduras ou 0leos sobreaguecidos séo
facilmente inflamaveis. Ndo se ausente
enquanto estiver a aquecer gorduras ou
Oleos. Se se inflamarem, ndo apague o
fogo com agua. Cubra o recipiente com
uma tampa para apagar o fogo e desligue
a zona de cozedura.

/\ Aviso - Perigo de lesdes!

s Os recipientes que apresentem danos, com
um tamanho inadequado, que ultrapassem
as margens da placa de cozedura ou que
estejam mal posicionados, podem provocar
graves lesdes. Tenha em consideragao as
recomendacdes e adverténcias relativas
aos recipientes para cozinhados.

n As reparacgdes indevidas s&o perigosas. As
reparacdes e substituicbes de condutores
de corrente e tubagens do gas danificados
sO podem ser efectuadas por técnicos
especializados do servico de assisténcia
técnica. Se o aparelho estiver avariado,
desligue a ficha da tomada ou desligue o
disjuntor no quadro eléctrico e feche a
alimentacao de gas. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

m Se nao for possivel rodar um botao de
comando ou se ele estiver solto, ndo pode
continuar a utiliza-lo. Dirija-se de imediato
ao servico de assisténcia técnica, para que
0 botao de comando seja reparado ou
substituido.

/\ Aviso - Perigo de descarga eléctrica!
Nao utilize maquinas de limpeza a vapor para
limpar o aparelho.
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S Conhecer o aparelho

Na visao geral de modelos podera encontrar o seu
aparelho com as poténcias dos queimadores.
— Pdgina 2

Elementos de comando e queimador

Em qualguer comando esta identificado o queimador
correspondente. Com os comandos pode regular, de
acordo com as diferentes posicdes, a poténcia
necessaria entre os valores maximos e minimos. Nunca
tente mudar da posicéo 0 diretamente para a posicéo 1
ou da posicao 1 para a posigao 0.

«O

Q0
oe

Queimador controlado pelo comando
Queimador desligado

Nivel de poténcia maximo e ignicao elétrica
Nivel de poténcia minimo

— © O

As chamas interiores e exteriores do queimador duplo
dual podem ser reguladas de forma independente.
Estao disponiveis os seguintes niveis de poténcia:

Chama exterior e interior
na poténcia maxima.

Chama exterior na
poténcia minima, chama
interior na poténcia
maxima.

Chama interior na
poténcia maxima.

Chama interior na
poténcia minima.




Para um funcionamento correcto do aparelho é
importante certificar-se de que as grelhas e todas as
pecas dos queimadores estao correctamente
colocadas. Nao trogue as tampas dos queimadores.

Remover as grelhas sempre com cuidado. A
deslocacao de uma grelha pode deslocar as grelhas
adjacentes.

Ficha

Elemento térmico
Boca do queimador
Tampa do queimador

B~ w N =

Conhecer o aparelho pt

Acessorios

Dependendo do modelo, a placa de cozedura pode
incluir os seguintes acessorios. Estes também podem
ser adquiridos junto do Servico de assisténcia técnica.

Grelha adicional para wok
Apenas para ser usada em quei-
madores wok. Utilize recipientes
para cozinhar com fundo con-
cavo.

[

Para prolongar a vida til do
aparelho recomenda-se a utiliza-
¢ao da grelha adicional para

Grelha adicional para cafe-
teira de café

Apenas para ser usado no quei-
mador mais pequeno. Utilize
recipientes para cozinhar com
dimentro inferior a 12 cm.

N

=

Codigo

Z32SW11X0 Grelha adicional para wok: ferro fundido
(4-5 kW)

Z32SW10X0 Grelha adicional para wok: ferro fundido
(queimador mini wok)

Z32SE10X0 Grelha adicional para cafeteira de café

O fabricante nao se responsabiliza caso nao utilize
estes acessoérios ou o faca de forma inadequada.
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pt Queimadores a gas

i1 Queimadores a gas

Ligacao manual

1. Pressione os comandos do queimador selecionado
e gire-0s para a esquerda, até ao nivel de poténcia
mais elevado.

2. Chegue um acendedor ou uma chama (isqueiro,
fosforo, etc.) ao queimador.

Ignicao automatica

Se a sua placa de cozinhar possuir ignicdo automatica
(fichas):

1. Pressione 0s comandos do queimador selecionado
€ gire-0s para a esquerda, até ao nivel de poténcia
mais elevado.

Enquanto os comandos estiverem pressionados,
todos os queimadores apresentam faisca. A chama
inflama-se. Aguarde alguns segundos.

2. Solte os comandos.

3. Gire os comandos para a posigdo desejada.

Se néo houver ignicao, desligue o queimador e repita
0s passos que foram descritos anteriormente. Desta
vez mantenha os comandos pressionados durante
mais tempo (até 10 segundos).

AAviso — Perigo de detonacao!

Se a chama néao se inflamar apds 15 segundos,
desligue o queimador e abra a porta ou a janela do
compartimento. Aguarde, pelo menos, um minuto antes
de ligar novamente o queimador.

Conselho: Garanta a maxima limpeza. Se as velas
estiverem sujas, pode ocorrer uma ignicao incorreta.
Limpe as velas regularmente com uma escova
pequena, ndo metalica. Preste atencéo para que as
velas nao sejam sujeitas a impactos fortes.

Sistema de seguranca

Esta placa de cozedura dispde de um sistema de
seguranca (termopar) que impede a passagem do gas
se 0s gueimadores se apagarem acidentalmente.

Para garantir que este aparelho esta activado:

1. Acenda o queimador normalmente.

2. Sem soltar o comando, mantenha-o firmemente
pressionado durante 4 segundos apds a chama se
ter acendido.

Apagar um queimador

Rode o comando correspondente para a direita até a
posicéo 0.

Alguns segundos depois de se apagar o queimador,
emitir-se-a um som (som seco). Tal ndo é sinénimo de
avaria, significa apenas que a seguranca esta
desactivada.
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Adverténcias

Durante o funcionamento do queimador, € normal que
um ligeiro silvo seja emitido.

Quando utilizado inicialmente é normal que sejam
libertados odores. Tal ndo constitui qualquer perigo nem
& sindnimo de avaria. Os odores vao desaparecendo.

Uma chama cor-de-laranja € normal. Deve-se a
presenca de particulas de p6 no ar, liquidos
derramados, etc.

No caso de uma extincdo acidental da chama do
queimador, desligue o comando de accionamento do e
nao tente reacendé-lo durante, pelo menos, 1 minuto.

[Ell Tabelas e sugestoes

Recipientes apropriados

Queimador para wok 22.cm 30cm
Queimador réapido 20 cm 26 cm
Queimador normal 14 cm 22 cm
Queimador econdmico 12cm 16 cm

O recipiente ndo pode sobressair da margem da placa.

Utilize recipientes para cozinhar com fundo abaulado
apenas se a sua placa de cozinhar possuir um
queimador para wok e uma grelha adicional para wok.
A grelha adicional para wok tem de estar corretamente
posicionada.

Indicacoes de utilizacao

Conselho: A superficie de cozedura de aco pode ficar
com uma ligeira deformacéao temporaria, quando
utilizada com determinadas frigideiras ou tachos. Esta é
uma situagao normal e ndo influencia a
operacionalidade do aparelho.

As seguintes recomendac0des ajudam-no a poupar
energia e a evitar danos nos recipientes para cozinhar:
Utilize recipientes de
\/ tamanho adequado a cada
queimador.
Nao utilize recipientes
pequenos em queimadores
grandes. A chama néo
deve tocar nos lados do
recipiente.
Nao utilize recipientes
\ Vg x deformados que nao
figuem estaveis sobre a
placa de cozedura. Os
recipientes poderiam virar-
se.
Utilize apenas recipientes
de base plana e grossa.




Nao deve cozinhar sem
tampa ou com a tampa mal
colocada. Grande parte da
energia € desperdicada.

Coloque o recipiente bem
centrado sobre o
queimador. Caso contrario,

Nao coloque os recipientes
grandes sobre 0s
queimadores proximos dos
comandos. Estes podem
ficar danificados devido ao
excesso de temperatura.
Coloque os recipientes
sobre as grelhas e nunca
directamente sobre o
queimador.

Antes de utilizar, certifique-
— se de que as grelhas e as
tampas dos queimadores
estao bem colocadas .
Manuseie 0s recipientes
com cuidado sobre a placa
de cozedura.

Nao golpeie a placa de
cozedura, nem coloque
PESOS EXCEeSSiVos sobre a
mesma.

r¥1 ¥

Tabela com tempos e poténcias de cozedura

A seguinte tabela inclui as poténcias e os tempos de
cozedura ideais para diferentes pratos. Os dados
indicados séo valores de referéncia para quatro
porgdes.

Os tempos e as poténcias de cozedura dependem do
tipo, peso e qualidade dos alimentos, do tipo de gas
usado bem como do material do recipiente para
cozinhar. Para a preparacéo deste pratos foram usados
principalmente recipientes para cozinhar em aco
inoxidavel.

Utilize recipientes para cozinhar de tamanho adequado
e cologue-os no centro do queimador. Consulte
informacdes sobre o didmetro do recipiente para
cozinhar em.— "Recipientes apropriados”

Informacoes sobre a tabela

A preparacao de cada prato é composta por um ou
dois passos. Cada passo inclui informacdes sobre:

i) Posigcao de cozedura
(® Tempo de duragdo em minutos

Na tabela encontram-se dados para a preparacao de
pratos em diferentes queimadores. A opgao
recomendada é o primeiro queimador. Na visao geral
de modelos sdo descritos todos 0os queimadores da
placa de cozinhar.— Pdgina 2

0 recipiente podera virar-se.

Cozinhar, cozer
Sopa de peixe

Creme de abdbora,
sopa Borsch

Minestrone (sopa
de legumes)

Esparguete

Arroz

Ravioli

Lentilhas
Mexilhoes
Salsichas (12 un.)
Arroz doce™*
Pudim espanhol™*

Biscoito (em
banho-maria)

Fritar em 6leo
Batatas fritas
Tortilha espanhola
Pescada panada

Escalopes de
frango (8 filetes de
peito de frango)

Croquetes, conge-
lados (16 un.)

Barrinhas de peixe,
ultracongeladas
(12 un.)

Fritar com pouco
6leo, cozer até
obter uma cor
dourada, assar
na frigideira

Legumes em
massa de tempura

Legumes frescos
salteados™*

Shakshuka, Mene-
men (prato do
Médio Oriente)

Omeleta (1 por-
¢ao)
Salmao assado

Peito de pato (1
porgéo)

Lombo de novilho,
strogonoff

Carne picada

(51417
(51417 ]

(51417
(51417 ]
(51417
(51417 ]
(5167
(41718
(4]3]7]
(5417 ]
(51716

(71516
(5167 ]
HEA
(5]7 4]
(6]5]7 ]

6]5]7]

HEA
(7165

HEA
4]5]7]

6]5]7]

Tabelas e sugestdes

89
89
89
69

49

79
245"

749
9 *
6-8
9 *
89

89

7*

9*

69

89

6-8
57"

89

89

6-13
817

8-12

812
49
4-14
8-22
4-7
814
914
SIS
3545

1520
18-30
410
2-12
410

410

58

68

713

2

24
6-11

5113

12-25

1-4
26

36

6-7
26
6-8
4-8

1-4*

6*

56"

34

pt

49
17-33

3550

10-12
11-15
58

2535

21-31

58

549

49

2-8
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pt Limpeza e manutencao

Linguica (12 por-  EIEAE 79 512
coes)

Hambirguer de  BHEH 9* 1-3 7 26
carne bovina (4

un., 1 cm espes-

sura, 110 g)

Crepes (4 un.) 6(5]7] 7 1-3 46* 719

Legumes congela- EHIEE 9* 512
dos™*

Molho napolitano AR 68 14 46* 1219

Pizza(20cmde HEA 1 4-20
diametro)

Cozer na panela
de pressao

Batatas cozidas ~HIAH 79 813 56 14-18
(puré, salada de
batata)

Himus (grao-de- HEHA 79 10-12 47 3743
bico cozido)

Pudim de pao (em HHAE 9 7-12 67 1518
banho-maria)

Derreter, descon-
gelar, pratos deli-
cados

Molho Béchamel** FIFAHA 56* 14 56 2-11

Molhocomqueijo EHIEE 37 36
de pasta azul**

Molho carbonara EAHE 36" 4415 35 48
Chocolate de leite HEA 1* 10-20

Dicas para cozinhar

m Para preparar sopas de creme e leguminosas, utilize
uma panela de pressao. O tempo de cozedura
diminui claramente. Se utilizar uma panela de
pressao, siga as instrucdes do fabricante. Insira
todos os ingredientes logo no inicio.

m Coloque sempre uma tampa para cozinhar batatas e
arroz. O tempo de cozedura diminui, assim,
claramente. A agua tem de ferver, antes de colocar
massas, arroz ou batatas. Em seguida, adeque a
poténcia de cozedura, para continuar a cozinhar.

m Para cozinhar em frigideira, agueca primeiro o dleo.
Assim que iniciar a cozedura, mantenha a
temperatura constante, adequando a poténcia de
cozedura se necessario. Ao preparar varias
porcOes, aguarde até a temperatura ser novamente
atingida. Vire os alimentos regularmente.

m Se cozinhar sopas, natas, lentilhas ou gréo de bico,
introduza todos os ingredientes ao mesmo tempo
no recipiente para cozinhar.
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Limpeza e manutencao

Limpeza

Deixe o aparelho arrefecer e limpe-o com uma esponja,
agua e detergente.

Depois de cada utilizagéo, limpe a superficie dos
respectivos elementos do queimador assim que o
mesmo tiver arrefecido. Se forem deixados restos
(alimentos ressequidos, gotas de gordura, etc.), por
minimos que sejam, estes irédo ficar colados a
superficie, sendo mais dificeis de remover. E
necessario que os furos e as ranhuras estejam limpos
para que a chama se forme correctamente.

O movimento de alguns recipientes pode deixar restos
metalicos sobre as grelhas.

Limpe os queimadores € as grelhas com agua e
detergente e esfregue-0s com uma escova nao
metalica.

Se as grelhas tiverem bases de borracha, tenha
cuidado ao limpa-las. As bases podem soltar-se e a
grelha pode riscar a placa de cozedura.

Seque sempre o0s queimadores e as grelhas
completamente. Se houver agua ou zonas humidas, no
inicio da cozedura, pode deteriorar o esmalte.

Depois da limpeza e secagem dos queimadores, verifique
se as tampas estdo bem colocadas sobre o difusor.

Atencao!

m Nao tire os elementos de comando para limpar o
aparelho. A entrada de humidade pode danificar o
aparelho.

m Nao utilize maquinas de limpeza a vapor. Podera
danificar a placa de cozedura.

m Se a placa de cozedura estiver equipada com um
painel de vidro ou de aluminio, nao utilize facas,
espatulas nem utensilios semelhantes para limpar a
unido com o metal.

m Nao coloque os componentes do queimador na
maquina de lavar.

Manutencao

Limpe imediatamente, em caso de derrame de liquidos.
Desta forma, evita que restos de comida se agarrem, o
que dificulta a limpeza.

Devido as altas temperaturas suportadas, o queimador
para wok e as zonas de aco inoxidavel (pingadeira,
contorno dos queimadores, etc.) podem sofrer
alteracdes na cor. Tal é normal. Depois de cada
utilizacéo, limpe estas zonas com um produto especial
para ago inoxidavel.

E recomendada a utilizagdo regular do produto de
limpeza, disponivel através do nosso Servigco de
assisténcia técnica, com o codigo 311499,

Atencao!

N&o utilize limpador de ago inoxidavel na zona ao redor
dos botdes. As indicagdes (serigrafia) podem-se
apagar.

N&o deixe que liquidos acidos (sumo de liméao, vinagre,
etc.) entrem em contacto com a placa de cozedura.



) Defeito: O que fazer?

Em alguns casos, as avarias ocorridas podem ser
faceis de eliminar. Antes de contactar o servigo de
assisténcia técnica, tenha em atencéo as seguintes

indicacoes:

Defeito: O que fazer? pt

0 funcionamento eléctrico
geral esta avariado.

0 acendimento automatico
nao funciona.

A chama do queimador néo é
uniforme.

0 fluxo de gas ndo parece nor-
mal ou n&o sai gas.

Ha um cheiro a gas na cozi-
nha.

0 queimador desliga-se ime-
diatamente apds soltar o
comando.

Fusivel defeituoso.
O interruptor termomagneético ou diferencial disparou.

Podem existir restos de alimentos ou de produtos de lim-
peza entre as bugias e 0s queimadores.

0Os queimadores estao molhados.
As tampas dos gueimadores estdo mal colocadas.

0 aparelho ndo esta ligado a terra, esta mal ligado ou a
tomada de terra esta defeituosa.

As pecas do queimador estdo mal colocadas.

As ranhuras do queimador estao sujas.

A passagem de gas esta fechada por chaves intermé-
dias.

Se 0 gas for fornecido por uma botija, verificar se esta
nao estd vazia.

Estd uma torneira aberta.
Acoplamento incorrecto da botija.
Possivel fuga de gas.

0 comando néo foi pressionado durante tempo sufi-
ciente.

As ranhuras do queimador estao sujas.

Verificar o fusivel na caixa geral de fusiveis e substituir,
caso esteja avariado.

Verificar se o interruptor termomagnético ou diferencial
disparou no quadro de distribui¢éo de energia.

Este espaco, entre a bugia e o queimador, deve estar
limpo.

Secar cuidadosamente as tampas dos queimadores.

Certificar-se de que as tampas estao correctamente colo-
cadas.

Contactar o instalador eléctrico.

Colocar correctamente as pegas sobre o queimador cor-
respondente.

Limpar as ranhuras do queimador.
Abrir as possiveis chaves intermédias.

Substituir a botija.

Fechar as torneiras.
Verificar se 0 acoplamento estd correcto.

Fechar a torneira geral de seguranca, arejar 0 espago
onde se encontra e contactar imediatamente um técnico
de instalag&o autorizado para fazer a revisao e certifica-
¢éo da instalagéo. Voltar a utilizar o aparelho apenas
quando tiver a certeza de que nao existe qualquer fuga de
gas na instalacdo ou no proprio aparelho.

Depois de 0 queimador estar aceso, manter o comando
pressionado durante mais uns segundos.

Limpar as ranhuras do queimador.
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pt Servicos Técnicos

VA Servicos Técnicos

Se solicitar o nosso Servigo de Assisténcia Técnica,
deve indicar o nimero do produto (E-Nr.) e 0 nimero
de fabrico (FD) do aparelho. Esta informacéo consta da
placa de caracteristicas, situada na parte inferior da
placa de cozedura e na etiqueta do manual de
utilizacao.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servicos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias
PT 214250 700

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter
a certeza de que a reparacao € executada por técnicos
especializados com a devida formacao e com as pecas
de reparacao originais para o seu aparelho.

Condicoes de garantia

Se, contrariamente as nossas expectativas, o aparelho
apresentar algum dano ou se ndo cumprir com as
exigéncias de qualidade previstas, solicitamos que nos
comunique o mais rapido possivel. Para que o servigo
de garantia seja valido, o aparelho nao devera ter sido
manipulado, nem submetido a uma ma utilizacao.

As condicdes de garantia vigentes s&o as
estabelecidas pelo representante da nossa empresa no
pais onde se realizou a compra. Informacdes
pormenorizadas podem ser obtidas nos pontos de
venda. E necessario apresentar o comprovativo de
compra para beneficiar do servico de garantia.

Reserva-se o direito de realizar alteragdes.
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EJProteccao do meio
ambiente

Se o simbolo £ estiver na placa de carateristicas do
aparelho, tenha em atencdo as seguintes indicacdes.

Eliminacao ecoldgica
Elimine a embalagem de forma ecoldgica.
E\ Este aparelho esta marcado em conformidade

com a Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e

mmmm clectronicos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para a criacao
de um sistema de recolha e valorizacdo dos
equipamentos usados valido em todos o0s
Estados Membros da Unido Europeia.

A embalagem do seu aparelho foi fabricada com os
materiais estritamente necessarios para garantir uma
proteccao eficaz durante o transporte. Estes materiais
s&o totalmente reciclaveis, sendo assim reduzido o
impacto ambiental. Convidamo-lo a participar também
na conservacdo do meio ambiente, cumprindo com as
seguintes recomendagoes:

m deposite a embalagem no contentor de reciclagem
adequado,

m antes de se desfazer de qualquer aparelho, inutilize-
0. Consulte a administracéo local para saber o
endereco do centro de recolha de materiais
reciclaveis mais proximo e entregue ai 0 seu
aparelho,

m nao deite fora o 6leo utilizado pelo lava-louga.
Guarde-o num recipiente fechado e entregue-o num
centro de recolha ou, na sua falta, deposite-o num
contentor de lixo orgénico (acabara por ser
depositado num aterro controlado; provavelmente
ndo € a melhor solugédo, mas desta forma evitamos
a contaminacéo da agua.
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EJ Amacina uygun kullanim

Talimatlarn dikkatle okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazin etkin ve guvenli kullanimi
muUmkun olacaktir. Kullanim ve kurulum
talimatlarini saklayiniz ve cihazin sahibinin
degismesi durumunda cihazla birlikte veriniz.

Bu kilavuzdaki kurallara uyulmadigi
takdirde, tretici herhangi bir sorumluluktan
muaf olacaktir.

Bu talimatlarda yer alan resimler bilgilendirme
amaclidir.

Urln yerlestirilene kadar koruyucu ambalaji
cikarmayiniz. Cihazda herhangi bir hasar fark
ettiginiz takdirde cihazi ¢alistirmayiniz. Teknik
Servisimiz ile irtibata geginiz.

Bu EN 30-1-1 gazli cihazlar normuna gére 3.
sinif bir cihazdir: mobilyaya gémme cihaz.

Yeni pisirme tezgahinizi kurmadan 6nce
kurulumun montaj talimatlarina uygun
gerceklestirildiginden emin olunuz.

Bu cihaz yat veya karavanlara kurulamaz.

Bu cihaz yalnizca yeterince havalandirilan
yerlerde kullaniimahdir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullaniimak Uzere
tasarlanmamistir.

Butin kurulum, baglanti, ayarlama ve gaz
tipine gore uyarlama islemleri yetkili bir
kurulum teknisyeni tarafindan, ilkedeki
standartlara ve yiurirlikteki kanuni
yonergeler ile yerel gaz ve elektrik
tedarikcisi sirketin talimatlarina uygun
olarak gerceklestirilmelidir. Havalandirma ile
ilgili gecerli diizenlemelere 6zel bir dikkat
gosterilecektir.

Bu cihaz, fabrikadan 6zellikler tablosunda
belirtilen gaz tipine ayarli olarak ¢ikar.
Gerekirse degistiriniz, montaj talimatlarina
uyunuz. Diger gaz tiplerine uyarlama
gerektiginde Teknik Servisimizi cagirmaniz
onerilir.

Bu cihaz evde kullanim igin tasarlanmistir,
ticari veya profesyonel amaclarla kullanilamaz.
Cihazi kesinlikle 1Isinma amaci ile
kullanmayiniz, sadece pisirme icin kullaniniz.
Garanti sadece tasarim amacina uygun
kullanilmasi durumunda gecerlidir.
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tr  Onemli glvenlik uyarilar

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yukseklikte kullaniimak Uzere
tasarlanmistir.

Cocuklar icin, pisirme tezgahi Ureticisi
tarafindan 6nerilmemis kapaklar veya
bariyerler kullanmayiniz. Orn. asiri Isinma, alev
alma veya malzeme parcalarinin kopmasi
dolayisiyla kazalara yol acabilirler.

Bu cihaz 8 yasindan kucuk ¢ocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
Kisiler ve eksik tecribe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kisinin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin
guvenli kullanimi ve ortaya ¢ikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi ¢ocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 15 yasindan blyuk ¢ocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kuc¢uk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.
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I\ Onemli giivenlik uyarilari

/A\Uyari — Yangin tehlikesi!

Kapall bir ortamda yanma olmaksizin gaz
birikimi yangin tehlikesine yol acar. Cihazi
hava akimina maruz birakmayiniz. Bril6rler
s6nebilir. Gaz brulorlerinin ¢calismasiyla ilgili
talimatlan ve uyarilari dikkatle okuyunuz.

/\ Uyari — Zehirlenme tehlikesi!

Gazl bir pisirme cihazinin kullanimi, kurulu
oldugu yerde 1sI, nem ve yanma urdnleri Uretir.
Ozellikle cihaziniz ¢alisir durumdayken
mutfagin iyi havalandiriimasini saglayiniz: Tim
dogal havalandirma kanallarini agik tutunuz
veya mekanik bir havalandirma (havalandirma
fani) cihazi kurunuz. Cihazin yogun bir sekilde
ve uzun slre kullanimi, tamamlayici veya daha
etkili bir havalandirma gerektirebilir: Bir
pencere aginiz veya mekanik havalandirmanin
gucunu arttiriniz.

/\ Uyari — Yanma tehlikesi!

n Pisirme bolumleri ve etrafindakiler cok isinir.
Sicak yuzeylere kesinlikle dokunmayiniz. 8
yasindan kuc¢Uk ¢ocuklar uzak tutunuz.

s PG tipd dik konulmadigi takdirde sivi
haldeki Propan/Butan cihaz icerisine
girebilir. Bu sebeple brulorlerde ani alev
olusabilir. Parcalar zarar gorebilir ve
zamanla kontrol edilemeyen gaz cikislarina
sebep olacak sizdirma problemleri ortaya
cikabilir. Her ikisi de yanmaya neden
olabilir. LPG tlpleri her zaman dik konumda
kullaniniz.

/\ Uyari — Yangin tehlikesi!

s Pisirme islemi izlenmelidir. Kisa sureli bir
pisirme islemi surekli olarak izlenmelidir.

n Pisirme bolumleri ¢ok isinir. Pisirme
tezgahinin Uzerine yanici cisimler
yerlestirmeyiniz. Pisirme tezgahi Uzerinde
esya birakmayiniz.

s Bu elektrikli ev aletinin yakininda asindirici,
buharlasici kimyasal UrUnler, yanici
materyaller, besin disinda Urunler
bulundurmayiniz ve kullanmayiniz.

= Asiriisinmis kati ya da sivi yaglar kolay alev
alir. Yag kizdirirken ocaktan uzaklasmayiniz.
Alev almasi halinde atesi su ile
sondUrmeyiniz. Atesi sondurmek icin kabi
bir kapakla kaplayiniz ve pisirme bolumdnu
kapatiniz.



/\ Uyari — Yaralanma tehlikesi!

s Hasarl, uygun boyuta sahip olmayan,
pisirme tezgahinin sinirlarini asan veya kotu
yerlestirilmis kaplar ciddi yaralanmalara
sebebiyet verebilir. Pisirme kaplariyla ilgili
tavsiye ve uyarilara uyunuz.

s Usullne aykiri onarimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar yalnizca tarafimizca egitilen
musteri hizmetleri teknisyenleri tarafindan
gerceklestirilmeli ve hasarli akim ve gaz
hatlar degistiriimelidir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini ¢ekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz, gaz
beslemesini kapatiniz. Masteri hizmetlerini
arayiniz.

s EQer bir kontrol digmesi dondurtlemiyor
veya gevsetilemiyorsa kullaniimamalidir.
Kontrol digmesini tamir etmek veya
degistirmek icin derhal musteri hizmetlerine
basvurunuz.

/\ Uyar — Elektrik carpma tehlikesi!
Cihazi temizlemek icin buharli temizleme
makinesi kullanmayiniz.

Cihazi taniyiniz tr

e Cihazi taniyiniz

Modele genel bakis icinde cihazinizi ve ocak gugclerini
bulabilirsiniz. — Sayfa 2

Kumanda elemanlari ve brilor

Her kumanda digmesinde ilgili brilor isaretlenmisgtir.
Kumanda diugmeleri Gzerindeki farkli pozisyonlari
kullanarak ihtiya¢ duydugunuz gicli maksimum ve
minimum degerler arasinda istediginiz gibi
ayarlayabilirsiniz. Asla pozisyon 0'dan pozisyon 1'e veya
pozisyon 1'den pozisyon 0'a ge¢cmeyi denemeyiniz.

«O

88  Kumanda diigmesiyle kontrol edilen brilér
() Kapall bralor

9 En ylksek glic seviyesi ve elektrikli atesleme
1 En distk gl seviyesi

ikili cift brilérin ic ve dis alevleri birbirinden bagimsiz
olarak kontrol edilebilir. Olasi glu¢ seviyeleri:

Dis ve i¢ alevler
maksimum gucte.

Dis alev minimum gucte,
ic alev maksimum gucte.

ic alev maksimum giicte.

Qi

A ‘i\,i
S S
NS

ic alev minimum giicte.
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tr Cihazi taniyiniz

Cihazin dogru calistinlabilmesi icin 1zgaralarin ve tim
briloér parcalarinin dogru yerlestirildiginden emin
olunmalidir. Bruldr kapaklarinin yerini degistirmeyiniz.

Izgaralari her zaman dikkatlice ¢ikariniz. Bir izgaranin
kaydiriimasi, yandaki 1zgaranin da ayni sekilde yerinin
degismesine neden olur.

Buji

Termik eleman
Brilor bashgi
Briilér kapag!

N oW N —
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Aksesuarlar

Modele gdre pisirme tezgahi asagdidaki aksesuarlari
icerebilir. Bunlar ayni zamanda Teknik Servis'ten de
temin edilebilir.

Wok ek 1zgarasi

Sadece wok brilorlerdeki kulla-
nimlar igin uygundur. Bombeli
zeminli pisirme tavalarini kullani-
niz.

Cihazin kullanim émrind uzat-
mak icin wok ek 1zgarasinin kul-
lanilmasi tavsiye edilir.

Manuel Espresso makinesi ek
1zgarasl

Sadece en kiictk brilordeki kul-
lanim i¢in uygundur. Gapi

12 cm'den kiiclik olan pisirme
tavalarini kullaniniz.

Kod

Z32SW11X0 Wok ek 1zgarasli: Dokme demir (4-5 kW)

Z32SW10X0 Wok ek izgarasl: Dékme demir (Mini wok
bralor)

Z32SE10X0 Manuel Espresso makinesi ek 1zgarasi

Aksesuarlarin kullanilmamasi veya yanlis kullaniimasi
durumlarinda Uretici sorumluluk kabul etmez.



#AGaz brilorleri

Manuel olarak acgilmasi

1. Segctiginiz ocadin kumanda digmesine basiniz ve
digmeyi en yiksek glc¢ seviyesine ulasana kadar
sola dogru doéndiriniz.

2. Brildre bir yakici veya bir alev (cakmak, kibrit vb.)
yaklastiriniz.

Otomatik atesleme

EQer ocaginizda bir otomatik atesleme mevcutsa
(bujiler):

1. Sectiginiz brulérin kumanda digmesine basiniz ve

digmeyi en yuksek glc¢ seviyesine ulasana kadar
sola dogru donduriniz.
Kumanda diugmesi basil tutuldugu slrece tim
bralorlerde kivileim Gretilir. Alev yanmaya baslar.
Birka¢ saniye bekleyiniz.

2. Kumanda digmesini serbest birakiniz.

3. Kumanda diugmesini istediginiz pozisyona getiriniz.

Atesleme gerceklesmezse brilori kapatiniz ve
tanimlanan adimlari yeniden uygulayiniz. Bu defa
kumanda digmesini daha uzun sire basili tutunuz (en
fazla 10 saniye).

A Uyari — Alev alma tehlikesi!

Eger 15 saniye icinde alev almazsa brilori kapatiniz ve
odanin kapisini veya penceresini acginiz. Brulorlu bir
daha agmadan 6nce en az bir dakika bekleyiniz.

Bilgi: Maksimum temizlik saglamaya dikkat ediniz.
Buijiler kirlenmisse hatall bir atesleme yapilabilir. Bujileri
dizenli olarak kiuguk, metal olmayan bir fircayla
temizleyiniz. Bujilerin ciddi darbelere maruz
kalmamasina dikkat ediniz.

Emniyet sistemi

Pisirme tezgahiniz, brilérlerin kazayla yanmasi halinde
gaz gegisini engelleyen bir emniyet sistemine (termo
kupl) sahiptir.

Bu sistemin etkin oldugundan emin olmak igin:

1. Br0l6rU normal olarak acginiz

2. Kumanda dugmesini birakmadan ates yandiktan
sonra kumanday! 4 saniye daha hafifce basili
tutunuz.

Brilérin kapatiimasi

Kapatmak icin kumanda digmesini saga cevirerek 0
pozisyonuna getiriniz.

Kapatildiktan birka¢ saniye sonra brildrden ses
gelecektir (hafif tikirti). Bu herhangi bir anormallik
degildir, emniyetin devre disi oldugu anlamina gelir.

Gaz brulorleri tr

Uyarilar

Brulérin calismasi sirasinda hafif bir 1slik sesi
duyulmasi normaldir.

ik kullanimlarda koku gelmesi normaldir. Bu, herhangi
bir risk ya da hatal ¢galisma anlamina gelmez. Zamanla
gegecektir.

Turuncu renkli alev normaldir. Havadaki tozdan, tasan
swvilardan vb. kaynaklanir.

Bralor alevlerinin yanlhslikla sénmesi durumunda
brilérin kumanda digmesini kapatiniz ve en az 1
dakikadan énce yeniden yakmaya calismayiniz.

Bl Tablo ve 6neriler
Uygun kaplar

Wok brilor 22 cm 30 cm
GUcld bralor 20cm 26 cm
Normal ocak 14 cm 22.¢cm
Ekonomik brlor 12.cm 16 cm

Kap ocagin kenarindan disari tasmamalidir.

Bombeli zemine sahip pisirme tencerelerini sadece
ocaginizda bir wok brildri ve wok ek 1zgarasi mevcutsa
kullaniniz. Wok ek i1zgarasi dogru bicimde
konumlandiriimis olmalidir.

Kullanim uyarilar

Bilgi: Bazi tavalar veya tencereler kullanildiginda celik
ocak ylzeylerinde gegici, hafif bir deformasyon
gorilebilir. Bu durum normaldir ve cihazin ¢alisma
yetenegdine bir etkisi yoktur.

Asagidaki Oneriler enerji tasarrufu yapmaniza ve pisirme
kaplarinin hasar gérmesini engellemenize yardimci olur:

Her braldr icin uygun ebatta
\ kaplar kullaniniz.
BlyUk bruldrde kuguk
kaplar kullanmayiniz. Alev,
kaplarin yan taraflarina
ulasmamalidir.
Pisirme tezgahi Uzerine
\ x dengesizlik olusturacak
bicimi bozulmus kaplar
koymayiniz. Kaplar
devrilebilir.
Yalnizca tabani diiz ve kalin
olan kaplari kullaniniz.
, Kapaksiz veya kapak yari
\ WV ,, aralik olarak pisirmeyiniz.
Enerjiyi bosa harcarsiniz.
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tr Tablo ve oneriler

Kabi tam olarak brilér
Uzerinde ortalayiniz, bir
tarafina agirlik vermeyiniz.
Aksi durumda devrilebilir.
BlyUk kaplarl kumanda
digmelerinin yakinindaki
brilorlere koymayiniz. Asiri
sicaktan dolayl hasara
neden olabilir.

Kaplari asla dogrudan
brildrin Gzerine degil,
mutlaka i1zgara Uzerine
yerlestiriniz.

Cihazi calistirmadan énce,
Izgaralarin ve brilor
kapaklarinin dogru yerde
oldugundan emin olunuz.
Pisirme tezgahindayken
kaplari dikkatli bir sekilde
tutunuz.

Pisirme tezgahina darbe
gelmesine engel olunuz ve
Uzerine agirlik
yerlestirmeyiniz.

V

3
i

r¥1 ¥

Pisirme tablosu

Asagidaki tablo, farkli yemekler icin optimum pisirme
kademelerini ve pisirme sirelerini icerir. Bilgiler, dort
porsiyon icin referans degerlerdir.

Pisirme sureleri ve pisirme kademeleri, yiyeceklerin
tirdne, agirhgina ve kalitesine gore degisebilecegi gibi
kullanilan gaza ve pisirme kabinin malzemesine de
baglidir. Bu yemeklerin hazirlanmasi icin genelde
paslanmaz celik pisirme tavalari kullanilir.

Her zaman uygun buyuklikte pisirme tavalar kullaniniz
ve briulérin ortasina yerlestiriniz. Pisirme tavasi ¢apina
yonelik bilgileri — "Uygun kaplar" altinda bulabilirsiniz.

Tabloya iliskin bilgiler
Her bir yemegdin hazirlanmasi bir veya iki adimdan

olusur. Her adimda asagidaki konulara iligkin bilgiler
mevcuttur:

iy Pisirme pozisyonu
(® Dakika cinsinden slre

Tabloda farkli brilérler Uzerinde yemekleri pisirmek icin
gerekli veriler listelenmistir. Tavsiye edilen secenek,
birinci brulérddr. Modele genel bakis kisminda ocaktaki
tim brdldrler aciklanir.— Sayfa 2

Kaynatma,

pisirme

Balik corbasi [5147] 89 613 14 49
Kabak kremas, I 9 817 26 17-33
bors gorbasl

Minestrone (sebze HEAR 9 812 36 3550

gorbasi)
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Spagetti

Piring

Ravioli
Mercimek
Kabuklu midye

Haslanmis sosis
(12 adet)

Sutlac™*
Ispanyol pudingi**

Pandispanya (ben-
mari usuli)

Yagda kizartma
Patates kizartmasi
Ispanyol tortillas

Panelenmis Bar-
lam baligi

Tavuk snitzel (8
tavuk gogus file-
tosu)

Kroket, dondurul-
mus (16 adet)

Panelenmis balik
gubuklari, dondu-
rulmus (12 adet)
Azyagile
kizartma, altin
sarisi-kahve-
rengi kizartma,
tavada kizartma

Tempura soslu
sebze

Taze sebze sote™™

Saksuka, mene-
men

Omlet (1 adet)
Firnlanmis somon
Ordek gogs

(1 adet)

Sigir filetosu Stro-
gonof

Kiyma

Kizarmis sosis (12
adet)

Sigir etinden ham-
burger (4 porsi-
yon, 1¢cm
kalinlikta, 110 g)
Krepler (4 adet)

Dondurulmus
sebze™™

(5]417]
(51417
(5]417]
(51417
(5167
(4178

(4]3]7]
(5]4]7]
(5]716]

(71516
(5167
(5168

(5]714]

(6]5]7]

(6]5]7]

(7165
(41518

(4156
HEH
(4]5]7]

6]5]7]

(51416
(5]417]

(5167

(6]5]7]
(5167

89
89
89
69

49

79
25"

79
9 *
6-8

9*

89

89

7*

9 *
69

89
6-8
O

89

89"
79

9*

7*
9*

812
49
4-14
8-22
4-7
8-14

9-14
Bl
3545

1520
18-30
4-10

2-12

410

4-10

58

68
713

28
2-4
6-11

5118

12-25
512

1-3

1-3
5ril2

6-7
2-6
68
4-8

1-4*

6*

56"

34

7*

4.6
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Napoli sos [4]7]6 68* 14 46 1219
Pizza(20cmcap) HER 1 4-20

Diidiiklii tence-

rede pisirme

Haslanmis patates EIEAE 79 813 56 14-18
(pire, patates sala-
tasl)

Humus (nohut BE 79 1012 47 3743
puresi)

Ekmeklipuding  BHEE 9 712 67 15-18
(benmari usulii)

Eritme, buz
¢cozme, hassas
yemekler

Besamel sosu**  FIAH 56* 14 56 2-11
Kiiflti peynirli sos** HIAHA 37 36

Carbonarasosu  FAHH 36* 415 35" 48
Siitlii cikolata HEA 1 10-20

Pisirme ipuclan

m  Kremall ¢orbalar ve baklagilleri hazirlama sirasinda
dudukll tencere kullaniniz. Pisirme siresi belirgin
bicimde azalir. Bir didiklU tencere kullanacaksaniz
dreticisinin talimatlarina uyunuz. Baslangicta tim
malzemeleri ekleyiniz.

m Patates ve piring pisirirken her zaman tencerenin
kapadini kapatiniz. Pisirme slresi boylece belirgin
bicimde azalir. Makarnayi, pirinci veya patatesi ilave
etmeden 6nce suyu kaynatmalisiniz. Ardindan
pisirme islemine devam etmek icin pisirme
kademesini ayarlayiniz.

m Tava yemeklerinde ilk dnce yag I1sitiniz. Kizartmaya
basladiktan sonra gerekirse pisirme kademesini
ayarlayarak sicaklgi sabit tutunuz. Daha sonraki
porsiyonlari hazirlamak icin pisirme sicakligina
yeniden ulasilana kadar bekleyiniz. Yiyecekleri
dutzenli araliklarla geviriniz.

m  Corba, kremall gorba, mercimek veya nohut
pisirecekseniz tim malzemeleri ayni anda pisirme
tenceresine ekleyiniz.

Temizlenmesi ve bakima tabi tutulmasi tr

k& Temizlenmesi ve bakima
tabi tutulmasi

Temizlik

Cihaz soguduktan sonra slinger, sabun ve su ile
temizleyiniz.

Her kullanimdan sonra, sogumalarinin ardindan ilgili
brildr elemanlarinin ylzeyini temizleyiniz. Ne kadar az
da olsa ylzey Uzerinde artik (tasmis yemek, yag
damlalari vb.) birakilmasi halinde, ylzeyin Uzeri
kaplanacak ve sonrasinda bu katmanin temizlenmesi
daha zor olacaktir. Atesin dogru yanabilmesi icin delik
ve oluklarin temiz olmasi gerekir.

Bazi kaplarin hareketi 1zgaralar Uzerinde metal izleri
birakabilir.

Brul6rleri ve 1zgaralari sabunlu su ile temizleyiniz ve
metal olmayan bir firga ile firgalayiniz.

Izgaralar lastik tipalarla yerlestiriimis ise temizlerken
dikkatli olunuz. Tipalar sokulebilir ve 1zgara pisirme
tezgahini cizebilir.

Her zaman brUldrleri ve 1zgaralar tamamen kurutunuz.
Pisirme isleminin basinda su damlalari veya nemli
boélgeler emayenin bozulmasina yol acabilir.

Brul6rleri temizledikten ve kuruladiktan sonra, brilor
kapaklarinin alev dagiticilarinin Gzerine dogru bir sekilde
yerlestirildiginden emin olunuz.

Dikkat!

m Cihazin temizlenmesi sirasinda kumanda
elemanlarini ¢cikarmayiniz. Cihazin neme maruz
kalmasi hasara neden olabilir.

m Buharli temizleme makinelerini kullanmayiniz.
Pisirme tezgahi zarar goérebilir.

m EJer pisirme tezgahinizda cam ya da aliminyum bir
panel varsa metal ile birlestigi yeri temizlemek igin
bicak veya benzeri seyler kullanmayiniz.

m Brilér parcalarini bulasik makinesinde yilkamayiniz.

Bakim

Tasan sivilari aninda temizleyiniz. Boylece yemek
artiklarinin yapismasini 6nleyebilirsiniz ve gereksiz yere
glc sarf etmezsiniz.

Yiksek sicakliklar destekledikleri icin bu yiksek
sicakliklarda wok tipi bril6ér ve paslanmaz celik bolgeler
(yagdanlik, bralor kenarlari, vs.) renk degistirebilir. Bu
normaldir. Her kullanimdan sonra bu kisimlari
paslanmaz ¢elik i¢cin uygun olan bir Urdn ile temizleyiniz.

Teknik Servisimizde 311499 kodu ile mevcut bulunan
temizlik UrinUntn dazenli olarak kullaniimasi tavsiye
edilir.

Dikkat!

Paslanmaz celik temizleyicisi kontrol digmelerinin
etrafinda kullaniimamalidir. Semboller (serigrafi)
silinebilir.

Pisirme tezgahinin Gzerinde asitli sivilar (limon suyu,
sirke, vb.) birakmayiniz.
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tr Ariza halinde ne yapmali?

El Ariza halinde ne yapmali?

Beklenmeyen durumlar bazen kolaylikla ¢ézulebilir.
Teknik Servisi aramadan 6nce asagdidaki Onerileri

dikkate aliniz:

Genel elektrik sistemi galismi-
yor.

Otomatik cakmak calismiyor.

Brilor alevi esit dedil.

Gaz akigl normal gézukmayor
veya gaz gikmiyor.

Mutfakta gaz kokusu var.

Digme birakildiktan sonra
brilor hemen kapaniyor.
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Arizali sigorta.
Otomatik sigorta atti veya salter indi.

Bujiler ile brilorler arasinda yemek veya temizleyici artigi
kalmis olabilir.

Brilorler 1slak olabilir.
Brilor kapaklari dlizgin yerlestiriimemis olabilir.

Cihaz topraklanmamis, kotl bir baglanti yapilmis veya
topraklamasi hatall.

Brilor parcalar dlizgln yerlestiriimemis olabilir.
Brilor bosluklari kirli.
Gaz gecisi gaz valfleri tarafindan engellenmis.

Gaz, gaz tliptinden geliyorsa tiiplin bos olmadigindan
emin olunuz.

Bir vana agik kalmis olabilir.
Gaz tliplnun kotu baglanmas!.
Olasi gaz kacag!.

Kumanda diigmesine yeterince uzun siire basiimamis
olabilir.

Brilor bosluklari Kirli.

Ana sigorta kutusunu kontrol ediniz ve sigorta arizallysa
degistiriniz.

Genel kumanda panosunda ana sigortanin veya salterin
atip atmadigini kontrol ediniz.

Buiji ve brilor arasindaki bosluk temiz olmalidir.

Brilor kapaklarini dikkatlice kurulayiniz.
Kapaklarin duzgin yerlestirildiginden emin olunuz.
Bir elektrik teknisyeniyle temasa geginiz.

Parcalarr ilgili brilorlere dogru sekilde yerlestiriniz.
Brilor bosluklarini temizleyiniz.

Tim gaz valflerini aginiz.

Gaz tliplnu degistiriniz.

Vanalari kapatiniz.
Baglantinin dogru oldugundan emin olunuz.

Genel gaz anahtarini kapatin, ortami havalandirin ve kuru-
lumu gdzden gegirmesi ve onaylamasi igin derhal bir yet-
Kili kurulum teknisyenine haber veriniz. Kurulumda veya
cihazda hi¢ gaz kagagi olmadigindan emin olana kadar
cihazi kullanmayiniz.

Briiléri yakiniz ve kumanda digmesini birkag saniye daha
basili tutunuz.

Brilor bosluklarini temizleyiniz.



& Yetkili servisin cagriimasi

Teknik Servisimize ihtiyaciniz varsa cihazin Grln
numarasini (E-Nr.) ve Uretim numarasini (FD) vermeniz
gerekecektir. Bu bilgiyi pisirme tezgahinin i¢ kisminda
yer alan 6zellikler tablosunun Gzerinde ve kullanim
kilavuzunun etiketinde bulabilirsiniz.

Kullanim émrii :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6333
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici tcretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine giiveniniz. Boylelikle gerekli onarim
galismalarinin, cihazinizin orijinal yedek pargalarina
sahip, egitilmis servis teknisyenleri tarafindan
yapildigindan emin olabilirsiniz.

Garanti kosullari

Beklentilerimizin aksine, cihazda herhangi bir ariza
meydana gelirse veya ihtiyaclan dngdrilen kalitede
karsilayamazsa |utfen bunu en kisa slrede bize
bildiriniz. Garantinin gegerli olmasi igin cihaza midahale
edilmemis ve yanlis kullanilmamis olmasi gerekir.

Bu cihaz icin uygulanan garanti kosullari, sirketimizin,
cihazin satin alindigi Glkedeki temsilciligi tarafindan
belirlenir. Satis noktalarindan ayrintili bilgi edinebilirsiniz.
Garantinin gegerli olmasi i¢in satis belgesinin
bulundurulmasi gerekir.

Her tlrll degisiklik hakki saklidir.

Yetkili servisin gagrilmasi tr

EJCevre koruma

Ozellikler tablosunda E semboll gorullyorsa asagidaki
gostergelere dikkat ediniz.

AEEE Yénetmeligine Uyum ve Atik Uriiniin
Elden Cikariimasi

Ambalaj malzemesini ¢evre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu Uriin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanlgi
E tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve
Elektronik Esyalarin Kontroli Yénetmeligi”’nde
s Delirtilen zararh ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE y6netmeligine uygundur.
Bu drin, geri dénistmli ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki ylksek kaliteli parca ve
malzemelerden dretilmistir. Bu nedenle, trind,
hizmet dmrinin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri donisimdu icin bir toplama
noktasina géturin. Bu toplama noktalarini
boélgenizdeki yerel ydnetime sorun. Kullaniimis
arlnleri geri kazanima vererek ¢evrenin ve
dogal kaynaklarin korunmasina yardimci olun.
Urdnid atmadan dnce ¢ocuklarin givenligi igin
elektrik fisini kesin ve kilit mekanizmasini
kirarak calismaz duruma getirin.

Cihazinizin ambalaji, nakliye sirasinda etkin korumayi
garanti etmek agisindan ¢ok gerekli olan
malzemelerden dretilmistir. Bu malzemeler tamamen
geri donusebilir ve bdylece cevreye verilen zarar
azaltimaktadir. Sizleri de asagidaki tavsiyelere uyarak
cevrenin korunmasina katkida bulunmaya davet
ediyoruz:

m ambalajl uygun geri déntsim kutusuna atiniz,

m cihazi hurdaya ¢ikarmadan dnce kullaniimaz hale
getiriniz. Bulundugunuz yerin yerel yénetimine, geri
doénlusebilen malzemelerin toplandidi en yakin
merkeze danisiniz ve cihazinizi oraya ulastiriniz,

m kullanilmis yagi lavaboya dékmeyiniz. Yagi kapali bir
kaba koyarak ¢dp toplama noktasina veya bir ¢cop
konteynerine birakiniz (kontrolli bir ¢oplige
ulasacaktir; bu en iyi ¢6zim olmasa da bu sayede
suyun kirlenmesini engelleriz).
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