BAXH EXTI'QN AEP'IOY
PLACA DE COCCION A GAS
PLACA DE COZINHAR A GAS
ANKASTRE GAZLI OCAK

[el] OAHIEX XPHIHE

[es] INSTRUCCIONES DE USO
[pt] INSTRUCOES DE SERVICO
[tr] KULLANMA KILAVUZU

T26DA....., T27DA....., T29DA....




T26DA59..

T27DAT79...

T29DA69..

T29DAT79..

>Xapeg

H AloKOTTEC

OIKOVOUIKOG KAUoTAPOC pexp! kol 1 kW
A Kovovikdg KauoTnpag uexpl kol 1,75 kW

B loxup0o¢ KauoThpacg Pexe! Kol 3 kKW
A Kouompag Mini-Wok péxpr 3,5 kW
AIMAOC kKauoTnpac via Wok péxpr kai 5 kW

Parrillas

H Mandos

Quemador auxiliar de hasta 1 kW

B Quemador semi-rapido de hasta 1,75 kW

H Quemador rapido de hasta 3 kW
[ Quemador miniwok de hasta 3,5 kW
Quemador wok dual de hasta 5 kW

Grelhas

H Comandos

Queimador econémico com até 1 kW
A Queimador normal com até 1,75 kW

H Queimador rapido com até 3 kW
A Queimador mini wok até 3,5 kW
Queimador wok duplo com até 5 kW

lzgaralar

H Kumanda dugmeleri

Ekonomik brtldr, maksimum 1 kW
A Normal briloér, maksimum 1,75 kW

N

A Gucli brildr, maksimum 3 kW
B Mini wok brilér, 3,5 kW'ye kadar
K5 kW'a kadar olan dual wok brulér
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B Xprion cupdwva pe To
OKOTTO TTIPOOPIGHOU

AloBAoTe TPOOEKTIKA TIC 0dnyiec. Movo T1OTE
o PUTopEITE VO XEIPIOTEITE TN OUOKEUN OGC
OTTOTEAEOUATIKO Kol e aodaAeia. KpartrnoTe
NG 0dnyiec XPHong Kol EYKOTAOTAONG, KAl
mopadwoTe TIC 0dnyiec auTteg padi pe TN
OUOKEUN 0€ KOTOoI0 JEANOVTIKO IOIOKTATN.

O KXTXOKEUXOTNG OV PEPEI KA eUOUVN
av 0ev akoAouBbnOouv ol 0dnyieg Tou
TTXPOVTOG €YXEIPIGioU.

O1I eIKOVEC TTOU UTTAPXOUV O'aUTEC TIC odnyieg
eival HOVO eVOEIKTIKEC.

Mnv ByadeTe TN OUOKeEUN Ao TO
TTPOOTOTEUTIKO TIEPITUAIYUOL JEXPI TN OTIVUN TNC
evToixiong. Eav mapaTtnpnoete kamoia BAGRN
OTn OUOKeuUr, unv Tn ouvdeeTe. EmKolvwvhoTe
LE TO TEXVIKO POC 0EPPIC.

AUTN N CUOKEUN OVTIOTOIXEl OTNV Karnyopia 3,
oupdwva pe Tov Kavoviogd EN 30-1-1 yia
OUOKEUEC OiEPIOU: OUOKEUN EVTOIXIOUEVN OE
EMTAO.

[MpIv eyKOTAOTNOETE TN VEQ BAON €0TIWV OO,
BeBaiwbeite OTI KAVETE TNV EYKATAOTOON
akoAoubwvTac TNG 0dnyiec cuvapuoAoynong.

Aev pmopei va yivel eykaTaoTaon auTnc TNG
OUOKEUNC 0€ YIWT N TOOXOOTTO.

H ouokeun auTh TIPETEl VO XPNOIPOTTOIEITA
povo og aepI(OPEVOUC XWPOUC.

AuTN n ouokeun dev MPOoOoPICETAI VIO TN
AeiToupyia pe evav eEWTEPIKO XPOVOOIOKOTTN N
EVO TNAEXEIPIOTNPIO.

'OAeg 01 epyaoieg EYyKATROTAONG, oUVOEDNC,
PUOMIONG KXI TIPOCKPHOYNG € GXAAOUG
TUTTOUG XEPIOU O TTIPETIEI VX YiVOUV OTTO
€EOUGIOOOTNHEVO TEXVIKO, CUNPWVX JE TNV
I0XUOUGX pUBUICH KO VOMOOECIX, KXI TOUG
KXVOVIGHOUG TWV TOTMKWV ETXIPIWV
S10vopung NAEKTPIKOU Kol axepiou. Id1xiTePN
epdaon mpemel va 000¢€i oTIC SIXTREEIC TTOU
£PAPHOLOVTXI GXETIKX HE TOV XEPICHO.

AuUTA n ouokeun Byaivel omo To EPYOOTACIO UE
TTPOCOIPUOCHEVO TO GEPIO TTOU 0PICETAI OTNV
ETIKETO XOPOKTNPIOTIKWV. EGv eival amapaitnTo
va TO o0A\G&eTe, oupBouleuTeite TIC 0dnyieg
OUVOPPOAOYNONG. ZUVIOTATOI VO
ETTIKOIVWVNOETE PE TO TEXVIKO OEPRIC VIO TNV
TPOCOPUOYN 0 AAOUC TUTTIOUC aEepiou.



el 2nuavTIkEG uTlodeiéelc aodaieiog

AuUTN N ouoKeun exel oxedIaoTel HOVO VIO
OIKIOKN XPNOoN, OTOYOPEUETAI N EUTTOPIKN N
ETTOYYEAUATIKI XpHon TNG. XpNnOILOTIOINOTE TN
OUOKEUN OTTOKASIOTIKA VIO HOYEIPIKE, TTOTE WG
Beppavon. H eyyunon 1oxuel povo edpooov n
OUOKEUN XPNOIUOTIOIEITAI VIO TOV AOYO TIOU EXEI
oxedlooTel.

AUTA N OUoKeun TIPOOPICETAI VIO XPHoN HEXP!
eva peyioto uyoc 2.000 peTpwy Tovw armo TNV
empavela TNC BGAKCOOC.

Mnv XPNOILOTIOIEITE KOAUPUOTO 1)
TTPOOTATEUTIKG eummodia yia Taidid Tou dev
OUVIOTOVTOI OO TOV KOTAOKEUGOTN TNG BAonG
e0TIWV. MTTOpEi VO TIPOKAAECOUV ATUXNUOTA,
T.X. AOYw utiepBeppuavong, avadAeénc n
QTTOKOANONC OPAUOUATWY UNKQV.

AUTH N OUOKEUN ETITPETIETAI VO XONOILOTIOINDEI
ard maudid amd 8 eTWV KOl TTAVW Kol Ao
ATOUO PE PEIWPEVEC PUOIKES, aoBNTNPIEC N
TIVEUHOTIKEC IKOVOTNTEC I HE QVETIOPKN
eumelpia ) yvwon, OTav EMTNEOUVTAI OO VA
GTOPO TTIOU €ival uTleUBuVo VIO TNV GoPAAEId
TOUC I €XOUV AGBel OXETIKEC 0dnyiec amm’ auTo
yia TNV aodoAn xpron TNG CUOKEUNC KOl EXOUV
KOTOVONOEl TOUC KIVOUVOUGC TTIOU UTTOPET VO
TTOOKUWOUV.

Ta moudia dev emTpeneTal va aidouv pe Tn
ouokeun.O KaBapPIoPOG KOl N OuvVTAPNON OTO
TO XpHoTn Oev EMTPETETAI VO
TpoypoToroiNBouy amod mMadId, EKTOC €AV Eival
15 eTWV KAl Gvw Kal EMTNOOUVTA.

KpoTaTte Ta Taidid TouU €ival KOTw TWV 8 eTwvV
LOKQIO OO TN OUOKEUN KOl TO KOAWSIO
ouvdeong.

ENZnpavTikEC UTTOBEIEEIG
XOPAAEING

/\Npoeidomoinon - Kivduvog
KXTadKauong!

H ocuoowpeuon aepiou Xwpic va KaiyeTal oe
EVA KASIOTO XWPO eyKUpovei KivOuvo
KOTAKOUoNG. Mnv TommoBeTeiTE TN OUOKEUN
KOVTO oe peupa agpa. O KAUOTNPEC PTTOPEI
va o3foouv. AloBAoTe pe TTIpoooxn TIC 0dnyieg
KOl TIC TTPOEIOOTIOINOEIC OXETIKA PE TN
AEITOUPYIO TWV KOAUOTHPWV OEPIoU.

/\Npoeidomoinon — Kivduvog
onAnTnpicong!

H xprion HIOC OUOKEUNG aepiou TTapayel
BepuoOTNTA, UYPOOial KOI TTPOIOVTOL KAUONG OTO
HEPOC TToU eyKaBioToTal. AlaodaAioTe eva
KOAO €€aepIOUO OTO XWPO TNG Koudivag, eIBIK&
evw AeiToupyei n Baon eoTiwv: va dIoTnEeiTe
QVOIXTO TO avoiypaTa duoikou eaepiopou, N
EYKOTOOTHOTE PIO OUOKEUN PNXAVIKOU
efaepiopou (amoppodnThEac). H evrovn Kai
TTOPOATETAPEVN XPNON TNG CUOKEUNC UTTOPEI VOl
XPEIACETOI EVA CUUTIANPWUOTIKO 1 VA TTIO
OTTOTEAEOUATIKO ouoTnUo e€0epIoUOU. AVOIETE
TO MapaBupPo N auénoTe TNV 1I0XU TOU
punxovikou e€aepiopou.

/\Npoeidomoinon — Kivduvog eyKaup&Twv!

s Ol €0TieC KAl T KOVTIVG OTOIXEIO
BeppaivovTal TMOAU. oTe pnv ayyidete TIC
Beppec empaveiec. Mokpid oo TaIdI KATW
TwV 8 XPOVwV.

s EQv n pmoukoAa uypaepiou Oev OTEKETAN
KOOETQ, UTTOPEI va e1o0XwPNoEl UypoO
TPOTAVIO/BOUTAVIO OTN OUOCKEUN. 2& QUTN
TNV TIEQITITWON PTTOPOUV VO TIPOKUYOUV
HEYOAEC HAOYEC OTOUC KAUOTNPEG. Ta
eCapTNUOTO PTTOPOUV VO UTTOOTOUV CNUIG KOl
pe TNV mépodo Tou XPOVOU Vo epdavIoTEI
Hio dIxppor, £T0I WOTE Vo eEEPXETAI OEPIO
un eAeyxopeva. Kai ol U0 TEPITTWOEIC
ytmopel va odnynoouv o€ TPAULOTIOUOUC.
XPNOIUOTIOIEITE TIC PTTOUKGAEC UYPOEPIOU
OVTOTE O KGOETN Beon.

/A\Npoeidormoinon — Kivduvog mupkoyiég!

» H diadikaoia MapaoKeEUNC TIPETEl VO
emTnpeeital. Mia ouvToun diadikaoio
TTOPOOKEUNGC TTPETIEI VO ETTIRASTIETAI XWPIC
dlaKoTI.

s Ol eoTiec Beppuaivovtal MOAU. Mnv
TOTTOBETEITE EUPAEKTO AVTIKEIPEVD TTOVW OTN
Baon eoTiwv. Mnv amoBnKeUeTe AVTIKEIUEVO
mavw OTn Baon e0TIWV.



s Mnv amoBnkeueTe Kol PNV XPNOILOTIOIEITE
OIOBPWTIKEC XNUIKEC OUOIEC, OTHOUC,
eUPAEKTO UNIKG 1 pn €8wdIpa TTPOIOVTA,
KOTW OO QUTH TNV OIKIOKI CUOKeUN N
KOVT& TNG.

s o umepBepuaivopeva Aimn Kol Aadio
avadAeyovTal TTOAU eUKOAa. Mnv
ammouoIaleTal evw (EOTAIVETAI AITTOC 1) AAD!.
2 TepinmTwon avadAe&nc, pnv opBNoeTe TN
dwTIA pe vepo. KoAUyTe TO OKeUOC Pe eva
KOTTOKI VIO VO OUYKPOTANOETE TN GWTIA KOl
OBN/oTE TNV €0Tia.

s EQv evac kauotnpog Aeitoupyei pe pio
HeyaAn 10xU, dnuioupyouvTal TTOAU upnAeg
Beppokpaoiec. Ta eUPAEKTO UAIKG UTTOPOUV
va avadAeyouv. H evdelién Tne Babuidac
I0XUOC oTnVv 006ovn evdeifewv pumopei va
dladepel oo TN BaOPIda 10XUOC TTIOU EXEI
puBuioTei oto diakomTn.H evdeitn Tne
Babpuidac 1oxuoc otnv 06ovn evoeifewv
XPNOIPeUEl HOVO wC TPO0OeTN TANPOdOPIaL.
PuBpiote Tn BaBpida 1oxU0C TGVTOTE
oUpdwva pe TNV emMTUMWON OTO OIGKOTITN.

/A Npoeidomoinon — Kivduvog

TPXUHMXTICHWV!

= o OKeun mou mapouoialouv BAGReC, dev
£XOUV TO KOTOAMNAO peyebog, mpoegexouv
QTo TIC AKPEC TNC Baong eoTiwv N Oev gival
TOTTOOETNHEVO OWOTA PTTOPE! VO
TTPOKOAEOOUV COPBOPOUC TPAUUOTIOUOUG.
AlaBaoTe pe TIPOoOoXN TIC CUUPBOUAEC Kal
TPOEIOOTIOINOEIC OXETIKA PE TO OKEUN
LOYVEIPIKAG.

m  O1 aKOTGAMNAEC ETIOKEUEC €ival ETTIKIVOUVEC.
MOVO €vac TEXVIKOC TOU TUNUOTOC
efurnpeTnonc EAGTWY, EKTTAIOEUPEVOC OTTO
EUAC, ETITPETIETOI VO EKTEAEOE! TIC ETTIOKEUEC
KOl VO QVTIKOTGOTNOE! TOL XOAQCHEVDL
NAEKTPIKA KOAWDIO KOI TOUGC OWANVEC
TTOPOXNC aepiou. Eav n ouokeun exel BAGBN,
ToaRAETE TO peupaToAnTTn (DIC) OO TNV
mpida N kaTeRaoTe/EeBIdwOTE TNV avTioTOIXN
aodaAelo 0TO KIBWTIO TWV AOPOAEIRV,
KAeioTe TNV apoxn aepiou. KaAeoTe Tnv
uTTNEEOIa TEXVIKNC €EUTTNEETNONC TTEAOTWV.

s OTOv eva KoupTti XeIpIopou dev PImopei Vo
meplioTpadei N eival XaAapo, dev EMTPETETA
mAEOV va xpnoipotoinBei. EmkoivwvhoTe
QUEOWC PE TNV UTINPEOCIia eEUTTNEPETNONC
MEAOTWY, VIO VO ETTIOKEUGOTEI 1 VOl
QVTIKOTOOTOOEI TO KOUUT XEIPIOUOU.

/\Mpoeidomoinon — Kivduvog
BpaxUKUKAWuOTOG!

Mnv XpNOILOTIOIEITE CUOKEUEC KOBAPIOUOU Je
OTHO VIO VO KOBOPIOETE TN OUOKEUN.

['VwpIioTe TN OUOKeUn el

B MvwpioTe TN cuockeun

>TNV €MOKOTINGCN TwV HOVTEAWV OO BPEITE TN OUOKEUN OOC
ge TIC BoBpidec 10XU0OC TwV KOUOTHPWY. — SeAida 2

ZTOIXEIX XEIPIGHOU KXI KXUCTIPES

>e KOBe BIaKOTTN XEIPIOUOU iVl HOPKOPIOUEVOC O
QVTIOTOIXOC KOUOTHPOG. Me Toug BIaKOTITEC XEIPIOUOU
gmopeite va pubpioeTe, oupdwva pe TIc dididopec BEoelg,
TNV EKAOTOTE AMAEAITNTN 10XU HETAEYU TWV YEYIOTWY KOI TWV
ENAXIOTWV TIHWV. Mn doKILAGoETE TTOTE, Vo TTEpAoETE OO Tn
Beon 0 ameubeiag otn 6eon 1 1) amd Tn B€on 1 otn 6¢on 0.
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KawaTnpac eAeyxouevoc pie To OIKOTTTN XEIPIoLOU
ATevepyomoINUEVOC KAUOTAPOGC

YynAotepn BoBpida 10xU0C Kol NAEKTPIK OVODASEN
XounAotepn Bobpida 1oxUoc

- © 0

HAekTpIKI avaidAeEn
{  BoBpidec poyeipeparoc
AmievepyomoInueEVoc KauoTnpoC

3= oI oL

44 Ynohomm BeppotnTo

Ol e0WTEPIKEC KOl EEWTEPIKES GAOYEC TwV DIMAQV
KOQUOTAPWY UTTOPOUV VO puBUIOTOUV aveddpTnTa N piak armd
™V aAn. O1 mBaveg Babuidec 1oxuog eival ol eENg:

ECwTEPIKN KOI EOWTEPIKN
dAOya oTn peyioTn 1oxU.

E€wtepikn dAOya oTnv
eAOXI0TN, €0WTEPIK GAOYQ
oTn peyIoTn 10XU.

EowTtepikh dpAOYa oTn
peyIoTn 10xXU.




el Kauotnpec aepiou

EowTepikh dAOya oTnVv
eAaxIoTn 10xU.

Mo TNV KGAR AeIToupyia TNG CUCKEUNC €ival omapaiTnTo Vol
BeBaiwbeite OTI 01 OXAPEC, KABWES Kol OAC T KOUUATIO,
€xouV ToTT0OeTNOEI 0WOTA. MNV AVTOAMOACETE TO KATTOKIO
TWV KOUOTHPWV.

AdalpeiTe TIC oxGpeg MAVTOTE TIPOOEKTIKA. H peTaTomon
HIOC OXOPOC PTTOPEl VO PETOKIVACE! ETTIONG KAl TIC
VEITOVIKEC OXAPEC.

AvaAeKTpOC
OeppoaTolxeio
Kedor| kauoTnpa
Komoki KauaThpo

N~ oW N —

'EvOeIEn umoAoItng OepHoTNTAG

H Baon eoTiwv Exel yiot K&Oe €0TIO HAYEIPEPUOTOC UICK
evoelln umdAoimng BepudTnTOog, N omoia deixvel TIC e0TieC
HOVEIPEUOTOC TTOU EiVOI OKOPOL KAUTEC 1) (E0TEC.

Edv epdavidetal otny &vOeiEn éva H, TOTE eivail n eoTio
poyelpepoTog akoua CeoTh.OTav KoUWoel TTepIocOTEPO N
€0TIO JOVEIPEUATOC, OMAZE! N evdeIiEn oTo M. H évdeiEn
oBrvel, OTaV KPUWOEl OPKETA N €0TIA payelpepaToc. Mnv

OIKOUUTTINOETE TNV €0TION HOYEIPEUOTOC PHE auTh TNV EVOLIEN.

BonOnTik& EExpTAHATX

AvaAloya pe To HOVTEAO, N BAon €0TIWV UTTOPE! VOl
mepIAapBavel To akOAouba BondNTIKG eEapTrpoTa. AuT
UTTOPEITE €TMIONG VO TOl AMMOKTAOETE MO TO TEXVIKO ZEPPBIC.

MpoobeTn axapa Wok
KarGAAnAn povo yio T xpron oe
Kowotnpec Wok. Xpnoiporoleite
HOYEIPIKG OKEUN pie KUPTO TIOO.
[0 TV EMEKTOON TNC DIGPKEIOC
{WNC TNC OUCKeUNC, ouvioTamal N
Xpnon TG mpoabeTng oxoipog

Wok.

=
MpooBeTn OXGPa yIO PTIpIKI
€0TIPECO0

KarGAAnAn povo yioi Tn Xpron oTo
HIKPOTEPO KOUOTA PO XpNOILoTol-
&ITE PayEIPIKA OKEUN PE LIt BIdiuE-
TPO HIKPOTEPN Omo 12 cm.

%@ﬁﬂ?

Kwdikog
Z32SW11X0 [MpodoBbeTn oxdpa Wok: Xutooidnpog (4-5 kW)

Z32SW10X0 TMpoobetn oxdpa Wok: Xutooidnpog
(kauoThpog Mini-Wok)
Z32SE10X0 [Mpdobetn ox&pa yio Uikl €0TIPECCO

O KATOOKEUOOTNC OTTOANACCETOI OTIO K&Oe eubuvn edv dev
XPNOIUOTIOIOUVTAI 1] €AV XPNOIUOTIOIOUVTAI AABOC auTd TO
BonBNnTIKG e€apTrHOTAL.

KauoTnpeg aepiou

XelpokivnTn evepyoroinon

1. TMoThoTe To JIGKOTTN XEIPIOUOU TOU EMAEYUEVOU
KOUOTAPO KOl YUPIOTE TO TIPOC TG OpIOTEPX, HEXPI TNV
uynAoTepn Babuida ioxuog.

2. KpoThoTe &vav avapAekThpa 1 piot GAOYO (avaTTTHPOC,
OTPTO KTA.) KOVTG OTOV KQUQOTHPA.

AuTopaTn avadAeEn

OTtav n Baon eoTiwv JINOETEN pIok AUTOHOTN avadAeEn
(ovadAekTpER):

1. TMoThoTe Tov OI0KOTITN XEIPIOUOU TOU EMAEYUEVOU
KQUOTAPO KOl YUPIOTE TOV TTPOG TG OPIOTEPS, LEXP! ThV
upnAOTEPN BaBpida 10xUOC.

‘000 KPATIETAI TTOTNUEVOG O BIOKOTITNG XEIPIOUOU,
OnuIoUPYOUV OAOI OI KOUOTHPECG OTTIVONPEC KAl OTNV
0806vn evdeitewv eudavideTal To oupporo ~. H dAoya
avaBel. MepipeveTte pepIkd OEUTEPOAETTTO.

2. Adpnote Tov DIOKOTITN XelpIopoU eAelBepo.

3. TupioTte Tov DIGKOTITN XEIPIOUOU oTnv emBuunTh Bgon.



Otav dev MPayUOTOTIOISITAI KOIo avadAeEn,
QTIEVEQPYOTTOINOTE TOV KOUOTAPO KO ETTOVOAGRBETE T
TTPONYOUPEVWE TIepIypadopeva BripaTa. Autrhv TN Gopd
KPOTHoTE TOV OIOKOTITN XEIPIOPOU TIEPICOOTEPO XPOVO
moTnuevo (uexp! Kol 10 deuTePOAETITA).

A MNpoeidomoinon — Kivduvog eKpnKTIKNG av&PAeENG!
OT1ov n dAOya petd amd 10 deutepdAenTa Oev avayel,
OTTEVEPYOTIOINOTE TOV KAUOTH PO KAI AVOIETE TNV TTOPTA 1 TO
TapGBUPOo Tou dwpaTiou. MNPOTOU EVEPYOTTOINOETE EK VEOU
TOV KOUOTHPQ, TTEPIPEVETE TOUAGXIOTOV 1 AeTTTO.

Y1ode1gEn: Mpooelte via TTOAU peydAn kabapiotnTa. Edv ol
avobAEKTHPES €ival ASPWUEVOI, UTTOPET VO TIDOKUWE! UIOK
eAOTTWHATIKA avAadAegn. KabapileTe TOKTIKG TOUC
OVOPAEKTHPEC PE HIC PIKPEN, KN METOAIKN BoUpToo.
MpooEXETE, 01 AVAPAEKTNPEG VO UnV eKTEBOUV O€ I0XUPOoUC
KPOdOOUOUG.

ZUOTNHX XOPAAEIG

H B&on eoTiov oac dlaBeTel eva ouoTnUo aodoAeiog
(BepuoaTolxeio) mou eumodicel Tn diEAEUCN TOU aiepiou av
Ol KOWUOTNPEC ORNOOUV TUXTIC.

Mo va BeBaiwOeite OTI N OCUOKEUN QUTH €ivail evepyn:

1. AvayTe TOV KAUOTHNPO GUCIOAOYIKA.

2. Xwpic va adproete To OIGKOTITN, KOOTHOTE TOV TTOTNUEVO
oTOOEPA VIO 4 OeUTEPOAETITAl UETA TO AVOUUC TNG
dAoyac.

Armevepyorroinon VoG KXUGTHPX

lupioTe TO BIGKOTTN XEIPIOUOU Tpo¢ Ta de&it otn B¢on 0.

TNV 00dvn evdeifewv epdaviCeTal To oUPUPROAO 11 KOl HETA
oo pepIkG deuTepOAeTTa epdavideTal n evoeiEn umoAoImng
OepuoTNTOC.

Niya deuTePOAETITO UETG TO ORNOCILO TOU KOUOTH PG Ba
OKOUOTEI EVOG NXOG (OTEYVO XTUTINUA). Aev UTTRPXE!
TEORANUG, auTd onuaivel 0TI N aodAAsia Exel
arevepyoroinBei.

Mpocidotmoinoeig

Katd Tn AeiToupyia Tou KQUoTAPO, eival GUCIOAOYIKO VO
akouoTel eva ehadpU odUpPIVHO.

Katd TIC TpwTeC XPNOEIC, N epdavion HUPWOIWV EiVal
duololoyIkn. Aev upioTaTal KAVEVAC KivOUVOG oUTE KOKN
AeiToupyio ©a xaboUv pe ToV KaIpo

Eival duciohoyiko, n GAOYa var EXEI XPWHO TTOPTOKOAI.
OdeiNeTal 0TN OKOVN TTOU UTIAPXEI OTO TTEPIBANOY, OTNV
UTTIEPXEINION UYPWYV, K.ATT.

>e TIePITTWon Tou ol GAOYEC TOU KAUOTHPC ORooUV
TUXQIQ, KAeioTe TO DIOKOTITN ASITOUPYIOG TOU KOUOTAPO KAl
HNV TTPooTIo0EITE VO TOV avAWETE yiot 1 AeTTTO TOUAGXIOTOV.

Mivakeg Kal oUPBOUAEG el

MivaKee Kol CUMBOUAEC

Kat&AAnAa okeun

Kauatrpoc Wok 22 cm 30cm
loyupoc KauaTnpac 20 cm 26 cm
KavovIKOC KouoTnpag 14 cm 22.cm
OIKOVOUIKOC KOUOTAPOC 12 cm 16 cm

To okeloc¢ Oev EMTPEMETAI VO TTPOEEEXEI TIEPT OTIO TO
epIBWPIO TNG BAONG E0TIWV.

Obnyieg xpnong

YTodeIEN: >e mepimTwon XPAoNnG Ue OPIoUEVO TNYAVIO N
KOTOOPOAEC UTTOPEI VO TIOOKUWE! PIO TTPOOWPIVH, eAadpIt
mapapopdwon TNG XaAuBAIvNG emMdAVEIGS HAYEIPEUATOC.
AUTO eival KATI TO KOVOVIKO Kol dev emdpd OTNV IKovOTNT
AEITOUPYIOC TNG OUOKEUNC.

O1 akdAouBeC cUPPBOUAEC oac BonBouv, va eE0IKOVOUNOETE
EVEPVYEIO KOl Vo armoduyeTe {NUIEC OTO HOYEIPIKO OKEUOC:

XpnolgotoimoTe okeln
KOTOAMNAOU peyedbouc via
KGBe KaUoTHPO.

No pn xpnolpoToleiTe PIKPX
OKeUun mMAvw og peydhoucg
kauoTApec. H pAdya dev
TIPETTIEl VO ayYidel TO TAEUPIK
TOIXWUOTO TOU OKEUOUG.

Mnv xpnoluotoleite
mapapopdwpEva okeun, To
oroia eival aoTaBr) TTavVK
oTtnv eoTia. Ta okeun pmopel
VO VEIPOUV.

XpnolgotoinoTe povo okeun
ye Baon emnmedn Kol Agia.
Mnv payelpeleTe XwPIc
KOTTOKI ) Y€ U100 OKETIGOUEVO
OKeUOog. XAveTal pEPoC NG
EVEPVEIOG.

TommoBeTAOTE TO OKEUOC KOAX
KEVTPOIPIOUEVO TIAVGW OTOV
KOUOTHPG. > avTiOeTn
TTepIMTWOoN UTmopel va yeipel.
Mnv TomoBeTeiTE PEYAAT
OKeUn OTOUG KAUGTNPEC TTOU
BpiokovTol KOVTG OTOUG
dlakomnTeg. Mmopei va
TTPOKANOei BAGBN Adyw
UTTEPPBOAIKNG BEPUOKPOOIOG.
TomoBeTNOTE TG OKEUN TTAVW

OTIC OXOPEC, TTOTE omeubeiog
x eMAVKW OTOV KOUOTHPOA.
BeBaiwOeite mpiv omd TN
xpnon OTI 0l OXGPEG Kol Tot
= KOAULLOTO TV KOUOTHPWY
gival KOAG ToTroBeTNUEVA.




el Mivakeg Kol cUPBOUAES
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XelploTeiTe T oKkeln pe
TTPOCOXN TAVW OTN B&on
E0TIWV.

Mnv xTutiaTe Tn BAon 0TIV,
KOl UnNV TOTTOBETEITE TIAVW TNC
UTIEPROPO OVTIKEIPEVOL.

Nivakog HyeIpEPATOG

O MoPOKATW TVOKOG TIEPIEXE! TIC 100VIKEC BaBpideg
HOVEIPEUOTOC Kal TOUC IOOVIKOUG XPOVOUC UOYEIPEHOTOC
via dicdopa daynTd. Ta oToIXEIR Eival TIHEG avadOPAC VIO
TEOOEPIC pepideC.

O1 XpOVOI HAVEIPEUOTOC Kal Ol BoOUIdEC HAYEIPEUATOC
eEapTwVTOal ammo To €id0¢, TO BAPOC Kol TNV TTOIOTNTO TWV
daynTyv, omd To €i00C TOU XONOILOTTOIOUHEVOU
oePIoUKAB®C Kol ammod TO UNIKO TWV POVEIPIKWY OKEUWV. Mo
TNV TTAPGOKEUN QUTWV TwV GaynNTwV XPNoILoToINOnKav
KUPIWG PaveEIPIKG oKeln amd avo&eidwTo XGAURA.
XpNOoIYOTIoIEITE TTAVTOTE POYEIPIKG OKEUN PE TO QVTIOTOIXO
peEyeBOC KOl TOTIOOETEITE TG OTN YECN TOU KAUGCTHPO.
MAnpodopiec yia TN SIAPETOO TOU PAYEIPIKOU OKEUOUG
pmopeite va Bpeite KaTw omd —  "KaraMnAa okeun”.

MAnpodopieq GXETIKA ME TOV MVAKX

H mapaokeun k&g paynTou amoTeAsiTal amod Eva ) dUO
BnuoTa. Kabe Bripa mepiexel mAnpodopiec yia Ta €ENG:

T3 MEBOBOC PAVEIPEPOTOC
£ Boduida payeipéuorog
O AiGpKelo o AeTITA

Avoupspopsvsq OTOV VAKX HEOO0JOI HAYEIPEUATOG
Bpdoipo

SUVEXION LOVEIDEUOTOC

Anuioupyia mieong otn XUTPo TOXUTNTOG
Alatripnon Tng mmeong oTn XUTPo TaxXUTNTOC
AuvoTd coTapliopa

EAadppO coTdplioua

NIWOIPOo

XwpPIC KOTIAKI

SUVEXEC OVOKATELO

B
K
< L%

Nt

-
2
2
2
2

LA

*

*

Ymodeign: Ta oupBoAa dev epdavifovtal oTn
OUOKEUN.XPpNOIUEUOUV WG TTPOOAVOTONICUOG VIO TIG
d1adopec PebOdOUC HAYEIPEUOTOC.

Eudavidovtal oTolixeia yio TNV TTOPOoKeUr) daynTwy o€
Ol10popeTIKOUC KauoThnpeg. H ouvioToupevn emAoyn €ivail o
TPWTOC avadePOUEVOC KAUOTNPOC. TNV ETIOKOTINON TWV
povTeAwv TreplypadovTal OAoI O KAUOTNPESC TNG BAonc
€0TIOV.— ZeAida 2

Mopadelypa:

Zoumeg, ooUTEC KPEPQ

WYapooouror

loyupog koot 12-17 8 79 1 58
pag

K(xlvovmc')c kau-  17-22 8 1113 1 69
0TMPOC

Kouompog Wok ~ 10-15 9 68 4 47

AUTO TO Mopadelypa deixvel TNV TTAPOOKEUr YopOOooUTIOG
HE TOV I0XUPO KOUOTHPT, TOV KOVOVIKO KAUOTANPO KOl TOV
kauoThpa Wok.

Me Tov I0XUPO KOUuOTH PG (OUVIOTOUPEVN ETTIIAOYN) OVEPXETO

O OUVOAIKOC XPOVOC HOYEIPEPOTOC peTalu 12 Kau 17 AemTd.

m Bnua 1: AvaBpoopa.lia 7-9 Aentd puBpioTe TN BaBuida
goyelpepoTog 8.

m Brhua 2: Juvexion poyelpepatod.lo 5-8 Aemtét aAGETE
oTn Babuida payelpepaTog 1.

Ta oToIxeia 1I0XUOUV ETTIONC KO VIO TOUC GIAAOUG
TTPOTEIVOUEVOUC KOUOTNPEC.

Zoumeg, OoUTEC KPEPQ

Wapoooumor
loyupoC K. 12-17 79 1 58
Kovovikock.  17-22 8 1113 1 69
K. Mini-Wok 10-15 9 57 1 58
Kpépa KohokuBiou, ooumar umopg
loyupac K. 30-35 9 1012 20-23
Kovovikog k. 4550 9 1517 30-33
AmAOCK. yior 2530 9 810 17-20
Wok
MiveoTpove (0oUTIOr ACKOVIKWY)
loxupog K. 4752 9 1012 37-40
Kavovikoc K. 5762 9 1012 47-50
K. Mini-Wok 4348 9 810 35-38
ZUpOpIKA KOl pUTI
YTOYKETI
loxupdC K. 1822 * 810 10-12
Kovovikac k. 20-24 @ 10-12 10-12
K. Mini-Wok 18-22 * 8-10 10-12
PUQ;
loxupog K. 17-22 57 2 1215
Kovovikogk. 1823 79 11-14
K. Mini-Wok 15-20 4-6 11-14
PaBioAior
loxupog K. 914 46 5-8
Kovovikock.  17-22 12-14 58
Amhock.yia 8-13 35 58
Wok
Aaxaviké Kou oompio
BpaoTec momomec (Moupé, MOToToaoAGTal)
loyupog K. 2328 = 9 810 15-18
Kovovikogk.  25-30 & 9 1012 &= 15-18
K. Mini-Wok 25-30 ~ 8 1113 14-17
Xoupouc (peBiBio moupe)
loyupac K. 5055 £~ 9 1012 4 4043



K. Mini-Wok 47-52 =

Kovovikoc k. 52-57 =
DOKEC

loyupoc . 40-45

Kavovikoc k. 50-55

K. MiniWok 4045

TnyovnTd atn HPITEC AoYaVIKG
loyupocg k. =
K. Mini-Wok 12-17 W x

AmAoc K. i 1015 &=
Wok

JOTOPIOHEVO DPETKOL ACOVIKA™*

Amhoc k. yia 57 &8s

Wok

K. MiniWok 78 s

loxupag K. 6-8 &8s
TryovnTéC OTomeg

AmAOC K. yio 13-18 W
Wok

|0XUDOC K. 15-20 W8 x
K MiniWok ~ 15-20 S

Auya

Shakshuka
Koavovikock. 1520 5
loxupag K. 1318 &5

Amhock. i 1520 5
Wok

OperéTor (1 pepida)

Kavovikoc k.  3-5 s

loyupocg k. 2-4 o

K.MiniWok ~ 2-4 s
lomaviKn TopTiyIo

loxupog k. 2530 s

K. Mini-Wok 20-25 s

AmAOC K. yia 18-23 Wk
Wok

ZAATOEC

YOATOO! LTTEOOEA ™™
OIKOVOpIKOC K. 10-15 M
Kovovikogk.  10-15 B i
loyupoc K. 38 M

YOATOO g UTTAE TUpi™™
OIKOVOUIKOC K. 4-6 M
Kovovikock. 35 B i
Amhock.yio 46 'F_ i

Wok

-

10-12
12-14

8-10
18-20
8-10

6-8
6-8
57

57

78
6-8

13-18

156-20
1520

10-12
IES
11-13

B
2-4
2-4

25-30
20-25
18-23

2-4
2-4
1-2

46
35
4-6

ol
ol
ol

ASIENY *
f—
ASSSNY *
Ju—

ASSNY *
fu—

S
fu—

AY
ju—

S
fu—

B q B
S| 3 S|
% %) %

7 37-40
5 4043
8 3235
6 3235
8 32-35
6 69

5 69

5 58

4 58

3 69

4 47

6 811
5 811
5 26

Mivakeg Kal oUPBOUAEG

YOATOO VOMOAITGV QL
KavoviKoC K. 18-23 & 6 24 —r
loxupog K. 13-18 & 9 13 H-*
K. Mini-Wok 1318 &8 8 13 ="
YOATO0 KOPUTTOVOPO
Kavovikock.  10-15 - 6 57 S
loxupoc K. 813 =* b 46 ="

AmAGC K. yiat 10-15 =* 3 1015

Wok

Wapi

MmokaAIGPOC OAG PWHOIKA

loxupoc K. 510 &8+ 8 510

K. Mini-Wok 510 &+ 9 24 & 7

Amhock.yio 510 &8s+ 6 510
Wok

Tnyavntoc 00AOPOC
loxupoc K. 510 &S 7 24 =
K. Mini-Wok 7-12 S8 24 S5 1
Amhoc k. yioe 49 x5 24 =
Wok
Mudia
layupoc k. 57 9 57
K. Mini-Wok 4-6 9 46
Amhoc k. yio 35 9 35
Wok
Kpeag
2moBoc momiac (1 Koupo)
Kavovikoc k. 68 &S 7 68
loxupog K. 9-11 & 7 911
AmAoc k. yin  6-8 &S 5 68
Wok
Bodivo IAETO OTPOYKOVOD

K. Mini-Wok 510 &5+ 9 510
loxupog K. 813 &+ 9 813

Amhoc k. yio 5-10 &7 510
Wok

2viToeA KoTOMoUAOU (8 GINETON OmO OTHBOC KOTOTOUAOU)

loyupdc k. 7-12 S v g 04 s g
K. Mini-Wok 9-14 &+ 7 46 we_x @
Kovovikog k. 7-12 S v @ 792

Kipoe (mome kpgoTog, KedTedOKIo, 0OATO0 pmoAovele)
loxupac K. 1520 & 8 1520
Kavovikoc k. 20-25 &_r 9 20-25
K. Mini-Wok 12-17 &S 9 1217

el

16-19
1213
12-15

58
4-7

36

36
58
2-5

58
58



el Kabapiopydg Kol ouvTrpnon

‘EToipa mpoiovTa

Kamayuypevee KPoKETEC (16 KOpUOTIO)
Komowuypévor GeTaKio popiot mave (12 Kopuamio)

K. Mini-Wok 4-8 &5~ 9 48
loxupog K. 6-10 &5~ 8 610
Kavovikog k. 812 & 8 812

Wnrot Aoukavikor (12 Koppama)
loxupoc K. 510 & 9 13
Kavovikoc k.  7-12 & 9 712
K. Mini-Wok 510 &~ 9 13
BpoioTtd AoukaviKor (12 Koppamia)

Kovovikogk. 813 9 813
K. Mini-Wok 9-14 4 914
AmAoc K. yia 9-14 4 914
Wok

XOUTOUPYKEP (4 KOUHOTIO)
loxupog K. 49 &8 9 13
K. Mini-Wok 38 &-* 9 13
Amiock.yia 38 & 9 13
Wok

Komeyuypevor Aoyoviker™
loxupdc K. 7-12 & g 712

K. Mini-Wok 7112 o 9 712

Amhoc k. yio 510 &5 9 510
Wok

Mitaa (20 cm dipeTpoC)

Amoc k. yia 37 = 4 438
Wok
K. Mini-Wok 8-12 = 1 812

loxupdc k. 16-20 11620

| e—
Emdopmia
Mouriyka puCiou™*
Kavovikock.  30-35 2 911
OIKOVOPIKOG K. 40-45 c 12-14
K. Mini-Wok 32-37 * 10-12
Y 0KOAGTON YOAGKTOC
OIKOVOUIKOC K. 10-14 1 1014
AmAoc K. yia 12-16 1 1216
Wok
Kovovikock.  16-20 1 1620

Kpemec (4 Koppama)
K. Mini-Wok 8-13 & 7 13
loxupoce K. 17-22 & 7 13

Am\oc k. yio 9-14 &-* 5 13
Wok

MouTiyka YwpIou
loxupdg K. 25-30 &~ 9 1012

10

$4848
fe—

ANAEY
fu—

4868 %
4668 %
fu—

Q4688 %

* *

o) 9] o
) ) )

*

4668 %
fu—
Q4688 %
fu—

§4868 %

4-7

4-7

36
25
2-5

21-24
28-31
22-25

7-10
16-19
811

15-18

K. Mini-Wok 25-30 . 9 1012 7 1518

Amhoc K. yio 22-27 =& 9 79 7 1518
Wok

F

lomavIKr) TouTiyKa™
layupoc K. 38 * 38
Kovovikock.  8-13 & 813
K. MiniWok 38 * 38
Ke&ik (o pmev popi)
loyupog K. 3540 3540
Amhoc k. yio 40-45 40-45

Wok
K. Mini-Wok 35-40 9 3540

ZUMBOUAEG HAYEIPEHATOG

m  XPNOIYOTIOIEITE VIO TNV TIOPOIOKEUN COUTIWV KPEUTC KOl
00TPIWV HIa XUTPa ToXUTNTOC. O XpOVOC HOVEIPEUOTOC
HEIWVETOI ONUOVTIKA. EGv XonoIPoTIoINOETE pIa XUTPO
TaXUTNTOC, OKOAOUONOTE TIC 08NVIEC TOU KATOOKEUQOTH).
[1p00Oe0TE OAG TOL UNKG OUECWC OTNV GPXN.

m  TomoOeTeiTe KOTA TO HOyEIpEUR TTATATWY Kol pudiou
TTAVTOTE EVa KATOKI. ETOI 0 XpOVOC HOYEIPEUOTOC
VIVETOI ONUOVTIKG HIKPOTEPOG. To vepd TPETE! Val
Bpadlel, poToU MPpooBeoeTe Ta CUPGPIKG, TO PUCI ) TIC
noTaTeg. MpooopudoTe 0Tn ouvexela TN Baduida
HOYEIPELIOTOC, VIO VO OUVEXIOETE e TO UAYEIPEUQL.

B 270 TNyovnTa daynTd (e0TAVETE TTOWTO TO AGdI. MOAIG
CPXIOETE PE TO TNYAVIOUD, KOOTNOTE TN BEPUOKPOOIN
oT0OeP!, TTOOCUPUOLOVTOC OE TIEPITITWON TTOU XPEIGCETA
TN BoOUIdOO HOYEIPEUOTOG. TNV TTAPOOKEUN TTEPICOOTEQWV
HEPIOWV TIEQIUEVETE, HEXPI VO emmTeuxOei Eavar n
BeppoKPOoia payelpeUaTOC. [UpICeTe TOKTIKG Ta daynTA.

m  OTtov poyelpeueTte ooUTee, Kpeuee, Pakee 1 pelidia,
TTPOCOEOTE OAG TO UNKG TOUTOXPOVO OTO LOYEIQIKO
okeUoC.

Ka@axpiopog Kai
ouvThnpnon

Ka@apiopog

MOAIC KpUWOEI N OUOKEUT, KaBapioTe TNV Pe Eva
odouyydpl, vepd Kol OOTIOUVI.

MeTd amd K&Be Xpron, HOAIC KPUWOEI O KAUOTNPOGC
KaOopioTe TNV EMPAVEIR TWV OVTIOTOIXWV EEXPTNHATWY TOU.
Edv adnoete ummoAsippara (emovoaynueva ToodIua,
OTAYHOTO AITTOUG, KTA.), aKOUN Kol av gival Aiva, 6o
OXNUOTIOOUV PIG KPOUOTO OTNnV emdaveia Kol Oa eival TToAU
OUOKOAO va Ta KaBapioeTe. Eival amapaitnTo va eivai
KOBOPEG Ol OTIEC KA O EYKOTIEG, VIO HICt KGAR GAOYOL.

H peTakivnon KAToIWV OKEUWY PTTOPE! Vo adrioel HETAANIKO
UTTOAEIUUOTOl TIAVW OTIG OXAPEG.

KaBapioTe pe oamouvovepo Kal TRIWTE PE Yo LN HETOAAIKT
BoUpToO TOUG KAUOTNPEC KOl TIC OXAPEC.

Edv o1 oxdpec dIoBETOUV EADOTIKOUC TAKOUG, TTPOOEETE
KoTd ToV KaBapiopd Toug. O1 T&KOI Prmopei va Byouv Kail n
OXGpPO PUTTopEl va Xapa&el TN BAon €0TIwWV.



No OTEYVWVETE TTAVTA KOAG TOUC KAUOTHPEC Kall TIC OXAPEC.
Edv untGipxouv oTayOvEC VEPOU I UYPEC TIEPIOXEC KATG TNV
evapEn Tou PoyelpEUoToC, propei va dBeipel To OUGATO.

MeT& ammd Tov KaBaPIoPO KAl TO OTEYVWHO TWV KAUOTHPWY,
BeBaiwbdeite OTI TG KOAUPUATO eival KOAG TOTTOBETNHEVA
TTAvw oTO DIGXUTAPO.

Mpocoxn!

m [0 TOV KOOOpIopd TNG CUCKEUNG PNV adOIPECETE TO
oTolxeia xelpiopou. Eioepxouevn uypaoio Ymopel vo
TTPOKOAEOE! {nNUIG OTN CUOKEUN.

m  Mnv XpNOIUOTIOIEITE CUOKEUEG VIOl KOBAPIOTNTO e OTHO.
Mmopei va ¢pBeiper Tn Baon €oTiwV.

m E&v n Bdon eoTiwv oag, dIaBETEl eva KOUOTOMIVO 1)
oAoUpiVIO TIAGICIO, HNV XPNOIYOTIOIEITE KATIOIO POXai P!,
EUOTPO ) TTOPOUOIO AVTIKEIUEVO VIO VO KOBapioeTe TNV
OUOKEUN HE TO PETAANO.

BA&BEeC, TI UTTOPEI VX YiVEl;

>€ OPIOPEVEC TTEPITITWOEIC OI TUXOV epdaviCoueves PAGRBEC
UTTOPOUV VO QVTILETWITIOTOUV UKOAQ. pIv KOAEOETE TNV
UTTNPECIO TEXVIKNG EUTINEETNONC TIEAGTWV, TTOOOEETE TIC
akOAouBeg umodeitelc:

H vevikr) nAeKTPIKI AeiToupyiot
nopouaIadel BAABN.

H oodoeia eivan yohaopévn.

H outopomn aodoAeia EMETE 1) EVOC LIKPOAUTOUOTOC DIOKO-

TITNC MPOOTO0IOG £VEPYOTOINBNKE.

H outopomn avadAetn de Ael-
TOUPYEI.
TWV KOUOTAPWV.

01 kauoTNPEC €ival uypoi.

Tol KOMOKIO TRV KOUOTNPWY DeV eival TOmoBeTNUEV 0WaTH.

Mmopei vor umopEel eMKABIon UmoASIUPOTWY GoynTou f) uTo-
ASIUHOTWY OMOPEUMONVTIKGY PETOEY TRV AVOIDAEKTPWV KO

BA&Bec, TI pymtopei va vivel; el

ZuvtRpnon

KaBapioTe Gueoa Tor uypd TTou utiepxelAiCouv. ETol Ba
eumodIioeTe T UTTOAEILUOTO daynToU VO KOMGOUV Kol Bal
£EO0IKOVOUNOETE TIEPITTEC TTPOOTIABOEIEC.

AOYW TwV UYPNAWV BEPUOKPOOIWV TTOU TIPOKOAOUVTAI, O
KQUOTAPOC YOUOK KOI Ol €0TIEC OO avOEEIDWTO ATOGAI
(NITTOOUMEKTNG, TTEQIYPOLILG TWV KAUOTNPWY, K.AIT.) UTTOPEI
vol GAMAEOUV Xpwpa. AuTO eival duoiooyikd. MeTd ard
K&Oe xpron, KabapioTe TIC eV AOYW €0TIEC PE EVO TTPOIOV
KOTOMNAO vIa avoEeidwTo aTOGAI.

SUVIOTATAI N OUXVI XPron Tou TIPOoiOvVTOC KaOapIoLoU
OI00€0IUO OO TO TEXVIKO UOC 0ePPIC Pe ToV

KwOIKO 311499,

Mpocoxn!

O avoleidwToc KabapIoTAG dev TIPETTEl VO XPNOILOTIOIEITA
oTn meploxn yUupw oo Touc diakomnTeg. O evdeiéeic
(ueTa&oTutia) pmopei va o3noTouv.

MHN adrivete oU uyp& (xupoug ammo Aepovi, EUdI, KTA.)
mAvw oTnV BAon €oTIWV.

Korma€re 010 KIBWTIO TV 00GOAEIRY, EGV pIo odaAeIr Eival
XOAGIOPEVN, KOI OVTIKOTOOTOTE THV.

EAéyETe 01O MEdI0 XEIPOIOU, EOV N GUTOHOTN OQAAEIN I} EVOIC
HIKDOOWTOLOTOC BOIOKOTTNC TPOOTOOIOG EXEI TIETEL.

0 evdItpenoC XwPoC HETOEL aVODAEKTNPON KOl KAUOTN PO TTOE-
el Var §ival KABopOC.

2TEYVWOTE TTPOOEKTIKA! TON KOTTAIKIO TWV KOUOTAPWV.
BeBaiwoeite, 0TI TO KOmAIKI €ivol TOTOBETNPEVO 0WATH.

H auokeun Oev eivan yeiwpévn, dev eival 0woTo cuvdedepevn — EAGTE og emodr) e Tov NAEKTPOAOYO.

) T0 KOAQDIO VEIWONC eival XOAOOLEVO.

H autopomn avadAetn Oe Ael-

TOUPYE! Kol 0TV 080vn evoei-

Eewv eudoaviceton To 0UPBOAO
inFc.

To NAEKTPOVIKO oUOTNLO Exel UTIEPBEPUOVOEI.

ATEvEQYOMOINOTE TOUC KOUOTHPEC I XPNOILOTIOINOTE OMOKAEK-
OTIKOH TN XOUNAOTEEN BoBpida KaONC, PEXP! VO KPUKOE!
OPKETAI TO NAEKTPOVIKO OUOTNIOL

H GAOyi TOU KauOTH PO Koigl avo-  Ta eE0TALOTO TOU KAUOTA PO DeV EiVOI TOTOBETNEVD 0OTAL  TOMOBETAOTE T EENIPTILIOTO TOU KOWATH PO 0WOTA TIAVG) OTOV

polopopgho.
O1 OYI0UEC TOU KOUOTN PO Eival ASDWEVEC.

H pon aepiou daivetan va un Asi-  H opoyr aepiou eivail KAIOTN pie evoideoee BaABidec.
EGv 10 0€0I0 TIPOEPXETAN QMO W10k TOUKOAGL aigpiou, BeRoiey-

TOUPYEl 060TA 1) OV EEEPYETON
kadohou aepio. Beire, Ol OV eival GOEI0L,
Miox Bévor oepiou givoll avoIyT.

H pmoukda oiepiou de auvdEBNKe 0KOTA.

>NV Koudiva Lupicel aepio.

MiBowvr) ekpor) oepiou.

QvTIOTOIXO KAWOTN PO

KaBoipioTe TIC OxIoUEC TOU KOUOTH PO
AvoiEre TIC evditpieoec BaABidec.
AVTIKOTOOTAOTE TN JMOUKOAGH GIEIOU.

KAeioTe TIC BaveC oepiou.

Bepaiwoeite, 011 n LMOUKAAG oigpiou eivol auvdE0spEVN
0WOTA.

KAeioTe Tn yevikn Bavai Tou oywyoU oiepiou, E0EPIOTE TO XwPo
KOl KOEQTE aipEaC Evay eE0UOI0DOTNLEVO EYKOTOIOTATN, TIOU
Bor eAeyEel TV eyKoTAioTOON oiepiou Kol Bar ekBWOEI TO TOTO-
TOINTIKO EYKOTAOTOONC. M XNOILOMOINGETE TN GUOKEUN,
EXPI Vo elaTe alyoupol, 0TI Bev EEEQXETOI BIEPIO OUTE TNV
gyKOTOOTOON, OUTE OTN CUOKEUN.
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el Ymnpeoia e€unmnpeTnong meEAATV

0 KowoTNPOC omevepyomoleiTal,  To Koupi XSIPIOHOU 08V KPOTHBNKE TIOTNHEVO VIOl OPKETO

LIOAIC TO KoupT XeIpIopoU adedel  Xpovo.
eheubepo.

>V 060vn evieitewv epdaviCe-  BAGBN 0T0 NAEKTPOVIKO GUOTNLA.
wF3 FY FS R R
FE.FS.

H evdeign Twv Babpidwy payeipe-  AdBoc BoBuovounon Tou NAEKTPOVIKOU CUOTHUOTOC.

JIOTOC OTNV 086V amOKAIVE!
OUVEXWC OO TNV eMAeYLEVN LE
TO KOUp YeIpIopoU BoBuido:
LIOYEIPEHOTOC.

O1 oYI0UEC TOU KOUOTAPO EVOI ASPWEVEC.

VA Yrinpeoia eEuttnpeTnong
MEAXTWV

Edv emkoivwvhoeTe pe 1o Texvikod poc 2€pBIg, Ba mpenel
Vo yWwpileTe Tov aplBud Tou Tpoiovtog (E-Nr.) kai Tov
ap16uo mapaywyng (FD) Tng ouokeung. AuTh n mAnpodopia
UTTOXEI OTNV ETIKETO XOPOKTNPIOTIKWY, TTIOU BPIOKETOI OTO
KOTW PEPOC TNG BAONC €0TIWY, KOI OTNV ETIKETO TOU
gyxelpidiou.

To oToIXEIn ETKOIVWVIOC OAWV TWV XWwPwV Oa Ta Bpeite
oToV Tvaka YTTINPeoieg TEXVIKNG eEUTINPETNONG TIEATRV
mou TapadideTal padi.

EvTOAR €MOKEUNG KO CUUPBOUAEG GE TIEPITITWON
BAaBng
GR 18 182

XPEWON KANONG TTpo¢ €OVIKG SikTUO

EumoTeubeite TNV eumelpio Tou KoTookeuaoTr. ETol
eCaodahiCeTe, OTI n emMoKeur yiveTal amd ekmaIdeUPEVOUC
TEXVIKOUC TOU 0€PPIC, TTOU eival eEOTIAICUEVOI PJE TG YVNOIX
OVTOAOKTIKG VIO TN OUOKEUM OCC.

Opol geyyunong

Av, avTiOeTa amd TIC TTPOODOKIEC PAC, N CUOKEUN
mapoucidoel Kamola BAGRN 1 dev TANPOI TIC avapevoueveg
QMAITAOEIC TTOIOTNTAC, OOC TTAPOKAAOULE VO LOC
EVNHUEPWOETE TO OUVTOUOTEPO OUVOTOV. [Nt VO eival Eykupn
n eyyunon oac, N CUOKeUN Ogv TTPETIEI VO €XEl UTTOOTEI
TTopePBaon ) va xel uttoBANOei oe KaKN XxPron.

O1 6pol eyyunong mou edpapudlovTal eival AUTOI TTOU
opidovTal armd TNV EKTTPOOWTNON TNG ETAIPIOG POC OTN
Xwpao OTIou eyive n ayopd. Mmopeite va {nThHoeTe
mep1000TEPEC MANPOdOPIEC OTO KATAOTNUG ayopdc. Eivail
OVOYKOO VO TITAPOUOCIAOETE TNV OmOOEIEN alyopAC VIO VO
XPNOIYOTIOINOCETE TNV eyyunon.

AloThpnon Tou SIKAIWHOTOC YIG TOOTIOTIOINOEIC.
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010V 0 KOUOTAPOC EVOI EVEPYOTIOINPEVOC, KPOTTOTE TO KOU-
Tl XEIIOPOU VIO IEPIKG DEUTEPOAETITON TOIDOMAV W TOTNHEVO.
KaBopiaTe TIC OXIOPEC TOU KOUOTH QO

AnoouvdeoTe T Boan €0TIWV oMo T0 GIKTUO TOU PEUMOTOC.
MepipéveTe PepIka deutepOAETTOl Kal ouvdEaTE TV Eaval Ev
n £vOeIEN ouvexiel vor eivol avappévn, eVnUEQWOTE TV UTINPE-
olor eEUTNEETNONC MEAOTWV.

ExreAeote Tn BaBpovopunon oupgwvo e Tic 0dnyiec ouvopLo-
Adynong.

MpooTacio MEPIBAAAOVTOC

Edv mavw oTnv mivokida TUTTIOU TG CUOKEUNG BpioKeTal TO
oupBoho E TPOOoEETE TIC aKOAouOeC umodeitelc.

Amocupon CUUPWVX ME TOUG KXVOVEG
TIPOCTACING TOU TIEPIBXAAOVTOG

ATTOOUPETE TNV OUCKEUOOIa OUPDWVT PE TOUC KOVOVEG
TTPOooTOOIOG TOU TIEPIBAANOVTOC.

AUTI N CUOKEUN €ival XOPOKTNPEICUEVN CUPPLVA
E de Tnv eupwaikr odnyia 2012/19/EE nepi

NAEKTPIKWV KOl NAEKTPOVIKWV TTOAIWV CUOKEUWV

(waste electrical and electronic equipment -
W WEEE).

H odnyia autn kabopilel Ta MAGicIa yia TNV

armdoupon Kail a&lotoinon Twv TTAAIWY CUOKEUWV Je

I0XU og OAn Tnv EE.

To mMePITUNYUG TNG OUOKEUNG OOC KOTOOKEUAOTNKE GO TO
QMAITOUPEVD UAIKG Via TNV eEaodAdAion TNG
OTTOTEAEOUOTIKNG TTPOOTACIOG KOTG TN HETAPOPA. AUTA TO
UAIKG eival €€ OANOKANPOU OVOKUKAWOILG, UEIVOVTOC £TOI
TNV EMMTWON 0TO TEPIBANOV. Z0¢ KoAoUupE va
ouvelodepeTe Kal eoeic oTn SlaTrpNon Tou TepIBGAOVTOC,
CKOAOUBWVTOC TIC TTOPAKATW CUUBOUAEC:

m TIETOETE TN OUOKEUGOIO OTOV KOTGAMNAO KAdO0
OVOKUKAWONG,

m OTIEVEPYOTIOINOTE TN OUCKEUN, TTPIV TNV amoppiyn TNG.
2 UMBOUAeUTEITE TNV TOTTIKA OGC auTOdI0IKNON VIO TNV
O KOVTIVA TOTTOOE0Ia TOU KEVTPOU DIGAOYNC
OVOKUKAWOIUWY UNIK®WV Kol TIOpOdWOTE €KEl TN OUOKEUN
0aQG,

m NV TIETATE TO XPNOIUOTOINUEVO AGDI OTOV vePOoXUTN.
@UAGETE TO O€ Eva KAEIOTO OOXEIo Kal TTOpadWOTE TO OE
KA&molo onueio dIoAoyn g 1), edv Oev UTIAPXEI, OE EVav
KGO0 okoutmdlwv (TTOAU MOAVOV va KATOANEE! o KATTOI0
eAeyxouevo okoumidoTOoTO, I0WG OV eival N KaAUTEPN
AUon, oAG TOUAGKIOTOV ammodelyoupe TN HOAUVON Tou
vepou).
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Uso correcto del aparato es

B Uso correcto del aparato

Lea atentamente estas instrucciones. Solo
entonces podra manejar su aparato de
manera efectiva y segura. Conserve las
instrucciones de uso e instalacion y
entréguelas con el aparato si este cambia de
dueno.

El fabricante queda exento de toda
responsabilidad si no se cumplen las
disposiciones de este manual.

Las imagenes representadas en estas
instrucciones tienen caracter orientativo.

No saque el aparato del embalaje protector
hasta el momento del encastre. Si observa
algun dano en el aparato, no lo conecte.
Pongase en contacto con nuestro Servicio
Técnico.

Este aparato corresponde a la clase 3, segun
la norma EN 30-1-1 para aparatos a gas:
aparato encastrado en un mueble.

Antes de instalar su nueva placa de coccion
asegurese de que la instalacion se realiza
siguiendo las instrucciones de montaje.

Este aparato no puede ser instalado en yates
O caravanas.

Este aparato se debe utilizar unicamente en
lugares suficientemente ventilados.

Este aparato no esta previsto para el
funcionamiento con un reloj temporizador
externo o un mando a distancia.

Todos los trabajos de instalacion, conexion,
regulacion y adaptacion a otros tipos de gas
deben ser realizados por un técnico
autorizado, respetando toda la normativa y
legislacion aplicables y las prescripciones
de las compainiias locales proveedoras de
gas y electricidad. Se pondra especial
atencion a las disposiciones aplicables en
cuanto a la ventilacion.

Este aparato sale de fabrica adaptado al tipo
de gas que indica la placa de caracteristicas.
Si fuera necesario cambiarlo, consulte las
instrucciones de montaje. Se recomienda
llamar a nuestro Servicio Técnico para la
adaptacion a otros tipos de gas.

Este aparato ha sido disefiado solo para uso
domeéstico, no esta permitido su uso
comercial o profesional. Utilice el aparato
unicamente para cocinar, nunca como

13



es Indicaciones de seguridad importantes

calefaccion. La garantia unicamente tendra
validez en caso de que se respete el uso para
el que fue disenado.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

No use tapas o barreras de proteccion para
niios que no estén recomendadas por el
fabricante de la placa de coccion. Pueden
provocar accidentes, p. €j. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 aios y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, 0
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los dafos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los nifios jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los nifios
a menos que sean mayores de 15 anos vy lo
hagan bajo supervision.

Mantener a los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de conexion.

14

ENindicaciones de seguridad
importantes

/\Advertencia — jPeligro de deflagracion!
La acumulacion de gas sin quemar en un
recinto cerrado conlleva peligro de
deflagracion. No someta el aparato a
corrientes de aire. Los quemadores podrian
apagarse. Lea atentamente las instrucciones y
advertencias relativas al funcionamiento de
los quemadores de gas.

/\ Advertencia — jPeligro de intoxicacion!

El uso de un aparato de coccion a gas
produce calor, humedad y productos de
combustion en el local donde esta instalado.
Asegure una buena ventilacion de la cocina,
especialmente mientras la placa de coccion
esté en funcionamiento: mantenga abiertos
los orificios de ventilacion natural o instale un
dispositivo de ventilacion mecanica (campana
extractora). La utilizacion intensa y prolongada
del aparato puede necesitar una ventilacion
complementaria 0 mas eficaz: abra una
ventana o aumente la potencia de la
ventilacion mecanica.

/\ Advertencia — iPeligro de quemaduras!

m Las zonas de coccion y adyacentes se
calientan mucho. No toque nunca las
superficies calientes. Mantenga alejados a
los ninos menores de 8 anos.

s Sila botella de gas liquido no esta en
posicion vertical, el propano/butano liquido
puede llegar al interior del aparato, por lo
que puede causar llamas vivas en los
quemadores. Con el tiempo, los
componentes pueden danarse y perder
estanqueidad, de modo que puede
escaparse gas. Ambos casos pueden
producir guemaduras. Utilizar botellas de
gas liquido siempre en posicion vertical.

/\ Advertencia — jPeligro de incendio!

s Debe vigilarse el proceso de coccion. Si el
proceso de coccion es breve, debe
vigilarse ininterrumpidamente.

s Las zonas de coccion se calientan mucho.
No cologue objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacene objetos
sobre la placa de coccion.

s No almacene ni utilice productos quimicos
corrosivos, vapores, materiales inflamables
ni productos no alimenticios debajo de este
electrodomeéstico ni cerca de él.



s Las grasas o aceites sobrecalentados se
inflaman facilmente. No se ausente
mientras caliente grasa o aceite. Si se
inflaman, no apague el fuego con agua.
Cubra el recipiente con una tapa para
sofocar el fuego y desconecte la zona de
coccion.

m Al utilizar un quemador en un nivel de
potencia demasiado alto se generan
temperaturas muy elevadas. Los materiales
combustibles pueden empezar a arder. La
indicacion de potencia en el display puede
diferir del nivel de potencia seleccionado
con el mando. La indicacion de potencia en
el display sirve unicamente como
informacion adicional. Seleccione siempre
el nivel de potencia segun el marcado
alrededor del mando.

/\ Advertencia — jPeligro de lesiones!

s LOS recipientes que presenten danos,
tengan un tamano inadecuado, rebasen los
bordes de la placa de coccion o estén mal
situados pueden provocar lesiones graves.
Observe los consejos y advertencias
relativos a los recipientes de cocinado.

s Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones y la
sustitucion de cables eléctricos y
conductos de gas defectuosos solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio
Técnico debidamente instruido. Si el
aparato esta averiado, desenchufarlo de la
red o desconectar el interruptor automatico
del cuadro eléctrico y cortar la alimentacion
de gas. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

= Sialguno de los mandos no se puede girar
o esta suelto, no lo use. Llame
inmediatamente al servicio técnico para
que proceda a su reparacion o sustitucion.

/\ Advertencia — jPeligro de descarga
eléctrica!

No utilice maquinas de limpieza a vapor para
limpiar el aparato.

Presentacion del aparato es

Presentacion del aparato

En el resumen de los modelos encontrara una vista
general de su aparato asi como la potencia de los
guemadores. — Pdgina 2

Mandos y quemadores

Cada mando de accionamiento tiene sefialado el
quemador que controla. Los mandos le permiten
regular la potencia que necesite, segun las distintas
posiciones, entre los niveles maximo y minimo. Nunca
intente pasar directamente de la posicion 0 a la 1 ni
volver de la posicién 1 ala 0.

«O

s Quemador controlado por el mando

o) Quemador apagado

9 Potencia maxima y encendido eléctrico
1 Potencia minima

I Encendido eléctrico

9! Niveles de potencia

H Quemador apagado
H-+  Calor residual
En los quemadores de doble llama duales, las llamas

interior y exterior se pueden regular de forma
independiente. Los niveles de potencia posibles son:

Llama exterior e interior a
la maxima potencia.

Llama exterior a la minima
potencia, llama interior a
la maxima potencia.

Llama interior a la maxima
potencia.

15



es Quemadores de gas

Llama interior a la minima
potencia.

Para un correcto funcionamiento del aparato es
imprescindible asegurarse de que las parrillas y todas
las piezas de los quemadores estén bien colocadas.
No intercambie las tapas de los quemadores.

Retire las parrillas siempre con cuidado. El movimiento
de una parrilla puede desplazar las parrillas contiguas.

Bujia
Termopar
Difusor
Tapa

N W N =

Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor
residual en cada zona de coccidn que muestra cuales
estan aun calientes.

Cuando el indicador muestra una H significa que la
zona de coccion todavia esta caliente. Cuando la zona
de coccidn se enfria, el indicador cambia a #. El
indicador se apaga cuando la zona de coccion se ha
enfriado lo suficiente. Evite tocar la zona de coccidén
que muestre esta indicacion.

16

Accesorios

Segun modelo, la placa de coccién puede incluir los
siguientes accesorios. Estos también se pueden
adquirir en el Servicio Técnico.

Parrilla supletoria wok

Para utilizar exclusivamente en
quemadaores wok con recipien-
tes de base concava.

Se recomienda utilizar la parrilla
supletoria wok para prolongar la
vida Util del aparato.

—)

(G

__J

Parrilla supletoria cafetera
Para utilizar exclusivamente en
el quemador de menor potencia
con recipientes de didmetro
inferior a 12 cm.

Cadigo

Z32SW11X0 Parrilla supletoria wok: hierro fundido
(4-5 kW)

Z32SW10X0 Parrilla supletoria wok: hierro fundido
(quemador miniwok)

Z32SE10X0 Parrilla supletoria cafetera

El fabricante no asume responsabilidad si no se utilizan
o se utilizan incorrectamente estos accesorios.

i®d Quemadores de gas

Encendido manual

1. Presione el mando del quemador elegido y girelo
hacia la izquierda hasta la posicién de maxima
potencia.

2. Acerque algun tipo de encendedor o llama
(mecheros, cerillas, etc.) al quemador.

Encendido automatico

Si su placa de coccion dispone de encendido
automatico (bujias):

1. Presione el mando del quemador elegido y girelo
hacia la izquierda hasta la posicién de maxima
potencia.

Mientras el mando esta presionado se producen

chispas en todos los quemadores y se muestra
en el display. La llama se enciende. Espere unos
segundos.

2. Deje de presionar el mando.

3. Gire el mando a la posicion deseada.



Si no se produce el encendido, gire el mando a la
posicidon de apagado y repita los pasos. Esta vez
mantenga el mando presionado durante mas tiempo
(hasta 10 segundos).

AAdvertencia — iPeligro de deflagracion!

Si transcurridos 10 segundos la llama no se enciende,
apague el quemador y abra la puerta o ventana del
recinto. Espere al menos un minuto antes de intentar
encender el quemador.

Nota: Mantenga la maxima limpieza. Si las bujias estan
sucias el encendido sera defectuoso. Limpielas
periddicamente con un cepillo no metalico pequeno.
Tenga en cuenta que las bujias no deben sufrir
impactos violentos.

Sistema de seguridad

Su placa de coccion dispone de un sistema de
seguridad (termopar) que impide el paso de gas si los
quemadores se apagan accidentalmente.

Para garantizar que este dispositivo esté activo:

1. Encienda el quemador con normalidad.

2. Sin soltar el mando, manténgalo presionado
firmemente durante 4 segundos tras haberse
encendido la llama.

Apagar un quemador

Gire el mando correspondiente hacia la derecha hasta
la posicion 0. Se muestra i en el display y tras unos
segundos aparece el indicador de calor residual.

Unos segundos después del apagado del quemador se
producira un sonido (golpe seco). No es ninguna
anomalia, eso significa que la seguridad se ha
desactivado.

Advertencias

Durante el funcionamiento del guemador es normal que
se escuche un leve silbido.

En los primeros usos es normal que se desprendan
olores. Esto no supone ningun riesgo ni mal
funcionamiento. Iran desapareciendo.

Una llama de color naranja es normal. Se debe a la
presencia de polvo en el ambiente, liquidos
derramados, etc.

En el caso de una extincion accidental de las llamas
del quemador, cierre el mando de accionamiento del
guemador y no intente reencenderlo durante por lo
menos 1 minuto.

Tablas y consejos es

ElTablas y consejos

Recipientes apropiados

Quemador wok 22 cm 30 cm
Quemador rapido 20 cm 26 cm
Quemador semi-rapido 14 cm 22 cm
Quemador auxiliar 12cm 16¢cm

El recipiente no debe rebasar los bordes de la placa de
coccion.

Advertencias de uso

Nota: El uso de algunos recipientes puede causar cierta
deformacion temporal en la grasera. Esto es normal y no
tiene influencia en el funcionamiento del aparato.

Los siguientes consejos le ayudaran a ahorrar energia y
a evitar dafos en los recipientes:

Utilice recipientes de
tamano apropiado a cada
quemador.
No utilice recipientes
pequefos en guemadores
grandes. La llama no debe
tocar los laterales del
recipiente.
No utilice recipientes
W i, deformados que se
=——x muestren inestables sobre
la placa de coccion. Los
recipientes podrian volcar.
Utilice solo recipientes de
base plana y gruesa.
y No cocine sin tapa o con
WN esta desplazada. Se
desperdicia parte de la

energia.

J

Coloque el recipiente bien
centrado sobre el
quemador. En caso
contrario podria volcar.

No cologue los recipientes
grandes en los
quemadores cercanos a
los mandos. Estos pueden
resultar danados debido al
exceso de temperatura.

Coloque los recipientes
\ Ve x sobre las parrillas, nunca
Z directamente sobre el
quemador.
Asegurese de que las
— parrillas y tapas de los

quemadores estén bien
colocadas antes de su uso.

17



es Tablas y consejos

@x

rEE-| 4

cuidado sobre la placa de
coccion.

No golpee la placa de
coccion ni coloque sobre
ella pesos excesivos.

Tabla de coccion

En la tabla siguiente se presentan las posiciones y
tiempos de coccidn éptimos para una seleccion de
platos. Los datos son valores de referencia para cuatro
comensales.

El tiempo y las posiciones de coccidon dependen del tipo,
peso y calidad de los alimentos, del tipo de gas, asi
como del material de los recipientes de cocinado. Para
cocinar estos platos se han utilizado principalmente
recipientes de cocinado de acero inoxidable.

Utilice siempre recipientes de cocinado de diametros
adecuados y coldquelos bien centrados sobre el
quemador. Consulte la informacion relativa a los
diametros de recipientes de cocinado.— "Recipientes
apropiados”

Como interpretar la tabla

La elaboracion de cada plato consta de uno o dos
pasos. Cada paso contiene informacién sobre:

£J Método de cocciodn
i) Posicion de coccién
(® Duracion en minutos

Metodos de coccion indicados en la tabla
Llevar a ebullicion

Mantener ebullicion

Ganar presion en olla a presion

=~ Mantener presion en olla a presion
Freir fuerte

Freir suave

Derretir, fundir

Sin tapa

Remover continuamente

ol B2l
L | |k B
|l E
2| 9 B3

1

-~
2
2
2
2

B

*
*

Nota: Los simbolos no aparecen en el aparato, se
utilizan como orientacion sobre los cambios de modo
de cocinado.

Se presentan indicaciones para cocinar cada plato en
diferentes quemadores. La opcién recomendada es el
primer quemador mencionado. En el resumen de los
modelos esta identificado cada quemador de la placa
de coccion.— Pdgina 2

Ejemplo:

Sopas, cremas

Sopa de pescado
Q. répido 12-17 8 79 1 58
Q. semirdpido  17-22 8 1113 1 69
Quemador wok ~ 10-15 9 68 4 47

18

Maneje los recipientes con

En el ejemplo se muestran indicaciones para cocinar
sopa de pescado utilizando los quemadores rapido,
semi-rapido o wok.

Utilizando el guemador rapido (opcion recomendada)

el tiempo total para la coccidon es de 12 a 17 minutos.

m Paso 1: llevar a ebullicion. Utilice la posicion de
coccion 8 durante 7-9 minutos.

m Paso 2: mantener ebullicion. Cambie a la posicion 1
durante 5-8 minutos.

Las indicaciones para el resto de quemadores
propuestos se deben interpretar de forma analoga.

Sopas, cremas
Sopa de pescado

Quemador rapido 12-17 8 79

o o] o]

9| 9 9

S S S

) ) 9
—

Q.semirdpido  17-22 8 1113 69
Q. miniwok 10-15 9 57 1 58
Crema de calabaza, sopa Borsch

Quemador répido  30-35 9 1012 2023
Q. semi-rapido 4550 9 1517 30-33
Q. wok dual 25-30 9 810 1720
Minestrone (sopa de verduras)

Quemador rapido 47-52 9 1012 3740
Q.semirdpido  57-62 9 1012 4750
Q. miniwok 4348 9 810 3538
Pasta y arroz

Espaguetis

Quemador répido 1822  fg+* 810 10-12
Q.semirdpido 2024  FgH* 10-12 10-12
Q. miniwok 1822 &3* 810 10-12
Arroz

Quemador rapido 17-22 57 12-15
Q. semirapido 1823 79 11-14
Q. miniwok 1520 4-6 11-14
Ravioli

Quemador rapido 9-14 46 58
Q. semirdpido 1722 12-14 58
Q. wok dual 8-13 35 5-8
Verduras y lequmbres

Patatas cocidas (puré, ensaladilla rusa)

Quemador rapido 2328 4~ 9 810 1518
Q.semirdpido 2530 £+ 9 1012 15-18
Q. miniwok 2530 & 8 1113 6 1417
Hummus (puré de garbanzos)

Quemador répido 5055 &~ 9 10-12 40-43
Q. miniwok 4752 =~ 8 1012 & 37-40



Q. semi-rapido 52-57
Lentejas

Quemador rapido 40-45
Q. semi-rapido 50-55

NS
fu—
LSS
f—

LSS
f—

00668 %
fu—
LSS
fu—

NSNS
fu—

Q. miniwok 40-45
Tempura de verduras
Quemador rapido 12-17
Q. miniwok 12-17
Q. wok dual 10-15
Salteado de verduras frescas™*
Q. wok dual 57

Q. miniwok 7-8
Quemador rapido 6-8
Patatas fritas

Q. wok dual 13-18
Quemador rapido 15-20
Q. miniwok 1520
Huevos

Shakshuka

Q. semi-rapido 15-20
Quemador rapido 13-18
Q. wok dual 1520
Tortilla francesa (1 ud.)

Q. semirdpido  3-5
Quemador rapido 2-4
Q. miniwok 2-4
Tortilla de patata
Quemador rapido 25-30

Q. miniwok 20-25
Q. wok dual 18-23
Salsas

Salsa bechamel™*

Q. auxiliar 10-15

Q. semirdpido  10-15
Quemador rapido 3-8
Salsa de queso azul**

Q. auxiliar 4-6

Q. semi-rapido 3-5

Q. wok dual 4-6
Salsa napolitana

Q. semi-rapido 18-23
Quemador rapido 13-18
Q. miniwok 13-18

$448¢
f—

4444

€484¢

LSS
fu—
LSS
f—

LSS
fu—

00668 %
fu—
LSS
fu—

NS
fu—

CACRC

CACR

*

LSS 6
LSS 9

NSNS 8

*

*

*

*

*

12-14

810
18-20
8-10

68
6-8
57

57
78
6-8

13-18
15-20
156-20

10-12
79
11-13

85
24
2-4

25-30
20-25
18-23

2-4
2-4
1-2

46
35
46

2-4
1-3
1-3

* *

*

o o o]
9 9| 9
S S s
3 ) )

,q, q,

40-43

32-35
238
235

6-9
69
58

= 4 58
= 3 69
- 4 47

8-11
811
26

16-19
12-15
12-15

Tablas y consejos es

Salsa carbonara
Q. semi-rapido 10-15 &-* 6 57 <<S-*3 58
Quemador rgpido 813  &>-* 5 46 <+ 3 47

Q. wok dual 10-15 <-* 3 10-15

Pescado

Merluza a la romana

Quemador rapido 5-10 -+ 8§ 510

Q. miniwok 510 &%+ 9 24 &7 36
Q. wok dual 510 &5 6 510

Salman asado

Quemador rapido 5-10 &S 7 244 S5~ 1 36
Q. miniwok 7-12 & 8 244 S5~ 1 58
Q. wok dual 49 &6 24 S5 1025
Mejillones

Quemador rapido 5-7 9 57

Q. miniwok 4-6 9 46
Q. wok dual 23 9 35
Carne

Magret de pato (1 ud.)
Q. semirapido 68 & 7 6-8
Quemador rapido 9-11 & 7 911

Q. wok dual 6-8 &5 5 68
Solomillo Stroganoff
Q. miniwok 510 &_x 9 510

Quemador rapido 8-13 &+ 9 813
510 &%~ 7 510
Schnitzel de pollo (8 filetes de pechuga de pollo)
Quemador rapido 7-12 &-* 9 24

Q. miniwok 914 & 7 46

Q.semi-rapido  7-12 &-* 9 712
Carne picada (pastel de carne, albondigas, salsa bolofiesa)
Quemador rapido 1520 &5-* 8 1520

Q. wok dual

68 % 6 5_8

G488 % 6 5_8

Q.semirapido 2025 &5~ 9 2025
Q. miniwok 12-177 &+ 9 1217

Productos preparados

Croguetas congeladas (16 uds.)
Varitas de pescado congeladas (12 uds.)

Q. miniwok 4-8 &5 9 48

Quemador rapido 6-10 - 8 6-10

Q. semirdpido 812 &%~ 8 812

Salchichas fritas (12 uds.)

Quemador rapido 5-10 & 9 13 & 7 47
Q. semi-rapido ~ 7-12 & 9 712
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es Limpieza y cuidados del aparato

Consejos de cocinado

m Los tiempos de coccidn de las cremas y legumbres
pueden reducirse utilizando una olla a presion. Si

L s G utiliza una olla a presion siga las instrucciones del
S, Gl == 9 19 == 7 fabricante. Introduzca todos los ingredientes a la vez
Salchichas calentadas en agua (12 uds.) desde el principio.

Q. semi-rdpido 813 9 813 m Utilizando tapa para la coccion de arroz y patata se

— — reduce significativamente el tiempo de coccion.

Q. miniwok 914 4 914 Lleve el agua a ebullicion antes de introducir pasta,

Q. wok dual 014 4 914 arroz o patatas y ajuste después la potencia para
mantener la ebullicion.

Hamburguesas (4 uds.) m Para las frituras se debe precalentar el aceite. Una

Quemador répido 4-9 &_x 9 13 &7 36 vez iniciada la fritura del alimento, mantenga la

. s s x temperatura constante ajustando la potencia si es
EUIITES o =0 W ST 28 necesario. Deje recuperar la temperatura del aceite
Q. wok dual 38 &E* 9 1.3 &7 25 entre diferentes lotes y dé vuelta a los alimentos
Verduras congeladas** frecuentemente. , _

— — m Introduzca todos los ingredientes a la vez en el
Quemador rpido 712 &5-* 9 7-12 recipiente para cocinar sopas, cremas, lentejas
Q. miniwok 7-12 & _x 9 742 estofadas o garbanzos.

Q. wok dual 5-10 &5+ 9 510
Pizza (20 cm de didmetro)

Q. wok dual 3-7 = 4 48 = . =
o k8 Limpieza y cuidados del
Q. miniwok 812 < 1 812 i
Quemador rapido 1620 <5- 1 16-20 apara o
Postres Limpieza
Pudin de arroz** Una vez frio el aparato, limpielo con una esponja, agua
Q. semi-rapido ~ 30-35 * 8 911 x4 2124 y jabon.
Q. auxiliar 4045 £+ 9 1214 £5+ 2 2831 Después de cada uso, limpie la superficie de los
- * —_ respectivos elementos del qguemador una vez que se
Q. miniwok 32:37 8 1012 12225 haya enfriado. Si se dejan restos (alimentos recocidos,
Chocolate con leche gotas de grasa, etc.), por poco que sea, se incrustaran
= = en la superficie y seran luego mas dificiles de eliminar.
Q. auxiliar 1014 <& 1 1014 Es necesario que los agujeros y ranuras estén limpios
Q. wok dual 12-16  #* 1 12-16 para que la llama sea correcta.
Q. semi-rdpido 1620 @ 1 1620 El movimiento de algunos recipientes puede dejar
Crepes (4 uds) restos metalicos sobre las parrillas.
= ' —~— ~— Limpie los quemadores y las parrillas con agua
Q. miniwok 813 S 7 18 S 6 710 jabonosa vy frotelos con un cepillo no metalico.
Quemador rapido 1722 &5~ 7 13 &=* 5 1619 Si las parrillas disponen de tacos de goma, tenga
Q. wok dual 9-14 S v 5 3 & 4 G cuidado al limpiarlas. Los tacos pueden soltarse y la
PUATaEIpaT parrilla puede rayar la placa de coccion.
. Seque completamente los quemadores y las parrillas
Quemadorrapido 2530 & 9 1012 = 6 1518 siempre. La presencia de gotas de agua o zonas
Q. miniwok 2530 = 9 1012 & 7 1518 humedas al comienzo de la coccidn puede deteriorar el
Quwokdual 2227 S+ 9 79 & 7 1518 esmalte.
Natilas™ Después de la limpieza y secado de los quemadores,
e asegurese de que las tapas estén bien colocadas
Quemador rapido 3-8 * 3-8 sobre el difusor.
Q. semirapido  8-13 & 813 {Atencion!
Q. miniwok 3-8 * 3-8 m No extraiga los mandos para la limpieza del aparato.
Bizcocho (al bafi : Si la humedad penetra en el aparato puede dafarlo.
lzcocho (al bafio maria) m No utilice maquinas de limpieza a vapor. Podria
Quemador rapido 35-40 35-40 dafar la placa de coccion.
Q. wok dual 40-45 40-45 m Sila placa de coccion posee un panel de cristal o
B de aluminio, no utilice un cuchillo, rasqueta o similar
Q. miniwok 3540 3540 para limpiar la unién con el metal.
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Mantenimiento

Limpie al instante los liquidos que se derramen. Asi

¢ Qué hacer en caso de averia? es

Se recomienda utilizar regularmente el producto de
limpieza disponible en nuestro Servicio Técnico con

evitara que los restos de comida se peguen y se

ahorrara esfuerzos innecesarios.

Debido a las altas temperaturas que soportan, el
guemador wok y las zonas de acero inoxidable
(grasera, contorno de los guemadores, etc.) pueden
cambiar de color. Esto es normal. Después de cada
uso, limpie dichas zonas con un producto apropiado

para acero inoxidable.

EJ ;. Qué hacer en caso de averia?

En ocasiones, las anomalias detectadas se pueden
solucionar facilmente. Antes de Illamar al Servicio
Técnico tenga en cuenta los siguientes consejos:

El funcionamiento eléctrico
general estd averiado.

El encendido automatico no
funciona.

El encendido automatico no

funcionay se muestra Flo
F enel display.

La llama del guemador no s
uniforme.

El flujo de gas no parece nor-
mal 0 no sale gas.

Hay olor a gas en la cocina.

El qguemador se apaga inme-
diatamente después de soltar
el mando.

Laindicacion de potenciaenel
display difiere repetidamente
del nivel de potencia seleccio-
nado con el mando.

Fusible defectuoso.
El automatico o un diferencial ha saltado.

Pueden existir residuos de alimentos o de limpieza entre
las bujias y los quemadores.

Los quemadores estan mojados.
Las tapas del quemador estan mal colocadas.

El aparato no esta conectado a tierra, esta mal conectado
0 latoma de tierra es defectuosa.

El sistema electronico se ha sobrecalentado.

Las piezas del quemador estan mal colocadas.

Las ranuras del quemador estan sucias.
El paso de gas estd cerrado por llaves intermedias.

Si el gas proviene de una bombona, comprobar que no
esta vacia.

Algun grifo esta abierto.
Mal acoplamiento de la bombona.
Posible fuga de gas.

No ha mantenido el mando presionado el tiempo sufi-
ciente.

Las ranuras del quemador estén sucias.
Error en el sistema electronico.

El sistema electronico esta mal calibrado.

codigo 311499.

jAtencion!

El limpiador de inoxidable no se debe utilizar en la zona
alrededor de los mandos. Las indicaciones (serigrafia)
se pueden borrar.

No deje liquidos acidos (zumo de limdén, vinagre, etc.)
sobre la placa de coccion.

Comprobar en la caja general de fusibles si el fusible esta
averiado y cambiarlo.

Comprobar en el cuadro general de mando si ha saltado
el automético o un diferencial.

El espacio entre la bujia y el quemador debe estar limpio.

Secar cuidadosamente las tapas del quemador.
Comprobar que las tapas estan bien colocadas.
Pdngase en contacto con el instalador eléctrico.

Apagar los quemadores o utilizar la potencia minima
hasta que el sistema electronico se enfrie lo suficiente.

Colocar correctamente las piezas sobre el guemador
correspondiente.

Limpiar Ias ranuras del guemador.
Abrir las posibles llaves intermedias.
Cambiar la bombona.

Cerrar los grifos.
Comprobar que el acoplamiento es perfecto.

Cerrar la llave general de gas, ventilar el recinto y avisar
inmediatamente a un técnico de instalacion autorizado
para la revision y certificacion de la instalacion. No utilizar
el aparato hasta asegurarse de que no existe ninguna
fuga de gas en la instalacion o el aparato.

Una vez encendido el guemador, mantener el mando pre-
sionado unos segundos mas.

Limpiar las ranuras del quemador.

Desconectar la placa de coccion de la red eléctrica. Espe-
rar unos segundos y volver a conectarla de nuevo. Si la
indicacion persiste avisar al Servicio Técnico.

Realizar la operacion de calibracion descrita en las ins-
trucciones de instalacion.
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es Servicio de Asistencia Técnica

F&d Servicio de Asistencia
Técnica

Si se solicita nuestro Servicio Técnico, se debe facilitar
el nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de
fabricacion (FD) del aparato. Esta informacidn figura en
la placa de caracteristicas, situada en la parte inferior
de la placa de coccidn, y en la etiqueta del manual de
uso.

Las sefas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de

averias
E 902 406 416

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato doméstico.

Condiciones de garantia

Si, contrariamente a nuestras expectativas, el aparato
presentara alguin dafio o no cumpliera con sus
exigencias de calidad previstas, le rogamos nos lo
haga saber lo antes posible. Para que la garantia tenga
validez, el aparato no debera haber sido manipulado, ni
sometido a un mal uso.

Las condiciones de garantia aplicables son las
establecidas por la representacidon de nuestra empresa
en el pais donde se haya efectuado la compra. Puede
solicitarse informacion detallada en los puntos de
venta. Es necesario presentar el justificante de compra
para hacer uso de la garantia.

Reservado el derecho de modificaciones.
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Proteccion del medio
ambiente

Sienla %aoa de caracteristicas del aparato aparece el
simbolo 4%, tenga en cuenta las siguientes

indicaciones.

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.
Este aparato estda marcado con el simbolo de
Eff cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
mmmm clectronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).
La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Unidn Europea

para la retirada y la reutilizacion de los residuos
de los aparatos eléctricos y electrénicos.

El embalaje de su aparato se ha fabricado con los
materiales estrictamente necesarios para garantizar
una proteccion eficaz durante el transporte. Estos
materiales son totalmente reciclables, reduciendo asi el
impacto medioambiental. Le invitamos a contribuir
también en la conservacion del medio ambiente,
siguiendo los siguientes consejos:

m deposite el embalaje en el contenedor de reciclaje
adecuado,

m antes de deshacerse de un aparato desechado,
inutilicelo. Consulte en su administracion local la
direccion del centro recolector de materiales
reciclables mas proximo y entregue alli su aparato,

m no tire el aceite usado por el fregadero. Guardelo en
un recipiente cerrado y entréguelo en un punto de
recogida o, en su defecto, en un contenedor de
basura (acabara en un vertedero controlado;
probablemente no es la mejor solucion, pero
evitamos la contaminacion del agua).
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Utilizacao adequada

Leia atentamente estas instrugdes. SO assim
podera manusear o aparelho de forma eficaz
e segura. Conserve as instru¢cdes de uso e de
instalacé&o e entregue-as juntamente com o
aparelho se este mudar de dono.

O fabricante fica isento de qualquer tipo de
responsabilidade caso nao se cumpram as
disposicoes deste manual.

As imagens apresentadas ao longo das
instrucdes servem apenas para orientacao.

Nao retire o aparelho da embalagem de
proteccao até ao momento de ser encastrado.
Se observar algum dano no aparelho, ndo o
ligue. Entre em contacto com 0 nosso Servigco
de Assisténcia Técnica.

Este aparelho corresponde a classe 3,
segundo a norma EN 30-1-1 para aparelhos a
gas: aparelho encastrado num movel.

Antes de instalar a sua nova placa de
cozedura, certifique-se de que segue todas as
instrucdes de montagem durante a instalacéo.

Este aparelho n&o pode ser instalado em iates
ou caravanas.

Este aparelho deve ser apenas utilizado em
locais com uma ventilagcao adequada.

Este aparelho nao foi previsto para ser
utilizado com um temporizador externo ou um
telecomando externo.

Todos os trabalhos de instalacao, ligacao,
regulacao e adaptacao a outros tipos de gas
devem ser efectuados por um técnico
autorizado, respeitando todas as
regulamentacoes e legislacao aplicaveis,
bem como o estipulado pelas empresas
locais fornecedoras de gas e electricidade.
Deve prestar particular atencao as
disposicoes aplicaveis relativamente a
ventilacao.

Este aparelho vem adaptado da fabrica para o
tipo de gas indicado na placa de
caracteristicas. Caso seja necessario alterar o
tipo de gas, consulte as instrucdes de
montagem. Recomenda-se chamar 0 nosso
Servico de Assisténcia Técnica para a
adaptacdo a outros tipos de gas.

Este aparelho foi unicamente concebido para
utilizacdo domestica, ndo podendo, por isso,
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pt Instrucdes de seguranca importantes

ser utilizado para fins comerciais ou
profissionais. Utilize o aparelho unicamente
para cozinhar, nunca como aparelho de
aquecimento. A garantia apenas sera valida
caso o aparelho seja utilizado correctamente
e para os fins a que se destina.

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima do
nivel do mar, no maximo.

Nao utilize tampas ou barreiras de proteccao,
para criangas, gue ndo sejam recomendadas
pelo fabricante da placa de cozedura. Podem
provocar acidentes, por ex. devido ao
sobreaquecimento, ignicao ou libertacao de
fragmentos de materiais.

Este aparelho pode ser usado por criancas
com mais de 8 anos e por pessoas com
limitacdes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos, se
estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizacdo segura do
aparelho e tiverem compreendido 0s perigos
decorrentes da sua utilizagao.

As criancas ndo devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e manutencao
por parte do utilizador ndo devem ser
efectuadas por criancgas, a nao ser que
tenham mais de 15 anos e estejam sob
vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligagao.
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ENinstrucoes de seguranca
importantes

/\Aviso - Perigo de deflagracao!

A acumulacdo do gas que ndo é queimado,
num espaco fechado, pode causar
deflagracdo. Nao submeta o aparelho a
correntes de ar. Os queimadores poderiam
apagar-se. Leia atentamente as instrucdes e
adverténcias relativas ao funcionamento dos
queimadores a gas.

/\ Aviso - Perigo de intoxicacao!

A utilizagcdo de um aparelho de cozedura a
gas produz calor, humidade e produtos de
combustao no local onde esta instalado.
Garanta uma boa ventilagcdo na cozinha,
especialmente enquanto a placa de cozedura
estiver em funcionamento: mantenha as
aberturas de ventilacao natural abertas ou
instale um dispositivo de ventilagdo mecénica
(campanula com exaustor). A utilizacao
intensa e prolongada do aparelho pode
requerer uma ventilacdo complementar ou
mais eficaz: abra uma janela ou aumente a
poténcia da ventilacdo mecanica.

/\ Aviso — Perigo de queimaduras!

s As zonas de cozedura e zonas adjacentes
aguecem muito. Nunca toque nas
superficies quentes. Mantenha as criangas
com menos de 8 anos afastadas do
aparelho.

s Quando a garrafa de gas de petrdleo
liguefeito (GPL) n&o esta na vertical, pode
passar propano/butano liquido para o
aparelho, podendo originar labaredas
intensas nos queimadores. Os
componentes poderao ser danificados e,
com o tempo, deixar de vedar
corretamente, permitindo a saida
descontrolada de gas. Qualquer destas
situacdes pode provocar queimaduras.
Cologue sempre garrafas de GPL na
posicao vertical.

/\ Aviso - Perigo de incéndio!

s O processo de cozedura tem de ser
vigiado. Um processo de cozedura curto
tem de ser vigiado ininterruptamente.

s As zonas de cozedura aguecem muito. Ndo
cologue objectos inflamaveis sobre a placa
de cozedura. Ndo deixe objectos sobre a
placa de cozedura.



s N&o armazene nem utilize produtos
quimicos corrosivos, vapores, materiais
inflamaveis ou produtos n&o alimentares
por baixo deste electrodoméstico, nem
perto dele.

s As gorduras ou 0leos sobreaquecidos sao
facilmente inflamaveis. Nao se ausente
enquanto estiver a aquecer gorduras ou
Oleos. Se se inflamarem, ndo apague o
fogo com agua. Cubra o recipiente com
uma tampa para apagar o fogo e desligue
a zona de cozedura.

s Se um gqueimador for usado numa poténcia
elevada, ocorrem temperaturas muito altas.
Materiais inflamaveis podem incendiar-se. A
indicacado do nivel de poténcia no visor
pode ser diferente do nivel de poténcia
regulado no comando. A indicac&o do nivel
de poténcia no visor é apenas uma
informacao adicional. Regule o nivel de
poténcia sempre de acordo com a
informacgao impressa no comando.

/\ Aviso - Perigo de lesées!

s Os recipientes que apresentem danos, com
um tamanho inadequado, que ultrapassem
as margens da placa de cozedura ou que
estejam mal posicionados, podem provocar
graves lesdes. Tenha em consideracédo as
recomendacdes e adverténcias relativas
aos recipientes para cozinhados.

s As reparacdes indevidas s&o perigosas. As
reparacdes e substituicées de condutores
de corrente e tubagens do gas danificados
sO podem ser efectuadas por técnicos
especializados do servico de assisténcia
técnica. Se o aparelho estiver avariado,
desligue a ficha da tomada ou desligue o
disjuntor no quadro eléctrico e feche a
alimentacao de gas. Contacte o servigo de
assisténcia técnica.

s Se nao for possivel rodar um botao de
comando ou se ele estiver solto, ndo pode
continuar a utiliza-lo. Dirija-se de imediato
ao servico de assisténcia técnica, para que
0 botdo de comando seja reparado ou
substituido.

/\ Aviso - Perigo de descarga eléctrica!
Nao utilize maqguinas de limpeza a vapor para
limpar o aparelho.

Conhecer o aparelho pt

S Conhecer o aparelho

Na visao geral de modelos podera encontrar o seu
aparelho com as poténcias dos queimadores.
— Pdgina 2

Elementos de comando e queimador

Em qualguer comando esta identificado o queimador
correspondente. Com os comandos pode regular, de
acordo com as diferentes posicdes, a poténcia
necessaria entre os valores maximos e minimos. Nunca
tente mudar da posicao 0O diretamente para a posicéo 1
ou da posicao 1 para a posigao 0.

«O

Q0
oe

Queimador controlado pelo comando

o) Queimador desligado

9 Nivel de poténcia maximo e ignicao elétrica
1 Nivel de poténcia minimo

I Ignigao elétrica

S ! Poténcias de cozedura

H Queimador desligado

H-~  Calor residual

As chamas interiores e exteriores do queimador duplo
dual podem ser reguladas de forma independente.
Estao disponiveis os seguintes niveis de poténcia:

Chama exterior e interior
na poténcia maxima.

Chama exterior na
poténcia minima, chama
interior na poténcia
maxima.

Chama interior na
poténcia maxima.
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pt Queimadores a gas

Chama interior na
poténcia minima.

Para um funcionamento correcto do aparelho é
importante certificar-se de que as grelhas e todas as
pecas dos queimadores estdo correctamente
colocadas. Nao troque as tampas dos queimadores.

Remover as grelhas sempre com cuidado. A
deslocacao de uma grelha pode deslocar as grelhas
adjacentes.

Ficha

Elemento térmico
Boca do queimador
Tampa do queimador

N W N —

Indicacao de calor residual

A placa de cozinhar possui uma indicac&o de calor
residual para cada zona de cozinhar, que chama a
atencdo para as zonas de cozinhar quentes.

Se surgir um H no visor, a zona de cozinhar ainda esta
guente. Se a zona de cozinhar continuar a arrefecer, no
visor surge h. O visor apaga-se, quando a zona de
cozinhar ja estiver suficientemente arrefecida. Nao
toque na zona de cozinhar com esta indicacg&o.

26

Acessorios

Dependendo do modelo, a placa de cozedura pode
incluir os seguintes acessorios. Estes também podem
ser adquiridos junto do Servico de assisténcia técnica.

Grelha adicional para wok
Apenas para ser usada em quei-
madores wok. Utilize recipientes
para cozinhar com fundo con-
cavo.

Para prolongar a vida til do
aparelho recomenda-se a utiliza-
¢ao da grelha adicional para
WOK.

—)

(G

__J

Grelha adicional para cafe-
teira de café

Apenas para ser usado no quei-
mador mais pequeno. Utilize
recipientes para cozinhar com
didmentro inferior a 12 cm.

Cadigo

Z32SW11X0 Grelha adicional para wok: ferro fundido
(4-5 kW)

Z32SW10X0 Grelha adicional para wok: ferro fundido
(queimador mini wok)

Z32SE10X0 Grelha adicional para cafeteira de café

O fabricante nao se responsabiliza caso nao utilize
estes acessorios ou o faca de forma inadequada.

[®1Queimadores a gas
Ligacao manual

1. Pressione os comandos do queimador selecionado
e gire-0s para a esquerda, até ao nivel de poténcia
mais elevado.

2. Chegue um acendedor ou uma chama (isqueiro,
fésforo, etc.) ao queimador.

Ignicao automatica

Se a sua placa de cozinhar possuir ignicdo automatica
(fichas):

1. Pressione os comandos do queimador selecionado
e gire-0s para a esquerda, até ao nivel de poténcia
mais elevado.

Enguanto os comandos estiverem pressionados,
todos os queimadores apresentam faisca e no visor
surge o simbolo ~. A chama inflama-se. Aguarde
alguns segundos.

2. Solte os comandos.
3. Gire os comandos para a posigcéo desejada.



Se ndo houver ignicao, desligue o queimador e repita
0S passos que foram descritos anteriormente. Desta
vez mantenha os comandos pressionados durante
mais tempo (até 10 segundos).

AAviso — Perigo de detonacao!

Se a chama nao se inflamar apds 10 segundos,
desligue o queimador e abra a porta ou a janela do
compartimento. Aguarde, pelo menos, um minuto antes
de ligar novamente o queimador.

Conselho: Garanta a maxima limpeza. Se as velas
estiverem sujas, pode ocorrer uma ignicao incorreta.
Limpe as velas regularmente com uma escova
peguena, nao metalica. Preste atenc&o para que as
velas nao sejam sujeitas a impactos fortes.

Sistema de seguranca

Esta placa de cozedura dispde de um sistema de
seguranca (termopar) que impede a passagem do gas
se 0s queimadores se apagarem acidentalmente.

Para garantir que este aparelho esta activado:

1. Acenda o queimador normalmente.

2. Sem soltar o comando, mantenha-o firmemente
pressionado durante 4 segundos apds a chama se
ter acendido.

Desligar um queimador

Gire os comandos para a direita para a posicao 0. No
visor surge o simbolo i e, apds alguns segundos,
surge a indicacao de calor residual.

Alguns segundos depois de se apagar o queimador,
emitir-se-a um som (som seco). Tal ndo é sinénimo de
avaria, significa apenas que a seguranca esta
desactivada.

Adverténcias

Durante o funcionamento do queimador, € normal que
um ligeiro silvo seja emitido.

Quando utilizado inicialmente é normal que sejam
libertados odores. Tal ndo constitui qualquer perigo
nem é sindnimo de avaria. Os odores vao
desaparecendo.

Uma chama cor-de-laranja é normal. Deve-se a
presenca de particulas de pd no ar, liquidos
derramados, etc.

No caso de uma extingdo acidental da chama do
gueimador, desligue o comando de accionamento do e
nao tente reacendé-lo durante, pelo menos, 1 minuto.

Tabelas e sugestdes pt

Bl Tabelas e sugestées

Recipientes apropriados

Queimador para wok 22.cm 30 cm
Queimador rapido 20 cm 26 cm
Queimador normal 14 cm 22.cm
Queimador economico 12.cm 16cm

O recipiente ndo pode sobressair da margem da placa.

Indicacoes de utilizacao

Conselho: A superficie de cozedura de aco pode ficar
com uma ligeira deformagéo temporaria, quando
utilizada com determinadas frigideiras ou tachos. Esta é
uma situagao normal e ndo influencia a
operacionalidade do aparelho.

As seguintes recomendacdes ajudam-no a poupar
energia e a evitar danos nos recipientes para cozinhar:

Utilize recipientes de
tamanho adequado a cada
queimador.
Nao utilize recipientes
pequenos em queimadores
grandes. A chama nao
deve tocar nos lados do
recipiente.
Nao utilize recipientes
= deformados que nao
=——x figuem estaveis sobre a
placa de cozedura. Os
recipientes poderiam virar-
se.
Utilize apenas recipientes
de base plana e grossa.
N&o deve cozinhar sem
WN tampa ou com a tampa mal
colocada. Grande parte da
energia é desperdicada.

\

J

Coloque o recipiente bem
centrado sobre o

x queimador. Caso contrario,
0 recipiente podera virar-se.
Nao coloque os recipientes
grandes sobre 0s

queimadores proximos dos
comandos. Estes podem
ficar danificados devido ao
excesso de temperatura.

R Bk
=
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Cologue os recipientes
\/ x sobre as grelhas e nunca
directamente sobre o
queimador.
Antes de utilizar, certifique-
— se de que as grelhas e as
tampas dos queimadores
estdo bem colocadas .
Manuseie 0s recipientes
com cuidado sobre a placa
de cozedura.
Nao golpeie a placa de
cozedura, nem coloque
pPESOS excessivos sobre a
mesma.

X

r¥1 ¥

Tabela com tempos e poténcias de cozedura

A seguinte tabela inclui as poténcias e os tempos de
cozedura ideais para diferentes pratos. Os dados
indicados sao valores de referéncia para quatro
porcoes.

Os tempos e as poténcias de cozedura dependem do
tipo, peso e qualidade dos alimentos, do tipo de gas
usado bem como do material do recipiente para
cozinhar. Para a preparacao deste pratos foram usados
principalmente recipientes para cozinhar em ago
inoxidavel.

Utilize recipientes para cozinhar de tamanho adequado
e coloque-os no centro do queimador. Consulte
informacdes sobre o diametro do recipiente para
cozinhar em.— "Recipientes apropriados”

Informacoes sobre a tabela

A preparacédo de cada prato € composta por um ou
dois passos. Cada passo inclui informacdes sobre:

T Método de cozedura
i) Poténcia de cozedura
(® Tempo de duragdo em minutos

Métodos de cozedura indicados na tabela

ol

Ferver

P~

Retomar a cozedura

Z

Formar pressao na panela de pressao
Manter pressao na panela de pressao
Alourar bem

Alourar levemente

Derreter

Sem tampa

* Mexer constantemente

19

-
2
2
2
=

#E

*

Conselho: Os simbolos nao surgem no aparelho.
Servem de orientacéo para os diferentes métodos de
cozedura.

Na tabela sdo indicados dados para a preparacéo de
pratos em diferentes queimadores. A opcao
recomendada é o primeiro queimador mencionado. Na
visdo geral de modelos sao descritos todos 0s
gueimadores da placa de cozinhar.— Pdgina 2
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Exemplo:

Sopas, sopas cremosas
Sopa de peixe

Q. rapido 12-17 8 79 1 58
Q. normal 17-22 8 1113 1 69

Queimador wok ~ 10-15 9 68 4 47
Este exemplo mostra a preparacdo de sopa de peixe
com o queimador rapido, queimador normal e

queimador wok.

Com o queimador rapido (opgao recomendada) o

tempo de cozedura alcanca 12 a 17 minutos.

m Passo 1: Ferver. Regule 7-9 minutos na poténcia de
cozedura 8.

m Passo 2: Retomar a cozedura. Para 5-8 minutos
mudar para a poténcia de cozedura 1.

As indicacdes também sao validas para os outros
queimadores sugeridos.

Sopas, sopas cremosas
Sopa de peixe

Q. répido 12-17 8 79 1 58

Q. normal 17-22 8 1113 1 69
Q. mini wok 10-15 9 57 1 58
Creme de abobora, sopa Borsch

Q. répido 30-35 9 1012 20-23
Q. normal 4550 9 1517 30-33
Queimador para  25-30 9 810 17-20
wok duplo

Minestrone (sopa de legumes)

Q. rapido 4752 9 1012 37-40
Q. normal 57-62 10-12 4750
Q. mini wok 43-48 810 35-38
Massas e arroz

Esparguete

Q. répido 1822 f* 9 810 10-12
Q. normal 2024 @3 9 1012 10-12
Q. mini wok 1822 & 810 10-12
Arroz

Q. répido 17-22 57 12-15
Q. normal 1823 79 11-14
Q. mini wok 1520 4-6 11-14
Ravioli

Q. répido 914 ser 9 46 6 58
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Q. normal 17-22 8 1214 58 Queimadorpara 1823 &4~ 7 1823

Queimador para 813 8 35 58 e

wok duplo Molhos

Legumes e leguminosas Molho Béchamel**

Batatas cozidas (puré, salada de batata) Q.econdmico 1015 #8y* 6 24 S 8-11
Q. rapido 2328 £~ 9 810 15-18 Q. normal 1015 @ 5 24 &= 811
Q. normal 2530 & 9 1012 15-18 Q. répido 38 @& 5 12 &= 2-6
Q. mini wok 2530 & 8 1113 14-17 Molho com queijo de pasta azul**

Humus (grao-de-bico cozido) Q. economico 46 @ 7 46

Q. répido 5055 &~ 9 1012 40-43 Q. normal 35 7 35

Q. mini wok 4752 £~ 8 1012 3740 Queimador para 4-6 M 3 46

Q. normal 5257 £ 9 1214 4043 oL

Lentilhas Molho napolitano

Q. rapido 40-45 9 810 3235 Q. normal 1823 &%+ 6 24 S-* 4 16-19
Q.normal 5055 9 1820 3235 Q. rapido B —= 8 W == 0 1
Qminiwok 4045 8 810 32.35 SuleS R e T e e
Legumes fritos Molho carbonara

Q. répido 1947 &« 7 68 & s 5 69 Q. normal 10-15 &5-* 6 57 <= 3 58
Qminiwok 1217 & 7 68 & 5 69 Sl L Il B
Queimadorpara 1015 &%+ 7 57 &« 5 5§ UelecErpars 1000 =t d 10

wok duplo wok duplo

Legumes frescos salteados™* Peixe

Queimador para  5-7 - 9 57 Pescada romana

wok duplo Q. répido 510 & 8 510

Ao = e Y0 Qminiwok 510 &+ g 24 & -7 35
& i Hoo== b Queimadorpara 510 &%+ § 510

Batatas fritas wok duplo

Queimadorpara 13-18 &$-* 7 13-18 Salmao assado

wok duplo Q. répido 510 & 7 24 S 1 36
O rEpiee 1520 &= 8 1520 Qminiwok 712 &+ § 24 - 1 58
Q. mini wok 1520 -7 8 1520 Queimador para 4-9 x5 24 - 1 25
ovos wok duplo

Xacxuca Moluscos _

Qnormal 1520 & 9 1012 &- 4 58 Q. répido >/ o o

Qrépido 1318 &~ 8 79 <5 3 69 Qminfwoke 46 o 40

Queimadorpara 1520 &% 6 1113 &= 4 47 \?vueimadorpara &9 v

wok duplo sy e

Omeleta (1 porcao) Carne

Q. normal 35 &5 8 35 Peito de pato (1 unid.)

Q. répido 2-4 & 9 24 Q. normal 6-8 &5 7 68

Q. mini wok 2-4 & 9 24 Q. rapido 9-11 & 7 911

Tortilha espanhola Queimador para 6-8 - 5 68

Q. répido 2530 &+ 9 2530 wok duplo

Lombo de novilho, strogonoff
Q. mini wok 510 & g 510

Q. mini wok 2025 &-* 9 20-25
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Q. répido 8-13 &+ 9 813
Queimadorpara 5-10 & 7 510
wok duplo

Escalopes de frango (8 filetes de peito de frango)

Q. rapido 712 &r 9 24 & * 6 58
Q. mini wok 9-14 & 7 46 &5 6 58
Q. normal 7-12 &x 9 712

Carne picada (patés, almondegas, molho & bolonhesa)

Q. rapido 1520 &% 8 1520
Q. normal 2025 &-* 9 2025
Q. mini wok 12-17 &8> 9 1217

Produtos pré-confecionados

Croquetes congelados (16 unid.)
Barrinhas de peixe congeladas (12 unid.)

Q. mini wok 4-8 - 9 438

Q. rdpido 6-10 &~ 8 610
Q. normal 8-12 - 8 812

Salsichas (12 unid.)

Q. rdpido 510 & 9 13 & _ 7 47
Q. normal 712 &S 7-12
Q. mini wok 50 &= @ 3 &8 7 47

Salsichas (12 unid.)

Q. normal 813 813
Q. mini wok 914 914

Q. mini wok 3237 &3 8 1012 F=* 1 2225
Chacolate de leite

Q. economico  10-14 @ 1 10-14

Queimadorpara 12-16  M#* 1 12-16

wok duplo

Q. normal 1620 @ 1 1620

Crepes (4 unid.)

Q. mini wok 813 &S 7 13 & 6 7-10
Q. rdpido 1722 &%+ 7 13 &+« 5 1619
Queimador para 9-14 & 5 13 &+ 4 811
wok duplo

Pudim de pao

Q. répido 2530 = 10-12 6 1518
Q. mini wok 2530 = 10-12 7 1518
Queimadorpara 22-27 = 79 7 1518
wok duplo

Pudim espanhol**

Q. répido 38 &+ 5 38

Q. normal 813 * 5 813

Q. mini wok 38 * 2 38

Bolo de massa batida (em banho-maria)

Q. rapido 35-40 9 3540

Queimadorpara 40-45 9 4045

wok duplo

Q. mini wok 35-40 9 3540

Queimador para 9-14
wok duplo

Hamburguer (4 unid.)
Q. rapido 49
Q. mini wok 3-8

Queimador para 3-8
wok duplo

Legumes congelados™*
Q. rdpido 7-12
Q. mini wok 7-12

Queimador para 5-10
wok duplo

Pizza (20 cm de diametro)

Queimador para 3-7
wok duplo

Q. mini wok 8-12
Q. répido 16-20
Sobremesas
Pudim de arroz**

Q. normal 30-35
Q.econdmico  40-45
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Dicas para cozinhar

Para preparar sopas de creme e leguminosas, utilize
uma panela de pressao. O tempo de cozedura
diminui claramente. Se utilizar uma panela de
pressao, siga as instrugcdes do fabricante. Insira
todos os ingredientes logo no inicio.

Coloque sempre uma tampa para cozinhar batatas e
arroz. O tempo de cozedura diminui, assim,
claramente. A agua tem de ferver, antes de colocar
massas, arroz ou batatas. Em seguida, adeque a
poténcia de cozedura, para continuar a cozinhar.
Para cozinhar em frigideira, aguecga primeiro o dleo.
Assim que iniciar a cozedura, mantenha a
temperatura constante, adequando a poténcia de
cozedura se necessario. Ao preparar varias
porcdes, aguarde até a temperatura ser novamente
atingida. Vire os alimentos regularmente.

Se cozinhar sopas, natas, lentilhas ou grao de bico,
introduza todos os ingredientes ao mesmo tempo
no recipiente para cozinhar.



Limpeza e manutencao

Limpeza

Deixe o aparelho arrefecer e limpe-o com uma esponja,
agua e detergente.

Depois de cada utilizacéo, limpe a superficie dos
respectivos elementos do queimador assim que o
mesmo tiver arrefecido. Se forem deixados restos
(alimentos ressequidos, gotas de gordura, etc.), por
minimos que sejam, estes irdo ficar colados a
superficie, sendo mais dificeis de remover. E
necessario que os furos e as ranhuras estejam limpos
para que a chama se forme correctamente.

O movimento de alguns recipientes pode deixar restos
metalicos sobre as grelhas.

Limpe os queimadores e as grelhas com agua e
detergente e esfregue-os com uma escova nao
metalica.

Se as grelhas tiverem bases de borracha, tenha
cuidado ao limpa-las. As bases podem soltar-se e a
grelha pode riscar a placa de cozedura.

Seque sempre 0s queimadores e as grelhas
completamente. Se houver agua ou zonas humidas, no
inicio da cozedura, pode deteriorar o esmalte.

Depois da limpeza e secagem dos queimadores,
verifique se as tampas estdo bem colocadas sobre o
difusor.

) Defeito: O que fazer?

Em alguns casos, as avarias ocorridas podem ser
faceis de eliminar. Antes de contactar o servigco de
assisténcia técnica, tenha em atencdo as seguintes
indicacoes:

O funcionamento elétrico geral  Falha do fusivel.
esta avariado.

Limpeza e manutencao pt

Atencao!

m Nao tire os elementos de comando para limpar o
aparelho. A entrada de humidade pode danificar o
aparelho.

m Nao utilize maquinas de limpeza a vapor. Podera
danificar a placa de cozedura.

m Se a placa de cozedura estiver equipada com um
painel de vidro ou de aluminio, ndo utilize facas,
espatulas nem utensilios semelhantes para limpar a
unido com o metal.

Manutencao

Limpe imediatamente, em caso de derrame de liquidos.
Desta forma, evita que restos de comida se agarrem, o
que dificulta a limpeza.

Devido as altas temperaturas suportadas, o queimador
para wok e as zonas de ago inoxidavel (pingadeira,
contorno dos queimadores, etc.) podem sofrer
alteragcdes na cor. Tal € normal. Depois de cada
utilizacéo, limpe estas zonas com um produto especial
para aco inoxidavel.

E recomendada a utilizacdo regular do produto de
limpeza, disponivel através do nosso Servigco de
assisténcia técnica, com o cddigo 311499.

Atencao!

N&ao utilize limpador de aco inoxidavel na zona ao redor
dos botdes. As indicagdes (serigrafia) podem-se
apagar.

N&ao deixe que liquidos acidos (sumo de liméao, vinagre,
etc.) entrem em contacto com a placa de cozedura.

Verifique na caixa de fusiveis se ha um fusivel avariado, e
troque-o.

0 fusivel automdtico ou um interruptor de corrente dife- ~ Verifique no painel de comandos se o fusivel automético

rencial residual foi acionado.

ou um interruptor de corrente diferencial falhou.

A ignicdo automatica nao fun-  Podem ter-se acumulado restos de alimentos ou restos O espaco entre a ficha e 0 queimador tem de estar limpo.
ciona. de produtos de limpeza entre as fichas e 0s queimadores.

Os queimadores estdo humidos.

As tampas do queimador ndo estdo pousadas correta-

mente.

Seque a tampa do queimador com cuidado.
Certifique-se de que a tampa assenta corretamente.

0 aparelho ndo estd ligado a terra, ndo estd conectado  Contacte o técnico da instalagéo elétrica.
corretamente ou o cabo de terra esta danificado.

Aignicdo automatica ndo fun- O sistema eletronico aqueceu demasiado.

ciona e no visor surge o sim-
boloF {oufFc.

A chama do queimador € irre-  As pecas do queimador ndo estdo bem colocadas.

gular.

As ranhuras do queimador estao sujas.

Desligue os queimadores ou utilize exclusivamente o
nivel mais baixo, até o sistema eletronico ter arrefecido o
suficiente.

Coloque corretamente as pecas do queimador no quei-
mador correspondente.

Limpe as ranhuras do queimador.
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0 fluxo de gas ndo parece nor- A admissao de gas estd fechada pelas valvulas interme-  Abra as valvulas intermedidrias.

mal ou ndo sai gas. didrias.

Se 0 gas for alimentado por uma garrafa de gas, certifi- ~ Troque a garrafa de gas.

que-se de que esta ndo esta vazia.
Na cozinha sente-se 0 cheiroa  Estd aberta uma torneira de gas.

o A garrafa de gas foi conectada de forma incorreta.

Possivel fuga de gas.

0 queimador desliga-se assim  Os comandos nédo foram premidos durante tempo sufi-

que os comandos forem sol-  ciente.

tos. As ranhuras do queimador estao sujas.

No visor surge £ 3, F 4, F 5, Erro no sistema eletronico.
F& F1FEFS.

Aindicacao das poténcias de  Calibracéo errada do sistema eletronico.

cozedura no visor diverge
sempre da poténcia de coze-
dura selecionada com 0s
comandos.

VA Servicos Técnicos

Se solicitar o nosso Servigo de Assisténcia Técnica,
deve indicar o nimero do produto (E-Nr.) e 0 nimero
de fabrico (FD) do aparelho. Esta informacéao consta da
placa de caracteristicas, situada na parte inferior da
placa de cozedura e na etiqueta do manual de
utilizacao.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servicos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias
PT 214250 700

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter
a certeza de que a reparacao € executada por técnicos
especializados com a devida formacao e com as pecas
de reparacao originais para o seu aparelho.
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Feche as torneiras de gas.

Certifique-se de que a garrafa de gas esta bem conec-
tada.

Fechar atorneira central da tubagem de gas, areje o local
e chame imediatamente um instalador autorizado, que
verifique o sistema de gds e exiba um certificado de insta-
lacdo. S¢ utilize o aparelho engquanto for seguro e nao
saia gas pelo sistema nem pelo aparelho.

Se 0 queimador estiver ligado, mantenha 0s comandos
pressionados durante mais alguns segundos.

Limpe as ranhuras do queimador.

Desligue a placa de cozinhar da corrente. Aguarde
alguns segundos e volte a ligé-la. Se o visor se voltar a
acender, informe a assisténcia técnica.

Calibrar de acordo com as instrug6es de montagem.

Condicoes de garantia

Se, contrariamente as nossas expectativas, o aparelho
apresentar algum dano ou se n&o cumprir com as
exigéncias de qualidade previstas, solicitamos que nos
comunique o mais rapido possivel. Para que o servico
de garantia seja valido, o aparelho nao devera ter sido
manipulado, nem submetido a uma ma utilizacao.

As condi¢bes de garantia vigentes séo as
estabelecidas pelo representante da nossa empresa no
pais onde se realizou a compra. Informacoes
pormenorizadas podem ser obtidas nos pontos de
venda. E necessario apresentar o comprovativo de
compra para beneficiar do servico de garantia.

Reserva-se o direito de realizar alteragdes.



Y Proteccao do meio
ambiente

Se o simbolo £ estiver na placa de carateristicas do
aparelho, tenha em atencao as seguintes indicacdes.

Eliminacao ecoldgica
Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho esta marcado em conformidade
K com a Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e
mmmm clecironicos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a criacao
de um sistema de recolha e valorizacado dos
equipamentos usados valido em todos os
Estados Membros da Unido Europeia.

A embalagem do seu aparelho foi fabricada com os
materiais estritamente necessarios para garantir uma
proteccéo eficaz durante o transporte. Estes materiais
séo totalmente reciclaveis, sendo assim reduzido o
impacto ambiental. Convidamo-lo a participar também
na conservacado do meio ambiente, cumprindo com as
seguintes recomendacdes:

m deposite a embalagem no contentor de reciclagem
adequado,

m antes de se desfazer de qualquer aparelho, inutilize-
0. Consulte a administracéo local para saber o
endereco do centro de recolha de materiais
reciclaveis mais proximo e entregue ai 0 seu
aparelho,

m nao deite fora o dleo utilizado pelo lava-louca.
Guarde-o num recipiente fechado e entregue-o num
centro de recolha ou, na sua falta, deposite-o num
contentor de lixo orgénico (acabara por ser
depositado num aterro controlado; provavelmente
nédo é a melhor solucado, mas desta forma evitamos
a contaminacgéo da agua.

Proteccao do meio ambiente

pt
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B Amacina uygun kullanim

Talimatlarn dikkatle okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazin etkin ve givenli kullanimi
mUmkun olacaktir. Kullanim ve kurulum
talimatlarini saklayiniz ve cihazin sahibinin
degismesi durumunda cihazla birlikte veriniz.

Bu kilavuzdaki kurallara uyulmadigi
takdirde, lretici herhangi bir sorumluluktan
muaf olacaktir.

Bu talimatlarda yer alan resimler bilgilendirme
amaclidir.

Urln yerlestirilene kadar koruyucu ambalaji
cikarmayiniz. Cihazda herhangi bir hasar fark
ettiginiz takdirde cihazi ¢alistirmayiniz. Teknik
Servisimiz ile irtibata geginiz.

Bu EN 30-1-1 gazli cihazlar normuna gére 3.
sinif bir cihazdir: mobilyaya gémme cihaz.

Yeni pisirme tezgahinizi kurmadan dnce
kurulumun montaj talimatlarina uygun
gerceklestirildiginden emin olunuz.

Bu cihaz yat veya karavanlara kurulamaz.

Bu cihaz yalnizca yeterince havalandirilan
yerlerde kullaniimahdir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullaniimak Gzere
tasarlanmamistir.

Butin kurulum, baglanti, ayarlama ve gaz
tipine gore uyarlama islemleri yetkili bir
kurulum teknisyeni tarafindan, Glkedeki
standartlara ve yurirlikteki kanuni
y6nergeler ile yerel gaz ve elektrik
tedarikcisi sirketin talimatlarina uygun
olarak gerceklestiriimelidir. Havalandirma ile
ilgili gecerli diizenlemelere 6zel bir dikkat
gosterilecektir.

Bu cihaz, fabrikadan 6zellikler tablosunda
belirtilen gaz tipine ayarli olarak ¢ikar.
Gerekirse degistiriniz, montaj talimatlarina
uyunuz. Diger gaz tiplerine uyarlama
gerektiginde Teknik Servisimizi cagirmaniz
onerilir.

Bu cihaz evde kullanim igin tasarlanmistir,
ticari veya profesyonel amaclarla kullanilamaz.
Cihazi kesinlikle 1Isinma amaci ile
kullanmayiniz, sadece pisirme icin kullaniniz.
Garanti sadece tasarim amacina uygun
kullanilmasi durumunda gecerlidir.

AEEE Yoénetmeligine Uygundur. PCB icermez.



Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yukseklikte kullaniimak Uzere
tasarlanmistir.

Cocuklar icin, pisirme tezgahi Ureticisi
tarafindan 6nerilmemis kapaklar veya
bariyerler kullanmayiniz. Orn. asiri iIsinma, alev
alma veya malzeme parcalarinin kopmasi
dolayisiyla kazalara yol acabilirler.

Bu cihaz 8 yasindan kucuk ¢ocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
Kisiler ve eksik tecrtbe veya bilgi sahibi Kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kisinin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin
guvenli kullanimi ve ortaya ¢ikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi cocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 15 asindan buyuk ¢cocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kucuk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Onemli giivenlik uyarilari  tr

I\ Onemli giivenlik uyarilari

/A\Uyari — Yangin tehlikesi!

Kapall bir ortamda yanma olmaksizin gaz
birikimi yangin tehlikesine yol acar. Cihazi
hava akimina maruz birakmayiniz. Brilorler
s6nebilir. Gaz brulorlerinin ¢calismasiyla ilgili
talimatlari ve uyarilari dikkatle okuyunuz.

/\ Uyari — Zehirlenme tehlikesi!

Gazh bir pisirme cihazinin kullanimi, kurulu
oldugu yerde s, nem ve yanma dranleri Uretir.
Ozellikle cihaziniz ¢alisir durumdayken
mutfagin iyi havalandiriimasini saglayiniz: Tim
dogal havalandirma kanallarini agik tutunuz
veya mekanik bir havalandirma (havalandirma
fani) cihazi kurunuz. Cihazin yogun bir sekilde
ve uzun sure kullanimi, tamamlayici veya daha
etkili bir havalandirma gerektirebilir: Bir
pencere aciniz veya mekanik havalandirmanin
gucunu arttiriniz.

/\ Uyari — Yanma tehlikesi!

n Pisirme bolumleri ve etrafindakiler cok isinir.
Sicak yuzeylere kesinlikle dokunmayiniz. 8
yasindan kuguk ¢ocuklar uzak tutunuz.

s PG dik konulmadigi takdirde sivi haldeki
Propan/Butan cihaz i¢erisine girebilir. Bu
sebeple brulorlerde ani alev olusabilir.
Parcalar zarar gorebilir ve zamanla kontrol
edilemeyen gaz cikislarina sebep olacak
sizdirma problemleri ortaya ¢ikabilir. Her
ikisi de yanmaya neden olabilir. LPG tupleri
her zaman dik konumda kullaniniz.

AUyarl - Yangin tehlikesi!

m Pisirme islemi izlenmelidir. Kisa sureli bir
pisirme islemi surekli olarak izlenmelidir.

s Pisirme bolimleri ¢ok isinir. Pisirme
tezgahinin Uzerine yanici cisimler
yerlestirmeyiniz. Pisirme tezgahi Uzerinde
esya birakmayiniz.

s Bu elektrikli ev aletinin yakininda asindirici,
buharlasici kimyasal Urunler, yanici
materyaller, besin disinda UrUnler
bulundurmayiniz ve kullanmayiniz.

= Asiriisinmis kati ya da sivi yaglar kolay alev
alir. Yag kizdirirken ocaktan uzaklasmayiniz.
Alev almasi halinde atesi su ile
sondurmeyiniz. Atesi sondurmek icin kabi
bir kapakla kaplayiniz ve pisirme bolimund
kapatiniz.

35



tr Cihazi taniyiniz

s Bir bruldr ¢cok yuksek gugle calistirilirsa, cok =
yuksek sicakliklar olusur. Yanici malzemeler CIhaZI tanlylnlz

alev alabilir. Ekrandaki gl¢ seviyesi
gostergesi dugmenin yaninda ayarlanan
guc seviyesinden farkl olabilir. Ekrandaki
guc seviyesi gostergesi sadece ilave bilgi

Modele genel bakis icinde cihazinizi ve ocak gugclerini
bulabilirsiniz. — Sayfa 2

vermek icindir. Giic seviyesini her zaman Kumanda elemanlari ve bralor
digmedeki isarete gore ayarlayiniz. Her kumanda digmesinde ilgili bralér isaretlenmisti.
. ] Kumanda digmeleri Gzerindeki farkli pozisyonlari
AUyarl — Yaralanma tehlikesi! kullanarak ihtiya¢ duydugunuz giicii maksimum ve
= Hasarli, uygun boyuta sahip olmayan, minimum degerler arasinda istediginiz gibi
pisirme tezgahinin sinirlarini asan veya kot ayarlayabilirsiniz. Asla pozisyon 0'dan pozisyon 1'e veya

yerlestirilmis kaplar ciddi yaralanmalara pozisyon 1'den pozisyon 0'a gegmeyi denemeyiniz.

sebebiyet verebilir. Pisirme kaplariyla ilgili €O
tavsiye ve uyarilara uyunuz.

= Usullne aykiri onarimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar yalnizca tarafimizca egitilen
musteri hizmetleri teknisyenleri tarafindan
gerceklestirilmeli ve hasarli akim ve gaz
hatlar degistirilmelidir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz, gaz
beslemesini kapatiniz. Misteri hizmetlerini
arayiniz.

= Eger bir kontrol digmesi dondiiriilemiyor 88  Kumanda diigmesiyle kontrol edilen brilor
veya gevsetilemiyorsa kullaniimamalidir. o Kapall briilor
KODT"Q' dUQmQSini tamir e:[meK veya . 9 En yliksek glic seviyesi ve elektrikli atesleme
degdistirmek icin derhal musteri hizmetlerine 1 En diisiik giic seviyesi
basvurunuz.
/\ Uyari — Elektrik carpma tehlikesi!
Cihaz temizlemek icin buharl temizleme ~ Elektrikli atesleme
makinesi kullanmayiniz. 9. !  Pisirme kademeleri
I Kapall briilor
H-+A  Atilis

ikili cift brilorin ic ve dis alevleri birbirinden bagimsiz
olarak kontrol edilebilir. Olasi gli¢ seviyeleri:

Dis ve i¢ alevler

@ maksimum gicte.
5 =

Dis alev minimum glcte,
ic alev maksimum gugcte.

== S

NS,

ic alev maksimum glicte.
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ic alev minimum glicte.

Cihazin dogru calistinlabilmesi igin 1zgaralarin ve tim
brildr parcalarinin dogru yerlestirildiginden emin
olunmalidir. Bralor kapaklarinin yerini degistirmeyiniz.

Izgaralari her zaman dikkatlice ¢ikariniz. Bir izgaranin
kaydiriimasi, yandaki 1zgaranin da ayni sekilde yerinin
degismesine neden olur.

Buiji

Termik eleman
Briilor baslgi
Briilor kapag!

B~ w N =

Atil 1s1 gOstergesi

Ocak alaninda her ocak igin sicak veya soguk olanlari
gosteren bir atil 1s1 gdstergesi mevcuttur.

Gostergede H goériinliyorsa ocak hala sicak demektir.
Ocak biraz daha sogudugunda gosterge degiserek h
olur. Ocak yeteri kadar sogudugunda ise gdsterge
séner. Bu gdsterge yaniyorsa ocaga dokunmayiniz.

Gaz brulorleri tr

Aksesuarlar

Modele gdre pisirme tezgahi asagidaki aksesuarlari
icerebilir. Bunlar ayni zamanda Teknik Servis'ten de
temin edilebilir.

Wok ek 1zgarasi

Sadece wok briildrlerdeki kulla-
nimlar igin uygundur. Bombeli
zeminli pisirme tavalarini kullani-
niz.

Cihazin kullanim 6mriind uzat-

mak i¢in wok ek 1zgarasinin kul-
lanilmasi tavsiye edilir.

i

—)

=

__J

Manuel Espresso makinesi ek
1zgarasl

Sadece en kiicuk bralordeki kul-
lanim i¢in uygundur. Capi

12 cm'den kiiciik olan pisirme
tavalarini kullaniniz.

Kod

Z32SW11X0 Wok ek izgarasl: Dokme demir (4-5 kW)

Z32SW10X0 Wok ek izgarasl: D6kme demir (Mini wok
bralér)

Z32SE10X0 Manuel Espresso makinesi ek 1zgarasi

Aksesuarlarin kullaniimamasi veya yanlis kullaniimasi
durumlarinda Uretici sorumluluk kabul etmez.

i®1 Gaz brilorleri
Manuel olarak acilmasi

1. Sectiginiz ocadin kumanda digmesine basiniz ve
digmeyi en yuksek glic seviyesine ulasana kadar
sola dogru déndurindz.

2. Bruldre bir yakici veya bir alev (cakmak, kibrit vb.)
yaklastiriniz.

Otomatik atesleme

EQer ocaginizda bir otomatik atesleme mevcutsa
(bujiler):

1. Segctiginiz brulérin kumanda digmesine basiniz ve
digmeyi en ylksek glg¢ seviyesine ulasana kadar
sola dogru donddriniz.

Kumanda diugmesi basili tutuldugu strece tim
brulorlerde kivilcim retilir ve ekranda = semboli
gorunur. Alev yanmaya bagslar. Birkac saniye
bekleyiniz.

2. Kumanda diugmesini serbest birakiniz.

3. Kumanda diugmesini istediginiz pozisyona getiriniz.
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tr Tablo ve Oneriler

Atesleme gerceklesmezse brildri kapatiniz ve
tanimlanan adimlari yeniden uygulayiniz. Bu defa
kumanda digmesini daha uzun sire basili tutunuz (en
fazla 10 saniye).

A Uyari — Alev alma tehlikesi!

Eger 10 saniye icinde alev almazsa briléru kapatiniz ve
odanin kapisini veya penceresini aginiz. Brialoéru bir
daha agmadan dnce en az bir dakika bekleyiniz.

Bilgi: Maksimum temizlik saglamaya dikkat ediniz.
Buijiler kirlenmisse hatali bir atesleme yapilabilir. Bujileri
duzenli olarak kiuguk, metal olmayan bir fircayla
temizleyiniz. Bujilerin ciddi darbelere maruz
kalmamasina dikkat ediniz.

Emniyet sistemi

Pisirme tezgahiniz, brildrlerin kazayla yanmasi halinde
gaz gecisini engelleyen bir emniyet sistemine (termo
kupl) sahiptir.

Bu sistemin etkin oldugundan emin olmak icin:

1. Brulért normal olarak acginiz

2. Kumanda digmesini birakmadan ates yandiktan
sonra kumandayi 4 saniye daha hafifce basili
tutunuz.

Bir brulériun kapatiimasi

Kumanda digmesini saga gevirerek 0 pozisyonuna
getiriniz. Ekranda & semboll gérinir ve birkac saniye
sonra atil 1s1 gdstergesi gorundr.

Kapatildiktan birka¢ saniye sonra brildrden ses
gelecektir (hafif tikirti). Bu herhangi bir anormallik
degildir, emniyetin devre disi oldugu anlamina gelir.

Uyarilar

Brulérun calismasi sirasinda hafif bir 1slik sesi
duyulmasi normaldir.

ik kullanimlarda koku gelmesi normaldir. Bu, herhangi
bir risk ya da hatall galisma anlamina gelmez. Zamanla
gegecektir.

Turuncu renkli alev normaldir. Havadaki tozdan, tasan
sivilardan vb. kaynaklanir.

Bralor alevlerinin yanhslikla sénmesi durumunda
brulérin kumanda digmesini kapatiniz ve en az 1
dakikadan énce yeniden yakmaya calismayiniz.
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Bl Tablo ve éneriler
Uygun kaplar

Wok brilor 22 cm 30 cm
Guelt brlor 20 cm 26 cm
Normal ocak 14 cm 22.¢cm
Ekonomik brlor 12cm 16 cm

Kap ocagin kenarindan disari tagsmamalidir.

Kullanim uyarilar

Bilgi: Bazi tavalar veya tencereler kullanildiginda celik
ocak yuzeylerinde gecici, hafif bir deformasyon
g6rulebilir. Bu durum normaldir ve cihazin ¢alisma
yetenegdine bir etkisi yoktur.

\

Asagdidaki dneriler enerji tasarrufu yapmaniza ve pisirme
kaplarinin hasar gérmesini engellemenize yardimci olur:
Her braldr icin uygun ebatta
\ Ve kaplar kullaniniz.
Buyuk brilérde kiicuk
kaplar kullanmayiniz. Alev,
kaplarin yan taraflarina
ulasmamalidir.
Pisirme tezgahi lzerine
\ Vg /E'Lx dengesizlik olusturacak
K —¢ bicimi bozulmus kaplar
koymayiniz. Kaplar
devrilebilir.
= Yalnizca tabani diz ve kalin
olan kaplari kullaniniz.
y Kapaksiz veya kapak yari
Wv aralik olarak pisirmeyiniz.
& m Enerjiyi bosa harcarsiniz.
Kabi tam olarak brilér
x tizerinde ortalayiniz, bir
= | tarafina agirlik vermeyiniz.
Aksi durumda devrilebilir.
BlUyUk kaplarl kumanda
digmelerinin yakinindaki
bralorlere koymayiniz. Asiri
sicaktan dolayl hasara
neden olabilir.
Kaplari asla dogrudan
\ x briilériin tzerine degil,
mutlaka i1zgara Uzerine
yerlestiriniz.
Cihazi calistirmadan énce,
— 1zgaralarin ve brulor
kapaklarinin dogru yerde
oldugundan emin olunuz.




Pisirme tezgahindayken
kaplari dikkatli bir sekilde

ox tutunuz.

Pisirme tezgahina darbe

l'%'l‘ gelmesine engel olunuz ve

Uzerine agirlik

yerlestirmeyiniz.

Pisirme tablosu

Asagidaki tablo, farkli yemekler igin optimum pisirme
kademelerini ve pisirme surelerini igerir. Bilgiler, dort
porsiyon i¢in referans degerlerdir.

Pisirme sureleri ve pisirme kademeleri, yiyeceklerin
tirdne, agirhgina ve kalitesine gore degdisebilecegdi gibi
kullanilan gaza ve pisirme kabinin malzemesine de
baglidir. Bu yemeklerin hazirlanmasi icin genelde
paslanmaz celik pisirme tavalari kullanihr.

Her zaman uygun blyUklikte pisirme tavalari kullaniniz
ve brulérin ortasina yerlestiriniz. Pisirme tavasi ¢apina
yonelik bilgileri — "Uygun kaplar" altinda bulabilirsiniz.

Tabloya iliskin bilgiler
Her bir yemegdin hazirlanmasi icin bir veya iki adim

gereklidir. Her adimda asagidaki konulara iliskin bilgiler
mevcuttur:

€J Pisirme yontemi
£y Pisirme kademesi
(® Dakika cinsinden slre

Tabloda belirtilen pisirme yéntemleri
& Pisirmek

Pisirmeye devam edilmesi
DUuduklu tencerede basing olusumu
Dudukll tencerede basincin korunmasi
Guclu kizartma
Hafif kizartma
Eritme
Kapaksiz
Sirekli karistiriniz

3L f
2 | o B
< el B

1

-~
2
2
2
2

B

*
*

Bilgi: Bu semboller cihaz Gzerinde gérinmez. Bunlar,
farkl pisirme yontemleri igin yonlendirme amachdir.

Farkl bralérler Gzerinde yemekleri pisirmek igin gerekli
bilgiler gérindr. Tavsiye edilen segenek, ilk olarak
bahsedilen brulérdir. Modele genel bakista ocaktaki
tim bruldrler agiklanmistir.— Sayfa 2

Ornek:

Corbalar, kremali ¢orbalar
Balik corbasi

Giicli briler 12-17 8 79 1 58
Normal briilor 17-22 8 1113 1 69
Wok brilgr 10-15 9 68 4 47

Tablo ve Oneriler tr

Bu 6rnekte gugli braldér, normal brilér ve wok brilor ile
balik corbasinin hazirlanisi gésterilmistir.

GuUclU bralor (dnerilen segenek) ile pisirme stresi 12 ile

17 dakika arasindadir.

m Adim 1: Kaynatma. 7-9 dakika icin pisirme kademesi
8'i ayarlayiniz.

m  Adim 2: Pisirme. 5-8 dakika icin pisirme kademesi
1'e geciniz.

Bu bilgiler diger 6nerilen brildrler icin de gecerlidir.

Corbalar, kremali ¢orbalar
Balik corbasi

GUgld braler -~ 12-17 8 79 1 58
Normal briilor 17-22 8 1113 1 69
Miniwokb.  10-15 9 57 1 58
Kabak kremas|, bors gorbasi
GUgld bralor - 30-35 9 1012 20-23
Normal briilér 45-50 9 1517 30-33
Dual wok b. ~ 25-30 9 810 1720
Minestrone (sebze ¢orbas)
GUgld braler — 47-52 9 1012 37-40
Normal briilor 57-62 9 1012 47-50
Miniwok b.  43-48 9 810 35-38
Makarna ve piring
Spagetti
Glgld braler ~ 18-22 g 9 810 10-12
Normal briilor 20-24 & 9 1012 10-12
Miniwok b. 1822 & 9 810 10-12
Piring
GUgld bralor - 17-22 9 57 12-15
Normal briilor 18-23 9 79 11-14
Miniwok b, 15-20 4-6 11-14
Ravioli
GUgld braler ~ 9-14 4-6 58
Normal briilor 17-22 8 1214 58
Dualwokb. 813 35 5-8
Sebze ve baklagiller
Haslanmis patates (pire, patates salatas)
Glgld braler  23-28 = 9 810 1518
Normal brilor 25-30 & 9 1012 1518
Miniwokb.  25-30 =& 8 1113 14-17
Humus (nohut plresi)
GUgld bralor -~ 50-65 = 9 1012 40-43
Miniwok b.  47-52 =& 8 1012 37-40
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tr Tablo ve Oneriler

Normal brilor 52-57
Mercimek

Glgld brulér — 40-45
Normal bralor 50-55
Miniwok b.  40-45
Sebze kizartma
Giclu braler - 12-17
Miniwok b, 12-17
Dualwok b.  10-15
Taze sebze sote™™
Dualwok b.  5-7
Miniwok b.  7-8

Guell brilor 68
Patates kizartmasi

Dualwokb.  13-18
Glcld brulér -~ 15-20
Miniwok b. 1520
Yumurta
Saksuka
Normal brilor 15-20
Glcld bralér -~ 13-18
Dualwok b. 1520

Omlet (1 porsiyon)
Normal bralor 3-5
Guclu bralor — 2-4

Miniwokb. 24
ispanyol tortillas
Glgld bralér - 25-30
Miniwok b.  20-25
Dualwok b. 1823
Soslar
Besamel sosu™*
Ekonomikb.  10-15

Normal brilor 10-15

Gueld bralor 3-8
KUfld peynirli sos**

Ekonomikb.  4-6

Normal bralor 3-5

Dualwokb.  4-6
Napoliten sos

Normal brilor 18-23

Gclt bralor ~ 13-18
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NSNS 9

LSS 8

4464

€464

€464
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LSS
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LSS 9

LSS
f—
NSNS
fu—

S 7

*

588

*

*

Yy

LSS 6

NSNS 9

12-14

810
18-20
8-10

6-8
6-8
o7

57
7-8
6-8

13-18
15-20
156-20

10-12
79
11-13

55
2-4
2-4

25-30
20-25
18-23

2-4
2-4
1-2

46
35
46

2-4
1-3

5 4043

32-35
32-35
3238

W8_x 6 69
WS_x 5 6.0
W8_x 5 5.8

fu—

ju—

ju—

* *

*

o] o o
9 9| o
< S S
9 ) )

i

4 58
3 69
4 47

8-11
8-11
26

16-19
12-15

Miniwok b. ~ 13-18 & 8
Carbonara sosu
Normal brilor 10-15 o
Glcld bruler  8-13 ="
Dualwokb.  10-15 ="
Balik
Roma usulii barlam baligi
Gl brulér -~ 5-10 &5-* 8
Miniwokb.  5-10 &5 9
Dualwokb.  5-10 S 6
Firinlanmis somon
Glcld brulér -~ 5-10 S, _x 7
Miniwok b, 7-12 S 8
Dualwokb.  4-9 M 6
Midye
Gl bralor - 5-7
Miniwokb. 46
Dualwokb. 35
Et
Ordek gogsii (1 adet)
Normal brulor 6-8 & x 7
Glcld bralor -~ 9-11 & 7
Dualwokb. 68 & 5
Beef Strogonof
Miniwokb.  5-10 &5+ 9
Gl brulér ~ 8-13 & 9
Dualwok b. 510 & 7
Tavuk snitzel (8 tavuk gogus filetosu)
Glgld bruler -~ 7-12 &5-* 9
Miniwokb.  9-14 & 7
Normal brilor 7-12 &_* 9
Kiyma (etli borek, kofte, bolonez sos)
Glcld bralér ~ 15-20 &5 8
Normal briilor 20-25 &% 9
Miniwokb.  12-17 &5 9

Hazir tiriinler

1-3

57
4-6
10-15

510
2-4
510

2-4
2-4
24

57
4-6
33

6-8
9-11
68

510
813
510

24
4-6
712

1520
20-25
12-17

‘:"* 6
S *
ju—
S *
fu—
AL 7
: 1
fu—
: 1
ju—
- 1
fu—
RS 6
AL 6

Donmus kroket (16 adet) Donmus balik kroket (12 adet)

Miniwok b.  4-8

6-10
Normal brulor 8-12

Sosis (12 adet)
Gueli bralor

Gueli brdlor

510

$448¢
ASSSY

ASSSY
f—

€484¢

9
8
8

9

4-8
6-10
812

1-3

4488 7

12-15

58
4-7

36

36
58
2-5

58
58

4-7



Normal bralor 7-12
Miniwok b.  5-10

Haslanmis sosis (12 adet)

Normal brilér 8-13
Miniwokb.  9-14
Dualwokb. 9-14

Hamburger (4 adet)
Giclu bralor -~ 4-9
Miniwokb. 3-8
Dual wokb. 3-8

Dondurulmus sebze**
GUgld braler -~ 7-12
Miniwok b.  7-12
Dualwokb.  5-10

Pizza (20 cm ¢ap)
Dualwokb.  3-7
Miniwok b, 8-12
GUgld bralor -~ 16-20

Tathlar

Sitlag™*

Normal briilér 30-35
Ekonomik b.  40-45
Miniwok b.  32-37

S(tli gikolata
Ekonomik b.  10-14
Dualwokb.  12-16
Normal brilér 16-20

Krep (4 adet)

Miniwok b, 8-13
GUgld braler - 17-22

Dual wokb.  9-14
Ekmekli puding

Gucll briler  25-30
Miniwok b.  25-30
Dualwokb.  22-27

ispanyol pudingi**
Gucld bralor 3-8
Normal brilor 8-13

Miniwokb. 3-8

Kuru pasta (benmari usult)
GUgld bralér ~ 35-40
Dualwokb. 4045
Miniwok b. 3540
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25
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28-31
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16-19
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15-18
15-18
15-18

Temizlenmesi ve bakima tabi tutulmasi tr

Pisirme ipuclan

m  Kremall gorbalari ve baklagilleri hazirlama sirasinda
dudukllu tencere kullaniniz. Pisirme siresi belirgin
bicimde azalir. Bir duduklu tencere kullanacaksaniz
dreticisinin talimatlarina uyunuz. Baslangicta tim
malzemeleri ekleyiniz.

m Patates ve piring pisirirken her zaman tencerenin
kapagdini kapatiniz. Pisirme slresi boylece belirgin
bicimde azalir. Makarnayi, pirinci veya patatesi ilave
etmeden 6nce suyu kaynatmalisiniz. Ardindan
pisirme islemine devam etmek icin pisirme
kademesini ayarlayiniz.

m Tava yemeklerinde ilk dnce yagdi isitiniz. Kizartmaya
basladiktan sonra gerekirse pisirme kademesini
ayarlayarak sicakligr sabit tutunuz. Daha sonraki
porsiyonlari hazirlamak icin pisirme sicakligina
yeniden ulasilana kadar bekleyiniz. Yiyecekleri
dizenli araliklarla geviriniz.

m Corba, kremall ¢orba, mercimek veya nohut
pisirecekseniz tim malzemeleri ayni anda pisirme
tenceresine ekleyiniz.

K& Temizlenmesi ve bakima
tabi tutulmasi

Temizlik

Cihaz soguduktan sonra slinger, sabun ve su ile
temizleyiniz.

Her kullanimdan sonra, sogumalarinin ardindan ilgili
briloér elemanlarinin ylzeyini temizleyiniz. Ne kadar az
da olsa yizey Uzerinde artik (tasmis yemek, yag
damlalar vb.) birakilmasi halinde, ylzeyin tzeri
kaplanacak ve sonrasinda bu katmanin temizlenmesi
daha zor olacaktir. Atesin dogru yanabilmesi icin delik
ve oluklarin temiz olmasi gerekir.

Bazi kaplarin hareketi 1zgaralar tzerinde metal izleri
birakabilir.

Bralorleri ve 1zgaralari sabunlu su ile temizleyiniz ve
metal olmayan bir firca ile fircalayiniz.

Izgaralar lastik tipalarla yerlestiriimis ise temizlerken
dikkatli olunuz. Tipalar sokulebilir ve 1zgara pisirme
tezgahini gizebilir.

Her zaman brulorleri ve 1zgaralari tamamen kurutunuz.
Pisirme isleminin basinda su damlalari veya nemli
bolgeler emayenin bozulmasina yol acabilir.

Brulorleri temizledikten ve kuruladiktan sonra, brilor
kapaklarinin alev dagiticilarinin Gzerine dogru bir sekilde
yerlestirildiginden emin olunuz.

Dikkat!

m Cihazin temizlenmesi sirasinda kumanda
elemanlarini ¢ikarmayiniz. Cihazin neme maruz
kalmasi hasara neden olabilir.

m Buharli temizleme makinelerini kullanmayiniz.
Pisirme tezgahi zarar goérebilir.

m EJer pisirme tezgahinizda cam ya da aliminyum bir
panel varsa metal ile birlestigi yeri temizlemek icin
bicak veya benzeri seyler kullanmayiniz.
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tr Ariza halinde ne yapmali?

Bakim

Tasan sivilari aninda temizleyiniz. Béylece yemek
artiklarinin yapismasini 6nleyebilirsiniz ve gereksiz yere
glc sarf etmezsiniz.

Yiksek sicakliklari destekledikleri icin bu ylksek
sicakliklarda wok tipi brilér ve paslanmaz celik bélgeler
(yagdanlik, brilor kenarlari, vs.) renk degistirebilir. Bu
normaldir. Her kullanimdan sonra bu kisimlari

paslanmaz celik icin uygun olan bir Urln ile temizleyiniz.

Teknik Servisimizde 311499 kodu ile mevcut bulunan
temizlik Grintnun duzenli olarak kullaniimasi tavsiye
edilir.

Dikkat!

Paslanmaz celik temizleyicisi kontrol digmelerinin
etrafinda kullanilmamalidir. Semboller (serigrafi)
silinebilir.

Pisirme tezgahinin Gzerinde asitli sivilar (limon suyu,
sirke, vb.) birakmayiniz.

El Ariza halinde ne yapmali?

Beklenmeyen durumlar bazen kolaylikla ¢ozulebilir.
Teknik Servisi aramadan dnce asagidaki 6nerileri

dikkate aliniz:

Genel elektrikli isletim arizall.

Otomatik atesleme calismiyor.

Otomatik atesleme calismiyor
ve ekranda &~ {veya F
sembolu gorindyor.

Brilor alevi dengesiz yaniyor.

Gaz akigl dlizgtin gorinmiyor
veya disari gaz gikmiyor.

Mutfak gaz kokuyor.

Kumanda diigmesi serbest
birakildidi anda brilor kapani-
yor.

EkrandaF 3, F 4, F5 F&,
F 5 gorindyor.

Pisirme kademesi gostergesi
ekranda surekli olarak
kumanda digmesi ile segilen
pisirme kademesinden farkli
bilgi gosteriyor.
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Sigorta arizall.

Otomatik sigorta veya kagak akim koruma salteri devreye
girmis.

Bujiler ile briilor arasinda yemek artiklari veya deterjan
artiklar birikmis olabilir.

Brilorler islak.

Briilor kapadi dogru bigimde yerlestiriimemis.

Cihaz topraklanmamis, dogru bigimde baglanmamis veya
topraklama kablosu hasar gorms.

Elektronik sistem asiri isindi.

Briilér parcalari dogru olarak yerlestirilmemis.

Bralor yariklari kirlenmis.
Ara valfler nedeniyle gaz beslemesi kapal.

Gaz eger bir gaz tipunden geliyorsa tiipin bos olmadigin-
dan emin olunuz.

Bir gaz vanasi agik.
Gaz tpi usuline uygun bigimde baglanmamis.

Olasi gaz ¢Ikisl.

Kumanda diigmesi yeterince uzun sire basili tutulmad.

Brilor yariklari kirlenmis.
Elektronik sisteminde hata.

Elektronik sistem yanlis kalibre edilmis.

Sigorta kutusuna bakarak bir sigortada hasar olup olma-
digini kontrol ediniz ve hasar varsa sigortayr degistiriniz.

Kumanda bélimunde, otomatik sigortanin veya bir hatali
akim salterinin devre disi kalip kalmadigini kontrol ediniz.

Buji ile brilér arasindaki bosluk temiz olmalidir.

Brilor kapagini dikkatlice kurulayiniz.
Kapagin uygun bicimde yerlestirildiginden emin olunuz.
Bir elektrik teknisyeni ile iletisime geciniz.

Elektronik sistem soguyana kadar briilorleri kapatiniz
veya en disik yanma kademesinde kullaniniz.

Brilor pargalarini ilgili brlér Gzerine diizgln bigimde yer-
lestiriniz.

Brilor yariklarini temizleyiniz.
Ara valfleri aginiz.
Gaz tlpUnd degistiriniz.

Gaz vanalarini kapatiniz.

Gaz tlplnin usuliine uygun bicimde baglandigindan
emin olunuz.

Gaz hattinin merkezi vanasini kapatiniz, odayi havalandiri-
niz ve gecikmeden bir teknisyen cagirarak gaz sistemini
kontrol edip bir gaz tesisati sertifikasi vermesini saglayi-
niz. Gihazdan veya sistemden gaz sizmadigindan kesin
olarak emin olana kadar cihazi asla kullanmayiniz.

Brilor aciimigsa kumanda diigmesini birkag saniye daha
basili tutunuz.

Bralor yariklarini temizleyiniz.

Ocag elekirik sebekesinden ayiriniz. Birkag saniye bekle-
yiniz ve daha sonra yeniden baglayiniz. Gésterge hala
yaniyorsa musteri hizmetlerini arayiniz.

Kalibrasyonu montaj kilavuzuna gére yUrGtindz.



& Yetkili servisin cagriimasi

Teknik Servisimize ihtiyaciniz varsa cihazin Grln
numarasini (E-Nr.) ve Uretim numarasini (FD) vermeniz
gerekecektir. Bu bilgiyi pisirme tezgahinin i¢ kisminda
yer alan 6zellikler tablosunun Gzerinde ve kullanim
kilavuzunun etiketinde bulabilirsiniz.

Kullanim émrii :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6333
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici tcretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine giiveniniz. Boylelikle gerekli onarim
galismalarinin, cihazinizin orijinal yedek pargalarina
sahip, egitilmis servis teknisyenleri tarafindan
yapildigindan emin olabilirsiniz.

Garanti kosullari

Beklentilerimizin aksine, cihazda herhangi bir ariza
meydana gelirse veya ihtiyaclarn éngdrilen kalitede
karsilayamazsa lutfen bunu en kisa slrede bize
bildiriniz. Garantinin gegerli olmasi igin cihaza midahale
edilmemis ve yanlis kullanilmamis olmasi gerekir.

Bu cihaz icin uygulanan garanti kosullari, sirketimizin,
cihazin satin alindigi Glkedeki temsilciligi tarafindan
belirlenir. Satis noktalarindan ayrintili bilgi edinebilirsiniz.
Garantinin gegerli olmasi i¢in satis belgesinin
bulundurulmasi gerekir.

Her tlrll degisiklik hakki saklidir.

Yetkili servisin gagrilmasi tr

EJCevre koruma

Ozellikler tablosunda E sembolU gorullyorsa asagidaki
gostergelere dikkat ediniz.

AEEE Yénetmeligine Uyum ve Atik Uriiniin
Elden Cikariimasi

Ambalaj malzemesini ¢evre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu riin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanlgi
E tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve
Elektronik Esyalarin Kontrolli Yénetmeligi’nde
s bDelirtilen zararlh ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE y6netmeligine uygundur.
Bu drtn, geri dénistmliu ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki yUksek kaliteli parca ve
malzemelerden dretilmistir. Bu nedenle, Urina,
hizmet dmrinin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri donlistimdu icin bir toplama
noktasina géturin. Bu toplama noktalarini
bolgenizdeki yerel ydénetime sorun. Kullaniimis
arunleri geri kazanima vererek ¢evrenin ve
dogal kaynaklarin korunmasina yardimci olun.
Urdni atmadan dnce ¢ocuklarin gtvenligi igin
elektrik fisini kesin ve kilit mekanizmasini
kirarak calismaz duruma getirin.

Cihazinizin ambalaji, nakliye sirasinda etkin korumayi
garanti etmek agisindan ¢ok gerekli olan
malzemelerden dretilmistir. Bu malzemeler tamamen
geri donusebilir ve bdylece cevreye verilen zarar
azaltimaktadir. Sizleri de asagidaki tavsiyelere uyarak
cevrenin korunmasina katkida bulunmaya davet
ediyoruz:

m ambalajl uygun geri déntisim kutusuna atiniz,

m cihazi hurdaya ¢ikarmadan dnce kullaniimaz hale
getiriniz. Bulundugunuz yerin yerel yonetimine, geri
doénusebilen malzemelerin toplandigi en yakin
merkeze danisiniz ve cihazinizi oraya ulastiriniz,

m kullanilmis yagi lavaboya dékmeyiniz. Yagi kapali bir
kaba koyarak ¢dp toplama noktasina veya bir ¢cop
konteynerine birakiniz (kontrollU bir ¢oplige
ulasacaktir; bu en iyi ¢6zim olmasa da bu sayede
suyun kirlenmesini engelleriz).
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