BAXH EXTI'QN AEP'IOY
PLACA DE COCCION A GAS
PLACA DE COZINHAR A GAS
ANKASTRE GAZLI OCAK

[el] OAHIEX XPHIHE

[es] INSTRUCCIONES DE USO
[pt] INSTRUCOES DE SERVICO
[tr] KULLANMA KILAVUZU

T26TA....., T27TA.....




T26TA49...

T27TA69...
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2XAPEQ
H AIoKOTTEC
OIKovopIKOC KauoThpac pexpl kair 1,1 kKW

A KavovikOc KauoTnpoc pexel kar 1,9 kW
B loxupo¢ kauoThpac pexpl kai 2,8 kW
A AmAoC kauoTnpoc via Wok pexpr kai 4,2 kW

Parrillas
H Mandos
Quemador auxiliar de hasta 1,1 kW

B Quemador semi-rapido de hasta 1,9 kW
H Quemador rapido de hasta 2,8 kW
@ Quemador wok dual de hasta 4,2 kW

Grelhas
H Comandos
Queimador econdémico com até 1,1 kW

A Queimador normal com até 1,9 kW
H Queimador rapido com até 2,8 kW
A Queimador wok duplo com até 4,2 kW

lzgaralar
H Kumanda dugmeleri
H Ekonomik brilor, maksimum 1,1 kW

A Normal briilér, maksimum 1,9 kW
B Gucli brilér, maksimum 2,8 kW
A4,2 kW'a kadar olan dual wok bralor



Mivakaxg TTEPIEXOUEVWV

Xprion cUPPWVX PE TO GKOTIO TTPOOPIGHOU. . . . . . 3
ZNUAVTIKEG UTTOJEIEEIG AOPAAEING « v v v v v nns s 4
FTVWPIOTE TN OUGKEUN. . -« oo et ev e e eveaeaen s 6
STOIXEIO XEIPIOUOU KO KAUOTIAPEG &+ v v oo vns 6
EvoeiEn umoAoITTNG BEPUOTNTOGC + v v v e v e 6
BonOnTik& EEQRTALOTO . v o v v e e 7

f\, . .

] KOUOTHPEGOEPIOU . ..o v i it ii e ii i i iaaennnas 7
XelpOoKIVNTN VEPYOTTOINON &« v v v v v e e e e e e e e e e e e 7
AUTOHOTN OVOAPAEEN. .« o o e e e e 7
SUOTAUO OODOASIOG . « o v v e e e et et e e e e 7
ATTeveyOoTTOIiNGN eVOC KOUOTAO « v v oo v e e e e eee e e e e 7
MMEOEIBOTIONGEIG v v v v e e e e e e e e e 8

MivOKEG KO GUMBOUAEG . . . . o v e e e e e e e ee et 8
KOTOMNAG OKEUN. .« o oo e e e e e e 8
YTTOOEIEEIC XPNONG « « v o e e e e e e e e e e 8
[TIVOKOIG HOYEIPEUOTOC . + v v v e e e e e e e e e e e e e e e 8
5 . .

$e% KoOXPIGHOG KO GUVTAPNGON -« o v v e vvevaveenns 11
KoBapIOUOG. . o oo e 11
UV I ONON v 11
BA&BEG, TI HTTOPEI VX VIVEL . v oo i e i e i ns 12

fa . , .

728 YTINpeoix eEEUTTNPETNONG TTEAGTWV. « ... v v u vt 13
OP0I BYYUNONG . et e et e e e e 13
MpooTacicx MEPIBAANOVTOG - . . oo v v e e e en e 13
Amnooupon oUUPWVO e TOUC KOVOVEC TTPOOTOOING TOU
TTEPIBOMNOVTOC &« v v e 13

Mepaitépw MANPODOPIEC VIO TO TTPOIOVTA, TO EEAPTALIOTA,
TO AVTOAOKTIKG Kol To 0€pRI¢ Ba Bpeite oTo S1adiKTUO
(Internet): www.neff-international.com ka1 o1o online-
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B Xprion cupdwva pe To
OKOTTO TTIPOOPIGHOU

AloBAoTe TPOOEKTIKA TIC 0dnyiec. Movo T1OTE
o PUTopEITE VO XEIPIOTEITE TN OUOKEUN OGC
OTTOTEAEOUATIKO Kol e aodaAeia. KpartrnoTe
NG 0dnyiec XPHong Kol EYKOTAOTAONG, KAl
mopadwoTe TIC 0dnyiec auTteg padi pe TN
OUOKEUN 0€ KOTOoI0 JEANOVTIKO IOIOKTATN.

O KXTXOKEUXOTNG OV PEPEI KA eUOUVN
av 0ev akoAouBbnOouv ol 0dnyieg Tou
TTXPOVTOG €YXEIPIGioU.

O1I eIKOVEC TTOU UTTAPXOUV O'aUTEC TIC odnyieg
eival HOVO eVOEIKTIKEC.

Mnv ByadeTe TN OUOKeEUN Ao TO
TTPOOTOTEUTIKO TIEPITUAIYUOL JEXPI TN OTIVUN TNC
evToixiong. Eav mapaTtnpnoete kamoia BAGRN
OTn OUOKeuUr, unv Tn ouvdeeTe. EmKolvwvhoTe
LE TO TEXVIKO POC 0EPPIC.

AUTN N CUOKEUN OVTIOTOIXEl OTNV Karnyopia 3,
oupdwva pe Tov Kavoviogd EN 30-1-1 yia
OUOKEUEC OiEPIOU: OUOKEUN EVTOIXIOUEVN OE
EMTAO.

[MpIv eyKOTAOTNOETE TN VEQ BAON €0TIWV OO,
BeBaiwbeite OTI KAVETE TNV EYKATAOTOON
akoAoubwvTac TNG 0dnyiec cuvapuoAoynong.

Aev pmopei va yivel eykaTaoTaon auTnc TNG
OUOKEUNC 0€ YIWT N TOOXOOTTO.

H ouokeun auTh TIPETEl VO XPNOIPOTTOIEITA
povo og aepI(OPEVOUC XWPOUC.

AuTN n ouokeun dev MPOoOoPICETAI VIO TN
AeiToupyia pe evav eEWTEPIKO XPOVOOIOKOTTN N
EVO TNAEXEIPIOTNPIO.

'OAeg 01 epyaoieg EYyKATROTAONG, oUVOEDNC,
PUOMIONG KXI TIPOCKPHOYNG € GXAAOUG
TUTTOUG XEPIOU O TTIPETIEI VX YiVOUV OTTO
€EOUGIOOOTNHEVO TEXVIKO, CUNPWVX JE TNV
I0XUOUGX pUBUICH KO VOMOOECIX, KXI TOUG
KXVOVIGHOUG TWV TOTMKWV ETXIPIWV
S10vopung NAEKTPIKOU Kol axepiou. Id1xiTePN
epdaon mpemel va 000¢€i oTIC SIXTREEIC TTOU
£PAPHOLOVTXI GXETIKX HE TOV XEPICHO.

AuUTA n ouokeun Byaivel omo To EPYOOTACIO UE
TTPOCOIPUOCHEVO TO GEPIO TTOU 0PICETAI OTNV
ETIKETO XOPOKTNPIOTIKWV. EGv eival amapaitnTo
va TO o0A\G&eTe, oupBouleuTeite TIC 0dnyieg
OUVOPPOAOYNONG. ZUVIOTATOI VO
ETTIKOIVWVNOETE PE TO TEXVIKO OEPRIC VIO TNV
TPOCOPUOYN 0 AAOUC TUTTIOUC aEepiou.



el 2nuavTIkEG uTlodeiéelc aodaieiog

AuUTN N ouoKeun exel oxedIaoTel HOVO VIO
OIKIOKN XPNOoN, OTOYOPEUETAI N EUTTOPIKN N
ETTOYYEAUATIKI XpHon TNG. XpNnOILOTIOINOTE TN
OUOKEUN OTTOKASIOTIKA VIO HOYEIPIKE, TTOTE WG
Beppavon. H eyyunon 1oxuel povo edpooov n
OUOKEUN XPNOIUOTIOIEITAI VIO TOV AOYO TIOU EXEI
oxedlooTel.

AUTA N OUoKeun TIPOOPICETAI VIO XPHoN HEXP!
eva peyioto uyoc 2.000 peTpwy Tovw armo TNV
empavela TNC BGAKCOOC.

Mnv XPNOILOTIOIEITE KOAUPUOTO 1)
TTPOOTATEUTIKG eummodia yia Taidid Tou dev
OUVIOTOVTOI OO TOV KOTAOKEUGOTN TNG BAonG
e0TIWV. MTTOpEi VO TIPOKAAECOUV ATUXNUOTA,
T.X. AOYw utiepBeppuavong, avadAeénc n
QTTOKOANONC OPAUOUATWY UNKQV.

AUTH N OUOKEUN ETITPETIETAI VO XONOILOTIOINDEI
ard maudid amd 8 eTWV KOl TTAVW Kol Ao
ATOUO PE PEIWPEVEC PUOIKES, aoBNTNPIEC N
TIVEUHOTIKEC IKOVOTNTEC I HE QVETIOPKN
eumelpia ) yvwon, OTav EMTNEOUVTAI OO VA
GTOPO TTIOU €ival uTleUBuVo VIO TNV GoPAAEId
TOUC I €XOUV AGBel OXETIKEC 0dnyiec amm’ auTo
yia TNV aodoAn xpron TNG CUOKEUNC KOl EXOUV
KOTOVONOEl TOUC KIVOUVOUGC TTIOU UTTOPET VO
TTOOKUWOUV.

Ta moudia dev emTpeneTal va aidouv pe Tn
ouokeun.O KaBapPIoPOG KOl N OuvVTAPNON OTO
TO XpHoTn Oev EMTPETETAI VO
TpoypoToroiNBouy amod mMadId, EKTOC €AV Eival
15 eTWV KAl Gvw Kal EMTNOOUVTA.

KpoTaTte Ta Taidid TouU €ival KOTw TWV 8 eTwvV
LOKQIO OO TN OUOKEUN KOl TO KOAWSIO
ouvdeong.

ENZnpavTikEC UTTOBEIEEIG
XOPAAEING

/\Npoeidomoinon - Kivduvog
KXTadKauong!

H ocuoowpeuon aepiou Xwpic va KaiyeTal oe
EVA KASIOTO XWPO eyKUpovei KivOuvo
KOTAKOUoNG. Mnv TommoBeTeiTE TN OUOKEUN
KOVTO oe peupa agpa. O KAUOTNPEC PTTOPEI
va o3foouv. AloBAoTe pe TTIpoooxn TIC 0dnyieg
KOl TIC TTPOEIOOTIOINOEIC OXETIKA PE TN
AEITOUPYIO TWV KOAUOTHPWV OEPIoU.

/\Npoeidomoinon — Kivduvog
onAnTnpicong!

H xprion HIOC OUOKEUNG aepiou TTapayel
BepuoOTNTA, UYPOOial KOI TTPOIOVTOL KAUONG OTO
HEPOC TToU eyKaBioToTal. AlaodaAioTe eva
KOAO €€aepIOUO OTO XWPO TNG Koudivag, eIBIK&
evw AeiToupyei n Baon eoTiwv: va dIoTnEeiTe
QVOIXTO TO avoiypaTa duoikou eaepiopou, N
EYKOTOOTHOTE PIO OUOKEUN PNXAVIKOU
efaepiopou (amoppodnThEac). H evrovn Kai
TTOPOATETAPEVN XPNON TNG CUOKEUNC UTTOPEI VOl
XPEIACETOI EVA CUUTIANPWUOTIKO 1 VA TTIO
OTTOTEAEOUATIKO ouoTnUo e€0epIoUOU. AVOIETE
TO MapaBupPo N auénoTe TNV 1I0XU TOU
punxovikou e€aepiopou.

/\Npoeidomoinon — Kivduvog eyKaup&Twv!

s Ol €0TieC KAl T KOVTIVG OTOIXEIO
BeppaivovTal TMOAU. oTe pnv ayyidete TIC
Beppec empaveiec. Mokpid oo TaIdI KATW
TwV 8 XPOVwV.

s EQv n pmoukoAa uypaepiou Oev OTEKETAN
KOOETQ, UTTOPEI va e1o0XwPNoEl UypoO
TPOTAVIO/BOUTAVIO OTN OUOCKEUN. 2& QUTN
TNV TIEQITITWON PTTOPOUV VO TIPOKUYOUV
HEYOAEC HAOYEC OTOUC KAUOTNPEG. Ta
eCapTNUOTO PTTOPOUV VO UTTOOTOUV CNUIG KOl
pe TNV mépodo Tou XPOVOU Vo epdavIoTEI
Hio dIxppor, £T0I WOTE Vo eEEPXETAI OEPIO
un eAeyxopeva. Kai ol U0 TEPITTWOEIC
ytmopel va odnynoouv o€ TPAULOTIOUOUC.
XPNOIUOTIOIEITE TIC PTTOUKGAEC UYPOEPIOU
OVTOTE O KGOETN Beon.

/A\Npoeidormoinon — Kivduvog mupkoyiég!

» H diadikaoia MapaoKeEUNC TIPETEl VO
emTnpeeital. Mia ouvToun diadikaoio
TTOPOOKEUNGC TTPETIEI VO ETTIRASTIETAI XWPIC
dlaKoTI.

s Ol eoTiec Beppuaivovtal MOAU. Mnv
TOTTOBETEITE EUPAEKTO AVTIKEIPEVD TTOVW OTN
Baon eoTiwv. Mnv amoBnKeUeTe AVTIKEIUEVO
mavw OTn Baon e0TIWV.



s Mnv amoBnkeueTe Kol PNV XPNOILOTIOIEITE

OIOBPWTIKEC XNUIKEC OUOIEC, OTHOUC,
eUPAEKTO UNIKG 1 pn €8wdIpa TTPOIOVTA,
KOTW OO QUTH TNV OIKIOKI CUOKeUN N
KOVT& TNG.

Ta uttepBeppuaivopeva Aittn kol Aadia
avadAeyovTal TTOAU eUKOAa. Mnv
ammouoIaleTal evw (EOTAIVETAI AITTOC 1) AAD!.
2 mepinTwon avadAe&ng, pnv oBnoeTe TN
dwTIA pe vepo. KoAUyTe TO OKeUOC Pe eva
KOTTOKI VIO VO OUYKPOTANOETE TN GWTIA KOl
OBN/oTE TNV €0Tia.

Edv evac KauoTnpac ASITOUPYED e PIa
HeyaAn 10xU, dnuioupyouvTal TTOAU upnAeg
Beppokpaoiec. Ta eUPAEKTO UAIKG UTTOPOUV
va avadAeyouv. H evdelién Tne Babuidac
I0XUOC oTnVv 006ovn evdeifewv pumopei va
dladepel oo TN BaOPIda 10XUOC TTIOU EXEI
puBuioTei oto diakomTn.H evdeitn Tne
Babpuidac 1oxuoc otnv 06ovn evoeifewv
XPNOIPeUEl HOVO wC TPO0OeTN TANPOdOPIaL.
PuBpiote Tn BaBpida 1oxU0C TGVTOTE
oUpdwva pe TNV emMTUMWON OTO OIGKOTITN.

>NUovTIKES umtodeiéelc aodaieing el

OTtav eva koupTi xelplopou Oev PmopEi va
meplioTpadei N eival XaAapo, dev EMTPETETA
A€oV va xpnolpotoinBei. EmkoivovhoTe
QUEOWC PE TNV UTINPEsia eEUTTNPETNONG
TEAQTWY, VIO VO ETTIOKEUROTEI 1 Vol
QVTIKOTOOTOOEI TO KOUPTT XEIPIOUOU.

/\Mpoeidomoinon - Kivéuvog
BpaXUKUKAWMOTOG!

Mnv XpNOILOTIOIEITE OUOKEUES KABXPIOUOU
He aTHO VIO VO KOBOpioeTe TN OUOKeEUN.
Pwyuec ) Bpauoeic otn YudAivn TTAAKO
UTTOPOUV VO TIPOKOAECOUV NAeKTPOTANE O
KateBdoTe TNV aodaAeior 0To KIBWTIO TwV
aopaieiwv. KaAEOTE TNV UTINEESIO TEXVIKNG
e&uTiNPETNONG TTEAQTWV.

/A Npoeidomoinon — Kivduvog
TPXUHUXTIOHOU!
s Ol pwypec f ol Bpavoelg oTn YUGAIVN TTAGKO

eival emKkivOuveg. ATIEVEPYOTIOINOTE GHEOWC
OAOUC TOUC KOUOTNPEC Kal KABE NAEKTPIKO
BeppavTikO oToixeio. TpaBnéte To pic amod
TNV PIda N KaTeERAOTE TNV GOPAAEI OTO
KIBWTIO TWV aodoAeiwv.KAeioTe TNV TOPOXN
aepiou. Mnv akouptmnoeTe TNV empaveia TG
OUOKeUNC. MnVv evepyoTttoleiTe TTOTE pIXK
xaAoiopevn ouokeun. KoAeoTe TnNv umnEeoia
eumnPETNONG TTEAGTWV.

Ta okeun mou mapoucialouv BAaBec, dev
EXOUV TO KOTAMNAO peyebog, mpoeEexouv
ammod TIC AKPEC TNC Baong eoTiwv ) dev eival
TOTTOBETNUEVD OWOTA PTTOPEI VO
TTPOKOAEOOUV OOPBOPOUC TPAUUOTIOUOUG.
AlaBaoTe pe IPOOCOXN TIC CUUBOUAEC Kal
TPOEIOOTIOINOEIC OXETIKG PE TO OKEUN
HOVEIPIKNC.

O1 akaTOAMNAEC emoOKeuEC eivail emkivOuvec.
MOVO evac TEXVIKOC TOU TUNUOTOC
efumnPETNONG TTEAGTWY, EKTTAIOEUPEVOC OTTIO
EUAC, ETITPETIETOI VO EKTEAEOE! TIC ETTIOKEUEC
KOl VO OVTIKOTOOTHOE! TO XOAGOHEVO
NAEKTPIKA KOAWDIO KOI TOUC OWANVEC
TaPoxXNG aepiou. EGv n cuokeun exel BAGBN,
TooBNAETE TO peupaToAnTTn (DIC) amd TNV
mpida N kaTeRaoTe/EeBIdwOoTE TNV avTioTOIXN
aodaAelnr 0TO KIBWTIO TWV AOPOAEIWV,
KAeioTe TNV apoxn aepiou. KaAeoTe TNV
UTTNPEOCIO TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAGTWV.



el ['vwpioTe TN ouokeun

B MvwpioTe TN cuockeun

>TNV EMOKOTINGCN TwV HOVTEAWV OO BPEITE TN OUOKEUN COC
ge TIC BoBpidec 10xU0C TwV KOUOTHPwY. — SeAida 2

ZTOIXEIX XEIPIGHOU KOI KXUCGTHPES

e KGBe BIaKOTITN XEIPIOUOU Eival HOPKOPIOUEVOC O
QVTIOTOIXOC KOUOTHPAG. Me Toug BIaKOTITEC XEIPIOUOU
ymopeite va pubpioeTe, oupdwva pe TIC dididopec BEoelC,
TNV EKAOTOTE AMOEAITNTN 10XU HETAEU TWV PEYIOTWY KOI TWV
eNAXIOTWV TIQWV. Mn SOKILAGCETE TTOTE, Vol TTEPAOETE OmO TN

0eon 0 ameubeiag otn 6gon 1 1) omd Tn B€on 1 otn 6¢on 0.

«O

38 Kawatnpac eAeyxopevoc pie To OI0KOTTN XEIPIoLOoU
o) AmievepyomoINpEVOC KouaTnpoC

9 YynAotepn BoBpida 10xU0C Kol NAEKTPIK OVODASEN
1 XounAotepn Bobpida 1oxUoc

r HAEKTPIKI) VAIDASEN

9.1 BoBpidec poyelpepoTog

o ATevepYoToINUEVOC KAUOTIPOGC

H-R  Ymohomn BeppoTnTo

O1 e0WTEPIKEC KOl EEWTEPIKES GAOYEC TwV DIMAQV

KOUOTAPWY UTTOPOUV VO puUBUIOTOUV aveddpTnTa N piak armod
Vv 6An. O1 mBaveg Babuidec 1oxuog eival ol eENg:

ECwTEPIKN KO EOWTEPIKN
dAOya oTn pevioTn 1oxU.

ESwTepikn pAOYa oTnv
eAGXI0TN, €0WTEPIK GAOYQ
oTn peyioTn 1oxU.

EowTtepikh dAOYa oTn
peyiotn 1oxu.

EowTepikn dAOya oTnVv
eAaxioTn 1oxU.

Mo TNV KGAR AeIToupyia TNGC CUOKEUNG €ival amapaiTnTo Vo
BeBaiwbeite OTI 01 OXAPEC, KABWES Kol OAC T KOUUATIA,
exouv ToTT00eTNOEI 0WOTA. MNV AVTOAMACETE TO KATTOKIO
TWV KOUOTHPWV.

AdaipeiTe TIC OXAPEC TTAVTOTE TTPOOCEKTIKA. H peTaTomon
HIOC OXOPOC PTTOPE! VO HETOKIVAOE! ETTIONG KA TIC
VEITOVIKEG OXAPEC.

AvodAexTrpac
OeppoaToIxeio
AoKTUNIOC KOUOTA PO
Kedor| kauotpa
Kook KauaoThpo

O s W NN =

'EvOeI€n umoAoinng 6epuoTNTAG

H B&on eoTiov €Xel yIa K&Oe e0Tion HAVEIPELOTOC HICK
evoelEn umdAoimng BepudTnTog, N omoia deixvel TIC €0TiEC
HOYEIPELOTOC TTOU eival OKOUO KAUTEG 1 (e0TeC.

Edv epdavicetan otny vdeiEn éva H, TOTe eivail n eoTio
poyelpeuoaTog akopa CeoTr.OTavV KOUWOEl TTEPIOCOTEPO N
€0TION HOVEIPEUATOC, OAAZE! N EvdeIiEn oTo A. H évdeign
oBnvel, 0TV KPUWOEI OPKETA N €0TIC PayeIPEUATOC. Mnv
OKOUUTINOETE TNV €0TION UAYEIPEUOTOC e auTh TNV evoeign.



BononTik& EExpTApOTX

AvaAoya e TO HOVTEAD, N BAoN €0TIWV UTTOPET VOl
TrepINapBAvVEl To akOAoUBa BondNTIKG eEapThHOTO. AUTA
UTTOPEITE ETMIONG VO TOL AMOKTAOETE Ao TO TEXVIKO ZEPPIC.

Mpoobetn oxdpa Wok
KamGAANAN povo yioiTn xpnaon oe
Kowotnpec Wok. Xpnaipomoleite
LIOYEIPIKG OKeUn e KUPTO TATO.
Fl0( TNV EMEKTOON TNC DIGPKEIOC

y M (WNC TNC OUOKEUNC, ouvioTomal n
[ﬂ\\ 3 Il XpNan TG mpoaBemC oxapaG

o=y

? Mp60deTN OXAPA VIO HTTPIKI

Fes]

KamGAAnAN povo yioi Tn Xpron oTo
HIKPOTEPO KOUOTAPO. XpNnolloTo-
EITE LIOYEIPIKO OKEUN e plok BIie-
TPO HIKPOTEPN Omo 12 cm.

Simmer-Plate

AuTo T0 £EAPTNUA Eival KOTOMNAO
LIOVO VIO TO payEipepor ag XapnAn
Beppokpaoio. Mmopei va xpnoipo-
ToInBei e ToV 0IKOVOUIKO KO-
OTNPO 1) TOV KOVOVIKO KOUOTA PO
Eov n Boon eamiwv diodéTel mepio-
00TEPOUC KOVOVIKOUC KOUOTNPEC,
ouvioTomoil Vot TormoBeTnoei n
Simmer-Plate aTov mow 1} aTov
MPOOTIVO DEEIO KOVOVIKO KO-
0T,

TomoBeTroTe T0 eEAPTNHOL PE TIC
TPOEEOXEC TTPOC TOH EMAVE) TIAV W
070 Gopéa;, TOTE omeudsiog mivw

OTOV KQWQTHPQL.
Kwdikog
Z22402X0 MpdoBeTn OXAPA VIO UTTPIKI E0TIPECCO
Z2480X0 Simmer Plate

O KoTaoKeUaoTNC amaAGooeTal omd K&Be eubuvn edv dev
XPNOILOTIOIOUVTAI ) €AV XPNOILOTIOIOUVTOI AGBOC auTS Tor
BondnTIKG e€aPTHUATA.

Kauotnpec aegpiou el

@I KauoTipec aepiou
XelpokivnTn gvepyoroinon

1. lMoThoTe To JIGKOTITN XEIPIOHUOU TOU ETMAEYUEVOU
KQUOTNPO KOl YUPIOTE TO TTPOG TG GPIOTERQ, LEXQ! ThV
upnAOTEPN BoBpida I0XU0C.

2. KpoathoTe evav avadAeKTHpo i piot GAOYS (avamThpoc,
OTPTO KTA.) KOVTG OTOV KQUGTN A

AuTopaTn avadAein

OT1av n Baon eoTiwv SIGBETE! piok AUTOUATN avadAEEN
(avadAekTPER):

1. [MoThoTe Tov SIBKOTITN XEIPIOUOU TOU EMAEYUEVOU
KQUOTNPO KOl YUPIOTE TOV TIPOC TO GipIOTERQ, UEXP! TNV
upnAOTEPN BoBpida 10XUOC.

‘000 KPATIETAI TTATNUEVOC O OIOKOTITNG XEIPIOHOU,
OnuIoupyouv OAOI Ol KAUOTHPEG OTTIVONPEC KAl OTNV
0006vn evdeitewv eudavideTal To oupBoro . H dAdya
avaBel. MeplueveTe HEPIKO DEUTEPOAETITA.

2. AdpnoTte Tov JIOKOTTN XeIpIoPoU eAelBepPO.

3. TupioTte Tov DIOKOTITN XEIPIOPOU oTnv emBuunTh B€on.

OTov dev MPoyUOTOTOIEITAl KOpiot avadAeEn,
QMEVEPYOTIOINOTE TOV KAUOTAPO KOl ETTOVOAGRBETE T
TTPONYOUHEVWC TIeplypadopeva BrpoTa. AuTryv Tn dopdt
KPOTHoTE TOV OIOKOTITN XEIPIOPOU TTEPICOOTEPO XOOVO
moTNUEVO (UEXP! Kol 10 deuTePOAETITR).

A Mpoeidomoinon — Kivduvog eKpnKTIKAG avXPAEENG!
OT1av N dAOya petd armd 10 deutepdAenTa Oev avAYEl,
QITEVEPYOTTOINOTE TOV KAUOTAPO KAl AVOIETE TNV TTOPTA 1) TO
TapGOuUpPo Tou dwpaTiou. MNPOTOU EVEPYOTIOINGETE EK VEOU
TOV KQUOTNPQ, TIEPIPEVETE TOUAAXIOTOV 1 AeTTTO.

YTode1En: MpooeETe via TOAU peyaAn kabapioTnTa. Edv ol
oVODAEKTAPEC EiVOl ASPWHEVOI, UTTOPEI VO TIOOKUWE! pIt
eAOTTOUATIK avadAegn. KabapileTe TOKTIKA TOUG
AVODAEKTAPEC PE HIOL JIKENR, PN METOAIKEA BoupToai.
[Mpo0oEXETE, Ol AVADAEKTHPEC VO NV eKTEOOUV O 10XUPOUC
Kpoadaopoug.

ZUoTNNX XOPARAEIRG

H Bdon eoTiwv ooc dIabETel Eva oUoTNUC aohaAeiog
(BeppooToixeio) mou epmodicer Tn diEAeUON TOU aiepiou av
Ol KQUOTNPEG ORNHoOUV Tuxaia.

Mo va BeBoiwOeite OTI N CUCKEUN QUTH €ival evepyn:

1. AvayTe ToV KauoThpa GUCIOAOVIKA.

2. Xwpic va adnoete To SIOKOTTN, KOOTAOTE TOV TTATNUEVO
oTOOEPA VIO 4 OeuTEPOAETITN UETA TO AVOIUUC TNG
dAOyaC.

AmevepyoTToinon VoG KAUOTHPX

[upioTe TO BIOKOTTN Xelplopou TMPog Ta O0egit oTtn Bgon 0.
STV 006vn evdeifewv epdavideTal To oUUBOAO L KOl HETA
amnod peplkd deutepoAenTa epdavideTal n evdeiEn UTOAOITING
BepudTNTOC.

Alya OeUTEPOAETITG HETAL TO OPBAOCIUO TOU KAUOTHPO Bal
OKOUOTEI EVOac NXOC (oTeyvo XTUTNUA). Aev uTTdpXEl
TPORANUG, auTO onuaivel 0TI N aodOAsia Exel
arevepyoroindei.



el Mivakeg Kol cUPBOUAES

MNpogidomoinceig

Kot Tn AeiToupyia TOU KAUOTH P, eival GuoIOAOYIKO VO
okouoTel éva ehadpU odUpIVHaL.

KoTd TIC TPWTEG XPNOEIG, N eudAvIon HUPWdIWV gival
duoiohoyikn. Aev UBIOTOTOI KAVEVOCS KiVOUVOC oUTE KOKN
AeiToupyia Qo xabouv pe Tov Kalpod

Eival duoiohoyiko, N GAOYO VO EXEI XPWHT TTOPTOKOAI.
OdeileTan 0TN OKOVN TTOU UTIAPXE! OTO TTEPIBGAOV, OTNV

UTTEPXEIAION UYPWYV, K.ATT.

> TepinTwon mou ol AOYEC TOU KAUOTN PO oBnoouv
Tuxalia, KAeioTe TO DIOKOTITN ASITOUPYIOC TOU KOUOTHPC KOl
UNv TPOoTIOBEITE VO TOV avAWeTe Viak 1 AeTITO TOUAGXIOTOV.

Mivakee Kol GUMBOUAEC

Kar&AAnAa okeun

Kowotpac Wok 22.cm
loxupOC KAUOTNPOC 20cm
KavovIKOC KauoThpoc 14 cm
OIKOVOIKOG KOUOTNPOC 12.cm

30 cm
26 cm
22 cm
16.¢cm

To okeUog Oev EMTPEMETAI VO TTPOEEEXEI TIEPO OTIO TO

mepIOWPIo TNG BAONG E0TIRV.

Ymodei&eic xpriong

O1 akodAhoubec mpoTdoeic Ba oac Bondrnoouv va
£EO0IKOVOUNOETE EVEPYEID KOI VO UNV TTPOKOAEOETE CNUIEC

OTO OKeun:

'V

XpnolgotonoTe okeun
KOTOMNAOU peyeBoug via
K&Oe KaUOoTNPO.

No pn xpnolgoroleite piIkp&
OKeun MOvw og PeyaAoug
kauoThpec. H pAdya dev
TTPETIEl VO ayyidel Ta TTASUPIK
TOIXWHOTO TOU OKEUOUC.

Mnv xpnolgorolgite
noapapopdwpEva okeun, To
omoia eival aoTaBr) mave
oTtnv eoTia. Ta okeun pmopei
VO yeipouv.

XpnolgotmoinoTe povo okeun
ge Baon emimedn Kol Agia.
Mnv payeipeleTe XwPIc
KOTTOKI ] Y€ Y100 OKETTOOUEVO
OKeUog. XAveTal PEPOC TNG
EVEPYEIDG.

TomoBeTHOTE TO OKEUOC KOAN
KEVTPOPIOUEVO TIAVW OTOV
KOUOTAPO. 2€ avTIBeTN
TTePIMTWON PIopel va yeipel.
Mnv ToTioBeTEITE PEYAAX

OKeln OTOUC KOUOTNPEG TTOU

BpiokovTal KOVT& OTOUG
dlakonTeg. Mmopei va
TTPOoKANOEei BAGBN AdyW
UTTEPPBOAIKNG BEPUOKPOOIOG.

TomoBeTNOTE TG OKEUN TTAVW
OTIC OXGPEG, TIOTE ammeudeiog
MOV OTOV KQUOTNPO.
BeBaiwOeite mpiv omd TN
Xpron OTI 01 OXAPEC KOl TO
KOAUUUOTO TWV KOUOTH QWY
eival KOAG ToTToBeTnpEVAL.
XelploTeiTe Tt OKeUn pe
TTpoooxn MAvw oTn Baon
€0TIQV.

Mnv xTutiaTe TN BAon €0TIWV,
KOl UnV TOTTOOETEITE TTAVW TNC
uTTEPRaPO AVTIKEIPEVAL.

'V
> 4
=

D

r¥1 > 4

MivaKag HXYEIPEPATOC

O MOPOKATW TVOKOG TTEPIEXE! TIC 100VIKEC BaOUIdEC
HOYEIPELOTOC KOI TOUG 1I8AVIKOUC XPOVOUC HOYEIDEUOTOC
via diadopa paynTd. Ta oToIXEIO €ival TILEC avVAPOPAC VIO
TEOOEPIC PePIdEC.

O1 XpbVOoI HOYEIPEUOTOC KOl O BaOUIOEC PAVEIPEUATOC
eCapTwvTal amo 10 €id0¢, To BAPOC Kol TNV TTOIOTNTO TWV
daynTv, omod To €i00C TOU XOPNOIHOTTOIOUHEVOU
OEPIOUKOBRC Kal Ao TO UNIKO TwV HOVEIPIKWY OKEUWV. ot
TNV MOPOOKEUN QUTWY TWV GayNTWV XpnoluoToinonkav
KUPIWG POVEIPIKG OKeUn ammod avo&eidwTo XOAURa.
Xpnolporoleite T&VTOTE PAVEIPIKG OKeUN e TO QVTIOTOIXO
pEyeOOC Kal TOTTIOOETEITE TO OTN PEON TOU KAUGTAPO.
[MAnpodopiec yia TN SIGUETOPO TOU POAYEIPIKOU OKEUOUC
pmopeite va Bpeite KaTw omd —  "KaraMnAa okeun”.

MAnpodopieq GXETIKA ME TOV MVOKX
H moapoaokeun kabe daynTou amoTteAeital omod eva r) dUo
Bruara. Kabe Brua mepiexel mAnpodopieg yio Tar eENC:

T MEB0od0Gg payeEIpEPOTOC
i) BaOpido HOVEIPEUOTOC
O Aibdpkeio og AemTé

AvVaPEPOMEVEG OTOV TIVAKX HEOOSOI HAYEIPEUATOG

ey

Bpdoipo

SUVEXION HOVEIDEUOTOC

=~ Anuioupyica meong otn XUTPO TAXUTNTOC
Alatripnon TnG meong oTn XUTPG TaXUTNTOG
&5 AuvoTd COTAPIoOU

=5~ EAadpd coTdpliopa

«#r Awoiyo

* XWPIC KATAKI

*

*

SUVEXEC AVOKATEUO

Ymodei&n: Ta oupBoia dev eudaviCovtal 0Tn
OUOKEUN.XPpNOIPJEUOUV WC TTIOOCAVATOANIOHOC VIO TIC
O1ddopec peBOOOUC HAYEIPEUOTOC.

EudavidovTal oToIxeia yio TNV TTOPOOKEUT daynTwV o€
S10dopeTIKOUC KAUoTNPeC. H ouvioToupevn emAoyr eival o
TTPWTOC aVOPEPOUEVOC KAUOTNPAC. TNV EMOKOTINGN TWV



HoVTEAWV TTepIypAdovTal OAOI 01 KuoTAPEG TNG BAoNC
E0TIOV.— JeAida 2

Mopddelypa:

Zoumeg, ooUTIEC KPEHQ
Wapooouror

loxupoc kauat-  12-17

pac

K(xlvovm(')cK(xu— 17-22 8 1113 1 69
0TNPaC

Kouompoc Wok — 10-15 9 68 4 47

]
co
—
©

&+ 1 58

=
e

AuTO TO TTaPAdEIyUa OeiXVeEl TNV TTAPOOKEUT WAPOOOUTIAC
e TOV IOXUPO KOUOTHPO, TOV KOVOVIKO KAUOTAPO Kol TOV
kauoThpo Wok.

Me Tov 1I0XUPO KAUOTHPO (CUVICTOUUEVN ETTIAOYN) OVEPXETON

0 OUVOAIKOG XpOVOC HayelpEUaTOC HETOEU 12 Kol 17 AemtTa.

m Bnua 1: AvaBpoopa.la 7-9 Aettd puBpioTe Tn Baduida
HOyEIPEUOTOC 8.

m Bhua 2: Juvéxion poyelpepaToc.llo 5-8 Aetar aAGETe
oTn Babuida poyelpeuaTod 1.

Ta oToIxeia 1I0xUOUV ETTIONG KO VIO TOUC GIANOUG
TTPOTEIVOUEVOUC KOUOTINPEC.

Zoumeg, ooUTIEC KPEHQ

Wapooouror
loyupOg K. 12-17 7-9 1 58
Kovovikock. 1722 11-13 1 69
K. Wok 1217 9 79 4 58
Kpépa kohokuBiou, aoumal umope
loxupocg K. 30-35 9 1012 20-23
Kovovikoc k. 4550 9 1517 30-33
K. Wok 25-30 79 18-21
MiveaTpove (coUTar AoavIKWY)
loxupoe K. 47-52 9 1012 37-40
Kavovikoc K. 57-62 10-12 4750
K. Wok 4550 810 37-40
ZUpopIKA Kail puTl
STIOVKETI
loXupog K. 18-22 2 8-10 10-12
Kovovikock.  20-24 * 10-12 10-12
K. Wok 18-22 * 8-10 10-12
PUC
loxupoC K. 1722 57 12-15
Kavovikoc k. 1823 79 11-14

K. Wok 13-18
PaBioAio

loxupoc K. 9-14

KavovIKoe K. 17-22

K. Wok 13-18

NoyaviKe Ko 00TIpIo

BpooTéC MOTameE (oupé, momarooaAaTal

loxupoc K. 23-28
KowovIKOC K. 25-30
K. Wok 25-30
Xoupouc (pepiBio moupe)
loxupoc K. 50-65
Kavovikoc k.  52-57
K. Wok 47-52
Ookee Tou Bouvou
loxupoc K. 40-45
Kavovikoc k. 50-55

Mivakeg Kal oUPBOUAEG
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&
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ok BBk B
21 |
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%
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F

= s
Bk BBk B
21 |

ASIALY *
L —
4868 %
Jw—

ASIALY *
fu—

ASIALY *
fu—

466 %
L w—

466 %

ASSAEY *
Je—

K. Wok 45-50
Nayoviké og CUpn Tepmoupo:
loxupoc K. 12-17
KavovIKog K. 1520
K. Wok 10-15
YOTOPIOHEVO GPEOKOL ADaVIKO™ ™

K. Wok 6-8

loxupoc K. 6-8
TnyovnTé MOTOTEC

K. Wok 12-17

loxupoc K. 15-20

Kavovikoc k. 25-30

ABya
Shakshuka, Menemen
KavovIkoc K. 15-20
loxupoc K. 13-18
K. Wok 15-20
Opehetar (1 Koppo)
Kavovikoc k. 35
loxupoc K. 2-4
K. Wok 2-4
lomawvIKn TopTiyIo
loxupoc K. 25-30
K. Wok 20-25

LSS

ASSAEY
$4848
L w—

ASSNNY

ASSNNY *
J—
ASIALY *
Je—

4868 %

4868 %
Ju—

ASSAEY *
J—

~N © O

o O

46

46
1214
57

8-10
10-12
11-13

10-12
12-14
10-12

8-10
18-20
20-22

6-8
8-10
o

6-8
6-8

12-17
15-20
25-30

10-12
749
11-13

35
24
2-4

25-30
20-25

4 912
58
58
811
1518
1518
1417
4 4043
40-43
37-40
32-35
32-35
2528

AN * 6 6_9
ss_x 7 790
$468¢ * 5 5_ 8

= 4 58
= 3 69
= 4 47

el



el Mivakeg Kol cUPBOUAES

Zarosg KIIUO(C ' 1520 &%+ 8 1520
SOATO0 PMEOOEN** OXupoG K ) M )
Okovopikéck. 1015 ¢l 0.4 N 811 Kavovikock. 2025 &%+ 9 2025
Kavovikeck. 1015 @y 5 24 © 5 811 5 U 120 e 7 et
K. Wok 3-8 bF i 12 * 2-6 ETOIPO TTPOIOVTO
Y0OATOO e pmAE TUpi™* Korouypévee KpokeTee (16 Kopuamio)
OIKOVOLIKOG K. 4-6 iy 7 46 Komowuypeva GeTakio popiol move (12 koppoma)
K(XVOVIK(I)C K. 3.5 'E...]'* 7 35 |OXUp0C K. 6-10 &5~ 8 610
|0XUDOC K. 35 ﬂ!]'* 5 35 K(XVOVlK(')C K. 8-12 %—‘ 8 812
SoAToa NomoN K. Wok 6-10 - 9 35 - 4 35
Kovovikogk. 1823 &% 6 24 5= 4 1619 TnyovnTa AOUKAVIKa (12 Koppario)
|0XUDOC K. 1520 s _x g 1.3 s _* 6 1417 onup(')c K. 510 -9 13 & 7 47
K. Wok 1217 s« g 2.4 3 * 6 10-13 K(XVOVlK(')C K. 712 %—‘ 9 712
2 oAToa KapUmovapa K. Wok 510 & 9 13 & 6 47
Kavovikogk. 1015  &5=* 6 57 <5-* 3 58 BpaoTtr Aoukawvikar (12 kopdmo)
|0XUDOC K. 813 s x5 46 s _x 3 47 KO(VOVIK@C K. 8-13 9 813
OKovOpIKOGK. 1015 &5=* 9 57 =% 58 K. Wok 914 5 914
. loyupoc K. 712 7 712
Yapi , , Xopmoupykep omo Bodivo kpeac (4 koppomo, 1 cmmoxoc, 110 vp.)
MmakoAiapog mave . s s x
| : =7 s T loxupoc K. 49 &x 9 13 & 7 36
OXupOC K. g e g
KX p C' — (— S K Wok 49 s _x g 13 s _x 7 34
QVOVIKOC K. - % -
g Kavovikock. 510 & 9 13 &_x 8 47
K. Wok 510 &8s 7 510 , , . , , . ,
. . Zeotapa Kai diomrpnan (eoTwv GaooMwv 08 OOATO0 VTOUOTOC (Xpron e
Tnyavntoc 00AOPOG Simmer-Plate)
loyupoc k. 510 &7 24 - 1 36 Kavovikdc k. 20-22 6 57 1 15
K(XVOVlK(I)C K. 510 & 8 24 == 1 36 Mitoa (20 cm 6|dungoc)
K. Wok 7-12 & 7 24 SS- 1058 K. Wok 4-8 =5 4 48
Mudior loxupog K. 1620 <= 1 16-20
loxupog k. o7 9 &/ Kovovikock. 2025 5= 1 2025
K. Wok 46 9 46
Kavoviko 10412 £F 9 10-12 EmBopmia
VOVIKOC K. - = F : . . .
s = PuCoyaho oupdwva e To mpoTtumo DIN 3360-12* (yprion T Simmer-
KPSGQ Plate)
200G mamag (1 Koppdm) Kovovikegk. 6267  fg* 8 27-32 2 35
Kovovikock. 68 &+ 7 68 Pucoyaro™
|0XU90C K. 9-11 S8 _x 7 9.1q K(XVOVlK(')C K. 30-35 * 8 911 * 4 2124
K. Wok 6-8 s _x 5 6§ OlKOVOUlKOC K. 40-45 * 9 1214 * 2 2831
Bodive GIAETO aTpOyKaVOD K. Wok 2328 to7 810 To5 1518
loxupac K. 813 & _x 9 813 Nioipo ookoAdToe aupdwvor pe To mpotumo EN 60350-2 (xprjon e
K Wok 510 ws s 8 510 Simmer-Plate)
K‘ 0 . 1_2 7w g 1047 OIKovopIKOG K. 34-38 M 1 3438
R i Kavovikeck. 2024 8y 1 20-24
2viToeA koTomouAoU (8 PIAETON oMo OTHBOC KOTOMOUAOU) , ,
| A 7 12 4448 * 9 2 4 AN * 6 5 8 Kpsngc (8 KOUUGT'G)
SPIpG ' = 4= Kavovikogk, 1722 &%+ 8 35 &S« 5 50 5eur.
K. Wok 712 &% 9 24 &% 6 58 /mAeupa

Kavovikoc k. 7-12 & 9 712

10



loxupoc K. 2025 &+ 6 46

/TAEUP
K. Wok 1520 & 4 35 & 4 40 Geur.
/TAeUP
MouTiyKo YwpIoU (08 Pmev popi)
loyupog K. 2530 10-12 15-18
K. Wok 2328 £~ 9 810 e 15-18
Kovovikock.  27-32 = 10-12 17-20
lomawvIKn mouTiyKo™™
loxupoC K. 3-8 * 3-8
Kavovikoc k. 813 * 813
K. Wok 38 * 38
MowTeamovi (o€ pmev popi)
loxupoC K. 35-40 35-40
K. Wok 40-45 4045
Kovovikogk. 4550 9 4550

SUHBOUAEG HAYEIPEPATOG

m  XPNOIYOTIOIEITE VIO TNV TTOAPOIOKEUN COUTIWV KPEHOC KOl
o0TTpiwV pia XUTpo TaxUTNTaC. O XpOVOC POVEIPEUATOC
HEIWVETOI ONUOVTIKG. EQv xpnoipomoInoeTe pio xUTPO
TaXUTNTOG, OKOAOUBNoTE TIGC 0dnyieg Tou
KoTooKeuaoTn. MpooBeoTe OAa T UNIKO GHEOWC OTNV
apxn.

m  TomoBeTeiTe KOTA TO PayeipePa TTOTOTWY Kol puliou
TTAVTOTE €Val KOTTOKI. ETOI 0 XpOVOG LOYEIPEUATOC
VIVETOI ONUOVTIKG HIKPOTEPOC. TO VEPO TIPETIEI VO
Bpadel, mpoToU MPooBEoeTe Ta CUMBPIKA, TO pUd N TIG
maTaTeg. MNpooopudoTe 0TN ouvexela TN Baduida
HOYEIDEUOTOC, VIO VO OUVEXIOETE UE TO UOYEIPEUO.

m >T0 TnyovnTa daynta (eoTdveTe TPWTO TO A&dI. MOAIQ
OPXIOETE e TO TNYAVIOUT, KPOTHOTE TN BeppoKpaoia
oTaOePr), TTPOOOPEUOLOVTAC OE TTEPITITWON TTOU
XpeladeTal TN Babuida YoyeIPEUOTOG. 2TNV TTAPOCKEUN
TePIo0OTEPWY PEPIOWV TIEPIUEVETE, LUEXQI VO ETITEUXOEI
Eava n Beppokpaoia payelpeuaToc. MupideTe TOKTIKA TO
daynTa.

m  Otav poyelpelete 0oUTEG, KPEUEG, POKES I pelibia,
TPO0BEOTE OAG TG UAIKG TOUTOXPOVGK OTO PAYEIPQIKO
oKeuog.

&8 4 60 0sur.

Kabapiopydg Kol ouvTrpnon el

Ka@apIiGuoc Ko
ouvTnpnon

Ka@apiopog

MOAIC KPU®WOEI N CUOKEUT), KaBapioTe TNV Ue eval
odouyydpl, vepd Kol 0OTTIoUVI.

MeTd omd KABe Xprion, HOAIC KOUWOEI O KOUOTHPOC
KaBopioTe TNV eMPAVEIR TWV OVTIOTOIXWY EEXPTNUATWY TOU.
Edv apnoete umoAeippara (emoavaynueva Toodiua,
OTOYHOTO AITTOUG, KTA.), aKOUN Kol av eival Aiva, 6a
OXNUOTIOOUV PIa KPOUOTO 0TV emdAveIn Kol Ba eivail TTOAU
dUoKOAO va Ta KaBapioeTe. Eival amapaitnTo va gival
KOOOPEC Ol OTIEC KAl Ol EYKOTIEG, VIO HIak KOAR GAOYO.

H petakivnon KA&ToIWV OKEUQWV PTTOPEI VO adrioel JETOAIKG
UTTOASIUPOTS TIAVG OTIC OXOPEC.

KobopioTe pe 0ammouvovepo Kol TRIWTE PE HIO PN HETOAAIKN
BoUPTOO TOUC KOUOTAPEC KOl TIC OXAPEC.

Edv o1 oxdpeg dioBeToUV eADOTIKOUC TAKOUG, TTPOOEETE
KOT& TOV KaBapiopd Toug. OI TKOI PTTopei va Byouv Kol n
oxapa ummopei va xapa&el TN B&on €0TIWV.

No OTeyvVeTE TIAVTO KOAG TOUG KAUOTAPEC KAl TIC OXAPEC.
Edv utGipxouv oTayOveC VEPOU I UYPEC TTEPIOXEC KATH TNV
evopén Tou PoyelpEUOTOC, ropei va dBeipel To OUGATO.

MeTd ammd Tov KaBapIoUO KAl TO OTEYVWHA TWV KAUOTHPWY,
BeBaiwbeite OTI T KOAUPUGTO eival KOAG TOTTOBETNHEVA
AV oTO IOXUTHPO.

Mpocoxn!

m [0 TOV KOBAPIOPO TNG CUCKEUNG PNV ahaipEceTe TO
oTolIxela xelpiopou. Eiogpxouevn uypaoia pmopei va
TTPOKOAEOE! {nNUIG OTN CUOKEUN.

m  Mnv XpNOIUOTIOIEITE CUCKEUEG VIO KABAPIOTNTO e OTUO.
Mmopei va $Beipel Tn BAon €oTIRV.

m  Mnv xpnOIPOTIOIEITE KOVEVD TTPOTOV KOOOPIoHOU,
0doUYYOPAKIO O CUPUA, AIXUNEG AVTIKEINEVE,
HoxXaipIon KATT. VIO VO OTTOUOIKQUVETAI TO OKANPUOUEVT
ummoAgippaTa daynTou amo Tn BAon e0TIWV.

m  Mnv xpnoiporoleite poxaipia, EUOTPEC f TTOPOUOIX VIO
Vo KaOopioeTe TO OUVOAO KOUOTAIAOU PE TO TIAGHOIC TV
KQUOTNPWY, HETOAIKA TTAGIOION 1) TOU TTIVOIKEG OO
KPUOTOAO GV UTTGOXOUV.

ZuvtRpnon

KaBapioTe Gueoa Tar uypd Tmou utiepxelAiCouv. ETol Ba
eumodIioeTe TO UTTOAEILUOTO GaynToU VO KOMACOUV Kol Bal
€EOIKOVOUNOETE TIEPITTEC TTIPOOTIABOEIEC.

Mnv oUpeTe TIAVW OTO YUOAI TO OKEUN YIOTI Prmopel va To
ypardouvioouv. Opoiwg, amoduyeTe TNV TITWON OKANPWV N
QIXUNEWV QVTIKEINEVWV TTAVW OTOV KPUOTOAO. Mn xTumare
KOVEVQ OTTO TOl AKPO TNC BAoNg €0TIV.

O1 KOKKOI GiPoU (TTOU TTPOEPXOVTA, VIO TTRPADEIYUO, T
TOV KOBGPIOUO AGKOVIKWOV KOI KNTTEUTIKWV) XOPAloUV TNV
embaAvela TOu KPUOTOAOU.

Av exel xubei Niwpevn axapn Kol ToOdIPa Je uywnAn
TIEPIEKTIKOTNTO O CAaXapnN, Ba TpeTel va KabapioeTe
GHEOWC TNV €0Tia pe TN Bondeia Tng EUoTPAC VIO
KPUOTOAAO.
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BAABec, TI pymmopei va vivel;

BA&XPBEG, TI MTTOPEI VX YiVEL;

> OPIOPEVEC TTEQITITWOEIC Ol TUXOV epdaviCOpeves BAGRBEC
HTTOPOUV VO QVTILETWITIOTOUV eUKOAQ. [pIv KOAEOETE TNV
UTTNPEOIa TEXVIKNG €EUTINEETNONG TIEAATRV, TTOOCEETE TIC

aKOAoubec umodeitelq:

H yevikn nAekTpIkr Aemoupyia
TIopoUCIGCe! BAARN.

H autoporn ovadAetn de Aer-
TOUPVel.

H autoporn ovoadAegn de Aer-
TOUpYel Kal 0TV 060V evdel-
Eewv epdavileTal To 0UPBOAO
CoC3

~oanrc.

H dAdya Tou KawaoTnpa Kodsl avo-
JoIOHOPO.

H por) oepiou daiveTal vor un Ael-
TOUPYEI 0WOTA 1) Dev EEEPXETON
KaBOAOU 0iEIO.

21NV Koudival pupicel oEplo.

0 KowoTNPOC OmevePYOTIOIEITa,
HOAIC TO Koup XelpIopoU adebei
eAéuBepo.

2y oBovn evdsifewv epdavice-
wF3 FY RS FEFT
FE.FS

H evdelgn Twv Babpidwy payeipe-
JOTOC OTNV 080vVN amoKAIvel
OUVEXWC OO TNV EMAEYHEVN e
TO KOUpTI YeIpIopoU BoBuido:

IO EIPEHOTOC.

12

H oodaheio eival yohoapevn.

H outopomn aodaeia EMEas 1) EVOC PIKPOAUTOLATOC DIOKO-
TTTNC TIPOOTOTIAG EVEPYOTIOINONKE.

Mmopei vor umaipEel emkanion UMoAEIMPOTWY GoynTou 1 uto-
ASIUPOTQV OMOPPUTOVTIKWY PETOEY TV aVOIGAEKTIPWY KOl
TWV KOUQTHPWV.

01 KowaTnPEC eival Uypoi.
TorKAMOKIO TRV KAUOTNPWY 08V eivail TOTOBETNEVE 0WOTA.

H ouokeun 0ev sivai yeiwpévn, dev ival 0waTd ouvdedepevn
1 70 KoAWOI0 YeIwanC &ival YOAaOPEVO.

To NAEKTPOVIKO ouaTnua Exel UepBeplaveel.

To 6E0PTALOTO TOU KAWOTNPO DeV EIVO TOTOBETNEVD 0LOTA.

01 Oy101EC TOU KAUOTNPO EVOI ASPWHEVEC.
H mopoyr oepiou eival KAeloTn pe evitipeoec BoABIdEC.

EGv 10 0i€pI0 TIPOEPXETON QMO 10k JTTOUKGAGL aigpiou, BeBoiey-
Beite, O dev eivan GOEI0.

Mia Bavar oepiou eival avoyTr).
H pmoukaha agpiou 0g 0UVOEBNKE 0WATO.

MiBavn ekpor oepiou.

To Koupi XeIpIoLoU B8V KPOTHBNKE TIOTNLIEVO VIO OPKETO
XPOVO.

O1 oYI0UEC TOU KOUOTA PO ElVal ASpWpEVEC.
BAGBN 010 NAEKTPOVIKO GUOTNO.

NGB0 BoBpoVOLN0N TOU NAEKTPOVIKOU OUOTAUOTOC.

Kormai&re 010 KIBWTIO TV aodahelwy, eav pio aodahelo eivol
XOAQIOPEVN, KOl OVTIKOTOOTHOTE TNV.

EAéyEre 010 MEdI0 YEIpOIpOU, SOV N GUTOHOTN ohAAEIo I EVOIC
HIKPOOUTOPOTOC OIOKOTITNG MPOOTAOIOE EXel METEL.

0 evdIGpE00C XWPOC HETOEY OVOPAEKTPO! KOI KAUOTA PO TIPE-
el Vot eivol KaBopoc.

2TEYVWATE TPOOEKTIKG TON KOMOKIO TV KAUOTAPWV.
BeBoiwbeite, 0TI TO KOMAKI €ival TOTOBETUEVO 0WOTA.
EAGme og emadr e Tov NAEKTPOAGYO.

AnievepyoTioInoTe TOUC KAUOTNPEC ) XPNOILOTOINOTE OMOKAEI-
OTIKG TN XonAGTEPN BaBIdOr KAUONC, LEXP! VO KPUWOEI
OPKETA TO NAEKTPOVIKO OUGTNLIOL.

TomoBeTnaTe Tor EOPTALIOTOl TOU KOUOTAPO 0LOTA TTAVE GTOV
QVTIOTOIXO KAUOTANO.

KoBapioTe TIC 0YI0PEC TOU KOUOTI PO
Avoikre TIC evditipeoec BoABIdEC.
AVTIKOTOOTAOTE TN PMOUKOACH GIEIOU.

KAeioTe Tic BaveC aepiou.

BeBoiwbeite, 0TI N pmoukGha aepiou eival ouvdedepEvn
0WOTA.

KAeioTe Tn yevikr) Bavo Tou aywyou aepiou, eE0epioTe TO XwPo
KOl KHAEOTE QIE0WC evav E0UCI0DOTNHEVO EYKOTAOTATN, TTOU
Ba eAEYEEI TNV eyKOTOOTOON OEPIOU KO B EKDWOE TO TIOTO-
TIOINTIKO EYKOTAOTOONC. Mn XPNOIJOTOINOETE TN GUOKEUN,
HEXPI VO eioTe alyoupol, 0TI 08V EEEPXETOI BIEPIO OUTE OTNV
EYKOTAOTOON, OUTE OTN CUOKEUT).

010V 0 KOuTAPOC EiVOI EVEPYOTIOINPEVOC, KPOTTOTE TO KOU-
T YEIPIOLOU YIOH JEPIKA DEUTEPOAETITON TOIDOMAVK TIOTNHEVO.
KaBopiaTe TIC OXIOPEC TOU KOUOT O

AnoouvdEate Tn Boon 0TIV amo T OIKTUO TOU PEULIOTOC.
MepipeveTe PepIka deutepOAETTOl Ka OUVOEDTE TNV Eaval. EQv
n £vOEIEN ouveyiel vor eival avappévn, VnUEPWOTE TV UTINPE-
oior e€UTNEETNONC MEAOTWV.

ExreAeote Tn BaBpovounon oupGwva e TIc 0dnyiec ouvopo-
Adynanc.



VA8 Ynnpeoix eEurtnpeTnong
MEAXTWOV

Eav emkoivwvnoete pe 1o Texviko pog 2EpBIg, Oa perel
VO YWwpIdeTe Tov aplBuod Tou mpoidvToc (E-Nr.) kai Tov
ap1Bpo mopaywyne (FD) Tng ouokeung. Autr) n mAnpodopia
UTTGPXEI OTNV ETIKETO XOPOKTNPIOTIKWY, TTOU BPIOKETOI OTO
KOTW PHEPOC TNC BAONC €0TIWV, KOl OTNV ETIKETO TOU
gyxelpidiou.

Ta oToIxeia ETMKOIVOVIOG OAWV TV Xwpwv Oa Ta Bpeite
oToV TVAKG YTINPEOIEC TEXVIKNG eEUTTNPETNONG TTEAOTWV
mou opadideTal padi.

EVTOAN EMOKEUNG KOl CUMPBOUAEG O TEPITTITWON
BAapng
GR 18 182

XPEWON KANONG TTPo¢ €BVIKA OiKTUO

EpmoTeubeite TNV eumelpia Tou KoTaokeuaoTr. ETol
eEaodahiCeTe, OTI N emoKeur| yiveTal amd ekmaideuUPEVOUC
TEXVIKOUG TOU OEPPIC, TToU eival eEOTTAIOUEVOI e TOl YN OIO
QVTOAOKKTIKY VIO TN CUOKEUN 0OC.

Opol gyyunong

Av, avTiBeTa omod TIC TTPOODOKIEG POC, N OUOKEUN
Tapouoldoel Kamoia BAGBN 1 dev TANPOI TIC avopeVOLEeveC
QTTITAOEIC TTOIOTNTOC, OOC TTAPAKAAOUE VO IOC
EVNUEPWOETE TO OUVTOUOTEPO duvaTov. Mo va eival Eykupn
n eyyunon oac, N OUOKeUN Ogv TIPETIEl VO €XEl UTTOOTEI
mopepBoon 1N va exel urmoBAnOei oe Kakn xpnon.

O1 6pol eyyunonc mou epopudlovTal eival AUTOI TTOU
opidovTal amd TNV EKTTOOOWTINON TNG ETAIPIOG POC OTN
XWPO OTIOU &yive n ayopd. Mmopeite va (nThHoeTe
TePI000TEPEC TTANPODOPIEC OTO KATAOTNHO ayopdc. Eivai
QVOYKQIO VO TTHPOUCIGOETE TNV omodeIEn ayopac yiok Vo
XPNOIUOTIOINOETE TNV €yyunon.

AloTr)pnon Tou SIKAIWUATOC VIO TPOTIOTIOINOEIC.

Yminpeoia e€urmnpeTnong meAaTwv el

MpooTacio TEPIBEAAOVTOC

Edv mave otnv mivakida TUTIOU TNG OUOKEUNG BpioKeTal TO
oUpBoAro &, mpooetTe TG akoAouBeg utodeiteic.

Anooupon GUHPWVAX HE TOUG KXVOVEQ
TIPOCTAOIG TOU TTEPIBXAAOVTOG

ATOOUPETE TNV CUCKEUOOIl CUPDWVD e TOUC KAVOVEC
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBGANOVTOG.

AUTI N OUOKEUN €ival XOPOKTNPIOUEVN CUPPWVA
E ge TNV eupwmaikn odnyia 2012/19/EE mepi

NAEKTPIKWV KOl NAEKTPOVIKWV TIOAIWY CUOKEUGWY

(waste electrical and electronic equipment -
W— WEEE).

H odnyia auTr) kaBopilel Ta mAaiola yia TNV

amooupon Kal a&loToincn TwV TMAAIWY CUCKEURV LIE

I0XU o€ OAn Tnv EE.

To mMePITUNYUG TNG OUOKEUNG OOC KOTOOKEUAOTNKE GO TO
OMAITOUPEVA UAIKG Via TNV eEaodAAion TNC
OMOTEAEOUOTIKAG TTPOOTOOIOC KOTA TN HETAPOopd. AUTA TO!
UAIKG eival €€ 0OAOKANPOU OVOKUKAWOILG, UEIWVOVTOG £TOI
TNV eminmTwon oTo MePIBGAOV. Za¢ KoAoUUE Vo
ouvelodEpeTe Kal e0eic oTn dITHPNOoN Tou TePIB&AOVTOC,
OKOAOUOWVTAC TIC TTOPOKATW OULBOUAEC:

m TIETAETE TN OUOKEUTOIO OTOV KOTOMNAO K&dO
OVOKUKAWONG,

m OTIEVEPYOTIOINOTE TN CUCKEUN, TIPIV TNV amoppiyn TNG.
>UPBOUAeUTEITE TNV TOTTIK 0OC aUTOdIOIKNON IO TNV
MO KOVTIVA TOTTOOE0IO TOU KEVTPOU DIGAOYNC
OVOKUKAWOIUWY UANIKWV Kol TTOpadWOoTE €KEl TN OUOKEUN
0agG,

m NV TTETATE TO XPNOIUOTIOINUEVO AGDI OTOV vepoxuTn.
DOUAGETE TO 0E Eva KAeIoTO OOXEIo Kail TTOpadWOoTE TO OE
KATolo onueio dIoAoynG N, edv dev UTIAPXEL, 08 EVOaV
KGO0 okoutmdIwV (TTOAU MOAVOV va KATOANEEI 0 KATTOI0
eAeyxopevo okoummdoToro, 0w Oev eival N KAAUTEPN
AUON, 0A\G TOUAGIOTOV ammodeuyoupe TN HOAUVON Tou
vepou).
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es Uso correcto del aparato
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B} Uso correcto del aparato

Lea atentamente estas instrucciones. Solo
entonces podra manejar su aparato de
manera efectiva y segura. Conserve las
instrucciones de uso e instalacion y
entréguelas con el aparato si este cambia de
duefo.

El fabricante queda exento de toda
responsabilidad si no se cumplen las
disposiciones de este manual.

Las imagenes representadas en estas
instrucciones tienen caracter orientativo.

No saque el aparato del embalaje protector
hasta el momento del encastre. Si observa
algun dano en el aparato, no lo conecte.
Pongase en contacto con nuestro Servicio
Técnico.

Este aparato corresponde a la clase 3, segun
la norma EN 30-1-1 para aparatos a gas:
aparato encastrado en un mueble.

Antes de instalar su nueva placa de coccion
asegurese de que la instalacion se realiza
siguiendo las instrucciones de montaje.

Este aparato no puede ser instalado en yates
O caravanas.

Este aparato se debe utilizar unicamente en
lugares suficientemente ventilados.

Este aparato no esta previsto para el
funcionamiento con un reloj temporizador
externo o un mando a distancia.

Todos los trabajos de instalacion, conexion,
regulacion y adaptacion a otros tipos de gas
deben ser realizados por un técnico
autorizado, respetando toda la normativa y
legislacion aplicables y las prescripciones
de las companias locales proveedoras de
gas y electricidad. Se pondra especial
atencion a las disposiciones aplicables en
cuanto a la ventilacion.

Este aparato sale de fabrica adaptado al tipo
de gas que indica la placa de caracteristicas.
Si fuera necesario cambiarlo, consulte las
instrucciones de montaje. Se recomienda
llamar a nuestro Servicio Técnico para la
adaptacion a otros tipos de gas.

Este aparato ha sido disefiado solo para uso
domeéstico, no esta permitido su uso
comercial o profesional. Utilice el aparato
unicamente para cocinar, nunca como



calefaccion. La garantia unicamente tendra
validez en caso de que se respete el uso para
el que fue disenado.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

No use tapas o barreras de proteccion para
ninos que no estén recomendadas por el
fabricante de la placa de coccion. Pueden
provocar accidentes, p. €]. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 ailos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, 0
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los dafos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los nifios
a menos que sean mayores de 15 afos vy lo
hagan bajo supervision.

Mantener a los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de conexion.

Indicaciones de seguridad importantes es

ENindicaciones de seguridad
importantes

/\ Advertencia — jPeligro de deflagracion!
La acumulaciéon de gas sin quemar en un
recinto cerrado conlleva peligro de
deflagracion. No someta el aparato a
corrientes de aire. Los quemadores podrian
apagarse. Lea atentamente las instrucciones y
advertencias relativas al funcionamiento de
los quemadores de gas.

/\ Advertencia - jPeligro de intoxicacion!

El uso de un aparato de coccion a gas
produce calor, humedad y productos de
combustion en el local donde esta instalado.
Asegure una buena ventilacion de la cocina,
especialmente mientras la placa de coccion
esté en funcionamiento: mantenga abiertos
los orificios de ventilacion natural o instale un
dispositivo de ventilacion mecanica (campana
extractora). La utilizacion intensa y prolongada
del aparato puede necesitar una ventilacion
complementaria 0 mas eficaz: abra una
ventana o aumente la potencia de la
ventilacion mecanica.

/\ Advertencia - jPeligro de quemaduras!

s Las zonas de coccion y adyacentes se
calientan mucho. No toque nunca las
superficies calientes. Mantenga alejados a
los ninos menores de 8 afnos.

s Sila botella de gas liquido no esta en
posicion vertical, el propano/butano liquido
puede llegar al interior del aparato, por lo
que puede causar llamas vivas en los
quemadores. Con el tiempo, los
componentes pueden danarse y perder
estanqueidad, de modo que puede
escaparse gas. Ambos casos pueden
producir guemaduras. Utilizar botellas de
gas liquido siempre en posicion vertical.

/\ Advertencia — jPeligro de incendio!

s Debe vigilarse el proceso de coccion. Si el
proceso de coccion es breve, debe
vigilarse ininterrumpidamente.

s Las zonas de coccion se calientan mucho.
No cologue objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacene objetos
sobre la placa de coccion.

s No almacene ni utilice productos quimicos
Corrosivos, vapores, materiales inflamables
ni productos no alimenticios debajo de este
electrodomeéstico ni cerca de él.

15



es Presentacion del aparato

s Las grasas o aceites sobrecalentados se
inflaman facilmente. No se ausente mientras
caliente grasa o aceite. Si se inflaman, no
apague el fuego con agua. Cubra el
recipiente con una tapa para sofocar el
fuego y desconecte la zona de coccion.

s Al utilizar un qguemador en un nivel de
potencia demasiado alto se generan
temperaturas muy elevadas. Los materiales
combustibles pueden empezar a arder. La
indicacion de potencia en el display puede
diferir del nivel de potencia seleccionado
con el mando. La indicacion de potencia en
el display sirve unicamente como
informacion adicional. Seleccione siempre
el nivel de potencia segun el marcado
alrededor del mando.

/\ Advertencia — jPeligro de lesiones!

s Las fisuras o roturas en la placa de cristal
conllevan peligro. Apague inmediatamente
todos los quemadores y cualquier elemento
eléctrico de calentamiento. Desenchufe el
aparato de la red o desconecte el fusible
en la caja de fusibles. Corte la alimentacion
de gas. No toque la superficie del aparato.
Nunca conecte un aparato defectuoso.
Avise al servicio de asistencia técnica.

m LOS recipientes que presenten danos,
tengan un tamano inadecuado, rebasen los
bordes de la placa de coccion o estén mal
situados pueden provocar lesiones graves.
Observe los consejos y advertencias
relativos a los recipientes de cocinado.

s Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones y la sustitucion
de cables eléctricos y conductos de gas
defectuosos solo pueden ser efectuadas por
personal del Servicio Técnico debidamente
instruido. Si el aparato esta averiado,
desenchufarlo de la red o desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico y
cortar la alimentacion de gas. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

= Sialguno de los mandos no se puede girar
0 esta suelto, no lo use. Llame
inmediatamente al servicio técnico para
que proceda a su reparacion o sustitucion.

/\ Advertencia — iPeligro de descarga

eléctrica!

s No utilice maqguinas de limpieza a vapor
para limpiar el aparato.

s Las fisuras o roturas en la placa de cristal
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de fusibles.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.
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Presentacion del aparato

En el resumen de los modelos encontrara una vista
general de su aparato asi como la potencia de los
guemadores. — Pdgina 2

Mandos y quemadores

Cada mando de accionamiento tiene sefialado el
quemador que controla. Los mandos le permiten
regular la potencia que necesite, segun las distintas
posiciones, entre los niveles maximo y minimo. Nunca
intente pasar directamente de la posicion 0 a la 1 ni
volver de la posicién 1 ala 0.

«O

Q0
oe

Quemador controlado por el mando

(o) Quemador apagado

9 Potencia mdxima y encendido eléctrico
1 Potencia minima

r Encendido eléctrico

5! Niveles de potencia

O Quemador apagado
H-+  Calor residual

En los quemadores de doble llama duales, las llamas
interior y exterior se pueden regular de forma
independiente. Los niveles de potencia posibles son:

Llama exterior e interior a
la maxima potencia.

Llama exterior a la minima
potencia, llama interior a
la maxima potencia.

Llama interior a la maxima
potencia.




Llama interior a la minima
potencia.

Para un correcto funcionamiento del aparato es
imprescindible asegurarse de que las parrillas y todas
las piezas de los quemadores estén bien colocadas.
No intercambie las tapas de los quemadores.

Retire las parrillas siempre con cuidado. El movimiento
de una parrilla puede desplazar las parrillas contiguas.

Bujia

Termopar

Base del difusor
Difusor

Tapa

ol B~ W NN =

Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor
residual en cada zona de coccidn que muestra cuales
estan aun calientes.

Cuando el indicador muestra una H significa que la
zona de coccion todavia esta caliente. Cuando la zona
de coccion se enfria, el indicador cambia a ~. El
indicador se apaga cuando la zona de coccion se ha
enfriado lo suficiente. Evite tocar la zona de coccion
que muestre esta indicacion.

Presentacion del aparato es

Accesorios

Segun modelo, la placa de coccién puede incluir los
siguientes accesorios. Estos también se pueden
adquirir en el Servicio Técnico.

Parrilla supletoria wok

Para utilizar exclusivamente en
quemadaores wok con recipien-
tes de base concava.

Se recomienda utilizar la parrilla
supletoria wok para prolongar la

@ vida util del aparato.

Parrilla supletoria cafetera
Para utilizar exclusivamente en
el quemador de menor potencia
con recipientes de didmetro
inferiora 12 cm.

Simmer Plate

Este accesorio ha sido disefiado
para cocinar a fuego lento. Se
puede utilizar sobre el quema-
dor auxiliar o el semi-rdpido. Si
su placa de coccion dispone de
varios quemadores semi-rapi-
dos, se recomienda utilizar la
Simmer Plate sobre el quema-
dor semi-répido trasero o el
delantero derecho.

Colocar el accesorio directa-
mente sobre |a parrilla con los
volcanes hacia arriba, nunca
directamente sobre el quema-

dor.
Codigo
Z2402X0  Parrilla supletoria cafetera
Z2480X0  Simmer Plate

El fabricante no asume responsabilidad si no se utilizan
o se utilizan incorrectamente estos accesorios.
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es Quemadores de gas

i®1Quemadores de gas

Encendido manual

1. Presione el mando del quemador elegido y girelo
hacia la izquierda hasta la posicién de maxima
potencia.

2. Acerque algun tipo de encendedor o llama
(mecheros, cerillas, etc.) al guemador.

Encendido automatico

Si su placa de coccion dispone de encendido
automatico (bujias):

1. Presione el mando del quemador elegido y girelo
hacia la izquierda hasta la posicion de maxima
potencia.

Mientras el mando esta presionado se producen

chispas en todos los quemadores y se muestra 7
en el display. La llama se enciende. Espere unos
segundos.

2. Deje de presionar el mando.

3. Gire el mando a la posicion deseada.

Si no se produce el encendido, gire el mando a la
posicion de apagado vy repita los pasos. Esta vez
mantenga el mando presionado durante mas tiempo
(hasta 10 segundos).

AAdvertencia — jPeligro de deflagracion!

Si transcurridos 10 segundos la llama no se enciende,
apague el quemador y abra la puerta o ventana del
recinto. Espere al menos un minuto antes de intentar
encender el quemador.

Nota: Mantenga la maxima limpieza. Si las bujias estan
sucias el encendido sera defectuoso. Limpielas
peridodicamente con un cepillo no metalico pequefo.
Tenga en cuenta que las bujias no deben sufrir
impactos violentos.

Sistema de seguridad

Su placa de coccidén dispone de un sistema de
seguridad (termopar) que impide el paso de gas si los
quemadores se apagan accidentalmente.

Para garantizar que este dispositivo esté activo:

1. Encienda el quemador con normalidad.

2. Sin soltar el mando, manténgalo presionado
firmemente durante 4 segundos tras haberse
encendido la llama.

Apagar un quemador

Gire el mando correspondiente hacia la derecha hasta
la posicion 0. Se muestra i en el display y tras unos
segundos aparece el indicador de calor residual.

Unos segundos después del apagado del quemador se
producirad un sonido (golpe seco). No es ninguna
anomalia, eso significa que la seguridad se ha
desactivado.

18

Advertencias

Durante el funcionamiento del quemador es normal que
se escuche un leve silbido.

En los primeros usos es normal que se desprendan
olores. Esto no supone ningun riesgo ni mal
funcionamiento. Iran desapareciendo.

Una llama de color naranja es normal. Se debe a la
presencia de polvo en el ambiente, liquidos
derramados, etc.

En el caso de una extincion accidental de las llamas
del guemador, cierre el mando de accionamiento del
quemador y no intente reencenderlo durante por lo
menos 1 minuto.

Bl Tablas y consejos

Recipientes apropiados

Quemador wok 22 cm 30 cm
Quemador rdpido 20 cm 26 cm
Quemador semi-rapido 14 cm 22 cm
Quemador auxiliar 12cm 16¢cm

El recipiente no debe rebasar los bordes de la placa de
coccion.

Advertencias de uso

Los siguientes consejos le ayudaran a ahorrar energia y
a evitar dafnos en los recipientes:

Utilice recipientes de
\/ tamano apropiado a cada
quemador.
No utilice recipientes
pequenos en qguemadores

grandes. La llama no
debe tocar los laterales
del recipiente.

No utilice recipientes

W = deformados que se
——x muestren inestables sobre

la placa de coccion. Los

recipientes podrian volcar.

Utilice solo recipientes de

base plana y gruesa.

No cocine sin tapa o con

\ V va esta desplazada. Se
desperdicia parte de la
energia.




Coloque el recipiente bien
centrado sobre el
quemador. En caso
contrario podria volcar.
No cologue los
recipientes grandes en los
quemadores cercanos a
los mandos. Estos pueden
resultar danados debido
al exceso de temperatura.
Coloque los recipientes
sobre las parrillas, nunca
directamente sobre el
quemador.

Asegurese de que las

— parrillas y tapas de los
guemadores estén bien

<
Y

Maneje los recipientes
con cuidado sobre la
placa de coccion.

No golpee la placa de
coccidn ni coloque sobre
ella pesos excesivos.

X

r¥1 ¥

Tabla de coccion

En la tabla siguiente se presentan las posiciones y
tiempos de coccion éptimos para una seleccion de
platos. Los datos son valores de referencia para cuatro
comensales.

El tiempo y las posiciones de coccion dependen del tipo,
peso y calidad de los alimentos, del tipo de gas, asi
como del material de los recipientes de cocinado. Para
cocinar estos platos se han utilizado principalmente
recipientes de cocinado de acero inoxidable.

Utilice siempre recipientes de cocinado de diametros
adecuados y coléquelos bien centrados sobre el
qguemador. Consulte la informacidn relativa a los
diametros de recipientes de cocinado.— "Recipientes
apropiados”

Como interpretar la tabla

La elaboracién de cada plato consta de uno o dos
pasos. Cada paso contiene informacion sobre:

€ Método de coccidn
1) Posicidon de coccion
(® Duracion en minutos

Metodos de coccion indicados en la tabla
Llevar a ebullicidon

Mantener ebullicion

Ganar presion en olla a presion
Mantener presion en olla a presion
Freir fuerte

Freir suave

Derretir, fundir

Sin tapa

Remover continuamente

ol =
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Nota: Los simbolos no aparecen en el aparato, se
utilizan como orientacién sobre los cambios de modo
de cocinado.

colocadas antes de su uso.

Tablas y consejos es

Se presentan indicaciones para cocinar cada plato en
diferentes quemadores. La opcién recomendada es el
primer quemador mencionado. En el resumen de los
modelos esta identificado cada quemador de la placa
de coccion.— Pdgina 2

Ejemplo:

Sopas, cremas

Sopa de pescado
Quemador 1217 8 79 1 58
rapido

Q. semirapido  17-22 8 1113 1 69
Quemador wok ~ 10-15 9 68 4 47

En el ejemplo se muestran indicaciones para cocinar
sopa de pescado utilizando los quemadores rapido,
semi-rapido o wok.

Utilizando el guemador rapido (opcidon recomendada)

el tiempo total para la coccién es de 12 a 17 minutos.

m Paso 1: llevar a ebullicion. Utilice la posicion de
coccién 8 durante 7-9 minutos.

m Paso 2: mantener ebulliciéon. Cambie a la posicion 1
durante 5-8 minutos.

Las indicaciones para el resto de quemadores
propuestos se deben interpretar de forma analoga.

Sopas, cremas
Sopa de pescado

Quemador répido 12-17 8 79 1 58
Q. semi-rapido 17-22 8 1113 6-9
Quemador wok ~ 12-17 9 79 4 58
Crema de calabaza, sopa borsch

Quemador répido  30-35 9 1012 2023
Q. semi-rapido 4550 9 1517 30-33
Quemador wok  25-30 9 79 18-21
Minestrone (sopa de verduras)

Quemador répido 47-52 9 1012 3740
Q. semi-rapido 5762 10-12 47-50
Quemador wok  45-50 810 37-40
Pasta y arroz

Espaguetis

Quemador répido 1822  Fr* 810 10-12
Q. semi-répido 20-24 * 10-12 10-12
Quemadorwok 1822  fr* 8-10 10-12
Arroz

Quemador rapido  17-22 9 57 2 1215
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es Tablas y consejos

Q. semi-rapido 18-23
Quemador wok ~ 13-18
Ravioli

Quemador répido 9-14
Q. semi-rapido 17-22
Quemador wok ~ 13-18

Verduras y legumbres

f ﬁ
o I
E% p%)

ﬁ ﬁ ﬁ
2 6% I8
% % £%)

Patatas cocidas (puré, ensaladilla rusa)

Quemador répido 23-28
Q. semi-rapido 25-30
Quemador wok ~ 25-30

Hummus (puré de garbanzos)

Quemador répido  50-55
52-57
47-52

Q. semi-rapido
Quemador wok
Lentejas marrones
Quemador répido 40-45

Q. semi-rapido 50-55
Quemador wok  45-50
Tempura de verduras
Quemador répido 12-17
Q. semi-rapido 15-20
Quemador wok ~ 10-15

1
T
S
T

5%

T

or

Salteado de verduras frescas™*

Quemador wok  6-8
Quemador répido 6-8

Patatas fritas
Quemador wok 1217
Quemador répido 1520
Q. semi-rapido 25-30
Huevos

Shakshuka, menemen

Q. semi-rdpido 15-20
Quemador répido 13-18
Quemador wok ~ 15-20

Tortilla francesa (1 ud.)

Q. semi-rdpido 35
Quemador répido 2-4
Quemador wok  2-4
Tortilla de patata
Quemador répido  25-30

Quemador wok ~ 20-25

20
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57
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10-12
12-14
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810
18-20
20-22

68
810
G-

6-8
6-8

12-17
15-20
25-30

10-12
79
11-13

85
24
2-4

25-30
20-25

6 11-14
4 912
58
8 58
811
1518
15-18
1417
4043
4043
37-40

8 3235
6 3235
5 2528

6688 % 6 6_9
7-10
0668 % 5 5_8

= 4 58
= 3 069
=5- 4 47

Salsas

Salsa bechamel**

Q. auxiliar 10-15
Q. semi-rdpido 10-15

Quemador wok 3-8
Salsa de queso azul**
Q. auxiliar 4-6
Q. semi-rdpido 35
Quemador rapido 3-5
Salsa napolitana

Q. semi-rapido 18-23
Quemador rapido  15-20
Quemador wok 1217
Salsa carbonara

Q. semi-rdpido 10-15
Quemador rapido 8-13
Q. auxiliar 10-15
Pescado

Merluza rebozada
Quemador répido 5-10
Q. semi-rdpido 8-13
Quemador wok ~ 5-10
Salmon asado

Quemador répido 5-10
Q. semi-rdpido 510
Quemador wok ~ 7-12
Mejillones

Quemador répido  5-7
Quemador wok  4-6

Q. semi-rapido 10-12

Carne

Magret de pato (1 ud.)

Q. semi-rapido 6-8
Quemador rapido 9-11
Quemador wok ~ 6-8
Solomillo Strogonoff
Quemador répido 8-13
510
12-17

Quemador wok
Q. semi-rdpido
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Schnitzel de pollo (8 filetes de pechuga de pollo)
$44¢¢ * 9 2_4

NSNS 9 2_4
4688 % 9 7_12

Quemador répido  7-12
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Carne picada

Quemador répido 1520  &%-* 8
Q.semirdpido  20-25 &%+ 9
Quemador wok 1520 &%-* 7

Productos preparados

Croguetas congeladas (16 uds.)
Varitas de pescado congeladas (12 uds.)

Quemador rapido 6-10 &5- 8
Q. semi-rapido 812 &5 8
Quemador wok ~ 6-10 &%~ 9
Salchichas fritas (12 uds.)

Quemador rapido 510 &%~ 9
Q. semi-rapido 712 -9
Quemador wok 510 &~ 9
Salchichas calentadas en agua (12 uds.)
Q. semirdpido 813 9
Quemador wok ~ 9-14 5
Quemador rapido 7-12 7

4

/

6

Hamburguesas de ternera (4 uds. de 1 cm de grosor, 110 g)

Quemador réapido 4-9 &-* 9
Quemador wok 49 &—* 8

Q. semirdpido 510 =" 9

Recalentar y mantener calientes alubias en salsa de tomate (usar Sim-

mer Plate)

Q. semi-rdpido 20-22
Pizza (20 cm de didmetro)
Quemador wok ~ 4-8 = 4
Quemador rapido 1620 <5
Q.semirdpido 2025 <S5— 1

6

o]
%
%)

Postres

15-20

20-25

156-20

6-10

8-12

35 G488
1-3 G888
712

1-3 888
813

914

712

1-3 W x
1-3 W

‘] _3 4668 %

57
4-8

16-20
20-25

Arroz con leche segun DIN 3360-12* (usar Simmer Plate)

ol

Q. semi-rdpido 6267 f=* 8
Arroz con leche**
Q.semirapido  30-35 f=* 8

Q. auxiliar 4045 & 9
Quemador wok ~ 23-28 = 7

Derretir chocolate segun EN 60350-2 (usar Simmer Plate)

Q. auxiliar 34-38 M 1
Q.semirdpido  20-24  {@p* 1
Tortitas (8 uds.)

Q.semirdpido  17-22 &%+ §

Quemador rapido 20-25 &%-* 6

27-32

911 F=*
1214 g5

810 &5
34-38
20-24
35 s
46 s

7
/
8

1

a1 N

5

4

S5

4-7

47

36
36
47

15

35

21-24
28-31
15-18

50s/
lado

60 s/
lado

Tablas y consejos es

Quemador wok 1520 &S+ 4 35 & 4 40/
lado

Pudin de pan (al bafio maria)

Quemador répido 2530 = 9 10-12 6 1518
Quemadorwok 2328 8-10 8 1518
Q.semirdpido 2732 = 10-12 7 1720
Natillas™*

Quemador répido 3-8 o 38

Q. semirapido 813 * 813

Quemador wok 3-8 * 3-8

Bizcocho (al bafio marfa)

Quemador répido 3540 3540

Quemador wok ~ 40-45 40-45

Q. semirépido  45-50 4550

Consejos de cocinado

m Los tiempos de coccidn de las cremas y legumbres
pueden reducirse utilizando una olla a presion. Si
utiliza una olla a presion siga las instrucciones del
fabricante. Introduzca todos los ingredientes a la vez
desde el principio.

m Utilizando tapa para la coccion de arroz y patata se
reduce significativamente el tiempo de coccion.
Lleve el agua a ebullicién antes de introducir pasta,
arroz o patatas y ajuste después la potencia para
mantener la ebullicion.

m Para las frituras se debe precalentar el aceite. Una
vez iniciada la fritura del alimento, mantenga la
temperatura constante ajustando la potencia si es
necesario. Deje recuperar la temperatura del aceite
entre diferentes lotes y dé vuelta a los alimentos
frecuentemente.

m Introduzca todos los ingredientes a la vez en el
recipiente para cocinar sopas, cremas, lentejas
estofadas o garbanzos.
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es Limpieza y cuidados del aparato

k8 Limpieza y cuidados del
aparato

Limpieza

Una vez frio el aparato, limpielo con una esponja, agua
y jabdn.

Después de cada uso, limpie la superficie de los
respectivos elementos del guemador una vez que se
haya enfriado. Si se dejan restos (alimentos recocidos,
gotas de grasa, etc.), por poco que sea, se incrustaran
en la superficie y seran luego mas dificiles de eliminar.
Es necesario que los agujeros y ranuras estén limpios
para que la llama sea correcta.

El movimiento de algunos recipientes puede dejar
restos metalicos sobre las parrillas.

Limpie los quemadores y las parrillas con agua
jabonosa y frételos con un cepillo no metalico.

Si las parrillas disponen de tacos de goma, tenga
cuidado al limpiarlas. Los tacos pueden soltarse y la
parrilla puede rayar la placa de coccion.

Seque completamente los quemadores y las parrillas
siempre. La presencia de gotas de agua o zonas
humedas al comienzo de la coccidn puede deteriorar el
esmalte.

Después de la limpieza y secado de los quemadores,
asegurese de que las tapas estén bien colocadas
sobre el difusor.

jAtencion!

m No extraiga los mandos para la limpieza del aparato.
Si la humedad penetra en el aparato puede dafarlo.

m No utilice maqguinas de limpieza a vapor. Podria
dafar la placa de coccion.

m No utilice nunca productos abrasivos, estropajos de
acero, objetos cortantes, cuchillos, etc. para quitar
restos de comida endurecidos de la placa de
coccion.

m No utilice cuchillos, rasquetas o similar para limpiar
la unién del cristal con los embellecedores de los
quemadores, perfiles metalicos ni en los paneles de
cristal o aluminio si hubiere.

Mantenimiento

Limpie al instante los liquidos que se derramen. Asi
evitara que los restos de comida se peguen y se
ahorrara esfuerzos innecesarios.

No deslice sobre el vidrio los recipientes, ya que puede
rayarlo. Asimismo evite caidas de objetos duros o
puntiagudos sobre el cristal. No golpee la placa de
coccion por ninguno de sus cantos.

Los granos de arena (procedentes, por ejemplo, de la
limpieza de verduras y hortalizas) rayan la superficie del
cristal.

El azucar fundido o los alimentos con elevado
contenido de azucar que se hubieran derramado
deberan eliminarse inmediatamente de la zona de
coccion con ayuda de la rasqueta para vidrio.

B ; Qué hacer en caso de averia?

En ocasiones, las anomalias detectadas se pueden
solucionar facilmente. Antes de Illamar al Servicio
Técnico tenga en cuenta los siguientes consejos:

El funcionamiento eléctrico Fusible defectuoso.

general esta averiado.

El automatico o un diferencial ha saltado.

El encendido automatico no

funciona. las bujias y los quemadores.

Los quemadores estan mojados.

Las tapas del quemador estan mal colocadas.

Comprobar en la caja general de fusibles si el fusible esta
averiado y cambiarlo.

Comprobar en el cuadro general de mando si ha saltado
el automatico o un diferencial.

Pueden existir residuos de alimentos o de limpieza entre  El espacio entre la bujia y el quemador debe estar limpio.

Secar cuidadosamente las tapas del quemador.
Comprobar que las tapas estan bien colocadas.

El aparato no esta conectado atierra, estd mal conectado  Péngase en contacto con el instalador eléctrico.

0 latoma de tierra es defectuosa.

El encendido automatico no
funciona y se muestra~ {0
F 2 en el display.

La llama del quemador noes  Las piezas del quemador estan mal colocadas.

uniforme.

Las ranuras del quemador estan sucias.
El flujo de gas no parece nor-  El paso de gas esta cerrado por llaves intermedias.
Si el gas proviene de una bombona, comprobar que no

mal 0 no sale gas.
esta vacia.
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El sistema electronico se ha sobrecalentado.

Apagar los quemadores o utilizar la potencia minima
hasta que el sistema electronico se enfrie lo suficiente.

Colocar correctamente las piezas sobre el quemador
correspondiente.

Limpiar las ranuras del quemador.
Abrir las posibles llaves intermedias.
Cambiar la bombona.



Hay olor a gas en la cocina. Algun grifo estd abierto.
Mal acoplamiento de la bombona.

Posible fuga de gas.

El quemador se apagainme-  No ha mantenido el mando presionado el tiempo sufi-

diatamente después de soltar  ciente.
el mando.

En el display se muestra = 3,  Error en el sistema electranico.

FHY.F5F6FTFE,

-
Fa.

Laindicacion de potenciaenel El sistema electronico esta mal calibrado.

display difiere repetidamente
del nivel de potencia seleccio-
nado con el mando.

Las ranuras del quemador estan sucias.

VA Servicio de Asistencia
Técnica

Si se solicita nuestro Servicio Técnico, se debe facilitar
el nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de
fabricacion (FD) del aparato. Esta informacidn figura en
la placa de caracteristicas, situada en la parte inferior
de la placa de coccidn, y en la etiqueta del manual de
uso.

Las sefas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de
averias
E 902 406 416

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato domeéstico.

Condiciones de garantia

Si, contrariamente a nuestras expectativas, el aparato
presentara algun dafo o no cumpliera con sus
exigencias de calidad previstas, le rogamos nos lo
haga saber lo antes posible. Para que la garantia tenga
validez, el aparato no debera haber sido manipulado, ni
sometido a un mal uso.

Las condiciones de garantia aplicables son las
establecidas por la representacion de nuestra empresa
en el pais donde se haya efectuado la compra. Puede
solicitarse informacidén detallada en los puntos de
venta. Es necesario presentar el justificante de compra
para hacer uso de la garantia.

Reservado el derecho de modificaciones.

Servicio de Asistencia Técnica es

Cerrar los grifos.
Comprobar que el acoplamiento es perfecto.

Cerrar la llave general de gas, ventilar el recinto y avisar
inmediatamente a un técnico de instalacion autorizado
para la revision y certificacion de la instalacion. No utilizar
el aparato hasta asegurarse de que no existe ninguna
fuga de gas en la instalacion o el aparato.

Una vez encendido el quemador, mantener el mando pre-
sionado unos segundos mas.

Limpiar las ranuras del quemador.

Desconectar la placa de coccion de la red eléctrica. Espe-
rar unos segundos y volver a conectarla de nuevo. Si la
indicacion persiste avisar al Servicio Técnico.

Realizar la operacion de calibracion descrita en las ins-
trucciones de instalacion.

Proteccion del medio
ambiente

Si en la placa de caracteristicas del aparato aparece el
simbolo (2, tenga en cuenta las siguientes indicaciones.

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
electrénicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Unidn Europea
para la retirada y la reutilizacién de los residuos
de los aparatos eléctricos y electronicos.

| =4O

El embalaje de su aparato se ha fabricado con los
materiales estrictamente necesarios para garantizar
una proteccion eficaz durante el transporte. Estos
materiales son totalmente reciclables, reduciendo asi el
impacto medioambiental. Le invitamos a contribuir
también en la conservacion del medio ambiente,
siguiendo los siguientes consejos:

m deposite el embalaje en el contenedor de reciclaje
adecuado,

m antes de deshacerse de un aparato desechado,
inutilicelo. Consulte en su administracion local la
direccion del centro recolector de materiales
reciclables mas proximo y entregue alli su aparato,

m no tire el aceite usado por el fregadero. Guardelo en
un recipiente cerrado y entréguelo en un punto de
recogida o, en su defecto, en un contenedor de
basura (acabara en un vertedero controlado;
probablemente no es la mejor solucion, pero
evitamos la contaminacion del agua).
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Utilizacao adequada

Leia atentamente estas instrugdes. SO assim
podera manusear o aparelho de forma eficaz
e segura. Conserve as instru¢cdes de uso e de
instalacédo e entregue-as juntamente com o
aparelho se este mudar de dono.

O fabricante fica isento de qualquer tipo de
responsabilidade caso nao se cumpram as
disposicoes deste manual.

As imagens apresentadas ao longo das
instrucdes servem apenas para orientacao.

Nao retire o aparelho da embalagem de
proteccao até ao momento de ser encastrado.
Se observar algum dano no aparelho, ndo o
ligue. Entre em contacto com 0 nosso Servigco
de Assisténcia Técnica.

Este aparelho corresponde a classe 3,
segundo a norma EN 30-1-1 para aparelhos a
gas: aparelho encastrado num movel.

Antes de instalar a sua nova placa de
cozedura, certifique-se de que segue todas as
instrucdes de montagem durante a instalacéo.

Este aparelho n&o pode ser instalado em iates
ou caravanas.

Este aparelho deve ser apenas utilizado em
locais com uma ventilagao adequada.

Este aparelho nao foi previsto para ser
utilizado com um temporizador externo ou um
telecomando externo.

Todos os trabalhos de instalacao, ligacao,
regulacao e adaptacao a outros tipos de gas
devem ser efectuados por um técnico
autorizado, respeitando todas as
regulamentacoes e legislacao aplicaveis,
bem como o estipulado pelas empresas
locais fornecedoras de gas e electricidade.
Deve prestar particular atencao as
disposicoes aplicaveis relativamente a
ventilacao.

Este aparelho vem adaptado da fabrica para o
tipo de gas indicado na placa de
caracteristicas. Caso seja necessario alterar o
tipo de gas, consulte as instrucdes de
montagem. Recomenda-se chamar o0 nosso
Servico de Assisténcia Técnica para a
adaptacéo a outros tipos de gas.

Este aparelho foi unicamente concebido para
utilizacdo domestica, ndo podendo, por isso,



ser utilizado para fins comerciais ou
profissionais. Utilize o aparelho unicamente
para cozinhar, nunca como aparelho de
aquecimento. A garantia apenas sera valida
caso o aparelho seja utilizado correctamente
e para os fins a que se destina.

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima do
nivel do mar, no maximo.

Nao utilize tampas ou barreiras de proteccao,
para criangas, gue nao sejam recomendadas
pelo fabricante da placa de cozedura. Podem
provocar acidentes, por ex. devido ao
sobreaquecimento, ignicao ou libertacao de
fragmentos de materiais.

Este aparelho pode ser usado por criancas
com mais de 8 anos e por pessoas com
limitacdes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos, se
estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizac&o segura do
aparelho e tiverem compreendido 0s perigos
decorrentes da sua utilizacéo.

As criangas nao devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e manutencéao
por parte do utilizador ndo devem ser
efectuadas por criangas, a ndo ser que
tenham mais de 15 anos e estejam sob
vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligacao.

ENinstrucoes de seguranca
importantes

/A\Aviso - Perigo de deflagracgao!

A acumulacao do gas que nao € queimado,
num espaco fechado, pode causar
deflagracdo. N&do submeta o aparelho a
correntes de ar. Os queimadores poderiam
apagar-se. Leia atentamente as instrucdes e
adverténcias relativas ao funcionamento dos
qgueimadores a gas.

/\ Aviso - Perigo de intoxicacao!

A utilizacdo de um aparelho de cozedura a
gas produz calor, humidade e produtos de
combustao no local onde esta instalado.
Garanta uma boa ventilagao na cozinha,
especialmente enquanto a placa de cozedura

Instru¢cdes de seguranga importantes pt

estiver em funcionamento: mantenha as
aberturas de ventilagdo natural abertas ou
instale um dispositivo de ventilagdo mecéanica
(campanula com exaustor). A utilizacao
intensa e prolongada do aparelho pode
requerer uma ventilacdo complementar ou
mais eficaz: abra uma janela ou aumente a
poténcia da ventilacado mecanica.

/\ Aviso - Perigo de queimaduras!

s As zonas de cozedura e zonas adjacentes
aquecem muito. Nunca toque nas
superficies quentes. Mantenha as criancas
com menos de 8 anos afastadas do
aparelho.

s Quando a garrafa de gas de petrdleo
liquefeito (GPL) n&o esta na vertical, pode
passar propano/butano liquido para o
aparelho, podendo originar labaredas
intensas nos queimadores. Os componentes
poderdo ser danificados e, com o tempo,
deixar de vedar corretamente, permitindo a
saida descontrolada de gas. Qualquer
destas situagdes pode provocar
queimaduras. Cologque sempre garrafas de
GPL na posicao vertical.

/\ Aviso — Perigo de incéndio!

s O processo de cozedura tem de ser
vigiado. Um processo de cozedura curto
tem de ser vigiado ininterruptamente.

m As zonas de cozedura aguecem muito. Nao
coloque objectos inflamaveis sobre a placa
de cozedura. Nao deixe objectos sobre a
placa de cozedura.

s Nao armazene nem utilize produtos quimicos
COrrosivos, vapores, materiais inflamaveis ou
produtos ndo alimentares por baixo deste
electrodoméstico, nem perto dele.

m As gorduras ou 0leos sobreaguecidos séo
facilmente inflamaveis. Nao se ausente
enquanto estiver a aquecer gorduras ou
Oleos. Se se inflamarem, ndo apague o
fogo com agua. Cubra o recipiente com
uma tampa para apagar o fogo e desligue
a zona de cozedura.

s Se um queimador for usado numa poténcia
elevada, ocorrem temperaturas muito altas.
Materiais inflamaveis podem incendiar-se. A
indicac&o do nivel de poténcia no visor
pode ser diferente do nivel de poténcia
regulado no comando. A indicacédo do nivel
de poténcia no visor é apenas uma
informacgao adicional. Regule o nivel de
poténcia sempre de acordo com a
informacao impressa no comando.
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/\ Aviso - Perigo de ferimentos!

» Fissuras ou fraturas na placa de vidro séo
perigosos. Desligue imediatamente todos
0S queimadores e elementos de
aguecimento elétricos. Retire a ficha da
tomada ou desligue o fusivel na caixa de
fusiveis. Feche a alimentacédo de gas. Nao
toque na superficie do aparelho. Nunca
ligue um aparelho defeituoso. Contacte a
assisténcia técnica.

s Os recipientes que apresentem danos, com
um tamanho inadequado, que ultrapassem
as margens da placa de cozedura ou que
estejam mal posicionados, podem provocar
graves lesdes. Tenha em consideragao as
recomendacdes e adverténcias relativas
aos recipientes para cozinhados.

m As reparacdes indevidas s&o perigosas. As
reparacoes e substituicbes de condutores
de corrente e tubagens do gas danificados
s6 podem ser efectuadas por técnicos
especializados do servico de assisténcia
técnica. Se o aparelho estiver avariado,
desligue a ficha da tomada ou desligue o
disjuntor no quadro eléctrico e feche a
alimentacao de gas. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

m Se nao for possivel rodar um botdo de
comando ou se ele estiver solto, ndo pode
continuar a utiliza-lo. Dirija-se de imediato
ao servico de assisténcia técnica, para que
0 botao de comando seja reparado ou
substituido.

/\ Aviso — Perigo de descarga eléctrica!

s Nao utilize maquinas de limpeza a vapor
para limpar o aparelho.

s Se a placa de vidro estiver estalada ou
apresentar falhas, pode dar origem a
choques eléctricos. Desligue o disjuntor no
quadro eléctrico. Contacte o servico de
assisténcia técnica.
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S Conhecer o aparelho

Na visao geral de modelos podera encontrar o seu
aparelho com as poténcias dos queimadores.
— Pdgina 2

Elementos de comando e queimador

Em qualguer comando esta identificado o queimador
correspondente. Com os comandos pode regular, de
acordo com as diferentes posicdes, a poténcia
necessaria entre os valores maximos e minimos. Nunca
tente mudar da posicédo 0 diretamente para a posicao 1
ou da posicao 1 para a posigao 0.

«O

boted Queimador controlado pelo comando

(o) Queimador desligado

9 Nivel de poténcia maximo e ignicao elétrica
1 Nivel de poténcia minimo

r lgnicéo elétrica

5.1 Poténcias de cozedura

o Queimador desligado
H--  Calor residual

As chamas interiores e exteriores do queimador duplo
dual podem ser reguladas de forma independente.
Estao disponiveis os seguintes niveis de poténcia:

Chama exterior e interior
na poténcia maxima.

Chama exterior na
poténcia minima, chama
interior na poténcia
maxima.

Chama interior na
poténcia maxima.




Chama interior na
poténcia minima.

Para um funcionamento correcto do aparelho é
importante certificar-se de que as grelhas e todas as
pecas dos queimadores estao correctamente
colocadas. Nao troque as tampas dos queimadores.

Remover as grelhas sempre com cuidado. A
deslocacdo de uma grelha pode deslocar as grelhas
adjacentes.

Ficha

Elemento térmico
Anel do queimador
Boca do queimador
Tampa do queimador

O B~ W NN =

Indicacao de calor residual

A placa de cozinhar possui uma indicacao de calor
residual para cada zona de cozinhar, que chama a
atencao para as zonas de cozinhar quentes.

Se surgir um H no visor, a zona de cozinhar ainda esta
quente. Se a zona de cozinhar continuar a arrefecer, no

visor surge h. O visor apaga-se, quando a zona de
cozinhar ja estiver suficientemente arrefecida. Nao
toque na zona de cozinhar com esta indicacéo.

Conhecer o aparelho pt

Acessorios

Dependendo do modelo, a placa de cozedura pode
incluir os seguintes acessorios. Estes também podem
ser adquiridos junto do Servico de assisténcia técnica.

Grelha adicional para wok
Apenas para ser usada em quei-
madores wok. Utilize recipientes
para cozinhar com fundo con-
cavo.

Para prolongar a vida til do
, aparelho recomenda-se a utiliza-
40 da grelha adicional para
— Wok.

Grelha adicional para cafe-
teira de café

Apenas para ser usado no quei-
mador mais pequeno. Utilize
recipientes para cozinhar com
dimentro inferior a 12 cm.

Simmer Plate

Este acessorio destina-se unica-
mente a cozinhados a baixa
temperatura. Pode ser usado
com o queimador econémico ou
com o0 queimador normal. Caso
a sua placa de cozinhar possua
varios queimadores normais,
recomenda-se a montagem da
Simmer Plate no queimador nor-
mal da parte da frente ou de
trés.

Cologue 0 acessorio com as
saliéncias para cima no suporte,
e nunca diretamente no queima-
dor.

Codigo
Z2402X0  Grelha adicional para cafeteira de café
Z2480X0  Simmer Plate

O fabricante ndo se responsabiliza caso n&o utilize
estes acessorios ou o faga de forma inadequada.
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pt Queimadores a gas

i®JQueimadores a gas

Ligacao manual

1. Pressione os comandos do queimador selecionado
e gire-0s para a esquerda, até ao nivel de poténcia
mais elevado.

2. Chegue um acendedor ou uma chama (isqueiro,
fosforo, etc.) ao queimador.

Ignicao automatica

Se a sua placa de cozinhar possuir ignicdo automatica
(fichas):

1. Pressione 0os comandos do queimador selecionado
e gire-0s para a esquerda, até ao nivel de poténcia
mais elevado.

Enquanto os comandos estiverem pressionados,
todos os queimadores apresentam faisca e no visor
surge o simbolo ~. A chama inflama-se. Aguarde
alguns segundos.

2. Solte os comandos.

3. Gire os comandos para a posigdo desejada.

Se néo houver ignicao, desligue o queimador e repita
0s passos que foram descritos anteriormente. Desta
vez mantenha os comandos pressionados durante
mais tempo (até 10 segundos).

AAviso — Perigo de detonacao!

Se a chama néao se inflamar apds 10 segundos,
desligue o queimador e abra a porta ou a janela do
compartimento. Aguarde, pelo menos, um minuto antes
de ligar novamente o queimador.

Conselho: Garanta a maxima limpeza. Se as velas
estiverem sujas, pode ocorrer uma ignicao incorreta.
Limpe as velas regularmente com uma escova
pequena, ndo metalica. Preste atencéo para que as
velas nao sejam sujeitas a impactos fortes.

Sistema de seguranca

Esta placa de cozedura dispde de um sistema de
seguranca (termopar) que impede a passagem do gas
se 0s queimadores se apagarem acidentalmente.

Para garantir que este aparelho esta activado:

1. Acenda o queimador normalmente.

2. Sem soltar o comando, mantenha-o firmemente
pressionado durante 4 segundos apds a chama se
ter acendido.

Desligar um queimador

Gire os comandos para a direita para a posigcdo 0. No
visor surge o simbolo {i e, apds alguns segundos,
surge a indicacao de calor residual.

Alguns segundos depois de se apagar o queimador,
emitir-se-a um som (som seco). Tal ndo é sinénimo de
avaria, significa apenas que a seguranca esta
desactivada.
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Adverténcias

Durante o funcionamento do queimador, € normal que
um ligeiro silvo seja emitido.

Quando utilizado inicialmente é normal que sejam
libertados odores. Tal ndo constitui qualquer perigo
nem é sindénimo de avaria. Os odores vao
desaparecendo.

Uma chama cor-de-laranja € normal. Deve-se a
presenca de particulas de p6 no ar, liquidos
derramados, etc.

No caso de uma extincdo acidental da chama do
queimador, desligue o comando de accionamento do e
nao tente reacendé-lo durante, pelo menos, 1 minuto.

[Ell Tabelas e sugestdes

Recipientes apropriados

Queimador para wok 22.cm 30cm
Queimador réapido 20 cm 26 cm
Queimador normal 14 cm 22.¢cm
Queimador econémico 12cm 16 cm

O recipiente ndo pode sobressair da margem da placa.

Adverténcias para utilizacao

As seguintes recomendacdes ajuda-lo-do a poupar
energia e a evitar danos nos recipientes:

Utilize recipientes de

\/ tamanho adequado a cada
queimador.
Nao utilize recipientes
pequenos em queimadores
grandes. A chama néo
deve tocar nos lados do
recipiente.
Nao utilize recipientes
W deformados que nao

;——x figuem estaveis sobre a
placa de cozedura. Os
recipientes poderiam virar-
se.
Utilize apenas recipientes
de base plana e grossa.
y N&o deve cozinhar sem
\ Vg WN tampa ou com a tampa mal

colocada. Grande parte da

energia é desperdicada.




Cologue o recipiente bem
centrado sobre o
queimador. Caso contrario,

Nao coloque os recipientes
grandes sobre 0s
queimadores proximos dos
comandos. Estes podem
ficar danificados devido ao
excesso de temperatura.
Coloque os recipientes
sobre as grelhas e nunca
directamente sobre o
queimador.

Antes de utilizar, certifique-
— se de que as grelhas e as
tampas dos queimadores
estao bem colocadas .
Manuseie 0s recipientes
com cuidado sobre a placa
de cozedura.

Nao golpeie a placa de
cozedura, nem coloque
PESOS EXCessivos sobre a
mesma.

<
Y

X
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Tabela com tempos e poténcias de cozedura

A seguinte tabela inclui as poténcias e os tempos de
cozedura ideais para diferentes pratos. Os dados
indicados sé&o valores de referéncia para quatro porgoes.

Os tempos e as poténcias de cozedura dependem do
tipo, peso e qualidade dos alimentos, do tipo de gas
usado bem como do material do recipiente para
cozinhar. Para a preparacao deste pratos foram usados
principalmente recipientes para cozinhar em aco
inoxidavel.

Utilize recipientes para cozinhar de tamanho adequado
e cologue-os no centro do queimador. Consulte
informacgdes sobre o didmetro do recipiente para
cozinhar em.— "Recipientes apropriados”

Informacoes sobre a tabela

A preparacao de cada prato é composta por um ou
dois passos. Cada passo inclui informacdes sobre:

€ Método de cozedura
1) Poténcia de cozedura
(® Tempo de duragcdo em minutos

I\_Il_t_étodos de cozedura indicados na tabela
= Ferver

EX

Retomar a cozedura
Formar pressédo na panela de pressao
Manter pressado na panela de pressao
Alourar bem
Alourar levemente
Derreter

Sem tampa
Mexer constantemente

ol f
2 | o B
< Ll b
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Conselho: Os simbolos ndo surgem no aparelho.
Servem de orientacéo para os diferentes métodos de
cozedura.

o recipiente podera virar-se.

Tabelas e sugestdes pt

Na tabela sdo indicados dados para a preparagao de
pratos em diferentes queimadores. A opcao
recomendada € o primeiro queimador mencionado. Na
visao geral de modelos sao descritos todos 0s
gueimadores da placa de cozinhar.— Pdgina 2

Exemplo:

Sopas, sopas cremosas

Sopa de peixe
Q. répido 12-17 8 79 1 58
Q. normal 17-22 8 1113 1 69

Queimador wok ~ 10-15 9 68 4 47
Este exemplo mostra a preparacdo de sopa de peixe
com o queimador rapido, queimador normal e

queimador wok.

Com o queimador rapido (opgéo recomendada) o

tempo de cozedura alcanca 12 a 17 minutos.

m Passo 1: Ferver. Regule 7-9 minutos na poténcia de
cozedura 8.

m Passo 2: Retomar a cozedura. Para 5-8 minutos
mudar para a poténcia de cozedura 1.

As indicacbes também s&o validas para os outros
queimadores sugeridos.

Sopas, sopas cremosas
Sopa de peixe

Q. répido 12-17 8 79 1 58
Q. normal 17-22 8 1113 69
Q. wok 12-17 9 79 4 58
Creme de abobora, sopa Borsch

Q. répido 30-35 9 1012 20-23
Q. normal 45-50 9 1517 30-33
Q. wok 25-30 9 79 18-21
Minestrone (sopa de legumes)

Q. répido 47-52 9 1012 37-40
Q. normal 57-62 9 1012 4750
Q. wok 45-50 8 810 37-40
Massas e arroz

Esparguete

Q. répido 1822 & 9 810 10-12
Q. normal 2024 & 10-12 10-12
Q. wok 1822 & 8-10 6 1012
Arroz

Q. répido 17-22 57 12-15
Q. normal 1823 9 6 11-14
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Q. wok 13-18 8 46 912

5
3
E,
N

Molhos
Raviol Molho Béchamel**
Q. rapido 914 9 46 58 Q.econémico 10-15 @ 6 24 £+ 8-11
Q. normal 17-22 8 1214 58 AT 1015 o 5 24 £ 811
Q. wok 13-18 8 57 8-11 Q. wok 38 & 6 12 = 2.6
Legumes e leguminosas Molho com queijo de pasta azul**
Batatas cozidas (puré, salada de batata) Q. econdmico 46 M 7 46
Q. rapido 2328 £~ 9 810 15-18 Q. normal 35 & 7 35
Q. normal 2530 £~ 9 1012 15-18 Q. rapido 35 #* 5 35
Q. wok 2530 &~ 7 1113 1417 Molho napolitano
Humus (gréo-de-bico cozido) Q. normal 1823 &+ 6 24 S 4 1619
Q. rdpido 5065 & 9 1012 4 4043 Q. rdpido 1520 &+ 8 13 - 6 1417
Q. normal 5257 = 12-14 4043 Q. wok 1217 &% 8 24 <SS-* 6 1013
Q. wok 4752 = 10-12 3740 Molho carbonara
Lentilhas Q. normal 10-15 &5-* 6 57 <-* 3 58
Q. rapido 40-45 8-10 32-35 Q. rapido 813 &-* 5 46 <+ 3 47
Q. normal 50-55 18-20 32-35 Q. econémico 10-15 &5-* 9 57 <&-* 5 58
Q. wok 45-50 20-22 25-28 Peixe
Legumes em massa de tempura Pescada panada
Q. rdpido 1217 &+ 7 68 & 6 69 Q. répido 510 s v g 510
Q. normal 1520 &%+ 8 810 &8 7 710 L 813 s s 9 813
Q. wok 1015 & 7 57 &+ 5 58 Q. wok 510 & 7 510
Legumes frescos salteados™ Salmao assado
e o= v 5 Qripido 510 &+ 7 24 - 1 36
diEdsy &8 == ¥ ©E Qnormal 510 &+ 8 24 S5 1 36
Batatas fitas Q. wok B T e —————
Q. wok 1217 &5+ 8 1217 Moluscos
Q. rdpido 1520 & 9 1520 Q. répido 5.7 9 57
Q. normal 2530 &S+ 9 2530 Ak 46 9 46
Ovos Q. normal 10-12 9 1012
Shakshuka, Menemen (prato do Médio Oriente) Carne
Q. normal 1520 &%~ 9 1012 &~ 4 58 Paito de pato (1 porgo)
Q. rdpido 1318 &~ 8 79 <5~ 3 69 o 68 s 7 68
Q. wok 1520 &5 6 1113 &= 4 47 Q. répido 011 &S s 7 g4
Omeleta (1 por¢ao) Q. wok 6-8 v 668
Qo 55 —= 9 9 Lombo de novilho strogonoff
L 2 == 8 A Qrdpido 813 &+ 9 813
SIS =2 = = 0. wok 510 &+ g 510
Tortilva espanhola Q.normal 1217 &+ 9 1247
W 2ol =T 2ul Escalopes de frango (8 filetes de peito de frango)
S s e © A Oripido 712 &+ 9 24 &+ § 58
Q. wok 712 &+ 9 24 & 6 58

Q. normal 7-12 x99 712
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Carne picada

Q. répido 15620 &+ 8 1520
Q. normal 2025 &+ 9 2025
Q. wok 1520 & 7 1520

Produtos pré-confecionados

TK croquetes (16 un.)
TK palitos de peixe (12 un.)

Q. rapido 6-10 - 8 610
Q. normal 8-12 & 8 812

Q. wok 6-10 - 9 35 &~ 4 35
Linguica (12 porgoes)

Q. répido 510 - 9 13 & 7 47

Q. normal 7-12 & 9 712

Q. wok 510 & 9 13 & 6 47

Salsichas (12 un.)
Q. normal 813 9 813

Q. wok 9-14 5 914

Q. répido 712 7 712

Hamburger de carne bovina (4 un., 1 cm espessura, 110 g)

Q. répido 4-9 & 9 13 & 7 36
Q. wok 4-9 & 8 13 &+ 7 36
Q. normal 510 &% 9 13 & 8§ 47

Agueca os grdos em molho de tomate e mantenha quente (usar a
Simmer Plate)

Q. normal 20-22 6 57 1 15
Pizza (20 cm de didmetro)

Q. wok 4-8 = 4 438

Q. rapido 1620 <~ 1 1620

Q. normal 2025 <= 1 2025

Sobremesas

Arroz doce conforme Din 3360-12* (usar Simmer Plate)

Q. normal 6267 EF 8 2732 2 35
Arroz doce™*

Q. normal 3035 f 8 911 F= 4 2124
Q.economico 4045  Ft 9 1214 &= 2 2831
Q. wok 2328 @ 7 810 £+ 5 1518

Derreter chocolate conforme EN 60350-2 (usar Simmer Plate)
Q.econdmico  34-38 M 1 3438
Q. normal 2024 {#* 1 2024

Crepes (8 un.)

Q. normal 1722 &8 .+ 8 35 & .« 5 50g/
lado

Q. rapido 2025 &+ 6 46 &+ 4 60s/
lado

Tabelas e sugestdes pt

Q. wok 1520 &%+ 4 35 & 4 40g/
lado

Pudim de pao (em banho-maria)

Q. répido 2530 &~ 9 1012 6 1518

Q. wok 2328 = 8-10 8 1518

Q. normal 27-32 £~ 9 1012 7 1720
Pudim espanhol**

Q. rapido 38 * 3-8

Q. normal 813 * 813

Q. wok 38 Fr 3-8
Biscoito (em banho-maria)

Q. répido 3540 35-40

Q. wok 40-45 40-45

Q. normal 4550 9 4550

Dicas para cozinhar

m Para preparar sopas de creme e leguminosas, utilize
uma panela de pressao. O tempo de cozedura
diminui claramente. Se utilizar uma panela de
presséo, siga as instrucdes do fabricante. Insira
todos os ingredientes logo no inicio.

m Coloque sempre uma tampa para cozinhar batatas e
arroz. O tempo de cozedura diminui, assim,
claramente. A agua tem de ferver, antes de colocar
massas, arroz ou batatas. Em seguida, adeque a
poténcia de cozedura, para continuar a cozinhar.

m Para cozinhar em frigideira, agueca primeiro o dleo.
Assim que iniciar a cozedura, mantenha a
temperatura constante, adequando a poténcia de
cozedura se necessario. Ao preparar varias
porcdes, aguarde até a temperatura ser novamente
atingida. Vire os alimentos regularmente.

m Se cozinhar sopas, natas, lentilhas ou gréo de bico,
introduza todos os ingredientes ao mesmo tempo
no recipiente para cozinhar.
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Limpeza e manutencao

Limpeza

Deixe o aparelho arrefecer e limpe-o com uma esponja,
agua e detergente.

Depois de cada utilizagéo, limpe a superficie dos
respectivos elementos do queimador assim que o
mesmo tiver arrefecido. Se forem deixados restos
(alimentos ressequidos, gotas de gordura, etc.), por
minimos que sejam, estes irédo ficar colados a
superficie, sendo mais dificeis de remover. E
necessario que os furos e as ranhuras estejam limpos
para que a chama se forme correctamente.

O movimento de alguns recipientes pode deixar restos
metalicos sobre as grelhas.

Limpe os queimadores e as grelhas com agua e

detergente e esfregue-0s com uma escova nao metalica.

Se as grelhas tiverem bases de borracha, tenha
cuidado ao limpa-las. As bases podem soltar-se e a
grelha pode riscar a placa de cozedura.

Seque sempre 0s queimadores e as grelhas
completamente. Se houver agua ou zonas humidas, no
inicio da cozedura, pode deteriorar o esmalte.

Depois da limpeza e secagem dos queimadores, verifique
se as tampas estdo bem colocadas sobre o difusor.

Defeito: O que fazer?

Em alguns casos, as avarias ocorridas podem ser faceis
de eliminar. Antes de contactar o servico de assisténcia
técnica, tenha em atencao as seguintes indicagées:

O funcionamento elétrico geral Falha do fusivel.
estd avariado.

Atencao!

m Nao tire os elementos de comando para limpar o
aparelho. A entrada de humidade pode danificar o
aparelho.

m Nao utilize maqguinas de limpeza a vapor. Podera
danificar a placa de cozedura.

m Nunca utilize produtos abrasivos, esfregdes de aco,
objectos cortantes, facas, etc. para remover restos
de comida ressequidos da placa de cozedura.

m N&o utilize facas, raspadores ou utensilios similares
para limpar a unido do vidro com as tampas dos
queimadores, os perfis metalicos nem os painéis de
vidro ou aluminio, se existentes.

Manutencao

Limpe imediatamente, em caso de derrame de liquidos.
Desta forma, evita que restos de comida se agarrem, o
que dificulta a limpeza.

Nao deslize os recipientes sobre o vidro, ja que poderia
riscar-se. Pelo mesmo motivo, ndo deixe cair objectos
duros ou pontiagudos sobre o vidro. Nao golpeie as
esquinas da placa de cozedura.

Os graos de areia (provenientes, por exemplo, da limpeza
de legumes e hortalicas) riscam a superficie do vidro.

O acucar queimado ou outros alimentos com elevado
teor de acucar que tenham sido derramados, devem
ser imediatamente limpos da zona de cozedura
utilizando uma espatula de vidro.

Verifique na caixa de fusiveis se ha um fusivel avariado, e
troque-o.

Aignicao automatica ndo fun-
ciona.

A igni¢do automatica nao fun-
ciona e no visor surge o sim-
bolo~ {ouFZ.

A chama do queimador € irre-
gular.

0 fluxo de gas ndo parece nor-
mal ou ndo sai gas.
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0 fusivel automético ou um interruptor de corrente dife-
rencial residual foi acionado.

Podem ter-se acumulado restos de alimentos ou restos
de produtos de limpeza entre as fichas e 0s queimadores.

0Os queimadores estao humidos.

As tampas do queimador ndo estdo pousadas correta-
mente.

0 aparelho ndo esta ligado a terra, ndo esta conectado
corretamente ou 0 cabo de terra esta danificado.

0 sistema eletronico agueceu demasiado.

As pecas do queimador ndo estdo bem colocadas.

As ranhuras do queimador estao sujas.

A admissao de gas esté fechada pelas valvulas interme-
didrias.

Se 0 gas for alimentado por uma garrafa de gas, certifi-
que-se de que esta ndo esta vazia.

Verifigue no painel de comandos se o fusivel automatico
ou um interruptor de corrente diferencial falhou.

0 espaco entre a ficha e o queimador tem de estar limpo.

Seque a tampa do queimador com cuidado.
Certifique-se de que a tampa assenta corretamente.

Contacte o técnico da instalagdo elétrica.

Desligue os queimadores ou utilize exclusivamente o
nivel mais baixo, até o sistema eletronico ter arrefecido o
suficiente.

Cologue corretamente as pegas do queimador no quei-
mador correspondente.

Limpe as ranhuras do queimador.
Abra as valvulas intermediarias.

Troque a garrafa de gas.



Na cozinha sente-se 0 cheiroa  Estd aberta uma torneira de gas.

gds. A garrafa de g4s foi conectada de forma incorreta.

Possivel fuga de gas.

0 queimador desliga-se assim  0s comandos n&o foram premidos durante tempo sufi-

que os comandos forem sol-  ciente.

tos. As ranhuras do queimador estdo sujas.

No visor surge & 3, F4,F 5, Erro no sistema eletronico.

FG,FOFEFS.

Alindicacdo das poténcias de  Calibragéo errada do sistema eletronico.

cozedura no visor diverge
sempre da poténcia de coze-
dura selecionada com 0s
comandos.

Fa Servicos Técnicos

Se solicitar o nosso Servico de Assisténcia Técnica,
deve indicar o numero do produto (E-Nr.) e o numero
de fabrico (FD) do aparelho. Esta informacéao consta da
placa de caracteristicas, situada na parte inferior da
placa de cozedura e na etiqueta do manual de
utilizagao.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servigos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias
PT 214250700

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter
a certeza de que a reparacao é executada por técnicos
especializados com a devida formagéo e com as pecas
de reparacédo originais para o seu aparelho.

Condicoes de garantia

Se, contrariamente as nossas expectativas, o aparelho
apresentar algum dano ou se n&o cumprir com as
exigéncias de qualidade previstas, solicitamos que nos
comunique o mais rapido possivel. Para que o servico
de garantia seja valido, o aparelho ndo devera ter sido
manipulado, nem submetido a uma ma utilizacao.

As condicOes de garantia vigentes sé&o as
estabelecidas pelo representante da nossa empresa no
pais onde se realizou a compra. Informacoes
pormenorizadas podem ser obtidas nos pontos de
venda. E necessario apresentar o comprovativo de
compra para beneficiar do servico de garantia.

Reserva-se o direito de realizar alteragdes.

Servicos Técnicos pt

Feche as torneiras de gas.
Certifique-se de que a garrafa de gas esta bem conectada.

Fechar a torneira central da tubagem de gas, areje o local
e chame imediatamente um instalador autorizado, que
verifique o sistema de gas e exiba um certificado de insta-
lagdo. S utilize o aparelho enguanto for seguro e nao
saia gas pelo sistema nem pelo aparelho.

Se 0 queimador estiver ligado, mantenha os comandos
pressionados durante mais alguns segundos.

Limpe as ranhuras do queimador.

Desligue a placa de cozinhar da corrente. Aguarde
alguns segundos e volte a liga-a. Se o visor se voltar a
acender, informe a assisténcia técnica.

Calibrar de acordo com as instrucdes de montagem.

B} Proteccao do meio
ambiente

Se o simbolo E estiver na placa de carateristicas do
aparelho, tenha em atencao as seguintes indicacoes.

Eliminacao ecoldgica

Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho esta marcado em conformidade
E com a Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e
mmmm clectronicos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a criacao
de um sistema de recolha e valorizacdo dos
equipamentos usados valido em todos os
Estados Membros da Unido Europeia.

A embalagem do seu aparelho foi fabricada com os
materiais estritamente necessarios para garantir uma
proteccdo eficaz durante o transporte. Estes materiais
sdo totalmente reciclaveis, sendo assim reduzido o
impacto ambiental. Convidamo-lo a participar também
na conservacao do meio ambiente, cumprindo com as
seguintes recomendacoes:

m deposite a embalagem no contentor de reciclagem
adequado,

m antes de se desfazer de qualquer aparelho, inutilize-o.
Consulte a administracéo local para saber o endereco
do centro de recolha de materiais reciclaveis mais
proximo e entregue ai o seu aparelho,

m ndo deite fora o dleo utilizado pelo lava-louga.
Guarde-o num recipiente fechado e entregue-o num
centro de recolha ou, na sua falta, deposite-o num
contentor de lixo organico (acabara por ser
depositado num aterro controlado; provavelmente
nao é a melhor solucédo, mas desta forma evitamos
a contaminacéo da agua.
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B Amacina uygun kullanim

Talimatlarn dikkatle okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazin etkin ve givenli kullanimi
mUmkun olacaktir. Kullanim ve kurulum
talimatlarini saklayiniz ve cihazin sahibinin
degismesi durumunda cihazla birlikte veriniz.

Bu kilavuzdaki kurallara uyulmadigi
takdirde, lretici herhangi bir sorumluluktan
muaf olacaktir.

Bu talimatlarda yer alan resimler bilgilendirme
amaclidir.

Urln yerlestirilene kadar koruyucu ambalaji
cikarmayiniz. Cihazda herhangi bir hasar fark
ettiginiz takdirde cihazi ¢alistirmayiniz. Teknik
Servisimiz ile irtibata geginiz.

Bu EN 30-1-1 gazli cihazlar normuna gére 3.
sinif bir cihazdir: mobilyaya gémme cihaz.

Yeni pisirme tezgahinizi kurmadan dnce
kurulumun montaj talimatlarina uygun
gerceklestirildiginden emin olunuz.

Bu cihaz yat veya karavanlara kurulamaz.

Bu cihaz yalnizca yeterince havalandirilan
yerlerde kullaniimahdir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullaniimak Gzere
tasarlanmamistir.

Butin kurulum, baglanti, ayarlama ve gaz
tipine gore uyarlama islemleri yetkili bir
kurulum teknisyeni tarafindan, Glkedeki
standartlara ve yurirlikteki kanuni
y6nergeler ile yerel gaz ve elektrik
tedarikcisi sirketin talimatlarina uygun
olarak gerceklestiriimelidir. Havalandirma ile
ilgili gecerli diizenlemelere 6zel bir dikkat
gosterilecektir.

Bu cihaz, fabrikadan 6zellikler tablosunda
belirtilen gaz tipine ayarli olarak ¢ikar.
Gerekirse degistiriniz, montaj talimatlarina
uyunuz. Diger gaz tiplerine uyarlama
gerektiginde Teknik Servisimizi cagirmaniz
onerilir.

Bu cihaz evde kullanim igin tasarlanmistir,
ticari veya profesyonel amaclarla kullanilamaz.
Cihazi kesinlikle 1Isinma amaci ile
kullanmayiniz, sadece pisirme icin kullaniniz.
Garanti sadece tasarim amacina uygun
kullanilmasi durumunda gecerlidir.

AEEE Yoénetmeligine Uygundur. PCB icermez.



Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yukseklikte kullaniimak Uzere
tasarlanmistir.

Cocuklar icin, pisirme tezgahi Ureticisi
tarafindan 6nerilmemis kapaklar veya
bariyerler kullanmayiniz. Orn. asiri iIsinma, alev
alma veya malzeme parcalarinin kopmasi
dolayisiyla kazalara yol acabilirler.

Bu cihaz 8 yasindan kucuk ¢ocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
Kisiler ve eksik tecrtbe veya bilgi sahibi Kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kisinin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin
guvenli kullanimi ve ortaya ¢ikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi cocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 15 asindan buyuk ¢cocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kucuk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Onemli giivenlik uyarilari  tr

I\ Onemli giivenlik uyarilari

/A\Uyari — Yangin tehlikesi!

Kapall bir ortamda yanma olmaksizin gaz
birikimi yangin tehlikesine yol acar. Cihazi
hava akimina maruz birakmayiniz. Brilorler
s6nebilir. Gaz brulorlerinin ¢calismasiyla ilgili
talimatlari ve uyarilari dikkatle okuyunuz.

/\ Uyari — Zehirlenme tehlikesi!

Gazh bir pisirme cihazinin kullanimi, kurulu
oldugu yerde s, nem ve yanma dranleri Uretir.
Ozellikle cihaziniz ¢alisir durumdayken
mutfagin iyi havalandiriimasini saglayiniz: Tim
dogal havalandirma kanallarini agik tutunuz
veya mekanik bir havalandirma (havalandirma
fani) cihazi kurunuz. Cihazin yogun bir sekilde
ve uzun sure kullanimi, tamamlayici veya daha
etkili bir havalandirma gerektirebilir: Bir
pencere aciniz veya mekanik havalandirmanin
gucunu arttiriniz.

/\ Uyari — Yanma tehlikesi!

n Pisirme bolumleri ve etrafindakiler cok isinir.
Sicak yuzeylere kesinlikle dokunmayiniz. 8
yasindan kuguk ¢ocuklar uzak tutunuz.

s PG dik konulmadigi takdirde sivi haldeki
Propan/Butan cihaz i¢erisine girebilir. Bu
sebeple brulorlerde ani alev olusabilir.
Parcalar zarar gorebilir ve zamanla kontrol
edilemeyen gaz cikislarina sebep olacak
sizdirma problemleri ortaya ¢ikabilir. Her
ikisi de yanmaya neden olabilir. LPG tupleri
her zaman dik konumda kullaniniz.

AUyarl - Yangin tehlikesi!

m Pisirme islemi izlenmelidir. Kisa sureli bir
pisirme islemi surekli olarak izlenmelidir.

s Pisirme bolimleri ¢ok isinir. Pisirme
tezgahinin Uzerine yanici cisimler
yerlestirmeyiniz. Pisirme tezgahi Uzerinde
esya birakmayiniz.

s Bu elektrikli ev aletinin yakininda asindirici,
buharlasici kimyasal Urunler, yanici
materyaller, besin disinda UrUnler
bulundurmayiniz ve kullanmayiniz.

= Asiriisinmis kati ya da sivi yaglar kolay alev
alir. Yag kizdirirken ocaktan uzaklasmayiniz.
Alev almasi halinde atesi su ile
sondurmeyiniz. Atesi sondurmek icin kabi
bir kapakla kaplayiniz ve pisirme bolimund
kapatiniz.
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tr Cihazi taniyiniz

s Bir bruldr ¢cok yuksek gugle calistirilirsa, cok
yuksek sicakliklar olusur. Yanici malzemeler
alev alabilir. Ekrandaki gl¢ seviyesi
gostergesi dugmenin yaninda ayarlanan
guc seviyesinden farkl olabilir. Ekrandaki
guc seviyesi gostergesi sadece ilave bilgi
vermek icindir. GU¢ seviyesini her zaman
digmedeki isarete gore ayarlayiniz.

/\ Uyari — Yaralanma tehlikesi!

s Cam plakadaki catlaklar veya kiriklar
tehlikelidir. Tum ocaklari ve elektrikli isitici
parcalari gecikmeden kapatiniz. Elektrik
fisini gekiniz veya sigorta kutusundaki
sigortayl kapatiniz. Gaz beslemesini
kapatiniz. Cihaz ylzeyine dokunmayiniz.
Arizali bir cihazi kesinlikle agmayiniz. Yetkili
servisi cagiriniz.

s Hasarli, uygun boyuta sahip olmayan,
pisirme tezgahinin sinirlarini asan veya kotu
yerlestirilmis kaplar ciddi yaralanmalara
sebebiyet verebilir. Pisirme kaplariyla ilgili
tavsiye ve uyarilara uyunuz.

s UsulUne aykir onarimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar yalnizca tarafimizca egitilen
musteri hizmetleri teknisyenleri tarafindan
gerceklestirilmeli ve hasarli akim ve gaz
hatlar degistirilmelidir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini ¢ekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz, gaz
beslemesini kapatiniz. Masteri hizmetlerini
arayiniz.

s EQger bir kontrol digmesi dondurtlemiyor
veya gevsetilemiyorsa kullaniimamaldir.
Kontrol digmesini tamir etmek veya
degistirmek icin derhal musteri hizmetlerine
basvurunuz.

/\ Uyari - Elektrik carpma tehlikesi!

s Cihaz temizlemek icin buharl temizleme
makinesi kullanmayiniz.

s Cam plakada olusan catlama veya
kinlmalar elektrik garpmasina neden olabilir.
Sigortay! sigorta kutusundan kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.
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& Cihazi taniyiniz

Modele genel bakis icinde cihazinizi ve ocak gugclerini
bulabilirsiniz. — Sayfa 2

Kumanda elemanlari ve brulor

Her kumanda digmesinde ilgili brilor isaretlenmisgtir.
Kumanda digmeleri Uzerindeki farkli pozisyonlari
kullanarak ihtiya¢c duydugunuz gicli maksimum ve
minimum degerler arasinda istediginiz gibi
ayarlayabilirsiniz. Asla pozisyon 0'dan pozisyon 1'e veya
pozisyon 1'den pozisyon 0'a gecmeyi denemeyiniz.

«O

rots Kumanda diigmesiyle kontrol edilen brulor
(e} Kapali brilor

9 En yiksek glic seviyesi ve elektrikli atesleme
1 En disik g seviyesi

! Elektrikli atesleme

9! Pisirme kademeleri
I Kapall briilor
H-+  Atilisi

ikili cift brilorin ic ve dis alevleri birbirinden bagimsiz
olarak kontrol edilebilir. Olasi gli¢ seviyeleri:

Dis ve i¢ alevler
maksimum gicte.

Dis alev minimum glcte,
ic alev maksimum gugcte.

ic alev maksimum glicte.




ic alev minimum glicte.

Cihazin dogru calistinlabilmesi igin 1zgaralarin ve tim
brilér parcalarinin dogru yerlestirildiginden emin
olunmalidir. Brulor kapaklarinin yerini degistirmeyiniz.

Izgaralari her zaman dikkatlice ¢ikariniz. Bir izgaranin
kaydiriimasi, yandaki 1zgaranin da ayni sekilde yerinin
degismesine neden olur.

Buji

Termik eleman
Brilor halkasl
Briilor bashgi
Briilor kapag|

ol B~ W NN =

Atil 1s1 géstergesi

Ocak alaninda her ocak igin sicak veya soguk olanlari
gOsteren bir atil 1s1 géstergesi mevcuttur.

Gostergede H goriiniiyorsa ocak hala sicak demektir.
Ocak biraz daha sogudugunda gosterge degiserek h
olur. Ocak yeteri kadar sogudugunda ise gdsterge
soOner. Bu gdsterge yaniyorsa ocaga dokunmayiniz.

Cihazi taniyiniz tr

Aksesuarlar

Modele gdre pisirme tezgahi asagidaki aksesuarlari
icerebilir. Bunlar ayni zamanda Teknik Servis'ten de
temin edilebilir.

Wok ek 1zgarasi

Sadece wok briildrlerdeki kulla-
nimlar igin uygundur. Bombeli
zeminli pisirme tavalarini kullani-
niz.

[\< » . Cihazin kullanim 6mriind uzat-
Iy , i mak i¢in wok ek 1zgarasinin kul-
f/ . 5 \\ lanilmasi tavsiye edilir.

Manuel Espresso makinesi ek
1zgarasl

Sadece en kiicuk bralordeki kul-
lanim i¢in uygundur. Capi

12 cm'den kiiciik olan pisirme
tavalarini kullaniniz.

Simmer Plate

Bu aksesuar parcasi sadece
dusUk sicaklikta pisirme igin
uygundur. Ekonomik brdlor veya
normal bralor ile kullanilabilir.
Ocakta birden ok normal briilor
mevcutsa Simmer Plate'nin arka
veya 0n sag normal briilore yer-
lestirilmesi dnerilir.

Aksesuar parcasini ¢ikintilari
yukarlyl gosterecek sekilde tasi-
yiclya yerlestiriniz, asla dogru-
dan brdlorin Gzerine
yerlestirmeyiniz.

Kod
Z2402X0 Manuel Espresso makinesi ek 1zgarasi

Z2480X0 Simmer Plate

Aksesuarlarin kullanilmamasi veya yanlis kullaniimasi
durumlarinda dretici sorumluluk kabul etmez.
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tr Gaz brulorleri

(#) Gaz briilorleri

Manuel olarak acilmasi

1. Segctiginiz ocadin kumanda digmesine basiniz ve
digmeyi en yiksek glic seviyesine ulasana kadar
sola dogru dondiriniz.

2. Brulére bir yakici veya bir alev (cakmak, kibrit vb.)
yaklastiriniz.

Otomatik atesleme

Eger ocaginizda bir otomatik atesleme mevcutsa
(bujiler):

1. Sectiginiz bralérin kumanda diagmesine basiniz ve
digmeyi en yiksek glc¢ seviyesine ulasana kadar
sola dogru dondirtniz.

Kumanda digmesi basil tutuldugu slrece tim
bruldrlerde kivilcim dretilir ve ekranda = semboli
gorundr. Alev yanmaya baglar. Birka¢ saniye
bekleyiniz.

2. Kumanda diugmesini serbest birakiniz.

3. Kumanda digmesini istediginiz pozisyona getiriniz.

Atesleme gerceklesmezse brilori kapatiniz ve
tanimlanan adimlari yeniden uygulayiniz. Bu defa
kumanda ddgmesini daha uzun sire basili tutunuz (en
fazla 10 saniye).

A Uyari — Alev alma tehlikesi!

Eger 10 saniye icinde alev almazsa bril6ru kapatiniz ve
odanin kapisini veya penceresini aginiz. Braloéri bir
daha agmadan dnce en az bir dakika bekleyiniz.

Bilgi: Maksimum temizlik saglamaya dikkat ediniz.
Buijiler kirlenmisse hatall bir atesleme yapilabilir. Bujileri
duzenli olarak kuguk, metal olmayan bir fircayla
temizleyiniz. Buijilerin ciddi darbelere maruz
kalmamasina dikkat ediniz.

Emniyet sistemi

Pisirme tezgahiniz, brilorlerin kazayla yanmasi halinde
gaz gecisini engelleyen bir emniyet sistemine (termo
kupl) sahiptir.

Bu sistemin etkin oldugundan emin olmak igin:

1. Brul6ért normal olarak acginiz

2. Kumanda digmesini birakmadan ates yandiktan
sonra kumandayi 4 saniye daha hafifge basil
tutunuz.

Bir brulérin kapatiimasi

Kumanda dtgmesini saga gevirerek 0 pozisyonuna
getiriniz. Ekranda i semboli gérinir ve birkac saniye
sonra atil 1s1 gdstergesi gorundar.

Kapatildiktan birka¢ saniye sonra brildrden ses
gelecektir (hafif tikirt). Bu herhangi bir anormallik
degildir, emniyetin devre disi oldugu anlamina gelir.
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Uyarilar

Brilérin calismasi sirasinda hafif bir 1slik sesi
duyulmasi normaldir.

ik kullanimlarda koku gelmesi normaldir. Bu, herhangi
bir risk ya da hatal galisma anlamina gelmez. Zamanla
gececektir.

Turuncu renkli alev normaldir. Havadaki tozdan, tasan
swvilardan vb. kaynaklanir.

Bralor alevlerinin yanhslikla sénmesi durumunda
brulérin kumanda digmesini kapatiniz ve en az 1
dakikadan énce yeniden yakmaya calismayiniz.

Bl Tablo ve 6neriler
Uygun kaplar

Wok brlér 22 .¢cm 30cm
Gueli brlor 20 cm 26 cm
Normal ocak 14 cm 22.¢cm
Ekonomik brilor 12cm 16 cm

Kap ocagin kenarindan disari tasmamalidir.
Kullanim Uyarilari

Asagidaki dneriler enerji tasarrufuna ve kaplarin zarar
gérmesini 6nlemeye yardimci olur:

. Her brilor icin uygun ebatta
ﬁ

kaplar kullaniniz.

BlyUk brulérde kuglk
kaplar kullanmayiniz. Alev,
kaplarin yan taraflarina
ulasmamalidir.

Pisirme tezgahi Uzerine
dengesizlik olusturacak
bicimi bozulmus kaplar
koymayiniz. Kaplar
devrilebilir.

Yalnizca tabani diz ve kalin
olan kaplar kullaniniz.
Kapaksiz veya kapak yari
aralik olarak pisirmeyiniz.
Enerjiyi bosa harcarsiniz.

<
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Kabi tam olarak brulér
Uzerinde ortalayiniz, bir
tarafina agirlik vermeyiniz.
Aksi durumda devrilebilir.
Bilyulk kaplan kumanda
dagmelerinin yakinindaki
brilorlere koymayiniz. Asiri
sicaktan dolayl hasara
neden olabilir.

\




Kaplari asla dogrudan
\ Ve x brilérin Gzerine degil,
mutlaka 1zgara Uzerine
yerlestiriniz.
Cihazi calistirmadan énce,
— Izgaralarin ve bralor
kapaklarinin dogru yerde
oldugundan emin olunuz.
Pisirme tezgahindayken
kaplari dikkatli bir sekilde
tutunuz.
Pisirme tezgahina darbe
gelmesine engel olunuz ve
Uzerine agirlk
yerlestirmeyiniz.

X

r¥1 ¥

Pisirme tablosu

Asagidaki tablo, farkli yemekler icin optimum pisirme
kademelerini ve pisirme sturelerini icerir. Bilgiler, dort
porsiyon icin referans deg@erlerdir.

Pisirme sureleri ve pisirme kademeleri, yiyeceklerin
tirine, agirhgina ve kalitesine gdre degisebilecedi gibi
kullanilan gaza ve pisirme kabinin malzemesine de
baglidir. Bu yemeklerin hazirlanmasi icin genelde
paslanmaz celik pisirme tavalari kullanilr.

Her zaman uygun bulyUklikte pisirme tavalari kullaniniz
ve brilérin ortasina yerlestiriniz. Pisirme tavasi capina
yonelik bilgileri — "Uygun kaplar" altinda bulabilirsiniz.

Tabloya iliskin bilgiler
Her bir yemegdin hazirlanmasi icin bir veya iki adim

gereklidir. Her adimda asagidaki konulara iliskin bilgiler
mevcuttur:

£ Pisirme yontemi
i) Pisirme kademesi
(© Dakika cinsinden slre

Tabloda belirtilen pisirme yéntemleri
& Pisirmek

Pisirmeye devam edilmesi
DUuduklu tencerede basing olusumu
DUudukll tencerede basincin korunmasi
GUclU kizartma
Hafif kizartma
Eritme
Kapaksiz
Surekli karistiriniz

2L f:
2 | o |l B
< LSl B

11

-~
2
2
2
2

B

*
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Bilgi: Bu semboller cihaz Uzerinde gérinmez. Bunlar,
farkli pisirme yéntemleri icin yénlendirme amachdir.

Farkli brilorler Gzerinde yemekleri pisirmek icin gerekli
bilgiler gérindr. Tavsiye edilen segenek, ilk olarak
bahsedilen brulérdir. Modele genel bakista ocaktaki
tum bruldrler aciklanmistir.— Sayfa 2

Tablo ve Oneriler tr

Ornek:

Corbalar, kremali corbalar

Balik gorbasi

GliclU brilor 12-17 8 79 1 58
Normal brilor 1722 8 1113 1 69
Wok brilor 10-15 9 68 4 47

Bu 6rnekte glcli brilér, normal brilér ve wok brilor ile
balik ¢corbasinin hazirlanisi gésterilmistir.

Guclu bralor (8nerilen secenek) ile pisirme stresi 12 ile

17 dakika arasindadir.

m  Adim 1: Kaynatma. 7-9 dakika i¢in pisirme kademesi
8'i ayarlaymniz.

m  Adim 2: Pisirme. 5-8 dakika igin pisirme kademesi
1'e geciniz.

Bu bilgiler diger énerilen brilorler icin de gecerlidir.

Corbalar, kremali corbalar
Balik gorbasi

Gcli bralor 12-17 8 79 1 58
Normal brilor ~ 17-22 8 1113 69
Wok brilér 12-17 9 79 4 58
Kabak kremasi, bors ¢orbasi

Glclt brulor 30-35 9 1012 5 2023
Normal brilér 4550 9 1517 30-33
Wok brilor 25-30 9 79 18-21
Minestrone (sebze gorbasi)

Gcli bralor 47-52 9 1012 37-40
Normal brillor ~ 57-62 9 1012 47-50
Wok brilér 45-50 8 810 37-40
Makarna ve piring

Spagetti

Gcli bralor 1822 @@ 9 810 10-12
Normal brilor 2024  &* 9 1012 10-12
Wok brilér 1822 &F* 8-10 6 1012
Piring

Giigli brilor 1722 5-7 1215
Normal briilor ~ 18-23 79 11-14
Wok briilor 13-18 4-6 912
Ravioli

Gcli bralor 9-14 9 46 58
Normal brilor ~ 17-22 8 1214 8 58
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tr Tablo ve Oneriler

Wok brilor 13-18 8 57 8 811 Kufli peynirli sos™*

Sehze ve baklagiller Ekonomik briilor 4-6 M 7 46

Haslanmis patates (pure, patates salatas) Memmallentier 5 @ 7 35

Giclibrilor 2328 &% 9 810 5 15-18 Glclgbrtior 35 My 5 35

Normalbrilér 2530 % 9 10412 1518 Ve 965

Wok briilér 2530 & 7 1113 1417 Normal brilor 1823 &S~ 6 24 <= 4 1619
Humus (nehut puresi Ggli briilor 1520 &+ 8 13 S+ 6 1417
Giglibrilor 5055 & 9 10412 4 4043 L T L
Normal brillsr 52567 % 12-14 4043 LD LS

Wok briilér 4752 S8 1012 37.40 Normal brilor ~ 10-15 <&5-* 6 57 <5+ 3 58
Mercimek Guelt bralor 8-13 =* 5 46 - 3 47
Giigli brilér 4045 810 39.35 Ekonomik brilor 1015 &5-* 9 57 <5-* 5 58
Normal brilor ~ 50-55 18-20 32-35 Balik

Wok brilor 4550 2022 2528 Panelenmis Barlam baligi

Tempura soslu sebze GUeld brdlor 510 &8 8 510

Gliclii brulor 1217 &% 7 68 &5+ 6 69 Normal briilor ~ 8-13 & _* 9 813

Normal brilor 1520 &+ 8§ 810 &8+ 7 7-10 Wok brilor 510 &« 7 510

Wok briilér 10-15 &% 7 57 &« 5 5§ Firinlanmis somon

Taze sebze sote™™ Guelt bralor 510 & 7 24 S5~ 1 36
Wok brilgr 6-8 & 9 68 Normal briilor ~ 5-10 M 8 24 S5 136
Giiclii brlor 6-8 & 9 68 Wok briilor 7-12 & 7 24 S5~ 1 58
Patates kizartmasi Midye

Wok brilor 1217 &% 8 1217 GUgld brlor 57 9 57

Gueli bralor 1520 &%+ 9 1520 Wok bralor 4-6 9 46

Normal brilor ~ 25-30 &% 9 2530 Normal brilor ~— 10-12 9 1012

Yumurta Et

Saksuka, Menemen Ordek gogsti (1 porsiyon)

Normal briilor 1520 &%~ 9 1012 &~ 4 58 Normal briilor ~ 6-8 & 7 68

Gueli bralor 1318 &% 8 79 <S5~ 3 69 Guelt bralor 9-11 &S 7 911

Wok brilor 1520 &~ 6 1113 &5~ 4 47 Wok brilor 6-8 &5 6 68

Omlet (1 porsiyon) Beef Strogonof

Normal brilér ~ 3-5 &5 8 35 Gl brilor 8-13 &5 9 813

Ggli briilor 2-4 &_x 9 24 Wok brilor 510 &5+ 8 510

Wok briilor 2-4 & 5 24 Normal briilor ~ 12-17 &8 9 1217

Ispanyol tortillasi Tavuk snitzel (8 tavuk gogus filetosu)

GUgld brilor 2530 &5+ 9 2530 GUgld brilor 712 & 9 24 & § 58
Wok bralor 2025 &S+ 8 2025 Wok bralor 7-12 &5 9 24 & 6 58
Soslar Normal brilor ~ 7-12 &5 9 712

Besamel sosu™* Kiyma

Ekonomikbrilor 1015 @ 6 24 &% 6 811 blghlelor T2l = @ 1820

Normalbrilér 1015 @ 5 24 £ 5 811 Nemmeleidlr 2029 —= Y AU2s

Wok briilér 38 by 5 10 = 5 26 Wok brilor 1520 &% 7 1520
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Hazir iiriinler

TK Kroketler (16 porsiyon)
TK Paneli balik cubuklari (12 porsiyon)

Gcli bralor 6-10 &~ 8 610

Normal brilér ~ 8-12 &5~ 8 812

Wok brilor 6-10 - 9 35 & 4 35
Kizarmis sosis (12 porsiyon)

Gcld bralor 510 - 9 13 & 7 47
Normal briilor ~ 7-12 & 9 712

Wok brilor 510 - 9 13 & 6 47
Haslanmis sosis (12 porsiyon)

Normal brilér 813 9 813

Wok briilor 9-14 5 914

Glcld bralor 7-12 7 712

Sigir etinden hamburger (4 porsiyon, 1 cm kalinlikta, 110 g)

Gcld bralor 4-9 & 9 13 & 7 36
Wok brilor 4-9 & 8 13 & 7 36
Normal brilor — 5-10 & 9 13 & § 47

Fasulyeleri domates sosunda Isitiniz ve sicak tutunuz (Simmer Plate
kullaniniz)

Normal brilor ~ 20-22 6 57 1 15
Pizza (20 cm ¢ap)

Wok brlor 4-8 = 4 438

Guelu brilor 1620 <5~ 1 1620

Normal brilor 20256 <5- 1 2025

Tathlar
Din 3360-12*'ya gore sutlag (Simmer Plate kullaniniz)
Normal briilor ~ 6267 & 8 27-32 2 35

Sitlag™*
Normal briilsr ~ 30-35 * 8 911 4 2124
Ekonomik briilér 40-45 * 9 1214 * 2 2831
Wok brilor 2328 @ 7 810 F=* 5 1518

Cikolatayl EN 60350-2'ye gore eritiniz (Simmer Plate kullaniniz)

Ekonomik brilor 34-38  #r* 1 34-38
Normal briilor 2024 @y 1 2024

Krep (8 porsiyon)

Normal brilor 1722 &85> 8§ 35 &+ 5 509/

taraf
Guelt bralor 20256 &~ 6 46 &5 4 605/
taraf
Wok briilor 1520 &%+ 4 35 &S 4 405/
taraf

Ekmekli puding (benmari usuli)

S

Gclt bralor 2530 & 9 1012 6 1518

Temizlenmesi ve bakima tabi tutulmasi tr

Wok brilor 2328 = 9 810 8 1518
Normal brillor ~ 27-32 10-12 7 17-20
ispanyol pudingi**

Glclu brilor 3-8 & 3-8

Normal brilér 813 * 813

Wok briilor 3-8 * 3-8

Pandispanya (benmari usuli)

Gueli brlor 3540 35-40

Wok brilor 40-45 40-45

Normal brilor — 45-50 45-50

Pisirme ipuclari

m  Kremall corbalari ve baklagilleri hazirlama sirasinda
dudukli tencere kullaniniz. Pisirme siresi belirgin
bicimde azalir. Bir diduklu tencere kullanacaksaniz
dreticisinin talimatlarina uyunuz. Baslangigta tim
malzemeleri ekleyiniz.

m Patates ve piring pisirirken her zaman tencerenin
kapagdini kapatiniz. Pisirme slresi boylece belirgin
bicimde azalir. Makarnayi, pirinci veya patatesi ilave
etmeden Once suyu kaynatmalisiniz. Ardindan
pisirme islemine devam etmek icin pisirme
kademesini ayarlayiniz.

m Tava yemeklerinde ilk dnce yagdi isitiniz. Kizartmaya
basladiktan sonra gerekirse pisirme kademesini
ayarlayarak sicakligi sabit tutunuz. Daha sonraki
porsiyonlarl hazirlamak igin pisirme sicakligina
yeniden ulasilana kadar bekleyiniz. Yiyecekleri
duzenli araliklarla geviriniz.

m Corba, kremali ¢corba, mercimek veya nohut
pisirecekseniz tim malzemeleri ayni anda pisirme
tenceresine ekleyiniz.

K& Temizlenmesi ve bakima
tabi tutulmasi

Temizlik

Cihaz soguduktan sonra stinger, sabun ve su ile
temizleyiniz.

Her kullanimdan sonra, sogumalarinin ardindan ilgili
brilor elemanlarinin ylzeyini temizleyiniz. Ne kadar az
da olsa ylzey Uzerinde artik (tasmis yemek, yag
damlalari vb.) birakilmasi halinde, ylzeyin Uzeri
kaplanacak ve sonrasinda bu katmanin temizlenmesi
daha zor olacaktir. Atesin dogru yanabilmesi igin delik
ve oluklarin temiz olmasi gerekir.

Bazi kaplarin hareketi izgaralar tGzerinde metal izleri
birakabilir.

BrUlorleri ve 1zgaralari sabunlu su ile temizleyiniz ve
metal olmayan bir firca ile fircalayiniz.

Izgaralar lastik tipalarla yerlestiriimis ise temizlerken
dikkatli olunuz. Tipalar sékdulebilir ve 1zgara pisirme
tezgahini cizebilir.
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tr Ariza halinde ne yapmali?

Her zaman brUl6rleri ve 1zgaralar tamamen kurutunuz.
Pisirme isleminin basinda su damlalari veya nemli
boélgeler emayenin bozulmasina yol acabilir.

Brulorleri temizledikten ve kuruladiktan sonra, bralor
kapaklarinin alev dagiticilarinin Gzerine dogru bir sekilde
yerlestirildiginden emin olunuz.

Dikkat!

m Cihazin temizlenmesi sirasinda kumanda
elemanlarini ¢cikarmayiniz. Cihazin neme maruz
kalmas! hasara neden olabilir.

m Buharli temizleme makinelerini kullanmayiniz.
Pisirme tezgahi zarar gorebilir.

m Pisirme tezgahi Uzerinde kalan yemek artiklarini
¢ikarmak i¢in asla yanici Urtnler, tel bezler, kesici
aletler, bicak vb. kullanmayiniz.

m Brulor kapaklari ile cam levha birlesimlerini, metalik
ylzeyleri, varsa cam ya da aliminyum levhalari
temizlemek icin spatula veya benzeri seyler
kullanmayiniz.

El Ariza halinde ne yapmali?

Beklenmeyen durumlar bazen kolaylikla ¢ézulebilir.
Teknik Servisi aramadan once asagidaki onerileri
dikkate aliniz:

Genel elektrikliigletim arizall.  Sigorta arizall.

Bakim

Tasan sivilari aninda temizleyiniz. Béylece yemek
artiklarinin yapismasini 6nleyebilirsiniz ve gereksiz yere
glc sarf etmezsiniz.

Cizilme ihtimali yizinden asla tavalari ylzey Gzerinde
kaydirmayiniz. Buna ek olarak, camin Uzerine agdir veya
sert cisimleri disirmemeye dikkat ediniz. Tencerenin
hicbir pargasini carpmayiniz.

Kum tanecikleri (6rnegin temizlenen meyvelerden ve
sebzelerden gelebilecek olanlar) cam yUzeyi ¢izebilir.

Erimis seker veya cok fazla seker iceren yemekler
pisirme bolumuine dokudldikleri anda cam kazima aleti
ile ¢cikariimaldir.

Sigorta kutusuna bakarak bir sigortada hasar olup olma-
digini kontrol ediniz ve hasar varsa sigortay! degistiriniz.

Otomatik sigorta veya kagak akim koruma salteri devreye  Kumanda bollimiinde, otomatik sigortanin veya bir hatali

girmis.

Otomatik atesleme calismiyor.  Buiiler ile brilor arasinda yemek artiklari veya deterjan

artiklari birikmis olabilir.
Brlorler islak.

Briilor kapadi dogru bigimde yerlestiriimemis.

akim salterinin devre disi kalip kalmadigini kontrol ediniz.
Buji ile brlér arasindaki bosluk temiz olmalidir.

Briilor kapagini dikkatlice kurulayiniz.
Kapagin uygun bicimde yerlestirildiginden emin olunuz.

Cihaz topraklanmamis, dogru bigimde baglanmamis veya  Bir elektrik teknisyeni ile iletisime geciniz.

topraklama kablosu hasar gorms.

Otomatik atesleme calismiyor  Elektronik sistem agiri isind.

ve ekranda £ { veya F 2

semboll gérlndyor.

Briilér alevi dengesiz yaniyor.  Briilor parcalar dogru olarak yerlestirimemis.

Brilor yariklari kirlenmis.

Gaz akigi diizglin gorinmuyor — Ara valfler nedeniyle gaz beslemesi kapal.
Gaz eger bir gaz tlptnden geliyorsa tlipln bos olmadigin- Gaz tlpdni degistiriniz.

veya disarl gaz gikmiyor.
dan emin olunuz.

Mutfak gaz kokuyor. Bir gaz vanasi agik.

Gaz tupd usulling uygun bicimde baglanmamis.

Olasi gaz gIkisl.

Kumanda diigmesi serbest
birakildigr anda brilor kapani-

i Briilér yariklari kirlenmis.
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Kumanda diigmesi yeterince uzun siire basili tutulmadi.

Elektronik sistem soguyana kadar brulorleri kapatiniz
veya en diisik yanma kademesinde kullaniniz.

Brilor parcalariniilgili brilér Gzerine diizgln bigimde yer-
lestiriniz.

Brilor yariklarini temizleyiniz.
Ara valfleri aginiz.

Gaz vanalarini kapatiniz.

Gaz tipundn usuline uygun bicimde baglandigindan
emin olunuz.

Gaz hattinin merkezi vanasini kapatiniz, odayi havalandiri-
niz ve gecikmeden bir teknisyen cagirarak gaz sistemini
kontrol edip bir gaz tesisati sertifikasi vermesini saglayi-
niz. Cihazdan veya sistemden gaz sizmadigindan kesin
olarak emin olana kadar cihazi asla kullanmayiniz.

Brilor aciimissa kumanda digmesini birkac saniye daha
basili tutunuz.

Bralor yariklarini temizleyiniz.
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Pisirme kademesi gostergesi  Elektronik sistem yanlis kalibre edilmis.

ekranda surekli olarak
kumanda digmesi ile segilen
pisirme kademesinden farkli
bilgi gosteriyor.

A Yetkili servisin cagriimasi

Teknik Servisimize ihtiyaciniz varsa cihazin Grin
numarasini (E-Nr.) ve Uretim numarasini (FD) vermeniz
gerekecektir. Bu bilgiyi pisirme tezgahinin i¢ kisminda
yer alan 6zellikler tablosunun Gzerinde ve kullanim
kilavuzunun etiketinde bulabilirsiniz.

Kullanim émrii :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi i¢in gerekli yedek parga bulundurma
suresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6333
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici tcretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine glveniniz. Bdylelikle gerekli onarm
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek pargalarina
sahip, egditilmis servis teknisyenleri tarafindan
yaplldigindan emin olabilirsiniz.

Garanti kosullar

Beklentilerimizin aksine, cihazda herhangi bir ariza
meydana gelirse veya ihtiyaclar éngdrilen kalitede
karsilayamazsa lutfen bunu en kisa strede bize
bildiriniz. Garantinin gegerli olmasi icin cihaza midahale
edilmemis ve yanlis kullanilmamis olmasi gerekir.

Bu cihaz icin uygulanan garanti kosullari, sirketimizin,
cihazin satin alindigi Glkedeki temsilciligi tarafindan
belirlenir. Satis noktalarindan ayrintili bilgi edinebilirsiniz.
Garantinin gegerli olmasi icin satis belgesinin
bulundurulmasi gerekir.

Her tlrll degisiklik hakki saklidir.

Yetkili servisin gagrilmasi tr

Ocag elektrik sebekesinden ayiriniz. Birkag saniye bekle-
yiniz ve daha sonra yeniden baglayiniz. Gésterge hala
yaniyorsa musteri hizmetlerini arayiniz.

Kalibrasyonu montaj kilavuzuna gore y(rGtiniz.

EYCevre koruma

Ozellikler tablosunda >§ sembolU goriliyorsa asagidaki
gostergelere dikkat ediniz.

AEEE Yénetmeligine Uyum ve Atik Uriiniin
Elden Cikariimasi

Ambalaj malzemesini ¢evre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu Uriin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanlgl
E tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve
Elektronik Egyalarin Kontroll Ybnetmehgr’nde
mmmm Delirtilen zararl ve yasakl maddeleri icermez.
AEEE ydnetmeligine uygundur.
Bu drin, geri dénusumli ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki ylksek kaliteli parca ve
malzemelerden Uretilmistir. Bu nedenle, trlnd,
hizmet dmrinin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri déndsimu icin bir toplama
noktasina géturin. Bu toplama noktalarini
boélgenizdeki yerel ydénetime sorun. Kullaniimis
drtnleri geri kazanima vererek ¢evrenin ve
dogal kaynaklarin korunmasina yardimci olun.
Urdni atmadan dnce ¢ocuklarin guvenligi igin
elektrik fisini kesin ve kilit mekanizmasini
kirarak calismaz duruma getirin.

Cihazinizin ambalaji, nakliye sirasinda etkin korumayi
garanti etmek agisindan ¢ok gerekli olan
malzemelerden dretilmistir. Bu malzemeler tamamen
geri donusebilir ve bdylece gevreye verilen zarar
azaltimaktadir. Sizleri de asagidaki tavsiyelere uyarak
cevrenin korunmasina katkida bulunmaya davet
ediyoruz:

m ambalajl uygun geri dénistim kutusuna atiniz,

m cihazi hurdaya ¢lkarmadan dnce kullaniimaz hale
getiriniz. Bulundugunuz yerin yerel yonetimine, geri
doénlusebilen malzemelerin toplandigi en yakin
merkeze danisiniz ve cihazinizi oraya ulastiriniz,

m kullanilmis yagi lavaboya dékmeyiniz. Yagi kapali bir
kaba koyarak ¢dp toplama noktasina veya bir ¢cop
konteynerine birakiniz (kontrolli bir ¢coplige
ulasacaktir; bu en iyi ¢c6zim olmasa da bu sayede
suyun kirlenmesini engelleriz).
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