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EYXpnon cupdwva pe To
OKOTTO TTPOOPIGHOU

AlBAOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyiecg.
@uAacTe TIC 0OnYyiec XpNnong Kail
OUVOPUOAOYNONG KABWE ETIONG KOI TNV KAPTO
OUOKEUNC VIO HIG apyoTePN Xpnon n yia Tov
emopevo 10I0KTATN.

MeTd TNV adaipeon oo TN CUOKEUOOIQ,
eAeyETe TN OUOKeUN. 2 TEPITTWOon (NUIGC KAT&
N pETOPOPG PNV TNV OUVOEOETE.

Movo evac adelouxog EYKATOOTAOTNC
ETTPETIETOI VO OUVOEDEI TIC OUOKEUEC XWPIC
di1c. 2e mepinTwon NUIWV TTou odeilovTal oe
AaBoc ouvdeaon, dev £XeTe KavEVO OIKQIWUO
eyyunong.

AUTN n ouokeun MPEoopPICETAl HOVO VIO TNV
OIKIOKM XPron Kal TO OIKIGKO TIEPIBAANOV.
XpNOoIUOTIOIEITE TN OUOKEUN PHOVO VIO TV
TAPOOKEUN GaynNTwV Kail moTwv. H diadikaoia
TTOPOOKEUNC TIPETIEI VO emTnpeiTal. Mia
ouvToun B1adIKOCIO TTAPOOKEUNC TTPETTIEI VO
emPBAETETAI XWPIC OIOKOTIN. XpNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUN PJOVO 0€ KAEIOTOUC XWPOUG.

AUTI n OUOKeun TTPOOPICETAI VIO XProN HEXPI
eva peyloto uyoc 2.000 peTpwy Mavw ommo TV
emdpaveia TNG OGAA000GC.

AUTI N CUOKEUNN EMTPETIETAI VO XPNOIPOTIOINOEI
armo moudid oo 8 €TwV KAl TTAVKW Kol oo
ATOHO PE PEIWPEVEC PUOIKEC, AIoONTNPIES N
TIVEUHOTIKEC IKOAVOTNTEC I HE QVETIOPKN
EUTIEINION ) YVWON, OTOV EMTNEOUVTAI OTIO EVQ
GTOPO TIOU €ival uTIEUBUVO yIa TNV 0O0PAAEIG
TOUC I €XOUV AGBel OXETIKEC 0dnyiec arm’ auTo
yia TNV aodoAn Xprion TNG CUOKEUNC KOl €XOUV
KOTOVONOEl TOUC KIVOUVOUC TTOU UTTOPE! VO
TTOOKUWOUV.

Ta moudia dev emTpEMETAI VO TTAICOUV e TN
ouokeun.O KabapIoPOC Kol N ouvThpnon oo
TO XpHoTtn Ogv EMTPETETAI VO
paypoToroIiNBouy armod MadId, EKTOC €AV Eival
15 eTWV Kal Gvw Kal EMTNPOUVTAI.

KpoTare Ta TaidIa TToU €ival KOTW TV 8 TV
HOKPIG OO Tn OUOKEUN Kol TO KOAWDIO
ouvdeong.

Xpnon oupdwva Je TO OKOTIO TTPOOPIOHOU el

INZnpovTIKEG UTTOBEIEEIG
xopaAeixg

/A\Mpoeidomoinon — Kivduvoc mupkayiag!

m 10 KOUTO AGdI Kol AiTTo¢ avadAeyovTal
yponyopa.Mnv adrivete mote KauTo AGdI KAl
ANITTOC XWwpic mapakoAoudnon. Mn ofryvete
OTE PIG WTIG Ye vePO. ATTEVEPYOTIOINOTE
TNV €0TIO HOYEIPEPOTOC. 2BNOTE TIC PAOYEC
TTPOOEKTIKA PE EVO KATIAKI, JIOt KOURBEPTO
TUPOORBEDONC N KATI TTOPOUOIO.

n Ol eoTiec payelpepaToc (eoTAIVOVTOI TTAPO
TTOAU. Mnv aKOUUTIATE TTOTE EUPAEKTO
QVTIKEIYEVO TTAVW OTN Baon €oTiwv. Mnv
TOTTOOETEITE QAVTIKEIUEVD TTAVW OTN BAon
E0TIQV.

m H ouokeun CeoTaiveTal TOAU. Mnv
amoOnKeueTe EUPAEKTO QVTIKEIUEVD I KOUTIO
OTIPEI OE CUPTAPIO OTTeUbeine KATW armo TN
BAon €0TIWV.

s H Bdon eoTiOV amevepyoroleiTal amd povn
TNC Kol 0 XEIPIOPOC TNC dev eival TAEov
duvaToc. ApyoTepa Pmmopei va evepyoroinoei
aBeAnTa. KarteBaoTe TNV aodaAeia 0TO
KIBWTIO Twv aoPaieiwv. KaheoTe TV
UTTNPEOIO TEXVIKNG EUTINPETNONC TTEAOTWV.

m AeV EMTPETETAI VO XPNOIUOTIOIEITAI KAVEVD
KOAUpPO BAong eo0TIwV.AUTG PTTOPE] Vot
odnNyNnoouV 0€ ATUXNUOTA, TT.X. OTTO
urepBepuavon, avadAetn N Bpauon UAIKWV.

/A\Mpoeidomoinon - Kivduvog eykaUparoc!

m Ol e0Tieg payeIpeEUOTOC KOl TO TIEPIBAAOV
Toug, 181aiTEPO eva TTAGioI0 Tou Trediou
HOVEIDEUOTOC TTOU EVOEXOUEVWC UTTAPXE!,
(eoTaivovTal Tapa MOAU. Mnv aKoupuTInoeTe
TTOTE TIC KOUTEC emdaveleg. KpaTaTe To
adI& HOKPIA.

s H eoTia payelipepaToc Beppuaivel, oA& n
evdeltn 0e Aeiroupyei. KareBaoTte Tnv
aoPAAEIn OTO KIBWTIO TWV AOPOAEIWV.
KaAeoTe TNV UTINEEOoial TEXVIKNG
e&utnNPETNONG TTEAQTWV.

s EmTpEnETOl VO XONOIUOTIOIOUVTAI UOVO Ol
EVKEKPIMEVEC OO ePAIC DIATAEEIC TTOOOTACING,
OTWC TTPOOTATEUTIKA TIAEypaTa TTaIdIV. Ol
OKOTOMNAEC dIOTAEEIC TTOOOTOOIOG N TO
OKOTOAMNAC TTPOOTOTEUTIKG TTASYLIOTO TTIAIDIWV
UTTOPEl VO 08NYrNOOUV O OTUXNUOTO.

/\Npoeidomoinon — Kivduvog

nAekTpomAngiaxg!

n  O1 akaTOMNAEC emokeueg eival emkivOuveg.
MOVO evac TEXVIKOC TNG UTINPEOIaC
e&urnpPETNOoNC TIEAGTWY, EKTTAIOEUPEVOC OTTO
EUAC, ETITPETIETOI VO EKTEAEOEI TIC ETTIOKEUEC



el AITieg Twv CNUIWV

KO VO QVTIKOTOIOTNOE! TO XOAQOHEVD
kKoAwdia ouvdeoncg. Eav n ouokeun exel
BAGBN, ToaBNETE TO PIC oo TNV TPICa N
KOTERAOTE TNV OOPOAEIR OTO KIBWTIO TWV
aodoAeiwv. KaAeoTe TNV umnpeoia
e&uTINPETNONG TTEAQTWV.

s Mia €10XwPN0oN UYPOoIOC UTTOPEI VO
poKoAeoe! pia NAekTpomAn&ia.Mn
XPNOIUOTIOIEITE OUOKEUES KABOPIOUOU UWYNANG
TMEeoNC N OUOKEUEC eKTOEEUONC ATHOU.

s Mo EAATTWUOTIKI) CUOKEUN PTTOPEI VO
TPOKOAEDE! pIa nAekTpomAn&ia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTOTE PIO XOAQIOUEVN OUOKEUN.
TpaBn&te TO PIc amd Tnv Tpida 1) KaTeBaoTe
TNV aohOASIO OTO KIBWTIO TV 0OPOASIWV.
KoAeoTe TNV utinpeoia eEUTTNPETNONG
TTEAOTQV.

= 1O OTIGCIJOTO ) TG pOyiOPOTO OTNV
UOAOKEQOHIKI TIAGKON UTTOPOUV VO
mpokaheoouv nAekTpotmAnéia. KateBaoTe
TNV aodhOASIO OTO KIBWTIO TV OOPOAEIWV.
KaAeoTe TNV UTINEEoial TEXVIKNG
e&utiNPETNONG TTEAQTWV.

/\Npoeidomoinon — Kivduvog
TPXUHATIGHOU!

O KOTOOPOAEC PTTOPEI VO TIETOXTOUV EQPVIKA
WNAQ, OTav UTTAPXEl UyPO LETAEU TOU TIATOU
TNG KOTOGPOAQC KOI TNG €0TIOG HOYEIPEUOTOG.
KpoTdTe TNV €0TiOl HOYEIPEPATOC KAI TOV TTATO
TNC KATOOPOAOC TTAVTOTE OTEYVA.

EJArtiec Twv Znpiwv

Mpocoxn!

m Ol Tpoxeic TATOI KATOOPOAWV KOl TNYOVIRV dnuIoupyouv
VPOTOOUVIEC OTO UGAOKEQOUIKO UAIKO.

m  AnodeUVeTE TO PAVEIPEUD HEXPI VO GOEIROOUV EVTEAWC
0l KaToaPOAEG. Mmopouv va TTPOKUWOoUV CNUIEG.

m  Mnv TOTTOOETEITE TTOTE KAUTA TNYAVIO KOl KATOXKPOAEG
TAvw oTo Tedio XelpIopou, oTnV Tieploxr evoeifewv N
0TO TAaiiolo. Mmopouv va TTpokUWouv {NUIEG.

m  Ed&v mEoouv OKANPG 1 aIXuNPe& OVTIKEIHEVD TTAVW OTN
Bdion eoTiwy, Pmopouv va dnuioupyndouv {nNUIEC.

m  TO OGAOUUIVOXOPTO KOI TO TAGIOTIKO OOXEIC AIOVOUV TTAVGK
OTIC KOWUTEC €0TIEC POyEIPEUATOC. H pepBpdvn
TTPOOTOOIOG TWV €0TIWV 08V eival KATAAMNAN via TN Bdon
€0TIQV.

Emokormnon

>Tov akOAoubo Tivoka Ba Bpeite TIC ouxvoTePES CNUIEG:

Nekedec YrmepyeINopEvor AnopakpUVETE TOr UTTEPXEINIOEVOL
doynTa doyNTa APECWE PE Piot EVOTPO
yUoAioU.
AkoTOMNAC UNKG  XpnolpoToIeiTe PHOVO UAIKG Koo

KoBopIapoU pIOKOU, TIOU eivol KATGAANAGH VIOt
UOAOKEPOPIKO UNIKO.

[ POTOOUVIEC ANom, Coxopn Kot Mn xpnaipomoleite 1o medio poyel-
appoc PELOTOC WC EMADOVEID EVOTOBE-
0ne N WC EMOOVEID EPYOOINC.
Or Tpoieic momol EASVETE TO LoyeIpIKO 00 0KEUOC.
KOTOOPOAQV Kall
TNYOVIQV dnpIoup-
YOUV YPOTOOUVIEC
0TO UONOKEPOILIKO
UAIKO
Anoxpwaoelg AkoTOMNAC UNKG  XpnolpoToleite HovVo UAIKG Koo

pIapoU, TIOU eivol KaTGAANAGHyIot
UOAOKEPOIKO UAIKO.

DBOPA KOTOOPO-  2NKWVETE TIC KOTOOPOAEC Kal Tal
Aac (. ahoupivio)  TnyQvia OTOV Tor PETOTOmICETOl.

KoBopIopoU

Anpioupyiot "ol Zoxopn, GoynToipe  ATIOPOKPUVETE T UTTEPXEINOPEVO
BOOWV" HeYOAN TEPIEKTIKO-  DOyNTA APECWE Pe Piot EUOTPO
nTor 0€ COX0PN yuaioU.

MpooTacic MEPIBAAAOVTOC

>e auTo TO KepAhaio Ba Bpeite MAnpodopieg yia TV
eE0IKovOUNOoN EVEPYEIOG KAI VIO TNV GTTOOUPON TWV
OUOCKEUWV.

ZUMPBOUAEG VI TRV EEOIKOVOHNGCN EVEPYEING

m  KAeiveTe TIC KOTOGPOAEC TTAVTOTE P’ €vol KOATAMNAO
KOTTOKI. 2TO HOYEIPEUO XWPIC KOTIGKI XPeIdleoTe
OonNUAVTIKA TIeploodTeEPN evepyela. Eva YUGAIVO KOTTGKI
ETNTPETEI TOV EAEYXO XWPIC VO XPEIGLETOI VO ONKWOETE
TO KOTIOKI.

m  XPNOIJoTIoIEITE KOTOOPOAEC KOI TNYAVIQ pe eminedouc
naToug. O1 averinedol TTATOl AUEAVOUV TNV KATAVAAWON
EVEPVYEING.

m H OIGPETPOC TOU TIATOU TNC KATOOPOAGC KOl TOU
TNyavioU TTPETTEl VO TAUTICETOI e TO PeyeboC TNC €0TIOG
HOYEIPEUOTOG. EIBIKG oI TTOAU PIKPEG KATOOPOAEG OTNV
€0TION HOYEIDEPOTOC EXOUV WG OTTOTEAEOUO TNV GTTWAEIN
evepyelag. Mpooette: O KOTOOKEUAOTEC TWV HOYEIPIKWV
OKEUWV OVODEPOUV OUXVA TNV ETTAVW OIGUETOO TNC
KOTOOPOAGC. AUTR €ival ouvNOWC peyoAuTepn omod TN
OIGUETOO TOU TIATOU TNG KOTOOPOAGC.

m  XPNOIUOTIOIEITE VIO HIKPEC TTOOOTNTEC HIG HIKEN
KOTOOPOAG. Mia LeydAn, HOVO Aiyo YEUATN KOTOOPOAX
XPEIAZETOI TTOAU evepyelal.

m  MavyelpeleTe pe Aiyo vepd. AuTO eEOIKOVOUE! EVEPVEID.
2T0 AaXavIKG O10TNEOUVTAI Ol BITAUIVECG KOl Ol
avOPYOVEC OUOIEC.

m  KoAUTITETE e TNV KOTOOPOAO TIGVTOTE PO KOTS TO
OuvoTo peYOAN emdAaveln TNG E0TION LOYEIDEPOTOC.

m PubBpioTe eykaipa pio xapunAoTepn Bodpida
HOYEIPEUOTOC.

m EmAEETE o KATAANAN BoBuida cuvexiong Tou
HoyeIpeEUOTOG. Me pia TOAU uwnAn Bobuida ouvexiong
TOU POYEIDEPATOC OTIATOAATE EVEQYEIQ.

m ExkpetaMeuTeite TNV umdAoimn BeppoTnTa TN BAong
€0TIWV. 2€ payeipepa peyoAuTepnc SIGPKEING KAeioTe
TNV eoTia payeipepaTod NoN 5-10 Aenta piv TN ARén
TOU XpOVOU.



Amocupon CUPNPWVX HE TOUG KAVOVEG
TIPOOCTACING TOU TTIEPIBXAAOVTOQ

ATOOUPETE TNV OUOKEUOOIOt OUUPWVO HE TOUC KOVOVEC
TTPOOTAOIOG TOU TIEPIBAAOVTOC.

B

B rvwpiote Tn cuokeun

To oToIXEIa TwV OINOTROEWY VIO TIC B&OEIC €0TIWV O Ta
Bpeite oTnV emokoOmNoN TV TUMWV. — 2eAida 2

To mredio xeipiopoU

['VwpIioTe TN OUOKeUn el

AUTH N OUOKEUT €iVal XOPOKTNPIOUEVN OUUDWVa g
TNV eupwraikn odnyia 2012/19/EE mepi
NAEKTPIKWY KOl NAEKTOOVIKWY TTOAIWY OUOKEUWY
(waste electrical and electronic equipment - WEEE).
H odnyia autr kabopilel Ta mAaiola yia TNV
armodoupon Kail alotoinon Twv TTAAWY CUOKEUWV He
IoxU oe OAn Tnv EE.
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m  KpatdTe TIG emdaveleg Xelpiopgou TavToTe oteyvec. H
- : : uypooia ernpeddel TN AsIToupyia.
-5 BoBpideg poyelpepoTog m  Mnv TOMOBETEITE KATOKPOAEG KOVTG OTIC EVOEIEEIC KOl
Hik Yrohoimn BepuoTnTa TOuC aoONTNPEC. To NAEKTPOVIKO CUOTNHO PTTOPE! VO
. utrepBeppavOei.
F Aerroupyia Powerboost
L Neimoupyiar diomrpnong e Bepuokpaciag O1 £0TiEQ HAYEIPEPATOG
88 XpovodIaKOTTNG
O Eoria payeipsuorog
: : pioG Cwvng
O Kevipiko diokommg © Eoria payeipéuorog EmAeETe TV €0TiOH OYEIDEUOTOC, OKOULTII-
0 MpooTooio oKoUMoPaATOC OmAnNC Cwvng are 70 oUpBoro ©
= EmAoyn e eatiog poyelipepoToc MpooBetn evepyomoinon TN eoTiog poyelpepoToc: H avtiaToxn evoeign
© Mp6obeTn evepyomoinan TNC E0TIOC LOYEIPELATOC oVl
dmAnc Cav
HCZI ik Ymodei&eig
P Nermoupyiar Powerboost m Ol OKOUPEG TIEPIOXEC TNG EOTIOG HOAYEIPEUOTOC
- + Meploxr) puBpioewy odeilovTal 0e TEXVIKOUC AOYOUG. Aev €XOUV KOpid
: — eMpPPON TAVW OTN ASIToUpPYia TNC €0TIOG POYEIPEUOTOC.
) XPOVODIOKOTITNG KAVOVIKNG HeTpnong (countup m H eoTio poyelpeuaTog pubuieTal Ue evepyoroinan Ko
timer) OTTEVEQYOTIOINGN TNG BEPUAVONG.AKOUO KOl OTN PEYIOTN
-1 XpovOodIOKOTTNG IoXU prmopei va evepyotoinBei Kai va omevepyotoindei n
, , : Bepuavon.
A PoAd1 ouvayeppou koudivog ET01 11X
L Neimoupyia diomiEnone TC BepUOTNTOC — [MpooToTevovTal Ta euaicONTa eEXPTHPOTO OO
uTIePOEPOIVON
Yrodeiteig — T[lpooTaTeveTal N CUOKEUN GO NAEKTPIKN

m  Otav akoupmnoeTe eva oUPBOAO, EVEPYOTIOIEITAI N
avTioToIXN AeIToupyia.

urrepdOPTWON
EmTuyxavovTal KOAUTEQO AMOTEAEOLIOTA
HOVEIPEUOTOC



el Xelplopodg TNG OUOKEUNC

m JTIC €0TIEC HOYEIPEUOTOC TIEPIOCOTEPWY (WVWV UTTOPEI
0l BEPUAVOEIC TWV E0OWTEPIKWY KUKAWUATWY BEpuavong
Kol N B€puavon TWV TPOOOETWV EVEPYOTIOINOEWY VO
EVEPYOTIOIOUVTAI KO VOl OTIEVEQYOTIOIOUVTOI 08
O10POPETIKOUC XPOVOUC.

'EvO<IEN umoAoITing OepHOTNTAC

H Baon eoTiwv Exel yio K&Be e0TIO HAYEIPEPUOTOC HICK
evoelln umdAoimng BeppudTnToc dUo Babuidwy.

Edv epdavidetar otnv &vdeiEn éva H, TOTe eivail n eoTio
HoyelpEUaTOC akopa CeoTr). Mmopeite m.X. va dloTnpnosTe
Vol HIKPO GaynTd CeoTo 1 va NlwoeTe kKouBepToupa. OTav
KPUWOEI TIEPICOOTEPO N €0TION HOYEIDEUOTOC, OAAGLEI N
evdeIEn oTo A H &vdeIEn oBAvel, OTAV KPUMOE! OPKETA N
SOTIO HOYEIPEUATOC.

B Xe1piop6g TNG OUOKEUNG

>e auTo TO KEDGAQIO pabaiveTe, TWC Vo pUOLICeETE TIC
€0TIEC HOYEIPEUOTOC. 2TOV TTivoKa Ba Bpeite Babuideg
HOYEIPELOTOC KOI XPOVOUG LOYEIPEUATOC Yia dIGdopa
doaynTa.

Evepyoroinon Kol XIevepyomoinon Tng
Baong eoTiwV

Me Tov KevTpIKO OIOKOTITN EVEPYOTIOIEITE KOl
OTEVEPYOTIOIEITE TN BAON EOTIGWV.

Evepyormoinon

Akouprnote 1o oUpporo . Eva ofua nxel. H évdeitn —
AV OTTO TOV KEVTPIKO SIOKOTTN Kail ol evSeiteic £ Twv
BaBuidwyv payelipeuaTog avaBouy .H Baon eoTiwv BpiokeTal
0€ ETOINOTNTO ASITOUPYIOG.

Amevepyormoinon

Akouprnote To ouppRoro D, péxpl va oBnoouv n évoeiin —
TTAVW Ao TOV KEVTPIKO BIAKOTITN Kol 01 eVOEIEEIG TWV
BaBpidwv poyelpeuaTog. OAeC o1 E0TIEC HAYEIPEUOTOC EiVal
amevepyoroinuéveg. H evdeiln Tng umdAoimne BepudTNTOC
TTOPOLIEVEl QVOUPEVN, HEXP! VO KPUWOOUV OIPKETO OI E0TIEC
HOYEIPEUOTOC.

Ymodei&eig

m H Bdon eoTi®V OTIEVEPYOTIOIEITOI AUTOUOTA, OTAV OAEC Ol
€0TIEG UAYEIPEUATOC €IVl QTTEVEQYOTIOINUEVES
(kAeloTEC) TAVW oo 20 deUTEPOAETTTO.

m O puBpioeiC TTOPOPEVOUV OTTIOBNKEUPEVES TO TIDWTO
45eUTEPOAETITO UETAL TNV arTevepyortoinon. OTav
EVEPYOTTOINOETE Eaval HEOO 0 AUTO TO XPOVO, TIBETOI N
Baon eoTIWV Oe AeiToupyio Pe TIC TTPONYOULEVES
puBpioelc.

PUOUION TNG £0TING HAYEIPEPARTOG

>tV n§p|oxh puBuioewv pubpiCete TNV emOuuNTr) Boduida
HAYEIPEUDTOC.

Babpida payeipéuaroc 1 = eAdxiotn 10xU¢

Babuida paveipéuatog 9 = peyiotn 1oxU¢

Kd&Oe Babuida poyelpeUaTog exel pia evoiapeon Badpida.
AUTH XOPOKTNPIZETOI UE HIC KOUKKIOO.

PUBuIoN TNG BAOMIGAG HAYEIPEHATOG
H B&on eoTiwv TPETEI va eival evepyoTioinuevn.

1. AKOUWTOTE TO OUUBOAO @m, VIO VO EMAEEETE TNV eoTiaL
HOYEIDEUOTOC.
STV eveiEn Twv Baduidwy HoyeIpEUaToC avapel i,
Méve omd To oUuPBoAo @@ avaRel —.

3

0 |

O %Ko

———
Q

2. Meoa ota emopeva 10 deuTEPOAETITO AKOUWTINOTE TO
oupBoAo + ) To oupBoAo -. H Baoikr pubpion
eudaviceTal.

JUpBoAo + Babuida poayelpeuatog 9
>UpBoAo - Babuida payelipeporog 4

l_‘

10|

OR=NCN <

AMay TG BoOUIdaC pHoyeEIPEPATOC:

EmAeETe TNV eoTian payelpEUaToC. AKOUUTIOTE TO CUNBOAO
+ 1N TO OUPBOAO -, pEXP! va epdavioTel N emOupunTr Baduida
HOYEIPEUOTOC.

Amevepyormoinon TG €0TING HAYEIPEPATOG

MropeiTe va amevepyoTIoINoeTE TNV E0TIG UOYEIPEUOTOC HE
2 TpOTTOUC:

m  AyyiETe T0 oUUBOAO @B / BB TNG €0TIOC HOVEIPEUOTOG
ouvToua SIadoXIKG 2 popEG. TNV £voelgn Twv Babuidwy
HOVEIPEUOTOC spdavideTal . MeTd ano mepinou 10
deuTtepoAenta epdavideTal n evdelEn TNG umoAoImng
BeppoTNTOC.

m  EmAEZTE pe TO OUUBOAO @B / B8 TNV E0TIO HOYEIPEUOTOG.
Ayyi€te TO 0UUBOAO + 1) TO CUPPOAO -, pEXP! VO
eudaviotel To L. MeTd omo miepimou 10 deutepdAenTa
eudavidetar n evoeiEn TnC umodAOITING BepudTNTAC.

Ymodei&n: H TeAeuTaio pubuiopévn eoTiar YoyelpEUOTOC
TTOPOEVEl evepyoroinuevn. Mmopeite va pubpioeTe TNV
£0TION HOYEIDEPOTOC XWPIC VO TNV EMAEEETE €K VEOU.

Mivakag HXYEIPEPATOC

>Tov akOAoubo TTivoka Ba Bpeite PEPIKG TTAPADEIYLOTO.
O1 XpOVOI PAVEIPEUOTOC Kl Ol BaOUIdEC HAYEIPEUATOC
eEapTwVTal ammo To €id0o¢, To BAPOC Kol TNV TTOIOTNTO TWV
daynTv. Mo auTd TO AOYO EVOEXETOI VO UTIAPXOUV
QmMOKAIGEIG.

XpnoIUoToIeiTe VIa TO OPXIKO poyeipepa Tn Bobuida
goyelpepoTog 9.



AVOKOTEUETE KATTOU-KATIOU TO TTOXUPPEUCTO daynTa.

To TPOPIUG, TO OTTOI COTAPOVTOI OUVOTA 1) OTG OTTOIO KOT&

N SIGPKEIO TOU OOTOPIOPOTOC eEEPXETAI TTOAU UYPO,

KOAUTEPO VO COTAPOVTOI OE TTIEPIOOOTEPEC PIKPEC HEPIDEC.

SUUBOUAEC VIa TO payeipepa pe e€0Ikovounon eVePYEIng
Oa Bpeite 01O KEPAADIO "TlpooTOOICN TOU
mepIBadAovTog".— SeAida 4

Niwoipo
J0KOAGTO, KouBepToUpO
Boutupo, péNI, Cehomivor

ZeoTapo Ko diarrpnon Beppo-

Kpooiog

Floxvi (X, poyEIpEPEVES BaKEC)
[Ghor™

ZEOTOO AOUKOVIKWY OTO VEpO™™

ZEMAYWHO KOl (EOTOHO
STIOVAKI KOTEWUYLEVO
"KOUAOC KOTEWUYLEVO
Ziyavo payeipepa, alyavo Bpa-
olgo
[10UBCPAGKIO, KEGTEDEC
Wapi
AompeC 0OATOEC, TT.Y. OGATOO IMEa0r
EN
XTunnTéc 0OATOEC, Ty,

otAToo pmeaipved (Bearnaise), 00
100 oMawvTEC (Hollandaise)

Mc(vleipaua, payeipepa pe aTpo,
OOTAPICHO

PUT (pe dimAdolo moadTnTal vepoU)
PuCoyaho

Bpaotec momorec pe dpAouda
Bpootéc moTamee xwpic GAouda
ZUOPIKO, LOKAPOVAKIO

Floxvi, ooumeg

NOYOVIKO

NOYOVIKG, KOTEWUYLEVQ
Mayeipepio oToV TOXUBPOOTH PO

Mayeipepa oe kAe10TO OkeU0G
PoA KpEOTOC

Wnroc Komopoe

KoUAOIG

=1,
1-2

12
12,
34

273
273,

45"
4-5”
1-2

23
1-2.
4-5
4-5
6-7*
3-4.
273
3-4.
4-5

4-5
4-5
273,

10-20 Aemmar
20-30 Aermx

20-30 Aerr&x
10-15 Aermax
3-6 Aermx

8-12 Aermmax

15-30 Aermai
35-45 Aermox
25-30 Aermox
15-25 Ay
6-10 Aermai

15-60 Ay
10-20 Aermmdx
10-20 Aermai

50-60 Aerox
60-100 Aemax
50-60 Aerr&x

XelplopdC TNG OUOKEUNC

Wnoipo pe Aiyo Aadi**
2viToe, puaIKo N move
2VITOEA, KOTEWUYLEVO
KoToAeTO,, GUOIKN 1 TIOVE ™™
MmpiCoAa (3 cm méoc)

XOuUmoupykep, KePTedAKIO (3 cm
ﬂdxoc)***

>100¢ MoUAEPIKOU (2 cm
ndxoc)***

2TNB0C MOUAEPIKOU, KOTEWUY-
HEVO***

Waipr Kol GIAETO Woplol, GUOIKO
Wap1 ko GINETO oipiou mave

Wapi kot GIAETO Woipioy, e Kal
KOTEWUYLEVO TT.Y. GETOKIO paipioU
Towe

Kopaidec Ko yopidec

YOTOPIOHO AOKOVIKWV, GPEOKWV
HOVITORIGV

NoxavIKe, KpEOC 0e Awpidec Koo
OI0I0TIKO TPOTTO

Tnyavnta GoynTa, KOTeyuypeva
Kpémec

Opeheta

ABy pomiot

Thyéviopa otn ¢pITela (TRYGVI-
oga otn ¢pirela 150-200 yp.

ava pepida ouveyxopeva ae 1-2
Aitpa AGdI*)

Komeyuypevo mpoiovTa, T.Y. Tnyovn-
TEC TIOTOTEC, VOYKETC KOTOMOUAOU
KPOKETEC, KATEWUYHEVEC

Kpeai, T.X. KOUMOTIO KOTOTOUAOU
Wapi mave 1 oe COpn Pe poyior pmi-
pag

NOYOVIKG, povITOpIo TTave 1} o CUpn
e OIGH pTipOIC, TEPmoUpa

MIKPO TIOPOIOKEUGOLIOTO, TT.Y. TNYO-
viTec/Aoukoupadec BepoAivou,
dpouTa 0g CUPN Pe oIt umipoc

6-7
6-7
6-7
78

4-5.

56

56

56
6-7
6-7

78
78

6-7
6-7

3-4.

56

89

78
6-7
56

6-10 Aermai
8-12 hermmax
8-12 hermai
8-12 hermay
30-40 Aermx

10-20 Aerax
10-30 Aemmax

8-20 \ermai
8-20 Aermmay
8-12 hermmar

4-10 Aermax
10-20 Aeax

15-20 Aermdx

6-10 Aerax
ouvexopeva
ouvexopeva
3-6 Aerrmai

el



el Aoddaieia Tadiwv

B Acpaieia maudiov

Me Tnv aodaieia Taudiwy Pmopeite va epmodioeTe Ta
ToudId, VO EVEPYOTIOINOOUV TN BAON €0TIRV.

Evepyormoinon Kol arevepyoroinon Tng
XOPAXAEING TTXIOINV
H B&on eoTiov TTPETEN VAl VAl OTTEVEQYOTIOINUEVN.

Evepyormoinon: AkoupmnoTe To oUuRoAo W7 via mepimou
45euTepoOAenTa.To oupBoro < avaBel via 10
OeuTtepoAenta. H Bdon eomiwv eival KASIdWHEVN.

Amevepyoroinon: AkouumioTe To oUpRoio W yvia Tepimou 4
OeuTEPOAETITO. TO KAEIOWUO €XEl OKUPWOEI.

AUTOPOTN XOPAAEIX TIXISIWV

Me auTn Tn Aeiroupyia evepyoroleital N aopareio TaIdiwV
TTAVTOTE QUTOUATC, OTOV OTEVEQYOTIOIEITOI N BAON EOTIGWV.

Evepyorroinon Kol &revepyorroinon

Tov TPOTIO e TOV OTI0I0 EVEPYOTIOIEITE TNV GUTOUOTN
aopaiela Taudiwv, Ba Tov Bpeite 0To KEGOAQIO "BOCIKEG
pubpioeic".— Z2eAida 10

B \eiToupyic PowerBoost

Me tn Aeitoupyia Powerboost pmopeite va (eoTtdveTe
HEYOAUTEPEC TTOOOTNTEG VEPOU GKOLIG yoNyopOoTEQD O’ O,TI
pe Tn Bobpida poayelpeparocg 9.

H Aeiroupyia Powerboost eivail diaB€oiun yovo oTIC e0Tieg
LOVEIPEUATOC, TTOU XOPOKTNPIovVTal e To olpPBoio F.

>TIC €0TieC pavelpeuaToc OIMANG Cwvng TTPETTE! VI TN
AeiToupyia Powerboost va €xel evepyoroinBei mpoobeTa TO
OelTePO KUKAWUO Bepuavong.

Evepyomoinon Tng Asitoupyiog Powerboost

1. EmA&ETe TNV eoTial payelpEUOTOC.
2. AKouummnoTe To oupBoAo F.
H Aeitoupyia Powerboost eivail evepyomoinuevn.

Anevepyormoinon Tng Aeiroupyiag Powerboost

1. EmA&CTe TNV eoTian poyelpEUaTOC.
2. AKoupmmoTe To oupBoAo F.
H Aeitoupyia Powerboost eival armevepyomoimnpuevn.

Ymodei&eig

m Eadv Oev amevepyoroimoeTte Tn Aeitoupyia Powerboost,
TOTE QUTH QMEVEPYOTIOIEITAI GUTOLIOTO LET OTTO EVOV
oplopeEvo Xpovo.H eoTia payeipepaToc emoTpedel Eava
oTtn Baduida payelpeparog 9.

m [1pooe€Tte, 6T TO AAdI Kal TO AiTTo¢ BeppaivovTail
yphyopa pe Tn Aeitoupyia Powerboost. Mnv adnvete
ToTE XWPIg emTApnon TN Ol1adIKaoIa JayelpEPaTOC. To
utrepBeppaopevo AAdI Kol AITOC avaPAEYOVTOI YPNYOoPQ,
BAETTE 0TO KEGAAQIO ">NUOVTIKEC UTTODEIEEIC
aodpoleiog".— ZeAida 3

[€ AciToupyiec xpovou

Ymnapxouv 3 SIaPoPETIKEC AeiToupyieC XpOvou:

m  Mio eoTio poyeIpEPOTOC TIPETIEl VO QTTEVEPYOTIOINOEI
QUTOUOTO

m  PoAOI ouvayeppoU Koudivag

m  XPOVOUETPO

Mix e0TixX HOYEIPEPATOG TIPETEI VX
KTITEVEPYOTTOINOEI AUTOUATX
PuBuioTe yia TNV emOUPNTH €0TIO HOYEIDEPATOC HIC

XPOVIKN dIGpKela. H eoTia HAVEIPEUATOC ATTEVEQYOTTOIEITAI
auTOpOTO PETA TN ANEN TNG XPOVIKNAC DIGPKEIOC.

PUBuIoN TNG JIXPKEING
H eoTia payEIPEUATOC TIPETIEI VO EIVAI EVEPYOTIOINUEVN.
1. EmAESTE pe TO OUPPBONO BB TNV €0TIO HOVEIPEUATOG.

2. Ayyi&te To oUpBoAo =21, To = mévw amd To cupBoAo -1

avopoofrvel. ZTnv evoeln Tou XpovodIakoTTn avaBel
Iniul

Lo min,
i
M C
(T -
- + ORI Lo= |

3. Meoa ota emopeva 10 deuTeEPOAETITON GKOUUTINOTE TO
oupBoAo + ) To oUpBoAo -. H mpoTeivopevn Tiun
eudaviceTal.
2UpBoAo +: 30 AerTax
>U0pBoAo - 10 AemTdh

|
a1 C
-1 LImin -
- fto0oBR o= L

4. AKOUUTIOVTOC TO CUPPBOAO + N - pubpioTe TNV emOUPNTN
XPOVIK OIGPKEIC.

H xpovikn didipkeia Tpexel. EGv exete pubpioer pia xpovikn

OIAPKEID VIO TTEPIOO0OTEPEC €0TIEC UAVEIQEUOTOC, OTNV

evoelln Tpexel davepd n HIKpOTEPN XPOoVIKN didpKkela. To —

movw omd To oupBolo =1 avaBel. H évdeiEn I Tng soTiog

payelpepoTog avaBel {wnpd.

MeT& Tn AREN Tou Xpovou

OTav n xpovikn dldpKela xel An&el, amevepyoToIeiTal N
£OTIO HAVYEIPEPOTOC. AKOUTE Eva ONpo KAl oTnV evOeiEn Tou
XPOVOBIOKOTTN avoBooBrvel To Ll via éva Aerrd. H
evoelEn =l avaBooBrvel. AKOUUTOTE Eval OTToIodNTIOTE
oupBoAo. O1 evdeielc ofrvouV Kal TO NXNTIKO Ofua
OTOUOTA.



A16pOwon 1} OB CIMO TNG SIKPKEIXG

EmAECTE TNV €0TiON HOYEIDEUOTOC KOI OTN CUVEXEID
OKOUUTINOTE TO OUPBOAO =2l AKOUPTIOVTAC TO CUHBOAO + 1)

TO OUUBOAO - 0AGETE TN XPOVIKN DIAPKEIG 1) BE0TE TNV OTO
Inln]
.

Ymodei&eig

m  Mmopeite va puBuioeTe pIa XpoviKr) SIdpKeIo €wg 99
AETITAL.

m Otov Tpéxel To TeEAeuTaio AeTITO pIoC DIGPKEING, OAACE!
n evoel&n Tou XPovodIoKOTITN amd ASTITG o€
OeuTepOAETITAL.

AUTOHXTOG XPOVOJIXKOTITNG

Me auTn Tn AeIToupyia PTTopeiTe Vo TIPOETIAEEETE pIOt
SlApKeEIn VIak OAEC TIC €0TIEG PaveIPEUATOC. MeTd ammd K&bBe
EVEPYOTIOINON HIOG E0TIGC PAYEIPEUOTOC TPEXEI N
mpoemAeypévn didpkelo. H eoTia poyelpeépaTog
QTTEVEPYOTIOIEITAI QUTOPOTO HETG TN ANEN TNC XPOVIKNG
SOIAPKEING.

Tov TPOTO evePyOTIOiNONG TOU QUTOLIOTOU XPOVODIOKOTTN
Oa Tov Bpeite 010 KEDGATIO "BACIKEC
puBuioelg".— ZeAida 10

Yodeign: Mmopeite va aMa&eTe T xpovikn SIGPKEIR yIa
HIO E0TIO LOYEIPEUATOC I VO ATTEVEQYOTIOINOETE TOV
QUTOLIOTO XPOVODIOKOTITN VIO TNV E0TIC HAYEIPEUATOC:
EmAEETE TNV €0TiON HOYEIDEUOTOC KOI OTN CUVEXEID
aKoupumnoTe To oUpBoAo [=1. Me To cUpBoAo + 1 To
gL‘IJ_L'JBO)\O - 0AGETE TN xpoVvIKN diGpKeia 1 B€0Te TNV OTO
.

PoAo1 cuvayeppoU kKoulivag

Me 1o poAOI ouvayeppoU TNG Koudlivac PrmopeiTe va
pubuioeTe eva XpOVOo €we 99 AeTTdi. AeiToupyei aveEdpTnTol
o1’ OAEC TIC AMEC pubpioelc.

PUBpIoN Tou poAoyiou cuvayepHOU Koulivag

1. AkouprmoTe To oUpBolo L).H &vdeiEn — mdvw omd To
oupBRoAo L) avaBel. STnv &vOeIEn TOU XPOVODIOKOTTN
avaBel L min.

2. Méoa ota emopeva 10 OeuTePOAETITOl IKOUUTINOTE TO
oUuBoAo + N To oupBoAo -. H mpoTeivopevn Tiun
epdavicetal.
>UuBoAO =i 5 AettTdx
SUPBOAO +: 10 Aemtdx

3. AKOUUTIWVTOC TO OUPBOAO + ) TO oupBolo - pubpioTe
Tov emMBUUNTO XPOVO.

MeTd amd pepIika OeUTEPOAETITO O XPOVOC GpXiCel va TPEXEL.

MeT& Tn AR§n Tou Xpovou

MeT& Tn ANEN Tou Xpdvou aKoUTE Eva OO KAl OTNV
8vdeIEn avoBooBAvVeEl TO L VIa éva AeTTo. H évdeign —
v omod To cUpBoAo L) avaiBel Zwnpd. AKOUUTIHOTE &val
omolodnmoTe oUpBoAo. Or evdeielc oAvouV Kal To NXNTIKO
OO OTOHOTA.

A16pOwon Tou Xpovou

AKoupTHoTe To oUpBoA0 ). Me To oUPBOAO + ) TO
oupBoAo - puBpioTe Eava.

AUTOHOTN aTrevepyoTioinon Viot AOyoug aodOAEIng el

AgiToupyix XpovOlETPOU

H AeiToupyia xpovoueTpou deixvel To XpOVo, TToU TTEPOOE
HETA TNV evepyorroinon TNS AeiToupyiag.

H Aeitoupyia xpovoueTpou epyaleTal uovo, OTav N Baon
€0TIoV eival evepyoroinpevn. OTtav n B&on eoTiwv
QITEVEPYOTTOIEITA, TOTE AMEVEQYOTTOIEITAI YAl €TTIONC KOl N
AeITOUPYIO XPOVOUETPOU.

Evepyormoinon: Akouprnote To oUpRoro (D.H évdeitn —
mévew omo 1o cupBoro @ avaBel. STnv EvaeiEn Tou
XPOVOBIOKOTTN epdavileTar Liti. H péTpnon Tou xpovou
apxicel. 210 TTPWTO AeTITO eudaviCovTal OEUTEPOAETTA,

STTEITA ASTITOL.

Amevepyoroinon: AkouprmoTte To cupBoro @ ek véou. H
£voelEn Tou xpovodIakoTTn opAVeL.

[B) Autoparn amnevepyoroinon
Yix AOyoug aXopaAEixg

Edv pia eoTia payelpeuaTog eival evepyoroinuevn yio
HEYAAO XPOVO Xwpic va aAGEel n pubuion, TOTE
EVEPYOTIOIEITAI O AUTOLIOTOC TTIEPIOPIOUOC XPOVOU.

H B¢puoavon TnG e0Tiog PayeIpEPATOC SIOKOTITETAI. ZTNV
EVOEIEN TWV EOTIWV HOVEIDEUATOC OVOBOORAVOUV EVOMAE F
& kol n évdeiEn undhomng BsppotnTac H/h.
OT0ov oKoUpPTAOTE pIa otroladhmoTe eMOAVEIN XEIPIOHOU,
oBnvel n evdelEn. Mmopeite va pubpioeTe €K VEOU.
To moTE O evepyoroinbel o TEPIoPICUOC XPOVOU,
eCapTdTON QMO TN pubUIouEVN Badpida payeipepaToc (1
€wc 10 wpeg).

& AciToupyia SIXTAPNGNC TNS
OEPHOKPACIG

H Aeiroupyia diatripnong NG BepuoKpaoiag gival
KOTAANAN VIOt AICIHO OOKOAATAC I BOUTUPOU KaI VIO TN
dlatripnon Tou daynToU KAl TOU HOYEIQIKOU OKEUOUC
{eoTou

Evepyomoinon Tng Asitoupyiag dixThpnong
NG OEPUOKPATING

1. EmA&ETe TNV eoTia poyelpEUaTOC.

2. AKOUUTINOTE TO CUPBOAO L . TNV evOeIEn Twv Pobuidwv
HOVEIPEUOTOC avARel TO OUUBOAO L .

H AeiToupyia diatripnong TnS BeppoKpaoiag eival

gvepyoToinpévn.

Anevepyotroinon Tng AeiIToupyiag dixTipnong
NG OEPHOKPACING

1. EmA&CTe TNV eoTian payelpEUOTOC.

2. AKOUWTINOTE TO OUPBOAO L. STV &vdeIgn Twv Bodpidwy
LOVEIPEUATOC OVAREl TO CULROAO 1.

H Aeitoupyia diamrpnong TG 6epLOKPACIOG

QrTevVePYOoTToINONKE.



el [MpooTooia OKOUTTIOHOTOG

[BlNpooTacia okoumiopaTog

Ed&v okoumioeTe mavw omd To edio XEIPIOUOU KOTA TN
OIdPKeEIn TTOU N BAON €0TIWV EIVOI EVEQYOTIOINUEVN,
pmmopouv va aAGEouv ol pubuioelg.

Mo va To amoduyeTe, d100eTEl N BAON E0TIWV PO AeIToupyia
TIPOOTOCIOG GKOUTHOPOTOC. AKOUUTIAOTE TO cUpBoAo WJ.
Eva onua nxel. H evdeltn — nmavw amd 10 ouuBoAo
WovaRel. To medio xeipiopoU eival KASIBWUEVO VIa
308euTepoOAenTa. MTopeiTe vor oKOUTIOETE TTAVW OTIO TO
medio XeIPIOPOU XWPIg val aAGEouv ol pubuioelg.

YnodelEn: E€aipeon amd Tn Aeitoupyia mpooTaoiog
OKOUTTIOPOTOC OToTeEAEl 0 KEVTPIKOC dlaKkomnTng. MmopeiTte
VOl OTIEVEPYOTTOINOETE OTTOTEDNTIOTE TN BAGCN €0TIWV.

BEY'EvociEn KATavAAWONC TNG
EVEPYEING

Me auTn Tn AeIToupyia PTTOPEITE VO eJPaVIoETE TN
OUVOAIKN KOTOVOAWON eVEPYEIOG UETOEU eveEPyOTTOINONG KAl
armevepyoroinonc Tne BAong €oTiwv.

MeT& TnVv amevepyotmoinon epdavidetal yio 10
OeuUTEPOAETITO N KATAVAAWON o KIAoBaTwpeg, m.X. 1,87
kWh.

H akpiBela TN €voeiEng e€apTaTal eKTOC TWV GAWY oo
TNV TOI0TNTA TNG TAONG Tou OIKTUOU TOU PEUPATOC.

+ @ P

H &voei&n dev eivail evepyomoinuévn. Tov TPOTIO
gvepyoroinong TnG evdeliEng 6a Tov Bpeite oTo KeDGAaIo
"Boolkeg pubuicelg".— Zerida 10

10

BaGIKEC PUBHICEIC

H ouokeun oac éxel diddopec BaolkeS pubpioeic. AUTEC TIC
pubpioeIc PTToPEITE VO TIC TIDOCOPUOOETE OTIC OUVNOEIEC COC.

i Autoparn aopaleio maudiov

c

] Anevepyomoinuevoc.
{ Evepyomoinpévn.

c

XeIpoKIivnTn Kol auTOpomn aodOAEIo MoudIwy omevepyoToin-
pévn.
cc HynTIKO ofjpo:

H To onuo emBeBoinonc Kol To ofpa 0hOALEVOU XeIPIOHOU
EIVOI OmEVEQYOTOINUEVO! (TO 0N TOU KEVTPIKOU DIOKOMTN
TIOPOPEVE] TIOVTOTE).

{ Evepyomoinpévo Hovo To onuo e0haAIEVOU XEIRIoHOU.
c Evepyomoinpévo povo To onpo empBefaiwonc.
3 YNua empeRaiwanc Kol oruo eaQaALEVOU XEIPIOLOU EVEPYO-
ToInpevo.*

c3 ‘Evdeidn karavaAwong evépyelag (PwTtnore yio Tnv T&on
Tou BIKTUOU TNV emIXeipnon TMAPOXNC NAEKPIKNAG eVEp-
yelog)

EvoeIEn KaravaAwaonc omevepyomoinpévn. *

C2

Evdeitn karovohwonc otnv Taon diktuou 230 V.

L

Evdeitn karovohwonc oty Taon diktuou 220 V.

Png

EvdeiEn karavaAwonc otnv Téon dikTuou 240 V.

AuTOPATOC XPOVODIOKOTTNG
Anevepyomoinuevoc.

C3 Ca M
- S22 W

09 NIGPKEIO PET oMo TNV OTOIo ATEVEPYOTOIOUVTAI 01 EATIEC
LIOYEIPEHOTOC.

ch Aidipkeia Tou onpaTog AfjEng Tou XpovodIaKOTITN
10 GeutepoAenTa.

30 deutepOAeTTa

Ly T

1 Aermo.*

-

Mp6odeTN EvepyoTIOINON TWV BEPUAVTIKWV OWUKTWY
Amevepyomoinuevoc.*
Evepyomoinpévn.

Ny - C3 M

TeAeuTaior pUBPION TIPIV TNV OMEVEPYOTIOINON TNE E0TIOC HOyel-
PELOTOC.

(W]

Xpovog emAoyNn¢ TNG EOTIOG HAYEIPEHATOC

C3 M

Mn miepiopiopévoc: Mmopeite mwvToTe Vo puBpioeTe TV TeAeu-
TolO EMIASYEVN EOTIONIAYEIPEPOTOC XWPIC VO EMAEEETE €K VEOU.

Mmopeite var puBuioete T TeAeuTaio eMmAeypEVN eaTiar Hayelpg-
porog 10 OsUTEPOASTITON PTG TNV MAOYT), ETTEITO TPETIEN VOl ETTI-
AEEETE £K VEOU TNV E0TION LIOYEIPEHOTOC TIPIV TN pUBUIoN.*

cl Enavadopd oTn Boioiki pudpion

o Amevepyormoinuevoc.

i Evepyomoinuévn.



AMayn TWV BACIKWV pUBHicEWV

H B&on eoTiwv TIPETE! VA iVl ATTEVEQYOTIOINUEVN.

1. Evepyomomote Tn B&on €oTIwV.
2. Méoa ota emopeva 10 OeuTePOAETITOl IKOUUTINOTE TO
oupBRoro W yvia 4 SeuTepOAerTo.

2V apiaTepr 06ovn evdeigewv avaBoorvouv evaMag o
Kol {, oTn &8Ik 000vn evdeiewv avaBel To L.

3. AkoupmnoTe To oUpBoAo W TOoeC GoPEC, pEXP! Va
epdavioTei n emBuunTn evdeidn.

4. Me 70 oUUBOAO + I TO CUPBOAO - pubuioTe TNV
emoupunTn TIUN.

L
(N
-

5. AKOUWTAOTE To cUPBoA0 W via 4 BeUTEPOAETITO.
H puBuion éxel evepyoroinBei.

Anevepyormoinon

Mo TNV eyKoTaAeIyn TNG Baoikng puduiong
OTIEVEQYOTIOINOTE TN BAON €0TIWV PE TOV KEVTPIKO DIOKOTITN
KOl puBpuioTe eK VEOU.

Kabopiopdg el

Ka@axpiopoc

KoraANAa UAIKG KaOopIopoU Kol GUVTHPNONG HTTOPEITE VO
TTpounBeuTeITE HEOW TNC UTINPEOCIOG TEXVIKNG €EUTTNPETNONG
TTEAOTWV 1 0TO BIKO PoG eShop (NAEKTPOVIKO KOTAOTNUO).

YOXAOKEPAUIKO UAIKO

KabopileTe Tn Baon eoTiwv K&Oe Gopd, TTou EXETE
poyelpewel ge auTh. 'ETol 0ev KOMOUV TOL KOPEVD
UTTOAEIPUOTOL dOyNTQV.

KaBapilete TN BAion €0TIwV, GdoU TTPWTA KPUWOEI OPKETA.

Xpnoiyotoleite povo UAIKG KaBapliopou, Tou eival
KOTOMNAC Y1t UBGAOKEPOUIKO UAIKO. MpooeETe TIC
uttodeielc KabapIopgoU VW OTN OUCKEUTOIO.

Mn xpnolyorolgite ToTE:

HN CPAIWUEVO OTTIOPPUTTOVTIKG TIIATWY
KOOOPIOTIKA VIO TO TTAUVTIPIO TWV TIATWY

UNIKG TRIWIPOTOC

IOXUPO OTIOQEUTIOVTIKS, OTTWG OTTPEI NAEKTPIKOU
doUpVoU ) UNKG OITOPGKPUVONG AeKEDWY

OKANpP& odouyydpia

OUOKEUEC KOBOPIoPoU UWNANC Tieonc ) OUOKEUEC
ekTOEEUONC ATUOU

H pey&An pumavon amopokpUveTal KGAUTEPSO Pe pia EUOTPO
yuoAioU Tou epmopiou. Mpooe&te Tic urtodeiéelc Tou
KOTOIOKEUOIOTH.

Mia KATGMNAN EUoTpa yuaAioU pTTopeiTe va mpounBeuTeite
emonc HEOW TNG UTINPECIAC TEXVIKAG eEutnpeTnoNg
TEAOTWY 1 0TO BIKO PG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

Me €101k odouyydpIa VIa TOV KABAPIOHO UOAOKEPOUIKOU
UNIKOU TIETUXOIVETE KOAQ OITOTEAEOUOTO KOIOOIPIOUOU.

MAxicio Tou TTEdiOU HAYEIPEPARTOG

Mo va amoduyete CNUIEG 0TO TAGIOIO Tou Tiediou
HOYEIPEUOTOC, GKOAOUBNOTE TTOPOKOAW TIC 0iKOAOUBEC
urrodeitelc:

m  Xpnolporoleite povo (eoTd OIGAUUC ATTOPPUTTAVTIKOU
TMATWV.

m [1piv TN xpron TMAUVETE KOAG TO KAVOU VIO
odouyyopoTTava.

m  Mn XPNOIPOTIOIEITE KAVEVA 10XUPO KABAPIOTIKO ) UNIKG
TPIYIPOTOC.

m  Mn xpnoipomoleite Tnv EUOTPO YUaAIOU.
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el BAABec, TI pymmopei va vivel;

BA&XPBEG, TI MTTOPEI VX YiVEL;

Edv mapouoiaoTel kamolor BAGBN, e onuaivel WS eival
KOTI TO 0oBapd, ouxva n aitia eival aohuovtn. Mpiv
KOAEOETE TNV UTINPECIA TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAGTWY,
TTPOOEETE TTOPOKOA® TIC UTTODEIEEIC OTOV TTIVOIKOI.

Koot H mopoyr) Tou peUpoToc Exel DIOKOTTE.

OAec o1 evdeiteic ovopo-  H emdaveio XelpiopoU eivai uypr 1 EVor OVTIKEIIEVO

oprvouv BPIOKETON MOVW 0 OUTAV.

=4 %€ TIEpI000TENEC EOTIEC HOVEIPEHOTOC EAOBE XCIPXL
HOVEIpepor VIO LeYOAUTEPO XPOVIKO DIGOTNHO LE
uYnAr 10xU. T1or TV TPOCTOIoI0 TOU NAEKTPOVIKOU
OUOTHLOTOC OMEVERYOTOINBNKE N €TI0 LIOYEIPELIO-
T0C.

FY MapdAn T amevepyomoinan pe 10 F 2, 0 nhe-

KTPOVIKO 0UOTNHO BEQHOVONKE OKOLO TIEPIOa0-
T7e00. [ QUTO OmevePYOTOINBNKOV OAEC 01 E0TIEC
HOYEIPEHOTOC.

To F 5 kai n BoBpida Mpoeidomoinan: Mia KauTr) KoTaapoAa BpioKeTal

HOYEIPENOTOC OVOBOOPr-  OTNV TIEPIOXT TOU TTEDIOU XEIPIOUOU. TO NAEKTPOVIKO
VOUY eVOAGE. Akolyetan  QUOTNHA KIVOUVEUE! var UEPBEPLOVBEI.
VO NYNTIKO ONpo

F S kon nyniko onpo Miot KauTr) KaTooipoAa BpiokeTal aTnv meployr Tou

miediou xelpIopou. Mot TNV MPOCTaoIo TOU NAEKTROVI-

KOU QUOTNLOTOC GMEVEPYOTIOINBNKE N E0TION oSl
pépaToc.

H eoTior payeIpeuaToc BPIoKOTAV VIo TOAU XPOVO 08
AEITOUPYIO! KONl OMEVEPYOTIOINBNKE oMo Jovn TNC.

H Aermoupyio emideIEnc eivar evepyomoinpévn

F8

o E 01 coTiec poyelpepo-
T0C Oe BeppoivovTal

Mnvupa "E" oTig evdei&eig

Otav oTI¢ evdeiéelc epdavideTal eva pvupo opGAUOTOC Pe
"E", m.x. EO111, amevepyorolroTe TN OUCKEUN KAl
EVEPYOTTOINOTE TNV EAVA.

Edv n BAGBN ATav via piot povo dopd, offivel n evdelén. >e
TepImTwon mou eudavieTal TO PAVUPS obGAPaTOoC Eava,
KOAEOTE TNV UTINEECIO TEXVIKNC eEUTTNPETNONG TTEAATWV KAl
OWOTE TO OKPIBEC PNvVUPa 0GAOALOTOC.
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To NAEKTPOVIKO oUOTNUG TNG BA&ONC €0TIWV PBPICKETOI KATW
ard 10 Tedio xelpiopyou. MNa diddopec aiTiec umopei n
Beppokpaoia 0’ auTn TNV eploxn va au&ndei mapa TTOAU.
Mo va pnv utrepBeppoavOei To NAEKTPOVIKO CUOTNUA,
OTTEVEPYOTTOIOUVTOI, EAV XPEINOTE, AUTOUATA O1 EOTIEC
payelpépaToc. H évdeign F2, FH, A F5 epdavitetan
eVOMAE pe TNV &vdelEn umdhomne BepudTnToc H M H.

EAeyEre TNV oG AAeIn TNC GUOKEUNC OTOV NAEKTPIKO MVOIKO TNC KomoIKiog. EAey-
&re, e0v UMBIpYE! iot DIOKOMT) PEULOTOC OTIC GAAEC NAEKTPIKEC OUOKEUEC.

JTEYVWOTE TNV EMAPOVEIR XEIPIOUOU I OMOHOKOUVETE TO OVTIKEILEVO.

Mepiuevere Aiyo. AkoupmmaTe pia omoladrmoTe emdaveia yelpiopou. Otav opn-
0170~ 2, TOTE T0 NAEKTPOVIKG 0UOTNG £XEl KPUWOE! aipKeTe. MropeiTe va
OUVEYIOETE TO pOyEIpENT.

MepipeveTe Aiyo. AKoupmmaTe pia omoladrmoTe emdavela yelpiopou. Otov opn-
08170 F ", LMOpEiTE VO QUVEXIOETE TO LIOYEIpEO.

ATopOKPUVETE TNV KOTaoPOAX. H evdeltn adahporoc oBrvel petd omo Alyo. Mmo-
PEiTE VO OUVEYIOETE TO OVEIPELQL.

ATOHOKPUVETE TNV KOTOOPOAQL. MepIpeveTe Aiyo. AKOUTNOTE Hio OTTOINONTIOTE
emavelo xeipiopol. Otav oBoel To & 5, umopeire Vo cuveyioeTe To payeipepa.

MropeiTe var evepyoTioInoeTe EOKC Eova TNV €TI0 LIOYEIDELIOTOC.

Amevepyomoinon Te Aermoupyiog emideiEnc: AmoouvdeoTe Tn ouokeun yiot 30
OeutepOAeTTOr om0 TO NAEKTPIKO DiKTUO (KomeBaoTe/EePIOROTE TNV OVTIOTOINN
aohaAeIot TNC KOTOIKIOE 1) KAEIOTE TO DIOKOTT TPOATO0INE OTO KIBWTIO 00dO-
AEIGV). 270N EMOLEVAl 3 AETITG OIKOUITINOTE 10 OTIOICONTOTE EMPOVEID XEIPIOLOU.
H Aerroupyia emideIgne omevepyomoleiTol.



VA Yrinpeoia eEuttnpeTnoNG
MEAXTWOV

Edv n cuokeur) oo TTPETIEl VO ETTIOKEUAOTEI, N UTTNPECIA
TEXVIKNC EUTINEETNONC TWV TIEAATWV TNG ETAIPEING POC
BpiokeTal otn diGBeon oag. Epeic Bpiokoupe TAVTOTE PIO
KOTOAMNAN AUon, emiong Kal yio TNV omoduyn Twv TIEQITTWV
EMOKEWEWY TOU TIPOOWTTIKOU TNC UTINPEOIOG TEXVIKNC
eEUTINPETNONC TIEAATQV.

ApiBpog E ko apiOpog FD

Edv ¢ntnoeTe Tn OIKr HOC UTTNPEsIa TEXVIKAC eEUTTNPETNONG
eAoTwY, OWOTE TTAPAKOAW ToV aplBud E kail Tov apiBpd FD
TNG OUOKeUNg. Tnv mMvakida TUTTOU e Toug aplBpouc Ba
TV BpeiTe TAvVw OTNV K&PTA OUOKEUNG.

BNdaynT& dokipwv

AUTOC 0 TTiVaKOC dnNUIoUPYNONKe yIol T EpYOoTPIO
QOKIUWY, VIO Vo BIEUKOAUVEL TN OOKIUN TwV OIKWV JOC
OUOKEUWV.

Ta oToIxeio OTOV TVaKa avadEPOVTal OTO DIKG YOG
hovelpika okeun Schulte-Ufer (emoywyikd OET UOYEIPIKWOV
okeuwv 4 Tepoxiwv Z9442X0) pe TIcC akoAoubeg
OI00TAOEIG:

NiGO1H0 GOKOAATOG

Mayelpiko okeuoc: KomoopOAa pe Aapn

KouBeptoupa ookoAdTag (m.y. Dr. Oetker eAadpac
mkpn, 150 yp.) Mhve oTnv eaTior JayeipepaToc e @
14,5¢cm

ZeoTapo Kol diarripnon {eoTWV TWV GaKWV GoUma
Mayelpiko okeuoc: KaroopoAa

®okec oouma oupdwvo e To poTumo DIN

44550
Apyikn Beppokpaaio: 20 °C
MoooTnTo: 450 yp. Yo E0TION HOYEIPEUOTOC e @ 9
14,5¢m
MoooTnTo: 800 yp. yia E0TION HOYEIPEUOTOC e @ 9

18cmn @17 cm

DoKEC ooUTa WE TPOIOV KouTIoU

M.x. Tepivor e haKee Kol Aoukavika Tne Erasco:
Apxikn Beppokpaoio: 20 °C

MoooTnTo: 500 yp. yia E0TioN HOYEIPEUOTOC e @ 9
14,5¢cm

MoooTnTo: 1.000 yp. yiok €0Tion oyeIpEPaTOC e 9
@18cmn @17 cm

Yminpeoia e€urmnpeTnong meAaTwv el

[MpooegTe, OTI N eMiOKEWN TOU TEXVIKOU TOU THMAHOTOC
e&umnNpPETNOoNG TEAATWVY OTNV TTERITITWON eVOC €0POAUEVOU
Xelplopou dev eival dwpedv, aKOPO Kol KOT& Tn SIdpKeIa
TOU XpOVOU TNC eyyunong.

Ta oToIXEin ETKOIVOVIOC OAWV TV XwpwVv Oa Ta Bpeite
oToV TTivaka YTINPEoIeC TEXVIKNG eEUTINPETNONG TIEAATRV
mou mapadideTal padi.

EVTOAN €MOKEUNG KXI CUMBOUAEG O€ TTEPITITWON
BAGBNg
GR 18 182

XPEWON KANONG Tpo¢ €OVIKG SikTuO

EpmoTeubeite TNV epmelpia Tou KoTaokeuaoTr. ETol
eCaodahiCete, OTI N emoKeur) yiveTal amd ekmaIdeUPEVOUC
TEXVIKOUC TOU 0epfIC, TTOU eival eEOTIAIOUEVOI PJE TG YVNOIX
OVTOANOKTIKG VIO TN OUOKEUN OOC.

m  KoToopoAa pe Aan @ 16 cm, 1,2 Aitpa, yia 14,5 cm @
€0TIO HOYEIPEPOTOC Hiog {wvnC

m Katoopoha @ 16 cm, 1,7 Aitpa, yia 14,5 cm @ “eoTia
poyelpepoaTog iog (wvng

m Katooapoha @ 22 cm, 4,2 Aitpa, via 18 cm @ n 17 cm
@ eoTiol pAYEIPEUOTOC

m Tnvavid 24 cm,via 18cm @ n 17 cm @ eoTia

HOYEIPEUOTOC
1 Oxl
nepimou 2:00 XwpiC avoKATELO! Nou 1. Nou
niepimou 2:00 XwpIC avoKATELIO! Noi 1. Nou
mepimou 2:00 Noi 1, Noi
(ovokomepor petamepimou 1:30)
mepimou 2:30 Noi 1, Noi

(ovoKomepor petamepimou 1:30)
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OaynT& OOKIPWV

ZIyavo BPAOIHO OGATONC UTTECHHEA
Matyelpiko akeuoc: KomoopoAa pe Aapn

Mapaokeun puloyaAou - ZuvEXION TOU HOYEIPEPATOC PE KATIRKI

Oeppokpaoio yohokToc: 7 °C

Juvtayn: 40 yp. Boutupo, 40 vp. ahelpr, 0,5
Aitporyoat (3,5% moo0oTo Aimouc) Ko o peqo
OO Vior eaTion payelpepoToc pe @ 14,5 cm

Moyelpikd aketoc: Karoopoha

Oeppokpaoio yohokToc: 7 °C

2uvtayn: 190 yp. arpoyyuloomeppo pudl, 90 yp.
Cayopn, 750 ml yoa (3,5% moooaTo Aimouc) Kol
1 yp. oG yior eoTion payeipeporoc e @ 14,5 cm

Juvtoyn: 250 yp. otpoyyuhoomeppo pud, 120
vp. Coxapn, 1 Aitpo yanar (3,5% moooaoTo Aimoug)
Ko 1,5 yp. oG yiak eoTior payeipepoToc e @ 18
cmn @17 cm

nepimou 5:20 Oxl

2 Mpo0BEoTe T0 Yokl 0T0 {E0TO Helyo oheupIol

Kol avoBA0TE TO pElyU GVOKOTEUOVTAC TO OUVE-

XWG

nepimou 6:45 Oyl
ZE0TAVETE TO YA, LIEXPI VOr oipXICer Vor
douoKavel.PubioTe xapnAoTEQD OTN
BoBUIDO CUVEXIONC TOU HOYEIPEHOTOC
Ko IpooBEaTe 10 U, Tn Coyopn Kol
T0 OAGTI OTO YOO
YUVONIKN dioipKelor (Uadi e TO OipXIKO
Bpdioipo) mepimou 45 Aermor

mepimou 7:20 Oxl
Z60TOVETE TO VOADL, PEXPI VOr BipXiCel vor
HouoKwVvelPuBioTe XapnAOTEQD OTN
BoBLIDO OUVEXIONC TOU HOYEIPEHOTOC
Ko TIpooBEaTe T0 U, TN Cayopn Kol
T0 OAGTI OTO YA
YUVONIKT DIoipKelot (Lol e TO OiPIKO
Bpaaiuo) mepimou 45 Aemmdr

Mapaokeun puloyaAou - ZuvEXION TOU HAYEIPEPATOC XWPIC KATTAKI

Mayelpikd oKeuog: KaroopoAa
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Oeppokpaoio yohakToc: 7 °C

Juvtayn: 190 yp. atpoyyuhocmeppo pudl, 90 yp. 9

Cayopn, 750 ml yoa (3,5% moooaTo Aimouc) Kol
1 yp. oG yioreoTion payeipeporoc pe @ 14,5 cm

mepimou 7:30 Oxl
MpooBeate 10 pU, TN CAYOPN KaI TO

OAGTI 0TO YOADL KO CEOTAVETE TO, VO
KaTEUOVTOIC OUVEXWC. 2Tr BEPHOKPO-

oo yaihokTog mepimou 90 °C puBpiote
XopnAoTepa 0Tn BoBpid0 oUVEXIONC

TOU OYEINEUOTOC.

Adriote T0 Vo Bpdioer mepimou yio 50

Aermor

11,3 Oxl

T Niyote To BoUTUPO, OVaKATEYTE
HEOCTO GAEUPI KO TO OAGTI KOl
o aTe To (e0TO peiypo oAeupIoU
yior 3 Aermor

3 AdoU avaBpdoer n oGATOo Lme-
OOPEA, KPOTNOTE TNV VIOH OIKOLIO 2
Aermmd ot Badpida 1, avakoTeuo-
VTOC TNV OUVEXWC

2 Noi

MeToromo 10 AeTmar avakoTeyTe
70 PUCOYaAO

2 Nai

Metd amo 10 AeTTér avaKoTeyTe
70 PUCOYaAO

2 Oxi



Juvtayn: 250 yp. aTpoyyuloomeppo pudl, 120
vp. Coxapn, 1 Aitpo yaihat (3,5% moooaTo Aimouc)
Ko 1,5 yp. oG yia eoTion payeipeporoc e @ 18
cmn @17 cm

Mayeipepa puliou
Moyelpikd oketoc: Katoopoha
Oeppokpaoio vepou: 20 °C
Juvtayn oupdwva pe To poTumo DIN 44550:

125 yp. puQ yiomAad1, 300 yp. vepo Kail pio
mPECO OAGTI VIon €OTION HoyeIpEpoToC e @ 14,5
cm

JuvToyn oupdwva pe To poTuro DIN 44550:
250 yp. pudr yioemAG1, 600 yp. vepod Kol piok
TPECOr OAATI YIot E0TION HOyEIpEpoTOC e @ 18 cm
ng17cm

Whoipo xoipiviav GIAETWY

MayeipIko okeuoc: Tnyavi
Apyikr Beppokpaoio pIAeTwV: 7 °C

MoootnTo: 3 GIAETar (0UVOAIKO BGpOC TiepiTou
300 yp., mepimou 1 cm yovTpd), 15 yp. nAiEAaio
yIon £0Tion poyelpépoToc pe @ 18 cm @ 17 cm

Wiolpo kpemv
Mayelpiko akeuoc: Tnyawvi
Juvtayn oupdwva pe To poTumo DIN EN 60350-2

MooodTnTo: 55 ml CUpn avéa KpéEmat yio eaTior
HoyelpepoToc pe @ 18 cmn @ 17 cm

Thyaviopa otn GpITE(X KATEWYUYPEVWY THYAVNTOV TTOTATOV

MayeipIKo okeuoc: KoroopoAa

MooomnTa: 1,8 KNG nAigAaio, kOBe pepida: 200
VP. KOTEWUYPEVEC TNYOVNTEC TIOTOTEC (TL.Y.
McCain 123 Frites Original) yior eoTior poyelpé-
potoc pe @ 18cmn @17 cm

Edv o1 SOKIUEC TTOAYUOTOTIOIOUVTAI OE HIo EOTIO
dovelpepoTog e @ 18 cm pe 1.500 W ovouooTIKn 10XU,
TOTE PEYOAWVEI O XPOVOC OPXIKOU HOVEIPELOTOC TIEPITTOU
Kot 20% kail n Baduida cUVEXIONG TOU HOYEIPEUOTOC

au&aveTal KaTd pia Baduida.
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nepimou 8:00 Oxl 2 Oxi
MpooBeote T0 pU, TN CAYOPN KOl TO

OAGTI OTO YOO KO CEOTAVETE TO, OVO-

KOTeUoVTaC OUVEXWG. 2T BEPUOKPO-

olor yahoktoc mepimou 90 °C puBpiote

XapnAGTEPX 0T BOBLIdN OUVEXIONC

TOU |IOYEIDELOTOC.

Adnote 10 vor Bpaoel mepimou yiot 50

ey
mepimou 2:48 Noi 2
nepimou 3:15 Nou 2.
mepimou 2:40 Oyl 7
mepimou 2:40 Oxi 6 1) 6. avihoyor g T0
BoBO podiopoToc
Meypi va emTeuyBei n Beppokpacior Oxi 9
Aadiou Twv 180 °C

Noi

Noi

Oxl

Oxi

Oxl

el

15



es DaynT& OOKIPWV

Indice
Uso correcto del aparato. ................. 17
Indicaciones de seguridad importantes ..... 17
Causasdelosdainos..................... 18
Vistageneral ....... ... ... . . . . . . 18
Proteccion del medio ambiente ............ 18
Consejos para ahorrarenergia . ................ 18
Eliminacién de residuos respetuosa con el medio
ambiente .. ... 19
Presentacion del aparato................. 19
Elpaneldemando. ........... ... ... ... ..... 19
Las zonasde coccidn ........... ... 19
Indicador del calorresidual . ................... 20
=
Manejodel aparato. ...................... 20
Encender y apagar la placa de coccién. . ......... 20
Programar la zona de coccidon. . ................ 20
Tabladecoccion . ........ ... 21
m SeguroparaNifoS ........cvvirnnrnenenns 22
Activar y desactivar el seguro para nifios ......... 22
Seguro para nifios automatico. . ................ 22
= iy
oyl Funcion PowerBoost. .................... 22
Encender la funcion PowerBoost. . .............. 22
Apagar la funcion PowerBoost. . ................ 22
Funciones de programacion del tiempo .. ... 22
La zona de coccidon se apaga automaticamente . .. .22
Reloj temporizador automatico ................. 23
Reloj temporizadorde cocina . ................. 23
Funcién de crondmetro . ...................... 23
|
Desconexion automatica de seguridad . . . . .. 23
3%
Funcién Mantener caliente . ............... 23
Activar la funcion para conservar caliente . . ....... 23
Desactivar la funcidon para conservar caliente . . .. .. 23
Bloqueo del control para limpieza.......... 24
gG
Visualizar el consumo de energia .......... 24
ooo
ERE] Ajustes basicCoS .........iviiiiiiiiinnn.. 24
Modificacién de los ajustes basicos ............. 25
Limpieza............coviiiiiiiinnnt, 25
VitroceramiCa . . ... .o 25
Marco de la placade coccion . .. ............... 25

16

¢Qué hacer en caso de averia? ............ 26

Mensaje E en los indicadores. . . ................ 26
2 o

Servicio de Asistencia Técnica............. 27

Numero de producto (E) y nimero de fabricacion (FD).
27

Comidas normalizadas ...............v... 27

Encontrara mas informacion sobre productos,
accesorios, piezas de repuesto y servicios en internet:
www.neff-international.com y también en la tienda
online: www.neff-eshop.com



B Uso correcto del aparato

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las instrucciones de
uso y montaje, asi como la tarjeta del aparato
para un uso posterior o para futuros
compradores.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido danos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los dafos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente
para uso domeéstico. Utilizar el aparato
unicamente para preparar alimentos y
bebidas. Debe vigilarse el proceso de
coccion. Si el proceso de coccion es breve,
debe vigilarse ininterrumpidamente. El aparato
solo debe utilizarse en espacios interiores.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 aflos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, o
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los dafios que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los nifios
a menos que sean mayores de 15 afos y lo
hagan bajo supervision.

Mantener a los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de conexion.

Uso correcto del aparato es

ENindicaciones de seguridad
importantes

/\ Advertencia - jPeligro de incendio!

s El aceite caliente y la grasa se inflaman con
facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las llamas
con una tapa, una tapa extintora u otro
medio similar.

s Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

s El aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa de
coccion.

m La placa de coccion se desconecta de
forma automatica y no se puede seguir
utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.
Desconectar el interruptor automatico del
cuadro eléctrico. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

s No esta permitido utilizar ninguna cubierta
para la placa de coccion. Pueden provocar
accidentes, p. €j., debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

/\ Advertencia — iPeligro de quemaduras!

m Las zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los ninos se acerguen.

s La zona de coccidn calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

m Solo esta permitido utilizar dispositivos de
proteccion, como por ejemplo protecciones
para ninos, autorizados por nosotros. Los
dispositivos de proteccion o las
protecciones para nifos inapropiados
pueden provocar accidentes.

/\ Advertencia — jPeligro de descarga

eléctrica!

s Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones y la
sustitucion de cables de conexion
defectuosos solo pueden ser efectuadas
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es Causas de los danos

por personal del Servicio de Asistencia
Técnica debidamente instruido. Si el
aparato esta averiado, desenchufarlo de la
red o desconectar el interruptor automatico
del cuadro eléctrico. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

» No utilizar ni limpiadores de alta presion ni
por chorro de vapor. La humedad interior
puede provocar una descarga eléctrica.

s Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar nunca
un aparato defectuoso. Desenchufar el
aparato de la red o desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

s Las fisuras o roturas en el cristal conllevan
riesgo de electrocucion. Desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

/\ Advertencia — jPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma
repentina por la presencia de liquido entre la
base del recipiente y la zona de coccion.
Mantener siempre secas la zona de coccion y
la base del recipiente.

B Causas de los dafos

jAtencion!

m Las bases rugosas de recipientes rayan la
vitroceramica.

m No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden
provocar danos.

m No colocar recipientes calientes sobre el panel de
mando, la zona de indicadores o el marco. Pueden
provocar danos.

m La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la
placa de coccion puede originar dafnos.

m El papel de aluminio y los recipientes de plastico se
derriten sobre las zonas de coccion calientes. No se
recomienda el uso de laminas protectoras en la
placa de coccion.

Vista general

En la siguiente tabla se presentan los dafios mas
frecuentes:

Manchas
mados mentos que se derramen con
un rascador para vidrio.

Productos de lim-  Utilizar tnicamente productos
piezainadecua-  de limpieza adecuados para
dos vitroceramica.
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Alimentos derra-  Eliminar inmediatamente los ali-

Rayaduras Sal, azlcary No utilizar la placa de coccion
arena como bandeja o encimera.
Las basesrugo-  Comprobar los recipientes.
sas de recipien-
tesrayan la

vitroceramica

Decoloraciones  Productos de lim-  Utilizar Unicamente productos
piezainadecua-  de limpieza adecuados para
dos vitroceramica.

Desgaste por Levantar |as ollas y sartenes
roce (p. ej., alumi- para cambiarlas de lugar.

nio)
Desconchadu-  Azdcar, sustan-  Eliminar inmediatamente los ali-
ras ciasconunalto  mentos que se derramen con
contenido de azd- un rascador para vidrio.
car

B} Proteccion del medio
ambiente

Este capitulo ofrece informacion sobre ahorro de
energia y la eliminacion del aparato.

Consejos para ahorrar energia

m Utilizar siempre la tapa correspondiente para cada
olla. Cuando se cocina sin tapa, se necesita
bastante mas energia. Utilizar una tapa de cristal
para poder tener visibilidad sin necesidad de
levantarla.

m Ultilizar recipientes con bases planas. Las bases que
no son planas necesitan un consumo mayor de
energia.

m El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamano de la zona de
coccion. Un diametro demasiado pequefio en
relacion con la zona de coccidn puede producir un
derroche de energia. Atencidn: los fabricantes de
recipientes suelen indicar el diametro superior del
recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

m Utilizar un recipiente pequeno para cantidades
pequefas. Un recipiente grande y poco lleno
requiere mucha energia.

m Al cocer, utilizar poca agua. De este modo se ahorra
energia y se conservan todas las vitaminas y
minerales de las verduras.

m Cubra siempre la superficie mas amplia posible de
la zona de coccién con la olla.

m Volver a una posicion de coccion inferior.

m Seleccionar un nivel de coccidn lenta adecuado.
Con uno demasiado alto, se desperdicia energia.

m Utilizar el calor residual de la placa de coccion.
Cuando se utilice la placa para tiempos de coccion
prolongados, apagar la zona de coccion 5-10
minutos antes del final de la coccion.



Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

By

Presentacion del aparato

Las medidas correspondientes para las placas de
cocciodn se encuentran en el resumen de los modelos.
— Pdgina 2

El panel de mando

Presentacion del aparato es

Este aparato esta marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
electronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Unién Europea
para la retirada y la reutilizacidon de los residuos
de los aparatos eléctricos y electrénicos.

O
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Niveles de potencia
Calor residual

g
:~

[

Funcion Powerboost

-

Funcion Mantener caliente
Reloj temporizador

oy -

Interruptor principal
Proteccion para limpieza
Seleccion de la zona de coccion

omdgo

Encender zona de coccion doble

I

Funcion Powerboost

-
)

Zona de programacion
Reloj temporizador contador
Reloj temporizador

Reloj temporizador de cocina

~DTQ!

Funcion para conservar caliente

Notas

La

O
©

Al pulsar un simbolo se activa la funcién
correspondiente.

Mantener las superficies de mando siempre secas.
La humedad puede afectar al funcionamiento.

No cologue ningun recipiente cerca de los
indicadores y sensores. El sistema electrénico
puede sobrecalentarse.

s zonas de coccion

Zona de coccion sim-
ple

Zona de coccion
doble

Seleccionar la zona de coccion y pulsar
el simbolo ©

Activacion de la zona de coccion: se enciende el indicador correspon-

die

nte.

Notas

Las areas oscuras en el patron de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas y no tienen
ningun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.
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es Manejo del aparato

m La zona de coccidn se regula mediante la conexidn
y desconexidn de la resistencia. La resistencia se
puede conectar y desconectar incluso con el nivel
de potencia maxima.

De esta forma se consigue, p. ej..

— evitar que se calienten excesivamente las piezas
delicadas

— evitar que el aparato sufra una sobrecarga
eléctrica

— mejorar los resultados de coccion

m En caso de zonas de coccién con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circuitos de calentamiento interiores y la
resistencia de las conexiones se activen y
desactiven en diferentes momentos.

Indicador del calor residual

La placa de coccion presenta un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccion.

Cuando el indicador muestra una H significa que la
zona de coccion todavia esta caliente. Puede mantener
caliente un plato pequefio o derretir la cobertura de
chocolate. Cuando la zona de coccion se enfria, el
indicador cambia a A. El indicador se apaga cuando la
zona de coccion se ha enfriado lo suficiente.

Programar la zona de coccion

El nivel de potencia deseado se ajusta en la zona de
programacion.

Nivel de potencia 1 = potencia mas baja

Nivel de potencia 9 = potencia mas alta

Cada nivel de potencia dispone de una posicion ajuste
intermedia. Dicha posicion esta marcada con un punto.

Ajustar el nivel de potencia
La placa de coccion debe estar encendida.

1. Pulsar el simbolo @ para seleccionar la zona de
coccion.
En el indicador de niveles de potencia se enciende
L, sobre el simbolo @@ se enciende —.

C3

30 |

O %R o

——
Q

B Manejo del aparato

En este capitulo se ofrece informacién sobre como
programar las zonas de coccion. En la tabla se
especifican las posiciones y los tiempos de coccidn
para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccidén

La placa de coccion se enciende y se apaga con el
interruptor principal.

Activacion
Pulsar el simbolo (D. Suena una sefial. Se encienden el
indicador — situado sobre el interruptor principal y los

indicadores del nivel de potencia &i. La placa de
coccion esta lista para su funcionamiento.

Desactivacion

Pulsar el simbolo (D hasta que el indicador — situado
sobre el interruptor principal y los indicadores del nivel
de potencia se apaguen. Todas las zonas de coccion
estan apagadas. El indicador del calor residual
continuara encendido hasta que las zonas de coccidn
se enfrien suficientemente.

Notas

m La placa de coccion se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidn permanecen
mas de 20 segundos apagadas.

m Los ajustes permanecen memorizados durante 10s
primeros 4 segundos después de la desconexion. Si
se vuelve a encender la placa de coccidn en este
periodo de tiempo se aplican los ajustes anteriores.
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2. Enlos 10 segundos siguientes, tocar el simbolo + 0
-. Se muestra el ajuste basico.
Simbolo +: nivel de potencia 9
Simbolo -: nivel de potencia 4

l_=

O®W S0 F 2+

Modificar el nivel de potencia:
Seleccionar la zona de coccion. Pulsar el simbolo + o -
hasta que se muestre el nivel de potencia deseado.

Apagar la zona de coccién
La zona de coccidon puede apagarse de 2 formas:

m Pulsar brevemente el simbolo @@ / & de la zona de
coccion 2 veces consecutivas. En el indicador del
nivel de potencia aparece L. Al cabo de unos 10
segundos se muestra el indicador de calor residual.

m Seleccionar la zona de coccién con el simbolo & /
= Pulsar el simbolo + 0 - hasta que aparezca ii. Al
cabo de unos 10 segundos se muestra el indicador
de calor residual.

Nota: La Ultima zona de coccidn seleccionada
permanece activada. Puede programar la zona de
coccion sin necesidad de volverla a seleccionar.



Tabla de coccion

En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo de coccidon y los niveles de potencia
dependen del tipo, el peso y la calidad de los
alimentos. Por este motivo pueden producirse
variaciones.

Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido de la
coccion.

Remover de vez en cuando los platos espesos.

Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que sueltan
mucho liquido es preferible cocinarlos en varias
porciones pequenas.

Hallara consejos para ahorrar energia al cocinar en el
capitulo Proteccion el medio ambiente.— Pdgina 18

Derretir

Chocolate, cobertura de choco-  1-1.
late

Mantequilla, miel, gelatina 1-2

Calentar y conservar caliente

Guiso (p. gj., lentejas) 1-2
Leche™™ 1.-2.
Calentar salchichas enagua™  3-4

Descongelar y calentar

Espinacas congeladas 2-3. 10-20 min.
Gulasch congelado 2.-3. 20-30 min.
Cocer a fuego lento, hervir a

fuego lento

Albondigas, albondigas de patata 4.-5. 20-30 min.
Pescado 4-5* 10-15 min.
Salsas blancas, p. €j., salsa 1-2 3-6 min.
bechamel

Salsas batidas, p. e]. salsa ber- 34 8-12 min.

nesa, salsa holandesa

Hervir, cocer al vapor, rehogar

Arroz (con doble cantidad de 2-3 15-30 min.
agua)

Arroz con leche 1-2. 35-45 min.
Patatas hervidas sin pelar 4-5 25-30 min.
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25 min.
Pastas 6-7* 6-10 min.
Guisos, sopas 3-4. 15-60 min.
Verduras 2.-3. 10-20 min.
Verduras congeladas 3-4. 10-20 min.
Cocer en olla exprés 4-5

Estofar

Rollitos de carne
Estofado
Gulasch

Freir con poco aceite**
Escalope, al natural o empanado
Escalope congelado

Chuleta, al natural o empa-

nada™**

Bistec (3 cm de grosor)
Hamburguesa, filetes rusos (3 cm

de grosor)™**

Pechuga de ave (2 cm de gro-

KKk

s0r)

Pechuga de ave, congelada
Pescado y filetes de pescado, al

natural

Pescado y filetes de pescado,

empanados

Pescado y filetes de pescado,
empanados y congelados, p. €j.,
varitas de pescado

Camarones y gambas
Verduras y setas frescas
Verduras y carne en tiras al estilo

asiatico

Platos de sartén, congelados

Crepes
Tortilla
Huevos fritos

Freir (freir 150-200 g por racién
a fuego lento en 1-2 | de acei-

te**)

Productos congelados, p. €j.,
patatas fritas, nuggets de pollo

Croquetas

Carne, p. €j., piezas de pollo
Pescado empanado 0 en masa

de cerveza

Verduras, setas, empanadas o en
masa de cerveza, tempura

Reposteria, p. ej. bufiuelos, fruta
en masa de cerveza

Manejo del aparato es

4-5
4-5

2-3.

6-7
6-7
6-7

7-8

4-5.

56

56
56

6-7

6-7

6-7
6-7

3-4.

56

89

78
6-7
56

56

4-5

50-60 min.
60-100 min.
50-60 min.

6-10 min.
8-12 min.
8-12 min.

8-12 min.
30-40 min.

10-20 min.

10-30 min.
8-20 min.

8-20 min.

8-12 min.

4-10 min.

6-10 min.

a fuego lento

afuego lento
3-6 min.
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es Seguro para nifios

) Seguro para nifios

El seguro para nifios evita que los niflos enciendan la
placa de coccion.

Activar y desactivar el seguro para ninos

La placa de coccion debe estar apagada.

Activar: pulsar el siTmbolo W2 durante aprox.
4 segundos. El simbolo <@se enciende durante
10 segundos. La placa de coccion esta bloqueada.

Desactivar: pulsar el simbolo W durante aprox.
4 segundos. El blogueo esta desactivado.

Seguro para nifos automatico

Con esta funcion, el seguro para ninos se activa
siempre automaticamente al apagar la placa de
coccion.

Activar y desactivar

Encontrara informacion relativa a la conexion del
seguro automatico para nifios en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 24

&5 Funcion PowerBoost

La funcion Powerboost permite calentar grandes
cantidades de agua alun mas rapido que con la
posicion de coccidn 9.

La funcidon Powerboost solo esta disponible en zonas
de coccién marcadas con el simbolo ~.

Para la funcién Powerboost en la zona de coccidn
doble es necesario encender el segundo circulo de
calentamiento.

Encender la funcion PowerBoost

1. Seleccionar una zona de coccion.
2. Pulsar el simbolo .
Entonces la funcién Powerboost esta activa.

Apagar la funcion PowerBoost

1. Seleccionar una zona de coccion.
2. Pulsar el simbolo .
La funcion Powerboost esta desactivada.

Notas

m Sino se apaga la funcidon Powerboost, esta se
apaga automaticamente después de un tiempo
determinado. La zona de coccion se regula
automaticamente volviendo al nivel de potencia 9.

m Tener en cuenta que el aceite y la manteca se
calientan rapidamente con la funcion Powerboost.
Nunca dejar el proceso de coccion sin vigilancia. El
aceite y la manteca excesivamente calientes se
inflaman rapidamente, consultar el capitulo
Indicaciones de seguridad
importantes.— Pdgina 17
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Funciones de
programacion del tiempo

Hay 3 funciones de tiempo distintas:

m Apagar automaticamente una zona de coccion
m Reloj temporizador de cocina
m Crondmetro

La zona de coccion se apaga
automaticamente

Introducir una duracién del ciclo de coccidn para la
zona de coccidn deseada. La zona de coccion se
apaga automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Ajuste de la duracién
La zona de coccidon debe estar encendida.

1. Seleccionar la zona de coccidn con el simbolo &3.
2. Tocar el simbolo I-21. El indicador = situado sobre
el simbolo I=| parpadea. En el indicador del reloj

temporizador se enciende /i min.

=Y
M C
L Limin i
- + O Lo =

3. Enlos 10 segundos siguientes, tocar el simbolo + o
-. Se muestra el valor recomendado.
Simbolo +: 30 minutos
Simbolo -: 10 minutos.

|
a1 C
-1 LImin -
- fto0oBR o= L

4. Ajustar la duracion deseada pulsando el simbolo + 0
Se inicia el transcurso de la duracion programada. Si
se ha programado una duracion del tiempo de coccién
para varias zonas de coccion, en el indicador se
mostrara el transcurso de la duracion de tiempo mas
breve. El indicador — situado sobre el simbolo =l se
ilumina. El indicador 1=| de la zona de coccidn se
ilumina intensamente.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coccion,
la zona de coccidn se apaga. Se escucha una sefal y



en el indicador del reloj temporizador parpadea L
durante un minuto. El indicador I=| parpadea. Pulsar
cualquier simbolo. Los indicadores se apagan y el tono
de aviso deja de sonar.

Corregir o borrar la duracién del ciclo de coccion

Seleccionar la zona de coccidn y a continuacién pulsar
el simbolo I=21. Pulsar el simbolo + o - para modificar la
duracién o ajustarla a (i,

Notas

m Se puede programar una duracion de hasta
99 minutos.

m Cuando expira el ultimo minuto de una duracion, el
indicador del reloj temporizador cambia de minutos
a segundos.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcion se puede seleccionar una duracion del
ciclo de coccidn para todas las zonas de coccion. El
tiempo seleccionado empieza a transcurrir tras encender
una zona de coccion. La zona de coccion se apagara
automaticamente una vez finalizado el ciclo de coccion.

Encontrara informacidn relativa al reloj temporizador
automatico en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 24

Nota: Se puede modificar la duracién del ciclo de
coccion de una zona o desactivar el reloj temporizador
automatico:

Seleccionar la zona de coccidn y a continuacion pulsar
el simbolo I-21. Pulsar el simbolo + o - para modificar la

duracién o ajustarla a 7.

Reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina permite programar un
tiempo de hasta 99 minutos. Este ajuste es
independiente del resto de ajustes.

Programar el reloj temporizador de cocina

1. Pulsar el simbolo ). Se enciende el indicador —
situado sobre el simbolo L) . En el indicador del reloj
temporizador se enciende {17 min.

2. Enlos 10 segundos siguientes, tocar el simbolo + o
-. Se muestra el valor recomendado.

Simbolo - 5 minutos
Simbolo +: 10 minutos

3. Ajustar el tiempo deseado pulsando el simbolo + 0 -.

El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos
segundos.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrido el tiempo suena una sefal y en el
indicador parpadea L durante un minuto. El indicador
— situado sobre el simbolo £) se ilumina intensamente.
Pulsar cualquier simbolo. Los indicadores se apagan y

el tono de aviso deja de sonar.

Corregir el tiempo

Pulsar el simbolo (). Volver a ajustarlo con el simbolo +
0 -

Desconexion automatica de seguridad es

Funcion de cronometro

La funcién de crondmetro muestra el tiempo que ha
transcurrido desde la activacion.

Ahora la funcidon de crondmetro funciona solo cuando
la placa de coccidn esta activada. Cuando se apaga la
placa de coccion, también se apaga la funcion de
cronémetro.

Activar: pulsar el simbolo (. Se enciende el indicador
— situado sobre el simbolo . En el indicador del reloj
temporizador aparece Liii. Empieza el cronometraje.
Durante el primer minuto se muestran los segundos, y
después los minutos.

Desactivar: volver a pulsar el simbolo (. El indicador
del reloj programador se apaga.

[B) Desconexion automatica
de seguridad

La limitacidon de tiempo automatica se activa cuando
una zona de coccion permanece encendida durante un
tiempo prolongado sin haberse modificado la
programacion.

El calentamiento de la zona de coccidn se interrumpe.
En el indicador_de la zona de coccidn parpadean de
forma alterna F & y el indicador de calor residual H/h.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de
mando. Ahora se puede volver a programar.

La limitacidon de tiempo se activa en el correspondiente
nivel de coccidén programado (entre 1y 10 horas).

& Funcion Mantener caliente

Esta funcion es apropiada para derretir chocolate o
mantequilla y para conservar calientes alimentos y
recipientes.

Activar la funcion para conservar caliente

1. Seleccionar una zona de coccion.

2. Pulsar el simbolo L. En el indicador de la posicion
de coccion se muestra L .

La funcién para conservar caliente esta activada.

Desactivar la funcion para conservar
caliente

1. Seleccionar una zona de coccion.

2. Pulsar el simbolo L. En el indicador de la posicion
de coccién se muestra .

La funcidn para conservar caliente esta desactivada.
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es Blogueo del control para limpieza

[GlBloqueo del control para
limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras la placa de
coccion esta encendida, los ajustes se pueden
modificar.

A fin de evitar esto, la placa de coccidén dispone de una
funcidn de proteccion para limpieza. Pulsar el simbolo
7. Suena una sefial. Se enciende el indicador —
situado sobre el simbolo W. El panel de mando queda
blogueado durante 30 segundos. De este modo se
puede limpiar el panel de mando sin riesgo de
modificar los ajustes.

Nota: La funcion de proteccion para limpieza no incluye
el interruptor principal. La placa de coccidn se puede
desconectar en cualquier momento.

By Visualizar el consumo de
energia

Con esta funcidn se muestra el consumo total de
energia entre el encendido y el apagado de la placa de
coccion.

Tras apagar la placa de coccion se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios/hora, p. €j.
1,87 kWh.

La precisién del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tension de la red eléctrica.

+ @ P

El indicador no esta activado. En el capitulo Ajustes
basicos se explica como activar el
indicador.— Pdgina 24
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Ef Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos
ajustes pueden adaptarse a las necesidades propias
del usuario.

ci Seguro automatico para nifios
o Desactivada.*
{ Activada.
c Seguros manual y automatico para nifos desactivados.
cc Tono de aviso
' Sefal de confirmacion y sefal de error desconectadas (la
sefal del interruptor principal estéa siempre conectada).
| Solo sefial de error conectada.
c Solo sefial de confirmacion conectada.
3 Sefial de confirmacion y sefal de error conectadas.”
c3 Indicador de consumo de energia (consultar la tensién
de red con el proveedor de electricidad)
' Indicador de consumo de energia apagado.*
H Indicador de consumo de energia con tension de red de
230 V.
3 Indicador de consumo de energia con tension de red de
220 V.
Y Indicador de consumo de energia con tension de red de
240V,
c5 Reloj temporizador automatico
oo Desactivada.*
O -89 Duracion tras la cual se apagan las zonas de coccion.
co Duracion de la senal de finalizacion del reloj tempori-
zador
| 10 segundos.
c 30 sequndos.
3 1 minuto.*
ci Conexion de las resistencias
o Desactivada.*
{ Activada.
c Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccién.
cS Tiempo de seleccion de la zona de coccion
O llimitado: la zona de coccion seleccionada por dltima vez

puede programarse siempre sin necesidad de volver a
seleccionarla.

Se puede programar la zona de coccion seleccionada por
ultima vez durante los 10 segundos posteriores a la selec-
cion; transcurrido este tiempo se debe seleccionar de
nuevo antes de programarla.”



o Restablecimiento del ajuste basico
Desactivada.

—~ Canm

Activada.

Modificacion de los ajustes basicos
La placa de coccion debe estar apagada.

1. Encender la placa de coccidn.
2. Enlos 10 segundos siguientes, mantener pulsado el
simbolo @ durante 4 segundos.

r
( u

© F -

En la pantalla de la izquierda parpadean de forma
alternac y {,y ala derecha se enciende J.

3. Pulsar repetidamente el simbolo & hasta que
aparezca el indicador deseado.
4. Ajustar el valor deseado con el simbolo + o -.

&
il

5. Volver a pulsar el simbolo @ durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.

Apagar

Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccion
con el interruptor principal y programarla de nuevo.

Limpieza es

Limpieza

Los productos de cuidado y limpieza se pueden
adquirir a través del Servicio de Asistencia Técnica o en
nuestra tienda online.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de
cocinar. De este modo se evita que los restos de
comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté o
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la
vitroceramica. Tener en cuenta las indicaciones de
limpieza que figuran en el embalaje.

No utilizar nunca:

Lavavajillas sin diluir

Detergente para lavavajillas

Productos abrasivos

Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

Esponjas que rayen

Limpiadores de alta presién o maquinas de limpieza
a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las
indicaciones del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a
través del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra
tienda online.

Con las esponjas especiales para la limpieza de
vitroceramica se consiguen excelentes resultados de
limpieza.

Marco de la placa de coccidén

A fin de evitar dafnos en el marco de la placa de
coccion deben seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar unicamente agua caliente con un poco de
jabon.

m Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

m No utilizar productos de limpieza abrasivos o
COITOSIVOS.

m No utilizar el rascador para vidrio.
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es ¢ Qué hacer en caso de averia?

B ;. Qué hacer en caso de
averia?

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele
tratarse de una pequena anomalia facil de subsanar.
Antes de llamar el Servicio de Asistencia Técnica
deben tenerse en cuenta las indicaciones de la tabla.

El suministro de corriente eléctrica se ha inte-
rrumpido.

Ninguna

Todos losindicadores  La superficie de mando esta himeda o tiene un

parpadean objeto encima.

Fc Varias zonas de coccion han utilizado una
potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.
La zona de coccion se ha apagado para prote-
ger el sistema electronico.

Fy A ion con £ 2 el si

i pesar de la desconexion con i~ = el sistema

electronico ha seguido calentéandose. Por ello,
se han desconectado todas las zonas de coc-
cion.

Advertencia: Hay un recipiente caliente en la
zona del panel de mando. Es muy probable que
se sobrecaliente el sistema electronico.

F Sy la posicion de coc-
cion parpadean alterna-
damente. Se oye un
tono de aviso

F Sy tono de aviso Hay un recipiente caliente en la zona del panel
de mando. La zona de coccion se ha apagado
para proteger el sistema electronico.

FE La zona de coccion ha estado demasiado

tiempo en funcionamiento y se ha apagado.

oE Laszonas de coc-  El modo Demo estd activado

cion no se calientan

Mensaje E en los indicadores

Si en los indicadores aparece un mensaje de error que
empieza por "E", p. €j. EO111, apague el aparato y
vuelva a encenderlo.

Si se trataba de una averia puntual, la indicacién
desaparece. Si aparece de nuevo el mensaje de error,
avisar al Servicio de Asistencia Técnica e indicar el
mensaje de error exacto.
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El sistema electrénico de la placa de coccion se
encuentra debajo del panel de mando. En esta zona, la
temperatura puede aumentar considerablemente por
diversas causas.

Para que el sistema electrénico no sufra un
sobrecalentamiento, las zonas de coccion se apagan
automaticamente cuando es necesario. El indicador
FZ, FY o F5 se enciende alternadamente con el

indicador de calor residual H o A.

Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de |a vivienda.
Comprobar mediante otros aparatos electronicos si se trata de un corte en
el suministro eléctrico.

Secar la superficie de mando o retirar el objeto.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se
apaga 2, significa que el sistema electronico se ha enfriado lo sufi-
ciente. Ya se puede seguir cocinando.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se apa-
gue F 4, se puede seguir cocinando.

Retirar dicho recipiente. El indicador de averia se apaga poco después. Ya
se puede seguir cocinando.

Retirar dicho recipiente. Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de
mando. Cuando se apague F 5, se puede seguir cocinando.

La zona de coccion puede volverse a encender inmediatamente.

Desactivar el modo Demo: desconectar el aparato durante 30 segundos
de lared eléctrica (desconectar el fusible general o el interruptor de pro-
teccion de la caja de fusibles). Pulsar cualquier superficie de mano en un
plazo de 3 minutos. El modo Demo se desactiva.



VA Servicio de Asistencia
Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a
su disposicion siempre que necesite la reparacion de
su aparato. Siempre encontramos la solucion
adecuada, incluso para evitar que el personal del
Servicio de Asistencia Técnica deba desplazarse
innecesariamente.

Numero de producto (E) y numero de
fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica se debe facilitar el numero de
producto (E) y el numero de fabricacion (FD) del
aparato. La etiqueta de caracteristicas con los

BNComidas normalizadas

Esta tabla ha sido elaborada para institutos de pruebas

con el fin de facilitar los controles de nuestros aparatos.

Los datos de la tabla hacen referencia a nuestros
recipientes accesorios de Schulte-Ufer (bateria de
cocina de 4 piezas para placa de induccion Z9442X0)
con las siguientes dimensiones:

Derretir chocolate
Recipiente: cazo

Cobertura de chocolate (p.ej., marca Dr. Oetker
amargo, 150 g) sobre zona de coccion de @
14,5¢cm

Calentar y mantener caliente potaje de lentejas
Recipiente: olla

Guiso de lentejas segun DIN 44550
Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 450 g para la zona de coccion de @ 9
14,5cm

Cantidad: 800 g para la zona de coccion de 9
@180@ 17 cm

Guiso de lentejas en lata
p. ej., bote de lentejas con salchichas de Erasco:

Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 500 g para la zona de coccion de @ 9
14,5cm

Cantidad: 1000 g para la zona de coccion de 9
@180@ 17 cm

Servicio de Asistencia Técnica es

correspondientes nimeros se encuentra en la tarjeta
del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la
asistencia del personal del Servicio de Asistencia
Técnica no es gratuita, incluso si todavia esta dentro
del periodo de garantia.

Las sefas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de

averias
E 902 406 416

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato doméstico.

m Cazo @ 16 cm, 1,2 |, para zonas de coccion simple
de @ 14,5 cm

m Olla@ 16 cm, 1,7 |, para zonas de coccion simple
de @ 14,5 cm

m Olla@ 22 cm, 4,2 |, para zonas de cocciéon de & 18
o 17 cm

m Sartén @ 24 cm, para zonas de coccién de @ 18 o
17 cm

1 No

2:00 aprox. sin remover Si 1. Si

2:00 aprox. sin remover Si 1. Si

2:00 aprox. Si 1. Si
(remover tras 1:30 aprox.)

2:30 aprox. Si 1. Si

(remover tras 1:30 aprox.)
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es Comidas normalizadas

Hervir a fuego lento salsa bechamel
Recipiente: cazo
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 40 g de mantequilla, 40 g de harina,
0,5 | de leche (entera) y una pizca de sal para
la zona de coccion de @ 14,5 cm

Cocer arroz con leche - Coccion lenta con tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90
g de azucar, 750 ml de leche (entera)y 19
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm

Receta: 250 g de arroz de grano redondo,
120 g de azdcar, 11de leche (entera)y 1,59
de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o
@17 cm

Cocer arroz con leche - Coccion lenta sin tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90 9
g de azucar, 750 ml de leche (entera) y 1 g
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm
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5:20 aprox. No 11,3 No

1 Derretir la mantequilla, mez-
clarla harinay la sal y freir todo
durante 3 minutos

2 Afiadir la leche y llevar la salsa a ebullicion
sin dejar de remover

3 Cuando la salsa bechamel
rompa a hervir, mantenerla
otros 2 minutos en el nivel 1 sin
dejar de remover

6:45 aprox. No 2 Si

Calentar laleche hasta que empiece

a subir. Cambiar al nivel de coccion

lenta y agregar el arroz, el aztcar y
lasalalaleche

Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos
aprox.

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche

7:20 aprox. No 2 Si

Calentar laleche hasta que empiece

a subir. Cambiar al nivel de coccion

lenta y agregar el arroz, el aztcar y
lasalalaleche

Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos
aprox.

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche

7:30 aprox. No 2 No

Agregar el arroz, el azdcar y la sal a
la leche y calentar removiendo con-
tinuamente. A una temperatura de
laleche de 90°C cambiar al nivel de
coceion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos



Receta: 250 g de arroz de grano redondo,
120 g de azucar, 11de leche (entera)y 1,5 @
de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o
@17 cm

Cocer arroz
Recipiente: olla

Temperatura del agua: 20 °C
Receta segun DIN 44550;

125 g de arroz de grano largo, 300 g de
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @ 14,5 cm

Receta segun DIN 44550:

250 g de arroz de grano largo, 600 g de
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @180@ 17 cm

Asar solomillo de cerdo
Recipiente: sartén
Temperatura inicial del solomillo: 7 °C

Cantidad: 3 filetes de solomillo (peso total
aprox. 300 g, 1 cm de grosor) y 15 g de
aceite de girasol para la zona de coccion de
@180@ 17 cm

Cocinar crepes
Recipiente: sartén
Receta segun DIN EN 60350-2

Cantidad: 55 ml de masa por cada crep para
lazona de coccion de @ 18 0 @ 17 cm

Freir patatas congeladas
Recipiente: olla

Cantidad: 1,8 kg de aceite de girasol, por
cada porcion: 200 g de patatas fritas conge-
ladas (p. €j., McCain 123 Frites Original) para
la zona de coccion de @ 18 0 @ 17 cm

8:00 aprox.

Agregar el arroz, el azdcar y la sal a
la leche y calentar removiendo con-
tinuamente. A una temperatura de
laleche de 90°C cambiar al nivel de
coccion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos

2:48 aprox.

3:15 aprox.

2:40 aprox.

2:40 aprox.

Hasta que la temperatura del aceite
alcance los 180 °C

Si las pruebas se realizan con una zona de coccién de
@ 18 cmy 1500 W de potencia nominal, el tiempo de
inicio rapido de coccion se prolonga aprox. un 20 % vy

el nivel de coccidn lenta aumenta un nivel.

No

Comidas normalizadas

Si

Si

No

No

No

6 06. segun el
grado de dorado

No

Si

Si

No

No

No

es
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Utilizacao adequada

Leia atentamente o presente manual. Guarde
as instrucdes de utilizacdo e de montagem
bem como o cartdo de identificacdo do
aparelho para futura consulta ou para um
proprietario posterior.

Examine o aparelho depois de o desembalar.
Se forem detectados danos de transporte, ndo
ligue o aparelho.

Apenas os técnicos licenciados estéao
autorizados a ligar aparelhos sem ficha. A
garantia nao cobre danos causados por uma
ligacao incorrecta.

Este aparelho destina-se exclusivamente a
uso privado e doméstico. Use o aparelho
apenas para a preparacao de refeicdes e
bebidas. O processo de cozedura tem de ser
vigiado. Um processo de cozedura curto tem
de ser vigiado ininterruptamente. Utilize o
aparelho apenas em espacos fechados.

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima do
nivel do mar, no maximo.

Este aparelho pode ser usado por criangas
com mais de 8 anos e por pessoas com
limitagdes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos, se
estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizacdo segura do
aparelho e tiverem compreendido 0s perigos
decorrentes da sua utilizagéo.

As criangas nao devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e manutencéo
por parte do utilizador ndo devem ser
efectuadas por criancas, a ndo ser que
tenham mais de 15 anos e estejam sob
vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligacéo.

Utilizagdo adequada pt

ENinstrucoes de seguranca
importantes

/\Aviso — Perigo de incéndio!

s O dleo e a gordura quentes incendeiam-se
rapidamente. Nunca deixe 6leo ou gordura
quentes sem vigilancia. Nunca apague fogo
com agua. Desligue a zona de cozinhar.
Abafe as chamas com uma tampa, manta
de amianto ou um objecto equivalente.

s As zonas de cozinhar ficam muito quentes.
Nunca cologue objectos inflamaveis sobre
a placa de cozinhar. Ndo guarde objectos
sobre a placa de cozinhar.

s O aparelho atinge temperaturas altas. Nao
guarde objectos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas directamente por baixo
da placa de cozinhar.

s A placa de cozinhar desliga-se
automaticamente e ndo é possivel utiliza-la.
Pode, mais tarde, voltar a ligar-se
inadvertidamente. Desligue o disjuntor no
quadro eléctrico. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

s N&o podem ser usadas tampas para a
placa de cozinhar.Podem provocar
acidentes, p. ex., devido ao
sobreaquecimento, a inflamacgao ou ao
rebentamento dos materiais.

/\ Aviso - Perigo de queimaduras!

= As zonas de cozinhar e as suas imediacdes,
nomeadamente uma estrutura da placa de
cozinhar, eventualmente existente, ficam
muito guentes. Nunca toque nas superficies
guentes. Mantenha as criangas afastadas.

s A zona de cozinhar aquece, mas a
indicac&o n&o esta a funcionar. Desligue o
disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o
servico de assisténcia técnica.

» SO podem ser usados dispositivos de
protecdo como p. ex. grelhas de protecéo
para criangas por nos autorizados.
Dispositivos de protecao ou grelhas de
protecdo para criangas inadequados
podem provocar acidentes.

/\ Aviso — Perigo de choque eléctrico!

m As reparacgdes indevidas s&o perigosas. As
reparacdes e substituicbes de cabos
danificados s6 podem ser efectuadas por
técnicos especializados do Servigco de
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pt Causas de danos

Assisténcia Técnica. Se o aparelho estiver
avariado, puxe a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o Servico de Assisténcia Técnica.

= A humidade que se infiltra no aparelho
pode dar origem a um choque eléctrico.
Nao utilize aparelhos de limpeza a alta
pressao ou de limpeza a vapor.

s Um aparelho avariado pode causar
choques eléctricos. Nunca ligue um
aparelho avariado. Puxe a ficha da tomada
ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o Servico de Assisténcia Técnica.

m Se a vitroceramica estiver estalada ou
apresentar falhas pode dar origem a
choques eléctricos. Desligue o disjuntor no
quadro eléctrico. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

/\ Aviso — Perigo de ferimentos!

Os recipientes de cozinhar podem saltar
repentinamente devido a liquidos entre a base
do recipiente e a zona de cozinhar. Mantenha
a zona de cozinhar e a base do recipiente
sempre secas.

EJCausas de danos

Atencao!

m As bases asperas dos recipientes riscam a placa de
vitroceramica.

m Evite ligar zonas de cozinhar com tachos vazios
sobre as mesmas, pois pode danifica-los.

m Nao coloque frigideiras e tachos quentes sobre o
painel de comandos, a zona indicadora ou o friso da
placa, pois pode danifica-los.

m A gueda de objectos duros ou pontiagudos sobre a
placa de cozinhar pode provocar danos.

m Se colocar folha de aluminio ou recipientes de
plastico sobre as zonas de cozinhar quentes, estes
derretem e agarram-se a placa. A utilizacao de
pelicula de proteccéo para fogdes nao ¢ indicada
para a sua placa de cozinhar.

Panoramica geral

Na tabela seguinte pode encontrar os danos que
ocorrem com maior frequéncia:

Nodoas Alimentos derra-  Remova imediatamente 0s ali-
mados mentos derramados com um
raspador de vidros.

Produtos de lim-  Utilize apenas produtos de lim-
pezainadequa-  peza adequados a vitrocera-
dos mica.
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Riscos Sal, agucar e Nao utilize a placa de cozinhar
areia como bancada ou superficie de
trabalho.
As bases aspe-  Verifique a sua loica.
ras de tachos e

frigideiras riscam
a vitroceramica

Descoloragbes  Produtos de lim-  Utilize apenas produtos de lim-
pezainadequa-  peza adequados a vitrocera-
dos mica.

Friccdo das pane- Levante o0s tachos e as frigidei-
las (por ex., alumi- ras ao deslocé-los.

nio)

Lascas Acucar, alimen-  Remova imediatamente os ali-
tos com elevado  mentos derramados com um
teor de acucar raspador de vidros.

EYProteccao do meio
ambiente

Neste capitulo, obtera informacgdes sobre como
poupar energia e eliminar o aparelho.

Dicas para poupar energia

m Tape sempre os tachos com uma tampa adequada.
Ao cozinhar sem tampa, necessita de bastante mais
energia. Uma tampa de vidro permite olhar para
dentro do tacho sem ter de levantar a tampa.

m Utilize tachos e frigideiras com fundos planos. O
consumo de energia aumenta se os fundos néo
forem planos.

m O didmetro do fundo do tacho e da frigideira deve
corresponder ao tamanho da zona de cozinhar.
Sobretudo a utilizacdo de tachos demasiado
pequenos para a zona de cozinhar provoca perdas
de energia. Tenha em atenc&o o seguinte: muitos
fabricantes de loiga indicam o didmetro superior do
tacho, que, na maioria das vezes, € superior ao
diametro do fundo.

m Para pequenas porc¢oes, utilize um tacho pequeno.
Um tacho grande pouco cheio necessita de muita
energia.

m Cozinhe com pouca agua. Assim poupa energia e
0s legumes nao perdem as vitaminas nem 0s
minerais.

m Cubra tanto quanto possivel uma area grande da
zona de cozinhar com o tacho.

m Reduza atempadamente a poténcia de cozedura
para um nivel mais baixo.

m Selecione uma poténcia de continuagao de
cozedura adequada. Com uma poténcia de
continuacao de cozedura demasiado elevada,
desperdica energia.

m Aproveite o calor residual da placa de cozinhar. No
caso de tempos de cozedura mais longos, desligue
a zona de cozinhar 5 a 10 minutos antes do fim do
tempo de cozedura.



Eliminacao ecoldgica

Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Conhecer o aparelho pt

Este aparelho esta marcado em conformidade
E\/ com a Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e
mmmm clecironicos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a criagao
de um sistema de recolha e valorizacdo dos
equipamentos usados valido em todos os
Estados Membros da Unido Europeia.

S Conhecer o aparelho

Pode encontrar as indicagdes de medida relativas as

placas de cozinhar na panoradmica dos tipos.
— Pdgina 2

O painel de comandos

= (] _ [ ] |
(D (\m —] @ "~ + @ |—>| Q (] -
Conselhos
m Sempre que tocar num simbolo, a respetiva funcao

- — e ativada.

-5 Poténcias de cozedura m Mantenha as zonas de comando sempre secas,
Hik Calor residual pois a humidade prejudica o seu funcionamento.
o . m Nao aproxime os tachos das indicacdes e dos
I Funcao Powerboost sensores. O sistema eletronico pode sobreaquecer.
L Funcéo de manter quente
a8 Temporizador As zonas de cozinhar

(O Zonade cozinhar de
D Interruptor principal Um circuto
w9 Protecio contra anulacio acidental © Zonadecozinhar de  Selecione a zona de cozinhar, toque no

g ¢ ¢ duplo circuito simbolo ©
- ~ .
= Selecao da zona de cozinhar Ativar a zona de cozinhar: a indicagao correspondente acende-se
© Ativacdo zona de cozinhar de duplo circuito
P Funcao Powerboost Conselhos 3

- m As areas escuras na apresentacéo de
— + Zona de regulacao incandescéncia da zona de cozinhar devem-se a
. sobre o funcionamento da zona de cozinhar.
o Temporizador
A Alarme de cozinha
L Funcdo Manter quente

33



pt Utilizar o aparelho

m A zona de cozinhar é regulada através da ativagao e
desativacado do aguecimento.Mesmo com a
poténcia maxima, o aquecimento pode ser ligado e
desligado.

Desta forma, p. ex.:

- Séo protegidos componentes sensiveis contra
sobreaquecimento

- O aparelho é protegido contra sobrecarga
elétrica

— Sao obtidos melhores cozinhados

m No caso de zonas de cozinhar de circuito multiplo,
0Ss aquecimentos dos circuitos de aguecimento
interiores e 0 aguecimento das ativacbes podem
ligar e desligar em momentos diferentes.

Indicacao de calor residual

A placa de cozinhar dispde de uma indicacao de calor
residual com dois niveis para cada zona de cozinhar. .

Se surgir um H na indicagéo, a zona de cozinhar ainda
esta quente. Pode, por ex., manter quente uma
pequena refeicao ou derreter uma cobertura. Se a zona
de cozinhar continuar a arrefecer, a indicacdo muda
para h. A indicacdo apaga-se, quando a zona de
cozinhar ja estiver suficientemente arrefecida.

E¥ Utilizar o aparelho

Neste capitulo ira aprender a regular as zonas de
cozinhar. Na tabela podera encontrar as poténcias e os
tempos de cozedura para diversos pratos.

Ligar e desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar é ligada e desligada através do
interruptor principal.

Ligar

Toque no simbolo . Ouve-se um sinal. A indicacédo —
por cima do interruptor principal e as indicacdes da
poténcia de cozedura {i acendem-se. A placa de
cozinhar esta pronta a entrar em funcionamento.

Desligar

Toque no simbolo (D, até a indicacdo — por cima do
interruptor principal e as indicagdes da poténcia de
cozedura se apagarem. Todas as zonas de cozinhar
estdo desligadas. A indicacao de calor residual
continua acesa até as zonas de cozinhar estarem
suficientemente arrefecidas.

Conselhos

m A placa de cozinhar desliga-se automaticamente se
todas as zonas de cozinhar estiverem desligadas
durante mais de 20 segundos.

m Depois de desligar a placa de cozinhar, as
regulagcdes permanecem memorizadas durante os
primeiros 4 segundos. Se, durante este tempo, ligar
novamente, a placa de cozinhar entra em
funcionamento com os ajustes anteriores.
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Regular uma zona de cozinhar

Na zona de regulagao, regule a poténcia de cozedura
desejada.

Poténcia de cozedura 1 = poténcia mais baixa
Poténcia de cozedura 9 = poténcia mais elevada

Cada poténcia de cozedura tem um nivel intermédio.
Este esta assinalado com um ponto.

Regular a poténcia de cozedura
A placa de cozinhar tem de estar ligada.

1. Toque no simbolo @ para selecionar a zona de
cozinhar.
Na indicacao da poténcia de cozedura acende-se o
e por cima do simbolo & acende-se —.

C3

01

O %R o

——
Q

2. Nos 10 segundos seguintes, toque no simbolo + ou
-. A regulacéo base aparece.
Simbolo + poténcia de cozedura 9
Simbolo - poténcia de cozedura 4

l_‘

00|

O®wRoOrF ~

Alterar a poténcia de cozedura:
Selecione a zona de cozinhar. Toque no simbolo + ou -
, até aparecer a poténcia de cozedura desejada.

Desligar a zona de cozinhar

Pode desligar a zona de cozinhar de 2 maneiras
diferentes:

m Toque 2 vezes no simbolo @ / &3 da zona de
cozinhar de forma rapida e sucessiva. Na indicagao
da poténcia de cozedura aparece L. Passados
cerca de 10 segundos, aparece a indicacéao de
calor residual.

s Com o simbolo @@ / 8, selecione a zona de
cozinhar. Toque no simbolo + ou -, até aparecer LJ.
Passados cerca de 10 segundos, aparece a
indicacao de calor residual.

Conselho: A zona de cozinhar regulada pela ultima vez
permanece ativada. Pode regular a zona de cozinhar,
sem ter de seleciona-la de novo.



Tabela com tempos e poténcias de cozedura

A tabela que se segue contém alguns exemplos.

Os tempos e as poténcias de cozedura dependem do
tipo, do peso e da qualidade dos alimentos. Por essa
razéo, é possivel que haja diferencas.

Para iniciar a cozedura, utilize a poténcia de cozedura 9.

Mexa os alimentos liquidos espessos de vez em
quando.

Preparar os alimentos, que séao salteados a lume muito
alto ou que libertam muito liquido ao saltear, de
preferéncia em varias porgdes pequenas.

Pode encontrar dicas sobre como cozinhar com
economia de energia no capitulo Protecao do meio
ambiente.— Pdgina 32

Derreter
Chocolate, cobertura 1-1.
Manteiga, mel, gelatina 1-2

Aquecer e manter quente

Guisado (p. ex., guisado de lenti-  1-2
Ihas)

Leite** 1-2.
Aquecer salsichas em agua™* 3-4

Descongelar e aquecer

Espinafres ultracongelados 2-3. 10-20 min.
Carne de vaca estufada ultracon-  2.-3. 20-30 min.
gelada

Escaldar, cozer em lume bran-

do

Bolinhos de batata, almondegas  4.-5.* 20-30 min.
Peixe 4-5* 10-15 min.
Molhos brancos, p. ex., molho 1-2 3-6 min.
bechamel

Molhos batidos, p. ex., molho ber- 3-4 8-12 min.
naise, molho holandés

Cozer, cozinhar a vapor, estu-

far

Arroz (com o dobro da quanti- 2-3 15-30 min.
dade de agua)

Arroz doce 1-2. 35-45 min.
Batatas cozidas, com pele 4-5 25-30 min.
Batatas cozidas 4-5 15-25 min.
Massas alimenticias, massa 6-7* 6-10 min.
Guisado, sopas 3-4. 15-60 min.

Legumes
Legumes, ultracongelados
Cozinhar em panela de pressao

Estufar

Rolinhos de carne
Carne para estufar
Carne de vaca estufada

Assar com pouco 6leo**
Escalopes, simples ou panados
Escalopes, ultracongelados
Costeleta, simples ou panada
Bife (3 cm de espessura)

Hamburgueres, aimondegas (3
cm de espessura)***

Peito de aves (2 cm de espes-
sura)***

Peito de aves, ultracongelado™**
Peixe e filete de peixe, simples
Peixe e filete de peixe, panado

Peixe e filete de peixe, panado e
ultracongelado, p. ex., douradi-
nhos

Lagostins e camardes

Legumes, cogumelos frescos
Legumes, carne em tiras @ moda
asidtica

Refeicdes de tabuleiro ultracon-
geladas

Crepes

Omeleta

Ovos estrelados

*kk

Fritar (fritar continuamente
150-200 g por dose, em 1-2 | de
6leo**)

Produtos ultracongelados, p. ex.,

batatas fritas, nuggets de frango

Croquetes

Carne, p. ex., frango em pedagos

Peixe, panado ou em massa de

cerveja

Legumes, cogumelos, panados
OuU em massa de cerveja, tempura

Bolos pequenos, p. ex., bolas de
Berlim, fruta em massa de cerveja

2-3.
3-4.

4-5

4-5
4-5

2-3.

6-7
6-7
6-7
78

4-5.

56
56
56

6-7
6-7

78

6-7

6-7

3-4.

56

7-8
6-7
56

Utilizar o aparelho

10-20 min.
10-20 min.

50-60 min.
60-100 min.
50-60 min.

6-10 min.
8-12 min.
8-12 min.
8-12 min.
30-40 min.

10-20 min.

10-30 min.
8-20 min.
8-20 min.
8-12 min.

4-10 min.

6-10 min.

continuo
continuo
3-6 min.

pt
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pt Fecho de seguranca para criancas

FYFecho de seguranca para
criancas

Com o fecho de seguranca para criangas evita que
criancas liguem a placa de cozinhar.

Ligar e desligar o fecho de seguranca para
criancas

A placa de cozinhar tem de estar desligada.

Ligar: toque no simbolo W durante aprox. 4 segundos.
O simbolo < acende-se durante 10 segundos. A
placa de cozinhar esta bloqueada.

Desligar: toque no simbolo W durante aprox.
4 segundos. O blogueio esta desativado.

Seguranca automatica para criancas

Com esta funcéo, a seguranga para criangas € sempre
activada automaticamente quando a placa de cozinhar
é desligada.

Ligar e desligar

O procedimento para ativacéo do fecho de seguranca
automatico para criancas € descrito no capitulo
Regulagdes base.— Pdgina 38

Funcao PowerBoost

A funcdo Powerboost permite-lhe aguecer maiores
guantidades de agua mais rapidamente do que usando
a poténcia de cozedura 9.

A funcado Powerboost sé esta disponivel em zonas de
cozinhar identificadas com o simbolo F.

Em zonas de cozinhar de duplo circuito, € necessario
ligar o segundo circuito de aquecimento para poder
usufruir da funcao Powerboost.

Ligar a funcao Powerboost

1. Selecione a zona de cozinhar.
2. Toque no simbolo ~.
A funcao Powerboost esta ligada.

Desligar a funcao Powerboost

1. Selecione a zona de cozinhar.
2. Toque no simbolo ~.
A funcao Powerboost esta desligada.

Conselhos

m Se nao desligar a funcdo Powerboost, esta sera
automaticamente desligada apds um determinado
periodo de tempo. A zona de cozinhar regressa a
poténcia de cobertura 9.

m Tenha em consideracédo que o 6leo e a gordura
aguecem rapidamente com a funcdo Powerboost.
Nunca deixe os alimentos a cozinhar sem vigilancia.
O dleo e a gordura sobreaquecidos inflamam-se
rapidamente, ver o capitulo "Indicacdes de
seguranca importantes".— Pdgina 31
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Funcées de tempo

Ha 3 funcbes de tempo diferentes.

m Uma zona de cozinhar deve desligar-se
automaticamente

m Alarme de cozinha

m Crondmetro

Desligar automaticamente uma zona de
cozinhar

Introduza um tempo de duragdo para a zona de
cozinhar que deseja utilizar. A zona de cozinhar
desliga-se automaticamente quando o tempo de
duracao chegar ao fim.

Regular o tempo de duragao
A zona de cozinhar tem de estar ligada.

1. Com o simbolo &, selecione a zona de cozinhar.

2. Toque no simbolo I=I. = por cima do simbolo =l
pisca. Na indicacdo do temporizador acende-se L/
min.

Ml
L Limin

I I

- + O Lo = |

3. Nos 10 segundos seguintes, toque no simbolo + ou
-. E apresentado o valor sugerido.
Simbolo +: 30 minutos
Simbolo - 10 minutos

(|
an C
= Limin |

- - opPp o= |

4. Regular o tempo de duracédo desejado, tocando no
simbolo + ou -.
O tempo de duracao entra em contagem decrescente.
Se regulou um tempo de duracao para varias zonas de
cozinhar, a contagem decrescente do tempo de
duragdo mais curto € visualizada na indicagdo. — por
cima do simbolo -1 acende-se. A indicacdo -1 da
zona de cozinhar acende-se com luz clara.

Terminado o tempo

Terminado o tempo, a zona de cozinhar desliga-se.

Ouve-se um sinal e na indicagéo do temporizador pisca
L/ durante um minuto. A indicacéo = pisca. Toque



num simbolo a escolha. As indicagdes apagam-se e 0
sinal sonoro desliga-se.

Corrigir ou anular o tempo de duracao

Selecione a zona de cozinhar e toque em seguida no
simbolo I=l. Toque no simbolo + ou - para alterar o

tempo de duragédo ou regule-o para L.

Conselhos

m Pode regular um tempo de duracao até 99 minutos.

m Caso esteja a decorrer o Ultimo minuto de um
tempo de duracéo, a indicacao do temporizador
muda de minutos para segundos.

Temporizador automatico

Esta funcdo permite-lhe selecionar um tempo de
duracgéo para todas as zonas de cozinhar. Sempre que
ligar uma zona de cozinhar, comega a decorrer 0
tempo de duracéo pré-selecionado. A zona de cozinhar
desliga-se automaticamente depois de o tempo de
duracgao terminar.

No capitulo "Regulacdes base" podera obter
informacgdes sobre como ativar o temporizador
automatico.— Pdgina 38

Conselho: Pode alterar o tempo de duracao para uma
zona de cozinhar ou desligar o temporizador
automatico para a zona de cozinhar:

Selecione a zona de cozinhar e toque em seguida no
simbolo [=I. Com o simbolo + ou - altere o tempo de

durac&o ou regule-o para Lt

Alarme de cozinha

O alarme de cozinha permite-lhe regular um tempo
maximo de 99 minutos. O alarme é independente de
todas as outras regulacdes.

Ajustar o alarme de cozinha

1. Togue no simbolo L). A indicacdo — por cima do
simbolo £} acende-se. Na indicacdo do
temporizador, acende-se i/ min.

2. Nos 10 segundos seguintes, toque no simbolo + ou
-. E apresentado o valor sugerido.

Simbolo - 5 minutos
Simbolo +: 10 minutos

3. Regular o tempo desejado, tocando no simbolo + ou

Passados alguns segundos, comeca a contagem

decrescente do tempo.

Terminado o tempo

Terminado o tempo, ouve-se um sinal € na indicacao
pisca £ii durante um minuto. A indicagdo — por cima
do simbolo £} acende-se com luz clara. Toque num
simbolo qualquer. As indicagdes apagam-se e o sinal
sonoro desliga-se.

Corrigir o tempo

Toque no simbolo £). Regule de novo com o simbolo +
ou -.

Corte automatico de seguranca pt

Funcao de crondmetro

A funcao de cronémetro indica o tempo decorrido
desde que foi ativada a fungao.

A funcao de cronémetro apenas funciona com a placa
de cozinhar ligada. Quando a placa de cozinhar se
desliga, a fungcédo de crondmetro também ¢é desligada.

Ligar: toque no simbolo . A indicagédo — por cima do
simbolo _@,acende—se. Na indicacdo do temporizador
surge L. E iniciado o registo do tempo. No primeiro

minuto séo indicados segundos e depois minutos.

Desligar: toque novamente no simbolo®. A indicacéo
do temporizador apaga-se.

[B) Corte automatico de
seguranca

Se uma zona de cozinhar estiver demasiado tempo
ligada sem que a regulacao seja alterada, a limitacao
de tempo automatica é ativada.

O aquecimento da zona de cozinhar é interrompido. No
campo de indicacao das zonas de cozinhar piscam
alternadamente ~ £ e a indicacédo de calor residual H/

.

Se tocar numa zona de comandos a escolha, a
indicac&do apaga-se. Pode regular novamente.

O momento em que ¢é ativada a limitacdo de tempo
depende da poténcia de cozedura regulada (1 a 10
horas).

& Funcao Manter quente

A funcdo Manter quente pode ser utilizada para
derreter chocolate ou manteiga e manter quente
refeicOes e recipientes.

Ligar a funcao Manter quente

1. Selecione a zona de cozinhar.

2. Toque no simbolo L. Na indicacdo da poténcia de
cozedura acende-se um L.

A funcao Manter quente esta ligada.

Desligar a funcao Manter quente

1. Selecione a zona de cozinhar.

2. Toque no simbolo L. Na indicagdo da poténcia de
cozedura acende-se um LJ.

A funcao Manter quente esta desligada.
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pt Protecdo contra anulacédo acidental

Gl Protecao contra anulacao
acidental

Se limpar o painel de comandos engquanto a placa de

cozinhar estiver ligada, as regulacdes podem alterar-se.

Para evitar que isso aconteca, a sua placa de cozinhar
dispde de uma funcéo de protecdo contra anulacao
acidental. Toque no simbolo W. Ouve-se um sinal. A
indicacdo — por cima do simbolo W acende-se. O
painel de comandos fica bloqueado durante

30 segundos. Pode limpar o painel de comandos sem
alterar as regulacoes.

Conselho: O interruptor principal esta excluido da
funcao de protecdo contra anulacédo acidental. Pode
desligar a placa de cozinhar a qualquer momento.

BYIndicacdo do consumo de
energia

Esta funcao permite-lhe ver o consumo de energia
total desde a ligacdo a desligacédo da placa de
cozinhar.

Depois de desligar, é indicado durante 10 segundos o
consumo em quilowatt-hora, por exemplo, 1,87 kWh.

A precisédo da indicacdo depende da qualidade de
tensdo da corrente elétrica, entre outros.

+ @ I

A indicagao nao esta ativada. Para ativar a indicacéo,
consulte o capitulo Regulagdes base.— Pdgina 38
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Regulacoes base

O seu aparelho possui diversas regulagdes base. Pode
adaptar estas regulacdes aos seus habitos.

-

Fecho de seguranca para crian¢as automatico

D RN

Desligado.*
| Ligado.
c Fecho de seguranca para criangas manual e automatico
desligado.
cc Sinal sonoro
O Sinal de confirmagéo e sinal de utilizagdo inadequada
desativados (o sinal do interruptor principal permanece
sempre).
{ Apenas sinal de utilizagdo inadequada ativado.
c Apenas sinal de confirmagao ativado.
3 Sinal de confirmagao e sinal de utilizacao inadequada ati-
vados.”
c3d Indicagdo do consumo de energia (Obtenha informa-
¢oes acerca da tensdo junto do seu fornecedor de ele-
tricidade)
' Indicagdo de consumo desligada.”
/ Indicacdo de consumo com tensdo de 230 V.
3 Indicacdo de consumo com tensdo de 220 V.
Y Indicacdo de consumo com tensdo de 240 V.
cS Temporizador automatico
oo Desligado.*
0 199 Tempo de duracdo apos o qual as zonas de cozinhar se
desligam.
ch Tempo de duragao do sinal de fim do temporizador
H 10 segundos.
c 30 segundos.
3 1 minuto.*
c Ativacéo dos elementos de aquecimento
O Desligado.*
| Ligado.
c Ultima regulacéo antes de a zona de cozinhar ser desli-
gada.
c9 Tempo de selecdo da zona de cozinhar
[n]

llimitado: pode regular sempre a Ultima zona de cozinhar
selecionada, sem ter de seleciond-la de novo.

Pode regular a dltima zona de cozinhar selecionada
durante 10 segundos apos a selecdo. Decorrido esse
tempo, terd de selecionar de novo a zona de cozinhar
antes da regulacao.



O Reposicéo para a regulacdo base
Desligado.”
Ligado.

—~ Canm

Alterar as regulacoes base
A placa de cozinhar tem de estar desligada.

1. Ligue a placa de cozinhar.
2. Nos 10 segundos seguintes, toque no simbolo W
durante 4 segundos.

r
( u

W= o P -+

No visor da esquerda, piscam alternadamente ¢ e |,
no visor da direita, acende-se J.

3. Toque no simbolo W as vezes necessdrias até
aparecer a indicacdo desejada.
4. Regule o valor desejado com o simbolo + ou -.

(N
-

S 0rF - 2

&

5. Toque no simbolo W durante 4 segundos.
A regulacéo esta ativada.

Desligar

Para sair da regulacéao base, desligue a placa de
cozinhar com o interruptor principal e regule
novamente.

Limpeza pt

Limpeza

Podera adquirir produtos de limpeza e manutencgéo
adequados através da Assisténcia Técnica ou na nossa
loja eletrdnica.

Vitroceramica

Limpe sempre a placa depois de cozinhar, de modo a
evitar que os restos de comida se agarrem a placa de
cozinhar.

Aguarde que a placa arrefeca para a limpar.

Utilize apenas produtos de limpeza adequados a
vitrocerémica. Tenha em atencao as indicagcdes de
limpeza que se encontram na embalagem.

Nunca utilize:

Detergente de loiga manual, ndo diluido;
Detergente para maquinas de lavar loica;
Detergentes abrasivos;

Produtos de limpeza agressivos, tais como sprays
limpa-fornos ou tira-nddoas;

Esponjas com face abrasiva,;

m Aparelhos de limpeza a alta pressao ou com jato de
vapor.

E possivel remover a sujidade mais resistente com um
raspador para vidros, disponivel no comércio da
especialidade. Respeite as indicacdes do fabricante.

Pode igualmente adquirir um raspador para vidros
adequado através do servigco de assisténcia técnica ou
na nossa loja on-line.

Obtera bons resultados de limpeza com esponjas
especiais para a limpeza de vitroceramica.

Friso da placa

Para evitar danos no friso da placa, respeite as
seqguintes indicagdes:

m Utilize apenas solugdes quentes a base de
detergente.

m Lave bem os panos esponja novos antes da
utilizacao.

m Nao utilize produtos afiados ou abrasivos.

m Nao use o raspador.
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Defeito: O que fazer?

As anomalias sao, muitas vezes, simples de resolver.
Antes de contactar o Servigo de Assisténcia Técnica,
tenha em atencao as indicacdes da tabela.

O sistema eletrénico da sua placa de cozinhar esta
situado por baixo do painel de comandos. Diferentes

Nenhuma Existe uma interrupcao da corrente elétrica.

Todas as indicacdes A zona de comandos esta himida ou encontra-

piscam Se um objeto sobre a mesma.

Fc Em vérias zonas de cozinhar, cozinhou-se com
elevada poténcia durante um periodo de tempo
prolongado. Para proteger o sistema ele-
tronico, a zona de cozinhar foi desligada.

FY Apesar da desativacdo através de ~ 2, o sis-

tema eletronico continuou a aquecer. Por isso,
todas as zonas de cozinhar foram desligadas.

Aviso: um tacho quente encontra-se na darea do
painel de comandos. O sistema eletronico
ameaca sobreaquecer.

F 5 e apoténcia de
cozedura piscam alter-
nadamente. Ouve-se um
sinal sonoro

F Se sinal sonoro Um tacho quente encontra-se na area do painel
de comandos. Para proteger o sistema ele-

tronico, a zona de cozinhar foi desligada.

A zona de cozinhar esteve demasiado tempo
em funcionamento e desligou-se.

Estd ligado 0 modo demo

Fa

dE Aszonas de cozi
nhar ndo aquecem

Mensagem E nas indicacoes

Se, nas indicacdes, aparecer uma mensagem de erro
com “E”, p. ex. EO111, desligue e volte a ligar o
aparelho.

Caso se trate de uma anomalia pontual, a indicacao
apaga-se. Se a indicacdo de anomalia surgir
novamente, contacte o Servico de Assisténcia Técnica
€ comunique a mensagem de erro exata.

40

causas podem originar uma forte subida da
temperatura nesta area.

Para que o sistema eletronico nao sobreaqueca, as
zonas de cozinhar sao desligadas automaticamente,
quando necessario. A indicacdo F2, FH, ou F5 surge
alternadamente com a indicagdo de calor residual H ou

.

Verifique o disjuntor do aparelho no quadro elétrico. Verifique noutros apa-
relhos eletronicos se existe um corte da corrente elétrica.

Seque a zona de comandos ou retire o objeto.

Aguarde algum tempo. Togue numa zona de comandos qualquer. Quando
F £ se apaga, o sistema eletrénico esté suficientemente arrefecido. Pode
continuar a cozinhar.

Aguarde algum tempo. Togue numa zona de comandos qualquer. Quando
F Y se apaga, pode continuar a cozinhar.

Remova o tacho. Pouco tempo depois, a indicacéo de falha apaga-se.
Pode continuar a cozinhar.

Remova o tacho. Aguarde algum tempo. Toque numa zona de comandos
qualquer. Quando ~ 5 se apaga, pode continuar a cozinhar.

Pode voltar a ligar a zona de cozinhar imediatamente.

Desligar 0 modo demo: desligue o aparelho da corrente elétrica durante
30 segundos (desligue o disjuntor no quadro elétrico ou o interruptor de
seguranca na caixa de fusiveis). Toque numa zona de comandos qualquer
nos proximos 3 minutos. O modo demo € desligado.



VA Servicos Técnicos

Se o seu aparelho precisar de ser reparado, 0 N0SSO
Servigo de Assisténcia Técnica esta a sua disposicao.
Nds encontramos sempre uma solugdo adequada,
também para evitar deslocacdes inuteis de funcionarios
da assisténcia técnica.

Numero E e numero FD

Sempre que entrar em contacto com 0 nosso Servigo
de Assisténcia Técnica, € favor indicar as referéncias E
e FD do aparelho. A placa de caracteristicas com os

Refeicoes de teste

Esta tabela foi elaborada para institutos de ensaio, de
forma a facilitar a realizacao de testes aos nossos
aparelhos.

Os dados constantes da tabela referem-se ao nosso
conjunto de acessodrios da Schulte-Ufer (trem de
cozinha de inducé&o composto por 4 pecas, 29442X0)
com as seguintes dimensodes:

Derreter chocolate
Recipiente: tacho com cabo

Cobertura de chocolate (p. ex., chocolate
amargo da marca Dr. Oetker, 150 g) sobre a
zona de cozinhar com 14,5 cm @

Aquecer e manter quente um guisado de lentilhas
Recipiente: panela
Guisado de lentilhas de acordo com a norma DIN

44550
Temperatura inicial 20 ° C
Quantidade: 450 g para zona de cozinhar 9
com14,5¢cm@
Quantidade: 800 g para zona de cozinhar 9

com18cm@ou17cm@d

Guisado de lentilhas em conserva
por ex., terrina de lentilhas com salsichas da marca Erasco:

Temperatura inicial 20 ° C

Quantidade: 500 g para zona de cozinhar 9
com 14,5¢cm @
Quantidade: 1000 g para zona de cozinhar 9

com18cm@oul7cm@d

Servicos Técnicos pt

numeros encontra-se no cartdo de identificagcdo do
aparelho.

Tenha em atencéo que a deslocacgéo do técnico da
assisténcia ndo é gratuita em caso de utilizagao
incorreta do aparelho, mesmo durante o periodo de
garantia.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servicos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias
PT 214250 700

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter
a certeza de que a reparagao é executada por técnicos
especializados com a devida formacéo e com as pecas
de reparacéo originais para o seu aparelho.

m Tacho com cabo, @ 16 cm, 1,2 |, para zona de
cozinhar de um circuito com 14,5 cm @

m Panela, @ 16 cm, 1,7 |, para zona de cozinhar de
um circuito com 14,5 cm &

m Panela, @ 22 cm, 4,2 |, para zona de cozinhar com
18cmJdoul7cmd

m Frigideira, @ 24 cm, para zona de cozinhar com 18
cmdoul7cmd@

1 nao
aprox. 2:00 sem mexer sim 1. sim
aprox. 2:00 sem mexer sim 1. sim

aprox. 2:00 sim 1. sim
(mexer apos aprox. 1:30)
aprox. 2:30 sim 1. sim

(mexer apos aprox. 1:30)
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Refeicdes de teste

Cozer molho béchamel em lume brando
Recipiente: tacho com cabo

Temperatura do leite: 7 ° C

Receita: 40 g de manteiga, 40 g de farinha, 92
0,5 I de leite (3,5% de teor de gordura) e uma

pitada de sal para zona de cozinhar com

14,5cm @

Cozer arroz doce - Continuacéo de cozedura com tampa
Recipiente: panela

Temperatura do leite: 7 ° C

Receita: 190 g de arroz carolino, 90 g de 9
actcar, 750 ml de leite (3,5% de teor de gor-

dura) e 1 g de sal para zona de cozinhar com
145cm@

Receita: 250 g de arroz carolino, 120 g de 9
acucar, 11 de leite (3,5% de teor de gordura)

e 1,5 g de sal para zona de cozinhar com 18
cm@oul7cmy

Cozer arroz doce - Continuacéo de cozedura sem tampa
Recipiente: panela
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Temperatura do leite: 7 ° C

Receita: 190 g de arroz carolino, 90 g de 9
actcar, 750 ml de leite (3,5% de teor de gor-
dura) e 1 g de sal para zona de cozinhar com
14,5cm @

aprox. 5:20 nao

2 Adicione o leite a mistura e leve-a ao lume,
mexendo sempre

aprox. 6:45 nao

Aqueca o leite até este comecar a
subir. Selecione a poténcia de conti-
nuacgao de cozedura e junte o arroz,

o acucar e o sal ao leite

Tempo total de duracao (incluindo
cozedura inicial): aprox. 45 minutos

aprox. 7:20 nao

Aqueca o leite até este comegar a
subir. Selecione a poténcia de conti-
nuagdo de cozedura e junte o arroz,

o0 actcar e o sal ao leite

Tempo total de duracdo (incluindo
cozedura inicial): aprox. 45 minutos

aprox. 7:30 nao
Adicione arroz, aglcar e sal ao leite

e aqueca, mexendo sempre. Sele-

cione a poténcia de continuagao de
cozedura quando a temperatura do

leite atingir aprox. 90 °C.

Deixar cozer em lume brando
durante aprox. 50 minutos

113 ndo

! Derreta a manteiga, adicione
afarinha e o sal e deixe a mis-
tura repousar durante 3 minu-
tos

3 Depois de 0 molho béchamel
estar cozido, mantenha-o
durante mais 2 minutos na
poténcia 1, mexendo sempre

2 sim

Apos 10 minutos, mexa o arroz
doce

2 sim

Apos 10 minutos, mexa 0 arroz
doce



Receita: 250 g de arroz carolino, 120 g de
acucar, 1 | de leite (3,5% de teor de gordura)
e 1,5 g de sal para zona de cozinhar com 18
cm@oul7cmy

Cozer arroz
Recipiente: panela
Temperatura da agua: 20 ° C
Receita de acordo com a norma DIN 44550:;

125 g de arroz agulha, 300 g de dgua e uma
pitada de sal para zona de cozinhar com
145cm@

Receita de acordo com a norma DIN 44550:

250 g de arroz agulha, 600 g de dgua e uma
pitada de sal para zona de cozinhar com 18
cm@oul7cm@

Fritar bifes de lombo de porco
Recipiente: frigideira
Temperatura inicial dos bifes do lombo: 7 °C

Quantidade: 3 bifes do lombo (peso total
aprox. de 300 g, aprox. 1 cm de espessura),
15 g de dleo de girassol para zona de cozi-
nhar com 18 cm @ ou 17 cm @

Fazer panquecas
Recipiente: frigideira

Receita de acordo com a norma DIN EN 60350-
2

Quantidade: 55 ml de massa por cada pan-
queca para zona de cozinhar com 18 cm @
ou17cm@

Fritar batatas fritas ultracongeladas
Recipiente: panela

Quantidade: 1,8 kg de dleo de girassol, por
dose: 200 g de batatas fritas ultracongeladas
(p. ex., McCain 123 Frites Original) para zona
de cozinhar com 18 cm@ou 17 cm @

Se as experiéncias forem efetuadas numa zona de

9

aprox. 8:00 nao

Adicione arroz, acucar e sal ao leite
e agueca, mexendo sempre. Sele-
cione a poténcia de continuagao de
cozedura quando a temperatura do
leite atingir aprox. 90 °C.

Deixar cozer em lume brando
durante aprox. 50 minutos

aprox. 2:48 sim
aprox. 3:15 sim
aprox. 2:40 nao
aprox. 2:40 nao

Até a temperatura do 0leo atingir nao
180 °C

cozinhar com 18 cm @ e 1500 W de poténcia nominal,

o tempo de cozedura prolonga-se em aprox. 20% e a

poténcia de continuacdo de cozedura € aumentada em

um nivel de poténcia.

Refeicdes de teste pt

6 ou 6., consoante 0
grau de dourado
pretendido

nao

sim

sim

nao
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