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B} Uso correcto del aparato

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las instrucciones de
uso y montaje, asi como la tarjeta del aparato
para un uso posterior o para futuros
compradores.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido danos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los dafos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente
para uso domeéstico. Utilizar el aparato
unicamente para preparar alimentos y
bebidas. Debe vigilarse el proceso de
coccion. Si el proceso de coccion es breve,
debe vigilarse ininterrumpidamente. El aparato
solo debe utilizarse en espacios interiores.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 aflos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, o
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los dafnos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los nifios
a menos que sean mayores de 15 afos y lo
hagan bajo supervision.

Mantener a los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de conexion.

Uso correcto del aparato es

ENindicaciones de seguridad
importantes

/\ Advertencia — jPeligro de incendio!
El aceite caliente y la grasa se inflaman con
facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las llamas
con una tapa, una tapa extintora u otro
medio similar.
Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.
El aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o0 aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa de
coccion.
La placa de coccion se desconecta de
forma automatica y no se puede seguir
utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.
Desconectar el interruptor automatico del
cuadro eléctrico. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.
No esta permitido utilizar ninguna cubierta
para la placa de coccion. Pueden provocar
accidentes, p. €j., debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

/\ Advertencia - jPeligro de quemaduras!
Las zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los nifos se acerquen.

La zona de coccion calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.
Solo esta permitido utilizar dispositivos de
proteccion, como por ejemplo protecciones
para ninos, autorizados por nosotros. Los
dispositivos de proteccion o las
protecciones para nifos inapropiados
pueden provocar accidentes.



es Causas de los danos

/\ Advertencia — iPeligro de descarga

eléctrica!
Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones y la
sustitucion de cables de conexion
defectuosos solo pueden ser efectuadas
por personal del Servicio de Asistencia
Técnica debidamente instruido. Si el
aparato esta averiado, desenchufarlo de la
red o desconectar el interruptor automatico
del cuadro eléctrico. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.
No utilizar ni limpiadores de alta presion ni
por chorro de vapor. La humedad interior
puede provocar una descarga eléctrica.
Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar nunca
un aparato defectuoso. Desenchufar el
aparato de la red o desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.
Las fisuras o roturas en el cristal conllevan
riesgo de electrocucion. Desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

/\ Advertencia — jPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma
repentina por la presencia de liquido entre la
base del recipiente y la zona de coccion.
Mantener siempre secas la zona de coccion y
la base del recipiente.

EJCausas de los dafos

jAtencion!
Las bases rugosas de recipientes rayan la
vitroceramica.
No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden
provocar danos.
No colocar recipientes calientes sobre el panel de
mando, la zona de indicadores o el marco. Pueden
provocar danos.
La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la
placa de coccion puede originar dafos.
El papel de aluminio y los recipientes de plastico se
derriten sobre las zonas de coccidn calientes. No se
recomienda el uso de laminas protectoras en la
placa de coccion.

Vista general

En

la siguiente tabla se presentan los dafios mas

frecuentes:

Manchas Alimentos derra-  Eliminar inmediatamente los ali-

mados mentos que se derramen con
un rascador para vidrio.

Productos de lim-  Utilizar tnicamente productos
piezainadecua-  de limpieza adecuados para
dos vitroceramica.

Rayaduras Sal, aztcary No utilizar la placa de coccion
arena como bandeja o encimera.

Las basesrugo-  Comprobar los recipientes.
sas de recipien-

tesrayan la

vitroceramica

Decoloraciones  Productos de lim-  Utilizar Unicamente productos

pieza inadecua-  de limpieza adecuados para

dos vitroceramica.

Desgaste por Levantar las ollas y sartenes
roce (p. ej., alumi- para cambiarlas de lugar.
nio)

Desconchadu-  Azlcar, sustan-  Eliminar inmediatamente los ali-

ras

ciasconunalto  mentos que se derramen con
contenido de azu- un rascador para vidrio.
car

EJ Proteccién del medio

ambiente

Este capitulo ofrece informacion sobre ahorro de
energia y la eliminacién del aparato.

Consejos para ahorrar energia

Utilizar siempre la tapa correspondiente para cada
olla. Cuando se cocina sin tapa, se necesita
bastante mas energia. Utilizar una tapa de cristal
para poder tener visibilidad sin necesidad de
levantarla.

Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que
no son planas necesitan un consumo mayor de
energia.

El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamano de la zona de
coccion. Un diametro demasiado pequefio en
relacion con la zona de coccidn puede producir un
derroche de energia. Atencion: los fabricantes de
recipientes suelen indicar el diametro superior del
recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

Utilizar un recipiente pequeno para cantidades
pequefnas. Un recipiente grande y poco lleno
requiere mucha energia.

Al cocer, utilizar poca agua. De este modo se ahorra
energia y se conservan todas las vitaminas y
minerales de las verduras.



Cubra siempre la superficie mas amplia posible de
la zona de coccidén con la olla.

Volver a una posicidon de coccion inferior.
Seleccionar un nivel de coccion lenta adecuado.
Con uno demasiado alto, se desperdicia energia.
Utilizar el calor residual de la placa de coccidn.
Cuando se utilice la placa para tiempos de coccidn
prolongados, apagar la zona de coccion 5-10
minutos antes del final de la coccion.

Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a
diferentes placas de coccién. Las medidas
correspondientes para las placas de coccion se
encuentran en el resumen de los modelos. — Pdgina 2

El panel de mando

Presentacion del aparato es

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
mmmm clecironicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).
La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Union Europea
para la retirada y la reutilizacion de los residuos
de los aparatos eléctricos y electronicos.

E Este aparato esta marcado con el simbolo de

O

=

%)
|

®

+ © L ©

-5 Niveles de potencia
H/R Calor residual
L Funcion Mantener caliente
g8 Reloj temporizador
@  Interruptor principal
£ Funcion proteccion para limpieza
<O Seguro paranifos
(O  Seleccionar la zona de coccion
—+ Teclas de ajuste
@  Activacion de las zonas
L Funcién Mantener caliente
©  Reloj temporizador

Notas
Al pulsar un simbolo se activa la funcién
correspondiente.
Mantener las superficies de mando siempre secas.
La humedad puede afectar al funcionamiento.
No cologue ningun recipiente cerca de los
indicadores y sensores. El sistema electrénico
puede sobrecalentarse.

Las zonas de coccion

O Zonade coccion sim-

ple
© Zonade coccion Seleccionar la zona de coccion y pulsar
doble el simbolo @

Activacion de la zona de coccion: se enciende el indicador correspon-
diente

Encendido de la zona de coccion: se selecciona automaticamente el
Ultimo valor ajustado.



es Manejo del aparato

Notas

Las areas oscuras en el patron de luz de la zona de

coccion se deben a razones técnicas y no tienen

ningun efecto sobre el funcionamiento de la zona de

coccion.

La zona de coccidn se regula mediante la conexidn

y desconexion de la resistencia. La resistencia se

puede conectar y desconectar incluso con el nivel

de potencia maxima.

De esta forma se consigue, p. €ej..

— evitar que se calienten excesivamente las piezas
delicadas

— evitar que el aparato sufra una sobrecarga
eléctrica

- mejorar los resultados de coccion

En caso de zonas de coccidn con quemadores de

varios circuitos, puede suceder que las resistencias

de los circuitos de calentamiento interiores y la

resistencia de las conexiones se activen y

desactiven en diferentes momentos.

Indicador del calor residual

La placa de coccion presenta un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccion.

Cuando el indicador muestra una H significa que la
zona de coccion todavia esta caliente. Puede mantener
caliente un plato pequefio o derretir la cobertura de
chocolate. Cuando la zona de coccion se enfria, el
indicador cambia a f. El indicador se apaga cuando la
zona de coccion se ha enfriado lo suficiente.

Los ajustes permanecen memorizados durante los
primeros 4 segundos después de la desconexion. Si
se vuelve a encender la placa de coccidn en este
periodo de tiempo se aplican los ajustes anteriores.

Programar la zona de coccion

Programar la posicion de coccion deseada con los
simbolos + vy -.

Posicion de coccion 1 = potencia mas baja
Posicion de coccion 9 = potencia mas alta

Cada posicion de coccidn tiene una posicion
intermedia. Esta marcada con un punto.

Ajustar el nivel de potencia
La placa de coccion debe estar encendida.

Pulsar el simbolo O para seleccionar la zona de
coccion. En el indicador del nivel de potencia se
enciende /; debajo del indicador del nivel de
potencia se enciende _.

Durante los siguientes 10 segundos, pulsar el
simbolo + 0 -. Se muestra el ajuste basico.
Simbolo +: nivel de potencia 9

Simbolo -: nivel de potencia 4

E¥Manejo del aparato

En este capitulo se ofrece informacién sobre como
programar las zonas de coccion. En la tabla se
especifican las posiciones y los tiempos de coccion
para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccidén

La placa de coccion se enciende y se apaga con el
interruptor principal.

Encender: pulsar el simbolo (D. Suena una sefal. Se
iluminan la lampara indicadora situada sobre el
interruptor principal y los indicadores &i. La placa de
coccion esta lista para el funcionamiento.

Apagar: pulsar el simbolo (D hasta que la ldmpara
indicadora situada sobre el interruptor principal y los
indicadores se apaguen. Todas las zonas de coccion
estan apagadas. El indicador de calor residual
continuara iluminado hasta que las zonas de coccion
se enfrien suficientemente.

Notas
La placa de coccion se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidn permanecen un
tiempo (10-60 segundos) apagadas.

Cambiar el nivel de potencia: pulsar el simbolo + o -
hasta que se muestre el nivel de potencia deseado.

Apagar la zona de coccién
La zona de coccidon puede apagarse de 2 formas:

Pulsar brevemente el simbolo O de la zona de
coccion 2 veces consecutivas. En el indicador del
nivel de potencia aparece ii. Al cabo de unos 10
segundos se muestra el indicador de calor residual.
Seleccionar la zona de coccidn con el simbolo O.
Pulsar el simbolo + o - hasta que aparezca . Al
cabo de unos 10 segundos se muestra el indicador
de calor residual.

Nota: La Ultima zona de coccidn seleccionada
permanece activada. Puede programar la zona de
coccion sin necesidad de volverla a seleccionar.

Tabla de coccion

En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo de coccidn y los niveles de potencia
dependen del tipo, el peso y la calidad de los
alimentos. Por este motivo pueden producirse
variaciones.



Manejo del aparato

Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido de la
coccion.

Remover de vez en cuando los platos espesos.

Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que sueltan

o . . X Freir con poco aceite**
mucho liquido es preferible cocinarlos en varias

porciones pequefias. Escalope, al natural 0 empanado  6-7 6-10 min.
Hallara consejos para ahorrar energia al cocinar en el Escalope congelado 6-7 8-12 min.
capitulo Proteccion el medio ambiente.— Pdgina 4 Chuleta, al natural 0 empa- 6-7 812 min.
nada™**
Bistec (3 cm de grosor) 7-8 8-12 min.
Hamburguesa, filetes rusos (3cm  4.-5. 30-40 min.
) de grosor)***
Betletiy Pechuga de ave (2 cm de gro- 56 10-20 min.
Chocolate, cobertura de choco- ~ 1-1. - Sor)***
ate . . . Pechuga de ave, congelada™* 56 10-30 min.
HeTmEule iiel, GeEie a2 Pescado y filetes de pescado, al ~ 5-6 8-20 min.
Calentar y conservar caliente natural
Guiso (p. ej., lentejas) 12 ) Pescado y filetes de pescado, 6-7 8-20 min.
o empanados
Leche : 122 Pescado y filetes de pescado, 6-7 8-12 min.
Calentar salchichas enagua™ 34 - empanados y congelados, p. e},
varitas de pescado
Descongelar y calentar :
Espinacas congeladas 2-3. 10-20 min. Camarones y gambas e A0l
Gulasch congelado 2.-3. 20-30 min. Verdurasy setas TFBS(.JaS i
Verduras y carne en tiras al estilo
Cocer a fuego lento, hervir a asiatico
fuego lento Platos de sartén, congelados 67 6-10 min.
Albondigas, albondigas de patata 4.-5.* 20-30 min. Crepes 6-7 a fuego lento
Pescado 4-5" 10-15 min. Tortilla 3-4. a fuego lento
Salsas blancas, p. €j., salsa 1-2 3-6 min. Huevos fritos 56 36 min.
bechamel
Salsas batidas, p. ej. salsaber- 34 8-12 min. Freir (freir 150-200 g por racién
nesa, salsa holandesa taeIE)ego lento en 1-2 | de acei-
Hervir, cocer al vapor, rehogar Productos congelados, p. ej., 89
Arroz (con doble cantidad de 2-3 15-30 min. patatas fritas, nuggets de pollo
agua) Croquetas 78
Arroz con leche 1-2. 35-45 min. Carne, p. €]., piezas de pollo 6-7
Patatas hervidas sin pelar 4-5 25-30 min. Pescado empanadooenmasa 56
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25 min. de cerveza
Pastas 6-7* 6-10 min. Verduras, setas, empanadasoen 56
Guisos, sopas 3-4. 15-60 min. masa de ,cervezla, te[npura
Verduras 2-3. 10-20 min. Sr? %?2;2”;; FC)G?il ebzt;nuelos, g 279
Verduras congeladas 3-4. 10-20 min.
Cocer en olla exprés 4-5
Estofar
Rollitos de carne 4-5 50-60 min.
Estofado 4-5 60-100 min.
Gulasch 2-3. 50-60 min.

es



es Seguro para nifios

) Seguro para nifios

El seguro para nifios evita que los niflos enciendan la
placa de coccion.

Activar y desactivar el seguro para nifios

La placa de coccion debe estar apagada.

Activar: pulsar el simbolo < durante aprox.
4 segundos. El simbolo <o se enciende durante
10 segundos. La placa de coccién queda blogueada.

Desactivar: pulsar el simbolo < durante aprox.
4 segundos. Se ha desactivado el blogueo.

Seguro para nifilos automatico

Con esta funcion, el seguro para niflos se activa
siempre automaticamente al apagar la placa de
coccion.

Activar y desactivar

Encontrara informacion relativa a la conexion del
seguro automatico para nifios en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 10

O
=
s
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+ © L Q 4@@:.@

Funciones de
programacion del tiempo

Hay 2 funciones de tiempo distintas:

Apagar automaticamente una zona de coccion
Reloj avisador de cocina

La zona de coccion se apaga
automaticamente

Introducir una duracion del ciclo de coccion para la
zona de coccion deseada. La zona de coccion se
apaga automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Ajustar la duracion

Ajustar el nivel de potencia

Pulsar el simbolo &@. Se enciende el indicador -
de la zona de coccidon deseada.En el indicador del
reloj temporizador se enciende LL.

Pulsar el simbolo + o0 -.Se muestra el valor
recomendado.

Simbolo +: 30 minutos

Simbolo -: 10 minutos

Se inicia el transcurso de la duracion programada. Si
se ha programado una duracion del ciclo de coccion
para varias zonas de coccion, en el indicador
aparecera siempre la duracion de la zona de coccién
seleccionada.

Programacion automatica

Al mantener pulsado el simbolo -, comienza a contar la
duracion automaticamente hacia atras hasta llegar a
0 minutos.

Al mantener pulsado el simbolo +, comienza a contar la
duracién automaticamente hasta llegar a 99 minutos.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coccion,
la zona de coccidn se apaga. Se escucha una sefial y
en el indicador se ilumina L& durante un minuto. El
indicador I=1 se ilumina intensamente. Pulsar el
simbolo ©. Los indicadores se apagan y el tono de
aviso deja de sonar.

Corregir o borrar la duracion del ciclo de coccion

Seleccionar la zona de coccién y pulsar el simbolo ©.
El indicador I=| se ilumina intensamente. Modificar la
duracion del ciclo de coccion con el simbolo + 0 -0
programarla a L.

Nota: Se puede programar una duracion del ciclo de
coccion de hasta 99 minutos.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcién se puede seleccionar una duracion
del ciclo de coccidén para todas las zonas de coccion.
El tiempo seleccionado empieza a transcurrir tras
encender una zona de coccion. La zona de coccion se
apagara automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Encontrara informacidn relativa al reloj temporizador
automatico en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 10

Nota: Se puede modificar la duracién del ciclo de
cocciodn de una zona o desactivar el reloj temporizador
automatico:

Seleccionar la zona de coccidn y pulsar el simbolo ©.
El indicador I=| se ilumina intensamente. Modificar la
duracion del ciclo de coccién con el simbolo + 0 - 0

programarla a .




Reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina permite programar un
tiempo de hasta 99 minutos. Este ajuste es
independiente del resto de ajustes.

Encender el reloj temporizador

El reloj temporizador de cocina se puede encender de
2 formas diferentes:

Cuando hay una zona de coccidn seleccionada,
pulsar el simbolo @ 2 veces en los 10 segundos
siguientes.

Cuando no hay ninguna zona de coccion
seleccionada, pulsar el simbolo .

Se ilumina el indicador 2.

Programar el reloj temporizador de cocina
Ajustar el tiempo deseado con el simbolo + 0 -.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrido el tiempo suena una sefal. En el
indicador del reloj temporizador se enciende LiJ. El
indicador £\ para el reloj temporizador de cocina se
enciende intensamente. El indicador se apaga tras un

minuto.

Mostrar tiempo

Seleccionar el reloj temporizador de cocina con el
simbolo . El tiempo se muestra durante
10 segundos.

Corregir el tiempo

Seleccionar el reloj temporizador de cocina con el
simbolo @ y volver a programar.

[B) Desconexion automatica
de seguridad

La limitacion de tiempo automatica se activa cuando
una zona de coccion permanece encendida durante un
tiempo prolongado sin haberse modificado la
programacion.

El calentamiento de la zona de coccidn se interrumpe.
En el indicador de la zona de coccion parpadean de
forma alterna £ £ vy el indicador de calor residual H/h.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de
mando. Ahora se puede volver a programar.

La limitacion de tiempo se activa en el correspondiente
nivel de coccidén programado (entre 1 y 10 horas).

Desconexion automatica de seguridad es

& Funcion Mantener caliente

Esta funcidon es apropiada para derretir chocolate o
mantequilla y para conservar calientes alimentos y
recipientes.

Activar la funcion Mantener caliente

Seleccionar una zona de coccion.

Pulsar el simbolo L.
En el indicador del nivel de potencia aparece (.. La
funcién Mantener caliente esta activada.

Desactivar la funcion Mantener caliente

Seleccionar una zona de coccion.
Pulsar el simbolo L. En el indicador del nivel de
potencia se ilumina .

La funcidn Mantener caliente esta desactivada.

[GlBloqueo del control para
limpieza

Al limpiar el panel de mando mientras la placa de
coccion esta encendida, los ajustes se pueden
modificar.

A fin de evitar esto, la placa de coccidn dispone de una
funcién de proteccion para limpieza.Pulsar el simbolo
€. Suena una sefial. El sefializador luminoso situado
sobre el simbolo § se ilumina.El panel de mando
queda blogueado durante 30 segundos. De este modo
se puede limpiar el panel de mando sin riesgo de
modificar los ajustes.

Nota: La funcion de proteccion para limpieza no incluye
el interruptor principal. La placa de coccidn se puede
desconectar en cualquier momento.



es Visualizar el consumo de energia

By Visualizar el consumo de
energia

Con esta funcidon se muestra el consumo total de
energia entre el encendido y el apagado de la placa de
coccion.

Tras apagar la placa de coccion se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios/hora, p. €j.,
1,08 kWh.

La precisién del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tension de la red eléctrica.

Ef Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos
ajustes pueden adaptarse a las necesidades propias
del usuario.

o O

El indicador no esta activado. En el capitulo Ajustes
basicos se explica como activar el
indicador.— Pdgina 10

10

Seguro automatico para nifios

cC
I Desactivado.*
{ Activado.
c Seguro automatico y manual para nifos desconectados.
cc Tono de aviso
O Sefal de confirmacion y sefal de error desconectadas (la
sefal del interruptor principal esté siempre conectada).
| Solo senial de error conectada.
c Solo sefal de confirmacion conectada.
3 Sefial de confirmacion y sefal de error conectadas.*
c3 Indicador de consumo de energia (consultar la ten-
sion de red con el proveedor de electricidad)
' Indicador de consumo de energia apagado.*
| Indicador de consumo de energia con tension de red de
230V,
c Indicador de consumo de energia con tension de red de
400V,
3 Indicador de consumo de energia con tension de red de
220 V.
Y Indicador de consumo de energia con tension de red de
240V,
c5 Reloj temporizador automatico
oo Desactivado.*
o 199 Duracion tras la cual se apagan las zonas de coccion.
ch Duracion de la sefial de finalizacion del reloj tempori-
zador
| 10 segundos.
c 30 segundos.
3 1 minuto.*
c Conexion de las resistencias
i Desactivada.*
| Activada.
c Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccion.
cq Tiempo de seleccion de la zona de coccion
I llimitado: la zona de coccion seleccionada por Ultima vez

puede programarse siempre sin necesidad de volver a
seleccionarla.”



/ Se puede programar la zona de coccion seleccionada por

Ultima vez durante los 10 segundos posteriores a la selec-

cion; transcurrido este tiempo se debe seleccionar de
nuevo antes de programarla.

Restablecimiento del ajuste basico
Desactivado.*

an
c3

~
=

Activado.

-_—

Modificar los ajustes basicos
La placa de coccion debe estar apagada.

Encender la placa de coccion.
En los siguientes 10 segundos, pulsar el simbolo €
durante 4 segundos

En la pantalla de la izquierda parpadean de forma
alternac y {,y ala derecha se enciende L.

Pulsar repetidamente el simbolo § hasta que en la
pantalla izquierda aparezca el indicador deseado.
Pulsar repetidamente el simbolo + o - hasta que en
la pantalla aparezca el ajuste deseado.

o O

£ = -

2 9L O
= 2

Pulsar el simbolo § durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.

Apagar

Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccion
con el interruptor principal y programarla de nuevo.

Limpieza es

I|Limpieza

Los productos de cuidado y limpieza se pueden
adquirir a través del Servicio de Asistencia Técnica o en
nuestra tienda online.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de
cocinar. De este modo se evita que los restos de
comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté o
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la
vitroceramica. Tener en cuenta las indicaciones de
limpieza que figuran en el embalaje.

No utilizar nunca:

Lavavajillas sin diluir

Detergente para lavavajillas

Productos abrasivos

Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

Esponjas que rayen

Limpiadores de alta presién o maquinas de limpieza
a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las
indicaciones del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a
través del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra
tienda online.

Con las esponjas especiales para la limpieza de
vitroceramica se consiguen excelentes resultados de
limpieza.

Marco de la placa de coccion

A fin de evitar dafnos en el marco de la placa de
coccion deben seguirse las siguientes indicaciones:

Utilizar unicamente agua caliente con un poco de
jabon.

Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.
No utilizar productos de limpieza abrasivos o
COITOSIVOS.

No utilizar el rascador para vidrio.
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es ¢ Qué hacer en caso de averia?

B : Qué hacer en caso de averia?

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele
tratarse de una pequefia anomalia facil de subsanar.
Antes de llamar el Servicio de Asistencia Técnica
deben tenerse en cuenta las indicaciones de la tabla.

El sistema electrénico de la placa de coccidn se
encuentra debajo del panel de mando. En esta zona, la

El suministro de corriente eléctrica se ha inte-
rrumpido.

Ninguna

Todos los indicadores  La superficie de mando estd himeda o tiene un

parpadean objeto encima.

Fc Varias zonas de coccion han utilizado una
potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.
La zona de coccion se ha apagado para prote-
ger el sistema electronico.

Fy A i6n con F el si

i pesar de la desconexion con s/~ ' el sistema

electronico ha seguido calentandose. Por ello,
se han desconectado todas las zonas de coc-
cion.

Advertencia: Hay un recipiente caliente en la
zona del panel de mando. Es muy probable que
se sobrecaliente el sistema electronico.

F Sy la posicion de coc-
cion parpadean alterna-
damente. Se oye un
tono de aviso

F Sy tono de aviso Hay un recipiente caliente en la zona del panel
de mando. La zona de coccion se ha apagado

para proteger el sistema electronico.

L.a zona de coccion ha estado demasiado
tiempo en funcionamiento y se ha apagado.

El modo Demo esta activado

o3

E

o £ Las zonas de coc-
cion no se calientan

Mensaje E en los indicadores

Si en los indicadores aparece un mensaje de error que
empieza por "E", p. €j. EO111, apague el aparato y
vuelva a encenderlo.

Si se trataba de una averia puntual, la indicacién
desaparece. Si aparece de nuevo el mensaje de error,
avisar al Servicio de Asistencia Técnica e indicar el
mensaje de error exacto.
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temperatura puede aumentar considerablemente por
diversas causas.

Para que el sistema electrénico no sufra un
sobrecalentamiento, las zonas de coccidon se apagan
automaticamente cuando es necesario. El indicador
FZ, FY o F5 se enciende alternadamente con el
indicador de calor residual H o A.

Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.
Comprobar mediante otros aparatos electronicos si se trata de un corte en
el suministro eléctrico.

Secar la superficie de mando o retirar el objeto.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se
apaga 2, significa que el sistema electronico se ha enfriado lo sufi-
ciente. Ya se puede seguir cocinando.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se apa-
gue F 1, se puede seguir cocinando.

Retirar dicho recipiente. El indicador de averia se apaga poco después. Ya
Se puede seguir cocinando.

Retirar dicho recipiente. Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de
mando. Cuando se apague F 5, se puede seguir cocinando.

La zona de coccion puede volverse a encender inmediatamente.

Desactivar el modo Demo: desconectar el aparato durante 30 segundos
de lared eléctrica (desconectar el fusible general o el interruptor de pro-
teccion de la caja de fusibles). Pulsar cualquier superficie de mano en un
plazo de 3 minutos. El modo Demo se desactiva.



Servicio de Asistencia Técnica es

VA Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a
su disposicion siempre que necesite la reparacion de
su aparato. Siempre encontramos la solucidn
adecuada, incluso para evitar que el personal del
Servicio de Asistencia Técnica deba desplazarse
innecesariamente.

Numero de producto (E) y nimero de
fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica se debe facilitar el numero de
producto (E) y el numero de fabricacion (FD) del
aparato. La etiqueta de caracteristicas con los
correspondientes nimeros se encuentra en la tarjeta
del aparato.

BNComidas normalizadas

Esta tabla ha sido elaborada para institutos de pruebas

con el fin de facilitar los controles de nuestros aparatos.

Los datos de la tabla hacen referencia a nuestros
recipientes accesorios de Schulte-Ufer (bateria de
cocina de 4 piezas para placa de induccion Z9442X0)
con las siguientes dimensiones:

Derretir chocolate
Recipiente: cazo

Cobertura de chocolate (p.ej., marca Dr. Oetker
amargo, 150 g) sobre zona de coccion de @
14,5¢cm

Calentar y mantener caliente potaje de lentejas
Recipiente: olla

Guiso de lentejas segtin DIN 44550
Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 450 g para la zona de coccion de @ 9
14,5¢cm

Cantidad: 800 g para la zona de coccion de 9
#1800 17 cm

Guiso de lentejas en lata
p. ej., bote de lentejas con salchichas de Erasco:

Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 500 g para la zona de coccion de @ 9
14,5cm

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la
asistencia del personal del Servicio de Asistencia
Técnica no es gratuita, incluso si todavia esta dentro
del periodo de garantia.

Las senas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de
averias
E 902 406 416

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato domeéstico.

Cazo @ 16 cm, 1,2 |, para zonas de coccion simple
de @ 14,5 cm

Olla @ 16 cm, 1,7 |, para zonas de coccién simple

de @ 14,5 cm

Olla @ 22 cm, 4,2 |, para zonas de coccién de @ 18
o 17 cm

Sartén @ 24 cm, para zonas de coccién de @ 18 o
17 cm

1 No

2:00 aprox. sin remover Si 1. Si
2:00 aprox. sin remover Si 1. Si
2:00 aprox. Si 1. Si

(remover tras 1:30 aprox.)
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es Comidas normalizadas

Cantidad: 1000 g para la zona de coccion de 9
@180@ 17 cm

Hervir a fuego lento salsa bechamel
Recipiente: cazo
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 40 g de mantequilla, 40 g de harina, g2
0,51 de leche (entera) y una pizca de sal para
la zona de coccion de @ 14,5 cm

Cocer arroz con leche - Coccion lenta con tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90 9
g de aztcar, 750 ml de leche (entera)y 1 g
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm

Receta: 250 g de arroz de grano redondo, 9
120 g de azucar, 11de leche (entera)y 1,5

de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o

@17 cm

Cocer arroz con leche - Coccion lenta sin tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90 9
g de azucar, 750 ml de leche (entera)y 1 g
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm

14

2:30 aprox. Si
(remover tras 1:30 aprox.)

5:20 aprox. No

2 Afiadir la leche y llevar la salsa a ebullicion
sin dejar de remover

6:45 aprox. No

Calentar laleche hasta que empiece

a subir. Cambiar al nivel de coccion

lenta y agregar el arroz, el azicar y
lasalalaleche

Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos
aprox.

7:20 aprox. No

Calentar laleche hasta que empiece

a subir. Cambiar al nivel de coccion

lenta y agregar el arroz, el aztcar y
lasalalaleche

Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos
aprox.

7:30 aprox. No

Agregar el arroz, el azdcar y la sal a
la leche y calentar removiendo con-
tinuamente. A una temperatura de
laleche de 90°C cambiar al nivel de
coccion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos

11,3 No

1 Derretir la mantequilla, mez-
clar la harina y la sal y freir todo
durante 3 minutos

3 Cuando la salsa bechamel
rompa a hervir, mantenerla
otros 2 minutos en el nivel 1 sin
dejar de remover

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche

2 Si

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche



Receta: 250 g de arroz de grano redondo,
120 g de azucar, 11de leche (entera)y 1,5 @
de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o
@17 cm

Cocer arroz
Recipiente: olla

Temperatura del agua: 20 °C
Receta segun DIN 44550;

125 g de arroz de grano largo, 300 g de
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @ 14,5 cm

Receta segun DIN 44550:

250 g de arroz de grano largo, 600 g de
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @180@ 17 cm

Asar solomillo de cerdo
Recipiente: sartén
Temperatura inicial del solomillo: 7 °C

Cantidad: 3 filetes de solomillo (peso total
aprox. 300 g, 1 cm de grosor) y 15 g de
aceite de girasol para la zona de coccion de
@180@ 17 cm

Cocinar crepes
Recipiente: sartén
Receta segun DIN EN 60350-2

Cantidad: 55 ml de masa por cada crep para
lazona de coccion de @ 18 0 @ 17 cm

Freir patatas congeladas
Recipiente: olla

Cantidad: 1,8 kg de aceite de girasol, por
cada porcion: 200 g de patatas fritas conge-
ladas (p. €j., McCain 123 Frites Original) para
la zona de coccion de @ 18 0 @ 17 cm

8:00 aprox.

Agregar el arroz, el azdcar y la sal a
la leche y calentar removiendo con-
tinuamente. A una temperatura de
laleche de 90°C cambiar al nivel de
coccion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos

2:48 aprox.

3:15 aprox.

2:40 aprox.

2:40 aprox.

Hasta que la temperatura del aceite
alcance los 180 °C

Si las pruebas se realizan con una zona de coccién de
@ 18 cmy 1500 W de potencia nominal, el tiempo de
inicio rapido de coccion se prolonga aprox. un 20 % vy

el nivel de coccidn lenta aumenta un nivel.

No

Comidas normalizadas

Si

Si

No

No

No

6 06. segun el
grado de dorado

No

Si

Si

No

No

No

es
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B3 Xpnon clpdpwva pe To
OKOTTO TTPOOPIGHOU

AlBAOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyiecg.
@uAacTe TIC 0OnYyiec XpNnong Kail
OUVOPUOAOYNONG KABWE ETIONG KOI TNV KAPTO
OUOKEUNC VIO HIG apyoTePN Xpnon n yia Tov
eMOpeVo I0I0KTATN.

MeTd TNV adaipeon oo TN CUOKEUOOIQ,
eAeyETe TN OUOKeUN. 2 TEPITTWOon (NUIGC KAT&
N pETOPOPG PNV TNV OUVOEOETE.

Movo evac adelouxog EYKATOOTAOTNC
ETTPETIETOI VO OUVOEDEI TIC OUOKEUEC XWPIC
di1c. 2e mepinTwon NUIWV TTou odeilovTal oe
AaBoc ouvdeaon, dev £XeTe KavEVO OIKQIWUO
eyyunong.

AUTN n ouokeun MPEoopPICETAl HOVO VIO TNV
OIKIOKM XPron Kal TO OIKIGKO TIEPIBAANOV.
XpNOoIUOTIOIEITE TN OUOKEUN PHOVO VIO TV
TAPOOKEUN GaynNTwV Kail moTwv. H diadikaoia
TTOPOOKEUNC TIPETIEI VO emTnpeiTal. Mia
ouvToun dIadIKaOIo TTAPOOKEUNG TTPETIEI VO
emPBAETETAI XWPIC OIOKOTIN. XpNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUN PJOVO 0€ KAEIOTOUC XWPOUG.

AUTI n OUOKeun TTPOOPICETAI VIO XProN HEXPI
eva peyloto uyoc 2.000 peTpwy Mavw ommo TV
emdpaveia TNG OGAA000GC.

AUTI N CUOKEUNN EMTPETIETAI VO XPNOIPOTIOINOEI
armo moudid oo 8 €TwV KAl TTAVKW Kol oo
ATOHO PE PEIWPEVEC PUOIKEC, AIoONTNPIES N
TIVEUHOTIKEC IKOAVOTNTEC I HE QVETIOPKN
EUTIEINION ) YVWON, OTOV EMTNEOUVTAI OTIO EVQ
GTOPO TIOU €ival uTIEUBUVO yIa TNV 0O0PAAEIG
TOUC I €XOUV AGBel OXETIKEC 0dnyiec arm’ auTo
yia TNV aodoAn Xprion TNG CUOKEUNC KOl €XOUV
KOTOVONOEl TOUC KIVOUVOUC TTOU UTTOPE! VO
TTOOKUWOUV.

Ta moudia dev emTpEMETAI VO TTAICOUV e TN
ouokeun.O KabapIoPOC Kol N ouvThpnon oo
TO XpHoTtn Ogv EMTPETETAI VO
paypoToroIiNBouy armod MadId, EKTOC €AV Eival
15 eTWV Kal Gvw Kal EMTNPOUVTAI.

KpoTare Ta TaidIa TToU €ival KOTW TV 8 TV
HOKPIG OO Tn OUOKEUN Kol TO KOAWDIO
ouvdeong.

Xpnon oupdwva Je TO OKOTIO TTPOOPIOHOU el

ENZnpavTiKEC UTTODEIEEIG
XOPAAEIC

/\Npogidomoinon — Kivduvog mupkayiac!
To kKauTO AAdI Kol AiTTog avadAeyovTal
ypnyopo.Mnv adnvete moTe KauTo AGdI KAl
ANITTIOC Xwpic mapakoAoudnon. Mn of3nvete
TTOTE PIG WTIG Ye vepO. ATTEVEPYOTIOINOTE
TNV €0TIOl HOYEIPEPOTOC. 2BNOTE TIC GAOYEC
TTPOOEKTIKO PE EVO KATIAKI, IO KOUBEPTO
TUpPOORBEeoNC N KATI TTOPOUOIO.

Ol eoTieC payelpePaToC eOTAIVOVTOIl TTAP
MOAU. MnNVv OKOUPTIATE TTIOTE EUPAEKTOL
QVTIKEIPEVO TTAVW 0TN Baon €oTiwv. Mnv
TOTTOOETEITE AVTIKEIPUEVD TTOVW OTN BGoNn
EOTIRV.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU. Mnv
amoOnKeUeTe eUGAEKTO AVTIKEIPEVD I KOUTIN
OTIPEl O€ OUPTAPIO OTeUBEIaC KATW OO TN
Bdon €0TIWV.

H Baon eoTiwv amevepyoroIeiTal oMo povn
TNG KOI O XEIPIOPOC TNG Oev eival TTAEOV
duvoTOC. ApyOoTEPO UTTOPE! VOl
evepyoroinbei abeAnta. KateBaoTe Tnv
a0dOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KoAeoTe TNV UTNPECIa TEXVIKNG
eumnPETNONG TTEAGTWV.

Aev EMTPETETAI VO XONOILOTIOIEITOI KAVEVDL
KOAUPHO BAoNG e0TIOV.AUTG PTTOPET VO
odnNynoouv 0g OTUXNUOTA, TT.X. OTTO
urmepBeppavon, avadAeén n Bpauon UAIK®V.

/\ Npoeidomoinon — Kivéuvog eykauparoc!
Ol €0TieC POYEIPEUOTOC KOl TO TTEPIBOAOV
Toug, I0IaiTEPO Eval TTAGiOIO Tou Tediou
HOVEIDEUOTOC TTOU EVOEXOUEVWC UTTAPXE!,
eoTaivovTal Tapa MOAU. Mnv akouputnoeTe
TTOTE TIC KOUTEC emdavelec. KpaTdte Ta
madId HOKPIA.

H eoTia poayeipepoTog Beppaivel, aAG n
evoelEn de Aeitoupyei. KateBdoTe TNV
aoPaAeIn 0TO KIBWTIO TWV AOPOAEIWV.
KaAeoTe TNV UTINEEOIa TEXVIKNG
efumnpeTNOoNCG TIEAGTWV.

EmTpeneTal va xonOILOTIOIOUVTAI HOVO Ol
EYKEKPIUEVEC OTTO EPAC OIOTALEIC
TTPOOTOOIAC, OTIWC TTPOOTATEUTIKA TIAEYHOTO
maudiwyv. O1 akaTAMnAeg diaTaéelc
TTPOOTAOIAC N TA AKOTAAMNAX
TTPOOTATEUTIKG TIASYHOTO TTAIBIWV UTTOPET v
odnyrnoouv 0g OTUXNUOTA.
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el AITieg Twv CNUIWV

/\ Npogidomoinon — Kivduvog

nAekTpormAngiog!
O1 oKOTAANAEC ETTIOKEUEC eival ETTIKIVOUVEG.
MOVO evac TEXVIKOC TNG UTINPEOIAC
efumnPETNONC TTEAGTWY, EKTTAIOEUPEVOC OTTO
EUAC, ETITPETIETOI VO EKTEAEOEI TIC ETTIOKEUEC
KO VO OVTIKOTOIOTNOE! TO XOAGOHEVD
KoAwdIa ouvdeoncg. Eav n ouokeur) €xel
BAGBN, ToaRNETE TO dIc amd TNV TPIda N
KoTeB&oTe TNV AoPOAEIC OTO KIBWTIO TWV
aodaieinv. KaheoTe TNV UNPeoia
eutnPETNONG TTEAGTWV.
Mia e10xwPNON UYyPaoiac PTmopei va
TTPOKOAEOE! pIa NAekTPOoTANEIa.Mn
XPNOIUOTIOIEITE OUOKEUEC KaBaplopou
UWNANC TTieong ) CUOKEUEC ekTOEeuoNnC
aTpOoU.
Mio EAOTTWUOTIKI OUCKEUN UTTopEi va
TTPOKaAEoE! piat NAekTpOoTANEia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTOTE PIO XOAQIOUEVN OUOKEUN.
TpaBn&te TO Pic amd TNV Mpida ) KaTeRaoTe
TNV GoPOAEIa OTO KIBWTIO TWV GOPOAAEIWV.
KaAeoTe TNV utinpeoia eEutmpeTnong
TTEAOTWV.
To omacigaTa N To PAYIOPOTO OTNV
UOAOKEQOHIKI TIAGKO UTTOPOUV VO
TPoKoAEoouv nAekTpomAnéia. KatepBaoTe
TNV G0POAEIR OTO KIBWTIO TWV GOPOAAEIWV.
KoAeoTe TNV UtNPEOIO TEXVIKNC
efurnPETNONG TEAGTWV.

/\Npoeidomoinon — Kivduvog
TPXUHXTIOHOU!

O1 KOTOGPOAEC PTTOPEI VO TTETOXTOUV EQPVIKG
WNAQ, OTavV UTTAPXEl UYPO LETAEU TOU TIATOU
TNC KOTOOPOAOC KOI TNG €0TIOC HUOVEIPEUOTOC.
KpoTdTe TNV €0Tiol HOYEIPEPATOC KAI TOV TTATO
TNG KOTOGPOAQC TIAVTOTE OTEYVA.

EJArtiec Twv Znpiwv

Mpocoxn!
O1 TpoxeiG TTOTOI KATOOPOAWY KGI THYOVIWV dnpIoupyouv
VOOTOOUVIEC OTO UCAOKEQOLIKO UAIKO.
ArodeUyeTe TO paveipepo HEXPI VO adEIOOUV EVTEAWC
Ol KOToOPOAeC. MmopoUv va TTPoKUWouUV CnUIEC.
Mnv TOTIOBETEITE TTOTE KOUTA TNYAVIO KOI KOTOOPOAEC
MAvw oTo Tedio XelpIopou, oTny Tieploxr evdeifewv N
oTo TAaiolo. Mmopouv va TTpoKUWouv CnNUIEC.
Edv méoouv okANp& i aixuned avTikeipeva v oTn
Bdion eoTiwv, Umopouv va dnuioupyndouv {nUIEC.
To oAOUPIVOXOPTO KO TOl TTAQIOTIKG SOXEI AlVOUV TTOVQ
OTIC KOUTEC €0TieC payelpePaToC. H pepBpdvn
TTPOOTOOIOG TWV €0TIWV OeV eival KATAAMNAN via TN Bdon
E0TIWV.
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Emokormnon

>Tov akOAouBo TivaKka Ba BpeiTe TIC ouxvoTepeC NUIEC:

Nekedec YrmepyeINopEvor AnopaKpUVETE TOr UTTEPXEINOLEVOL
doynTor QOyNTO APEOWC e Witk EVATPON
VUCAIOU.
AxomaMnAo UMK Xpnoipomoleite Iovo UAIKG KoBor-

KoBopiopoU pIopoU, TIOU eival KomGAANAGL IO
UOAOKEPOIIKO UNIKO.

[ POTOOUVIEC ANom, Coxopn Koi — Mn xpnaipomoleite 1o medio poyel-
Qupoc PELOTOC KC EMPAvVEID EVOODe-
0ne N WC EMAMOVEIt EPYOOIOC.
01 Tpaeic momol EAeyETe TO PayEIPIKO 00C OKEUOC.
KOTOOPOAGV KOl
TNYOVIQV ONuIoUp-
YOUV YPOTOOUVIEC
OTO UOAOKEPOIPIKO
UAIKO
AnoxpwaoelC AkoTOMNAC UNKGE  XpnoILIOTOIEITE POVO UAIKG KO-

PIOLIOU, TIOU eivoll KATGAANAGH yIot
UOAOKEPOIIKO UNKO.

DOOPA KOTOOPO-  2NKWVETE TIC KOTOOPOAEC Kall Tal
AoC (.. oAOUpIVIO)  TNYOVIO: OTOV TOI IETOTOTTICETON.
Anpioupyia "ox-  Zoxopn, GoynToie  ATOLOKPUVETE TO UTEPXEINIOLEVO!
Bodwy" HeYOAN TIEPIEKTIKO-  hayNTa OPECWC Pe pia EVOTPO
nTo o€ Cayopn VUCAIOU.

KoBopiopoU

MpooTacio MEPIBAAAOVTOC

2e auTo TO KepAhaio Ba Bpeite MAnpodopieg yia TV
e€0IKOVOUNON eVEPYEIOC KAl VIO TNV amdoupon Twv
OUOKEUWV.

ZUMPBOUAEG VI TRV EEOIKOVOHNGCN EVEPYEING

KAeiveTe TIC KOTOOPOAEC TTAVTOTE W' Vol KATGANAO
KOTIOKI. 2TO HOYEIPEUO XWPIC KOTIGKI XpeldleoTe
ONUAVTIKA TIeploodTEPN evepyela. Eva YUGAIVO KOTTGKI
STITPETEI TOV EAEYXO XWPIC VO XPeIAZETAI VO ONKWOETE
TO KOTAKI.

XpnolporoleiTe KOATOOPOAEC KOI TYAVIA pe emmimedouc
naToug. Or averimedol TTATO! AUEAVOUV TNV KATAVAAWON
SVEPYEINC.

H SIGUETPOC TOU TTAITOU TNC KOTOOPOAAG KOl TOU
TNyowvIoU TIPETTEl VO TOUTICETON e TO YEyeboC TNC €0TIOG
HoyeIpeUOTOq. EIBIKG oI TTOAU PIKPEG KATGOPOAEG OTNV
£OTIO HOYEIDEUATOC €XOUV WC OMOTEAEOLO TNV OTIWAEI
evepyelag. Mpooette: O KOTOOKEUAOTES TWV HOYEIQIKWV
OKEUWV aVODEPOUV OUXVA TNV €AV OIGUETPO TNG
KOTOOPOAGG. AUTR €ival ouvnOwe peyoAuTepn omod TN
OIGPETPO TOU TTATOU TNC KOTOXPOAGG.

XPNOILOTIOIEITE VIO PIKPEC TTOCOTNTEC HIO HIKEN
KOTOOPOAG. Mia peydAn, HOVO Aiyo YEPATN KOTOOPOAX
XPEIAZETOI TTOAU evepyelal.

Mavelpetete pe Aiyo vepd. AuTO e€oIKOVOopEi evEpVeEIa.
>Ta AaXavIKa S1oTnPoUVTOl Ol BITAHIVEG Kal Ol
avOPYOVEC OUOIEC.

KoAUTITETE E TNV KATOOPOAG TIAVTOTE HIOE KOTG TO
OUVOTO peYOAN emMdPAVEIR TNG EOTIO LOYEIPEUATOC.
PubBpioTe gykaipa pio xapnAoTeEn Bodpuida
HOYEIDEUOTOC.



EmAEETE pio KaTGANAN Badpuida cuvexiong Tou

goyelpepoTog. Me pia oAU uywnAr Babpida cuvexiong

TOU LOVEIDEPOTOC OTIOTOAATE EVEPYEICI.
EkuetaMeuTeite TV umdAoimn BepudTnTa TG BAong
E0TIOV. 2& povyeipepa peyoAuTeEPNC OIGPKEIOG KAEioTE
TNV eoTial payelpgpoTog NdN 5-10 Aentd piv TN Anén
TOU XPOVOU.

Amnooupon CUHPWVAX HE TOUG KXVOVEGQ
TIPOOTACIXG TOU TIEPIBXAAOVTOG

ATOCUPETE TNV CUCKEUOoIol OUUPWVA e TOUCG KAVOVEC
TTPOOTACIOG TOU TIEPIBAANOVTOC.

B MvwpioTe TN cuckeun

O1 0dnyiec xpnong toxuouyv via d1tidopec BACEIC EOTIWV.

Ta oToIxeio TWV OI0OTACEWY VIO TIC BAOEIC 0TIV Ba Ta
BpeiTe OoTNV €mMOKOTNON TWV TUTIWV. — SeAida 2

To mredio xeipicHoU

['VwpIioTe TN OUOKeUn el

ge Tnv eupwraikn odnyia 2012/19/EE nepi
NAEKTOIKWV KO NAEKTPOVIKWV TTAAIQV CUCKEUWV
(waste electrical and electronic equipment -
WEEE).

H odnyia auTtr) Kabopilel Ta MAaioIa yIa TNV
armdoupon Kal a&lotoinon TWV TTOAWY OUCKEUWY LI
IoxU oe OAn Tnv EE.

E AUTI N CUOKEUN €ival XOPOKTNPIOUEVN CUUPWVA

=

-9 BoBpidec poyelpéuaroc
HiR YrnoAomn 8eppoTnTo
L Nermoupyior diompnonc e BepHOKPOCIOC
flad XPOVODIOKOMMG
@  Kevipikog B1aKOTTNG
£ MpooTooial OKOUMOUOTOC
<0  Aodoreio moudiwy
O Emhoyn TG £0TIOG HOVEIPEHATOC
—4 T[ledio pubuione
@  poohem svepyomoinon Twy (wVeV
L Aeiroupyia dioTpnonc e Beppokpaoioe
©  Xpovodiakommng
Ymodeigeig

OT0v 0KOUPTINOETE eva OUPBOAO, EVEQYOTIOIEITAI N
avTioTolxn Aeitoupyia.

KopoTdre TIC emdaAveleg XelplopoU mavToTe oTeyves. H
uypaoia emnpeddel TN AeiToupyia.

Mnv ToTIOBETEITE KATOXPOAEG KOVTA OTIC evOEIEEIC KAl
TOuG aoOnTNPEC. To NAEKTPOVIKO OUOTNUO PTTOPET Vo
utrepBeppavOei.

Ol e0TiEC HAYEIPEPATOC

O Eoria poyeipéporog

pioG Cvng
© Eorlapayeipéparog  EmAeETe TNV €TI0 HOYEIPEHOTOG, OYIETE TO
dImANC Cwvng oupBolo @

MpooBeTn evepyomoinon TNC eaTiog poyelpepoToc: H avtiaTorxn evoeign
avaRel

Evepyomoinon Tne eoTiac poyelpépaToc: To TeAeutaio puBpIopEvo peyedoc
EMAEYETAI QUTOHOTOL.

Ymodei&eig
O1 OKOUPEC TTEPIOXEC TNC EOTIOC HAYEIPEUOTOC
odeidovTal oe TEXVIKOUC AOyoug. Aev €xouv Kapio
eMmpPoN TAvVw oTN AsIToupyia TNC €0TIOG HOYEIPEUOTOC.
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el Xelplopodg TNG OUOKEUNC

H eoTia payelipepaTog pubuideTal e evepyoroinon Kal

arevepyoroinon TG B€puavonG.AKOLO Kol OTn YEYIOTN

IOXU PTTopei va evepyotroinBei Kol va amevepyotoindei n

Beppavon.

ETo!l .X.:

— [MpooToTeviovTal Ta euaioONTa EEXPTHAPOTO OTTO
utTepBEpUOVON

— TlpooToTeUeTal N CUOKEUN OO NAEKTPIKN
uTIEPPOPTWON

—  EmTuyxavovTtal KoAUTEQO OmOTEAEOUOTOL
HOYEIPELOTOC

2TIC €0TIEC UAYEIPEUOTOC TTEPICCOTEPWY (WVWV UTTOPEI

Ol OEPUAVOEIC TWV E0WTEPIKWY KUKAWUATWY BEppavong

KOl N B€puavon TWV TTPOCOETWV EVEPYOTIOINOEWY VO

EVEPYOTIOIOUVTOI KO VO ATTEVEPYOTIOIOUVTTI OE

O10pOPETIKOUC XPOVOUG.

'EvOeI€n umoAoimng 6epuoTNTAG

H B&on eoTiov €Xel yIa KGOe e0Tion HAVEIPEUOTOC PICK
evoelEn umdAoimng BepudTnTac dUOo Baduidwy.

Edv epdaviCeTar otnv £vBeIEn eva H, TOTE gival n eoTiax
HOVEIPEUOTOC aKOpa CeoTr. Mmopeite T1.x. va diaTnproeTe
Vol JIKPO daynTd Ce0TO 1 va AlwoeTe kKouBepToupa. OTav
KPUWOEI TIEPIOOOTEPO N €0TION HOYEIPEUOTOC, OMALEI N
evdeIEn oTo Ai. H evdeIEn ofAvel, OTAV KPUMOE! OPKETA N
€0TIO UOYEIPEPOTOC.

E¥ Xei1piopog TG GUGKEUNC

>e auTd TO KEDGAQIO pabaiveTe, TWC va puBpiIdeTe TIC
€0TIEC HOYEIPEUOTOC. 2TOV TTivoKa Ba Bpeite Babpideg
HOYEIPELOTOC KOI XPOVOUG LOYEIPEUATOC Yia diddopa
daynTa.

Evepyormoinon Kai amevepyormmoinon Tng
B&ong eoTIWV

Me Tov KevTpIKO OIOKOTITN EVEPYOTIOIEITE KA
OITEVEPYOTIOIEITE TN BAON EOTIGV.

Evepyomoinon: AkouptmoTte To oupBoio D. Eva ofua nxei.
H evBeIKTIK Auxvia TGvw omd TOV KEVTPIKO OIOKOTITN KAl Ol
evdeifeic £ avaBouv. H Bdon eoTiov BpiokeTal oe
eTOINOTNTO AsITOUPYIOGC.

Amevepyoroinon: Akouprmnote To oupBoro D, pexp! va
oBAoouV N evOEIKTIKI AuXVia TTAVW OO TOV KEVTPIKO
OIoKOTTN Kail ol evoeiteic. OAeg ol eoTieC poyeIpeUoToC
eival amevepyotoinuévec. H evdelén Tng umodAoimng
BepuOTNTOC TTAPTUEVEI AVOPPEVN, HEXQ! VO KOUWOOUV
OPKETA Ol EOTIEC HOYEIPEPOTOC.

Ymodei&eiq
H Bdon e0TIWV OTEVEQYOTIOIEITAI AUTOPATA, OTOV OAEC Ol
€0TIEC HOYEIPEUOTOC EIVOI OTEVEQYOTTOINUEVES VIO AiyO
XPOvo (10-60 deuTepOAeTITON).
O1 pubuioEIC TTOPOUEVOUV GTTOBNKEUHEVES TO TIPWTO
4 deuTepOAeTITO HETA TNV amevepyotoinon. OTav
evepyorolrnoeTe Eava HEOO OE QUTOV TO XPOVO, TIOETAI N
Bdion eoTiwV O AeiToupyia pe TIG Tponyoupeveg
puBuioelq.
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PUBuION TNG E0TIAG HAYEIPEUATOG

Me Ta oUpBOAC + Kail = puBpioTe TNV emBuunTr Baduida
HOYEIPEUOTOC.

BaBuida payeipeparoc 1 = eAdxioTn 10xUG
Babpida payeipéuarog 9 = peyiotn 1oxU¢

KaBe Bobuida payeipepaToc exel pia evdldpeon Babuida.
AUTH XCPOKTNPIZETOI UE HIG KOUKKIOO.

PuBpion TnG BaOMiISOG HAYEIPEPNATOG
H B&on eoTiov TPETE val EiVal evepyoTIoinuevn.

Ayyigte To oUpporo O, via va emAEEeTe TV €oTinx
HOYEIPEUOTOG. TNV evdeIlEn Twv Babuidwyv
HOVEIPEUATOC OVARE! L, KATW amo TV EvoeiEn Twv
BaBuidwv poyelpepaToc avapel .

Meoa ota enmopeva 10 deuTepOAeTTTa QyYiETE TO
oUpBoAo + 1 To oupBoAo -. H Baolkr pubuion
eudavideTal.

>UpBoAo + BaBpuida poayelpeuatog 9

2UpBoAo - BaBpida payelpepoTog 4

AMay TnG BoBuidag payelpeuaTod: Ayyiéte TO
OULBOAO + 1N TO OULBOAO -, HEXPI VO epdavioTel N
emoupunTn BadUIOa HAYEIPEUATOC.

Amevepyormoinon TNG £0TiNG HAYEIPEPATOG

MropeiTe va amevepyoTIoINOETE TNV E0TIG HOYEIPEUOTOC HE
2 TpOTIOUC:

AvviEre 10 oUpporo O TNE €0TIOG POVEIPEUOTOG
ouvroua SIadoXIKG 2 GopEG. TNV evoelEn Twv Babuidwy
HOVEIPEUOTOC spdavideTal L. MeTd ano mepinou 10
OeuTepoAenTa eudavideTal n €voelén TNC UTTOAOITING
BeppodTNTOC.

EmAeETe pe 1o oupBoro O TNV eoTiar HayEIPEUOTOC.
Ayyi€te To oUpBoAo + ) TO oUPBOAO -, HEXP! VO
epdavioTei To L. MeTd omd mepinmou 10 deuTepdAerTa
sudavideTal n evoelEn TS UTTOAOITING BeppOTNTOC.

YmodeiEn: H TeAeuTaio pubuiopévn oTia HOYEIPEUOTOC
Topapeével evepyoroingevn. Mmopeite va pubuioste Tnv
€0TION HOYVEIDEPOTOC XWPIG VO TNV EMAEEETE €K VEOU.

Nivakog HXyEIPEPATOG
>Tov akOAoubo Tivoka Ba Bpeite HeEPIKG TTAPAdEIYLOTO.

O1 XpbVOoI HOYEIPEUOTOC KAl O BaOUIOEC PHOVEIPEUATOC
eCapTwvTal Ao To €idoc, To BAPOC Kol TNV TOIOTNTO TWV
daynTv. Mo auTd To AOYO EVOEXETOI VO UTIAPXOUV
amToKAioeIG.

XpnolporoleiTe yia TO aPXIKO poyeipepa Tn Bobuida
gayelpepoTog 9.

AVOKOTEUETE KATTOU-KATIOU TG TIOXUPPEUOTO PaynTA.



XelplopdC TNG OUOKEUNC el

Ta TPOPIUA, TG OTToI0t COTAPOVTAI OUVATA ) OTO OTTOIO KOITCK
TN SIGPKEIG TOU OOTAPIOUOTOC EEPXETAI TTOAU UYPO,
KOAUTEPO VOL COTAPOVTOI OE TTIEPIOOOTEPEC UIKPEC PePIDEC.

SUPBOUAEC VIO TO poyeipepa pe e€0Ikovounon eVEPYEING

Ba Bpeite aTo kedpdhaio "TpooTacia Tou SVITOEN, KOTEWUYLEVO 6-7 8-12 Aerma
mepIBaMovTog".— ZeAida 18

KoToAeTar, uaIKr 1) mowe™** 6-7 8-12 hermmay
MmpiCoAat (3 cm mioxoc) 7-8 8-12 Aermmax
Xopmoupykep, kedTedokio (3cm 4.5, 30-40 Aermox
mooc)
21n60¢ mouAepIkaU (2 cm 56 10-20 Aermar
Niwoipo Téoc)
Y0KOAOTO, KOuBEPTOUPO 1-1. - 21N60C OUAEPIKOU, KOTEWUY- 56 10-30 Aermat
BoUTupo, LN, Zehamivar 12 - HetD
Waipr Kol GIAETO Woplol, GUOIKO 56 8-20 Aermmdi
ZWT(?"“ ke diaTipnon Beppio- Waipr kan GIAETO WoipIoU mave 6-7 8-20 Aermdi
Kpaoiog , . . , .
: : : Wapr Kot GINETO WapIou, TOVE Kol 6-7 8-12 \erma
FloxVvi (Y. HOYEIPEUEVEC BAKEC) 1-2 KATEWUYLIEVO TLY, GETOKI YOpIOU
[Ohor* 1.-2. - mowe
ZE0TOp0 AOUKAVIKWY 0TO vepo™ 34 - KapoBideg ko yopideg 7-8 4-10 Aeroy
- . 20TAPIOHO AOXOVIK®WY, PPEOKWY 7-8 10-20 Aermar
Senaywpa Kol {EaTap LOVITOpIGV
2D MY 2:3. 10-20 Aemma Aayavike, Kpeac ag Awpideg kot 7.-8. 15-20 Aermdx
FKOUAOC KOTEWUYLIEVO 2-3. 20-30 Aermox 00IaTIKO TPOTIO
Siyavd payeipepa, oyavo Bpd- TnyovnTa GaynTe, KOTEYUYHEVQ 6-7 6-10 Aermar
olpo Kpemec 6-7 ouvexopeva
F10uBaPAGKIC, KEPTEDEC 45" 20-30 hermdi Opehéa 34, ouvexopeva
Yop! 4-5% 10-15 Aermat AByG oo 56 3-6 Aermai
Ag)l\wpsc 0OATOEC, TL.Y. 00ATOO meao- 1-2 3-6 Aermx Tnyéviopa ot pIméla: (Tyévi-
be oga otn ¢pirela 150-200 yp.
XTurmréc ooAToEC, Y. 34 8-12 hermdx avd pepida ouveyopeva oe 1-2
ooAToa pmeapved (Bearnaise), 00A- AiTpot AGdI**)

Too oMavTeq (Hollandaise) Karmeyuypéva mpoiovro, . Tyown-  8-9

Mayeipe oo picysipsiolelomis) TEC TIOTOTEC, VOYKETC KOTOMOUAOU

OOTAPIGHO KpOKETEC, KATEWUYHEVEC 7-8
PUTI (e SmAGoI0 moooTNTO VEpOU)  2-3 15-30 Aermmax Kpéag, my. kopudma kotomouhou 67
PuCoyoho 1-2. 35-45 ermx Wapi mave 1 oe COpn pe poyio pmi- - 5-6
Bpowotéc moTomee pe pAouda 4-5 25-30 Aemr&x pac ' ' - .
BpaoTéec momomec xwpic GAoudo 4-5 15-25 Aermmat Cgﬁ%‘%%ﬁ%‘g??&;gm oecun 56
ZUHOPIKQ, LOKOPOVOKIO 6-7* 6-10 Aermax VKGO8 TaDOOREUBOLGTO T T 45
Moyvi, coureg 3-4. 15-60 Aermat vitec/Aoukoupideg Bepohivou,

NOYOVIKG 2.3, 10-20 Aemax (bpouTar 08 CUIN He Hayid HmipoC
NGYOVIKG, KOTEWUYLEVQ 3-4. 10-20 Aermax

Matyeipgpar oTov ToUBPaOTH PO 4-5

Mayeipepa 0 KAEIOTO OKEUOG

PoAd kpeomag 4-5 50-60 Aermar
Wnroc Kamopoe 4-5 60-100 Aermax
KoUAQC 2.:-3. 50-60 Aerrox
Whoipo pe Aiyo Aadi*

Jvitoeh, GUOIKO ) TovE 6-7 6-10 Aermai
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el Aoddaieia Tadiwv

B Acpaieia maudiov

Me Tnv aodaieia Taudiwy Pmopeite va epmodioeTe Ta
ToudId, VO EVEPYOTIOINOOUV TN BAON €0TIRV.

Evepyormoinon Kol arevepyoroinon Tng
XOPAXAEING TTXIOINV
H B&on eoTiov TTPETEN VAl VAl OTTEVEQYOTIOINUEVN.

Evepyomoinon: Ayyiéte To oUpBoA0 <0 via Tiepimou 4
SeuTtepoOAenTa.To cUPBoAO <0 avaBel via 10
OeuTtepoAenta. H Bdon eoTiwv eival KASIdWPEVN.
Amevepyormoinon: Ayyiéte To cUPBOAO <0 via Tiepimou 4
OeuUTEPOAETITO. TO KAEIOWUO €XEI OKUPWOEI.

AUTOPOTN XOPAAEIX TIXISIWV

Me auTn Tn Aeiroupyia evepyoroleital N aopareio TaIdiwV
TTAVTOTE QUTOUATC, OTOV OTEVEQYOTIOIEITOI N BAON EOTIGWV.

Evepyorroinon Kol &revepyorroinon

Tov TPOTIO e TOV OTI0I0 EVEPYOTIOIEITE TNV GUTOUOTN
aopaiela Taudiwv, Ba Tov Bpeite 0To KEGOAQIO "BOCIKEG
pubpioelc".— Z2eAida 24

[€ AciToupyiec xpovou

Ymnaipxouv 2 SIadpopETIKEC AeIToupyieC XpOVouU:

Mia e0TIO HOYEIPEUATOC TIPETIEI VO OTIEVEPYOTTOINOEI
QUTOHOTO
PoAOI cuvayepuoU koudivag

Mix e0TixX HOYEIPEPATOG TIPETEI VX
KTTEVEPYOTTOINOEI AUTOUATX

PuBuioTe yia TNV emOUPNTH €0TIO HOYEIDEPOTOC HICK
XPOVIKN dIGpKela. H eoTia HAVEIPEUATOC ATTEVEQYOTTOIEITA
auTopaTa PETA TN ANEN TNG XPOVIKNAC JIGPKEIOC.

PuBuion Tng S1XPKEING

PUBuion Tng Babuidac poyeipeEPaToC

AwviZte To olppRoro ©. H évdeiEn 1=l Tne embuuntic
E0TIOG PAYEIPEUOTOG OVARELZTNY EVOEIEN TOU
XPOVOSIOKOTTN OVARel TO L.

Ayyi&Tte TO cUPBOAO + 1N TO oUuBoAo -.H TpoTeIvouevn
Tiun epdaviceTal.

>UuBoAo +: 30 AettTdx

>UpBoAo - 10 Aerrtd

O
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H xpovikn didpkeia Tpexel. EAv exeTte pubpioel pia Xpovikn
OIGPKEID VIO TIEPICOOTEPEC EO0TIEC PAVEIPEUATOC,
eudavideTal TAvVToTE N XPOVIKI OIAPKEI TNG ETTIASYUEVNC
€0TIOG POAVEIPEUATOG.

AuTOpOTH PUBHIONH

Edv akoupmaTre ouvexwe To OULBOAO =, N XPOVIKN OIGPKEIO
TOEXEI QUTOPOTO TTPOC TO KATW PEXP! Ta O AeTTTd.

Edv akoupmare ouvexws TO OUUPBOAO +, N XPOVIKI SIGPKEIN
TPEXEI QUTOUCTO TTPOC TG TTAVW PEXP! To 99 AeTTTd.

MeTa Tn AREN Tou Xpovou

OT1av N Xpovikr didpKela €xel AfEel, armevepyoTToleiTal N
€0TIO HAYEIPEPATOG. AKOUTE £VOl ONUO KOl OTNV €vOeIgn
avaBel L via eva AerTd. H evdeign = avaBer Zwnpad.
AkouptmoTe To oUpBoro O. Or evdeiteic oprvVoUV Kol TO
NXNTIKO ONUC OTAUATA.

A16pOwon i oBACIHO TNG JIKPKEING

EmA&ETE TNV €0TION HOYEIPEUOTOC KOI OGKOUUTINOTE TO

oupBoro ©. H évdeiEn 1=l avdBer Zonpd. AMAETE e To

oupBoAo + ) To oUpBoAO - TN XPoVIKA SIGPKEIa 1) BEOTE TN
xix]

OTO it

Ymodeign: Mmopeite va pUBUICETE HIa XPOVIKK DIGPKEIX
£W0¢ 99 AertTd.

AUTOUXTOG XPOVOJIXKOTITNG

Me auTnh Tn AeIToupyia UTTOPEITE VO TIPOETIAEEETE Pt
OIAPKEID VIO OAEC TIC €0TIEC pavelpePaToC. MeTd amd K&Be
EVEPYOTTOINON HIOG E0TIOG PAVEIPEUATOC TPEXEI N
mpoemAeypevn Sidpkela. H eoTio payelpepoTog
QTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUOTO HETA TN ANEN TNC XPOVIKNG
OIAPKEIDG.

Tov TPOTO evepyoTIoiNONG TOU GUTOUOTOU XPOVODIOKOTITN
Ba Tov Bpeite oTo KedaAaio "Baoikeg
pubpioelc".— Z2eAida 24

YodeiEn: Mmopeite va aMAEETE TN XPOVIKH OIGPKEIR VIO
HIC EOTIO HOYEIPEUOTOC N VO ATTEVEQYOTIOINOETE TOV
QUTOUGTO XOOVODIGKOTITN VIO TNV E0TION UAYEIPEPATOC:
EmAEETE TNV 0TIl HAVEIPEUOTOC KOI OGIKOUUTIHOTE TO
oUupBoro ©. H évdeiEn 1=l avapel Zonpd. AMAETE pe To
OUUBOAO + N TO OUPBOAOD - TN XPOVIKH BIGPKEIa I BE0TE TN
oTo L.

PoAo1 cuvayeppoU Koulivag

Me 10 poAOI cuvayeppoU TNG KOUJivaG PTTopEiTe Vol
pubuioeTe eva XpOVOo €we 99 AettTdi. Aeitoupyel aveldpTnTal
ot OAeg TIC GAMeC pubuioelc.

Evepyomoinon Tou poAoyiloU cuvayepHoU Koudivag

MmopeiTe va evepyoTioinoeTe TO POAOI CUVAYEPUOU TNC
koudivag pe 2 diadopeTikoUg TPOTIOUC:

>e TePIMTWon emAeyPEVNC €0TIOC HOYEIQEUOTOC
okoupmRoTe To oUpRoAo O 2 dopéc péoa oe 10
OeuTepOAeTITA.

Xwpic emAeyuévn €0TION HOYEIPEPOTOC OIKOUUTINOTE TO
oupBoro ©.

H evdeign L ovagel.



PuBuion Tou poAoyioU cuvayepHoU Koulivag
PubBuioTe pe 10 oupBoAo + ) To oUpBoAO - Tov emOUUNTO
XPOVO.

Met& Tn AR§n Tou Xpovou

MeTd TN ANEN Tou XpOVOoU OKOUTE EVQ ONUa. 2TNnV evoelén

[xin]

TOU XpOovodIakOTT avaBel L. H &vBeiEn Lyio To poAd
ouvayeppoU Tne kKoudivag avaBel wnpd. MeTd omd 1
AemtTO of3rvel n evoelén.

'EvdeI&n Tou Xpovou

EmAeETe pe To oupRoro @ To poAdI cuvayEPLOU TNG
koudivag. O xpovoc eudaviceTal yia 10 deutepOAeTTA.
A16pOwon Tou Xpovou

Me 1o olpBoro O emAeETe TO POAdI cuvayepUOU TNC
Koudivag Kail pubuioTe ek VEOU.

[B)AutopaTtn
XTTEVEPYOTTOINON YIX
Aoyoug aopaAeiog

Edv pio eoTiot payeIpEUOTOC gival evepyOTIOINUEVN VIO
Heyaho XpOvo Xwpic va aMGEer n pubuion, ToTE
EVEPYOTTOIEITAI O AUTOUATOC TIEPIOPIOUOG XPOVOU.

H 6¢puavon TnG o0Tiog PAYEIPEPATOC OIOKOTITETAI. ZTNV
evOeIgn TWV EOTIWV HOYEIPEUATOG QVABOORNVOUV EVOMAE F

£ kol n &vdeiEn umoAomng BepudTnTag H/H.
OTov OKOUUTNOTE WIG OTIOIGONTIOTE EMOAVEIQ XEIQIOUOU,
oBfvel n evoei&n. Mmopeite va pubpiosTe €K VEOU.

To moTe B evepyoroinbei o TepIoPIoUOC XPOVOU,
eCapTaTON QMO TN pubuiouevn Babuida payelpepaTod (1
€we 10 wpeg).

AUTOHOTN aTrevepyoTioinon Viot AOyoug aodOAEIng el

& AciToupyia SIXTAPNGNC TNS
OEPHOKPACIG

H Aeitoupyia dlatripnong NG OEpUOKPACIOG gival
KOTOAMNAN VIar AIOIUO COKOAGTOC 1 BOUTUPOU Kail IO TN
dlaThpnon Tou GaynTolU Kol TOU POYEIPIKOU OKEUOUG
CeoToU

Evepyomoinon Tng AsiToupyiag dixtipnong
TNG OEPHOKPACING

EmAEETE TNV €0TiON pOYEIPELOTOC.

Avyi&te TO oUppBoAo L.
>NV £vOeIEn Twv Pabpidwv poveipeuaTtoc eudavideTan L. H
AeiToupyia dioThPNoNg TG Bepuokpaoiac eival
gvepyorroinuévn.

Arntevepyorroinon Tng AsiTtoupyiag dixTipnonsg
NG OEPUOKPATING

EmAEETE TNV €0TiON HAVEIPELOTOG.
Ayyi&te To oUpBolo L. >tnv &vdeiEn Twv Bobpidwyv
HayeIpEUaToC avaRel L.
H AeiToupyia iatrpnong NG BepuoKpaoiag
QTTEVEPYOTTOINONKE.

[BlNpooTacia okoumiopaTog

Edv okoumioeTe mavw omd To Tedio XEIPIOUOU KOTA TN
OIdPKEIn TTOU N BAON €0TIWV EIVOI EVEQYOTIOINUEVN,
pmmopouv va aAGEouv ol pubuioeig.

Mo va To amoduyeTte, d10OETEl N BAON E0TIWV PO AeITOupyiat
TTPOOTOCIOG OKOUTOPOTOC. AyyiETe To cupBoro §. Eva
onua nxei. H evaeIkTIKn Auxvio TTavw améd To oUpporo §
avaBel.To medio xelpiopou eival kAeidwpevo yia 30
deuTepoAenTa. MMopeiTe va okouTtioeTe TGV armd To Tedio
XEIPIOPOU XWPIC va oMAEouv ol pubpioelg.

Yodeign: E€aipeon amd Tn AsiIToupyia TPOOTAOING

OKOUTTIOPOTOC omoTeAel 0 KEVTPIKOC OIoKOTITNG. MTopeiTe
VO OTIEVEPYOTTOINOETE OTIOTEDNTIOTE TN BAGN E0TIWV.
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el EvoeiEn KaTavdAwong TNG EVEPYEING

EY'EvOciEn KATAVAAWONG TNG

EVEPYEING

Me auTr) Tn AeiToupyio PTopeitTe va epdavioeTe T

OUVOAIKN KOTOVOAWON EVEPYEIOC PETOEU evepyoTToinong Kal

arrevepyoTroinonc TG B&oNG €0TIWV.

MeTd TNV amevepyotoinon epdavideTal yia 10
OeUTEPOAETITO N KATOVAAWON Og KIAoBoTweeg, T.X. 1,08
kWh.

H akpiBeia TNG €voeiEng eEopTaTal eKTOC TWV GAMWY ammd
TNV mMoIOTNTA TNC TAONC Tou JIKTUOU TOU PEUPATOC.

o O

— + @ L ©

U I R

H &vdei&n dev eivail evepyoroinuévn. Tov TPOTIO
gvepyoroinong Tng evdeliEng 6a Tov Bpeite oTo KePGAaIo
"Baoikeg pubuiceig".— ZeAida 24
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BaGIKEC PUBHICEIC

H ouokeur) ooc £xel dididopec Baoikee pubpioelg. AuTEC
TIC PUBUIOEIC UTTOPEITE VO TIC TTPOOGPUOOETE OTIC OUVNOEIEC

Autoparn aoddaleio Txdiov

Anevepyomoinuévn.*

Evepyomoinpévn.

X§|p0|<ivnm KOl UTOHOTN 0oQONEIC TOIBIWV OTEVEQYOTOIN-
pévn.

HxnTIKO ofjpa

To onpo empBeRaiwonc Kol To oo E0hOAIEVOU XeIPIoHOU
€lvoil omevepyoToINPEVOL (TO OMUC TOU KEVTPIKOU DIOKOTITN
TIOPOPEVE! TIOVTOTE).

Evepyomoinpévo povo To onpo eohaEvou XeIpIopoU.
Evepyomoinpévo povo To onpo emBeBaiwonc.

YNuo emBERAiWaNG Kol Oruo e0QOAIEVOU XEIPIOLOU EVEPYO-
ToINpEVO. ™

‘Evdeidn katavaAwong evépyeiag (Pwtnote yia Tnv
T&ON TOU SIKTUOU GTNV eTTYeipnon MapoXN¢ NAEKPIKAG
evEPYeIng)

Evdeitn korovawaong omevepyomoinpévn.

Evdeien korovowone atnv Téon diktuou 230 V.
EvdeiEn koravewonc otnv Téon diktuou 400 V.
Evdeitn karavohwonc oty Teon dikTuou 220 V.
Evdeitn karavohwonc omv Taon dikTuou 240 V.

AUTOHOTOC XPOVODIGKOTITNC

Amevepyomoinuevn.*

AI(’XpKSIIO( LETG QMO TNV OTIOI0! OTEVEQYOTOIOUVTAN 01 €0TIEC
HayelpEuoToc.

AiGpkelo Tou oripaTog AENG Tou XPOvVodIRKATITH
10 OeutepOAeTTO.

30 deutepoerTa

1 Aermo.*

Mp606eTn evepyomoinon TWV BEPHAVTIKWV CWPATWV
Anevepyomoinuevn.*

Evepyomoinpévn.

Tg)\eumi(x pUBUION TPIV TNV OMEVEPYOTIOINoN TNC €0TIOC HOyel-
PELOTOC.

Xpovog emAoyN¢ TNE EOTIOG HAYEIPEHATOC

Mn meplopiopévoc: Mmopeite TOVTOTE Vo puBpioeTe TNV TeASU-
Tolor EMAEYEVN £0TION JOYEIPELOTOC XWPIC VO EMAEEETE EK
vEou.*

Mmopeite va pubpiogTe TNV TeAeuToiar emAeyEVN oTior Jayel-
peporoc 10 deutepOAETTON IETAN TNV EMAOYI, ETEITO TPETE! VOt
EMAECETE €K VEOU TNV EOTION JAYEIPELOTOC TRIV TN PUBLION.



i Emavagopda otn Baaiki pUdpion
Amevepyomoinpévn.

-~ S3n

Evepyomoinpévn.

AAN\ayr TWV BXCIKWV pubUicEWV
H B&on eoTiwv TTPETEN VAl EIVAI OTTEVEQYOTIOINUEVN.

Evepyormoinote Tn BAon 0TIwV.
Meoa ota emdpeva 10 deuTepOAeTTa ayyiETe TO
oUpRoro § via 4 SeuTepoAenTal

o O

>Tnv apiotepn 0Bovn evdeifewv avaBooBhvouv evalas
Kal {, oTn de&i& 00dvn evdeifewv avaRel To L.

Avvi€Te To oUpRoAo § TOoEC DOPES, LEXP! VO EPBAVIOTEI
oTnVv aploTepr) 00ovn evdeifewv n emOupntr) evoel&n.
Ayyi&te TO oUpBoAO + 1) To cUpBoAO - TOoEG POpPEC,
pEXP! va epdavioTei oTnv 000vn evdeifewv n emoOuunTn
puBuion.

Avyyi&Te T0 oupBoAro € vio 4 deutepdAerTo.
H puBuion éxel evepyormoinBei.

Amnevepyormoinon

o TNV eyKATGAEIYPN TNG BOCIKNC pubuiong
QTTEVEPYOTIOINOTE TN BACN E0TIWV PE TOV KEVTPIKO OIGKOTITN
KOl puBuioTe €K VEOU.

Kabopiopdg el

KxOxpIopog

KoT&AMNAG UAIKG KaBapIopoU Kol ouvTipnong PTTopeiTe va
TTpounBeuTeITE HEOW TNC UTINPEOCIOG TEXVIKNG €EUTTNPETNONG
TTEAOTWV 1 0TO BIKO PoG eShop (NAEKTPOVIKO KOTAOTNUO).

YOXAOKEPAUIKO UAIKO

KabopileTe Tn Baon eoTiwv K&Oe Gopd, TTou EXETE
poyelpewel ge auTh. 'ETol 0ev KOMOUV TOL KOPEVD
UTTOAEIPUOTOL dOyNTQV.

KaBapilete TN BAion €0TIwV, GdoU TTPWTA KPUWOEI OPKETA.

Xpnoiyotoleite povo UAIKG KaBapliopou, Tou eival
KOTOMNAC Y1t UBGAOKEPOUIKO UAIKO. MpooeETe TIC
uttodeielc KabapIopoU VW OTN OUCKEUOOIO.

Mn xpnolyorolgite ToTE:

HN CPAIWUEVO OTTIOPPUTTOVTIKG TIIATWY
KOOOPIOTIKA VIO TO TTAUVTIPIO TWV TATWYV

UNIKG TRIYIPOTOC

IOXUPO OTIOPPUTIOVTIKS, OTTWG OTTPEI NAEKTPIKOU
doUpVoU 1 UNKG OTTOPGKPUVONG AeKESWY

OkANp& odouyydpia

OUOKEUEC KOBOapIopoU UWNANC Tieonc ) OUOKEUEC
ekTOEEUONC OTUOU

H peydAn pumavon amopokpUveTal KGAUTEPO Pe pia ELoTPO
yuoAioU Tou epmopiou. Mpooe&te TIc untodeiéelc Tou
KOTOOKEUQIOTN).

Mia KATGMNAN EUoTpa yuahioU pmmopeiTe va mpounBeuTeite
emionc YEOW TNG UTINPECIAC TEXVIKAG eEutnpeTnoNnNg
TTEAOTWY 1 0TO BIKO PG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

Me €101k odouyydpIa VIO TOV KABAPIOUO UOAOKEPOUIKOU
UNIKOU TIETUXOIVETE KOAX QIMOTEAEOUOTO KOIOOIPIOUOU.

MAxicio Tou TTEdiOU HAYEIPEPARTOG

Mo va amoduyeTe NUIEC OTO TAGICIO TOU TTediou
HOYEIPEUOTOC, GKOAOUBNOTE TTOPOKOAW TIC 0iKOAOUBEC
urrodeitelc:

Xpnoipomoleite povo eoTd OIGAUUG ATTOPPUTTAVTIKOU
MATWV.

Mpiv TN xphon MAUVETE KOAG TO KAVOU VI
odouyyopoTIava.

Mn XpNOIYOTIOIEITE KOVEVD I0XUPO KAOOPIOTIKO 1 UAIK&
TPIYIPOTOC.

Mn xpnolgotoleite TNV EUOTPO yUaAioU.
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el BAABec, TI pymmopei va vivel;

BA&XPBEG, TI MTTOPEI VX YiVEL;

Edv mapouoiaoTel kamolor BAGBN, e onuaivel WS eival
KOTI TO 0oBapd, ouxva n aitia eival aohuovtn. Mpiv
KOAEOETE TNV UTINPECIA TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAGTWY,
TTPOOEETE TTOPOKOA® TIC UTTODEIEEIC OTOV TTIVOIKOI.

To NAeKTPOVIKO oUOTNHO TNG BAONC €0TIWV PBPIOKETAI KATW
amd 710 Tedio xelpiopou. MNa diddopec auTiec umopei n
Beppokpacia o’ auTh TNV TTePIoXN va auénBei mapo TTOAU.

Kapior

DAec o1 evdeitelc avopo-
oprvouv

Fe

H moipoxr) Tou peupartoc Exel dloKomel,

H emdavelo xeIpiopoU eivoil Uypr) 1 EVo avTIKeipevo
BpioKeTON MAVW 0" OUTAV.

£ TIePI00OTEPEC £0TIEC LOYSIPEUOTOC EACBE XWPO!

Hoyeipepor yior LeyoAUTEPO XPOVIKO DIGOTNHO LE
uYnAr 10xU. T1or TV TPOCTOIIO TOU NAEKTOOVIKOU

OUOTMNUOTOC OMEVEPYOTIOINBNKE N €aTION HOVEIPEHO-

T0C.

MopoAn TNV omevepyomoinon He 10 F 2, 10 nhe-
KTPOVIKO 0U0TN 0 BEppOvOnKe aKopa iepload-
1€00. 1" QUTO OmevepyomoInBnKav OAEC ol €0TieC
HOYEIPENOTOC.

ToF 5 koinBobuida Mposiomoinon: Mia KouTh KoToopoAa BpiokeTon

HOYEIPENOTOC OVOB0oPr-  OTNV TIEPIOXT TOU TTEdIOU XeIPIOUOU. T NAEKTPOVIKO
vouv eVOMOE. AkoUyetal  GUOTNHO KIVBUVEUE! Vo UepBepuavee.
V0l NYNTIKO onpa

F Sikol nxnTiko ofpa Miot KauTh KaToapoAa BpiokeTal aTnv mepIoyr Tou

mediou XelpIopoU. Tiot TNV MPOOTaoIO TOU NAEKTPOVI-

KOU QUOTMLOTOC OMeVERYOTOINBNKE N E0TION HOyEl-
PEHOTOC.

H eoTia poyeIpepomoc BRIoKOTOV yia oAU XpOvo 08
Aemoupyia Kou amevepyomainenke omd povn mne.

H Aeiroupyior emiosIEnc sival evepyomoinpevn

Fg

o€ 01 eariec poyelpépio-
T0C ¢ BeppaivovTal

Mnvupa "E" oTig evdei&eig

Ortav oTIc evdeitelc epdavideTal Eva purfivupa opAALOTOC pe
"E", m.x. EO111, amevepyomnoinoTe TN OUCKEUN KOl
evepyoroinoTte TNV Eava.

Edv n BAGBN NTav yia pio povo dopd, oprvel n evoeign. >e
TIEPITITWON TTOU eudaviCeTal TO PRVUpa odOAPOTOC Eava,
KOAEOTE TNV UTTNPECIa TEXVIKNG €EUTINPETNONG TTEAATWV KAl
OWOTE TO GKPIBEC PAVUPO OPAALOTOC.
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Mo va unv utepBeppoavOei To NAEKTPOVIKO oUOTNUA,
QTTeVEPYOTIOIOUVTAI, GV XQEINOTE], AUTOUATR OI EOTIEG
payelpépaToc. H évdeitn F2, FH, A F5 epdaviteTan

eVOMAE Pe TNV EveIEn umdAomne BeppdTnToac H 1 H.

EAEyETE TNV 00DOAEIO TNC GUOKEUNC OTOV NAEKTPIKO THVOKOL TNC KOTOIKIOG. EAEY-
&re, e0v UMAIpYE! LIot DIOKOMT) PEUKOTOC OTIC GAEC NAEKTPIKEC OUOKEUEC.

2TEYVWOTE TNV EMAOVEID XEIPIOLOU I OMOOKPUVETE TO OVTIKEIEVO.

Mepipevere Aiyo. AKOUpMMoTe pio omoladnTioTe emdaveia xeipiopou. Otov opr)-
0e1 70 F 2, TOTE T0 NAEKTPOVIKO 0UOTNHG £XEl KOUWOE! aipKeTe. MropelTe va
OuvexioeTe To poyeipepa.

Mepiuevere Aiyo. AkoupmmaTe pia omoladrmoTe emdaveia yelpiopou. Otav opn-
08170 F H, LmopeiTe Vo 0uveyioeTe TO Hoeipeo.

Anopokpuvete TNV KoroopoAa. H £vdeitn odaAparoc oprvel petd amo Aiyo. Mrmo-
PEITE VoI oUVEXIOsTE TO payeipepo.

AmopokpUVETe TV KOToopoAa. MepipeveTe Aiyo. AKOULITINOTE Pio OTIoICdNTOTE
emddveia xeipiopov. Otav opAoel 1o & 5, umopeire va ouveyioeTe To payeipepo.

MMopeiTe vor eVEQYOTOINOETE AUE0WE EOVA TNV EOTIOH LIOYEIPELOTOC.

Anevepyomoinon TN Aermoupyioc emdeiéne: Amoouvogate Tn ouakeur) yiot 30
DeuTePOAETITON OmO TO NAEKTPIKO DIKTUO (KameBaioTe/EeBIDWATE TV OVTIOTOINN
00(AAEINt TNC KOTOIKIOE 1) KAEIOTE TO DIOKOMTN TPOATOOINE OTO KIBWTIO 00O+
AEIGV). 2TONEMOUEVA 3 AETITG IKOULTINOTE I0 OTTOICONTOTE EMOOVEIN XEIPIOLOU.
H Aeiroupyia emideIEnc omevepyomoleiTol,



Yminpeoia e€urmnpeTnong meAaTwv el

VA Yrinpeoia eEUTTNPETNONCG TEAXTOV

EdQv n cuoKkeur ooc TIPETEl VO ETTIOKEUNIOTE], N UTINPEOoIa
TEXVIKNAG €EUTTNPETNONG TWV TIEAGTWV TNG ETAIPEING UOG
BpiokeTal otn diGBeon oag. Epeic Bpiokoupe TAVTOTE PIO
KOTAANAN AUoN, €mmiong Kol yIo TNV ormopuyr TV TTEQITTWV
EMOKEWYEWY TOU TIPOOWTTIKOU TNG UTTNPECIOC TEXVIKAC
efumnpETNONG TIEAOTWV.

Api10uog E ko api®uog FD

Edv ¢nthoeTe Tn BIKM HOC UTTnpesia TEXVIKAG eEUTTNPETNONG
TeAaTV, OWOTE TTAPAKOAW ToV apIBud E kai Tov apibuo FD
TNG OUOKeUNC. Tnv mvakida TUTIOU e Toug aplBuouc Ba
NV Bpeite MAvw oTNV KAPTO OUOKEUNC.

BNdaynT& dokipmv

AUTOC O TTiVOKOC dNUIOUPYNONKE VIO T EPYOIOTAPIN
QOKIHWV, VIO Vo SIEUKOAUVEI TN OOKIUN TV OIKWV UG
OUOKEUWV.

To oToIXEIO OTOV TTHVOKO QVOPEPOVTAI OTO BIKA LOC
hovelpik& okeun Schulte-Ufer (emoywyikd OET HOYEIRQIKGOV
OKeUwV 4 Tepoxiwv Z29442X0) pe TIC akoAoubeg
OI00TAOEIG:

NI®GOIHO GOKOAGTOG

Mayelpiko okeuoc: Komoopoha pe Aapn

KouBepTtoupa ookoAdTac (m.y. Dr. Ostker eAadpac
mkpr, 150 yp.) MOV 0TNV £0TIO LaYEIPEUOTOC |E @
14,5¢cm

ZéoTapa Ko diaripnon {eoTwV TWV aKWV GoUa
Matyelpiko okeuoc: KaroopoAa

®dakég ocoutTa oUUPWVA UE TO TTPOTUTTO
DIN 44550

Apxikn Beppokpaoia: 20 °C

MoooTnTo: 450 yp. yio E0TioN HOYEIPEUOTOC g @ 9
14,5¢cm

MoootnTo: 800 yp. yior eoTion JayeIpepaToc e @ 9
18cmn @17 cm

®dakég oouTTa wg TPOIGV KouTIoU
M.x. Tepivar pe GaKEC Kot AoukavikaTne Erasco:

Apyikr Beppokpaoio; 20 °C

MoootTo: 500 yp. yior eoTion JayeIpeuaToc e @ 9
14,5¢cm

MoootnTo: 1.000 yp. yio eaTion HOYEIPEPOTOC e 9
@18cmn @17 cm

[MpooekTe, OTI N €MOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUMHOTOC
efumnNpETNOoNG TEAATWY OTNV TTEPITITWON eVOG €0POAUEVOU
XeIpIopoU dev eival dwPedy, GKOPO KOl KOTA TN OIGPKEIN
TOU XpOVOU TNC eyyunong.

Ta oToIxeia EMKOIVOVIOS OAWV TV Xwpwv Oa Ta Bpeite
OTOV TTVOKG YTINPEOoIEC TEXVIKNC EUTINEETNONC TIEAGTWV
mou mapadideTal padi.

EVTOAN EMOKEUNG KOl CUMPBOUAEG O TIEPITTTWON
BAaBng
GR 18 182

XPEWON KANONC TTPOC €OVIKG BiKTUO

EpmoTeuBeite TNV eumelpia TOU KATaokeuaoTr. ETol
eCoodaAiCeTe, OTI N EMOKEUN YIVETOI OTTO EKTTOIOEULEVOUC
TEXVIKOUC TOU O€PPIC, TToU eival eEOTTAIOUEVOI e TOl YWNOIO
QVTOAOKTIKG VIO TN OUCKEUR GOG.

KatoopoAa pe Ao & 16 cm, 1,2 Aitpa, via 14,5 cm &
€0TiO JoyeIpEPOTOC piog (wvng

Kartoapoha @ 16 cm, 1,7 Aitpa, via 14,5 cm @ “eoTia
HOYEIPEUOTOC piag Cwvng

Katoopoha @ 22 cm, 4,2 Nitpa, yia 18 cm @ ) 17 cm
@ €0TIO HAYEIPEPOTOC

Tnyovi @ 24 cm, yia 18 cm @ 1 17 cm @ eoTia

HOYEIPEUOTOC
1 Oxi
nepinou 2:00 Xwpic avoKATELo! Noi 1, Noi
nepimou 2:00 XWPIC oVOKOTEHO! Nou 1. Nou
mepimou 2:00 Nou 1. Nou
(ovoKamepor petamepimou 1:30)
mepimou 2:30 Nou 1. Nou

(ovokomepor petamepimou 1:30)
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OaynT& OOKIPWV

ZIyavo BPAOIHO OGATONC UTTECHHEA
Matyelpiko akeuoc: KomoopoAa pe Aapn

Mapaokeun puloyaAou - ZuvEXION TOU HOYEIPEPATOC PE KATIRKI

Oeppokpaoio yohokToc: 7 °C

Juvtayn: 40 yp. Boutupo, 40 vp. ahelpr, 0,5
Aitporyoat (3,5% moo0oTo Aimouc) Ko o peqo
OO Vior eaTion payelpepoToc pe @ 14,5 cm

Moyelpikd aketoc: Karoopoha

Oeppokpaoio yohokToc: 7 °C

2uvtayn: 190 yp. arpoyyuloomeppo pudl, 90 yp.
Cayopn, 750 ml yoa (3,5% moooaTo Aimouc) Kol
1 yp. oG yior eoTion payeipeporoc e @ 14,5 cm

Juvtoyn: 250 yp. otpoyyuhoomeppo pud, 120
vp. Coxapn, 1 Aitpo yanar (3,5% moooaoTo Aimoug)
Ko 1,5 yp. oG yiak eoTior payeipepoToc e @ 18
cmn @17 cm

nepimou 5:20 Oxl

2 Mpo0BEoTe T0 Yokl 0T0 {E0TO Helyo oheupIol

Kol avoBA0TE TO pElyU GVOKOTEUOVTAC TO OUVE-

XWG

nepimou 6:45 Oyl
ZE0TAVETE TO YA, LIEXPI VOr oipXICer Vor
douoKavel.PubioTe xapnAoTEQD OTN
BoBUIDO CUVEXIONC TOU HOYEIPEHOTOC
Ko IpooBEaTe 10 U, Tn Coyopn Kol
T0 OAGTI OTO YOO
YUVONIKN dioipKelor (Uadi e TO OipXIKO
Bpdioipo) mepimou 45 Aermor

mepimou 7:20 Oxl
Z60TOVETE TO VOADL, PEXPI VOr BipXiCel vor
HouoKwVvelPuBioTe XapnAOTEQD OTN
BoBLIDO OUVEXIONC TOU HOYEIPEHOTOC
Ko TIpooBEaTe T0 U, TN Cayopn Kol
T0 OAGTI OTO YA
YUVONIKT DIoipKelot (Lol e TO OiPIKO
Bpaaiuo) mepimou 45 Aemmdr

Mapaokeun puloyaAou - ZuvEXION TOU HAYEIPEPATOC XWPIC KATTAKI

Mayelpikd oKeuog: KaroopoAa
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Oeppokpaoio yohakToc: 7 °C

Juvtayn: 190 yp. atpoyyuhocmeppo pudl, 90 yp. 9

Cayopn, 750 ml yoa (3,5% moooaTo Aimouc) Kol
1 yp. oG yioreoTion payeipeporoc pe @ 14,5 cm

mepimou 7:30 Oxl
MpooBeate 10 pU, TN CAYOPN KaI TO

OAGTI 0TO YOADL KO CEOTAVETE TO, VO
KaTEUOVTOIC OUVEXWC. 2Tr BEPHOKPO-

oo yaihokTog mepimou 90 °C puBpiote
XopnAoTepa 0Tn BoBpid0 oUVEXIONC

TOU OYEINEUOTOC.

Adriote T0 Vo Bpdioer mepimou yio 50

Aermor

11,3 Oxl

T Niyote To BoUTUPO, OVaKATEYTE
HEOCTO GAEUPI KO TO OAGTI KOl
o aTe To (e0TO peiypo oAeupIoU
yior 3 Aermor

3 AdoU avaBpdoer n oGATOo Lme-
OOPEA, KPOTNOTE TNV VIOH OIKOLIO 2
Aermmd ot Badpida 1, avakoTeuo-
VTOC TNV OUVEXWC

2 Noi

MeToromo 10 AeTmar avakoTeyTe
70 PUCOYaAO

2 Nai

Metd amo 10 AeTTér avaKoTeyTe
70 PUCOYaAO

2 Oxi



Juvtayn: 250 yp. aTpoyyuloomeppo pudl, 120
vp. Coxapn, 1 Aitpo yaihat (3,5% moooaTo Aimouc)
Ko 1,5 yp. oG yia eoTion payeipeporoc e @ 18
cmn @17 cm

Mayeipepa puliou
Moyelpikd oketoc: Katoopoha
Oeppokpaoio vepou: 20 °C
Juvtayn oupdwva pe To poTumo DIN 44550:

125 yp. puQ yiomAad1, 300 yp. vepo Kail pio
mPECO OAGTI VIon €OTION HoyeIpEpoToC e @ 14,5
cm

JuvToyn oupdwva pe To poTuro DIN 44550:
250 yp. pudr yioemAG1, 600 yp. vepod Kol piok
TPECOr OAATI YIot E0TION HOyEIpEpoTOC e @ 18 cm
ng17cm

Whoipo xoipiviav GIAETWY

MayeipIko okeuoc: Tnyavi
Apyikr Beppokpaoio pIAeTwV: 7 °C

MoootnTo: 3 GIAETar (0UVOAIKO BGpOC TiepiTou
300 yp., mepimou 1 cm yovTpd), 15 yp. nAiEAaio
yIon £0Tion poyelpépoToc pe @ 18 cm @ 17 cm

Wiolpo kpemv
Mayelpiko akeuoc: Tnyawvi
Juvtayn oupdwva pe To poTumo DIN EN 60350-2

MooodTnTo: 55 ml CUpn avéa KpéEmat yio eaTior
HoyelpepoToc pe @ 18 cmn @ 17 cm

Thyaviopa otn GpITE(X KATEWYUYPEVWY THYAVNTOV TTOTATOV

MayeipIKo okeuoc: KoroopoAa

MooomnTa: 1,8 KNG nAigAaio, kOBe pepida: 200
VP. KOTEWUYPEVEC TNYOVNTEC TIOTOTEC (TL.Y.
McCain 123 Frites Original) yior eoTior poyelpé-
potoc pe @ 18cmn @17 cm

Edv o1 SOKIUEC TTOAYUOTOTIOIOUVTAI OE HIo EOTIO
dovelpepoTog e @ 18 cm pe 1.500 W ovouooTIKn 10XU,
TOTE PEYOAWVEI O XPOVOC OPXIKOU HOVEIPELOTOC TIEPITTOU
Kot 20% kail n Baduida cUVEXIONG TOU HOYEIPEUOTOC

au&aveTal KaTd pia Baduida.

9

DaynTa OOKIPWV

nepimou 8:00 Oxl 2 Oxi
MpooBeote T0 pU, TN CAYOPN KOl TO

OAGTI OTO YOO KO CEOTAVETE TO, OVO-

KOTeUoVTaC OUVEXWG. 2T BEPUOKPO-

olor yahoktoc mepimou 90 °C puBpiote

XapnAGTEPX 0T BOBLIdN OUVEXIONC

TOU |IOYEIDELOTOC.

Adnote 10 vor Bpaoel mepimou yiot 50

ey
mepimou 2:48 Noi 2
nepimou 3:15 Nou 2.
mepimou 2:40 Oyl 7
mepimou 2:40 Oxi 6 1) 6. avihoyor g T0
BoBO podiopoToc
Meypi va emTeuyBei n Beppokpacior Oxi 9
Aadiou Twv 180 °C

Noi

Noi

Oxl

Oxi

Oxl

el
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B Conformita d'uso

Leggere attentamente le presenti istruzioni
per l'uso. Custodire con la massima cura le
presenti istruzioni per l'uso e il montaggio e |l
certificato di identificazione dell'apparecchio in
caso di utilizzo futuro e cessione a terzi.

Controllare I'apparecchio dopo averlo
disimballato. Qualora si fossero verificati danni
da trasporto, non collegare l'apparecchio.

L'allacciamento senza spina dell'apparecchio
puod essere effettuato solo da un tecnico
autorizzato. In caso di danni causati da un
allacciamento non corretto, decade il diritto di
garanzia.

Questo apparecchio € pensato
esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare
l'apparecchio esclusivamente per la
preparazione di cibi e bevande. Il processo di
cottura deve essere sorvegliato. Un processo
di cottura breve va sorvegliato continuamente.
Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in
luoghi chiusi.

Questo apparecchio € progettato solo per
I'utilizzo fino ad un'altezza di massimo 2000
metri sul livello del mare.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali 0
mentali nonché da persone prive di sufficiente
esperienza o conoscenza dello stesso se
sorvegliate da una persona responsabile della
loro sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli
eventuali rischi derivanti da un utilizzo
improprio.

| bambini non devono utilizzare I'apparecchio
come un giocattolo. | bambini non devono né
pulire né utilizzare I'apparecchio da soli a
meno che non abbiano un'eta superiore agli
15 anni e che siano assistiti da parte di un
adulto.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli
8 anni.

Conformita d'uso it

ENimportanti avvertenze di
sicurezza

/\Avviso - Pericolo di incendio!
L'olio o il burro caldi si incendiano
rapidamente. Non lasciare mai incustoditi
sul fuoco I'olio o il burro caldi. Non utilizzare
mai acqua per spegnere il fuoco.
Disattivare la zona di cottura. Soffocare le
flamme con un coperchio, una coperta
ignifuga o qualcosa di simile.
Le zone di cottura si surriscaldano molto.
Non appoggiare mai oggetti infammabili
sul piano di cottura. Non appoggiare alcun
oggetto sul piano di cottura.
L'apparecchio si surriscalda. Non riporre
mai oggetti infammabili o spray nei cassetti
sotto il piano di cottura.
Il piano di cottura si spegne e non reagisce
piu ai comandi; potrebbe riaccendersi da
solo in un secondo momento. Disattivare |l
fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi
al servizio di assistenza clienti.
Non si deve utilizzare alcuna copertura del
piano cottura.Potrebbe causare incidenti,
dovuti ad es. al surriscaldamento, alla
formazione di flamme o agli schizzi di
materiale.

/\ Awviso - Pericolo di scottature!
Le zone di cottura e le superfici vicine, in
particolare il telaio del piano di cottura
eventualmente presente, si surriscaldano
molto. Non toccare mai le superfici ad alta
temperatura. Tenere lontano i bambini.
Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore
non funziona Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.
Devono essere utilizzate soltanto le
protezioni approvate da noi, ad esempio le
griglie di protezione per i bambini. Le
protezioni o le griglie di protezione per i
bambini non idonee possono provocare
incidenti.
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it Cause dei danni

/\ Avviso — Pericolo di scariche elettriche!
Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni e le
sostituzioni di cavi danneggiati devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico adeguatamente istruito
dal servizio di assistenza tecnica. Se
I'apparecchio e difettoso, staccare la spina
o il fusibile nella scatola dei fusibili.
Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
L'infiltrazione di liquido pud provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.

Un apparecchio difettoso puo causare delle
scosse elettriche. Non mettere mai in
funzione un apparecchio difettoso. Togliere
la spina o disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

Rotture, incrinature o crepe nella
vetroceramica possono causare scariche
elettriche. Disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

/\ Avviso - Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di
cottura é presente del liquido, le pentole
pPOSsSono improvvisamente "saltare in aria".
Tenere sempre asciutti la zona di cottura e |l
fondo delle pentole.

B Cause dei danni

Attenzione!
| fondi ruvidi di pentole e padelle graffiano la
vetroceramica.
Non lasciare pentole vuote sulle zone di cottura
accese per evitare danni.
Non appoggiare mai pentole e padelle calde sul
pannello comandi, sul campo degli indicatori o sulla
cornice per evitare danni.
La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano di
cottura pud provocare danni.
Se appoggiati sulle zone di cottura calde la pellicola
in alluminio o i contenitori in plastica si sciolgono. La
pellicola di protezione della cucina non & adatta a
questo piano di cottura.
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Panoramica

Nella seguente tabella sono riportati i danni piu
frequenti:

Rimuovere immediatamente i
residui di cibo con un raschietto
per vetro.

Utilizzare unicamente deter-

Macchie Residui di cibo

Detergenti non

appropriati genti adatti alla vetroceramica.
Graffi Sale, zuccheroe  Non utilizzare il piano di cottura
sabbia come superficie di lavoro o di
appoggio.
| fondi ruvidi di Controllare le stoviglie.

pentole e padelle
graffiano la vetro-

ceramica

Scolorimenti Detergenti non Utilizzare unicamente deter-
appropriati genti adatti alla vetroceramica.
Sfregamento Sollevare pentole e padelle
delle pentole (ad  quando le si sposta.
es. alluminio)

Fratture Zucchero, cibi Rimuovere immediatamente i

molto zuccherosi  residui di cibo con un raschietto
per vetro.

EJTutela dell'ambiente

Questo capitolo contiene informazioni relative al
risparmio energetico e allo smaltimento
dell'apparecchio.

Consigli per il risparmio energetico

Coprire sempre le pentole con un coperchio di
dimensioni adatte. La cottura senza coperchio
richiede chiaramente piu energia. Un coperchio in
vetro consente di poter guardare dentro la pentola
senza doverla scoperchiare.

Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci. | fondi
irregolari aumentano il consumo di energia.

Il diametro del fondo delle pentole e delle padelle
deve corrispondere alle dimensioni della zona di
cottura. In modo particolare I'utilizzo sulla zona di
cottura di pentole troppo piccole causa sprechi
d'energia. Attenzione: i produttori di stoviglie
indicano spesso il diametro superiore che
solitamente € piu grande di quello del fondo.

Per quantita di alimenti ridotte utilizzare pentole
piccole. Una pentola troppo grande e semi vuota
necessita di molta energia per essere riscaldata.
Cuocere con poca acqua per risparmiare energia e
preservare le vitamine e i minerali contenuti nelle
verdure.

Scegliere una pentola che copra il piu possibile la
superficie della zona di cottura.

Quando possibile passare a un livello di cottura piu
basso.



Scegliere un livello di cottura a fuoco lento adatto.
Con un livello di cottura a fuoco lento troppo elevato
Si spreca energia.

Utilizzare il calore residuo del piano di cottura. Nel
caso di tempi di cottura prolungati, spegnere la zona
di cottura gia 5-10 minuti prima della fine prevista
per la cottura.

Smaltimento ecocompatibile

Si

prega di smaltire le confezioni nel rispetto

dell'ambiente.

Conoscere I'apparecchio

Il libretto di istruzioni € valido per diversi piani cottura. |
dati relativi alle dimensioni dei piani cottura sono
riportati nella panoramica dei modelli. — Pagina 2

Il pannello comandi

Conoscere l'apparecchio it

ai sensi della direttiva europea 2012/19/UE in
materia di apparecchi elettrici ed elettronici
mmmm (Waste electrical and electronic equipment -
WEEE).
Questa direttiva definisce le norme per la
raccolta e il riciclaggio degli apparecchi
dismessi valide su tutto il territorio dell’Unione
Europea.

E Questo apparecchio dispone di contrassegno

=

O

O

®

&

S

O

(O  Selezione zona di cottura
—+

@

]

[

©

-3 Livelli di cottura
h Calore residuo
Funzione Scaldavivande
g Timer

Interruttore principale
Protezione per la pulizia
Sicurezza bambini

Campi impostazione
Accensione zone
Funzione scaldavivande
Timer

Avvertenze
Quando si tocca un simbolo viene attivata la
funzione corrispondente.
Mantenere le superfici di comando sempre asciutte.
L'umidita ne pregiudica il funzionamento.
Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori
e sensori. Il sistema elettronico potrebbe
surriscaldarsi.

Le zone di cottura

(O Zonadicottura a cir-

cuito singolo
© Zonadicotturaacir- Selezionare la zona di cottura, toccare il
cuito doppio simbolo @

Accensione della zona di cottura: l'indicatore corrispondente si illu-
mina

Attivazione della zona di cottura: viene selezionata automaticamente
l'ultima dimensione impostata.
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it Uso dell'apparecchio

Avvertenze

Le aree scure della zona di cottura sono dovute a

motivi tecnici. Non incidono sul funzionamento della

zona di cottura.

La zona di cottura si regola mediante l'attivazione e

la disattivazione del riscaldamento. Anche alla

potenza massima il riscaldamento pud attivarsi e

disattivarsi.

In questo modo, ad esempio:

— si proteggono i componenti sensibili dal
surriscaldamento

— si protegge l'apparecchio da un sovraccarico
elettrico

— si ottengono risultati di cottura migliori

Per le zone di cottura a piu circuiti, i riscaldamenti

dei circuiti interni e il riscaldamento di accensione

possono attivarsi e disattivarsi in tempi diversi.

Indicatore del calore residuo

[l piano di cottura € dotato di un indicatore del calore
residuo a due livelli per ogni zona di cottura.

Se sull'indicatore compare il simbolo H, la zona di
cottura & ancora calda. Si pud ad es. mantenere in
caldo una pietanza piccola o sciogliere una glassa.
Quando la zona di cottura si raffredda, sull'indicatore
compare il simbolo ~. Quando la zona di cottura si &
raffreddata a sufficienza, I'indicatore si spegne.

Regolazione della zona di cottura

Con i simboli + € - impostare il livello di cottura
desiderato.

Livello di cottura 1 = potenza minima
Livello di cottura 9 = potenza massima

Per ciascun livello di cottura € disponibile un livello
intermedio contrassegnato da un punto.

Impostazione del livello di cottura
[l piano cottura deve essere attivato.

Toccare il simbolo O per selezionare la zona di
cottura. Sull'indicatore dei livelli di cottura compare
1, sotto l'indicatore dei livelli di cottura compare _.
Nei 10 secondi successivi, toccare il simbolo + o -.
Viene visualizzata l'impostazione di base.

Simbolo + livello di cottura 9

Simbolo - livello di cottura 4

o O o O

— _|_ N — L

Uso dell'apparecchio

In questo capitolo viene illustrato come regolare le
zone di cottura. Nella tabella sono riportati i livelli € i
tempi di cottura per varie pietanze.

Attivazione e disattivazione del piano di
cottura

Il piano di cottura si attiva e si disattiva mediante
l'interruttore generale.

Attivazione: toccare il simbolo (D. Viene emesso un
segnale acustico. La spia sopra l'interruttore generale e
gli indicatori i si accendono. Il piano di cottura &
pronto per l'uso.

Disattivazione: toccare il simbolo (D finché la spia sopra
l'interruttore generale e gli indicatori non si spengono.
Tutte le zone di cottura sono disattivate. L'indicatore del
calore residuo resta acceso finché le zone di cottura
non si sono sufficientemente raffreddate.

Avvertenze
Il piano cottura si disattiva automaticamente se tutte
le zone di cottura rimangono spente per alcuni
istanti (10-60 secondi).
Dopo la disattivazione, le impostazioni restano
memorizzate per 4 secondi. Se in questo intervallo
di tempo il piano di cottura viene riattivato, vengono
impostati automaticamente gli ultimi parametri in
uso.
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Per modificare il livello di cottura: toccare il simbolo
+ oppure - finché non compare il livello di cottura
desiderato.

Disattivazione della zona di cottura

Per disattivare la zona di cottura si pud procedere in 2
modi:

Toccare il simbolo O della zona di cottura per 2
volte in breve successione. Sull'indicatore dei livelli
di cottura compare (i. Dopo circa 10 secondi
compare l'indicatore del calore residuo.
Selezionare la zona di cottura mediante il simbolo
O. Toccare il simbolo + o - finché non compare L.
Dopo circa 10 secondi compare l'indicatore del
calore residuo.

Avvertenza: La zona di cottura impostata per ultima
rimane attivata. E possibile impostare la zona di cottura
senza selezionarla nuovamente.

Tabella di cottura

Nella seguente tabella sono riportati alcuni esempi.

| tempi di cottura e i livelli di cottura dipendono dal tipo
di alimento, dal peso e dalla qualita del cibo. Pertanto,
sono possibili differenze rispetto a quanto indicato.

Iniziare la cottura con il livello di cottura 9.
Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

E consigliabile rosolare in piccole porzioni gli alimenti
che vanno rosolati a fuoco vivo o che durante la cottura
perdono molti liquidi.




Uso dell'apparecchio it

Nel capitolo Tutela dell'lambiente — Pagina 32
troverete dei consigli su come cucinare risparmiando

energia.
Bistecca (spessore 3 cm) 7-8 8-12 min.
Hamburger, polpette (spessore 3 4.-5. 30-40 min.
Cm)***
Fondere Petto di pollo/tacchino (spessore  5-6 10-20 min.
2 Cm)***
Cioccolato, gl 1-1.
106E0 a.o, g assa‘ Petto di pollo/tacchino, surge- 56 10-30 min.
Burro, miele, gelatina 1-2 = lato***
I
Minestra (ad es. minestra dilen-  1-2 - fale i , : ,
ticchie) Pesce e filetto di pesce, impanato 6-7 8-20 min.
Latte** 12, ; Pesce o filetto di pesce, impanato  6-7 8-12 min.
— = e surgelato, ad es. bastoncini di
Scaldare le salsicce in acqua 3-4 pesce
Scongelare e riscaldare Scampi e gamberi /-8 4-10 min.
Spinaci, surgelati 2.3 10-20 min. Sauté di verdure, funghi freschi 7-8 10-20 min.
Gulasch, surgelato 2.3 20-30 min. Verdura, carne a strisce alla 7-8. 15-20 min.
maniera asiatica
Stufare, cuocere a fuoco lento Piatti misti saltati in padella, sur-  6-7 6-10 min.
Canederli, gnocchi 45> 20-30 min. gelati
Pesce 4-5* 10-15 min. Crépe 6-7 progressiva-
Salse bianche, ad es. besciamella 1-2 3-6 min. [T .
Salse montate, ad es. salsa ber- 34 8-12 min. Omelette 34 progtr e
naise e salsa olandese mente
Uova al tegamino 5-6 3-6 min.
Bollire, cuocere a vapore, stu-
fare Friggere (friggere 150-200 g a
Riso (con doppia quantita di 2-3 15-30 min. ool lp:?gresswamente in
1-2 1 di olio**)
acqua)
A e 12 35-45 min Prodotti surgelati, ad es. patate ~ 8-9
o ’ fritte, bocconcini di pollo
Patate lesse 4-5 25-30 min.
Crocchette, surgelate 7-8
Patate lesse in acqua salata 4-5 15-25 min. —
Carne, ad es. porzioni di pollo 6-7
Pasta 6-7* 6-10 min. . .
. : Pesce, panato o in pastella di 56
Zuppe, minestre 3-4. 15-60 min. birra
Verdura 2:3. 10-20 min. Verdure, funghi impanati o in 5-6
Verdure, surgelate 3-4. 10-20 min. pastella di birra, tempura
Cuocere nella pentola a pres- 4.5 - Pasticcini, ad es. krapfen/bombo-  4-5
sione loni, frutta in pastella di birra
Stufare
[nvoltini 4-5 50-60 min.
Stufato 4-5 60-100 min.
Gulasch 2-3. 50-60 min.
Cottura arrosto con poco olio**
Fettina, naturale o impanata 6-7 6-10 min.
Fettina, surgelata 6-7 8-12 min.
Cotoletta, naturale o impanata®* 6-7 8-12 min.
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it Sicurezza bambino

) Sicurezza bambino

Grazie alla sicurezza bambini, si evita che i bambini
possano attivare il piano di cottura.

Attivazione e disattivazione della sicurezza
bambini
[l piano cottura deve essere disattivato.

Attivazione: toccare il simbolo <0 per ca. 4 secondi. Il
simbolo < si illumina per 10 secondi. |l piano cottura
e bloccato.

Disattivazione: toccare il simbolo < per ca. 4 secondi.
[l blocco viene cosi rimosso.

Sicurezza bambino automatica

Con questa funzione la sicurezza bambino viene
attivata automaticamente dopo lo spegnimento del
piano di cottura.

Attivare e disattivare

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come
inserire la sicurezza bambino automatica.— Pagina 38

[€ Funzioni durata

Sono disponibili 2 diverse funzioni di tempo:

Disattivazione automatica di una zona di cottura
Contaminuti

Disattivazione automatica di una zona di
cottura

Impostare una durata per la zona di cottura desiderata.
Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva automaticamente.

Impostazione della durata

Impostazione del livello di cottura

Toccare il simbolo . Si accende l'indicatore -
della zona di cottura desiderata. Sull'indicatore del
timer si accende 0.

Toccare il simbolo + o -. Viene visualizzato il valore
proposto.

Simbolo +: 30 minuti

Simbolo -: 10 minuti
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La durata inizia a scorrere. Quando ¢ stata impostata
una durata per piu zone di cottura, viene sempre
visualizzata la durata della zona di cottura selezionata.

Impostazione automatica

Toccando il simbolo - per un periodo di tempo
prolungato, la durata retrocede automaticamente a O
minuti.

Toccando il simbolo - per un periodo di tempo
prolungato, la durata avanza automaticamente a 99
minuti.

Trascorso il tempo impostato

Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva. Viene emesso un segnale acustico e
sull'indicatore compare L& per un minuto. L'indicatore
I=>| si illumina. Toccare il simbolo . Gli indicatori si

spengono e il segnale acustico si interrompe.

Correzione o cancellazione della durata

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo ©.
L'indicatore =21 si illumina. Modificare la durata con il
simbolo + o - oppure impostarla su (/L.

Avvertenza: E possibile impostare una durata fino a 99
minuti.

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare
anticipatamente una durata per tutte le zona di cottura.
Ogni gqual volta si attiva una zona di cottura, la durata
preimpostata inizia a scorrere. Una volta trascorso |l
tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come
attivare il timer automatico.— Pagina 38

Avvertenza: E possibile modificare la durata relativa a
una zona di cottura oppure disattivare il timer
automatico per la zona di cottura:

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo ©.
L'indicatore =1 si illumina. Modificare la durata con il

simbolo + o - oppure impostarla su L.

Contaminuti

[l contaminuti consente di impostare una durata fino a
99 minuti e funziona indipendentemente dalle altre
impostazioni.

Attivazione contaminuti

E possibile impostare il contaminuti in 2 diversi modi:



In caso di zona di cottura selezionata toccare |l
simbolo @ 2 volte entro 10 secondi.

Se la zona di cottura non & selezionata toccare il
simbolo ©.

L'indicatore £\ si accende.

Impostazione del contaminuti
Impostare il tempo desiderato con il simbolo + o -.

Trascorso il tempo impostato

Trascorso il tempo impostato viene emesso un segnale
acustico. Sull'indicatore del timer compare LiiJ.
L'indicatore £\ del contaminuti si illumina. Dopo un

minuto l'indicatore scompare.

Visualizzazione del tempo

Selezionare il contaminuti con il simbolo @. Il tempo
viene visualizzato per 10 secondi.

Correzione del tempo

Con il simbolo @ selezionare e impostare nuovamente
il contaminuti.

[B)Spegnimento di sicurezza
automatico

Se una zona di cottura € attivata da molto tempo
senza alcuna modifica dell'impostazione, viene attivata
la limitazione tempo automatica.

Il riscaldamento della zona di cottura si interrompe.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano
alternativamente F & e l'indicatore del calore residuo

]
HIR.

Se viene toccata una superficie di comando qualsiasi,
l'indicatore si spegne. E possibile effettuare una nuova
impostazione.

L'attivazione della limitazione di tempo dipende dal
livello di cottura impostato (da 1 a 10 ore).

Spegnimento di sicurezza automatico it

[ Funzione scaldavivande

La funzione scaldavivande & adatta per fondere il
cioccolato o il burro e per mantenere calde le pietanze
e le stoviglie

Attivazione funzione scaldavivande

Selezionare la zona di cottura.

Toccare il simbolo L.
Sull'indicatore dei livelli di cottura compare L. La
funzione scaldavivande & attivata.

Disattivazione della funzione scaldavivande

Selezionare la zona di cottura.
Toccare il simbolo L. Sull'indicatore del livello di
cottura compare 1J.

La funzione scaldavivande & disattivata.

[€] Protezione per la pulizia

La pulizia del pannello comandi quando il piano
cottura & ancora attivo comporta il rischio di modifica
delle impostazioni.

Per evitare che cid avvenga, il piano cottura € dotato di
una speciale funzione di protezione. Toccare il simbolo
€. Viene emesso un segnale acustico. Si accende la
spia sopra il simbolo €. Il pannello comandi rimane
bloccato per 30°secondi. Si pud pulire il pannello
comandi senza modificare le impostazioni.

Avvertenza: La funzione di protezione per la pulizia non
disattiva l'interruttore principale. Il piano cottura pud
essere disattivato in qualsiasi momento.
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it Indicatore consumo di energia

By Indicatore consumo di
energia
Con questa funzione & possibile visualizzare |l

consumo totale di energia tra I'attivazione e la
disattivazione del piano cottura.

Dopo la disattivazione viene visualizzato per 10 secondi

il consumo espresso in chilowattora, ad es. 1,08 kWh.

La precisione dell'indicazione dipende tra l'altro anche
dalla qualita della tensione della rete elettrica.

o O

L'indicatore non ¢ attivato. Nel capitolo Impostazioni di
base viene illustrato come attivare
l'indicatore.— Pagina 38
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Ef Impostazioni di base

L'apparecchio € dotato di varie impostazioni di base
che possono essere adeguate alle abitudini individuali
dell'utente.

! Sicurezza bambini automatica

an

Disattivata.”
Attivata.
Sicurezza bambini manuale e automatica disattivata.

fy oL K

Segnale acustico

CIn
l‘u

Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio disatti-
vati (il segnale dell'interruttore principale resta sempre
attivo).

Solo segnale di utilizzo improprio attivato.
Solo segnale di conferma attivato.

U W

Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio atti-
vati.*

Indicatore consumo di energia (verificare la tensione
di rete presso il proprio fornitore di energia elettrica)

Indicatore consumo di energia disattivato.”

]
L]

B |

Indicatore consumo di energia con tensione di rete 230
V.

Indicatore consumo di energia con tensione di rete 400 V.

Ly Ty

Indicatore consumo di energia con tensione di rete 220
V.

Indicatore consumo di energia con tensione di rete 240
V.

P ng

Timer automatico
Disattivato.”

223 M
S E3wn

L2
(]

Durata dopo la quale le zone di cottura si disattivano.

.

Durata del segnale di fine del timer
10 secondi.
30 secondi

Ly Ny - N

1 minuto.”

4

Accensione degli elementi riscaldanti

an

Disattivata.”
Attivata.

Ultima impostazione prima della disattivazione della zona
di cottura.

L I

]
3

Tempo di selezione della zona di cottura

Illimitato: la zona di cottura selezionata per ultima puo
essere sempre impostata senza essere riselezionata.”

/ La zona di cottura selezionata per ultima puo essere impo-
stata 10 secondi dopo la selezione, altrimenti occorre rise-
lezionarla prima dell'impostazione.



co Ripristino impostazione di base
H Disattivato.*
f Attivato.

Modifica delle impostazioni di base
[l piano cottura deve essere disattivato.

Attivare il piano cottura.
Nei successivi 10 secondi toccare il simbolo € per
4 secondi

Sul display a sinistra lampeggiano in maniera alternata i
simboli e {, mentre sul display a destra compare iJ.

Toccare il simbolo € finché sul display a sinistra non
compare l'indicatore desiderato.

Toccare il simbolo + o - finché sul display non viene
visualizzata l'impostazione desiderata.

o O

& C

Toccare il simbolo § per 4 secondi.
L'impostazione ¢ attivata.

Disattivazione

Per uscire dal menu delle impostazioni di base
disattivare il piano di cottura dall'interruttore generale
ed effettuare nuovamente le impostazioni.

Pulizia it

) Pulizia

| detergenti adatti sono disponibili presso il servizio di
assistenza clienti o nel nostro e-shop.

Vetroceramica

Pulire accuratamente il piano di cottura dopo ogni
utilizzo per evitare che i residui di cibo si incrostino.

Pulire il piano di cottura solo quando si é
completamente raffreddato.

Utilizzare unicamente detergenti adatti alla
vetroceramica. Osservare le istruzioni per la pulizia
indicate sulla confezione.

Non utilizzare:

detersivi per piatti (lavaggio a mano) non diluiti
detergenti per lavastoviglie

detersivi abrasivi

detergenti aggressivi come spray per il forno o
smacchiatori

spugne abrasive

detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore

In caso di sporco molto ostinato € preferibile utilizzare
un raschietto per vetro reperibile in commercio.
Rispettare le avvertenze fornite dal produttore.

Un raschietto per vetro adatto puo essere richiesto
anche presso il servizio di assistenza clienti o il nostro
e-shop.

Con spugne speciali per il trattamento della
vetroceramica & possibile ottenere buoni risultati di
pulizia.

Telaio del piano di cottura

Attenersi alle seguenti avvertenze in modo da non
provocare danni al telaio del piano di cottura:

Utilizzare solo soluzione alcalina di lavaggio calda.
Lavare bene le spugne nuove prima di utilizzarle.
Non utilizzare strumenti affilati o abrasivi.

Non utilizzare il raschietto per vetro.
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it Malfunzionamento, che fare?

Bl Malfunzionamento, che fare?

Quando si verificano anomalie, spesso si tratta di
guasti facilmente risolvibili. Prima di rivolgersi al servizio
di assistenza tecnica, consultare con attenzione le
avvertenze riportate nella tabella.

Il sistema elettronico del piano di cottura si trova sotto |l
pannello comandi. Per diverse ragioni & possibile che in
questa zona aumenti molto la temperatura.

Nessuno ['alimentazione elettrica & interrotta.

Tutti gli indicatori lam-  La superficie di comando & umida o occupata
peggiano da un oggetto.

FZ Pit zone di cottura sono state utilizzate a lungo
e a potenza elevata. Per proteggere il sistema
elettronico la zona di cottura e stata spenta.

FY Nonostante lo spegnimento tramite 2 il
sistema elettronico si & ulteriormente surriscal-
dato. Percio sono state spente tutte le zone di

cottura.

Attenzione: una pentola calda & collocata nella
zona del pannello comandi. Il sistema elettro-
nico minaccia di surriscaldarsi.

F Seillivello di cottura
lampeggiano in maniera
alternata. Viene emesso
un segnale acustico

FSe segnale acustico  Una pentola calda & collocata nella zona del
pannello comandi. Per proteggere il sistema
elettronico la zona di cottura é stata spenta.

FE La zona di cottura & rimasta in funzione troppo
alungo e si e spenta.

] g

o Lezone dicottura  La modalita demo ¢ attivata

non si scaldano

Messaggio di errore E negli indicatori

Se negli indicatori compare un messaggio di errore
con “E”, ad es. EO111, spegnete e riaccendete
l'apparecchio.

Se si tratta di un guasto momentaneo, il messaggio
scompare. Tuttavia, se il messaggio d'errore compare
nuovamente, rivolgersi al servizio di assistenza clienti e
comunicare il messaggio preciso.
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Affinché il sistema elettronico non si surriscaldi, se
necessario le zone di cottura si spengono
automaticamente. L'indicatore F2, FY, o F5 compare
alternativamente all'indicatore del calore residuo H o ~.

Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico. Control-
lare gli altri apparecchi elettronici per accertarsi che non si sia verificata
un'interruzione di corrente.

Asciugare la superficie di comando o rimuovere I'oggetto.

Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di comando a piacere.
Quando F ' si spegne, il sistema elettronico si & sufficientemente raffred-
dato. E possibile proseguire la cottura.

Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di comando a piacere.
Quando F 4 si spegne, & possibile proseguire la cottura.

Rimuovere la pentola. L'indicatore di errore si spegne dopo breve tempo. E
possibile proseguire la cottura.

Rimuovere la pentola. Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di
comando a piacere. Quando ~ 5 si spegne, & possibile proseguire la cot-
tura.

E possibile riattivare subito la zona di cottura.

Disattivare la modalita demo: Scollegare per 30 secondi I'apparecchio
dalla rete (disattivare il fusibile generale dell'impianto o 'interruttore diffe-
renziale all'interno della scatola dei fusibili). Nei 3 minuti successivi toc-
care una superficie di comando a piacere. La modalita demo viene
disattivata.



VA Servizio assistenza clienti

[l servizio di assistenza tecnica & a disposizione per
eventuali riparazioni. Troviamo sempre la soluzione
adatta, anche per evitare l'intervento del personale del
servizio di assistenza clienti quando non & necessario.

Codice prodotto (E) e codice di produzione
(FD)

Quando ci si rivolge al servizio di assistenza tecnica
bisogna, indicare il codice del prodotto (E) e il numero
di produzione (FD) dell'apparecchio. La targhetta di
identificazione con i relativi numeri si trova nel
certificato di identificazione dell'apparecchio.

Pietanze sperimentate

La presente tabella € stata creata per gli enti di
controllo al fine di facilitare i test dei nostri apparecchi.

| dati della tabella si riferiscono alla nostra gamma di
accessori/stoviglie di Schulte-Ufer (set di pentole a
induzione composto di 4 pezzi Z9442X0) con le
seguenti dimensioni:

Sciogliere il cioccolato
Stoviglia: casseruola

(Glassa di cioccolato (ad es. fondente Dr. Oetker,
150 g) sulla zona di cottura di 14,5 cm @

Riscaldare e tenere in caldo la minestra di lenticchie
Stoviglia: pentola

Minestra di lenticchie secondo DIN
44550

Temperatura iniziale 20° C

Quantita 450 g per zona di cottura di 14,5 9
cm g

Quantita: 800 g per zona di cottura di 18 cm 9
Pol17cmyd

Minestra di lenticchie (prodotto in scatola)
ad es. terrina di lenticchie con salsicce di Erasco:

Temperatura iniziale 20° C

Quantita 500 g per zona di cottura di 14,5 9
cm@d
Quantita: 1000 g per zona di cottura di 18 9

cm@ol17cm@

Servizio assistenza clienti it

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo
improprio, l'intervento del tecnico del servizio di
assistenza non & gratuito anche se effettuato durante il
periodo di garanzia.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso
elenco dei centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
I 800-522822

Linea verde
CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo
modo avrete la garanzia di una riparazione effettuata da
tecnici qualificati del servizio assistenza e con pezzi di
ricambio originali per il vostro apparecchio.

Casseruola @ 16 cm, 1,2 L, per una zona di cottura
a circuito singolo di 14,5cm @

Pentola @ 16 cm, 1,7 L, per una zona di cottura a
circuito singolo di 14,5 cm &

Pentola @ 22 cm, 4,2 L, per una zona di cottura di
18cmdo17cm @

Padella @ 24 cm, per una zona di cottura di 18 cm
dol17cm @

1 No
ca. 2:00 senza mescolare Si 1. Si
ca. 2:00 senza mescolare Si 1. Si

ca. 2:00 Si 1. Si
(mescolare dopo ca. 1:30)
ca. 2:30 Si 1. Si

(mescolare dopo ca. 1:30)
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it Pietanze sperimentate

Cuocere a fuoco lento la besciamella
Stoviglia: casseruola
Temperatura del latte: 7° C

Ricetta: 40 g di burro 40 g di farina, 0,5 | di 92 ca. 5:20 No
latte (3,5% di grassi) e un pizzico di sale per
una zona di cotturadi 14,5 cm @

2 Aggiungere il latte al roux e portare a bollore
continuando a mescolare

Cottura del riso al latte - Prosecuzione della cottura con coperchio
Stoviglia: pentola
Temperatura del latte: 7° C

Ricetta: 190 g di riso a chicchi rotondi, 90 g 9 ca. 6:45 No
di zucchero, 750 ml dilatte (3,5% digrassi) e Riscaldare il latte finché non inizia a
1@9 di sale per una zona di cottura di 14,5 cm bollire. Riportare alla cottura a fuoco

lento e aggiungere nel latte il riso, lo
zucchero e il sale

Durata complessiva (inclusa cot-
tura iniziale) ca. 45 minuti

Ricetta: 250 g diriso a chicchi rotondi, 120 g 9 ca. 7:20 No
di zucchero,1 | di latte (3,5% di grassi) e 1,5 Riscaldare il latte finché non inizia a
g di sale per una zona di cottura di 18 cm @ o bollire. Riportare alla cottura a fuoco
17cm@ lento e aggiungere nel latte il riso, lo

zucchero e il sale

Durata complessiva (inclusa cot-
tura iniziale) ca. 45 minuti

Cottura del riso al latte - Prosecuzione della cottura senza coperchio
Stoviglia: pentola
Temperatura del latte: 7° C

Ricetta: 190 g diriso a chicchirotondi, 90g 9 ca. 7:30 No
dizucchero, 750 ml di latte (3,5% di grassi) e Aggiungere riso, zucchero e sale al
1 g disale per una zona di cottura di 14,5 cm |latte e scaldare mescolando conti-

nuamente. Quando il latte raggiunge
ca. 90°C, ritornare alla cottura a
fuoco lento.

Cuocere a fuoco lento per ca. 50
minuti
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11,3 No

L Sciogliere il burro, aggiungere
la farina e il sale e cuocere |l
roux per 3 minuti

3 Dopo che la besciamella
comincia a bollire, tenerla per
altri 2 minuti al livello 1, conti-
nuando a mescolare

Dopo 10 minuti mescolare |l
riso al latte

2 Si

Dopo 10 minuti mescolare il
riso al latte



Ricetta: 250 g di riso a chicchi rotondi, 120 g
di zucchero,1 | di latte (3,5% di grassi) e 1,5
g di sale per una zona di cotturadi 18 cm @ o
17¢cm 0@

Cottura del riso
Stoviglia: pentola

Temperatura dell'acqua 20° C
Ricetta secondo DIN 44550:

125 g diriso a chicco lungo 300 g diacqua e
un pizzico di sale per una zona cottura di
145cm@

Ricetta secondo DIN 44550:

250 g diriso a chicco lungo, 600 g di acqua
e un pizzico di sale per una zona di cottura di
18cm@o17cm@

Cottura di bistecche di lombata di maiale
Stoviglia: padella

Temperatura iniziale bistecca di lombata: 7°
C

Quantita: 3 bistecche di lombata (peso com-
plessivo di circa 300 g, spessore di circa 1
cm) 15 g di olio di semi di girasole per zona
cotturadi18cm@o 17 cm @

Cottura crépe
Stoviglia: padella
Ricetta secondo DIN EN 60350-2

Quantita: 55 ml di impasto per ciascuna
crépe per zona di cotturadi 18 cm @0 17 cm

Frittura delle patatine fritte surgelate
Stoviglia: pentola

Quantita: 1,8 kg di olio di semi di girasole, per
porzione: 200 g di patatine fritte surgelate
(per es. McCain 123 Frites Original) per zona
dicotturadi18cm@o 17 cm @

9

Pietanze sperimentate

ca. 8:00 No 2 No

Aggiungere riso, zucchero e sale al
latte e scaldare mescolando conti-
nuamente. Quando il latte raggiunge
ca. 90°C, ritornare alla cottura a

fuoco lento.
Cuocere a fuoco lento per ca. 50
minuti
ca. 2:48 Si 2
ca. 3:15 Si 2.
ca. 2:40 No 7
ca. 2:40 No 6 0 6.a seconda del
grado di doratura
Finché la temperatura dell'olio non No 9
raggiunge 180°C

Se i tentativi vengono effettuati con una zona di cottura
di 18 cm @ con 1500 W di potenza nominale, il tempo
di cottura iniziale si prolunga di ca. il 20% e la cottura a

fuoco lento aumenta di un livello.

S
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No

No

No

it
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B3 Npumenenne no
Ha3Ha4YeHUIo

BHumaTenbHO npountante gaHHoe
pykoBoAcTBO. CoxpaHAnTe pyKOBOACTBO MO
aKkcnayaTaumm n MHCTPYKLUMIO MO MOHTaxy, a
Takke nacnopt npudopa a1a Aa/lbHENLWero
NCNOb30BaHMA UK ANA NepegaYym HOBOMY
B1aAensbLly.

PacnakyiTe n ocmoTtpute npudop. He
noaktoyamnte npnodop, ecnm oH Obi
NOBPEXAEH BO BPeEMA TPaAHCMOPTUPOBKMU.

MoakntoueHmne npndopa 6e3 WTencensLHon
BUIKWN JO/HKEH NPOU3BOANTL TOSTbKO
KBaIMMPULMPOBAHHBIA CNeLuanuncT.
MoBpexaeHna 13-3a HernpasuIbHOro
NOAK/IOUYEHNA MPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUiHbIX 00A3aTE/IbCTB.

O10T Nprdop npeagHasHavyeH TobKO 1A
JloMallHero ncnosb3oBaHua. icnonsaynte
NpmMOop TObKO ANA NPUroToBAEHNA 6104 U
HannTkoB. Heobxoanmo Habnoaath 3a
npoueccoM Bapkn. Heoxoanmo HenpepbIBHO
HabNto4aTh 3a KPAaTKOBPEMEHHbIM MPOLECCOM
Bapku. icnonb3ynte npudop TONbKO B
3aKPbITbIX MOMELLEHUAX.

[aHHbii npnbop npeaHasHaveH a8
MCNOMb30BaHMA Ha BbicoTe He 6onee 2000 m
Had YPOBHEM MOpPSA.

[etn no 8 net, nuua ¢ orpaHNYeHHbIMK
DU3NYECKNUMUN, YMCTBEHHBIMU N MCUXNUYECKUMN
BO3MOXHOCTAMMW, a TaKxXe Nnua, He
obnagatolme AoCTaToOUHbIMU 3HAHUAMW O
npudope, MOoryT Ncnosib3oBaTb NPUOOP TOSIbKO
noa NPUCMOTPOM /1L, OTBECTBEHHbIX 3a 1X
6e30nacHOCTb, WK nocne noapodHOro
NHCTPYKTaXa U 0CO3HaHMA BCeX ONacHOCTEWN,
CBA3aHHbLIX C 9KcnayaTaunen npundopa.

[eTtam He paspellaeTca urpatb ¢ NpudopomM.
OuucTtka n obcnyxmeaHune npndopa He
[O/HKHbI NMPON3BOAUTLCA AETbMU, 3TO
[ONYyCTUMO, TOJIbKO eC/in OHW cTapuwe 15 net u
NX KOHTPOJIMPYIOT B3POC/bIE.

He nonyckante aeten mnaguwe 8 net K
npuoopy 1 ero ceTeBomMy NpoBoaY.

[MpMMEHEHME NO HAa3HAYEHUIO ru

ENBaniHble npaBuna TEXHUKK
O6e3onacHocTH

/\MpeaynpemneHne — OnacHOCTb

BOo3ropaHua!
['opAYee pacTuTe/IbHOe Mac/0 UK XNp
NIerko BocnameHaTcA. He octasnante
6e3 npucMoTpa ropayee Macao Uam Xup.
Hukorga He TywmnTe oroHb BOAOMW.
Bbikntounte KOHPOPKY. [Nnama MOXHO
OCTOPOXHO MOracuTb KPbILWKOW,
nnamAracALMm NoKpPbIBa/IOM Un
NoA0OHbLIMU NpeaMeTaMMu.
KOHMOPKM OUEHb CU/IBHO HarpeBatoTCA.
Hukoraa He knagute nerko
BOCM/IAMEHAOLIMECA NMPEAMETLI Ha
BAPOYHYIO NaHeNb. He cknanbiBamte
npeaMeTbl Ha BapOUHYO MaHeslb.
Mpnbop HarpesaeTtcA. He xpaHute
NIErkOBOCM/IaMEHAOLWMECA NPEAMETbI NN
adp030/1bHble HANOHUYMKM B ALLMKAX Noa
BAPOYHOW MaHEesbIO.
BapouHana naHesib caMonpon3BO/IbHO
OTK/IIOYAETCA W NEPECTAET pearnposBaTb Ha
curHanbl ynpasnenHuna. B aanbHenwem oHa
MOXET TaK »X& CamMOonpou3BOIbHO
BKtOUMTLCA. OTKIOUMTE NPEAOXPaHNTENb B
onoke npenoxpaHuTtenen. BoizoBute
cneunanncTa CepBUCHON CNYXOb.
3anpeuaetca 3akpbiBaTbh KPbILWKY
BAPOYHOM NAHEIN.OTO MOXET MPUBECTU K
HecJyacCTHbIM C/lyYaaM, Hanpumep, K
neperpesy npndopa, BOIropaHnto nn K
pPaCcTPECKMBaHUIO MaTepuana.

/\Mpeaynpemaerne — OnacHOCTbL oMora!
KOHMOpKK 1 cocegHme 4yact BapOUYHOM
naHenn (B 0COOEHHOCTU pamMka) CUIbHO
HarpesatoTcA. He npukacantechb K
packaneHHbIM noBepxHocTAM. He
noanyckante aeten 611M3Ko.

KoHdopka HarpeBaeTcA, 04HaKo
nHankatop He padortaet. OTktouUnTE
npenoxpaHuTesns B 6/10Ke
npenoxpaHutenei. BoizoBnte cneunanncrta
CEPBUCHOW CyXObl.

PaspeluaeTtca Mcnoib30BaTh TOMbKO
[ONyLEHHbIE HAMW 3alUUTHbIE PELLETKM,
HanNnpUMep, AETCKNE PELIETKM
6esonacHoCTW. HenoaxoaAumne 3allnTHble
PELWETKN UNK AETCKME PeLLEeTKN
6e30MacHOCTM MOTYT CTaTb NPUYMHOM
HecuacTHbIX C/lyJaes.
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ru MPVYMHBI MOBPEXAEHWI

/\ NpenynpemaeHne — OnacHocTb yaapa

TOKOM!
[Npn HeEKBaAIMPULIMPOBAHHOM PEMOHTE
NpuOOpP MOXET CcTaTb MCTOUHUKOM
onacHocTu. JTtobble peMOHTHbIe padoThl U
3aMeHa NpoBOAOB M TPYO AO/MKHbI
BbIMO/IHATLCA TO/IbKO CneunanmcTamm
CEepPBUCHOWN CyObl, NpoLweawnMm
cneunansHoe obyuyerue. Ecnv npubop
HencnpaBeH, BbIHbTE BUIKY CETEBOIO
NpoBOAA U3 PO3ETKN UMW OTKIHOUUTE
npenoxpaHnTens B 6/10ke
npenoxpaHuTenen. BoizoBute cneunanucra
CEePBUCHON Cy»Obl.
MpoHuKatoLwan Bnara MoXeT NpuBECTN K
yaoapy 9N1eKTpUYecknuMm ToKkoM. He
MCNONb3YNTE OYUCTUTESb BLICOKOIO
NaBNeHnAa Ui NapoCTPYMHbIE OYUCTUTENN.
HevcnpasHbii Npnbop MOXET OblThb
NPUYMHON NOpaxXeHnA TOKoM. Hukorga He
BK/ItOYalTe HenmcnpasHbIi Npuoop. BeiHbTe
N3 PO3ETKN BUIKY CETEBOro NpoBoAa Uau
BLIK/IIOUMTE NpeaoxpaHnTens B 6/10ke
npenoxpaHutenei. BoizoBute cneunanncrta
CEPBUCHON Cy»Obl.
TpeLWmnHbl NN CKOJbI HA CTEKIOKEPaMUKE
MOrYT NPUBECTU K yaapy 31EKTPUYECKUM
TokoM. OTKAOUMTE NPEefoXpaHnTeNb B
onoke npenoxpaHutenei. BoizoBute
cneunanncTa CepBUCHON CyXObl.

/\NpenynpemnaeHne — ONacHOCTb
TpaBMMpPOBaHMA!

N3-3a XXUAKOCTU MeXay OHOM KacTproau i
KOH(OPKOM KACTIONA MOXET HEOXMOAHHO
noanpbirmBaTb BBEPX. HOSTOMy AHO nocyabl U
KOH(OPKN BCEraa AO/MKHbI ObITb CyXUMM.

B MpuunHbl noBpemaeHuii

BHumaHue!
LLlepoxoBaToe AHO KaCcTptosIM WM CKOBOPO/bl MOXET
cTaTb MPUYNHOW MOABAEHNA LiapanuH Ha
CTEK/IOKEPaAMMKE.
He HarpeBaiTe nycTyto nocyay. OTO MOXET CTaTb
NMPUUYNHON MOBPEXAEHWN.
Hukoraa He cTaBbTe ropAYMe KacTprov 1 CKOBOPObI
Ha naHesb ynpasneHua, 30Hy MHAMKATOPOB 1 pamy. 3T
MOXET CTaTb MPUYMHOW NOBPEXAEHNNA.
[MageHne TBEPAbIX WK OCTPbIX NPEAMETOB Ha
BaAPOYHYIO NMaHes/lb MOXET Bbi3BaTb €€ MOBPEXAEHME.
[1oyn CONPUKOCHOBEHUM C FOPAYMMKN KOHDOPKaMK
antoMuHeBan osbra 1 nnactmaccosana nocyaa MoryT
pacnnaBuTbCA. 3alnTHaA NiéHka He npeaHasHadveHa
[NA Ballen BapOUYHON naHenu.
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B cnenytoulen Tabnmue npvBeaeHbl caMmble YacTble
NPUUNHBI MOBPEXAEHNIA:

Ynanaite 0CTaTKu MALLKM creum-
A/TbHbIM CKPEOKOM [118 CTEK/IAH-
HbIX MOBEPXHOCTE.

YnaneHve nated  Octarki nuLm

Henoaxopdume Acnonbayitte T0/1bKO YNCTALLE
UNCTALLME CPel-  CPEACTBA, NpeaHasHaueHHbIe
CcTBa Q1A QUUCTKU CTEKITOKEPAMUK.
LlapanuHbl Conb, caxap u He ncnons3yiTe BapouHyto
Mecok MaHesb B KAYECTBE MOJIKNA UK
pa6ouero crona.
LLlepoxoBaroe oHO  [poBEPLTE UCMO/L3YEMYIO
KacTpro/m namn nocyay.
CKOBOPO/bl MOXET
CcTarb NPUYMHON
MnoAB/EHNA Liapa-
MWH Ha CTEK/IOKE-
pammKe.
A3meHeHna Henoaxoaaume icnonb3ynTe TONbKO YnCTALLME
LiBeTa UNCTALUME CPEl-  CPECTBA, NPeaHa3HaYeHHbIe
cTBa QNA OUUCTKM CTEKITOKEPAMUKH,
Cnenbl TpeHnA Mepeasuraiite KacTprN 1 CKo-
nocyabl (Hanpu- BOPOAKM, MPUNOAHUMAA VX Haf
Mep, AIOMUHUE-  CTEK/IOKEPAMUYECKOIH MOBEPXHO-
BOIA) CThtO.
My3bipn Ha Caxap v npoaykTbl  YaananTe 0CTaTku NULLK cneum-

CTEK/IOKEPAMUKE  C BLICOKWM COLEP-  a/lbHbIM CKPEOKOM [18 CTEK/IAH-
KAHWEM caxapa  HblX MOBEPXHOCTEIA.

EJ OxpaHa okpymwaroLuen
cpeabl

OTa rnaea coaepXxuT nHopMaLnto 08 3KOHOMUM
3/1IEKTPOSHEPIN 1 yTUAK3auun npubdopa.

PexomeHaauuu no aKOHOMUU AJIEKTPO3HEepruu

Bcerpa 3akpbiBanTe KacTptoin NOAX0AALLEN KPbILLIKOW.
B npoTMBHOM cnyyae 3HauuTeNbHO BO3pacTaeT pacxos
anekTpoaHeprun. CTeknAHHaA Kpblllka NO3BOANT BaM
HabnoaaTh 3a NPUroToBeHeM 6ntoaa faxe B
3aKpPbITOM KacTprone.

Vicnonbayite KacTpton 1 CKOBOPOAbL! C MAOCKUM AHOM.
Vicnonb3oBaHne nocyabl ¢ HEPOBHbLIM AHOM MOXET
cTaTb MPUYMHOM NOBLILEHHOIO pacxoaa
3NEKTPO3HEPTUN.

dunameTp gHa KacTpAW UK CKOBOPOAbI JO/XKEH
coBnagaTb C pasmMepoM KOHPOPKK. Micnons3oBaHme
nocyabsl C AMaMeTpPOM [Ha MeHbLle anameTpa
KOHMOPKN BEAET K NOTEPE 3/IEKTPOIHEPTUN. [TOMHUTE:
N3roTOBUTENN MOCYAbl YaCTO YKadbiBaOT BEPXHWUIA
AvaMeTp, KOTOpbIN, Kak NpaBuio, Oonblle, Yem
anameTp aHa.

[na npurotoBneHna HedobLINX 06BEMOB MULLK
NCMNOJIb3YyNTE MaseHbKylo KacTprosto. pn
NPUroTOBNEHNN B BO/LLIOW KACTPIO/Ie pacxoayeTcH
MHOIO 3N1EKTPO3HEPTUN.



3HaKoMCTBO C nNpudopom ru

[Mpy NPUroTOBAEHNN NULWM HaIMBANTE HEMHOIO BOAbI. I'IpaBManaﬁ yTUunusauuma ynakoBKku

OTO 9KOHOMUT 3NEKTPOIHEPTUIO, & OBOLLM COXPaHAOT .

BCE COAePXaLUMEeCA B HUX BUTAMUHbLI 1 MUHEPA/IbHbIE YTU13upyiTe ynakoBky ¢ coOMoAeHnem npasu
BellecTsa. 3KOsI0rnyeckorn 6e3onacHoCTU.

CrapaiTtech, 4ToObl IHO NMOCY/bl 3aKPbLIBA/IO KaK MOXHO [laHHbIl NPUBOP UMeeT OTMETKY O COOTBETCTBIM
Gobluyio nnowads KOH(DOD}SM' eBponenckmm Hopmam 2012/19/EU ytunnzaumn
CBoeBpeMeHHO nepekoyaiite KOHhOPKy Ha Gonee 3NEKTPUYECKUX U 3MEKTPOHHBIX MPUOOPOB (waste
HVISKYIO CTyneHb Harpesa. s Clectrical and electronic equipment - WEEE).
BeiBupaite noaxoasLlyto cTyneHb cnadoro Harpesa. [laHHble HOPMbI OMPEAENAIT AelCTBYIOLIME Ha

Mpy CANLIKOM BbICOKOW CTyneHn cnadoro Harpesa
HanNpPacHO Pacxo4yeTCA MHOIMO 3/1EKTPOJHEPTUN.

Tepputopumn EBpocotosa npasuia Bos3spara u
YyTUAM3aLUUN CTapbiX NPUOOPOB.

Vicnonbaylite ocTatouHoe Tenao BapouHON naHenu.
Mpu ANMMTENBHOM NPUrOTOBNAEHUN MOXHO BbIK/IOUATb
KOHMOPKY yxe 3a 5-10MUHYT A0 UCTEYEHNA BPEeMeHU
NPUroToBneHuA.

&) 3HakomcTBO € Nprbopom

JaHHaA MHCTPYKUMA No aKCcnayaTaumm AencTeuTenbHa anA
PAa3/IMYHbIX BApPOUYHbLIX NaHenen. Paamepbl BApOUHbIX
naHenemn ykasaHbl B 0030pe TMnopasMepos.

— CrpaHuya 2

MNMaHenb ynpaBneHusA
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YKasaHuA
Mpy NPUKOCHOBEHMM K CUMBOJY aKTUBU3NPYETCH
COOTBEeTCTBYtOWAan MyHKUMA.

CTyneHu Harpesa KOHPOPOK Cnenute 3a TeM, UTOObI MOBEPXHOCTY C 3/1EMEHTaMu
O GURoE 8o ynpasneHuns Bceraa Obinn cyxumn. Bnara moxet
BbI3BaTb HapyleHne PyHKLUMOHNPOBaHNA.
OyHKLMA NOANePXKaHUA B FOPAYEM COCTOAHIN He nogHocuTe KacTptonmn 6M3Ko K MHaMKaTopam U
Taiimep JaTumka. OTO MOXET Bbl3BaTb MEPErPEBR SNEKTPOHNKM.
KoHdopku

[ N1aBHbIV BbIK/IOYATE b

3alluTa npu BuITMpaHum R e

BnokupoBka ana 6e3onacHocTy AeTel (hopka
BbI60p KOH(OPKN © [ByxKOHTypHAA KOH-  BhiGepuTe KOH(HOPKY, KOCHITECH CUMBOMA
(opka Q.

[onA yCTaHoBKM
MoaKNtUeHNe KOH(MOPKN: 3aropaeTcA COOTBETCTBYIOLINIA MHANKATOP

MoakntoyeHe 30H

BKntoueHne KOH(OPKI: aBTOMATUYECKI BHIOMPAETCA NOCAEAHAA YCTa-
OyHKUMA NOAAEPXKAHNA B FOPAYEM COCTOAHNN HOBKA.
Tanmep
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ru YnpasneHue ObITOBbIM NMPUOOPOM

YKa3aHuA
TeMHble yyacTKn Ha pUCyHke Hakana KOHMOPKN
00ycnoBneHbl TEXHNYeckn. OHU He BANAIOT Ha yHKLMIO
KOHMOPKMW.
PerynnpoBka Temnepartypbl KOHPOPKN OCYLLECTB/IAETCA
NyTEM BK/IIOUEHNA U BbIKIIOYEHMA Harpesa.Jaxe npu
camoit 6oMNbLWOW MOLIHOCTA HArpeB MOXHO BKIOYUTL 1
BbIK/HOUYNTb.
37O NO3BONUT, HANPUMeEP:
—  3aluUTUTb Nerko noBpexaaemMble AeTann oT

neperpesa

— MpenoxpaHuTb Npubop OT Neperpysku o TOKy
— MpUroToBUTL BONEe BKYCHYIO MuLLY
[nA MHOTOKOHTYPHbIX KOH(POPOK HarpeB BHYTPEHHUX
HarpeBaTe/IbHbIX KOHTYPOB 1 HarpeB Noak/toyYaemMblxX
KOHTYPOB MOXHO BK/tOYaTb U BbIK/OYaTb B Pa3/IMUHOE
BPEMHA.

Uuaum KaTop OoCTatToO4yHOro TenJja

Kaxxaasa KoH(OopKa BapouHON naHem nmeet
LBYXCTYMNEHYaTbIVi MHAMKATOP OCTATOYHOrO Tena.

Ecnu Ha uHaMkaTope oToBpaxaeTca CUMBO H, 3TO
o3HavaeT, YTo KoHgopKa eweé ropadyan. Eé moxHo
Mcnonb3oBaTh ANA pasorpeBaHna Heb®onbLLoro 6awha unm
pacTaninBaHuA WokKoaaHon rnagypu. Mo mepe
OCTbIBAHNA KOH(OPKU VHAMKALMA U3MEHAETCA Ha . Koraa
KOH(OpKa AOCTaTOYHO OCTbIHET, MHAMKATOP MOracHeT.

EYnpaenenue 6biToBbLIM
npuéopom

B naHHOW rnaBe onucbiBaeTcA NPOLECC PeryMpoBKM
KOH(opoK. CTyneHn HarpeBa KOHMOPOK 1 BPeEMSA
NPUroTOBNEHNA ANA Pas3/MYHbIX B0 yKasaHbl B TadnuLe.

BknroueHue U BbiIKNOUEeHWE BapOYHOHU NaHenu

BkntoueHne n BblKItOUEHNE BapOHHOVI naHenm
OCyllecTB/iIAeTCA C NMOMOLLbLIO MMaBHOIO BbIK/IHOYATENA.

Bkntouerne: npukocHuteck k cumeony (D. Pasnaetca
3BYKOBOW curHas. ViHavkatop Haj rnaBHbIM
BbIK/IOUATENEM W MHAMKALUMK L 3aropatotca. BapouHas
naHenb rotosa K aKcnayaTauun.

BoiktoueHue: npukacaiitecs k cumsony (D go tex nop,
noka MHANKATOP Haf rMaBHbIM BbiK/loUaTeNnem u
MHAMKAUMM He BbiktouaTcA. Bce KOH(MOPKM BbIK/OUEHSI.
NHankauma octaTouHoro Tensia npoao/HkaeT ropeth 10 Tex
nop, Noka KOHMOPKM JOCTATOYHO HE OCTbIHYT.

YKasaHunA
BapouHaA naHenb BbIKIOYAETCA aBTOMATUYECKK, ECN
BCE KOHMOPKM BbIK/IOUEHBI B TEYEHE HEKOTOPOrO
BpemeHnun (10-60 cekyHa).
YCTaHOBKWN COXPaHAOTCA B MaMATW B TEYEHME NePBbIX
4 ceKyH NOCne BbIK/OYEHNA. ECnn B TeueHme aToro
BPEMEHWN BapoyHana naHesb OyaeT BKoUeHa CHOBA,
BCE YCTaHOBKW ByayT akTMBM3NPOBaHbI CHOBA.
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PerynupoBKa KOH}pOPOK

YcTtaHoBuTe Tpedyemyto CTyrneHb Harpesa KOHMOPKK ¢
MOMOLLIO CUMBOIOB + 1 —,

CTyneHb Harpesa KOHPOPKN 1 = MUHUMabHAA MOLIHOCTb
CTtyneHb HarpeBa KOHMOPKN 9 = MakcumasibHaa MOLHOCTb

Kaxaaa cTyneHb HarpeBa KOHPOPKN nMeeT
NMPOMEXYTOUHOE MOoNoXeHne, 0003HaUEHHOE TOYKOWA.

HacTpoiKa cTyneHu HarpeBa KOHPOPKHU
BapoyHan naHens no/kHa ObiTh BKIKOYEHA.

Kochuteck cumsona O ana BoiBopa KoHdopku. Ha
NHAOMKATOPE CTyMeHW Harpesa KOHMOPKK 3aropaeTcA
i, a noa MHOMKATOpPOM 3aropaeTcA _.

B Teuenune cnegytowmx 10 cekyHO KOCHUTECH CMMBOA
+ W —. NoasnAeTcA 6asoBanA ycTaHOBKa.

CnMBON «4» — CTyNeHb Harpesa KOHPOPKK 9
CuMBON «—=» — CTyMNeHb Harpesa KOHMOpKN 4

iaMeHeHne CTyneHn Harpesa KOHMOPKU:
npuKacanTecb K CUMBOJTY + WM =, TOKa Ha Aucriee He
noAsuTcA Tpedyeman CTyneHb Harpesa KOHMOPKW.

BbikntoueHrue KOHPOPKKU
KOHMOPKY MOXHO BbIKIOYMTL ABYMA crocodamu.

MpuikocHuTech K cumaony O KOHMOPKM C KOPOTKUM
MHTepBasiom 2 paga. Ha nHankaTtope cTyneHu Harpesa
KOH(OpKY noasnAeTca L. MpumepHo Yepes 10 cekyHA
NoABAAETCA MHAMKALMA OCTaTOYHOro Tenna.
BuiGepuTe KoHMOPKY, kacaAck cumsona Q.
MprkacanTecb K CUMBOY + UKW -, MOKa Ha ONCN/IEE He
nomAsuTcA L. MpumepHo yepe3 10 cekyHa noABnAeTcA
MHAMKaALUMA OCTaTOYHOro Tenna.

YKaszaHue: [locneaHaa 3agaHHana KOHMOopKa ocTaeTcA
BK/IOUEHHOW. Bbl MOXeTe 3aaaTb KOH(MOPKY, He BbiOupasn
ee 3aHOBO.

Tabnuua npUroToBneHus

MpvBeaeHHaA Hke Tabavua CoAepPXUT HECKOMbKO
NPYMEPOB MPUrOTOB/IEHWA.

Bpema npurotoBaeHnsa 1 CTyrneHb Harpesa KOHMOPKN
3aBUCUT OT BMA, Beca 1 KauecTsa NpoaykToB. [osTomy
BO3MOXHbI OTK/IOHEHUA OT YKa3aHHbIX 3HAUYEHWIA.

YToObl JOBECTM [0 KUMAYEHNA, UCMONB3YINTE CTYNEeHb
Harpesa 9.

I'Iepmoumuecwl I‘IepeMeLLIVIBaVITe rycible ontoaa.

CwvnbHO nomkapvBaemble NPOAYKTbI Y MPOAYKTbI, N3
KOTOPbIX MNPV NoaxapuBaHWM BblAeNAETCA MHOIO BOAbI,
Nlydllle BCero paspesaTb Ha HECKObKO HeOO bLUINX
nopuui.



CoBeTbl MO 3KOHOMWUW SHEPTUM NPY NPUFOTOBAEHUN NN

npuBedeHbl B pasaese no oxpaHe oKpyxatoLen

cpeabl.— CrtpaHuia 46

PactannuBaHue
LLlokonag, WokonaaHaa rnasypb
CnnBoyHoe Macso, Mef, XXenaru

PasorpesaHve n noanepxaxve B
ropAyem COCTOAHNU

Pary, rycTon cyn, Hanpumep, Yeve-
BUYHBIN

Monoko™™
Bapka cocucok B Boge™ ™

PasmopaxuBaHue U pasorpesa-
Hue

LLInuHar rny6oKoii 3aMopo3Ki
FynaLw ray6oKor 3aMopo3Ki

[loBefieHne 00 roTOBHOCTH, Bap-
Ka 6e3 KuneHus

Kneuku, (hpukanensku
Priba

berble coychl, HanpuMmep, coyc
«belwamens»

B36uTble coychl, Hanpumep, «beap-
HE3», FONIAHACKMUIA COYC

Bapka, NpuroToBnieHne Ha napy,
TylweHue

Puc (B 1BONHOM 00bEME BOLbI)
MonoyHbIA puc

Kaptothenb B MyHaNpe
OTtBapHoi KapTodesib
N3nenua 3 Tecta, MakapoHl
Pary, cynel

OBoLLw

OBoLLK ry6OKOI 3aMOPO3KY
[puUroTOBNEHME B CKOPOBAPKE

TyweHue

Pynetel

TyLeHoe MAco

Fynaw

XapeHne ¢ manbiMm Konuue-
CTBOM Macna**

LLIHnuenb B maHMpoBKe win 6e3

1-1.

1-2

1-2

1-2.

3-4

2.-3. 10-20 MuH
2.-3. 20-30 MUH
457 20-30 MUH
4-5* 10-15 muH
1-2 3-6 MuH
34 8-12 MuH
2-3 15-30 MuH
1-2. 35-45 MuH
4-5 25-30 MUH
4-5 15-25 MuH
6-7* 6-10 MuH
3-4. 15-60 MuH
2.-3. 10-20 muH
3-4. 10-20 MuH
4-5

4-5 50-60 MUH
4-5 60-100 MuH
2.-3. 50-60 MUH
6-7 6-10 MUH

YnpasneHue ObITOBLIM NPUOOPOM

LLIH1Lenb rny6oKoii 3aMOPO3KN
Kot/ieta, B NaHMPOBKe uiu 6e3***
CTenK (ToNLLMHOIA 3 M)

LLIH1Lenn no-rambypreku, thpuka-
NenbKy (TONLLUHOI 3 cMm)™**

["pyaKa NvLbl (TONLWWHOM 2 CM)

['pyaKa nnLbl ry6oKoin 3amo-
PO3KN™**

Pbi6a 1 pbiOHOE (une, 6e3 naHu-
POBKM

*k K

Pbi6a 1 pbIOHOE (une, B NaHu-
POBKE

Pbi6a 1 pelOHOE (une B NaHNPOBKE
ry60KOI 3aMOPO3KIA, HaNpuMep,
PbIOHbIE NaNoUKM

JIaHryCTUHbI 1 KPEBETKM
CoTe 13 CBEXMX 0BOLLEN, PUO0B

OBOLLK 1 MACO, HAPE3AHHBIE MOJO-
CKamu, Nno-a3natcku

bntoga ana xxaperua rayooKon
3aMOPO3KM

BrvHbl
Omnet
AnyHnua-rnasyHbA

KapeHue Bo ¢putiope (nopuum
no 150-200 r, HenpepbIBHOE Xa-
peHue B 1-2 n pacTuTenbHoro
macna**)

MpoayKTbl Fy60KO 3aMOPO3KH,
Hanpumep, kaptodens Gpu, Kypu-
Hble HareThl

KpoKeTbl, Fny60Koi 3aMOPO3KM

M#co, HanpumMep, LIbiNAEHOK
KyCOUKamu

PLI63, B MaHUPOBKE W/ MUBHOM
KnAape

0BOLLM, rPUGHI B MAHMPOBKE U/IiA
MUBHOM KNApe, TeMnypa

MenKas Bbineyka, Hanpumep, noH-
UMKN, TbILIKY, (DPYKTHI B MUBHOM
KnAape

6-7
6-7
78

4-5.

56
56

6-7

6-7

78
78

7-8.

6-7

3-4.

56

78
6-7

56

8-12 MuH
8-12 MuH
8-12 MuH
30-40 MuH

10-20 muH
10-30 muH

8-20 MuH

8-20 MuH

8-12 MuH

4-10 MuH

10-20 muH
15-20 MuH

6-10 MuH

HENpPepLIBHO
HENpPepbIBHO
3-6 MUH

ru
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ru Brokuposka ana 6e3onacHoCTV aeten

Y Bnokuposka ans
O6e3onacHOCTU AeTeu

DyHKUNA 6IOKMPOBKK AnA 6e30MacHoOCTU AeTel
NPenATCTBYET CaMOCTOATE/TLHOMY BK/OUEHWIO AeTbMU
BAPOUHOW NMaHesw.

BknroueHue 1 BoiKNoueHue 61oKMPoBKY Ana
6e3onacHOCTH AeTen

Bapquaﬁ naHesb 4o/XXHa OblTb BbIK/IOUEHA.

Bk/toueHve: NPUKOCHUTECH K CUMBOJTY <0 U YAepXusanTe
ero npumepHo 4 cekyHasl. CumBon < saropaetca Ha 10
cekyH. BapouHaa naHenb 3abnokupoBsaHa.

BbikntoueHmne: MPUKOCHUTECH K CUMBOTY <O U
yaepxuBarite ero npumepHo 4 cekyHabl. biokmposka
CHUMmaeTcA.

ABTOMaTHUecKaa 6NOKMpPOBKa AnA
6e3onacHOCTH aAeTen

Mpv Hanuumm aTol hyHKUMM BNOKNPOBKa AnA
0e30MacHOCTU AeTell aBTOMaTUYECKN aKTUBU3NPYeTCH
KaXXabl1 pas npu BbIKIKOYEHUM BAPOUHOW NaHeNu.

BxnroueHue 1 BbIKNOUEHUE

O BK/ItOUYEHUN aBTOMATUYECKOWN ONOKMPOBKYK AA
6es0mnacHoCTM AeTel cM. B rnase «basoBble
yCTaHoBKW».— Crpanuija 52

[€ PyHKUMK BpemeHH

MmetoTcA 2 pasnnyHble GyHKLUMN BPEMEHMN.

ABTOMATMYECKOE BbIK/IIOUYEHNE KOHDOPOK
BbiToBOW TaMep

ABTOMaTHUeCKOE OTKNKOUeHHUe KOHPOPOK

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTL BPEMA MPUroTOBAEHWA AA
BbIOpaHHON KOHMOPKN. [10 MCTeUYEeHNN YyCTaHOBIEHHOIO
BPEMEHN KOHMOPKa aBTOMaTUUYECKN BbIK/OYAETCH.

YcTaHOBKa BpeMeHH! NPUroToBJIeHUA

YctaHoBKa CTyneHn Harpesa KOHPOPKK
MpukocHuTeck k cumsony . 3aropaetca uHavKaTop
[->| BbIGpaHHOW KoHOPKK. Ha nHavkatope Tarimepa
NoABNAETCA L.

[MpukoCcHUTECH K CUMBOAY + Unun -.Ha ancnnee
NoABMAETCA NpeaiaraeMoe 3HaJyeHue.

CumBon +: 30 MUHYT

Cunmon =: 10 MuHyT
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HaunHaeTcAa OTCUET BPEMEHN NpuUroToBaeHuna. Ecnm
YCTAHOB/IEHO BPEMA MPUIrOTOBAEHUA AN1A HECKOJIbKINX
KOHMOPOK, Ha nHaMKaTope Bceraa Oyaet oToOpaxaThbes
BPEMsA MPUroToBeHWA A1A BbIOpaHHOW KOHMOPKMW.

ABTOMaTHU4YeCKana ycTaHOBKa

[MPUKOCHUTECH K CUMBOJTY = U YAEPXUBANTE €ro - BpEMA
npuroToBneHna OyaeT aBTOMaTUYECKM YCTAHOBIEHO Ha
0 MUHYT.

MPUKOCHUTECH K CUMBOJIY + W YAEPXMBAITE €ro - BPeEMA
npuroToBnennA OyaeT aBToMaTMYecKn yCTaHoBIEHO Ha
99 MUHyT.

Mo ucrteueHnn BpemeHH

[To ncTteyeHnn ycTtaHOBNEHHORO BpEeMeEHU KOHMopKa
BbIK/tOUaeTcA. Pazgaetca 3ByKOBOW CUrHaN U Ha
nHavkaTope Ha 1 MuHyTa 3aropaetca L. MHankatop -
3aropaetca ApKUM cBeToM. MpukocHUTech k cumsony .
ViHavkauumu racHyT, a 3ByKOBOW CUrHa BbIKAOUYaeTCA.

U3meHeHue unu C6pOC BpeMeHU NPpUroToBsieHUA

BbiBepute KOHHOPKY M MPUKOCHUTECH K cumBony .
NHuaounkatop 1=l saropaeTtca ApkuM cBeTOM. VameHuTe
BPEMA MPUrOTOB/IEHMA C NMOMOLLbIO CUMBOA + WU = UK

ycTaHoBuTe Ha Liij.

YKasaHue: MakcumanbHoe BpeEMA, KOTOPOE MOXET ObITb
YCTaHOB/IEHO, COCTaBNAET 99 MUHYT.

ABTOMaTUUYECKUIX Tanumep

C noMoLblo 3TOM PYHKLIMK MOXHO BbIOpPaTh Bpemsa padoThl
OnA Bcex KOHMOopOoK. [ocne BKIUEHNA Kaxaom KOHPOPKN
HauMHaeTcA OTCYET 3aaHHOro BpeMeHu. 110 ncteueHnm
YCTaHOB/IEHHOIO BPEeMeHU KOHMOpKa aBToMaTUUYeCcKn
BbIK/IOYAETCH.

O BK/IOUEHUM aBTOMATUUYECKOro TaliMepa CM. B rnaBe
«bagoBble ycTaHoBKU».—> CTtpaHuija 52

YKaszaHue: Bbl MOXeTe MBMEHNUTb BPEMA MPUroTOBIEHNA
OnA NtoB0oN KOHMOPKM AN BLIK/TIOYUTE aBTOMaTUUYECKNIA
Tanmep:

BriGepuTe KOHDOPKY M NPUKOCHUTECH K cumBony .
Nuaounkatop 1=l saropaeTtca ApkuM cBeTOM. VameHuTe
BPEMA NPUrOTOBIEHMA C MOMOLLBIO CUMBOMA + WIN = UK

ycTaHoBuTe Ha Liid.

BbiToBOM Tanmep

Ha 6bIToBOM TaliMepe MOXHO yCTaHaB/IMBaTh BPeMA 10
99 MuHyT. OTa ByHKUMA HEe 3aBUCUT OT APYrnX YCTAHOBOK.



BkntoueHue 6bITOBOro Tanmepa

BbiTOBOWM TaMep MOXHO BKIOUNTb 2 padinyHbIMN
cnocobamu:

Ecnun KoHdopka yxe BbiBpaHa, ABaxdbl B TeYeHMe
10 cekyHa npukocHUTeCh K cumeony .

Ecnun koHhopka He BbiOpaHa, NPUKOCHUTECH K
cumeony ©.

WMhavkaTop £\ 3aropaetcs.

YcTaHOBKa ObITOBOro TanMepa
YcTtaHoBuTE TpedyemMoe Bpems C NMOMOLLLIO CUMBOMa+ UK

Mo ncreueHUn BpemeHu

Mo UCTeUEHMM YCTAHOBNEHHOIO BPEMEHM pasaaeTca
3BYKOBOW CUTHaN 1 Ha MHAMKATOpE Talmepa 3aropaeTcA
0. MinankaTtop £ 6bITOBOro TaiiMepa 3aropaeTca ApKUM
cBeToMm. 1o ncreueHnn 1 MUHyTa MHAUKATOP

BbIK/ItOYaETCA.
UHAavKauua BpeMeHu

BbiBepuTe BbITOBOI Talimep ¢ nomoLlbio cumeona .
Bpewmsa 6yaet nokasaHo Ha 10 cekyHA.

M3MeHeHHe HAaCTPOMKK BPEMEHHU

Bribepute BbITOBON TaliMep ¢ nomoLsto cumeona O n
3aHOBO YCTaHOBUTE BPEMA.

[B) AsTomaTnueckoe
aBapuMHOE OTKMOUYeHue

Ecnun koHdopka padoTaeT B TeueHne AUTENbHOro
BpeMeHn 6e3 N3MeHeHNsa yCTaHOBOK, BKtoUaeTcA hyHKUMA
aBTOMaTUYECKOr0 OrpaHn4yeHnsa BPEMEHMN.

KoHdopka nepecTaeT HarpesatbeA. Ha nHaMkatope
KOH(OPKN NOOUEPEHO MUTalOT CUMBOA F~ & W UHAMKATOP

ocTatoyHoro Tenna H/h.

MNPy NPUKOCHOBEHNM K M0BOI NaHean ynpasneHus
MHOMKATOP racHeT. [ocne 3Toro MoOXHO 3aHOBO
BbINOJIHUTL YCTAHOBKMU.

MOMEHT BK/IIOYEHNA YHKUMMN OrpaHUYeHna BPeEMEHM
3aBUCUT OT YCTAHOB/IEHHOW CTyneHn Harpesa (4epe3 1-10
yacos).

ABTOMAaTUUECKOE aBapuitHoe OTKJIIOUEHMEe ru

(& DyHKUMA noanepmaHuna B
ropA4YemM COCTOAHUU

OyHKUMA Nogaep)KaHna B ropAaYEeM COCTOAHUN NPEKPacHO
NoAXoauT ANA COXPaHEHNA NOoA0rPEeTLIMU FOTOBLIX O1t04 U
nocyfbl, a Takxke A1A pactaninsaHua WoKoaana u
CNMBOYHOrO mMacna.

BkntoueHue PpyHKUMK NoaAepHaHUA B
ropA4yemM COCTOIHMU

BbiBepute KOHMDOPKY.

KocHutech cumsona L.
Ha vHavkaTtope cTyneHu Harpesa KOHMOPKW NOABAAETCA L
. QYHKUMA NoaaepXaHna B ropAYeM COCTOAHUM BKAOYEHA.

BbikntoueHue GpyHKUUU NoaaepHaHusa B
ropAyem COCTOAHUU

Bbibepute KOHDOPKY.
KocHuteck cumBona L. Ha nnankatope cTyneHem
Harpesa KOH(OPKM NOABNAETCA LJ.

OyHKUMA NoAAEP)KAHNA B FOPAYEM COCTOAHWMN BbIK/IOYEHA.

[€ 3awumTa npu BEITUPaHUK

Ecnn npoTunpka naHenu ynpasaeHua BbINOAHAETCA Npu
BK/THOYEHHOW BAPOYHOM NaHenn, BO3SMOXHO N3MEHeHne
HaCTPOEK.

[nAa npegoTtepalleHna 3Toro BapoyHaa naHe b ocHalleHa
yHKLMel 3aLmThbl Npu BbITUpaHun.KocHutech cumaona §.
PazpacTca 3BykoBoii curHan. Haa cumeonom €
3aropaeTcA nHamkaropHana namnodka.llaHenb ynpasneHua
6nokupyetca Ha 30 cekyHa. Tenepb MOXHO NPOTEPETb
naHesb ynpaeieHua, He 60ACL UBMEHEHNA HaCTPOEeK.

YKasaHue: OyHKLUMA 3aWnTbl NPY BbITUPAHUN HE
PaCMnpPOCTPaHAETCA Ha NaBHbIi BbikAtOUaTe b, BapouHyto
naHeslb MOXHO BbIK/TIOUYUTb B SII0O0A MOMEHT.
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ru NHOvKaTop pacxoda 3N1eKTPO3HePrum

UHauKaTop pacxoaa
3NEeKTPO3HePrum

OTa (hyHKUMA NO3BOMAET y3HATL CYMMapPHOE KOJTMUYECTBO
9/1IEKTPOSHEPI N, U3PACX0J0BAHHOE MEX/Y BK/IOUEHUEM 1
BbIK/IIOYEHNEM BapOUYHOM NnaHenw.

[Tocne BbIKNOYEHUA BAPOUHOM naHenn Ha ancnnee Ha 10
CEeKyH[ NOABNAETCA MHAMKALMA pacxoia B KunoBaTtT-yacax,
Hanpumep 1,08 kBTu.

TOYHOCTb MHAMKAUMM 3aBUCUT, CPEeaN NPOoYero, ot
Ka4yecTtBa HanpAXeHnAa B 31EKTPOCETN.

o O

O
O
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©

VHavkauna He ropuT. BkaoyeHne nHamkaumm onmcaHo B
rnaee «ba3oBble ycTaHOBKW».— CrpaHuia 52

52

] basoBble ycTaHOBKM

Baw npubop nmeeT pasnnyHble 6a30Bble YCTaHOBKW. Bbi
MOXETe U3MEHUTb 3TV YCTaHOBKMN Ha 6osiee yaoOHble aAnA
BaC.

i ABTOMaTMYeCKas 6noKupoBKa ana 6esonacHocTyH aeTei
Bbik/ioueHo.”
BkoyeHo.

Ny - Ca ™

[pon3Boanman BpyUHyH aBToMarnueckas 610KMpoBKa Ana
0€30MaCHOCTY AETEN BbIK/TOUEHA.

3BYKOBOW CUrHan

Dng B

CurHansl noaTBEX/AEHNA U COOOLLIEHNA 00 OLINOKE BhIK/IO-
UeHbl (CUrHan raBHOMO BLIK/KOUATENA OCTAETCA BKIIHOUEH-
HbIM BCEraa).

BKtoueH T0/1bKO cUrHan coobLLeHma 06 oLwnoKe.

BK/touUeH 10/16K0 curHan NOATBEPXKAEHNA.

BK/1t0UEHbI CHrHasbl NOATBEPXKAEHNA U COOOLLEHNA 00
OLLIMOKe.

(N]

WHoukaTop pacxopa 3NneKTpoaHepruu (cetesoe Hamps-
)EHMEe MOXHO y3HaTb B MECTHOM NPeanpUATUU SHEPro-
pocHabXeHus).

Havkarop pacxona BbIKMOUEH™

Havkatop pacxoaa npu CeTeBoM HanpmxeHun 230 B.
NHankatop pacxona npu ceteBoM Hanpsxeruun 400 B.
Havkatop pacxoaa npu ceteBoM HanpskeHun 220 B.

S g AU I S o |

Hankatop pacxoaa npu CeTeBOM HanpskeHumn 240 B.

ABTOMAaTMYECKUIN TaUMeEp

CIm
g L W

BbikntoueHo.

£
Ug
3

Bpems, Mo nCTeueHmmn KoToporo KOHMOPKM BbIK/HOUATCA.

"
Dy

MpoRoMKUTENBLHOCTb CUTHaNa UCTEUEHNA BPEMEHM Taii-
mepa

10 cekyHa
30 cekyHA

U W

1 MuHyTa*

-

MoaknioueHune HarpeBaTe/ibHbIX JIEMEHTOB

an

BbIk/H0YeHo.*

C

BkntoueHo.

MocneaHAs HAcTPoiKa Nepesl BuIKMUEHNEM KOHDOPKNA.

(Kn]

Bpems Bbibopa KOHHOPKM

Db |

He orpaHnueHo. MoXHo B 110601 MOMEHT YCTaHOBMTb
NOCNEAHION BbIOPaHHYI0 KOHOPKY 663 MOBTOPHOTO
BbIOOpA.”

Mocne BbI6opa KOHMOPKN MOXHO BbINOHATL HACTDONKIA B
TeyeHne 10 CekyHA, N0 MCTEYEHNN 3TOT0 BPEMEHN Nepes
HACTPONKON HYXXHO CHOBA BbIOPATb KOH(OPKY.

cld BoccraHoBneHne 6a30BbIX YCTaHOBOK



BbIK/TH0YEHO. ™

-

BkntoueHo.

U3meHeHne 6a30BbIX YCTAHOBOK

BapouHana naHenb gomkHa ObiTb BbIK/IKOYEHA.

Bkntounte BapoyHyto naHesb.
B Teuerne cneaytowmx 10 cekyHa KOCHUTECH CMMBOMA
§ v ynepxusaiite ero 4 cekyHabl

o O

O
O

Ha nieBOM aucrnee NooYepenHo MUraloT ¢ W f, a Ha
NpaBoM ropuT L.

Mpukacaiitecs k cumsony & 1o Tex Nop, noka Ha N1eBoM
avcnnee He noABuTcA Tpebyemana nHamMKauma.
MpukacantTeckb K CUMBOJTY + UK =, MOKa Ha ANCNIEE HE
noAsutcA Tpedyeman ycTaHoBKa.
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MpukocHuTeck K cumsony & u yaepxmsaiite ero 4
CEeKyHAbI.
HacTtpoiika 3agencrTsoBaHa.

BbiKnoueHue

Y1006kl BLINT N3 BA30BbLIX YCTAHOBOK, BbIK/HOUMTE U CHOBA
BK/IOUMTE BAPOUHYHO MaHe b raBHbIM BbIK/HOUaTENEM.

Ouncrka ru

I} OuncTra

PekoMmeH1yemMble uMCTALLMe CPeacTsa v cpeacTsa no
yX0[y Bbl MOXETE MPUOBPECTU Yepes CEPBUCHYIO CYXKOY
WK B HALEM UHTEPHET-MarasuHe.

CTeKnokepamuKka

Kaxablii pas nocse npurotoBieHns num He 3abbiBarite
NpoTUpaTb BapOUHYLO NaHesnb. B NpoTMBHOM cryvae
ocTatky nuwmy ByayT npuroparts.

Unctrute BapoOUHytO NaHesb TOMbKO NOCNE €€ OXNaXAEHUA.

Vicnonbayiite TONbKO YACTALLME CPEACTBa,
npeaHagHayeHHble AN1A OUYNCTKU CTEK/TOKEPaMUKN.
CobntofaiTe ykasaHua Ha yrnakoBKe.

Hukorga He ncnonbaymnTe:

HepasBaB/eHHbIe CPeacTBa A1A MbITbA NOCYdb
cpeacTsa AnA NoCyAOMOEYHbIX MallWH

abpasunBHble cpeacTsa

arpeccuBHbIe YACTALLME CPEeACTBa, B TOM UnUC/e Cnpel
LA OUNCTKM [IyXOBOK W MATHOBLIBOAUTENN

XEcTKme ryoku

OYNCTUTEIN BLICOKOIO AaBEeHNA U NapoCTPyiHbIe
OYNCTUTENN

CunbHble 3arpA3HeHnA nyvlle Bcero yaanAaTCA C
MOMOLLBKO Cerf)Ka ONA CTEK/TAHHBIX HOBerHOCTeVI.
CobnofaiTe ykasaHua OT U3roToBUTENA.

CkpeboK ANnA CTEKMAHHbIX NMOBEPXHOCTEN MOXHO
NProBPECTN Yepes3 CEPBUCHYIO CYXOY UK B HaLleM
NHTEepPHeT-MarasunHe.

C nomolwbto cneumanbHbix rydok anda
CTEK/I0KEPAMUYECKNX MOBEPXHOCTEN PesynbTaT OUMCTKU
Oynet nyJlue.

Pama BapouHOM naHenu

Bo nsbexaHve noBpexaeHnsa pambl BAPOUYHON naHenm
cobnoaainTe cneaytolme ykasaHus:

Vicnonbayite AnA OYNCTKU TObKO TEM/bIA MblbHbIN
pacTBop.

Mepen ynoTpebneHnem TwaTeIbHO MOWTE ryoku AnA
MbITbA MOCY/bI.

He ucnonbayinte eakune nnn abpasmeHble YNCTALLNE
cpefncTea.

He ucnonbayinte ckpe®ok AnA CTeKNAHHBIX
NMOBEPXHOCTEN.
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ru Yto genatb B ciyyae HemcnpasHOCTU?

Ed4YT0 nenatb B cnyyae HencnpasHocTU?

YacTo npuunHy HemcrnpaBHOCTN NErKO YCTPaHUTb.
Mpexae YeM Bbi3blBaTh CrieumanucTa CePBUCHOMN CyXObl,
BOCMO/b3YNTECHh YKasaHuAMN B Tabnuue.

SNEKTPOHHAA MnaTta BapOUHON NaHen HaxoauTCAa noa
naHesnbo ynpasneHuna. Mo pasanyHbiM npuinHam
Temneparypa B 3TON 30HE MOXET CU/IbHO MOBLILLIATLCA.

OtcytcTByeT CO60W anekTponuTaHuA.

Bce uHAaMKaTopsl MUraloT - Bnara unn NnocTopoHHUA NPeaMET Ha naHenm

yrpaBneHus.

£ Heckonbko KoHhopok paboTan [onroe Bpema
NP BLICOKOI MOLUHOCTY. [NA 3aLLUTH 3NEKTPOH-
HOV AaThl OT Neperpesa KOHhopKa oTKAouM-
nack.

FY HecMoTpA Ha OTKK0UEHHE KOH(OPKY 1 MoABNE-

HYE MHAVKALMN F & Harpes anekTpoHHol nnarsl
NPoAoxaetca. Mostomy Bce KOHMOPKI OTKAIO-
YNIWCh.
MoouepenHo muraior
F S v cTyneHb Harpesa
KOH(opKK. PasnaetcA
3BYKOBOII CUTHa/!

lpeaynpexaeHure; ropadYan KacTpiona HaxoauTca
B 30HE MaHeM ynpaeneHnd. Yrposa neperpesa
3NEKTPOHHOI NNaThl.

['OpAYaA KACTPIOMIA HAXOAMTCA B 30HE NaHe
ynpasnexua. [1nd 3aLinTbl 3N1EKTPOHHOM Nathl 0T
neperpesa KOHPOPKa OTKMHOUNNACH.

F S 3ByKOBOIA CUrHan

Fg KoHtopKa Gbinia CANLLKOM [O/F0 BKYEHA U

OTKNHOUNNACh.

o€ KoHtopky He BK/0YEH [IEMOHCTPALIMOHHBIV PEXIM

HarpesaroTcA

E-coobLuieHrne Ha MHAWKaUUKU

Ecnun Ha nHavkauumn noasutca coodlieHne o6 owndke ¢
OykBoi «E», Hanpumep, E0111, BbikntoumTe npndop u
CHOBAa BKJIOUUTE €ro.

B ToM cnyuae, ecnmn HemcnpasHOCTb Oblia OAHOKPaTHOM,
nHankauma racHeT. Ecnn coobulenne o6 owmndke
NoAB/IAETCA CHOBA, 0OpPaTUTECh B CEPBUCHYIO CAYXOY 1
JanTe TOYHY MHMopMaLno 0 coodlieHnr 06 olimnodke.
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YTobbl 51eKTPOHHAA NnnaTa He neperpesanack, KOHHOPKN
NPV HEOBXOANMOCTU aBTOMATUUECKM OTKIOYAIOTCA.
Whaovkauma -2 =4, wnn F5 nossnaeTcA nooyepenHo ¢
VHAOVKAUWEN OCTaTOuHOro Ternna A unm h.

MpoBepbTe NpeaoxpaHuTent Npuéopa. MpoBepsTe Hanuuie HaNPAXEeHUA o
[IPYTAM 3NEKTPOHHbIM MPUBOPaM.

BhiTpuTe NaHesb ynpasneHiua 10cyxa uin yepute NocTopoHHMIA Npeamer.

Monoxaute HeKoTopoe Bpema. MPUKOCHUTECH K MI0GOMY 3N1EMEHTY ynpasne-
HuA. Ecnv niavkauma & £ ucuesna, To 8To 03HauaerT, uto aN1eKTpoHHaA niara

NI0CTATOYHO OCThIIA. MOXHO MPOACIKMTE MPUTOTOB/IEHNE MALLIN.

MoaoxauTe HeKoTopoe Bpems. MPUKOCHUTECH K 10B0MY 3NeMEHTy yrpaBne-
Hua. Koraa & 4 1cuesHeT, MoXHO NPOAOMKMT MPUTOTOBAEHNE MULLY.

CHMUTE KacTpro/to. Yepes KopoTKOe BPEMA MHANKALMA HENCTPABHOCTI rac-
HeT. MOXHO NMPOAOMKUTE MPUTOTOBIEHNE MIALLIN.

CHumuTe KacTpionio. MoaoxkanTe HeKoTopoe Bpems. MPUKOCHUTECH K 1060l
naHenu ynpasnenua. Korna £ 5 ucuesHeT, MoxkHo Npoao/KUTb NpUroToBne-
HIE ML,

Bbl MOXETE CPpasy CHOBa BKMIOUNTL KOH(OPKY.

BbIk/toumTe 1IEMOHCTPALIMOHHBIA pexiam: Ha 30 cekyHa 0TcoeanHuTe npuoop
OT 3/1EKTPOCETY (BbIBEPHUTE NPEAOXPAHUTENb UK BEIKOYUTE MPEA0XPaHK-
Te/IbHbI BbIK/KOUATESb B 0/10KE Npeaoxpaxutenei). B teueHue cnenytowmx 3
MIUHYT KOCHUTECH Nt000IA NaHenn ynpasneHna. leMOHCTPALMOHHbIA PEXUM
BbIK/IOYAETCA.



VA Cnynba cepsuca

Ecnv Baw npubop HyxJaeTcA B peMOoHTe, Halla
cepBucHaA cnyxBa Bceraa K sawum ycayram. Mel Bceraa
cTapaemca HaliTu noaxoddAllee pelueHne, ytodbl 3dexaTb,
B TOM UMC/e, HEHYXXHbIX BbI3OBOB CMEeLMaIucToB.

Homep E 1 Homep FD

Mpu BbI3OBE cneunanncTa CepBUCHON CyOsbl
obAsaTenbHO yKaxuTe Homep muaaenva (Homep E) u
3aBojicKol HoMmep (Homep FD) npubopa. dupmeHHas
TabnmMyka ¢ HoMepamu HaxoauTca B nacrnopte npudopa.

MprMKTE BO BHMMAaHKWE, YTO BM3UT cheumnanmcra
CepBUCHON cNyObl ANA YCTPAHEHNA NMOBPEXAEHNI,
CBA3aHHbIX C HeMpaBWIbHOW aKcryaTauuen npudopa, He

ABnAeTCcA GecnnartHbIM Jaxe BO BPEMA AENCTBMA rapaHTun.

3afBKa Ha PEeMOHT U KOHCYJbTaUuA NPU HenosnagKax

KoHTaKTHble AaHHble Bcex cTpaH Bbl HangéTte B
NPUIOXEHHOM CMNCKE CEePBUCHbLIX LIEHTPOB.

[Tonoxntecb Ha KOMMNETEHTHOCTb M3roToBuTena. Toraa Bol
MoXeTe ObiTb YBEPEHbI, YTO PEMOHT Ballero npudopa
OyneT NnponssBeaéH rpamMmoTHbIMU CrieUnancTaMmm n ¢
NCNoNb30BaHNEM MUPMEHHbIX 3anacHbIX YacTen.

Cnyx06a cepsuca

ru
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ru KoHTposbHbIe Btoaa

KoHTponbHble 6ntoaa

Ota Tabnvua coctasneHa Ana cepTudrKaLmoHHOro
NHCTUTYTA, YTOOLI 0O/1erUnTh NPOBEPKY HaLMX NPUOOPOB.

KacTtptona ¢ pyykon & 16 cm, 1,2 n, anAa
O[HOKOHTYpHanA KoHdhopka & 14,5 cm

HaHHble B TabnunLe OCHOBLIBAIOTCA Ha Hallel nocyae KacTtptona @ 16 cm, 1,7 n, AnA OAHOKOHTYpHasnA

Schulte-Ufer (HaBop KacTptofb AnA MHAYKUMOHHBIX NAUT U3 KOH(OPKKN & 14,5 cm

4 npeameToB Z29442X0) co cneayrowyMmmn pasmepamu: Kactptona @ 22 cwm, 4,2 n, ana KkoHdopkn & 18 nnn
17 cm

CkoBopoaa @ 24 cm, anAa KoHdopkn & 18 nam 17 cm

PacrannusaHue wokonana

Mocyna: KacTptona ¢ pyukon

LllokonanHaA rnasypb (HaNpUMep, FOPbKMIA LLIOKO-

nap «Dr. Oetker», 150 r) Ha KoHdopke @14,5 cm

PasorpeBaHue 1 noanepXxaHue B ropiueM COCTOAHMN YEUEBMYHOMN NOXNEBKM
locyna: kacTptonA

YeuesuyHasi noxnebka coanacHo DIN

44550
HauanbHaa temneparypa 20 °C
Konnuectso: 450 r ana kKoHdopkn @ 14,5 cm 9 npu6n. 2:00 6e3 nepemeLLBaHNA
l?gnmuecmo: 800 r ana koHdopku @ 18 cm nnmn 9 npuon. 2:00 6e3 nepemeLLnBaHuA
CM

Heuesu4Has roxmnebka, kak KOHCEPBUPOBAHHbIU MPOOYKM
Hanpumep, YeueBnyHbIi cyn ¢ Konbackamu Erasco:

HauansHaa temneparypa 20 °C

Konnuectso: 500 r ana koHdopkn @ 14,5 cm 9 npnon. 2:00
(nepemeluatb npuMepHo yepes 1:30)

Konuuectso: 1000 r and KoHdopkn @ 18 cm 9 npu6n. 2:30
un 17 cm (nepemeLuatb npuMepHo yepes 1:30)

Nérkoe kunaueHue coyca 6elamenn
[Nocyna: KacTptonA ¢ pyuKon
Temneparypa monoka: 7 °C

Peuent: 40 r macna, 40 r myku, 0,5 1 Monoka g2 npnon. 5:20
(conepxxaHue xupa 3,5%) ¥ Lwenotka conu anAa
KoH(opkn @ 14,5 cm

[la
[la

[la

[la

Her

2 [106aBUTH B MY4HYIO NACCHPOBKY MOMIOKO U,

MOCTOAHHO NepemeLlnBasn, A0BECTN [0 KNMEeHWA
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1. Her
1 [la
1 [la
1 lla
1 lla
113 Hert

1 PactonuTs Macno, nepeme-
LaTb MyKY W COMb U OCTaBUTb
MYUYHYO MACCUPOBKY Ha 3
MUHYTI

3 Mocne Toro, Kak coyc Gelwa-
Meb 3aKUMNT, 0OCTABUTb €ro eLLe
Ha 2 MUHYTHI Ha CTYrMEHI Harpesa
1, MOCTOAHHO NEpPeMELLNBan



Bapka monoyHoro puca - NpuMroToBneHue Ha MeAsIEHHOM OrHe nop KprI.I.IKOﬁ

Mocyna: kacTprona
Temneparypa monoka; 7 °C

Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 90 1
caxapa, 750 MmN Monoka (conepxanune xupa
3,5%) n 1 comm ana KoHpopkn @ 14,5 cu

Peuenrt: 250 1 kpyrnosepHoro puca, 120
caxapa, 11 monoka (cogepxanue xupa 3,5%)
11,5 conn ana KoHGopku @ 18 cm nam 17 cm

npuon. 6:45

HarpeTb M0MOKO, UTOOkI OHO Hauano

NoaHUMATLCA. [1epeKounTh Ha CTy-

neHb cnaboro Harpesa u [o6aBuTh B
MOJI0KO PUC, Caxap ¥ cofb

O6Lee BpemA NPUroToBIEHUA (BKO-

yad I0BEAEHME [0 KUMEHUA) OKO0
45 MuH

npuon. 7:20

Harpetb MOMOKO, UTOObI OHO HaYa0

nogHUMAaTLCA. NepekNouUmnTb Ha CTy-

neHb ¢1aboro Harpesa 1 106aBuTh B
MOJIOKO PUC, Caxap v cofb

06LLee BpemsA NPUroToBeHNs (BKHO-

yaa JoBeaeHUe A0 KUMeHWA) 0KOM0
45 MuH

BapKa MOJIOYHOro puca - npuroToBjieHne Ha MeasIeHHOM orHe 6e3 KPbILKK

lMocyna: kacTpronA
Temneparypa monoka: 7 °C

Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 90 1 9
caxapa, 750 M1 M0/10Ka (CoepXKaHue xupa
3,5%) 1 1 conu ana KoH(opkn @ 14,5 cm

Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 120 r 9
caxapa, 1 1 Monoka (coaepxanue xupa 3,5%)
11,5 conu ana KoHGopku @ 18 cM nan 17 cm

Bapka puca

lMocyna: kacTpronA
Temneparypa soasl 20 °C

Peuent cornacHo DIN 44550:

125 r pnunHo3epHoro puca, 300 T Boabl 1
LIenoTKa conu, A KoHopku @ 14,5 cm

Peuent cornacHo DIN 44550:

250 r nnnHHo3epHoro puca, 600 1 BoAdbl 1
LLIenoTKa conu, 4nd KoHMopku @ 18 cm nam 17
CM

Mpu6n. 7:30

[l062BITb B MOJIOKO PUC, Caxap 1 COMb
11 HArpeTh, MOCTOAHHO NEPEMELLIBAA.
Koraa MooKo JOCTUTHET Temnepa-
Typbl 90 °C, NepeKoUmUTL Ha CTyNeHb
cnaboro Harpesa.

OcTaBuTb c1abo K1netb 0kono 50
MUH

Mpum. 8:00

[lo6aBuThL B MOSTOKO pUC, Caxap ¥ Cofb
11 HArpeTb, MOCTOAHHO NEPEMELLIBAA.
Korza MOfIoKo A0CTUTHET TemMnepa-
Typbl 90 °C, NEPEKIOUMTB Ha CTYMEHD
cnaboro Harpesa.

OcrasuTb €1a60 Kunetb 0kono 50
MUH

npuon. 2:48

npnon. 3:15

Her

Her

Hert

Her

[la

[la

KoHTposbHbIe 6toaa ru

Yepes 10 MuHYT nepemMeLLatb
MOJIOYHbIA pUC

2 [la

Yepes 10 MuHYT nepemelLath
MOJI0YHbIN PUC

2 Het

2 Hert
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ru KoHTposbHbIe Btoaa

KoHTponbHble 6ntona PasorpeBaHue / noBefieHue A0 KUMNeHNA lMpuroTosneHue Ha meAneHHOM
OrHe

CryneHb foBe-  MpopomkutenbHocTb (MUH:cek)  Kpbiwka CTyneHb cnaboro  Kpbilwka
[EHWUA 10 Kune- Harpesa
HUA

2KapeHue cTeiikoB U3 CBMHOTO (hune
lMocyna: ckoBopoaa
HauanbHaa Temneparypa (uneiHbix CTENKOB:
7°C
Konnuectso: 3 (nneiiHbix cTeilka (00LLmMIA BEC 9 npuén. 2:40 Her 7 Het
npn6n. 300 r, TonwmHa npuoan. 1 cm), 15 r noa-

COMTHEYHOI0 Macna inA KoHMopKKM @ 18 cm nin
17 ¢cm

2KapeHue 6n1HoB
[ocypna: ckosopoaa
Peuent cornacHo DIN EN 60350-2

Konnuectso: 55 mn Tecta Ha 6nH AnA KOH- 9 npnon. 2:40 Her 6w 6. B 3aBUCUMO- Het
thopkn @ 18 cmunmn 17 cm CTV OT CTENEHM Nof-
PYMAHNBAHWA

JKapeHue Bo (hpuTIOpe 3aMOPOXEHHOTO KapTodens (ppu
lMocyna: kacTptona

Konnuectso: 1,8 Kr noAconHeYHOro Macna, Ha 9 [Noka Temneparypa mMacna He [1oCTur- Her 9 Her
0aHy nopuuto: 200 r 3aMOPOXEHHO0 KapTo- HeT 180 °C

(ena dpu (Hanpumep, McCain 123 Frites

Original) ana koHdopkn @ 18 cm unn 17 cm

Mpn ncnonb3oBaHny KOHMOPKK & 18 CM C HOMUHAIBHOMN
mMouHocTeto 1500 BT BpemA 3akunaHua ysBenmumaeTca
npunésn. Ha 20%, a cTyneHb cnadoro Harpesa - Ha OfHYy
CTYMEHb.
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