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sl Namembna uporaba

EYNamembna uporaba

Skrbno preberite navodila za uporabo.
Shranite navodila za uporabo in montazo ter
tehnicni opis naprave za poznejSo uporabo ali
za naslednjega lastnika.

Aparat preglejte takoj, ko ga vzamete iz
embalaze. V primeru, da se je med prevozom
poskodoval, ga ne prikljucite, ampak se
obrnite na pooblasceni servis in jim v pisni
obliki opiSite poskodbe, do katerih je prislo; v
nasprotnem primeru izgubite pravico do
kakrSnega koli povracila Skode.

Samo pooblas&eni serviser lahko prikljuci
aparat brez vtica. V primeru poskodb zaradi
nepravilne prikljucitve izgubite pravico do
uveljavljanja garancije.

Aparat ustreza varnostnim zahtevam in
zahtevam glede elektromagnetne zdruzljivosti.
Osebe s sr¢nim spodbujevalnikom se aparatu
kljub temu ne smejo priblizati. Ne moremo
zagotovo zatrditi, da prav vse takSne naprave
na trgu ustrezajo zahtevam glede
elektromagnetne zdruzljivosti in da ne bo
prislo do motenj, ki vplivajo na njihovo pravilno
delovanje. Prav tako je mogoce, da bodo
motnje zaznali tudi uporabniki drugih naprav,
kot so slusni aparati.

Ta aparat je namenjen samo za uporabo v
zasebnem gospodinjstvu. Aparat uporabljajte
je za pripravo jedi in pijaC. Kuhanje mora
vedno potekati pod nadzorom. Kratkotrajno
kuhanje mora potekati pod nenehnim
nadzorom. Aparat uporabljajte samo v zaprtih
prostorih.

Ta aparat je namenjen uporabi na obmodjih
do maksimalno 4000 metrov nadmorske
viSine.

Ne uporabljajte pokrovov za kuhalno plosco.
Povzrocijo lahko nesrece, npr. e se
pregrejejo, vnamejo ali material poci.

Ne uporabljajte neustreznih zascitnih naprav
ali zaScCitnih reSetk za otroke, saj lahko
povzrocijo nesrece.

Ta aparat ni namenjen uporabi z zunanjo
vklopno uro ali daljinskim upravljalnikom.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci nad osmim
letom starosti in osebe z zmanjSanimi fiziCnimi,
senzori¢nimi ali mentalnimi sposobnostmi ali
pomanijkljivimi izkusnjami ali znanjem, Ce jih
nadzoruje oseba, odgovorna za njihovo
varnost, ali ¢e jih je poucila o varni uporabi
aparata in razumejo nevarnosti, ki lahko
nastanejo pri uporabi aparata.

Ne pustite otrok, da se igrajo z aparatom.
CiS¢enja in vzdrzevalnih del s strani
uporabnika ne smejo opravljati otroci, razen
Ce so starejsi od osmih let in pod
nadzorstvom.

Otrok, mlajsih od osmih let, ne pustite v blizino
aparata in priklju¢nih kablov.

Osebe z vgrajenim srénim spodbujevalnikom
ali podobnim medicinskim pripomockom
morajo biti posebno previdne, Ce se nahajajo
v blizini delujocih indukcijskih kuhalnih plos¢
ali ¢e plosCo uporabljajo. Posvetujte se s
svojim zdravnikom ali proizvajalcem
pripomocka, da se prepricate ali izpolnjuje
veljavne predpise, in pozanimajte se 0 moznih
neskladnostih.



Pomembna varnostna
navodila

/\ Opozorilo — Nevarnost pozara!

s VrocCe olje in masc€oba se hitro vnameta.
VroCega olja in mascobe nikoli ne pusScajte
brez nadzora. Ognja nikoli ne gasite z vodo.
Izklopite kuhalisCe. Plamene previdno
pogasite s pokrovom, gasilno odejo ali
podobnim.

s Kuhalis¢a se mocno segrejejo. Na kuhalni
ploSCi nikoli ne pusScajte vnetljivih
predmetov. Na kuhalni ploS¢i ne shranjujte
nobenih predmetov.

s Aparat se segreje. Vnetljivih predmetov ali
razprsSilcev nikoli ne hranite v predalih
neposredno pod kuhalno plosco.

s Kuhalna plosc¢a se izklopi samodejno in je
ne morete ve¢ upravljati. Pozneje se lahko
nenamerno znova vklopi. Odklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

s KuhaliS¢a in njihova okolica se moc¢no
segrejejo. Nikoli se ne dotikajte vrocih
povrSin. Otrok ne puscajte blizu.

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

s KuhaliS¢a in predel okoli njih se moc¢no
segrejejo, predvsem morebiten rob kuhalne
plosce. Nikoli se ne dotikajte vrocCih povrsin.
Otrok ne puscajte blizu.

s KuhaliSCe se segreva, vendar prikazovalnik
ne deluje. Odklopite varovalko v omarici z
varovalkami. PokliCite servisno sluzbo.

s Kovinski predmeti na kuhalni ploSci se hitro
zelo segrejejo. Na kuhalno plosc¢o nikoli ne
odlagajte kovinskih predmetov, kot so npr.
noz, vilice, zlica in pokrov.

s Kuhalno plos¢o po vsaki uporabi izkljucite z
glavnim stikalom. Ne Cakajte, da bi se
kuhalna ploScCa izkljuCila sama iz razloga,
da na njej ni ve¢ posode.

Pomembna varnostna navodila sl

AOpozoriIo — Nevarnost elektricnega

udara!

s Nestrokovna popravila so nevarna.
Popravila sme izvajati samo servisni tehnik,
izSolan pri proizvajalcu. Tudi poskodovan
prikljuCni kabel lahko zamenja samo
servisni tehnik. Ce je aparat v okvari,
izklopite varovalko v omarici z varovalkami
ali izvlecite vii€ iz vtiCnice. Poklicite servisno
sluzbo.

» Vdirajo¢a vlaga lahko povzrodi elektriéni
udar. Ne uporabljajte visokotlacnega
Cistilnika ali parnega Ccistilnika.

m Pokvarjen aparat lahko povzrodi elektricni
udar. Nikoli ne vklopite pokvarjenega
aparata. lzvlecite vtic¢ iz vtiCnice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

s Razpoke ali odrgnine v steklokeramiki
lahko povzrodijo elektri¢ni udar. Odklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

/\ Opozorilo — Nevarnost zaradi magnetnih
polj!

Snemljivi upravljalni elementi so magnetni.
Magneti lahko vplivajo na elektronske vsadke,
npr.na sréne spodbujevalnike ali inzulinske
Crpalke. Uporabniki elektronskih vsadkov
upravljalnega elementa nikoli ne smejo nositi v
zepih oblacil (npr. v srajci ali hlacah); razdalja
med gumbom in srénim spodbujevalnikom
mora znasati najmanj 10 cm.

/\ Opozorilo — Nevarnost poskodb!

Na spodnjo stran kuhalne plosCe je namescen
ventilator. Ce je pod kuhalno plos¢o
namescen predal, v njem ni dovoljeno hraniti
majhnih predmetov ali papirja. Ventilator bi jih
lahko vsesal, kar lahko povzroCi poskodbe
ventilatorja ali vpliva na funkcijo hlajenja.

Med vsebino predala in obmocjem sesanja
ventilatorja mora biti najmanj 2 cm razmika.

/\ Opozorilo — Nevarnost poskodb!

s Pri kuhanju v vodni kopeli lahko kuhalna
ploSCa in posoda zaradi pregrevanja pocita.
Posoda v vodni kopeli se ne sme
neposredno dotikati dna posode, ki je
napolnjena z vodo. Uporabljajte samo
toplotno obstojno posodo.

s Ce je med dnom posode in kuhaliS¢em
tekoCina, lahko posoda nenadoma poskoci.
KuhaliSée in dno posode morata biti vedno
suha.



sl Vzroki poskodb

B Vzroki poskodb

Pozor!

m Hrapavo dno posode lahko opraska kuhalno plos&o.

m Nikoli ne postavljajte prazne posode na kuhaliS&a.
Povzrodi lahko poSkodbe.

m Ne postavljajte vroCe posode na upravljalno plosco,
na obmocja s kontrolnimi luCkami ter na okvir
kuhalne plosce. PovzroCi lahko poskodbe.

m Ce na kuhalno ploS¢o padejo trdi ali konicasti
predmeti, jo lahko posSkodujejo.

m Aluminijasta folija in plasti¢na posoda se na vrocih
kuhalis¢ih stopita. Uporaba zaS¢&itnih kovinskih ploS&
na kuhaliSCu ni priporodljiva.

Pregled

V naslednji tabeli so navedene najpogostejSe
poskodbe:

MadeZi Prekipele jedi.
Neustrezna Cistilna sredstva.
Strgalo Sol, sladkor in pesek.
Hrapava dna posod spraskajo kuhalno plosco.
Obarvanja Neustrezna Cistilna sredstva.
Odrgnina od lonca.
Odkruski Sladkor, jedi z veliko sladkorja.

S strgalom za steklokeramiko takoj odstranite prekipele jedi.

Uporabljajte le tista Cistilna sredstva, ki so primerna za ¢iSCenje tovrstnih
kuhalnih ploS¢.

Kuhalnih ploS¢ ne uporabljajte kot delavne ali odlagalne povrSine.
Preverite posodo.

Uporabljajte le tista Cistilna sredstva, ki so primerna za ¢iS¢enje tovrstnih
kuhalnih ploS¢.

Ko lonce in ponve prestavljate, jin privzdignite.
S strgalom za steklokeramiko takoj odstranite prekipele jedi.



Y Varstvo okolja

V tem poglavju so vam na voljo informacije o
varCevanju z energijo in odstranjevanju aparata.

Nasveti za varéevanje z energijo

m Posodo vedno pokrijte z ustrezno pokrovko. Pri
kuhanju brez pokrovke porabite bistveno vec
energije. Ce zelite videti vsebino v posodi, ne da bi
morali dvigovati pokrovko, uporabite stekleno
pokrovko. 5

m Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom. Ce

posoda nima ravnega dna, je poraba energije vedja.

m Premer posode mora ustrezati premeru kuhaliS¢a.
Upostevajte, da proizvajalci posode pogosto
navedejo zgornji premer posode, ki je vedinoma
vedjo kot premer dna posode.

m Za pripravo majhnih koli¢in uporabite majhno
posodo. Za segrevanje velike, le malo napolnjene
posode je potrebne veliko energije.

m Za kuhanje uporabljajte majhno koli¢ino vode. Tako
boste prihranili energijo, zelenjava pa bo ohranila
vitamine in minerale.

m Pravodasno preklopite na nizjo stopnjo kuhanja.
Tako boste prihranili energijo.

Okolju prijazno odstranjevanje
Embalazo odstranite na okolju prijazen nacin.

Ta naprava je oznac¢ena v skladu z evropsko
smernico o odpadni elektri¢ni in elektronski

opremi (waste electrical and electronic
mmmm cOuipment - WEEE).

V okviru smernice sta dolo¢ena prevzem in

recikliranje starih naprav, ki veljata v celotni

Evropski uniji.

Varstvo okolja sl

[l Kuhanje z indukcijo

Prednosti kuhanja z indukcijo

Kuhanje z indukcijo se moc¢no razlikuje od obiCajnega
kuhanja, saj vro¢ina nastaja neposredno v posodi. To
ponuja Stevilne prednosti:

m Prihranek &asa pri kuhanju in prazenju.

m Vardevanje z energijo.

m PreprostejSa nega in CisCenje. Prekipele jedi se ne
zazgejo tako hitro.

m Nadzor toplote in varnosti. Kuhalna plos¢a poveduje
ali zmanjSuje mo¢ segrevanja takoj po vsakem
upravljanju. Ko posodo odstavite s kuhali§ca,
kuhaliS€e z indukcijo takoj prekine dotok toplote, ne
da bi ga prej izkljugili.

Posoda

Za kuhanje z indukcijo uporabljajte le feromagnetno
posodo, kot je na primer:

m posoda iz emajliranega jekla,

m posoda iz litega Zeleza,

m posebna posoda iz nerjavedega jekla, ki je primerna
za indukcijo.

V poglavju — "Preizkus posode" lahko preverite, ali je
posoda primerna za indukcijo.

Za dober rezultat kuhanja mora feromagnetno obmocje
dna lonca ustrezati velikosti kuhalis€a. Ce kuhalis¢e ne
zazna posode, ponovno poskusite s kuhalis¢em z
manjsim premerom.

|.916 cm | @21 cm

L @28cm |

Obstaja tudi indukcijska posoda z dnom, ki ni v celoti
feromagnetni:

m Ce je dno posode delno feromagneten, se segreje le
feromagnetna povrsina. To lahko privede do
neenakomerne porazdelitve toplote. Mozno je, da se
del, ki ni feromagneten, ne segreje dovolj za
kuhanije.




sl Kuhanje z indukcijo

m Ce je del dna posode med drugim iz aluminija, je
feromagnetna povrsina prav tako manjsa. Mozno je,
da se takSna posoda ne bo pravilno segrela oziroma
da sploh ne bo zaznana.

Neustrezna posoda
Ne uporabljajte razdelilnih ploS¢ ali posode iz:

obi¢ajnega tankega jekla
stekla

gline

bakra

aluminija

Znacilnosti dna posode

Sestava dna posode lahko vpliva na rezultat kuhanja.
Uporabljajte lonce in ponve iz materialov, ki
enakomerno razporejajo vrocino v posodi, npr. lonce s
"sendvi¢ dnom" iz nerjaveCega jekla. S tem prihranite
¢as in energijo.

Uporabljajte posodo z ravnim dnom, posoda z neravnim
dnom namred ovira dotok toplote.

——

Na kuhali$éu ni posode ali je neprimerne velikosti

Ce na izbrano kuhali&e ne postavite posode, ali pa le-
ta ni iz primernega materiala ali primerne velikosti, bo
stopnja modi kuhanja, ki se prikaze na prikazovalniku
kuhaliS¢a, utripala. Na kuhaliSCe postavite ustrezno
posodo, da neha utripati. Ce mine ve& kot 90 sekund,
se bo kuhaliS€e samodejno izklopilo.

Prazna posoda ali posoda s tankim dnom

Ne segrevajte prazne posode in ne uporabljajte posode
s tenkim dnom. Kuhalno polje je opremljeno z notranjim
varnostnim sistemom, vendar se lahko prazna posoda
segreje tako hitro, da ni dovolj Casa za delovanje
funkcije "Avtomatska izkljucitev" in posoda lahko
dosezZe zelo visoko temperaturo. Dno posode bi se
lahko stopilo in poskodovalo steklo plosc¢e. V tem
primeru se ne dotikajte posode in ugasnite kuhalisCe.
Ce po tem, ko se ohladi, ne deluje, se obrnite na
pooblas&eni servis.

Zaznavanje posode

Vsako kuhalis€e ima spodnjo mejo za zaznavanje
posode, ki je odvisna od feromagnetnega premera in
materiala dna posode. Zato vedno uporabljajte
kuhaliS&e, ki najbolje ustreza premeru dna posode.



= Spoznaijte svoj aparat

Informacije o dimenzijah in modi kuhaliS& najdete
v— Stran 2

Upravljalna plos¢a

Spoznajte svoj aparat
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L Funkcija ohranjanja temperature 9 Stopnje kuhanja
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¢} Otro3ko varovalo
= Senzor pecenja
o Nastavitev ¢asa priprave
min Prikaz Casa
kWh Poraba energije

Upravljalna polja
Ko se kuhali3Ce segreje, svetijo simboli upravljalnih
polj, ki so v danem trenutku na voljo.

Ko se dotaknete doloCenega simbola, se aktivira
njegova funkcija.

Opombe
m Ustrezni simboli upravljalnih polj zasvetijo, ko so ta
na voljo.

Prikazi kuhaliS¢ ali izbranih funkcij zasvetijo svetleje.

m Upravljalno polje naj bo vedno &isto in suho.
Vlaznost lahko ovira delovanje funkcij.

m V blizino prikazov in senzorjev ne pomaknite
posode. Elektronika se lahko pregreje.

sl



sl Spoznajte svoj aparat

Kuhalis¢a
O Enostavno kuhalisce Uporabljajte posodo ustrezne velikosti.
co  Ovalno kuhalis¢e Ko uporabljate posodo z dnom, ki po velikosti ustreza zunanjemu obmocdju, se kuhaliSce

samodejno prikljuci.
Uporabljajte samo posodo, ki je primerna za kuhanje z indukcijo, glejte razdelek — "Kuhanje z indukcijo"

Prikaz preostale toplote

Kuhalna ploSCa ima za vsako kuhalisCe po en prikaz
preostale toplote. Ta prikazuje, da je kuhalisCe Se
vedno vroge. Dokler prikaz preostale toplote sveti, se
ne dotikajte kuhaliS¢a.

Glede na to, kako visoka je stopnja preostale toplote,
se prikaze sledece:

m Prikaz H: visoka temperatura
m Prikaz h: nizka temperatura

Ce med kuhanjem s kuhali§&a odstavite posodo, prikaz
preostale toplote in izbrano kuhali§&e izmeni¢no
utripata.

Ko izkljudite kuhalisCe, sveti prikaz preostale toplote.
Tudi ko ste kuhaliS¢e izkljuCili, prikaz preostale toplote
sveti, dokler je kuhalisCe Se toplo.

10



K Upravljalno obmoéje z
vrtljivim gumbom

Upravljalno obmodje je nastavitveno obmocje, v
katerem lahko z vritljivim gumbom izbirate kuhali§¢a in
stopnje kuhanja. Vrtljivi gumb se v upravljalnem
obmodju samodejno nastavi v srediSéni polozaj.

Vriljivi gumb je magneten in se bo pritrdil na upravljalno
obmodgje. Pritisnite na vrtljivi gumb v viSini zelenega
kuhalis&a, da aktivirate kuhalis¢e. Stopnjo kuhanja
izberete z obraCanjem vrtljivega gumba.

o
- vy
| |

Vriljivi gumb na upravljalno obmodje poloZite na sredino
prikazov, ki so razporejeni okrog upravljalnega
obmodja.

Opombe

m Tudi Ge vrtljivi gumb ni popolnoma na sredini, to ne
bo oviralo njegovega delovanja.

m Poskrbite, da je vrtljivi gumb vedno dist. Umazanija
lahko poslabsa njegovo delovanje.

Odstranite vrtljivi gumb.

Ko odstranite vrtljivi gumb, se vkljuci funkcija zapore
upravljalnega polja zaradi &isCenja.

Vrtljivi gumb je mogo&e med kuhanjem odstraniti.
Funkcija zapore upravljalnega polja zaradi Cisc¢enj
deluje 35 sekund. Ce po preteku tega Casa vrtljivega
gumba ne postavite nazaj na njegovo mesto, se

kuhalisCe izkljuci.

AOpozorilo — Nevarnost pozara!

Ce v teh 35 sekundah na upravljalno obmocje odlozite
kovinski predmet, se lahko zgodi, da kuhalna plo&Ca
greje naprej. Zato kuhalno plos¢o vedno izklopite z
glavnim stikalom.

Shranjevanje vrtljivega gumba

V notranjosti vrtljivega gumba je moc¢an magnet. Vrtljivi
gumb ne sme biti v blizini magnetnih nosilcev podatkov,
kot so npr. kreditne kartice ali kartice z magnetnim
trakom. Na ta nadin se lahko unigijo.

Prav tako lahko pride do motenj delovanja televizorjev
in ekranov.

Opomba: Vrtljivi gumb je magneten. Kovinski delci, ki
so na spodniji strani, lahko poskodujejo povrSino
kuhalne plosge. Vrtljivi gumb vedno temeljito odistite.

Upravljalno obmocje z vrtljivim gumbom sl

Delovanje brez vrtljivega gumba

Kuhalno plo$&o lahko upravljate tudi brez vrtljivega
gumba:

1. kuhalno ploS¢o vklopite z glavnim stikalom.

2. V naslednjih 5 sekundah istogasno pritisnite
simbola @ in &) ter ju drzite 4 sekunde. Zaslisi se
zvolni signal.

3. Pritiskajte simbol £, dokler ne zasveti prikaz
zelenega kuhaliscCa.

4. Nato nastavite Zeleno stopnjo kuhanja s simbolom
@ ali 5.

Kuhali§ce je vkljugeno.

Opombe

m Funkcije ¢asovnika ni mogoce vklopiti brez vrtljivega
gumba.

m Vriljivi gumb lahko kadar koli namestite na kuhalno
plosdo.
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sl Upravljanje naprave

Upravljanje naprave

V tem poglavju lahko preberete, kako vkljudite
kuhaliS&e. V tabeli so navedene stopnje kuhanja in ¢as
kuhanja za razli¢ne jedi.

Vklop in izklop kuhalne plosce

Kuhalno plos&o vkljugite in izkljuCite z glavnim stikalom.

Vklop: pritisnite na simbol (. Simboli kuhali§& in
funkcije, ki so v danem trenutku na voljo, svetijo. Zraven
kuhalisg sveti L. Vrtljivi gumb poloZite na nastavitveno
obmocje. Kuhalna plosca je pripravljena za uporabo.

Izklop: simbol (D drZite pritisnjen, dokler prikaz ne
ugasne. Vsa kuhaliSCa so izklju¢ena. Prikaz preostale
toplote sveti, dokler se kuhali$¢a ne ohladijo dovolj.

Opombe

m Ce so vsa kuhalis€a ve¢ kot 15 sekund izklopljena,
se kuhalna plos¢a samodejno izklopi.

m |zbrane nastavitve ostanejo shranjene 4 sekunde po
izklopu kuhalne plosce. Ce v tem ¢asu kuhalno
ploS&o ponovno vkljudite, se prejSnje nastavitve
prevzamejo.

Nastavitev kuhalis¢a

Z vrtljivim gumbom nastavite zeleno stopnjo kuhanja.
Stopnja kuhanja 1 = najniZja stopnja.
Stopnja kuhanja 9 = najvisja stopnja.

Vsaka stopnja kuhanja ima eno vmesno stopnjo. Ta je
oznacena s piko.

Izbira kuhali§¢a in nastavitev stopnje kuhanja
Kuhalna ploS&a mora biti vklju&ena.

1. Izberite kuhaliS¢e. V ta namen pritisnite na vrtljivi
gumb v viSini zelenega kuhalisca.

2. Sukajte vrtljivi gumb, dokler se na prikazovalniku ne
prikaze zelena stopnja kuhanja.

Stopnja kuhanja je nastavljena.
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Sprememba stopnje kuhanja

Izberite kuhalisCe in z vrtljivim gumbom spremenite
stopnjo kuhanja.

Izklop kuhalis¢a

Izberite kuhalisCe in vrtljivi gumb vrtite, dokler se ne
pojavi L. Kuhali§&e se izkljugi in prikaz preostale toplote
sveti.

Opombe

m Ce na kuhalisCe niste postavili posode, izbrana
stopnja moci utripa. Ko Cas pretece, kuhalisCe
ugasne.

m Ce ste na kuhalisCe postavili posodo pred vkljucitvijo
plosc¢e, bo le-ta zaznana v naslednjih 20 sekundah
po pritisku na glavno stikalo in kuhalis¢e se bo
samodejno izbralo. Ko je posoda zaznana, v
naslednjih 20 sekundah izberite stopnjo modi, v
nasprotnem primeru bo kuhalis¢e ugasnilo.

Tudi ¢e na kuhalno ploS¢o postavite ve¢ kot eno
posodo, bo ob prikljucitvi plo§&e zaznana le ena
izmed njih.

Priporo¢ila za kuhanje
Priporocila

m Pire, kremne juhe in goste omake med pogrevanjem
obdasno premesajte.

m Za predgrevanje nastavite stopnjo kuhanja 8 - 9.

m Pri kuhanju v pokriti posodi zmanjsajte stopnjo
kuhanja, takoj ko zaéne izpod pokrovke uhajati para.
Za doseganje dobrega rezultata kuhanja uhajanje
pare ni potrebno.

m Po kuhanju pustite posodo pokrito do postrezbe jedi.

m Pri kuhanju v ekonomloncu upostevajte navodila
proizvajalca.

m Jedi ne kuhajte predolgo, da ohrani hranilno
vrednost. Z elektronsko uro lahko nastavite
optimalen Cas priprave.

m Za bolj zdravo pripravo jedi preprecite dimljenje olja.

m Pri popekanju jedi jo pecite v manjsih porcijah eno
za drugo.

m Med pripravo jedi lahko posoda doseze visoko
temperaturo. Priporogamo uporabo prijemalke za
posodo.

m Priporodila za energetsko ucinkovito kuhanje boste
nasli v poglavju — "Varstvo okolja"



Upravljanje naprave sl

Preglednica za pripravo jedi

V preglednici so navedene primerne stopnje kuhanja za
vsako jed posebej. Cas priprave se lahko razlikuje
glede na nacin priprave, tezo, debelino in kakovost jedi.

Stopnja ku- Cas priprave

hanja jedi (min)
Topljenje
Cokolada, preliv 1-1.
Maslo, med, Zelatina 1-2
Pogrevanije in hranjenje jedi na toplem
Enoloncnica, npr. le¢ina enolon¢nica 1.-2
Mleko* 1.-2.
Segrevanije klobasic v vodi* 3-4

Odmrzovanije in segrevanje

Spinaca, globoko zamrznjena 3-4 15-25

Golaz, globoko zamrznjen 3-4 35-55
Posiranje, pocasno vrenje

Krompirjevi cmoki* 4.-5. 20-30
Riba* 4-5 10-15
Bele omake, npr. beSamel 1-2 3-6
Stepene omake, npr. bernska ali holandska 3-4 8-12
Kuhanje, kuhanje v sopari, dusenje

RiZ (z dvojno koli¢ino vode) 2.-3. 15-30
Mlecni riz*** 2-3 30-40
Krompir v oblicah 4.-5, 25-35
Slan krompir 4.-5. 15-30
Testenine, rezanci* 6-7 6-10
Enoloncnica 3.-4. 120-180
Juhe 3.-4. 15-60
Zelenjava 2.-3. 10-20
Zelenjava, globoko zamrznjena 3.-4. 7-20
Kuhanje v loncu na pritisk 4.-5.

Dusenje z mascobo

Rulade 4-5 50-65
DuSena pecenka 4-5 60-100
Golaz*** 3-4 50-60

* Brez pokrovke
**Veckrat obrnite

“**Predgrevanje na stopnji kuhanja 8 - 8.
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sl Upravljanje naprave

Stopnja ku- Cas priprave

hanja jedi (min)
Dusenje/ pecenje z malo olja*
ZrezKi, naravni ali panirani 6-7 6-10
Zrezek, globoko zamrznjen 6-7 8-12
Kotlet, naraven ali paniran™* 6-7 8-12
Zrezki (debeline 3 cm) 7-8 8-12
Perutninske prsi (debeline 2 cm)** 5-6 10-20
Perutninske prsi, globoko zamrznjene™* 5-6 10-30
Polpete (debeline 3 cm)** 4.-5, 20-30
Hamburger (debeline 2 cm)** 6-7 10-20
Riba in ribji file, naravna 5-6 8-20
Riba in ribji file, panirana 6-7 8-20
Riba, panirana in globoko zamrznjena, npr. ribje palcke 6-7 8-15
Skampi, kozice 7-8 4-10
Prazenje zelenjave in gob, svezih 7-8 10-20
Jedi iz ponve, zelenjava, na trakove narezano meso na azijski nacin 7-8 15-20
Globoko zamrznjene jedi, npr. gotove jedi za pripravo v ponvi 6-7 6-10
Palacinke (pecene ena za drugo) 6.-7. -
Omlete (pecene ena za drugo) 3.-4. 3-6
Jajca na oko 5-6 3-6
Cvrenje* (150-200 g na porcijo v 1-2 | olja, cvrenje posameznih porcij)
Globoko zamrznjeni izdelki, npr. prazen krompircek, pis¢ancji medaljoni 8-9
Kroketi, globoko zamrznjeni 7-8
Meso, npr. deli pis¢anca 6-7
Riba, panirana ali v pivskem testu 6-7
Zelenjava, gobe panirane ali v pivskem testu, tempura 6-7
Drobno pecivo, npr. krofi, sadje v pivskem testu 4-5

* Brez pokrovke
**\leCkrat obrnite

“**Predgrevanje na stopnji kuhanja 8 - 8.
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[€ Casovne funkcije

Kuhalna plos¢a omogocda tri funkcije programske ure:

m Nastavljanje ¢asa priprave
m Elekironska ura
m Funkcija Stoparice

Programiranje ¢asa priprave

KuhalisCe se po izteku nastavljenega ¢asa samodejno
izkljugi.

Vklop poteka tako:

1. Izberite kuhaliS¢e in zeleno stopnjo kuhanja.
2. Pritisnite na simbol I=I. Prikaz I=>| kuhali$¢a sveti. Na
prikazovalniku programske ure sveti Liii.

12
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3. Z vrtljivim gumbom izberite Zeleni ¢as priprave.

121

-
Q
£
>

Cas priprave jedi se za¢ne odstevati.

Opomba: Enak Cas priprave je mogo¢e samodejno
nastaviti za vsa kuhali§&a. Nastavljen &as teCe
neodvisno za vsako kuhali$ce.

Informacije o samodejnem programiranju ¢asa priprave
so vam na voljo v razdelku — "Osnovne nastavitve"

Senzor pecenja

Ce je za eno kuhali§e programiran ¢as priprave in
aktiviran senzor pecenja, se zacne ¢as priprave
odstevati Sele, ko je doseZena izbrana temperatura.

Sprememba ali brisanje ¢asa
Izberite kuhaliCe in nato pritisnite na simbol I-2I.

Cas priprave spremenite z vrtljivim gumbom ali v
nastavitvenem obmogju oz. nastaviteliii , da izbriete

¢as priprave.

Casovne funkcije sl

Po preteku ¢asa
KuhalisCe se izkljuci. Zasli$i se signal, kuhalisCe
prikazuje 4 in na prikazovalniku programske ure eno

minuto sveti L4J. Prikaz -l kuhali$&a utripa. Pritisnite na
poljubni simbol; prikazi ugasnejo in zvo¢ni signal utihne.

Opombe

m Ce ste nastavili ¢as priprave za vec¢ kuhaliS¢, se na
prikazovalniku programske ure vedno prikaze ¢as
priprave, ki se bo iztekel najhitreje. Prikaz -1
kuhalisCa sveti.

m Ce zelite izvedeti, koliko ¢asa je Se preostalo do
konca priprave jedi na doloCenem kuhaliScu, izberite
ustrezno kuhaliS¢e. Cas priprave se prikaze za 10
sekund.

m Cas priprave lahko nastavite do 99 minut.

Kuhinjska ura

S kuhinjsko uro lahko nastavite ¢as do 99 minut.

Deluje neodvisno od kuhalis¢ in drugih nastavitev. Ta
funkcija kuhalis¢a ne izkljugi samodejno.

Nastavitev funkcije

1. Pritisnite na simbol £, na prikazovalniku programske

ure se pojavita Liti in prikaz —.

2. Z vrtljivim gumbom izberite Zeleni Cas.

3. Ponovno pritisnite na simbol &Y, da potrdite izbrani
. Cas.

Cas se zacne odstevati.

Sprememba ali brisanje ¢asa

Pritisnite na simbol £ in z vrtljivim gumbom spremenite
das oz. nastavite na O

Po preteku ¢asa
ZasliSi se signal, ki traja eno minuto. Na prikazovalniku

programske ure utripa simbol L. Ponovno pritisnite na

simbol £, prikazi ugasnejo in zvo&ni signal utihne.

Funkcija Stoparice

Funkcija Stoparice prikazuje ¢as, ki je pretekel od
vklopa.

Deluje neodvisno od kuhaliS¢ in drugih nastavitev. Ta
funkcija kuhali§éa ne izkljugi samodejno.
Vklop

Pritisnite na simbol (). Na prikazovalniku programske
ure svetita simbol 44 in prikaz —.

Cas se zadne odstevati.

I1zklop

Dotaknite se simbola @. Na prikazovalniku programske
ure se prikazeta L, ki nato ugasneta.

Funkcija je izklopljena.

Opomba: Za izkljuCitev Stoparice morate to funkcijo
izbrati.
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sl Funkcija PowerBoost

Funkcija PowerBoost

S funkcijo PowerBoost boste lahko vecje koliCine vode
pogreli hitreje kot s stopnjo kuhanja 5.

To funkcijo je mogode aktivirati za vsa kuhaliSCa takrat,
ko drugo kuhalisCe iste skupine ne deluje (glejte sliko).

‘ 1

(O
O

@
@

Vklop

1. Izberite kuhaliS&e. _
2. Pritisnite na simbol F. Prikaza F in T svetita.
Funkcija je vklopljena.

Izklop

1. Izberite kuhaliS&e.
2. Pritisnite na simbol . Prikaza ' in T ugasneta.

]

Na prikazovalniku kuhaligéa sveti stopnja kuhanja 5.

Funkcija je izklopljena.

Opomba: V dolo¢enih okolis¢inah se lahko funkcija
PowerBoost samodejno izkljuci, s ¢imer zasditi
elektronske elemente v notranjosti kuhaliS¢a.
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Funkcija ShortBoost

S funkcijo ShortBoost lahko posodo segrejete hitreje
kot s stopnjo kuhanja 5.

Po izklopu funkcije izberite ustrezno stopnjo kuhanja za
jed, ki jo pripravijate.

To funkcijo je mogod&e aktivirati za vsa kuhaliSCa takrat,
ko drugo kuhalisCe iste skupine ne deluje (glejte sliko).

‘ 1

(O
O

@
O

Priporo¢ila za uporabo

m Vedno uporabljajte posodo, ki prej ni bila segreta.

m Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom. Ne
uporabljajte posode s tankim dnom.

m Nikdar nenadzorovano ne segrevajte posode, olja,
masla ali masti.

m Posod ne pokrivajte.

m Posodo postavite na sredino kuhalis¢a. Prepri¢ajte
se, da premer dna posode ustreza velikosti
kuhalisca.

m Informacije o vrsti, velikosti in polozaju posode
najdete v razdelku — "Kuhanje z indukcijo"

Vklop

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Dvakrat pritisnite na simbol F. Prikaza F in
svetita.

Funkcija je vklopljena.

Izklop

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Pritisnite na simbol 7. Prikaza F in =~ ugasneta. Na
prikazovalniku kuhali$&a sveti stopnja kuhanja 5.

Funkcija je izklopljena.

Opomba: V dolocenih okolis¢inah se lahko funkcija
ShortBoost samodejno deaktivira, s ¢imer zasditi
elektronske elemente v notranjosti kuhaliS¢a.



& Funkcija za ohranjanje jedi
toplih

Ta funkcija je primerna za topljenje ¢okolade ali masla
in za ohranjanje jedi toplih.

Aktiviranje

1. Izberite zeleno kuhalisce.

2. V naslednjih 10 sekundah se dotaknite simbola L .
Na prikazovalniku zasveti L .

Funkcija je vklopljena.

Deaktiviranje

1. Izberite kuhaliSce.

2. Dotaknite se simbola L.
Prikaz L ugasne. Kuhalid¢e se izkljudi in zasveti
prikaz preostale toplote.

Funkcija je izklopljena.

Funkcija za ohranjanje jedi toplih sl

Bl Senzorika za peko

Ta funkcija omogoc&a pecenje ob ohranjanju primerne
temperature ponve.

Kuhalis€a s to funkcijo so oznacena s simbolom
funkcije pecenja.

Prednosti pri peki

m KuhalisCe se segreva samo, ko mora ta ohranjati
dologeno temperaturo. Tako je poraba energije
manjsa, olje ali mast pa se ne pregrejeta.

m Funkcija pedenja javlja opozorilo, ko prazna ponev
doseze optimalno temperaturo za dodajanje olja in
takojSen zadetek priprave jedi.

Opombe

m Ponve ne prekrivajte s pokrovko. Sicer se funkcija ne
bo pravilno aktivirala. Uporabite lahko zasgito pred
Skropljenjem, da se izognete mastnim madezem.

m Uporabljajte olje ali mascobo, ki sta primerna za
pecenje. Pri uporabi masla, margarine, ekstra
deviskega olivnega olja ali svinjske masti nastavite
temperaturno stopnjo 1 ali 2.

m Nikoli ne segrevajte ponve z ali brez jedi, ne da bi jo
pri tem nadzirali.

m Ce je temperatura kuhalis¢a viSja od temperature
posode ali obratno, se senzor prazenja ne aktivira
pravilno.

Ponve za senzor pecenja

Za to funkcijo so na voljo posebne ponve. Ta pribor
lahko naknadno kupite v specializirani trgovini ali pri
nasi servisni sluzbi. Vedno navedite ustrezno referencno
Stevilko.

Z9451X0 ponev s premerom 15 cm
Z29452X0 ponev s premerom 19 cm
Z9453X0 ponev s premerom 21 cm
Z9455X0 ponev s premerom 28 cm

Ponve so prevlecene s prevleko proti sprijemaniju,
zaradi Cesar je treba pri peki uporabljati le malo olja.

Opombe

m Funkcija pedenja je nastavljena posebej za to vrsto
ponve.

m Druge ponve se lahko pregrevajo. Temperaturo
lahko nastavite na visjo ali nizjo vrednost. Poskusite
najprej z najnizjo temperaturno stopnjo, katero
spremenite po potrebi.

m PrepriCajte se, da premer ponvinega dna ustreza
velikosti kuhaliS¢a. Ponev postavite na sredino
kuhalis&a.
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sl Senzorika za peko

Temperaturne stopnje

Temperaturna stopnja Primerna za

1 zelo nizka Priprava in vkuhavanje omak, duSenje zelenjave in pecenje jedi z ekstra deviskim oljcnim oljem, maslom ali margarino.
2 nizka Pecenje jedi z ekstra deviSkim oljénim oljem, maslom ali margarino, npr. omlete.
3 srednje-nizka  Pecenje rib in sesekljanih jedi, npr. mesnih kroglic in klobasic.
4 srednje-visoka  Pecenje srednje ali mocno zapecenih zrezkov, globoko zamrznjenih, paniranih in tankih jedi, npr. zrezki, ragu in zele-
njava.
5 visoka Pecenje jedi pri visokih temperaturah, npr. anglesko pecenih zrezkov, krompirjevih palacink in pe¢enega krompirja.
Tabela

V preglednici so navedene primerne temperaturne
stopnje za vsako jed posebej. Cas pedenja se lahko
razlikuje glede na nadin priprave, tezo, velikost in
kakovost jedi.

Nastavljena temperaturna stopnja se razlikuje glede na
uporablieno ponev.

Predhodno segrejte prazno ponev in po zvoénem
signalu dodajte olje ter jed.

Temperatur-  Celotni ¢as priprave jedi od
na stopnja  zvocnega signala (min)

Meso

Zrezki, naravni ali panirani 4 6-10
File 4 6-10
Kotleti* 3 10-15
Cordon bleu, dunajski zrezki* 4 10-15
Zrezki, anglesko peceni (debeline 3 cm) B 6-8
Zrezki, srednje ali mocno zapeceni (debeline 3 cm) 4 8-12
Perutninske prsi (debeline 2 cm)* 3 10-20
Obarjene ali surove klobasice* 3 8-20
Hamburger, mesne kroglice, polnjene mesne kroglice* 3 6-30
Mesni sir 2 6-9
Ragu, giros 4 7-12
Mleto meso 4 6-10
Slanina 2 5-8
Riba

Cela riba, pecena, npr. postrv 3 10-20
Ribji file, naraven ali paniran 3-4 10-20
Rakci, raki 4 4-8
Jajcne jedi

PalaCinke™* 5

Omleta™™ 2 3-6
Jajca na oko 2-4 2-6
UmeSana jajca 2 4-9
Cesarski prazenec 3 10-15
Francoski toast™* 3 4-8

*\leckrat obrnite.

** Celoten ¢as na eno porcijo. Posamicna peka.
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Krompir

Pecen krompir (iz krompirja v oblicah)
Pomfrit (iz surovega krompirja)
Krompirjeve palacinke™*

Krompirjeve polpete

Glaziran krompir

Zelenjava

Cesen, tebula

Bucke, jajcevec

Paprika, zeleni Sparglji

V olju duSena zelenjava, npr. bucke, zelena paprika
Gobe

Glazirana zelenjava

Globoko zamrznjeni izdelki
Zrezki

Cordon bleu*

Perutninske prsi*

Pis¢ancji medaljoni

Giros, kebab

Ribji file, naraven ali paniran
Ribje palcke

Pomfrit

Gotove jedi za pripravo v ponvi, npr. zelenjava s koko§jim mesom
Spomladanski zavitki
Camembert/sir

Omake

ParadiZznikova omaka z zelenjavo

BeSamel

Sirova omaka, npr. gorgonzolina omaka

Konzervirane omake, npr. paradiznikova omaka, bolonjska omaka
Sladke omake, npr. pomarancna omaka

Drugo

Camembert/sir

Suhi gotovi izdelki, ki jim dodamo vodo, npr. rezanci
Popecene kruhove kocke

Mandlji/orehi/pinjole

*Veckrat obrnite.

** Celoten ¢as na eno porcijo. Posamicna peka.

Temperatur-
na stopnja

wWw = o1 B~ O,

W B~ W oW W BB B> W B~ 24w w =

—_ a4 a4 4

S w = w

Senzorika za peko

Celotni ¢as priprave jedi od
zvocnega signala (min)

6-12
185-28
28-=3%
50-55
15-20

2-10
4-12
4-15
10-20
10-15
6-10

15-20
10-30
10-30
10-15
5-10
10-20
8-12
4-6
6-10
10-30
10-15

25-35
10-20
10-20
28-39
185-28

7-10
5-10
6-10
=118

sl
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sl Varovalo za otroke

Nastavitev

V preglednici izberite primerno temperaturno stopnjo.
Prazno ponev postavite na kuhalisCe.

[} Varovalo za otroke

S pomocjo varovala za otroke lahko otrokom

1. Izberite kuhali&e in pritisnite na simbol &. Na preprecite, da bi se dotikali kuhalisca.

prikazovalniku kuhali¢ sveti &.

Vklop in izklop otroskega varovala

Kuhalna ploS&a mora biti izklju¢ena.

[l Vklop: simbol &) drzite pritisnjen pribl. 4 sekunde.
Prikaz <0 sveti 10 sekund. Kuhalna plosca je
zaklenjena.

— - Moo Izklop: simbol L) drZite pritisnjen pribl. 4 sekunde.
O R N Zapora je odpravljena.

DL\

Samodejna zascita za otroke

2. V naslednjih 5 sekundah z vrtljivim gumbom izberite S pomocjo te funkcije se po izklopu kuhalne plosce
Zeleno temperaturno stopnjo. zaSCita za otroke vklopi samodejno.
Vklop in izklop

V poglavju — "Osnovne nastavitve" izveste, kako lahko
1 vklopite samodejno varovalo za otroke.

— [}
) '} = =
— ) s -

Funkcija je vklopljena.
Simbol za temperaturo & utripa, dokler ni doseZena
temperatura peke. Zaslisi se zvoc¢ni signal, simbol za
temperaturo pa sveti naprej.

3. Ko je temperatura peke dosezena, v ponev najprej
nalijte olje in nato vanjo polozite Zivila.

Opomba: Jedi obracajte, da se ne prismodijo.

Izklop senzorja pecenja

Izberite kuhali&&e in pritisnite na simbol Z. Funkcija je
izklopljena.
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[€)Zas¢ita pri brisanju

Ce upravljalno polje obrigete, ko je kuhalna plos&a
vklopljena, lahko spremenite nastavitve. Da bi to
preprecili, je kuhalna ploS&a opremljena s funkcijo

zapore upravljalnega polja zaradi CiSCenja.

Vklop: odstranite vrtljivi gumb. Sveti prikaz .
Upravljalno polje je 35 sekund zaklenjeno. Zdaj lahko
oCistite povrSino upravljalnega polja, ne da bi
spremenili nastavitve.

Izklop: po 35 sekundah se upravljalno polje odklene.
Ce zelite funkcijo izklopiti pred¢asno, ponovno
namestite vrtljivi gumb in ga vrtite, dokler prikaz W’ ne
ugasne.

Opombe

m  Opomnik/alarm prikazuje preteCeni ¢as od vklopa
zapore. 30 sekund po vklopu se zasliSi signal. Ta
kaze na to, da se bo delovanje funkcije kmalu
koncalo.

m Zapora za CisCenje ima ucinek na glavno stikalo.
Kuhalno plos¢o lahko kadar koli izkljucite.

Zasdita pri brisanju sl

Samodejna izkljuéitev

Ko kuhaliS&e deluje Ze dalj Sasa brez sprememb
nastavitev, se aktivira samodejni varnostni izklop.

KuhalisCe ne greje vec. Na prikazu kuhalis¢a izmenicno
utripajo F, & in prikaz preostale toplote A ali H.

Ko pritisnete poljuben simbol, se prikaz izkljuci.
Kuhali§ée lahko zdaj ponovno nastavite.

Kdaj se samodejni varnostni izklop vkljudi, je odvisno
od nastavljene stopnje kuhanja (po 1 do 10 urah). .
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sl Osnovne nastavitve

B Osnovne nastavitve

Aparat omogoca razlicne osnovne nastavitve. Te
nastavitve lahko prilagodite svojim navadam.

-_—

Avtomatska varnostna klju¢avnica
[}

o Rocno*.
H Samodejno.
c Funkeija je izklopljena.
c Zvoéni signali
H Zvocna signala za potrditev in napake sta izkljucena.
| VKljuCen je samo zvocni signal za napake.
c Vkljucen je samo potrditveni zvo¢ni signal.
3 Vsi zvocni signali so vkljuceni.*
c3 Prikaz porabe energije
H Izklopljeno.*
H Vkloplieno.
cS Samodejno programiranje ¢asa priprave
oo Izklopljeno.*
£ -89 Cas do samodejnega izklopa.
ch Trajanje zvocnega signala ob koncu programske ure
/ 10 sekund.
c 30 sekund.
3 1 minuta.”
c Funkcija Power-Management. Omejitev skupne moci kuhalne plosce
o Izklopljeno.*
| Najmanj$a mo¢ 1000 W.
i 1500 W.
c 2000 W.
S ali 5. Najvecja mo¢ kuhalisca.
c9 Cas izbire kuhaliséa
0 Neomejen: zadnje nastavljeno kuhaliSCe ostane izbrano.
/ Omejen: KuhaliSce ostane izbrano le nekaj sekund.
cic Preverjanje posode, rezultat priprave jedi
o Ni primerno
H Ni optimalno
c Primerno
"~

Ponastavitev na tovarniSke nastavitve
[
[N

]
C

Posamicne nastavitve.*
H Ponastavite na tovarniske nastavitve.
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Tako se pomaknete do osnhovnih nastavitev:
Kuhalna ploS&a mora biti izkljuena.

1. Vkljucite kuhalno plosco.

2. V naslednjih 10 sekundah simbol £\ drZite pritisnjen
pribl. 3 sekunde.
Prvi Stirje prikazi navajajo informacije o izdelku.
Obrnite vrtljivi gumb, e si zelite ogledati vsak
posamezen prikaz.

Indeks uporabniSkega servisa (K) o
Proizvodna St. naprave Fd
Proizvodna &t. naprave 1 9s.
Proizvodna §t. aparata 2 a5

3. Ce ponovno pritisnete na simbol £, se pomaknete v
osnovne nastavitve. _
Na prikazovalniku kot prednastavitev svetita = { in (J.

4. Veckrat pritisnite simbol &, dokler se ne prikaze
zelena funkcija.
5. Nato z vrtljivim gumbom izberite Zeleno nastavitev.

6. Simbol £ drzite pritisnjen vsaj 3 sekunde.
Nastavitve so shranjene.

Izhod iz oshovnih nastavitev
Z glavnim stikalom ugasnite kuhalno plosco.

Prikaz porabe energije sl

By Prikaz porabe energije

Ta funkcija prikazuje celotno porabo energije zadnjega
postopka kuhanja na tej kuhalni ploSgi.

Po izklopi je poraba v kWh prikazana Se 10 sekund.

Slika prikazuje primer porabe .08 kWh.

kWh

V poglavju — "Osnovne nastavitve" najdete informacije
o tem, kako vkljugite to funkcijo
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sl Preizkus posode

Preizkus posode

S to funkcijo lahko preverjate hitrost in kakovost poteka
kuhanja glede na posodo.

Rezultat je referenéna vrednost in je odvisen od
lastnosti posode ter uporabljenega kuhalis¢a.

1. Mrzlo posodo s pribl. 200 ml vode postavite na
sredino kuhalisCa, ki glede na premer najbolje
ustreza dnu posode.

2. Pomaknite se v osnovne nastavitve in izberite
nastavitev ¢ /.

3. Zavrtite vrtljivi gumb. Na prikazovalniku kuhali§&
utripa —.

Funkcija je vklopljena.

Po 10 sekundah se v prikazih kuhaliS¢ pojavijo

navedbe o kakovosti in hitrosti kuhanja.

o

i

L
L
DO

Rezultat preverite na podlagi naslednje tabele:

{1 Posoda ni primerna za kuhaliCe in se zato ne segreva.*
{  Posoda se segreva pocasneje od pricakovanega, tudi postopek
kuhanja ne poteka optimalno.™
©  Posoda se pravilno segreva in postopek kuhanja je v redu.

Ce zelite funkcijo ponovno vkljugiti, zavrtite vrtljivi gumb.

Opombe

m Ce je uporabljeno kuhalis¢e veliko manjSe od
premera posode, se segreva zgolj sredinski del
posode, kar ne zagotavlja najboljsih ali zadovoljivih
rezultatov.

m Informacije o tej funkciji najdete v poglavju
— "Osnovne nastavitve".

m Informacije o vrsti, velikosti in polozaju posode
najdete v poglavju — "Kuhanje z indukcijo".
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[l Ciséenje

Primerna distilna in negovalna sredstva najdete pri nasi
servisni sluzbi ali v naSi spletni trgovini.

Kuhalna plos¢éa
Ciscenje
Po kuhanju vedno ocistite kuhalis¢e. S tem boste

prepredili zaziganje ostankov hrane. KuhaliS¢e odistite
Sele, ko prikaz preostale toplote ugasne.

KuhalisCe odistite z vlazno krpo za pomivanje in ga
osusite s krpo, da prepredite nastanek madezev
vodnega kamna.

Uporabljajte le tista Sistilna sredstva, ki so primerna za
¢is¢enje tovrstnih kuhalnih ploS&. Prosimo, uposStevajte
navodila proizvajalca na embalazi izdelka.

Nikakor ne uporabljajte:

nerazredcenih sredstev za pomivanje posode
Cistilnih sredstev za pomivalni stroj

abrazivnih sredstev

ostrih Cistilnih sredstev, kot so razprSilo za CisCenje
pecice in odstranjevalci madezev

jeklenih gobic

m visokotlacnih gistilnikov ali parnih Gistilnikov

Trdovratno umazanijo je najlazje odistiti s strgalom za
steklokeramiko, ki ga lahko kupite v trgovini.
UpoStevajte navodila proizvajalca.

Primerna strgala za steklokeramiko najdete pri nasi
servisni sluzbi ali v naSi spletni trgovini.

S posebnimi gobicami za CiS&enje steklokeramicnih

kuhalnih plosS¢ dosezete dobre udinke giS€enja.

Ostanki vodnega
kamna in vode

Kuhalno ploSco ocistite takoj, ko se ohladi,
Dovoljena je uporaba primernega Cistilnega
sredstva za steklokeramicne kuhalne plosce.*

Sladkor, rizev Skrob  Odistite takoj. Uporabite strgalo za steklokera-
ali plastika miko. Previdno: nevarnost opeklin.*

Opomba: Dokler je kuhalna plos¢a vrocCa, ne
uporabljajte Sistilnih sredstev, saj lahko to pripelje do
nastanka madezev. Prepri¢ajte se, da ste odstranili vse
preostanke Cistilnega sredstva.

Okvir kuhalne plosce

Upostevajte sledeca navodila, da se izognete
poskodbam okvirja kuhalne plosde:

m Uporabljajte le toplo milnico.

m Nove krpe za pomivanje pred uporabo temeljito
sperite.

m Ne uporabljajte agresivnih ali abrazivnih gistil.

m Ne uporabljajte strgala za steklokeramiko ali
koni¢astih predmetov.



Pogosta vprasanja in odgovori (FAQ) sl

Vrtljivi gumb

Za CisCenje vrtljivega gumba uporabite mlacno milnico.
Ne uporabljajte agresivnih ali abrazivnih Cistil. Vrtljivega
gumba ne Cistite v pomivalnem stroju ali v vodi za
pomivanje. Tako ga lahko poskodujete.

Pogosta vprasanja in
odgovori (FAQ)

Zakaj ne morem vkljugiti kuhaliS¢a in zakaj sveti simbol za otrosko varovalo?

OtroSko varovalo je aktivirano.
Informacije o tej funkciji najdete v poglavju — “Varovalo za otroke"

Zakaj utripajo prikazi in zakaj je mogoce slisati zvocni signal?
Z upravljalnega polja odstranite teko€ino ali ostanke hrane. Odstranite vse predmete, ki so na upravljalnem polju.
Navodila za deaktivacijo zvocnega signala najdete v poglavju — "Osnovne nastavitve"

Zakaj je mogoce med kuhanije slisati zvoke?
Glede na sestavo dna posode lahko med delovanjem kuhalne ploSce nastanejo zvoki. Ti zvoki so za indukcijsko tehnologijo obicajni in ne
kazejo na okvaro.

Mozni zvoki:

Globoko brencanje, podobno transformatoriju:
nastane, ko kuhate pri visokih stopnjah kuhanja. Zvok izgine ali pa postane tisji, ko zniZate stopnjo kuhanja.

Globoko zvizganje:
nastane, ko je posoda prazna. Ta zvok izgine, ko v posodo zlijete vodo ali vanjo poloZite Zivila.

Prasketanje:

nastane pri posodah iz razlicnih, prekrivajocih se materialov ali pri isto¢asni uporabi posod, ki so razlicnih velikosti in iz razlicnih materia-
lov. Jakost zvoka se lahko razlikuje glede na kolicino in nacin priprave jedi.

Visoki zvizgajoci toni:

Zvoki, podobni ventilatorju:

kuhalna plo$ca je opremljena z ventilatorjem, ki se vkljuéi pri visokih temperaturah. Ce je izmerjena temperature $e vedno previsoka,
lahko ventilator deluje tudi po tem, ko ste izkljucili kuhalno ploSco.

Kaksna posoda je primerna za indukcijsko kuhalno plo$¢o?
Informacije o posodi, ki je primerna za kuhanje z indukcijo, najdete v poglavju — "Kuhanje z indukcijo"

Zakaj se kuhaliSce ne segreje in zakaj utripa stopnja kuhanja?
KuhaliSCe, na katerem je posoda, ni vkljuceno.
PrepriCajte se, da je kuhaliSce, na katerem stoji posoda, vkljuceno.
Posoda je premajhna za vkljuceno kuhaliSce ali pa ni primerna za indukcijo.
Informacije o vrsti, velikosti in polozaju posode najdete v poglavju — "Kuhanje z indukcijo"
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sl Motnja, kaj storiti?

Zakaj tako dolgo traja, da se posoda segreje oz. zakaj se ne segreje dovolj, éeprav je kuhalisée vkljuceno?

Posoda je premajhna za vkljuceno kuhalisce ali pa ni primerna za indukcijo.
Informacije o vrsti, velikosti in poloZaju posode najdete v poglavju — "Kuhanje z indukcijo"

Kako o€istim kuhalne plosce?

Optimalne rezultate dosezete s posebnimi Cistilnimi sredstvi za steklokeramiko. Uporaba agresivnih ali abrazivnih Cistilnih sredstev, Cistil-

nih sredstev za pomivalni stroj (koncentrati) ali krp za CiScenje ni zazelena.

Vet informacij o ¢is¢enju in negovanju kuhalisé najdete v poglavju — "Ciscenje”

B Motnja, kaj storiti?

Navadno so motnje le malenkosti, ki jih je mogode z
lahkoto odpraviti. Preden se obrnete na servisno
sluzbo, si oglejte navodila v tabeli.

Brez

Prikazi utripajo

Prikaz = utripa na prikazoval-

niku kuhalis¢a
g}

L=
gy
Fu

F 5 + stopnja kuhanja in
zvocni signal

F 5 in zvoéni signal

!
Fi/FG
Fg

Z 00
::QLN_U_I
Z 07
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g
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Prekinjeno je elektricno napajanje.
Aparat ni bil prikljucen v skladu z vezalno shemo.
Motnja elektronike.

Upravljalno polje je vlazno ali pa je na njem nek
predmet.

PriSlo je do motnje v elektroniki.

Elektronika se je pregrela in je izklopila dano
kuhalisce.

Elektronika se je pregrela in je izklopila vsa kuha-
lisca.

Vroca posoda stoji na obmocju upravljainega
polja. Nevarnost pregretja elektronike.

VroCa posoda stoji na obmocju upravljalnega
polja. Za zasCito elektronike se je kuhaliSCe izklo-
pilo.

KuhaliSCe se je pregrelo in se je za zaS¢ito
delovne povrSine izklopilo.

KuhaliSce je dalj asa delovalo brez prekinitev.

Napaka v delovni napetosti, izven obi¢ajnega
obmocja delovanja.

Kuhalna ploS¢a ni pravilno prikljucena

Demonstracijski nacin je aktiviran

S pomocjo drugih elektriCnih aparatov preverite, ali je v elektric-
nem omrezju prislo do kratkega stika.

PrepriCajte se, da je bil aparat prikljucen v skladu z vezalno
shemo.

Ce motnje ni mogo&e odpraviti, o njej obvestite tehniéno servisno
sluzbo.

Osusite upravljalno polje ali odstranite predmet.
Da potrdite motnjo, z roko za kratek ¢as pokrijte upravljalno polje.

PoCakajte, da se elektronika dovolj ohladi. Nato pritisnite na polju-
ben simbol kuhaliSca.

Odstranite posodo. Prikaz napake kratek ¢as zatem ugasne.
Lahko nadaljujete s kuhanjem.

Odstranite posodo. PoCakajte nekaj sekund. Pritisnite na
poljubno upravljalno polje. Ko prikaz napake ugasne, lahko nada-
ljujete s kuhanjem.

PocCakajte, da se elektronika dovolj ohladi in ponovno vkljucite
kuhaliSce.

Aktiviran je samodejni varnostni izklop. Glejte poglavje
Obrnite se na oskrbovalca z elektri¢no energijo.

Kuhalno ploS¢o odklopite z elektricnega omrezja. Prepricajte se,
da je prikljucena v skladu z vezalno shemo.

Kuhalno plosco odklopite z elektricnega omrezja. Pocakajte 30
sekund in jo znova prikljucite. V naslednjih 3 minutah pritisnite na
poljubno upravljalno polje. Demonstracijski nacin je deaktiviran.



Opombe _

m Ce se na prikazovalniku pojavi £, drzite gumb Twist
na visini ustreznega kuhaliS¢a pritisnjen, da lahko
preberete kodo motnje.

m Ce koda motnje v tabeli ni navedena, kuhalno
plosCo odklopite z elektricnega omrezja, pocakajte
30 sekund in jo ponovno prikljucite na elektricno
omrezje. Ce se prikaz ponovno pojavi, se obrnite na
tehnié¢no servisno sluzbo in natané¢no navedite kodo
motnje.

Servisna sluzba sl

Wl Servisna sluzba

Ce je treba va$ aparat popraviti, je za vas na voljo nasa
servisna sluzba za stranke. Vedno bomo nasli primerno
resSitev, tudi za preprecevanje nepotrebnih obiskov
osebja servisne sluzbe.

Stevilka E in $tevilka FD

Ce se obrnete na naso servisno sluzbo, prosimo, da
navedete Stevilko E in Stevilko FD aparata.

Tipsko tablico s Stevilkami najdete:

m V tehni¢nem opisu aparata.
m Na spodnji strani kuhalne ploSc&e.

Stevilko E najdete tudi na stekleni povrsini kuhalne
plosce. Servisni indeks (KI) in Stevilko FD lahko
preverite tako, da odprete osnovne nastavitve. Pri tem si
za pomo¢ oglejte poglavie— "Osnovne nastavitve".

Prosimo, upostevajte, da obisk tehnika servisne sluzbe
v primeru napacnega upravljanja tudi med garancijskim
rokom ni brezpladen.

Podatke o servisnih sluzbah za vse drzave najdete v
priloZzenem seznamu servisnih sluzb.

Zaupajte pristojnosti proizvajalca. Tako boste lahko
prepri¢ani, da popravila opravljajo izSolani servisni
tehniki z originalnimi nadomestnimi deli za vas aparat.
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sl Preglednice in nasveti

Preglednice in nasveti

Ta preglednica je bila pripravljena za preizkusevalne
inStitute, da bi jim olajSali preizkuSanje nasih aparatov.

Podatki v tabeli se nanasajo na naso dodatno posodo
Schulte-Ufer (4 kosi kuhinjske posode za indukcijsko
plos€o Z9442X0) z naslednjimi merami :

m Kozica @ 16 cm, 1,2 | za kuhalis¢a @ 14,5 cm
m Lonec @ 16 cm, 1,7 | za kuhali§¢a @ 14,5 cm
m Lonec @ 22 cm, 4,2 | za kuhalis¢a @ 18 cm
m Ponev @ 24 cm, za kuhali§¢a @ 18 cm
Predgretje Priprava
. : Stopnja trajanje Po-  Stopnjaku- Po-
[ kuhanja (min:s) krov  hanja krov
Topljenje cokolade
Preliv (npr. znamka Dr. Oetker, temna Cokolada s 55 % kakava, 150 g) Kozica ) ) i 1 Ne
@ 16.cm '
Pogrevanije in ohranjanje temperature enoloncnice iz lece
Lecina enoloncnica*
Zacetna temperatura 20 °C
Koli¢ina: 450 g Lonec 1:30
@ 16.cm J (brez mesanja) 8 ! (]
Koli¢ina: 800 g Lonec 2:30
@22 cm g (brez mesanja) (] ! (]
Lecina enoloncnica iz plocevinke
Npr. leca s klobasicami znamke Erasco.
ZaCetna temperatura 20 °C
Koli¢ina: 500 g pribl. 1:30
Lonec -
9 (premesajtepo  da 1. da
@16cm . .
pribl. 1 min)
Koli¢ina: 1 kg pribl. 2:30
(I 9 (premesajtepo  da 1 da
@22 cm premesayte po '
pribl. 1 min)
Priprava beSamela
Temperatura mleka: 7 °C
Sestavine: 40 g masla, 40 g moke, 0,5 | mleka (3,5 % masScobe) in SCe-
pec soli
1. Raztopite maslo, umeSajte moko in sol ter segrejte zmes. Kozica 5 oribl. 6:00 Ne
@ 16.cm
2. Prezganju dodajte mleko in ob nenehnem mesanju kuhajte, dok- —_——
ler ne zavre. v el G551 e
3. Ko besamel zavre, ne odmikajte posode s kuhalisca in kuhajte ) ) i 5 Ne

Se 2 minuti ob nenehnem mesSaniju.
*Recept v skladu z DIN 44550
“*Recept v skladu z DIN EN 60350-2
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Kuhanje mle€nega riza
Mlecni riz, kuhan v pokriti posodi
Temperatura mleka: 7 °C

Mleko segrevajte, dokler se ne zacne dvigati. Nastavite priporoceno stop-

njo kuhanja in v mleko dodajte riz, sladkor ter sol.
Cas priprave, vkljutno s predgrevanjem pribl. 45 min.

Sestavine: 190 g okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml
mleka (3,5 % mascobe) in 1 g soli

Sestavine: 250 g okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka
(3,5 % mascobe) in 1,5 g soli

MlecCni riz, kuhan v nepokriti posodi
Temperatura mleka: 7 °C

V mleko dodajte sestavine in segrevajte ob nenehnem mesSanju. Izberite
priporoc¢eno stopnjo kuhanja in, ko mleko doseze pribl. 90 °C, kuhajte ob
rahlem vrenju na manjsi stopniji Se priblizno 50 min.

Sestavine: 190 g okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml
mleka (3,5 % mascobe) in 1 g soli

Sestavine: 250 g okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 1| mleka
(3,5 % mascobe) in 1,5 g soli

Kuhanije riza*

Temperatura vode: 20 °C
Sestavine: 125 g dolgozrnatega riza, 300 g vode in SCepec Soli

Sestavine: 250 g dolgozrnatega riza, 600 g vode in S¢epec soli

Peka svinjskega fileja

Zacetna temperatura fileja: 7 °C
Koli¢ina: 3 svinjskifileji (skupna teza pribl. 300 g, debelina 1 cm) in
15 ml son¢niénega olja

Priprava palacink**
Koli¢ina: 55 ml moc¢nate zmesi na palacinko

Cvrenje globoko zamrznjenega pomfrita

Koli¢ina: 1,8 | son¢ni¢nega olja, na porcijo: 200 g globoko zamr-
znjenega pomfrita (npr. znamka McCain 123 Frites Original)

Lonec
@ 16cm

Lonec
@22 cm

Lonec
@ 16.cm

Lonec
@22 cm

Lonec
@ 16¢cm

Lonec
@22 cm

Ponev
@24 cm

Ponev
@24 cm

Lonec
@22 cm

«©

Preglednice in nasveti

pribl. 5:30

pribl. 5:30

pribl. 5:30

pribl. 5:30

pribl. 2:30

pribl. 2:30

pribl. 1:30

pribl. 1:30

Do tempera-

ture olja
180°C

Ne

Ne

Ne

Ne

da

da

Ne

Ne

Ne

3
(premeSajte
po pribl.
10 min)

3
(premeSajte
po pribl.
10 min)

sl

da

da

Ne

Ne

da

da

Ne

Ne

Ne
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EHznonssane no
npeAHasHayeHue

MpoyeTeTe BHUMATENIHO HACTOALIOTO
PBKOBOACTBO. CbxpaHeTe PbKOBOACTBOTO 3a
ynotpeba 1 MOHTax, KakTo 1 nacrnopTta Ha
ypena 3a no-kbcHa ynoTtpeda uim 3a
cnenBalIMAT npuTexarern.

Ornepavite ypeaa cnen karo ro n3sagurte ot
onakoBbYHMA MaTepuan. He BkntouBanTe
ypeaa B ciyyan, ye e Oun noBpeaeH no Bpeme
Ha TPaAHCMOPTUPAHETO My; CBBPXETE Ce C
HalwmA TeXHUYECKM CEPBU3 1 noJante
nMcMeHa 3anaBKa 3a Bb3HUKHaUTe noBpeaun, B
NPOTUBEH Cny4dain Lie 3arydute nNpaBoTo Ha
obeslleTeHune.

Camo onpaBOMOLLEH creumanncT Moxe Ja
CBbp3Ba ypean 6es Lencen KbM MpexaTa.
Mpw WeTV nopaan NorpeLlHo CBbp3BaHe
rapaHuvATa e HeeanuaHa.

MoHTaxbT Ha ypena TpAadBa Aa ce U3BbPLLM
CbI1acHO NPUIOXEHOTO PbKOBOACTBO 3a
MOHTaX.

Tosu ypena e npeaHasHaveH 3a ynotpebda camo
B YaCTHW JJOMaKWHCTBa 1 B OBMUTOBA Ccpeaa.
3nonssaiite ypega camo 3a NpuroTBaHe Ha
AcTVA 1 HanuTKW. Habnoaasarte ypeaa no
BPEMe Ha npoueca Ha roTeeHe.
HabntogaBarite ypeaa HenpekbcHaTo AopW Mo
BPEME Ha KpaTKu NpoLecu Ha roTBEHe.
anonsBaiTe ypeaa camo B 3aTBOPEHU
noMeLleHns.

To3n ypea e npegHasHayeH 3a U3non3BaHe Ha
BMcoumHa ao makcumym 4000 meTpa Haa
MOPCKOTO paBHULLE.

He nanonssante NoKpuTUA 3a rotBapckuma
nnoT. Te morat fa JosefaT A0 3/10MONyKK,
Hanp. Npu NperpsasaHe, 3anassaHe uin
pPasnpPbCKBALLUKN ce MaTepuasu.

He n3nonseante HeNoAXOAALN NpeanasHm
CbOPBXEHMA NN 3alUNTHY PELWETKN 3a Aeua.
Te morart na nosenat A0 3/10MOJYKN.

Tosn ypen He e 3amucieH 3a padoTa ¢
BbHLUEH Tanmep Wan AMCTaHLUMOHHO
yrnpas/eHue.

VIsanon3saHe no npeaHa3HavyeHne bg

Tosun ypen Moxe Aa ce u3nonasa oT Aela Haf
8 roavHu 1 nuua ¢ HamaneHu UsnJecku,
CETUBHM UM MEHTa/IHKU CNOCOOHOCTM nnn 6e3
[IOCTaTbYyHO OMUT UM NO3HaHWA, ako ce
KOHTPOAMPAT WU MHCTPYKTMPAT Mo
OTHOLIEeHMe Ha BesonacHarta ynoTpeda Ha
ypena oT nnue, OTTOBOPHO 3a TAXHaTa
CUMYPHOCT M aKo ca HafACHO C OMacHOCTUTE,
KOWTO MoraT Aa ce nosnydyar oT Tadu ynotpeoa.

[euarta He 6vBa Oa cu urpasT ¢ ypeaa.
MouuncTBaHeTo 1 notpedutesckara
noaapbXKa He OMBa aa ce U3BbPLBAT OT
Jlela, OCBEH ako He ca Haja 8 roanHu 1 He ce
KOHTpOMpaT.

[leua noa 8 roanHu ga ce NasAT ganey ot
ypena n kabena u cbeanHuTenHna kadenn.

B cnyuan, ue nmarte nercMenksp uav apyro
noaoOHO MeaANLMHCKO YCTPOMCTBO cneasa Aa
ObaeTe 0coOEHO BHUMATENHW Npu
N3MNON3BAHETO WK AoOAMKaBaHETO A0
roTBapcKuA NI0T AokaTto padoTu.
KoHcynTtupante ce ¢ Bawua nekap nnum ¢
Npon3BOANTENA Ha YCTPOWCTBOTO, 3a Aa ce
yBEPUTE, Ue CbOTBETCTBA Ha [AENCTBALLOTO
3aKOHOAAaTENCTBO M 3a Aa ce uHdopmMmmupare
OTHOCHO Bb3MOXXHUTE HECHBMECTUMOCTW.
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bg BaxHun ykasaHua 3a 6e3onacHoCT

ENBanH1 yKasaHuA 3a
6e3onacHocCT

/\Mpeaynpexaenne — OnacHocT oT nomap!

s [opewmte 01O 1 MasHUHa ce
Bb3nameHABaT 0bp30. He ocTapanTe
HUKOra ropeLmnTe o1no U masHuHa 6es
KOHTPO/. Hnkora He raceTte noxap ¢ Boja.
VI3kntoueTe KoTnoHa. BHUmaresiHo
3afylieTe nnaMblUMTe C Kanak, racAulo
NOKpUTNE UK NoA0OEH NpeaMeT.

s KOT/I0HUTE Ce HarpABat MHOro. Hukora He
nocTaBAnTe 3anainMmm NPeamMeT Bbpxy
roTBapCKuMA NaoT. He cbxpaHABante
npeaMeT Bbpxy roTBapCcKuMA MnaoT.

m YpenwT crtaBa ropeul. Hukora He
CbXpaHABanTe 3anaimmn npeameTn nuamn
CNpenoBe B YeKMepKeTa AMPEKTHO Mo/
roTBapCKMA MNaoT.

s [ OTBAPCKUAT NJIOT Ce U3K/IOYBa
CaMOCTOATE/THO M BEYEe He MOXE a ce
nanonaea. [1o-kbCHO MOXe cam aa ce
BKtOUW. VI3KNtoueTe npeanasntens B
KyTuaTa ¢ npeanasutenn. Obagete ce B
cepsu3a.

/\Mpeaynpemaenne — OnacHocT oT

usrapnaHe!

s KOTnoHuTe 1 TAXHOTO OOKPBXKEHME, MNo-
cneunanHo eBeHTya/IHW HaIMYHUTE PaMKK
Ha KOT/IOHW, cTaBaT MHOro ropeLn. Hukora
He [JOKOCBAWTE TOPELNTE NOBBPXHOCTU.
[pbxTe aeuata Haganeu.

s KOTNOHBT 3arpAaBa, HO MHAMKATOPBLT He
byHKUMOHMpPa. V3kntoueTe npeanasutensa
oT Tabnoto. ObaneTe ce Ha LeHTbpa 3a
obcnyKBaHe Ha K/IMEeHTH.

» [lpeameTtuTe OT MeTan ce Haropelwsasat
MHOro 6bP30 BbpXy rOTBAPCKUA MIOT.
Huvkora He nocTaBAnTe NpeaMeT OT MeTan,
KaTO Hanp. HOXOBE, BUANLIN, NHXULIN U
Kanauv BbpxXy rotBapckua naor.

s Cnen BCAKO M3MoA3BaHe BMHaru
N3KAKYBaNTE rOTBAPCKMA NAOT OT
OCHOBHMA MpekbcBay. He vakanTte
HarpeBaTe/nHaTa 30Ha Aa Ce U3KJ/un
aBTOMaTMYHO Nopaau nuncata Ha Cba 3a
roTBEHe.
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Anpenynpemneuue — OnacHOCT OT TOKOB

yaap!

s HenpaBunHMAT PEMOHT BOAM [0 3HAUNTESHN
onacHoCTN. PEMOHTBT 1 cMAHaTa Ha
noBpeaeHn CBbP3BaLLM Kabenn Moxe aa ce
N3BBLPLLBAT CamMO OT HA/IEXHO 0OyYEeHMN
cnyxuntenn Ha Cepsusa 3a TEXHNYECKO
obcnyxBaHe. AKO ypeabT e NoBpeaeH,
N3KNKOYETE FO OT e/leKTpuyeckaTa mpesa
AW U3KIKYETE NpeanasnTena oT TabnoTo ¢
OywoHuTe. VI3BrKkanTe cepBnU3eH TEXHUK.

s [lpoHMKBaLLATa BAAXHOCT MOXE Aa
npean3Bunka TOKOB yaap. He nanonssante
noyncTBall npenapart noa HanAraHe uam
napocTpymka.

s [ledeKTHMAT ypen Moxe Aa npeamnsBmka
TOKOB yaap. Hukora He BkatouBanTe
nedekrteH ypen. N3ternante wencena ot
KOHTaKTa WUin U3KIouBanTe npeanasmntess
oT KyTuATa ¢ npeanasutenn. Obaaete ce Ha
LeHTbpa 3a 00CcnyXXBaHe Ha KANEHTW.

s [lponykBaHuATa MM cyynBaHuATaA B
CTbK/IOKEpamuKaTa morat ga npeanssukart
TOKOBM ypeaun. V3knoueTe npeanasuTtena
oT Tabnoto. ObageTe ce Ha LieHTbpa 3a
obcny)KBaHe Ha K/IMEeHTH.

/\NMpeaynpexaenne — OnacHocT oT
MarHeTusupaHe!

CanfawmTe ce eNemMeHTn 3a yrnpasneHue ca
MarHuTHW. MarHuTuTe morat Aa NOBAMAAT Ha
E€NEKTPOHHUTE UMMNNAHTN, HaMpP. NENCMENKBPU
WA MHCY/IMHOBKW NOMMK. XopaTa C eNIeKTPOHHN
MMNaHTN He TpAOBa Aa HOCAT efleMeHTa 3a
ynpasnexHue 61130 4o TANOTO (Hanp. B
KOOOBE Ha PU3N UM NMaHTa/IoOHK); A0
nericmerikbpa TpAdBa Aa MMa MUHUMaTHO
pasctoAHme ot 10 cwm.

/\Npeaynpemaenne — OnacHocT oT
nospeau!

MnoTeT e cHabaeH ¢ oxnaxaall BEHTUNAToP
PasNoNoOXeH OT JosHaTa My cTpaHa. AKO nof
rOTBAPCKMA NIOT Ma YEKMEXKe, He APBXKTE B
HEero Masiku NpeaMeTy Wan xapTuu, Thil KaTo
MOraT [ja NOBPEAAT BEHTUATOPa ako
nonaaHar B HEro WM Ja HaBpeaAaT Ha
npoueca Ha oxnax/aaHe.

Mesxay CbabPXKAHMETO Ha YEKMEMKETO U
OTBOpa Ha BeHTunatopa TpAbdBa aa ce
OCUIYPU MUHWUMASTHO PA3CTOAHME OT 2 CM.



/\Npenynperaexne — OnacHocT oT

HapaHfABaHe!

= [1pn rotBeHe Ha BoAHa OaHA, roTBAPCKUAT
N10T U CbAbLT 3a rOTBEHE MOXE [a ce
cuynAT nopaau nperpAasaHe. CbAbT, KOWTO
n3nonasearte 3a BoaHa 6aHnA, He OvBa ga ce
onvpa AMPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha Cbaa C
BoAdarta. Manonaeante camo CbaoOBE 3a
rOTBEHE C BMCOKA CTEMEH Ha NOT/IMHHA
YyCTONYNBOCT.

s TeHapKepuTe moraTt nopaam TEYHOCT Mexay
ObHOTO M KOT/IOHA Ja nojJckoyart BHE3anHo.
BuHarn apbKTe Cyxu KOT/IOHA U AbHOTO Ha
TeHokepara.

B Npuunnum 3a nospeaute

BHumaHue!

m ChbagoBeTte ¢ rpanaBu agbHa MoraT ga Hagpackar
roTBapcKunaA niorT.

m B HMKakbB cnyvar He NocTaBATe NpasHn CbaoBe
BbPXYy HarpeBate/HuTe 30HU. Moxe aa NPUYMHAT
nospeaa.

m He nocrasATe ropeln cbaoBe BbPXY KOMaHAHOTO
Tab0, BbPXY MHANKATOPUTE UK BbPXY pamkaTa Ha
rotBapckua naoT. Moxe ga npuynHAT noBpeaa.

m [lagaHeTo Ha TBbPAW UM OCTPU MPEeaMETN BbPXY
roTBapCKMA MIOT MOXe [a ro nospeau.

m  AlYMUHMEBOTO POIMO N MaacTaMacoBUTE ChAOBETE CE
cTONABAT BbPXY HArOpPELLEHUTE HarpeBaTeHN 30HU. He
Ce NpenopbyBa M3MNON3BAHETO HAa NpeanasHu naHeau
BBbPXY rOTBaApCKMA NoT.

Mpernen

B cnearara tabnuua e OTKpUEeTe Hai-4yecTo cpeliaHute
noBpeau:

MetHa KunHanu actuA
HenoaxoaALm npenapary 3a M1ueHe.

HanpacksaHe Con, 3axap u NACHK.
['py6uTe AbHA Ha ChOOBETE HAAPACKBAT FOTBAPCKMA
Mot

OugeTtABaHuA HenoaxoaAwm npenapary 3a M1eHe.

M13TbpKBaHe Ha TeHmKepara.

O6pasyBaHe Ha  3axap, ACTUA G BIUCOKO ChAbPIKaHNE Ha 3axap.

KOPUYKN

[NpununHu 3a noBpeauTe

OTcTpaHABaiTe KUNHaUTe ACTUA HE3a0aBHO ChC CTbPraska 3a CThKIIO.

bg

I13nonsBaitTe camo MouncTBaLLM CPELCTBA, KOWTO Ca NMOAXOAALLM 38 roTBap-

CKI M/10TOBE OT TO3W BUL.
He 13nonagaire roteapckiuA naoT Karo paboTeH Mot Wim Karo NocTaBKa.
[poBepABaiTe roTBAPCKMA Chl.

13nonsBaiite camo NoumMcTBaLLY CPEACTBA, KOWUTO Ca MOAXOAALLM 33 roTBap-

CKW N10TOBE OT TO3W BUA.
[pn npemecTBaHe noeaurainte TEHIDKEPUTE N TUTAHUTE.
OTCTpaHHBaﬁTe KUMHaNNTe ACTMA He3a0aBHO ChC CTbprasika 3a CTbKII10.
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bg OnasBaHe Ha okosiHaTa cpea

EYOnasBaHe Ha oKonHaTa
cpena

B tasn rnaea we nonyunte nHpopmauma 3a CnectABaHeTo
Ha eHeprna 1 3a N3XBbPAAHETO Ha ypeaa.

CbBeTH 3a necTeHe Ha eHeprua

m 3aTBapAnTe TeHIXKepuTe CbC CbOTBETCTBALL Karnak.
[oTBeHeTO 6e3 Kanak U3NCKBa MHOIO NnoBeue eHeprus.
I3nonsealrite CTbK/IEH Kanak, 3a Aa MOXeTe Aa rnegate
B Cbaa, 6e3 Aa TpadBa Aa nosaurare Kanaka.

m VI3nonseanTe TeHaXepu 1 Turaiu ¢ 4bnOoKo, paBHO
ObHO. HepaBHWTe noaoBe yBenMyaBaT pasxoaa Ha
eHeprua.

m [InameTbpbT Ha ABHOTO Ha TeHMKepaTa M Ha TuraHa
TpAGBa ga ce NMPUNOKPUBAaT C pasMepa Ha KOT/10Ha.
CnagsBsalite cnegHoTO: NPON3BOANTENNTE Ha CbOBE
YecTo MbTW NOCOoYBAT roOpHUA AMaMeTbp, KOWTO Hal-
4yecTo e No-roAAM OT AnameTbpa Ha AbHOTO Ha Cbhaa.

m  3a MasiKu KOMUecTBa xpaHa WU3nonssamnte no-manku
cbaose. [onAama, Manko Hanmb/IHeHa TeHmpKepa
KOHCYMMpa MHOro eHeprus.

m [oTBeTe ¢ manko Boga. Taka ce nectu eHepruAa. [Npu
3e/1eHUyLIMTEe Ce 3anasBar BUTaMUHUTE U MUHepanuTe.

m [lpeBkntoueTe CBOEBPEMHHO Ha MO-HUCKA CTeneH Ha
MOLLHOCT. Taka nectute eHeprua.

HU3xBbpnaHe Ha onpeAesieHUTe MecTa Ha
OTNagbyHU NPOAYKTH

VI3xBbp/IeTE ONakoBkaTa Ha onpeaesneHnTe MecTa 3a
oTnagb4YHn NPOAYKTH.

Toaun ypen e o6o3HauyeH B CbOTBETCTBME C
eBponenckara anpektnea 2012/19/EC3a ctapu
€NeKTPUYECKN 1 eNneKTpPoHHK ypean (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
Tasn aMpeKTnBa pernameHtTMpa BainaHuTe B
pamkute Ha EC npaBuna 3a npuemane 1
N3MNOI3BaHe Ha CTapu ypeaw.
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M UHayKuMoHHO HarpABaHe

npe.IIMMCTBa npyu rotBeHe C UHAYKUHUA

[OTBEHETO C MHAYKLMA ce pasvyasa paankasHo oT
00NYaHOTO roTBEHe, TOMAMHAaTa Bb3HWKBA AVPEKTHO B
roTBapCKMA Cb. ToBa npeanara uana peavua ot
npeavMcTBa:

m [lecTeHe Ha Bpeme Npu roTBEHE U MbPXEHE.

m [lecTeHe Ha eHepruA.

m [lo-necHo nogobp)kaHe 1 nouncrteaHe. KnnHanute
ACTUA He 3arapAT TosIKoBa ObP30.

m  KOHTPO/ Ha TonanHaTta u CUrypHOCT, FOTBAPCKMAT MA0A
yBeMYaBa UM Hamaaaea nogaBaHeTo Ha TonanHa
BeagHara cnef BcAka komaHaa. KOTAOHbBT ¢ MHAyKumA
BeHara npekbcBa nogaBaHeTo Ha Tor/nMHa, ako CbabT
ce CBan OT KOT/IoHa 6e3 KOT/IOHBT npeau Toea aa e
N3K/THOUEH.

CbnoBe

Vi3nonsealiTte camo hepomMarHUTH1 CbaoBe 3a roTBeHe C
NHAYKUMA, Hanpumep:

m Cba oT emannMpaHa ctomaHa

m Cba o7 uyryH

m [loaxoaAwm 3a MHAYKLUUA cneunantn cbaoBe oT
HepbXkaaema cTomaHa.

3a na npoBepuTte, Jann CbAOBETE Ca NoAXOoAALIM 3a
NHAOYKUMA, MOXeTe [a HanpaBuTe crnpasBka B rnasa
— "TecT Ha rotBapcku cbaoBse”.

3a 0o6bp pesynTaTt OT roTBEHETO (hepoMarHUTHaTa 30Ha
Ha ObHOTO Ha TeHmkepara TpAdBa ga oTroBapA Ha
rofiemMmvHaTa Ha KoT/IoHa. AKO CbAbLT BbPXY KOT/IOHA He ce
pasnosHae, onuTanTe oLle BEeAHBX BbPXY KOTMOH C MO-
MaTbK MamMeTsbp.

j’ﬁ\ >

L@16 cm | ﬁ21 cm L @28cm |

Nmva un NHOYKUMOHHN CbAO0BE, YMETO ABHO HE € Halb/IHO
hepomarHmTHO:

m  AKO OBbHOTO Ha roTBapCKMA Cbll € CamMO OT4YacTy
depomarHmTHO, caMo epomarHmTHaTa NOBbPXHOCT Ce
HarpAea. Taka Moxe Aa ce noslyuyn HepaBHOMEPHO
pagnpenenaHe Ha TonavHata. 3oHarta, KOATO He e
hepomarHmTHa, MOXe [a MMa TBbP/E HIUCKA 3a rOTBEHE

Temneparypa.




m AKO MaTepunasbT Ha AbHOTO Ha CbAda CbAbPXa
aﬂyMI/IHI/IVI, d)epOMaI'HI/ITHaTa NMOBBPXHOCT € HamaJ/ieHa.
Moxe [a ce nosyun Taka, Ye TO3M Cbll [a He Ce Harpee
no6pe i nopu BLOOLLE 1a He ce pasnosHae.

Henoaxoaawm cbaose

Hukora He nanonssante Audy30pHM NI0UN UK FTOTBAPCKM
Cb/l10BE OT:

00VKHOBEHa (hMHHA cTOMaHa
CTBK/10

rnnHa

men

aNyMUHUN

CBoKcTBa Ha AbHOTO Ha cbAaa

XapakTepuUCTMKNTE Ha ABHOTO Ha CbAa Morart Aa okaxar
BAMAHME BbPXY peayntata OT roTBeHeTo. anonssante
TEHOXePpU N TUraHn oT Mmarepmnasn, KoOTo pasnpenenat
PaBHOMEPHO TOM/IMHATA B TeHAXepaTta, Hanp. TeHaXepu C
OBHO TN "caHaBuy" OT HEPBXOAemMa CTOMaHa, Taka ce
MecTAT BPEME N eHeprua.

I3nonseanTe cbAoBe C NIOCKO AbHO, HEPABHOCTUTE MO
ABbHOTO OKa3BaT HeratMBHO B/IMAHKE BbPXY NOJaBaHETO Ha
TOn/IMHa.

Ilunca Ha cbA MK HenoAXoAALl pasMmep

AKO Bbpxy nsbpaHarta HarpesaTtesiHa 30Ha He NocTaBuTe
Cb 3a rOTBEHE WM MOCTABEHUAT CbA € OT HenoaxoAaAL]
maTtepuan uan ¢ HeMmoaxoAALM pas3Mepu, cTeneHTa Ha
HarpsaBaHe, ykasaHa B uHavkartopa Ha nsbpaHarta
HarpesaTtesiHa 30Ha, Le 3anoyYHe ga npumurea. MNpu
NOCTaBAHE Ha NOAXOAALl CbA MUraHeTo cnmpa. AKO ce
3abaBuTe no-Beye oT 90 cekyHau, HarpesaTesiHaTa 3oHa
Se M3K/toUBa aBToOMaTUYHO.

I'Ipa3|-w| cbAoBe UIu cbaoBe C TbHKO ABHO

He HarpaBanTe npasHu CbAOBE U HE U3NOA3BANTE CbAOBE
C TbHKO OBbHO. [O0TBAPCKUAT MI0T € cHabaeH ¢ BrpajeHa
cucTeMa 3a salmutHa ON0KMPOBKA, HO MPAasHUTE ChAoBe
MoraT [a ce HarpeaT TonKoBa 0bp30, ue PyHKUMATa
,aBTOMaTUYHO N3KNtoUYBaHe" Ja He ce 3a4elicTBa HaBpeme
1 MO TO3W HaAYMH NaoTa MOXe Aa AOCTUMHEe MHOMO BMCOKa
Temnepatypa. [IbHOTO Ha CbhAa MOXe [a ce pasTonu u aa
NoBpean CTbK/IOTO Ha nioTa. AKO ToBa Ce Cayun, He
[IOKOCBaWTe CbAa U U3raceTe HarpesaTenHata 3oHa. AKO
cnej UscTuBaHe nnaota He padoTtun, odaneTte ce Ha
CEpPBU3EH TEXHUK.

VIHOYKUMOHHO HarpABaHe bg

Pa3nosHaBaHe Ha TeHAMepH

Bcekn KOTNOH nMa aonHa rpanvua 3a pasno3HaBaHe Ha
TEeHIXXepW, KOATO 3aBUCKU OT hEePOMarHUTHUA JUameTbp U
OT MaTepuvana Ha AbHOTO Ha cbaa. ETo 3aulo TpadBa aAa

N3NoN3BaTe BUHarn KOT/I0Ha, KOWTO oTroBapsa Hal-nodpe
Ha AnameTbpa Ha AbHOTO Ha TeHmKepaTa.
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bg 3anos3HaBaHe c ypeaa

&} 3ano3HaBane ¢ ypena

LLle oTkpueTe nHpopmMauma 3a pasmMepuTe 1 MOLHOCTUTE
Ha KoTnoHuTe B— CTrpaHuua 2

HoHTponeH naHen

(o N
(o

[ (] . [
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O) [1aBeH NPeBK/IYBATEN I PabotHo cueToAHe
L OYHKLIA 33 NOAABPKAHE B TOM/O ChCTOAHNE g CreneHu 3a roreexe
F OyHKuMA PowerBoost 1 ShortBoost H/h OcTarbyHa TonnHa
= CeH30p 3a MbPXKEHe ool OyHKLMA Timer
©) DYHKLMA XPOHOMETBP {0y BoKupaxe Ha 06Cny)XBaLLMA NaHeNn ¢ Liea nouncTeaHe
o HacTpolika Ha BpeMETO Ha roTBeHe F OyHKumA PowerBoost u ShortBoost
A KyXHEHCKY TaiiMep 11 3aLLwTa oT fela < OyHKumA PowerBoost
= ®yHKuna ShortBoost
L OYHKLIAA 32 NOAALPXAHE B TON/I0 ChCTOAHME
<0 MpeanasHo yCTPoiAcTBO 3a Aewa
= CeHsop 3a MbpXEeHe
= HacTpolika Ha BDEMETO Ha roTBeHe
min MHavKauua 3a Bpeme
kWh Pasxof Ha eHeprus

Moneta 3a o6cnymBaHe

AKO rOTBapCKUAT MOT Ce 3arpee, CBETAT CUMBO/IUTE Ha
nonetarta 3a OéC}'IY)KBaHe, KOUTO KbM TO3M MOMEHT Ca Ha
pasnosioxXeHne.

AKO JOKOCHETE CUMBOJI, CbOTBETHATa (PyHKUMA ce
aKkTMBUpa.

YKasaHue

m CHOTBETHUTE CMMBOJIM HA mosieTata 3a ynpasneHne
cBeTBart crnopea HaJIMYyHOCTTa.
|/|H£|I/IKaLlI/Il/ITe Ha KOT/IOHUTE 1IN MsépaHaTa beHKLlI/IH
CBETAT NO-APKO.

m BuHarn noggbpyante naHena 3a ynpasneHne YncTto u
CyXO. Bnarata moxe [a OKa)Ke HeratmBHoO BJ/IMAHUE
BbPXY QyHKLUMATA.

m He nsternanTe roteBapcku b B OIM3OCT 40
nHAnKaunmTe n ceHlopute. EﬂeKTpOHl/IKaTa MOXXe fa
nperpee.
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3ano3HaBaHe c ypeaa bg

KoTnoHute
KoTnoHnu
O O6WKHOBEH KOTN0H 1A3non3Baiite KyXHEHCKI ChA C NOAXOAALLA FONEMIHA.
co 30Ha 3a NPOAbLArOBAT Chb/l 3a NeYeHe KOTNOHBT Ce BK/MOYBA aBTOMATUYHO, aK0 Ce U3M0/13Ba roTBApCKi Ch/l, YNETO AbHO OTFOBAPA Ha

pa3mepa Ha BbHLUHATA 30Ha.
13non3Balite camo ChaoBe, NOAXOAALM 38 MHAYKLUMOHHO FOTBEHE, BX. pasnen —> "VIHAyKLUMOHHO HarpaBaHe"

MHAMKaTOp 3a oCTaTb4Ha TOMJIMHA

[[0TBApPCKMAT NAOT MMa No eanH NHANKATOP 3a OCTaTbyHa
TOM/IMHA 3a BCEKMW KOT/I0H. TOWM Nokasea, Ye KOT/IOHBT olle
€ ropeul. He gokocsanTe KOT0Ha AOKATO MHAMKATOPBT 3a
OCTaTb4Ha CBET/IMHA CBETU.

B 3aBMCUMOCT OT pasmepa Ha octarbyHaTa TonvHa ce
nokasea C/IeAHOTO:

m WnavkaTop H: Bucoka temneparypa
m WnavkaTop h: HUcka Temnepatypa

AKO cBanuTe cbia no BpeMe Ha roTBEHE OT KOT/I0HA,
NHONKaTOPBT 3a OCTatb4Ha TOM/INHA U MsépaHaTa cTeneH
Ha roTBeHe murat peﬂyBaﬁKVl ce.

Korato KOT/IOHbBT Ce U3K/0UK, MHANKATOPBT 3a OCTarbyHa
TonavHa ceeTu. [Jopu 1 Korato rotBapCKuMAT M0T BEYE €
N3KNKOYEH, MHONKAaTOPBT 3a OCTaTbYHa TOMJ/IMHA CBETU
AOKaTO KOT/IOHBT € TOMb/1.
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bg Twist-Pad ¢ Twist konue

) Twist-Pad ¢ Twist konue

[Moanoxkarta Twist e AnanasoHbT Ha HACTPOViKa, B KOWTO
MOXeTe fa nsbuparte KOT/IOHM 1 Ja HACTPOMBaTe CTeneHu
Ha rotBeHe ¢ konueto Twist.B 30Hata Ha noanoxkara
Twist konueTto Twist ce ueHTpupa aBTOMaTUYHO.

Konueto Twist € MarHMTHO 1 ce NocTaBA BbPXy
noanoxkarta Twist. 3a ga akTvBupaTe KOT/I0H, JOKOCHEeTe
kKonuyeTto Twist Ha HMBOTO Ha »XenaHuaA KOT/OH. Ypes
3aBbpTaHe Ha konyeTto Twist nsbupalite cteneHTa Ha
roTBEHE.

° °
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[TocTtaBeTe Twist KONYETO Taka BbPXy MOANOXKATA
Twistpad, ye oa ce Hamupa B cpegarta Ha uHankaummre,
KOWTO orpaHuyaBaT 3oHaTta Ha Twistpad.

YKasaHue

m Jlopun 1 kKorato Twist KONYETO HE € HaMb/IHO B LIEHTBPA,
B HUTO €MH MOMEHT HaUMHBT MY Ha (PYHKUMOHUPaHe
He ce Brolwasa.

m BwuHarn nogabpxarite uncto Twist konueTo.
3ambpcABaHMA MoraT Aa Hapywart QYHKLMOHMPaHETO.

OtcTtpaHeTe KonyeTo Twist.

Ako konueTto Twist ce oTcTpaHu, hyHKUMATa 3a OnoKnpaHe
Ha oBcnyXXBallmA naHes 3a LesnTe Ha NoUYMCTBaHETO ce
aKTMBMpa.

Konueto Twist MOXe fa ce cBasiA No BpemMe Ha roTBeHeTO.
DyHKUMATa 3a OnoKMpaHe Ha obcnyBallna naHen 3a
LieinTe Ha NOYUCTBaAHETO ce akTuBMpa 3a 35 cekyHan. AKo
cnen N3TMYaHETo Ha ToBa Bpeme Konueto Twist He ce
BbPHE OTHOBO Ha MO3MUMATA CW, FOTBAPCKMAT M/0T Ce
N3KtoYBaA.

A MpenynpexaeHue — OnacHoCT oT nomap!

AKO npes Tean 35 cekyHaM B 30HATa Ha noanoxkara Twist
ce NocTaBu MeTaseH NPeaMET, MOXe FrOTBapCKUAT NAOT Aa
NPOABL/IXKM Aa Harpaga. ETo 3auo BMHarn nakaueante
rOTBApPCKMA NAOT C MN1aBHWUA NPEBKIOYBATES.

CbxpaHABaHe Ha KonyeTo Twist

BbB BbTPEWHOCTTA Ha KonyeTo Twist ce Hammpa cuneH
mMarHuT. He noctaesaiTe konyeTto Twist B 61130CT A0
MarHUTHW HOCUTENN Ha AaHHW, KaTo Hanp. KPeauTHN KapTu
NN KapTu C MarHUTHW NeHTn. Te morar aa ce noBpennt.

Cblo Taka moraT aa ce npeans3smkar CwmyuleHna ¢
TENEBN3OPUTE N MOHNTOPUTE.

YkasaHnue: Konueto Twist e marHntHo. 3agbpxawmnte ce
MeTa/THW YacTuumM OT AoNHaTa CTpaHa Morar [a Hajapackar
MOBBPXHOCTTA Ha roTBapCKmA MaoT. BuHarn nouncrearite
nobpe konueto Twist.
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PaboTta 6e3 Konueto Twist

[[OTBapPCKUAT M/I0T MOXE [a ce M3nonsea U 6e3 Konyeto
Twist:

1. Bk/toueTe rotBapckuA Na0T NOCPEACTBOM FNaBHWA
npeBk/oYBaTEN.

2. TMpes cnengawmte 5 CekyHAM JOKOCHETE
eaHospemeHnHo cumsonute @ n L) 3a 4 cekyHaw.
[1po3ByyaBa curHan.

3. JloKOCHeTe MHOrokpaTtHo cumsona &, nokaro
VHAMKATOPBT Ha XXenaHuA KOT/IOH CBETHE.

4. Cnep ToBa M3BepeTe enaHata CTeneH Ha roTBeHe Cbe
cumsonute @D go 2.

KOTNOHBT € akTuBMpaH.

YKasaHue

m  DyHKUMATA Ha TaiMepa He MOXe [a ce akTueupa 0e3
KonyeTo Twist.

m Konueto Twist MOXe ga ce noctaBu MO BCAKO BpeME
oBpaTtHO BbPXy noanoxkara Twist.



E¥O6cnyBaHe Ha ypena

B Tasu rnaea Mo)eTe Aa npouyeteTe Kak ce HacTporBsa
KOT/IOH. B Tadnuuara e oTKpueTe CTENEHUTE U
BpEMeHara 3a roTseHe 3a pas/iMuHu ACTUA.

BxnrouBaHe U U3KNOUBaHe Ha roTBapCKua
nnotT

BkntoueTe 1 n3kItoUeTE roTBAPCKUA MAOT C r1aBHUA
npeBK/to4YBaTe/.

BkntousaHe: [okocHeTe cumeona (D. Cnagalwmte Kbm
KOT/TOHUTE CUMBOIN N (DYHKLNNTE, KOUTO KbM TO3U MOMEHT
ca Ha pagsnonoxeHue, cBeTAT. 1o KOTIOHUTE CBETY LJ.
Konueto Twist ga ce noctaBu Bbpxy AvanasoHa 3a
HacTpolika. [[0TBapCKUAT N/10T € roToB 3a padoTa.

N3akntousaHe: [JokocHeTe cumeona O aokato
NHOMKATOPBT He yracHe. BCUYKM KOTIOHW ca U3K/OUYEHMN.
VIHOMKaTopbT 3a ocTaTbyHa TOM/IMHA CBETU AOKATO
KOT/IOHUTE ca A0CTaTbyHO OXN1AAEHM.

YKasaHue

m [ OTBApPCKMAT M/IOT CE U3KJ/IKOUBA aBTOMATUYHO, KOrato
BCUYKM KOT/TOHW Ca N3K/OUYEHU 3a nosede oT 15
CeKyHau.

m 13BpaHnTe HaCTPOVKKN ocTasaT 3anameTeHu npes
NbpBUTE 4 CEKYHAM CNnea U3KAKUYBAHETO Ha rOTBApPCKMUA
NAoT. AKO B TO3M MOMEHT OTHOBO C€ BKJ1tOUM

roTBApPCKMA NMAOT, NPEeANLLHNTE HACTPONKN ce npuemar.

HacTponka Ha KOTNOH

HacTtpoiTe xxenaHata cteneH Ha rotBeHe ¢ konyeTto Twist.
CteneH Ha rotBeHe 1 = Hal-HUCKa CTEereH.
CteneH Ha roteeHe 9 = Hal-BUCOKA CTEMEH.

Bcaka cteneH 3a rotBeHe MMma MexamMHHa cTeneH.Ta ce
o60o3HayaBa ¢ Touka.

M360p Ha KOTJIOH U CTeneH Ha roTBeHe
[oTBApCKMAT NAOT Tpﬂf)Ba Ja € BKJ/TIOYEH.

1. V36epeTe KOTNOH. 3a Tasu Len HaTUCHeTe KOnYeTo
Twist Ha HMBOTO Ha XenaHuA KOT/IOH.

2. 3aBbpTeTe konyeTo Twist gokaTo Ha MHAvKartopa 3a
CTeneHnTe Ha roTBeHe He ce NMoABW XenaHaTa cTenex
Ha roTBeHe.
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CteneHTa Ha roTBeHe e HacTpoeHa.

ObcnyxBaHe Ha ypena bg

CmAHa Ha cTeneHTa Ha roTBeHe

3bepeTe KOT/IOHA U CTEMNEeHTa Ha roTBEHE C KON4yeTo
Twist.

UsKnrouBaHe Ha KOTJIOH

36epeTe KOTI0HA 1 3aBbpTETe Twist KONueTo JoKaTo He
ce nofABK Li.KOTNOHBT Ce M3K/II0UBA U CBETBA MHAMKATOP
3a ocTaTbyHa TONMHa.

YKasaHue

m  AKO BbpXy HarpesaTtesiHaTa 30Ha He e NMocTaBeH Cb/ 3a
roTBeHe, n3dpaHaTa CTeneH Ha MOLIHOCT NMPUMUIBea.
Cnen W3BECTHO Bpeme HarpeaTesiHaTa 30Ha uaracsa.

m  AKO BbPXy HarpesaTesiHaTa 30Ha e NocTaBeH Cbj 3a
roTBEHe, Npeav 4a e BKAKOUEH MI0TbT, HA/MYNETO My
we 6bae otueteHo 20 cekyHaW ceq HaTUcKaHe Ha
rNaBHUA NPeKbCcBay W HarpeeaTtesiHaTta 30Ha
aBTOMaTtu4YHo Le ce nsdepe. Cnen kato 6bae nsdpaxa,
nmate 20 cekyHan Aa nocounTe cTeneHTa Ha MOLIHOCT,
B MPOTMBEH C/lyyail HarpesaTenHata 30Ha Lie ce
N3KOUN.
[opwv ga nocrtaBuTe Noseye OT eanH Cba, Npu
BK/ItOUBAHE Ha HarpesaTesiHaTa 3oHa e Obae oTyeTeH
camo eauH oT TAX.

Mpenopbku 3a roTBeHe

MpenopbKu

m [lpu 3arpABaHe Ha nope, KPeM Cynu 1 MCcTn CocoBe
pasbbpKBariTe OT BPEME Ha BpeMme.

m 3a npeasapuTenHo 3arpABaHe HacTpolTe CTeneH Ha
roteeHe 8 - 9.

m [lpy neueHe c Kanak HamaneTe CTeneHTa Ha roTBeHe
KoraTto Mex/y Kanaka v roTBapCkua CbA 3anoyHe aga
n3nusa napa. 3a 4oObP pesynTart Nnpu rotBEHETO He e
HY>XHO M3NM3aHe Ha napa.

m  Cnen neyeHeTo ApbXKTE KYXHEHCKUTE ChAOBEe
3aTBOPEHN A0 CEPBUPAHETO.

m 3a neueHe c TeHAKepa Nnoj HanAraHe crnaspante
yKasaHuATa Ha Npou3BoanTens.

m He neyete AacTuATa TBbPAE OAbAr0O, 3a Aa 3anasute
XpaHuTenHaTa cToMHOCT. C KYXHEHCKNA YaCOBHUK
MOXe [a ce HacTpOoW ONTUMasIHOTO BPEeMe Ha neuyeHe.

m 3a no-34paBOC/IOBHO roTBeHe TpAdBa Aa ce nsdAarea
OVMALLOTO ONNO.

m 3a 3anuyaHe Ha ACTVA nocneaHuTe TpAOBa Ja ce nekar
€HO C/iefl IPYro Ha Masiku Nopumm.

m  KyxHEHCKUTe CbOBE MoraT ga Ce HarpeATt [0 BUCOKM
Temnepartypu npu neyeHeto. 13non3saHeTo Ha
PBKOXBATKM € MPenopbUNTENHO.

m [1penopbku 3a eHePrnnHoO erKacHO rOTBEHE Lie
oTKpueTe B rnaBa — "OnasBaHe Ha okosiHaTa cpesaa”
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bg ObcnyxBaHe Ha ypeaa

Ta6nuua 3a neueHe

B tabnuuarta ce nokassa KOA CTEMEH Ha rOTBEHE €
noaxofAila 3a BCAKO ACTME. BpeMeTo Ha rotBeHe Moxe 4a
Bapupa crnopea Buaa, Ternoto, AedenvHara u KayecTBoTo

Ha XpaHuTe.
CreneH 3aro- Bpeme Ha ro-
TBEHE TBEHE (MMH.)
PastanaHe
[Llokonan, KyBepTiopa 1-1. -
Macno, men, xenaruH 1-2 -
3arpsABaHe 1 noaabpXaHe TonNo
AXHKA, Hanp. neLa AXHA 1.-2 -
Mnako* 1.-2. -
3arpABaHe Ha HaeHNyKi BbB Boaa™ 3-4 -
Pa3mpasfBaHe 1 3aTonnfaHe
Cnaxak, abno.3amp. 3-4 15-25
l'ynaiu, obno.3amp. 3-4 35-55
CsapsaBaHe, KunsaHe
Kaptodern Tonyera* 4.-5, 20-30
Pn6a* 4-5 10-15
ban coc, Hanp. coc Getuamen 1-2 3-6
Pa36uin cocoBe, Hanp. coc beapHes, coc XonaHaes 3-4 8-12
BapeHe, 3apywaBaHe Ha napa, 3agyliaBaHe
Opwu3 (C ABOMHO KOMMYECTBO BOAA) 2.-3. 15-30
Mnako ¢ opua*** 2-3 30-40
BapeHu kapTodu (¢ 06enkute) 4.-5, 25-35
BapeHu kapTodu (6e3 06enkute) 4.-5, 15-30
TecTenu usnenua, Bapnea* 6-7 6-10
AxHuA 3.-4. 120-180
Cynu 3.-4. 15-60
3eneHuyLm 2.-3. 10-20
3eneHuyLn, 3amMpaseHu 3.-4. 7-20
[puroTBAHE B TEHIKEPA MO HaNAraHe 4.-5. -
3apywaBaHe (Meco)
Pynaauxu 4-5 50-65
3ayLeHo Meco 4-5 60-100
lynaw** 3-4 50-60

* bes kanak
“* 00OpbLLAIATE HAKOKO MbTH

“**[penBapuTen. 3arorniAHe Ha CTENeH Ha KotioHa 8 - 8.
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ObcnyxBaHe Ha ypena bg

CreneH 3aro- Bpeme Ha ro-
TBEHe TBEHE (MMH.)

3afylweHo / NeYeHo ¢ Manko onuo**

LLIHnuen, HaTiop Uan NaHupaH 6-7 6-10
LLIHuLen, 3ampaseH 6-7 8-12
Kotner, HaTtop uin naHupaHo™™ 6-7 8-12
Mbpxonn (3 cm nebenn) 7-8 8-12
Mmum repam (2 cm aebenn) 5-6 10-20
Mtun repau, abno. 3amp.™* 5-6 10-30
KiothteTa (3 cm aebennHa)™* 4.-5, 20-30
Xambyprep (2 cm neben)™™ 6-7 10-20
Pnba v dhune ot pnba, Hatop 5-6 8-20
Puba u thune ot puba, naHnpaHo 6-7 8-20
Pn6a, naHnpana v abne. 3amp., HAMP. MbPX. PUOEH NPbYMLIL 67 8115
Ckapnam 7-8 4-10
CotnpaHe Ha 3eneHYyLIN W MbOU, NPECHU 7-8 10-20
ACTMA Ha TWraH, 3eN1eHYyLIX, MECO HA IEHTUYKM N0 a3NatcKu 7-8 15-20
[Ibn6. 3amMp. ACTIA, HANp. ACTIA HA TUraH 6-7 6-10
ManaunHki (M3nuyaHe eaHa cnen apyra) 6.-7. -
OmneT (NeyeHe eaut cnea apyr) 3.-4. 3-6
Aliua Ha oum 5-6 3-6

MbpxeHe BLB GpuTiopHUK* (150-200 r Ha Npouusa B 1-2 11 ONNO, MbPXXEHE Ha MopLUK)
3ampaseHu NPOAYKTH, Hanp. MbPXKeHI KapTodi, MAAELIKN HbreTn

KpokeTu, 3ampaseHu

Meco, Hanp. MUAELLIKN YacTn

Pn6a, naHnpaHa uin B GUpeHo TecTo

3eneHuyLy, rbOu, NaHMpaxn uv B GMPEHO TeCTo, TEMMypa

[lpe6Hu cnaku, Hanp. OyXTUUKW/BEPAVHCKI MOHWUKIA, N10A0BE B GUPEHO TECTO

* bes kanak

** 00OpbLUANTE HAKOMKO MbTH

B~ OO0 o0 oo N
' ' ' ' ' |
o1 N N N 0o ©

***TpeaBapuUTeN. 3aTONAHE HA CTENEH Ha KOT/OHA 8 - 8.
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bg Bpemesun yHKLUMM

[€ Bpemesu dyHKUMK

BawwnATt rotBapcku naoT pasnonara ¢ Tpu QyHKUMm 3a
Tanmep:

m [IporpammpaHe Ha BpemMeTo Ha roTBeHe
m  KyxHeHCKn Tanmep
m  OyHKUMA XPOHOMETBP

MporpamupaHe Ha BpeMeTo Ha roTBeHe

KOT/MIOHBT Ce n3K/IyBa aBTOMaTtnYyHO c/el ndtnyaHe Ha
HaCTPOEHOTO BpEME.

TaKa ce HacTpoMnBa:

1. WN3Bepete KOTMIOH U1 KenaHarta CTeneH Ha rotBeHe.

2. [okocHeTe cumsona 1=l hankatopst -1 Ha koTnona

cBeTBa.B MHAMKaTOpa Ha TaliMepa cBeTBa Lii.
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3. V3bepeTe xenaHoTo BpemMe Ha roTBeHe C KonyeTo
Twist.

11
(]

BpemeTo Ha roteBeHe 3anouysa aa Teve.

YKaszaHue: 3a BCUYKM KOT/IOHM MOXE aBTOMaTU4HO Jda ce
HacTpoWiBa CbLOTO BpeMe Ha roTBeHe. HacTpoeHoTo
BPEME TeYe HE3aBMCUMO 3a BCEKWN €ANH OT KOT/IOHUTE.
VHdopmauma 3a aBTOMaTtMYHOTO nporpaMmmpaHe Ha
BPEMETO Ha roTBeEHE Lie oTKpueTe B pasgen — "OCHOBHU
HacTpoukn"

CeH30p 32 NbpHeHe

AKO 3a e[IMH KOT/IOH Ce Nporpamupa Bpeme Ha roTBeHe u
CEH30PBT 3a MbPXKEHE Ce aKTUBMPA, BPEMETO 3a roTBeHe
3anoysa ga Teye efasa Korato nsbpaHaTa TemnepartypHa

cteneH 6bae gocTurHara.

MpomAHa unu U3TpUBaHe Ha BPEMETO

Na3bepeTe KOTNOHA 1 cne ToBa LoKocHeTe cumsona 1=,

MpomeHeTe BPeMeTo Ha roTBeHe ¢ Konueto Twist unun 8
AnanasoHa Ha HacTpolika UK HacTpoiiTe LIl , 3a aa
N3TPUETE BPEMETO Ha roTBEHE.

42

Cnepa ustuyaHe Ha BpeMeTo

KOoTNoHBT ce uskaousa. MNMpossyyaBa curHas, KOTAoOHbT
nokasea i U B MHAMKATOPA Ha Taiimepa ce noAsABa 3a
MuUHyTa L. ViHankatopbT 1= Ha koTnoHa mura.JlokocHeTe
NPOU3BOJIEH CUMBOJI, UHAUKALMUTE yracBaTt U CUrHaNHUAT
TOH Ce 3ar/yliasa.

YKasaHue

m KoraTo 3a HAKO/IKO KOT/IOHa € NporpamMmpaHo Bpeme
Ha roTBeHe, B MHAMKATOpa Ha TaliMepa ce nokasea
BMHary Hai-paHo CBbPLIBALLOTO BPEME Ha rOTBEHE.
NHankatopsT 1=l Ha kKoTnoHa ceeTsa.

m 3a 13BMKBaHE Ha OCTaBallOTO BpeMe 3a roTBeHe Ha
KOT/IOHA: n3bepeTe CbOTBETHUA KOT/IOH. BpemeTo Ha
rotBeHe ce noAsAga 3a 10 cekyHaw.

m MoxeTte ga HacTpouTe Bpeme Ha roteeHe Ao 99
MUHYTH.

KyxHeHCKUAT Taumep

[TocpeaCTBOM KyXHEHCKMA TaiMep MOXETe Aa HacTpoute
Bpeme 40 99 MUHYTW.

Tol hyHKUMOHMPA HE3ABUCKUMO OT KOT/IOHUTE W APYrUTe
HacTporkn.Tasn MyHKUMA He M3KIKUBA aBTOMATUYHO
KOT/I0Ha.

Takxa ce HacTpoWBa pyHKUMATA

1. [lokocHeTe cumBona L, B vHavkaumATa Ha Taliimepa ce
NOABABAT LI U UHOVMKAUMATA —.

2. /sbepeTe »enaHoTo Bpeme ¢ KonyeTo Twist.

3. JlokocHeTe cumBona L) oTHOBO, 3a Aa NoTBLPAUTE
n3BpaHoOTO Bpeme.

BpemeTo 3anouBa aa teue.

MpomsaAHa unu U3TpUBaHe Ha BPEMETO

[lokocHeTe cumBona L) 1 npoMeHeTe BPEMETO C KOMYETO
Twist unu HacTpoiite Ha L.

Cnep u3tuyaHe Ha BpeMeTo

I'Ipo:aByana CuUrHasa 3a eaHa MmnHyTa. B nHankaumAaTa Ha

TaliMepa Mura cuMBOLT LiL.OTHOBO AOKOCHETE C1MBONA

@, nHanKaunnTe yracsat n CUrHaJIHMAT TOH Ce 3arylaBa.

PYHKUUA XpOHOMETHP

DyHKUMATa XPOHOMETHLP MoKasBa M3MUHAIOTO Bpeme OT
aKTUBMPAHETO.

TA yHKUMOHMPA HE3ABMCUMO OT KOT/IOHUTE W ApyruTe
HaCTPOVKK. Tasn QyHKUMA HE N3KIKOYBA aBTOMATUUYHO
KOT/IOHa.

AKTUBUpaHe

Nokocrete cumsona @.B uHavkaumaTta Ha Taiimepa

CBETAT CUMBOMA 11 U MHAMKaUMATa —.

Bpemeto 3anousa na Teve.

Hes3axkTuBupaHe

NokocHete cumeona (. B nHankaumaTa Ha Talimepa ce
nokasasaT LIt 1 cnej ToBa yracsar.

(DyHKLlI/IFITa € Jes3aKkTtmBunpaHa.

YKa3zaHue: 3a ne3akTuBMpaHe Ha XpoHoMeTbpa Tasu
dyHKUMA TpAbBa fa e u3bpaHa.



b PyHKuna PowerBoost

C oyHkumAaTa PowerBoost ronemun KonnyecTea Boga Morat
na ce 3arpaear No-0bP30 OTKOSIKOTO ChC CTEMNeHTa Ha
rotBeHe 5.

Tasun yHKUMA MOXE [a Ce akTuBMpa 3a AafeH KOT/IOH
BMHArn KoraTto APYrnAT KOT/IOH OT chliaTa rpyna He
paboTn (BX. M30OPaXeHNeTo).

‘ 1

(O
O

@
O

AKTUBUpaHe

1. V36epeTe KOTNOH.
2. [okocHeTe cumsona P. VHankauwnte P n T ceeTar.
DYHKUMATA € aKTUBMpaHa.

IlesaKTuBupaHe

1. N3BepeTe KOTOoH.

2. [okocHeTe cumona F. Vnankaumnte F v T yracsar.
B vHAvkaTopa Ha KOT/I0Ha CBETU CTEMEeHTa Ha roTBEHe
g

OyHKUMATaA € Ae3akTuBMpaHa.

YKasaHue: [pv onpenenerHyn o6cToATencTea MyHKUUATa
PowerBoost Mmoxe ga ce nskaoum aBTomaTnyHo, 3a aa ce
npeanasAT eNeMeHTUTe Ha eNeKTPOHMKATa BbB
BbTPELIHOCTTa Ha roTBapCKMA MoT.

®yHKunA PowerBoost bg

E@ ShortBoost pyHKuMA

C dyHkumaTa ShortBoost rorBapCckuAT Cba MOXe fa ce _
3arpee no-6bP30 OTKONKOTO ChC CTEMEHTA Ha roTeeHe 5.

Cnen nesaktueMpaHe Ha hyHKUMATa nsdepete
noaxoAasllaTta cTeneH Ha roteeHe 3a BawwTe AcTuA.

Tasu hyHKUMA MOXE Aa ce akTuBMpa 3a AafeH KOT/I0H
BMHarn kKorato ApyrnAT KOT/IOH OT ChbllaTta rpyna He
padoTun (BX. n300paXkeHneTo).

X
(OC
OR @

Mpenopbku 3a ynotpeba

m VI3nonsealiTe BMHarn rotBapckun cba, KOUTO Npean Tosa
He e 6un sarpAr.

m VI3nonsearTte TeHmKepu 1 TUraHn ¢ paBHO AbHO. He
N3NON3BanTe ChAOBE C ThHKO ABLHO.

m HwvKora He sarpaBaliTe 6e3 HaA30p NPaseH roTBapPCKu
Cba, 01O, Macso UM MasHuHa.

m He nocraBainTe Kanak Bbpxy roTBAPCKUA Ch.

m [locTaBeTe rotBapckuA Cba LEHTPaHO BbPXY KOT/IOHA.
YBepeTe ce, Ye AnameTbpbT Ha ABHOTO Ha Cbaa
OTroBapA Ha pasmMepa Ha KOT/ioHa.

m VIHdbopmauma 3a Buaa, pasmepa 1 No3MLMOHNPAHETO
Ha roTBapCKMUTE CbAOBE Lle HamMepuTe B pasaen
— "MIHOYKUMOHHO HarpAasaHe"

AKTUBUpaHe

1. N3BepeTe KOTIOH.

2. JlokocHeTe cumBona £ agsa nbtu. MHaukauuute & v
—r CBeTAT.

DyHKUMATA € aKTUBMPaHa.

He3aKkTuBupaHe

1. V3BepeTe KOTMIOH.

2. [lokocHeTe cumBona F. VHankaumnte P 1 =
naracear. B nHankaumaTa Ha KOT/IOHa CBETW CTeneHTa
Ha roTeeHe 3.

OyHKUNATA e Ae3aKTuBMpaHa.

YKasaHue: pu onpeneneHn odbcToATencTea MyHKUMATa
ShortBoost Mmoxe na ce aesakTvBrpa aBTOMaTWyHoO, 3a Aa
ce NpeanasATt e/leMeHTUTe Ha eNeKTpoHMKaTa BbB
BBbTPELIHOCTTA Ha rOTBApPCKMUA MNJIOT.
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bg ®yHKUMA 32 3anasBaHe Ha TornivHa

(& PyHKUMA 3a 3ana3BaHe Ha
TONNMHa

Taswn yHKUMA € noaxoadAwla 3a pasTtonABaHe Ha wokonan
MM Macno 1 3a 3anasBaHe Ha AcTUATa TOM/W.

AKTUBUpaHe

1. V3BepeTe xenaHna KOTOH.

2. Mpes cneasawute 10 CekyHaM JOKOCHETE CUMBONA L. .
B vHOMkaTopa cBeTsa L .

DyHKUNATA e akTuBMpaHa.

Hes3akTuBupaHe

1. V3bepeTe KoTI0HA.
2. JIoKOCHeTe CUMBO/A L .
NHavkaumata L yracsa. KOT/IOHBT ce U3K/oYBa U1
CBeTBa MHAMKATOPBT 3a OCTaTbyHa TOMIMHA.
OyHKUMATA e Ae3aKTuBMpaHa.
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E)CeHzopura 3a nbpmeHe

C Tasn yHKUMA € Bb3MOXHO MbpXKeHe Npu noaabpyxKaHe
Ha noaxofAwaTa Temnepartypa Ha TuraHa.

KoTnoHute ¢ Tasu dyHKUmMA ca 0003HauYeHU ChC CUMBONA
3a (OyHKUMA 3a MbPXXEHe.

lNMpeavmcTBa Npy NbpreHe

m  KOT/IOHBT Ce HarpAsBa camMo KOraTto TOBa € HYXXHO 3a
3anasBaHe Ha Temnepartypara. Taka ce necTu eHeprua
1 OIMOTO WAV MagHUHAaTa He Ce MperpAsar.

m  OyHKUMATA 3a MbpXXeHe cboblluasa Korato npasHuUAT
TAraH e JOCTUTHaN onTyManHaTa Temneparypa 3a
no6asAHe Ha 0/IMOTO ¥ 8a Noc/eBalloTo AodaBAHe Ha
AcTuATa.

YKasaHue

m He nocraeaiTe kanak Bbpxy TuraHa. B npotuseH
cnyyai dyHKUMATA HAMA Aa ce akTuBMpa npasusHo.
Moxe aa ce M3non3Ba 3almta OT NPbCKKY, 3a Aa
n3berHete NPbCKAHETO Ha MasHuHa.

m VI3nonsearTe NoaxoAAln 3a MbPXXEHE OO UK
MagHMHa. AKO Ce 13Mnoa3Bart Macso, MaprapuH, 3eXT1H
BbPIKNH EKCTPA WM CBMHCKA Mac, HaCTpOWTe CTeMneH
Ha Temnepatypa 1 nam 2.

m Hukora He 3arpaBaiTe TuraH ¢ unmn 6es actua 6es
Haasop.

m  AKO KOTNIOHBT MMa No-BMCOKa TeMneparypa oT
rOTBapPCKUA Cb WK 0BPATHO, CEH30PBT 3a MbPXEHEe
He € NpaBWIHO akTMBUPaH.

TuraHu 3a ceH3opa 3a MbpHeHe

3a Tasn GyHKUMA MMa 1 cneumanHu turaHu. Tasm
NOMbAHUTENHA NPUHAANEXHOCT MOXE [a Ce Noy4u
BMNOC/EACTBME B CneumnanmanpaHaTa TbproBcka Mpexa nim
OT HalaTa TexHuyecka cnyxda oOcnyXBaHe Ha KIANEHTH.
BuHarn nocousante cboTBETHMA pedepeHTeH HOMEP.

Z9451X0 turaH ¢ anameTtsp OT 15 cwm.
Z9452X0 TuraH ¢ anameTtsp oT 19 cwm.
Z79453X0 TuraH ¢ anameTtsp oT 21 cMm.
Z9455X0 TuraH ¢ anameTsp OT 28 CMm.

TuraHute ca ¢ HesanensaLlo NoKpuUTe, Nopaan KOeTo npwu
MbpXeHe TPAGBa Aa Ce U3MoJ3Ba camo Masiko OJ1O.

YKasaHue

m  DyHKUMATA 3a MbPXEHEe e crneunasHo HacTpoeHa 3a
TO3W BU[ TUraH.

m /[lpyrute TuraHu morar ga nperpeArt. Temneparypara
MOXe [a ce HacTpoMBa No-BMcOKa WanM No-H1UCKa.
OnvTante MbpBO C Hal-HUCKAaTa TeMnepartypHa cTeneH
1 NPOMEHeTe cropea Hyxaara.

m YBepeTe ce, Ye AMaMeTbPbT Ha AbHOTO Ha TUraHa
OoTroBapsa Ha pasmepa Ha KoT/ioHa. YBepeTe ce, ue
TUraHbT € NOCTaBeH LEHTPa/IHO BbPXY KOT/IOHA.



CeH30puKa 3a MbpxeHe bg

CteneHu Ha Temnepartypa

CreneH Ha Temnepatypa MonxopAwio 3a

1 MHOI0 HUCKO an/II'OTBFIHe N KOHCEPBVPaHe Ha COCOBE, 3aAyLLaBaHe Ha 3e/IeHYYLI 1 NeYeHe Ha ACTNA CbC 3EXTUH BbPIXKNH EKCTPa, Mac10
NN MaprapyH.
2 HUCKO TThPXKEHE Ha ACTAA ChC 3EXTUH BLPIXKUH EKCTPA, MAC/IO MW MaprapiH, Hanp. OMAETH.
3 HUCKO - cpeaHo  [MeueHe Ha puba v rpy6n ACTUA, HAMp. TONYETA OT KaliMa U HAZIBHNUKY,
4 CPEHO - BUCOKO  [eyeHe Ha MbpKo/n, CPEAHO Ui A06pe naneveHu, Aba6. 3amp., NaHMPaHI U GUHI ACTIAA, HAMP. LWHULIEN, pary 1 3eNeHuyL,
5 BICOKO TeyeHe Ha ACTUA NPV BUCOKYM TEMMEPATYPY, HAMP. MHPXKOW, anaHrie, KapTotheHu KiodTeTa it NeyeH! Kaptomu.
Tabnuua

B rabnuuara ce nokassa Kos TemrneparypHa CTeneH e
noaxoddLla 3a BCAKO ACTME. BpeMeTo Ha mbpyKeHe Moxe
[a Bapvpa cropea suaa, TernoTo, ronemmHara u
KaueCcTBOTO Ha XpaHuTe.

HacTtpoenara TemneparypHa cTeneH sapupa cropes
N3MOM3BaHNA TUTaH.

MpeaBapuTenHo sarpeiite npasHua TuraH, godaseTe
O/INOTO U ACTUETO C/iel CUrHATHUA TOH.

CreneH Ha 0610 Bpeme Ha MbpXXeHe cnea
Temnepatypa CWrH. TOH (MUWH.)

Meco

[IH1uen, Hamop v naHnpan 4 6-10
Onne 4 6-10
Kotnetn* 3 10-15
KopaoH 67160, BUEHCKIA WHWLEN 4 10-15
IMupxon, anadrne (3 cm aebenm) B 6-8
[Tbpxxonn, cpeaHo unn 1o6pe naneyenm (3 cm aedenn) 4 8-12
MTnun repan (2 cm aebenn)™ 3 10-20
HageHuuku, BapeHu unn cyposu™ 8 8-20
Xambyprep, Tonueta Kaima, MbHEHN TONYeTa ¢ Meco 3 6-30
Jlebepkes 2 6-9
Pary, mxupocn 4 7-12
Kaiima 4 6-10
[LInex 2 5-8
Puba

Pr6a, neueHa, Luana, Hanp. MbCTbpBa 8 10-20
Oune o puba, HaTiop WK NaHpPaHo 3-4 10-20
Ckapuan, pam 4 4-8
AcTtua c anua

[anaumHkn ™ 5 -
Omner™* 2 3-6
Anua Ha ouu 2-4 2-6
BbpkaHu AnLa 2 4-9
KaitaepoB omner 3 10-15
(hpeHCKM ToCT** 3 4-8

* OOpbBLLANATE HAKOJIKO MBTN.

** 06110 BpemeTpaeHe Ha nopuuA. Mbp>xeHe eaHo cief apyro.
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bg CeH30puKa 3a MbpxxeHe

CreneH Ha 0610 Bpeme Ha MbpXeHe cnen
Temrnepatypa CWrH. TOH (MUH.)

Kaptodu

MeueHn kapTodm (0T BApEHN HEOEN. KapTodn) 9 6-12
[Tbp3K. KapTou (0T CypOBYM KapTodu) 4 15-25
KapToeHu kiodrera*™ 5 25-35
LLIBe/LapCKM HACTBPI. MbPX. KAPTO(K 1 50-55
Kaptodu ¢ rnasypa 3 15-20
3eneHuyum

YeChbH, IyK 1-2 2-10
TUKBNYKM, NATNAMKAHM 3 4-12
YyLLKn, 3eneH acnaparyc 3 4-15
3a/yLLUEeHV B 0710 3E1EHUYLIW, HAMP. TUKBUUKIA, 3EEHI UYLLIKY 1 10-20
[0 4 10-15
3eNeHuyLn ¢ rnasypa 3 6-10
[bn6. samp. npoa.

LLHnuen 4 15-20
KopaoH 6160* 4 10-30
Mrun repan™ 4 10-30
[UNeLwKN Hbretn 4 10-15
Ibxupocy, keban 3 5-10
Ounne o1 prba, HaTop UK NaHUPaHo 3 10-20
P1OHM npbunLm 4 8-12
[TbpXEHN KapTodu ® 4-6
ACTA Ha TWraH, Hanp. 3e/1EHYYLIN HA TUTaH C KOKOLLKa 3 6-10
[ponetHn ponua 4 10-30
Kamembep/crnpeHe 3 10-15
Cocose

[lomareH coc CbC 3eM1eHuyLIN 1 25-35
Coc Gewwamen 1 10-20
COC CbC CUPEHE, Hanp. COC C roproH3oa 1 10-20
BapeHu cocoBe, Hanp. A0MATeH Coc, COC 6010He3e 1 25-35
Cnaaku CoCOBE, HAmp. NOPTOKA0B COC 1 15-25
Opyru

Kamemoep/cupeHe 3 7-10
[peaapuTenHo U3MeYeHm Cyxi NpoayKTY ¢ A06aBAHE Ha BoAa, Hanp. (nae 1 5-10
KpyToHn 3 6-10
banemu/opexn/anku ot nuHuA 4 3-15

* 06pbLLAIATE HAKOMKO MBTN.

** 0610 BpemeTpaeHe Ha nopuuA. MbpxxeHe eaHo cnem apyro.
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TaKka ce HacTpouBa

N3bepeTe noaxoaallaTa cTerneH Ha Temneparypa ot
Tabnuuarta. MNocTaseTe NpasH1A TUraH BbPXy KOT/IOHA.

1. /I36epeTe KOTNOH U AOKOCHETE cuMBona =.B
VHOMKaLUMATA Ha KOT/IOHUTE CBeTBa .

N |
C

ol

2. B cneppawmte 5 cekyHam ns3bepete xenaHarta cTeneH
Ha TemnepaTypa ¢ konyeTto Twist.

) I = -
_ ) = -

OyHKUMATA € aKTuBMpaHa.
CVIMBONT 3a Temnepatypa = Mura 4okato
Temneparypara 3a mbPXeHe He ce JOCTUTHE.
MposByyaBa CUrHas U CUMBOJTLT 3a Temneparypa
npoab/Xasa ga cBeTu.

3. Cnepn pgocturaHe Ha TemnepatypaTa 3a MbpxeHe,
nocTaBeTe B TMUraHa nmbpso ONMO U Clef ToBa ACTUATA.

YKasaHue: OOpbliaiTe ACTUATA, 3a [a He 3aropAr.

UzKntouBaHe Ha ceH30opa 3a MbpHeHe

13BepeTe KOTNOH 1 AOKOCHETe crmBona =. OyHKUMATA €
[es3aKTvBMpaHa.

3awwuTa oT geua bg

EY3awmuta ot neua

CbC 3awmTara oT Aeua MOXeTe aa npenotepaTuTe
BK/TIOYBAHETO Ha rotBapcCkKuA njoT OT Aeua.

AI'(TVIBVIpaHe U JeaKTUuBUpaHe Ha 3aljuTaTta oT
Aeua
[FOTBAPCKUAT NAOT TPAOBa Aa € USK/THOUEH.

AKTMBMpaHe: JoKOocHeTe cumBona L) 3a okono 4
cekyHan.MIHankaTtopbsT <O CBETK B Npoab/keHne Ha 10
cekyHau. [oTBapcKMAT NaoT e BnoKupaH.

[leakTvBrpaHe: noKOocHeTe cumBona L) 3a okono 4
cekyHan.bnokmpaHeTo € 0TMEeHEHO.

AsToMaTHuHO obesonacnBaHe 3a Ageua

C Tasu dyHKumA GesonacHoCcTTa 3a Aela ce 3agencTsa
aBTOMaTUYyHO BegHara koraTto Obe U3kueH
rOTBAPCKUAT MAOT.

BknrouBaHe U U3KNKOUBaHe

Kak ce BkAtouBa aBTomMaTtuyHarta 3aluta oT geua e
HayuuTe B rnaBa — "OCHOBHW HACTPOWKMN"
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bg 3awmnTa npun TbpKaHe

[€]3awumTa npu TbpKaHe

AKO ObplieTe BbpXy 0BCyXBaLUMA NaHes, AoKaTo
rOTBaPCKUAT MNJIOT € BK/OUEH, HACTPONKKUTE MoraT Aa ce
NPOMeHAT. 3a Ja ce NpefoTBpaTV TOBa, rOTBAPCKUAT MaoT
pasnosiara ¢ dyHKumATa 3a 610kMpaHe Ha oBcyxBalma
naHesn c Les noyucTeaHe.

AKTUBMpaHe: oTcTpaHeTe ByToHa Twist.

Nuavkatopbt Wceetn. MaHensT 3a o6CyxBaHe e
OnokupaH B npoab/keHne Ha 35 cekyHau. MoBbpxHOCTTa
Ha naHena 3a oOcny)XBaHe cera Moxe Aa ce nouncrea 6es
[a ce NPOMEHAT HaCTPOWNKMUTE.

HeaktuBupaHe: cnen 35 cekyHan naHen st 3a 00CcnyKBaHe
ce oTénokupa. 3a ga npekpaTuTte NPeacpoUHO MyHKUMATA,
OTHOBO nocTaseTe OyToHa Twist U ro BbpTeTe A0KaTO
nHankatopsT W He yracHe.

YKasaHue

m  KpaTKOCPOYHUAT Tanmep nokassa U3TEK0TO Bpeme OT
akTuBmMpaHeTo Ha Onokuposkarta. 30 cekyHau cnen
aKTUBMPAHETO NPO3ByYyaBa curHan. Toi nokasea, ye
byHKUMATa NPUKOYBA CKOPO.

m brokupoBskata 3a noyncTeaHe HAma Bb3aeNcTBMA
BBbPXY FNaBHUA KoY. [0TBAPCKMAT MIOT MOXE [a ce
N3KOYM MO BCAKO Bpeme.
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ABTOMaTUYHO M3KINIOYBaHe

AKO [afeH KOTNoH padoTu No-O4b/Aro Bpeme 1 He e
N3BbPLLIEHa NPOMAHA Ha HACTPOWKUTE, Ce akTUBMpa
ABTOMAaTUYHOTO MPeanasHo U3KoYBaHe.

KOTNOHBT NpecTaBa Aa HarpAsa. B uHavkaumATa Ha
KOT/IOHA MWraT NOCNeaoBaTenHo F, 8 1 nHOMKaTopsT 3a
ocTaTbyHa TONAMHA F U H.

[Mpn gokocBaHe Ha NPOW3BOJIEH CUMBOJT MHAMKALMATA Ce
na3kntousa. KOT/IOHbT cera Mo)ke OTHOBO [a CE HaCTpOM.

Kora ga ce aktusupa aBToOMaTtnMyHOTO npeanasHo
N3KIOUBaHe ce onpeaens cnope HacTpoeHaTa cTeneH 3a
rotBeHe (cneg 1 oo 10 vaca).



B OcHoBHM HacTpoWKK

YpeabT npeanara pasnnyHnm OCHOBHW HACcTPOMKK. Te morat
[la ce HanacHaT KbM BallnTe COOCTBEHU HaBMULN.

OCHOBHW HACTPOWKNK
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ABTOMaTM4HO NpeanasHo YCTPOMCTBO 3a Aeua

L WP

PbyHO™.
ABTOMATUYHO.
OyHKUMATA € AeakTBUpaHa.

AKYCTWUYHYN cCUrHanm

[

U W

CurHanuTe 3a NOTBbPXAEHNE U FPELLKA Ca N3KITIOYEHN.
Camo CUrHaUTbT 32 rpellika e BKIIYEH.

Camo CUrHaTbT 32 NOTBbPXKIEHNE € BKITIOYEH.

BCuukm curHanHm ToHOBE ca BKMIOUEHN. ™

MNokassaHe Ha pa3xofa Ha eHeprus

"~
)

]
!

[A3KoueHo.*
BxsitoueHo.

ABTOMaTM4YHO NpPOrpaMUpaHe Ha BPeMETO Ha roTBeHe

Inln]
(RN

/13kntoueHo.™

£ 55 Bpeme [0 aBTOMaTNUHOTO U3K/IOUBAHE.

npon’bn)KMTeHHOCT Ha CUrHanH1A TOH 3a Kpaﬁ Ha Tav'lmepa

]

|
c
3

OyHkuua Power-Management. OrpaHuyaBaHe Ha obLiaTa MOLYHOCT Ha rOTBapCKMA NIOT

"~
)

My -0 -2

10 cexkyHan.
30 cekyHan.
1 MuHyTa.”

N3knoyeno.

1000 W MUHAM@NHA MOLLIHOCT.
1500 W.

2000 W.

9 nnn El’ MakcumanHa MOWHOCT Ha FOTBAPCKIAA MAOT.

Bpeme Ha n360p Ha KOT/IOH

"~
o
]
1

HeorpaHuuero: MocneaHo HACTPOEHNAT KOT/IOH 0cTaBa 13bpaH.*

OrpaHnyeHo: KOTaI0HBT 0cTaBa U3OpaH camo 3a HAKOMKO CEKYHAN.

MpoBepka Ha rotBapck1Te CbAOBe, pe3yNnTar OT FOTBEHETO

-

Ly

Henoaxoaatum
Heontumantn
[Togxoadtm

BptluaHe KbM (pabpuyH1Te HACTPONKK

"~
)

]
!

HOvBMAyanHy HacTPoOnKM.*
Bpbluare KbM (abpruyHnTe HaCTPONKIA.
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bg [TokasaHue 3a KoHCymaumATa Ha eHeprua

TaKa gocTurate 4O OCHOBHUTE HAaCTPOMUKMU:

[OTBapPCKUWAT N0T TPAOBA [Ja € USK/IOUEH.

1. Bknwouete rotBapckua naor.

2. B pamkute Ha cneapatmnte 10 cekyHam 3aapbxTe
HaTucHat cumsonal) 3a ok. 3 cekyHaw.
MbpBUTE YETUPU MHOMKALMM AaBaT MHGOpMaumMa 3a
npoaykTa. 3aBbpTeTe Konueto Twist, 3a Aa MoxeTe aa
BMAMTE BCAKA MHAMKALNA.

NHpexc Ha knneHTckara cayxoa (Kl)
(DabpnueH Homep
(DabpuueH Homep 1

C w3 Tm 23
= = A

®abpuueH Homep 2

3. [lpun NOBTOPHO OOKOCBaHe Ha CMMBONA L we
OOCTUrHeTe 40 OCHOBHUTE HaCTpOI7IKI/I.
Ha oucnnewnTe cBeTBaT £ | W L1 KaTo npensaputenHa
HacTpoika.

By NokasaHue 3a
KOHCYMaUMATa Ha eHeprus

Tasu yHKUMA Nokasea obLUnA pasxo Ha eHeprus 3a
nocneaHOTO rOTBEHE Ha TO3W roTBapCKM MOT.

Cnen 3KIKUYBaHETO pas3xodbT Ce Nokasea B
npoabmxkeHne Ha 10 cekyHan B KBTu.

®uryparta nokassa npumep ¢ pasxod oT (.5 kBTu.

kWh

4. [lokocsalite cumsona L) nosTopHO 4OKaTO XenaHata
QyHKUMA He ce noABu.

5. Cnen ToBa n3bepeTe xenaHata HacCTpoka upes
konueTo Twist.

6. [okocHeTe cumsona & 3a muHmnmym 3 cexkyHan.

HacTpolikute ca 3anameteHu.

Hanycr(al-le Ha OCHOBHUTE HaCTpOVIKM

VI3kntoueTe rotBapCckuA naoT ¢ NoMoLTa Ha r/iaBHuA
npeBK/Ito4YBaTe.
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Kak ga BkatounTe Tasu yHKUMA e pasdepeTe B rnasa
— "OcHoBHU HacTpouku"




€l TecT Ha roTBapcKu cbaoBe

C Tasu dyHKUMA Obp3nHaTa 1 KaueCcTBOTO Ha mpoleca Ha
roTBeHe Morar [a ce NpoBepABaT He3aBUCUMO OT
roTBapCKNA ChAa.

PesyntatsT € peepeHTHa CTOMHOCT W 3aBMCK OT

CcBoOWCTBaTa Ha roTBapCKnA Cba U Ha N3MNMOA3BaHNA KOT/IOH.

1. [MocTaBeTe cTyaeHuna rotBapcku cba ¢ ok. 200 mn Boaa
B cpeflata Ha KOT/I0OHa, KOWTO CbOTBETCTBA MO
anameTbp Hai-nodpe Ha ABHOTO Ha Cbhaa.

2. OtnaeTte Ha OCHOBHUTE HACTPOWNKK N nsbepeTte
HacTpoiikata ¢ I,

3. 3asbpreTe kKonyeto Twist.B nHankaummnte Ha KOTNOHUTE
mura —.
®DyHKUMATA e aKTBMpaHa.

Cnen 10 cekyHan B UHAVKALMUTE Ha KOT/IOHUTE Ce

nosBABAT AaHHW 3a Ka4yecTBOTO M Obp3nHaTa Ha npoleca

Ha roTBeHe.

(]

7

ol
D

[MpoBepeTe pesyntaTa Ha 6agarta Ha cneaHaTa Tabnuua:

[OTBAPCKMAT Chb[l HE € NOAXOAALL 33 KOT/IOHA 11 Mopaay T0Ba He Ce
3arpaBa.”

{  [OTBApCKMAT ChA CE 3arpaBa no-6aBHO 0T 0YAKBAHOTO M MPOLIECHT
Ha roTBEHE HE e OMTUMasIeH.*

©  TOTBApCKMAT Cb C& 3arpaBa NPaBUIHO U MPOLIECHT HA FOTBEHE €
Hapen.

cJ

3a fa akTnBmparte OTHOBO (byHKUMATA, 3aBbpTeTe Twist
KOMYeTo.

YKasaHue

m  AKO W3MNON3BAHUAT KOT/IOH € MHOrO MO-MasTbK OT
vaMeTbpa Ha roTBapcKkua CbA, camo cpeaarta Ha cbhaa
ce Harpaea ¥ pesynTaTbT MOXe [a He e Hal-0oOpuAT
Bb3MOXEH WM Aa He € 3a[0BOJINTENEH.

m  VIHDopmauma 3a Tasn QyHKUMA Le HaMepuTe B rnasa
—> "OCHOBHM HacTpPoKKu".

m /lHdopmauna 3a Buaa, pasmepa 1 NO3NLNOHNPAHETO
Ha roTBapckuTe CbOOBE e HaMepuTe B /1aBa
— "MIHAYKUMOHHO HarpABaHe".

TecT Ha roTBapCKn CbaoBe bg

I NouncTteBane

MoaxodAwmn cpeacTsa 3a NoYncTeaHe 1 NoanpbKKa Lie
nosyymTe OT cepBu3HaTa cnyxoa uav oT Hawua
€M1EeKTPOHEH MarasuH.

FoTBapcKu nnoTt

MouuctBaHe

MouncTeaiiTte roTBapCKMA NOT BUHATM Ciiefl roTBeHe. Taka
ce npenoTeparAdBa 3arapAHeTo Ha 3asienHa/inTe octaTbLN.
[MouncTBanTe roTBapCKMA NAOCT eBa KOrato MHAMKATOPbT
3a OCTaTb4Ha TOrJiMHa € yracHasl.

MoyuncTBaliTe roTBapPCKWA NIOCT C BAaXHa Kbprna 3a MueHe
1 ro NoAcyllaBaiTe ¢ Kbpna, 3a Ja He ce oBpasyBaT NeTHa
OT KOT/IEH KaMbK.

Manonseaiite camo noyncTBally CpeacTea, KOUTo ca
NoAXOAALLUM 3a rOTBAPCKM M/I0TOBE OT TO3K BuA. Mons,
cbbnoaaBanTe ykasaHuaTa Ha Npou3BOAUTENA BbPXY
onakoBKaTta Ha NnpoaykTa.

B HvKkakbB cnyyai He n3non3sanTe:

HepaspeneHu cpeactsa 3a NoYnmcTBaHe Ha CbAoBe
MouncTealm cpeacTsa 3a CbAOMMANHA MallMHa
AbpasunBHM cpeacTsa

OcTpu noymcTBallm cpeacTsa Kato crnpen 3a dypHa
NUNK Npenapar 3a OTCTpaHABaHe Ha NeTHa

AbpasunBHN rM0u

m Ypeau 3a noyncteaHe noj HanaraHe Win napocTpyinku

YnopuTtata MpbCcoTMA OTCTpaHABanTe Han-godpe cbe
CTbprasika 3a CTbK/10, Ha/IMUHA B TbProBcKaTa Mpexka.
CnasBaliTe yKkasaHuAaTa Ha Npon3BoanTens.

[MoaxoaAawm CTeprasikn 3a CTbKJ/I0 LWe NoJslyynTe OT Halara
cepBu3Ha cny>|<6a WAV B HaWWNA OHAANH MarasuH.

CbC cneunantn rbOu 3a noyncTBaHe Ha roTBapCcKu
N0TOBE OT CTbK/OKepamMuka nosyyasare 4ooOpu
pes3ynTaTi Npu noyncTeaHe.

Ocrarbuy OT KOTAeH
KambK 1 BOAa

[ouncTBaiiTe rotBAPCKIA MNAIOT KOraTo e 0x/a-
neH. Moxe aa ce 13no3sa noaxo4ALLo nouncT-
BALLIO CPELCTBO 3a FATBAPCKM N/I0TOBE OT
CTbK/IOKEPaMIKa. ™

BenHara nouncrere./13anonapainte cTepranka 3a
CTbK/0. BHUMaHKe: OnacHocT ot uarapaHe.

3axap, 0pr3oB0o
HULLECTE WK NnacT-
Maca

YKasaHue: He 13nonspaniTte Nnouncreallm cpeactsa Aokarto
rOTBAPCKUAT MIOT € ropeLl, B NPOTMBEH Caydyar moraT aa
ce obpagyBar netHa. YBepeTe ce, Ue BCUUKM OCTaTbLUN OT
N3M0N3BAHOTO MOYUCTBALLO CPEACTBO Ca OTCTPAHEHM.
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bg YecTo 3agaBaHun BbNpocu n otroBopu (Y3B)

PamKa Ha roTBapCKuA nioT

3a fa n3berHeTe WeTW Mo pamkarta Ha roTBapcKus njoT,
MOAA, cneaBanTe ykasaHuATa:

m VI3nonseaiTe caMo TOMb/ canyHeH pasTBop

m [lpeaun ynotpeba nodpe M3aMmBamnTe HOBUTE Kbpnn 3a
MUEHE.

m He nsnonsearite octpu unn abpasunsHN CpeacTsa 3a
noyncTeaHe.

m He nsnonssanTe cTbpranka 3a CTbK/I10 WUIn OCTpn
npeamMeTw.

Konue Twist

3a nouncteBaHe Ha Konueto Twist nsnonssanTe Han-0odpe
xnadbk canyHeH pasTBop. He nanonasarnte oCTpu Uan
abpasnBHK cpeacTBa 3a noyncTeaHe. He nouncrsarite
Konueto Twist B cbaoMuAHa MallnHa M BbB BoAa 3a
nnakHeHe. ToBa MOXe Aa ro nospeau.

BlYecTto 3apnaBanu Bbnpocu u
otroBopu (43B)

3alo He mora fa BKNKOYa roTBapCKUA MIOT U 3alio CBETU CUMBONBLT Ha 3alyMTaTa 3a geua?
AKTVBIpaHA e 3aluuTaTa 3a aeua.
HdopmaLma 3a Tasn (yHKLMA LLe HAMEPUTE B r1aBa —> "3alymta ot ela”

3aLlo MUraT noKasaHNATa U Ce YyBa CUrHaneH TOH?

OTCTpaHeTe TEYHOCTUTE WK OCTATbLTE OT XpaHa ot OGCﬂy)KBanVIFI naHen. OTCTDaHeTe BCUYKN MPEAMETH, KOUTO NEXKAT BbPXY Of)CJ'Iy)KBaLUI/Iﬂ
MaHesn.

WHCTpyKUMUTE 3a 18aKTUBIMPAHE Ha CUTHAIHUA TOH LLe HamepuTe B rnaBa —> "OCHOBHM HACTDOMKM"

3aLlo ce uyBar LyMOBE N0 BpeMe Ha roTeeHe?
B 3aBMCUMOCT OT CTPYKTYpaTa Ha JbHOTO HA rOTBAPCKIA Chyl N0 BPEME Ha padoTara Ha roTBAPCKIAA M0T MOrar 1a Bb3HUKHAT LyMoBe. Teau
LLIYMOBE Ca HOPMA/THO, MPUHAMIEXKAT KbM UHIYKLNOHHATA TEXHOMOMMA 1 HE Ca NPU3HAK HA AEdEKT.

Bb3MOXHM LWyMOBe:

[bn6oko 6pbMyeHe KaTo OT TpaHchopmaTop:
Bb3HMKBA NPy FOTBEHETO Ha BUCOKA CTENEH 3a FOTBEHE. LLlyMbT n3uesBa unu cTaBa No-Tux, KOraro CTeNeHTa Ha roTBEHE Ce Hamaslu.

[bn6oKo cBMpeHe:
Bb3HIKBA, KOrato roTBApCKMAT Chyl € NMpaseH. To3u LLyM 134e3Ba, KOraTo Ce A00aBu BOAA W XPAHWTENHW NPOAYKTY B TOTBAPCKNA ChA.

MpawweHe:

Bb3HMKBA NPV rOTBAPCKY CHAOBE OT PAS/IMYHIA PASMONOXEHW €4NH BBPXY APYr MaTEPUaIN N Mpu eAHOBPEMEHHO 13M0/I3BaHE Ha FOTBAPCKY
Cb/I0BE C PasnnyeH pasmep 1 pasnuHu matepuani. Cunara Ha 3Byka Ha Lilyma MOXe [a Bapupa B 3aBUCUMOCT OT KOIMYECTBOTO 11 HaUMHa Ha
MPUroTBAHE Ha ACTUATA.

Bucoku ToHOBe Ha CBUpEHeE:

Morar fa Bb3HUKHAT, ako [1Ba KOT/IOHA Ce 13M0/13Bar €AHOBPEMEHHO Ha Hal-BUCOKA CTENEH Ha roTBEHE. CBI/IpeU_lI/ITe TOHOBE 134€3Bar Wi cra-
Bar no-cnabu Npn HamaJ19BaHe Ha CTEMEHTa Ha rOTBEHE.
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YecTo 3agaBaHn BbNpocu n otroBopu (Y3B) bg

BeHTMNaTopeH Lwym:

[0TBAPCKMAT M/10T € 000PY/BAH C BEHTW/IATOP, KOWTO CE BK/IH0YBA NPY BUCOKM TEMMEPATYPY. BEHTUNATOP®T MOXE f1a NPOAL/KIA 1a padoT
CbLLO 1 CNe U3KMKUBAHE Ha rOTBAPCKIAA MAOT, ako M3MePEHaTa TeMneparypa Bee OLLE € NPEKANeHO BUCoKa.

Kowu rotBapcku cbaoBe ca NOAXOAALM 3a MHAYKLIMOHHUA rOTBApPCKU NNOT?
MHhopmaLnA 3a rotBapcKiTe Chaose, KOUTO Ca NOAXOAALLN 38 MHAYKLMA, LLe HaMepuTe B rnaBa —> "MHAYKUMOHHO HarpABaHe"

3aLlo KOT/NOHBT He 3arpasa U CTeneHTa Ha roteeHe mura?

KOTIOHBT, BbPXY KOWTO CE HAMMUPa rOTBAPCKMAT Chf, HE € BK/KOUEH.
YBEPETE Ce, Ue KOTNIOHBT, BbPXY KOIATO C& HAMIUPa FOTBAPCKMUAT Chf, € BK/IOUEH.

rOTBapCKI/IFIT Cb € NMPpeKaneHo MaTbK 3a BK/IKOYEHNA KOTI0H W HE € MOAX0AALL 3a MHAYKLKA.
MHQ)OpMaUI/IFI 3d BiAa, pa3mepa 1 no3nLnoHNpPaHeTo Ha rotBapCKNTE CbA0BE LLE HAMEPWTE B I1aBa —> "MHﬂyKLMOHHO Hal’pﬂBaHe"

3allo oTHeMa TONKOBa AbATo, A0KaTO roTBapCKuTE CboBe Ce 3arpeAr, Uiun 3allo Te He ce 3arpABaT AOCTaTb4yHO, BbMPEKU Ye e HaCTpoeHa BUCOKa
cTeneH Ha rotBeHe?

['OTBAPCKMAT Cb/l € NPEKANEHO MATbK 32 BK/KOUEHUA KOT/IOH WM HE € NOAXOAALL 33 UHAYKLWA.
HopmaLma 3a Buaa, pasmepa v nosuuyoHNPaHEeTo Ha roTBapCKUTE ChIOBE LLe HAMEPUTE B r1aBa —> "MHAYKLMOHHO HarpAaBaHe"

Kak ce nouncTBa roTBapCcKUAT NNoT?

OnTMManH pesystarn ce NOCTAraT CbC CreLnantm NoYMCTBaLLM Npenapary 3a CTbKIoKepaMiKa. [Mpenopbya ce fa He Ce U3Mo3Bar 0CTpu Um
a0bpasyBHY NOYMCTBALLW NPenapary, Npenapar 3a CbAOMUAHN (KOHLIEHTPATK) Ui abpasunBHi IbOW.

[lombaHuTeNHa MHGMOPMALKMA 32 MOYMCTBAHETO W FPWKIATE 32 FOTBAPCKMA MJIOT LLE HAMEPUTE B raBa —> "llounctBaHe"
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bg [MoBpena — KakBo Ja Hanpasum?

B Nospena - kakso na
HanpaBum?

Mo npaswnio NoBpeanTe ca NIeCHW 3a OTCTPaHABaHe
apedonun. Mona odbpHeTe BHUMaHVe Ha ykasaHuATa B
TabnuuaTa, Npean Aa ce CBbpXeTe ChC cnyxdarta 3a
oBcnyxBaHe Ha KIMEeHTW.

HAma EnexkTposaxpaHBaHeto e NpekbCeHaTo.

YpemwT He & CBbP3aH ChITIACHO eIEKTpUYECcKaTa
cxema.

[NoBpena Ha eneKTpoHnKara.

NHonkauuute murar 06cny>»KBALLMAT NAHE & MOKbD WA € MOKPUT OT
npeamer.

B nHankaunmTe Ha KoTnoHuTe Bb3HukHana e NnoBpena B e/1EKTPOHMKaATa.
Mura nHankaumAara =

FZ ENEKTpOHMKATa € NPerpana u e U3kIouMia ChoT-
BETHIA KOT/IOH.

FH ENeKTpoHuUKaTa e nperpana u BCUUYKM KOTAIOHW ca
CE MBKMKUMAN.,

F 5 + cTeneH 3a roTeeHe v cur- B 30HaTa Ha 06CNY>KBALLAA NAHEN Ce Hamupa

HaneH ToH ropeLLa TeHmxepa. ChLIECTBYBA ONACHOCT OT
NperpABaHe Ha enexTpoHVKaTa.
F 5 v curnaneH Tou B 30HaTa Ha 06CNYKBALLMA NAHEN Ce HaMUpa

ropeLla TeHmkepa. KoTnoHbT e 6un M3KMUEH ¢
LIeN 3alLMTa Ha eNeKTpOHNKaTa.

FIl/FE KOTNOHBT € NPerpan 1 e U3KMIUeH 3a 3alluTa Ha
BaLLara pa6oTHa NOBLPXHOCT.

F8 KOTNOHBT € padoTen AbAro Bpeme 63 MpeKbCBaHe.
£qnon PaBOTHOTO HaNpesXXeHie e rpeLLHo, HamMupa ce
£gnmn W3BbH HOPMaHVA PABOTEH AMANA30H.
uson [OTBAPCKMAT NAIOT HE € CBbP3aH NPaBIHO
ot [IEMO PEXUMbT € aKTUBMpaH

YKa3aHue

m  AKO B MHAMKAUWATA Ce MoKaxe &, TpAGBa aa
3a0bpPXXMTe HaTMCHaTO Twist KONYeTo Ha BUCOUMHATa Ha
CbOTBETHMA KOT/IOH, 3a Ja MOXeTe Aa oTyeTeTe Koja 3a
nospeaa.

m  AKO KOJbT 3a noBpenaa He e nocoyeH B TadnuvuaTa,
paskayeTe roTBapcKuaA MaoT OT enekTpudeckara
Mpexa, nadvakante 30 cekyHaM 1 OTHOBO MO BKJ/IOUETE.
AKO MHAMKaLUMATA Ce NoKaxe OTHOBO, YBEAOMETE C
TexHuyeckaTta cnyxba 3a 00Cny>XBaHe Ha KANEHTU U
noco4yeTe TOYHUA KO 3a NoBpeaa.
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MpoBepeTe ¢ NOMOLLTA Ha APYIY eNEKTPUYECKH YPEaN anu He & Bb3-
HUKHa/I0 KbCO ChEAVHEHWE B ENEKTPO3axpaHBaHeTo.

YBEpETe ¢, Ue YPeabT & CBbP3aH ChITIACHO BIEKTPUYECKATA CXeMa.

AKo noBpenara He MOXe [1a Ce OTCTPAHN, MH(OPMUPANATE TeXHUYe-
ckara cy»0a 3a 00CNyKBaHE Ha KNNEHTU.

N3cyLete 06Cny)XBaLLMA NAHEN WK CBAETE NPEAMETA.

3a KpaTKo C pbKa NoKpuiTe 06cny)KBaLLIMA naHes, 3a Aa NoTBbPANTe
rnospeqara.

N3vakalite [OKATO eNeKTPOHMKATa Ce 0X1aan A0CTaTbyHo. [Jokoc-
HeTe C/iefl T0Ba NPOM3BOJIEH CUMBO/ BbPXY MOTBAPCKIAA MJI0T.

OtcTpaHeTe TeHmKepara. MHONKaunATa 3a rpeluka yracsa cnes
KpaTko Bpeme. MoxeTe 1a NpOALKIATE 13 FOTBUTE.

OtcTpaHeTe TeHmKepara.li3uakainte HAKOAKO CekyHau. [JoKoCHeTe
MPOW3BO/HO NoNe 3a 00CNYxBaHe. Korato HAMKALMATA 3a rpeLika
yracHe, MoxeTe Aa NPOAbL/KUTE A FOTBUTE.

A3uakalite [OKaTo eNeKTPOHMKATa Ce 0X1aam A0CTaTbyHO 1 OTHOBO
BK/THOYETE KOT/I0HA.

ABTOMATNYHOTO NPEANasHo U3KIOYBAHE € aKTBUPaHo. Bikre
rnasa

CBbpeTe Ce ¢ Baluna nocTaBuMK Ha eeKTPOEHEPTUA.

Paskauere rotsapckua Mot 0T eNeKTpUYecKara Mpexa. Ysepere ce,
ye TOVi € CBLP3aH ChI/IACHO EIKTPUYECKATA CXEMA.

Paskauere rotBapckuA Mot 0T eneKTpruyeckara Mpexa. Viauakanre
30 CeKyHam 1 0THOBO 1o BK/IOYETE. [IOKOCHETE NPOU3BOHO NOJIE 3a
00CNYXBAHE B PAMKITE Ha CEABALLNTE 3 MUHYTI. [IEMO PEXUMBT €
N1€3aKTUBIPaH.



V& CneunanusupaH cepsus

KoratoypeabmurpadBanadbaepeMoHTUpaH HalnATLeHTbP3a
00CNy>XBaHeHaKIMEHTVeHgpa3nonoxeHne BuHarnuedamepum
NoAXOAALLO pelleHne, Taka Lie CNecTUM U HEeHY)KHOTO
nocelleHne Ha nepcoHana ot cnyxdarta obcnyxBaHe Ha
KINEHTMW.

MpoaykToB NQ 1 npoussoacTteeH NO

Korato ce cBbpxeTe ¢ Haliata ciyxba obcnyxsaHe Ha
KIMEHTH, Mona nocoyvete E-Homepa 1 FD-HoMmepa Ha
ypeana.

Tabenkara ¢ HoMmepara e OTKpUETE:

m Bbpxy nacnopTta Ha ypegaa.
m Ha ponHarta yact Ha rotBapckuaA naoT.

E-HoMepbT MOXe Aa ce OTKpue 1 BbPXy CTbKeHaTa
NMOBBPXHOCT Ha rotBapckmnA nioT. MoxeTe aa nposepute
nHgekca Ha knveHtckata cnyxoa (Kl) n FD-Homepa kaTo
OTUAETE Ha OCH. HAcTPOWKK. HanpaBeTe cnpaBka 3a ToBa
B rnaBa—> "OCHOBHM HaACTPOWKM".

Nmaiite npensua, Ye NOCELEeHNeTO Ha TeXHUKa OT
cnyx6ata 00cny)XBaHe Ha K/IMEHTU B C/lyyai Ha NorpeLwHo
oBcnyxBaHe HAMa fa e BesnnaTtHo AopKu 1 Npes nepuoaa
Ha rapaHuuaTa.

[laHHNTE 3a KOHTaKT CbC CEepPBU3NTE BbB BCUYUKUN CTPAHW LWE
HamepuTte B NPUIOXeHNA CMNCHK.

JloBepeTe ce Ha KOMMETEHTHOCTTa Ha Mpou3BoaUTENA.
Taka Lle CTe CUryPHU, Ye PEMOHTLT e Obae U3BBbPLIEH OT
00yueHn CepBU3HM TEXHULM, KOUTO pasnosaraT ¢
OpUTMHaNHW pPesepBHN YacTu 3a Bawwua ypea.

CneunannaupaH cepsuns

bg

55



bg TecTtoBM ACTUA

BNTectoBu actua

Taan Tabnmua e n3roteeHa 3a TeCTOBUTE WHCTUTYTKU, 3a Oa
ce o6neKun TeCTBaHETO Ha HalluTe ypean.

[aHHuTe oT Tabnmuarta ce OTHACAT [0 HallWUTe roTBapCKM
cbaoBe Schulte-Ufer (KyxHEHCKM KOMNAEKT OT 4 yacTtu
CbAOBE 3a MHAYKUMOHHWN roTBapcku nnotoe Z9442X0)
CbC CMeaHnTe pasmepu:

m [bn06oK TuraH ¢ gpwxkka @ 16 cm, 1,2 n sa
HarpesaTtesiHa 30Ha ¢ anameTbp @ 14,5 cm

m TeHmxkepa @ 16 cm, 1,7 n 3a HarpesaTtesiHa 30Ha C
anametsp @ 14,5 cm

m TeHpxepa @ 22 cwm, 4,2 n 3a HarpesaTenHa 30Ha C
ovameTbp G 18 cwm

m TuraH @ 24 cwm, 3a HarpeeaTe/iHa 30Ha C AMaMeTbp

@ 18 c™m
MpensapuTenHo 3arpABaHe MpuroTeaHe
Mpoabmxuren-
TecToBu AcTHA CnpoBe ?J:: :::a HoCT Kanak ?J:: :HHeaa
(MUH:cek)
PasronABaHe Ha LoKonan
Kyseprtopa (Hanp. mapka Dr. Oetker, thvH HatypaneH wokonan 55% Tenmxkepa ¢
Kakao, 150 T) APbXKA C Ana- - - - 1. He
MeTbp 16 cm
3arpsABaHe 1 NOAAbPXaHe B TOMIO CbCTOAHME Ha NelleHa AXHUA
Jlewa aAxHna*
HauanHa temneparypa 20°C
Konnuectso: 450 1 TeHmkepa ¢ 130
nmamg\'ﬂbp Lk g (6e3 pa3tbpkBaHe) fla I fla
Konunuectso: 800 1 TeHmkepa ¢ 2:30
umamg\'ﬂbp 22 J (6e3 pa3tibpkBaHe) fla K fla
Jlewa AxHKA ot KyTnA
Hanp. neta ¢ HageHnyku ot Erasco.
Hauanna temneparypa 20°C
Konnuectso: 500 Tenmkepa ¢ npuon. 1:30
anamersp 16 9 (pas6upkatecnen  [la 1. Na
CM npuon. 1 MuH.)
Konunuectso: 1 kr Tenmkepa ¢ npuon. 2:30
ANameTsp 22 9 (pas6upkaitecnen  [a 1. la
cM npuon. 1 MuH.)
MpuroTBAHe Ha coc 6ewwamen
Temneparypa Ha MnAakoTo: 7 °C
Cwerasku: 40 rmacno, 40 r6patuHo, 0,5 1 Maako (3,5 % MacneHocT) 1
LMnKa con
1. Pasronete macnoto, pa3ibpkaiTe GpallHOTO U COJTa 1 3ar- TeHmKepa ¢
peliTe. APbXKA C Ana- 2 npnon. 6:00 He - -
MeTbp 16 cm
2. [lo6aBeTe MAAKOTO KbM GPALLHOTO 1 C NOCTOAHHO pas- 7 npu6n. 6:30 He i i

ObPKBaHE ro 0CTABETE A2 3aBPU.

3. Korato cocbT 6elamen 3aBpy, 0CTaBeTe Ha KOT/I0Ha 3a OLLe 2
MUHYTIA MIPY MOCTOAHHO GbPKaHe.

*Peuenta cvrnacHo DIN 44550

**Peuenta cornacHo DIN EN 60350-2
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BapeHe Ha MNAKO C OpU3

MnaKo ¢ 0pu3, BApeHo C Kanak
Temneparypa Ha MnAKoTo: 7 °C

3arpeiite MIAKOTO I0KATO He 3anoyHe fia Ce Haaura. HactpoiTe npe-
NopbUUTENHATA CTENEH HA FOTBEHE M 100aBETE KbM MIAKOTO 0p3,
3axap v con.

Bpeme Ha rotBeHe BKJ1.: NPefapUTeNHO 3arpABaHe npuos. 45 MUH.

Cwerasku: 190 rkpbrbn opus, 90 1 3axap, 750 mn mnako (3,5 %
MacaeHocT) n 11 con

CweraBku: 250 r kpbrba opua, 120 r 3axap, 1.1 maako (3,5 %
macneHoct) n 1,5 r con

MnAko ¢ 0pu3, BapeHo 0e3 Kanak
Temneparypa Ha MnAkoTo: 7 °C

[lo6aBeTe CbCTaBKITE KbM MIAKOTO U 3arpeiiTe npu NOCTOAHHO Obp-
KaHe. 136epeTe npenopbunTeaHaTa CTeneH Ha roTBEHe Koraro MAaKoTo
e pocturHano npuon. 90 °C v octaseTe 3a 0koA0 50 MUH. HA NO-HUCKA
CTENeH.

Cwerasku: 190 1 kpbrbn opus, 90 1 3axap, 750 mn mnako (3,5 %
Mac/ieHocT) u 1 rcon

CweraBku: 250 r kpbrba opus, 120 r 3axap, 1.1 mnako (3,5 %
MacieHocT) n 1,5 1 con

BapeHe Ha opus*
Temneparypa Ha ogata: 20 °C
CberaBku: 125 1 abaroabpHect opua, 300 r BoAa U LUUMKa COf

Cberasku: 250 r abaroabpHecT opus, 600 I Boga U LWKMKa Cof

lMeyeHe Ha CBMHCKa pubuua

HauanHa temnepatypa Ha pubuuara; 7°C
Konunuectso: 3 cBUHCKY prbuum (o6wo Terio ok. 300 T, 1 cm
ae6enu) 1 15 M CITbHYOTIEA0BO 0/MO

MpuroTBAHe Ha NanaYnHKn**
Konnyectso: 55 M/ TECTO Ha NanaumHka

MbpxeHe Ha AbNG. 3aMp. NbPX. KapTohu

Konnyectso: 1,8 i1 ciibHYOreA0B0 01110, Ha nopumna: 200
Ab0. 3aMp. Mbpx. Kaptodu (Hanp. MacCain 123 Frites Original)
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