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ro Destinatia de utilizare

Utilizarea conform
destinatiei

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Numai
astfel veti putea sa folositi aparatul corect siin
siguranta. Pastrati instructiunile de utilizare si
de montaj pentru o consultare ulterioara sau
pentru a le inmana unor viitori proprietari.

Verificati aparatul dupa despachetare. In cazul
in care aparatul a fost avariat in timpul
transportului, nu este permisa punerea in
functiune a acestuia.

Numai un electrician autorizat are permisiunea
sa racordeze aparate fara stecher. In cazul
avariilor datorate unei racordari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

Acest aparat este rezervat in exclusivitate
uzului menajer si domeniului casnic. Utilizati
aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor. Procesul de
preparare trebuie supravegheat. Un proces de
preparare de scurta durata trebuie
supravegheat fara intrerupere. Utilizati aparatul
numai in spatii inchise.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 2000 de metri
deasupra nivelului marii.

Nu folositi dispozitive de protectie neadecvate
sau gratare de protectie pentru copii. Acestea
pot duce la accidente.

Acest aparat nu este destinat exploatarii cu un
comutator temporizat extern sau cu o
telecomanda.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste
8 ani si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mental reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte, numai
sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles pericolele
care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Copiii nu vor curata sau intretine aparatul, cu
exceptlia situatiei in care acestia au varsta de
peste 15 ani si sunt supravegheati.

Nu permiteti accesul copiilor sub varsta de
8 ani la aparat si la cablul de racordare.

ENinstructiuni de siguranta
importante

Acest aparat trebuie instalat conform
instructiunilor de montaj incluse.

/\ Avertizare — Pericol de incendiu!

= Uleiul si grasimile fierbinti se aprind repede.
Nu lasati niciodata nesupravegheate uleiul
si grasimile fierbinti. Nu stingeti niciodata
focul cu apa. Deconectati zona de gatit.
Inabusiti cu atentie flacarile cu un capac, o
patura extinctoare sau cu ceva asemanator.

» Aparatul devine foarte fierbinte, materialele
inflamabile se pot aprinde. Nu depozitali
niciodata si nu utilizati obiecte inflamabile
(de ex. tuburi de spray, agenti de curatare)
sub aparat sau in imediata vecinatate a
acestuia. Nu depozitati niciodata obiecte
inflamabile pe sau in aparat.

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

= In timpul utilizarii, partile accesibile devin
fierbinti. Nu atingeti niciodata partile
fierbinti. Tineti copiii la distanta.

s Dupa deconectare, aparatul raméane in
continuare fierbinte pentru o anumita
perioada de timp. Nu atingeti aparatul atat
timp cat indicatorul de caldura reziduala se
aprinde intermitent.

/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!

» [zolatia cablurilor aparatelor electrice se
poate topi la atingerea pieselor fierbinti ale
aparatului. Nu aduceti niciodata cablurile de
racordare ale aparatelor electrice in contact
cu piesele fierbinti ale aparatului.

» Patrunderea umiditatii va poate electrocuta.
Nu utilizati aparate de curatat cu jet sub
presiune sau cu jet de abur.

= Un aparat defect va poate electrocuta. Nu
porniti niciodata un aparat defect. Scoateti
fisa de retea din priza sau intrerupeti
siguranta de la tabloul de sigurante.
Chemati unitatea service abilitata.

= Reparatiile neautorizate sunt
periculoase.Efectuarea reparatiilor este
permisa numai unui tehnician instruit de noi,
din unitatea de service abilitata.Daca
aparatul este defect, scoateti fisa de retea
sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.



B Cauzele avariilor

Suprafata de prajire din inox este robusta si neteds,
insa cu timpul va capata urme de utilizare, ca o tigaie
buna. Acestea nu afecteaza insa valoarea de utilizare.
O usoara colorare in galben a suprafetei de prajire din
inox este normala.

Atentie!

m Zgarieturi sau crestaturi pe suprafata de prajire:
Nu taiati niciodata cu cutitul pe suprafata de prdjire.
Pentru intoarcerea preparatelor, utilizati spatula din
pachetul de livrare. Nu loviti cu spatula pe suprafata
de préjire.

m In cazul in care cad obiecte dure sau ascutite pe
panoul vitroceramic sau pe capacul vitroceramic,
pot aparea avarii.

m Capacul placii vitroceramice: Asezali capacul placii
vitroceramice abia dupa racirea completa a
aparatului. Nu conectati niciodata aparatul cu
capacul asezat. Nu utilizati capacul ca suprafata de
depozitare sau ca suprafatd de mentinere la cald.

Cauzele avariilor ro

Protectia mediului

n acest capitol veti gasi informatii despre
economisirea energiei si eliminarea ca deseu a
aparatului.

Recomandari pentru economisirea energiei

m Preincalziti aparatul doar pana cand atinge
temperatura dorita.

m Pentru prepararea unor cantitati mici, folositi
posibilitatea de a conecta numai zona de gatit din
fata.

m Utilizati sectorul de margine al suprafetei de prajire
pentru a mentine la cald alimentele deja preparate,
in timp de continuati s& preparati in mijloc.

m  Comutati din timp pe o temperaturd mai scazuta.

m Alegeli o temperaturad potrivitd. Alegand o
temperatura prea mare, veti irosi energie._

m Utilizati caldura reziduala a Teppan Yaki. In cazul
timpilor mai lungi de preparare, deconectati aparatul
deja cu 5-10 minute Tnainte de finalul duratei de
preparare.

Evacuarea corecta ca deseu

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat a fost marcat in conformitate cu
ﬁ Directiva Europeana 2012/19/UE cu privire la
deseurile de echipamente electrice i

mmmm clectronice (DEEE).
Directiva stabileste cadrul valabil la nivelul
intregii UE pentru preluarea si valorificarea
aparatelor uzate.



ro Familiarizarea cu aparatul

) Familiarizarea cu aparatul

In acest capitol va explicam displayurile si elementele
de operare. In afard de aceasta, va veti familiariza cu
diversele functii ale aparatului dvs.

Noul dumneavoatra Teppan Yaki

—
< SN 5

1 Capacul placii vitroceramice
2 Suprafata de préajire
3 Panoul de comanda

Panoul de comanda

D Aparatul este conectat*

W Protectia la stergere™

lu Zona de incalzire din spate deconectata™

OO0 Temperatura/durata de preparare

“C Temperaturad

min Durata de preparare

<0 Sistem de siguranta impotriva accesului copiilor

Afisaj pentru consumul de energie
Afisaj pentru incalzire
Cronometru*

Ceas de bucatarie cu alarma*
Céldura reziduala

Treapta de curdtare™

Treapta de mentinere la cald*



O) Pornirea aparatului

iy Activarea protectiei la stergere / sistemului de siguranta
impotriva accesului copiilor

fu Deconectarea zonei de incalzire din spate

-+ Setarea temperaturii / duratei de preparare

©) Activarea cronometrului

A Activarea ceasului de bucatarie cu alarma

« Conectarea treptei de curétare

L Conectarea treptei de mentinere la cald

Panourile de comanda

Céand atingeti un simbol, functia respectiva va fi activata.

Indicatii

m  Setdrile raman neschimbate daca apasati mai multe
campuri simultan. Astfel puteti sterge fara probleme
preparatul varsat pe domeniul de setari.

m Pastrati suprafetele de comanda intotdeauna uscate.
Umiditatea afecteaza functionarea.

Indicatorul de caldura reziduala

Aparatul are un indicator de caldura reziduala cu doua
trepte.

Daca pe afisaj apare un H, aparatul este inca fierbinte.
Dupa ce aparatul se mai raceste, indicatia de pe afisaj
se modificd in h. Afisajul se stinge atunci cand aparatul
s-a racit suficient.

Tnainte de prima utilizare  ro

Einainte de prima utilizare

Aici aflati ce trebuie sa faceti inainte de a prepara
pentru prima data alimente cu aparatul dvs. Cititi mai
intéi indicatiile de sigurantd.— ‘"Instructiuni de
siguranta importante" la pagina 4

Curatarea aparatului

Curatati bine aparatul inainte de prima utilizare, cu
solufie de apa cu detergent calduia.

incilzirea Teppan Yaki

Pentru a elimina mirosul de material nou, incalziti
Teppan Yaki gol timp de cateva minute la 200 °C.



ro Operarea aparatului

E¥Operarea aparatului

In acest capitol veti afla cum s setati aparatul dvs. in
tabel gasili setari pentru diferite preparate.

Conectare sau deconectare

Indicatie: Aparatul se deconecteaza automat atunci
cand temperatura este setatd mai mult de 20 de
secunde pe 0.

Pornire
Atingeti simbolul .

Se emite un semnal sonor. Afisajul de deasupra
comutatorului principal se aprinde. Aparatul este
pregatit de functionare.

Oprire

Atingeti simbolul O pana cand afisajul de deasupra
comutatorului principal se stinge.

Aparatul este deconectat. Indicatorul de caldura
reziduald ramane aprins, pana cand aparatul s-a racit
suficient.

Setarea temperaturii

1. Qonectati aparatul de la comutatorul principal.
In afisajul de temperaturd se aprinde L4,
2. Cu ajutorul tastelor selectati temperatura dorita.

Afisajul pentru incalzire se aprinde intermitent.

Atunci cand s-a atins temperatura setatd se emite un
semnal si afisajul pentru incalzire se stinge. Acum puteti
sa asezati alimentul pentru prajit.

Indicatie: Aparatul realizeaza controlul prin conectarea
si deconectarea incalzirii. Incalzirea se poate conecta si
deconecta si la puterea cea mai mare.

Treapta de mentinere la cald

Teppan Yaki trebuie s& fie conectat.

In domeniul de setéri, selectati treapta de mentinere la
cald L.

Nu alegetli cantitati prea mari pentru mentinerea la cald.
Este recomandabil ca toate preparatele care urmeaza
sa fie mentinute la cald sa fie in contact cu suprafata de
prajire, pentru ca, in caz contrar, se racesc. Nu
mentineti preparatele la cald un timp prea indelungat,
pentru ca, in caz contrar, acestea se usuca.

Treapta de curatare

La treapta de curdtare «, aparatul se incalzeste la

40 °C. Puteti lasa murdariile sa se inmoaie, turnand
putind apa si detergent de vase pe suprafata de prajire
(maxim 1 ord). Dupa desprinderea partialda a
murdariilor, puteti incepe curatarea.

Deconectarea zonei de incalzire din spate

La prepararea unor cantitafi mici, puteti de asemenea
sa utilizati si numai zona de incalzire din fajd. Zona de
incalzire din spate o puteti utiliza pentru mentinerea la
cald.

1. Porniti aparatul.

2. Atingeti simbolul [ul.
Afisajul de deasupra simbolului se aprinde. Zona de
incalzire din spate este deconectata.

Indicatie: Cand veti conecta aparatul data urmétoare,
aceastd setare ramane salvata. Puteti modifica aceasta
caracteristica in setarile de baza.



Tabel de setari

Specificatiile din tabele sunt valori orientative si sunt

valabile pentru aparatul preincalzit. Valorile pot varia in

funciie de tipul si cantitatea alimentului pentru prajit.

Carne/pasare

Fripturd de vita, mediu

Ceafd de porc fripturd,
fara os
Medalioane de porc

Snitel, porc sau vitel, pane

Friptura de curcan

File din piept de pui
Fasii de carne/carne
taiata fagii, vita sau porc,
marinata

Fasii din piept de curcan

Carne tocata
Hamburgeri

Peste

File de peste

Bucdti de somon
Bucdti de ton
Creveti

Legume

Morcovi, téiati julien
Fasii de ardei
Vinete, feliate

Dovlecei, feliafi
Inele de ceapa

Ciuperci Champignon,
feliate

Cartofi fierti, feliati

sotati 230-240 °C
prajire in continuare

180 °C

210-

170-

190 -

210-

180 -
200-

180 -

230-
180 -

190 -

170-
190-
210-

190 -
200-
200-

190 -
190-
230-

210-

220°C

180 °C

200°C

220°C

190°C
210°C

190°C

240°C
190 °C

200°C

180 °C
200°C
220°C

200°C
210°C
210°C

200°C
210°C
240°C

220°C

2 -3 min. pe fiecare parte aprox. 2 cm

5-7 min.

15-20 min.

13-17 min.

10- 13 min.

8- 15 min.

15-20 min.

8- 10 min.

7-9min.

9-11 min.

13- 16 min.

7-10 min.

18- 20 min.
18-20 min.

8- 10 min.

6 -8 min.
4-6 min.
6 -8 min.

6 -8 min.
5-7 min.

10-12 min.

10-12 min.

aprox. 2 cm
max. 2 cm
0,5-1cm
1-1,5cm

2,5-3¢cm
600-700¢g

600-700¢

aprox. 600 g
max. 1 cm

aprox. 2 cm

aprox. 3 cm
aprox. 3 cm
30 g fiecare

aprox. 500 g
aprox. 500 g
aprox. 500 g

aprox. 500 g
aprox. 500 g
aprox. 500 g

aprox. 500 g

Operarea aparatului ro

Asezati alimentul pentru prajit doar atunci cand timpul
de preincalzire a expirat.

de ex. antricot, muschi file friptura,
ramstec. Friptura este prdjita mediu
atunci cand se scurge zeama de
carne.

Apadsati-le ferm pe placa, intoarceti de
mai multe ori.

Utilizati ulei suficient, pentru ca
panada sa nu se usuce Si sa nu se
arda.

Distribuiti bine fasiile de carne / de
pasare, este recomandabil sa nu se
atingd intre ele.

Distribuiti bine fésiile de carne / de
pasdre, este recomandabil s& nu se
atinga intre ele.

utilizati pentru préjire sortimente
adecvate de peste, ca de ex. somon,
ton, peste unditar, biban, saldu. Pen-
tru ca fileurile de peste sd nu se
lipeasca foarte tare, puteti sa le trecefi
prin faind inainte de prdjire. Incepei
cu prdjirea pe partea cu piele si, pe
cat posibil, intoarceti-le numai o sin-
gura data.

Sérati vinetele inainte de prdjire,
lasati-le sé stea 30 de minute i ster-
geti-le.



ro Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Sugestii gi indicatii

m Asezati alimentul de preparat abia dupa ce
indicatorul de incélzire s-a stins. Acest lucru este de
asemenea valabil si la marirea temperaturii intre
doua preparari.

m Apdsaii bucalile de carne, de pasare si de peste cu
spatula, pentru a le aplatiza pe suprafata de préajire.
Nu le intoarceti decéat atunci cand acestea pot fi
desprinse usor de placa, pentru a nu distruge fibrele.
In caz contrar se poate scurge lichid, ceea ce duce
la uscarea preparatului.

m Este recomandabil ca bucétile de carne, de pasare
si de peste sa nu se atinga intre ele la prajire, pentru
a nu absorbi lichid.

m  Nuintepati si nu crestati carnea inainte sau in timpul
prepararii, pentru a impiedica scurgerea sucului de
la carne.

m Nu sdrali carnea, pasarea si pestele inainte de
prajire, pentru a nu extrage apa si substantele
nutritive solubile.

m Fileul de peste poate fi trecut prin faina thainte de
prajire. Astfel se va lipi mai putin.

m Pe cat posibil, nu intoarceti fileul de peste decét o
data. Prajiti-l mai intai pe partea cu pielea.

m Utilizati numai uleiuri si grasimi cu stabilitate la
temperaturi mari, adecvate pentru prajire, ca de ex.
uleiuri vegetale rafinate sau unt concentrat (unt
clarifiat).
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Bl Sistemul de siguranta
impotriva accesului
copiilor

Pentru a se preveni conectarea accidentala a
aparatului de catre copii sau pentru ca acestia sa nu
modifice setarile, aparatul dvs. este echipat cu un
sistem de siguranta impotriva accesului copiilor.

Pornire

1. Opriti aparatul.

2. Atingeti simbolul W2 pentru cel putin 4 secunde.
Afisajul <o se aprinde timp de aproximativ
10 secunde. Aparatul este blocat.

Oprire
Atingeti simbolul W pana cand dispare simbolul <.

Sistemul de siguranta Impotriva accesului copiilor este
dezactivat.

Siguranta automata pentru copii
Cu aceasta functie, siguranta pentru copii este activata
automat intotdeauna cand opriti aparatul.

Pornire

Conectati siguranta automata pentru copii.— "Setari de
baza" la pagina 13



[@ Functii de timp
Exista 2 functii de timp diferite:

m Ceasul cu alarma de bucatarie
m  Cronometrul

Ceasul cu alarma de bucatarie

Cu ajutorul ceasului de bucatarie cu alarma puteti regla
durate de timp de péna la 99 de minute. El este
independent de toate celelalte setari.

Setarea ceasului cu alarma de bucatarie

1. Cand aparatul este deconectat atingeti simbolul £).
Se aprinde becul indicator de deasupra
simbolului £). Pe afisaj se aprinde L/ min.

2. Cu ajutorul tastelor + si — reglati timpul dorit.

Dupa cateva secunde incepe decrementarea timpului.

Dupa expirarea timpului

Dupa expirarea timpului veti auzi un semnal sonor si
afisajul se va aprinde intermitent JLJ timp de
10 secunde. Se aprinde intermitent becul indicator de

deasupra simbolului £.
Atingeti un simbol oarecare.
Afisajele se sting, iar semnalul sonor inceteaza.

Corectarea timpului

Selectati ceasul de bucatarie cu alarma cu simbolul £
si reglati-l din nou.

Cronometrul

Cronometrul indica timpul scurs de la activarea
acestuia.

Cronometrul este activ doar cand aparatul este
conectat. Atunci cand aparatul se deconecteaza, se
deconecteaza si cronometrul.

Indicatie: In cazul in care se conecteaza ceasul de
bucatarie cu alarma, suplimentar fatd de cronometru,
setarea apare timp de 10 secunde pe afisajul
temporizatorului. Apoi va fi afisat din nou cronometrul.

Pornire

1. Atingeti simbolul (.
Pe afisaj se va indica LLJ.

2. Atingeti tastele pentru setarea temperaturii.
Incepe inregistrarea timpului. In primul minut se
afiseaza secundele, iar dupa aceea, minutele. Dupa
10 secunde dispare afisajul temporizatorului si se
afiseaza temperatura.

3. Atingeti simbolul @ pentru a evidentia din nou
afisajul temporizatorului.

Oprire

1. Atingeti simbolul @.
Se afiseaza temporizatorul.

2. Atingeti tastele pentru setarea temperaturii.
Se deconecteaza cronometrul. Se stinge afisajul
temporizatorului.

Functii de timp ro

Deconectarea automata de
siguranta

In cazul in care un aparat este conectat un timp mai
indelungat fara nicio modificare a setarilor, va fi activata
deconectarea automata a timpului.

Incalzirea aparatului se intrerupe. Pe afisaj se aprind
intermitent si alternativ £ & si indicatorul de caldura
reziduald H/h.

Afisajul se stinge daca atingeti o suprafatd de comanda
oarecare. Puteti efectua noi setari.

Momentul in care devine activa limitarea timpului
depinde de temperatura setata (2 pana la 4 ore).

11



ro Protectia la stergere

Protectia la stergere

Daca stergeti panoul de comanda in timp ce aparatul
este pornit, se pot modifica setarile.

Pentru a evita acest lucru, aparatul dvs. dispune de o
functie de protectie la stergere.

Pornire
Cand aparatul este conectat atingeti simbolul 2.

Se emite un semnal sonor. Se aprinde becul indicator
de deasupra simbolului . Panoul de comanda este
blocat timp de 30 de secunde. Puteti sterge panoul de
comanda fara a modifica setarile.

Indicatie: Intrerupétorul principal nu este influentat de
functia de protectie la stergere. Puteti deconecta
aparatul oricand.

Oprire

Atingeti simbolul 2.

Protectia la stergere este dezactivata.

12

By Afisajul consumului de
energie

Cu aceasta functie puteti solicita afisarea consumului
total de energie de la conectarea si pana la
deconectarea aparatului.

Dupéa deconectare, consumul va fi afisat pentru
10 secunde in kilowati-ord, de ex. 1,87 kWh.

Exactitatea afisajului depinde printre altele de calitatea
tensiunii de la reteaua de curent electric.

Probabil afisajul pentru consumul de energie nu este
activat.— "Setdri de baza" la pagina 13



B Setari de baza

Aparatul dvs. dispune de diverse setari de baza. Puteti
adapta aceste setari la propriile obiceiuri.

cl Revenire la setarea de baza
7] Deconectat.*
/ Conectat.
ci Siguranta pentru copii
T Siguranta pentru copii deconectatd.”
/ Siguranta pentru copii conectata.
f Siguranta pentru copii, manuald si automata, deconec-
tatd.
cc Semnal sonor
I Semnal de confirmare si semnal de eroare de operare
deconectate (semnalul comutatorului principal ramane
intotdeauna activat).
{ Este activat numai semnalul sonor de operare gresita.
c Este activat numai semnalul sonor de confirmare.
3 Sunt activate semnalul sonor de confirmare si semnalul

de operare gresita.”

c3 Afigaj consum de energie (cereti informatii despre
tensiunea de retea de la furnizorul dumneavoastra de
energie electrica.)
i Afisarea consumului deconectata.
i Afisarea consumului la tensiunea de retea de 230 V.
3 Afisarea consumului la tensiunea de retea de 220 V.
Y Afisarea consumului la tensiunea de retea de 240 V.
c5 Deconectare automata (cu cét treapta setata este mai
mare, cu atat este mai lunga durata pana la deconec-
tare.)
i 2-4 ore pand la deconectare.”
! 1-2 ore pana la deconectare.
c 30-60 minute pana la deconectare.
ch Durata semnalului de final pentru temporizator
/ 10 secunde.”
c 30 de secunde.
3 1 minut.
ci Activarea corpurilor de incalzire
I La conectare, zona de incélzire din spate este oprita.
| La conectare sunt pornite ambele zone de incalzire.
2 La conectare se pastreaza ultima setare de dinainte de
deconectarea aparatului.
cH Modul Demo
7] Deconectat.*
]
!

Conectat. Aparatul poate fi operat, dar nu se incalzeste.

Setari de baza ro

Modificarea reglajelor de baza

Aparatul trebuie sa fie deconectat.

1. Porniti aparatul.

2. In urmatoarele 10 secunde atingeti simbolul ® timp
de aproximativ 4 secunde, pand cand se aude un
semnal sonor.

c si { se aprind intermitent si alternativ, iar {/ se
aprinde.

3. Atingeti simbolul %) pana cand apare afisajul dorit.
4. Cu ajutorul tastelor selectali valoarea dorita pentru
setarea temperaturii.

5. Repetati pasii 3 si 4, pana cand se modifica toate
setarile dorite.

6. Atingeti simbolul W timp de aprox. 4 secunde, pana
cand se aude un semnal sonor.

Setéarile sunt memorate.

Nu memorati modificarile

Pentru paréasirea setdrii de baza, deconectati aparatul
de la intrerupatorul principal. Modificarile nu vor fi
memorate.
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ro Curatarea

) Curatarea

La o intretinere si curatare minutioase, aparatul dvs. va
arata bine si va fi functional un timp indelungat.
Modalitatea de intretinere si curdtare corecta a
aparatului este descrisa aici.

Produse de curatare si de ingrijire adecvate puteti
achizitiona de la unitatea service abilitata sau prin e-
Shop.

AAvertizare — Pericol de electrocutare!
Patrunderea umiditaii va poate electrocuta. Nu utilizati
aparate de curatat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur.

AAvertizare — Pericol de arsuri!
Aparatul se incinge in timpul functionarii. Lasati aparatul
sa se raceascd inainte de a-l curata.

AAvertizare — Pericol de arsuri!

La adaugarea de apa sau cuburi de gheata pe
suprafata de prajire fierbinte se formeaza stropi si
vapori de apa. Nu va aplecali deasupra aparatului.
Pastrati o distanta de siguranta.

Nu utilizati aceste produse de curatare

m Produse de curafare abrazive sau caustice

m Nu Iasali produsele de curatare acide (de ex. olet,
acid citric, etc.) sa ajunga pe rama sau pe masca

m Produse de curdfare cu coniinut de clor sau cu
continut ridicat de alcool

m Spray pentru cuptoare

Bureti duri, abrazivi, perii sau bureti de frecare

m Spalati bine lavetele noi inainte de utilizare.

Curatarea aparatului

Indepértati reziduurile care prezinta grésimi
cu apa fierbinte si detergent de vase.

Infunctie de alimentul de prajit, pe suprafata
de prédjire pot ramane pete albicioase. Elimi-
nati-le cu zeama de lamaie sau cu otet. Ulte-
rior stergeti temeinic cu o laveta umeda.
Zeama de ldmaie sau ofetul nu au voie sa
intre In contact cu panoul de control.

Suprafata de prajire, Pentru murdarii pronuntate utilizati produsul

murdarii lipite prin nostru pentru curétat inox (numér de

ardere comandad 00311499). Astfel suprafata de
prdjire va deveni din nou lucioasa.
Pe murddriile persistente aplicati, cand apa-
ratul este rece, gelul nostru pentru curdtat
grill-uri (numar de comandd 00463582) si
|asati sd actioneze cel putin 2 ore, in cazul
murdaririi puternice ldsati s stea peste
noapte. Apoi clatiti bine si uscati. Respectati
indicatiile de pe ambalajul produsului de
curdtare.

Suprafata de prajire
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Rama din inox Curatati cu un burete moale, umed si putin

detergent de vase.

Pentru murddrii pronuntate, utilizati produ-
sul nostru pentru curdtat inox (numér de
comanda 00311499). Astfel, inoxul devenit
mat va capdta din nou luciu.

Curatati cu un burete moale, umed si putin
detergent de vase; buretele nu trebuie sa fie
prea ud. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

Panoul de comanda

Curatati aparatul dupa fiecare utilizare, dupa ce s-a
racit. Reziduurile lipite prin ardere pot fi indepartate
numai cu mare dificultate.

Tndepértati reziduurile cu spatulele.

Pentru curatarea aparatului fierbinte, cuburile de gheata
sunt mai adecvate decét apa, pentru ca se formeaza
mai putini stropi si vapori.

Inainte de urmatoarea utilizare, indepartati cu grija
resturile de produse de curatare.

Curatarea aparatului cald

1. Deconectali aparatul. Lasali-l s& se raceasca cel
putin 15 minute!

2. Turnali cuburi de gheata sau apa pe suprafata de
prajire. Adaugati cativa stropi de detergent de vase.
Lasati murdariile sa se inmoaie.

3. Incepeti curatarea abia atunci cand indicatorul de
caldura reziduald s-a modificat din H in k.

Curatarea aparatului racit

1. Turnali putind apa si detergent de vase pe suprafata
de préjire, astfel incat aceasta sa fie acoperita cu un
strat subtfire.

2. Conectali aparatul. Setali treapta de curdtare. Lasati
murdariile sa se inmoaie (max. 1 ord).

3. Dupa desprinderea partialda a murdariilor incepeti
curatarea.

Curatarea intermediara intre doua procese de prajire

1. Deconectati aparatul.

2. Deplasati 4 - 5 cuburi de gheata cu spatulele pe
suprafata de prajire fierbinte.

3. Indepartati murdariile desprinse partial cu spatulele.

4. Conectali din nou aparatul. Asteptali ca aparatul sa
atinga din nou temperatura setata inainte de a aseza
alimentele.



Bl Defectiuni - ce este de
facut?

AAvertizare — Pericol de electrocutare!

Reparatiile neautorizate sunt periculoase.Efectuarea
reparatiilor este permisa numai unui tehnician instruit de
noi, din unitatea de service abilitata.Daca aparatul este
defect, scoateti fisa de retea sau deconectali siguranta
din tabloul sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.

Niciuna Alimentarea cu curent electric este intrerupta.

Panoul de comanda este ud sau se afld un
obiect pe el.

Defectiune a aparatului

Toate afisajele se
aprind intermitent

O/FG/FT

e S-a preparat la grill mai mult timp, la putere
mare. Pentru protejarea sistemului electronic,
zona de incdlzire din fata a fost deconectata.

[
g

In ciuda deconectarii prin = 2, sistemul elec-
tronic a continuat sa se incdlzeasca. Din acest
motiv aparatul a fost deconectat.

Avertizare: un obiect fierbinte se gdseste in
apropierea panoului de comanda. Sistemul
electronic risca sa se supraincalzeasca.

-

F 5 sitemperatura se
aprind intermitent si
alternativ. Se aude un
semnal sonor.

F5 sisemnalul sonor  Un obiect fierbinte se gaseste in apropierea
panoului de comanda. Pentru protejarea siste-

mului electronic, aparatul a fost deconectat.

Aparatul a functionat un timp prea indelungat si
s-a deconectat.

Este activat modul Demo

~

/

o

£ Aparatul nu se
incalzeste

Mesajul E pe afisaje

Daca pe afisaje apare un mesaj de eroare cu “E”, de
exemplu, EO111, deconectati aparatul si reconectati-l.

Daca a fost un deranjament singular, afisajul se stinge.
Daca mesajul de eroare apare din nou, apelati unitatea
de service abilitata si indicati mesajul de eroare exact.

Defectiuni — ce este de facut? ro

In cazul in care apare o defectiune, aceasta este
deseori din cauze minore. Inainte de a chema unitatea
de service abilitatd, acordati atentie indicatiilor din
tabele.

Sistemul electronic al aparatului dumneavoastra se afla

sub panoul de comanda. Din diverse cauze,

temperatura din aceasta zona poate creste puternic.
Pentru ca sistemul electronic sa nu se
supraincéalzeasca, aparatul se deconecteaza automat in
cazul in care este necesar. Afisajul FZ' sau -4 apare

alternativ cu indicatorul caldurii reziduale H sau h.

Verificai siguranta aparatului de la tablou. Verificati cu ajutorul altor apa-
rate electronice dacd s-a produs 0 pana de curent.

Uscati panoul de comanda sau indepartati obiectul.

Deconectati aparatul si reconectati-. Tn cazulin care afisajul apare din nou,
apelafi unitatea service abilitata.

Asteptati pana cand sistemul electronic s-a racit suficient. Atingeti o supra-
fata de comandd oarecare. F £ se stinge.

Asteptati pand cand sistemul electronic s-a rdcit suficient. Atingeti o supra-
fata de comandd oarecare. ~ 4 se stinge.

Indepértati obiectul. Indicatorul de defectiune se stinge.

Tndepértati obiectul. Asteptafi pana cand sistemul electronic s-a racit sufi-
cient. Atingeti o suprafatd de comanda oarecare. £ 5 se stinge.

Conectati din nou aparatul.

Dezactivarea modului Demo: deconectati aparatul de la refeaua de alimen-
tare electrica timp de 30 de secunde (decuplati siguranta de la tabloul
electric sau comutatorul de protectie de la tabloul de sigurange). In urma-
toarele 3 minute atingeti o suprafatd de comanda oarecare. Modul Demo
se dezactiveaza.
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ro Unitatea service abilitata

l& Unitatea service abilitata

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de
service va stau la dispozitie. Noi gasim intotdeauna o
solutie potrivitd, chiar si pentru a evita o vizita inutila a
personalului unitatii service.

Numarul E si numarul FD

Cand sunati, va rugam sa indicati numarul de produs
(nr. E) si numarul de fabricatie (nr. FD), pentru a va
putea oferi asistenta calificatd. Gasiti placuta de
fabricatie cu numerele pe partea inferioara a aparatului.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

Pentru a nu fi obligat, la nevoie, sa cautati prea mult,
puteti sa consemnati aici datele aparatului dvs. si
numarul de telefon al unitdtii service abilitate.

Nr. E Nr. FD

Unitatile service abilitate

Tineti cont de faptul c& in cazul unei erori de operare,
verificarea de catre un tehnician din unitatea service
abilitatd nu este gratuitd, nici daca va aflati in timpul
perioadei de garantie.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de
defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de
servicii pentru clienfi anexata.

Aveti incredere in competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de
service scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb
originale pentru aparatul dvs.
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