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hu Rendeltetésszer(i hasznalat

Rendeltetésszeri
hasznalat

Gondosan olvassa el ezt az utmutatot. A
hasznalati és szerelési utmutatodt, valamint a
készulék garanciajegyét Grizze meg a késdbbi
hasznalathoz vagy a késébbi tulajdonos
szamara.

A csomagolas eltavolitasa utan vizsgalja meg
a készlléket. Amennyiben a készulék szallitas
kdzben karosodott, ne csatlakoztassa azt,
hanem forduljon a vevdszolgalathoz, és
irasban jelentse be a bekdvetkezett karokat.
Ellenkezd esetben mindenfajta kartéritési
jogtol elesik.

A csatlakozodugo nélkuli késziléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakember
csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt
keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

A készuléket a mellékelt szerelési utmutatd
szerint kell beszerelni.

Ez a készulék csak haztartasban vagy haz
korul valo alkalmazasra készdlt. A készuléeket
kizardlag ételek és italok készitésére
hasznalja. A f6zési folyamatot fellgyelni kell. A
rovid ideig tarto f6zési folyamatot
folyamatosan feligyelni kell. A készlléket
csak zart helyiségben hasznalja.

Ezt a készuléket legfeljebb 4000 méter
tengerszint feletti magassagig vald hasznalatra
tervezték.

Ne takarja le fed6lapokkal a f6z6lapot. Ezek
hasznalata balesetet okozhat, pl. a
tulhevilhetnek, meggyulladhatnak vagy
elpattanhatnak.

Csak altalunk engedélyezett védbeszkdzt vagy
gyermekvédd racsot hasznaljon. A nem
megfeleld védbeszkdzdk vagy gyermekvedd
racsok balesetet okozhatnak.

A készulék kulsé id6kapcsoldval vagy
taviranyitassal valo lGzemeltetésre nem
alkalmas.

Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek és
csoOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képesseqy, ill. tapasztalatlan személyek csak
a biztonsagukért felel6s személy felligyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készilék biztonsagos
hasznalatat és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.
Tisztitast és felhasznaldi karbantartast csak 15
even fellli gyermekek végezhetnek, kizardlag
fellgyelet mellett.

8 évnél fiatalabb gyermekeket ne engedjen a
készulék és a csatlakozovezeték kozelébe.

Amennyiben rendelkezik aktiv orvosi
implantatummal (pl. szivritmus-szabalyozdval
vagy defibrillatorral), akkor orvosanal
gy6z8djén meg arrdl, hogy a készllék az
Eurdpai Kozosségek Tanacsanak 1990. junius
20-an elfogadott 90/385/EGK

iranyelvének, illetve a DIN EN 45502-2-1 és a
DIN EN 45502-2-2 szabvanyoknak megfelel,
és kivalasztasa, belltetése és programozasa a
VDE-AR-E 2750-10 szabalyozas szerint
tortént. Ha ezek a feltételek teljestinek, és
emellett nem fémbdl készult, nem
fémfogantyus f6z8eszkdzdket €s edéenyeket
hasznal, akkor jelen indukcios f6z6felllet
elbirasszerl hasznalata nem jelent kockazatot.



Fontos biztonsagi
eloirasok

/\Figyelmeztetés — T(izveszély!

s A forrd olaj és a zsir kdnnyen meggyullad.
Soha ne hagyja felugyelet nélkul a forrd
olajat és zsirt. Soha ne vizzel oltsa el a
tlzet. Kapcsolja ki a f6z8helyet. A langot
ovatosan fojtsa el fedével, oltokenddvel
vagy hasonloval.

s A f6z6helyek nagyon forrok. Soha ne
tegyen gyulékony targyakat a f&z6fellletre.
Ne taroljon targyakat a f6z&fellleten.

s A készulék forrd. Ne tartson gyulékony
targyakat vagy sprayt a f6z6fellilet alatti
fiokokban.

s A f6zbfelllet magatdl lekapcsol és utana
mar nem lehet kezelni. Késébb véletlendl
bekapcsolhat. Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

s Nem szabad f6z6felllet-fedblapokat

hasznalni.Hasznalatuk balesetet okozhat, pl.

tulheviulhetnek, meggyulladhatnak vagy
elpattanhatnak.

/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

s A f6z6helyek és kornyékik felforrosodnak,
kilondsen a fézb&felllet kerete, ha van.
Soha ne érintse meg a forrd fellleteket.
Tartsa tavol a gyerekeket.

n A f6z6hely f(t, de a kijelz6 nem muikaodik.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
tgyfélszolgalatot.

= A fém targyak nagyon gyorsan
felforrosodnak a f6zbfellleten. Soha ne
tegyen a f6z6feluletre fém targyakat, pl.
kést, villat, kanalat vagy fedét.

s Hasznalat utan minden esetben kapcsolja Ki
a f6z6lapot a fékapcsold segitségével. Ne
varja meg, amig a hasznalaton kivuli
f6z6lap automatikusan kikapcsol.

Fontos biztonsagi el6irasok hu

/\Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

m A szakszerltlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett
ugyfélszolgalati technikus végezhet, és
csak 6 cserélheti ki a sértlt
csatlakozovezetékeket. Ha a készulék
meghibasodott, huzza ki a haldzati
csatlakozot, vagy cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja a
vev@szolgalatot.

s A bearamld nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitdgépet.

m A hibas készilék aramuUtést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas késziléket. Huzza
Ki a csatlakozddugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja a
vev@szolgalatot.

m Az Uvegkeramiaban keletkezett repedések
vagy torések aramutést okozhatnak.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

/A Figyelmeztetés — Magneses veszély!

A levehetd kezel6elemek magnesesek. A
magnesek elektronikus implantatumok, pl.
szivritmus-szabalyozd vagy inzulinpumpa
mUkodését befolyasolhatjak. Elektronikus
implantatummal élé személyek ne hordjak
testkdzelben (pl. ing- vagy nadragzsebben) a
kezelSelemet és a szivritmus-szabalyozotdl
valo tavolsag legalabb 10 cm legyen.

/\ Figyelmeztetés — Uzemzavar veszélye!

A f6z6felllet aljan egy ventilator talalhato. Ha a
f6z6felllet alatt fiok van, ne taroljon ott kis
vagy hegyes targyakat, papirt és konyharuhat.
Ezeket beszippanthatja a ventilator, ami
karosithatja a ventilatort, illetve befolyasolhatja
a hitést.

A fiok tartalma és a ventilatorbemenet koz6tt
legalabb 2 cm tavolsag legyen.

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

n VizfirdGben torténd fézéskor a
tulmelegedés hatasara elpattanhat a
f6z6felllet és a f6z6edény. Ugyeljen ra,
hogy a vizfirddbe helyezett {6z6edény ne
érien hozza a vizzel 16lt6tt edény aljahoz.
Csak hdéallo f6z6edényt hasznaljon.

s A f6z6edények az edény alja és a f6zbhely
kozott keletkezd folyadék miatt hirtelen
megemelkedhetnek. A f6z8helyet és az
edény aljat mindig tartsa szarazon.



hu A sérlilések okai

B A sériilések okai

Figyelem!

m Ha az edény aljanak feliilete nem sima,
megkarcolhatja a f6z8lapot.

m Soha ne helyezzen Ures edényt a f6zbfellletekre. Ez
karosodasokat okozhat.

m Ne helyezzen forrd edényt a kezelbfellletre, a
kijelz6fellletre vagy a f6z8lap szélére. Ez
karosodasokat okozhat.

m Ha kemény vagy hegyes végi targyak esnek a
f6zb8lapra, a készilék karosodhat.

m Az alufdlia és a mlianyag edények a forrd
f6zbfellleteken megolvadnak. A f6z6lapon nem
ajanlott a véddéfolia hasznalata.

Attekintés

Az alabbi tablazatban talalhatdk a leggyakoribb
karosodasok:

Foltok Kifutott ételek.
Alkalmatlan tisztitdszerek.
Karcoldsok S0, cukor és homok.
Az edények durva alja dsszekarcolja a fézéfeluletet.
Elszinezddések  Alkalmatlan tisztitoszerek.
Edények dltali kidorzsolés.
Kagyloformdji  Cukor, magas cukortartalmu ételek.
repedés

A kifutott ételt haladéktalanul tavolitsa el egy iivegkaparoval.

Csak az ilyen tipusu fozofellilethez alkalmas tisztitoszereket hasznaljon.
Ne haszndlja a foz6felliletet munka- vagy lerakéhelyként.

Ellendrizze a f6z6edényeket.

Csak az ilyen tipusu fozofelilethez alkalmas tisztitoszereket hasznaljon.
Athelyezéskor az edényeket és serpenydket emelje fel.

A kifutott ételt haladéktalanul tavolitsa el egy tivegkaparoval.



Kornyezetvédelem

Ebben a fejezetben az energiamegtakaritassal és a
készllék artalmatlanitasaval kapcsolatban talal
informaciokat.

Energia-megtakaritasi tanacsok

m Minden edényhez a megfelel§ fed6t hasznalja. A
fedd nélkdli f6zés sokkal tobb energiat igényel.
Hasznaljon Gvegfedét, igy a fedd felemelése nélkil is
ellendrizheti az ételt.

m Egyenletes alju edényeket hasznaljon. A nem

egyenletes alju edények tébb energiat fogyasztanak.

m Az edény aljanak atmérgje egyezzen meg a
f6zbfelllet méretével. Figyelem: Az edények gyartdi
altalaban az edény fels§ atmérgjét tlntetik fel, amely
a legtdbbszdr nagyobb, mint az edény aljanak
atmérdje.

m  Kisebb mennyiségekhez hasznaljon kisebb edényt.
A nagy és alig megtoltott edény sok energiat
fogyaszt. )

m A f6zéshez kevés vizet hasznaljon. Igy energiat
takarit meg, valamint megd&rzi a zéldségekben évé
0sszes vitamint és asvanyi anyagot.

m A f6zéshez megfeleld legalacsonyabb
teljesitményszintet valassza ki. A tdl magas
teljesitményszint energiapazarlassal jar.

Koérnyezetbarat artalmatlanitas
A csomagolast kérnyezetbarat médon artalmatlanitsa.

Ez a késziilék az elektromos és elektronikus
ﬁ készllékek hulladékaira vonatkozé 2012/19/

EU sz. eurdpai iranyelvnek (waste electrical and
mmmm clectronic equipment - WEEE) megfeleld

jeloléssel rendelkezik.

Ez az iranyelv megszabja a hasznalt készllékek

visszavételének és értékesitésének kereteit az

egész EU-ban érvényes modon.

Kérnyezetvédelem hu

M Fézés indukcidval

El6ny6k indukcios f6zéskor

Az indukcios f6zés radikalisan kildnbozik a
hagyomanyos f6zéstél, a h§ kdzvetlentl az edényben
keletkezik. Ez szamos elényt nyuit:

m |d6megtakaritas f6zéskor és sutéskor.

m Energiamegtakaritas.

m Konnyebb apolas és tisztitas. A kifutott étel nem ég
ra olyan gyorsan.

m HG&kontroll és biztonsag; a f6z6felllet minden
maodositas utan azonnal néveli vagy csdkkenti a
héellatast. Az indukcids f6z6hely azonnal
megszakitja a héellatast, ha az edényt elveszi a
f6z6helyrdl, nem kell elbtte kikapcsolni.

Edények

Indukcios fézéshez kizarolag ferromagneses edényt
hasznaljon, példaul:

m zomancozott acél edényt,
m Ontdttvas edényt,
m indukcidhoz alkalmas, nemesacél specialis edényt.

A kovetkezd fejezetben ellendrizheti, hogy az edény
alkalmas-e az indukcios f6z&felllethez: — "Edényteszt”.

A j6 f6zési eredmeény eléréséhez az edényalj
ferromagneses részének meg kell egyeznie a f6z6hely
méretével. Ha a készllék nem ismeri fel az edényt az
egyik f6z6helyen, akkor helyezze at az edényt egy
kisebb atmérdjd f6z6helyre.

| @16 cm_| 921 cm 928 cm

Ha a rugalmas f6z6zonat egyetlen f6z8helyként
hasznalja, akkor nagyobb edények is alkalmazhatdk,
amelyek kildondsen ehhez a zénahoz alkalmasak. Az
edények elhelyezésérdl a kovetkez§ fejezetben talal
informacidkat: — "Rugalmas zdna".




hu F6&zés indukcidval

Vannak olyan indukciés edények is, amelyek alja nem
teljesen ferromagneses:

m Amennyiben az edény alja csak részben
ferromagneses, akkor csak a ferromagneses felilet
lesz forrd. Igy el6fordulhat, hogy a hé eloszlasa nem
lesz egyenletes. Lehetséges, hogy a nem
ferromagneses rész hémérséklete tul alacsony a
f6zéshez.

m Ha az edény aljanak anyaga tobbek kdzott
aluminiumrészeket tartalmaz, akkor az szintén
csOkkenti a ferromagneses fellletet. Eléfordulhat,
hogy az ilyen edény nem lesz megfeleléen meleg,
vagy esetleg a készllék egyaltalan nem ismeri fel.

Nem megfelel6 edények

Soha ne hasznaljon indukcids adapterlemezt és a
kovetkezd anyagokbdl készlilt edényeket:

normal finomacél
uveg

keramia

réz

aluminium

Az edény aljanak tulajdonsagai

Az edény aljanak tulajdonsagai befolyasolhatjak a
f6zési eredményt. Olyan anyagokbdl készllt edényeket
és serpeny@ket hasznaljon, amelyek egyenletesen
osztjak el a hét az edényben (pl. ,szendvics alju”
nemesacél edények), igy id6t és energiat takarit meg.

Lapos alju edényeket hasznaljon, az egyenetlen
edényalj rontja a héellatast.

—

Hianyzo6 vagy nem megfelel6 méretii edény

Ha nem tesz edényt a kivalasztott f6z6fellletre, illetve a
hasznalt edény nem megfeleld anyagu vagy méretd, a
f6z6felllet kijelzéjén megjelend elkészitési fokozat
villogni kezd. Hogy a villogas megsz(injon, helyezzen a
fézbfellletre egy megfelel§ edényt. 90 masodperc utan
a f@zbfelllet automatikusan kikapcsol.

Vékony alju vagy lires edények

Ne melegitsen lres edényeket, és ne hasznaljon
vékony alju edényeket. Bar a f6z6lap belsd biztonsagi
rendszerrel van felszerelve, az lres edények olyan
gyorsan felmelegedhetnek, hogy az automatikus
kikapcsolas funkcionak nincs ideje reagalni, és a
f6zbfelllet nagyon felforrosodhat. Az edény alja
megolvadhat és karosithatja az Gvegkeramia f6z8lapot.
llyen esetben kapcsolja ki a f6zbfelliletet, és ne nydljon
az edényhez. Ha a kihllt f6z&felilet nem mikodik,
Iépjen kapcsolatba a vev@szolgalattal.

Edényfelismerés

Az edényfelismerésnek mindegyik f6z8hely esetében
van egy als6 hatara, amely az edény aljanak
ferromagneses atmérdjétdl és anyagatdl fligg. Ezért
mindig azt a f6z6helyet javasoljuk hasznalni, amelyik a
legmegfelelébb az edény aljanak atmérbjéhez.



S A késziilék megismerése

A f6z6helyek méretére és teljesitményére vonatkozd
informaciokhoz lasd — 2. oldal .

Utasitas: A készllék tipusatol fliggben eltérések
lehetnek a szinekben és a részletekben.

Kezelo6feliilet

A készllék megismerése hu
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Kezelofeliiletek

Fokapcsold

Melegen tartasi funkcid
PowerBoost és ShortBoost funkcio
Rugalmas f6z6zona

Move funkcio

Stopperora funkcio

Fozésiidd programozasa

O QBEmTTQ

Konyhai dra és gyerekzar

Kezel6felliletek

Amikor megérint egy szimbdlumot, a megfeleld funkcid
bekapcsol.

Utasitasok

m Tartsa mindig tisztan és szarazon a kezel6fellletet. A
nedvesség befolyasolhatja a mikddést.

m Az edényeket soha ne huzza a kijelzdk és a
szenzorok kdzelébe. Az elekironika tulmelegedhet.

rr sy

F6zohelyek

Kijelzések

0 Uzemallapot
i- Fozési fokozatok
H/R Maradékho
o |d6zités funkcio
{0 A kezel6felilet lezdrasa tisztitas céljabol
F PowerBoost és ShortBoost funkcid
o PowerBoost funkcio
- ShortBoost funkcid
I Melegen tartasi funkcio
==0) Gyerekzar
-1 Fézési id6 bedllitdsa
= Rugalmas f6z6zdna
1 Move funkcio
min |dokijelzés

Féz6hely

5  Egyszeri f6zohely
B Rugalmas f6z6z6na

Megfelel6 méret(i f6z6edényt hasznaljon
Lasd — "Rugalmas zona" fejezet

Csak indukcids fozésre alkalmas f6z6edényt hasznaljon, lasd az — "Fdzés indukcioval” fejezetet




hu Twist-Pad Twist gombbal

Maradékhoé-kijelzés

A fézéfelllet mindegyik f6z8helye maradékhd-
kijelzéssel rendelkezik. A kijelzés megmutatja, hogy a
f6z8hely még forrd. Ne érintse meg a f6z8helyet, amig a
maradékhd-kijelzés vilagit.

A maradékhd nagysagatol fliggéen az alabbi kijelzések
jelennek meg:

m A Kijelzés: magas hémérséklet
m ~ kijelzés: alacsony hémérséklet

Ha f6zés kdzben elveszi az edényt a f6z8helyrél, akkor
a maradékhd-kijelzés és a kivalasztott {6zési fokozat
felvaltva villog.

Ha kikapcsolja a f6z8helyet, a maradékhdé-kijelzés
vilagit. A f6z6felllet kikapcsolasa utan is vilagit a
maradékhd-kijelzés, amig a f6z6hely még meleg.
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[ Twist-Pad Twist gombbal

A szabalyozo felllet az a beallitasi tartomany, melyben
a szabalyozégombbal kivalaszthatja a f6z6helyeket és
beallithatja a f6zési fokozatokat. A szabalyozd felllet
tartomanyaban a szabalyozégomb automatikusan
kdzépre all.

A szabalyozdgomb magneses, és a szabalyozo fellletre
helyezve m(ikddik. Egy f6z8hely bekapcsoldsahoz
érintse meg a szabalyozdégombot a kivant f6z6hely
magassagaban. A szabalyozégomb elforgatasaval
valaszthatja ki a f6zési fokozatot.

-

A szabalyozdgombot Ugy allitsa be a szabalyozé
felUleten, hogy az a szabalyozo fellletet kérilvevd
kijelzések kdzepén helyezkedjen el.

Utasitasok

m Ha a szabalyozégomb nem teljesen kdzépen
helyezkedik el, az sem befolyasolja semmi esetben a
szabalyozdégomb mikodését.

m Tartsa mindig tisztan a szabalyozdgombot. A
szennyez8dések zavarhatjak a mikddést.

Tavolitsa el a szabalyozogombot.

Ha eltavolitotta a szabalyozégombot, a kezelbfelllet
lezarasa tisztitas céljabdl funkcié bekapcsol.

A szabalyozégomb eltavolithatd f6zés kdzben. A
kezel6fellilet lezarasa tisztitas céljabdl funkcid 35
masodpercre bekapcsol. Ha ezen idé elteltével a
szabalyozogomb nem kerUl vissza a helyére, a
f6z6felllet kikapcsol.

A Figyelmeztetés — Tilizveszély!

Ha ezen 35 masodperc alatt egy fémtargy kerll a
szabalyozd felllet terlletére, el6fordulhat, hogy a
f6zb&felllet tovabb flt. A f6z6lapot ezért mindig a
f6kapcsoloval kapcsolja ki.



Szabalyozégomb tarolasa

A szabalyozdgomb belsejében egy erés magnes
talalhatd. Ne tegye a szabalyozégombot magneses
adathordozok, pl. videokazettak, floppy lemezek,
hitelkartyak vagy magnescsikkal rendelkezd kartyak
kozelébe. Ezek tdnkremehetnek.

Ezenkivil a tévékészilékek és képernydk
meghibdsodasat is eredményezhetik.

Utasitas: A szabalyozdgomb magneses. Az also
oldalan megtapado fémrészecskék megkarcolhatjak a
f6z6fellletet. Mindig alaposan tisztitsa meg a
szabalyozdgombot.

Uzemelés szabalyozégomb nélkiil
A f6z6fellletet szabalyozogomb nélkil is mikddtetheti:

1. Kapcsolja be a f6z6fellletet a f6kapcsoldval.

2. A kdvetkezd 5 masodpercen belll egyidejlileg
érintse meg és tartsa nyomva 4 masodpercig a
és a L) szimbolumot. Egy hangjelzés hallhato.

3. Erintse meg a £ szimbdlumot tdbbszér egymas utdn
mindaddig, mig a kivant f6z8hely kijelzése nem
vilagit.

4. Végil dllitsa be a kivant f6zési fokozatot az @ vagy
a I=l szimbdélummal.

A f6z6hely aktivalodott.

Utasitasok

m Az id8zit6 funkciot csak a szabalyozdgombbal
kapcsolhatja be.

m A szabalyozdgomb barmikor visszahelyezhet§ a
szabalyozo fellletre.

A készillék kezelése hu

EY A késziilék kezelése

Ebben a fejezetben a f6z8hely beadllitasanak maodjat
ismertetjik. A tablazatban kilénb6zé ételekre
vonatkozd f6zési fokozatokat és f6zési iddket talal.

Féz6feliilet be- és kikapcsolasa

A f6z6&fellletet a f6kapcsoldval lehet be- és kikapcsolni.

Bekapcsolas: érintse meg a D szimbdlumot. A
fékapcsold feletti kijelzd vilagitani kezd. A f6zbfelllet
Uzemkész.

Kikapcsolas: érintse meg a O szimbdlumot, és
mindaddig tartsa nyomva, amig fékapcsold feletti kijelz6
ki nem alszik. Minden f6z8hely ki van kapcsolva. A
maradékhd-kijelzés mindaddig vilagit, amig valamennyi
f6z8hely megfeleléen ki nem hdilt.

Utasitasok

m A f6z6felllet automatikusan kikapcsol, ha
valamennyi f6z6hely 15 masodpercnél hosszabb
ideig ki van kapcsolva.

m A kivalasztott beadllitasokat a készllék a f6z6felllet
kikapcsolasa utani 4 masodpercben tarolja. Ha ez
id6 alatt ismét bekapcsolja a f6z&fellletet, a
készllék atveszi az el6z6 beallitasokat.

sy

F6z6hely beallitasa

A szabalyozdogombbal éllitsa be a kivant értéket.
1-es f6zési fokozat = legalacsonyabb fokozat.
9-es f6zési fokozat = legmagasabb fokozat.

Mindegyik f6zési fokozat rendelkezik egy kdzbensd
fokozattal is. Ezt egy pont jeldli.

Utasitasok

m Annak érdekében, hogy a készllék érzékeny részeit
védje a tulmelegedéstdl vagy az elektromos
tulterheléstdl, a f6zb6felllet képes a teljesitmény
atmeneti csdkkentésére.

m A készlilék zajkibocsatasanak megakadalyozasa
érdekében a f6z6felllet képes a teljesitmény
atmeneti csbkkentésére.

F6z6hely és f6zési fokozat kivalasztasa
A féz&felllet legyen bekapcsolva.

1. Vélassza ki a f6z6helyet. Ehhez iranyitsa a
szabalyozégombot a kivant f{6z6hely magassagaba.

2. Forgassa a szabalyozdégombot addig, amig a
kijelz6n meg nem jelenik a kivant f6zési fokozat.

i r
— ; i °
= (N] o

A f6zési fokozatot a készilék beallitotta.
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hu A készilék kezelése

F6zési fokozat modositasa

A szabalyozdgombbal valassza ki a f6z6helyet és a
kivant f6zési fokozatot.

F6zohely kikapcsolasa

Valassza ki a f6z6helyet, majd forgassa a
szabdlyozégombot, amig megjelenik a {f jelzés. A
f6z8hely kikapcsol, és a maradékhd-kijelzés vilagit.

Utasitasok

m Ha nem helyezett edényt a f6z6fellletre, a
kivalasztott teljesitményszint villog. Egy idé utan a
f6zbfelllet kikapcsol.

m Ha a f6z6lap bekapcsolasa el6tt helyezi az edényt a
f6zbfellletre, a rendszer azt a f6kapcsold
megnyomasat kévetd 20 masodpercen belll
érzékeli, és automatikusan kivalasztja az érintett
f6zbfellletet. Az edény érzékelését kdvetd
20 masodpercen belll valassza ki a
teljesitményszintet, ellenkezé esetben a f6z6fellilet
kikapcsol.

Ha egynél tobb edényt helyez a f6z8lapra, a
rendszer a f6z6lap bekapcsolasakor csak az egyiket
fogja érzékelni.

Olvasztas
(Csokoladé, csokoladébevonat
Vaj, méz, zselatin

Melegités és melegen tartas
Egytélétel, pl. lencsefdzelék
Tej*

Virsli melegitése vizben*

Felolvasztas és melegités
Spenat, mélyh(tott
Porkolt, mélyhtott

Puhara parolas, forralas

Burgonyagombdc*

Hal*

Fehér szoszok, pl. besamelmartas

Felvert sz6szok, pl. Béarnaise martds, hollandi martas
“Fedd nélkil

** Forditsa meg tobbszor.

“**Melegitse eld 8-8. fokozaton.

Fozési tanacsok

Javaslatok

m Ha purét, krémlevest vagy sirl szdszt melegit,
keverje meg kozben.

m El6melegitéshez a 8-9-es f6zési fokozatot allitsa be.

m Ha f6zéskor lefedi az edényt, akkor csdkkentse a
f6zési fokozatot, amint g6z aramlik ki a fedd és a
f6z6edény kdzott. A jo f6zési eredmény eléréséhez
nem szikséges a gézkiaramlas.

m A f6zési folyamat befejezése utan hagyja a
f6z6edényt talalasig lefedve.

m Ha kuktaban 6z, vegye figyelembe a gyartod
utasitasait.

m Ne f6zze tul sokaig az ételeket a tapértékik
megdlrzése érdekében. A konyhai éran beallithatja
az optimalis f6zési id6t.

m Az egészségesebb f6zési eredmény eléréséhez
kerUlje a flistdlgd olaj hasznalatat.

m Piritashoz az ételeket egymas utan kis adagokban
susse.

m A f6z8edény a f6zési folyamat soran felforrésodhat.
Ajanlott edényfogot hasznalni.

m Javaslatokat adunk az energiahatékony f6zéshez a
kovetkez6 fejezetben: — "Kérnyezetvédelem”

F6zési tablazat
A tablazatban fel van tlntetve, hogy az ételekhez melyik
f6zési fokozat alkalmas. A f6zési id6 az étel jellegétdl,

sulyatdl, vastagsagatol és minéségétdl fliggben
valtozhat.

Fozési fokozat Fo6zési ido

(perc)
1-1.
1-2
1.-2
1.-2
3-
3-4 15-25
3-4 35-55
4.-5 20-30
4-5 10-15
1-2 3-6
3-4 8-12
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Fézés, g6zélés, parolas
Rizs (kétszeres vizmennyiséggel)
Tejberizs***

Héjaban fétt burgonya
S06s burgonya
Tésztafélék, metélt™
Egytdlétel

Levesek

Z0ldségek

Z0ldség, mélyh(itott
FOzés kuktaban

Parolas
Gongyolt hus
Parolt sillt
POrkolt* >

Pérolas / siités kevés olajjal*

Husszelet, natlr vagy panirozott

Husszelet, mélyhitott

Karaj, natdr vagy panirozott™

Steak (3 cm vastag)

Szarnyas mellehdsa (2 cm vastag)**

Szarnyas mellehdsa, melyhatott™

Huspogécsa (3 cm vastag)**

Hamburger (2 cm vastag)**

Hal és halfilé, natdr

Hal és halfilé, panirozott

Hal, panirozott és mélyh(itott, pl. halrudacskak

Kiralyrék, flirészes garnélarak

Friss z6ldség és gomba rovid piritdsa

Serpenydben keszitett ételek, zoldség, csikokra vagott hus azsiai modra
Melyhditott ételek, pl. serpenydben silt ételek

Palacsinta (stités egymas utan)

Omlett (siités egymas utdn)

Tikortojas

Siités bd olajban* (150-200 g adagonkeént 1-2 | olajban, kisiités adagonként)
Melyhatott termekek, pl. hasabburgonya, csirkefalatok

Krokett, mélyh(itott

Hus, pl. darabolt csirke

Hal, panirozva vagy sortésztaban

Z0ldség, gomba, panirozva vagy sortésztaban, tempura
Aprositemeény, pl. fank/berliner (toltott fank), gylimolcs sortésztaban

A készillék kezelése
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15-30
30-40
25-35
15-30
6-10
120-180
15-60
10-20
7-20

50-65
60-100
50-60

6-10
6-12
8-12
8-12
10-20
10-30
20-30
10-20
8-20
8-20
8-15
4-10
10-20
19-20
6-10

3-10
3-6

hu
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hu Rugalmas zona

[ElRugalmas zo6na

Szlkség szerint hasznalhatd egyetlen f6z6helyként
vagy két, egymastdl fliggetlen f6z6helyként.

Négy induktorbdl all, amelyek egymastdl fliggetlendl
m(kodnek. Ha a rugalmas f6z6zoéna tzemel, csak az a
rész kapcsol be, amelyiket lefedi az edény.

Tanacsok az edények hasznalatahoz

A megfeleld érzékelés és héelosztas érdekében ajanlott
az edényt pontosan kdzépre helyezni:

gz 13 cm-es vagy annal kisebb atmeérd

W) Helyezze el az edényt olyan helyzetben,
) amely megfelel az dbran I4thato négy pozi-
3 Ci6 kozl valamelyiknek.

13 cm-nél nagyobb atmérd

Helyezze el az edényt olyan helyzetben,
amely megfelel az abran lathato hdrom
pozicio kazil valamelyiknek.

Ha a f6z6edény szamara egynél tobb f6z6-
helyre van szlikség, akkor a rugalmas
f6z6zona felsd vagy also széléhez igazitva
helyezze el.

A két-két induktorral rendelkezd elsé és hatso
QD QE fézGhelyek egymastol fliggetlenl hasznalhatok.
Allitsa be mindegyik f6z6helynél a kivant fozési
QD fokozatot. Mindegyik fozéhelyen csak egyetlen
A edényt hasznaljon.

x Ha a foz6feliilet egynél tébb rugalmas
f6z6zonaval rendelkezik, akkor ugy
helyezze rd az edényt, hogy az csak az

egyik rugalmas f6zézonat fedje le.
Kulonben a foz6helyek nem eldirdssze-
rien kapcsolnak be, és nem érhetd el
megfeleld f6zési eredmeny.
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Két fliggetlen f6z6helyként

A rugalmas f6z8zdéna két figgetlen f6z8helyként
hasznalhato.

Bekapcsolas
Lasd a kdvetkezd fejezetet: — "A készlilék kezelése"

rr

Egyetlen f6z6helyként

A teljes f6z6z6na hasznalata a két f6z8hely
Osszekapcsolasaval.

A két f6z6hely 6sszekapcsolasa

1. Helyezze a f6z6helyre az edényt. Valassza ki a
rugalmas f6z6zénahoz tartozo két {6z8hely egyikét,
és dllitsa be a f6zési fokozatot.

2. Erintse meg a F szimbdlumot. A = kijelzés vilagit.

A rugalmas f6z6zdéna be van kapcsolva.

Utasitas: A f6zési fokozat megjelenik a rugalmas
f6z6zona mindkét Kijelzjén.

Fo6zési fokozat modositasa

Valassza ki a rugalmas f6z6zénahoz tartozd két
f6z8hely egyikét, és allitsa be a f6zési fokozatot a
szabalyozdégombbal.

Uj edény hozzaadasa

Helyezze a f6z8helyre az Uj edényt, valassza ki a
rugalmas f6z6zdna egyik f6z&helyét, végll érintse meg
kétszer a [F szimbdlumot. A késziilék felismeri az U
edényt, és az el6zbleg kivalasztott f6zési fokozat nem
valtozik meg.

Utasitas: Ha eltolja vagy leemeli az edényt a hasznalt
f6zBhelyrdl, a f6zbéfelllet elindit egy automatikus
keresést, és a készilék fenntartja az elézbleg
kivalasztott f6zési fokozatot.

A két f6z6hely szétvalasztasa
Valassza ki a rugalmas f6z6zénahoz tartozo két
f6z8hely egyikét, majd érintse meg a & szimbdlumot.

A rugalmas f6z6zdna ki van kapcsolva. Ezutan a két
f6z6hely két fliggetlen f6z6helyként mikodik tovabb.

Utasitas: Ha ki-, majd kés6bb Ujra bekapcsolja a
f6z6fellletet, a rugalmas f6z&6zdéna ujra visszaall két
fuggetlen f6z8helyre.



B Move funkcio

Ezzel a funkcidval a harom f6zési terlletre osztott, teljes
f6z6zdna bekapcsol, amelynek f6zési fokozatai elére be
vannak allitva.

Mindig csak egy edényt hasznaljon. A f6zési terilet
kiteriedése a hasznalt f{6z6edénytdl és annak megfeleld
elhelyezésétdl fugg.

5|0
olo

F&zés kdzben a kdvetkezEképpen tolhat el egy edényt
egy masik f6zési fokozattal rendelkezd f6z8helyre:

Alapbeallitas szerinti ‘fc’Szési fokozafok:
Elulsé tertlet = 5 f6zési fokozat
Kozépsé terillet = 5 f6zési fokozat
Hatso terllet = L f6zési fokozat.

Az el6re beallitott f6zési fokozatok egymastdl
fliggetlenul megvaltoztathatok. Tovabbi informacié ezek
modositasardl: — "Alapbeadllitasok” fejezet.

Utasitasok

m Ha a készilék egynél tdbb edényt ismer fel a
f6z6zonan, a funkcid kikapcsol.

m Ha eltolja vagy leemeli az edényt a rugalmas
f6z8zdna terlletén belll, a f6zéfelllet elindit egy
automatikus keresést, és a készllék beallitja azon
terllet f6zési fokozatat, ahol az edényt felismerte.

m Az edények méretérdl és elhelyezésérdl a kdvetkezd
fejezetben talal tovabbi informacidkat: — "Rugalmas
zona"

Move funkcid hu

Aktivalas

1. Valassza ki a rugalmas f6z6zona két f6z8helyének
egyikét.

2. Erintse meg a ] szimbdlumot. A Bl szimbdlum
melletti kijelzés vilagit. A rugalmas f6z6zdna egyetlen
f6z8helyként kapcsol be.

Annak a terlletnek a f6zési fokozata, amelyiken az
edény talalhato, vilagit az ellilsé f6z6hely kijelzjén.

A funkcio be van kapcsolva.

F6zési fokozat modositasa

Az egyes f6zesi terlletek f6zesi fokozatai modosithatok
f6zés kozben. Allitsa az edényt a f6zési terliletre, és a
szabalyozégombbal mddositsa a f6zési fokozatot.

Utasitasok

m Csak azon terllet f6zési fokozata mddosul, amelyen
az edény talalhato.

m Ha a funkciot kikapcsolja, akkor a harom f6zési
terUlet f6zési fokozatai visszaallnak az alapbeallitas
szerinti értékekre.

Kikapcsolas

Erintse meg a [f] szimbdlumot. A [I] szimbdlum melletti
kijelzés kialszik.

A funkcid kikapcsolt.

Utasitas: Ha a f6zési tartomanyok egyikét L/ beallitasra
allitja, a funkcié néhany masodpercen belil kikapcsol.
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hu id6funkciok

[Qid6funkcidk
A f6z6felllet harom id6zitd funkcidval rendelkezik:

m A f6zési id6 programozasa
m Konyhai éra
m  Stopperéra funkcid

A f6zési id6 programozasa

A beadllitott id6 letelte utan a f6z8hely automatikusan
kikapcsol.

igy allitsa be:

1. Valassza ki a f6z6helyet és a kivant f{6zési fokozatot.

2. Erintse meg a Il szimbdlumot. A féz6hely =l
kijelzése vilagit. Az idézitéskijelzén vilagit a L.

1=l

-
3
=

L
O

X 1 g @

3. A szabalyozdgombbal valassza ki a kivant f6zési
idét.

=1

-/ = : o

A f6zési id6 elkezd lefutni.

Utasitasok

m  Minden f6z8helyhez automatikusan bedllithato
ugyanaz a f6zési id8é. A bedllitott id6 mindegyik
f6z8hely esetén egymastol figgetlenul fut le.
A(z) — "Alapbedllitasok” fejezetben informacidkat
talal a f6zési idé automatikus programozasahoz.

m Ha a rugalmas f6z6zonat valasztja egyetlen
f6zBhelyként, akkor a beallitott id§ a teljes
f6z6zénanal azonos lesz.

m Ha a kombinalt f{6z6hely esetén a Move funkciot
valasztja, akkor a beallitott idé azonos mindharom
f6z6hely esetén.
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Az id6 modositasa vagy torlése

Vélassza ki a f6z6helyet, majd érintse meg az -
szimbdlumot.

A szabalyozégombbal vagy a beallitasi terileten
maodositsa a f6zési idét, vagy éllitsa be a LUl
lehetéséget a beprogramozott f6zési id6 torléséhez.

Az id6 letelte utan

A f6z6hely kikapcsol. Hangjelzés hallhatd, a f6z6helyen
megjelenik a {f szimbdlum, és az id6zitéskijelzén egy
percig villog a 44. A f6z6hely kijelzéje 121 villog.
Erintsen meg egy tetszéleges szimbdlumot. A kijelz6k

kialszanak és a hangjelzés elhallgat.

Utasitasok

m Ha a f6zési id6 tobb f6z8helynél is be van allitva,
akkor az idézitéskijelz6n mindig a legkorabban
befejezendd f6zési id6 jelenik meg. A f6z6hely -
kijelzése vilagit.

m Egy f6z6hely fennmaradd f6zési idejének
lekéréséhez valassza ki a megfeleld f6z6helyet. Az
id6tartam 10 masodpercre megjelenik.

m Legfeliebb 99 perces f6zési id§ allithatd be.

A konyhai 6ra

A konyhai draval legfeljebb 99 perces idétartam
allithatd be.

A konyhai dra a f6z6helyektdl és az egyéb beallitasoktdl
fluggetlentl mikodik. Ez a funkcié nem kapcsolja ki
automatikusan a f6z&helyet.

igy kell a funkciot beallitani

1. Erintse meg a £ szimbdlumot, az idézitéskijelzén
megjelenik a L és a — kijelzés.

2. A szabalyozégombbal valassza ki a kivant f6zési
idét.

3. A kivélasztott idé meger6sitéséhez érintse meg a £
szimbolumot.

Az id§ elkezd lefutni.

Az id6 modositasa vagy torlése

Erintse meg a L) szimbdlumot, és a _
szabalyozégombbal médositsa az idét, vagy allitsa L/
allasba.

Az idé6 letelte utan

Hangjelzés hallhato, és az iddzitéskijelzOn egy percig
villog a L4 kijelzés. Erintse meg Ujra a £ szimbdlumot.
A kijelz6k kialszanak és a hangjelzés elhallgat.



Stopperora funkcio

A stopperéra funkcié az aktivalas éta eltelt idét mutatja.

A f6z6helyektdl és az egyéb beallitasoktdl fliggetlendl
mUkddik. Ez a funkcid nem kapcsolja ki automatikusan
a f6z6helyet.

Bekapcsolas

Erintse meg a @ szimbdlumot. Az idézitéskijelz6n
vilagit a L szimbdlum és a — kijelzés.

Az id6 elkezd lefutni.

Kikapcsolas

Erintse meg a @ szimbolumot. Az iddziteskijelzon
megjelenik, majd kialszik a 741

A funkcid ki van kapcsolva.

Utasitas: A stopperdra kikapcsolasahoz ezt a funkciot
kell kivalasztani.

PowerBoost funkcid hu

PowerBoost funkcio

A PowerBoost funkcid segitségével gyorsabban lehet
felforralni nagy vizmennyiségeket, mint a 5 f6zési
fokozattal.

Ez a funkcid csak akkor aktivalhatd egy f6z6helynél, ha
ugyanazon csoport masik f6z8helye nincs tzemben
(lasd az abrat). Ellenkezé esetben a kivalasztott
f6z6hely kijelzéjén villog a P és 5; majd a késziilék
automatikusan a 9 fézési fokozatot &llitia be a funkcid
aktivalasa nélkdl.

‘ 1
\

2

Utasitas: A rugalmas zonaban a Powerboost funkcié
akkor is aktivalhatd, amikor a f6z6zonat egyetlen
f6z8helyként hasznalja.

Bekapcsolas

1. Valassza ki a f6z6helyet.

2. Erintse meg a F szimbdlumot. A F és T_F kijelzések
vilagitanak.

A funkcié be van kapcsolva.

Kikapcsolas

1. Valassza ki a f6z6helyet.

2. Erintse meg a F szimbdlumot. A F és T_F kijelzések
kialszanak. A 9 f6zési fokozat vilagit a f6z&hely
kijelzéjén.

A funkcid ki van kapcsolva.

Utasitas: Bizonyos kdriilmények kozott a PowerBoost

funkcié automatikusan kikapcsolhat a f6z&felllet
belsejében 1év6 elektromos alkatrészek védelmére.
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hu ShortBoost funkcid

@ ShortBoost funkcio

A ShortBoost funkcié segitségével gyorsabban lehet
felmelegiteni a f6z8edényeket, mint a(z) 5 f6zési
fokozattal.

A funkcid kikapcsolasa utan valassza ki az ételhez
megfelel§ f6zési fokozatot.

Ez a funkcid csak akkor aktivalhatd egy f6z6helynél, ha
ugyanazon csoport masik f6z8helye nincs Uzemben
(lasd az abrat). Ellenkez6 esetben a kivalasztott
f6z6hely kijelzéjén villog a P és 5; majd a készilék
automatikusan a 5 f6zési fokozatot dllitja be a funkcid
aktivalasa nélkdl.

‘ 1

\

2

Utasitas: A rugalmas f6z6zonanal bekapcsolhatja a
Shortboost funkciodt is, ha csak egyetlen f6z8helyként
hasznalja azt.

Javaslatok a hasznalathoz

m  Mindig olyan f6z8edényt hasznaljon, amelyet nem
melegitett eld.

m Egyenes alju fazekakat és serpenyb8ket hasznaljon.
Ne hasznaljon vékony alju edényeket.

m Soha ne melegitsen felligyelet nélkil Ures
f6zB8edényt, olajat, vajat vagy zsirt.

m Ne tegye ra a fedét a f6z6edényre.

m Az edényt igazitsa a f6z6hely kdzepére. GybzEdjon
meg arrdl, hogy a f6z6edény aljanak atmérdéje
megfelel§ a f6z6hely méretéhez.

m Az edények fajtajardl, méretérdl és elhelyezésérdl
a(z) — "F&zés indukcidval" cim( fejezetben talal
informaciokat.

Bekapcsolas

1. Valassza ki a f6z8helyet. _

2. Erintse meg kétszer a F szimbdlumot. A 7 és =
kijelzések vilagitanak.

A funkcid be van kapcsolva.

Kikapcsolas

1. Vaélassza ki a f6z6helyet.

2. Erintse meg a M szimbdlumot. A F és = kijelz6k
kialszanak. A f6z6hely kijelz6jén a 5 f6zési fokozat
vilagit.

A funkcio ki van kapcsolva.

Utasitas: Ez a funkcié 30 masodperc elteltével
automatikusan kikapcsol.
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& Melegen tartasi funkcio

Ez a funkcid alkalmas csokoladé vagy vaj
megolvasztasara és ételek, edények melegen tartasara.

Bekapcsolas

1. Valassza ki a kivant f{6z6helyet.

2. A kovetkez6 10 masodpercben érintse meg a L
szimbolumot.
A kijelzén vilagit a L.

A funkcio be van kapcsolva.

Kikapcsolas

1. Valassza ki a f6z6helyet.

2. Erintse meg a L. szimbdlumot.
A L kijelzés kialszik. A f6z6hely kikapcsol, és a
maradékhd-kijelzés vilagit.

A funkcio ki van kapcsolva.



B Gyerekzar

A gyerekzarral megakadalyozhatd, hogy a gyermekek
bekapcsoljak a f6z6fellletet.

Gyerekzar bekapcsolasa és kikapcsolasa

A f6z6fellletnek kikapcsolt allapotban kell lennie.
Bekapcsolds: Erintse meg a L) szimbdlumot kb. 4
masodpercig. A <0 kijelzés 10 masodpercig vilagit. A
f6zbfelllet le van zarva.

Kikapcsolas: Erintse meg és tartsa megérintve a £

szimbolumot kb. 4 masodpercig. A lezaras ezzel
megsz(int.

Automatikus gyermekbiztonsagi zar

A funkcié segitségével a f6z8lap minden
kikapcsolasakor automatikusan bekapcsol a
gyermekbiztonsagi zar.

Be- és kikapcsolas

Az automatikus gyerekzar bekapcsolasarol a kovetkezé
fejezetben olvashat: — "Alapbedllitasok”.

Gyerekzar hu

Gl Térlési védelem

Ha letorli a kezel6felliletet, mikbzben a f6z&felllet be
van kapcsolva, a beallitasok megvaltozhatnak. Ennek
elkerllésére a f6zbfelllet egyik funkcidjanak
koszonhetben a kezelbfellletet le lehet zarni tisztitas
céljabol.

Bekapcsolds: tavolitsa el a szabélyozégombot. A W
kijelzés vilagit. A kezel6felulet 35 masodpercig le van
zarva. lgy megtisztithatja a kezel&fellletet anélkil, hogy
megvaltoztatna a beallitasokat.

Kikapcsolas: 35 masodperc mulva a kezel6felllet
lezarasa megsz(inik. A funkcio id6 el&tti
kikapcsolasahoz helyezze vissza a szabalyozégombot
és addig forgassa, amig a W kijelzés ki nem alszik.

Utasitasok

m A rdvid id8s jelz68d6ra a lezaras bekapcsolasa 6ta
eltelt id6t mutatja. A bekapcsolas utan 30
masodperccel egy hangjelzés hallhatd. Ez azt jelzi,
hogy a funkcié hamarosan befejez8dik.

m A tisztitas céljabdl torténd lezaras nem befolyasolja a
fokapcsold mikodését. A f6z6felllet barmikor
kikapcsolhatd.

[B) Automatikus biztonsagi
kikapcsolas

Ha egy f6z8hely hosszabb ideje lizemben van, és nem
modositottak a beallitasain, akkor aktivalodik az
automatikus biztonsagi lekapcsolas.

A f6z6hely nem fit tovabb. A f6z6hely kijelzGjen
felvéltva villog a F, a & és a 1 vagy H maradékhd-
kijelzés.

Egy tetsz6leges szimbdlum megérintése esetén a
kijelzd kikapcsol. A f6z8hely ekkor Ujra beallithato.

A biztonsagi lekapcsolas aktivalasanak idépontja a
beallitott {6zési fokozattdl fligg (1-10 ora elteltével).
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Alapbeallitasok

] Alapbeallitasok

A készllék kildnb6zb alapbeallitasokkal rendelkezik.
Ezeket az alapbeallitasokat sajat igényeire szabhatja.

]
(]

]
(K]

]
[y

20

Gyerekzar

O Kézi*.
/ Automatikus.

c A funkcio ki van kapcsolva.

Hangjelzések

I A nyugtdzo jelzés és a hibajelzés ki van kapcsolva.
i (Csak a hibajelzés van bekapcsolva.

'

Csak a nyugtazo jelzés van bekapcsolva.
Minden hangjelzés bekapcsolva.*

Ly M

Energiafogyasztas kijelzése
L

i Kikapcsolva.®
/ Bekapcsolva.

J

Fozési id6 automatikus programozasa
HH Kikapcsolva.*

(RN}
0 -59 Az automatikus kikapcsoldsig hatralévé idé.

DR}

Az idozités funkci6 hangjelzésének id6tartama
/ 10 mésodperc.

30 masodperc.

1 perc.”

g My o

Power Management funkcio. A fézéfeliilet 0sszteljesitményének korlatozasa
A rendelkezésre allé beallitasok a f6zéfeliilet maximalis teljesitményétdl fliggnek.

I Kikapcsolva. A fozéfeliilet maximalis teljesitménye. */**
| 1000 W minimalis teljesitmény.
i 1500 W

5 3000 W ajanlott 13 amper esetén.

3 3500 W ajanlott 16 amper esetén.

Y 4000 W

Y. 4500 W ajanlott 20 amper esetén.

5 vagy 5 A f6z6felllet maximdlis teljesitménye.**

A f6z6z6na kivalasztasanak ideje

I Korlétlan: Az utoljdra bedllitott f6z6zona marad kivalasztva.*

/ Korldtozott: A f6z6zona csak nehany masodpercig marad kivalasztva.

A Move funkciohoz tartozd, alapbeallitas szerinti teljesitményfokozatok mdodositasa
_5 Alapbedllitas szerinti teljesitményfokozat az elillsd f6zési teriilethez.

-5 Alapbedllitas szerinti teljesitményfokozat a koz€pso fozési teriilethez.

L Alapbeallitas szerinti teljesitményfokozat a hatso fézési teriilethez.



cic Féz6edény és fozési folyamat eredményének ellenérzése
I Nem alkalmas
/ Nem optimélis
c Alkalmas
=2 Normal beallitasok visszaallitasa
I Egyéni bedllitdsok.”
/ Gyari beallitasok visszadllitasa.

*@yari bedllitas

Alapbeallitasok hu

**A f6z6fellilet maximalis teljesitménye a tipustabldn I&thato.

Az alapbeallitasok a kévetkezéképpen
érhetdk el:

A f6z6&fellletnek kikapcsolt allapotban kell lennie.

1. Kapcsolja be a fézé&felliletet.

2. A kovetkezd 10 masodpercben nyomja meg a £
szimbolumot és tartsa nyomva kb. 3 masodpercig.
Az els6 négy kijelzés a termékinformaciokat mutatja.
Az egyes Kijelzések megijelenitéséhez forgassa el a
szabdalyozégombot.

Termékinformaciok Kijelzés

[

Vevdszolgalat-index (KI) i
Gyartasi szam Fd
Gyartési szam 1 9s.
Gyartasi szam 2 0s

3. A L) szimbdlum ismételt megérintésével az
alapbeallitasokhoz jut.
A kijelz6kdn megjelenik a - { és a U
alapbeallitasként.

4. Erintse meg a L) szimbdlumot tdbbszdr egymds utan
mindaddig, amig a kivant funkcié meg nem jelenik.
5. Végul valassza ki a kivant beallitast a

szabalyzogombbal.
!
J) -
J
E o B o

6. Erintse meg a £} szimbdlumot, és tartsa nyomva
legalabb 3 masodpercig.

A készllék menti a beallitasokat.

Kilépés az alapbeallitasok meniibdl
Kapcsolja ki a f6z6lapot a f6kapcsold segitségével.
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hu Energiafogyasztas kijelzése

Energiafogyasztas
kijelzése
Ez a funkcié megmutatja a f6z&fellleten végzett utolso

f6zési folyamat teljes energiafogyasztasat.

A fézételllet kikapcsolasat kévetéen 10 masodpercre
megjelenik a fogyasztas kilowattéraban, pl. {05 kWh.

A kijelzés pontossaga tobbek kdzott a haldzati
feszlltség mindségétdl fligg.

A funkcid bekapcsolasardl a kdvetkezd fejezetben
olvashat: — "Alapbeadllitdsok”.
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Edényteszt

Ezzel a funkcidval ellenérizheti a f6zési folyamat
gyorsasagat és mindségét a f6z6edény fliggvényében.

Az eredmény egy viszonyitasi érték, amely a f6z6edény
tulajdonsagaitol és a hasznalt f6zéhelytdl figg.

1. A hideg f6z6edényt kb. 200 ml vizzel megtoltve
allitsa azon f6z6hely kbzepére, amelynek atmérdje a
legjobban llik a f6z6edény aljahoz.

2. Menjen az alapbeallitasokhoz, és valassza a
kévetkez6 bedllitast: ¢ { 2.

3. Forgassa el a szabalyozégombot. A
f6z6helykijelz6kdn villog a — jelzés.

A funkcid be van kapcsolva.

10 masodperc elteltével megjelennek a f6z6helykijelzén

a f6zés minBségére és gyorsasagara vonatkozo

informaciok.

o

(|
=]
o}
Q
€z
D

Az eredményt az alabbi tablazat alapjan ellendrizheti:

O Af6z6edény nem megfelel a fézéhelyhez, ezért nem melegszik
fel.”
{  Af6zéedény a vartndl lassabban melegszik fel, és a f6zési folya-
mat nem optimalisan zajlik.*
Z  Afézéedény megfeleléen melegszik fel, és a f6zési folyamat

optimalisan zajlik.

A funkcid ismételt bekapcsolasahoz forgassa el a
szabalyozdgombot.

Utasitasok

m A rugalmas f6z6z6na csak egyetlen f6z6hely, csak
egy edényt hasznaljon.

m Ha a hasznalt f{6z6hely sokkal kisebb, mint az edény
atmérdje, valdszinlleg csak az edény kbzepe
melegszik fel, és az eredmény nem lesz a lehetd
legjobb vagy megfeleld.

m Errdl a funkciordl a kdvetkezb fejezetben talal
informaciokat: — "Alapbeadllitasok”.

m Az edények fajtajarol, méretérdl és elhelyezésérdl a
kdvetkezd fejezetekben talal informaciokat:

— "Fézés indukcidval" és — "Rugalmas zdna".



B Teljesitménykezel (Power-
Manager)

A Power Manager funkcidval a f6z&felllet
osszteljesitménye allithato be.

A f6z6felllet gyarilag el6re be van allitva. Maximalis
teljesitménye a tipustablan talalhatd. A Power Manager
funkciodval ez az érték az adott elektromos rendszer
kévetelményeinek megfelel6en mddosithato.

A beadllitott érték tullépésének elkerlilése érdekében a
f6z&felllet automatikusan elosztja a rendelkezésre allo
teljesitményt a bekapcsolt f6z6helyek kozott.

Amig a Power Manager funkcioé be van kapcsolva, a
készulék ideiglenesen a névelges érték ala
csOkkentheti egy f6z6zdna teljesitményét. Ha
bekapcsolnak egy f6z6zonat, és a készilék eléri a
teljesitménykorlatot, a f6zésifokozat-kijelzén rovid idbre
megjelenik a _ szimbdlum. A készilék szabalyozza és
kivalasztja a lehetd legmagasabb teljesitményfokozatot.
Tovabbi informacidért a f6z&feliilet

osszteljesitményének modositasara vonatkozdan lasd a
kovetkez6 fejezetet: — "Alapbeadllitasok”

Teljesitménykezeld (Power-Manager) hu

B} Tisztitas

Alkalmas tisztito- és apoldszerek a vevészolgalatnal
vagy a webaruhazunkban kaphatok.

rr sy

F6z6lap

Tisztitas

F&zés utan mindig tisztitsa meg a f6z6felliletet. igy
megakadalyozhatd, hogy a ratapadd maradékok

raégjenek. Csak akkor kezdje el a f6z6felllet tisztitasat,
ha a maradékhdé-kijelzés kialudt.

A f6z6fellletet nedves mosogatéruhaval tisztitsa meg,
majd torl6kenddbvel torolje szarazra a vizk&foltok
kialakulasanak megel&zése érdekében.

Csak az ilyen tipusu f6zbfelilethez alkalmas
tisztitdszereket hasznaljon. Kérjik, vegye figyelembe a
termék csomagolasan feltlintetett gyartdi utasitasokat.

Semmiképpen se hasznaljon:

higitas nélkili mosogatoszert

mosogatdogéphez vald tisztitdszert

suroldszert

karcolo tisztitdszert, mint példaul sitétisztitd spray-t
vagy folttisztitot

suroldszivacsot

m  magasnyomasu vagy gézsugaras tisztitogépet

A makacs szennyez8dések eltavolitasahoz legjobb a
kereskedelemben kaphaté Gvegkapard. Vegye
figyelembe a gyartoi utasitasokat.

Alkalmas Uvegkapard a vev@szolgalatnal vagy a
webaruhazunkban kaphato.

Az Uvegkeramia f6z6felllet tisztitasara szolgald
specialis szivacsokkal j6 tisztitasi eredmény érhetd el.

Vizké- és vizmaradva-  Tisztitsa meg a foz6feliletet, amint lehdilt.
nyok Haszndljon az (ivegkerdmia f6zéfelllethez
alkalmas tisztitdszert.

Cukor, rizskeményitd  Azonnal tisztitsa meg. Hasznaljon Uvegkapa-
vagy mianyag rot. Vigyazat: égésveszély.”

Utasitas: Ne hasznaljon semmilyen tisztitdszert, amig a
f6zbfelllet forrd, mert foltok alakulhatnak ki rajta.
Gy6zEdjon meg arrdl, hogy a hasznalt tisztitoszer
maradvanyait teljesen eltavolitotta.

Fozofeliilet kerete

A f6z6&felllet keretén bekdvetkezd sérilések elkerilése
érdekében tartsa be a kovetkezd utasitasokat:

m Csak meleg mosogatdvizet hasznaljon.

m Az Uj mosogatdruhakat hasznalat el6tt alaposan
mossa Ki.

m Ne hasznaljon karcold vagy surold tisztitoszereket.

m Ne hasznaljon Uvegkapardt vagy hegyes targyakat.
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Gyakran ismételt kérdések (GYIK)

Szabalyzégomb

A szabalyzogomb tisztitasahoz legjobb a langyos
mosogatodszeres viz. Ne hasznaljon karcold vagy surold
tisztitdszereket. Ne tisztitsa a szabalyzdégombot
mosogatdogépben vagy oblitévizben. A szabalyzoégomb
megsérllhet.

BB Gyakran ismételt kérdések

(GYIK)

Miért nem tudom bekapcsolni a fozéfeliiletet, és miért vilagit a gyerekzar szimbdluma?

A gyerekzar be van kapcsolva.
Errdl a funkciorol a kovetkezo fejezetben taldl informaciokat: — "Gyerekzar".

Miért villog a kijelz6, és miért hallatszik egy hangjelzés?

Tavolitsa el a folyadékot vagy az ételmaradékot a kezeldfeliletrdl. Tavolitson el minden targyat a kezel6fellletrol.
A hangjelzés kikapcsolasanak madjdt a kivetkezd fejezet ismerteti: — "Alapbedllitasok”.

Miért hallatszanak zajok f6zés kdzben?

Az edény aljanak tulajdonsagaitol fiiggéen a fézéfelllet mikodése kdzben zajokat lehet hallani. Ezek a zajok normalisak, az indukcios
technoldgia jellegzetességének szamitanak, tehat nem jelentenek meghibasodast.

Lehetséges zajok:
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Mély zugas, mint egy transzformator esetén:
Magas fézési fokozaton valo fézéskor hallatszik. A zaj megsziinik vagy halkabb lesz a f6zési fokozat csokkentésekor.

Mély sipolas:
Akkor hallatszik, ha az edény ures. A zaj megszUnik, ha vizet tolt vagy €lelmiszert helyez az edénybe.

Sercegés:

Kilonféle, egymasra rétegezett anyagokbol allo fézéedények, valamint kiilonbdzé méret( és kilonbozo anyagu edények egyidejlileg tor-
ténd hasznalata esetén hallatszik. A zaj hangereje az ételek mennyiségetol és elkészitési modjatol fliggéen valtozhat.

Magas sipold hang:

Akkor hallatszik, amikor két f6zohely egyidejlleg a legmagasabb f6zesi fokozaton lizemel. A sipold hang megsz(inik vagy elhalkul a
fozési fokozat csokkentésekor.

Ventilator zaja:

Af6z6felllet egy ventilatorral van felszerelve, amely bekapcsol magas hdmérseklet elérése esetén. A ventildtor a fézofellilet kikapcso-
lasa utén is tovabb mikddhet, amennyiben a mért hémérséklet még tul magas.



Gyakran ismételt kérdések (GYIK) hu

Milyen edény alkalmas az indukcids fozéfeliilethez?
Az indukcids f6zofelilethez alkalmas edényekrdl a kdvetkezd fejezetben taldl informdciokat: — "Fdzés indukcicval”.

Miért nem melegszik fel a féz6hely, és miért villog a fézési fokozat?

Nincs bekapcsolva az a foz6hely, amelyikre az edényt helyezte.
Gy6zddjon meg arrol, hogy be van kapcsolva az a f6zéhely, amelyikre az edényt helyezte.

Az edény tul kicsi a bekapcsolt f6zohelyhez képest vagy nem alkalmas az indukcids fézéfellilethez.

Gy6zddjon meg arrol, hogy az edény alkalmas az indukcios fozéfelillethez, valamint arra a f6zohelyre van helyezve, amelyik a legmegfele-
I6bb az edény méretéhez. Az edények fajtajarol, méretérdl €s elhelyezésérdl a kovetkezo fejezetekben taldl informaciokat; — "Fdzés
indukcioval", — "Rugalmas zona" és — "Move funkcio".

Miért tart olyan sokaig, amig az edény felmelegszik, illetve miért nem melegszik fel megfeleléen annak ellenére, hogy magas f6zési fokozat
van bedllitva?
Az edény tul kicsi a bekapcsolt f6zohelyhez képest vagy nem alkalmas az indukcios fozofelllethez.

Gy6z6djon meg arrol, hogy az edény alkalmas az indukcids fozofellilethez, valamint arra a f6z6helyre van helyezve, amelyik a legmegfele-
|6bb az edény méretéhez. Az edények fajtajarol, meretérol €s elhelyezésérdl a kovetkezo fejezetekben talal informaciokat: — "F0zés
indukcioval", — "Rugalmas zéna" és — "Move funkcid".

Hogyan tisztithato a f6zéfellilet?

Uvegkeramidhoz alkalmas, specidlis tisztitdszerekkel érhetd el optimalis eredmény. Nem ajénlott a karcold vagy strold hatésu tisztito-
szerek, a mosogatogéphez alkalmas tisztitoszerek (koncentratumok) és a mosogatdruhak hasznalata.

Afdzofelilet tisztitasarol és dpolasarol a kovetkezd fejezetben taldl tovabbi informaciokat: — "Tisztitas".
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hu Uzemzavar — mi a teendé?

B Uzemzavar - mi a teend6?

A felmerllé zavarok rendszerint kdnnyen elharithatd
aprésagok. Miel6tt hivna a vevdszolgalatot, kérjik,
vegye figyelembe a tablazatban talalhatd dtmutatasokat.

nincs Az dramellatas megszakadt. Mas elektromos késziilékek segitségével ellendrizze, hogy
rovidzarlat Iépett-e fel az dramellatasban.

A készlléket nem a kapcsolasi rajznak megfele-  Gydzodjon meg arrol, hogy a készlléket a kapcsolasi rajznak

|6en csatlakoztattak. megfeleléen csatlakoztattak.
Zavar az elektronikaban. Ha a zavart nem lehet elhdritani, tajékoztassa a miszaki vevészol-
galatot.

Villognak a kijelzések A kezeldfelillet nedves, vagy egy targy takarja.  Szdritsa meg a kezeltfeliletet, vagy tdvolitsa el a targyat.

A f6z6helykijelzokon villog a —  Zavar Iépett fel az elektronikdban. A hiba nyugtazasahoz rovid idére takarja le a kezével a kezeldfe-

jelzés lUletet.

Fe Az elektronika tulhevilt, és lekapcsolta a megfe-  Vérjon addig, amig az elektronika megfelelen lehdl. Ezt kdve-
leld f6zhelyet. téen érintse meg a féz6fellilet eqy tetszéleges szimbolumat.

Fy Az elektronika tulmelegedett, €s lekapcsolt min-
den foz6helyet.

F 5 + f6z6fokozat és hangjel- ~ Egy forrd edény van a kezeldfellilet kzelében.  Tavolitsa el az edényt. A hibakijelzés roviddel ezutdn kialszik.

765 Az elektronika tulmelegedhet. Folytathatja a f6zést.

F 5 és hangjelzés Egy forrd edény van a kezelfelilet kzelében.  Tavolitsa el az edényt. Varjon néhdny masodpercig. Erintsen meg
Az elektronika védelme érdekében a fézGhely  egy tetszdleges kezeldfelliletet. Ha a hibakijelzés kialszik, folytat-
kikapcsolt. hatja a f6zést.

FIl/FG Afoz6hely tulhevdlt, és a munkafelllet veédelmé-  Vérjon addig, amig az elektronika megfeleléen lehil, majd kap-
ben kikapcsolt. csolja be Ujra a fézéhelyet.

FE A f6zdhely hosszabb id6n keresztll megszakitds Az automatikus biztonsdgi lekapcsolds aktivalodott. Lasd a kovet-
nélkil tzemelt. kez0 fejezetet:

8000 Az iizemi fesziiltség meghibasodott, kiviil esik a  Lépjen kapcsolatba dramszolgdltat6jéval.

cqnon normal tizemi tartomanyon.

T Af6zéfelllet nincs megfelelden csatlakoztatva — Vélassza le a féz6feluletet a halozatrol. Gy6z6djon meg arrdl,
hogy a f6zbfellletet a kapcsolasi rajznak megfeleléen csatlakoz-
tatték.

dE Bemutaté mad aktivalva Vélassza le a fézofeliletet a haldzatrdl. Varjon kb. 30 méasodper-
cet, majd csatlakoztassa djra. A kovetkez6 3 masodpercen belll
érintsen meg egy tetsz6leges kezeldfelliletet. A Bemutato mad
mar nem aktiv.

Utasitasok

m Ha a kijelz6n megjelenik a £ szimbdlum, akkor a
hibakdd leolvasasahoz tartsa lenyomva a megfeleld
f6z6zona magassagaban a szabalyzégombot.

m Ha a hibakdd nem szerepel a tablazatban, valassza
le a f6z6fellletet a haldzatrdl, varjon 30
masodpercet, majd csatlakoztassa Ujra. Ha ismét
megijelenik a kijelzés, értesitse a miszaki
vev@szolgalatot, és adja meg a pontos hibakddot.

m  Amennyiben hiba Iép fel, a készllék nem kapcsol
készenléti modba.
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& Veviszolgalat

Ha készllékét javitani kell, vevészolgalatunk
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfeleld
megoldast, hogy elkerilhetd legyen a felesleges
kiszallas.

Termékszam (E-Nr.) és gyartasi szam (FD-
Nr.)

Ha a vev&szolgalathoz fordul, kérjlk, adja meg
készuléke termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD-
Nr.).

A szamokat tartalmazo tipustablat megtalalja:

m A garanciajegyen.
m A f6zbfelllet alsd részén.

A termékszam megtalalhaté a f6z6felllet Gveglapjan is.
A vev@szolgalatok jegyzékét (Kl) és a gyartasi szamot
az alapbeallitdsoknal ellendrizheti. Lasd a kovetkezd
fejezetet.— "Alapbedllitasok”.

Tartsa szem el6tt, hogy a vevészolgalati technikus
kiszallasa hibas kezelésbdl fakadd zavarok esetén a
garancialis id@szakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a
mellékelt Ugyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitast szakképzett szerelGk veégzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On késziilékéhez.

Vevészolgalat

hu
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hu Probaételek

Probaételek

Ez a tablazat a minéségellenérzé intézetek részére
készllt a készllékeink tesztelésének megkdnnyitése
érdekében.

A tablazatban szereplé adatok az altalunk hasznalt
Schulte-Ufer konyhai eszkdzdkre vonatkoznak (4 részes
készlet indukcios f6zblapokhoz, Z9442X0), melyek
méretei:

m lLabas, @16 cm, 1,21 (D 14,5 cm-es
f6zbfellletekhez)

m Kukta, @ 16 cm, 1,7 |1 (& 14,5 cm-es
f6zbfellletekhez)

m Kukta, @ 22 cm, 4,2 | (& 18 cm-es f6z6fellletekhez)

m Serpeny6, @ 24 cm (J 18 cm-es f6zb&felliletekhez)

El6melegités Fozés
Probactelek Edény Fézési fokozat '1;‘?“’_‘:;“ Fedél Fézésifokozat Fedél
Csokoladé olvasztasa
Csokoladébevonat (pl. Dr. Oetker markaju, étcsokoladé Nyeles
55 %-0s kakaotartalommal, 150 g) edény - - - 1. Nem
@ 16.cm
Lencsef6zelék melegitése és melegen tartasa
Lencsef6zelék™
Kezdd hémeérséklet 20 °C
Mennyiség: 450 g FézGedény 1:30
016 .cm o (keverés nélkil) 9" I lgen
Mennyiség: 800 g FozOedény 2:30
@22 cm Y (keverés nélkul) Igen K Igen
Konzerv lencsef6zelék
PI. Erasco markaju lencseterrin virslivel.
Kezdd hémeérséklet 20 °C
Mennyiség: 500 g o kb. 1:30
Féz6edény 9 (kb. 1 perc eltelté-  Igen 1 Igen
2 16.cm )
vel keverje meg)
Mennyiség: 1 kg i a s kb. 2:30
Fozoedeny 9 (kb. 1 perc eltelté-  lgen 1. Igen
@22cm ;
vel keverje meg)
Besamelmartas készitése
Tejhémérséklete: 7 °C
Hozzavalok: 40 g vaj, 40 g liszt, 0,5 1 tej (3,5%-0s zsirtar-
talmu) és egy csipet s6
1. Olvassza meg a vajat, keverje hozza a lisztet és a sot, Nyeles
majd melegitse fel a masszat. edény 2 kb. 6:00 Nem
@ 16.cm
2. Adja a tejet a rantashoz, és allandd keverés mellett ,
forralja fel. 7 . G50 e
3. Amikor a besamelmartds felforrt, hagyja tovabbi 2 ) ) ) 5 Nem

percig allando keverés mellett a fézéhelyen.

*Recept a DIN 44550 szerint
“*Recept a DIN EN 60350-2 szerint
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Tejberizs fozése

Tejberizs, f6zés feddvel

Tej hémérséklete: 7 °C

Atejet addig melegitse, amig nem kezd el felfutni. Allitsa be az

ajanlott f6zési fokozatot, majd adja a tejhez a rizst, a cukrot és
a sot.

FOzésiidd az elémelegitéssel eqgyiitt kb. 45 perc

Hozzavalok: 190 g kerekszem(irizs, 90 g cukor, 750 ml
tej (3,5%-0s zsirtartalmu) és 1 g SO

Hozzdvalok: 250 g kerekszem(i rizs, 120 g cukor, 1 I tej
(3,5%-0s zsirtartalmu) és 1,5 g s6

Tejberizs, fedo nélkiili fézés

Tej hémeérseklete: 7 °C

Adja a hozzavalokat a tejhez, és dllandd keverés mellett
melegitse fel. Valassza ki az ajanlott fozési fokozatot, amikor a
tej eléri a kb. 90 °C-0s hémérsekletet, &s alacsonyabb fokoza-
ton fozze kb. 50 percig.

Hozzavalok: 190 g kerekszemdirizs, 90 g cukor, 750 ml
tej (3,5%-0s zsirtartalmu) és 1 g s6

Hozzdvalok: 250 g kerekszem(i rizs, 120 g cukor, 1 | tej
(3,5%-0s zsirtartalmu) és 1,5 g s6

Rizs f6zése*

Vizhémérséklet: 20 °C

Hozzavalok: 125 g hossziszemdi rizs, 300 g viz €s egy
csipet so

Hozzavalok: 250 g hosszuszemui rizs, 600 g viz és egy
csipet sO

Sertés sziizpecsenye siitése

Szlizpecsenye kezdd hémérséklete: 7 °C
Mennyiség: 3 szlizpecsenye (0sszsuly kb. 300 g, 1 cm
vastag) és 15 ml napraforgaolaj

Palacsinta készitése**
Mennyiség: 55 ml tészta palacsintanként

Mélyhiitétt hasabburgonya siitése b6 olajban

Mennyiség: 2 | napraforgoolaj, adagonként: 200 g mely-
hitott hasabburgonya (pl. McCain 123 Frites Original)

Fozoedény
@16 cm

FozOedény
@ 22cm

FozOedény
@16 .cm
FozOedény
@22 cm

Fozoedény
216 cm
FozOedény
@22cm

Serpeny6
@24 cm

Serpenyd
@24 cm

Fozdedény
@22 cm

[de]

(<o)

kb. 5:30

kb. 5:30

kb. 5:30

kb. 5:30

kb. 2:30

kb. 2:30

kb. 1:30

kb. 1:30

Amig az olaj
hémeérseklete eléri
a 180 °C-ot

Nem

Nem

Nem

Nem

Igen

Igen

Nem

Nem

Nem

Probaételek

3
(10 perc eltelté-
vel keverje meg)
3

(10 perc eltelté-
vel keverje meg)

hu

Igen

Igen

Nem

Nem

Igen

Igen

Nem

Nem

Nem
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Utilizarea conform
destinatiei

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Pastrati
atat instructiunile de utilizare si de montaj, cat
si actele aparatului, pentru o utilizare ulterioara
sau pentru urmatorii proprietari.

Verificati aparatul dupa ce-l scoateti din
ambalaj. In caz ca a suferit deteriorari in timpul
transportului, nu conectati aparatul, contactati
Serviciul Tehnic si notati deteriorarile
provocate, in caz contrar veti pierde dreptul la
orice tip de despagubire.

Numai un electrician autorizat are permisiunea
sa racordeze aparate fara stecher. In cazul
avariilor datorate unei racordari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

Acest aparat trebuie instalat conform
instructiunilor de montaj incluse.

Acest aparat este rezervat in exclusivitate
uzului menajer si domeniului casnic. Utilizafi
aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor. Procesul de
preparare trebuie supravegheat. Un proces de
preparare de scurta durata trebuie
supravegheat fara intrerupere. Utilizati aparatul
numai in spatii inchise.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 4000 de metri
deasupra nivelului marii.

Nu folositi niciun fel de acoperire pentru plita.
Acestea pot duce la accidente, de ex. din
cauza supraincalzirii, aprinderii sau
materialelor care se pot sparge.

Folositi exclusiv dispozitivele de protectie sau
gratarele de protectie pentru copii, care au
fost aprobate de noi. Dispozitivele de protectie
sau gratare de protectie pentru copii, care
sunt inadecvate, pot duce la accidente.

Acest aparat nu este destinat exploatarii cu un
comutator temporizat extern sau cu o
telecomanda.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8
ani si de persoane cu capacitali fizice,
senzoriale sau mental reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte, numai
sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles pericolele
care rezulta din aceasta utilizare.

Destinatia de utilizare ro

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Copiii nu vor curata sau intretine aparatul, cu
exceptia situatiei in care acestia au varsta de
peste 15 ani si sunt supravegheati.

Nu permiteti accesul copiilor sub varsta de
8 ani la aparat si la cablul de racordare.

Tn cazul in care purtafi un echipament medical
implantat care este activ (de ex. un stimulator
cardiac sau un defibrilator), asigurati-va la
medicul dvs. ca acesta corespunde Directivei
90/385/CEE a Consiliului Comunitatii
Europene din 20 iunie 1990, precum si
standardelor DIN EN 45502-2-1 si DIN EN
45502-2-2 si ca a fost ales, implantat i
programat conform VDE-AR-E 2750-10. Daca
aceste conditii necesare sunt indeplinite si, in
plus, se utilizeaza ustensile de bucatarie si
vase de gatit care nu sunt metalice si cu
manere care nu sunt metalice, in conditiile
unei utilizari regulamentare, folosirea acestei
plite nu reprezinta niciun pericol.
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ro Instructiuni de siguranta importante

ENinstructiuni de siguranta
importante

/\ Avertizare — Pericol de incendiu!

= Uleiul si grasimile fierbinti se aprind repede.
Nu lasati niciodata nesupravegheate uleiul
si grasimile fierbinti. Nu stingeti niciodata
focul cu apéa. Deconectati zona de gatit.
Inabusiti cu atentie flacarile cu un capac, o
patura extinctoare sau cu ceva asemanator.

n Pozitiile de fierbere devin foarte fierbinti. Nu
depozitati niciodata obiecte inflamabile pe
plita. Nu depozitati obiecte pe plita.

= Aparatul se infierbanta. Nu pastrati
niciodata obiecte inflamabile sau doze de
spray in sertarele aflate direct sub plita.

» Plita se deconecteaza automat si nu mai
poate fi operata. Ea se poate reconecta
accidental mai tarziu. Deconectati siguranta
din tabloul de sigurante. Chemati unitatea
service abilitata.

s Nu este permisa folosirea niciunor
acoperitoare pentru plita.Acestea pot duce
la survenirea unor accidente, de exemplu
din cauza supraincalzirii, aprinderii sau
materialelor care se pot sparge.

/\ Avertizare - Pericol de provocare a

arsurilor!

» Pozitiile de fierbere si zona invecinata
acestora, indeosebi un eventual cadru al
plitei, se incalzesc foarte tare. Nu atingeti
niciodata suprafetele fierbinti. Tineti copiii la
distanta.

» Pozitia de fierbere incalzeste, insa
indicatorul nu functioneaza. Deconectali
siguranta din tabloul de sigurante. Chemati
unitatea service abilitata.

= Obiectele din metal devin fierbinti foarte
rapid pe plita. Nu asezati niciodata obiecte
din metal, de ex. cutite, furculite, linguri si
capace pe plita.

» Dupa fiecare utilizare, opriti intotdeauna
plita de gatit de la intrerupatorul principal.
Nu asteptati ca plita de gatit sa se opreasca
automat din cauza lipsei recipientelor.
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/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!

» Reparatiile executate incorect sunt
periculoase. Efectuarea reparatiilor si
inlocuirea cablurilor defecte sunt permise
numai tehnicienilor din unitatea de service
abilitata, instruiti de firma noastra. Daca
aparatul este defect, scoateti fisa de retea
sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.

» Patrunderea umiditatii va poate electrocuta.
Nu utilizati aparate de curatat cu jet sub
presiune sau cu jet de abur.

s Un aparat defect va poate electrocuta. Nu
porniti niciodata un aparat defect. Scoateti
fisa de retea din priza sau intrerupeti
siguranta de la tabloul de sigurante.
Chemati unitatea service abilitata.

s Ciobiturile sau crapaturile din placa
vitroceramica pot provoca electrocutari.
Deconectati siguranta din tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service abilitata.

/\ Avertizare — Pericol prin magnetizare!
Elementele de operare detasabile sunt
magnetice. Magnetii pot avea influenta asupra
implanturilor electronice, de ex. stimulator
cardiac sau pompe de insulina. Persoanele cu
implanturi electronice nu trebuie sa poarte in
apropierea corpului elementul de operare (de
ex. in buzunarul de la camasa sau de la
pantaloni), in cazul stimulatorului cardiac,
trebuie pastrata o distanta minima de 10 cm.

/\ Avertizare — Pericol de defectiune!
Aceasta plita este echipata cu un ventilator pe
partea inferioara. Nu depozitati obiecte
marunte sau ascutite, hartie sau prosoape de
bucatarie in sertarul de sub plita. Acestea pot
fi absorbite si pot avaria ventilatorul sau pot
afecta sistemul de r&cire.

Intre interiorul sertarului si intrarea
ventilatorului trebuie pastrata o distanta
minima de 2 cm.

/\ Avertizare — Pericol de vatamare!

» La prepararea in baie de apa, plita si
recipientul de preparare se pot crapa din
cauza supraincalzirii. Recipientul de
preparare in baie de apa nu trebuie sa
atinga direct fundul oalei umplute cu apa.
Folositi exclusiv un vas de fierbere
termorezistent.

» Daca exista lichid intre fundul oalei si
pozitia de fierbere, oalele pot sari brusc.
Pastrati intotdeauna uscate pozitia de
fierbere si fundul oalei.



B Cauzele avariilor

Atentie!

Bazele aspre ale recipientelor pot zgaria plita de
gatit.

Nu amplasati niciun recipient gol pe zonele de gatit.
Pot provoca deteriorari.

Nu plasati recipiente calde pe panoul de comanda,
zona indicatoarelor sau rama plitei de gatit. Pot
provoca deteriorari.

Caderea obiectelor dure sau cu varf peste plita de
gatit poate cauza daune.

Folia de aluminiu si recipientele din plastic se topesc
pe zonele de gatit calde. Nu se recomanda folosirea
foliilor de protectie la plita de gatit.

Vedere de ansamblu

In tabelul urmator gasiti cele mai frecvente tipuri de

deteriorari:
Pete Preparate revarsate.

Produse de curdtare neadecvate.
Zgarieturi Sare, zahar si nisip.

Fundurile rugoase ale vaselor zgarie plita.
Decolordri Produse de curdtare neadecvate.

Urme Iasate de oale trase.

Deformare con-  Zahdr, alimente cu continut mare de zahar.
cavd

Cauzele avariilor ro

indepartati imediat preparatele revarsate, cu o rézuitoare pentru geamuri,
Utilizati numai produse de curdtare adecvate pentru plitele de acest tip.
Nu utilizati plita ca suprafata de lucru sau de depozitare.

Verificati vesela pentru gatit.

Utilizati numai produse de curatare adecvate pentru plitele de acest tip.
Atunci cand le deplasati, ridicati oalele si tigdile.

indepartati imediat preparatele revdrsate, cu o rézuitoare pentru geamuri,
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ro Protectia mediului

Protectia mediului

n acest capitol veti gasi informatii despre
economisirea energiei si eliminarea ca deseu a
aparatului.

Recomandari pentru a reduce consumul de
energie

m Utilizati intotdeauna capacul corespunzator pentru
fiecare oala. Cand se gateste fara capac, este
necesara considerabil mai multa energie. Utilizati un
capac de sticla pentru a putea avea vizibilitate fara a
fi nevoie sa il ridicati.

m Ulilizati recipiente cu baze plate. Bazele care nu sunt
plate necesitd un consum mai mare de energie.

m Diametrul bazei recipientelor trebuie sa corespunda
cu dimensiunea zonei de gatit. Atentie: producatorii
de recipiente indica de obicei diametrul superior al
recipientului, care este in general mai mare decat
diametrul bazei recipientului.

m Pentru cantitati mici utilizati un recipient mic. Un
recipient mare umplut cu o cantitate mica necesita
multa energie. X

m  Cand gatiti, utilizati apa putina. In acest mod se
economiseste energie si se pastreaza toate
vitaminele si mineralele din legume.

m Selectati nivelul de putere cel mai scazut pentru
gatire. Daca se utilizeaza un nivel de putere foarte
ridicat, se pierde energie.

Evacuarea corecta ca deseu

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat a fost marcat in conformitate cu
E Directiva Europeana 2012/19/UE cu privire la
deseurile de echipamente electrice i

mmmm clectronice (DEEE).
Directiva stabileste cadrul valabil la nivelul
intregii UE pentru preluarea si valorificarea
aparatelor uzate.
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[ Gatitul cu inductie

Avantaje la gatitul cu inductie

Gatitul cu inductie se deosebeste radical de gatitul
obisnuit, caldura fiind generata direct in vasul de gatit.
Acest lucru oferd o serie intreaga de avantaje:

m Economie de timp la fierbere si prajire.

m Economie de energie.

m Intretinere si curatare mult mai usoare. Mancarurile
revarsate nu se lipesc foarte repede prin ardere.

m Controlul caldurii si sigurantg; plita mareste sau
reduce alimentarea cu caldura imediat dupéa fiecare
operare. Zona de gatit cu inductie intrerupe
alimentarea cu caldura imediat ce vasul de gatit este
luat de pe zona de gatit, fara ca aceasta sa fi fost
deconectata in prealabil.

Recipiente

Utilizati numai vesela feromagnetica pentru prepararea
cu inductie, ca de exemplu:

m Vesela din otel emailat

m Vesela din fonta

m Veseld speciala din otel inoxidabil, adecvata pentru
prepararea cu inductie.

Pentru a verifica daca vesela este adecvata pentru
prepararea cu inductie, puteti consulta capitolul
— "Testul vaselor de gatit".

Pentru un rezultat bun al prepararii, este recomandabil
ca zona feromagnetica a fundului oalei sa corespunda
marimii zonei de gatit. In cazul in care vesela de pe o
zona de gatit nu este recunoscuta automat, incercati din
nou pe o pozitie de fierbere cu un diametru mai mic.

jﬁt\ >

@16 cm | 221 cm @28 cm

In cazul in care zona de gétit flexibil& va fi utilizatd ca
pozitie de gatit unica, pot fi utilizate vase mai mari, care
sunt adecvate indeosebi pentru aceasta zona. Informatii
cu privire la pozitionarea veselei de gatit gasiti in
capitolul — "Zona Flex".




Exista si vase pentru plite cu inductie al caror fund nu
este complet feromagnetic:

= In cazul in care fundul vasului de gatit este numai
partial feromagnetic, se va incéalzi numai suprafata
feromagnetica. De aceea, se poate produce o
distribuire neuniforma a caldurii. Zona care nu este
feromegnetica poate prezenta o temperatura prea
redusa pentru gatit.

m In cazul in care materialul fundului vasului de gétit
consta, printre altele, din parti de aluminiu, atunci
suprafata feromagnetica este de asemenea redusa.
Se poate intAmpla ca acest vas de gatit sa nu se
incalzeasca cum trebuie sau ca eventual sa nici nu
fie recunoscut automat.

Recipiente inadecvate
Nu utilizati niciodata plite cu difuzie sau recipiente din:

otel fin normal
sticla
ceramica
cupru
aluminiu

Proprietati ale fundului vasului de gatit

Textura fundului veselei poate influenta rezultatul
prepararii. Utilizali oale si tigai din materiale care
repartizeaza uniform caldura in vas, de ex. oale cu fund
tip "sandwich" din otel inoxidabil, astfel economisindu-
se timp si energie.

Utilizati vase de gatit cu fundul plat, fundurile care nu
sunt plate afecteaza negativ alimentarea cu caldura.

—

Absenta recipientului sau dimensiune neadecvata

Daca nu se plaseaza un recipient pe zona de gatit
selectatd sau nu este din materialul sau de
dimensiunea potrivita, nivelul de gatit care se
vizualizeaza pe indicatorul din zona de gatit clipeste.
Plasati recipientul potrivit pentru a inceta sa clipeasca.
Daca se intarzie mai mult de 90 de secunde, zona de
gatit se opreste automat.

Gatitul cu inductie ro

Recipiente goale sau cu baza subtire

Nu Tncalziti recipiente goale, nici nu utilizaii recipiente
cu baza subtire. Plita de gatit este dotata cu un sistem
intern de siguran{d, dar un recipient gol se poate incalzi
atat de repede incat functia "dezactivare automata" nu
are timp sa reactioneze si poate atinge o temperatura
foarte ridicata. Baza recipientului poate ajunge sa se
topeasca si sa deterioreze sticla plitei. In acest caz, nu
atingeti recipientul si opriti zona de gatit. Daca, dupa ce
se rdceste, nu functioneaza, luati legatura cu serviciul
de asistenta tehnica.

Recunoasterea automata a vasului

Fiecare zona de gatit dispune de o limita inferioara de
recunoastere automata a vasului, aceasta depinde de
diametrul feromagnetic si de materialul fundului vasului.
De aceea, este recomandabil sa folositi intotdeauna
acea zona de géatit care corespunde cel mai bine
diametrului fundului vasului.
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ro Familiarizarea cu aparatul

) Familiarizarea cu aparatul

Gasiti informatii despre dimensiunile si puterile zonelor
de gatit in— Pagina 2

Indicatie: in functie de tipul aparatului, sunt posibile
diferente de culoare si de detalii.

Panoul de comanda

o
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Panourile de comanda

Comutatorul principal

Functia de mentinere la cald

Functia PowerBoost si functia ShortBoost
Zond de gdtit flexibila

Functia Move

Functia de cronometru

Programarea timpului de preparare

OCTQBEmTTQ

Ceasul cu alarma de bucatarie si siguranta pentru
copii

Suprafetele de comanda
Cand atingeti un simbol, functia respectiva va fi activata.

Indicatii

m  Mentineti panoul de comanda in permanenta curat si
uscat. Umiditatea afecteaza functionarea.

m Nu strAngeti vase de gatit in apropierea afisajelor si
a senzorilor. Sistemul electronic se poate incélzi
excesiv.

Zonele de gatit

a Starea de functionare
g Trepte de preparare termica
H/h Caldura reziduald
ooo Functia de temporizare
(0] Blocarea panoului de comanda in scopuri de curdtare
P Functia PowerBoost si ShortBoost
o Functia PowerBoost
= Functia ShortBoost
L Functia de mentinere la cald
==¢) Siguranta pentru copii
=l Setarea timpului de preparare
= Zona de gatit flexibila
1 Functia Move
min Indicatorul timpului

Zona de gatit

=  Zondde gatit usor
H  Zondde gatit flexibila

Folositi un vas de gatit cu o dimensiune adecvata
A se vedea sectiunea — "Zona Flex"

Folositi numai vase adecvate pentru gatitul cu inductie, a se vedea sectiunea — "Gatitul cu inductie”
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Indicatorul de caldura reziduala

Plita dispune de un indicator de caldura reziduala
pentru fiecare zona de gatit. Acesta indica faptul ca o
zona de gatit mai este inca fierbinte. Nu atingeli zona
de gatit atata timp cat indicatorul de caldura reziduala
este aprins.

In functie de valoarea caldurii reziduale, se afiseaza
urmatoarele:

m Afisare H: temperaturd mare
m Afisare h: temperaturd scézuta

In cazul in care indepartati vesela de pe zona de gatit in
timpul prepararii, indicatorul de caldura reziduala si
treapta de fierbere aleasa se aprind intermitent,
alternativ.

La deconectarea zonei de gatit, se aprinde indicatorul
de caldura reziduald. Chiar daca plita este deja
deconectatd, indicatorul de caldura reziduala ramane
aprins atata timp cat zona de gatit inca mai este calda.

Suport-Twist cu buton Twist ro

@ Suport-Twist cu buton
Twist

Suportul twist este domeniul de setari in care, cu
butonul twist, puteti selecta pozitiile de gatit si treptele
de preparare termica. In domeniul suportului twist,
butonul twist se centreaza automat.

Butonul twist este magnetic si va fi asezat pe suportul
twist. Pentru a activa o pozitie de gatit, atingeti butonul
twist la indllimea pozitiei de gatit dorite. Prin rotirea

butonului twist, selectati treapta de preparare termica.

-

&

Asezati butonul twist pe suport astfel incat sa se
gaseasca in centrul afisajelor care delimiteaza zona
suportului twist.

Indicatii

m Chiar daca butonul twist nu este asezat centrat
exact, acest lucru nu va afecta in niciun moment
modul sdu de functionare.

m  Mentineti butonul twist intotdeauna curat. Impuritatile
pot afecta functionarea.

indepartati butonul twist.

Atunci cand butonul twist este indepartat, se activeaza
functia Blocarea panoului de comanda in scopuri de
curatare.

Butonul twist poate fi indepartat in timpul gatitului.
Functia Blocarea panoului de comanda in scopuri de
curatare va fi activata pentru 35 de secunde. Daca
dupa scurgerea acestei perioade, butonul twist nu este
adus din nou in pozitia sa, plita se deconecteaza.

AAvertizare — Pericol de incendiu!

Daca pe parcursul acestor 35 de secunde este asezat
un obiect metalic In zona suportului twist, este posibil
ca plita sa se incalzeasca in continuare. De aceea,
deconectali intotdeauna plita de la comutatorul
principal.
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ro Operarea aparatului

Pastrarea butonului twist

Tn interiorul butonului twist se afld un magnet puternic.
Nu apropiati butonul twist de suporturi magnetice de
date, ca de ex. carduri de credit sau carduri cu benzi
magnetice. Acestea ar putea fi distruse.

De asemenea, pot fi provocate deranjamente la
televizoare si monitoare.

Indicatie: Butonul twist este magnetic. Particulele
metalice care adera la partea sa inferioara pot zgaria
suprafata plitei. Curatati intotdeauna temeinic butonul
twist.

Functionarea fara buton twist
Plita poate fi folosita si fara butonul twist:

1. Conectati plita de la comutatorul principal.

2. In urmatoarele 5 secunde atingeti concomitent
simbolurile @ si L) timp de 4 secunde. Se emite un
semnal sonor.

3. Atingeti simbolul £ de mai multe ori pana cand se
aprinde afisajul zonei de preparare dorite.

4. Apoi setali treapta de preparare termica dorita cu
simbolurile @ sau =

Zona de preparare va fi activata.

Indicatii

m Funciia de temporizare nu poate fi activata fara
butonul twist.

m Butonul twist poate fi asezat oricand din nou pe
suportul twist.
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E¥ Operarea aparatului

n acest capitol puteti citi cum se efectueaza setarea
unei zone de gatit. Veli gasi in tabel trepte de fierbere si
timpi de preparare pentru diverse preparate.

Conectarea si deconectarea plitei

Conectarea si deconectarea plitei se face cu
comutatorul principal.

Conectare: atingeti simbolul (D. Afisajul de deasupra
comutatorului principal se aprinde. Plita este pregatita
pentru functionare.

Deconectare: atingeti simbolul O, pana cand se stinge
afisajul de deasupra comutatorului principal. Toate
pozitile de gatit sunt deconectate. Indicatorul de
caldura reziduala raméane aprins pana cand pozitiile de
gatit s-au racit suficient.

Indicatii

m Plita se deconecteaza automat cand toate pozitiile
de gatit sunt deconectate mai mult de 15 secunde.

m Setarile alese raman memorate timp de 4 secunde
dupa deconectarea plitei. In cazul in care plita va fi
reconectatd in acest timp, vor fi preluate setarile
prealabile.

Setarea pozitiei de gatit

Setali treapta de preparare termica doritd cu butonul
twist.

Treapta de preparare termica 1 = treapta cea mai
redusa.

Treapta de preparare termica 9 = treapta cea mai
ridicata.

Fiecare treapta de preparare termica are o treapta
intermediara. Aceasta este marcata cu un punct.

Indicatii

m Pentru a proteja partile sensibile ale aparatului de
supraincalzire sau de suprasarcina electrica, plita
poate reduce temporar puterea.

m Pentru a evita producerea de zgomot de aparat, plita
poate reduce temporar puterea.

Selectarea zonei de gatit si a treptei de fierbere

Plita trebuie sa fie conectata.

1. Selectali pozitia de gatit. Pentru aceasta, atingeti
usor butonul twist la inaltimea pozitiei de gatit dorite.

2. Rotifi butonul twist pana cand pe afisaj se aprinde
treapta de preparare termica dorita.

1
I

0

Treapta de preparare termica este setata.



Modificarea treptei de preparare termica

Selectati pozitia de gatit si modificati treapta de
preparare termica cu butonul twist.

Operarea aparatului ro

Recomandari pentru gatit

Recomandari

Dezactivarea pozitiei de gatit = Amestecali din canq in cand atunci cand incalzii
. - ARt S o piureuri, supe crema si sosuri groase.

Selectafi pozifia de gatit si rotifi butonul twist pana se m Pentru preincélzire, setati treapta de fierbere 8 - 9.

aflsleaza.u..Pozma de ge}tlt se deqonec}eaza Si se m La prepararea cu capac, reduceti treapta de fierbere

aprinde indicatorul de caldura reziduala. imediat ce ies aburi de sub capac. Pentru un rezultat

Indicatii optim al prepardarii, nu este necesara fierberea.

ndicatii - . » » Dupi procesul de preparare, lasati vasul de gatit

] Daca nu s-a plasat niciun re_0|p|ent pe zona de gatit, acoperit pana in momentul servirii.
nivelul de putere selectat clipeste. Dupa trecerea m Pentru prepararea in oala sub presiune, respectati
unui timp, zona de gatit se opreste. o indicatiile producétorului.

m Dacd s-a plasat un recipient pe zona de gatit inainte m Pentru a mentine valoarea nutritiva a alimentelor, nu
de a porni plita, acesta va fi detfzctat in Uurmatc?arele le preparati un timp prea indelungat. Timpul optim
20 de secunde de la apasarea intrerupatorului de preparare poate fi setat cu ajutorul ceasului de
principal, iar zona de gatit se va selecta automat. bucatarie.

Odata detectat, selectafi nivelul de putere in m Pentru un rezultat mai s&natos al preparérii este
urmatoarele 20 de secunde, in caz contrar zona de recomandabil sa se evite incingerea excesiva a
gatit se opreste. uleiului.

Desi se plaseaza mai mult de un recipient, cand se m Pentru ca alimentele s& se rumeneascé, préjiti-le

porneste plita de gatit va fi detectat numai unul

consecutiv, In portii mici.

dintre ele. » Intimpul procesului de preparare, vasele de gétit pot

atinge temperaturi ridicate. Este recomandata
utilizarea unor manusi de protectie.

m Recomandari pentru un gatit eficient din punct de
vedere energetic gasiti in capitolul — "Protectia
mediului"

Tabel pentru preparare

In tabel este indicat care treapta de fierbere este
adecvata pentru fiecare fel de mancare. Timpul de
preparare poate varia in functie de tipul, greutatea,
grosimea i calitatea alimentelor.

Treapta de pre- Timpul de pre-
parare termica parare (min.)

Topire
Ciocolatd, glazura 1-1. §
Unt, miere, gelatina 1-2 :

incélzire si mentinere la cald

Tocana, de ex. tocana de linte 1.-2 -
Lapte* 1.-2. )
Incélzirea in ap4 a carndciorilor* 3.4 B}

Decongelare si incalzire

Spanac, congelat 3-4 15-25
Gulas, congelat 3-4 35-55
Prepararea in lichid sub temperatura de fierbere, fierberea la foc mic

Galuste de cartofi* 4.-5, 20-30
Peste* 4-5 10-15
Sosuri albe, de ex. sos Béchamel 1-2 3-6
Sosuri bdtute, de ex. sos Bernaise, sos Hollandaise 3-4 8-12

* Fard capac
**Intoarceti de mai multe ori

***Preincalziti la treapta de preparare termica 8 - 8.

39



ro Operarea aparatului

Fierbere, preparare la aburi, inabusire
Orez (cu cantitate dubla de apd)
Orez cu lapte™*

Cartofi fierti in coaja

Cartofi natur

Paste fdinoase, fidea™

Tocana

Supe

Legume

Legume, congelate

Preparare in oala sub presiune

Preparare inabusita
Rulade

Friptura inabusita
Gulag™*

inabusire/prajire cu ulei putin*

Snitel, natur sau pane

Snitel congelat

Cotlet, natur sau pane™™

Friptura (grosime 3 cm)

Piept de pasare (grosime 2 cm)**

Piept de pasdre, congelat™

Chiftele (3 cm grosime)**

Hamburgeri (2 cm grosime)**

Peste si file de peste, natur

Peste si file de peste, pane

Peste, pane si congelat, de ex. crochete din peste
Langustine, creveti

Sotarea legumelor si a ciupercilor proaspete
Preparate la tigaie, legume, carne taiata fasii, in stil asiatic
Preparate congelate, de ex. preparate la tigaie
Clatite (prajire in grasime incinsa, consecutiva)
Omlete (prdjire consecutiva)

Oua ochiuri

Prajire in baie de ulei incins* (150-200 g per portie in 1-2 | ulei, prajire pe portii)
Produse congelate, de exemplu cartofi prajiti, crochete de pui

Crochete, congelate

Carne, de ex. bucdti de pui

Peste, pane sau in aluat cu bere

Legume, ciuperci pane sau in aluat cu bere, tempura

Produse mici de brutdrie/patiserie, de exemplu gogosi/berlineze, fructe in aluat cu bere
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15-30
30-40
25-35
15-30
6-10
120-180
15-60
10-20
7-20

50-65
60-100
50-60

6-10
6-12
8-12
8-12
10-20
10-30
20-30
10-20
8-20
8-20
8-15
4-10
10-20
19-20
6-10

3-10
3-6



IBlZona Flex

Ea poate fi utilizata in functie de necesitaii, ca zona

unica de gatit sau ca doua zone de géatit independente.

Consta din patru inductoare, care functioneaza
independent unele de altele. Atunci cand este in
functiune zona flexibild de gatit, va fi activat numai
sectorul acoperit de vasul de gatit.

Recomandari pentru utilizarea recipientelor

Pentru asigurarea unei bune detectari si distributii a
caldurii, se recomanda centrarea adecvata a
recipientului:

®
Q Diametrul mai mic sau egal cu 13 cm
o/ Pozitionati vasul de gdtit pe una dintre cele
‘* patru pozitii pe care le puteti vedea in ima-

gine.

Diametrul de peste 13 cm

Pozitionati vasul de gdtit pe una dintre cele
trei pozitii pe care le puteti vedea in ima-
gine.

In cazul in care vasul de gétit necesitd mai
mult de o pozitie de fierbere, asezati-l por-
nind de la marginea superioara sau inferi-
oard a zonei flexibile.

Zonele de gatit din fatd si din spate, fiecare cu
QD QD doud inductoare, pot fi utilizate independent unele
de altele. Setati treapta de fierbere doritd pentru
CD fiecare zona de gatit individuala. Pe fiecare zond
de gatit utilizati numai un sigur vas de gatit.

x La plitele cu mai mult de o zona de
gatit flexibild, asezati vesela astfel incat
sd acopere numai una dintre zonele de

® gatit flexibile.
In caz contrar, pozitiile de gatit nu vor fi
activate regulamentar si nu se obtine
W ] unrezultat bun al prepardrii.

Zona Flex ro

Folosirea ca doua pozitii de gatit
independente

Zona de gatit flexibila este folosita ca doua pozitii de
gatit independente.

Activare
A se vedea capitolul — "Operarea aparatului"

Ca pozitie de gatit unica

Folosirea intregii zone de gatit prin conectarea ambelor
pozitii de gatit.

Legarea celor doua pozitii de gatit

1. Asezali vasul de gatit. Selectati una dintre cele doua
pozitii de gatit care apartin zonei de gatit flexibile si
setati treapta de preparare termica.

2. Atingeti simbolul . Afisajul = se aprinde.

Zona de gatit flexibila este activata.

Indicatie: Treapta de preparare termicé apare in cele
doua afisaje ale zonei de gatit flexibile.

Modificarea treptei de preparare termica

Selectati una dintre cele doua pozitii de gatit care
apartin zonei de gatit flexibile si setati treapta de
preparare termica cu butonul twist.

Adaugarea unui nou vas de gatit

Asezati noul vas de gatit, selectati una dintre cele doua
pozitii de gatit ale zonei de gatit flexibile si atingeti apoi
de doud ori simbolul &. Noul vas de gétit este detectat,
iar treapta de preparare termica selectata anterior se
pastreaza.

Indicatie: In cazul in care vasul de gétit de pe pozitia de
gatit utilizata va fi deplasat sau ridicat, plita porneste o
cautare automata si va fi pastrata treapta de preparare
termica selectata in prealabil.

Separarea celor doua pozitii de gatit
Selectati una dintre cele doua pozitii de gatit care
apartin zonei de gétit flexibile si atingeti simbolul &.

Zona de gatit flexibila este dezactivata. Cele doua pozitii
de gatit functioneaza in continuare ca doua pozilii de
gatit independente.

Indicatie: In cazul in care plita va fi deconectats si
reconectata mai tarziu, zona de gatit flexibila va fi
comutata din nou pe doua pozitii de gatit independente.
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ro Functia Move

Functia Move

Cu aceasta functie va fi activata intreaga zona de gatit
flexibild, care este impartita in trei sectoare de gatit si
ale caror trepte de preparare termica sunt presetate.

Utilizati un singur vas de gatit. Marimea sectorului de
gatit depinde de vasul de gatit utilizat si de pozitionarea
lui corecta.

30
olo

Cu aceasta este posibild mutarea unui vas de gatit, in
timpul procesului de preparare, pe o altd zona de gatit
cu o alta treapta de preparare termica:

Trepte de preparare {ermicé presefate:

Zona din fata = treapta de preparare termica 9
Zona centrald = treapta de preparare termica 5
Zona din spate = treapta de preparare termica L.

Treptele de preparare termica presetate pot fi
modificate independent una de cealalta. Cum le puteti
modifica, aflali din capitolul — "Setari de baza"

Indicatii

m In cazulin care se detecteaza mai mult de un vas de
gatit pe zona de gatit flexibild, functia va fi
dezactivata.

m In cazul in care vasul de gatit este mutat in cadrul
zonei de gatit flexibile sau este ridicat, plita porneste
0 cautare automata si va fi setata treapta de
preparare termica a acelei zone in care a fost
detectat vasul de gatit.

m Alte informatii cu privire la marimea si pozitionarea
veselei de gatit gasifi in capitolul — “Zona Flex"
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Activare

1. Selectati una dintre cele doua pozitii de gatit ale
zonei de gatit flexibile.

2. Atingeti simbolul [l Afisajul de 1ang& simbolul ] se
aprinde. Zona de gatit flexibila va fi activata ca o
singura pozitie de gatit.

Treapta de preparare termica a zonei pe care se
gaseste vasul de gatit se aprinde pe afisajul pozitiei
de gatit din fata.

Funciia este activata.

Modificarea treptei de preparare termica

Treptele de preparare termica ale zonelor de gatit
individuale pot fi modificate Tn timpul procesului de
preparare. Asezati vasul de gatit pe zona de gatit si
modificati treapta de preparare termica cu butonul twist.

Indicatii

m Va fi modificatd numai treapta de preparare termica
a zonei pe care se gaseste vasul de gatit.

m Atunci cand se dezactiveaza functia, treptele de
preparare termica ale celor trei zone de gatit vor fi
resetate la valorile presetate.

Dezactivare

Atingeti simbolul []. Afisajul de langa simbolul Bl se
stinge.

Functia a fost dezactivata.

Indicatie: Daca una dintre zonele de gatit va fi setata

pe 1, functia se dezactiveaza in cateva secunde.



[€) Functii de timp

]
Plita dvs. dispune de trei functii ale temporizatorului:

m Programarea timpului de preparare
m Ceasul cu alarma de bucatarie
m Functia_cronometru

Programarea timpului de preparare

Pozitia de gatit se deconecteazad automat dupa
scurgerea timpului setat.

Astfel efectuati setarile:

1. Selectali pozitia de gatit si treapta de preparare
termica dorita.

2. Atingeti simbolul I2l. Se aprinde afigajul 1=l al
pozitiei de gatit. Pe afisajul temporizatorului se

aprinde 017,

121

£3
=
[
Q
L
O

3. Selectati timpul de preparare dorit cu butonul twist.

2]l

‘\)

-/ ' : T

Incepe decrementarea timpului de preparare.

Indicatii

m Pentru toate zonele de gatit, poate fi setat automat
acelasi timp de preparare. Timpul setat se scurge
independent pentru fiecare din zonele de gatit.
In sectiunea — "Setdri de baza" gasiti informatii
despre programarea automata a timpului de
preparare

m In cazul in care zona de gatit flexibila este aleasa ca

zona de gatit unica, timpul setat pentru intreaga
zona de gatit este acelasi.

m Daca la zona de gatit combinata este aleasa functia
Move, timpul setat pentru cele trei zone de gatit este

acelasi.

Functii de timp ro

Modificarea sau stergerea timpului
Selectati pozitia de gatit si apoi atingeti simbolul I-I.

Modificati timpul de preparare cu butonul twist sau in
domeniul de setari, sau setati L , pentru a sterge
timpul de preparare.

Dupa expirarea timpului

Pozitia de gatit se deconecteaza. Se emite un semnal
sonor, pozitia de gétit afiseazd &I si in afisajul
temporizatorului se afiseaz& pentru un minut /L.
Afisajul 12l al pozitiei de gétit se aprinde intermitent.
Atingeli un simbol oarecare, afisajele se sting si
semnalul sonor se opreste.

Indicatii

m Daca a fost programat un timp de preparare pentru
mai multe pozitii de gatit, pe afisajul temporizatorului
apare intotdeauna timpul de preparare care se
termina cel mai repede. Se aprinde afisajul I-l al
pozitiei de gatit.

m Pentru a solicita afisarea timpului de preparare
ramas al unei pozilii de gatit: selectati pozitia de gatit
corespunzatoare. Timpul de preparare se afiseaza
pentru 10 secunde.

m Puteli seta un timp de preparare de pana la 99 de
minute.

Ceasul cu alarma de bucatarie

Cu ajutorul ceasului cu alarma de bucatarie puteti regla
durate de timp de péana la 99 de minute.

Acesta functioneaza independent de pozitile de gatit si

de alte setari. Aceasta functie nu deconecteaza
automat o pozitie de gatit.

Functionarea va fi setata astfel

1. Atingeti simbolul £, pe afisajul temporizatorului apar
00 si indicatia —.

2. Selectati timpul dorit cu butonul twist.

3. Atingeti din nou simbolul L), pentru a confirma

_ timpul selectat.

Incepe decrementarea timpului.

Modificarea sau stergerea timpului

Atingeti simbolul £ si modificati timpul cu butonul twist
sau setati-l pe 40

Dupa expirarea timpului

Se emite un semnal sonor timp de un minut. Pe afigajul
temporizatorului se aprinde intermitent simbolul 7 .
Atingeti din nou simbolul &, afisajele se sting si
semnalul sonor se opreste.
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ro Functia PowerBoost

Functia de cronometru

Functia de cronometru indica timpul care a trecut de la
activare.

Aceasta functioneaza independent de pozitiile de gatit
si de celelalte setari. Aceasta functie nu deconecteaza
automat o pozitie de gatit.

Activare

Atingeti simbolul @; in afisajul temporizatorului se
aprinde simbolul {47 si indicatia —.

Incepe decrementarea timpului.

Dezactivare

Atingeti simbolul @. Pe afisajul temporizatorului sunt
afisate {7 si apoi se sting.
Functia este dezactivata.

Indicatie: Pentru dezactivarea cronometrului, aceasta
functie trebuie selectata.
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& Functia PowerBoost

Cu functia PowerBoost pot fi incalzite cantitati mari de
apd mai repede decat cu treapta de fierbere 5.

Aceasta functie poate fi activata pentru o pozitie de
fierbere numai atunci cand cealalta pozitie de fierbere
din acelasi grup nu este in functiune (a se vedea
imaginea). In caz contrar, pe afisajul pozitiei de fierbere
selectate se aprind intermitent 7 si 5; apoi va fi setatd
automat treapta de fierbere 5, far4 a fi activata functia.

1

2

Indicatie: Functia Powerboost poate fi activata de
asemenea si in zona Flex, daca zona de gatit este
utilizata ca zona de gatit unica.

Activare

1. Selectati pozitia de gatit. _
2. Atingeti simbolul F. Afisajele F si 1_¥ se aprind.
Functia este activata.

Dezactivare

1. Selectali pozitia de gatit.

2. Atingeti simbolul P. Afisajele P si T_F se sting. Pe
afisajul pozitiei de gatit se aprinde treapta de
preparare termica 5.

Functia este dezactivata.

Indicatie: In anumite circumstante, functia PowerBoost
se poate dezactiva automat, pentru a proteja
elementele electronice din interiorul plitei.



Ed Functia ShortBoost

Cu functia ShortBoost, vasul de gatit poate fi incalzit
mai repede decat cu treapta de fierbere 5.

Dupa dezactivarea funcitiei, selectati treapta de fierbere
adecvata pentru alimentele dvs.

Aceasta functie poate fi activatd pentru o pozitie de
fierbere numai atunci cand cealalta pozitie de fierbere
din acelasi grup nu este in functiune (a se vedea
imaginea). In caz contrar, pe afigajul pozitiei de fierbere
selectate se aprind intermitent ~ si 9; apoi va fi setata
automat treapta de fierbere 5, fara a fi activata functia.
‘1

\

2

Indicatie: La zona de gétit flexibild poate fi activata si
functia Shortboost atunci cand este utilizata ca o
singura pozitie de gatit.

Recomandari de utilizare

m Folositi intotdeauna un vas de gatit care nu a fost
incalzit in prealabil.

m Utilizali oale si tigai cu fundul plan. Nu utilizati vase
cu fundul subtire.

= Nu lasali niciodata la incalzit fara a supraveghea
vase de gatit goale, ulei, unt sau untura.

= Nu puneti niciun capac pe vasul de gatit.

m Asezati vasul de gatit in centru pe zona de gatit.
Asigurati-va ca diametrul bazei vasului corespunde
dimensiunii zonei de gatit.

m Informatii cu privire la tipul, marimea si pozitionarea
veselei de gatit gasiti in sectiunea — "Gatitul cu
inductie”

Activare

1. Selectali pozitia de gatit. _

2. Atingeti simbolul F de doud ori. Afisajele F si = se
aprind.

Functia este activata.

Dezactivare

1. Selectali pozitia de gatit.

2. Atingeti simbolul F. Afisajele 7 si = se sting. Pe
afisajul pozitiei de gatit se aprinde treapta de
preparare termicd 5.

Functia este dezactivata.

Indicatie: Dupé& 30 de secunde, aceasté functie se
deconecteaza automat.

Functia ShortBoost ro

B Functia de mentinere la
cald

Aceasta functie este adecvata pentru topirea ciocolatei
sau a untului si pentru mentinerea la cald a
preparatelor.

Activare

1. Selectali zona de gatit dorita.

2. In urmatoarele 10 secunde atingeti simbolul L. .
Pe afisaj se aprinde L.

Functia este activata.

Dezactivare

1. Selectali plita.
2. Atingeti simbolul L.
Afisajul . se stinge. Zona de gatit se deconecteaza
si se aprinde indicatorul de caldura reziduala.
Functia este dezactivata.
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ro Sistemul de sigurantad impotriva accesului copiilor

Bl Sistemul de siguranta
impotriva accesului
copiilor

Cu ajutorul sigurantei pentru copii, impiedicati
conectarea plitei de catre copii.

Activarea si dezactivarea sigurantei pentru
copii
Plita trebuie sa fie deconectata.

Activare: atingeti simbolul L) timp de cca. 4 secunde.
Afisajul <o se aprinde pentru 10 secunde. Plita este
blocata.

Dezactivare: atingeti simbolul L) timp de cca. 4
secunde. Blocarea este anulata.

Siguranta automata pentru copii

Cu aceasta functie, siguranta pentru copii se activeaza
automat intotdeauna cand se opreste plita de gatit.

Conectarea si deconectarea

In capitolul — "Setdri de baza" puteti afla cum sa
conectali siguranfa pentru copii
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Protectia la stergere

Daca stergeti panoul de comanda in timp ce plita este
pornitd, se pot modifica setarile. Pentru a evita acest
lucru, plita dispune de functia Blocarea panoului de
comanda in scopul curatarii.

Activare: indepartati butonul twist. Se aprinde afisajul
W2.Panoul de comanda este blocat timp de 35 de
secunde. Acum suprafata panoului de comanda poate
fi curatatd, fard a se modifica setarile.

Dezactivare: dupa 35 de secunde, panoul de comanda
va fi deblocat. Pentru a termina functia mai repede,
asezati din nou butonul twist si rotiti-l pana cand afisajul
W se stinge.

Indicatii

m Alarma pentru timpi scurti indica timpul care a trecut
de la activarea blocarii. La 30 de secunde de la
activare, se aude un semnal sonor. Acesta indica
faptul ca functia se va incheia curand.

m Blocarea pentru curatare nu are niciun efect asupra
comutatorului principal. Plita poate fi deconectata in
orice moment.

Deconectarea automata de
siguranta

Daca o pozitie de gatit este In functiune de mai mult
timp si nu s-a efectuat nicio modificare a setarilor, se
activeaza deconectarea automata de sigurania.

Pozitia de gatit inceteaza sa mai incalzeasca. Pe afisajul
pozitiei de gétit se aprind intermitent si alternativ ~, & si
afisajul pentru céalduré reziduald A sau H.

La atingerea oricarui simbol se deconecteaza afisajul.
Pozitia de gatit poate fi acum setata din nou.

Momentul in care se activeaza deconectarea automata
de siguran{a depinde de treapta de preparare termica
setatd (dupa 1 pana la 10 ore).



B Setari de baza

Aparatul dispune de setari de baza diverse. Aceste
setari de baza pot fi adaptate la nevoile dumneavoastra
personale.

Setari de baza

ro

Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

]

o Manual*.
{ Automat.
]

C Functie dezactivata.

-

Semnale sonore

=
iy

I Semnalul de confirmare si semnalul de operare gresita sunt deconectate.
/ Numai semnalul de operare gresita este conectat.
c Numai semnalul de confirmare este conectat.
3 Toate semnalele sonore sunt conectate.
c3 Afisarea consumului de energie
I Dezactivat.”
/ Activat.
cS Programarea automata a timpului de preparare
o Deconectat.
£l 1-99 Perioad de timp pan la oprirea automatd.
ch Durata semnalului sonor al functiei de temporizare
/ 10 secunde.
c 30 secunde.
3 1 minut.*
c Functia Power Management. Limitarea puterii totale a plitei
Setarile disponibile depind de puterea maxima a plitei.
o Dezactivat.Putere maxima plitd. */**
/ 1000 W putere minima.
/ 1500 W
3 Se recomandd 3000 W pentru 13 amperi.
3 Se recomanda 3500 W pentru 16 amperi.
Y 4000 W
Y. Se recomanda 4500 W pentru 20 amperi.
9 sau 5.Puterea maxima a plitei.**
cY Timpul de selectare a zonei de gatit
I Nelimitat: se pastreaza ultima zona de gatit selectatd.”
/ Limitat: zona de gatit rdmane selectata doar pentru cateva secunde.
c il Modificarea treptelor de putere presetate pentru functia Move

_5 Treapté de putere presetata pentru zona de gétit din fatd.

-5 Treapta de putere presetatd pentru zona de gatit din mijloc.
L Treaptd de putere presetatd pentru zona de gdtit din spate.
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ro Setari de baza

cic Verificarea veselei de gatit si a rezultatului procesului de preparare
I Neadecvat
/ Nu este optim
c Adecvat
= Revenirea la setarile standard
H Setdri personalizate.
/ Revenirea la setarile din fabrica.

*Setarea din fabrica

“*Puterea maximad a plitei este afisatd pe pldcuta de identificare.

Accesarea setarilor de baza:
Plita trebuie sa fie deconectata.

1. Conectati plita.

2. In urméatoarele 10 secunde, mentineti apasat
simbolul £ timp de cca. 3 secunde.
Primele patru afisaje indica informatiile despre
produs. Rotiti butonul twist pentru a putea vedea
fiecare afisaj individual.

Informatii despre produs Afisaj
Lista unitatilor de service abilitate ol
Numarul de fabricatie Fd
Numérul de fabricatie 1 a5,
Numdrul de fabricatie 2 0s

3. Printr-o atingere repetata a simbolului £, ajungeti la
setarile de baza.
Pe afisaje se aprind ¢ { si (i ca presetare.

4. Atingeti repetat simbolul £, pana cand apare functia
dorita.

5. Apoi selectati setarea dorita in domeniul de setari cu
butonul twist.
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6. Atingeti simbolul ) pentru cel putin 3 secunde.

Setarile au fost salvate.

lesirea din reglajele de baza
Opriti plita de gatit de la intrerupatorul principal.



By Afisajul consumului de
energie

Aceasta functie indica consumul total de energie al
ultimului proces de gatire la aceasta plita.
Dupa deconectare, consumul va fi afisat pentru 10

secunde in kilowati-ord, de ex. (.08 kWh.

Exactitatea afisajului depinde printre altele de calitatea
tensiunii de la reteaua de curent electric.

In capitolul — "Setdri de baza" puteti afla cum
conectali aceasta functie

Afisajul consumului de energie

&l Testul vaselor de gatit

Aceasta functie permite verificarea rapiditatii si calitatii
procesului de preparare in funciie de vasul de gatit.

Rezultatul reprezintd o valoare de referinia si depinde
de caracteristicile vasului de gatit si de zona de gatit

folosita.

1.

N

Asezati vasul de gatit rece cu cca. 200 ml de apa in
centru, pe acea pozitie de gatit al carei diametru se
potriveste cel mai bine cu fundul vasului. _
Mergeti la setdrile de baza si selectati setarea = i 2.
Rotiti butonul twist. In afisajele pozitiillor de gatit se
aprinde intermitent —.

Functia este activata.

Dupa 10 secunde, pe afisajele pozitilor de gatit se
afiseaza date cu privire la calitatea si rapiditatea
procesului de preparare.

(N

]
(N

(|
=)
|
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D

Verificali rezultatul pe baza urmatorului tabel:

o Vasul de gétit nu este adecvat pentru zona de gétit si, astfel, nu
este incalzit.”
{  Vasul de gdtit se incalzeste maiincet decat era de asteptat si
procesul de preparare nu se desfasoara optim.*
Z  Vasul de gatit se incélzeste corect si procesul de preparare este

in ordine.

Pentru a activa din nou functia, rotiti butonul twist.

Indicatii

Zona de gatit flexibila este o pozitie de gatit unicg;
folositi un singur vas de gatit.

Atunci cand pozitia de gatit folosita este mult mai
mica decat diametrul vasului de gatit, cel mai
probabil se incalzeste numai mijlocul vasului, iar
rezultatul nu poate fi cel mai bun posibil sau
satisfacator.

Gasiti informatii cu privire la aceasta funciie in
capitolul — "Setari de baza".

Gasiti informatii cu privire la tipul, marimea si
pozitionarea vaselor de gatit in capitolele — "Gatitul
cu inductie" si — "Zona Flex".
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ro PowerManager

PowerManager

Prin functia Power Manager se poate seta capacitatea
totala a plitei.

Plita este presetata din fabrica. Puterea maxima este
mentionatad pe placuta de identificare a modelului. Prin
functia Power Manager valoarea poate fi modificata
conform cerintelor fiecarei instalatii electrice.

Pentru a nu se depasi aceasta valoare de setare, plita
distribuie automat puterea disponibila la plitele
conectate.

Cu functia Power Manager activata, capacitatea unei
plite poate fi redusa temporar sub valoarea nominala.
Daca porniti o plita si daca se atinge limita de putere,
pe afisajul plitei apare pentru scurt timp _.Aparatul
regleaza si alege independent cea mai mare treapta de
putere posibila.

Pentru informatii suplimentare privind capacitatea totala
a plitei, consultai capitolul — "Setari de baza"
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Curatarea

Produse de curatare si de ingrijire adecvate puteti
achizitiona de la unitatea service abilitata sau prin e-
Shop.

Plita de gatit
Curatarea

Curatati intotdeauna plita dupa ce ati gatit. Prin aceasta
se va preveni arderea resturilor aderente. Curatati plita
abia dupa ce indicatorul de caldura reziduald s-a stins.

Curatali plita cu o laveta umeda si uscati-o cu un servet,
pentru a nu se forma pete de calcar.

Utilizati numai produse de curatare adecvate pentru
plitele de acest tip. Va rugam sa respectati indicatiile de
pe ambalajul produsului, oferite de producator.

Nu utilizati in niciun caz:

Detergent de vase nediluat

Detergenti pentru masina de spalat vase

Produse de curdtare abrazive

Produse de curatare agresive gen spray-uri pentru
cuptoare sau agenti de indepartare a petelor

Bureti abrazivi

Aparate de curatat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur

Murdaria pronuntatd poate fi indepartata cel mai bine
Cu o razuitoare pentru geamuri, disponibilda in comert.
Respectali datele oferite de catre producatori.

Puteti achizitiona razuitoare pentru geamuri adecvate
de la unitatea service abilitata sau prin magazinul
nostru online.

Vetli obtine rezultate bune de curatare cu buretii speciali
pentru curatarea plitelor vitroceramice.

Resturi de calcar side  Curdtati plita imediat ce aceasta s-a racit. Se
apa poate utiliza un produs de curdtare adecvat
pentru plite vitroceramice.*

Zahar, amidon din Curatati imediat. Utilizati o razuitoare pentru
orez saumase plas-  sticlé. Atentie: pericol de arsuri.*
tice

Indicatie: Nu folositi produse de curétare atata timp cat
plita este fierbinte, astfel se pot forma pete. Asigurati-va
ca indepartati toate resturile de produs de curatare
utilizat.

Rama plitei

Pentru a se evita deteriorari la rama plitei, va rugam sa
respectati urmatoarele indicatii:

m Ultilizati numai solutie calda de apa cu detergent de
vase

m Spadlati temeinic lavetele noi, inainte de utilizare.

m Nu folositi produse de curdtare agresive sau
abrazive.

m Nu folositi razuitoare pentru sticld sau obiecte
asculite.



Intrebari si r&spunsuri frecvente (FAQ)  ro

Buton twist

Pentru curatarea butonului twist, este indicat sa utilizati
solutie calduta de detergent de vase. Nu folosifi
produse de curafare agresive sau abrazive. Nu curatali
butonul twist in masina de spalat vase sau in apa de
clatire. Astfel, acesta ar putea suferi deteriorari.

BB Intrebari si raspunsuri
frecvente (FAQ)

De ce nu pot sa conectez plita si de ce este aprins simbolul sigurantei pentru copii?

Siguranta pentru copii este activata.
Informatii cu privire la aceasta functie gasiti in capitolul — "Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor"

De ce se aprind intermitent afigajele si se aude un semnal?

Tndepértati lichidele sau resturile de alimente de pe panoul de comanda. Tndepértati toate obiectele care sunt asezate pe panoul de
comanda.

Gasiti instructiunile pentru dezactivarea semnalului sonor in capitolul — "Setdri de baza"

De ce se aud zgomote in timpul gatitului?

In functie de natura fundului veselei de gétit, pot fi generate zgomote la functionarea plitei. Aceste zgomote sunt normale, ele fac parte
din tehnologia cu inductie si nu indica nicio defectiune.

Zgomote posibile:

Bazait adanc ca la un transformator:
Este generat la prepararea |a o treapta de fierbere inaltd. Zgomotul dispare sau volumul sdu scade daca va fi redusa treapta de fierbere.

Fluierat adanc:

Este generat cand vesela de gatit este goald. Acest zgomot dispare daca se adaugad apa sau alimente in vesela de gatit.

Fasait:

Este generat la vasele de gdtit din materiale diferite asezate unul peste altul sau la utilizarea simultand a unor vase de gatit de diverse
marimi si materiale diferite. Volumul zgomotului poate varia in functie de cantitatea de alimente si de modul de preparare.

Fluieraturi inalte:

Pot fi generate cand doud pozitii de fierbere functioneaza simultan la treapta de fierbere cea mai mare. Fluierdturile dispar sau devin mai
slabe dacd se reduce treapta de fierbere.

Zgomot de ventilator:

Plita este echipatd cu un ventilator care se conecteaza la temperaturi mari. Ventilatorul poate sa functioneze in continuare si dupé deco-
nectarea plitei in cazul in care temperatura masurata este incd prea mare.
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ro Intrebari si r&spunsuri frecvente (FAQ)

Care vase de gatit sunt adecvate pentru plita cu inductie?
Informatii cu privire la vesela de gatit care este adecvata pentru prepararea cu inductie gasiti in capitolul — "Gatitul cu inductie”.

De ce nu se incalzeste pozitia de gatit si treapta de preparare termica se aprinde intermitent?
Pozitia de gatit pe care se gaseste vasul de gatit nu este conectata.
Asigurati-va cd este conectatd acea pozitie de gatit pe care se gaseste vasul de gatit.
Vasul de gatit este prea mic pentru pozitia de gatit conectatd sau nu este adecvat pentru prepararea cu inductie.

Asigurati-va cé vesela de gétit este adecvatd pentru prepararea cu inductie si ca este asezata pe acea pozitie de gatit a carei marime
corespunde cel mai bine veselei. Informatii cu privire la tipul, marimea si pozitionarea veselei de gdtit gasiti in capitolele — "Gtitul cu
inductie", — "Zona Flex" si—> "Functia Move".

De ce dureaza atat de mult pana cénd se incalzeste vasul de gatit, respectiv de ce nu se incalzeste vasul suficient, desi a fost setata o
treapta de preparare termica mare?
Vasul de gatit este prea mic pentru pozitia de gatit conectata sau nu este adecvat pentru prepararea cu inductie.

Asigurati-vé c& vesela de gétit este adecvatd pentru prepararea cu inductie si ca este asezata pe acea pozitie de gatit a carei marime
corespunde cel mai bine veselei. Informatii cu privire la tipul, marimea si pozitionarea veselei de gatit gasiti in capitolele — "Gatitul cu
inductie", — 'Zona Flex"si—> "Functia Move".

Cum se curata plita?

Veti obtine rezultate optime cu produse de curdtare speciale pentru vitroceramicd. Este recomandabil s& nu folositi produse de curatare
caustice sau abrazive, solutii pentru curdtarea masinilor de spélat vase (concentrate) sau bureti abrazivi.

Informatii suplimentare cu privire la curdtarea si ingrijirea plitei gasiti in capitolul — "Curétarea”
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Kl Defectiuni — ce este de

facut?

De regula, defectiunile sunt detalii minore usor de
remediat. Inainte de a chema unitatea de service
abilitata, acordati atentie indicatiilor din tabele.

niciunul

Afisajele se aprind intermitent

Afisajul = se aprinde intermi-

Aparatul nu a fost conectat conform schemei de

conexiuni.
Defectiune a sistemului electronic.

de un obiect.

tent in afisajele pozitiilor de

gatit

Fe Sistemul electronic este supraincalzit si a deco-
nectat pozitia de gatit corespunzatoare.

Fy Sistemul electronic este supraincalzit si toate

pozitiile de gdtit au fost deconectate.

Este intrerupta alimentarea cu curent electric.

Panoul de comanda este umed sau este acoperit

S-a produs o defectiune a sistemului electronic.

Defectiuni — ce este de facut? ro

Verificati cu ajutorul unui alt aparat electric dacé s-a produs un
scurtcircuit in refeaua de alimentare cu curent electric.

Asigurati-va c& aparatul a fost conectat conform schemei de
conexiuni.

Dacé defectiunea nu poate fi remediatd, apelati la unitatea ser-
vice abilitata.

Uscati panoul de comanda sau indepartati obiectul.

Pentru confirmarea defectiunii, acoperiti scurt cu mana panoul de
comanda.

Asteptati pand cand sistemul electronic s-a racit suficient. Apoi,
atingeti orice simbol al plitei.

F S +treapté de preparare ter- In zona panoului de comanda se afld o oala fier-  Indepartati oala. Indicatorul de eroare se stinge la scurt timp dupa

micd si semnal sonor

F 5 si semnalul sonor

Fil/FE Pozitia de gdtit este supraincilzitd si s-a deco-
nectat pentru protectia suprafetei dvs. de lucru.
[== Pozitia de gétit a fost in functiune pentru o peri-
oadd lunga de timp fard intrerupere.
[E Sl Tensiunea de functionare este incorectd, in afara
cCor domeniului normal de functionare.
[ N N | ,
A HHH Plita nu este conectata corect
dE Modul Demo este activat
Indicatii B
m Atunci cand apare £ pe afisaj, tineti ap&sat butonul
twist la Tnaltimea plitei corespunzatoare pentru a
putea citi codul de eroare.
m In cazul in care codul de eroare nu figureaza in
tabel, deconectati plita de la reteaua de alimentare,
asteptati 30 de secunde si apoi reconectati-o. Daca
afisajul se aprinde din nou, contactati unitatea
service abilitata si indicati codul de eroare exact.
m In cazul in care apare o eroare, aparatul nu porneste

76asca.

pozitia de gdtit a fost deconectaté.

in modul standby.

binte. Sistemul electronic riscad sa se supraincal-

aceea. Puteti gati in continuare.

In zona panoului de comanda se afla 0 oalé fier-  Indepértati oala. Asteptati cateva secunde. Atingeti o suprafata
binte. Pentru protejarea sistemului electronic,

de comanda oarecare. Dupa stingerea indicatorului de eroare,
puteti gati in continuare.

Asteptati pand cand sistemul electronic s-a récit suficient si repor-
niti pozitia de gatit.

Deconectarea automata de sigurantd a fost activatd. A se vedea
capitolul

Luafi legdtura cu furnizorul dvs. de curent electric.

Deconectati plita de |a refeaua de curent electric. Asigurati-va ca
aceasta a fost conectatd conform schemei de conexiuni.

Deconectati plita de la refeaua de curent electric. Asteptati 30 de
secunde si reconectati-o. In urméatoarele 3 minute, atingeti o
suprafatd de comandd la intdmplare. Modul Demo este dezacti-
vat.
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ro Unitatea service abilitata

l& Unitatea service abilitata

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de
service va stau la dispozitie. Noi gasim intotdeauna o
solutie potrivitd, chiar si pentru a evita o vizita inutila a
personalului unitatii service.

Numarul E si numarul FD:

Cand va adresati unitafii service abilitate, va rugam sa
indicati numarul E si numarul FD ale aparatului.

Placuta de fabricatie cu numerele o gasiti:

m in certificatul aparatului.
m la partea inferioard a plitei.

Numarul E poate fi gasit si pe suprafata de sticla a
plitei. Puteti verifica indexul unit&tii service abilitate (KI)
si numarul FD accesand setarile de baza. In acest sens
consultati capitolul— "Setari de baza".

Tineti cont de faptul c&, in cazul unei operari gresite,
verificarea de catre un tehnician din unitatea service
abilitatd nu este gratuita, nici in timpul perioadei de
garantie.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de
defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de
servicii pentru clienti anexata.

Aveli incredere in competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de
service scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb
originale pentru aparatul dvs.
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Preparate de verificare ro

BNPreparate de verificare

Acest tabel a fost realizat pentru institutele de
verificare, n scopul facilitarii testarii aparatelor noastre.

Datele din tabel fac referire la recipientele si accesoriile
noastre Schulte-Ufer (ustensile de bucatarie din 4 piese
pentru plita cu inductie Z9442X0) cu urmatoarele
dimensiuni:

m Cratita @ 16 cm, 1,2 | pentru zonele de gatit de
@ 14,5 cm
m Oalda @ 16 cm, 1,7 | pentru zonele de géatit de
@ 14,5 cm
m QOalda @ 22 cm, 4,2 | pentru zonele de gatit de
@ 18 cm
m Tigaie @ 24 cm, pentru zonele de gatit de @ 18 cm

Preincalzire Preparare
Treapta de
o = Durata de preparare Treapta de pre-
Preparate de verificare Vesela {)repgrgre (min:sec) Capac parare termic Capac
ermica
Topirea ciocolatei
Glazurd (de ex. marca Dr. Oetker, ciocolatd amaruie 55 % Oald cu
cacao, 150 g) coada - - - 1. Nu
@16 cm
incélzirea si mentinerea la cald a tocanei de linte
Tocana de linte*
Temperatura initiald 20 °C
Cantitatea: 450 g Oald 1:30
@16.cm g (féra amestecare) a I Da
Cantitatea: 800 g Oala 2:30
@22 cm g (fard amestecare) a E Da
Tocana de linte din conserva
De ex. tocana de linte in terind, cu carndciori, de la Erasco.
Temperatura initiald 20 °C
Cantitatea: 500 g 0ali cca. 1:30
316 cm 9 (amestecafidupdcca.  Da 1. Da
1 min.)
Cantitatea: 1 kg Oald cca. 2:30
322 cm 9 (amestecafi dupdcca.  Da 1. Da
1 min.)
Prepararea sosului Béchamel
Temperatura laptelui: 7 °C
Ingrediente: 40 g unt, 40 g fdind, 0,5 | lapte (3,5 % continut
de grasime) si un varf de linguritd de sare
1. Topiti untul, incorporafi fdina si sarea si incdlziti Oald cu
amestecul. coadd 2 cca. 6:00 Nu
@16 cm
2. Adaugati laptele la rantas si amestecati continuu ,
pana cand incepe sa fiarba. 7 cca. 6:30 Nu
3. Cand sosul Béchamel incepe sa fiarbd, mai lasati-l 2 i ) ) 5 NU

minute pe pozitia de fierbere, amestecand continuu.
“Retetd conform DIN 44550

**Retetd conform DIN EN 60350-2
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ro Preparate de verificare

Prepararea orezului cu lapte
Orez cu lapte, preparat cu capac
Temperatura laptelui: 7 °C

Incalziti laptele pand cand acesta incepe sé se umfle. Setati
treapta de fierbere recomandata si addugati in lapte orezul,
zahdrul si sarea.

Timpul de preparare, inclusiv preincalzire, cca. 45 min.

Ingrediente: 190 g orez cu bob rotund, 90 g zahdr,
750 ml lapte (3,5 % continut de grasime) si 1 g sare

Ingrediente: 250 g orez cu bob rotund, 120 g zahar, 1 |
lapte (3,5 % continut de grésime) si 1,5 g sare

Orez cu lapte, preparat fard capac

Temperatura laptelui: 7 °C

Addugati ingredientele in lapte si incalziti- amestecand con-
tinuu. Cand laptele a atins cca. 90 °C, selectafi treapta de
fierbere recomandata si lasafi sa fiarba usor la o treapta
redusd timp de aproximativ 50 min.

Ingrediente: 190 g orez cu bab rotund, 90 g zahar,
750 ml lapte (3,5 % continut de grasime) si 1 g sare

Ingrediente: 250 g orez cu bob rotund, 120 g zahar, 1 |
lapte (3,5 % continut de grasime) si 1,5 g sare
Prepararea orezului*
Temperatura apei: 20 °C

Ingrediente: 125 g orez cu bobul lung, 300 g de apa si
un varf de lingurita de sare

Ingrediente: 250 g orez cu bobul lung, 600 g de apa si
un varf de lingurita de sare

Pulpa de porc prajita

Temperatura initiald a pulpei: 7 °C
Cantitatea: 3 bucdti de pulpd de porc (greutatea totala
cca. 300 g, grosime 1 ¢cm) si 15 ml de ulei de floarea
soarelui

Prepararea clatitelor**
Cantitatea: 55 ml de aluat per clatita

Prajirea in baie de ulei a cartofilor pai congelati

Cantitatea: 2 | ulei de floarea soarelui per portie: 200 g
cartofi pai congelati (de ex. McCain 123 Frites Original)
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Oala
@ 16¢cm

Oald
@22 cm

Oald
@ 16.cm

Oald
@22 cm

Oala
@ 16cm

Oald
@22cm

Tigaie
@24 cm

Tigaie
@24 cm

Oala
@22cm

cca. 5:30

cca. 5:30

cca. 5:30

cca. 5:30

cca. 2:30

cca. 2:30

cca. 1:30

cca. 1:30

Pana cand tempera-
tura uleiului atinge
180 °C

Nu

Nu

Nu

Nu

Da

Da

Nu

Nu

3

(amestecati dupa
10 min.)

3

(amestecati dupa
10 min.)

Da

Nu

Nu

Da

Da

Nu

Nu

Nu
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