o Aot
pocny

2 e i
e N reveband ,
e T e e
T e o 1AV el
: $ i :

e

ot s
= s
APt e

= : Sy =
‘%ff% v . o Lyt
Pt ﬁm@ﬁ g
il v LI ] e e
SRS e
reaia. s

Ry
e
oo

e B g o oy

2
s
e o0
P Tose

PLITA
T16.D56.., T16.D7

[ro] Instructiuni de utilizare




ro

T16.D56..
%) 1‘8 %) 1‘4,5
\ \
3145 @21/12

Cuprins
Utilizarea conform destinatiei...............

Instructiuni de siguranta importante . ........
Cauzele avariilor .........................

Vederede ansamblu .. ........ .. ... .. ... ......

Protectiamediului ........................

Recomandari pentru economisirea energiei. . .. ... ..
Evacuarea corectd cadeseu....................

Familiarizarea cu aparatul..................

Panouldecomanda. ... .......... .. ... ........
Ochiuri degatit.......... ... . ...
Indicatorul caldurii reziduale. . .. .................

P .
SN OperareaaparatulUi...........ocveevnnnn..

Conectarea si deconectareaplitei . . ..............
Setarea pozitiei de fierbere . ... ... L
Tabel de preparare. . ...

ey .
Xy Functia PowerBoost ......................

Activarea functiei Powerboost .. .................
Dezactivarea functiei Powerboost. .. ..............

m Sistemul de siguranta impotriva accesului
copiilor. . ..o v it e
Pornirea si oprirea sistemului de siguranta impotriva
accesuluicopiilor. . ... ...
Sistem automat de siguranta impotriva accesului
COPIIOr .«

Functiidetimp...........................

O pozitie de fierbere trebuie sa se deconecteze

automat . ...
Temporizatorul automat . . ......................
Ceasul cu alarma de bucatarie . .................

T16.D76..
@ 17/26,5 14,5

(OO

QO

\
@21/14,5

|

Deconectarea automata de siguranta ........ 9
§59

Functia de mentinerelacald................ 9
Activarea functiei de mentinere lacald. ............ 9
Dezactivarea functiei de mentinere lacald.......... 9
Protectiala stergere. .. .................... 9
;G
Afigsajul consumului de energie ............ 10
ooo
EEf] Setaridebaza...................co0iuu.n 10
Modificarea setarilorde baza................... 11
Curatarea ...............cciiiiiinnnnnnn 11
Placa vitroceramica ........... ... ... 11
Cadrulplitei . ... 11
Defectiuni — ce este de facut?.............. 12
Mesajul Epe afisaje.............. ... .. ...... 12

2
Unitatea service abilitata. ................. 13
Numarul E sinumarul FD . ..................... 13

Preparate de verificare ................... 13

Pe pagina noastrd de internet gasiti alte informatii
referitoare la produse, accesorii, piese de schimb si
servicii: www.neff-international.com si la magazinul
online: www.neff-eshop.com



Utilizarea conform
destinatiei

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Pastrati
atat instructiunile de utilizare si de montaj, cat
si actele aparatului, pentru o utilizare ulterioara
sau pentru urmatorii proprietari.

Verificati aparatul dupa despachetare. in cazul
in care aparatul a fost avariat in timpul
transportului, nu este permisa punerea in
functiune a acestuia.

Numai un electrician autorizat are permisiunea
sa racordeze aparate fara stecher. In cazul
avariilor datorate unei racordari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

Acest aparat este rezervat in exclusivitate
uzului menajer si domeniului casnic. Utilizafi
aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor. Procesul de
preparare trebuie supravegheat. Un proces de
preparare de scurta durata trebuie
supravegheat fara intrerupere. Utilizati aparatul
numai in spatii inchise.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 2000 de metri
deasupra nivelului marii.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8
ani si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mental reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte, numai
sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru sigurantia acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles pericolele
care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Copiii nu vor curata sau intretine aparatul, cu
exceplia situatiei in care acestia au varsta de
peste 15 ani si sunt supravegheati.

Nu permiteti accesul copiilor sub varsta de
8 ani la aparat si la cablul de racordare.

Destinatia de utilizare ro

ENinstructiuni de siguranta

importante

/\ Avertizare — Pericol de incendiu!

Uleiul si grasimile fierbinti se aprind repede.
Nu lasati niciodata nesupravegheate uleiul
si grasimile fierbinti. Nu stingeti niciodata
focul cu apéa. Deconectati zona de gatit.
Inabusiti cu atentie flacarile cu un capac, o
patura extinctoare sau cu ceva asemanator.
Pozitiile de fierbere devin foarte fierbinti. Nu
depozitati niciodata obiecte inflamabile pe
plita. Nu depozitati obiecte pe plita.
Aparatul se infierbanta. Nu pastrati
niciodata obiecte inflamabile sau doze de
spray in sertarele aflate direct sub plita.
Plita se deconecteaza automat si nu mai
poate fi operata. Ea se poate reconecta
accidental mai tarziu. Deconectati siguranta
din tabloul de sigurante. Chemati unitatea
service abilitata.

Nu este permisa folosirea niciunor
acoperitoare pentru plita.Acestea pot duce
la survenirea unor accidente, de exemplu
din cauza supraincalzirii, aprinderii sau
materialelor care se pot sparge.

/\ Avertizare - Pericol de provocare a
arsurilor!

Pozitiile de fierbere si zona invecinata
acestora, indeosebi un eventual cadru al
plitei, se incalzesc foarte tare. Nu atingeti
niciodata suprafetele fierbinti. Tineti copiii la
distanta.

Pozitia de fierbere incalzeste, insa
indicatorul nu functioneaza. Deconectati
siguranta din tabloul de sigurante. Chemati
unitatea service abilitata.

Pot fi utilizate numai dispozitivele de
protectie aprobate de noi, cum ar fi de
exemplu gratarele de protectie pentru copii.
Dispozitivele de protectie sau gratare de
protectie pentru copii, care sunt inadecvate,
pot duce la accidente.

/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt
periculoase. Efectuarea reparatiilor si
inlocuirea cablurilor defecte sunt permise
numai tehnicienilor din unitatea de service
abilitata, instruiti de firma noastra. Daca
aparatul este defect, scoateti fisa de retea
sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.



ro Cauzele avariilor

= Patrunderea umiditatii va poate electrocuta.
Nu utilizati aparate de curatat cu jet sub
presiune sau cu jet de abur.

s Un aparat defect va poate electrocuta. Nu
porniti niciodata un aparat defect. Scoatefi
fisa de retea din priza sau intrerupeti
siguranta de la tabloul de sigurante.
Chemati unitatea service abilitata.

m Ciobiturile sau crapaturile din placa
vitroceramica pot provoca electrocutari.
Deconectati siguranta din tabloul de

sigurante. Chemati unitatea service abilitata.

/\ Avertizare — Pericol de vatamare!

Daca exista lichid intre fundul oalei si pozitia
de fierbere, oalele pot sari brusc. Pastrati
intotdeauna uscate pozitia de fierbere si fundul
oalel.

B Cauzele avariilor

Atentie!

m Bazele aspre ale oalelor si tigailor zgarie placa
vitroceramica.

m FEvitati incdlzirea veselei goale. Se pot produce
deteriorari.

m Nu asezali niciodata tigai si oale incinse pe panoul
de comanda, pe panoul de afisaj sau pe cadru. Se
pot produce deteriorari.

m In cazul in care pe plitd cad obiecte dure si ascultite,
se pot produce deteriorari.

m Folia de aluminiu sau recipientele din mase plastice
se topesc pe pozitiile de fierbere fierbinti. Hartia de
patiserie nu este adecvata pentru plita
dumneavoastra.

Vedere de ansamblu

In tabelul urméator gasiti cele mai frecvente tipuri de
deteriorari:

Pete Preparate revdr-  Indepdrtati imediat preparatele
sate revarsate, cu o razuitoare pen-
tru geamuri,

Produse de curd-  Utilizati numai produse de cura-
fare neadecvate  tat adecvate pentru placa vitro-

ceramica.
Zgarieturi Sare, zahdr si Nu utilizati plita ca suprafata de
nisip lucru sau de depozitare.

Bazele abrazive  Verificati vesela.
ale oalelor si tigdi-

lor zgérie placa

vitroceramicd

Decolorari Produse de curd-  Utilizati numai produse de cura-
fare neadecvate  tat adecvate pentru placa vitro-
ceramica.
Frecare cubazele Ridicati oalele si tigdile atunci
oalelor (de ex. cand le deplasati.
aluminiu)
Deformare con-  Zahar, preparate Tndepér’[ati imediat preparatele
cavd cucontinutridicat revarsate, cu o rdzuitoare pen-
de zahar tru geamuri.

B} Protectia mediului

n acest capitol veti gasi informatii despre
economisirea energiei si eliminarea ca deseu a
aparatului.

Recomandari pentru economisirea energiei

m Acoperiti intotdeauna oalele cu un capac potrivit. n
cazul fierberii fara capac, aveti nevoie de mult mai
multd energie. Un capac din sticla permite
vizualizarea fara sa trebuiasca sa ridicati capacul.

m Ulilizati oale si tigai cu fundul plat. Oalele care nu au
fundul plat vor méari consumul de energie.

m Diametrul bazei oalei sau tigaii trebuie sa
corespunda dimensiunii pozitiei de fierbere. In
special oalele prea mici pe pozitile de fierbere duc
la pierderi de energie. Tineti seama: producatorii de
veseld indicd adesea diametrul superior al oalei.
Acesta este de obicei mai mare decéat diametrul
fundului oalei.

m Pentru cantitdti mici utilizati o oala mica. O oala
mare, umplutd putin, necesita multa energie.

m Preparati cu apa putind. Acest lucru economiseste
energie. In cazul legumelor, vitaminele si sarurile
minerale se pastreaza.

m Acoperiti intotdeauna cu oala o suprafata cat mai
mare din pozitia de fierbere.

m  Comutati la momentul potrivit pe o treapta inferioara
de fierbere. X

m Alegeli o treapta de fierbere indelungata potrivita. In
cazul unei trepte de fierbere Indelungate prea mari
pierdeti energie. .

m Utilizali caldura reziduala a plitei. In cazul timpilor
mai lungi de preparare, deconectati pozitia de
fierbere deja cu 5-10 minute Thainte de finalul duratei
de preparare.

Evacuarea corecta ca deseu

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat a fost marcat in conformitate cu
E Directiva Europeana 2012/19/UE cu privire la
deseurile de echipamente electrice si

mmmm clectronice (DEEE).
Directiva stabileste cadrul valabil la nivelul
intregii UE pentru preluarea si valorificarea
aparatelor uzate.



) Familiarizarea cu aparatul

Instructiunile de utilizare sunt valabile pentru diferite
modele de plite. Dimensiunile plitelor se gasesc in
prezentarea generala a tipurilor. — Pagina 2

Panoul de comanda

Familiarizarea cu aparatul ro
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Trepte de preparare termica
Céldurd reziduala

Functia Powerboost

Functia de mentinere la cald
Temporizator

Intrerupatorul principal

Protectie la stergere

Sistemul de sigurantd impotriva accesului copiilor
Selectie ochi de gatit

Campuri de setare

Conectarea zonelor

Functia Powerboost

Functia de mentinere la cald

Temporizator

Indicatii

|
fi activata.

Umiditatea afecteaza functionarea.
Nu trageti nicio oala in apropierea afisajelor si

senzorilor. Sistemul electronic se poate supraincalzi.

Cand atingeti un simbol, functia corespunzatoare va

Pastrati suprafetele de comanda intotdeauna uscate.

Ochiuri de gatit

O  Ochide gatit cu
un circuit

© Ochidegatitcu  Selectati ochiul de gatit, atingeti simbolul
doud circuite (@)

co Zonapentrucra-  Selectati ochiul de gdtit, atingeti simbolul
tite (@O

Indicatii

m Zonele intunecate din zona de incandescenta a

ochiului de gatit apar din cauze tehnice. Acestea nu
influenteaza n niciun fel functionarea ochiului de
gatit.

Ochiul de gatit se regleaza prin conectarea si
deconectarea incalzirii.Incélzirea se poate conecta si
deconecta si la puterea cea mai mare.

Din acest motiv, de exemplu:

Componentele sensibile sunt protejate impotriva
incalzirii excesive

Aparatul este protejat impotriva solicitarii electrice
excesive

Se obflin rezultate mai bune la gatit

La ochiurile de gatit cu circuite multiple, incalzirea
circuitelor interne de incalzire si incalzirea circuitelor
se pot activa si dezactiva in diferite momente.

Indicatorul caldurii reziduale

Plita are un indicator de caldura reziduala cu doua
trepte pentru fiecare pozitie de fierbere.

Dacé pe afisaj apare H, pozitia de fierbere este inca

fier
top
rac

binte. Puteti de ex. pastra cald un preparat mic sau
i ciocolata. Dupa ce pozitia de fierbere se mai
este, indicatia de pe afisaj se modifica in f. Afigajul

se stinge cand pozitia de fierbere s-a racit complet.



ro Operarea aparatului

E¥ Operarea aparatului

In acest capitol veti afla cum sa setati ochiurile de gatit.
Vetli gasi in tabel trepte de preparare termica si timpi
de preparare pentru diverse preparate.

Conectarea si deconectarea plitei

Puteti conecta si deconecta plita cu ajutorul
intrerupatorului principal.

Conectare: atingeti simbolul (. Se aude un semnal
sonor. Lampa indicatoare de deasupra comutatorului
principal si afisajele J se aprind. Plita este gata de
functionare.

Deconectare: atingeti simbolul O pana cand becul
indicator de deasupra comutatorului principal si
afisajele se sting. Toate pozitiile de fierbere sunt
deconectate. Indicatorul de caldura reziduala ramane
aprins pana cand pozitiile de fierbere se racesc
suficient.

Indicatii

m Plita se deconecteaza automat cand toate ochiurile
de gatit sunt deconectate pentru putin timp (10-60
de secunde).

m Setarile raman memorate primele 4 secunde dupa
deconectare. Daca porniti din nou in acest interval,
plita se pune in functiune cu setarile anterioare.

Setarea pozitiei de fierbere

Cu ajutorul simbolurilor + si - puteti seta treapta de
fierbere dorita.

Treapta de fierbere 1 = puterea minima
Treapta de fierbere 9 = puterea maxima

Fiecare treapta de fierbere are o treapta intermediara.
Aceasta este marcata cu un punct.

Setarea treptei de preparare termica
Plita trebuie sa fie conectata.

1. Atingeti simbolul QO pentru a selecta ochiul de gatit.
Pe afigajul treptelor de preparare termica se aprinde
i, sub afisajul treptelor de preparare termica se
aprinde _.

2. In urmatoarele 10 secunde atingeti simbolul + sau -
. Se afiseaza setarea de baza.
Simbolul + treapta de preparare termica 9
Simbolul - treapta de preparare termica 4

O

O

3. Modificarea treptei de preparare termica: atingeti
simbolul + sau -, pana cand apare treapta de
preparare termica dorita.

Dezactivarea ochiului de gatit
Puteti deconecta ochiul de gatit in 2 moduri:

m Atingeti simbolul O ochiului de gatit scurt de 2 ori
consecutiv. Pe afisajul treptelor de preparare termica
apare &i. Dupé circa 10 secunde apare indicatorul
de temperatura reziduala.

m Selectati ochiul de gétit cu ajutorul simbolului O.
Atingeti simbolul + sau -, pana cand apare 1. Dupa
aprox. 10 secunde, apare indicatorul de caldura
reziduala.

Indicatie: Ultima pozitie de fierbere reglaté raméane
activata. Puteti regla pozitia de fierbere fara a o selecta
din nou.

Tabel de preparare

In tabelul urmator gé&siti cateva exemple.

Timpii de preparare si treptele de preparare termica
depind de tipul, greutatea si calitatea alimentelor. Din
acest motiv, este posibil sa existe diferente.

Pentru preparare usoara folositi treapta de preparare
termica 9.

Amestecali din cand in cand preparatele cu sosuri mai
groase.

Alimentele care se prajesc la temperaturi mari sau din

bine in mai multe portii mici.

Recomandari pentru gatirea cu economie de energie se
gasesc in capitolul Protectia mediului.— Pagina 4

Topire
Ciocolata, glazura 1-1.
Unt, miere, gelatind 1-2

incélzire si mentinere la cald
Tocand (de ex. tocand de linte) ~ 1-2

Lapte™™ 1-2.
Incalzireain apa a carnaciori- 34
lor**

Decongelare si incélzire

L3 30

Spanac congelat
Gulas congelat

2.-3.
278

10-20 min.
20-30 min.



Preparare in lichid sub tempe-
ratura de clocotire, fierbere la
foc mic

Galusti, perisoare
Peste
Sosuri albe, de ex. sos Béchamel

Sosuri batute, de ex. sos Ber-
naise, sos Hollandaise

Fierbere, gatire la aburi, inabu-
sire

Orez (cu cantitate dubla de apad)
Orez cu lapte

Cartofi fierti in coaja

Cartofi fierti

Paste fainoase, fidea

Tocand, supe

Legume

Legume, congelate

Preparare in oala sub presiune

Fierbere inabusita
Rulade

Friptura indbusita
Gulas

Préjire cu ulei putin**
Snitel natur sau pane
Snitel congelat

Cotlet natur sau pane™**
Friptura (grosime de 3 cm)

Hamburgeri, chiftele (grosime de
3 Cm)***

Piept de pasare (grosime de 2 cm

)***

Piept de pasare, congelat™**
Peste si file de peste natur

Peste si file de peste pane

Peste si file de peste pane si con-
gelat, de exemplu, crochete de
peste

Creveti si raci

Sotarea legumelor, ciupercilor
proaspete

Legume, carne tdiata in forma de
faii, in stil asiatic

4-5"
4-5
1-2
34

2-3
1-2.
4-5
4-5
6-7*
3-4.
2.-3.
3-4.
4-5

4-5
4-5
2.-3.

6-7
6-7
6-7
7-8
4-5.

56

56
56
6-7
6-7

7-8
78

7-8.

Functia PowerBoost ro

Preparate la tigaie, congelate 6-7 6-10 min
Clatite 6-7 de durata
Omleta 3-4. de durata
20-30 min. Oud ochiuri 56 3-6 min.
10-15 min. o .
: Prajire in baie de ulei (150-200
3-6 min.

g per portie, prajire de duratain
8-12 min. 1-2 | de ulei**)

Produse congelate, de exemplu,  8-9
cartofi prdjiti, crochete de pui

Crochete congelate 7-8
15-30 min. Carne, de ex. bucdti de pui 6-7
35-45 min. Peste pane sauin aluat cubere 56
2530 min. Legume, ciuperci pane sau in 56
1595 min aluat cu bere, tempura
6-10 min ' Produse mici de brutdrie/patise-  4-5
i ! ” rie, de exemplu gogosi/berli-
15-60 min. neze, fructe in aluat cu bere
10-20 min.
10-20 min.
50-60 min.
60-100 min. —
5060 min Functia PowerBoost
. Cu functia Powerboost puteti incalzi cantitati mai mari
6-10 min. de apa si mai rapid decét cu treapta de preparare
812 min. termica 9.
812 min. Functia Powerboost este disponibila numai pentru
812 min ochiurile de gatit marcate cu simbolul ' .
30-40 min Pentru a utiliza functia Powerboost la ochiurile de gatit
' cu doua circuite, trebuie sa activati al doilea circuit de
incalzire.
10-20 min
10-30 min Activarea functiei Powerboost
8-20 min. 1. Selectati ochiul de gatit. _
0 2. Atingeti simbolul /. Afisajul 7 se aprinde.
: Functia Powerboost este activata.
8-12 min.
Dezactivarea functiei Powerboost
410 min. 1. Selectati ochiul de gatit.
10-20 min. 2. Reglati o treaptd oarecare de preparare termica
indelungata. Afisajul F' se stinge.
15-20 min. Functia Powerboost este dezactivata.
Indicatii

m Daca nu dezactivati functia Powerboost, aceasta se
dezactiveaza automat dupa un anumit timp. Ochiul
de gatit comuta la loc, pe treapta de preparare
termica 9.



ro Sistemul de sigurantad impotriva accesului copiilor

m Tineti cont de faptul ca uleiul si untura se incing
rapid cu functia Powerboost. Niciodata sa nu lasati
procesul de preparare termica nesupravegheat.
Uleiul si untura incinse se aprind rapid. Consultati
capitolul Instructiuni de siguranta
importante.— Pagina 3

Bl Sistemul de siguranta
impotriva accesului
copiilor

Cu ajutorul sistemului de siguranta impotriva accesului
copiilor, impiedicali conectarea plitei de catre copii.

Pornirea si oprirea sistemului de siguranta
impotriva accesului copiilor

Plita trebuie sa fie deconectata.

Pornire: atingeti simbolul <0 timp de cca. 4 secunde.
Simbolul <& se aprinde timp de 10 secunde. Plita este
blocata.

Oprire: atingeti simbolul <o timp de cca. 4 secunde.
Plita este deblocata.

Sistem automat de siguranta impotriva
accesului copiilor

Cu aceasta functie, sistemul de siguranta impotriva
accesului copiilor este activat automat intotdeauna
cand opriti plita.

Pornirea si oprirea

In capitolul Seté&rile de baza puteti citi cum s& porniti
sistemul automat de siguranta impotriva accesului
copiilor.— Pagina 10

Functii de timp
Exista 2 functii de timp diferite:

m Un ochi de gatit trebuie sa se deconecteze automat
m Ceas de bucatarie cu alarma

O pozitie de fierbere trebuie sa se
deconecteze automat

Introduceti durata pentru pozitia de fierbere dorita.
Pozitia de fierbere se deconecteaza automat dupa
expirarea duratei de preparare reglate.

Reglarea duratei de preparare

1. Reglarea treptei de preparare termica

2. Atingeti simbolul @. Se aprinde afisajul I=I ochiului

3. Atingeti simbolul + sau -. Apare valoarea propusa.
Simbol +: 30 de minute
Simbol -; 10 minute

O
<
O
-«

+ P LR 4P LO

Durata este cronometratd. Daca afi reglat cate o durata
de preparare pentru mai multe ochiuri de gatit, va fi
afisata intotdeauna durata de preparare pentru ochiul
de gatit selectat.

Setare automata

In cazul in care atingeti continuu simbolul -, durata se
decrementeaza automat pana la O minute.

In cazul in care atingeti continuu simbolul +, durata se
incrementeaza automat pana la 99 de minute.

La expirarea timpului

La expirarea duratei de preparare, pozitia de fierbere se
deconecteaza. Se emite un semnal si pe afisaj se
aprinde L4 timp de un minut. Afisajul 12l lumineaz cu
intensitate. Atingeti simbolul . Afisajele se sting, iar

semnalul sonor Inceteaza.

Corectarea sau stergerea duratei

Alegeti pozitia de fierbere si atingeti simbolul . Afisajul
1=l lumineazé cu intensitate. Modificati durata _cu
ajutorul simbolului + sau - sau aduceti-o la 41

Indicatie: Puteti seta durate de pana la 99 de minute.

Temporizatorul automat

Cu aceasta functie puteti sa preselectati o durata de
preparare pentru toate ochiurile de gatit. Dupa fiecare
conectare a unui ochi de gatit, va incepe
decrementarea duratei de preparare preselectate.
Ochiul de gatit se deconecteaza automat dupa
expirarea duratei de preparare reglate.

Din capitolul Setarile de baza aflati modul de pornire a
temporizatorului automat.— Pagina 10

Indicatie: Puteti s& modificati durata de preparare
pentru o pozitie de fierbere sau sa deconectali
temporizatorul automat pentru pozitia de fierbere:
Alegeti pozitia de fierbere si atingeti simbolul . Afisajul
I->I lumineaza cu intensitate. Modificati durata cu

ajutorul simbolului + sau - sau aduceti-o la £JiJ.



Ceasul cu alarma de bucatarie

Cu ajutorul ceasului cu alarma de bucatarie puteti regla
durate de timp de péna la 99 de minute. El este
independent de toate celelalte setari.

Conectarea ceasului cu alarma de bucatarie
Puteti conecta ceasul cu alarma de bucatarie in 2
moduri diferite:

m in conditiile in care afi selectat pozitia de fierbere,
atingeti de 2 ori simbolul @ in decurs de 10
secunde.

m Fard pozitia de fierbere selectata, atingeti simbolul

Afisajul £\ se aprinde.

Setarea ceasului cu alarma de bucatarie
Reglati timpul dorit cu ajutorul simbolului + sau -.

Dupa expirarea timpului

Dupa expirarea timpului se emite un semnal sonor. Pe
afisajul temporizatorului se aprinde D4. Afisajul £
pentru ceasul de bucatarie cu alarma se aprinde intens.
Dupa un minut, afisajul se stinge.

Afisarea timpului

Selectati ceasul de bucatarie cu alarma prin simbolul
©. Timpul va fi afisat timp de 10 secunde.

Corectarea timpului

Selectati ceasul de bucatarie cu alarma prin simbolul
O si reglati-l din nou.

Deconectarea automata de
siguranta

In cazul in care un ochi de gétit este conectat un timp
mai indelungat fara nicio modificare a setarilor, va fi
activata limitarea automata a timpului.

Incalzirea ochiului de gatit se intrerupe. Pe afisajul
ochiurilor de gétit se aprind intermitent, alternativ = &
si afisajul pentru caldura reziduald H/h.

Afisajul se stinge daca atingeti o suprafatd de comanda
oarecare. Puteti efectua noi setari.

Momentul in care devine activa limitarea timpului
depinde de treapta de preparare termica setata (1 pana
la 10 ore).

Deconectarea automata de siguranta ro

B Functia de mentinere la
cald

Functia de mentinere la cald este adecvata pentru
topirea ciocolatei sau a untului si pentru mentinerea la
cald a preparatelor si a veselei

Activarea functiei de mentinere la cald

1. Selectali ochiul de gatit.

2. Atingeti simbolul L.

Pe afisajul treptelor de preparare termica apare L. .
Functia de mentinere la cald este activata.

Dezactivarea functiei de mentinere la cald

1. Selectali ochiul de gatit.

2. Atingeti simbolul L. Pe afisajul treptelor de preparare
termica se aprinde (7.

Functia de mentinere la cald este dezactivata.

Protectia la stergere

Daca stergeti panoul de comanda in timp ce plita
este pornita, se pot modifica setarile.

Pentru a evita acest lucru, plita dispune de o functie de
protectie la stergere. Atingeti simbolul &. Se emite un
semnal sonor. Se aprinde becul indicator de deasupra
simbolului @), Panoul de comandé este blocat timp de
30 de secunde. Puteli sterge panoul de comanda fara
a modifica setarile.

Indicatie: Intrerupdtorul principal nu este influentat de
functia de protectie la stergere. Puteti deconecta plita
oricand.



ro Afisajul consumului de energie

By Afisajul consumului de
energie

Cu aceasta functie puteti solicita afisarea consumului
total de energie de la conectarea si pana la
deconectarea plitei.

Dupa deconectare, consumul va fi afisat pentru 10
secunde in kilowati-org, de ex. 1,08kWh.

Exactitatea afisajului depinde printre altele de calitatea
tensiunii de la reteaua de curent electric.

o O

O
O

Afisajul nu este activat. Din capitolul Setarile de baza
puteti afla modul de activare a afisajului.— Pagina 10
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B Setari de baza

Aparatul dvs. dispune de diverse setari de baza. Putedi
adapta aceste setari la propriile obiceiuri.

c Sistem automat de siguranta impotriva accesului co-
piilor
O Deconectat.”
{ Conectat.
c Sistemul manual si automat impotriva accesului copiilor
deconectat.
cc Semnal sonor
O Semnalul sonor de confirmare si semnalul de operare gre-
sitd dezactivate (semnalul intrerupatorului principal se
mentine ntotdeauna).
| Este activat numai semnalul sonor de operare gresitd.
c Este activat numai semnalul sonor de confirmare.
3 Sunt activate semnalul sonor de confirmare si semnalul
de operare gresitd.*
c3 Afigaj consum de energie (cereti informatii despre
tensiunea de retea de la furnizorul dumneavoastra de
energie electrica)
' Afisajul de consum deconectat.”
{ Afisajul consumului Ia tensiunea de retea de 230 V.
c Afisajul consumului la tensiunea de retea de 400 V.
3 Afisajul consumului la tensiunea de retea de 220 V.
Y Afisajul consumului 1a tensiunea de retea de 240 V.
c5 Temporizatorul automat
oo Deconectat.*
O 199  Durata dupd care se dezactiveaza ochiurile de gétit.
ch Durata semnalului sonor de final al temporizatorului
i 10 secunde.
e 30 de secunde
3 1 minut.*
ci Conectarea rezistentelor
O Deconectat.”
{ Conectat.
c Ultima setare inainte de deconectarea ochiului de gatit.
cY Timpul de selectare a ochiului de gatit
O Nelimitat: puteti efectua oricand setari la ultimul ochi de

gatit selectat fard sa-l selectafi din nou.*

Puteti efectua setdri la ultimul ochi de gatit selectat in pri-
mele 10 secunde de la selectare, dupd care trebuie sa
selectati din nou ochiul de gatit inainte de a efectua noi
setéri.



cl Readucerea la setarea de baza
%) Deconectat.*
! Conectat.

Modificarea setarilor de baza
Plita trebuie sa fie deconectata.

1. ponectati plita.
2. In urmatoarele 10 secunde atingeti simbolul ® timp
de 4 secunde

o O

Pe display-ul din stanga se aprind intermitent alternativ
C si {, iar pe display-ul din dreapta se aprinde iJ.

3. Atingeti in mod repetat simbolul W, pana cand pe
display-ul din stanga apare afisajul dorit.

4. Atingeti simbolul + sau - de atatea ori pana cand pe
display apare setarea dorita.

O O
O 05
= - 4 PLO

-

5. Atingeti simbolul @ timp de 4 secunde.
Setarea este activata.

Deconectare

Pentru parasirea setarii de baza, deconectati plita de la
intrerupatorul principal si setati din nou.

Curatarea ro

) Curatarea

Produse de curatare si de ingrijire adecvate puteti
achizitiona de la unitatea service abilitata sau prin e-
Shop.

Placa vitroceramica

Curatali plita dupa fiecare utilizare. Astfel, resturile de la
gatit nu se lipesc prin ardere.

Curatali plita abia dupa ce aceasta s-a racit suficient.

Utilizati numai produse de curadtat adecvate pentru
placa vitroceramica. Acordati atentie indicatiilor de
curatare de pe ambalaj.

Nu utilizati niciodata:

detergent de vase pentru spalare manuald, nediluat
solutie de curatat pentru masina de spalat vase
produse de curatare abrazive

produse de curatare agresive precum spray de
cuptoare sau produse pentru indepartarea petelor
bureti care zgéarie

m aparate de curdtat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur

Murdaria pronuntata poate fi indepartata cel mai bine
Cu o razuitoare pentru geamuri, disponibilda in comert.
Respectali recomandarile producatorului.

O razuitoare adecvata pentru geamuri puteti procura si
de la unitatea de service abilitata sau in e-shop-ul firmei
noastre.

Cu bureti speciali pentru curatarea placii vitroceramice,
obtineti rezultate bune de curatare.

Cadrul plitei

Pentru a evita deteriorari la cadrul plitei, va rugam sa
respectati urmatoarele indicatii:

Utilizati numai solutie calda de apa cu detergent.
Spalati temeinic lavetele noi, inainte de utilizare.
Nu utilizati substante caustice sau abrazive.

Nu folositi razuitoare.

11



ro Defectiuni — ce este de facut?

El Defectiuni — ce este de facut?

In cazul in care apare o defectiune, aceasta este
deseori din cauze minore. Inainte de a chema unitatea
de service abilitata, acordati atentie indicatiilor din
tabele.

Sistemul electronic al plitei dumneavoastra se afla sub
panoul de comanda. Din diverse cauze, temperatura
din aceasta zona poate creste puternic.

Niciuna Este intreruptd alimentarea cu curent electric.

Panoul de comandd este ud sau se afla un
obiect pe el.

Toate afisajele se
aprind intermitent

= Pe mai multe ochiuri de gatit s-a gatit un timp
mai lung, la o putere mare. Pentru protejarea
sistemului electronic, ochiul de gatit a fost
deconectat.

FY In ciuda deconectarii prin = &, sistemul elec-

tronic a continuat sa se incalzeasca. Din acest
motiv au fost deconectate toate ochiurile de
gatit.

Avertizare: In zona panoului de comanda se
afla o oald fierbinte. Sistemul electronic risca sa
Se supraincalzeasca.

F Ssitreapta de gatit
se aprind intermitent si
alternativ. Se aude un
semnal sonor

F Ssi semnalul sonor
binte. Pentru protejarea sistemului electronic,
ochiul de gatit a fost deconectat.

Ochiul de gatit a functionat un timp prea inde-
lungat si s-a deconectat.

Este activat modul Demo

=

o€ Ochiurile de gatit
nu incalzesc

Mesajul E pe afisaje
Daca pe afisaje apare un mesaj de eroare cu “E”, de
exemplu, EO111, deconectati aparatul si reconectati-l.

Daca a fost un deranjament singular, afisajul se stinge.
Daca mesajul de eroare apare din nou, apelali unitatea
de service abilitata si indicati mesajul de eroare exact.
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In zona panoului de comanda se afl o oald fier-

Pentru ca sistemul electronic sa nu se
supraincélzeascd, atunci cand este necesar, ochiurile
de gatit se deconecteaza automat. Afisajul /2, F4, sau
F5 apare alternativ cu indicatorul caldurii reziduale H
sau h.

Verificati siguranta aparatului la tablou. Verificati cu ajutorul altor aparate
electronice dacd s-a produs o pana de curent.

Uscati panoul de comanda sau indepartati obiectul.

Asteptafi un timp. Atingeti o suprafata de comanda oarecare. Cand se
stinge ', sistemul electronic s-a récit suficient. Putefi continua gatitul,

Astept?_y un timp. Atingeti o suprafatd de comanda oarecare. Cand se
stinge A4, puteti continua gatitul.

Indepértati oala. Indicatorul erorilor se stinge la scurt timp dupé aceea.
Puteti continua gétitul.

Indepértati oala. Asteptati un timp. Atingeti o suprafata de comanda oare-
care. Cand se stinge £ 5, puteti continua gatitul.

Puteti reconecta ochiul de gdtit imediat.

Dezactivarea modului Demo: deconectati aparatul de la reteaua de alimen-
tare electrica timp de 30 de secunde (decuplati siguranta de la tabloul
electric sau comutatorul de protectie de la tabloul de sigurante). In urma-
toarele 3 minute atingeti o suprafatd de comanda la intamplare. Modul
Demo se dezactiveazd.



FA Unitatea service abilitata

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de
service va stau la dispozitie. Noi gasim intotdeauna o
solutie potrivitd, chiar si pentru a evita o vizita inutila a
personalului unitafii service.

Numarul E si numarul FD

Céand va adresati unitatii service abilitate, va rugam sa
indicati numarul E si numarul FD ale aparatului. Placuta
de tip cu numerele se gaseste in actele aparatului.

Preparate de verificare

Acest tabel a fost intocmit pentru institute de verificare
pentru a facilita testarea aparatelor noastre.

Datele din tabel se refera la setul nostru de vesela
accesoriu de la Schulte-Ufer (set de 4 oale pentru plite
cu inductie Z9442X0) cu urmatoarele dimensiuni:

m Cratitd cu coada @ 16 cm, 1,2 |, pentru pozitia de
fierbere cu un circuit de & 14,5 cm

Topirea ciocolatei
Veseld: oald cu coada

Glazura de ciocolatd (de ex. Dr. Oetker amaruie,
150 g) pe ochiul cu diametru @ 14,5 cm

Incélzirea si mentinerea la cald a tocanei de linte
Veseld: oala

Tocanita de linte conform DIN 44550
Temperatura initiald 20° C

Cantitatea 450 g pentru ochiul de gatit cu 9
diametrul @ 14,5 cm
Cantitate: 800 g pentru ochiul de gétit cu dia- 9

metrul @ de 18 cm sau 17 cm

Tocéanita de linte ca produs la conserva
de ex. tocana de linte in terind cu carndciori de la Erasco:

Temperatura inifiald 20° C

Cantitatea 500 g pentru ochiul de gatit cu 9
diametrul @ 14,5 cm
Cantitate: 1000 g pentru ochiul de gatit cu 9

diametrul @ de 18 cm sau 17 cm

Unitatea service abilitata ro

Tineti cont de faptul ca in cazul unei erori de operare,
verificarea de catre un tehnician din unitatea service
abilitata nu este gratuita, nici daca va aflati in timpul
perioadei de garantie.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de
defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de
servicii pentru clienfi anexata.

Aveli incredere in competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de
service scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb
originale pentru aparatul dvs.

m Cratita @ 16 cm, 1,7 |, pentru pozitia de fierbere cu
un circuit de @ 14,5 cm

m Cratita @ 22 cm, 4,2 |, pentru pozitia de fierbere de

@18 cmsaud 17 cm

m Tigaie @ 24 cm, pentru pozitia de fierbere de & 18

cmsau @ 17 cm

1 Nu
cca. 2:00 fard amestecare Da 1. Da
cca. 2:00 fard amestecare Da 1. Da

cca. 2:00 Da 1. Da
(amestecare dupd cca. 1:30)
cca. 2:30 Da 1. Da

(amestecare dupa cca. 1:30)
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ro Preparate de verificare

Prepararea sub temperatura de clocotire a sosului Bechamel
Veseld: oald cu coada
Temperatura laptelui: 7° C

Retetd: 40 g unt 40 g faind, 0,5 | lapte (3,5% g2 cca. 5:20 Nu 11,3 Nu
grasime) si un praf de sare pentru ochiul de
gatit cu diametrul @ 14,5 cm

Topiti untul, addugati faina si
sarea si prajiti rantasul timp de
3 minute

2Adéugati laptele la rantas si aduceti-l in punc-
tul de fierbere amestecand continuu

3 Dupa ce sosul Bechamel a dat
in fiert, mai tineti- incéd 2 minute
latreapta 1 amestecand conti-

nuu
Prepararea orezului cu lapte - preparare termica indelungata cu capac
Vesela: oala
Temperatura laptelui: 7° C
Retetd: 190 g orez cu bob rotund, 90 g 9 cca. 6:45 Nu 2 Da
zahar, 750 ml lapte (3,5% grasime) si 1 g Incalziti laptele pand cand acesta
sare pentru ochiul de gatit cu diametrul @ incepe 4 se umfle. Comutati fnapoi
14,5cm pe treapta de preparare termica
indelungata si adaugati in lapte
orez, zahdr Si sare
Durata totala (inclusiv inceperea
prepardrii pe ochi) cca. 45 de
minute
Dupa 10 minute amestecai
orezul cu lapte
Retetd: 250 g orez cu bob rotund, 120 g 9 cca. 7:20 Nu 2 Da
zahar, 1 | lapte (3,5% grasime) si 1,5 g sare, Tncalziti laptele pana cand acesta
pentru ochiul de gatit cu diametrul @ de 18 incepe s se umfle. Comutati inapoi
cm saude 17.cm pe treapta de preparare termicd

indelungata si adaugati in lapte
orez, zahar si sare

Durata totald (inclusiv inceperea
prepardrii pe ochi) cca. 45 de

minute
Dupd 10 minute amestecati
orezul cu lapte
Prepararea orezului cu lapte - preparare indelungata fara capac
Veseld: oald
Temperatura laptelui: 7° C
Retetd: 190 g orez cu bob rotund, 90 g 9 cca. 7:30 Nu 2 Nu
zahdr, 750 ml lapte (3,5% grdsime) si 1 g Adaugati orezul, zaharul si sarea in
sare pentru ochiul de gatit cu diametrul @ lapte si inclziti-le amestecand con-
14,5¢cm tinuu. Cand laptele atinge tempera-

tura de cca. 90°C comutati la loc pe
treapta de preparare indelungata.

L&safi sé fiarba cca. 50 de minute

14



Retetd: 250 g orez cu bob rotund, 120 g
zahar, 1| lapte (3,5% grasime) si 1,5 g sare,
pentru ochiul de gatit cu diametrul @ de 18
cm saude 17 cm

Fierberea orezului
Veseld: oald

Temperatura apei 20° C
Reteta conform DIN 44550:

125 g orez cu bobul lung 300 g apa si un varf
de sare pentru ochiul de gdtit cu diametrul @
de 14,5¢cm

Retetd conform DIN 44550:

250 g orez cu bobul lung 600 g apa si un varf
de sare pentru ochiul de gétit cu diametrul @
de 18 sau 17 cm

Prajirea fripturilor de pulpa de porc

Vesela: tigaie
Temperatura initiald a bucatilor de pulpa: 7°
C

Cantitate: 3 bucdti de pulpd (greutate totala
circa 300 g, grosime circa 1 cm) 15 g ulei de
floarea soarelui pentru ochiul de gatit cu dia-
metrul @ de 18 cm sau de 17 cm

Prajirea clatitelor
Vesela: tigaie
Retetd conform DIN EN 60350-2

Cantitate: 55 ml aluat per clatita pentru
ochiul de gatit cu diametrul @ de 18 cm sau
de17cm

Préjirea cartofilor pai congelati
Veseld: oald

Cantitate: 1,8 kg ulei de floarea soarelui, per
portie: 200 g de cartofi prajiti congelati (de
exemplu cartofi McCain 123 Qriginal) prntru
ochiul de gatit cu diametrul @ de 18 cm sau
de 17cm

9

cca. 8:00

Ad&ugati orezul, zaharul si sarea in

lapte si incélziti-le amestecand con-
tinuu. Cand laptele atinge tempera-
tura de cca. 90°C comutati la loc pe
treapta de preparare indelungata.

Lasati sd fiarbd cca. 50 de minute

cca. 2:48

cca. 3:15

cca. 2:40

cca. 2:40

Pana cand temperatura uleiului
atinge 180°C

Daca se fac probe cu ochiul de gatit cu diametrul @ de
18cm cu puterea nominala de 1500 W, timpul de gatit

se prelungeste cu cca. 20% si treapta de preparare
termica indelungata se prelungeste cu o treapta.

Nu

Da

Da

Nu

Nu

Preparate de verificare ro

2 Nu
2 Da
2 Da
7 Nu

6 saua 6-ain functie Nu
de gradul de rume-
nire
9 Nu
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