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EYHznonseane no
npeaHasHayeHue

BHumaTenHo npoueTeTe TOBa pbKOBOACTBO. CaMo Torasa
MOXeTe [Ja 1anosssate ypeaa cu 6e30MnacHo 1 NpasuiHo.
P1HkoBOACTBOTO 3a ynotpeda 1 MOHTax [a ce CbXxpaHABa
3a No-kbcHa ynoTtpeda unv 3a cneasallmna CoOOCTBEHNUK.

[MpoBepeTe ypena cnen pasonakosaHeTo. [1pu
TpaHCnopTHa LWeTa He CBbp3BaliTe KbM Mpexara.

Tosw ypel e npegHasHaueH 3a ynotpeda camo B YacTHU
JIOMaknHCTBa 1 B OUTOBa cpeaa. YpeabsT Aa ce U3nonssa
UBKTIOYNTENIHO M CaMO 3a BaKyyMUpPaHe Ha XPaHUTesHU
NPOAYKTV B NOAXOAALUM TOPOUUKM 3a BaKyyMUpaHe u
ChAOBE 3a BakyyMupaHe, KakTo 1 3a 3aTeapAHe Ha (Houo.

Vi3nonaeanTe 7031 ypea camo B 3aTBOPEHWN MPOCTPaHCTBA.

Toaun ypel Moxe Ja ce u3nonssa ot geua Haf 8 roanHn u
LA C HamaneHn MU3NYECKN, CETUBHWU NN MEHTaTHN
CNoCOOHOCTU NN Oe3 JOCTaTbUHO OMUT WX MO3HAHKA,
aKO Ce KOHTPOAMPAT UM UHCTPYKTUPAT N0 OTHOLWEHNe Ha
fesonacHarta ynotpeda Ha ypena oT uLe, OTTOBOPHO 3a
TAXHATA CUTYPHOCT K aKO Ca HAaACHO C OMacHOCTUTE, KOUTO
mMorar Aa ce nosyuyar oT Tasu ynorpeda.

HeuaTta He 6uBa aa cu urpasT ¢ ypeaa. lNoyncreaHeTo u
notpedutenckara nogapwikka He GuBa Aa ce U3BbPLLIBAT
OT [deua, OCBEH ako He ca Haa 15 roanHu un He ce
KOHTpO/IMpar.

Heua noa 8 roanHu ga ce NasAT gasedy oT ypena u kabena
N cbeavHuTenHua kadern.

To3n ypen e npefHasHayeH 3a M3nos3BaHe Ha BUCOYMHA
no makcumym 4000 meTpa Hag MOPCKOTO paBHULLE.



bg BaxHun ykasaHua 3a 6e3onacHoCT

ENBanH1 yKasaHuA 3a
6e3onacHoCT
/\Mpenynpemnaexne

OnacHocT oT usrapaHe!
JleTBaTa 3a 3aTBapAHe BbB Bakyymupaliarta

KamMepa ce HaropeuwAasa MHOIro npu no-4ecto
n3noa3BaHE N Ob/Ir BpEMEHA Ha 3aTBapAHe.

Hukora He gokocBanTe ropetllara 1etsa 3a

/\Npenynpemaexue
OnacHocCT oT HapaHABaHe!
» /l Hal-ManKnTe NyKHATUHN B CTBKIEHWA

Kanak moraT fa [oBeaaT Ao ToBa, Ye Tou Aa
nMmnaoampa npu HaJIMyHUA Bakyym.
I3Ternete wencena Wiy NsKveTe
npeanasuTtenA B KyTuAaTa ¢ npeanasutenmn.
ObapneTe ce B cneunanna3npaH Cepaua.
[Tpy BakyymupaHe kamepara 3a
BakyyMnpaHe 1 CTbKIEHNAT Kanak ce

3arBapAHe. [laseTe neuara Hagasneu.

/A\NpeaynpemaeHne
OnacHoOCT OT TOKOB yaap!

[MpoHMKBaLlaTa BNaXXHOCT MOXE [da
npeansBnKa TOKoB yaap. He nanonsearite
noyncTBall npenapaT noa HanAraHe uan
napocTpymka.

JedeKTHNAT ypea Moxe ga npeans3Buka
TOKOB yaap. Hukora He BkatouBanTe
nedekteH ypea. Viaternante wencena ot
KOHTaKTa WUnn U3kayBanTe npeanasntens
OT KyTMATa ¢ npeanasutenn. ObageTe ce Ha
LeHTbpa 3a 00Ccny)KBaHe Ha K/IMEHTM.
HekoMNeTeHTHUTE PEMOHTMK ca OnacHMW.
Camo oByueH OT Hac TEXHUK OT LieHTbpa 3a
obcnyxXBaHe Ha KIMEeHTX MoxXe aa
N3BBLPLLBA PEMOHTU. AKO ypeabT e
nedekTeH, narerneTte wencena oT KOHTaKTa
NN NIKNKOYETE NPeanasnTens B KyTuata ¢
npeanasutenn. ObaneTe ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)KBaHe Ha K/IMEeHTW.

YpenwT e cHabaeH ¢ EC wyko wekep. 3a aa
rapaHTMpare 3alMTHOTO 3a3eMABaHe B
[aTCKM KOHTaKT, ypeabsT TpAdBa aa ce
BKOUM C MOAXOAALL LLEKEPEH aaanTep.
Tosn apantep (aonyctum Ao

makc. 13 amnepa) moxe ga ce 3akynu oT
LeHTbpa 3a 00Ccny)XBaHe Ha KAUEHTU (HOM.
Ha pe3epBHa yact 623333).

/\Npenynpemnexne

OnacHocT oT noxap!

JleTBaTa 3a 3aTBapAHe BbLB Bakyymupallarta
Kamepa ce HaropeliAsa MHOro. 3anaimmmnTe
napu moraT fa ce BbannameHaT. He
BaKyymupanTe sanajimmm TeYHOCTU B
TopBuykaTa 3a BakyymumpaHe. He
CbXpaHaABanTe 3anaimmmn matepuani un
NpeaMeTV BbB BbTPELWHOCTTA Ha ypeaa.

nedopmmpaTt OT BUCOKOTO NoaHanAraHe.
bypkaHuTe Ha BUHT, ApyruTe TBbpau
npeamMeTn n HegedopmMmmpalnTe ce
XPaHUTENTHN NPOAYKTU, KOUTO Ce
BakyymMmpar B kamepara npu 3atBopeH
Kanak, He 61Ba Ja JokocBaT To3u kanak. B
NPOTMBEH CNydal 3alNTHUAT CNOW Ha
CTBK/1I0TO Ce NOBPEXJa U CTbKIEHUAT Kanak
MOXE Aa rpbMHe. TBbPAUTE CHAOBE U
HenedopMupallnuTe ce XpaHUTeTHU
NPOAYKTN He B1Ba ga npesullaBaT
MakcumanHa BucoumHa ot 80 mm.

s HenpaBunHarta ynotpeba Ha
BaKYyMMPALLOTO YEKMEKE MOXE [a
[oBede [0 HapaHABaHuA. He BkapBalTe
CBbP3aHN KbM ypeaa MapKyyu B TEIECHM
OTBOPW. He BakyymupamnTe »uBu >XMBOTHMU.



B NpuunnHu 3a noepeauTe

BHumaHue!

MpoBepsaBaliTe ypena npeam BcAka ynotpeda 3a LeTw.
BHumaBalite ocofeHo MHOro 3a LenocTTa Ha
CTbKNEHNA Kanak.

He nanonasarite ypena, ako ToM nma noBpean.
CebpxeTe ce cbe cnyxbara 3a o6cnyxsaHe Ha
KITMEHTW.

OTBOpETE 1 3aTBOPETE CTHKIEHNA Kanak 0aBHO.

He ocTtaBalTe npeamMeTn BbpXy CTbKIEHMA Kanak. He
n3nonsBarite ypeaa kato padoTeH NaoT 1 nocTaska.
3barsaliTe Bb3MOXHOCTTa NpeaMeTV Aa morat Ja
nagar BbpXy CTbKAEHUA Kanak. Maternete uekMeaxeTo
3a 13NoaA3BaHe HaMb/HO U foKpan. 3aTtBapaiTe AoKpan
YeKMeOXXeTo, ako He ce 13Monasa.

YBepeTe ce Npean 3atBapAHe Ha CTbKIeHMA Kanak, ye
B KaMepara 3a BakyymupaHe HAMa dyaun Tena.
BHumaBariTe ynnbTHeEHWATA Aa HE ce NOBpPeanT OT
OCTPU UK PbOECTU NpeamMeTy.

[MpoBepeTe NPaBUIHOTO MNOCTABAHE Ha YMTbTHEHMETO
Ha CTbkNeHnAa Kanak. BHumvaBawTe 3a ToBa,
NOBBPXHOCTTA Ha MNOCTaBAHE Ha YN/TbTHEHNETO Aa e
yncta n 6e3 uyxam tena. OyHKUMATA Ha ypeaa MoXe B
NPOTUBEH C/lyyain ga ce nospeaun.

He nanonaparite ypena B caydyan Ha AeekTHO
ynabTHEHNE. MoxeTe ga nospeauTe ypeaa. CBbpxeTe
ce cbC cnyxbara 3a 00CnyKBaHe Ha KINEHTU.
CnasBaliTe yKkasaHuaTa 3a noymcrBaHe.

B cnyuai Ha cnupaHe Ha Toka Mo Bpeme Ha npoLleca
Ha BakyyMupaHe BakyyMbT OCTaBa B kamepara 3a
BakyymMumpaHe. B HMKakbB cryyai He ce onuteante ga
oTBapANTe CTbK/IEHNA Kanak ¢ noMollTa Ha
NHCTPYMEHT. VI3uakainte 00 Bb3CTaHOBABAHE Ha
e/1eKkTpo3axpaHBaHeTO 1 3anoyHeTe OTHOBO MNpolieca
Ha BakKyyMupaHe.

He BakyymupanTe xpaHUTeNHUTE NPOaYyKTU B
onakoBkara 3a npoaaxoda, cnef kato 1A e buna
oTBOpeHa. 13non3Bante n3kaumUTenHo U camo
TOPOUUKM, KOUTO ca NOAXOAALM 3a BaKyyMUpaHe.

BbB BakyyM TEYHOCTUTE 3anouysat Aa KUMAAT oLle npu
HUCKK Temnepatypu. Npu ToBa 131M3a Napa n Moxe Aa
ce CTUrHe A0 (YHKLMOHaNHK NOBPean Ha ypeaa.
CnepneTe 3a Bb3MOXHO Hall-HMCKa 13xoaHa
Temnepartypa Ha NpoayKTa 3a BakyymupaHe, B Haii-
nobpwva cnyyan B ananasoHa ot 1 — 8 °C.

Hukora He BakyymupanTe Te4HoCcTUTe B TopbuukaTa 3a
BaKyyMupaHe npu MakcumasiHa cTeneH Ha
BaKyyMupaHe.

Mpenopbka: BakyymupaiTte TeUHOCTUTE B TOpOMUKaTa
3a BakyymupaHe npu CTeMNeH Ha BakyymupaHe 2.
CnepeTe npoueaypara no BakyymmpaHe BHUMATENHO.
Jleko obpasyBaHe Ha MexypuyeTa Nnpu BaKyyMnpaHeTo
Ha TeYHOCTM € HopMmasIHO. 3aTBopeTe TopbuukaTa
NpeacpPOYHO, ako BUAMMO ce 3acunin ofpasyBaHeTo Ha
MexypueTa.

CbBeT: MoxeTe ga Bakyymupare TEYHOCTUTE 1 B
34paBsu, oBuyaiiHu 3a Thproeckara Mmpexa TopOnykn 3a
BaKyymupaHe. [pu ToBa M3n0a3BanTe cTeneH Ha
BakyymumpaHe 3. He n3nonseante 3a BakyymunpaHe
naacTMacoBW LUKLIETa WK APYrX CbAOBE, KOUTO Ce
CBVBAT NPW BbHLUHO BaKyymupaHe.

[NpnunHK 3a noBpeanTe

bg

EJOna3BaHe Ha oKonHaTa
cpena

MU3xBbpnfAHe Ha onpegenieHUTe MecTa Ha
OTNagbyHU NPOAYKTH

V3xBbp/eTe onakoBkaTa Ha OnpeaeneHnTe MecTa 3a
oTnagbYHy NPOAYKTN.

Tosun ypen e 0603HauUeH B CbOTBETCTBUE C

eBponenckara anpekTtnea 2012/19/EC3a ctapu

eNeKTPUYECKM N eNEKTPOHHM ypean (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
Tasn avpekTBa pernameHTMpa BasivaHuTe B
pamkute Ha EC npaBuna 3a npuemaHe un
M3Mon3BaHe Ha cTapu ypeau.



bg 3anos3HaBaHe c ypeaa

&} 3ano3HaBane ¢ ypena

BbB BakyyMUpalloTo YeKMeKe MOXeTe Aa BakyymupaTe
XPaHUTETHN NPOAYKTX B MOAXOAALLM TOPONYKM 1 CbaoBe. B

OCHOBHWA Ha4YMH Ha (yHKLMOHMPaHe Ha Bawuva ypen.
Bakyymupane Ha cboose 1 50 % 75 % 90 %
Lumera

Kak ¢yHKUMOHUpPa BaKyyMUpaLLOTO

YeKMeage
KOHCTPYKUMA Ha BaKYyMUpPaLLOTO YeKMeaKe
Mo Bpeme Ha npouenypara no BakyymupaHe ce 1Uanomnsa

Bb34yX OT KaMeparta 3a BakKyymunpaHe un TOpél/NKaTa. Mpn
TOBa B Kameparta ce oépasyBa BMCOKO noaHanAaraHe.
KonkoTo no-Bucoka e CTeneHTta Ha Bakyyma, TO/IKOBa Mo-
MaJlIKO Bb3yX OCTaBa B KaMeparta 1 TODéVILJKaTa N TOSIKOBa
no-ronAaMa e passmkKara B HaAaraHeto ¢ OKoJiHarta cpena.

AKO nsBpaHata cTeneH Ha BakyymMupaHe ce JOCTUTHe,
neTeBata 3a 3aTBapAHe ce NPUTUCKa KbM CUINKOHOBaTa
NeTBa BbpXy CTbK/eHWA Kanak. [pu Toa TopOuukara ce
satBapA. Cnef KpaTko BpeMe Ha ox/ax/JaHe B kaMmepaTa
oBpaTHO NMPOTHUA BB3AYX CbC CUMeH 3ByK. [pu ToBa
Top6uukaTa ce CBMBa Ha TNacbLUM 1 0OBMBA XPaHUTENHUA
npoaykt. Cnen ToBa CTLKIEHUAT Kanak Ha YeKMEeOXeTo ce
oTBapA.

CbcC cTeneHn Ha BakyymmpaHe ot 1 go 3 morat aa ce
nocTurar pasinyHK CTeneHr Ha BakyymupaHe.
MocTurHaTTe Npu ToBa CTEMEHU Ce pasnnyasar crnopen e LG
cnyuyan Ha ynoTpe6a: Npv BakyymMrpaHe B Cb/ CTerneHnTe

Ha BakyymvpaHe ca Mo-HWUCKW 1 Taka onpeaeneHu Bakyymmpalla kamepa ot Hepbx/aema cromara
XpaHUTENHN NPOAYKTW ca No-NpUroaHn. BakyymupalloTo W3xon 3a Bb3ayx

yekMme)Ke pasnosHasa C U3MNos3BaHeTo Ha BbHLUEH
Bakyymupall agantep aBToMaTUYHO, KON pexum e 6un
aKTUBMPAH.

JleTBa 3a 3aTBapAHe

O6cnymBaly naHen

1 @  BkmiousaHe / U3kioyBaHe BkiiousaHe 1 M3KMI0YBaHe Ha ypeaa
2 [T CreneH Ha BakyymupaHe  36epeTe CTeneH Ha BakyyMUpaHe
3 I Bpewme Ha satBapaHe 36paHe Ha Bpeme Ha 3atBapAHe
3aTBOPETE NMPENCPOYHO BaKyyMUPALLMA M/INK
4 D Start Craptpare Ha npoLieca Ha BakyyMmupaHe
[ Stop [peKbCBaHe Ha npoLieca Ha BakyyMmupaHe
B «  Wscywasare 3BbpLLETE M3CYLLIaBaHE Ha nomnara
/A Ykasaue Cnasgalite Tabnuuata ¢ NnoBpeanTe



OTBapFIHe U 3aTBapAHe

HaTtucHeTe B cpefara Ha YeKMEOKETO, 3a Aa ro oTeopuTe
nan 3aTtBopuTe.

Mpu oTBapAHe YeKMeKeTo Neko nsckava. Cnen toea 1o
Moxe 6esnpobaemMHo fa ce UsTernu.

anHaﬂﬂeH'(HOCTI/I

YekMeKeTo 3a BakyyMuUpaHe e NpuioxXeHo KbM cliegHarta
NPMHaaNe>XXHOoCT.

BbHweH Bakyymupall anantep
AnantepbT Ce MbXa B 13X04a 32 Bb3ayX
Ha YEKMEDKETO 3a BakyyMUpaHe, 3a fa
C€ Bakyymupa Chbaa 3a BakyyM1paHe.
Mapkyu 3a BakyymupaHe

MapkyubT 33 BakyyM1paHe CBbP3Ba
BbHLLIHWA ananTep 3a BakyymM1paHe Che
ChI1a 32 BakyymupaHe.

BakyymupaHa Topbuuka

180 x 280 mm (50 6p.)

240 x 350 mm (50 6p.)

CneuuanHu NPUHAANEeXHOCTHU

MoxeTe ga Kynute crneunanHute NpuHaanexHocTu oT
cnyx6arta obcnyBaHe Ha KIMEHTU unn oT Bawwa
ThproseL:

Top6uuka 3a BakyymupaHe Z13CX62X0 17000224
180 x 280 mm (100 6poA)
Topbuyka 3a BakyymupaHe Z13CX64X0 17000225

240 x 350 mm (100 6pos)

O6cnyxBaHe Ha ypena bg

E¥ O6cnymeaHe Ha ypena

BxknrouBaHe U U3KNOUBaHe Ha ypeaa

ﬂOKOCHeTe CcnmMBO1a @, 3a [a BK/IKYNTE NN NSKIHUNTE
ypeaa.

bes BbBeEXAaHE ypeabT aBTOMAaTMYHO Ce U3K/YBA cnef
10 MUHYTW.

BaKyymupaHe B TOpOHUUKa

Bakyymupalite xpaHuTenHute NpoayKT B noaxoaaiua
TopOuuka 3a BakyyMupaHe, 3a Aa ru sanasute 3a no-
AObAro, ga rm mapunHunparte win ga rm nogrotBute 3a
roTBeHe sous vide.

Moaxoasuwa BakyymupaHa TopbuuKa

MNanonseainte opurmHanHuTe TOpOUUKKN 3a BakyymupaHe,
KOUTO ca NPUIOXEHN KbM ypeaa uam KoMTo MoXeTe aa
nopbyaTte Kato NPUHaaIeXHOCT. Tean TopOuUKKu ca
noaxoAaln 3a TeMnepaTtypeH amanasoH ot -40 °C -

100 °C. Taka Te moraT [a Ce M3Mon3ear 1 3a CbXpaHeHune
NPV HACKW TeMnepaTtypu 1 3a rOTBEHE Ha BakyyMupaHuTe B
TAX XpaHu. ONTMMasHOTO BpeMe Ha 3aTBapsHe 3a Tasw
TopOuuka e cTeneH 2. TopOuukuTe ca roaHu 3a ynotpeda
B MUKPOBBIHOBMK hypHU. MMpobuuniite TopdurukaTta, npean
[la A 3arpeeTe B MUKPOBb/IHOBA Neuvka.

VsnonsBaiTe U3KIIUYUTESTHO U CaMO TOPOUYKU, KOUTO ca
NnoAXoAALLN 3a BaKyyMUpaHe Ha XpaHUTENHU NPOaYKTW.
HannuHute B ThproBckarta Mpexa nNpoayKTu ce
pas/simyasaTt No OTHOLWIEHME Ha Ka4yecTBara CH,
TeMnepartypHarta yCTOMUYMBOCT, MaTepmana u
noBbPXHOCTTa. BHMMaBalTe 3a nocoyeHaTa Len Ha
ynoTtpeba Ha Topbuukara.

BpemeTo Ha 3aTBapAHe Ha TopOuukaTa 3a BakyymupaHe
BUHArK saBuCK OT HelHMA maTtepuan. [pun ThbHKOCTEHHN
TOPOUUKM € oCTaTbyHa CTeneH Ha 3arsapsaHe 1 B
noBeyeTo Cryyan, 3a a ce 3aTBopu TopduukaTa.
TopBuuknTe 3a BakyymmpaHe oT no-geden marepuan
N3NUCKBAT NO-Ab/r0 BPEMe Ha 3aTBapAHe ChC CTeneH Ha
3aTBapAHe 2 WK Mo-BUCOKaA.

JbmxmHaTa Ha neTearta 3a 3aTtBapAHe orpaHunyana
pasmepa Ha Bb3MOXHUTE TOPOUUKM 3a BaKyymmnpaHe.
V3nonssaiiTe 3a Tasu Len camo TOpOUUYKN C MakcumanHa
wunpmrHa ot 240 mm.



bg ObcnyxBaHe Ha ypeaa

HanbneaHe Ha Top6uukaTa

MocTaBanTe XxpaHUTeNHUTe NPOAYKTU B TOPOUUKMTE 3a
BaKyyMMpaHe Nno Bb3MOXHOCT €MH A0 APYr, a HE eauH
BBPXY APYr.

Ynetnat n cyx pbd Ha TopduukaTta e BaxkeH 3a
6e3ynpeyHoTo 3aTBapAHe. 3a [a ce nosyyn 3aTBapAHEeTo,
BaXXHO € no pbba Ha Topbduukarta B odnactra Ha
3aTBAPAHETO Aa HAMA OCTaTbLUM OT XPaHUTEHN NPOAYKTH.
Mpeawn fa HambIHUTE TopOuuKaTa, orbHeTe pboa i 3a Tasu
uen ¢ ok. 3 cm. MNpervHeTe pvba cnen NbiHeHe oBpaTHO.

3a ja cbxpaHuTe npeacTtasa 3a Bawara Topouuka,
NPEenopbUUTENHO € Ja oTOenexute garata Ha
BaKyyMUpPaHe 1 CbObPXaHWETO BbPXy Topouukara.

MpoueaupanTe No cnegHUA HauuH

1. OTBOpETEe CTbKIEHUA Kanak.
2. [MocTtaBeTe BakyymMupaHaTta TopOuuka B kamepara.

YKasaHue

— CnepneTte 3a Bb3MOXHO Hal-HUCKa M3xoaHa
Temneparypa Ha XpaHuTenHUTe NpoayKTu, B Hai-
nobpua cnyvyain B ananasoHa ot 1 — 8 °C.

- BHumaBaliTe nsxoabT 3a Bb3Ayx Aa e cBoOOAeH, 3a
[a MOoXe nomnara fia n3cMy4ye Bb3ayxa oOT
Kamepara.

- BhumaBalite Topbuukarta ga e UeHTpasHoO
nocTtaBeHa v Kpauiata Ha Topduukarta aa ca
rnagko nerHann eavH Hal Apyr BbpXy JieTsara 3a
3aTBapAHe, 3a Ja ce rnosyuyn OesynpedeH 3atsapsil
LeB.

- BHumaBaliTe oTBOpEeHMAT Kpain Ha Topduukarta aa ce
nokasea Ha oK. 3 CM Haj fieTBaTa 3a 3arBapAHe, HO
BCE MakK [a exXn BbpXy YTbTHEHMETO Ha Kanaka.

MUH. 30 MM
le—>

YKasaHue: /I3nonseante npu Hy)xaga noBanraHe, Hamnp.
IbCKa 3a pAsaHe, 3a [a He ce U3NIb3He TopbuukaTa.

3. [okocHeTe cumsona [T, 3a ga nsbepete creneHTa Ha
BaKyymmpaHe.

4. [lokocHeTe cvMBOfa [, 3a Aa usbepete BPEMEeTo Ha
3arBapsHe.

5. 3apaBo 3aTBOPETE U 3aPBXKTE CTbK/IEHMA Kanak.

6. [okocHeTe cumsona D, 3a aa ctaptvparte npoleca Ha
BaKyymupaHe.

[TpouecsT No BakyymupaHe craptupa. ViHankaummte Ha

CTEMEHUTE Ha BakyyMupaHe nyscupar nocneaoBaTesHo B

YyepBEHO A0KAaTO He ce AO0CTUrHe nabpaHaTa CTOMHOCT.

MpoueckT no 3aTteapaHe ctaptupa. MHavkauumte Ha
CTeneHuTe Ha 3aTBapAHe Nyscupar nocienoBaTesiHo B
YepBEHO [I0KaTO He Ce JOCTUrHe nadpaHaTa CTOMHOCT.

B kpaa Ha npoueaypara kamepara ce NpoBeTpABa,
npo3ByYaBa CUrHaJIEH TOH. Cera moxeTte Aa oTBoOpuUTe
CTbK/1IeHUA Kanak 1 Aa n3Baante 3aTBopeHaTa Topévaa 3a
BakyyMmpaHe OT kameparta.

A MpeaynpexaeHue

OnacHocT OoT usrapfHe!

JleTBata 3a 3aTBapAHe BLB Bakyymupallata kamepa ce
Haropewasa MHOrO Mpu NO-4eCTO U3MON3BaHE N AbTU
BPEMEHA Ha 3aTBapAHe. Hukora He gokocBarTe ropellara
netBa 3a 3aTBapAHe. [NazeTe Aeuara Haganeu.

YKasaHue

m [lpy makcumanHa CTeneH Ha BakyyMupaHe npoLechT
MOXe aa Tpae 4o 2 MuHyTu. Cnea Tosu nepuos
TopBuykaTa ce 3aTBapAa 1 Npu ToBa nocturHarara
CTEMNEH Ha BaKyymupaHe cBeTBa.

m [lpoBepABalTe cnea BakyyMmmpaHeTo 3aTtBapAHETO Ha
Topbuykata. OnutanTe BHUMATEIHO [a pPasTBoOpuUTeE
3aTBapAHETO. AKO TO HE U3ObpKa, Npu cneasawma nbT
n3depeTe No-BuUCoKa cTeneH Ha 3atBapaHe. AKO
3aTBapAHETO ce gedopMupa, To e cTaHasio TBbpAe
ronamMo. M3bepeTe cneasalima mbT NMo-HUCKa CTeneH Ha
3artBapAHe WaM ocTaBeTe ypeaa ga ce oxnaaw.

m  AKO MHOrokpartHO BaKyymupaTe AMPEKTHO eaunH cnef
OpYr XpaHuTeHWM NPOAYKTK, ieTBaTa 3a 3arBapaHe
cTaBa BCe no-ropeula. KauectBoTo Ha 3aTBapAHETO
MOXe Aa ce nospeaun ot Toea. ETo 3alo nsbuparnte
cnef HAKOJMIKO Mpoueaypu No BakyyMupaHe no-KpaTtko
BPEME Ha BakyymmpaHe Win OCTaBAnTe ypeaa Mexay
npoueaypute Aa ce oxaaam 3a OKOJ0 2 MUHYTU.



3aTBOpeETE NpeaAcpPOUHO

V3nonseante 1asu HyHKUMA, ako nckarte aa onakosarte
Balimnte 4yBCTBUTENHW XPAHUTEHNU NPOLYKTU Camo
XepMeTUYHO B TopBuuka, 6e3 Aa ocurypAsarte npuiensaHe
Ha CbAbPXAHNETO MIBTHO KbM TopOUUKaTa.

J[lokocHeTe Mo BpemMe Ha BakyyMUpaHeTo cumBsona 3, 3a
[a npekpatute npowleca v NpeacpOoUYHO Ja 3aTBOpUTe
TopOuykara.

YpenobT Nokasea CcTeneHTa Ha BakyymupaHe, KoAT e funa
[ocTturHata gocera.

B kpana Ha npoueadypara kamepara ce npoBeTpABa,
nposByyasa curHaneH ToH. Cera MOXeTe Ja oTBOpuUTe
CTbK/IEHWA Kanak v Ja u3BaauTe saTeopeHata TopOuuka sa
BaKyyMupaHe oT kamepara.

YKasaHue: 3a 3aTBapAHe Ha TopOuykaTa YeKMeoKeTo 3a
BakyyMupaHe ce Hyx/Jae OT onpenaesieHa cTteneH Ha
BakyyM. AKO mpeau ToBa [JOKOCHeTe cumBsona i,
YEKME/KETO 3a BakyymupaHe npoab/kasa Ja usnomnsa
Bb34yX OT Kamepara 4o focTuraHe Ha Ttasu ctened. Cnen
ToBa TopOuuKaTa ce 3aTBapA.

MpekbcBaHe Ha Npoueca Ha BaKyyMUpaHe

[lokocHeTe no BpemMe Ha BakyymupaHeto cumeona [, 3a ga
npekpatute npoueca npeacpoyHo.

YpeobT Nokasea cTeneHTa Ha BakyymupaHe, KoAT e funa
[ocTurHata gocera.

TopbuukaTa He ce 3aTBapa. KanakbsT ce 0TBapA /1eKo U
Kamepara ce nposeTpAaAsa. [1posByyasa CUrHa/IeH TOH.
Cera MoxeTe [a n3sagute Topduukara 3a BakyymupaHe ot
Kamepara.

BakyymupaHe B cbA

BakyymupaiiTte XpaHUTeHUTe NPOoayKTU B NOAXOAAL Cb/
3a BakyyMupaHe, 3a [a rv sanaswre 3a no-awaro.

Moaxoxnawm cbaoBe 3a BaKyymupaHe

Nanonseaite NsKIOUUTENHO U CaMo CbAOBE, KOUTO ca
NOAXOAALLM 38 BaKyyMUPaHEe Ha XPaHUTEHWU NPOOYKTH.
HannuHute B ThproBckaTa Mpexa npoayKTh ce
pasnuyaBart Nno OTHOLLEHUe Ha KayecTBaTa cu,
TemnepartypHarta yCTonunBOCT 1 maTepuana.

MapKy4bT 3a BaKyyMnpaHe, KOMTO € NPUIOXKEH KbM ypeaa,
nMma BBLTPELWEH anameTbp oT 3 MM. 3a ga nacHe Mapkyua,
Hy>xgaeTte ce oT aganTep 3a Bawwua cba. B MHOrO cnyyamn
TakvBa aganTtepu BeYye ca NPUIoKeHW KbM Cbaa 3a
BaKyymmpaHe.

MpoueaunpanTe No cnegHUA HauuH

1. OTBOpETE CTLKAEHMA Kanak.

O6cnyxBaHe Ha ypena bg

2. [TbxHeTe aganTepa 3a BakyyMupaHe B U3xoaa 3a
Bb3aYX.

3. 3akpeneTe MapKyda KbM agantepa 3a BakyyMupaHe u
Cbaa 3a BakyymmpaHe.

4. [lokocHeTe cumBona [T, 3a fga nsbepete creneHTa Ha
BaKyymmpaHe.

5. [lokocHeTe cumBona D, 3a aa ctaptparte npoleca Ha
BaKyymupaHe.

[MpouechT No BakyymunpaHe craptupa. Hankaummte Ha

CTEMEHNTE Ha BakyyMupaHe nyacupar noc/aeaoBaresiHo B

UYepBEHO A0KAaTO He ce AOCTUrHe uadpaHaTta CTOMHOCT.

CteneHunTe Ha BakyyMupaHe npecraear aa nyacupar
Korarto LiefnieBata CTOMHOCT ce AOCTUrHe. [JocTurHarara
CTeneH Ha BaKyymMmnpaHe CcBeTBa W nposBy4yaBa CUrHaIEH
ToH. Cera moxete aa pa3xna6MTe MapkKy4ya OT Cbaa 1 OT
BbHLWHWA adanTtep 3a BakKyymnpaHe.

YKaszaHue: [Mpu cunHo obpasyBaHe Ha MexypueTa
NpeKbCHETE NMpoLeca Ha BakyyMupaHxe.

MpeKbcBaHe Ha Npoueca Ha BaKyyMUpaHe

[lokocHeTe Mo Bpeme Ha BakyymvpaHeTo cumsosa [l, 3a na
npekpatnTe npoLeca npeacpoUHo.

YpenwT nokasea CTeneHTa Ha BaKyymmpaHe, KOoAT e ouna
AoCTurHata gocera.

Cera MoxeTe [a pasxnadbute Mapkyya oT cbaa v oT
BBbHLHWA aaanTep 3a Bakyymupaxe.

UsBbplueTe UscyLlaBaHe

Mpun BakyyMupaHe Ha XpaHuTenHuTe npoaykTi Hai-
MaslKuTe Ko/imyecTsa Boda nonagart B cuctemara Ha
nomMnara 3a BakyymupaHe. Tosn eeKT ce NoABABa olle
NO-CW/HO, aKo Bakyymupate TeUHOCTU UM MHOTO MOKPY
XpaHUTeNHN NpoaykTv. Mo Tasun npuuvHa ypeabT
pasnonara ¢ MyHKUMA 3a CylleHe, KOATO OTCTpaHABa
OTHOBO chOpanarta ce B nomnaTta Bnara.

AKO CUMBOJTBT « CBETU B OANO, Ce Npenopbysa
N3BbPLIBaHe Ha npoLlec Ha cyleHe. MoxeTe obaye KbMm
TO3M MOMEHT Ja NpoAL/HK1TE Aa U3rnosseare ypeaa
HOPMaUIHO.

AKO CUMBONTBT « CBETU B YepBeEHO, TpﬂéBa Aa n3BbpunTe
npouec Ha CylleHe.

MpoueaupanTte nNo cnegHUA HauuH

1. 34paBo 3aTBOPETE M 3a4PBXKTE CTbK/IEHMA Kanak.

2. JlokocHeTe cumBONa « .

CyuweHeTo cTapTtupa u tpae mexay 5 u 20 muHyTtu. o
BpEMe Ha npoueayparta CUMBOTLT « My/iICUpa B YUePBEHO.



bg Tabnuum n cbBetn

MoseTe Ja 3aTBOpUTE BaKyyMUPALLOTO YEKMeKe Mo
BpeMe Ha npoueaypara.

B kpana Ha npoueaypara kamepara ce npoBeTpABsa,
nposByuasa curHasieH ToH. Cera MoxeTe [a OTBOpUTE
CTbK/IEHUA Kanak.

YKasaHue: Bb3MOXHO e eHO CylleHe [1a He € JOCTaTbuHO.
AKO Cnefl U3cyllaBaHeTo CUMBOUTE « U /A CBETAT B
UEpBEHO, TO BCE OLIE UMa Bnara B nomneHara cuctema.
WN3uakaiite 4oKato CUMBONLT /A HE CBETHE U cTapTupanTte
OTHOBO MpoLieaypara no CyLieHe.

Bl Ta6bnuum n cbeetn

BakyymupanTe 3a rotBeHe sous-vide

C BaKyyMMpaLloTO YeKMeMKe MOXETE [a NPUroTBUTeE
XPaHUTETHUTE NPOAYKTM 3a Sous-vide roTBeHe.
BakyyMHOTO roTBeHe 03HauaBa roTeeHe "noa Bakyym" npu
HUckK Temnepatypu mexay 50 - 95°C n npn 100% napa
UM BbB BoAHA OaHA.

AcTnATa ce 3aneyarBat XepPMETUYECKN B CrieumasneH
TOI'I}'onCTOVI‘-WIB roTBapCKuM MinkK ¢ Bakyymumpawo
YeKMepKe.

A MpeaynpexaeHue

Puck 3a sgpaseto!

BakyyMHOTO roTBEHE CTaBa Npu HUCKK TeMnepaTtypu Ha
roteeHe. BHumaBante HenpemMeHHO 3a cnasBaHe Ha
CEHUTE yKa3aHWA 3a NPUIOXKEHNE U XUrneHa:

m VI3nonsearTe caMo NPecHU XpaHUTENHU NPOoaYKTU C
0esynpeyHo 1 Hat-0oBpPOo KauecTBo.

= MwuliTe 1 gesunHdekumnpanTe pbueTe. Vianonssante
pbKaBMUM 3a eAHOKpaTHa ynotpeda unn LWnnku 3a
rotTBeHe / rpwn.

m  KpuTuyHuUTe XpaHWTEeNHW NPOAYKTW, KaTo Hanp. NTULN,
anua u pnbda aa ce NpuUroTBAT ¢ 0COOEHO BHUMAaHME.

m 3efeHuyunTe 1 NIOAOBETE BUHArM Aa ce ua3mmear
nobpe n / nnn ga ce 6enAr.

m BuHarm gpbXTe NOBLPXHOCTUTE N ObCKUTE 3a pA3aHe
YnCTW. 3a PasINYHN XPaHUTENHN BUAOOBE M3MON3BANTE
pas3IMYHN ObCKM 3a pA3aHe.

m CnaspaliTe HenpekbCcHATOTO oxnaxaaHe. [pekbcHeTe
oxnaxaaHeTo caMo 3a KpaTKo Npeamn NpUroTBAHETO Ha
XPaHUTe N CbXpaHABaNTe BakyyMUpaHuTe xpaHu cnen
TOBa OTHOBO B X/1aAW/HMKA, Npean Aa 3anoyHeTe ¢
npoteca Ha rotBeHe.

m AcTvATta ca noaxodAwm camo 3a HesabaBHa
KoHcymauma. Cnen npoueca Ha roteeHe AcTvATa
Be[Hara fla ce KOHCyMuMparT 1 fia He ce CbxpaHaBaT
noseue, OPU 1 B XnaauiHUK. Te He ca noaxodaln sa
MOBTOPHO 3aTonnAHe.

BaKyymupaHa Top6u1uKa

3a sous-vide n3nonaeaite camo JocTaBeHnTe TopOUUKN 3a
BakyymupaHe. MoxeTe fa nopbyare AOMb/IHUTENHO
TOpOUYKMN.

He rotBeTe ACTMATA B M/IMKOBETE, B KOWUTO CTE MW KyNWUan
(Hanp. puda Ha nopumun). Tesn NIMKoBe He ca NoAXoAALN
3a BaKyyMHO rOTBEHE.

MocTaBanTe XxpaHUTeNHUTE NPOAYKTN B TOPOUUKMTE MO
BB3MOXHOCT €4MH A0 APYT, a HE eAVH BbPXYy APYT.
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BakyymupaHe

3a BakyymupaHe Ha XpaHuTe n3nosi3BanTe No Bb3MOXHOCT
Hal-BMcokaTa CTeneH Ha BakyymupaHe. Camo Taka Moxe
[a ce NocTuUrHe PaBHOMEPHO MpefasBaHe Ha TornanHa 1 rno
TO3M HauvH 1 NepdeKTeH pesynTar OT roTBEHETO.

MpoBepaABaiiTe Npean roTBeHe Aaan BbB BakyyMupaHaTa
TopOuuka Uma Bakyym. BHuMaBaiiTe 3a cneaHoTo:

m HAma uam nout HAMA Bb3AYX BbB BakyymupaHata
TopOBunuka.

m 3aTBapAHeTo e 6esynpeyHo.

m HAma oTBOpM BbB BakyymupaHata Topouuka. He
13non3sarite CeH3op 3a Temneparypa BbB
BbTPELIHOCTTA.

m  CbBMECTHO BaKyymupaHuTe meca 1 punda He BuBa aa
ce NpUTUCKaT OUPEKTHO eAHO BbPXY APYro.

m  3esieHuyumTe 1 AecepTuTe Nno Bb3MOXHOCT Ce
BaKyymupaT MI0CKW.

B cnyuali Ha cbMHEHME NOCTaBeTe NpPoAyKTa 3a roTBeHe B
HoBa TOpBUUKa ¥ BakyymupaiTe OTHOBO.

XpaHuTenHnTe NpoayKTu TpAdBa Oa ce BakyymupaTt
MakcuMyM eauH AeH npean npoueca Ha roteeHe. Camo
Taka MOXe [la ce NpeaoTBpaTy U3IM3aHeTo Ha rasose OT
XPaHUTETHUTE NPOAYKTY (Hanp. nNpw 3eseHUyLn), KOUTO da
HamMaAT NPeHoca Ha TOMAVHa UK ACTUATA Ypes
BaKyyMHOTO Ha/iAraHe Ja npoMEeHAT CTPyKTypaTa cu 1 no
TO3W HaUYVH NOBEAEHNETO CU NMPU roTBEHE.

Bbp30 MapuMHOBaHe U apoMaTU3UMpaHe

C BaweTto uekmemke 3a BakyymupaHe MoxeTe no 6bp3
HauvH Ja apomaTusmpare UM MapuHoBaTe XPaHUTETHN
NPOAYKTW KaTo Meco, nnoaose 1 3enenuyun. OBnuyanHoTo
nocTtaBaHe 0OUKHOBEHO TPae MHOMO Ab/ro 1 He € 0CoBeHo
NHTEH3MBHO. [pu BakyyMrpaHe B TopOuuKa KNeTbUHUTe
nopwv Ha XpaHWUTE/IHUTE MPOAYKTW Ce OTBapPAT U
noBaseHaTa MapuHaTa NpoHnkBa Obp30. Taka ce
noslyyaBa 3HAUYUTESTHO MNO-MHTEH3UBEH BKYC 3a MHOMO Mo-
KpaTko Bpeme.

CbxpaHeHue U TpaHCnopT

YOb/mKeTe BPEMETO Ha ChXPaHEeHUe Ha XpaHUTEeTHUTE
npoayktv. Mopaan 6egHaTta Ha K1cnopo cpeaa BbB
BaKyyma NpACHO BaKyyMUpaHUTe XPaHWUTEHWU NPOAYKTH
npwn CbOTBETHOTO CKIaaupaHe ocTaBaT rogHun 3a
KOHCymMauuA 3a No-Ab/Aro Bpeme. 3aMpb3BaHeTo npu
3ampaseHn, BakyyMUpaHu XpaHuteHn nNpoaykt e rno-
cnabo.

3aTBapAnTe NOBTOPHO XPaHUTENTHUTE NPOAYKTN B CThK/IEHM
Cb0OBE Kato KOHMUTIOPK 1 COCcoBe. Ypes Bakyyma
BPEMETO Ha CbXpaHeHWE ce yab/hkaBa 3HAYUTENHO.

YKasaHue

m BHumaalite HenpemeHHO 3a TOBa, N3MN0A3BaHUTE
CTbK/IEHN CbaoBe Aa He ca no-Bucokm ot 80 mm. lMo-
BMCOKUTE CbAOBE MOrar Aa noBpeaaT CTbKIeHMA Kanak
Ha ypefaa.

A

Makc. 80 Mm

\/




m VIsnonsganTte camo BypKaHu Ha BMHT, KOMTO ca
CcTabuHU 1 HEMOBPEAEHN.

m 3arArante cbaa camo Ha pbka. Ypes BakyyMUpaHeTo
CbObT Cce 3aTBapA aBTOMaTUYHO.

m He Bcuuku GypkaHn unu Kanauy ca noaxoasliy 3a
NOBTOPHO 3aTBapAHe npu BakyyM. [poBepeTe cnea
BaKyyMUpaHeTo Janun nMma Bakyym: BonbOHaT HaBbTpe
Kanak, KOWTO ce oTBapA camMo CbC CWMa, € 3HaK 3a
TOBAQ, Y€ NPOLECHT Ha BakyymmpaHe QyHKLUMOHnpa. AKO
KanakbT NpW HaTUCKaHe 1 OTNyCKaHe u3aaBa 3ByK
"KnuK" 1 ce oTBapsA IECHO, HAMa BakyyM. [ToBTOpeTe
npoueca Ha (PyHKLMOHUPAHE WX N3Noa3BanTe
noaxodAwm BypkaHu Ha BUHT.

MpenopbunTEeNnHU HaCTPOMKHK

BakyymMupaHute xpaHuTenHu npoaykT npu cbOTBETHOTO
CbXpaHeHue ocTasaT 3a No-Ab/Aro Bpeme ceexu. C no-
BMCOKMW CTEMEHN Ha BakyyMUpaHe ce CbxpaHaBaT no-godpe
KayeCTBOTO, BbHLUHUAT BU U CbCTaBKUTE Ha XPaHUTENHUTE
NPOOYKTU.

B gonHata tTabnuua we nosyunte npernopbku 3a
CTeNeHUTe Ha BakyyMmnpaHe 3a pas/IMUYHNTE XPaHUTETHN
npoayktu. Cnasearite no-cneunanHo ykasaHuaTta 3a
NPENOPBUYNTENHUTE CTEMNEHU HA BaKyyMUpaHe, KakTo 1 3a
NPUroTBAHE Ha XpaHUTeNHUTe MPOOYKTN.

Tabnuum n cbBetn bg

CbxpaHaBainTe xpaHuTenHuTe NpoayKT KaTo KallkaBas,
pubda nnu yechH 6e3 HaToBapBaHe OT MUpPU3MK. Ypes
XEPMETUYHOTO 3aTBapAHe NMpu BakyyMupaHe HexenaHu
MUPV3MI He nonagaT HaBbH M He MOXe [Ja ce npeaane
BKyCa KbM APYrnute XpaHnTesHUTe NpoayKTH.

3aTtBopeHuTe TOpOMUKN 3a BakyymMupaHe Uan cbaose 3a
BakyymupaHe ca uaeasHoTo TPaHCNopPTHO CPeacTBO 3a
TEUHW XpaHWUTEHW NPOoAYKTU. Te ca necHu 3a 00cyXBaHe,
CUTYPHW cpeLly nNpoTuyaHe U NecTaT MACTO.

YKa3aHue

m VI3nonaseanTe U3KIOUUTENHO 1 CaMO MPECHMU
XpaHUTeHW NpoayKTu. NpoBepaABanTe xpaHUTenHuTe
NPOAYKTM Npean BakyyMUpaHeTo 3a KayeCTBOTO UM.

m  Bakyymumpante UskaoumTenHo 1 camo CTyaeHN
XPaHWUTEHN NPOAYKTY, B HalR-0odpuAa cnydan ¢
Temnepatypa B odnactra Ha 1 °C - 8 °C.

m 3anouHeTe C Hal-HMCcKaTta OT NpenopbyaHuTe CTeneHu
Ha BakyymMupaHe.

m [lpoBepeTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTU Crea U3BaxaaHe
OT cKNagvpaHe 3a kayecTBo. He nsnonssante
XPaHUTEHN NPOAYKTN CbC CbMHUTENHO KavyecTBO.

XpaHuTenHu NPoayKTH, KOUTO Ce CbXpaHABaT Npu cTaiiHa Temnepatypa (20 °C go 23 °C)

CbXPaHABAWTE Ha TBMHO
BaKyymupaiiTe B CbAl

CbXpaHFIBaVITe Ha TbMHO

BaKyymMu1paiiTe B CbLl

MpecHu XxpaHUTENHM NPOAYKTH, KOUTO ce 3ampasaBart (-18 °C no -16 °C) unu ce cbxpanasat B xnagunHuk (3 °C no 7 °C)

[Meynsa 1,2,3
Cyxun cnaaku/6uckBuTH 1
Yaii/kae 1,2,3
Opwna/dnae 2
bpatuHo/rpuc 1
Ankn 6e3 uepynku 3
Cywenn nnoaose 3
Kpekep/uunc 1,2
Pnoa 3
MTnue meco 3
Meco 3
Canam Ha npbyka 3
Canam Hapa3aH 3
Kavukasan 3
CwnpeHe 2
3eneHuyLmn 2
JlucTa canara namuTn 2
Bunkn 1,2
Mnonose (T8bPAM) 3
Mnonose (Mekn) 2

BaKyyMupaiiTe B CbAl
npeav ToBa 06enete 1 BnaHLLnpanite
BaKyyMIPaiiTe B Cb/l
BaKYYMUPAIATE B CbA

BaKyyMUpalite B CbAl

NPEnopbUYUTENHO NPeaBaPUTENHO 3aMpasa-
BaHe™
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bg [MouncTBaHe

I NouncrtBane

MouncTeavite ypena suHarn B U3K/IIOYEHO CbCTOAHME.

YBeperTe ce, ue /ieTBarta 3a 3aTBapaHe BbB Bakyymupaliara
Kamepa ce e oxiaguna.

A MpeaynpexiaeHue

OnacHocT OT usrapfHe!

JleTBata 3a 3aTBapAHe BbLB Bakyymupallata kamepa ce
HaropelaBa MHOrO MpW NO-YeCTO M3NON3BaHE N AbTU
BpEMeHa Ha 3aTBapAHe. Hukora He JOKOCBaWTe ropellata
netsa 3a 3aTeapAHe. [NagdeTe feuara Hapaneu.

BHumaBaiiTe npu noumcTBaHe 3a TOBa, B KaMmeparta 3a
BakyyMupaHe fa He nonagHe soga win gpyra TeUHOCT, Mo-
cneunanHo B 13xo[a 3a Bb3yx Ha nomnara 3a
BakyymMupaHe. Hukora He npbckaliTe ypeaa oTBbTpe Uau
OTBBH C BOAA.

He nsnonaeaiTe nouncTaally npenapaT noa HanAraHe
NN NapoOCTPYNKW.

i3nonaeaiTe caMmo HeyTpanHu NoYncTBallmM CPeACTBa KaTo
npenapaTt 3a MMEHE Ha UMHUK 1 Boda. He nanonaeante
arpecuBHN cpeacTBa Wiv CbhabpXKalln a/lKOXon
npenapaTtu.

[MTouncTBanTe camo C BNaxHa Kbpna.
He nanonaeaiite Apackaly rov namn cTbpranku 3a
CTbK/O.

YKkazaHue: OcTaBeTe ypela 1 akcecoapute cne
noyncTBaHe ga U3CbxHaT Hamb/1HO.

CTbKIIeHa npeanHa 4acT U CTbhKIIeH Kanak
Mouncrete CTbKIEHATA NPeaHa YacT U CTLKIEHUA Kanak C
npenapar 3a CTbK/10 ¥ MeKa Kbpra.

He nanonsgaite gpackawy rebu uan cTbpranku 3a
CTBKIO.

BaKyymupalla Kamepa OT HepbMaaema
cTOMaHa

KoTneHnua kaMbK, MagHMHaTa, ynoputuTe neTHa v netHara
oT BenTbUM BUHArK aa ce nouucTsar HesadasHo. Mog
TakuBa neTHa Moxe Aa ce ofpasyBa KOposuA.
MNanonseaite 3a nouncTeaHe Boaa v Masiko MoYMcTBaLl
npenapar. NoacyleTe NoBbPXHOCTTa C MeKa Kbprna.

MNMaHen 3a OGCI’IVH’(BaHe OoT rJy1acTtmaca

He nsnonagaiTe apackalun rebu nnm cTbprasku sa
CTbK/O.

INeTBa 3a 3aTBapfAHe

OTtcTpaHAaBaliTe ocTarbUMTe OT POANO OT 1eTBaTa 3a
3aTBapsaHe.

He nouncTtBanTe HMKOra neTeara 3a 3aTBapsHe C
arpecuBHN NoYncTBalLM npenapaTtu. Vianonssarte meka
Kbpna.

JleTBata 3a 3aTBapAHe He e NoaxoaAlla 3a CbaoMuAnHaTa
MallnHa.
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BbHLUEeH BaKyyMUpall agantep

Mannaksalte agantepa Ha pbka. He e noaxoaAu 3a
CbAOMMANHA MalLLMHa.

MapKyu 3a BaKyymupaHe

MpoomuiiTe MapKyya 3a BakyymupaHe ¢ pbka. He e
noaxoAsll 3a CbAOMUANHA MalluHa.



EdNospena — kakeo na

HanpaBum?

AKO BBb3HMKHE MOBpea, YecTo cTaBa Ayma 3a apebonuu.
Mpean na ce oBaante Ha cnyxbata 3a obcnyxBaHe Ha
K/MEHTU, BHUMaBaWTe 3a ykasaHuATa B JonHaTa Tabniuua.

[MoBpena - kakBo aa HanpasuMm? bg

YKasaHue: PemMoHTUTE MOraT fa ce n3Bbplsar camo OT
KBanuduumpaHu ekcneptn. Ako BawwuAat ypen ce
PEMOHTUPA HEKOMMETEHTHO, MOraT Aa Bb3HMKHAT
3HAUUTETHW LLETW.

YkasaHueto /A ce noAsABa BakyymbT He Moxe na ce reHe-  CTbK/IEHUAT Kanak He e npasuiHo 3atBo-  OTBOPETE 1 3aTBOPETE MOBTOPHO CTHKIIE-

Cnell HAKOMKO CEKYHAN. prpa NCTMHCKN.

YkasaHueto /\ ce noseAea BakyymbT ce 06pasyBa T1Bbpae

cnefl 2 MUHYTU X0/ Ha NoM- 6aBHo. 136paHara cteneH Ha
nara. BaKyyMupaHe He MOXe fa ce
LOCTUTHE.

MpOLIECHT HA BaKyyMUpaHe He  YpembT He Pasno3HaBa Kanaka.

cTapTupa. Cumsomst D He ce
NOABABA, BLNPEKM Ue KanakbT
€ 3aTBOPEH.

Mpn MHOrOKpaTtHa ynotpeba
nocneaoBartesHo: MpoLecsT Ha
BaKyyMUpaHe 13rnexaa npo-
TYa HOPMANHO, NIMKBLT 00aue
He Ce 3arBapA.

[pOLIECHT HA BaKyymMUpaHe
BIHArK Tpae No-abJro.

Ype/abT noKassa e npoLieca
Ha CyLLEHE CUMBOMUTE <

HWA Kanak. ﬂpl/l TOBa NIEKO HATUCHETE CTbK-
JIEHNA Kanak npe3 mbpBute CEKYHAN.

YNTbTHEHNETO Ha CTHKIEHNA Kanak He MpoBEpETE YMTLTHEHNETO.
NAra 4o6pe U e JedeKTHo.

YITbTHEHWETO Ha CThK/IEHWA Kanak Ce e BHUMATE/HO HATUCHETE YMJTBTHEHNETO.

nehopmupano.
KanakbT Ha BbHLLHNA Bakyymupalll cba He  [poBEpeTe NONOXEHUETO HA BAKyyMHMA
€ MpaBW/IHO 3aTBOPEH. Kanak. /13nonsBarite camo NoaxoaaLLun

BaKYyMMpaLLX ChAOBE.

BbHLUHOTO CBLP3BAHE 32 BaKyyM He e npa-  [poBepeTe NOCTABAHETO Ha BLHLLIHOTO
BWUIHO NOCTABEHO BbPXY M3X0/la 32 Bb3AyX  CBbP3BaHE 3a BakyyMupaHe.
Ha Bakyymupatliata kamepa.

TeyHoCTUTE 3anoyBaT fa KUMBar npy noBu-  Bakyymuparte camo CTyeHI TEYHOCTH,
LiaBaLLuTe ce TemMneparypu. Bakyymst
cnupa aa ce 06pasysa.

Ao BakyymmpalLiaTa Kamepa e BAaxHa,
130BLPLLETE A.

AKo noyHar Aa ce 06pasysar no-ronemin
MEXypi, 3aTBOPETE BaKyyMUPALLIMA MUK
NPEACPOYHO.

136epeTe no-HNUCKA CTEMNEH Ha BaKyymMu-
paHe.

MPEeBK/IOYBATENAT 3 BPATA BLPXY CTHKE-  CBBPXKETE 8 ChC CryxOaTa 3a 06C Y-
HIUA KanaK JINMCBa WK HE Ce PasnosHaBa  BaHe Ha KIMEHTH.

[pennasHuAT NpeBktoYBares 3a Temnepa- OcraBeTe ypena aa ce oxnaam 3a noxHe 10
Typa Ha 3aTBapALLMA TpaHchopmarop ce € - MuHyTH. Gefl ToBa onuTanTe 0THOBO.

(OcraBeTe ypena Mexay npoleaypure no
BaKyymupaHe f1a ce 0x1aam 3a MUHUMYM 2
MUHYTI

lNomMneHara cucTema Chabpa TBbpae YpeasT KOHTPoAMpaA NpoLesypuTe No Baky-
MHOTO0 TEUHOCT.

ymupaxe. AKO B NOMMEHOTO MAc/Io Ma
TBbPZIE MHOI0 TEUHOCT, TO CE MoABABA
CUMBOJTLT « . 3aM0UHETE NPOoLIeC Ha
CyLLEHE.

lNomnexara cucTema e MHOro ropeLua. Ocrasere ypena fa ce 0x1aau 1 cief 1osa

OMnuUTaNTE OTHOBO.

Camo npoLeaypa Ha cylueHe He 6e 4ocTa-  V3uakaiiTe 4oKaTo CMMBOITLT A\ Beue He

cBeTu. MoBTOpeTe Ciej ToBa npoLieaypara
M0 CyLLEHe.
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bg CneunannaupaH cepsna

BakyymbT B nivka ot honmo He  MAnKbT e AeEKTEH.
Ce 3aabpxa.

3arBapAHETo € Ae(eKTHO.

OTBOPY B NNIMKA MOrar Aa ce 06pasysar o1  [poBepeTe Navka 3a nospeau. 3nons-
OCTPUTE YacTiA Ha BaKYYMUPAHIA MPOAYKT,  BaiATe ApYr MAVK. AKO NOBPEAUTe ca npu-
Harp. KOcTy.

UMHEHW OT OCTPY YACTIA HA BAKYYMUPAHWA
MPOAYKT, NOCTABANTE NPOAYKTA B MNKA N0
Bb3MOXXHOCT TaKa, Ye fla He YBPex.a cTpa-
HUYHATA YaCT Ha MAKKA.

V136paHoTo Bpeme 3a 3aTeapaHe e Hemoa-  V3Gepete Apyro Bpeme Ha 3aTeapaHe.

XO[ALLO 32 Marepuasna Ha onoro.
o ob/MKMHATA HA 3aTBAPAHETO MA TEUHO-  YBEPETE Ce, Y€ M/IMKLT € CyX U ue e 6e3

CTW, Ma3HUHW NN TPOXK. [nnKbT Mma
CIbHKM NO Ab/DKNHATA Ha 3aTBAPAHETO.

KanakwbT He ce 0TBapA.

(O6pasyBan ce e CbBCEM JIEK BaKyyM,
KOWMTO IbPXKM Kanaka 3aTBOpeH.

/& CneunanusupaH cepeu3

KoraTo ypeasT Bu TpadBa ga 6bae peMoHTUpaH, HalunaT
LeHTBLP 3a 00C/y)XXBaHe Ha K/WEHTUN e Ha PasnosoXeHue.
BuHaru e Hamepum NoaxodALlo pelleHne, Taka Lie
CNecT!M ¥ HEHY)XHOTO MocCeLleHne Ha nepcoHana ot
cnyxbata ofcnyxBaHe Ha KANEHTW.

Homep Ha uspenveTo u aata Ha NPoOU3BOACTBO

Mpun oBaxkaaHeTo, MONA, AalTe MbAHWA HOMEP Ha
nanenuneto (E-Hom.) n Homepa Ha npoaykTta (FD-Hom.), 3a
na moxem aa Bu obcnyxum keanuduumnpaHo. Tunosara
Tabesnika C HoMepara e HamepuTe, Korato OTBOpUTe
BpaTaTta Ha ypena.

E-Nr. FD Z-Nr.

220-240 V ~ 50/60 Hz

320 W

(€@ X
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CTBHKM W M3LANO NIerHan BbpXy feTBara 3a
3aTBapsHe.

Bsewmerte apyr navk. MpersHeTe pyoa Ha
MMKa Ha 3 cM, Npeau Aa ro HambHuTE.

He oTBapAiTe CbC Ci1a U MHCTPYMEHT.
3anoyHeTe HoBa NpoLieaypa no Bakyymu-
paHe 1 A NPEKbCHETE He3a6aBHO.

PaskaueTe ypeaa o1 enektpruyeckara
mpexa. M3uakaiite 30 cekyHau 1 cnef
TOBA OTHOBO [0 M3M0ON3BANTE.

[JlokocHete cumaona @ 3a noseue o1 5
CEKyHAM. V13BbpLLBA CE HYMpaHe.

3a fga He TpAbdBa Ja TbpcuTe ALA0 NPU HyXaa, MOXeTe aa
BNVLIETe TYK AaHHWTE Ha BalunA ypea n TenedoHHnA
HOMep Ha cnyxoata 0OCy)KBaHe Ha KIMEHTW.

E-Hom. FD-Hom.

Cnyx6a obcnyxBaHe Ha Knu-
EHTU T

O6bpHeTe BHUMaHWe, Ye NocelleHnATa Ha nepcoHana ot
cnyxbarta oOcny)KBaHe Ha K/IMEeHTU B ciyyalt Ha
HenpaBwuIHO obcny)xBaHe He ca 6e3nnaTHW, Cbllo 1 Mo
BPEME Ha rapaHLMOHHNA CPOK.

[aHHUTe 3a KOHTAKT CbC CEPBU3NTE BbB BCUUKM CTPaAHW LUIE
HamMmepute B NPUIOXKEHNA CMNCHK.

[loBepeTe ce Ha KOMMETEHTHOCTTa Ha NPOU3BOAUTENA.
Taka Lie CTe CUrypHU, Ye PEMOHTLT Lie Gbae N3BbPLLIEH OT
00yYeHW CEePBU3HU TEXHULIM, KOUTO pasnonaraT ¢
OpUrMHaNHW pesepBHK YacTu 3a Baluna ypegn.

TexHUYeCcKU AaHHU

EnektposaxpaHBaHe: 220 -240V
50/60 Hz

O6bLwa CTOMHOCT Ha CBbp3BaHe: 320 W

ManutaH ot VDE: na

CE mapkuposka: na
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EYFolosire conform
destinatiei

Citifi cu atentie aceste instructiuni. Numai astfel puteti
utiliza aparatul corect si in siguranta. Pastrati
instructiunile de utilizare si de montaj pentru o
consultare ulterioara sau pentru eventuali viitori
proprietari.

Verificati aparatul dup& despachetare. In cazul unor
deteriorari in timpul transportului, nu conectati aparatul.

Acest aparat este rezervat in exclusivitate uzului
menajer si domeniului casnic. Folositi aparatul numai
pentru vidarea alimentelor in pungi si cutii de vidat
adecvate, precum si pentru sigilarea foliilor.

Actionati acest aparat numai in spatii inchise.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8 ani si de
persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau cu insuficientd experientd sau cunostinte,
numai sub supravegherea unei persoane responsabile
pentru siguranta acestora sau daca au fost instruiti
referitor la utilizarea in siguranta a aparatului si au
inteles pericolele care rezultd din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Curatarea si
intretinerea realizate de utilizator nu vor fi efectuate de
catre copii, decéat cu conditia ca acestia sa aiba varsta
de peste 15 ani si sa fie supravegheali.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la distanta de
aparat si de cablul de racord.
Acest aparat este adecvat pentru o utilizare pana la o

inaltime de maxim 4000 de metri deasupra nivelului
marii.
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ro Instructiuni de siguranta importante

ENinstructiuni de siguranta
importante

/\ Avertizare

Pericol de arsuri!

Bara de sigilare din camera de vidare devine
foarte fierbinte in urma utilizarii frecvente si a
timpului indelungat de sigilare. Nu atingeti
niciodata bara de sigilare fierbinte. Tineti copiii
la distanta.

/\ Avertizare

Pericol de electrocutare!

s Umezeala infiltrata poate provoca o
electrocutare. Nu utilizati aparate de curatat
cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

s Un aparat defect poate provoca
electrocutare. Nu porniti niciodata un aparat
defect. Scoateti stecherul din priza sau
intrerupeti siguranta de la tabloul de

sigurante. Chemati unitatea service abilitata.

= Reparatiile neautorizate sunt
periculoase.Efectuarea reparatiilor este
permisa numai unui tehnician instruit de noi,
din unitatea de service abilitata.Daca
aparatul este defect, scoateli fisa de retea
sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.

m Aparatul este prevazut cu un stecher
Schuko UE. Pentru a asigura protectia prin
impamantare la o priza daneza, aparatul
trebuie conectat cu un adaptor de stecher
potrivit. Acest adaptor (permis pana la max.
13 amperi) poate fi achizitionat de la
unitatile service (Nr. piesa de schimb
623333).

/\ Avertizare

Pericol de incendiu!

Bara de sigilare din camera de vidare este
foarte fierbinte. Vaporii inflamabili se pot
aprinde. Nu vidati lichide inflamabile Tn pungile
de vidat. Nu depozitati materiale si obiecte
inflamabile in interiorul aparatului.

/\ Avertizare

Pericol de ranire!

n Cele mai mici fisuri in capacul de sticla pot
determina implozia acestuia. Scoateti fisa
de retea din priza sau intrerupeti siguranta
de la tabloul de sigurante. Chemati unitatea
service abilitata.
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= In timpul vidarii, deformati camera de vidare
si capacul de sticla prin presiune mare.
Borcanele cu sistem de insurubare, alte
vase dure, precum si alimentele care nu se
deformeaza, care se videaza in camera cu
capacul inchis, nu trebuie sa atinga acest
capac. In caz contrar, stratul protector al
capacului se deterioreaza, iar capacul de
sticla poate crapa. Vasele dure si
alimentele care nu se deformeaza nu
trebuie sa depaseasca o inalfime maxima
de 80 mm.

s Utilizarea incorecta a sertarului de vidare
poate cauza raniri. Nu introduceti in orificiile
corpului niciun furtun conectat la aparat. Nu
vidati animale vii.



B Cauzele avariilor

Atentie!

Inainte de fiecare utilizare verificati ca aparatul sa nu
prezinte deteriorari. In acest sens, acordati o atentie
deosebita integritatii capacului de sticla.

Nu puneti aparatul in functiune, daca prezintd urme
de deteriorare. Apelati unitatea de service abilitata.
Deschideti si inchideti usor capacul de sticla.

Nu asezati obiecte pe capacul de sticla. Nu utilizafi
aparatul ca suprafata de lucru sau de depozitare.
Evitati ca obiectele sa cada pe capacul de sticla.
Scoateti sertarul complet pentru utilizare si pana la
impact. Inchideli sertarul complet atunci cand nu
este utilizat.

Inainte de inchiderea capacului de sticla asigurati-va
ca in camera de vidare nu se afla niciun corp strain.
Aveti grija ca garniturile s& nu fie deteriorate de
obiecte ascutite sau taioase.

Verificati asezarea corecta a garniturii capacului de
sticla. Aveli grijé ca suprafata pe care se aseaza
garnitura sa fie curata si fara corpuri straine. In caz
contrar, functionarea aparatului ar putea fi afectata.
Nu actionati aparatul in cazul unei garnituri defecte.
Ati putea deteriora aparatul. Apelati unitatea de
service abilitata.

Respectati indicatiile de curétare.

In cazul unei caderi de curent in timpul procedeului
de vidare, vidul este refinut in camera de vidare. Nu
incercali in niciun fel sa deschideti capacul de sticla
cu ajutorul unei scule. Asteptati pana la restabiliarea
alimentarii cu energie electrica si incepeti din nou
procedeul de vidare.

Nu vidati alimentele in ambalajul lor dupa ce le-aii
desfacut. Folositi numai pungi care sunt adecvate
pentru vidare.

In vid, lichidele incep deja sa fiarba la temperaturi
scazute. Astfel ies aburi, putand determina defectiuni
ale aparatului.

Asigurati-va ca produsul vidat are o temperatura de
iesire cat se poate de scazuta, in cel mai bun caz in
intervalul de la 1 - 8 °C.

Nu vidati niciodata lichidele in pungi de vidat cu
treapta de vidare maxima.

Recomandare: Vidati lichidele in pungi de vidat pe
treapta de vidare 2.

Observati cu atentie procesul de vidare. Formarea
usoara de bule la vidarea lichidelor este normala.
Sigilati punga in prealabil imediat ce se accentueaza
vizibil formarea bulelor.

Sfat: Puteti vida lichidele si in cutii de vidat solide,
obisnuite. In acest sens folositi treapta de vidare 3.
Pentru vidare nu folositi sticle din plastic sau alte
vase care se contracta in cazul unei vidari externe..

Cauzele avariilor ro

Protectia mediului

Evacuarea ecologica

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat este marcat corespunzator
E/ directivei europene 2012/19/CE in privinta
aparatelor electrice si electronice vechi (waste
mmmm clectrical and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o preluare
inapoi, valabila in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.
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ro Familiarizarea cu aparatul

) Familiarizarea cu aparatul

In sertarul de vidare puteti vida alimentele in pungi si
cutii adecvate. In acest capitol aflati structura si modul
de functionare de baza a aparatului dumneavoastra.

Cum functioneaza un sertar de vidare

Tn timpul procesului de vidare, aerul este pompat din
camera de vidare si din punga. Se produce o
depresurizare mare in camera. Cu céat este mai mare
treapta de vidare, cu atat mai putin aer ramane in
camera si in punga si cu atat mai mare este diferenta
de presiune din mediu.

Daca s-a atins treapta de vidare selectata, bara de
sigilare este impinsa contra barei de silicon de pe
capacul de sticla. Astfel se sigileaza punga. Dupa un
scurt timp de racire, aerul se imprastie inapoi in
camera cu zgomot puternic. Astfel punga se strange
imediat si acopera alimentul. Apoi se deschide capacul
de sticla de la sertar.

Cu treptele de vidare de la 1 pana la 3 pot fi generate
diferite grade de vidare. Gradele astfel obtinute se
deosebesc in functie de domeniul de aplicare: Pentru
vidarea in cutie gradele de vidare sunt mai reduse si
astfel mult mai adecvate pentru anumite alimente.
Sertarul de vidare detecteaza automat, prin atasarea
adaptorului extern de vidare, ce mod este activat.

Panoul de comanda

N

[
|

Vidarea in punga 80 % 95 % 99 %
Vidarea cutiilor si a sticlelor 50 % 75 % 90 %

Structura sertarului de vidare

Capac de sticla
Camera de vidare din inox
Grild de evacuare a aerului
Bard de sigilare

@ Conectare/deconectare  Conectarea si deconectarea aparatului
2 [T Treapta de vidare Selectarea treptei de vidare

O Timp de sigilare Selectati timpul de sigilare

Sigilarea prealabila a pungii de vidare

4 D> Pornire Pornirea procesului de vidare

0 Oprire Anularea procesului de vidare
5 «  Uscare Efectuati uscarea pompei

/\ Indicatie Urmdriti tabelul de defectiuni

18



Deschiderea si inchiderea

Apéasati pe centrul sertarului pentru a-I deschide sau
pentru a-l inchide.

Atunci cand se deschide, sertarul sare usor. Ulterior
sertarul poate fi tras cu usurinta.

Accesorii

La sertarul de vidare sunt anexate urmatoarele
accesorii.

Adaptor extern de vidare

Adaptorul se introduce in grila de eva-
cuare a aerului de la sertarul de vidare,
pentru a vida cutia de vidat.

Furtun de vidare

@ rul extern de vidare la cutia de vidare.
Accesorii speciale

Accesoriile speciale pot fi comandate la unitatea de
service sau in magazinele de specialitate:

Pungi de vidat
180 x 280 mm (50 de bucati)
240 x 350 mm (50 de bucdti)

Furtunul de vidare conecteaza adapto-

Pungi de vidat 180 x 280 mm Z13CX62X0 17000224
(100 de bucati)
Pungi de vidat 240 x 350 mm  Z13CX64X0 17000225
(100 de bucati)

Utilizarea aparatului ro

Utilizarea aparatului

Conectarea si deconectarea aparatului

Atingeti simbolul O pentru a conecta sau deconecta
aparatul.

Fara alimentare, aparatul se deconecteaza automat
dupa 10 minute.

Vidare in punga

Vidati alimentele intr-o punga de vidat adecvata pentru
a le face mai rezistente, pentru a le marina sau a le
pregati pentru prepararea in vid.

Pungi etange adecvate

Folositi punga originala de vidat, care poate fi anexata
la aparat sau pe care o puteli comanda ca accesoriu.
Aceste pungi sunt adecvate pentru un interval de
temperaturd de -40 °C - 100 °C. Astfel, acestea pot fi
utilizate atat pentru depozitare la temperaturi scazute,
cat si pentru gatirea felurilor de mancare vidate in ele.
Timpul optim de sigilare pentru aceste pungi este
treapta 2. Pungile sunt adecvate pentru cuptorul cu
microunde. Intepati punga inainte de a o incélzi la
microunde.

Folositi numai pungi care sunt adecvate pentru vidarea
alimentelor. Produsele disponibile Tn comert se
deosebesc din punct de vedere al autenticitatii,
rezistentei la temperatura, al materialului si suprafetei.
Acordati atentie scopului specificat in care se utilizeaza
punga.

Timpul de sigilare a pungii de vidat depinde
intotdeauna de materialul acesteia. In cazul pungilor cu
pereli subtiri, In cele mai multe cazuri este suficienta
treapta 1 de sigilare, pentru a sigila punga. Pungile de
vidat din material gros au nevoie de un timp mai lung
de sigilare cu treapta 2 sau o treapta mai mare.

Lungimea barelor de sigilare limiteaza dimensiunea
posibilelor pungi de vidat. Asadar, folositi numai pungi
cu o latime maxima de 240 mm.

Umplerea pungii

Asezati alimentele Tn punga de vidat pe céat posibil unul
langa altul si nu unul peste altul.

O margine curata si uscata a pungii este importanta
pentru o sigilare perfecta. Pentru ca sigilarea sa fie
facuta corect, este important ca pe marginea pungii in
zona cu sigiliul s& nu se afle resturi de alimente. Inainte
de a umple punga, intoarceti marginea acesteia pana la
aproximativ 3 cm. Dupa umplere, intoarceti din nou
marginea.
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ro Utilizarea aparatului

Pentru a urmari punga si alimentele vidate din ea, este
recomandat sa notati data vidarii si continutul pungii.

Procedati dupa cum urmeaza

1. Deschideti capacul de sticla.
2. Asezati punga de vidat in camera.

Indicatii

- Asigurali o temperatura de iesire cat mai mica
posibil pentru alimente, in cel mai bun caz in
intervalul de la 1 - 8 °C.

- Asigurati-va ca grila de evacuare a aerului nu
este acoperita, astfel incat pompa sa poata
aspira aerul din camera.

- Asigurati-va ca punga se afla in mijloc, iar
capetele pungii sunt suprapuse neted pe bara de
sigilare, pentru a obtine o sigilare etansa
corespunzatoare.

— Capatul deschis al pungii trebuie sa se inalfe cu
aproximativ 3 cm peste bara de sigilare, insa nu
trebuie sa stea pe garnitura capacului.

min. 30 mm

le—»!

Indicatie: Dupé caz, folositi un inaltator, de exemplu
un tocator, pentru ca punga sa nu alunece.

A=

Lo A

3. Atingeti simbolul ['] pentru a selecta treapta de
vidare.

4. Atingeti simbolul I pentru a selecta timpul de
sigilare.

5. Inchideti si tineti strans capacul de sticla.

6. Atingeti simbolul D> pentru a porni procesul de
vidare.

20

Procesul de vidare incepe. Afisajele treptei de vidare
pulseaza succesiv rosu pana la atingerea valorii
selectate.

Procesul de sigilare a inceput. Afisajele treptei de
sigilare pulseaza succesiv rosu pana la atingerea valorii
selectate.

La sféarsitul procedeului camera se aeriseste, se emite
un semnal sonor. Acum puteti deschide capacul de
sticla si puteti scoate punga de vidare lipita din camera.

AAvertizare

Pericol de arsuri!

Bara de sigilare din camera de vidare devine foarte
fierbinte Tn urma utilizarii frecvente si a timpului
indelungat de sigilare. Nu atingeti niciodata bara de
sigilare fierbinte. Tineti copiii la distanta.

Indicatii

m In cazul celei mai mari trepte de vidare, procesul
poate dura pana la 2 minute. Dupa acest timp punga
este lipitd, iar treapta de vidare atinsa se aprinde.

m Dupa vidare, verificali daca punga este sigilata.
Incercati sa intindeti cu atentie sigiliul. Daca aceasta
nu tine, data viitoare selectati o treapta de sigilare
mai mare. Daca sigiliul se deformeaza, inseamna ca
este prea fierbinte. Data viitoare selectati o treapta
de sigilare mai mica sau lasati aparatul sa se
raceasca.

m Daca vidali de mai multe ori alimentele succesiv in
punga, bara de sigilare devine tot mai fierbinte.
Calitatea sigiliului poate fi astfel afectatd. De aceea,
dupa cateva procese de vidare, selectati un timp de
sigilare mai mic sau lasati aparatul sa se raceasca
intre procese pentru aproximativ 2 minute.

Sigilare prealabila

Utilizati aceasta functie, daca doriti doar s& ambalati
ermetic alimentele sensibile Intr-o punga, fara a strange
prea tare continutul in punga.

Tn timpul vidarii atingeti simbolul =, pentru a incheia
procesul si pentru a sigila punga in prealabil.

Aparatul indica treapta de vidare care a fost atinsa pana
atunci.

La sfarsitul procedeului camera se aeriseste, se emite
un semnal sonor. Acum puteti deschide capacul de
sticla si puteti scoate punga de vidat sigilata din
camera.

Indicatie: Pentru sigilarea pungii, sertarul de vidare
necesitd un anumit grad de vidare. Daca atingeti in
prealabil simbolul =, sertarul de vidare incd pompeaza
aerul din camera, pana la atingerea acestui grad. Dupa
aceea, punga este sigilata.

Opriti prepararea sub vid
In timpul vidarii atingeti simbolul [I, pentru a intrerupe in
prealabil procesul.

Aparatul indica treapta de vidare care a fost atinsa pana
atunci.

Punga nu este sigilata. Capacul se deschide usor, iar
camera este aerisita. Se emite un semnal sonor. Acum
puteti scoate punga de vidat din camera.



Vidare in cutie

Vidati alimentele intr-o cutie de vidat adecvatg, pentru a
le face mai rezistente.

Cutii de vidat adecvate

Folositi numai cutii care sunt adecvate pentru vidarea
alimentelor. Produsele disponibile in comert se
deosebesc din punct de vedere al autenticitatii si
materialului.

Furtunul de vidare anexat acestui aparat are un
diametru interior de 3 mm. Pentru a se potrivi furtunul,
este posibil sa aveti nevoie de un adaptor pentru cutia
dumneavoastra. In majoritatea cazurilor, astfel de
adaptoare sunt anexate deja la cutia de vidat.

Procedati dupa cum urmeaza

1. Deschideti capacul de sticla.

2. Scoateti adaptorul de vidare din grila de evacuare a
aerului.

3. Fixati furtunul pe adaptorul si pe cutia de vidat.

4. Atingeti simbolul [ pentru a selecta treapta de
vidare.

5. Atingeti simbolul D> pentru a porni procesul de
vidare.

Procesul de vidare incepe. Afisajele treptei de vidare

pulseaza succesiv rosu pana la atingerea valorii

selectate.

Treptele de vidare inceteaza sa pulseze imediat ce este
atinsa valoarea tinta. Se aprinde treapta de vidare
atinsa si se emite un semnal sonor. Acum puteti
desface furtunul de la cutie si din adaptorul de vidare.

Indicatie: In cazul in care se formeazad multe bule,
anulati procesul de vidare.

Opriti prepararea sub vid

Tn timpul vidarii atingeti simbolul [I, pentru a intrerupe n
prealabil procesul.

Aparatul indica treapta de vidare care a fost atinsa pana
atunci.

Acum puteti desface furtunul din rezervor si din
adaptorul de vidare.

Utilizarea aparatului ro

Efectuati uscarea

La vidarea alimentelor, cantitdti mici de apa ajung in
sistemul pompei de vidare. Acest efect apare daca
vidati lichide sau alimente foarte umede. Din acest
motiv, aparatul dispune de o funciie de uscare, care
elimind umiditatea acumulata in pompa.

Daca simbolul «” lumineaza alb, este recomandata
efectuarea unui proces de uscare. Totusi in acest
moment puteti utiliza aparatul in continuare in conditii
normale.

Daca simbolul «” lumineaza rosu, trebuie sa efectuati
un proces de uscare.

Procedati dupa cum urmeaza

1. Inchideti si tineti strans capacul de sticl.

2. Atingeti simbolul «”. A
Uscarea incepe si dureaza intre 5 si 20 de minute. In
timpul procesului simbolul pulseaza « rosu. Puteti
inchide sertarul de vidare in timpul procesului.

La sfarsitul procedeului camera se aeriseste, se emite
un semnal sonor. Acum puteli deschide capacul de
sticla.

Indicatie: Este posibil s& nu fie suficientd o singura
uscare. Dacéd dupa uscare simbolurile « si

/\ lumineaza rosu, inseamna cé existd inca umezeala
in sistemul de pompare. Asteptati pana cand
simbolul /A nu se mai aprinde si incepeti din nou
procesul de uscare.
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ro Tabele si recomandari

Ell Tabele si recomandari

Vidare pentru prepararea sub vid

Cu ajutorul sertarului dumneavoastra de vidare puteli
pregati alimentele pentru prepararea sub vid.
Prepararea sub vid presupune prepararea 100% cu
aburi, ,sub vid” sau in bain-marie la temperaturi
scazute, cuprinse intre 50 si 95 °C.

Preparatele sunt introduse intr-o punga speciala
rezistenta la caldura si inchisa ermetic.

AAvertizare

Prepararea simpla si sanatoasa a alimentelor!
Prepararea sub vid se realizeaza la temperaturi scazute.
Astfel, este esential sa va asigurati ca sunt respectate
urmatoarele specificatii privind igiena si utilizarea:

m Ultilizati numai alimente proaspete de cea mai buna
calitate.

m Spalati-va si dezinfectati-va mainile. Utilizati manusi
de unica folosinta si un cleste pentru a manevra
gratarul.

m In cazul alimentelor critice, precum carnea de
pasare, oudle si pestele, acordati o atentie deosebita
conditiilor de igiena si preparare.

m Spadlati si/sau decqjiti intotdeauna foarte bine
fructele si legumele.

m Mentineli intotdeauna curate suprafetele si
tocdtoarele. Schimbati sau curatati temeinic
tocdtorul atunci cand tocati alimente diferite.

m Alimentele trebuie sa fie pastrate in frigider. Scoateti
alimentele numai pentru scurt timp in scopul
prepararii, dupa care depozitati din nou in frigider
alimentele vidate, inainte de a incepe procesul de
preparare.

m Alimentele sunt adecvate doar pentru consumul
imediat. Dupa procesul de preparare, alimentele
trebuie consumate imediat, fara a mai fi depozitate in
frigider. Nu este recomandata reincalzirea
alimentelor.

Pungi de vidat

Pentru prepararea sub vid folositi pungile de vidat
livrate impreuna cu aparatul. Puteti comanda ulterior
pungile de vidat.

Nu preparati alimentele in ambalajele lor originale (de
exemplu, Tn cazul pestelui portionat). Ambalajele
originale ale produselor nu sunt adecvate pentru
prepararea acestora sub vid.

Asezati alimentele in punga pe céat posibil unul langa
altul si nu unul peste altul.

Vidare

Pentru vidarea preparatelor folositi, in masura in care
este posibil, cea mai mare treapta de vidare. Numai
astfel se poate asigura transferul optim al caldurii si o
preparare corespunzatoare.

Tnainte de introducerea in cuptor, asigurati-va ca vidul
din punga este intact. Tineli cont de urmatoarele
aspecte:

m In pungile de vidat nu este aer.
m Sigiliul este inchis corespunzator.
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m Punga de vidat nu este gaurita. Nu utilizati senzorul
pentru temperatura interioara.

m Bucalile de carne sau de peste vidate impreund nu
se preseaza direct una pe cealalta.

m Asigurati-va ca legumele si deserturile sunt vidate
corespunzator.

In cazul in care aveti indoieli in aceasta privint, utilizati
O punga noua.

Alimentele trebuie sa fie introduse n pungi vidate cu
maxim o zi inainte de efectuarea procesului de
preparare termica. Numai astfel se poate evita
fermentarea (de exemplu, a legumelor), transferul de
caldura, modificarea consistentei, culorii si gustului
alimentelor.

Marinare si aromatizare rapida

Cu sertarul dumneavoastra de vidare puteti aromatiza
sau marina rapid alimente precum carnea, fructele si
legumele. Depozitarea clasica dureaza de cele mai
multe ori foarte mult si nu este deosebit de intensa. Prin
vidarea in punga se deschid porii celulelor din alimente,
iar marinata adaugata se incorporeaza rapid. Astfel se
formeaza un gust mult mai intens intr-un timp foarte
scurt.

Depozitare si transport

Prelungiti perioada de depozitare a alimentelor. Datorita
mediului scazut de oxigen din vacuum, alimentele
proaspat vidate raman comestibile mai mult timp, daca
sunt depozitate corespunzator. Degerarea alimentelor
congelate, vidate, este mai redusa.

Resigilati in borcane din sticla alimentele precum
gemurile si sosurile. Prin vidare, timpul de depozitare se
prelungeste in mod cert.

Indicatii

m Asigurati-va neaparat ca borcanele din sticla utilizate
nu sunt mai mari de 80 mm. Borcanele mai mari pot
deteriora capacul de sticla al aparatului.

A

max. 80 mm

\/

m Folositi numai borcane cu sistem de insurubare,
care sunt stabile si intacte.

m Inchideli ermetic vasul numai cu méana. Prin vidare
vasul se inchide automat.

m Nu toate borcanele sau capacele sunt adecvate
pentru reinchidere sub vid. Dupa vidare, verificafi
daca s-a format un vid. Un capac curbat in interior,
care se poate deschide numai fortat, indica faptul ca
procesul de vidare a functionat. Atunci cand la
apasare si eliberare se aude “clic”, iar capacul se
deschide usor, nu s-a format niciun vid. Repetali
procesul de vidare sau folositi borcane adecvate cu
sistem de insurubare.

Depozitati alimentele precum brénza, pestele sau
usturoiul fara miros neplacut. Prin sigilarea ermetica la



vidare, mirosurile neplacute nu ajung in exterior si nu se
transmite niciun gust celorlalte alimente.

Setari recomandate

Alimentele vidate raméan proaspete pentru mai mult
timp, daca sunt depozitate corespunzator. Cu trepte de
vidare mai mari se pastreaza mai bine calitatea,
aspectul si continutul alimentelor.

Tn tabelul urmator primiti recomandari cu privire la
treptele de vidare pentru diferite alimente. Respectali
indicatiile speciale referitoare la treptele de vidare,
precum si la pregatirea alimentelor.

Alimente care sunt depozitate la temperatura camerei (20 °C bis 23 °C)

Tabele si recomandari ro

Pungile sau cutiile de vidat sigilate sunt mijlocul de
transport ideal pentru alimentele lichide. Acestea sunt
usor de manevrat, etanse si economisesc spatiu.

Indicatii

m Folositi numai alimente proaspete. Verificati calitatea
alimentelor inainte de vidare.

m Vidati numai alimente reci, in cel mai bun caz la o
temperatura in intervalul de la 1 °C - 8 °C.

m Incepeti cu cele mai mici trepte de vidare
recomandate.

m Verificati calitatea alimentelor dupa ce le scoateti din
locul de depozitare. Nu folositi alimente de calitate
indoielnica.

a se depozita in loc intunecat
vidare Tn cutie

a se depozita in loc intunecat

vidare in cutie

vidare in cutie
decojire si oparire prealabild
vidare in cutie
vidare in cutie

Produse de brutarie/patiserie 1,2,3
Biscuiti/préajituri uscate 1
Ceai/cafea 1,2,3
Orez/tditei 2
Faind/gris 1

Miez de nuca 3
Fructe uscate 3
Cracker/Chips 1,2
Alimente proaspete, care se pastreaza congelate (-18 °C bis -16 °C) sau in frigider (3 °C bis 7 °C)
Peste 3
Carne de pasdre 3
Carne 3
Carnati la bucata 3
Cérnati tdiafi 3
Bréanzeturi cu consistenta tare 3
Bré&nzeturi cu consistena moale 2
Legume 2
Salata spalatd 2
lerburi 1,2
Fruct (tare) 3
Fruct (moale) 2

vidare in cutie
precongelare recomandata*
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ro Curatarea

) Curatarea

Curatali aparatul intotdeauna in stare deconectata.

Asigurali-va ca bara de sigilare din camera de vidare
este racita.

AAvertizare

Pericol de arsuri!

Bara de sigilare din camera de vidare devine foarte
fierbinte Tn urma utilizarii frecvente si a timpului
indelungat de sigilare. Nu atingeti niciodata bara de
sigilare fierbinte. Tineti copiii la distanta.

La curatare asigurati-va ca nu se infilireaza apa sau alte
lichide in camera de vidare, In special in grila de
evacuare a aerului. Nu stropiti niciodata aparatul cu apa
in interior sau in exterior.

Nu folositi aparate de curétat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

Folositi numai detergenti neutri, cum ar fi detergent de
vase si apa. Nu folositi agenti abrazivi sau detergenti
care contin alcool.

Curatati numai cu o laveta umeda.
Nu folositi bureti abrazivi sau raclete de stica.

Indicatie: Dupé curatare, |asati aparatul si accesoriile
sa se usuce complet.

Fata de sticla si capac de sticla

Curétati partea frontald din sticla si capacul de sticla cu
un produs de curéatat sticla si cu o lavetd moale.

Nu folositi bureti abrazivi sau raclete de stica.

Camera de vidare din inox

Indepéartati intotdeauna imediat petele de calcar,
grasime, amidon si albus. Sub asemenea pete se poate
forma coroziune. Pentru curatare, utilizati apa calda si
detergent de vase. Uscali suprafata cu o lavetd moale.

Panou de comanda din material plastic

Nu folositi bureti abrazivi sau raclete de stica.

Bara de sigilare

Tndepértati resturile de folie de pe bara de sigilare.

Nu curatati niciodata bara de sigilare cu detergenti
abrazivi. Folositi o laveta moale.

Bara de sigilare nu este adecvata pentru masina de
spalat vase.

Adaptor extern de vidare

Spalati adaptorul cu ména. Acesta nu este adecvat
pentru masina de spdalat vase.
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Furtun de vidare

Spalati furtunul de vidare cu ména. Acesta nu este
adecvat pentru masina de spalat vase.



Ce-i de facut in caz de defectiune?

EdCe-i de facut in caz de
defectiune?

Daca apare o defectiune, acest lucru se intampla de
multe ori doar din cauze minore. Inainte de a chema

tabelul de mai jos.

unitatea de service, acordati atentie indicatiilor din

Indicatie: Reparatiile pot fi efectuate numai de catre
profesionisti calificati. In cazul in care aparatul a fost

reparat in mod neautorizat, pot aparea pericole
substantiale pentru dumneavoastra.

ro

Indicatia /\ apare dupé
cateva secunde.

Indicatia A\ apare dupa
2 minute de functionare a
pompei.

Procesul de vidare nu poate
incepe. Simbolul > nu apare,
desi capacul este inchis.

Tn cazul unei functiondri suc-
cesive: Procesul de vidare
pare sa functioneze normal,
insd punga nu este sigilata.

Procesul de vidare dureaza
intotdeauna mai mult.

Dupa uscare, aparatul afi-
seazé simbolurile «” si A\ .
Vidarea in pungi din folie nu
persistd.

Vidul nu se poate forma
corect.

Vidul se formeaza prea lent.
Treapta de vidare selectata
nu poate fi atinsa.

Aparatul nu recunoaste capa-
cul.

Punga este defecta.

Sigiliul este defect.

Capacul de sticld nu este inchis corect.

Garnitura capacului de sticla nu este
aplicatd corect sau este defectd.

Garnitura capacului de sticla s-a defor-
mat.

Capacul cutiei externe de vidat nu este
inchis corect.

Racordul extern de vidare nu este asezat
corect pe grila de evacuare a aerului de
la camera de vidare.

La temperaturi ridicate, lichidele incep
sd fiarba. Vidul nu se formeaza mai
departe.

Comutatorul de usa de la capacul de sti-
cld lipseste sau nu este recunoscut de
aparat.

Comutatorul de protectie a temperaturii
de la transformatorul de sigilare a fost
activat.

Sistemul de pompare contine prea multa
umezeala.

Sistemul de pompare este foarte fier-
binte.

0 singura uscare nu a fost suficienta.

Gaurile In punga pot apdrea din cauza
unor pérti ascutite ale alimentului vidat,
de exemplu din cauza oaselor.

Timpul de sigilare selectat nu este adec-
vat pentru folii,

De-a lungul sigiliului se gdsesc lichide,
grasimi sau firimituri. Punga are cute de-
a lungul sigiliului.

Deschideti si inchideti din nou capacul
de sticld. Apdsati usor pe capacul de sti-
cld in primele secunde.

Verificati garnitura.
Apésati cu atentie direct pe garniturd.

Verificati pozitia capacului de vidat. Utili-
zafi numai cutii de vidat adecvate.

Verificati pozitia racordului extern de
vidare.

Vidati numai lichide reci.

Tn cazul in care camera de vidare este
umeda, stergeti-o pand se Usuca.

Sigilati punga de vidat imediat ce se for-
meaza bule mari.

Selectati o treapta de vidare mai mica.
Apelati unitatea de service abilitata.

L&sati aparatul s se rdceasca timp de
cel putin 10 minute. Apoi incercati din
nou.

L dsati aparatul s se rdceasca pentru cel
putin 2 minute intre procesele de vidare

Aparatul controleaza procesele de
vidare. Daca in pompa de ulei este prea
mult lichid, apare simbolul «. Incepei
un proces de uscare.

L&sati aparatul s se rdceasca si apoi
incercati din nou.

Asteptati pand cand simbolul A\ se
stinge. Apoi repetati procesul de uscare.

Verificati ca punga sd nu fie deterioratd.
Folositi altd punga. Dacd deteriordrile au
fost cauzate de partile cu muchii ascutite
ale alimentului vidat, asezati-le In pungé,
pe cat posibil, astfel incat acestea sa nu
deterioreze peretele pungii.

Selectati un alt timp de sigilare.

Asigurati-va ¢ punga este uscata si ca
este asezata fard cute si integral pe bara
de sigilare.

Luati alté punga. Tntoarceti marginea

pungii pand la 3 cminainte de a o umple.
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ro Serviciul pentru clienti

Capacul nu se poate des-

Pl Serviciul pentru clienti

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de
service va stau la dispozitie. Noi gasim intotdeauna o
solutie potrivita, chiar si pentru a evita o vizita inutila a
personalului unitatii service.

Numarul E si numarul FD

Cand apelati, va rugam sa indicati numarul de produs
(nr. E) si numarul de fabricatie (nr. FD), pentru a va
putea oferi asisten{a calificata. Placuta de fabricatie cu
numerele se afla in dreapta atunci cand deschideti usa
aparatului.

E-Nr. FD Z-Nr.

220-240 V ~ 320 W

CE@ A

50/60 Hz

Pentru a nu fi obligat, la nevoie, sa cautaii prea mult,
puteti sa inregistrati aici datele aparatului dvs. si
numarul de telefon al unitdtii service abilitate.

Nr. E Nr. FD

Unitatile service abilitate

Tineti cont de faptul ca deplasarea personalului unitatii
service in cazul unei operéri eronate implica anumite
costuri si in perioada de garantie.
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S-a creat un vid usor, care mentine capa- Nu deschideti cu forta sau cu o sculd.
chide. cul inchis.

Porniti un nou proces de vidare i intreru-
peti-l imediat.
Deconectati aparatul de la tensiunea de

alimentare. Asteptati 30 de secunde si
apoi puneti-l din nou in functiune.

Atingeti simbolul  mai mult de
5 secunde. Acesta se reseteaza.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de
defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de
servicii pentru clienti anexata.

Aveli incredere in competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de
service scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb
originale pentru aparatul dvs.

Date tehnice

Alimentarea electrica: 220 -240 V
50/60 Hz

Puterea totald de conectare: 320 W

Verificat VDE da

Marcaj CE: da
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	* Запознаване с уреда
	Запознаване с уреда
	Във вакуумиращото чекмедже можете да вакуумирате хранителни продукти в подходящи торбички и съдове. В тази глава ще се запознаете с кон...


	Как функционира вакуумиращото чекмедже
	По време на процедурата по вакуумиране се изпомпва въздух от камерата за вакуумиране и торбичката. При това в камерата се образува висок...
	Ако избраната степен на вакуумиране се достигне, летвата за затваряне се притиска към силиконовата летва върху стъкления капак. При тов...
	Със степени на вакуумиране от 1 до 3 могат да се постигат различни степени на вакуумиране. Постигнатите при това степени се различават сп...
	Степени на вакуумиране
	80 %
	95 %
	99 %
	50 %
	75 %
	90 %


	Конструкция на вакуумиращото чекмедже
	Обслужващ панел
	Символ
	Разяснение
	1
	ÿ
	2
	¹
	3
	»
	4
	<
	º
	5
	2
	A


	Отваряне и затваряне
	Натиснете в средата на чекмеджето, за да го отворите или затворите.
	При отваряне чекмеджето леко изскача. След това то може безпроблемно да се изтегли.

	Принадлежности
	Чекмеджето за вакуумиране е приложено към следната принадлежност.
	Специални принадлежности
	Можете да купите специалните принадлежности от службата обслужване на клиенти или от Вашия търговец:
	Принадлежности
	Номер за поръчка от специализирания търговец
	Номер за поръчка от службата за обслужване на клиенти


	1 Обслужване на уреда
	Обслужване на уреда


	Включване и изключване на уреда
	Докоснете символа ÿ, за да включите или изключите уреда.
	Без въвеждане уредът автоматично се изключва след 10 минути.

	Вакуумиране в торбичка
	Вакуумирайте хранителните продукти в подходяща торбичка за вакуумиране, за да ги запазите за по- дълго, да ги маринирате или да ги подгот...
	Подходяща вакуумирана торбичка
	Използвайте оригиналните торбички за вакуумиране, които са приложени към уреда или които можете да поръчате като принадлежност. Тези то...
	Използвайте изключително и само торбички, които са подходящи за вакуумиране на хранителни продукти. Наличните в търговската мрежа прод...
	Времето на затваряне на торбичката за вакуумиране винаги зависи от нейния материал. При тънкостенни торбички е достатъчна степен на зат...
	Дължината на летвата за затваряне ограничава размера на възможните торбички за вакуумиране. Използвайте за тази цел само торбички с мак...

	Напълване на торбичката
	Поставяйте хранителните продукти в торбичките за вакуумиране по възможност един до друг, а не един върху друг.
	Чистият и сух ръб на торбичката е важен за безупречното затваряне. За да се получи затварянето, важно е по ръба на торбичката в областта н...
	За да съхраните представа за Вашата торбичка, препоръчително е да отбележите датата на вакуумиране и съдържанието върху торбичката.

	Процедирайте по следния начин
	1. Отворете стъкления капак.
	2. Поставете вакуумираната торбичка в камерата.
	Указание
	Указание:
	3. Докоснете символа ¹, за да изберете степента на вакуумиране.
	4. Докоснете символа », за да изберете времето на затваряне.
	5. Здраво затворете и задръжте стъкления капак.
	6. Докоснете символа <, за да стартирате процеса на вакуумиране.

	: Предупреждение
	Опасност от изгаряне!
	Указание


	Затворете предсрочно
	Използвайте тази функция, ако искате да опаковате Вашите чувствителни хранителни продукти само херметично в торбичка, без да осигурява...
	Докоснете по време на вакуумирането символа », за да прекратите процеса и предсрочно да затворите торбичката.
	Уредът показва степента на вакуумиране, коят е била достигната досега.
	В края на процедурата камерата се проветрява, прозвучава сигнален тон. Сега можете да отворите стъкления капак и да извадите затворенат...
	Указание:


	Прекъсване на процеса на вакуумиране
	Докоснете по време на вакуумирането символа º, за да прекратите процеса предсрочно.
	Уредът показва степента на вакуумиране, коят е била достигната досега.
	Торбичката не се затваря. Капакът се отваря леко и камерата се проветрява. Прозвучава сигнален тон. Сега можете да извадите торбичката з...


	Вакуумиране в съд
	Вакуумирайте хранителните продукти в подходящ съд за вакуумиране, за да ги запазите за по-дълго.
	Подходящи съдове за вакуумиране
	Използвайте изключително и само съдове, които са подходящи за вакуумиране на хранителни продукти. Наличните в търговската мрежа продук...
	Маркучът за вакуумиране, който е приложен към уреда, има вътрешен диаметър от 3 мм. За да пасне маркуча, нуждаете се от адаптер за Вашия съ...

	Процедирайте по следния начин
	1. Отворете стъкления капак.
	2. Пъхнете адаптера за вакуумиране в изхода за въздух.
	3. Закрепете маркуча към адаптера за вакуумиране и съда за вакуумиране.
	4. Докоснете символа ¹, за да изберете степента на вакуумиране.
	5. Докоснете символа <, за да стартирате процеса на вакуумиране.
	Указание:

	Прекъсване на процеса на вакуумиране
	Докоснете по време на вакуумирането символа º, за да прекратите процеса предсрочно.
	Уредът показва степента на вакуумиране, коят е била достигната досега.
	Сега можете да разхлабите маркуча от съда и от външния адаптер за вакуумиране.


	Извършете изсушаване
	При вакуумиране на хранителните продукти най- малките количества вода попадат в системата на помпата за вакуумиране. Този ефект се появ...
	Ако символът 2 свети в бяло, се препоръчва извършване на процес на сушене. Можете обаче към този момент да продължите да използвате уреда ...
	Ако символът 2 свети в червено, трябва да извършите процес на сушене.
	Процедирайте по следния начин
	1. Здраво затворете и задръжте стъкления капак.
	2. Докоснете символа 2.
	Указание:

	J Taблици и съвети
	Taблици и съвети


	Вакуумирайте за готвене sous-vide
	С вакуумиращото чекмедже можете да приготвите хранителните продукти за sous-vide готвене. Вакуумното готвене означава готвене "под вакуум" ...
	Ястията се запечатват херметически в специален топлоустойчив готварски плик с вакуумиращо чекмедже.
	: Предупреждение
	Риск за здравето!

	Вакуумирана торбичка За sous-vide използвайте само доставените торбички за вакуумиране. Можете да поръчате допълнително торбички.
	Не гответе ястията в пликовете, в които сте ги купили (напр. риба на порции). Тези пликове не са подходящи за вакуумно готвене.
	Поставяйте хранителните продукти в торбичките по възможност един до друг, а не един върху друг.
	Вакуумиране За вакуумиране на храните използвайте по възможност най-високата степен на вакуумиране. Само така може да се постигне равно...
	Проверявайте преди готвене дали във вакуумираната торбичка има вакуум. Внимавайте за следното:
	В случай на съмнение поставете продукта за готвене в нова торбичка и вакуумирайте отново.
	Хранителните продукти трябва да се вакуумират максимум един ден преди процеса на готвене. Само така може да се предотврати излизането н...

	Бързо мариноване и ароматизиране
	С Вашето чекмедже за вакуумиране можете по бърз начин да ароматизирате или мариновате хранителни продукти като месо, плодове и зеленчуц...

	Съхранение и транспорт
	Удължете времето на съхранение на хранителните продукти. Поради бедната на кислород среда във вакуума прясно вакуумираните хранителни ...
	Затваряйте повторно хранителните продукти в стъклени съдове като конфитюри и сосове. Чрез вакуума времето на съхранение се удължава зн...
	Указание

	Съхранявайте хранителните продукти като кашкавал, риба или чесън без натоварване от миризми. Чрез херметичното затваряне при вакуумира...
	Затворените торбички за вакуумиране или съдове за вакуумиране са идеалното транспортно средство за течни хранителни продукти. Те са ле...
	Препоръчителни настройки

	Вакуумираните хранителни продукти при съответното съхранение остават за по-дълго време свежи. С по- високи степени на вакуумиране се съ...
	В долната таблица ще получите препоръки за степените на вакуумиране за различните хранителни продукти. Спазвайте по-специално указания...
	Указание
	Препоръчителни степени на вакуумиране
	Специални указания

	D Почистване
	Почистване
	Почиствайте уреда винаги в изключено състояние.
	Уверете се, че летвата за затваряне във вакуумиращата камера се е охладила.
	: Предупреждение
	Опасност от изгаряне!

	Внимавайте при почистване за това, в камерата за вакуумиране да не попадне вода или друга течност, по- специално в изхода за въздух на пом...
	Не използвайте почистващи препарати под налягане или пароструйки.
	Използвайте само неутрални почистващи средства като препарат за миене на чинии и вода. Не използвайте агресивни средства или съдържащи ...
	Почиствайте само с влажна кърпа.
	Не използвайте драскащи гъби или стъргалки за стъкло.
	Указание:



	Стъклена предна част и стъклен капак
	Почистете стъклената предна част и стъкления капак с препарат за стъкло и мека кърпа.
	Не използвайте драскащи гъби или стъргалки за стъкло.

	Вакуумираща камера от неръждаема стомана
	Котления камък, мазнината, упоритите петна и петната от белтъци винаги да се почистват незабавно. Под такива петна може да се образува ко...

	Панел за обслужване от пластмаса
	Не използвайте драскащи гъби или стъргалки за стъкло.

	Летва за затваряне
	Отстранявайте остатъците от фолио от летвата за затваряне.
	Не почиствайте никога летвата за затваряне с агресивни почистващи препарати. Използвайте мека кърпа.
	Летвата за затваряне не е подходяща за съдомиялната машина.

	Външен вакуумиращ адаптер
	Изплаквайте адаптера на ръка. Не е подходящ за съдомиялна машина.

	Маркуч за вакуумиране
	Промийте маркуча за вакуумиране с ръка. Не е подходящ за съдомиялна машина.
	3 Повреда – какво да направим?
	Повреда – какво да направим?
	Ако възникне повреда, често става дума за дреболии. Преди да се обадите на службата за обслужване на клиенти, внимавайте за указанията в ...
	Указание:
	Повреда
	Неизправност
	Пpичини
	Възможност за отстраняване


	4 Cпeциaлизиpaн cepвиз
	Cпeциaлизиpaн cepвиз
	Когато уредът ви трябва да бъде ремонтиран, нашият център за обслужване на клиенти е на разположение. Винаги ще намерим подходящо решени...


	Номер на изделието и дата на производство
	При обаждането, моля, дайте пълния номер на изделието (Е-ном.) и номера на продукта (FD-ном.), за да можем да Ви обслужим квалифицирано. Типов...
	За да не трябва да търсите дълго при нужда, можете да впишете тук данните на вашия уред и телефонния номер на службата обслужване на клие...
	Обърнете внимание, че посещенията на персонала от службата обслужване на клиенти в случай на неправилно обслужване не са безплатни, същ...
	Данните за контакт със сервизите във всички страни ще намерите в приложения списък.
	Доверете се на компетентността на производителя. Така ще сте сигурни, че ремонтът ще бъде извършен от обучени сервизни техници, които ра...

	Технически данни

	Cuprins
	Instrucţiuni de utilizare
	( Instrucţiuni de siguranţă importante 16
	] Cauzele avariilor 17
	7 Protecţia mediului 17
	* Familiarizarea cu aparatul 18
	1 Utilizarea aparatului 19
	J Tabele şi recomandări 22
	D Curăţarea 24
	3 Ce-i de făcut în caz de defecţiune? 25
	4 Serviciul pentru clienţi 26

	Pe pagina noastră de internet găsiţi alte informaţii referitoare la produse, accesorii, piese de schimb şi servicii: www.neff-international.com şi la magazinul online: www.neff-eshop.com
	8 Folosire conform destinaţiei
	Folosire conform destinaţiei
	Citiţi cu atenţie aceste instrucţiuni. Numai astfel puteţi utiliza aparatul corect şi în siguranţă. Păstraţi instrucţiunile de utilizare şi de montaj pentru o consultare ulterioară sau pentru eventuali viitori proprietari.
	Verificaţi aparatul după despachetare. În cazul unor deteriorări în timpul transportului, nu conectaţi aparatul.
	Acest aparat este rezervat în exclusivitate uzului menajer şi domeniului casnic. Folosiţi aparatul numai pentru vidarea alimentelor în pungi şi cutii de vidat adecvate, precum şi pentru sigilarea foliilor.
	Acţionaţi acest aparat numai în spaţii închise.
	Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8 ani şi de persoane cu capacităţi fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu insuficientă experienţă sau cunoştinţe, numai sub supravegherea unei persoane responsabile pentru siguranţa acestor...
	Copiii nu au voie să se joace cu aparatul. Curăţarea şi întreţinerea realizate de utilizator nu vor fi efectuate de către copii, decât cu condiţia ca aceştia să aibă vârsta de peste 15 ani şi să fie supravegheaţi.
	Copiii mai mici de 8 ani trebuie ţinuţi la distanţă de aparat şi de cablul de racord.
	Acest aparat este adecvat pentru o utilizare până la o înălţime de maxim 4000 de metri deasupra nivelului mării.
	( Instrucţiuni de siguranţă importante
	Instrucţiuni de siguranţă importante
	: Avertizare
	Pericol de arsuri!

	: Avertizare
	Pericol de electrocutare!

	: Avertizare
	Pericol de incendiu!

	: Avertizare
	Pericol de rănire!



	] Cauzele avariilor
	Cauzele avariilor
	Atenţie!

	7 Protecţia mediului
	Protecţia mediului

	Evacuarea ecologică
	Evacuaţi ambalajul în mod ecologic.
	* Familiarizarea cu aparatul
	Familiarizarea cu aparatul
	În sertarul de vidare puteţi vida alimentele în pungi şi cutii adecvate. În acest capitol aflaţi structura şi modul de funcţionare de bază a aparatului dumneavoastră.


	Cum funcţionează un sertar de vidare
	În timpul procesului de vidare, aerul este pompat din camera de vidare şi din pungă. Se produce o depresurizare mare în cameră. Cu cât este mai mare treapta de vidare, cu atât mai puţin aer rămâne în cameră şi în pungă şi cu atât mai...
	Dacă s-a atins treapta de vidare selectată, bara de sigilare este împinsă contra barei de silicon de pe capacul de sticlă. Astfel se sigilează punga. După un scurt timp de răcire, aerul se împrăştie înapoi în cameră cu zgomot puternic. ...
	Cu treptele de vidare de la 1 până la 3 pot fi generate diferite grade de vidare. Gradele astfel obţinute se deosebesc în funcţie de domeniul de aplicare: Pentru vidarea în cutie gradele de vidare sunt mai reduse şi astfel mult mai adecvate pe...
	Trepte de vidare
	80 %
	95 %
	99 %
	50 %
	75 %
	90 %


	Structura sertarului de vidare
	Panoul de comandă
	Simbol
	Explicaţie
	1
	ÿ
	2
	¹
	3
	»
	4
	<
	º
	5
	2
	A


	Deschiderea şi închiderea
	Apăsaţi pe centrul sertarului pentru a-l deschide sau pentru a-l închide.
	Atunci când se deschide, sertarul sare uşor. Ulterior sertarul poate fi tras cu uşurinţă.

	Accesorii
	La sertarul de vidare sunt anexate următoarele accesorii.
	Accesorii speciale
	Accesoriile speciale pot fi comandate la unitatea de service sau în magazinele de specialitate:
	Accesorii
	Număr de comandă în magazinele de specialitate
	Număr de comandă la unitatea de service


	1 Utilizarea aparatului
	Utilizarea aparatului


	Conectarea şi deconectarea aparatului
	Atingeţi simbolul ÿ pentru a conecta sau deconecta aparatul.
	Fără alimentare, aparatul se deconectează automat după 10 minute.

	Vidare în pungă
	Vidaţi alimentele într-o pungă de vidat adecvată pentru a le face mai rezistente, pentru a le marina sau a le pregăti pentru prepararea în vid.
	Pungi etanşe adecvate
	Folosiţi punga originală de vidat, care poate fi anexată la aparat sau pe care o puteţi comanda ca accesoriu. Aceste pungi sunt adecvate pentru un interval de temperatură de -40 °C – 100 °C. Astfel, acestea pot fi utilizate atât pentru depo...
	Folosiţi numai pungi care sunt adecvate pentru vidarea alimentelor. Produsele disponibile în comerţ se deosebesc din punct de vedere al autenticităţii, rezistenţei la temperatură, al materialului şi suprafeţei. Acordaţi atenţie scopului sp...
	Timpul de sigilare a pungii de vidat depinde întotdeauna de materialul acesteia. În cazul pungilor cu pereţi subţiri, în cele mai multe cazuri este suficientă treapta 1 de sigilare, pentru a sigila punga. Pungile de vidat din material gros au n...
	Lungimea barelor de sigilare limitează dimensiunea posibilelor pungi de vidat. Aşadar, folosiţi numai pungi cu o lăţime maximă de 240 mm.

	Umplerea pungii
	Aşezaţi alimentele în punga de vidat pe cât posibil unul lângă altul şi nu unul peste altul.
	O margine curată şi uscată a pungii este importantă pentru o sigilare perfectă. Pentru ca sigilarea să fie făcută corect, este important ca pe marginea pungii în zona cu sigiliul să nu se afle resturi de alimente. Înainte de a umple punga,...
	Pentru a urmări punga şi alimentele vidate din ea, este recomandat să notaţi data vidării şi conţinutul pungii.

	Procedaţi după cum urmează
	1. Deschideţi capacul de sticlă.
	2. Aşezaţi punga de vidat în cameră.
	Indicaţii
	Indicaţie:
	3. Atingeţi simbolul ¹ pentru a selecta treapta de vidare.
	4. Atingeţi simbolul » pentru a selecta timpul de sigilare.
	5. Închideţi şi ţineţi strâns capacul de sticlă.
	6. Atingeţi simbolul < pentru a porni procesul de vidare.

	: Avertizare
	Pericol de arsuri!

	Indicaţii

	Sigilare prealabilă
	Utilizaţi această funcţie, dacă doriţi doar să ambalaţi ermetic alimentele sensibile într-o pungă, fără a strânge prea tare conţinutul în pungă.
	În timpul vidării atingeţi simbolul », pentru a încheia procesul şi pentru a sigila punga în prealabil.
	Aparatul indică treapta de vidare care a fost atinsă până atunci.
	La sfârşitul procedeului camera se aeriseşte, se emite un semnal sonor. Acum puteţi deschide capacul de sticlă şi puteţi scoate punga de vidat sigilată din cameră.
	Indicaţie:


	Opriţi prepararea sub vid
	În timpul vidării atingeţi simbolul º, pentru a întrerupe în prealabil procesul.
	Aparatul indică treapta de vidare care a fost atinsă până atunci.
	Punga nu este sigilată. Capacul se deschide uşor, iar camera este aerisită. Se emite un semnal sonor. Acum puteţi scoate punga de vidat din cameră.


	Vidare în cutie
	Vidaţi alimentele într-o cutie de vidat adecvată, pentru a le face mai rezistente.
	Cutii de vidat adecvate
	Folosiţi numai cutii care sunt adecvate pentru vidarea alimentelor. Produsele disponibile în comerţ se deosebesc din punct de vedere al autenticităţii şi materialului.
	Furtunul de vidare anexat acestui aparat are un diametru interior de 3 mm. Pentru a se potrivi furtunul, este posibil să aveţi nevoie de un adaptor pentru cutia dumneavoastră. În majoritatea cazurilor, astfel de adaptoare sunt anexate deja la cut...

	Procedaţi după cum urmează
	1. Deschideţi capacul de sticlă.
	2. Scoateţi adaptorul de vidare din grila de evacuare a aerului.
	3. Fixaţi furtunul pe adaptorul şi pe cutia de vidat.
	4. Atingeţi simbolul ¹ pentru a selecta treapta de vidare.
	5. Atingeţi simbolul < pentru a porni procesul de vidare.
	Indicaţie:

	Opriţi prepararea sub vid
	În timpul vidării atingeţi simbolul º, pentru a întrerupe în prealabil procesul.
	Aparatul indică treapta de vidare care a fost atinsă până atunci.
	Acum puteţi desface furtunul din rezervor şi din adaptorul de vidare.


	Efectuaţi uscarea
	La vidarea alimentelor, cantităţi mici de apă ajung în sistemul pompei de vidare. Acest efect apare dacă vidaţi lichide sau alimente foarte umede. Din acest motiv, aparatul dispune de o funcţie de uscare, care elimină umiditatea acumulată î...
	Dacă simbolul 2 luminează alb, este recomandată efectuarea unui proces de uscare. Totuşi în acest moment puteţi utiliza aparatul în continuare în condiţii normale.
	Dacă simbolul 2 luminează roşu, trebuie să efectuaţi un proces de uscare.
	Procedaţi după cum urmează
	1. Închideţi şi ţineţi strâns capacul de sticlă.
	2. Atingeţi simbolul 2.
	Indicaţie:

	J Tabele şi recomandări
	Tabele şi recomandări


	Vidare pentru prepararea sub vid
	Cu ajutorul sertarului dumneavoastră de vidare puteţi pregăti alimentele pentru prepararea sub vid. Prepararea sub vid presupune prepararea 100% cu aburi, „sub vid” sau în bain-marie la temperaturi scăzute, cuprinse între 50 şi 95 °C.
	Preparatele sunt introduse într-o pungă specială rezistentă la căldură şi închisă ermetic.
	: Avertizare
	Prepararea simplă şi sănătoasă a alimentelor!


	Pungi de vidat Pentru prepararea sub vid folosiţi pungile de vidat livrate împreună cu aparatul. Puteţi comanda ulterior pungile de vidat.
	Nu preparaţi alimentele în ambalajele lor originale (de exemplu, în cazul peştelui porţionat). Ambalajele originale ale produselor nu sunt adecvate pentru prepararea acestora sub vid.
	Aşezaţi alimentele în pungă pe cât posibil unul lângă altul şi nu unul peste altul.
	Vidare Pentru vidarea preparatelor folosiţi, în măsura în care este posibil, cea mai mare treaptă de vidare. Numai astfel se poate asigura transferul optim al căldurii şi o preparare corespunzătoare.
	Înainte de introducerea în cuptor, asiguraţi-vă că vidul din pungă este intact. Ţineţi cont de următoarele aspecte:
	În cazul în care aveţi îndoieli în această privinţă, utilizaţi o pungă nouă.
	Alimentele trebuie să fie introduse în pungi vidate cu maxim o zi înainte de efectuarea procesului de preparare termică. Numai astfel se poate evita fermentarea (de exemplu, a legumelor), transferul de căldură, modificarea consistenţei, culori...

	Marinare şi aromatizare rapidă
	Cu sertarul dumneavoastră de vidare puteţi aromatiza sau marina rapid alimente precum carnea, fructele şi legumele. Depozitarea clasică durează de cele mai multe ori foarte mult şi nu este deosebit de intensă. Prin vidarea în pungă se deschi...

	Depozitare şi transport
	Prelungiţi perioada de depozitare a alimentelor. Datorită mediului scăzut de oxigen din vacuum, alimentele proaspăt vidate rămân comestibile mai mult timp, dacă sunt depozitate corespunzător. Degerarea alimentelor congelate, vidate, este mai ...
	Resigilaţi în borcane din sticlă alimentele precum gemurile şi sosurile. Prin vidare, timpul de depozitare se prelungeşte în mod cert.
	Indicaţii

	Depozitaţi alimentele precum brânza, peştele sau usturoiul fără miros neplăcut. Prin sigilarea ermetică la vidare, mirosurile neplăcute nu ajung în exterior şi nu se transmite niciun gust celorlalte alimente.
	Pungile sau cutiile de vidat sigilate sunt mijlocul de transport ideal pentru alimentele lichide. Acestea sunt uşor de manevrat, etanşe şi economisesc spaţiu.
	Setări recomandate

	Alimentele vidate rămân proaspete pentru mai mult timp, dacă sunt depozitate corespunzător. Cu trepte de vidare mai mari se păstrează mai bine calitatea, aspectul şi conţinutul alimentelor.
	În tabelul următor primiţi recomandări cu privire la treptele de vidare pentru diferite alimente. Respectaţi indicaţiile speciale referitoare la treptele de vidare, precum şi la pregătirea alimentelor.
	Indicaţii
	Trepte de vidare recomandate
	Indicaţii speciale

	D Curăţarea
	Curăţarea
	Curăţaţi aparatul întotdeauna în stare deconectată.
	Asiguraţi-vă că bara de sigilare din camera de vidare este răcită.
	: Avertizare
	Pericol de arsuri!


	La curăţare asiguraţi-vă că nu se infiltrează apă sau alte lichide în camera de vidare, în special în grila de evacuare a aerului. Nu stropiţi niciodată aparatul cu apă în interior sau în exterior.
	Nu folosiţi aparate de curăţat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.
	Folosiţi numai detergenţi neutri, cum ar fi detergent de vase şi apă. Nu folosiţi agenţi abrazivi sau detergenţi care conţin alcool.
	Curăţaţi numai cu o lavetă umedă.
	Nu folosiţi bureţi abrazivi sau raclete de stică.
	Indicaţie:



	Faţă de sticlă şi capac de sticlă
	Curăţaţi partea frontală din sticlă şi capacul de sticlă cu un produs de curăţat sticla şi cu o lavetă moale.
	Nu folosiţi bureţi abrazivi sau raclete de stică.

	Cameră de vidare din inox
	Îndepărtaţi întotdeauna imediat petele de calcar, grăsime, amidon şi albuş. Sub asemenea pete se poate forma coroziune. Pentru curăţare, utilizaţi apă caldă şi detergent de vase. Uscaţi suprafaţa cu o lavetă moale.

	Panou de comandă din material plastic
	Nu folosiţi bureţi abrazivi sau raclete de stică.

	Bară de sigilare
	Îndepărtaţi resturile de folie de pe bara de sigilare.
	Nu curăţaţi niciodată bara de sigilare cu detergenţi abrazivi. Folosiţi o lavetă moale.
	Bara de sigilare nu este adecvată pentru maşina de spălat vase.

	Adaptor extern de vidare
	Spălaţi adaptorul cu mâna. Acesta nu este adecvat pentru maşina de spălat vase.

	Furtun de vidare
	Spălaţi furtunul de vidare cu mâna. Acesta nu este adecvat pentru maşina de spălat vase.
	3 Ce-i de făcut în caz de defecţiune?
	Ce-i de făcut în caz de defecţiune?
	Dacă apare o defecţiune, acest lucru se întâmplă de multe ori doar din cauze minore. Înainte de a chema unitatea de service, acordaţi atenţie indicaţiilor din tabelul de mai jos.
	Indicaţie:
	Defecţiune
	Defecţiune
	Cauze
	Posibilitate de remediere


	4 Serviciul pentru clienţi
	Serviciul pentru clienţi
	Dacă aparatul necesită reparaţii, unităţile noastre de service vă stau la dispoziţie. Noi găsim întotdeauna o soluţie potrivită, chiar şi pentru a evita o vizită inutilă a personalului unităţii service.


	Numărul E şi numărul FD
	Când apelaţi, vă rugăm să indicaţi numărul de produs (nr. E) şi numărul de fabricaţie (nr. FD), pentru a vă putea oferi asistenţă calificată. Plăcuţa de fabricaţie cu numerele se află în dreapta atunci când deschideţi uşa aparat...
	Pentru a nu fi obligat, la nevoie, să căutaţi prea mult, puteţi să înregistraţi aici datele aparatului dvs. şi numărul de telefon al unităţii service abilitate.
	Ţineţi cont de faptul că deplasarea personalului unităţii service în cazul unei operări eronate implică anumite costuri şi în perioada de garanţie.
	Comandă de reparaţie şi consultanţă în caz de defecţiune
	Datele de contact ale tuturor ţărilor le găsiţi în lista de servicii pentru clienţi anexată.
	Aveţi încredere în competenţa producătorului. Astfel noi ne asigurăm, că reparaţia se face de tehnicieni de service şcolarizaţi, care sunt dotaţi cu piese de schimb originale pentru aparatul dvs.

	Date tehnice
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