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EYHsznonseane no
npeaHasHayeHue

BHuMaTenHo npoueTeTe TOBa pbKOBOACTBO. CaMo Torasa
MOXeTe [Ja 1anosssate ypeaa cu 6e30MnacHo 1 NpasuiHo.
P1HkoBOACTBOTO 3a ynoTpeda 1 MOHTax [a Ce CbXxpaHABa
3a Nno-kbcHa ynoTtpeda unv 3a cneasallna CoOOCTBEHNK.

[MpoBepeTe ypena cnen pasonakosaHeTo. [1pu
TPaHCMOPTHM NOBPEAV HE BKOUYBaMTE.

Tosu ypend e npeaHasHavueH 3a ynotpeda camo B YacTHU
[NOMaKuHCTBa v B GuToBa cpeaa. YpedbT Aa ce usnonssa
UBKIOYUTEIHO 3a 3aTOM/IAHE Ha ACTUA U 3a 3aTOoM/1AHE Ha
CbAOBE.

To3n ypen e npegHa3HayeH 3a M3nos3BaHe Ha BUCOYMHA
no makcumym 4000 meTpa Hag MOPCKOTO paBHULLE.

YpeabsT MOXe Aa ce M3noasBa oT Jela Ha v Had 8 rognHu
1 OT LA C HamaneHu PU3NYEcKn, MEHTaTHU 1 CEH30PHMU
BB3MOXHOCTM WM C HEAOCTaTbYeH OnMuUT U/Unn 3HaHuA,
camo Korato Te ca nof HabnogeHve Ha e,
OTrOBOPHOCT 3a CUIYPHOCTTa UM WK Ca NOYYUIN OT HEro
pasAcHeHuA OTHOCHO Ge3onacHaTta padoTta ¢ ypeaa 1 ca
pasbpanu NponsTMYaLiMTe onacHOCTN OT TOBA.

C ypena He TpadBa ga urpanaT Aeua. [1ouncTBaHeTo u
oBcnyXBaHeTO OT Nnonseartens He TpAGBa Aa ce M3BbpLUBaT
OT Jela, OCBEH ako ca no-ronemu ot 15 roamHu n ca noa
HabnoaeHme.

Heua, KoUTo ca no-masnku ot 8 roauHu, TpAdsa fa ce
ObpXaT Hadaney oT ypeaa u CBbp3BalliA NPOBOAHMK.



bg BaxHun ykasaHua 3a 6e3onacHoCT

ENBanH1 yKasaHuA 3a
6e3onacHoCT

/\NpenynpemaeHne — OnacHocT oT

usrapsHe!

= HarpesartenHara nnactuHa B TOMIMHHOTO
yekMempKe cTaBa MHOro ropetua.

Hukora He QokocBaWTe ropellara
HarpesaTenHa nnactuHa. [asete geuata
Hananeu.

» [IONBAHUTENHWUTE NPUHAANEXHOCTU UK
KYXHEHCKUTE CbAOBE CTaBaT MHOIO ropeLyy.
FopeLuMTe OOMbAHUTE/THWN NMPUHAONIEXHOCTU
NJIn KyxHeHCK1 CbaoBe I/I3B&)K,D,<’:ll7|TG B/HArum
C TONNO3aWNTHN PbKaBnLUK OT KaMeparTa.

/\MpeaynpemaeHne — ONacHOCT OT TOKOB

yaap!

= [lpy TONAM YacTu Ha ypeaa nzonaumAaTa Ha
kabena Ha enekTpoypeanTe Moxe aa ce
cTonu. HMKora He ocTtaBAnTe CBbP3BaLLMA
kaben Ha enekTpoypeanTe aa Bavsa B
KOHTaKT C ropeLuy yactu Ha ypeaa.

» [IpOHMKBALLATa BNara Moxe aa npeans3sunka
TOKOB yaap. He nanonaseante BOAOCTPYMKa
NN NapocTpymka.

s [ledeKTHUAT ypen MoXe aa npeansBmka
TOKOB yaap. Hukora He Bk/touBanTe
nedekTeH ypen. Maternete wencena nm
N3KIYeTe NpeanasnTena B KyTuATa ¢
npeanasuntenn. CBbp)XeTe ce Cbe cnyxbaTa
3a 00CNy)XXBaHe Ha KINEHTW.

s [lykBaHMA 1AM cuenBaHnA B CTbKieHaTta
NJIOCKOCT Morar Aa npeamns3smkaT TOKOBU
yoapu. NskntoueTte npeanasmtena ot
Tabnoto. CBbpXETe ce ChC cepBuU3HaTa
cnyxoa.

s HEKOMNETEHTHUTE PEMOHTU Ca ONaCHWN.
Camo 0ByueH OT Hac TeXHWK OT LieHTbpa 3a
oBcnyXBaHe Ha KIMEHTN MOXe aa
N3BBbPLLBA PEMOHTN. AKO ypeabT e
nedekTeH, n3rerneTte wencena oT KOHTaKTa
KN M3KIOYETEe NpeanasuTens B KytuaTa ¢
npeanasutenn. Obanete ce Ha LeHTbpa 3a
obcnyKBaHe Ha K/IMEeHTW.

/\ NpenynpemaeHne — OnacHoCT oT Nomap!
HarpesaTenHarta nnactuHa B TOMIMHHOTO
YeKMeKe CTaBa MHOrO ropella, 3ananiMmte
MaTtepumnaanm Mmorat ga ce 3arnasfr.

Hukora He C‘bXpaHHBaf/’lTe 3anainmMm npeamMmeTmn
nanm nnactMacoBsm CceaoBe B TOMJIMHHOTO
YeKMeIxe.

e 3ano3HaBane ¢ ypena

B TOnNMHHOTO yekMeke MOXeTe Aa 3aTonnATe npeas.
Ccbada Wan ga 3anasBare Toruim ACTuATa.

\ |

| —
—_—

==
HarpeBaTtenHa nnacTuHa
BeHTUNaTop U HarpsABaHe
PaboTa npu nosuuna 4 = npeasapuren.
3aTon/IAHE Ha Chaa BKI
Pa6oTeH uHguKaTop
KoraTo BKItouWTE, MHAVKATOpHATa faMna Mura.
Cnepn 3aTBapAHe TA CBeTBa.
Konue 3a n36op Ha $pyHKUMA

0 = nskn

1 = BTacBaHe Ha TeCTO C Masd, pasMpasnBaHe
2 = 3anasBaHe ToMb/ Ha x1A0, pasmpasnBaHe,
npeBapuTes. 3aTOMNNAHE Ha CbAOBE 3a HAMUTKK
3 = 3anasBaHe TOMAX Ha ACTUA

4 = npegBaputen. 3aTonaaHe

OTBapFIHe U 3aTBapAHe

Mpu ypeau 6e3 apbHKa:

HaTtucHete B cpegaTa Ha YeKMeKeTO, 3a [a ro oTBopuTe
nnn 3aTBopuTe.

Mpu oTBapAHEe YeKMemKeTo Neko nsckaya. Cnea Tosa To
Moxe 6e3npobeMHo Ja ce UsTernu.



E¥O06cnyBaHe Ha ypena

NpensapuTenHo noarpAsaHe Ha cbAaa

B npensaputenHo sarpATuA CbA ACTUMATA HEe ce oxnaxaaT
To/IKoBa Obp30.HanuTknTe octasar no-ab/ro BpeMe Tonw.

O6LM NoNoMeHUA 3a cbaoBeTe

TonnMHHOTO YekMemke He BMBa Aa ce HaToBapBsa C
noeeuve OT 25 kr. MoxeTe ga 3atonnAte npeas. Hanp.
CbAOBE 3a MeHto 3a 6 pecn. 12 aywn.

6 nopLmmn 0T MEHO @24 cm 12 nopuun ot MeHto @ 24 cm

6 cyneHn vatum Z10cm 12 cynexu vaiu Z10cm

1 kyna 219 cm 1 kyna @22 cm

1 kyna @17 cm 1 kyna @19cm

1 unHWA 3a Meco 32 ¢cMm 1 kyna @17 cm
2 Y/HIN 32 MECO 32 ¢cm

NMoapeniaaHe Ha cbaoBeTe

PasnpenenanTte cbaoBeTE MO BL3MOXHOCT MO UAnaTa
NMOBBPXHOCT. BUCOKUTE KYMUYMHN YMHUK Ce 3arpABaT no-
6aBHO OTKO/IKOTO €[IMHUYHWTE CbOBE KaTo Hanp. 2 Kynu.

CbaoBe 3a HanUTKU

HarpsaBaiTe cbaoBeTe 3a HaNUTKK KaTo Hanp. YyalunTe 3a
€CMpeco BMHArn CbC CTEMEH 2.

A MpeaynpexaeHrne — OnacHOCT OT usrapsaHe!
|_|pl/l cteneH 3 wnu 4 CbOoOBETE 3a HANNTKKM CTaBaT MHOIo
ropeuu.

MNMpoueanpanTe No cnegHUA HauYMH

1. lNoagpenete cbaoBeTE B YUEKMEOXKETO.

2. lMocTaBeTe KonyeTo 3a N3Bop Ha PyHKLMA Ha cTeneH 4.
M3bupaiiTe 3a CbAOBe 3a HANUTKWN BUHArN cTeneH 2.
MHankaTtopHaTa namnuuka 3a padoTta mura.

3. 3arBopeTe TOM/IMHHOTO YEKMEXKE.

MHankaTtopHaTa namnuuka 3a padota ceetu. YpedbT
3arpnsa.

Honko abnro Tpae npeaBaputen. saTonnsaHe

Konko Obaro Tpae npeasaputesl. 3atoniAaHe 3aBucu oT
maTtepvana u gedennHa Ha cbaa, obema Ha cbaa,
BMCOUMHATA M PasnoNoXeHNeTo Ha cbaa.Pasnpenenainte
CboBeTe Mo Bb3MOXHOCT MO LAnaTa NOBbPXHOCT.

Mpn cba OT MEHIOTO 3a 6 Avua npeaBapuTesn. 3aTomniAHe
Tpae okono 15-25 mMuHyTn.
UsKknrouBaHe

OTBOpeTe YekMemKeTo. VskitoueTe KonueTo 3a M3bop Ha
dyHKUMA.

ObcnyxBaHe Ha ypena bg

UsBamaaHe Ha cbaoBeTe

V3BageTe cbia C pbkasuua vav napuan 3a TEHIKEPU OT
YeKMeKeTo.

A MpenynpexaeHue — OnacHoCT oT usrapfaHe!
MNoBBLPXHOCTTA Ha HarpeBsartenHara nnactuHa e ropetla.
Hai-nonHute yactn Ha cbaa crasar No-ropeLn ot
ropHuTe.

3ana3BaHe TONNX Ha ACTUA

Hvkora He nocTaBanTe ropewn TuraHn nnmn TeHoxepn
AONPEKTHO BBbPXY CTbKJIEHMA MO4 Ha TOMJIMHHOTO
yekmeke.CTbKIEHNAT No4 MOXE [a ce nospean.

He nbnHete ,EI,OKpaI7I CbC CbAOBE, 3a Aa HE Ce MNMPEenb/IHN.

[MokpuBanTe ACTUATA C TOMI0YCTOMUMB Kanak uan
anyMnHMeBO osmno.

MpenopbuBame BY [a He ObPXKWUTE TOMIN ACTMATA 3a
noseye OT e4uH yac.

MoaxoaAwm AcTUa: MNoaxodawm ca Meco, NTuum, puoa,
COCOBE, 3e/IEHUYLIN, TAPHUTYPU N CYMu.

MpoueaupanTte No cnegHUA HauyuH

1. lNocTaBAHE Ha CHAOBETE B YEKMEMKETO
2. lMocTtaBeTe KONyeTo 3a 13Bop Ha PYyHKLMA Ha CTeneH
3 1 npeaBapuTenHo 3arpente ypeaa 3a 10 MuHyTK.
3. lMocTtaBeTe ACTMATa B NpeaBapuUTeNIHO 3arpAaTua Cba.
4. 3aTBOpeTe OTHOBO YEKMEMKETO.
MHuankaTtopHaTa namnuyka sa padota ceetu. YpeabsT
3arpABa.

UsKknrouBaHe

M3kntoueTe konueTo 3a n3dop Ha yHkUKA. N3BaneTe
ACTMATA C pbkaBuLla WM napuan 3a TeHaxepu oT
UEKMEIKETO.



bg Tabnuum n cbBetn

Bl Ta6nuum v cbeetH

B Tabnuuara e oTkpueTe pasimuyHn NpuioXeHusa 3a
TOM/IMHHOTO YekMeaxe.[locTaBeTe KonueTo 3a usbop Ha
(YHKLMA Ha XenaHaTa cTeneH. 3arpeite chia
npeaBapuTesIHo, ako ToBa € ykasaHo B Tabnuuara.

1 UYBCTBUTENIHI AbI00K03aMPA3eH XpaHu, Hanp. CMETaHOBM TOPTH, pasTonABaHe
MAaC/0, HAIEHNYKM, KaLlIKaBa

1 OcTaBere TECTOTO C MaA Aia BTaca MoKprBaHe

2 [Tbn60K03aMpaseHm XpaHu, Hanp. Meco, CRaaKuLL, xiAo pasTonABaHe

2 3anasBaHe Ha AiLa TONAK, Hanp. CBapeHu AiiLa, GbpkaHu ANl 3artonnete NpeaBapuTes. Chaa, NOKPUIATE ACTAATA

2 3anasBaHe Ha xnq0a Tomb/, Hanp. A0 3a ToCTep, xnebueta 3aronnerte NpeaBapuTes. Cbaa, NOKPUITe ACTUATA

2 [peaBapuTen. 3aTonAHE Ha ChI0BE 3a HAMUTKM Hanp. yallu ¢ ecnpeco

2 UYBCTBUTE/HI XPaHW, HANP. MEKO CrOTBEHO MECO [Mokpuiite cbaa

3 3anassaHe Tonu Ha ACTUA 3artonsnete NpeaBapuTes. Cha, NOKPUATE ACTAATA

3 3anasBsaHe Tonan Ha HarnuTKi 3aroniete NpeaBapuTes. Cbaa, NOKPUATE HANUTKUTE

3 3atonnAHe Ha 3aBUTK XNe0UETa, Hanp. NanAYnHKI, HKOO0BE, TAKOC 3aronnerte NpeaBapuTes. Cbaa, NOKPUITE ACTAATA

3 3atonnAHe Ha Cyxv CMaaKMLLIK, Hanp. CAAKNALLIN C TECTEH CTBPrOTUHY,  3aTon/IeTe NpeaBapuTe. Cbaa, NOKpUITe ACTUATA
MbHOUHN

3 PasTonABaHe Ha 6/10KYeTa LLOKOMa WK LLIOKOIAN0Ba KyBepTiopa 3aronsieTe NpeaBapuTes. Cbaa, Pa3apooeTe AcTuATa

3 PAsTOMNABAHE Ha XXeNaTnH OTBOPEHO, OK. 20 MIUHYTH

MpenBapuTenHo NOArpABaHe Ha chaa

Mey. TUX OMbH

Meu. TMX OrbH € uaeanHusa MeTo[ Ha roTBEHE 3a BCUUKM
HEXHW napyeTta Meco, Kouto TpAdBa Ja ce roTBAT A0 N1eKO
Nnopo30BABaHe WM [0 TOYHO onpeaeseH MOMeHT. MecoTo
ocTaBa MHOIO COYHO M ce pasTtand B ycrata. Baweto
NPeanMCTBO: Tbil KaTo BPEMETO 3a Ney. TUX OTbH €
3HAUUTENHO MNO-ABAr0, BUE MMATE MHOMO BpeMe Mnpwu
niaHMpaHeTo Ha MeHtoTO. 3neyeHoTo Ha TUX OrbH Meco
MOXe Aa ce 3anassa Tornno 6e3npobaeMHo.

MoaxoaAawm cbaose: /3nonssante cbaoBe OT CTbKIIO,
nopuenaH nan Kepammka ¢ kanak, Hamnp. CTbK/eHa
TeHmkepa.

MpoueaupanTe No cneaHNA HauUH

1. TONMANHHOTO YEeKMemKe ce 3arpaBa NpeaBapuTesIHO ChC
Cba Ha cTeneH 4.

2. CunHo 3arpenTe Masko MasdHuHa B TuraH. CuaHo
3aneyeTe MECOTO M BeaHara nocrtaseTe B
npenBapuTenHo 3arpAatT1a cbA. [locTaBeTe Kanaka.

3. CbabT ¢ MecoTo ce nocTtasA 00paTHO B TOM/IMHHOTO
yekmeke 1 ce gonuya. MNocrasete KonyeTo 3a usdop
Ha yHKLUMA Ha cTeneH 3.

YKasaHuA 3a ney. TUX OrbH

M3nonaBaiTe camo npAcHo, 6e3ynpeyHo Meco.
OTcTpaHeTe XuauTte U MasHUTe Kpauvilia BHMMAaTeHO.
MasHuHata we nosene 40 CUIeH cneunduueH BKyC npu
ney. TUX OrbH.

He tpAbBa na oBpbluate 40pU 1 NO-TONEMM Napyeta Meco.

MecoTo MOXe BegHara aa ce paspAssa cien ned. Tux
orbH.He e HeoBxoammo BpEME 3a rnoumBskKa.

MocpeactBoM crneuvanHnua MeToa Ha roTBeHe MecoTo
nsrnexnaa BuHarm posoBO OTBLTPE. To obaue He e B
HVMKaKbB C/lyyail CypoBO, HUTO TBbPAE Ma/IKO U3MNeYeHo.

HE € MOAX0AALLO 3a CbA0BE 3a MNeHe

Taka n3neyeHoOTO MECO He € TOIKOBa ropeLlo, KOSIKOTO
KOHBEHLMOHANHO 13ne4YyeHoTo Meco. CepBupante
COCOBETE MHOro ropetuu. loctaBete UNHUUTE B
nocnegHute 20-30 MUHYTK B TOMIMHHOTO YEKMEIXKE.

AKO 1ckaTte [a 3anasute Tor10 U3neyeHo Ha TUX OrbH
MECTO, BbPHETE C/lel MeY. TUX OrbH 0BpaTHO Ha CTEMeH 2.
[pebHute napuyeta Meco Morart Aa ce 3anasgeat Tonam Ao
45 MWHYTK, ronemute 00 ABa vaca.



Ta6bnuua

[MouncTBaHe bg

3a n3nnyaHe 10 OMeKBaHe ca NOAXOAALMN BCUYKM MEKWM YaCTU Ha FOBEXA0, CBMHCKO, TENELLKO, arHewKo, AMBeY 1 NTULM.
BpemeHata Ha 3anunuyaHe 1 agonuyaHe ce opuveHTupaT no rosieMmHaTa Ha napyerara Meco. BpeMeTo Ha 3anuyaHe Baxu 3a

NnocTaBAHE B ropella MasHuHa.

Manku napueta meco

Ky6ueta unn neHtu

Manki LWHALENN, MPXOAN WK MeaanboHN
CpenHu napueTta meco

Oune (400-800T)

ArHelka puouua (ok. 450 1)

nocTHo neueHo (600-1000 1)

[onemu napueta meco

®une (ot 900r)

Poctond (1,1-2 kr)

0KO0A0 1-2 MIHYTK OT BCAKA CTPaHa
Ha CTpaHa 1-2 MUHYTK

0KO0N0 4-5 MHYTK OT BCAKA CTPaHa
Ha cTpaHa 2-3 MIUHYTH
0kono 10-15 MUHYTK OT BCAKA CTPaHa

0KO0/0 6-8 MIHYTK OT BCAKA CTPaHa
0K0/10 8-10 MMHYTM OT BCAKA CTpaHa

[} MouncTtBaHe

He nanonaseaite nouncTBallmM npenapati Noa HanAaraHe
NN NapoCcTpynku. MNMouncteantTe cbaa camo B USKIHOYEHO
cbeToAHve. Konue 3a n3dop Ha dyHKumA: noduuma = 0.

NMouncTtBaHe Ha NeyKarta OTBbLH

Ms3bbpuweTe ypeaa ¢ Boaa M Masko NouyncTeall npenapar.
[MoacyweTe ¢ Meka Kbpna.

Henoaoxoaawwm ca octpute uam adbpasveHi cpeactsa. AKO
TakoBa CPeACTBO MOMaaHe BbpXy npeaHaTa 4acT uan Ha
apyra 4yBCTBUTENHA MOBBLPXHOCT, BeAHara ro u3MuiTe C
BoAa.

MoebpxHOCTH OT BnaropogHa cTomaHa

KoTneHua KaMbk, MagHUHaTa, ynopuTUTe NneTHa 1 netHata
oT 6enTblUM BUHArK ga ce nounctsaT HesadaBHo.[los

EdNospena, kakso na Hanpasum?

20-30 MuHYTI
35-50 MrHYTH

75120 MuHyTH
50-60 MUHYTH
120-180 muHyTn

120-180 muHyTH
210-300 MuHyTH

TakuBa neTHa Moxe Aa ce odpasyBa KOpo3uA.
N3nonseante 3a nouncTeaHe BoAa M Masiko MoYMCTBaLl
npenapar. [ogcywere NoBbPXHOCTTAa C Meka Kbpra.

Ypenu ChC CTbKJIeHa npeAgHa 4yacT

MouncTeTe CTbKIEHATa NpegHa YacT ¢ npenapar 3a
CTBK/IO U MeKa Kbpna.He nuanonssaite crbprasika 3a
CTBKJIO.

HarpeBatenHa nnactuHa

MouncTeTe HarpesaTenHaTta niacTuHa ¢ Tornna Boja u
Ma/1KO MoYMcTBaLl npenapar.

AKO Bb3HWKHE MoBpeaa, YecTo cTasa Jyma 3a apebonuu. Mona, oBbpHeTe BHUMAaHWE Ha CNeaHuUTE yKasaHuda, npeau ga ce

obaxJare Ha LeHTbpa 3a 0OCNYXBaHe Ha KINEHTU:

C'bﬂ'bT, pecn. ACTUATa oCTaBaT CTyAEeHWU.

lpoBepere:

m [l YPEabT e BKIIYEH
® I/ HE © Ha/ULIE CMIpaHe Ha ToKa
m I/ YEKME/DKETO € 3aTBOPEHO JOKPait

Cbposerte, pecn. AcTUATa He ca AOCTATbYHO TOMJIN.

Moxe fa ce ciyun:

m  Cb[O0BETE, PECM. ACTMATA [a HE Ca NoArpABaHn 4OCTATbYHO OB/
W YEKMEMKETo a e 6uno OTBOPEHO 3a NMo-AbNbr nepuoa 0T Bpeme

MHaukaTopHaTta namnuyka 3a pabora mura.

MpoBepeTe fani YeKMEIXKETO & 3aTBOPEHO.

Mpu 3aTBOPEHO TOMIMHHO YEKMEMKE UHAUKATOpHAaTa am- O6anete Ce Ha LieHTbpa 3a 00CNYXBAHE HA KINEHTU.

nuyka mura 6bp30.
MHaukaTtopHaTa namnuuka 3a pabota He CBETM.
MpennasuTenaT B KyTuATa C NpeanasuTenu ce akTuBMpa.

NHonkatopHaTa namnuuka e aedektHa. Yeegomete cnyxoara o6cnyKBaHe Ha KNNeHTH.
Waternete wwencena v yseaomete cnyx6ara 06CayKBaHE HA KIUEHTH.



bg CneunannaupaH cepsna

la Cnyni6a o6cnymBaHe Ha
KIIMEHTH

Korato ypeasT Bu TpadBa ga 6bae peMoHTUpaH, HalunaT
LEHTBLP 3a 00C/y)XBaHe Ha KAWEHTUN e Ha PasnosoXeHue.
BuHaru e HamepuM NoaxodALlo pelleHne, Taka Lie
CNecT!M U HEeHY)XHOTO MocCeLleHne Ha nepcoHana ot
cnyxbarta oOc/yXBaHe Ha KINEHTW.

Homep Ha usgesveTto U gqata Ha nponM3BoACTBO

Mpun oBaxkaaHeTo, MONA, AalTe MbAHWA HOMEP Ha
nanenuneto (E-Hom.) n Homepa Ha npoaykTta (FD-Hom.), 3a
Ja Moxem aa Bu obcnyxum keanuduumnpaHo. Tunosara
Tabesnika c HoMepara e HamepuTe, Korato 0TBOpUTe
BpaTaTta Ha ypena.

E-Nr. FD

3a na He TpAGBa ga TbpcUTe OLATO MPU HyXKaa, MOXeTe aa
BMLIETE TyK JaHHUTE Ha Baluna ypen 1 TenedoHHUsA
HoMmep Ha cnyxbarta oOcny)XBaHe Ha KNEHTH.

E-Hom. FD-Hom.

Cnyx6a 0bcnyxxsaHe Ha Knu-
eHTH

O6bpHeTe BHUMaHWe, Ye NocelleHnATa Ha nepcoHana ot
cnyxbarta oOc/y)XBaHe Ha KIMEHTU B Ciyyalt Ha
HenpaBwWIHO oBcny)XBaHe He ca 6e3nnaTHW, Cbllo U Mo
BpEMe Ha rapaHLMOHHNA CPOK.

[laHHWUTe 3a KOHTAKT CbC CEPBU3NTE BbB BCUUKM CTPAHW LLIE
Hamepute B NPUIOXKeEHNA CMNCHK.

[loBepeTe ce Ha KOMMETEHTHOCTTa Ha MpOou3BOAUTENA.
Taka Le CTe CUTYPHU, Ye PEeMOHTHT Lie Obae U3BBLPLLIEH OT
00YyYeHU CEePBU3HM TEXHULIM, KOUTO pasnonaraT ¢
OPUrMHa/IHW PE3EPBHY YacTu 3a Bawua ypes.

EYOnasBaHe Ha oKkonHaTa
cpena

U3xBbprneTe KaTo NnasuTe OKoNHarta cpeaa

Halite onakoBkaTta Ha OTnaabLUM NO eKoorockodpaseH
Ha4unH.

YpensT e 0003HaUeH B CbOTBETCTBUE C AMPEKTUBA
E{ 2012/19/EC 3a ctapun enekTpuyeckun n

eneKkTpoHHM ypeaun (waste electrical and electronic
— equipment - WEEE).
[unpekTrBaTa AaBa pamkaTa, KOATo € BasinaHa 3a
BPBLLIAHETO M NMOBTOPHOTO NpepadoTBaHe Ha
cTapuTe ypeau B rpaHmumnte Ha EBponenckus
Chbt03.
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Utilizarea conform
destinatiei

Citifi cu atentie aceste instructiuni. Numai astfel puteti
utiliza aparatul corect si in siguranta. Pastrati
instructiunile de utilizare si de montaj pentru o
consultare ulterioara sau pentru eventuali viitori
proprietari.

Verificatli aparatul dup& despachetare. In cazul in care
aparatul a fost avariat in timpul transportului, nu este
permisa punerea in functiune a acestuia.

Acest aparat este destinat numai uzului menajer.
Utilizati aparatul exclusiv pentru mentinerea la cald a
alimentelor si pentru incalzirea veselei.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare pana la o
inaltime de maxim 4000 de metri deasupra nivelului
marii.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8 ani si de
persoane cu capacitali fizice, senzoriale sau mental
reduse sau cu insuficientd experienta sau cunostinte,
numai sub supravegherea unei persoane responsabile
pentru siguranta acestora sau daca au fost instruifi
referitor la utilizarea in siguranta a aparatului si au
inteles pericolele care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Copiii nu vor
curata sau intretine aparatul, cu exceptlia situatiei in
care acestia au varsta de peste 15 ani si sunt
supravegheati.

Nu permiteti accesul copiilor sub véarsta de 8 ani la
aparat si la cablul de racordare.



ro Instructiuni de siguranta importante

ENinstructiuni de siguranta
importante

/\ Avertizare - Pericol de arsuri!

m Placa electrica devine foarte fierbinte in
sertarul termic.

Nu atingeti niciodata placa electrica
fierbinte. Tineti copiii la distanta.

m Accesoriile sau vesela vor deveni foarte
fierbinti. Scoateti intotdeauna accesoriile
sau vasele fierbinti cu ajutorul unei manusi
de bucatarie.

/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!

» |zolatia cablurilor aparatelor electrice se
poate topi la atingerea pieselor fierbinti ale
aparatului. Nu aduceti niciodata cablurile de
racordare ale aparatelor electrice in contact
cu piesele fierbinti ale aparatului.

m Patrunderea umiditatii va poate electrocuta.
Nu utilizati aparate de curatat cu jet sub
presiune sau cu jet de abur.

s Un aparat defect va poate electrocuta. Nu
porniti niciodata un aparat defect. Scoatefi
fisa de retea din priza sau intrerupeti
siguranta de la tabloul de sigurante.
Chemati unitatea service abilitata.

» In cazul crapaturilor, ciobiturilor sau fisurilor
in plita, scoateti siguranta din caseta,
respectiv scoateti fisa de alimentare din
priza. Chemati unitatea de service abilitata.

» Reparatiile neautorizate sunt
periculoase.Efectuarea reparatiilor este
permisa numai unui tehnician instruit de noi,
din unitatea de service abilitata.Daca
aparatul este defect, scoateti fisa de retea
sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.

/\ Avertizare — Pericol de incendiu!

Placa electrica devine foarte fierbinte in
sertarul termic, materialele inflamabile se pot
aprinde.

Nu depozitati niciodata obiecte inflamabile sau
recipente din plastic in sertarul termic.
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S Familiarizarea cu aparatul

In sertarul termic, puteti preincadlzi vesela sau puteti
pastra alimentele calde.

\ |

| —
—_—

==
Plita electrica
Ventilator si incalzire
Functionare pe pozitia 4 = preincalzire vesela
pornita
Indicator de functionare
Céand conectati, becul indicator se aprinde
intermitent. Dupa inchidere, acesta lumineaza.
Selector de functii

0 = oprit

1 = |lasarea la dospit a aluatului cu drojdie,
decongelare

2 = pastrarea calda a péainii, decongelare,
preincalzire recipiente pentru bauturi

3 = mentinerea calda a alimentelor

4 = preincalzirea veselei

Deschidere si inchidere

La aparate fara maner:

Apasati in centrul sertarului, pentru a-l deschide sau
inchide.

La deschidere, sertarul sare putin in afara. Apoi poate fi
tras In afara fara probleme.



E¥Operarea aparatului

Preincalzirea veselei

Alimentele puse in vase preincalzite nu se racesc foarte
repede. Bauturile raméan calde un timp mai indelungat.

Vesela in general

Este permis sa incarcati sertarul termic cu maxim
25 kg. Puteti preincalzi de ex. un serviciu de masa
pentru 6 resp. 12 persoane.

12 farfurii de meniu @ 24 cm
12 farfuriide supa @10 cm

6 farfurii de meniu @24 cm
6 farfurii de supa 210 cm

1 castron @#19cm 1 castron @22cm

1 castron @17cm 1 castron @19 cm

1 platou pentru peste 32 cm 1 castron @17 cm
2 platouri pentru 32.cm
peste

Aranjarea veselei

Pe cét posibil, distribuiti vesela pe intreaga suprafata.
Stivele Tnalte de farfurii se vor incalzi mai incet decéat
piese individuale de veseld, ca de ex. 2 castroane.

Vesela pentru baut

Incalziti vesela pentru baut, ca de ex. cesti pentru
espresso, intotdeauna cu treapta 2.

AAvertizare — Pericol de provocare a arsurilor!
La treapta 3 sau 4, vesela pentru baut va deveni foarte
fierbinte.

Procedati dupa cum urmeaza

1. Aranjali vesela in sertar. .

2. Reglafi selectorul de functii pe treapta 4. In cazul
veselei pentru baut, selectati mereu treapta 2.
Becul indicator pentru functionare se aprinde
intermitent.

3. Inchideti sertarul termic.

Becul indicator pentru functionare se aprinde.
Aparatul incalzeste.

Cat dureaza preincalzirea

Durata de preincalzire se stabileste in functie de
materialul si grosimea veselei, de cantitatea de vase, de
indltimea si aranjarea veselei. Pe cat posibil, distribuiti
vesela pe intreaga suprafata.

In cazul unui serviciu de masé pentru 6 persoane,
preincalzirea dureaza circa 15-25 de minute.

Deconectarea
Deschideti sertarul. Deconectati selectorul de functii.

Operarea aparatului ro

Scoaterea veselei

Pentru scoaterea veselei din sertar folositi manusi de
protectie sau un servet.

AAvertizare — Pericol de provocare a arsurilor!
Suprafata placii de incalzire este fierbinte. Partile de jos
ale veselei se incing mai tare decét cele superioare.

Mentinerea la cald a preparatelor

Nu asezati niciodata oalele sau tigdile fierbinti direct de
pe plita fierbinte pe baza de sticld a sertarului termic.
Baza de sticla se poate deteriora.

Nu umpleti vesela prea tare, pentru ca sa nu se reverse
nimic.

Acoperiti preparatele cu un capac termorezistent sau
cu folie de aluminiu.

Va recomandam sa nu pastrati preparatele la cald mai
mult de o ora.

Preparate adecvate: carne, pasare, peste, sosuri,
legume, garnituri si supe.

Procedati dupa cum urmeaza

1. Asezali vesela in sertar

2. Pozitionati selectorul de funciii pe treapta 3 si
preincalzili aparatul 10 minute.

3. Adaugati preparatele in vesela preincélzita.

4. Inchideti din nou sertarul.
Becul indicator pentru functionare se aprinde.
Aparatul incalzeste.

Deconectarea

Deconectati selectorul de funciii. Scoateti preparatele
din sertar, folosind 0 manusa sau un servet.
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ro Tabele si recomandari

Ell Tabele si recomandari

In tabel gasiti diverse tipuri de utilizare pentru sertarul
dvs. termic.Reglati selectorul de functii pe treapta
doritd. Preincalziti vesela atunci cand acest lucru este
indicat in tabel.

1 Alimente congelate sensibile, de ex. torturi cu smantand, unt, car-  dezghetati
nati, branza
1 Ldsarea la dospit a aluatului cu drojdie acoperiti
2 Alimente congelate, de ex. carne, prajituri, paine dezghetafi
2 Pdstrarea la cald a oudlor, de ex. oud fierte, jumdri de oua Preincalziti vesela, acoperiti alimentele
2 Pastrarea la cald a painii, de ex. paine toast, chifle Preincdlziti vesela, acoperiti alimentele
2 Preincdlzirea recipientelor pentru bauturi de ex. cesti de espresso
2 Alimente sensibile, de ex. carne gétitd usor Acoperiti vesela
3 Mentinerea calda a alimentelor Preincalziti vesela, acoperiti alimentele
3 Mentinerea calda a bauturilor Preincadlziti vesela, acoperiti bauturile
3 Incalzirea lipiilor, de ex. clétite, wraps, taco Preincalziti vesela, acoperiti alimentele
3 Incalzirea prajiturilor uscate de ex. prajiturd cu nuca sfardmatd, bri-  Preincalziti vesela, acoperiti alimentele
0se
3 Topirea ciocolatei menaj sau a glazurii de ciocolata Preincalziti vesela, maruntiti alimentele
3 Dizolvarea gelatinei descoperit, aprox. 20 minute
4 Preincdlziti vesela neadecvat pentru recipiente pentru bauturi

Preparare usoara

Prepararea usoara este metoda ideala de preparare
pentru toate bucatile de carne fragede, care urmeaza a
fi preparate roz sau patrunse. Carnea ramane foarte
suculenta si extrem de frageda. Avantajul dvs.:
deoarece timpii la prepararea usoara sunt mai lungi,
aveli libertate mai mare pentru planificarea meniului.
Carnea preparata usor se poate pastra la cald fara
probleme.

Vesela adecvata: utilizati vesela din sticlg, portelan sau

ceramica cu capac, de ex. o forma de prajire din sticla.

Procedati dupa cum urmeaza

1. Preincalziti sertarul termic cu vesela pe treapta 4.

2. Incingeti puternic putind grasime intr-o tigaie. Prajiti
puternic carnea si puneti-o imediat in vesela
preincalzitad. Asezati capacul.

3. Asezati vesela cu carnea din nou in sertarul termic si
continuati prepararea. Reglati selectorul de functii pe
treapta 3.

Recomandari pentru preparare usoara

Utilizati numai carne proaspata, nealterata. Tndepértati
cu grija tendoanele si grasimea de pe margini.
Grasimea imprima la prepararea usoara un gust propriu
puternic.

Nu trebuie sa intoarceti nici macar bucatile mai mari de
carne.

Puteti sa taiati carnea imediat dupa prepararea usoara.
Nu este necesar un timp de asteptare.
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Datoritd metodei de preparare speciale, carnea are
intotdeauna un aspect roz la interior. Asta insa nu
inseamna ca este cruda sau prea puiin preparata.

Carnea preparata usor nu este atat de fierbinte precum
carnea préajitd conventional. Serviti sosul foarte fierbinte.
In ultimele 20-30 de minute, asezali si farfuriile in
sertarul termic.

Daca doriti sa pastrati calda carnea preparata usor,
comutati dupa prepararea usoara inapoi pe treapta 2.
Bucétile mici de carne pot fi mentinute la cald pana la
45 de minute, cele mari pana la doua ore.



Curatarea ro

Tabel

Pentru prepararea usoara sunt adecvate toate porfiunile delicate din vita, porc, vitel, miel, vanat si pasari. Timpii de
prajire preliminard si de preparare ulterioara se orienteaza dupa marimea bucéatii de carne. Timpii de prajire sunt
valabili pentru preparatul introdus in grasime incinsa.

Bucti de carne mici

bucdti sau felii de jur imprejur 1-2 minute 20-30 de minute
Snitele, felii de carne sau medalioane mici pe fiecare parte 1-2 minute 35-50 minute
Bucati de carne medii

File (400-800g) de jur imprejur 4-5 minute 75-120 de minute
Spata de miel (cca. 4509) pe fiecare parte 2-3 minute 50-60 de minute
Friptura slabd (600-1000g) de jur imprejur 10-15 minute 120-180 de minute
Bucati de carne mari

File (de 900g) de jur imprejur 6-8 minute 120-180 de minute
Fripturd de vitd (1,1-2kg) de jur Tmprejur 8-10 minute 210-300 de minute

) Curatarea

Nu folositi aparate de curatat cu jet sub presiune sau
cu jet de abur. Curatati aparatul numai in stare
deconectata. Selectorul de functii: pozitia = 0.

forma coroziunea. Pentru curatare, folositi apa si putin
detergent de vase. Stergeti suprafetele pana la uscare
Cu un servet moale.

Exteriorul aparatului Aparate cu front din sticla

Curatati frontul de sticla cu produse de curatat pentru
geamuri si cu o laveta moale. Nu folosii razuitoare
pentru geamuri.

Stergeti aparatul cu apa si putin detergent de vase.
Stergeti pana la uscare cu un servet moale.

Agentii agresivi sau abrazivi nu sunt adecvati. Daca o

asemenea substanta ajunge pe carcasa, stergeti-o o o .
imediat cu apa. Placa de incalzire

Curatali placa de incalzire cu apa calda si putin

Suprafete din otel inoxidabil detergent de vase.

Tndepértati intotdeauna imediat petele de calcar,
grasime, amidon si albus. Sub asemenea pete se poate

Bl Defectiuni — ce este de facut?

Daca apare o defectiune, acest lucru se intdmpla de multe ori doar din cauze minore. Inainte de a chema unitatea de
service abilitata, acordati atentie urmatoarelor recomandari:

Vesela sau alimentele ramén reci. Verificati:
m dacd aparatul este conectat
m dacd existd o intrerupere a curentului
m dacad sertarul este inchis pana la capat
Vesela sau alimentele nu sunt suficient de calde. Se poate ca:

m vesela sau alimentele sa nu fi fost incalzite suficient
m sertarul sa fi fost deschis o perioada mai lunga

Becul indicator de functionare se aprinde intermitent. Verificati dacd sertarul este inchis.

Cu sertarul termic inchis, becul indicator se aprinde inter- Apelali unitatea de service abilitata.

mitent rapid.

Becul indicator de functionare nu se aprinde. Becul indicator este defect. Apelati la unitatea service abilitatd.
Siguranta pentru aparat de la tabloul de sigurante se Scoatefi fisa de retea si apelai la unitatea service abilitata.
declanseaza.
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ro Unitatea service abilitata

l& Unitatea service abilitata

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de
service va stau la dispozitie. Noi gasim intotdeauna o
solutie potrivitd, chiar si pentru a evita o vizita inutila a
personalului unitatii service.

Numarul E si numarul FD

Cand sunati, va rugam sa indicati numarul de produs
(nr. E) si numarul de fabricatie (nr. FD), pentru a va
putea oferi asistenta calificata. Placuta de fabricatie cu
numerele se aflda in dreapta atunci cand deschideti usa
aparatului.

E-Nr. FD

Pentru a nu fi obligat, la nevoie, sa cautaii prea mult,
puteti s& consemnati aici datele aparatului dvs. si
numarul de telefon al unitatii service abilitate.

Nr. E Nr. FD

Unitatile service abilitate

Tineti cont de faptul ca deplasarea personalului unitatii
service in cazul unei operari eronate implica costuri si in
perioada de garantie.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de
defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de
servicii pentru clienfi anexata.

Aveli incredere in competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparaiia se face de tehnicieni de
service scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb
originale pentru aparatul dvs.
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B} Protectia mediului

Evacuarea corecta ca deseu
Evacuati ambalajul in mod ecologic.
E\ Acest aparat a fost marcat in conformitate cu

Directiva Europeana 2012/19/UE cu privire la
deseurile de echipamente electrice si

mmmm clectronice (DEEE).

Directiva stabileste cadrul valabil la nivelul
intregii UE pentru preluarea si valorificarea
aparatelor uzate.
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