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Predvidjena uporaba

Procitajte pazljivo ovu uputu. Samo tada ¢ete moci
sigurno i pravilno rukovati Vasim uredajem. Cuvajte
upute za upotrebu i ugradnju za kasniju uporabu ili za
sljedeceg vlasnika uredaja.

Provjerite uredaj kada ste ga raspakirali. Ne prikljuCujte
ga ako je doSlo do ostecenja prilikom transporta.

Ovaj uredaj namijenjen je za uporabu u privatnim
kucanstvima te unutar kuce. Uredaj koristite iskljugivo
za vakumiranje namirnica u prikladnim vrec¢icama za
vakumiranje i posudama za vakumiranje kao i za
zavarivanje folija.

Ovaj uredaj koristite samo u zatvorenim prostorima.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina nadalje i
osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
sposobnosti ili osobe s nedovoljnim iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za
njihovu sigurnost ili ako ih je osoba uputila glede
sigurnog koristenja uredaja i ako su razumjeli opasnosti
koje iz toga proizlaze.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne smiju Cistiti
i odrzavati uredaj ukoliko nemaju 15 godina i viSe i ako
su pod nadzorom.

Djecu mladu od 8 godina drzite na sigurnoj udaljenosti
od uredaja i prikljucka.

Ovaj uredaj predviden je za koristenje do visine od
maksimalno 4000 metara iznad morske razine.



hr Vazne sigurnosne napomene

INVazne sigurnosne
napomene

/A\Upozorenje

Opasnost od opeklina!

Letvica mehanizma za varenje u komori za
vakumiranje postaje jako vruc¢a kod Ceste
uporabe i dugog trajanja zavarivanja. Nikada
nemojte dodirivati vrucu letvicu mehanizma za
varenje. Ne dozvolite djeci pristup.

/\ Upozorenje

Opasnost od strujnog udara!

m Prodor vlage moze izazvati strujni udar. Ne
smiju se koristiti visokotlacni uredaji za
CisSc¢enje ili uredaji za cisc¢enje parom.

s Neispravni uredaj moze uzrokovati strujni
udar. Nikada ne ukljuCujte neispravni
uredaj. lzvucite mrezni utikac ili iskljucite
osiguraC u ormaricu s osiguracima.
Nazovite servis.

s Nestruéni popravci su opasni. Samo kod
nas Skolovani tehniCar servisne sluzbe
smije vrsiti popravke na uredaju. Ako je
uredaj u kvaru, izvucite mrezni utikac ili
izvadite osigurac iz ormarica za osigurace.
Pozovite servisnu sluzbu.

s Uredaj je opremljen EU Suko utiCnicom.
Kako biste osigurali zastitno uzemljenje u
utinici na podrucju Danske, na uredaj
trebate prikljuCiti primjereni adapterski
utikac. Ovaj adapter (dopusteno do maks.
13 ampera) mozete nabaviti u servisnoj
sluzbi (br. rezervnog dijela 623333).

/\ Upozorenje

Opasnost od pozara!

Letvica mehanizma za varenje u komori za
vakumiranje postaje jako vruca. Zapaljive pare
mogu se zapaliti. Nemojte vakumirati zapaljive
tekucine u vredici za vakumiranje. Nemojte
drzati zapaljive materijale i predmete u
unutrasnjosti uredaja.

/\ Upozorenje

Opasnost od ozljede!

s Najmanje napukline na staklenom poklopcu
mogu dovesti do toga da on implodira
prilikom vakumiranja. Izvucite mrezni utikac
ili iskljuCite osigura¢ u ormaricu s
osiguracima. Nazovite servisnu sluzbu.

m Pri vakumiranju komora za vakumiranje i
stakleni poklopac deformiraju se zbog
visokog podtlaka. Staklenke s navojnim
poklopcem, druge Cvrste posude kao i
namirnice nepromjenjivog oblika, koje se
vakumiraju u komori sa zatvorenim
poklopcem, ne smiju dodirivati taj poklopac.
U suprotnom se ostecuje zastitni sloj stakla,
a stakleni poklopac moze puknuti. Cvrste
posude i namirnice nepromjenjivog oblika
ne smiju prekoraciti maksimalnu visinu od
80 mm.

s PogreSna uporaba ladice za vakumiranje
moze uzrokovati tjelesne ozljede. Crijeva
priklju¢ena na uredaj ne stavljajte u tjelesne
otvore. Ne vakumirajte zive zivotinje.



Uzroci oStecenja

Oprez!

Prije svake uporabe provjerite ima li oSteéenja na
uredaju. Pritom posebno pazite da stakleni poklopac
nije ostecen.

Uredaj ne stavljajte u rad ako je oStecen. Nazovite
servisnu sluzbu.

Polako otvorite i zatvorite stakleni poklopac.

Na stakleni poklopac ne odlazite predmete. Uredaj
ne upotrebljavajte kao radnu povrSinu ili povrSinu za
odlaganje. Pazite da predmeti ne padnu na stakleni
poklopac. Za uporabu izvucite ladicu do kraja i do
grani¢nika. Zatvorite ladicu ako se ne koristi.

Prije zatvaranja staklenog poklopca uvjerite se da se
u komori za vakumiranje ne nalaze strana tijela.
Pazite da Siljasti ili oStri predmeti ne oStete brtve.
Provjerite ispravan dosjed brtve na staklenom
poklopcu. Pazite da je povrSina nalijeganja brtve
Sista i da na njoj nema stranih tijela. U suprotnom bi
to moglo negativno utjecati na rad uredaja.

Uredaj ne koristite u sluCaju neispravne brtve. Mogli
biste oStetiti uredaj. Nazovite servisnu sluzbu.
Pridrzavajte se uputa za Cis¢enje.

U sluCaju nestanka struje za vrijeme postupka
vakumiranja vakuum ostaje u komori za vakumiranje.
Ni u kom slu¢aju ne pokusavajte otvoriti stakleni
poklopac pomocdu alata. Pricekajte da se ponovno
uspostavi opskrba elektricnom energijom i ponovno
pokrenite postupak vakumiranja.

Nemojte vakumirati namirnice u njihovoj ambalazi
nakon $to ste je otvorili. Upotrebljavajte iskljucivo
vredice koje su prikladne za vakumiranje.

U vakuumu tekudine pocinju kipjeti ve¢ pri niskim
temperaturama. Pritom izlazi para i moze dodi do
smetnji u radu uredaja.

Pazite da namirnica za vakumiranje ima $to nizu
izlaznu temperaturu, u najboljem slu¢aju u rasponu
od1 -8 °C.

Nikada nemojte vakumirati tekuc¢ine u vrecici za
vakumiranje na maksimalnom stupnju vakumiranja.
Preporuka: Vakumirajte tekucine u vrecici za
vakumiranje na stupnju vakumiranja 2.

Pazljivo promatrajte postupak vakumiranja. Polako
stvaranje mjehuri¢a pri vakumiranju tekucina je
normalna pojava. Ranije zavarite vrec¢icu &im se
vidljivo pojaca stvaranje mjehurica.

Savjet: Tekucine mozete vakumirati i u ¢vrstim,
uobic¢ajenim posudama za vakumiranje. Pritom
upotrebljavajte stupanj vakumiranja 3. Za
vakumiranje ne upotrebljavajte plasti¢ne boce ili
druge posude koje se skupljaju pri vanjskom
vakumiranju.

Uzroci oStec¢enja hr

EYZastita okolisa

Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje
Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nacin.

Ovaj je uredaj oznacen u skladu s europskom

E/ smjernicom 2012/19/EU o otpadnim
elektricnim i elektronskim uredajima (waste

mmmm clectrical and electronic equipment - WEEE).
Smijernica odreduje okvir za povratak i
zbrinjavanje otpadnih uredaja valjan u cijeloj
Europskoj Uniji.



hr Upoznavanje Vaseg uredaja

S Upoznavanje Vaseg uredaja

U ladici za vakumiranje mozete vakumirati namirnice u
prikladnim vre¢icama i posudama. U ovom Cete
poglavlju upoznati strukturu i osnovni nacin rada

. Vakumiranje u vrecici 80 % 95 % 99 %
uredaja.

Vakumiranje posuda i boca 50 % 75 % 90 %

Kako radi ladica za vakumiranje

Za vrijeme postupka vakumiranja zrak se istiskuje iz
komore za vakumiranje i vrecice. Pritom nastaje visoki
podtlak u komori. Sto je stupanj vakumiranja visi, to
manje zraka ostaje u komori i vrecici te je i veca razlika
tlaka prema okolini.

Ako je postignut odabrani stupanj vakumiranja, letvica
mehanizma za varenje pritiS¢e o silikonsku letvicu na
staklenom poklopcu. Pritom se vrecica zavari. Nakon
kratkog vremena hladenja zrak se vra¢a u komoru i
Cuje se glasan zvuk. Pritom se vredica naglo skuplja i
obavija namirnicu. Zatim se otvara stakleni poklopac
ladice.

Sa stupnjevima vakumiranja od 1 do 3 mogu se stvoriti
razliCiti stupnjevi vakuuma. Pritom postignuti stupnjevi
razlikuju se po slu¢aju primjene: Pri vakumiranju u
posudi su nizi stupnjevi vakuuma i stoga su bolje
prikladni za odredene namirnice. Ladica za vakumiranje
automatski prepoznaje stavljanjem vanjskog adaptera
za vakumiranje koji je nadin rada upravo aktiviran.

Struktura ladice za vakumiranje

Stakleni poklopac

Komora za vakumiranje od nehrdajuceg celika
Usisni otvor

Letvica mehanizma za varenje

Upravljacka ploc¢a

N

[
|

@  Ukljucivanje/iskljucivanje Ukljucivanje i iskljucivanje uredaja
2 [T Stupanj vakumiranja (Odabir stupnja vakumiranja

O Trajanje zavarivanja Odabir trajanja zavarivanja

Prijevremeno zavarivanje vrecice za vakumiranje
4 D Start Pokretanje postupka vakumiranja
0 Stop Prekid postupka vakumiranja

5 «  Suenje Provodenje susenja pumpe

/N Napomena Pridrzavajte se tablice smetniji



Otvaranje i zatvaranje

Pritisnite na sredini ladice kako biste je otvorili ili
zatvorili.

Prilikom otvaranja ladica lagano iskodi. Zatim je mozete
izvudi bez poteskoda.

Pribor

Uz ladicu za vakumiranje isporucen je sljededi pribor.
Vanjski adapter za vakumiranje
Adapter se utakne u usisni otvor ladice
za vakumiranje kako bi se vakumirala

posuda za vakumiranije.

Crijevo za vakumiranje

Crijevo za vakumiranje spaja vanjski
adapter za vakumiranje s posudom za
vakumiranje.

Vrecica za vakumiranje

180 x 280 mm (50 komada)

240 x 350 mm (50 komada)

@

Poseban pribor

Poseban pribor mozete naruditi kod servisne sluzbe ili
vaSeg trgovca:

Vrecica za vakumiranje Z13CX62X0 17000224
180 x 280 mm

(100 komada)

Vrecica za vakumiranje
240 x 350 mm
(100 komada)

Z13CX64X0 17000225

Mengoperasikan mesin  hr

E¥Mengoperasikan mesin
Ukljucivanije i iskljucivanje uredaja

Dodirnite simbol @ za ukljucivanje ili isklju¢ivanje
uredaja.

Uredaj se iskljuduje automatski nakon 10 minuta ako je
prazan.

Vakumiranje u vrecici

Vakumirajte namirnice u prikladnoj vrecici za
vakumiranje kako biste ih dulje konzervirali, marinirali ili
pripremili za kuhanje sous vide.

Prikladne vrecice za vakumiranje

Upotrebljavajte originalne vrecice za vakumiranje koje
su isporucene uz uredaj ili koje mozete naruditi kao
pribor. Te su vrecice prikladne za raspon temperature
od -40 °C - 100 °C. Na taj se naCin mogu koristiti za
cduvanje na niskim temperaturama kao i za kuhanje
namirnica vakumiranih u njima. Optimalno trajanje
zavarivanja za ove vrecice je stupanj 2. Vrecice su
prikladne za uporabu u mikrovalnoj pecnici. Probodite
vrecice prije zagrijavanja u mikrovalnoj pecnici.

Upotrebljavajte iskljuCivo vrecice koje su prikladne za
vakumiranje namirnica. Proizvodi dostupni u trgovinama
razlikuju se po neskodljivosti namirnica, postojanosti na
temperaturu, materijalu i povrsini. Obratite pozornost na
navedenu svrhu primjene vredice.

Trajanje zavarivanja vredice za vakumiranje uvijek ovisi
o njezinom materijalu. Kod tankih vrecica je dovoljan
stupanj zavarivanja 1 u vecini sluCajeva kako biste
zavarili vrecicu. Vredicama za vakumiranje od debljeg
materijala potrebno je dulje trajanje zavarivanja na
stupnju zavarivanja 2 ili viSem.

Duzina letvice mehanizma za varenje ograniCava
dimenzije moguce vrecice za vakumiranje. Stoga
upotrebljavajte samo vredice maksimalne Sirine od
240 mm.

Punjenje vrecice

Postavite namirnice u vredici za vakumiranje po
mogucnosti jedne pokraj drugih, a ne jedne na druge.

Cisti i suhi rub vredice je vaZzan za besprijekoran
zavareni spoj. Kako biste dobili taj spoj pri zavarivanju,
vazno je da na rubu vrecice u podrucju spoja nema
ostataka namirnica. Prije punjenja vrecice rub vrecice
izvrnite oko 3 cm prema van. Nakon punjenja rub
ponovno prevrnite prema unutra.




hr Mengoperasikan mesin

Kako biste imali pregled nad vrec¢icama i namirnicama
vakumiranim u njima, preporucujemo da na vrecici
napiSete datum vakumiranja i sadrzaj.

Postupite na sljedeci nacin

1. Otvorite stakleni poklopac.
2. Vrecicu za vakumiranje polozite u komoru.

Napomene

- Pazite na Sto nizu izlaznu temperaturu namirnica,
u najboljem sluc¢aju u rasponu od 1 - 8 °C.

- Pazite da je usisni otvor slobodan kako bi pumpa
mogla isisati zrak iz komore.

- Pazite da je vredica postavljena u sredini i da
krajevi vrecice ravno jedan iznad drugog nalijezu
na letvicu mehanizma za varenje kako biste dobili
besprijekoran zatvoren zavareni spoj.

- Pazite da otvoren kraj vrecice izlazi oko 3 cm van
preko letvice mehanizma za varenje, ali da ne
nalijeZze na brtvu poklopca.

min. 30 mm

Napomena: Eventualno koristite poviSenje, npr.
dasku za rezanje, kako vrecica ne bi skliznula.

Dodirnite simbol [ za odabir stupnja vakumiranja.
Dodirnite simbol 5 za odabir trajanja zavarivanja.
Stakleni poklopac Cvrsto zatvorite i drzite.
Dodirnite simbol > za pokretanje postupka
vakumiranja.

Postupak vakumiranja zapocCinje. Indikatori stupnjeva
vakumiranja uzastopno trepere crveno sve dok se ne
postigne odabrana vrijednost.

L

Postupak zavarivanja zapocinje. Indikatori stupnja
zavarivanja uzastopno trepere crveno sve dok se ne
postigne odabrana vrijednost.

Na kraju postupka komora se provjetrava, javlja se
zvuéni signal. Sada mozete otvoriti stakleni poklopac i
izvaditi zavarenu vrecicu za vakumiranje iz komore.

AUpozorenie

Opasnost od opeklina!

Letvica mehanizma za varenje u komori za vakumiranje
postaje jako vruca kod Ceste uporabe i dugog trajanja

zavarivanja. Nikada nemojte dodirivati vrucu letvicu
mehanizma za varenje. Ne dozvolite djeci pristup.

Napomene

m Na najviSem stupnju vakumiranja postupak moze
potrajati do 2 minute. Nakon tog vremena vrecica se
zavari i svijetli pritom postignut stupanj vakumiranja.

m Nakon vakumiranja provjerite zavareni spoj na
vredici. Oprezno pokusSajte razdvojiti spoj. Ako ne
drzi, onda sljedeci put odaberite viSi stupan;
zavarivanja. Ako se spoj deformira, onda je postao
prevruc. Sljededi put odaberite nizi stupan;
zavarivanja ili ostavite uredaj da se ohladi.

m Ako viSe puta zaredom vakumirate namirnice u
vredici, letvica mehanizma za varenje sve viSe se
zagrijava. To moze utjecati na kvalitetu zavarenog
spoja. Stoga nakon nekoliko postupaka vakumiranja
odaberite krace trajanje zavarivanja ili ostavite uredaj
da se ohladi oko 2 minute izmedu postupaka.

Prijevremeno zavarivanje

Koristite ovu funkciju kada osjetljive namirnice Zelite
zapakirati samo nepropusno u vredici, a da sadrzaj nije
precvrsto pripijen uz vredicu.

Za vrijeme vakumiranja dodirnite simbol &5 kako biste
zavrSili postupak ili prijevremeno zavarili vrecicu.

Na uredaju se prikazuje do tada postignut stupanj
vakumiranja.

Na kraju postupka komora se provjetrava, javlja se
zvucni signal. Sada mozete otvoriti stakleni poklopac i
izvaditi zavarenu vrecicu za vakumiranje iz komore.

Napomena: Za zavarivanje vrecice potreban je
odredeni stupanj vakuuma u ladici za vakumiranje. Ako
prije dodirnete simbol =, ladica za vakumiranje
istiskuje zrak iz komore sve do postizanja tog stupnja.
Zatim se vredica zavari.

Prekid postupka vakumiranja

Za vrijeme vakumiranja dodirnite simbol [] kako biste
prijevremeno prekinuli postupak.

Na uredaju se prikazuje do tada postignut stupan;
vakumiranja.

Vrecica se ne zavaruje. Poklopac se lako otvara i
komora se provjetrava. Javlja se zvucni signal. Sada
mozete izvaditi vredicu za vakumiranje iz komore.

Vakumiranje u posudi

Vakumirajte namirnice u prikladnoj posudi za
vakumiranje kako biste ih dulje konzervirali.

Prikladne posude za vakumiranje

Upotrebljavajte iskljucivo posude koje su prikladne za
vakumiranje namirnica. Proizvodi dostupni u trgovinama
razlikuju se po neskodljivosti namirnica i materijalu.

Crijevo za vakumiranje, koje je isporu¢eno uz ovaj
uredaj, ima unutarnji promjer od 3 mm. Kako bi crijevo
odgovaralo, mozda ¢e vam biti potreban adapter za
vasu posudu. U brojnim su slu¢ajevima takvi adapter
ved isporuceni uz posudu za vakumiranje.



Postupite na sljedeci nacin

1. Otvorite stakleni poklopac.

2. Adapter za vakumiranje utaknite u usisni otvor.

3. PriGvrstite crijevo na adapter za vakumiranje i
posudu za vakumiranje.

4. Dodirnite simbol [ za odabir stupnja vakumiranja.

5. Dodirnite simbol D> za pokretanje postupka
vakumiranja.

Postupak vakumiranja zapocCinje. Indikatori stupnjeva

vakumiranja uzastopno trepere crveno sve dok se ne

postigne odabrana vrijednost.

Stupnjevi vakumiranja prestaju treperiti kada je
postignuta ciljna vrijednost. Postignut stupan]
vakumiranja svijetli i javlja se zvuc¢ni signal. Sada
mozete odvoijiti crijevo od posude i vanjskog adaptera
za vakumiranje.

Napomena: U slucCaju jakog stvaranja mjehuric¢a
prekinite postupak vakumiranja.

Prekid postupka vakumiranja

Za vrijeme vakumiranja dodirnite simbol [] kako biste
prijevremeno prekinuli postupak.

Na uredaju se prikazuje do tada postignut stupanj
vakumiranja.

Sada mozete odvojiti crijevo od posude i vanjskog
adaptera za vakumiranje.

Provodenje susenja

Pri vakumiranju namirnica dospijevaju najmanje koli¢ine
vode u sustav vakuumske pumpe. Ovaj se efekt javlja
kada vakumirate tekucine ili jako vlazne namirnice.
Stoga uredaj ima funkciju suSenja koja ponovno uklanja
nakupljenu tekucinu u pumpi.

Ako simbol « svijetli bijelo, preporu¢ujemo provodenje
postupka susenja. Od tog trenutka mozete normalno
dalje upotrebljavati uredaj.

Ako simbol « svijetli crveno, morate provesti postupak
susenja.

Postupite na sljedeci nacin

1. Stakleni poklopac Cvrsto zatvorite i drZite.

2. Dodirnite simbol «".

Susenje zapodinje i traje izmedu 5 i 20 minuta. Za
vrijeme postupka simbol «” treperi crveno. Ladicu za
vakumiranje mozete zatvoriti za vrijeme postupka.

Tablice i savjeti hr

Na kraju postupka komora se provjetrava, javlja se
zvucni signal. Sada mozete otvoriti stakleni poklopac.

Napomena: Moguce je da samo jedno suSenje nece
biti dovoljno. Ako nakon jednog sugenja simboli « i
/\ svijetle crveno, onda jo$ uvijek ima vlage u sustavu
pumpe. Pri¢ekajte da se simbol A\ ugasi i ponovno
pokrenite postupak susenja.

Bl Tablice i savjeti

Vakumiranje za kuhanje sous vide

U ladici za vakumiranje mozete pripremiti namirnice za
kuhanje sous vide. Kuhanje sous vide znadi kuhanje ,u
vakuumu“ na niskim temperaturama izmedu 50 - 95°C,
sa 100% pare ili u vodenoj kupelji.

Namirnice se nepropusno zavare u posebnoj vrecici za
kuhanje otpornoj na toplinu u ladici za vakumiranje.

AUpozorenje

Opasnost za zdravlje!

Kuhanje sous vide se odvija na niskim temperaturama
kuhanja. Stoga se pridrzavajte sljedec¢ih napomena za
primjenu i higijenu:

m Koristite samo svjeze namirnice najbolje i apsolutno
besprijekorne kvalitete.

m Operite i dezinficirajte ruke. Koristite jednokratne
rukavice ili hvataljku.

m Higijenski kriticne namirnice kao npr. perad, jaja i
riba pripremajte narocito pazljivo.

m Povrée i vode uvijek temeljito operite i/ili ogulite.

m Radne povrSine i daske za rezanje uvijek drzite
Cistima. Za razli¢ite vrste namirnica koristite razlicite
daske za rezanje.

m Pridrzavajte se hladnog lanca. Prekinite ga samo
kratko prije pripreme namirnica i zatim ponovno
Suvajte vakumirane namirnice u hladnjaku prije
pocetka kuhanja.

m Namirnice su prikladne samo za brzo konzumiranje.
Nakon kuhanja namirnice odmah konzumirajte i ne
Cuvajte ih dulje, ¢ak niti u hladnjaku. Nisu prikladne
za podgrijavanje.

Vrecica za vakumiranje

Za kuhanje sous vide upotrebljavajte isporucene
vredice za vakumiranje. Mozete naknadno naruditi
vrec¢ice za vakumiranje.

Namirnice ne kuhajte u vrec¢icama u kojima ste ih kupili
(npr. riba izrezana na porcije). Te vrecice nisu prikladne
za kuhanje sous vide.

Postavite namirnice u vredici po moguc¢nosti jedne
pokraj drugih, a ne jedne na druge.

Vakumiranje

Za vakumiranje namirnica koristite po moguc¢nosti
najvisi stupanj vakumiranja. Samo na taj nacin mozete
posti¢i ravnomjeran prijenos topline, a time i savrSen
rezultat kuhanja.

Prije kuhanja provijerite je li netaknut vakuum u vrecici.
Pazite na sljedece tocke:



hr Tablice i savjeti

m U vrecici za vakumiranje nema zraka/ima malo
zraka.

m Zavareni spoj mora biti besprijekorno zatvoren.

m U vrecici za vakumiranje nema rupica. Ne koristite
termometar za pecenje mesa.

m Zajedno vakumirani komadi mesa ili ribe izravno se
ne stisnu jedni uz druge.

m Povrce i slastice se po mogucnosti spljosteno
vakumiraju.

Ako niste sigurni, namirnice stavite u novu vrecicu i
ponovno vakumirajte.

Namirnice smijete vakumirati jedan dan prije kuhanja.
Samo na taj nadin mozete izbjedi da izlaze plinovi iz
namirnica (npr. kod povrcéa), koji sprjeCavaju prijenos
topline, ili da namirnice promijene svoju strukturu zbog
pritiska u vakuumu, a time i svoje ponasanje pri
kuhaniju.

Brzo mariniranje i aromatiziranje

U ladici za vakumiranje mozete brzo aromatizirati ili
marinirati namirnice kao Sto su meso, voce i povrée.
Dosadasnje mariniranje traje najéesce jako dugo i nije
narocito intenzivno. Pri vakumiranju u vredici otvaraju se
stani¢ne pore namirnica i dodana marinada brzo se
upija. Na taj se nacin razvija intenzivniji okus u znatno
kraéem vremenu.

Cuvanije i transport

Produljite vrijeme Suvanja namirnica. Zbog okoline s
malo kisika u vakuumu svjeze vakumirane namirnice
ostaju dulje jestive kod odgovarajuceg Cuvanja. Rjede
nastaju isuSena mjesta kod zamrznutih, vakumiranih
namirnica.

Preporucene postavke

Vakumirane namirnice ostaju znatno dulje svjeze kod
odgovarajuceg Cuvanja. Na visim stupnjevima
vakumiranja bolje se oCuvaju kvaliteta, izgled i sastojci
namirnica.

U sljedec¢im tablicama dobit éete preporuke za
stupnjeve vakumiranja za razli¢ite namirnice.
Pridrzavajte se posebnih napomena za preporuéene
stupnjeve vakumiranja kao i za pripremu namirnica.

Namirnice koje se ¢uvaju na sobnoj temperaturi (20 °C do 23 °C)

Pecivo 1,2,3
Suho pecivo/keksi 1
Caj/kava 1,2,3
RiZa/tjestenina 2
BraSno/gris 1
Orasi bez ljuske 3
SuSeno voce 3
Kreker/Cips 1,2
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Ponovno zatvorite namirnice u staklenkama kao $to su
dzemovi i umaci. Zbog vakuuma se znatno produljuje
vrijeme Suvanja.

Napomene

m Obavezno pazite da koriStene staklenke nisu vece
od 80 mm. ViSe staklenke mogu ostetiti stakleni
poklopac uredaja.

A

maks. 80 mm

\/

m Koristite samo staklenke s navojnim poklopcem koje
su stabilne i neoStecene.

m Samo Cvrsto zatvorite staklenku. Vakumiranjem se
staklenka automatski zatvara.

m Nisu sve staklenke ili poklopci prikladni za ponovno
zatvaranje pod vakuumom. Nakon vakumiranja
provjerite je li postignut vakuum: Prema unutra
zaobljen poklopac, koji se moze otvoriti samo na
silu, je pokazatelj da je postupak vakumiranja bio
uspjesan. Ako se kod pritiskanja i otpustanja
poklopca Cuje “klak” zvuk i moze se lagano otvoriti,
onda nije nastao vakuum. Ponovite postupak
vakumiranja i koristite prikladnije staklenke.

Cuvajte namirnice poput sira, ribe ili ¢ednjaka bez
neugodnog mirisa. HermetiCkim zatvaranjem pri
vakumiranju nezeljeni miris ne izlazi van i okus se ne
moze prenijeti na druge namirnice.

Zatvorene vrecice za vakumiranje ili posude za
vakumiranje su idealno sredstvo za transport tekudih
namirnica. Jednostavne su za rukovanje, nepropusne i
ne zauzimaju puno mjesta.

Napomene

m Koristite iskljucivo svjeze namirnice. Prije
vakumiranja provjerite kvalitetu namirnica.

m Vakumirajte iskljuCivo hladne namirnice, u najboljem
slu¢aju na temperaturi u rasponu od 1 °C - 8 °C.

m Pocnite s nizim stupnjevima vakumiranja od onih
preporucenih.

m Nakon vadenja iz hladnjaka provjerite kvalitetu
namirnica. Ne koristite namirnice sumnjive kvalitete.

¢cuvati na tamnom mijestu
vakumirati u posudi

¢cuvati na tamnom mjestu

vakumirati u posudi



Svjeze namirnice koje se ¢uvaju smrznute (-18 °C do -16 °C) ili u hladnjaku (3 °C do 7 °C)

Riba 3
Perad

Meso

Kobasica u komadu
Narezana kobasica
Tvrdi sir

Meki sir

Povrce

Oprana lisnata salata
Zacinsko bilje

Voce (tvrdo)

Voce (mekano)

N W= NN W W W W W
N

Cidéenje
Uredaj uvijek ocistite samo kada je iskljucen.

Uvjerite se da se ohladila letvica mehanizma za varenje
u komori za vakumiranje.

AUpozorenje

Opasnost od opeklina!

Letvica mehanizma za varenje u komori za vakumiranje
postaje jako vruca kod Ceste uporabe i dugog trajanja
zavarivanja. Nikada nemoijte dodirivati vrudu letvicu
mehanizma za varenje. Ne dozvolite djeci pristup.

Pri ¢is¢enju pazite da voda ili druge tekucéine ne prodru
u komoru za vakumiranje, posebice ne u usisni otvor
pumpe za vakumiranje. Nikada nemojte vodom prskati
uredaj iznutra ili izvana.

Ne upotrebljavajte visokotlacne ili parne gistade.

Upotrebljavajte samo neutralna sredstva za &is¢enje
kao npr. sredstvo za pranje posuda i vodu. Ne
upotrebljavajte abrazivna sredstva za Ciséenije ili
sredstva za CiS¢enje koja sadrze alkohol.

Cistite samo vlaznom krpom.
Ne upotrebljavajte abrazivne spuzvice za ribanje ili
strugalo za staklo.

Napomena: Nakon ¢iS¢enja ostavite uredaj i pribor da
se potpuno osuse.

Staklena fronta i stakleni poklopac

Staklenu frontu i stakleni poklopac odistite sredstvom
za Giscenje stakla i mekanom krpom.

Ne upotrebljavajte abrazivne spuzvice za ribanje ili
strugalo za staklo.

vakumirati u posudi
prethodno oguliti i blanSirati
vakumirati u posudi
vakumirati u posudi

vakumirati u posudi
preporucujemo prethodno zamrzavanje™

Komora za vakumiranje od nehrdajucéeg
Celika

Uvijek odmah uklonite mrlje od kamenca, masti, Skroba
i bjelanCevina. Ispod takvih mrlja moze doci do korozije.

Za CiScéenje koristite vodu i malo sredstva za pranje
posuda. Povrsinu obriSite mekanom krpom.

Plasti¢na upravljacka plo¢a

Ne upotrebljavajte abrazivne spuzvice za ribanje ili
strugalo za staklo.

Letvica mehanizma za varenje

Uklonite ostatke folije s letvice mehanizma za varenje.

Nikada nemoijte Gistiti letvicu mehanizma za varenje
abrazivnim sredstvima za CiS¢enje. Upotrebljavajte
mekanu krpu.

Letvica mehanizma za varenje nije prikladna za pranje u
perilici posuda.

Vanjski adapter za vakumiranje

Adapter isperite rukom. Nije prikladan za pranje u
perilici posuda.

Crijevo za vakumiranje

Crijevo za vakumiranje isperite rukom. Nije prikladno za
pranje u perilici posuda.

11
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Sto ug&initi kod smetnji?

EJ Sto uciniti kod smetnji?

Napomena: Popravke smijete prepustiti samo

kvalificiranom osoblju servisa. Ako je uredaj nestru¢no
popravljen, to predstavlja veliku opasnost po vas.

Kada se pojavi smetnja, ¢esto je rijeC samo o sitnici.
Prije nego §to nazovete servisnu sluzbu, molimo prvo
pogledajte napomene u donjoj tablici.

Napomena /\ pojavljuje se
nakon nekoliko sekundi.

Napomena A\ pojavljuje se
nakon 2 minute rada pumpe.

Postupak vakumiranja ne
moze se pokrenuti. Ne pojav-
ljuje se simbol D> iako je
poklopac zatvoren.

Kod nekoliko uzastopnih
ponavljanja vakumiranja: Cini
se da se postupak vakumira-
nja normalno odvija, ali se vre-
¢ica ne zavaruje.

Postupak vakumiranja traje
sve dulje.

Nakon suSenja na uredaju se
prikazuju simboli i A\ .

Vakuum u folijskoj vregici
popusta.
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Vakuum se ne moze ispravno
uspostauviti,

Vakuum se presporo uspo-
stavlja. Odabrani stupanj
vakumiranja ne moze se
postici.

Uredaj ne prepoznaje poklo-
pac.

Vrecica je oStecena.

Zavareni spoj nije dobro zava-
ren.

Stakleni poklopac nije ispravno zatvo-
ren.

Brtva staklenog poklopca ispravno ne
nalijeze ili je oStecena.

Brtva staklenog poklopca se deformi-
rala.

Poklopac vanjske posude za vakumira-
nje nije ispravno zatvoren.

Prikljuc¢ak vanjskog adaptera za vakumi-
ranje ne dosjeda ispravno na usisni otvor
komore za vakumiranje.

Tekucine pocinju kljucati pri porastu
temperature. Vakuum se viSe ne uspo-
stavlja.

Nema prekidaca vrata na staklenom
poklopcu ili ga uredaj ne prepoznaje.

Aktivirala se temperaturna zastitna
sklopka transformatora za zavarivanje.

U sustavu pumpe ima previSe viage.

Sustav pumpe je jako vrug.
Sam postupak susenja nije bio dostatan.

Rupice na vrecici mogu se pojaviti zbog
ostrih dijelova namirnice za vakumiranije,
primjerice zbog kosti.

Odabrano trajanje zavarivanja nije pri-
kladno za materijal folije.

Uz zavareni spoj se nalaze tekucine,
masnoce ili mrvice. Vrecica ima nabore
duZ zavarenog spoja.

Ponovno otvorite i zatvorite stakleni
poklopac. Pritom lagano pritisnite sta-
kleni poklopac prvih nekoliko sekundi.

Provijerite brtvu.
Oprezno ravno pritisnite brtvu.

Provjerite dosjed poklopca za vakumira-
nje. Upotrebljavajte samo prikladne
posude za vakumiranje.

Provjerite dosjed prikljucka vanjskog
adaptera za vakumiranje.

Vakumirajte samo hladne tekucine.

Ako je komora za vakumiranje vlazna,
obriSite je.

Prijevremeno zavarite vrecicu za vakumi-
ranje ¢im se pocinju stvarati veci mjehu-
rici.

Odaberite nizi stupanj vakumiranja.
Nazovite servisnu sluzbu.

Ostavite uredaj da se ohladi najmanje
10 minuta. Zatim ponovno pokusajte.
[zmedu postupaka vakumiranja ostavite
uredaj da se ohladi najmanje 2 minute.

Uredaj kontrolira postupke vakumiranja.
Ako ima previSe tekucine u ulju pumpe,
onda se pojavljuje simbol «”. Pokrenite
postupak susenja.

Ostavite uredaj da se ohladi i zatim
ponovno pokusajte.

Pricekajte da se simbol A\ ugasi. Zatim
ponovite postupak susenja.

Provjerite je li vrecica oStecena. Koristite
drugu vrecicu. Ako su uzrok oStecenja
oStrobridni dijelovi namirnice za vakumi-
ranje, onda ih stavite u vrecicu po
mogucnosti tako da ne oStete stranu vre-
Cice.

Odaberite neko drugo trajanje zavariva-
nja.

Uvjerite se da je vrecica suha i da nema
nabora te da potpuno nalijeZe na letvicu
mehanizma za varenje.

Uzmite drugu vrecicu. Preklopite rub vre-
¢ice za 3 cm prije nego Sto je napunite.



Sluzba odrzavanja hr

Poklopac se ne moze otvoriti.

Stvorio se lagani vakuum koji drzi poklo- - Ne otvarajte na silu ili pomocu alata.
pac zatvorenim. Ponovno pokrenite postupak vakumira-
nja i odmah ga prekinite.
Uredaj odvojite od napajanja. Pricekajte
30 sekundi i zatim ga ponovno stavite u
rad.

Simbol ( drite pritisnut dulje od
5 sekundi. Slijedi resetiranje.

VA Sluzba odrzavanja

Ako se Vas uredaj mora popraviti, stoji Vam na
raspolaganju naSa servisna sluzba. Uvijek ¢emo nadi
odgovarajuce rjesenje i kako biste izbjegli nepotreban
dolazak servisera.

Proizvodni broj (E-br.) i tvornic¢ki broj (FD-br.)

Kada nazovete nasu servisnu sluzbu, navedite cijeli
proizvodni broj (E-br.) i tvorni&ki broj (FD-br.) kako bi
vas mogli stru¢no savjetovati. Oznacnu ploCicu s
brojevima naci ¢ete kada otvorite vrata uredaja.

E-Nr. FD Z-Nr.

220-240 V ~ 320 W

CE@ A

Kako u slu¢aju potrebe ne biste trebali predugo traziti,
ovdje mozete unijeti podatke vaseg uredaja i telefonski
broj servisne sluzbe.

50/60 Hz

E-br. FD-br.

Servisna sluzba ©

Uzmite u obzir da posjet servisera u slucaju
neispravnog rukovanja nije besplatan niti tijekom
jamstvenog roka.

Kontaktne podatke za sve drzave naci cete u
priloZzenom popisu servisnih sluzbi.

Imajte povjerenja u kompetentnost proizvodaca. Tako
Gete biti sigurni da ¢e popravak izvrSiti obuceni serviseri
koji raspolazu originalnim rezervnim dijelovima za vas
ureda;j

Tehnicki podaci

Opskrba elektricnom energijom: 220-240V
50/60 Hz

Ukupna vrijednost prikljucivanja: 320 W

VDE provjereno: da

CE oznaka: da

13
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EYNamembna uporaba

Pazljivo preberite ta uvod. Sele potem lahko aparat
uporabljate varno in pravilno. Navodila za uporabo in
vgradnjo shranite za kasnejSo uporabo ali za
naslednjega lastnika.

Po odstranitvi embalaze preverite aparat. V primeru
vidnih poSkodb med transportom ga ne priklapljajte.

Ta aparat je namenjen samo za uporabo v zasebnem
gospodinjstvu. Aparat uporabljajte izkljuéno za
vakuumiranje zivil v primerne vakuumske vrecke in
vakuumske posode ter za varjenje folij.

Aparat uporabljajte samo v zaprtih prostorih.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci nad osmim letom
starosti in osebe z zmanjSanimi fiziCnimi, senzori¢nimi
ali mentalnimi sposobnostmi ali pomanijkljivimi
izkuSnjami ali znanjem, &e jih nadzoruje oseba,
odgovorna za njihovo varnost, ali Ce jih je poucila o
varni uporabi aparata in razumejo nevarnosti, ki lahko
nastanejo pri uporabi aparata.

Ne pustite otrok, da se igrajo z aparatom. Ci$&enja in
vzdrzevalnih del s strani uporabnika ne smejo opravljati
otroci, razen Ce so starejSi od petnajst let in pod
nadzorstvom.

Otrok, mlajsSih od osmih let, ne pustite v blizino aparata
in prikljuénih kablov.

Ta aparat je namenjen uporabi na obmocjih do
maksimalno 4000 metrov nadmorske visine.



Pomembna varnostna
navodila

/\Opozorilo

Nevarnost opeklin!

Varilni element v vakuumski komori se pri
pogosti uporabi in daljSem c¢asu varjenja
mocno segreje. Nikoli se ne dotikajte vroCega
varilnega elementa. Otrokom ne dovolite v
blizino.

/\ Opozorilo

Nevarnost elektricnega udara!

s VdirajoCa vlaga lahko povzrocCi elektricni
udar. Ne uporabljajte visokotlacnega
Cistilnika ali parnega Ccistilnika.

s Pokvarjen aparat lahko povzrodi elektricni
udar. Nikoli ne vklopite pokvarjenega
aparata. lzvlecite vtic¢ iz vtiCnice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

s Nestrokovna popravila so nevarna.
Popravila sme izvajati samo servisni tehnik,
usposobljen pri proizvajalcu. Ce je aparat v
okvari, izklopite varovalko v omarici z
varovalkami ali izvlecite vti€ iz vtiCnice.
Poklicite servisno sluzbo.

= Aparat je opremljen z ozemljitvenim vticem,
Ki izpolnjuje evropske standarde. Ce zelite
zagotoviti zaSc¢itno ozemljitev pri danski
vtinici, je treba aparat prikljuciti z ustreznim
adapterjem vtiCa. TakSen adapter (dovoljen
za najveC 13 amperov) je na voljo pri
servisni sluzbi (§t. nadomestnega dela
623333).

/\ Opozorilo

Nevarnost pozara!

Varilni element v vakuumski komori se moc¢no
segreje. Vnetljiva para se lahko vhame. V
vakuumske vreCke ne vakuumirajte vnetljivih
tekocCin. V notranjosti aparata ne shranjujte
vnetljivih materialov in predmetov.

/\ Opozorilo

Nevarnost telesnih poskodb!

s Vsaka najmanjSa razpoka v steklenem
pokrovu lahko povzroci, da bo pokrov ob
stiku z vakuumom implodiral. Izvlecite vii€ iz
vtiCnice ali izklopite varovalko v omarici z
varovalkami. PokliCite servisno sluzbo.

Pomembna varnostna navodila sl

s Pri vakuumiranju se vakuumska komora in
stekleni pokrov zaradi mocnega podtlaka
deformirata. Stekleni kozarci, druge trdne
posode in zivila, ki ohranijo svojo obliko, ki
jih vakuumirate v komori pri zaprtem
pokrovu, se ne smejo dotikati pokrova.
Sicer se zascitni sloj na steklu poSkoduje in
stekleni pokrov se lahko razleti. Trdne
posode in zivila, ki ohranijo svojo obliko, ne
smejo preseci visine 80 mm.

= Napacna uporaba predala za vakuumiranje
lahko povzroCi posSkodbe. Cevi, priklju¢enih
na aparat, ne vtikajte v telesne odprtine. Ne
vakuumirajte zivih Zzivali.
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Vzroki poskodb

B Vzroki poskodb

Pozor!

16

Pred vsako uporabo preverite, ali je aparat
poskodovan. Pri tem bodite predvsem pozorni na
brezhibnost steklenega pokrova.

Aparata ne uporabljajte, e opazite poskodbe.
Pokligite servisno sluzbo.

Pocasi odprite in zaprite stekleni pokrov.

Ne postavljajte predmetov na stekleni pokrov.
Aparata ne uporabljajte kot delovno ali odlagalno
povrsino. Prepredite, da bi na pokrov padel kak3en
predmet. Pred uporabo izvlecite predal do konca in
do prislona. Ce predala ne uporabljate, ga do konca
zaprite.

Preden zaprete stekleni pokrov, se prepri¢ajte, da v
vakuumski komori ni tujkov.

Pazite, da ne poskodujete tesnil s konicastimi ali
ostrimi predmeti.

Preverite, da je tesnilo steklenega pokrova pravilno
namesceno. Pazite, da bo naleZzna povrSina tesnila
Cista in brez tujkov. To bi lahko vplivalo na delovanje
aparata.

Ce tesnilo ni brezhibno, ne uporabljajte aparata.
Lahko bi poSkodovali aparat. PokliCite servisno
sluzbo.

Upostevajte navodila za &iS&enje.

V primeru, da med vakuumiranjem zmanjka
elektrike, se v vakuumski komori ohrani vakuum.
Nikakor ne poskuSajte z orodjem odpreti steklenega
pokrova. Pocakajte, da se spet vzpostavi oskrba z
elektri¢nim tokom in ponovno zadnite postopek
vakuumiranja.

Ne vakuumirajte Zivil v embalazi, v kateri ste jih
kupili, potem ko ste jo ze odprli. Uporabljajte
izklju¢no vreCke, ki so namenjene za vakuumiranje
Zivil.

V vakuumu tekodine zacnejo vreti Ze pri niZjih
temperaturah. Ob tem nastaja para, ki lahko
povzroCi motnje v delovanju aparata.

Pazite, da bo zaCetna temperatura zivila, ki ga zelite
vakuumirati, ¢im nizja, po moznosti v obmodgju med
1-8°C.

TekocCin nikoli ne vakuumirajte v vakuumske vrecke
na najvisji stopniji.

Priporogamo: tekocCine vakuumirajte v vakuumske
vreCke na stopnji 2.

Skrbno opazujte postopek vakuumiranja. Nastajanje
manjsega Stevila mehurCkov med vakuumiranjem
tekoCin je normalno. Ce se Stevilo mehurckov
opazno povecéa, pred&asno zavarite vrecko.

Nasvet: tekoCine lahko vakuumirate tudi v trdne
vakuumske posode, ki jih lahko kupite v trgovini. Pri
tem uporabite stopnjo 3. Za vakuumiranje ne
uporabljajte plasti¢nih steklenic ali drugih posod, ki
se pri zunanjem vakuumiranju stisnejo.

B} Varstvo okolja

Okolju prijazno odstranjevanje

Embalazo odstranite na okolju prijazen nadin.

Ta naprava je oznacena v skladu z evropsko
EF\/ smernico o odpadni elektri¢ni in elektronski
opremi (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
V okviru smernice sta doloCena prevzem in
recikliranje starih naprav, ki veljata v celotni
Evropski uniji.




e Spoznajte svoj aparat

V predalu za vakuumiranje lahko vakuumirate Zivila v
primerne vreCke in posode. V tem poglavju boste
spoznali sestavne dele in osnovne nadine delovanja
vasSega aparata.

Kako deluje predal za vakuumiranje

Med postopkom vakuumiranja se zrak izCrpa iz
vakuumske komore in vreCke. Pri tem nastane v komori
mocan podtlak. Cim vi§ja je stopnja vakuumiranja, tem
manj zraka ostane v komori in vrecki in tem vecje je
odstopanje od tlaka v okolici.

Ko je dosezena izbrana stopnja vakuumiranja, varilni
element pritisne na silikonsko pre¢ko na steklenem
pokrovu. Pri tem se vre¢ka zavari. Po kratkotrajnem
ohlajanju zrak sliSno priteCe nazaj v komoro. Pri tem se
vre€ka v hipu stisne skupaj in ovije zivilo. Nato se odpre
stekleni pokrov predala.

Z vakuumskimi stopnjami od 1 do 3 lahko doseZete
razlicne stopnje vakuumiranja. Tako dosezene stopnje
se razlikujejo po nadinu uporabe: pri vakuumiranju v
posodah so vakuumske stopnje nizje in tako
primernejse za dolo¢ena zivila. Ko na predal za
vakuumiranje namestite zunanji vakuumski adapter,
predal samodejno zazna, kateri nacin je trenutno
vklopljen.

Upravljalni elementi

N

[
|

Spoznajte svoj aparat sl

Vakuumiranje v vrecki 80 % 95 % 99 %
Vakuumiranje posod in steklenic 50 % 75 % 90 %

Zgradba predala za vakuumiranje

Stekleni pokrov

Vakuumska komora iz nerjavnega jekla
|zpust zraka

Varilni element

@  Vklop/izklop
2 [T Stopnja vakuumiranja
3 & Casvarenja

VKlop in izklop aparata

Izbira ¢asa varjenja

Izbira stopnje vakuumiranja

PredCasno varjenje vakuumske vrecke

4 D Start Zacetek postopka vakuumiranja
0 Stop Prekinitev vakuumiranja

5 « SuSenje Susenje Grpalke
/A Opomba Upostevajte preglednico motenj

17



sl Upravljanje naprave

Odpiranje in zapiranje
Pritisnite na sredino predala, da ga odprete ali zaprete.

Pri odpiranju predal nekoliko izskoci. Nato ga je
mogode brez tezav izvledi.

Pribor

Predalu za vakuumiranje je priloZen naslednji pribor.
Zunanji adapter za vakuumiranje
Za vakuumiranje vakuumskih posod
nataknite adapter na izpust zraka na

predalu za vakuumiranje.

Vakuumska cev

Vakuumska cev povezuje zunanji
adapter za vakuumiranje z vakuum-
sko posodo.

Vakuumske vrecke

180 x 280 mm (50 kosov)

240 x 350 mm (50 kosov)

@

Dodatni pribor

Dodatni pribor lahko narodite pri servisni sluzbi ali v
specializirani trgovini:

Vakuumske vrecke Z13CX62X0 17000224
180 x 280 mm (100 kosov)
Vakuumske vrecke Z13CX64X0 17000225
240 x 350 mm (100 kosov)
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Upravljanje naprave

Vklop in izklop aparata

Dotaknite se simbola @, da vklopite ali izklopite aparat.

Ce nigesar ne vnesete, se aparat po 10 minutah
samodejno izklopi.

Vakuumiranje v vrecki

Zivila vakuumirajte v primerno vakuumsko vre¢ko, &e
jim Zelite podaljSati obstojnost, jih marinirati ali jih
pripraviti za kuhanje v vakuumu.

Primerne vakuumske vrecke

Uporabite originalne vakuumske vrecke, ki so prilozene
aparatu ali jih lahko narodite kot dodatno opremo.
VreCke so primerne za temperaturo od -40 °C -

100 °C. Zato jih lahko uporabite tako za shranjevanje
vakuumsko zaprtih Zivil pri nizki temperaturi kot tudi za
kuhanje. Optimalni ¢as varjenja teh vreck je na
stopnji 2. Vredke so primerne za uporabo v
mikrovalovni pecici. Preluknjajte vre¢ko, preden jo
pogrejete v mikrovalovni pecici.

Uporabljajte izklju¢no vrecke, ki so namenjene za
vakuumiranje zivil. Izdelki, ki jih lahko kupite v trgovini,
se razlikujejo po primernosti za zivila, temperaturni
obstojnosti, materialu in povrsini. Bodite pozorni na
navedeni namen uporabe vrecke.

Cas varjenja vakuumske vrecke je vedno odvisen od
materiala, iz katerega je izdelana. Ce so vrecCke tanke,
ponavadi zadoS&a varjenje na stopnji 1. Za vrecke iz
debelejSega materiala je potreben daljSi ¢as varjenja na
stopnji 2 ali ved.

Najvecja velikost vakuumske vreCke je odvisna od
dolzine varilnega elementa. Zato uporabljajte samo
vreCke, Siroke do 240 mm.

Napolnite vrec¢ko

Zivila zloZite v vakuumsko vre&ko tako, da leZijo &im
bolj eno zraven drugega in ne eno na drugem.

Za brezhiben zvar je pomembno, da je rob vrecke Cist
in suh. Da bi zvar uspel, je pomembno, da na robu
vreCke v predelu varjenja ni ostankov zivil. Zato
zavihajte rob za pribl. 3 cm, preden napolnite vrecko.
Ko napolnite vre¢ko, ponovno odvihajte rob.

Da obdrzite pregled nad vrec¢kami in zivili, ki so v njih
vakuumirana, je pametno, da si na vreCke zapiSete
datum vakuumiranja in vsebino.



Kako postopati

1. Odprite stekleni pokrov.
2. Polozite vakuumsko vrecko v komoro.

Opombe

- Pazite, da bo zaCetna temperatura zivila ¢im nizja,
v najboljSem primeru v obmodju med 1 - 8 °C.

— Pazite, da je odprtina za izpust zraka prosta, da
lahko &rpalka izCrpa zrak iz komore.

- Pazite, da vreCka leZi na sredini in z gladko
poravnanimi robovi lezi na varilnem elementu, da
bo zvar brezhibno zaprt.

— Pazite, da sega odprti rob vrecke pribl. 3 cm Cez

varilni element, vendar ne lezi na tesnilu pokrova.

min. 30 mm

le—»!

Opomba: Po potrebi uporabite podstavek, npr.
desko za rezanje, da vreC¢ka ne zdrsne.

3. Pritisnite simbol [, da izberete stopnjo
vakuumiranja.

4. Pritisnite simbol =, da izberete ¢as varjenja.

5. Trdno zaprite stekleni pokrov in ga drZite.

6. Pritisnite simbol D>, da zaCnete postopek
vakuumiranja.

Zacne se postopek vakuumiranja. Prikazi stopnje

vakuumiranja eden za drugim utripajo rdece, dokler ni

dosezena izbrana vrednost.

Zacne se postopek varjenja. Prikazi stopnje varjenja
eden za drugim utripajo rdecCe, dokler ni dosezena
izbrana vrednost.

Po koncu postopka v komoro prite€e zrak in oglasi se
zvoCni signal. Zdaj lahko odprete stekleni pokrov in
vzamete zavarjeno vakuumsko vre&ko iz komore.

AOpozorilo

Nevarnost opeklin!

Varilni element v vakuumski komori se pri pogosti
uporabi in daljSem Casu varjenja mo&no segreje. Nikoli
se ne dotikajte vro&ega varilnega elementa. Otrokom ne
dovolite v blizino.

Upravljanje naprave sl

Opombe

m Na najvi§ji stopnji vakuumiranja lahko postopek traja
do 2 minuti. Po tem &asu je vreCka zavarjena in pri
tem dosezena stopnja vakuumiranja zasveti.

m Po vakuumiranju preverite zvar na vrecki. Previdno
ga poskusite povleci narazen. Ce zvar ne_drZi,
naslednji¢ izberite visjo stopnjo varjenja. Ce se zvar
deformira, je bila temperatura previsoka. Naslednji¢
izberite nizjo stopnjo varjenja ali pustite, da se aparat
ohladi.

m Kadar vedkrat zaporedoma vakuumirate Zivila v
vakuumske vrecCke, se varilni element vse bolj
segreva. To lahko vpliva na kakovost zvara. Zato po
nekaj postopkih vakuumiranja izberite krajsSi ¢as
varjenja ali pustite, da se aparat med dvema
postopkoma priblizno 2 minuti ohlaja.

Predcasno varjenje

To funkcijo uporabite, Ce Zelite obcutljivo Zivilo samo
neprodusno zapreti v vre€ko, ne da bi se vsebina
premoc¢no dotikala vrecke.

Med vakuumiranjem pritisnite simbol 5, da kondate
postopek in pred&asno zavarite vrecko.

Aparat prikazuje do tedaj dosezeno stopnjo
vakuumiranja.

Po koncu postopka v komoro prite€e zrak in oglasi se
zvodni signal. Zdaj lahko odprete stekleni pokrov in
vzamete zavarjeno vakuumsko vreCko iz komore.

Opomba: Za varjenje vreCke potrebuje predal za
vakuumiranje dologeno stopnjo vakuuma. Ce ste prej
pritisnili simbol =, predal za vakuumiranje $e &rpa zrak
iz komore, dokler ne doseze te stopnje. Nato se vrecka
zavari.

Prekinitev vakuumiranja

Med vakuumiranjem pritisnite simbol [J, da pred¢asno
prekinte postopek.

Aparat prikazuje do tedaj dosezeno stopnjo
vakuumiranja.

VreCka se ne zavari. Pokrov se nekoliko odpre in v
komoro doteka zrak. Oglasi se zvoc¢ni signal. Zdaj lahko
vzamete vakuumsko vrecko iz komore.

Vakuumiranje v posodi

Zivila vakuumirajte v primernih vakuumskih posodah,
da jim podaljSate ¢as uporabnosti.
Primerne vakuumske posode

Uporabljajte izklju¢no posode, primerne za
vakuumiranje zivil. I1zdelki, ki jih lahko kupite v trgovini,
se razlikujejo po primernosti za Zivila in materialu.

Notranji premer vakuumske cevi, ki je prilozena temu
aparatu, je 3 mm. Da se bo cev prilegala, boste morali
mogoce uporabiti adapter za posodo. Taksni adapterji
S0 pogosto ze prilozeni vakuumskim posodam.

Kako postopati
1. Odprite stekleni pokrov.
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sl Preglednice in nasveti

2. Nataknite vakuumski adapter na odprtino za izpust
zraka.

3. Pritrdite cev na vakuumski adapter in na vakuumsko
posodo.

4. Pritisnite simbol [, da izberete stopnjo
vakuumiranja.

5. Pritisnite simbol >, da zaCnete postopek
vakuumiranja.

Zacne se postopek vakuumiranja. Prikazi stopnje

vakuumiranja eden za drugim utripajo rde&e, dokler ni

dosezena izbrana vrednost.

Stopnje vakuumiranja prenehajo utripati, takoj ko je
doseZena koncéna vrednost. DoseZena stopnja
vakuumiranja sveti in oglasi se zvocni signal. Zdaj lahko
cev snamete s posode in z zunanjega vakuumskega
adapterja.

Opomba: Ce nastaja veliko mehur&kov, prekinite
vakuumiranje.

Prekinitev vakuumiranja

Med vakuumiranjem pritisnite simbol [J, da pred¢asno
prekinte postopek.

Aparat prikazuje do tedaj dosezeno stopnjo
vakuumiranja.

Zdaj lahko cev snamete s posode in z zunanjega
vakuumskega adapterja.

Susenje

Pri vakuumiranju Zivil pride v sistem vakuumske Crpalke
majhna koli¢ina vode. Vode je ved&, kadar vakuumirate

tekocine ali zelo vlazna Zivila. Zato ima aparat funkcijo

susenja, ki spet odstrani vlago, ki se je nabrala v
Crpalki.

Ce simbol « sveti belo, je priporodljivo, da opravite
postopek susenja. Kljub temu pa v tem trenutku lahko
Se naprej uporabljate aparat kot obi¢ajno.

Ce simbol « sveti rdece, morate opraviti postopek
susenja.

Kako postopati

1. Trdno zaprite stekleni pokrov in ga drzite.

2. Pritisnite na simbol «".

SusSenje se zac¢ne in traja od 5 do 20 minut. Med
postopkom simbol « utripa rde¢e. Med postopkom
lahko zaprete predal za vakuumiranje.
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Po koncu postopka v komoro priteCe zrak in oglasi se
zvoCni signal. Zdaj lahko odprete stekleni pokrov.

Opomba: Mozno je, da eno samo susenje ne zadosca.
Ce po sugenju simboli «” in A\ svetijo rdeCe, se v
sistemu ¢rpalke Se vedno nahaja tekocina. PoCakajte,
da simbol A\ ne sveti ved, in ponovite postopek
susenja.

Preglednice in nasveti

Vakuumiranje za kuhanje v vakuumu

S predalom za vakuumiranje lahko pripravite Zivila za
kuhanje sous-vide. Kuhanje sous-vide pomeni kuhanje
L,V vakuumu® pri temperaturah med 50 - 95°C, pri 100%
pari ali v vodni kopel.

Jedi s predalom za vakuumiranje neprodusno zavarite v
posebno vrecko za kuhanje, ki je odporna na vrodcino.

AOpozorilo

Tveganje za zdravije!

Kuhanje sous-vide poteka pri nizkih temperaturah.
Obvezno morate upoStevati naslednja navodila za
uporabo in higieno:

m Uporabljajte le popolnoma neoporeéna sveza zivila
najboljSe kakovosti.

m Umijte in razkuzite si roke. Uporabljajte rokavice za
enkratno uporabo ali kle§¢e za zar/peko.

m  Obcutljiva Zivila, npr. perutnino, jajca in ribe,
pripravljajte Se posebej previdno.

m Zelenjavo in sadje vedno temeljito sperite in/ali
olupite.

m PovrSine in deske za rezanje morajo biti vedno Ciste.
Za razlicne vrste zivil uporabljajte razli€ne deske za
rezanje.

m Ne prekinite hladilne verige. Verigo le za kratek ¢as
prekinite pri pripravi zivil, jedi v vakuumskih vre¢kah
pa nato znova shranite v hladilnik, preden zaénete s
pripravo hrane.

m Jedi so namenjene takojSnjemu zauzitju. Po pripravi
jedi takoj pojejte in jih ne shranjujte dalj ¢asa, niti v
hladilniku ne. Jedi niso primerne za pogrevanje.

Vakuumske vrecke
Za kuhanje sous-vide uporabljajte prilozene vakuumske
vreCke. Vakuumske vre&ke lahko naknadno narodite.

Jedi ne pripravljajte v vre¢kah, v katerih so bile kupljene
(npr. ribe). Te vreCke niso primerne za nacin priprave
sous-vide.

Zivila zloZite v vre&ke &im bolj eno zraven drugega in ne
eno na drugo.

Vakuumiranje

Za vakuumiranje jedi po moznosti uporabite najvisjo
stopnjo vakuumiranja. Le na ta nacin boste dosegli
enakomeren prenos toplote in tako popoln rezultat
priprave jedi.

Pred pripravo hrane preverite, ali je vakuum v vrecki
ustrezen. Pri tem bodite pozorni na naslednje:

m V vakuumski vrecki ni zraka oz. skoraj ni zraka.



m Zvar je brezhibno zaprt.

m V vakuumski vrec¢ki ni lukenj. Ne uporabljajte sonde
za merjenje temperature sredice.

m  Kosi mesa ali ribe, vakuumirani skupaj, niso stisnjeni
tesno skupaj.

m Zelenjavo in sladice vakuumirajte kolikor je mogode
plosko.

Ce niste preprigani, Zivila naloZite v drugo vakuumsko
vreCko in jo ponovno vakuumirajte.

Zivila je treba vakuumirati najveé en dan pred pripravo.
Le na ta nacin lahko preprecite, da iz zZivil uhajajo plini
(npr. pri zelenjavi), ki bi preprecili prenos toplote, ali da
bi jedi zaradi vakuuma spremenile svojo strukturo in
poslediéno obnaSanje pri pripravi.

Hitro mariniranje in aromatiziranje

S predalom za vakuumiranje lahko hitro aromatizirate ali
marinirate zivila, kot so meso, sadje in zelenjava.
Obic¢ajni naCin mariniranja je ponavadi zelo dolgotrajen
in ne posebno intenziven. Pri vakuumiranju v vreCke se
pore Zivila odprejo in marinada se hitro vpije. Tako se
veliko hitreje razvije bistveno mocnejsi okus.

Skladis¢enje in transport

Podalj3ajte ¢as shranjevanja zivil. Ker je v vakuumu
manj kisika, ostanejo primerno skladis¢ena sveze
vakuumirana zivila dlje uzitna. Nastanek izsusenih robov
pri zamrzovanju je pri vakuumiranih zivilih manjsi.

Ponovno zaprite zivila v steklenih posodah, npr.
marmelade in omake. Zaradi vakuuma se ¢as
shranjevanja bistveno podaljsa.

Priporo¢ene nastavitve

Vakuumirana zivila ostanejo pri ustreznem skladiS&enju
bistveno dlje sveza. Z vi§jo stopnjo vakuumiranja se
kakovost, videz in hranilne snovi v Zivilih bolje ohranijo.

V nasledniji preglednici so priporo¢ene stopnje
vakuumiranja za razli¢na zivila. UpoStevajte posebna

navodila glede priporocenih stopenj vakuumiranja in
glede priprave zivil.

Zivila, ki jih boste shranjevali pri sobni temperaturi (20 °C do 23 °C)

Pekarski izdelki 1,2,3
Suho pecivo/keksi 1
Caj/kava 1,2,3
RiZ/testenine 2
Moka/zdrob 1
OreScki brez lupine 3
Suho sadje 3
Krekerji/Cips 1,2

Preglednice in nasveti sl

Opombe
m Nujno morate biti pozorni na to, da uporabljene

steklene posode niso visje od 80 mm. ViSje posode
lahko poskodujejo stekleni pokrov aparata.

A

maks. 80 mm

\/

Uporabljajte samo steklene kozarce z navojem, ki so
stabilni in nepoSkodovani.

Posodo zaprite samo z roko. Z vakuumiranjem se
posoda samodejno zapre.

Za ponovno zapiranje v vakuumu niso primerni vsi
kozarci in pokrovi. Po vakuumiranju preverite, e je
nastal vakuum: Ce je pokrov upognjen navznoter in
ga je tezko odpreti, je to znak, da je bil postopek
vakuumiranja uspesen. Ce zasliSite pok, ko pritisnete
na pokrov in ga izpustite, in pokrov z lahkoto
odprete, ni nastal vakuum. Ponovite postopek
vakuumiranja ali uporabite primernejSe kozarce z
navojem.

Shranjujte Zivila, kot so sir, ribe ali Cesen, brez
neprijetnega vonja. Ker so vakuumirana Zivila
hermetiéno zaprta, neprijeten vonj ne uhaja ven in okus
se ne more prenaSati na druga Zivila.

Zaprte vakuumske vrecke ali vakuumske posode so
idealne za prenasanje tekocCih zZivil. Z njimi je enostavno
ravnati, dobro tesnijo in prihranijo prostor.

Opombe

Uporabljajte izklju¢no sveza Zzivila. Pred
vakuumiranjem preverite kakovost Zivil.
Vakuumirajte izklju&no hladna Zivila, po moznosti v
temperaturnem obmocju od 1 °C - 8 °C.

Zacnite z nizjo od priporoCenih stopen]
vakuumiranja.

Ko vzamete Zivila iz zaloge, preverite njihovo
kakovost. Ne uporabljajte Zivil dvomljive kakovosti.

shranjevanje na temnem prostoru
vakuumiranje v posodi

shranjevanje na temnem prostoru

vakuumiranje v posodi

Sveza zivila, ki jih boste zamrznili (-18 °C do -16 °C) ali shranili v hladilniku (3 °C do 7 °C)
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sl Ciséenje

Ribe

Perutnina

Meso

Klobasa v kosu
Klobasa narezana
Trdi sir

Mehki sir
Zelenjava
Listnata solata oprana
ZeliSca

Sadje (trdo)

Sadje (mehko)

RN W = NN W W W www
nNo

Ciséenje
Aparat gistite le, ko je ta izkljucen.

PrepriCajte se, da je varilni element v vakuumski komori
hladen.

AOpozorilo

Nevarnost opeklin!

Varilni element v vakuumski komori se pri pogosti
uporabi in daljSem Casu varjenja mo&no segreje. Nikoli
se ne dotikajte vrogega varilnega elementa. Otrokom ne
dovolite v blizino.

Pri gis&enju pazite, da v vakuumsko komoro ne pride
voda ali druga tekodina, Se posebej ne v odprtino za
izpust zraka na vakuumski &rpalki. Nikoli ne Skropite
aparata od znotraj ali zunaj z vodo.

Ne uporabljajte visokotla&nih ali parnih Cistilnikov.

Uporabljajte samo nevtralna gistilna sredstva, npr.
sredstvo za pomivanje posode in vodo. Ne uporabljajte
grobih gistil ali Sistilnih sredstev, ki vsebujejo alkohol.

Cistite samo z vlazno krpo.
Ne uporabljajte grobih gistilnih krp ali strgala za steklo.

Opomba: Pustite, da se aparat in deli opreme po
SiS&enju popolnoma posusijo.

Steklena sprednja plosca in stekleni pokrov

Stekleno sprednjo stran in stekleni pokrov odistite s
Sistilom za steklo in mehko krpo.

Ne uporabljajte grobih Cistilnih krp ali strgala za steklo.

Vakuumska komora iz nerjavnega jekla

Vodni kamen ter madeze od mascobe, Skroba in
beljakovin vedno takoj odstranite. Pod takSnimi madezi
lahko nastane korozija. Za CiS¢enje uporabite vodo in
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vakuumiranje v posodi
predhodno jo olupite in blansirajte
vakuumiranje v posodi
vakuumiranje v posodi

vakuumiranje v posodi
predzamrzovanije priporocljivo*

malo sredstva za pomivanje posode. PovrSino osusite z
mehko krpo.

Upravljalna plos¢a iz umetne snovi

Ne uporabljajte grobih distilnih krp ali strgala za steklo.

Varilni element

Odstranite ostanke folije z varilnega elementa.

Nikoli ne gistite varilnega elementa z grobimi Cistilnimi
sredstvi. Uporabite mehko krpo.

Varilni element ni primeren za pomivanje v pomivalnem
stroju.

Zunanji vakuumski adapter

Adapter operite na roke. Ni primeren za pomivanje v
pomivalnem stroju.

Vakuumska cev

Vakuumsko cev operite na roko. Ni primerna za
pomivanje v pomivalnem stroju.



B Motnja, kaj storiti?

Vzrok za motnjo je pogosto le malenkost. Preden se
obrnete na servisno sluzbo, si oglejte opozorila v

spodnji preglednici.

Motnja, kaj storiti? sl

Opomba: Popravila smejo izvesti samo izSolani

strokovnjaki. Ce aparat ne bo strokovno popravljen, se
lahko znajdete v nevarnosti.

Po nekaj sekundah se prikaze  Vakuuma ni mogoce pravilno

opozorilo A\.

Po 2 minutah delovanja
crpalke se pokaze
opozorilo A\.

Vakuumiranja ni mogoce
zageti. Simbol D> se ne
pokaze, ¢eprav je pokrov
zaprt.

Pri veCkratni zaporedni upo-
rabi: videti je, da postopek
vakuumiranja poteka nor-
malno, vendar se vrecka ne
zavari,

Cas vakuumiranja je ¢edalje
daljsi.

Po suSenju se na aparatu
pokazejo simboli « in A\ .

vzpostaviti.

Vakuum se vzpostavlja prepo-
Casi. Izbrane stopnje vakuumi-
ranja ni mogoce doseci.

Aparat ne zazna pokrova.

Vakuum v vrecki iz folije se ne  Vrecka je poSkodovana.

ohrani.

Zvar ni brezhiben.

Stekleni pokrov ni pravilno zaprt.

Tesnilo steklenega pokrova ni praviino
namesceno ali je poSkodovano.

Tesnilo steklenega pokrova je deformi-
rano.

Pokrov zunanje vakuumske posode ni
pravilno zaprt.

Zunanji vakuumski prikljucek ni praviino
namescen na izpust zraka na vakuumski
komori.

TekocCine zacnejo pri naras¢ajoci tempe-
raturi vreti. Vakuum se ne vzpostavlja
vec.

Stikalo za vrata na steklenem pokrovu
manjka ali ga aparat ne zazna.

Vklopilo se je temperaturno zaScitno sti-
kalo varilnega transformatorja.

Sistem Crpalke vsebuje prevec tekoCine.

Sistem Crpalke je zelo vroc.
Samo en postopek suSenja ni bil dovolj.

Ostri deli zivil, ki jin vakuumirate, npr.
kosti, lahko preluknjajo vrecko.

Izbrani ¢as varjenja ni primeren za mate-
rial, iz katerega je izdelana folija.

Ob zvaru se nahajajo tekocine, mascobe
ali drobtinice. VreCka je ob zvaru nagu-
bana.

Ponovno odprite in zaprite stekleni
pokrov. Pritem prvih nekaj sekund nara-
hlo pritiskajte na stekleni pokrov.

Preverite tesnilo.
Previdno poravnajte tesnilo.

Preverite polozaj vakuumskega pokrova.
Uporabljajte samo primerne vakuumske
posode.

Preverite polozaj zunanjega vakuum-
skega prikljucka.

Vakuumirajte samo hladne tekocine.

Ce je vakuumska komora vlazna, jo obri-
Site do suhega.

Predcasno zavarite vakuumsko vrecko,
¢im zacnejo nastajati vecji mehurcki.
Izberite nizjo stopnjo vakuumiranja.
Pokliite servisno sluzbo.

Pustite, da se aparat najmanj 10 minut
ohlaja. Nato poskusite znova.

Pustite, da se aparat med dvema postop-
koma vakuumiranja vsaj 2 minuti ohlaja

Aparat nadzoruje postopke vakuumira-
nja. Ce olje v Crpalki vsebuje prevec
tekocine, se pokaze simbol «”. Zacnite
S postopkom susSenja.

Pustite, da se aparat ohladi, nato posku-
site znova.

Podakajte, da simbol /\ ugasne. Nato
ponovite postopek susenja.

Preverite, ali je vreCka poskodovana.
Uporabite drugo vrecko. Ce so poSkodbe
nastale zaradi ostrih delov Zivil, ki jih
vakuumirate, jih po moznosti namestite v
vrecko tako, da ne bodo poSkodovala
vrecke.

Izberite drugacen ¢as varjenja.

Prepricajte se, da je vrecka suha, da ni
nagubana in da v celoti lezi na variinem
elementu.

Vzemite drugo vrecko. Rob vrecke zavi-
hajte za 3 cm, preden jo napolnite.
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sl Servisna sluzba

Pokrova ni mogoce odpreti. Nastal je rahel vakuum, ki drZi pokrov

zaprt.

V& Servisna sluzba

Ce je treba va$ aparat popraviti, je za vas na voljo nasa
servisna sluzba za stranke. Vedno bomo nasli primerno
resitev, tudi za preprecevanje nepotrebnih obiskov
osebja servisne sluzbe.

Stevilka E in stevilka FD

Kadar nas pokliete, prosimo, navedite celotno Stevilko
izdelka (Stevilko E) in proizvodno Stevilko (Stevilko FD),
da vam bomo lahko ustrezno pomagali. Tipsko ploSc&ico
s Stevilkama najdete, ¢e odprete vrata aparata.

E-Nr. FD Z-Nr.

220-240 V ~ 50/60 Hz 320 W

CE@ A

Da vam ne bo treba predolgo iskati Stevilk, ko ju boste
potrebovali, lahko tukaj vpiSete Stevilki svoje naprave in
telefonsko Stevilko servisne sluzbe.

St.E St. FD

Servisna sluzba ©

UpoStevajte, da obisk serviserja v primeru napacne
uporabe tudi v garancijskem roku ni brezplacen.

Podatke o servisnih sluzbah za vse drzave najdete v
prilozenem seznamu servisnih sluzb.

Zaupajte pristojnosti proizvajalca. Tako boste lahko
prepri¢ani, da popravila opravljajo izSolani servisni
tehniki z originalnimi nadomestnimi deli za vas aparat.
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Tehniéni podatki

Ne odpirajte ga na silo ali z orodjem. Zac-
nite nov postopek vakuumiranja in ga
takoj prekinite.

IzKljuCite aparat iz omreZja. Pocakajte
30 sekund in ga nato zacnite ponovno
uporabljati.

Pritisnite simbol  in ga drZite ved kot
5 sekund. Aparat se ponastavi.

Elektricno napajanje: 220 -240V
50/60 Hz

Skupna priklju¢na moc: 320 W

Test VDE: da

Oznaka CE: da
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B} Upotreba u skladu
s odredbama

Pazljivo proditajte ovo uputstvo. Jedino tako mozete
sigurno i pravilno da rukujete Vasim uredajem.
Sacduvajte uputstvo za upotrebu i montazu za neku
kasniju upotrebu ili za sledeceg vlasnika.

Posto ste ga raspakovali, proverite uredaj. Ukoliko
oStetio prilikom transporta, nemojte ga prikljucivati.

Ovaj uredaj je namenjen samo za privatno domacinstvo
i za ku¢no okruzenje. Uredaj koristite isklju€ivo za
vakumiranje namirnica u pogodnim kesama za
vakumiranje i posudama za vakumiranje kao i
vakumsko spajanje folija.

Koristite ovaj uredaj samo u zatvorenim prostorijama.

Ovaj uredaj mogu koristiti deca od 8 godina i lica sa
smanjenim psihi¢kim, osecajnim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostacima iskustva ili znanja, ako
ih nadzire lice, koje je odgovorno za bezbednost, ili ih je
uputilo u vezi sa sigurnom upotrebom uredaja i ako su
oni razumeli opasnosti, koje iz toga mogu da nastanu.
Nikada ne smete pustiti decu da se igraju sa uredajem.
CiSdéenje i korisni¢ko odrzavanje ne smeju da vrse
deca, Cak i ako imaju 15 godina ili vise i ako imaju
nadzor.

Decu, mladu od 8 godina udaljite od uredaja i
prikljuénog kabla.

Ovaj uredaj je namenjen za koris¢enje na nadmorskim
visinama od maksimalno 4000 metara.

25



sr Uputstva za sigurnost

N Uputstva za sigurnost

/A\Upozorenje

Opasnost od opekotina!

Traka za vakumiranje u komori za vakumiranje
se jako zagreva pri Cestoj upotrebi i dugom
trajanju vakumskog spajanja. Nikad ne
dodirujte vrucu traku za vakumiranje. Udaljite
decu.

/\ Upozorenje

Opasnost od strujnog udara!

s Vlaga, koja prodire, moze da prouzrokuje
strujni udar. Nemojte da koristite ¢is¢enje
pod visokim pritiskom ili CiS¢enje parom.

s Pokvaren uredaj moze da prouzrokuje
strujni udar. Pokvaren uredaj nikada
nemojte da ukljuujete. Izvucite mrezni
utikac ili iskljucite osigurac u kutiji za
osigurace. Pozovite servisnu sluzbu.

s Neprimerene popravke su opasne.
Popravke sme da vrSi samo obuceni
servisni tehni¢ar. Ako je uredaj u kvaru,
povucite mrezni utikac ili iskljucite osigurac
u kutiji za osigurace. Pozovite servisnu
sluzbu.

» Uredaj je opremljen EU-Suko utikacem.
Kako bi obezbedili zastitno uzemljenje u
danskoj uti¢nici, uredaj mora da se prikljuci
sa odgovaraju¢om adapterom utikaca.
Takav adapter (sa dozvolom do najvise
13 ampera) moze da se dobije preko
servisne sluzbe (br. rezervnog dela
623333).

/\ Upozorenje

Opasnost od pozara!

Traka za vakumiranje u komori za vakumiranje
se jako zagreva. Zapaljiva para moze se
upaliti. U kesi za vakumiranje ne vakumirajte
zapaljive teCnosti. U unutrasnjosti uredaja ne
drzite zapaljive materijale i predmete.

/\ Upozorenje

Opasnost od povrede!

s Male napukline u staklenom poklopcu
mogu da dovedu do njegovog implodiranja
dok postoji vakuum. lzvucite mrezni utikac
ili iskljucCite osigurac u kutiji sa osiguracima.
Nazovite korisnicki servis.
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s Prilikom vakumiranja se zbog visokog
potpritiska deformiSu komora za
vakumiranje i stakleni poklopac. Tegle sa
zatvarac¢em na zavrtanj, ostale tvrde
posude, kao i namirnice nepromenljivog
oblika, koje se vakumiraju u komori sa
zatvorenim poklopcem, ne smeju dodirnuti
ovaj poklopac. U suprotnom se ostecuje
zastitni sloj tegle i stakleni poklopac se
moze rasprsnuti. Tvrde posude i namirnice
nepromenljivog oblika ne smeju prekoradciti
maksimalnu visinu od 80 mm.

m Pogresno koriS¢enje fioke za vakumiranje
moze dovesti do povreda. Creva koja su
prikacena za uredaj nemojte ubacivati u
telesne otvore. Nemojte vakumirati zive
zivotinje.



Uzroci oStecenja

Paznja!

Proverite pre svake upotrebe da li uredaj ima
osteéenja. Tom prilikom posebno vodite racduna o
netaknutosti staklenog poklopca.

Nemojte ukljudivati uredaj, ukoliko su vidljiva
oStecenja. Pozovite servisnu sluzbu.

Polako otvorite i zatvorite stakleni poklopac.
Nemoijte stavljati nikakve predmete na stakleni
poklopac. Nemojte koristiti uredaj kao radnu
povrsinu ili povrSinu za odlaganje. |zbegavajte
predmete koji bi mogli da padnu na stakleni
poklopac. Izvadite fioku potpuno i do grani¢nika
kako bi je koristili. Kada je ne koristite, potpuno
zatvorite fioku.

Pre zatvaranja staklenog poklopca se uverite da se u
komori za vakumiranje ne nalaze nepozeljni
predmeti.

Vodite raduna da Spicastim ili oStrim predmetima ne
oStetite dihtunge.

Proverite ispravan polozaj dihtunga staklenog
poklopca. Vodite raduna da je povrSina naleganja
dihtovanja Cista i da se na njoj ne nalaze nepozeljni
predmeti. Inace bi moglo da uti¢e na funkcionisanje
uredaja.

Nemojte koristiti uredaj u slu¢aju neispravnog
dihtunga. Mogli biste da ostetite uredaj. Pozovite
korisniCki servis.

Obratite paznju na napomene za cCis¢enje.

U sluCaju nestanka struje tokom procesa
vakumiranja, vakuum ostaje u komori za
vakumiranje. Nikako ne pokuS$avajte da otvorite
stakleni poklopac pomodu alata. Sacekajte da se
snabdevanje strujom ponovo uspostavi i iznova
pocnite postupak vakumiranja.

Namirnice ne vakumirajte u originalnom pakovanju
nakon Sto ste ga otvorili. Koristite iskljucivo kese,
koje su namenjene za vakumiranje.

TecCnosti u vakuumu pocinju da klju¢aju vec pri
niskim temperaturama. Tada nastaje parai moze
dodi do smetnji u radu uredaja.

Vodite raCuna da objekti za vakumiranje po
mogudstvu imaju nisku temperaturu, u najboljem
slu¢aju u rasponu od 1 - 8 °C.

U kesi za vakumiranje tec¢nosti nikad ne vakumirajte
sa najvisim stepenom vakumiranja.

Preporuka: Te€nost vakumirajte u kesi za
vakumiranje na stepenu vakumiranja 2.

Sa paznjom nadgledajte postupak vakumiranja.
Blago stvaranje mehuric¢a pri vakumiranju tecnosti je
normalno. Cim se stvaranje mehuri¢a vidno poveca,
prevremeno spojite kesu.

Savet: TeCnosti mozete da vakumirate i u vrstim
posudama za vakumiranje, koje mozete naci u
prodaji. Tada Kkoristite stepen vakumiranja 3. Za
vakumiranje nemojte koristiti plasti¢ne flase i druge
posude, koje se skupljaju pri eksternom
vakumiranju.

Uzroci oStedenja  sr

EJZastita Zivotne sredine

Resavanje otpada u skladu sa zastitom
okoline

Ambalazu ukloniti na otpad ekoloski ispravno.

Ovaj je aparat oznacen u skladu sa evropskom

ﬁ smernicom 2012/19/EU o otpadnim
elektricnim i elektronskim aparatima (waste

mmmm clectrical and electronic equipment - WEEE).
Smernica odreduje okvir za povratak i reciklazu
otpadnih aparata koji vazi u celoj Evropskoj
Uniji.
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Sr Upoznavanje uredaja

Upoznavanje uredaja

U fioci za vakumiranje moZete da vakumirate namirnice
u odgovaraju¢im kesama i posudama. U ovom
poglavlju saznacete sve o sklapanju i osnovnom nacinu
rada Vaseg uredaja.

Kako funkcionise fioka za vakumiranje

Tokom postupka vakumiranja, vazduh iz komore za
vakumiranje i kese se ispumpava. Pri tome u komori
nastaje visoki potpritisak. Sto je stepen vakumiranja visi,
u komori i kesi ostaje manje vazduha i to je razlika u
pritisku u odnosu na okruzenje veca.

Kada se dostigne odabrani stepen vakumiranja, traka
za vakumiranje se pritiska za silikonsku traku na
staklenom poklopcu. Pri tome se kesa vakumski spaja.
Nakon kratkog hladenja vazduh se vra¢a u komoru uz
glasan Sum. Pri tome se kesa odjednom skuplja i
obavija namirnicu. Nakon toga se otvara stakleni
poklopac fioke.

Pomocu stepena za vakumiranje od 1 do 3 mogu se
postiéi razliCiti stepeni vakumiranja. Tom prilikom
dostignuti stepeni razlikuju se prema primeni: kod
vakumiranja u posudi, stepeni vakumiranja su nizi i time
pogodniji za odredene namirnice. Fioka za vakumiranje
uz postavljeni eksterni adapter automatski prepoznaje
koji rezim je uparvo aktivan.

Upravljacka ploc¢a

N

[
|

Vakumiranje u kesi 80 % 95 % 99 %
Vakumiranje posuda i flaSa 50 % 75 % 90 %

Montaza fioke za vakumiranje

Stakleni poklopac

Komora za vakumiranje od legiranog ¢elika
Ispustanje vazduha

Traka za vakumsko spajanje

1 @  Ukljucivanje / iskljuci-

UkljuCivanje i iskljuGivanje uredaja

vanje
2 [T Stepen vakumiranja Odabir stepena vakumiranja
I Vreme spajanja Odabir vremena spajanja
Pre vremena spojite vakuumsku kesu
4 D Start Pokretanje procesa vakumiranja
0 Stop Prekidanje procesa vakumiranja
§ «  Suenje Sprovodenje suSenja pumpe
/A Napomena Pogledajte tabelu sa smetnjama
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Otvaranje i zatvaranje

Pritisnite fioku na sredini, da biste je otvorili ili zatvorili.

Pri otvaranju fioka lagano iskace. Ona se potom moze
bez problema izvudi.

Pribor
Uz fioku za vakumiranje dobija se slededi pribor.
Eksterni adapter za vakumiranje
@ Adapter se stavlja na otvor za
ispustanje vazduha fioke za vaku-

miranje, kako bi se vakumirale posude
za vakumiranje.

Crevo za vakumiranje

Crevo za vakumiranje povezuje
eksterni adapter za vakumiranje sa
posudom za vakumiranije.

Kesa za vakumiranje

180 x 280 mm (50 komada)

240 x 350 mm (50 komada)

@

Specijalan pribor

Specijalan prior mozete poruditi preko korisni¢kog
servisa ili u specijalizovanoj prodavnici:

Kesa za vakumiranje Z13CX62X0 17000224
180 x 280 mm

(100 komada)

Kesa za vakumiranje
240 x 350 mm
(100 komada)

Z13CX64X0 17000225

Opsluzivanje aparata sr

E¥Opsluzivanje aparata
Ukljuéivanje i isklju€ivanje uredaja
Dodirnite simbol O da biste ukljudili ili iskljudili uredaj.

Bez unosa uredaj se automatski iskljucuje nakon 10
minuta.

Vakumiranje u kesi

Namirnice vakumirajte u pogodnoj kesi za vakumiranje,
kako bi duze ostale sveze, radi mariniranja ili
pripremanja metodom Sous-vide.

Pogodne kese za vakumiranje

Koristite originalne kese za vakumiranje, koje su
prilozene uz uredaj ili ih mozete poruditi kao pribor. Ove
kese su pogodne za opseg temperature od -40 °C -
100 °C. Zbog toga mogu da se koriste kako za
céuvanje na niskim temperaturama, tako i za pripremu
vakumiranih jela. Optimalno vreme za vakumsko
spajanje ove kese je stepen 2. Kese su pogodne i za
primenu u mikrotalasnoj pecnici. Kese probodite; pre
nego Sto ih ugrejete u mikrotalasnoj pecnici.

Koristite iskljuCivo kese, koje su hamenjene za
vakumiranje namirnica. Proizvodi, koji se mogu nadi u
prodaji, razlikuju se po pitanju bezbednosti namirnica,
otpornosti na temperature, materijala i povrsine.
Obratite paznju na navedenu svrhu primene kese.

Vreme vakumskog spajanja vakumske kese uvek zavisi
od njenog materijala. Kod tankih kesa je za zatvaranje
kese u vecini slugajeva dovoljan stepen vakumskog
spajanja 1. Za kese za vakumiranje od debljeg
materijala potrebno je duze vreme vakumskog spajanja
sa stepenom vakumskog spajanja 2 ili vise.

Duzina trake za spajanje ograni¢ava mere kesa za
vakumiranje koje dolaze u obzir. Zbog toga koristite
samo kese maksimalne Sirine 240 mm.

Punjenje kese

Namirnice po mogucstvu tako pozicionirajte u kesi za
vakumiranje, da budu jedna pored druge, a ne jedna
preko druge.

Cisti i suvi krajevi kese su vazni za besprekoran spojni
Sav. Da bi ovaj Sav tokom vakumskog spajanja uspeo,
vazno je da se na krajevima kese u predelu Sava ne
nalaze ostaci namirnica. Pre punjenja kese, presavijte
krajeve kese za 3 cm. Nakon punjenja ponovo vratite
krajeve kese.

H 2

t
f
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sr Opsluzivanje aparata

Kako biste imali pregled nad Vasim kesama i
namirnicama koje su u njima vakumirane, pozeljno je
na kesi zapisati datum vakumiranja i sadrzaj.

Postupite na sledeci nacin

1. Otvorite stakleni poklopac.
2. Stavite kesu za vakumiranje u komoru.

Uputstva

- Vodite raCuna o po mogucstvu niskoj temperaturi
namirnica, u najboljem slucaju u rasponu od 1 -

8 °C.

- Vodite raduna da je otvor za ispustanje vazduha
slobodan, kako bi pumpa mogla ispumpati
vazduh iz komore.

- Vodite rauna da se kesa nalazi na sredini, a
krajevi kese da su ravno slozeni na traci za
vakumiranje, kako bi dobili besprekoran spojni
Sav.

- Vodite raduna da otvoreni kraj kese oko 3 cm viri
izvan trake za vakumiranje, ali da ne lezi na
dihtovanju poklopca.

min. 30 mm

Uputstvo: Ukoliko je potrebno, koristite uzviSenje,
npr. dasku za secenje, da kesa ne bi mogla da
sklizne.

3. Dodirnite simbol [ kako bi odabrali stepen
vakumiranja.

4. Dodirnite simbol I kako bi odabrali vreme
vakumskog spajanja.

5. Zatvorite stakleni poklopac i drzite ga.

6. Dodirnite simbol D> kako bi pokrenuli proces
vakumiranja.

Proces vakumiranja zapocinje. Pokazatelji stepena

vakumiranja pulsiraju redom crvenom bojom, sve dok

se ne dostigne odabrana vrednost.

Proces vakumskog spajanja zapocCinje. Pokazatelji
stepena vakumskog spajanja pulsiraju redom crvenom
bojom, sve dok se ne dostigne odabrana vrednost.

Na kraju postupka komora se vetri, Cuje se zvucni
signal. Sada mozete otvoriti stakleni poklopac i izvaditi
spojenu kesu za vakumiranje iz komore.
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A Upozorenje

Opasnost od opekotina!

Traka za vakumiranje u komori za vakumiranje se jako
zagreva pri ¢estoj upotrebi i dugom trajanju vakumskog
spajanja. Nikad ne dodirujte vrucu traku za vakumiranje.
Udaljite decu.

Uputstva

m Pri najjacem stepenu vakumiranja, proces moze
trajati do 2 minuta. Nakon ovog vremena kesa je
spojena, a svetlosno se prikazuje dostignut stepen
vakumiranja.

m Nakon vakumiranja proverite spojni Sav na kesi.
PokuSajte oprezno da razdvojite Sav. Ukoliko ne drzi,
slededeg puta odaberite visi stepen vakumskog
spajanja. Ukoliko se Sav deformise, verovatno je
postao prevrué. Slededi put odaberite nizi stepen
vakumskog spajanja ili ostavite uredaj da se ohladi.

m Ukoliko viSe puta zaredom vakumirate namirnice u
kesi, traka za vakumiranje se dodatno zagreva. To
moze da utiCe na kvalitet spojnog Sava. Zog toga
nakon nekoliko procesa vakumiranja odaberite nize
trajanje vakumiranja ili ostavite uredaj otprilike 2
minuta da se ohladi izmedu dva procesa.

Pre vremena spojite vakumsku kesu

Ovu funkciju koristite ukoliko zelite vakumirati VaSe
osetljive namirnice samo zaptivene u kesi, tako da
sadrzaj ne bude previSe zalepljen za kesu.

Tokom vakumiranja dodirnite simbol =, kako biste
okondali proces i prevremeno spojili kesu.

Uredaj pokazuje stepen vakumiranja, koji je do tog
trenutka postignut.

Na kraju postupka komora se ventilira i Cuje se signalni
ton. Sada mozete otvoriti stakleni poklopac i izvaditi
spojenu kesu za vakumiranje iz komore.

Uputstvo: Za vakumsko spajanje kese, fioci za
vakumiranje neophodan je odredeni stepen
vakumiranja. Ukoliko prethodno pritisnete simbol 3,
fioka za vakumiranje do dostizanja ovog stepena
pumpa vazduh iz komore. Nakon toga se kesa
vakumski spaja.

Prekidanje procesa vakumiranja

Tokom vakumiranja dodirnite simbol [J, kako biste pre
vremena zaustavili proces.

Uredaj pokazuje stepen vakumiranja, koji je do tog
trenutka postignut.

Kesa se ne spaja. Poklopac se malo otvara i komora
se luftira. Cuje se zvucni signal. Sada mozete izvaditi
kesu za vakumiranje iz komore.

Vakumiranje u posudi

Namirnice vakumirajte u pogodnoj posudi za
vakumiranje, kako bi duze ostale sveze.

Pogodne posude za vakumiranje

Koristite iskljuCivo posude koje su namenjene za
vakumiranje namirnica. Proizvodi, koji se mogu nadi u
prodaji, razlikuju se po pitanju autenti¢nosti namirnica i
materijala.



Crevo za vakumiranje, koje ide uz ovaj uredaj, ima
unutrasnji pre¢nik od 3 mm. Kako bi crevo odgovaralo,
mozda ¢e Vam biti neophodan adapter za Vasu
posudu. U mnogim slucajevima ovi adapteri se ve¢
dobiju uz posudu za vakumiranje.

Postupite na sledeci nacin

1. Otvorite stakleni poklopac.

Vakumski adapter zakacite za otvor za ispustanje.

Pridvrstite crevo na adapter za vakumiranje i posudu

za vakumiranje.

4. Dodirnite simbol [ kako bi odabrali stepen
vakumiranja.

5. Dodirnite simbol D> kako bi pokrenuli proces
vakumiranja.

Proces vakumiranja zapocCinje. Pokazatelji stepena

vakumiranja pulsiraju redom crvenom bojom, sve dok

se ne dostigne odabrana vrednost.

Cim je dostignuta cilina vrednost, stepeni vakumiranja
prestaju da pulsiraju. Dostignuti stepen vakumiranja

svetli i Cuje se zvulni signal. Sada mozete da otkaclite
crevo sa posude i eksternog adaptera za vakumiranje.

Uputstvo: Kod jaCeg stvaranja mehuri¢a prekinite
proces vakumiranja.

Prekidanje procesa vakumiranja

Tokom vakumiranja dodirnite simbol [], kako biste pre
vremena zaustavili proces.

Uredaj pokazuje stepen vakumiranja, koji je do tog
trenutka postignut.

MoZete da otkacite crevo sa posude i eksternog
vakumskog adaptera.

Sprovodenje susenja

Kod vakumiranja namirnica, najsitnije koli¢ine vode
dospevaju u sistem pumpi za vakumiranje. Ovaj efekat
se pojacano javlja kada vakumirate te¢nost ili veoma
vlazne namirnice. 1z tog razloga uredaj poseduje
funkciju isuSivanja, kojom se nakupljena te¢nost u
pumpi ponovo uklanja.

Ukoliko simbol « svetli belo, preporuduje se vréenje
procesa susenja. U tom trenutku upotrebu uredaja
mozete, medutim, uobicajeno nastaviti.

proces suSenja.

Tabele i saveti sr

Postupite na sledeci nacin

1. Zatvorite stakleni poklopac i drzite ga.

2. Dodirnite simbol «".

SuSenje podinje i traje izmedu 5 i 20 minuta. Tokom
procesa simbol « pulsira crvenom bojom. Tokom
procesa mozete da zatvorite fioku za vakumiranje.

Na kraju postupka komora se vetri, Cuje se zvucni
signal. Sada moZete otvoriti stakleni poklopac.

Uputstvo: Moguce je da jedan proces suSenja nije
dovoljan. Ukoliko nakon procesa susenja svetle simboli
« 1 /\ crvenom bojom, u sistemu pumpi se i dalje
nalazi viaga. Sacekajte da simbol /A\ vide ne svetli i
ponovo pokrenite proces susenja.

ElTabele i saveti

Vakumiranje za Sous-vide metodu

Pomodu Vase fioke za vakumiranje mozete da
pripremite namirnice za Sous-vide metodu. Sous-vide
metoda oznacava pripremu hrane "pod vakuumom" na
niskim temperaturama izmedu 50 - 95°C i sa 100%
pare ili potapanjem pod vodu.

Jela se pomocu uredaja za vakumiranje hermeticki
zataraju u specijanim kesama za kuvanje otpornim na
toplotu.

AUpozorenje

Rizik po zdravlje!

Sous-vide metoda vrSi se na niskim temperaturama.
Zbog toga obavezno vodite raduna o postovanju
sledec¢ih napomena za upotrebu i higijenu:

m Korisite samo najbolje i namirnice apsolutno
besprekornog kvaliteta.

m Perite i dezinfikujte ruke. Upotrebljavajte jednokratne
rukavice ili kulinarska klesta.

m Sa posebnom paznjom pripremajte namirnice koje
su kriti€ne u smislu higijene, npr. zivinsko meso, jaja
i ribu.

m Povrée i voce uvek temeljno operite i/ili ogulite.

m PovrSine i daske za seCenje uvek odrzavajte Sistim.
Za razli¢ite vrste namirnica upotrebljavajte razligite
daske za secenje.

m Odrzavajte lanac hladenja. Samo ga na kratko
prekidajte radi pripreme namirnica i vakumirana jela
zatim ponovo skladistite u frizideru, pre nego §to
pocCnete sa procesom termicke pripreme hrane.

m Jela su pogodna samo za trenutno konzumiranje.
Nakon termicke pripreme, jela odmah konzumirajte i
nemojte ih duze skladistiti, ¢ak ni u frizideru. Ona
nisu pogodna za ponovno zagrevanje.

Kesa za vakumiranje

Za Sous-vide metodu upotrebljavajte kese za
vakumiranje, koje se nalaze u obimu isporuke. Kese za
vakumiranje mozZete i naknadno poruciti.

Jela nemojte termicki pripremati u kesama, u kojima su
kupljene (npr. meso u porcijama). Ove kese nisu
pogodne za metodu Sous-vide.
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Sr Tabele i saveti

Namirnice po mogucstvu tako pozicionirajte u kesi, da
leze jedne pored drugih, a ne jedne preko drugih.

Vakumiranje

Za vakumiranje jela po mogudéstvu koristite najvisi
stepen vakumiranja. Samo tako se moze postici
ravnomeran prenos toplote, a samim tim i savrSen
rezultat termicke pripreme.

Pre termicke pripreme prekontroliSite da li je vakum u
kesi ispravan. Vodite raCuna o ovim tackama:

m U kesi za vakumiranje nema ili gotovo da nema
vazduha.

m  Spojni Sav je besprekorno zatvoren.

m Na kesi za vakumiranje nema rupa. Nemojte
upotrebljavati termometar za temperaturu mesa.

m Zajedno vakumirani komadi mesa ili ribe nisu
presovani jedni za druge.

m Povrcée i desert se vakumiraju Sto pljosnatije.

U slu€aju sumnje, namirnicu koja se priprema napunite
U novu kesu i vakumirajte je.

Namirnice bi trebalo da budu vakumirane maksimalno
jedan dan pre procesa termicke pripreme. Samo se
tako moze sprediti da se iz namirnice ispuste gasovi
(npr. kod povréa), koji spreCavaju prenos toplote ili da
jela promene strukturu usled pritiska vakuuma i samim
tim i ponaSanje pri termickoj pripremi.

Brzo mariniranje i aromatizovanje

Pomodu Vase fioke za vakumiranje mozete brzo da
marinirate ili aromatizujete namirnice kao Sto su meso,
voce i povrée. Uobicajen postupak obi¢no traje veoma
dugo i nije narodito intenzivan. Pri vakumiranju u kesi
otvaraju se celijske pore namirnica i dodata marinada
se brzo upija. Tako za mnogo krac¢e vreme nastaje
osetno intenzivniji ukus.

Skladistenje i transport

Produzite vreme skladistenja namirnica. Usled
okruzenja sa umanjenom koli¢inom kiseonika, pri
odgovaraju¢em skladiStenju sveze vakumirane
namirnice ostaju duze sveze. Kod smrznutih,
vakumiranih namirnica manja je dehidratacija i
oksidacija.

Ponovo zaped&atite namirnice u staklenim posudama
poput dZzemova i sosova. Vakuum znacajno produzava
vreme skladistenja.

Uputstva

m Obavezno vodite raduna da staklene posude koje se
koriste ne budu vise od 80 mm. ViSe posude mogu
oStetiti stakleni poklopac uredaja.

A

maks. 80 mm

\/

m Koristite samo tegle sa zatvaracem na zavrtanj, koje
su stabilne i neostecene.
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m Posudu zatvorite samo rukom. Posuda se
vakumiranjem automatski zatvara.

m Nisu sve tegle ili poklopci pogodni za ponovno
zatvaranje pod vakumom. Proverite nakon
vakumiranja, da li je doSlo do stvaranja vakuma: ka
unutra zaobljen poklopac, koji se moze otvoriti samo
koris¢enjem snage, je indikacija da je postupak
vakumiranja bio uspesSan. Ako se prilikom zatvaranja
poklopca Cuje kliktanje i ukoliko se moze lako
otvoriti, nije nastao vakum. Ponovite proces
vakumiranja ili koristite pogodnije tegle sa
zatvaraCem na zavrtan;.

Skladistite namirnice poput sira, ribe ili belog luka bez
opteredujucih mirisa. Hermetickim pecacenjem kod
vakumiranja, ne dolazi do prodora nezeljenih mirisa i ne
prenosi se aroma na druge namirnice.

Zapeladene kese za vakumiranje ili posude za
vakumiranje su idealni nacin transporta za te¢ne
namirnice. Lake su za rukovanje, otporne na curenje
te€nosti i ekonomi¢ne po pitanju prostora.



Tabele i saveti sr

Preporucena podesavanja

Pri odgovarajuc¢em skladiStenju, vakumirane namirnice Uputstva

ostaju osetno duze sveze. Pomocdu visokih stepena m Koristite iskljuCivo sveze namirnice. Proverite kvalitet
vakumiranja bolje se odrzava kvalitet, izgled i sastojci namirnica pre vakumiranja.

namirnica. m Vakumirajte iskljuCivo hladne namirnice, u najbolijem

slu¢aju sa rasponom temperature od 1 °C - 8 °C.
m Pocnite sa nizim preporuéenim stepenom
vakumiranja.
m Proverite kvalitet namirnica nakon uzimanja sa
mesta Suvanja. Ne koristite namirnice sumnjivog

U slededoj tabeli mozete saznati preporuke za stepene
vakumiranja za razli€ite namirnice. Narocito obratite
paznju na napomene uz preporucene stepene
vakumiranja kao i za pripremu namirnica.

kvaliteta.
Namirnice koje se ¢uvaju na sobnoj temperaturi (20 °C bis 23 °C)
Peciva 1,2,3
Suvo pecivo/keks 1
Caj/kafa 12,3 skladistiti na tamnom mestu
Pirina¢/testenina 2 vakumiranje u posudi
BraSno/griz 1
OraSasti plodovi bez ljuske 3 skladistiti na tamnom mestu
Suseno voce 3
Krekeri/Cips 1,2 vakumiranje u posudi

Sveze namirnice koje se ¢uvaju smrznute (-18 °C do -16 °C) ili u frizideru (3 °C bis 7 °C)
Riba 3

Zivinsko meso

Meso

Kobasice u komadu
Kobasice, isecene
Tvrdi sir

Mekani sir

Povrce

Zelena salata, oprana
Zacinsko bilje

Voce (tvrdo)

Voce (mekano)

vakumiranje u posudi
prethodno oguliti i blanSirati
vakumiranje u posudi
vakumiranje u posudi

N W= NN W W W W W
o

vakumiranje u posudi
preporucuje se prethodno zaledivanje*
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sr  Ciscenje

Cidéenje
Aparat gistite uvek kad je iskljucen.

Uverite se da se traka za vakumiranje u komori za
vakumiranje ohladila.

AUpozorenje

Opasnost od opekotina!

Traka za vakumiranje u komori za vakumiranje se jako
zagreva pri ¢estoj upotrebi i dugom trajanju vakumskog
spajanja. Nikad ne dodirujte vrucu traku za vakumiranje.
Udaljite decu.

Tokom ¢iS¢enja vodite raduna da u komoru za
vakumiranje ne dospe voda ili druge te¢nosti, a to
narodito vazi za otvor za ispustanje vazduha na
vakumskoj pumpi. Uredaj iznutra i spolja ne polivajte
vodom.

Nemoijte koristiti Cistace pod visokim pritiskom ili
parogistace.

Koristite samo neutralna sredstva za &iS¢enje, kao §to
je deterdzent za posude i voda. Ne koristite sredstva za
ribanje ili sredstva za CiS¢enje koja sadrze alkohol.

Cistite samo vlaznom krpom.
Ne upotrebljavajte abrazivne sundere ili strugaljke za
staklo.

Uputstvo: Nakon CiScenja ostavite da se uredaj i delovi
pribora u potpunosti osuse.

Stakleni prednji deo i stakleni poklopac

Cistite stakleni prednji deo i stakleni poklopac pomodu
sredstva za CiS¢enje stakla i mekom krpom.

Ne upotrebljavajte abrazivne sundere ili strugaljke za
staklo.

Komora za vakumiranje od legiranog celika

Uvek odmah uklonite fleke od kamenca, masti, skroba i
belanceta. Ispod takvih fleka moZe da se formira
korozija. Za &iS¢enje koristite vodu i malo deterdzenta.
Osusite povrSinu mekom krpom.

Upravljacka plo¢a od plastike

Ne upotrebljavajte abrazivne sundere ili strugaljke za
staklo.

Traka za vakumsko spajanje

Uklonite ostatke folije sa trake za vakumsko spajanje.

Traku za vakumsko spajanje nemoijte gistiti abrazivnim
sredstvima za CiSéenje. Koristite mekanu krpu.

Traka za vakumsko spajanje ne moze da se pere u
masini za pranje sudova.

34

Eksterni adapter za vakumiranje

Adapter ispirajte ru¢no. Nije pogodno za masinu za
pranje sudova.

Crevo za vakumiranje

Crevo za vakumiranje isperite rukom. Nije pogodno za
masinu za pranje sudova.



Ed Smetnja, sta Ciniti?

Smetnja, Sta giniti? sr

Uputstvo: Popravke sme da vrSi samo kvalifikovan

struéni instalater. Ako je Vas uredaj nestru¢no
popravljen, mogu da nastanu znacajne opasnosti.

Ako nastupi smetnja, onda se &esto radi o nekoj sitnici.
Pre nego Sto kontaktirate servisnu sluzbu, molimo da
obratite paznju na napomene u dole prikazanoj tabeli.

Nakon nekoliko sekundi se
javlja napomena A\.

Vakuum se ne moze ispravno
formirati.

Nakon 2 minuta rada pumpe
se javlja napomena A\.

Vakuum se formira previSe
sporo. Odabrani stepen vaku-
uma se ne moze postici.

Proces vakuumiranja se ne
moze otpodeti. Simbol D se
ne prikazuje, iako je poklopac
zatvoren.

Kod ponovljenog rada: Deluje
da se proces vakumiranja
odvija normalno, ali kesa se
ne zatvara.

Uredaj ne prepoznaje poklo-
pac.

Proces vakumiranja traje sve
duze.

Nakon procesa susenja
uredaj pokazuje simbole « i

Vakuum ne moze da se odrZi
u folijskoj kesi.

Kesa je neispravna.

Spojni Sav je neispravan.

Stakleni poklopac nije ispravno zat-
voren.

Dihtovanije staklenog poklopca ne uleze
ispravno ili je pokvaren.

Dihtovanje staklenog poklopca se defor-
misalo.

Poklopac eksterne posude za vaku-
miranje nije dobro zatvoren.

Eksterni vakuum-prikljucak ne naleze
dobro na izlaz vazduha vakuumske
komore.

Sa rastom temperature te¢nosti pocinju
da klju¢aju. Vakuum je prestao da se for-
mira.

Otvorni prekidac na staklenom poklopcu
nedostaje ili ga uredaj ne prepoznaje.

Temperaturni zastitni prekidac tranfor-
matora za spajanje se aktivirao.

Sistem za pumpanije je previSe viazan.

Sistem pumpanja je veoma vruc.

Samo jedan proces suSenja nije bio
dovoljan.

Zbog o8trih ivica namirnice za vaku-
miranje mogu nastati rupe u kesi, na pri-
mer zbog kostiju.

Odabrano vreme spajanja nije pogodno
za folijski materijal.

Duz spojnog Sava se nalazi te¢nost, mas-
noca ili mrvice. Kesa je izguzvana duz
spojnog Sava.

Otvorite stakleni poklopac i ponovo ga
zatvorite. Pri tome u prvim sekundama
lagano pritisnite stakleni poklopac.

Proverite dihtovanije.
Pazljivo ispavite dihtovanije.

Proverite da li je vakuumski poklopac
dobro nalegao. Koristite samo odgovara-
juce posude za vakumiranje.

Proverite da li eksterni vakuum-prikl-
jucak dobro naleze.

Vakumirajte samo hladnu te¢nost.

Ukoliko je vakuumska komora viazna,
obriite je.

Pravovremeno zatvorite vakuumsku
kesu ¢im pocnu da se javljaju veci
balocici.

Izaberite nizi stepen vakuuma.
Pozovite servisnu sluzbu.

Ostavite uredaj minimum 10 minuta da
se ohladi. Potom pokuSajte ponovo.
Ostavite uredaj minimum 2 minuta da se
ohladi izmedu procesa vakumiranja

Uredaj kontroliSe procese vakumiranja.
Ukolko se za ulje pumpe vezalo previse
tecnosti: prikazace se simbol « .
OtpocCnite proces susenja.

Ostavite uredaj da se ohladi pa potom
pokusSajte ponovo.

Sacekajte da simbol A\ vie ne svetli.
Potom ponovite proces susenja.

Proverite da li kesa ima oStecenja. Upot-
rebite drugu kesu. Ukoliko su oStecenja
prouzrokovana ostrim delovima namir-
nice za vakumiranje, plasirajte te namir-
nice tako da po mogucnosti ne mogu da
oStete zidove kese.

Odaberite drugo vreme spajanja.

Budite sigurni da je kesa suva i nije
izguzvana i da potpuno naleze na spojni
prag.

Uzmite drugu kesu. Presavijte ivicu kese
Za 3 cm pre nego Sto je napunite.
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sr Servisna sluzba

Poklopac se ne moze otvoriti. Formirao se lagani vakuum, koji drzi
poklopac zatvorenim.

V& Servisna sluzba

Ako morate da popravite Vas uredaj, za Vas je tu nasa
servisna sluzba. Mi uvek nalazimo odgovarajuce
reSenje, takode kako biste izbegli nepotrebne posete
osoblja servisne sluzbe.

E-broj i FD-broj

Kada zovete, molimo navedite pun broj proizvoda
(E-Nr.) i serijski broj (FD-Nr.), kako bismo kvalifikovano
mogli da Vam pomognemo. Plogicu sa tipom sa
brojevima naci Cete, ako otvorite vrata uredaja.

E-Nr. FD Z-Nr.

220-240 V ~ 50/60 Hz 320 W

CE@ A

Kako prilikom poziva ne biste morali dugo da trazite,
ovde moZete uneti podatke uredaja i broj telefona
korisniCke sluzbe.

E-br. FD-br.

Korisnicka sluzba =

Obratite paZznju na to, da poseta osoblja korisnicke
sluzbe u sluCaju pogresnog rukovanja ¢ak i tokom
garantnog roka nije besplatna.

Kontaktne podatke za sve drzave naci ¢ete u
prilozenom spisku servisnih sluzbi.

Imajte poverenja u kompetenciju proizvodada. Tako
éete biti sigurni da ¢e popravku izvrsiti obuceni servisni
tehniCari koji su opremljeni originalnim rezervnim
delovima za Va$ uredaj.
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Tehnicki podaci

Ne otvarajte ga na silu ili alatom.
OtpocCnite novi proces vakumiranja i
odmah ga prekinite.

Iskljucite uredaj sa naponske mreze.
Sacekajte 30 sekundi, pa ga potom
ponovo prikljucite.

Dodirnite simbol @ duze od 5 sekundi.
Sledi resetovanije.

Napajanje strujom: 220 -240 V
50/60 Hz

Ukupna vrednost prikljudivanja: 320 W

VDE ispitano Da

CE oznaka: Da
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