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Rendeltetésszeri
hasznalat

Gondosan olvassa el ezt az utmutatot. Csak
igy tudja készulékét helyesen és
biztonsagosan kezelni. A hasznalati és
szerelési utasitast 6rizze meg a késdbbi
hasznalathoz vagy a kés@bbi tulajdonos
szamara.

Ezen készllék csak beépitésre készllt. Vegye
figyelembe a specialis szerelési utmutatot.

Kicsomagolas utan ellendrizze a készlléket.
Szallitasi sérulés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozddugo nélkuli késziléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakember
csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt
keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

Ez a készulék csak haztartasban vagy haz
korul valo alkalmazasra készllt. A készlléket
Kizardlag ételek és italok készitésére
hasznalja. A készuléket tzemelés kbzben
soha ne hagyja felugyelet nélkil. A készlléket
csak zart helyiségben hasznalja.

Ezt a készuléket legfeliebb 2000 méter
tengerszint feletti magassagig valo hasznalatra
tervezték.

Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek és
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képesseéqgd, ill. tapasztalatlan személyek csak
a biztonsagukeért felel6s személy felligyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készilék biztonsagos
hasznalatat és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.
Tisztitast és felhasznaldi karbantartast csak 15
éven fellli gyermekek végezhetnek, kizardlag
feligyelet mellett.

8 évnél fiatalabb gyermekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

A tartozékokat mindig megfelel§ helyzetben
tolja be a sutétérbe. — "Tartozékok"
a(z) 11. Oldalon



Fontos biztonsagi
eloirasok
Altalanos

/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

= A sUt6térben tarolt gyulékony targyak
langra lobbanhatnak. Soha ne tartson
gyulékony targyakat a sutétérben. Soha ne
nyissa ki a készulék ajtajat, ha a készulék
fUstol. Kapcsolja ki a késziléket és huzza ki
a haldzati csatlakozddugdt vagy kapcsolja
Ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

» Az oldott ételmaradeék, zsir és silt zsir
langra lobbanhat. Uzembe helyezés el&tt
tavolitsa el a sutétérbdl, a fitbelemekrdl és
a tartozékokrdél a nagyobb
szennyezddéseket.

s A készllékajtd nyitasakor légaramlat
keletkezik. A sut6papir hozzaérhet a
flit6elemekhez és meggyulladhat. Az
elémelegités ideje alatt soha ne helyezzen
rogzités nélkil sutépapirt a tartozékra.
Nehezékként helyezzen a sttépapirra egy
edényt vagy egy sutéformat. Csak a
szikséges fellletet bélelje ki sutépapirral. A
sutépapir nem léghat tul a tartozékon.

/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

s A készllék nagyon forrd. Soha ne érintse
meg a sutdtér forrd belsd fellleteit vagy a
fUtéelemeket. Mindig hagyja lehdlni a
késziléket. Ne engedjen gyerekeket a
készilék kozelébe.

s A tartozék vagy az edény nagyon forro. A
forrd edényt vagy tartozékot mindig
fogokesztylvel vegye ki a sutdtérbdl.

s Az alkoholg6zdk meggyulladhatnak a forrd
sutétérben. Soha ne készitsen olyan
ételeket, amelyek magas szazalékaranyu
alkoholtartalmu italt tartalmaznak. Csak kis
mennyiségl magas szazalékaranyu
alkoholos italt hasznaljon. Ovatosan nyissa
Ki a készulék ajtajat.

/\ Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

» A hozzaférhetd részek mikodés kdzben
felforrosodnak. Soha ne érintse meg a forro
részeket. Tartsa tavol a gyerekeket.

s A készllék ajtajanak kinyitasakor forré g6z
tavozhat a készuléekbdl. A g6z a
hédmérseéklettdl figgben nem lathato.
Nyitaskor ne alljon tul kozel a készllékhez.
Ovatosan nyissa ki a készulék ajtajat. Tartsa
tavol a gyerekeket.

Fontos biztonsagi el6irasok hu

n A forrd sutétérben 1évé vizbdl forrd vizgdz
képz&dhet. Soha ne dntsdn vizet
kozvetlenll a forrd sutétérbe.

/A\Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

m A készulék ajtajanak 6sszekarcolt Gvege
megrepedhet. Ne hasznaljon tvegkaparodt,
éles vagy surold hatasu tisztitoeszkdzoket.

m A készullék ajtajanak csukldpantjai
elmozdulnak az ajto kinyitasakor és
becsukasakor, ezaltal becsipddhet az ujja.
Ne nyuljon a csuklopantokhoz.

/\Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

m A szakszerltlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett
ugyfélszolgalati technikus végezhet, és
csak & cserélheti ki a sértlt
csatlakozovezetékeket. Ha a készllék
meghibasodott, huzza ki a haldzati
csatlakozot, vagy cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja a
vev@szolgalatot.

m A forré készulékrészeknél az elektromos
készllékek kabelszigetelése megolvadhat.
Soha ne érintkezzen az elektromos
készllékek csatlakozo kabele forrd
készllékrészekkel.

s A bearamld nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitdgépet.

m A hibas készilék aramuUtést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas késziléket. Huzza
Ki a csatlakozddugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja a
vev(@szolgalatot.

/\Figyelmeztetés — Magneses veszély!

A kezel6felllet vagy a kezelbelemek allandd
magneseket tartalmaznak. A magnesek az
elektronikus implantatumok, pl. szivritmus-
szabalyozd vagy inzulinpumpa mikodését
befolyasolhatjak. Az elektronikus
implantatumot viseld személyeknek legalabb
10 cm-es tavolsagot kell tartani a
kezelbfelllettdl.

Goz

/\ Figyelmeztetés — Leforrazas veszélye!

» A viztartdlyban a viz a készulék tovabbi
Uzemeltetése soran felforrosodhat. A
viztartalyt minden, g6zo6lés funkcioban valo
hasznalat utan Uritse ki.

m A sutbtérben forrd gbéz keletkezik. G6zolés
funkcio hasznalata kdzben ne nyuljon a
sutétérbe.



hu A sérlilések okai

» A tartozék kivételekor a forrd folyadék
tulcsordulhat. A forr6 tartozékot csak
sutékesztylivel, ovatosan vegye Ki.

/\Figyelmeztetés — Sériilés- és tlizveszély!
Gyulékony folyadékok a forrd sutétérben
meggyulladhatnak (robbanas). Gyulékony
folyadékokat (pl. alkoholtartalmu italokat) ne
toltsdn a viztartalyba. A viztartalyba kizardlag
vizet vagy altalunk javasolt vizk6oldd oldatot
toltson.

Siutéhomeéro

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

A hibas sttéhémeérd megseértheti a szigetelést.
Csak ehhez a készllékhez készlilt
sut6hémeérdt hasznaljon.

EJ A sériilések okai

Altalanos

Figyelem!

m Tartozék, fdlia, stitépapir vagy edény a sitétér aljan:
Ne tegyen tartozékot a sutétér aljara. A sutétér aljat
ne bélelje ki semmilyen fajtaju féliaval vagy
sitt6papirral. Ne tegyen edényt a sutétér aljara, ha
50 °C feletti h6mérsékletet allitott be. Hbtorlasz
alakul ki. A sUtési id6k mar nem egyeznek, és a
zomanc megseérdl.

m Alufdlia: Az alufdlia a sUtétérben nem érintkezhet az
ajtdlappal. Tartds elszinez6dések keletkezhetnek az
ajtdlapon.

m iz a forrd sut6térben: Soha ne 6ntson vizet
kdzvetlenll a forrd sutbtérbe. Vizgdz keletkezik. A
hémérsékletvaltozas miatt megsérilhet a zomanc.

m Nedvesség a sutétérben: a hosszabb idén keresztil
a sUtétérben maradd nedvesség korrdziot
eredményez. Hasznalat utan szaritsa meg a
siitéteret. Ne taroljon hosszabb ideig nedves
élelmiszereket a zart stt6térben. Ne taroljon ételt a
sutétérben.

m Leh(ilés nyitott készllékajtd mellett: Magas
hémeérsékleten valo mikddtetés utan a sttbteret
csak zart ajtonal hagyja leh(ini. Ugyeljen arra, hogy
semmi ne csipddjon be a késziilék ajtajaba. Még ha
csak résnyire is marad nyitva az ajto, a szomszédos
butorlapok idével sérlilhetnek.

Kizarolag magas paratartalommal valé mikodtetés
utan hagyja a sutéteret nyitott ajté mellett
megszaradni.

m Gyumolcslé: A lédus gyimolcsds stiteményekbdl ne
tegyen tul sokat a sut6tepsibe. A gyimolcslé
kifrocskol a sutétepsibdl és eltavolithatatlan foltokat
hagy. Ha lehetséges, hasznalja a mélyebb
univerzalis serpeny6t.

m Erdsen szennyezett tdmités: ha a tdmités erGsen
szennyezett, a készllék ajtaja Uzem kdzben nem zar
megfelelen. A szomszédos butorlapok
megsérilhetnek. Mindig tartsa tisztan a tomitést.
Soha ne Uzemeltesse a késziléket sérllt tomitéssel
vagy tomités nélkal.

m Készllék ajtaja mint Gl6- vagy rakodofelllet: Soha ne
hasznalja Ul6- vagy rakodofellletként a készilék
ajtajat. Ne tartson edényt vagy tartozékokat a
készllék ajtajan.

m Tartozékok betolasa: készlléktipustdl figgben a
tartozékok megkarcolhatjak az ajtdlapot a készilék
ajtajanak becsukasakor. A tartozékokat ezért mindig
Utkdzésig tolja be a sutbtérbe.

m A készllék szallitasa: A készulléket ne hordozza vagy
tartsa az ajtéfogantyunal fogva. Az ajtéfogantyd nem
tartia meg a késziilék sulyat, és letdrhet.

Goz

Figyelem!

m Sit6formak: az edénynek hé- és gbzalldonak kell
lennie. A szilikon sut6formak nem alkalmasak a
g6zzel kombinalt Gzemmaddhoz.

m Rozsdafoltos edény: Ne hasznaljon rozsdafoltos
edényt. A legkisebb rozsdafolt is a stt6tér
korroziojahoz vezethet.

m Lecsepegl folyadékok: A lyukacsos paroldedényben
torténé gbézoléshez mindig helyezze az edény ala a
sitétepsit, az univerzalis serpeny6t vagy a
nemlyukacsos paroldedényt. Az felfogja a lecsepegd
folyadékot.

m Forrd viz a viztartalyban: A forrd viz karosithatja a
szivattyut. Kizarodlag hideg vizet t6ltsdn a viztartalyba.

m Zomanc sérilései: ne inditson el semmilyen
Uzemmaodot, ha viz van a sit6étér aljan. Az elinditas
el6tt torolje fel a vizet a sttétér aljardl.

m Vizk6oldo oldat: A vizk6oldd oldatot ne hasznalja a
kezel6fellleten vagy a készllék mas feluletein. A
fellletek megsérllnek. Ha ez esetleg mégis
megtorténik, azonnal mossa le a vizk8oldo oldatot
vizzel.

m A viztartaly tisztitasa: A viztartalyt ne tisztitsa
mosogatogépben. Ellenkezd esetben a viztartaly
megsérul. A viztartalyt egy puha torl6ruhaval és
szokvanyos tisztitdszerrel tisztitsa.



Kornyezetvédelem

Uj késziiléke kulonosen hatékony energiafogyasztasu.
Itt Otleteket adunk Onnek ahhoz, hogyan takarithat meg
stités kdzben energiat, és hogyan artalmatlanithatja
készulékét megfelelben.

Energiamegtakaritas

m Csak akkor melegitse el6 a készlléket, ha azt a
recept vagy a hasznalati utasitas tablazata el&irja.

m A fagyasztott élelmiszereket hagyja kiolvadni, miel&tt
a sUt6térbe teszi Gket.

7 sk 666

m Hasznaljon sotét, feketére lakkozott vagy
zomancozott sttéformakat. Ezek kiléndsen jol
veszik fel a hét.

SN

m Vegyen ki a sttétérbdl minden olyan tartozékot,
amelyre nincs szikség.

L N
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Kérnyezetvédelem hu

m M(kddés kdzben a lehetd legritkdbban nyissa ki a
készllék ajtajat.

—

iy
v

m Ha tobbféle slitemeényt készit, azokat legjobb
egymas utan sutni. A sitétér még meleg. Igy a
masodik sitemény sitési ideje rovidebb lesz. A
sutétérbe 2 szogletes sutéformat is behelyezhet
egymas mellé.

m Hosszabb parolasi id6k esetén a készilék mintegy
10 perccel a parolasi id6 lejarta el6tt kikapcsolhato,
a maradékhdt hasznalva a készre parolashoz.

Kérnyezetbarat artalmatlanitas
A csomagolast kornyezetbarat moédon artalmatlanitsa.

Ez a készllék az elektromos és elektronikus
E készllékek hulladékaira vonatkozé 2012/19/

EU sz. eurdpai iranyelvnek (waste electrical and
mmmm clectronic equipment — WEEE) megfeleld

jeléléssel rendelkezik.

Ez az iranyelv megszabja a hasznalt készllékek

visszavételének és értékesitésének kereteit az

egész EU-ban érvényes maodon.



hu A készlilék megismerése

Kezelofeliilet

A kezel&fellleten keresztll FullTouch-TFT-kijelzd
segitségével allithatja be a késziilék kulonféle funkcidit.
A FullTouch-TFT-kijelz6 megmutatja az aktualis
beallitasokat.

) A késziilék megismerése

Ez a fejezet ismerteti a kijelzéseket és a
kezel6elemeket. Ezenfelll bemutatja a készllék
kildnbdzé funkcioit is.

Utasitas: A készulék tipusatol figgbden eltérések
lehetnek a szinekben és a részletekben.

CircoTherm forro levegd 17:20
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Elrjilrllgucrk;'tl')F'L-kuelzo Az Gyors felf(ités Gyors felf(ités bekapcsolasa vagy
ogombo kikapcsolasa — "Késztilek gyors
felftitése" a(z) 15. Oldalon
Kezel6elemek PowerBoost bekapcsoldsa vagy
. o L kikapcsolasa — "Késziileék gyors
A kezelGelemekkel készlleket igy egyszerlien s felfitése" a(z) 15. Oldalon
kdzvetlenll beallithatja. 3 — — i o
1 Informacio Tovabbi informaciok megjelenitése
Erintégombok Aktudlis hémérséklet megjelenitése
Az érintégombok alatt érzékeldk helyezkednek el. Egy o i Co oK zemeletesenei
funkcid kivalasztasahoz koppintson a megfeleld eajlilasa es megrezaese
érintégombra. a(z) 14. Oldalon
T AkezelGfeliilet nyi-  Viztartaly feltdltése vagy Kidritése
tasa —> "A viztartaly feltéltése”
D  be/ki A késziilék be-vagy a(z) 18. Oldalon
kikapcsoldsa—> "A késziilek be- 6s DIl start/stop Uzemmad elinditasa vagy ledllitasa
kikapcsoldsa" a(z) 14. Oldalon —> 'Késziilek tizemeltetésének
& Hozzaadott goz Hozzéadott g6z bekapcsolésa bedllitésa 6s megkezdese”
— "VarioSteam - pdrolds a(z) 14. Oldalon
hozzdadott gézzel" a(z) 16. Oldalon
©  ld6funkciok Jelz6ora, id6tartam vagy ,Befejezési FullTouch-TFT-kijelz6
id6” késleltetett izem bedllitdsa A FullTouch-TFT-kijelz8 segitségével lépkedhet a sorok
— "iddfunkciok" a(z) 20. Oldalon kozott, illetve valaszthatja ki a beallitasokat.
Gyerekzar Gyerekzar bekapcsolasa vagy kikap- Egy beallitas modositasahoz koppintson ujjaval a kijelzé
csoldsa — "Gyerekzar" megfelel§ pontjara. A terllet kivilagosodik. Huzza ujjat
a(z) 21. Oldalon jobbra vagy balra ezen a teru_leten, amig a kivant
Y Fémenli Uzemmadok és bedllitasok kivdlasz- beallitas kinagyitva nem jelenik meg.

tasa — "Keszlilek izemeltetésenek

bedllitdsa és megkezdese" —2 5 T
a(z) 14. Oldalon Léptetés balra Huzza ujjat a kijelzén jobbra

Léptetés jobbra Huzza ujjat a kijelz6n balra




A késziilék megismerése hu

“ G6z010s programok
Léptetés felfelé Koppintson a kijelz6 felsé sordra P Etelek készitése gézoléssel — "Programok”
Léptetés lefelé Koppintson a kijelz6 also soréra a(z) 24. Oldalon
MyProfile
E5 . (A Egyéni készllekbedllitasok megadasa
omenu —> "Alapbedllitisok” a(z) 22. Oldalon
Ha a fémenibe szeretne Iépni, koppintson az [} > Home Connect segéd
erintégombra. . Készllék Gsszekapcsoldsa mobileszkozzel
—> "Alapbedllitdsok" a(z) 22. Oldalon
o« = =
:]l Fiitési modok o Vizkémentesités
O Valassza ki az ételhez a kivant fltési modot €s hémer- T
sékletet — "A készlilék be- 6s kikapcsoldsa” Zaritas
a(z) 14. Oldalon SSS Stitotér tisztitdasa g6zolds izemmod hasznalata utan
S~ GEZ6l6S —> "Minden gdz6lds iizemmaod utan"a(z) 19. Oldalon
-~ —
ol Siités gézzel — "FullSteam - Gézben pérolds” | 5 | EasyClean
a(z) 16. Oldalon = Kisebb szennyezddeések tisztitdsa a stitétérben
Q Siitésegéd —> "Tisztitasi funkcio" a(z) 31. Oldalon
Beallitasi javaslatok slitéshez — "Siitdseged”

a(z) 23. Oldalon

Flitéesi modok menu

A készilék kulonféle fitési modokkal rendelkezik. A
készllék bekapcsolasa utan kozvetlenll a Ftési

maodok mentbe jut.

Forrd levegd: CircoTherm *

Fels6/also flités *

I 3=

‘g‘g Termogrill *

& Pizzafokozat

am Kenyérsiitési fokozat *
o Grill, nagy felilet

e Grill, kis felulet

_ Also fltés

:g;: Kimél6 parolas

S Kelesztési fokozat **

40-200°C

50-250°C

50-250°C

50-250°C

180-240°C

50-275°C

50-275°C

30-250°C

70-120°C

2 fokozat

Egy vagy t6bb szinten valo siitéshez és fézéshez.

A ventildtor egyenletesen elosztja a hatfalban lévé korfltétest héjét a stit6térben.
Hagyomanyos, egy szinten vald sltéshez. Kilonosen alkalmas Iédus toltelékkel
keszUlt stiteményekhez.

A hé egyenletesen dramlik fentrdl és lentrdl.

Szérnyas, egesz hal és nagyobb hisdarabok siitéséhez.

A grillf(it6test és a ventilator felvdltva be- és kikapcsol. A ventildtor a forrd levegot
kevergeti az étel kortl.

Pizza és eqgyéb ételek elkészitéseéhez, amelyek sok hot igényelnek alulrol.

Az also flitbtest és a hatfalban Ievd korfltétest fit.

Kenyér, zsemle és mas, magas hémersékletet igénylé péksiitemények siitésehez.

Lapos grilleznivalok, példaul steak, virsli vagy piritos grillezéséhez és csoben
stitéshez.

A grillfit6test alatt Ievo teljes felllet felforrosodik.

Kis mennyiségu steak, virsli vagy piritos grillezéséhez és csében siitéshez.

A grillfitétest alatt 16vé kozépsd feliilet felforrosodik.

Vizflirdében valo f6zéshez és utansiitéshez.

A hé alulrol dramlik.

tEnyhén atsttott, puha husdarabok kiméletes és lassu parolasahoz nyitott edény-
en.

A hd alacsony hémérsékletnél egyenletesen aramlik fentrél és lentrdl.

Kelt és kovaszos tésztak kelesztéséhez, illetve joghurt érleléséhez.

Atészta gyorsabban kel meg, mint szobahémérsékleten. A tészta felszine nem
szarad Ki.



hu A készlilék megismerése

50-95 °C F6zés ,vakuumban” alacsony, 50-95 °C kozotti hémérsékleten és 100% gdzben:

alkalmas hus, hal, zoldség és desszertek elkészitéséhez.
Az ételeket egy hdztartdsi vakuumozo segitségével Iégmentesen bezarjak egy
kiilonleges, hoallo féz6zacskoba. Az igy kialakult buroknak koszonhetéen meg-

Szuvidalas (sous vide) **

maradnak az aromak és a tapanyagok.

-ae Felolvasztasi fokozat ** 30-60 °C

~— Edény elémelegitése 30-70°C

Melegen tartas * 60-100 °C

(i

Felsd/also flités Eco 50-250 °C

m
o

c

Fagyasztott ételek kiméletes felolvasztasahoz.
Edény melegitéséhez.
FGtt ételek melegen tartasahoz.

Kivalasztott ételek kiméld fézéséhez.
A h6 fentrdl és lentrdl aramlik.

Afiitési mod 150 és 250 °C koz6tt a leghatékonyabb.

Ennek a flitési modnak a hasznalataval keril sor az energiafogyasztas meghata-
rozasara hagyomanyos lizemmaodban.

m
(2]
o

CircoTherm Eco 40-200 °C

Kivalasztott ételek kiméld f6zéséhez egy szinten, elémelegités nélkdl.

A ventildtor elosztja a hatfalban lévé korflitotest héjét a stt6térben.
Afiitési mod 125 és 200 °C kozott a leghatékonyabb.

Ennek a flitési modnak a hasznalatdval kerill sor az energiahatékonysagi osztaly,
valamint az energiafogyasztas meghatérozasara légkeringetéses tizemmaodban.

- Melegites ** 80-180°C

A sitotér funkcioi

A sutéter funkcioi leegyszerdsitik készlléke kezelését.
Igy pl. a stt6tér nagy fellletd kivilagitast kap, és a
készlléket hit6ventilator védi a tulmelegedéstdl.

Késziilék ajtajanak nyitasa
Ha folyamatban [év§ Uzem kbzben kinyitja a készilék

ajtajat, az tzemmad szlnetel. Az ajtd bezarasakor az
Uzem folytatodik.

Utasitas: Egyes f(itési modoknal az lizem még nyitott
sutéajtd esetén is folytatodik.

Sitétér-vilagitas

Amikor kinyitja a készulék ajtajat, a sutdtér vilagitasa
automatikusan bekapcsol. Ha az ajtd kb. 15 percnél
tovabb nyitva marad, a vilagitas megint kikapcsol.

A legtdbb Gzemmaodban a sutétér-vilagitas bekapcsol,
amint elinditja az tzemmodot. Amikor az Uzem véget ér,
a vilagitas kikapcsol.

Utasitas: Az alapbeallitasoknal megadhatja, hogy a
sutétér vilagitasa ne kapcsoljon be miikodés kozben.
— "Alapbedllitdsok" a(z) 22. Oldalon

Hiitéventilator
A h(téventilator szikség szerint kapcsol be és ki. A
meleg levegd az ajtd felett tavozik.

Figyelem!
Ne fedje le a szell6ztetényilast. Masként a készllék
tuimelegszik.

10

Etelek kiméletes Ujramelegitéséhez és péksiitemények készre siitéséhez.

A hdtéventilator meghatarozott ideig még mdkaodik,
hogy a mikodést kdvetben a sutétér gyorsabban
lehdljon.

Utasitas: Az alapbeallitasoknal modosithatja, hogy a
hit6ventilator milyen hosszan mikodjon tovabb.
— "Alapbedllitasok" a(z) 22. Oldalon

Viztartaly

A készllék viztartallyal van felszerelve. A viztartaly a
kezelbfelllet mogott talalhatd. GEzzel mikodd
Uzemmodok hasznalatahoz toltse fel vizzel a viztartalyt.
— "G6z" a(z) 16. Oldalon

g

Tanksapka

Betoltényilas

A viztartaly kivételére és betoldsara szolgalo
fogantyu



B Tartozékok

Készllékéhez szamos kiegészit6 tartozik. A
kovetkez6kben egy attekintést olvashat a mellékelt
tartozékokrol és azok helyes hasznalatardl.

Mellékelt tartozékok

Késziléke a kovetkezd tartozékokkal van felszerelve:

Rostély

Edényekhez, siitemény- és felfujtformak-
hoz.

Siiltekhez, grillszeletekhez és mélyhi-
tott ételekhez.

Univerzalis serpenyd

Lédus stiteményekhez, aprositemé-
nyekhez, mélyhdtétt ételekhez és nagy
stiltekhez.

Zsirfelfogo edényként is hasznalhatja,
ha kézvetleniil a rostélyon grillez. Gézzel
mukodo izemmodndl a lecsepegd viz
felfogdséra is hasznalhato.

Paroléedény, lyukacsos, S méret
Z0ldség g6zolésehez, bogyds gyimalcs
aszaldsahoz és felolvasztashoz.

Paroléedény, nemlyukacsos, S méret
Rizs, hiivelyes novények és gabona
f6zéséhez.

Paroléedény, lyukacsos, XL méret
Nagy mennyiség gozoléséhez.

Siitoh6meéré

Hajszalpontos siitést tesz lehet6ve.

A haszndlatra vonatozo adatokat a meg-
feleld fejezetben taldlja.

—> "Slitéhdmerd" a(z) 25. Oldalon

Kizardlag eredeti tartozékokat hasznaljon. Azok
specialisan a készllékhez késziltek.

Tartozékokat a vev@szolgalatnal, szakkereskedésekben
vagy interneten vasarolhat.

Utasitas: H6 hatasara a tartozék deformalddhat. Ez
nem befolyasolja a miikédését. Amikor lehdil,
visszanyeri eredeti alakjat.

Utasitas: A paroloedény korlatlanul, barmelyik gézzel
mkadd flitési modnal hasznalhatd. Ha mas flitési
modot és magas hémérsékletet allit be, vegye ki a
paroldedényt a sttétérbdl. A magas hémérséklet a
paroldedeény tartds elszinez6dését és deformalddasat
okozhatja.

Tartozékok hu

Tartozék behelyezése

A sutétérben 3 betolasi magassag talalhatd. A betolasi
magassagokat lentrél felfelé szamoztuk.

AFigyeImeztetés - Egési sériilés veszélye!

A teleszkopos kihlzésinek a készilék miikddése soran
felforrésodnak. Kiléndsen elévigyazatosan jarjon el, ha
a sinek ki vannak huzva.

1]

Ugyeljen arra, hogy a tartozék a fiil a alatt helyezkedjen
el a kihuzdsineken.

A képen lathatd példa: univerzalis serpenyd

Huzza kifelé a teleszkdpos kihuzdsinen 1év§
tartozékokat addig a pontig, ahol bepattannak b (Kl
abra). Fogja meg a tartozék mindkét oldalat a(z) ¢
tartomanyban, és vegye ki azt (H abra).

Utasitasok

m Ugyeljen arra, hogy a tartozékok mindig megfelel6en
legyenek a sltt6térbe helyezve.

m A tartozékot mindig teljesen tolja be a sitétérbe,
hogy az ne érintkezzen a készllék ajtajaval.

Beakasztas

A tartozékok kb. félig kihtzhatok, amig beakadnak. A
beakasztds megakadalyozza, hogy a tartozék
kibillenjen, amikor kihuzza. A tartozékot megfelel6en
kell betolni a stt6térbe, hogy a billenésgatld mikodjon.

11



hu Tartozékok

A rostély betolasakor Ugyeljen arra, hogy a beakaszto
pecek a lefelé nézzen.

i
=i =

Tepsik betolasakor Ugyeljen arra, hogy a beakasztd
pecek b alul legyen és lefelé nézzen. A tartozék ferde
része € nézzen elbre, a készllék ajtaja felé.

Tartozékok kombinalasa

A rostélyt betolhatja az univerzalis serpenyével
egyszerre a lecsepegd folyadék felfogasara.

A rostély behelyezésénél Gigyeljen arra, hogy mindkét
tavtartd a a hatsé peremen alljon. Az univerzalis
serpenyd betolasanal a rostély a betolasi magassag
felsé vezetdsinje fOlott van.

Kis méretl paroldéedények csak a rostélyon helyezhet6k
a sutétérbe.

12

Kiegészit6 tartozékok

Specidlis tartozékokat a vevdszolgalatnal a
szakkereskedésekben vagy az interneten vasarolhat.
Készllékéhez atfogo kinalatot talal a
prospektusainkban vagy az interneten.

Orszagonkeént eltér a készlet, illetve az, hogy online
megrendelhetd-e a termék. Kérjik, tajékozdodjon a
mellékelt dokumentumokbal.

Utasitas: Nem mindegyik specidlis tartozék alkalmas
mindegyik készilékhez. Vasarlaskor mindig pontosan
adja meg késziléke azonositdoszamat (E-szam).

— "Vevdszolgalat" a(z) 37. Oldalon

Kiegészit tartozékok

Slit6- és grillrécs, gozallo

Stitétepsi

Univerzalis serpenyé

S(it6tepsi, tapaddsgatlo bevonattal
Univerzalis serpenyd, tapaddsgatld bevonattal
Felfujthoz vald serpenyd

Paroldedény, lyukacsos, XL méret
Paroldedény, lyukacsos, S méret
Paroldedény, nemlyukacsos, S méret
Porcelanedény, nemlyukacsos, S méret
Porcelanedény, nemlyukacsos, L méret
Profi serpeny6

Profi serpenyd feddje

Pizzatepsi

Grilltepsi

Keramia s(it6ko

Uveg siitétal, 5,1 liter

Uvegserpeny6

Diszléc

ComfortFlex kihdzo (1 szint) + keret*
ComfortFlex kihtizo (1 szint), gozallo*

* A tartozék nem alkalmas minden készillékhez, rendelés esetén

adja meg a termékszamot (E-Nr.)



MY Az els6é hasznalat el6tt
elvégzendoé tennivaldk

Miel6tt hasznalatba vehetné Uj készilékét, meg kell
adnia néhany beallitast. Ezenkivil tisztitsa meg a
stit6teret és a tartozékokat.

Az els6 Gizembe helyezés el6tt

Az elsé lizembe helyezés elbtt vizszolgaltatdjanal
tajékozodjon csapvize vizkeménységérdl.

Ahhoz, hogy a készllék megbizhatdan emlékeztessen a
kiszobon allo vizkémentesitésre, helyesen kell
beallitania a vizkeménységi tartomanyt.

Figyelem!

m Készllék karosodasa nem megfeleld folyadékok
hasznalata miatt.
Ne hasznaljon desztillalt vizet, magas klortartalmu
csapvizet (>40mg/l) vagy mas folyadékot.
Kizardlag friss, hideg csapvizet, lagyitott vizet vagy
szénsavmentes asvanyvizet hasznaljon.

m Sz(rt vagy asvanymentesitett viz hasznalata esetén
Uzemzavarok léphetnek fel.
A készllék a teli viztartaly ellenére utantdltésre
szolithat fel, vagy a g6zd6l8s (zem 2 perc utan
megszakad.
Szikség esetén keverje 6ssze a sz(rt vagy
asvanymentesitett vizet palackozott szénsavmentes
asvanyvizzel 1:1 aranyban.

Utasitasok

m Ha a viz nagyon kemény, akkor lagyitott viz
hasznalatat ajanljuk.

m Ha kizarolag lagyitott vizet hasznal, ez esetben
beallithatja a ,lagyitott” vizkeménységi tartomanyt.

m Ha asvanyvizet hasznal, allitsa be a ,4 nagyon
kemény” vizkeménységi tartomanyt.

m Kizardlag szénsavmentes asvanyvizet hasznaljon.

0 0 lagyitott

1 (1,3 mmol/I értékig) 1 1agy

2 (1,3-2,5 mmol/I értékig) 2 kozepes

3 (2,5-3,8 mmol/I értékig) 3 kemeény

4 (3,8 mmol/I érték felett) 4 nagyon kemeény

Az els6 Gizembe helyezés

Mihelyt csatlakoztatta a késziléket az elektromos
halézathoz, megjelenik a kijelz6n az elsé beallitas, a
SNyelv”,

Nyelv beallitasa

1. Koppintson az als6 sorra.

2. A kivant nyelv kivalasztasahoz huzza ujjat balra vagy
jobbra.

3. Koppintson a felsé sorra.

Az els@ hasznalat el6tt elvégzendd tennivalok hu

Home Connect bedllitasa

1. Koppintson a ,Home Connect” lehet6ségre.

2. Koppintson a ,Tovabb” lehet8ségre.
Utasitas: Tovabbi utasitasok a kdvetkezé fejezetben:
— "Home Connect" a(z) 28. Oldalon

Pontos id6 beallitasa

Koppintson az ,Id8” lehet&ségre.

Koppintson az alsd sorra.

3. Az aktualis éra kivalasztasahoz huzza ujjat balra
vagy jobbra.

4. Koppintson a ,Perc” lehetdségre.

Az aktualis perc kivalasztasahoz huzza ujjat balra

vagy jobbra.

6. A beallitasok atvételéhez koppintson a 1

szimbolumra.

N =

o

Datum beallitasa

1. Koppintson a ,Datum” lehet8ségre.

2. Koppintson az also sorra.

3. Az aktualis nap kivalasztasahoz hizza ujjat balra
vagy jobbra.

4. Koppintson a ,Hdénap” lehet&ségre.

5. Az aktualis honap kivalasztasahoz huzza ujjat balra

vagy jobbra. )

Koppintson az ,Ev” lehet6ségre.

Az aktualis év kivalasztasahoz huzza ujjat balra vagy

jobbra.

8. A bedllitasok atvételéhez koppintson a [1
szimbolumra.

No

Vizkeménység beallitasa

1. Koppintson a ,Vizkeménység” lehetdségre.

2. Koppintson az alsé sorra.

3. A megfelel6 vizkeménység kivalasztasahoz huzza
ujjat balra vagy jobbra.

4. Az els6 Uzembe helyezés befejezéséhez koppintson
a [ szimbodlumra.
Az els6 Uzembe helyezés befejez8dott.

Utasitasok

m FEzeket a beallitasokat barmikor ujra
megvaltoztathatja az alapbeallitasokban.
— "Alapbedllitdsok" a(z) 22. Oldalon

m A haldzathoz vald csatlakozas vagy hosszabb
aramkimaradas utan a kijelzén megjelennek az elsé
Uzembe helyezés beallitasai.

A késziilék kalibralasa és a suitotér tisztitasa

A viz forraspontja a légnyomastol figg. Kalibralaskor a
készllék a hasznalat helyén uralkodd
nyomasviszonyoknak megfeleléen all be. Ez az elsé
g6zdlés soran automatikusan megtorténik. Ekdzben sok
g0z fejlédik.

Kalibralas elokészitése

1. Vegye ki a tartozékokat a stitétérbél.

2. A sitétérbdl tavolitsa el a csomagolas maradvanyait,
példaul a sztiropor golydcskakat.

3. Kalibrélas el6tt a sutétér sima fellleteit tordlje le egy
puha, nedves kenddvel.
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hu A készilék kezelése

A késziilék kalibralasa és a siitétér tisztitasa

Utasitasok

m A kalibralas csak akkor indithato el, ha a sut6tér
hideg (szobah&mérsékletd).

m A kalibrdlas id6tartama alatt a ne nyissa ki a
készllék ajtajat. Masként a kalibralas megszakad.

—

. A @ érintégombbal kapcsolja be a készlléket.

2. Toltse fel a viztartalyt. — "A viztartaly feltoltése"
a(z) 18. Oldalon

3. Allitsa be a kalibraldshoz megadott f(itési modot,

hémérsékletet és idétartamot, majd kezdje meg a

készllék lzemeltetését. — "FullSteam — G&zben

parolas" a(z) 16. Oldalon

Flitési mad Gz0lés =
Homérseklet 100 °C
|d6tartam 30 perc

4. Kalibrélas utan végezze el a felf(itést.

Figyelem!

Zomanc sériilései

Ne inditson el semmilyen (zemmadot, ha viz van a
sutétér aljan. Elinditas el6tt tordlje fel a vizet a sttétér
aljarol.

Szaritsa ki a sutétér aljat.

Allitsa be a felf(itéshez megadott flitési mddot és
hémérsékletet, majd kezdje meg a készllék
Uzemeltetését. — "Készlilek lizemeltetéseének
bedllitdsa és megkezdése" a(z) 14. Oldalon

oo

Fitési mod CircoTherm forrd levegd J&
Homérseklet maximalis
|d6tartam 30 perc

7. Szell6ztesse ki a konyhat, amig a készilék felf(t.

8. A megadott id8tartam letelte utan allitsa le a
készilék tzemeltetését. A O érintégombbal
kapcsolja ki a késziléket.

9. Varja meg, amig a sutétér lehdl.

10. A sima fellleteket mosogatdszeres vizzel és
mosogatéruhaval tisztitsa meg.

11. Uritse ki a viztartalyt, és szaritsa ki a stt6teret.
— "Minden gb6zbl8s lizemmaod utdn”
a(z) 19. Oldalon

Utasitasok

m Annak érdekében, hogy a késziilék egy kdltozkddés
utan megfelel6en alkalmazkodjon az Uj felallitasi
helyéhez, allitsa vissza a készliléket a gyari
beallitasokra. Ismételje meg az elsd lizembe
helyezést és a kalibralast.

m A készllék a kalibralasi beallitasokat aramszilinet és
a halozatrdl torténd levalasztas esetén is elmenti.
Nem kell megismételni a kalibralast.

A tartozékok tisztitasa

A tartozékokat alaposan tisztitsa meg mosogatdszeres
vizzel és mosogatdruhaval vagy puha kefével.
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EY A késziilék kezelése

A kezel6elemeket és azok mikddését korabban mar
megismerhette. Az alabbiakban elmagyarazzuk, hogyan
allithatja be a készlléket. Elolvashatja, mi térténik a be-
és kikapcsolasnal, illetve hogyan allithatja be az egyes
Uzemmaodokat.

A késziilék be- és kikapcsolasa

A készilék be- vagy kikapcsoldasdhoz koppintson az O
érintégombra.

A kijelzén a készllék kikapcsolasa utan megtekintheti,
hogy a sutétérben [év6 maradékhd hémérséklete
magas-e vagy alacsony.

Maradékhd magas 120 °C feletti
Maradékhd alacsony 60 °C és 120 °C kozotti
Utasitasok

m Néhany kijelzés és utmutatas, pl. a sutétérben 1évé
maradékhd kikapcsolt készilék esetén is lathatd a
kijelzén.

m A késziilék mikodése utan a hitéventilator el6szor
hallhatéan tovabb m(ikddik, amig a sutétér teljesen
le nem hdilt.

m Ha nem hasznalja a készUlléket, akkor kapcsolja ki.
Ha hosszabb ideig nem allit be semmit, a készllék
automatikusan kikapcsol.

Készilék tizemeltetésének beallitasa és
megkezdése

Példa: Forro levegd: CircoTherm J 170°C

1. Koppintson az @ érintégombra a készilék
bekapcsolasahoz.
Kodzvetlenll a Fltési médok meniibe 1 jut.

CircoTherm forré levegd 17:20

g2 LT &

160°C

2. A f(itési mod kivalasztasahoz huzza ujjat balra vagy
jobbra.

3. Koppintson az als6 sorra.

4. A hémérséklet kivalasztasahoz huzza ujjat balra
vagy jobbra.

m
o

c

CircoTherm forré levegd 17:20

I

160°C 165°C 170°Cc 175°C 180°C



5. Koppintson az D|| érintégombra a késziilék
Uzemeltetésének megkezdéséhez.
A felf(itési sav és a mikodési id6 megjelenik a
kijelzén.

Utasitas: Ha bekapcsolas utan kdzvetlenil a fémentibe
(3 szeretne érkezni, az Alapbeallitasok fejezet
,Bekapcsolas utani Uzem” cim( részében kivalaszthatja
a fémenut.

Ajanlott értékek

A készllék minden f(itési médhoz megad egy javasolt
hémérsékletet vagy fokozatot. Ezeket atveheti, vagy a
mindenkori tartomanyban maodosithatja.

Felfiitési sav
Amint elinditott egy flitési modot, a kijelz6n megjelenik a

felf(itési sav. A felflitési sav mutatja a hémérséklet
emelkedését a sitétérben.

Miikodési ido
Amikor elindit egy f6zési modot, megjelenik a mikddeési

id6. A mikodeési idg Gzemelés kdzben nd. Igy
ellen@rizheti, hogy mennyi ideje fut egy lizemmad.

Aktualis h6mérséklet megjelenitése

Ha meg szeretné jeleniteni az aktualis h6mérsékletet a
kijelzén, koppintson az i érintégombra.

Az aktualis hémeérséklet csak réviden, és a felflités ideje
alatt jelenik meg.

Tovabbi informaciok
Ha az # érintégomb vilagit, akkor megjelenithet

informaciokat. Enhez koppintson az & érintégombra. Az
informacié néhany masodpercre megjelenik.

Késziilék Gizemelésének modositasa vagy
megszakitasa

Késziilék lizemelésének modositasa

1. Az Dl| érintégombbal allitsa le az tizemelést.

2. Koppintson a mddositani kivant beallitas sorara.

3. A kivant beallitas kivalasztasahoz hizza ujjat jobbra
vagy balra.

4. Az D|| érintégombbal inditsa el a modositott
Uzemelést.

Utasitasok

m Egy Uzem megallitasa vagy megszakitasa alatt
tovabb mikodhet a hitbventilator.

m A hémérséklet mdédositasa utan a leallitott mikodési
id@ folytatodik. Masik flitési mod valasztasa esetén a
mUikddési idd ismét nullardl indul.

Késziilék miikodésének megszakitasa
Tartsa lenyomva az D|| érintégombot mindaddig, amig a
készllék mikddése meg nem szakad.

Utasitas: Egyes lzemmaodok, példaul a tisztitas funkcid
nem szakithaté meg.

A készillék kezelése hu

Késziilék gyors felfiitése

A gyors felf(ités és a PowerBoost funkcidval is
lerdviditheti a felf(itési id6. A beallitott fitési maodtol
figg, hogy a készllék gyors felflités vagy PowerBoost
alkalmazasaval f(it fel. A PowerBoost hasznalataval a
gyors felf(itéssel ellentétben mar felfités eldtt
behelyezheti az ételeket a hideg siutétérbe. A
PowerBoost funkcio hasznalataval csak egy szinten
stsson.

Gyors felf(ités FelsG/also fiités — felflités utan
PowerBoost™ Forro levegd: CircoTherm  felfiités elGtt
'S
Kenyérsitési fokozat @
Utasitasok

m Ha vilagit az 82 érint6gomb, akkor bekapcsolhatja a
gyors felf(ités vagy a PowerBoost funkcidt.

m Ha ki szeretné kapcsolni a gyors felf(ités vagy a
PowerBoost funkciot annak befejez6dése el6tt,
koppintson az 82 érintégombra.

Gyors felfiités bekapcsolasa

1. Fels6/also siités — és hémerseklet bedllitasa.
Utasitas: Allitson be 100 °C feletti hémérsékletet,
hogy a készllék gyorsan elémelegithessen.

2. Koppintson az DIl érintégombra a készilék
Uzemeltetésének megkezdéséhez.

3. Koppintson az 42 érintégombra a készllék gyors
felf(itésének megkezdéséhez.
A kijelz6n megjelenik a 42 szimbdlum.

4. Miutan elérte a beallitott h6mérsékletet, a gyors
felf(ités automatikusan kikapcsol. A kijelzén kialszik
a 82 szimbdlum. Tegye az ételt a slt6térbe.

PowerBoost bekapcsolasa

1. Allitsa be a Forré levegs: CircoTherm J vagy a
Kenyérsitési fokozat @ f(itési modot és a
hémérsékletet.
Utasitas: Allitson be 100 °C feletti h6mérsékletet,
hogy a készllék gyorsan elémelegithessen.

2. Tegye az ételt egy szinten a sut6térbe.

3. Koppintson az P|| érintégombra a késziilék
Uzemeltetésének megkezdéséhez.

4, Koppintson az 2 érintégombra a PowerBoost
bekapcsolasahoz.
A Kkijelz6n megjelenik a 82 szimbdlum.
Miutan elérte a beallitott h6mérsékletet, a
PowerBoost automatikusan kikapcsol. A kijelzén
kialszik a 2 szimbdlum.
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Az ételeket kildondsen kiméletesen f6zheti g6z
segitségével. Egyes flitési mddok esetében hozzaadott
g6zzel készithet el ételeket. Ezenkivil rendelkezésére
all a Kelesztési fokozat, a Felolvasztasi fokozat és a
Melegités fdtési mod is.

A Figyelmeztetés — Leforrazasi veszély!

A készllék ajtajanak kinyitasakor forré g6z tavozhat a
készilékbdl. A g6z a hémérséklettdl fliggben nem
lathatd. Nyitaskor ne alljon tul kézel a készllékhez.
Ovatosan nyissa ki a készllék ajtajat. Tartsa tavol a
gyerekeket.

Zajok

Szivattyu

MUkodés kdzben és a kikapcsolast kdvetéen blgd
hangot hall. A zaj a szivattyd mikddési ellenbrzése
kovetkeztében keletkezik. Ez normalis Gzemzaj.

Kezelo6feliilet

A kezel&felllet nyitasakor bugod vagy kattand hangot
hall. A zajok a kezel&feliilet kihuzasa koévetkeztében
keletkeznek. Ezek normalis Uzemzajok.

FullSteam — G6zben parolas

G6zben parolasnal a forrd vizgbz kdrbezarja az ételt és
igy megakadalyozza az élelmiszerek
tapanyagvesztését. Ennek az elkészitési mdédnak
kdszbnhet6en megmarad az ételek alakja, szine,
jellegzetes aromaja.

Utasitas: Ha a viztartaly gézben parolas kozben kilirll,
az Uzemmaod megszakad. Toltse fel a viztartalyt.

Inditas

1. Koppintson az @ érintégombra.

2. Toltse fel a viztartalyt.

Utasitas: A g6zolést csak akkor kapcsolja be, ha a

stétér teljesen lehllt (szobahdmérsékletd).

Koppintson az {3 érintégombra.

A ,GBz0lés &7 kivalasztasahoz hizza ujjat balra

vagy jobbra.

5. Koppintson az als6 sorra.

6. A kivant hdmérséklet kivalasztasahoz huzza ujjat
balra vagy jobbra.

7. Koppintson az alsé sorra.

8. A kivant id6tartam kivalasztasahoz huzza ujjat balra
vagy jobbra.

9. Koppintson az DIl érintégombra.
A készllék elinditja az Gzemmaodot.

2w

Ha az id6tartam véget ért, hangjelzés hallatszik, és a
készllék automatikusan befejezi a miikodést. A
hangjelzés elnémitasahoz koppintson az ®
érintégombra.

Megszakitas

Tartsa lenyomva az || érintégombot mindaddig, amig a
készllék mikddése meg nem szakad.
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Befejezés

A készllék kikapcsolasahoz koppintson az O
érintégombra.

Meni f6zése

G&zben komplett mend készithetd egyidejlileg anélkiil,
hogy az ételek atvennék egymas aromajat. — "Kisérleti
konyhankban teszteltiik Onnek" a(z) 37. Oldalon

VarioSteam — parolas hozzaadott g6zzel

Hozzaadott g6zzel vald f6zés esetében a késziilék
mikodése alatt kildnbdzd id6kdzdnként és erésseggel
torténik a géz befuvasa a sutétérbe. Ezaltal jobb f6zési
eredményt érhet el.

A f6znivald

ropogos kéreggel rendelkezik

csillogo felllettel rendelkezik

belll szaftos és puha

csak minimalis mértékben veszit a tomegébdl

A fltési modnak és a g6z er6sségének kivant
kombinacidjat On allithatja be. Megfeleld f(itési mdd és
g6zerdsség kivalasztasahoz hasznalja a tablazatokban
megadott értékeket. llletve valaszthat egy programot is
a g6zol8s programok kozul. — "Kisérleti konyhdnkban
teszteltiik Onnek" a(z) 37. Oldalon — "Programok”
a(z) 24. Oldalon

GOz eréssége

A hozzaadott g6znél kildnféle er6sségek allnak
rendelkezésére:

m csekély

m normal

m erfs

Hasznalhato flitési modok

A kovetkezd flitési moédoknal adhat hozza gézt:
m Forrd levegd: CircoTherm &

Fels6/also flités —

Termogrill &

Kenyérsutési fokozat @@

Melegen tartas £

Inditas

Koppintson az @ érintégombra.

Toltse fel a viztartalyt.

Allitsa be a f(itési modot és a hémérsékletet.

A hozzaadott g6z bekapcsolasahoz koppintson

az < érintégombra.

5. A g6z er6sségi fokozatanak kivalasztasahoz huzza
ujjat balra vagy jobbra a kijelzén.

6. A bedllitasok atvételéhez koppintson a 1
szimbolumra.

7. Koppintson az DIl érintégombra.

A készllék elinditja az tzemmadot.

pPONM

Utasitas: Ha a viztartaly egy hozzaadott g6zt hasznald
Uzemmod kodzben kilrill, a képernydn megjelenik egy
felszolitas a viztartaly feltdltésére.



Goézhozzaadas megszakitasa

1. A g6z hozzaadasanak megszakitdsahoz koppintson
az < érintégombra.

2. Az alsd sorban koppintson a beallitott
gbzhozzaadasra.

3. A Ki” lehet6ség kivalasztasahoz hizza ujjat balra
vagy jobbra a kijelzén.

4. A bedllitasok atvételéhez koppintson a [1
szimbolumra.

Utasitas: Az lzemmodd g6z hozzaadasa nélkl
folytatodik.

Késziilek lizemelésének megszakitasa

Tartsa lenyomva az D|| érintégombot mindaddig, amig a
készllék mikddése meg nem szakad.

Befejezés

A készllék kikapcsolasahoz koppintson az O
érintégombra.

Kelesztési fokozat

A ,Kelesztési fokozat &” flitési moddal a tészta sokkal
gyorsabban kel, mint szobahémérsékleten, és nem is
szarad ki.

A Kelesztési fokozatnal két fokozat all rendelkezésére.
A megfeleld fokozat kivalasztasahoz hasznalja a
tablazatban szerepl6 adatokat. — "Kisérleti
konyhdnkban teszteltiik Onnek" a(z) 37. Oldalon

Utasitas: Ha a viztartaly a Kelesztési fokozat izemmaod
kozben Kilrll, az Gzemmod megszakad. Toltse fel a
viztartalyt.

Inditas

1. Koppintson az @ érintégombra.

2. Toltse fel a viztartalyt.
Utasitas: A kelesztési fokozatot csak akkor
kapcsolja be, ha a sitétér teljesen lehdilt
(szobah&mérsékletd).

3. A ,Kelesztési fokozat” kivalasztasahoz huzza ujjat
balra vagy jobbra.

4. Az also sorban koppintson az ,1” értékre.

5. A kivant fokozat kivalasztasahoz huzza ujjat balra
vagy jobbra.

6. A bedllitasok atvételéhez koppintson a 1
szimbolumra.

7. Az alsé sorban koppintson az ,[PI” lehetéségre.

8. A kivant idétartam kivalasztasahoz huzza ujjat balra
vagy jobbra.

9. A beadllitas atvételéhez koppintson a 1
szimbolumra.

10. Koppintson az D|| érintégombra.
A készllék elinditja az lzemmaodot.

Ha az id6tartam véget ért, hangjelzés hallatszik, és a
készllék automatikusan befejezi a miikddést. A
hangjelzés elnémitasahoz koppintson az ®
érintégombra.

Megszakitas

Tartsa lenyomva az P|| érintégombot mindaddig, amig a
készllék mikddése meg nem szakad.

G6z hu

Befejezés

A készllék kikapcsolasahoz koppintson az O
érintégombra.

Szuvidalas (sous vide)

A szuvidalas az alacsony hémérsékleten torténd f6zés
egy valtozata, amelynél a vakuumfdéliaba csomagolt
élelmiszereket alacsony, 50-95°C kdzotti
hémérsékleten és 100% g&zben készitik el. A
szuvidalas hus, hal, z6ldség és desszertek
elkészitésére alkalmas.

Az ételeket egy haztartasi vakuumozo segitségével
légmentesen bezarjak egy kulonleges, hdalld
f6z6zacskdba. Az igy kialakult buroknak kdszdnhetéen
megmaradnak az aromak és a tapanyagok.

Utasitasok

m Ha a viztartaly a szuvidalas izemmad kdzben Kidrdl,
az Uzemmod megszakad.

m  Szuvidalas kozben tobb viz csapodik le a sitétér
aljan, mint mas f(itési modoknal.

Inditas

Figyelem!

Butorok karosodasanak veszélye

A szuvidalashoz csak egy alkalommal tdltse fel a
viztartalyt. Ne toltse fel masodszor is a viztartalyt, mert
akkor tul sok viz gytlemlene fel a sitétér aljan. A viz
kifolyhat a sutétérbdl.

1. Koppintson az O érintégombra.

2. Toltse fel a viztartalyt.
Utasitas: A szuvidalast csak akkor kapcsolja be, ha
a sutétér teljesen lehdlt (szobahdmérséklet().

3. A ,Sous-vide E” kivalasztasahoz hiizza ujjat balra
vagy jobbra.

4. Koppintson az alsd sorban a hémérsékletre.

5. A kivant hémérséklet kivalasztasahoz huzza ujjat
balra vagy jobbra.

6. Az alsé sorban koppintson az ,]2I” lehetéségre.

7. A kivant id6tartam kivalasztasahoz huzza ujjat balra
vagy jobbra.

8. Koppintson az DIl érintégombra.
A készulék elinditja az Gzemmaoddot.

A Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

A forrd viz f6zés kdzben a vakuumzacskon gydlik
Ossze. A vakuumzacskot egy edényfogdval dvatosan
emelje fel, hogy a forrd viz az univerzalis serpeny6be
vagy a f6z6edénybe csorogjon. Végll egy edényfogoval
dvatosan vegye ki a vakuumzacskot.

Ha az id6tartam véget ért, hangjelzés hallatszik, és a
készllék automatikusan befejezi a miikodést. A
hangjelzés elnémitasahoz koppintson az ®
érintégombra.

Megszakitas

Tartsa lenyomva az D|| érintégombot mindaddig, amig a
készllék mikddése meg nem szakad.

Befejezés

A készillék kikapcsolasahoz koppintson az ®©
érintégombra.
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hu G6z

Felolvasztasi fokozat
*

Hasznalja a ,Felolvasztasi fokozat 3” flitési modot a
fagyasztott és mélyh(tétt termékek felolvasztasahoz.

Utasitas: Ha a viztartaly a Felolvasztasi fokozat
Uzemmod kdzben kilrdl, az tzemmaod megszakad.
Toltse fel a viztartalyt.

Inditas

1. Koppintson az @© érintégombra.

2. Toltse fel a viztartalyt.

3. A ,Felolvasztasi fokozat %" kivalasztasahoz hizza
ujjat balra vagy jobbra.

4. Az alsé sorban koppintson a hémérsékletre.

5. A kivant hémérséklet kivalasztasahoz huzza ujjat
balra vagy jobbra.

6. A beallitasok atvételéhez koppintson a 1
szimbolumra.

7. Az alsé sorban koppintson az ,|2I” lehetéségre.

8. A kivant id8tartam kivalasztasahoz huzza ujjat balra
vagy jobbra.

9. A bedllitasok atvételéhez koppintson a [
szimbolumra.

10. Koppintson az P|| érintégombra.
A készllék elinditja az izemmadot.

Ha az id6tartam véget ért, hangjelzés hallatszik, és a
készllék automatikusan befejezi a miikddést. A
hangjelzés elnémitasahoz koppintson az ®
érintégombra.

Megszakitas

Tartsa lenyomva az DIl érintégombot mindaddig, amig a
készllék mikodése meg nem szakad.

Befejezés

A készllék kikapcsolasahoz koppintson az O
érintégombra.

Melegités

et

A ,Melegités &” f(itési moddal Ujramelegitheti a mar
elkészilt ételeket, vagy készre siitheti az el6z8 nap
el6készitett péksutemeényeket. A g6z hozzaadasa
automatikusan torténik.

Utasitas: Ha a viztartaly a Melegités lzemmod kdzben
kitral, az tzemmaod megszakad. Toltse fel a viztartalyt.

Inditas

1. Koppintson az @© érintégombra.

2. Toltse fel a viztartalyt.

3. A Melegités &~ kivalasztdsahoz hlzza ujjat balra
vagy jobbra.

4. Az alsé sorban koppintson a hémérsékletre.

5. A kivant hémérséklet kivalasztasahoz huzza ujjat
balra vagy jobbra.

6. A beallitasok atvételéhez koppintson a 1
szimbolumra.

7. Az alsé sorban koppintson az ,|2l” lehetéségre.

8. A kivant id8tartam kivalasztasahoz huzza ujjat balra
vagy jobbra.

9. A bedllitas atvételéhez koppintson a 1
szimbolumra.
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10. Koppintson az P|| érintégombra.
A készllék elinditja az lzemmaodot.

Ha az id6tartam véget ért, hangjelzés hallatszik, és a
készilék automatikusan befejezi a miikodést. A
hangjelzés elnémitasahoz koppintson az ®
érintégombra.

Megszakitas

Tartsa lenyomva az DIl érintégombot mindaddig, amig a
készllék mikodése meg nem szakad.

Befejezés

A készilék kikapcsolasahoz koppintson az ©
érintégombra.

A viztartaly feltéltése

A viztartaly a kezel6felllet mogoétt talalhatd. MielStt
elinditana egy g6zzel mikoédd Gzemmaodot, nyissa a
kezel6felliletet, és toltsdn vizet a viztartalyba.

Gy6z8djon meg arrdl, hogy megfeleléen beallitotta a
vizkeménységi tartomanyt. — "Alapbeadllitasok”
a(z) 22. Oldalon

A Figyelmeztetés — Sériilés- és tlizveszély!

A viztartdlyba kizarodlag vizet vagy altalunk javasolt
vizk&oldoé oldatot téltsdn. Gyulékony folyadékokat
(pl.alkoholtartalmu italokat) ne t6ltsdn a viztartalyba. A
gyulékony anyagok g&zei langra kaphatnak a sttétér
forrd fellleteitdl (belobbanas). A készllék ajtaja
kivagodhat. Forrd gézok és szurdlangok csaphatnak ki.

A Figyelmeztetés — Egésveszély!

A készllék mikddése kdzben a viztartaly
felmelegedhet. A készilék el6z8 mikoddése utan varja
meg, amig a viztartaly lehdl. Vegye ki a viztartalyt a
készllékbdl.

Figyelem!

Késziilék karosodasa nem megfelel§ folyadékok
hasznalata miatt.

Ne hasznaljon desztillalt vizet, magas kldrtartalmu
csapvizet (> 40 mg/l) vagy mas folyadékot.
Kizardlag friss, hideg csapvizet, lagyitott vizet vagy
szénsavmentes asvanyvizet hasznaljon.

Figyelem!

Szdrt vagy asvanymentesitett viz hasznalata esetén
lzemzavarok léphetnek fel.

A készllék a teli viztartaly ellenére utantoltésre szolithat
fel, vagy a g6z6l8s Uzem 2 perc utan megszakad.
SzUkség esetén keverje dssze a szlrt vagy
asvanymentesitett vizet palackozott szénsavmentes
asvanyvizzel 1:1 aranyban.

Utasitasok

m Ha a viz nagyon kemény, akkor lagyitott viz
hasznalatat ajanljuk.

m Ha kizardlag lagyitott vizet hasznal, ez esetben
bedllithatja a ,lagyitott” vizkeménységi tartomanyt.

m Ha asvanyvizet hasznal, allitsa be a ,4 nagyon
kemény” vizkeménységi tartomanyt.

m Kizardlag szénsavmentes asvanyvizet hasznaljon.



1. Koppintson a TJ érintégombra.
A készilék automatikusan el6retolja a
kezelbfellletet.

2. A kezel6fellletet hiuzza el6re két kézzel, majd tolja
felfelé, amig be nem pattan (Hl abra).

3. Emelje ki a viztartélyt, és vegye ki a helyérél (H
abra).

4. Nyomja meg a fedelet a tomités mentén, hogy ne
folyjon ki viz a viztartalybdl.

Vegye ki az a burkolatot (H abra).

Utasitas: Az a burkolat megléte késziléktipustol

figg.
Toltse fel a viztartalyt hideg vizzel a ,max” jel6lésig

o

o

(A abra).
oS

N

Helyezze vissza az a burkolatot a viztartaly
nyilasaba. .

8. Helyezze be a feltdltott viztartalyt (H abra). Ugyeljen
ra, hogy a viztartaly mindkét b rogzité mogott
bepattanjon (A abra).

9. Lassan tolja lefelé a kezelbfellletet, majd nyomja
hatra, amig teljesen be nem zarul.
A viztartaly tele van. Elindithat g6z616s lzemmodokat
is.

Viztartaly utantoéltése

Utasitasok
m A hozzaadott g6zt hasznalé tzemmaoddok hozzaadott
g6z nélkul mikodnek tovabb.

G6z hu

m Ha a viztartaly a Kelesztési fokozat vagy a
Felolvasztasi fokozat, Melegités, Kelesztési fokozat
vagy Felolvasztas tzemmad kozben kitrll, az
Uzemmaod megszakad. Toltse fel a viztartalyt.

Nyissa a kezelbfellletet.

Vegye ki és tdltse fel a viztartalyt.

Helyezze be a felt6ltétt viztartalyt, majd zarja a
kezelbfellletet.

Lol M

Minden g6z616s tizemmaéd utan

A Figyelmeztetés — Leforrazasi veszély!

A készllék ajtajanak kinyitasakor forré g6z tavozhat a
készllékbdl. A g6z a hédmérséklettdl fliggben nem
lathatd. Nyitaskor ne alljon tul kbzel a készilékhez.
Ovatosan nyissa ki a készllék ajtajat. Tartsa tavol a
gyerekeket.

A Figyelmeztetés — Egésveszély!
A készllék Uzem kozben felforrosodik. Tisztitas el6tt
hagyja lehdlni a készlléket.

Figyelem!

Zomanc sérulései: ne inditson el semmilyen
Uzemmodot, ha viz van a sutétér aljan. Az elinditas el6tt
torélje fel a vizet a sutétér aljardl.

A készulék minden g6zol6s lizemmod utan B
visszaszivattylzza a maradék vizet a viztartalyba. Uritse
ki, majd szaritsa ki a viztartalyt. Folyadék marad a
sutétérben. A sutbtér kiszaritasahoz hasznalhatja a
,Szaritas §%” Uzemmodot, vagy kiszarithatja a sit&teret
kézzel is.

Utasitasok

m A készilék kikapcsoldsa utan az T érint6kijelzé
valamivel hosszabban vilagit, hogy emlékeztesse a
viztartaly Kilritésére.

m A vizk&foltokat egy ecetbe martott kend&vel tavolitsa
el, ezutan oblitse le a fellletet tiszta vizzel, és
szaritsa meg egy puha kenddvel.

Viztartaly kilritése

Figyelem!

m A viztartalyt ne szaritsa a forrd sut6térben. A
viztartaly megsértlhet.
Ne tisztitsa a viztartalyt mosogatdégépben. A viztartaly
megseérilhet.

Nyissa a kezel6fellletet.

Vegye ki a viztartalyt.

Ovatosan vegye le a viztartaly fedelét.

Uritse ki a viztartalyt, tisztitsa meg mosogatdszerrel,

majd tiszta vizzel alaposan oblitse ki.

Puha torl6kenddvel tordlje szarazra az dsszes

alkatrészt.

Dorzsodlje szarazra a fedél tomitését.

Nyitott fedéllel hagyja kiszaradni.

8. Helyezze vissza a viztartaly fedelét, és nyomja a
helyére.

9. Helyezze be a viztartalyt, és zarja a kezel&fellletet.

pPOMS

o

No

Vizgyiijté mélyedés tisztitasa

1. Hagyja leh(lini a készlléket.
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hu id6funkciok

2. Nyissa ki a készlilék ajtajat.

3. A vizgyl(ijté mélyedésben a 1évéd vizet egy nedvszivd
kendd@vel itassa fel és dvatosan tordlje ki (H. &bra).
A kitorlésnél Ugyeljen arra, hogy a tomités b ne
véljon le a vizgyl(ijté mélyedésrél (H. dbra).

A vizgyljt6 mélyedés a
a sUtétér alatt talalhato (H. abra).

~__

Utasitas: Ha a tomités levalt, helyezze a tomitést

Ujbdl a vizgyljté mélyedésre. — "A késziilék ajtaja”

a(z) 34. Oldalon
Szaritas inditasa
Szaritas soran a készllék felmelegiti a stt6teret, hogy a
benne [év8 nedvesség elparologjon. Végul nyissa ki a

készllék ajtajat, hogy a vizg6z tavozhasson a
sutétérbal.

Figyelem!

Zomanc sérilései: ne inditson el semmilyen
lUzemmaodot, ha viz van a sutétér aljan. Az elinditas el6tt
torolje fel a vizet a sut6tér aljardl.

1. Hagyja leh(lni a készlléket.

2. A nagyobb szennyez8déseket azonnal tavolitsa el a
stitétérbdl, és egy szivaccsal tordlje fel a
nedvességet a sutétér aljardl.

3. Sziikség esetén koppintson az O érintégombra a
készilék bekapcsolasahoz.

4, Az lzemmad kijelzéséhez koppintson a {J mezdre.

5. A ,Szaritas {\\" kivalasztasahoz huizza ujjat balra vagy
jobbra az érintékijelzén.

6. Koppintson az also sorra.

Megjelenik az id6tartam. Az idétartam nem
maodosithato.

7. Koppintson az also sorra.

8. Koppintson a Pl mezére.

A szaritas megkezdd&dik, majd 10 perc elteltével
automatikusan befejezédik.

9. Nyissa ki és 1-2 percig hagyja nyitva a készulék
ajtajat, hogy a nedvesség elparologhasson a
sttétérbal.

A sutotér kiszaritasa kézzel

1. Hagyja lehdini a készuléket.
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2. Tavolitsa el a szennyez8déseket a sitétérbdl.
Szivaccsal torolje szarazra a sutéteret.

A készllék ajtajat hagyja nyitva egy oran keresztil,
hogy a sutétér teljesen kiszaradjon.

Eall

[ id6funkciok

A készllék kulonbdzs idéfunkciokkal rendelkezik.

A\ Jelzéora A jelzdora gy mikodik, mint egy tojas-
6z6 ora. A készllék nem automatikusan

kapcsol be vagy Ki.

Abedllitott idd letelte utan a késziilék
nem kapcsol be vagy ki automatikusan.

A készillék automatikusan bekapcsol,
majd a bedllitott idGtartam és befejezési
idd letelte utan automatikusan kikapcsol.

Dl Sitésiidd

- Befejezésiidd

Utasitas: Ha id&funkciot allit be, magasabb értékek
megadasa esetén az idétartam is né. Példa: Beallithat
percre pontosan egy 1 éras id6tartamot, egy oranal
hosszabb id6tartam esetén 5 perces pontossaggal
adhatja meg az idét.

Id6funkciok megjelenitése és elrejtése

Az id6funkcidok megjelenitéséhez vagy elrejtéséhez
koppintson az ® érintégombra.

Utasitas: Egy bizonyos id6 elteltével a megjelenitett
id6funkciok automatikusan eltlinnek. Ha mar beallitott
eqgy id6étartamot, a készllék megjegyzi azt.

Pl D Jelzbora

—=  00:0Tmn|s  00:02mn|s

Jelz6ora beallitasa

A jelz6d6ra bekapcsolt és kikapcsolt készlléken is
beallithato.

1. Koppintson az ® érintégombra.
A kijelzén megjelennek az idéfunkciok.

2. Az id6tartam kivalasztasahoz hizza ujjat balra vagy
jobbra.
Utasitas: A bekapcsolt készlléken el6szor
koppintson a ,0 Jelz§dra” lehetségre, majd az
idétartam kivalasztasahoz huzza ujjat balra vagy
jobbra.

3. Koppintson az ® érintégombra.
A L) szimbdlum megjelenik a kijelzén.

Utasitas: Ha a beallitott id6 lefutott, egy hangjelzés
hallhatd. A hangjelzés elnémitasahoz koppintson az ®
érintégombra.



Id6tartam beallitasa

A beadllitott id8 letelte utan a készilék automatikusan
kikapcsol. A funkcio csak egy flitési mdéddal egyutt
hasznalhato.

1. Koppintson az O érintégombra.

2. Allitsa be a fltési médot és a hémérsékletet.

3. Koppintson az ® érintégombra.
A Kijelz6n megjelennek az idéfunkciok.

4. Az id6tartam kivalasztasahoz huzza ujjat balra vagy
jobbra.

5. Koppintson az DIl érintégombra a beallitott idétartam
elinditasahoz.

Ha az id6tartam véget ért, hangjelzés hallatszik, és a
készllék automatikusan befejezi a miikodést. A
hangjelzés elnémitasahoz koppintson az ®
érintégombra.

Késleltetett lizem — ,,Befejezési id6”

A készllék automatikusan bekapcsol és egy el6ére
kivalasztott befejezési idében kikapcsol. Ehhez allitsa
be az id6tartamot, és hatarozza meg az lUzemelés
befejezési idejét.

A Késleltetett izem funkcid csak egy fltési méddal
egyttt hasznalhato.

Utasitasok

m Ugyeljen arra, hogy az élelmiszer ne alljon tul sokaig
a sUtétérben, nehogy megromoljon.

= Nem minden f(itési mod indithatod el késleltetett
lzemben.

1. Az ételeket a megfeleld tartozékokon csusztassa a

sutétérbe, és csukja be a készllék ajtajat.

Koppintson az @ érintégombra.

Allitsa be a f(itési modot és a hémérsékletet.

4. Koppintson az ® érintégombra.
A Kijelz6n megjelennek az idéfunkciok.

5. Az id6tartam kivalasztasahoz huzza ujjat balra vagy
jobbra.

6. Koppintson a ,-| Befejezési id6” szimbdlumra.

7. A befejezés id6pontjanak kivalasztasahoz hizza ujjat
balra vagy jobbra.

8. Koppintson az Pl érintégombra.
A készllék megvarja a megfelel§ idépontot az
Uzemmad elinditasahoz.

Lol

Ha az id6tartam a végéhez ért, hangjelzés hallatszik, és
a készilék automatikusan befejezi a miikodést. A
hangjelzés elnémitasahoz koppintson az ®
érintégombra.

Beallitasok ellendrzése, modositasa és
torlése

1. Koppintson a ® mezére.
A kijelzén megjelennek az idéfunkciok.
2. Koppintson az idéfunkciora.
3. Szlkség esetén huzza ujjat jobbra vagy balra az
érintékijelz6n a beallitasok modositasahoz.
Id&funkcio torléséhez allitsa be a kdvetkezbt: - - - -

A készllék automatikusan atveszi a beallitast.

Gyerekzar hu

B Gyerekzar

A készllék gyerekzarral van ellatva annak érdekében,
hogy a gyerekek véletlenll ne kapcsoljak be, vagy ne
maodositsak a beallitasokat.

A készulék két kilonbdzb lezarasi moddal rendelkezik.

Automatikus gyerekzar A MyProfile — "Alapbedllitasok"

a(z) 22. Oldalon mentvel

Egyszeri gyerekzar Az ®© érintégomb hasznalataval
Utasitas: Amikor bekapcsolja a gyerekzarat, a készllék
zarolja a kezel6fellletet. Kivéve az ® és az ©
érintégombot. A gyerekzarat barmikor kikapcsolhatja.

Automatikus gyerekzar

A kijelz8 zarolodik, hogy a késziléket nem lehessen
bekapcsolni. A bekapcsolashoz meg kell szakitani az
automatikus gyerekzarat. A készilék Gzemelése utan a
kijelz6 nem zar le automatikusan.

Bekapcsolas

1. Koppintson az © érintégombra.

2. Koppintson az {7 érintégombra.

3. A ,MyProfile” kivalasztasahoz huzza ujjat balra vagy
jobbra.

4. Koppintson az also sorra.

5. Az ,Automatikus gyerekzar” kivalasztasahoz huzza
ujjat balra vagy jobbra.

6. Koppintson az also sorra.

7. A ,Bekapcsolva” lehet6ség kivalasztasahoz huzza

ujjat balra vagy jobbra.

Koppintson az (7 érintégombra.

Koppintson a ,Mentés” lehet8ségre.

A készllék menti a beallitdsokat. Az automatikus

gyerekzar be van kapcsolva. Kikapcsolas utan a <o

szimbolum megjelenik a kijelzén.

©®

Megszakitas

1. Tartsa lenyomva az ® érintégombot, amig meg nem
jelenik a ,Gyerekzar kikapcsolva” Uzenet a kijelzén.

2. Koppintson az ® érintégombra.

3. Kapcsolja be a készilék kivant tzemmadiat.

Kikapcsolas

1. Tartsa lenyomva az ® érintégombot, amig meg nem
jelenik a ,Gyerekzar kikapcsolva” Uzenet a kijelzén.

2. Koppintson az @ érintégombra.

3. Koppintson az (3 érintégombra.

4. A ,MyProfile” kivalasztasahoz huzza ujjat balra vagy
jobbra.

5. Koppintson az also sorra.

6. Koppintson a fels§ sorra.

7. Az ,Automatikus gyerekzar” kivalasztasahoz hulzza
ujjat balra vagy jobbra.

8. Koppintson az alsé sorra.

9. A ,Kikapcsolva” lehet8ség kivalasztasahoz hizza
ujjat balra vagy jobbra.

10. Koppintson az {3 érintégombra.

11. Koppintson a ,,Mentés” lehetdségre.
Az ,Automatikus gyerekzar” ki van kapcsolva.

12. Koppintson az © érintégombra.
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Egyszeri gyerekzar

A Kijelz6 zarolodik, hogy a késziiléket nem lehessen
bekapcsolni. A bekapcsolashoz meg kell szakitani az
egyszeri gyerekzarat. Kikapcsolasa utan a kijelz6 mar
nem lesz zarolva.

Bekapcsolas és kikapcsolas
1. Tartsa lenyomva az ® érintégombot, amig meg nem

jelenik a ,Gyerekzar bekapcsolva” Uzenet a kijelzén.

A gyerekzar be van kapcsolva.

2. Tartsa lenyomva az © érint6gombot, amig meg nem
jelenik a ,Gyerekzar kikapcsolva” Uzenet a kijelzén.
A gyerekzar ki van kapcsolva.

Ef Alapbeallitasok

Készlléke optimalis és egyszerl kezelése érdekében
kilonféle beallitasok allnak rendelkezésére. Ezeket a
beallitasokat szilkség szerint mddosithatja a MyProfile
& mendpontban.

MyProfile médositasa

1. Koppintson az O érintégombra.

2. Koppintson az {7 érintégombra.

3. A ,MyProfile @&” kivalasztasahoz huzza ujjat balra
vagy jobbra.

4. Koppintson az also sorra.

5. A kivant beallitas kivalasztasahoz huzza ujjat balra
vagy jobbra.

6. Koppintson az alsd sorra.

7. A kivant beallitas kivalasztasahoz huzza ujjat balra
vagy jobbra.

8. Koppintson az {7 érintégombra.

9. Koppintson a ,Mentés” lehetdségre.

Az alapbeallitasok listaja

Nyelv Nyelv kivalasztasa
Pontos idd A pontos id6 beallitasa
Déatum Aktuadlis datum bedllitasa
Vizkeménység 0 (lagyitott)

1 (lagy)

2 (kozepes)

3 (kemény)

4 (nagyon kemény)

Kedvencek A F(tési madok mentiben megjeleniteni
kivant f(itési modok megadasa
Hangjelzés Rovid idétartam
Kozepes idGtartam
Hosszu id6tartam
Hangeré 5 fokozatban bedllithato
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Gomb hangjelzése Kikapcsolva (Kivétel: az (D érintGgomb
hangja megmarad)
Bekapcsolva
Kijelz0 fényereje 5 fokozatban beallithato
Ora kijelzése Ki
Digitalis
Analog
Vildgitas Uzem koézben bekapcsolva

Uzem kozben kikapcsolva

Gyerekzar* Csak billenty(izar
Ajtzar és billenty(izar

Automatikus gyerekzar ~ Kikapcsolva
Bekapcsolva

Bekapcsolds utani izem  Fémeni

Fitési modok
GozOlés

Siit6seged

G6z016s programok
Kikapcsolva

Bekapcsolva (a kijelz0 elsotétil 22:00 és
5:59 o6ra kozott)

Markalogo Kijelzés
Ne jelenitse meg

Ventildtor tovdbbmukodé-  Ajanlott
senek id6tartama Minimalis

Ejszakai elsotétités

Nincs felszerelve (allvany)
Felszerelve (egyszeres kihlzd esetén)

WiFi be- és kikapcsoldsa — "Home
Connect"a(z) 28. Oldalon

Kapcsolat bedllitdsa a Home Connect
szolgaltatason keresztill

Visszadllitas

Kihuzorendszer*

Home Connect

Gyari bedllitasok

Kedvencek beallitasa

Megadhatja, hogy mely flitési médok jelenjenek meg a
Flitési modok mendben.

Utasitas: A ,Forrd levegd: CircoTherm”, a ,, Termogrill”
és a ,,Grill, nagy felllet” mindig megjelenik a Ftési
modok menuben. Ezek nem kapcsolhatok ki.

1. Koppintson az @ érintégombra.

2. Koppintson az {3 érintégombra.

3. A ,MyProfile &” kivalasztasahoz hiizza ujjat balra
vagy jobbra.

4. Koppintson az alsd sorra.

5. A ,Kedvencek” lehet§ség kivalasztasahoz huzza
ujjat balra vagy jobbra.

6. Koppintson az also sorra.

7. A kivant fitési mod kivalasztasahoz huzza ujjat balra
vagy jobbra.

8. Koppintson a ,Bekapcsolva” vagy a ,Kikapcsolva”
lehetdségre.



9. Koppintson az {7 érintégombra.
10. Koppintson a ,,Mentés” lehet8ségre.

B\ Sutésegéd

A sUtésegéddel egészen egyszerlen készithet el
ételeket. A készllék atveszi az optimalis beallitast.

A megfelel eredmény elérése érdekében a siitétér ne
legyen tul forrd a kivalasztott ételhez. Ha mégis igy van,
egy Uzenet jelenik meg a kijelz6n. Hagyja lehdlni a
sutbteret, és inditsa Ujra.

Beallitasi tanacsok

m A siUtési eredmény az élelmiszerek mindségétdl és
az edény tipusatdl fligg. Az optimalis f6zési
eredmény érdekében csak kifogastalan ételeket és a
h(tébdl kivett hust hasznaljon.

m A sitésegéd segitséget nyujt a klasszikus
stteményekhez, kenyerekhez és siltekhez
szlikséges beallitasoknal. A készulék kivalasztja
Onnek az optimalis flitési modot. A késziilék
megfelel6 hémérsékletet és sltési idStartamot
javasol, amelyeket On tetszés szerint mddosithat.

m Tanacsokat kaphat pl. az edénnyel, a betolasi
magassaggal vagy a hushoz adando folyadékkal
kapcsolatban. Egyes ételeknél a f6zés alatt pl.
atforditas vagy keverés sziikséges. Ezt a kijelz6 nem
sokkal az elinditas utan jeleniti meg a kijelzén.
KésBbb egy hangjelzés figyelmezteti Ont a kell§
idében.

m A megfelelé edényekre vonatkozé tanacsok, illetve
elkészitési tippek és trikkok a hasznalati utasitas
végeén talalhatok.

Etel kivalasztasa

A kdvetkezb tablazatban talalhatok a felsorolt ételekhez
a megfelel§ beallitasi értékek.

Kevert tészta, kerek/négyszogletes stitdforma
Piskota (6 tojas)

Piskatatekercs

Kelt tészta, stit6lapon slilt siitemény szdraz toltelékkel
Kelt tésztas fonott kaldcs

Aprosiitemény, leveles tészta

Muffin, 1 szint

Fehér kenyér négyszogletes formaban

Meleg zsemle/bagett, eldsitott

Melyh(itétt pizza vékony tésztaval, 1 darab
Hasabburgonya, mélyh(tott, 1 szint
Burgonyafelfuijt, nyers burgonyabol

Stt6ben siilt burgonya

Lasagne, friss

Sertéssiilt, zsiros, bor nélkl

Sitésegéd hu

Fasirt (1 kg)

Parolt sult marhabol
Baranycomb csont nélkill
Csirke, egész
Csirkecombok

Liba, egész (3-4 kg)

Etelek kivalasztasa és beallitasa

A rendszer végigvezeti a kivalasztott étel teljes beallitasi
folyamatan.

1. Koppintson az O érintégombra a készilék
bekapcsolasahoz.

2. Koppintson az {7 érintégombra.

3. A ,SiUt6segéd” kivalasztasahoz huzza ujjat balra
vagy jobbra.

4. Koppintson az alsd sorra.

Koppintson a kivant kategoriara.

A kivant étel kivalasztasahoz huzza ujjat balra vagy

jobbra.

7. Koppintson a kivant ételre.

A kijelz6n megjelennek a javasolt beallitasok.
Utasitas: Egyes ételeknél tovabbi, példaul a betolasi
magassagra vagy az edényre vonatkozo tanacsokat
is megjelenithet. Ehhez hulzza ujjat balra mindaddig,
amig valamennyi tanacs meg nem jelenik.

8. Igény esetén modosithatja a javasolt beallitasokat.
Ehhez koppintson az alsé ,,Beallitas” sorra.
Koppintson a mindenkori beallitasra, és adja meg
annak értékét.

9. Koppintson az P|| érintégombra a készulék
Uzemeltetésének megkezdéséhez.

Ha az id6tartam véget ért, hangjelzés hallatszik, és a

készllék automatikusan befejezi a miikodést. A

hangjelzés elnémitasahoz koppintson az ®

érintégombra.

oo

Egyes javasolt bedllitasoknal a készilék felkinalja az
étel utansittésének lehetfségét is.

Ha elégedett a sttési eredménnyel, koppintson a
,Befejezés” lehetbségre.

Ha nem elégedett a sltési eredménnyel, lehetésége
van az étel utansutésére.
Utansiités

1. Koppintson az ,Utansiités” lehetdségre.

2. Igény esetén modositsa a felkinalt beallitast.

3. Koppintson az Dl érintégombra az ,Utansités”
elinditasahoz.

Megszakitas

Tartsa lenyomva az P|| érintégombot mindaddig, amig a
készllék mikddése meg nem szakad.

A késziilék kikapcsolasa

A készllék kikapcsolasahoz koppintson az O
érintégombra.
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hu Programok

Ead Programok

A programokkal egészen egyszerlien készithet el
ételeket. Valassza ki a programot, és adja meg az étel
sulyat. A program atveszi az optimalis beallitast.

A megfeleld eredmény elérése érdekében a sitétér ne
legyen tul forrd a kivalasztott ételhez. Ha mégis igy van,
egy Uzenet jelenik meg a kijelzén. Hagyja lehdini a
sutbteret, és inditsa Ujra.

Beallitasi tanacsok

m A sitési eredmény az élelmiszerek mindségétdl és
az edény méretétdl fligg. Az optimalis f6zési
eredmény érdekében csak kifogastalan ételeket és a
h(tébdl kivett hust hasznaljon. Mélyh(itétt termékek
esetén csak kdzvetlenul a meélyh(it6bdl kivett ételeket
hasznaljon.

m Egyes ételeknél a készllék felkéri a suly
megadasara. Ekkor a készllék atveszi az On altal
megadott id6- és hédmérséklet-beallitasokat.

A megadott sulytartomanyon kivil esé suly
megadasa nem lehetséges.

m Olyan siutési programoknal, amelyeknél a készilek
On helyett valasztja ki a hémérsékletet, akar 300 °C-
os hémeérseéklet is felmerllhet. Ezért Uigyeljen arra,
hogy h&allé edényt hasznaljon.

m Tanacsokat kaphat pl. az edénnyel, a betolasi
magassaggal vagy a hushoz adando folyadékkal
kapcsolatban. Egyes ételeknél a f6zés alatt pl.
atforditas vagy keverés szlkséges. Ezt a kijelzd nem
sokkal az elinditas utan jeleniti meg a kijelzén.
Késébb egy hangjelzés figyelmezteti Ont a kell§
idében.

m A megfelel§ edényekre vonatkozd tanacsok, illetve
elkészitési tippek és trikkok a hasznalati utasitas
végeén talalhatok.

Goéz
A készllék olyan programokat ajanl fel a g6ézo6lés

funkcidhoz, amelyekkel gyorsan és egyszer(lien és
professzionalisan készitheti el az ételeket.

A gb6z616s funkcidokhoz kapcsolddod tanacsok a
megfelel§ fejezetben talalhatok. — "Gd&z"
a(z) 16. Oldalon

A Figyelmeztetés — Leforrazasi veszély!

A készllék ajtajanak kinyitasakor forré g6z tavozhat a
készilékbdl. A g6z a hémérséklettdl fliggben nem
lathatd. Nyitaskor ne alljon tul kézel a készilékhez.
Ovatosan nyissa ki a készllék ajtajat. Tartsa tavol a
gyerekeket.

Siitéhéméré

Egyes ételeknél hasznalhatja a stit6hémérét is. Miutan
behelyezte a sitéhémérdt a készilékbe, mar csak azok
az ételek allnak rendelkezésére, amelyekkel
hasznalhatd a stit6hédmérd. Mddosithatja a sutétér
hémérsékletét és a belsd hdmérsékletet.

— "Stit6hémeérd" a(z) 25. Oldalon
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Etel kivalasztasa

A kovetkezb tablazatban talalhatdk a felsorolt ételekhez
a megfeleld beallitasi értékek.

Fehér kenyér, forma nélkil

Buzakenyér, kevert buzaliszt kenyér forma nélkill
Buzakenyer, kevert buzaliszt kenyér négyszdgletes formaban
Kelt, kevert rozsliszt kenyér négyszdgletes stitéformaban
Lepénykenyér

Kelesztett fonott kaldcs, toltelék nélkiil / kaldcskoszor
Piskotatorta

BGros sertéssiilt

Sertéstarja csont nélkiil

Fiistolt karaj csont nélkil / gdngydlt hus
Marhafilg, friss, kdzepes

Slilt hatszin, friss, kdzepes

Stlt hatszin, friss, angolos

Csirke, egész, friss

Darabolt csirke, friss

Csirkemell, g6zolés

Kacsa, liba, toltelék nélkdl, friss

Halfilé, atsiitve

Halfilé, parolds

Halfilg, egész

Halfilé, egész, g6zolés

Karfiolrdzsa g6zolése

Brokkolirdzsa g6zolése

Z6ldbab gdzolése

Szeletelt sargarépa g6zolése

Z0ldség, fagyasztott

Héjaban f6tt burgonya, kzepes

Basmati rizs

Natur rizs

Kuszkusz

Etkezési lencse

Kész koretek regeneraldsa

Joghurt Gvegekben

Tejberizs

Gyumalcskompat

Ldgytojas

Keményre f0z0tt tojas

Uvegek fertétlenitése



Program beallitasa

A rendszer végigvezeti a kivalasztott étel teljes beallitasi
folyamatan.

1. Koppintson az @ érintégombra a készilék
bekapcsolasahoz.

2. Koppintson az (7 érintégombra.

3. A ,Gb6z618s programok” lehet8ség kivalasztasahoz

huzza ujjat balra vagy jobbra.

Koppintson az alsd sorra.

Koppintson a kivant kategoriara.

A kivant g6z6l8s program kivalasztasahoz huzza

ujjat balra vagy jobbra.

7. Koppintson a kivant g6z816s programra.

A kijelz6n megjelennek a beallitasok.

Utasitas: Egyes ételeknél tovabbi, példaul a betolasi
magassagra vagy az edényre vonatkozé tanacsokat
is megjelenithet. Ehhez hlzza ujjat balra mindaddig,
amig valamennyi tanacs meg nem jelenik.

8. lgény esetén egyes ételeknél beallithatja a sulyt is.
Ehhez koppintson az also¢ ,,Beallitas” sorra.
Koppintson a mindenkori beallitasra, és adja meg
annak értékeét.

9. Koppintson az D|| érintégombra a készllék
Uzemeltetésének megkezdéséhez.

Megjelenik a varhatd idétartam.

Utasitas: A megjelenitett idétartam egyes
programoknal az elsé percekben maédosulhat, mivel
a felf(ités ideje tobbek kdzott a sttnivald és a viz
hémérsékletétdl is fligg.

Ha az id6tartam véget ért, hangjelzés hallatszik, és a

készllék automatikusan befejezi a miikddést. A

hangjelzés elnémitasahoz koppintson az ®

érintégombra.

&
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Egyes programoknal a készulék felkinalja az étel
utansuitésének lehetfségét is.

Ha elégedett a sttési eredménnyel, koppintson a
,Befejezés” lehetbségre.

Ha nem elégedett a stési eredménnyel, lehetésége
van az étel utansitésére.

Utansiités

1. Koppintson az ,Utansiités” lehetdségre.

2. Igény esetén modositsa a felkinalt beallitast.

3. Koppintson az DIl érintégombra az ,Utansiités”
elinditasahoz.

Megszakitas
Tartsa lenyomva az || érintégombot mindaddig, amig a
készllék mikddése meg nem szakad.

A késziilék kikapcsolasa

A készllék kikapcsolasahoz koppintson az ©
érintégombra.

Sutéhémerd hu

BflSut6hémérd

A MultiPoint sitéhéméré hajszalpontos siitést tesz
lehetbvé. Az élelmiszer belsejének hémérsékletét méri.
Amint a készliléke elérte a beallitott hémérsékletet, a
készilék automatikusan kikapcsol.

Hasznalhato f(itési modok

Goz01és

CircoTherm forrd levegd
Felsé/also flités
Thermogrill
Pizzafokozat
Kenyérsiitési fokozat
Felsd/also flités Eco
CircoTherm Eco
Regeneralas

1B 1= =013 M

o
3
o

I & |

Utasitasok

m A sit6hémérd az élelmiszer belsejének
hémérsékletét méri 30 °C és 99 °C kozott.

m Csakis a mellékelt stit6hédmérsdt hasznalja.
Potalkatrészként a vevészolgalatnal beszerezheté.

m Hasznalat utan mindig vegye ki a sit6hémérét a
sttétérbdl. A sutéhémérét soha ne tartsa a
sutétérben.

Sutéhéméro behelyezése az alapanyagba

Miel6tt az ételt betenné a sutétérbe, szurja bele az
alapanyagba a sutéhémérét.

A sitéhémerd harom mérési ponttal rendelkezik.
Ugyeljen arra, hogy a k6zéps6 mérési pont az
alapanyagban helyezkedjen el.

Hus: nagy darabok esetén a sit6hémérét ferdén szurja
bele a husba Utk6zésig.

Vékonyabb darabok esetén a legvastagabb ponton
szurja be.
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hu Sut6hémérs

Szarnyas: A sit6hémérét a szarnyasmell legvastagabb
részénél szurja be tkdzésig. A szarnyas méretétd|
fuggben a stt6hémérbt keresztben vagy hosszaban

szUrja be. Majd forditsa meg a szarnyast és a mellsé Pulykamell 8085

oldalaval lefelé tegye a rostélyra. Liba 8090
Sertéshus
Tarja 85-90
Sertésfilé, enyhén siitve 62-70
Sertésborda, atsiitve 72-80
Marhahus
Slilt hatszin vagy bélszin, angolosan 4552
SUlt hatszin vagy bélszin, enyhén siitve 55-62

Hal: A siit6hémérét a fej mogé szurja be Utkdzésig a Suit hatszin vagy belszin, atsiitve 65-75

gerinc iranyaba. Az egész halat egy fél krumpli A

. Borjuhus

segitségével uszast imitalé pozban helyezze a rostélyra. o :
Borjustilt vagy lapocka, sovany 75-80
Borjustilt, lapocka 75-80
Borjucsilok 85-90
Baranyhus
Béranycomb, enyhén siitve 60-65
Béranycomb, &tsiitve 70-80
Béranyborda, enyhén siitve 55-60

- Hal

Etel megfo_rdité;g: I;la meg szeretné fqrfjftaq? az lfételt, Fgész hal 65-70

ne vegye ki a sitéhémérdét. A megforditast kovetéen o

ellendrizze, hogy a sit6héméré megfeleléen Hafile 6065

helyezkedik-e el az ételben.

e L e Egyebek

Ha m(ikddés kdzben kiveszi a sitbhémérdt, minden Fasirt. minden hasfél 80-90

beallitas visszadllitasra keril, és azokat Ujra be kell “asirt, minden hustele -

allitani. Etelek felmelegitése 65-75

Figyelem! L o o ]

Ne csipje be a sit6hémérs vezetékét. Készlilék iizemeltetésének beallitasa és

Ahhoz, hogy a sit6hémérd a nagy hé miatt ne megkezdése

karosodjon, legyen néhany centiméternyi hely a

grillf(itétest és a sit6hémérs kozott. A his siités kdzben /\ Figyelmeztetés — Egési sériilés veszélye!

megemelkedhet. A sit6hémér6 és a siitétér nagyon forré lesz. A
sutéhémeérd behelyezéséhez és eltavolitdsahoz viseljen

Kulonféle élelmiszerek belsé hémérséklete vedkesztydt.

Ne hasznaljon mélyh(itétt alapanyagot. A tablézat adatai AFigyelmez,t’ettlé's"— Aramitésveszély! ,

iranyértékek. Az értékek az élelmiszerek min6ségétdl és Nem megfelelo sutéhémerd megsertheti a szigetelest.

tulajdonsagaitdl fliggnek. Csak ehhez a készilékhez késziilt sit6hémér6t

o et .. . , hasznaljon.

A hasznalati utasitas végén atfogo informaciokat talal a

fdtési modokhoz és a hémérsékletekhez. — "Kisérleti Utasitasok

konyhdnkban teszteltik Onnek" a(z) 37. Oldalon m A sitétér bedllitott hémérséklete legaldbb 10 °C-kal

magasabb legyen, mint a maghémérséklet.
m A sit6hémérd sériilésének elkerlilése érdekében ne
allitsa a sttétér hdmeérsékletét 250 °C-nal

Szarnyasok magasabbra.

Csirke 80-85 1. A sUt6hémérét szurja a sttétérben bal oldalon [évd
- csatlakozohlvelybe.

Ceiieing| 7580 2. Csukja be a készilék ajtajat.

Kacsa 80-85 Figyelem!

Kacsamell, enyhén siitve 55-60 Ugyeljen arra, hogy a stit6hémérd kabele be ne

Pulyka 80-85 csipddjon az ajtéba. Megsérilhet.
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3. Koppintson a O érintégombra.

4. Allitsa be a f(itési modot.
Utasitas: Ha a sit6hémérét bedugja a
csatlakozohUvelybe, megjelennek a flitési modok,
amelyeknél a stit6héméré hasznalhatd.

5. Koppintson az alsd sorban a bal oldalon a stt6étér-
hémérsékletre.

6. A kivant sutétér-hémeérséklet kivalasztasahoz hizza
ujjat balra vagy jobbra.

7. A bedllitasok atvételéhez koppintson a v
szimbdlumra.

8. Koppintson az alsd sorban a jobb oldalon a
maghémérsékletre 2.

9. A kivant maghdmérséklet kivalasztasahoz huzza ujjat
balra vagy jobbra.

10. Koppintson a DIl érintégombra.
A készllék elinditja az izemmadot.

Késziilék izemelésének modositasa vagy
megszakitasa

Késziilék lizemelésének modositasa

A készllék Uzemelése kdzben mddosithatja a sttétér-
és maghdémérsékletet.

1. Koppintson kétszer a sutétér- vagy
maghd&meérsékletre.

2. A hémérséklet modositasahoz huzza ujjat balra vagy
jobbra.

3. A beadllitas atvételéhez koppintson a 1
szimbolumra.

Késziilék lizemelésének befejezése

Ha a késziilék elérte a beallitott magh&meérsékletet,
hangjelzés hallatszik, és a készllék automatikusan
befejezi a mikodést.

1. Koppintson a @ érintégombra a hangjelzés
leallitasahoz.

2. A @ érintégombbal kapcsolja ki a késziiléket.

3. Huzza ki a sut6hémérét egy edényfogoval a
csatlakozohivelybdl.

Sabbat beallitasa hu

[} Sabbat beallitasa

A Sabbat bedllitassal maximum 74 ¢ras id6tartamot
allithat be. A sut6térben 1évé ételek melegek maradnak,
anélkil, hogy a sitét be vagy ki kellene kapcsolni.

Sabbat funkcio inditasa

Mielétt hasznalhatna a Sabbat beallitast, be kell
kapcsolnia az alapbeallitasokat a ,Kedvencek”
menupontban.

Ha bekapcsolta a Sabbat funkciot, akkor kivalaszthatja
a F(tési moédok meniben.

A készUlék felsd/also fitéssel flit. 85 °C és 140 °C
kozotti hémérsékletet allithat be.

1. Koppintson az @O érintégombra.

2. A ,Sabbat funkcid” kivalasztasahoz huzza ujjat balra
vagy jobbra.

3. Az alsdé sorban koppintson a hémérsékletre.

4. A kivant hémérséklet kivalasztasahoz huzza ujjat
balra vagy jobbra.

5. A bedllitasok atvételéhez koppintson a [1
szimbolumra.

6. Az alsé sorban koppintson az id&tartamra ).

7. A kivant id6tartam kivalasztasahoz huzza ujjat balra
vagy jobbra.

8. A bedllitdsok atvételéhez koppintson a [1
szimbolumra.

9. Koppintson az Dl érintégombra.
A készilék elinditja az lzemmaodot.

Utasitasok

m  Miutan a Sabbat funkcio elindult, a tovabbiakban
nem modosithatja a beallitdsokat, illetve nem
szakithatja meg a késziilék mikodését az Dl|
érintégombbal.

m Ha Kkinyitja a készllék ajtajat, az izemmaod nem
szakad meg.

Ha a Sabbat funkcio id6tartama lefutott, egy hangjelzés
hallhatd. A készilék nem f(t tovabb. Az ©
érintégombbal kapcsolja ki a késziléket.

Sabbat funkcio inditasa

A Sabbat funkcié megszakitasahoz koppintson az O
érintégombra.
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hu Home Connect

[&l Home Connect

Ez a késziilék Wi-Fi-képes, és egy mobileszkdz
segitségével tavvezérelhetd.

Ha nem kapcsolja 6ssze a készlléket az otthoni
haldzattal, akkor a készilék ugy mikddik, mint egy
halézathoz nem kapcsolddod siitd, és tovabbra is
mikodtethetd a kijelz6 hasznalataval.

A Home Connect funkcid rendelkezésre allasa attol
fugg, hogy az On orszagaban rendelkezésre allnak-e a
Home Connect szolgaltatasok. A Home Connect
szolgaltatasok nem minden orszagban allnak
rendelkezésre. Ezzel kapcsolatos tovabbi informaciokat
a www.home-connect.com cim alatt talal.

Utasitasok

m Ugyeljen a hasznalati utmutatéban talalhato
biztonsagi el6irasokra, és gy8z&djon meg arrol, hogy
ezeket akkor is betartjak, ha On nincs otthon, hanem
a Home Connect alkalmazassal mikodteti a
késziléket. Vegye figyelembe a Home Connect
alkalmazasban megjelend utmutatdkat is.— "Fontos
biztonsdgi eldirdsok" a(z) 5. Oldalon

m A késziléken végrehajtott mlveletek mindig
els@bbséget élveznek. Ez id§ alatt nem lehetséges a
Home Connect alkalmazassal valo mikodtetés.

Belizemelés

A Home Connect beadllitdsahoz a kdvetkez8k
sziikségesek:

m az elektromos halézathoz csatlakoztatott és
bekapcsolt késziilék,

m okostelefon vagy tablagép, amelyre az iOS vagy az
Android operacios rendszer aktualis verzidja van
telepitve,

m a Home Connect alkalmazas,

a mellékelt Home Connect telepitési utmutato,

m és a készllék az otthoni halézat WLAN-jelének
hatotavolsagan belll.

Az alkalmazas végigvezeti az egész folyamaton.
Kovesse az alkalmazasban megjelend utasitasokat.

Tavoli inditas

Ha a készlléket a Home Connect alkalmazassal kivanja
elinditani és m(kodtetni, be kell kapcsolnia a tavoli
inditast. Ha a tavoli inditas ki van kapcsolva, a Home

Connect alkalmazasban csak a készllék Uzemallapotat
jelenitheti meg és beallitdsokat végezhet.

Utasitas: Egyes (izemmaoddok csak a sutén indithatok el.

A tavoli inditas automatikusan kikapcsol:

m ha a tavoli inditas bekapcsoldsa utan 15 perccel
kinyitjia a sUt6 ajtajat.

m ha a sité mikddésének befejez8dése utan 15
perccel kinyitja a sité ajtajat.

Ha a késziléken inditja el a sit6 egy Uzemmaodijat, a

tavoli inditas automatikusan bekapcsol. Igy a

maodositasokat a mobileszkdzon is megadhatja, vagy

elindithat egy Uj programot.

Tavoli inditas bekapcsolasa

1. Koppintson a @ érintégombra a készllék
bekapcsolasahoz.

2. Koppintson a {3 érintégombra.
Megjelenik a f6mena.

3. A, Tavoliinditas 0" kivalasztasahoz hizza ujjat balra
vagy jobbra.

4. Koppintson a ,Bekapcsolas” lehetéségre.

A Kijelz6n megijelenik a kovetkezé: o'

Home Connect-beallitasok

Barmikor hozzaigazithatja a Home Connect beallitasait
sajat igényeihez.

Utasitas: A Home Connect beallitasait készlléke
alapbeallitasai kozatt talalja. A kijelz8n megjelend
beallitasok attdl fliggnek, hogy beallitottak-e a Home
Connectet, és hogy a készilék 6ssze van-e kbtve az
otthoni héaldzattal.

Kikapcsolhatja a radids modult. Ha a Wi-Fi be van kapcsolva, akkor
hasznalhatja a Home Connect funkciot.

A haldézatra csatlakoztatva a készilék max. 2 W-ot fogyaszt készenléti

Alapbeallitas Lehetséges Magyarazat
beallitasok
WiFi Bekapcsolas /
Kikapcsolas
Uzemmaodban.
Halozat Csatlakozas a

haldzathoz /
Levalasztas a

A haldzati kapcsolatot igény szerint (pl. nyaralaskor) be- vagy
kikapcsolhatja.

Kikapcsolas utan a haldzati informaciok megmaradnak. Bekapcsolas
utan néhany masodpercig varni kell, amig a készllék ujra

rakapcsolddik a haldzatra.

haldzatrol
Csatlakozas az
alkalmazashoz kdzott.
Tavoli kezelés be / ki

Elinditja a kapcsolddasi folyamatot az alkalmazas és a késztilék

A Home Connect alkalmazassal elérheti késziiléke funkcidit.

Ha kikapcsolja, akkor csak a készllék Gizemallapota jelenik meg az
alkalmazasban.

Készulékinfé &
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Tavdiagnosztika

Uzemzavar esetén a vevészolgélat a tavdiagnosztika
segitségével hozzaférhet a készllékhez.

Vegye fel a kapcsolatot a vev8szolgalattal, és
bizonyosodjon meg arrdl, hogy a késziilék kapcsolddott
a Home Connect szerverhez, és ellendrizze, hogy
orszagaban elérhet6-e a tavdiagnosztika.

Utasitas: Tovabbi informacidért és a tavdiagnosztika
elérhetdségével kapcsolatban latogasson el a Home
Connect weboldalara: www.home-connect.com

Adatvédelmi utmutato

Amikor el&szdr csatlakoztatja készllékét egy
internethez kapcsolddd WLAN-halézathoz, akkor
készlléke a kdvetkezd adatkategdriakat tovabbitja a
Home Connect szervernek (elsé regisztracio):

m Egyértelm( készllékazonositd (részei:
készllékkulcsok, illetve a beépitett Wi-Fi
kommunikacios modul MAC-cime).

= A Wi-Fi kommunikacios modul biztonsagi
tanusitvanya (a kapcsolat informatikai
biztonsagaért).

m Otthoni készillékének aktualis szoftver- és
hardververzidja.

m Egy esetleges kordbbi, gyari beallitasokra valo
visszaallitas allapota.

Az elsf regisztracio el6késziti a Home Connect funkcidk
hasznalatat, és csak abban az idépontban van ra
szikség, amikor el8szor kivanja hasznalni a Home
Connect funkcidkat.

Utasitas: Vegye figyelembe, hogy a Home Connect
funkcidk csak a Home Connect alkalmazashoz
kapcsolddva hasznalhatok. Az adatvédelemre
vonatkozd informacidkat a Home Connect
alkalmazasban talalhat.

Megfelel6ségi nyilatkozat

A Constructa-Neff Vertriebs-GmbH ezennel kijelenti,
hogy a jeladd funkcidval ellatott készilék a 2014/53/
EU iranyelvben foglalt alapvetd kovetelményeknek és a
tovabbi vonatkozd rendelkezéseknek megfelel.

A részletes RED megfelel8ségi nyilatkozatot megtaldlja
az interneten a www.neff-international.com webhelyen,
készlléke termékoldalan a kiegészité dokumentumok
kozott.

C€

2,4 GHz-es sav: max. 100 mW
5 GHz-es sav: max. 100 mW
BE BG €2 DK DE EE IE EL
Q ES FR HR IT cYy v LT LU
HU MT NL AT PL PT RO Sl
SK  Fl SE UK NO CH TR

Tisztitdszerek hu

B Tisztitdszerek

Gondos apolassal és tisztitassal a készilék sokaig
szép és mikodéképes marad. Az alabbiakban
elmagyarazzuk, hogyan apolja és tisztitsa megfelelen
a készlléket.

Megfeleld tisztitoszerek

Annak érdekében, hogy a kilénb6zé fellletek ne
sérllienek a nem megfeleld tisztitdszerek hasznalata
miatt, vegye figyelembe a tablazatban szerepld
adatokat. A készllék tipusa szerint nem minden terllet
talalhaté meg az On készilékén.

Figyelem!

Fellileti karosodasok

Ne hasznaljon

m  maro vagy surol¢ tisztitdszert,

magas alkoholtartalmu tisztitdszert,

kemény suroloparnat vagy tisztitoszivacsot,
nagynyomasu tisztitdt vagy gbézizemd tisztitot,
specialis tisztitdt a melegen tisztitashoz.

Az Uj szivacskendbket hasznalat el6tt alaposan mossa
Ki.
Javaslat: A vevdszolgalatnal kiemelten ajanlott tisztito-

és apoldszereket vasarolhat. Tartsa be a gyartd
Utmutatasait.

A Figyelmeztetés — Egésveszély!

A készllék nagyon forrd. Soha ne érintse meg a sutétér
forrd belsd fellleteit vagy a flitéelemeket. Mindig hagyja
leh(ilni a készlléket. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kozelébe.

A késziilék kiilseje

Nemesacél el6lap Forrd mosogatoszeres viz:
Mosogatoruhdval tisztitsa meg €s puha torléruha-
val szaritsa meg.
A vizkd-, zsir-, kemeényité- €s tojasfehérje-foltokat
azonnal tavolitsa el. Az ilyen foltok alatt korrdzio
alakulhat ki.

A vevészolgalatnal vagy a szakkereskedésekben
specialis nemesacél-apoloszerek kaphatok, ame-
lyekkel a meleg felliletek tisztithatok. Az polc-
szert leheletvékonyan vigye fel egy puha
kenddvel.

Forrd mosogatoszeres viz:
Mosogatoruhdval tisztitsa meg €s puha torléruha-
val szaritsa meg.

Ne hasznaljon tvegtisztitot vagy ivegkaparaot.
Lakkozott fellile-  Forrd mosogatoszeres viz:

tek Mosogatoruhaval tisztitsa meg €s puha torléruha-
val szaritsa meg.

MUanyag
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hu Tisztitoszerek

KezelGfellilet Forré mosogatdszeres viz:

Mosogatoruhdval tisztitsa meg €s puha torléruha-

val szaritsa meg.
Ne hasznaljon tvegtisztitat vagy tvegkaparot.
Ha vizk6mentesitd keriil a kezel6feliletre, azon-

nal torolje le. Ezeket a foltokat késébb mar nem
lehet eltavolitani.

Ajtélapok Forrd mosogatoszeres viz:

Mosogatéruhdval tisztitsa meg €s puha torléruhé-

val szaritsa meg.

Ne hasznédljon iivegkaparot, vagy nemesacélbal
készUlt dorzsszivacsot.

Kilincs Forré mosogatdszeres viz:

Mosogatoruhdval tisztitsa meg €s puha torléruha-

val szaritsa meg.

Ha vizkdmentesitd kertil a kilincsre, azonnal
torolje le. Ezeket a foltokat késébb mar nem lehet
eltavolitani.

A késziilék belseje

Zomancozott s Kdvesse a programoknak a stitotér felileteire
Ontisztuld feliile-  vonatkozo utasitasait, amelyek a tablazatok utan
tek olvashatok.

A sUtétér vilagitd-  Forrd mosogatoszeres viz:

sanak lvegburdja Mosogatdruhaval tisztitsa meg és puha torléruha-

val szaritsa meg.

Erds szennyezddésnél legjobb, ha stitétisztitd
szert hasznal.

Forrd mosogatoszeres viz:
Mosogatéruhdval tisztitsa meg.

Ne surolja.

nemesacelbol:

Hasznaljon nemesacgl-tisztitdt. Vegye figyelembe
a gyarto utasitasait. Ne haszndljon nemesaceél-
apold szereket.

mUanyagbol:

Forrd mosogatdszeres vizzel és mosogatoruhaval
tisztitsa. Puha torléruhdval torolje at. Ne haszndl-
jon (ivegtisztitot vagy tvegkaparot.

Tisztitdshoz vegye le az ajtoburkolatot.

Tartok Forrd mosogatoszeres viz.

Ajtétomités
Ne vegye le!

Ajtoburkolat

Aztassa be, és mosogatoruhaval vagy kefével tisz-

titsa meg.

Kihuzorendszer  Forrd mosogatoszeres viz:
Mosogatoruhdval vagy kefével tisztitsa meg.
Ne tavolitsa el a kendzsirt a kihizosinekrdl, a leg-
jobb, ha betolt helyzetben tisztitja. Nem tisztithato
mosogatogépben.

Tartozékok Forré mosogatoszeres viz:

Aztassa be, és mosogatoruhaval vagy kefével tisz-

titsa meg.

A nemesacél felileteken keményitotartalmu élel-
miszerek (pl. rizs) atal okozott szennyezddések
ecetes vizzel tisztithatok.
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Viztartaly Forré mosogatdszeres viz:
Tisztitsa meg egy mosogatoruhaval, €s tiszta viz-
zel alaposan oblitse ki a mosogatoszer-marade-
kok eltavolitasara.

Puha torléruhaval attorolhetd. Nyitott fedéllel
hagyja kiszaradni. Dorzsélje szarazra a fedél tomi-
teseét.

Nem tisztithatd mosogatogépben.

Sitéhémerd Forré mosogatdszeres viz:
Mosogatoruhdval vagy kefével tisztitsa meg.
Nem tisztithatd mosogatogépben.
Utasitasok

m A készilék elején el6forduld enyhe szineltéréseket
kilonbdz6 anyagok, pl. Uveg, mianyag vagy fém
felhnasznalasa eredményezi.

m Az ajtdlapokon 1évd, fénytbrésre emlékeztetd
arnyékok a sutétér vilagitasanak fényreflexei.

m A zomancot nagyon magas hémeérsékleten égetik ki.
Ezért enyhe szineltérések keletkezhetnek. Ez
normalis, és nem befolyasolja a miikddést.

A vékony sUt6tepsik éleit nem lehet tokéletesen
zomancozni. Ezért ezek érdesek lehetnek. Ez nem
befolyasolja a korroziovédelmet.

Sutoteér feliletei

A sUt6tér hatso fala ontisztitd. Ezt az érdes fellletbdl
ismerheti fel.

A sut6tér alja, teteje és oldalai zomancozottak, fellletlik
sima.

Zomancozott felliletek tisztitasa

A sima, zomancozott fellleteket mosogatdruhaval és
mosogatodszeres vagy ecetes vizzel tisztitsa meg. Puha
torl6ruhaval torolje at.

Mosogatdszeres vizzel és nedves torlruhaval tordlje le
a raégett ételmaradékot. Erés szennyezddés esetén
nemesacélbol késziilt suroldspiralt vagy sttétisztitd
szert hasznaljon.

Figyelem!

Soha ne hasznaljon sit6tisztitoét a meleg sutétérben.
Sérllések keletkezhetnek a zomancon. A kdvetkezd
felf(ités el6tt a csomagolas maradékait teljesen tavolitsa
el a sUtétérbdl és a készilékajtordl.

A sutéteret tisztitas utan hagyja nyitva, hogy
megszaradjon.

Javaslat: A legjobb, ha a tisztitasi segédletet hasznalja.
— "Tisztitdsi funkcio" a(z) 31. Oldalon

Utasitas: Az ételmaradékok fehér bevonatot
okozhatnak. Ezeknek nincs jelentéségik és nem
befolyasoljak a miikodést. Sziikség esetén a
maradékok citromsavval eltavolithatok.

Ontisztito feliiletek tisztitasa

Az dntisztulo felliletek magas porozitasu, matt
keramiaval vannak bevonva. A sitéskor kifroccsend
anyagokat ez a réteg felszivja, és lebontja a sité
muikddeése kbzben.



Ha a fellUletek mar nem tisztulnak megfelelGen, és sétét

foltok képz&dnek, akkor a feliletek megtisztithatdok egy

célzott felf(ités hasznalataval.

Beallitas

A tartozékokat, edényeket és az allvanyokat el6bb

vegye ki a sutétérbdl. Alaposan tisztitsa meg a sitétér

sima, zomancozott fellleteit, a készllék belsé ajtajat és

a sUtétér-vilagitas Gvegburajat.

1. Allitsa be a Kenyérsltési fokozat flitési modot.

2. Allitsa be a maximalis hémérsékletet.

3. Inditsa el az lzemmaddot, és miikddtesse legalabb 1
éran keresztul.

Ez felmelegiti a keramiabevonatot.

Miutan a sutétér lehdilt, vizzel és egy puha szivaccsal
tavolitsa el a barnas vagy fehéres Uledéket.

Utasitas: Uzem kdzben pirosas foltok képz&dhetnek a
fellleteken. Ez nem rozsda, hanem ételmaradék. Ezek a
foltok nem karosak az egészségre, és nem korlatozzak
az ontisztuld fellletek tisztulasi képességeét.

Figyelem!

Ne hasznaljon sitétisztitdt az Ontisztitd fellleten. A
fellletek megsértilnek. Ha mégis siit6tisztitd kerdl
ezekre a felliletekre, azonnal itassa fel vizzel és egy
nedvszivd kenddével. Kérjik, ne dérzsolje, és ne
hasznaljon mard hatasu tisztitoszereket.

Késziilék tisztantartasa

A makacs szennyezddések képz&désének elkerllésére
tartsa mindig tisztan a készlléket, és rendszeresen
tavolitsa el a szennyezddéseket.

A Figyelmeztetés — Tlizveszély!

Az oldott ételmaradek, zsir és siilt zsir langra lobbanhat.
Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a sutétérbdl, a
fit6elemekrdl és a tartozékokrdl a nagyobb
szennyez8déseket.

Javaslatok ]

m A siUtSteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. lgy
a szennyez8dések nem tudnak leégni.

m Mindig azonnal tavolitsa el a vizk8, zsir, keményitd
és tojasfehérje foltjait.

m Nagy nedvességtartalmu sitemények készitéséhez
hasznalja az univerzalis tepsit.

m A sltéshez alkalmas edénvyt, pl. serpenyét
hasznaljon.

Tisztitasi funkcio hu

[N Tisztitasi funkcié

Készlléke rendelkezik EasyClean és Vizk6mentesités
funkcidval. Az EasyClean tisztitas megkdnnyiti a sttétér
tisztan tartasat. Az EasyClean hasznalataval a
szennyez8dések fellazulnak. Ezutan kénnyebben
eltavolithatok. Vizk6mentesités soran pedig
eltavolithatja a vizkodvet a g6zol6berendezésbdl.

EasyClean

Az EasyClean tisztitas megkonnyiti a sutétér tisztan
tartasat. A mosogatdszeres viz elparologtatasaval a
szennyezddések fellazulnak. Ezutan kénnyebben
eltavolithatok.

A Figyelmeztetés — Forrazasveszély!
A forrd sitétérben 1évé vizbdl forrd vizgbz képzédhet.
Soha ne 6ntson vizet kdzvetlenil a forrd sitétérbe.

Inditas

Utasitasok

m Az ,EasyClean [0 tisztitds csak akkor indithato el,
ha a sut6tér hideg (stt6tér hémeérséklete), és a
készllék ajtaja be van csukva.

m Az Uzemelés id6tartama alatt a ne nyissa ki a
készulék ajtajat. Masként az ,EasyClean [0]” tisztitas
megszakad.

—

Vegye ki a tartozékokat a sutéterbdél.

2. 0,4 liter vizet (nem desztillalt vizet) keverjen el egy
csepp mosogatdszerrel, és Ontse kdzépen a sutbtér
aljara.

Koppintson az @® érintégombra.

Koppintson az {7 érintégombra.

Az ,EasyClean [8]” kivalasztasahoz hizza ujjat balra
vagy jobbra.

Koppintson az alsd sorra.

7. Koppintson az D|| érintégombra.

A készllék elinditja az EasyClean tizemmaddot. A
kijelz6n megjelenik a hatralévd idé.

ok w

o

Befejezés

Ha a tisztitas befejez6ddtt, hangjelzés hallatszik, és a
készilék automatikusan befejezi a miikodést.

Amikor kinyitja a készllék ajtajat, a sttétér vilagitasa
bekapcsol, hogy megkdnnyitse a sitétér utdlagos
tisztitasat. A sttétérben maradt vizet miel6bb el kell
tavolitani. A vizet ne hagyja hosszabb id&re (pl.
éjszakara) a sutétérben. A késziléket nem szabad
Uzembe helyezni, ha a sUt6tér még vizes vagy nedves.

Utétisztitas

1. Nyissa ki a készllék ajtajat és a maradék vizet egy
nedvszivo szivacsos kendd@vel itassa fel.

2. A sUtétér sima fellileteit mosogatdruhaval vagy puha
kefével tisztitsa meg. A makacs szennyezddéseket
nemesacél ddrzsszivaccsal tavolithatja el.

3. A vizk@lerakddasokat ecetbe martott ronggyal
tisztitsa. Végll hideg vizzel mossa at és egy szaraz
ronggyal tdrélje szarazra a sUtSteret (az ajtd tomitése
alatt is).

4. Az O érintégombbal kapcsolja ki a késziléket.
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hu Tisztitasi funkcio

5. A készllék ajtajat nyissa pihend allasba (kb. 30°),
és hagyja nyitva egy oran keresztll, hogy a sutétér
zomancozott fellletei megszaradjanak. Masik
megoldasként alkalmazhat gyors szaritast is a
sutétérben.

A sitétér gyors szaritasa

1. A tisztitas lefutdsa utan a készulék ajtajat nyissa
pihend allasba (kb. 30°).

2. Koppintson az @ érintégombra.

3. Inditsa el 50 °C-on a Forr¢ levegd:
CircoTherm funkcidt.

4. 5 perc utan kapcsolja ki a késziiléket és csukja be a
készllék ajtajat.

Makacs szennyezédések eltavolitasa

A kifejezetten makacs szennyezddések eltavolitasara

tobb lehetfsége is van.

m A tisztitas elinditasa el6tt hagyja egy ideig hatni a
mosogatodszeres vizet.

m A tisztitas elinditasa el6tt dorzsolje be
mosogatoszerrel a lapos fellleteken talalhatd
szennyez8déseket.

m Ismételje meg a tisztitast, miutan a sutétér lehlilt.

Vizkdmentesités

Ahhoz, hogy a készlléke mikddéképes maradjon,
rendszeresen vizkémentesiteni kell.

A vizkémentesités tobb l1épésbdl all. Higiénés okokbdl a

vizk6émentesitést teljesen be kell fejezni, hogy a

készilék ismét izemkeész legyen. A vizk6mentesités

Osszesen kb. 70-95 percet vesz igénybe.

m Vizk6mentesités (kb. 55-70 perc), utana uritse ki a
viztartalyt, és toltse fel djra

m Els§ oblités (kb. 9-12 perc), utana uritse ki a
viztartalyt, és toltse fel ujra

m Masodik 6blités (kb. 9-12 perc), utana uritse ki és
szaritsa meg a viztartalyt

Ha a vizk6émentesités félbemarad (pl. aramszinet vagy
a készulék kikapcsolasa miatt), visszakapcsolas utan a
készllék felszolitja két Oblitésre. A készllék a masodik
Oblités végeéig zarolva marad mas Uzemmaodok eldl.

Az, hogy milyen gyakran kell vizkémentesiteni a
készlléket, a hasznalt viz keménységétdl figg. Mihelyt
mar csak 5 vagy kevesebb g6z3d18s Uizem lehetséges, a
készllék a kijelzén megjelend Uzenettel emlékeztet a
vizk6bmentesitésre. A fennmarado tzemek szama a
bekapcsolas utan jelenik meg. Igy van ideje a
vizk6mentesités el6készitésére.

Inditas

Figyelem!

m A készilék karosodasa: vizkémentesitéshez
kizarolag az altalunk ajanlott vizkémentesit6t
hasznalja. A vizkémentesités behatasi ideje erre a
vizk6mentesité szerre vonatkozik. Mas
vizk6mentesitd szerek karosithatjak a készlléket.
Vizkémentesitd szer rendelési szama: 311 680
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m Vizk8oldd oldat: A vizkéoldd oldatot vagy
vizk8mentesitd szert ne hasznalja a kezelbfellleten
vagy a készilék mas fellletein. A felliletek
megseériiinek. Ha ez esetleg mégis megtdrténik,
azonnal mossa le a vizkéoldé oldatot vizzel.

Ha a vizkémentesités el6tt egy g6zol8s tizemmaodot
hasznalt, akkor el6szdr kapcsolja ki a készlléket, hogy
az kiszivattylzza a maradék vizet a g6zol6rendszerbdl.

1. 400 ml vizbdl és 200 ml folyékony vizk&oldobal
keverjen vizk6oldd oldatot.
Koppintson az ® érintégombra.
Vegye ki a viztartalyt, és toltse fel a vizkéoldd
oldattal.
A vizk6oldd oldattal teli viztartalyt tolja be teljesen.
Zarja a kezel&fellletet.
Koppintson az {3 érintégombra.
A ,Vizk6mentesités > kivalasztasahoz hiizza ujjat
balra vagy jobbra.
8. Koppintson az als6 sorra.
A kijelzén megjelenik a vizk6émentesités idétartama.
Az id6tartam nem maodosithatd.
9. Koppintson az alsd sorra.
10. Koppintson az P|| érintégombra.
Megkezdddik a készllék vizkémentesitése. A
hatralévd id6 a kijelzén kdvethetd. Ha a
vizkémentesités lefutott, hangjelzés hallatszik.

w N

Nooam

Elsé oblités

-t

Nyissa a kezel6fellletet.

A viztartalyt vegye ki, alaposan 6blitse at, tdltse fel
vizzel, és tolja a helyére.

Zarja a kezel6fellletet.

Koppintson az Pl érintégombra.

A készllék dblit. Ha az dblités lefutott, hangjelzés
hallatszik.

N

Eall

Masodik oblités

-

Nyissa a kezel6fellletet.

2. A viztartalyt vegye Ki, alaposan Oblitse at, tdltse fel
vizzel, és tolja a helyére.

Zarja a kezel&fellletet.

4, Koppintson az D|| érintégombra.

A készllék dblit. Ha az dblités lefutott, hangjelzés
hallatszik.

g

Utotisztitas

1. Nyissa a kezel6fellletet.

2. Uritse ki és szaritsa ki a viztartalyt.

3. Kapcsolja ki a készlléket.
A vizk6mentesités befejez6ddtt, a készulék ismét
Uzemkész.



Bl Tartok

Gondos apolassal és tisztitdssal a késziilék sokaig
szép és mikoddképes marad. Itt megtudhatja, hogyan
akaszthatja ki és tisztithatja az allvanyokat.

Teleszképos kihuzdsin betolasi
magassaganak modositasa

A rudakat és a teleszkopos kihuzdsineket tetszéleges
sorrendben helyezheti el. Beakaszthatja példaul a
teleszkdpos kihuzdsint arra a betolasi magassagra,
amelyet a leggyakrabban hasznal.

\

Rud kivétele

A teleszkdpos kihuzdsineket mint a rudakat lehet

kivenni és beakasztani.

1. Nyomja a rudat hatra a, amig felfelé b ki nem tudja
huzni (H abra).

2. Akassza ki hatul a rudat és vegye ki (H abra).

(1]
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Rud beakasztasa
1. Rud beakasztasa hatul (Hl abra).

A\

Tartok hu

2. A rudat tolja hatrafelé a, és akassza be alul b a
pecekbe ¢ (A &bra).

3. Ugyeljen arra, hogy az akaszté a pecken ¢ legyen
beakasztva (H abra).
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Allvanyok ki- és beakasztasa

A Figyelmeztetés — Egésveszély!

Az allvanyok felforrésodnak. Soha ne érintse meg a
forrd allvanyokat. Mindig hagyja leh(lini a készlléket. A
gyermekeket tartsa tavol.

Allvanyok kiakasztasa

1. Emelje meg eldl kissé az allvanyt (kdzben ne fogja
meg a tartozéktartot vagy a teleszkdépos kihuzot) a,
majd akassza ki b (H. abra).

2. Ezutan az egész allvanyt hiizza el6re és vegye ki (H.
abra).

2]
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Az allvanyokat mosogatoszerrel és mosogatdszivaccsal
tisztitsa meg. A makacs szennyez8dések
eltavolitasahoz hasznaljon kefét.

Allvanyok beakasztasa

Az allvanyok csak a jobb vagy a bal oldalra
illeszkednek. A kihuzdsinek elérefelé hiuzhatok ki.

1. Az allvanyt el6szor a hatsd csapagybetét kozepébe
helyezze be Ugy a, hogy az allvany a sutétér falahoz
illeszkedjen, majd nyomja hatrafelé b (H. abra).

2. Ezutan az elllsd csapagybetétbe helyezze be ugy c,
hogy az allvany itt is a sutétér falahoz illeszkedjen,
majd nyomija lefelé d (B. abra).
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hu A készllék ajtaja

A késziilék ajtaja

Gondos apolassal és tisztitassal késziiléke sokaig szép
és mikodBképes marad. Itt megtudhatja, hogyan
tisztithatja a készilék ajtajat.

Ajtélapok ki- és beszerelése

Az alapos tisztitdashoz a készllék ajtajanak tveglapjai
kiszerelhet6k.

Kiszerelés

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély!
A készllékajton bellli részek szélei élesek lehetnek.
Viseljen véddékesztydit.

1. Nyissa ki a készulék ajtajat kb. 45°-ig, és tegyen egy
torl6ruhat az ajtéba, hogy az nyitva maradjon (i
abra).

2. Lazitsa meg a készlilék ajtajanak jobb és bal oldalan
lévé csavarokat, és tavolitsa el azokat (H. abra).

3. Fogja meg az el6lap aljat jobb és bal oldalon (H
abra) és nyomija felfelé, amig ki nem veheté (H
abra).

A Figyelmeztetés

Seériilésveszély!

Az elBlap also éle és a butor kozotti tavolsag
modosul az ajté nyitasakor, és becsipddhet az ujja.
Ovatosan nyissa ki az ajtot.

Utasitas: Ha nem lehet kihuzni az el6lapot,
ellendrizze, hogy az el6lap nem Utkdzik-e a
fogantyuba. Ha igen, az egyik kezével nyissa ki kissé
jobban az ajtét, amig az el6lapot ki nem tudja venni.

34

Utasitas: Ha nem lehet kihuzni az elélapot, fogja
meg egy kézzel az elblap felsd élét és huzza a nyil
iranyaba, amig ki nem tudja venni.
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5. Az el6lapot helyezze egy puha, sik felliletre.

A Figyelmeztetés

Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak dsszekarcolt Gvege
megrepedhet. Ne hasznaljon Uvegkapardt, éles vagy
surold hatasu tisztitdeszkdzoket.

A Figyelmeztetés
Sérllésveszély!
Az ajtd csuklopantjai az ajté nyitasakor és
csukasakor mozognak és becsiphetik az ujjat. Ne
nyuljon a zsanérok kérnyékére.

6. A lapokat ablaktisztitd szerrel és puha torlGvel
tisztitsa meg.

Beszerelés

1. Nyissa ki a késziilék ajtajat kb. 45°-ig, és tegyen egy
torl6ruhat az ajtéba, hogy az nyitva maradjon.

2. Akassza be az el6lap aljat a jobb és bal oldalon (Kl
abra).



3. Nyomja be felll az el6lapot, és tolja felfelé, amig
hallhatéan bepattan.
Ugyeljen arra, hogy a horog a jobb és bal oldalon
bepattanjon (A abra).

Javaslat: Ha nem pattan be az el6lap, ellendrizze,
hogy az el6lap nem Utkdzik-e a fogantyuba. Nyissa
tovabb az ajtét, amig az elblap be nem pattan.

4. Csavarja be a csavarokat az ajté jobb és bal oldalan.

5. Vegye ki a torl6ruhat az ajtobal.
6. Csukja be a készulék ajtajat.

Figyelem!
Csak akkor hasznalja ujra a stt6teret, ha az lUveglapok
szabalyszerlien vissza vannak szerelve.

Uzemzavar — mi a teendé? hu

Bl Uzemzavar — mi a teend6?

Ha valami zavar keletkezik, akkor gyakran csak
aprosagrol van szo. Miel6tt hivna a vevdszolgalatot,
probalja meg a tablazat segitségével sajat kezlileg
elharitani a zavart.

Javaslat: Ha egyszer egy étel nem sikerul optimalisan,
nézzen utana a ,Fézéstudionkban teszteltik az On
szamara” fejezetben. Ott sok hasznos tippet és
Utmutatot talal a f6zéshez.

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A szakszerltlen javitasok veszélyesek. Soha ne
probalkozzon a készllék sajat kezl javitasaval.
Javitasokat csakis szakképzett vev@szolgalati technikus
végezhet. Ha a készllék meghibasodott, hivja a
vev@szolgalatot.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

A szakszer(tlen javitasok veszélyesek. Javitasokat csak
szakképzett Ugyfélszolgalati technikus végezhet, és
csak § cserélheti ki a sérlilt csatlakozdvezetékeket. Ha
a készilék meghibasodott, huzza ki a haldzati
csatlakozot, vagy cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja a vevészolgalatot.

Hibatablazat

A Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

m A készilékelektronikan sziukséges teendéket csak
szakember végezheti.

m A készllékelektronikan sziikséges munkaknal
feltétlentl aramtalanitsa a készlléket. Kapcsolja be a
biztonsagi automatikat vagy kapcsolja le a
biztositékot a biztositékszekrényben.

A készUlék nem mUkaodik
Aramkimaradas
A biztositék meghibasodott

Ures a viztartdly
KezelGfeliilet nyitva

A g6z06l6s vagy a vizkémentesité
uzemmaod nem indul vagy ledll

A vizkbmentesités zarolja a g6zolos tzemmodokat

Meghibdsodott az érzékeld

Egy lizemmod kivalasztasa utan meg- A készilék nem hiilt le kellGképpen

jelenik egy uzenet a kijelzén, misze-
rint a hémérséklet til magas

A készllék felszolitja az dblitésre
vagy kikapcsolt a készilék

A késziilék felszolitja a vizk6mentesi- A bedllitott vizkeménységi tartomany tul alacsony

tésre anélkill, hogy elétte megjelenne
a szamlalo

A gombok villognak
viz miatt

A hozzdadott gézzel miikodd alkalma- Hibdsan vélasztotta ki a gozolés erésseget

74s0k esetében a siités eredménye
tul széraz vagy nedves lett

A csatlakozodugd nincs bedugva

A vizk6mentesités alatt megszakadt az dramellatas

Csatlakoztassa a késziiléket a haldzathoz
Ellendrizze, hogy a tobbi konyhai készulék miikadik-e

Ellendrizze a biztositékszekrényben, hogy a késziilék
biztositéka rendben van-e

Fel kell tolteni a viztartalyt
Zérja a kezelofeliletet

Hajtson végre vizk6mentesitést
Hivja a vevészolgdlatot

Hagyja lehtiini a készilléket, és kapcsolja be Ujra az
uzemmodot

A készlilék visszakapcsoldsa utdn kétszer végezzen
oblitést
Hajtson végre vizkdmentesitést

Ellendrizze a bedllitott vizkeménységi tartomanyt, és
szlikség esetén dllitsa be

Normalis jelenség a kezeldfellilet mogott kicsapddd  Mihelyt a viz elparolog, a gombok nem villognak

tovabb
Vdlasszon erdsebb vagy enyhébb g6zéleést
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hu Uzemzavar — mi a teendé?

Megjelenik a , Toltse fel a viztartalyt”
Uzenet, holott a viztartdly tele van

Atartaly kivételéhez nem lehet

Kezeldfelllet nyitva
A viztartaly nem pattant be a helyére

Meghibdsodott az érzékeld

A viztartaly leesett. A razkodas kovetkeztében leval-
tak darabok a viztartaly belsejében, a viztartaly ereszt.

A csatlakozodugo nincs bedugva

Zarja a kezel6felliletet

Pattintsa be a viztartalyt a helyére
—> "Gdz"a(z) 16. Oldalon

Hivja a vevészolgélatot
Rendeljen Uj viztartalyt

Csatlakoztassa a készilléket a haldzathoz

kinyitni a kezeldfeliletet Aramkimaradés

A biztositék meghibdsodott

Az T érint6gomb szenzora meghibasodott

Fozéskor goz tavozik a szell6zonyila-  Normal folyamat
sokon

GAzoléskor tul sok g6z képzadik
Gozoléskor ismételten tul sok goz
képzddik

A készllék nem kapcsolhato be, a
kijelzon megjelenik a <o szimbolum

A bekapcsolt késziilék nem mikod-
tethetd, a kijelzon megjelenik a <o
szimbolum

A késziilék nem flit, a kijelzon megje-
lenik a Ca szimbdlum nal

matikusan kalibralodni

A gyerekzér be van kapcsolva

F6zéskor bugyogo hang hallatszik
vizg6z okozza

Akijelz6n megjelenik a ,D” vagy ,E”,  M(iszaki probléma

pl. DO111 vagy EO111

A Home Connect nem mikédik meg-
felelGen.

Maximalis id6tartam tullépve

Készlléke automatikusan befejezi a mikddést, ha nincs
beallitva id6tartam, és hosszabb idén keresztlil nem
modositotta a beallitasokat.

A tényleges id6tartam az Gzemelés automatikus

ledllasaig a valasztott beallitasok fliggvényében valtozik.

A készllék a kijelz6n megjeleniti, hogy az lzem
befejez8dik. Ennek alapjan leall a miikodés.

A készilék ismételt hasznalatba vételéhez el6bb
kapcsolja ki azt. Végul kapcsolja be Ujra a készlléket,
és allitsa be a kivant lzemmadot.

36

A készilek kalibralasa automatikus
Atul rovid fézési idok alatt a késziilék nem tud auto-

Be van kapcsolva az automatikus gyerekzar

Hideg/melegeffektus a mélyh(itott élelmiszernél, a

Ellendrizze, hogy a tobbi konyhai késziilék mikddik-e

Ellendrizze a biztositékszekrényben, hogy a késziilék
biztositéka rendben van-e

Hivja a vevészolgalatot

Sziikség esetén Uritse ki a viztartalyt: nyissa ki a
késziilék ajtajat, ujjaval nyuljon jobbrol és balrdl a kez-
elofellilet ald, és huzza ki azt

Nem lehetséges

Normal folyamat

Allitsa vissza a késztiléket a gyari beallitasokra, és
ismételje meg a kalibralast

Tartsa nyomva az (® érintégombot, amig a <o szim-
bolum ki nem alszik

Tartsa nyomva az (® érintégombot, amig a <o szim-
bolum ki nem alszik

A Bemutato mad be van kapcsolva az alapbeallitdsok- Kb. 10 masodpercre vdlassza le a készilléket az elekt-

romos haldzatrol (kapcsolja ki a biztositékot a biztosi-
tékszekrényben), majd 3 percen beliil kapcsolja ki a
Bemutatd modot az alapbedllitasoknal

—> "Alapbedllitdsok” a(z) 22. Oldalon
Nem lehetséges

Kapcsolja ki, majd Ujra be a késziléket
Ha az lizenet djra megjelenik, hivja a vevészolgalatot.
Adja meg a pontos hibatizenetet

Keresse fel a www.home-connect.com webhelyet

Satétérlampak

A sUt6tér-vilagitast egy vagy tébb, hosszu életld LED-es
lampa biztositja.

Ha egy LED-es lampa vagy a lampa Uvegburaja egyszer
meégis meghibasodik, hivja a vevészolgalatot. A
lampabura eltavolitasa tilos.



& Veviszolgalat

Ha készllékét javitani kell, vevészolgalatunk
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfeleld
megoldast, hogy elkerilhetd legyen a felesleges
kiszallas.

E-szam és FD-szam

Telefonos Ugyintézés esetén kérjik, adja meg a
készllék teljes termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat
(FD-Nr.), hogy szakszer( segitséget nyujthassunk. A
szamokat tartalmazo adattablat jobbra talalja, ha kinyitja
a kezel6fellletet. Ehhez koppintson az T érintégombra.
— "G6z" a(z) 16. Oldalon

@ | E-Nr: FD: Z-Nr: |

Type:

Annak érdekében, hogy sziikség esetén ne kelljen
sokaig keresgélnie, ide felirhatja a készlléke adatait és
a vev@szolgalat telefonszamat.

Termékszam Gyartasi szam
(E-Nr.) (FD-Nr.)

Vevészolgalat =

Tartsa szem el6tt, hogy a szerviztechnikus kiszallasa
hibas kezelésbdl fakadd zavarok esetén a garancialis
id6szakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a
mellékelt Ugyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitast szakképzett szerelGk végzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On késziilékéhez.

Vevészolgalat hu

El Kisérleti konyhankban
teszteltuk Onnek

Az aldbbiakban ételek valasztéka és az elkészitésikre
vonatkozoé optimalis beallitasok talalhatok. Megmutatjuk
Onnek, melyik fltési méd és hémérséklet a
legmegfelelébb a kivalasztott ételhez. Adatok is
olvashatok a megfeleld tartozékokrdl, és arrdl, melyik
szintre kell betolni azokat. Tippeket adunk az
edényekhez és az elkészitéshez.

Utasitas: Etelek készitésénél sok vizg6z keletkezhet a
sttétérben.

Készlléke nagyon energiahatékony, és Uzem kozben
csak kevés meleget ad le kivil. A készllék belsé és
kils@ részei kdzotti nagy hémérséklet-kildnbségek
miatt az ajtonal, a kezel&fellleten vagy a szomszédos
tertleten kondenzviz csapddhat ki. Ez normalis, fizikai
magyarazattal rendelkezd jelenség. El6melegitéssel
vagy az ajtd dvatos kinyitasaval csdkkentheti a
kondenzviz mennyiségét.

GG6zolésnél vagy hozzaadott g6zt hasznald megoldas
soran a cél az, hogy sok vizg8z keletkezzen a
sttétérben. Ha a sitétér lehdlt a sttés utan, torolje ki
azt egy nedves kenddvel.

Szilikonformak

Az optimalis sutési eredményhez sotét, fém
sutéformakat ajanlunk.

Ha mégis szilikonformat szeretne hasznalni, vegye
figyelembe a gyartd adatait és receptjeit. A
szilikonformak gyakran kisebbek, mint a normal formak.
A mennyiségek és a receptben megadott adatok
eltérhetnek.

A szilikonformak nem alkalmasak a hozzaadott gézzel
valo elkészitéshez és a gézdléshez.

Siitemények és aprosiitemények

Készlléke szamos flitési modot kinal stitemények és
aprosutemények elkészitéséhez. A beallitasi
tablazatokban szamos ételhez megtalalhatja az
optimalis beallitasokat.

Tartsa be a fejezetben szerepld utasitasokat a tészta
kelesztésére vonatkozodan is.

Kizardlag a készilék eredeti tartozékait hasznalja. Ezek
optimalisan igazodnak a siit6térhez és az
dzemmaodokhoz.

Siités hozzaadott g6zzel

Egyes stteményeken (pl. kelt tésztak) hozzaadott g6z
hasznalata esetén ropogdsabb kéreg és csillogébb
felllet keletkezik. A slitemény kevésbé szarad ki.

A hozzaadott g8zzel vald sités csak egy szinten
lehetséges.

Egyes ételek akkor sikerilinek a legjobban, ha tébb
Iépésben sitik meg 6ket. Ezek meg vannak jelblve a
tablazatban.
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hu Kisérleti konyhankban teszteltik Onnek

Betolasi magassag
A megadott betolasi magassagokat hasznalja.

Siités egy szinten

Az egy szinten vald sitéshez az alabbi betolasi
magassagokat hasznalja:

m 1.szint

Siités két szinten
Hasznalja a Forrd levegd: CircoTherm funkciot. A
tepsiken vagy formakban egyszerre betolt
suteményeknek nem kell egyszerre elkészilnidk.
m Univerzalis serpeny@: 3. szint

Sitétepsi: 1. szint
m Formak rostélyon

Elsé rostély: 3. szint

Masodik rostély: 1. szint

Az ételek egy idBben torténd elkészitésével akar 45%
energiat is megtakarithat. A formakat tegye egymas
mellé vagy atldsan a stit6étérbe.

Tartozékok

Ugyeljen arra, hogy mindig megfeleld tartozékokat
hasznaljon, amelyeket megfelel6en helyezett a
sutétérbe.

Rostély

A rostélyt a nyitott oldalaval a készilék ajtaja felé és
hajlattal lefelé tolja be. Az edényt és a formakat mindig
allitsa a rostélyra.

Univerzalis serpeny6 vagy siitétepsi
Az univerzalis serpenydt vagy a sutétepsit dvatosan

tolja be Utkdzésig, ferde oldalaval a készilék ajtaja felé.

Lédus slteményeknél hasznalja az univerzalis
serpenydt, hogy a kifutd 1é ne szennyezze a sitSteret.

Siitéformak

A sotét, fémbdl készilt sitéformak a legalkalmasabbak.

A fehérbadog és az Uveg sutéformakban a sitési idd
hosszabb, és a sitemény nem pirul egyenletesen.

A hozzaadott g6zzel vald sitéshez hé- és g6zallo
sut6formakat kell hasznaini.

Siitépapir
Csak olyan sUt6papirt hasznaljon, amelyik alkalmas a

Siitemények formaban

Kevert tésztabol készilt sitemény, egy- Koszoru/négyszogletes siitéforma

szerl

Kevert tésztabol készult stitemény, egy-  Koszoru/négyszogletes stitéforma

szer(l

Kevert tésztabol kész(lt sutemény,
finom

Gyumdlcstorta kevert tésztabol, finom  Kugldfforma/kapcsos stitéforma
GyUmolcstorta kevert tésztabal, finom  Kuglofforma/kapcsos stitéforma

Tortalap kevert tésztabol
Tortalap kevert tésztabol

Tortalapforma
Tortalapforma
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Koszoru/négyszogletes sutéforma

kivalasztott h6mérséklethez. A stt6papirt mindig a tepsi
meéretére vagja le.

Javasolt beallitasi értékek

A tablazatban megtalalhatok a kiulénféle
suteményekhez tartozé optimalis fitési modok. A
hémérséklet és sttési id6 a tészta mennyiségétdl és
min&ségétdl figg. Ezért adtunk meg beallitasi
tartomanyokat. El8sz6r probalja meg az alacsonyabb
értékkel. Az alacsonyabb hémérséklet egyenletesebb
pirulast biztosit. Ha szikséges, legkdzelebb allitsa
eggyel magasabbra.

Utasitas: A sitési id6k nem révidithet6k le magasabb
hémérséklet alkalmazasaval. A sitemények vagy
aprositemények csak kivil stilnének meg, de belll
nem lennének atsdlve.

A beallitott értékek a hideg stt6térbe vald behelyezésre
vonatkoznak. Ezzel akar 20% energiat is megtakarit. Ha
el6melegit, néhany perccel lerdéviditi a megadott siitési
idét.

Egyes ételekhez sziikséges az elémelegités, és ez
szerepel a tablazatban. Az ételt és a tartozékot csak az
el6melegités utan tegye be a sutétérbe.

Ha sajat receptje szerint szeretne sitni, akkor igazodjon
a tablazatban talalhatd hasonld siteményhez.
Kiegészitd informaciok a Tippek slitéshez részben
talalhatdk a tablazatok utan.

Vegye ki a nem haszndlt tartozékokat a sitétérbél. igy
optimalis f6zési eredményt ér el, és akar 20% energiat
is megtakarithat.

Hasznalt f(tési modok:

m L Forrd levegé: CircoTherm
— Fels6/alsé fiités

& Pizzafokozat

@ Kenyérsutési fokozat

A g6z er8sségi fokozatai a tablazatban szamokkal
vannak feltlintetve:

m 1 =csekély
m 2 = kodzepes

m 3=erbs
1 - 150-170 2 55-70
1 P'S 150-160 1 50-70
1 - 150-170 - 60-80
1 - 160-180 2 4560
1 P 150-170 - 4560
1 - 150-170 2 20-40
p) P 160-170 1 2535
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Gylmdlcs- vagy turotorta omlos tész- Kapcsos siitéforma, @ 26 cm 1 — 170-180 60-80
talappal
Wahe (svdjci siiti) Pizzatepsi 1 —_ 190-210 40-55
Wahe (svajci s(ti) Pizzatepsi 1 & 180-200 40-50
Lepény Lepényforma, feketebadog 1 & 190-210 25-40
Lepény Lepényforma, feketebadog 1 @) 210-220 30-40
Kelt kuglof Kuglofforma 1 P'S 150-160 65-75
Kelt kuglof Kuglofforma 1 P'S 150-160 60-70
Kelt tészta kapcsos sitéformaban Kapcsos sitéforma, @ 28 cm 1 P'S 150-160 25-35
Kelt tészta kapcsos sutéformaban Kapcsos sutdforma, @ 28 cm 1 g'S 160-170 25-35
Piskotalap, 2 tojasos Tortalapforma 1 —_ 170-180 20-30
Piskotalap, 2 tojasos Tortalapforma 1 g'S 150-160 25-35
Piskotatorta, 3 tojasos Kapcsos siitéforma, @ 26 cm 1 —_ 160-170* 25-35
Piskotatorta, 3 tojasos Kapcsos sutdforma, @ 26 cm 1 g'S 150-160 10
20-30
Piskotatorta, 6 tojasos Kapcsos sutdforma, @ 28 cm 1 g'S 150-170* 30-50
Piskotatorta, 6 tojasos Kapcsos sitéforma, @ 28 cm 1 P'S 150-160 10
25-35
Siitemények tepsiben
Kevert tésztabol készilt sitemény tolte-  Siitdtepsi 1 —_ 160-180 2040
lekkel
Kevert tésztabdl kész(ilt sitemeény tolte-  Sitétepsi 1 PIS 160-170 30-40
lékkel
Kevert tésztabol készult stitemeny, Univerzalis serpenyd + stitétepsi 3+1 PIS 150-170 35560
2 szinten
Omlds tésztabol készult stitemeny sza-  Siitétepsi 1 — 170-190 2540
raz toltelékkel
Omlos tésztabol készilt sitemény sz&-  Univerzalis serpeny6 + siitétepsi 3+1 P 150-170 40-55
raz toltelékkel, 2 szinten
Omlos tésztabol keszilt stitemeny Univerzalis serpeny( 1 —_ 160-180 60-80
lédus toltelékkel
Wahe (svajci s(ti) Univerzalis serpeny® 1 & 180-200 40-50
Wahe (svdjci siti) Univerzalis serpeny6 1 —_ 190-210 40-50
Kelt tészta szaraz toltelékkel Sttétepsi 1 — 160-180 15-25
Kelt tészta szdraz toltelékkel Siit6tepsi 1 P'S 150-160 25-35
Kelt tészta lédus toltelekkel Univerzalis serpeny® 1 — 180-200 30-45
Kelt tészta I6dus toltelékkel Univerzdlis serpeny6 1 PIS 160-180 50-70
Kelt tészta szaraz toltelékkel, 2 szinten  Univerzalis serpenyd + stitétepsi 3+1 g'S 160-170 - 25-35
Kelt tészta Iédus toltelékkel, 2 szinten  Univerzalis serpeny@ + siitétepsi 3+1 P'S 150-160 - 4560
Kelesztett fonott kaldcs, kaldcskoszord — Siitétepsi 1 g'S 150-160 - 3545
Kelesztett fonott kaldcs, kalacskoszort — Siitétepsi 1 P'S 150-170 2 30-40
Piskotatekercs Sttétepsi 1 — 190-210* - 10-15
Piskatatekercs Siit6tepsi 1 P'S 190-210* 1 10-15
Karacsonyi plispokkenyér 500 g liszt-  Univerzalis serpenyd 1 g'S 150-160 - 50-60
b6l
Eglrécsonyi puspokkenyér 500 g liszt-  Univerzalis serpenyd 1 P'S 140-150 2 80-90
6
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Rétes, édes Univerzalis serpenyé 1 'S 170-180 - 40-60
Rétes, édes Univerzalis serpeny0 1 B'S 180-190 2 50-60
Rétes, fagyasztott Univerzalis serpenyé 1 @B 190-210 - 35-50
Rétes, fagyasztott Univerzalis serpeny0 1 B'S 180-190 1 3545
Aprosiitemény

Teaslitemeény Sutétepsi 1 — 160™* - 25-35
Teastitemény Sutotepsi 1 'S 150** - 25-35
Teaslitemeény, 2 szinten Univerzalis serpeny0 + siitGtepsi Sial B'S 150 - 25-35
Muffin Muffin stitéforma 1 — 170-190 - 15-30
Muffin Muffin stit6forma 1 B'S 150-160 1 25-30
Muffin, 2 szinten Muffin stitformak 3+1 'S 150-170* - 20-30
Kelt tésztabol készilt aprostitemeny Sutétepsi 1 - 160-170 - 30-40
Kelt tésztabol készllt aprostitemeny Stitétepsi P'S 160-180 2 25-35
Leveles tésztabol keszilt sitemény Sutétepsi 2 B'S 170-190* - 20-45
Leveles tésztabol késziilt stitemény Stitétepsi @B 200-220* 1 15-25
Leveles tésztabol keszllt sitemeény, Univerzalis serpeny0 + siitGtepsi Sial B'S 170-190* - 20-45
2 szinten

Egetett tésztabol készillt stitemény Sutétepsi 1 — 200-220 - 30-45
Egetett tésztabol késziilt siitemény Stétepsi 1 un) 200-220" 1 25-35
Dan stitemény Sutotepsi 1 B'S 160-180 - 20-30
Ddn sttemény Stétepsi 1 P'S 160-180 2 25-35
Aprosiitemény

Kinyomas siitemény Stétepsi 1 - 150-160** - 25-40
Kinyomos sitemény Sitétepsi 1 B'S 140-150** - 2540
Kinyomds siitemény, 2 szinten Univerzdlis serpeny( + siitétepsi 3+1 P'S 140-150* - 30-40
Aprosiitemény Sutotepsi 2 B'S 140-160 - 15-30
Aprositemény, 2 szinten Univerzalis serpeny6 + siitétepsi 3+1 B'S 130-150 - 20-35
Habcsok Sutotepsi 2 B'S 90-100* - 100-130
Habcsok, 2 szinten Univerzalis serpeny6 + siitGtepsi 3+1 P'S 90-100* - 100-150
Mandulds habcsok Sutotepsi 2 B'S 90-110 - 20-40
Mandulés habcsok, 2 szinten Univerzalis serpeny6 + siitGtepsi 3+1 P'S 90-110 - 20-40

Sutési otletek

Meg szeretné allapitani, hogy a siite- A siitemény legmagasabb részébe szurjon egy fogpiszkalot. Ha nem ragad mér tészta a fogpiszkaldra, akkor
mény atsilt-e. a sutemeény kész.

A siitemény 0sszeesik. A kovetkezd alkalommal hasznaljon kevesebb folyadékot. Vagy allitsa 10 °C-kal alacsonyabbra a hémérsékle-
tet, és hosszabbitsa meg a sttési idét. Vegye figyelembe a receptben megadott hozzavalokat €s elkészitési
javaslatokat.

A sitemény kozépen szépen felemel- Csak a kerek sitéforma aljat kenje ki. Stités utan ovatosan, késsel lazitsa fel a siteményt.
kedett, de a szélén alacsony maradt.

A gyimolcslé kifut. Legkozelebb haszndlja az univerzalis serpenydt.

Az aprésiitemény siités kizben egy-  Minden siiteménydarab koril hagyjon kb. 2 cm tévolsagot. igy van elég hely, hogy a siitemények szépen fele-
mashoz ragad. melkedjenek, és kéros-koril megpiruljanak.

A siitemény tul széraz. Allitsa 10 °Ckal magasabbra a hémérsékletet, és roviditse le a siitési idét.

A siitemény 0sszességeben tul vila-  Ha a betoldsi magassdg €s a tartozék megfeleld, sziikség esetén hosszabbitsa meg a sitési idot, vagy pedig
gos. novelje meg a homérsekletet.
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A stitemény fell tul vilagos, alul
viszont tul sotét.

Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek hu

Legkdzelebb egy szinttel feljebb tolja be a stitemeényt.

A siitemény feliil tul sotét, alul viszont  Legkozelebb egy szinttel lejjebb tolja be a suteményt. Valasszon alacsonyabb hémérsékletet, és hosszabbitsa

tul vilagos.

Az 6zgerinc- vagy hosszu formdban
s(tott sitemeény hatul tdl sotét.

meg a sutési iddt.

A siitoformdt ne dllitsa kdzvetleniil a hatfalhoz, hanem a tartozék kozepére tegye.

A slitemény 0sszességében tul sotét. A kévetkez6 alkalommal valasszon alacsonyabb hdmérsékletet, és szilkség esetén hosszabbitsa meg a sUtési

idat.

A siitemény egyenetlendl pirult meg. A kdvetkezd alkalommal vélasszon valamivel alacsonyabb hémérsékletet.
Akidllg siitépapir is befolyasolhatja a légkeringetést. A siitépapirt mindig a tepsi méretére vagja le.
Ugyeljen arra, hogy a siitéforma ne dlljon kdzvetleniil a sit6tér hatsd nyilasai elétt.
Aprositemény siitésénél a darabok lehetéleg ugyanolyan nagysaguak és vastagsaguak legyenek.

Ha tobb szinten stitott. A felsd siitd-

Tobb szinten valo sutésnél mindig a Forro levegd: CircoTherm funkciot vélassza. Az egyidejlileg betolt tepsi-

tepsin a sitemény sotétebb, mintaz ~ ken lévé stiteményeknek vagy formaknak nem kell egyidejlleg készen lennilik.

alson.

A siitemény jol néz ki, de beliil nincs  Siisse alacsonyabb hémeérsékleten valamivel hosszabb ideig, és szilkség esetén haszndljon kevesebb folya-
atstilve. dékot. A Iédus toltelékkel készilg stiteményhez stisse meg elére az alapot. Szrja meg manduldval vagy
panirmorzsaval, és azutan tegye ra a tolteléket.

A siiteményt nem lehet kiboritani.

Siités utan hagyja a stiteményt 5-10 percig hiini. Ha még mindig nem jon ki a formabol, lazitsa fel a szélét ova-

tosan egy késsel. Boritsa ki a stiteményt, és a stitforma aljat tobbszér tordlje dt hideg, nedves torléruhaval.
Legkdzelebb kenje ki a formét, és szorja be panirmorzsaval.

Kenyér- és zsemlefélék

Készlléke szamos flitési modot kinal kenyér- és
zsemlefélék sitéséhez. A beallitasi tablazatokban

szamos ételhez megtalalhatja az optimalis beallitasokat.

Tartsa be a fejezetben szerepld utasitasokat a tészta
kelesztésére vonatkozdan is.

Kizarolag a készilék eredeti tartozékait hasznalja. Ezek
optimalisan igazodnak a siitétérhez és az
Uzemmaodokhoz.

Siités hozzaadott g6zzel

A kenyéren és a zsemlén hozzaadott g6z hasznalata
esetén ropogdsabb kéreg és csillogdébb felllet
keletkezik. A péksitemény kevésbé szarad ki.

A hozzaadott gbzzel vald siités csak egy szinten
lehetséges.

Betolasi magassag
A megadott betolasi magassagokat hasznalja.

Siités egy szinten

Az egy szinten valo sltéshez az alabbi betolasi
magassagokat hasznalja:

m 1. szint

Siités két szinten
Hasznalja a Forr¢ levegd: CircoTherm funkciot. A
tepsiken vagy formakban egyszerre betolt
suteményeknek nem kell egyszerre elkészllnidk.
m Univerzalis serpenyd: 3. szint

Sut6tepsi: 1. szint
m Formak rostélyon

Elsé rostély: 3. szint

Masodik rostély: 1. szint

Az ételek egy idBben torténd elkészitésével akar 45%
energiat is megtakarithat. A formakat tegye egymas
mellé vagy atldsan a stt6étérbe.

Tartozékok

Ugyeljen arra, hogy mindig megfeleld tartozékokat
hasznaljon, amelyeket megfeleléen helyezett a
sutétérbe.

Rostély

A rostélyt a nyitott oldalaval a készllék ajtaja felé és
hajlattal lefelé tolja be. Az edényt és a formakat mindig
allitsa a rostélyra.

Univerzalis serpeny6 vagy siitétepsi
Az univerzalis serpeny6t vagy a sttétepsit dvatosan
tolja be tkdzésig, ferde oldalaval a készllék ajtaja felé.

Sitéformak
A sotét, fémbdl készilt sutéformak a legalkalmasabbak.

A fehérbadog és az Uveg siitéformakban a sutési id§
hosszabb, és a sitemény nem pirul egyenletesen.

A hozzaadott g6zzel vald siitéshez hé- és gbézalld
sttéformakat kell hasznalni.

Siitopapir

Csak olyan sutépapirt hasznaljon, amelyik alkalmas a
kivalasztott hémérséklethez. A sttSpapirt mindig a tepsi
meéretére vagja le.

Mélyhlitott termékek

Ne hasznaljon erésen jeges mélyh(itott terméket.
Tavolitsa el a jeget az ételrdl.

A mélyh(itétt termékek részben egyenlétlentl vannak
el@slutve. A nem egyenletes pirulas sités utan is
megmarad.

Javasolt beallitasi értékek

A tablazatban megtalalhatok a kilonféle kenyér- és
zsemlefélékhez tartozd optimalis flitési mdédok. A
hémérséklet és a sitési id6 a tészta mennyiségétdl és
min&ségétdl figg. Ezért adtunk meg beallitasi
tartomanyokat. El6szdr probalja meg az alacsonyabb
értékkel. Az alacsonyabb hémérséklet egyenletesebb
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pirulast biztosit. Ha szlikséges, legkdzelebb allitsa
eggyel magasabbra.

Utasitas: A sitési id6k nem rdvidithet6k le magasabb
hémérséklet alkalmazasaval. A kenyér- vagy
zsemlefélék csak kivil stlnének meg, de belldl nem
lennének atsllve.

A beallitott értékek a hideg sttétérbe vald behelyezésre
vonatkoznak. Ezzel akar 20% energiat is megtakarit. Ha
el6melegit, néhany perccel lerdviditi a megadott sttési
idét.

Egyes ételekhez szikséges az elémelegités, és ez
szerepel a tablazatban. Az ételt és a tartozékot csak az
el6melegités utan tegye be a stt6térbe. Egyes ételek
akkor sikerllnek a legjobban, ha tobb Iépésben sutik
meg 6ket. Ezek meg vannak jeldlve a tablazatban.

A kenyértésztara vonatkozo beallitasi értékek sttétepsin
és négyszogletes sitéformaban sitdtt kenyértésztara is
érvényesek.

Ha sajat receptje szerint szeretne sttni, akkor igazodjon
a tablazatban talalhatd hasonld siteményhez.

Kenyér
Fehér kenyér, 750 g
tes sttdforma

Fehér kenyér, 750 g
tes sutéforma

Kevert kenyér, 1,5 kg
tes sutéforma

Kevert kenyér, 1,5 kg
tes sutéforma

Teljes kiorlést liszthdl készilt kenyér,  Univerzalis serpenyo
1 kg

Teljes kiorlést liszthdl készilt kenyér,  Univerzalis serpenyo
1 kg

Lepénykenyér Univerzdlis serpeny6
Lepénykenyér Univerzalis serpeny0
Zsemle

Meleg zsemle vagy bagett, elésUtott Univerzalis serpenyé
Meleg zsemle vagy bagett, eldsUitott Stitétepsi

Zsemle, édes, friss Sitétepsi

Zsemle, édes, friss Stitétepsi

Zsemle, édes, friss, 2 szinten

Zsemle, friss Stitétepsi

Zsemle, friss Sitétepsi

Bagett, el6stott, hitott Univerzdlis serpeny6
Bagett, el6sUtott, hitott Stitétepsi

Zsemle, bagett, felfrissités Rostély
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Univerzdlis serpeny6 vagy négyszogle- 1

Univerzdlis serpeny@ vagy négyszogle- 1

Univerzdlis serpeny@ vagy négyszogle- 1

Univerzdlis serpeny@ vagy négyszogle- 1

Univerzalis serpeny0 + sutétepsi

Vegye ki a nem hasznalt tartozékokat a sitétérbél. igy
optimalis f6zési eredményt ér el, és akar 20% energiat
is megtakarithat.

Figyelem!

Soha ne Ontsdn vizet a forrd sttétérbe, és ne allitson
vizzel teli edényt a sttétér aljara. A hédmérséklet-
valtozas miatt megsérllhet a zomanc.

Hasznalt fdtési modok:

& Forro levegd: CircoTherm
— Fels6/also flités

& Termogrill

& Pizzafokozat

@ Kenyérsutési fokozat

= Grill, nagy felulet

7 Grill, kis fellet

A g6z er6sségi fokozatai a tablazatban szamokkal
vannak feltintetve:

m 1 =csekély
m 2 = kOzepes
m 3=er6s

() 210220* - 10-15

180-190 - 2535

() 210220 3 10-15

180-190 - 2535

() 210220* - 10-15

180-190 - 4050

() 210220 3 10-15

180-190 - 4555

1 () 210220* - 10-15
180-190 - 4050

1 @) 210220 3 10-15
180-190 - 4050

1 - 220240 - 25-35
2 - 220230 3 20-30
2 - 200220 - 10-20
2 - 200220 2 10-20
1 - 170180 - 1525
1 - 160170 3 25-35
3+1 & 150-160" - 20-30
1 - 180200 - 25-35
1 @) 200220 2 20-30
2 - 200220 - 10-20
2 - 200220 2 10-20
1 T 150-160* - 10-20



Zsemle, fagyasztva

Meleg zsemle vagy bagett, eldsitott Univerzalis serpeny6

Meleg zsemle vagy bagett, eldsitott S(it6tepsi
Perecfélék, készre formazott nyers Rostély
tészta

Perecfélek, készre formazott nyers Sttétepsi
tészta

Croissant, készre formazott nyers tészta Siitétepsi
Croissant, készre formazott nyers tészta Sitétepsi

Zsemle, bagett, felfrissités Rostély
Pirités

Piritds feltéttel, 4 darab Rostély
Piritos feltéttel, 12 darab Rostély
Piritos készitése Rostély

Pizza, quiche és pikans siitemények

Készlléke szamos flitési modot kinal pizza, quiche és
pikans sutemények elkészitéséhez. A beallitasi
tablazatokban szamos ételhez megtalalhatja az
optimalis beallitasokat.

Tartsa be a fejezetben szerepld utasitasokat a tészta
kelesztésére vonatkozodan is.

Kizardlag a készilék eredeti tartozékait hasznalja. Ezek
optimalisan igazodnak a siit6térhez és az
dzemmaodokhoz.

Siités hozzaadott g6zzel

Egyes stuteményeken (pl. kelt tésztak) hozzaadott g6z
hasznalata esetén ropogdsabb kéreg és csillogébb
felllet keletkezik. A sltemény kevésbé szarad ki.

A hozzaadott g8zzel vald sités csak egy szinten
lehetséges.

Betolasi magassag
A megadott betolasi magassagokat hasznalja.

Siités egy szinten

Az egy szinten valo6 sitéshez az alabbi betolasi
magassagokat hasznalja:

m 1. szint

Siités két szinten
Hasznalja a Forrd levegd: CircoTherm funkciot. A
tepsiken vagy formakban egyszerre betolt
stuteményeknek nem kell egyszerre elkészulnilk.
m Univerzdlis serpenyd: 3. szint

Sutétepsi: 1. szint
m Formak rostélyon

Elsé rostély: 3. szint

Masodik rostély: 1. szint

Az ételek egy id6ben torténd elkészitésével akar 45%
energiat is megtakarithat. A formakat tegye egymas
mellé vagy atlésan a sutétérbe.

Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek hu

2 —_ 200-220 - 15-25
2 — 180-200 1 15-25

—_ 220-240 - 15-25
2 —_ 210-230 1 18-25
1 B 150-170* - 20-35
1 B'S 180-200 1 20-30
1 @ 160-170* - 10-20
2 - 275 - 515
2 'y 250 - 515
3 e 275 - 36

Tartozékok

Ugyeljen arra, hogy mindig megfeleld tartozékokat
hasznaljon, amelyeket megfeleléen helyezett a
stt6térbe.

Rostély

A rostélyt a nyitott oldalaval a készllék ajtaja felé és
hajlattal lefelé tolja be. Az edényt és a formakat mindig
allitsa a rostélyra.

Univerzalis serpeny6 vagy stitétepsi
Az univerzalis serpenyét vagy a sitétepsit dvatosan
tolja be (tkdzésig, ferde oldalaval a készllék ajtaja felé.

A sok feltéttel készllt pizzahoz hasznaljon univerzalis
serpeny6t.

Sitéformak
A sotét, fémbdl készilt sutéformak a legalkalmasabbak.

A fehérbadog és az Uveg siitéformakban a sutési id§
hosszabb, és a sitemény nem pirul egyenletesen.

A hozzaadott g6zzel vald siitéshez hé- és gbézalld
sttéformakat kell hasznalni.

Siitopapir

Csak olyan sutépapirt hasznaljon, amelyik alkalmas a
kivalasztott hémérséklethez. A sttSpapirt mindig a tepsi
meéretére vagja le.

Mélyhlitott termékek

Ne hasznaljon erésen jeges mélyh(itott terméket.
Tavolitsa el a jeget az ételrdl.

A mélyh(itétt termékek részben egyenlétlentl vannak
el@slutve. A nem egyenletes pirulas sités utan is
megmarad.

Javasolt beallitasi értékek

A tablazatban megtalalhatok a kilonféle ételekhez
tartozo optimalis flitési moédok. A hémérséklet és siitési
id§ a tészta mennyiségétdl és mindsegétdl fiigg. Ezért
adtunk meg beallitasi tartomanyokat. El6szor prébalja
meg az alacsonyabb értékkel. Az alacsonyabb
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Vegye ki a nem hasznalt tartozékokat a siitétérbél. igy
optimalis f6zési eredményt ér el, és akar 20% energiat

hémérséklet egyenletesebb piruldst biztosit. Ha
szliikséges, legkdzelebb allitsa eggyel magasabbra.

is megtakarithat.

Utasitas: A sitési id6k nem rdvidithet6k le magasabb

hémeérséklet alkalmazasaval. Az étel csak kivil stine

Hasznalt f(itési modok:

meg, de belul nem lenne atstlve. m & Forro levegé: CircoTherm
- L _ s ) ) m _ Fels6/also fltés

A beallitott értekek a hideg sut6térbe vald behelyezésre s & Pizzafokozat

vonatkoznak. Ezzel akar 20% energiat is megtakarit. Ha . @ Kenyérsiitési fokozat

elémelegit, néhany perccel lerdviditi a megadott sltési

id6t.

Egyes ételekhez szikséges az elémelegités, és ez
szerepel a tablazatban. Az ételt és a tartozékot csak az

A g6z er8sségi fokozatai a tablazatban szamokkal

vannak feltiintetve:

elémelegités utan tegye be a sutbtérbe. : ; z Ezigggs

Ha sajat receptje szerint szeretne sitni, akkor igazodjon m 3=er6s

a tablazatban talalhatd hasonld siteményhez.

Pizza

Pizza, friss Sutdtepsi 1 & 200-220 20-30
Pizza, friss Stétepsi 1 un) 220-230 25-30
Pizza, friss, 2 szinten Univerzalis serpeny0 + sutétepsi 3+1 B'S 180-200 3545
Pizza, friss, vékony tésztaval Pizzatepsi 1 & 210-230 20-30
Pizza, hiitott Rostély 1 & 210-230 10-20
Pizza, fagyasztott

Pizza vékony tésztdval, 1 darab Rostély 1 & 210-230 10-20
Pizza vékony tésztdval, 2 darab Rostély + slt6tepsi 3+1 un) 200-220 15-25
Pizza vastag tésztaval, 1 darab Rostély 1 —_ 190-210 20-35
Pizza vastag tésztaval, 2 darab Univerzalis serpenyd + rostély 3+1 B'S 160-180 25-35
Pizzas bagett Rostély 1 (@ 200-220 20-30
Minipizza Stétepsi 1 - 210-230 10-20
Minipizza Rostély 1 @ 210-230 10-20
Pikans siitemény és quiche

Pikans stitemények stitéformaban Kerek stitéforma, @ 28 cm 1 B'S 170-190 50-60
Pikans stitemények sit6éformaban Kerek siit6forma, @ 28 cm 1 P'S 180-190 65-75
Quiche Lepényforma, feketebadog 1 — 190-210 35-55
Quiche Lepényforma, feketebadog 1 & 190-210 30-45
Francia lepény Univerzalis serpeny0 1 — 260-280* 10-20
Francia lepény Univerzdlis serpeny6 1 un) 200-220" 15-25
Pirog Felfujtforma 1 — 190-200 40-50
Pirog Felfdjtforma 1 B'S 170-190 50-70
Empanada Univerzalis serpeny0 1 B'S 180-190 3545
Empanada Univerzalis serpenyé 1 B'S 180-190 30-40
Burek Univerzalis serpeny0 1 — 180-200 3545
Burek Univerzdlis serpeny6 1 un) 180-200 35-45
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Felfujt és szuflé

Készlléke szamos flitési modot kinal felfujt és szuflé
készitéséhez. A beallitasi tablazatokban szamos ételhez
megtalalhatja az optimalis beallitasokat.

Kizardlag a készilék eredeti tartozékait hasznalja. Ezek
optimalisan igazodnak a stit6térhez és az
uzemmodokhoz.

Betolasi magassag
Mindig a megadott betolasi magassagokat hasznalja.

Egy szinten formakban vagy az univerzalis serpeny8ben
készithet ételt.

m formak rostélyon: 1. szint

m univerzalis serpenyd: 1. szint

Felfujtakhoz (szuflék) a g6zolés funkcidt hasznalja.
Nincs szlkség vizfirdére. A kis formakat a perforalt
g6z0416 edényre (XL méret) helyezze, vagy pedig a
rostélyra.

Az egyébkeént vizfird8ben készitett ételeket foliaval
fedje le.

Az ételek egy id6ben torténd elkészitésével akar 45%
energiat is megtakarithat. A formakat tegye egymas
mellé a sut6térben.

Tartozékok

Ugyeljen arra, hogy mindig megfeleld tartozékokat
hasznaljon, amelyeket megfeleléen helyezett a
stt6térbe.

Rostély

A rostélyt a nyitott oldalaval a készllék ajtaja felé és
hajlattal lefelé tolja be. Az edényt és a formakat mindig
allitsa a rostélyra.

Univerzalis serpenyd

Az univerzalis serpenyét tolja be dvatosan (tkozésig,
ferde részével a készllék ajtaja felé.

Edény

A felfujtakhoz és cs6ben siltekhez hasznaljon széles,
lapos edényt. Keskeny, magas edényekben az ételek

Felfujt, pikans, f6z6tt hozzavalokbol Felfujtforma
Felfujt, pikans, f6zott hozzavalokbol Felfujtforma
Felfujt, édes Felfujtforma
Felfuijt, édes Felfujtforma
Lasagne, friss, 1 kg Felfujtforma
Lasagne, friss, 1 kg Felfujtforma

Lasagne, fagyasztott, 400 g Univerzalis serpeny6
Lasagne, fagyasztott, 400 g Fedd nélkili edény

Burgonyafelfujt, nyers hozzavalok, 4 cm  Felfujtforma
magas

Burgonyafelfujt, nyers hozzavalok, 4 cm  Felfujtforma
magas

Szuflé Felfujtforma

Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek hu

elkészitéséhez tdbb id6 szlkséges, és az ételek fels§
része sotétebb lesz.

A hozzaadott g8zzel vald sitéshez hé- és gbzalld
sut6formakat kell hasznaini.

Javasolt beallitasi értékek

A tablazatban megtalalhatdk a kildnféle felfujtakhoz és
szuflékhoz tartozé optimalis fltési modok. A
hémérséklet és a sitési idé a mennyiségtdl és a
recepttdl fligg. Egy felfujt sitési allapota fligg az edény
nagysagatol és a felfujt magassagatol. Ezért adtunk
meg beallitasi tartomanyokat. El§szdr probalja meg az
alacsonyabb értékkel. Az alacsonyabb hémérséklet
egyenletesebb pirulast biztosit. Ha sziikséges,
legkdzelebb allitsa eggyel magasabbra.

Utasitas: A sUtési id6k nem révidithet6k le magasabb
hémérséklet alkalmazasaval. A felfujt csak kivil stlne
meg, de belll nem lenne atsllve.

A beallitott értékek a hideg sitétérbe vald behelyezésre
vonatkoznak. Ezzel akar 20% energiat is megtakarit. Ha
elémelegit, a megadott sitési id6 néhany perccel
lecsdkken.

Ha sajat receptje szerint szeretne f6zni, akkor igazodjon
a tablazatban talalhaté hasonld ételekhez.

Vegye ki a nem hasznalt tartozékokat a sit6térbél. igy
optimalis f6zési eredményt ér el, és akar 20% energiat
is megtakarithat.

Hasznalt fltési modok:

m A Forrd leveg6: CircoTherm
— Fels6é/also fités

X Termogrill

& Pizzafokozat

= G6zolés

A g6z erésségi fokozatai a tablazatban szamokkal
vannak feltlntetve:

m 1 =csekély

m 2 = kOzepes

m 3=erls
1 — 200-220 - 35-55
1 'y 160-170 2 40-50
1 — 170-190 - 4560
1 P'S 160-180 - 40-50
1 P'S 160-180 - 50-60
1 P'S 170-180 2 35-45
1 & 190-210 - 30-40
1 P'S 180-190 2 40-50
1 & 170-180 - 50-60
1 X 170-190 2 60-70
1 PIS 160-170* - 40-50
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Szuflé Felfujtforma
Szuflé Egyadagos forma
Szarnyasok

A készllék kilonféle flitési modokkal rendelkezik
szarnyas elkészitéséhez. A bedllitasi tablazatokban

szamos ételhez megtaldlhatja az optimalis beallitasokat.

Siités rostélyon

A rostélyon vald sités kulondsen alkalmas nagyobb
vagy egyszerre tobb darab szarnyas sutésére.

Tolja be az univerzalis serpenyét a rahelyezett rostéllyal
a megadott betolasi magassagra. Ugyeljen arra, hogy a
rostély megfelel6en helyezkedjen el az univerzalis
serpenyén. — "Tartozékok" a(z) 11. Oldalon

A szarnyas méretétdl és fajtajatol figgben maximum 2
liter vizet 6ntsdn az univerzalis serpenydbe. Ez felfogja a
kicsepegd zsirt és szaftot. Ebbdl a szaftbdl martast
készithet. Emellett kevesebb flst képzddik, és a sitétér
tisztabb marad.

Siités edényben

Csak olyan edényt hasznaljon, amelyik alkalmas a
siitéhdz. Ellendrizze, hogy az edény illik-e a siitébe.

A legmegfelelébb az tvegedény. A forrd Gvegedényt
szaraz alatétre tegye. Ha az alatét nyirkos vagy hideg,
az Uveg megrepedhet.

A nemesacélbdl vagy aluminiumbdl készilt edények
tikor modjara visszaverik a meleget, ezért csak
meérsékelten alkalmasak. A szarnyas lassabban f6 és
kevésbé pirul meg. Magasabb hémérsékletet és/vagy
hosszabb sitési id6ét hasznaljon.

Vegye figyelembe a sutéedényére vonatkozd gyartoi
utasitasokat.

Nyitott edény

Szarnyas sUtéséhez lehet6leg magas sutéformat
hasznaljon. Helyezze a format a rostélyra. Ha nincs
megfelel§ edénye, hasznalja az univerzalis serpenydt.

Zart edény
A sutéter zart edeny hasznalata esetén sokkal tisztabb
marad. Ugyeljen arra, hogy a sutéedény fedele

illeszkedjen és jol zarddjon. Az edényt allitsa a rostélyra.

Amikor f6zés utan felemeli a fedét, nagyon forré g6z
csaphat ki. A fed§ hatso szélét emelje meg, hogy a
forrd gbz a testétdl tavol csapjon ki.

A szarnyas egy zart stt6ben is ropogdsra silhet. Ehhez
Uvegfedds sitét hasznaljon, és allitson be magasabb
hémérsékletet.

Siités hozzaadott g6zzel

Egyes ételek hozzaadott g6zzel ropogdsabbak lesznek.
A fellletik csillogdbb lesz, és kevésbé szaradnak ki.

Hasznaljon nyitott edényt. Az edénynek hé- és
g6zallonak kell lennie.

A beallitasi tablazatban megadottak szerint kapcsolja
be a hozzaadott gézt. Egyes ételek akkor sikerlilnek a
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170-180 2 3040

1 P
= 100 - 40-45

legjobban, ha tobb Iépésben f6zik meg &ket. Ezek meg
vannak jeldlve a tablazatban.

Gozolés

A hozzaadott gdzzel ellentétben a Gézdlés funkcidval a
darabolt szarnyasok parolasa kiméletesebben megy
végbe. Igy kilondsen szaftosak maradnak. Mas

izvariacio létrehozasahoz a gézolés el6tt el§sitheti a
darabolt szarnyasok husat, igy a parolasi idé lerdviddl.

Nagyobb szeletekhez hosszabb felf(itési id6vel és
hosszabb parolasi idével kell szamolnia. Ha tébb
azonos sulyu szeletet készit, akkor a felf(itési id6 lesz
hosszabb, nem a parolasi idé.

A darabolt szarnyast nem kell megforditania.

Hasznalja a lyukacsos paroloedényt (XL meéret), és tolja
ala az univerzalis serpeny6t. Uvegtalat is hasznalhat, ezt
allitsa a rostélyra.

Roston silités

Grillezés kdzben tartsa a készllék ajtajat becsukva.
Soha ne grillezzen ugy, hogy a készllék ajtaja nyitva
van.

A grilleznivalot helyezze a rostélyra. Kiegészitésképpen
tolja be legalabb egy szinttel ala az univerzalis
serpeny6t a ferde részével a készilék ajtaja felé. Ez
felfogja a kicsepegd zsirt és szaftot.

Lehetbleg egyforma, hasonld sulyu és vastagsagu
grilleznivalokat valasszon. Akkor egyenletesen pirulnak
meg, és finom szaftosak maradnak. A grillszeleteket
helyezze kdzvetlenll a rostélyra.

A grillszeleteket grillfogdval forgassa. Ha villaval szurja
meg a hust, kifolyik a huslé, és tul szaraz lesz.

Utasitasok

m A grillftétest mindig bekapcsol és kikapcsol, ez
normalis. A be-/kikapcsolas gyakorisaga a beallitott
hémérséklettdl fligg.

m Grillezés kdzben flist keletkezhet.

Sitéhéméré

A stt6hédmeérbvel hajszalpontos sitési eredményeket
érhet el. A megfeleld fejezetben olvassa el a
stitéhémérd hasznalatara vonatkozd fontos
tudnivaldokat. Ott megtalal minden adatot a sttéhémérd
behelyezésével, a lehetséges flitési modokkal és egyéb
informaciokkal kapcsolatban. — "Sitéhémérd”

a(z) 25. Oldalon

Javasolt beallitasi értékek

A tablazatban megtalalhatja a szarnyasokhoz
optimalizalt f(itési mddokat. A h6mérséklet és a f6zési
idétartam az étel mennyiségétdl, mindségétdl és
h&mérsékletétdl fligg. Ezért adtunk meg beallitasi
tartomanyokat. El6szdr probalja meg az alacsonyabb



értékkel. Ha szikséges, legkdzelebb allitsa eggyel
magasabbra.

A beadllitasi értékek toltetlen, sitésre kész szarnyasok
betoldsara vonatkoznak, amelyet h(it6bdl helyeznek a

hideg sutétérbe. Ezzel akar 20% energiat is megtakarit.

Ha elémelegit, a megadott sitési idé néhany perccel
lecsokken.

A tablazatban szarnyasételekre vonatkozo adatokat
talal javasolt sullyal. Mindig az alacsonyabb
hémérsékletet hasznalja, ha sulyosabb szarnyast
szeretne megsutni. Tobb darab esetén a sitési
id6tartam megallapitasanal a legnehezebb darab
sulyabdl induljon ki. Az egyes darabok kdzel egyforma
nagysaguak legyenek.

Altalaban érvényes: minél nagyobb a szdrnyas, anndl
alacsonyabb legyen a hémérséklet és annal hosszabb
a sltési idé.

A megadott id§ kb. 2-%5 részének letelte utan forditsa
meg a szarnyast.

Utasitas: Csak olyan stt6papirt hasznaljon, amelyik
alkalmas a kivalasztott hémérséklethez. A sit6papirt
mindig a tepsi méretére vagja le.

Javaslatok
m Kacsanal vagy libanal a bért nyomja be a szarnyak
ala. Igy a zsir ki tud folyni.

Csirke
Csirke, 1 kg Rostély
Csirke, 1 kg Rostély

Csirkemellfilé, 150 g/db (grillezés) Rostély
Csirkemellfilé (g6z0lés) G6zparoloedeény

Csirkeaprolék, 250 g/db Rostély
Csirkeaprolék, 250 g/db Rostély

Csirke alsocomb, csirkedarabok, Univerzalis serpeny6
fagyasztott

Csirke alsocomb, csirkedarabok, Univerzalis serpeny(
fagyasztott

Jérce, 1,5 kg Rostély

Jérce, 1,5kg Rostély

Kacsa és liba

Kacsa, 2 kg Rostély

Kacsa, 2 kg Rostély

Kacsamell, 300 g/db Rostély

Kacsamell, 300 g/db Rostély

Liba, 3 kg Rostély

Liba, 3 kg Rostély

Libacomb, 350 g/db Rostély
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m Kacsamell esetén vagdalja be a bért. Ne forgassa a
kacsamellet.

m  Amikor megforditja a szarnyast, tgyeljen arra, hogy
el6szor a mellrész, ill. a bbrds rész legyen alul.

m A szarnyas kildndsen ropogodsra barnul, ha a stitési
idé vége felé megkeni vajjal, sos vizzel vagy
narancslével.

Vegye ki a nem hasznalt tartozékokat a sit6térbél. igy
optimalis f6zési eredményt ér el, és akar 20% energiat
is megtakarithat.

Hasznalt fltési modok:

& Forrd levegd: CircoTherm
— Fels6/also flités

&L Termogrill

& Pizzafokozat

@ Kenyérsutési fokozat

== Grill, nagy felllet

= GBzolés

A g6z erésségi fokozatai a tablazatban szamokkal
vannak feltlintetve:

m 1 =csekély
m 2 = kOzepes
m 3=erds
1 'y 200-220 - 60-70
1 X 200-220 2 50-60
2 = 275" - 15-20
2+1 3 100 - 1525
2 X 220-230 - 30-35
2 X 200-220 2 30-45
2 & 200-220 - 10-20
2 @3 200-220 - 1525
1 X 200-220 - 7090
1 'y 180-200 2 65-75
1 'y 180-200 - 90-110
1 P'S 150-160 2 7090
X 180-190 - 30-40
2 X 230-250 - 25-30
2 'y 220-240 2 25-30
1 X 160-180 - 120-150
1 PIS 130-140 2 110-120
'S 150-160 2 20-30
X 170-180 - 30-40
2 X 210-230 - 40-50
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Libacomb, 350 g/db Rostély
Pulyka

Bébipulyka, 2,5 kg Rostély
Bébipulyka, 2,5 kg Rostély
Pulykamell csont nélkl, 1 kg Fedett edény
Pulykacomb csonttal, 1 kg Rostély
Pulykacomb csonttal, 1 kg Rostély

Hus
Késziléke szamos f(itési mddot kinal hus készitéséhez.

A beallitasi tablazatokban szamos ételhez megtalalhatja
az optimalis beallitasokat.

Siités és parolas
A sovany hust izlés szerint kenje meg zsirral, vagy
tlizdelje meg szalonnadarabokkal.

A sertés bd@rét keresztiranyban vagdalja be. Ha
megforditja a slltet, Ggyeljen arra, hogy el8szor a b8ros
része legyen alul.

Amikor a stlt elkészllt, hagyja még 10 percig a
kikapcsolt, zart sttétérben pihenni. Igy jobban eloszlik a
hus szaftja. Sziikség esetén csavarja alufdliaba a sultet.
A megadott f6zési id6k az ajanlott pihentetési id6t nem
tartalmazzak.

Siités rostélyon

Rostélyon sltve a hus minden oldalrdl kiléndsen
ropogos lesz.

A hus méretétdl és fajtajatol fliggben dntsdn maximum
2 liter vizet az univerzalis serpenyé&be. A lecsepegd
zsirt és szaftot felfogja. Ebbdl a szaftbdl martast
készithet. Emellett kevesebb flst keletkezhet, és a
sitétér is tisztabb marad.

Tolja be az univerzalis serpenyét a rahelyezett rostéllyal
a megadott betolasi magassagra. Ugyeljen arra, hogy a
rostély megfelel6en helyezkedjen el az univerzalis
serpenyén. — "Tartozékok" a(z) 11. Oldalon

Siités és parolas edényben

Az edényben torténd siités és parolas kényelmesebb. A
siiltet edénnyel egyitt kdnnyebben kiveheti a sttétérbdl,
és a martast kdzvetlentl az edényben készitheti el.

Csak olyan edényt hasznaljon, amely alkalmas a
sttében valdé hasznalatra. Ellenérizze, hogy az edény
illik-e a sttébe.

A legmegfelelébb az tvegedény. A forrd Gvegedényt
szaraz alatétre tegye. Ha az alatét nyirkos vagy hideg,
az Uveg megrepedhet.

A sovany hushoz adjon egy kevés folyadékot. Az
Uvegedény aljan legyen kb. 2 cm viz.

A folyadék mennyisége fligg a hus fajtajatol és az
edény anyagatol, illetve attél, hogy hasznal-e fedét. Ha
zomancozott, vagy sotét fémbdl készilt sitéedényben
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2 x 190-200 2 4555
1 x 180-190 - 7090
1 P'S 140-150 2 70-80
X 170-180 - 20-30
1 - 240-250 - 80-110
1 x 180-200 - 80-100
1 X 170-180 2 80-100

készit hust, valamivel t6bb folyadékra van szikség, mint
az Uvegedények esetében.

Sités kdzben a folyadék elparolog az edényben.
Szikség esetén dvatosan 6ntsén még hozza
folyadékot.

A nemesacélbdl vagy aluminiumbdl készilt edények
tikdr modjara visszaverik a meleget, ezért csak
meérsékelten alkalmasak. A hus lassabban 6 és
kevésbé pirul meg. Magasabb hémérsékletet és/vagy
hosszabb sUtési id6t hasznaljon.

Vegye figyelembe a stt6edényére vonatkozd gyartoi
utasitasokat.

Nyitott edény

Hus és szarnyas sUtéséhez lehetSleg magas stt6format
hasznaljon. Helyezze a format a rostélyra. Ha nincs
megfelel§ edénye, hasznalja az univerzalis serpenydt.

Zart edény

A sutétér zart edény hasznalata esetén sokkal tisztabb
marad. Ugyeljen arra, hogy a sttéedény fedele
illeszkedjen és jol zarddjon. Az edényt allitsa a rostélyra.

A hus és a fedd kozotti tavolsag legalabb 3 cm legyen.
A hus megemelkedhet.

Amikor f6zés utan felemeli a fedét, nagyon forrd g6z
csaphat ki. A fed§ hatsé szélét emelje meg, hogy a
forrd gbz a testétdl tavol csapjon ki.

Parolashoz sziikség szerint slsse el6 a hust. A
pecsenyeléhez adjon vizet, bort, ecetet vagy hasonlot.
Az edény aljan 1-2 cm folyadék legyen.

Sités kdzben a folyadék elparolog az edényben.
Szikség esetén dvatosan 6ntsén még hozza
folyadékot.

A hus egy zart sttében is ropogdsra slilhet. Ehhez
Uvegfedds sitét hasznaljon, és allitson be magasabb
hémérsékletet.

Siités és parolas hozzaadott gézzel

Egyes ételek hozzaadott g8zzel ropogdsabbak lesznek,
és kevésbé szaradnak Ki.

Hasznaljon nyitott edényt. Az edénynek hé- és
g6zallonak kell lennie.

A siltet nem kell megforditania.

A beadllitasi tablazatban megadottak szerint kapcsolja
be a hozzaadott gézt. Egyes ételek akkor sikerlilnek a



legjobban, ha tobb Iépésben f6zik meg bket. Ezek meg
vannak jelélve a tablazatban.

Gozolés

A hozzdadott gézzel ellentétben a G&zolés funkcidval a
hus parolasa kiméletesebben megy végbe, de nem
képzddik rajta kéreg. Igy kilondsen szaftos marad. Mas

izvariacio létrehozasahoz a gézolés el6tt elGsitheti a
husszeleteket, igy a parolasi id8 lerdvidil.

Nagyobb szeletekhez hosszabb felf(itési idével és
hosszabb parolasi idével kell szamolnia. Ha tébb
azonos sulyu szeletet készit, akkor a felf(itési idd lesz
hosszabb, nem a parolasi idé.

A husdarabokat nem kell megforditani.

Hasznalja a lyukacsos paroloedényt (XL méret), és tolja
ala az univerzalis serpeny6t. Uvegtalat is hasznalhat, ezt
allitsa a rostélyra.

Roston siités

Grillezés kdzben tartsa a készllék ajtajat becsukva.
Soha ne grillezzen Ugy, hogy a készllék ajtaja nyitva
van.

A grilleznivalot helyezze a rostélyra. Kiegészitésképpen
tolja be legaldbb egy szinttel ala az univerzalis
serpenyé6t a ferde részével a készllék ajtaja felé. Ez
felfogja a kicsepegd zsirt és szaftot.

Lehetbleg egyforma, hasonld sulyu és vastagsagu
grilleznivaldkat valasszon. Akkor egyenletesen pirulnak
meg, és finom szaftosak maradnak. A grillszeleteket
helyezze kdzvetlenll a rostélyra.

A grillszeleteket grillfogdval forgassa. Ha villaval szurja
meg a hust, kifolyik a huslé, és tul szaraz lesz.

A grilleznivaldt csak grillezés utan s6zza meg. A so vizet
von el a hustdl.

Utasitasok

m A grillfitétest mindig bekapcsol és kikapcsol, ez
normalis. A be-/kikapcsolas gyakorisaga a beallitott
hémérséklettdl figg.

m  Grillezés kozben flist keletkezhet.

Siitéh6méré
A siutéhémeérdével hajszalpontos sltési eredményeket
érhet el. A megfelel§ fejezetben olvassa el a

sutéhémérd hasznalatara vonatkozd fontos
tudnivaldkat. Ott megtalal minden adatot a sit6hémérd

Edény / Tartozék

Kisérleti konyhankban teszteltik Onnek  hu

behelyezésével, a lehetséges flitési mdédokkal és egyéb
informaciokkal kapcsolatban. — "Sttéhémérs”
a(z) 25. Oldalon

Javasolt bedllitasi értékek

A tablazatban szamos husételhez talal optimalis f(itési
modokat. A hémérséklet és a f6zési id6 az étel
mennyiségétdl, mindségétdl és hémérsékletétdl fligg.
Ezért adtunk meg beallitasi tartomanyokat. EI6szor
probalja meg az alacsonyabb értékkel. Ha szikséges,
legk6zelebb allitsa eggyel magasabbra.

A beallitasi értékek a hiitébdl kivett hus hideg sutétérbe
valé behelyezésére vonatkoznak. Ezzel akar 20%
energiat is megtakarit. Ha el6melegit, a megadott sitési
idé néhany perccel lecsdkken.

A tablazatban slltekre vonatkozé adatokat talal javasolt
sullyal. Mindig az alacsonyabb hémérsékletet hasznalja,
ha nagyobb darabot szeretne megsutni. Tobb darab
esetén a sltési idGtartam megallapitasanal a
legnehezebb darab sulyabdl induljon ki. Az egyes
darabok kdzel egyforma nagysaguak legyenek.

Altaldban érvényes: minél nagyobb a siilt, annél
alacsonyabb legyen a hémérséklet és annal hosszabb
a sltési idé.

A megadott id8 2-7% részének letelte utan forditsa meg
a slltet.

Ha sajat receptje szerint szeretne sitni, akkor igazodjon
a hasonld ételekhez. Kiegészitd informaciok a , Tippek
stitéshez és grillezéshez” fejezetben talalhatok a
tablazatok utan.

Vegye ki a nem haszndlt tartozékokat a sitétérbél. igy
optimalis f6zési eredményt ér el, és akar 20% energiat
is megtakarithat.

Hasznalt fltési modok:

& Forrd levegd: CircoTherm
— Fels6é/also flités

& Termogrill

%= Grill, nagy felllet

2 GBzolés

A g6z erésségi fokozatai a tablazatban szamokkal
vannak feltintetve:

Betolasi  Fiitési Homérsék- Gozerds- Idotar-

Sertéshus

Sertéssilt bore nélkil, pl. tarja, 1,5kg  Rostély

Sertéssiilt bore nélkil, pl. tarja, 1,5kg ~ Fedd nélkili edény
BGros sertéssiilt, pl. lapocka, 2 kg Rostély

* elémelegités

magassag mod let, °C sége tam, perc

1 X 180-200 120-130
1 2N 180-190 1 110-130
1 X 190-200 130-140

** a slités kezdetén ontson kb. 100 ml folyadékot az edénybe; a viztartalyt mikodés kdzben utan kell tolteni

*** az univerzalis serpeny6t tolja be ald a 1. betoldsi magassagra

**** ateljes id6 2/3-a utan forditsa meg
e megforditas nélkdl
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Edény / Tartozék

Betolasi

Flitési

Homérsék-

GOz erds- ldotar-

BGros sertéssiilt, pl. lapocka, 2 kg

Vesepecsenye, 1,5 kg
Vesepecsenye, 1,5 kg
Szlizérme, 400 g
Szlizérme, 400 g
Szlizérme, 400 g

Flstolt karaj csonttal, 1 kg (kevés viz
hozzaadasaval)

Flstolt tarja csonttal, 1 kg

Sertés steak, 2 cm vastag

Sertés szlizérmeék, 3 cm vastag (5 perc
elémelegités)

Marhahus

Marhafilg, kozepes, 1 kg

Marhafilé, kozepes, 1 kg

Parolt marhasiilt, 1,5 kg

Parolt marhastilt, 1,5 kg**

S(lt hatszin, kézepes, 1,5 kg

Stilt hatszin, kozepes, 1,5 kg

Marhafartd, 1,5 kg

Steak, 3 cm vastag, kdzepes

Hamburger, 3-4 cm magas™**

Borjuhus

Borjustilt, 1,5 kg

Borjusiilt, 1,5 kg

Borjucstilok, 1,5 kg

Borjucsulok, 1,5 kg

Baranyhus

Eérénycomb csont nélkiil, kbzepes, 1,5
g

Baranycomb csont nélkill, kozepes, 1,5

kg

Béranygerinc csonttal*****

Baranygerinc csonttal™****

Baranyborda™**

Kolbaszok
Grillkolbdsz
Bécsi virsli

* elémelegités

** a siités kezdetén ontson kb. 100 ml folyadékot az edénybe; a viztartalyt mlikodés kozben utén kell tolteni
*** az univerzalis serpeny6t tolja be ala a 1. betoldsi magassagra

“*ateljes id6 2/3-a utdn forditsa meg
= megforditas nélkil
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Fedd nélkili edény

Fedd nélkili edény
Fedd nélkili edény
Rostély

Fedd nélkili edény
Gbzparoloedeény
Fedett edény

Fedd nélkili edény
Rostély
Rostély

Rostély

Fedd nélkili edény
Fedett edény

Fedd nélkili edény

Rostély
Fedd nélkli edény
Fedd nélkilli edény
Rostély
Rostély

Fed6 nélkli edény
Fedd nélkli edény
Fed6 nélkli edény
Fedd nélkli edény

Rostély

Fedd nélkili edény

Rostély
Fedd nélkili edény
Rostély

Rostély
Gbzpdroloedeény

magassag

1
1
2
1
2
1

S N I
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(SN TN LY g

mod
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P *f P »f i

{0 & ¥

4
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%

¥

1 ¥

4

»

let, °C
100
170-180
200-210
220-230
170-180
220-230
210-220*
100
210-220

160-170
250
275"

210-220
190-200
200-220
150

130
220-230
190-200
95

275

275

160-170
170-180
200-210
170-180

170-190

170-180

180-190
200210~
275

275
80

sége tam, perc
25-30

1 60-80
25-30
70-80

1 80-90
20-25

1 25-30
18-20
60-80

1 70-80
16-20
812

40-50

1 50-60
130-140
30

2 120-150
60-70

1 65-80
120-150
156-20
25-35

100-120
1 90-110

100-110
1 100-120

50-70

1 80-90

40-50
1 25-30
12-18

1020
1418
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Edény / Tartozék Betolasi  Fiitési Homérsék- Goz erds- Idétar-
magassag let, °C sége tam, perc
Fehér kolbasz Gézparoloedény 2 = 80 - 12-20
Husételek
Fasirt, 1 kg Fedd nélkiili edény 1 x 170-180 - 70-80
Fasirt, 1 kg Fed6 nélkiili edény 1 'S 190-200 1 70-80

* elémelegités
** a sités kezdetén ontson kb. 100 ml folyadékot az edénybe; a viztartalyt mikodés kdzben utdn kell tolteni
*** az univerzalis serpeny6t tolja be ald a 1. betoldsi magassdgra

“* ateljes id6 2/3-a utan forditsa meg
= megforditas nélkil

Tippek siitéshez, parolashoz és grillezéshez

A s(itotér erdsen szennyezett. Afdznivalot egy zart stitdedényben készitse el6, vagy hasznalja a grillrdcsot. Ha a grillracsot hasznalja, opti-

malis sutési eredményeket érhet el. A grillracsot extra tartozékként megvasarolhatja.

Ellendrizze a betoldsi magassagot és a hdmérsekletet. A kivetkezd alkalommal valasszon valamivel alacso-
nyabb hémérsékletet, és adott esetben roviditse le a sitési id6tartamot.

A sult tal sotét, és a bdr helyenként
megegett, és/vagy a stlt tul széraz.

A bor tul vékony.

A siilt jol néz ki, de a martds megé-
gett.

Aslilt jol néz ki, de a martas tul vila-
gos €s viziz(.

Parolds sordn odaég a hus.

Novelie a hémérsékletet, vagy a sttési idd végen rovid idore kapcsolja be a grillfunkciot.
Legkdzelebb kisebb siitéedényt valasszon, és sziikség esetén adjon hozza tébb folyadékot.

Vélasszon a kdvetkezd alkalommal nagyobb sitéedényt, és szlikség esetén kevesebb folyadékot adjon hozza.

A stitéedénynek illeszkednie kell a feddhoz, s sziikséges, hogy jol zdrjanak.

Csokkentse a hdmérsékletet, és szilkség esetén adjon hozzé még folyadékot a parolds sordn.

A grilleznivald tulsdgosan kiszarad.
Hasznaljon grillfogot.

Hal

A készulék kulonféle fltési mdodokkal rendelkezik
halételek készitéséhez. A beallitasi tablazatokban
optimalis beallitasokat talal szamos ételhez.

Az egész halat nem kell megforditania. Az egész halat
hasaval lefelé, hatuszonyaval felfelé tolja be a sttétérbe.
Ahhoz, hogy megalljon, tegyen egy bevagott burgonyat
vagy egy kis héallé edényt a hasnyilasba.

Ha a hal megslilt, a hatuszonya kénnyedén elvalik a
testétdl.

Siités és grillezés rostélyon

A grilleznivalot helyezze a rostélyra. Kiegészitésképpen
tolja be legaldbb egy szinttel ala az univerzalis
serpeny6t a ferde részével a készllék ajtaja felé.

A hal méretétdl és fajtajatol figgden dntsdén maximum
2 liter vizet az univerzalis serpeny8be. Ez felfogja a
lecsepegl folyadékot. Kevesebb fust keletkezik, és a
sUtétér tisztabb marad.

Grillezés kdzben tartsa a készllék ajtajat becsukva.
Soha ne grillezzen Ugy, hogy a készllék ajtaja nyitva
van.

Lehetbleg egyforma, hasonld sulyu és vastagsagu
grilleznivaldkat valasszon. Akkor egyenletesen pirulnak
meg, és finom szaftosak maradnak. A grillszeleteket
helyezze kdzvetlenil a rostélyra.

A grillszeleteket grillfogdval forgassa. Ha villaval szurja
meg a halat, kifolyik a szaftja, és tul szaraz lesz.

A hist csak grillezés utén sdzza meg. A so vizet von el a hustol. Megforditasnal ne szdrja meg a grilleznivalot.

Utasitasok

m A grillf(tétest mindig bekapcsol és kikapcsol, ez
normalis. A be-/kikapcsolas gyakorisaga a beallitott
hémérséklettdl fligg.

m  Grillezés kozben fist keletkezhet.

Siités és parolas edényben

Csak olyan edényt hasznaljon, amely alkalmas a
sutében valé hasznélatra. Ellenérizze, hogy az edény
illik-e a sit6be.

A legmegfelel6bb az tvegedény. A forrd lvegedényt
szaraz alatétre tegye. Ha az alatét nyirkos vagy hideg,
az Uveg megrepedhet.

A nemesacélbodl vagy aluminiumbdl készllt edények
tikor modijara visszaverik a meleget, ezért csak
meérsékelten alkalmasak. A hal lassabban 6 és
kevésbé pirul meg. Magasabb hémérsékletet és/vagy
hosszabb sitési id6ét hasznaljon.

Vegye figyelembe a siit6edényére vonatkozo gyartoi
utasitasokat.

Nyitott edény

Egész hal stitéséhez lehet6leg magas stt6format
hasznaljon. Helyezze a format a rostélyra. Ha nincs
megfelel§ edénye, hasznalja az univerzalis serpenydt.

Zart edény
A sutétér zart edény hasznalata esetén sokkal tisztabb

marad. Ugyeljen arra, hogy a sttéedény fedele
illeszkedjen és jol zarddjon. Az edényt allitsa a rostélyra.
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Parolashoz tegyen az edénybe két-harom evékanal
folyadékot és kevés citromlevet vagy ecetet.

Amikor f6zés utan felemeli a fed6t, nagyon forré g6z
csaphat ki. A fed§ hatso szélét emelje meg, hogy a
forré g6z a testétdl tavol csapjon Ki.

A hal egy zart siit6ben is ropogdsra slilhet. Ehhez
Uvegfedds stt6edényt hasznaljon, és allitson be
magasabb hémérsékletet.

Siités hozzaadott g6zzel

Egyes ételek hozzaadott g8zzel ropogdsabbak lesznek,
és kevésbé szaradnak Ki.

Hasznaljon nyitott edényt. Az edénynek hé- és
g6zallonak kell lennie.

A halat nem kell megforditania.

A beadllitasi tablazatban megadottak szerint kapcsolja
be a hozzaadott gézt. Egyes ételek akkor sikerlilnek a
legjobban, ha tobb Iépésben f6zik meg &ket. Ezek meg
vannak jeldlve a tablazatban.

Gozolés

A ,g6zdlés” funkcidval a hal kiméletesebben parolddik,
és kulénosen lédus marad.

Nagyobb szeletekhez hosszabb felf(itési idGvel és
hosszabb parolasi idével kell szamolnia. Ha tébb
azonos sulyu szeletet készit, akkor a felf(itési id6 lesz
hosszabb, nem a parolasi idb.

A halat nem kell megforditania.

Hasznalja a perforalt g6z0616 edényt (XL méret), s tolja
ala az univerzalis serpeny6t. Uvegtalat is hasznalhat, ezt
allitsa a rostélyra.

Az egyébkeént vizflird6ben készitett ételeket fdliaval
fedje le.

Siitéhéméré

A sutéhémeérdvel hajszalpontos sutési eredményeket
érhet el. A megfeleld fejezetben olvassa el a
stitéhémeérd hasznalatara vonatkozo fontos
tudnivaldokat. Ott megtalal minden adatot a sit6hémérd
behelyezésével, a lehetséges f(itési mdédokkal és egyéb
informaciokkal kapcsolatban. — "Sutéhémérd”

a(z) 25. Oldalon

Hal

Hal egészben, grillezve, 300 g, pl. piszt-  Rostély
rang

Hal, sillt, egész, 300 g, pl. pisztrang Univerzalis serpenyé

Hal, g6z0lt, egészben, 300 g, pl. piszt-  Gozparoloedény
rang
Hal egészben, grillezve, 1,5 kg, pl. lazac Rostély

Hal, g6z0lt, egészben, 1,5 kg, pl. atlanti  Gézparoloedény
tékehal

52

Javasolt beallitasi értékek

A tablazatban megtalalhatja a halételekhez optimalizalt
flitési modokat. A hémérséklet és a f6zési idStartam az
étel mennyiségétdl, mindségétdl és hémérseékletétd!
flugg. Ezért adtunk meg beadllitasi tartomanyokat.
El6szor probalja meg az alacsonyabb értékkel. Ha
szikséges, legkdzelebb allitsa eggyel magasabbra.

A beadllitasi értékek a hiitébdl kivett hal hideg sutétérbe
val6é behelyezésére vonatkoznak. Ezzel akar 20%
energiat is megtakarit. Ha elémelegit, a megadott sutési
id6 néhany perccel lecsékken.

A tablazatban halakra vonatkozo adatokat talal javasolt
sullyal. Mindig az alacsonyabb hémérsékleti értéket
hasznalja, ha nagyobb halat szeretne megsutni. Tobb
darab esetén a sutési idétartam megallapitasanal a
legnehezebb darab sulyabdl induljon ki. Az egyes halak
kozel egyforma nagysaguak legyenek.

Altaldban érvényes: minél nagyobb a hal, annal
alacsonyabb legyen a hémérséklet és annal hosszabb
a sutési idé6.

A nem hasaval lefelé forditott halat a megadott id§ V2-%4
részének letelte utan forditsa meg.

Utasitas: Csak olyan stt6papirt hasznaljon, amelyik
alkalmas a kivalasztott h6mérséklethez. A sitépapirt
mindig a tepsi méretére vagja le.

Vegye ki a nem haszndlt tartozékokat a siitétérbél. igy
optimalis f6zési eredményt ér el, és akar 20% energiat
is megtakarithat.

Hasznalt fdtési modok:

m L Termogrill

& Pizzafokozat

@ Kenyérsutési fokozat
== Grill, nagy felllet

= G6zolés

A g6z er8sségi fokozatai a tablazatban szamokkal
vannak feltlintetve:

m 1 =csekély
m 2 = kb6zepes

m 3=er6s
1 'y 170-190 - 20-30
1 X 170-180 2 15-20
160-170 - 510
2 EAY 80-90 - 15-25
'y 170-190 - 30-40
2 = 80-90 - 35-50



Halfilé

Halfilg, natur, grillezve Rostély

Halfilé, natdr, g6z6lve GAzparoloedény
Halkotlett

Halkotlett, 3 cm vastag™* Rostély

Hal, fagyasztott
Hal egészben, 300 g, pl. pisztrang Gozpdroloedény

Halfilg, natur Fedett edény
Halfilé, natur Fedett edény
Halfilg, atsitve Rostély

Halfilé, &tsitve Fedd nélkili edény

Halrudacskak (kdzben forditsa meg) Siitétepsi
Halrudacskak (kdzben forditsa meg) Slitétepsi

Halételek
Hal-terrine Terrine-stitéforma

Zoldség, koretek és tojas

Az alabbiakban friss és fagyasztott z6ldség, krumpli,

rizs, gabonafélék és tojas gbzoléséhez talal adatokat.
Ezenkivil pl. mélyh(tétt hasabburgonya sutéséhez is
talal itt adatokat.

Gozolés
Kizardlag eredeti tartozékokat hasznaljon. A lyukacsos
paroldedényben (XL méret) vald gbzdlésnél mindig tolja

be ala az univerzalis serpenyét. Ez felfogja a lecsepegd
folyadékot.

Gézolés egy szinten
A beadllitasi tablazatokban megadott betolasi
magassagokat hasznalja.

Gozolés két szinten

A két szinten vald g8zolés kivaldan alkalmas pl.

brokkoli és krumpli egyidejd parolasara. Eltérd parolasi

id6k esetén a révidebb parolasi idejd ételt csak késébb

tolja be.

m Rostély és beakasztott paroldedény, S méret,
lyukacsos és/vagy nemlyukacsos: 3. szint

m Lyukacsos paroldéedény, XL méret: 2. szint

Edény
Ha edényt hasznal, helyezze azt a rostélyra, ill. az XL
méretd, perforalt g6zolé edényre.

Az edénynek hé- és gbzalldnak kell lennie. Ha vastag
fall edényt hasznalunk, meghosszabbodik a f6zési idd.

Az egyébként vizfirdében készitett ételeket fdliaval
fedje le.

Parolasi id6 és mennyiség

Gdézolésnél a parolasi id6k a darabok nagysagatol
figgnek, de fliggetlenek a teljes mennyiségtdl.
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2 = 220" - 15-25
2 e 80-100 = 10-16
2 w 275 - 18-22
2 e 80-100 = 20-25
1 ES 210-230 - 2540
1 @ 210-230 = 3045
2 X 220-240 - 3545
1 X 200220 2 3545
1 ES 220-240 - 10-20
1 @ 220-240 - 15-25
1 e 70-80 = 4580

Nagyobb 8sszmennyiség esetén a felfiitési id6 lesz
hosszabb, nem a parolasi idé.

Nagyobb szeletekhez hosszabb felf(itési id6vel és
hosszabb parolasi idével kell szamolnia. Ha tébb
azonos sulyu szeletet készit, akkor a felf(itési id6 lesz
hosszabb, nem a parolasi idé.

Tartsa be a beadllitasi tablazatokban megadott
darabnagysagokat. Kisebb darabok esetén a parolasi
idé rovidebb, nagyobbaknal hosszabb. A min6ség és
az érettségi fok szintén befolyasolja a parolasi id6t.
Ezért a megadott beallitasi értékek csak
iranymutatasként szolgalnak.

Az élelmiszert mindig egyenletesen elosztva helyezze
az edénybe. A kilonb6z6 vastagsagu rétegek
egyenetlendl f6nek. A nyomasérzékeny élelmiszert ne
rétegezze tul magasan a paroldedényben. Inkabb
hasznaljon két edényt.

Rizs és gabonafélék

Adjon hozza vizet, ill. folyadékot a megadott aranyban.
Az 1:1,5 arany pl. 100 g rizshez 150 ml folyadék
hozzaadasat jelenti.

Siités és grillezés
Kizardlag eredeti tartozékokat hasznaljon.

Etelkészités egy szinten
A beadllitasi tablazatokban megadott betolasi
magassagokat hasznalja.

Etelkészités két szinten

Hasznalja a Forrd levegd: CircoTherm funkciot. Az
egyidejlleg betolt tepsiknek nem kell egyidejlileg
készen lennilk.

m Univerzalis serpenyd: 3. szint

m SUtStepsi: 1. szint
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Tartozékok

Ugyeljen arra, hogy mindig megfeleld tartozékokat
hasznaljon, amelyeket megfeleléen helyezett a
siitétérbe.

Rostély

A rostélyt a nyitott oldalaval a készulék ajtaja felé és
hajlattal lefelé tolja be. Az edényt és a formakat mindig
allitsa a rostélyra.

Univerzalis serpeny6 vagy siitétepsi
Az univerzalis serpenydt vagy a sutbtepsit dvatosan
tolja be Utko6zésig, ferde oldalaval a készilék ajtaja felé.

Siitépapir
Csak olyan sutépapirt hasznaljon, amelyik alkalmas a
kivalasztott hdmeérséklethez. A sutépapirt mindig a tepsi

pirulast biztosit. Ha szlikséges, legkdzelebb allitsa
eggyel magasabbra.

A beallitott értékek a hideg stt6térbe vald behelyezésre
vonatkoznak. Ha el6melegit, a megadott id8 néhany
perccel lecsdkken.

Egyes ételekhez szlkséges az elémelegités, és ez
szerepel a tablazatban. Az ételt és a tartozékot csak az
el6melegités utan tegye be a sutétérbe.

Ha sajat receptje szerint szeretne f6zni, akkor igazodjon
a tablazatban talalhaté hasonld ételekhez.

Hasznalt flitési moédok:

& Forro levegd: CircoTherm
— Fels6/also flités

& Pizzafokozat

méretére vagja le.

Javasolt beallitasi értékek

A tablazatban megtalalhatja a kilonféle ételekhez
optimalizalt f(itési moédokat. A h6mérséklet és az

idétartam az élelmiszerek mennyiségétdl és
min&ségétdl figg. Ezért adtunk meg beallitasi

tartomanyokat. El8szdr probalja meg az alacsonyabb
értékkel. Az alacsonyabb hémérséklet egyenletesebb

Zoldség, friss

Articsoka g6zolése, egészben Gbzparoloedeény
Karfiol gdz0lése, egészben GAzpéroloedény
Brokkolirdzsa g6zolése Gbzparoloedeény
Z6ldbab gdzolése GAzpéroloedény
Szeletelt sargarépa gézolése Gbzparoloedeény
Szeletelt karalabé gzolése GAzpéroloedény
Hagymakarikak gdzolése Gbzparoloedeény
Csoves kukorica g6zolése GAzpéroloedény
Cékla gdzolése, egészben Gbzparoloedeény
Fehér sparga g6zolése, egészben GAzpéroloedény
Spendt g6zolése Gbzparoloedeény
Szeletelt cukkini gézolése GAzpéroloedény
Z6ldség, fagyasztott

Spenat GAzpéroloedény
Karfiol Gbzparoloedeény
Z6ldbab GAzpéroloedény
Brokkoli Gbzparoloedeény
Borso GAzpéroloedény
Sérgarépa Gbzparoloedeény
Kelbimba GAzpéroloedény
Vegyes z0ldség, 1 kg Gbzparoloedeény
Zoldséges ételek

Grillezett z6ldség Univerzalis serpenyé
Z6ldségfelfujt gézolése Egyadagos forma

54

@ Kenyérsutési fokozat
= Grill, nagy felulet
= Gbzolés

A g6z er6sségi fokozatai a tablazatban szamokkal

vannak feltintetve:

m 1 =csekély
m 2 = kodzepes

m 3=erls

2 A 100 30-35

2 EAY 100 25-35

2 A 100 6-9

2 EAY 100 18-25

2 A 100 10-20

2 EAY 100 20-25

2 A 100 6-9

2 EAY 100 30-40

2 A 100 43-50

2 EAY 100 7-15

2 A 100 2-3

2 EA 100 34

2 EAY 100 15-25

2 A 100 58

2 EAY 100 6-10

2 = 100 6-7

2 EAY 100 310

2 A 100 4-6

2 EAY 100 510

2 A 100 10-15

3 e 275 10-15
EAN 100 50-70



Burgonya

Stlt burgonya, félbevagva
Slilt burgonya, félbevagva
Héjaban f6tt burgonya, egész
S0s burgonya, negyedelt

Gomboc

Burgonyatermékek, fagyasztva
Piritott burgonya (kdzben forditsa meg)
Burgonyabatyuk, toltve (kdzben forditsa

meg)

Burgonyabatyuk, téltve (kozben forditsa

meg)
Krokett

Krokett (kdzben forditsa meg)
Hasabburgonya (kozben forditsa meg)
Hasabburgonya, 2 szinten (kGzben for-

ditsa meg)

Rizs
Basmatirizs, 1:1,5

Hosszu szem( rizs, 1:1,5

Natur rizs, 1:1,5
Elofozott rizs, 1:1,5
Rizotto, 1:2

Gabonafélék
Kuszkusz, 1:1
Koles, egész, 1:2,5

Polenta/kukoricadara, 1:5

Arpa, 1:2,5
Etkezési lencse, 1:2

Fehér fejtett bab, bedztatott, 1:2

Grizgombadc

Tojas

Tojaslepény 2 tojashol
Tojas, keményre fozve
Tojas, lagyra fézve

Univerzalis serpenyd
Univerzalis serpenyd
Gbzparoloedeény
Gbzpdroloedény
Gbzparoloedeény

Univerzalis serpeny6
Univerzalis serpenyd
Univerzalis serpeny6

Sttétepsi
Slitétepsi
Sttétepsi

Univerzalis serpenyd + siitétepsi

Lapos edény
Lapos edény
Lapos edény
Lapos edény
Lapos edény

Lapos edény
Lapos edény
Lapos edény
Lapos edény
Lapos edény
Lapos edény
Gbzpdroloedeény

Fedd nélkili edény
G6zparoloedeény
Gbzpdroloedény

N NN =

3+1

—_ a4 a4 4

N — — 4 a4 a4
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MWW E

3= 1%

BB I

WD D W

W WD DWW

W W

160-180
180-190
100
100

95

200-220
190-210

200-220

200-220
210-230
190-210
200-220

100
100
100
100
100

100
100
100
80-100
100
100
95

80
100
100

4560
40-50
3545
20-25
20-25

20-30
156-25

18-28

156-25
156-25
20-30
3040

20-30
20-30
3545
1520
25-35

6-10

2535
20-45
3545
35-50
65-75
6-10

14-16
9-11
6-8

hu
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Desszert

Készillékével egyszerlien készithet joghurtot és
kulonféle édességeket is.

Joghurt készitése

A tartozékokat, edényeket és az allvanyokat vegye ki a

stétérbdl. A sutétérnek dresnek kell lennie. Az

Uzemelés idBtartama alatt ne nyissa ki a készulék

ajtajat.

1. 1 liter tejet (3,5%-0s) melegitsen 90 °C-ra a
f6z6fellleten, majd hiitse vissza 40 °C-ra.
Tartds tejet elegendd 40 °C-ra felmelegiteni.

2. Keverjen bele 150 g joghurtot (h{t8szekrény-
hémérséklet).

3. Toltse csészékbe vagy kis Uvegekbe, és fedje le
frissentartd foliaval.

4. Ezutan a csészéket vagy az lUvegeket tegye a sutétér
aljara, és a tablazatban leirtak szerint allitsa be.

5. Az elkészités utan az joghurtot tegye a
h(itészekrénybe.

Tejberizs készitése

1. Mérje le a rizst, és adjon hozza 2,5-sz06r6s
mennyiségl tejet.

2. Arizst és a tejet max. 2,5 cm magasan tdltse egy
talba.
Nagyobb mennyiséghez hasznalhatja az univerzalis
serpeny6t is.

3. A tablazatban leirtak szerint végezze el a
beallitasokat.

Créme Brulée Egyadagos forma
Karamellkrém Egyadagos forma
Gbézgombac Univerzalis serpeny0
Joghurt Egyadagos forma

Tejberizs, 1:2,5
Gyumalcskompot

Univerzalis serpeny0
Univerzdlis serpeny6

Menii fozése

Készllékében komplett menl készithetd egyidejlileg
anélkll, hogy az ételek atvennék egymas izét, vagy
befolyasolnak egymas aromajat.

A leghosszabb f6zési id6t igényl§ ételt tegye be el6szor
a f6zbterbe, a tobbit pedig a megfelel6 idépontokban.
Igy minden étel egyszerre lesz készen.

Gozolés
Meni gbzzel t6rténd készitésekor a teljes f6zési idé

valamivel hosszabb lesz, mert minden ajtonyitaskor
tavozik némi gz, és Ujra fel kell melegednie.

Vegye figyelembe az utmutatasokat ebben a fejezetben,

az illet§ szakaszokban:

m a felf(itési id6 az ételek nagysagatol és sulyatdl
flggBen valtozik

m az elkészitési id6 flggetlen a mennyiségtél

m g6zallé edényt kell hasznalni

56

4. A parolas utan keverje meg.
A maradék tejet gyorsan felszivja.

Kompot

Mérje le a gyimdlcsoét, és adja hozza a mennyiség kb.
3 hanydat kitevd vizet. 1zlés szerint cukrozza és
fliszerezze. Végezze el a beadllitast a tablazatban leirtak
szerint.

Karamellkrém és Créme brilée

Toltse a masszat 2-3 cmm magasan a formakba.
Helyezze a formakat kdzvetlendl a lyukacsos
paroloedénybe (XL méret). Vizfirdé nem szikséges.
Végezze el a beadllitast a tablazatban leirtak szerint.

Az egyébkeént vizfirdében készitett ételeket foliaval
fedje le.

Ha a formak nagyon vastag anyagbdl készlltek, a
f6zési id6 hosszabb lehet.

Gézgomboc

A Kkelt tésztat készitse el sajat receptje szerint,
kelesztési idd nélkil. A megformazott gombdcokat
helyezze egy kivajazott, lyukacsos paroléedénybe (XL
méret), és hagyja megkelni. Végezze el a bedllitast a
tablazatban leirtak szerint.

Javasolt beallitasi értékek
Hasznalt flitési modok:

B = Gozolés

m S Kelesztési fokozat

1 =R 85 20-30
1 = 85 2535
1 EA 100 25-30
Sutétér alja = 1 300-360
1 EA 100 35-45
1 A 100 10-20

m szuflét féliaval le kell fedni
m az univerzalis serpeny6t mindig az 1. szintre kell
betolni

A tartozékok betolasi magassaga

A tartozékokat mindig a megadott sorrendben tolja be:
m 3. szint: rostély S méretl paroldedénnyel

m 2. szint: XL méretd paroléedény

m 1. szint: univerzalis serpenyd
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Javasolt beallitasi értékek

Alkalmazott f(itési mod:
B = GEzolés

Melyh(itott lazacfilé Nem perforalt g6zparolo edény, S méret 3 = 100 20
Brokkoli Perfordlt g6zparolo edény, XL méret 2 EA 100 9
Sos burgonya, negyedelt Perforalt gdzparolo edény, S méret 3 = 100 25

Eco flitési moéodok

A Forré leveg6: CircoTherm Eco és Fels6/also fltés
Eco hus, hal és sitemények kimél§ elkészitésére
szolgald intelligens fltési médok. A készilék
optimalisan szabalyozza a sUt6tér energiaellatasat. A
f6znivald fokozatosan készil el a maradekhd
segitségével. Igy lédusabb marad és kevésbé pirul
meg. Az elkészitéstdl és az élelmiszertdl figgden
energia takarithatd meg. Az ajté sités kdzbeni
nyitogatasa és az elémelegités ezt a hatast csdkkenti.

Kizardlag a készilék eredeti tartozékait hasznalja. Ezek
optimalisan igazodnak a sutétérhez és az
izemmaodokhoz. Vegye ki a nem hasznalt tartozékokat
a sutétérbdl.

Tolja be az ételeket a hideg, tres sutétérbe. CircoTherm
Eco esetén 125 és 200 °C kodzotti hémérsékletet,
Fels@/also flités Eco esetén pedig 150 és 250 °C
kozotti hémérsékletet valasszon. Sités kdzben tartsa a
készllék ajtajat becsukva. Csak egy szintet hasznaljon.

A CircoTherm Eco flitési moéd hasznalataval kerUl sor az
energiahatékonysagi osztaly, valamint az
energiafogyasztas meghatarozasara légkeringetéses
Uzemmaodban. A Felsé/alsé flités Eco flitési mod
hasznalataval kerll sor az energiafogyasztas
meghatarozasara hagyomanyos lUzemmaodban.

Tartozékok

Ugyeljen arra, hogy mindig megfelelé tartozékokat
hasznaljon, amelyeket megfeleléen helyezett a
stt6térbe.

Rostély

A rostélyt a nyitott oldalaval a készllék ajtaja felé és
hajlattal lefelé tolja be. Az edényt és a formakat mindig
allitsa a rostélyra.

Siitemények formaban

Kevert tésztabol készilt sitemény formaban  Koszoru/négyszagletes sttdforma
Tortalap kevert tésztabol Tortalapforma

Piskotalap, 2 tojasos Tortalapforma

Piskdtatorta, 3 tojasos

Kapcsos kerek siitéforma, @ 26 cm

Univerzalis serpeny6 vagy siitétepsi
Az univerzalis serpeny6t vagy a sttétepsit dvatosan
tolja be (tkdzésig, ferde oldalaval a készllék ajtaja felé.

Sitéformak és edények
A sotét, fémbdl készilt sit6formak a legalkalmasabbak.
Ezzel akar 35% energiat takarithat meg.

A nemesacélbdl vagy aluminiumbol készilt edények
tukdr modjara visszaverik a meleget. A nem tukr6z6dé
zomancbal, héalld tvegbdl vagy bevonatos
aluminiumontvénybdl készilt edény megfelel6bb.

A fehérbadog, keramia és Uveg sutéformakban a sitési
id8 hosszabb, és a stitemény nem pirul egyenletesen.
Sitépapir

Csak olyan sUt6papirt hasznaljon, amelyik alkalmas a
kivalasztott hémérséklethez. A sitSpapirt mindig a tepsi
méretére vagja le.

Javasolt beallitasi értékek

Itt kilonféle ételek elkészitéséhez talal adatokat Forrd
levegd: CircoTherm Eco és Felsé/also flités Eco
dzemmaodokkal. A hémérséklet és a sitési id6 a tészta
mennyiségétdl és mindségétdl fligg. Ezért adtunk meg
beallitasi tartomanyokat. El6szdr prébalja meg az
alacsonyabb értékkel. Az alacsonyabb hémérséklet
egyenletesebb pirulast biztosit. Ha sziikséges,
legkdzelebb allitsa eggyel magasabbra.

Utasitas: A sUtési id6k nem révidithet6k le magasabb
h&émérséklet alkalmazasaval. A sitemény vagy
aprosutemény csak kivil stlne meg, de belll nem
lenne atsuUlve.

Hasznalt flitési modok:
m X CircoTherm Eco
m = Felsd/also f(ités Eco

a
S

o
o
]

140-160 60-80
140-160 2040
150-170 20-30
160-170 25-35

o
o
3]

o
o
3]

) s
o
o
]

&
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Piskotatorta, 6 tojasos Kerek siitéforma, @ 28 cm 1 &£ 150-160 50-60
Kelt kuglof Kuglofforma 1 = 150-160 6575
Siitemények tepsiben

Kevert tésztabol készult sitemény széraz tol- ~ Stétepsi 1 160-180 20-40
telékkel

Omlos tésztabol készult sitemény szaraz tol-  StitGtepsi 1 170-180 25-35
telékkel

Kelesztett fonott kaldcs, kalacskoszoru Siit6tepsi 1 = 150-160 35-45
Kelt tészta szaraz toltelékkel Sitétepsi 1 = 150-170 20-35
Aprosiitemény

Muffin Muffin siit6forma 2 160-180 15-30
Teastitemény Sitdtepsi 1 150-160 25-35
Leveles tésztabol kész(lt siitemény Sitdtepsi 2 170-190 2550
Egetett tésztabol készilt siitemény Stitétepsi 1 190-200 40-50
Aprosiitemény Sitdtepsi 2 140-160 15-30
Kinyomas stitemeény Siitétepsi 2 X 140-150 25-40
Kelt tésztabdl készilt aprostitemeny Sitétepsi 1 = 150-160 30-40
Kenyér és zsemle

Kevert kenyér, 1,5 kg Négyszogletes sitdforma 1 = 200-210 35-45
Lepénykenyér Univerzdlis serpeny@ 1 = 240-250 20-25
Zsemle, édes, friss Siitétepsi 1 = 170-190 15-20
Zsemle, friss Sitdtepsi 1 = 180-200 25-35
Huas

Sertésstilt bore nélkil, pl. tarja, 1,5 kg Fedd nélkiili edény 1 = 180-190 120-140
Parolt marhastilt, 1,5 kg Fedett edény 1 = 200-220 140-160
Borjusiilt, 1,5 kg Fedd nélkiili edény 1 = 170-180 110-130
Hal

Hal, parolt, egész, 300 g, pl. pisztrang Fedett edény 1 = 190-210 25-35
Hal, parolt, egész, 1,5 kg, pl. lazac Fedett edény 1 = 190-210 45-55
Halfilg, nattr, parolt Fedett edény 1 = 190-210 15-35
Akrilamid az élelmiszerekben burgonyasziromnal, hasabburgonyanal, piritdsnal,

o . L zsemlénél, kenyérnél, finompékarunal (kekszek,

Az akrilamid elsGsorban a magas hémersekleten mézeskalacs, adventi mézes slitemény) keletkezik.

elkészitett gabona- és burgonyatermékeknél, mint pl.a

Altalanos tudnivalok

Siités

Aprosiitemény

Stitében készilt hasabburgonya
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m Af6zésiidok lehetbleg legyenek rovidek.

m Az ételeket aranysdrgdra piritsa, ne tul sététre.

m Anagy, vastag féznivalo kevesebb akrilamidod tartalmaz.
Felsd/also fiitéssel max. 200 °C.

Forro levegdvel max. 180 °C.

Felsd/also fltéssel max. 190 °C.

Forro leveg6vel max. 170 °C.

Atojas, illetve a tojassargdja csokkenti az akrilamid kialakulasat.

Egyenletesen és egy rétegben ossza el az ételt a stitétepsin. Legalabb 400 g-ot stisson sitétepsinként,
hogy a hasabburgonya ne szaradjon ki.



Kimél6 parolas
A kimélé parolas egy lassu parolasi folyamat alacsony

hémérsékleten. Ezért alacsony héfoku parolasnak is
nevezik.

A kimélé parolas idealis minden nemes hushoz (pl.
marha, borju, sertés, barany és szarnyas puha
részeihez), amelyeket enyhén vagy ,csak éppen
atsitve” szeretne elkésziteni. A hus szaftos, gyenge és
puha marad.

Elénye: Onnek nagy jatéktere van az étrend
elkészitésénél, mert a parolt hus probléma nélkil
melegen tarthato. A f6zés alatt ne forditsa meg a hust.
A készilék ajtajat tartsa csukva az egyenletes f6zési
légkor biztositasara.

Csak friss, higiéniailag kifogastalan hust hasznaljon,
csont nélkil. Gondosan tavolitsa el az inakat és a zsiros
széleket. A zsir a kimél§ parolas soran erételjes sajat izt
fejleszt. Hasznalhat fliszerezett vagy bepacolt hust is.
Ne hasznaljon kiolvadt hust.

A hus a parolas utan azonnal szeletelhetd. Nincs
szliikség pihentetési idére. A kilonleges f6zési mddnak
kdszdnhetben a hus rozsaszinlinek néz ki, de mégsem
lesz nyers vagy alig atsult.

Utasitas: A kimélé parolas flitési médban nem
lehetséges az inditasi idé késleltetése.

Szarnyasok

Kacsamell, enyhén siitve, 300 g/db  Fedd nélkiili edény
Csirkemellfilé, 200 g/db, atslitve Fedd nélkili edény
Pulykamell csont nélkl, 1 kg, dtstitve  Fedd nélkiili edény

Sertéshus
Vesepecsenye, 5-6 cm vastag, 1,5 kg Fedd nélkili edény
Sertésfilg, egész Fedd nélkili edény

Marhahts

Marhasiilt (fart6), 6-7 cm vastag,
1,5 kg, atsiitve

Marhafilé, 1 kg Fedd nélkili edény
Slilt hatszin, 5-6 cm vastag Fedd nélkili edény

Bélszinérmék/bélszinjava, 4 cmvas-  Fedd nélkili edény
tag

Fedd nélkili edény

Borjuhus

Borjusiilt, 4-5 cm vastag, 1,5 kg
Borjusiilt, 7-10 cm vastag, 1,5 kg
Borjtfilé, egész, 800 g
Borjuérmeék, 4 cm vastag

Fedd nélkili edény
Fedd nélkili edény
Fedd nélkili edény
Fedd nélkili edény
Baranyhus

Baranyborda, levalasztva, 200 g/db

Bardanycomb csont nélkil, kozepes,
1 kg, kotozott

Fedd nélkili edény
Fedd nélkili edény

Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek hu

Edény

Hasznaljon lapos edényt, pl. porcelan vagy lUveg
talaldedényt. Az edényt helyezze be az elémelegitéshez
a sutétérbe.

A nyitott edényt mindig a 1. szintre tegye, a rostélyra.

Kiegészitd informaciok a ,Tippek sltéshez és
grillezéshez” fejezetben talalhatok a tablazatok utan.

KészUlléke rendelkezik kiméld parolas flitési moddal. Az
Uzemmodot csak teljesen leh(lt sttétérnél inditsa el.
Hagyja a sUt6teret és az edényt nagyjabdl 10 percig jol
atmelegedni.

A f6z8helyen a hust nagyon magas hémérsékleten,
minden oldalon elegend&en hosszu ideig slsse, a
végein is. Azonnal tegye bele az ételeket az
el6melegitett edénybe. A hussal telt edényt tegye vissza
a sttébe, és kimélé modon parolja meg.

Javasolt beallitasi értékek

A kimélé parolas hémérséklete a hus méretétdl,
vastagsagatol és mindségétdl figg. Ezért adtunk meg
beallitasi tartomanyokat.

Alkalmazott flitési mod:

B < Kimélé parolas

1 ) 6-8 95* 4560

1 ) 4 120* 4560

1 ) 6-8 120* 100-130
1 ) 6-8 85* 130-180
1 ) 4-6 85* 4570

1 ) 6-8 100* 150-190
1 ) 46 85* 90-120
1 ) 6-8 85* 120-180
1 ) 4 85* 40-60

1 e} 6-8 85* 100-130
1 ) 6-8 85* 150-210
1 e} 46 85* 70-120
1 ) 4 80* 40-60

1 ) 4 85* 30-45

1 =) 6-8 95* 120-180
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Tippek parolashoz

Kacsamell kimél6 paroldsa.
percig grillezze ropogosra.

A kacsamellet hidegen tegye a serpenyébe, és el6szor a béros oldalat siisse meg. A kiméld parolds utan 3-5

A kiméletesen parolt hiis nem olyan ~ Ahhoz, hogy a sUlt hds ne hiljon ki tul gyorsan, melegitse fel a tanyérokat, €s a martasokat nagyon forron

forrd, mint a hagyomanyosan megsu- talalja.
tott hus.

Aszalas

A Forrd levegd: CircoTherm funkciodval kivaldan
aszalhat. A tartdsitas ezen formajanal az aromakat a
vizelvonas koncentralja.

Csak kifogastalan gyimolcsot, zoldséget és fliszereket
hasznaljon, és alaposan mossa meg. A rostélyt bélelje
ki sUt6papirral vagy pergamennel. A gyimolcsdt hagyja
jol lecsepegni, majd szaritsa meg.

Szikség szerint vagja nagy darabokba vagy vékony
szeletekre. A hamozatlan gyimoélcsét a vagasi felulettel
felfelé helyezze a talba. Ugyeljen arra, hogy a gylimoélcs
vagy a gomba ne egymas folétt feklidjon a roston.

Reszelje le a zoldséget, végul f6zze eld. Az elbf6zott
zOldséget hagyja jol lecsepegni, és egyenletesen
oszlassa el a rostélyon.

A flszerndvényeket szarukkal egyUtt szaritsa meg. A
fliszerndvényeket egyenletesen, kdnnyedén
felhalmozva oszlassa el a rostélyon.

Aszalashoz az alabbi betolasi magassagokat hasznalja:

m 1 rostély: 2. szint

Almaterméstiek (almakarikdk, 3 mmvastag,  Rostély
rostélyonként 200 g)

Csonthéjas gyimolcs (szilva) Rostély
Gyokerzoldség (sdrgarépa), reszelt, el6fézott  Rostély
Gomba szeletekben Rostély

Zoldfdszerek, megtisztitva 1-2 rostély

BefOdzés és aszalas

Késziléke alkalmas bef6zésre és aszalasra is.

Bef6zés
A készllékben zoldséget és gyimolcsot is befézhet.

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély!
A rosszul befézott élelmiszerek lvegei
megrepedhetnek. Tartsa magat a bef6zés adataihoz.

Poharak

Csak tiszta és sérllésmentes bef6ttesiivegeket
hasznaljon. Csak h&allo, tiszta és sértetlen
gumigydr(ket hasznaljon. Ellenérizze a kapcsokat és
rugokat.

Javaslat: Az lvegek tisztitdsara hasznalhatja a
Fert6tlenités funkcidt is.

Bef6zésnél csak ugyanolyan méretl Uvegeket
ugyanolyan élelmiszerrel hasznaljon. A sut6térben
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m 2 rostély: 3. és 1. szint

A nagyon lédus gyumolcsoét és zdldséget tobbszor
forgassa meg. Az aszalt gylimolcsot és zoldséget
szaradas utan azonnal valassza el a papirtol.

Javasolt beallitasi értékek

A tablazatban megtalalhatja a kilonféle élelmiszerek
aszalasahoz tartozé beallitasokat. A hémérséklet és az
idétartam flgg az aszalnivald fajtajatol,
nedvességtartalmatdl, érettségétdl és vastagsagatol.
Minél tovabb hagyja szaradni az aszalnivaldt, annal
jobban tartdsitja azt. Minél vékonyabb szeleteket vag,
annal hamarabb befejez6dik az aszalas, és annal
aromasabb marad az aszalnivald. Ezért adtunk meg
beallitasi tartomanyokat.

Ha mas élelmiszereket szeretne megaszalni, akkor
igazodjon a tablazatban talalhatd hasonld ételekhez.

Alkalmazott flitési maod:
m L Forrd levegé: CircoTherm

p) B'S 80 4-7
2 P'S 80 810
p) P 80 47
2 P'S 60 6-8
P 60 26

maximum hat, 2 1 vagy 1 "2 literes bef6ttesliveg
tartalmat lehet egyidejlleg befézni. Ne hasznaljon
nagyobb vagy magasabb Uvegeket. A fedelik
megrepedhet.

A bef6ttesliivegek a befézés alatt a sttétérben nem
érhetnek egymashoz.

Gylumolcs és zoldség el6készitése
Csakis hibatlan gyiimdlcsét és zoldséget hasznaljon.
Alaposan mossa meg 6ket.

A gyimolcsét, ill. zoldséget fajtajanak megfeleléen
hamozza meg, magozza ki és apritsa fel, majd tdltse a
beféttesivegekbe, kb. 2 cm-rel a perem alattig.

Gyumodlcs: A befétteslivegekben 1évé gylimdlcsot dntse
fel forrd, habmentes cukoroldattal (kb. 400 ml egy 1
literes Uveghez). EQy liter vizhez:

m kb. 250 g cukor édes gyimolcs esetén

m kb. 500 g cukor savanyu gyimolcs esetén

Z06ldség: A befbttesivegekben 1évé zoldséget Ontse fel
forro, felforralt vizzel.



Torolje le az Uvegek szélét, mindenképpen legyenek
tisztak. Minden Uvegre tegyen egy nedves gumigy(rdt,
majd a fedelet. Az Uvegeket csatokkal zarja le. Az
Uvegeket Ugy allitsa a lyukacsos paroldedénybe (XL
meéret), hogy ne érjenek egymashoz. Végezze el a
beallitast a tablazatban leirtak szerint.

Bef6zés befejezése

A megadott f6zési id6 utan nyissa ki a készllék ajtajat.
A befétteslivegeket csak akkor vegye ki a sttétérbdl, ha
azok teljesen lehdiltek.

Ezutan tordélje ki a sutéteret.

Aszalas

Aszalas el6tt a bogyds gylimolcsoket tegye talba és
cukrozza meg. Hagyja allni legalabb egy 6ra hosszat,
hogy levet eresszen.

Kisérleti konyhankban teszteltik Onnek  hu

Végil a bogyds gylimolcsot tdltse a lyukacsos
paroldedénybe (XL méret), és tolja be a 2. szintre. A |1é
felfogasahoz tolja be ala az univerzalis serpenydt.
Végezze el a beadllitast a tablazatban leirtak szerint.

A f6zési id6 végeztével tegye a bogyds gyimolcsot egy
kenddbe, és a maradék levet préselje ki.

Ezutan tordlje ki a sitbteret.

Javasolt bedllitasi értékek

A beallitasi tablazatban megadott id6k iranymutatasként
szolgalnak gyimolcs és zdldség befézéséhez, illetve
gyimolcs aszalasahoz. Az id6t befolyasolhatja a
szobahémeérséklet, az Uvegek szama, illetve azok
tartalmanak mennyisége, héfoka és minésége. Az
adatok 1 literes, kerek befétteslivegekre vonatkoznak.

Alkalmazott f(itési mod:
n 2 GEzolés

Edény / Tartozék Betolasi  Fiitési Homérsék-  Idétar-
magassag mod let, °C tam, perc

Bef6zés

Z0ldség, pl. sdrgarépa 1 literes befottes lveg + XL-es g6zparoloe- 1 = 100 30-120
dény

Csonthéjasok, pl. cseresznye, szilva 1 literes befottes Uveg + XL-es gozparoloe- 1 = 100 25-30
dény

Almaterméstiek, pl. alma, eper 1 literes bef6ttes lveg + XL-es g6zparoloe- 1 = 100 25-30
dény

Gytimolcslé kinyerése

Malna Gozparoloedény 2 = 100 3045

Ribizli GGzparoldedeény 2 - 100 40-50

Uvegek fertétlenitése és higiénia

Készllékével egészen egyszerlien fertétlenithet edényt
és Uvegeket. A folyamat megfelel a hagyomanyos
kif6zésnek.

Uvegek fertétlenitése

Az Uvegeket mindig kdzvetlendl a kilrllés utan mossa
ki Gtvegmosd kefével. Ezutan mosogatdgépben mossa
el Gket.

Az Uvegeket Ugy allitsa az XL-es gbzparoldedénybe,
hogy ne érjenek egymashoz. Inditsa el a ,Fertétlenités”
programot. A fertétlenités utan torolje ki a késziléket.
FertStlenités utan tiszta torlével szaritsa meg az
Uvegeket.

Tartozékok

Higiénia
Készlléke alkalmas lekvaros- vagy beféttesiivegek és a
megfelel§ tet6k el6készitésére is.

A lekvar utokezelése is lehetséges. Ez javitja a lekvar
eltarthatésagat.

Javasolt bedllitasi értékek

Csak kifogastalan, tiszta Uvegeket és tetdket
hasznaljon. Legjobb, ha hasznalat el6tt
mosogatdogépben elmossa 6ket. Az edénynek hé- és
g6zallonak kell lennie.

A javasolt id6k fliggnek a felhasznalt Gvegektdl.
Alkalmazott f(itési mod:
m = GEzolés

Idétar-
tam, perc

Homérsék-
let, °C

Fiitési
mod

Betolasi
magas-
sag

Higiénia

Lekvaros- vagy beféttestivegek elékészitése XL-es gzparoloedény
Lekvarosilvegek utokezelése XL-es g6zparoloedény
Tiszta edény sterilizaldsa* XL-es g6zparoloedény

* Ez a folyamat megfelel a hagyomanyos kifzésnek.

1 £ 100 10-15
1 £ 100 15-20
1 £ 100 156-20
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Tészta kelesztése Kelesztési fokozattal

A Kelesztési fokozat flitési moéddal a tészta sokkal
gyorsabban kel, mint szobahdmérsékleten, és nem is
szarad ki. Az lGzemmodot csak teljesen lehdilt stt6térnél
inditsa el.

A Kkelt tésztakat mindig kétszer kelessze meg. Vegye
figyelembe a beallitasi tablazatok adatait az 1. és 2.

kelesztésre vonatkozoan (egyben sités és darabok

sutése).

Egyben siitott tészta

Tészta egyben sitéséhez a tésztas talat allitsa a
rostélyra. Végezze el a beadllitast a tablazatban leirtak
szerint.

Kelt tészta, édes

Pl. kelt tésztacskak Keverdtal

Univerzalis serpenyé

/Zsiradékban gazdag tészta, pl. panet-  Kever6tal
tone
Forma a rostélyon
Kelt tészta, pikans
Pl. pizza Keverdtal

Univerzdlis serpeny6

Kenyértészta

Fehérkenyeér Keverotal

Univerzalis serpenyé

Kevert kenyér Keverdtal

Univerzdlis serpeny6
Zsemle Keverétal

Univerzalis serpeny0

Szuvidalas (sous vide)

A szuvidalas ,vakuumban” t6rténd f6zést jelent
alacsony, 50-95°C k&zotti hémérsékleten és 100%
gbzben.

A szuvidalas a hus, hal, z6ldség és desszertek
elkészitésének kiméletes maodja. Az ételeket egy
haztartasi vakuumozo segitségével légmentesen
bezarjak egy kuldnleges, héallo vakuumzacskdba.

A vakuumzacskd képezte buroknak kdszdnhetben
megmaradnak az aromak és a tapanyagok. Az
alacsony hémérséklet és a kozvetlen hdatadas lehetdvé
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A f6zési folyamat soran ne nyissa ki a készllék ajtajat,
maskeént elillan a nedvesség. A tésztat ne fedje le.
Darabokban siitott tészta

A sUteményt helyezze a tablazatban megadott betolasi
magassagra.

Sités el6tt tordlje ki a nedvességet a siitétérbdl.

Javasolt beallitasi értékek

A hémérséklet és a f6zési id6 a hozzavalok
min&ségétdl és mennyiségétdl fligg. A tablazatban
talalhatd adatok ezért csupan iranyértékek.

Alkalmazott f(itési mod:
m S Kelesztési fokozat

1 = Egybensiitott 1 30-45
tészta

1 = Darabokban 1 10-20
sUtott tészta

1 = Egybensitott 2 4090
tészta

1 = Darabokban 2 30-60
sttott tészta

1 = Egyben sitott 1 20-30
tészta

1 = Darabokban 1 10-15
sutott tészta

1 = Egyben siitott 1 30-40
tészta

1 = Darabokban 1 15-25
sUtott tészta

1 = Egyben sitott 1 25-40
tészta

1 = Darabokban 1 10-20
sUtott tészta

1 = Egyben siitott 1 30-40
tészta

1 = Darabokban 1 15-25
sttott tészta

teszi, hogy az étel ellenbrizhetben érje el barmely kivant
sutési fokot. Az ételek tulsitése szinte lehetetlen.

Adagok

Tartsa be a beallitasi tablazatokban megadott
mennyiségeket és darabnagysagokat. Nagyobb
mennyiségek vagy darabok esetén a f6zési id6t ennek
megfelel6en kell beallitani. A készllékben maximum

2 kg étel készithetd szuvidalassal.

A megadott mennyiség hal, hus és szarnyas esetében
egy-két adagnak felel meg. Z6ldség és desszert esetén
a mennyiség mindig négy személyre értendd.



Betolasi szintek
Egy vagy két szinten lehet f6zni. Ehhez az univerzalis
serpeny6t a kicsapodo viz felfogasahoz mindig az

1. szintre kell betolni. A rostélyokat értelemszerien folé.

Higiénia

A Figyelmeztetés — Egészségiigyi kockazat!

A szuvidalas alacsony hémérsékleten tdrténik.
Mindenképpen Ugyeljen a kdvetkez8d hasznalati és
higiéniai utasitasok betartasara:

m Csak kifogastalan és kivald mindségd, friss
élelmiszereket hasznaljon.

m Mossa meg és fertbtlenitse a kezét. Hasznaljon
eldobhatd gumikeszty(it vagy suté-/grillfogot.

m A higiénés szempontbdl kockazatos élelmiszereket,
pl. szarnyast, tojast és halat, kiilonos korultekintéssel
készitse.

m A zOldséget és gyimolcsét mindig alaposan mossa
le és/vagy hamozza meg.

m A fellleteket és vagddeszkakat mindig tartsa tisztan.
Ne hasznalja ugyanazt a vagédeszkat kiloénb6z8
élelmiszerfélékhez.

m Tartsa be a h(tési sorrendet. Csak révid id6re
szakitsa meg a h(tést, és a vakuumozott ételeket
mindaddig a h(itében tarolja, amig meg nem kezdi a
stitési folyamatot. Az el6készitett ételeket legfeljebb
24 oran keresztll tarolja.

m Az ételek csak azonnali fogyasztasra alkalmasak. A
sutési folyamat lezarultaval azonnal fogyassza el az
ételeket, és ne tarolja azokat tovabb, még
hitészekrényben sem. Az ételek nem alkalmasak a
felmelegitésre.

Javaslat: Mivel csaknem minden élelmiszer fellletén
talalhatok csirak, ezeket a legkénnyebben ugy Olheti el,
hogy a vakuumozott, de még nem sttt ételt maximum
3 masodpercre forrasban 1évé vizbe helyezi. Igy a
hozzavaldk csiramentesek és higiénés szempontbdl a
legjobban vannak el8készitve a szuvidalashoz. Ezutan
tegye a vakuumzacskot a sutétérbe az étel
szuvidalasahoz.

Vakuumzacsko
Szuvidalashoz csak erre a célra kialakitott, héalld
vakuumzacskot hasznaljon.

A vakuumzacskdt csak egyszer szabad hasznalni. Ne
hasznalja fel tdbbszor.

Az ételeket ne abban a zacskdban slisse, amelyben
megvasarolta azokat (pl. adagokban kaphaté hal). Ezek
a zacskok nem alkalmasak szuvidalashoz.

Vakuumcsomagolas

Az ételek vakuumozasahoz csak olyan haztartasi
vakuumozdt hasznaljon, amely 99%-o0s vakuum
létrehozasara képes. Csak igy biztosithatd az
egyenletes hfatadas, és ezzel a tokéletes sitési
eredmeény.

Utasitas: A vakuumzacskd megtéltéséhez hajtsa le a
zacsko szélét 3-4 cm-re, és helyezze a zacskot egy
edénybe, pl. egy méréedénybe.

Sités el6tt ellendrizze, hogy a vakuumzacskod
belsejében érintetlen-e a vakuum. Ellenérizze a
kovetkezBket:

m A vakuumzacskoban nincs/alig van levegé.
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m A forrasztas tokéletesen zar.

m Nincs lyuk a vakuumzacskdn. Ne hasznalja a
mellékelt sit6hEmérdt.

m A hus- vagy haldarabokat ne helyezze egymasra.

m A zOldségek és desszertek vakuumozasa lehetéség
szerint laposan torténik.

m A hibatlan forrasztashoz sziikséges, hogy a
vakuumzacsko széle a forrasztas mentén ne legyen
élelmiszermaradvanyokkal szennyezett.

Kétség esetén a sltnivaldt helyezze egy masik
vakuumzacskoba, és vakuumozza ujra.

Az élelmiszereket maximum egy nappal a sutési
folyamat el6tt vakuumozza. Csak igy akadalyozhatja
meg, hogy gazok szabaduljanak fel az élelmiszerekbdl
(pl. z6ldségeknél), amelyek megakadalyozzak a
héatvitelt, vagy hogy az ételek szerkezete, és igy sltési
tulajdonsagai a vakuum nyomasa alatt megvaltozzanak.

Az élelmiszerek minésége

A sitési eredmény mindéségét 100%-ban a kiindulasi
aru minésége hatarozza meg. Csak friss élelmiszereket
hasznaljon a legjobb mindségi osztalybol. Csak igy
biztosithatja a j6 és izvilagaban kifogastalan f6zési
eredményt.

Etelkészités

A vakuumban torténd f6zésnél nem illannak el az
aromak. Ezért Ugyelni kell arra, hogy a megszokott
mennyiségli aromaanyagok, pl. a fliszerek, zoldfliszerek
vagy fokhagyma sokkal er6sebben befolyasoljak, illetve
sokkal intenzivebbé teszik az izt. Ezért el6szdr a szokott
mennyiségek felét hasznalja.

A kivaléd minGségl alapanyagoknal gyakran elegendd
egy keves vaj és sO hozzaadasa a vakuumzacskoban.
Altaldban a természetes élelmiszeraromak intenzivebb
megjelenése az izélményhez.

A kovetkezd hozzavaldk befolyasoljak az ételek

elkészitését

m A sO és a cukor lerdviditi a f6zési idét

m A savtartalmu élelmiszerek, példaul a citrom vagy az
ecet, szilardabba teszik az ételeket

m Az alkohol és a fokhagyma kellemetlen mellékizt ad
az ételeknek

A vakuumozott ételeket ne helyezze egymasra, vagy ne
sorakoztassa tul s(irlin egymas mellé a rostélyon. Az
egyenletes héeloszlas érdekében az élelmiszereknek
nem szabad érintkeznilk. Az univerzalis serpenyét
mindig az 1. szintre kell betolni a lecsepegd para
felfogasahoz.

Figyelem!

Butorok karosodasanak veszélye

A szuvidalashoz csak egy alkalommal tdltse fel a
viztartalyt. Ne toltse fel masodszor is a viztartalyt, mert
akkor tul sok viz gytlemlene fel a sttétér aljan. A viz
kifolyhat a sutétérbdl.

Az étel a bedllitasi tablazatban megadott elkészitéséhez
egy viztartalytoltet felhasznalasa szlkséges.

Altaldnosségban egy teliesen megtoltdtt viztartaly
esetében a kdvetkezd f6zési id6tartamok érvényesek:
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50 270
60 210
70 150
80 120
90 90

A Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

A forrd viz f6zés kézben a vakuumzacskon gydlik
Ossze. A vakuumzacskot egy edényfogdval dvatosan
emelje fel, hogy a forrd viz az univerzalis serpenybbe
vagy a f6z6edénybe csorogjon. Végul egy edényfogdval
dvatosan vegye ki a vakuumzacskot.

A sutési folyamat végeztével el6bb hagyja kih(lni a
siitéteret, majd egy szivaccsal itassa fel a vizet a sitétér
aljarol.

A vakuumzacskod kilsejét szaritsa meg, helyezze egy
tiszta edénybe, majd nyissa fel egy olléval. Az
elkészitett ételt és a zacskdban lévé folyadékot Ontse az

Hus

Borjusteak, kdzepes, 2 cm vastag Rostély + univerzalis ser-
penyo

Marhasteak (farté, hatszin stb.), ango- ~ Rostély + univerzalis ser-

los, 2-3 cm vastag penyod

Marhasteak (farté, hatszin stb.), koze- ~ Rostély + univerzalis ser-

pes, 2-3 cm vastag penyd

Marhafilé, darab, angolos, 3-4 cmvas-  Rostély + univerzalis ser-

tag penyo

Marhafilg, darab, kdzepes, 3-4 cmvas-  Rostély + univerzalis ser-

tag penyod

Sertés szlizérmeék (80 g/db) Rostély + univerzalis ser-
penyd

Baranygerinc csont nélkl Rostély + univerzalis ser-
penyo

Szarnyasok

Kacsamell, (350 g/db) Rostély + univerzalis ser-
penyd

Csirkemell (250 g/db) Rostély + univerzalis ser-
penyd

Hal

Tékehal (140 g/db) Rostély + univerzalis ser-
penyd

Laposhal/rombuszhal (150 g/db) Rostély + univerzalis ser-
penyo

Fogas (140 g/db) Rostély + univerzalis ser-

64

penyod

edénybe. Ebbdl a szaftbdl vagy marinadbdl martast
készithet.

A sitnivalét a szuvidalas utan a kovetkezéképpen
lehet elkésziteni:

Hus: réviden és nagyon nagy héfokon sisse at egy
serpeny8ben oldalanként néhany masodpercig. Igy
szép lesz a felllete, és megkapja a jellegzetes porkds
aromakat, a tulsités veszélye nélkiil.

Fontos: miel6tt a forrd olajba helyezi, egy ronggyal
itassa le a nedvességet a husrdl, hogy elkerllje az olaj
Kispriccelését.

Zoldség: roviden piritsa meg egy serpeny8ben, hogy
megkapja a megszokott pérkds aromakat. Ekézben
nyugodtan izesitheti vagy vegyitheti mas hozzavaldkkal
is.

Hal: f(iszerezze, és ontse le forrd vajjal.

Ha az étel a szuvidalassal még nem érte el a megfeleld
siitési fokot, hosszabbitsa meg a sttési id6t.

El6melegitett tanyéron talalja az ételeket, és lehetéség
szerint forrd martassal vagy vajjal, mivel a szuvidalas
alacsony héfokon torténik.

60 80 Vajjal és rozmaringgal vakuumozza.

58 90

62 80

58 100

62 90

63 75 Vajjal és friss bazsalikommal vakuu-
mozza.

58 50 Keveés soval, vajjal és kakukkfiivel
vakuumozza.

62 70 Vagdalja be a zsirréteget, a husos olda-
lat szorja meg egy kevés borssal és
soval, és egy kis darab narancshéjjal
egytt vakuumozza.

65 60 Kevés soval, vajjal és kakukkfivel
vakuumozza.

58 25 Vajjal és kevés soval vakuumozza.

58 30

60 20



Zo6ldségek
Karfiol (500 g)

Csiperke, negyedelt
(500 g)

Cikoria, negyedelt
(4-6 darab)

Z0ld sparga, egész
(600 g)

Sargarépa, 0,5 cm-es szeletekben
(6009)

Burgonya, hdmozott, negyedelt (800 g)

Koktélparadicsom, egész vagy fél (500
9)

Slitotok, 2x2 cm-es kockakban (600 g)
Cukkini, 1 cm-es szeletekben (600 g)

Cukorborso, egész
(5009)
Desszert

Ananasz, 1,5 cm-es szeletekben (400
9

Alma, hamozott, 0,5 cm-es szeletekben
(2-4 db)

Banan, egész
(2-4 darab)

Korte, hamozott, cikkekre vagva
(2 -4 darab)

Kumkvat, félbe vagva
(12-16 db)

Vaniliamartas (0,5 1)

Felolvasztas

A Felolvasztasi fokozat mélyh(itdtt gyimolcs, zoldség
és sltemény felolvasztasara alkalmas. Péksitemény
felolvasztasahoz hasznalja a 4 dimenzids forrd levegd

Rostély + univerzalis ser-

penyd

Rostély + univerzalis ser-

penyo

Rostély + univerzalis ser-

penyd

Rostély + univerzalis ser-

penyd

Rostély + univerzalis ser-

penyo

Rostély + univerzalis ser-

penyd

Rostély + univerzalis ser-

penyo

Rostély + univerzalis ser-

penyo

Rostély + univerzalis ser-

penyd

Rostély + univerzalis ser-

penyo

Rostély + univerzalis ser-

penyd

Rostély + univerzalis ser-

penyo

Rostély + univerzalis ser-

penyd

Rostély + univerzalis ser-

penyo

Rostély + univerzalis ser-

penyo

Rostély + univerzalis ser-

penyd

fdtési mddot. Hus, szarnyas és hal legjobban a

hit&szekrényben olvaszthato fel.

A felolvasztashoz vegye ki a fagyasztott élelmiszert a

csomagolasbal.
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Keves vizzel, soval, vajjal €s szerecsen-
didval vdkuumozza.

Vajjal, rozmaringgal, kevés fokhagyma-
val és soval vakuumozza.

Narancslével, cukorral, soval, vajjal és
kakukkflvel vakuumozza.

Szép z6ld marad, ha vakuumozas elétt
el6fozi.

Soval, vajjal, keves cukorral €s borssal
vakuumozza.

Narancslével, curryvel és vajjal vakuu-
mozza.

Vajjal és s6val vakuumozza.

Kivalo tovabbi feldolgozashoz, pl. sald-
taba.

Hasznaljon piros és sarga koktélparadi-
csomot vegyesen.

Olivaolajjal, soval és cukorral vakuu-
mozza.

A s(itési ido a tok fajtdjatol fliggden val-
tozhat.

Olivaolajjal, soval és kakukkflivel vakuu-
mozza.

Vajjal és soval vakuumozza.

Vajjal, mézzel és vaniliaval vakuumozza.

Karamellszoszban vakuumozza.
A s(itési id6 az alma fajtajatol fuggden
valtozhat.

Vajjal, mézzel és vaniliariddal vakuu-
mozza.

Mézzel vagy cukorral édesitse.

Forrdn mossa le, vdgja félbe €s
magozza Ki.

Vajjal, vaniliariddal, mézzel és barack-
lekvarral vakuumozza.

Keverjen 0ssze 0,5 | tejet, 1 tojast,
3 tojassargdjat, 80 g cukrot, egy vanilia-
rud belsejét, és vakuumozza.

A mélyh(itott gyimolcsot és zoldséget helyezze a
lyukacsos paroloedénybe (XL méret), és tolja ala az
univerzalis serpenyét. Igy az felfogja a lecsepegd
folyadékot, és az élelmiszer nem marad a kiolvado
vizben. Olyan mélyh(itott ételeknél, amelyekben
szlkség van a kiolvado folyadékra (pl. mélyhdtott
tejfolos spendt), hasznalja az univerzalis serpenydt,
vagy egy edényt a rostélyon.

A pékslitemeényt helyezze a rostélyra.
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Javasolt beallitasi értékek

A tablazatban megadott id6éadatok iranyértéknek
tekintenddk. Az értékek az élelmiszerek mindségétdl,
fagyasztasi h6meérsékletétdl (-18 °C) és tulajdonsagaitol
flggnek. Idétartomanyokat adtunk meg. Elészoér a
rovidebb idét allitsa be, majd szikség esetén ndvelje az
id6t.

Kenyér, zsemle

altalaban Sutétepsi
Siitemény

Sutemeény, ledus Sutétepsi
Sttemény, szdraz Sitdtepsi
Gylimolcs, z6ldség

Bogyos gytimolcs Gozpdroloedeény
Z0ldségek G6zparoloedény
Melegités

A Melegités flitési modnal a készulék kiméletesen, g6z
hozzaadasaval melegiti fel az ételeket. Olyan izik és
kinézetik lesz, mintha frissen készlltek volna. Az el6z6
napi péksittemények is jol felmelegitheték.

Lehetéleg lapos, széles és hdalld edényeket hasznaljon.
A hideg edények meghosszabbitjak a melegitési
folyamatot.

Lehetbleg csak azonos fajtaju és méretl ételeket
melegitsen. Ha ez nem lehetséges, az id6t az étel
leglassabban felmeleged eleme hatarozza meg.

Az ételeket ne fedje le melegités kdzben.

Tegye az ételt egy edényben a rostélyra, vagy helyezze
kodzvetlenll a rostélyra az 1. szinten.

A m(ikddés soran ne nyissa ki a készilék ajtajat,
masként sok gbz illan el.

Z6ldség, hiitott
1kg Fedd nélkiili edény
250¢ Fedd nélkiili edény

Készétel, hiitott

Készétel, 1 adag

Leves, egytalétel, 400 ml

Koretek, pl. tészta, gomboc, burgonya, rizs
Felfujtak, pl. lasagne, burgonyafelfuijt

Fedd nélkili edény
Fedd nélkilli edény
Fedd nélkili edény
Fedd nélkilli edény

Pizza, sutott Rostély
Péksiitemény

Zsemle, bagett, stitve Rostély
Pastétomok (vol-au-vent kosarkak) Rostély
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Javaslat: A laposan lefagyasztott vagy adagokra osztott
darabok hamarabb felolvadnak, mint az egyben
lefagyasztottak.

Hasznalt flitési moédok:
m & Forrd levegd: CircoTherm
m } Felolvasztasi fokozat

1 P'S 50 40-70
1 P'S 50 70-90
1 B'S 60 60-75
3 30-40 10-15
3 40-50 15-50

Javasolt beallitasi értékek

A tablazatban megtalalhatdk a kildnféle ételekhez
tartozé optimalis beallitasok. Az id6adatok
iranyértéknek tekintend6k. Ezek az értékek fliggnek az
edénytdl, az élelmiszerek mingségétdl, hémérsékletétd|
és jellemzéitdl. Idétartomanyokat adtunk meg. El6szor a
rovidebb id6t allitsa be, majd szlkség esetén ndvelje az
id6t.

A tablazatban megadott értékek az étel hideg sutbtérbe
valé behelyezésre vonatkoznak. Egyes ételekhez
szlkséges az el6melegités, és ez szerepel a
tablazatban.

Vegye ki a nem haszndlt tartozékokat a siitétérbél. igy
optimalis f6zési eredmeényt ér el, és energiat takarit
meg.

Alkalmazott flitési mod:
m L Melegités

1 s 120-130 1525
1 & 120-130 515
1 i 120-130 15-25
1 s 120-130 10-25
1 & 120-130 8-25
1 s 120-140 10-25
1 & 170-180* 515
1 i 150-160* 10-20
1 s 180* 4-10



Edény / Tartozék

Kisérleti konyhankban teszteltik Onnek  hu

Betolasi  Fiitési Homérsék- Idétar-

Péksiitemény, fagyasztott

Pizza, sltott Rostély
Zsemle, bagett, sitve Rostély
* elémelegités

magassag mod let, °C tam, perc

1 s 170-180* SIS
1 &< 160-170* 10-20

Melegen tartas

A melegen tartas f(itési moddal melegen tarthatja az
elkészilt ételeket. A kiuldonféle nedvességfokozatok
segitségével megakadalyozhatja, hogy a mar elkészllt
ételek kiszaradjanak.

Ne fedje le az ételt.
Az elkészilt ételeket két dranal hosszabb ideig ne
tartsa melegen. Vegye figyelembe, hogy egyes ételek a

melegen tartas folyaman tovabb f6nek. Ne fedje le az
ételt.

A kulénféle gdzfokozatok a kdvetkezd ételek melegen
tartasara alkalmasak:

m 1. fokozat: egyben és kis darabokban siltek

m 2. fokozat: felfujtak és koretek

m 3. fokozat: egytalételek és levesek

Probaételek

Ezek a tablazatok mindségellenérzd intézetek szamara
késziltek a kilonbdzé készilékek ellenérzésének
megkonnyitése érdekében.

Az EN 60350-1 szabvany szerint.

Siités

A tepsiken vagy formakban egyszerre betolt
stiteményeknek nem kell egyszerre elkészulniik.

Betolasi magassagok két szinten vald siitéskor:

m univerzalis serpenyd: 3. szint
sutétepsi: 1. szint

Almas lepény
Almas lepény egy szinten: a sotét kerek stt6formakat
eltolva tegye egymas mellé.

Sitemény kerek fehérbadog kerek sitéformakban:
stités fels@/also fltéssel egy szinten. A rostély helyett
az univerzalis serpeny8t hasznalja és erre tegye a kerek
sutéformat.

Utasitasok

m A beallitott értékek a hideg sutétérbe vald
behelyezésre vonatkoznak.

m Vegye figyelembe a tablazatok el6melegitésre
vonatkozd Utmutatasait. A beallitott értékek
gyorsfelf(ités nélkul értenddk.

m A sitéshez el6sz6r a megadott hémérsékletek kozdl
az alacsonyabbat alkalmazza.

Hasznalt flitési médok:

m L Forro levegd: CircoTherm
m _ Felsé/also fiités

m & Pizzafokozat

A g6z erésségi fokozatai a tablazatban szamokkal
vannak feltlntetve:

m 1 =csekély
m 2 = kbzepes
m 3=erds

Betolasi  Fiitési Homérsék- GOz erossé- Idotar-

magassag mod let, °C ge tam, perc

Edény / Tartozék
Siités
Kinyomos siitemeény Stitétepsi
Kinyomos siitemény Sutotepsi
Kinyomos siitemény, 2 szinten Univerzalis serpeny6 + siitGtepsi
Teasltemeény Stitétepsi
Teasltemény Stitétepsi
Teasutemény, 2 szinten Univerzalis serpeny@ + siitétepsi
Vizes piskota Kapcsos kerek siitdforma, @ 26 cm
Vizes piskota Kapcsos kerek stitforma, @ 26 cm
Vizes piskota Kapcsos kerek siitéforma @ 26 cm
Almas lepény 2 db feketebadog forma @ 20 cm
Almas lepény 2 db feketebadog forma @ 20 cm

* 5 percig melegitse eld, ne hasznalja a ,gyorsfelflités” funkciot

1 — 150-160* - 2540
1 'S 140-150* - 20,80
3+1 'S 140-150* - 30-40
1 - 160* - 20,80
1 'S 150~ - 2535
3+1 'S 150* - 20,80
1 — 160-170** - 2535
1 'S 160-170* - 20,80
1 'S 150-160 1 10
20-30
1 — 180-200 - 60-70
1 N 170-180 - 60-80

** melegitse el6, ne hasznalja a ,gyorsfelflités” funkciot
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Goézolés Betolasi magassagok két szinten valé géz6léshez

A lyukacsos paroléedény (XL méret) ala tolja be az (szintenkeént maximum 1,8 kg):

univerzalis serpeny6t, ha a tablazatban ez szerepel. Ez = Lyukacsos paroléedény, XL méret: 3. szint
felfogja a lecsepegd folyadékot. m Lyukacsos paroldoedény, XL méret: 2. szint

Alkalmazott f(itési mod:
m = GOzblés

Betolasi magassagok egy szinten vald gézdléshez
(maximum 2,5 kg):
m Lyukacsos paroldoedény, XL méret: 2. szint

Tartozékok Betolasi  Fiitési Hémérsék- Idétar-
magassag mod let, °C tam, perc
Gaozolés
Borso, fagyasztott, ket edény, 1,8 kg/edény 2 db XL-es gdzparoloedény + univerzalis ser-  3+2+1 = 100 3-15**
peny6
Brokkoli, friss, 300 g XL-es g6zparoldedény 2 = 100* 6-7"**
Brokkoli, friss, egy edény XL-es gdzparoloedeény 2 8 100* 6-7+**

* elémelegités
“* Az ellendrzés befejezddik, ha a leghidegebb rész eléri a 85 °C-ot (Lasd: IEC 60350-1)

“** Areferenciaminta és a féminta kozott 6sszehasonlithatd elkészitési fokozat jon Iétre, ha a referenciaminta 5 percig (az
IEC 60350-1 szabvanyban leirtak szerint elkészitve) parolodik.

Roston silités Alkalmazott f(itési mod:

Tolja be végiil az univerzalis serpenyét is. igy felfogja a m % Grill, nagy felulet
folyadékot, és a sutétér tisztabb marad.

Tartozékok Betolasi  Fiitési Hémérsék- Idétar-
magassag mod let, °C tam, perc
Grillezés
Piritos készitése Rostély 3 = 275 3-6
Marhahus hamburger, 12 darab* Rostély 2 = 275 25-35

*ateljes idé 2/3-a utan forditsa meg
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