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sl Namenska uporaba

EYNamenska uporaba

Pazljivo preberite ta uvod. Sele potem lahko
aparat uporabljate varno in pravilno. Navodila
za uporabo in vgradnjo shranite za kasnejso
uporabo ali za naslednjega lastnika.

Ta aparat je primeren samo za vgradnjo.
Upostevajte posebna navodila za montazo.

Po odstranitvi embalaze preglejte aparat. V
primeru poskodb med transportom ga ne
prikljucite.

Samo pooblasceni serviser lahko prikljuCi
aparat brez vti¢a. V primeru posSkodb zaradi
nepravilne prikljuCitve izgubite pravico do
uveljavljanja garancije.

Ta aparat je namenjen samo uporabi v
zasebnem gospodinjstvu in v hiSnem okolju.
Aparat uporabljajte izklju¢no za pripravo hrane
in pijace. Med delovanjem aparat nadzorujte.
Aparat uporabljajte samo v zaprtih prostorih.

Ta aparat je namenjen uporabi na obmodgijih
do nadmorske viSine najve¢ 2000 metrov.

Otroci, starejSi od 8 let, in osebe z
zmanjsanimi fiziCnimi, senzoricnimi ali
duSevnimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem
izkusenj ali znanja lahko ta aparat uporabljajo
le, ko so pod nadzorom osebe, odgovorne za
njihovo varnost, ali ¢e so bili z njene strani
pouceni o varni uporabi aparata in so razumeli
nevarnosti, povezane z njo.

Otroci se ne smejo igrati z aparatom. Otroci
ne smejo Cistiti ali vzdrzevati aparata, razen ¢e
so stari veC kot 15 let in so pod nadzorom.

Otrok, mlajsih od 8 let, ne pustite v blizino
aparata in priklju¢nih kablov.

Pribor potisnite v notranjost vedno tako, da bo
pravilno obrnjen. — "Pribor" na strani 9

INPomembni varnostni
napotki

/\Opozorilo — Nevarnost opeklin!

s Aparat se moc¢no segreje. Nikoli se ne
dotikajte vrocih notranjih delov pecice ali
grelnih elementov. Vedno pocakajte, da se
aparat ohladi. Otrok ne puscajte blizu.

m Pribor ali posoda se moc¢no segrejeta. Vro¢
pribor ali posodo iz aparata vedno jemljite s
prijemalko.

s Med delovanjem se lahko iz aparata kadi
vroCa para. Ne dotikajte se odprtin za
prezracevanje. Otrokom ne dovolite v
blizino.

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

s Dostopni deli so med uporabo vroci. Nikoli
se ne dotikajte vrocih delov. Otrok ne
puscajte blizu.

m Zaradi vode lahko v vroCi notranjosti
aparata nastaja vroCa vodna para. Nikoli ne
vlivajte vode v vroco pecico.

s Ce so vratca aparata odprta, lahko iz njega
uhaja vroCa para. Para je glede na
temperaturo nevidna. Pri odpiranju vratc, ne
stojte preblizu aparata. Vratca aparata
odprite previdno. Otrokom ne dovolite v
blizino.

s Voda v posodi uparjalnika je tudi po izklopu
Se vedno vroCa. Posode uparjalnika ne
izpraznite takoj po izklopu. Pred CisCenjem
aparata, poCakajte, da se ohladi.

s Ko izvzemate pribor, lahko vro¢a voda Kipi
iz njega. Vro¢ pribor previdno izvzemite z
rokavicami za peko.

/\ Opozorilo — Nevarnost poskodb!

s Spraskano steklo na vratcih aparata lahko
poci. Ne uporabljajte strgala za steklo,
agresivnih in abrazivnih Cistilnih sredstev.

» Vnetljive tekoCine se lahko v vroCi
notranjosti aparata vnamejo (izgorevanje). V
posodo za vodo ne vlivajte gorljivih tekocin
(npr. alkoholnih pija¢). Posodo za vodo
polnite le z vodo ali raztopino za
odstranjevanje vodnega kamna, Ki jo
priporocamo mi.



AOpozoriIo — Nevarnost elektricnega
udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.
Popravila sme izvajati samo servisni tehnik,
usposobljen pri proizvajalcu. Ce je aparat v
okvari, izklopite varovalko v omarici z
varovalkami ali izvlecite vtiC iz vtiCnice.
Poklicite servisno sluzbo.

Kabelska izolacija elektri¢nih aparatov se
lahko na vrocCih delih aparata stopi.
Prikljucni kabel elektricnih aparatov nikoli
ne sme priti v stik z vro¢imi deli aparata.
VdirajoCa vlaga lahko povzroCi elektricni
udar. Ne uporabljajte visokotlacnih ali
parnih Cistilnikov.

Pri menjavi zarnice v notranjosti aparata so
kontakti grla zarnice pod napetostjo. Pred
menjavo izvlecite vii€ iz vtiCnice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami.
Okvarjen aparat lahko povzroci elektricni
udar. Nikoli ne prikljuCujte okvarjenega
aparata. lzvlecite vtic¢ iz vtiCnice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

Vzroki poskodb sl

B Vzroki poskodb

Pozor!

Pribor, folija, papir za peko ali posoda na dnu
pecice: na dno pecice ne postavljajte pribora. Dna
pecice ne pokrivajte s papirjem za peko ali folijo, ne
glede na vrsto. Dno pecice in posoda uparjalnika
morata biti vedno odkrita. Hipertermija lahko
poskoduje aparat. Posodo vedno postavite na
pladenj za pripravo z luknjicami ali na resetko.
Aluminijasta folija v peCici ne sme priti v stik s
steklom v vratcih. Tako lahko namre¢ na steklu vratc
nastanejo trajna obarvanja.

Posoda: posoda mora biti odporna na vro&ino in
paro.

Rjasta posoda: ne uporabljajte rjaste posode. Ze
majhne rjaste povrSine lahko privedejo do korozije v
notranjosti aparata.

Tekodine, ki kapljajo od jedi: ko kuhate s soparo in s
pladnjem za kuhanje s soparo z luknjicami vedno
pod pladenj vstavite Se pekad, univerzalni pekac ali
pladenj za kuhanje s paro brez luknjic. Tekocina, ki
kaplja od priprave, se bo nabrala v njih.

Vlaga v notranjosti aparata: daljSa prisotnost vlage v
notranjosti aparata lahko vodi do korozije. Po
uporabi je treba notranjost aparata posusiti. Vlaznih
Zivil ne shranjujte dlje ¢asa v zaprtem aparatu. V
notranjosti aparata ne shranjujte Zivil.

Mod&no umazano tesnilo: ¢e je tesnilo mo&no
umazano, se vrata aparata pri delovanju ne zaprejo
vel pravilno. Lahko se poSkodujejo sprednje strani
pohistva v blizini. Tesnilo mora biti vedno disto.
Nikoli ne uporabljajte aparata s poSkodovanim
tesnilom ali brez tesnila. — "CiS¢enje" na strani 19
Vratca aparata niso sedez ali odlagalna povrSina: Na
vratcih aparata ne smete stati, sedeti ali viseti. Na
vratca aparata ne odlagajte posode ali pribora.
Vstavite pribor: Glede na tip aparata lahko pribor pri
zapiranju vratc aparata razpraska steklo vratc. Pribor
v notranjost aparata vedno vstavite do prislona.
Transport aparata: Aparata ne nosite ali drzite za
ro¢aj vratc. Rocaj vratc ne bo vzdrzal teze aparata in
se lahko zlomi.

Nega aparata: notranjost pecCice je sestavljena iz
kakovostnega nerjavnega jekla. Ce aparata ne
negujete pravilno, se lahko v notranjosti pojavi rja.
Upostevajte navodila za nego in ¢iS€enje v navodilih
za uporabo. Umazanijo iz pecice odstranite takoj, ko
se aparat ohladi.

VroCa voda v posodi za vodo: vro¢a voda lahko
poskoduje ¢rpalko. Posodo za vodo polnite izkljuéno
z mrzlo vodo.

Raztopina za odstranjevanje vodnega kamna:
raztopina ne sme priti v stik z upravljalnim poljem ali
drugimi povrSinami aparata. Tako lahko poskodujete
povrsine. Ce do tega vseeno pride, raztopino za
odstranjevanje vodnega kamna takoj odstranite z
vodo.

Cis&enje posode za vodo: posode za vodo ne Sistite
v pomivalnem stroju. Tako se lahko posoda za vodo
poskoduje. Posodo za vodo ocistite z mehko krpo in
s Cistilnim sredstvom, ki ga lahko kupite v trgovini.



sl Varstvo okolja

E}Varstvo okolja

Va$ novi aparat je Se posebej varéen. Tu izveste, kako
lahko pri uporabi aparata prihranite Se vec& elektrike in
kako aparat na pravilen nadin odstranite.

Nasveti za var¢evanje z energijo

m Aparat predgrejte le, ko je to navedeno v receptu ali
razpredelnicah navodil za uporabo.

m Vrata aparata med pripravo jedi odpirajte kar se da
poredko.

m Pri kuhanju v sopari lahko jedi vstavite na vec viSin
hkrati. Pri jedeh z razli¢no dolgimi ¢asi priprave v
aparat najprej vstavite Zivilo, ki za pripravo potrebuje
najdlje.

Okolju prijazno odstranjevanje

Embalazo odstranite na okolju prijazen nadin.
Ta aparat je oznacen v skladu z evropsko
direktivo 2012/19/ES o odpadni elektriéni in
elektronski opremi (OEEO).

mmmm |2 direktiva doloCa vracanje in recikliranje
odsluzenih naprav v celotni Evropski uniji.



Spoznajte svoj aparat sl

e Spoznajte svoj aparat

V tem poglavju vam bomo razlozili prikaze in
upravljalne elemente. Poleg tega boste spoznali
razli¢ne funkcije svojega aparata.

Opomba: Glede na vrsto aparata so mozni odkloni pri
barvah in podrobnostih.

Upravljalno polje

Na upravljalnem polju lahko nastavljate razlicne funkcije
aparata. Prikazovalnik prikazuje trenutne nastavitve.

{ Kuhanje v sopari »

ey 100°C ==t
|2 20:00 min|s
@ oo, « . i DIl
|

Prikazovalnik
Tipke na dotik

Upravljalni element ShiftControl

Upravljalni elementi

Z upravljalnimi elementi lahko aparat preprosto in

neposredno nastavite.

Tipke na dotik

Pod tipkami na dotik so senzorji. Za izbiro funkcije
pritisnite ustrezno tipko na dotik.

@  vklop/izklop

3 Glavnimeni

©  Casovne funkcije
OtrosSko varovalo

i Informacije

DIl Start/Stop

VKlop in izklop aparata— "Vklop in
izklop aparata" na strani 11

zbira nacinov delovanja in nastavitev
—> "Nastavitev in zagon delovanja
aparata" na strani 12

Nastavitev alarma, trajanja ali delova-
nja z zamikom "Koncano ob"
—> "Casovne funkcije" na strani 14

Vklop in izklop otroskega varovala
—> "Varovalo za otroke" na strani 17

Prikaz dodatnih informacij

Prikaz trenutne temperature
—> "Nastavitev in zagon delovanja
aparata" na strani 12

Zagon ali prekinitev delovanja
—> "Nastavitev in zagon delovanja
aparata" na strani 12

Upravljalni element ShiftControl

Z upravljalnim elementom ShiftControl se pomikate po
vrsticah na prikazovalniku in izbirate nastavitve.
Nastavitve, ki jih lahko spreminjate, imajo na desni in na
levi pusdice ().

( Levo pomikanje po prikazovalniku v levo

) Desno pomikanje po prikazovalniku v desno
= Gor pomikanje po prikazovalniku navzgor
~ Dol pomikanje po prikazovalniku navzdol

Opomba: Nastavitvene vrednosti lahko pregledate
hitreje, Ce drZite tipko pritisnjeno. Takoj ko spustite
tipko, se hitri pregled zaustavi.



sl Spoznajte svoj aparat

Glavni meni

Za vstop v glavni meni pritisnite tipko na dotik (7.

Kuhanje v sopari

Nastavite primeren nacin gretja za kuhanje v sopari in
ga zazenite. — "Upravijanje aparata" na strani 11
Parni programi

Priprava jedi v sopari. — "Programi" na strani 15

Osnovne nastavitve

Individualna prilagoditev nastavitev
aparata.—> "Osnovne nastavitve" na strani 18

Odstranjevanje vodnega kamna
—> "Cis¢enje" na strani 19
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Meni "Kuhanje v sopari"

Aparat ponuja razli¢ne nadine gretja. Po vklopu aparata
se nahajate neposredno v meniju "Kuhanje v sopari", v
katerem boste nasli nadine gretja.

~~ Kuhanje v sopari 30-100°C

~

- Pogrevanje 80-100 °C Za jedi na krozniku
h—t

~~ Vzhajanje testa 30-50°C Za kvaSeno testo
——

Sous Vide 50-95°C

Za zelenjavo, ribe, priloge, socenje sadja in za blanSiranje

Pripravljene jedi se nezno pogrejejo. Zaradi dodajanja pare se jedi ne izsusijo

Testno vzhaja veliko hitreje kot pri sobni temperaturi. PovrSina testa se ne izsusi

Priprava hrane ,v vakuumu® pri nizkih temperaturah med 50 in 95 °C ter pri 100 % pari: primerno
za meso, ribe, zelenjavo in sladice.

Jedi z napravo za vakuumiranje neprodusno zavarite v posebne na vrocino odporne vrecke za pri-
pravo hrane. Zaradi zaScitnega ovoja se hranilne in aromaticne snovi ohranijo.

-ae Sﬁopnja odtalieva-  30-60 °C

Za zelenjavo in sadje

nja Zaradi vlage se toplota nezno prenese na jedi. Jedi se ne izsusijo in ne izgubijo oblike

Funkcije v notranjosti pecice

Funkcije v notranjosti pecice olaj$ajo delovanje aparata.
Tako se npr. notranjost v celoti razsvetli, hladilni
ventilator pa varuje aparat pred pregrevanjem.

Odpiranje vrat aparata

Ce med delovanjem aparata odprete vrata, se bo
delovanje zaustavilo. Ko zaprete vrata, aparat deluje
naprej.

Opomba: Pri nekaterih nacinih gretja aparat deluje
dalje, tudi e so vrata aparata odprta.

Osvetlitev notranjosti pecice

Ko odprete vrata aparata, se vklopi osvetlitev
notranjosti. Ce vrata ostanejo odpra vec kot pribl.
15 minut, se osvetlitev spet izklopi.

Pri vecini naCinov delovanja se osvetlitev notranjosti
vklopi takoj, ko zazenete delovanje. Ko je delovanje
zaklju¢eno, se osvetlitev izklopi.

Opomba: V osnovnih nastavitvah lahko dolocite, da se
osvetlitev notranjosti pri delovanju ne vklopi.
— "Osnovne nastavitve" na strani 18

Hladilni ventilator

Hladilni ventilator se po potrebi vklopi in izklopi. Topel
zrak odteka nad vrati.

Pozor!
Prezragevalne reze ne prekrijte. Sicer se aparat
pregreje.

Da se po delovanju notranjost pecice &im hitreje ohladi,
hladilni ventilator Se nekaj Casa deluje.

Opomba: V osnovnih nastavitvah lahko spremenite Cas
delovanja hladilnega ventilatorja. — "Osnovne
nastavitve" na strani 18



B3 Pribor

Vasemu aparatu je priloZzen raznolik pribor. Tukaj si
lahko preberete informacije o prilozenem priboru in
njegovi pravilni uporabi.

Prilozen pribor
Vas aparat je opremljen z naslednjim priborom:

Posoda za soparjenije, perforirana,
velikost L

za pripravo celih rib ali vegjih kolicin
zelenjave v sopari, za socenje jagodi-
Cevja itd.

Posoda za soparjenje, neperfori-
rana, velikost L

za prestrezanje tekocine pri pripravi
hrane v sopari ter za kuhanje riza, stroc-
nic in Zitaric

Uporabljajte le originalni pribor. Ta je namre& posebej
usklajen z vasim aparatom.

Pribor lahko dokupite pri servisni sluzbi, v
specializiranih trgovinah in prek spleta.

Vstavljanje pribora

V notranjosti pecice so 4 viSine za vstavljanje pribora.
Visine za vstavljanje pribora se Stejejo od spodaj
navzgor.

Pri nekaterih aparatih je v notranjosti pedice najvisja
viSina oznadena s simbolom za zar.

??
\—=I— —

Posoda uparjalnika
Posoda za vodo v odprtini za posodo

Pozor!

m Nidesar ne postavljajte neposredno na tla v
notranjosti pecice. Na dno ne polagajte aluminijaste
folije. Nabiranje vrocCine lahko poSkoduje aparat.
Dno pecice in posoda uparjalnika morata biti vedno
odkrita. Posodo vedno postavite na pladenj za
pripravo z luknjicami ali na resetko.

m Ne vstavljajte pribora med visSine za vstavljanje, saj
se lahko prevrne.

Pribor sl

Funkcija zaskocCke

Pribor je mogoce izvledi priblizno do polovice, nato se
zaskoCi. Ta funkcija prepreduje, da bi se pribor prevrnil,
ko ga jemljete iz pedice.

m Da funkcija zaSgite pred prevradanjem deluje, mora
biti pribor pravilno obrnjen, ko ga vstavite v pedico.

m Pribor vedno do konca potisnite v pedico, tako da se
ne dotika vrat aparata.

Ko vstavljate reSetko, pazite, da je zati¢ a obrnjen
navzdol in varnostni lok b redetke nazaj in navzgor.

LY e
=

Ko vstavljate posode za soparjenje, pazite, da je zati¢ ¢

zadaj in obrnjen navzdol.

[c]
\J

é

Dodatni pribor

Dodatni pribor lahko kupite pri servisni sluzbi ali na
spletu. Obsezno ponudbo pribora za vas aparat najdete
tudi v nasih prospektih in na internetu.

Razpolozljivost in moznost naro¢anja prek spleta se
razlikujeta glede na drzavo. Prosimo, preverite v
prodajni dokumentaciji.

Opomba: Vsak dodaten pribor ni primeren za vse
aparate. Pri nakupu vedno sporocite tocno oznako (St.
E) svojega aparata. — "Servisna sluzba" na strani 25

Posoda za kuhanje s paro, perforirana, velikost S
Posoda za kuhanije s paro, neperforirana, velikost S
Posoda za kuhanje s paro, perforirana, velikost L
Posoda za kuhanije s paro, neperforirana, velikost L
ReSetka za parno pecico

Posoda iz porcelana, neperforirana, velikost S
Posoda iz porcelana, neperforirana, velikost L
Okrasna letev



sl Pred prvo uporabo

EPred prvo uporabo

Preden boste lahko vas nov aparat uporabili, morate
dolociti nekatere nastavitve. Poleg tega odistite
notranjost aparata in pribor.

Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo se pri vodovodnem podjetju
pozanimajte, kakSna je trdota vode v vodovodu.

Da vas lahko aparat zanesljivo spomni na naslednje
odstranjevanje vodnega kamna, morate pravilno
nastaviti trdoto vode.

Pozor!

PosSkodbe aparata zaradi uporabe neustreznih tekocin.

Ne uporabljajte destilirane vode, vodovodne vode z
visoko vsebnostjo klora (> 40 mg/l) ali drugih tekocin.
Uporabljajte zgolj svezo, hladno vodovodno vodo,
zmehcano vodo ali negazirano mineralno vodo.

Opombe

m Ce je v vodi veliko apnenca, priporo¢amo, da
uporabite zmehcano vodo.

m Ce uporabljate samo zmehc¢ano vodo, lahko trdote
vode nastavite na "zmehcana".

m Ce uporabljate mineralno vodo, nastavite trdoto
vode na "4 zelo trda".

m Ce uporabljate mineralno vodo, mora biti
negazirana.

0 0 zmehcana
1 (do 1,3 mmol/I) 1 mehka

2 (1,3-2,5mmol/I) 2 srednja

3 (2,5-3,8 mmol/I) 3 trda

4 (nad 3,8 mmol/l) 4 zelo trda

Prvo delovanje

Ko prikljugite aparat na omrezje, se na prikazovalniku
prikaze prva nastavitev "Jezik".

Nastavitev jezika

1. S tipko ~ se pomaknite v zadnjo vrstico spodaj.
2. S tipko ( ali ) izberite jezik.

3. S tipko —~ se pomaknite nazaj na "Jezik".

4. S tipko ) izberite naslednjo nastavitev.

Nastavitev ure

S tipko ~ se pomaknite v naslednjo vrstico.
S tipko ( ali ) izberite trenutno uro.

Pritisnite tipko .

S tipko ) izberite naslednjo nastavitev.

pPoON
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Nastavitev datuma

S tipko ~ se pomaknite v naslednjo vrstico.
S tipko ( ali ) izberite trenutni dan.

S tipko —~ se pomaknite nazaj na ,Dan”.

S tipko ) izberite naslednjo nastavitev.

S tipko ~ se pomaknite v naslednjo vrstico.
S tipko ( ali ) izberite trenutni mesec.

S tipko —~ se pomaknite nazaj na ,Mesec”.
S tipko ) izberite naslednjo nastavitev.

S tipko ~ se pomaknite v naslednjo vrstico.
10.S tipko ( ali ) izberite trenutno leto.

11.S tipko —~ se pomaknite nazaj na ,Leto”.
12. S tipko ) izberite naslednjo nastavitev.

CONOURBN

Nastavitev trdote vode

S tipko ~ se pomaknite v zadnjo vrstico spodaj.
S tipko ( ali ) izberite obmodje trdote vode.

S tipko —~ se pomaknite nazaj na "Trdota vode".
S tipko ) prevzemite nastavitve.

Prvi zagon je zakljucen.

Eall ol

Opombe
To nastavitev lahko kadar koli spremenite v osnovnih
nastavitvah. — "Osnovne nastavitve" na strani 18
m Po prikljuditvi elektrike ali po izpadu elektricnega
toka se na zaslonu pojavi nastavitev za prvo
delovanije.

Kalibracija aparata in ¢iSéenje pecice

Temperatura vreliS€a vode je odvisna od zracnega
tlaka. Pri umerjanju se aparat nastavi na tlaéne razmere
mesta postavitve. To se samodejno zgodi med prvim
kuhanjem v sopari. Pri tem nastane veliko pare.

Priprava za umerjanje

1. Vzemite pribor iz pecice.

2. |z pedice odstranite ostanke embalaZe, kot so npr.
del&ki stiropora.

3. Pred umerjanjem ocistite gladke povrSine v
notranjosti pe€ice z mehko vlazno krpo.



Umerjanje aparata in ¢iS¢enje pecice

Opombe

m Umerjanje lahko zaZenete Sele, ko je pecica hladna
(sobna temperatura).

m Med umerjanjem ne odpirajte vrat aparata. Sicer se
umerjanje prekine.

—

. S tipko na dotik @ vklopite aparat.

2. Napolnite posodo za vodo. — "Polnjenje posode za
vodo" na strani 12

3. Nastavite navedeni nadin gretja, temperaturo in

trajanje ter vklopite aparat. — "Nastavitev in zagon

delovanja aparata" na strani 12

Nacin gretja Kuhanije v sopari 72
Temperatura 100 °C
Trajanje 20 minut

Izklopite aparat s tipko na dotik .

Pocakajte, da se notranjost pecice ohladi.
Ocistite gladke povrsine z milnico in vlazno krpo.
Izpraznite posodo za vodo in osusite notranjost
pecice. — "Po vsakem delovanju" na strani 13

No ok

Opombe

m Da se aparat po selitvi prilagodi na novo mesto
postavitve, ga ponastavite na tovarniske nastavitve.
Ponovite postopek ob prvi uporabi in umerjanje.

m Aparat nastavitve umerjanja shrani tudi, e pride do
izpada elektricnega toka ali ¢e ga odklopite z
elektricnega omrezja. Ponovno umerjanje ni
potrebno.

Ciscenje pribora
Temeljito odistite pribor z milnico in vlazno krpo ali
mehko krtaco.

Upravljanje aparata sl

Upravljanje aparata

Upravljalne elemente in njihove nadine delovanja ste Ze
spoznali. Zdaj vam bomo razlozili, kako lahko svoj
aparat nastavite. lzvedeli boste, kaj se dogaja ob vklopu
in izklopu in kako lahko nastavite nagine delovanja.

VAOpozorilo — Nevarnost opeklin!

Ce so vratca aparata odprta, lahko iz njega uhaja vroCa
para. Para je glede na temperaturo nevidna. Pri
odpiranju vratc, ne stojte preblizu aparata. Vratca
aparata odprite previdno. Otrokom ne dovolite v blizino.

AOpozoriIo — Nevarnost opeklin!

Voda v posodi uparjalnika je tudi po izklopu Se vedno
vroca. Posode uparjalnika ne izpraznite takoj po
izklopu. Pred &iS&enjem aparata, poCakajte, da se
ohladi.

AOpozoriIo — Nevarnost opeklin!

Ko odprete vrata aparata, lahko iz aparata pritece vroca
voda. Ko odpirate vrata, ne stojte preblizu aparata.
Previdno odprite vrata aparata. Otrokom ne dovolite v
blizino. Ce voda teCe Cez rob posode uparjalnika, ne
dolivajte vode v rezervoar za vodo.

Vklop in izklop aparata

Za vklop ali izklop aparata pritisnite tipko na dotik .

Po izklopu aparata lahko na prikazovalniku vidite, kako
visoka je preostala toplota v notranjosti pecice.

-h- Preostala toplota (med 60 °Cin 100 °C)

Opombe

m Doloceni prikazi in napotki na prikazovalniku, npr.
preostala toplota v pecici, ostanejo vidni tudi, ko je
aparat izklopljen.

m Po delovanju aparata hladilni ventilator najprej sliSno
deluje naprej, dokler se notranjost pecice vecinoma
ne ohladi. y

m Ce aparata ne potrebujete, ga izklopite. Ce dalj Casa
ni¢esar ne nastavite, se aparat samodejno izklopi.

11



sl Upravljanje aparata

Polnjenje posode za vodo

Ko odprete vratca aparata, na desni vidite posodo za
vodo. Pred zagonom v posodo za vodo nalijte vodo.

Prepri¢ajte se, da ste obmodje trdote vode pravilno
nastavili. — "Osnovne nastavitve" na strani 18

Pozor!

Zaradi neprimernih tekodin lahko pride do poskodb na
aparatu.

Ne uporabljajte destilirane vode, vodovodne vode z
visoko vsebnostjo klora (> 40 mg/l) ali drugih tekocin.
Uporabljajte le svezo, mrzlo vodovodno vodo,
zmehcano vodo ali mineralno vodo brez ogljikove
Kisline.

Posodo za vodo napolnite pred vsakim delovanjem:

1. Odprite vratca aparata.

2. Posodo za vodo izvzemite iz odprtine za posodo za
vodo (slika ).

3. Posodo za vodo napolnite z mrzlo vodo do oznake
"maks". (slika H).

=

v/\

4. Namestite pokrov
posode tako, da se sliSno zaskodi.

5. Napolnjeno posodo za vodo ponovno vstavite (slika
H).

6. Preverite, ali je posoda za vodo pravilno vstavljena v
odprtino za posodo (slika H).

7. Zaprite vratca.
Posoda za vodo je napolnjena. Lahko zazenete pecico.

12

Naknadno polnjenje posode za vodo

Ko je posoda za vodo prazna, se na zaslonu prikaze
poziv za napolnitev posode. Delovanje je prekinjeno.

AOpozorilo — Nevarnost opeklin!

Ko odprete vrata aparata, lahko iz aparata prite€e vroca
voda. Ko odpirate vrata, ne stojte preblizu aparata.
Previdno odprite vrata aparata. Otrokom ne dovolite v
blizino. Ce voda teCe &ez rob posode uparjalnika, ne
dolivajte vode v rezervoar za vodo.

1. Vratca aparata previdno odprite.

2. lzvzemite posodo za vodo in jo napolnite.

3. Posodo za vodo ponovno vstavite in zaprite vratca
aparata.

4. VKkljucite pecico.
Obratovanje se nadaljuje.

Nastavitev in zagon delovanja aparata

Primer: 15 minut kuhanja v sopari 22 pri 90 °C

1. Pritisnite tipko na dotik D, da vklopite aparat.
Tako neposredno vstopite v meni Kuhanje v
sopari A,

¢ Kuhanje v )
sopari
100°c
|° 20:00 min|s
2. S tipko ( ali ) izberite nadin gretja.
3. S tipko ~ se pomaknite v naslednjo vrstico.
4. S tipko ( ali ) izberite temperaturo.
Kuhanje v
sopari
( 90°C )
|9 20:00 min|s
5. S tipko ~ se pomaknite v naslednjo vrstico.
6. Pritisnite tipko ( ali ), da spremenite trajanje.
Odpre se meni Casovne funkcije.
7. S tipko ( ali ) izberite trajanje.

L - min|s
¢ Pl 15:00 min|s)

_>| —0=e



8. S tipko ® zaprite meni Casovne funkcije.
9. Pritisnite tipko na dotik Pll.
Aparat zacne z delovanjem.

Sporocilo ,,Polnjenje rezervoarja za vodo?*

Sporocilo se prikaze, kadar nastavite nacin gretja in je
rezervoar za vodo poln samo do polovice.

Ce menite, da voda v rezervoarju zado$&a za pripravo,
lahko vklopite aparat.

Ce ni tako, napolnite rezervoar za vodo do oznake
»,max“, ga ponovno vstavite in nato zazenite delovanje.

Opombe

m Ce ste vklopili nacin gretja Kuhanje v sopari %%, se
trajanje zaCne odStevati Sele, ko aparat doseze
nastavljeno temperaturo.

m Ce med kuhanjem v sopari odprete vrata aparata, se
delovanje prekine. Ko spet zaprete vrata aparata, se
mora aparat najprej ponovno segreti na nastavljeno
temperaturo, preden se trajanje odsteva dalje.

m Ce se zelite takoj po vklopu pomakniti v glavni
meni {3, lahko v poglavju Osnovne nastavitve pod
naslovom ,Delovanje po vklopu” izberete glavni
meni.

Predlagane vrednosti
Za vsak nacin gretja aparat predlaga temperaturo ali

stopnjo. Te lahko prevzamete ali spremenite na
posameznem obmocdiju.

Stolpec segrevanja
Ko zazenete nadin gretja, se na prikazovalniku pokaze

stolpec segrevanja. Stolpec segrevanja prikazuje
naraséanje temperature v notranjosti pecice.

Opomba: Pri nacinu gretja Kuhanje v sopari 2= se
potek segrevanja ne pokaze.

Prikaz trenutne temperature

Da se na prikazovalniku pokaZze trenutna temperatura,
pritisnite tipko na dotik f.

Trenutna temperatura se prikaze za kratek ¢as in samo
med segrevanjem.

Dodatne informacije

Ce sveti tipka na dotik §, lahko prikli¢ete prikaz
informacij. V ta namen pritisnite tipko na dotik .
Informacija se prikaze za nekaj sekund.

Sprememba ali prekinitev delovanja aparata

Sprememba delovanja aparata

1. S tipko na dotik DIl zaustavite delovanje.

2. Stipko ~ ali ~ se pomaknite v vrstico z nastavitvijo,
ki jo Zelite spremeniti.

3. S tipko ( ali ) spremenite nastavitev.

4. S tipko na dotik D|| zaZenite spremenjeno delovanje.

Opomba: Med prekinitvijo delovanja lahko hladilni
ventilator deluje naprej.

Upravljanje aparata sl

Prekinitev delovanja aparata
Toliko &asa pritiskajte tipko na dotik D|l, da prekinete
delovanje aparata.

Opomba: Odstranjevanja vodnega kamna ni mogoce
prekiniti.

Po vsakem delovanju

AOpozorilo — Nevarnost opeklin!

Ce so vratca aparata odprta, lahko iz njega uhaja vroCa
para. Para je glede na temperaturo nevidna. Pri
odpiranju vratc, ne stojte preblizu aparata. Vratca
aparata odprite previdno. Otrokom ne dovolite v bliZino.

Po vsakem delovanju v pecici ostaneta vlaga in
umazanija. Zato po vsakem delovanju osusSite in odistite
aparat. Po vsakem delovanju izpraznite posodo za
vodo.

Susenje notranjosti pecice

AOpozoriIo — Nevarnost opeklin!
Voda v posodi uparjalnika je lahko vro¢a. Preden ga
obrisete, po&akajte, da se voda ohladi.

1. Vratca aparata pustite malo odprta, da se aparat
posusi.

2. Umazanijo takoj odstranite iz pecice.

3. Ohlajeno pecico in posodo uparjalnika obriSite s
Cistilno gobico in osusite z mehko krpo.

4. Ce se na sprednjih straneh pohiStva nabere
kondenzat, ga obriSite.

Praznjenje posode za vodo

Posodo za vodo je treba po vsaki uporabi izprazniti in

osusiti.

Pozor!

m Posode za vodo ne susSite v vroCi pecici. Tako se
lahko posoda za vodo poskoduije.

m Posode za vodo ne gistite v pomivalnem stroju. Tako
se lahko posoda za vodo poskoduije.

—h

Odprite vratca aparata.

2. lzvzemite posodo za vodo in izpraznite preostalo
vodo.

3. Tesnilo v pokrovu posode in odprtino za posodo v

aparatu temeljito posusite.

Posodo za vodo vstavite v odprtino za posodo.

Zaprite vratca.

ok
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sl  Casovne funkcije

[€ Casovne funkcije

Va$ aparat ima razli¢ne ¢asovne funkcije.

Al Alarm Alarm deluje kot ura za kuhanje jajc. Apa-
rat se ne vklopi in izklopi samodejno.
|2l Trajanje Po preteku nastavljenega trajanja se apa-

rat samodejno izklopi.

Aparat se samodejno vklopi in se po pre-
teku nastavljenega trajanja in ¢asa
zakljucka samodejno izklopi.

) Koncano ob

Opomba: Ko nastavite ¢asovno funkcijo, se Casovni
interval podaljSa, ¢e nastavljate viSje vrednosti. Primer:
trajanje do 1 ure lahko nastavite do minute natancéno,
nad eno uro pa na 5 minut natanéno.

Vklop in izklop prikaza ¢éasovnih funkcij

Za vklop in izklop prikaza ¢asovnih funkcij pritisnite
tipko na dotik .

Opomba: Po doloCenem Casu se prikaz Casovnih
funkcij samodejno izklopi. Ce ste ze nastavili kak§no
¢asovno funkcijo, bo ta prevzeta.

( O —— min|s >
2l - h|min
-l 17:20

Nastavitev alarma

Alarm lahko nastavite tako pri vkloplienem kot tudi pri
izklopljenem aparatu.

1. Pritisnite tipko na dotik (.
Na prikazovalniku se prikazejo ¢asovne funkcije.

2. S tipko ) izberite trajanje.
Opomba: Ko je aparat vklopljen, se s tipko ~
pomaknite v vrstico & Alarm in nato s tipko ) izberite
trajanje.

3. Pritisnite tipko na dotik ®, da zazenete alarm.
Na prikazovalniku se prikaze simbol £. Alarm
poteka.

Opomba: Ko poteCe nastavljeni ¢as, se zasliSi signal.
Signal prekinete s pritiskom tipke na dotik .

14

Nastavitev trajanja

Po preteku nastavljenega trajanja se aparat samodejno
izklopi. Funkcijo lahko uporabljate samo skupaj z enim
od nadinov gretja.

1. Pritisnite tipko na dotik .
2. Nastavite nacin gretja in temperature.
3. Pritisnite tipko na dotik .
Na prikazovalniku se prikazejo ¢asovne funkcije.
4. Trajanje nastavite s tipko ( ali ).
- Tipka {predlagana vrednost 10 minut
- Tipka ) predlagana vrednost 30 minut
5. Pritisnite tipko na dotik D|l, da zazenete alarm.

Po izteku trajanja se oglasi zvoc¢ni signal in delovanje
aparata se samodejno izklopi. Signal prekinete s
pritiskom tipke na dotik .

Zamik delovanja - "Konéano ob"

Aparat se samodejno vklopi in se ob vnaprej izbranem
Gasu zakljucka izklopi. V ta namen nastavite ttrajanje in
dologite ¢as zaklju¢ka delovanja.

Zamik delovanja lahko uporabljate samo skupaj z enim
od nacinov gretja.

Opombe

m Pazite, da zivila ne bodo predolgo v pedici, da se ne
pokvarijo.

m Vseh nacinov gretja ni mogoce vklopiti z zamikom.

1. Jedi na primernen priboru potisnite v pecico in
zaprite vrata aparata.

Pritisnite tipko na dotik .

Nastavite nacin gretja in temperature.

Pritisnite tipko na dotik (®.

Na prikazovalniku se prikazejo ¢asovne funkcije.
S tipko ) izberite trajanje.

S tipko ~ se pomaknite v vrstico "= Konec ob".
S tipko ) izberite ¢as zakljucka.

Pritisnite tipko na dotik D/l.

Aparat poCaka do primernega trenutka, da zacne z
delovanjem.

pODN

O No O

Ob izteku ¢asa se oglasi zvoc¢ni signal in delovanje
aparata se samodejno izklopi. Signal prekinete s
pritiskom tipke na dotik (.

Preverjanje, spreminjanje ali brisanje
nastavitev

1. Pritisnite tipko na dotik (.
Na prikazovalniku se prikazejo ¢asovne funkcije.

2. S tipko ~ ali ~ se pomikajte po vrsticah.

3. Po potrebi s tipko ( ali ) spremenite nastavitev. Da
izbriSete funkcijo ure, nastavite "00:00".
Nastavitev se samodejno prevzame.



EgProgrami

S programi lahko na preprost nacin pripravljate jedi.
Program prevzame optimalno nastavitev.

Izbira programa

AOpozorilo — Nevarnost oparin!

Ko odprete vrata aparata, lahko iz njega uhaja vroCa
para. Po koncani pripravi hrane ali med njo vrata
aparata odpirajte previdno. Med odpiranjem se ne
sklanjajte nad vrata. Upostevajte, da je para glede na
temperaturo nevidna.

V preglednici programov izberite ustrezen program.
UpoStevajte navodila, ki veljajo za posamezne
programe.

Opomba: Pokvarljivih zivil ne pustite predolgo stati v
pecici.

1. Pritisnite tipko na dotik (7.
2. S tipko ( ali ) izberite ,Parni programi sx”.
3. S tipko ~ se pomaknite v naslednjo vrstico.
PrikaZejo se jedi.
4. S tipko ( ali ) izberite Zeleni program.
5. S tipko ~ se pomaknite v naslednjo vrstico.
6. Pritisnite tipko na dotik Pl.
Program se zazene.

Po izteku trajanja se oglasi zvocCni signal in delovanje
aparata se samodejno izklopi. Signal prekinete s
pritiskom tipke na dotik (.

Pri nekaterih programih vam aparat ponudi moznost
naknadne priprave jedi.

Ce ste zadovoljni z rezultatom priprave, s tipko ~
izberite ,Koncaj”.

Ce niste zadovoljni z rezultatom priprave, lahko
nadaljujete s pripravo jedi.

Naknadna peka
1. Stipko ~ izberite ,Naknadna peka”.
Na prikazovalniku se prikaze predlagano trajanje.
2. Po potrebi s tipko { ali ) spremenite predlagano
trajanje.
3. Pritisnite tipko na dotik P|l, da zaZenete funkcijo
+~Naknadna peka”.
ali
Podakajte, da aparat samodejno prevzame vaso
nastavitev.

Izklop aparata
Za izklop aparata pritisnite tipko na dotik .
Prekinitev

Tolikokrat pritisnite tipko na dotik D|l, da prekinete
delovanje aparata.

Napotki za programe

Vsi programi so zasnovani za pripravo jedi na eni ravni.

Rezultat priprave je odvisen od velikosti in kakovosti
jedi.

Programi sl

Posoda

Uporabite predlagano posodo. S to posodo so bile
namreC preizkuSene vse jedi. Ce uporabljate drugo
posodo, je lahko rezultat priprave drugacen.

Ce jedi pripravljate na pekadu za kuhanje v sopari z
luknjicami, na viSino 1 vstavite Se pekac¢ za kuhanje v
sopari brez luknjic. Z njo boste prestregli tekocino, Ki
kaplja med pripravo.

Koli¢ina/teza

Jedi v pribor nalozite najve¢ 4 cm na debelo.
Skupna teza mora biti v navedenem obmocju skupne
teze.

Cas priprave jedi

V prvih minutah se lahko prikazano trajanje spremeni,
saj je Cas segrevanja npr. odvisen od temperature vode
in hrane, ki jo pripravljate.

Priprava zelenjave
Zelenjavo zadinite Sele po pripravi.

Priprava izdelkov iz zitaric/lece
Stehtajte hrano, ki jo zelite pripraviti, in dodajte pravo
koli¢ino vode:

Riz basmati: 1:1,5

Kuskus: 1:1

Naravni riz: 1:1,5

LeCa: 1:2

Po kond&ani pripravi premesSajte izdelke iz zitaric. Tako
se preostala voda hitro vpije.

Priprava piséancjih prsi v sopari

Pis¢ancje prsi naloZite na posodo tako, da se ne
prekrivajo.

Priprava rib v sopari
Ko pripravljate ribe, namastite pekac za kuhanje v
sopari z luknjicami.

Cele ribe ali ribje fileje nalozite tako, da se ne
prekrivajo. Vnesite tezo najtezje ribe in izberite ¢im bolj
enake kose.

Priprava jogurta

Mleko na kuhalni ploS¢i segrejte na 90 °C. Nato naj se
mleko ohladi na 40 °C. Pri trajnem mleku zadoscCa, Ce
ga segrejete na 40 °C. Vmesajte 150 g jogurta
(temperatura iz hladilnika).

Z zmesjo napolnite majhne kozarce ali skodelice in jih
pokrijte s plasti¢no folijo za zivila. Skodelice ali kozarce
postavite v posodo za kuhanje v sopari ter nastavite, kot
je navedeno v preglednici. Po pripravi naj se jogurt
ohladi v hladilniku.

Miecni riz

Stehtajte riz in dodajte 2,5-kratno koli¢ino mleka. Pribor
napolnite z rizem in mlekom v viSini maks. 2,5 cm. Po
konc&ani pripravi jed premeSajte. Preostalo mleko se
hitro vpije.

Priprava sadnega kompota

Program je primeren le za kosc¢i¢asto in peckato sadje.
Stehtajte sadje, dodajte pribl. 4 koli¢ine vode in sladkor
ter zaCimbe po okusu.
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Dezinficiranje steklenick

S krtaCko za stekleniCke takoj po pitju odistite
stekleni¢ke. Nato jih operite v pomivalnem stroju.

StekleniCke na pekac za kuhanje s soparo z luknjicami

postavite tako, da se ne dotikajo.

Tabela

Po dezinfekciji osusite stekleniCke s gisto krpo.
Postopek ustreza standardnemu prekuhavanju.
Priprava jajc
Pred pripravo v jajce naredite luknjico. Jajc ne nalozite

enega na drugega.

UpoStevajte navodila, ki veljajo za posamezne

programe.

Priprava brsticev cvetaCe v sopari
Priprava brstiCev brokolija v sopari
Priprava stroCjega fizola v sopari

Priprava kolutov korenja v sopari*

Priprava zamrznjene meSane zelenjave v sopari

Krompir v oblicah*

Riz basmati

Naravni riz

Kuskus

LeCa

Pogrevanje Ze pripravljenih prilog*
Priprava piSc¢ancjih prsi v sopari

Priprava svezega ribjega fileja v sopari
Priprava cele sveze ribe v sopari
Jogurt v kozarckih

Miecni riz

Sadni kompot™

Dezinficiranje stekleniCk
Mehko kuhana jajca*

Trdo kuhanja jajca*
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Brstici enake velikosti

Brstici enake velikosti

debelina kolutov pribl. 3 mm

srednje velikosti @ 4-5 cm

maks. 0,75 kg
maks. 0,75 kg
maks. 0,75 kg
maks. 0,55 kg

Skupna teza 0,2-1,5 kg
maks. debelina 2,5 cm

0,3-2 kg

Jajca srednije velikosti, maks. 1 kg

Jajca srednije velikosti, maks. 1,8 kg

Pladenj za kuhanje v sopari z luknjicami +
pladenj za kuhanje v sopari brez luknjic

Pladenj za kuhanje v sopari z luknjicami +
pladen;j za kuhanje v sopari brez luknjic

Pladenj za kuhanje v sopari z luknjicami +
pladenj za kuhanje v sopari brez luknjic

Pladenj za kuhanje v sopari z luknjicami +
pladenj za kuhanje v sopari brez luknjic

Pladenj za kuhanje v sopari z luknjicami +
pladen;j za kuhanje v sopari brez luknjic

Pladenj za kuhanje v sopari z luknjicami +
pladen;j za kuhanje v sopari brez luknjic

Pladen;j za kuhanje v sopari brez luknjic
Pladenj za kuhanje v sopari brez luknjic
Pladen;j za kuhanje v sopari brez luknjic
Pladenj za kuhanje v sopari brez luknjic
Pladen;j za kuhanje v sopari brez luknjic

Pladenj za kuhanje v sopari z luknjicami +
pladenj za kuhanje v sopari brez luknjic

Pladenj za kuhanje v sopari z luknjicami +
pladen;j za kuhanje v sopari brez luknjic

Pladenj za kuhanije v sopari z luknjicami +
pladenj za kuhanje v sopari brez luknjic

Kozarci +
pladenj za kuhanje v sopari brez luknjic

Pladenj za kuhanje v sopari brez luknjic
Pladenj za kuhanje v sopari brez luknjic
Pladenj za kuhanje v sopari brez luknjic

Pladenj za kuhanje v sopari z luknjicami +
pladenj za kuhanje v sopari brez luknjic

Pladenj za kuhanje v sopari z luknjicami +
pladenj za kuhanje v sopari brez luknjic
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Y Varovalo za otroke

Da otroci pedice pomotoma ne vkljuéijo ali spremenijo
nastavitev, je aparat opremljen z otroSkim varovalom.

Va$ aparat ima dve razli¢ni zapori.

Samodejno otroSko varovalo Prek menija Nastavitve — "Osnovne
nastavitve" na strani 18

Enkratno otrosko varovalo  Prek tipke na dotik O

Opomba: Ko vklopite otroSko varovalo, se upravljalno
polje zaklene. Izjema sta tipki na dotik ® in . Otrosko
varovalo lahko kadarkoli izklopite.

Samodejno otrosko varovalo

Upravljalno polje se zaklene, da aparata ni mogod&e
vklopiti. Da ga vklopite, morate izklopiti samodejno
otroSko varovalo. Po koncu delovanja aparata se
upravljalno polje samodejno zaklene.

Vklop

1. Pritisnite tipko na dotik Q.

2. Pritisnite tipko na dotik (.

3. Stipko ( ali ) izberite ,Nastavitve”.

4. S tipko ~ se pomaknite v naslednjo vrstico.

5. S tipko (ali ) izberite ,Samodejno otrodko varovalo”.

6. S tipko ~ se pomaknite v naslednjo vrstico.

7. S tipko (ali ) izberite ,Vklopljeno”.

8. Pritisnite tipko na dotik (.

9. S tipko ~ se pomaknite v naslednjo vrstico, da
shranite nastavitev.
~Samodejno otrosko varovalo” je vklopljeno. Po
izklopu se na prikazovalniku prikaze simbol <.

Prekinitev

1. Drzite tipko na dotik (®, dokler se na prikazovalniku
ne prikaze ,Otrosko varovalo izklopljeno”.

2. Pritisnite tipko na dotik .

3. Vklopite Zeleni nac¢in delovanja aparata.

Izklop

1. Drzite tipko na dotik (®, dokler se na prikazovalniku
ne prikaze ,Otrosko varovalo izklopljeno”.

Pritisnite tipko na dotik Q.

Pritisnite tipko na dotik (7.

S tipko ( ali ) izberite ,Nastavitve”.

S tipko ~ se pomaknite v naslednjo vrstico.

S tipko ~ se pomaknite v naslednjo vrstico.
S tipko (ali ) izberite ,,Izklopljeno”.
Pritisnite tipko na dotik (7.
0.S tipko ~ se pomaknite v naslednjo vrstico, da
shranite nastavitev.
~Samodejno otrosko varovalo” je izklopljeno.
11. Pritisnite tipko na dotik .

2OCONOIALN

Enkratno otrosko varovalo

Upravljalno polje se zaklene, da aparata ni mogod&e
vklopiti. Da ga vklopite, morate izklopiti enkratno
samodejno otrosko varovalo. Po izklopu upravljalno
polje ni ve& zaklenjeno.

S tipko (ali ) izberite ,Samodejno otrosko varovalo”.

Varovalo za otroke sl

Vklop in izklop

1. Tipko na dotik ® drzite pritisnjeno, dokler se na
prikazovalniku ne prikaze "OtroSko varovalo
vklopljeno".

Otrosko varovalo je vklopljeno.

2. Tipko na dotik ® drzite pritisnjeno, dokler se na
prikazovalniku ne prikaze "OtroSko varovalo
izklopljeno".

Otrosko varovalo je izklopljeno.
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sl Osnovne nastavitve

EE Osnovne nastavitve

Tako, da boste lahko svoj aparat optimalno in
preprosto uporabljali, so vam na voljo razli¢ne
nastavitve. Po potrebi lahko te nastavitve tudi
spremenite.

Spreminjanje osnovnih nastavitev

Pritisnite tipko na dotik .

Pritisnite tipko na dotik (7.

S tipko ( ali ) izberite ,Nastavitve &”.

S tipko ~ se pomaknite v naslednjo vrstico.
S tipko ( ali ) izberite nastavitev.

S tipko ~ se pomaknite v naslednjo vrstico.
S tipko ( ali ) izberite nastavitev.

Pritisnite tipko na dotik (7.

Da shranite nastavitev, s tipko ~ pritisnite na
Lshrani”.

Da prekli¢ete nastavitev, s tipko —~ pritisnite na
Lpreklici”.

COoONOO RN~
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Seznam osnovnih nastavitev

Jezik

Cas

Datum
Trdota vode

Trajanje zvoCnega signala

Ton tipk

Jakost osvetlitve prikazo-
valnika

Prikaz ure
Osvetlitev
Samodejno otrosko varo-

valo

Delovanje po vklopu

Nocna zatemnitev

Logotip znamke
Ventilator, zamik izklopa

TovarniSke nastavitve

Izbira jezika

Nastavitev trenutnega casa
Nastavitev trenutnega datuma
0 (zmehcana)

1 (mehka)

2 (srednja)

3 (trda)

4 (zelo trda)

Kratko

Srednje

Dolgo

|zkloplien (izjema: ton tipke na dotik (D
ostane)

Vklopljen
MozZna nastavitev 5 stopen;

Digitalno

izklop.

Vklopljena pri delovanju
Izklopljena pri delovanju
Izklopljeno

Vkloplieno

Kuhanje v sopari

Glavni meni

Parni programi
Izklopljena

Vklopljena (prikazovalnik se zatemni med
22:001in 5:59)

Prikazi

Ne prikazi
Priporocljivo
Minimalno
Nalaganje



| Ciséenje

Pri redni negi in vzdrZzevanju bo vas aparat Se dolgo
ostal lep in funkcionalen. Tukaj vam bomo razloZili,
kako morate svoj aparat vzdrzevati in Gistiti.

AOpozorilo — Nevarnost kratkega stika!
Za CiSCenje aparata ne uporabljajte visokotlatnega
Cistilnika ali &istilnika na paro.

Pozor!

Poskodbe povrsin

Ne uporabljajte

m agresivnih ali abrazivnih istil,

m Cistil za pedice,

m jedkih ali agresivnih distil in Cistil z vsebnostjo klora
ter

m Cistil z visoko vsebnostjo alkohola.

Ce sredstvo nehote pride na prednjo stran, ga takoj

odstranite z vodo.

Cistilna sredstva

Cistenje sl

Pozor!

Poskodbe povrsin

Ce pride sredstvo za odstranjevanje vodnega kamna na
prednjo stran ali na druge obcutljive povrsine, ga takoj
obriSite z vodo.

Umazanijo iz pecice odstranite takoj, ko se aparat
ohladi.

Soli so zelo agresivne in lahko povzrodijo rjavenje.
Odstranite ostanke pekoc¢ih omak (paradiznikova

omaka, gordica) ali slanih jedi takoj, ko se aparat

ohladi.

Ne uporabljajte trdih Cistilnih blazinic ali gobic.

Zunanjost aparata (s sprednjim delom iz alumi- ~ Milnica - osuSite z mehko krpo.
nija) Blago Cistilno sredstvo za okna - z mehko krpo za CiS¢enje oken ali s krpo z mikrovlakni pobriSite
aluminijast sprednji del v vodoravni smeri.

Zunanjost aparata (s sprednjim delom iz nerjav-  Milnica - osusite z mehko krpo.

nega jekla)

Vodni kamen ter madeze maScobe, Skroba in beljakovin vedno takoj odstranite. Pri pooblastenem

servisu ali v specializirani trgovini lahko kupite posebna Cistila za nerjavno jeklo.

Notranjost pecice s posodo uparjalnika
Pozor!

V pecici lahko nastane rja

VroGa milnica ali voda s kisom - uporabite prilozeno Gistilno gobico ali mehko krtacko.

Ne uporabljajte jeklenih gobic ali gobic za drgnjenie.

Posoda za vodo Milnica - ne Cistite v pomivalnem stroju.
Odprtina za posodo Osusite jo po vsakem delovanju

Tesnilo v pokrovu posode za vodo Dobro ga osusite po vsakem delovanju
Ogrodje glejte poglavje: iSCenje ogrodja

Steklo vratc glejte poglavje: GiSCenije stekla vratc

Pozor!
Poskodbe povrsin

Po ¢iScenju steklo v vratcih temeljito osusite s krpo za Ciscenje stekla. Sicer lahko nastanejo madezi,
ki jih ne boste ve¢ mogli odstraniti.

Tesnilo vratc Vro¢a milnica

Pribor Namogite v vrogi milnici. Cistite z krtacko, Gistilno gobico ali v pomivalnem stroju. Obarvanja, ki
nastanejo zaradi zivil z visoko vsebnostjo Skroba (npr. riz), oCistite z vodo s kisom.

Cistilna gobica

PriloZzena &istilna gobica je zelo vpojna. Cistilno gobico
uporabljajte le za CiS€enje pecice in za odstranjevanje
preostale vode iz posode uparjalnika.

Pred prvo uporabo Cistilno gobico temeljito izperite.
Cistilno gobico lahko operete v pralnem stroju (voda za
kuhanje).

Krpa z mikrovlakni

Krpa z mikrovlakni s strukturo satja je posebej primerna
za CisCenje obclutljivih povrsSin, kot so steklo, steklena
keramika, nerjavno jeklo ali aluminij (kataloSka st.

460 770, pri sluzbi za stranke ali v spletni trgovini). V
enem koraku odstrani mokre in mastne madeze.
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sl Ciséenje

Odstranjevanje vodnega kamna

Vodni kamen morate redno odstranjevati, da zagotovite
brezhibno delovanje aparata.

Kamen odstranite v ve¢ korakih. Iz higienskih razlogov
mora biti odstranjevanje vodnega kamna v celoti
zaklju¢eno, da je aparat spet pripravljen za uporabo.

m Odstranjevanje vodnega kamna (pribl. 30 minut),
nato izpraznite posodo uparjalnika in ponovno
napolnite posodo za vodo

m Prvo izpiranje (20 sekund), nato izpraznite posodo
uparjalnika

m Drugo izpiranje (20 sekund), nato odstranite
preostalo vodo

Ce se odstranjevanje vodnega kamna prekine (npr.
zaradi izpada elektricnega toka ali izklopa aparata), vas
bo aparat po ponovnem vklopu opozoril, da nadaljujte z
odstranjevanjem vodnega kamna.

Pogostost odstranjevanja vodnega kamna iz aparata je
odvisna od trdote uporabljene vode. Kakor hitro je
moznih le Se 5 delovanj s paro, vas aparat s sporocilom
na zaslonu opozori, da je treba odstraniti vodni kamen.
Stevilo preostalih delovanj se bo prikazalo po vklopu.
Tako imate ¢as, da pravoCasno pripravite
odstranjevanje vodnega kamna.

Start

Pozor!

m Skoda na aparatu: za odstranjevanje vodnega
kamna uporabljajte izklju¢no teko&a sredstva za
odstranjevanje vodnega kamna, ki jih priporo¢amo.
Cas delovanja pri odstranjevanju vodnega kamna je
prilagojen sredstvu za odstranjevanje vodnega
kamna. Druga sredstva za odstranjevanje vodnega
kamna lahko poskodujejo aparat.

Kataloska Stevilka sredstva za odstranjevanje
vodnega kamna. 311 680

m Raztopina za odstranjevanje vodnega kamna:
raztopina ali sredstvo ne smeta priti v stik z
upravljalnim poljem ali drugimi povrSinami aparata.
Povrsine se poskodujejo. Ce do tega vseeno pride,
raztopino za odstranjevanje vodnega kamna takoj
odstranite z vodo.

1. Raztopino za odstranjevanje vodnega kamna
pripravite iz 300 ml vode in 60 ml tekoCega sredstva
za odstranjevanje vodnega kamna.

2. Odstranite posodo za vodo in jo napolnite z
raztopino za odstranjevanje vodnega kamna.

3. Do konca vstavite posodo za vodo, napolnjeno z
raztopino za odstranjevanje vodnega kamna.

4. Zaprite vrata aparata.

5. Pritisnite tipko na dotik .

6. Pritisnite tipko na dotik (.

7. S tipko ( ali ) izberite ,Odstranjevanje vodnega
kamna >,

8. S tipko ~ se pomaknite v naslednjo vrstico.

Prikaze se trajanje odstranjevanja vodnega kamna.
Ne morete ga spremeniti.

9. S tipko ~ se pomaknite v naslednjo vrstico.

10. Pritisnite tipko na dotik D|I.
V aparatu poteka odstranjevanje vodnega kamna.
Na prikazovalniku se odsteva ¢as trajanja. Ko je
odstranjevanje vodnega kamna konc¢ano, se oglasi
zvod&ni signal.
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Prvo izpiranje

1. Raztopino za odstranjevanje vodnega kamna
odstranite iz posode uparjalnika s gistilno gobico.

2. Posodo za vodo vzemite ven, jo temeljito izperite,

napolnite z vodo in znova vstavite.

Zaprite vrata aparata.

4. Pritisnite tipko na dotik Dll.
Aparat izpira. Prvo izpiranje je zaklju¢eno po pribl.
20 sekundah.

5. Odprite vrata aparata.

6. Cistilno gobico temeljito izperite z vodo.

7. S Cistilno gobico iz posode uparjalnika odstranite
preostalo vodo.

8. Nadaljujte z drugim izpiranjem.

g

Drugo izpiranje

1. Posodo za vodo vzemite ven, jo temeljito izperite,
napolnite z vodo in znova vstavite.
2. Zaprite vrata aparata.
3. Pritisnite tipko na dotik Dll.
Aparat izpira. Drugo izpiranje je zaklju¢eno po pribl.
20 sekundah.
4. S Cistilno gobico iz posode uparjalnika odstranite
preostalo vodo.
5. Notranjost pecice obriSite s Sistilno gobico in jo nato
osusite z mehko krpo.
6. Izklopite aparat.
Odstranjevanje vodnega kamna je zaklju¢eno in
aparat je ponovno pripravljen za delovanije.

Odstranjevanje vodnega kamna iz posode uparjalnika

"Odstranjevanje vodnega kamna" lahko uporabite tudi,
Ce zelite odstraniti vodni kamen le iz posode uparjalnika
v pedcici in ne iz celotnega aparata.

Edina razlika:

1. MeSanico za odstranjevanje vodnega kamna
naredite iz 100 ml vode in 20 ml tekoCega sredstva
za odstranjevanje vodnega kamna.

2. Posodo uparjalnika popolnoma napolnite z raztopino
za odstranjevanje vodnega kamna.

3. Posodo za vodo napolnite le z vodo.

4. "Odstranjevanje vodnega kamna" zaZenite, kot je
opisano.

Vodni kamen lahko iz posode uparjalnika odstranite
tudi rocno.



Demontaza in montaza vratc aparata

Ce zelite stekla v vratcih odistiti ali demontirati, lahko
snamete vratca aparata.

TecCaja vratc aparata imata po en zaporni vzvod.

Ko sta zaporna vzvoda zaprta (slika Ell), so vratca
aparata zavarovana. Tako jih ni mogoce sneti.

Ko Zelite sneti vratca aparata in v ta namen odprete
zaporna vzvoda (slika H), sta te¢aja zavarovana. Ne
morete jih zapreti.

AOpozorilo

Nevarnost poskodb!

m Ce tecaji niso zavarovani, jih lahko zaprete z veliko
silo. Bodite pozorni, da sta zaporna vzvoda vedno
povsem zaprta oz. odprta, ¢e Zelite demontirati
vratca aparata.

TecCaji vrat aparata se pri odpiranju in zapiranju
premikajo, zato se lahko uklesdite. Ne dotikajte se
predela s tecCaji.

Demontaza vrat aparata

1. Povsem odprite vrata aparata in jih potisnite v smeri
aparata.

2. Odprite zaporna vzvoda na levi in desni strani
(slika ).

3. Vrata aparata zaprite do prislona a. Z obema
rokama primite vrata na levi in desni strani b ter jih

povlecite v smeri navzgor (slika H).
/

Cistenje sl

Montaza vratc aparata

Vratca aparata ponovno namestite v obratnem vrstnem
redu.

1. Pri namesSc¢anju vratc aparata bodite pozorni, da oba
te€aja ravno vstavite v odprtini (slika ).
TecCaja naslonite na zunanje steklo in ga uporabite
kot vodilo.
Pazite, da teCaja vstavite v pravo odprtino. 5
Vstavljanje mora potekati gladko in brez upora. Ce
zacutite upor, preverite, ali sta tedaja vstavljena v
pravo odprtino.

2. Vratca aparata popolnoma odprite. Oba te¢aja
ponovno zaprite (slika H).

3. Zaprite vratca aparata.

Demontaza in montaza stekel vratc

Za lazje CiS€enje lahko demontirate stekla vratc
aparata.

Demontaza stekel

1. Vratca aparata nekoliko odprite.
2. Na pokrovu pritisnite na levi in desni strani (slika H).
3. Snemite pokrov (slika H).

4. Na levi in desni strani vratc odvijte vijake (slika H).
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sl Ciséenje

5. Preden ponovno zaprete vratca, med vratca in
aparat zagozdite kuhinjsko krpo, ki ste jo prej
veckrat prepognili (slika H).

Sprednje steklo izvlecite v smeri navzgor in ga s
pomodcjo ro¢aja vratc odlozite na ravno povrsino.

Ocistite stekla s &istilom za steklo in mehko krpo.

AOpozorilo

Nevarnost poskodb!

m Spraskano steklo na vratcih aparata lahko poci. Ne
uporabljajte strgala za steklo, agresivnih in
abrazivnih &istilnih sredstev.

m Tecaji vrat aparata se pri odpiranju in zapiranju
premikajo, zato se lahko ukleScite. Ne dotikajte se
predela s tecaji.

Montaza stekel

1. Sprednje steklo vstavite v spodnje drzalo (slika EH).
2. Sprednje steklo zaprite, da sta oba zgornja kavlja
nasproti odprtine (slika H).

3. Sprednje steklo na spodnji strani pritisnite, da se
slisno zaskoci (slika H).

4. Vratca aparata ponovno nekoliko odprite in

odstranite kuhinjsko krpo.

Ponovno privijte vijaka na levi in desni strani.

Namestite pokrov in ga pritisnite, da se sliSno

zaskodi (slika H).

o m

7. Zaprite vratca.
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Pozor!
Aparat ponovno uporabite Sele, ko so stekla pravilno
namesdéena.

Ciséenje ogrodja
Ogrodje lahko odstranite, da o istite aparat.

AOpozorilo — Nevarnost opeklin zaradi vrocih delov

v notranjosti aparata!
Pocakajte, da se notranjost aparata ohladi.

Odstranjevanje ogrodja

Opomba: Ogrodje spredaj izvzemite najveC do upora, v
nasprotnem primeru se lahko stena aparata upogne.

1. Ogrodje spredaj previdno potisnite navzgor, dokler
se ne sname, ter ga izvzemite iz obesala (slika H).
2. Ogrodje izskoCi iz obesala, nato ga izvzemite (slika

H I
E Eﬁi
e

3. Ogrodje ocistite s Cistilom in gobico za pomivanje/
krtacko
ali
pa v pomivalnem stroju.

Namestitev ogrodja

1. Izbokline ogrodja naj bodo obrnjene navzgor.

2. Ogrodije obesite zadaj in ga potisnite nazaj, da se
zaskoci (slika H).

3. Ogrodje obesite spredaj na obesalo in ga potisnite
navzdol, dokler se ne zaskodi in dokler ni v aparatu
spet pritrjeno v vodoravnem polozZaju (slika H).

f

. I

Ogrodje se vedno prilega le eni strani.



Kaj storiti ob motnjah?

Pogosto je vzrok za motnje zgolj kakSna malenkost.
Preden poklicete servisno sluzbo, poskusite sami

odpraviti motnjo, pri Cemer si pomagaijte s preglednico.

Nasvet: Ce vam kaksna jed kdaj ne uspe najbolje, si
oglejte poglavje Preizkuseno za vas v naSem
kuharskem studiu. Tam boste nasli veliko namigov in
nasvetov za kuhanje.

AOpozorilo — Nevarnost telesnih poskodb!
Nestrokovna popravila so nevarna. Nikoli ne poskusajte
sami popraviti aparata. Popravila lahko opravlja le
strokovnjak, ki se je izSolal pri nas. Ce je aparat v
okvari, pokliCite servisno sluzbo.

Kaj storiti ob motnjah? sl

AOpozoriIo — Nevarnost udara elektri¢nega toka!
Nestrokovna popravila so nevarna. Samo servisni
tehnik, usposobljen pri proizvajalcu, sme izvajati
popravila in menjati poSkodovane prikljuéne vode. Ce je
aparat v okvari, izvlecite vti¢ iz vtiGnice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. Pokligite
pooblasd&eni servis.

Seznam motenj

AOpozorilo — Nevarnost elektriénega udara!

m Popravila elektronike aparata mora opraviti
strokovnjak.

m Pri delih na elektroniki aparata mora biti elektrika
obvezno izklopljena. Preklopite avtomatsko
varovalko ali odvijte varovalko v omarici z

varovalkami v stanovanju.

Aparat ne deluje

Aparata ni mogocCe vKklopiti, na prika-
zovalniku se prikaze simbol <o

Vkloplienega aparata ni mogoce
upravljati, na prikazovalniku se pri-
kaze simbol <o

Aparat ne greje, na prikazovalniku se
prikaze Cld

Na prikazovalniku se pojavi ,D* ali ,E”,
npr.DO111ali E0O111.

Aparata ne morete zagnati

Aparat vas pozove, da obriSite notra-
njost in napolnite rezervoar za vodo

Po vklopu nacina delovanja se na
zaslonu pojavi sporocilo, da je tempe-
ratura previsoka.

Aparat poziva k odstranjevanju

vodnega kamna, ne da bi se prej poja-
vil Stevec

Tipke utripajo

V posodi uparjalnika ni vode, Ceprav
je posoda za vodo polna

Posoda za vodo se izprazni brez jas-
nega razloga. Voda v posodi uparjal-
nika prekipi

Vii¢ ni vtaknjen v vticnico
Izpad elektricnega toka
Okvara varovalke

Samodejno otrosko varovalo je vklopljeno

Otrosko varovalo je vklopljeno

V osnovnih nastavitvah je vkloplien demonstracijski
nacin

Tehnicna tezava

Vratca aparata niso popolnoma zaprta
Aparat ni izkljuCen

Med odstranjevanjem vodnega kamna se dovod elek-
trike prekine ali aparat se izklopi

Aparat se ni zadosti ohladil

Nastavljeno obmodje trdote vode je prenizko

Obicajen pojav zaradi kondenzata za upravljalno plo-
Sco
Posoda za vodo ni pravilno vstavljena

Dovod do posode za vodo je zamasSen
Posoda za vodo ni pravilno zaprta.

Tesnilo v pokrovu posode je umazano
Tesnilo v pokrovu posode je pokvarjeno

Aparat prikljucite na elektricno omrezje
Preverite, ali drugi kuhinjski aparati delujejo

V omarici z varovalkami preverite, ali je varovalka za
aparat neoporecna

Drzite tipko na dotik , dokler simbol <o ne ugasne

Drzite tipko na dotik (, dokler simbol <o ne ugasne

Aparat za priblizno 10 sekund izkljucite iz elektric-
nega omrezja (izkljucite varovalko v omarici z varoval-
kami), nato v naslednjih 3 minutah v osnovnih
nastavitvah izklopite demonstracijski nacin

— "Osnovne nastavitve" na strani 18

IzKlopite in ponovno vklopite aparat.

Ce se sporocilo ponovno prikaze, poklicite servisno
sluzbo. Natancno navedite Stevilko napake.

Zaprite vratca
Aparat izkljucite in ponovno vkljucite

Po ponovnem vklopu aparata vkljucite dva cikla izpira-
nja

PoCakajte, da se aparat ohladi in ponovno vkljucite
nacin delovanja

Izvedba odstranjevanja vodnega kamna

Preverite in po potrebi prilagodite nastavljeno obmo-
Cje trdote vode

Tipke ne utripajo vec, kakor hitro kondenzat izhlapi

Posodo za vodo vstavite do konca, da se sliSno
zaskodi

(Odstranite vodni kamen v aparatu

Preverite in po potrebi spremenite nastavljeno obmo-
Cje trdote vode

Namestite pokrov tako, da se sliSno zaskoci.
QOcistite tesnilo
Pri servisni sluzbi kupite novo posodo za vodo
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sl Kaj storiti ob motnjah?

Na zaslonu se pojavi poziv za polnje-  Posoda za vodo ni pravilno vstavljena

nje posode za vodo, ¢eprav je posoda

polna. Sistem za prepoznavanie ne deluje
Na zaslonu se pojavi poziv za polnje-  Posoda za vodo je umazana. PremiCni detektorji v

nje posode za vodo, ¢eprav posoda Se  posodi za vodo so se zagozdili
ni prazna oz. je prazna, ampak se na
zaslonu ne prikaze ustrezno sporocilo

Vprasanje ,Polnjenje rezervoarjaza  Rezervoar za vodo je poln do polovice

vodo?“ se med delovanjem prikaze na
prikazovalniku

Na zaslonu se prikaze ,Aparat se
segreva“, vendar se aparat ne segreje
na izbrano temperaturo

Pri kuhanju v sopari nastaja veliko
pare

Pri kuhanju v sopari neprestano
nastaja veliko pare dejno kalibrirati

Pri pripravi jedi para uhaja skozireze  ObiCajen postopek
za prezraCevanje

Aparat se samodejno kalibrira

Menjava osvetlitve pecice

Temperaturno obstojne halogenske Zarnice 230 V/
25 W s tesnili lahko kupite pri servisni sluzbi. Navedite
Stevilko E in Stevilko FD aparata.

AOpozorilo — Nevarnost elektri€nega udara!

Pri menjavi zarnice v notranjosti aparata so kontakti grla
zarnice pod napetostjo. Pred menjavo izvlecite viic€ iz
vii¢nice ali izklopite varovalko v omarici z varovalkami.

AOpozoriIo — Nevarnost opeklin!
Aparat se moc¢no segreje. Nikoli se ne dotikajte vroc¢ih
notranjih delov pedice ali grelnih elementov. Vedno

pocakajte, da se aparat ohladi. Otrok ne puscajte blizu.

1. Izvlecite vti¢ ali odklopite varovalko v omarici z
varovalkami.

2. Pokrov odvijte v levo.

3. Zarnico povlecite navzven.
Vstavite novo Zarnico in pri tem pazite na polozaj
zatiev. Zarnico trdno potisnite.
Pozor!
Aparat uporabljajte le s steklenim pokrovom in
tesnili.

4. Nova tesnila in prizemni obro¢ v pravilnem
zaporedju potisnite na stekleni pokrov.

Vrednosti samodejnega umerjanja niso optimalne

L —

0000
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Posodo za vodo vstavite do konca, da se sliSno
zaskodi

Poklicite servisno sluzbo

Posodo za vodo pretresite in ogistite. Ce se zagozdeni
deli ne sprostijo, pri servisni sluzbi kupite novo
posodo za vodo

Nicesar ni treba storiti, delovanje se nadaljuje

Ponastavite aparat na tovarniSke nastavitve in pono-
vite prvi vklop — "Osnovne nastavitve" na strani 18
—> "Pred prvo uporabo” na strani 10

Pri naslednji pripravi v sopari pri 100° C se umerjanje
opravi samodejno, pri Cemer nastane ve¢ pare

Obicajen postopek

Aparat se pri prekratkih asih priprave ne more samo- Aparat ponastavite na tovarniske nastavitve in pono-

vite kalibracijo
Ni mogoce

5. Steklen pokrov s tesnili ponovno privijte.
6. Prikljugite aparat na elektricno omreZzje in ponovno
izvedite prvi zagon aparata.

Menjava steklenega pokrova ali tesnil

Ce se steklen pokrov halogenske lugi ali tesnilo
poskodujeta, ju je treba zamenjati. Nov steklen pokrov
lahko kupite pri servisni sluzbi. Navedite Stevilko E in
Stevilko FD aparata.

Menjava tesnila vratc

Ce je tesnilo vratc na zunaniji strani notranjosti pedice
pokvarjeno, ga je treba zamenjati. Nadomestna tesnila
lahko kupite pri servisni sluzbi. Navedite Stevilko E in
Stevilko FD aparata.

1. Odprite vratca aparata.

2. Snemite vsa tesnila vratc.

3. Novo tesnilo namestite na enem mestu, nato ga
vstavite okrog in okrog. Mesto pritiskanja naj bo s
strani.

4. Se posebej v kotih preverite, ali je tesnilo trdno
namesceno.

A=




Wl Servisna sluzba

Ce je treba va$ aparat popraviti, je za vas na voljo nasa
servisna sluzba za stranke. Vedno bomo nasli primerno
resSitev, tudi za preprecevanje nepotrebnih obiskov
osebja servisne sluzbe.

Stevilka E in $tevilka FD

Prosimo, da ob klicu navedete popolno Stevilko izdelka
(8t. E) in Stevilko izdelave (8t. FD), da vam bomo lahko
strokovno pomagali. Tipsko ploscico s Stevilkama
najdete, ko odprete vrata aparata.

Pri nekaterih aparatih s funkcijo pare najdete tipsko
ploscCico za pokrovom.

@ | E-Nr: FD: Z-Nr: |

Type:

Da vam ne bo treba predolgo iskati Stevilk, ko jih boste
potrebovali, lahko tukaj vpiSete Stevilki aparata in
telefonsko Stevilko servisne sluzbe.

St.E §t. FD

Servisna sluzba ©

Prosimo, upostevajte, da obisk osebja servisne sluzbe v
primeru napadénega upravljanja tudi med garancijskim
rokom ni brezplacen.

Podatke o servisnih sluzbah za vse drzave najdete v
priloZzenem seznamu servisnih sluzb.

Zaupajte pristojnosti proizvajalca. Tako boste lahko
prepri¢ani, da popravila opravljajo izSolani servisni
tehniki z originalnimi nadomestnimi deli za va$ aparat.

Servisna sluzba sl

Preglednice in nasveti

Kuhanje v sopari predstavlja Se posebno nezno

pripravo jedi. Para obkrozi jed in poskrbi, da Zivila ne
izgubijo hranljivih snovi. Priprava deluje brez nadtlaka.
Tako se ohranijo oblika, barva in znacilna aroma jedi.

V razpredelnici so vam na voljo Stevilne jedi, ki jih je
mogocde pripraviti v parni pedici. Preberete lahko, kateri
nadini gretja, pribor, temperatura in ¢as priprave so
najprimernejSi za vas. Navedki veljajo za vstavljanje jedi
v mrzlo pedico, e ni navedeno drugade.

Pribor

Uporabljajte le prilozen pribor.

Pri kuhanju s paro pod pladenj za kuhanje s paro z
luknjicami vedno vstavite Se pladenj za kuhanje s paro
brez luknjic. Tekod&ina, ki kaplja od priprave, se bo
nabrala v pladnju.

Posoda

Ko uporabljate posodo, jo vedno postavite na sredino
pladnja za kuhanje s paro z luknjicami.

Posoda mora biti odporna na vroc¢ino in paro. Posoda z
debelimi stenami podaljSa trajanje priprave.

Zivila, ki jih navadno pripravljate v vodni kopeli, pokrijte
s folijo (npr. pri topljenju Cokolade).

Cas priprave in koli¢ina

Casi priprave pri kuhanju v sopari so odvisni od
velikosti kosov, celotna koli¢ina jedi pa nanje ne vpliva.
V aparatu lahko v sopari kuhate najvec 2 kg jedi.

Upostevajte velikosti kosov, ki so navedene v
razpredelnicah. Pri manjSih kosih se ¢as priprave
skrajsa, pri vecjih pa podaljSa. Na &as priprave vplivata
tudi kakovost in stopnja zrelosti. Zato so navedene
vrednosti le informativne narave.

Zivila enakomerno porazdelite.

Zivila v posodi vedno enakomerno porazdelite. Ce so
jedi razlicno visoke, pride do neenakomerne priprave.

Zivila, obéutljiva na pritisk

Zivila, ki so obdutljiva na pritisk, naj na pladnju za
kuhanje s paro ne segajo previsoko. Bolje je, da
uporabite dva pladnja za kuhanje s paro.

Priprava ve¢ jedi hkrati

S paro lahko isto¢asno pripravljate vec jedi, ne da bi se
okus prenesel z ene na drugo jed. V pecico najprej
polozite jed z najdaljSim ¢asom priprave, vse ostale pa,
ko za to napocCi primeren ¢as. Tako bodo vse jedi
pripravljene isto¢asno.

Skupen ¢as priprave se pri pripravi ve¢ jedi hkrati
podaljSa, saj pri vsakem odpiranju vratc iz pecice uide
nekaj pare, zaradi ¢esar se mora pecica ponovno
segrevati.
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sl Preglednice in nasveti

Zelenjava kuhanje s paro brez luknjic pa pod njega, na vigino 1.
) .. . ) ) Tekodina, ki kaplja od priprave, se bo nabrala na tem
Zelenjavo polozite na perforiran pladenj za kuhanje s pladnju.

paro in ga vstavite v pedico na visino 3. Pladenj za

ArtiCoke celi kosi perforirano + neperforirano ~ Kuhanje v sopari 100 30-35
Cvetaca celi kosi perforirano + neperforirano  Kuhanje v sopari 100 25-35
Cvetaca brstiCi perforirano + neperforirano ~ Kuhanje v sopari 100 10-15
Brokoli brstici perforirano + neperforirano ~ Kuhanje v sopari 100 8-10
Grah perforirano + neperforirano ~ Kuhanje v sopari 100 5-10
Koromac Rezine perforirano + neperforirano ~ Kuhanje v sopari 100 10-14
Zelenjavni flan Model za vodno kopel 1,51+ Kuhanje v sopari 100 50-70
reSetka na visini 2

Strodji fizol perforirano + neperforirano ~ Kuhanje v sopari 100 20-25
Korenje Rezine perforirano + neperforirano ~ Kuhanje v sopari 100 10-20
Kolerabica Rezine perforirano + neperforirano ~ Kuhanje v sopari 100 20-25
Por Rezine perforirano + neperforirano ~ Kuhanje v sopari 100 6-9
Koruza celi kosi perforirano + neperforirano ~ Kuhanje v sopari 100 25-35
Blitva Trakovi perforirano + neperforirano ~ Kuhanje v sopari 100 8-10
Sparglji, zeleni* celi kosi perforirano + neperforirano ~ Kuhanje v sopari 100 7-12
Sparglji, beli* celi kosi perforirano + neperforirano ~ Kuhanje v sopari 100 10-15
Spinaca* perforirano + neperforirano ~ Kuhanje v sopari 100 2-3
Rimski brokoli brstici perforirano + neperforirano ~ Kuhanje v sopari 100 8-10
BrstiCni ohrovt brstici perforirano + neperforirano ~ Kuhanje v sopari 100 20-30
Rdeca pesa cela perforirano + neperforirano ~ Kuhanje v sopari 100 40-50
Rdece zelje v trakovih perforirano + neperforirano ~ Kuhanje v sopari 100 30-35
Zelie v trakovih perforirano + neperforirano ~ Kuhanje v sopari 100 25-35
Bucke Rezine perforirano + neperforirano ~ Kuhanje v sopari 100 3-4
Sladkorni grah perforirano + neperforirano ~ Kuhanje v sopari 100 8-12

Priloge in stro€nice

Visino vstavljanja za neperforiran pladenj za kuhanje s
paro lahko izberete po zelji.

Dodajte vodo oz. tekocCino v navedenem razmerju.
Primer: 1 : 1,5 =na 100 g riza dodajte 150 ml tekodine.

Krompir v oblicah zluknjicami 3 Kuhanje v sopari 100 35-45
(srednja velikost) brez luknjic 1

Slan krompir z luknjicami 3 Kuhanje v sopari 100 20-25
(v Cetrtinah) brez luknjic 1

Naravni riz 115 brez luknjic - Kuhanije v sopari 100 35-45
Dolgozrnat riz 115 brez luknjic Kuhanje v sopari 100 20-30
Riz basmati 115 brez luknjic Kuhanije v sopari 100 20-30
Predkuhan riz 115 brez luknjic Kuhanje v sopari 100 15-20
Rizota 1.2 brez luknjic - Kuhanije v sopari 100 30-35
LeCa 1.2 brez luknjic Kuhanje v sopari 100 35-50
beli fizol, namocen 1.2 brez luknjic Kuhanje v sopari 100 65-75
Kuskus 1:1 brez luknjic Kuhanje v sopari 100 6-10
Zelena pira, zdrobljena 12,5 brez luknjic Kuhanje v sopari 100 15-20
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Zivila Razmerje
Proso, celo 1.2,5
PSenica, cela 1:1

Cmoki

Perutnina in meso

Perutnina
Zivila Koli¢ina Pribor Visina Nacin gretja Temperatu-
rav°C
PiS¢ancje prsi po0,15kg  brezluknjic 2 Kuhanje v 100
sopari
Racje prsi* po0,35kg  brezluknjic 2 Kuhanje v 100
sopari

* prej popecite in zavijte v folijo

Preglednice in nasveti

Pribor Visina Nacin gretja Temperatu-
rav°C

brez luknjic Kuhanje v sopari 100

brez luknjic Kuhanje v sopari 100

zluknjicami 3 Kuhanje v sopari 95

brez luknjic 1

sl

Cas priprave jedi

v minutah
25-35
60-70
20-25

Cas pripra-

ve v min
15-25

12-18

Govedina

Zivila

ploS¢at rostbif, srednje pecen*

1kg

visok rostbif, srednje pecen* 1 kg

* prej popecite in zavijte v folijo

Kolicina

Pribor Visina Nacin gretja Temperatu-
rav°C
brez luknjic 2 Kuhanje v 100
sopari
Z luknjicami+ 3 Kuhanje v 100
brez luknjic 1 sopari

Cas pripra-
ve v min

25=38

30-40

Svinjina
Zivila Kolic¢ina Pribor Visina Nacin gretja Temperatu-
rav°C

Svinjski file 0,5 kg brez luknjic 2 Kuhanje v 100
sopari

Svinjski medaljoni* debelo pribl.  brez luknjic 2 Kuhanje v 100
3cm sopari

Prekajena rebrca v kolutih brez luknjic 2 Kuhanje v 100
sopari

* predhodno preprazite in zavijte v folijo

Cas pripra-
ve jedi v mi-
nutah

16-20

10-12

15-20

Klobase
Zivila Visina Nacin gretja Temperatu-
rav°C
Hrenovke perforirano + 3 Kuhanje v 80-90
brez luknjic 1 sopari
Bele klobase perforirano + 3 Kuhanje v 80-90
brez luknjic 1 sopari

Cas pripra-
ve jedi v mi-
nutah

12-18

20-25
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sl Preglednice in nasveti

Ribe

Zivila

Orada, cela
File orade

Ribja terina

Postrv, cela
File polenovke
File lososa
Skoljke

File rdecega okuna

Rolada iz morskega lista, polnjena

Jusna zakuha, drugo

Zivila

Jajcni sir
Zdrobovi cmoki
Trdo kuhana jajca

(velikost M, maks. 1,8 kg)

Mehko kuhana jajca
(velikost M, maks. 1 kg)

28

Koli¢ina
po 0,3 kg
po 0,15 kg

Model za
vodno kopel
151

po 0,2 kg
po 0,15 kg
po 0,15 kg

1,5kg

po 0,15 kg

Pribor
brez luknjic

z luknjicami +
brez luknjic
z luknjicami +
brez luknjic
z luknjicami +
brez luknjic

Pribor

zluknjicami +
brez luknjic

Z luknjicami +
brez luknjic

brez luknjic

z luknjicami +
brez luknjic

zluknjicami +
brez luknjic

z luknjicami +
brez luknjic

brez luknjic

z luknjicami +
brez luknjic
z luknjicami +
brez luknjic

Visina

N 2w —=24WwWw —Ww N 2w = w

— W 2w

Visina

W =W =W

Nacin gretja Temperatu-

Kuhanje v
sopari

Kuhanje v
sopari

Kuhanje v
sopari

Kuhanje v
sopari

Kuhanje v
sopari
Kuhanje v
sopari
Kuhanje v
sopari
Kuhanje v
sopari

Kuhanje v
sopari

Nacin gretja

Kuhanje v
sopari

Kuhanje v
sopari
Kuhanje v
sopari

Kuhanje v
sopari

rav°C
80-90

80-90

70-80

80-90

80-90

100

100

80-90

80-90

Temperatu-

rav°C

90-95

100

100

Cas pripra-
ve v min

15-25

10-20

40-80

12-15
10-14
8-10

10-15
10-20

10-20

Cas pripra-
ve v min




Deserti, kompot

Kompot

Stehtajte sadje, dodajte pribl. V5 koli€ine vode in sladkor
ter zaCimbe po okusu.

Miecni riz

Stehtajte riz in dodajte 2,5-kratno koli¢ino mleka. Pribor
napolnite z rizem in mlekom v visini maks. 2,5 cm. Po
konc&ani pripravi jed premeSajte. Preostalo mleko se
hitro vpije.

Preglednice in nasveti sl

Jogurt

Mleko na kuhalni ploSc¢i segrejte na 90 °C. Nato naj se
mleko ohladi na 40 °C. Pri trajnem mleku zadosc¢a, &e
ga segrejete na 40 °C.

Vmesajte 150 g jogurta (temperatura hladilnika). Z
zmesjo napolnite majhne kozarce ali skodelice in jih
pokrijte s plasti¢no folijo za Zivila. Skodelice ali kozarce
postavite v posodo za kuhanje v sopari ter nastavite, kot
je navedeno v preglednici.

Po pripravi naj se jogurt ohladi v hladilniku.

Zivila Nagin gretja Temperatu-  Cas pripra-
rav°C ve jedi v mi-
nutah

Kvaseni cmoki brez luknjic Kuhanje v sopari 100 20-25
Creme Caramel Modeli + perforirano Kuhanije v sopari 80 15-20
Mlecni riz* brez luknjic Kuhanje v sopari 100 25-35
Jogurt* Porcijski kozarci + perforirano  Kuhanje v sopari 40 300-360
Jabol¢éni kompot brez luknjic Kuhanje v sopari 100 10-15
HruSkov kompot brez luknjic Kuhanje v sopari 100 10-15
Cesnjev kompot brez luknjic Kuhanje v sopari 100 10-15
Kompot iz rabarbare brez luknjic Kuhanije v sopari 100 10-15
Slivov kompot brez luknjic Kuhanje v sopari 100 15-20

*

Pogrevanje jedi

Pri pogrevaniju jedi se jedi poCasi ponovno segrejejo.
Videti so kot sveZe pripravljene, imajo tudi tak okus.

Zivila Pribor

Zelenjava
brez luknjic

Makaroni, krompir, riz
brez luknjic

Sous Vide

Sous Vide pomeni pripravo hrane v vakuumu pri nizkih
temperaturah med 50 in 95 °C in pri 100 % pari.

Nadin priprave Sous Vide je odlien nadin za pripravo
mesa, rib, zelenjave in sladic. Jedi se z napravo za
vakuumiranje nepredusno zapakira v posebno na
vro¢ino odporno vakuumsko vre&ko za pripravo hrane.

Z zaSCitno vakuumsko vreCko se hranilne in aromatic¢ne
snovi ohranijo v jedeh. Nizke temperature in
neposreden prenos toplote omogocata nadzorovano
pripravo hrane na Zeleni nadin. Prekomerna priprava
jedi je skorajda nemogoca.

pladen;j za kuhanje v sopari 3

pladenj za kuhanje v sopari 3

Lahko uporabite tudi primeren program (glejte poglavje: Programska avtomatika)

Visina Cas pripra-

ve jedi v mi-

Nacin gretja Temperatu-

rav°C

nutah
12-15

Pogrevanje 100

Pogrevanje 100 5-25

Porcije

Upostevajte koli¢ine in velikosti kosov, navedene v
preglednici nastavitev. Za pripravo vedjih koligin in
kosov je treba Cas priprave ustrezno spremeniti. V
aparatu je mogocCe na nacin Sous Vide pripraviti najve¢
2 kg jedi.

Navedene koligine rib, mesa in perutnine zadoS&ajo za
eno do dve porciji. Koli¢ina zelenjave in sladic ustreza
Stirim porcijam.

Ravni vstavitve

Priprava hrane je mogocCa na do dveh ravneh.
Neperforiran pekac vedno vstavite na 1. raven, da se v
njem nabira kondenzat, ki nastaja pri pripravi hrane.
Perforiran pekac ustrezno vstavite nad njim.
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Higiena

AOpozoriIo — Tveganje za zdravje!

Kuhanje Sous Vide poteka pri nizkih temperaturah.
Obvezno morate uposStevati naslednja navodila za
uporabo in higieno:

m Uporabljajte le neoporedna sveza zivila najboljSe
kakovosti.

m  Umijte in razkuzite si roke. Uporabljajte rokavice za
enkratno uporabo ali klesCe za zar/peko.

m Zivila, ki so obCutljiva glede higiene (npr. perutnina,
jajca in ribe), pripravljate Se posebej previdno.

m Zelenjavo in sadje vedno temeljito sperite in/ali
olupite.

m PovrSine in deske za rezanje morajo biti vedno diste.
Za razli¢ne vrste Zivil uporabljajte razlicne deske za
rezanje.

m Ne prekinite hladilne verige. Verigo le za kratek Cas
prekinite pri pripravi zivil, jedi v vakuumskih vrec¢kah
pa nato znova shranite v hladilnik, preden zaénete s
pripravo hrane. Pripravljene jedi shranjujte najvec
24 ur.

m Jedi so namenjene takojSnjemu zauZitju. Po pripravi
jedi takoj pojejte in jih ne shranjujte dalj ¢asa, niti v
hladilniku ne. Jedi niso primerne za pogrevanje.

Nasvet: Ker so skoraj na vseh povrsinah zivil klice, te
najbolje odstranite tako, da Se nepripravljene jedi v
vakuumskih vreCkah za najve¢ 3 sekunde potopite v
vrelo vodo. Na ta nac¢in bodo imele vase sestavine manj
klic, obenem pa bodo higiensko kar najbolje
pripravljene za nacin priprave Sous Vide. Vakuumsko
vreCko nato vstavite v pecico, da jedi pripravite na nadin
Sous Vide.

Vakuumske vrecke

Za nacin priprave Sous Vide uporabljajte le temu
namenjene vakuumske vrecke, ki so odporne na
vrocino.

Vakuumsko vreCko smete uporabiti le enkrat. Ponovna
uporaba je prepovedana.

Jedi ne pripravljajte v vre¢kah, v katerih so bile kupljene
(npr. ribe). Te vreCke niso primerne za nacin priprave
Sous Vide.

Vakuumiranje

Za vakuumiranje jedi uporabite napravo za
vakuumiranje, ki lahko ustvari 99 % vakuum. Le na ta
nacin boste dosegli enakomeren prenos toplote in s
tem popoln rezultat priprave jedi.

Opomba: Za polnjenje vakuumske vreCke zavihajte rob
vreCke za 3-4 cm in jo postavite v posodo, npr. v
merilni loncek.

Pred pripravo hrane preverite, ali je vakuum v vrecki
ustrezen. Pri tem bodite pozorni na naslednje:

m V vakuumski vredki ni zraka oz. skoraj ni zraka.

m Zvar je brezhibno zaprt.

m V vakuumski vrecki ni lukenj. Ne uporabljajte sonde
za merjenje temperature sredice.

m Kosov mesa ali rib ne nalagajte enega na drugega.

m Zelenjavo in sladice vakuumirajte kolikor je mogode
plosko.

m Da bo zvar brezhiben, je pomembno, da na robu
vakuumske vrecke, kjer jo zavarite, ni ostankov zivil.
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Ce niste prepri¢ani, Zivila naloZite v drugo vakuumsko
vre€ko in jo ponovno vakuumirajte.

Zivila je treba vakuumirati najve& en dan pred pripravo.
Le na ta nacin lahko preprecite, da iz zivil uhajajo plini
(npr. pri zelenjavi), ki bi preprecili prenos toplote, ali da
bi jedi zaradi vakuuma spremenile svojo strukturo in
posledicno obnaSanje pri pripravi.

Kakovost zivil

Kakovost rezultata priprave hrane je 100 % odvisna od
lastnosti zivil, ki jih uporabite. Uporabljajte le sveza zivila
najboljSe kakovosti. Le na ta nacin boste zagotovili
varen in okusen rezultat priprave.

Priprava

Pri pripravi v vakuumu aroma ne more uhajati iz vreCke.
Ne pozabite, da obi¢ajne koli¢ine arom, kot so zaCimbe,
zeliS&a in esen, bistveno modneje vplivajo na okus jedi
0z. ga ojac¢ajo. Na zadetku zato uporabite polovico
obicajne koli¢ine.

Ce uporabljate Zivila vrhunske kakovosti, pogosto
zadoSc¢a ze, da v vakuumsko vrecko dodate koscek
masla in malo soli. Za dober okus obi¢ajno zadosc¢a ze
ojacanje naravnih arom Zzivil.

Naslednje sestavine vplivajo na pripravo jedi

m Sol in sladkor skrajSata ¢as priprave

m Kisla zivila, kot sta npr. limona in kis, naredijo jedi
bolj ¢vrste

m Alkohol in Sesen povzrodita neprijeten priokus

Vakuumiranih jedi ne nalozite na perforiran pekac eno
na drugo ali preblizu skupaj. Za enakomerno
porazdelitev toplote je pomembno, da se Zivila ne
dotikajo. Neperforiran pekac vedno vstavite na 1. raven,
da se v njem nabira kondenzat, ki nastaja pri pripravi.

AOpozorilo — Nevarnost opeklin!

VroCa voda se med pripravo zbira na vakuumski vrecki.
Vakuumsko vre&ko s krpo previdno dvignite, da voda
odtece v univerzalni pekac ali posodo. Nato vakuumsko
vre€ko s krpo za vrogo posodo previdno vzemite ven.

Po koncani pripravi naj se notranjost aparata najprej
ohladi, Sele nato z gobico pobrisite vodo v posodi
uparjalnika.

Vakuumsko vreCko od zunaj osusite, jo poloZite v Cisto
posodo in odprite s Skarjami. Hrano, ki jo pripravljate, in
tekodino stresite v posodo. Iz prevretka ali marinade
lahko naredite omako.

Hrano lahko po kuhanju v slogu Sous Vide do konca
pripravite na naslednji nacin:

Meso: v ponvi ga na hitro in pri visoki temperaturi
popecite na obeh straneh. Na ta nadin boste ustvarili
lepo skorjico in obi¢ajno aromo peke, ne da bi meso
prekomerno pripravili.

Pomembno: meso s krpo otrite, preden ga polozite v
vroce olje, da prepredite brizganje olja.

Zelenjava: na hitro jo poprazite v ponvi in tako ustvarite
aromo prazenja. Pri tem jo lahko brez tezav dodatno
zacinite ali ji dodate Se druge sestavine.



Ribe: zadinite in prelijte z vrodim maslom.
Cas praZenja podaljsajte, e Zivilo z naginom Sous Vide

Se ni bilo dovolj pripravljeno.

Meso

TeleCji zrezek, srednje pecen, 2 cm
debel

Goveji zrezek (stegno, hrbet itd.), na
angleSki nacin, 2-3 cm debel

Goveji zrezek (stegno, hrbet itd.), sre-
dnje pecen, 2-3 cm debel

Goveji file, kos, na angleski nacin, 3-
4 cm debel

Goveji file, kos, srednje pecen, 3-
4 cm debel

Svinjski medaljoni (po 80 g)
JagnjecCji hrbet brez kosti
Potrebusina, 700 g

Kuhana teletina, 1 kg

Natrgana svinjina, 1,5 kg

Perutnina
Racja prsa (po 350 g)

PiSCancja prsa (po 250 g)

Riba
Polenovka (po 140 g)

Morski jezik/veliki robec (po 150 g)

Smuc (po 140 g)

Zelenjava
Cvetaca (500 g)

Sampinjoni, narezani na Cetrtine
(5009)

Cikorija, prepolovljena

(4-6 kosov)

Zeleni Sparglji, celi

(600 g)

Korenje, kolesca debeline 0,5 cm
(6009)

perforiran in
neperforiran

perforiran in
neperforiran

perforiran in
neperforiran

perforiran in
neperforiran

perforiran in
neperforiran

perforiran in
neperforiran

perforiran in
neperforiran

perforiran in
neperforiran

perforiran in
neperforiran

perforiran in
neperforiran

perforiran in
neperforiran

perforiran in
neperforiran

perforiran in
neperforiran

perforiran in
neperforiran

perforiran in
neperforiran

perforiran in
neperforiran

perforiran in
neperforiran

perforiran in
neperforiran

perforiran in
neperforiran

perforiran in
neperforiran

Sous Vide

Sous Vide

Sous Vide

Sous Vide

Sous Vide

Sous Vide

Sous Vide

Sous Vide

Sous Vide

Sous Vide

Sous Vide

Sous Vide

Sous Vide

Sous Vide

Sous Vide

Sous Vide

Sous Vide

Sous Vide

Sous Vide

Sous Vide
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62
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90

Preglednice in nasveti sl

Jedi postrezite na predogretih kroznikih in po moznosti
z vro¢o omako ali maslom, saj priprava Sous Vide
poteka pri dokaj nizkih temperaturah.

80

90

80

100

90

75

50

24 ur

18 ur

48 ur

70

60

25

30

20

40-50

20-25

40-45

20-30

70-80

Vakuumirajte z maslom in rozmarinom.

Vakuumirajte z maslom in svezo baziliko.

Vakuumirajte z malo soli, maslom in timija-
nom.

Vakuumirajte z maslom, roZzmarinom, timija-
nom in malo gorcice.

Vakuumirajte zmaslom, timijanom, lovorjevim
listom, poprom v zrnu in korenicjem.
Vakumirajte zmaslom, sojino omako, teko¢im
dimom, poprom, mleto papriko in mleto
kumino.

Zarezite v maScobni sloj, stran z mesom
potresite z malo popra in soli ter vse skupaj
vakuumirajte s koS¢kom pomarancne lupine.

Vakuumirajte z maslom, malo soli in timija-
nom.

Vakuumirajte z maslom in malo soli.

Vakumirajte z malo vode, maslom, soljo in
muskatom.

Vakuumirajte z maslom, rozmarinom, malo
¢esna in soljo.

Vakuumirajte s pomarancnim sokom, sladkor-
jem, soljo, maslom in timijanom.

Ce jih pred vakuumiranjem blangirate, osta-
nejo lepo zeleni.

Vakuumirajte z maslom, soljo, malo sladkorja
in poprom.

Vakuumirajte s pomarancnim sokom, karijem
in maslom.
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Krompir, olupljen, narezan na Cetrtine perforiranin ~ Sous Vide

(800 9) neperforiran

Cesnjevi paradizniki, celi ali prepolov-  perforiranin ~ Sous Vide

lieni (500 g) neperforiran

Buce, 2 x 2 cm velike kocke (600 g)  perforiranin ~ Sous Vide
neperforiran

Bucke, rezine debele 1 ¢cm (600 g)  perforiranin ~ Sous Vide
neperforiran

Sladkorni grah, cel perforiranin  Sous Vide

(500 9) neperforiran

Desert

Ananas v rezinah debeline 1,5 cm perforiranin ~ Sous Vide

(400 g) neperforiran

Jabolka, olupljena, narezana na perforiranin ~ Sous Vide

rezine debeline 0,5 cm (2-4 kosi) neperforiran

Cele banane perforiranin ~ Sous Vide

(2-4 Kkosi) neperforiran

HrusSka, olupljena, narezananarezine perforiranin ~ Sous Vide

(2 -4 kosi) neperforiran

Kumkvati, prepolovljeni perforiranin ~ Sous Vide

(12-16 kosov) neperforiran

Vanilijeva omaka (0,5 ) perforiranin ~ Sous Vide

neperforiran

Odtaljevanje

Parna funkcija odtaljevanja je primerna za odtaljevanje
globoko zamrznjenega sadja in zelenjave. Najbolse je,
da perutnino, meso in ribe odtalite v hladilniku. Za
odtajevanje vzemite Zivila iz embalaze. Globoko
zamrznjeno sadje in zelenjavo poloZite na pekac za
paro z luknjicami in pod njega potisnite pekac za paro
brez luknjic. Tako zivila ne lezijo v vodi, ki nastane pri
odtaljevanju, ampak se ta ujame v pekacu. Za globoko
zamrznjene izdelke, katerih tekodina naj bi ostala v njih,

JagodiCevje 0,5 kg

Zelenjava 0,5 kg
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58

90

85

85

85

85

65

85

85

80

35-45 Vakuumirajte z maslom in soljo.
Kot nalaS¢ za nadaljnjo pripravo, npr. za
solato.
25-35 Zmesajte rdecCe in rumene Cesnjeve paradiz-
nike.
Vakuumirajte z olivnim oljem, soljo in sladkor-
jem.
25-35 Cas priprave je odvisen od vrste bug.
25-30 Vakuumirajte z olivnim oljem, soljo in timija-
nom.
5-10 Vakuumirajte z maslom in soljo.
70-80 Vakuumirajte z maslom, medom in vanilijo.
15-25 Vakuumirajte s karamelno omako.
Cas priprave je odvisen od vrste jabolk.
20-25 Vakuumirajte z maslom, medom in strokom
vanilije.
25-35 Posladkajte z medom ali sladkorjem.
75-80 Operite jih v vroCi vodi, jih prepolovite in
odstranite koScCice.
Vakuumirajte z maslom, strokom vanilije,
medom in marelicno marmelado.
15-25 ZmeSajte 0,5 | mleka, 1 jajce, 3 rumenjake,

80 g sladkorja, sredico vanilinega stroka in
vse vakuumirajte.

npr. za globoko zamrznjeno kremno Spinaco, uporabite
pekac za paro brez luknjic ali posodo na resetki.

Casovne navedbe v tabeli so le informativne vrednosti.
Vrednosti so odvisne od kakovosti, temperature
zamrzovanja (-18 °C) in sestave zivil. Navedena so
¢asovna obmodja. Najprej nastavite krajsSi ¢as in ga
nato po potrebi podaljSajte.

Nasvet: Zamrznjeni nizki kosi ali porcije se hitreje
odtalijo kot v bloku zamrznjena zivila.

perforirano + 3 50-55 15-20
brez luknjic 1
perforirano + 3 40-50 15-50
brez luknjic 1
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Funkcija vzhajanja testa

S to funkcijo testo vzhaja veliko hitreje kot pri sobni Posodo s testom postavite na reSetko. Testa ne
temperaturi. pokrijte.

Visino vstavljanja reSetke lahko izberete po Zelji ali pa jo

previdno postavite na dno pedice.
Pozor: ne spraskajte dna pedice!

Kolic¢ina Temperatu- Cas pripra-
rav°C ve jedi v mi-

nutah
KvaSeno testo 1kg Skleda + reSetka 35 20-30

Odcejanje soka

Jagodicevje polozite v posodo, ga posladkajte in Sele kuhanje s paro brez luknjic vstavite pod njega, na visino
nato za¢nite z odcejanjem soka. Stoji naj vsaj eno uro, 1, da tako lovite sok.

da sok odtece. Na koncu polozite jagodiGevije v krpo in tako iztisnite

Jagodicevje polozite na pladenj za kuhanje s paro z preostali sok.
luknjicami, ki ga nato vstavite na visino 3. Pladenj za

Zivila Pribor Visina Naéin gretia Temperatu- Cas pripra-
rav°C ve v min

Maline Z luknjicami + 3 Kuhanje v 100 30-45
brez luknjic 1 sopari

Ribez z luknjicami + 3 Kuhanje v 100 40-50
brez luknjic 1 sopari

Vkuhavanje

Zivila vkuhajte kar se da sveza. Dolgo shranjevanje Gumijaste obrocCe in kozarce temeljito oCistite z vroCo

zniza vsebnost vitaminov, Zivila lazje zavrejo. vodo. Za GiSCenje kozarcev je primeren tudi program

Uporabljajte samo neoporeéno sadje in zelenjavo. Dezinficiranje steklenick".

Naslednjih Zivil ne morete vkuhavati v aparatu: Kozarce postavite na pladenj za kuhanje s paro z

luknjicami. Kozarci se ne smejo dotikati.
Po navedenem Casu priprave odprite vratca.

vsebino plogevink, mesa, rib ali mase za namaze.
Preverite kozarce za vlaganje, gumijaste obroce,

sponke in vzmeti. Kozarce za vlaganje vzemite iz pedice Sele, ko se
popolnoma ohladijo.

Zivila Pribor Visina Nadin gretia Temperatu- Cas pripra-
rav°C ve v min

Zelenjava Kozarci za viaganje, 1 liter 2 Kuhanje v 100 30-120
sopari

Koscicasto sadje Kozarci za vlaganije, 1 liter 2 Kuhanje v 100 25-30
sopari

Peckato sadje Kozarci za vlaganje, 1 liter 2 Kuhanje v 100 25-30
sopari
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Globoko zamrznjeni izdelki

Prosimo, upostevajte navodila proizvajalca na embalazi. Navedeni Casi priprave veljajo za vstavljanje jedi v
hladno pedico.

Zivila Pribor Visina Naéin gretjia Temperatu- Cas pripra-
rav°C ve jedi v mi-
nutah
Testenine, sveze, ohlajene” brez luknjic 2 Kuhanje v 100 5-10
sopari
Postrv Z luknjicami 3 Kuhanje v 80-100 20-25
brez luknjic 1 sopari
File lososa z luknjicami 3 Kuhanje v 80-100 20-25
brez luknjic 1 sopari
Brokoli z luknjicami 3 Kuhanje v 100 6-10
brez luknjic 1 sopari
Cvetaca Z luknjicami 3 Kuhanje v 100 5-8
brez luknjic 1 sopari
Fizol z luknjicami 3 Kuhanje v 100 6-10
brez luknjic 1 sopari
Grah z luknjicami 3 Kuhanje v 100 5-12
brez luknjic 1 sopari
Korenje z luknjicami 3 Kuhanje v 100 4-6
brez luknjic 1 sopari
MeSana zelenjava z luknjicami 3 Kuhanje v 100 6-10
brez luknjic 1 sopari
Brsticni ohrovt Z luknjicami 3 Kuhanje v 100 5-10
brez luknjic 1 sopari

* dodajte nekaj tekocine

Priporocljivi sistem priprave jedi Priporocljiv sistem priprave jedi v skladu z normo
EN 60350-1.

Razpredelnice so namenjene institutom za
preizkuSanje, da olajSajo preizkuSanje in preverjanje
razli¢nih aparatov.

Zivila Visina Naéin gretia Temperatu- Cas pripra-
rav°C ve jedi v mi-

nutah

Brokoli z luknjicami 3 Kuhanje v 100 7-9

(porazdelitev pare) brez luknjic 1 sopari

Brokoli Z luknjicami 3 Kuhanje v 100 7-9

(dodatna para) brez luknjic 1 sopari

Grah* z luknjicami 3 Kuhanje v 100 5-12

(Najvecja nalozitev) brez luknjic 1 sopari

*

2,0 kg graha enakomerno porazdelite po posodi.
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