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fi Maaraystenmukainen kayttd

Maaraystenmukainen
kaytto

Lue tdma ohje huolellisesti. Sailyta kaytto- ja
asennusohje ja laitepassi myohempaa kayttdoa
tai seuraavaa kayttajaa varten.

Tarkista laite pakkauksen avauksen jalkeen.
Jos laitteesta [0ytyy kuljetuksesta aiheutuneita
vaurioita, ala kytke sitd sahkdverkkoon vaan
ota yhteytta tekniseen palveluun ja tee
vaurioista kirjallinen ilmoitus, muutoin oikeutta
vahingonkorvauksiin ei ole.

llIman pistoketta olevan laitteen saa liittda vain
valtuutettu asentaja. Takuu ei kata
virheellisesta liitannasta johtuvia vaurioita.

Tama laite tulee asentaa sen mukana
toimitettujen asennusohjeiden mukaan.

Tama laite on tarkoitettu yksityisille
kotitalouksille ja kodinomaiseen ympaéaristoon.
Kayta laitetta vain ruokien ja juomien
valmistukseen. Keittamista on valvottava.
Lyhytaikaista keittamista on valvottava
keskeytyksetta. Kayta laitetta vain suljetuissa
tiloissa.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi enintaén
2000 metrin korkeudella merenpinnasta.

Al kayta keittotason suojuksia. Ne voivat
aiheuttaa tapaturmia; ne voivat ylikuumentua
tai syttya palamaan, tai materiaali voi sarkya.

Ald kaytd muita kuin valmistajan hyvaksymia
suojavarusteita tai lasten turvaristikoita.
Sopimattomat suojavarusteet tai lasten
turvaristikot voivat aiheuttaa tapaturmia.

Tata laitetta ei ole suunniteltu kaytettavaksi
ulkopuolisen ajastimen tai kauko-ohjaimen
kanssa.

Tuuletin ei saa imea vaarallisia tai
rajahdysherkkia aineita ja hoyryja.

Varmista, ettei laitteeseen péaase pienia osia
tai nesteita.

Laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja
henkil6t, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit tai
henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai joilta
puuttuu tarvittava kokemus ja osaaminen, jos
heita valvoo heidan turvallisuudestaan
vastaava henkild tai heita on opastettu laitteen
turvallisessa kaytdssé ja he ovat ymmartaneet
laitteen vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat
saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi jos he
ovat tayttaneet 15 vuotta ja heidan toimiaan
valvotaan.

Pida alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja
litantajohdon lahelta.

Jos kéaytat toiminnassa olevaa laakinnallista
implanttia (esim. syddmentahdistajaa tai
kammiovarinan poistajaa), varmista
|aakariltasi, etta laite vastaa Euroopan unionin
20. kesakuuta 1990 paivattya direktiivia 90/
385/ETY sekad normia DIN EN 45502-1 ja DIN
EN 45502-2-2 ja se on valittu, asennettu ja
ohjelmoitu sdadoksen VDE-AR-E 2750-10
mukaan. Jos nama edellytykset tayttyvat ja
lisdksi kaytetaan keittidvalineita, jotka eivat ole
metallia, ja keittoastioita, joissa ei ole
metallisia kadensijoja, taman
induktiokeittotason maaraystenmukainen
kayttd on vaaratonta.



ENTarkeita turvaohjeita

/A\Varoitus — Tukehtumisvaara!
Pakkausmateriaali on vaarallista pikkulapsille.
Ald anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

/\ Varoitus — Hengenvaara!

Takaisin virtaavat poistoilmakaasut voivat
aiheuttaa myrkytyksen.

Huolehdi aina riittavasta tuloilmasta, jos laitetta
kaytetaan poistoilmakaytéssa yhdessa
huoneilmaa tarvitsevan tulisijan kanssa.

Huoneilmaa tarvitsevat tulisijat (esim. kaasu-,
Oljy-, puu- tai hiilikayttdiset lammityslaitteet,
l&pivirtauskuumennin, vedenkuumennin)
ottavat polttoilman huonetilasta ja johtavat
poistoilman poistoilmalaitteen (esim.
savutorven kautta) ulos.

Paalle kytketty tuuletin imee keittiosta ja sen

viereisista huoneista ilmaa - tama on

korvattava riittavalla tuloilmalla, muutoin syntyy
alipaine. Myrkylliset kaasut imeytyisivat
takaisin huoneisiin savutorvesta tai
poistoilmakanavasta.

s Siksi on huolehdittava aina riittavasta
tuloilmasta.

s Seinaan asennettu tuloilma-/
poistoilmalaatikko ei yksin takaa raja-
arvoissa pysymista.

Turvallisuussyista ei huoneessa, johon tuuletin

on asennettu, vallitseva alipaine saa olla

korkeampi kuin 4 Pa (0,04 mbar). Tama
saavutetaan, jos avattavista ja suljettavista
aukoista kuten ovista, ikkunoista, tuloilma/
poistoilma-seindaukoista tai muista teknisista
toimenpiteista johtuen palamisilman tilalle
paasee virtaamaan korvausilmaa.

Poistoilmaa ei saa johtaa toiminnassa olevaan

savukanavaan tai ilmanvaihtohormiin eika

hormiin, joka on tarkoitettu tulisijojen
sijoitushuoneiden ilmanvaihtoon.

Tarkeita turvaohjeita fi

Mikali poistoilma johdetaan savukanavaan tai
iImanvaihtohormiin, joka ei ole kaytdssa, on
siihen saatava lupa paikalliselta nuohoojalta.

&

Tuulettimen asentamista suunniteltaessa on
kysyttava neuvoa paikalliselta nuohoojalta,
han pystyy arvioimaan talon tuuletusta
koskevan kokonaisratkaisun ja suosittelemaan
sopivat tuuletusta koskevat toimenpiteet.
Mikali tuuletinta kaytetaan vain
kiertoilmakaytdssa, kayttdé on mahdollista
ilman rajoituksia.

/\ Varoitus — Palovaara!

= Kuuma Oljy ja rasva syttyvat helposti
palamaan. Al4 jatd kuumaa Oljyé tai rasvaa
ilman valvontaa. Ala sammuta tulipaloa
vedella. Kytke keittoalue pois paalta.
Tukahduta liekit varovasti kannella tai
palopeitteelld tai vastaavalla.

» Keittoalueet kuumenevat hyvin kuumiksi.
Ala aseta palavia esineita keittotason
paalle. Ala sailyta tavaroita keittotason
paalla. )

m Laite kuumenee. Ala sailyta palavia esineita
tai spraypulloja suoraan keittotason alla
olevissa laatikoissa.

n Keittotaso kytkeytyy itsestaan pois paalta
eikd sitd saa enaa kaytettya. Laite voi
kytkeytya myohemmin tahattomasti paalle.
Kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.
Soita huoltopalveluun.

s Rasvasuodattimeen kertynyt rasva voi syttya
palamaan. Puhdista rasvasuodatin
saannollisesti. Ala kayta laitetta koskaan
ilman rasvasuodatinta.

m Rasvasuodattimeen kertynyt rasva voi syttya
palamaan, kun tuuletin on kytketty paalle.
Ala pida avotulta liesituulettimen
laheisyydessa (esim. ala liekita ruokia).
Liesituulettimen saa asentaa kiinteilla
polttoaineilla toimivien (esim. puu- tai
hiililammitteisten) liesien ylapuolelle vain,
kun liesi on varustettu suljetulla, kiintealla
kannella. Kipinoita ei saa muodostua.



fi Tarkeita turvaohjeita

/\ Varoitus — Loukkaantumisvaara!
m Vesihauteessa kypsennettaessa keittotaso

/\ Varoitus — Palovamman vaara!
s Keittoalueet ja niiden ymparisto, erityisesti

laitteessa mahdollisesti oleva keittotason
kehys, kuumenevat hyvin kuumiksi. Ala
kosketa kuumia pintoja. Pida lapset poissa
laitteen lahelta.

Keittoalue kuumenee, mutta naytto ei toimi.
Kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.
Soita huoltopalveluun.

Metalliset esineet kuumentuvat keittotasolla
hyvin nopeasti. Ala laita metallisia esineita
kuten veitsid, haarukoita, lusikoita tai kansia
keittotasolle.

Sammuta keittotaso aina jokaisen
kayttokerran jalkeen paakytkimella. Ala
odota, etta keittotaso sammuu
automaattisesti keittoastian puuttuessa.
Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat
kaytossa. Ala kosketa kuumia osia. Pida
lapset poissa laitteen lahelta.

Laite kuumenee kayton aikana. Jos laitteen
sisdan paasee kuumia nesteita, anna
laitteen jadhtya vahintaan kaksi tuntia
metallisen rasvasuodattimen tai
ylivuotosailion poistamista.

/\ Varoitus — Sahkoiskun vaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat
vaarallisia. Vain koulutukseemme
osallistunut huoltopalvelun teknikko saa
tehda korjauksia ja vaihtaa vaurioituneita
litantajohtoja. Jos laite on rikki, irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa
sahkoiskun. Ala kayta painepesuria tai
hoyrysuihkua. )
Viallinen laite voi aiheuttaa sahkdiskun. Ala
kytke viallista laitetta paalle. Irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

Sarot tai murtumat keraamisessa lasissa
voivat aiheuttaa sahkoiskun. Kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

ja keittoastia saattavat sarkya
ylikuumenemisen vuoksi. Vesihauteessa
oleva keittoastia ei saa koskettaa suoraan
vedella taytetyn kattilan pohjaa. Kayta vain
kuumuutta kestavia keittoastioita.

Kattilan pohjan ja keittoalueen valissa oleva
neste voi aiheuttaa kattilan yhtakkisen
hypahtamisen. Pida keittoalue ja kattilan
pohja aina kuivina.



B Vaurioiden syyt

Huomio!

m Epéatasaiset keittoastioiden pohjat voivat aiheuttaa
naarmuja keittotasoon.

= Kovien ja tervien esineiden aiheuttama
vaurioitumisvaara. Ala paasta kovia tai teréavia
esineitd putoamaan keittotason paalle.

m Vaurioitumisvaara tyhjaksi kiehuvan keittoastian
takia. Ala anna keittoastian kiehua tyhjaksi.

m Ald aseta kuumia keittoastioita ohjauspaneelin,
nayttdjen tai keittotason merkin péalle. Muutoin
keittotaso voi vaurioitua.

= Alumiinifolion tai muoviastian aiheuttama
vaurioitumisvaara. Ald laske alumiinifoliota tai
muoviastiaa kuumalle keittotasolle. Ala kayta
liedensuojalevyé.

m Pinnan vauriot, varjaymaét ja tahrat tarkoitukseen
sopimattomien puhdistusaineiden takia. Kayta vain
taman tyyppisille keittotasoille soveltuvia
puhdistusaineita.

m Kattilan hankauman aiheuttama pinnan vaurio ja
varjaytyminen. Nosta kattiloita ja pannuja, ala siirra
niita liu'uttamalla.

m Pintavauriot kiinni palaneiden ruokien aiheuttamien
tahrojen takia. Poista ylikiehunut ruoka heti
puhdistuslastalla.

m Suolan, sokerin ja hiekan aiheuttama pinnan vaurio.

Ala kéyta keittotasoa tyd- tai laskualustana.

m Astioiden karkeiden pohjien aiheuttama pinnan
vaurio. Tarkasta keittoastia ennen kayttoa.

m Sokerin ja hyvin sokeripitoisten ruokien aiheuttama

pinnan vaurio, ns. simpukkakuvion muodostuminen.

Poista ylikiehunut ruoka heti puhdistuslastalla.

Vaurioiden syyt fi

B} Ymparisténsuojelu

Tassa luvussa saat tietoa energian saastamisesta ja
laitteen havittamisesta.

Energiansaatovinkkeja

m K&yt aina keittoastiaan sopivaa kantta. Keittdminen
ilman kantta kuluttaa merkittavasti enemman
energiaa. Kayta lasikantta. Siten voit ndhda kattilan
siséllén ilman, ettd nostat kantta.

m K&yta astioita, joissa on tasainen pohja. Epatasaiset
pohjat nostavat energiankulutusta.

m Varmista, ettd astian pohjan halkaisija vastaa
keittoalueen kokoa. Ota tall6in huomioon seuraavaa:
astioiden valmistajat ilmoittavat usein kattilan
ylareunan halkaisijan, joka on usein suurempi kuin
kattilan pohjan halkaisija.

m Kayta pienille maarille pienta kattilaa. Suurikokoinen,
vajaa keittoastia kuluttaa paljon energiaa.

m Kypsennda ruoat vahalla vedella. Nain saastyy
energiaa, ja vitamiinit ja mineraalit séailyvat
vihanneksissa.

m Kytke ajoissa pienemmalle tehoalueelle. Muutoin
tuhlautuu energiaa.

m Varmista keittdessasi riittava tuloilman saanti, jotta
tuuletin toimii tehokkaasti ja kayttéaanet ovat
vahaiset.

m Sovita tuuletusteho ruokahdyryjen maaraan. Kayta
intensiivitehoa vain tarpeen mukaan. Pienempi
tuuletusteho kuluttaa vahemman energiaa.

m Jos ruokahoyryja on runsaasti, valitse ajoissa
suurempi tuuletusteho. Jos ruokahdyryt ovat jo
paasseet nousemaan keittiodn, tuuletinta joudutaan
kayttamaa pidempaan.

m Kytke laite pois paalta, kun et en&a tarvitse sita.

m Puhdista tai vaihda suodattimet usein, jotta
tuulettimen teho pysyy hyvana ja valtat palovaaran.

Ymparistoystavallinen havittaminen
Havita pakkaus ymparistdystavallisesti.

Taman laitteen merkinta perustuu kaytettyja
E sahko- ja elektroniikkalaitteita (waste electrical

and electronic equipment - WEEE) koskevaan
mmmm direktiiviin 2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen laitteiden

palautus- ja kierratys-saannokset koko EU:n

alueella.



fi Keittaminen induktiotekniikalla

[N Keittaminen
induktiotekniikalla

Induktiolla keittamisen edut

Induktiotekniikalla keittaminen poikkeaa ratkaisevasti
perinteisesta keittamisesta, silla |ampd muodostuu
suoraan keittoastiassa. Siitd on monia etuja:

m Keitettdessa ja paistettaessa saatyy aikaa.

m Energiansd&sto.

m Helpompi hoito ja puhdistus. Yli kiehunut ruoka ei
pala niin nopeasti kiinni.

m Lammodnvalvonta ja turvallisuus; keittotaso lisda tai
vahentaa lammontuottoa heti valitsimen kaytén
jalkeen. Induktiokeittoalue keskeyttad lammadntuoton
heti, kun astia otetaan keittoalueelta, vaikka sita ei
olisi kytketty ensin pois paalta.

Keittoastiat

Kayta vain ferromagneettisia astioita induktiotekniikalla
keittaessasi, esimerkiksi:

m astiat emaloitua terasta
m astiat valurautaa
m erityisia teraksisia induktioastioita.

Voit tarkastaa astian soveltuvuuden induktiokayttdon
katsomalla ohjeet luvusta — "Keittoastiatesti".

Jotta keittotulos olisi hyva, kattilan pohjan
ferromagneettisen alueen pitéda vastata keittoalueen
kokoa. Jos astiaa ei tunnisteta yhdella keittoalueella,
kokeile uudelleen toisella keittoalueella, jonka halkaisija
on pienempi.

| @16 cm | 221 cm

L @28cm |

On olemassa myos induktioastioita, joiden pohja ei ole
taysin ferromagneettinen:

m Jos keittoastian pohja on vain osittain
ferromagneettinen, vain ferromagneettinen pinta
kuumenee. Lampd saattaa siis jakautua
epatasaisesti. Ei-ferromagneettisen alueen lampdtila
saattaa olla liian alhainen keittamiseen.

m Jos astian pohjan materiaali sisaltda esimerkiksi
alumiinia, ferromagneettinen pinta on pienempi.
Tallainen astia ei ehka lampene kunnolla tai sita ei
mahdollisesti tunnisteta lainkaan.

Keittoastiat, jotka eivat sovellu induktiokeittotasoihin

Ala kayta ohutpohjaisia pannuja tai seuraavanlaisia
astioita:

normaalit ohuet terasastiat
lasiastiat

saviastiat

kupariastiat

alumiiniastiat

Astian pohjan ominaisuudet

Astian pohjan ominaisuudet voivat vaikuttaa
keittotulokseen. Kayta kattiloita ja pannuja, joiden
materiaali jakaa lammodn tasaisesti astiaan, esimerkiksi
kattiloita, joissa on terdksinen sandwich-pohja. N&in
saastyy aikaa ja energiaa.

Kayta astioita, joissa on tasainen pohja. Astioiden
epatasaiset pohjat heikentavat lammontuottoa.

—

Keittoastian puuttuminen tai vaaran kokoinen
keittoastia

Jos valitulle keittoalueelle ei aseteta keittoastiaa, tai jos
keittoastia on tehty vaarasta materiaalista tai se on
vaaran kokoinen, keittoalueen naytéssa nakyva
tehotaso vilkkuu. Aseta kayttdon soveltuva keittoastia
keittoalueelle ja vilkkuminen loppuu. Jos keittoastiaa ei
aseteta alueelle 90 sekunnin siséalla, keittoalue kytkeytyy
automaattisesti pois paalta.

Tyhjéat tai ohuen pohjan omaavat keittoastiat

Ald kuumenna tyhjia keittoastioita, ala mydskaan kayta
ohutpohjaisia keittoastioita. Keittotasossa on sisdinen
turvajarjestelma, mutta tyhja keittoastia voi kuumentua
niin nopeasti, ettei “automaattinen pois paalta kytkenta"
-toiminto ehdi reagoida siihen ja astia voi saavuttaa
erittain korkean lampdétilan. Keittoastian pohja voi talléin
sulaa ja vaurioittaa keittotason lasipintaa. Ala koske
talloin keittoastiaan vaan kytke keittoalue pois paalta.
Jos keittotaso ei toimi jadhtymisen jalkeen, ota yhteytta
tekniseen huoltopalveluumme.

Kattilantunnistin

Jokaisella keittoalueella on kattilantunnistuksen alaraja,
joka riippuu astian pohjan ferromagneettisesta
halkaisijasta ja materiaalista. Siksi tulisi aina kayttaa sita
keittoaluetta, joka parhaiten vastaa kattilan pohjan
halkaisijaa.



& Tutustuminen laitteeseen

Léydat tietoja keittoalueiden mitoista ja tehoista
kohdasta — Sivu 2

Huomautus: Varit ja yksityiskohdat saattavat poiketa
laitemalleittain.

Uusi laitteesi

1 Metallinen rasvasuodatin
2 Aktiivihiilisuodatin kiertoilmakaytossa tai akustiikkasuodatin
poistoilmakaytossa*
3 Keittotaso
4 Ohjauspaneeli
5 Ylivuotosailic
Lisavarusteet

Laitteen versiosta riippuen kaytettavissa on erilaisia
varusteita, joita voit hankkia alan liikkeista,
huoltopalvelumme tai virallisen verkkosivustomme
kautta:

m Poistoilmasarja
m Kiertoilmasarja

m Aktiivihiilisuodatin: kiertoilmakayttéa varten
m Akustiikkasuodatin: poistoilmakéayttdéa varten

Tutustuminen laitteeseen

fi
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Ohjauspaneeli
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2 = e = 1
o —
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O B = — +
0) Pakytkin 0
O Keittoalueen valinta i-
—/+ Saatokentat o
) Lapsilukko H/h
(0] Ohjauspaneelin lukitseminen puhdistusta varten ==¢)
-+ Combialue-toiminto F
L Liesituulettimen manuaalinen ohjaus
= Paistotunnistin F.
F Powerboost-toiminto "- .......
Intensiiviset tuuletustehot E
L Lampimanapitotoiminto =
® Aikatoiminnot -1
Ja)
min
min,low,med,
max

Kéayttoalueet

Kun kosketat symbolia, kyseinen toiminto aktivoituu.

Huomautuksia

m Pida ohjauspaneeli aina puhtaana ja kuivana.

Kosteus vaikuttaa toimintaan.

m Ald vedi keittoastiaa nayttdjen ja tunnistimien
l&helle. Elektroniikka voi ylikuumentua.

Keittoalueet

Kéyttotila
Tehoasteet
Aikatoiminnot
Jalkildmpd
Lapsilukko

Powerboost-toiminto
Intensiivinen tuuletusteho |

Intensiivinen tuuletusteho I
Lampiméanéapitotoiminto
Combialue-toiminto
Paistotunnistin
Keittoaika-automatiikka
Halytin

Aikandytto

Lampotilatasot

Keittoalueet

] Yksittéinen keittoalue
H Yhdistelméakeittoalue

Kayta sopivan kokoista keittoastiaa
Katso luku — "Yhdistelmékeittoalue”

Kéyta vain induktioliedelle sopivaa keittoastiaa, ks. kappale — "Keittdminen induktiotekniikalla"
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Jalkilammon naytto

Keittotasossa on jokaiselle keittoalueelle jalkilammaon
nayttd. Se ilmaisee, etta keittoalue on viela kuuma. Ala
kosketa keittoaluetta jalkilammon naytdn palaessa.

Jalkilammon maarasta riippuen naytdossa nakyy
seuraavasti:

m  Nayttd H: korkea lampdtila
m  Nayttd A: matala lampétila

Jos otat astian keittoalueelta keittamisen aikana,
jalkilammaoén naytto ja valittu tehoalue vilkkuvat
vuorotellen.

Kun keittoalue kytketaan pois paalta, jalkilammaon naytto
palaa. Vaikka keittotaso olisi jo kytketty pois paalta,
jalkilammaén nayttd palaa niin kauan kuin keittoalue on
viela lammin.

Toimintatavat fi

B Toimintatavat

Tata laitetta voidaan voi kayttaa poistoilmakaytéssa el
hormiin liitettyn& tai kiertoilmakéytdssa eli huoneilmaan
palauttavana.

Toiminta hormiin liitettyna

Liesituulettimen imema ilma johdetaan
rasvasuodattimien puhdistamana
hormijarjestelman kautta ulkoilmaan.

Huomautus: Poistoilmaa ei saa johtaa toiminnassa
olevaan savukanavaan tai ilmanvaihtohormiin eika
hormiin, joka on tarkoitettu tulisijojen sijoitushuoneiden
ilmanvaihtoon.

m  Mikéli poistoilma johdetaan savukanavaan tai
ilmanvaihtohormiin, joka ei ole kaytdssa, on siihen
saatava lupa paikalliselta nuohoojalta.

m Jos poistoilma johdetaan ulos ulkoseinan lapi, tulee
kayttaa teleskooppiliitosta.

Toiminta huoneilmaan palauttavana

Liesituulettimen imema ilma palautetaan
rasvasuodattimien ja aktiivihiilisuodattimen
puhdistamana takaisin keittioon.

Huomautus: Kun liesituuletin on huoneilmaan
palauttava, aktiivihiilisuodattimen tulee olla asennettuna,
jotta keittiodn ei jaa hajuja ja karyja. Katso
tuotetiedoista, mitd mahdollisuuksia on kayttaa
liesituuletinta huoneilmaan palauttavana tai kysy
neuvoja alan liikkeesta. Tarpeellisia lisavarusteita saat
kodinkoneliikkeesta tai huoltopalvelusta.
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fi Ennen ensimmaista kayttéa

Ennen ensimmaista

kayttoa

Noudata seuraavaa ohjetta ennen kuin kaytat laitetta
ensimmaista kertaa:

Puhdista laite ja lisdosat huolellisesti.

Ennen kuin otat uuden laitteen kayttdon, tee seuraavat
asetukset.

Kytke keittotaso paakytkimella (D paalle ja pois paalt.

Kayttétavan saataminen

Laitteeseen on toimitettaessa asetettu ennalta
kiertoilmakéaytto.

Jos keittotason ilmanpoisto on asennettu ulos, asetus
C 1 { on médritettavé talle kayttotavalle. Katso luku
— "Perusasetukset".
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Koneen kaytt6

Tasta luvusta 16ydat ohjeet siitd, miten keittoalue
saadetaan. Taulukosta |0ydéat tehoalueet ja
kypsymisajat eri ruokalajeille.

Ohje: Kytke tuuletin paalle kun aloitat
ruoanvalmistuksen, ja pois paalta vasta muutaman
minuutin kuluttua lopetettuasi ruoanvalmistuksen. Né&in
keittiohoyry poistuu tehokkaimmin.

Huomautus: Al3 kayt4 laitetta iiman metallista
rasvasuodatinta ja ylivuotosailiota.

Keittotason kytkeminen paalle ja pois paalta
Keittotaso kytketaan paalle ja pois paalta paakytkimella.

Kytkeminen paalle: kosketa symbolia . Kuulet
merkkiaanen. Paakytkimen lahella oleva naytto ja
keittoalueiden naytot 4 palavat. Keittotaso on
kayttévalmis.

Kytkeminen pois paalta: kosketa symbolia D, kunnes
nayttd sammuu. Keittoalueet on kytketty pois paalta.
Jalkilammon naytto palaa, kunnes keittoalueet ovat
jaéahtyneet riittavasti.

Huomautuksia

m Keittotaso kytkeytyy automaattisesti pois paalta, kun
kaikki keittoalueet ovat yli 20 sekuntia pois paalta.

m Valitut s4adot pysyvat muistissa 4 sekuntia
keittotason pois paalta kytkemisen jalkeen. Jos
kytket laitteen tdna aikana taas paalle, keittotaso
kytkeytyy kayttodn edeltavilla asetuksilla.

Keittoalueen saataminen

Valitse haluamasi tehoalue symboleilla + ja —.
Tehoalue { = pienin teho.
Tehoalue 5 = suurin teho.

Jokaisella tehoalueella on valiasento. Se on merkitty
pisteella.

Huomautuksia

m Keittotason tehotaso voi laskea valiaikaisesti laitteen
herkkien osien suojaamiseksi ylikuumenemiselta tai
ylikuormitukselta.

m Keittotason tehotaso voi laskea véliaikaisesti, jotta
laitteen melutaso ei nouse.



Keittoalueen ja tehoalueen valitseminen
Keittotason pitaa olla paalla.

1. Valitse keittoalue symbolilla O.

2. Kosketa seuraavien 10 sekunnin aikana symbolia +
tai —. Seuraava perusasetus ilmestyy nayttoon:
Symboli +: tehoalue 5
Symboli —: tehoalue 4

E3|
O
C
E3
)]
O
[

|
_I_
I

I
+
Iz

Tehoalue on asetettu.

Tehoalueen muuttaminen:

Valitse keittoalue ja kosketa symbolia + tai —, kunnes
nayttodn ilmestyy haluamasi tehoalue.

Keittoalueen kytkeminen pois paalta

Valitse keittoalue ja kosketa sitten symbolia + tai —,
kunnes nayttoon ilmestyy 3.

Keittoalue kytkeytyy pois paalta ja nayttdéon ilmestyy
jalkilammaon naytto.

Huomautuksia

m Jos keittoalueelle on laitettu jokin astia, valittu
tehotaso vilkkuu.Tietyn ajan kuluttua keittoalue
sammuu.

m Jos keittoalueelle on laitettu jokin astia ennen levyn
kuumentamista, laite havaitsee tdaman 20 sekunnin
kuluttua paakytkimen painamisesta ja valitsee
kaytettdvan keittoalueen automaattisesti. Kun astia
on havaittu, valitse tehotaso seuraavien 20 sekunnin
siséalla, jos néin ei tapahdu, keittoalue sammuu.
Vaikka keittotasolle laitettaisiin enemman kuin yksi
astia, vain yksi niista havaitaan.

Koneen kayttd fi

Keittosuositukset

Suosituksia

m  Kun lammitat soseita, sosekeittoja ja saostettuja
kastikkeita, sekoita silloin talloin.

m Aseta esilammitysta varten tehoalue 8 - 9.

m  Kun kypsennat kannellisessa astiassa, laske
tehoaluetta kun kannen ja astian vélista tulee hoyrya.
HA&yryn poistuminen astiasta ei ole tarpeen hyvan
kypsennystuloksen saavuttamiseksi.

m Pida keittoastia keittamisen jalkeen suljettuna
tarjoiluun asti.

m  Kun kypsennat painekattilassa, noudata valmistajan
ohjeita.

m Ald kypsenna ruokia liian pitkaan, jotta ravintoarvot
sailyvat hyvina. Voit sdataa optimaalisen
kypsennysajan munakellon avulla.

m Valta oljyn palamista, jotta kypsennystulos on
terveellinen.

m Ruskista elintarvikkeet paistamalla ne perégjalkeen
pienind annoksina.

m Keittoastia voi kuumentua kypsennettdessa hyvin
kuumaksi. Suosittelemme kayttamaan patalappuja.

m Energiatehokasta keittdmista koskevia suosituksia
|6ydéat luvusta —  "Ympaéristénsuojelu"
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fi Koneen kayttd

Kypsennystaulukko

Tasta taulukosta 16ydat tiedot eri ruokiin sopivista
tehoalueista. Kypsennysaika voi vaihdella ruokien
tyypin, painon, paksuuden ja laadun mukaan.

Tehoalue Kypsennysaika

(min)
Sulatus
Suklaa, kuorrute 1-1.
Voi, hunaja, livate 1-2

Lammittdminen ja Idmpiméanapito

Pata, esim. linssipata 1.-2
Maito* 1.-2.
Makkaroiden kuumentaminen vedessa* 3-4

Sulatus ja lammittdminen
Pinaatti, pakastettu 3-4 15-25

Gulassi, pakastettu 3-4 35-55
Kypsennys alle kichumapisteessa

Perunapyorykat* 4.-5. 20-30
Kala* 4-5 10-15
Valkoiset kastikkeet, esim. Béchamelkastike 1-2 3-6
Vispatut kastikkeet, esim. béarnaise-, hollandaisekastike 3-4 8-12
Keittaminen, hdyrykypsennys, haudutus

Riisi (kaksinkertaisessa vesiméaarassé) 2.-3. 15-30
Riisipuuro™** 2-3 30-40
Kuoriperunat 4.-5, 25-35
Kuoritut perunat 4.-5. 15-30
Pastatuotteet™ 6-7 6-10
Pata 3.-4. 120-180
Keitot 3.-4. 15-60
Vihannekset 2.-3. 10-20
Vihannekset, pakaste 3.-4. 7-20
Kypsennys painekattilassa 4.-5.

Haudutus

Kaéaryleet 4-5 50-65
Patapaisti 4-5 60-100
Gulassi*** 3-4 50-60

*llman kantta
** Kaanna useita kertoja

“**Esilammitys tehoalueella 8 - 8.
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Koneen kayttd fi

Tehoalue Kypsennysaika

(min)
Haudutus / paistaminen pienessa maéarassé 6ljya*
Leike, paneroimaton tai paneroitu 6-7 6-10
Leike, pakaste 6-7 6-12
Kyljys, paneroimaton tai paneroitu™* 6-7 8-12
Pihvi (3 cm paksu) 7-8 8-12
Linnunrinta (2 cm paksu)** 5-6 10-20
Linnunrinta, pakastettu™* 5-6 10-30
Frikadellit (3 cm paksut)** 4.-5, 20-30
Hampurilaispihvit (2 cm paksut) 6-7 10-20
Kala ja kalafilee, paneroimaton 5-6 8-20
Kala ja kalafilee, paneroitu 6-7 8-20
Kala, paneroitu ja pakastettu esim. kalapuikot 6-7 8-15
Meriravun pyrstot, katkaravut 7-8 4-10
Tuoreiden vihannesten ja sienien paistaminen nopeasti rasvassa 7-8 10-20
Pannuruoat, vihannekset, liha suikaleina aasialaiseen tapaan 7-8 15-20
Pakasteruoat, esim. pannuruoat 6-7 6-10
Ohukaiset (paista perédjalkeen) 6.-7. -
Munakas (paista perdjédlkeen) 3.-4, 3-10
Paistetut kananmunat 5-6 3-6

Friteeraus* (150-200 g per annos 1-2 litrassa 6ljya, friteeraa annoksina)
Pakastetuotteet, esim. ranskalaiset perunat, kananugetit

Kroketit, pakaste

Liha, esim. broilerinpalat

Kala, paneroitu tai oluttaikinassa

Vihannekset, sienet, paneroidut tai oluttaikinassa, tempura

Pienleivonnaiset, esim. hillomunkit, berliininmunkit, hedelmét oluttaikinassa
*llman kantta

** Kaannd useita kertoja

~ OO OO O N
O N N N 0o ©

“**Esilammitys tehoalueella 8 - 8.
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fi Koneen kéayttd

Liesituulettimen manuaalinen ohjaus
Voit ohjata tuuletustehoa manuaalisesti.

Huomautus: Jos keittoastia on korkea, ilman
optimaalista poistotehoa ei voida taata. Poistoilmatehoa
voidaan parantaa viistoon asentoon asetetun kannen
avulla.

Aktivointi

1. Kosketa symbolia k.
Tuuletin kaynnistyy ennalta asetetulla tehoasteella.
2. Valitse seuraavien 10 sekunnin aikana haluamasi
tehoalue symboleilla + ja —.
Asetettu tehoalue palaa.
3. Vahvista valittu asetus koskettamalla symbolia <.
Tuuletin on kytketty paalle.

Muuttaminen ja kytkeminen pois paalta

Kosketa symbolia J ja valitse haluamasi tehoalue tai
aseta symboleilla + ja — arvoon L.

Intensiiviteho

Tuuletusta varten on kaytettavissé kaksi intensiivitehoa.
Kun aktivoit intensiivitehon, tuuletin k&y hetken aikaa
taydella teholla.
Aktivointi
Kosketa symbolia f ja valitse haluamasi intensiiviteho.
= Intensiiviteho I: kosketa symbolia F. Naytté F
palaa. Teho on aktivoitu.
[

» Intensiiviteho II: kosketa symbolia 7. Nayttd ~
palaa. Teho on aktivoitu.

Huomautus: Laite kytkeytyy 8 minuutin kuluttua
itsestaan takaisin tehotasolle 5.

Muuttaminen ja kytkeminen pois paalta

Kosketa symbolia & ja valitse haluamasi tehoalue tai
aseta symboleilla + ja — arvoon L.

Automaattikaynnistys

Kun valitset keittoalueelle tehoalueen,
automaattikaynnistys kytkeytyy paalle. Tuuletin kytkeytyy
paalle keittoalueiden kulloisenkin tehoalueen mukaan.

Ohjeet asetuksen muuttamisesta |oydat luvusta
— "Perusasetukset".
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Jalkikayttétoiminto

Jalkikayntitoiminnolla tuuletusjarjestelma kay muutaman
minuutin ajan keittotason pois p&élta kytkemisen
jalkeen. Vield jaljella olevat ruokahdyryt poistuvat siten.
Tuuletusjarjestelma kytkeytyy sen jalkeen
automaattisesti pois paalta.

Aktivointi

Jalkikayntiajalle on aktivoitu vakioasetuksena pisin
mahdollinen poiskytkentdaika. Ohjeet asetuksen
muuttamisesta |0ydéat luvusta — "Perusasetukset”.

Huomautus: Jalkikaynti kytkeytyy paalle vain, jos
vahintaan yksi keittoalue on ollut p&alla vahintaan yhden
minuutin ajan.

Deaktivointi

Manuaalisesti

Kosketa symbolia J&. Jalkikdyntitoiminto kytkeytyy pois
paalta.

Automatiikka

Jalkikayntitoiminto kytkeytyy seuraavissa tapauksissa
pois paalta:

m Jalkikayntiaika on kulunut loppuun.
m Laite kytketdan taas paalle.



B} Yhdistelmikeittoalue

Talla toiminnolla voit yhdistaa yhdistelmaalueen ja
asettaa molemmille keittoalueille saman tehoalueen.
Tama toiminto soveltuu erityisesti pitkdnmallisissa
astioissa keittamiseen.

Keittoastiaa koskevia ohjeita

Kayté optimaalisen tuloksen saavuttamiseksi
keittoastiaa, joka sopii molempien keittoalueiden
alueelle. Aseta astia keittoalueiden keskelle.

N X
[N ®

\_—y

a8

Jos kaytat yhdella kahdesta keittoalueesta vain yhta
keittoastiaa, voit siirtda sen toiselle keittoalueelle.
Tehoalue ja valitut asetukset otetaan tassa tapauksessa
kayttéon toisella keittoalueella.

Aktivointi
Keittotason pitaa olla paalla.

1. Valitse toinen kahdesta yhdistelmaalueeseen
kuuluvasta keittoalueesta ja saada tehoalue.
2. Kosketa symbolia [H. Naytts : ~ palaa.
Tehoalue palaa molempien keittoalueiden naytossa.
Toiminto on aktivoitu.

Tehoalueen muuttaminen

Valitse toinen kahdesta yhdistelmaalueeseen
kuuluvasta keittoalueesta ja aseta tehoalueet
symbolilla 4+ tai —.

Deaktivointi

Valitse toinen tdhan toimintoon kuuluvista kahdesta
keittoalueesta ja kosketa symbolia [+.

Toiminto on deaktivoitu. Molemmat keittoalueet toimivat
edelleen kahtena toisistaan riippumattomana
keittoalueena.

Yhdistelmakeittoalue fi

[€ Aikatoiminnot

Keittoalueessa on kaksi ajastintoimintoa:

m  Kypsennysajan ohjelmointi
m  Minuuttikello

Kypsennysajan ohjelmointi

Keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois paalta, kun
asetettu aika on kulunut.

Toimi néin:

1. Valitse keittoalue ja haluamasi tehoalue.

2. Kosketa symbolia (O. Keittoalueen néytdssa
palaa I, Ajastimen naytossa palaa .

3. Kosketa symbolia + tai —. Perusasetus ilmestyy
nayttoon:
Symboli +: 30 minuuttia.

Symboli =: 10 minuuttia.
Ol ol

11 _ T I:)I - T‘
= O3 OO = O3 40
+ P L O + P L O

4. Valitse symbolilla 4+ tai = haluamasi kypsennysaika.
Aika alkaa kulua muutaman sekunnin kuluttua.

Huomautuksia

m Kaikille keittoalueille voidaan asettaa automaattisesti
sama kypsennysaika. Asetettu aika kuluu kullekin
keittoalueelle toisistaan riippumatta.
Tietoja keittoajan automaattisesta ohjelmoinnista
6ydéat kappaleesta — "Perusasetukset"

m Jos yhdistetylléd keittoalueella valitaan
yhdistelméaalue- tai Move-toiminto, asetettu aika on
molemmille keittoalueille sama.

Paistotunnistin

Jos keittoalueelle ohjelmoidaan kypsennysaika ja
paistotunnistin on aktivoitu, kypsennysaika alkaa kulua
vasta, kun valittu [ampdtila on saavutettu.

Ajan muuttaminen tai aika-asetuksen poistaminen

Valitse keittoalue. Kosketa symbolia (® ja muuta
symbolilla + tai — kypsennysaikaa, tai aseta aika
arvoon 4.
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fi PowerBoost-toiminto

Ajan paattymisen jalkeen

Keittoalue kytkeytyy pois paalta. Kuulet aanimerkin.
Ajastimen naytdssa palaa 60 sekunnin ajan L.

Kosketa symbolia (®, naytét sammuvat ja aanimerkki
lakkaa kuulumasta.

Huomautuksia

m Jos kypsennysaika ohjelmoitiin useammalle
keittoalueelle, ajastimen nayttéon ilmestyy aina
valitun keittoalueen aika-asetus.

m Voit asettaa kypsennysajan 99 minuuttiin asti.

Minuuttikello

Minuuttikellolla voit asettaa ajan 99 minuuttiin asti.

Kello toimii keittoalueista ja muista asetuksista
riippumatta. Tama toiminto ei kytke keittoaluetta
automaattisesti pois paalta.

Toimi nain

1. Kosketa useita kertoja symbolia (®, kunnes
nayttd L) syttyy. Ajastimen naytossa palaa Lt
2. Kosketa symboleja + tai —. Perusasetus ilmestyy
nayttodn.
Symboli +: 10 minuuttia.
Symboli —: 05 minuuttia.
3. Aseta haluamasi aika symboleilla + tai —.
Aika alkaa kulua muutaman sekunnin kuluttua.

Kypsennysajan muuttaminen tai asetuksen
poistaminen

Kosketa useita kertoja symbolia (®, kunnes nayttd £\

syttyy. Muuta aikaa tai aseta aika symboleilla + tai —

arvoon L.

Ajan paattymisen jalkeen
Ix]

Kuulet merkkidanen. Ajastimen nayttédn ilmestyy LLJ.
Naytdét sammuvat 60 sekunnin kuluttua.

Kun kosketat symbolia (®, naytét sammuvat ja
aanimerkki lakkaa kuulumasta.
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PowerBoost-toiminto

PowerBoost-toiminnolla voidaan kuumentaa suuria
vesimaaria nopeammin kuin tehoalueella 5

Tama toiminto voidaan aktivoida keittoalueelle silloin,
kun saman ryhman toinen keittoalue ei ole kaytdssa (ks.
kuva). Muuten valitun keittoalueen naytdssa vilkkuvat ~
ja 9 sen jalkeen saatyy automaattisesti tehoalue 5
ilman, ettd toiminto aktivoituu.

1

Huomautus: Yhdistelmakeittoalueella voidaan
Powerboost-toiminto aktivoida vain, kun kahta
keittoaluetta kdytetaan toisistaan riippumatta.

Aktivointi

1. Valitse keittoalue.

2. Kosketa symbolia #
Naytdssa palaa F.

Toiminto on aktivoitu.

Deaktivointi

1. Valitse keittoalue.

2. Kosketa symbolia #
Nayttd ~ sammuu ja keittoalue kytkeytyy
tehoalueelle 5

Toiminto on deaktivoitu.

Huomautus: PowerBoost-toiminto voi kytkeytya tietyissa
olosuhteissa automaattisesti pois paalta keittotason
sisaisten elektroniikkaelementtien suojaamiseksi.



B} Paistotunnistin

Talla toiminnolla voidaan paistaa siten, ettd pannun
lampotila pysyy sopivana.

Talla toiminnolla varustetut keittoalueet on merkitty
paistotoiminnon symbolilla.

Paistamisen edut

m Keittoalue kuumenee vain, kun se on lampdétilan
yllapitamiseksi tarpeen. Nain saastyy energiaa, eika
Oljy tai rasva ylikuumene.

m Paistotoiminto ilmoittaa, milloin tyhja pannu on
saavuttanut optimaalisen lampotilan 6ljyn ja sen
jalkeen elintarvikkeiden lisdamiselle.

Huomautuksia

m Ala laita pannulle kantta. Toiminto ei muutoin
aktivoidu oikein. Voit kayttaa roiskesuojaa
rasvaroiskeiden valttamiseksi.

m Kayta paistamiseen sopivaa 6ljya tai rasvaa. Jos
kaytat voita, margariinia, extra virgin luomuoliividljya
tai laardia, aseta lampdtilateho min.

m Ald kuumenna ilman valvontaa tyhjaa pannua tai
pannua, jossa on ruokaa.

m Jos keittoalueen lampotila on suurempi kuin
keittoastian tai painvastoin, paistotunnistin ei
aktivoidu oikein.

Lampdtilatasot

Paistotunnistin fi

Pannut paistotunnistinta varten

Paistotunnistinta varten voit hankkia erityisesti tahan
tarkoitukseen sopivia pannuja. Varusteita voit ostaa
huoltopalvelusta, alan liikkeista tai Internetin kautta.
Esitteistamme tai Internetista |6ydat runsaan valikoiman
tahan laitteeseen tarjolla olevia varusteita.

Verkkotilausmahdollisuus riippuu kulloisestakin maasta.
Lisatietoja tasta 1dydat myyntiasiakirjoista.

Huomautus: Kaikki lisdvarusteet eivat sovi kaikkiin
laitteisiin. Kun ostat lisdvarusteita, iimoita aina laitteen
tarkka mallinumero (E-Nr.) — "Huoltopalvelu".

Pannu, halkaisija 21 cm
Suositeltu varuste paistotunnistimelle.

Pannuissa on tarttumaton pinnoite, joten paistamiseen
tarvitaan vain vahan éljya.

Huomautuksia

m Paistotunnistin on suunniteltu erityisesti tata
pannutyyppié varten.

m Varmista, ettd pannun pohjan halkaisija vastaa
keittoalueen kokoa. Laita pannu keittoalueen
keskelle.

m  Muuntuvalla keittoalueella on mahdollista, etta
paistotunnistin ei aktivoidu, jos pannun koko on eri
tai pannu on sijoitettu epaedullisesti. Katso luku .

m  Muut pannut voivat ylikuumentua. Lampatila voi
asettua valitun lampo6tehon alapuolelle tai
ylapuolelle. Kokeile ensin alhaisemmalla
lampotilatasolla ja muuta sita tarvittaessa.

min matala

Ruokien paistaminen extra virgin luomuoliiviéljyllé, voilla tai margariinilla, esim. munakkaat.

low  keskiméardinen-matala Kalan ja melko kookkaiden elintarvikkeiden, esim. jauhelihapyorykoiden ja makkaroiden paistaminen.
med  keskimddréinen - korkea Pihvien paistaminen, medium tai well done, pakastettujen, paneerattujen ja hienojen ruokien, esim. leikkeiden,

Ragout'n ja vihannesten paistaminen.
Ruokien paistaminen korkeassa lampdtilassa, esim. pihvit, rare, perunaohukaiset ja paistetut perunat.

max  Kkorkea
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fi Paistotunnistin

Taulukko

Taulukossa on lueteltu sopivat lampotilatasot kullekin
ruokalajille. Paistoaika voi vaihdella ruokien tyypin,
painon, koon ja laadun mukaan.

Asetettu lampdtilataso vaihtelee kaytettavan
paistinpannun mukaan.

Esikuumenna tyhjaa pannua, lisda dljy ja elintarvikkeet,
kun kuulet &animerkin.

Lampétilataso  Kokonaispaistoaika

aénimerkista (min)

Liha

Leike, paneroimaton tai paneroitu med 6-10
Filee med 6-10
Kyljykset* low 10-15
Cordon bleu, wieninleike* med 10-15
Pihvi, rare (3 cm paksu) max 6-8
Pihvi, medium tai well done (3 cm paksu) med 8-12
Linnunrinta (2 cm paksu)* low 10-20
Makkarat, haudutetut tai raa'at™ low 8-20
Hampurilaiset, jauhelihapyorykat, taytetyt lihapyorykat™ low 6-30
Ragout, Gyros med 7-12
Jauheliha med 6-10
Silava min 5-8
Kala

Kala, paistettu, kokonainen, esim. purotaimen low 10-20
Kalafilee, paneroimaton tai paneroitu low - med 10-20
Katkaravut med 4-8
Munaruoat

Ohukaiset™ max

Munakas** min 3-6
Paistetut kananmunat min - med 2-6
Munakokkeli min 4-9
Kaiserschmarrn-pannukakku low 10-15
Koyhdt ritarit* low 4-8
Perunat

Paistetut perunat (kuoriperunoista) max 6-12
Ranskanperunat (raaoista perunoista) med 15-25
Perunaohukaiset™* max 2,5-35
Glaseeratut perunat low 15-20
Vihannekset

Valkosipuli, sipulit min 2-10
Kesakurpitsa, munakoisot low 4-12
Paprika, vihred parsa low 4-15
Sienet med 10-15
Glaseeratut vinannekset low 6-10

* Kadnna useita kertoja.

** Kokonaiskesto annosta kohden. Paista yksitellen.
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Lampétilataso

Paistotunnistin fi

Kokonaispaistoaika

Pakastetuotteet

Leike

Cordon bleu*

Linnunrinta*

Kananugetit

Gyros, kebab

Kalafilee, paneroimaton tai paneroitu
Kalapuikot

Ranskalaiset perunat

Pannuruoat, esim. vihnannespannu broilerin kera
Kevétkadryleet

Camembert/juusto

Muut
Camembert/juusto

Esikypsennetyt kuivatuotteet, joihin lisétaédn vesi, esim. nuudelit

Krutongit
Mantelit/p&hkindt/pinjansiemenet
* Kaanné useita kertoja.

med
med
med
med
low
low
med
max
low
med
low

low
min
low
med

aanimerkista (min)

15-20
10-30
10-30
10-15
5-10
10-20
8-12
4-6
6-10
10-30
10-15

7-10
5-10
6-10
3=18

** Kokonaiskesto annosta kohden. Paista yksitellen.

Toimi nain

Valitse taulukosta sopiva lampotila-asetus. Aseta tyhja

astia keittoalueelle.

1. Valitse keittoalue ja kosketa symbolia &.

Keittoalueen naytdssa palaa Z.

OL

2. Valitse seuraavien 10 sekunnin aikana haluamasi
lampotilataso symboleilla + tai —.

=
*

Toiminto on aktivoitu.

Lampétilasymboli & vilkkuu, kunnes paistolampétila
on saavutettu. Kuulet aanimerkin, ja

lampotilasymboli palaa edelleen.

3. Kun paistolampotila on saavutettu, laita ensin dljy ja

sen jalkeen ruoka pannulle.

Huomautus: Kaanna ruokaa, jotta se ei pala pohjaan.

Paistotunnistimen kytkeminen pois paalta
Valitse keittoalue ja kosketa symbolia &. Toiminto on

deaktivoitu.
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fi Lampiméanapitotoiminto

Lampimanapitotoiminto

Tama toiminto sopii suklaan tai voin sulattamiseen ja
ruokien lampiméana pitamiseen.

Aktivointi

1. Valitse haluamasi keittoalue.

2. Kosketa seuraavien 10 sekunnin aikana symbolia L .

Néaytossa palaa L .
Toiminto on aktivoitu.

Deaktivointi

1. Valitse keittoalue.

2. Kosketa symbolia L .
Nayttd L sammuu. Keittoalue kytkeytyy pois paalta ja
naytdssa palaa jalkilammon naytto.

Toiminto on deaktivoitu.

) Lapsilukko

Lapsilukolla voit varmistaa, etta lapset eivat voi kytkea
keittotasoa péaalle.

Lapsilukon aktivointi ja deaktivointi
Keittotason pitaa olla pois paalta.
Aktivointi; kosketa symbolia <@ n. 4 sekunnin ajan.

Nayttdé<=o palaa 10 sekunnin ajan. Keittotaso on lukittu.

Deaktivointi: kosketa symbolia <o n. 4 sekunnin ajan.
Lukitus on poistettu.

Lapsilukko

Taman toiminnon avulla lapsilukko aktivoituu
automaattisesti aina keittotason sammuttamisen
yhteydessa.

Paille- ja poiskytkenta

Ohjeet automaattisen lapsilukon paalle kytkemisesta
l6ydét luvusta —  "Perusasetukset”
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Pyyhintasuoja

Jos pyyhit ohjauspaneelia keittotason ollessa paalla,
voit vahingossa muuttaa asetuksia. Taman valttamiseksi
keittotasossa on toiminto, jolla ohjauspaneeli lukitaan
puhdistusta varten.

Aktivointi: kosketa symbolia W. Kuuluu merkki&ani.
Ohjauspaneeli on lukittu 35 sekunniksi. Voit pyyhkia
ohjauspaneelia ilman, ettd asetukset muuttuvat.

Deaktivointi: ohjauspaneelin lukitus vapautuu
35 sekunnin kuluttua. Jos haluat poistaa toiminnon
aikaisemmin, kosketa symbolia @.

Huomautuksia

m  Kuulet danimerkin 30 sekunnin kuluttua aktivoinnin
jalkeen. Tama kertoo, ettéa toiminto paattyy pian.

m Puhdistuslukitus ei vaikuta paakytkimeen. Keittotaso
voidaan kytke& milloin tahansa pois paalta.

[@) Automaattinen
turvakatkaisu

Jos keittoalue on pidemmaéan aikaa kaytdssa eika
mitaan saatéja muuteta, automaattinen turvakatkaisu
aktivoituu.

Keittoalue lakkaa kuumenemasta. Keittoalueen
naytdssa vilkkuvat vuorotellen =, & ja jalkildmmén
naytté h tai H.

Kun jotain symbolia kosketetaan, nayttdé sammuu.
Keittoalue voidaan nyt saataa uudelleen.

Automaattisen turvakatkaisun aktivoitumisen ajankohta
riippuu sadadetysta tehoalueesta (1 - 10 tuntia).



Perusasetukset

Laitteessa on erilaisia perusasetuksia. Naméa
perusasetukset voidaan muuttaa kayttajan tarpeiden

Perusasetukset

fi

mukaan.
ci Lapsilukko
I Manuaalinen*.
/ Automaattinen.
c Toiminto deaktivoitu.
cc Aanimerkit
I Vahvistuksen ja virhetoiminnon danimerkki on kytketty pois paalta.
/ Vain virhetoiminnon &animerkki on paélla.
c Vain vahvistuksen aanimerkki on paalla.
3 Kaikki adnimerkit on kytketty paéalle.”
c3 Energiankulutuksen néytt6
I Deaktivoitu.
/ Aktivoitu.
c5 Kypsennysajan automaattinen ohjelmointi
D00 Kytketty pois paalta.”
£ 55 Aika automaattiseen pois paalta kytkeytymiseen.
ch Ajastintoiminnon &énimerkin kesto
/ 10 sekuntia.
c 30 sekuntia.
3 1 minuutti.*
c Power-Management-toiminto. Keittoalueen kokonaistehon rajoittaminen
Kaytettavissa olevat asetukset riippuvat keittotason maksimitehosta.
o Deaktivoitu. Keittotason maksimiteho. */**
/ 1000 W vahimmaisteho.
/ 1500 W
3 3000 W suositus 13 ampeerille.
3 3500 W suositus 16 ampeerille.
Y 4000 W
Y. 4500 W suositus 20 ampeerille.
Stai 5. Keittotason maksimiteho.**
cq Keittoalueen valinta-aika
I Rajoittamaton: viimeksi asetettu keittoalue pysyy valittuna.”
/ Rajoitettu: keittoalue pysyy valittuna vain muutaman sekunnin ajan.
cic Keittoastian ja kypsennystuloksen tarkastaminen
I Ei sovellu
/ Ei optimaalinen
c Soveltuu
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fi Perusasetukset

c i Kiertoilmakéayton tai poistoilmakéytdn asettaminen
I Kiertoilmakéayton asetusten madrittdminen.*
/ Poistoilmakéyton asetusten maarittminen.
c g Automaattikdynnistyksen asettaminen
I Kytketty pois paalta.
/ Kytketty paélle: tuuletin kytkeytyy péalle keittoalueiden kulloistenkin tehoalueiden mukaan.*
ccld Jalkikaynnin saataminen
o Kytketty pois palta.
| Kytketty padlle™:
Jos keittotaso toimii poistoilmakaytollé, tuuletin kytkeytyy tehoalueella 3 padlle n. 6 minuutin ajaksi.
Jos Kkeittotaso toimii kiertoilmakayt6ll4, tuuletin kytkeytyy tehoalueella 7 paélle n. 30 minuutin ajaksi.
Jalkikayntitoiminto kytkeytyy tdman ajan jalkeen automaattisesti pois paalta.
cl Palautus vakioasetuksiin
H Yksildlliset asetukset.™
/ Palautus tehdasasetuksiin.

Nain paaset perusasetuksiin:

Keittotason pitaa olla pois paalta. 4. Kosketa symbolia W niin monta kertaa, etté nayttdon
ilmestyy haluamasi toiminto.

1. Kytke keittotaso paalle. 5. Valitse sitten haluamasi asetus symboleilla 4+ ja —.

2. Pida seuraavien 10 sekunnin aikana symboli W

painettuna n. 4 sekunnin ajan.
Ensimmaiset nelja nayttoa ilmaisevat tuotetiedot.
Kosketa symbolia + tai — nahdéksesi yksittaiset O O

naytot. L

Asiakaspalveluindeksi (KI)
Sarjanumero
Sarjanumero 1

C3 W3 " £3
P T = I

Sarjanumero 2

. o 6. Kosketa symbolia W véhintdan 4 sekunnin ajan.
3. Koskettamalla uudelleen symbolia W paaset y e J

perusasetuksiin. Asetukset on tallennettu.
Naytoissa vilkkuvat vuorotellen ¢ ja ja
ennakkoasetuksena iimestyy . Perusasetuksista poistuminen

Sammuta keittotaso paakytkimella.

o O

= JQ _ \\///\l/// 1

O H = =/ ]
i
- I |

y <o + L O
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B4 Energiankulutuksen naytto

Tama toiminto nayttada taman keittotason viimeisen
k&ytdn aikaisen energiankulutuksen.

Naytossa nakyy kulutus kilowattitunteina 10 sekunnin
ajan keittotason pois paalta kytkemisen jalkeen,

esimerkiksi 1.08 kWh.

Nayton tarkkuus riippuu muun muassa séhkoverkon
jannitteen laadusta.

Ohjeet tamén toiminnon paalle kytkemisesta 16ydéat
luvusta — "Perusasetukset”

Energiankulutuksen nayttd fi

Keittoastiatesti

Talla toiminnolla voidaan tarkastaa keittoastiasta
riippuva keittamisen nopeus ja laatu.

Tulos on viitteellinen ja riippuu keittoastian
ominaisuuksista ja kaytetysté keittoalueesta.

1. Aseta kylma keittoastia, jossa on n. 200 ml vetta,
keittoalueelle, joka sopii halkaisijaltaan parhaiten
astian pohjaan.
Siirry perusasetuksiin ja valitse asetus ¢ 1 c.
3. Kosketa symbolia + tai —. Keittoalueen naytdssé
vilkkuu =—.
Toiminto on aktivoitu.
Keittoalueen nayttédn ilmestyy 10 sekunnin kuluttua
keittdmisen laatua ja nopeutta koskeva tulos.

N

— ALY
— M — — S~ Tz
- ] = - Sy A S
20NN

- 1 |
<0 + F L O

Tarkasta tulos seuraavan taulukon perusteella:

o Keittoastia ei sovellu keittoalueelle eika se sen tahden lam-
pene.*

{  Keittoastia lampenee odotettua hitaammin, ja keittdminen ei
sen tahden onnistu optimaalisesti.

£ Keittoastia limpenee asianmukaisesti ja keittdminen onnistuu
kunnolla.

Kun haluat aktivoida toiminnon uudelleen, valitse
symboli + tai —.

Huomautuksia

m Jos kaytetty keittoalue on paljon pienempi kuin
keittoastian halkaisija, todennakdisesti vain astian
keskikohta kuumenee eika tulos voi olla paras
mahdollinen tai tyydyttava.

m Tietoja tasta toiminnosta 16ydat luvusta
— "Perusasetukset”.

m Ohjeita keittoastian tyypista, koosta ja sijoituksesta
6ydéat luvusta —  "Keittdminen induktiotekniikalla".
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fi PowerManager

PowerManager

Power-Manager-toiminnolla voidaan saataa keittotason
kokonaistehoa.

Keittotasoon on tehty tehtaalla ennakkoasetukset.
Laitteen maksimiteho on merkitty tyyppikilpeen. Power-
Manager-toiminnolla voidaan arvoa muuttaa
vastaamaan kulloisenkin séhkéasennuksen
vaatimuksia.

Jotta tata saatdarvoa ei yliteta, keittotaso jakaa
kaytettavissa olevan tehon automaattisesti paalle
kytketyille keittoalueille.

Kun Power-Manager-toiminto on aktivoitu, keittoalueen
teho voi laskea ajoittain nimellisarvon alapuolelle. Kun
keittoalue kytketdan paélle ja tehonrajoitus saavutetaan,
keittoalueen nayttoon ilmestyy hetkeksi _. Laite s&d&tda
ja valitsee korkeimman mahdollisen tehotason
automaattisesti.

Lisatietoja keittotason kokonaistehon muutoksesta
6ydéat kappaleesta — "Perusasetukset"
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Puhdistus

AVaroitus — Palovamman vaara!
Laite kuumenee kaytdn aikana. Anna laitteen jaahtya
ennen puhdistusta.

AVaroitus — Palovammavaara!

Laite kuumenee kaytén aikana. Jos laitteen sisdan
padsee kuumia nesteitd, anna laitteen jaahtya vahintadan
kaksi tuntia metallisen rasvasuodattimen tai
ylivuotosailion poistamista.

AVaroitus — Sahkoéiskun vaara!
Laitteeseen paéseva kosteus voi aiheuttaa sahkdiskun.
Ala kayta painepesuria tai hdyrysuihkua.

AVaroitus — Sahkoiskun vaaral!

Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa sahkdiskun.
Puhdista laite vain kostealla liinalla. Irrota ennen
puhdistusta verkkopistoke pistorasiasta tai irrota sulake
tai kytke sita vastaava automaattisulake pois paalta.

AVaroitus — Loukkaantumisvaara!
Laitteen sisapuolella olevat rakenneosat voivat olla
teravareunaiset. Kayta suojakéasineita.

Huomautuksia

m  Kaytd puhdistukseen vain vahan vettd, vetta ei saa
paasté laitteen sisédan.

m Poista ennen puhdistusta kaikki korut kasivarsistasi
ja késistasi.

m Ala kayta puhdistusainetta keittotason ollessa
kuuma, muutoin syntyy tahroja. Varmista, etta
kaytetyn puhdistusaineen kaikki jadmat poistuvat.

Puhdistusaine

Kayta vain tamén tyyppisille keittotasoille soveltuvia
puhdistusaineita. Noudata tuotteen pakkauksessa
olevia valmistajan ohjeita.

Noudata kaikkia puhdistusaineissa olevia ohjeita ja
varoituksia.

Sopivia puhdistus- ja hoitoaineita on saatavana
huoltopalvelusta tai e-Shopistamme.

Huomio!

Pinnan vauriot

Ala kayta:

m laimentamatonta astianpesuainetta

astianpesukoneeseen tarkoitettua pesuainetta

hankausainetta

painepesuria tai hdyrysuihkua

uuninpuhdistusainetta

syovyttavia, klooripitoisia tai happamia

puhdistusaineita

vahvasti alkoholipitoisia puhdistusaineita

m Kkovia, naarmuttavia puhdistussienia, harjoja tai
hankaustyynyja



Huomio!

Pinnan vauriot

Huuhtele uudet sieniliinat aina huolellisesti ennen
kayttoal

Jotta eri pinnat eivat vahingoitu vaarista
puhdistusaineista, noudata taulukon ohjeita.

Puhdistus

Puhdistettavat osat

fi

Keraaminen lasi Lasinpuhdistusaine kalkki- ja vesijaamien
aiheuttamille tahroille:
Puhdista keittotaso heti, kun se on jadhtynyt.
Kéyta keraamisille keittotasoille soveltuvaa
puhdistusainetta tai lasinpuhdistusainetta.
Puhdistuslasta sokerin, riisitarkkelyksen tai
muovin aiheuttamille tahroille:
Puhdista heti. Varo: palovammavaara.
Puhdista sen jalkeen kostealla talousliinalla ja
kuivaa liinalla.

Huomautus: Al4 kéyta astianpesukoneeseen
tarkoitettua pesuainetta.

Terés Kuuma astianpesuaineliuos:
Puhdista talousliinalla ja kuivaa pehmealla lii-
nalla.
Kéyta puhdistukseen vain véhan vett, vetta ei
Saa padstd laitteen sisaan.
Liota kiinni kuivuneet kohdat véhalla vedella
ja astianpesuaineella, ald irrota hankaamalla.
Puhdista jaloterdspinnat vain hiontasuun-
nassa.
Huoltopalvelusta, verkkokaupastamme tai
alan liikkeisté on saatavana erityisia teraksen-
hoitoaineita. Sivele pinnalle hyvin ohut kerros
hoitoainetta pehmeall4 liinalla.

Huomautus: Al3 kéytd keittotason kehyksen
puhdistamiseen puhdistuslastaa.

Muovi Kuuma astianpesuaineliuos:
Puhdista pehmeall4 liinalla tai astianpesuko-
neessa.

Valitsimet Kuumaa astianpesuaineliuos tai tarkoitukseen

sopiva lasinpuhdistusaine:
Puhdista kostealla talousliinalla ja kuivaa peh-
mealld liinalla.

2/

Metallinen rasvasuodatin

Aktiivihiilisuodatin kiertoilmakéytossa tai akustiikkasuodatin

poistoilmakaytossa*
Keittotaso
Ohjauspaneeli
Ylivuotosdilio

Keittotason kehys (vain laitteet, joissa
keittotason kehys)

Jotta valtat keittotason kehyksen vauriot, noudata
seuraavia ohjeita:

Kayta vain lamminta astianpesuaineliuosta
Huuhtele uudet keittidliinat huolellisesti ennen
kéyttoa.

Ala kaytd hankaavia tai voimakkaita
puhdistusaineita.

Ala kayta puhdistuslastaa tai teravia esineita.
Ala kayta kovia, naarmuttavia puhdistussienia,
harjoja tai hankaustyynyja.
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fi Puhdistus

Keittotaso

Puhdista keittotaso jokaisen keittamisen jalkeen. Nain
valtetaan kiinni tarttuneiden jddmien palaminen kiinni.
Puhdista keittotaso vasta, kun jalkilammaén nayttd on
sammunut. Poista yli kiehuneet nesteet heti, ala paasta
ruoantahteita kuivumaan kiinni.

Jata metallinen rasvasuodatin laitteeseen keittotason
puhdistuksen ajaksi. Lika ja ruoantahteet kerdantyvéat
metalliseen rasvasuodattimeen eika laitteen sisdosaan.
Metallinen rasvasuodatin voidaan puhdistaa
astianpesukoneessa.

Puhdista keittotaso kostealla talousliinalla ja kuivaa
liinalla, jotta kalkkitahroja ei synny.

Pinttyneen lian poistat parhaiten alan liikkeista
saatavana olevalla puhdistuslastalla tai keraamisen
lasin puhdistusaineella. Noudata valmistajan ohjeita.

Sopivia puhdistuslastoja (tuotenro 00087670) on
saatavana huoltopalvelusta tai verkkokaupastamme.

Hyvan puhdistustuloksen saat erityisesti keraamisten
keittotasojen puhdistukseen tarkoitetuilla
puhdistussienilla.

Tuuletus

Jotta hajut ja rasva poistuvat suunnitelmien mukaisesti,
suodattimet on vaihdettava tai puhdistettava
saannollisesti.

Metallinen rasvasuodatin

Metallinen rasvasuodatin on puhdistettava
saanndllisesti.

AVaroitus — Palovaara!

Rasvasuodattimeen kertynyt rasva voi syttya palamaan.
Puhdista rasvasuodatin sdanndllisesti. Ala kayta laitetta
koskaan ilman rasvasuodatinta.

Aktiivihiilisuodatin
Aktiivihiilisuodatin on vaihdettava saannéllisin valein.

Ota t&ta varten huomioon laitteessa oleva
kyllastysasteen naytto.

Jos kaytat laitetta vain poistoilmakaytossa, vaihda
akustiikkasuodatin, kun se on likaantunut.
Kyllastysasteen naytté

Kun aktiivihiilisuodattimen kyllastysaste on saavutettu,
kuuluu &animerkki, kun laite kytketaan pois paalta.

Naytdssa palaa .
Vaihda aktiivihiilisuodatin viimeistaan nyt.

Kun olet vaihtanut aktiivihiilisuodattimen, nollaa
likaisuuden naytto, jotta nayttd F lakkaa palamasta.

Kun laite on kytketty pois paalta, palaa .

Pida tuulettimen symboli painettuna, kunnes kuulet
aanimerkin.
Aktiivihiilisuodattimen likaisuuden naytté on nollattu.
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Aktiivihiilisuodattimen vaihto (vain kiertoilmakéaytén
yhteydessa)

Aktiivihiilisuodattimet sitovat itseensa hajut
keittiohoyryista. Niitd kaytetdan vain kiertoilmakaytdssa.

Huomautuksia

m Aktiivihiilisuodattimet ja akustiikkasuodattimet
sisaltyvat toimitukseen. Lis&a aktiivihiilisuodattimia tai
akustiikkasuodattimia voit hankkia alan liikkeista,
huoltopalvelusta tai verkkopalvelusta.

m Aktiivihiilisuodattimia ja akustiikkasuodattimia ei voi
puhdistaa eik& ottaa uudelleen kayttoon.

m Kéayta vain alkuperaisia suodattimia. Nain
varmistetaan optimaalinen toiminta.

1. Ota metallinen rasvasuodatin pois paikaltaan.

Huomautuksia -

- Kotelon pohjalle voi kertya rasvaa. Ala kallista
metallista rasvasuodatinta, jota valtat rasvan
tippumisen.

— Varmista, ettd metallinen rasvasuodatin ei putoa
ja vaurioita keittotasoa.

2. Ota nelja aktiivihiilisuodatinta tai akustiikkasuodatinta
pois paikoiltaan ja havita asianmukaisesti.




3. Aseta kaksi aktiivihiilisuodatinta tai
akustiikkasuodatinta vasemmalle ja oikealle
laitteeseen ja tydnna eteenpain.

/§§/

g
o
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4. Aseta toiset aktiivihiilisuodattimet tai
akustiikkasuodattimet vasemmalle ja oikealle
laitteeseen.

5. Asenna metallinen rasvasuodatin paikalleen.

Likaisuuden nayttdjen nollaaminen

Kun olet vaihtanut aktiivihiilisuodattimen, nollaa
likaisuuden nayttd, jotta nayttd ~ lakkaa palamasta.

Kun laite on kytketty pois paalta, palaa .

Pida tuulettimen symboli painettuna, kunnes kuulet
aanimerkin.

Aktiivihiilisuodattimen likaisuuden nayttd on nollattu.

Metallisen rasvasuodattimen irrotus

Metalliset rasvasuodattimet suodattavat rasvan
keittiohoyryistd. Optimaalisen toiminnan takaamiseksi
on metallinen rasvasuodatin puhdistettava
saannollisesti.

Puhdista myds tydtasotuulettimen sisdosa
saannollisesti. Jos lika on pinttynytta, voit kayttaa rasvaa
irrottavaa erikoispuhdistusainetta.

1. Ota metallinen rasvasuodatin pois paikaltaan.

Huomautuksia .

— Kaotelon pohjalle voi kertya rasvaa. Ala kallista
metallista rasvasuodatinta, jota valtat rasvan
tippumisen.

- Varmista, ettd metallinen rasvasuodatin ei putoa
ja vaurioita keittotasoa.

Puhdistus fi

2. Pese metallinen rasvasuodatin astianpesukoneessa
tai kdsin kuumassa
astianpesuaineliuoksessa.— "Metallisen
rasvasuodattimen puhdistaminen” sivulla 29

3. Poista tarvittaessa aktiivihiilisuodattimet metallisen
rasvasuodattimen irrottamisen jalkeen ja puhdista
laitteen sisdosa.

4. Aseta kuivattu metallinen rasvasuodatin
puhdistuksen jalkeen takaisin paikalleen.

Metallisen rasvasuodattimen puhdistaminen

Huomautuksia

m  Ala kaytd voimakkaita, happamia tai emaksisia
pesuaineita.

m Voit pestad metallisen rasvasuodattimen
astianpesukoneessa tai kasin.

Kasin:

Huomautus: Jos lika on pinttynytta, voit kayttaa rasvaa
irrottavaa erikoispuhdistusainetta. Voit tilata tuotetta
verkkokaupastamme.

m Ota metallinen rasvasuodatin pois paikaltaan.

m Liota metallista rasvasuodatinta kuumassa
astianpesuaineliuoksessa.

m  Kaytd metallisen rasvasuodattimen puhdistukseen
harjaa ja huuhtele metallinen rasvasuodatin sen
jalkeen huolellisesti.

m Anna metallisen rasvasuodattimen valua kuivaksi.

Astianpesukoneessa:

m Ald pese erittiin rasvaista metallista rasvasuodatinta
yhdessa astioiden kanssa.

m Aseta metallinen rasvasuodatin valjasti
astianpesukoneeseen. Varmista, ettd metallinen
rasvasuodatin ei jaa puristuksiin.

m Jotta puhdistustulos olisi optimaalinen, aseta
metallinen rasvasuodatin astianpesukoneeseen
suodatinpuoli alaspain.
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Puhdistus

Ylivuotosailion puhdistus

1.

Kierra ylivuotosailio kaksin kasin pois paikaltaan.
Huomautus: Alé kallista ylivuotosailiota, jotta valtat
nesteen valumisen ulos.

s e

2.
3.

4.

Tyhjenna ja huuhtele ylivuotoséilio.

Kierra tarvittaessa ruuvi irti ja pese ylivuotosailid
ilman ruuvia astianpesukoneessa.

Kierra ylivuotosailio puhdistuksen jalkeen takaisin
paikalleen.

Huomautuksia

30

Varmista, etta tuloputki ylivuotoséailiéon ei ole
tukossa. Jos laitteeseen sisdan paasee esineita,
poista ne, kun laite on jd&htynyt. Poista sita varten
metallinen rasvasuodatin.

Jos laitteeseen paasee valumaan ylhaalta nestetta,
se kertyy ylivuotosailiéon. Kierra ylivuotosailio irti ja
tyhjenna se.




Vastauksia usein esitettyihin kysymyksiin (FAQ) fi

BR Vastauksia usein
esitettyihin kysymyksiin
(FAQ)

Miksi en saa kytkettyé keittotasoa péaélle ja miksi lapsilukon symboli palaa?
Lapsilukko on aktivoitu.
Lisatietoja tasta toiminnosta l0ydat luvusta — "Lapsilukko”,

Miksi merkkivalot vilkkuvat ja miksi kuuluu 4animerkki?

Poista nesteet tai ruoantdhteet ohjauspaneelilta. Poista kaikki esineet ohjauspaneelin paalta.
Ohjeet 4dnimerkin deaktivoinnista [0ydat luvusta — "Perusasetukset”.

Miksi en saa aktivoitua paistotunnistinta?
Laitteen suurin mahdollinen ottoteho on saavutettu tai PowerManager-toiminto on aktivoitu. Kytke aktiivisten keittoalueiden tehoasteet pois
paalta tai pienenna niita.
Lisétietoja tasta toiminnosta l0ydat luvusta — "Paistotunnistin”.

Tuuletin ei kytkeydy paélle, vaikka automaattikdynnistys on asetettu.

Kytke tuuletin manuaalisesti paalle tai tarkasta automaattikéynnistyksen asetusten maéritys. Lisatietoja I0ydat luvusta
—> "Perusasetukset".

Tuuletin kdy edelleen, vaikka keittoalueet on kytketty pois paalta.

Kytke tuuletin manuaalisesti pois paalta.
Lisétietoja tasta asetuksesta l0ydat luvusta — "Koneen kaytto".

limanimun teho on liian heikko.

Varmista, ettd metallinen rasvasuodatin on puhdas.
Ohjeet suodattimen puhdistuksesta ja vaihdosta [oydat luvusta — "Puhdistus”,

Miksi keittdmisen aikana kuuluu dania?
Keittoastian pohjan rakenteesta riippuen keittotasosta voi kuulua k&yton aikana aania. Nama aanet ovat normaaleja, ne liittyvat induktio-
tekniikkaan eivatka ne viittaa vikaan.

Mahdolliset &énet:

Matala surina, samantapainen kuin muuntajasta:
Muodostuu keitettdessé suurella tehoalueella. Adni lakkaa tai hiljenee, kun tehoaluetta pienennetaan.

Matala vihellys:

Muodostuu, kun keittoastia on tyhja. Tama aani lakkaa, kun keittoastiaan laitetaan vettd tai elintarviketta.

Rétina:

Muodostuu, kun kaytetaan erilaisista padllekkaisista materiaaleista valmistettuja keittoastioita tai kaytetaan samanaikaisesti erikokoisia
ja eri materiaaleja olevia keittoastioita. Adnen voimakkuus voi vaindella ruokien maérén ja valmistustavan mukaan.

Korkeat viheltavat dénet:

Voivat muodostua, kun kaytetdan samanaikaisesti kahta keittoaluetta suurimmalla tehoalueella. Viheltavat &anet lakkaavat tai heikkene-
vét, kun tehoaluetta pienennetéan.

Tuulettimen &énet:

Keittotasossa on tuuletin, joka kytkeytyy korkeissa lampotiloissa paalle. Tuuletin voi kdyda myds keittotason pois paalta kytkemisen jal-
keen, jos mitattu [Bmpdtila on vield liian korkea.
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Minkalainen keittoastia sopii induktiokeittotasolle?
Tietoja induktiokdyttdon sopivista keittoastioista I6ydat luvusta — "Keittdminen induktiotekniikalla"

Miksi keittoalue ei lampene ja tehoalue vilkkuu?

Keittoalue, jolla keittoastia on, ei ole kytketty péalle.
Varmista, ettd keittoalue, jolla keittoastia on, on kytketty paalle.

Keittoastia on padlle kytketylle keittoalueelle liian pieni tai se ei sovellu induktiokayttoon.

Varmista, etté keittoastia soveltuu induktiokéyttodn ja ettd astia on keittoalueella, jonka koko sopii parhaiten astian kokoon. Ohjeita keitto-
astian tyypista, koosta ja sijoituksesta 0ydat luvuista — "Keittdminen induktiotekniikalla" ja — "Yhdistelmékeittoalue".

Miksi keittoastian lampeneminen kestaa niin kauan, tai miksi astia ei lampene riittavasti, vaikka valittuna on suuri tehoalue?

Keittoastia on padlle kytketylle keittoalueelle liian pieni tai se ei sovellu induktiokayttoon.

Varmista, etté keittoastia soveltuu induktiokéyttodn ja ettd astia on keittoalueella, jonka koko sopii parhaiten astian kokoon. Ohjeita keitto-
astian tyypista, koosta ja sijoituksesta 0ydat luvuista — "Keittdminen induktiotekniikalla" ja — "Yhdistelmékeittoalue".

Miten induktiokeittotaso puhdistetaan?

Parhaan tuloksen saat kayttamalld erityisesti keraamiselle lasille tarkoitettuja puhdistusaineita. Ald kéyté voimakkaita tai hankaavia puh-
distusaineita, astianpesukoneeseen tarkoitettuja puhdistusaineita (tiivisteitd) tai hankausliinoja.

Ohjeet keittotason puhdistuksesta ja hoidosta [0ydat luvusta — "Puhdistus”.

Keittotason alapuolella olevassa kaapissa on vetta.

Tarkasta, onko ylivuotosailio taynna.
Ohjeet ylivuotosailion puhdistamisesta [6ydéat luvusta — "Puhdistus”.

Miten usein ylivuotosiilié on puhdistettava?

Puhdista ylivuotosailio usein.
Ohjeet ylivuotosailion puhdistamisesta [6ydéat luvusta — "Puhdistus”.

Miten usein metallinen rasvasuodatin on vaihdettava?

Puhdista metallinen rasvasuodatin usein.
Ohjeet suodattimen puhdistuksesta ja huollosta [0ydat luvusta — "Puhdistus”.
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B Mita tehda hairion
sattuessa?

Hairidt ovat yleenséa helposti korjattavia pikkuseikkoja.

Huomioi taulukossa olevat ohjeet ennen kuin soitat

huoltopalveluun.

Eiole

Naytot vilkkuvat.

Nayttd = vilkkuu keittoalueiden

naytoissa.

[
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F 5 + tehoaste ja danimerkki

F 5 ja aanimerkki
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Huomautuksia

Virransaanti on keskeytynyt.

Laitetta ei ole liitetty litdntdkaavion mukaan.
Hairio elektroniikassa.

Ohjauspaneeli on kostea tai sen paalla on jokin
esine.

Elektroniikassa on ilmennyt hairio.

Aktiivihiilisuodatin on likaantunut tai likaantunei-
suuden naytto palaa, vaikka suodatin on puhdis-

tettu tai vaihdettu.

Elektroniikka on ylikuumentunut ja se on kytke-
nyt vastaavan keittoalueen pois paalta.

Elektroniikka on ylikuumentunut ja kaikki keitto-

alueet ovat kytkeytyneet pois paalta.

Ohjauspaneelin alueella on kuuma astia. Elekt-
roniikka on vaarassa ylikuumentua.

Ohjauspaneelin alueella on kuuma astia. Keitto-
alue on kytkeytynyt elektroniikan suojaamiseksi
pois paalta.

Keittoalue on ylikuumentunut ja kytkeytynyt tyo-
tason suojaamiseksi pois paalta.

Keittoalue on ollut k&ytssa pitkan aikaa ja kes-
keytyksetta.

Kéyttojannite on virheellinen ja se on tavanomai-

sen kdyttoalueen ulkopuolella.

Keittotasoa ei ole liitetty oikein.

m Jos nayttddn ilmestyy £, pida kyseisen keittoalueen
tunnistinkentta painettuna, jolloin voit lukea

hairiokoodin.

m Jos héairi6koodia ei ole mainittu taulukossa, irrota
keittotaso sahkdverkosta, odota 30 sekuntia ja liita
keittotaso uudelleen sahkdverkkoon. Jos viesti
iimestyy uudelleen nayttdédn, ota yhteys tekniseen
huoltopalveluun ja mainitse tarkka hairiokoodi.

m Jos hairi6 ilmenee, laite ei kytkeydy valmiustilaan.

Mita tehda héirion sattuessa? fi

Tarkasta muiden sahkolaitteiden avulla, onko kyseessa oikosulku
virransaannissa.

Varmista, ettd laite on liitetty litdntakaavion mukaan.

Jos et saa poistettua hairiotd, ota yhteys tekniseen huoltopalve-
luun.

Kuivaa ohjauspaneeli tai poista esine.
Kuittaa héirio peittamalld ohjauspaneeli hetkeksi kadella.

Vaihda suodatin ja nollaa likaisuuden néytto. Lisatietoja 10ydat
luvusta — "Puhdistus".

Odota, kunnes elektroniikka on jaahtynyt riittavasti. Kosketa sit-
ten jotain symbolia keittotasolla.

Poista kyseinen astia. Virheilmoitus sammuu hetken kuluttua. Voit
jatkaa keittamista.

Poista kyseinen astia. Odota muutaman sekunnin ajan. Kosketa
jotain kéyttoaluetta. Kun hairidviesti sammuu, voit jatkaa keitta-
mista.

Odota, kunnes elektroniikka on jadhtynyt riittdvasti. Kytke keitto-
alue sitten uudelleen péalle.

Automaattinen turvakatkaisu on aktivoitunut. Lisétietoja |0ydat
luvusta .

Ota yhteys sahkoyhtioon.

Irrota keittotaso sahkoverkosta. Varmista, ettd keittotaso on lii-
tetty liitdntékaavion mukaan.
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fi Huoltopalvelu

P Huoltopalvelu

Jos laitteesi taytyy korjata, kdanny huoltopalvelumme
puoleen. Loydamme varmasti sopivan ratkaisun, jolloin
valtyt myds huoltoteknikon turhilta kdynneilta.

Mallinumero (E-Nr.) ja sarjanumero (FD-Nr.)

[Imoita aina laitteen mallinumero (E-Nr.) ja sarjanumero
(FD-Nr.), kun otat yhteyden huoltopalveluumme.

Tyyppikilpi numeroineen |&ytyy:

m Laitepassista.
m Keittotason alapuolelta edesta.

Mallinumero (E-Nr.) 16ytyy myos keraamisesta
keittotasosta. Huoltopalveluluettelon (KI) ja
sarjanumeron (FD-Nr.) 16ydat perusasetuksista.
Lisatietoja |0ydéat luvusta — "Perusasetukset”.

Huomautamme, ettd huoltoneuvojan kaynti
kayttovirheen takia aiheuttaa sinulle kustannuksia my&s
takuuaikana.

Kaikkien maiden yhteystiedot |6ydat oheisesta
huoltoliikeluettelosta.

Korjaustilaus ja neuvonta héiriétilanteissa

FIN 020 751 0700
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu + 7 snt/
min (alv 24%) Matkapuhelimesta 8,28 snt/
puhelu + 17 snt/min (alv 24%)

Luota valmistajan osaamiseen. Nain varmistat, etta
kodinkoneesi korjaa koulutettu huoltoteknikko, joka
kayttdd koneeseen tarkoitettuja alkuperaisia varaosia.
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Testiruoat fi

BNTestiruoat

Tama taulukko on laadittu tarkastusviranomaisia varten
laitteidemme testauksen helpottamiseksi.

Taulukon tiedot viittaavat lisdvarusteena saatavilla
oleviin Schulte-Ufer-keittoastioihin (4 kappaleen
tuotesarja induktiokeittotasoon Z9442X0), joiden koot
ovat seuraavat:

Kasari @ 16 cm, 1,2 | keittoalueisiin @ 14,5 cm
Kattila @ 16 cm, 1,7 | keittoalueisiin @ 14,5 cm
Kattila @ 22 cm, 4,2 | keittoalueisiin @ 18 cm

Paistinpannu @ 24 cm, keittoalueisiin @ 18 cm

Esilammitys Kypsennys

Aika

(min:s) Kansi Tehoalue Kansi

Testiruoat Astia  Tehoalue

Suklaan sulatus

Kuorrute (esim. Dr. Oetker, tumma suklaa 55 % kaakaota, 150 g) Kasari .
- - - 1. Ei
@16cm
Linssipadan lammittdminen ja lampiménépito
Linssipata*
Lahtolampotila 20 °C
Madra: 450 g Kattila 1:30 ) )
@16 cm g (sekoittamatta) Kylia I Kylia
Maara: 800 g Kattila 2:30 . .
@22 cm g (sekoittamatta) Kyl K Kyl
Linssipata, sdilyke
Esim. Linssiterriini makkaran kera, valmistaja Erasco.
Lahtoldmpotila 20 °C
Maara: 500 g . n. 1:30
Kattila 9 (sekoitan. 1 Kylla 1. Kylla
@16 .cm .
min kuluttua)
Maara: 1 kg . n. 2:30
Kattila ) x ;
322 em 9 (sekoitan.  Kylld 1. Kylla

1 min kuluttua)

Béchamelkastikkeen valmistus
Maidon lampatila: 7 °C
Ainekset: 40 g voita, 40 g jauhoja, 0,5 | maitoa (rasvaa 3,5 %) ja ripaus

suolaa
1. Sulata voi, sekoita joukkoon jauhot ja suola ja lammita seos. Kasari 5 N 6:00 Ei
@16cm
2. Lisda maito jauhoseokseen ja kuumenna seos kiehuvaksi koko 7 0. 6:30 Ei
ajan sekoittaen. o
3. Kun Béchamelkastike kiehahtaa, pidd kastike vield 2 minuuttia i ) ) 5 Ei

keittoalueella jatkuvasti sekoittaen.
*Resepti standardin DIN 44550 mukaan

**Resepti standardin DIN EN 60350-2 mukaan
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Riisipuuron keittdminen

Riisipuuro, kannen alla keitetty

Maidon ldampdtila: 7 °C

Lammitd maitoa, kunnes se alkaa kohota. Aseta suositeltu tehoalue ja
lisd& maidon joukkoon riisi, sokeri ja suola.

Kypsennysaika esildmmitysaika mukaan lukien n. 45 min.

Ainekset: 190 g puuroriisid, 90 g sokeria, 750 ml maitoa (rasvaa
3,5 %) ja 1 gsuolaa

Ainekset: 250 g puuroriisid, 120 g sokeria, 1| maitoa (rasvaa 3,5
%) ja 1,5 g suolaa

Riisipuuron keittdminen ilman kantta
Maidon l&mpotila: 7 °C
Lisaa ainekset maidon joukkoon ja lammitd jatkuvasti sekoittaen. Valitse

suositeltu tehoalue, kun maidon ldmpotila on n. 90 °C ja anna kiehua hil-
jalleen pienelld teholla noin 50 min.

Ainekset: 190 g puuroriisid, 90 g sokeria, 750 ml maitoa (rasvaa
3,5 %) ja 1 g suolaa

Ainekset: 250 g puuroriisid, 120 g sokeria, 1 | maitoa (rasvaa 3,5
%) ja 1,5 g suolaa

Riisin keittdminen*

Veden ldmpatila; 20 °C
Ainekset: 125 g pitkdjyvaista riisid, 300 g vettd ja ripaus suolaa

Ainekset: 250 g pitkajyvaisté riisid, 600 g vettd ja ripaus suolaa

Porsaanfileen paistaminen
Fileen lahtolampdtila: 7 °C

Mé&ard: 3 porsaanfileepalaa (kokonaispaino noin 300 g, 1 cm pak-

sut) ja 15 ml auringonkukkadljyéa

Ohukaisten paistaminen**
Maara: 55 ml taikinaa ohukaista kohden

Pakastettujen ranskanperunoiden friteeraus

Méaara: 2 | auringonkukkadljyd, annosta kohden: 200 g pakastet-
tuja ranskanperunoita (esim. McCain 123 Frites Original)
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Kattila
@16cm

Kattila
@22cm

Kattila
@16cm

Kattila
@22cm

Kattila
@ 16cm

Kattila
@22cm

Paistin-
pannu
@24 cm

Paistin-
pannu
@24 cm

Kattila
@22 cm

©

«©

n. 5:30

n. 5:30

n. 5:30

n.5:30

n. 2:30

n. 2:30

n. 1:30

n. 1:30

Kunnes 6ljyn
[ampaotila
180 °C saavu-
tettu

Ei

Ei

Kylla

Kylla

Ei

Ei

Ei

3
(sekoita n.
10 min kulut-
tua)

3

(sekoita n.
10 min kulut-
tua)

2.

Kylld

Kyl

Ei

Ei

Kyllé

Kylla

Ei

Ei

Ei
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