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Utilizarea conform
destinatiei

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Pastrati
atat instructiunile de utilizare si de montaj, cat
si actele aparatului, pentru o utilizare ulterioara
sau pentru urmatorii proprietari.

Verificati aparatul dupa ce-l scoateti din
ambalaj. In caz ca a suferit deteriorari in timpul
transportului, nu conectati aparatul, contactati
Serviciul Tehnic si notati deteriorarile
provocate, in caz contrar veti pierde dreptul la
orice tip de despagubire.

Numai un electrician autorizat are permisiunea
sa racordeze aparate fara stecher. In cazul
avariilor datorate unei racordari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

Acest aparat trebuie instalat conform
instructiunilor de montaj incluse.

Acest aparat este rezervat in exclusivitate
uzului menajer si domeniului casnic. Utilizafi
aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor. Procesul de
preparare trebuie supravegheat. Un proces de
preparare de scurta durata trebuie
supravegheat fara intrerupere. Utilizati aparatul
numai in spatii inchise.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 2000 de metri
deasupra nivelului marii.

Nu folositi niciun fel de acoperire pentru plita.
Acestea pot duce la accidente, de ex. din
cauza supraincalzirii, aprinderii sau
materialelor care se pot sparge.

Folositi exclusiv dispozitivele de protectie sau
gratarele de protectie pentru copii, care au
fost aprobate de noi. Dispozitivele de protectie
sau gratare de protectie pentru copii, care
sunt inadecvate, pot duce la accidente.

Acest aparat nu este destinat exploatarii cu un
comutator temporizat extern sau cu o
telecomanda.

Substantele si vaporii periculosi sau explozivi
nu trebuie aspirati.

Aveti grija ca partile mici sau lichidele sa nu
ajunga in aparat.

Destinatia de utilizare ro

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8
ani si de persoane cu capacitafi fizice,
senzoriale sau mental reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte, numai
sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles pericolele
care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Copiii nu vor curata sau intretine aparatul, cu
exceplia situatiei in care acestia au varsta de
peste 15 ani si sunt supravegheati.

Nu permiteti accesul copiilor sub varsta de
8 ani la aparat si la cablul de racordare.

Tn cazul in care purtati un echipament medical
implantat care este activ (de ex. un stimulator
cardiac sau un defibrilator), asigurati-va la
medicul dvs. ca acesta corespunde Directivei
90/385/CEE a Consiliului Comunitatii
Europene din 20 iunie 1990, precum si
standardelor DIN EN 45502-2-1 si DIN EN
45502-2-2 si ca a fost ales, implantat si
programat conform VDE-AR-E 2750-10. Daca
aceste conditii necesare sunt indeplinite si, in
plus, se utilizeaza ustensile de bucatarie si
vase de gatit care nu sunt metalice si cu
manere care nu sunt metalice, in conditiile
unei utilizari regulamentare, folosirea acestei
plite nu reprezinta niciun pericol.



ro Instructiuni de siguranta importante

ENinstructiuni de siguranta
importante

/\ Avertizare — Pericol de sufocare!
Materialul de ambalaj este periculos pentru
copii. Nu lasati niciodata copiii sa se joace cu
material de ambalaj.

/\ Avertizare — Pericol de moarte!

Gazele de combustie aspirate inhapoi pot duce
la intoxicari.

Aveti grija ca alimentarea cu aer sa fie
suficienta atunci cand aparatul este folosit in
modul de functionare cu aer evacuat in acelasi
timp cu un loc de gatit dependent de aerul
camerel.

Locurile de géatit dependente de aerul camerei
(de ex. aparate de incalzit cu gaz, ulei, lemn
sau carbune, incalzitoare permanente,
preparatoare de apa calda) trag aerul de
ardere din spatiul in care sunt instalate si
conduc gazele arse in afara printr-o instalatie
de evacuare a gazelor (de ex. cos de fum).

In utilizarea impreuna cu o hota pornita, se

trage aer din bucatarie si din camerele

invecinate — fara o alimentare suficienta cu aer
se formeaza o subpresiune. Gazele otravitoare
din cos de fum sau din putul de tiraj sunt
aspirate inapoi in camerele de locuit.

s Din aceasta cauza trebuie sa avem grija
intotdeauna ca alimentarea cu aer sa fie
suficienta.

s O caseta de zid de alimentare / evacuare
aer nu asigura singura respectarea valorii
limita.

O functionare fara pericole este posibila numai

atunci cand subpresiunea in spatiul de

instalare al locului de gatit nu depaseste 4 Pa

(0,04 mbar). Aceasta se poate obtine cand

aerul necesar pentru ardere poate circula prin

deschideri ca de ex. usi, ferestre in legatura cu

0 caseta de zid de alimentare/evacuare aer

sau prin alte mijloace tehnice.

Aerul evacuat nu are voie sa fie evacuat nici
printr-un cos de fum sau de evacuare gaze in
functiune, nici printr-un put care serveste la
aerisirea de camere in care sunt instalate
locuri pentru gatit.

Daca, in afara functionarii, aerul evacuat
trebuie sa fie eliminat printr-un cos de fum sau
de evacuare a gazelor, pentru acest lucru este
necesar acordul unui cosar profesionist.
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Cereti intotdeauna sfatul unui cosar
profesionist, care poate aprecia intregul
complex de aerisire al casei si va poate
propune masura adecvata pentru aerisire.
Daca hota functioneaza exclusiv cu aer
recirculat, functionarea este posibila fara
restrictie.

/\ Avertizare — Pericol de incendiu!

= Uleiul si grasimile fierbinti se aprind repede.
Nu lasati niciodata nesupravegheate uleiul
si grasimile fierbinti. Nu stingeti niciodata
focul cu apéa. Deconectati zona de gatit.
Inabusiti cu atentie flacarile cu un capac, o
patura extinctoare sau cu ceva asemanator.

n Pozitiile de fierbere devin foarte fierbinti. Nu
depozitali niciodata obiecte inflamabile pe
plita. Nu depozitati obiecte pe plita.

» Aparatul se infierbanta. Nu pastrati
niciodata obiecte inflamabile sau doze de
spray in sertarele aflate direct sub plita.

m Plita se deconecteaza automat si nu mai
poate fi operata. Ea se poate reconecta
accidental mai tarziu. Deconectati siguranta
din tabloul de sigurante. Chemati unitatea
service abilitata.

s Depunerile de grasime din filtrul pentru
grasimi se pot aprinde. Curatati filtrul pentru
grasimi in mod regulat. Nu puneti niciodata
aparatul in functiune fara filtrul pentru
grasimi.

m Atunci cand ventilatia este activata,
depunerile de grasime din filtrul pentru
grasimi se pot aprinde. Nu lucrati niciodata
in apropierea aparatului cu flacara deschisa
(de ex. pentru flambare). Instalati aparatul
numai in apropierea unui loc de gatit pentru
combustibili solizi (de ex. lemn sau
carbune), daca exista o acoperire inchisa,
care nu se poate scoate. Nu trebuie sa se
produca scantei.



/\ Avertizare — Pericol de provocare a

arsurilor!

n Pozitiile de fierbere si zona invecinata
acestora, indeosebi un eventual cadru al
plitei, se incalzesc foarte tare. Nu atingeti
niciodata suprafetele fierbinti. Tineti copiii la
distanta.

» Pozitia de fierbere incalzeste, insa
indicatorul nu functioneaza. Deconectati
siguranta din tabloul de sigurante. Chemati
unitatea service abilitata.

= Obiectele din metal devin fierbinti foarte
rapid pe plita. Nu asezati niciodata obiecte
din metal, de ex. cutite, furculite, linguri i
capace pe plita.

= Dupa fiecare utilizare, opriti intotdeauna
plita de gatit de la intrerupatorul principal.
Nu asteptati ca plita de gatit sa se opreasca
automat din cauza lipsei recipientelor.

= In timpul utilizarii, partile accesibile devin
fierbinti. Nu atingeti niciodata partile
fierbinti. Tineti copiii la distanta.

= Aparatul se incalzeste in timpul functionarii.
Daca in interiorul aparatului patrund lichide
fierbinti, 1asati aparatul sa se raceasca
fnainte de a scoate filtrul metalic pentru
grasimi sau recipientul de preaplin al
aparatului.

/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!

= Reparatiile executate incorect sunt
periculoase. Efectuarea reparatiilor gi
inlocuirea cablurilor defecte sunt permise
numai tehnicienilor din unitatea de service
abilitata, instruiti de firma noastra. Daca
aparatul este defect, scoateti fisa de retea
sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.

= Patrunderea umiditatii va poate electrocuta.
Nu utilizati aparate de curatat cu jet sub
presiune sau cu jet de abur.

s Un aparat defect va poate electrocuta. Nu
porniti niciodata un aparat defect. Scoateti
fisa de retea din priza sau intrerupeti
siguranta de la tabloul de sigurante.
Chemati unitatea service abilitata.

s Ciobiturile sau crapaturile din placa
vitroceramica pot provoca electrocutari.
Deconectati siguranta din tabloul de

sigurante. Chemati unitatea service abilitata.

Instructiuni de sigurantad importante ro

/\ Avertizare — Pericol prin magnetizare!
Elementele de operare detasabile sunt
magnetice. Magnetii pot avea influenta asupra
implanturilor electronice, de ex. stimulator
cardiac sau pompe de insulina. Persoanele cu
implanturi electronice nu trebuie sa poarte in
apropierea corpului elementul de operare (de
ex. in buzunarul de la camasa sau de la
pantaloni), in cazul stimulatorului cardiac,
trebuie pastrata o distanta minima de 10 cm.

/\ Avertizare — Pericol de vatamare!

m La prepararea in baie de apa, plita si
recipientul de preparare se pot crapa din
cauza supraincalzirii. Recipientul de
preparare in baie de apa nu trebuie sa
atinga direct fundul oalei umplute cu apa.
Folositi exclusiv un vas de fierbere
termorezistent.

» Daca exista lichid intre fundul oalei si
pozitia de fierbere, oalele pot sari brusc.
Pastrati intotdeauna uscate pozitia de
fierbere si fundul oalei.
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Cauzele avariilor

B Cauzele avariilor

Atentie!

Bazele aspre ale recipientelor pot zgaria plita de
gatit.

Pericol de deteriorare din cauza obiectelor dure si
ascuiite. Nu lasati sa cada pe plita obiecte dure sau
asculite.

Pericol de deteriorare din cauza fierberii in gol a
vaselor de gatit. Nu Iasati vasele de gatit sa fiarba in
gol.

Nu plasati recipiente calde pe panoul de comanda,
zona indicatoarelor sau rama plitei de géatit. Pot
provoca deteriorari.

Pericol de deteriorare din cauza foliei de aluminiu
sau a recipientelor din material plastic. Nu asezati
niciodata folie de aluminiu si recipiente din material
plastic pe plita fierbinte. Nu folositi folie de protectie
pentru aragaz.

Deteriorarea suprafetelor, decolorarea si patarea din
cauza produselor de curatare neadecvate. Utilizali
numai produse de curdtare adecvate pentru plitele
de acest tip.

Deteriorarea si decolorarea suprafetelor din cauza
abraziunii oalelor. Ridicali oalele si tigaile si nu le
miscati.

Deteriorarea si patarea suprafetelor din cauza
preparatelor arse. Indepartati imediat preparatele
revarsate cu o razuitoare pentru geamuri.
Deteriorarea suprafetelor din cauza sarii, zaharului Si
a nisipului. Nu utilizati plita ca suprafata de lucru sau
depozitare.

Deteriorarea suprafetelor din cauza fundului abraziv

al vasului. Verificali vasul de gatit inainte de utilizare.

Deteriorarea sau asa-zisa crapare a suprafetelor din
cauza zaharului si a preparatelor cu continut ridicat
de zahar. Indepartati imediat preparatele revarsate
CU 0 razuitoare pentru geamuri.

B} Protectia mediului

n acest capitol veti gasi informatii despre
economisirea energiei si eliminarea ca deseu a
aparatului.

Recomandari privind economisirea energiei

Utilizati capace potrivite pentru fiecare vas de gatit.
Gatitul fara capac consuma in mod considerabil mai
multa energie. Folositi un capac din sticla. Astfel veti
putea vedea preparatul din interiorul vasului fara a
trebui sa ridicati capacul.

Utilizati vase cu baza plata. Vasele care nu au baza
plata cresc consumul de energie.

Aveti grija ca diametrul bazei vasului de gétit sa
corespunda dimensiunii zonei de gatit. In aceasta
privind{d, aveli in vedere urmatorul aspect:
Producéatorii de vase de gatit indica in mod frecvent
diametrul superior al oalei, care de cele mai multe
ori este mai mare decéat diametrul bazei vasului.
Pentru cantitati mici utilizati vase de gatit de
dimensiuni mici. Un vas de gatit mare pe jumatate
gol are nevoie de multa energie.

Preparati alimentele cu cantitati mici de apa. Astfel
economisili energie, iar In cazul legumelor se
pastreaza vitaminele si mineralele.

La momentul potrivit comutati la o treapta inferioara
de fierbere. In caz contrar, veti face risipa de
energie.

In timpul prepararii, asigurati o aerisire suficienta,
astfel incat ventilatia sa poata functiona eficient si cu
in nivel redus al zgomotelor din timpul functionarii.
Adaptati treapta ventilatorului in funciie de
intensitatea vaporilor de la gatit. Utilizati treapta
intensiva numai daca este necesar. O treapta mai
redusa a ventilatorului determina un consum mai
mic de energie.

In cazul unei intensitati mai mari a vaporilor de la
gatit, selectati din timp o treapta superioara a
ventilatorului. In cazul in care vaporii de la gatit s-au
raspandit deja In bucatarie, va fi necesar un timp de
functionare mai mare al ventilatorului.

Deconectati aparatul daca nu il mai utilizati.

Pentru a creste eficienta ventilarii si a evita pericolul
de incendiu, curatati sau inlocuiti frecvent filtrul.

Evacuarea corecta ca deseu

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

h

Acest aparat a fost marcat in conformitate cu
Directiva Europeana 2012/19/UE cu privire la
deseurile de echipamente electrice si

mmmm clectronice (DEEE).

Directiva stabileste cadrul valabil la nivelul
intregii UE pentru preluarea si valorificarea
aparatelor uzate.



[ Gatitul cu inductie

Avantaje la gatitul cu inductie

Gatitul cu inductie se deosebeste radical de gatitul
obisnuit, caldura fiind generata direct in vasul de gatit.
Acest lucru ofera o serie intreaga de avantaje:

m Economie de timp la fierbere si prajire.

m Economie de energie.

m Intretinere si curatare mult mai usoare. Mancarurile
revarsate nu se lipesc foarte repede prin ardere.

m Controlul caldurii si siguran{g; plita mareste sau
reduce alimentarea cu caldura imediat dupa fiecare
operare. Zona de gatit cu inductie intrerupe
alimentarea cu caldura imediat ce vasul de gatit este
luat de pe zona de gatit, fara ca aceasta sa fi fost
deconectata in prealabil.

Recipiente

Utilizati numai vesela feromagnetica pentru prepararea
cu inductie, ca de exemplu:

m Veseld din otel emailat

m Vesela din fonta

m Veseld speciald din otel inoxidabil, adecvata pentru
prepararea cu inductie.

Pentru a verifica daca vesela este adecvata pentru
prepararea cu inductie, puteti consulta capitolul
— "Testul vaselor de gatit".

Pentru un rezultat bun al prepararii, este recomandabil
ca zona feromagnetica a fundului oalei sa corespunda
marimii zonei de gatit. In cazul in care vesela de pe o
zona de gatit nu este recunoscuta automat, incercati din
nou pe o pozitie de fierbere cu un diametru mai mic.

|.@16 cm | [ @21 cm

928 cm

Tn cazul in care zona de gatit flexibila va fi utilizata ca
pozitie de gatit unica, pot fi utilizate vase mai mari, care
sunt adecvate indeosebi pentru aceasta zona. Informatii
cu privire la pozitionarea veselei de gatit gasiti in
capitolul — "Zona Flex".

Gatitul cu inductie ro

Exista si vase pentru plite cu inductie al caror fund nu
este complet feromagnetic:

= In cazul in care fundul vasului de gatit este numai
partial feromagnetic, se va incélzi numai suprafata
feromagnetica. De aceea, se poate produce o
distribuire neuniforma a caldurii. Zona care nu este
feromegnetica poate prezenta o temperatura prea
redusa pentru gatit.

m In cazul in care materialul fundului vasului de gétit
constg, printre altele, din parti de aluminiu, atunci
suprafata feromagnetica este de asemenea redusa.
Se poate intAmpla ca acest vas de gatit sa nu se
incalzeasca cum trebuie sau ca eventual sa nici nu
fie recunoscut automat.

Recipiente inadecvate
Nu utilizati niciodata plite cu difuzie sau recipiente din:

otel fin normal
sticla
ceramica
cupru
aluminiu

Proprietati ale fundului vasului de gatit

Textura fundului veselei poate influenta rezultatul
prepararii. Utilizali oale si tigai din materiale care
repartizeaza uniform caldura in vas, de ex. oale cu fund
tip "sandwich" din otel inoxidabil, astfel economisindu-
se timp si energie.

Utilizati vase de gatit cu fundul plat, fundurile care nu
sunt plate afecteaza negativ alimentarea cu caldura.

—




ro Gatitul cu inductie

Absenta recipientului sau dimensiune neadecvata

Daca nu se plaseaza un recipient pe zona de gatit
selectatd sau nu este din materialul sau de
dimensiunea potrivita, nivelul de gatit care se
vizualizeaza pe indicatorul din zona de gatit clipeste.
Plasali recipientul potrivit pentru a inceta sa clipeasca.
Daca se intarzie mai mult de 90 de secunde, zona de
gatit se opreste automat.

Recipiente goale sau cu baza subtire

Nu Tncalziti recipiente goale, nici nu utilizali recipiente
cu baza subtire. Plita de gatit este dotata cu un sistem
intern de siguran{d, dar un recipient gol se poate incalzi
atat de repede incét funciia "dezactivare automata" nu
are timp sa reactioneze si poate atinge o temperatura
foarte ridicata. Baza recipientului poate ajunge sa se
topeasca si sa deterioreze sticla plitei. In acest caz, nu
atingeti recipientul si opriti zona de gatit. Daca, dupa ce
se rdaceste, nu functioneaza, luati legatura cu serviciul
de asistenta tehnica.

Recunoasterea automata a vasului

Fiecare zona de gatit dispune de o limita inferioara de
recunoastere automata a vasului, aceasta depinde de
diametrul feromagnetic si de materialul fundului vasului.
De aceea, este recomandabil sa folosii intotdeauna
acea zona de gatit care corespunde cel mai bine
diametrului fundului vasului.

10
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) Familiarizarea cu aparatul

Gasiti informatii despre dimensiunile si puterile zonelor
de gétit in— Pagina 2

Indicatie: Tn functie de tipul aparatului, sunt posibile
diferente de culoare si de detalii.

Noul dumneavoastra aparat

1 Filtru metalic pentru grasimi

N

Filtru de carbon activ in regimul de recirculare a aerului sau
filtru fonic in regimul de evacuare a aerului*

Plita
Panou de comanda
Recipient de preaplin

“In functie de dotérile aparatului

Accesorii speciale

In functie de configuratia aparatului, puteti achizitiona o
varietate de accesorii din comeriul de specialitate sau
de pe site-ul nostru web:

o B~ W

Set de evacuare a aerului

Set de recirculare a aerului

Filtru de carbon activ: pentru regimul de recirculare
a aerului

Filtru fonic: pentru functionarea cu evacuarea aerului

11
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Familiarizarea cu aparatul

Panoul de comanda

o N
o

(oo

= o I B BEBE,
6cLUF= BD°E° w 'B208 x0MHs
O Comutator principal I Starea de functionare
L Functia de mentinere la cald g Trepte de putere
F Functiile Powerboost si Shortboost H/h Céldura reziduald
= Senzorul de prajire F Functiile Powerboost si Shortboost
3 FlexZone Treapta de ventilatie intensiva |
b Functia Move F. Treapta de ventilatie intensiva Il
0] Functia de cronometru A Sistemul cu senzori de control al ventilatiei
-l Durata de preparare automata E Transferul setdrii
0 Temporizatorul pentru timpi scurti si sistemul de sigu- T Functia Powerboost
rantd impotriva accesului copiilor — Functia ShortBoost
5K Sistemul manual de control al ventilatiei i Functia de mentinere la cald
= Senzorul de préjire
= FlexZone
1 Functia Move
[-=>1 Durata de preparare automata
ooo Functii de timp
min Indicatorul de timp
==¢) Sistemul de siguran{d impotriva accesului copiilor
(0] Blocarea panoului de comanda in vederea curatérii
acestuia
= WLAN

Panourile de comanda

Atunci cand plita se incélzeste, se aprind simbolurile
panourilor de comanda care va stau la dispozitie in
acest moment.

Cand atingeti un simbol, functia respectiva va fi activata.

Indicatii
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Simbolurile corespunzatoare ale panourilor de
comanda se aprind in functie de disponibilitate.
Afisajele pozitillor de gatit sau ale functiilor selectate
se aprind cu intensitate mai mare.

Mentineti panoul de comanda in permanenta curat si
uscat. Umiditatea poate perturba functionarea.

Nu strangeti vase de gatit in apropierea afisajelor si
a senzorilor. Sistemul electronic se poate incélzi
excesiv.



Familiarizarea cu aparatul ro

Zonele de gatit

Zona de gatit

=  Zondde gatit usor Folositi un vas de gatit cu o dimensiune adecvata
B Zondde gatit flexibila A se vedea sectiunea — "Zona Flex"

Folositi numai vase adecvate pentru gatitul cu inductie, a se vedea sectiunea — "Gatitul cu inductie”

Indicatorul de caldura reziduala

Plita dispune de un indicator de caldura reziduala
pentru fiecare zona de gatit. Acesta indica faptul ca o
zond de gatit mai este inca fierbinte. Nu atingeti zona
de gatit atata timp céat indicatorul de caldura reziduala
este aprins.

In functie de valoarea caldurii reziduale, se afiseaza
urmatoarele:

m Afisare H: temperaturd mare
m Afisare h: temperaturd scazuta

In cazul in care indepértati vesela de pe zona de gétit in
timpul prepararii, indicatorul de caldura reziduala si
treapta de fierbere aleasa se aprind intermitent,
alternativ.

La deconectarea zonei de gatit, se aprinde indicatorul
de caldura reziduala. Chiar daca plita este deja
deconectata, indicatorul de caldura reziduala ramane
aprins atata timp cat zona de gatit inca mai este calda.

13



ro Moduri de functionare

BModuri de functionare

Acest aparat poate fi folosit in regim de aer evacuat
sau in regim de aer recirculat.

Functionarea cu aer evacuat

Aerul aspirat se curata prin filtrul de
grasime si se scoate in exterior printr-
un sistem de tevi.

Indicatie: Aerul evacuat nu are voie sa fie evacuat nici
printr-un cos de fum sau de evacuare gaze in functiune,
nici printr-un put care serveste la aerisirea de camere in
care sunt instalate locuri pentru gatit.

m Daca aerul evacuat trebuie condus intr-un cos de
fum sau de evacuare a gazelor, care nu este in
functiune, trebuie obtinut acordul maistrului cosar
competent.

m Daca aerul evacuat este condus prin peretele
exterior, ar trebui folosita o caseta de zid
telescopica.

Functionarea cu aer recirculat

Aerul aspirat este curdtat prin intermediul
filtrelor de grasime si al unui filtru cu
carbune activ si va fi dirijat inapoi n
bucatarie.

Indicatie: Pentru a neutraliza mirosurile in regimul de
recirculare a aerului, trebuie sa montati un filtru cu
carbune activ. Pentru a consulta diversele posibilitati de
exploatare a aparatului in regim de recirculare a aerului,
va rugam sa cititi prospectul sau sa intrebati dealerul de
specialitate. Accesoriile necesare pot fi gasite in
comertul de specialitate, la unitatile service abilitate sau
in Online-Shop.
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B Suport-Twist cu buton
Twist

Suportul twist este domeniul de setari in care, cu
butonul twist, puteti selecta pozitiile de gatit si treptele
de preparare termica. In domeniul suportului twist,
butonul twist se centreaza automat.

Butonul twist este magnetic si va fi asezat pe suportul
twist. Pentru a activa o pozitie de gatit, atingeti butonul
twist la Tnalfimea pozitiei de gatit dorite. Prin rotirea

butonului twist, selectati treapta de preparare termica.

| J
(e
A 4

Asezati butonul twist pe suport astfel incat sa se
gaseasca in centrul afisajelor care delimiteaza zona
suportului twist.

Indicatii

m Chiar daca butonul twist nu este asezat centrat
exact, acest lucru nu va afecta in niciun moment
modul sdu de functionare.

m  Mentineti butonul twist intotdeauna curat. Impuritatile
pot afecta functionarea.

indepartati butonul twist.

Atunci cand butonul twist este Indepartat, se activeaza
functia Blocarea panoului de comanda in scopuri de
curatare.

Butonul twist poate fi indepartat in timpul gatitului.
Functia Blocarea panoului de comanda in scopuri de
curadtare va fi activata pentru 35 de secunde. Daca
dupa scurgerea acestei perioade, butonul twist nu este
adus din nou in pozitia sa, plita se deconecteaza.

AAvertizare — Pericol de incendiu!

Daca pe parcursul acestor 35 de secunde este asezat
un obiect metalic in zona suportului twist, este posibil
ca plita s& se Incalzeasca in continuare. De aceea,
deconectali intotdeauna plita de la comutatorul
principal.



Pastrarea butonului twist

In interiorul butonului twist se afld un magnet puternic.
Nu apropiati butonul twist de suporturi magnetice de

date, ca de ex. carduri de credit sau carduri cu benzi
magnetice. Acestea ar putea fi distruse.

De asemenea, pot fi provocate deranjamente la
televizoare si monitoare.

Indicatie: Butonul twist este magnetic. Particulele
metalice care adera la partea sa inferioara pot zgaria
suprafata plitei. Curatati intotdeauna temeinic butonul
twist.

Functionarea fara buton twist
Plita poate fi folosita si fara butonul twist:

1. Conectati plita de la comutatorul principal.

2. In urmatoarele 5 secunde atingeti concomitent
simbolurile @ si L) timp de 4 secunde. Se emite un
semnal sonor.

3. Atingeti simbolul & de mai multe ori pana cand se
aprinde afisajul zonei de preparare dorite.

4. Apoi setati treapta de preparare termica dorita cu
simbolurile @ sau I=I.

Zona de preparare va fi activata.

Indicatii

m Functia de temporizare nu poate fi activata fara
butonul twist.

m Butonul twist poate fi asezat oricand din nou pe
suportul twist.

Tnainte de prima utilizare  ro

Einainte de prima utilizare

Aveli in vedere urmatoarea indicatie, inainte de a utiliza
aparatul pentru prima data:

Curatati temeinic aparatul si partile accesoriilor.

Inainte de a putea utiliza noul dumneavoastrad aparat,
trebuie sa efectuati cateva setari.

Conectali si deconectati plita cu ajutorul comutatorului
principal .

Setarea modului de functionare

Aparatul este livrat din fabrica cu regimul de functionare
Cu aer recirculatpresetat.

Daca plita este instalata cu orificiul de evacuare a
aerului orientat sapre exterior, configurati setarea

[
[
in acest mod. Consultali capitolul— "Setari de baza".
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ro Operarea aparatului

E¥ Operarea aparatului

n acest capitol puteti citi cum se efectueaza setarea
unei zone de gatit. Veli gasi in tabel trepte de fierbere si
timpi de preparare pentru diverse preparate.

Recomandare: Conectati ventilajia cand incepetli sa
gatiti si deconectati-o la cateva minute dupa finalizarea
procesului de preparare. Aburul de bucatarie va fi astfel
eliminat in cel mai eficient mod.

Indicatie: Nu utilizafi niciodata aparatul faré filtrul
metalic pentru grasimi si recipientul de preaplin.

Conectarea si deconectarea plitei

Conectati si deconectati plita de la comutatorul
principal.

Conectare: atingeti simbolul . Simbolurile aferente
pozitiilor de gatit si funciiile disponibile in acest moment
se aprind. Lang& pozitile de gatit se aprinde . Asezati
butonul twist pe domeniul de setari. Plita este gata de
functionare.

Deconectare: atingeti simbolul (D, pana cand se stinge
afisajul. Toate pozilile de gatit sunt deconectate.
Indicatorul de céaldura reziduala raméane aprins pana
cand pozitiile de gatit s-au racit suficient.

Indicatii

m Plita se deconecteaza automat cand toate zonele de
gatit sunt deconectate mai mult de cateva secunde.

m Setarile raman memorate primele 4 secunde dupa
deconectarea plitelor. Daca o veti reconecta in acest
interval de timp, plita va fi pusa in functiune cu
setarile anterioare.

Setarea pozitiei de gatit

Setati treapta de preparare termica dorita cu butonul
twist.

Treapta de preparare termica 1 = treapta cea mai
redusa.

Treapta de preparare termica 9 = treapta cea mai
ridicata.

Fiecare treapta de preparare termica are o treapta
intermediara. Aceasta este marcata cu un punct.

Indicatii

m Pentru a proteja partile sensibile ale aparatului de
supraincalzire sau de suprasarcina electrica, plita
poate reduce temporar puterea.

m Pentru a evita producerea de zgomot de aparat, plita
poate reduce temporar puterea.
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Selectarea zonei de gatit si a treptei de fierbere
Plita trebuie sa fie conectata.

1. Selectali pozitia de gatit. Pentru aceasta, atingeti
usor butonul twist la Inaltimea pozitiei de gatit dorite.

2. Rotiti butonul twist pana cand pe afisaj se aprinde
treapta de preparare termica dorita.

Treapta de preparare termica este setata.

Indicatie: Daca asezati un vas de gétit pe o zonéa
flexibila, plita recunoaste vasul de gatit si aceasta este
selectatd automat. Mai multe informatii cu privire la
zona flexibila se gasesc in capitolul — "Zona Flex".

Modificarea treptei de preparare termica

Selectati pozitia de gatit si modificati treapta de
preparare termica cu butonul twist.

Dezactivarea pozitiei de gatit

Selectati pozitia de gatit si rotiti butonul twist pana se
afiseazd L. Pozitia de gétit se deconecteaza si se
aprinde indicatorul de caldura reziduala.

Indicatii

m Daca nu s-a plasat niciun recipient pe zona de gatit,
nivelul de putere selectat clipeste. Dupa trecerea
unui timp, zona de gatit se opreste.

m Daca s-a plasat un recipient pe zona de gatit inainte
de a porni plita, acesta va fi detectat In urmatoarele
20 de secunde de la apasarea intrerupatorului
principal, iar zona de gatit se va selecta automat.
Odata detectat, selectati nivelul de putere in
urmatoarele 20 de secunde, In caz contrar zona de
gatit se opreste.

Desi se plaseaza mai mult de un recipient, cand se
porneste plita de gatit va fi detectat numai unul
dintre ele.



Operarea aparatului ro

Recomandari pentru gatit

Recomandari

m  Amestecati din cand in cand atunci cand incalziti
piureuri, supe crema si sosuri groase.

m Pentru preincalzire, setati treapta de fierbere 8 - 9.

m La prepararea cu capac, reduceti treapta de fierbere
imediat ce ies aburi de sub capac. Pentru un rezultat
optim al prepararii, nu este necesara fierberea.

m Dupa procesul de preparare, lasati vasul de gatit
acoperit pana in momentul servirii.

m Pentru prepararea in oala sub presiune, respectati
indicatiile producatorului.

m Pentru a meniine valoarea nutritiva a alimentelor, nu
le preparati un timp prea indelungat. Timpul optim
de preparare poate fi setat cu ajutorul ceasului de
bucatarie.

m Pentru un rezultat mai sanatos al prepararii este
recomandabil sa se evite Incingerea excesiva a
uleiului.

m Pentru ca alimentele sa se rumeneasca, prdjiti-le
consecutiv, in portii mici.

m In timpul procesului de preparare, vasele de gatit pot
atinge temperaturi ridicate. Este recomandata
utilizarea unor manusi de protectie.

m Recomandari pentru un gatit eficient din punct de
vedere energetic gasiti in capitolul — "Protectia
mediului"

Tabel pentru preparare

In tabel este indicat care treapta de fierbere este
adecvata pentru fiecare fel de mancare. Timpul de
preparare poate varia in functie de tipul, greutatea,
grosimea si calitatea alimentelor.

Treaptade  Timpul de pre-
preparare parare (min.)

termica
Topire
Ciocolatd, glazura 1-1. -
Unt, miere, gelatind 1-2 -

incilzire si mentinere la cald

Tocana, de ex. tocana de linte 1.-2 -
Lapte* 1.-2. -
Incélzirea in ap4 a carndciorilor* 3-4 -

Decongelare si incélzire

Spanac, congelat 3-4 15-25
Gulas, congelat 3-4 35-55
Prepararea in lichid sub temperatura de fierbere, fierberea la foc mic

Galuste de cartofi 4.-5, 20-30
Peste* 4-5 10-15
Sosuri albe, de ex. sos Béchamel 1-2 3-6
Sosuri bdtute, de ex. sos Bernaise, sos Hollandaise 3-4 8-12

* Fara capac

**Intoarceti de mai multe ori
“**Preincalziti la treapta de preparare termica 8 - 8.
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ro Operarea aparatului

Fierbere, preparare la aburi, inabusire
Orez (cu cantitate dubla de apa)
Orez cu lapte™*

Cartofi fierti in coaja

Cartofi natur

Paste fainoase, fidea*

Tocana

Supe

Legume

Legume, congelate

Preparare in oala sub presiune

Preparare inabusita
Rulade

Fripturd indbusita
Gulag™™™

inabusire/prajire cu ulei putin*

Snitel, natur sau pane

Snitel congelat

Cotlet, natur sau pane™*

Friptura (grosime 3 cm)

Piept de pasare (grosime 2 cm)**

Piept de pasdre, congelat™

Chiftele (3 cm grosime)™*

Hamburgeri (2 cm grosime)**

Peste si file de peste, natur

Peste si file de peste, pane

Peste, pane si congelat, de ex. crochete din peste
Langustine, crevei

Sotarea legumelor si a ciupercilor proaspete
Preparate la tigaie, legume, carne taiata fasii, in stil asiatic
Preparate congelate, de ex. preparate la tigaie
Cldtite (prajire in grasime incinsa, consecutiva)
Omlete (prédjire consecutiva)

Oud ochiuri

Prajire in baie de ulei incins* (150-200 g per portie in 1-2 | ulei, prajire pe portii)
Produse congelate, de exemplu cartofi prajiti, crochete de pui

Crochete, congelate

Carne, de ex. bucdti de pui

Peste, pane sau in aluat cu bere

Legume, ciuperci pane sau in aluat cu bere, tempura

Produse mici de brutdrie/patiserie, de exemplu gogosi/berlineze, fructe in aluat cu bere
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15-30
30-40
25=35
15-30
6-10
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15-60
10-20
7-20

50-65
60-100
50-60

6-10
6-12
8-12
8-12
10-20
10-30
20-30
10-20
8-20
8-20
8-15
4-10
10-20
15-20
6-10

3-10
3-6



Sistemul manual de control al ventilatiei
Puteti comanda manual treapta de ventilatie.

Indicatie: La vasele de géitit inalte nu se poate garanta
o putere de aspiratie optima. Puterea de aspiratie poate
fi iImbunatatita cu ajutorul unui capac inclinat.

Activare

1. Atingeti simbolul .

Ventilatia porneste pe treapta de putere setata
anterior.

2. In urmatoarele 10 secunde, selectati treapta de
preparare cu elementul de control Twist.
Treapta de preparare setata se aprinde.

3. Pentru a confirma setarea selectatd, atingeti
simbolul .

Ventilatia este activata.

Modificarea si deconectarea

Atingeti simbolul K si selectati treapta de preparare
doritd sua setati-o cu ajutorul elementului de comanda
Twist .

Treapta intensiva

Pentru ventilafie exista doua trepte intensive. Daca
activati treapta intensiva, ventilarea lucreaza pentru
scurt timp la capacitate maxima.

Activare
Atingeti simbolul & si selectati treapta intensiva dorita.

m Treapta intensiva I: Rotiti elementul de comanda
Twist pana cand indicatorul F al simbolului & se
aprinde. Treapta intensiva este activata.

m Treapta intensiva II: Rotifi elementul de comanda
Twist pana cand indicatorul . al simbolului J se
aprinde. Treapta intensiva este activata.

Indicatie: Dupa 8 minute aparatul trece automat napoi
pe treapta de putere 5.

Modificarea si deconectarea

Atingeti simbolul & si selectati treapta de preparare
dorita sua setati-o cu ajutorul elementului de comanda
Twist .

Mod de pornire automata

Daca selectali o zona de gatit pentru o treapta de
preparare, functia de pornrie automata se conecteaza.

In mod standrad, plita este livrata din fabrica cu functia
de pornire automatd comandata prin senzor. Pentru
informatii privind modificarea acestei setari, consultali
capitolul — "Setari de baza".

Pornirea automata cu ajutorul sistemului de comanda
prin senzor

Senzorul de calitate a aerului detecteaza automat
aburul din bucatarie, selecteaza treapta optima de
preparare si permite aprinderea indicatorului A.

Mod de pornire automata in functie de treptele de
preparare

Ventilatia se activeaza la functionarea unei trepte de
preparare in functie de treapta de preparare aferenta
zonei de gatit.

Operarea aparatului ro

Regim automat cu sistem de control prin
senzor

Plita functioneaza cu un senzorul de calitate a aerului
care detecteaza automaz aburul din bucatarie si
conecteaza sistemul de ventilatie.

Daca modul de pornire automata este deconectat sau
dupa conectarea treptelor de preparare, puteti conecta
manual in orice moment sistemul de comanda prin
senzor.

Activare

Rotiti elementul de comanda Twist pana cand
indicatorul A al simbolului J& se aprinde. Treapta
optima de putere este reglatd automat prin intermediul
senzorului.

Dezactivare
Atingeti simbolul .

Selectati alté treapta de preparare cu elementul de
control Twist. Indicatorul A se stinge. Sistemul de
comanda prin senzor este deconectat.

Indicatie: Pentru modul de setare a sensibilitatii
senzorului, consultati capitolul — "Setdri de baza".

Functionarea inertiala a ventilatorului

Regimul de postfunctionare permite sistemului de
ventilatie s& mai functioneze cateva minute dupa
deconectarea plitei. Astfel este eliminat aburul inca
existent in bucatarie. Ulterior sistemul de ventilatie se
opreste automat.

In mos standard, la livrarea din fabrica, regimul de
postfunctionare a plitei este reglata la durata maxima.
Pentru informatii privind modificarea acestei setari,
consultati capitolul — "Setari de baza".

Activare

Regimul de postfunctionare este posibil in functie de
reglarea de baza configurata:

m Prin comanda de la senzorul de calitate a aerului.
Simbolul A se aprinde.

m Cu o duratd maxima de postfunctionare.
Indicatorul — se aprinde deasupra simbolului .

Indicatie: Regimul de postfunctionare se activeazéa
numai daca cel putin o zona de gatit este conectata
timp de minimum un minut.

Dezactivare
Manual

Atingeti simbolul . Regimul de postfunctionare este
deconectata.

Automat
Regimul de postfunctionare este deconectata in
urmatoarele cazuri:

m Timpul pentru functionare ulterioara a expirat.

m Aparatul este din nou conectat.

m Senzorul detecteaza o calitate optima a aerului sin
incapere.
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ro Zona Flex

IElZona Flex

Ea poate fi utilizata in functie de necesitati, ca zona

unica de gatit sau ca doua zone de gatit independente.

Consta din patru inductoare, care funciioneaza
independent unele de altele. Atunci cand este in
functiune zona flexibila de gatit, va fi activat numai
sectorul acoperit de vasul de gatit.

Recomandari pentru utilizarea recipientelor

Pentru asigurarea unei bune detectari si distributii a
caldurii, se recomanda centrarea adecvata a
recipientului:

Diametrul mai mic sau egal cu 13 cm
Pozitionati vasul de gatit pe una dintre cele
patru pozitii pe care le puteti vedea in ima-
gine.

Diametrul de peste 13 cm

Pozitionati vasul de gdtit pe una dintre cele
trei pozitii pe care le puteti vedea in ima-
gine.

In cazul in care vasul de gétit necesitd mai
mult de o pozitie de fierbere, asezati-l por-
nind de la marginea superioara sau inferi-
oard a zonei flexibile.

Zonele de gétit din fatd si din spate, fiecare cu
QD Q? doud inductoare, pot fi utilizate independent unele
de altele. Setati treapta de fierbere doritd pentru
CD fiecare zond de gétit individuald. Pe fiecare zond
de gatit utilizati numai un sigur vas de gatit.
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Folosirea ca doua pozitii de gatit
independente

Zona de gatit flexibila este folositd ca doua pozitii de
gatit independente.

Activare
A se vedea capitolul — "Operarea aparatului”

Ca pozitie de gatit unica

Folosirea intregii zone de gatit prin conectarea ambelor
pozitii de gatit.

Conectarea ambelor zone de gatit

In functie de pozitia vasului de gétit, plitele se
conecteaza sau se deconecteaza automat.

Conectare manuala:

1. Amplasati vasul de gatit. Selectaii una dintre cele
doua zone de gatit ale zonei flexibile si setati treapta
de preparare termica. _

2. Atingeti simbolul . Afisajul = se aprinde.

Zona flexibila este activata.

Indicatie: Treapta de preparare apare in ambele afisaje
ale zonei flexibile.

Modificarea treptei de preparare termica

Selectati una dintre cele doua pozitii de gatit care
apartin zonei de gatit flexibile si setali treapta de
preparare termica cu butonul twist.

Adaugarea unui nou vas de gatit

1. Asezali noul vas pe pozitia care este adecvata
dimensiunii acestuia.
Daca vasul de gatit este asezat corect, acesta este
recunoscut de aparat. Aparatul deconecteaza zonele
si le selecteaza automat.

2. Selectati treapta de preparare cu elementul de
control Twist.

Indicatii

m Daca mutati sau ridicati vasul de gatit din zona de
gatit activa, aceasta incepe o cautare automata, iar
treapta de preparare termica selectatd anterior
ramane activa.

m Puteli dezactiva detectarea automata a vasului de
gatit. Mai multe informatii se gasesc in capitolul
— "Setdri de baza".

Deconectarea ambelor zone de gatit

In functie de pozitia vasului de gatit, plitele se
conecteaza sau se deconecteaza automat.

Pentru a deconecta manual plitele, selectati una dintre
cele doua plite care apartin zonei flexibile si atingeti
simbolul &.

Zona flexibila este dezactivata. Cele doua zone de gatit
functioneaza in continuare independent una de cealalta.

Indicatie: In cazul in care plita va fi deconectata si
reconectata mai tarziu, zona de gatit flexibila va fi
comutata din nou pe doua pozitii de gatit independente.



[8l Functia Move

Cu aceasta functie va fi activata intreaga zona de gatit
flexibild, care este impartita in trei sectoare de gatit si
ale céror trepte de preparare termica sunt presetate.

Utilizati un singur vas de gatit. Marimea sectorului de
gatit depinde de vasul de gatit utilizat si de pozitionarea
lui corecta.

Cu aceasta este posibild mutarea unui vas de gétit, in
timpul procesului de preparare, pe o altd zona de gatit
cu o alta treapta de preparare termica:

Trepte de preparare {ermicé prese{ate:

Zona din fata = treapta de preparare termica g
Zona centrald = treapta de preparare termica 5
Zona din spate = treapta de preparare termica L. .

Treptele de preparare termica presetate pot fi
modificate independent una de cealalta. Cum le putefi
modifica, aflafi din capitolul — "Setari de baza"

Indicatii

m In cazul in care se detecteaza mai mult de un vas de
gatit pe zona de gatit flexibild, functia va fi
dezactivata.

m In cazul in care vasul de géatit este mutat in cadrul
zonei de gatit flexibile sau este ridicat, plita porneste
0 cautare automata si va fi setata treapta de
preparare termica a acelei zone in care a fost
detectat vasul de gatit.

m Alte informalii cu privire la marimea si pozitionarea
veselei de gatit gasii in capitolul — "Zona Flex"

Functia Move ro

Activare

1. Selectali una dintre cele doua pozitii de gatit ale
zonei de gatit flexibile.

2. Atingeti simbolul [Il. Afisajul de 1ang& simbolul ] se
aprinde. Zona de gétit flexibila va fi activata ca o
singura pozitie de gatit.

Treapta de preparare termica a zonei pe care se
gaseste vasul de gatit se aprinde pe afisajul poziiei
de gatit din fata.

Functia este activata.

Modificarea treptei de preparare termica

Treptele de preparare termica ale zonelor de gatit

individuale pot fi modificate Tn timpul procesului de

preparare. Asezati vasul de gatit pe zona de gatit si

modificati treapta de preparare termica cu butonul twist.

Indicatii

m Va fi modificatda numai treapta de preparare termica
a zonei pe care se gaseste vasul de gatit.

m Atunci cand se dezactiveaza functia, treptele de
preparare termica ale celor trei zone de gatit vor fi
resetate la valorile presetate.

Dezactivare

Atingeti simbolul []. Afisajul de 1anga simbolul Bl se
stinge.

Functia a fost dezactivata.

Indicatie: Daca una dintre zonele de gatit va fi setata
pe i1, functia se dezactiveaza in cateva secunde.
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ro Functii de timp

Functii de timp
Plita dvs. dispune de trei functii ale temporizatorului:

m Programarea timpului de preparare
m Ceasul cu alarma de bucatarie
m Functia_cronometru

Programarea timpului de preparare

Pozitia de gatit se deconecteaza automat dupa
scurgerea timpului setat.

Astfel efectuati setarile:

1. Selectali pozitia de gatit si treapta de preparare
termica dorita.

2. Atingeti simbolul I2I. Se aprinde afigajul -1 al
pozitiei de gatit. Pe afisajul temporizatorului se

aprinde 013,

1=l

=1

o
3
5

£
Q
L
O

Incepe decrementarea timpului de preparare.

Indicatii

m Pentru toate zonele de gatit, poate fi setat automat
acelasi timp de preparare. Timpul setat se scurge
independent pentru fiecare din zonele de gatit.
In sectiunea — "Setdri de baza" gasiti informatii
despre programarea automata a timpului de
preparare

m In cazul in care zona de gatit flexibila este aleasa ca
zona de gatit unica, timpul setat pentru intreaga
zona de gatit este acelasi.

m Dacad la zona de gatit combinata este aleasa funciia
Move, timpul setat pentru cele trei zone de gatit este
acelasi.
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Senzor de prajire

Daca pentru o pozitie de gatit a fost programat un timp
de preparare si senzorul de prajire este activat,
scurgerea timpului de preparare incepe abia dupa ce s-
a atins treapta de temperatura aleasa.

Modificarea sau stergerea timpului
Selectati pozitia de gétit si apoi atingeti simbolul I-.

Modificati timpul de preparare cu butonul twist sau in
domeniul de setari, sau setati L4, pentru a sterge

timpul de preparare.

Dupa expirarea timpului

Pozitia de gatit se deconecteaza. Se emite un semnal
sonor, pozitia de gatit afiseaza J/ si in afisajul
temporizatorului se afiseaza pentru un minut Lt
Afisajul Il al pozitiei de gatit se aprinde intermitent.
Atingeti un simbol oarecare, afisajele se sting si
semnalul sonor se opreste.

Indicatii

m Daca a fost programat un timp de preparare pentru
mai multe pozitii de gatit, pe afisajul temporizatorului
apare intotdeauna timpul de preparare care se
termind cel mai repede. Se aprinde afisajul I-I al
pozitiei de gatit.

m Pentru a solicita afisarea timpului de preparare
ramas al unei pozitii de gatit: selectati pozifia de gatit
corespunzatoare. Timpul de preparare se afiseaza
pentru 10 secunde.

m Puteti seta un timp de preparare de pana la 99 de
minute.

Ceasul cu alarma de bucatarie

Cu ajutorul ceasului cu alarma de bucatarie puteti regla
durate de timp de pana la 99 de minute.

Acesta functioneaza independent de pozitille de gatit si
de alte setari. Aceasta functie nu deconecteaza
automat o pozitie de gatit.

Functionarea va fi setata astfel

1. Atingeti simbolul L), pe afisajul temporizatorului apar
O siindicatia —.

2. Selectati timpul dorit cu butonul twist.

3. Atingeti din nou simbolul L), pentru a confirma
timpul selectat.

Incepe decrementarea timpului.

Modificarea sau stergerea timpului

Atingeti simbolul L) si modificati timpul cu butonul twist
sau setati-l pe G0

Dupa expirarea timpului

Se emite un semnal sonor timp de un minut. Pe afisajul
temporizatorului se aprinde intermitent simbolul L& .
Atingeti din nou simbolul £, afisajele se sting si
semnalul sonor se opreste.



Functia de cronometru

Functia de cronometru indica timpul care a trecut de la
activare.

Aceasta functioneaza independent de pozitiile de gatit
si de celelalte setari. Aceasta functie nu deconecteaza
automat o pozitie de gatit.

Activare
Atingeti simbolul @ in afisajul temporizatorului se
aprinde simbolul {7 si indicatia —.

Incepe decrementarea timpului.

Dezactivare

Atingeti simbolul @. Pe afisajul temporizatorului sunt
afisate {7 si apoi se sting.

Functia este dezactivata.

Indicatie: Pentru dezactivarea cronometrului, aceasta
functie trebuie selectata.

Functia PowerBoost ro

Functia PowerBoost

Cu functia PowerBoost pot fi incalzite cantitati mari de
ap& mai repede decat cu treapta de fierbere 5.

Aceasta functie poate fi activata pentru o pozitie de
fierbere numai atunci cand cealaltd pozitie de fierbere
din acelasi grup nu este in functiune (a se vedea
imaginea).

2

Indicatie: Functia Powerboost poate fi activata de
asemenea Si in zona Flex, daca zona de gatit este
utilizata ca zona de gatit unica.

Activare

1. Selectati pozitia de gatit.
2. Atingeti simbolul P. Afisajele P si T_F se aprind.
Functia este activata.

Dezactivare

1. Selectali pozitia de gatit.

2. Atingeti simbolul P. Afisajele P si T_F se sting. Pe
afisajul pozitiei de gatit se aprinde treapta de
preparare termica 5.

Functia este dezactivata.

Indicatie: In anumite circumstante, functia PowerBoost
se poate dezactiva automat, pentru a proteja
elementele electronice din interiorul plitei.

23



ro Functia ShortBoost

Functia ShortBoost

Cu functia ShortBoost, vasul de gatit poate fi incélzit
mai repede decat cu treapta de fierbere 5.

Dupa dezactivarea funcitiei, selectati treapta de fierbere
adecvata pentru alimentele dvs.

Aceasta functie poate fi activata pentru o pozitie de
fierbere numai atunci cand cealaltd pozitie de fierbere
din acelasi grup nu este in functiune (a se vedea
imaginea).

2

Indicatie: La zona de gétit flexibild poate fi activata si
functia Shortboost atunci cand este utilizata ca o
singura pozitie de gatit.

Recomandari de utilizare

m Folosifi intotdeauna un vas de gatit care nu a fost
incalzit in prealabil.

m Utilizati oale si tigai cu fundul plan. Nu utilizati vase
cu fundul subtire.

m Nu lasali niciodata la incalzit fara a supraveghea
vase de gatit goale, ulei, unt sau untura.

= Nu puneli niciun capac pe vasul de gatit.

m Asezaii vasul de gatit in centru pe zona de gatit.
Asigurati-va ca diametrul bazei vasului corespunde
dimensiunii zonei de gatit.

m Informatii cu privire la tipul, marimea si pozitionarea
veselei de gatit gasii in sectiunea — "Gatitul cu
inductie”

Activare

1. Selectali pozitia de gatit.

2. Atingeti simbolul F de doud ori. Afisajele F si = se
aprind.

Functia este activata.

Dezactivare

1. Selectali pozitia de gatit.

2. Atingeti simbolul F. Afisajele # si = se sting. Pe
afisajul pozitiei de gétit se aprinde treapta de
preparare termica 5.

Functia este dezactivata.

Indicatie: Dup& 30 de secunde, aceasta functie se
deconecteaza automat.
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& Functia de mentinere la
cald

Aceasta functie este adecvata pentru topirea ciocolatei
sau a untului si pentru mentinerea la cald a
preparatelor.

Activare

1. Selectali zona de gatit dorita.

2. In urmatoarele 10 secunde atingeti simbolul L. .
Pe afisaj se aprinde L .

Functia este activata.

Dezactivare

1. Selectali plita.
2. Atingeti simbolul L.
Afisajul L. se stinge. Zona de gatit se deconecteaza
si se aprinde indicatorul de caldura reziduala.
Functia este dezactivata.



Y1 Transferul setarilor

Cu aceasta functie, treapta de preparare termica si
timpul de preparare programat pot fi transferate de la o
pozilie de gatit la alta.

Pentru a transfera setarile, asezati vasul de gatit de pe
0 pozitie de gatit pe o alta pozitie de gatit.

o N
y | _ !

€ J

Indicatie: Informatii suplimentare cu privire la
pozitionarea corecta a vaselor de gatit gasiti in capitolul
— "Zona Flex"

Activare

1. Mutati vasul de gatit de pe pozitia de gatit conectata
pe o alta pozilie de gatit.
La pozitia de gatit initiald, treapta de preparare
termica se aprinde intermitent.
Vasul de gatit va fi detectat si in afisajul noii pozitii
de gatit se aprind intermitent treapta de preparare
termica selectata anterior si simbolul £.

2. Selectati noua pozitie de gatit pentru a confirma
setarile.
Treapta de preparare termica a pozitiei de gatit
initiale va fi setata pe 4.

0 2

Functia este activata.
Setarile vor fi transferate catre noua pozitie de gatit.

Indicatii

m Deplasati vasul de gatit pe o pozitie de gatit care nu
este conectatd, la care nu ali facut presetarile sau pe
care nu statea mai inainte niciun vas de gatit.

m Functia PowerBoost sau ShortBoost poate fi apoi
setatad de la stanga spre dreapta sau de la dreapta
spre stanga, in functie de pozitia de gatit activa.

m In cazul in care va fi asezat un nou vas de gatit pe o
alta pozitie de gatit inainte ca setarile sa fi fost
confirmate, atunci aceasta functie este gata de
operare pentru ambele vase de gatit.

m Daca se mutd mai multe vase de gatit, functia este
gata de operare numai pentru ultimul dintre vasele
mutate.

Transferul setarilor ro

B} Sistemul de senzori pentru
prajire

Cu ajutorul acestei funciii este posibila prajirea in
conditiile mentinerii temperaturii adecvate a tigaii.

Pozitiile de fierbere cu aceasta functie sunt marcate cu
simbolul functiei de prgjire.

Avantaje la prajire

m Pozitia de fierbere se incalzeste numai daca acest
lucru este necesar pentru mentinerea temperaturii.
Astfel se va economisi energie si uleiul sau
grasimea nu vor fi incalzite excesiv.

m Functia de préjire anunta cand tigaia a atins
temperatura optima pentru turnarea uleiului si
adaugarea ulterioara a alimentelor.

Indicatii .

m  Nu acoperii tigaia. In caz contrar, functia nu va fi
activata corect. Pentru a evita stropirea cu grasime,
se poate utiliza un capac. A

m Utilizati ulei sau grasime adecvata pentru prgjire. In
cazul in care utilizafi unt, margaring, ulei de masline
extravirgin sau unturd de porc, setati treapta de
temperatura 1 sau 2.

m Nu lasati niciodata o tigaie la incalzit, cu sau fara
alimente, fara sa o supravegheati.

m Daca o pozilie de gatit are o temperatura mai mare
decat vasul de gatit sau invers, senzorul pentru
prajire nu va fi activat corect.

Tigai pentru senzorul de prajire

Pentru senzorul de prdjire puteli achizitiona tigai
speciale. Puteti achizitiona accesorii de la unitatile de
service abilitate, din comer{ul de specialitate sau de pe
internet. In prospectele noastre sau pe internet gasiti o
ofertd cuprinzatoare de accesorii pentru acest aparat.

Disponibilitatea si posibilitatea de achizitionare de
online variaza in functie de tara. Pentru mai multe
informatii, consultati documentele comerciale.

Indicatie: Nu orice accesoriu se potriveste la orice
aparat. La achizitionarea unui accesoriu, precizati
intotdeauna denumirea exacta (Nr. E) a aparatului.
— "Unitatea service abilitatgd".

Tigaie cu diametrul de 15 cm

Accesorii recomandate pentru senzorul de préjire.

Tigaie cu diametrul de 19 cm

Accesorii recomandate pentru senzorul de préjire.

Tigaie cu diametrul de 21 cm

Accesorii recomandate pentru senzorul de prdjire.

Vasul de gatit Teppan Yaki

Accesorii recomandate pentru senzorul de prajire. Numai pentru zona
de gatit flexibila.

Recipient pentru prepararea pe grill

Accesorii recomandate pentru senzorul de prdjire. Numai pentru zona
de gatit flexibila.
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ro Sistemul de senzori pentru prajire

Aceste tigai sunt prevazute cu strat antiaderent, astfel
incat puteti praji cu mai putin ulei.

Indicatii

m Senzorul de prédjire a fost setat special pentru acest
tip de tigai.

m Asigurafi-va ca diametrul bazei tigaii corespunde
dimensiunii pozitiei de fierbere. Asezali cratita in
centrul pozitiei de fierbere.

m Pe zonele de gétit flexibile este posibil ca, in cazul
unei marimi diferite a tigaii sau in cazul unor tigai
pozitionate gresit, senzorul de prajire sa nu fie
activat. A se vedea capitolul — "Zona Flex".

m Alte tigai se pot incalzi excesiv. Temperatura se
poate instala sub sau peste treapta de temperatura
aleasa. Incercati mai intéi cu cea mai redusa treapta
de temperatura si modificati-o dupa cum este
necesar.

Treptele de temperatura

Treapta de temperatura Potrivita pentru

1 foarte scazutd ~ Prepararea si reducerea sosurilor, indbusirea legumelor si prdjirea preparatelor in ulei de masline extravirgin, unt sau
margarind.

2 Redus Prajirea alimentelor in ulei de masline extravirgin, unt sau margaring, de ex. omlete.

3 medie - scdzutd Prdjirea pestelui si a preparatelor de prdjit groase, de ex. chiftele si carndciori.

4 medie-inaltd  Prdjirea fripturilor, bine facute, a produselor congelate pane si a preparatelor de prajit subtiri, de. ex. snifel, carne de
vita, taiata fasii, si legume.

5 inalta Prajirea alimentelor la la temperaturi inalte, de ex. fripturi (in s&nge sau mediu), crochete de cartofi si cartofi prajiti.

Tabel

In tabel este indicat care treaptd de temperaturé este
adecvata pentru fiecare fel de méancare. Timpul de
prajire poate varia in functie de tipul, greutatea,
dimensiunea si calitatea alimentelor.

Treapta de temperaturd setata variaza in functie de
tigaia utilizata.

Preincalziti tigaia, adaugali uleiul si alimentele dupa
semnalul sonor.

Treapta de tem- Timpul total de prajire de la sem-

peratura nalul sonor (min.)
Carne
Snitel, natur' 4 6-10
Snitel, pane’ 4 6-10
Filg2 4 6-10
Cotlete 3 10-15
Cordon bleu’ 4 10-15

Vintoarceti de mai multe ori.

2 Adaugati uleiul si alimentele dupa semnalul sonar.
. Amestecali regulat.

& Adaugati untul si alimentele dupa semnalul sonor.

5 Durata totala de preparare per portie. Prajiti alimentele consecutiv.

6 Addugati apa dupa semnalul sonor. Addugati alimentele imediat ce apa incepe sa fiarbé.
’ Adaugati alimentele dupd semnalul sonor.
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Sistemul de senzori pentru prajire ro

Treapta de tem- Timpul total de prajire de la sem-

Snitel vienez'

Fripturd, in sange (grosime 3 cm)?

Fripturd, mediu (grosime 3 cm)?
Fripturd, bine facut (grosime 3 cm)’
Piept de pasare (grosime 2 cm)’!
Muschi Julien®

Gyros®

Slanina

Carne tocata®

Hamburger (grosime 1,5 cm)’
Chiftele (grosime 2 cm)’
Chiftele umplute’

Carniciori Bratwurst fierti'

Carnaciori Bratwurst cruzi’

Peste

File de peste, natur’
File de peste, pane1
Creveti'

Creveti Scampi’
Peste prajit, intreg’
Preparate pe baza de oua
Oua ochiuri in unt*
Oua ochiuri in ulei®
Oud jumari®

Omleta®

Clatite®

Frigdnele®

Clatite cu stafide®

Legume si leguminoase

Usturoi®

Ceap, inabusita®

Ceapa prajitas

Vintoarceti de mai multe ori.

: Addugati uleiul si alimentele dupd semnalul sonor.

3 Amestecati regulat.

E Addugati untul si alimentele dupa semnalul sonar.

% Durata total3 de preparare per portie. Prdjiti alimentele consecutiv.

6 Addugati apa dupd semnalul sonor. Addugati alimentele imediat ce apa incepe sd fiarbd.

7 Addugati alimentele dupa semnalul sonor.

peratura

W W W W wWw s~ NN B,

W AW

W W o1 DN BN

nalul sonor (min.)
10-15

6-8
8-12
8-12
10-20
7-12
=12
5-8
6-10
B-1%
10-20
10-20
8-20
8-20

10-20
10-20
4-8
4-8
10-20

2-6
2-6
4-9
3-6
15-28
4-8
10-15

2-10
2-10
5-10
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ro Sistemul de senzori pentru prajire

Treapta de tem- Timpul total de prajire de la sem-

peratura nalul sonor (min.)

Dovlecei Zucchini' 3 4-12
Vinete' 3 4-12
Ardei’ 3 4-15
Prajirea sparanghelului verde' 3 4-15
Ciuperci® 4 10-15
Calirea legumelor in ulei® 1 10-20
Glazurarea legumelor® 3 6-10
Cartofi
Cartofi préjiti din cartofi fierti in coaji® 5 6-12
Cartofi préjiti din cartofi cruzi® 4 15-25
Crochete din cartofi® 5 25-35
Cartofi elvetieni Rosti* 2 Sl
Cartofi glazurati® 3 10-15
Sosuri
Sos de rosii cu legume® 1 25-35
Sos Bechamel® 1 10-20
Sos de branza® 1 10-20
Reducerea sosului® 1 25-35
Sosuri dulci® 1 15-25
Produse congelate
Snitel 4 15-20
Cordon bleu’ 4 10-30
Piept de pasre! 4 10-30
Crochete de pui’ 4 10-15
Gyros® 4 10-15
Kebab® 4 10-15
File de peste, natur 3 10-20
File de peste, pane’ 3 10-20
Crochete din peste’ 4 8-12
Préjire cartofi prajiti® 5 4-6
Preparate la tigaie® 3 6-10

1 4 10-30

Pachetele de primavara
Vintoarceti de mai multe ori.

2 Adaugati uleiul si alimentele dupa semnalul sonar.

3 Amestecati regulat.

& Adaugati untul si alimentele dupa semnalul sonor.

% Durata totald de preparare per portie. Prdjiti alimentele consecutiv.

6 Adaugati apa dupd semnalul sonor. Addugati alimentele imediat ce apa incepe s fiarba.

U Addugati alimentele dupa semnalul sonor.
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Sistemul de senzori pentru prajire ro

Treapta de tem- Timpul total de prajire de la sem-

Camembert!

Altele

Camembert’

Crutoane®

Feluri gata preparate, uscate®

Prajirea migdalelor”

Prajirea nucilor’

Prajirea samburilor de pin”

L Intoarceti de mai multe ori.

2 Adaugati uleiul si alimentele dupa semnalul sonar.
3 Amestecati requlat.

4 Addugati untul si alimentele dupa semnalul sonor.
% Durata total4 de preparare per portie. Prdjiti alimentele consecutiv.

. Adadugati apa dupa semnalul sonor. Addugati alimentele imediat ce apa incepe sa fiarba.

/ Adaugati alimentele dupa semnalul sonor.

peratura

A~ A B~ =2 W W

nalul sonor (min.)
10-15

-10
-10
-10
=18
=18
=18

W W w o1 o N
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ro Sistemul de senzori pentru prajire

Teppan Yaki si Grill pentru zona de gatit flexibila

PGl

Grill se adapteaza la zona de gatit flexibilda. Cu putin ulei
puteti prepara sanatos si simplu cantitati mari si mici de
carne, peste, legume proaspete si paine. Forma de
canelura asigura ca preparatele sa absoarba o cantitate
mai mica de grasime. Manevrarea simpla permite
prepararea la gratar a preparatelor care arata si au gust
ca si cum ar fi preparate pe un grill traditional. Adaugati
putin ulei pe grill sau pe suprafata alimentelor pentru a
facilita transferul de caldura.

(_JTeppan Yaki

Teppan Yaki va permite prepararea simpla si sanatoasa
cu o cantitate mica de ulei, a carnii, pestelui, fructelor
de mare, legumelor, dulciurilor si a painii. Teppan Yaki
se adapteaza perfect la zona de gatit flexibila. Prin
contactul direct cu placa si prin transferul uniform de
caldurg, se pastreaza consistenta, culoarea si suculenta
alimentelor in timpul prajirii sau rumenirii.

Urmatorul tabel prezinta o selectie de preparate si este
sortat pe alimente. Temperatura si timpul de preparare

depind de cantitatea, starea si calitatea alimentelor.

Indicatie: Setati numai zona de gétit flexibild pentru a
activa functia Tn mod corect.

Vase de gatit Treapta de tem- Timpul total de prajire de la sem-
peratura nalul sonor (min.)

Carne
Snitel, natur Dy 4 6-10
File b/ 4 6-10
Cotlete b/ 3 10-15
Fripturd, in sange (grosime 3 cm)’ b/ 5 6-8
Fripturd, mediu (3 cm grosime)’ b/ 5 8-12
Fripturd, bine facutd (grosime 3 cm)’ )/ 4 8-12
Piept de pasare (grosime 2 cm)’ b/ 3 10-20
Slanina’ / 3 5-8
Hamburgeri' D/ 3 6-15
Carnati fierti' Yy 4 8-20
Carnaciori, cruzi’ Dy 4 8-20
Gyros? (] 4 7-12
Carne tocata? () 4 6-10
Peste si fructe de mare
File de peste, natur )/ 4 10-20
Crabi’ b/ 4 4-8
Creveti' D/ 4 4-8
Prajire peste intreg’ by 3 15-30
Legume
Dovlecei' Dy 3 4-12
Vinete' D/ 3 4-12
Ardei’ b/ 3 4-15

[ Adaugati uleiul (daca este necesar) si alimentele dupa semnalul sonor.Tntoarceti dacd este cazul

e Addugati uleiul (daca este necesar) si alimentele dupa semnalul sonor. Amestecati regulat.

E Adéugati untul si alimentele dupé semnalul sonor. intoarceti dacé este cazul.

- Adaugati uleiul (daca este necesar) si alimentele dupa semnalul sonor. Durata totald de preparare per portie. Prajiti alimentele consecutiv.
£ Addugati uleiul (frecati suprafata alimentelor) si alimentele dupd semnalul sonor. Intoarceti dac este cazul.

6 Adaugati alimentele dupa semnalul sonor.
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Sistemul de senzori pentru prajire ro

Vase de gatit Treapta de tem- Timpul total de prajire de la sem-
peratura nalul sonor (min.)

Prajire sparanghel verde' b/ bimmg 3 4-15
Ciuperci® D/ bimg 4 10-15
Usturoi® ) 2 2-10
Ceapa inabusits? (I 2 2-10
Glazurarea legumelor? b 3 6-10
Cartofi
Cartofi noi nabusiti, in coaja® ) 5 6-12
Crochete din cartofi* b 5 25-35
Cartofi glazurati® b 3 10-15
Preparate pe baza de oua
Oua ochiuri in unt3 ) 2 2-6
Oua ochiuri in ulei! () 4 2-6
Oud juméri2 I, 2 4-9
Omletd? () 2 3-6
Clatite* (i 5 1,5-2,5
Frigdnele® (I, 3 4-8
Clatite cu stafide® (I 3 10-15
Altele
Préjire® {__p/ bimg 4 4-6
Crutoane® ) 3 6-10
Migdale préjite® ) 4 3-15
Alune préjite® () 4 3-15
Seminte de pin prajite® ) 4 3-15

1 Adaugati uleiul (daci este necesar) si alimentele dupa semnalul sonor.intoarceti daca este cazul
2 Addugati uleiul (daca este necesar) si alimentele dupa semnalul sonor. Amestecati regulat.

S Addugati untul si alimentele dupa semnalul sonor. Intoarceti daca este cazul.

. Addugati uleiul (daca este necesar) si alimentele dupa semnalul sonor. Durata totala de preparare per portie. Prajiti alimentele consecutiv.
5 Adaugati uleiul (frecati suprafata alimentelor) si alimentele dupa semnalul sonor. intoarceti dacé este cazul.

. Addugati alimentele dupa semnalul sonor.
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ro Sistemul de siguran{a impotriva accesului copiilor

Setarile vor fi efectuate astfel

Selectati din tabel treapta de temperatura potrivita.
Asezati un vas de gatit gol pe zona de gatit.

1. Selectati pozitia de gatit si atingeti simbolul Z. Pe
afisajul pozitiilor de gétit se aprinde &.

DL

L

ol

2. In urmatoarele 5 secunde selectati treapta de
temperatura doritad cu butonul Twist.

) I = = = -
@ _ I = =) J |

Functia este activata.
Simbolul de temperaturd & se aprinde intermitent,
pana in momentul in care se atinge temperatura de
prajire. Se emite un semnal sonor si simbolul de
temperatura raméane aprins in continuare.

3. Atunci cand s-a atins temperatura de prdjire, turnafi
intai uleiul in tigaie si apoi adaugati alimentele.

Indicatie: Tntoaroeti alimentele pentru ca acestea sa nu
se arda.

Deconectarea senzorului de prajire

Selectati pozitia de gatit si atingeti simbolul Z. Functia
este dezactivata.
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Bl Sistemul de siguranta
impotriva accesului
copiilor

Cu ajutorul sigurantei pentru copii, impiedicati
conectarea plitei de catre copii.

Activarea si dezactivarea sigurantei pentru
copii
Plita trebuie sa fie deconectata.

Activare: atingeti simbolul L) timp de cca. 4 secunde.
Afisajul <o se aprinde pentru 10 secunde. Plita este
blocata.

Dezactivare: atingeti simbolul L) timp de cca. 4
secunde. Blocarea este anulata.

Siguranta automata pentru copii
Cu aceasta functie, siguranta pentru copii se activeaza
automat intotdeauna cand se opreste plita de gatit.

Conectarea si deconectarea

In capitolul — "Setdri de baza" puteti afla cum sa
conectali siguranfa pentru copii



Protectia la stergere

Daca stergeti panoul de comanda in timp ce plita este
pornitd, se pot modifica setarile. Pentru a evita acest
lucru, plita dispune de functia Blocarea panoului de
comanda in scopul curatarii.

Activare: indepartati butonul twist. Se aprinde afigajul
@7.Panoul de comanda este blocat timp de 35 de
secunde. Acum suprafata panoului de comanda poate
fi curatata, fara a se modifica setarile.

Dezactivare: dupa 35 de secunde, panoul de comanda
va fi deblocat. Pentru a termina functia mai repede,
asezati din nou butonul twist si rotiti-l pana cand afisajul
W se stinge.

Indicatii

m Alarma pentru timpi scurti indica timpul care a trecut
de la activarea blocarii. La 30 de secunde de la
activare, se aude un semnal sonor. Acesta indica
faptul ca functia se va incheia curand.

m Blocarea pentru curatare nu are niciun efect asupra
comutatorului principal. Plita poate fi deconectata in
orice moment.

Protectia la stergere ro

Deconectarea automata de
siguranta

Daca o pozitie de gatit este In functiune de mai mult
timp si nu s-a efectuat nicio modificare a setarilor, se
activeaza deconectarea automata de siguranta.

Pozitia de gatit inceteaza sa mai incalzeasca. Pe afigajul
pozitiei de gatit se aprind intermitent si alternativ ~, & si
afisajul pentru caldura reziduald A sau H.

La atingerea oricarui simbol se deconecteaza afisajul.
Pozitia de gatit poate fi acum setata din nou.

Momentul in care se activeaza deconectarea automata
de siguranta depinde de treapta de preparare termica
setatd (dupa 1 panala 10 ore).
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ro Setari de baza

B Setari de baza

Aparatul dispune de setari de baza diverse. Aceste
setari de baza pot fi adaptate la nevoile dumneavoastra

personale.
ci Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor
o Manual*.
/ Automat.
c Functie dezactivata.
cc Semnale sonore
I Semnalul de confirmare si semnalul de operare gresita sunt deconectate.
/ Numai semnalul de operare gresita este conectat.
c Numai semnalul de confirmare este conectat.
3 Toate semnalele sonore sunt conectate.”
c3 Afisarea consumului de energie
o Dezactivat.”
/ Activat.
cS Programarea automata a timpului de preparare
oo Deconectat.

£ 155 Perioada de timp pan4 la oprirea automata.

ch Durata semnalului sonor al functiei de temporizare
{ 10 secunde.
c 30 secunde.
3 1 minut.*
c Functia Power Management. Limitarea puterii totale a plitei

Setérile disponibile depind de puterea maxima a plitei.

o Dezactivat.Putere maxima plitd. */**

/ 1000 W putere minima.

i 1500 W
3 Se recomandd 3000 W pentru 13 amperi.
3 Se recomandad 3500 W pentru 16 amperi.
4 4000 W
Y. Se recomanda 4500 W pentru 20 amperi.

9 sau 9 Puterea maxima a plitei.**

c9 Timpul de selectare a zonei de gatit
o Nelimitat: se pastreaza ultima zona de gétit selectatd.”

/ Limitat: zona de gatit ramane selectata doar pentru cateva secunde.

cii Modificarea treptelor de putere presetate pentru functia Move

_5 Treaptd de putere presetatd pentru zona de gitit din fata.
-5 Treapta de putere presetatd pentru zona de gétit din mijloc.

L Treaptd de putere presetatd pentru zona de gdtit din spate.

34



(o}

o

C3

L

L

L

Setari de baza

Verificarea veselei de gatit si a rezultatului procesului de preparare
(]

] Neadecvat
i Nu este optim
c Adecvat

Setarea functionarii cu regim de recirculare a aerului sau cu regim de evacuare a aerului
I Configurafi functionarea cu functia de recirculare a aerului.”
/ Configurati functionarea cu evacuarea aerului.

Setarea modului de pornire automata

I Deconectat.
/ Conectat: functionarea in regim automat cu sistem de control prin senzor.*
c Conectat: Ventilatia porneste o treapta de preparare in functie de treptlee de preparare ale zonelor de gatit.

Setarea sensibilitatii senzorului pentru ventilatie
Setarea cea mai scdzutd a sensibilitatii senzorului.
Setarea medie a sensibilitatii senzorului.*

Setarea cea mai ridicata a sensibilitatii senzorului.

L

Setarea postfunctionarii

O Deconectat.
/ Conectat: functie automata cu postfunctionare controlatd prin senzor.
c Conectat*;

ro

Daca plita functioneaza in regimul de aer evacuat, sistemul de ventilatie se conecteaza timp de aproximativ 6 minute cu treapta

de preparare 3.

Dacd plita functioneaza in regimul cu aer recirculat, sistemul de ventilatie se conecteaza timp de aproximativ 30 de minute cu

treapta de preparare 1.

Functia de postfunctionare se deconecteaza automat dupa acest interval de timp.

Detectarea automata a oalei
"~

] Dezactivat: selectati manual plita dorita.
/ Activat: plita detecteaza dimensiunea si pozitia vasului si selecteaza plita/plitele corespunzatoare™.
Home Connect

— 'Setdri Home Connect"

Revenirea la setarile standard

I Setari personalizate.”

{ Revenirea |a setdrile din fabrica.
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ro Afisajul consumului de energie

Accesarea setarilor de baza:
Plita trebuie sa fie deconectata.

1. Conectati plita.

2. In urmatoarele 10 secunde, mentineti apasat
simbolul £ timp de cca. 3 secunde.
Primele patru afisaje indica informatiile despre
produs. Rotiti butonul twist pentru a putea vedea
fiecare afisaj individual.

Lista unitatilor de service abilitate i
Numérul de fabricatie Fd
Numrul de fabricatie 1 a5,
Numarul de fabricatie 2 a5

3. Printr-o atingere repetata a simbolului £, ajungeti la
setarile de baza. _
Pe afisaje se aprind c { si J ca presetare.

4. Atingeti repetat simbolul £, pana cand apare functia
dorita.

5. Apoi selectati setarea dorita in domeniul de setari cu
butonul twist.

6. Atingeti simbolul ) pentru cel putin 3 secunde.

Setarile au fost salvate.

lesirea din reglajele de baza
Opriti plita de gatit de la intrerupatorul principal.
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By Afisajul consumului de
energie

Aceasta functie indica consumul total de energie al
ultimului proces de gatire la aceasta plita.

Dupa deconectare, consumul va fi afisat pentru 10
secunde in kilowati-or4, de ex. (.08 kWh.

Exactitatea afisajului depinde printre altele de calitatea
tensiunii de la reteaua de curent electric.

In capitolul — "Setdri de baza" puteti afla cum
conectati aceasta functie



&l Testul vaselor de gatit

Aceasta functie permite verificarea rapiditatii si calitatii
procesului de preparare Tn functie de vasul de gatit.

Rezultatul reprezintd o valoare de referin{a si depinde
de caracteristicile vasului de gatit si de zona de gatit
folosita.

1. Asezali vasul de gatit rece cu cca. 200 ml de apa in
centru, pe acea pozitie de gatit al carei diametru se
potriveste cel mai bine cu fundul vasului. _
Mergeti la setérile de baza si selectati setarea ic.
3. Rotiti butonul twist. In afisajele pozitiilor de gatit se
aprinde intermitent —.
Functia este activata.
Dupa 10 secunde, pe afisajele pozitilor de gatit se
afiseaza date cu privire la calitatea si rapiditatea
procesului de preparare.

N

O

Verificati rezultatul pe baza urmatorului tabel:

£/ Vasul de gétit nu este adecvat pentru zona de gétit si, astfel, nu
este incalzit.*
{  Vasul de gétit se incdlzeste mai incet decat era de asteptat si
procesul de preparare nu se desfasoara optim.*
Z  Vasul de gatit se Incélzeste corect si procesul de preparare este

in ordine.

Pentru a activa din nou functia, rotiti butonul twist.

Indicatii

m Zona de gatit flexibila este o pozitie de gatit unica;
folositi un singur vas de gatit.

m Atunci cand pozitia de gatit folosita este mult mai
mica decat diametrul vasului de gatit, cel mai
probabil se incalzeste numai mijlocul vasului, iar
rezultatul nu poate fi cel mai bun posibil sau
satisfacator.

m  Gasiti informatii cu privire la aceasta functie in
capitolul — "Setari de baza".

m  Gasiti informatii cu privire la tipul, marimea si
pozitionarea vaselor de gatit in capitolele — "Gatitul
cu inductie" si — "Zona Flex".

Testul vaselor de gatit ro

PowerManager

Prin functia Power Manager se poate seta capacitatea
totala a plitei.

Plita este presetata din fabrica. Puterea maxima este
mentionatd pe placuta de identificare a modelului. Prin
functia Power Manager valoarea poate fi modificata
conform cerintelor fiecarei instalatii electrice.

Pentru a nu se depasi aceasta valoare de setare, plita
distribuie automat puterea disponibila la plitele
conectate.

Cu functia Power Manager activata, capacitatea unei
plite poate fi redusa temporar sub valoarea nominala.
Daca porniti o plita si daca se atinge limita de putere,
pe afisajul plitei apare pentru scurt timp _.Aparatul
regleaza si alege independent cea mai mare treapta de
putere posibila.

Pentru informatii suplimentare privind capacitatea totala
a plitei, consultati capitolul — "Setari de baza"
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ro Home Connect

[&l Home Connect

Acest aparat este compatibil WLAN si setarile pot fi
trimise la aparat, prin intermediul unui terminal mobil.

Daca aparatul nu este conectat la reteaua de domiciliu,
acesta functioneaza ca o plita fara conexiune la retea.
Plita se poate opera intotdeauna prin intermediul
panoului de comanda.

Accesibilitatea functiei Home Connect depinde de
accesibilitatea serviciilor Home Connect in tara
dumneavoastra. Serviciile Home Connect nu sunt
disponibile in toate tarile.Mai multe informatii pe
aceasta tema se gasesc la www.home-connect.com.

Indicatii

m Plitele nu sunt adecvate pentru o utilizare
nesupravegheata. Pregatirea preparatelor pe plita
trebuie tinutd sub observatie.

m Respectati indicatiile de siguranta din aceste
instructiuni de utilizare si asigurati-va ca acestea
sunt respectate si atunci cand operali aparatul prin
intermediul aplicatiei Home Connect. Respectati de
asemenea, si instructiunile din aplicatia Home
Connect.— ‘Instructiuni de siguranta importante"
la pagina 6

m Cu aplicatia Home Connect puteti trimite setarile la
aparatul dvs. si acestea trebuie confirmate la aparat.
Aparatul nu poate fi deservit daca va aflati in
deplasare. .

m Operarea de la aparat are intotdeauna prioritate. In
acest timp nu este posibila operarea prin intermediul
aplicatiei Home Connect.

Instalare

Pentru a putea realiza setarile prin intermediul functiei
Home Connect, aplicatia Home Connect trebuie sa fie
instalata si trebuie sa fie configurata pe dispozitivul
dumneavoastra mobil.

Pentru a realiza setarile, urmati pasii indicati prin
intermediul aplicatiei.

Pentru configurare, aplicatia trebuie sa fie deschisa.

inregistrare automata in reteaua de domiciliu
Aveli nevoie de un router cu functie WPS.

Aveti nevoie de acces la routerul dumneavoastra. Daca
nu este cazul, urmati etapele prezentate in cadrul
sectiunii ,Inregistrare manuala in reteaua locala”.

1. Conectati plita.
2. Atingeti simbolul £ timp de 3 secunde.
Se afiseaza informatiile despre produs.
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3. Atingeti simbolul L) in mod repetat pana apare
setarea HL |. ~
Pe afisajul ochiurilor de gatit se aprinde 4.

4. Cu ajutorul butonului Twist, setati valoarea dorita 1.

Pe panoul de comanda se aprinde intermitent { si
simbolul & .

5. Apdsati in decurs de 2 minute tasta WPS de la
router.
Daca simbolul @ de pe panoul de comanda nu se
mai aprinde intermitent si raméane aprins, conectati
plita la reteaua de domiciliu.
Indicatie: Dacéa nu se poate stabili nicio conexiune,
apare valoarea 2 ,conectare manualad”.Inregistrati
manual aparatul in reteaua locala sau reporniti
conexiunea automata.
Aparatul incearca sa se conecteze automat cu
aplicatia si se afiseaza setarea HL 2.In domeniul de

setdri se aprinde intermitent valoarea .

=
~

6. Porniti aplicatia pe terminalul mobil si urmati
instructiunile pentru inregistrarea automata in refea.

Procesul de Tnregistrare este incheiat in momentul in

care pe afisajul ochiurilor de gatit apare valoarea LJ.

inregistrare manuala in reteaua de domiciliu

1. Conectati plita.
2. Atingeti simbolul £ timp de 3 secunde.
Se afiseaza informatiile despre produs.



3. Atingeti simbolul £ in mod repetat pana apare
setarea HL .

Pe afisajul ochiurilor de gétit se aprinde L.

m
[N

4. Cu ajutorul butonului Twist, setati valoarea dorita c.

Pe panoul de comandé se aprinde intermitent 2 si
simbolul & .

o)

'~

5. anegistrati un dispozitiv mobil in reteaua plitei cu
SSID ,HomeConnect” cu cheia ,HomeConnect”.

=

o

Home Connect ro

Dacé simbolul & de pe panoul de comanda nu se
mai aprinde intermitent si raméane aprins, conectati
plita la refeaua de domiciliu.

Aparatul incearca sa se conecteze automat cu

aplicatia si se afiseaza setarea HL £.In domeniul de
1

setari se aprinde intermitent valoarea 1.

=
E

6. Porniti aplicatia pe terminalul mobil si urmati
instructiunile pentru inregistrarea manuald in retea.

Procesul de Tnregistrare este incheiat Tn momentul in

care pe afisajul ochiurilor de gatit apare valoarea Li.

Setari Home Connect

Puteti adapta in orice moment Home Connect nevoilor
dvs.

Navigati in setarile de baza ale plitei dvs. la setarile
Home Connect pentru afisarea informatiilor despre
retea si aparate.

HC {  nregistrare in reteaua de domiciliu (WLAN)

o Neconectat / decuplarea conexiunii la retea.
{ Conectati automat.
c Conectati manual.
3 Conectat.
HCZ  Conexiune cu aplicatia
o Neconectat.
i Stabiliti conexiunea.
HC3  Conexiunea cu WLAN
o Modul radio deconectat.
i Modul radio conectat.
HCH Setéri prin intermediul aplicatiei
o Deconectat.
i Conectat.*

HCS  Actualizare software
Actualizare disponibild, pregatita pentru instalare.
Incepeti instalarea.

HCG  Accesare de la distanta prin unitatea service abilitata
HH Nepermis.
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ro Home Connect

Deconectare de la retea
S Plita poate fi deconectata de la retea in orice moment.
ermis.

Indicatie: In cazul in care plita dumneavoastrd este

HC Intensitatea semnalului WLAN deconectata de la retea, nu este posibila operarea prin
o Neconectat cu reteaua de domiciliu (WLAN). Home Connect.
! Intensitatea semnalului 1 (slabd) 1. Conectali plita.
- . . . 2. Atingeti simbolul £ timp de 3 secunde.
c Intensitatea semnalului 2 (medie) Se afigseaza informatiile despre produs.
3 Intensitatea semnalului 3 (buna) 3. Atingeti simbolul L) in mod repetat pana apare
setarea HL |.
HCH  Conexiune la serverul Home Connect Pe afisajul ochiurilor de gétit se aprinde
i Neconectat. 4. Cu butonul Twist setati valoarea dorita &/
‘ Conectat Aparatul este deconectat de la reteaua Iocala iar
‘ simbolul & de pe panoul de comanda se stinge.
Conectare la retea
Indicatii 1. Conectati plita.
m Setarea HI 2 se afiseazd numai dacé aparatul este 2. Atingeti simbolul & timp de 3 secunde.
conectat la reteaua de domiciliu. Se afigeaza informatiile despre produs.
m Setarea HL I se afiseazd numai dacé aparatul a fost 3. Atingeti simbolul £ in mod repetat pana apare
conectat deja cu o retea. setarea HL . ~
= Setarea HL 5 se afiseaza numai daca este Pe afisajul ochiurilor de gétit se aprinde L.
disponibila o actualizare.
m Setarea HL & se afiseazd numai atunci cand unitatea
de service abilitatd incearca sa se conecteze la
aparat. Dupa ce ati permis accesul, il puteti opri ;‘:
oricand. -
m Setdrile HL 7 si HL & se afiseaza numai daca existd o
o conexiune la WLAN. RUIE ]
Dezactivare WLAN @
Daca functia Wi-Fi este activata, functiile Home Connect
pot fi utilizate.
Indicatie: In modul de functionare standby conectat la 4. Cu butonul twist
retea, aparatul dumneavoastra necesita o putere de seta] valoarea ! . Conectare automata” sau

maximum 2 W.

valoarea ' ,Conectare manuala
5. Urmati instructiunile conform — "/nregistrare

automata in refeaua de domiciliu" sau

- ”/nreg/strare manuala in reteaua de domiciliu".

1. Conectati plita.
2. Atingeti simbolul £ timp de 3 secunde.
Se afiseaza informatiile despre produs.

3. Atingeti ‘s:,rpbolul L) in mod repetat pana apare Conectare la aplicatie

setarea
Pe aﬂga‘l;ILocmurilor de gatit se aprinde ! Daca pe terminalul dvs. mobil este instalata aplicatia
' Home Connect, o puteti conecta la plita dvs.

% = Indicatii
: m Aparatul trebuie sa fie racordat la retea.
! m Aplicatia trebuie deschisa si inifializata.

1. Conectati plita.
2. Atingeti simbolul £ timp de 3 secunde.
N Se afiseaza informatiile despre produs.

4. Cu butonul Twist setati valoarea dorita 0.

Functia WLAN este dezactivata, iar simbolul
panoul de comanda se stinge.

=

de pe
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3. Atingeti simbolul L) in mod repetat pana apare
setarea HL 2.

Pe afisajul ochiurilor de gétit se aprinde L.

0y
S

m
[N

4. Cu butonul Twist reglati valoarea dorita .
5. Pentru a finaliza procesul de conectare, urmati
instructiunile din cadrul aplicatiei.

Setari prin intermediul aplicatiei

Cu ajutorul aplicatiei Home Connect puteti accesa
confortabil setarile de baza ale plitei si puteti transmite
la aceasta setarile.

Indicatii

m Pentur a modifica setarile de baza, deconectati plita.

m Actionarea direct de la aparat are intotdeauna
prioritate. In acest timp, nu este posibila actionarea
aparatului prin intermediul aplicatiei Home Connect.

m In starea de livrare este activata transmiterea
setarilor.

m |In cazul in care transmiterea setarilor este
dezactivata, in aplicatia Home Connect vor fi afisate
exclusiv starile de functionare ale plitei.

—h

. Conectati plita.
2. Atingeti simbolul £ timp de 3 secunde.
Se afiseaza informatiile despre produs.
3. Atingeti simbolul £ in mod repetat pana apare
setarea HL 4.
4. Pentru a activa transmiterea, selectati valoarea i cu
butonul twist, iar pentru a dezactiva transmiterea,

selectati valoarea .

Confirmarea setarilor de gatit

In momentul in care au fost transmise setarile la 0 zona
de gatit, in functie de acestea, afisajul plitei, afisajul
temporizatorului sau functia modificata incepe sa se
aprinda intermitent. Pentru a confirma setarile, atingeti
butonul twist in zona de gatit doritd. Pentru a refuza
setdrile, atingeli o tasta oarecare de pe plita.

Home Connect ro

Actualizare software

Cu functia de actualizare a software-ului se actualizeaza
software-ul plitei dumneavoastra (de exemplu
optimizarea, remedierea erorilor, actualizarile relevante
pentru sigurantd). Conditia este sa fiti utilizator
inregistrat in Home Connect, sa aveli aplicatia instalata
pe dispozitivul dumneavoastra mobil si sa fiti conectat
la serverul Home Connect.

Imediat ce este disponibila o actualizare a software-ului,
sunteti informat prin aplicatia Home Connect astfel incéat
sa puteti incepe descarcarea din retea.

Dupéa descarcarea cu succes, puteti incepe instalarea
prin intermediul plitei (Setdri de bazd, Setare HL 5) sau
prin aplicatia Home Connect, daca sunteli in reteaua
dumneavoastra locala.

Dupa instalarea cu succes sunteti informat prin
intermediul aplicatiei Home Connect.

Indicatii

m Plita se poate utiliza pe durata descarcarii.

m In functie de setarile individuale, in aplicatie poate fi
descarcata si automat o actualizare a software-ului.

m In cazul unei actualizari relevante pentru siguranta
este recomandat sa efectuati instalarea cat mai
repede posibil.

Telediagnoza

Daca aparatul dumneavoastra este conectat la serverul
Home Connect, unitatea service abilitata poate fi
accesata prin intermediul functiei de telediagnoza a
aparatul dumneavoastra daca contactati unitatea
service abilitatd cu solicitarea respectiva, iar functia de
telediagnoza este disponibild in tara in care utilizafi
aparatul

Indicatie: Pentru informatii si indicatii suplimentare

privind disponibilitatea serviciului de telediagnoza in
tara dumneavoastra, accesali sectiunea de service/
asistenta de pe site-ul web: www.home-connect.com
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Indicatie pentru protectia datelor

La prima racordare a aparatului dvs. cu o retea WLAN
conectata la internet, aparatul dvs. transmite
urmatoarele categorii de date catre serverul Home
Connect (prima inregistrare)

m |dentificarea unica a aparatului (constand din cheile
aparatului precum si adresa MAC a modulului de
comunicatie Wi-Fi inglobat).

m Certificatul de securitate al modulului de comunicatie
Wi-Fi (pentru securizarea din punct de vedere al
tehnicii informationale a conexiunii).

m \Versiunea software si hardware actuala a aparatului
dvs. electrocasnic.

m Stadiul unei eventuale reveniri anterioare la setarile
din fabrica.

Aceasta prima inregistrare pregateste utilizarea
functionalitatilor Home Connect si este necesara abia in
momentul in care doriti sa folosifi pentru prima data
functionalitati Home Connect.

Indicatie: Luati in considerare faptul ca functionalitatile
Home Connect pot fi utilizate doar in legatura cu
aplicatia Home Connect. Informatii referitoare la
protectia datelor pot fi consultate In aplicatia Home
Connect.

Declaratie de conformitate

Prin prezenta, Constructa-Neff Vertriebs-GmbH declara
ca aparatul dotat cu aceasta functionalitate este in
conformitate cu cerintele de baza si cu celelalte
dispozitii relevante ale Directivei 2014/53/UE.

Regasiti o declaratie de conformitate RED detaliata pe
Internet la adresa www.neff-international.com, la pagina
de produs a aparatului dumneavoastra in sectiunea
destinata documentelor suplimentare.

C€

2,4 banda GHz: 100 mW max.

5 banda GHz: 100 mW max.
BE BG CZ DK DE EE IE EL
ES FR HR IT cy Lv LT LU
HU MT NL AT PL PT RO Sl
SK  Fl SE UK NO CH TR
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AAvertizare — Pericol de arsuri!
Aparatul se incinge in timpul functionarii. Lasati aparatul
sa se raceascad inainte de a-l curata.

AAvertizare — Pericol de arsuri!

Aparatul se incalzeste In timpul functionarii. Daca in
interiorul aparatului patrund lichide fierbinti, lasati
aparatul sa se raceasca inainte de a scoate filtrul
metalic pentru grasimi sau recipientul de preaplin al
aparatului.

AAvertizare — Pericol de electrocutare!
Patrunderea umiditatii va poate electrocuta. Nu utilizai
aparate de curatat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur.

AAvertizare — Pericol de electrocutare!
Patrunderea umiditatii va poate electrocuta. Curatati
aparatul numai cu o lavetd umeda. Inainte de curatare,
scoateti fisa de retea din priza sau Intrerupeti
sigurantele de la tabloul de sigurante.

AAvertizare — Pericol de ranire!
Componentele din interiorul aparatului pot avea muchii
ascutite. Purtati manusi de protectie.

Indicatii

m Pentru curdtare utilizati doar o cantitate mica de ap4,
aceasta nu trebuie sa patrunda in aparat.

m [nainte de curdtare, scoateti toate bijuteriile de pe
brate si maini.

m Nu folositi produse de curatare atata timp céat plita
este fierbinte; in caz contrar, se pot forma pete.
Asigurati-va ca indepartati toate resturile de produs
de curatare utilizat.

Produse de curatare

Utilizati numai produse de curatare adecvate pentru
plite. Va rugam sa respectati indicatiile de pe ambalajul
produsului, oferite de producator.

Respectali toate instructiunile si atentionarile de pe
ambalajul produselor de curatare.

Produse de curatare si de ingrijire adecvate puteti
achizitiona de la unitatea service abilitatd sau prin e-
Shop.

Atentie!

Deteriorarea suprafetelor

Nu utilizati:

m detergenii de vase nediluali

m detergenti pentru masina de spalat vase

m produse de curdtare abrazive

m aparate de curatat cu jet sub presiune sau cu jet de

abur

agenii de curadtare pentru cuptoare

m agenti de curdtare corozivi, agresivi sau cu continut
de clor

m produse de curdatare cu continut ridicat de alcool

m Dbureti duri, abrazivi, perii sau bureti de frecare



Atentie!
Deteriorarea suprafetelor
Intotdeauna spadlafi bine lavetele noi inainte de utilizare!

Pentru ca diferitele suprafete s& nu se deterioreze din
cauza unor produse de curatare inadecvate, respectali
datele din tabel.

Vitroceramica Solutie de curdtat geamurile in cazul petelor
aparute de calcar si de apa:

Curdtati plita imediat ce aceasta s-a racit. Se
poate utiliza un produs de curdtare adecvat
pentru plite vitroceramice sau solutie de curd-

tat geamurile.

Racletd pentru suprafete din sticla in cazul
petelor de zahdr, amidon din orez sau plastic:
Curéatatiimediat. Atentie: pericol de arsuri.
Ulterior, curdtati cu o lavetd umeda si uscati
cu 0 laveta.

Indicatie: Nu utilizati detergent pentru masina
de spalat vase.

Solutie fierbinte de apd cu detergent de vase:
Curatati cu o laveta si stergeti cu o laveta
moale.

Pentru curdtare utilizati doar o cantitate mica
de apd si aveti grijd ca aceasta sa nu patrunda
in interiorul aparatului.

Inmuiati cu putind apd cu detergent portiunile
uscate, fard a le freca.

Curétati suprafetele din otel inoxidabil numai
in directia slefuirii.

Produse de intretinere speciale pentru ofel
inoxidabil pot fi achizitionate de la unitétile de
service, din magazinul nostru online sau din
comertul de specialitate. Aplicati produsul de
intretinere in strat subtire cu o lavetd moale.
Indicatie: Nu folositi raclete pentru suprafete-
din sticld pentru a curdta cadrul plitei.

Solutie fierbinte de apd cu detergent de vase:
Curdtati cu o lavetd moale sau in masina de
spalat vase.

Elemente de operare  Solutie fierbinte de detergent de vase sau
solutie adecvata pentru curdtarea geamurilor:
Curatati cu o lavetd umeda si uscati cu o
lavetd moale.

Otel inoxidabil

Material plastic

Curatarea ro

Componente care trebuie curatate

1 Filtru metalic pentru grasimi

2 Filtru de carbon activ in regimul de recirculare a aerului sau
filtru fonic in regimul de evacuare a aerului*
Plita

Panou de comanda
Recipient de preaplin

Cadrul plitei (doar la aparatele cu cadru la
plita)

Pentru a evita deteriorarea cadrului plitei, va rugam sa
respectati urmatoarele indicatii:

m Utilizati numai o solutie calda de apa cu detergent
de vase

m Spalati temeinic lavetele noi Thainte de utilizare.

m Nu folositi produse de curdtare agresive sau
abrazive.

m Nu folositi razuitoare pentru sticld sau obiecte
asculite.

m Nu utilizati bureti duri, abrazivi, perii sau bureti de
frecare.

Plita de gatit

Curatali plita de fiecare data dupa ce gatiti. Astfel se
previne arderea resturilor alimentare aderente. Curatati
plita numai dupa ce indicatorul de caldura reziduala s-a

stins. Indepartati imediat lichidele varsate, nu |&sati
resturile de mancare sa se usuce.

Lasali filtrul metalic pentru grasimi in interiorul
aparatului pe parcursul curatarii pliei. Astfel, murdaria si
resturile de alimente se vor acumula in interiorul filtrului
metalic pentru grasimi si nu in interiorul aparatului. Filtru
metalic pentru grasimi poate fi curatat in masina de
spalat vase.
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Curétati plita cu o lavetd umeda si uscati-o cu o laveta
uscata pentru a preveni formarea petelor de calcar.

Depunerile persistente de murdarie poate fi indepartate
cel mai bine cu o racleta pentru suprafete din sticla,
achizitionata din comert. Respectali indicatiile
producatorului.

Puteti achizitiona razuitoare adecvate pentru suprafete
din sticla (nr. articol 00087670) de la unitatea service
abilitata sau de la magazinul nostru online.

Pentru rezultate optime de curafare, utilizati bureti
speciali pentru curdtarea plitelor vitroceramice.

Ventilatie

Pentru a se asigura gradul necesar de filtrare a
mirosurilor si a grasimii, este necesara inlocuirea Si
curadtarea regulata a filtrelor.

Filtre metalice pentru grasimi

Filtrul metalic pentru grasimi trebuie curatat cu
regularitate.

AAvertizare — Pericol de incendiu!

Depunerile de grasime din filtrul pentru grasimi se pot
aprinde. Curatati filtrul pentru grasimi iTn mod regulat.
Nu puneii niciodata aparatul in functiune fara filtrul
pentru grasimi.

Filtru de carbune activ

Filtrul de carbon activ trebuie sa fie schimbat la
intervale de timp regulate. Respectati afisajul de
incarcare al aparatului dumneavoastra.

Daca utilizali aparatul numai cu modul de evacuare a
aerului, inlocuiti filtrele de carbon activ sau filtrele
acustice daca acestea sunt contaminate.

Indicator de saturare

Daca filtrul de carbon activ este saturat, dupa
deconectarea aparatului este emis un semnal sonor.

Pe panoul de afisare se aprinde F.
Ulterior, filtrul de carbon activ trebuie inlocuit.

Dupa ce afi inlocuit filtrul de carbon activ, trebuie sa_
resetati indicatorul de saturare astfel incat simbolul
de pe afisaj sa se stinga.

Dupé&oprirea aparatului se aprinde .

Mentineti apasat simbolul pentru ventilare péna cand
este emis un semnal sonor.

Indicatorul de saturare pentru filtrul de carbon activ este
resetat.
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Schimbarea filtrului cu carbune activ (humai la
functionare cu aer recirculat)

Filtrul de carbune activ absoarbe substaniele
mirositoare din aburul din bucatarie. Trebuie sa
selectati doar regimul de recirculare a aerului.

Indicatii

m Filtrul de carbon activ si filtrul fonic sunt incluse in
pachetul de livrare. Filtrul de carbon activ si filtrul
fonic pot fi achizitionate din comertul de specialitate,
din unitatile de service abilitate sau din magazinul
online.

m Filtrul cu carbon activ si filtrul acustic nu pot fi
curatate sau reactivate.

m Folositi numai filtre originale. Astfel se asigura o
functionare optima.

1. Scoatefi filtrul metalic pentru grasimi.

Indicatii

- Grasimea se poate acumula in partea inferiord, in
recipient. Pentru a evita scurgerea grasimii, nu
inclinati filtrul metalic pentru grasimi.

— Asigurati-va ca filtrul metalic pentru grasimi nu
este desprins si ca plita nu este deteriorata.

2. Scoateti cele patru filtre de carbon activ sau filtrele
acustice si eliminati-le corespunzator.




3. Introduceti doua filtre de carbon activ sau filtrele
acustice din partea stadnga si din partea dreapta a
aparatului si iImpingeti-le spre Tnainte.

/§§/
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4. Apoi introduceti celelalte filtre de carbon activ sau
filtre acustice n partile stanga si dreapta ale
aparatului.

5. Introduceti filtrul metalic pentru grasimi.

Resetarea indicatoarelor de saturare

Dupa ce ati inlocuit filtrul de carbon activ, trebuie sa
resetati indicatorul de saturare astfel incat simbolul ~
de pe afisaj sa se stinga.

Dupd&oprirea aparatului se aprinde .

Mentineti apdsat simbolul pentru ventilare pana cand
este emis un semnal sonor.

Indicatorul de saturare pentru filtrul de carbon activ este
resetat.

Demontati filtrul metalic pentru grasimi

Filtrul metalic pentru grasimi filtreaza grasimea din
aburul din bucatarie. Pentru o functionare optima, filtrul
metalic pentur grasimi trebuie nlocuit cu regularitate.

De asemenea, cratati cu regularitate si interiorul
sistemului de ventilatie din partea inferioara. In cazul
murdariei persistente, puteti folosi un produs special de
dizolvare a grasimilor.

1. Scoatefi filtrul metalic pentru grasimi.

Curatarea ro

Indicatii

- Grasimea se poate acumula in partea inferiora, in
recipient. Pentru a evita scurgerea grasimii, nu
inclinati filtrul metalic pentru grasimi.

— Asigurati-va ca filtrul metalic pentru grasimi nu
este desprins si ca plita nu este deteriorata.

2. Curéatati filtrul metalic pentru grdsimi in masina de
spalat vase sau cu o solutie fierbinte de apa cu
detergent de vase.— "Curatarea filtrul metalic
pentru grasimi” la pagina 45

3. Daca este necesar, dupa demontarea filtrului metalic
pentru grasimi, scoateli filirele de acarbon activ si
curatafi interiorul aparatului.

4. Dupa curatare, introduceti la loc filtrul pentru grasimi
uscat.

Curatarea filtrul metalic pentru grasimi

Indicatii

= Nu folositi mijloace de curatare agresive, cu continut
de acizi sau solutie de apa cu detergent.

m Filtrele metalice pentru grasimi pot fi curatate in
masina de spalat vase sau cu mana.

Manuala:

Indicatie: Tn cazul murdériei persistente, puteti folosi un
produs special de dizolvare a grasimilor. Acesta poate
fi comandat online.

m  Demontati filtrul metalic pentru grasimi.

» Inmuiati filtrul metalic in solutie fierbinte de detergent

m Pentru curdtarea filtrelor metalice pentru grasimi
folositi o perie si apoi clatiti bine filtrul.
m Ldsati filtrul metalic pentru grasimi s& se scurga.

in masina de spalat vase:

m Nu curatati un filtru metalic pentru grasimi foarte
murdar impreuna cu vesela.

m  Asezati filtrul metalic pentru grasimi desfacute in
masina de spalat vase. Nu strangeti filtrul metalic
pentru grasimi.

m Pentru un rezultat optim de curatare asezati filtrul
metalic pe partea filtrului situata in masina de spalat
vase.
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Curatati recipientul de preaplin

1. Desfiletati cu ambele maini recipientul de preaplin.
Indicatie: Pentru a evita scurgerea lichidului, nu
inclinati recipientul de preaplin.

s e

2. Goliti recipientul de preaplin si clatiti-l.

3. Daca este necesar, desfiletati surubul si curatali
recipientul de preaplin, fara surub, in masina de
spalat vase.

4. Dupa curatarea recipientului de preaplin, insurubati-I
ferm la loc.

Indicatii

m Asigurati-va ca accesul la recipientul de preaplin nu
este blocat. Daca raméan obiecte in interiorul
aparatului, scoateti-le dupa racirea aparatului. Pentru
aceasta, scoateti filtrul metalic pentru grasimi.

m Daca se scurge lichid din partea de sus in aparat,
acesta este colectat in recipientul de preaplin.
Desfiletati recipientul de preaplin si goliti-I.

Buton twist

Pentru curdtarea butonului twist, este indicat sa utilizati
solutie calduta de detergent de vase. Nu folosiii
produse de curdtare agresive sau abrazive. Nu curatati
butonul twist in masina de spélat vase sau in apa de
clatire. Astfel, acesta ar putea suferi deteriorari.
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BRintrebari si raspunsuri
frecvente (FAQ)

De ce nu pot sé conectez plita si de ce este aprins simbolul pentru sistemul de siguranté impotriva accesului copiilor?

Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor este activat.
Pentru informatii privind aceasta functie, consultati capitolul — "Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor”.

De ce se aprind intermitent indicatoarele luminoase si de ce se emite un semnal sonor?

Indepértati lichidele sau resturile de alimente de pe panoul de comandd. indepartati toate obiectele de pe panoul de comanda.
Pentru modul de dezactivare a semnalului acustic, consultati capitolul — "Setdri de baza".

De ce nu pot activa senzorul pentru prajire?

Consumul energetic maxim al aparatului este atins sau este activata functia PowerManager. Dezactivati sau reduceti treptele de putere sau
zonele de gatit active.
Pentru informatii suplimentare privind aceasta functie, consultai capitolul — "Sistemul de senzori pentru prajire".

Sistemul de ventilatie nu se conecteaza, desi sistemul de pornire automata este activat.

Conectati manual sistemul de ventilatie sau verificati configuratia modului de pornire automata. Pentru mai multe informatii, consultati capi-
tolul — "Setari de bazd".

Sistemul de ventlatie functioneaza la o treapta prea inaltdsau prea joasa in modul de comanda prin senzor.

Sensibilitatea senzorului pentru sistemul de ventilatie nu este configurata corect.
Pentru informatii suplimentare privind aceasta functie, consultati capitolul — "Setari de bazd".

Sistemul de ventilatie functioneaza in continuare desi zonele de gatit sunt deconectate.

Deconectati manual sistemul de ventilatie.
Pentru informatii suplimentare privind aceasta setare, consultati capitolul — "Operarea aparatului”.

Sistemul de ventilatie se conecteaza desi aparatul este deconectat.

Este selectat regimul de postfunctionare cu sistemul de comanda prin senzor.
Pentru informatii suplimentare privind aceasta setare, consultati capitolul — "Setari de baza".

Puterea de aspirare a aerului este prea mica.

Asigurati-va cé filtrul metalic pentru grasimi este curat.
Pentru modul de curdtare si inlocuire a filtrului, consultati capitolul — "Curafarea’".

De ce se aud zgomote in timpul gatitului?

In functie de natura fundului veselei de gétit, pot fi generate zgomote la functionarea plitei. Aceste zgomote sunt normale, ele fac parte
din tehnologia cu inductie si nu indica nicio defectiune.

Zgomote posibile:

Bazait adanc ca la un transformator:
Este generat la prepararea la o treapta de fierbere inalta. Zgomotul dispare sau volumul sau scade dacad va fi redusa treapta de fierbere.

Fluierat adanc:

Este generat cand vesela de gdtit este goald. Acest zgomot dispare daca se adauga apa sau alimente in vesela de gatit.

Fasait:

Este generat la vasele de gétit din materiale diferite asezate unul peste altul sau la utilizarea simultand a unor vase de gatit de diverse
marimi si materiale diferite. Volumul zgomotului poate varia in functie de cantitatea de alimente si de modul de preparare.
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Fluieraturi inalte:

Pot fi generate cand doud pozitii de fierbere functioneaza simultan la treapta de fierbere cea mai mare. Fluierdturile dispar sau devin mai
slabe dacd se reduce treapta de fierbere.

Zgomot de ventilator:

Plita este echipatd cu un ventilator care se conecteaza la temperaturi mari. Ventilatorul poate sa functioneze in continuare si dupé deco-
nectarea plitei in cazul in care temperatura masurata este incd prea mare.

Care vase de gatit sunt adecvate pentru plita cu inductie?
Informatii cu privire la vesela de gatit care este adecvata pentru prepararea cu inductie gasiti in capitolul — "Gatitul cu inductie”.

De ce nu se incalzeste pozitia de gatit si treapta de preparare termica se aprinde intermitent?
Pozitia de gatit pe care se gaseste vasul de gatit nu este conectata.
Asigurati-va cd este conectatd acea pozitie de gatit pe care se gaseste vasul de gatit.
Vasul de gatit este prea mic pentru pozitia de gatit conectata sau nu este adecvat pentru prepararea cu inductie.

Asigurati-vé c& vesela de gétit este adecvata pentru prepararea cu inductie si ca este asezata pe acea pozitie de gatit a carei marime
corespunde cel mai bine veselei. Informatii cu privire la tipul, marimea si pozitionarea veselei de gdtit gasiti in capitolele — "Gatitul cu
inductie", — 'Zona Flex"si— "Functia Move".

De ce dureaza atat de mult pana cand se incalzeste vasul de gatit, respectiv de ce nu se incalzeste vasul suficient, desi a fost setata o
treapta de preparare termica mare?

Vasul de gatit este prea mic pentru pozitia de gatit conectatd sau nu este adecvat pentru prepararea cu inductie.

Asigurati-vé c& vesela de gatit este adecvata pentru prepararea cu inductie si ca este asezata pe acea pozitie de gatit a carei marime
corespunde cel mai bine veselei. Informatii cu privire la tipul, marimea si pozitionarea veselei de gdtit gasiti in capitolele — "Gatitul cu
inductie", — 'Zona Flex"si —> "Functia Move".

Cum pot curata plita cu inductie?

Obtineti rezultate optime cu produse de curdtare speciale pentru ceramica de sticld. Nu folositi produse de curdfare caustice sau abra-
zive, solutii pentru curédtarea masinilor de spalat vase (concentrate) sau burei.

Pentru modul de curdtare si ingrijire a plitei, consultati capitolul — "Curdtarea”.

in dulapul de sub plitd existi apa.
Verificati dacd recipientul de preaplin este umplut.
Pentru modul de curdtare a recipientului de preaplin, consultati capitolul — "Curdtarea”.

La ce intervale de timp trebuie sa curat recipientul de preaplin?

Curatati frecvent recipientul de preaplin.
Pentru modul de curdtare a recipientului de preaplin, consultati capitolul — "Curétarea”.

La ce intervale de timp trebuie sa curat filtrul metalic pentru grasimi?

Curatati frecvent filtrul metalic pentru grasimi.
Pentru modul de curdtare si ingrijire a filtrului, consultati capitolul — "Curafarea’".
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Kl Defectiuni — ce este de
facut?
De regula, defectiunile sunt detalii minore usor de

remediat. Inainte de a chema unitatea de service
abilitata, acordati atentie indicatiilor din tabele.

Fara Alimentarea cu curent electric este intrerupta.

Aparatul nu este conectat conform schemei de

conexiuni.
Defectiune a sistemului electronic.

Indicatoarele se aprind intermi- Panoul de comanda este umed sau pe acesta se

tent. afla un obiect.

Indicatorul = se aprinde inter- ~ S-a produs o defectiune la sistemul electronic.

mitent pe indicatoarele zonelor

Defectiuni — ce este de facut? ro

Verificati cu ajutorul altor aparate electrice daca s-a intrerupt ali-
mentarea cu energie electrica.

Asigurati-va cd aparatul este conectat conform schemei de cone-
xiuni.

Daca defectiunea nu poate fi remediatd, contactati unitatea teh-
nicd abilitata.

Uscati panoul de comanda sau indepartati obiectul respectiv.

Pentru confirmarea defectiunii, acoperiti scurt cu mana panoul de
comanda.

de gatit.

F Filtrul de carbon activ este saturat sau se aprinde  Inlocuiti filtrul sau resetati indicatorul de saturare afiltrului. Pentru
indicatorul de saturare, chiar dacd filtrul a fost ~ mai multe informatii, consultati capitolul — "Curétarea”.
curatat, respectiv inlocuit.

FZ/ETDIS Sistemul electronic este supraincalzit siadeco-  Asteptati pand cand sistemul electronic s-a ricit suficient. Apoi
nectat plita corespunzatoare. atingeti un simbol oarecare al plitei.

FY/ETDIS Sistemul electronic este supraincalzit si toate
zonele de gatit sunt deconectate.

F S + Treapta de putere si In zona panoului de comanda se afld un vas fier-  Indepértati vasul respectiv. Indicatorul de eroare se stinge la

semnalul sonor binte. Exista riscul ca sistemul electronic sd se  scurt timp dupd aceea. Puteti continua gatitul.

supraincalzeasca.
F 5 si semnalul sonor

plita este deconectata.

"
=
"
o

-
2

‘-' v
vata.
FA Plita a fost in functiune pentru o perioada lungé
de timp, fard intrerupere.
E0ID Plita nu se poate conecta la refeaua locala.
£5000 Tensiunea de functionare este incorecta siin
(= 1s afara domeniului normal de functionare.
uHon Plita nu este conectatd corect.
dE Modul Demo este activat.

Plita este supraincalzita si e deconecteayd in
vederea protejdrii suprafetei de lucru.

Functia de transfer al setérilor nu poate fi acti-

In zona panoului de comanda se afld un vas fier-  Indepdrtati vasul respectiv. Asteptati cateva secunde. Atingeti o
binte. Pentru protejarea sistemului electronic,

suprafatd de comanda oarecare. Dupa stingerea indicatorului de
groare, se poate continua procesul de preparare.

Asteptati pand cand sistemul electronic s-a racit suficient. Apoi
reporniti plita.
Pentru a confirma indicatorul de eroare, atingeti unul dintre cam-

purile senzorului. Puteti gati fard a utiliza functia de transfer al
setdrilor. Contactafi unitatea de service abilitatd.

Deconectarea automata de sigurantd este activata. Pentru mai
multe informatii, consultati capitolul .

Pentru a confirma indicatorul de eroare, atingeti unul dintre cam-
purile senzorului. Puteti gati fara conexiune.

Dacd indicatorul apare din nou, contactati unitatea de service abi-
litata.

Contactati furnizorul de energie electrica.

Deconectati plita de la reteaua de alimentare cu energie electricd.
Asigurati-va ca plita este conectatd conform schemei de conexi-

uni.

Deconectati plita de la reteaua de alimentare cu energie electrica.
Asteptati 30 de secunde si reconectati-o. In urmatoarele

3 minute atingeti un senzor oarecare. Modul Demo este dezacti-
vat.
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ro Unitatea service abilitata

Indicatii

m Atunci cand apare £ pe afisaj, tineti apasat butonul
twist la Tnalfimea plitei corespunzatoare pentru a
putea citi codul de eroare.

m In cazul in care codul de eroare nu figureaza in
tabel, deconectati plita de la reteaua de alimentare,
asteptati 30 de secunde si apoi reconectati-o. Daca
afisajul se aprinde din nou, contactati unitatea
service abilitata si indicati codul de eroare exact.

m In cazulin care apare o eroare, aparatul nu porneste
in modul standby.
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l& Unitatea service abilitata

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de
service va stau la dispozitie. Noi gasim intotdeauna o
solutie potrivitd, chiar si pentru a evita o vizita inutila a
personalului unitatii service.

Numarul de produs (nr. E) si numarul de
fabricatie (nr. FD)

Céand contactati unitatea de service, specificati
intotdeauna numarul de produs (nr. E) si numarul de
fabricatie (nr. FD) ale aparatului.

Placuta cu date tehnice cu numerele corespunzatoare
este amplasata:

m Pe certificatul aparatului.
m Pe partea frontala inferioara a plitei.

Numarul de produs (nr. E) este specificat, de
asemenea, si pe plita vitroceramica. Puteti verifica
indexul unitafii de service (Kl) si numarul de serie (nr.
FD) accesand setarile de baza. Pentru aceasta, citili
capitolul — "Setari de baza".

Retineti c&, in cazul unei erori de operare, verificarea de
catre un tehnician din cadrul unei unitafi de service
abilitate nu este gratuita nici chiar in cadrul perioadei de
garantie.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de
defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasili in lista de
servicii pentru clienti anexata.

Aveti incredere iIn competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de
service scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb
originale pentru aparatul dvs.



Preparate de verificare ro

BNPreparate de verificare

Acest tabel a fost realizat pentru institutele de
verificare, n scopul facilitarii testarii aparatelor noastre.

Datele din tabel fac referire la recipientele si accesoriile
noastre Schulte-Ufer (ustensile de bucatarie din 4 piese
pentru plita cu inductie Z9442X0) cu urmatoarele
dimensiuni:

m Cratita @ 16 cm, 1,2 | pentru zonele de gatit de @
14,5 cm

m Oalda @ 16 cm, 1,7 | pentru zonele de gatit de & 14,5
cm

m Qalda @ 22 cm, 4,2 | pentru zonele de géatit de @ 18
cm

m Tigaie @ 24 cm, pentru zonele de gatit de @ 18 cm

Preincalzire Preparare
;;ea:):a o Duratadepre- .~ Treaptade
Preparate de verificare Vesela : argt e}r)- parare pac preparare pac
mici (min:sec) termica
Topirea ciocolatei
Glazurd (de ex. marca Dr. Oetker, ciocolata amaruie 55 % cacao,150 g) Oala cu
coadd - - - 1. Nu
@16 cm
Incélzirea si mentinerea la cald a tocanei de linte
Tocand de linte*
Temperatura initiala 20 °C
Cantitatea: 450 g 0ali 1:30
%16 cm 9 (fardameste-  Da 1. Da
care)
Cantitatea: 800 g 0ali 2:30
392 om 9 (fard ameste-  Da 1. Da
care)
Tocand de linte din conserva
De ex. tocand de linte in terind, cu carnaciori, de la Erasco.
Temperatura initiala 20 °C
Cantitatea: 500 g cca. 1:30
Oala (amestecati
@16cm o dupé cca. 1 Da I 2
min.)
Cantitatea: 1 kg cca. 2:30
Oala (amestecali
@22 cm 9 Ut e a 1. Da
1 min.)

*Reteta conform DIN 44550

“*Reteta conform DIN EN 60350-2
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ro Preparate de verificare

Prepararea sosului Béchamel

Temperatura laptelui: 7 °C
Ingrediente: 40 g unt, 40 g fdind, 0,5 | lapte (3,5 % continut de grasime)
si un varf de lingurita de sare

1. Topiti untul, incorporafi faina si sarea si incalziti amestecul.

2. Addugati laptele la rantas si amestecati continuu pand cand
incepe sa fiarba.

3. Cand sosul Béchamel incepe sa fiarbd, mai lasati-l 2 minute pe
pozitia de fierbere, amestecand continuu.

Prepararea orezului cu lapte

Orez cu lapte, preparat cu capac
Temperatura laptelui: 7 °C

Incalziti laptele pand cand acesta incepe sé se umfle. Setati treapta de
fierbere recomandata si addugati in lapte orezul, zaharul si sarea.

Timpul de preparare, inclusiv preincalzire, cca. 45 min.

Ingrediente: 190 g orez cu bob rotund, 90 g zahar, 750 ml lapte
(3,5 % continut de grasime) si 1 g sare

Ingrediente: 250 g orez cu bob rotund, 120 g zahar, 1| lapte (3,5
% continut de grésime) si 1,5 g sare

Orez cu lapte, preparat fard capac
Temperatura laptelui: 7 °C

Addugati ingredientele in lapte si incdlziti-l amestecand continuu. Cand
laptele a atins cca. 90 °C, selectafi treapta de fierbere recomandata si
lasati sd fiarba usor la o treapta redusa timp de aproximativ 50 min.

Ingrediente: 190 g orez cu bob rotund, 90 g zahar, 750 ml lapte
(3,5 % continut de grasime) si 1 g sare

Ingrediente: 250 g orez cu bob rotund, 120 g zahdr, 1 | lapte (3,5
% continut de grasime) si 1,5 g sare

Prepararea orezului*

Temperatura apei: 20 °C

Ingrediente: 125 g orez cu bobul lung, 300 g de apa si un varf de
linguritd de sare

Ingrediente: 250 g orez cu bobul lung, 600 g de apa si un varf de
linguritd de sare

Pulpa de porc prajita

Temperatura initiald a pulpei: 7 °C

Cantitatea: 3 bucdti de pulpd de porc (greutatea totala cca. 300 g,
grosime 1 ¢cm) si 15 ml de ulei de floarea soarelui

Prepararea clatitelor**
Cantitatea: 55 ml de aluat per clatita
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Oalacu
coada
@16 cm

Oald
@16cm

Oala
@22cm

Oala
@16cm

Oala
@22cm

Oald
@16cm

Oala
@22 cm

Tigaie
@24 cm

Tigaie
@24 cm

2

7

cca. 6:00

cca. 6:30

cca. 5:30

cca. 5:30

cca. 5:30

cca. 5:30

cca. 2:30

cca. 2:30

cca. 1:30

cca. 1:30

Nu

Nu

Nu

Nu

Nu

Nu

Da

Da

Nu

Nu

3
(amestecati
dupd 10 min.)
3

(amestecai
dupa 10 min.)

Nu

Nu

Nu

Da

Da

Nu

Nu



Preparate de verificare ro

Preincalzire Preparare

Treapta
de prepa-
rare ter-
mica

Durata de pre- .~ Treaptade

Preparate de verificare parare preparare

(min:sec) PaC  termica pac

Préjirea in baie de ulei a cartofilor pai congelati

Cantitatea: 2 | ulei de floarea soarelui per portie: 200 g cartofi pai Péand cand tem-
congelati (de ex. McCain 123 Frites Original) Oald 9 peratura uleiu- NG 9 Nu
@22cm |ui atinge
180 °C

“Retetd conform DIN 44550

“*Retetd conform DIN EN 60350-2
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