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1 AcpaAeix

MpooelTe TIC aKOAOUOEC uodeiEelc aodaei-
agG.

1.1 Tevikeg umtodei&eig

B AIoBAOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC odnyiec.

m QuAa&Te TIC 0OnYieg, TNV KAPTO TNC OUOKEU-
NC KOBWE Kal TIC TAnpodopiec TPOIOVTOC
VIO UETETIEITO XPNON 1 VIO TOV EMOPEVO
KOTOXO TNC CUOKEUNC.

m Mn ouvdeeTE TN OUOKEUN o€ TepimTwon ¢n-
HIOC KOTQ TN HETADOPO.

Acdahieia el

1.2 XpRon cUP$pwWVX HE TOV GKOTTO

TIPOOPICHOU

Movo adeloUxo TTPOOWTIKO EMTPETIETAI VO

OUVOEOEI CUOKEUEC XWPIC PIC. 2 TTEPIMTWOoN

(NUIWV AOyw AdBoug ouvdeong, dev udioTaTal

Kaveva OIKAiWua eyyunong.

XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTOPOIOKEUN daynTWV Kol podn-
HOTWV.

B KOTW OO emTnEnon. EmPBAEnTeTe TIC oUVTO-
pec diadikaoiec Bpaopuou Xwpic dIaKOoT.

B OTO IDIWTIKA VOIKOKUPIG KOl 08 KAEIOTOUC
XWPOUG TOU OIKIOKOU TTEPIBGAAOVTOC.

B pexpl eva uyoc armo 2000 m movw amo TNV
emdaveia TNG 6GAacoaC.

Mn XPnOoIYOTIOIEiTE TN OUOKEUN:
® e evav eEWTEPIKO XPOVODIOKOTTN N eva &e-
XWPI0TO TNAexelpIoTnPIo. AuTo Oev IoXUEl
yIO TNV TIEQITITWON, TTOU N AeiToupyia dio-
KOTITETOI UE TIC QVIXVEUHEVEC HEOW
EN 50615 ouokeuec.
1.3 MePI0PICUOG OPADAG XPNOTWV
AUTI N CUOKEUN UTTOPEI va XpNOIPOTIOIEITOI
oo maudid amd 8 ETWV KOl VW KAl Ao
TTPOOWTION LE PEIWPEVEC PUOIKEC, a1oBNTAPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWC KOI EANEIYN EUTIEI-
PIOG KOI/N yVwonge, av emBAETOVTAI I €XOUV
KOTOTOTTIIOTEI OXETIKG pe TNV aodoArn Xpron
TNC OUOKEUNGC KOl EXOUV KATOVONOEI TOUC KIV-
AUVOUC TTOU QMOPPEOUV aTTO QUTH.
Ta moudia dev emTpENeTOl VA TTaiCOUV PeE TN
OuoKeun.
O KaBaPIoPOC KOl N cuvTHPNON OTO TO XPN-
oTn dev EMTPETETAI VO TTPAYUATOTTIOINBOUV
oo moudId, EKTOC v eival 15 eTwv Kal Avw
KOl ETITNEOUVTA.
KpoTare Ta Taidia TTou €ival KOTw TWV 8 TV
LOKPIO OO TN OUOKEUN KAl TO KOAwdIO ouvde-
ong.



el Aodoieia

1.4 AocpaAng xpnon

A\ MPOEIAOMNOIHZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoeIC e0TIWV Pe NITTOC N

AGOI XWPIC emTAENON PTTOPEI VO gival ETIKIVOU-

VO Kail vor 0dnynoel og TTUPKOYIEC.

» Mnv adriveTe TOoTE TO KAUTA AGdIO Kol ATt
XWPIC emThHpnonN.

» Mn dokipaoeTe TTOTE Vo O3HoETE pIok GWTIA
e vepO, avTi aAUTOU QTIEVEPYOTIOINOTE TN
OUOoKeun Kal JeTA KaAUWTE TIC GAOYEC TI.X.
HE eva KOTIOKI N pIa KouBepTa TTupooBeonc.

H emdaveia poyelpepaTog (eoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TOTTOOETNOETE TTOTE EUDAEKTON QVTIKEIpE-
VO TTOVW OTNV EMOAVEID HOYEIPEPUATOC N
OTnV MANGioV TIEPIOXN.

» Mn UAQYETE TTOTE QVTIKEIJEVD TTOVW OTNV
eMPAVEIR LOYEIPELOTOC.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe EUPASKTO QVTIKEILEVD N
KOUTIG OTTPEI OE OUPTAPIO ATTEUBEing KOTW
oo Tn BAon €0TIWV.

To KOAUpPPOTO TNC BAONC E0TIWV UTTOPE! VOl

odnNynoouv 0g OTUXNUOTA, TT.X. OO UTIEpBEP-

pavon, avadAeén f Bpauon UAIKwV.

» Mn XONOIUOTIOIEITE KAVEVO KAAUPUO BAoNg
EOTIRV.

Tpodipa pmopei va avadAeyouv.

» H diadIKaoia HOyEIPEUOTOC TTPETTIEI VO ETTITN-
peital. Mia ouvtoun diadiKaoio TTPETE!
TTAVTOTE VO EMITNEEITAI.

/A TNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

eykauparog!

Katd Tn didpkeia TN xpnong deotaiveTal n

OUOKeUN Kal Ta eEQPTHPATO TTOU GIKOUUTTIOU-

vTal, IDIITEQO VOl EVOEXOUEVWC OKOUN UTIAP-

XOV TTAQIOIO BAoNC €0TIWV.

» AwOoTe TPOOOXN, VIO TNV ammoduyr TNS EMO-
®NC pe Ta BepUAVTIKG OTOIXEIO.

» To pIKp& TaIdIG, KOTW TWV 8 €TV, TIPETIE!
VO KPOTIOUVTOI HOKPIG OO TN CUCKEUN.

To TPOOTOTEUTIKG TTAEYHOTO TWV BACEWV

€0TIQWV UTTOPOUV va 0dNnNyHoouv O ATUXNUOTO.

» Mn XPNOILOTIOIEITE TTOTE TTOOOTATEUTIKO
TTASYHOTO BAOEWY EOTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal KoTa Tn dIGPKEIO TNC

AeITOUpPVIOGC.

» [piv Tov KaBaPIoPO adroTe TN CUOKEUN Vo
KPUWOEI.

/A TMPOEIAONOIHEH - Kivuvog

nAekTpomAngiog!

O1 aKOTOMNAEG EMIOKEUES eival EMIKIVOUVEG.

» Movo ekmaideupevo yI' auTo, EIOIKEUPEVO
TTPOOWTIIKO ETITPETETOI VO TIOOYHOTOTIOINOEI
ETIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVO yvNnolo GVTOANOKTIKG ETITPETETOI VO
XpnolpomoinBouyv yia TNV EMOKEUN TNG OU-
OKeUNC.

» Edv 1O KOAwdI0 ouvdeonc oTo OIKTUO Tou
PeUPOTOC QUTNC TNC OUOKeunc umooTei ¢n-
HIQ, TTPETIEI VO OVTIKOTOOTOOEI QO EKTION-
Oeupevo, eIBIKEUPEVO TTPOOWTTIKO.

Mio ouokeun n eva KoAwdio ouvdeonc Tou

EXOUV uttooTel {nuIa eival emKivOuva.

» Mn AeITOUpyEITE TIOTE PIG OUCKEUN TIOU EXEI
urooTei nuIa.

» Edv n emdaveia eival payiopevn, TPEMEl N
OUOKEUN VO amevepyoroindei, yia TNV aro-
duyn piac evdexopevnc nAektTpomAnéiog.
[MpoC TOUTO PNV OTIEVEQYOTIOINCETE TN OU-
OKEUN e TOV KEVTPIKO OIOKOTITN, OANG KaTe-
BaoTe TNV aoPOAEIa OTO KIBWTIO AOPOAEIWV.

» KoAeoTe Tnv umnpeoia e€umnpeTnonc meAa-
Twv. > 2edida 16

Mia €10XwPNON UYPOoIOC UTTOPEI VO TIPOKO-

Aeoel nAekTpomAnéia.

» Mn XPNOILOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU 1) CUOKEUEC KOBOPIOPOU UYNANC Tie-
ong, VIO Vo KaBOPIoeTE TN OUOKEUN).

2TO KOUTG JEPN TNC OUOKEUNG UTTOPE! Vol

ANWOEI N HOVWON TWV KOAWDIWY TwV NAEKTPIKWYV

OUOKEUWV.

» Mn depeTe OTE TO KOAWDIO OUVOEONC TWV
NAEKTPIKWV OUCKEUWV OE ETTOPN PE TA KOU-
TQ YePN TNC OUOKEUNC.

/A MNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

TPXUMOTIOHOU!

O KOTOOPOAEC PTTOPE! VO TIETOXTOUV EQPVIKA

WNAG, OTOV UTTGPXEl UYPO PETOEU TOU TTOTOU

TNC KOTOOPOAGC KOI TNG €0TIOC HOVEIPEUOTOC.

» KpOTATE TNV €0TIO HAYEIPEPOTOC KOI TOV
TTOTO TNG KOTOGPOAQC TIAVTOTE OTEVVA.



/A MPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog:

MayvnTiopog!

To adaIpoUPEVO OTOIXEIO XEIPIOUOU Eivail Ho-

YVNTIKO KOI PTTOPEI VO ETTNPEACEI T NAEKTPOVI-

K& OToIxeio epdpuTeUONC, T.X.BNUOTODOTEC

KOPOIAG 1 avTAiEC IVOOUAIVNC.

» O1 popeic NAEKTPOVIKWV OTOIXEIWV ePPUTEU-
ON¢ TIPETIEI VO TNPOUV HIG EAGXIOTN OTOOTO-
on 10 cm amd Ta HayvNTIK& OTOIXEIO XEIPI-
opou. Mn BadeTe TTOTE TO OTOIXEIO XEIPIOUOU
OTIC TOETEC TWV POUXWV OOC.

Aroduyr UAIKQV ¢nuiwv el

/A MPOEIAONOIHZH - Kivéuvog acguiiag!
To moudid umopei va TeEpAcOUV Ta UAIKG TNG
OUOKEUOOIOG TTAVW OTIO TO KEDOAI ) VO TUAI-
XTOUV O’ aUTA Kol va TaBouv aoduiio.

» KpaTATe T UNKG OUOKEUOICIOG HOKPIA OTTO

TO TTOUOIA.

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv pe To

UAIKG OUOKEUOIOIOG.

To moudid umopei var e1I0TveUo0UV ) VO KOTO-
MOUV PIKOG KOUUGTIO KOl €TOI VO TTAO0UV

aoduiia.

» KpOoTaTe TO HIKPO KOUUATION HOKPIO OTTO TOK

audIa.

» Mnv adnvete Ta maudid va Taidouv Pe PIKPO

KOUUATIO

2 Armoduyn UAMIKWV Znuiwv

MPOZOXH!

O1 Tpaxeig MATOI KATOGPOAWY N TNYOVIWV ONUIOUPYOUV

YPOTOOUVIEG OTO UGAOKEQOUIKO UAIKO.

» EA&yETE TO POYEIPIKO OCGC OKEUOG.

To poyeipepa HEXPI OTEYVWUO UTTOPE! VO TTPOEevoeTe

NUIG OTO Poyelpikd OKeUOC 1) TN CUCKeUN.

» Mnv TOTTOBETEITE TTOTE KOATOGPOAES XWPIC TTEPIEXOUE-
VO TIOVW OE PIOk KAUTH) E0TIC UOYEIDEUGTOG KOl UNV
TIC adrvete AdEIEC EMTAVW O QVAUUEVN EOTIC.

To ANaBoC TOTTOBETNUEVO PAYEIPIKO OKEUOC UTTOPE! VO

odnynoel oe utlepBepuavon TNG OUCKEUNC.

» Mnv TOOBETEITE TTOTE KAUTA TNYAVIO ) KAUTEG KO-
TOOPOAEC TAVW OTOL OTOIXEIO XEIPIOPOU ) OTO TIAGIOIO
NG BAONG €0TIWV.

Edv mecouv okANPG 1 aixpnea avTIKeipeva Tavw oTn

Baon 0TIV, PTopouv va dnuioupyndouv nuIeC.

» Mnv adroeTe Vo TECOUV OKANPEA N AIXUNEG AVTIKE-
peva TAvw oTn BAon eoTIwv.

To un BeppodvToxa UAIKG Alvouv ETTOVW OTIC KAUTEC

€0TIEC YAYEIPEPATOG.

» Mn XxPNOIYOTIOIEITE KAMIO YEUBPAVN TTPOCTOOIOG TWV
€0TIWV.

» Mnv xpnolyotolgite pepBpavn oAoupIviou ) TTAGOTIKG
doxela.

2.1 EmMOKOTINGN TWV CUXVOTEPWV BAXBWV

Edw Oa Bpeite TIC ouxvoTepes PAGBEC Kal CUUBOUAEC,
WG PITOPEITE VA TIC ammodeUyeTe.

Evépyeix

ATIOLOKPUVETE TOL UTIEPXEI-
Nopéva paynTa APEOWCS
pe pio EUoTPO YUGAIOU.

Xpnolyotolgite povo UANIKG
KoOOPIoUOoU, TTOU eival Ko-
TOMNAG VIOE UGAOKEPTPIKO
UAIKO.

Znua  Artia

Nekedec YmepxelNiopeva
daynta

NekedeC  AKOTAMNAC UA-
K& kaBapiopou

po- ANaT, Caxapn N

TOOUVIEG APUOC

Mn XpnoIJoTIoIEiTE TO TIE-
Olo LOYEIPEUOTOC WC ETTI-
davela evanodbeoncg 1 we
emdpaAveia epyoaoiag.

EAeyETe TO poyelpikd 00C
okelog.

Xpnolyotolgite Povo UANKG
KoOapiopou, TTou eival Ko-
TOMNAG VIOE UGAOKEPTPIKO
UANIKO.

2NKWVETE TIC KATOGPOAEC
KOl TO TNYAVIO KOTA TN pe-
ToKivnon.

po- Tpoxeic maTol

TOOUVIEGC KOTOGPOAWV N
TNYOVIOV

AMoyr  AKOTOMNACL UA-

Tou KO KaBapiopou

XPWHO-

TOG

AMoyry  DBopd& KaToo-

TOU POAOC, TT.X.

XPWHO-  aAoupivio

TOG

An- Zaxopn, n do-

hioupyio ynT& e pgeyoan

"oy TIEPIEKTIKOTNTA

Badwv"  oe axopn

ATTOLOKPUVETE TO UTIEPXEI-
ANopeva daynTd QUECWG
pe pio ELOTPO YUAIOU.




el T[MpooTaoia MePIBGAOVTOC Kol OIKovopia

3 MpooTaciax MEPIBXAAOVTOC KOI OIKOVOMIX

3.1 AMOOUPOI CUCKEUXOING

To UNIKG cuoKeuaoiac eival GINKG TTPOC TO TTEPIBANOV

KGOl ETTOVOXONOILOTIOIOUUEVA.

» AmooUpeTe TO EMPEPOUC EEQPTALOTO EEXWPIOTA,
avaAoya pe To €id0oC.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEING

Edv akoAouBrioeTe auTeC TIC UTTOOEIEESIC, N OUCKEUN OOC

XpelaleTan AiydTepn evepyeia.

EmAeEte Tn ovn POyYEIPEUOTOC GVAIAOYDL UE TO PEYE-

00¢ TNC KATOOPOAAC. TOTTOBETHOTE TO LOYEIPIKO OKEU-

0C KEVTPOPIOUEVA.

XPNOIJOTIOIEITE POYEIQIKO OKEUOGC, TOU otoiou n Oldpe-

TPOC TOU TIATOU CUWTITTEl Je TN OIGUETPO TNG eoTia

HOyEIpEPATOC.

ZupBoUAR: OI KOTOIOKEUGOTEG TWV LOVEIPDIKWY OKEUGV

Oivouv ouxva TNV emmdvw OIGPETPO TNC KOTOOPOAXGC.

AuTH eival ouxva peyoAUuTepn ammo TN SIGUETPO TOU

aTOoU.

= To OKOTAAMNAG HOVEIQIKG OKEUN 1 Ol PN eVTEAWC KO-
Auppeveg CWVEC HOYEIPEUOTOC KATAVOAWVOUVY TTOAU
EVEPVEIOQL.

KAEIVETE TIC KOATOGPOAEC TTAVTOTE P’ eval KOTAMNAO KO-

TTOKI.

= OTOV poyelpeleTe XwpPIC KATAKI, XPeIAleTal N Ou-
OKEUN ONUOVTIKG TTepIooOTEPN EVEPYEIQ.

2NKWVETE TO KOTIOKI 000 TO QUVATO AlyOTEPO.
m OTOv ONKWVETE TO KATIGKI, diadelyel TTOAU evepyEIQ.

XPNOIUOTIOIEITE EVOl YUAAIVO KOTTOKI.
= Meoa amd To YUGAIVO KATTOKI prmopeite va OgiTe oTnv
KOTOOPOAQ, XWPIC VOI ONKWOETE TO KOTIAKI.

XPNOIUOTIOIEITE KATOOPOAEC KO TNYAVIOL YE ETTIMEOOUC

TT&TOUC.

= QI averinmedol MATol GUEAVOUV TNV KOTOVAAWON
EVEPVYEIQG.

XPNOIUOTIOIEITE POVEIQIKG OKEUN KOTOAMNAQ VIO TNV TTO-

00TNTO TwV TPODIHWV.

= Eva peyaho poyelpikd okelog Je Aiyo Tieplexouevo
XPeIGZETOI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIT VIO TN BEpPavon.

MayeipeueTe pe Aiyo vepo.

= 000 epIocOTEPO VEPO BPIOKETAI OTO PAYEIPQIKO
OKeuog, TOOO TTEPIOOOTEPN EVEPYEID XPEIGIETAI VIO
™ O¢puavon.

PubuioTe eykaipa oe pia xaunAoTepn Baduida poyel-

PEUOTOC.

= Me pio oAU uwnAn Babuida cuvexiong Tou Jayel-
PEPOTOC OTTOTOANTE EVEQYEIQ.

EkpeTaMeuTeiTe TNV umOAOITTN BepudTNTG TNG BAONC

€0TIWV. 2€ poyeipepa peyoAuTePNS OIGPKEIOG ATTEVEP-

YOTIOINOTE TNV €0TIO poyelpepaToc 5-10 AetTdx ipiv TN

AAEN TOU XPOVOU POVEIPEUATOC.

= H umoAemopevn evepyela Tou dev XPNOIUOTIoIEITAl
au&hvel TNV KOTOVAAWON EVEPYEIOG.

MAnpodopieg mpoiovtog cupdwva pe (EE) 66/2014 6a

BpeiTe 0TN cuVNUUEVN KOETO TNG CUOKEUNG Kol 0TO BIo-

OikTuO (Internet) oTn oeAida TPOIOGVTOC TNG OUCKEUNC

0QG.
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4 TvopIpix
O1 0dnyieg xpnong 1oxuouV via OIapopeC BACEIC EOTIRWV.

To oToIxeia Twv JIOTACEWY VIO TIC BAOEIC E0TIWV Oa TO
BpeiTe oTNV €MOKOTINON TWV TUTWV. = 2eAida 2

4.1 MNedio xeipiopou

Meow Tou Tediou xelpIoPoU pubpideTe OAEC TIC ASITOUPYIEC TNG CUOKEUNC 00¢ KOl AauBavete Anpodopieg yia TNV Ko-

TAOTOON ASITOUPYIOG.

© |
O |
I

O b 0

v

4.2 Evoeiteig
O1 evdeilelc deixvouv pUBUIOPEVEC TIMEC KOI ASITOUPYIEC.

‘EvdeiEn 'Ovopa

-9 Babuidec paveipeparog

0 Karaotaon Aeiroupyiog

H/h YroAoitn OepuoTnTo

F Aeitoupyia Powerboost

L AeiToupyia diaTripNong TNG BePPOKPOCIAC
88 XpovodIoKOTNC

= Mnv TOTTOOETEITE KATOAPOAEC KOVTG OTIC evdeitelg
Kol Ta Tredia adnC. To NAEKTPOVIKO OUCTNHO UTTOPE
Vo UTIEpOeppavOei.

4.4 EOTiEQ MAYEIPEUATOG

Edw Oa Bpeite pio emokommon via TIC SIGpopeg
TTPOOOETEC eVEPYOTIOINOEIC TWV EOTIWV HAVEIPEUATOC.
OTav evepyoroINoeTe TIC TTPOOOETEC eVEPYOTIOINTEIC,
avaBouv ol avTioToIxeg evoeiEelg.

OT0Vv evepyoTToINoETE PO E0TION HAYEIQDEPATOC, EVEQYO-
TTOIEITAI QUTI OTO TEASUTQIO PUOUIOUEVO pEyeDOC.

EoTix payel- MpooOeTn evepyomnoinon
4.3 Media adnc PEUATOC KO XTTEVEPYOTIOINoN
Ta media adnc eival euaiodbnTtec otnv adn emdAveleq. O EST'O?TSO(V?&
Mo va emAegeTe pia AeIToupyia, TOTAOTE EAGPOG TIAVK &5 G Hiac
OTO QVTIOTOIXO CULBOAO. T]C ‘ '
© Eotia payer- EmAeETe TNV eoTiar poyel-
MNedio ‘Ovopa péuoaToq O PEUOTOC.
apng mANG dwvng MNorroTte ehadpd To ©.
® KevTpIKOG SI0KOTTNG O OB&A eoTiat EmAEETE TNV e0Tia poyel-
L AeIToupVia BIOTNENONG TNS BEPUOKPOOIOG ﬁSUO,‘TOC- \ 10O
F AeiToupyia Powerboost arnore eAabea 1o ©.
© MpdoBeTN evepyomoinon Twv JwVmv Yﬂ%ﬁSiESIS , ' _ osi
= . ; m Ol OKOUPEC TTEPIOXEC TNG EOTIOG HOYEIPEUATOC Odei-
© Agmoupyia ,XQOVOUSTQOU AOVTOI O€ TEXVIKOUC AOYOUG. Aev €XOUV KOpia emmip-
= XpOovodIaKOMTNG pON TAVW OTN ASITOUPYia TNG €0TIOG HAYEIPEUOTOG,.
A PoAdI ouvayeppoU kouZivag/AohaAeio TToi- = H eoTia payeipepotog pubuicel n Beppokpacia e
dlwv EVEPYOTIOINON Kal GTeVEQYOTTOINoN TNG BEppavonc.
. AKOUN KOl OTNn PEYIOTN 10XU Umtopei va evepyotoinoei
Ymodeigeig Kol Vo amevepyotoindei n BEppoavon.

= AloTnpeite To Tedio XeIpIoUOoU TAvTa OTeyVO. H uypo-
oia ennpeddel TN AeiToupyia.



el Twist-Pad pe kouprmi Twist

B 3TIC €0TIEC YAYEIPEUATOC TTEPIOCOTEQWY (WVWV, UTTO-
peil 0l BEPUAVOEIC TWV E0WTEPIKWY KUKAWUGTWY BEp-
pavong Kol n B¢ppoavon Twv TPOoOeTWwY eVEQYOTIOIN-
OEWV, VO EVEPYOTIOIOUVTOI KOI VG GTTEVEPYOTIOIOUVTA
oe d10doPETIKOUC XpOVOUC.

— Ta euaiodnTo €EQPTAPOTO TIOOOTATEUOVTAI £TOI
ard utepOEpUOvVON.

— H ouokeur) pooTaTeleTal OO NAEKTPIKN UTIEP-
dopTwon.

— EmrTuyxavovTal KaAUTEPO OTTOTEAECLIOTO POyEIl-
PEPOTOC.

4.5 'Evdei&n uttoAoiting OepuoTNTAC

H B&on eoTiov €xel vio KAOe €0TIO HOYEIPEPOTOC HIC EV-
oel&n umodAoimng BepudTNTOC dUO Boduidwy. Ooo
avaBel n evoeliEn umoAoImnNG BeppdTNTOG, YNV OIKOUUTIN-
OeTE TNV €0TION HOYEIPEUATOC.

‘Evéeign Inuaoia

H H eoTia payeipepoToc eival TOoo (e0Th
mou 8ioTnpEei (0T LIKPG PaynTa N
PITopeiTe va NIOETE KOUBEPTOUPO.

= H eoTia poyeipéuaTog eival KauTn.

5 Twist-Pad pe koupti Twist

To Twist-Pad eivai n mmeploxr pubuioewy, oTnv omoio
prropeite va emAEETe ye To Koupti Twist TIC e0Tieg po-
VEIPEUOTOC Kail Vo pubpioeTe TIC BaOUIOEC HOYEIDELO-
Toc. To koupt Twist gival poayvnTiko. OTav TomoBeTroe-
Te TO Kouptl Twist oTnv meploxn Tou Twist-Pad, ke-
VTPAPETOI QUTOUCTO.

=

)
&
)

Alatnpeite To kouputi Twist mavToTe KaBapoO. H pumavon
PTTOPEI VO ETTNPEAOE! apVNTIKA TN AeIToupyial.

5.1 Xelpiopog pe To Koupmi Twist

1. 1o va evepPYOTIOINOETE HIO EOTIA HOYEIPEPOTOC, OY-
yi&te TO Koupm Twist oTNV TIEPIOXN TOU HOPKOPIOUO-
TOC.

2. [ va puBpiceTe pio Bobpida payeIpeUaTog, yupioTte
TO Koupi Twist.

5.2 A¢aipeon Tou KoupmoU Twist

Mo va KaBapioete TN BAon 0TIV N Yo amodUyeTe
&vav avemoOuunTo XEIPIOUO, UTTOPEITE VO adAIPECETE TO
koupti Twist.

OTav adaipeoeTe To Koupt Twist pe evepyomoinuevn
OUOKEUN, eVEPYOTIOIEITOI N TTPOOTACIG OKOUTTHIOPOTOG. H
Teploxn pubuioewv gival KAeIdwpevn. Mmopeite va Ko-
BapioeTe TNV TIEPIOX! PUBUIoEwWV.

H mpooTtaoia okoutiopaTog gival 35 deuTtepOAenTO
evepyoroinpévn. Otav oe auTdv Tov XpoOvo Ogv TOTToOe-
TNOETE KOl YupioeTe To KoupTti Twist, ammevepyoTioleiTal n
ouokeun.

E&aipeon omd TNV MPOOTACIOG OKOUTHIOUOTOC GTTOTEAE! O
KEVTPIKOC OIGKOTITNG. MTOpEITE VO QTTevePYOTTOINoETE
omoTedNMOTE TN BAON E0TIWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivéuvog eykauparog!

Edv TomoBeThoeTe eval HETOMIKO QVTIKEIJEVO TIAVW OTO

Twist-Pad, umopei n B&on €oTiwv va ouvexioel Tn B€p-

gavon.

» Armevepyorroleite TAvToTe TN BAON E0TIWV PE TOV Ke-
VTPIKO JIGKOTTTN.

5.3 ®UAxEN Tou Koupmmou Twist

Mpooelte auTéC TIC UTTOOEIEEIC, OTAV OdAIPEITE TO KOU-
pti Twist ommd T BAon €0TIVV KAl TO GUAGYETE OE HIO
GAMN Beon.

/\ MPOEIAOMOIHEH - Kivouvog: MayvnTicuog!
To koupti Twist gival payvnTIKO Kol UTTOPEI VG ETTNPE-
Aol NAEKTPOVIKG eudUTEUUOTA, TI.X. BNUaATOdOTNG KOpP-
OIGC ) avTAiEG IVOOUAIVNG.

» O1 dpopeic NAEKTPOUOYVNTIKWY EUGUTEUPATWY deV
EMTPETETAI VO GEPOUV TO OTOIXEIO XEIPIOUOU TTOTE
OTIG TOETEC TWV POUXWV TOUG.

» KpardaTte pia eAdxiotn amootaon 10 cm amo Touc
BnuaTododTeC KOPDIGC.

MPOZOXH!

To HETOAIKG CWUATIOIO TTOU UTTOPOUV VO TIPOOKOAN-

BoUv OTNV yoyvnTIKN KOTW UEPIX, UTTOPEI VO YOOATOOUVI-

OOUV TO UOAOKEPOUIKO UAIKO.

» AloTnpeite To kKoupti Twist kKaBapod

»  AdaIpEOTE EVTEAWC TO HETOAMIKO OWUOTIOIO OO TNV
KOTW pePIB.

O payvnTng oto Koupti Twist pumopei va emnpedoel G-

AEC OUOKEUEC KOl VO KATOOTPEWE! JayvnTiIKoug dopeic

OcdOUEVWV.

» Kpatare To koupti Twist pokpI& armd Toug payvnTi-
Koug dopeic dedopevay, T.X. BivieokaoeTeg, Oi-
OKETEC, TMOTWTIKEC KAPTEC KAl KAPTEC HE POyVNTIKO
VPOHMIKO KwOIKO

» KpataTte 1o Koupti Twist pokpid omo TNAEOPAOEIC
Kol 060veC.

5.4 Xelpiopog Xwpig To Koupti Twist

OTtav 6 BupGoTe TTOU EXETE TOTTOBETNOEI TO KOUWTTI

Twist, UTTOPEITE VO XEIPIOTEITE TN BAION E0TIWV KOOI XWPEIC

To koupmi Twist. MmopeiTe va emAEETE TIG €0TiEC pavel-

PEUOTOC Kol va puBpioete TIC BaBuideC yavelpeUaToq.

1. EvepyormomoTe Tn BAon €0TIWV PE TOV KEVTPIKO BIo-
KOTTTN.



2. Kpamote O kol L TouTtoxpova marnuéva yia 4 deu-
TEPOAETITAL.

v Eva onua nxei.

3. MamoTe eAadpd To L TOOEC GOPES, UEXP! VO QVORE!
n évoelén TG embupnTnC €0TIOC POVEIPEUATOC.

Boolkoc xelpiopoc el

4. Me O (-) kai |21 (+) puBpioTte Tnv emBupunTh Boduida
HOYVEIPEUATOC.

v H eoTia payeipepaTog €xel evepyoroindei.

v Mmopeite va TomoBetoete Eavd omoTednmoTe TO
koupri Twist.

6 BXOIKOC XEIPICHOC

6.1 Evepyoroinon n amevepyormoinon Tng
B&ong eoTiwv

Me Tov KevTpIKO BIGKOTITN EVEPYOTIOIEITE KOI OTIEVEQYO-
moleite TN BAon eoTIRV.

OTav evepyoroinoeTe Eava TN OUOKEUN OTO TTPWTO 4
OeuTEPOAETITO UETA TNV OTIEVEPYOTTOINGN, TIEPVA N BAon
€0TIWV HE TIC TTponyouueves pubuiceIC o AeIToupyia.

6.2 Evepyormoinon Tng B&ong ecTiwv

MNornote ehadpd 7o O.

H evdeikTikr Auxvia mave amd 1o O avapel.

O1 evdeieic & avaBouv.

H Baon eoTiov BpiokeTal oe eToIHOTNTO AeiToupyiag.

L G G 4

6.3 Amevepyoroinon Tng B&ong ecTiwV

OT1ov OAeC 01 €0TIEC POYEIPEPOTOC EIVOI QTTEVEPYOTIOIN-

peveg yia Aiyo xpovo (10-60 deutepdienTa) n Bdon

€0TIWV OTIEVEQYOTTOIEITAI GUTOUOTO.

» [Marmnote ehadpd 1o @.

v H evdeikTikh Auxvia mave amo To O ofrvel.

v Ol evdeikeic of3rivouv.

v OAeg ol €0TiEC POVEIPEPOTOC EIVOI GTTEVEPYOTIOIN-
HEvVeG.

v H &vdei&n Tnc umdAoImng BeppdTNTOC TTROAEVE!
OVOLILEVN, HEXP! VO KPUWOOUV GPKETH Ol E0TIEC HIO-
VEIPELOTOG.

6.4 PUBuION TV BXOUIdSWV HAYEIPENATOG
Mpolmo60eon: H Baon eoTiwv gival evepyormoinuevn.
1. T va emAEEETE TNV €0TION HAYEIPEUATOC, AvYIETE TO

koupr Twist oTnv mepioxr TNC emOUUNTNC E0TIOC PO-
YEIPEUATOC.

2. Méoa oTa emopeva 10 deutepOAeTITO PUBUIOTE pE TO
koupri Twist Tnv emBuunTr Bobuida payeipePaToq.

6.5 PUBuION TWV EC0TIWV HAYEIPEUXRTOG

Mo va PmopeiTe vor pUOUIOETE PIGk EOTION HOYEIPEUOTOC,
TIPETIEI QUTH VO gival emAeypEVN.

Mo K&Oe eoTion POYEIPEPOTOC PUOUIOTE e TO KoupTi
Twist Tnv emBupnTr Boduida pavelpEUaToc.

BoOpi-

O po-

yeI-

PEHC-

TOQ

1 eAaxIoTn 10XUC

9 PEVIOTN 10XUG
KaBe Bobpuida yoyelpeuaTog exel pio evoldpe-
on Baduida, 1m.x. 4.

6.6 AAayn TwV BXONIdOWV HAYEIPEPNATOG

1. EmAEETE TNV €0TiON HOYEIPEPOTOC.
2. PuBpioTe pe 10 Koupmi Twist Tnv emOupunt BadOuida
HOyeIpEPOTOG.

6.7 Amevepyorroinon Tng €0Tixg
HXYEIPEPATOG

OTov €XETE OTIEVEPYOTTOINOEI TNV €0TION HOYEIPEUATOC,

petda epimou 10 deutepoAenta epdavideTal n evoeiin

uTtoAoITING BepPOTNTOC.

1. EmAe€Te TNV €0Tiol HOYEIPEPATOC.

2. PuBpioTe Tn BoBuida HOYEIPEUOTOC JE TO KOUUTT
Twist oto 0.

6.8 ZUMPBOUAEG pUBUIONG YIX TO HAYEIPEUX

Edw Ba Bpeite pia emokomnon yia diddopa poynTd pe
TIC KATOAMNAeC BaBpidec payeipepaToq.

O xpOVoC payelpepaTog oAMAdel avahoya pe To €idog,
To B&POC, TO MAXOC KOl TNV TTOIOTNTA Twv daynTwv. H
BaBpuida cuvexIonNg TOU POYEIPEUOTOC EEQPTATAI OO TO
XPNOILOTIOIOULIEVO POYEIPIKO OKEUOC.

Y1odei&eiq mMXpXOKEUNG

= [0 TO GPXIKO Hayeipepa XonoIPoTIoleiTe T Bodpuida
payeipeparog 9.

B AVOKOTEUETE KATTOU-KATIOU TO TTOXUPPEUOTO daynTA.
To TPOPIUA, TO OTTOI COTGEOVTOI OUVOTA 1) OTO
OTToia KOTA TN OIGPKEIC TOU OOTOPIOUOTOC EEEPXETA
TTOAU UypO, VO OOTGPOVTAI OE HIKPEC PEPIOEC.

= SupBouAec via TO poyeipepa pe e€oikovounon evep-
yelog. — 2eAida 6



el Boaoikoc xelpiopog

Niwoipo TKOUAOG 2.-3. 50-60

daynto BaOpidx Alxpkeix
GUVEXI-  GUVEXI-
ong Tou ©ng Tou

Tnyaviopa pe Aiyo A&di
TnyavioTe Ta oynTa XWPIG KATAKI.

Hayel- Hayel- SvitoeA, dUOIKO ) TTave 6-7 6-10
PEHATOG  PEHATOG SVITOEA, KOTEWUYHEVO 6-7 8-12
oc AenTd ; — g
- - KOTOAETEC, DUOIKEC 1) TTOVE 6-7 8-12
>OKOAOTO, KouBepToupa 1-1. - - -
BoUTupo, PéNI, ZeAaTival 1-2 - Mrpicora, 3 cm xovTen -8 812
PO, LEA, KedTedec, 3 cm xovTpoi' 4.5, 30-40
ZéoTaua N dixTripnon OgppoTNTOG XAUTTOUPYKEP ,2 M XOvVTPA! 6-7 10-20
FIovi, T.X. GOKES CoUTI 1.0 - ZTr']eolc1 TTOUAEPIKOU, 2 cm 5-6 10-20
Fano 1.2, - XOVTPO :
A - 5 34 >THOOC TOUAEPIKOU, 5-6 10-30
OUKQVIKG O'TO vepod ’ 34 - KOTEWUYLEVO'
' MNapaoKeUAOTE TO PAYNTO XWPIG KATTAKI. Wapl n dINETO waploy, puocikd 56 8-20
- - Wapl 1N PINETO Yapiou, TTave Kol 6-7 8-12
2TIOVOKI, KATEWYUYHEVO 2.-3. 10-20 KOTEWUYLEVO TL.X. DETAKIO Yok
KOUAGC, KOTEWUYUEVO 2.-3. 20-30 ploU TTave
ZIYAVO HOYEIPEPX 1) CIYAVO BPAGIHOZIYRVO KGQ'GB@SC’ vap@ec' , -8 410
HAYEIPEPX 1} GIYAVO BPAGIHO 20TOPIOUA AOXAVIKGY, GPEOKWY  7-8 10-20
: — HOVITOPIWV
r"?UQS‘DAO‘K'O" KEPTEDEG 4.5, 20-30 AGXQVIKG 1 KpEoc o Awpidec  7.-8. 15-20
Wapl 4-5 10-15 KOTA OIOIOTIKO TPOTIO
Aoripn 0GATOa, TLX. OGATOO pme- 1-2 3-6 TnyavnTta daynTd, KaTewuypeva 6-7 6-10
OapEA Kpémec 6-7 ouve-
XTumnTéc oGATOoEG, T.X. OOATOO  3-4 8-12 xopeva
ureapvel (Bearnaise), odATOO OLEN
. ; HeAETO 3.-4. ouve-
oMavTel (Hollandaise) XOUEVO
' AvoBpdoTe To vepd HE KAEIOTO TO KATTAKI. AUYS LOTIO 56 36

2 TuvexioTe TO payegipgpa Tou QaynTou XWpEIg KATTAKI.

' TupioTe TTOAEG OpPEG TO PaynTo.

Mayeipepd, HXYEIPEUX HE ATHO 1 COTAPICUN

Tnyaviopax oTn GppITEX

PuCl pe dmAaoia moooTnTa ve- - 2-3 15-30 TnyavioTe Ta paynTd oTn dpiteda ue 150-200 yp. ava

pou pepida oe 1-2 Aitpa AddI. MNMapaoKEUROTE TO PaAyNTA Xw-

Puloyoo 1.-2. 35-45 PIG KOTTOKI.

Bpooteg mardreg pe dprouda 4-5 25-30 KaTewuypéva mpoidvTta, mx. Tn-  8-9 -

BpaoTég mMoTdTeS Xwpic dAouda 4-5 15-25 YavNTEG TIOTGTEG 1} VOYKETG KO-

ZUPOPIKA, HOKOPOVOKIO ' 6-7 6-10 TOHOUI)‘OU .

Moyvi, coura 34, 15-60 KPOKETEG, KOTEWUYLIEVEG /8 -

AOXQVIKS, GPETK 23, 10-20 KPEa, T.x. KOTOTIOUA _ 67 -

AOXQVIKG, KOTEWUYUEVQL 3.-4. 10-20 :iﬁg&gave f 0 COun pe payia - 5-6 )

@aynro ’om XUTPO T’O(XUTT]TO(C,‘ . 45 - ~ AOXQVIKA 1) HOVITAPIO, TTAVE | 5-6 -

' AvappdoTe To vepd Pe KAEIOTO TO KATTAKI. oe QUUN UE LaVIG UmPoC

2 YuvexioTe To payeipepa Tou @aynToU XWweig KaTrak. TeumoUpa

Mayeipepo € KAEIGTO GKEUOG Mikpd& TOPOIOKEUGOUATO, TT.X. 4-5 -
TNyaviTeG ) Aoukoupadec Bepo-

PoAd kpeaTog 4-5 50-60 Aivou, dpouTa oe CUUN pe PayId

Wntd Kamopa 4-5 60-100 HTTIEGG
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NAeiToupyia Powerboost el

7 Asitoupyiax Powerboost

Me tn Aerroupyia Powerboost pmopeite va (eotdveTe
peyoAUTEPEC TTOOOTNTEC veEPOU aKkoph ypnyopodTepa ar’
O,TI pe Tn Babuida payeipeparog 9.

H Aeitoupyia Powerboost eival diaBeoiun povo oTic
€0TIEC JOVEIPEUOTOC, TTOU XOpoKTNpiCovTal pe F.

7.1 Evepyormoinon Tng AeIToupyiog
Powerboost

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog mupkayiég!

Ta A&da Kail Tar NiTNBepuaivovTal ypryopa Ue mn Ael-

Toupyia Powerboost. Ta uttepOeppaopéva AddIo Kol Ai-

™ avodAEYyovVTal YOryopa.

» Mnv adriveTte ToTE xwpic emTrenon Tn diadiKooio
HOyEIpEPOTOC.

MpoUmé0eon: XTIG £0TieC payelpeUaTog JIMANG {ovng
TTPETEl VIa TN AeiToupyio Powerboost va €xel evepyortolr-
nBei mpdobeTal TO OeUTEPO KUKAWUG BEPUAVONC.

1. EmA&ETe TNV €0TiON JOyEIPEPOTOC.

2. Mathote ehadpd T0 F.

v HévdeiEn F avaBel.

7.2 Amevepyoroinon Tng AeIToupyicg
Powerboost

Ed&v dev amevepyoroimnoete Tn Aeitoupyia Powerboost,

TOTE QUTI| QTTEVEPYOTIOIEITOI GUTOLIOTO HETG OO Evav

OPIOPEVO XPOVO. H eoTia payelpepaTog emoTpedel Eavd

oTtn Babuida payeipepoTog 9.

1. EmA&ETE TNV €0TiON JOyEIPEUOTOC.

2. PuBpioTe pia ommoladnmoTe Babpida cuvexione Tou
HOVEIPEUOTOC.

v H e&vdeiEn P oprvel.

8 AocdaAeix mxidIWV

Me Tnv aodpdieia Taudiwv PTTopeiTe va epmodioeTe To
moidIt, VO EVEQYOTIOINOOUV TN BA&ON €0TIWV.

8.1 Evepyomoinon TG xop&AEIXG TXIdInV

Mpolmo6Beon: H BAon €0TIGV €iVal QMEVEQYOTIOINUEVD.
» Kpathote To L mepimou 4 SeuTepOAETTO TOTNHEVO.
v To <0 avaBel via 10 deutepOAeTTTO.

v H Bdaon eoTiwv gival kKAsIdwpevn.

8.2 Amevepyormoinon TG Xop&KAEIXG
moudiwv

» Kpathote 1o L mepimou 4 euTEPOAETTO TTOTNUEVO.
v To kAeidwpa £xel aKupwOel.

8.3 AuTOHATN XOPAAEIX TIXIOIWV

Me auTh TN ASIToUupYIa EVEQYOTIOIEITAI N AOPGAEIT TTOU-
OlLV QUTOHOTA, OTOV E0EIC ATTEVEPYOTIOIEITE TN BAoN
€0TIQV.

Tnv autopoTn aodaieia TTAIdIWV PTTOPEITE VO TNV EVEP-
yoTToINoeTe OTIC BOOIKES pubuioelg. — 2eAida 13

9 AsgiToupyieg Xpovou

H ouokeun oag diabeTel d1didopeg AeiIToupyieg xpoOvou
HE TIC OTT0ieC PTmopeiTe va pubpioeTe pIo OIGPKEIR 1| EVO
POAOI ouvayepuoU Koulivac.

9.1 AIPKEIX

PubuioTe yia TNV emBupunTr) €0Tiol HOYEIPEUATOC HIOK
XPOVIKN BI&pKeIa. H 0TI HOVEIPEUOTOC ATTEVEPYOTIOIEI-
TOI GUTOPATO PETA TN ANEN TNC XPOVIKAC DIAPKEIOG.
Mropeite va puBuioeTe pia xpovikn JIGPKeEI €wg 99 Ae-
TTa.

PUOpIoN TNG XPOVIKNG OIXPKEING

Mpolme0eon: H 0Tia UOYEIPEUOTOC E€XEI EVEPYOTIOIN-
Bel.

1. EmA&ETe pe 1o Koupti Twist TNV €0Tia HOYEIPEPOTOC.

2. Mommote ehadpd To medio adnc 1.

—_
3
=1

2

1
Q
O

v To— mdvw omod 1o medio adnc =21 avapooBrhvel.
v XNV évdeiEn Tou XpovodIokoTTn avaBel Gl min .

11



el Autopartn armevepyoroinon

3. Méoa ota emopeva 10 deutepOAeTITO PpUBPIOTE pE TO
koupmi Twist TNV emBupnTr XPOVIK OIGPKEID.

v H xpovikn didpkeia Toexel. EAv exeTe pubpioel pia
XPOVIKN DIGPKEIR VIO TIEPIOCOTEPEC EOTIEC UOYEI-
PEUATOC, eudaviCeTal TTAVTOTE N XPOVIKN OIGPKEIO
NG emMAeyUEVNG €O0TIOG HOYEIPELOTOC.

v OT1av n xpovikn didpkela exel Af&el, aTievepYOoTToIEITAl
N €0TiOl HOYEIPEPATOC. Hxel eva onua Kal oTnv £vOel-
&N TWV €0TIOV HOVEIPEPOTOC aVARel O . TNV evdeiln
TOU XPOVOJIOKOTTN avaBooBrvel J yio &var AeTTTO.
H evdeign Il avaBooprvel.

Znueiwon: Otav athoete eAdpd Eva OTToI0dATIOTE Tie-

Oio adng, ofrvouv ol evdeielc Kal TO NXNTIKO ONUO

OTOUOTA.

A10pOwon 1 oPRCIYO TNG SIKPKEIXG

1. EmA&ETe pe 1o Koupt Twist TNV €0TiO HOYEIPEUOTOC.

2. Moarnote ehadpd 1o 1221 kKol oAGETE TN XPOoVIKH SItp-
Kelo f) BgoTe TNV oTo L.

AUTOMXTOG XPOVOJIXKOTITNG

Me auTh TN ASITOUpPYIO UTTOPEITE VO TTOOETTIAEEETE LIk
OIBPKEIN VIOt OAEC TIC €0TiEC pavelpepaToc. MeTd amd
KO&BOe evepyoroinon HICC E0TIGC HOYEIPEUOTOC TPEXE! N
mpoemiAeyuevn diGpkela. H eoTio payelpeUaTog amevep-
YOTIOIEITOI QUTOUOTO HETG TN ANEN TNC OIAPKEITC.

Tov aAUTOPOTO XPOVODIOKOTITN TOV EVEQYOTIOIEITE OTIC
Baoikee pubpioeig. = 2eAida 13

ZUupBoUAR: O aUTOUOTOG XPOVODIGKOTITNG IOXUE! VIO
OAeC TIC e0TieC pavyelpepoaTod. Mo pia EeExwpIoTn eoTia
HOYEIPEPOTOC, UTTOPEITE VO LEIWOETE N VO OI0YPAWETE
Tn didpkela. = JeAida 11

9.2 PoAo1I cuvayepHoU Koulivag

MmopeiTe va KaBopioeTe vav XpOvo uexp!l 99 AetTd,
peTd TN AMEN Tou omoiou Ba Nxfoel eva onua. To poAdI
ouvayeppoU koudivag eival aveEdpTNTo O OAEC TIC OA-
Aec pubBpioeig.

PuUBpion Tou poAoylou cuvayepHoU Koudivag
MorhoTe ehadpd TO L,

To — névw amo 1o medio adnc L avaBooprvel.
STV evOEIEn Tou XPOovodIoKOTTN avaBer G4 min .

Me To koupri Twist puBuioTe Tov Xpodvo.

MeTd amo pePIKG BEUTEPOAETITOL O XPOVOC apxidel vl
TPEXE!.

OTtav 0 xpovocg Aféel, nxel eva onua. XTnv evoeién
TOU XPOVOBIOKOTITN avaBooBrvel L. To — mdvw omo
10 TEdio adne L avaBer {wnpd.

v MeTd omd eva Aetitd ofrvel n evoelgn.

<N < =

<

ArievepyorToinon Tou GHPATOG TOU poAoyiou
OUVOYEPMOU

MrmopeiTe va arevepyoTIoINoeTE TO OAUG XEIPOKIVNTAL.
» [lammoTe ehadpd eva omoiodnmoTe edio adng.

v H &vdei&n ofrvel Kail To NXNTIKO ONUa OTOLOTA.

A10pOwon Tou Xpovou
» MomoTte ehadpd To Tedio adrc O kal pe To KoupTi
Twist aMGETE TOV XPOVO.

9.3 AsIToupyiax XpOVOHUETPOU

H AeiToupyia xpovoueTpou Oeixvel To XxpOvo, TTou TIEPO-
0O€ PETA TNV EVEPYOTTIOINON TNG ASITOUPYIOC.

H AeiToupyia XpovoueTpou epyaleTal HOvo, OTaV N
Baon eoTiwv eival evepyoroinuevn. OTav n B&on eoTiwv
QTTEVEPYOTIOIEITOI, TOTE amevepyomoleiTal padi €mong Kol
N ASITOUPYIO XPOVOUETPOU.

Evepyormoinon Tng AEITOUPYIixG XPOVOUETPOU

» [omote ehadpd To O.

>tnv &vdeiEn Tou XpovodIakomnTn eudavicetar Do

H peTpnon Tou xpodvou apxidel.

2TO TPWTO AeTTO eudaviovTal SEUTEPOAETTA, ETIEITA
AETITON.

< <

Arnievepyorroinon Tng AEIToUpyicG XPOVOUETPOU
» [omoTte ehadpd Eava To O.
v H &vdei&n Tou xpovodiakomTn oprvel.

10 AUTOMOTN XTTEVEPYOTIOINGN

OTtav 6ev oAMGEeTE TIC PUOUICEIC PIOG EOTIOG POyEl-
PEUOTOC VIO HEYAAO XPOVIKO OIGOTNUO, EVEQYOTIOIEITA
TOTE N QUTOUATN OTTeveEPyOoTTOINON.

To moTe B0 amevepyorondei N 0TI HOYEIPELOTOC,
eCapTaTal omod TN pubuiocpévn Babuida poayelpeuaTod (1
pexpl 10 wpeg).

H Beppuovon TnG €0TiOG HOYEIPELOTOC QTTEVEPYOTIOIEITA.
>V evOEIEN TwV EOTIOV HAYEIPEUOTOG OvVaBOCRrvouV
eVaMNGE FB kai n évdeign undAoimng BeppotnTag H/A.

12

10.1 ZuVEXION TOU HAYEIPEPATOG HETX TNV
QUTOMXTN XTTEVEPYOTTOINON
1. MoThoTe eAadpd eva omoiodnmoTe medio adnc.

v H &vdei&n opnvel.
2. PubBpioTe ek veou.



AeiToupyia diaTripnong TnG Beppokpaociac el

11 AeiToupyia dixTripnong Tng OEPUOKPAXCIxg

Me tn Aerroupyia diaTrhpNong TNG BEPLOKPACIOG PTTO- 2. TMoTnoTe eAadpd To CUPBOAO L.
peiTe var NWoeTE GOKOAATG 1) BOUTUPO Kail va dloTnph- v 2TnVv &voeiEn Twv Baduidwy pavelpeuaTog avapel L.
oeTe (e0TA GaynTa 1 HoyelpIk& okeun .
, , 11.2 Anmevepyormoinon TnG AIToupyiag
16 1.1 ,Evspvonomgn ™G AeiToupyiog SIATAPNONG TNG BEPHOKPACIAG
IXT T K |
aTNPNONS TG YEPHOKPAGIAG 1. EmAegTe TNV €0TiOl HOYEIPEPATOC.

1. EmAEETE TNV €0TiON JOYEIPEUOTOC. 2. TMoTnoTe eAadpd To CUPBOAO L.
v XV évdeiEn Twv Bobuidwy paveipéuaTog avaper .

12 'EvOcIEn KXTAVXAWONG EVEPYEINC

H Aeitoupyia Ogixvel TN OUVOAIKI KOTAVAAWON EVEPYEING H akpiBeia TG evoeiEng e€opTATAl EKTOC TV AWV
peTal evepyorroinong Kol amevepyoroinong tng Baong armd TNV ToI0TNTG TNC TAONCS Tou OIKTUOU TOU PEUPATOG.
€0TIWV. Tnv &vdel&n propeite va TNV evepyoTioiNoeTe OTIC BaoI-
MeTa Tnv amevepyoroinon epdavideTal yio 10 deuTe- KEC pubuioeig. — 2edida 13

POAETITO N KATAVAAWON 0g KINoBoTwpeeg, m.X. 1,08 kWh.

13 BOOIKEG pubpioceIg

Mmopeite va puBuioeTe TN CUOKeur OTIC OIKEC OOG 'Evdel- Emloyn
OVAYKEG. &n

. , , c5 AUTOHOTOC XOOVOBIOKOTITNG
13.1 EmoKomnon Twv BXCIKWV puBpicewv 0 - Amevepyoroinuévn.'

- AldipKela, peT& amo TNV OTIoio aTTevepyo-

Edw Ba Bpeite pio mMOKOTNON VIA TIC BACIKEC puBui- HOIOUVTO Ol EOTIEC LIOVEIPAOTOC.

OE€IC KOl TIC TIPOPPUOUIOUEVEC OO TO EPYOOTAOIO TIHEG.

ch AlGipKeIa Tou onuoTog ANénc Tou Xpovodio-
‘Evdel- EmAoyn KOTITN
&n - 10 deutepodAerTa.
ci AUTOATN 0oPAAEIT TTAIBICV £-30 58U.T1€pé)\8”m-
I - Amevepyormoinuéevn' 3 -1 hermo.
i - Evepyormoinuévn ci Mp60oBeTn evepyomoinon Twv OEPUAVTIKWY OW-
£ - H xeIpokivnTn Kol N auTOPOTn aohOASIn HATWY
TaudIV eival oTTEVEPYOTIOINUEVEG. 0 - Amevepyoroinuévn’
cc HXNTIKO orjpa { - Evepyoroinuévn
I - To onua emBeBaiwonc Kol To OAUO E0POA- £ - H TeAeutaiat pUBuIoN TPIV TNV amevepyo-
HEVOU XelpIopoU eival amevepyotoinueva. To moinon TNG €0TIOG HAYEIPEUATOG.
ONUO TOU KEVTPIKOU OIOKOTITN TIOPAEVEI c3 XpOVOC EMAOVYAC TWV EOTIOV HOYEIPEUATOC
EVEPYOTTOINUEVO. L - Mn mieplopiopévoc: Mmopeite mavToTe vor
/- Movo T0 onpa e0aAUEVOU XeIPIOUOU eivai pUBioeTE TNV TeEAeUTOION EMAEYPEVN £OTION PO
EVEQYOTIOINUEVO. VEIPELOTOG XWPIC VO eMAEEETE ek veou. '
c - Movo To onua emBeRainwong eival evepyo- i - Mmopeite va pubuioete TNV TeEAeUTalO £TTI-
TIOINUEVO. Aeyuévn eoTia poyelpéuatoc peoa oe 10 deu-
3 - To onpa emBeBaiwong Kal TO Orfuo e0HOA- TEPOAETITO PETA TNV emAoyr. MeT& mpéner v
HEVOU XEIQIOUOU EIVAI EVEQYOTIOINHEVD.' ETMIAEEETE €K VEOU TNV €0TION PAYEIPEPOTOC
c3 Ev3eiEn KaTavaAwong eVEPYEIOG mpIv Tn pUBpIoN.
PwtnoTe via TNV T&ion Tou SIKTUOU OTNnV TiXei- cil Emavadopd oTnv €pyooTOOIOKN puBuIion
pPNON TOPOXNC NAEKTPIKAC EVEPVYEIOG. 0 - Anevepyoroinuévn.’
I - H ¢vdeiEn koTtavahwong eival i - Evepyormoinuevn.

omevepyomoinuevn.”

i - 'BvOeiEn katavdlwong otnv Téon OIKTUOoU
230 V. . . '
2 - EvOeIEn KoTavaAwong oTnv Taon SIKTUoU 13.2 ANayn Tng Baaoikng pubpiong

400 V. L . . o .
3 - EvBeiEn KOTOVBAWONC OTNY T80 SIKTUOU MpoumoBeon: H BAon €0Tiwv gival amevepyoTToINUEVN.

550 V. 1. EvepyoroinoTte Tn BAon €oTIwv.

Y - 'BEvdeI&n KaTavaAwong otny Taon dIKTUOU
240 V.

' PUBuion epyooTaciou

' PUBuion epyooTagiou

13



el Koabapiopde kol dppovTida

2. Méoa oTa emopeva 10 SeuTEPOAETITO KOOTAOTE TO
TTOTNHEVO VIO 4 OeuTEPOAETTTO.

v Epdavitetan c 1.

v TNV évdeiEn eoTIOV HOVEIPEUOTOC avaBel &.

3. Marnote ehadpd 10 L TO0EC POPES, PEXP! VO EUDO-
vioTei n emBupnTr) evoeiEn.

4. PubBuioTe pe 1o Koupmi Twist TV emOuunTr TIUA.

5. Kpathote To L marnpévo via 4 SeuTEPOAETITOL.

v H puBuion exel evepyotoinBel.

ZupBouARn: MNa va eykaToAeipeTe TIG Baoikeg pubuioelg,
amepyomoinore Tn Paon sotiwv pe O. Evepyoroinote &o-
VA Kol puBpioTe ek veou Tn BAon €0TIWV.

14 KaBoxpIiopog Kol ppovTidx

o Vo TTOPAPEVE! N CUOKEUN OGC VIO HEYAAO XPOVIKO
dlaoTNUG ASITOUPVIKN, KabapileTe Kal ppovTileTe TV
TTPOOEKTIKA.

14.1 YAIK& KXOXpIGHOU

To KATOGAMNAG UAKG KoiBaplopoU Kol TNV EUoTpa YUoAioU

Ba Ta BpeiTe oTnNV UTINPECIa eEUTINEETNONG TTEAGTWY,

oto Online-Shop 1 oTo eunodpIo.

MPOZOXH!

To aKOTAMNAG UNKOE KOIOOPIOHUOU UTTOPET VO KOTO-

OTPEWOUV TIC €MAVEIEC TNC CUOKEUNG.

» Mn XPNOILOTIOIEITE TIOTE AKATOMNAG UNKO KGBopI-
opou.

AKOTXAANAX UMIK& KXOXPIGHOU

= Mn 0pQIWUEVO AMOPPUTIGVTIKO THOTWY

= KoBapIoTIKG VIO TO TTAUVTAPIO TWV TATWV

= YAKQ TOIYIHOTOC

= |oxupd& UNKG KOOOpIopoU, TT.X. OTTpel NAEKTPIKOU

doUpVoU 1 UNIKG QTTOUAKPUVONG AeKEDWV

>KANPG& ohouyyapio

B JUOKEUEC KOBAPIoPoU UYPNANC TTiEoNG KOI CUOKEUECQ
ekTOEEUONG OTUOU

14.2 KXOxpIGHOG TOU UXAOKEPAHIKOU

UAIKOU

KabBaopilete TN BAon €0TIWV PETG aTTd KAOE Xpron, yio

VOl NV KOMNOOUV TOl UTIOAEILLIOTO TV GayNTWV.

Znueiwon: MNpooetTte TIC TANPODOPIES VIO TO OKOTAMN-

Aot UNKG kKoBoplopou. — 2eAida 14

Mpolm60eon: H BAon €0TILV €XEl KOUWOE.

1. AmopokpUveTe Tn peyaAn pumavon pe pia EUoTpa
YUOAIOU.

14

2. KaoBopilete Tn BAon 0TIV Pe eva UNKO Kabopl-
OLOU VIO UOAOKEPOHIKO UAIKO.
Mpoogte TIC uTodEiEeIC KOOAPIoPOU TTAVW OTN OU-
OKEUOoIo TOU QTTOPPUTIOVTIKOU.
ZupBouAn: Me éva eidiko 0douyyap! VIO UOGAOKEQD-
HIKO UNIKO UTTOPEITE VO TIETUXETE KOAY QmTOTEASOUO
KoOOPIoUOU.

14.3 KaBaxpiopog Tou mAaiciou Tng paon
EOTIOV

KaBapilete To MAGiCIO TNG BAON €0TIWV PETG TN XPHon,

oTav BpiokovTal TMAvw PUTIOI I AeKEDEG.

Ymodeigeiq

= [1pooelTe TIC MANPODOPIES VIO T OKOTAAMNAG UNKG
kKobapliopou. — ZeAida 14

= Mn xpnoigoroleite TNV EUOTPC YUOAIOU.

1. KoBapiote 10 MAaiclo TNG Baon eoTiwv pe (eoTd
OIGAUUC OTTOPPUTIOVTIKOU TIATWY KO HOAGKO TV,
[Mpiv TN xpnon TMAUVETE KOAG T KOIVOUPYIG GTTOPPO-
dNTIKA TTOVIAL.

2. >TeyvwOoTe Pe vl HOAOKO TTOVi.

14.4 KaxBapIioHOg Tou KoupTmiou Twist

Kabapiote To koupti Twist, oTav xpeldleTal.
» >kourmioTe To koupti Twist pe xAlopd SIGAUPO ATToP-
OUTTIAVTIKOU TIATWV.
- Tpooete TIC MANPODOPIES VIO T KATAANAC UAI-
K& kaBapiopoU. — 2eAida 14
— Mnv koBopioeTe To KoupT Twist 6To TMAUVTHPIO
MATWV.
— Mn BubBioete TO Koupm Twist 01O VepO TAUONC.



AnokaraoToon BAaBwv el

15 AmokataxoTaon BAxBwv

Tic pIkpOTEPEC BAGPBEC OTN CUOKEUN OOC UTTOPEITE VO
TIC GITOKATOOTHOETE Ol idl0l. XpNOIUOTIOMOTE TIC TTANPO-
dopiec yia TNV amokaTAoTaon BAaB®Y, TTPOTOoU £pOeTe
o€ emadr pe TNV utnpeoia e€umnpeTnong meAatwy. ETol
arnodeuyeTe Gokoma £€000.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog TpaupaTicpou!

O1 oKOTAMNAEC EMOKEUEC eivail emKivVOUVEC.

» Movo ekmaudeupevo, eIBIKEUUEVO TTOOOWTTIKO eTTl-
TEETIETAI VO TIDOYUOTOTIOINOE! ETNIOKEUES OTN OU-
oKeun.

» Otov n ouokeun eival EAGTTWUOTIKA KOAEOTE TNV
uTINpeoia e€uTNEETNONG TIEAGTWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog nAekTpomAnéiog!

O1 oKOTAMNAEC eTMOKeUEC eivail emKivOUVeC.

» MOovo ekmaideupheVo yI' auTo, EIBIKEUPEVO TTIPOCWITIKO
ETTPETIETOI VO TIOOYUOTOTIOINGE! ETMIOKEUEC OTN OU-
oKeun.

» MOvVOo yvNoIO OVTOAMOKTIKG EMTEETETAI VO XONOIUO-
momBOouv yIo TNV EMOKEUN TNG CUOKEUNG.

» Eav 10 KoAwdio ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEULIOTOC
QUTAC TNC OUOKEUNG umooTel {nuId, TTPETTEl VO QVTI-
KOTOOTOOE! o eKTAIOEUPEVO, EIBIKEUUEVO TTPOOWTTI-
KO.

15.1 Ymodei&eig oTo medio evdeiewv

/\ TPOEIAOMOIHZH - Kivduvog sykaupaTog!

H eoTia poayeipepoToc Bepuaivel, aMa n evoeiEn o Ael-

TOUPVEI.

» KoteBaoTe TNV aodAAeia 0TO KIBWTIO TWV 0odo-
ASIQV.

» KaoAeoTe TNV unnpeoio eEUTINPETNONG TTEAGTWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - KivBuvog mupkayiég!

H B&on 0TIV oTevePYOTIOIEITaI OTIO HOVN TNG KAl O XEI-

pIopoC TNC dev eival TASov duvaTog. ApyoTEPO PTTOPEI

Vo evepyotoinBei abeAnTa.

» KoteBaoTe TNV acodAGAeI 0TO KIBWTIO TWV 0odo-
ASIQV.

» KoAEoTe Tnv utnpeoia eEuTNEETNONG TTEAGTWV.

BA&BN

AITIEC KXI QVTILHETOITION TTPOPBANUATWV

Kapia

H mopoxr pelpartog exel diaKoTel.
1. EAeyEte TNV aodaAeia 0Tov NAEKTPIKO TTHVOIKOL TNC KOTOIKIGS VIO TN CUCKEUN.
2. EAeyETe pe Tn Bondeia GAMwV NAEKTPIKWY CUCKEUWY, EQV UTTAPXE! HIak DIOKOTI PEUUATOC.

OAec o1 evdeiteic avor-
BooBrvouv

To medio xeipiopou eivail uypo 1) BPIOKOVTAI TTAVKW TOU OVTIKEIUEVO.
> >TeyVWOTe TO TIEdIO XEIPIOPOU I OMOPOKPUVETE TO QVTIKEILEVO.

Fc

>€ TTEPIOCOTEPEC E0TIEC POAVEIPEPOATOC EAOPBE XWPO HOYEIPEUD VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO

A1oTNUG pe uwnAn 1oxu. Mo TNV MPoOoTacIa TOU NAEKTOOVIKOU OUCTAUOTOC QMEVEQYOTTOINON-

KE N €0TIOl UOVEIPEUDTOC.

1. [lepipeveTe Aiyo.

2. Tatnote ehadpd eva omolodrmoTe Tedio adng.

v Otav 10 pfivupa dev epdaviCeTal TTASOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNHO KOUWOE! OPKETA.
MropeiTe va ouvexioeTe TO POVEIPEUA.

MoapdAn TNV armevepyoroinon Pe To F2, To NAEKTPOVIKO cUOTNHC BEPUGVONKE OKOUN TIEPIO-

00TePO. 1" auTO amevepyotmoInBnKav OAEC Ol E0TIEC UOAVEIPEUATOC.

1. TlepipeveTe Aiyo.

2. atnote ehadpd eva omolodrmoTe Tedio adng.

v Otav 10 pfvupa dev epdaviCeTal TTASOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNHO KOUWOE! OPKETA.
MropeiTe va OuvexioeTe TO POVEIPEHA.

To F 5 kai n BoBuida
HOVEIDEUOTOG avaBo-
OBfAvouv evOAGE.
Hxei eva nxnTIKO ony-
O

KauTr) KaToopOAa oTnv TIEPIOXN Tou TTediou XeIpIopoU. To NAEKTPOVIKO cuoTnua KivOuveuel
Vo UttepOepuavOei.

>  ATOLOKPUVETE TNV KOTOGPOAC.
v H evdeli&n ofrvel yetd amod Aiyo.

F 5 kou nxnTIkO onua

KauTr) KaToopOAa oTnv TIEpIoxn Tou 1ediou Xelpiopou. Mo TNV TPOOTACIC TOU NAEKTPOVIKOU
OUCTHUGTOC QTTEVEQYOTIOINONKE N €0TION HAYEIDEPATOC.

ATTOUOKPUVETE TNV KOTOGPOAC.

MepipeveTe Aiyo.

MoTthoTe eAadpd eva omolodnmoTe edio adnG.

Otav 10 pnvupa dev epdavidetal MAEoV, €xel TO NASKTPOVIKO OUCTNHO KOUWOE! GPKETA.
MmopeiTe va ouvexioeTe TO LOYEIPEUOL.

< W=
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el Andoupon

BAaBn

AITIEQ KO QVTIHETOTTION TTPOBANUATWV

]
r

TOUOTAL.

o H eoTia poyelpepaToC BPIoKOTOV VIa TTOAU XPOVO O€ ASITOUPYIO KOl OTIEVEQYOTIOINONKE OU-

MropeiTe va evepyoTIOINOETE QPECWS EQVA TNV EOTION HOYEIPEUOTOC.

o £ Kal Ol E0TIEC HO-
yelpepaTog Oe Bep-
HaivovTal

H AeiToupyia mapouciaong eival evepyortoinuevn.

1. AnoouvdeoTe Tn ouokeun via 30 deutepOAeTTa OO TO NAEKTPIKO OiKTUO, KaTeRalovTac/
EeBIOdWVOVTOC TNV GOPOAEIC OTO KIBWTIO GOPOAEIWV.

2. MamoTe eAadpd oTa eMOPEVA 3 AeTITG €var oT1o100nTToTE TIEdio adNC.

>Tnv 006vn evdeifewv To NAEKTPOVIKO CUCTNLO QVOYVWEIOE EVOl OHGALIOL.
gudaviCeTal UNVUPD 1, AmievepyoroInoTe Kol EVEPYOTIOINOTE EOVA TN OUOKEUN.
pe "E', mx. EO111. v Ed&v n BAARN ATV pia pdvo dopd, offvel TO PAVULQ.
2. Eav 10 prvupa epdavioTel ek VEOU, KAAEOTE TNV unnpeoio eEUTNEETNONC TIEAATWY. AWOTE
KOT& TNV KANON 7o GKPIBEC privupa odOAUOTOG.
- "Yrinpeoia eunnpetnonc meAatwv”, Zedida 16

16 Amocupon

16.1 Amoocupon MXAIXG CUCKEUNG

Me Tnv amooupon oUUPWVa e TOUG KAVOVEG TIPOOTOOI-
O TOU TIEPIBAAOVTOC, UTTOPOUV VO ETTAVATTOKTNOOUV
TTOAUTILEC TTPWTEC UAEC.
> ATOOUPETE TN CUOKEUN OUUPWVA LE TOUC KAVOVECQ
TTPOOTOCIOG TOU TTIEPIBANOVTOC.
[MANPOPOpPIEC OXETIKG PE TOUC ETTIKAIQOUC TPOTIOUC
amoouponcg Ba Bpeite 01O €I8IKO KATAOTNUG ) OTNV
apuoOdIa TotmKA AnuoTikh ApXr 0OC.

2012/19/EE mepi nAekTpIKV Kol nAe-
KTPOVIK®WV CUOKeEUwV (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta TMAGICIO VIO
HIa omdoupon Kol a&lomoinon Twv To-
NGV CUOKEUWV Je 10XU 6" OAn Tnv EE.

AUTI n ouokeun xopakTnEileTal oUp-
dwva e TNV eupwIaikn odnyia
[

17 Yrnpeoix eEUTTNPETNONG TTEAXTWV

2XETIKG e TN AeiToupyia ywhoIa AvTOANGKTIKS, oUPPWVa
pe Tnv avtioToixn O1aTa&n olkoAoyikoU oxedIaopoU, PTTo-
peiTe va mpopunBeuTeiTe amo TNV Ut pEeoia e€urnpeTn-
oncg MEAOTWY TNC ETAIPEIOG HOC VIO TN DIAPKEIO TO Al-
yoTepo 10 eTwv amd Tn 6€on oe KUKAOPOpPIa TNG Ou-
OKEUNG 00¢ evrtog Tou Eupwmaikou Oikovopikou
Xwpou.

Znueiwon: H xpnon tng utnpeociag eEumne&tnong meAo-
TV eival 0TO TTAGICIO TWV OPWV EyyUNONG TOU KOTO-
OKEUQOTH OWPEAV.

AemTopepeic MANPOPOPIES VIO TOV XPOVO gyyunong Kail
TOUG OPOUC eyyUNoNC OTN XWPO 00cC Ba AGRBeTe amd TNV
utnpeoia eEUTINEETNONG TTEAOTWV TNC ETAIPEING HOG, TOV
EUTTOPG OOC N TNV I0TOOEANIDO PG,

Otav £€pBeTe oe emadr pe TNV utnpecia eEunnEETNONG
TEAOTWYV, XPpeIGleoTe TOV apIBUO TPoiovTog (E-Nr.) Kol
Tov apIBuod Kataokeung (FD) TNG OUOKEUNG 0aG.

To oTOIXEIO EMIKOIVWVIOCS TNC UTTNPEOIOG eEumnEETNONG
eAaTWV 00 T BPEITE OTOV CUVNUUEVO KOTAAOYO TNG
urnpeoiag eEumnpEeTnong TTEAATWV ) OTNV I0TOOEAIDO
HOC.

17.1 ApiBpOGg TpoiovTog (E-Nr.) ko apiOpog
KaxTtxokeung (FD)

Tov ap1Buod mpoidvTog (E-Nr.) kail Tov apiBud KOTaoKeU-
ne (FD) Ba Toug Bpeite otnv mvakida TUTOU TNG OU-
OKeung.

Tnv mvokida TUTIou Ba TN BpeiTe:

= [1&vw OTNV KGPTO TNG OUOKEUNC.

B 3TNV KATW PEPI TNC BAONC E0TIWV.

16

Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TNC OUOKEUNG
OOC Kol ToV apIBuo TnAedwVoU TNG utnpeciag e&utn-
PETNONG TIEAOTWY, UTTOPEITE VO TG ONUEIWOETE.



Para mas informacion, consulte la Guia del usuario digital.
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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

m | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones, el certificado
de dispositivo y la informacion del
producto para un uso posterior o para
posibles compradores posteriores.

m No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafios durante el transporte.

Seguridad es

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo

puede ser efectuada por personal especializa-

do y autorizado. Los dafnos provocados por

una conexion incorrecta no estan cubiertos

por la garantia.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona.
Supervisar continuamente procesos de
coccion breves.

®m en el uso domeéstico privado y en espacios
cerrados del entorno doméstico.

m hasta a una altura de 2000 m sobre el
nivel del mar.

No utilizar el aparato:

® con un reloj temporizador externo o un
mando a distancia independiente. Esto no
se aplica en el caso de que se desactive el
funcionamiento con los aparatos regulados
por la norma EN 50615.

1.3 Limitacién del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por ninos a
partir de 8 afos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
A0S a no ser que tengan al menos 15 afos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los ninos menores de 8 afnos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.

17



es Seguridad

1.4 Uso seguro

/A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al co-
cinar con aceite 0 grasa puede ser peligroso
y provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa o una manta ignifuga.

La superficie de coccion se calienta mucho.
» No colocar nunca objetos inflamables so-
bre la superficie de coccion o cerca de

ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la su-
perficie de coccion.

El aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

El aparato y las partes que estan en contacto

(en especial, si la placa de coccion cuenta

con un marco) se calientan durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con los elementos calefacto-
res.

» Los nifos pequenos (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Las rejillas protectoras para placas de coc-

cion pueden provocar accidentes.

» No utilizar nunca rejillas protectoras para
placas de coccion.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.
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/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Ultilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe ser sustituido
por personal especializado.

Un aparato danado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.

» Si la superficie esta rota, se debe desco-
nectar el aparato para evitar posibles des-
cargas eléctricas. En este caso, no desco-
nectar el aparato con el interruptor princi-
pal, sino mediante el interruptor automatico
del cuadro eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pagina 30

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma

repentina por la presencia de liquido entre la

base del recipiente y la zona de coccion.

» Mantener siempre secas la zona de coc-
cion y la base del recipiente.

/\ ADVERTENCIA - jPeligro: magnetismo!
El elemento de mando extraible es magnético
y puede repercutir en el correcto funciona-
miento de implantes electronicos, p. ej., mar-
capasos o bombas de insulina.

» Las personas con implantes electronicos
deberan mantener una distancia minima de
10 cm respecto al elemento de mando
magnético. No llevar nunca el elemento de
mando en los bolsillos.



/A ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los ninos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifios.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Evitar dafios materiales es

Si los nifos encuentran piezas de tamano re-
ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-

cance de los ninos.

» No permita que los ninos jueguen con pie-

zas peqguenas.

2 Evitar danos materiales

{ATENCION!

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitrocerami-

ca.

» Comprobar los recipientes.

La coccion en vacio puede danar los recipientes de

cocina o el aparato.

» No poner nunca ollas sin contenido ni dejar que se
calienten vacias sobre una zona de coccion calien-
te.

Un recipiente de cocina mal situado puede ocasionar

el sobrecalentamiento del aparato.

» No colocar nunca ollas o sartenes calientes sobre
los elementos de mando o el marco de la placa de
coccion.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la pla-

ca de coccidén puede originar danos.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccion ob-
jetos duros o puntiagudos.

Los materiales no resistentes al calor se funden si se

colocan sobre la zona de coccidn caliente.

» No utilizar papel para horno.

» No utilizar papel de aluminio ni recipientes de plasti-
co.

2.1 Vista general de los dafios mas

frecuentes

Aqui encontrara los dafios mas frecuentes, asi como
consejos sobre cdmo pueden evitarse.

Dafios Causa Medida

Man- Alimentos de- Eliminar inmediatamente

chas rramados los alimentos que se de-
rramen con una rasgueta
de vidrio.

Man- Productos de Utilizar Unicamente pro-

chas limpieza inade- ductos de limpieza ade-

cuados

cuados para vitrocerami-
ca.

Rayadu- Sal, azucar o
ras arena

No utilizar la placa de
coccidén como bandeja o
encimera.

Rayadu- Bases rugosas
ras de recipientes

Comprobar los recipien-
tes.

Decolo- Productos de Utilizar Unicamente pro-
racion limpieza inade- ductos de limpieza ade-
cuados cuados para vitrocerami-
ca.
Decolo- Desgaste por Desplazar los recipientes
racion roce, p. €j., alu- levantandolos sin arras-

minio

trarlos.

Descon- Azucar o sus-

chadu- tancias con un

ras alto contenido
de azucar

Eliminar inmediatamente
los alimentos que se de-
rramen con una rasgueta
de vidrio.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

Eliminar el embalaje de forma ecold-
gica.

®
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es Proteccidon del medio ambiente y ahorro

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumira menos energia.

Seleccionar la zona de coccidn adecuada para el ta-

manfo de la olla. Colocar el recipiente de cocina cen-

trado.

Utilizar recipientes cuyo diametro de base coincida

con el diametro de la zona de coccion.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo in-

dican el diametro superior del recipiente. Muchas ve-

ces, este es superior al diametro de la base.

m | 0s recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccidn que no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
= Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita
bastante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.
m» Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-
gia.

Utilizar una tapa de vidrio
= A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes con bases planas.
m | as bases que no son planas necesitan un consu-
mo mayor de energia.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.
m Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas

bajo.

= Con un nivel de coccion lenta demasiado elevado
se malgasta energia.

Aprovechar el calor residual de la placa de coccion.

En los tiempos de coccién prolongados, apagar la zo-

na de coccion 5-10 minutos antes de finalizar el tiem-

po de coccion.

m E[ calor residual no aprovechado aumenta el con-
sumo de energia.

Encontrara la informacion del producto segun el Regla-

mento (UE) 66/2014 en la tarjeta del aparato adjunta y

en Internet, en la pagina del producto correspondiente

a su aparato.
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Familiarizandose con el aparato es

4 Familiarizandose con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferen-

tes placas de coccion. Las medidas correspondientes
para las placas de coccion se encuentran en el resu-
men de los modelos. — Pdgina 2

4.1 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas las funciones del aparato y recibir informacion sobre el estado

de funcionamiento.

S
O |
I

o b 0

v

4.2 Indicadores

Los pilotos de aviso indican las funciones y los valores

programados.

Indicador Nombre

[

-5 Niveles de potencia

H Estado de funcionamiento

No colocar ningun recipiente cerca de los indicado-
res y campos tactiles. El sistema electrénico puede
sobrecalentarse.

4.4 Zonas de coccion

Aqui encontrara una vista general de las diferentes co-
nexiones de las zonas de coccion.
Cuando se activan las conexiones, se iluminan los indi-

H/h i ;
D'/' Calor' IreS|dua| cadores correspondientes.
U Funcion PowerBoost Si se conecta una zona de coccion, esta se encendera
L Funcidn Mantener caliente del tamafio que se ajustd por Ultima vez.
88 Reloj temporizador Zona de coc- Activacion y desactivacion
cion
4.3 Campos tactiles O Zona de coc-
Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto. cion simple .
Para seleccionar una funcién, pulsar el campo corres- © Zona de coc-  Seleccionar la zona de coc-
pondiente. cién doble cion.
Pulsar ©.

Campo  Nombre (@@) Zona de asa-  Seleccionar una zona de
tactil do coccion.
® Interruptor principal Pulsar ©.
; — ,
L FunC!on Mantener caliente Notas
F Funcion PowerBoost m | as areas oscuras en el patron de luz de la zona de
© Activacion de las zonas coccion se deben a razones técnicas. No tienen nin-
~ — - - In efecto sobre el funcionamiento de la zona de
O} Funcion del crondmetro de cocina ggociénc SO unciona de la zona
= Reloj temporizador = | a zona de coccidn regula la temperatura mediante
Q Reloj temporizador de cocina/seguro para la conexidn y desconexion de la resistencia. La re-

nifos sistencia se puede conectar y desconectar incluso

con el nivel de potencia maxima.

Notas

= Mantener el panel de mando siempre seco. La hu-
medad puede afectar al funcionamiento.
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es Mando giratorio con boton giratorio

m En caso de zonas de coccidén con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circulos de calentamiento interiores y la re-
sistencia de las conexiones se conecten y desco-
necten en diferentes momentos.

— De esta forma, se evita que las piezas delicadas
se calienten excesivamente.

— El aparato se protege frente a sobrecarga
eléctrica.

— Se obtienen mejores resultados de coccion.

4.5 Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccion. No to-
car la zona de coccidon mientras el indicador de calor
residual esté iluminado.

Indicador  Significado

H La zona de coccion mantiene el calor
de forma que puede mantener calientes
platos pequenos, o bien derretir una co-
bertura de chocolate.

I La zona de coccidn esta muy caliente.

5 Mando giratorio con botén giratorio

El mando giratorio es la zona de programacion en la

gue se pueden seleccionar con el botén giratorio las

zonas de coccion y los niveles de potencia. El botén

giratorio es magnético. Si se coloca el botén giratorio
en la zona del mando giratorio, éste se centrara auto-
maticamente.

>

1
&
)

El botdn giratorio debe mantenerse siempre limpio. La
suciedad puede perjudicar el funcionamiento.

5.1 Manejar con el botén giratorio

1. Para activar una zona de coccidn, pulsar el botén
giratorio en la zona de la marca.

2. Para ajustar el nivel de potencia, girar el botén gira-
torio.

5.2 Retirar el botén giratorio

Para limpiar la placa de coccidon o evitar un manejo in-
deseado, se puede retirar el botdn giratorio.

Si se retira el botén giratorio mientras el aparato esta
encendido, se activara la funcidn proteccion para lim-
pieza. La zona de programacion esta blogueada. Se
puede limpiar la zona de programacion.

La funcidn de proteccidn para limpieza se activara por
35 segundos. Si durante este periodo no se coloca y
gira el botodn giratorio, el aparato se apagara.

La funcidn de proteccioén para limpieza no incluye el in-
terruptor principal. Se puede apagar la placa de coc-
cién cuando se desee.
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A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

Si se deposita un objeto metalico sobre el mando gira-

torio, la placa de coccidon seguira calentando.

» Apagar siempre la placa de coccion con el interrup-
tor principal.

5.3 Guardar el botén giratorio

Tener en cuanta estas indicaciones si se retira el botdn
giratorio de la placa de coccidén y se guarda en otro |u-
gar.

/\ ADVERTENCIA - ;Peligro: magnetismo!

El botdn giratorio es imantado y puede repercutir en el

correcto funcionamiento de implantes electrénicos,

p. €j., marcapasos o bombas de insulina.

» Personas con implantes electromagnéticos no pue-
den cargar nunca el elemento de mando en los bol-
sillos.

» Se debe mantener una distancia minima de 10 cm
respecto a los marcapasos.

{ATENCION!

Las particulas metalicas que se adhieren a la parte in-

ferior imantada pueden rayar la vitroceramica.

» Mantener limpio el botén giratorio

» Retirar completamente las particulas metalicas en la
parte inferior.

El iman en el botdn giratorio afectar otros aparatos y

arruinar soportes de datos.

» Mantener alejado el botdn giratorio de los soportes
de datos magnéticos, p. €j., videocasetes, disque-
tes, tarjetas de crédito y tarjetas con banda magné-
tica.

» Mantener alejado el botdn giratorio de televisores y
monitores.

5.4 Usar sin el boton giratorio

En caso de pérdida, la placa de coccidon también se

puede usar sin el botdn giratorio. Se puede seleccio-

nar la zona de coccion y ajustar el nivel de potencia.

1. Encender la placa de coccion con el interruptor
principal.

2. Pulsar simultaneamente @y 0 durante 4 segundos.

v Suena una senal acustica.

3. Pulsar repetidamente & hasta que se encienda el
indicador de la zona de coccidon deseada.



4. Ajustar el nivel de potencia deseada con O (-) y =
(+).

v La zona de coccion esta encendida.

Manejo basico es

v El botdn giratorio puede volver a colocarse en cual-
quier momento.

6 Manejo basico

6.1 Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccion se enciende y se apaga con el in-
terruptor principal.

Si se vuelve a encender el aparato durante los prime-
ros 4 segundos después de haberlo apagado, la placa
de coccion se enciende con los ajustes anteriores.

6.2 Encender la placa de coccion

Pulsar ©.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado so-
bre O.

v Los indicadores Jse iluminan.

v La placa de coccion esta lista para su funciona-
miento.

6.3 Apagar la placa de coccion

La placa de coccion se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidon permanecen apa-
gadas un tiempo (10-60 segundos).

» Pulsar @.

Se apaga el sefializador luminoso situado sobre @.
Los indicadores se apagan.

Todas las zonas de coccion estan desconectadas.
El indicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccidn se enfrien suficien-
temente.

< < L

6.4 Ajustar los niveles de potencia

Requisito: La placa de coccion esta encendida.

1. Para seleccionar la zona de coccion, pulsar el bo-
ton giratorio en la zona de coccidon deseada.

2. En los siguientes 10 segundos, ajustar el nivel de
potencia deseado con el botdn giratorio.

6.5 Ajustar las zonas de coccion

Para poder ajustar una zona de coccion, esta debe es-
tar seleccionada.

Ajustar el nivel de potencia deseado de cada zona de
coccion con el botdn giratorio.

Nivel

de po-

tencia

1 Potencia mas baja

9 Potencia mas alta
Cada nivel de potencia tiene un nivel interme-
dio, p. €j., 4.

6.6 Cambiar los niveles de potencia

1. Seleccionar la zona de coccion.
2. Programar el nivel de potencia deseado con el bo-
ton giratorio.

6.7 Apagar la zona de coccidén

Cuando se apaga la zona de coccion, se muestra la in-

dicacion de calor residual después de aprox. 10 se-

gundos.

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Graduar el nivel de potencia a 0 con el botén gira-
torio.

6.8 Ajustes recomendados para la coccion

Aqui se ofrece una vista general de distintos platos
con los niveles de potencia adecuados.

El tiempo de coccidn varia en funcion del tipo, peso,
grosor y calidad de los alimentos. El nivel de coccion
lenta depende del recipiente para cocinar utilizado.

Indicaciones de preparacion

= Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido
de la coccion.
Remover de vez en cuando los platos espesos.
Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que
sueltan mucho liquido deben cocinarse en porcio-
nes pequenas.

m  Consejos para ahorrar energia durante la coccion.
— Pdgina 20

Derretir
Plato Nivel de Duracion
coccion de la coc-
lenta cion len-
ta en mi-
nutos
Chocolate, cobertura de choco- 1-1. -
late
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 -

Calentar o mantener caliente

Potaje, p. €j., potaje de lentejas  1-2 -

Leche' 1.-2. -

' Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.
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es Funcion PowerBoost

Salchichas en agua' 3-4 -

' Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.

Descongelar y calentar

Espinacas ultracongeladas 2.-3. 10-20

Gulasch ultracongelado 2.-3. 20-30

Cocer o hervir a fuego lento

Albdndigas, albondigas de 4.5, 20-30
patata'?

Pescado'? 4-5 10-15
Salsa blanca, p. €j., bechamel 1-2 3-6
Salsas batidas, p. €j., salsa ber- 3-4 8-12

nesa o salsa holandesa

' Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Chuletas, al natural o 6-7 8-12
empanada’

Bistec, 3 cm de grosor 7-8 8-12
Albdndigas de carne, 3cm de  4.-5. 30-40
grosor’

Hamburguesas, 2 cm de 6-7 10-20
grosor’

Pechuga, 2 cm de grosor’ 5-6 10-20
Pechuga ultracongelada’ 5-6 10-30
Pescado o filete de pescado al 5-6 8-20
natural

Pescado o filete de pescado 6-7 8-20
empanado

Pescado o filete de pescado 6-7 8-12

empanado y ultracongelado,
p. €j., varitas de pescado

Hervir, cocer al vapor o rehogar

Gambas, camarones 7-8 4-10

Verduras o setas frescas salte- 7-8 10-20

adas

Verduras o carne en tiras al es- 7.-8. 15-20

tilo asiatico

Platos de sartén, congelados 6-7 6-10

Crepes 6-7 a fuego
lento

Tortilla 3.-4. a fuego
lento

Huevos fritos 5-6 3-6

Arroz con doble cantidad de 2-3 15-30
agua

Arroz con leche 1.-2. 35-45
Patatas sin pelar 4-5 25-30
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25
Pasta'? 6-7 6-10
Potaje, sopa 3.-4. 15-60
Verduras, frescas 2.-3. 10-20
Verduras ultracongeladas 3.-4. 10-20
Alimentos cocinados en olla ex- 4-5 -

prés

' Dar la vuelta al alimento varias veces.

' Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Freir por inmersion
Freir los alimentos en porciones de 150-200 g en 1-2 |
de aceite. Preparar los platos sin tapa.

Estofar

Rollitos de carne 4-5 50-60
Estofado 4-5 60-100
Gulasch 2.-3. 50-60

Freir con poco aceite
Freir los platos sin tapa.

Productos ultracongelados, 8-9 -
p. €j., patatas fritas, nuggets de

pollo

Croquetas ultracongeladas 7-8 -
Carne, p. €j., pollo 6-7 -
Pescado empanado o en masa 5-6 -
de cerveza

Verduras o setas empanadas o 5-6 -
en masa de cerveza
Tempura

Escalopes al natural o empana- 6-7 6-10
dos
Escalopes ultracongelados 6-7 8-12

" Dar la vuelta al alimento varias veces.

Reposteria, p. e]., buiuelos o 4-5 -
fruta en masa de cerveza

7 Funcion PowerBoost

La funcién PowerBoost permite calentar grandes canti-
dades de agua aun mas rapido que con el nivel de po-

tencia 9.

La funcidon PowerBoost solo esta disponible en zonas

de coccién marcadas con F.
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7.1 Encender la funcion PowerBoost

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!

Los aceites y las grasas se calienta rapidamente con

la funcidon Powerboost. Los aceites y las grasas sobre-

calentados se inflaman con rapidez.

» No dejar nunca sin vigilancia el proceso de coc-
cion.



Requisito: Para la funcion PowerBoost es necesario
encender el segundo circulo de calentamiento en la
zona de coccion doble.

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Pulsar F.

v Elindicador F se ilumina.

Seguro para nifios es

7.2 Apagar la funcion PowerBoost

Si no se apaga la funcion PowerBoost, esta se apaga
automaticamente después de un tiempo determinado.
La zona de coccidn se regula automaticamente vol-
viendo al nivel de potencia 9.

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Programar la posicion de coccion lenta deseada.
v El indicador P se apaga.

8 Seguro para ninos

La placa de coccidon se puede asegurar contra una co-
nexion involuntaria para impedir que los nifios encien-
dan las zonas de coccion.

8.1 Activar el seguro para ninos

Requisito: La placa de coccidn esta apagada.
» Mantener pulsada @ aprox. 4 segundos.

v <0 se ilumina durante 10 segundos.

v La placa de coccion queda blogueada.

8.2 Desactivar el seguro para ninos

» Mantener pulsada & aprox. 4 segundos.
v Se ha desactivado el bloqueo.

8.3 Seguro automatico para nifos

Con esta funcion, el seguro para nifos se activa auto-
maticamente al apagar la placa de coccidn.

El seguro automatico para nifios puede activarse en
los ajustes basicos. — Pdgina 27

9 Funciones de programacion del tiempo

El aparato dispone de distintas funciones de tiempo
con las que se puede ajustar una duraciéon o un reloj
avisador.

9.1 Duracion

Introducir una duracion de la coccion para la zona de
coccion deseada. La zona de coccidon se apaga auto-
maticamente cuando finaliza la duracion.

Se puede programar una duracion de hasta 99 minu-
tos.

Ajustar la duracion del tiempo de coccion
Requisito: La zona de coccion esta encendida.

1. Seleccionar la zona de coccion con el botdn girato-
rio.
2. Pulsar el campo tactil I=l.

|
| min

L

Ol A

1

v — situado sobre el campo tactil =l parpadea.
v En el indicador del reloj temporizador se ilumina &0
min.

3. En los siguientes 10 segundos, ajustar la duracion
deseada con el boton giratorio.

v Se inicia el transcurso de la duracion programada.
Si se ha programado una duracién del ciclo de coc-
cidn para varias zonas de coccion, en el indicador
aparecera siempre la duracion de la zona de coc-
cién seleccionada.

v Una vez transcurrida la duracion, la zona de coc-
cién se apaga. Suena una sefial acustica y en el in-
dicador de la zona de coccién se ilumina 4. En el
indicador del reloj temporizador 4 parpadea duran-
te un minuto. El indicador |-l parpadea.

Nota: Al pulsar cualquier campo tactil, los indicadores

se apagan y la sefial acustica finaliza.

Corregir o borrar el tiempo de coccién

1. Seleccionar la zona de coccion con el botdn girato-
rio.
2. Pulsar Il y modificar la duracion o ajustarla a &,
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es Desconexidon automatica

Reloj temporizador automatico

Con esta funcioén se puede seleccionar una duracion
para todas las zonas de coccion. La duracion seleccio-
nada empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccion. La zona de coccidn se apaga automaticamen-
te cuando finaliza la duracion.

Apagar el reloj temporizador automatico en los ajustes
basicos. — Pdgina 27

Consejo: El reloj temporizador automatico es aplicable
para todas las zonas de coccidn. La duracion puede
reducirse o borrarse para una zona de coccidn indivi-
dual. — Pdgina 25

9.2 Reloj avisador

Se puede fijar un tiempo de hasta 99 minutos y, una
vez transcurrido este, suena una sefal. El reloj avisa-
dor es independiente del resto de ajustes.

Programar el reloj temporizador de cocina

1. Pulsar &

v — situado sobre el campo tactil L parpadea.

v En el indicador del reloj temporizador se ilumina &0
min.

2. Ajustar el tiempo con el botdn giratorio.

v El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos
segundos.

v Cuando finaliza el tiempo ajustado, suena una se-
nal. En el indicador del reloj temporizador parpa-
dea 0. — situado sobre el campo tactil & se ilumi-
na intensamente.

v El indicador se apaga al cabo de un minuto.

Desconectar la senal del avisador
La sefal se puede desconectar manualmente.

» Pulsar cualquier campo tactil.
v El indicador se apaga y el tono de aviso finaliza.

Corregir el tiempo

» Pulsar el campo tactil @ y modificar el tiempo con el
botdn giratorio.

9.3 Cronémetro de cocina

La funcién de crondmetro muestra el tiempo que ha
transcurrido desde la activacion.

La funcién de crondmetro funciona solo cuando la pla-
ca de coccidn esta activada. Cuando se apaga la pla-
ca de coccidn, también se apaga la funcién de croné-
metro.

Activar la funcion de cronémetro

» Pulsar Q.

v En el indicador del reloj temporizador se muestra &
.

v Empieza el cronometraje.

v Durante el primer minuto se muestran los segundos
y después los minutos.

Desactivar la funcion de cronémetro

» Volver a pulsar O.
v El indicador del reloj temporizador se apaga.

10 Desconexion automatica

Si los ajustes de una zona de coccidn no se modifican
durante un tiempo prolongado, se activa la descone-
xién automatica.

El momento en que se desconecta la zona de coccion
depende del nivel de potencia seleccionado (de

1 a 10 horas).

La resistencia de la placa de coccidn se desactiva. En
el indicador de la zona de coccidn parpadean de for-
ma alterna 8 y el indicador de calor residual H/h.

10.1 Seguir cocinando después de la
desconexion automatica

1. Pulsar cualguier campo tactil.
v El indicador se apaga.
2. Ajustar de nuevo.

11 Funcion Mantener caliente

Con la funcidn para mantener el calor se puede derre-
tir chocolate o mantequilla, asi como mantener calien-
tes comida o la vajilla.

11.1 Activar la funcion Mantener caliente
1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Pulsar el simbolo L.
v En el indicador del nivel de potencia se ilumina L.

11.2 Desactivar la funcion Mantener caliente

1. Seleccionar la zona de coccion.
2. Pulsar el simbolo L.
v En el indicador del nivel de potencia se ilumina 4.

12 Indicador de consumo de energia

La funcién muestra el consumo total de energia entre
el encendido y el apagado de la placa de coccion.
Tras apagar la placa de coccion, se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios por hora, p. €j.,
1,08 kWh.
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La precisién del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tension de la red eléctrica.

El indicador puede activarse en los ajustes basicos.

— Pdgina 27
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13 Ajustes basicos

El aparato se puede adaptar a sus necesidades.

13.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui obtendra una vista general de los ajustes basicos
y los valores predeterminados de fabrica.

Indica- Seleccion
dor

cl Seguro automatico para nifios
£l — Desactivado’
{ — Activado

£ — Seguro automatico y manual para nifios

desactivados.

cc Sefial acustica
Il — Senfal de confirmacion y sefial de error
desactivadas. La senal del interruptor princi-
pal sigue activada.
i — Solo sefial de error activada.
£ - Solo sefal de confirmacién activada.
3 - Sefial de confirmacién y sefial de error
activadas.’

[XN]

Indicador de consumo de energia

Consultar la tension de red al proveedor de
electricidad.

£l - El indicador de consumo esté apagado.'
{ — Indicador de consumo con tensién de red
de 230 V.

Z — Indicador de consumo con tension de
red de 400 V.

3 - Indicador de consumo con tension de
red de 220 V.

Y — Indicador de consumo con tension de
red de 240 V.

m

)
(X

Reloj temporizador automatico

0 - Desactivado.’

i — Duracion tras la cual se apagan las zo-
nas de coccion.

co Duracion de la sefial de finalizacion del reloj
temporizador
i — 10 segundos.
c - 30 segundos.
3 - 1 minuto.”

Conexion de las resistencias
& - Desactivado'

[}

i — Activado
£ - Ultimo ajuste antes de apagar la zona de
coccion.

' Ajuste de fabrica

Indica- Seleccion
dor

cS Tiempo de seleccion de las zonas de coc-
cion
I — llimitado: la zona de coccion selecciona-
da por ultima vez puede programarse siem-
pre sin necesidad de volver a seleccionarla.’
i — Se puede ajustar la zona de coccién se-
leccionada por ultima vez durante los 10 se-
gundos posteriores a la seleccidn. Transcurri-
do ese tiempo se debera seleccionar de nue-
vo la zona de coccidn antes de realizar los
ajustes.

cl Volver al ajuste de fabrica
£l - Desactivado.'
i — Activado.

' Ajuste de fabrica

13.2 Modificar el ajuste basico

Requisito: La placa de coccién esta apagada.

1. Encender la placa de coccidn.

2. En los siguientes 10 segundos mantener pulsada &
durante 4 segundos.

O A
v Aparece ci.
v En el indicador luminoso de la zona de coccidon se
ilumina &.

3. Pulsar repetidamente @ hasta que aparezca el indi-
cador deseado.
4. Programar el valor deseado con el botén giratorio.

5. Mantener pulsada 2 durante 4 segundos.

v El ajuste esta activado.

Consejo: Para salir de los ajustes basicos, apagar la
placa de coccion con @. Encender otra vez la placa de
coccidn y ajustarla de nuevo.
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14 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

14.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza y rasquetas

de vidrio apropiados a través del Servicio de Asisten-

cia Técnica, en nuestra tienda online o en el comercio

especializado.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden danar

la superficie del aparato.

» No utilizar nunca productos de limpieza inadecua-
dos.

Productos de limpieza inadecuados

= Detergente sin diluir

= Detergente para lavavajillas

= Productos abrasivos

= Productos de limpieza agresivos como espray para

hornos o quitamanchas

Esponjas que rayen

m |impiadores de alta presion y maquinas de limpieza
a vapor

14.2 Limpiar la vitroceramica
Limpiar la placa de coccidon después de cada uso para
que los restos del cocinado no se peguen.

Nota: Observar la informacion sobre los productos de
limpieza inadecuados. — Pdgina 28

Requisito: La placa de coccidn esta fria.

1. Eliminar la suciedad resistente con una rasqueta de
vidrio.

2. Limpiar la placa de coccidon con un producto de lim-
pieza para vitroceramica.
Deben tenerse en cuenta las indicaciones de limpie-
za que figuran en el embalaje del limpiador.
Consejo: Con una esponja especial para vitrocera-
mica pueden conseguirse buenos resultados de
limpieza.

14.3 Limpiar el marco de la placa de
coccion

Limpiar el marco de la placa de coccidn después de
cada uso en caso de que haya suciedad o manchas
encima.

Notas

m  QObservar la informacién sobre los productos de lim-
pieza inadecuados. — Pdgina 28

= No utilizar ninguna rasqueta de vidrio.

1. Limpiar el marco de la placa de coccién con agua
caliente con un poco de jabdn y un pafo suave.
Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

2. Secar con un pafio suave.

14.4 Limpiar el mando twist

En caso necesario, limpiar el mando twist.

» Limpiar el mando twist con agua templada y un po-
co de jabon.
— Observar la informacién sobre los productos de
limpieza inadecuados. — Pdgina 28
- No lavar el mando twist en el lavavajillas.
— No sumergir el mando twist en agua de limpieza.

15 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-

nas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
con el servicio de asistencia técnica.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexidon de red de este aparato re-
sulta danado, debe ser sustituido por personal es-
pecializado.
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/\ ADVERTENCIA — iRiesgo de quemaduras!

La zona de coccidn calienta, pero el indicador no fun-

ciona.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

La placa de coccion se desconecta de forma automati-

ca y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar

posteriormente de forma involuntaria.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.
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15.1 Indicaciones en la pantalla de visualizacion

Fallo

Causa y resolucion de problemas

Ninguna

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

1. Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.

2. Comprobar mediante otros aparatos eléctricos si se ha producido un corte en el sumi-
nistro eléctrico.

Todos los indicado-
res parpadean

El panel de mando esta hiumedo o hay objetos encima.
» Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.

e Varias zonas de coccioén han utilizado una potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.
La zona de coccidn se ha apagado para proteger el sistema electrénico.
1. Esperar un tiempo.
2. Pulsar cualquier campo tactil.
v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

A pesar de la desconexion con F2, el sistema electronico ha seguido calentandose. Por

ello, se han desconectado todas las zonas de coccion.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualgquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

~ 5y el nivel de po-

tencia parpadean al-
ternadamente. Suena
un tono de aviso.

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. Es muy probable que se sobrecaliente
el sistema electronico.

» Retirar dicho recipiente.

v Elindicador se apaga poco después.

F 5y tono de aviso

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. La zona de coccidn se ha apagado pa-

ra proteger el sistema electrénico.

1. Retirar dicho recipiente.

2. Esperar un tiempo.

3. Pulsar cualgquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

Fg

La zona de coccidn ha estado demasiado tiempo en funcionamiento y se ha apagado auto-
maticamente.
La zona de coccidn puede volverse a encender inmediatamente.

oF vy las zonas de
coccion no se calien-
tan

El modo demo esta activado.

1. Desconectar el aparato durante 30 segundos de la red eléctrica desconectando breve-
mente el fusible de la caja de fusibles.

2. En los siguientes 3 minutos pulsar cualquier campo tactil.

Aparece un mensaje
con "E" en la panta-
lla, p. ej., EO111.

El sistema electrénico ha detectado un fallo.

1. Desconectar y volver a conectar el aparato.

v Si la averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

2. Sila indicacion vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al llamair,
proporcione el mensaje de averia exacto.

— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 30

16 Eliminacion

16.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacién respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

» Desechar el aparato de forma respetuosa con el

medio ambiente.

Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

Este aparato estd marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electréni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unidon Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electrénicos.

B

29



es Servicio de Asistencia Técnica

17 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefio
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afios a partir
de la fecha de introduccion en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econémico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-
rantia del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pais, pongase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el numero de produc-
to (E-Nr.) y el nimero de fabricacién (FD) del aparato.
Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto 0 en nuestra
pagina web.

17.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el niumero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:

m |3 tarjeta del aparato.

= parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.
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Per ulteriori informazioni, si prega di fare riferimento alla Gui-

da utente digitale.
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1 Sicurezza

Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza.

1.1 Avvertenze generali

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni, la scheda
dell'apparecchio e le informazioni sul
prodotto per il successivo utilizzo o per il
futuro proprietario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito
danni durante il trasporto.

Sicurezza it

1.2 Utilizzo conforme all'uso previsto

L'allacciamento degli apparecchi senza I'im-

piego di spine deve essere eseguito esclusi-

vamente da personale specializzato. In caso

di danni causati da un allacciamento non cor-

retto, decade il diritto di garanzia.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

® per la preparazione di cibi e bevande;

m sotto sorveglianza. Controllare
ininterrottamente | processi di cottura brevi.

® in case private e in locali chiusi in ambito
domestico;

® fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul
livello del mare.

Non usare l'apparecchio:

® con un timer esterno o un comando a
distanza separato. Questo non vale per |l
caso in cui il funzionamento viene interrotto
con gli apparecchi coperti dalla EN 50615.

1.3 Limitazione di utilizzo

Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni € da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali
o mentali o prive di sufficiente esperienza e/0
conoscenza se sorvegliati o gia istruiti in meri-
to all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se han-
no compreso i rischi da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con l'apparec-
chio.

La pulizia e la manutenzione di competenza
dell’utente non devono essere eseguite da
bambini, a meno che non abbiano un’eta di
15 anni o superiore e non siano sorvegliati.
Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8
anni.
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1.4 Utilizzo sicuro

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!
Una cottura incontrollata su piani di cottura
utilizzando grasso e olio puo essere pericolo-
SO e causare incendi.

» Non lasciare mai incustoditi oli e grassi ro-
venti.

» Non tentare mai di spegnere un incendio
con dell'acqua, ma spegnere l'apparecchio
e coprire le flamme, ad esempio con un
coperchio 0 una coperta ignifuga.

La superficie di cottura diventa molto calda.

» Non appoggiare mai oggetti infammabili
sulla superficie di cottura o nelle immediate
vicinanze.

» Non conservare mai oggetti sulla superficie
di cottura.

L'apparecchio si surriscalda.

» Non riporre mai oggetti infiammabili o
spray nei cassetti sotto il piano cottura.

Le coperture del piano cottura possono cau-

sare incidenti, dovuti ad es. al surriscalda-

mento, alla formazione di fiamme o agli schiz-
zi di materiale.

» Non utilizzare alcuna copertura del piano
cottura.

Gli alimenti possono prendere fuoco.

» Monitorare il processo di cottura. Una pro-
cesso di cottura breve deve essere monito-
rato costantemente.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Durante l'utilizzo, I'apparecchio e le parti di es-

so con le quali si pud entrare a contatto si

surriscaldano, in particolare il telaio del piano

cottura eventualmente presente.

» E necessario prestare attenzione per evita-
re di toccare gli elementi riscaldanti.

» Tenere lontano i bambini di eta inferiore a
8 anni.

Le griglie di protezione del piano cottura pos-

sono essere causa di incidenti.

» Non utilizzare mai griglie di protezione del
piano cottura.

Durante il funzionamento l'apparecchio diven-

ta caldo.

» Lasciarlo raffreddare prima di procedere al-
la pulizia.
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/A AVVERTENZA - Pericolo di scosse

elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo

non appropriato rappresentano una fonte di

pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializ-
zato e formato pud eseguire riparazioni
sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio posso-
no essere impiegati soltanto pezzi di ricam-
bio originali.

» Se il cavo di collegamento dell'apparecchio
e danneggiato, deve essere sostituito da
personale tecnico appositamente formato.

Un apparecchio o un cavo di alimentazione

danneggiati costituiscono un pericolo.

» Non mettere mai in funzione un apparec-
chio danneggiato.

» Se la superficie presenta delle crepe, I'ap-
parecchio deve essere spento per evitare
possibili scariche elettriche. A tal proposito,
non spegnere l'apparecchio utilizzando I'in-
terruttore principale, ma disattivarlo me-
diante il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
— Pagina 44

L'infiltrazione di umidita pud provocare una

scarica elettrica.

» Non lavare l'apparecchio con pulitori a va-
pore o idropulitrici.

Se posto vicino ai componenti caldi dell'appa-

recchio, il cavo per l'isolamento degli appa-

recchi elettronici pud fondere.

» Evitare il contatto tra il cavo di allacciamen-
to e i componenti caldi dell'apparecchio.

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di cottu-

ra € presente del liquido, le pentole possono

improvvisamente "saltare in aria".

» Tenere sempre asciutti la zona di cottura e
il fondo delle pentole.

/A AVVERTENZA - Pericolo: magnetismo!
L'elemento di comando rimovibile € magneti-
co e puo influire sugli impianti elettronici, co-
me ad es. pace-maker o microinfusioni.
» | portatori di impianti elettronici devono
mantenersi a una distanza minima di
10 cm dall'elemento di comando magneti-
co. Non tenere mai l'elemento di comando
nelle tasche degli indumenti.



/A AVVERTENZA - Pericolo di

soffocamento!

| bambini potrebbero mettersi in testa il mate-

riale di imballaggio o avvolgersi nello stesso,

rimanendo soffocati.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio
dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali
d’'imballaggio.

Prevenzione di danni materiali it

| bambini possono inspirare o ingoiare le parti

piccole, rimanendo soffocati.

» Tenere i bambini lontano dalle parti picco-
le.

» Non lasciare che i bambini giochino con le
parti piccole.

2 Prevenzione di danni materiali

ATTENZIONE!

| fondi ruvidi di pentole o padelle graffiano la vetrocera-

mica

» Controllare le stoviglie.

La cottura senza alimenti puo causare danni alle pento-

le o all'apparecchio.

» Non porre mai pentole vuote su una zona di cottura
calda o farle cuocere senza alimenti.

Le pentole erroneamente posizionate possono causare

il surriscaldamento dell'apparecchio.

» Non posare mai pentole o padelle calde sugli ele-
menti di comando o sulla cornice del piano cottura.

La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano cottura

puod provocare danni.

» Non fare cadere oggetti duri o spigolosi sul piano
cottura.

| materiali non resistenti al calore si fondono sulle zone

di cotture calde.

» Non impiegare la pellicola protettiva in alluminio per
piano cottura.

» Non utilizzare pellicola di alluminio o contenitori di
plastica.

2.1 Panoramica dei danni piu frequenti

Qui sono riportati i danni piu frequenti e i suggerimenti
Su come poterli evitare.

Danno Causa Provvedimento

Macchie Alimenti fuoriu- Rimuovere immediata-
sciti mente gli alimenti fuoriu-
sciti con un raschietto per
vetro.

Utilizzare unicamente de-

Macchie Detergenti non

appropriati tergenti adatti alla vetro-
ceramica.
Graffi Sale, zucchero  Non utilizzare il piano cot-
0 sabbia tura come superficie di la-

voro o di appoggio.
Controllare le stoviglie.

Graffi Fondi ruvidi di

pentole o pa-

delle
Altera-  Detergenti non  Utilizzare unicamente de-
zione appropriati tergenti adatti alla vetro-
del colo- ceramica.
re

Altera-  Sfregamento
zione delle pentole,
del colo- ad es. alluminio
re

Fratture Zucchero oppu- Rimuovere immediata-
re alimenti con- mente gli alimenti fuoriu-
tenenti molto sciti con un raschietto per
zucchero vetro.

Sollevare le pentole e le
padelle per spostarle.

3 Tutela dell'ambiente e risparmio

3.1 Smaltimento dell’imballaggio
I materiali dell'imballaggio sono rispettosi dell'ambiente
e possono essere riutilizzati.

» Smaltire le singole parti distintamente secondo il ti-
po di materiale.

3.2 Risparmio energetico

Osservando queste avvertenze l'apparecchio consuma
meno energia elettrica.

Selezionare la zona di cottura adeguata alla misura

della pentola. Ricentrare la stoviglia.

Utilizzare stoviglie il cui diametro del fondo corrispon-

da a quello della zona di cottura.

Consiglio: | costruttori di stoviglie indicano spesso |l

diametro superiore che spesso € maggiore rispetto al

diametro del fondo.

m Stoviglie non idonee o zone di cottura non comple-
tamente coperte consumano molta energia.
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it Tutela dell'ambiente e risparmio

Coprire le pentole con un coperchio di dimensioni

adatte.

m Se si cucina senza coperchio, I'apparecchio neces-
sita di molta piu energia.

Sollevare il coperchio il meno possibile.
= Sollevando il coperchio, si dissipa molta energia.

Utilizzare un coperchio di vetro.
m || coperchio di vetro consente di vedere all'interno
della pentola senza sollevarlo.

Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci.
= | fondi non lisci aumentano il consumo di energia.

Utilizzare stoviglie idonee alla quantita di alimenti uti-

lizzati.

m Stoviglie di grandi dimensioni con poco contenuto
necessitano di maggiore energia per riscaldarsi.

Cuocere con poca acgua.
= Piu acqua & contenuta nella pentola, maggiore sara
I'energia necessaria per il riscaldamento.

Passare il prima possibile a un livello di cottura pit

basso.

m Utilizzando un livello di cottura a fuoco lento troppo
elevato si spreca energia.

Utilizzare il calore residuo del piano cottura. Nel caso

di tempi di cottura prolungati, spegnere la zona di cot-

tura gia 5-10 minuti prima della fine prevista per la

cottura.

m || calore residuo inutilizzato aumenta il consumo di
energia.

Le informazioni relative al prodotto a norma (EU)

66/2014 sono riportate sul certificato d'identificazione

dell'apparecchio fornito in dotazione e su Internet, nella

pagine del prodotto del proprio apparecchio.
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Conoscere l'apparecchio it

4 Conoscere I'apparecchio

Il libretto di istruzioni € valido per diversi piani cottura. |

dati relativi alle dimensioni dei piani cottura sono ripor-
tati nella panoramica dei modelli. = Pagina 2

4.1 Pannello di comando

Il pannello di comando consente di impostare tutte le funzioni dell'apparecchio e di ottenere informazioni sullo stato

di esercizio.

© |
O |
I

O b 0

v

4.2 Indicatori

| display mostrano i valori e le funzioni impostate.

Display Nome

-9 Livelli di cottura

H Stato di funzionamento
H/h Calore residuo

F Funzione Powerboost

L Funzione scaldavivande
g8 Timer

4.3 Campi touch

| campi touch sono superfici sensibili al tatto. Per sele-
zionare una funzione, toccare il campo corrispondente.

Campo Nome

touch

O Interruttore principale

L Funzione scaldavivande

F Funzione Powerboost

© Accensione zone

O] Funzione Cronometro

[ Timer

Q Contaminuti / Sicurezza bambini
Note

= Mantenere il pannello di comando sempre asciutto.
L'umidita ne pregiudica il funzionamento.

= Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori
e campi touch. Il sistema elettronico potrebbe surri-
scaldarsi.

4.4 Zone di cottura

Qui viene riportata una panoramica delle diverse ac-
censioni delle zone di cottura.

Attivando le accensioni, si accendono gli indicatori cor-
rispondenti.

Se si accende una zona di cottura, questa si accende
nell'ultimo livello impostato.

Zona di cottu- Accensione e speghimento
ra

O Zona di cottu-
ra a circuito
singolo
© Zona di cottu- Selezionare la zona di cottu-
ra a circuito ra.
doppio Premere ©.

cO Zona di cottu- Selezionare la zona di cottu-
ra per pirofila  ra.
Premere ©.

Note

m | e aree scure della zona di cottura sono dovute a
motivi tecnici Non incidono sul funzionamento della
zona di cottura.

= | a zona di cottura regola la temperatura mediante
I'attivazione e la disattivazione del riscaldamento.
Anche alla potenza massima il riscaldamento puo
attivarsi e disattivarsi.
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it Tipp Pad con selettore Tipp

= Per le zone di cottura a piu circuiti, i riscaldamenti

dei circuiti interni e il riscaldamento di accensione

possono attivarsi e disattivarsi in tempi diversi.

— | componenti sensibili vengono cosi protetti dal
surriscaldamento.

— L'apparecchio viene protetto da un sovraccarico
elettrico.

— Si ottengono risultati di cottura migliori.

4.5 Indicatore di calore residuo

Il piano cottura & dotato di un indicatore del calore resi-
duo a due livelli per ogni zona di cottura. Non toccare
la zona di cottura finché l'indicatore del calore residuo
€ ancora acceso.

Indicatore  Significato

H La zona di cottura € cosi calda da tene-
re in caldo piccole pietanze o sciogliere
la glassa di cioccolato.

= La zona di cottura é rovente.

5 Tipp Pad con selettore Tipp

Il Tipp Pad € il campo di regolazione in cui & possibile
selezionare e regolare zone e livelli di cottura mediante
il selettore Tipp. Il selettore Tipp & magnetico. Il seletto-
re Tipp si centra automaticamente se applicato nella
zona del Tipp Pad.

3 3 b

0
&
0

Tenere il selettore Tipp sempre pulito. La sporcizia pud
compromettere il funzionamento.

5.1 Utilizzo con il selettore Tipp

1. Toccare il selettore Tipp nell'area della zona del
contrassegno per attivare una zona di cottura.

2. Per impostare un livello di cottura, ruotare il seletto-
re Tipp.

5.2 Rimozione del selettore Tipp

Per pulire il piano cottura o pervenire un utilizzo indesi-
derato, € possibile rimuovere il selettore Tipp.
Rimuovendo il selettore Tipp con l'apparecchio acceso,
si attiva la protezione per la pulizia. Il campo di regola-
zione € bloccato. E possibile pulire il campo di regola-
zione.

La funzione di protezione & attiva 35 secondi. Se in
questo intervallo il selettore Tipp non viene applicato
né ruotato, l'apparecchio si spegne.

La funzione di protezione per la pulizia non disattiva
l'interruttore principale. Il piano cottura pud essere di-
sattivato in qualsiasi momento.

A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Se si colloca un oggetto metallico sul Tipp Pad, il pia-

no cottura pud continuare a scaldare,

» pertanto disattivare sempre il piano di cottura con
l'interruttore generale.
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5.3 Conservazione del selettore Tipp

Osservare le presenti istruzioni se si procede alla rimo-
zione del selettore Tipp dal piano cottura e alla relativa
conservazione in un altro luogo.

/\ AVVERTENZA - Pericolo: magnetismo!

Il selettore Tipp & magnetico e pud influire sugli impian-

ti elettronici, come ad es. pace-maker o microinfusioni.

» Per i portatori di impianti elettromagnetici: non tene-
re mai l'elemento di comando nelle tasche degli in-
dumenti.

» La distanza minima da un pace-maker deve essere
di almeno 10 cm.

ATTENZIONE!

Frammenti di metallo che aderiscono al lato inferiore

magnetico potrebbero graffiare la vetroceramica.

» Mantenimento della pulizia del selettore Tipp

» Rimuovere completamente i frammenti di metallo
dal lato inferiore.

I magnete del selettore Tipp pud influenzare altri appa-

recchi e disturbare i supporti dati magnetici.

» Non avvicinarlo a supporti dati magnetici, ad es. vi-
deocassette, dischetti, carte di credito e altre carte
con banda magnetica,

» Non avvicinarlo a televisori e monitor.

5.4 Utilizzo senza il selettore Tipp

Se si € smarrito il selettore Tipp, € possibile azionare il

piano cottura anche senza di esso. Selezionare le zone

di cottura e impostare i livelli di cottura.

1. Attivare il piano cottura con l'interruttore generale.

2. Premere contemporaneamente & e L per 4 secon-
di.

v Viene emesso un segnale acustico.

3. Premere L finché non si accende l'indicatore della
zona di cottura desiderata.

4. Impostare il livello di cottura desiderato con il sim-
bolo O (-) e 721 (+).

v La zona di cottura & attivata.

v |l selettore Tipp pud essere di nuovo applicato in
qualsiasi momento.



Comandi di base it

6 Comandi di base

6.1 Attivazione o disattivazione del piano
cottura

Il piano cottura si attiva e si disattiva mediante l'interrut-
tore generale.

Se l'apparecchio viene riattivato nei primi 4 secondi do-
po lo spegnimento, vengono impostati automaticamen-
te gli ultimi parametri in uso.

6.2 Attivazione del piano cottura

Premere O.

La spia su @ si accende.

Si accendono gli indicatori 4.

Il piano di cottura & pronto per l'uso.

L G G G 4

6.3 Spegnimento del piano cottura

Il piano cottura si disattiva automaticamente se tutte le
zone di cottura rimangono spente per alcuni istanti
(10-60 secondi).

Toccare O.

La spia su @ si spegne.

Gli indicatori si spengono.

Tutte le zone di cottura sono disattivate.
L'indicatore del calore residuo resta acceso finché
le zone di cottura non si sono sufficientemente raf-
freddate.

S <K XKV

6.4 Impostazione dei livelli di cottura

Requisito: Il piano cottura € attivato.

1. Per selezionare la zona di cottura, toccare il seletto-
re Tipp nell'area della zona di cottura desiderata.

2. Nei 10 secondi successivi impostare il livello di cot-
tura desiderato con il selettore Tipp.

6.5 Impostazione delle zone di cottura

La zona di cottura deve essere selezionata prima di po-
ter essere impostata.

Impostare il livello di cottura desiderato con il selettore
Tipp per ogni zona di cottura.

Livello
di cot-
tura

1 potenza minima

Livello
di cot-
tura

9 potenza massima

Per ciascun livello di cottura € disponibile un
livello intermedio, ad es. 4.

6.6 Modifica dei livelli di cottura

1. Selezionare la zona di cottura.
2. Servendosi del selettore Tipp, impostare il livello di
cottura desiderato.

6.7 Disattivazione della zona di cottura

Dopo circa 10 secondi dallo spegnimento della zona di
cottura compare l'indicatore del calore residuo.

1. Selezionare la zona di cottura.
2. Impostare il livello di cottura desiderato su 0 con il
selettore Tipp.

6.8 Impostazioni consigliate per la cottura

Qui viene riportata una panoramica dei diversi piatti
con il livello di cottura idoneo.

Tuttavia il tempo di cottura pud variare a seconda di ti-
po, peso, spessore e qualita degli alimenti. Il livello di
cottura a fuoco lento dipende dalle pentole utilizzate.

Istruzioni per la preparazione

m |niziare la cottura con il livello di cottura 9.

= Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

= Rosolare in piccole porzioni gli alimenti che vanno
rosolati a fuoco vivo o che durante la cottura perdo-
no molti liquidi.

m  Consigli per la cottura a risparmio energetico.
— Pagina 33

Fondere
Pietanza Cotturaa Durata
fuoco della cot-
lento turaa
fuoco
lento in
minuti
Cioccolato, glassa 1-1. -
Burro, miele, gelatina 1-2 -

Riscaldare o mantenere in caldo

Zuppa, ad es. zuppa di lentic- 1-2 -
chie

Latte’ 1.-2. _
Salsicce bollite’ 3-4 _

' Preparare la pietanza senza coperchio.

Scongelare e riscaldare

Spinaci surgelati 2.-3. 10-20

Gulasch surgelato 2.-3. 20-30
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it Funzione Powerboost

Stufare o cuocere a fuoco lento

Canederli, gnocchi'? 4.-5. 20-30
Pesce'? 4-5 10-15
Salse bianche, ad es. bescia- 1-2 3-6
mella

Salse montate, ad es. salsa 3-4 8-12

bernese o salsa olandese

' Portare a ebollizione I'acqua tenendo il coperchio
chiuso.
2 Proseguire la cottura della pietanza senza coperchio.

Bollire, cuocere a vapore o stufare

Riso con doppia quantita di ac- 2-3 15-30
qua

Riso al latte 1.-2. 35-45
Patate lesse 4-5 25-30
Patate lesse in acqua salata 4-5 15-25
Pasta'? 6-7 6-10
Minestra, zuppa 3.-4. 15-60
Verdura fresca 2.-3. 10-20
Verdura surgelata 3.-4. 10-20
Alimenti nella pentola a pres- 4-5 -
sione

' Portare a ebollizione I'acqua tenendo il coperchio
chiuso.
2 Proseguire la cottura della pietanza senza coperchio.

Polpette, spessore 3 cm'’ 4.-5, 30-40

Hamburger, spessore 2 cm' 6-7 10-20

Petto di pollo/tacchino, spesso- 5-6 10-20

re 2 cm’

Petto di pollo surgelato’ 5-6 10-30

Pesce o filetto di pesce, al na- 5-6 8-20

turale

Pesce o filetto di pesce, impa-  6-7 8-20

nato

Pesce o filetto di pesce, impa- 6-7 8-12

nato e surgelato, ad es. baston-

cini di pesce

Scampi, gamberi 7-8 4-10

Verdura o funghi freschi, saltati  7-8 10-20

Verdura o carne a listarelle alla 7.-8. 15-20

maniera asiatica

Piatti misti surgelati 6-7 6-10

Crépe 6-7 progres-
sivamen-
te

Omelette 3.-4. progres-
sivamen-
te

Uova al tegamino 5-6 3-6

' Girare ripetutamente la pietanza.

Stufare

Involtini 4-5 50-60
Stufato 4-5 60-100
Gulasch 2.-3. 50-60
Cottura arrosto con poco olio

Rosolare le pietanze senza coperchio.

Fettine, impanate o non 6-7 6-10
Fettine surgelate 6-7 8-12
Braciole impanate o non' 6-7 8-12
Bistecca, spessore 3 cm 7-8 8-12

' Girare ripetutamente la pietanza.

Frittura
Friggere a porzioni di 150-200 g in 1-2 | di olio. Prepa-
rare le pietanze senza coperchio.

Prodotti surgelati, ad es. patati- 8-9 -
ne fritte, nugget di pollo

Crocchette surgelate 7-8 -

Carne, ad es. pollo 6-7 -

Pesce, impanato o in pastella 5-6 -
di birra

Verdure o funghi impanati oin  5-6 -
pastella di birra
Tempura

Pasticcini, ad es. krapfen/bom- 4-5 -
boloni, frutta in pastella di birra

7 Funzione Powerboost

Con la funzione Powerboost si possono riscaldare
grandi quantita d'acqua ancora piu velocemente rispet-
to al livello di cottura 9.

La funzione Powerboost & disponibile soltanto per le
zone di cottura che recano l'indicazione .

7.1 Attivazione della funzione Powerboost

/\ AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

Con la funzione Powerboost I'olio € il grasso si riscal-
dano velocemente. Gli oli e i grassi surriscaldati si in-
fiammano velocemente.

» Non allontanarsi durante la cottura.
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Requisito: Nelle zone di cottura a circuito doppio, per
I'utilizzo della funzione Powerboost deve essere attivato
il secondo circuito di riscaldamento.

1. Selezionare la zona di cottura.

2. Premere F.

v L'indicatore F si accende.

7.2 Disattivazione della funzione
Powerboost

Se la funzione Powerboost non viene disattivata, dopo
un determinato periodo di tempo si disattiva automati-
camente. La zona di cottura torna al livello di cottura 9.

1. Selezionare la zona di cottura.



2. Impostare un livello di cottura a fuoco lento.

Sicurezza bambini it

v L'indicatore P si spegne.

8 Sicurezza bambini

Grazie alla sicurezza bambini, si evita che i bambini
possano attivare il piano cottura.

8.1 Attivazione sicurezza bambini

Requisito: Il piano cottura & disattivato.

» Mantenere premuto L per circa 4 secondi.
v <0 siillumina per 10 secondi.

v |l piano cottura é bloccato.

8.2 Disattivazione sicurezza bambino

» Mantenere premuto & per circa 4 secondi.
v |l blocco viene cosi rimosso.

8.3 Sicurezza bambini automatica

Con questa funzione la sicurezza bambino viene attiva-
ta automaticamente dopo lo spegnimento del piano
cottura.

E possibile attivare la sicurezza bambino automatica
nelle impostazioni di base. — Pagina 41

9 Funzioni durata

L'apparecchio € dotato di diverse funzioni temporali
con cui & possibile impostare una durata o un contami-
nuti.

9.1 Durata

Impostare una durata per la zona di cottura desiderata.
Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di cot-
tura si disattiva automaticamente.

E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Impostazione della durata
Requisito: La zona di cottura ¢ attivata.

1. Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di
cottura.
2. Toccare il campo touch =,

I_| min

L

ch

O R

=

v — sopra il campo touch [=2l lampeggia.
v Sull'indicatore del timer si accende J0 min.

3. Nei 10 secondi successivi impostare la durata desi-
derata con il selettore Tipp.

v La durata inizia a scorrere. Quando ¢ stata imposta-
ta una durata per piu zone di cottura, viene sempre
visualizzata la durata della zona di cottura seleziona-
ta.

v Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva. Viene emessso un segnale acu-
stico e sull'indicatore delle zone di cottura compare
. Sull'indicatore del timer, 40 lampeggia per un mi-
nuto. L'indicatore I=l lampeggia.

Nota: Toccando un campo touch qualsiasi; gli indicato-

ri si spengono e il segnale acustico si interrompe.

Correzione o cancellazione della durata

1. Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di
cottura.
2. Toccare il simbolo =1 e modificare la durata oppure

impostare su 44

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare anticipata-
mente una durata per tutte le zona di cottura. Ogni
qual volta si attiva una zona di cottura, la durata preim-
postata inizia a scorrere. Una volta trascorso il tempo
impostato, la zona di cottura si disattiva automatica-
mente.

Attivare il timer automatico nelle Impostazioni di base.
— Pagina 41
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it Interruzione automatica

Consiglio: |l timer automatico & valido per tutte le zone
di cottura. E possibile ridurre o cancellare la durata per
una singola zona di cottura. = Pagina 39

9.2 Contaminuti

E possibile impostare un tempo fino a 99 minuti dopo
il quale viene emesso un segnale acustico. Il contami-
nuti funziona indipendentemente da tutte le altre impo-
stazioni.

Impostazione del contaminuti

Premere L\

— sopra il campo touch & lampeggia.

Sull'indicatore del timer si accende G0 min .
Servendovi del selettore Tipp, impostare il tempo.
Dopo alcuni secondi, il tempo inizia a scorrere.

Una volta scaduto il tempo, viene emesso un segna-
le acustico. Sull'indicatore del timer lampeggia L.
— sopra il campo touch Q si illumina.

v Dopo un minuto l'indicatore si spegne.

< SN < =

Disattivazione del segnale del contaminuti
Il segnale pud essere spento manualmente.

» Toccare un campo touch qualsiasi.
v L'indicatore si spegne e il segnale acustico si inter-
rompe.

Correzione del parametro di tempo

» Toccare il campo touch & e, servendosi del seletto-
re Tipp, modificare il tempo.

9.3 Funzione Cronometro

La funzione cronometro visualizza il tempo trascorso
dall'attivazione della funzione.

La funzione cronometro funziona soltanto se il piano
cottura & attivato. Quando il piano cottura si disattiva, si
disattiva anche la funzione di cronometro.

Attivazione della funzione cronometro
» Premere O.

v Sull'indicatore del timer compare L&,

v |l cronometro parte.
v

Durante il primo minuto vengono visualizzati i se-
condi, successivamente i minuti.

Disattivazione della funzione cronometro
» Premere nuovamente &.
v L'indicatore del timer si spegne.

10 Interruzione automatica

Se una zona di cottura resta in funzione a lungo senza
che venga modificata alcuna impostazione, si attiva lo
spegnimento automatico.

Lo spegnimento della zona di cottura dipende dal livel-
lo di cottura impostato (da 1 a 10 ore).

Il riscaldamento della zona di cottura viene disattivato.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano alter-
natamente F& e l'indicatore del calore residuo H/h.

10.1 Proseguimento della cottura dopo lo
spegnimento automatico
1. Toccare un campo touch qualsiasi.

v L'indicatore si spegne.
2. Impostare nuovamente.

11 Funzione scaldavivande

La funzione scaldavivande & adatta per fondere il cioc-
colato o il burro e per mantenere calde le pietanze e le
stoviglie.

11.1 Attivazione funzione scaldavivande

1. Selezionare la zona di cottura.
2. Toccare il simbolo L.
v Sull'indicatore dei livelli di cottura si illumina L.

11.2 Disattivazione della funzione
scaldavivande

1. Selezionare la zona di cottura.
2. Toccare il simbolo L.
v Sullindicatore dei livelli di cottura si illumina &.

12 Indicatore del consumo d'energia

Con questa funzione & possibile visualizzare il consu-
mo totale di energia tra l'attivazione e la disattivazione
del piano cottura.

Dopo la disattivazione viene visualizzato per 10 secon-
di il consumo espresso in chilowattora, ad es. 1,08
kWh.
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La precisione dell'indicazione dipende anche tra le altre
cose dalla qualita della tensione della rete elettrica.

E possibile attivare la visualizzazione nelle impostazioni
di base. » Pagina 41
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13 Impostazioni di base

E possibile regolare I'apparecchio in base alle proprie
esigenze.

13.1 Panoramica delle impostazioni di base

Qui ¢ riportata una panoramica delle impostazioni di
base e dei valori preimpostati di fabbrica.

Di- Selezione

splay

ci Sicurezza bambino automatica
& — Disattivata'
i — Attivata

2 - Sicurezza bambini manuale ed automati-
ca disattivate.

Di- Selezione

splay

cS Tempo di selezione delle zone di cottura
I — lllimitato: la zona di cottura selezionata

per ultima pud essere sempre impostata sen-
za essere riselezionata.’

i — La zona di cottura selezionata per ultima
puod essere impostata 10 secondi dopo la se-
lezione, altrimenti € necessario selezionarla
nuovamente prima dell'impostazione.

cl Ripristino delle impostazioni predefinite
L - Disattivato.’
i — Attivato.

cc Segnale acustico
L — Segnale di conferma e segnale di utilizzo
improprio disattivati. Il segnale del'interruttore
principale rimane attivato.
i — E attivato solo il segnale di utilizzo impro-
prio.
£ - E attivato solo il segnale di conferma.
3 - Segnale di conferma e segnale di utilizzo
improprio attivati.’

' Impostazione di fabbrica

c3 Indicatore consumo di energia
Verificare la tensione di rete presso il proprio
fornitore di energia elettrica.
Il — Indicatore consumo di energia
disattivato.’
i — Indicatore consumo di energia con ten-
sione di rete 230 V.
c - Indicatore consumo di energia con ten-
sione di rete 400 V.
3 - Indicatore consumo di energia con ten-
sione di rete 220 V.
Y — Indicatore consumo di energia con ten-
sione di rete 240 V.

c5 Timer automatico
{l — Disattivato.”
{ — Durata dopo la quale le zone di cottura si
disattivano.

[N}
[y

Durata del segnale di fine del timer
{ — 10 secondi.

£ — 30 secondi.

7 — 1 minuto.”

]
<~d

Accensione degli elementi riscaldanti

0 - Disattivata’

| — Attivata

c — Ultima impostazione prima della disattiva-
zione della zona di cottura.

' Impostazione di fabbrica

13.2 Modifica impostazione di base

Requisito: Il piano cottura & disattivato.

1. Attivare il piano cottura.

2. Nei 10 secondi successivi tenere premuto il simbolo
[ per 4 secondi.

v Appare ci.

Sull'indicatore delle zone di cottura si accende 4.

3. Toccare il simbolo 2 finché non viene visualizzato
l'indicatore desiderato.

<

4. Servendosi del selettore Tipp, impostare il valore

desiderato.

5. Tenere premuto & per 4 secondi.

v L'impostazione & attivata.

Consiglio: Per uscire dalle Impostazioni di base, spe-
gnere il piano cottura con ®. Spegnere e riaccendere il
piano cottura.
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14 Pulizia e cura

Per mantenere a lungo l'apparecchio in buone condi-
zioni, sottoporlo a una cura e a una manutenzione
scrupolose.

14.1 Detergenti

| detergenti e i raschiatori adatti sono disponibili presso
il servizio clienti o il punto vendita online o in commer-
cio.

ATTENZIONE!

| detersivi non appropriati possono danneggiare le su-
perfici dell'apparecchio.

» Non utilizzare mai detergenti non idonei.

Detergenti non appropriati

m  Detersivo per piatti non diluito

m  Detergenti per lavastoviglie

= Detersivi abrasivi

= Detergenti aggressivi come spray per il forno o
smacchiatori
Spugne abrasive

= Detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore

14.2 Pulizia della vetroceramica

Pulire il piano cottura dopo ogni utilizzo per far si che |
residui non si brucino.

Nota: Osservare le informazioni relative ai detergenti
non idonei. — Pagina 42

Requisito: Il piano cottura é raffreddato.

1. In caso di sporco molto ostinato utilizzare un ra-
schietto per vetro.

2. Pulire il piano cottura con detergente per vetrocera-
mica.
Osservare le istruzioni per la pulizia indicate sulla
confezione del detergente.

Consiglio: Con una spugna speciale per vetrocera-
mica € possibile raggiungere buoni risultati di puli-
zia.

14.3 Pulizia del telaio del piano cottura

Pulire il telaio del piano cottura dopo I'utilizzo, se si tro-

vano sporcizia 0 macchie.

Note

= Osservare le informazioni relative ai detergenti non
idonei. = Pagina 42

= Non utilizzare raschietti per vetro.

1. Pulire il telaio con acqua calda e detersivo e un
panno morbido.
Lavare accuratamente i panni di spugna nuovi pri-
ma di utilizzarli.

2. Asciugare con un panno morbido.

14.4 Pulizia del selettore Tipp

Pulire il selettore Tipp all'occorrenza.
» Lavare il selettore Tipp con acqua tiepida e sapone.
— Osservare le informazioni relative ai detergenti
non idonei. — Pagina 42
— Non lavare il selettore Tipp in lavastoviglie.
- Non immergere il selettore Tipp nell'acqua di la-
vaggio.

15 Sistemazione guasti

| guasti minori possono essere sistemati autonoma-
mente dall'utente. Utilizzare le informazioni per la siste-
mazione dei guasti prima di contattare il servizio di as-
sistenza clienti. In questo modo si evitano costi non ne-
cessari.

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Se l'apparecchio presenta guasti, rivolgersi al servi-
zio di assistenza clienti.
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A AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere
impiegati soltanto pezzi di ricambio originali.

» Se il cavo di collegamento dell'apparecchio € dan-
neggiato, deve essere sostituito da personale tecni-
co appositamente formato.

A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore non funziona.
» Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

Il piano di cottura si spegne € non reagisce piu ai co-
mandi; potrebbe riaccendersi da solo in un secondo
momento.

» Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.



Smaltimento it

15.1 Indicazioni sul display

Anomalia

Causa e ricerca guasti

Nessuno

Alimentazione di corrente guasta.

1. Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico.

2. Controllare gli altri apparecchi elettrici per accertarsi che non si sia verificata un'interru-
zione di corrente.

Tutti gli indicatori lam-
peggiano

Il pannello di comando & bagnato o vi sono appoggiati sopra degli oggetti.
» Asciugare il pannello di comandi o rimuovere I'oggetto.

e Piu zone di cottura sono state utilizzate a lungo e a potenza elevata. Per proteggere il siste-
ma elettronico, la zona di cottura é stata spenta.
1. Attendere alcuni minuti.
2. Toccare un campo touch qualsiasi.
v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si & sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.

Nonostante lo spegnimento tramite 2 il sistema elettronico si & ulteriormente surriscaldato.

Percid sono state spente tutte le zone di cottura.

1. Attendere alcuni minuti.

2. Toccare un campo touch qualsiasi.

v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si & sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.

F S el livello di cottu-
ra lampeggiano in
maniera alternata.
Viene emesso un se-
gnale acustico.

Pentola calda nella zona del pannello di comando. Il sistema elettronico minaccia di surri-
scaldarsi.

» Rimuovere la pentola.

v L'indicatore si spegne dopo breve tempo.

F 5 e segnale acusti-
co

Pentola calda nella zona del pannello di comando. Per proteggere il sistema elettronico la

zona di cottura é stata spenta.

1. Rimuovere la pentola.

2. Attendere alcuni minuti.

3. Toccare un campo touch qualsiasi.

v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si e sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.

Fg

La zona di cottura & rimasta in funzione troppo a lungo e si € spenta automaticamente.
E possibile riattivare subito la zona di cottura.

ot e le zone di cottu-
ra non si scaldano

Modalita demo attivata.

1. Scollegare per 30 secondi I'apparecchio dalla rete disattivando il fusibile all'interno della
scatola dei fusibili.

2. Toccare un campo touch qualsiasi nei 3 minuti successivi.

Sul display compare
un messaggio con
"E", ad es. EO111.

Il sistema elettronico ha riconosciuto un errore.

1. Spegnere e riaccendere l'apparecchio.

v Se l'anomalia non & piu presente, il messaggio scompare.

2. Se il messaggio compare di nuovo, rivolgersi al servizio assistenza clienti. Comunicare il
messaggio d'errore esatto.
- "Servizio di assistenza clienti”, Pagina 44

16 Smaltimento

16.1 Rottamazione di un apparecchio Questo apparecchio dispone di con-
dismesso trassegno ai sensi della direttiva eu-
_ , _ ropea 2012/19/UE in materia di ap-
Un corretto smaltimento nel rispetto dell'ambiente per- [r— parecchi elettrici ed elettronici (waste
mette di recuperare materie prime preziose. electrical and electronic equipment -
» Smaltire I'apparecchio nel rispetto dell'ambiente. WEEE).
Per informazioni sulle attuali procedure di smalti- Questa direttiva definisce le norme
mento rivolgersi al rivenditore specializzato o al co- per la raccolta e il riciclaggio degli
mune di competenza. apparecchi dismessi valide su tutto |l

territorio dell’Unione Europea.
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17 Servizio di assistenza clienti

| ricambi originali rilevanti per il funzionamento secon-
do il corrispondente regolamento Ecodesign sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti per
un periodo di almeno 10 anni a partire dalla messa in
circolazione dell'apparecchio all'interno dello Spazio
€CoNnomico europeo.

Nota: L'intervento del servizio di assistenza clienti &
gratuito nell'ambito delle condizioni di garanzia del pro-
duttore.

Informazioni dettagliate sulla durata della garanzia e
sulle condizioni di garanzia in ciascun Paese sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti,
presso il proprio rivenditore o sul nostro sito Internet.
Quando si contatta il servizio di assistenza clienti sono
necessari il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produ-
zione (FD) dell'apparecchio.

| dati di contatto del servizio di assistenza clienti sono
disponibili nell'elenco dei centri di assistenza allegato o
sul nostro sito Internet.

17.1 Codice prodotto (E-Nr.) e codice di
produzione (FD)

Il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produzione (FD)
sono riportati sulla targhetta identificativa dell'apparec-
chio.

La targhetta identificativa si trova:

= sul certificato di identificazione.

= sulla parte inferiore del piano cottura.

Annotare i dati dell'apparecchio e il numero di telefono
del servizio di assistenza clienti per ritrovarli rapida-
mente.
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1 Be3onacHOCTb

CobntoaanTte cnefyolme ykasaHua no TeXHUKe
6e3onacHocTM.

1.1 O6wHe yKaszaHUA

® BHumarensHoO npounTanTte gaHHoe
PYKOBOACTBO.

. CoxpaHuTe MHCTPYKLUWUK, TEXNACNOPT U
nHpopmaunto 06 nsgennmn ana
JanbHeNLWero NcnoibL3o0BaHua nan ana
nepegaun cneaytowemy BaaaesbLly.

m B cnyyae oBHapyxeHua NoBpexaeHuin,
CBA3aHHbIX C TPAHCMOPTUPOBKOM, HE
noaxkatouante npuoop.

ERL

BesonacHocTb ru

1.2 Ucnonb3oBaHWe NO HA3HAYEHUIO

MoakntoueHne npubopa 6e3 LTENcenbHON BUIIKKU

AOMKEH NPOU3BOANTL TONbKO KBANMPULMPOBAH-

HblK cneunanuct. B cnyyae nospexaeHnin ns-3a

HenpaBWIbLHOrO NOAKJIOUYEHNUA rapaHTUHbIE 00A-

3aTenbCTBa TEPALOT CUNY.

MUcnonbayite npubop TONbKO:

® 719 NPUroToBneHna 6104 U HaNMTKOB.

® o4 NPpUCMOTPOM. Heobxoanmo NOCTOAHHO
KOHTPO/IMPOBAaTb KPATKOBPEMEHHbIN
NpoLecc NPUroTOBIEHMA MNLLN.

® B ObITOBbIX YC/IOBUAX U B 3AKPbITbIX
NOMELLEeHMAX AOMaLLUHNX XO3ANCTB.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Hag YPOBHEM
MOpPA.

He ucnonbayite npubop:

B C BHELWHVM TalMepPOM WU OTAE bHbIM
Ny/bTOM AUCTAHUMOHHOIO yrnpasieHna. 310
He NMPUMEHAETCA B TOM Cl/lyyae, ec/iv He
npeagycMoTpeHa akcrnyarauma ¢
yCTpomncTeamu, nognagatowmnmm noa
nevicteue ctaHgapta EN 50615.

1.3 OrpaHuueHue Kpyra nonb3oBartesien

HaHHbIM Nprbop MOXKET UCMONb30BaTLCA AETbMU
B BO3pacTe OT 8 fieT U cTapLue, a TakxKe muamMu C
OrpaHUYeHHbIMU PUSUYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbLIMWU CNOCOBHOCTAMM UMK C HeaOCTaT-
KOM OnblTa U/Un 3HaHWK, eCNK OHWU HAXOAATCA
noA NPUCMOTPOM WM NOCNE NONYyYEeHUA yKasaHun
no 6esonacHoMy MCNonb3oBaHWo Npubopa 1 no-
Clne TOoro, Kak OHW 0CO3HanMn onacHoOCTH, CBA3aH-
Hble C HENPaBWSIbHbIM UCMOJIb30BAHUEM.

HeTtAm 3anpelueHo urpatb ¢ npubopom.

OumncTKy 1 obcny»xmBaHue npubopa 3anpeLlaeTca
BbINOJSIHATL AETAM; 9TO paspeLLaeTca ToNbKO Ae-
TAM cTapule 15 net noa HaA30POM B3POCHbIX.

He nonyckaite aetei mnazwe 8 net K npubopy u
ero ceTeBOMy nNpoBoay.
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ru bBesonacHocTb

1.4 Bbe3onacHafA akcnnyaTauus

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

Bo3ropaHua!

MpurotoBneHue 6ntoa Ha naHenAx ¢ gobasne-

HUEM >Mpa unn macna 6e3 npucMoTpa MOXKeT

ObITb OMACHBIM M MPUBECTU K BOSHUKHOBEHWIO

no<apa.

» Bceraa cneaute 3a ropAYMMU Macnamm m xm-
pamu.

> He nblTantechb TyLWWTb OrOHb BOZOW, BbIKJTHOUK-
Te npubop, a 3aTteM 3aTyLunTe nnamd, Hanpwu-
Mep HaKpbIB KPbILLKOW MK MnameracaLlmm
MOKPLIBASIOM.

BapouyHana naHenb cubHO HarpesaeTcA.

» He ctaBbTe nerkosocniamMeHAoLWmneca npea-
MeTbl Ha BApPOYHYIO NaHesb Unn B Henocpea-
CTBEHHOM 61IM30CTH OT Heé.

> He knaauTe npeameTbl HA BAPOYHYHO NaHenb.

MNpubop HarpeBaerTcA.

» Hu B KOEM cnyyae He XpaHWUTb ferkosocnna-
MeHsAoLwmeca npeaAMeTbl UM aspo30sibHble
6annoHYMKM B ALLMKaX NOA BApPOYHOW NaHe-
Nbo.

KpbllKa Bapo4yHOW NaHes M MOXET NPUBECTU K

HecyacTHbIM CnyyasaM, Hanpumep, K neperpesy

npubopa, BO3ropaHuo U K pacTpecKMBaHWIO

marepuana.

> He ncnonb3oBaTb KPbILLKY BAPOYHON NaHENM.

MpoAyKTbl MOryT BOCMNaMEHUTLCA.

» Heo6X0AnMO KOHTPONMpPOBaTh NPOLECC NPUro-
ToBneHuA. [laxe cnm npouecc npuroToBneHuA
ABNAETCA HEMPOAOMKUTENbHBLIM, TPEByeTCA
MOCTOAHHbBIN KOHTPOSIb.

/A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb oxora!

Bo BpemaA ncnonb3oBaHuA npubop v ero Ao-

CTYMNHbIE YacTH, 0COBEHHO pamMKa Bapo4HOM na-

Henu (Mpy Hannuuu), HarpeBatoTCA.

» CobntoaanTe 0CTOPOXKHOCTb, HE NpUKacanTech
K HarpeBaTesibHbIM 3f1ieMeHTaM.

» He noanyckaiTte k npubopy aetei mnaawle 8
ner.

3alUnTHbIE PELUETKM BapOYHON NaHenm MoryT

cTaTb NPUYMHOM HECHACTHOrO CryYan.

» He nucnonb3yunte 3alimTHble PELLETKU ANA Ba-
POYHOMN NaHenu.

Bo Bpema paboTbl Npubop CUibHO HarpeBaeT-

cA.

> [eped ouncTKoM AaiTe NpUboOpPy OCThITh.
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A MNPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb

nopameHUa 3NeKTPUUECKUM TOKOM!

MNpu HeKBaNUMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE Nprbop

MOXXET CTaTb UCTOYHUKOM OMaCHOCTH.

» PemoHTMpoBaTh Npubop paspeLuaeTca TONbKO
KBaNMPUUMPOBAHHBIM CreunanmcTam.

> IInA peMoHTa npubopa MOXHO UCMOoNb30BaThb
TONbKO OPUTMHaNbHbIE 3anyacTy.

» Ecnu ceteBow kabenb npubopa Byaet nospe-
YKZEH, OH A0MKEH BbITb 3aMeHeH 00yUYEHHbIM
CcrneunanucTom.

MoBpeXkAeHHbI NPUBop MM NOBPEXKAEHHbIN

ceTeBoW kKabenb ABNAOTCA UCTOYHUKOM onac-

HOCTH.

> Karteropuuecku sanpeLlaeTca aKcnnyaTmpo-
BaTb NOBPEXAEHHbIA Nprbop.

» Ecnu noBepxHocTb npubopa TpecHyna, Bbl-
KJtounTe npuoéop, 4Tobbl n3BerkaTb NoparKeHus
3NEKTPUYECKUM TOKOM. [NA 3TOro BbIKNOUUTE
npubop ¢ NOMOLLLIO NpeaoxpaHuTens B 611oke
npefoxpaHuTenei, a He raBHbIM BbIKNOYa-
Tenem.

» O6paTutecb B CEPBUCHYIO CIYXKOY.

— Cr1paHunya 58

MpoHUKLana B Npubop Bnara MOXXeT cTaTb Npw-

YMHOWN NOPaXKEHUA TOKOM.

» He ucnonbayiTte AnA ouncTku npubopa napoo-
UMCTUTENU WUNIM OYUCTUTENMN BbICOKOIO AaBre-
HUA.

N3onauma kabena MOXET pacnnaBuUTbLCA B CIy-

yae KOHTaKTa ¢ ropAaYMMu Yactamu npubopa.

> CreawuTb 3a TeM, 4ToBbl ceTeBo kabenb He co-
npuKacasnca ¢ ropAYUMM YaCTAMU INEKTPOMNPHU-
6opoB.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

MN3-3a >XMAKOCTU MeAy AHOM KaCTPHOSIN U KOH-

hOPKOW KacTpronA MOXET HEOXKMAAHHO MOA-

npbIrBaTh BBEPX.

» [MoaToMy AHO NocyAbl U KOHPOPKKU BCceraa
LOMKHbI BbITb CYyXUMMU.



A NPEQYNPEXOEHUE — OnacHocTb:
MarHeTusm!
CbeMHbIM aneMeHT ynpaBneHuA ABNAETCA Mar-
HWUTHBIM U MOXXET BO3ENCTBOBATbL Ha 3MeK-
TPOHHbIE UMNAHTaThbl, HAaNpUMep, KapaANOCTH-
MYJIATOPbI MU UHXKEKTOPbLI MHCYINHA.
> Jlnua c SNeKTPOHHBIMKU UMNNaHTaTaMmn AOMK-
Hbl BblAEPXXUBATb MUHUMAalNbHOE PacCcTofAHUe
[0 MarHuTHOro afIeMeHTa yrnpasneHus B
10 cM. Hu B KOEeM cniyyae Henb3A HOCUTb 3ne-
MEHT ynpas/fieHUA B KapMaHax oAexxabl.

MpeaoTBpalleHne marepuansHoro yuepba ru

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb
yayuba!
et MmoryT 3aBepHyTbCA B YNaKkOBOYHbIN MaTe-
puan unu HazeTb ero ce6e Ha ronoBsy v 3aA0X-

HYTbCH.

» He noanyckante AeTen K ynakoBOYHOMY MaTe-
puany.

» He nossonAnTte AeTAM uUrpatb C yNnakoBOYHbIM
mMarepuanom.

HeTt MoryT BAOXHYTb UK NPOrAOTUTL MENKKUe

aetanu, B pesynbtare yero 3aZ0XHYTbCA.

» He noanyckaunte AeTen K MeNKnum AeTanam.

» He nossonanTe AeTAM Urpatb C MENKUMU ae-
TanAmMm.

2 [MpepnoTsBpalleHWe MaTepuanbHOro yuiepba

BHUMAHMUE!

LLlepoxoBaToe AHO KaCTPHONIM UM CKOBOPOAbI MOXET

cTaTb MPUYMHOM NOABMIEHWUA LApanuH Ha CTEKIoKepamu-

Ke.

» [lpoBepATb nocyay.

MNMonHoe BbIKMNaHME MOXKET NOBPEAUTb KYXOHHYIO nocyay

unm npuoéop.

» Hu B KOem crnyyae He cTaBbTe MyCTble KACTPIONM Ha
ropAYyto KOHGOPKY W He AOMYCKanTe NOSTHOro BbIKK-
naHuA.

HenpaBunbHO paszmeLleHHan KyxoHHana nocyaa MoXeT

NPUBECTU K NeperpeBy npubopa.

» Hu B KOem crnyyae He cTaBbTe ropAYMe CKOBOPOALI
WK KacTPIONK Ha 3NeMeHThbl yNpaBfieHWa Uan pamy
BapOYHOMN NaHesnu.

MNMaaeHue TBepAbIX MK OCTPbIX NPEAMETOB Ha BAPOUHYHO

naHeNnb MOXXET Bbi3BaTb €€ noBpeXxaeHune.

» He nonyckatb nageHvA TBepAbIX UK OCTPbLIX Npea-
METOB Ha BapOYHYIO NaHeb.

HeTtepmocToiikve matepuansl N1aBATCA Ha FOPAYUX KOH-

dopkKax.

» He ncnonbayiTte 3aWUTHYIO NNEHKY ANA NAWT.

» He ucnonb3yiTe antoMmuHueByro ¢Gonbry M nnact-
MaccoBble EMKOCTH.

2.1 0630p cambix pacnpoCTPaHEeHHbIX
noBpeXaAeHUH

3aecb NpMUBOAATCA CaMble pacnpoCTpaHeHHbIe NoBpe-
XAEeHUA N CoBETbl, KaK UX MOXXHO nsbexarb.

Mospe- TlpuumnHa Cnocob6 ycTpaHeHuA

maeHue

MatHa  Octatkm nuwm  Cpasy e yaanauTe ocraT-

KW NULLM cneunanbHbIM
CKpeOBKOoM ANA CTeKNAH-
HbIX NOBEPXHOCTEMN.

MAatHa Henoaxoasawwe Wcnonb3ywTe yuctAwme
yucTALLME Cpea- CpeAacTBa, NpefHasHayeH-
cTBa Hble AJ1A OYUCTKK CTEKIO-

KepamuKu.
Llapanu- Conb, caxap He vcnonbayinte Bapou-
Hbl WK Necok HYIO NaHenb B KayecTse
CTOMELUHULbI UIN MOSKMU.

Llapanu- LUepoxosatoe [lpoBepsante nocyay.

Hbl [HO KacTptonb
WnM CKoBOpOA

UameHe- HenoaxoaAwme Wcnonb3ynte unctAwimne

HWe uBe- uJUCTALLME Cped- CpeAcTBa, NpedHasHayeH-

Ta cTBa Hble AJ1A OYUCTKK CTEKIO-

KepamMuKu.

U3meHe- Cnegabl TpeHnAa  [epeasurante KacTpronu u

HWe uBe- nocyabl, Hamnp., CKOBOPOAKM, MPUMOAHM-

Ta aNlOMWHUEBOM  MafA UX HaA CTeK/oKepa-

MWYECKON NOBEPXHOCTBIO.

Mysbipn Caxap unu npo- Cpasy e yaanante ocrar-

Ha CTeK- AYyKTbl C BbICO- KM MULLM CreuranbHbIM

fIOKEpa- KWM cofepXka-  CKpeBKOM ANA CTEKNAH-

MUKe HWeMm caxapa HbIX NOBEPXHOCTEMN.
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ru 3awmurta oKpyKaroLlen cpeabl U AIKOHOMMUA

3 3awuTa oKpyxaroLwen cpeabl U 3KOHOMUA

3.1 YTunusauua ynakoBKH

YnakoBoYHble Matepuanbl 3KONOrM4yecKu 6e3onacHbl 1
MOTYT UCNOJIb30BATbCA NOBTOPHO.

>  VTunusunpyiTe oTAENbHbIE YACTH, NPEeABapPUTENbHO
paccopTUpPOBaB MX.

3.2 KaK COKOHOMUTb 3NIEKTPOIHEpPruro

Mpwu cobntoaeHnn aTux ykasaHui npubop Byaet pacxo-
Z10BaTbh MeHbLLE SHEPTUH.

Buibupaliite 30Hy HarpeBa, NOAXOAALLYIO K pasMepy Ka-

cTptonu. Pasmeluante KyxOHHyI0 nocyay no LUeHTpy

KOH)OPKM.

Mcnonbsyite nocyay, anameTtp AHA KOTOPOW COOTBET-

CTBYET ANAMETPY KOHPOPKHM.

PexomeHgauuma: [NpovssoanTeny nocyabl Yacto yKasbl-

BalOT AMamMeTp BepXHero Kpaa Kactptonu. OH yacto

Gornblue AMameTpa AHa.

= HenoaxoasALllanA KyXoHHaA nocyaa WUiu He NOSIHOCTbLIO
3aKpbITble KOHGOPKK BEAYT K N3BLITOUHOMY NoTpes-
NEHUIO 3NIEKTPOSHEPTUM.

3aKpblBaiTe KacTPHIM NOAXOAALMMM KPbILLKAMM.
= [lpu npurotoBneHun B nocyae 6e3 KpbILLKK Npubop
noTpebnAeT 3HaUUTENLHO BOJbLLIE SNEKTPOSHEPTUH.

MpunoAHMMaWTE KPLILLKY KaK MOXHO peXXe.
= Koraa Bbl NPUNOAHUMAETE KpbILLKY, TEPAETCA MHOIO
SHeprum.

MCHOHb3yﬁTe CTeKJIAHHbIE KPbILLUKH.
L] Llepes CTEeKJTAHHYO KPbILWKY MOXHO yBUAETb CoAep-
XUMOE KaCTpPHOJIN.

Mcnonb3yinte KacTpronm U CKOBOPOAbLI C MIOCKMM AHOM.
= [1p¥ ncnonb30BaHWM NOCYAbl C HEPOBHbLIM AHOM MO-
BbILUAETCA PACXOA 3MEKTPOIHEPIHM.

MUcnonb3yite nocyay, COOTBETCTBYIOLLYIO 06BEMY Npo-

ZlyKTOB.

= [InA HarpeBa nocyabl 60NbLLOro pasmepa ¢ He-
6onblwKrM 06BEMOM coaepumMoro notpedyetca
BosbLUe 3NEKTPOIHEPTUH.

Mpu npUroToBNEHUM HaNMBanMTE HEMHOIO BOAbI.
= Yem Gonblue BOAbl HANUTO B nocyay, TeM BonbLue
3NeKTPoaHeprum TpedyeTtca AnA pasorpesa.

3abnaroBpeMeHHoO nepekstoyaiTe Ha 6onee HU3KyH

CTyNeHb Harpesa.

m [1py CAULLIKOM BBICOKOMW CTYMEHN HarpeBa KOHHOPKM
HanpacHO pPacxoAyeTcA MHOMO 3NIEKTPOSHEPTUH.

Mcnonbsyinte octatoyHoe Teno BapoyHon naHenu. Npu

ANUTENIbHOM MPUrOTOBNEHMU BbIK/THOYANTE KOHPOPKY

ye 3a 5-10 MUHYT A0 UCTEYEeHUA BPpEeMEHU NPUroTOB-

neHus.

= HeuspacxoaoBaHHOE OCTATOYHOE TENJIO NoBbILLAET
pacxoA ANeKTPOIHEPruu.

NHPopmaumto 06 M3genun B coOoTBETCTBUM ¢ Pernamen-

ToMm (EC) 66/2014 MOXKHO HaWTK B npunaraemMom nac-

nopte npubopa 1 Ha CTpaHuLe C ONUCaHWEM Ballero

npubopa B UHTEpHETE.
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3HakomCcTBO ¢ npubopoM  ru

4 3HaKOMCTBO C npubopom

3T0 pyKOBOACTBO NO IKCMyaTaumMm NOAXOAUT ANA pas-
NIMYHBIX BAPOYHbIX NaHenen. Paamepbl BapOUYHbIX NaHe-
nieil MOXXHO HaWTh B 0630pe BMAOB BapOUHbIX NaHENEN.
— CrpaHnya 2

4.1 MNaHenb ynpasneHud

HacTpoutb Bce ¢pyHKUMK npubopa 1 nonyuntb MHGOPMAaLMIO 0 ero paboyeM COCTOAHUM MOXKHO Yepes NaHesb ynpasne-

HWUA.

o |
O |
O

O b 0

v

4.2 UHaukaTopbl

MHaukatopbl 0ToBparkatoT HACTPOEHHbIE 3HAYEHHA U
PYHKLMMK.

UHauka- HaumeHoBaHue

TOp

-5 CTyneHu HarpeBa KOHOPKK

o Pabounit pexxum

AR OcTtatouHoe Tenno

F ®yHKuMA «Powerboost»

L ®YHKUMA NoaAep)KaH1A B ropAYEM COCTOR-
HUM

B8 Taitmep

4.3 CeHcOpHbIe nonA

CeHcopHbIe NOMA UMEIOT YyBCTBUTENbHbBIE K KACaHWI Mo-
BepxHocTU. [nA BeiGopa GyHKUUM KOCHUTECH COOTBET-
CTBYIOLLIEro Nnons.

MpumeyaHun

= Cneawute 3a TeM, yToBbl NaHeNb ynpaBneHuA Bceraa
ocTaBanachk cyxow. Bnara moxet Bbi3Batb HapyLue-
HWe PYHKLMOHMPOBaHMA.

= He noAHoOCKTE KacTpronn BIM3KO K MHAMKATOpaM M
CEHCOPHbIM NoAAM. OTO MOXXET BbI3BaTb Neperpes
3NEKTPOHUKM.

4.4 KoHdopku

3aeck npusoanTcA 0630p pasUYHbIX BapMaHToB Noa-
KNHOYEeHMA KOHPOPKHU.

Ecnu Bbl akTMBUpPYETE NOAKMOYEHUA, COOTBETCTBYOLLME
MHAMKaTOPbl CBETATCA.

Ecnu Bbl BKITlOYaeTe KOHOPKY, TO OHA BKHOYAETCA Ha
NoCNeAHIo0 YCTaHOBNEHHYIO BEINUYUHY.

MoaknroueHue U OTKIIKOUe-
HUe

KoHdopka

O OZHOKOHTYp-
HaA KoHpopKa

CeHcop- HaumeHoBaHue

© JBYyXKOHTYp- Bribepute KOHDOPKY.
HaA KoHpopka KocHutech O.

Hoe none O 3oHa HarpeBa  BbiBepute KOHPOPKY.
® ["maBHbIM BbIKNIOYaTEND ANA XaposHu  Haxkmute Ha ©.
L DyHKUMA noaaepXaH1A B ropAYeM COCTOA- MpumeuaHus

H1K = TeMHble yyacTK1 B NiamMmeHn KOHPOPKN BOSHUKAKOT N0
P ®yHkuma «Powerboost» TEXHUYECKMUM MpuunHam. OHU He BNUAIOT Ha QYHKLMIO
© MoakntoyeHune 30H EOHq)OpKW-
= ®  KoHQopKa perynumpyeT Temneparypy, BK4an v Bbl-
© (Dy':'K”MH cexyhaomepa KntoyanA Harpes. Harpes MOXHO BKJKOYATb M BbIKSIHO-
= Tanvep yaTb Ja)Ke HA MaKCMMalsibHON MOLLHOCTH.
Q BriToBOM TaiMep/6noknpoBKa ana 6esonac-

HOCTU AeTeM
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ru MarHuTHaA naHenb CO CbEMHbBIM MArHUTHbLIM nepeknoyarenem

®  [11A MHOrOKOHTYPHbIX BAPOYHbIX NMaHenen Harpes
BHYTPEHHUX HarpeBaTenbHbIX KOHTYPOB W Harpes co-
eAMHEHUI MOXKET BKJIHOYaTbCA W BbIKNOYaTLCA B pas-
Hoe BpemA.
— 070 3awumwaeT getanu, Tpedytolme ocodoro

obpalleHuna, oT neperpesa.

— [Mpnbop 3alWmLEH OT NnepenanoB HaNPMKEHWA.
— Tak MOXHO NPUrOTOBUTbL BONEE BKYCHYHO MULLY.

4.5 UHguKauua ocTaTOUYHOro Tenna

Kakaaa KoHpOpKa BapoYHOW NaHenm MMeeT ABYXCTYMNeH-
yaTbli MHAMKATOP ocTaTtoyHoro Tenna. He npukacaiTechb
K KOH(pOpPKeE, NMoKa ropuT MHAMKATOP OCTATOYHOro Tenna.

Uugukatop 3HaueHue

H KoHdopka HacTonbKo ropAvas, uto He-

BO3MOXXHO NOALEPXKMBATL TEMMNepaTypy
HeBobLUKUX BNt MK PACTOMNWTL LLIOKO-
najHyto rnasypb.

i KoHdpopka ropayan.

5 MarHuTHaAa naHenb CO CbEMHbIM MarHUTHbIM nepexknryarenem

MarHuTHas naHenb npeactaBnAeT coBoi 30Hy HACTPOK-
KW, B KOTOPOM C MOMOLLIbIO MArHUTHOro NepeKoyarens
MO>XHO BbIBMpPaTh KOHPOPKM U yCTaHaBNMBATb CTYNEHb
HarpeBa. CbeMHbIN Nepekoyatenb ABNAETCA MarHut-
HbIMU. Ecnu Bbl yCcTaHaBNMBaeTe MarHUTHbIW Nepekntoya-
TeNlb Ha MarHUTHOM NaHenu, OH LeHTpUpyeTcA aBToMatu-
YECKM.

\ )

)
&
)

MarHuTHbIN NepexroyaTent BCEraa Hy)KHO coaepKaTb B
uncToTe. 3arpA3HEHUA MOTYT BbI3BaTb HApYyLUEHWE DYHK-
LMOHMPOBAaHMA.

5.1 3KCI1]1yaTauMFI C NOMOLbIO MAarHUTHOIoO
nepekxknroyartena

1. OnnA aKTMBMpoBaHUA KOHOOPKKU KOCHUTECH MarHUTHO-
ro nepexsr4yarena B 30He MapKUPOBKH.

2. CTyI'IeHb Harpesa HacTpamBaeTCA nosBopavymBaHnem
MarHMTHOro nepekxkn4varend.

5.2 CHATMe MarHUTHOro nepexknroyarensa

J1nA 04NCTKM BAPOYHOM NaHenu unm Bo n3berkaHue He-
yKenaTesnbHOM 9KCnyaTaumMn MarHuTHbIM Nepeksoyaresb
MOXHO CHATb.

Ecnu Bbl CHUMaeTe MarHWTHeIA Nepektoyatens npu
BK/IHOYEHHOM NpUBope, aKTUBUPYETCA 3aLLuTa NpU BbITH-
paHWu. 30Ha HacTpowkK 6riokupoBaHa. Bel MoxkeTe oun-
CTUTb 30HY HACTPOMKM.

DyHKUMA 3aLWLUMUTEl NPU BbITUPAHUW aKTUBHA B TEYEHWE

35 cekyHa. Ecnu Bbl B 9T0 BpeMA He ycTaHaBnvMBaeTte v
He rnoBopauynBaeTe MarHWTHLIM NepekstoyaTens, npuéop
OTKJIHOYaeTcA.

3awumTa npv BbITUPAHWM HE PacrpPOCTPaHAETCA Ha rnaB-
HbIM BbIKtOYaTesb. BapouHyto naHenb MOXKHO BbIKSIHO-
UnTb B N1OOON MOMEHT.
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A NPEAYNPEXJIOEHUE — OnacHocTb oxora!

Ecnun nonoxxutb KaKoVI-HMéyﬂb MeTanIM4yecKum npeamMmet

Ha MarH1UTHyH NMaHesib ynpaBJieHUA, Bapo4vHaA naHesb

MOXXEeT NpoAoJKaTb HarpesaTbCA.

» BapouHyto naHenb Bceraa cneayeT BbiKo4aTh rnas-
HbIM BblKKO4YaTenem.

5.3 XpaHeHue MarHUTHOro nepexknroyarensa

YuuTbiBaiiTe 9TM yKa3aHWA, eciim Bbl CHUMaeTe MarHur-
HbI NepekstoYaTens ¢ BAPOYHOM NaHeNn U XpaHuTe ero
B APYrom MecTe.

/\ NPEQYNPEMOEHMUE — OnacHoCTb: MarHeTHam!
CbeMHbIN Nepekntoyatenb ABAAETCA MarHUTHbIM U MO-
YKeT BO3Je/CTBOBaTb Ha 3NIEKTPOHHbIE UMMNaHTaThI,
Hanpumep, KapAUOCTUMYNATOPLI UK MHXKEKTOPLI UHCY-
nvHa.

» JlMuam, MMEeLLUMM 3NEKTPOMAarHUTHbIE UMMNaHTaThl,
Henb3A HOCUTb MarHUTHbIE NEePEKSIYaTENn B KapMa-
Hax oAexabl.

» Cneayert BblAEPXMBaTb MUHUMASBbHYHO AUCTaHUMIO 0
Kapaunoctumynaropa B 10 cMm.

BHUMAHUE!

YacTuubl MeTanna, KoTopble CKanjMBaloTCA Ha HUXKHEN

MarHWTHOM CTOPOHE, MOryT nouapanarb CTEKNOKepaMu-

Ky.

» CoaeprkaHve MarHWTHOro nNepeksyaTens B YUCToTe

» [lonHocTblo yaanAawnTe Yactuubl MeTanna C HXHeH
CTOPOHBI.

MarHuTt B MarHMTHOM Mepexsoyatene MoXeT BAMATb Ha

Apyrve npubopsl U paspyLuaTb MarHUTHble HOCHUTENM

AaHHbIX.

» [lepxute MarHuTHbLIM Nepeknoyatens Baanu ot mar-
HUTHBIX HOCUTENEN AaHHBIX, HaNp., BUAEOKaCCeT, AUC-
KET, KPEAUTHBIX KAPTOYEK M KapT C MarHUTHOW MoJsio-
coW

» [lepxute MarHWTHbIA NepeknoyaTens Baanum ot tene-
BM30POB U MOHMTOPOB.

5.4 dKcnnyatauua 6e3 MarHUTHOro
nepexkntoyarensa

Ecnu Bbl noTepAnu MarHUTHbIM nepexkno4yarenb, TO Ba-

pO'«IHOﬁ naHesnbi MOXXHO Nonb30oBaThcA U 6e3 Hero. Bel

MoXxeTte Bbl6VIpaTb KOH(pOPKKU U yCTaHaBIMBaTb CTYMNEHU

Harpesa.

1. Bkntouunte BAPOYHYIO NaHesb rMmaBHbIM BbIKJTHO4a-
Tenem.



2. YaepxuBaiTte Haxatbimu oaHospemeHHo O u ) B
TeyeHue 4 CeKyHa.

v Paspaetca 3ByKoBoOWM curHar.

3. Haxkumaitte £ 1o Tex nop, nNoKa He 3aropuTcA UHAW-
KaTop HYXHOW KOH(MOPKMU.

CraHaapTHOe ynpaBsrieHne  ru

4. Mpu nomowm O (-) n 121 (+) yctraHoBUTE HY)KHYHO CTY-
neHb Harpesa KOHPOPKM.

v KoH¢popka BrioyeHa.

v Bbl MoxkeTe B nto6oe BpemsA onATb YyCTaHOBUTL Mar-
HWUTHbIN NepeKnYaTessb.

6 CraHpgapTHOe ynpaBneHue

6.1 BKnrouyeHWe Unu BbiKNOUYEHUe
BapoO4YHOM NaHenu

BkrtoueHre v BbIKIHOYEeHMe BapOYHOW NaHenm ocylue-
CTBNIAETCA C NOMOLLLIO MMABHOMO BbIKOYaTeN .

Ecnu Bbl cHOBa BKItoyaeTe npubop B nepsble 4 CeKyHAbI
nocne BbIKMOYEHUA, TO BApOYHaA NaHenb Ha4MHaeT pa-
60Tatb C NPEXKHUMU HACTPOMKaMM.

6.2 BknrouyeHre BapoOUYHOM NaHenu

Haxkmure Ha O.

FopwT MHavkatopHana namnoyka Haa O.
3aropatrotca MHAMKaTophI .

BapouHan naHens rotoea K paborte.
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6.3 BbiknroueHre BapoOUYHOM NaHenu

Ecnu Bce KOHPOPKM BLIKIOUYEHEI B TEYEHUE HEKOTOPOrO
BpemeH#m (10-60 cekyHa), TO BApOYHaA NaHenb BbIKIHO-
yaeTcA aBTOMAaTUYECKM.

» Haxmure Ha O.

MnankartopHas namnoudka Haa O racHer.
MHavKaTopbl racHyT.

Bce KOHOOPKM BbIK/HOYEHDI.

MHavkaumua octaToyHOro Tenna NpoaosXXaeT ropetb
Z10 TEeX nop, Noka KOHPOPKM AOCTATOYHO HE OCTLIHYT.

€ X X<

6.4 HactpoWKa ctyneHeun HarpeBa

Tpe6oBaHue: BapouHana naHesnb BKOYeHa.

1. Y106bl BEIBpATh KOHPOPKY, MPUKOCHUTECH K MarHuT-
HOMY nepekntoyatesnto B 061actu BbiOpaHHOM KOH-

PopKHu.

2. B teuenve cneaytowmx 10 ceKyHA NOMOLLBIO MarHuT-
HOro nepekntoyarena yCTaHOBUTE HYXKHYIO CTYNeHb
Harpesa.

6.5 BbinonHeHue yCTaHOBOK AA KOHPOPOK

Y1006l BBINONHUTL YCTAHOBKM ANA KOHPOPKK, ee CHavana
HY>XHO BbIBpaTh.

C nomoLLbo MarHUTHOro NepeksitoYaTens ycTaHoBUTe
HY>XHYIO CTyNneHb Harpesa AnA KaXAo#h KOHPOPKHK.

Cryne-

HU Ha-

rpesa

KOH-

dopku

1 MWHUMAJIbHaA MOLLHOCTb
9 MaKcMManbHaA MOLLHOCTb

Kaknana cTyneHb HarpeBa KOHPOPKKU UMeeT
MPOMEXYTOUHOE MOSIOXKEHUE, Hanp., 4. .

6.6 UsmeHeHHe cTyneHen Harpesa

1. BbibepuTe KOHHOPKY.
2. MarHuTHbIM NepeKnoyaTenemM yCTaHOBUTE HYXHYIO
CTyneHb Harpesa.

6.7 BbiknroueHue KOHPOPKHU

Ecnu Bbl BbIKIOUMAM KOHGOPKY, TO NPUMEPHO Yepes

10 ceKyHA NoABNAETCA MHAMKALMUA OCTATOYHOrO Tenna.

1. BbibepuTe KOHDOPKY.

2. MarHuTHBIM Nnepeknoyarenem ycTaHoBuTe CTyneHb
Harpesa KoH}Opku Ha 0.

6.8 CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM AJ1A BapKH

3aeck npeacTtaBneH 0030p pasnnuHblx 6104 ¢ noaxoan-
LLIMMM CTYNEHAMM Harpesa.

Bpemsa NpurotoBneHnA MOXXeT MEHATLCA B 3aBUCUMOCTH
OT BMAa, Beca, TOJLMHbI M KayecTBa npoayktos. CTtyne-
HW HarpeBa KOHPOPKMU 3aBUCAT OT UCMONb3YEMOM Nocy-
Abl.

PeKomeHAauuu no NpUroToBlEHUIO

= JlnA noBeAeHWA A0 KUMAYEHUA UCTIONb3YNTE CTYNEHb
Harpesa 9.

= [leproanueckn nepemMelumnBaiTe ryctole 6nroaa.
CunbHO nomxapvBaeMble NPOAYKThl U NPOAYKThI, U3
KOTOPbIX NPKU NOAYXKapUBaHWW BbIAENAETCA MHOMO
YKUAKOCTH, NydLle Bcero o6xkapusatb paspesaHHbiMU
Ha HebosbLUME NMopLKH.

= PekomeHaauUMK No NPUroToBreHWIO 61104 ¢ 3KOHOMMU-
ein anekTpoaHeprun. — CrpaHuya 48
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ru CraHgapTHoe ynpasneHue

PactannuBaHue

Bnrono CtyneHb [lpogon-

cnaboro wwuTennb-

HarpeBa HOCTb
npuro-
TOBNEHUA
Ha cTyne-
HM cna-
6oro Ha-
rpesa,
MHWH

LLlokonag, wokonaaHana rmasypb  1-1. -

CnuBoyHoe machno, Mén, »xena- 1-2 -
TUH

PasorpeBaHue Unu nogaepmaHue B ropsayem
COCTOAHUU

l'ycton cyn, Hanpumep yeyesuny- 1-2 -
HaA noxnéobka

Monoko' 1.-2. -

Cocwucku B Boge' 3-4 -

' ToToBbTe 6Mn0A0 GE3 KPbILLIKK.

Paamopamuaau ue U pasorpeeaHuve

LLInnHat rny6oKoi 3amMOopo3KM 2.-3. 10-20

MynAw rny6oKoi 3aMopo3Ku 2.-3. 20-30

JoBeaeHne A0 roTOBHOCTU UNU BapKa 6e3 KuneHuA

Knéuku, dpuranensku' 4.-5. 20-30
Pbi6a'? 4-5 10-15
Benwlit coyc, Hanpumep, Gewa-  1-2 3-6
Menb

B3buTtble coychl, Hanpumep 6e-  3-4 8-12

APHCKUI UNK ronnaHACKuiA coyc

' [loBeauTe BOAY A0 KUMEHUS C 3aKPLITOW KPbILLKOM.
2 ToToBbTE 6MOA0 HA MeaSIEHHOM OrHe 6e3 KPbILLKU.

Bapka, NpUroToBnieHWe Ha napy Wnu npunycKkaH1e

Puvc B aBoWiHOM 06bemMe BoAbl 2-3 15-30
MonouHbl puc 1.-2. 35-45
Kaptogens B MyHaupe 4-5 25-30
OtBapHo KapTodenb 4-5 15-25
MUspnenva us Tecta, MakapoHbl?  6-7 6-10
Cyn, B T.u. ryctou 3.-4. 15-60
OBoLuu, cBexue 2.-3. 10-20
OBolUM rny6oKoN 3aMOPO3KH 3.-4. 10-20
Bntoga, npuroToBeHHble B CKO-  4-5 -
poBapke

' [loBeauTe BOAY A0 KUMEHUS C 3aKPLITOW KPBILLKOM.
2 ToToBbTE GNntOA0 Ha MeANeHHOM OrHe Ge3 KpbILLKM.

TyweHue

Pynetbl 4-5 50-60
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TywéHoe mAco 4-5 60-100

lM'ynAw 2.-3. 50-60

Y apeHue c manbim KonMuecTBOM Macna
ObykapuBaiTe NPoayKThl 6e3 KPbILLKH.

LLHuuenb B naHupoBke unu 6e3  6-7 6-10
LLIHnuens rnyBokoi 3amoposkn  6-7 8-12
OtbvBHanA KoT/eTa, B NaHUPOBKe 6-7 8-12
unu 6es Hed'

Cre#k, TonwmHa 3 cm 7-8 8-12
PybneHnan kotneta, TonwuHa 4.-5. 30-40
3cm!

LLIHMuenb no-ramOyprcku, Ton-  6-7 10-20
wmHa 2 cM'

MpyAaka nTvubl, TonwmHa 2 cm' 5-6 10-20
Ipyaka nTvubl, ry6GoKoi 5-6 10-30
3aMOPO3KH'

Pbi6a nnu peibHoe ¢pune, 6e3 na- 5-6 8-20
HUPOBKM

Pui6a unu peibHoe pune, B na-  6-7 8-20
HUPOBKE

Pbi6a vnu peibHoe pune, B na-  6-7 8-12

HUPOBKE, rMyBOoKOW 3aMOpPO3-
KW, Hanpumep, pbiGHbIe Nanoyku

J1aHryCTuHBI, KpeBeTKU 7-8 4-10

CoTe 13 cBeXkmx OBOLLEH 1n 7-8 10-20

rpubos

OBoOLUM MM MACO, HapesaHHble  7.-8. 15-20

MOJSIOCKamM#, Nno-asnaTcku

Bntoga ans xapexus, rnybokon  6-7 6-10

3aMOPO3KHM

BAnHbl 6-7 Henpe-
pbIBHO

Owmner 3.-4. Henpe-
pbIBHO

Anynunua-rnasyHen 5-6 3-6

' MNoeopaunsaiTe 6rH0a0 HECKOMBKO pas.

MapeHue Bo pputrope

XapbTe npoayktbl nopumAmMu no 150—200r 8 1—2 n
pacTtutensHoro Mmacna. MNpurotoenexune 6ntoga 6es
KPbILLKK.

MpoaykTbl rny6oKoi 3amoposku, 8-9 -
HanpumMep Kaptodpenb Gpu U1
KYPUHblE HarreTChl

Kpoketbl rny6okoi 3amoposku  7-8 -

Msaco, Hanp1MMep UbIMNEHOK 6-7 -
Pbi6a B naHMpoBKe WK B NUB- 5-6 -
HOM Knfape

OBoLUm unu rpubel, B NaHMpoBKe 5-6 -
WM MUBHOM KnApe
Temnypa

Menkana Bbineyka, Hanpumep 4-5 -
MOHYMKMN UMK NbILKKU, QPYKTbI B
NMUBHOM KNApe




®yHKumna «Powerboost» ru

7 ®yHKUMA «Powerboost»

Ucnonbsya pyHKumio «Powerboost», Bbl MOXeTe HarpeTb
6onblune 06beMbl BoAb eLLle BbiCTpee, YeM Ha CTYNeHH
HarpeBsa 9.

®OyHKumnA «Powerboost» nmeeTcA TonbKo AnA KOHGOPOK,
0603HaYEHHbIX F.

7.1 BrnroueHue pyHkuuu «Powerboost»

A NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb Bo3ropaHua!

Macna v »xuvpbl npu pyHKUKMK «Powerboost» pasorpesa-

totcA BuicTpee. MNeperpeTtsle Macna u Xupbl Bocnname-

HATCA OLICTPO.

» Hukoraa He ocTaBnAiTe npouecc roToBKkK 6e3 Habnto-
AeHuA.

Tpeb6oBaHue: [1nA ABYXKOHTYPHLIX KOHHOPOK B peXkume
C QyHKuUnen «Powerboost» HyXHO MOAKNIOYNUTL BTOPOK
HarpeBaTesNibHbIA KOHTYP.

1. BbibepuTe KOHOPKY.

2. Haxkmure Ha P.

v 3aropaeTtca uHaukarop F.

7.2 BbiknroveHue ¢pyHKUMHU «Powerboost»

Ecnu Bbl He BhIKounTe dyHKUMIO «Powerboost», To cny-
CTA onpeaeneHHoe BpeMsA oHa ByJeT BbIK/OYeHa aBTo-
maTtuyeckn. KoHpopka nepekntoyaetca obpartHo Ha CTy-
neHb Harpesa 9.

1. BbibepuTe KOHDOPKY.

2. YcrtaHoBwuTe ntobyto cTyneHb cnaboro Harpesa.

v Wuaukarop P racHer.

8 BnokuposKa ana 6esonacHocTH aeten

®yHKUMA BNOKMPOBKM A 6e30MacHOCTU AeTel NpenaT-
CTBYET CaMOCTOATENBHOMY BKJIHOYEHWUIO AETbMU BapOUY-
HOWM naHenw.

8.1 BrnroueHue GNOKUPOBKM ANA
6e3onacHocTH aeTen

Tpeb6oBaHue: BapouHana naHenb BbIKIOYEHA.

> Yaep)kuBamnTe HaxkatbiM L) pumM. 4 CeKyHbI.
v <0 saropwutcA Ha 10 cekyHa.

v BapouHana naHenb 3abnokupoBaHa.

8.2 BbiKnroyeHue 3aLluThl OT AeTeun

> Yaep)kuBanTe HaxkaTbiM L) pum. 4 CeKyHAbI.
v bBnokuposka cHumaeTcs.

8.3 ABTOMaTHUecKasa 6NOKMPOBKa AnA
6e3onacHocTH feTen

Mpu HanMuumn 3ToM PyHKLUMM BNIOKMPOBKa AnA 6e3onacHo-
CTW [eTeit aBTOMAaTUYECKM BKIIHOYAETCA KaXabli pas npv
BbIK/TIOYEHUM BAPOYHON NaHenu.

ABTOMaTHUECKYLO BNOKMPOBKY AnA 6e30MacHOCTU AeTen

MOXXHO aKTMBMpPOBaThb B 6a30BbIX YyCTaHOBKaX.

— CrpaHnya 55

9 ®dDYHKLWUU BpeMeHH

Baw npubop ocHalleH pasnuuHbIMU GYHKUUAMK BpeMe-
HM, C NOMOLLIbIO KOTOPbIX Bbl MOXKETEe YCTaHOBUTL NPo-
JOMKUTENBHOCTL BbINONIHEHWA UK TakMep.

9.1 Bpema npuroTtoBneHus

YctaHoBuTe BpemsA paboTsl BeiOpaHHOM KoHPopKH. Mo
MCTEYEHUM YCTaHOBIIEHHOrO BPEMEHM KOHPOpKa aBToMa-
TUYECKM BbIKNOYAETCA.

MOXHO yCTaHOBUTb BPEMA MPUIroTOBEHNUA A0 99 MUHYT.

YcTtaHOBKa BpeMeHU NPpUroToBiieHUA
Tpeb6oBaHue: KoHdpopKa BKtoueHa.

1. BobibepuTe KOHPOPKY C MOMOLLBI CHEMHOIO MarHuT-
HOro nepeknroyarena.

2. Haxxmute Ha ceHcopHyto naHens |-,

v — HaZl ceHcopHoM naHenbto Il muraer.
v Ha nnaunkatope taimepa roput L min .
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ru ABTOMAaTM4YeCKoe OTKMoYEHUE

3. B Teuenue cneayrowmnx 10 ceKyHA NOMOLLBIO MarHuT-
HOro nepeksnoyarenda yCTaHoBUTE HY)XHOE BpeMs
MPUrOTOBMIEHUA.

v HauunHaetca otcueT BpeMeHu npurotoBneHua. Ecnu
Bbl YCTAHOBUIX BpeMA NPUroToBfieHUA ANA HECKOJb-
KX KOHPOPOK, Ha MHAMKaTope Bceraa byaet otobpa-
YKaTbCA BPEMA NPUrOTOBNEHNUA ANA BbIOPaHHOM KOH-
dopKH.

v [lo ncreyeHun yctaHOBNEHHOIO BPEMEHU KOHPOPKA
BbIK/IlOYaeTcA. PasnaeTca curHan u Ha uHankaTope
KOHQOPK#M ropuT & . Ha nHaukatope Taimepa B Teue-

HWE OAIHOM MUHYTLI MuraeT LG, Muraet uHankaums -

3ametka: Ecnu Bbl HaxkMeTe Ha NtoByo CEHCOpPHYHO na-
HEenNb, MHAWKATOPbI MOFracHYT U 3BYKOBOM CUrHas BbIKIHO-
unTCA.

U3meHeHHe unu c6poc BpeMeHU NPUroTOBNIEHUA

1. BobibepuTe KOHPOPKY C MOMOLLBI MarHUTHOFO
nepeknoyaresns.
2. Haxmure Ha I=2l v nsmeHuTe Bpems npurotosieHnn

WK yCTaHoBWTeE Ha L.

ABTOMaTU4YECKUM Tanmep

C nomoLLbo 3ToM PYHKUMU MOXHO BbIOpaTh BpemMa pa-
60Tbl ANA BCcex KOHOPOK. Mocne BKIOUEHUA Karkaow
KOHOPKMU HAUYMHAETCA OTCYET 3a4aHHOro BpemMenu. o
MCTEYEHWUM YCTaHOBEHHOIrO BPEMEHN KOHPOPKa aBToMa-
TUYECKM BbIKSIOYaeTCA.

ABTOMAaTUYECKWI TaliMep BKtoyaeTcA B 6a30BbIX yCTa-
HoBKax. = CrpaHuya 55

PeKomeHpauua: ABToMmatnyecKkuii Tanmep AencisyeT
AnA Bcex KOHPOPOK. [1nA oTAeNbHON KOHPOPKM MOXKHO
COKpaTtUTb BPEMA NPUIroTOBNEHWUA UK YAANUTb €ro.

— CrpaHnya 53

9.2 bbiTOBOM TanMep

Bbl Mmo)xeTe onpeaenute BpemMa A0 99 MUHYT, No ucteve-
HWMM KOTOPbIX pa3aacTcA 3ByKOBOM curHan. beltoBom
Tanmep He 3aBUCUT OT APYrMX YCTAHOBOK.

YcTaHOBKa 6bITOBOro Tamepa

1. Hakmure Ha &),

— Ha/l CeHCOPHO naHenbto () muraer.

Ha unaunkatope tanmepa roput Ll min .

MarHuTHbIM NepeKoYaTenemM yCTaHoBUTE BPEMA.
OTcueT BPeMeHW HauMHaeTCA Yepes HECKOMbKO ce-
KyHA.

Mo ucTeyeHWn BpeMeHu pasaaeTca curHan. Ha uHam-
KaTope TaiiMepa muraet L. — HaZl CeHCOPHOM naHe-
nbto L) roput APKUM CBETOM.

v L-Iepes MWUHYTY UHOAWKAUUA racHeT.

<M< <

<

BbiknroyeHue curHana 6oiToBoro Taﬁmepa
Bbl MOXKeTe OTK/OUUTL 3BYKOBOM CUrHAN BPYYHYHO.
> HaykmuTte Ha NntoOyro CEHCOPHYHO NaHenb.

v WMHanKauma racHet 1 SBYKOBOVI curHan npekpawiaet-
cAa.

KoppekTupoBKa BpemeHHU

> Haxkmute Ha CEHCOPHYIO NnaHesb [ 1 nsmenuTe Bpe-
MA MarHuTHbIM nNepexnryarenem.

9.3 dyHKUMA ceKyHaoMepa

CeKyHaoMep nokasblBaeT BpeMs, npoLlejilee ¢ MOMeH-
Ta 3anycka QyHKUMK.

CekyHaoMep paboTaeT TONbKO NP BKITKOYEHHOW BapOY-
HOW naHenu. Ecnu BapouyHas naHenb BbIKNtoYaeTcA, Bbl-
KIHOYAETCA U CEKYHIOMEP.

BxnroueHne PpyHKUMMU ceKyHAOMEpa

» Haxkmure Ha O.

v Ha nHauvkatope Taiimepa nossnaetca L.

v HaunHaeTca oTcueT BpemeHu.

v B TeueHune nepBoi MUHYTHI OTOBPaXKAOTCA CEKYHAI,
a NoToOM — MUHYTHI.

BbiknroueHue GyHKUUU ceKyHaomepa

» CHoBa HaxmuTe Ha 0.
v HHaukartop Taimepa racHer.

10 ABTOMaATUUYECKOEe OTKJIroUYeHUue

Ecnu Bbl He MeHAEeTe yCTaHOBKU KOHMOPKM A0Mroe Bpe-
MA, aKTUBHUPYeTCA QYHKLMA aBTOMATUYECKOrO OTKIIHoYe-
HUA.

MOMEHT OTKOUEHNA KOHPOPKM 3aBUCHT OT YCTAHOBJEH-
HOW CTyneHun HarpeBa KOHGOpKM (Yepe3 1—10 yacos).
HarpeB KoHpopku BbiKNtouaetcA. Ha uHamkatope KoH-
$OPKM NOOYEPEAHO MUratoT FE U MHAMKATOP OCTATOUHO-
ro Tenna H/h.
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10.1 MpoaonxeHUe NPUroToBREeHUA nocne
aBTOMaTUUECKOro OTKJIFOUEHHUSA

1. KocHuTech Nnto6oro ceHcopHoro nons.
v WMHavkaTop racHer.
2. 3apaiite HOBYIO YCTaHOBKY.



®yHKUMA NOJAEPIKAHUA B FOPAYEM COCTOAHUU U

11 ®PyHKUMA noaaepaHUA B ropAYEM COCTOAHUM

I'IpM nomMoLUn GYHKUMKW noaaep)KaHuA B ropAYeM COCToA-
HWN Bbl MOXXETe pacTtanimBatb LLOKONa4 Uin CJiInBO4YHOE
Macno, a Takxxe nogaep>xxmeatb 6noza unu nocyay B ro-
pAYEeM COCTOAHUN.

11.1 BknroueHue pyHKLUUM NnoaAepHaHUA B
ropAyem COCTOAHUU

1. BbibepuTe KOHDOPKY.

2. Ha)kmuTe Ha cumBOn L.
v Ha vHaukatope cTyneHu Harpesa ropur L.

11.2 BbiknrouyeHue pyHKLUU nogaepaHua
B ropAYeM COCTOAHUU
1. BbibepuTe KOHOPKY.

2. HakmuTe Ha cMmBOS L.
v Ha uHaukatope cTyneHu Harpesa ropur 4.

12 UHAauKaToOp pacxona 3fIeKTPO3aHepruu

®yHKUMA OTOBPaXKAET CYMMApPHYHO SNIEKTPOSHEPIUIO, U3-
pacxoA0BaHHYIO MeXAY BKIHOUYEHWEM U BbIKNIOYEHUEM
BapOYHOMN NaHesnu.

Mocne BbIkNtoUeHUA Ha avcnnee Ha 10 cekyHA nNoABnAeT-
CA MHAMKaLUWA pacxoja B KMoBaTT-yacax, Hanpumep,
1,08 kBT u.

TOYHOCTb MHAMKAUMK 3aBUCUT, CPEAM NPOYErO, OT Kaye-
CTBa HanpAXXEHUA B 3NIEKTPOCETH.

Bbl MoXkeTe akTMBUMpOBaTb MHAMKATOP B 6a30BbIX yCTa-
HoBKax. — CrpaHuya 55

13 basoBble yCTaHOBKH

Bbl MoXkeTe oTperynupoBatb Nprbop COrnacHo BalLum
noTpeBHOCTAM.
13.1 0O630p 6a30BbIX YCTAHOBOK

3aeckb npvBoauTca 0630p 6a30BbIX YCTAHOBOK W NpeaBa-
pUTENbHbIX 3aBOACKUX HACTPOEK.

UHau- Boibop

KauuA

ci ABTOMatnueckan Br1oKMpoBKa aAna 6e3onacHo-
CTW AeTen
£l — BBIKMOYEHO'
{ — BKNIOYEHO

£ — pyyHas v aBToMaTtnyeckan 6r10KMpoBKa
AnA 6e30nacHOCTH AeTel BbIKMOUEHbI.

3BYyKOBOW curHan

L — curHanel noaTBep)KAEHNUA N COOBLLEHUA
00 oLMOKe BhIKIoYeHbl. CUMrHan rnasHoro Bbi-
Knroyartena octaeTcA BKIHOYEHHbIM.

{ — BKJIIOYEH TOMbKO curHan coobLueHunsa o6
oLmnobKe.

£ — BKJ/IKOYEH TONbKO CUrHan NOATBEPIKAEHUA.
3 — BKIIHOUEHbI CUTHASTbI NOATBEPIKAEHUA U CO-
o6LeHna o6 owmbke.

MHankaTop pacxosa aneKTpo3HeEPrum
CeTeBoe HanpA)KeHWe y3HawTe B CBOEM MECT-
HOM NPeAnpPUATAN IHEProcHaBKEHHA.

L — nHaMKaTop pacxoaa BbIKIHOUEH.'

{ — WHAMKATOp pacxoza npu CeTeBoM Hanps-
»yeHun 230 B.

£ — WHAMKATOpP pacxoAa Npu ceTeBoM Hanps-
YXeHuun 400 B.

7 — MHAMKaTOp pacxoa npu ceTeBoM Hanps-
»yenun 220 B.

Y — uHAMKaTop pacxofa npu CeTeBoM Hanps-
yeHun 240 B.

! 3aBoackas HacTpolika

]
iy

)
Ly

UHau- Boibop
Kauusa
c5 ABTOMaTU4YECKUI TanMep

£l — BbIKtOYEHO."
{ — Bpems, No UCTEYEHUU KOTOPOTro KOH(OPKK
BBLIKOYAIOTCA.

ch MpoAcKUTENBEHOCTL CUrHana McTeueHus Bpe-
MeHu Tarmepa
i — 10 ceKkyHA.
£ — 30 ceKyHa.
3 — 1 MuHyTa.'
ci MoakntoyeHe HarpeBaTtesbHbIX 3/1EMEHTOB
Ll — BbIKNOYEHO'
| — BKNIOYEHO

£ — NocneaHAR yCTaHOBKa Nepes BhIK/HOUYEHH-
€M KOHQOPKM.

c9 Bpemsa BbiGopa KOHPOPOK
Ll — He orpaH1yeHo: MOXKHO B 1H060i MOMEHT
BbINONHATL YCTAHOBKU ANA NocneaHewn Bbl-
6paHHOI KOHdOpPKK Be3 noBTOPHOrO BhiGOpA. '
{ — nocne Bbi6opa KOHPOPKM MOXKHO BbINOS-
HATb YCTAHOBKM ANA Hee B TeueHne 10 cekyHA.
Mocne atoro TpebyeTcA NOBTOPHELIN BLIGOP
KOH(OPKM Nepes BbINONHEHUEM YCTAHOBOK.

cl BoccraHoBneHWe 3aBOACKMUX YCTaHOBOK
£l — BbIKtOYEHO."
{ — BKJIHOYEHO.

' 3aBopckas HacTpoika

13.2 UsmeHeHue 6a30BOM YCTAHOBKH

Tpeb6oBaHue: BapouHana naHesnb BbIKOYEHA.
1. BkJHOuMTE BapOYHYO NaHenb.
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ru OuucTka v yxoa

2. B Teuenue cneayrowmx 10 cekyHa yaep>kuBanTe Ha-
»atbiM L 4 ceKyHApbl.

v [onABnAeTcA 1.

v Ha uHankatope koHpopKu 3aropaertca L.

3. Haxkumaitte Ha L), noka He nossuTcA Tpebyeman uH-
avKauus.

4. YcTaHOBUTE MarHUTHbIM nepexknyaresiemMm Hy>XHoe
3Ha4yeHune.

5. YnepxuBante L) HaXKaTbiM 4 CeKyHAbI.

v HacTtpoika 3ageictsoBaHa.

PekomeHgauua: Yto6bl BbIATY M3 6A30BbLIX HACTPOEK,
BbIKNOUMTE BapouHyto naHens nocpeactsom O. CHosa
BKJIIOUMTE BAPOYHYHO NaHEsb U BbINOJIHUTE YCTAHOBKM.

14 OuucTKa U yxon

Ina nonroBpeMeHHOW ucnpaeHoi paboTel npubopa Tpe-
6yeTcA ero TLaTeNbHaA O4UCTKA U YXOA.

14.1 YucTAwme cpeacrea

MoaxonALiMe YiCTALLME CPeACTBa U CKPeOKU ANA CTeK-

NAHHBLIX MOBEPXHOCTEN MOXHO NPUOBPECTU B CEPBUCHOW

cny)x6e, oHnanH-MarasuHe U Yepes TOProByto CETb.

BHAMAHUE!

HenoaxoaAwme yncTALmMe cpeacTsa MOryT NOBpeanTb

noBepxHocTH npubopa.

» Hu B KOEM cnyyae He UCMoNb3yiTe HenoaxoAALme
uncTALLME CcpeacTea.

Henoaxopaswue uMcTaMe cpeacTsa

= HepasbaBneHHoe CpeACTBO ANIA MblTbA NOCYAbl

= cpeacTBa ANA NOCYAOMOEYHbBIX MaLlWH

= abpasuBHble cpeacTBa

= abpasuBHblE YACTALLME CPEACTBa, Hamp., a3po30u

ZNIA OYMCTKM AYXOBbIX LUKAPOB UK NATHOBLIBOAUTENM

YKeCTKMe ryOKu

B QUMCTUTENIM BLICOKOrO JaBNEHUA U NapoCTPyWHbIe
ounCTUTENM

14.2 YucTKa cCTeKnoKepamuku

OunLlaiTe BapOUHYyHO MaHenb Noce KaXkaoro Ucnonb3o-
BaHMA, 4TOBbl OCTATKM MWLM HE NPUTrOpasy.

3ameTKa: YuutbiBaiTe MHPOPMALHMIO, KacatoLLytoCcA He-
NOAXOAALLMX YUCTALUMX cpeacTB. — CrpaHuya 56

Tpe6oBaHue: BapouHan naHesnb ocThbINa.

1. Yaanute cunbHble 3arpA3HEHUA CKPEOBKOM ANA CTEK-
NAHHbBIX NOBEPXHOCTEMN.

2. OunctuTe BapOYHYto NaHesb YNCTALLMM CPeACTBOM
ANA CTEKNOKEPaAMUKM.

56

CobntoaaiTe ykasaHuA No OYNCTKE, MPUBELEHHbIE Ha
yNaKkoBKe YNACTALLEro cpeacTBaa.

PexomeHpauua: Bol Mo)xeTe AOCTUYb XOPOLLKX pe-
3yNbTaTOB OYMCTKM, UCMOJb3YA CrieUnanbHyro ryoky
ANA CTEKIIOKEPaMMUKM.

14.3 OuucTKa pambl BapoO4YHOW NaHenu

Ouuwaite pamy BapoO4HOW NaHenu nocne UCnonb3oBa-

HUWA, ECNM Ha HEW eCTb 3arpA3HEHWUA UK NATHA.

MpumeyaHuna

= YyutbiBanTE MHGOPMALMIO, KACaOLLYHOCA Henoaxoan-
LLUMX YUCTALUMX cpeacTB. — CrpaHuya 56

= He ncnonbayite ckpeBoK AnA CTEKNAHHBLIX NOBEPXHO-
cTen.

1. OuncTtnte pamy BapOYHOM NaHesnm MblflbHbIM PacTBO-
POM U MArKOM TKaHbIHO.
HoBeble ry6ku anA MblTbA NOCYAbl TLLATENBHO BbIMOW-
Te nepea UCnonb30BaHWEM.

2. BbITpuTE HACyX0 MATKOW candeTKow.

14.4 OuncTKa MarHUTHOro nepexknroyaTens

Ouuilaite MarHUTHLIM Nepeksnoyatens No Heobxoanmo-
CTH.
> [lpoTMpanTe MarHUTHbIM NepekoYaTens TensbIM
MbI/IbHBIM PaCcTBOPOM.
— YuutbiBanTE MHPOPMALMIO, KACAKOLLYIOCA HEMOA-
XOAALLMX YUCTALUMX cpeacTB. — CrpaHuya 56
— 3anpeLleHo MbiTb MarHWTHbIR NepeknoYarens B
NoCyAOMOEYHON MaLLKHe.
— He norpy»«kaite marHutHel nepekntoyaresnb B BO-
Ay AnA MbITbA.



YcTpaHeHve HeucnpaBHOCTEN U

15 YcTtpaHeHWe HeMcnpaBHOCTEM

Bbl MOXKeTe CaMOCTOATENBHO YCTPAHWUTL HE3HAUNUTENb-
Hble HeMCNPaBHOCTM Ballero npubopa. Bocnonbayiitech
WHbOpPMaLMeER U3 rnaBbl «YCTpaHeHUe HencnpaBHOCTEN»
nepe obpalleHnemM B CEPBUCHYHO Cly»KBy. D10 No3Bo-
NUT U36exxaTb AOMNONHUTENbHBIX PACXOA0B.

A NPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

Mpu HeKBaNMPUUUPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXKET

CTaTb UCTOYHWKOM OMACHOCTH.

» PemoHTHpOBaTh Npubop paspeLuaeTca TONbKo 00y-
YEHHbIM creunanucTam.

» Ecnu npubop HeucnpaBeH, 06paTUTECH B CEPBUCHYHO
cnyoy.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCTb NopameHusn

3NEeKTPUYECKUM TOKOM!

Mpn HeKBaNMPUUUPOBAHHOM PEMOHTE NMPUBOP MOXKET

CTaTb UCTOYHUKOM OMAaCHOCTH.

» PemoHTHpoBaTh Npubop paspeLlaeTca TONbKO KBasu-
dULMPOBaHHBLIM crieuuanucTam.

» [InAa pemoHTa npubopa MOXHO MCMo/b30BaTh TONbKO
OpUrMHanbHbIE 3anyacTy.

» Ecnu ceTeBoit kabenb npubopa ByaeT NoBpeXKAeH, OH
ZI0MKeH BbITb 3aMeHeH 06yUYeHHbIM CreUnanucToMm.

15.1 YKasaHuA Ha gucnnee

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

KoHdopka HarpeBaeTcA, oAHaKO MHAMKATOp He paboTa-

er.

» OTKNOuMTE NpeaoxpaHnTesb B 6noke npeaoxpaHu-
TEenemn.

» Bbi3oBWTE crieunanncTa CepBUCHOM Cy>KObl.

/\ NPEOYNPEMXOEHMWE — OnacHoCTb Bo3ropaHus!

BaquHaH naHenb CaMonpou3BOJIbHO OTK/IKOYaeTCA U

nepecTtaér pearMpoBaTb Ha CUrHanbl ynpasneHus. B

naaneﬁLueM OHa MOXXET TaK XXe cCaMonpoun3BOJiIbHO

BKJTHOUUTLCA.

»  OTKIoUUTE npeaoxpaHuTesb B 6J'|OKe npeaoxpaHu-
Tenemn.

» BubizoBute cneuunanuncta CepBMCHOﬁ CJ'Iy)'KébI.

HeucnpaBsHocCTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN

OtcytctBYeET

C6oit aneKTponuTaHua.

1. MNpoBepbTe AOMOBOW NpeaoxpaH1Tenb Npubopa.
2. TpoBepbTe HaNMuMe HanpPAXEHUA MO APYrMM SNIEKTPUUYECKUM Npubopam.

Bce nHaunkatopbl Mu-
rator

MaHenb ynpaBneHusA BNaXKHaA UKW Ha HEW HAXOAATCA Kakue-nnbo npeameTsi.
» Hacyxo npoTpuTe naHenb ynpaBneHus unu yéepute NocTOPOHHUIA NPeaMET.

iy

=
-

Heckonbko koHdOpoK paboTtanu Aonroe BPEMA NpK BbICOKON MOLLHOCTU. [NA 3aLLUMTbI NeK-

TPOHMWKM OT NeperpeBa KOHPOPKa BbIKNOUMIACH.

1. Moaoxxaute HEKOTOPOE BPEMA.

2. KocHutecb nto60oro ceHCOpHOro nons.

v Ecnu coobLueHne Gonblue He NOABNAETCA, ANEKTPOHUKA OCTbINA B JOCTATOYHON CTENEHM.
MOXXHO NPOAOIKNTL NPUrOTOBNIEHWE MULLIM.

HecMoTpA Ha OTKMHOUEHUE NMOCPEACTBOM F£ HarpeB dNEeKTPOHWUKK nNpogomKaeTcs. Moatomy

BCE KOH(OPKM OTKIIHOUUIUCH.

1. Moaoxkanute HEKOTOPOE BPEMA.

2. KocHutecb nto60oro ceHCopHOro nons.

v Ecnu coobLueHne Gonblue He NOABNAETCA, ANEKTPOHUKA OCTbINA B JOCTATOYHON CTENEHM.
MOXXHO NMPOAOIKNTE NPUrOTOBNIEHWE MULLIM.

F 5 u cTyneHb Harpe-
Ba MWratoT noovepea-
Ho. Paspaetca 3ByKo-
BOW cUrHarn.

opAYan KacTprona B 30He NaHenu ynpasneHua. Yrposa neperpesa 9NeKTPOHUKK.
» CHUMUTE KaCTPIONIO.
v Cpasy nocne aT0ro MHAMKAUMWA racHer.

F 5 v 3sByKOBOM cHUrHan

"opAYan KacTptona B 30He NaHenu ynpasneHua. [nAa saluTel 9NEeKTPOHUKK OT neperpesa KoH-

dopKa oTKnoYMnacsh.

1. CHumUTE KacTpronio.

2. [onoxkaunte HeKoTopoe BPEMA.

3. KocHuTecb nto6oro ceHCopHoro nosns.

v Ecnv coobuieHue Gonblie He NOABNAETCH, SIEKTPOHUKA OCTbINa B JOCTATOYHOM CTEMEHMU.
MO>XHO NPOAOCMHKUTE NPUFOTOBIIEHUE MULLIN.

-
]

KoHdopKa 6bina CNMLLKOM JOMTo BKIKOYEHA U OTKIOUMNAch aBTOMaTUUYECKH.
Bbl MOXkeTe CHOBa BKIHOUYNUTL KOH(OPKY.

57



ru Ytunusaumsa

HeucnpasHocTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

o€ 1 KOHPOPKM He Ha-
rpesatotca

AKTUBMPOBaH AEMOHCTPALMOHHbBIN PEXUM.

1. OTcoenunHuTe Npubop OT ceTu NuTaHWA Ha 30 CeKyHA, HeHaAOoNro OTKIOYMB NPeAoXPaHu-
Tenb B 6noke npeaoxpaHuTenen.

2. B TeYeHue 3 MUHYT KOCHWUTECH NOBOro CEHCOPHOro NosA.

Ha ancnnee noss-
nAeTcA coobLleHne ¢
"E", Hanp., E0111.

OneKTpOHWKa yCTaHOBWNA OLLUOKY.

1. Bbikntounte npubop 1 cHoBa BKIHOUMTE.

v B cnyvyae ogHokpaTHoOM HencnpaBHOCTH COOBLLEHME UCUESHET.

2. Ecnu cooblieHne NoABUTCA CHOBA, 0OpaTUTeCh B CEPBUCHYO CRy>KOY. M03BOHUB, YKaXKuTe
ToyHoe coobLleHne 06 oLnbKe.
— "CepsucHan ciywba”, CtpaHnya 58

16 YTunusauyua

16.1 YTunusaumsa ctaporo 6bIToBOro
npubopa

YTunusauuna B COOTBETCTBMM C SKONOTMYECKUMHU HOpMa-
MK oBecrneunmBaeT BO3MOXHOCTb BTOPMUYHOIo NCNOJb30-
BaHUA LEeHHbIX CblpbeBbIX MaTepunanoB.

> YTunusupyite npubop B COOTBETCTBUM C SKONOrMYe-
CKMMUW HOpMaMM.
CBefieH1A 0 BO3MOXKHbIX crocobax yTunm3aumm Moxx-
HO MONy4YnUTb B CNeLManMsnpoBaHHOM TOProBOM npea-
NPUATUK, @ TAKXKE B PANOHHbIX UM FOPOACKMX Opra-
Hax ynpaBfieHuA.

JaHHbIM npubop UMeeT OTMETKY O Co-
OTBETCTBWUM €BPOMNENCKUM HOpMam
2012/19/EU ytunusaummn anexktpuye-
CKMX M 9NEKTPOHHBIX NpubopoB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

JaHHble HopMbI oNpeaenaArT AeNCTBY-
toLwne Ha Tepputopun EBpocotosa
npasuna Bo3Bpara v yTunusaumu cTa-
pbIX NpUBopoB.

17 CepBucHana cnyxoba

Ba)kHble anA GpyHKUMOHUpOBaHWUA Npubopa opurMHab-
Hble 3anyacTtu, cootBeTcTBytowmne dupexktnee EC no sko-
NIOrMYECKOMY NMPOEKTUPOBAHUIO SNEKTponoTpednatoLLe
NPOAYKLUMM Bbl MOXKETE 3aKa3aTb B HalLeh CEpBUCHOM
cny6e, Kak MUHUMYM, B TeueHue 10 neT ¢ MoMeHTa
npoaaku Bawero npubopa B npeaenax Eeponeickoro
9KOHOMMYECKOro MPOCTPaHCTBa.

3ameTKa: [pu BLINOMHEHUM rAapaHTUMHBIX YCNOBUM
npoussoanTena paboTbl BLINMONHATCA CEPBUCHOMN CRyIK-
6oi BecnnatHo.

Moapo6Hyto MHGOPMALMIO O FrapPaHTUIMHOM CPOKE U yCrlo-
BWAX rapaHTMu B BalLel CTpaHe Bbl MOXKeTe 3anpoCuTh B
HaLLen cepBUCHOM cny»be, y Ballero npogasua uiu
HalT Ha Halwem cawTe.

Mpv oBpaLleHnn B CePBUCHYLO CNY>KBY yKaXkute Homep
usaenua (E-Nr.) n 3aBoackoi Homep (FD) npubopa.
Aapec v TenedoH CEPBUCHON CNyXObl MOXXHO HAWTU B
npunaraemMomM nepeyHe CEPBUCHbLIX CNY)KO UK Ha Ha-
lwem Beb-canTe.

17.1 Homep usnenun (E-Nr.) u 3aBoacKoun
Homep (FD)

Howmep nsaenusa (E-Nr.) n 3aBoackoin Homep (FD) Bbl
HahZeTe Ha pUpMeHHo Tabnunyke ceoero npubopa.
Tunosana Tabnuuka HaxoaMTCA:

= B nacnopte npubopa.

®  C HVXHEN CTOPOHbI BAPOYHOW NaHenu.

UTto6bl 6bICTPO HAMTW AaHHbIe npubopa U HoMep Tenedo-
Ha CEPBUCHOM CNy)KObl, Bbl MOXETe 3anucaTb 3T1 AaH-
Hble.
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